
    

Dampfunterstützung
2 Intensitätsstufen

Dampfunterstützung
3 Intensitätsstufen

Ideal zum Backen, Braten, Grillen und Rege-
nerieren mit Dampf.
Durch die Zugabe von Dampf werden Braten 
außen knusprig und innen saftig, Kartoffeln 
erhalten eine leckere Kruste und Brote werden 
außen schön knusprig und innen fluffig. 
Und so funktioniert's:

.  Röhrenförmiger Wassertank (220 ml) in der   
 Bedienblende integriert
 » Während des Backvorgangs nachfüllbar
.  Dampfunterstüzung - 2 Intensitätsstufen 
.  Dampf kombinierbar mit den klassischen 
 Heizarten 3D Heißluft / Umluftgrill / Ober-/  
 Unterhitze
.  AutoPilot Programme mit automatischer   
 Dampfunterstützung

Ideal zum Backen, Braten, Grillen und Rege-
nerieren mit Dampf.
Durch die Zugabe von Dampf werden Braten 
außen knusprig und innen saftig, Kartoffeln 
erhalten eine leckere Kruste und Brote werden 
außen schön knusprig und innen fluffig.
Und so funktioniert's:
.  Wassertank (1l) hinter der Bedienblende
 » Während des Backvorgangs nachfüllbar
.  Dampfunterstüzung - 3 Intensitätsstufen 
.  Dampf kombinierbar mit den klassischen  
 Heizarten** 4D Heißluft / Umluftgrill / Ober-/  
 Unterhitze / Gären / Warmhalten / Auftauen
.  Bosch Assist Programme mit automatischer   
 Dampfunterstützung
.  NEU: Perfect Steam Dampfsensor** – misst  
 ständig den Feuchtigkeitsgehalt im Ofen und  
 gibt automatisch die optimale Dampfmenge zu
.  NEU: manuelle Dampfzugabe - für professio-  
 nelles Brotbacken. Nach Aktivierung kann bis  
 zu 10 x eine Dampfzugabe (ca. 3 Min) erfolgen

Ideal zum Dampfgaren, sowie zum Backen, 
Braten, Grillen und Regenerieren mit Dampf.
NEU: Dampfgaren bis zu 120° C – Gemüse, & Co. 
werden besonders schonend und schnell gegart 
und Nährstoffe bleiben bis zu 54 %* erhalten.
Durch die Zugabe von Dampf werden Braten 
außen knusprig und innen saftig, Kartoffeln 
erhalten eine leckere Kruste und Brote werden 
außen schön knusprig und innen fluffig.
Und so funktioniert's:
.  Wassertank (1l) hinter der Bedienblende
 » Während des Backvorgangs nachfüllbar
.  NEU: Dampfgaren bis zu 120° C – kombiniert  
 Dampf mit Heißluft für schonendes Garen
.  Dampfunterstüzung - 3 Intensitätsstufen  
.  Dampf kombinierbar mit den klassischen  
 Heizarten 4D Heißluft / Umluftgrill / Ober-/  
 Unterhitze / Gären / Warmhalten / Auftauen
.  Bosch Assist Programme mit automatischer   
 Dampfunterstützung
.  NEU: Perfect Steam Dampfsensor** – misst
 ständig den Feuchtigkeitsgehalt im Ofen und  
 gibt automatisch die optimale Dampfmenge zu
.  NEU: manuelle Dampfzugabe - für professio-  
 nelles Brotbacken. Nach Aktivierung kann bis  
 zu 10 x eine Dampfzugabe (ca. 3 Min) erfolgen

Brot | Braten | Regenerieren
Ideal für:

Dampfstoß- 
Funktion

Brot | Braten | Regenerieren
Ideal für:

Dampfstoß- 
Funktion

Serie | 6

Brot | Braten
Regenerieren

Gemüse | Fisch
Sous-Vide

Ideal für:

Dampf 
Funktion Plus

Bis 120 ºC

Dampfstoß- 
Funktion

Serie | 8

Serie | 8

Backen mit Dampfschale

Ideal zum Backen. 
Durch die Zugabe von Wasserdampf werden
die Brote außen schön knusprig.
Und so funktioniert‘s:

.  Integrierte und herausnehmbare Wasser-
 schale (250 ml) im Backofenboden 
.  Einmalige Befüllung vor der Zubereitung

Brot
Ideal für:

Dampf- 
unterstützung

Serie | 4

Dampfgaren bis zu 120 °C
Dampfunterstützung

* Dampfgaren bis zu 120 °C im Vergleich zur Zubereitung in 
 herkömmlich kochendem Wasser, Universität Hohenheim 
 Testergebnisse 5/2022 und 10/2022.
**modelabhängig

Bosch Dampfbacköfen im Vergleich. Ganz nach deinem Geschmack.

 


