
Gotuj zdrowo
#LikeABosch

Najzdrowsze i najsmaczniejsze 
posiłki przyrządzisz w naszych 
piekarnikach z parowarem  
i dodatkiem pary ParaPlus.

  
 
  



Co daje pieczenie z dodatkiem pary? 

Nie ma nic zdrowszego i smaczniejszego, niż posiłek przygotowany na parze.  

Znakomite są też potrawy pieczone z dodatkiem pary. Takie właśnie metody oferują 

innowacyjne, wielozadaniowe piekarniki Bosch z parowarem oraz dodatkiem pary 

ParaPlus. Przyrządzane w nich dania  

zyskują niezrównane walory:

doskonały smak i aromat  

soczyste wnętrze i chrupiącą skórkę 

perfekcyjną konsystencję  

wysoką wartość odżywczą

naturalny, apetyczny wygląd 

Samo zdrowie!

Warzywa przyrządzone w piekarnikach z parowarem (100% pary) zachowują nie tylko witaminy 
i minerały, ale również naturalny smak i aromat. Pozwala to znacznie ograniczyć użycie przypraw 
oraz soli i cieszyć się zdrowymi posiłkami o wyjątkowych walorach smakowych i wizualnych.

Zawartość witamin

100 %

50 %

surowe gotowane gotowane
na parze 



Z parą pieczesz jak mistrz!

Nie każdy jest ekspertem w przyrządzaniu mięs. Pekarniki Bosch z dodatkiem pary ParaPlus 
(zróżnicowane uderzenie pary o trzech stopniach intensywności) są prawdziwymi specjalistami 
w tej kwestii: dzięki nim idealnie upieczesz i przyrumienisz wszelkie potrawy z mięsa, drobiu i ryb.

Wartości smakowe i wizualne 

przygotowane 
tradycyjnie 

przygotowane w piekarniku  
z dodatkiem pary

Ile pary dodać? 

Ilość pary dostarczanej do wnętrza piekarnika zależy od rodzaju przyrządzanej potrawy.  

W piekarnikach Serie | 8 do wyboru są 3 poziomy intensywności uderzenia pary:  
– �mały, zapewniający idealną wilgotność pieczeniom z mięsa czy drobiu;
– średni, optymalny, do szerokiego zastosowania;
– �duży – silne uderzenie pary wspomaga uzyskanie właściwej konsystencji i chrupiącej skórki 

przy pieczeniu chleba i innych ciast drożdżowych.  

W modelach Serie | 6 można skorzystać z 2 poziomów intensywności uderzenia pary: 
małego i średniego.



Jak to działa?  

Modele z parowarem, poza 
dodatkiem pary ParaPlus, 
udostępniają też opcję gotowania 
na parze. Piekarnik z parowarem 

docenią miłośnicy zdrowej kuchni – za sprawą 
delikatnego grzania parą potrawy zachowują 
wartości odżywcze, witaminy, naturalny smak  
i aromat oraz zyskują świeży, apetyczny wygląd. 

fullSteam 

Dania zyskują na jakości, jeśli 
podczas pieczenia przy użyciu 
klasycznego trybu grzania, 
od czasu do czasu dostaną 

porcję wilgoci. Tak właśnie działa ParaPlus. 
Odpowiednia intensywność uderzenia pary 
podczas pieczenia ciast i mięs czy odgrzewa-
nia gotowych dań zapewnia potrawom idealną 
konsystencję i pełniejszy smak. 
 

Funkcja
ParaPlus



Zaawansowane modele Serie | 8 udostęp- 
niają zarówno gotowanie na parze, jak  
i z dodatkiem pary ParaPlus. Przygotowane 
na parze warzywa i ryby nie mają sobie rów-
nych, a dodatek pary do wypieków pozwala 
uzyskać efekty godne mistrza. W piekarnikach 
z tej serii możesz też przyrządzić na parze  
pełen posiłek na trzech poziomach naraz 
– duża wilgotność skutecznie zapobiega 
przenikaniu zapachów. 

Atutem modeli Serie | 6  z dodatkiem pary 
ParaPlus jest możliwość łączenia klasycz-
nych metod grzania z korzystnym oddziaływa-
niem pary. Podczas pieczenia, do wnę- 
trza piekarnika doprowadzana jest para  
o zdefiniowanej intensywności, zapewniając 
potrawom odpowiednie nawilżenie. Dzięki 
temu mięso, chleb i wszelkie inne wypieki są 
pięknie przyrumienione oraz mają miękkie  
i soczyste wnętrze. 

Wyjątkowo prostą, ale niezwykle skuteczną 
metodę oddziaływania parą na pieczone 
chleby, ciasta i wszelkie inne potrawy oferują 
piekarniki Serie | 4 z nowym trybem grzania: 
Termoobieg z parą. Modele te wyposażone 
są w okrągły pojemnik na wodę, przeznaczo-
ny do wstawienia na dno komory.  
Za wytwarzanie pary odpowiada usytuowana 
pod dnem specjalna grzałka, aktywowana 
wraz z włączeniem trybu grzania z parą. 

Piekarniki Serie | 8: podwójna korzyść. 

ParaPlus w piekarnikach Serie | 6.

Serie | 4: tryb Termoobieg z parą.
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Wybierz swój model.

CZYSTOŚĆ • �Wygodne, automatyczne czyszczenie i odkamienianie
• �Higieniczne czyszczenie i odkamienianie: woda resztkowa nie zalega w pojemniku 

na wodę, ani w przewodach

KOMFORT • Pojemnik na wodę o pojemności 1 l
• �Pojemnik ukryty pod podnoszonym automatycznie panelem
• Pojemnik do napełniania pod kranem
• ��Napełnianie pojemnika podczas pieczenia bez konieczności otwierania drzwi

Serie | 8

UŻYCIE PARY • Gotowanie na parze (100% pary)
• �Pieczenie, odgrzewanie z dodatkiem pary ParaPlus
• 5 trybów grzania z dodatkiem pary ParaPlus 
• Wskaźnik konieczności uzupełnienia wody 
• �Ilość programów automatycznych z udziałem pary: co najmniej 44*
• �3 poziomy intensywności uderzenia pary: mały, średni, duży

CZYSTOŚĆ • �Wygodne, automatyczne czyszczenie i odkamienianie
• �Higieniczne czyszczenie i odkamienianie: woda resztkowa nie zalega  

w pojemniku na wodę, ani w przewodach

KOMFORT • Pojemnik na wodę o pojemności 220 ml (z miarką)
• �Pojemnik zintegrowany w panelu, wysuwany za pomocą mechanizmu „push”
• Pojemnik do napełniania pod kranem
• �Napełnianie pojemnika podczas pieczenia bez konieczności otwierania drzwi

Serie | 6

UŻYCIE PARY • �Pieczenie, odgrzewanie z dodatkiem pary ParaPlus
• 4 tryby grzania z dodatkiem pary ParaPlus 
• Wskaźnik konieczności uzupełnienia wody 
• �Ilość programów automatycznych z udziałem pary: 15
• �2 poziomy intensywności uderzenia pary: mały, duży

CZYSTOŚĆ • �Proste czyszczenie i odkamienianie, bez potrzeby odkamieniania komory 
piekarnika

• �Pojemnik przystosowany do mycia w zmywarce

KOMFORT • Okrągły pojemnik na wodę o pojemności 250 ml
• �Pojemnik do wstawienia na dno komory
• �Pojemnik napełniany pod kranem lub po wstawieniu do piekarnika

Serie | 4

UŻYCIE PARY • �Pieczenie, odgrzewanie z dodatkiem pary
• 1 tryb grzania z dodatkiem pary: Termoobieg z parą

* Więcej programów automatycznych oferują piekarniki z termosondą.


