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Hinweise zur
Entsorgung

<9 Altgerat entsorgen

Bitte beachten, wenn lhr neues Gerét ein
Altgerét ersetzt.

Altgeréte sind kein wertloser Abfalll Durch
umweltgerechte Entsorgung kénnen
wertvolle Rohstoffe wiedergewonnen wer-
den.

Altgerat unbrauchbar machen:
1. Netzstecker ziehen,

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen,

3. Turschloss entfernen, damit
spielende Kinder sich nicht
einsperren und in Lebensgefahr
geraten.

Kaltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kéltemittel und Gase
mussen fachgerecht entsorgt werden.
Rohre des Kéltemittel-Kreislaufes bis zur
fachgerechten Entsorgung nicht besché-
digen.

<9 Verpackungentsorgen

Achtung:

Verpackungsmaterial ist kein Spiel-
zeug fir Kinder - Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien!

Ihr neues Gerat wurde auf dem Weg zu
lhnen durch die Verpackung geschitzt.
Alle eingesetzten Materialien sind umwelt-
vertraglich und wieder verwertbar. Bitte
helfen Sie mit: Entsorgen Sie die Verpak-
kung umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege informie-
ren Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler
oder bei der Gemeindeverwaltung.

Hinweise zu lhrer
Sicherheit

Bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und Montageanlei-
tung aufmerksam durch! Sie enthalten
wichtige Informationen Uber Aufstellen,
Gebrauch und Wartung des Gerétes.

Der Hersteller haftet nicht, wenn Sie die
Hinweise und Warnungen der Ge-
brauchsanweisung missachten. Bewah-
ren Sie Gebrauchs- und Montageanwei-
sung fur einen Nachbesitzer auf.

Beim Aufstellen und
AnschlieBen des Geréates
beachten

& Achtung!

Das Gerét enthalt in geringer Menge das
umweltfreundliche aber brennbare Kélte-
mittel R600a. Achten Sie darauf, dass die
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes bei
Transport oder Montage nicht beschéadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel
kann zu Augenverletzungen flihren oder
sich entzinden.

Wenn Kaltemittel austritt, darauf achten:

— dass kein offenes Feuer oder
Zandquellen in der Nahe sind.

— Netzstecker ziehen, Raum fir einige
Minuten gut durchlUften.

Je mehr Kaltemittel in einem Gerét ist,
umso gréBer muss der Raum sein, in dem
das Gerét steht. In zu kleinen Raumen
kann bei einem Leck ein brennbares Gas-
Luft-Gemisch entstehen.



Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum min-
destens 1 m3groB sein. Die Menge des
Kaltemittels Ihres Gerates steht auf dem
Typschild im Inneren des Gerates.

Bei Notfallen
e Augen ausspulen und Arzt aufsuchen.

e ZUndfunken und offenes Feuer vom
Gerat fernhalten.

e Netzstecker ziehen, Raum einige
Minuten gut lUften.

Beim Gebrauch beachten

e In folgenden Fallen Netzstecker ziehen
oder Sicherung ausschalten:

— Abtauen
— Reinigen

Am Netzstecker ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

e Nur Fachkréafte dirfen Reparaturen
durchfihren. UnsachgeméBe
Reparaturen kdnnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

¢ Nie elektrische Gerate innerhalb des
Gerétes verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.)

e Sockel, Auszlge, Turen usw. nicht als
Trittorett oder zum Abstlitzen
missbrauchen.

¢ Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagem.

e Keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) und
keine explosiven Stoffe lagern —
Explosionsgefahr!

e Das Gerét ist kein Spielzeug fur Kinder!

e Bei Gerat mit TUrschloss: Schllssel
auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren!

¢ Nie das Gerat mit einem
Dampfreinigungsgerat abtauen oder
reinigen! Der Dampf kann an elektrische
Teile gelangen und einen Kurzschluss
oder einen Stromschlag ausldsen.

 Kunststoff-Teile und Turdichtung nicht
mit Ol oder Fett verschmutzen. Kunst-
stoff-Teile und Turdichtung werden
sonst poroés.

e Im Gefrierraum keine FlUssigkeiten in
Flaschen und Dosen lagern (besonders
kohlenséurehaltige Getranke). Flaschen
und Dosen platzen!

e Eis am Stiel und Eiswdrfel nicht sofort
vom Gefrierraum in den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr durch
sehr tiefe Temperatur!

e Gefriergut nicht mit nassen Handen be-
rihren. Die Hande kdnnen daran fest-
frieren!

¢ Reifschicht und festgefrorenes Gefrier-
gut nicht mit Messer oder spitzem Ge-
genstand abschaben. Sie kdnnten da-
mit die Kaltemittelrohre beschadigen.
Herausspritzendes Kaltemittel kann sich
entziinden oder zu Augenverletzungen
fGhren.

Allgemeine Bestimmungen
Das Gerat eignet sich

e zum Gefrieren von Lebensmitteln,

e zur Eisbereitung.

Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt bestimmt.



Bei gewerblicher Nutzung sind die jeweils
gultigen Bestimmungen zu beachten. Das Bedienblende
Gerat entspricht der UnfallverhUtungs-

Vorschrift fir Kélteanlagen (VBG 20). Der  Bild A

Kalte-Kreislauf ist auf Dichtheit geprift. 1  Ein/Aus-Taste
Das Gerét entspricht den Sicherheitsbe- _ . .
S‘[immungen fur Elektro-Geréate. Die Inbetriebnahme wird durch

Blinken eines der Temperaturan-
zeige-Lampchen Bild B/3 angezeigt.

lhr neues Gerét 2 Temperatur-Einstelltaste

Die Gefrierraum- Temperatur lasst
sich von —16° C bis —32 °C einstellen.

Taste standig oder so oft dricken bis
gewlnschtes Temperatur-
anzeige-Ldmpchen leuchtet.

3 Temperaturanzeige-Lampchen

Die Zahlen bei den Temperatur-
anzeige-Ldmpchen bedeuten

Detailabweichungen - insbesondere Gefrierraum-Temperaturen in °C. Das

bei Ausstattungsmerkmalen - je nach leuchtende L&mpchen zeigt die ein-

Geratetyp. gestellte Temperatur an.

Bild €I Das Lampchen blinkt wenn die

1-5 Bedienblende eingestellte Temperatur noch nicht
erreicht ist.

6 Kalteakkus*
7 Gefriertablett*
8 Gefrierrost

4 “alarm” -Anzeige A

Leuchtet wenn es im Gefrierraum zu
warm, also das Gefriergut gefahrdet

9 Gefrierfachklappe* ist. Ohne Gefahr fur das Gefriergut

. . kann die Anzeige leuchten:
10 Gefriergutschale (klein) bei Inbetrisbnahme des Gerétes, beim
11 Gefriergutschale (groB)* Einlegen groBer Mengen frischer

. . Lebensmittel und bei zu lange
12 Gefrierkalender gedffneter Gerétetr.
13 Luftungsgitter Erlischt wenn der Gefrierraum seine
14 SchraubfiiBe Betriebstemperatur erreicht hat.

*nicht bei allen Modellen



5 Ein/Aus-Taste “super”
(Supergefrieren)

Die Inbetriebnahme wird durch
Leuchten der Taste angezeigt. Das
Supergefrieren dient zum Eingefrieren
groBer Mengen frischer Lebensmittel
und ist je nach Menge bis zu

24 Stunden vor dem Einlegen
einzuschalten. Im Allgemeinen
genltgen 2-3 Stunden, soll das max.
Gefriervermdgen genutzt werden
bendtigt man 24 Stunden. Beim
Supergefrieren wird der Gefrierraum
50 Stunden lang so kalt wie mdglich
gekuhlt, es wird eine sehr tiefe
Temperatur erreicht. Danach wird
automatisch auf die vor dem
Supergefrieren eingestellte
Temperatur umgestellt.

Klimaklassen - zulassige
Raumtemperatur

Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild. Sie gibt an, innerhalb welcher

Raumtemperaturen das Gerét betrieben
werden kann.

Klimaklasse zulassige Raumtem-
peratur

SN +10°C bis 32 °C

N +16 °C bis 32 °C

ST +18°C bis 38 °C

T +18 °C bis 43 °C

Beliftung
Bild

Die Luft an der RUckwand des Geréats er-
warmt sich. Die erwarmte Luft muss un-
gehindert abziehen kdnnen. Die Kihima-
schine muss sonst mehr leisten. Dies
erhoéht den Stromverbrauch.

Daher: Nie Be- und Entliftungsdffnungen
abdecken oder zustellen!

Gerat anschlieBBen

Nach dem Aufstellen des Gerétes sollte
man mind. 1/2 Std. warten, bis das Gerat
in Betrieb genommen wird. Wahrend des
Transports kann es vorkommen, dass
sich das im Verdichter enthaltene Ol im
Kéaltesystem verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den Innen-
raum des Gerétes reinigen (siehe Reini-

gen).

Die Steckdose sollte frei zuganglich sein.
Das Gerat an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uber eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Steckdose anschlieBen. Die Steck-
dose muss mit einer 10-A-Sicherung oder
héher abgesichert sein.

Bei Geraten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typschild zu Gberprifen, ob die ange-
gebene Spannung und Stromart mit
den Werten lhres Stromnetzes tber-
einstimmt. Das Typschild befindet sich
im Gerat links unten. Ein eventuell not-
wendiger Austausch der Netzan-
schlussleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.



A Warnung!

Auf keinen Fall darf das Gerat an elek-
tronische Energiesparstecker (z.B.
Ecoboy; Sava Plug) und an Wechsel-
richter, die Gleichstrom in 230 V
Wechselstrom umwandeln, ange-
schlossen werden (z.B. Solaranlagen,
Schiffsstromnetze).

Gerat einschalten

Taste Bild F1/1 driicken. Temperaturan-
zeige-Lampchen —18 °C blinkt. Anzeige 4
“alarm” leuchtet. Das Geréat beginnt zu
kuhlen.

Temperatur einstellen

Das Gerét ist vom Werk aus auf —18 °C
Gefrierraumtemperatur  eingestellt.

Die Einstellwerte kénnen geandert wer-
den, siehe Beschreibung zur Bedien-
blende: Bild /2 Temperatur-Einstelltaste

Hinweise zum Betrieb

e Wenn der Gefrierraum seine Betriebs-
temperatur erreicht hat, erlischt die
“alarm”— Anzeige 4.

¢ Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise Ieicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Turdichtung.

¢ Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die TUr nicht sofort
wieder 6ffnen lassen, warten Sie bitte
zwei bis drei Minuten, bis sich der
entstandene Unterdruck ausgeglichen
hat.

e Bedingt durch das Kéltesystem kénnen
die Gefrierroste an manchen Stellen
schnell bereifen. Dies hat keinen Einflui3
auf Funktion oder Stromverbrauch.
Abtauen wird erst erforderlich, wenn
sich auf der gesamten Oberflache des
Gefrierrostes Reif oder Eis in einer
Stérke von mehr als 5 mm gebildet hat.

Gefrieren und Lagern

Verletzungsgefahr

Gefriergut nicht mit nassen Handen
bertihren. Hande koénnen festfrieren.

Gefrierverbrennung

Durch sehr tiefe Temperatur. Eis nicht
sofort vom Gefrierraum in den Mund
nehmen.

Achtung

Keine Dosen und Flaschen mit Flussigkeit
einfrieren, keine kohlensdurehaltigen
Getranke — GefaBe kdnnen platzen.

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder einfrieren. Gefriergut erst garen,
dann darf es erneut eingefroren werden.

Tiefkuhlkost einkaufen
Verpackung darf nicht beschadigt sein.
Haltbarkeits-Datum beachten.

Temperatur in der Verkaufstruhe — 18 °C
oder tiefer.

TiefkUhlkost moglichst in einer
Isoliertasche transportieren und schnell in
den Gefrierraum legen.



Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:
Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und
Wild, Fisch, GemUse Krauter, Obst,
Backwaren, Pizza, fertige Speisen,
Speisereste, Eigelb und Eiweil3.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebel.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin “C” erhalten bleiben, sollte
Gemuse und Obst vor dem Eingefrieren
blanchiert werden.

Beim Blanchieren wird das Gemuse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser ge-
taucht.

Literatur Uber das Eingefrieren, wo auch
das Blanchieren beschrieben wird, gibt es
im Buchhandel.

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht flr Ihren
Haushalt abpacken. GemuUse und Obst
nicht schwerer als 1 kg, Fleisch bis zu 2,5
kg portionieren. Kleinere Portionen frieren
schneller durch und die Qualitét bleibt
beim Auftauen und Zubereiten so am be-
sten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, da-
mit sie nicht ihren Geschmack verlieren
oder austrocknen.
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Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus Po-
lyethylen, Alu-Folien und Gefrierdosen.
Diese Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Mullbeutel und gebrauchte EinkaufstUten.

Die Lebensmittel in die Verpackung einle-
gen, Luft vollig herausdricken und Pak-
kung dicht verschlieBen.

Zum VerschlieBen

eignen sich:

Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kaltebestandige Klebebander oder ahnli-
ches. Beutel und Schlauch-Folien aus
Polyethylen kdnnen mit einem Folien-
schweissgerét verschweisst werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

HeiBe Speisen und Getranke vor dem Ein-
legen in den Gefrierraum auf Zimmertem-
peratur abkdhlen lassen.

Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmittel im Gefrier-
raum, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das “Supergefrieren” einzu-
schalten.

Im allgemeinen gentgen 4-6 Stunden.
Soll das max. Gefriervermdgen genutzt
werden, bendétigt man 24 Stunden. Klei-
nere Mengen Lebensmittel (bis zu 2 kg)
kénnen ohne Supergefrieren eingefroren
werden. Zum Einschalten des Superge-
frierens einfach die Supergefrier-Taste
Bild B/5 drlicken.



50 Stunden nach dem Einschalten schal-
tet sich das Supergefrieren automatisch
ab.

Max. Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen mdglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwert, Aussehen
und Geschmack erhalten. Das max. Ge-
friervermdgen Ihres Gerétes deshalb nicht
Uberschreiten. Je nach Geréatetyp kénnen
Sie folgende Mengen Lebensmittel auf
den Gefrierrosten auf einmal eingefrieren.

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Lebensmittel einordnen

GroBere Mengen Lebensmittel vorzugs-
weise in den obersten Fachern eingefrie-
ren, dort werden sie besonders schnell
und somit auch schonend eingefroren.
(Bei Geraten mit Klappe hochheben und
nach vorn kippen, Bild E/A). Die Lebens-
mittel breitflachig in die Facher bzw. in die
Gefriergutschalen legen.

Bereits gefrorene Lebensmittel dirfen
nicht mit den frisch einzufrierenden Le-
bensmitteln in BerUhrung kommen. Ge-
gebenenfalls durchgefrorene Lebensmit-
tel in die Gefriergutschalen umstapeln.

Die unterste Klappe mit “Stltzseilen”
Bild H/B kann als Vorablage beim Bela-
den und Entladen von Gefriergut benutzt
werden (nicht bei allen Modellen).

Die groBe Gefriergutschale Bild /11
bevorzugt zum Eingefrieren und Lagern
von groBem Gefriergut, z.B. Puten, Enten
und Génsen usw., verwenden.

Hinweise

e Werden frische Lebensmittel
eingefroren, kann die Temperatur im
Gefrierraum so ansteigen, da3 das
Temperaturanzeigeldmpchen Bild E/3
blinkt und die Anzeige “alarm” Bild E/4
leuchtet. Dies bedeutet aber keine
Gefahr flr das bereits eingefrorene
Gefriergut.
Spétestens nach 24 Stunden wird die
eingestellte Temperatur wieder erreicht.

e Immer darauf achten, daR alle
Gefriergutschalen bis zum Anschlag
ganz eingeschoben sind. Wichtig fur
eine einwandfreie Luftzirkulation im
Gerat!

Ist viel Gefriergut unterzubringen, kann
man die Lebensmittel direkt auf den
Gefrierrosten stapeln. Dazu
Gefriergutschalen bis zum Anschlag
herausziehen, vorn anheben und
herausnehmen Bild E.

Um zu verhindern, dass bei einem
event. Stromausfall oder einer Stérung
die Lebensmittel schnell erwarmen,
Kélteakkus von dem Gefriertablett in
das oberste Fach direkt auf die
Lebensmittel legen Bild F/11.
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Gefrierkalender
Bild
(nicht bei allen Modellen)

Um Qualitdtsminderungen des Gefriergu-
tes zu vermeiden, ist es wichtig, dass die
zuldssige Lagerdauer nicht Uberschritten
wird. Die Lagerdauer hangt von der Art
des Gefriergutes ab. Die Zahlen bei den
Symbolen geben die zuléssige Lager-
dauer in Monaten fur das Gefriergut an.
Bei fertiger Tiefkthlkost, die im Handel er-
héltlich ist, ist das Herstellungsdatum
oder das Haltbarkeitsdatum zu beachten.

Kalteakku
Bild B /11

(Nicht bei allen Modellen, wenn beilie-
gend, Stickzahl unterschiedlich).

Der Kélteakku verzdgert bei einem Strom-
ausfall oder einer Stérung die Erwarmung
des eingelagerten Gefriergutes. Die effek-
tivste Verzdgerung und der niedrigste
Stromverbrauch werden erreicht, wenn
der Akku in das oberste Fach direkt auf
die Lebensmittel gelegt werden. Der Kal-
teakku kann auch zum vortbergehenden
Kuhlhalten von Lebensmitteln, z.B. in ei-
ner Kihltasche, herausgenommen wer-
den.

Gefriertablett
Bild B/12

Das Gefriertablett eignet sich zum Aufbe-
wahren des Kalteakkus und zum einzel-
nen Eingefrieren von Beeren, Obststik-
ken, Krautern und GemuUse. Dazu
Kalteakku herausnehmen, Gefriergut auf
dem Gefriertablett gleichmaBig verteilen
und ca. 10 bis12 Stunden durchfrieren
lassen. Danach in Gefrierbeutel oder Be-
héalter umfillen. Zum Auftauen Gefriergut
wieder einzeln nebeneinander ausbreiten.
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Gerat ausschalten und
stilllegen

Gerat ausschalten
Hauptschalter Bild E/1 driicken .

Gerat stilllegen

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht be-
nutzen:

1. Netzstecker ziehen
2. Gerat reinigen
3. Geréate-TUr offen lassen.

Gefrierraum abtauen
und reinigen
Bild [

/\ Stromschlaggefahr

Keinen Dampfreiniger einsetzen. Span-
nungsfihrende Teile kénnen bei Dampf-
niederschlag einen Kurzschluss oder
Stromschlag auslosen.

A Explosionsgefahr

Abtau-Sprays kdnnen explosive Gase bil-
den, kunststoffschadigende Losungsmit-
tel oder Treibmittel enthalten oder ge-
sundheitsschédlich sein. Angaben des
Herstellers sind maBgebend.



A Achtung

Zum Entfernen von Reif keine Messer
oder spitzen Gegensténde verwenden.
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes nicht
beschadigen.

Herausspritzendes Kaltemittel kann die
Augen verletzen und ist brennbar.

Keine elektrischen Gerate oder offenes
Feuer im Gerat benUtzen.

Hinweise

GroBere Reif- und Eisanhaufungen auf
den Gefrierrosten beeintrachtigen die Lei-
stung des Geréats und lassen den Strom-
verbrauch ansteigen.

Ist die Reifschicht ca. /o cm dick, muss
abgetaut werden. Mindestens jedoch ein-
bis zweimal im Jahr. Am zweckmaBigsten
dann, wenn wenig oder kein Gefriergut im
Geréat lagert.

Ca. 4 Stunden vor dem Abtauen das Su-
pergefrieren einschalten, damit die Le-
bensmittel eine sehr tiefe Temperatur er-
reichen und somit langere Zeit bei
Raumtemperatur gelagert werden kon-
nen.

Gehen Sie wie folgt vor:

e Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen.

¢ Gefriergutschalen mit den
Lebensmitteln an einm kihlen Ort
lagern. Kélteakku (wenn beiliegend) auf
die Lebensmittel legen.

e Zum Auffangen des Abtauwassers das
leere Gefriertablett auf die unterste
Ablage legen.

e Zum Beschleunigen des
Abtauvorganges zwei Topfe mit heiBem
Wasser auf Topfuntersetzer in das Gerat
stellen. GeréatetUr schlieBen, damit die
Warme nicht entweichen kann.

¢ Nach dem Abtauen das aufgefangene
Tauwasser ausleeren. Das restliche
Tauwasser auf dem Gefrierraumboden
mit einem Schwamm aufwischen.

e Mit Wasser und wenig HandspUlmittel
reinigen.

e Gerat wieder einschalten.
e Gefriergut wieder einlegen.

A Achtung

Keine sandhaltigen oder saurehaltigen
Putz- und L&sungsmittel verwenden.

Turdichtung nur mit klarem Wasser reini-
gen und grindlich trockenreiben.

Reinigungswasser darf nicht in die Be-
dienblende kommen.

Wichtige Pflegehinweise flr
Edelstahlgerate

Zum Pflegen der Edelstahloberflachen
das Pflegemittel “Chromol” verwenden.

Das Mittel ist im Handel unter dem Na-
men “Chromol” oder bei Ihrem Kunden-
dienst unter der

Ident-Nr. 310359 als 500 ml Sprihfla-
sche und

Ident-Nr. 166787 als 50 ml Probeflasche
erhéltlich.

Um die Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, auf keinen Fall kratzende
Schwamme, Metallbdrsten, scharfkantige
Gegenstande oder Scheuermittel benut-
zen. Auch chemisch aggressive Reini-
gungsmittel wie Abtausprays, Backofen-
sprays, Lésungsmittel oder
Fleckenentferner dirfen sie nicht verwen-
den.
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Energie sparen

e Gerat in einem trockenen, bellftbaren
Raum aufstellen; nicht direkt in der
Sonne oder in der Nahe einer
Warmequelle (z. B. Heizkorper, Herd).
Sonst eine Isolierplatte verwenden.

¢ Warme Speisen und Getranke
auBerhalb des Gerates abkihlen
lassen.

e Das Gefriergut zum Auftauen in den
Kuhlschrank geben. Die Kalte des
Gefriergutes zur Kihlung von
Lebensmitteln nutzen.

e Geratetlr so kurz wie mdglich 6ffnen.
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Betriebsgerausche

Ganz normale Geréausche
Brummen - Kélteaggregat lauft.

Blubbernde, surrende oder gurgelnde
Gerausche — Kaltemittel flieBt durch die
Rohre.

Klicken — Motor schaltet ein oder aus.

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Das Gerat steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfliBe oder legen Sie et-
was unter.

Das Gerat “steht an”

Bitte rlicken Sie das Geréat von anstehen-
den Mobeln oder Geraten weg.

Schubladen, Kérbe oder
Abstellflaichen wackeln oder klemmen
Prifen Sie bitte die herausnehmbaren
Teile und setzen Sie sie eventuell neu ein.
GefaBe beriihren sich

Ricken Sie bitte die Flaschen oder Ge-
faBe leicht auseinander.



Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor sie den Kundendienst rufen:
Uberprifen sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben

kdnnen.

Sie mUssen die Kosten fur Beratung durch den Kundendienst selbst Ubernehmen —
auch wahrend der Garantiezeit!

Stdrung Mdgliche Ursache Abhilfe
Keine Anzeige Stromausfall; die Sicherung hat  Priifen, ob Strom vorhanden ist, Sicherung
leuchtet ausgelost; der Netzstecker sitzt ~ muss eingeschaltet sein.

nicht fest.

Anzeige “alarm”
leuchtet

Storung — im Gefrierraum ist es
zu warm!

¢ Be- und Entliiftungsoffnungen
sind verdeckt.

o Gefrierraumtdr ist offen.

e Es wurden zu viele Lebensmit-
tel auf einmal zum Gefrieren
eingelegt.

Nach Beheben der Stérung er-
lischt die Kontrolleuchte nach ei-
niger Zeit.

Be- und Entliiftung sicherstellen.

Tir schlieBen.
Max. Gefriervermdgen nicht dberschreiten.

Kundendienst

Einen Kundendienst in |hrer Nahe finden
Sie im Telefonbuch oder im Kunden-
dienst-Verzeichnis. Geben Sie bitte dem
Kundendienst die Erzeugnisnummer

Sie finden diese Angaben auf dem Typen-
schild. Bild

Bitte helfen Sie durch Nennung der

(E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD-Nr.) des Gerates an.

Erzeugnis- und Fertigungsnummer mit,
unndtige Anfahrten zu vermeiden. Sie
sparen die damit verbundenen Mehr-
kosten.
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Instructions on
appliance disposal

<» Disposal of your old
appliance

When replacing your old appliance with a
new one, please comply with the follo-
wing:

Old appliances are not worthless rubbish.
Valuable raw materials can be reclaimed
by recycling old appliances.

Render your old appliance unusable:
1. Pull out the mains plug,

2. Cut off the power cord and discard with
mains plug,

3. To prevent children from locking
themselves in the refrigerator and
suffocating, REMOVE THE LOCK.

Professional disposal is required for refri-
gerants in refrigeration appliances and ga-
ses contained in the insulation. Ensure
that refrigeration tubing and coils are not
damaged or punctured prior to their pro-
per disposal.

<» Disposal of packaging
Warning:

Keep children away from the shipping
carton and packaging components.

Danger of suffocation from folding car-
tons and plastic film.

You received your new appliance in a pro-
tective shipping carton. All packaging ma-
terials are environmentally friendly and re-
cyclable. Please contribute to a better
environment by disposing of packaging
materials in an environmentally-friendly
manner.
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Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of dis-
posal.

Safety information

Before switching on the
appliance

Please read the operating and installation
instructions carefully. They contain impor-
tant information on how to install, use and
maintain the appliance.

The manufacturer is not liable if you fail to
comply with the instructions and warnings
in the operating manual. Please retain
these operating and installation instruc-
tions as they may be required by a subse-
quent appliance user.

Installing and connecting
the appliance

& Warning!

The appliance contains a small quantity of
the environmentally-friendly but flamma-
ble refrigerant R600a. Ensure that the re-
frigeration tubing is not damaged during
transportation and installation. Leaking
refrigerant may cause eye injuries or
ignite.

If refrigerant is leaking out:

— Avoid naked flames and ignition
sources near the leakage.

— Unplug the appliance and ventilate the
room for several minutes.

The more refrigerant in an appliance, the
larger the room must be in which the ap-
pliance is situated. If aleak occurs in a
room which is too small, a flammable gas-
air mixture may occur.



The room must be at least 1 m3 per 8 g of
refrigerant. The amount of refrigerant in
your appliance is indicated on the rating
plate inside the appliance.

In an emergency
e Wash eyes and call a doctor.

e Keep ignition sparks and naked flames
away from the appliance.

e Pull out the mains plug and ventilate the
room thoroughly for several minutes.

Using the appliance

¢ In the following cases remove the mains
plug or switch OFF the fuse:

— Defrosting
— Cleaning

Do NOT pull out the plug by tugging the
mains cable.

Repairs may only be performed by qua-
lified customer-service technicians. Im-
proper repairs may put the user in con-
siderable danger.

NEVER use electrical appliances inside
the appliance (e.g. heater, ice-cream
maker, etc).

¢ Do NOT stand or support yourself on
the base, drawers or doors, etc.

Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and placed
vertically in the refrigerator.

NEVER store products which contain
flammable propellant gases (e.g. aero-
sols) or explosive substances in the ap-
pliance — Explosion hazard!

Do NOT allow children to play with the
appliance.

« |f the appliance features a lock, keep
the key out of the reach of children!

¢ NEVER use a steam cleaner to defrost
or clean the appliance. Steam may
come into contact with live components
in the appliance and cause a short-cir-
cuit or an electric shock.

Do NOT allow oil or fat to come into
contact with the plastic components or
door seal, otherwise the plastic parts
and door seal could become porous.

Bottled or canned drinks (especially car-
bonated beverages) must NEVER be
stored in the freezer compartment. Bott-
les and tins will explode!

Do NOT put ice lollies or ice cubes di-
rectly from the freezer compartment into
your mouth.

Risk of burns from very low temperatu-
res.

¢ NEVER touch frozen food with wet
hands. Your hands could freeze to the
food!

Do NOT scrape off hoarfrost or dislodge
frozen food which is stuck to the freezer
compartment with a knife or pointed im-
plement.

You could damage the refrigerant tu-
bing.

Leaking refrigerant may ignite or cause
eye injuries.

General regulations
The appliance is suitable for
e freezing food,

e making ice.

The appliance is designed specifically for
use in the house.
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If the appliance is used in the commercial
sector, the relevant regulations must be Fasci a
observed. The appliance corresponds to

the Regulations for the Prevention of Acci-  Fig. H

dents for Refrigeration Appliances (VBG 1  ON/OFF button
20). The refrigeration circuit has been

checked for leaks. The appliance corres- The start of the refrigeration process is
ponds to the relevant safety regulations indicated by the blinking of one of the
for electrical appliances. temperature indicator lamp, Fig. F/3

2 Temperature selection button

The temperature in the freezer

YOUF new appliance compartment can be set to between
-16°C to =32 °C.

Press button continuously or a
sufficient number of times until the
desired temperature display lamp
lights up.

3 Temperature display lamp

The numbers on the temperature
display lamp indicate freezer

Certain details, in particular appliance compartment temperatures in °C.
features, may vary depending on the The lamp which is illuminated shows
appliance model. the temperature which has been set.
Fig. @1 The lamp flashes until the set

1-5 Fascia temperature has been reached.

6 Refreezable ice packs* 4 “alarm” displays A

7 Freezer tray* Lights when it is too warm in the

freezer compartment and the frozen

8 Freezer grid food is endangered. The indicator can

9 Freezer compartment flap* also light up and the frozen food is not
endangered:

10 Freezer drawer (small) when the appliance is first switched

11 Freezer drawer (big) on, if large quantities of fresh food are
. put in or if the appliance door is left

12 Frozen food calendar open too long.

13 Ventilation grid This extinguishes when the freezer

14 Threaded feet compartment has reached its

. operation temperature.
not all models
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5 The “super” ON/OFF button
(super freezing)

The start of the freezing process is
shown by the button being
illuminated. Super freezing is for
freezing a large amount of fresh food
and should be switched on up to

24 hours before stocking the
compartment, depending on the
amount of food in question. In general
2-3 hours suffice, but if the max.
freezing capacity is going to be made
use of, you will need 24 hours. In the
super freezing mode, the freezer
compartment is cooled for 50 hours
to the coldest possible temperature
and a very low temperature is
obtained. Thereafter the temperature
is readjusted automatically to that to
which it was set before super freezing
was switched on.

Climatic classes -
permitted ambient
temperature

The climatic class can be found on the
rating plate and specifies the ambient
temperatures at which the appliance may
be operated.

Climatic class Permitted ambient tem-
perature

SN +10°Ct0 32 °C

N +16°Ct0 32 °C

ST +18°Ct0 38 °C

T +18°Cto43°C

Ventilation

Fig.

The air at the back of the appliance will
heat up. This warm air must be allowed to
freely escape, otherwise the refrigerating
machine must perform more. This raises
electricity consumption. Hence, the
air-inlet and outlet apertures should never
be covered or blocked offl

Connecting the
appliance

After installing the appliance, you should
wait at least 72 hour before switching on
the appliance. While the appliance is
being transported, the ail in the
compressor may leak into the refrigeration
system.

Clean the interior of the appliance before
using for the first time (see “Cleaning”).

The mains socket should be easily acces-
sible. Connect the appliance to

a 220-240 V/50 Hz AC mains supply at

a correctly installed socket. The socket
must be equipped with a fuse protection
rated 10 A or higher.

If the appliance is to be operated in a
non-European country, check that the
voltage and current type indicated on
the rating plate correspond with the
specifications of your power supply.
The rating plate is situated in the bot-
tom left-hand side of the appliance.
The mains connection cable may be
replaced by an electrician only.
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A Warning!

The appliance may not, under any cir-
cumstances, be connected to electro-
nic energy-saving plugs (e.g. Ecoboy;
Sava Plug) and to power inverters
which convert direct current to 230 V
alternating current (e.g. solar energy
systems, power networks on ships ).

Switching on
the appliance

Press button Fig. B/1. Temperature
display lamp —18 °C. The “alarm” display
lights up. The appliance starts to cool.

Selecting the temperature

The freezer compartment temperature is
set in the factory to —18 °C.

The set values can be changed, see
description of the control panel: Fig. E1/2
adjustment button.

Operating tips

¢ When the freezer compartment has
reached its operating temperature, the
“Alarm” display 4 extinguishes.

e The end sides of the housing are
sometimes moderately heated. This
prevents condensation from forming
around the door seal.

e |f after closing the freezer compartment,
the door cannot be opened
immediately, wait for two or three
minutes until the suction pressure has
adjusted itself.
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¢ The refrigeration system may cause the
freezer grilles to frost over quickly in
some places. This has no influence on
function or consumption of power.
Defrosting is only necessary if frost or
ice has formed to a thickness of more
than 5 mm over the entire surface of the
freezer grille.

Freezing and storing
frozen food.

Risk of injury
Do NOT touch frozen food with wet

hands. Your hands could stick to the
frozen food.

Freezer burns

Due to the very low temperature do NOT
put ice directly from the freezer
compartment into your mouth.

Warning

Do NOT freeze canned or bottled drinks
or carbonated beverages — bottles and
tins will explode.

Do NOT refreeze thawing or thawed food.
First cook the food and then refreeze if
required.

Buying frozen food
The packaging must not be damaged.
Note the sell-by date.

The temperature in the supermarket
freezer should be —18 °C or lower.

Transport the frozen food in an insulating
bag, where possible and put it quickly into
the freezer compartment.



Freezing food

When freezing food yourself, choose only
fresh, flawless food for this purpose.

Suitable for freezing are:

meat and sausages, poultry and venison,
fish, vegetables, herbs, fruit, pastries,
pizza, oven-ready meals, leftovers, egg
yolk and egg white.

Unsuitable for freezing are:

whole eggs in shells, sour cream and
mayonnaise, lettuce, radishes and onions.

Blanching of vegetables and fruit

So that the colour, taste, aroma and
vitamin C content are retained, vegetables
and fruit should be blanched before being
frozen.

Submerge vegetables and fruit briefly in
boiling water to blanch them.

You may wish to look in a book store for
reference books on freezing food, which
also contain descriptions of blanching.

Packing the food

Pack the food in separate portions which
suit the day-to-day needs of your
household. Divide vegetables and fruit
into portions no heavier than 1 kg and
meat into portions up to 2.5 kg. Smaller
portions freeze more quickly and retain
their quality better during defrosting and
cooking.

To retain the flavour and prevent the food
from drying out, wrap the food airtight.

Suitable for packing are:

plastic film, polythene tube-fim,
aluminium foil and freezer tins. These
products can be bought at a specialist
outlet.

Unsuitable are:

wrapping paper, greaseproof paper,
cellophane, refuse bags and used
shopping bags.

Place the food in the wrapping, squeeze
out all air and seal the wrapping well.

Suitable for sealing are:

elastic bands, plastic clips, string,
cold-resistant tape or such like. Bags and
tube-film of polythene may be sealed with
a film sealer.

Before placing the food in the freezer
compartment, mark each freezer packet
with the contents and the date on which it
was inserted.

Allow hot food and drinks to cool to room
temperature before placing them in the
freezer compartment.

Fast freeze

Several hours before placing fresh food in
the freezer compartment, switch on “fast
freeze”.

4-6 hours is usually adequate. If the max.
freezing capacity is used, 24 hours are
required. Smaller quantities of food (up to
2 kg) can be frozen without “Fast freeze”.
To switch on "Fast freeze”, simply press
the “Fast freeze” button Fig. B/5.

50 hours after being switched on the fast
freeze function automatically switches off.

Max. freezer capacity

Food should be frozen right through as
quickly as possible. Only in this way are
vitamins, nutritional values, appearance
and taste retained. Therefore, you should
not exceed the maximum freezing
capacity of your appliance. The following
quantities of food may be frozen on the
wire shelves at any one time depending
on the appliance type.
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GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Storing food

If possible, freeze larger quantities of food
in the upper compartments, as this is
where it will be frozen fastest and
therefore most carefully. (If the appliance
has a lid, lift it and tilt forwards, Fig. H/A).
Lay the food flat in the compartments
and / or frozen-food baskets.

Food which is already frozen should not
come into contact with food which has yet
to freeze. Arrange instead the already
frozen food in the frozen-food baskets.
The lowest flap with the "support
cords” Fig.H/B can be used as a
temporary storage space during loading
and unloading of food (not on every
model).

Use the large frozen-food basket

Fig. /11 preferentially for the freezing
and storage of larger food items e.g.
turkeys, ducks and geese etc.

Notes

e |f fresh food is being frozen the
temperature in the freezer compartment
can rise to such an extent that the
temperature indicator light Fig. /3
will blink and the alarm display Fig. E/4
will come on. This does not, however,
indicate that the frozen food is in
danger.

At the latest after 24 hours, the set
temperature will be attained again.

¢ Always ensure that all freezer drawers
have been fully inserted as far as the
end stop. This is important for
uninhibited air circulation within
the appliancel!
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e Stack the food directly on the grid
if a lot of frozen goods must be
accommodated. Pull the freezer
drawers out as far as they will go, lift
from the front and remove Fig. .

e To prevent the food from thawing
quickly in the event of a power failure or
malfunction, place the refreezable ice
packs from the freezer tray directly on
the food Fig. /11,

Frozen-food calendar
Fig.
(not all models)

To avoid the quality of the frozen food
being diminished, it is important that the
allowable storage duration is not
exceeded. The storage duration depends
on the type of the frozen food. The values
next to the symbols represent the
permissible storage duration for the
respective frozen food in months. In the
case of oven-ready frozen meals which
are available in stores, the production
date or the “Best Before” date should be
observed.

Ice packs

Fig. H /11

(Not supplied with all models; when
supplied, quantity varies).

In the event of a power failure or
malfunction, the refreezable ice packs
delay the thawing of the frozen food being
stored. This is most effectively achieved,
and energy consumption is minimized, by
placing the refreezable ice packs in the
top compartment directly on the food.
The refreezable ice packs can also be
used to temporarily keep food cool, e.g. in
a cooling bag.



Freezer tray
Fig. H /12

The freezer tray is suitable for storing the
refreezable ice packs and also for freezing
berries, pieces of fruit, herbs and
vegetables individually. For these
purposes, remove the refreezable ice
packs, distribute the food evenly on the
freezer tray and allow to freeze for approx.
10-12 hours, and then place the food in
freezer bags or containers. To thaw the
food, distribute the individual pieces
evenly, as before.

Switching off and
disconnecting the
appliance

Switching off the appliance
Press the main switch Fig. A /1.

Disconnecting the
appliance

If the appliance is not to be used for
a prolonged period:

1. Pull out the mains plug
2. Clean the appliance
3. Leave the appliance door open.

Defrost and clean the
freezer compartment
Fig. [

/\ Risk of electric shock

NEVER use a steam cleaner. If live
components come into contact with
condensing steam, they may short-circuit
or cause an electric shock.

/\ Explosion hazard

Defrosting sprays may form explosive
gases and/or contain solvents or
propellants which corrode plastic and/or
may be a health hazard.

Follow the manufacturer’s instructions.

A Warning

Do not remove the frost with a knife or
other sharp object. Be careful not to
damage the refrigerant circulation pipes.
Ejecting refrigerant can ignite itself or lead
to damage to the eyes.

Do NOT place any electric appliances
or naked flames in the appliance.

Notes

Large accumulations of ice or hoar-frost
on the freezer grids impede the efficiency
of the appliance and cause the rate of
energy consumption to increase.

If the layer of frost is greater than 5 mm
then the appliance should be defrosted. In
any case it should be done at least once
or twice a year. Most appropriately when
there is very little or no frozen food in the
freezer.
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About 4 hours before defrosting switch on
the fast freeze so that the food attains a
very low temperature and can then be
kept at room temperature for a longer
period of time.

Procedure

e Switch the appliance off and remove the
mains plug.

e Store the freezer drawers and the food
in a cool location. Place the ice block (if
enclosed) on the food.

¢ Place the empty freezer tray on the
bottom shelf to catch the melting ice.

e To speed up the defrosting process
place two saucepans with hot water on
a base in the appliance. Close the door
to keep the warmth in the appliance.

¢ When the freezer compartment has
defrosted, empty the water which has
collected in the freezer tray. Mop up any
water in the bottom of the freezer
compartment with a sponge.

¢ Clean with water and a little detergent.
e Switch on the appliance.

¢ Put the frozen food back into the freezer
compartment.
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A Warning
Do NOT use abrasive or acidic cleaning
agents or solvents.

Clean the door seal with water only and
dry thoroughly.

No water should be allowed into the
control panel during cleaning.

Important care information
for stainless steel
appliances

Clean stainless steel surfaces with
“Chromol”.

The cleaning agent is available on the
market under the name “Chromol” or from
your customer service under the

Ident. no. 310359 as a 500 ml spray can
and

Ident. no. 166787 as a 50 ml trial can.

To prevent damage to the surfaces, under
no circumstances use abrasive sponges,
metal brushes, sharp-edged implements
or scouring agents. Chemically aggressive
cleaning agents, such as defrosting
sprays, oven sprays, solvents or stain
removers must not be used either.



Conserving energy

¢ The appliance should be installed in
adry, well ventilated room, but not
exposed to direct sunlight and not
placed near a heat source
(e.g. aradiator, cooker). If installation
next to a heat source is unavoidable,
use a suitable insulating plate.

¢ Allow warm food and drinks to cool
outside the appliance.

e To thaw frozen food, place it in the
refrigerator. You can thus use the
thawing process to cool other food.

e Open the appliance door as briefly
as possible.

Operating noises

Completely normal noises
Humming noise - refrigerating unit is
running.

Bubbling, whirring or gurgling noises —
refrigerant is flowing through the
refrigeration tubing.

Clicking noise — motor is switching on or
off.

Noises which can easily be
eliminated

The appliance is not standing level
Please use a spirit-level to ensure that the
appliance is standing level. Adjust the
threaded feet or place something
underneath to bring the appliance level.

The appliance is crowded

Please leave clearance between the
appliance and surrounding furniture
or appliances.

Drawers, baskets or storage surfaces
are unsteady or stick.

Please check that the removable parts
are correctly in position and reinsert if
necessary.

The containers are touching

Place the bottles or containers a little
apart.
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Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service:

Check to see whether or not you can remedy the fault yourself on the basis of the
following instructions.

You have to bear the cost of consultation from Customer Service yourself, even during
the period of guarantee.

Fault Possible cause Remedial action
None of the Power failure; fuse has tripped; ~ Check that the power is on; fuse must be
displays mains plug not inserted properly. reset.
illuminate.
“alarm” display ~ Malfunction — it is too warm in
lights the freezer compartment!
« Ventilation openings are Ensure that there is adequate ventilation.
blocked.
e Freezer-compartment door is  Close the door.
open.

¢ Too much food was placed at Do not exceed the max. freezing capacity.
once in the freezer
compartment.

Once the fault has be remedied
the indicator light will go out
automatically after a short time.

These numbers can be found on the

Customer service rating plate. Fig. 0

To prevent unnecessary call-outs, please
assist customer service by quoting the
product and production numbers. This
will save you additional costs.

Please check your telephone book or the
customer-service list for your nearest
customer-service facility. When
contacting customer service, please
ALWAYS quote the product number
(E-number) and production number
(FD-number) of your appliance.
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Conseils pour la mise
au rebut

€9 Mise au rebut de
I’ancien appareil

Consignes a respecter lorsque votre nou-
vel appareil remplace un appareil ancien.

Les appareils usagés ne sont pas des
déchets sans valeur. Leur élimination
dans le respect de I'environnement per-
met d’en récupérer de précieuses ma-
tieres premiéres.

Rendez I'ancien appareil inutilisable:

1. Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

2. Sectionnez le cordon d’alimentation
puis retirez-le avec la fiche méale.

3. Retirez la serrure de la porte afin
que les enfants en train de jouer ne
s’enferment pas dedans et risquent
leur vie.

Les réfrigérateurs et congélateurs con-
tiennent des gaz isolants et des fluides
réfrigérants qui nécessitent une mise au
rebut adéquate. Prenez garde a ce que le
circuit frigorifique de votre appareil ne soit
pas endommagé jusqu’a son élimination
dans les regles de l'art.

9 Elimination de
I’emballage

Attention:

Ne permettez pas aux enfants de jouer
avec les emballages et ses piéces
constitutives. lIs risquent de s’étouffer
avec les cartons pliants et les feuilles
de plastique.

Les réfrigérateurs et congélateurs con-
tiennent des gaz isolants et des fluides
réfrigérants qui nécessitent une mise au
rebut adéquate. Prenez garde a ce que le
circuit frigorifique de votre appareil ne soit
pas endommagé jusqu’a son élimination
dans les regles de l'art.

Pour vous parvenir, votre nouvel appareil
a été conditionné dans un emballage pro-
tecteur. Tous les matériaux qui le consti-
tuent sont compatibles avec I'environne-
ment et recyclables. Aidez-nous
arecycler 'emballage en respectant I'en-
vironnement.

Pour savoir comment vous débarrasser
de I'emballage, veuillez consulter votre
revendeur ou les services administratifs
de votre mairie.

Consignes de sécurité

Avant de mettre I'appareil
en service

Veuillez lire attentivement et entierement

les informations figurant dans les notices
d’utilisation et d’installation. Elle contien-

nent des remarques importantes concer-
nant I'installation, I'utilisation et I'entretien
de I'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité si
les consignes et mises en garde
énoncées dans la notice d’utilisation ne
sont pas respectées:

Conservez les notices d’utilisation et d'in-
stallation. Elles pourront servir ultérieure-
ment a un autre utilisateur.
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Installation et branchement
de I'appareil

& Attention:

Cet appareil contient un fluide réfrigérant
compatible avec I'environnement mais
inflammable, le R600a. Pendant le

transport et la mise en place de 'appareil,

veillez a ne pas endommager les
tuyauteries du circuit frigorifique. Si le
fluide réfrigérant jalillit, il peut s’enflammer
et provoquer des lésions oculaires.

Si du fluide réfrigérant fuit, veuillez
respecter les consignes suivantes:

— Il ne doit y avoir aucune flamme nue ni
de source d'ignition a proximité du
point de fuite.

— Débranchez 'appareil, aérez a fond la
piece pendant quelques minutes.

Plus I'appareil contient du fluide réfrigé-
rant et plus la piece dans laquelle il se
trouve doit étre grande. Dans les pieces
trop petites, un mélange gaz-air inflam-
mable peut se former en cas de fuite.

Comptez 1 m3 de volume minimum de la
piece pour 8 g de fluide réfrigérant. La

quantité de fluide présente dans I'appareil

est indiquée sur la plague signalétique si-
tuée a l'intérieur de ce dernier.
En cas d’urgence

¢ Si le liquide ajailli dans les yeux,
rincez-les abondamment et
rendez-vous chez un médecin.

e De I'appareil, €éloignez toute source
d’étincelles et de flammes nues.

¢ Débranchez la fiche méle de la prise

de courant. Aérez bien la piece pendant

quelques minutes.
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Pendant I'utilisation

Dans les cas suivants, débranchez la
fiche méle de la prise de courant ou
défaites le fusible/coupez le disjoncteur:

— Si vous dégivrez I'appareil.
— Si vous nettoyez I'appareil.

Pour débrancher I'appareil, tirez sur la
fiche male et non pas sur son cordon.

Seuls des spécialistes sont habilités a
effectuer les réparations. Des répara-
tions inexpertes peuvent engendrer des
risques considérables pour I'utilisateur.

N'utilisez jamais d’appareils électriques
a l'intérieur du congélateur (par ex. ma-
chine a glagons, etc.).

Ne vous appuyez pas sur le socle, les
clayettes, les portes, etc., et ne vous en
servez pas comme marchepied.

Les boissons fortement alcoolisées doi-
vent étre fermées hermétiquement et
stockées verticalement.

N’y rangez aucun produit contenant
des gaz propulseurs inflammables (par
ex. bombes de creme Chantilly et bom-
bes aérosols) ni produits explosifs. Ris-
que d’explosion!

L'appareil n’est pas un jouet: éloignez
les enfants.

Si I'appareil est équipé d’une serrure,
rangez la clé hors de portéedes enfants.

Ne dégivrez ni ne nettoyez jamais I'ap-
pareil avec un nettoyeur a vapeur. La
vapeur pourrait atteindre des pieces
électroconductrices et provoquer un
court-circuit ou vous électrocuter.

Veillez a ne pas salir les pieces en plasti-
que et le joint de porte avec de I'huile ou
de la graisse. Ces pieces et le joint ris-
quent sinon de devenir poreux.



e Dans le compartiment congélateur, ne
stockez pas de boissons, gazeuses en
particulier, dans des bouteilles et des
boites car elles éclateraient.

Ne portez pas directement a la bouche
les esquimaux ou les glagcons qui sor-
tent du compartiment congélateur.
Risque de brdlure d0 a la tres basse
température!

Ne touchez pas les aliments surgelés
avec les mains mouillées car elles ris-
queraient de rester collées.

Ne tentez jamais de réacler la couche de
givre et les aliments surgelés avec un
couteau ou un objet pointu. Vous ris-
queriez d’endommager les tuyaux de
fluide refrigérant. Si le fluide réfrigérant
jaillit, il peut s’enflammer ou provoquer
des lésions oculaires.

Dispositions générales
Cet appareil sert a

 Refroidir et congeler des denrées ali-
mentaires.

e Préparer des glacons.

Cet appareil est prévu pour I'usage dome-
stique.

S'il est destiné a servir dans le domaine
industriel et commercial, se conformer
aux prescriptions professionnelles en vi-
gueur. Cet appareil est conforme a la
réglementation nationale préventive des
accidents en vigueur dans votre pays et
visant les installations de réfrigération. Le
circuit réfrigérant a été soumis a un essai
d’étanchéité. L’appareil est conforme aux
dispositions de sécurité visant les appa-
reils électriques.

Votre nouvel appareil

Selon le modeéle, votre appareil peut
présenter des détails différents en
particulier quant a son équipement.

Figure €
1-5 Bandeau de commande

Accumulateurs de froid*

7 Tablette de congélation*
8 Girille de congélation
9 Trappe du compartiment

congélateur*
10 Tiroir de congélation (petits)
11 Tiroir de congélation (grand)*
12 Calendrier de congélation*
13 Grille d’aération
14 Pieds a vis
* selon le modéle
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Bandeau de
commande

Figure A
1 Touche Marche/Arrét

L’'un des voyants de température
Fig. /3 se met a clignoter pour indi-
quer que I'appareil est entré en ser-
vice.

2 Touche de réglage de la tempéra-
ture

La température du compartiment
congélateur se regle entre —16 °C et
+ -32°C.

Appuyez plusieurs fois ou
constamment sur la touche jusqu’a
ce que le voyant de température
s'allume.

3 Voyants de température

Les nombres situés pres des voyants
de température représentent les
températures du compartiment
congélateur en °C. Le voyant allumé
représente la température réglée.

Le voyant clignote tant que la
température réglée n’est pas
atteinte.

4 Affichage «alarme» A

s’allume quand la température est
trop élevée dans le compartiment
congélateur et qu'il y a un risque pour
les denrées congelées. Le voyant
peut s’allumer sans aucun danger
pour les produits congelés :

lors de la mise en marche de
I'appareil, de I'entreposage d'une
grande quantité de produits frais et si
la porte de I'appareil est restée trop
longtemps ouverte.
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Il s’éteint lorsque le compartiment
congélateur a atteint sa température
de service.

5 Touche Marche/Arrét «super»
(supercongélation)

La touche allumée signifie que la
supercongélation est entrée en
service. La supercongélation sert a
congeler de grandes quantités
d’aliments frais. Suivant la quantité
d’aliments, vous devrez I'enclencher
jusqu’a 24 heures avant leur
rangement. 2 a 3 heures suffisent en
général. Enclenchez la
supercongélation 24 heures avant si
vous voulez profiter au maximum de la
capacité de congélation. Pendant la
supercongeélation, le groupe
frigorifique refroidit fortement le
compartiment congélateur, celui-Ci
atteint une température trés basse.
Ensuite, I'appareil revient sur la
température réglée avant la
supercongeélation.

Catégories climatiques -
Température ambiante ad-
missible

La catégorie climatique est indiquée sur la
plague signalétique. Elle indique a quelles
températures ambiantes I'appareil peut
fonctionner.

Catégorie clima- Température ambiante ad-
tique missible

SN de +10°Ca 32°C

N de +16°Ca 32°C

ST de +18°Ca 38°C

T de +18°Ca 43°C



Aération

Figure H

L’air entrant en contact avec la paroi
arriere de I'appareil se réchauffe et doit
pouvoir s’évacuer librement, sinon le
groupe frigorifique se trouverait sollicité
plus fortement, ce qui augmenterait la
consommation de courant.

Pour cette raison, ne recouvrez ou ne
bouchez en aucun cas les orifices
d’aération.

Branchement de
I’appareil

Une fois I'appareil installé, attendez au
minimum 30 minutes avant de le mettre
en service. Il peut en effet arriver, pendant
le transport, que I'huile contenue dans le
compresseur migre vers le systeme
frigorifique.

Avant la premiére mise en service, net-
toyez I'intérieur de I'appareil (voir la sec-
tion intitulée «Nettoyage»).

La prise de courant doit rester librement
accessible. Raccordez I'appareil au
220-240 V/50 Hz (tension alternative) par
le biais d’'une prise femelle installée régle-
mentairement. Cette prise doit étre
protégée par un fusible/disjoncteur sup-
portant un ampérage de 10 A ou plus.

Sur les appareils destinés aux pays
non européens, vérifiez si la tension
de branchement et le type de courant
spécifiés sur la plaque signalétique
concordent bien avec ceux offerts par
le secteur du pays concerné. La pla-
que signalétique se trouve en bas

a gauche dans I'appareil. S’il faut
changer le cordon d’alimentation sec-
teur, ne confiez cette opération qu’a
un spécialiste.

/\ Mise en garde!

Ne branchez en aucun cas I'appareil

a une «prise économie d’énergie» élec-
tronique (par ex. une Ecoboy ou une
Sava Plug) et a un ondulateur qui con-
vertit le courant continu en courant al-
ternatif 230 V (par ex. installations so-
laires, réseau électrique de bord sur
les bateaux).

Enclenchement
de 'appareil

Appuyez sur la touche Fig. B/1 . Voyants
de température —18 °C clignote. Le voyant
4 «alarme» s’allume. L'appareil com-
mence a se refroidir.

Réglage de la température

A la fabrication, le compartiment congéla-
teur de I'appareil a été réglé sur une
température de —18°C.

Vous pouvez changer les réglages : voir la
description du bandeau de commande
Fig. F1/2 Touche de réglage de la
température.

Conseils d’utilisation

e | orsque le compartiment congélateur
a atteint sa température de service, I'af-
fichage «alarme» 4 s’éteint.

¢ | es parois frontales capotant le
réfrigérateur sont légerement chauffées
pour empécher I'apparition de
condensation pres du joint de porte.

e Si, aprés avoir fermé la porte du
compartiment congélateur, vous ne
pouvez pas immédiatement 'ouvrir a
nouveau, veuillez attendre 2 ou 3
minutes afin que le léger vide qui s’est

31



formé a l'intérieur du congélateur ait le
temps de se combler.

En raison du systeme frigorifique, les
grilles peuvent rapidement se givrer a
plusieurs endroits. Ceci n’influe ni sur le
fonctionnement de I'appareil ni sur sa
consommation d’électricité. Un
dégivrage ne s'impose qu’une fois que
si sur toute la surface de la grille le givre
ou la glace atteint une épaisseur de plus
de 5 mm.

Congélation et
rangement de produits
surgelés

Risque de blessure

Ne touchez pas les produits surgelés avec
les mains nues. Elles risquent de rester
collées.

Brdlure par le froid

Ne portez pas directement a la bouche les
esquimaux qui sortent du compartiment
congélateur (risque de brlure dd a la
température trés basse).

Attention

Dans le compartiment congélateur, ne
stockez pas de boissons, gazeuses en
particulier, en bouteilles ou en boites car
elles éclateraient.

Ne recongelez pas des aliments qui ont
dégelé, partiellement ou complétement.
Exception: si vous transformez ces
aliments en plats cuisinés, vous pouvez
les congeler ensuite.
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Achat de produits surgelés
Leur emballage doit étre intact.

La date de conservation ne doit pas étre
dépassée.

La température indiquée par le
thermométre du congélateur commercial
ne doit pas étre supérieure a —18 °C.

Utilisez de préférence un sac isotherme
pour le transport. Rangez les produits le
plus rapidement possible dans le
compartiment congélateur.

Congélation des aliments

Si vous voulez congeler vous-méme des
aliments, utilisez uniquement des produits
frais et d’excellente qualité.

Se prétent a la congélation:

Viande et saucisses, volailles et gibier,
poissons, légumes, herbes aromatiques,
fruits, patisseries, pizzas, plat cuisinés,
restes de plat, jaunes d’ceuf, blancs
d’ceuf.

Ne se prétent pas a la congélation:
Oeufs entiers dans leur coquille, creme
fraiche et mayonnaise, salade verte, radis,
radis noirs et oignons.

Blanchiment des fruits et Iégumes

Blanchissez les fruits et Iégumes avant la
congélation afin qu’ils conservent couleur,
goUlt, arébme et vitamine C.

Pour cela, plongez les fruits et légumes
quelques instants dans 'eau bouillante.
Vous trouverez des livres sur la
congélation et le blanchiment dans le
commerce.



Emballage des aliments

Répartissez les aliments en portions
adaptées a votre ménage. Le poids de
chaque portion ne doit pas dépasser 1 kg
pour les fruits et légumes et 2,5 kg pour la
viande. Les petites portions congelent
plus rapidement a coeur et les aliments
gardent leur qualité apres décongélation
et préparation.

Emballez les aliments hermétiquement
pour éviter qu’ils perdent leur saveur ou
se dessechent.

Conviennent pour emballer les
produits:

Feuilles plastique, feuilles-boyau en
polyéthylene, feuilles d’aluminium et
boites de congélation. Ces produits sont
en vente dans le commerce spécialisé.

Ne conviennent pas:

Le papier d’emballage, le papier sulfurisé,
les feuilles de cellophane, les sacs
poubelle et les sacs d’achat en plastique
ayant déja servi.

Placez I'aliment dans I'emballage,
chassez completement l'air puis fermez
hermétiquement I'emballage.

Conviennent pour fermer:

Caoutchoucs, clips en plastique, ficelles,
rubans adhésifs résistants au froid, ou
assimilés. Vous pouvez fermer les sachets
et feuilles-boyau en polyéthylene au
moyen d’un appareil a souder.

Avant de ranger les sacs dans le
congélateur, indiquez dessus le contenu
du sac et la date de congélation.

Avant de les ranger dans le compartiment
congélateur, laissez refroidir les mets et
boissons chaudes a la température
ambiante.

Supercongélation

S’il y a déja des denrées dans le compar-
timent congélateur, il faut mettre en mar-
che le dispositif de «supercongélation»
quelques heures avant de déposer les
denrées fraiches.

4 a 6 heures suffisent généralement.
Sivous utilisez la supercongélation, il faut
24 heures. Vous pouvez congeler de
petites quantités d’aliments (jusqu’a 2 kg)
sans utiliser la supercongélation.

Pour activer cette derniere, appuyez
simplement sur la touche
Supercongélation, Fig. A/5.

50 heures aprés la mise en marche,
la supercongélation s’éteint automati-
quement.

Capacité de congélation
max.

Les aliments doivent congeler a coeur le
plus rapidement possible pour qu'ils
conservent vitamines, valeur nutritive,
aspect et godt. Pour cette raison, ne
dépassez pas la capacité de congélation
maximale de votre appareil. Selon le
modele de I'appareil, vous pouvez
congeler en une seule fois les quantités
suivantes sur les grilles de congélation.

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h
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Rangement des aliments

Congelez de préférence les grandes
quantités d’aliments dans les
compartiments supérieurs. lls congeleront
trés rapidement tout en conservant leur
qualité. (Pour les appareils avec
compartiments a trappe, ouvrez cette
derniére en la soulevant avant de la faire
basculer vers I'avant, Fig. EI/A). Etalez
les aliments sur toute la largeur des
compartiments et/ou des tiroirs
congélateur.

Veillez a ne pas mettre de produits déja
congelés en contact avec des produits
frais. Au besoin, réorganisez I'empilage
des produits dans les tiroirs congélateur.
La trappe du bas avec «cordons de
soutien» Fig.[H/B peut servir de tablette
pour ranger et sortir les produits congelés
(selon le modéle).

Le grand tiroir congélateur, Fig. /11
sert de préférence a congeler et ranger les
produits volumineux, par ex. les dindes,
canards, oies, etc.

Remarque

¢ Si vous congelez des produits frais,
la température du compartiment
congélateur peut augmenter de sorte
que le voyant d’affichage de
température Fig. B/3 clignote et
le voyant «alarme» Fig. /4 s’allume.
Cela n’indique cependant aucun risque
pour les produits déja congelés.
La température réglée est de nouveau
atteinte au bout de 24 heures
maximum.

e Veillez toujours a ce que tous les tiroirs
congélateur soient bien enfoncés
jusqu’a la butée. Ceci est important
pour que I'air puisse circuler librement
alintérieur de l'appareil.

e Si vous devez congeler beaucoup
d’aliments, entreposez ces derniers
directement sur les grilles de
congélation. Pour retirer les tiroirs,
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tirez-les jusqu’a la butée, levez-les puis
sortez-les Fig. @

e Pour éviter que les aliments ne se
réchauffent rapidement a la suite d’'une
coupure de courant ou d’'une panne
éventuelle, enlevez les accumulateurs
de froid se trouvant sur la tablette de
congélation et posez-les dans le tiroir
supérieur, directement sur les aliments,
Fig. B/11.

Calendrier de congélation

Figure
(selon le modele)

Pour empécher que la qualité des
produits surgelés ne baisse, il importe de
ne pas dépasser la durée de conservation
admise. Cette derniére dépend de la
nature des denrées. Les chiffres a coté
des symboles indiquent en mois la durée
de conservation permise. Dans le cas des
produits surgelés, respectez également la
date de fabrication ou la date limite de
conservation recommandée.

Accumulateurs de froid

Figure B/11

(Selon le modeéle, si fourni, le nombre de
pieces peut varier).

Lors d’'une coupure de courant ou en cas
de panne, les accumulateurs de froid re-
tardent le réchauffement des produits sur-
gelés stockés dans I'appareil. Pour retar-
der optimalement le réchauffement et
minimiser la consommation d’électricité,
la meilleure méthode consiste a placer les
accumulateurs de froid directement sur
les produits congelés situés dans le tiroir
du haut. Vous pouvez également vous
servir des accumulateurs de froid pour
emporter et garder au froid des aliments
par ex. dans un sac isotherme.



Tablette de congélation

Figure B/12

La tablette de congélation est concue
pour entreposer les accumulateurs de
froid et pour congeler séparément les
baies, les fruits en morceaux, les herbes
aromatiques et les légumes. Pour cela,
enlevez les accumulateurs de froid, répar-
tissez uniformément les produits a conge-
ler sur la tablette puis laissez-les entiére-
ment congeler pendant 10 a 12 heures
env. Transférez ensuite les produits dans
des sacs de congélation ou dans des
récipients. Pour les décongeler, étalez-les
a nouveau les uns a c6té des autres.

Mise hors tension et
inutilisation longue
durée de I'appareil

Mise hors tension de
I'appareil

Appuyez sur l'interrupteur principal,
figure A/1.

Inutilisation longue durée

Si vous n'utilisez pas votre appareil
pendant longtemps:

1. Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

2. Nettoyage de l'appareil.
3. Laissez la porte de I'appareil ouverte.

Dégivrage et nettoyage
du compartiment
congélateur

Figure [

/\ Risque d’électrocution

N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur
pour nettoyer I'appareil. Les pieces
électroconductrices peuvent, lorsque la
vapeur se condense dessus, provoquer
un court-circuit ou vous faire électrocuter.

/\ Risque d’explosion

Prudence lors de I'utilisation d’aérosols
de déegivrage, ils peuvent former des gaz
explosifs, contenir des solvants ou gaz
propulseurs qui endommagent le
plastique, ou étre nocifs.

Respectez les instructions fournies par le
fabricant.

A Attention

Ne tentez jamais de raclez la couche de
givre au moyen d’un couteau ou d’'un
objet pointu afin de ne pas endommager
les tubulures dans lesquelles le fluide
réfrigérant circule.

Le fluide en jaillissant pourrait
s’enflammer et provoquer des lésions
oculaires.

N'utilisez jamais d’appareils électriques
ou de flamme nue dans I'appareil.

Remarque

Les grandes accumulations de givre et de
glace sur les grilles de congélation

influencent la marche de I'appareil et font
augmenter la consommation d’électricité.
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Quand la couche de givre atteint une
épaisseur d'72 cm, il faut dégivrer
I'appareil. Le dégivrage doit cependant
étre effectué une a deux fois par an, au
moment ou I'appareil contient peu ou pas
de produits congelés.

Activez la supercongélation 4 heures
environ avant le dégivrage, afin que les
denrées atteignent une température trés
basse permettant leur conservation
atempérature ambiante pendant une
période plus longue.

Procédez comme suit :

e Arrétez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

Stockez les tiroirs de congélation des
denrées dans un endroit frais. Posez
I'accumulateur de froid (si joint a
I'appareil) sur les produits.

Pour recueillir 'eau de dégivrage, posez
la tablette de congélation vide sur la
clayette du bas.

Pour accélérer le dégivrage, introduisez
deux récipients d’eau trés chaude sur
des dessous-de-plat dans I'appareil.
Fermez la porte afin que la chaleur ne
s’échappe pas.

Une fois le dégivrage terminé, videz
I'eau de dégivrage recueillie dans la
tablette de congélation. A 'aide d'une
éponge, essuyez I'eau de dégivrage qui
est restée au fond du compartiment
congélateur.

Nettoyez avec de I'eau et un peu de
produit a vaisselle.

Réenclenchez I'appareil.

Rangez les produits congelés dedans.
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A Attention

N’employez pas de produits de nettoyage
ou solvants contenant du sable ou des
acides.

Ne nettoyez le joint de porte qu’a I'eau
claire puis essuyez-le a fond avec un
chiffon.

L'eau de nettoyage ne doit pas entrer en
contact avec le bandeau de commande.

Symboles d’entretien
importants visant les
appareils en acier
inoxydable

Pour entretenir les surfaces en acier
inoxydable, utilisez le produit d’entretien
«Chromol».

Vous pouvez trouver le produit dans le
commerce sous le nom de «Chromol» ou
aupres de votre SAV sous le n° de
référence

310359 pour la bouteille d’aérosol 500 ml
et sous

166787 pour la bouteille d’essai 50 ml.

Pour ne pas endommager les surfaces,
n‘employez jamais d’éponges a dos
abrasif, brosses métalliques, objets
tranchants ou produits récurants.
N’utilisez pas non plus de détergents
corrosifs comme les bombes de
dégivrage, aérosols pour four, solvants ou
produits détachants.



Economies d’énergie

e Placez I'appareil dans un local sec et
ventilable. Veillez a ce qu’il ne soit pas
directement exposé aux rayons solaires
et gqu'’il ne se trouve pas a proximité
d’une source de chaleur (par ex.
radiateur, chaudiére). Si nécessaire,
utilisez un panneau isolant.

¢ Laissez refroidir les mets et boissons
chaudes a I'extérieur de I'appareil.

e Rangez les produits surgelés dans le
compartiment réfrigérateur pour qu'ils
dégélent. Vous profitez ainsi de leur
excédent de froid pour refroidir les
aliments déja présents dans ce
compartiment.

e QOuvrez la porte de I'appareil le moins
possible.

Bruits de
fonctionnement

Bruits tout a fait normaux

Bourdonnement étouffé: pendant que
le compresseur est en marche.

Gargouiillis et clapotis légers: ils
proviennent de I'afflux du fluide réfrigérant
dans les serpentins.

Cliquetis: audibles uniquement lorsque
le moteur se met en marche ou s’arréte.

Bruits que vous pouvez
éliminer facilement

L’appareil n’est pas d’aplomb
Veuillez ajuster I'aplomb de I'appareil
al’aide d’un niveau a bulle. Pour cela,
utilisez les pieds a vis ou placez un objet
sous I'appareil pour le caler.

L’appareil «touche une paroi»

Veuillez éloigner I'appareil des meubles
ou appareils qu’il touche.

Les tiroirs, paniers ou clayettes ne
sont pas bien fixés ou au contraire
coincés

Vérifiez le bon positionnement des pieces
amovibles et remettez-les correctement
en place si nécessaire.

Des récipients se touchent

Eloignez les bouteilles et récipients
légérement les uns des autres.
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Remédier soi-méme aux petites pannes

Avant d’appeler le service aprés-vente:

Vérifiez si, a I'aide des conseils ci-dessous, vous ne pouvez pas remédier vous-méme
a lincident.

Vous éviterez des dépenses inutiles car le déplacement du technicien du SAV vous
sera facturé méme pendant la période de garantie.

Dérangement Cause possible Reméde
Aucun affichage  Coupure de courant; le disjonc-  Vérifiez si le courant est coupé. Le fusible/
ne s’allume teur a réagi; la fiche male n'est  disjoncteur doit se trouver en position armée.

pas correctement fixée dans la
prise de courant.

Le voyant Incident — il fait trop chaud dans
«alarme» le compartiment congélateur.
s’allume . - e .
e |es orifices d’aération sont Assurez I'aération et la ventilation de
recouverts. I'appareil.
e | a porte de I'appareil est Fermez la porte.
ouverte.
« \ous avez entrepose trop Ne dépassez pas le stockage maximal de
d'aliments a congeler en I'appareil.

une seule fois.

Une fois le probleme écarté, le
voyant de controle s’éteint au
bout de quelque temps.

Vous trouverez ces indications sur la

Service aprés-vente plague signalétique Figure Ml

Aidez-nous a éviter des déplacements
inutiles: indiquez les les numéros de série
et de fabrication. Vous économiserez ainsi
des suppléments de frais inutiles.

Pour connaitre le service aprés-vente
situé le plus prés de chez vous, consultez
I'annuaire téléphonique ou le répertoire
des services aprées-vente (SAV). Veuillez
indiquer au SAV le numéro de série (E-Nr.)
de I'appareil et son numéro de fabrication
(FD-Nr.).
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Avvertenze perlo
smaltimento

€9 Smaltimento
dell’apparecchiodismesso

Tenere presente, se il nuovo apparecchio
sostituisce un apparecchio dismesso.

Gli apparecchi dismessi non sono rifiuti
senza valore! Con uno smaltimento ecolo-
gico corretto possono essere recuperate
materie prime pregiate.

Rendere inservibile I'apparecchio dis-
messo:

1. Estrarre la spina di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di collegamento e
rimuoverlo insieme alla spina di
alimentazione.

3. Rimuovere la serratura della porta,
per evitare che bambini per gioco
possano imprigionarsi e rischiare la
vita.

Gli apparecchi frigoriferi e congelatori
contengono refrigerante, e nell’isolamento
contengono gas. | refrigeranti ed i gas ri-
chiedono uno smaltimento appropriato.
Fino allo smaltimento regolare evitare di
danneggiare tubi del circuito refrigerante.

v¢® Smaltimento
dell’imballaggio

Attenzione:

il materiale d’imballaggio non deve es-
sere utilizzato dai bambini per il gioco
- pericolo di soffocamento da scatole
di cartone pieghevoli e fogli di pla-
stica!

L'imballaggio ha protetto I'apparecchio
nuovo nel percorso fino a Voi. Tutti i mate-
riali impiegati sono compatibili con I'am-
biente e riciclabili. Vi preghiamo di colla-
borare: smaltite I''mballaggio rispettando
I'ambiente.

Informarsi presso il proprio rivenditore
specializzato o presso la propria amminis-
trazione municipale sulle attuali vie di
smaltimento.

Avvertenze perla
Vostra sicurezza

Prima di mettere in funzione
I’apparecchio

Leggere attentamente per intero le istru-
zioni per I'uso e per linstallazione. Queste
contengono importanti informazioni
sull'installazione, 'uso e la manutenzione
dell’apparecchio.

La casa produttrice declina ogni respon-
sabilita in caso d’'inosservanza delle istru-
zioni e delle avvertenze di pericolo del li-
bretto d’istruzioni per I'uso. Conservare
accuratamente il libretto d'istruzioni per
I'uso e per l'installazione, per un eventuale
successivo proprietario.
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Per I'installazione ed il
collegamento
dell’apparecchio

& Attenzione!

L'apparecchio contiene una piccola
quantita di refrigerante (R600a), un gas
compatibile con I'ambiente, ma infiamma-
bile. Nel trasporto e nell'installazione
dell’apparecchio, fare attenzione che i
tubi del circuito del refrigerante non ven-
gano danneggiati.

Il refrigerante fuoruscito a pressione puo
provocare lesioni agli occhi, o incendiarsi.

In caso fuga di refrigerante:

— badare che fiamme libere o fonti
d’accensione non vengano a trovarsi in
prossimita del punto di fuga.

— Sfilare la spina di alimentazione,
arieggiare bene I'ambiente per alcuni
minuti.

Quanto piu refrigerante contiene un appa-
recchio, tanto piu grande deve essere
I'ambiente nel quale I'apparecchio si
trova. In ambienti troppo piccoli, in caso di
fuga si pud formare una miscela aria-gas
infiammabile.

Ogni 8 g di refrigerante, il locale d'installa-
zione deve disporre di un volume minimo
di 1 m8. La quantita di refrigerante dell'ap-
parecchio & indicata sulla targhetta d’i-
dentificazione all'interno dell’apparecchio.

In casi d’emergenza

e Sciacquare gli occhi e consultare
un medico.

e Tenere adistanza dall’apparecchio
scintille e fiamma libera.

e Estrarre la spina, ventilare bene
I'ambiente per alcuni minuti.
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Per ’uso

e Nei casi seguenti estrarre la spina di
alimentazione o disinserire il dispositivo
di sicurezza:

— sbrinamento,
— pulizia.

Tirare direttamente la spina e non il cavo
di collegamento.

Solo il personale specializzato &
autorizzato ad eseguire riparazioni. Le
riparazioni non eseguite con la dovuta
competenza possono mettere in
considerevole pericolo I'utilizzatore.

¢ Non usare mai apparecchi elettrici
allinterno di questo apparecchio (per
es. stufette elettriche, produttori di
ghiaccio elettrici ecc.).

Non fare uso improprio dello zoccolo,
degli estraibili, delle porte ecc.
utilizzandoli come pedana o come
appoggio.

e Conservare alcool ad alta gradazione
solo ermeticamente chiuso ed in
posizione verticale.

¢ Non conservare nell’apparecchio
prodotti contenenti propellenti gassosi
combustibili (p. es. bombolette spray)
e sostanze esplosive — Pericolo di
esplosione!

L'apparecchio non & un giocattolo per
bambini!

Per gli apparecchi dotati di serratura:
conservare la chiave fuori della portata
dei bambini!

Non sbrinare, né pulire mai
I'apparecchio con una pulitrice a
vapore. Il vapore puo raggiungere
elementi dell’apparecchio sotto
tensione, e provocare un cortocircuito o
una scarica elettrica.



e Evitare di ungere con olio o grasso le
parti di materiale plastico e la guarni-
zione della porta, altrimenti le parti di
plastica e la guarnizione della porta di-
ventano porose.

e Non conservare nel vano congelatore
liquidi in bottiglie e lattine (specialmente
bevande contenenti anidride carbo-
nica). Le bottiglie e le lattine esplodono!

¢ Non mettere subito in bocca i gelati su
stecca ed i cubetti di ghiaccio presi di-
rettamente dal vano congelatore.
Pericolo di lesioni da congelamento
causate da temperature molto basse!

e Non toccare i prodotti congelati con le
mani bagnate. Gelando per contatto, le
mani possono attaccarsi ai prodotti.

¢ Non staccare con il coltello o con og-
getti acuminati lo strato di brina ed i pro-
dotti congelati attaccati all’apparecchio.
Si rischia cosli di danneggiare i tubi del
refrigerante. Il refrigerante che fuoriesce
a pressione puo incendiarsi, 0 provo-
care lesioni agli occhi.

Destinazione d’uso generale
L’apparecchio & idoneo

e al congelamento di alimenti

e alla preparazione di ghiaccio.

L’apparecchio & destinato alluso dome-
stico.

Nel caso di uso professionale devono es-
sere osservate le norme rispettivamente
vigenti per l'attivita professionale. L’appa-
recchio & conforme alla norma antinfortu-
nistica per impianti frigoriferi (VBG 20).
L'ermeticita del circuito di raffreddamento
e stata controllata. L’apparecchio & con-
forme alle pertinenti norme di sicurezza
per gli apparecchi elettrici.

Il vostro nuovo
apparecchio

Differenze nei dettagli — specialmente
nelle caratteristiche della dotazione -
a seconda del tipo di apparecchio.

Figura
1-5 Pannello comandi

6 Accumulatori del freddo*

7 Vassoio di congelamento*

8 Griglia di congelamento

9 Sportello del vano congelatore*
10 Cassetto per surgelati (piccoli)
11 Cassetto per surgelati (grande)*
12 Calendario di congelamento*
13 Griglia di ventilazione

14 Piedini a vite

* non in tutti i modelli

Pannello comandi

FiguraHA
1 Pulsante Acceso/Spento

La messa in funzione viene indicata
dal lampeggiare di una delle spie
temperatura figura H/3.
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2 Pulsante regolazione temperatura

La temperatura del vano congelatore
puo essere regolata da —-16 °C
a-32°C.

Premere continuamente o ripetuta-
mente il pulsante finché non si
accende la spia temperatura
desiderata .

3 Spie temperatura

| numeri presso le spie temperatura
indicano le temperature nel vano
congelatore in °C. La spia accesa
indica la temperatura regolata.

La spia lampeggia quando la
temperatura regolata non ¢ stata
ancora raggiunta.

4 Indicatore «alarm» A

E acceso quando la temperatura nel
congelatore ¢ troppo alta e percio gli
alimenti surgelati sono in pericolo.
Senza pericolo per gli alimenti
surgelati I'indicatore pud accendersi:
alla messa in funzione
dell’apparecchio, all'introduzione di
grandi quantita di alimenti freschi ed in
caso di troppo lunga apertura della
porta dell’apparecchio.

Si spegne quando il vano
congelatore ha raggiunto la sua
temperatura di lavoro.

5 Pulsante Acceso/Spento «super»
(superfreezer)

La messa in funzione viene indicata
dal pulsante acceso. Il superfreezer
serve al congelamento di grandi
quantita di alimenti freschi e deve
essere inserito fino a 24 ore prima
dell’introduzione, a seconda della
quantita degli alimenti. In generale
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sono sufficienti 2—3 ore, ma se si
vuole sfruttare la max. potenza di
congelamento sono necessarie

24 ore. Con il superfreezer il vano
congelatore viene raffreddato quanto
piu possibile per la durata di 50 ore

e si raggiunge una temperatura molto
bassa. Segue poi la commutazione
automatica alla temperatura regolata
prima del congelamento rapido.

Classi climatiche -
temperaturaambiente
ammessa

La classe climatica & indicata sulla
targhetta d’identificazione. Essa indica
entro quali limiti di temperatura ambiente
I'apparecchio pud essere usato.

Classe climatica Temperatura ambiente

ammessa

SN da+10°Ca32°C
N da+16 °Ca32°C
ST da+18°Ca38 °C

—

da+18°Cad3°C

Ventilazione
Figura

L’aria sulla parete posteriore
dell’apparecchio si riscalda. L’aria
riscaldata deve poter defluire liberamente.
Altrimenti il frigorifero deve lavorare piu a
lungo. Cio aumenta il consumo di energia
elettrica.

Percio: evitare assolutamente di coprire o
di ostruire le aperture di afflusso

e deflusso dell’arial



Collegare
I’apparecchio

Dopo l'installazione dell’apparecchio
bisognerebbe attendere almeno 1/2 ora,
prima di mettere in funzione
I'apparecchio. Durante il trasporto pud
accadere che l'olio contenuto nel
compressore affluisca nel sistema

di raffreddamento.

Prima di usare I'apparecchio la prima
volta, pulire il vano interno dell’apparec-
chio (vedi Pulizia).

La presa dovrebbe essere liberamente
accessibile. Collegare I'apparecchio

a corrente alternata a 220-240 V/50 Hz,
tramite una presa installata a norma. La
presa deve essere protetta con dispositivo
di sicurezza da 10 A o superiore.

Per gli apparecchi destinati all’'uso

in paesi non europei, & necessario ver-
ificare sulla targhetta d’identificazione
se la tensione ed il tipo di corrente in-
dicati corrispondono ai valori della
rete elettrica locale. La targhetta d’i-
dentificazione si trova in basso a sinis-
tra nell’apparecchio. L’eventuale sosti-
tuzione del cavo di alimentazione deve
essere eseguita solo da un tecnico
specializzato.

A Pericolo!

Evitare tassativamente I’allacciamento
dell’apparecchio a prese risparmio
energetico elettroniche (per es. Eco-
boy; Sava Plug) e ad invertitori, che
convertono la corrente continua in cor-
rente alternata a 230 V (per es. im-
pianti d’energia solare, reti elettriche
navali).

Accendere
I’apparecchio

Premere il pulsante figura B/1. La Spie
temperatura —18 °C lampeggia. L'indica-
tore «alarm» & acceso. L'apparecchio
comincia a raffreddare.

Regolare la temperatura

La temperatura del vano congelatore
& regolata in fabbrica a —18°C.

| valori di regolazione possono essere
cambiati; vedi descrizione del pannello
comandi: Figura A/2 Pulsante regola-
zione temperatura.

Avvertenze sul
funzionamento

¢ Quando il vano congelatore ha raggi-
unto la sua temperatura di lavoro, la
spia «allarme» 4 si spegne.

e | e parti frontali della carcassa vengono
in parte riscaldate leggermente; cio
impedisce una formazione di acqua di
condensa nella zona della guarnizione
della porta.

¢ Se subito dopo la chiusura del vano
congelatore la porta dovesse resistere
ad una nuova apertura, € necessario
attendere due o tre minuti, finché non si
compensa la depressione formatasi
all'interno.

¢ A causa del sistema di raffreddamento,
le griglie di congelamento possono
coprirsi rapidamente di brina in piu
punti. Cid non ha influenza sul
funzionamento o sul consumo di
energia elettrica. Lo sbrinamento
diventa necessario solo quando su tutta
la superficie della griglia di congela-
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mento si é formato uno strato di brina
0 ghiaccio con uno spessore superiore
a 5mm.

Congelare
e conservare alimenti
surgelati

Pericolo di ferite

Non toccare gli alimenti surgelati con le
mani bagnate. Le mani gelando possono
attaccarsi.

Lesioni da congelamento

A causa della temperatura troppo bassa,
non mettere in bocca il gelato preso
direttamente dal vano congelatore.

Attenzione

Non congelare lattine e bottiglie
contenenti liquidi, non introdurre bevande
contenenti anidride carbonica —
i contenitori possono scoppiare.

Non ricongelare i surgelati parzialmente
o completamente scongelati. Questi
alimenti devono essere prima cotti, poi di
nuovo congelati.

Acquisto di alimenti
surgelati

La confezione non deve essere
danneggiata.

Fare attenzione alla data di scadenza.

La temperatura nel contenitore di vendita
deve essere —18 °C 0 piu bassa.

Trasportare gli alimenti surgelati
possibilmente in una borsa termica
e metterli subito nel vano congelatore.
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Surgelare alimenti

Per congelare in proprio alimenti, utilizzare
solo prodotti alimentari freschi ed integri.

Sono adatti per il congelamento:

carni e salumi, pollame e selvaggina,
pesce, verdura, erbe aromatiche, frutta,
prodotti da forno, pizza, cibi pronti, resti di
alimenti, rosso e bianco d’uovo.

Non sono adatti per il congelamento:

uova intere nella buccia, panna acida
e maionese, insalate in foglia, ravanell,
rafani e cipolle.

Scottare verdura e frutta

Per conservare colore, gusto, aroma

e vitamina «C», la verdura e la frutta
dovrebbero essere scottate prima del
congelamento.

Per la scottatura, immergere brevemente
la verdura e la frutta in acqua bollente.
Nelle librerie trovate pubblicazioni sul
congelamento, nelle quali si descrive
anche il procedimento di scottatura.

Confezionare alimenti

Confezionare i prodotti in porzioni adatte
al fabbisogno domestico. Dividere la
verdura e frutta in porzioni non superiori
a1Kkg, e lacarne fino a max. 2,5 kg.

Le porzioni piu piccole gelano
completamente in minor tempo, la qualita
resta cosi meglio conservata nello
scongelamento e nella preparazione.

Affinché il gusto possa conservarsi,
e per evitare che gli alimenti possano
essiccarsi, chiuderli in confezioni
ermetiche.

Sono idonei per confezionare:

Fogli in plastica, fogli tubolari di
polietilene, fogli di alluminio e contenitori
per surgelati. Trovate questi prodotti
presso i fornitori specializzati.



Non sono idonei:

Carta da forno, carta pergamena,
cellofan, sacchetti per rifiuti € sacchetti
per la spesa usati.

Introdurre gli alimenti nella confezione,
espellere completamente l'aria e chiudere
ermeticamente la confezione.

Per sigillare le confezioni

sono idonei:

Anelli di gomma, clip di plastica, fili per
legare, nastri adesivi resistenti al freddo
o simili. | sacchetti ed i fogli tubolari di
polietilene possono essere saldati con un
saldatore per fogli di plastica.

Prima d’introdurre le porzioni nel vano
congelatore, scrivere sulle confezioni il
contenuto e la data di congelamento.

Lasciare raffreddare a temperatura
ambiente gli alimenti e le bevande caldi,
prima d’introdurli nel vano congelatore.

Superfreezer

Se nel vano congelatore sono gia conser-
vati alimenti, qualche ora prima d’intro-
durre prodotti freschi si deve inserire il
«superfreezer».

In generale sono sufficienti 4—6 ore. Se é
necessario sfruttare la massima potenza
di congelamento, sono necessarie 24 ore.
Le minori quantita di alimenti (fino a 2 kg)
Si possono congelare senza superfreezer.
Per inserire il superfreezer premere sem-
plicemente il pulsante superfreezer,
figura B1/5.

Il congelamento rapido si disinserisce
automaticamente ca. 50 ore dopo I'inseri-
mento.

Max. potenza
di congelamento

Gli alimenti devono congelarsi al piu
presto possibile anche nel loro interno.
Solo cosi si conservano le vitamine,

il potere nutritivo, I'aspetto ed il gusto.
Percid non si deve superare la capacita
massima di congelamento
dell’apparecchio. A seconda del tipo

di apparecchio, potete congelare in una
sola volta le seguenti quantita di alimenti
sulle griglie di congelamento.

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Sistemazione degli alimenti

Congelare grandi quantita di alimenti
preferibilmente negli scomparti superiori,
qui essi si congelano molto rapidamente
e quindi anche conservando le proprieta.
(Negli apparecchi con sportello, sollevare
e ribaltare verso avanti, figura H/A).
Deporre in piano gli alimenti negli
scomparti 0 nei cassetti a cesto per
surgelati.

Gli alimenti gia surgelati non devono
venire in contatto con alimenti freschi da
congelare. Eventualmente spostare gli
alimenti surgelati nei cassetti a cesto.

Lo sportello inferiore con «cordicelle
di sostegno» figural /B puo essere
utilizzato come piano d’appoggio
prowvisorio durante I'introduzione ed il
prelievo di surgelati (non in tutti i modelli).
Utilizzare il cassetto a cesto grande,
figural /11 preferibilmente per
congelare e conservare alimenti di grandi
dimensioni, per es. tacchini, anatre, oche,
ecc.
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Avvertenza

¢ Quando si surgelano alimenti freschi,
la temperatura nel congelatore pud
aumentare a tal punto, che la spia
temperatura figura /3 lampeggia
e l'indicatore «allarme» figura B/4
si accende. Tuttavia cid non significa
un pericolo per gli alimenti gia surgelati.
Al massimo entro 24 ore la temperatura
regolata viene di nuovo raggiunta.

¢ Fare sempre attenzione che tutti
i cassetti di congelamento siano inseriti
completamente fino all’arresto. Gio &
importante per una perfetta circolazione
dellaria nell’apparecchio.

¢ Se si devono sistemare molti alimenti,
questi possono essere accumulati
direttamente sulle griglie di congela-
mento. A tal fine tirare i cassetti surgelati
fino all'arresto, sollevarli avanti ed
estrarli figura @.

¢ Per impedire che, in caso di eventuale
interruzione di corrente o in caso di
guasto, gli alimenti possano riscaldarsi
rapidamente, prendere gli accumulatori
del freddo dal vassoio di congelamento
e deporli nello scomparto piu alto,
direttamente sugli alimenti, figura E1/11.

Calendario di congelamento
Figura
(non in tutti i modell)

Per evitare perdite di qualita degli alimenti
surgelati, € importante non superare la
durata di conservazione consentita. La
durata di conservazione dipende dal tipo
di alimento. | numeri accanto ai simboli
indicano in mesi la durata di
conservazione affidabile per gli alimenti
surgelati. Per le pietanze pronte surgelate,
che si trovano in commercio, si deve
osservare la data di produzione o la data
di scadenza.
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Accumulatore del freddo
Figura l/11

(Non in tutti i modelli, se disponibile
il numero varia).

L’accumulatore del freddo ritarda

lo scongelamento dei surgelati conservati
in caso d’interruzione di corrente

o di guasto. Il ritardo piu efficace ed

i consumo di energia elettrica minimo si
ottengono deponendo gli accumulatori
nello scomparto piu in alto, direttamente
sugli alimenti. L’accumulatore del freddo
pud essere anche prelevato per
conservare temporaneamente alimenti
al freddo, per es. in una borsa termica.

Vassoio di congelamento

FiguraF1/12

Il vassoio di congelamento & adatto per
conservare gli accumulatori del freddo

e per congelare singolarmente bacche,
frutta, erbe aromatiche e verdura. A tal
fine togliere gli accumulatori del freddo,
distribuire uniformemente senza contatto
reciproco gli alimenti da congelare sul
vassoio di congelamento e lasciarli con-
gelare completamente per ca. 10 - 12 ore.
Travasarli poi in sacchetti per surgelati op-
pure in contenitori. Per scongelare gli ali-
menti surgelati spargerli di nuovo singolar-
mente gli uni accanto agli altri sul vassoio.



Spegnere e mettere
fuori servizio
I’apparecchio

Spegnerel’apparecchio

Premere linterruttore principale
figuraB/1.

Mettere I’apparecchio fuori
servizio

Se I'apparecchio resta inutilizzato per un
lungo periodo:

1. Estrarre la spina di alimentazione.
2. Pulire I'apparecchio

3. Lasciare aperta la porta
dell’apparecchio.

Sbrinare e pulire
il congelatore
Figura [

A Pericolo di scarica elettrica

Non utilizzare pulitrici a vapore.
L’eventuale condensazione del vapore
Su parti sotto tensione pud provocare
un cortocircuito 0 una scarica elettrica.

A Pericolo di esplosione

Gli spray sbrinatori possono formare gas
esplosivi, contenere solventi o propellenti
dannosi per la plastica oppure essere
nocivi per la salute.

Sono determinanti le istruzioni del
produttore.

/\ Attenzione

Per rimuovere la brina non usare coltelli
oppure oggetti acuminati. Non
danneggiare i tubi del circuito refrigerante.

Il refrigerante puo ferire gli occhi uscendo
con forti spruzzi ed & infiammabile.

Non usare nell’apparecchio apparecchi
elettrici o fiamma libera.

Avvertenza

Grandi accumuli di brina e di ghiaccio
sulle griglie di congelamento pregiudicano
il rendimento dell’apparecchio e fanno
aumentare il consumo di energia elettrica.

Quando lo strato di brina raggiunge lo
spessore di ca. ¥2 cm, € necessario
sbrinare. Cio va fatto comunque almeno
una o due volte all’anno. E pit opportuno
farlo quando I'apparecchio contiene
pochi alimenti surgelati oppure & vuoto.

Se nell’apparecchio vi sono ancora
alimenti, inserire il superfreezer ca. 4 ore
prima dello sbrinamento, per portare gli
alimenti ad una temperatura molto bassa
e per poterli cosi conservare piu alungo a
temperatura ambiente.

Procedere come segue:

e Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina di alimentazione.

e Conservare i cassetti surgelati con gli
alimenti in un luogo fresco. Deporre dli
accumulatori del freddo (se disponibili)
sugli alimenti.

e Per raccogliere I'acqua di sbrinamento
mettere il vassoio di congelamento
vuoto sul ripiano piu in basso.

e Per accelerare lo sbrinamento mettere
nell’apparecchio, su sottopentola
termoisolanti, due pentole con acqua
bollente. Chiudere la porta
dell’apparecchio per impedire 'uscita
del calore.

e Dopo lo sbrinamento vuotare I'acqua
raccolta. Raccogliere con una spugna la
restante acqua sul fondo del vano
congelatore.
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¢ Pulire con acqua e poco detersivo per
lavaggio a mano di piatti.

e Accendere di nuovo I'apparecchio.
e Introdurre di nuovo gli alimenti surgelati.

/\ Attenzione

Non utilizzare prodotti per la pulizia
e solventi contenenti sabbia o acidi.

Pulire la guarnizione della porta solo con
acqua pulita ed asciugarla con cura.

L’acqua di pulizia non deve penetrare nel
pannello comandi.

Istruzioni importanti per la
cura degli apparecchi in
acciaio inox

Per la cura delle superfici in acciaio inox
usare «Chromol».

Il prodotto & reperibile in commercio con il
nome «Chromol» oppure presso il vostro
servizio assistenza clienti con il

codice N° 310359 come flacone con
spruzzatore 500 ml e

codice N° 166787 come flacone prova di
50 ml.

Per non danneggiare le superfici, non
usate mai spugne dure, spazzole
metalliche, oggetti acuminati o prodotti
abrasivi. Evitate anche I'uso di pulitori
chimici corrosivi, come spray sbrinatori,
spray per forni, solventi o smacchiatori.

Risparmiare energia

e Installare I'apparecchio un in ambiente
asciutto ventilabile; non esporlo
direttamente al sole o vicino ad una
fonte di calore (per es. calorifero, stufa).
Altrimenti usare un pannello isolante.
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e Lasciare raffreddare fuori
dell’apparecchio gli alimenti
e le bevande caldi.

e Per scongelare gli alimenti surgelati
metterli nel frigorifero. Si sfrutta cosi
il freddo dei surgelati per il raffreddare
gli alimenti nel frigorifero.

e Aprire la porta dell’apparecchio il tempo
piu breve possibile.

Rumori di
funzionamento

Rumori normali
Ronzio - refrigeratore in funzione.

Ribollire, fruscio o gorgoglio —
il refrigerante scorre attraverso i tubi.

Scatto - inserimento e disinserimento
del motore.

Rumori facili da eliminare

L’apparecchio non ¢ livellato

Si prega di livellare I'apparecchio per
mezzo di una livella a bolla d’aria.
Utilizzare a tal fine i piedini a vite oppure
inserire spessori sotto i piedini.

L’apparecchio «tocca»

Allontanare I'apparecchio dai mobili

0 apparecchi con i quali & in contatto.
Cassetti, cesti o ripiani vibrano o sono
incastrati

Si prega di controllare le parti estraibili

ed eventualmente di inserirle di nuovo.
Contenitori si toccano

Allontanare un poco le bottiglie
e contenitori che si toccano.



Eliminare da soli piccoli guasti

Prima di rivolgersi al servizio
assistenza clienti:

vi preghiamo di provare ad eliminare da soli I'inconveniente, con l'aiuto delle seguenti

istruzioni.

Anche durante il periodo di garanzia, i costi per la consulenza del servizio assistenza

clienti sono a carico del cliente.

Guasto Causa possibile

Rimedio

Nessuna spia € Interruzione di corrente; il dispo-  Controllare se vi & corrente, il dispositivo di

accesa sitivo di sicurezza & intervenuto;
la spina di alimentazione non &
inserita bene nella presa.

sicurezza deve essere inserito.

L'indicatore Guasto — la temperatura nel
«alarm» € acceso vano congelatore & troppo alta!

e Le aperture di afflusso e de-
flusso dell’aria sono coperte.

« La porta del congelatore &
aperta.

¢ Sono stati messi a surgelare
troppi alimenti in una sola
volta.

Dopo avere eliminato il guasto
I'indicatore si spegne dopo qual
che tempo.

Garantire afflusso e deflusso dell’aria di raf
freddamento.

Chiudere la porta.

Non superare la max. capacita di congela-
mento.

Servizio assistenza
clienti

Trovate un servizio assistenza clienti non
lontano da voi nell’elenco telefonico
oppure nell’elenco del servizio assistenza
clienti. Indicate al servizio assistenza
clienti la sigla del prodotto (E-Nr.) ed il
numero di fabbricazione (FD-Nr.) del
vostro apparecchio.

Trovate questi due dati nella targhetta
d'identificazione figura .

Indicando la sigla del prodotto ed il
numero di fabbricazione contribuite ad

evitare interventi inutili. Risparmiate cosi

le spese relative.
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Afvoeren van de
verpakking en van uw
oude apparaat

ve Afvoerenvan het oude
apparaat

Attentie a.u.b. als u uw oude apparaat
door een nieuw vervangt.

Een oud apparaat is geen waardeloos af-
vall Door een milieuvriendelijke afvoer
kunnen waardevolle grondstoffen na be-
werking opnieuw gebruikt worden.

Het afgedankte apparaat onbruikbaar
maken:

1. stekker uit het stopcontact trekken;

2. aansluitkabel doorknippen en samen
met de stekker verwijderen;

3. deurslot verwijderen. Hiermee
voorkomt u dat kinderen zichzelf
tijdens het spelen in het apparaat
opsluiten en in levensgevaar
geraken.

Koelapparaten bevatten koelmiddel en in
de isolatie gassen die zorgvuldig moeten
worden afgevoerd. Met het oog op een
doelmatige en milieuvriendelijke afvoer
mogen de leidingen van het koelcircuit tot
het moment van transport niet bescha-
digd worden.
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<9 Afvoerenvan de
verpakking van uw nieuwe
apparaat

Attentie!

Verpakkingsmateriaal is geen speel-
goed voor kinderen — gevaar voor ver-
stikking door vouwkarton en folie!

Uw nieuwe apparaat werd tijdens het
transport naar u door de verpakking be-
schermd. Voor de verpakking wordt ge-
bruik gemaakt van materialen die het mi-
lieu kan verdragen en die geschikt zijn
voor hergebruik. Help daarom mee en
zorg dat de verpakking milieuvriendelijk
wordt afgevoerd.

U kunt bij de reinigingsdienst in uw ge-
meente informeren hoe u uw oude appa-
raat en het verpakkingsmateriaal van het
nieuwe apparaat kunt (laten) afvoeren
voor een milieuvriendelijke verwerking.

Veiligheids-
voorschriften

Voordat u het apparaat in
gebruik neemt:

de gebruiksaanwijzing en het installatie-
voorschrift nauwkeurig doorlezen! U vindt
daarin belangrijke informatie over installa-
tie, gebruik en onderhoud van het appa-
raat.

De fabrikant aanvaardt geen aansprake-
lijkheid als de aanwijzingen en waarschu-
wingen in de gebruiks- aanwijzing niet in
acht worden genomen. Bewaar de ge-
bruiksaanwijzing en het installatievoor-
schrift voor een latere bezitter van het ap-
paraat.



Bij het plaatsen en
aansluiten van het apparaat

& Attentie!

Het apparaat bevat in geringe hoeveelheid
het milieuvriendelijke maar brandbare
koelmiddel R600a. Let erop bij het
vervoeren en plaatsen van het apparaat
dat de leidingen van het koelcircuit niet
beschadigd worden. Koelmiddel dat naar
buiten spuit, kan vlam vatten of tot
oogletsel leiden.

Let erop als er koelmiddel naar buiten
komt:

— dat zich in de buurt van het lek geen
open vuur of ontstekingsbronnen
bevinden.

— Stekker uit het stopcontact trekken en
de ruimte een paar minuten goed
luchten.

Hoe meer koelmiddel het apparaat bevat,
des te groter moet de ruimte zijn waarin
het apparaat wordt opgesteld. In een te
kleine ruimte kan bij een lek een ontvlam-
baar mengsel van gas en lucht ontstaan.

Per 8 g koelmiddel moet de ruimte mini-
maal 1 m3groot zijn. De hoeveelheid koel-
middel in uw apparaat vindt u op het type-
plaatje aan de binnenkant van het
apparaat.

In noodgevallen
e Ogen uitspoelen en een arts
raadplegen.

¢ Vonken en open vuur buiten bereik
van het apparaat houden.

o Stekker uit het stopcontact trekken en
de ruimte een paar minuten luchten.

L nl |
Bij het gebruik

¢ n de volgende gevallen de stekker uit
het stopcontact trekken resp. de zeke-
ring uitschakelen of losdraaien:

— ontdooien,
— schoonmaken.

Altijd aan de stekker trekken, nooit aan
de aansluitkabel.

Reparaties mogen alleen door een vak-
kundig monteur worden uitgevoerd.
Door ondeskundige reparatie kan er ge-
vaar voor de gebruiker ontstaan.

Gebruik nooit elektrische apparaten in
het apparaat (bijv. verwarmingsappara-
ten, elektrische ijsmachine etc.).

Plint, uittrekbare manden of laden, deu-
ren enz. niet als opstapje gebruiken of
om op te leunen.

¢ Dranken met een hoog alcoholpercen-
tage altijd goed gesloten en rechtop be-
waren.

Geen produkten met brandbare drijf-
gassen (bijv. spuitbussen) en explosieve
stoffen in het apparaat opslaan - ge-
vaar voor explosie!

Het apparaat is geen speelgoed voor
kinderen!

Als u een apparaat met een slot hebt,
bewaar de sleutel dan buiten het bereik
van kinderen!

Bij het schoonmaken of ontdooien nooit
een stoomapparaat gebruiken! De
stoom kan in de onder spanning
staande onderdelen van het apparaat
terechtkomen en kortsluiting of een
elektrische schok veroorzaken.
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e Zorg dat de kunststof delen en de deu-
rafdichting niet met olie of vet in aanrak-
ing komen (ze kunnen poreus worden).

Flessen en blikies met vioeistoffen (voo-
ral koolzuurhoudende dranken) niet in
de diepvriesruimte opslaan. De flessen
en blikjes springen!

[Jslollies en ijsblokjes niet direct uit de
diepvries- ruimte in de mond nemen.
Gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur!

Diepvrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan
vastvriezen!

Een laag rijp of ijs en vastgevroren diep-
vrieswaren niet met een mes of een
scherp voorwerp afschrapen. Hierdoor
kunnen de koelleidingen beschadigd
worden. Koelmiddel dat naar buiten
spuit kan vlam vatten of tot oogletsel lei-
den.

Algemene bepalingen

Het apparaat is geschikt

e voor het invriezen van levensmiddelen,
e om ijs(blokjes) te maken.

Het apparaat is bestemd voor huishoude-
lijk gebruik.

Bij gebruik voor bedriffsdoeleinden moe-
ten de daarvoor geldende bepalingen in
acht worden genomen. Het apparaat vol-
doet aan de voorschriften voor koel- en
vriesinstallaties ter voorkoming van onge-
vallen (VBG 20). Het koelcircuit is op dich-
theid gecontroleerd. Dit apparaat voldoet
aan de veiligheidsbepalingen voor elektri-
sche apparaten.
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Uw nieuwe apparaat

Afhankelijk van het model zijn kleine
afwijkingen mogelijk — vooral bij de
uitvoering.

Afb. H
1-5 Bedieningspaneel

6 Koude-accu’s*

7 Vriestableau*

8 \Vriesrooster

9 Klep van het vriesvak*
10 Diepvrieslade (klein)
11 Diepvrieslade (groot)*
12 Diepvrieskalender*

13 Ventilatierooster

14 Schroefvoetjes

* niet bij alle modellen

Bedieningspaneel

Afb.HA
1 Toets Aan/Uit

Door het knipperen van een van de
temperatuurlampjes afb. El/3 wordt
aangegeven dat het apparaat in
werking is.



2

3a

Insteltoets voor de temperatuur

De temperatuur in de diepvriesruimte
kan van —16 °C tot —32 °C worden in-
gesteld.

De toets net zo vaak indrukken of
ingedrukt houden tot het gewenste
temperatuurlampje brandt.

Temperatuurlampjes

De cijffers bij de temperatuurlampjes
betekenen temperaturen voor de
diepvriesruimte in °C. Het brandende
lampje geeft de ingestelde tempera-
tuur aan.

Het lampje knippert als de inge-
stelde temperatuur nog niet is
bereikt.

Indicatie ,,alarm” A

Brandt als het in de diepvriesruimte te
warm is waardoor de diepvrieswaren
kunnen ontdooien. Zonder gevaar
voor de diepvrieswaren kan de
indicatie branden:

bij het in gebruik nemen van het
apparaat, bij het inladen van grote
hoeveelheden verse levensmiddelen
en als de deur van het apparaat te
lang open staat.

Het gaat uit als in de diepvriesruimte
de bedrijffstemperatuur is bereikt.

Toets Aan/Uit ,,super”
(supervriessysteem)

Als de toets verlicht is wordt
aangegeven dat het supervries-
systeem is ingeschakeld. Het
supervriessysteem wordt gebruikt
voor het invriezen van grote
hoeveelheden verse levensmiddelen
en moet — afhankelijk van de hoeveel-
heid — tot 24 uur voor het inladen van

de levensmiddelen worden inge-
schakeld. In het algemeen is 2 tot

3 uur voldoende. Wilt u het maximale
invriesvermogen benutten, dan moet
het supervriessysteem 24 uur tevoren
worden ingeschakeld. Tijdens het
supervriezen wordt de diepvriesruimte
50 uur lang zo koud mogelijk gekoeld.
Er wordt een zeer lage temperatuur
bereikt. Daarna schakelt het apparaat
automatisch om naar de voor het
supervriezen ingestelde temperatuur.

Klimaatklasse - toelaatbare
omgevingstemperatuur

De klimaatklasse staat aangegeven op het
typeplaatje. Hierdoor wordt aangegeven
bij welke omgevingstemperatuur het ap-
paraat gebruikt kan worden.

Klimaat- toelaathare omgevingstempera-
klasse tuur

SN +10°Ctot 32 °C

N +16 °C tot 32 °C

ST +18 °C tot 38 °C

T +18°C tot 43 °C
Beluchting

Afb.

De lucht aan de achterwand van het
apparaat wordt verwarmd. De verwarmde
lucht moet ongehinderd afgevoerd
kunnen worden. Anders moet de
koelmachine meer presteren waardoor
het energieverbruik toeneemt.

De be- en ontluchtingsopeningen mogen
dan ook nooit worden afgedekt!
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Apparaat aansluiten

Na het plaatsen en installeren van het
apparaat minimaal een half uur wachten
voordat u het apparaat in gebruik neemt.
De olie die zich in de compressor bevindt,
kan tijdens het transport in het
koelsysteem terechtkomen.

Voordat u het apparaat voor het eerst in
gebruik neemt de binnenruimte van het
apparaat schoonmaken (zie Schoonma-
ken).

Het stopcontact moet gemakkelijk te be-
reiken zijn. Het apparaat uitsluitend via
een volgens de voorschriften aange-
bracht, randgeaard stopcontact, met een
zekering van 10 ampeére of meer, op
220-240 V/50 Hz wisselstroom aanslui-
ten.

Bij apparaten die in niet Europese lan-
den worden gebruikt op het type-
plaatje controleren of de aangegeven
aansluitspanning en stroomsoort ove-
reenkomen met de waarden van uw
elektriciteitsnet. Het typeplaatje be-
vindt zich links onderaan in het appa-
raat. Een eventueel noodzakelijke ver-
vanging van de aansluitkabel mag
alleen door een vakkundig monteur
worden uitgevoerd.

/\ Waarschuwing!

Het apparaat mag nooit worden aan-
gesloten op elektronische energiebes-
parende stekkers (bijv. Ecoboy of
Sava Plug) of op omvormers die gelijk-
stroom omzetten in 230 V wissel-
stroom (bijv. installaties voor zon-
neénergie of netwerken voor schepen).
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Inschakelen van het
apparaat

Toets afb A/1 indrukken. Het Tempera-
tuurlampjes —18 °C knippert. De indicatie
4 ”alarm” brandt. Het apparaat begint te
koelen.

Instellen van de
temperatuur

Het apparaat is in de fabriek op een tem-
peratuur van —18 °C in de diepvrieslruimte
ingesteld.

De instelwaarden kunnen veranderd
worden, zie de beschrijving bij het be-
dieningspaneel: Afb. /2 insteltoets voor
de temperatuur.

Aanwijzingen bij het gebruik

¢ Als in de diepvriesruimte de bedrijffstem-
peratuur is bereikt, gaat de indicatie
yalarm” 4 uit.

¢ De voorzijde van het apparaat wordt
gedeeltelijk licht verwarmd waardoor de
vorming van condensatiewater in de
buurt van de deurafdichting wordt
voorkomen.

¢ Als de deur van de diepvriesruimte na
het sluiten niet meteen weer geopend
kan worden: twee a drie minuten
wachten tot de ontstane onderdruk
is opgeheven.

e Door het koelsysteem kan zich op een
aantal plaatsen op de vriesroosters al
snel rijp afzetten. Dit heeft geen invioed
op het functioneren van het apparaat of
op het energieverbruik. Ontdooien is
pas noodzakelijk als het hele opperviak
van het vriesrooster met een laag rijp of
ijs van meer dan 5 mm is bedekt.



Invriezen en opslaan
van diepvrieswaren

Gevaar voor verwonding

Diepvrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan
vastvriezen.

Gevaar voor verbranding

door de zeer lage temperatuur. IJs niet
direct uit de diepvriesruimte in de mond
nemen.

Attentie

Flessen en blikjes met vioeistoffen of
koolzuurhoudende dranken niet invriezen
— de flessen en blikjes kunnen springen.

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
niet opnieuw invriezen.

De levensmiddelen eerst koken of braden.
Daarna mogen ze opnieuw worden
ingevroren.

Inkopen van
diepvriesproducten

De verpakking mag niet beschadigd zijn.
Controleer de houdbaarheidsdatum.

In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist —18 °C of kouder zijn.

De diepvriesproducten liefst in een koeltas
vervoeren en snel in de diepvriesruimte
leggen.

Invriezen van
levensmiddelen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.
Geschikt om in te vriezen:

Vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en banket,

pizza, klaargemaakte gerechten, kliekjes,
eierdooiers en eiwit.

Niet geschikt om in te vriezen:

Hele eieren met schaal, zure room en
mayonaise, sla, radijsjes, rammenas en
rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit

Om te voorkomen dat kleur, smaak,
aroma en vitamine ,,C” verloren gaan,
moeten groente en fruit voor het invriezen
geblancheerd worden.

Blancheren betekent dat de groente of
het fruit kort in kokend water wordt
gedompeld.

In de boekhandel zijn boeken over
invriezen verkrijgbaar, waarin ook
blancheren wordt beschreven.

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen in porties geschikt
voor uw huishouden verpakken. Groente
en fruit in porties niet zwaarder dan 1 kg,
vlees in porties van maximaal 2,5 kg.
Kleinere porties zijn sneller ingevroren
waardoor de kwaliteit bij het ontdooien en
bereiden het beste behouden blijft.

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat ze niet uitdrogen of hun smaak
verliezen.

Voor verpakking geschikt:

Kunststof-, polyetheen-, aluminiumfolie
en diepvriesdozen. Deze producten zijn in
de handel verkrijgbaar.

Ongeschikt zijn:

Pakpapier, vetvrij papier, cellofaan,
vuilniszakken en gebruikte
boodschappentasjes.

De levensmiddelen goed verpakken,
zoveel mogelijk lucht eruit persen en het
geheel hermetisch sluiten.
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Als sluiting geschikt:

Elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polyetheen kunnen met een
folie-lasapparaat worden worden
dichtgelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in de diepvriesruimte legt.

Warme dranken en gerechten voor het
inladen in de diepvriesruimte op
kamertemperatuur laten afkoelen.

Supervriezen

Als er al levensmiddelen in de diepvries-
ruimte liggen, dan moet een paar uur voor
het inladen van verse levensmiddelen het
»Supervriessysteem” worden inge-
schakeld.

In het algemeen is 4 tot 6 uur voldoende.
Wilt u de maximale invriescapaciteit be-
nutten, dan is 24 uur noodzakelijk.
Kleinere hoeveelheden levensmiddelen
(max. 2 kg) kunnen zonder supervriezen
worden ingevroren. Om het supervries-
systeem in te schakelen: gewoon de
supervriestoets afb. A/5 indrukken.

50 uur na het inschakelen wordt het
supervriessysteem automatisch uitge-
schakeld.

Maximale invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snel
mogelijk door en door worden ingevroren.
Alleen zo blijven vitamines,
voedingswaarde, kleur en smaak
behouden. Daarom mag de maximale
invriescapaciteit van uw apparaat niet
overschreden worden. Afhankelijk van
het type apparaat kunt u de volgende
hoeveelheden levensmiddelen in één keer
invriezen.

GSE 22./GS22E..
GSE 28../GS28E..

24kg/24h
27kg/24h
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GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Levensmiddeleninruimen

Grotere hoeveelheden levensmiddelen bij
voorkeur in de bovenste vakken invriezen.
Ze worden er heel snel en voorzichtig
ingevroren. (Bij apparaten met klep:

de klep optillen en naar voren kantelen,
afb. H/A). De levensmiddelen naast
elkaar in de vakken resp. diepvries-
manden leggen.

Al ingevroren levensmiddelen mogen niet
met de nog in te vriezen levensmiddelen
in aanraking komen. Eventueel de al
ingevroren levensmiddelen in de
diepvriesmanden omladen.

De onderste klep met ,,steunen”

afb. H/B kan bij het in- en uitladen van
diepvrieswaren als tijdelijk steuntje
worden gebruikt (niet bij alle modellen).
De grote diepvriesmand afb. /11

is vooral geschikt voor het invriezen en
opslaan van grote diepvrieswaren zoals
kalkoen, eend, gans etc.

Attentie

¢ Als er verse levensmiddelen worden
ingevroren, dan kan de temperatuur in
de diepvriesruimte zodanig stijgen dat
het temperatuurlampje afb. B/3
knippert en de "alarm”-indicatie
afb. /4 brandt. Dit betekent geen
gevaar voor de al ingevroren
diepvrieswaren.
Uiterlijk na 24 uur wordt de ingestelde
temperatuur weer bereikt.

e Let erop dat alle diepvriesladen
helemaal tot de aanslag zijn
ingeschoven. Belangrijk voor een
optimale luchtcirculatie in het apparaat!



e Als er veel diepvrieswaren moeten
worden opgeslagen, dan kunt u de
levensmiddelen direct op de
vriesroosters stapelen: diepvriesladen
tot de aanslag uittrekken, aan de
voorkant iets optillen en eruit halen
afb. A.

¢ Om te voorkomen dat bij het uitvallen
van de stroom of een storing de
levensmiddelen snel verwarmen, de
koude-accu’s van het vriestableau
in het bovenste vak direct op de
levensmiddelen leggen afb. E/11.

Diepvrieskalender
Afb.
(niet bij alle modellen)

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden. De bewaartijd is afhankelijk
van het soort levensmiddelen. De getallen
bij de symbolen geven in maanden de
toelaatbare bewaartijd voor de
diepvrieswaren aan. Let bij
diepvriesproducten die in de handel
verkrijgbaar zijn, op de verpakkings- of
houdbaarheidsdatum.

Koude-accu
Afb. Bl/11

(Niet bij alle modellen. Indien meegeleverd
kan het aantal verschillen).

De koude-accu vertraagt bij stroomuitval
of bij een storing de verwarming van de
opgeslagen diepvrieswaren. De meest ef-
fectieve vertraging van het ontdooiproces
en het laagste energieverbruik worden be-
reikt als de accu direct op de levensmid-
delen in het bovenste vak wordt gelegd.
De koude-accu kan er ook uitgehaald
worden om levensmiddelen tijdelijk koel te
houden, bijv. in een koeltas.

Vriestableau
Afb. B/12

Op het vriestableau kunt u de koude-ac-
cu’s bewaren en bessen, klein gesneden
fruit, kruiden en groente stuk voor stuk
invriezen. Om in te vriezen de koude-accu
eruit halen, de in te vriezen levensmidde-
len gelijkmatig op het vriestableau verde-
len en ca. 10 tot 12 uur door en door laten
bevriezen. Daarna in diepvrieszakjes of
diepvriesdozen doen. De diepvrieswaren
om te ontdooien weer naast elkaar leg-
gen.

Uitschakelen en buiten
werking stellen van het
apparaat

Uitschakelen van het
apparaat
Hoofdschakelaar indrukken afb. B/1.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Als u het apparaat langere tijd niet
gebruikt:

1. Stekker uit het stopcontact trekken
2. Het apparaat schoonmaken

3. Deur van het apparaat open laten
staan.
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Ontdooien en
schoonmaken van de
diepvriesruimte

Afb. [l

A Kans op een elektrische schok

Geen stoomreinigers gebruiken.

De stoom kan in de onder spanning
staande onderdelen van het apparaat
terechtkomen en kortsluiting of een
elektrische schok veroorzaken.

A Gevaar voor explosie

Ontdooisprays kunnen explosieve gassen
ontwikkelen, drijfgassen bevatten of
oplosmiddelen die kunststof beschadigen
of schadelijk zijn voor de gezondheid.

Let op de gegevens van de fabrikant op
de verpakking.

A Attentie

Om de laag rijp of ijs te verwijderen geen
mes of een scherp voorwerp gebruiken.
Hierdoor kunt u de koelleidingen
beschadigen.

Koelmiddel dat naar buiten spuit, kan
vlam vatten of tot oogletsel leiden.

Geen elektrische apparaten of open vuur
in het apparaat gebruiken.

Attentie

Een te dikke laag rijp of ijs op de
vriesroosters vermindert de vriescapaciteit
van het apparaat waardoor het
energieverbruik toeneemt.

Is de laag rijp ca. 72 cm dik, dan moet het
apparaat ontdooid worden. In elk geval
één tot twee keer per jaar, het liefst dan
als er weinig of geen diepvrieswaren in het
apparaat zijn opgeslagen.

Ca. 4 uur voor het ontdooien het
supervriessysteem inschakelen om de
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levensmiddelen door en door te laten
bevriezen waardoor ze langere tijd bij
kamertemperatuur bewaard kunnen
worden.

Zo gaat u te werk:

e Het apparaat uitschakelen en de
stekker uit het stopcontact trekken.

e De diepvriesladen — behalve de
middelste — met de levensmiddelen op
een koele plaats bewaren. De
koude-accu (indien meegeleverd) op de
levensmiddelen leggen.

¢ Om het dooiwater op te vangen het lege
vriestableau op het onderste
vriesrooster leggen.

¢ Om het ontdooiproces te versnellen:
twee pannen met heet water op een
onderzetter in het apparaat zetten. Deur
van het apparaat sluiten zodat de
warmte niet kan ontsnappen.

¢ Na het ontdooien het opgevangen
dooiwater weggooien. Het resterende
dooiwater op de bodem van de
diepvriesruimte met een spons
afnemen.

¢ Met water en een scheutje afwasmiddel
schoonmaken.

e Apparaat weer inschakelen.
¢ De diepvrieswaren er weer in leggen.

A Attentie

Geen schoonmaakmiddelen gebruiken
die zand of zuren c.q. chemische
oplosmiddelen bevatten.

De deurafdichting alleen met schoon
water afnemen en grondig droogwrijven.

Het sop mag niet in het bedieningspaneel
terecht komen.



Belangrijke aanwijzingen bij
het onderhoud van
roestvrijstalen apparaten

Voor het onderhoud van de roestvrijstalen
opperviakken het onderhoudsmiddel
,Chromol” gebruiken.

Het middel is in de handel onder de naam
,Chromol” verkrijgbaar of bij de
Servicedienst onder het

Ident-Nr. 310359 als 500 ml sproeiflacon
en

Ident-Nr. 166787 als 50 ml proefflacon.

Om de opperviakken niet te beschadigen
nooit schuursponsjes, metalen borstels,
scherpe voorwerpen of schuurmiddelen
gebruiken. Ook chemisch agressieve
schoonmaakmiddelen zoals ontdoois-
prays, ovensprays, oplosmiddelen of
vlekkenmiddel mogen niet gebruikt
worden.

Energie besparen

e Het apparaat in een droge, goed te
ventileren ruimte plaatsen; niet in de
zon of in de buurt van een warmtebron
(verwarmingsradiator, fornuis).
Gebruik anders een isolatieplaat.

e Warme dranken en gerechten buiten
het apparaat laten afkoelen.

¢ De diepvrieswaren om te ontdooien in
de koelkast leggen. Hiermee benut u de
koude van de diepvrieswaren voor het
koelen van levensmiddelen.

¢ De deur van het apparaat zo kort
mogelijk openen.

Bedrijfsgeluiden

Heel normale geluiden
Gebrom - de koelmachine loopt.

Geborrel, geklok of gebruis — het
koelmiddel stroomt door de leidingen.

Geklik— de motor schakelt in of uit.

Geluiden die gemakkelijk
verholpen kunnen worden

Het apparaat staat niet waterpas

Het apparaat met behulp van een
waterpas stellen. Gebruik hiervoor de
schroefvoetjes of leg er iets onder.

Het apparaat staat tegen een ander
meubel of apparaat

Het apparaat van het meubel of het
apparaat ernaast wegschuiven.
Laden, manden of legplateaus
wiebelen of klemmen

Controleer de delen die eruit gehaald
kunnen worden en zet ze eventueel
opnieuw in het apparaat.

Flessen of serviesgoed raken elkaar

De flessen of het serviesgoed los van
elkaar zetten.
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Kleine storingen zelf verhelpen

Alvorens de Servicedienst in te schakelen:

aan de hand van de volgende punten eerst even na of u de storing zelf kunt verhelpen.
Als u om een monteur vraagt, en het blijkt dat hij alleen maar een advies (bijv. over de
bediening of het onderhoud van het apparaat) hoeft te geven om de storing te verhel-
pen, dan moet u, ook in de garantietijd, de volledige kosten van dat bezoek betalen.

Storing Eventuele oorzaak Oplossing

Geen enkele indi-  Stroomuitval; de zekering is uit-  Controleer of er stroom is. De zekering moet
catie brandt geschakeld; de stekker zit niet ingeschakeld zijn.
goed in het stopcontact.

De indicatie Storing — in de diepvriesruimte
salarm” brandt s het te warm!

e De be- en ontluchtingsopenin-  De be- en ontluchtingsopeningen vrijmaken.
gen zijn afgedekt.

e de deur van de diepvries- Deur sluiten.
ruimte is open.

e Er werden te veel levensmid-  De maximale invriescapaciteit niet overschrij-
delen in één keer ingeladen den.
om in te vriezen.

Na het verhelpen van de storing
gaat na een tijdje het controle-
lampje uit.

U vindt deze gegevens op het typeplaatje
Servicedienst afb. @

Door deze nummers aan de Servicedienst
door te te geven voorkomt u onnodig
heen en weer rijden van de monteur en de
hieraan verbonden kosten.

Adres en telefoonnummer van de
Servicedienst kunt u vinden in het
telefoonboek of in de meegeleverde
brochure met service-adressen. Geef
a.u.b. aan de Servicedienst het
E-nummer en het FD-nummer van het
apparaat op.
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Consejos parala
eliminaciény el

desguace delos
aparatos usados

<» Desguace de la vieja
unidad

A tener en cuenta en caso de deshacerse
de su aparato usado y sustituirlo por una
unidad nueva.

Los aparatos usados incorporan materi-
ales que se pueden recuperar, entre-
gando el aparato a dicho efecto en un
centro oficial de recogida o recuperacion
de materiales reciclables.

Antes de deshacerse de su aparato
usado y sustituirlo por una unidad nueva,
debera inutilizarlo:

1. Extraiga para ello el enchufe del
aparato de la toma de corriente.

2. Corte el cable de conexion del aparato
y retirelo conjuntamente con el
enchufe.

3. Desmonte los cierres o cerraduras
de la puerta o inutilicelos a fin de
impedir que los nifios, al jugar con
la unidad, se encierren en la misma
y corran peligro de muerte (asfixia).

Todos los aparatos frigorificos y congela-
dores contienen gases aislantes vy refrige-
rantes, que exigen un tratamiento y elimi-
nacion especificos. Preste atencion a que
las tuberias del circuito de frio de su apa-
rato no sufran danos ni desperfectos an-
tes de haberlo entregado en el correspon-
diente Centro Oficial de recogida.

€9 Consejos parala
eliminacién del embalaje de
los aparatos

jAtencion!

iEl embalaje del aparato no es ningun
juguete! No permita que los nifios jue-
guen con el material del embalaje o
parte de sus elementos. jExiste peligro
de asfixia a causa de los cartones y
las laminas de plastico!

Su nuevo aparato esta protegido durante
el transporte hasta su hogar por un emba-
laje. Todos los materiales de embalaje uti-
lizados son respetuosos con el medio am-
biente y pueden ser reciclados o
reutilizados. Contribuya activamente a la
proteccion del medio ambiente insi-
stiendo en unos métodos de eliminacion y
recuperacion de los materiales de emba-
laje respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracion local le
informara gustosamente sobre las vias y
posibilidades mas eficaces y actuales
para la eliminacion respetuosa con el me-
dio ambiente de estos materiales.

Consejos de seguridad
y advertencias de
caracter general

Antes de utilizar el aparato

nuevo:

Antes de utilizar el aparato nuevo deberan
leerse detenidamente las instrucciones de
servicio y de montaje del mismo. En éstas
se facilitan informaciones y consejos im-
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portantes relativos a su seguridad perso-
nal, asi como a la instalacion, el manejo y
cuidado correctos del aparato.

El fabricante no se responsabiliza en ab-
soluto de eventuales danos y perjuicios
que pudieran producirse en caso de in-
cumplimiento por parte del usuario de los
consejos y advertencias de seguridad que
se facilitan en las presentes instrucciones.
Guarde las instrucciones de servicio y de
montaje para un posible propietario po-
sterior.

A tener en cuenta al instalar
y conectar el aparato

& iAtencion!

El presente aparato incorpora una pe-
quena cantidad de isobutano (R600a), un
gas natural de elevada compatibilidad
medioambiental, aunque es inflamable. Al
efectuar la instalacion y montaje de la
unidad, debera prestarse particular
atencion a que el circuito de frio no sufra
ningun tipo de dano o desperfecto. Tenga
presente que la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse o provocar
lesiones en los ojos.

En caso de constatarse danos o
desperfectos en el circuito de frio de la
unidad debera

— evitarse cualquier manipulacion con
fuegos o focos de ignicion.

— extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente y procurar una
buena ventilacion del lugar en donde
se encuentre emplazado el aparato,
durante varios minutos.

Cuanto mayor cantidad de agente refrige-
rante contenga el aparato, mayores di-
mensiones tiene que tener el recinto en
donde se vaya a colocar. En recintos de-
masiado pequenos pueden formarse
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mezclas inflamables de aire y gas en caso
de producirse fugas en el circuito de frio
del aparato.

Las dimensiones minimas de la habita-
cion o local en donde se encuentra insta-
lado el aparato deberan ser 1 m3 por
cada 8 gramos de agente refrigerante.
La cantidad de agente refrigerante que
incorpora su aparato figura en la placa de
caracteristicas, que se encuentra en el
interior del mismo.

En caso de emergencia

e Enjuagar los ojos con agua abundante;
avisar a un médico.

¢ Mantener el aparato alejado de las
chispas de encendido o fuentes de
fuegos.

e Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente. Ventilar el recinto a fondo
durante varios minutos.

A tener en cuenta al utilizar
el aparato

e En caso de constatar cualquier ano-
malia o averia, asi como al realizar tra-
bajos de mantenimiento o de limpieza
del aparato, debera desconectarse éste
de la red eléctrica, extrayendo para ello
el enchufe del aparato de la red de cor-
riente, o desactivando el fusible.

iNo tirar del cable de conexion del apa-
rato, sino asirlo siempre por el cuerpo
del enchufe!

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
técnicos especializados de la marca.
Las reparaciones efectuadas de modo
erréneo o incorrecto, pueden implicar
serios peligros para el usuario.



No usar aparatos eléctricos en el interior
de la unidad (por ejemplo heladoras,
etc.).

No utilizar el zocalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas o
reposapiés.

En caso de conservar bebidas con un
elevado contenido de alcohol en la uni-
dad, conviene envasarlas en botellas
provistas de un cierre hermético y colo-
carlas siempre en posicion vertical.

No guardar productos combinados con
agentes 0 gases propelentes (expende-
dores de nata, sprays) ni materias ex-
plosivas en el aparato — jExiste peligro
de explosion!

No permita que los niRos jueguen con la
unidad ni se sienten sobre las cajones o
se columpien de las puertas.

En caso de disponer la unidad de una
cerradura, guardar la llave fuera del al-
cance de los nifios.

No utilizar ninguin tipo de limpiadora de
vapor para limpiar la unidad. El vapor
caliente podria penetrar en interior del
aparato, accediendo a los elementos
conductores de corriente y provocar
cortocircuitos o incluso sacudidas
eléctricas.

No permitir que las grasas y aceites en-
tren en contacto con los elementos de
plastico del interior del frigorifico o la
junta de la puerta. El plastico y la junta
de goma son materiales muy suscepti-
bles a la porosidad.

No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos, particular-
mente bebidas gaseosas.

iLas botellas y latas pueden estallar!

¢ No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo ex-
traidos del congelador. jPeligro de
quemaduras a causa de las bajas
temperaturas!

No tocar los productos congelados con
las manos humedas a fin de evitar que
se queden adheridas a éstos. jPeligro
de quemaduras a causa de las bajas
temperaturas!

No rascar el hielo o la escarcha ni tratar
de desprender alimentos congelados
con ayuda de objetos metalicos cortan-
tes (por ejemplo cuchillos), dado que las
rejillas congeladoras podrian resultar
danadas. La salida a chorros del agente
refrigerante puede provocar lesiones en
los 0jos 0 que éste se inflame.

Normativas

El aparato ha sido disehado para

e la congelacion de alimentos y

e |la preparacion de cubitos de hielo.
Destinado al uso en el ambito doméstico.

En caso de utilizarlo para fines indu-
striales, deberan tenerse en cuenta las
correspondientes normas vy disposicio-
nes. El aparato cumple las «<Normas ale-
manas de prevencion de accidentes pro-
vocados por equipos e instalaciones
frigorfficas VBG 20». La estanqueidad del
circuito de refrigeracion viene verificada
de fabrica. Este aparato cumple estricta-
mente lo dispuesto en las normativas de
seguridad vigentes para electrodomésti-
Cos.
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Familiarizandose con
la unidad

Las presentes Instrucciones de
servicio son vdlidas para diferentes
modelos de aparato; por ello puede

ser posible que se describan detalles
y caracteristicas de equipamiento que
no concuerdan con las de su aparato

concreto.

Figura
1-5 Cuadro de mandos

6 Acumuladores de frio*
7 Bandeja congeladora*
8 Rejilla de congelacién
9

Trampilla del compartimento de
congelacion*

10 Cajoén de congelaciéon (pequefio)
11 Cajoén de congelacién (grande)*
12 Calendario de congelacion*

13 Rejilla de ventilacion

14 Soportes roscados

* no incluidos en todos los modelos
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Cuadro de mandos
FiguraH

1

Tecla de Conexion / Desconexion

La puesta en marcha del aparato se
indica mediante el destello de uno de
los pilotos de aviso de la temperatura
ajustada Figura H/3.

Tecla de ajuste de la temperatura

El margen de ajuste de la temperatura
del congelador es de —16 °C hasta
-32 °C.

Pulsar repetida o continuamente la
tecla de ajuste de la temperatura
hasta que se ilumine el piloto de aviso
correspondiente a la temperatura que
se desea ajustar.

Pilotos de aviso de la temperatura

Los valores de los pilotos indican las
temperaturas ajustadas en °C en el
congelador. El piloto iluminado indica en
cada caso la temperatura seleccio-
nada.

El piloto de aviso se ilumina al
alcanzarse la temperatura
ajustada, destellando mientras no
se ha alcanzado la temperatura
seleccionada.

Piloto «alarm» A

se enciende cuando la temperatura
en el interior del compartimento de
congelacion es demasiado elevada,
es decir, los productos congelados
almacenados en el mismo corren
peligro de deteriorarse a causa de la
temperatura excesivamente elevada
en el compartimento.El piloto puede
destellar, sin significar por ello ningudn
peligro de deterioro inmediato de los
alimentos, en los casos siguientes:



Al poner en marcha el aparato.
Alintroducir grandes cantidades
de alimentos frescos en el
compartimento de congelacion.

Al permanecer abierta la puerta del
compartimento de congelacion
durante un tiempo prolongado.

El piloto se apaga tan pronto como el
compartimento de congelacion ha
alcanzado su temperatura de servicio
normal.

Tecla de conexion y desconexion
de la funcion «super» (congelacion
ultrarrapida)

La activacion de esta opcion es
senalada a través de la iluminacion
de la tecla. Con esta funcion se
pueden congelar simultdneamente
grandes cantidades de alimentos,
debiéndose activar, en funcion de las
cantidades concretas de alimentos
que se desean congelar, hasta

24 horas antes de introducir los
alimentos frescos en el
compartimento de congelacion. Por
regla general basta activar la funcion
unas 2-3 horas antes de introducir los
alimentos en el compartimento de
congelacion; para aprovechar la
maxima capacidad de congelacion.
hay que activarla 24 horas antes.

Al estar activada esta funcion, el
grupo frigorifico del aparato funciona
continuamente durante 50 horas,
hasta alcanzarse en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio),
conmutando a continuacion a la
temperatura ajustada con anterioridad
a la activacion de la opcion de
congelacion  ultrarrapida.

Clases climaticas -

Maxima temperatura
ambiente admisible

La clase climatica de cada aparato es
senalada en la placa de caracteristicas
del mismo y sirve de referencia para saber

dentro de qué bandas de temperatura
ambiente puede funcionar.

Clase climética Temperatura del en-

torno admisible

SN +10 °C hasta 32 °C
N +16 °C hasta 32 °C
ST +18 °C hasta 38 °C
T +18 °C hasta 43 °C
Ventilacion

FiguraH

El aire recalentado en la pared posterior
del aparato debe poder escapar
libremente. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento,
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil.

Por esta razén habra que prestar
particular atencion a que las aberturas
de ventilacion y aireacion no estén nunca
obstruidas.
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Conexion del aparato

Limpiar el aparato antes de ponerlo por
vez primera en marcha.

La toma de corriente debera ser libre-
mente accesible. Conectar la unidad a
una red eléctrica de corriente alterna de
220-240 V/50 Hz a través de una toma
de corriente instalada reglamentariamente
y provista de puesta a tierra. La toma de
corriente debe estar protegida con un fu-
sible de 10 amperios como minimo.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tension
de conexioén y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas
del aparato coinciden con los de la red
nacional. La placa de caracteristicas
del aparato se encuentra en el lateral
inferior izquierdo. En caso de que
fuera necesario sustituir el enchufe de
conexion a la red eléctrica, esto sélo
podra ser efectuado por técnicos es-
pecializados de la marca.

A jAtencion!

No conectar el aparato en ningun caso
a conectores electronicos para ahorro
energético (por ejemplo Ecoboy, Sava
Plug, etc.) ni tampoco a rectificadores
inversos que transforman la corriente
continua en corriente alterna de 230 V
(por ejemplo instalaciones de energia
solar, redes eléctricas de buques).
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Conectar el aparato

Pulsar la tecla Figura B1/1. El Pilotos de
aviso de la temperatura ajustada
correspondiente al valor —18 °C destella.
El aparato comienza a refrigerar.

Seleccion de la temperatura

El frigorifico viene ajustado de fabrica a
una temperatura de —18 °C.

Los valores ajustados de fabrica en el
aparato se pueden modificar; véase al
respecto la descripcion correspondiente
al cuadro de mando: Figura B1/2 Tecla de
regulacion de la temperatura.

Advertencias relativas al
funcionamiento del aparato

e Una vez que el compartimento de con-
gelacion ha alcanzado su temperatura
normal de servicio, se apaga el piloto de
aviso 4 «Alarma».

¢ Los lados frontales del cuerpo del
congelador se calientan ligeramente.
De este modo se impide la formacion
de agua de condensacion en la zona de
la junta de la puerta.

e Si tras cerrar la puerta, ésta no se
puede volver a abrir inmediatamente,
ello se debe a que, cuando se abre la
puerta, se crea una cierta depresion en
el interior del aparato. Por lo tanto,
cuando se produzca tal situacion
debera aguardarse de dos a tres
minutos antes de abrir la puerta, a fin
de permitir que la depresion sea
compensada.



A causa del trabajo del grupo frigorifico,
en algunos puntos de las rejillas
congeladoras puede acumularse
rapidamente escarcha. Esto no afecta
en absoluto al buen funcionamiento del
aparato ni tampoco implica un
aumento del consumo de energia
eléctrica. La eliminacion de la escarcha
acumulada sdélo sera necesaria en caso
de que la capa de escarcha o hielo
alcance un espesor de mas de 5 mm
sobre toda la superficie de las rejillas
congeladoras.

Congelary conservar
alimentos congelados

Peligro de lesiones

No tocar los productos congelados con
las manos humedas a fin de evitar que se
queden adheridas a éstos.

Peligro de quemaduras a causa de las
bajas temperaturas

No introducir en la boca directamente

los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.

jAtencion!

No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas que
contengan liquidos, particularmente
bebidas gaseosas. jLas botellas y latas
pueden estallar!

Los alimentos que se hayan
descongelado o hayan empezado

a descongelarse sélo podran volverse
a congelar si se frien o hierven, o se
preparan con ellos platos cocinados,
antes de volver a congelarlos.

Puntos a tener en cuenta
al compraralimentos
ultracongelados

Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dano.

Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cercidrese de que ésta no ha
vencido.

La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en donde
adquiera los alimentos debera sefalar un
valor minimo de —18 “C.

Procure transportarlos directamente
acasa en una bolsa isotérmica.

Congelar alimentos frescos
en casa

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice Unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Alimentos adecuados para la
congelacion:

Carnes y fiambres, aves y caza, pescado,
legumbres, verduras y hortalizas, hierbas
aromaticas, fruta, pan, bolleria

y reposteria, pizza, platos cocinados,
restos de comidas, yemas y claras de
huevos.

Alimentos que no deben congelarse:

Huevos enteros en su cascara, nata
fresca acidulada y mahonesa, lechugas,
rabanos, rabanos picantes y cebollas.

Blanqueado (escaldado) de verduras,
frutas y legumbres

En el caso de las verduras, frutas

y legumbres es importante blanquearlas
(escaldarlas) antes de su congelacion,
para que su sabor, aroma o color no se
deteriore, no pierdan tampoco su valor
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nutritivo y conserven al maximo su
contenido de vitamina «C».

Las frutas y verduras se blanquean
sumergiéndolas unos momentos en agua
hirviendo.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro 0 manual de
cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.

Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos en porciones
(paquetes) adecuadas al tamano de las
necesidades normales de su hogar. Los
paquetes de verduras y fruta no deberan
pesar mas de 1 kg, los de carne pueden
llegar hasta 2,5 kg. Las porciones de
menor tamafo se congelan con mayor
rapidez, quedando asi completamente
preservada la calidad al descongelar el
producto y prepararlo.

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas de
polietileno, papel de aluminio, cajitas

y envases especificos para la congelacion
de alimentos. Todos estos productos

y materiales se pueden adquirir en la
mayoria de los supermercados, grandes
almacenes o en el comercio
especializado.

Materiales no apropiados para el
envasado de alimentos:

Papel de empaquetar, papel
apergaminado, celofan, bolsas de la
basura y bolsitas de plastico de la compra
ya usadas.
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Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto. Eliminar todo el
aire que pudiera haber en el envase.
Cerrarlo herméticamente.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases:

Gomitas, clips de plastico, bramante,
cinta adhesiva incongelable, etc. Las
bolsitas o laminas de plastico de
polietileno se pueden termosellar con una
soldadora de plasticos.

Antes de introducir los alimentos en el
congelador, marcar claramente los
envases, indicando su contenido y la
fecha de congelacion.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperatura ambiente
antes de introducirlos en el
compartimento de congelacion.

Congelaciénultrarrapida
(«Superfrio»)

En caso de guardar productos ya
congelados en el congelador, debera
activarse la opcion «congelacion
ultrarrapida» varias horas antes de colocar
los alimentos frescos en el congelador.

En general basta activar dicha opciéon con
4-6 horas de antelacion. Si se desea
aprovechar la capacidad maxima de
congelacion, se necesitaran 24 horas.
Pequenas cantidades de alimentos (hasta
2 kg) se pueden congelar sin necesidad
de activar la congelacion ultrarrapida.
Para activar la funcion, basta con pulsar la
tecla «super» Figura B/5.

Tras 50 horas de la puesta en marcha de
la congelacion ultrarrapida, esta funcion
se desconecta automaticamente.



Capacidad maxima
de congelacion

Para que los alimentos conserven su valor
nutritivo, vitaminas y buen aspecto hay
que congelar el centro lo mas
rapidamente posible. Por esta razén no
debera superarse la maxima capacidad
de congelacion del aparato. En funcion
del modelo concreto del congelador, se
pueden congelar de una sola vez las
siguientes cantidades de alimentos en

las rejillas de congelacion:

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Puntos a tener en cuenta
al colocar los alimentos
en el aparato

Los alimentos en grandes cantidades
deberan colocarse preferentemente en
los compartimentos superiores de
congelacion, dado que aqui se congelan
los alimentos con particular rapidez

y cuidado. (Para abrir el compartimento
de los aparatos provistos de trampilla,
alzar la trampilla e inclinarla hacia
adelante Fig. H/A). Colocar los alimentos
distribuyéndolos uniformemente en los
compartimentos o los cestos de
congelacion .

Procurar que los alimentos congelados
que ya hubiera en su congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar. En caso
necesario se deberan guardar o apilar los
alimentos congelados en los cestos de
congelacion.

La trampilla inferior con cables de
soporte (Fig.H/B se puede utilizar
como base de apoyo para introducir

o retirar alimentos del aparato

(no disponible en todos los modelos).
Utilizar preferentemente el cesto de
congelacion mayor Fig. /11 para
congelar o guardar alimentos de gran
tamano como por ejemplo pavos, patos.
gansos, etc.

Advertencia

e En caso introducir alimentos frescos
en el compartimento de congelacion,
la pantalla de visualizacion de la
temperatura sefiala un aumento
de éstay los pilotos de aviso de la
temperatura pueden destellar Fig. /3
y encenderse el piloto de «alarma»
Fig. Bl/4. Esto, no obstante, no significa
que los alimentos que estuvieran ya
congelados puedan descongelarse.
Pasado un periodo maximo de
24 horas, la pantalla de visualizacion de
la temperatura vuelve a senalar el valor
ajustado.

Prestar atencion a que todos los
cajones de congelacion se encuentren
introducidos a tope en el congelador.
Esto es importante para asegurar la
circulacion impecable del aire.

En caso de tener que congelar una gran
cantidad de alimentos, se pueden
extraer todos los cajones congeladores
del aparato y apilar los alimentos sobre
las rejillas congeladoras. Para retirar los
cajones deberan extraerse completa-
mente hasta alcanzar el tope limitador,
inclinandolas a continuacion hacia
arriba Fig. &.
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e Para impedir que los alimentos
empiecen a descongelarse en caso
de cortes 0 averias en el suministro
de corriente eléctrica, retirar los
acumuladores de frio de la bandeja
congeladora y colocarlos en el
compartimento superior, directamente
sobre los alimentos Fig. Bl/11.

Calendario de congelacion
Figura
(no incluidos en todos los modelos)

Para evitar pérdidas de calidad y valor
nutritivo de los alimentos congelados,
es necesario consumirlos antes de que
caduque su plazo maximo de
conservacion. El plazo de conservacion
varia en funcion del tipo del alimentado
congelado. Las cifras que figuran junto
alos simbolos sefalan, en meses, el
plazo de conservacion admisible para los
diferentes productos. En el caso de
productos ultracongelados debera
observarse la fecha de congelacion del
producto o su fecha de caducidad.

Acumulador de frio

Figura l/11

(No suministrados con todos los modelos;
el nimero de unidades incluido en el
equipo de los aparatos puede variar de
modelo a modelo).

Los acumuladores de frio contribuyen
aretardar la descongelacion de los pro-
ductos congelados en caso de corte

0 averia del suministro de corriente. El re-
tardo mas efectivo y el consumo de cor-
riente mas bajo se logra colocando los
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acumuladores de frio en el comparti-
mento superior, directamente sobre los
alimentos. Los acumuladores de frio se
pueden extraer de su emplazamiento y
usarlos para mantener alimentos frescos
por breve tiempo, por ejemplo en una
bolsa isotérmica.

Bandejacongeladora

Figura /12

En la bandeja congeladora se colocan los
acumuladores de frio o se congelar con
todo cuidado frutas (por ejemplo bayas,
frutas en trozos), hierbas aromaticas

y verdura. Congelar durante unas

10 - 12 horas, antes de envasar los ali-
mentos en bolsas o recipientes. Para de-
scongelar los alimentos, volver a exten-
derlos uno por uno sobre la bandeja.

Desconexidény paro
del aparato

Desconectar el aparato
Pulsar el interruptor principal Fig. B/1.

Paro del aparato

En caso largos periodos de inactividad del
aparato:

1. Extraiga para ello el enchufe del
aparato de la toma de corriente

2. Limpiar el aparato
3. Dejar abierta la puerta del aparato



Desescarchar
(descongelar)

el compartimento
de congelacion

y limpiarlo

Figura [

A Peligro de descargas eléctricas

No utilizar ninguin tipo de limpiadora de
vapor. El vapor caliente podria dafar las
superficies del aparato o su instalacion
eléctrica. jLa seguridad eléctrica de su
aparato podria resultar seriamente
afectadal

A Peligro de explosion

El uso de sprays especificos para
descongelacion requiere suma
precaucion, dado que éstos pueden
originar gases explosivos o contener
agentes disolventes o propelentes que
pueden dafar los elementos de plastico
de la unidad o incluso resultar nocivos
para la salud humana.

Observar estrictamente las indicaciones
y advertencias facilitadas por el
fabricante.

A jAtencion!

Para eliminar el hielo o la escarcha, en
ningun caso utilizar objetos metélicos
cortantes, dado que los conductos del
agente refrigerante podrian resultar
danados.

Tenga presente que la salida a chorro del

agente refrigerante puede inflamarse o
provocar lesiones en los 0jos.

No utilizar en ningun caso aparatos
eléctricos o focos de fuego activo
en el interior del aparato.

Advertencia

La formaciéon de una capa gruesa de
escarcha o la acumulacion de hielo en las
rejillas del compartimento de congelacion
puede afectar el rendimiento del aparato y
producir un aumento en el comsumo de
energia.

Cuando la capa de escarcha ha
alcanzado un espesor de 2 cm, se debe
proceder a la descongelacion del
compartimento congelador. Esta
operacion debe realizarse una o dos
veces al afo. Para ello, el compartimento
congelador debe estar vacio o contener
una cantidad minima de productos.

Aproximadamente cuatro horas antes de
llevar a cabo la descongelacion, activar la
funcion de congelacion ultrarrapida para
que los alimentos alcancen un estado de
congelacion alto y no se estropeen al
guardarse durante largo tiempo en un
lugar a temperatura ambiente.

Para ello debera procederse
del modo siguiente:

Desconectar el aparato y extraer el
enchufe del aparato de la toma de
corriente de la red.

Colocar los cajones de congelacion con
los alimentos en un lugar lo mas frio
posible. Colocar los acumuladores (en
caso de estar incluidos en el equipo del
aparato) sobre los alimentos.

Para recoger el agua de
descongelacion, colocar la bandeja de
congelacion vacia en el compartimento
inferior del congelador.

Para acelerar el proceso de
descongelacion, colocar dos ollas
llenas de agua caliente sobre dos
platillos dentro del compartimento
congelador. Cerrar la puerta para que
se mantenga el calor dentro del recinto.
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e Tras concluir el ciclo de desescarchado,
evacuar el agua recogida. Secar el agua
restante del fondo del congelador con
una esponja.

e |impiar con agua tibia y algo de
detergente lavavajillas manual suave.

¢ Volver a conectar el aparato.
¢ Colocar los alimentos en el mismo.

A jAtencion!

En ningun caso deberan emplearse
arenilla, agentes frotadores o limpiadores
con acidos o disolventes quimicos.

La junta de la puerta se limpiara sélo
con agua clara, secandola bien
a continuacion.

Téngase presente que el agua empleada
en la limpieza del aparato no debe
penetrar en el cuadro de mandos.

Consejos importantes para
la limpiezay el cuidado de
los aparatos con superficies
de acero inoxidable

Utilizar para el cuidado de las superficies
de acero inoxidable el agente de
conservacion «Chromol».

Este producto se puede adquirir en el
comercio especializado bajo la
denominacion «Chromol», o bien
directamente en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Referencia 310359 para la botella
pulverizadora 500 ml o

Referencia 166787 para la botella de
prueba de 50 ml.

Con objeto de no dafnar las superficies del
aparato no deberan utilizarse en ningun
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momento esponjas abrasivas, cepillos o
estropajos metélicos, objetos
puntiagudos ni productos abrasivos.
Tampoco deberan emplearse productos
quimicos agresivos tales como sprays
para descongelacion, sprays para
limpieza de hornos, disolventes o agentes
quitamanchas.

Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

e Emplazar el frigorifico en una habitacion
seca y fresca, dotada de una buena
ventilacion. Recuerde ademas que el
aparato no debe instalarse de forma
que reciba directamente los rayos del
sol, ni encontrarse tampoco préoximo
a un foco activo de calor tal como
cocinas, calefacciones, etc.

Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperatura ambiente
antes de introducirlos en el congelador.

Descongelar los productos congelados
colocandolos, por ejemplo en el
frigorffico. De este modo se aprovecha
el frio acumulado en el alimento para
refrigerar los alimentos frescos del
frigorffico.

Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.



Advertencias sobre
los ruidos de
funcionamiento

del aparato

Ruidos perfectamente
normales

Ruidos como de murmullos sordos
son inevitables durante el funcionamiento
del compresor.

Ligero gorgoteo sonido caracteristico
que se produce al penetrar el liquido
refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento

el compresor.

Breves ruidos en forma de clic solo se
escuchan cuando el regulador conecta
y desconecta el compresor.

Ruidos de facil solucion

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda del nivel
de burbuja y los soportes roscados que
incorpora, o calzandolo.

En caso de estar el aparato en
contacto con muebles u otros
aparatos

Separarlo de los muebles o aparatos con
los que estuviera en contacto.

Los cajones, cestos, estantes o
soportes oscilan o estan agarrotados

Revisar los elementos afectados. En caso
necesario, volverlos a colocar en su
posicion correcta.

Las botellas o recipientes entran en
contacto mutuo

Separar algo las botellas y los recipientes.

73



Pequenas averias de facil solucion

Para evitar una intervencion innecesaria del servicio técnico,

compruebe si la averia o el fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.

De este forma se evitard usted gastos innecesarios, dado que en estos casos, los
gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones del servicio de garantia.

Averia Posible causa Forma de subsanarla
Ninguna de las Se ha producido un corte del Verificar si existe alimentacion de corriente.
pantallas suministro de corriente; el El fusible tiene que estar conectado.
o pilotos se fusible se ha activado; el
ilumina enchufe no esta correctamente
asentado en la toma de
corriente.

El piloto «alarma»  Averia. jLa temperatura en el
esta iluminado interior del congelador es
demasiado elevada!

e Las aberturas de ventilacion Asegurar que las aberturas de ventilacion
y aireacion estan obstruidas. y aireacion estan libres.

e |a puerta del compartimento  Cerrar la puerta.
de congelacion esta abierta.

e Se ha introducido una No sobrepasar la maxima capacidad del
cantidad excesiva de compartimento.
alimentos frescos en el
congelador.

El piloto se vuelve a apagar un
tiempo después de haber
solucionado la averia.
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Servicio de Asistencia
Técnica

El nimero de teléfono del Servicio de
Asistencia Técnica mas proximo figura
en la correspondiente guia telefonica

o en el Directorio del Servicio de
Asistencia Técnica. Al solicitar la
intervencion del Servicio de Asistencia
Técnica, no olvide indicar el nimero de
producto (E-Nr.) y el de fabricacion (FD)
de su unidad.

Ambos numeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.
Fig.

Tenga presente que indicando el numero
de producto y el de fabricacion de su
unidad puede contribuir a evitar
desplazamientos y costes innecesarios
al Servicio de Asistencia Técnica que, de
otra manera, le serian cargados en
cuenta.
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Instrucoes sobre
Reciclagem

€9 Reciclagem do Aparelho
Antigo

Tenha o seguinte em atencéo, se o seu
novo aparelho for substituir um aparelho
antigo.

Os aparelhos antigos ndo sao lixo sem
qualquer valor. Através de uma recicla-
gem compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Inutilizar o aparelho antigo:
1. Desligar a ficha da tomada

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo do
local, juntamente com a respectiva
ficha.

3. Inutilizar a fechadura da porta, para
que as criangas, por brincadeira,
nao fiquem fechadas dentro do
aparelho, correndo perigo de vida.

Os aparelhos de frio contém um agente
de refrigeragéo e gases no isolamento. O
agente de refrigeragéo e os gases tém
que ser reciclados de acordo com a legis-
lagdo em vigor. As tubagens do circuito
de frio ndo devem sofrer quaisquer danos
até ser entregues num centro de recicla-
gem.
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€9 Reciclagemda
Embalagem

Atencéo:

O material da embalagem néao é um

brinquedo para criancas - Perigo de
asfixia por intermédio dos cartdes e
das peliculas!

Até chegar a sua casa, 0 seu novo apa-
relno esteve protegido pela embalagem.
Todos os materiais nela aplicados séo
compativeis com o meio ambiente e reuti-
lizaveis. Por favor, contribua também para
areciclagem da embalagem, sem po-
luigao.

Junto de um Agente Especializado ou dos
Servicos Municipais podera informar-se
sobre 0s procedimentos actuais para re-
ciclagem.

IndicacOes sobre
seguranca

Antes de po6r o aparelho
a funcionar

Leia atentamente as respectivas in-
strucdes de servico e de montagem. De-
las constam indicacdes importantes so-
bre instalacdo, uso e manutencdo do
aparelho.

O fabricante ndo se responsabiliza, se
nao forem respeitadas as indicacdes e
avisos das instrugdes de servico.

Guarde em lugar seguro as instrucdes de
servico e de montagem, para a eventuali-
dade do aparelho conhecer outro possui-
dor.



Instalacao e Ligacao do
Aparelho

* Atencéo! &

O aparelho contém, em pequena
quantidade, o agente refrigerador
Isobutano R600a, compativel com o
meio ambiente, mas inflamavel. Durante
o transporte e a instalagao do aparelho,
h& que ter atencdo para que a tubagem
do circuito de frio nao sofra qualquer
dano.

Este elemento refrigerador, ao
libertar-se, pode provocar ferimentos
nos olhos ou inflamar-se.

Se este elemento refrigerador se
derramar, ha que ter em atencéo o
seguinte:

— FEvitar a proximidade de chamas
abertas ou de fontes de inflamagéo.

— Retirar a ficha da tomada e arejar,
durante algum tempo, o local onde se
encontra instalado o aparelho.

Quanto maior for a quantidade de agente
refrigerador existente num aparelho,
maior devera ser o compartimento onde o
mesmo se encontra instalado. Se o com-
partimento for demasiado pequeno,
pode, em caso de fuga, formar-se uma
mistura inflamavel de gas e ar.

Por cada 8 g de agente refrigerador,

o0 compartimento deve ter pelo menos
1m3. A quantidade de agente refrigerador
do seu aparelho encontra-se indicada na
respectiva chapa de caracteristicas, loca-
lizada no interior do aparelho.

Em caso de emergéncia
e |avar bem os olhos com agua limpa
e procurar um meédico.

e Manter faiscas de ignicdo e chamas
abertas fora do alcance do aparelho.

e Desligar aficha da tomada e arejar
bem a cozinha durante alguns minutos.

Na utilizacao
¢ Nos caso seguintes, desligar a ficha da
tomada ou desligar os fusiveis:

— Descongelar e
— limpar o aparelho.

Puxe sempre pela ficha e nunca pelo
cabo.

As reparagdes s6 devem ser efectuadas
por técnicos credenciados. Reparacdes
indevidas podem acarretar perigos
varios para o utilizador.

Nunca utilize aparelhos eléctricos
dentro do aparelho (por ex. maquinas
eléctricas para fazer gelados, etc.)

e Rodapé, gavetas, portas, etc. ndo
devem ser utilizados como apoio.

Frascos com é&lcool de elevada
percentagem s6 devem ser guardados
no aparelho, se hermeticamente
fechados e em posigao vertical.

Produtos com gas propulsor
combustivel (p. ex. natas em lata ou
outros sprays) e substancias explosivas
nao devem ser guardados do aparelho
— Perigo de explosao!

O aparelho nao é um brinquedo para
criangas!

Nos aparelhos equipados com
fechadura, mantenha a respectiva
chave fora do alcance das criangas.

Nunca utilize aparelhos de limpeza a
vapor, para limpar ou descongelar o
aparelho. O vapor pode atingir um
elemento condutor de tenséo e
provocar um curto-circuito ou um
choque eléctrico.
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¢ N&o sujar os componentes de plastico
ou o0 vedante da porta com 6leo ou gor-
dura. Estes componentes podem tor-
nar-se porosos.

e Nao guardar no congelador liquidos em
garrafas ou latas, especialmente bebi-
das gaseificadas. Ao congelar, as garra-
fas ou as latas podem rebentar.

e N&o levar a boca bocados ou cubos de
gelo, imediatamente apds retira-los do
congelador. Perigo de ferimentos de-
vido a baixas temperaturas.

¢ Nao tocar nos alimentos congelados
com as maos molhadas, pois estas po-
dem ficar geladas e coladas aos alimen-
tos.

e Camadas de gelo ou alimentos conge-
lados e agarrados ndo devem ser remo-
vidos com facas ou objectos pontiagu-
dos. De contrario, podera danificar as
tubagens do circuito de frio. O elemento
de frio, ao libertar-se, pode provocar fe-
rimentos nos olhos ou inflamar-se.

Determinacdes gerais
O aparelho destina-se

e 4 congelacao de alimentos,

e a4 preparacao de gelo.

O aparelho foi concebido para utilizagao
doméstica.

No caso de utilizacdo industrial, devem
ser observadas as normas em vigor para
este sector. O aparelho corresponde as
normas de prevencdo contra acidentes
em sistemas de frio (VBG 20). O circuito
de frio foi testado quanto a estanquidade.
Este aparelho corresponde, ainda, as
normas de segurancga para aparelhos
eléctricos.
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O seu novo aparelho

Podem-se verificar diferencas de por-
menor — nomeadamente nas carac-
teristicas de equipamento -

em funcao do modelo de aparelho.

Fig. H

1-5 Painel de comandos

6 Acumuladores de frio*

7 Tabuleiro de congelacao*

8 Grelha de congelacao

9 Tampa da gaveta de congelacao*

10 Gaveta para alimentos congelados
(pequenos)

11 Gaveta para alimentos congelados
(grande)*

12 Calendario de congelacao*

13 Grelha de ventilagao

14 Pés roscados

* ndo existente em todos 0s modelos



Painel de comandos
Fig. A

1

Tecla ligar/desligar

O funcionamento € assinalado pelo
piscar de uma das lampadas
indicadoras de temperatura Fig. E/3.

Tecla de regulacédo de temperatura

A temperatura da zona de congelacao
pode ser regulada entre —16 °C e
-32°C

Manter premida ou premir varias
vezes a tecla até que se acenda a
lampada indicadora da temperatura
pretendida.

Lampadas indicadoras de tempe-
ratura

Os numeros junto das lampadas
indicadoras de temperatura indicam
atemperatura em °C na zona de con-
gelagdo. A lampada iluminada mostra
qual a temperatura regulada.

A lampada esta a piscar, se a
temperatura regulada ainda nao
tiver sido atingida.

Indicagéo «alarm» A

Esta iluminada se existir muito calor
no congelador, ou seja 0s alimentos
correm 0 risco de se deteriorarem.
Aindicacéo pode estar iluminada
sem perigo para os alimentos:
Quando o aparelho ¢ ligado pela
primeira vez, ao colocarem-se
grandes quantidades de alimentos
frescos e quando a porta estiver
aberta durante muito tempo.

Ela apaga-se, se a zona de
congelacéo tiver atingido a sua
temperatura de funcionamento.

5

Tecla de ligar/desligar «super»
(supercongelacao)

O funcionamento é indicado pela
iluminacao da tecla.

A supercongelacao serve para
acongelagdo de grande quantidade
de alimentos frescos e, dependendo
dessa quantidade, deve ser activada
até 24 horas antes. Em geral, séo
suficientes 2 a 3 horas, mas se for
utilizada a capacidade maxima de
congelacéo, sédo necessarias

24 horas antes. Com a super-
congelacéo, a zona de congelacao
¢ arrefecida até ao méaximo possivel
durante 50 horas e ¢é atingida uma
temperatura muito baixa. Depois,
comutara automaticamente para
atemperatura regulada, antes da
supercongelagéo.

Classes climaticas -
temperaturaambiente
permitida

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas. Ela indica as ampli-

tudes de temperatura, dentro das quais
o aparelho pode funcionar.

Classe Temperatura ambiente per-
climatica mitida

SN +10°Caté 32 °C

N +16 °C até 32 °C

ST +18°Caté 38 °C

T +18°Caté 43 °C
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Ventilacao

Fig. H

O ar aquece junto a parede posterior do
aparelho. O ar aquecido tem que poder
sair, sem qualquer impedimento. De
contrério, a maquina de frio tera que
trabalhar mais. Isto provoca o aumento
do consumo de energia.

Por isso: Nao tapar ou obstruir as
aberturas de ventiilagéo!

Ligacao do aparelho
a corrente

O interior do aparelho deve ser bem limpo
(ver Capitulo «Limpeza»), antes de ser uti-
lizado pela primeira vez.

A tomada deve ficar facilmente acessivel.
Ligar o aparelho a corrente alterna de
220-240 V/50 Hz através de uma tomada
instalada segundo as normas em vigor.
Atomada tem que estar protegida com
um fusivel de 10 A ou superior.

No caso de aparelhos, que irdo funcio-
nar em paises nao europeus, ha que
verificar na chapa de caracteristicas,
se a tensao e o tipo de corrente indi-
cados estdao em conformidade com a
corrente eléctrica da sua area de re-
sidéncia. A chapa de caracteristicas
encontra-se na zona inferior esquerda,
no interior do aparelho. A substituicao
eventualmente necessaria do cabo de
ligacédo s6 pode ser efectuada por um
técnico qualificado.
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A\ Aviso!

O aparelho nao deve, de forma al-
guma, eetar ligado a uma ficha
electrénica de poupanca de energia
(por ex. Ecoboy; Sava Plug) ou a um
transformador, que converta a cor-
rente continua em corrente alterna de
230 V (por ex. instalacdes solares,
rede eléctrica de navios).

Ligar o aparelho

Premir a tecla da fig. /1. A Lampadas
indicadoras de temperatura —18 °C esta a
piscar. Aindicagao «alarm» estd a piscar.
O aparelho comega a refrigerar.

Regulacao da temperatura

O aparelho vem regulado de fabrica com
-18 °C para a zona de congelagao.

Os valores de regulacdo podem ser
alterados, ver descricao do painel de
comandos: Fig. B/2 Tecla de regulagdo
de temperatura.

Indicacbes sobre
funcionamento

¢ | 0go que a zona de congelagao tiver
atingido a sua temperatura de funciona-
mento, a indicagao «alarme» apaga-
se 4.

¢ As zonas frontais da estrutura do
aparelho ficam, por vezes, ligeiramente
quentes, o que evita a formacédo de
condensagao na zona do vedante da
porta.



¢ Se, depois de fechar a porta da zona
de congelacao, ndo a puder abrir de
imediato, devera esperar dois a trés
minutos, até que seja compensado
0 vacuo entretanto formado.

Devido ao sistema de frio, as grelhas de
congelacédo podem ficar rapidamente
cobertas de gelo em muitos pontos.
Isto ndo tem qualquer influéncia no
funcionamento do aparelho nem no
consumo de energia. A descongelacao
SO sera necessaria, se se tiver formado
uma camada de gelo com uma
espessura superior a 5 mm em toda

a superficie da grelha de congelagéo.

Congelacao
e conservacao
de alimentos

Perigo de ferimentos

Nao mexer nos alimentos congelados
com as maos molhadas. As maos podem
gelar e ficar agarradas aos alimentos.

Queimaduras provocadas pelo gelo
Devido a temperatura muito baixa. Nada
deve ser retirado do congelador e levado
de imediato a boca.

Atencao

N&o congelar latas e garrafas com liquido
ou bebidas gaseificadas — as latas ou as
garrafas podem rebentar.

Alimentos descongelados ou que
comegaram a descongelar ndo devem
voltar a ser congelados. SO depois de
cozinhados, eles podem, de novo, ser
congelados.

Compraralimentos
ultracongelados

A embalagem nao deve estar danificada.
Verificar a data de validade.

A temperatura indicada na arca da loja
deve ser de —18 °C ou inferior.

Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco térmico

e coloca-los rapidamente na zona de
congelacéo.

Congelacéao de alimentos

Se congelar alimentos em casa, estes
deveréo ser frescos e estar em perfeitas
condicoes.

Alimentos mais apropriados para
congelacéo:

Produtos derivados de carne e de
salsichas, aves e caca, peixe, legumes,
ervas aromaticas, fruta, produtos de
pastelaria, pizas, refeicdes prontas, restos
de comida, gemas e claras de ovos.

Alimentos nao apropriados para
congelacéao:

Ovos inteiros na gaveta, natas azedas
e maionese, salada de folha, rabanetes,
rabanos e cebolas.

Branquear legumes e fruta

Para que mantenham a cor, o sabor,
o0 aroma e a Vitamina «C», 0os legumes
e afruta devem ser branqueados, antes
da sua congelagéao.

Para o branqueamento, os legumes

e a fruta sdo mergulhados, por breves
instantes, em agua a ferver.

Em qualquer livraria podera encontrar
literatura sobre congelacdo, onde vem
também descrito o processo de
brangueamento.
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Embalar os alimentos

Embalar os alimentos por porcdes
adequadas a sua familia. As porgdes ndo
devem ultrapassar 1 kg, para legumes

e frutas, em 2,5 kg para carne. Porcdes
mais pequenas congelam mais
rapidamente e a qualidade mantém-se
perfeita, apds descongelagéo

e confecgao.

Para que os alimentos conservem o sabor
e nao sequem, eles deverao ser
embalados de forma hermética.

Materiais proprios para embalagem:
Peliculas de plastico, manga de
polietileno, folha de aluminio e caixas
préprias para congelacao. Estes produtos
encontram-se a venda no comércio da
especialidade.

Nao apropriados sao:

Papel de embalagem, papel de
pergaminho, celofane, sacos para lixo
e sacos de compras usados.

Introduzir os alimentos na embalagem,
retirar totalmente o ar e fechar
aembalagem hermeticamente.

Os materiais apropriados para fechar
sao:

Elasticos, clips de plastico, guitas, fita
adesiva resistente ao frio e outros
produtos similares. Sacos e manga de
poietileno podem ser fechados com um
aparelho proprio.

Antes da colocacdo na zona de
congelacéo, devera identificar e datar
a embalagem.

Alimentos e bebidas quentes devem
arrefecer a temperatura ambiente, antes
de serem arrumados na zona de
congelacéo.
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Supercongelacao

Se ja houver alimentos congelados na
zona de congelacdo, a «superconge-
lagdo» deve ser activada algumas horas
antes da colocacao de alimentos frescos.

De uma maneira geral, sdo suficientes 4 a
8 horas. Se for utilizada a capacidade
maxima de congelacao, sdo necessarias
24 horas. Menores quantidades de ali-
mentos (até 2 kg) podem ser congelados,
sem necessidade de activar a supercon-
gelagdo. Para activar a supercongelacao,
devera premir a respectiva tecla Fig. H/5.

50 horas depois da ligacdo do aparelho
acongelagdo Super desliga automatica-
mente.

Capacidade maxima
de congelacao

Os alimentos devem, se possivel,
congelar rapidamente até ao nucleo.

S6 assim, mantém as vitaminas, o valor
nutritivo, o aspecto e o sabor. Nao
ultrapassar, por isso, a capacidade
maxima de congelacdo do seu aparelho.
Dependendo do modelo de aparelho,
podem ser congeladas de uma so vez
sobre as grelhas de congelacao as
seguintes quantidades de alimentos.

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 20kg/24h
GSE 34../GS34E.. 20kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22./GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h



Arrumacaodos alimentos

Maiores quantidades de alimentos devem
ser congeladas, de preferéncia, nas
gavetas superiores, pois ai 0s alimentos
serdo congelados de forma bastante
rapida e, consequentemente, também
bastante cuidadosa. (No caso de
aparelhos com tampa, eleva-la e abri-la
para a frente, fig. E/A). Distribuir os
alimentos em toda a largura das gavetas
ou dos cestos de congelacao.

Os alimentos ja congelados néo devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos que vao ser congelados. Se
necessario, empilhar os alimentos ja
congelados nos cestos de congelacéo.
A tampa inferior com «Cabos de
apoio» fig. /B pode ser utilizada como
prateleira de apoio, sempre que introduzir
ou retirar alimentos congelados (néo
existente em todos os modelos).

O cesto grande de congelacao

fig. /11 deve ser utilizado
preferencialmente para a congelacao

e conservacao de alimentos de maior
dimensao, por ex. perus, patos, gansos,
etc.

Nota

e Se forem congelados alimentos frescos,
a temperatura na zona de congelagao
pode subir tanto que a lampada
indicadora de temperatura, fig. F/3
fica a piscar e a indicagao de «alarm»
fig. Bl/4 esta iluminada. Isto n&o
significa qualquer perigo para os
alimentos ja antes congelados.
O mais tardar apds 24 horas a
temperatura regulada volta a ser
atingida.

e Ter sempre em atencado para que todas
as gavetas de congelacéo estejam
correctamente introduzidas até ao
encosto. Importante para uma
circulagéo de ar perfeita dentro do
aparelho!

¢ Se tiver que colocar muitos alimentos
congelados, estes podem ser
empilhados directamente sobre as
grelhas de congelacéo. Para isso, puxar
para fora as gavetas de congelacao até
prender, eleva-las a frente e, depois,
retira-las fig. @.

e Para evitar que, em caso de eventual
avaria ou falha de energia, os alimentos
aquegam rapidamente, colocar 0s
acumuladores de frio, que se
encontram no tabuleiro de congelacao,
na gaveta superior, directamente sobre
os alimentos fig. B/11.

Calendario de congelacao
Fig.
(ndo existente em todos 0s modelos)

Para evitar a reducao da qualidade dos
alimentos congelados, é importante que
0 prazo de conservagao permitido néo
seja ultrapassado. O prazo de
conservacdo depende do tipo de alimento
congelado. Os digitos junto aos simbolos
indicam o prazo de conservacao em
meses, permitido para o alimento
congelado. No caso de alimentos
confeccionados e congelados, adquiridos
no comércio, € importante verificar a data
de fabrico ou de validade.

Acumulador de frio

Fig. B/11

(Nao existente em todos os modelos, se
existente, a quantidade pode variar de
modelo para modelo).

O acumulador de frio atrasa o aqueci-
mento dos alimentos congelados, em
caso de avaria ou de falha de energia.
Consegue-se um atraso mais eficiente

€ um menor consumo de energia, se

0 acumulador for colocado na gaveta su-
perior, directamente sobre os alimentos.

83



O acumulador de frio pode, também, ser
retirado e utilizado para a refrigeracéo
temporaria de alimentos, por ex. num
saco térmico.

Tabuleiro de congelacao
Fig. B/12

O tabuleiro de congelacao serve para
guardar o acumulador de frio e para con-
gelar frutos de baga, bolos de fruta, ervas
aromaticas e legumes. Para isso, retirar o
acumulador de frio, espalhar os alimentos
de forma uniforme e deixar congelar com-
pletamente, durante cerca de 10 a 12 ho-
ras. Depois, meter os alimentos congela-
dos em sacos de congelacédo ou em
recipientes. Para a descongelagdo destas
alimentos, voltar a espalha-los.

Desligar e desactivar
o aparelho

Desligar o aparelho
Premir o interruptor principal Fig. E/1.

Desactivaro aparelho

Se nao utilizar o aparelho durante um
longo espaco de tempo:

1. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

2. Limpar o aparelho
3. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Descongelacao

e limpeza dazona
de congelacao

Fig. [

A Perigo de choque eléctrico

Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.
As pegas condutoras de tensao, em caso
de depdsito de vapor, podem provocar

um curto-circuito ou um choque eléctrico.

/\ Perigo de explosao

Sprays descongelantes podem formar
gases explosivos, conter diluentes que
danifiguem as pecas de plastico ou
substancias propulsoras ou, ainda, ser
prejudiciais a saude.

E importante seguir as instrucoes do
fabricante.

/\ Atencao

Para remover o gelo, ndo utilizar facas
nem objectos pontiagudos. Nao danificar
a tubagem do circuito do agente
refrigerador.

O agente refrigerador, ao libertar-se, pode
causar ferimentos nos olhos

e é combustivel.

Nao utilizar aparelhos eléctricos ou
chamas abertas dentro do aparelho.



Nota

Grandes quantidades de gelo
acumulados nas grelhas de congelacao
prejudicam a poténcia do aparelho e
provocam o0 aumento do consumo de
energia.

Se a camada de gelo tiver ca. de 72 cm de
espessura, o aparelho tem que ser
descongelado. Esta operagao, no
entanto, tem que ser feita uma a duas
vezes por ano. De preferéncia quando
nao existirem alimentos no congelador ou
a sua quantidade for pequena.

Ca. de 4 horas antes de descongelar

o aparelho, ligar a congelacdo Super,
para que os alimentos congelados
atinjam uma temperatura muito baixa e,
assim, poderem ser conservados a
temperatura ambiente durante mais
tempo.

Como proceder:

e Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

e Colocar as gavetas de congelacao com
0s alimentos congelados num local
fresco. Colocar o acumulador de frio (se
existente) sobre os alimentos.

e Para recolher a agua da
descongelacéo, colocar o tabuleiro de
congelacao vazio sobre a prateleira
inferior.

e Para acelerar o processo de
descongelacéo, colocar dois tachos
com &gua sobre uma grelha dentro do
congelador. Fechar a porta do aparelho
para que o calor nao se disperse para o
exterior.

e Terminada a descongelacéo, despejar a
agua recolhida. Com uma esponja,
limpar & agua que se encontrar na base
da zona de congelagéo.

e |impar com agua e um pouco de
detergente da lavagem manual da loica.

e Voltar a ligar o aparelho.
e Voltar a arrumar os alimentos

/\ Atencao

Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos
ou que contenham &cidos € nem
diluentes.

O vedante da porta deve ser limpo
apenas com agua simples e depois,
serbem seco.

A agua da limpeza nao deve infiltrar-se no
painel de comandos.

Indicagcoesimportantes
para o tratamento de
aparelhos em inox

Para tratamento das superficies de inox,
utilizar o produto «Chromol».

O produto pode ser adquirido no
comeércio da especialidade sob a marca
«Chromol» ou num Posto de Assisténcia,
com a

ref.2 310359 para o frasco pulverizador
de 500 ml e

ref.2 166787 para o frasco amostra de 50
ml.

Para que as superficies nao sofram
qualquer dano, nao deverao ser usados
esfregdes que provoquem riscos,
escovas de metal, objectos com arestas
agucadas ou produtos abrasivos.
Também nao devem ser utilizados
detergentes quimicamente agressivos,
como sprays descongelantes, sprays
para fornos, diluentes ou produtos
tira-nddoas.
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Poupanca de energia

e Instalar o aparelho num local seco
e arejado; ndao sob a acgao directa dos
raios solares nem na proximidade de
uma fonte de calor (por ex. aquecedor,
fogéo). Se isso for inevitavel, utilizar uma
placa isoladora.

¢ Alimentos e bebidas devem arrefecer
fora do aparelho.

e Para descongelar, colocar os alimentos
no frigorffico. O frio dos alimentos
congelados €, assim, aproveitado para
a refrigeracéo de outros alimentos.

e Abrir a porta do aparelho 0 menos
tempo possivel.
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Ruidos de funciona-
mento

Ruidos perfeitamente
normais

Zumbido - Funcionamento do agregado
de frio.

Gorgolejar — Agente refrigerador
acircular pelas tubagens.

«Clic» — O motor liga e desliga.

Ruidos facilmente
eliminaveis
O aparelho nao esta nivelado

O aparelho deve ser alinhado com a ajuda
de um nivel de bolha de ar. Para isso,
utilizar os pés roscados ou colocar

calcos.

O aparelho esta em posicao correcta
Favor afastar o aparelho de moveis ou
aparelhos laterais.

Gavetas, cestos ou placas de
arrumacgao abanam ou estdo presos

Verificar e, eventualmente, recolocar as
pecas que podem ser removidas.

Os recipientes tocam uns nos outros

Afastar ligeiramente as garrafas ou os
recipientes.



Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de recorrer a Assisténcia Técnica:

Devera verificar, se a anomalia ndo podera ser eliminada com a ajuda das indicacoes
seguintes.

Para qualquer esclarecimento, tera que pagar a deslocacdo do técnico, mesmo dentro
do prazo de garantia.

Anomalia Causa possivel Solugdo
Nenhuma Falta de energia; os fusiveis dis-  Verificar, se ha corrente. Os fusiveis devem
indicacao esta pararam; a ficha ndo estd bem  ser ligados.
iluminada ligada a tomada.
Aindicagao Anomalia — est4 demasiado
«alarm» esta quente na zona de congelagao!
ilumin - . -
uminada e As aberturas de ventilagio Garantir uma boa ventilagéo.

estdo tapadas.

« A porta do congelador esta Fechar bem a porta.
aberta.

 Foram colocados, de uma s6  Nao ultrapassar a capacidade maxima de
vez, demasiados alimentos congelagao.
para congelar.

Depois de ter sido eliminada a
anomalia, a lampada de con-
trolo, apaga-se passado algum
tempo.

Estas indicagdes constam da chapa de

Assisténcia Técnica caracteristicas. Fig. il

, o o Ao indicar estes elementos aos Servicos
Na lista telefonica ou no indice de Postos  Tgcnicos, evitara deslocacdes

de Assisténcia encontrara o Posto mais desnecessérias, poupando, assim
proximo da sua drea de residéncia. custos adicionais. ’ ’
Indique sempre aos Servicos Técnicos

0 numero de artigo (E-Nr.) e o nimero de

fabrico (FD-Nr.) do seu aparelho.
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avTikabotd pia malid.

Ol maNég ouokeugég Oev aroTeAouv
dxpnota aroppiyuatal Me Tnv
amnéoupar] Toug oUPGWVaA e TOUG
KQvoviopoUg yla TV TipooTacia Tou
meplBAAMovTog  Propolv  va
eravanokmmoBolv TIOAUTIHES TIPWTEQ
UAeC.

Axpnotéyte v TAAd GUOKEUN:
1. Tpapn&te 10 Q1§ and mv Tpica,

2. KOYTe TO KOAWDIO oUVdeEONg OTO
dlktuo TOU pPeluaTog Kal
QTTOAKPUVETETO paldl e 10 @Ig,

3. apaipéoTe TNV KA€Idapid TNg
mopTag — €ro1 dev Oa
eykAwpioTolv maidid mou
maifouv péoa oTn CUOKEUR Kali
dev 6a 6éoouv Tn Iwn TOUg O
Kivduvo.

Ol YUKTIKEG OUOKEUEG TIEQIEXOUV
WUKTIKG pECA Kal HOVWTIKA agpla.
Ta QYUKTIKA pé€oa kal Ta agpla
arnarrodv anéoupon and Tov eldiko.
MpoogETe va Pnv Kataotpagoulv ol
owAnvwtol aywyol ™Tg Kukhogpoplag
TOU YUKTIKOU HEéooU, PEXPL va
napaAneOel aut) yia mv avdioyn,
apAapn via to TeplBAAov
arndoupon.
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<» Andoupon Tng
OUOCKEUAOIAG

Mpoooxn:

Ta ulikd ouokeuaoiag dev eivai
maixvidia yia nmaidid - Kivduvog
ao@uiiag amdé Ta xaprévia mou
SIMAWVOUV Kai Ta AenTd mAAOTIKA
PUAAa!

H ouokeuacia mpootatelel v
KalvoUpyla 0ag OUOKeUr] Katd
petapopd uéxpl to ormim oag. OAa
Ta XEnoluortoloUpeva  UNIKA
ouokeuaoiag eival aBAaPn yia To
MepIBANMOV Kal uropouv va
EavaypnoluortomBouv.  MNMapakalolue
VA OUVIEAEOETE Kl €0elq otV
npootacia Tou TePIBAAOVTOG Kal V'

Ma Toug ermikalpoug TEATIOUQ
anéoupong TapakaAeiobe va
{nmoete TIAnpogopieq ard 1o edikd
Katdotnua, ard To oroio ayopdodarte
N ouckeun 1 amod TV AnUoTIKY 1
Kowotikr] Apxr] TN Teploxng oag.

Ymodei&eic yia tnv
aopdAeld oag

Mpotou 6€oeTe TN
OUOKEUI O AgITOoupyia:
MapakaAolpe dlaBdoTe Ue TIPOOOXN
TIig odnyleq xpriong kal
ToroBémong! Autég TeplExouv
ONUAVTIKEG TIANpo®opieq yla Tnv
eykardotaon, Tn Xen\on Kal
OouvVTENON TNG OCUCKEUNG.

O karaokeuaotic dev avaAauPdvel
Kauia eubuvn yia Tuxév PAGReg, av
dev TpooexBolv ol umodelEelq kal



npoeldoTionoelg Tou divovtal OoTIq
odnyteg xpriong. ®uAdEte KaAd TIQ
odnyleg xpriong kat ToroBEmong

eVOEXOUEVWG YIA KATIOIOV HETETIETA

xenot.

Kard tnv Tomo6€rnon
Kal ouvdeon Tng
OUOKEUNG

Mpocoxn! &

H ouokeur| TieplExel O IKPEN
noodmTa 10 YukTkG péco R600a,
1o oroio elval apAaBég pev yia To
neplBAMov, aMd edkauoto. Katd ™
HETaPOoPd Kal TNV TomoBgmmon g
OUOKEUNG TIPOCEETE va unv TidBel
BAGRN kavévag owAvag g
KUKAOQOp(ag Tou WUKTIKOU [Eoou
(peuotol). To dlappgov YPUKTIKS
péoo propel va autavagAextel 1 va
odnynoel o TPAUUATA TWV HATIOV
0ag.

>e mepimtwon Olappong YUKTIKOU
HEoou TIPOOCEETE:!

— va un PBplokeral kovtd oto onpelo
Jlappong avolTy QWTIA 1) TINYEQ
avdpAeEng.

— TpaBdte 10 @Ig artd mv Tpila Kkat
aepiCete KAAA yia Peplkd Aemtd
TOV XWpo, otov orolo Bploketal n
ouckeun.

‘Oco TeploodTEPO  WUKTIKO UECO
nepéxel pla ouokeurj, 1600
peyaAUTepog mpémnel va elval

0 XWpog, Héoa otov orolo Bplokeral
autr. 2e oAU pikpoug xwpoug elval
duvatdv oe Tepimtwon dlappeong
WUKTIKOU péoou va oxnuatioTel
eUkauoto piyua aepiou-aépa.

Avd 8 g ToUu YUKTIKOU UECOU TIPEMEL
va uroloytotel Touhdyotov 1 m3
XWpou ToroBgémong. Tnv Toodtnta
TOU YUKTIKOU HECOU TNG OUCKEUNG
oag Ba Tnv Bpelte oty mivakida
TUTIOU OTO €0WTEPIKO TNG OUOKEUNG
0ag.

e TEPINTWOEIG avAyKng

e =emAdvete TA WATIA Kal
OupPBouAeleaTe  yIATPEO.

e Kpatdrte Pakpld amd Tn ouoKeun
omvenpeg Kal avolxtr eAdya.

e ToaBdre t0 Q1§ and v mpida Kal
aepiete yla peplkd Aemtd 1o
dwudrtio.

Kard t™n xprion

e JTIC aKOAOUBEQ TIEQITTTWOEIQ
TPaBnEre T0 Q1§ and v mpila 7
KateBdore Tnv acpdAela:

— Anoyugn,
— KaBaplopdg

TpaprEte 10 @Ig Kat éxl TO
KQAWDJ0  oUvdEDNG.

e Ol eTOKEUEQ TNASKTPIKWY OUCKEUWY
eTuTEENeTaAl va Yyivovtal pévov armd
EIOIKEUMEVO TIPOOWTIIKG. Av ol
eTiokeugg  Oev yivovral owotd,
elval duvatdv va TpokUPouv
oofapol kivduvol yla Tov xpnot.

e Mn xpEnotuorooere ToTé
NASKIPIKEG OUOKEUEG evTOQ NG
ouokeung (r.x. Bepudotpeg,
NASKIPIKEG  TIAYWTOUNXAVEG KTA.).

e Mn xpnolgorolefte TIg Bdoelg, TIQ
OUPTAPWTEG TIPOEKTAOEIS, TIQ
népTeEQ KTA. WG OKAAOTIATIA T
otnplyuara.
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e Oworveuuatddn ToTd ue [HeydAo
TO00O0TO  TIEQIEKTIKATNTAG OF
aAkoOAn mpérel va arobnkedovral
Hévov KOAd KAelopgva Kal oe
opBla Béon.

Mnv amobnkelete Péoa ot
OUOKeUn TIpoldvta We elkauota
MpowONTIK& aépla (TT.X. OTIPEL KAL)
KOl EKPNKTIKEG UAeq — KIvOUVOQ
€kpngng!

e AIH ouckeur] dev elval maxvidl yila
nadd!

Je ouokeunp pe kAewdapld: PuAdte
To KAeld{ oe pépog ampdolto yia
Ta nadd!

Moté unv kdvete améyuén oute va
Kabapllete Tn OUCKeur e
ouokeuny kabaplopou pe atud! O
atuog uropel va eloxwperjoel ota
pgpn TNG OUOKEUNG TIou
Bplokovral umé Tdéon kal va
TIPOKAAEoEl BPaxUKUKAwUA 1
NAeKTPOTIANE(Q.

Mpooéxete va unv €ABel oe emaQn)
A&OL Kal ATog pe Ta TAACTIKA
pépn Kal v Towouxa g
néptag, Aol dlapopeTikd autd Ba
urtopoucav va yivouv mop@dn.

Mnv amobnkelete oTov XWEO
KATAYPUENS uypd oe @LAAeq Kal
KouTlid (1dlaltepa Totd Tepléxovia
avBpakikd o&U), OIOTL ol PIAAeC Kal
TA KOUTId OTtdve.

e Maywtd oe EUAdKL kal Tayokupol
(maydkia) dev mpénel va
odnyouvtal amd Tov XwWPEOo
Katdyuéng arteubelag oto otéua.
Kivduvog kpuomaynudrwv aro
TIG TOAU xaunAég Beppokpaoiec!
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e Mnv ayyilete kateyuyueva
TPOQIUa e Bpeyuéva xépla, OLOTL
Ta xépla oag Ba prtopoucav va
,KOMZoouv" emdvw ¢’ autd kal va
ndBete Kpuomaynuaral

e Mnv &loete TOo OTpWUA TNG
ndyvng olre va va TPooTiadnoeTe
va EekOAoeTe  KaTEWUYUEVa
TPOPIUA pe paxaipt i pe axunpo
avTikelpevo, d0TL Ba uropouoate
VA TIPOKAAEDETE (NUIES OTOUQ
owAnvwtolg aywyoug Tou
WukKTIKOU  peuctol. Tuxdv
mutolAopara and dlappeov  PUKTIKS
peuotd elval duvardv va
autavagAeytolv 1 va
TpoKaAéoouy Tpaupata ota pdTia.

Fevikég diatda&eiq
H ouokeun eival katdAnAn ya
e TNV KATAWUEN TPOG{UWY,

e TNV TIQPAOKEUN TIAYOKUBWV
(maydkia).

Autr] TpooplCeTal yia OIKIaKr Xerion.

Je meplmTtwon xpenolporomong mg
OTOV emayyeAUaTikd Touéa TIPETel
va AngBouv um’ égn ol yia To
ekdotote emndyyeAuda 1oxUouoeq
dlatdéelq. H ouokeur) avrarokpivetal
ot TIPOdlaYPaAPES TPOANUNG
ATUXNUATWY YIa  PUKTIKEQ
eykataotdoelg (VBG 20). O YukTikdg
KUKAOG €xel uroPAnBel otov
TpoPAeOpevo  €Aeyxo oOTeyavétnTag.
H ouokeur| avrtarokpivetal oTiq
dlatdéelq aopaAelag yla NAEKTPIKEQ
OUOKEUEQ.



H kaivoupyia oag
OUOKEUR

AlaQopég oTIG AemTopépeleg —
1310ITEPA O XAPAKTNPIOTIKA
efomhiopgoly — avdloya pe TOV
TUTIO TNG OUOKEUNG

Eikéva H

1-5 Mivakag xeipiopou
6 [MNayokuoTeg*

7 Aiokog kardayuing*
8 ZIxdpa karayuing
9

KAaniéto diapepioparog
Karaguing*

10 Aoyxeio Kateuypévwv
TPOPIHWV (MIKPA)

11 Aoxeio karePuypévwv
TPOPIHWV (MEYANO)*

12 HuepoAdyio katayuing*
13 MA€ypa aepiopoul

14 BidwTtd moédia

* Oyl 0g OAa Ta HOVTEAQ

Mivakag xeipiopou

Eikéva H

1

MArjkTpo On/Off

‘Eva ané T1a avaBoofrvovra
Aaurdkia évdelEng Beppokpaociag
delxvel v apxikr 6éon oe
Aettoupyia. Eikéva H/3.

MAAKTPO PUBUIONG
OepupoKkpaaciag

H Bepuokpacia tou xwpou
Katdyuéng dev uropel va
puBulotel amé —16 °C €wqg
-32 °C.

Matote 10 TARKTPO OUuveXwe N
TOOEQ QPOPEG, MUEXPL va avAyel 1
Auxvia €vdelEng Bepuokpaoiag.

Auyvia évdeiEng Oepuokpaciag

H apBuol ota Aaumdkia €vdelEng
Bepuokpaoiag delxvouv TIQ
Bepuokpaciag Tou XwWpEou
ouvtpnong oe °C.To avauuévo
Aaurdkl delxvel Tn PUBUIOUEVN
Bepuokpaocia.

To Aapmdki avapoofrivel érav
dev €xel emTeuxOei akopn

n OepUokpacia mou
pPUOUIOTNKE.

‘EvdeiEn “alarm” A

AvaBel, étav emikparel uPnAn
Bepuokpacia otov XwWPEo
Katdyuéng, OnA. détav umdpxel
kivduvog vyia Ta Kateuyuéva
TPOQIa. Xwplg kivduvo via ta
KateYuyuéva TpoIua n évdelén
uropel v avdayel:

Katd v apxikn 6€on g
Ouokeung oe Aettoupyla, katd
v TomoBEmaon ueydAwy
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TOCOTATWY VTV TPOP{HWY KAl
oe Tep{mTwon mou n 1népta g
OUOKeUNG elval avolxm) yla ToAU.

Aut] ofnrvel, étav 0 XWPOQ
KaTAYUENG €xel amoktroel TN
Bepuokpacia Aettoupyiag Tou.

MARkTpo On/Off “super”
(uttepkaTAPuén)

To avappévo Aapmdki defxvel
™Tv apxikr 6€on oe Aertoupyia.
H unepkatdyuén xpnoluelel via
™MV Katdyuen peyaAdtepwy
TIOCOTITWY VWTIWY TPOPIwY Kal,
avdAhoya pe Tnv Toodtnra, va
TeBel oe Asttoupyla péxpl kal 24
wPeg TIPlV. 2uvNBwg duwg
otdvouv 2-3 wpeg. Av xpeldletal
OUWG n Méylomn oxUg KatAPueng
anarrodvtatl 24 wpeeg. Katd tnv
UTTEPKATAYUEN YUXETAL O XWPOG
KaTAYuéng 6co To duvatdv
TeploodTeEPO  Kal KATopBwveTal
oAU xaunAr) Beppuokpaoia.
Katdrv yivetar autéuara n
aMayry ot Beppokpacia Tou
pubBuiomke TPV and Tnv
UTTEPKATAYUEN.

KaTtnyopieg kAiparog —
emTpeNTH OeppoKpaaia
dwpariou

H kammyopia kAuatog Bploketal otnv
mivak{da Turou. Auth Oelxvel ué€oa
oe 1010 Opla Bepuokpaciag
dwuatiou propel va Astoupynoel 1
ouckeun.

Katnyopia kAipatog empenTi
Beppokpacia
dwpariou

SN +10 °C €wg 32 °C

N +16 °C éw¢g 32 °C

ST +18 °C €wg 38 °C

T +18 °C €w¢ 43 °C

AepIOHOQ

Eikéva

O aépag oto ormioblo Tolxwua Qg
ouokeung Ceotaivetal. O Ceotauévog
agpag TpEmel va uropel va
dlapevyel aveumnodiora, dLoTL
SlAPOPETIKA TO PUKTIKO  Unxdvnua
TIPETEL VA AEITOUPYNCEL e
peyaAUTepn 1oxU, Tpdyua To ortolo
au&dvel v KatavdAwon Tou
peluarog.

M’ autd: Mnv kaAUrrete ToTé oUTe
va ToroBetelte avtikelueva prpootd
and 1o TAEyua aegplopoy!



2uvdeon Tng
OUOKEUNG

Mpwv TNV TPWTn 6€on TNG CUOKEUNQ
oe Aettoupyia kaBaplote TO
eowteplkd ™MQ (BA. "Kabapiopsg”).

H nplCa Ba mpémnel va elval mpoottn.
H ouokeun| emTpérneral va ouvdeel
oe evaA\aocoduevo pelua

220-240 V/50 Hz pgow mpidag,
EYKATEOTNUEVNG OUUGWVA UE TIQ
ekdotote Tpodlaypapég. H mpica
npérel va efval aocpaliouévn e
aopdAela tTwv 10 A kal dvw.

& OUOKEUEG, Ol OTToIEq TIPOKEITAI
va AEITOUPYNOOUV O XWPEG EKTOG
Eupwring, mpémel va eAéy&ere
oTnVv mvakida T4mou av n
avaypa@ouevn Tdon Kai To €idog
TOU PEUHATOG CUMPWVOUV HE TIG
TIHéG TOu dikTUOU O0ag. H
mvakida Tumou BpiokeTal péoa
OTn OuoKkeun KATw aploTepd.
Evdexopévwg avaykaia aAiayn
TOU TPOQPOdOTIKOU KaAwdiou
EMTPETETAI VA TIPAyHATOTIOINOE(
poévov amdé Tov EISIKO.

/\ MNpoeidonoinon!

Ze Kapid mepintwon dev
emTpEneTal va ouvdebei n
OUOKeU O NAEKTPOVIKA QIG
e€olkovounong evépyeiag
(rm.x. Ecoboy, Sava Plug) ka1 og
METATPOTIEIG, O1 Oroiol
HETATPEMOUV TO OUVEXEG OF
evalaoodpevo peupa 230 V
(m.X. nAiakég eykaTaoTdoelg,
SikTua TpoPodoaoiag TMAoIwv).

©£on TnG OUOKeUNg
oc AsiToupyia

Mamote 10 TAKTPO NG

eikévag B/1. H Auyvia évdelEng
Bepuokpaciag —18 °C  avaBoofrvel.
H évdeletn 4 "alarm” avdpel.

H ouokeur| apxiCel va Quxel.

PUOuion Oeppokpaaciag
H ouokeun| eival pubulouévn amd To
epyootdolo oe Bepuokpacia
Katdyuéng -18 °C.

Ot TIpég pUBUIoNg uropolv va
aMaytouv, BA. Teplypadr) otov
nivaka yelplopou: Eikéva H/2,
TMAAKTPO pUBuIoNG  Bepuokpaciag.

YTodei&eIg OXETIKA pE

Tn Aeiroupyia

e Otav 0 Xxwpog Katdyuéng
aroktioel T Bepuokpacia
Aeltoupyiag Ttou, ofrvel n €vdelEn
"alarm” 4.

Ol UETWTIKEG TIAEUPES TOU
neplBAjuarog Bepuaivovtal ev
uépel, mpdyua to orolo eumodilel
TOV OXNUATIONd vepou
OuPTUKVWONG OV Tieploxr] NG
ToloUxag Tng moéptac.

e Otav apéowg uerd 1O KAglowo
™Q TéPTAg ToU XWpPou KATAYuENg
dev propel va avouyrel mAAl n
népta, Tepluévere 2-3 Aemtd
uéxpl va eElowbel n umoriieon TouU
TIPOEKUE.
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e AOyw TOU WUKTIKOU OUOTAUATOQ
uropel va Tudoel ypriyopa Tdyoq
oe Ueplkd onuela Twv oxapwv
KaTAWueng. Autd 1o @Qalvouevo Oev
ermpeedlel T Asitoupyla NG
OUCKEUNG 1) TNV KaTavAAwon
pelparog. Xpeldletal n ardPuén
Qg ouokeung, uoévov dtav
KAAUQTEl 1) OUVOAKKY] emipdvela NG
oxdpag katdpuéng e maxvn N
ndyo mdyxoug TouAdylotov 5 mm.

Kardyuén kai
amodnkeuon
KATEYPUYHEVWV
TPOPIHWV

Kivduvog Tpaupartiopou

Mnv ayyiCete Ta kateuyuéva
TPOQIa e Bpeyuéva xépla. Ta

¥xépla efvar duvatdv va "KoAArjoouv”
ota TPOPIUA.

Kivduvog kpuomaynudarwv

AMd v ToAU xaunA\ Bepuokpaocia.
Mn @épvere Tov TAyo apgowg amd
TOV XWPo KaTdYu&Eng oto otdua.

Mpoooxn

Mnv katauxete KouTid Kal PIAAeq
he uypd, oute ToTd Pe avBpakikd —
Ta doyela elvar duvatdv va okAoouv.

Mnv  Eavakarauxete
Hiooemaywuéva 1 teAelwg
Eenaywuéva TPoQIa. Apou

Ta KarePuypéva TeopIUa
gayelpeutoly TpWTa, [Poévov ToTE
ETUTPETIETAl va KatayuxBoulv ek
VEOU.
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Ayopd KatePuypévwv
TPOPIHWV

H ouokeuaocia dev emTpéneral va
éxel pbapel.

Mpoogxete TNV nuepounvia AMENG.

H Bepuokpacia otov kataguktn Tou
KATAOTAUATOG TIPETEL va elval
-18 °C 1 xaunAdtepn.

Metapépete Ta KateYuyugva
TPOQIUA OTITL 0ag péoa oe eldIkn
Todvta pe pévwon kal Ta
TomoBeTelte ypriyopa OTovV XWPEO
KaTayueng.

Kataypugn Tpopipwv

Av Bélete va karau&ete ol (dlec/ol
TPOPIUA, XPENOLUOTIoLETE  UdvoV
QpE€oKa Kkal apiotng moldtnrag
TPOPIUA.

KatdAAnAa yia katdguén eivai:
Kpéata, kpearookeudopara Kal
AAM\QVTIKA, TIOUAEPIKA KAl KUVIVL,
Wdpl, Aaxavikd, apwuatikd xoépta,
@pouta, aptookeudopara, Tmitoaq,
gayelpepgva payntd, Teploceduata
QaynTwy, KEOKol Kal aorpddla
apywv.

AkatdAAnAa yia katdyugn eivar:
ONOKAnpa apyd pe to TOOPAL TOug,
&) KpEUa YAAOKTOQ Kal uaylovéda,
OOAQTIKd, pamavdkid, YouAld Kal
Kpeupudia.



ZepdTiopa AAXavikov Kai ¢poUuTwv

MNa va dlatnenBel 1o xpwua,

n yeuon, To dpwua kat 1 Brrapivn
"C”, Ba mpénel, TpoTol Katayugete
Ta Aaxavikd kal ta @pouta, va Ta
Ceuartioerte.

Katd m dwadikac{a autr plxvere ta
Aaxavikd kal Ta @peoUtd Vyid HIKES
XPovIKé dldomua péoa oe vepd Tou
KoxAA&Zel.

BiBAloypagia oxetikd ue v
KaTAYUEN Tpo®iuwy, orou
neptypdgetal kal To CepdTiouaq,
dlatiBeral ota BiRAonwAe(a.

ZUOKeEUAOIia TPOPiHwV

XwplCete Ta TPOPIUA OTIQ
KaTAAMnAeq moodtnTeg yla To
volkokuptd oag. Ta Aaxavikd kal Ta
@pouta TpEmel va karayudyovral oe
noodmreg Oxl Baputepeg Tou 1 kg
Kal To kpgéag péxpl 2,5 Kg.

Ot pikpdTepeg  TO0OTNTEQ
Katayuyovtal ypnyopdtepa Kal €Tol
dlatpeeltal kaAltepa n ToldTnTa TWV
TPOPUWY Katd TO EEMdywua Kal To
payelpeua.

Juokeuddlete Ta TPOPIUA
aepOOTEYWS, OUTWCS WOTE VA Un
¥xdoouwv ouUte Tn yeuon Toug ouTe
Vv uypacia Toug.

KaraAnAa yia Tn ouokeuaoia
givar:

MAQOTIKEG  PepBpAveg, OwANVoelde(q
peuBpdveg amd ToAUaIBUAévio,
aloupvéxapta Kal KouTld Katdypuéng
(tdmep KTA.). AuTd Ta Tpoidvta Ba
Ta Bpelte ora eldikd KATACTAPATA.

AkatdMnAa yia Tn ouokeuacia
givar:
Xaptl mepltuNiyuatog, Aaddxapto,
oehoQAV, OOQKOUAEQ QMOPPIUUATWY
Kal HETaxelplopéveq oakoUAeg amd
pawvia.

TomoBetelte Ta TEOPIUA PEOA OTN
ouokeuola, TUECeTe T OUCKeUAola,
uéxpl va Byel 6Aog o aépag kal v
KAelveTe KaAdL.

KataAnAa yia 1o kAgioipo Tng
guokeuaoiag eivai:

Aaotixdkia, TAQOTIKA KNI, KAWOTEG,
QUTOKOAANTEG Talv{eq QvOEKTIKES OTIQ
XAUNAES Bepuokpaoieg 11 mapduola.
T avolyuata oTig oakoUAeq kal OTIQ
owAnvoeldelc ueuBpdveg ard
TOAUQIBUAEVIO  uTTopoUV  va
OUYKOAMNBoUv e v eldIkfp OUOKEUN
OUYKOAMNONG  HePBpavaV.

Mplv ToroBetoeTe TA TEOGIUA UESA
OTov XWPO KaTAWUENng, ypdyte
eMdvw OTn ouokeuaoia To
TeplexOUevo TOU TIOKETOU Kal TNV
nuepounvia Katdwueng Tou.

Mpwv v TOMOBENON TOug OToV
XWPO KaATAYUENG agrjvete ta Ceotd
@ayntd Kal ToTd va KPUWOOWY Oe
Bepuokpacia dwpatiou.

Ynepkatayuén

>e TeplmTwon Tou Bplokovtal 1dn
TPOPIUA Uoa OToV XWPEO
KaTAYueng, mpénel va tebel, Ueplkéq
WPeQ TPV TNV TOTIOBETNON VWTIWY
edWV UEOA OTn OUCKeUN, N
"uttepkatdyuen” oe Asttoupyia.

levikd apkolv 4-6 wpeg. Av
npodkerat va eEaviAnbel n ueylom
arnédoon katdyuéng, xpeldlovtal 24
wpeg. Mikpdtepeg TOOATNTEG
TPOPUWY (UEXPL Kal 2 kg) urtopolv
va karayuxBolv xwplg ™mv
urtepkatdyuén. Ma tnv
evepyortoinon NG  urepkatdPuing
MatmoTe anAwg To TIARKTPO
urtepkatduéng, eikéva H/5.
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50 wpeg WETA TNV evepyoromon n
UTIEPKATAYUEN  artevepyortoleltal
autéuara.

Méyiotn amddoon
Katayuéng

Ta TEOQIUA TIEEMEl va katayuyovral
HEXPL TOV Tupriva Toug TO
ouvtoudTepo duvatdv. Mdévov €tol
dlatnpouvtal ol Brrauiveg, n BPEMTIKA
a&fla, n euedvion kat n yeuon TOUG.
M’ autdv unv urepPaivere
péylot arodoon katdpuéng g
ouokeung oag. Avdhoya e Tov
TUTO TNG OUOKEUNG Wriopefte va
Katayugete peplde TG akdAoubeq
MoodTNTeS TPOPIUWY ETAVW OTIq
oxdpeg Katdyu&ng.

GSE 22../GS22E.. 24kg/24h
GSE 28../GS28E.. 27kg/24h
GSE 32../GS32E.. 29kg/24h
GSE 34../GS34E.. 29kg/24h
GSE 36../GS36E.. 30kg/24h
GSL 22../GS22L.. 24kg/24h
GSL 28../GS28L.. 27kg/24h

Tormo6£Ttnon TpoPipwv

Katauxete TIQ peyaAUTepeq
noodmTeq TEOPIUWY KaATd TEOTIUNoN
ota endvw olaueplouara, ekel ta
TPOQIUa  Kataguyovtal 1dlaitepa
ypriyopa kal dev KATACTEEPOVIAL
€10l T OPEMTIKA OUoTATIKA TOUG.
(e OUCKEUEQ UE KAQTIETO TO
QVAONKWVETE KAl TO YEPVETE TIPOQ
Ta eunpdg, eikova H/A).
ToroBetelte Ta TPOGIUA AMAWUEVA
ota pdola 1) avrtiotolxa ora doxela
KaTeQuyuévwy  TROP{HWV.

Ta non kateuypéva TeOPIUa dev
ETUTPETIETAL VA €pBouv Og emagn e
Ta vOrd TEOPIUA TIou TipoKeTal va
KatayuyBouv.

Evdexouévwg uetakouiCete Ta
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KateYuyuéva Tpdéoiua ota doxela
KaTeYuyuévwy  TROM{HWV.

To kdTtw kAaméro pe “oxoIvid
otipiEng”, eikéva A/B, umopsl
va xpnoluoriomnBel wg  Bondntikn
erugdvela amndbeong kard v
TOTOBETNON Kal agaipeon
KaTeQuyuévwy  TPoP{Uwy

(6x1 oe OAa TA POVTEAQ).

To peydho doxeio KATEYUYUEVWV
TpOoQipwv, eikova E/11, 10
Xpnoloriolete katd mpotiunon via
v KatdYu&n kal arobrikeuon
HeYAAWY  KATEYUYHEVWY TPOGIHWY,
TLX. YaAorouAeg, TATEG Kal XNveq
KTA.

Ynédeign

e Katd v Kkatdyuén vorv
TPOoQuwy uropel va avéBel n
Bepuokpacia otov XwWPo
Katdyuéng 1600, WoTe va
avaBooprivel 1 Auxvia évdeleng
Bepuokpaoiag, eikova H/3 kal va
avdyel n €vdelEn “alarm”,
eikova H/4. Autd dev onuaivel
OUwg Kivduvo yla Ta non
KaTeYuyuéva TeOPIUA.
To apydtepo 24 wpeq petd
Ba eruteuxBel n pPUBUIOUEVN
Bepuokpaoia.

Mpooéxete TAVIOTE va
ToroBeToldvtal 6Aa Tta doxela
KaTeQYuyuévwy Toop{Uwy UEXPL TO
TépUa péoa otn ouokeur. AuTo
efval onuavtiké vyia mv
amEACKOTITN KUKAOpOopia Tou agpa
péoa otn ouokeun)!



e Av gxete PeydAn moodtnra
KateQuyuévwy TPo®{Uwy, JTope(te
va otolBdEete Ta TPOPIUA
areuBelag mdvw oTIG OoXAPEQ
Katdyuéng. Ma Tov okomd autd
TpaprEre ta doxela karePuyusvwy
TPOQUWY UEXPL TO TépUA TIPOG Td
€Ew, avaonkwoTe TA WUMEOOTA Kal
apaipéote Ta, eikéva @

e [la va eumodicete M ypPryoen
dvodo g Bepuokpaciag Twv
TPOQUWY Oe TeP(mMTwon JdIAKOTG
Tou pelpatog 1) BAGRNG,
TomoBeTrioTe TIQ TAyoKUOoTeQ artd
Tov Oloko katdyuéng oto emdvw
dlapéplopa armeubelag emdvw ota
TPOPIa, eikéva B/11.

HupepoAdyio katayuiéng
Eikéva
(6x1 0 OAa TA WOVTEAQ)

MNa v aroguyere m pelwon g
noldTNTag TwWv KaTePuyuevwy
TPOMUWY, elval TOAU onuavTikd va
unv yivetal umépPaon NG
eTuTPemnduevng  dldpkelag
arnoBrjikeuong. H dldpkela
arnobrjkeuong e&aptdral amd To
eldog Twv TPOPUWY. Ot apBuol ota
oUuBoAa divouv yia to kdBe
KateYuyuévo eldog v
eTUTPETOMEVN OldPKEIa  artodrikeuong
o UAveq. Ze €rolua Kateuyuéva
TPOQIUa, Ta omola datiBevral oto
EUTTOPLO, TIPEMEL VA TIPOOEXETE TNV
nuUepounvia  KATaokeunq

1 avdAwaong.

MayokuoTn
Eikéva H/11

(Oxt oe 6Aa ta povréha, av
ouvodelel TN OUOKeur], OlAPOPETIKAQ
aplBuég Tepaxiwv).

H mayokUotn kabuotepel oe
neplmrwon dlaKomAG Tou EeUUATOq
1 BAABNG Tnv dvodo Tng
Bepuokpaoiag Twv AToBNKEUUEVWY
KaTeuyuEvwy  TROP{UWV.

H anoteAeouartikétepn  kabuotépnon
eTuTuyxdveral, dtav n Tayokuotn
ToroBemnBel oto avwTEPO
dlapéplopa armeubelag emdvw ota
TPOQIa. H mayokuotn uropel
eriong V' apaipedel kal va
XpnolgortomBel yla v TIpocweivi
dlampnon ™G YUENg Teogipwy
.. oe Todvta Yuyelo.

Aiokog Katayuing
Eikéva H/12

O dlokog katdyuEng eival
KATAAMNAOG yia TN @UAAEN g
mayokUotng Kal yia va karayugete
Eexwplotd poupa, Kopudtia
@EoUTWY, APWUATIKA ¥épTa Kal
Aaxavikd. Ma Tov okord autd
apalpgéoTe TNV TIAyokUoTn, uolpdote
ouodpopPa Ta TPOPIUA EMAvVW OTOV
dloko kal agrjote TA va
KatayuxBouv emni 10 dwg 12 wpeg
nepimou. Katdriv ta Tomobeteite
péoa oe KATAAMNAN ocakoUAa

1 doxelo. Ma 1o Eemdywua
AMAWVETE TA KOpudTIa TIAAL
Eexwplotd T0 éva OMAa oTo dAAo.
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O€on eKTOC
AgiToupyiag,
HaKpoXpOvia 6€on
TNG OUOKEUNG EKTOGQ
AgiToupyiac

O€on eKTOG AciToupyiag

Mamote Tov KevIpk® dlakomn,
eikova H/1.

Makpoxpdvia 6€on Tng
OUOKEUNG EKTOG
AsiToupyiag

Je TeplmTwon ToU 1 ouokeur dev
xpnolgoriomnBel yla meploodTeQO
Kalpd:

1. TpaBdre 10 @I amnd v Tpida
N kateBdlete 1 EePdbdveTe TNV
aopdAela.

2. AroyuEte kat kabapiote
N OUOKeUn.

3. Apriote Vv TOPTA TNG OUCKEUNG
avouxt.
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Ao uEn Kkai
Ka6apiopog Tou
XWpou Karayuéng

Eikéva Ml

/\ Kivduvog nAektpomAngiag

Mn xpnolgoriomoete oe Kaud
neplMmwon yia Ty ardyuén
Ouokeuéq kabaplopol pe atud. Ta
nNAekTpOPOPA UEEN UTIOPOUV Ge
neplmtwon erkddnong atuoU mdavw
o' autd va odnyroouv oe
BpaxUKUKAWUA 1 NAeKTPOTANE(Q.

/\ Kivduvog ékpnEng

Ta ompél andPuéng elvar duvatdv
va oxnuartifouv ekpnkIikd agpla, va
TeplEXouv JIAAUTIKA 1 TIpowBNnTIKA
péoa tou mpoEevolv {NUIEQ OTIQ
ergdveleg amd ouvBeTikd UANKA Kal
va eival empBAaBn yia mv uyela.
MpoogEte Ta OTOlXElQ TOU
KATAOKEUAOTH.

/\ Npoooxn

Ma mv anopdkpuvon Tng Tdxvng
Un XEnoldorolioete paxaipia 1
putepd avtikelueva. Mnv
KATAOTPEWETE TOUQ OWArvVeq
KukAo@opiag Tou WUKTIKoU uypou.
To ekpelyov WUKTIKO UypPO, eKTdq
Tou Ot elval eukauoto, umopsl va
TPOKAAEoEL Kal TPAUUATa oTa WATIaL.

Mn XPNOWWOTIOINOETE NAEKTPIKEG
OUOKEUEQ 1 avolxtr] GAdya péoa ot
oucKeun.

Ynédeign

MeyaAUtepeg ouoowpeloelg Tdxvng
Kal Tidyou Ot oxXdpeq KaTAPuEng
ermpeedfouv  apvnTikA v arnddoon
TG OUOKeUNg Kal auEdvouv Tnv
KatavaAwon Tou peluarog.



Av 10 Tidxog Qg Tdyvng (Odoel
mep. 2 ek. TpEnel va yivel andPuEn
™Q ouokeur|q. TouAdxiotov Ouwg
uia éwg dUo eopég To XPEdvio. Ta
eUNoyoug Adyouq Otav OTn OUCKeEUN
dev elval amobnkeupéva kabdéiou 1
poévov Alya tpdolua.

Mep. 4 Wpeg mplv TNV andPuén
EVEQYOTIOINOTE TNV  UTtepKaTAuén,
YIQ va aroKTHoouV Ta TPOPIUa uia
oAU xaunAr Beppokpacia kal wg
€K TOUTOU va udropouv va
aroBnkeutolv yla TepIOcATEQD
Xpoévo oe Bepuokpacia dwpatiou.

AkolouOeite TRV €&€RQ
dladikaoia:

e OETETE TN OUCKEUN eKToq
Aeltoupyiag kat Tpapnéte 10 QIQ
and v mpida.

AroBnkelete Ta doxela
KateYuyuévwy TPopluwy e ta
TPOQIUa Oe dpooepd UEPOC.
ToroBeote endvw ota TEOPIUA
™mv mayokyot (av umdpyxel).

Ma v TEPICUNOYT TwV vepwvV
anéyuéng Tomobetriote Tov ddelo
dloko katdyu&ng oto TeAeutaio
AL

e [la Tnv emrdyxuvon mg dladikaoiag
anéyuéng Tomobetote Péoa Otn
ouokeury OUO KaToapOAeq ue
Kautd vepd emdvw O GOUTIAA
KatoapoAwv. KAelote tTnv moépta
NG OUCKEUNG, YA va [NV
ekpelyel 1 Bgpudtnra.

Metd v anéPuén adeldote TO
vepd andPuéng amd Ttov dioko
KATAYUENG. 2KouTl{oTe TO UTIOAOITIO
vepd andPuéng amd Ttov TATO Tou
XWEOU ouvIrpnong ue éva
opouyydpt.

» Kabapilete e vepd kat Alyo
QITOPPUTAVTIKG  TIAUGIUATOG  TILATWV.

e O€TeTE TN OUOKeur TGN oe
Aeltoupyia.

e Emavatomobetelte Ta KkatePuyuéva
TPOQIUQ Péoa OTn CUoKeun.

A\ Npooox

Mn xpenotuororioete  SAAUTIKA
meplExovra o&éa oute pEoa
KabaplopoU Tou TIepLEXoUYV  duuo

1 o&ga.

KaBapilete v TOloUXa NG TOPTAQ
pévo e kabapd vepd kal v
Tp(ReTe KATOMIV KAAA pE OTeEyVO
navi.

To vepd kabBaplopolu dev emITEEMETAL
va éABel Og emaQr] Ye tov Tiivaka
Xelplopou.

ZnHAvTIKEG 0dnyieq
nepimmoinong yia
OUOKEUEG ATTO
avo&eidwTo XaAupa

Ma v Tepuonon Twv EMPavelidy
ano avo&eldwto XAaAuBa
XPnolorowmote 10 HECO
nepirnoinong  "Chromol”.

To péoo dlatiBeral oTo eumoplo e
10 6vopa "Chromol” 1) ané v
urmnpeoia  Texvikng eEurmpémong
meAatwv unod Tov

KwdIkO 310359 wg QIAAN Pekaouou
Twv 500 ml kat und Tov

KWIKG 166787 wq OOKIUAOTIKN
OEGAN Twv 50 ml.



Ma va unv Kataotpapouy ol
ETPAVEIEG, MM XPENOLUOTIOMOETE OF
Kauld TeplmTwon ogouyydpla Tiou
xapddlouv, HETANKES BoUpToeg,
atyuned avtikelpgeva 1 dlaBpwTikd
péoa TpwWiuarog. Emiong kat ynuikd
lOXUpd aroppunavtikd onwg OTpeél
amoéPuéng, ompél eoupvwy, OIAAUTIKA
N Héoa amoudkpuvong Aekédwv Oev
ETUTPETIETAL VA  ¥PnoluoriomoBouy.

EZoikovounon
evépyeiag

e ToroBetoTe TN OUOKeUr] o€
oteyvo, agpllduevo Xwpo, oxl
ekTeBelévn oty dueon nAlakn
akTlvoBoAia oUte Kovtd og TN
BepudnTag (T.X. KAAOPIPEP,
NAEKTPIKA  Koulva). AlapopeTikd
XPNOLUOTIONOTE  UOVWTIKY) TIAGKA.

TomoBetelte Ta Ceotd @ayntd Kal
TOT& p€oa OTn OUOKeUr) UOvov,
apoU  KpUWOoouV.

TomoBetelte Ta KaATEWUYUEVA
TPOQIUQ, TIou BEAeTe va
Eenaywoete, PéOA OTOV XWPEO
ouvtipnong. EkuetaM\euteite €tol
TO YUxog, TIOU eKTéureTal and
Ta KarePuypéva TeodIua, yia Tnv
YUEN Twv TPOP(HWY pEoa OTov
XWPOo  ouvinEnong.

Avolyete Tnv TIOPTA TNG OUCKEUNGQ
0600 TO duvatdv AydTePO.
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Odpuol AsiToupyiag

ZuvnOiouévor 60pupol

Ziyavog BOuBog — 1O WUKTIKG
pnxdvnua  Aettoupyel.

XapnAég rixog avappacpou

1l YOUPYOUpPIoOMATOG KABWG Kal
BouUiopa — elopor] Tou YUKTIKOU
peuotoU OTouG CWANVWTOUQ
aywyoug.

Bpaxug petaAAikég fXog — TO
poTép TiBetal oe 1) eKkTOQ
Aeltoupyiag.

©06pupol mou prropouv
va eEoudeTEPpWOOUV

H ouokeun dev BpiokeTal oe
eminmedn 6gon.

Mapakalelobe va euBuypauuicete ™
ouokeury ue Tn BorBela aApadiou.
Xpnoluoromote yI' autév Tov OKOTIO
Ta BOwTd médla 1) BAATe kATl ard
KATW.

H ouokeunl akoupmdel kdmou.
Mapakale{oBe va amopakpuvere
ouokeun] ard Ta ErumAa 1 TG dAAeg
OUOKEUEG TIOU QKOUUTIGEL

Ta ouptdpia, Ta KaAdbia 1 ol
em@Aveieg TWV PAPIWV
TahavrelovTal 1} €XOUV HAYKWOEL.
Mapakalelobe va eAéyEete Ta
agalpoUpeva PEEN NG CUCKEUNG Kal
EVOEXOHEVIG VO TA TOMOBENOETE €K
VvEOU.

Ta doxeia Bpiokovrar o emagn.

MapakaleloBe va uetatortioete Alyo
I ¢lédAeg 11 Ta doxela, oltwg wote
va Unv aAnAoegdrtroval.



Nwc 6a diopOwoeTe Poveg/ol oacg
MIKPOBAAGREeQ

MpoTtol KaAéoeTe TNV UTNPEeoia TEXVIKAG €EUNMNPETNONG TTEAATWV:
EEetdote, unnwg umopelte Rdoel Twv akoAoUBwv umodelEewv va
dlopbwoete ol {dleg/ol ™ BAGRN.
Je Tepumtwoelg iTnong OUMBOUAAG armd Tnv umnpeocia TeXVIKNAQ
eEurmpémong meAatdy, mpénel va avaAdBete eoelq ta €Eoda — akoun Kal
kKatd ™ Oldpkela oxUog TG Tapoxng dwpedv eyyunong!

BAdpn

MBavi aitia

AvTipET@MON

Aev avapel
Kapia €voeign

Awakor| peupartog, N
aopdlela €xel mMEOEL N
€xel EePldwbel, T0 PIQ
Oev Bpioketal owotd
péoa omy mpida.

E€etdote av umdpyel peupa, 1 ao@aAela
TIPEMEL va €lval gVEPYOTIOMUEVT.

H évdein
“alarm” eivai
avappévn.

BAGBn - otov xwpo
Katayuéng emukpatel oAU
uynAr Bepuokpaocial

e Ta avoiygata agplopou
Kat e€agplopou eivat
KaAUUUEVQ.

e H mdpta tou xwpou
Katayuéng eivat
avouym.

e ToroBemBnke TOAU
MEYAAN TOOO0TNTA
TPOQIHWY {EPAS, Yy
va KatayuyBouv.

Agou avtigeTwrIoTel N
BAGBN, oprvel n
eVOEIKTIKN Auxvia petd
ard KAUTooo xpovo.

Alao@aAiote TOV QEPOUO Kal €EAEPLOO.

K\eiote mv mopra.

Mnv uriepBaivete T peYLO anddoaon
Katayuéng.
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Yrnpeoia TEXVIKAG

e&urnpérnong
meEAATWV

Tnv TAnocléotepn yla oag urnpeoia
TEXVIKNG eEummpémnong meAatwy Ba
™mv Bpelte otov TAEQWVIKO
katédhoyo 1} otov livaka Ymnpeolwv
Texvikng E&umnpé tong [lMeAatdv.
Mapakaholue va Olvete ot
urnpeoia  Texvikng eEurmpémmong
meAatwyv Tov apBud Tpoldvtog
(aplbu. E) kat tov aplbud
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Kataokeunq (apBu. FD) g
OUOKEUNg oag.

Autd Tta otoixela Ba Ta PBpeite omnv
mvakida Turou eikéva Ml

MapakaAoUpe va OuvteAEoeTE Kl
eoelq oto va amnogelyovial AOKOTIEG
ETIOKEPEIG TEXVIKWY, Ofvovtag ron
KaTd TV KAfjon Tng urmpeoiag
TEXVIKNGQ €EUMnNEETNONG TIEAQTWY TOV
aplBud mpoidvtog Kal Tov aploud
KATAOKEUNQ NG ouokeurg oag. ‘Etol
eEoIKOVOElTE TA OXETIKA eTimAgoV
€€oda.



