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Plus de fraicheur, moins de déchets:

avec les réfrigérateurs Bosch dotés de la fonction
VitaFresh pour une gestion saine et durable des
produits frais.

» Engagement avec la campagne #zeroishero contre le gaspillage alimentaire

» Le systéme fraicheur VitaFresh Bosch conserve les aliments frais bien plus
longtemps

» Des options de fraicheur: un grand volume net, des compartiments flexibles
et un acces confortable

Pour de nombreuses personnes, les produits sains et frais constituent une
part importante d'une alimentation équilibrée. Parallélement, sont générés
chaque année des tonnes de déchets alimentaires pouvant étre évités, et
45 % des fruits et des légumes produits dans le monde finissent a la
poubelle* En tant que fabricant d'appareils électroménagers, Bosch
considére depuis longtemps qu'il en va de sa responsabilité. Avec la
technologie de fraicheur VitaFresh et sa gestion équilibrée intelligente de la
température et du climat, Bosch est parvenue a créer les conditions parfaites
pour le stockage d'aliments.

Le bien-étre pour vos aliments

Le compartiment VitaFresh pro Zéro degré est sous-divisé en deux zones: la zone
pour les fruits et les [égumes garantit une température faible et constante et un
climat optimisé pour une fraicheur maximale. Dans la zone pour le poisson et la
viande, la température faible est la priorité pour agir comme un bouclier de
protection contre les pertes de qualité. Le climat et la température peuvent étre
réglés facilement grace a une molette de réglage. Un tuyau d'air spécial garantit
que l'air froid reste dans le compartiment VitaFresh et le filtre AirFresh empéche
que les odeurs se mélangent. Le systeme MultiAirflow garantit dans le reste du
réfrigérateur une répartition homogéne du froid.

Des options de fraicheur aisées

Les aliments qui sont stockés de maniére optimale et visible passent plus
difficilement inapercus et sont donc consommeés. C'est pourquoi Bosch équipe ses
appareils de diverses tablettes en verre partiellement télescopiques et réglables en
* Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2019, SAVE FOOD: Global Initiative on Food

Loss and Waste Reduction, http://www.fao.org/save-food/resources/keyfindings/infographics/fruit/en, 28th
January, 2019
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hauteur, d'un support bouteilles spécial et de tiroirs transparents pour aliments
congelés pour un acces et une visibilité optimaux. Les LED lumineuses éclairent
en outre l'intérieur et dans la partie congélateur, la technologie NoFrost se montre
efficace et aisée en matiére de protection des aliments. En outre, les réfrigérateurs
peuvent étre connectés et surveillés via Home Connect. L'écran LCD éclairé et
I'électronique TouchControl garantissent une commande aisée. Le réglage
électronique et précis de la température contribue également a des conditions de
stockage idéales. En outre, une alarme optique et acoustique s'active lorsque la
porte reste ouverte pour empécher que les aliments s'abiment inutilement par une
montée de la température dans le compartiment.

A propos de Bosch

Le nom Bosch est synonyme dans le monde entier de qualité et de fiabilité exceptionnelles. Les appareils
électroménagers répondent également a cette exigence depuis maintenant 85 ans: Bosch est le principal
fabricant d’appareils électroménagers en Europe. Ses produits s'orientent exclusivement aux besoins réels
des foyers modernes. Grace a des technologies avancées et a des solutions étonnamment simples, ils
obtiennent sans effort des résultats parfaits et simplifient la vie quotidienne. En outre, des matériaux de haute
qualité, traités avec précision et un design intemporel et récompensé au niveau international garantissent
qualité et durabilité. Une qualité de service reconnue confirme la confiance des consommateurs en la marque
et souligne le principe directeur de Bosch, «Des technologies pour la vie». Pour en savoir plus: www.bosch-
home.ch.

Images:

Service de presse BSH Hausgerate AG (Suisse)
Oppenheim & Partner

Tina Seiler

Stockerstrasse 32

8002 Zurich



