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EUROPE’S -' Y
BRAND e :

Bosch Nr. 1 in Europa

Seit 1933 ist Bosch im Bereich der Haushaltsgerate tatig. Mit
einem elektrischen Kihlschrank begann in diesem Jahr auf der
Leipziger Messe eine Erfolgsgeschichte. Damals war Bosch
bereits als Automobilzulieferer mit Niederlassungen in vielen
europaischen Landern vertreten. So dauerte es nicht lange, bis
Verbraucher von Norwegen bis Italien auf die vielféltigen Nut-
zen und die hohe Qualitat von Hausgeraten der Marke Bosch
nicht mehr verzichten wollten. Heute ist Bosch die Marke, die
in Europa bei Haushaltsgrossgeraten die meisten Gerate
verkauft.

* Bei grossen elektrischen Hausgeraten.
Euromonitor, nach Stlickzahlen, 2018



Markenwelt | 3

((/W L At W%

Technik furs Leben.

Spiirbare Qualitat
Qualitat, die man mit allen Sinnen erleben kann, dank
exzellentem Design und sorgfaltig ausgewahlten Materialien.

Perfekte Ergebnisse

Mit Sensoren wie beispielsweise PerfectBake kann jeder
kochen wie ein Profi. Die eingebaute Sensortechnologie
Uberwacht Ihr Gericht, den Waschvorgang oder die Lebens-
mittel laufend und garantiert immer perfekte Ergebnisse.

Uberraschend einfache Lésungen

Hausarbeit war nie einfacher. Die Automatik-Programme
wahlen automatisch die optimale Temperatur und Laufzeit.
Egal, ob Kuchen, Braten oder Wasche: alles gelingt auf den
Punkt perfekt.

Robert Bosch
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Wir bei Bosch sind uberzeugt: weniger
Verschwendung, langere Haltbarkeit.

Wenn wir die Verschwendung von Lebensmitteln minimieren, konnen wir entscheidend
zu einer besseren Zukunft fur die nachsten Generationen beitragen. Jedes Jahr werden
45% des gesamten Obst- und Gemusebestands und etwa ein Drittel der gesamten welt-
weit fur den menschlichen Verzehr produzierten Lebensmittel weggeworfen. *

Die prazisionsgefertigten KiihIschranke von Bosch helfen Ihnen dabei, weniger
Lebensmittel zu verschwenden. Wie? Mit der Unterstltzung aller speziell fir diesen
Zweck entwickelten Funktionen: Etwa der 0-°C-Schublade zur hygienischen Aufbe-
wahrung von Fisch und Fleisch sowie der VitaFresh Technologie, mit der Obst und
Gemudse langer frisch bleiben.

Mit anderen Worten: mehr Geschmack, weniger Lebensmittelverschwendung.

Wir legen die Messlatte jedoch noch etwas hoher, da wir ein noch
ambitionierteres Ziel verfolgen: Mithilfe unserer
VitaFresh-Technologie wollen wir die Eliminierung der
Lebensmittelverschwendung unterstitzen - mit unserer
Initiative «ZERO IS HERO». Denn wir wollen unseren
Beitrag dazu leisten, dass sich etwas verandert — und
zwar im Leben jedes Einzelnen. Typisch Bosch.

*Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2019, SAVE FOOD: Global Initiative on Food Loss and Waste Reduction,
http://www.fao.org/save-food/resources/keyfindings/infographics/fruit/en, 28th January, 2019



Die Situation stellt sich
wie folgt dar:

Angesichts der Verschwendung von Lebensmitteln mussen
wir unseren Lebensstil grundlegend infrage stellen.

Deshalb ist eine Bewegung entstanden, die diesem Trend entgegenwirkt und auf der
ganzen Welt Unterstitzer findet: die Zero-Waste-Bewegung. Die Zero Waste Interna-
tional Alliance (ZWIA)* definiert die Zero-Waste-Philosophie wie folgt:

Ressourcenschonung durch verantwortungsvolle Produktion, verantwortungsvollen
Konsum, Wiederverwendung und Zurtckgewinnung aller Produkte, Verpackungen
und Materialien, ohne sie zu verbrennen und ohne Freisetzung von umwelt- oder
gesundheitsschadlichen Stoffen, sei es zu Land, zu Wasser oder in der Luft.

Was also konnen wir als Einzelne hierzu beitragen? Fangen wir einfach mit den
scheinbar kleinen Dingen des taglichen Lebens an, denn diese bringen den Grossteil
der Lebensmittelabfalle hervor. Zum Beispiel: Obst und Gemuse. Unsere VitaFresh
Technologie unterstltzt Sie dabei, Ihre Lebensmittel unter optimalen Bedingungen
aufzubewahren. Das bedeutet, dass Sie mehr Lebensmittel verwerten kénnen und
weniger wegwerfen missen.

Aus genau diesem Grund bringt sich Bosch bei «ZERO IS HERO» ein: Unser «ZERO-
IS-HERO»-Konzept ist der erste Schritt, den Bosch als kleinen Beitrag flir eine grosse
Sache unternimmt. Wir sind der Uberzeugung, dass «NULL Lebensmittelverschwen-

dung» nicht nur ein erstrebenswertes, sondern auch ein durchaus erreichbares Ziel ist.

45%

aller Obst- und Gemusebestande
weltweit werden weggeworfen*

*Homepage: zwia.org
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Kleine Schritte konnen
durchaus grosse
Unterschiede ausmachen.

Sie konnen Ihren Beitrag dazu leisten, die Pro-Kopf
Lebensmittelverschwendung von uns Verbrauchern
um 95 bis 115 kg jahrlich zu senken*, indem Sie die
«ZERO-IS-HEROx»-Verhaltensweisen beherzigen.
Letztendlich sind es kleine Veranderungen, die den
grossen Unterschied ausmachen.

Zudem profitieren Sie und die Umwelt gleichermassen: Indem Sie |hre Lebens-
mittel richtig lagern, sorgen Sie auch daflr, dass die Vitamine erhalten bleiben —
das ist nicht nurim Sinne von Nachhaltigkeit, sondern auch im Sinne einer
gesunden Lebensweise.

Folglich bieten sich, um Lebensmittel langer frisch halten zu konnen, mehrere
Methoden an, wie beispielsweise Einlegen, Rauchern, Doérren und Vakuumverpa-
cken. Allerdings gewahrleisten nur die Methoden Kihlen und Einfrieren, dass die
Eigenschaften Ihrer Lebensmittel wie Geschmack, Aroma und Form grosstenteils
unverandert bleiben. Aus diesem Grund ist es besonders wichtig, dass Sie lhre
frischen Lebensmittel unter den bestmodglichen Bedingungen aufbewahren.
Eine niedrige Lagertemperatur ist hier der entscheidende Faktor — insbesondere
dann, wenn es um empfindliche Lebensmittel geht, die leicht verderben kénnen.
Aus diesem Grund lasst sich der Verderbprozess am besten mithilfe eines Kihl-
schranks von Bosch mit VitaFresh Pro verlangsamen oder sogar stoppen. Das
sorgt fir mehr Geschmack und weniger Abfall.

*Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2019, SAVE FOOD: Global Initiative on Food Loss and Waste Reduction,
http://www.fao.org/save-food/resources/keyfindings/infographics/fruit/en, 28th January, 2019
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Noch mehr Tipps und Tricks zum
Minimieren der Verschwendung
von Lebensmitteln.

Das Vermeiden von Lebensmittelverschwendung ist einfacher, als man denken konnte -
alles, was Sie dazu benaotigen, ist ein kleiner Schups in die richtige Richtung. Machen Sie
mit und unterstutzen Sie unsere Initiative «ZERO IS HERO».

Einige Beispiele, wie Sie in lhrem Alltag ohne Miihe Lebensmittelverschwendung minimieren kénnen:

Vertrauen Sie auf lhre Sinne

Lassen Sie sich von Ihrer Nase leiten und machen Sie sich selbst ein Bild. Die
meisten alteren Lebensmittel sehen anders aus und riechen anders als zu dem
Zeitpunkt, als sie noch frisch waren. Tatsdchlich weisen sie einen starken
Geruch auf und sehen ganz anders aus als noch im frischen Zustand. Es lasst
sich also ziemlich leicht feststellen, ob etwas Essbares frisch ist oder nicht:
Werfen Sie deshalb bitte nichts weg, ohne es begutachtet zu haben - auch dann,
wenn das Mindesthaltbarkeitsdatum etwas anderes aussagt.

Essensreste kann man durchaus schatzen lernen

Essensreste machen mehr als ein Viertel der verschwendeten Lebensmittel aus.
Dabei lassen sich mit ihnen doch die kommenden Mahlzeiten schmackhaft
erganzen. Ein Beispiel: Wann immer von einer Mahlzeit GemUsebeilagen — etwa
Lauch, Karotte, Tomate oder Petersilie - Gbrig bleiben, verpacken Sie diese
einfach in einen verschliessbaren Beutel und legen Sie ihn in Ihren Gefrierschrank.

Etiketten sind grundsatzlich eine gute Idee

Das Beschriften Ihrer Lebensmittel ist eine vernlnftige Sache, insbesondere im
Hinblick auf die mehrfache Verwendbarkeit. Wenn Sie beispielsweise eine Milch-
tlte aufmachen, empfiehlt es sich, das Datum des Anbrechens auf der Verpa-
ckung zu vermerken und davon ausgehend die Haltbarkeit abzuschatzen. Be-
schriftung ist aber auch dann wichtig, wenn Sie Lebensmittel einfrieren wollen.
Sie kdnnen mehrere kleine Portionen gleichzeitig einfrieren und dabei auf der
Verpackung das Datum der Zubereitung des Gerichts vermerken.

Sie wissen jetzt alles Wesentliche. Warten Sie also nicht einfach nur ab,
sondern nehmen Sie zusammen mit Bosch aktiv an unserer Initiative
«ZERO IS HERO» teil, denn wir profitieren alle davon.
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Unseren Produkten konnen Sie
vertrauen. So wie unserem Service.

Personliche Beratung

Unsere Berater/innen sind nicht nur

auf dem neuesten Stand, sondern auch
im Stande, Sie in unseren Showrooms

in Geroldswil, Bern, Crissier und Bioggio
jederzeit perfekt zu beraten.

Kochvorfiihrung

Zuerst probieren, dann taglich geniessen:
die Bosch Kiichengerate. Bei den kosten-
freien Kochvorfihrungen in unseren Show-
rooms konnen Sie unsere Gerate vor lhrem
Kauf live in Aktion erleben. Alle Termine
finden Sie unter Bosch-kochevents.ch.

MyBosch

Einmal registrieren — immer profitieren. Mit
Ihrem MyBosch-Konto haben Sie jederzeit
Zugriff auf wichtige Informationen zu lhren
Produkten sowie die Moglichkeit, lhre
Garantieverlangerung online abzuschliessen.
Profitieren Sie zudem auf jeder Bestellung
in unserem Shop von 10 % Rabatt.

Heimvorfiihrung

Zu Hause ist es am schonsten. Und jetzt
auch am feinsten. Auf Wunsch zeigen wir
Ihnen direkt in lhrer Kiiche, wie Sie das
Maximum aus Ihren Bosch Kiichengeraten
herausholen.

——
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Kochkurse

Wir machen Sie zum frisch gebackenen
Starbacker. In unseren Kursen lernen Sie
die perfekten Tricks Ihres Backofens
kennen, die Sie in den ersten 3-6 Monaten
noch nicht entdeckt haben. Ergebnis:
Bester Backer. Zumindest in lhrem Zuhause.
Alle Termine finden Sie unter
Bosch-kochevents.ch.

Online-Shop

Erweitern Sie lhren Spass in der Kiiche -
mit unserem vielfaltigen Zubehor. Bestellen
Sie zum Beispiel ein Spiess-Crillset, eine
Teppan-Yaki-Erweiterung, Pflegemittel oder
Ersatzteile bequem via Mausklick und profi-
tieren Sie mit MyBosch von 10 % Rabatt.

Garantie

Unsere Herstellergarantie dauert 2 Jahre und
kann auf 5 Jahre verlangert werden. Auf
EcoSilence Drive-Motoren und Staubsau-
gern mit Zylindermotoren gewahren wir
sogar 10 Jahre Herstellergarantie. So sind
wir garantiert immer fir Sie da. Auch wenn
wir gerade nicht in Ihrer Nahe sind. Sie
konnen die Garantieverlangerung einfach
und schnell auf MyBosch losen.

Service

Hinter jedem perfekten Gerat steckt ein
perfekter Service. Bei Bosch erhalten Sie
bei Bedarf auch professionelle Unterstut-
zung. Der Bosch Hausgerate-Service steht
Ihnen immer zur Verfigung. Wahrend der
gesamten Lebensdauer Ihres Gerates.

Markenwelt | 9
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Innovative Technik.
Einfach schon im Design. ™~
Schon einfach in der Bedienung.

Intuitive Technik muss nicht nur einfach zu verstehen sein, sie muss
auch einladen. Sie muss Spass machen. Einfache Bedienung und
klares Design gehen bei Bosch Hand in Hand. Dass uns dies gerade
bei der Serie 8 besonders gut gelungen ist, finden nicht nur wir.

=4 &, r=J nterior
e e e innovation
award

reddot award 2015 reddot award 2015 reddot award 2015 2015 pESIaN

2015 WINNER 2015

best of the best winner design team of the year Best of Best

*Red dot award best of the best: Alle Serie-8-Backdfen in ColorGlass Vulkan Schwarz; Red dot award winner: Alle Serie-8-Backéfen in Edelstahl und ColorGlass Polar Weiss;
Red dot award design team of the year: Robert Sachon & Bosch Home Appliances Design Team; interior innovation award Best of Best: Alle Serie-8-Backofen in ColorGlass
Vulkan Schwarz; iF Design Award: Alle Serie-8-Backofen in Edelstahl, ColorGlass Polar Weiss und Vulkan Schwarz; German Design award: Alle Serie-8-Backofen in Edelstahl
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Drehen Sie den Spiess doch einfach um: Lassen Sie sichvon ~ So mussen Sie beispielsweise dank Bosch Assist nicht
Ihren Geraten bedienen. Erwarten Sie Hausgerate, die mit- wissen, bei wie viel Grad mit welcher Heizart wie lange etwas
denken. Zugegeben, ganz ohne Eingaben geht es bei uns garen soll. Es reicht vollig aus, wenn Sie wissen, was Sie
auch nicht. Aber Ihr Hausgerat sollte Sie verstehen, damit Sie machen wollen.

es nicht verstehen mussen.
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Ein vernetztes Zuhause mit
starken Partnern.

Wir glauben, dass Zusammenarbeit das Leben fur alle einfacher macht. Deshalb sind
immer mehr Bosch Hausgerate mit Home Connect nicht nur untereinander vernetzt, son-
dern auch mit einer stetig wachsenden Zahl von smarten Geraten und Services unserer
ausgewahlten Partner. Als offene Plattform ist Home Connect immer bereit fur neue Part-
ner, die Ihr Zuhause noch smarter machen. Nicht nur heute, sondern auch in Zukunft.

O Home Connect
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] Neues Kochen
Mit den Home Connect-Partnern lassen sich kreative Ideen und
: tolle Rezepte nicht nur schnell und einfach finden, sondern
Sommerlich-frische Zucchini-Fettuccine-Pfanne .. - . .
ol dank der digitalen Steuerung der Bosch Hausgerate gelingen sie

pres ] !
Manchmal genugt 3o wen g, um gedanidich in

Mgy demeenibo nnkcmn begece | auch einfach und perfekt.

e hpeirate: A3g Gescheack von Zitrone und Salbes Und daes -

dheven Sommer oheehin auch bei uns ot warm

Ist. kannst Cu den Siden bequem bel Dir

T kitchen stories

o

Smart-Home-Vernetzung

Die Bosch Hausgerate arbeiten perfekt mit den Smart-Home-
Losungen in lhrem Zuhause zusammen, um lhr Zuhause noch
praktischer und sicherer zu gestalten. Sie konnen Bosch
Hausgerate Uber die Smart-Home-Losungen lhrer Wahl ein-
binden, kontrollieren und steuern.

I.{ iHaus
dlgltalSTROM

Energiemanagement

Der von lhrer Photovoltaik-Anlage produzierte Strom wird in ers-
ter Linie zur Energieversorgung lhres Haushaltes verwendet,
stattins Stromnetz eingespeist zu werden. lhre Hausgerate wer-
den genau dann automatisch eingeschaltet, wenn die Sonne
scheint und genligend Energie produziert wird.

=

Innovative Bedienkonzepte

Steuern Sie lhre Bosch Hausgeréte einfach per Sprache, tiber
von Ihnen definierte Aktionsregeln oder auch aus dem Fahr-
zeug heraus. So steuern Sie |hr Zuhause, ohne einen Schalter
zu berthren.

IFTTT s fitbit O amazon alexa

@ == @O

Google Assistant
WLaMetric
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% VitaFresh’™®
Halt Lebensmittel bis

zu 3 x langer frisch.

6‘/: PerfectAir
Passt die Abzugsleistung

automatisch an den
Kochdunst an.

&% sensorControl Plus
Perfekter Teig, perfekter

Schlagrahm. Einfach
auf Knopfdruck.

¥ Perfectfry
Fur gleichmassig und

perfekt Gebratenes.

v PerfectCook
Verhindert Uberkochen
[

und Anbrennen.
!
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Sie sind kreativ, wir
ubernehmen den Rest.

Sie mussen sich nicht fur Technologie begeistern, nutzen Sie sie einfach.
Verlassen Sie sich auf Sensoren, die selbststandig Dinge erkennen, um
die Sie sich nicht mehr kimmern mussen. Sensoren, die auf Veranderungen
reagieren konnen und so fur Konstanz sorgen. Sensoren, die immer den
perfekten Zeitpunkt erkennen. Fur Sie der einfache Weg zum perfekten
Ergebnis und Zeit fur kreatives Kochen.

~4 PerfectRoast

Auf den Punkt. vii PerfectBake

FUr perfekte Perfekte Back bni
Bratercebnitse. erfekte Backergebnisse.
& PerfectDry & Ganz automatisch.

Trocknet und spult selbst
Kunststoff perfekt.
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vii PerfectBake

Perfekte Backergebnisse.
Ganz automatisch.
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So bekommen Sie alles gebacken -
auf Knopfdruck perfekt.

In einem Serie-8-Backofen mit den Funktionen PerfectBake und PerfectRoast sind
Ihnen bei der Zubereitung lhrer Speisen kaum noch Grenzen gesetzt. Dank der idealen
Kombination der beiden sensorgesteuerten Funktionen ist Ihr Backofen jederzeit Gber
den exakten Garzustand informiert und sorgt immer fUr die optimale Heizart, Temperatur
und Garzeit. Jedes Gericht - vom Angus-Braten bis zum Zitronenkuchen - gelingt

so automatisch auf den Punkt perfekt. Sie missen also nicht mehr standig nach dem
Essen schauen. Es sei denn, Sie konnen es kaum noch erwarten.

PerfectBake
@ So einfach war Backen noch nie: Mit dem einmalig

Perfeﬁake exakten PerfectBake-Sensor misst Ihr Ofen perma-

nent den Feuchtigkeitsgehalt lhrer Speisen und
regelt so den Backvorgang automatisch. Wenn Sie nicht méch-
ten, mussen Sie nie wieder Heizart, Garzeit und Temperatur
einstellen. Das Ubernimmt der PerfectBake-Sensor fir Sie.
Alles, was Sie daflr tun missen: die passende Gerichte-Katego-
rie auswahlen, wie z. B. «Kuchen», und auf Start driicken. Den
Rest erledigt Ihr Ofen von allein. Das Ergebnis: Brot, Kuchen und
Quiche in Perfektion.

PerfectRoast
Z\W Egal, ob Thanksgiving-Truthahn, Oster-Lammbraten
- oder Weihnachtskarpfen - mit dem PerfectRoast-
Bratenthermometer gelingt Ihnen alles wie von
Profihand. Nur mit weit weniger Aufwand. Uber mehrere hoch-
empfindliche Messpunkte ermittelt es die Kerntemperaturim
Inneren des Bratguts — und das auf Grad und Sekunde genau.
Diese maximale Messgenauigkeit garantiert Ihnen perfekte
Ergebnisse beim Braten. Ein weiterer Vorteil: Das Bratenthermo-
meter konnen Sie auch im Mikrowellen- und Dampfbackbetrieb
einsetzen.

=
PerfectRoast

. | 4D-Heissluft
Mit 4D-Heissluft konnen Sie lhre Speisen ab sofort
4D beliebig auf den Einschubhohen 1 bis 4 platzieren -
das Ergebnis wird immer perfekt. Daflr sorgt unser
neues Lifterrad, welches seine Drehrichtung wahrend des
Betriebs wechselt und so die Hitze gleichmassig auf alle Ebenen
verteilt. Doch damit nicht genug: Mit der 4D-Heissluft lasst sich
auch parallel auf bis zu 4 Ebenen gleichzeitig backen und garen.
Flr perfekt einheitliche Ergebnisse vom ersten bis zum letzten
Blech.
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Backofen und Dampfgarer
In einem Gerat.

x| Dampfkombibetrieb
4 Bei der Kombination einer klassischen Heizart mit Dampf erhalten

Brote eine perfekte Braunung und Braten werden innen saftig und aussen
schon knusprig. Dampf kann mit 4D-Heissluft, Heissluft-Grillen, Ober-/
Unterhitze sowie Warmhalten kombiniert werden.

A Dampfgaren

Besonders schonende Zubereitung wie im klassischen Dampf-
garer mit 30-100 °C heissem Wasserdampf. Farbe, Aroma und Vitamine
der Speisen bleiben dabei erhalten. Das macht das Nachwiirzen so gut
wie Uberflissig und Sie kdnnen mit weit weniger Salz kochen.
Auch ein komplettes Gericht kann auf bis zu 3 Ebenen gleichzeitig
gedampft werden. Zum Beispiel Lachs mit Spargel und Kartoffeln. Dank
der Luftfeuchtigkeit wird eine Geschmacksvermischung verhindert.

a0 Dampfstoss-Funktion
“’| Die Zugabe von Wasserdampf zu den klassischen Heizarten ermég-
licht das ideale Zubereiten einer Vielzahl von Gerichten. Hiermit gelingt
z.B. eine perfekte Brotkruste oder ein saftiger Braten, da die Feuchtigkeit
an der Oberflache der Speisen verdampft und sie dadurch knusprig
werden oder saftig bleiben. Auch das Erhitzen von Speisen ist kein Pro-

blem, da die Feuchtigkeit erhalten bleibt.

Schutz von Vitaminen und Mineralien

Im heissen Dampf bleiben nicht nur die Vitamine und Mineralien in lhren
Lebensmitteln optimal erhalten, sondern auch der volle naturliche Ge-
schmack. Das macht das Nachwirzen so gut wie Uberflissig und Sie
kdnnen mit weit weniger Salz kochen. Kurzum: Besser kann gesundes
Essen nicht schmecken.

Mineralstoffgehalt

roh gekocht gedampft
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Endlich einer im Haushalt,
der gerne sauber macht.

Mikrowellen-Kombibetrieb

% Mit unseren Serie-8-Mikrowellengerdten mit hochauflo-
sendem TFT-Display konnen Sie wirklich alles erwarmen,
auftauen, garen und grillen. Daflr sorgen kraftvolle 900 Watt
und funf Leistungsstufen im Mikrowellenbetrieb bzw. 1300
Watt und drei Leistungsstufen in der Grillfunktion. Die Pro-
grammautomatik AutoPilot hilft Ihnen zudem dabei, auto-
matisch das beste Ergebnis zu erzielen. Sie missen nur das
Gargut einlegen, dessen Gewicht eingeben und das passende
Programm im Menu( wahlen. Der Rest erledigt sich von selbst.
Und das 100 % perfekt.

5 9] EcoClean Direct und EcoClean Direct Plus

'] Die spezielle Direktbeschichtung des Backofeninnen-
raums aus mikrofeinen Keramikkuigelchen saugt Fett und Rick-
stande auf und baut sie wahrend des Backens und Bratens
durch Oxidation ab. So missen mit EcoClean Direct Plus ledig-
lich noch Backofenboden und Glasinnentur gereinigt werden.
Bei EcoClean Direct auch die Seitenwande. Die Direktbeschich-
tung regeneriert sich zudem bei jedem Aufheizen und hélt so
ein Gerateleben lang. Bei starken Verschmutzungen aktivieren
Sie einfach das EcoClean-Direct-Reinigungsprogramm.

000| Pyrolyse
222 Mitaktivierter Pyrolyse-Funktion heizt sich Ihr Gerat
auf und verbrennt eingebrannte Speisereste, Fette und Ole
mit der Kraft von 480°C. Zurlck bleibt nur etwas Asche, die
Sie mihelos mit Kiichenpapier entfernen konnen. Wahlen
Sie einfach, je nach Verschmutzungsgrad, eins von drei Reini-
gungsprogrammen aus und driicken Sie auf Start - den Rest
erledigt Ihr Backofen automatisch. Die Bleche, Gestelle und
Auszlge sind pyrolysefest und konnen deshalb wahrend der

Selbstreinigung im Backofen bleiben.

Auszugssysteme und Beleuchtungs-Varianten

Unsere Teleskopauszige bieten Ihnen einen Vollauszug auf bis
zu drei Ebenen - ideal flr ein bequemes Beladen und Entneh-
men der Bleche. Zudem sind erstmals alle Auszlge pyrolyse-
fest und fur den Mikrowellen- und Dampfgarbetrieb geeignet.
Backofen der Serie 8 sind je nach Modell mit unserer klassi-
schen Halogen-Beleuchtung oder der neuen LED-Beleuchtung
ausgestattet. LED ist das derzeit hellste Licht auf dem Markt
und bietet Ihnen neben einer perfekten Ausleuchtung auch
einen extrem niedrigen Verbrauch sowie hochste Langlebigkeit.
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Sieht fur sich allein schon gut aus.
Und in Kombination noch besser.
Die Einbaugerate der Serie 6.




Backofen | 21

Bedienungen, die Sie alles richtig

machen lassen.

Serie | 8

Serie | 6

Serie |4

Bedienung mit TFT-Touchdisplay

Der intuitive Bedienring sowie das vollflachige, hochauflésende TFT-Touch-
display mit Klartext und direkt anwahlbaren Tasten ermaoglichen lhnen eine
besonders einfache Bedienung. Klare, anschauliche Abbildungen und Info-
texte unterstltzen Sie und fuhren Sie Schritt fur Schritt durch alle Pro-
grammoptionen. So haben Sie alle Funktionen Ihres Backofens immerim
Blick und perfekt unter Kontrolle.

Bedienung mit TFT-Display

Der intuitive Bedienring sowie das hochauflosende TFT-Display mit Klartext
und direkt anwahlbaren Tasten ermdglichen lhnen eine leichte Handhabung.
Hilfreiche Piktogramme und Infotexte im Inneren des Bedienrings bieten
Ihnen alle wichtigen Informationen auf einen Blick. So verlieren Sie niemals
die Ubersicht und die Zubereitung Ihrer Speisen geht lhnen immer leicht von
der Hand.

Weisses LCD-Display mit einschiebbaren Push-Pull-Knopfen
Am Display kann die gewahlte Kochtemperatur, die Heizart, die
AutoPilot-Funktion und das Reinigungsprogramm spielend einfach
angezeigt werden.

Rotes LCD-Display mit Standardkndpfen
Mit integrierter, elektronischer Uhr, um alle Funktionen des Backofens
einfach und intuitiv kontrollieren zu konnen.
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Backofen — Das Sortiment im Uberblick.

Serie | 8

Artikelnummer

Home Connect
Anzahl Heizarten
PerfecBake Backsensor

PerfectRoast
Mehrpunktthermometer

Bosch Assist
Auszugssystem
Reinigung
Beleuchtung
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

Artikelnummer

Home Connect
Anzahl Heizarten
PerfecBake Backsensor

PerfectRoast
Mehrpunktthermometer

Bosch Assist
Auszugssystem
Reinigung
Beleuchtung
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

Artikelnummer

Home Connect
Anzahl Heizarten
PerfecBake Backsensor

PerfectRoast
Mehrpunktthermometer

Bosch Assist
Auszugssystem
Reinigung
Beleuchtung
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

Eeml
L = |

TFT-Touchdisplay
Dampfbackofen

HSG656XS1

3fach-Vollauszug
EcoClean Direct Plus
LED
A+
CHF 3'520.-

sl

TFT-Touchdisplay
Dampfbackofen

HSG636ES1

12

nachristbar
EcoClean Direct
LED
A+
CHF 3'070.-

TFT-Touchdisplay
Dampfbackofen

HSG636BB1 (Schwarz)
HSG636BS1 (Edelstahl)

12

L]
nachristbar
EcoClean Direct
LED
A+
CHF 2'720.-

TFT-Touchdisplay
Backofen mit Mikrowelle

HNG6764B6

14
.

L]
1fach-Teleskopauszug
Pyrolyse
LED

CHF 4'150.-

TFT-Touchdisplay

Kompakt Combi-Steamer

CSG656RB7 (Schwarz)
CSG656RS7 (Edelstahl)

.
14
.

L]
1fach-Teleskopauszug
EcoClean Direct Plus

LED
A+
CHF 3'180.-

TFT-Display
Kaffevollautomat

CTL636EB6 (Schwarz)
CTL636ES6 (Edelstahl)

Entnehmbare Briheinheit
autoMilk Clean, calc’'n Clean

CHF 3'680.~

TFT-Touchdisplay

Kompakt Combi-Steamer

CSG656BS2

L]
nachristbar
EcoClean Direct Plus
LED
A+
CHF 2'620.-

.

Warmeschublade

BIC630NB1 (Schwarz)
BIC630NS1 (Edelstahl)

CHF 830.-

TFT-Touchdisplay

Kompakt Combi-Steamer

CSG636BS3

L]
nachristbar
EcoClean Direct Plus
LED
A+
CHF 2'420.-

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.

TFT-Touchdisplay

Kompakt-Backofen mit Mikro

CMG676BB1 (Schwarz)
CMG676BS1 (Edelstahl)

12

AutoPilot

Pyrolyse
LED

CHF 2'480.-

=
TFT-Touchdisplay
Backofen mit Mikrowelle

HMG636RS1

1fach-Teleskopauszug
EcoClean Direct
LED

CHF 2'890.~



TFT-Touchdisplay
Backofen mit Dampfstoss

HBG676EB6 (Schwarz)
HBG676ES6 (Edelstahl)

13
.

L]
nachrustbar
Pyrolyse
LED
A+
CHF 2'690.-

TFT-Display
Kompaktdampfgarer

CDG634BB1 (Schwarz)
CDG634BS1 (Edelstahl)

LED

CHF 1'960.~

HeIl = [EeIm

TFT-Touchdisplay
Backofen

HBG676ES1C

nachrustbar
Pyrolyse
LED
A+
CHF 2'570.-

TFT-Display

Kompakt-Backofen mit Mikro

CMG633BB1 (Schwarz)
CMG633BS1 (Edelstahl)

LED

CHF 1'770.-

TFT-Touchdisplay
Backofen

HBG656ES6

13
.

AutoPilot
nachrustbar
EcoClean Direct
LED
A+
CHF 2'310.-

TFT-Touchdisplay
Backofen

CBG635BS3

Halogen

CHF 1'470.-

TFT-Touchdisplay
Backofen

HBG675BB1 (Schwarz)
HBG675BS1 (Edelstahl)

13
.

AutoPilot
nachristbar
Pyrolyse
LED
A+
CHF 1'930.-

[ O ]
TFT-Touchdisplay

Mikrowelle

BEL634GS1 Turanschlag links
BER634GS1 Turanschlag rechts

LED

CHF 1'190.-

TFT-Touchdisplay
Backofen

HBG655BB1C (Schwarz)
HBG655BS1C (Edelstahl)
HBG655BW1C (Weiss)

18
.

AutoPilot
nachrustbar
EcoClean Direct Plus
Halogen
A+
CHF 1'550.-

O ]
TFT-Touchdisplay

Mikrowelle

BFL634GS1 Turanschlag links
BFR634GS1 Turanschlag rechts

LED

CHF 1'070.-

Backofen | 23

TFT-Touchdisplay
Backofen

HBG634BB1 (Schwarz)
HBG634BS1 (Edelstahl)

13

nachrustbar
EcoClean Direct
Halogen
A
CHF 1'380.-
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Backofen und Herde - Das Sortiment im Uberblick.

Serie |64

LCD-Display Control

Backofen
. HBA5784B0 (Schwarz)
auiclum ey HBA578450 (Edelstah)
Home Connect
Anzahl Heizarten 10

PerfecBake Backsensor

PerfectRoast

Mehrpunktthermometer

Bosch Assist

Auszugssystem 2fach-Teleskopauszug
Reinigung Pyrolyse
Beleuchtung Halogen
Energieeffizienz A

UVP inkl. MWST CHF 1'580.-

LCD-Display
Herd

Artikelnummer HEH557BS1C
Home Connect
Anzahl Heizarten 7
PerfecBake Backsensor
PerfectRoast
Mehrpunktthermometer
Bosch Assist AutoPilot
Auszugssystem Backwagen
Reinigung EcoClean Direct Plus
Beleuchtung Halogen
Energieeffizienz A
UVP inkl. MWST CHF 1'700.-

LED-Display
Backofen

HBA553BA0 (Schwarz)
HBA553BRO (Edelstahl)

nachristbar
EcoClean Direct Plus
Halogen
A
CHF 1'290.-

LCD-Display
Herd

HET557BB1C (Schwarz)
HET557BS1C (Edelstahl)
HET557BW1C (Weiss)

AutoPilot

EcoClean Direct Plus
Halogen
A
CHF 1'510.-

LCD-Display
Backofen Mikrowelle mit Dampfgarfunktion
COA565GBO (Schwarz)
FERSIEIERE COABB5GSO (Edelstai)
B B
AutoPilot
Halogen LED
A A
CHF 1'130.- CHF 1'960.-

Herd

HEA510BAOC (Schwarz)
HEA510BROC (Edelstahl)
HEA510BVOC (Weiss)

Halogen
A
CHF 1'010.-

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.

LCD-Display
Backofen mit Mikrowelle

CMA585MBO (Schwarz)
CMA585MSO0 (Edelstahl)

AutoPilot

LED
A
CHF 1'450.-



LED-Display, weiss

Mikrowelle mit Grill Mikrowelle mit Grill Mikrowelle mit Grill
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Warmeschublade
BIC510N.0

CHF 700.-
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Genuss vorprogrammiert.

Unsere Induktions-Kochfelder wurden entwickelt, um Kochen und Braten fur Sie
moglichst mihelos zu gestalten. Dabei hilft Ihnen die Bosch Sensortechnologie.
So meistern Sie auch aufwendige Gerichte mit wenig Arbeit - und mit viel Freude!

v PerfectCook
Verhindert Uberkochen
und Anbrennen.
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TFT-Touchdisplay und Bosch Assist:
Kocherfolge vorprogrammiert.

TFT-Touchdisplay

So behalten Sie immer den Uberblick Gber alle Tépfe, Pfannen und Einstellungen beim Kochen.

Wir haben unser TFT-Touchdisplay so entwickelt, dass Sie sich im Meni immer ganz einfach zurechtfinden und stets
die Ubersicht behalten, um z. B. zuséatzliche Funktionen leicht auszuwahlen und zu aktivieren. Die deutlich ablesbare
Schrift und die eingebetteten Abbildungen helfen bei der schnellen Orientierung — auch wenn es mal hektisch wird.

So einfach funktioniert Bosch Assist

Einfach mit dem hochauflésenden Das Kochfeld schlagt automatisch die Vorschlage per Fingertipp bestatigen
TFT-Touchdisplay die entsprechende richtige Einstellung fir Ihr Gericht vor und die Zubereitung beginnen.
Gerichte-Kategorie und dann das und gibt praktische Empfehlungen.

gewlinschte Gericht aussuchen.

Kochfeldbasierte Haubensteuerung
HameComnect Kochfeld an, Dunstabzugshaube an: Sobald das Koch-
feld aktiviert wird, schaltet sich auch der Dunstabzug dank
kochfeldbasierter Haubensteuerung automatisch ein, denn
sowohl das Induktions-Kochfeld als auch die entsprechende
Dunstabzugshaube sind mit einem WiFi-Modul ausgestattet
und kdnnen somit interagieren. So wird storender Dunst von
Beginn an abgezogen. Nach dem Kochen lauft die Dunstab-
zugshaube noch kurz nach. So ist sichergestellt, dass alle
Kochgerlche auch wirklich verschwunden sind. Sie lasst sich
naturlich auch manuell bedienen: Mit nur einem Fingertipp auf
der Kochfeld-Bedienung wird der manuelle Modus aktiviert.
Dann lassen sich Uber die Bedienung des Kochfeldes auch die
Leistungsstufen der Dunstabzugshaube und die Beleuchtung
steuern.

® BOSCH
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Wenn es um die Bedienung geht, beweisen
unsere Displays Fingerspitzengefuhl.

Schon furs Auge und bedienbar mit der Fingerspitze: DirectSelect Premium,
DirectSelect Classic, DirectSelect und TouchSelect.

|@ DirectSelect Premium

Dank der 30 cm langen DirectSelect Premium-Bedienoberflache fallt Ihnen
die eigentliche Bedienung des Kochfelds jetzt deutlich leichter. Die gewlinschten
Temperaturstufen und auch alle anderen Funktionen lassen sich mit nur einer
Fingerspitze direkt anwahlen. Ausgeschaltet ist die Bedienung nicht sichtbar und
sorgt fir ein durchgehendes und elegantes Aussehen des Kochfelds.

|@ DirectSelect Classic

Unser Klassiker im neuen Design. Mit der innovativen Bedienlogik lassen
sich einzelne Kochzonen schnell und bequem anwahlen. Ein sanfter Tastendruck
genlgt. Wahlen Sie jede beliebige Leistungsstufe inklusive Zwischenstufen
direkt an.

DirectSelect

met | Leicht zu verstehen, noch einfacher zu bedienen: Uber die intuitive Bedie-
nung kdnnen Sie die Kochzonen ganz einfach anwahlen und die gewlnschte
Temperaturstufe direkt individuell einstellen.

OIO] TouchSelect
Q@] Funktion auf Fingerdruck: Die TouchSelect-Bedienung ermoglicht es
Ihnen, die gewlinschte Kochzone einfach zu bedienen. Sie missen dann nur

noch die bendtigte Leistungsstufe einstellen.
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Exakte Einstellungen nach
lhren Vorstellungen.

Dank einfacher Bedienung und durchdachter Funktionen haben Sie das Gelingen voll und
ganzin lhrer Hand. Schon, dass ein so intelligentes Gerat dabei so gut ausssieht.

W

\ \
\ \

Die genan\Yten Ausstattungen sind nich"t in allen Geraten enthalten. \\

T \

O Flexinduction

OJ Egal, ob ein Topf oder mehrere, ob hinter- oder nebeneinander platziert -
mit FlexInduction haben Sie die freie Wahl. Sie kdnnen Ihr Kochfeld wie

ein herkdmmliches Induktionsfeld mit vier separaten Kochzonen nutzen

oder auf Knopfdruck zu zwei grossen, durchgangigen Kochzonen verbinden.

So erhalten Sie eine durchgehende Kochzone von 40 x 24 cm und gewinnen
zusatzlich Platz flr grosses Kochgeschirr, wie z. B. einen Bréter.

Erweiterbare FlexInduction-Zone

So hat selbst der grosste Topf Platz auf lhrem Kochfeld: Die erweiterte
FlexInduction-Zone bietet Platz fir Topfe mit bis zu 30 cm Durchmesser
und Brater bis 40 cm - und lhnen noch mehr Flexibilitat. Wie bei der normalen
FlexInduction kénnen Sie zwei Kochzonen zu einer durchgehenden Flache ver-
binden. Und diese Flache kdnnen Sie dank der erweiterbaren FlexInduction-Zone
noch einmal erweitern. So haben Sie ganze 20 % mehr Platz - perfekt flr die
ganz grossen Topfe.

Flexinduction-Kochfeld mit MoveMode
wez ] Mit MoveMode wird Kochen ganz intuitiv und komfortabel. Hatten Sie Ihre

Suppe gerade noch auf Stufe 9 aufgekocht, auf Stufe 5 kdcheln lassen und wol-
len Sie nun nur noch auf Stufe 1 ziehen lassen, so mussten Sie bei herkdmmli-
chen Kochfeldern die Temperatur selbst anpassen. Bei FlexInduction-Zonen mit
MoveMode hat das das Kochfeld flir Sie bereits lbernommen. Denn die FlexZone
unterteilt sich nach Aktivierung des MoveModes in drei unterschiedliche Berei-
che mit den voreingestellten Kochstufen 9, 5 und 1. So kochen Sie nicht nur
komfortabel, sondern ganz wie die Profis.

Flachenbiindig

N Die Kochstelle fligt sich harmonisch in die Stein- oder Granit-Arbeitsplatte
ein und lasst sich leicht reinigen. Der Einbau in andere Arbeitsplattenist in Ver-
bindung mit Sonderzubehor moglich.

Umlaufender Rahmen
\/ Das klassische Design: flacher, umlaufender Rahmen in Edelstahl.

\/ ComfortProfil
Das elegant dekorlose Design mit seitlichem Facettenschliff und seitlichen
Metallleisten. Einfach und formschén, mit dem Domino-Programm kombinierbar.

\ \ \
\ \ N L -
\ \ N\

\ \
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PerfectCook Kochsensor
Kocht alles, nur nicht Uber.

Fur das perfekte Kochergebnis ist die richtige Temperatur entscheidend. Mit dem PerfectCook
Kochsensor wird wahrend des Kochens die Temperatur des Topfes kontrolliert und reguliert sie
ganz automatisch - und setzt so Verkochen, Anbrennen und Uberlaufen endlich ein Ende.

So einfach funktioniert der PerfectCook Kochsensor:

Den flachen, magnetischen und
spllmaschinenfesten Ring aussen
an einen induktionsgeeigneten Topf
kleben.

Den ebenfalls magnetischen Perfect-
Cook Kochsensor einfach am Ring
befestigen. Wenn er nicht mehr
bendtigt wird, kann er ebenso leicht
wieder abgenommen werden.

Beim Kochen kann es hektisch werden. Gut, wenn man
Den PerfectCook Kochsensor durch rians] SiCh dann darauf verlassen kann, dass der Perfect-
Knopfdruck aktivieren und am Cook Kochsensor fur die ideale T"emperatur im Topf sorgt
Kochfeld bestatigen. Wenn die und Verkochen, Anbrennen und Uberlaufen zuverlassig
richtige Temperatur erreicht ist, verhindert. Daflr wahlt man einfach die bendtigte Tempera-
ertont ein Signal und das Kochver- turstufe einmalig aus. Der Sensor Uberprift die Temperatur

gniigen kann beginnen wahrend des Kochens und reguliert diese automatisch.

60-70 °C 80-90 °C 90-100 °C 110-120 °C 170-180 °C
1 Ideal zum Auftauen, 2 Perfekt zum 3 Eignet sich zum 4 Optimal zum Zum perfekten
Erwarmen und Ziehen- oder Kochen-und Kochen mit einem Frittieren

Warmbhalten Quellenlassen Kocheln lassen Schnellkochtopf




PerfectFry Bratsensor
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Auf die Stufe genau eingestellt.
Auf den Punkt genau gebraten.

Ganz gleich, wie Sie |hr Steak am liebsten essen, ob noch leicht blutig, medium oder durch:
Der PerfectFry Bratsensor kontrolliert stetig die Temperatur der Pfanne wahrend
des Bratens und passt sie gegebenenfalls prazise an.

So funktioniert der PerfectFry Bratsensor:

Schritt 1: Einfach PerfectFry Brat-
sensor Uber die Bedienung aktivieren.

raturstufe auswahlen. Die Pfanne
wird nun auf die gewlinschte Stufe
erhitzt und die Temperatur automa-
tisch reguliert.

ratur erreicht, gibt das Kochfeld
sicht- und horbare Hinweise: Das
Steak kann nun mit optimaler Hitze
gebraten werden.

Schritt 2: Dann die optimale Tempe-

Schritt 3: Ist die gewlinschte Tempe-

Beim Braten eines Steaks ist die richtige Temperatur
:,:ar,, des Ols entscheidend flirs Gelingen. Der neue Perfect-
Fry Bratsensor unterstltzt Sie dabei, indem er wahrend des
Bratens die Temperatur automatisch kontrolliert und bei
Bedarf anpasst. Denn perfektes Braten eines Steaks beginnt
mit der richtigen Temperatur des Ols, und die verschiedenen
Ol-Arten besitzen unterschiedliche Rauchpunkte - ohne
exakte Temperatursteuerung verbrennen sie leicht. Dank
PerfectFry Bratsensor wird lhnen angezeigt, wenn die ideale
Temperaturstufe erreicht ist, damit Sie das Ol in die Pfanne
geben kénnen.

T

Sehr niedrig
1 Ideal zum

Einkocheln

von Saucen

Niedrig
2 Eignet sich z. B.

flrs Braten mit
nativem Olivendl
oder flir Omeletten

Niedrig-mittel
Fur perfektes

Braten von Fisch,

Fleischballchen
oder Wrstchen

Mittel-hoch
Steaks (medium
oder durch),
Ragout oder
Gemdse wird
perfekt gebraten

Hoch

Perfekt fur Brat-
kartoffeln oder
blutige Steaks
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Das Beste unserer Kochfelder und
Dunstabzuge auf einen Blick.

PerfectCook

Nach einmaliger Auswahl der benotigten Temperaturstufe
Uberprift und reguliert sie der Kochsensor wahrend des
Kochens automatisch. So wird jedes Gericht immer mit der
optimalen Hitze zubereitet - und Uber- oder Verkochen
zuverlassig verhindert.

FlexInduction

Egal, ob ein Topf, mehrere oder auch hintereinander platzierte
Topfe - Sie haben die freie Wahl. Nutzen Sie Ihr Induktions-
kochfeld mit vier separaten Kochzonen oder verbinden Sie es
auf Knopfdruck zu zwei grossen, durchgangigen Zonen, um
zusatzlichen Platz fir grosses Kochgeschirr zu gewinnen.
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PerfectFry

Wahrend des Bratens kontrolliert der PerfectFry Bratsensor
stetig die Temperatur in der Pfanne und passt sie bei Bedarf
prazise an. Das macht es Ihnen ganz einfach, Ihre Gerichte
immer perfekt auf den Punkt zuzubereiten.
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Kochfelder - Das Sortiment im Uberblick.

Flachenbiindig
Komfort-Profil
Umlaufender Rahmen
Home Connect
HobHood Control
Bedienung

PerfectFry Bratsensor
PerfectCook Kochsensor
Bosch Assist
MoveMode

UVP inkl. MWST

Flachenbiindig
Komfort-Profil
Umlaufender Rahmen
Home Connect
HobHood Control
Bedienung

PerfectFry Bratsensor
PerfectCook Kochsensor
Bosch Assist
MoveMode

UVP inkl. MWST

Flachenbiindig
Komfort-Profil
Umlaufender Rahmen
Home Connect
HobHood Control
Bedienung

PerfectFry Bratsensor
PerfectCook Kochsensor
Bosch Assist
MoveMode

UVP inkl. MWST

PXV901DV1E
PXV975DV1E

DirectSelect Premium
L]

CHF 2'750.-

PKC801DP1C

PKC845FP1C

DirectSelect Premium

CHF 1'510.-

NKN645BA2C

Uber Herd

CHF 1'010.-

PXY801KW1E
PXY875KW1E
L]

[ ]
FullTouch TFT
L]

L]

L]

L]

CHF 3'050.-

PKN601DP1C
PKN675DP1C

DirectSelect Premium

1'210.-

NKF645BA2C

Uber Herd

CHF 830.-

PXY875DWA4E
PXY801DWA4E

L]

L[]
DirectSelect Premium

L]

CHF 2'550.—

PKF645FP1C

DirectSelect

1'040.-

NKF645GA1C

Uber Herd

CHF 780.-

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.

PXE801DC1E
PXE875DC1E

DirectSelect Premium
L]

CHF 2'140.-

PKE645FP1C

DirectSelect

980.—

NKE645GA1C

Uber Herd

CHF 650.-

PXE845FC1E

DirectSelect
L]

CHF 1'990.~

PKE645CALE

Obenliegende Schalter

740.-

NKEG601GA1C

Uber Herd

CHF 650.-



PIV875DC1E

DirectSelect Premieum
L]

CHF 1'870.-

PIB375FB1E

DirectSelect Classic

CHF 1'060.~

PRP6AGD70

FlameSelect

CHF 1'360.~

PXY601JW1E PXX601DC1E PIF675DC1E
PXY675JW1E PXX675DC1E -
L]
L]
Fulltouch-TFT DirectSelect Premium DirectSelect Premium
L] L[] L]
L]
L] L[]
CHF 2'530.- CHF 2'040.- CHF 1'630.~

PKF375FP1E PKF375CA1C
DirectSelect Classic Aufgesetzte Knebel
CHF 700.- CHF 590.-

PBP6B5B80 (Edelstahl)

Aufgesetzte Knebel

CHF 530.-

PIF645FB1E

DirectSelect

CHF 1'420.-

Kochfelder | 35

PIE645FB1E

DirectSelect

CHF 1'330.-
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‘é/: PerfectAir
Passt die Abzugsleistung

automatisch an den
Kochdunst an.
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Frischluft in Perfektion.

Die Dunstabzugshauben von Bosch befreien Ihre Kliche nicht nur zuverlassig und schnell von
GerlUchen und Fettpartikeln. Sie bieten Ihnen dartber hinaus extra hohe Leistung und praktische
Zusatzfunktionen. Zum Beispiel erreichen Dunstabzugshauben mit CleanAir Modul im Umluft-
betrieb fast genauso gute Werte bei der Geruchsreduzierung wie im Abluftbetrieb. Unsere Dunst-
abzugshauben machen die Klichenplanung besonders flexibel, und mit der neuen Sensortechno-
logie sind Ihnen auch beim Kochen keine Grenzen gesetzt - die Abzugsleistung stellt sich
automatisch auf den Kochdunst ein. Somit ist die Luft in lhrer Kiiche wieder rein.

PerfectAir

Volle Aufmerksamkeit flrs Kochen: Der PerfectAir Luftglitesensor kontrolliert
standig die Luft und passt im Automatikmodus die Abzugsleistung selbststandig
stufenlos und prazise dem Kochdunst und Gerlchen an. Dadurch reduziert sich
zudem der Gerauschpegel, da nur die minimal benotigte Abzugsstufe aktiviert wird.
Auch Fingerabdriicke auf der Bedienung gehéren damit der Vergangenheit an.

Kochfeldbasierte Haubensteuerung

Sobald das Kochfeld aktiviert wird, schaltet sich auch der Dunstabzug dank
kochfeldbasierter Haubensteuerung automatisch ein. So wird stérender Dunst von
Beginn an abgezogen. Nach dem Kochen lauft die Dunstabzugshaube noch kurz
nach, damit alle Kochgerlche auch wirklich verschwinden. Natirlich lasst sich die
Dunstabzugshaube auch manuell bedienen.

EcoSilence Drive™

Durch den Einsatz eines Hochleistungsgeblases mit EcoSilence Drive™-Motortech-
nologie spart eine neue Bosch Dunstabzugshaube mehrals 80% Energie im Jahr
gegenUber einer herkdmmlichen Dunstabzugshaube.*

CleanAir Plus-Filter

Im Vergleich zu Standardlésungen minimiert die lamellenartige Form des langle-
bigen Filters storende Gerausche um bis zu 5 dB, reduziert Gerliche um mehr als
90% und erhoht die Leistung bis zu 100 m%/h.

Antiallergisch

Sogar Allergiker kdnnen entspannt aufatmen. Denn Pollen und Staub werden durch
unseren CleanAir Plus-Filter zuverlassig aufgenommen und die Raumluft wird von
99 % aller Pollen gereinigt.

Die genannten Ausstattungen sind nicht in allen Geraten enthalten.
* Bei durchschnittlichem Lufterbetrieb von einer Stunde auf Stufe 2 pro Tag und Lichtbetrieb von 2 Stunden pro Tag.
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Entdecken Sie mehr Freiheit fur lhre Planung.

FUrjeden Wunsch die richtige Losung.

Eine Dunstabzugshaube ist dann perfekt, wenn sie sich optimal in die Kliche integriert.
Da wir Ihre Klche nicht kennen, bieten wir eine grosse Auswahl an unterschiedlichen Bau-
formen und Designs. Unabhangig davon, ob Sie eine Wandhaube oder einen TischlUfter
suchen. Egal, ob Sie eine grosse, kleine, offene oder geschlossene Kiche planen, wir
haben die richtige Losung fur Sie.
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Kochstellen mit integriertem Dunstabzug

Fur eine freie und flexible Gestaltung lhrer Kiiche haben
wir den Dunstabzug direkt in das Kochfeld integriert.
Sovereinen sich in einem Induktions-Kochfeld die neueste
Sensortechnik PerfectCook Kochsensor und PerfectFry
Bratsensor sowie eine leistungsstarke Liftungstechnik
mit PerfectAir Luftgltesensor - flir entspanntes Kochen.

Ausfahrbare Tischliifter

Fur den Betrieb wird der Tischlifter hochgefahren und
saugt dann den Dunst direkt hinter dem Kochfeld ab. Dort
dient er ausserdem als Spritzschutz und zur Beleuchtung.
Ist er nicht in Betrieb, verschwindet der Lufter einfach
wieder in der Arbeitsplatte.

Deckenliifter

Mit vier Schrauben wird der freihdngende Deckenlifter
an die Kuchendecke montiert und bietet mit zwei Hoch-
leistungsgeblasen eine starke Lufterleistung und eine
ideale Beleuchtung mit LED-Lichtleisten und Dimm-
funktion. Der integrierte Deckenlifter wird direkt in eine
tragfahige Kiichendecke eingebaut und sorgt damit nicht
nur flr saubere Luft, sondern auch fir eine optimale Aus-
leuchtung der Kochstelle.

Wandhaube

Ob Schraghauben-, Flach-, Kubus-, Box- oder Walmdach-

design: Zwischen den Oberschranken tber dem Kochfeld

montiert, runden die unterschiedlichen Wandhauben das
i Gesamtbild ihrer Kliche harmonisch ab.

Inselhauben

Die freihangenden Inselhauben sind direkt Gber der Koch-
insel anzubringen - und bieten eine Vielzahl an Gestaltungs-
moglichkeiten.

Flachschirmhauben

Die perfekte Losung fur ein komplett integriertes Kiichen-
design bieten die Flachschirmhauben. Diese lassen sich bei
Bedarf einfach herausziehen, verschwinden nach dem
Kochen fast unsichtbar wieder unter dem Oberschrank und
sorgen so flr eine klare Kiichenfront. Gleichzeitig kann der
Oberschrank noch als GewUrzboard verwendet werden.
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Dunstabzugshauben -
Das Sortiment im Uberblick.

Artikelnummer
Bauform
Breite in cm

Home Connect

Kochfeldbasierte
Haubensteuerung

Bedienung
Randabsaugung
PerfectAir Luftgltesensor
Beleuchtung LED
SoftLight

Abluftleistung

Gerausch min./max.

Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

Artikelnummer
Bauform
Breite in cm
Home Connect

Kochfeldbasierte
Haubensteuerung

Bedienung
Randabsaugung
PerfectAir Luftgltesensor
Beleuchtung LED
SoftLight

Abluftleistung

Gerausch min./max.
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

Artikelnummer
Bauform

Breite in cm
Home Connect

Kochfeldbasierte
Haubensteuerung

Bedienung
Randabsaugung
PerfectAir Luftgltesensor
Beleuchtung LED
SoftLight

Abluftleistung

Gerausch min./max.
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

PXX875D34E (Komfort-Profil)
PXX801D34E (flachenbundlg)

Kochfeld mit integr. Abzug

80

DirectSelect Premium
L]

Normalbetrieb: 550m?/h
Intensivstufe: 690m*/h

58/75dB
70dB

A
CHF 4'280.-

\

DDD96AME0
Ausfahrbare Tischluftung
90

DirectSelect

Normalbetrieb: 430m*/h
Intensivstufe: 690m®/h

59dB
B
CHF 2'870.-

DWB98JQ50
Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m3/h
Intensivstufe: 790m*/h

46/55dB
A
CHF 1'700.-

PXX875D67E (Komfort-Profil)
PXX801D67E (flachenbundlg)

Kochfeld mit integr. Abzug
80

DirectSelect Premium
L]

Normalbetrieb: 550m*/h
Intensivstufe: 700m*/h

70dB

A
CHF 3'950.~

—
% >
DWB97LM50

Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 400m?/h
Intensivstufe: 620m*/h

45/55dB
A
CHF 1'160.-

P\/SBOlFllE (flachenbtindig)
Kochfeld mit integr. Abzug

80

DirectSelect
L]

Normalbetrieb: 550m*/h
Intensivstufe: 690m®/h

42/75dB
70dB

A
CHF 3'530.-

DWF97RV60
Flathaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m3/h
Intensivstufe: 730m?/h

43/57dB
B
CHF 2'470.~

o

DWB67LM50
Wandhaube
60

TouchControl

Normalbetrieb: 400m?3/h
Intensivstufe: 620m®/h

47/61dB
A
CHF 1'060.~

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.

PVS845F11E (umlaufender Rahmen)

PVQ711F15E (ohne Ramen)
Kochfeld mit integr. Abzug
70

DirectSelect
L]

Normalbetrieb: 550m*/h
Intensivstufe: 700m3/h

70dB

A
CHF 3'120.-

DWF97KQ60
Flathaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m3/h
Intensivstufe: 730m?/h

43/57 dB
A
CHF 2'140.-

——

DWQ96DM50
Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 380m*/h
Intensivstufe: 610m3/h

48/61dB
A
CHF 1'060.~

DWK98PR60
Schraghaube
90

DirectSelect

Normalbetrieb: 500m*/h
Intensivstufe: 840m®/h

43/55dB
A+
CHF 2'660.~

—

DWQ66DM50
Wandhaube
60

TouchControl

Normalbetrieb: 400m3/h
Intensivstufe: 610m3/h

50/62dB
A
CHF 970.-



Deckenlifter

DRC99PS20
Deckenlufter
90
L]

.

Infrarot-Fernbedienung
L]
L]
L]

L]
Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 900m®/h
41/70dB

A
CHF 3'510.~

DRC97AQ50
Deckenlufter
90
L]

Infrarot-Fernbedienung
L]

L]

L]
Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 760m3/h
41/68dB

A
CHF 2'590.~

DRR16AQ20

Deckenlfter Plug & Play
105
L]

Infrarot-Fernbedienung
L]

Normalbetrieb: 409m*/h
Intensivstufe: 580m*/h

68/76 dB

CHF 3'280.-

DWK98JQ20
Schraghaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 490m*/h
Intensivstufe: 840m3/h

45/56 dB
A+
CHF 2'340.-

DWK98JQ60
Schraghaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 490m®/h
Intensivstufe: 840m*/h

45/56 dB
A+
CHF 2'340.-

Wandhauben

DWK97HM20
Schraghaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m®/h
Intensivstufe: 680m*/h

48/58 dB
B
CHF 1'810.-

DWK97HM60
Schraghaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m3/h
Intensivstufe: 680m3/h

50/66 dB
B
CHF 1'810.-
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Inselhauben

DIB98JQ50
Inselhaube

90

TouchControl

L]

L[]

L]
Normalbetrieb: 430m*/h
Intensivstufe: 8100m®/h

44/54dB

A+
CHF 2'230.-

DIB97IM50
Inselhaube

90

TouchControl

Normalbetrieb: 430m*/h
Intensivstufe: 720m3/h

45/68 dB

B
CHF 1'700.~

DWK87EM60
Schraghaube
80

TouchControl

Normalbetrieb: 420m3/h

B
CHF 1'260.-

DWB98PR50
Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 420m*/h
Intensivstufe: 790m3/h

46/55dB
A+
CHF 2'060.~

DWB97FM50
Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 710m3/h

52/65dB
B
CHF 980.-

DWB67FM50
Wandhaube
60

TouchControl

Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 720m3/h

52/64dB
B
CHF 880.—

Wandhauben

DWB97IM50
Wandhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 710m*/h

52/65dB
B
CHF 870.-

DWB67IM50
Wandhaube
60

TouchControl

Normalbetrieb: 450m*/h
Intensivstufe: 720m3/h

52/64dB
B
CHF 780.-

DWB96BC50
Wandhaube
60

Drucktasten

Normalbetrieb: 590m*/h

49/70dB
B
CHF 630.-

DWB66BC50
Wandhaube
60

Drucktasten

Normalbetrieb: 590m*/h

48/69 dB
B
CHF 540.-




42 | Dunstabzlge

Dunstabzugshauben -
Das Sortiment im Uberblick.

Flachschirmhauben

Artikelnummer
Bauform
Breite in cm
Home Connect

Kochfeldbasierte
Haubensteuerung

Bedienung
Randabsaugung
PerfectAir Luftglitesensor
Beleuchtung LED
SoftLight

Abluftleistung

Gerausch min./max.
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

DFS097K50
Flachschirmhaube
90

TouchControl

Normalbetrieb: 400m*/h
Intensivstufe: 700m3/h

40/56 dB
A
CHF 1'590.-

DFS097A50
Flachschirmhaube
90

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 420m®/h
Intensivstufe: 720m*/h

42/54dB
A
CHF 880.-

DFR0O67T50
Flachschirmhaube
60

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 400m3/h
Intensivstufe: 700m3/h

40/56 dB
B
CHF 890.-

DFS067A50
Flachschirmhaube
60

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 400m3/h
Intensivstufe: 740m3/h

41/54dB
B
CHF 700.-

DFMO064A50C
Flachschirmhaube
60

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 270m*/h
Intensivstufe: 420m3/h

49/62 dB
A
CHF 620.-

Artikelnummer
Bauform
Breite in cm
Home Connect

Kochfeldbasierte
Haubensteuerung

Bedienung
Randabsaugung
PerfectAir Luftglitesensor
Beleuchtung LED
SoftLight

Abluftleistung

Gerausch min./max.
Energieeffizienz
UVP inkl. MWST

- T -

DHL885C
Lufterbausteine
80

Kurzhubtasten
L]

Normalbetrieb: 630m?/h
Intensivstufe: 730m3/h

38/56 dB
C
CHF1'110.-

erbausteine

DHL785C
Lufterbausteine
70

Kurzhubtasten
L]

Normalbetrieb: 630m?®/h
Intensivstufe: 730m*/h

39/55dB
C
CHF 980.-

DHL575C
Lufterbausteine
50

Kurzhubtasten
L]

Normalbetrieb: 560m*/h
Intensivstufe: 610m*/h

50/67 dB
C
CHF 850.-

DHL555BL
Lufterbausteine
50

Schiebeschalter

Normalbetrieb: 420m3/h
Intensivstufe: 650m3/h

38/56 dB
¢
CHF 620.—

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.




Flachschirmhaub

DFT63AA50C
Flachschirmhaube
60

Schiebeschalter

Halogen

Normalbetrieb: 340m3/h
Intensivstufe: 390m®/h

68dB
C
CHF 500.-

DFMO064W50C
Flachschirmhaube
60

Wippenschalter

Normalbetrieb: 400m*/h

60/67 dB
C
CHF 410.-

Integrierte Haube Zwischen-/Unterbauhaube

DBB66AF50
Integrierte Box Haube
60

Drehschalter, versenkbar

Normalbetrieb: 594m?*/h
Intensivstufe: 620m3/h

50/70dB
A
CHF 590.-

DEMB63AC00
Zwischenbauhaube
60

Drucktastenschalter

Normalbetrieb: 360m?®/h

48/62 dB
D
CHF 430.-

Tl

DHU965EL
Unterbauhaube
90

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 360m?®/h

48/69 dB
D
CHF 650.-

el

DHUB65EL
Unterbauhaube
60

Kurzhubtasten

Normalbetrieb: 360m*/h

48/69 dB
D
CHF 590.-

DUL62FA21
Unterbauhaube
60

Schiebeschalter

Normalbetrieb: 250m*/h

53/68 dB
D
CHF 220.-
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#/EROISHERO
mit VitaFresh.

Da wir jeden Tag aufs Neue essen mussen und wollen, ist das Minimie-
ren der Verschwendung von Lebensmitteln ein Muss in unserem Alltags-
leben. Sie meinen, das klinge bedriuckend? Ist es aber gar nicht: Unsere
Kihl-Gefrier-Kombinationen mit dem VitaFresh-System wurden spe-
ziell zu dem Zweck entwickelt, Ihre Lebensmittel langer frisch zu halten.

Vereinfacht dargestellt funktioniert das Ganze wie folgt: Das VitaFresh Pro Frischesystem stellt Ihnen
zwei unterschiedliche Klimazonen bereit, mit deren Hilfe Sie lhre Lebensmittel bis zu 3x langer frisch
halten konnen. Dank unserer neuen Einstellungsoptionen und hermetischer Abdichtung der Schubla-
den garantiert VitaFresh Pro jederzeit optimale Lagerungsbedingungen, und zwar unabhangig vom
Rest des Kihlschranks - bei einer Temperatur, die +0 °C nahe kommt. Dies erleichtert Tag fiir Tag das
Einhalten einer ausgewogenen, gesunden Ernahrungsweise.

Unterm Strich bedeutet das mehr Lebensmittelgenuss und weniger Lebensmittelabfalle.

«ZERO IS HERO» mit VitaFresh
In einer VitaFresh-Zone mit einem niedrig eingestellten Temperaturwert von etwa 0 °C lassen sich
Fisch und Fleisch hygienisch in einer eigenen Schublade aufbewahren. Sowird die Ubertragung von
Gerlichen und Bakterien vermieden: Die grosse Schublade ist speziell fir die Aufbewahrung von Obst
“.und Gemuse konzipiert und verhindert Feuchtigkeitsverlust. Aufgrund ihrer speziellen Dichtung
herrscht innen in der Schublade immer optimale Luftfeuchtigkeit. Mit zwei verschiedenen Einstellungen
lasst'sie sich miihelos individuellen Frischeaihfo__rderungen anpassen. Daher eignet sich VitaFresh
optimalfur Ihre Lebensmittel und unterstutzt Si-'é\lQ Ihrem Bestreben, haufiger frische und gesunde
Lebensmittel zu sich zu nehmen. N

N

N
\\
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Cooler Komfort.
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Frische Technik, coole Leistung,
eiskalte Effizienz.

Wir machen modernste Technik sichtbar — auf Ihrer niedrigen Stromrechnung. Das ist
die erfreuliche Bilanz hochster Effizienz. Unsere Kihlgerate Uberzeugen mit Eigenschaften,
die frische Lebensmittel, maximales Volumen und die besten Energie-Effizienz-Klassen

garantieren.

NoFrost

B

Home Connect

VitaFresh pro und VitaFresh plus

Mit dem VitaFresh Pro Frischesystem wird dank 0-Grad-Technik die Temperaturin
einem separaten Bereich des Kihlschranks prazise bei 0 °C gehalten. Fur Fisch und
Fleisch sorgt eine trockene Schublade fiir optimale Lagerbedingungen, und fir
Obst, Gemuse und gemischte Beladungen lassen sich mit einem Drehwahler 3
Feuchtigkeitsstufen auswahlen. So bleiben die Lebensmittel bis zu 3x langer frisch.
Beim VitaFresh Plus Frischesystem gibt es eine extra grosse Schublade fir Obst
und Gemuse. Mit einem Regler lasst sich die Luftfeuchtigkeit passend zum Lagergut
einstellen. So bleiben die Lebensmittel bis zu 2x langer frisch.

Home Connect Funktion

Ihr Kihlschrank mit Home Connect Funktion macht Ihnen das Leben leichter. Sogar
wenn Sie nicht zu Hause sind und im Supermarkt nicht wissen, ob Sie noch Joghurt
im Kthlschrank haben. Dank zweier integrierter Kameras in lhrem Kihlschrank
sehen Sie via Smartphone einfach nach. Oder Sie aktivieren von unterwegs die
SuperGefrieren-Funktion schon, wahrend Sie die Tiefkihlpizza kaufen. Und
stellen so die beste Lagerung des Kuhlguts sicher.

Premium LED-Beleuchtung

Durch eine 36 cm hohe LED-Leuchtleiste und zusatzliche LED-Spots in den VitaFresh
Pro-Schubladen wird der Kihlschrankinnenraum optimal ausgeleuchtet. Die Be-
leuchtung dimmt beim Offnen des Kihlschranks auf. Die effizienten LEDs halten ein
Gerateleben lang.

NoFrost

Bei einem NoFrost-Modell schlagt sich die Luftfeuchtigkeit nicht mehrim Gerat oder
auf den Lebensmitteln nieder, sondern sammelt sich ausserhalb des Gefrierraums
am zentralen Lamellenverdampfer. Dieser Kalteerzeuger taut sich automatisch von
Zeit zu Zeit ab. Das anfallende Tauwasser wird nach aussen abgeleitet und verdunstet
unter Nutzung der anfallenden Kompressorwarme in einer speziellen Auffangschale.
Durch diese Technik sinkt die Luftfeuchtigkeit im Gerat und es bildet sich nahezu kein
Eis mehr.

Die genannten Ausstattungen sind nicht in allen Geraten enthalten.
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Kdhl-und Gefriergerate -
Das Sortiment im Uberblick.

VitaFresh Pro

Artikelnummer KIF86PF30 KIF87PF30 KIF82PF30 KIF81PF30H KIF51AF30
Nischenhéhe in mm 1775 1775 1775 1775 1400
Home Connect

Energieeffizienz At++ A+ A++ A++ At+
Energieverbrauch kWh/Jahr 232 226 220 131 124
Nutzinhalt gesamt in | 223 238 269 284 222
Nutzinhalt Kiihlteil in | 156 176 254 284 222
Frischesystem VitaFresh Pro VitaFresh Pro VitaFresh Pro VitaFresh Pro VitaFresh Pro
Nutzinhalt Gefrierteil in | 67 62 15

NoFrost

Beleuchtung LED LED LED LED LED
Tirdampfung L] . . . .

UVP inkl. MWST CHF 2'580.~ CHF 2'400.- CHF 2'340.- CHF 2'280.- CHF 1'870.-

VitaFresh Plus

—~
J
Artikelnummer KIS86HD40 KIS87AD40 KIS87AD31H KIL82AD40 KIL82AD31H
Nischenhéhe in mm 1775 1775 1775 1775 1775
Home Connect .
Energieeffizienz Attt At++ A++ Attt At+
Energieverbrauch kWh/Jahr 151 149 225 146 209
Nutzinhalt gesamt in | 260 269 270 285 286
Nutzinhalt Kiihlteil in | 186 208 209 251 252
Frischesystem VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus
Nutzinhalt Gefrierteil in | 74 61 61 34 34
NoFrost
Beleuchtung LED LED LED LED LED
Tirdampfung . . . . .
UVP inkl. MWST CHF 2'570.— CHF 2'300.— CHF 2°000.— CHF 2'220.— CHF 1'910.—

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.



VitaFresh Pro

KIF41AF30
1225

At++

120

187

187
VitaFresh Pro

LED

CHF 1'690.-
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KIR81AD30
1775

A++

116

319

319
VitaFresh Plus

LED

CHF 1'910.-

KIS77AD30H
1580

At++

201

230

169
VitaFresh Plus

61

LED

CHF 1'890.-

KIL72AD40
1580

A+++
130
248
214
VitaFresh Plus
34

LED

CHF 1'940.-

KIL72AD31H
1580

At++

196

248

214
VitaFresh Plus

34

LED

.
CHF 1'650.-

KIL52AD40
1400

A+++
122
228
213
VitaFresh Plus
15

LED

CHF 1'690.-

KIR51AD40
1400

A+++
72
247
247
VitaFresh Plus

LED

CHF 1'690.-
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Kuhl-und Gefriergerate -

Das Sortim im Uberblick
as sortiment | erolick.
VitaFresh Plus
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Artikelnummer KIL42AD40 KIL42AD31H / KIL42AE31H KIR41AD40 KIL32SD30 KIR31SD30
Nischenhéhe in mm 1225 1225 1225 1025 1025
Home Connect
Energieeffizienz Attt At+ At++ A++ At+
Energieverbrauch kWh/Jahr 114 172 69 157 100
Nutzinhalt gesamt in | 195 195 211 154 172
Nutzinhalt Kiihlteil in | 180 180 211 139 172
Frischesystem VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus
Nutzinhalt Gefrierteil in | 15 15 15
NoFrost
Beleuchtung LED LED LED LED LED
Tirdampfung . ° . . .
UVP inkl. MWST CHF 1°550.— CHF 1'250.— CHF 1'5650.— CHF 1°'160.— CHF 1'160.—
Side-by-side
<
Artikelnummer KAD92SB30 KAD9OVI30 KAN92L B35 KAN93VIFP KAN99VW30
Nischenhéhe in mm 1775 1775 1775 1775 1775
Home Connect L]
Energieeffizienz At++ At+ A++ A++ At++
Energieverbrauch kWh/Jahr 348 341 385 373 356
Nutzinhalt gesamt in | 541 533 592 573 583
Nutzinhalt Kiihlteil in | 368 370 815} 373 346
Frischesystem VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh Plus VitaFresh
Nutzinhalt Gefrierteil in | 173 163 202 200 237
NoFrost L] . . . .
Beleuchtung LED LED LED LED LED
Tirdampfung
UVP inkl. MWST CHF 5'880.— CHF 5'500.— CHF 4'890.~ CHF 3'940.- CHF 2'856.~

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.



VitaFresh Plus

KIR21AD40
880

At++
65
144
144
VitaFresh Plus

LED

.
CHF 1'390.—

KIL22AD31H
880

At++

148

124

109
VitaFresh Plus

15

LED
.

CHF 1'100.-

Gefrieren

GIV21AD30
880

A++
157
97

97

LED

CHF 1'170.-

GIV11AD30
720

At++
144
72

72

LED

.
CHF 1'050.-

KUL15A65CH
820

A++
140
125
110

15

LED
.

CHF 1'170.-

Kuhl- und Gefriergerate | 51



52 | Geschirrspuler

Verlangen Sie perfekte Trocknung. Auch bei Kunststoff.

Der Geschirrtrockner
unter den Geschirrspulern.

Von der automatischen Turoffnung bis zu PerfectDry mit
Zeolith®-Technologie — mit diesen Geschirrspulern geniessen
Sie immer hochsten Komfort und glanzende Ergebnisse.

@ PerfectDry
Trocknet und spult selbst
Kunststoff perfekt.
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Geschirrspdler | 53

7, PerfectDry mit Zeolith®-Trocknen
rioy | Warme Luft wird gleichmaéssig verteilt und trocknet dabei kraftvoll und gleich-
zeitig schonend dank 3D-Luftstromung. PerfectDry Geschirrspuler mit Zeolith®-
Technologie binden Feuchtigkeit und wandeln diese in warme Luft um. So wird Ihr
Geschirr, sogar Kunststoffgeschirr, perfekt trocken und brillant glanzend - und das
ein ganzes Geschirrspulerleben lang.

Dreifach-Rackmatic
memaic| HOChste Flexibilitat beim Einraumen der Spilmaschine, ganz gleich ob Es-

pressotassen oder Kochtopfe: Der Oberkorb kann durch eine dreifache Hohenver-
stellung um bis zu 5 cm abgesenkt bzw. angehoben sowie vollstandig ausgezogen
werden.

TimeLight/InfoLight

; Timelight zeigt bei vollintegrierten Geschirrspulern die wichtigsten Informa-
tionen und den Spulfortschritt an - als Projektion auf dem Kichenboden, ohne die
Asthetik der Front zu beeintrachtigen.

OpenAssist: einfaches Offnen ohne Griff

Die automatische Turoffnung OpenAssist 6ffnet vollintegrierte ActiveWater-Ge-
schirrspuler durch eine einzige Berlhrung der Mobelfront. Die Tire 6ffnet sich einen
Spalt breit, und die Sptlmaschine kann einfach be- und entladen werden. Die griff-
lose Front integriert sich optimal in moderne Designerkiichen mit durchgangigen
Mobelfronten, ohne beim Bedienkomfort Abstriche zu machen.

+

HygienePlus

a HygienePlus ist als neue Sonderfunktion in vielen Spllgangen zuschaltbar
und garantiert hochste Hygieneleistung durch antibakterielle Reinigung. Diese
wird erreicht durch ein héheres Temperaturniveau von bis zu 70 °C wahrend des
Klarspllens, das Uber einen langeren Zeitraum gehalten wird. HygienePlus ist
damit ideal fur alle mit hochsten hygienischen Anspriichen, z. B. Haushalte mit
Kleinkindern oder Allergikern.

VarioScharnier
Die perfekte Einbauldosung fir modernste Kiichentrends. Bisher war der
Hocheinbau von vollintegrierten Geschirrspilern nur mit grossen Spaltmassen
zwischen den Mobelfronten moglich. Dank VarioScharnier gibt es keine Ein-
schrankung mehr - die vollintegrierte Mébelfront schiebt sich beim Offnen des
Gerates leicht nach oben. So kann im gesamten Hochschrank mit einheitlichen,
kleinen Spaltmassen gearbeitet werden.

BBQ 70° (Grillprogramm)
Ein Programm so speziell wie die Schweiz! Dank dem Intensivprogramm
BBQ 70° kénnen Sie sich auch nach dem Grillieren entspannt zurticklehnen. Entfernt
selbst bei Grillzubehor fettige und hartnackige Rickstande.

Die genannten Ausstattungen sind nichtin allen Geraten enthalten.
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Die Korbsysteme der Geschirrspuler.
VarioFlex Pro Korbsystem.

Verstellbare Elemente und Rackmatic-Hebel dank der roten Touchpoints sofort erkennbar. Mit hochwertigen Metallapplikationen.

VarioFlex Pro Korbsystem mit Schublade

VarioSchublade Pro

@ Platz fur grossere Besteckutensilien oder © Zusatzlicher Platz fur grossere Besteck-
kleinere Geschirrteile. utensilien oder kleinere Geschirrteile

@ Sicherer Halt fur Besteck mit breitem Griff dank absenkbarer Ablagebereiche auf
dank umlegbarer Stacheln. beiden Aussenseiten.

Oberkorb

@ Fir zusatzliche Ablagemoglichkeiten sorgen @ Viel Platz und sicheren Halt fiir Schiisseln
2 klappbare Tassenablagen. oder kleine Topfe schaffen alle 6 klappbaren
@ Der Oberkorb lasst sich flexibel in der Hohe Stachelreihen.

verstellen dank 3fach-Rackmatic.

Unterkorb

@ Sicherer Halt fir bis zu 12 langstielige © Zuroptimalen Platzierung von Schalchen
Glaser dank des klappbaren Glaser- oder extratiefen Pastatellern ist vorne jeder
anlagebulgels und der @ Tassenablagen. zweite Stachel umklappbar.

Um grosse Topfe oder Schisseln unterzu-
bringen, lassen sich alle Stachelreihen
umlegen.

VarioFlex Pro Korbsystem ohne Schublade

Oberkorb Unterkorb
mit Besteckablage mit VarioBesteckkorb (flexibel platzierbar)

—
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VarioFlex Korbsystem.

VarioFlex Korbsystem mit Schublade

VarioSchublade

@ Platz fur grossere Besteckutensilien oder
kleinere Geschirrteile, wie z.B. Espressotas-
sen, bietet die extra tiefe Schubladenmitte.

Oberkorb

@ Fur zusatzliche Ablagemoglichkeiten sorgen @ Sicherer Halt fir Schisseln oder kleine

2 klappbare Tassenablagen. Toépfe dank der 2 vorderen umklappbaren
© Der Oberkorb lasst sich flexibel in der Hohe Stachelreihen.

verstellen dank 3fach-Rackmatic.

Unterkorb

Re..

@ Zusatzliche Ablagemdglichkeiten und @® Sowohl Schisseln als auch Teller finden im
sicheren Halt langstieliger Glaser bieten hinteren Korbbereich gleichzeitig den
die 2 klappbaren Tassenablagen. optimalen Platz dank der beiden getrennt

umklappbaren Stachelreihen.

VarioFlex Korbsystem ohne Schublade

Oberkorb Unterkorb
mit Besteckablage mit VarioBesteckkorb (flexibel platzierbar)
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Vario Korbsystem.

Vario Korbsystem mit Schublade

VarioSchublade

@ Platz flr gréssere Besteckutensilien oder
kleinere Geschirrteile, wie z.B. Espressotas-
sen, bietet die extra tiefe Schubladenmitte.

Oberkorb

@ Firzusatzliche Ablagemoglichkeiten sorgen 2
klappbare Tassenablagen.

© Der Oberkorb lasst sich flexibel (3fach-Rack-
matic) oder einfach in der Hohe verstellen.?

Unterkorb

@ Grosse Topfe oder Schisseln finden den
optimalen Platz dank der beiden
umklappbaren hinteren Stachelreihen.

Vario Korbsystem ohne Schublade

Oberkorb Unterkorb
mit Besteckablage mit Besteckkorb (an fester Position)

* Modellabhangig



Normales Korbsystem.

@ Firzusatzliche Ablagemaoglichkeiten sorgen
2 klappbare Tassenablagen. Kurzstielige
Glaser finden zudem sicheren Halt.
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mit Besteckkorb (an fester Position)

VarioBesteckkorb (SM25100*)

Der VarioBesteckkorb ist bei Modellen mit Vario-
Flex-Korbsystem-Varianten ohne VarioSchub-
lade serienmassig enthalten und flexibel im
Unterkorb platzierbar.

Stielglaskorb (SMZ5300*)

Mit dem einzigartigen Stielglas-Korb* konnen
Sie langstielige Wein- und Sektglaser in den
Bosch Geschirrspilern mit VarioFlex-, Vario-
Flex-Plus- oder VarioFlex-Pro-Korbsystem
optimal sicher und brillant sptlen. Der Stiel-
glas-Korb wird in den Unterkorb gestellt und
bietet Platz fiir 4 langstielige Glaser. Fiir
stabilen, schnellen Halt sorgt die einfache
Arretierung zum Drehen, und das neue Spulpro-
gramm Glas 40° garantiert brillante Spulergeb-
nisse. Der neue Bosch Stielglas-Korb.

*als Sonderzubehor erhaltlich
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Geschirrspuler - Das Sortiment im Uberblick.

Integriert 60 cm

Tl ‘__j&'_-:,.. =
Geratehohe 81,5-87,5cm SMI88BUS36E SMIB8PS01H SMI461S00H SMI46JBOOH SMI461WO0H
Geratehohe 86,5-92,5cm SBI461SO0H
Home Connect (]
Energieeffizienz A+++-10% A+t A++ A++ A++
Massgedecke 13 13 13 13 13
Wasserverbrauch in | 75 9.5 9.5 9.5 9.5
PerfectDry Zeolith®-Trocknen .
Gerausch in dB 42 44 44 44 44
Geschirrkorbe VarioFlex Pro VarioFlex Pro VarioFlex VarioFlex VarioFlex
Vario Schublade Pro
Bedienung f;'gti:; : : ?g'??gigglse;y Touch-Bedienung Drucktasten Drucktasten Drucktasten
gg?\%?l?ﬁek{:ionen 8/6 8/5 6/4 6/4 6/4
EmotionLight °
TimeLight
InfoLight
VarioSpeed Plus ] . . . .
VarioScharnier
OpenAssist
swiss | edition . . . .
UVP inkl. MWST CHF 2'210.- CHF 1'600.~ CHF 1'460.- CHF 1'370.- CHF 1'370.-
Vollintegriert 60 cm
Geratehohe 81,5-87,5cm SMAB8TD16E SMV88UX36E SMV68TX00H SMV68MDO2E SME46NX23E
Geratehohe 86,5-92,5cm SBA88TD16E SBV88UX36E SBV68TX00H SBV68MDO2E SBE46NX23E
Home Connect (] .
Energieeffizienz A+++ Attt At++ A++ A++
Massgedecke 13 13 14 14 14
Wasserverbrauch in | 9.5 7.5 9.5 9.5 9.5
PerfectDry Zeolith®-Trocknen . . .
Gerausch in dB 41 42 42 42 44
Geschirrkorbe VarioFlex Pro VarioFlex Pro VarioFlex Pro VarioFlex VarioFlex
Vario Schublade Pro Pro Pro . L]
Bedienung fHot.:hauﬂésen'des, Hochauflosendes, Touch-Bedienung Touch-Bedienung Drucktasten
arbiges TFT-Display farbiges TFT-Display
gg?\%r:;}“ﬁek{:ionen 8/6 8/6 8/5 8/5 6/4
EmotionLight . . .
TimelLight L] . . .
InfoLight .
VarioSpeed Plus . . . ] .
VarioScharnier .
OpenAssist .
swiss | edition .
UVP inkl. MWST CHF 2'470.- CHF 2'210.- CHF 1'790.- CHF 1'730.- CHF 1'520.-

Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei.




Integriert 45 cm

SPI46IS01E

85

44
VarioFlex

Drucktasten

6/4

CHF 1'370.-

SPI46MWO1E

A+
10
9.5

44
VarioFlex
o

Drucktasten

6/4

CHF 1'340.-

Vollintegriert 60 cm

SMV46JX00H
SBV46JX00H

A++
13
9.5

44
VarioFlex

Drucktasten

6/4

.
CHF 1'460.—

Vollintegriert 45 cm

SMU46JS03E

44
VarioFlex

Drucktasten

6/3

CHF 1'390.-

SMD50E82CH

48
Vario

Drucktasten

5/2

CHF 1'310.-
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Unterbau 60 cm

SPV66TX00E

A++
10
9.5

44
VarioFlex Pro
Pro

Drucktasten

6/4

CHF 1'520.-

SPV24CX00E

A+
9
85

48
Vario

Touch-Bedienung

4

CHF 1'160.-

Kompaktgeschirrspiihler 45 cm

SKE52M65EU

47

Drucktasten

5/2

CHF 1'300.-
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Endlich eine Waschmaschine,
die alles selbst erledigt, vollig
automatisch.




i-DOS im Automatik-Programm ermittelt
die Beladungsmenge, die Textilart und
erkennt den Verschmutzungsgrad der
Wasche.

Aufgrund der ermittelten Daten und der
einmal voreingestellten Wasserharte
wahlt i-DOS automatisch das optimale
Waschprogramm.

N>

Abschliessend dosiert i-DOS milliliter-
genau die exakte Menge an Waschmittel
und Weichspliler.
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Manuell dosieren Automatisch dosieren

Waschen mit i-DOS. Einfacher geht’s nicht
i-DOS ist der einfachste Weg zu perfekt gepflegter Wasche:

i-DOS erkennt die Beladungsmenge und den Verschmutzungsgrad und dosiert die
exakt richtige Menge Waschmittel und Wasser. Zuschaltbar bei Standard-Waschpro-
grammen, wie z.B. Baumwolle.

i-DOS in Kombination mit einem Automatik-Programm erkennt die Beladungs-
menge, den Verschmutzungsgrad und die Textilart. Entsprechend der ermittelten
Daten dosiert i-DOS die exakt richtige Menge Waschmittel und Wasser und wahlt
automatisch das passende Waschprogramm.

Im Vergleich zu manueller Waschmittelzugabe konnen Sie mithilfe des intelligenten
Dosiersystems i-DOS bis zu 38 % Waschmittel sparen.! Dank der millilitergenauen
Waschmittel-Dosierung verhindert i-DOS erhéhte Schaumbildung und spart dadurch
Wasser flr zusatzliche Spllgange. Somit schont i-DOS nicht nur automatisch die
Wasche, sondern auch die Umwelt.

‘Durchschnittliche Einsparung von Flissigwaschmittel beim Vergleich einer automatischen Dosier-
technologie mit einer manuellen Dosierung. International Journal of Consumer Studies 38 (2014), 265 f.
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4D Wash System.
Uberragende Waschleistung,
sogar bei maximaler Beladung.

Das hocheffektive 4D Wash System von Bosch bietet Ihren Kunden eine vollig neue
Dimension der Waschereinigung - die vierte Dimension. Wasser und Waschmittel
durchdringen die Wasche jetzt noch intensiver, Textilien werden erheblich sauberer
und Flecken zuverlassig entfernt.

Eine extra Umwalzpumpe und eine zusatzliche Dise, die Wasser und Waschmittel

zentral in die mit erhdhter Drehzahl rotierende Trommel einspritzt, sorgen fir aktive
Waschereinigung. In dem sich bildenden Waschetunnel werden Wasser und Wasch-

mittel gleichmassig Uber die Wasche verteilt. So wird die Reinigungskraft des Wasch-
mittels optimal genutzt und die Wasche in kiirzerer Zeit noch sauberer.

Waische sauber waschen - {::..
auch bei voller Beladung '
Das innovative 4D Wash System garan-
tiert perfekte Waschleistung auch

bei einer maximalen Beladung von 9 kg
Wasche pro Waschgang.

Die 4D Wash System Highlights:

» Uberragende Waschleistung bei maximaler Beladung

» Wasser und Waschmittel werden optimal genutzt

» Schnellere Durchfeuchtung der Wasche

» In allen neuen HomeProfessional- und Serie-|-8-Waschmaschinen
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ActiveOxygen.
Auffrischen ohne Wasser.

ActiveOxygen Refresh: Auffrischen ganz ohne Waschen.

Kleidung, die eigentlich sauber ist, aber nicht mehr tadellos riecht, ist dank
ActiveOxygen Refresh in 45 Minuten wieder absolut frisch. Das Programm eignet
sich auch fir empfindlichste Textilien, die nicht gewaschen werden diirfen. So
spart ActiveOxygen Refresh Zeit, Energie und schont ausserdem die Textilien.

Bei dieser auf Aktivsauerstoff basierenden Option ist der Waschprozess so optimiert,
dass die Farbe empfindlicher Materialien erhalten bleibt und das Einlaufen der
Wasche verhindert wird. So kénnen Sie selbst Ihren Cashmere-Mantel auffrischen.

Die ActiveOxygen Highlights:

» Besonders textilschonendes Waschen, daher bestens
geeignet flr empfindliche Textilien
» Auffrischen ganz ohne Waschen mit ActiveOxygen Refresh
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Perfekte Ergebnisse
beim Waschen
und Trocknen.

Die Home Connect-Funktion SmartDry
macht’s moglich: Noch nie war es so
einfach, fur Ihre Wasche das passende
Trocknungsprogramm auszuwahlen.

Bei den mit der Home Connect-Funktion SmartDry
ausgestatteten Waschetrocknern von Bosch wird
das Trocknungsprogramm automatisch auf
Grundlage der Nutzungsparameter des letzten
Waschzyklus ausgewahlt. Neueste Technologie
ermoglicht den Datenaustausch zwischen der
Waschmaschine und dem Waschetrockner Gber
ein kabelloses Netzwerk, wobei jedoch weder

ein externes Gerat noch eine App erforderlich

ist. Beladung, Stoffart und sogar Restfeuchtigkeit
sind die Faktoren, die bei der Auswahl des
Trocknungsprogramms bericksichtigt werden,
wobei der Trockner sogar den Wert flr die
voraussichtliche Dauer anpasst. Prazise und
textilschonende Trocknungsvorgange mit
hervorragenden Ergebnissen, die sich vollauto-
matisch erreichen lassen: ein ausgesprochen
intelligenter Weg hin zu optimalen Ergebnissen.

= - W O Home Connect
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Der erste Trockner ohne
Turfilter dank automatischer
Flusenentfernung.



(% AutoClean

Bosch hat die Disziplin Waschetrocknen
vorangebracht. Unsere prazisionsgefer-
tigten AutoClean-Trockner mit der Techno-
logie zur automatischen Flusenentfernung
entsorgen die Flusen nach jedem Trock-
nungsvorgang, sodass Sie sich nicht mehr
darum kimmern mussen. Das Reinigen
des Flusensiebs in der Tur nach jedem
Trocknungsvorgang ist jetzt Geschichte.

Reinigungsintervalle im Jahr*

160

120

80

40
8x
||
AutoClean
Trockner

Herkémmlicher
Trockner mit Turfilter
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So komfortabel war trocknen noch nie

Bei der Waschetrocknung geht Bosch neue Wege und prasen-
tiert eine Weltneuheit: AutoClean ist ab sofort der komforta-
belste Weg, mit zurlickbleibenden Textilflusen umzugehen.
Die AutoClean Trockner haben keinen herkdmmlichen Turfilter
mehr, der nach jedem Trocknungsdurchgang gereinigt werden
muss. Dank eines ausgekltgelten Systems werden die Flusen
in ein separates Flusendepot geleitet. Dieses muss nur etwa
alle 20 Trocknungdurchgange geleert werden; bei durch-
schnittlicher Nutzung rund acht Mal jahrlich. Intelligente Sen-
soren melden, wann es soweit ist.

SelfCleaning Condenser

Mit dem patentierten SelfCleaning Condenser haben wir einen
Jungbrunnen fir Trockner entwickelt. Dank dieser einzigartigen
Technologie wird der Kondensator wahrend des Trocknungsvor-
gangs bis zu 4-mal vollautomatisch gereinigt und bleibt somit
ein Gerateleben lang effizient. Denn die permanente Selbstreini-
gung erspart Ihnen nicht nur das lastige Entflusen des Konden-
sators, sondern verhindert auch, dass durch Ablagerungen die
Leistung reduziert wird und langere Trocknungszeiten sowie ein
erhohter Energieverbrauch entstehen.

mE———

Die AutoClean Highlights:

» Nie wieder Tursieb reinigen dank AutoClean-Technologie

» Leeren des Flusendepots nur alle 20 Trocknungsdurchgange
» Hochster Bedienkomfort ohne mihevolles Reinigen

» Gleichbleibender Energiebedarf ein Gerateleben lang

1Bei 160 Zyklen/Jahr im Standard-Baumwollprogramm gemass EU-Verordnung 392/2012.
Die Angaben kénnen je nach Nutzungsverhalten variieren.
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Es sind die kleinen Dinge,
die jedes Gericht perfekt machen.

Beste Qualitat, innovative Technik und 65 Jahre Erfahrung
stecken in den kleinen Kuchengeraten von Bosch.

VitaMaxx

Mixer und Vakuumier-Gerat in 1
37°000 Umdrehungen/min
Automatik-Programme

MaxoMixx und ErgoMixx
1000 Watt-Motor
Vakuum-Aufsatz
Ergonomischer Halt
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Teigmacher
stiftung Warentest
Deutschland

OptiMUM
Konsistenz-Sensor
Planeten-Drehung
Integrierte Waage und Timer
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=
it

|
" Haushaltshelfer |

P so vielfaltig wie-S

Schonend zu Parkett, grandlich gege
in der Handhabung und vorbildlich i
Die Bosch Staubsauger!

UNLIMITED
Austauschbarer Bosch Akku
Unbegrenzte Laufzeit
Vielfaltiges Zubehor

Tierhaare, leic
Stromverbrauc

ROXXTER

Starke Saugleistung
Infrarot-Sensorik
Ecken-Spezialist
Innovative Blrste




Besuchen Sie unsere Ausstellungen.

In unseren Ausstellungen konnen Sie sich Uber die neuesten Bosch Haus-
gerate unverbindlich wahrend der angegebenen Offnungszeiten informieren.
Fur eine fundierte Beratung bitten wir Sie um eine telefonische Voranmeldung.

Geroldswil
Tel. 0848 888 200
Bern ch-info.hausgeraete@bshg.com
Tel. 0848 888 200
ch-info.hausgeraete@bshg.com

Crissier ) ,‘

Tel. 0848 888 200

ch-info.menagers@bshg.com . .
Bioggio
Tel. 0848 888 200
ch-info.elettrodom@bshg.com

E ~d www.bosch-showroom.ch



Wo Sie noch mehr erfahren?
Bei Ihrem Fachhandler. Am Telefon.
In unseren Showrooms. Und im Internet.

Beim Fachhiéndler bestens beraten

Erleben Sie die innovativen und energiesparenden Haus-
gerate von Bosch vor dem Kauf hautnah - natlrlich bei
Ihrem Fachhandler vor Ort. Lassen Sie sich umfassend,
kompetent und personlich beraten: |hr Fachhandler freut
sich schon auf Sie. Einen Handler in Ihrer Nahe finden Sie
Uber die Handlersuche auf www.bosch-home.ch

So viel ist sicher

Auf unseren Service konnen Sie sich verlassen.
Das freundliche Serviceteam von Bosch hilft Ihnen
kompetent und zuverlassig weiter.

Tel. 0848888 200

E-Mail Reparaturservice:
ch-service@bshg.com

E-Mail Ersatzteile und Zubehor:
ch-spareparts@bshg.com

Online auf dem neuesten Stand

Interessante Hintergrundinformationen zu unseren
Produkten, mehr zum Traditionsunternehmen Bosch
oder Zubehor und Pflegemittel bequem online
bestellen: Auf unserer Webseite konnen Sie unsere
Neuigkeiten entdecken. www.bosch-home.ch

BOSCH

Technik furs Leben

BSH Hausgerate AG
Fahrweidstrasse 80

CH-8954 Geroldswil CH-1023 Crissier

Tel. 0848 888 200

BSH Electroménager SA
Chemin de Mongevon 4

Willkommen bei MyBosch

Durch Ihre Registrierung bei MyBosch profitieren Sie
von hilfreichen Tipps wie etwa zur komfortablen
Inbetriebnahme Ihres Gerats und haben freien Zugriff
auf spezielle Services wahrend der gesamten Nutzungs-
dauer. Zudem erhalten Sie auf diese Weise immer das
richtige Zubehor und wichtige Informationen zu lhrem
Bosch Hausgerat. Registrieren Sie sich noch heute auf
www.bosch-home.ch

Wie zufrieden sind Sie mit uns?

Helfen Sie uns, unsere Produkte noch besser zu ma-
chen: Bewerten Sie jetzt Ihr Bosch Hausgerat auf
www.bosch-home.ch und sagen Sie uns, wie zufrieden
Sie damit sind. lhre Meinung unterstutzt auch andere
dabei, das passende Hausgerat zu finden. Als Dank
warten monatliche Gewinne auf Sie.

Erleben Sie Bosch auf Instagram und
Facebook

Hier verwohnen wir Sie mit Haushalts-Tipps,
Rezepten und Wettbewerben.
instagram.com/BoschHomeSuisse
facebook.com/BoschHomeSuisse

f
©

BSH Elettrodomestici SA
Via Campagna 30
CH-6934 Bioggio

www.bosch-home.ch

Q8A0010870 - 12/19 - Die aufgefiihrten Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. /exkl. MwSt. Alle Preise sind exkl. der obligatorischen vorgezogenen Recycling-
gebuhr (vRG). Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen; unsere Handler sind in der Gestaltung frei. Modell-, Preisanderungen sowie Farbschwan-
kungen vorbehalten (Stand Dezember 2019). © Copyright by BSH Hausgeréte AG, Geroldswil.



