A sua frase:

Nome

Morada

C.P.

Email

Para ganhar um dia com o Chef Kiko incluindo um almoco ou jantar para

Telefone

2 pessoas, escreva uma frase original com as palavras “Kiko” e “Bosch”
indigue o motivo pelo qual quer passar um dia com o Chef.

Envie o cupdo, junto com uma cépia da fatura (por favor oculte o prego constante da fatura, por ex. riscando

0 mesmo), até ao dia 15/06/2017 data dos CTT, para:

Dpt. Marketing, Campanha BOSCH Integraveis ‘Um dia com o Chef Kiko’

BSHP Electrodomésticos, Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, 15, 2790-012 Carnaxide

Esta campanha é valida para compras efetuadas entre 01/04/2017 a 01/06/2017, nas lojas aderentes e
limitada ao stock existente. Nao dispensa a consulta do regulamento do passatempo “Um dia com o Chef

Kiko” em www.bosch-home.pt.

1) Tratamento de Dados Pessoais

1. Ao aderir a campanha mediante o envio do cupdo
preenchido com os seus dados pessoais, o titular estéd a
consentir a recolha dos seus dados pessoais e o seu tratamento
automatico pela BSHP - Electrodomésticos, Sociedade
Unipessoal, Lda. para o envio de informagdo tendo em vista fins
promocionais ou de marketing dos produtos e equipamentos
das marcas comercializadas pela BSHP, bem como dos servicos
por esta prestados e das campanhas por esta promovidas, e
ainda a realizacao de inquéritos de satisfacao referentes aos
produtos comercializados e aos servicos prestados pela BSHP.
2. A empresa responsavel pelo tratamento dos dados pessoais
é a BSHP Electrodomésticos, Sociedade Unipessoal, Lda.

3. Os dados pessoais recolhidos (Primeiro Nome, Ultimo
Nome, niimero de telemével, nimero de telefone, enderego
de Email e morada completa) sdo indispensaveis a execucao da
campanha.

4. A BSHP compromete-se a guardar confidencialidade dos
dados e a tratar os mesmos em conformidade com a Lei de
Protecdo de Dados em vigor.

5. O titular dos dados pessoais tem o direito de aceder aos
seus dados pessoais e solicitar a sua retificacao ou eliminagao
na seguinte morada: Departamento de Marketing, BSHP
Electrodomésticos, Sociedade Unipessoal, Lda. Rua Alto do
Montijo n°15, 2790-012 Carnaxide.
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Tecnologia paraavida

O mais elevado grau culinario: a perfeicao.

Eletrodomesticos com funcdes muito
intuitivas e que tornam cada momento na
sua cozinha mais saboroso e descontraido.

A forma mais simples
para resultados perfeitos.
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vii PerfectBake

O sensor mede constantemente o

nivel de humidade no interior do

forno, regulando automaticamente
0 processo de cozedura.

@ PerfectCook

Regula automaticamente a
temperatura no recipiente,
evitando que os alimentos se
queimem.

¥% PerfectAir

Adapta o nivel de extracao do
exaustor as necessidades do
momento de forma progressiva e
reduz o consumo de energiae o
nivel de ruido.

~5 PerfectRoast

A termosonda determina a
temperatura no interior do
alimento, a cada grau e segundo,
garantindo um resultado perfeito.

¥ PerfectFry

Ajusta e mantém a temperatura do
azeite para que os alimentos fiquem
sempre no ponto.




Funcao Assist: 0 melhor assistente
que um verdadeiro Chef pode ter.

Quantas vezes procurou, nos livros de
receitas da familia ou nos livros de culinaria,
e sem nunca encontrar, informacdes sobre a
temperatura ou os tempos de cozedura para
0Ss seus pratos favoritos?

Gracas a funcdo Assist, ndo tem que se
preocupar mais com esses detalhes:
basta selecionar o prato desejado no

painel de controlo e o seu forno define
automaticamente o modo de aquecimento,
temperatura e periodo de tempo mais
adequado.

Se preferir, pode continuar a fazer a selecao
manualmente, passo a passo...



& PerfectCook

Atemperatura certa é fundamental

para alcancar resultados de cozedura
perfeitos. Alguns graus de temperatura
amais e o risoto pode queimar-se ou o
leite ferver em demasia. Se cozinhar com
o sensor PerfectCook, é efetuada uma

monitorizacao e regulagao automatica da

temperatura no interior do recipiente, e
que evita que os alimentos se queimem
ou fervam demasiado.

Cozinhar com PefectCook é cozinhar
tranquilamente e com resultados
perfeitos.




O mais elevado grau cu linario: Alcancar resultados perfeitos com os cinco

niveis de temperatura PerfectCook:

a perfeicao.
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O sensor PerfectCook é anexado magneticamente ao recipiente e Pan na Cott
transfere as informacdes necessarias para a placa. Tudo o que é preciso a
para ativar PerfectCook é um pressionar o botdo no sensor e confirmar

na placa. Um sinal é dado quando a temperatura ajustada for alcancada.
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O sensor PerfectCook, que também é
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anel.
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Ha muitas formas de fazer
um bom bife. Deixamos uma dica.

¥ Perfectfry

O que pode ser melhor do que
um bife perfeito: cozinhado
exactamente como gosta, no
ponto. Mas para saborear um
bom bife, ndo precisa apenas
de um bom e fresco pedaco
de carne. A temperatura
correta para grelhar ou fritar
é essencial. Se o bife for alto,
mesmo o melhor bife pode
cozinhar muito rapido, ou
mesmo queimar.

Mas seja qual for a forma como
gosta do bife, mal, médio ou
bem passado, frito ou grelhado
o bife ao seu gosto é agora
incrivelmente facil.

O sensor PerfectFry monitoriza
constantemente atemperatura
e ajusta-a com precisao
conforme seja necessario.
Portanto, um bife perfeito &
sempre garantido.




Programado para a perfeicao.
Preparado com a maxima consisténcia.

Gracas ao novo sensor PerfectFry, com monitorizacao
automatica da temperatura, os resultados dos seus

grelhados serdao sempre perfeitos.

Muito baixo
1 Ideal para

ferver molhos.

Para comecar a fritar de forma correta, é necessario obter a
temperatura ideal do éleo/azeite, uma vez que cada tipo
dleo/azeite tem diferentes pontos de fumo. E sem a gestao
exata da temperatura, o 6leo/azeite pode queimar facilmente.
Por exemplo, o ponto de fumo do 6leo de girassol é
210-225°C, enquanto que o do azeite virgem é apenas
130-180°C. O PerfectFry indica-lhe a temperatura ideal para
que possa adicionar o 6leo/azeite a frigideira.

O visor TFT touch mostra convenientemente o progresso do
aquecimento. Ou seja, consegue sempre saber quando e que
a temperatura desejada na frigideira ou no grelhador é

alcancada.

E assim que o PerfectFry funciona:

Selecione a zona de cozinhar desejada.

Active o PerfectFry através do visor.

De seguida, selecione um dos 5 niveis de
temperatura. O recipiente é entdo aquecido
para o nivel desejado e a temperatura regulada
automaticamente. A placa emite um alerta
visual e sonoro quando a temperatura desejada
for alcancada: o alimento pode ser entao adicio-
nado a frigideira na altura certa.

Baixo
Adequado
para fritar com
azeite virgem
ou para fazer
omeletes, por
exemplo.

Médio-baixo

Alcancar resultados perfeitos com os cinco niveis de
temperatura PerfectFry:

Médio-alto 5

Alto
Perfeito para

Para fritar Para bifes

peixe, (médio ou batatas fritas

salgados ou bem passado) ou bifes mal

enchidos. ou legumes passados.
salteados.
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Ar limpo, com o design mais
vanguardista para a sua cozinha.

‘&/: PerfectAir

Localizado na saida de ar do motor, o
sensor PerfectAir mede a densidade

e a qualidade dos vapores. Permite
selecionar um modo de funcionamento
totalmente automatico que, em conjunto
com o nosso motor EcoSilence, adapta

o nivel de extracao do exaustor as
necessidades do momento de forma
progressiva.

Além disso, reduz o consumo de energia
e o nivel de ruido na sua cozinha.



Apresentamos-lhe
a cozinha perfeita Bosch
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@ PerfectCook
¥ PerfectFry
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Passe um dia com o Chef Kiko!

Habilite-se a ganhar um dia com o Chef Kiko!

e BOSCH

Paraisso, preencha o formulario presente neste folheto. Escreva uma frase
CHEF KIKO

sobre a Bosch que inclua o Chef Kiko e a razao pela qual deseja passar um dia

connosco.



