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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készulék csak beépitésre készult. Vegye

figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodésért.

A készlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez6gazdasagi letesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a készuléket:
m Kkils6 id6zitével vagy kuldn taviranyitoval.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készilék és a csatlakozovezeték kdzelébe.



1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sut6térbe.
— "Tartozékok" Oldal 13

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUtbétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajté nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sutdépapir hozzaérhet a fltéelemekhez

es meggyulladhat.
» Az el6melegités és a slUtés ideje alatt soha
ne helyezzen rdgzités nélkul sutépapirt a
tartozékra.

» A sUt6papirt mindig pontosan vagja méret-
re és nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készilék hasznalata soran legyen el8vi-
gyazatos és ne érintse meg annak flt6ele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szUléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felfor-

rosodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.
» Tartsa tavol a gyermekeket.

Biztonsag hu

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontson vizet a forrd paroldtérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegeének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

A készilékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddbkesztylit.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerltlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonléan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 8ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.



hu Biztonsag

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 34

A FIGYELMEZTETES - Veszély:

magnesesség!

A kezel&felllet vagy a kezel6elemek allandd

magneseket tartalmaznak. Ezek befolyasolhat-

jak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa muikodé-

Sét.

» Az elektronikus implantatumot viseld sze-
meélyeknek legalabb 10 cm-es tavolsagot
kell tartani a kezel&felllettdl.

A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval t6ltott parnak meég orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készilékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlékenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bbros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hd nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémérsekletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
t6térbal.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkul
éri el a forrasi hémérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forr¢ folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.

v X
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apré

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszlltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készullék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készuléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzoét mindig tartsa tisztan.

- "Tisztitas és apolas”, Oldal 28

Soha ne Uzemeltesse a készuléket, ha a suté-

tér ajtaja vagy az ajtétomités sérlt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérllt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.



hu Dologi karok elkeriilése

1.6 GOz

Tartsa be ezeket az eldirasokat g6zdlds funk-
cio hasznalata kdzben.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A viztartalyban a viz a készulék tovabbi Uze-

meltetése soran felforrosodhat.

» A viztartalyt minden, g6zdlés funkcidban va-
|6 hasznalat utan uritse Ki.

A sutétérben forrd g6z keletkezik.

» G6zolés funkcid hasznalata kdzben ne
nyuljon a sutétérbe.

A tartozék kivételekor a forrd folyadék tulcsor-

dulhat.

» A forro tartozékot csak sutdkeszty(ivel, dva-
tosan vegye Ki.

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A gyulékony anyagok gdzei langra kaphatnak

a sutétér forro fellleteitdl (belobbanas). A ké-

szulék ajtaja kivagodhat. Forro g6zok és szu-

rolangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu
italokat) ne toltsdn a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk
javasolt vizkboldo oldatot toltson.

2 Dologi karok elkerulése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forrd sitétérben lévé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a siutétérben hosszu tavon korrézidt ered-

meényez.

» Minden parolas utan torodlje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sutétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott késziilékajtdval vald lehllés idGvel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten valéo mikddtetés utan a siité-
teret csak zart ajtonal hagyja leh(lni.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6tér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valo mikddtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha a tdmités er@sen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel6en. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne Uzemeliesse a készuléket sérilt tdmitéssel
vagy tomités nélkdl.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne dlljon, Uljon, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készllék ajta-
jan.

A készlléktipustol fliggben a készilékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtdlapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utk6zésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az eléirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sUtétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5
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Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sUt6tér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne éllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
ményt.
Maximum 600 wattot hasznaljon.
A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

»  Grill funkcid, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.




2.3 Goz

Tartsa be ezeket az el8irasokat a g6zo6l8s funkcio hasz-

nalata k6zben.

FIGYELEM!

A szilikon sit6formak nem alkalmasak a gézzel kombi-

nalt Gzemmadhoz.

» Az edénynek h6é- és gézallonak kell lennie.

A rozsdasodo edények korrdziot okozhatnak a sttétér-

ben. A legkisebb rozsdafolt is a sttétér korrdzidjahoz

vezethet.

» Ne hasznaljon rozsdafoltos edényt.

A lecsepegd folyadékok a sutétér aljanak szennyez6dé-

sét okozzak.

» A lyukacsos paroldedényben torténd gézoléshez
mindig helyezze az edény ala a sUt6tepsit, az univer-
zalis serpeny6t vagy a nemlyukacsos paroldedényt.
Ez felfogja a lecsepegd folyadékot.

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

A viztartalyban lév6 forrd viz karosithatja a g&zrend-

szert.

» Kizardlag hideg vizet toltsdn a viztartalyba.

Ha viz van a sut6tér aljan mikdzben a késziléket

120 °C feletti h6mérsékleten lzemelteti, az a zomanc

sérllését okozza.

» Ne inditson el semmilyen Gzemmadot, ha viz van a
sutétér aljan.

» Uzemeltetés elbtt torolje fel a vizet a sutétér aljardl.

Ha vizkémentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk6oldd oldatot vizzel.

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térlruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimélSk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszetevbket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a bedllitasi javaslatoknal.

m Ha nem melegiti el a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
stt6formakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

MUkddés kdzben lehetbleg ritkan nyissa ki a készllék

ajtajat.

m A sit6tér hdmérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziiléknek nem kell utanflitenie.

Slsson t6bb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egymas

utan.

= A sUtétér az elsé sités utan el van melegitve. igy
a kovetkez6 stitemeények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sutéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a siutétérbdél.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyhlitott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A készlléknek az alabbiakra van szlksége:

= bekapcsolt kijelzbvel t6rténd Gzemeltetés esetén
max. 1T W

m  kikapcsolt kijelzGvel torténd Uzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztoval allithatja be az izemmo-

4.1 Kezel6egység
A kezel6panelen beallithatja készilékének 6sszes funk-

H

DA o . : . dot, illetve a tovabbi funkcidkat.
cigjat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrdl.

A késziiléktipustdl figgéen a kép részletei eltérhetnek, ErintGpanelek ) o )
pl. a szin és a forma. Az érintbmezdkkel kdzvetlendl allithatja be a k-

[6nféle funkcidkat.

S

Kijelzé

>

Forgatovalaszto
A forgatdvalaszto jobbra vagy balra forgathatd.

) hin minsee  Co W
w7 | 02 e0088:884888.:u .
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Funkciovalaszto

A funkcidvalasztéval allithatja be a f(itési modokat, illetve a tovabbi funkcidkat. Egyes késziiléktipusoknal a funkcidva-
lasztd sillyeszthetd. Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkcidra forgatja, akkor néhany masodpercbe telik,
amig a mindenkori funkcié rendelkezésre all.

Szimbolum Beallitas Hasznalat

o Nulla allas A készilék ki van kapcsolva, és ener-
giatakarékos lizemmadba [épett.

Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu Gzemmo-
dot.

& G6z A sutétérbe forré géz aramlik.

Forrd leveg6 A ventilator egyenletesen elosztja a
hatfalban 1évé korf(itétest hdjét a si-
tétérben.

Grill A grillfit6testek alatt 1&vé teljes fellilet
felforrésodik.

Légkeveréses grillezés A ventilator a grillf(it6testekbdl szar-
mazo forrd leveg6t kevergeti az étel
Kordl.

L Vizkémentesités A funkcid vizkémentesiti és mikods-
képes allapotban tartja a parologta-
tot.

Oblités A gb6zdl6egység csoveit vizzel atdbliti

a rendszer. Javasolt az 6blités funk-
Ci6 végrehajtasa minden g8zd18s
Uzem utan.

Programok Itt szamos ételhez talalhat el6re prog-
ramozott beallitasokat.

Erintémez6k
Az érintémez&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcio kivalasztasahoz koppintson a megfelelé6 mez&re.



Ismerkedés hu

Szimboélum Erintémezé Hasznalat

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu stité telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be ki-
egészitésképpen a mikrohullam funk-
ciot egy grill- vagy g6zfunkciohoz.

[ Géz Valasszon g@zfokozatot vagy kap-
csoljon be g&z06l8s funkciot valame-
lyik f(itési médhoz.

Programok Jelenitse meg a programok valaszté-
kat, a forgatdvalasztdval dllitsa be a
program szamat.

® [d&funkciok Valassza ki az id6funkciokat, és allit-
sa be a forgatdvalasztoval.
g Gyors elémelegités/gyerekzar Roviden megnyomva: gyors elémele-

gités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar
be- vagy kikapcsolasa.

HBmérséklet/suly Valassza ki a hémérsékletet/sulyt, és
allitsa be a forgatdvalasztdval.
start Dstop Start/stop Uzemmod elinditéasa vagy ledllitasa
Kijelzé Az éppen bedllithato érték kerll a kdzéppontba.
A Kijelz6n az aktudlis bedllitasok vagy a valaszthato le- A kiemelest a beallitasi értek alatti piros sav mutatja.
hetéségek lathatok. Kozvetlendl is modosithatja az ertéket a forgatovalasz-
toval.

Kijelz6elemek
A kdvetkezdkben a kilonféle kijelz6elemek révid magyarazatat talalja.

Szimboélum Név Jelentés

JelzBora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelz8dra idejét jeleniti meg.

® [d6tartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzé az idétartamot jeleniti meg.

® Id§ Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc Az id6tartam draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc Az id6tartam percben és masodperc-
ben jelenik meg.

= Gyermekzar Ha a szimbdlum vilagit, a gyermekzar
be van kapcsolva.

1d Felfogotartaly A szimbdlum megjeleniti a felfogdtar-

taly allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

= A felfogoétartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= A felfogotartaly megtelt.

m  Uritse ki a felfogotartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

m A felfogoétartaly nem a tartaly reke-
szében helyezkedik el.

= Tolja be a felfogotartalyt a tartaly
rekeszébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

m A felfogotartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.
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Szimbdélum Név Jelentés
W Viztartaly A szimbolum megjeleniti a viztartaly
allapotat.
A szimbolum vilagit és a nyil villog:
m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.
= A viztartaly dres.
= Toltse fel a viztartalyt.
A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-
log:
= A viztartaly nem a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.
= Tolja be a viztartalyt a tartaly reke-
szébe.
A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-
lagit:
= A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.
= Nincs tovabbi tennivalo.
£ Gyors felflités Ha a szimbdlum vilagit, a gyors felf(i-
tés be van kapcsolva.
(%] Vizkémentesités Ha a szimbodlum vilagit, sziikségessé

valt a készllék vizkbmentesitése.

Homeérséklet-kijelzé
A hémérséklet-kijelzd a felf(ités el6rehaladasat mutatja.

A kijelz6 also részén megjelend piros sav jelzi, hogy a
készllék felf(it. Ha be van allitva f(itési mdd, akkor a
sav balrdl jobbra kipirosodik, minél er6sebben felf(it a
sitétér. Grillezésnél és gbznél a sav azonnal teljesen
pirosan vilagit. Mikrohullam funkcional a sav nem vila-
git. Amikor a vonal mind az 8t mez@je piros lesz, az
el6melegités soran a készllék elérte az étel betolasa-
hoz szikséges optimalis id6t.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett h6mérséklet a
siitétérben 1évd tényleges hdmérseéklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod

Energiatakarékossagi okokbdl a kijelz8 fényereje 22
Ora és 5:59 kozott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

10

A legtdbb lista, pl. a programok listdja az utolsé pont
elérése utan ismét az elsére ugrik. Néhany listanal, pl.
az id8tartam esetében a forgatdvalasztot forgassa visz-
sza a minimalis vagy a maximalis érték elérése utan.

4.2 Uzemmodok
A menUben kiuldnféle lzemmaddok taldlhatok.

Uzemmod

Hasznalat

Flitési modok

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kilonféle finomhangolt f(itési mdédok
allnak rendelkezésre.

Mikrohullam Mikrohullammal az ételeket kalono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

G6z Etelek készitése gbzdléssel. Etelei-
nek optimalis elkészitéséhez kiilonfé-
le finomhangolt gézfokozatok allnak
rendelkezésre.

Mikrohullam- G6z- vagy grillfunkciéhoz kiegészités-

mal kombinalt képpen bekapcsolhatja a mikrohulla-

lzemmod mot.

G6z06l8s kom-  Mikrohullam- vagy grillfunkciohoz ki-

binalt Gzem- egészitésképpen bekapcsolhatja a

mod g6z funkciot.

Tisztitas A tisztitashoz kilonféle funkciok all-
nak rendelkezésére: VizkGmentesités
és Oblités.

Alapbeallita- Az alapbeallitasok mddositasa.

sok — "Alapbedllitdasok"”, Oldal 27




4.3 Futési modok

Ismerkedés hu

Itt a fltési mdédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimb6- Név
lum kozatok

Homeérséklet/fo- Hasznalat

Grill Grillfokozatok:
m 1 =gyenge tés.
m 2 =kbzepes

Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Cs6ben su-

m 3 =erls
Forrd leveg6 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Satés egy szinten.
Légkeveréses 100-190 °C Szarnyas, egész hal és nagyobb husdarabok sttéséhez.
grillezés

Megjegyzés: A készllék minden f(itési moédhoz megad
egy javasolt h6mérsékletet. A javasolt h6mérsékletet at-
veheti, vagy az adott tartomanyban mddosithatja.

4.4 Sutotér

A sUt6tér funkcioi leegyszerlisitik készlléke kezelését.
Sitétér-vilagitas

A sUt6tér-vilagitas mindig bekapcsol zem kdzben. Ha
a készilék befejezi az Uzemet, a készulék kikapcsol.
Amikor kinyitja a készllék ajtajat, a sttétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a

készilék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sitétér-vi-
lagitas automatikusan kikapcsol.

Hlitoéventilator

A h(it6ventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a késziilék ajtaja f6l6tti szell6zEré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6z8réseket.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mdikodik,
hogy a mikodést kdvetden a sitétér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készulék mikrohulldamu tGzemmaodban mko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(tSventilator
mégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbmd-
kddhet, ha a mikrohullamu Gzemmaod mar befejez6d6tt.

Kondenzviz

Parolas soran a sit6térben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan tordlje le a
kicsapodott vizet.

4.5 Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6felllete a készilék ajtaja alatt talalhato,
és hozzaférést biztosit a felfogodtartalyhoz és a viztar-
talyhoz.

4.6 Viztartaly

A viztartaly a tartaly kezel6felllete mogdtt jobbra talal-
hatd.

11
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G6zzel mikddsd tzemmaoddok hasznalatahoz tdltse fel
vizzel a viztartalyt.
- "Viztartaly feltltése”, Oldal 20

=
-

Kivételre és betolasra szolgald fogantyu

Betolts- és Uritdnyilas

Tartalyfedél

12

4.7 Felfogotartaly

A felfogotartaly a tartaly kezel&felllete moégoétt balra ta-
lalhato.

A tisztitasi funkciok — Oldal 30 végrehajtasa elétt és
utan dritse ki a felfogotartalyt.

|

Kivételre és betoldsra szolgald fogantyu

Felfogdnyildsok

Tartalyfedél
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5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készillékhez
készlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély = Rostély sut6 uzem-
maodban valé sttéshez
= Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez
m  Rostély pl. sttéformak
tarolasahoz

Uvegserpenyé = Etelek paroldsdhoz
= Frdccsenésvédelem
kozvetlenul a rostélyon
torténd grillezéshez
= Mikrohullamu siutében
hasznalhatd

Paroléedény = Rizs, burgonya és

z6ldségek parolasahoz

= A gbzparoléedényt he-
lyezze az lveg serpe-
ny6be, ha gbzo6lés
vagy mikrohullamu
Uzemmaoddal kivan siit-
ni.

m Az élelmiszereket he-
lyezze kozvetlenll a
gbzparoldedénybe

5.1 Kiegészit6 tartozékok

A készllék tipusatdl figgden kildnféle tartozékok le-
hetnek a csomagban.

Tartozékok Hasznalat

Betétrostély = Rostély sitéshez

= A rostélyt labaival lefe-
|é allitsa az Uveg ser-
peny@be.

»  Gondoskodik rdla,
hogy a zsir és a huslé
az lveg serpenyébe
csepegjen

= Nem alkalmas mikro-
hullamu vagy g6z618s
lUzemmodra.

5.2 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogo kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositoszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készl-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfujtak

5.3 Tepsimagassag

A sitétérben 4 betolasi magassag talalhato.

A betolasi magassagokat alulrdl felfelé szamozzuk. He-
lyezze a tartozékot a vezet@sinbe, és tolja be teljesen.
A sutétér alja 0. magassagon kivaldan alkalmas mikro-
hullamu Gzemmaddra. A sttétér aljan a legjobb a mikro-
hullam-teljesitmény. Csak mikrohullamu sitéhédz alkal-
mas edényt hasznaljon.

( )
AT
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6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval allitsa be az id6t.

2. Nyomja meg a ® gombot.
v A pontos id§ ezzel be van allitva.

6.2 Vizkeménység beallitasa

Kovetelmények

= A vizkeménység beallitasa elbtt vizszolgaltatojanal ta-
jékozddjon a vezetékes viz keménységérdl.

m A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.

v A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

13
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2. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig meg nem
jelenik a =06,

3. A forgatdvalasztdval valassza ki a vizkeménységet.
Tipp: Ha a vezetékes viz nagyon kemény, akkor la-
gyitott viz hasznalatat ajanljuk. Ha kizarélag lagyitott
vizet hasznal, allitsa be a ,lagyitott” vizkeménységi
tartomanyt.

Tipp: Ha asvanyvizet hasznal, édllitsa be a ,nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt. Kizarélag szén-
savmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many
0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l érté- 2 kdzepes

kig)

3 (2,5-3,8 mmol/l érté- 3 kemény

kig)

4 (3,8 mmol/l érték fe- 4 nagyon kemény
lett)

4. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

6.3 A készilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Mielbtt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa

meg a sutbteret és a tartozékokat.

Koévetelmény: A sitétérben nem talalhatok csomagolo-

anyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas targyak.

1. Felmelegités el6tt tordlje le a sttétér sima fellileteit
puha, nedves torl6kenddvel.

2. Csukja be a készUllék ajtajat.

3. Szell6ztesse ki a helyiséget, amig a készulék felf(it.

4. A funkcidvalasztoval allitsa be a kovetkezdt: @

5. A forgatdvalasztoval dllitsa be a 180 °C értéket.

6. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A késziilék elkezd melegiteni.

7. Egy Ora elteltével kapcsolja ki a készlléket a
startDstop gombbal.

8. Forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék lzemkész.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

Megjegyzés: A gyermekzarat csak kikapcsolt készillék
esetén allithatja be. Néhany kijelzés kikapcsolt készi-
Ik esetén is lathatd a kijelzén.

Ha nem hasznalja a késziléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék auto-
matikusan kikapcsol.

7.2 A készilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelz6 a pontos id6t mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
t6 a kijelzén.

Megjegyzés: A

— "Alapbedllitdsok”, Oldal 27 beallitasoknal megad-
hatja, hogy a kikapcsolt késziléken megjelenjen-e a
pontos idd&.

< X

7.3 Uzemmod beallitasa

Koévetelmény: A készlléknek bekapcsolva kell lennie.

1. A funkciovalasztdval valassza ki az tzemmaddot.
SzUkség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelelé mezére, majd a for-
gatdvalasztoval modositsa az értéket.
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2. Nyomja meg a startDstop gombot.
v A késziilék elinditja az izemmaddot.

7.4 Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkcidvalasztdval éllitsa be a fltési modot.

A kijelzén megjelenik egy ajanlott hémérséklet.

A forgatdvalasztéval allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

A startDstop LED vilagit.

v A hémérséklet-kijelzd savja megtelik.

Megjegyzés: A forgatdvalasztd segitségével lizem kdz-
ben barmikor mdédosithatja a hémérsékletet.

A felf(ités utan a flitési modtdl figgben eléforduld cse-
kely hémérséklet-ingadozasok normalisak.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os h6mérsékletet.

AN I Ny

7.5 Id6tartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ©® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A startDstop vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< < dpW

7.6 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

v A késziilék ledllitja az lzemmaodot.

v A startDstop villog.



Csukja be a készlilék ajtajat.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék folytatja az Gzemmaodot.
A startDstop vilagit.

<P

7.7 A miikédés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itGventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.8 Gyors felf(ités

A gyors felflitéssel a késziilék kiléndsen gyorsan éri el
a bedllitott hémérsékletet. A gyors felf(itést a 100°C fe-
letti beallitott hémérsékleteknél hasznalja.

A gyors felf(ités a kdvetkezd flitési mdédoknal
hasznalhato:

= Forrd levegd

m | égkeveréses grillezés

Megjegyzés: A gyors felflités nem hasznalhat6 40 °C
forrd levegd lUzemmaddhoz.

Gyors felflités bekapcsolasa

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a siutétérbe, amikor a gyors felf(ités befejez6-
dott.

Mikrohullam hu

Allitsa be a f(itési médot és a hémérsékletet.
Nyomja meg a & gombot.

A Kijelzén vilagit a §§ szimbdlum.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A startDstop vilagit.

Ha a gyors felf(ités lezajlott, hangjelzés hallatszik. Az
§ kialszik.

4. Helyezze az ételt a stt6térbe.

A készllék a bedllitott f(itési mdéddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

K KWK =

Gyors felflités megszakitasa

» Nyomja meg a & gombot.

v A Kijelzén kialszik a §§ szimbdlum.

v A készlilék a beallitott fitési méddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

Megjegyzés: A gyors felf(ités legkésébb 15 perc mulva

automatikusan kikapcsol.

7.9 Automatikus biztonsagi lekapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalo-
dik, ha a készlléket beallitott id6tartam nélkil hosz-
szabb ideig Uzemelteti.

9 dra elteltével a készlulék automatikusan kikapcsol.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sttni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis 6nalldan vagy egy masik f(itési
maoddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkerilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu sitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

HGEall6 és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
sttében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héallé edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkil

Fém evBeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsé lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.
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hu Mikrohullam

Nem alkalmas mikrohullamu stitében valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszitésd A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben vald hasznalatra.

8.2 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sit6hoz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

Eall o

8.3 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrdsitasa és f6zése.

1000 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzések

= A készilék minden mikrohullam-fokozathoz javasol
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

= A legnagyobb mikrohullam-teljesitmény csak folya-
dékok felforrésitasara alkalmas. A készilék védelme
érdekében a mikrohullam-teljesitmény az elsé per-
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cekben fokozatosan lecsdkken 600 W-ra. A maxi-
malis teljesitmény a lehdlési idét kdvetben all rendel-
kezésre.

Ajanlott értékek
A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol

eqgy id6étartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.4 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban beallitott idétartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 déra 1 perc

1 6ra - 1 d6ra 30 perc 5 perc

8.5 A mikrohullam beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4
és Az anyagi karok elkeriilésére vonatkozd utmuta-
tot — Oldal 6.

2. Allitsa a funkcidvalasztét a kdvetkezére: Bl

v A készllék Uzemkész. A kijelz6n megjelenik ajanlott
értékként a maximalis mikrohullam-teljesitmény &l.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz
nyomja meg a & gombot.

v A Kkijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt idétartam.

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

5. A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.
A forgatdvalasztoval barmikor modosithatja az Gzem
idétartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmad elin-
dul.

v A startDstop LED vilagit.

Megjegyzés: Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu

Uzemmod automatikusan befejezddik és hangjelzés
hallatszik.

8.6 Idotartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.
2. Nyomja meg a ® gombot, amig a © szimbdlum
nem lesz kiemelve.



A forgatovalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

A startDstop vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< C < AW

8.7 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & lehet&séget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a készlilék szlnetelteti a miikodést. A startDstop

szimbolummal inditsa el az lzemmaodot.

8.8 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

< WM <

8.9 A miik6dés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Mikrokombi hu

Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itGventilator.
v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a késziléket.

2. Azonnal tavolitsa el a stt6étérbél a nagyobb szeny-
nyez8déseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

4. A funkcidvalasztéval valassza ki az [£] elemet.

5. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n a © van megjeldlve.

6. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

7. A startDstop szimbdlummal inditsa el az izemmaddot.

<

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

8. Nyissa ki a készlilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tadvozhasson a sutétérbdl.

8.11 A sitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesséqg.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdél a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sutéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

9 Mikrokombi

A mikrohullam funkcid barmely mas f(itési moéddal és
g6z06l16s funkcidval kombinalva is hasznalhatd.

A mikrokombi Gzemmod a kévetkez8 funkcidknal
alkalmazhatd:

u G6z

Forrd levegd

s O Grill

n Légkeveréses grill

Kivétel:

= Mikrohullam-fokozat 1000 watt

" Forrd levegd 40°C

9.1 Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombinélhaté f(itési
maddra.

v A Kkijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hédmérsék-
letre vonatkozdan.

2. A forgatovalasztoval allitsa be a hémérsékletet.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték az id6tar-
tamra vonatkozoéan.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az id6tartamot.

5. A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmaddot.

v Az Uzemmdd elindul és az id6tartam letelik.

v A tartam lathatéan csdkken.

v A startDstop vilagit.

v Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a md-
kddést és hangjelzés hallatszik.

9.2 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & lehet&séget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a késziilék szlnetelteti a miikodést. A startDstop

szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.

9.3 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

< K WM <
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hu Grill

9.4 A miikédés megszakitasa

A készulék mikodését barmikor megszakithatja.
» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.
v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

10 Girill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atstitheti ételeit.
A grill énalléan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
bindlva is hasznalhatd.

10.1 Grill beallitasa

Allitsa a funkcidévélasztét a koévetkezére: .

A forgatdvalasztéval allitson be egy grillfokozatot.
A kijelz6 az grillfokozatot mutatja.

A forgatdvalasztéval allitsa be a kivant id6tartamot.
A startDstop szimbdlummal inditsa el az tzemmaodot.
A készilék elkezd melegiteni. A felflités utan eléfor-
duld csekély hémeérséklet-ingadozasok normalisak.
v A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.
Megjegyzés: Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés
hallhatd.

Grillfokozatok
A kovetkezd grillfokozatok allnak rendelkezésére:

ARG

Grillfokozat Etelfélék
1 (gyenge) = Magas felfljtak
m Szuflék
2 (k6zepes) = | apos felfujtak
= Hal
3 (erds) m Virsli
Piritds

10.2 Id6tartam beallitasa
1. Allitson be egy lizemmadot.

n

Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A startDstop vilagit.

A tartam lathatéan csoékken.

< < PpW

10.3 Grillfokozat moédositasa

Ha kivalasztotta a grillfunkcidt, vagy mar elinditotta az
Uzemet, barmikor mdédosithatja a grillfokozatot.

» A forgatdvalasztoval modositsa a grillfokozatot.

v Az idGtartam nem valtozik.

10.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szUlék ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUllék folytatja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

< C WM <

10.5 A miikodés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hiitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

11 GOz

A gbzdlés funkcid dnalldan vagy a grillfunkcioval, illetve
a mikrohullam-funkcidval kombinalva is hasznalhaté. A
g6z0618s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
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rostélyt. Tolja be az lveg serpenyét a 3. betolasi ma-
gassagra, majd helyezze a gézparoldéedényt az lveg
serpeny@be.
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Megjegyzés: Uzem kozben zimmagé zajt hallhat. A zaj
a szivattyd mikodése kovetkeztében keletkezik. Ez nor-

malis Gzemzaj.

11.1 Gozfokozatok

A g6z618s funkciohoz kuldnféle er6sségek allnak ren-
delkezésére.

A gb6zfokozatok kivalasztasahoz hasznalja a & elemet.
A Kkijelz6 a kivalasztott g6zfokozatot mutatja.

Goézfokozat Etelek

1 (csekély) ZB8ldség, hus, hal és gyimolcs
kiolvasztdsahoz

2 (kbzepes) Desszert, hal és virsli készitésé-
hez

3 (erds) Z8ldség, hal, koretek készitésé-
hez, gyimdlcsaszalashoz és

blansirozashoz

11.2 GOz beallitasa

Megjegyzés: Ha a készlléket hosszabb idén keresztil
nem haszndlja, hajtson végre egy &blitési ciklust .
- "Oblités", Oldal 30

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forréd g6z tavozhat a
készuléekbdl. A g6z a hémérséklettdl figgben nem lat-
hatd.

» Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készllék mikddése kdzben a viztartaly felmeleged-
het.

» A készllék el6z6 mikddése utan varja meg, amig a

viztartaly lehdl.
» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az [¢] elemet.

v A készllék Uzemkész.

v A normal beallitott érték a maximalis g6zfokozat és
a 20 perces id6tartam.

v Anyil villog a ¥ mellett.

2. Vegye ki a viztartalyt, toltse meg a ,MAX” jeldlésig
friss vizzel, és tolja be teljesen a helyére.

— "Viztartaly feltoltése”, Oldal 20

3. Tartsa lenyomva a [¢] gombot, amig el nem éri el a
kivant teljesitményfokozatot.

v A Kkijelz6 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kivant id6tartamot.
El&szor bedllithatja az idétartamot, azutan a gézfo-
kozatot.

5. A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmadot.

v Al melletti nyil kialszik, a szimbdlum nyil nélkdl vi-
lagit.

v A startDstop vilagit.

v A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.

v Az id6tartam letelte a kijelz6n kovethets. A gézfoko-
zattol figgben a viztartaly tartalma eltér§ ideig lehet

elég.
Megjegyzések
m Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

11

G6z hu

Ha a viztartaly az lzemmaod kozben kitirll, az Gzem-
madd megszakad, és a viztartdly szimbdlum nyila L
villog. Téltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig friss
vizzel, és a startDstop mez§ segitségével folytassa az
tzemet.

Uzem kdzben barmikor modosithatja a gézfokozatot
a [¢] hasznélataval.

G&zzel torténd sutés utan torolje ki a vizgyGjté mé-
lyedést és a sutbteret.

- "Minden g&z6I8s lizemmad utdn”, Oldal 21

.3 Goz-kombi iizemmod

Egyes f(itési modoknal bekapcsolhatja a gézfunkcidt is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetén a készilék miko-
dése kdzben klilonbdzb id6kdzonként és intenzitassal
torténik a g6z beflvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmeény érhetd el.

A f6znivald

ropogos kérget kap.

csillogd felliletet kap.

belill szaftos és puha lesz.

csak minimalis mértékben veszit a tdmegébdl.

A gbz-kombi Uzemmod a kdvetkezd funkcioknal

alk

almazhato:
Mikrohullam
Forrd levegd

O Grill
Légkeveréses grill

Kivétel:

1000 W mikrohullam-fokozat
Forrd levegd 40°C

Go6zzel kombinalt lizemmad beallitasa
Kapcsolja be a mikrohullamot egy fdtési modhoz.

1.
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Allitsa a funkciévalasztét egy kombinalhato flitési
maodra.

A kijelz6n megijelenik egy ajanlott érték a hémérsék-
letre vonatkozoan.

A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant fokozatot.
Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

A kijelz6n megjelenik a viztartaly L szimbdluma.
Toltse fel a viztartalyt.

A startDstop szimbdlummal inditsa el az zemmaodot.
Az Uzemmaod elindul és az id6tartam letelik.

A tartam lathatéan csdkken.

A startDstop vilagit.

Ha az id6tartam véget ért, a készilék befejezi a mU-
kodést és hangjelzés hallatszik.

gjegyzések

Ha a viztartaly kilril, az Gzem hozzaadott g6z nélkdl
folytatddik. A kijelz6n nem jelenik meg kijelzés.

A készllék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredményt. Sités kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

Gozfokozat modositasa

>

Tartsa lenyomva a & gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kivant fokozat.
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Megjegyzés: Tobbsz6ri megnyomassal a fokozat a leg-
nagyobbrdl a legkisebb fokozatra ugrik. A legalacso-
nyabb fokozat utan a gézfunkcio kikapcsol. A gomb is-
meételt megnyomasaval bekapcsolhatja a g6zdlés funk-
cidt, a legmagasabb fokozattal kezdve.

11.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szilék ajtajat.

A készllék leallitja az Gzemmaodot.

A startDstop villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készulék folytatja az tzemmadot.

A startDstop vilagit.

< K WM <

11.5 A miikodés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az lzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mkddhet a hiitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

11.6 Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezelbfelllet mogott jobbra, a készllék aj-
taja alatt talalhatd. Mielétt elinditana egy gézzel m(iké-
dd Uzemmaodot, nyissa ki a viztartaly kezel&felliletét, és
toltsdn vizet a viztartalyba.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A gyulékony anyagok g&zei langra kaphatnak a sut6tér

forro fellleteitdl (belobbanas). A késziilék ajtaja kiva-

godhat. Forrd gézok és szurdlangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat)
ne t6lts6n a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk javasolt
vizkéoldoé oldatot toltsén.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék miikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 miikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

Kovetelmény: A vizkeménység beallitasa megfeleld.
- "Vizkeménység bedllitdsa”, Oldal 13
1. Nyomja meg a tartaly kezel6feliletének kdzepét.

v A tartaly kezel&felllete kinyilik.
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2. Huzza ki a viztartalyt a készulékbdl.

. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX’

" jeldlésig.

. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be te

helyére.

liesen a

——




11.7 Viztartaly utantéltése

Megjegyzések

m Ha lzem kdzben kilrdl a viztartaly, a készillék az

Uzemmadtol figgden kilonbdzé mddon reagal:

— GO6z6I6s Uzemmadd: A készllék megszakitja a
mikodeést. A kijelz6n megjelenik egy Uzenet. A
legmagasabb gbézfokozaton egy tartaly viz 30-40
percig elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton Ié-
nyegesen hosszabb ideig.

— G6z mikrohullammal: A készillék megszakitja a
mikodeést. Egy tartaly viz kb. 50 percre elegen-
dé.

— Grill g6zzel: A készllék folytatja a grillez6 Gzem-
maodot. A kijelz8n nem jelenik meg Uzenet. A leg-
magasabb gbzfokozaton egy tartaly viz kb. 3 6ra-
ra elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton lényege-
sen hosszabb ideig.

A megadott id6tartamok eltérhetnek.

Nyissa ki a kezel6fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.
Helyezze be a feltdltétt viztartalyt és csukja le a ke-
zelbfellletet.

pOMA

11.8 Minden g6z616s lizemmaod utan

Folyadék marad a sut6térben. Torolje ki évatosan a viz-
gyljté mélyedést és a sltbteret.

Javasoljuk, hogy minden gézzel mdkodd tzemmaod
utan hasznalja az Oblités [ tisztitasi funkciot. Ezt kdve-
ten Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt és a felfogé-
tartalyt.

Megjegyzés: A vizk&foltokat egy ecetbe martott kendé-
vel tavolitsa el, ezutan dblitse le a fellletet tiszta vizzel,
és szaritsa meg egy puha kenddvel.

A késziilék oblitése

Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs6rendszeren keresztil. A viz végll a felfogdtartalyban
gyllik dssze.

Megjegyzés: ElSfordulhat, hogy az oblitést kdvetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikddést.

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az [l elemet.

v A kijelz6 a program id6tartamat mutatja. Az id6tar-
tam nem madosithatd.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan &blitse ki a viztartalyt, és tdltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6felliletét.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUlék vizet pumpal a csdveken keresztil.

Az id6tartam letelte a kijelzén kdvethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

10. Uritse ki a felfogotartalyt.

o RN
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Viztartaly kiuritése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A készilék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 miikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdl.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

FIGYELEM!

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térlruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

Nyomja meg a tartaly kezel&fellletét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Huzza ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan dblitse ki.

Puha térl6kenddvel torolje szarazra az dsszes alkat-

részt.

6. Dorzsolje szarazra a fedél tdmitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a he-
lyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel6fellletét, és nyomja meg
réviden a kozepét.

v A tartaly kezel&fellilete zarva van.

S

o

Vizgylijté mélyedés tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!
A készllék lUzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ini a késziléket.

Kévetelmény: A sitétér lehdlt.
1. Nyissa ki a készllék ajtajat.
2. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.
3. Vegye ki a felfogotartalyt és a viztartalyt.
4. Megjegyzés:
A vizgy(ijté mélyedés [al a sitétér alatt talalhato.

IR

A vizgy(ijt6 mélyedésben [a] Iévé vizet egy nedvszivo
kendd@vel itassa fel és dvatosan térdlje ki.

A sutéter felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a stt6étérbél a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutétér aljardl.
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A funkciovalasztéval valassza ki az [Z] elemet.
Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A Kijelz6n a © van megjeldlve.

A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

A startDstop szimbolummal inditsa el az lzemmaddot.
A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

8. Nyissa ki a készllék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tdvozhasson a sut6térbdl.

o< op

< N

A slitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(koddés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(lni a készlléket.

2. Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

12 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

12.1 Beadllitasi utmutaté az egyes ételekhez

Az optimalis sUtési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az utmutatot.

m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itoétt hdst hasznaljon.

12.2 Az ételek attekintése

A készillék felszolitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Felolvasztas

Tipp: Ragassza a programmatricat a késziilékre. Igy
egyszerlibben és gyorsabban megtalalja a programo-
kat.

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

= Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbol, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a késziléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.
Tegye az élelmiszert a hideg sitétérbe.
A programokhoz csak mikrohullamu sit6ben hasz-
nalhatd edénvt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Stulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POl daralt hus marha- lapos, nyitott 0 0,10-1,20 Forgatas utan ta-
bdl, baranybdl edény volitsa el a mar
vagy disznobdl" 2 kiolvadt hust.
Foc Halfile" 2 lapos, nyitott 0 0,10-1,00 filé csukabdl, t6-
edény kehalbdl, vords
marnabdl, tengeri
lazacbol, fogas-
bal
Fo3 Darabolt csontos lapos, nyitott 0 0,15-1,20 A darabolt csirkét
csirke"? edény a bérés oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
PoH Kenyérszeletek"? lapos, nyitott 0 0,10 - 0,50 Buza-, kevert bu-

edény

za- s teljes kidr-
lés( lisztbdl ké-
szllt kenyér, csak
sziikséges meny-
nyiséget olvassza
fel. A kenyér
gyorsan megszik-
kad. Szikség
esetén valassza
szét a kenyérsze-
leteket.

" Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu stt6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
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Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POS Darabolt csirke,  rostély + Givegser- 3 + 2 0,15-1,00 Csirkecomb, fél
friss’ 2 penyd csirke
A darabolt csirkét
a bérds oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
FOE Silt hatszin, an-  Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
golosan
PO Silt hatszin, r6-  Uvegserpeny6 1 0,50 - 2,00
zsaszin
FOE Silt hatszin, atsit- Uvegserpenyd 1 0,50 -2,00
ve
POS Baranycomb Uvegserpenyé 1 1,00 - 2,00
csonttal, enyhén
sutve
P Baranycomb Uvegserpenyé 1 1,00 - 2,00
csonttal, atsttve
Pl Hal, egész, friss®  Paroléedény + 3 0,20 - 1,20 A belsejét locsol-
Uvegserpenyd ja meg citromlé-
vel.
P2 Halfilé,friss® Paroldedény + 3 0,20 - 0,50
Uvegserpenyd
Fi3 Halfilé, Paroloedény + 3 0,20 - 0,50 Egyforman lapos
fagyasztott® {ivegserpenyd halfiléket hasznal-
jon.
P Egytalétel friss edény fedbvel 0 0,20 - 2,00 Egyforma adag

hozzavaldkbol* 2

hust, z6ldséget
és alaplét ve-
gyen, és az 0ssz-
sulyt adja meg.

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
% Toltse fel a viztartalyt.

4 Ugyelien a keverést jelz6 hangra.

Zoldségek, koretek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
PiS Brokkoli, friss' Paroldedény + 3 0,10-1,00
Uvegserpenyd
PG Borso, Paroloedény + 3 0,10- 1,00
fagyasztott' Uvegserpenyd
Fh Szeletelt répa, Paroloedény + 3 0,10-0,75 Minél vastagab-
friss’ tvegserpenyd bak a szeletek,

annal keményebb
marad. Ha telje-
sen atsiilt ételt
szeretne, adjon
meg nagyobb
sulyt. Ezaltal a
programidé hosz-
szabb lesz.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu stt6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
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Etelek

Tartozékok Betolasi magas-

sag

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Z6ld sparga,
friss’

Paroloedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,70

Ne helyezze 6ket
egymasra.

Tojas, lagyra
f6zve'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

2-10 darab

Tyuktojas, hiitott

Rizs??

magas edény fe- 0
dével

0,10-0,50

Csak hosszusze-
m( rizst hasznal-
jon. Ne hasznal-
jon zacskds rizst.
2-3-sz0ros meny-
nyiségu vizet ad-
jon arizshez. A
rizst hagyja pi-
henni 5-10 per-
cet a program be-
fejez8dése utan,

x}

Siutében sult bur-
gonya

Rostély 2

0,20-1,50

Kozepes méretl
burgonyak,

kb. 250 g. Mossa
meg és szaritsa
meg a burgonya-
kat. A héjukat
tobb helyen szur-
kalja meg villaval.

S6s burgonya®

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,20 - 0,50

Hamozza meg és
kockazza fel a
burgonyat. Minél
nagyobbak a da-
rabok, annal ke-
ményebb marad.

]

iy
[N

QQ/Umélcskom pot®

Paroldedény + 3
Gvegserpenyd

0,30 - 0,80

Adjon a gyumal-
cs6khoz egy ke-
vés cukrot. Bo-
gyos gyumdlcs-
bl készllt kom-
potnal a malnat
és az epret csak
a keverési jelzés-
nél adja hozza.

! Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyelien a keverést jelzé hangra.
3 Mikrohullamu sitéhoz alkalmas edényt hasznéljon.

Kényelmi termékek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban

o Hasabburgonya, Uvegserpenyd 2 0,20 -0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott’ egymasra.

] Krokett, Uvegserpeny6 2 0,25-0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott’ egymasra.

FZG Pizza, el6stott, Rostély 2 0,10-0,60 Pizza vékony
h(tott tésztaval.

P Pizza, eldsitott, Rostély 1 0,10-0,50 Pizza vékony
fagyasztott tésztaval, pizza-

bagett
PR Tésztafelfujt, el6- edény Gvegserpe- 2 0,30-1,00 Lasagne, cannel-

f6zott és hitott

nyén

loni vagy tészta-
felfujt el6f6zott
tésztaval

" Ugyeljen a forgatast jelzé hangra.
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Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
Fos H(tott egytalétel  lapos edény 0,20 - 0,50
melegitése Uvegserpenydn
P30 Fagyasztott egy- lapos edény 0,20 - 0,50

talétel melegitése Uvegserpenydén

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.

12.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvalasztét [ &llasba.

v A kijelz6n megjelenik az els§ étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a B4 gombot.

A kijelz6n a sulybeallitas van kiemelve.

Allitsa be a sulyt a forgatovalasztdval.

Inditas el6tt a @ és a B segitségével valthat az étel

és a suly kozott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem modosithatd.

A beadllitott sulyt a Bd segitségével jelenitheti meg.

A készUlék elinditja az Gzemmaddot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhato.

6. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

Megjegyzés: Inditds el6tt a [l és a Bd segitségével valt-

hat a programok és a suly k6zott.

Inditas utan a programszam és a suly mar nem modo-

sithatd. A bedllitott sulyt a B4 segitségével jelenitheti

meg.
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12.4 Etel modositasa

1. Tartsa lenyomva 4 masodpercig a startDstop gombot,
vagy nyissa ki a készulék ajtajat.

v Az étel alaphelyzetbe all.

2. Valasszon egy Uj ételt.

12.5 A miikodés sziineteltetése

A készllék miikddését barmikor sziineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a ké-
szllék ajtajat.

v A késziulék mikddése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék mikoédése megall.

v A startDstop vilagit.

12.6 A miikodés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmadd szilneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

13 Idofunkciok

A készilék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a mikodés id6tartamat, illetve a jelz&orat.

13.1 Az idofunkciok attekintése

A késziilék kulonb6zd idéfunkcidkkal rendelkezik. A ®
segitségével el6hivhatja a menut, és valtogathat az
egyes funkciok kozétt. A kijelzdn vilagitanak a rendel-
kezésre alld funkciok szimbdlumai, az éppen kivalasz-
tott funkcio kiemelve jelenik meg.

Id6funkcid Hasznalat

JelzGora A jelzéorat a miikoddéstdl figgetlendl
beallithatja. Ez nincs hatassal a ké-
szllékre. A jelzési id6 letelte utan

hangjelzés hallatszik.

l[d6tartam O A beadllitott id6tartam lejartaval a ké-

szUlék automatikusan befejezi a md-

kodést. Csak a flitési mod beallitasa
utan jelenitheti meg az idétartamot

a kovetkezgvel: ©. Az idStartam letel-

tével hangjelzés szoélal meg.

Pontos id6 ®  Amig nem fut mas funkcio az elétér-
ben, addig a kijelzé a pontos id6t

mutatja.

Megjegyzés: A hangjelzést elézetesen ledllithatja a ©
gomb megnyomasaval. Az alapbeallitasoknal

— Oldal 27 modosithatja, hogy egy hangjelzés milyen
hosszan hallatsszon.

13.2 Id6funkcidok megjelenitése

Koévetelmény: Ha tobb idéfunkcidt allit be, a kijelzén a

megfeleld szimbolumok vilagitanak. A tartam lathatoan

csokken. Uzem kdzben a jelz6dra és az id6tartam all

rendelkezésre. Készenléti lzemmaddban a jelz6dra és a

pontos id§ all rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®©, a vagy a ©
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

13.3 A jelz66ra beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A Kijelzén vilagit a kdvetkezs: & és az id6szimbolu-
mok.

2. A forgatovalasztoval dllitsa be a jelzési id6t.

Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beal-

litott id6t.

v Ajelz6dra elindul.

<
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v A kijelzén vilagit a & szimbdlum, és a jelzési id6 le-
telte kdvethetd. A tobbi idészimbolum kialszik.

v A jelzési idb letelte utan hangjelzés hallatszik. A ki-
jelzén a kovetkezé lathatd: --:--.

3. Ajelz&drat egy tetszdleges mezé megnyomasaval
kapcsolhatja Ki.

13.4 Jelzési id6 modositasa

» A forgatdévalasztoval mddositsa a jelzési id6t.
v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

13.5 Jelzési ido torlése

» A forgatdvalasztoval allitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre: --:--.
v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

13.6 Id6tartam beallitasa

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kkijelzén vilagit a kovetkez8: --:-- és az id8szim-

bolumok vilagitanak.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készUllék elinditja az lzemmaddot.

A kijelzén kovethet6 az id6tartam letelte, és a

start Dstop vilagit. A tobbi idszimbdlum kialszik.

v Az id6tartam leteltével hangjelzés szdlal meg. A ké-
szilék nem f(it tovabb. A kijelz6n a kdvetkez§ latha-
to; --i--.

4. A ®© gombbal hallgattathatja el.

5. A készllék kikapcsolasahoz forgassa a funkciova-
lasztét a nulla allasba.

<< LN

13.7 Id6tartam modositasa
» A forgatdvalasztoval modositsa az id6tartamot.

v Neéhany perc elteltével megjelenik a kijelzén a mo-
dositott id6tartam.
v Az id6tartam letelte kdvethetd.

13.8 Az id6tartam torlése

Megjegyzés: Beallitott jelz8d6ra funkcio esetén el8szor
nyomja meg a ® gombot az idétartam modositasahoz.

» A forgatdvalasztoval dllitsa az idétartamot a kdvetke-

v Néhany masodperc elteltével a készllék atveszi a
maodositast.

13.9 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 1200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval allitsa be az id6t.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

13.10 A pontos idé moédositasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6 a pontos id6t és a kovetkez6t mutatja: C.
2. A forgatdvalasztoval dllitsa be az id6t.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id8 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: Ha a pontos id8 beadllitdsa utan nem
nyomja meg a ® gombot, a készllék néhany masod-
perc elteltével automatikusan atveszi a beallitott érté-
ket.

Ha beallitas k6zben megvaltoztatta a funkcidvalasztd
pozicidjat, akkor el&szor forgassa nulla allasba, hogy
ismét hasznalhassa a késziléket.

A készllék Standby allapotban torténd fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

14 Gyermekzar

Biztositsa készilékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne moédosithassak a bealli-
tasokat véletlenul.

14.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Koévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezelbfelllet le van zarva.
v A kijelz6n megjelenik a kovetkezs: c=.
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Megjegyzés: Ha bedllitott jelzési id6t &, akkor az to-
vabb fut. Amig a gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem
maodosithato.

A hangjelzések egy tetsz6leges mezbre koppintva hall-
gattathatok el.

14.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.
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15 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-
nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
ciil Hangjelzés hossza {=r6vid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kbzepes = idé letelte utani hangjelzés
30 masodperc’ hosszanak beallitasa.
3 = hosszu = 2 perc
chc Gombok hangjelzése o =Ki Gombok hangjelzésének
! =Dbe' bekapcsolasa és kikapcso-
lasa.
ch3 Kijelz6 fényereje ! = csekély A Kkijelz6 fényerejének beél-
£ = normal’ litasa.
3 =nagy
co4 Id&kijelzés 0 =Kki Pontos id6é megjelenitése a
! = be' kijelzén.
cis SutStér-vilagitas 0=Kki A sutétér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
cof Vizkeménység 1 = lagyitott Vizkeménység beadllitasa
i =lagy — Oldal 13.
Z = normal
3 = kemény
4 = nagyon kemény'
i Gyari beallitas 0=k’ Modositott beallitasok visz-
i=Dbe szadllitasa a gyari beallitas-
ra.
chf Bemutatd mod 0=k’ Bemutatd mod bekapcsola-
i =be sa és kikapcsolasa.
Megjegyzés: A bemutatd
maod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.
' Gyari beallitas (a készuléktipustdl fliggden eltérs lehet)
15.2 Alapbeallitasok moédositasa 5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig

a modositasok mentéséhez.

Kovetelmeny: A készlilek ki van kapcsolva. Megjegyzés: Az alapbeallitasokon végrehajtott médosi-

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhény mésodpercig. tasai aramkimaradds utan is megmaradnak.
v A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.
2. A forgatovalasztdoval modositsa az alapbeallitast. 15.3 Alapbeéllitésok modositasanak
3. Nyomja meg a ® gombot. * iy
v A kijelz6n megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas. megszakitasa
4. A © gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbeal- » Forgassa el a funkcidvalasztot.
litast, €és modositsa az értékeket. v A készilék elveti és nem tarolja a médositasokat.
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16 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

16.1 Tanacsok a készilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készllék apoldasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készilék funkcioi.

Teendd

Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké-
szlléket, és azonnal tavo-
litsa el a szennyez8dése-
ket. A sut6teret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A szennyez8dések nem
tapadnak le és nem ég-
nek oda.

A vizk8-, zsir-, keményit6-
vagy tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Kerilje a korrdziot.

Nagy nedvességtartalmu
stitemények készitéséhez
hasznalja az Uveg serpe-
ny6t.

A sitétér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

A sitéshez alkalmas
edényt, pl. serpenyét
hasznaljon.

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

Ha lehet, hasznaljon forrd
leveg6t.

Csekélyebb szennyez8-
dés

16.2 Tisztitoszerek

Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitdasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy g8zsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

lUletét.

» Ne hasznaljon karcol6 vagy surolo tisztitoszereket.
» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.
» Ne hasznaljon kemény suroldoparnat vagy tisztitdoszi-

vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-

hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitdt, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend8kon a gyartasbol visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendbBket hasznalat el6tt alaposan

mossa Kki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes feliletekhez és ré-

szekhez.
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16.3 A készlilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tds vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Gvege elpattanhat.

» A készllékajtd lUvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsol6 hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 28

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felU-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A késziilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

— Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.4 A késziilék ellils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Gvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk8-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprol a korrd-
zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 28

2. A készllék ellls§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készliilék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.



16.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezelbfellletet.
» A kezel6mez6t soha ne térdlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 28

2. A kezel6mez8t mikroszalas térl6kenddvel vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.6 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon lUvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 28

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évg, fénytorésre emlé-
keztetd arnyékok a sitétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

16.7 Ajtéfogantyu tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 28

2. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg az ajtéfogantyut.
Megjegyzés: Ha vizk8mentesitd kerll az ajtéfogan-
tydra, azonnal t6rélje le. Ezeket a foltokat kés6bb
mar nem lehet eltavolitani.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.8 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtdtomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surolo tisztitdszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. — Oldal 28

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtétomitést.

3. Puha torléruhaval torélje szarazra.

16.9 Nemesacél felliletek tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 28

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

4. Tisztitas utan ellendrizze az ajtétéomités elhelyezke-
dését.

16.10 Sitoter tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a siit6teret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sUit6tisztitdt vagy suroldszert.
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1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. » Oldal 28

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyez8désnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sutétisztitét csak hideg sttétérben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkertlése érdekében.

4. Puha ronggyal térolje ki a sutSteret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sit6teret.

16.11 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. = Oldal 28

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sut6tisztito szert.

5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.12 Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sutétér hatoldala dntisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifroccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a sité mikoddése kdzben. Ezért
ezt a terliletet nem kell tisztitani.

FIGYELEM!

Az Ontisztitd fellleteken hasznalt sutétisztitd karositja a

fellleteket.

» Ne hasznaljon sut6tisztitdét az Ontisztuld fellleten. Ha
meégis sUtétisztitd kerlil ezekre a fellletekre, azonnal
itassa fel vizzel és egy nedvszivd kenddvel. Ne dor-
zsblje, és ne hasznaljon mard hatasu tisztitdszere-
ket.

Koévetelmény: A sitétér lehdilt.

» Veégll kevés vizzel és puha szivaccsal tavolitsa el az
esetleges barnas vagy fehéres maradvanyokat.
Megjegyzés: Uzem kdzben pirosas foltok képz&dhet-
nek a fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék.
Ezek a foltok nem karosak az egészségre, és nem kor-
latozzak az dntisztuld fellletek tisztulasi képességét.

16.13 A felfogotartaly tisztitasa

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogotartalyt.

» A felfogdtartalyt ne szaritsa a forrd sitétérben.
» Ne tisztitsa a felfogotartalyt mosogatogépben.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. = Oldal 28

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a felfogotartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a felfogotartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

N
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16.14 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 28

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a viztartalyt.

Tiszta vizzel alaposan 6blitse Ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.
Dorzsdlje szarazra a fedél tomitését.

N

I

16.15 Tartalyrekesz tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 28

2. A tartalyrekeszt minden hasznalat utan toérdlje sza-
razra.

16.16 A sutotérben l1évéo gozkivezetd nyilas
tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 28

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatdszivaccsal
vagy puha kefével tisztitsa a sttétérben 1évé gbzki-
vezetd nyilast.

16.17 Tisztitasi funkcid
A tisztitasi funkciot hasznalja a késziilék tisztitdsahoz.

Vizk6mentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikddéképes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizkémentesités gyakorisaga fugg a hasznalt g6zol6s
Uzemmodok szamatdl, illetve a vizkeménységtdl. A ké-
szilék a kijelzén a L szimbdlummal megmutatja, ha
mar csak 5 vagy annal kevesebb g6z6l8s tzemmad le-
hetséges. Ha nem hajtja végre a vizkémentesitést, ak-
kor tobbé nem allithat be g6z6l6s izemmaodot.

A vizkémentesités 6sszesen kb. 32 percet vesz
igénybe. A vizkémentesités két automatikus 1épésbdl
all.

= Vizkémentesités, id6tartam: kb. 31 perc

= Oblités vizk6mentesités utan, idétartam: kb. 1 perc

Higiéniai okokbdl a vizkémentesitést teljes egészében
végre kell hajtania.

Ha megszakitja a vizkémentesitést, akkor tdbbé nem
allithat be g6z6l8s lzemmaodot. A készllék lzemkész
allapotba hozasahoz hajtsa végre az oblitést.

A vizk6mentesités elinditasa

A készllék vizk6mentesitése kb. 31 percet vesz igény-

be.

FIGYELEM!

A nem javasolt vizk6oldok karosithatjak a készuléket.

» Vizkémentesitéshez kizarélag az altalunk ajanlott fo-
lyékony vizk6mentesitd szert hasznalja. A vizk6men-
tesités behatasi ideje erre a vizk6mentesitd szerre
vonatkozik.

Ha vizkémentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes felliletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk8oldd oldatot vizzel.

1. A funkcidvalaszidval vélassza ki az L elemet.
v A kijelz§ a vizk6mentesités idbtartamat mutatja. Az
id6tartam nem maodosithato.
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Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizbdl és vizkboldodbdl keverjen vizkéoldd oldatot.

— 250 ml vizbdl és 50 ml folyékony vizk&olddbal
keverjen vizk6mentesitd oldatot, vagy egy 18 g
sulyu vizk&oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-
resztil 250 ml vizben.

Toltse fel a viztartalyt vizk6oldé oldattal, és tolja visz-

sza teljesen.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a startDstop gombot.

Megkezd8dik a készllék vizkémentesitése.

A hatralévd id6 a kijelzén kovethetd.

Ha a vizk6mentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

A készilék mikodése szlinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

11. Vegye Ki, Uritse ki és tolja vissza a felfogdtartalyt.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan dblitse at, toltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

14. Nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék automatikusan kétszer 6blit. Ha az 8bli-
tés lefutott, hangjelzés hallatszik.

Megjegyzés: Ugyelien a vizk8oldod keverési aranyara.

Vizk6oldod (rendelélsi szam 00311680): keverési arany:

1:5, 50 ml vizk6oldot keverjen el 250 ml vizben.

Vizk&oldo tabletta (rendelési szam 00311864): egy

18 g sulyu vizk6oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-

resztlil 250 ml vizben.

Oblités

Ha hosszabb id8n keresztil nem hasznalta a g6zd18s
funkcidt, dblitse ki a készlléket.

Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

csBrendszeren keresztll. A viz végul a felfogdtartalyban
gyllik 6ssze.

Megjegyzés: Eléfordulhat, hogy az dblitést kdvetben ol-
dott mészrészecskék talalhatdk a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikddést.
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Oblités végrehajtasa

1. A funkciovalasztoval valassza ki az [\ elemet.

v A Kkijelz6 a program id6tartamat mutatja. A program
idétartamat nem tudja mdédositani.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 6blitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék vizet pumpal a csdveken keresztll.

Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

el Sl
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Utétisztitas

Minden vizk8mentesités és 6blités utan hajtsa végre a
kovetkez8 lépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.



Tisztitas és apolas hu

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogotartalyt 3. Nyissa ki a felfogdtartaly fedelét.
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkciovalasztot a nulla-allasba.

v A folyamat befejez6ddtt, a készilék ismét zem-
kész.

A felfogotartaly kiliritése

A tisztitofunkciok hasznalatanal a maradek viz a felfo-
gotartalyban gyllik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogotartalyt.

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogdtartalyt.

» A felfogdtartalyt ne szaritsa a forrd sutétérben.

» Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdogépben.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel&fellletének ko- 4. Uritse ki a felfogotartalyt.

zepét.

5. Helyezze vissza a felfogotartalyt, €s tolja be teljesen
a helyére.

v A tartaly kezel&felllete kinyilik. A viztartaly és a felfo-
gotartaly hozzaférhetd.
2. Vegye ki a felfogdtartalyt tartalyrekeszbdl.

A készllék Uzemkész.

<
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17 Zavarok elharitasa

A készilléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrél szold in-
formaciokat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. Ily

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
A szakszer(tlen javitas veszélyes.

maodon elkerdli a felesleges koltségeket.
A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély! >

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.
A készllék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket

A szakszer(tlen javitas veszélyes. szabad hasznalni.
» A készlléket csak szakképzett személyek javithat- » Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke megsé-
jak. rll, akkor azt a veszélyek elkeriilése érdekében

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-

tot.

csak a gyartd, a gyarté vevészolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

17.1 Mikodési zavarok

Hiba

Ok és hibaelharitas

A készilék nem md-
kodik.

A haldzati csatlakozévezeték csatlakozédugdja nincs bedugva.

» Csatlakoztassa a késziléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.

» Ellenérizze a biztositdt a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

> Ellin()’rizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévd mas készilékek mikdd-
nek-e.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vev8szolgdlat", Oldal 34

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

A készilék nem allit-
haté be, a kijelzén a
& szimbolum vilagit.

A gyerekzar be van kapcsolva.
» Tartsa lenyomva a kdvetkez6t: e, amig ki nem alszik a .

A sUt6tér vilagitasa
nem mukodik.

A LED lampa meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A 12:00 érték villog a
kijelzén, és az ©
szimbolum vilagit.

Az dramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
— "A pontos idd bedllitasa”, Oldal 26

A készllék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A mikrohullamu stté
nem mukadik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a startpstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 16

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.
» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A késziilék nem f(it, a
kijelz6n villog a ket-
téspont.

A Bemutaté mdéd be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

1. Valassza le a késziléket az elektromos halézatrdl ugy, hogy révid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belil kapcsolja ki a bemutatd dzemmaddot az alapbeallitasoknal
- Oldal 27.

A viztartaly és a felfo-
gotartaly szimbdluma
folyamatosan villog.

M(iszaki probléma

1. Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogdtartaly teljesen be van-e tolva a helyére.
2. Ha a szimbdlumok tovabbra is folyamatosan villognak, hivja a vevészolgalatot.

Megjegyzés: A készilléket a g6z0618s funkcid kivételével tovabbra is hasznalhatja.

A meleg leveg8 vagy
g6z az ajto felett tavo-
zik.

Nem hiba. A készllék hitéventilatora m(ikodik.

» Nincs tennivalo.
A ventilator az Uzemet kdvetben révid ideig tovabb miikddik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A h(t6ventilator az
Uzemet kdvetben to-
vabb mUkadik.

A késziléket le kell hiiteni az Uzemet kdvetben.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Gzemet kovetéen rdvid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hit8ventilator nyi-
tott ajtonal mdkodik.

A késziléket le kell hiiteni az izem kézben és azt kdvetben.

» Nincs tennivald.
Az ajté nyitasakor minden f6zési funkcio leall.

Nem lathato g6z forrd
levegd Uzemmaddban
és grillel kombinalt
uzemmaodban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban lathatd. Minél forrobb a géz, annal kevésbé
lathato.

» Nincs tennivalo.

A felfogdtartaly g6z6-
I6s Gzemmadd utan
ares.

Normal g6z616s vagy gézzel kombinalt Gzemmad esetén a kondenzvizet felfogja a készilék
aljan levé lveglap és a fenéklemezben levd cseppfogd. Igy nem kerll a felfogotartalyba.
» Nincs tennivald.
A felfogdtartaly csak az oblitési €s vizk6mentesitési folyamatban vesz részt, a normal gé-
z618s és gbzzel kombinalt tzemmaddban nem.

Fehér mészdarabkak
vannak a felfogotar-
talyban.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom mészdarabkék oldédnak ki a vizmelegitébél.

1. Ellendrizze a vizkeménység beallitasat.
2. A megadott id6kdzdnként hajtsa végre a vizk6mentesitést.

» A készllékhez tartozd hasznalati utmutatdban leirt modon vizk6mentesitse a késziléket.

Kombinalt Gzemmod-
ban kisebb vizfo-
gyasztas. Kiléndsen
3 funkcioval rendelke-
z6 kombinalt Gzem-
mod esetén.

Gdzzel kombinalt Gzemmod esetén, kilondsen 3 funkcioval rendelkezé kombinalt Gzem-
maodnal el6fordulhat, hogy a készilék csak kevés gézt hasznal. Igy a frissviztartalybdl csak
kevés viz fogy.

» Nincs tennivalo.

17.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba

Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik
az E0532 lzenet

A kezelbfelilet szennyezddései miatt az érint6felllet folyamatosan aktivalodhat.

1. Kapcsolja ki a késziléket.
2. Tisztitsa meg a kezel6fellletet.
3. Kapcsolja be Ujra a késziléket.

» Ha ez a hiba kozvetlenll bekapcsolas utan djra fellép, hivia a vevdszolgalatot.

A kijelz6n megjelenik
az E5005 Uzenet

A g6z818s funkciot tobbszor bekapcsolta Ures viztartaly esetén.

» Az Ujabb hasznalat el6tt ellen6rizze, hogy a tartaly fel van-e toltve hideg vizzel, illetve tel-
jesen be van-e tolva a helyére.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolgalatot.
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18 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel mo-
don régi készllékét.

18.1 A régi készilék artalmatlanitasa
A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdénhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkiméld modon artalmatlanittassa a készU-
léket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozdédhat.

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készilékekrdl
I

szol6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az irdanyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitdsanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

19 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

A megfelel§ kdrnyezetbarat tervezésrél szold rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti pot-
alkatrészeket készllékének az Eurdpai Gazdasagi Tér-
ségben vald forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb
10 évig beszerezheti vev@szolgalatunknal.
Megjegyzés: A vev@szolgalat tevékenysége a gyartoi
garancialis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék D energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, és csak megfeleléen képzett szak-
személyzet cserélheti ki 6ket.

19.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szilék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazo adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

[ Ene FD: ZNr | CE \/E

Type

Készlléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

20 Igy sikeriilni fog

A kildonbdzb ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

20.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél [épésre a be-
allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készuléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idedlisan.

Megjegyzés: Készlléke szamos ételhez rendelkezik
programozott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a ké-
szllék vezesse az ételkészités soran, akkor hasznalja a
programautomatikat.

— "Programautomatika”, Oldal 22

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Vdlasszon egy ételt a beadllitasi javaslatok kozul.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.
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Csak olyan edényt és tartozékot hasznaljon, amelyik
alkalmas a sutési médhoz.

- "Mikrohulldmu s(itbh6z megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 15

Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznalja.
Ezek optimalisan igazodnak a sutétérhez és az
Uzemmaodokhoz.

4. Tipp: Ha a tablazattol eltéré mennyiségd ételt kivan
késziteni, kétszeres mennyiséghez korilbelll kétsze-
res id6tartamot allitson be.

A beallitott értékek a hideg sUttétérbe vald behelye-
zésre vonatkoznak.

Egyes ételekhez sziikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak
az el6émelegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerilnek a legjobban, ha tébb
[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jelolve
a tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f&zni, akkor iga-
zodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez. Ki-
egészit§ informaciok a Tippek részben taldlhatok a
tablazatok utan.



Mikrohullam Gzemmaddban a leghosszabb megadott
idét allitsa be, de a legrovidebb megadott id6 eltel-

tével ellen@rizze az ételt.

G6z alkalmazasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van toltve.

A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.
A tablazatban megadott h6mérsékleti és id6értékek
iranyértékek, és az élelmiszerek minéségétdl, hé-
meérseékletétdl és allagatdl fliggnek. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. El6szdr probalja meg
az alacsonyabb értékekkel. Ha szikséges, legkoze-
lebb allitsa eggyel magasabb értékre.

5. Helyezze az ételt a sutbtérbe a megfelel§ betolasi
magassagra.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forréd g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hEmérséklettdl fliggéen nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesz-
tylvel vegye ki a stitétérbél.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

20.2 Altalanos elkészitési Utmutatasok

Minden étel készitése kbzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Kondenzatumképzédés

Etel készitése soran a siit6térben sok vizg6z keletkez-
het.

Mivel készliléke nagyon energiahatékony, Uzem kdzben
csak kevés hé jut ki. A készilék belsd és kilsé részei
ko6z6tti nagy hémérséklet-kilonbségek miatt az ajtonal,
a kezel6fellleten vagy a szomszédos terileten kon-
denzviz csapodhat ki. A kondenzatumképz6dés norma-
lis fizikai jelenség.

Ha elémelegiti a készliléket, vagy 6vatosan kinyitja az
ajtét, azzal csdkkenti a kondenzatumképz&dést.

GOz hozzaadasaval vagy g6zdl8s flitési moddal torténd
ételkészités esetén sok vizg6z képzbdik a sutétérben.
Ha a készilék lehdilt, torélje ki a sutbteret egy nedves
kenddvel.

Sutéformak

Az optimalis sitési eredményhez s6tét szind, fém suté-
formakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sutéformakban a sitési id6
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyartd adatait a gézzel és mikrohullammal valé haszna-
latra vonatkozdan, és a gyartd adataihoz és receptjei-
hez igazodjon. A szilikonformak gyakran kisebbek, mint
a normal formak. A mennyiségek és a receptben meg-
adott adatok eltérhetnek.

Sitépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A siUt6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

igy sikertilni fog hu

/\ FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készilékajtd nyitasakor l[égaramlat keletkezik. A sité-

papir hozzaérhet a f(itéelemekhez és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha ne he-
lyezzen rogzités nélkil sitépapirt a tartozékra.

» A sit6papirt mindig pontosan vagja méretre és ne-
hezékként helyezzen ra egy edényt vagy egy stit6é-
format.

20.3 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos = A s(tési idék lehetbleg

legyenek révidek

= Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul s6-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat slisson. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-

maznak.
Sutemény és aprosiite- = Allitson be max. 180
mény °C-0s h6mérsékletet
Forrd leveg8 hasznala-
taval.

= A siteményt és apro-
siteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gdjaval. Ez csokkenti
az akrilamid-képz6-
dést.

Sitében készllt hasab- = A hasabburgonyat
burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
sitétepsin.
= | egalabb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon ki.

20.4 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az idétartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb idd sziikséges.

Az id6tartam letelte utan  »  Kozben keverje meg

az ételnek a szélein nem az ételt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso-

k6zepének pedig készen nyabb mikrohullam-tel-

kell lennie. jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.
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Helyzet Tipp

Felolvasztds utdn a szar- = Allitson be alacso-
nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel-

Helyzet Tipp

Az étel az id6 leteltekor Probalkozzon a sitési id6
még nem olvadt fel, nem  meghosszabbitasaval.

vil elkezdeni f6ni, belll
pedig fagyosan maradni.

jesitményt.

Nagyobb mennyiségl
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.

Az étel ne legyen tul sza-
raz.

Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.

Allitson be révidebb
id&tartamot.

Fedje le az ételt.
Adjon hozza tébb fo-

forré vagy nem puhult
meg.

A f6zési idb letelte utan
az étel a széleken tulme-
legedett, a kbzepe pedig
meg nincs kész.

Kozben keverje meg
az ételt.

Legkdzelebb alacso-
nyabb teljesitményt és
hosszabb id6tartamot
allitson be.

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus kivil el-
kezdett f6ni, belll azon-
ban még nem olvadt ki.

Kdvetkezd alkalommal
kisebb mikrohullamtel-
jesitményt valasszon.

Nagyobb mennyiség

lyadékot.

20.5 Tippek mikrohullammal valé
felolvasztashoz és melegitéshez
Ha valami nem sikerilt a mikrohullammal vald felol-

vasztas vagy melegités soran, itt talal tippeket a kovet-
kez8 sitéshez.

Helyzet Tipp

Az el6készitett ételmeny-  Probalkozzon a sitési id6

nyiséghez nem talal bedlli- meghosszabbitasaval

tasi adatokat. vagy leréviditésével.
Egyszer( gyakorlati sza-
baly: dupla mennyiség =
csaknem dupla idg, fele
mennyiség = fele id6.

Az étel tul szaraz lett. m  Roviditse le a f&zési
idét.
vagy:

m Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.
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felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.

20.6 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a sutétér aljara.

A kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -
szarny, vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis
aluféliaval. A fdlia ne érjen a készllék oldalfalaihoz.

2. Inditsa el az tzemmadot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kdzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat tobbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobah8mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsGségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.



Beallitasi javaslatok felolvasztashoz
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15
kal, 800 g 2.90 2. 15-25'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15
kal, 1000 g 2.90 2. 25-35'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 20’
kal, 1500 g 2.90 2. 25-35'
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 5%
200 g 2.90 2. 4-6°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 5 1. 180 1. 102
500 g 2.90 2. 5-10°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10?
800 g 2.90 2. 10-15°
Darélt hus, vegyes, 200 g° Nyitott edény 0 90 15"*
Daralt hus, vegyes, 500 g° Nyitott edény 0 2 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Daralt hus, vegyes, 800 g° Nyitott edény 0 1. 180 1.10"°

2.90 2. 15-20"°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 5°
600 g 2.90 2. 10-15°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Kacsa, 2000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.20"°

2.90 2. 30-40"°
Liba, 4500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény 0 1. 180 1.5°
400 g 2.90 2. 10-15®
Egész hal, 300 g Nyitott edény 0 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 0 =S 1. 180 1.8

2.90 2. 15-25
Zb6ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény 0 S 180 10-15°
Zb6ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Gylumaelcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 0 = 180 7-10%8
Gyumolcs, pl. mélna, 500 g Nyitott edény 0 2 1. 180 1.8%8

2.90 2.5-10%8
Vaj megolvasztasa, 125 g'° Nyitott edény 0 920 6-8
Vaj megolvasztasa, 250 g™ Nyitott edény 0 = 1. 180 1.2

2.90 2. 35
Kenyér, egészben, 500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15

Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastal.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.
A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

° A csomagolast teljesen tavolitsa el.

1
2
3
4
5 Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
6
7
8
9

" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mad fokozat W-ban percben
Kenyér, egészben, 1000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
2.90 2. 15-25
Sltemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 90 10-15
Eébél készilt siitemény, 500 g '"
Slutemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 1. 180 1.3
Ezzibél készilt sitemény, 750 g " 2. 90 2. 10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimolcsds  Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
sttemény, turds lepény, 500 g’ 2. 90 2. 15-25
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
sitemény, turds lepény, 750 g 2. 90 2. 15-25

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
A kiolvado folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.

Kdézben dvatosan keverje meg az ételt.

' A csomagolast teljesen tavolitsa el.

N
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" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2VValassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

20.7 Felmelegités
Készuléke alkalmas ételek melegitésére. 3
Mélyhlitétt ételek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyU-
vel vegye ki a sutétérbdl.

2

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Beallitasi javaslatok mélyhlitott ételek felmelegitéséhez

A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedB8vel, tanyérral

vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.
Tegye az edényt a sut6tér aljara.

Inditsa el az lizemmaddot.

Az ételt id6kozben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.

A kulonbdzd ételdsszetevbk eltérd gyorsasaggal for-
rosodhatnak fel.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Leves, fagyasztott, 400 g Zart edény 0 = 600 8-15

Egytalétel, fagyasztott, 500 g Zart edény 0 600 8-13

Egytalétel, fagyasztott, 1000 g Zart edény 0 600 20-25

Mend, egytalétel, készétel 2-3 Zart edény 0 = 600 11-15

Osszetevbvel, fagyasztott, 300-

400 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 12-17"

martasban, pl. pérkolt, fagyasz-
tott, 500 g

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil {6zze az ételt.

Kdzben keverje meg az ételt.

a B~ w N
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 S 600 25-30'

martasban, pl. porkolt, fagyasz-

tott, 1000 g

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni, Zart edény 0 600 10-15

fagyasztott, 450 g

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 600 2-5

tott, 250 g°

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 S 600 8-10

tott, 500 g?

Z06ldség, pl. borso, brokkoli, sar-  Zart edény 0 g 600 8-10

garépa, fagyasztott, 300 g°

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 S 600 14-17

garépa, fagyasztott, 600 g*

Tejfolds spendt, fagyasztott, Zart edény 0 600 11-16°

500 g*

' A keverésnél a husszeleteket vélassza el egymastol.

2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

5 Kozben keverje meg az ételt.

Etelek melegitése FIGYELEM!

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sut6étérbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforraldasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forré folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerllhetd a késleltetett forras.

v’ X

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldbb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatdl.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

A lapos ételek gyorsabban paroldédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

3. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval,
ha ez szerepel a tablazatban.

4. Tegye az edényt a sUt6tér aljara.

Ha be akarja kapcsolni a g6zdlés funkcidt is, akkor
helyezze az edényt az lvegserpeny@re a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.

5. Inditsa el az tzemmadot.

6. Az ételt kdzben tdbbszdr keverje vagy forditsa meg.
A kildnbdz6 ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-
résodhatnak fel.

7. Ellenérizze a h6mérsékletet.

8. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahémérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.
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Beallitasi javaslatok felmelegitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési  Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam

magassag mad fokozat W- zat percben
ban

Bébiételek, pl. tejestiveg, Nyitott edény 0 = 360 - 0,5-1,5%3

150 ml'

ltalok, 200 ml* Nyitott edény 0 1000 - 1-25¢

ltalok, 500 ml* Nyitott edény 0 1000 - 4-5%°¢

Leves, 2 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 = 600 - 3-4

ként 175 g

Leves, 4 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 600 - 6-8

ként 175 g

Hal- vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 - 7-10

martasban, 500 g’

Mend, egytalétel, kész- Nyitott edény 0 SHY 360 3 9-14

étel 2-3 Gsszetevbvel,

400 g

Egytalétel, 400 g Zart edény 3 = 600 - 6-8

Egytalétel, 800 g Zart edény 0 = 600 - 8-11

Zo6ldség, 150 g Nyitott edény 3 ShE 360 3 3-5

Zo6ldség, 300 g Nyitott edény 3 el 360 3 4-7

' A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet.

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

N
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20.8 Sitemények aprésiutemények és
kenyér

Készllékével sithet siteményeket, aprdsiteményeket
és kenyeret is.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy foliaval
vagy kenddvel, helyezze a talat a sutétér aljara, és allit-
sa be a Forrd levegd 40 °C lehetfséget.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt siitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= Kombi Uzemmodban hasznalhat hagyomanyos, fém-
bél késziilt sttéformakat is.

Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
torténé sutéshez

m Egyes ételek hozzaadott g&zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.
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= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készilék a beallitott fitési mdd-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok mélyhlitott termékekhez

m Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl.

m Tavolitsa el a jeget az ételrdl.
Ne hasznaljon erésen jeges mélyhitott terméket.

= A mélyh(tétt termékek részben egyenlétlentl van-
nak el§sitve. A nem egyenletes pirulas sttés utan
is megmarad.

Elkészitési javaslatok kenyér és zsemle

készitéséhez

FIGYELEM!

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 8ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

m A forrd leveg6hdz kapcsolja be a g6zdlés funkciot
is.

= A kenyértésztara vonatkozd beallitasi értékek tepsin
és négyszogletes siitéformaban sitott kenyértészta-
ra is érvényesek.
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Beallitasi javaslatok formaban késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési méd Hémérséklet, Mikrohullam- Idétartam
magassag °C fokozat W- percben
ban

Kevert tésztabol ké-  Kuglof-, koszoru- 1 160-170 - 60-80'

szllt sitemény, egy-  vagy szogletes forma

szerd

Kevert tészta, finom,  Kuglof-, koszoru- 1 150-160 - 60-70'

pl. omlds stitemény vagy szdgletes forma

Dids sutemény Kapcsos kerek stté- 1 @H= 170-180 90 30-35
forma, @ 26 cm

Tortalap kevert tészta- Tortalapforma 1 160-170 - 35-45

baol

Piskotatorta, 3 toja- Kapcsos kerek stté- 1 160-170 - 40-50

S0S forma, @ 26 cm

GyUmolcs- vagy turo-  Kapcsos kerek suté- 2 @+H= 150-160 360 40-50'

torta omlos tésztabol  forma, @ 26 cm

GyUumalcstorta, finom, Kapcsos kerek vagy 1 @+E 170-190 90 30-45

kevert tésztabdl kugldfforma

Pikans sitemény, pl. Kapcsos kerek sut6- 2 BES 160-180 90 50-70

lepény vagy hagymas forma, & 26 cm

lepény

' A sUteményt kb. 20 percig hagyja hdilni a sttében.

Beallitasi javaslatok siitélapon késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Idétartam
gassag mad °C fokozat W-ban zat percben
Kevert tésztabdl Uvegserpenys 2 160-170 - - 30-40

készult stte-
meény szaraz
toltelékkel

Kelt tésztabol ~ Uvegserpenys 1 160-170 - - 30-45
készllt stte-

meény lédus tdl-

telékkel, pl. kelt

tésztabdl ké-

szilt almas

morzsa

Kelesztett fonott Uvegserpenys 1 @+ 170-180 - 3 35-45
kalacs 500 g
lisztbdl

GyUumolccsel Uvegserpenyd 1 EHe 180-200 - 2 40-50
toltott rétes, eld-

sutétt, fagyasz-

tott

Pizza Uvegserpenys 2 210-230 - - 25-35

Pizza, el6sutott, Rostély 2 XH+E 180-190 180 - 8-15

fagyasztott

Pizza-bagett, Rostély 2 EH+Hs 190-210 180 - 12-15

el@sutott, fa-

gyasztott

Beallitasi javaslatok aprésiiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben

Aprosttemény Uvegserpenyé 2 150-170 20-35
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Hoémérséklet, Idétartam
magassag percben
Habcsok Uvegserpenyé 2 90-120
Macaron Uvegserpenyé 2 35-45
Leveles tésztabdl késziilt si- Uvegserpeny6 2 170-180 35-45

temény

Beallitasi javaslatok kenyérhez és zsemléhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homérséklet, Grillfo- Go6zfoko- Id6tartam
magassag °C kozat zat percben
Kenyér, 1 kg Uvegserpenyé 1 @+ 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200 2. - 2. - 2. 30-45
Kenyér, 1,5 kg Neégyszogletes sit6- 0 (@@ 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
forma 2. 200-210 2. - 2. - 2. 40-50
Zsemle, pl. bu-  Uvegserpenyé 1 @HT 200-210 - 3 25-35
zalisztbél ké-
szlilt zsemle
Toastkenyér, 12 Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Toastkenyér, 4  Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Piritos készité-  Rostély 3+1 - 3 - 8-10
se, 2-4 szelet  +
Uvegserpeny§
Sutési tippek Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdlilt, itt talal tippeket a kdvetkez8 si-

téshez.

Helyzet

Tipp

A sit6forma és a rostély
k6z6tt szikrak keletkez-
nek.

Ellenérizze, hogy a sU-
t6forma kilseje tiszta-
e.

Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sttétér-
ben.

Slisse tovabb mikro-
hullam nélkll és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

Meg szeretné allapitani,

hogy a sutemény atslilt-e.

A slitemény legmaga-
sabb részébe szurjon
egy fogpiszkalot.

Ha nem ragad mar
tészta a fogpiszkalora,
akkor a sitemény
kész.

A sltemény Osszeesik.

Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sutési id6t.
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A slitemény kdzépen szé-

pen felemelkedett, de a
szélén alacsony maradt.

m A kapcsos sut6forma-

nak csak az aljat kenje
Ki.

Sutés utan dvatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
teménvyt.

Az aprésitemeény sités
k&zben egymashoz ra-
gad.

Az egyes sltemények
ko6zott tartson kb. 2 cm
tavolsagot.

Igy van elég hely, hogy
a sltemények szépen
felemelkedjenek, és
korés-korul megpirulja-
nak.

A sltemény 0sszességé-
ben tul vilagos.

Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

Allitson be magasabb
sitési hémérsékletet.
vagy:

Allitson be hosszabb
sutési idét.

Az 6zgerinc- vagy szdgle-

tes formaban sitott site-
mény hatul tul s6tét.

A siutéformat a sutétér
k6zepén helyezze el.

A sutemény tul sotét.

Allitson be alacso-
nyabb siitési h6mér-
sékletet és hosszabb
sltési idét.




Helyzet

Tipp

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

Allitson be alacso-
nyabb sutési hdmér-
sékletet.

Vagja méretre a suté-
papirt. .
A sitéformat a sutétér

kdzepén helyezze el.

A kis méretl sttemé-

nyeket azonos méret(-

re és vastagsagura for-

mazza. n

A sitemény még nem sult
at.

Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet és hosszabb
sUtési idét.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelekkel készllé
stiteménynél;

siisse el az also la-
pot.

A kisUlt also lapot
szoérja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.
Hordja fel a tdlteléket
az also lapra.

A siteményt nem lehet ki-
boritani.

Sités utan

5-10 percig pihentes-
se a stuteményt.
Ezutan ovatosan, kés-
sel lazitsa fel a site-
meény szélét.

Boritsa ki Ujra a sute-
meényt, és a sitéforma
aljat tébbszdr torolje at
hideg, nedves torlbvel.
A kovetkezd stitésnél
kenje ki a format, és
szorja be zsemlemor-
zsaval.

Beallitasi javaslatok felfujtakhoz és csében siiltekhez

igy sikertilni fog hu

20.9 Felfujtak és csében siilt ételek
Készllékével készithet felfljtakat és csBben silteket is.

Elkészitési javaslatok felfujtak és cs6ben siiltek
készitéséhez

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl
és a felfujt magassagatol. A felfujtakhoz és csében
sliltekhez hasznaljon 4-5 cm magas edényt. Kes-
keny, magas edényekben az ételek elkészitéséhez
tobb id6 sziikséges, és az ételek felsd része soté-
tebb lesz.

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

A megadott betolasi magassagokat hasznalja.

A felfujtakat és csében siilteket hagyja a készilék
lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Id6tartam

magassag °C fokozat W- percben
ban

Edes felfdjt, pl. turé-  Felftjtforma 0 EH= 130-150 180 25-35

felfujt gyimolccsel,

1,5 kg

Pikans felfujt, {6zott Felfdjtforma 0 EH+= 180-190 600 12-17

hozzavalokbdl, pl.

tésztafelfujt, 1 kg

Pikans felfujt, nyers Felfujtforma 0 EHE 170-180 600 20-30

hozzavalokbdl, pl.
burgonyafelfujt, 1,1
kg
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20.10 Szarnyas, hus és hal
Készllékével készithet szarnyas-, hus- és halételeket is.

Elkészitési javaslatok edényben valé siitéshez

A\ FIGYELMEZTETES - Sérilésveszély!

Ha a forrd Gvegedényt nedves vagy hideg feliletre he-
lyezi, akkor az Uveg megrepedhet.

» A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye.

m  Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi modra.
Legmegfelelbbek az Gvegbdl készilt edények.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a stt6be.

= A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készllt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tikdr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak.
A szarnyas, hus és hal lassabban 6 és kevésbé pi-
rul meg.
Hagyomanyos sitéshez magasabb hémérsékletet
és hosszabb sitési id6t hasznaljon.

= Vegye figyelembe az edény gyartdi utasitasait.

Nyitott edény

m  Szarnyas, hus és hal siitéséhez lehetéleg magas sU-
t6format hasznaljon.

m Tegye a format a sutétér aljara.
Ha g6z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyi-
tott edényt.

= Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az Uvegserpe-
nyoét.

Zart edény

= {gyelien arra, hogy a siit6edény fedele illeszkedjen
és jol zarddjon.

m Az edényt allitsa a rostélyra.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt siutéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

m A s(tés idétartama mikrohulldammal valé ételkészités
esetén az 6sszsulytdl figg.
Ha a megadottdl eltéré mennyiségi ételt kivan elké-
sziteni, a kdvetkezd alapszabalyt hivja segitségul:
.Kétszeres mennyiség esetén korllbelll kétszeres
siitési idére van szikség”.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készllt sit6formak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélklli stitéshez alkalmasak.

Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
torténo sutéshez

m  Egyes ételek hozzaadott g&zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.

Hasznaljon nyitott edényt.

HG6- és gbzalld edényt kell hasznalni.

A beadllitasi tablazatban megadottak szerint kapcsol-
ja be a hozzaadott gézt.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készllék a bedllitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkdil siti tovabb az ételt.
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Elkészitési javaslatok g6zoléshez a gézparold

edényben

m A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zdlés funkcid-
val a hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de
nem képzddik rajta kéreg. Igy kildndsen szaftos
marad.

= Mas izvariacio létrehozasahoz a gézolés elétt elGsut-
heti a husszeleteket, igy a parolasi id6 lerdvidil. Na-
gyobb szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi id6-
vel kell szamolnia. A husdarabokat sem szikséges
megforditania.

m  Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a pa-
rolnivalot az Gvegserpenybvel egyitt a gézparolo-
edénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi ma-
gassagon.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly zem kozben kilirll, az Gtzemmod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend lzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok grillezéshez

= Grillezés kdzben tartsa a készilék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

= A grilleznivalot helyezze kdzvetlenll a rostélyra.
Emellett tolja be az Gvegserpenyét a rostély ala. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

= | ehetbleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= A grillhusokat grillfogdval forditsa meg. Ha villaval
szUrja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul szaraz
lesz.

= A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von
el a hustdl.

Megjegyzés: A grillf(itészalak mindig Ujra be- és kikap-

csolnak, ez a normal mikodés része. A be-/kikapcso-

las gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl figg.

Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

= A bedllitasi értékek tdltetlen, stitésre kész szarnya-
sok, husok vagy halak betolasara vonatkoznak,
amelyet h(it6bdl helyeznek a hideg sttétérbe.

= A tablazatban szarnyas-, his- és halételekre vonat-
kozo adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az ala-
csonyabb hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb su-
lyd szarnyast, hust vagy halat szeretne megsditni.
TAbb darab esetén a sitési id6tartam megallapita-
sanal a legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az
egyes darabok kdzel egyforma nagysaguak legye-
nek.

= | ehet8leg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal ala-
csonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sutési idé.

= Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha
ez szerepel a beallitasi tablazatban.

Elkészitési javaslatok szarnyasokhoz

= Kacsanal vagy libanal a bdrt nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.

m  Kacsamell esetén vagdalja be a bért.

= Ne forgassa a kacsamellet.



= Amikor megforditja a szarnyast, Ugyeljen arra, hogy

el6szor a mellrész vagy a b6ros rész legyen alul.

Elkészitési javaslatok hushoz

m A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral vagy
tlzdelje meg szalonnadarabokkal.

= A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.
A sertés bérét keresztiranyban vagdalja be.
Amikor a sllt elkeszilt, hagyja még 10 percig a ki-

kapcsolt, zart stt6térben pihenni. Igy jobban eloszlik

a hus szaftja. Szlkség esetén csavarja alufdliaba a

slltet. A megadott sitési id6k az ajanlott pihentetési

id6t nem tartalmazzak.

m Az edényben t6rténd sités és parolas kényelme-
sebb. A siltet edénnyel egyutt kodnnyebben kiveheti
a sutétérbdl, és a martast kdzvetlenil az edényben
készitheti el.

Beallitasi javaslatok szarnyashoz
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A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatol és az
edény anyagatal, illetve attél, hogy hasznal-e fedét.
Ha zomancozott, vagy sotét fémbdl készilt sité-
edényben készit hust, valamivel tdbb folyadékra van
sziikség, mint az (vegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szikség esetén dvatosan 6ntsdn még hozza folya-
dékot.

A hus és a fedd kozdbtti tavolsag legalabb 3 cm le-
gyen. A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint slisse el6 a hust. A pe-
csenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Elkészitési javaslatok halhoz

Az egész halat nem kell megforditani.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje
meg olajjal a rostélyt, igy késébb kdnnyebben leve-
heti réla a halat.

Ha a hal megslilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Etel Edény/tartozék Betolasi  Flitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Csirke, egész, Zart edény 0 = - - 600 - 25-35'

f6tt, 1,3 kg

Csirke, egész, Nyitott edény 0 EHeHE 190 - 360 3 40-45%34

sult, 1,3 kg

Darabolt csir-  Nyitott edény 0 EHE 190 - 180 - 20-35%63

ke, pl. negyed

csirke, 800 ¢

Kacsamell, Rostély 3+2 CHEHY - 3 180 3 10-1263

500 g +

Uvegserpenyd

Libamell, liba- Nyitott edény 0 & - 2 180 - 30-40"°

comb,

700-900 g

' A telies id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

2 Tegye az edénybe a mellsd oldalaval felfelé.

® Ne forditsa meg az ételt.

4 5 percig hagyja hilni.

5 A bérét szurkalja meg.

5 Tegye az edénybe a béros felével felfelé.

7 Hasznaljon magas és nyitott edényt.

Beallitasi javaslatok hushoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban

Parolt marha-  Zart edény 0 EH= 160-170 - 180 - 80-90

sult, 1 kg

Silt hatszin, Nyitott edény 0 NS 180-190 - 180 - 30-40"2

angolosan,

1,5 kg

' A telies id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Végul 10 percig pihentesse.
Vagdalja be a bérét.

2
3
* Ne forditsa meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Goézfo- Idétartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Marhasteak, Rostély 3+1 O 1. - 1.3 1.- 1. - 1. 10-15

2-3 cm vastag, + 2. - 2.3 2.- 2. - 2. 5-10

2-3 db, egyen- Uvegserpenyd

ként 200 g

Sertéshus bér Nyitott edény 0 EHeE 170-180 - 360 3 25-35°

nélkdl, pl. tar-

ja, 750 g

Béros disznd-  Nyitott edény 0 E+HeH&E 170-80 - 180 3 60-80*2

hus, pl. lapoc-

ka, 1 kg®

Sz(izérmeék, Nyitott edény 0 EHE 180-190 - 180 - 35-40°

500-600 g

Steak sertés-  Rostély 3+1 & 1. - 1.2 1.- 1. - 1. 15-20

tarjabal, + 2.- 2.2 2.- 2. - 2. 10-15

2-3 cm vastag, Uvegserpenyd

2-3 db, egyen-

ként 120 g

Grillkolbasz, Rostély 3+1 & 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 db, egyen- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

ként 150 g Uvegserpenyd

Vagdalt hus,  Nyitott edény 0 E+He&E 190 - 360 3 15-202

750 g

" A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

2 Végul 10 percig pihentesse.

% Vagdalja be a bérét.

* Ne forditsa meg az ételt.

Beallitasi javaslatok halhoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési H6émérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban
Halfilé, friss, Uvegserpeny6 3 - - - 3 15-17
400 g +
G&zparoldedény

Halfilédara- Zart edény 3 &) - - - 3 18-20

bok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédara- Uvegserpenyé 3 & - - - 3 23-25

bok, fagyasz- +

tott, 800 g GOBzparoldedény

Halfilé, atsit-  Nyitott edény 0 e - 3 600 - 10-15

ve, 500 g

Halkotlett, 2-3  Rostély 3+1 - 3 - - 8-12

db, egyenként +

150 g Uvegserpenyd

Hal, egészben, Uvegserpenyé 3 & - - - 3 18-22

pl. pisztrang, +

2-3 db, egyen- G&zparoldéedény

ként 300 g

Tippek sutéshez és parolashoz

Ha valami nem sikerllt elsére, itt talal tippeket a kdvet-

kezd sltéshez.
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Helyzet

Tipp

A sllt tul sétét és a boér
helyenként megégett.

Ellenbrizze, hogy a
megfeleld betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
Allitson be alacso-
nyabb hémérsékletet.
Allitson be révidebb
sitési idétartamot.

A sUlt tul szaraz.

Ellenérizze, hogy a
megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
Allitson be alacso-
nyabb hémérsekletet.
Allitson be révidebb
sutési id6tartamot.

A sult bére tul vékony.

Valasszon magasabb
hémérsékletet.

vagy:

A sUtési id6 vége utan
révid idére kapcsolja

be a grillt.

A siilt szaftja odaégett.

Valasszon kisebb
edényt.

Sitéskor adjon hozza
tobb folyadékot.

A slilt szaftja tul vilagos
és hig.

Valasszon nagyobb
edényt, hogy tobb fo-
lyadék parologhasson
el.

Sutéskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a

hus.

Ellenérizze, hogy az
edény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve jol zar-
e.

Csokkentse a h6mér-
sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
z& folyadékot.

Beallitasi javaslatok zéldséghez és kéretekhez

igy sikertilni fog hu

20.11 Koretek és zoldségek
Készllékével készithet koreteket és zoldségeket is.

Elkészitési javaslatok mikrohullamhoz

m  Zart, mikrohullamu siitéhdéz megfelel§ edényt hasz-
naljon.

m Rizs f6zéséhez magas edényt hasznaljon feddvel,
és a tablazatban szerepld vizmennyiséget adja hoz-
za.

Elkészitési javaslatok g6z6léshez

m  Parolashoz hasznalja a g6ézparoldedényt és az lveg-
serpeny6t.

m Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott da-
rabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
idé rovidebb, nagyobbaknal hosszabb.

= A minGség és az érettség foka is befolyasolja a su-
tési id6ét. Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

= Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyez-
ze az edénybe. A kildnb6zd vastagsagu rétegek
egyenetlenll fGnek.

= A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul ma-
gasan a g@zparoldedényben.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Uzem koézben kitrdl, az tzemmaod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok kuszkuszhoz

= Adjon hozza vizet vagy folyadékot a megadott
aranyban. Pl. 1:2 aranynal minden 100 g kuszkusz-
hoz adjon 200 ml folyadékot.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Articsoka, Uvegserpenys 3 & - - 3 35-40
egészben, friss +

GG6zparold-

edény
Leveles spendt, Uvegserpenys 3 ] - - 3 5-7
friss, 250 g +

GO6zparolo-

edény
Karfiol, egész-  Uvegserpenyd 2 & - - 3 28-35
ben, friss +

GO6zparolo-

edény
Brokkoli, egész- Uvegserpenyé 2 & - - 3 20-23
ben, friss, +
500 g GO6zparolo-

edény

' Kozben keverje meg az ételt.
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igy sikertilni fog

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Brokkolirozsék, Uvegserpenyé 3 & - - 3 14-16
fagyasztott, +
500 g GO8zparold-

edény
Z6ldséq, friss,  Zart edény 0 g - 600 - 6-10"
250 g
Zoldség, friss,  Zart edény 0 = - 600 - 10-15"
500 g
Csoves kukori-  Uvegserpenyé 3 & - - 3 25-35
ca, friss, 2 db +

Gbzparolo-

edény
Vegyes zold- Uvegserpenys 3 & - - 3 12-15
ség, fagyasz- +
tott, 250 g G8zparold-

edény
Karotta szelet-  Uvegserpeny$ 3 & - - 3 18-20
ben, parolva, +
500 g G8zparold-

edény
Péréhagymaka- Uvegserpenyé 3 & - - 3 10-12
rika, friss, 500 +
g GO8zparold-

edény
Zoldbab, friss,  Uvegserpenys 3 & - - 3 18-20
500 g +

GO6zparold-

edény
Cékla, egész-  Uvegserpenyé 3 & - - 3 50-60
ben, 500 g +

G&zparolo-

edény
Spérga, z6ld, Uvegserpenyd 3 & - - 3 10-15
250 g +

G6zparolo-

edény
Szeletelt cukki- Uvegserpenys 3 & - - 3 12-14
ni, parolva, +
500 g G8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpeny§ 3 & - - 3 28-30
gyedelt, 250 g +

GO8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 & - - 3 30-32
gyedelt, 500 g +

G6zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenys 3 & - - 3 32-35
gyedelt, 750 g +

GG8zparold-

edény
Hasabburgo- Uvegserpenys 2 190-210 - - 30-40
nya, fagyasztott
Piritott burgo-  Uvegserpeny6 2 190-210 - - 25-35

nya, fagyasztott

' Kozben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban
Krokett, fa- Uvegserpenys 2 190-210 - - 25-35
gyasztott
Rizs, 125 g+  Zart edény 0 - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml viz 2. 180 2. - 2. 12-15
Rizs, 250 g + Zart edény 0 - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml viz 2. 180 2. - 2. 15-18
Kuszkusz, 1:2  Uvegserpenyd 3 & - - 3 3-10
' Kbzben keverje meg az ételt.
20.12 Desszertek
Készllékével készithet desszerteket is.
Elkészitési javaslatok tejberizshez
= Adjon hozza tejet a megadott aranyban. PI. 1:2,5
aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml
tejet.
Beallitasi javaslatok desszertek készitéséhez
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag mod fokozat W- zat percben
ban
Flan Caramel Uvegserpeny6 3 - 3 40-50
+
Szufléformak
G6zgombdc Uvegserpenyé 3 - 2 20-25
Tejberizs 1:2,5' Uvegserpeny6 3 3 - 3 30-40
Gylumalcs, kompét, 500  Uvegserpenyd 3 - 3 9-12
g
Mikrohullammal készithe- Zart edény 0 S 600 - 3-5
t6 popcorn, 1 zacsko,
100 g
Edességek, pl. puding,  Zart edény 0 2 600 - 6-8°
porbdl, 500 ml
' Adjon hozza tejet a megadott aranyban.
2 Kozben keverje meg az ételt.
20.13 Proébaételek m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe
e s e, ., helyezése esetén érvényesek.
Ezek’et az a}tekmteseket aﬂwzs,ga.I.o |ntez,mqnyek szama- = Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatok elémelegi-
ra keszitettlik, hogy megkonnyitstk a keészllek EN tésre vonatkozé Utmutatasait. A bedllitott értékek
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:201 1, vaIammj a; EN gyors felf(ités nélkiul értenddk.
60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellen- = A siitéshez el6szor a megadott hémérsékletek koziil
Orzeset. az alacsonyabbat alkalmazza.
Siités m Helyezze a sit6formakat a rostélyra.
Probaételek készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.
Beallitasi javaslatok siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod H6mérséklet, Id6tartam
magassag °C percben
Kinyomds slitemény Uvegserpenyé 2 160-170 30-35
Teasltemény Uvegserpeny6 2 160-170 20-25

49



hu gy sikeriini fog

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Hoémérséklet, Idétartam
magassag °C percben
Vizes piskota Kapcsos kerek sttéforma, 1 160-170 40-50
@ 26 cm
Almas lepény Kapcsos kerek siitéforma, 2 170-190 80-100

@ 20 cm

Etelek készitése mikrohullammal

Probaételek mikrohullammal vald készitése kdzben ve-
gye figyelembe ezeket az informaciokat.

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.

Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé kiolvasztashoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus felolvasztasa, 500 g Nyitott edény 0 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Beallitasi javaslatok mikrohullammal torténd siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Id6tartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Tojaskrém, 1000 g Nyitott edény 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2. 18-22
Piskota, 475 g Nyitott edény 0 = 600 8-10
Husgombdc, 900 g Nyitott edény 0 = 600 20-25
Beallitasi javaslatok mikrohullammal kombinalt parolashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Grillfoko- Mikrohullam- Id6tartam
gassag mod °C zat fokozat W-ban percben
Csében silt Nyitott edény 0 & - 1 360 25-32
burgonya
Sutemény, 700  Nyitott edény 1 @+= 190-200 - 180 20-27
g
Csirke Nyitott edény 0 Z+E 190 - 360 30-45"23

' Tegye az edénybe a mells§ oldalaval lefelé.
2 Magas edényt hasznaljon fedé nélkdil.
3 A telies id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Gozolés

Probaételek gbzolése kdzben vegye figyelembe ezeket

az informacidkat.

Beallitasi javaslatok g6z6léshez

A gbzparoldoedényt és az Uvegserpenydt helyezze a 3.

betolasi magassagra.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Gézfoko- Id6tartam
gassag mad zat percben
Borsd, fagyasztott, 1000 g Uvegserpenyé 3 ) 3 -
+
G6zparoléedény
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyd 3 & 3 10-12
+
GGzparoléedény
Brokkoli, friss, egy edény Uvegserpenyé 3 ] 3 16-18
+

G&zparoléedény
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Grillezés

Probaételek grillezése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok grillezéshez

Szerelési Utmutatdé hu

= Emellett tolja be az Givegserpenyét a rostély ala. gy
felfogja a folyadékot, és a sutétér tisztabb marad.

m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stt6be
helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Grillfoko- Idétartam
gassag mod zat percben

Piritds, piritva Rostély 3 O 3 4-5

Marhahtsos hamburger, 12 da- Rostély 3+1 O 3 35-45"

rab +
Uvegserpenyd

' A telies id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

21 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék
Osszeszerelésénél.

21.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi elbirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelds a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikodésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig héallénak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkez8 szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi séruléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott halézati csatlakozévezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszorods csatlakozdaljzatot.

21.2 Készillékméretek
Itt talalja a készilék méreteit.
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21.3 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra tervezték.

Ellendrizze, hogy a beépitett szekrénynek a készilék
maogott nincs-e hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a
felette 1évd szekrény hatfala kozott tartson leg-

alabb 35 mm tavolsagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a labazati lemezt kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

A szell6z8nyilas nélkili atépitett bltor esetében az ol-
dalfalak hatso részén kell 200 cm?-es szell6z8nyilast ki-
alakitani.

A szell6zényilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
A készllék csatlakozdaljzatanak a sraffozott felllet [@]
tartomanyaban vagy a beépitendd terileten kivil kell
lennie.

A nem rogzitett butorokat kereskedelmi forgalomban
kaphato szogvassal [b] rogzitse a falhoz.

v50@'.
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21.4 Beépités munkalap ala

Munkalap ala torténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készilék szellbzéséhez az elvalasztdlapon egy szell§-
z6nyilasnak kell lennie.

min.
_L550

’\}
‘/| 5608

A munkalapot régziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.
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21.5 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a késziilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.

2 —

% E%

A sziikséges minimalis tavolsagbdl [b] adédik a minima-
lisan szikséges munkalapvastagsag [al.

(@l fellletb6l [al feliilettel [o] mm-

F6zdlap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben

mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6lap 48 49 5
Teljes feliiletd in- 58 59 5

dukcids f6zblap

Vegye figyelembe a f6z8lap 6sszeszerelési utmutatdjat.

Megjegyzés: Nem alkalmas gaz f6z6felllet vagy elekt-
romos féz6felllet ala toérténd beépitésre.

21.6 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztélapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

~

min. 550
N

~

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékokat kdnnyedén ki lehessen venni.

21.7 Kombinacio melegitéfiokkal

El&szdr szerelje be a melegitéfidkot. Vegye figyelembe
a melegitéfiok szerelési utmutatdjat.

Tolja a készlleket a melegitbfiokon a beépitett szek-
rénybe. Ugyeljen arra, hogy betolaskor a melegitéfiok
kezel6fellilete ne sérdljon.



21.8 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

oy ol vz
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Ahhoz, hogy a készllék ajtajat ki lehessen nyitni, a sa-
rokbeépitésnél vegye figyelembe a minimalis mérete-
ket. A méret [@ figg a butorlap és a fogantyl vastagsa-
gatol.

21.9 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elSirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Veszély: magnesesség!

A késziilék allandé magneseket tartalmaz. Ezek befo-

lyasolhatjak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mikddését.

» Az elektronikus implantatumot viseld személyeknek
legalabb 10 cm tavolsagot kell tartani a készuléktél.

m A készilék az I. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak véddbvezetb-csatlakozdval Uzemeltethetd.

m A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi eléirasok-
nak.

m A szerelési munkaknal a késziiléknek feszliltség-
mentesnek kell lennie.

m  Egy sérilt csatlakozovezetéket a veszélyek elkerllé-
se érdekében a gyartonak, a vevészolgalatnak, vagy
egy hasonlé mértékben képzett személynek kell ki-
cserélnie.

m Az érintésvédelmet a beszereléssel biztositani kell.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa

Megjegyzés: A készliléket csak elbirasszerien felsze-
relt védbéérintkez8s dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

1. A haldzati csatlakozdvezeték készilékdugojat dugja
a késziléken talalhato aljzatba.

Ellenbrizze a készulékdugo szilard illeszkedését.

2. A készllék haldzati csatlakozddugdjat dugja a ké-
szllék kdzelében lévé csatlakozdaljzatba.
Ellendrizze, hogy a haldzati csatlakozd és a haldzati
csatlakozovezeték a készilék beszerelése utan is
szabadon hozzaférhet6-e. Ha a haldzati csatlakozd
és csatlakozdvezeték nem szabadon hozzaférhetd,
akkor a fix csatlakoztatas soran minden podlusra vo-
natkozo levalasztd berendezést kell beszerelni a ki-
alakitasi el@irasoknak megfeleléen.

Szerelési Utmutatdé hu

A,ké"s,zi_jlék elgktromos csgthko;tatésa
védéérintkezos csatlakozo nélkiil

Megjegyzés: A készlléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkezé szakember csatlakoztathatja. Hibas csatla-
koztatas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a ga-
rancia.

A fix csatlakoztatas soran minden pdlusra vonatkozé le-
valasztd berendezést kell beszerelni a kialakitasi eléira-
soknak megfeleléen.

1. Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozodaljzatban.
Hibas csatlakoztatas esetén a készilék megsérl-
het.

2. A bekoétési abra szerint csatlakoztassa a késziléket.
A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

3. A halozati csatlakozdvezeték ereit a szinkédolasnak
megfelel6en kell csatlakoztatni:
- zOld-sarga = védbvezetd @
- kék =nulla
— barna = fazis (klls6 vezet)

21.10 A késziilék beszerelése

1. A készlléket vizmértékkel allitsa be pontosan viz-
szintesre.

2. A készuléket teljesen tolja be.

3. lgazitsa vizszintesre és kozépre a készuléket.

4. Csavarozza fel a készliléket a butorra.

(=
=

I

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.

Megjegyzés: A munkalap és a készulék kdzotti rést ne

zarja le szegélyléccel.

A készllékszekrény oldalfalaira tilos h§ ellen védd léce-

ket szerelni.

21.11 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a késziiléket.
2. Csavarja ki a rogzit6écsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m» Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg inst-
rukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informacji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgadzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.
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1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-

strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-

czenia urzgdzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

® pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

= do wysokosci 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywac urzadzenia:
® 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.



Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujag
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwacé wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 65

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty moga sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wityczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngd

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktasC papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigzac naczyniem lub
formg do pieczenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzagdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.
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Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
koriczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pragdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Wezwac serwis. — Strona 89

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

W panelu obstugi lub elementach obstugi

znajdujg sie magnesy trwate. Mogg one miec

wptyw na dziatanie implantow elektronicznych,

np. rozrusznikow serca lub pomp insulino-

wych.

» Posiadacze implantdw elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtos¢ co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogq sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkngc¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.
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1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmraza¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach moga lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidorow, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Bezpieczenstwo pl

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywacC wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia moga popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgo¢, ktéra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 82
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Z urzadzenia mogg wydostawac
sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

1.6 Para

Przestrzegac ponizszych wskazowek w przy-

padku uzywania funkcji pary.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy urzgadzenia woda w zbiorniku

moze sie mocno podgrzac.

» Po kazdym korzystaniu z urzgdzenia z za-
stosowaniem pary oproznic¢ zbiornik na wo-
de.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.

» Podczas korzystania z urzgdzenia z zasto-
sowaniem pary nie wktadac rgk do komory
piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac goracy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw mogag

sie zapali¢. Drzwi urzadzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogg
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac¢ zadnych
tatwopalnych ptynéw (np. napojow alkoho-
lowych).

» Do zbiornika wlewac wytacznie wode lub
zalecany przez nas roztwor do odkamienia-
nia.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyna uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.
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Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.



Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontow sasiadujacych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.
Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzadzenie.
Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajq sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadad, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia moga zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyé

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

|l
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Wykluczanie szkod materialnych  pl

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowad uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktore
sg odporne na wysokie temperatury.

vy

v

2.3 Para

Przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek w przypadku uzy-

wania funkcji pary.

UWAGA!

Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do stoso-

wania w trybie kombi w potgczeniu z para.

» Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokigj
temperatury i gorgcej pary.

Naczynia ze sladami rdzy mogg powodowac korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyng korozji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze sladami rdzy.

Powstajgce skropliny zanieczyszczajg podtoge komory

piekarnika.

» W przypadku gotowania na parze w perforowanym
pojemniku zawsze nalezy wsuwac pod spdd blache
do pieczenia, brytfanke uniwersalng blache lub nie-
perforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
zbieranie skapujgcego ptynu.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzi¢

system generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urza-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje

uszkodzenia emalii.

» Nie wigcza¢ zadnego trybu, jezeli na dnie komory
piekarnika znajduje sie woda.

» Przed wtgczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

dg miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czyscié¢ migkkg sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zuzywa mniej pradu.

Urzgdzenie nagrzewad tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

= Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzgdzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czasdw gotowania/pieczenia

nalezy wytgczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

= Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyja¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzgdzaniem.

= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= 7z wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

=z wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji de-
tale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg by¢ inne.

H

Przetacznik funkcji
Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania trybu
pracy lub pozostatych funkcji.

S

Pola dotykowe
Za pomocg pol dotykowych mozna bezposred-
nio ustawiac rézne funkcje.

Wyswietlacz

@ R hmin  min:sec w@@n «
m_, % —8 oo 88:884888,: P

@_ @
w1 _® & © & e B
® O

>

Przetacznik obrotowy
Przetgcznik obrotowy mozna obracaé w lewo
lub w prawo.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania oraz pozostatych funkcji. W przypadku niektérych wariantow
urzgdzenia przetgcznik funkcji moze by¢ chowany. Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z pozycji zero na
funkcje, minie kilka sekund, zanim dana funkcja bedzie dostepna.
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Symbol Ustawienie Zastosowanie

o Pozycja zero Urzadzenie jest wytgczone i dziata w
trybie oszczedzania energii.

g Mikrofale Wybor trybu mikrofal.

Para Gorgca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Gorace powietrze Wentylator rwnomiernie rozprowa-
dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujgcg sie
na tylnej sciance grzatke pierscienio-
wa.

Grill Nagrzewa sie cata powierzchnia pod
grzatkami grilla.

Grill z cyrkulacjg powietrza Wentylator powoduje wirowanie gorg-
cego powietrza wytwarzanego przez
grzatke grilla wokot potrawy.

(%] Odkamienianie Ta funkcja odkamienia parownik i

utrzymuje jego funkcjonalnosé.

Ptukanie

Umozliwia przeptukanie wodg prze-
woddw modutu generujgcego pare.
Zalecamy korzystanie z funkcji ptuka-
nia kazdorazowo po uzyciu trybu z
zastosowaniem pary.

Programy

Urzadzenie ma zaprogramowane
ustawienia dla wielu potraw.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkngé odpowiedniego

pola.

Symbol

Pole dotykowe

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybranej
funkciji grilla lub pary.

Para

Wybdr stopnia wytwarzania pary lub
dotaczenia funkcji pary do rodzaju
grzania.

Programy

Wywotywanie listy wyboru progra-
mow i ustawianie numeru programu
zZa pomoca przetgcznika obrotowego.

Funkcje zegara

Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetgcznika obro-
towego.

&

Szybkie podgrzewanie/zabezpiecze-
nie przed dzie¢mi

Krotkie nacisniecie: aktywacja lub
dezaktywacja szybkiego nagrzewa-
nia.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub
dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.

Temperatura/waga

Wybdr temperatury lub wagi i usta-
wianie wybranych wartosci za pomo-
cq przetgcznika obrotowego.

start D> stop

Start/Stop

Wtgczenie lub zatrzymanie trybu pra-
cy.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna w danym momencie

zmieni¢, jest wyrdzniona.

Wyrdznienie oznaczone jest za pomocg czerwonego
paska pod wartoscig ustawienia.
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Wyrdznionag wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomoca przetacznika obrotowego.

Elementy wyswietlacza

Ponizej znajduje sie krotkie objasnienie poszczegolnych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa

Znaczenie

Minutnik

Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

C) Czas trwania

Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina

Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty

Czas trwania jest wyswietlany w go-
dzinach i minutach.

min:sec Minuty/sekundy

Czas trwania jest wyswietlany w mi-
nutach i sekundach.

= Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Gdy symbol swieci sie, zabezpiecze-
nie przed dzie¢mi jest aktywowane.

I Pojemnik zbierajacy

Symbol sygnalizuje stan pojemnika

zbierajgcego.

Symbol swieci sig, a strzatka miga.

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Pojemnik zbierajgcy jest petny.

m  Oproézni¢ pojemnik zbierajgcy.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
poza komorg zbiornika.

= \Wsungé pojemnik zbierajgcy do
komory zbiornika.

Symbol swieci sie, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadne;
Czynnosci.

W Zbiornik na wode

Symbol sygnalizuje stan zbiornika na

wode.

Symbol swieci sie, a strzatka miga.

= /biornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Zbiornik na wode jest pusty.

= Napetni¢ zbiornik na wode.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

m  Zbiornik na wode nie znajduje sie
w komorze zbiornika.

= \Wsung¢ zbiornik na wode do ko-
mory zbiornika.

Symbol swieci sie, natomiast strzatka

nie swieci sie:

m  Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadnej
Czynnosci.

§ Szybkie nagrzewanie

Gdy symbol swieci sie, szybkie na-
grzewanie jest aktywowane.

(%] Odkamienianie

Gdy symbol swieci sig, urzgdzenie
wymaga odkamieniania.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

Czerwony pasek w dolnej czesci wyswietlacza pokazu-
je, ze urzadzenie sie nagrzewa. Gdy ustawiony jest ro-
dzaj grzania, pasek wypetnia sie na czerwono od lewej
do prawej strony, im bardziej nagrzana jest komora pie-
karnika. W przypadku grilla i trybdw z zastosowaniem
pary pasek od razu swieci sie na czerwono. W przy-
padku funkcji mikrofal pasek nie swieci sie. W przypad-
ku podgrzewania piekarnika optymalnym momentem
na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym wszystkie
pie¢ pdl linii wypetnionych jest kolorem czerwonym.
Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
piekarniku.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu.

4.3 Rodzaje grzania

Poznawanie urzadzenia pl

W przypadku wiekszosci list wyboru, np. listy progra-
maow, po przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie
ponownie punkt pierwszy. Jezeli ustawiona zostata mi-
nimalna lub maksymalna wartos¢, w przypadku niekto-
rych list wyboru, np. wartosci czasu trwania, nalezy ob-
racac przetacznik obrotowy w przeciwnym kierunku.

4.2 Tryby pracy

Menu jest podzielone na rézne tryby pracy.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grza- Do optymalnego przyrzadzania roz-

nia nego rodzaju potraw opracowano
wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajoéw grzania.

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze przy-
rzadzenie, podgrzanie lub rozmroze-
nie potraw.

Para Przyrzadzanie potraw z zastosowa-
niem pary. W celu optymalnego przy-
rzgdzenia roznego rodzaju potraw
mozna stosowac rdzne, odpowiednio
dostosowane stopnie intensywnosci
pary.

Tryb kombi z Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

mikrofalami nia funkcji pary lub grilla oraz funkcji
mikrofal.

Tryb kombi z Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

zastosowa- nia funkcji mikrofal lub grilla oraz

niem funkcji funkcji pary.

pary

Czyszczenie Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:

odkamieniania i ptukania.

Ustawienia Dopasowanie ustawienn podstawo-
podstawowe wych.
- "Ustawienia podstawowe”,
Strona 81

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy
Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkow, np. stekdw, kietbasek i tostow.
grilla; Zapiekanie potraw.
= 1 =gtaby
= 2 = gredni
= 3 =mocny
Gorgce powie- 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortdw smietanowych.
trze 100-230°C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i wiekszych kawatkow miesa.

Cjg powietrza

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie poda-
je proponowang temperature. Proponowang temperatu-
re mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w podanym zakre-
sie.
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4.4 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wtgczone w
trakcie pracy. Po zakoriczeniu trybu pracy urzadzenie
wytgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas czysz-
czenia urzgdzenia. Po uptywie ok. 15 minut oswietlenie
komory piekarnika wytgczy sie automatycznie.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywad szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator witgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.

Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

4.5 Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzadze-
nia i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i
zbiornika na wode.
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4.6 Zbiornik na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika.

W przypadku trybdw z uzyciem pary napetni¢ zbiornik
woda.
— "Napefinianie zbiornika na wode", Strona 73

ED

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwor do napetniania i oprézniania

Pokrywa zbiornika

4.7 Pojemnik zbierajacy

Pojemnik zbierajgcy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika.




Pojemnik zbierajacy nalezy oprézni¢ zardwno przed
uruchomieniem, jak i po zakonczeniu funkcji czyszcze-
nia — Strona 84.

Akcesoria pl

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania
Otwory wychwytujgce
Pokrywa zbiornika

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzadzenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt m  Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

= Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

Szklana blacha do piecze- Gotowanie potraw
nia = QOstona przed rozpry-
skami podczas grillo-
wania bezposrednio
na ruszcie
= Mozliwos¢ stosowania
w trybie mikrofal

Naczynie do gotowania = Do gotowania ryzu,
na parze ziemniakow i warzyw

= \W celu przyrzagdzenia
potrawy za pomoca
trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik
do gotowania na parze
nalezy wstawi¢ do
szklanej blachy do pie-
czenia.

»  Produkty spozywcze
uktadac¢ bezposrednio
na pojemniku do goto-
wania na parze.

5.1 Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzadzenia dotaczone kest
wyposazenie dodatkowe.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt do grilowania = Ruszt do smazenia

= Ruszt wtozy¢ ndzkami
do dotu w szklang bla-
che do pieczenia.

= Dzieki temu ttuszcz i
soki z miesa sciekajg
do szklanej blachy do
pieczenia.

= Nie nadaje sie do uzy-
wania w trybie mikrofal
ani w trybie z zastoso-
waniem pary.

5.2 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalezé w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
= Zapiekanki

65



pl Przed pierwszym uzyciem

5.3 Wysokosci wsuniecia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci.

Wysokos$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie wsu-
nac.

Dno komory piekarnika na wysokosci O nadaje sie
szczegodlnie do pracy w trybie mikrofal. Moc mokrofal
jest najbardziej efektywna na dnie komory piekarnika.
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych.
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6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga .00

i $wieci sie ©.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisng¢ ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

6.2 Ustawianie stopnia twardosci wody

Wymagania

m Przed ustawieniem stopnia twardosci wody nalezy
uzyskacé w lokalnym przedsiebiorstwie wodociggo-
wym informacje o stopniu twardosci wody.

m Urzadzenie jest wytgczone.

1. Nacisngé ® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Tyle razy nacisnaé przycisk ®, az pojawi sie cif.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé sto-
pien twardosci wody.
Wskazowka: Jesli woda wodociggowa zawiera duzo
wapnia, zalecamy uzywanie wody zmiekczonej. W
przypadku uzywania wytgcznie wody zmiekczonej
nalezy ustawi¢ zakres twardosci wody na "zmiekczo-
na".
Wskazowka: W przypadku uzywania wody mineral-
nej nalezy ustawi¢ zakres twardosci wody na “bar-
dzo twarda“. Wody mineralnej mozna uzywac wy-
tacznie, gdy nie jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie
0 0 zmiekczona
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Zakres twardosci wody Ustawienie

1 (do 1,3 mmol/I) 1 miekka
2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 srednia
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 twarda
4

powyzej 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

4. W celu zapisania zmian nacisng¢ ® i przytrzymac
przez kilka sekund.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

Wymaganie: W komorze piekarnika nie znajdujg sie

pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia ani in-

ne przedmioty.

1. Przed rozgrzaniem urzadzenia wytrze¢ gtadkie po-
wierzchnie w komorze gotowania miekka, wilgotng
sSciereczka.

2. Zamkngc¢ drzwi urzgdzenia.

3. Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-
czenie.

4. Za pomocy przetgcznika funkcji ustawic¢ @.

5. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawié
180°C.

6. Nacisng¢ startDstop,

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

7. Po uptywie jednej godziny wytaczy¢ urzgdzenie za
pomocg startDstop,

8. Przetgcznik funkciji ustawi¢ w pozyciji zero.

9. Poczekac, az komora piekarnika ostygnie.

6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekkg Sciereczka.
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7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdcic przetgcznik funkciji, aby wigczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

Uwaga: Zabezpieczenie przed dzie¢mi mozna ustawic
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone. Niektore
wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu réwniez po wy-
taczeniu urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
réwniez po wytaczeniu urzadzenia.

Uwaga: W

— "Ustawienia podstawowe", Strona 81 mozna doko-

nac¢ wyboru, czy godzina bedzie wyswietlana po wytg-

czeniu urzgdzenia, czy tez nie.

7.3 Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wigczone.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.
W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia. W
tym celu dotkna¢ odpowiedniego pola i zmieni¢ war-
tos¢ za pomoca przetgcznika obrotowego.

2. Nacisngg startDstop,

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

7.4 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grza-
nia.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana tempera-

tura.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-

perature.

Nacisngc startstop,

L}rzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie dioda LED startDstop,

v Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Uwaga: Za pomocg przetgcznika obrotowego mozna w
kazdej chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pra-
cy urzgdzenia.

Po nagrzaniu piekarnika mozliwe sg, w zaleznosci od
rodzaju grzania, niewielkie réznice temperatury.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawi¢
temperatury na 40°C.

N
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7.5 Ustawianie czasu trwania
1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciskac¢ O®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

4. Nacisngc startDstop,

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

v Swieci sie startDstop.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

6 Wstrzymanie trybu pracy

7.

1. Nacisng¢ startDstop lub otworzyé drzwi urzadzenia.
v Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

v Miga startDstop,

2. Zamkng¢ drzwi urzagdzenia.

3. Nacisng¢ startDstop,

v Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
v Swieci sie startDstop,

7.7 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.8 Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie 0sig-
ga ustawiong temperature w krotkim czasie. Szybkie
nagrzewanie nalezy stosowac¢ w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C.

Szybkie nagrzewanie moze by¢ stosowane w
przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

®  Gorgce powietrze

®  Grill z cyrkulacjg powietrza

Uwaga: Funkcja szybkiego nagrzewania jest niedostep-
na w przypadku rodzaju grzania Gorgce powietrze
40°C.

Aktywacja funkcji Szybkie nagrzewanie

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania
potrawe nalezy wstawi¢ do piekarnika dopiero po za-
konczeniu szybkiego nagrzewania.
Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
Nacisngc¢ &.
Na wyswietlaczu $wieci sie §.
Nacisng¢ startDstop,
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Swieci sie startDstop,
Po zakonczeniu szybkiego nagrzewania rozlega sie
sygnat. § gasnie.
4. Wstawi¢ potrawe do piekarnika.
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.

K KWK NO=

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie §.

v Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.
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Uwaga: Szybkie nagrzewanie dezaktywuje sie automa-

tycznie najpdzniej po uptywie 15 minut.

7.9 Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa aktywuje sig,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez usta-
wionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzgdzenie wytgcza sie automa-
tycznie.

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowa-
nie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw.

Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wy-

branym rodzajem grzania.

8.1 Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do

uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-

cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-
roodpornego materiatu
odpowiedniego do stoso-
wania w trybie mikrofal:

Materiaty te przepuszcza-
ja mikrofale. Mikrofale nie
powodujg uszkodzenia

naczyn odpornych na wy-

= szkio

m ceramika szklana

= porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

m  szkliwiona ceramika
bez peknigd

sokg temperature.

Sztucce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. wiozy¢ do

szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.
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Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym

stopniu.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mikrofale mogg uszkodzié¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

8.2 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadze-
nie moze byc¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajq sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

Eal ol

8.3 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie
tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.




Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie miesa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

1000 Podgrzewanie ptynow.

Uwagi

= W odniesieniu do kazdego stopnia mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Mozna jg zaak-
ceptowad lub zmieni¢ w podanym zakresie.

»  Maksymalna moc mikrofal nie jest przeznaczona do
podgrzewania ptynow. W celu ochrony urzadzenia
moc mikrofal zostaje w pierwszych minutach stop-
niowo zredukowana do 600 W. Maksymalng moc
mozna witgczy¢ po uptywie czasu studzenia.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowacd lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.4 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.5 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5
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1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa — Strona 56 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 59.

2. Przetgcznik funkcji ustawié na &

v Urzadzenie jest gotowe do pracy. Jako proponowa-
na wartos¢ na wyswietlaczu widoczna jest maksy-
malna moc mikrofal &.

Mikrofale pl

3. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisng¢ &l

v Na wyswietlaczu zaznaczony zostaje stopienn mocy
mikrofal i pojawia sie proponowany czas trwania.

4. 7Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

5. Wiaczyc tryb pracy za pomocag startDstop,
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocg przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Swieci sie dioda LED startDstop,

Uwaga: Po uptywie czasu trwania urzgdzenie wytgcza
tryb pracy mikrofal i rozlega sie sygnat.

8.6 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol O.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Nacisngc startDstop,

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < »

8.7 Zmiana mocy mikrofal

» Naciskaé &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Witgczyc tryb pracy za pomocag startDstop,

8.8 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisng¢ startDstop lub otworzyé drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisngc startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie startstop,

 C WM K

8.9 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Pozostawi¢ urzgdzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocgy przetacznika funkciji wybraé [Zl.
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5. Dwukrotnie nacisngé¢ ©.

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest O.

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania 15 minut.

7. Wiaczyc tryb pracy za pomocag startDstop,

v Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac¢ sie para wodna.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 MikroKombi

Funkcje mikrofal mozna tgczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcjg pary.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych funkciji:

. Para

Gorgce powietrze

Grill

L] Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyjatki:

u Stopien mocy mikrofal 1000 W

L Gorgce powietrze 40°C

9.1 Wprowadzanie ustawien trybu
MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotaczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature.

3. W celu ustawienia zadanej mocy mikrofal nacisng¢

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyc tryb pracy za pomocag startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Swieci sie startDstop,

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

<

9.2 Zmiana mocy mikrofal

» Naciskaé &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopient mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotknigcie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wigczeniu zadanego trybu, urzadzenie przerywa prace.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,

9.3 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisngg¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisngg startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie startDstop,

< C WM <

9.4 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwacd prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziata¢.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Girill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

10.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Przetgcznik funkeji ustawic¢ na (.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ sto-
pien mocy grilla.

v Na wyswietlaczu widoczny jest stopienmocy grilla.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

4. Wigczyc tryb pracy za pomocag startDstop,
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v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac. Niewielkie wa-
hania temperatury po zakoriczeniu nagrzewania sg
normalnym zjawiskiem.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Stopnie mocy grilla
Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) = \Wysokie zapiekanki
= Suflety




Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

2 (sredni) = Piaskie zapiekanki
= Ryby

3 (wysoki) m  Kietbaski
= Tosty

10.2 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawic¢ tryb pracy.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

Nacisngc startDstop,

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < »

10.3 Zmiana stopnia mocy grilla

Po wyborze funkcji grillowania lub uruchomieniu trybu

pracy mozna w kazdej chwili zmieni¢ stopiert mocy gril-

la.

» Za pomocy przetagcznika obrotowego zmieni¢ stop-
niert mocy grilla.

v Czas trwania pozostaje bez zmian.

Para pl

10.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie startDstop,

C S WK <« =

10.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11 Para

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potgczy¢ jg z
funkcjg grilla i funkcjg mikrofal. W celu optymalnego
wykorzystania funkcji pary usung¢ ruszt. Wsunac¢ szkla-
ng blache do pieczenia na wysokos¢ 3 i wstawi¢ do
niej pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga: W trakcie pracy urzadzenia stycha¢ odgtosy
warkotania. Odgtosy te sg spowodowane dziataniem
pompy. Sg to normalne odgtosy pracy.

11.1 Stopnie intensywnosci pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie in-
tensywnosci.

Stopnie intensywnosci pary sg wybierane za pomoca
[@]. Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopieni in-
tensywnosci pary.

Stopien intensyw-  Rodzaj potrawy

nosci pary

1 (niska) Do rozmrazania warzyw, miesa,
ryb i owocow

2 (Srednia) Do przyrzadzania deserdw, ryb
i kietbasek

3 (wysoka) Do gotowania warzyw, ryb i do-

datkow, do wyciskania soku i
blanszowania

11.2 Ustawianie funkcji pary

Uwaga: Jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuz-
szy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl ptukania
.

— "Pfukanie”, Strona 85

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrag @,
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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v Ustawieniem standardowym jest maksymalna inten-
sywnos¢ pary oraz czas trwania 20 minut.

v Miga strzatka przy L.

2. Wyjac¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swiezg woda
do wysokosci oznaczenia MAX i catkowicie wsungc¢
do komory zbiornika.

— "Napetnianie zbiornika na wode", Strona 73

3. Naciskac¢ ¥ do momentu osiggniecia zgdanego
stopnia mocy.

v Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopieni in-
tensywnosci pary.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas trwania, a na-
stepnie stopien intensywnosci pary.

5. Witgczyc tryb pracy za pomocag startDstop,

v Strzatka przy W gasnie i Swieci sie sam symbol (bez
strzatki).

v Swieci sig startDstop,

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

v Czas trwania odliczany jest na wyswietlaczu. Czesto-
tliwos¢ napetniania zbiornika na wode zalezy od wy-
branego stopnia intensywnosci pary.

Uwagi

= Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

= Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprézniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana, a
strzatka symbolu zbiornika na wode W zacznie mi-
gac. Napetni¢ zbiornik swiezg wodg do wysokosci
oznaczenia MAX i kontynuowad prace za pomocg
start[>stop,

= Stopien intensywnosci pary mozna w kazdej chwili
zmienié¢ w trakcie pracy za pomocg (@,

m  Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrzec¢ rynienke oraz komore piekarnika.

— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary",
Strona 74

11.3 Tryb kombi z zastosowaniem funkcji
pary

W przypadku niektdrych rodzajow grzania mozna do-
datkowo wtgczy¢ funkcje pary. Podczas gotowania z
zastosowaniem pary urzadzenie w réznych odstepach
czasu doprowadza do komory piekarnika pare o roz-
nych stopniach intensywnosci. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

= pokrywa chrupigca skdrka.

®  majg btyszczaca powierzchnie.

®m 33 wewnatrz soczyste i delikatne.

= minimalnie tracg na objetosci.

Tryb kombi z zastosowaniem funkcji pary jest dostepny
w potgczeniu z nastepujacymi funkcjami:

Mikrofale

Gorace powietrze

B Grill

Grill z cyrkulacja powietrza

Wyijatki:

n Poziom mocy mikrofal 1000 W

u Gorgce powietrze 40°C
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Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem funkcji

pary

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Ustawi¢ zgdany stopieri za pomoca przetgcznika ob-
rotowego.

3. Naciska¢ [@, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol zbiornika na
wode .

4. Napetni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie startDstop,

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

Uwagi

= Po oprdznieniu zbiornika na wode tryb pracy jest
kontynuowany bez stosowania pary. Brak wskazania
na wyswietlaczu.

= QOtwieranie drzwi urzgdzenia ma wptyw na rezultat
gotowania/pieczenia. Podczas pieczenia drzwi urza-
dzenia powinny by¢ zamkniete.

Zmiana stopnia intensywnosci pary

» Naciskac ¥, az na wyswietlaczu pojawi sie zadany
stopien.

Uwaga: Kilkakrotne nacisniecie przetacza stopnie od

najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego

stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Naci-

sng¢ ponownie, aby aktywowac funkcje pary, zaczyna-

jac od najwyzszego poziomu.

11.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ startDstop lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga startDstop,

Zamknagc¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisngc startDstop,

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie startDstop,

< C WM < =

11.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.



11.6 Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzadzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze piekarnika

opary tatwopalnych ptyndw mogg sie zapalié. Drzwi

urzgdzenia mogg sie gwattownie otworzyé. Z komory

piekarnika mogg wydostac sie gorgce opary i ptomie-

nie.

» Do zbiornika na wode nie wlewa¢ zadnych tatwopal-
nych ptynéw (np. napojéw alkoholowych).

» Do zbiornika wlewac¢ wytacznie wode lub zalecany
przez nas roztwor do odkamieniania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekacd, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Wymaganie: Stopien twardosci wody jest ustawiony
prawidtowo.
— "Ustawianie stopnia twardosci wody", Strona 66

1. Nacisng¢ srodkowg czes¢ przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika otwiera sie.
2. Wyjac zbiornik na wode z komory zbiornika.

»MAX*,

Para

3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia

. Zbiornik na wode umiesci¢ w komorze zb

catkowicie wsunac.

jornika i

pl
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11.7 Dolewanie wody do zbiornika

Uwagl

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprézniony w

trakcie pracy, urzadzenie zachowuje sie w

zréznicowany sposob, w zaleznosci od trybu pracy:

— Tryb z zastosowaniem pary: Tryb pracy urzgdze-
nia zostanie przerwany. Na wyswietlaczu wi-
doczny jest komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetni-
ony zbiornik na wode wystarcza na ok.

30-40 min, w przypadku nizszych stopni in-
tensywnosci pary na znacznie dtuze;.

— Para z mikrofalami: Tryb pracy urzadzenia zosta-
nie przerwany. Napetniony zbiornik wystarcza na
ok. 50 min.

— Grill z para: Urzadzenie kontynuuje tryb pracy z
zastosowaniem funkcji grilla. Brak komunikatu na
wyswietlaczu. W przypadku ustawienia najwyz-
szego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

®»  Rzeczywisty czas trwania programu moze odbiegac
od podanych wartosci.

Otworzy¢ przestone panelu obstugi.

Wyja¢ pojemnik na wode.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Witozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkng¢
przestone panelu obstugi.

PO

11.8 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie wy-
trze¢ rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomi¢ funkcje czyszczenia Ptukanie
po kazdorazowym uzyciu trybu z zastosowaniem pary.
Nastepnie oprozni¢ i osuszy¢ zbiornik na wode i po-
jemnik zbierajgcy.

Uwaga: Osad z kamienia kottowego usunac¢ sciereczka
nasgczong octem, przemyc¢ czystg woda i wytrze¢ do
sucha miekka Sciereczka.

Ptukanie urzadzenia

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzgdzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakonczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

1. Za pomocsg przetgcznika funkciji wybrad [,

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Nie mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop,

arOd

o
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v Urzadzenie przepompowuje wode przez przewody.
v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

10. Oprodzni¢ pojemnik zbierajgcy.

Oproéznianie zbiornika na wode

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekacd, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

UWAGA!

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ migkkg sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

Nacisng¢ srodkowg czes¢ przestony zbiornika.

Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

Wyciggnac¢ zbiornik na wode.

Ostroznie zdjg¢ pokrywe zbiornika na wode.

Oprozni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomocg

ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukac czystg

woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

7. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

8. Pokrywe natozy¢ na zbiornik na wode i docisngc.

9. Catkowicie wsunac zbiornik na wode.

10. Zamkna¢ przestone zbiornika i krétko nacisngc¢
srodkowg czesd.

v Przestona zbiornika jest zablokowana.

PO

Suszenie rynienki na skropliny

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzgdzenie ostygnie.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjg¢ zbiornik na wode i pojemnik zbierajgcy.
Uwaga:

Rynienka na skropliny [@l znajduje sie ponizej komo-
ry piekarnika.

PO



Wode w rynience na skropliny [@ usung¢ za pomocg
gabki i ostroznie wytrzed.

Podgrzewanie i osuszanie komory piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

Programy automatyczne pl

Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybrad £,
Dwukrotnie nacisng¢ .

Na wys$wietlaczu zaznaczone jest ©.

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

Witgczy¢ tryb pracy za pomocag startDstop,
Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakoriczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac sie para wodna.

o< mhw
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Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

12 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

12.1 Wskazéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac ponizszych wskazéwek.

m  Uzywac wytgcznie produktow dobrej jakosci.

m  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

12.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urza-
dzenie. W ten sposdb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.

m  Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzgdze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

m  Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
FOi Mieso mielone ptaskie naczynie 0,10-1,20 Rozmrozone por-

wotowe, jagniece, bez pokrywki
wieprzowe'?

cje miesa mielo-
nego oddzielac
od jeszcze za-
mMrozonego i wyj-
mowac po obro-
ceniu.

' Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywacé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
PoZ Filet rybny" 2 ptaskie naczynie 0 0,10 - 1,00 Filet ze szczupa-
bez pokrywki ka, dorsza, kar-
mazyna, czarnia-
ka, sandacza
PL3 Porcje kurczaka z ptaskie naczynie 0O 0,15-1,20 Kawatki kurczaka
koscig"? bez pokrywki uktadaé w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
P Kromki chleba? ptaskie naczynie 0 0,10-0,50 Chleb pszenny,

bez pokrywki

chleb pszenny
mieszany, chleb
petnoziarnisty;
rozmrazac tylko
takg ilos¢ chleba,
jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony
chleb szybko
czerstwigje. Od-
dzieli¢ kromki
chleba, jesli to

mozliwe.
' Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrdocenia potrawy.
2 Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
Drob, mieso, ryby
Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
POS Porcje kurczaka, ruszt + szklana 3+2 0,15-1,00 Udka kurczaka,
Swieze"? blacha do piecze- potéwki kurczaka
nia Kawatki kurczaka
uktada¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
PL Rostbef, krwisty ~ szklana blacha 1 0,50 - 2,00
do pieczenia
P Rostbef, érednio  szklana blacha 1 0,50 - 2,00
wypieczony do pieczenia
FOR Rostbef, dobrze  szklana blacha 1 0,50 - 2,00
wypieczony do pieczenia
Fos Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00
koscig, srednio do pieczenia
wypieczony
Pl Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00
koscig, dobrze do pieczenia
wypieczony
Pl Ryba, w catosci, pojemnik do go- 3 0,20-1,20 Wewnetrzng stro-
Swieza® towania na parze ne skropi¢ so-
+ szklana blacha kiem z cytryny.
do pieczenia
P Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50
Swiezy® towania na parze

+ szklana blacha
do pieczenia

' Przestrzega¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywad naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
% Napetni¢ zbiornik na wode.

4 Przestrzegac¢ sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.
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Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
FPi3 Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50 Uzy¢ réwnomier-
mrozony?® towania na parze nie ptaskich file-
+ szklana blacha téw rybnych.
do pieczenia
] Potrawa jedno- naczynie z po- 0 0,20 - 2,00 Uzywac takich sa-

garnkowa ze
Swiezych
sktadnikow* 2

krywka

mych ilosci mie-
sa, warzyw i bu-
lionu, wprowadzi¢
catkowitg wage

potrawy.
' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznogci obrdocenia potrawy.
2 Uzywacd naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
3 Napetni¢ zbiornik na wode.
* Przestrzegac¢ sygnatow informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.
Warzywa, dodatki
Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
Pi5 Brokuty, $wieze'  pojemnik do go- 3 0,10-1,00
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
PG Groszek, pojemnik do go- 3 0,10- 1,00
mrozony' towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
P Plasterki mar- pojemnik do go- 3 0,10-0,75 Im grubsze pla-
chwi, $wieze' towania na parze stry, tym tatwiej
+ szklana blacha uzyskac rezultat
do pieczenia al dente. Aby po-
trawa byta catko-
wicie dogotowa-
na, nalezy wpro-
wadzi¢ wyzszg
wage. Wydtuza to
jednak czas trwa-
nia programu.
P8 Zielone szparagi, pojemnik do go- 3 0,10-0,70 Nie uktadac war-
Swieze' towania na parze stwami.
+ szklana blacha
do pieczenia
Fig Jaja, gotowane pojemnik do go- 3 2 - 10 sztuk Jaja kurze, chto-
na miekko' towania na parze dzone
+ szklana blacha
do pieczenia
P20 Ryz?? wysokie naczynie 0 0,10 -0,50 Uzywad tylko ryzu
z pokrywkg dtugoziarnistego.

Nie uzywac ryzu
w torebkach. Na
1 miarke ryzu do-
da¢ 2-3 miarki
wody. Po zakon-
czeniu programu
odstawic¢ ryz na
5-10 minut.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegac sygnatow informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.

3 Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
= Ziemniaki pieczo- ruszt 2 0,20 - 1,50 Sredniej wielkosci
ne ziemniaki, ok.
250 g. Umyc¢ i
osuszy¢. Naktu¢
skorke kilka razy
widelcem.
FPee Ziemniaki pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50 Ziemniaki obrac i
gotowane® ' towania na parze pokroié w kostke.
+ szklana blacha Im wieksze kawat-
do pieczenia ki, tym tatwiej uzy-
skac rezultat
al dente.
Fo3 pojemnik do go- 3 0,30-0,80 Do owocdw do-

Prazone owoce® "
2

towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

dac niewielkg
ilos¢ cukru i cy-
namonu. W przy-
padku owocow
jagodowych do-
da¢ maliny i tru-
skawki dopiero
po sygnale infor-
mujacym o ko-
niecznos¢ zamie-
szania potrawy.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegac¢ sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.

¥ Uzywacd naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dania gotowe

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki

niecia w kg

P Frytki, mrozone'  szklana blacha 2 0,20-0,80 Nie uktadac¢ war-

do pieczenia stwami.

P5 Krokiety, szklana blacha 2 0,25-0,80 Nie uktadac war-
mrozone' do pieczenia stwami.

Fch Pizza, wstepnie ruszt 2 0,10-0,60 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie.
chtodzona

P Pizza, wstepnie ruszt 1 0,10-0,50 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie, pizza-ba-
mrozona gietka.

Fee Zapiekanka ma-  naczynie na 2 0,30 - 1,00 Lasagne, cannel-
karonowa, wstep- szklanej blasze loni lub zapiekan-
nie podgotowana do pieczenia ki makaronowe z
i chtodzona wstepnie podgo-

towanego maka-
ronu.

P29 Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20 - 0,50
traw serwowa- na szklanej bla-
nych na talerzu, sze do pieczenia
chtodzonych

F3n Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20 -0,50

traw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

na szklanej bla-
sze do pieczenia

' Przestrzegad sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrocenia potrawy.
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12.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Ustawié przetgcznik funkcji na {1,

v Na wyswietlaczu widoczny jest numer pierwszego
produktu i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisnaé B4.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wyrdznione ustawie-
nie wagi.

4. 7Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzic¢
ustawienie wagi.
Przed witgczeniem mozna za pomocg [ i Bd prze-
chodzi¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisngg startstop,

Po wigczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomocag B4.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop,

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Uwaga: Przed wtgczeniem mozna za pomoca (0 i

przechodzi¢ miedzy programami a wartosciami wago-

wymi.

M<K < K <

Funkcje zegara pl

Po witgczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wagi. Ustawiong wage mozna sprawdzi¢ za pomo-
ca B4

12.4 Zmiana potrawy

1. Przez 4 sekundy naciska¢ startDstop |ub otworzy¢
drzwi urzadzenia.

v Potrawa zostanie zresetowana.

2. Wybra¢ nowg potrawe.

12.5 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymad prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop lub otworzyé drzwi urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

Miga startDstop,

Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngc startDstop,

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop.

N < <

12.6 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

13 Funkcje zegara

Urzgdzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak réwniez minutnika.

13.1 Przeglad funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne funkcje zegara.
Za pomocg ® mozna wywota¢ menu i przechodzi¢ po-
miedzy poszczegdlnymi funkcjami. Na wyswietlaczu
Swiecg sie symbole dostepnych funkcji, natomiast wy-
brana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zega- Zastosowanie
ra

Minutnik Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadza¢ niezaleznie od trybu pracy.
Minutnik nie ma wptywu na dziatanie
urzgdzenia. Po uptywie czasu odli-

czanego przez minutnik rozlega sie

sygnat.
Czas trwania Po uptywie ustawionego czasu trwa-
® nia urzadzenie automatycznie wyta-

cza dany tryb. Dopiero po ustawieniu
rodzaju grzania mozna wywota¢ czas
trwania za pomoca ®. Po uptywie
ustawionego czasu trwania rozlega
sie sygnat.

Godzina ® Dopdki na pierwszym planie nie poja-
wi sie inna funkcja, na wyswietlaczu

urzagdzenia widoczna jest godzina.

Uwaga: Sygnat mozna wytaczy¢ przed czasem, naci-
skajgc ©. Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w usta-
wieniach podstawowych ustawieniach podstawowych
— Strona 81.

13.2 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jezeli ustawionych zostato kilka funkciji
zegara, na wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie sym-
bole. Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu. W
trybie pracy dostepny jest minutnik i czas trwania. W
trybie czuwania dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskaé®, az wyrdzniony zostanie symbol ©, lub

O.
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

13.3 Ustawianie minutnika

1. Nacisngé G.

v Na wyswietlaczu $wiecg sie symbole zegara oraz &.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ mi-
nutnik.

v Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisa-
ny.

v Minutnik wigcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie & i widoczny jest uptyw
czasu odliczanego prze minutnik. Inne symbole ze-
gara gasna.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozle-
ga sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie --:--.

3. Minutnik mozna wytgczy¢ za pomocg dowolnego
pola.
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pl Zabezpieczenie przed dziecmi

13.4 Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

13.5 Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik na --:--.
v Minutnik jest wytgczony.

13.6 Ustawianie czasu

1. Dwukrotnie nacisngé .

v Na wyswietlaczu swiecq sie symbole zegara oraz

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

3. Nacisngg¢ startDstop,

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu i
dwieci sie startDstop, Inne symbole zegara gasna.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie --:--.

4. Za pomocag ® wytgczy¢ sygnat.

5. Aby wytaczy¢ urzadzenie, obrdcic¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

13.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

13.8 Kasowanie ustawionego czasu trwania

Uwaga: Jesli ustawiona jest funkcja minutnika, najpierw
nacisngé¢ ®, aby zmieni¢ czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania na --:--.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzgdzenie po
uptywie kilku sekund.

13.9 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga iZ:00

i $wieci sie O.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

13.10 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Urzgdzenie jest wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisngé C.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina i ©.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisng¢ ©.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Jesli po ustawieniu godziny nie zostanie naci-
gniety przycisk G, po kilku sekundach urzgdzenie auto-
matycznie przyjmie ustawiong wartosc.

Jezeli podczas ustawiania zmienione zostato potozenie
przetgcznika funkcji, nie mozna uzywac urzadzenia, do-
poki przetgcznik funkcji nie zostanie ustawiony w pozy-
cji zero.

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.

14 Zabezpieczenie przed dzieCmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

14.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Przez ok. 4 sekundy naciskac &.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie c=.
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Uwaga: Jezeli ustawiony zostat czas odliczany przez
minutnik &, jego odliczanie bedzie kontynuowane. Do-
poki zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.
Dzwieki sygnatu mozna wytgczyc¢, dotykajgc dowolnego
pola.

14.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

» Przez ok. 4 sekundy naciskac &.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.
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15 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

15.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalezé przeglad ustawiert podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis
ciil Czas trwania sygnatu i = krétki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
£ = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = diugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.
chc Dzwiek przyciskow = wyt. Wigczanie i wytaczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
ci3 Jasnosé wyswietlacza i = niska Ustawianie jasnosci wy-
c = $redni’ $wietlacza.
3 = wysoka
ciH Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' $wietlaczu.
ciis Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt! oswietlenia komory piekar-
nika.
cof Twardosé¢ wody 1 = zmiekczona Ustawianie stopnia twardo-
{ = miekka sci wody — Strona 66.
c = drednia
3 = twarda
4 = bardzo twarda'
cili Ustawienie fabryczne 0 =wyt! Resetowanie zmienionych
{ = wh ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
chf Tryb demo O =wyt! Witaczenie lub wytaczenie
i =wl. trybu demo.

Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

15.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.
Nacisngc¢ O® i przytrzymad przez kilka sekund.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie

1.

v

2

podstawowe.

Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-

wienie podstawowe.
Nacisng¢ .

Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie

podstawowe.

Za pomocg ® wybrac wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisaé zmiany, nacisnaé ® i przytrzymac przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

15.3 Anulowanie zmian ustawien
podstawowych

» Obrdcic¢ przetgcznik funkcii.
v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-
pisywane.
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16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosg¢, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowac.

16.1 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazéwek dotyczgcych pielegnacii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Rozwigzanie problemu Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze Wodwczas zanieczyszcze-
utrzymywac w czystosci i nia nie nawarstwiajg sie i
natychmiast usuwac za- nie przypalaja.
nieczyszczenia. Komore

piekarnika nalezy czysci¢

po kazdym uzyciu.

Natychmiast usuwacé osa- Zapobiegac korozji.
dy wapienne, plamy ttusz-
czu, skrobi i biatka.

Do pieczenia bardzo wil-  Komora piekarnika nie
gotnych ciast uzywac ulegnie wowczas tak sil-
szklanej blachy do piecze- nemu zabrudzeniu.

nia.

W przypadku pieczenia Komora piekarnika nie
mies stosowac odpowied- ulegnie wowczas tak sil-
nie naczynia, np. brytfan-  nemu zabrudzeniu.

ne.

Jesli to mozliwe, stoso-
wac gorgce powietrze.

Zanieczyszczenia sg
mniejsze.

16.2 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajagca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujacych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.
Nie uzywac specjalnych srodkdw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tgcznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukgciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.
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Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

16.3 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngé, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac¢ ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementéw
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywacd ostrych srodkow czyszczgcych o
wtasciwosciach Sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkdéw
czyszczacych. — Strona 82

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementdw lub powierzchni urzadzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazéwek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczacych. — Strona 82

2. Front urzgdzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.



Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-

dzi¢ miekka Sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢

w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

16.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 82

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.

Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-

ja smugi, to refleksy sSwietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.
3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.7 Czyszczenie uchwytu drzwi

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Uchwyt drzwi czysci¢ miekkim zmywakiem oraz go-
rgcg woda z detergentem.
Uwaga: W przypadku przedostania sie srodka do

odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast wytrzeé

uchwyt. W przeciwnym razie powstang trudne do
usuniecia plamy.
3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.8 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Czyszczenie i pielegnacja pl

16.9 Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Czysci¢ zmywakiem oraz gorgcg wodg z detergen-
tem.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

4. Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzi¢ potozenie
uszczelki drzwi.

16.10 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Czyscic¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikdw stosowacé wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.11 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac wskazdowek dotyczgcych srodkdw
czyszczacych. — Strona 82

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikdw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.
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16.12 Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna $cianka komory piekarnika posiada samoczysz-
czaca powtoke katalityczna. Rozpryski z pieczenia sg
wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w trakcie
eksploatacji urzadzenia. Dlatego ten obszar nie wyma-
ga czyszczenia.

UWAGA!

Stosowanie srodka do czyszczenia piekarnikdw na po-

wierzchniach samoczyszczgcych powoduje ich uszko-

dzenie.

» Na powierzchniach samoczyszczgcych nie stosowac
Srodka do czyszczenia piekarnikéw. W przypadku
zetkniecia sie srodka do czyszczenia piekarnikow z
powierzchniami samoczyszczacymi natychmiast
przetrze¢ te miejsca sSciereczkg nasgczong woda.
Nie wciera¢ srodkow czyszczgcych i nie stosowac
elementdéw szorujgcych.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

» Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe i biate

pozostatosci za pomocg miekkiej gabki i wody.
Uwaga: Podczas trybu pracy na powierzchniach urzg-
dzenia mogag pojawi¢ sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktdéw spozywczych. Plamy
te nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego
wptywu na efektywnos¢ powierzchni samoczyszcza-
cych.

16.13 Czyszczenie pojemnikow zbierajacych

UWAGA!

Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ pojemnik zbiera-

Jacy.

» Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w gorgcej ko-
morze piekarnika.

» Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 82

2. Wyczysci¢ pojemnik zbierajacy zmywakiem i gorgca
wodg z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

5. Pojemnik zbierajgcy pozostawi¢ do wyschnigcia
przy otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.14 Czyszczenie zbiornika na wode

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 82

2. Wyczyscic¢ zbiornik na wode zmywakiem i goraca
wodag z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

5. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.15 Czyszczenie komory zbiornika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 82
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2. Po kazdym uzyciu wytrze¢ komore zbiornika do su-
cha.

16.16 Czyszczenie wylotu pary w komorze
piekarnika

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 82

2. Wylot pary w komorze piekarnika wyczysci¢ gorgca
wodg z detergentem oraz gabka lub miekkg szczo-
teczka.

16.17 Funkcja czyszczenia

Zastosowac funkcje czyszczenia, aby wyczyscic¢ urza-
dzenie.

Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie od-
kamieniac.
Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od stopnia twardo-
$ci wody oraz liczby zastosowanych trybow z uzyciem
pary. Za pomocg L. urzadzenie sygnalizuje na wyswie-
tlaczu, ze mozliwe jest wykonanie tylko 5 lub mniej pro-
cesoOw gotowania w trybie z uzyciem pary. Jezeli odka-
mienianie nie zostanie przeprowadzone, ustawienie try-
bu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe.
Odkamienianie trwa tgcznie ok. 32 min. Odkamienianie
przebiega automatycznie w dwéch etapach.
= Odkamienianie, czas trwania ok. 31 minut
= Cykl ptukania po odkamienianiu, czas trwania

ok. 1 minuta

Ze wzgleddw higienicznych nalezy przeprowadzi¢ petny
proces odkamieniania.

Jezeli odkamienianie zostanie przerwane, ustawienie
trybu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe. Aby urzadze-
nie byto ponownie gotowe do pracy, przeprowadzic¢
cykl ptukania.

Uruchomienie programu odkamieniania

Odkamienianie urzadzenia trwa ok. 31 minut.

UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas srodkow do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkow do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

1. Za pomocsg przetgcznika funkciji wybrad L.

Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania odka-
mieniania. Nie mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajacy i opréznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyjaé pojemnik na wode.

Sporzadzic¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
wode ze srodkiem do odkamieniania.

<
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- Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajgc
250 ml wody z 50 ml ptynu do odkamieniania
lub rozpuszczac przez 5 minut jedng tabletke od-
kamieniajgcg o wadze 18 g w 250 ml wody.

Napetni¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamie-

niania i catkowicie wsunac zbiornik.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie jest odkamieniane.

Pozostaty czas trwania jest odliczany na wyswietla-

czu.

v Po zakonczeniu odkamieniania rozlega sie sygnat.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyjg¢ pojemnik zbierajgcy, oproznié i wsungc¢ na
miejsce.

12. Zbiornik na wode wyja¢, doktadnie wyptukac, napet-
ni¢ swiezg wodg i wsungc¢ na migjsce.

13. Zamknac przestone zbiornika.

14. Nacisngc startDstop

v Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie urzadze-
nia. Po zakonczeniu cyklu ptukania rozlega sie sy-
gnat.

Uwaga: Przestrzegac proporcji sktadnikéw roztworu ze

Srodkiem do odkamieniania.

Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr katalogowy

00311680): proporcje sktadnikéw roztworu 1:5, 50 ml

srodka do odkamieniania i 250 ml wody.

Tabletki odkamieniajgce (nr katalogowy 00311864):

Jedng tabletke odkamieniajgcg o wadze 18 g rozpusz-

czac przez 5 minut w 250 ml wody.

N
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Plukanie

Jesli funkcja pary nie byta uzywana przez dtuzszy czas,
nalezy wyptukac¢ urzadzenie.

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzadzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakorniczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia moga znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

Przeprowadzanie cyklu ptukania

1. Za pomocg przetacznika funkcji wybrac .

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Czasu trwania programu nie mozna zmienic.
Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyja¢ pojemnik zbierajacy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyjg¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ startDstop,

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

o garOb
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Czyszczenie koncowe

Po kazdym odkamienianiu lub ptukaniu nalezy wykonaé
wymienione ponizej czynnosci.

1. Otworzy¢ przestone zbiornika.

Czyszczenie i pielegnacja pl

2. Pojemnik zbierajgcy oraz zbiornik na wode oprdznic,
wyczyS$cic i osuszyc.

3. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Proces zostat zakonczony i urzadzenie jest gotowe
do pracy.

Oproéznianie pojemnika zbierajacego

W przypadku funkcji czyszczenia pozostatosci wody

gromadza sie w pojemniku zbierajgcym. Pojemnik zbie-

rajacy nalezy nastepnie opréznic i osuszyc.

UWAGA!

Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ pojemnik zbiera-

Jjacy.

» Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w gorgcej ko-
morze piekarnika.

» Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn.

1. Kroétko nacisngé srodkowag czesé przestony zbiorni-
ka.

v Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb uzy-
skuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego oraz
zbiornika na wode.

2. Wyja¢ pojemnik zbierajacy z komory zbiornika.

3. Otworzy¢ pokrywe pojemnika zbierajgcego.
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4. Oprdzni¢ pojemnik zbierajgcy.

5. Wtozy¢ pojemnik zbierajgcy do komory i catkowicie
wsungc.

6. Zamknac¢ przestone zbiornika.

v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

17 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

17.1 Zakldécenia dzialania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie nie dziata.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresé
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 89

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Na wyswietlaczu
Swieci sie & i nie
mozna wprowadzac
ustawien urzadzenia.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
» Naciskac ¢, az zgasnie =,

Nie dziata oswietlenie
komory piekarnika.

Lampka LED jest uszkodzona.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwad serwis.

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol O©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 80

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacisnieto start[>stop,
» Nacisng¢ startDstop,

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto start>stop,
» Nacisngg¢ startDstop,

Potrawy podgrzewajag
sie wolniej niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wieksza moc mikrofal. = Strona 69

Do urzadzenia witozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrécic¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzadzenia.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Urzadzenie nie na-
grzewa sie, na wy-
swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krotko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych — Strona 817.

Symbole zbiornika na
wode i pojemnika
zbierajgcego migajg
w trybie ciggtym.

Problem natury technicznej

1. Upewni¢ sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik zbierajgcy zostaty catkowicie wsuniete
do odpowiedniej komory.
2. Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.

Uwaga: Mozna nadal uzywac urzadzenia z wyjatkiem funkcji pary.

Gorgce powietrze lub
para uchodzi przez
drzwi,

To nie usterka. Dziata wentylator urzgdzenia.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wentylator kontynuuje prace przez krdtki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata po
zakorniczeniu trybu
pracy.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Wentylator kontynuuje prace przez krotki czas po wytaczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata przy
otwartych drzwiach.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone podczas pracy oraz po jej zakoriczeniu.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Wszystkie funkcje gotowania zostang zatrzymane w przypadku otwarcia drzwi.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Para nie jest widocz-

na przy uzyciu rodza-
ju grzania Gorgce po-
wietrze/trybu kombi z
grillem.

Nie w kazdym zakresie temperatury para jest widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej wi-
doczna.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

Pojemnik zbierajacy
jest pusty po zakon-
czeniu trybu z zasto-
sowaniem pary.

W przypadku normalnego trybu z uzyciem pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondensowa-
na woda jest zbierana przez ptyte szklang w dnie lub szarg rynne odptywowa w ptycie dol-
nej. Woda nie trafia do pojemnika zbierajgcego.
» Nie jest konieczna zadna czynnosc.
Pojemnik zbierajgcy jest wykorzystywany wytgcznie w procesach ptukania i usuwania ka-
mienia, a nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie kombi z uzyciem pary.

W pojemniku zbiera-
jacym widoczne sg
drobinki kamienia.

Podczas ptukania lub odkamieniania kotta uwalniane sg drobne drobinki kamienia.

1. Sprawdz¢ ustawienie twardosci wody.
2. Przeprowadzac¢ odkamienianie w podanych odstepach czasu.

» Odkamieni¢ urzadzenie zgodnie z opisem w instrukcji obstugi posiadanego urzgadzenia.

Niskie zuzycie wody
w trybie kombi.
Zwtaszcza w przypad-
ku trybu kombi z 3
funkcjami.

W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w trybie kombi z 3 funkcjami, w niektorych przy-
padkach moze by¢ uzywana tylko niewielka ilos¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika Swiezej
wody zuzywana jest znikoma ilos¢ wody.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

17.2 Wskazoéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E0532

Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powodujg trwate aktywowanie pola dotykowego.
1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Wyczysci¢ pulpit obstugi.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

» Jezeli dana usterka wystgpi ponownie bezposrednio po wigczeniu, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E5005

Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana przy pustym zbiorniku na wode.

» Przed ponownym uzyciem upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode zostat napetniony zimng wo-
dg i zostat catkowicie wsunigety do komory zbiornika.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

18 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu réwniez znalez¢ informacje o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

18.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

=y

Serwis pl

19 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczace sposobu korzy-
stania z urzgdzenia, nie potrafi samodzielnie usung¢ za-
ktécenia albo urzadzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej D. Zrodta swiatta sg dostepne jako czes¢ zamienna
i moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wy-
kwalifikowany personel.

19.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

€ Z

= |

E-Nr FD: ZNr
\ |

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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20 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

20.1 Optymalny sposob postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.

Uwaga: Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia
umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu wy-
korzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonad¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

— "Programy automatyczne"”, Strona 75

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyjg¢ naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.
Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktére sg
podane w zalecanych ustawieniach.

Nalezy uzywac tylko naczyn i elementéw wyposaze-
nia, ktdre sg przystosowane do wybranej metody
przyrzadzania.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych”, Strona 68

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzgdzenia. Sg one opty-
malnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybdw pracy.

4. Wskazowka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktére roz-
nig sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok.
dwukrotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwu-
krotnej ilosci.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektdrych potraw nagrzanie piekarni-
ka jest konieczne i w tabeli znajduje sie odpowied-
nia informacja. Potrawe i wyposazenie wstawi¢ do
komory piekarnika dopiero po jej nagrzaniu.
Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sg pieczo-
ne w kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest wiasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach doty-
czacych pieczenia pod tabelami ustawien.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych
czasow i skontrolowac potrawe po uptywie najkrot-
s$zego czasu.

Korzystajac z pary nalezy upewnic sig, ze zbiornik
na wode jest napetniony.

Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Wartosci temperatury i czasy podane w tabelach
majg charakter orientacyjny i zalezg od jakosci oraz
wiasciwosci produktdw spozywczych. Z tego wzgle-
du podane zostaty przedziaty wartosci. Najlepiej za-
cza¢ od najnizszych podanych wartosci. W razie po-
trzeby mozna nastepnym razem wybrac¢ wyzszg war-
tosc.
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5. Wstawi¢ potrawe do piekarnika na odpowiednig wy-
sokos¢ wsunigcia.

6. A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze byc¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze

by¢ gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komo-
ry piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

20.2 Ogolne wskazéwki dotyczace
przyrzadzania potraw

Ponizszych informacji nalezy przestrzegac¢ podczas
przyrzadzania potraw.

Powstawanie kondensatu

Podczas przygotowywania potraw w komorze piekarni-
ka moze powstac¢ w niej duzo pary wodnej.

Poniewaz urzgdzenie jest bardzo energooszczedne,
podczas pracy emitowana jest na zewnatrz niewielka
ilos¢ ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzgdzenia a jego czesciami ze-
wnetrznymi mozliwe jest skraplanie sie pary wodnej na
drzwiach urzgdzenia, panelu obstugi i frontach sgsied-
nich mebli. Tworzenie sie wody kondensacyjnej jest zja-
wiskiem normalnym, uwarunkowanym fizycznie.
Nagrzanie urzgdzenia lub ostrozne otwieranie drzwi
ogranicza powstawanie kondensatu.

Przygotowywanie potraw z dodatkowym zastosowa-
niem pary lub za pomoca rodzaju grzania z uzyciem
pary wymaga wytworzenia duzej ilosci pary w komorze
piekarnika. Po ostygnieciu urzgdzenia wytrze¢ komore
piekarnika.

Formy do pieczenia

Najlepszy rezultat pieczenia zapewniajg ciemne metalo-
we formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szkla-
ne wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomier-
ne zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzi¢ in-
formacje producenta na temat mozliwosci ich stosowa-
nia w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary, jak row-
niez stosowac sie do wskazowek i przepiséw produ-
centa. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwy-
ktych. llosci i przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Papier do pieczenia

Uzywac wytacznie papieru do pieczenia przeznaczone-
go do stosowania w nastawionej temperaturze. Papier
nalezy przycig¢ w taki sposdb, by doktadnie pasowat
do blachy.



/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciag.

Papier do pieczenia moze dotkng¢ elementdw grzej-

nych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i pieczenia nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpowiednio
przycig¢ i obcigza¢ naczyniem lub forma do piecze-
nia.

20.3 Wskazoéwki umozliwiajgce ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje gtéwnie

podczas przyrzadzania produktdow zbozowych i ziem-
niaczanych w wysokich temperaturach.

Potrawa Porada

Informacje ogdine m  (Czas smazenia i piec-
zenia powinien by¢
mozliwie kroétki.

= Potrawy nalezy zrumi-
enia¢ na kolor ztoty,
nie za ciemny.

= Uzywac duzych,
grubych kawatkéw. Za-
wierajg one mniej akry-
lamidu.

Wypieki i ciasteczka m  Ustawié¢ Gorgce po-

wietrze i temperature

maks. 180°C.

= Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
z6ttkiem. W ten spo-
sOb ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Piec co najmnie;j
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

20.4 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem Rada

Tak to dziata pl

Cel/problem

Rada

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso nie powinny by¢
podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
Ku jeszcze zamrozone.

m  Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

= W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktéw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna byc¢
zbyt sucha.

m  Ustawic¢ nizszg moc
mikrofal.

= Ustawic krotszy czas
trwania.

= Przykry¢ potrawe.

m  Dodac wiecej wody.

20.5 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania za pomoca mikrofal

Jesli rezultat rozmrazania lub podgrzewania nie jest za-
dowalajgcy, warto skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel/problem

Rada

Nie podajemy wartosci
nastawczych dla przygo-
towywanych potraw.

Wydtuzy¢ lub skrocié
czas gotowania/piecze-
nia.

Obowigzuje zasada: po-
dwojna ilosé = prawie
dwukrotnie dtuzszy czas,
potowa ilosci = o potowe
krotszy czas

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas gotowa-
nia/pieczenia.
Lub:

= Wybrad¢ nizszg moc
mikrofal.

= Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa wcigz nie
jest rozmrozona, goragca
lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas gotowa-
nia/pieczenia.

Po uptywie czasu gotowa-

nia potrawa jest przegrza-
na przy brzegach, nato-
miast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= \W miedzyczasie zami-
eszac potrawe.

= Nastepnym razem us-
tawic¢ nizszg moc i
dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Nastepnym razem
wybra¢ mniejszg moc
mikrofal.

= W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktéw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Po uptywie czasu trwania Ustawi¢ dtuzszy czas
potrawa powinna by¢ roz- trwania. Wieksze ilosci i
mrozona, gorgca lub ugo- wyzsze potrawy wymagajg
towana. dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowa- = W miedzyczasie zami-
nia potrawa nie powinna eszac potrawe.

by¢ przegrzana przy brze- m Ustawi¢ nizszg moc
gach, natomiast w srodku mikrofal i dtuzszy czas
powinna by¢ ugotowana. trwania.

20.6 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych

potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na dnie komory gotowania.
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Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurcza- 4. W miedzyczasie obréci¢ albo zamieszac potrawe je-
ka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawat- den lub dwa razy.
kami folii aluminiowej. Folia nie moze dotykac scia- Duze kawatki obracac kilka razy.
nek urzgdzenia. 5. W celu wyrdwnania temperatury rozmrozone pro-
2. Wigczyc tryb pracy. dukty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgé na 10 do 60 minut.
folie. Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po- poddacd dalszej obrdébce, nawet jesli w srodku jest
wstaje woda. jeszcze czesciowo zamrozone.
Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpcji ani nie dopusci¢ do zetknigcia z innymi pro-
duktami spozywczymi.
Zalecane ustawienia dla rozmrazania
Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuhniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Mieso w cato$ci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 15’
800 g 2. 90 2. 15-25"
Mieso w catosci, z koscig i bez, Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 15
1000 g 2. 90 2. 25-35'
Mieso w catosci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 20"
1500 g 2. 90 2. 25-35'
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 5%
strach, 200 g 2. 90 2. 4-62
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10°
strach, 500 g 2. 90 2. 5-10°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 102
strach, 800 g 2. 90 2. 10-152
Mieso mielone, mieszane, 200 g° Naczynie bez pokrywki 0 90 154
Mieso mielone, mieszane, 500 g®> Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.5"°
2. 90 2. 10-15"°
Mieso mielone, mieszane, 800 g° Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.10"°
2. 90 2. 15-20"°
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 5°
2. 90 2. 10-15°
Dréb lub kawatki drobiu, 1200 g  Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°
2. 90 2. 20-25°
Kaczka, 2000 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.20"°
2. 90 2. 30-40"°
Ges, 4500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.30"°
2. 90 2. 60-80"°
Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-15°
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.3
2. 90 2. 10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.8
2. 90 2. 15-25

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Obracac¢ potrawe co 20 minut.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

© ® N O o A W N -

' Catkowicie usung¢ opakowanie.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.

Od czasu do czasu ostroznie zamiesza¢ potrawe.

" Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 S 180 10-15°
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10°

2.90 2. 9-15°
Owoce, np. maliny, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 2 180 7-10%8
Owoce, np. maliny, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.8%8

2. 90 2.5-10%8
Rozmrazanie masta, 125 g'° Naczynie bez pokrywki 0 90 6-8
Rozmrazanie masta, 250 g'° Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Chleb, w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Chleb, w catosci, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 90 10-15
500 g11, 12
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.3
750 g'""? 2.90 2. 10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.5
owocami, twarozkiem, 500 g’ 2. 90 2. 15-25
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 5 1. 180 1.7
owocami, twarozkiem, 750 g"' 2. 90 2. 15-25

Kilkakrotnie obrdci¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.
Obracac¢ potrawe co 20 minut.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

° Catkowicie usung¢ opakowanie.

""Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

© O N O g b~ W N =

Potrawy uktadac¢ ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewaja sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadaé produktow warstwami.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

20.7 Podgrzewanie 2.
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw mrozonych

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen! 4. Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byé 5. Wigczyc tryb pracy.
gorace. 6. W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obréci¢ po-
» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory trawy.
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych. Sk*gcli(nikipotrawy moga si¢ podgrzewac z rézng
. o o . szybkoscia.
1. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do na- 7. Wycelu wy?éwnania temperatury podgrzane produk-

czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-

kach mikrofalowych.

ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania potraw mrozonych

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj

wsuniecia grzania
0 =

Poziom mocy Czas trwa-
mikrofal w W  nia w min

600 8-15

Zupa, mrozona, 400 g
1

Naczynie z pokrywkg

Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki migsa.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

Do naczynia wla¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

W miedzyczasie zamieszad potrawe.

2
3
4
5
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 = 600 8-13

na, 500 g

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 = 600 20-25

na, 1000 g

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywka 0 = 600 11-15

wa gotowa z 2-3 sktadnikow,

mrozona, 300-400 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 B 600 12-17"

sie, np. gulasz, mrozone, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 = 600 25-30'

sie, np. gulasz, mrozone, 1000 g

Zapiekanki, np. lasagne, cannel- Naczynie z pokrywkg 0 600 10-15

loni, mrozone, 450 g

Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 2-5

ne, 250 g°

Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 8-10

ne, 500 g°

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 0 = 600 8-10

marchewka, mrozone, 300 g*

Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkg 0 = 600 14-17

marchewka, mrozone, 600 g°

Szpinak ze $mietang, mrozony, Naczynie z pokrywkag 0 B 600 11-16°

500 g*

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

2 Dodac do potrawy troche ptynu.

® Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.

4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

® W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

Podgrzewanie potraw UWAGA!

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-
wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest
osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-
wietrza. Zachowad ostroznos¢ nawet przy niewielkim
wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |
rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v’ X
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Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania i wiozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadad ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadaé¢ produktdow warstwami.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych, jesli
jest to podane w tabeli.

4. Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

W celu dotgczenia funkcji pary ustawi¢ naczynie na
szklanej blasze do pieczenia na wysokosci 3 i na-
petni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczyc tryb pracy.

6. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
roci¢ lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

7. Kontrolowa¢ temperature.

8. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
na 2 do 5 minut.



Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia drzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
$ci pary
Pokarmy dla dzieci, np.  Naczynie bez pokrywki 0 = 360 - 0,5-1,5%3
butelki z mlekiem,
150 ml’
Napoje, 200 ml* Naczynie bez pokrywki 0 1000 - 1-256
Napoje, 500 ml* Naczynie bez pokrywki 0 1000 - 4-5%°
Zupa, 2 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 5 600 - 3-4
175 ¢
Zupa, 4 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 600 - 6-8
175 ¢
Ryba lub kawatki miesa  Naczynie z pokrywka 0 S 600 - 7-10
w sosie, 500 g’
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez pokrywki 0 Syl 360 3 9-14
rzu, danie gotowe z 2-3
sktadnikami, 400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywkg 3 S 600 - 6-8
400 g
Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywka 0 600 - 8-11
800 g
Warzywa, 150 g Naczynie bez pokrywki 3 B+l 360 3 3-5
Warzywa, 300 g Naczynie bez pokrywki 3 E+el 360 3 4-7

' Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasngé potrawa.

N
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Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Wiozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.
Plastry miesa porozdzielac.

20.8 Ciasta, drobne wypieki i chleb

Urzadzenie umozliwia pieczenie ciast, drobnych wypie-
kéw i chleba.

Podczas wyrastania ciasta przykry¢ miske z ciastem fo-
lig lub Sciereczka, postawic¢ jg na dnie komory piekarni-
ka i ustawi¢ Gorgce powietrze 40°C.

Wskazowki dotyczace pieczenia w potaczeniu z
mikrofalami

Mozliwos¢ pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skréci¢ czas pieczenia.
Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, na-
dajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

W trybie kombi mozna uzywac typowych, meta-
lowych form do pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektore
potrawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuo-
wane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania produktow
mrozonych

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Usung¢ z potrawy 16d.

Nie nalezy uzywac¢ mocno oblodzonych produktow
mrozonych.

Produkty mrozone mogg by¢ podpieczone nieréw-
nomiernie. Nierdwnomierny stopien zrumienienia
wystepuje rowniez po upieczeniu.

Wskazowki dotyczace pieczenia chleba i butek

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢
do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga
by¢ przyczyng uszkodzen.

>

Nigdy nie wlewac¢ wody do goracej komory piekarni-
ka.

Oprocz Gorgcego powietrza zastosowacd réwniez
funkcje pary.

Wartosci ustawien podane dla ciast chlebowych
dotyczg zardwno chlebdw pieczonych na blasze, jak
i w formach prostokatnych.
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Zalecane ustawienia dotyczace ciast w formach

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
nia wsuniecia grzania w°C mikrofal w W nia w min
Ciasto ucierane, pro- forma do babki, for- 1 160-170 - 60-80'
ste ma okragta lub pro-
stokatna

Ciasto ucierane, deli- forma do babki, for- 1 150-160 - 60-70'
katne, np. ciasto pia- ma okrggta lub pro-
skowe stokatna
Ciasto orzechowe Tortownica @ 26 cm 1 @+H= 170-180 90 30-35
Spdd tortu z ciasta Forma na spdd tortu 1 160-170 - 35-45
ucieranego
Tort biszkoptowy, Tortownica @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
3 jaja
Tort owocowy lub se- Tortownica @ 26 cm 2 BES 150-160 360 40-50'
rowy z ciasta kruche-
go
Ciasto owocowe, deli- Tortownica z komin- 1 ©+H= 170-190 90 30-45
katne, ucierane kiem lub bez
Ciasta pikantne, np.  Tortownica @ 26 cm 2 @+H= 160-180 90 50-70
quiche lub ciasto ce-
bulowe
' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
Zalecane ustawienia do ciast na blasze do pieczenia
Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien Czas

naczynia wsuniecia  grzania w °C mikrofal w W intensyw- trwania w

nosci pa- min
ry

Ciasto ucierane szklana blacha 2 160-170 - - 30-40
z suchg war- do pieczenia
stwg wierzchnig
Ciasto drozdzo- szklana blacha 1 160-170 - - 30-45
we z soczysty-  do pieczenia
mi owocami,
np. ciasto droz-
dzowe z jabtka-
mi i kruszonkg
Chatka z 500 g szklana blacha 1 @+ 170-180 - 3 35-45
maki do pieczenia
Strudel z na- szklana blacha 1 [ZHe 180-200 - 2 40-50
dzieniem owo-  do pieczenia
cowym, wstep-
nie podpieczo-
ny, mrozony
Pizza szklana blacha 2 210-230 - - 25-35

do pieczenia
Pizza, wstepnie Ruszt 2 E+= 180-190 180 - 8-15
podpieczona,
mrozona
Pizza-bagietka, Ruszt 2 EH= 190-210 180 - 12-15

wstepnie pod-
pieczona, mro-
zona
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia (rzania w °C nia w min
Ciasteczka szklana blacha do pieczenia 2 150-170 20-35
Bezy szklana blacha do pieczenia 2 100 90-120
Makaroniki szklana blacha do pieczenia 2 110 35-45
Wypieki z ciasta francuskie- szklana blacha do pieczenia 2 170-180 35-45
go
Zalecane ustawienia dotyczace chleba i butek
Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien Stopien Czas trwa-
nia wsuniecia (rzania w °C mocy inten- nia w min
grilla sywno-
$ci pary
Chleb, 1 kg szklana blacha do 1 @+ 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
pieczenia 2. 190-200 2. - 2. - 2. 30-45
Chleb, 1,5 kg Forma prostokatna 0 (@ 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
2.200-210 2.- 2.- 2. 40-50
Butki, np. butki  szklana blacha do 1 @+ 200-210 - 3 25-35
pszenne pieczenia
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
12 kromek
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
4 kromKi
Zapiekanie to-  Ruszt 3+1 - 3 - 8-10
stow, 2-4 krom- +
Ki szklana blacha do
pieczenia
Porady dotyczace pieczenia Cel/problem Rada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto
skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel/problem

Rada

Miedzy formg a rusztem
powstajg iskry.

= Sprawdzi¢, czy forma

jest z zewnatrz czysta.
Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory pi-
ekarnika.
Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Sprawdzanie, czy wypiek
jest gotowy.

Whbi¢ drewniany paty-
czek w najwyzsze mi-
ejsce wypieku.

Jesli ciasto nie przykle-
ja sie do patyczka, jest
upieczone.

Wypiek zapada sie.

»  Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie
doktadnie do opisane-
go w nim sposobu
postepowania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

®  7Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia o 10°C
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Wypiek wyrdst i popekat

posrodku, ale na bokach

jest nizszy.

= Nasmarowac ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
wypiek od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokot kazdego kawat-
ka ciasta pozostawi¢
odstep ok. 2 cm.
Zapewni to wystarcza-
jgco duzo miejsca do
wyrosniecia i rowno-
miernego zrumienienia
wypiekow.

97



pl Tak to dziata

Cel/problem

Rada

Wypiek jest ogdlnie zbyt
jasny.

Skontrolowad wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.
Zwiekszy¢ temperature
pieczenia.

Lub:

Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Cel/problem

Rada

Wypiek w formie lub for-
mie prostokatnej jest z ty-
tu zbyt ciemny.

Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

Wypiek jest zbyt ciemny.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Wypiek nie jest jeszcze
dopieczony wewnatrz.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Dodad¢ mnigj ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnia:

Podpiec spdd.
Podpieczony spod
posypacé migdatami
lub butkg tarta.
Utozy¢ na spodzie
warstwe wierzchnia.

Wypiek jest nierdwnomier-
nie zrumieniony.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia.
Odpowiednio przycigé
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Zalecane ustawienia dotyczace zapiekanek i sufletow

Wypiek nie odchodzi od
formy po odwrdéceniu.

Po upieczeniu pozosta-
wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana 5-10 minut.

Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczniki-
em.

Przy nastepnym piec-
zeniu nattusci¢ forme i
posypac¢ dno butkg
tarta.

20.9 Zapiekanki i suflety

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie zapiekanek i sufle-

tow.

i sufletow

Wskazowki dotyczace przyrzadzania zapiekanek

= Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci
naczynia i wysokosci zapiekanki. Do zapiekanek i
sufletdw uzywad form do zapiekanek o wysokosci
od 4 do 5 cm. W waskich i wysokich naczyniach
potrawy piekg sie dtuzej i sg z wierzchu ciemniejsze.

= Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, na-
dajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-

lowych.

Przestrzega¢ podanych wysokosci wsuniecia.
Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu na
5 minut w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$é Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
nia wsuniecia drzania w°C mikrofal w W nia w min
Zapiekanki na stod- Forma do zapiekanek 0 X+ 130-150 180 25-35

ko, np. zapiekanka
serowa z owoca-
mi, 1,5 kg
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Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$¢é Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
hia wsuniecia grzania w°C mikrofal w W nia w min

Zapiekanki pikantne, Forma do zapiekanek 0 EHE 180-190 600 12-17

z gotowanych sktad-

nikdw, np. zapiekan-

ka makaronowa, 1 kg

Zapiekanki pikantne, Forma do zapiekanek 0 EYRES 170-180 600 20-30

z surowych sktadni-
koéw, np. zapiekanka
ziemniaczana, 1,1 kg

20.10 Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie drobiu, miesa i
ryb.

Wskazowki dotyczace gotowania w naczyniach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Jezeli gorgce naczynie szklane zostanie umieszczone

na mokrej lub zimnej powierzchni, moze pekngc.

» Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce.

m  Uzywacé wytgcznie odpowiednich naczyn.
Najlepiej nadajg sie naczynia szklane.
Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze pie-
karnika.

m  Blyszczgce brytfanny ze stali nierdzewnej lub alumi-
nium nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastoso-
waniem mikrofal.

W przypadku tradycyjnych metod pieczenia btysz-
czace brytfanny odbijajg ciepto, dlatego ich przydat-
nosc jest ograniczona.

Dréb, mieso i ryby piekg sie w nich wolniej i sg sta-
biej zrumienione.

W przypadku tradycyjnych metod zwigkszy¢ tempe-
rature i wydtuzy¢ czas gotowania.

m Przestrzegac¢ wskazdwek producenta naczyn.

Naczynie bez pokrywki

= Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzy-
wac wysokiej formy do pieczenia.
Ustawi¢ forme na dnie komory piekarnika.
W przypadku dodawania pary uzywac naczyn bez
pokrywki.

= W przypadku braku odpowiedniego naczynia uzy¢
szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
m  Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze

zamykac¢ naczynie.
m  Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

Wskazowki dotyczace gotowania w potgczeniu z

mikrofalami

»  Mozliwos¢ dodatkowego zastosowania mikrofal
moze znacznie skréci¢ czas przygotowywania pot-
raw.

m  (Czas gotowania/pieczenia w przypadku przyrzadza-

nia potraw z zastosowaniem mikrofal zalezy od
masy catkowitej.
W celu przygotowania ilosci innej niz podana nalezy
kierowa¢ sie zasada: ,Podwojna ilos¢ wymaga pra-
wie dwukrotnie diuzszego czasu gotowania/piecze-
nia”.

Uzywac wytacznie naczyn zaroodpornych, na-
dajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Formy z metalu albo garnki ceramiczne nadajg sie
tylko do pieczenia bez zastosowania mikrofal.

Wskazowki dotyczace gotowania z dodatkowym
zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektore
potrawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

Uzywacd naczyn bez pokrywki.

Uzywac naczyn odpornych na dziatanie wysokiej
temperatury i pary.

Wigczy¢ dodatkowg pare w sposob podany w tabe-
li.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuo-
wane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace pieczenia na parze z
uzyciem pojemnika do gotowania na parze

W przeciwienistwie do pieczenia z dodatkowym zas-
tosowaniem pary funkcja gotowania na parze za-
pewnia delikatniejsze pieczenie miesa, ale nie poz-
wala uzyskac¢ chrupigcej skorki. Po upieczeniu mie-
so zachowuje wyjgtkowg soczystosc.

W ramach urozmaicenia smaku mozna przed goto-
waniem na parze podsmazy¢ kawatki miesa, co
skraca czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
dtuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracac.

W przypadku pieczenia na parze drobiu, miesa lub
ryb uktadacé produkty na pojemniku do gotowania
na parze umieszczonym w szklanej blasze do piec-
zenia i wsungé na wysokosé 3.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie op-
rozniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace grillowania potraw

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia musza by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowac¢ przy otwartych drz-
wiczkach urzgdzenia.

Grillowane produkty uktada¢ bezposrednio na rusz-
cie. Pod ruszt wsung¢ dodatkowo szklang blache do
pieczenia. Bedzie do niej skapywad ttuszcz.
Grillowaé¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.
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= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania. Naktucie miesa widelcem powoduje utrate
soku i mieso bedzie suche.

= Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakonczeniu grillowa-
nia. Sol wycigga z miesa wode.

Uwaga: Grzatki grilla wigczajg sie i wytgczaja, jest to
normalne zjawisko. Czestotliwosé witgczania i wytgcza-
nia zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.
Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Zalecane wartosci ustawien

»  Podane wartosci ustawien dotycza drobiu, migsa lub
ryb bez farszu, gotowych do pieczenia, schtod-
zonych w lodéwce, wstawionych do zimnej komory
piekarnika.

=\ tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, migsa i
ryb wraz z proponowang wagg. W celu przygotowa-
nia drobiu, miesa lub ryb o wiekszej wadze nalezy
zawsze wybracd nizszg z temperatur. Przy pieczeniu
kilku kawatkéw o czasie pieczenia decyduje naj-
wiekszy z nich. Poszczegdlne kawatki powinny byc¢
mozliwie jednakowej wielkosci.

= Grillowa¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.

= |m wiekszy kawatek drobiu, migesa lub ryby, tym niz-
sza temperatura i odpowiednio dtuzszy czas piecze-
nia.

m  Jezeli tak podano w tabeli, drob mieso i ryby nalezy
obracac.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania drobiu

= W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skoére pod
skrzydetkami, Umozliwi to wytapianie i sptywanie
ttuszczu.
W przypadku piersi kaczki ponacinac skore.
Piersi kaczki nie nalezy obracac.

= Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone na-
lezy dopilnowac, aby na dole znalazta sie najpierw
strona piersi lub strona ze skora.

Zalecane ustawienia dotyczace drobiu

Wskazowki dotyczace przyrzadzania miesa

Chude mieso nasmarowac wedtug uznania ttusz-
czem lub obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa dodac¢ nieco wody.
Spdd naczynia szklanego musi by¢ lekko zakryty.
Skoére ponacina¢ na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jesz-
cze na 10 minut w wytgczonym, zamknietym piekar-
niku. Utatwi to rozprowadzenie soku w upieczonym
miesie. Owing¢ pieczen folig aluminiowa. Jest to do-
datkowy czas, ktdrego nie uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu mozna tatwiej wyjg¢ z komory
piekarnika, poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z ja-
kiego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzy-
wana jest pokrywka. Jesli mieso przyrzadzane jest w
emaliowanej lub ciemnej brytfannie metalowej, na-
lezy dodac¢ nieco wiecej wody niz w przypadku
szklanego naczynia.

Podczas pieczenia woda z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby nalezy ostroznie dolewac wody.
Odstep miedzy miesem a pokrywkag powinien wyno-
si¢ co najmniej 3 cm. Podczas pieczenia migso
moze zwiekszy¢ objetosd.

W razie potrzeby mieso przeznaczone do duszenia
nalezy wczesniej podsmazydé. W celu uzyskania so-
su pieczeniowego dodac¢ wode, wino lub ocet. Spéd
naczynia musi by¢ zakryty na wysokosc¢ 1-2 cm.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryb

Ryby przyrzadzanej w catosci nie trzeba obracad.

W przypadku przyrzgdzania ryby na ruszcie nasma-

rowac ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej

zdjecie ryby.

Ryba jest upieczona, gdy ptetwa grzbietowa daje sie
tatwo oddzielic.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Kurczak, caty, Naczynie z po- 0 g - - 600 - 25-35'
gotowany, krywkag
1,3 kg
Kurczak, caty, Naczynie bez po- 0 EHeHE 190 - 360 3 40-45%3%4
opiekany, krywki
1,3 kg
Czesci drobio- Naczynie bez po- 0 Z+E 190 - 180 - 20-35>%3

we, np. éwiart-  Krywki
ka kurczaka,
800 g

' Obrdcié potrawe po uptywie 1/2 czasu.
Utozy¢ piersig do gory.

Nie obracac potrawy.

Podgrzewac przez 5 minut.

Ponaktuwac skore.

Utozy¢ skorg do gory.

Nalezy uzywac¢ wysokich i otwartych naczyn.

N o o b~ @ N
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy Sywno-
grilla $ci pary
Piers kaczki, Ruszt 3+2 Chighte - 3 180 3 10-12%°3
500 g +
szklana blacha
do pieczenia
Pier$ gesi, ud- Naczynie bez po- 0 CHE - 2 180 - 30-40"3
ka gesi, 700-  krywki
900 g
' Obrécic¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.
2 Utozy¢ piersig do gory.
3 Nie obracaé potrawy.
* Podgrzewac przez 5 minut.
5 Ponaktuwac skore.
& Utozy¢ skoérg do gory.
7 Nalezy uzywac wysokich i otwartych naczyn.
Zalecane ustawienia dotyczace miesa
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy Sywno-
grilla $ci pary
Sztufada woto- Naczynie z po- 0 X+E 160-170 - 180 - 80-90
wa, 1 kg krywka
Rostbef, krwi-  Naczynie bez po- 0 ZHE 180-190 - 180 - 30-40"2
sty, 1,5 kg krywki
Steki wotowe, Ruszt 3+1 O 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grubosc¢ + 2.- 2.3 2. - 2.- 2. 5-10
2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
200 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 E+He&E 170-180 - 360 3 25-35?
przowe bez Krywki
skory, np. kar-
kowka, 750 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 E+e+Ed  170-80 - 180 3 60-80*°2
przowe ze Krywki
skorg, np. to-
patka, 1 kg®
Poledwica wie- Naczynie bez po- 0 XH+E 180-190 - 180 - 35-407?
przowa Krywki
500-600 g
Steki z kar- Ruszt 3+1 O 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
kéwki, gru- + 2.- 2.2 2. - 2.- 2.10-15
bos¢ 2-3 cm,  szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
120 g
Kietbasy do Ruszt 3+1 & 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grillowania, + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10
4-6 sztuk, po  szklana blacha
150 ¢ do pieczenia
Pieczen rzym- Naczynie bez po- 0 EHek&E 190 - 360 3 15-202
ska, 750 g Krywki

' Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

2
3
4

Na koniec odstawi¢ na 10 minut.
Ponacinac¢ stonine.
Nie obracac¢ potrawy.
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Zalecane ustawienia dotyczace ryb

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-

czynia ko$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min

niecia mocy sywno-
grilla $ci pary

Filet rybny, szklana blacha 3 < - - - 3 15-17
swiezy, 400 g do pieczenia

+

pojemnik do go-

towania na parze
Filety rybne, Naczynie z po- 3 D - - - 3 18-20
mrozone, krywkag
400 g
Filety rybne, szklana blacha 3 & - - - 3 23-25
mrozone, do pieczenia
800 g +

pojemnik do go-

towania na parze
Filet rybny, za- Naczynie bez po- 0 e - 3 600 - 10-15
piekany, krywki
500 g
Kotlety rybne, Ruszt 3+1 ] - 3 - - 8-12
2-3 sztuki, po  +
150 g szklana blacha

do pieczenia
Ryba, cata, szklana blacha 3 D - - - 3 18-22
np. pstrag, do pieczenia
2-3 sztuki, +
po 300 g pojemnik do go-

towania na parze

Porady dotyczace pieczenia i duszenia Cel/problem Rada

Jesli rezultat pieczenia i duszenia nie jest w petni zado-

. L L Sos pieczeniowy jest zbyt = W celu odparowania
walajgcy, warto skorzystac z ponizszych porad.

jasny lub zbyt wodnisty. wiekszej ilosci ptynu
wybra¢ wieksze naczy-

Cel/problem Rada

nie.
Pieczen jest zbyt ciemna i ® Sprawdzi¢, czy wybra- m  Podczas pieczenia do-
miejscami ma przypieczo- na zostata prawidtowa da¢ mniej wody.
na skorke. wysokos¢ wsuniecia.

Mieso przypala sie pod- m  Sprawdzi¢, czy

= Wybrac¢ nizszg tempe- czas duszenia.

krywka jest In
rature. pokrywka jest szczelna

Skréci¢ czas piecze-
nia.

Pieczen jest zbyt sucha.

Sprawdzi¢, czy wybra-
na zostata prawidtowa
wysokos¢ wsunigecia.
Wybra¢ nizszg tempe-
rature.

Skréci¢ czas piecze-
nia.

Warstwa chrupigcej skorki

jest zbyt cienka.

Zwiekszy¢ tempera-
ture.

Lub:

Po uptywie czasu piec-
zenia wtaczy¢ na krot-
ko funkcije grilla.

Sos pieczeniowy jest przy-

palony.

Wybra¢ mniejsze na-
czynie.

Podczas pieczenia do-
dac¢ wiecej wody.
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i dopasowana do na-
czynia.

Zmniejszy¢ tempera-
ture.

Podczas duszenia
podlewac¢ migso.

20.11 Warzywa i dodatki

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie warzyw i dodat-

kow.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw

przy uzyciu mikrofal

=»  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka.

= Do gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z
pokrywkg, dodajac wode w ilosci podanej w tabeli.

Wskazoéwki dotyczace gotowania parze

= Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.



Nalezy zachowywac wielkosci kawatkdw podane w
tabeli ustawien. W przypadku przygotowywania mni-
ejszych sztuk czas gotowania ulega skroceniu, nato-
miast w przypadku wiekszych wydtuzeniu.

Na czas gotowania wptywa rowniez jakos¢ i stopien
dojrzatosci. W zwigzku z tym podane tu ustawienia
sg tylko wartosciami orientacyjnymi.

Nalezy zawsze rdwnomiernie rozktadac¢ produkty w
naczyniu. Jesli warstwy produktéw sg réznej grubos-

ci, piekg sie nierownomiernie.

Zalecane ustawienia dotyczace warzyw i dodatkow

Tak to dziata pl

= W pojemnikach do gotowania na parze warstwa pro-
duktéw wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powin-
na byc¢ zbyt wysoka.

= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie op-
rozniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania kaszy

kuskus

» Dodac¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach.
Np. w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g
kaszy kuskus dodac¢ 200 ml wody.

Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢é Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Karczochy, ca- szklana blacha 3 D - - 3 35-40
te, swieze do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szpinak liscia- szklana blacha 3 ] - - 3 5-7
sty, Swiezy, do pieczenia
250 ¢ +

pojemnik do

gotowania na

parze
Kalafior, caty, szklana blacha 2 & - - 3 28-35
Swiezy do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Brokuty, cate, szklana blacha 2 & - - 3 20-23
swieze, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Rozyczki broku- szklana blacha 3 ] - - 3 14-16
téw, mrozone do pieczenia
500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa, $wie- Naczynie zpo- 0 2 - 600 - 6-10'
ze, 250 ¢g krywkag
Warzywa, swie- Naczynie z po- 0 S - 600 - 10-15"
ze, 500 g krywka
Kolby kukury- szklana blacha 3 & - - 3 25-35
dzy, sSwieze, do pieczenia
2 sztuki +

pojemnik do
gotowania na
parze

' W miedzyczasie zamieszac potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Warzywa mie- szklana blacha 3 & - - 3 12-15
szane, mrozone do pieczenia
250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Marchew w pla- szklana blacha 3 & - - 3 18-20
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 g pojemnik do

gotowania na

parze
Por w plaster-  szklana blacha 3 & - - 3 10-12
kach, swiezy, do pieczenia
500 ¢ +

pojemnik do

gotowania na

parze
Zielona fasolka, szklana blacha 3 & - - 3 18-20
Swieza, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Burak, caty, szklana blacha 3 & - - 3 50-60
500 g do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szparagi, zielo- szklana blacha 3 & - - 3 10-15
ne, 250 g do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Cukinia w pla-  szklana blacha 3 & - - 3 12-14
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 g pojemnik do

gotowania na

parze
Ziemniaki po- szklana blacha 3 & - - 3 28-30
krojone w do pieczenia
Swiartki, 250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 & - - 3 30-32

krojone w
Swiartki, 500 g

do pieczenia
+

pojemnik do

gotowania na
parze

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-
naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min
nosci pa-
ry
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 D - - 3 32-35
krojone w do pieczenia
¢éwiartki, 750 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Frytki, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 30-40
do pieczenia
Rosti, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
do pieczenia
Krokiety, mro-  szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
zone do pieczenia
Ryz, 125 g + Naczynie zpo- O S - 1. 600 1. - 1. 46
300 ml wody krywka 2. 180 2.- 2. 12-15
Ryz, 250 g + Naczynie zpo- O - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml wody krywka 2. 180 2. - 2.15-18
Kuskus, 1:2 szklana blacha 3 & - - 3 3-10
do pieczenia
' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
20.12 Desery
Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie deserdw.
Wskazoéwki dotyczace przyrzadzania ryzu na
mieku
» Dodaé¢ mleko w podanych proporcjach. Np. w przy-
padku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac¢
250 ml mleka.
Zalecane ustawienia dotyczace deserow
Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia drzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
$ci pary
Budyn karmelowy szklana blacha do pie- 3 < - 3 40-50
czenia
+
foremki do sufletéw
Kluski na parze szklana blacha do pie- 3 - 2 20-25
czenia
Ryz na mleku 1:2,5' szklana blacha do pie- 3 - 3 30-40
czenia
Owoce, owoce prazone, szklana blacha do pie- 3 - 3 9-12
500 g czenia
Prazona kukurydza do Naczynie z pokrywkg 0 S 600 - 3-5
przyrzadzania w kuchen-
ce mikrofalowej, 1 toreb-
ka o wadze 100 g
Desery, np. pudding, w Naczynie z pokrywkg 0 S 600 - 6-8°

proszku, 500 ml

' Dodaé mleko w podanych proporcjach.
2 W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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20.13 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontro-
li urzgdzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Pieczenie

Nalezy uwzgledni¢ podane informacje podczas piecze-
nia potraw testowych.

Zalecane ustawienia dotyczace pieczenia

=  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzadzenia.

m  Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych nagr-
zewania piekarnika, ktére zostaty podane w zalec-
anych ustawieniach. Podane wartosci nie dotyczg
szybkiego nagrzewania.

= Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizszg z podanych
temperatur.

= Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia (rzania w °C nia w min
Ciasteczka wyciskane szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35
Ciastka szklana blacha do pieczenia 2 160-170 20-25
Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1 160-170 40-50
Szarlotka z pierzynkag Tortownica @ 20 cm 2 170-190 80-100

Przyrzadzanie potraw z zastosowaniem mikrofal
W przypadku przyrzadzania potraw testowych z zasto-
sowaniem mikrofal nalezy uwzgledni¢ ponizsze infor-
macije.

Uzywacd wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Rozmrazanie miesa, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 B 1. 180 1.7
2.90 2.812
Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia z zastosowaniem mikrofal
Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuhniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Masa jajeczna, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Ciasto biszkoptowe, 475 g Naczynie bez pokrywki 0 600 8-10
Klopsy miesne, 900 g Naczynie bez pokrywki 0 = 600 20-25

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia w potaczeniu z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien  Poziom mocy Czas

naczynia wsuniecia  grzania w°C mocy gril- mikrofalw W trwania w
la min

Zapiekanka Naczynie bez 0 O+= - 1 360 25-32

ziemniaczana pokrywki

Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 @RS 190-200 - 180 20-27
pokrywki

Kurczak Naczynie bez 0 FHE 190 - 360 30-45"23
pokrywki

' Utozy¢ piersig do dotu.
2 Stosowac wysokie naczynie bez pokrywy.
% Obroci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Gotowanie/pieczenie na parze

W przypadku pieczenia potraw testowych nalezy
uwzgledni¢ ponizsze informacije.
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Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawi¢ na wysokosci 3.
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Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia na parze

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania intensyw- trwania w
nosci pa- min

ry

Groszek, mrozony, 1000 g szklana blacha do pieczenia 3 D 3 -

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Brokuty, swieze, 300 g szklana blacha do pieczenia 3 D 3 10-12

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Brokuty, Swieze, jeden pojemnik szklana blacha do pieczenia 3 ] 3 16-18

+

pojemnik do gotowania na pa-

rze
Grillowanie = Wsuna¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt.
W przypadku grillowania potraw testowych nalezy Skapuje do niej ptyn i komora piekarnika pozostaje

uwzgledni¢ ponizsze informacije. czysta. o
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzadzenia.

Zalecane ustawienia dotyczace grillowania

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania mocy gril- trwania w
la min
Tosty, zrumienione Ruszt 3 O 3 4-5
Hamburger wotowy, 12 sztuk Ruszt 3+1 3 35-45!

+
szklana blacha do pieczenia

' Obrdécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

21 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu ® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
urzgdzenia.

towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne

. na temperature do 90°C, a przylegajgce do

21.1 Sichere Montage urzadzenia fronty mebli do 65°C.
Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze- = Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
strzegaC zasad bezpieczenstwa. koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za- ryzyko przegrzania.

pewnione jest tylko po prawidtowym za- » Meble nalezy docinac przed wstawieniem

montowaniu zgodnie z instrukcja montazu. urzgdzenia. UsungC widry. Mogg one zakto-

Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe cac funkcjonowanie elementdéw

dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia. elektrycznych.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.
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m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktdore sg dostepne podczas montazu,
mogg miec ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

21.2 Wymiary urzadzenia

Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

)
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21.3 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzgdzenie nie jest urzadzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do uzytkowania wewnatrz szafki.
Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy nie ma tylne;j
Scianki. Odlegtosé miedzy Sciang a spodem szafki lub
tylng sciankg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem
musi wynosi¢ minimum 35 mm.

Upewni¢ sig, ze szafka do zabudowy posiada z przodu
otwor wentylacyjny o powierzchni 50 cm2. W celu za-
pewnienia otworu wentylacyjnego przycigé ostone co-
kotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.

Upewnic¢ sig, ze meble do zabudowy bez szczeliny
wentylacyjnej posiadajg otwdr wentylacyjny o po-
wierzchni 200 cm? w tylnej czesci Scianek bocznych.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych ani otworéw do-
prowadzajgcych powietrze.

Upewnic¢ sig, ze gniazdo przytgczeniowe znajduje sie w
obszarze zakreskowanej powierzchni [@l lub na ze-
wnatrz ramy montazowe;.
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Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy przytwier-
dzi¢ do Sciany przy pomocy standardowego kgtownika
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21.4 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

min.
5550
’\}
5608
A/l
i

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

21.5 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewczg
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

2 —

% ET%

Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu [b] okreslana jest minimalna grubos$é blatu robocze-
go [al.



Rodzaj ptyty [a] naktada- [a] montowa- [b]w

grzewczej na na blat w na na réwni mm
mm Z po-

wierzchnia

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 48 49 5
Petnopowierzch- 58 59 5
niowa ptyta in-
dukcyjna

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.

Uwaga: Nie nadaje sie do zabudowy pod ptytg gazowg
lub pod elektryczng ptyta grzewcza.

21.6 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

- .
min. 550 min. 35
S~ 4_\ -—
450+2
J /4' ‘
= \/560
‘ i I

Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znaj-
dowad sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

21.7 Kombinacja z szuflada grzewcza

Najpierw zamontowac szuflade grzewczg. Przestrzegacé
instrukcji montazu szuflady grzewcze,j.

Urzadzenie wsung¢ nad szufladg grzewcza w szafke do
zabudowy. Podczas wsuwania nie uszkodzi¢ przestony
szuflady grzewcze,j.

Instrukcja montazu pl

21.8 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

Lo Al v

A % :

Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzadzenia, nalezy uwzgledni¢ wymiary
minimalne. Wymiar [@] zalezy od grubosci frontu mebli i
uchwytu.

21.9 Podiaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddziatywanie magnetyczne!

Urzadzenie zawiera magnesy trwate. Mogg one miec¢

wptyw na dziatanie implantéw elektronicznych, np. roz-

rusznikdw serca lub pomp insulinowych.

» Osoby posiadajgce implanty elektroniczne powinny
zachowywac odstep co najmniej 10 cm od urzgdze-
nia.

m  Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

®m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Aby unikna¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego
przewodu przytgczeniowego moze dokonac wytgcz-
nie producent, pracownik serwisu lub osoba o po-
rownywalnych kwalifikacjach.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
Uwaga: Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

1. Podtgczyé wtyczke IEC do gniazda sieciowego w
urzgdzeniu.
Sprawdzi¢, czy wtyczka IEC jest stabilnie osadzona.
2. Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzadze-
nia do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzadze-
nia.
Po zamontowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze
wtyczka przewodu zasilajgcego jest tatwo dostepna.
Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego nie jest tatwo
dostepna, w obrebie statej instalacji elektrycznej na-
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lezy zainstalowad odtgcznik zgodny z przepisami in-
stalacyjnymi, odtgczajacy wszystkie bieguny urza-
dzenia od sieci elektryczne,j.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie moze podtgczy¢ wytacznie specjali-
sta z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwa-
rancja nie obejmuje szkdd wynikajgcych z nieprawidto-
wego podtgczenia urzagdzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtaczajgcy wszystkie bieguny urzgdzenia od sieci
elektryczne;.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zéty = przewdd uziemiajgcy @
- niebieski = przewdd zerowy
- brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

21.10 Montaz urzadzenia

1. Przy pomocy poziomicy doktadnie wypoziomowacd
urzadzenie.

2. Catkowicie wsung¢ urzadzenie.

3. Wypoziomowac i wyrdwnac urzgdzenie.

4. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

N

5. Usungc¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

Uwaga: Nie przystania¢ dodatkowymi listwami szczeli-

ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Nie montowacd listew chronigcych przed cieptem na

bocznych sciankach szafki do zabudowy.

21.11 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujace.
3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnag.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra ni-
velului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.
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Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesoril”, Pagina 122

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesoril.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.
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/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numali personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.



O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 145

/A AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

in panoul de comanda sau la elementele de

operare se folosesc magneti permanenti.

Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Siguranta ro

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.
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/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoatefi intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
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/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi iImproscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.




/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 138

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

Prevenirea pagubelor materiale ro

1.6 Aburi

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-
zati o functie de preparare cu aburi.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul continuarii functionarii aparatului, apa

din rezervorul de apa se poate incalzi puter-

nic.

» Goliti rezervorul de apa dupa fiecare fun-

_ctionare cu aburi a aparatului.

In interiorul cuptorului se formeaza aburi fier-

binti.

» Nu introduceti mainile in interiorul cuptoru-
lui Tn timpul functionarii cu aburi a acestuia.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperaturd se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecdrui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului Inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca
deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului
adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia nchisa.

Nu fixafi nimic in usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate Iasati cuptorul sa se rdceasca cu usa acestuia
deschisa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_etansare deterioratd sau fara garniturd de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

» Nu asezati veseld sau accesorii pe usa aparatului.
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Tn functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéaria gea-

mul usii in momentul Inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa n aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» |asafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-

lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai vesela care rezista la temperaturi inalte.

2.3 Aburi

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati fun-

ctia de preparare cu aburi.

ATENTIE!

Formele de copt siliconice nu sutn adecvate pentru

functionarea cu aburi.

» Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si aburi.

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati veseld cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi intr-un recipient perforat, in-
troducetli intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picurd va fi colectat.

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-

temul cu aburi.

» Turnati numai apa rece in rezervorul de apa.

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare dacé exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului nain-
te de a porni modul de functionare.

Daca solutia de decalcifiere intrd in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartali imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comer.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.
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Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

In cazul unui num&r mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.



In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Cunoasterea ro

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de
preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

[:] homin  min:sec
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Selectorul de functii

H

Selector de funcitii
Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta re-
gimul de functionare sau alte functii.

S

Campuri tactile
Cu ajutorul cdmpurilor tactile puteti seta Tn mod
direct diferite functii.

Display

>

Selector rotativ
Selectorul rotativ poate fi rotit spre stanga sau
spre dreapta.

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de incélzire si alte functii. La unele variante de aparate, selecto-
rul de funciii este retractabil. Daca aduceti selectorul de funciii din pozitia neutra in dreptul unei functii, functia res-

pectiva va deveni disponibild in doar cateva secunde.

Simbol Setare Utilizare

o Pozitie neutra Aparatul este deconectat si se afla in
modul de economisire a energiei.

=S Microunde Selectati regimul de functionare cu
microunde.

D Abur Aburul fierbinte patrunde in interiorul
cuptorului.

Convectie de aer fierbinte Ventilatorul distribuie uniform in interi-
orul cuptorului caldura emisa de re-
zistenta circulara din panoul posteri-
or.

(] Grill Intreaga suprafata de sub rezistente-
le grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu conveciie de aer Ventilatorul recircula in jurul prepara-

tului aerul fierbinte de la rezistenta
grill-ului.
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Simbol Setare Utilizare

ki Decalcifiere Aceastpa functie decalcifiaza vapori-
zatorul si 1l mentine functional.

Clatire Conductele generatorului de abur
sunt clatite cu apa. Este recomandat
sa activati functia de clatire dupa fie-
care functionare cu abur.

Programe Pentru cantitati mari de preparate

sunt disponibile setari preprograma-
te.

Campurile tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol

Camp tactil

Utilizare

Microunde

Selectati treptele de putere ale micro-
undelor sau functia de preparare cu
microunde pentru a activa functia de
preparare pe grill sau functia de pre-
parare cu abur.

Abur

Selectali treapta de intensitate a abu-
rului sau activati functia de preparare
cu abur pentru un mod de incalzire.

Programe

Interogali selectarea programului si
setati numarul programului cu ajuto-
rul selectorului rotativ.

Functii de timp

Selectati functiile de timp si setati-le
cu ajutorul selectorului rotativ.

Preincalzire rapida/Sistem de sigu-
ran{d Impotriva accesului copiilor

Apasare scurta: activarea sau dezac-
tivarea preincalzirii rapide.

Apasare lunga: activarea sau dezacti-
varea sistemului de sigurantd impotri-
va accesului copiilor.

Temperaturd/Greutate

Selectati temperatura sau greutatea
si setati-o cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

start > stop

Start/Stop

Porniti sau opriti regimul de functio-
nare.

Display-ul

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare
sau posibilitafile de selectare.

Valoarea pe care o puteti seta la momentul respectiv
este focalizata.

Focalizarea este reprezentata printr-o bara rosie de sub
valoarea setata.

Puteti modifica valoarea focalizata direct de la selecto-
rul rotativ.

Elementele de pe display
In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt privind diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata de preparare Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Durata este indicata in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Durata este indicata in minute si se-

cunde.

118



Cunoasterea ro

Simbol Nume Semnificatie
= Sistemul de sigurantad impotriva acce- Daca simbolul se aprinde, sistemul
sului copiilor de siguranta impotriva accesului co-
piilor este activat.
e Recipient de colectare Simbolul indica starea recipientului

de colectare.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m  Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Recipientul de colectare este plin.

®  Goliti recipientul de colectare.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sdgeata nu se aprinde intermitent:

= Recipientul de colectare nu se
afla in locasul pentru rezervor.

® |ntroduceti recipientul de colecta-
re in locasul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

= Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

LK.J Rezervorul de apa Simbolul indica starea rezervorului de

apa.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m  Rezervorul de apa se afla in lo-
casul pentru rezervor.

m  Rezervorul de apa este gol.

»  Umpleti rezervorul de apa.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sdgeata nu se aprinde intermitent:

m Rezervorul de apa nu se afla in lo-
casul pentru rezervor.

® |ntroduceti rezervorul de apd in lo-
casul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

m  Rezervorul de apa se afla in lo-
casul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

& Incalzire rapida Daca simbolul se aprinde, incélzirea
rapida este activata.
(] Decalcifiere Daca simbolul se aprinde, aparatul

trebuie decalcifiat.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

Bara rosie din partea de jos a display-ului indica faptul
ca aparatul se incalzeste. Daca este setat un mod de
incalzire, bara se coloreaza in rosu de la stanga la dre-
apta, pe masura ce interiorul cuptorului se incalzeste.
In cazul grill-ului cu aburi, bara se aprinde imediat in
rosu. In cazul functiei de preparare cu microunde, bara
nu se aprinde. Atunci cand preincalziti, momentul optim
pentru introducerea preparatului este atins imediat ce
toate cele cinci cAmpuri de pe linie sunt completate cu
rosu.

Temperatura afisata poate sa difere putin fata de tem-
peratura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare a
inertiei termice.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ modificali valorile de setare, care
sunt afisate pe display.

4.3 Moduri de incalzire

La majoritatea listelor de selectare, de exemplu, la pro-
grame, dupa ultimul punct se incepe din nou cu primul
punct. La anumite liste de selectare, de exemplu, la du-
rata, rotiti inapoi selectorul rotativ atunci cand s-a atins

valoarea miniméa sau cea maxima.

4.2 Modurile de functionare

Meniul este Tmpartit Tn diverse moduri de functionare.

Mod de fun-
ctionare

Utilizare

Modurile de in-
calzire

Pentru prepararea optiméa a alimente-
lor exista moduri de incélzire conce-
pute special.

Microunde Microundele va ajuta sa pregatiti, sa
incalziti sau sa decongelati mai rapid
preparatele.

Abur Preparati cu abur alimentele. Pentru

prepararea optima a alimentelor,
exista diferite trepte de intensitate a
aburului concepute special.

Functionare
combinata cu
microunde

Suplimentar fata de functia de prepa-
rare cu abur sau functia de prepara-
re pe grill, aveli posibilitatea de a ac-
tiva microundele.

Functionare
combinata cu
abur

Suplimentar fata de functia de prepa-
rare cu microunde sau functia de
preparare pe grill, aveti posibilitatea
de a activa functia de preparare cu
abur.

Curatare

Pentru curdtare exista diferite functii
de curatare: decalcifiere si clatire

Setari de baza

Adaptali setarile de baza.
— "Setdrile de baza", Pagina 137

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/  Utilizare
Trepte
O Grill Trepte pentru Preparati pe grill alimente plate, precum fripturi, carnaciori sau felii
grill: de paine. Gratinati alimente.
m 1 =scazuta
= 2 =medie
= 3 = puter-
nica
Convectie de 40 °C Lasati aluatul sa creasca, decongelati prajiturile cu frisca.
aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajiti pe un nivel.
Grill cu conve- 100-190 °C Pentru prajirea carnii de pasare, a pestelui intreg si a bucatilor mai

clie de aer

mari de carne.

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura propusa. Puteli accepta temperatura pro-

pusa sau puteti efectua modificari in domeniul respec-

tiv.
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4.4 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului este intot-
deauna aprins in timpul functionarii. Atunci cand proce-
sul de preparare s-a finalizat, aparatul se dezactiveaza.
Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand este deschisa usa aparatului. Acest lu-
cru este util, de exemplu, In cazul curatarii aparatului.
Dupa aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a
interiorului cuptorului se deconecteaza automat.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteazad in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua s& functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta raméne rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.5 Masca rezervorului

Masca rezervorului se afla sub usa aparatului si permi-
te accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de
apa.

Cunoasterea ro

4.6 Rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului.

Pentru functionarea cu abur, umpleti cu apa rezervorul
de apa.
- "Umplerea rezervorului de apa”, Pagina 130

—

Maner pentru extragere si introducere

Orificiu pentru umplere si golire

Capacul rezervorului

4.7 Recipientul de colectare

Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
spatele mastii rezervorului.
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ro Accesorii

Goliti recipientul de colectare nainte si dupa executa-
rea funcfiilor de curatare — Pagina 141.

"

Maner pentru extragere si introducere

Orificii de colectare

Capacul rezervorului

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prdjire in regimul de
coacere.

m  Gratar pentru prijirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de péaine

m  Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

Tava din sticla m  Pentru prepararea ali-

mentelor

®  Protectie impotriva
stropilor in cazul pre-
pararii la grill, direct pe
gratar

m  Adecvatd pentru utili-
zarea in cuptorul cu
microunde

Vasele pentru prepararea ® Pentru prepararea ore-
cu abur zului, cartofilor si legu-
melor
®  Asezati recipientul pen-
tru preparare cu abur
in tava din sticla pen-
tru a prepara alimente-
le cu modurile de fun-
ctionare cu abur sau
abur cu microunde
®  Asezati alimentele di-
rect pe recipientul pen-
tru preparare cu abur
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5.1 Accesoriile suplimentare

Tn functie de modelul aparatului, pot fi anexate acceso-
rii suplimentare.

Accesorii Utilizare

Gratarul inserabil m  Gratar pentru prajire

®  Asezati gratarul cu pi-
cioarele orientate in
jos in tava din sticla

= Asjgura scurgerea gra-
simii si sucului de la
carne in tava din sticla

= Acesta nu este adec-
vat pentru functionarea
cu microunde sau fun-
clionarea cu abur

5.2 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitafile de servi-
ce abilitate, din comeriul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brogurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate Tnabusite
= Sufleuri



5.3 Nivelurile

Interiorul cuptorului dispune de 4 niveluri de introduce-
re.

Nivelurile se numara de jos in sus. Asezali accesoriul
in locas si introduceti-l complet.

nainte de prima utilizare ro

Baza interiorului cuptorului la nivelul O este adecvata in
special pentru functionarea cu microunde. Puterea mi-
croundelor are cea mai mare eficienta la nivelul bazei
cuptorului. Utilizati numai vase adecvate pentru cupto-
rul cu microunde.
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent /2.0 si ®
se aprinde fix.

1. Setali ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe G.

v Ora este setata.

6.2 Setarea duritatii apei

Cerinte

® |nainte de a seta duritatea apei, informati-va la furni-
zorul de apa de la nivel local cu privire la gradul de
duritate a apei din retea.

= Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de cateva secunde.
v Pe display apare prima setare de baza.
2. A'Egsat,i n mod repetat tasta @ pan& cand apare
cog.
3. Selectati duritatea apri cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
Observatii
= Dacé apa din retea este foarte calcaroasa, va re-
comandam sa folositi apa dedurizata. In cazul in
care utilizali exclusiv apa dedurizatd, setati do-
meniul de duritate a apei la nivelul “dedurizata*.
® |n cazul In care utilizati apa minerala, setati do-
meniul de duritate a apei la nivelul ,foarte dura”.
In cazul in care utilizati apa mineralg, folositi doar
apa minerald necarbogazificata.

Gradul de duritate a Setare
apei
0 0 dedurizata

Gradul de duritate a Setare

apei

1 (pana la 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 medie

3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 dura

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

4. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta ©.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

Cerinta: In interiorul cuptorului nu trebuie sa existe res-

turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

1. Tnainte de incalzire, stergeti suprafetele lucioase din
interiorul cuptorului utilizand o lavetd moale, umeda.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Aerisiti incaperea pe tot parcursul perioadei de in-

calzire a aparatului.

Setati @ cu ajutorul selectorului de functii.

Cu ajutorul selectorului rotativ, setati temperatura de

180 °C.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa Incalzeasca.

Dupé o ord, deconectati aparatul cu startDstop,

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Asteptati pana cand interiorul cuptorului se raceste.

o &
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6.4 Curatarea accesoriilor

» Curéatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.
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7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotiti selectorul de functii pentru a conecta aparatul.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.
v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.
Nota: Sistemul de siguranta impotriva accesului copii-
lor poate fi setat numai cand aparatul este deconectat.
Anumite indicatoare raman vizibile pe display si cand
aparatul este deconectat. .
Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare pentru o pe-
rioada mai indelungata de timp, aparatul se deconec-
teaza automat.

7.2 Deconectarea aparatului

Dac& nu mai utilizati aparatul, deconectati-. In cazul in

care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada

mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza

automat.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisatd ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

Nota: in

— "Setdrile de baza", Pagina 137 puteti stabili daca do-

riti ca ora curenta sa fie afisatd sau nu atunci cand

aparatul este deconectat.

7.3 Setarea modului de functionare

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie conectat.

1. Selectafi modul de functionare cu ajutorul selectoru-
lui de functii.
Daca este necesar, realizali si alte setari. Pentru
aceasta, atingeti campul corespunzator si modificati
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

2. Apésati pe startDstop,

v Aparatul porneste regimul de functionare.

7.4 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Setati modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.

Pe display apare o temperatura propusa.

Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe startDstop,

Aparatul Incepe sa Incalzeasca.

LED-ul startDstop se aprinde.

Indicatorul de temperaturd se umple.

Nota: Cu ajutorul selectorului rotativ, puteti modifica in
orice moment temperatura in timpul functionarii.

Dupa incdlzire, in functie de modul de incalzire, fluctua-
tiile mici de temperatura sunt normale.

In modul de functionare aflat in desfasurare, temperatu-
ra nu poate fi setatd la 40 °C.

< < WML
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7.5 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apésati pe ® pana cand O este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

6 intreruperea functionarii

7.
1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Aparatul opeste regimul de functionare.
v startDstop se aprinde intermitent.
2. Inchideti usa aparatului.

3. Apésati pe startDstop.

v Aparatul continua regimul de functionare.

v startDstop se aprinde.

7.7 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de rdcire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe funcitiile aflate in derulare.

7.8 incilzirea rapida

Cu incélzirea rapida, aparatul atinge foarte rapid tem-
peratura setatd. Utilizali incalzirea rapida pentru tempe-
raturi setate mai mari de 100 °C.

La aceste moduri de incélzire este posibila activarea
functiei de incalzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte

= Grill cu convectie de aer

Nota: Pentru convectia de aer fierbinte de 40 °C, utili-
zarea functiei de incalzire rapida nu este posibila.

Activarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti preparatul in cuptor doar dupa finalizarea functi-
ei de incalzire rapida.

Setati modul de incélzire si temperatura.

Apésati pe &.

Pe display se aprinde .

Apésati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Atunci cand regimul de incélzire rapida este finali-
zat, este emis un semnal sonor. §§ se stinge.
Introduceti preparatul in cuptor.

Aparatul functioneaza mai departe cu modul de in-
calzire si temperatura setate.

C K KWK =
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Anularea regimului de incalzire rapida
» Apasati pe &.
v § de pe display se stinge.



v Aparatul functioneaza mai departe cu modul de in-
calzire si temperatura setate.

Nota: Regimul de incélzire rapida este dwezactivat

automat dupad maximum 15 minute.

Cuptor cu microunde ro

7.9 Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automata de siguranta se activeaza da-
ca aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fard a
avea o durata setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, sa coa-
ceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.
Puteti utiliza regimul cu microunde singur, sau in com-
binatie cu un mod de incélzire.

8.1 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectali informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi-

ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea

in cuptorul cu microunde:

Sticla

Vitroceramica

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smalfuitd, fara fisuri

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vesela care nu este ter-
morezistenta si se deterio-
reaza in cazul contactului
cu microundele.

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a

usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Veseld din metal

Metalele nu lasa sa trea-
ca microundele. Alimente-
le se incalzesc slab.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

8.2 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificali daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

v

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a aparatului si lasati-l sa fun-

ctioneze timp de "2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop,

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

N -
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8.3 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.
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Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

360 Preparati carne si peste sau in-
calzili alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

1000 Incalziti lichide.

Observatii

= Pentru fiecare treapta de putere a microundelor,
aparatul propune o durata. Puteti prelua aceste pro-
puneri sau puteti efectua modificari in domeniul res-
pectiv.

m  Puterea maxima a microundelor este prevazuta nu-
mai pentru incalzirea lichidelor. Pentru protejarea
aparatului, puterea maxima a microundelor este re-
duséa treptat in primele minute la 600 W. Puterea
maxima redevine disponibila dupa o perioada de ra-
cire.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.4 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora-1 ordasi 30 de mi- 5 minute
nute

8.5 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 113 si instructiunile privind evitarea raniri-
lor — Pagina 116.

2. Pozitionati selectorul de functii pe E&.

v Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
este prezentata valoarea maxima propusa a puterii
microundelor &l
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3. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, apasati pe Bl

v Pe display este marcata treapta de putere a micro-
undelor si este afisata o durata de preparare propu-
sa.

4. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v LED-ul startDstop se aprinde.

Nota: Dupa expirarea duratei de preparare, procesul

de preparare cu microunde este finalizat automat si es-

te emis un semnal sonor.

8.6 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apéasati pe ® pana cand O este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

8.7 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este adaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu startDstop.

8.8 intreruperea functionarii

1. Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.
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8.9 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartali imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.



Selectati [Z] cu ajutorul selectorului de functii.
Apésati de doud ori pe O.

® este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

7. Porniti modul de functionare cu startpstop,

Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

o< o
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8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. La&sati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |3sati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 MicroCombi

Puteti combina functia de preparare cu microunde cu
toate modurile de incalzire si cu funciia de preparare
cu abur.

Utilizarea regimului de preparare MicroCombi este
posibila cu urmatoarele functii:

= [&] Abur

. Convectie de aer fierbinte

Grill

Grill cu convectie de aer

Exceptii:
= Treapta de putere a microundelor de 1000 W
" Convectie de aer fierbinte de 40 °C

9.1 Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incdlzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, apasati pe Bl

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru du-
rata de preparare.

4. Setali durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-
mul de preparare porneste.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

v startDstop se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

9.2 Modificarea puterii microundelor

» Apadsati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este adaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu startDstop.

9.3 intreruperea functionarii

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

K WM K

9.4 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Girill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

10.1 Setarea grill-ului

1. Pozitionati selectorul de functii pe .

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati o treapta de
grill.

v Pe display este prezentata treapta de grill.

3. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Aparatul incepe sa incalzeasca. Dupa incalzire, este

normal sa se produce mici fluctuatii de temperatura.
v Indicatorul de temperatura se aprinde complet.
Nota: Cand durata de preparare expira, este emis un
semnal sonor.

Trepte de grill
Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de grill.
Treapta de grill Alimente
1 (slab) = Sufleuri Tnalte
= Sufleuri
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Treapta de grill Alimente

2 (mediu) = Sufleuri subtiri
= Peste

3 (puternic) = Carnaciori

= Paine prajita

10.2 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe ® pana cand O este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe startDstop,

Aparatul incepe sa incalzeasca.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

10.3 Modificarea treptei de grill

Daca este selectata funciia de preparare pe grill sau

daca este deja pornit regimul de functionare, treapta

de grill poate fi modificata in orice moment.

» Modificati treapta de grill cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

v Durata de preparare nu va fi modificata.

10.4 intreruperea functionarii

Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apésati pe startDstop.

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

C C WM < =

10.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11 Aburi

Functia de preparare cu abur poate fi utilizatd in mod
independent sau in combinatie cu functia de preparare
pe grill si cu functia de preparare cu microunde. Pentru
a utiliza Tn mod optim functia de preparare cu abur,
scoateti gratarul. Introduceti tava din sticla pe nivelul 3
si asezati recipientul pentru preparare cu abur in tava.

Nota: In timpul functionarii s-ar putea produce un zgo-
mot de fond. Zgomotul se produce in momentul fun-
ctionarii pompei. Acesta este un zgomot de functionare
normal.

11.1 Treptele de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare cu abur puteii alege intre
diferite intensitati.

Selectati treptele de intensitate a aburului cu . Pe dis-
play este prezentata trepta de intensitate a aburului do-
rita.
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Treapta de intensi- Alimente
tate a aburului

1 (redusa) Pentru decongelarea legume-
lor, carnii, pestelui si fructelor
2 (medie) Pentru prepararea deserturilor,

a pestelui si carnaciorilor

Pentru prepararea legumelor, a
pestelui, garniturilor, pentru ex-
tragerea sucului si blansare

3 (puternica)

11.2 Setarea aburului

Nota: Daca nu utilizati aparatul petnru o perioada mai
indelungata dde timp, activafi mai intai un ciclu de clati-
re [,

- "Clatire", Pagina 141

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se

poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

1. Selectali ¥ cu ajutorul selectorului de funciii.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.



v Treapta maxima de intensitate a aburului si durata
de 20 de minute sunt setate ca valori standard.

v Sageata de la W se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apd, umpleti-l cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in locas.

- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 130

3. Apasati pe [¢ pana cand se ajunge la treapta de pu-
tere dorita.

v Pe display este prezentata trepta de intensitate a
aburului dorita.

4. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Puteti regla, de asemenea, mai intai durata de pre-
parare si apoi treapta de intensitate a aburului.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Sdageata de la l¥ se atingem iar simbolul fara sadgea-
ta se aprinde.

v startDstop se aprinde,

v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

v Derularea duratei este prezentatd pe display. In fun-
ctie de treapta de intensitate a aburului, umplerea
rezervorului de apa poate fi suficienta pentru o peri-
oada de timp diferita.

Observatii

m  Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

m  Dacd rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se intrerupe, iar sdgea-
ta de la simbolul rezervorului de apé ¥ se aprinde
intermitent. Umpleti cu apa proaspata rezervorul de
apa pana la marcajul MAX si continuali regimul de
functionare cu startpstop,

= |n timpul functionarii, puteti modifica in orice mo-
ment treapta de intensitate a aburului cu (@),

®» Dupa prepararea cu abur, uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului.

— "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 131

11.3 Functionarea combinata cu abur

In cazul anumitor moduri de incélzire puteti activa fun-
ctia de preparare cu abur. In cazul prepardarii cu functia
de preparare cu adaos de abur, aburul este directionat
in interiorul cuptorului la intervale diferite si cu diverse
intensitati. Astfel, rezultatul prepararii este optimizat.
Preparatul dumneavoastra

®m capata o crusta crocanta.

®  capata o suprafatd lucioasa.

®m  devine suculent si fraged la interior.

®  pierde mai putin volum.

Utilizarea regimului combinat cu abur este posibila cu
urmatoarele functii:

Microunde

Convectie de aer fierbinte

Grill

Grill cu convectie de aer

Exceptii:

. Treapta de microunde de 1000 W

n Convectie de aer fierbinte de 40 °C

Setarea modului de functionare combinat cu
abur

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

Aburi ro

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati treapta doritd cu ajutorul selectorului rotativ

3. Apdsati pe ¥ pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

v Pe afisaj apare simbolul rezervorului de apa .

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-

mul de preparare porneste.

Derularea duratei de preparare este afisata.

startDstop se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

Observatii

m  Dacad rezervorul de apa este gol, regimul de functio-
nare va continua fara functia de preparare cu adaos
de abur. Pe display nu apare niciun indicator.

= Deschiderea usii aparatului duce la compromiterea
rezultatului procesului de preparare. In timpul prepa-
rarii, tineti usa aparatului inchisa.

< <

Modificarea treptei de intensitate a aburului

» Apasati pe ¥ pana cand pe display apare treapta
dorita.

Nota: Prin apdsarea repetata se interconecteaza trepte-

le de la cele mai inalte la cele mai reduse. Conform

treptei celei mai reduse, functia de preparare cu abur

este dezactivata. Prin reapdsare se activeaza functia de

preparare cu abur, incepand cu treapta cea mai Tnalta.

11.4 intreruperea functionarii

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

startDstop se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apdsati pe startDstop,

Aparatul continua regimul de functionare.
startDstop se aprinde.

< K WM <« =

11.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.
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11.6 Umplerea rezervorului de apa

Rezervorul de apé se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului, sub usa aparatului. Inainte de a
porni un regim de functionare cu abur, deschideti mas-
ca rezervorului si umpleti cu apa rezervorul cu apa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in interiorul

cuptorului din cauza suprafetelor fierbinii (deflagratie).

Usa aparatului poate exploda. Se pot degaja vapori fi-

erbinti si flacari explozive.

» Nu turnali lichide inflamabile (de exemplu, bauturi
cu continut de alcool) in rezervorul de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau solutia de
agent de decalcifiere recomandata de noi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se

poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

Cerinta: Duritatea apei este setatéd corect.

- "Setarea duritatii apei", Pagina 123

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a mastii rezervo-
rului.

v Masca rezervorului se deschide.
2. Scoateti rezervorul de apa din locas.

]
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3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
SMAX”,

LS

> SN

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introdu-
ceti-l complet.




11.7 Realimentarea rezervorului de apa

Observatii

m  Daca rezervorul de apa este gol in timpul

functionarii, aparatul se comporta diferit, in functie

de modul de functionare:

— Regimul de functionare cu abur: Aparatul intr-
erupe procesul de functionare. Pe display apare
un mesaj. Pentru cea mai inalta treapta de inten-
sitate a aburului este suficient un rezervor plin
pentru aproximativ 30-40 de minute, iar pentru
treptele mai mici de intensitate a aburului este
nevoie de mai mult timp.

— Abur cu microunde: Aparatul intrerupe regimul
de funciionare. Un rezervor plin este suficient
pentru aproximativ 50 de minute.

— Grill cu abur: Aparatul continua functionarea cu
grill. Pe display este prezentat un mesaj. Un re-
zervor plin este suficient pentru cea mai tnalta
treapta de intensitate a aburului pentru aproxima-
tiv 3 ore de funciionare; pentru treptele mai mici
de intensitate a aburului este nevoie de mai mult
timp.

Duratele indicate pot varia.

Deschideti panoul de comanda.

Scoateti rezervorul de apa.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul MAX.
Introduceti rezervorul de apa umplut si inchideti pa-
noul de comanda.

pPONM

11.8 Dupa fiecare functionare cu aburi

In interiorul cuptorului rdmane umezeald. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului.

Dupa fiecare functionare cu abur, este recomandat sa
activati functia de clétire . Goliti si uscati rezervorul
de apa si recipientul de colectare.

Nota: Tndepérta’gi petele de calcar cu o lavetd inmuiata
in otet, stergeli cu apd curata si uscati cu o lavetd moa-
le.

Clatirea aparatului

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.

Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.

1. Selectati @ cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Du-
rata de preparare nu poate fi modificata.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoatetli recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inch|det| masca rezervorului.

Apasati pe startDstop,

Aparatul pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

o
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10. Goliti recipientul de colectare.
Golirea rezervorului de apa

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apé se

poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

ATENTIE!

Curatarea rezervorului de apa in masina de spélat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

Apdasali pe partea din mijloc a mastii rezervorului.

Masca rezervorului se rabateaza in sus.

Scoateti rezervorul de apa.

Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.

Goliti rezervorul de apa, curatati-l cu detergent de

vase si clatiti-l bine cu apa curata.

Stergeti toate piesele cu o laveta moale.

Frecati garnitura de etansare a capacului pana cand

se usuca.

7. Lasati rezervorul de apa sa se usuce cu capacul
deschis.

8. Asezati capacul pe rezervorul de apé si apasati-l.

9. Introduceti complet rezervorul de apa.

10. Inch|det| masca rezervorului si apasati scurt pe par-
tea din muloc a acesteia.

v Masca rezervorului este blocata.

PLONC =
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Uscarea canalului colector de picaturi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Deschideli masca rezervorului.

3. Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colecta-
re.

4. Nota:
Canalul de colectare a picaturilor [@l se afld sub cup-

tor.

Absorbiti apa din canalul de colectare a picaturilor
[@l cu o lavetd absorbanti si stergeti cu grija.

131



ro Programele automate

incalzirea si uscarea interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

Selectati [Z] cu ajutorul selectorului de functii.
Apésati de doud ori pe ©.

® este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

o< mhw

7. Porniti modul de functionare cu startDstop,

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepatrtali depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscalti interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. | 3sali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

12 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatifi diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

12.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.
m Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

12.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Decongelarea

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid
programele.

= Utilizali numai carne la temperatura frigiderului.

In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantariji-le. Daca
nu puteli seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.

= Utilizai numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticld sau ceramica.

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Carne tocatd de  vas plat, fard ca- 0,10-1,20 Dupa intoarcere,
vitd, miel sau pac indepartati carnea
porc’? deja decongelata.
Foc File de peste?  vas plat, fard ca- 0,10 - 1,00 File de stiuca,

pac

cod, biban, so-
mon de mare, sa-
lau

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P03 Bucéti de puicu vas plat, fard ca- 0 0,15-1,20 Asezati bucatile
oase'? pac de pui cu partea
acoperitd de piele
orientata in jos.
PO Felii de paine™? vas plat, fardca- O 0,10-0,50 Paine de grau,
pac paine intermedia-
ra, paine integra-
1&; decongelali
painea numai in
cantitatea nece-
sara. Painea see
invecheste repe-
de. Daca este po-
sibil, separati felii-
le de paine.
' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Carne de pasare, carne, peste
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
FOS Bucati de pui, Grétar + tava din 3+ 2 0,15-1,00 Pulpe de pui, ju-
proaspete’? sticla matati de pui
Asezati bucatile
de pui cu partea
acoperita de piele
orientata n jos.
FOE Friptura de vitg, in Tava din sticld 1 0,50-2,00
sange
PO Fripturd de vitd, in Tava din sticla 1 0,50 - 2,00
sange
FOR Friptura de vitg, Tava din sticla 1 0,50-2,00
bine patrunsa
Fos Pulpa de miel cu Tava din sticla 1 1,00 - 2,00
0s, in sdnge
P Pulpd de miel cu Tava din sticla 1 1,00 - 2,00
0s, bine patrunsa
Pl Peste, intreg, Recipient pentru 3 0,20-1,20 Stropiti interiorul
proaspat® prepararea cu Cu zeama de
abur + tava din lamaie.
sticla
Fic File de peste, Recipient pentru 3 0,20-0,50
proaspat® prepararea cu
abur + tava din
sticla
FPi3 File de peste, Recipient pentru 3 0,20-0,50 Folositi fileuri de
congelat® prepararea cu peste uniforme.
abur + tava din
sticla
P Tocana din ingre- Vas cu capac 0 0,20 - 2,00 Folositi carne, le-

giente proaspete*

gume si supa in
cantitati egale si
specificati greuta-
tea totala.

A WN =

Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
Utilizati un vas adecvat pentru microunde.

Umpleti rezervorul de apa.
Respectali semnalul de amestecare a preparatului.

133



ro Programele automate

Legume, garnituri

Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PiS Broccoli, Recipient pentru 3 0,10-1,00
proaspat’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
FPi5 Mazare, Recipient pentru 3 0,10-1,00
congelatd’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
P Felii de morcovi, Recipient pentru 3 0,10-0,75 Cu caét feliile sunt
proaspete’ prepararea cu mai groase, cu
abur + tava din atat vor fi mai tari.
sticla Daca doriti ca ali-
mentee sa fie bi-
ne patrunse, in-
troduceti o greu-
tate mai mare. In
acest caz, durata
programului se
prelungeste.
P Sparanghel ver- Recipient pentru 3 0,10-0,70 Nu asezati supra-
de, proaspat’ prepararea cu pus.
abur + tava din
sticla
g Oug, fierte moi' Recipient pentru 3 2 - 10 bucati Oua de gaina, re-
prepararea cu frigerate
abur + tava din
sticla
P20 Orez*? vas nalt cu ca- 0 0,10-0,50 Utilizati numai
pac orez cu bob lung.
Nu utilizati orez
pentru fierbere.
Adaugati o canti-
tate de apa de
2-3 ori mai mare
decat cea de
orez. Lasati ore-
zul sa mai stea
inca 5 - 10 minu-
te dupa finaliza-
rea programului.
Pl Cartofi la cuptor  Gratar 2 0,20-1,50 Spalati aproxima-

tiv 250 g de car-

tofi medii si usca-
ti-i. Intepati Tn mai
multe locuri coaja
utilizand o furculi-
ta.

' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
3 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
F2e Cartofi natur®’ Recipient pentru 3 0,20 - 0,50 Decojiti cartofii i
prepararea cu taiati-i in cubulete.
abur + tava din Cu cét bucatile
sticla sunt mai mari, cu
atat vor fi mai tari.
Fo3 Compot de Recipient pentru 3 0,30 -0,80 Adaugati putin za-
fructe® "2 prepararea cu har si scortisoaré
abur + tava din pe fructe. La
sticla compotul de fruc-
te de padure,
adaugati zmeura
Si capsunele nu-
mai la emiterea
semnalului de
amestecare.
' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
3 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Confort
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
P4 Cartofi prajiti, Tava din sticla 2 0,20-0,80 Nu asezati supra-
congelati’ pus.
5 Crochete, Tava din sticla 2 0,25 -0,80 Nu asezati supra-
congelate’ pus.
PG Pizza, semiprepa- Gratar 2 0,10 - 0,60 Pizza cu blat su-
rata, refrigerata btire.
P27 Pizza, semiprepa- Grétar 1 0,10- 0,50 Pizza cu blat su-
rata, refrigerata btire, pizza ba-
gheta.
oA Budincd de ma-  Vas pe tava din 2 0,30-1,00 Lasagna, canel-
caroane, prefiarta sticla loni sau budinca
Si racita de macaroane cu
paste prefierte.
P28 Incilzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20-0,50
te porfionate la din sticla
farfurie, refrigera-
te
Fad Incélzire prepara- vas plat pe tava 3 0,20 - 0,50

te porfionate la din sticla

farfurie, congelate

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.

12
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.3 Setarea preparatului

Aduceti selectorul de functii in pozitia [{9.

Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
Apésati pe B4.

Pe display se afla in prim-plan setarea greutaii.
Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor @0 si B4 puteti
comuta intre preparat si greutate.

Aparatul seteaza automat durata adecvata.
Apésati pe startDstop,

< < <

6.

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul
programului si greutatea nu mai pot fi modificate.
Cu b4l puteti afisa greutatea setata.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Nota: Inainte de pornire, puteti comuta intre programe
si greutate cu {0 si B4l

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul pro-
gramului si greutatea nu mai pot fi modificate. Cu
puteti interoga greutatea setata.
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12.4 Modificarea preparatului

1. Apasati pe startDstop si mentineti-l apasat timp de
4 secunde sau deschideti usa aparatului.

v Preparatul este resetat

2. Selectati un nou preparat.

12.5 intreruperea functionarii
Puteti intrerupe in orice moment regimul de functiona-
re.

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop,

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

»

12.6 Anularea modului de functionare

Puteti anula Th orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

13 Functii de timp
Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

13.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ® accesati meniul si comutati intre diversele
funciii individuale. Pe display se aprind simbolurile fun-
ctiilor disponibile, iar functia deja selectata apare in
prim-plan.

Functia de Utilizare

timp

Temporizator & Puteti seta temporizatorul in mod in-
dependent fatd de modul de functio-
nare. Aceasta nu influenieaza apara-
tul. Dupa expirarea duratei setate la
temporizator este emis un semnal
sonor.

Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de pre-

parare ©® parare reglate, aparatul finalizeaza
automat programul de preparare. Nu-
mai dupa setarea unui mod de incal-
zire puteti interoga durata cu ®. Du-
pa expirarea unei duratei de prepara-
re este emis un semnal sonor.

ora ® Céat timp nu ruleaza nicio alta functie
in prim-plan, aparatul prezinta pe afi-
saj ora.

Nota: Puteti dezactiva mai rapid semnalul sonor prin
apésarea tastei ®©. Durata semnalului sonor poate fi
modificata din cadrul setarilor de baza — Pagina 137.

13.2 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Dacé sunt setate mai multe functii de timp, pe
display se aprind simbolurile respective. Derularea du-
ratei de preparare este afisata. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apésati pe ® pana cand se evidentiazd ®, sau ©.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.
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13.3 Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ©.

v Pe display se aprind & si simbolurile de timp.

2. Setati durata de temporizare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa cateva secunde, timpul setat va fi preluat.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde & si este prezentata derularea
duratei de temporizare. Celelalte simboluri de timp
se sting.

v Dupa expirarea duratei de temporizare este emis un
semnal sonor. Pe display este afisat --:--.

3. Deconectati temporizatorul actionand oricare dintre
campuri.

13.4 Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata de temporizare cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

13.5 Stergerea duratei de temporizare

» Setati durata de temporizare la --:-- cu ajutorul se-
lectorului rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

13.6 Setarea duratei de preparare

1. Apésati de doua ori pe ©.

v Pe display apare --:--, iar simbolurile de timp se
aprind.

2. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

3. Apésati pe startDstop,

Aparatul porneste regimul de functionare.

v Pe display este prezentata durata, iar startDstop se
aprinde. Celelalte simboluri de timp se sting.

v Dupa expirarea duratei de preparare este emis un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe dis-
play este afisat --:--.

4. Dezactivati semnalul sonor cu ©.

5. Pentru a deconecta aparatul, rotiti selectorul de fun-
clii in pozitia neutra.

<



13.7 Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

13.8 Stergerea duratei

Nota: Daca este setata funciia de temporizare, trebuie
sé apdasati mai intai pe ® pentru a modifica durata.

» Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la --:

v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

13.9 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent /Z:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

2. Apasati pe O.
v Ora este setata.

13.10 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Apésati de doud ori pe ©.

v Pe display sunt afisate ® si ora.

2. Setati ora cu selectorul rotativ.

3. Apasati pe G.

v Ora este setata.

Nota: Dacd, dupa setarea orei, nu apasati pe ©, apara-
tul va prelua automat valoarea setata dupa cateva se-
cunde.

Daca modificati pozifia selectorului de functii in timpul
efectuarii setarilor, puteti utilza aparatul numai dupa ce
rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.

14 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setdrilor de catre acestia.

14.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apasati pe & si mentineti-l ap&sat timp de aproxima-
tiv 4 secunde.

v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display apare .

Nota: Dacé este setat temporizatorul &, acesta conti-
nua sa ruleze. Durata de temporizare nu poate fi modi-
ficata atat timp céat este activat sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Semnalele sonore pot fi dezactivate prin atingerea ori-
carui camp.

14.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Apdésati pe & si mentineti-l ap&sat timp de aproxima-
tiv 4 secunde.

v Panoul de comanda este deblocat.

15 Setarile de baza

Puteti regla setérile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricalie. Setdrile de baz& depind de dotarea

aparatului dvs.

Afigajul Setare de baza Optiuni Descriere

clli Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
¢ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
§ecunde1 sfarsitul duratei de tempori-
7 =lung = 2 minute zare.

chd Sunet pentru taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat' semnalele sonore ale taste-

lor.

=03 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
£ = medie’ ului.
3 =TMnaltd

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Afisajul Setare de baza Optiuni Descriere
ciH Indicatorul de timp ! = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'
cla Sistemul de iluminare a in- L = dezactivat Activati sau dezactivati sis-
teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
chb Duritatea apei ! = dedurizata Reglarea duritétii apei
! = duritate scazuta — Pagina 123.
£ = medie
3 =dura
4 = foarte dura’
cdi Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setdrile modificate.
{ = activat
cOH Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
! = activat dul Demo.

Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

15.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apéasat © timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului

rotativ.
3. Apasati pe C.

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.
4. Cu O selectati toate toate setérile de baza dorite si

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de cateva secunde tasta ©.

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar

si dupd producerea unei pene de curent.

15.3 intreruperea modificarii setarilor de

baza

» Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificdrile se vor pierde si nu vor fi memora-

modificati valorile. te.
16 Curatare si ingrijire
Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen- Masura Avantaj

tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I

cu atentie.

16.1 Recomandari privind intretinerea

aparatului

Respectaii recomandarile privind intrefinerea aparatului
pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen

lung.

Masura

Avantaj

Mentineti in permanenta

aparatul curat si indepar-
tati imediat murdaria. Cu-
ratati interiorul cuptorului
dupa fiecare utilizare.

Astfel, depunerile de mur-
darie nu vor adera si nu
se vor arde.

Indepartati imediat depu-
nerile de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

Evitati coroziunea.

Pentru coacerea préajituri-
lor foarte insiropate folosi-
ti tava din sticla.

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte tare.
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Pentru prajire, folosifi un

vas adecvat, de exemplu,

o tigaie.

Interiorul cuptorului nu se
murdareste foarte tare.

Daca este posibil, utilizali

convectia de aer fierbinte.

Gradul de murdarie este
mai mic

16.2 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.



ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din sé&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticlda sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Tnainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

16.3 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se Infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turé se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul In care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice asculite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curétati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.

Curatare si ingrijire  ro

16.4 Curatarea magtii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o laveta moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergetli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.7 Curatarea manerului usii

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati méaneruls usii cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.
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Nota: Incazul contactului agentilor anticalcar cu ma-
nerul usii, stergeti-l imediat. In caz contrar, petele re-
zultate nu vor mai putea fi indepartate.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.8 Curatarea garniturii de etansare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.9 Curatarea suprafetelor din inox

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati cu o laveta si cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

4. Dupa curatare, verificati pozitia garniturii de etansa-
re a usii.

16.10 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curatare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatafi cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetda moale interiorul cuptorului.

5. Lasati interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

16.11 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Inmuiatfi resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutie de apa cu detergent
de vase.

3. Curéatati accesoriile utilizadnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.
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4. Curéatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in magina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
0 spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.12 Curatarea suprafetelor cu
autocuratare

Partea din spate a interiorului cuptorului este acoperita
un strat de autocuratare catalitica. Stropii de grasime
reyultati in urma proceselor de coacere si prajire sunt
absorbii si descompusi de catre acest strat in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, curatarea acestei
zone nu este necesara.

ATENTIE!

Pprodusele de curatare pentru cuptoare deterioreaza

suprafetele cu autocuratare.

» Nu aplicati produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Totusi, In cazul contac-
tului unor produse de curatare pentru cuptoare cu
aceste suprafete, tamponati imediat suprafetele cu
apa si o laveta absorbanta. Nu frecati si nu utilizati
accesorii de curatare abrazive.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

> Tndepértat,i resturile arse sau albicioase folosind pu-
tind apa si un burete moale.

Nota: n timpul functionarii, pe suprafete se pot forma

pete rosiatice. Acestea nu sunt pete de ruging, ci rezi-

duuri de la alimente. Aceste pete nu reprezinta un peri-

col pentru sanatate si nu limiteaza capacitatea de cura-

tare a suprafetelor cu autocuratare.

16.13 Curatarea recipientului de colectare

ATENTIE!

Caldura poate deteriora recipientul de colectare.

» Nu uscali recipientul de colectare in interiorul fier-
binte al cuptorului.

» Nu curafati recipientul de colectare Tn masina de
spalat vase.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatali recipientul de colectare utilizand o laveta si

cu o solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

Clatiti-l temeinic cu apa curata.

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Lasali recipientul de colectare s& se usuce cu capa-

cul deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
Se usuca.

ok

16.14 Curatarea rezervorului de apa

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatali rezervorul de apa utilizadnd o laveta si cu o

solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

Clatiti-l temeinic cu apa curata.

Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Lasati rezervorul de apa sa se usuce cu capacul

deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
se usuca.
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16.15 Curatarea locasului pentru rezervor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
— Pagina 138

2. Uscali prin frecare locasul pentru rezervor dupa fie-
care utilizare.

16.16 Curatarea orificiului de evacuare a
aburului din interiorului cuptorului

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 138

2. Curatati orificiul de evacuare a aburului din interiorul
cuptorului utilizand o solutie de apa fierbinte cu de-
tergent de vase si un burete de curatare sau o perie
moale.

16.17 Functia de curatare
Pentru a curata aparatul, utilizati functia de curatare.

Decalcifierea

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.
Frecvenia procesului de decalcifiere depinde de gradul
de duritate a apei si de numarul proceselor de functio-
nare cu abur desfasurate. Prin intermediul simbolului k3
de pe display, aparatul indica momentul in care mai
sunt posibile 5 sau mai putine procese de functionare
cu abur. Daca decalcifierea nu este efectuatd, nu mai
poate fi efectuat niciun proces de preparare cu abur.
Decalcifierea dureaza in total aproximativ
32 de minute. Decalcifierea consta din doud etape
automate.
m  Decalcifiere, durata de aproximativ 31 de minute
m  Ciclu clatire dupa decalcifiere, duratd de aproxima-
tiv 1 minut

Din motive de igiena, procesul de decalcifiere trebuie
efectuat complet.

Daca decalcifierea este intreruptd, nu mai poate fi efec-
tuat niciun proces de preparare cu abur. Pentru a pre-
gati din nou aparatul pentru functionare, efectuati pro-
cesul de clatire.

Pornirea decalcifierii

Decalcifierea aparatului dureaza aproximativ 31 de mi-

nute.

ATENTIE!

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizati exclusiv agentul de de-
calcifiere recomandat de noi. Duratele de actionare
din cadrul procesului de decalcifiere depind de
agentul de decalcifiere.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartati imediat cu apa solutia de decalcifiere.

1. Selectati L cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata procesului de de-
calcifiere. Durata de preparare nu poate fi modifica-
ta.

Deschideti masca rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

pON

Curatare si ingrijire  ro

5. Scoateti rezervorul de apa.

6. Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o

solutie anticalcar.

- Amestecati 250 ml de apa si 50 ml agent de de-
calcifiere lichid pentru a obtine o solutie de de-
calcifiere sau dizolvati timp de 5 minute o tableta
de decalcifiere cu greutatea de 18 g intr-o canti-
tate de 250 ml de apa.

Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si in-

troduceti-l complet la loc.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe start > stop

Aparatul este decalcifiat.

Pe afisaj este prezentata derularea duratei ramase.

Imediat ce procesul de decalcifiere este finalizat, es-

te emis un semnal sonor. Aparatul intrd in starea de

repaus.

10. Deschideti masca rezervorului.

11. Scoatetli recipientul de colectare, goliti-l si introdu-
ceti-l la loc.

12. Scoateli rezervorul de apa, clatiti-l temeinic, umpleti-I
Cu apé proaspata si introduceti-l la loc.

13. Inchideti masca rezervorului.

14. Apasati pe startDstop

v Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
procesului de clatire este emis un semnal sonor.

Nota: Respectati raportul de amestecare a agentului

anticalcar.

Agent anticalcar, lichid (numar de comanda

00311680): Raport de amestecare 1:5, amestecati

50 ml de agent anticalcar cu 250 ml de apa.

Tablete de decalcifiere (numar de comanda

00311864): Dizolvali o tableta de decalcifiere cu greu-

tatea de 18 g timp de 5 minute intr-o cantitate de

250 ml de apa.

Clatire

Clatiti aparatul daca nu ati utilizat de mai mult timp fun-
ctia de preparare cu abur.

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.
Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate Tn recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.

N
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Derularea ciclului de clatire

1. Selectati & cu ajutorul selectorului de funciii.

v Pe display este prezentata durata programului. Nu
puteti modifica durata programului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe startDstop,

Se pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

2
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ro Curafare si ingrijire

Curatarea ulterioara

Dupa fiecare decalcifiere sau clatire, trebuie sa pacrur-
geti urmatoarele etape:

1.
2.

3.

v

Deschideti masca rezervorului.

Goliti recipientul de colectare si rezervorul de apa,
curatati-le si uscati-le.

Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Procesul s-a incheiat, iar aparatul este din nou pre-
gatit pentru functionare.

Golirea recipientului de colectare

In timpul derulérii functiei de curatare, apa reziduala se
acumuleaza in recipientul de colectare. Apoi goliti si
uscati recipientul de colectare.

ATENTIE!

Caldura poate deteriora recipientul de colectare.

>

Nu uscati recipientul de colectare in interiorul fier-
binte al cuptorului.

Nu curatati recipientul de colectare Tn masina de
spalat vase.

Apasali scurt pe partea din mijloc a mastii rezervo-
rului.

Masca rezervorului se deschide. Recipientul de co-
lectare si rezervorul de apa sunt accesibile.
Scoateti recipientul de colectare din masca rezervo-
rului.

142

®

<

Deschideti capacul recipientului de colectare.

Goliti recipientul de colectare.

Asezati din nou recipientul de colectare in
pentru rezervor si impingeti-l complet.

Aparatul este pregatit pentru functionare.

locasul
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17 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

fel evitati cheltuielile inutile.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de rinire! » La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al

executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-

vice abilitata.

acestui aparat, acesta trebuie Tnlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sau pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

17.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectali siguranfa dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 145

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Pe display se aprinde
C=, iar aparatul nu
poatefi setat.

Sistemul de protectie Impotriva accesului copiilor este activat.
» Mentineti apasat = pana cand ¢ se stinge.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Lampa cu LED este defecta.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 137

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentata o du-
rata.

Nu s-a ap&sat pe start[Dstop.
» Apésati pe startDstop,

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe start[stop,
» Apd&sati pe startDstop,

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 126

In aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceastd eroare apare in mod repetat, contactali serviciul de asistenta pentru clienti.

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

In setarile de baza este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electricad deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. In interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza — Pagina 137.

Simbolurile pentru re-
zervorul de apa si re-
cipientul de colectare
se aprind intermitent,
pe termen lung.

Problema tehnica

1. Asigurati-va ca rezervorul de apa si recipientul de colectare sunt introduse complet in lo-
casul pentru rezervor corespunzator.
2. Daca simbolurile se aprinde intermitent in continuare, contactaii unitatea de service.

Nota: Aparatul poate fi utilizat in continuare, insa fara functia de preparare cu abur.

Aerul sau aburul cald
este degajat pe dea-
supra usii.

Nu este o defectiune. Ventilatorul de racire al aparatului este in functiune.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze dupa finalizarea
regimului de functio-
nare al aparatului.

Dupa finalizarea regimului de functionare, aparatul trebuie sa se raceasca.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continud sa functione-
ze atunci cand usa
aparatului este des-
chisa.

Aparatul trebuie sa se raceasca atat in timpul functionarii, cat si dupa finalizarea regimului
de functionare.
» Nu sunt necesare interventii.

Toate functiile de preparare sunt intrerupte in momentul deschiderii usii.

Aburul nu este vizibil
in timpul prepararii cu
aer fierbinte si cu grill
combinat.

Aburul nu este vizibil in cazul tuturor intervalelor de temperatura. Cu céat aburul este mai fier-
binte, cu atat acesta este mai putin vizibil.

» Nu sunt necesare interventii.

Dupa finalizarea regi-
mului de preparare
cu abur, recipientul
de colectare este gol.

n cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat, apa de condens de pe placa din
sticla de la baza si din tava gri de colectare a picaturilor din placa de baza este colectata.
Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.
» Nu sunt necesare interventii.
Recipientul de colectare este destinat numai proceselor de clatire si de decalcifiere, nefi-
ind destinat utilizarii in cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat.

In recipientul de co-
lectare exista particu-
le albe de calcar.

Tn timul procesului de spélare sau decalcifiere, de pe boiler se pot desprinde particule fine
de calcar.

1. Verificali reglarea gradului de duritate a apei.
2. Efectuati decalcifierea la intervalele de timp indicate.

» Decalcifiati aparatul conform manualului de utilizare aferent acestuia.

Consum redus de
apé in timpul functio-
narii combinate. In
special in cazul fun-
ctionarii combinate
cu 3 functii.

In modul de functionare combinat cu abur, in special in modul combinat cu 3 funtii, este
posibild utilizarea doar a unei cantitafi mici de abur. Astfel, este consumata o cantiate mica
de apa din rezervorul cu apa proaspata.

» Nu sunt necesare interventii.
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17.2 Indicatii pe display

Evacuarea ca deseu ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me- Depunerile de murdarie de pe panoul de comanda poate provoca mentinerea in stare acti-

sajul E0532 vatd a unui anumit camp tactil.

1. Inchideti aparatul.

2. Curataii panoul de comanda.

3. Reconectati aparatul.

» Daca eroarea apare din nou imediat dupa conectare, contactati unitatea de service.

Pe display apare me- Functia de preparare cu abur a fost activata iTn mod repetat cu rezervorul de apa gol.

sajul E5005

» Tnainte de reutilizare, asigurati-va c& rezervorul de apa este umplut cu apa rece si ca es-
te introdus complet in locasul sau.

» Daca aceastd eroare apare in mod repetat, contactali serviciul de asistenta pentru clienti.

18 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

18.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

19 Serviciul clienti
In cazul in care aveti intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procurd de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate In cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrad, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienii, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

19.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

€ =

{Type J

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la Tndemana.

E-Nr FD: ZNr:
\ |
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20 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

20.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza iTn mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informalii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare manuala a aparatului.

Nota: Aparatul este prevazut cu setari speciale pentru
selectarea preparatelor. Daca dorifi ca setdrile sa fie
efectuate direct de aparat, utilizati programele automa-
te.

— "Programele automate", Pagina 132

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentul intr-un vas adecvat.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.

Utilizali vase si accesorii adecvate pentru fiecare tip
de preparat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 125

Utilizati numai accesorii originale pentru aparat.
Acestea se adapteazad in mod optim la interiorul
cuptorului si la modurile de functionare.

4. Recomandare: Daca dorifi sa preparati cantitati dife-
rite de cele specificate in tabele, setati o durata
aproximativ dubla pentru o cantitate dubla de ali-
mente.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii prepara-
tului in interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzi-
rea cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati pre-
incalzit interiorul cuptorului.

Anumite preparate sunt gatite mai bine atunci cand
sunt coapte in mai multe etape. Acestea sunt indica-
te in tabel.

In cazul in care doriti sa preparati o reteta proprie,
consultati specificatiile aferente preparatelor similare
din tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

In modul de functionare cu microunde, asezati pre-
paratul conform celui mai lung timp indicat si verifi-
cati-l dupéa cel mai scurt timp indicat.

In cazul utilizarii cu abur, inainte de a incepe proce-
sul de preparare, asiguraii-va ca rezervorul de apa
este plin.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Datele despre temperatura si cele despre timp din
tabele sunt valori orientative care depind de calita-
tea, temperatura si natura alimentelor. Din acest mo-
tiv, sunt recomandate diferite setari. Setati mai intéi
valorile mai scazute. Daca este necesar, setati o va-
loare mai mare data urmatoare.
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5. Introduceti preparatul in cuptor, pe nivelul corespun-
zator.

6. A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
& AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate in-
fierbanta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fier-

binti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

20.2 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti cont de aceste informatii in cazul prepararii tutu-
ror alimentelor.

Formarea condensului

In timpul prepararii alimentelor, in interiorul cuptorului
se poate forma o cantitate mare de vapori de apa.
Deoarece aparatul dumneavoastra este foarte eficient
din punct de vedere energetic, in timpul functionarii
acesta cedeaza doar o cantitate mica de caldura catre
exterior. Din cauza diferentelor mari de temperatura
dintre spatiul interior al aparatului si exteriorul acestuia,
se poate depune apa de condens pe usa, pe panoul
de comanda sau pe partea frontald a mobilierului adia-
cent. Formarea condensului este un fenomen normal,
conditionat fizic.

Pentru a evita formarea condensului, preincalziti cupto-
rul sau deschideti cu atentie usa acestuia.

Prepararea cu adaos de abur sau cu un mod de incal-
zire cu abur necesita o cantitate mare de vapori de apa
in interiorul cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului du-
pa ce acesta s-a racit.

Formele de copt

Pentru un rezultat optim al prepararii, este recomandat
s& utilizati forme de copt din metal, de culoare inchisa.
Formele din tabla alba, formele din ceramica sau cele
din sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele
de brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, consul-
tati specificatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu aburul si microundele si orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului. In cele mai multe
cazuri, formele de copt din silicon sunt mai mici decat
formele obignuite. Informatiile referitoare la cantitati si
specificatiile din cadrul retetelor pot sa difere.

Hartia de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru tempe-
ratura aleasa. Taiali hartia de copt la dimensiunile potri-
vite.



A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza curenti de
aer. Hartia de copt se poate atinge de elementele de
incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu asezati nici-
odata hartie de copt peste accesorii fara ca aceasta

sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei tdiata intotdeauna la dimen-
siunea corespunzatoare si asezata intr-un vas sau

intr-o forma de copt.

20.3 Recomandari privind prepararea

alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de

amida acrilica

Acrilamida este nociva pentru sénatate si se dezvolta
in timpul preparéarii la temperaturi foarte inalte a produ-

selor din cereale si cartofi.

Preparatul

Recomandare:

Generalitati

= Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepa-
ratele, pana capata o
culoare aurie, nu una
intunecata.

= Utilizafi preparate groa-
se, de dimensiuni ma-
ri. Acestea contin can-
titdti mai mici de acrila-
mide.

Prajituri si fursecuri

m  Setali temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.

= Acoperiti prajiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-
parare in cuptor

m  Cartofi prjiti repartizati
uniform in tava si pe
un singur strat.

= Coaceti minimum
4009 per tava, pentru
a evita uscarea cartofil-
or prajiti.

20.4 Recomandari privind decongelarea si

incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul

tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupéa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o duratd mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

Procedati astfel ro

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar in mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setati o putere mai
mica a microundelor si
o durata mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coapta doar la exte-
rior, insa in interior sa fie
inca congelata.

m  Setati 0 putere mai
mica a microundelor.
= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai

multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

= Setati o putere mai
mica a microundelor.

= Reglati o duratd mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.

= Adaugati mai mult li-
chid.

20.5 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea cu microunde

Daca procesul de decongelare sau incélzire nu este
optim, consultati aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Nu gasiti nicio indicatie
de setare pentru cantita-
tea de alimente pregatita.

Prelungiti sau reduceti du-
rata de preparare.

Regula empirica: cantitate
dubla = timp aproape
dublu, jumatate din canti-
tate = jumatate din timp

Alimentul este prea uscat.

= Reduceti durata de
preparare.
Sau:

= Selectati o treapta de
putere mai mica a mic-
roundelor.

= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Dupa expirarea intervalu-
lui de timp indicat, alimen-
tul nu este inca deconge-
lat, fierbinte sau preparat.

Prelungiti durata de pre-
parare.

Dupa expirarea intervalu-
lui de timp de preparare,
alimentul este supraincal-
zit pe margini, dar in mij-
loc nu este copt suficient.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Data urmatoare, setati
0 putere mai mica si o
duratad de preparare
mai mare.

Dupa decongelare, pasa-

rea sau carnea este coap-
ta la exterior, dar in interi-
or nu este inca deconge-

lata.

»  Data urmatoare, selec-
tati o putere mai mica
a microundelor.

= |n cazul cantitatilor ma-
ri, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie decong-
elate.
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20.6 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1.

Asezati alimentele congelate intr-un recipient des-
chis pe baza interiorului cuptorului.

Puteti acoperi cu bucati mici de folie de aluminiu
portiunile delicate, cum ar fi de exemplu, pulpele in-
ferioare si aripile de pui sau marginile acoperite cu
grasime ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii
aparatului.

Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

Recomandari de reglare pentru decongelare

. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu il folo-
sifi Tn niciun caz si nu 1l aduceti in contact cu alte ali-
mente.

. Amestecati ocazional sau intoarceti preparatele o

datd sau de doua ori.
Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

. Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-

ra camerei tmp de aproximativ 10 pana la 60 de mi-

nute pentru a permite egalizarea temperaturii.

In cazul pasarilor, puteli scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita = 1. 180 1. 15’
fara os, 800 g 2. 90 2. 15-25"
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 1. 180 1. 15
fara os, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 1. 180 1. 20'
fara os, 1500 g 2. 90 2. 25-35"
Bucati sau felii de carne, 200 g Vesela neacoperita = 1. 180 1. 5%

2. 90 2. 4-6°
Bucali sau felii de carne, 500 g  Vesela neacoperita = 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 5102
Bucati sau felii de carne, 800 g Vesela neacoperita = 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 10-152
Carne tocata, amestec, 200 g° Veseld neacoperitad = 90 15"4
Carne tocata, amestec, 500 g° Veseld neacoperitd 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Carne tocata, amestec, 800 g* Veseld neacoperitd = 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Pasare sau bucali de pasare, Veseld neacoperita B 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Pasdre sau bucati de pasare, Vesela neacoperita = 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Rata, 2000 g Vesela neacoperita = 1. 180 1. 20"

2. 90 2. 30-40"°
Géasca, 4500 g Vesela neacoperita 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
File, cotlet sau felii de peste, Vesela neacoperita = 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-15°

1
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Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Céand amestecali, desprindeti bucétile de carne una de cealalta.

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.

Céand mtoarcetl desprlndetl bucatile decongelate unele de celelalte.

Indepartatl lichidul rezultat in urma decongelarii.
Intoarceti preparatul la fiecare 20 de minute.
Separati bucétile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

1 Indepartatl complet ambalajul.
" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscd, gelatind sau creme.
2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.
Peste intreg, 300 g Veseld neacoperita 0 S 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 180 10-15°
300 g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 10°
600 g 2. 90 2. 9-15°
Fructe, de exemplu, zmeura, Veseld neacoperitd 0 5 180 7-10%8
300 g
Fructe, de exemplu, zmeur3, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 8%8
500 g 2. 90 2.5-10%8
Unt, topire, 125 g'° Veseld neacoperitd 0 90 6-8
Unt, topire, 250 g™ Veseld neacoperitd 0 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Paine, intreaga, 500 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Paine, intreaga, 1000 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 90 10-15
pandispan, 500 g'"'?
Prajituri, uscate, de exemplu, Veselad neacoperita 0 g 1. 180 1.3
pandispan, 750 g'"'? 2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.5
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25
vaci, 500 g"'
Prajituri insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.7
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25

vaci, 750 g"'

1
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Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele In pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Cand mtoarcetl despnndeh bucétile decongelate unele de celelalte.
Indepartatl ||ch|du| rezultat in urma decongelarii.
Intoarcetl preparatul la fiecare 20 de minute.
Separah bucatile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
10 Indepartatl complet ambalajul.

" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscd, gelatind sau creme.
2 Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.

20.7 incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incélzirea alimentelor congelate
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinfi
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizali plan alimentele in vas.

S L

Alimentele plate se prepard mai rapid decat cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.
Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciala pentru microunde.

Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.

Porniti procesul de functionare.

Intoarcetl sau amestecatl ocazional alimentele, de

2-3 ori.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi

in intervale de timp diferite.

Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.
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Recomandari privind incalzirea preparatelor congelate

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.

Supa, congelatd, 400 g Vesela acoperita 0 = 600 8-15

Tocana, congelata, 500 g Vesela acoperita 0 600 8-13

Tocana, congelata, 1000 g Vesela acoperita 0 600 20-25

Meniu, preparate porfionate la Vesela acoperita 0 = 600 11-15

farfurie, mancaruri gata preparate

cu 2-3 componente, congelate,

300-400 g

Felii sau bucéati de carne cu sos, Vesela acoperita 0 B 600 12171

de exemplu, gulas, congelat,

500 ¢

Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita 0 = 600 25-30'

de exemplu, gulas, congelat,

1000 g

Sufleuri, de exemplu, lasagna, Vesela acoperita 0 B 600 10-15

cannelloni, congelate, 450 g

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0 B 600 2-5

te, congelate, 250 g?

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0 B 600 8-10

te, congelate, 500 g2

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 0 = 600 8-10

broccoli, morcovi, congelate,

300 ¢°

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita 0 B 600 14-17

broccoli, morcovi, congelate,

600 ¢°

Spana4c cu smantana, congelat, Vesela acoperita 0 B 600 11-16°

500 g

' Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

Turnati putin lichid peste preparat.

Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.
Gatiti preparatul fara a adauga apa.

Amestecali ocazional alimentele.

a » W N

incalzirea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Tncalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

te fi improscat. .
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v’ X
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/\ AVERTISMENT - Pericol de oprire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-
erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
Actionati cu atentie chiar si in cazul unei migcari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-



ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

>

Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

. Scoateti din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
Repartizati plan alimentele in vas.

Alimentele plate se prepara mai rapid decét cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.

Recomandari de reglare pentru incalzire

Procedati astfel ro

Acoperiti alimentele cu un capac, cu o farfurie sau
cu o folie speciala pentru microunde daca acest lu-
cru este specificat in tabel.

Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.

Daca doriti sa utilizati functia de preparare cu abur,
introduceti vasul in tava din sticla, pe nivelul 3 si
umpleti rezervorul de apa.

Porniti procesul de functionare.

Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe
ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
in intervale de timp diferite.

Controlati temperatura.

Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de

incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.
inw aburului

Mancare pentru bebelusi, Veseld neacoperitd 0 2 360 - 0,5-1,523

de exemplu, sticlute de

lapte, 150 ml’

Bauturi, 200 ml* Veseld neacoperitd 0 5 1000 - 1-2% 8

Bauturi, 500 ml* Veseld neacoperitd 0 1000 - 4-5%8

Supa, 2 cani, 175 g fie-  Vesela neacoperita 0 S 600 - 3-4

care

Sup3, 4 cani, 175 g fie-  Vesela neacoperita 0 S 600 - 6-8

care

Peste sau bucdti de car- Veseld acoperita 0 S 600 - 7-10

ne in sos, 500 g’

Meniu, portii de mancare, Veseld neacoperita 0 SH 360 3 9-14

mancaruri gata prepara-

te, cu 2-3 componente,

400 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 3 S 600 - 6-8

Tocand, 800 g Vesela acoperita 0 S 600 - 8-11

Legume, 150 g Veseld neacoperita 3 360 3 3-5

Legume, 300 g Veseld neacoperita 3 360 3 4-7

! Tnoélziti mancarea pentru bebelusi fara tetina sau capac.

2

3
4
5
6
7

Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatural

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlati din cand in cand preparatul.

Separati intre ele feliile de carne.

20.8 Prajituri, produse mici de patiserie si
paine

Cu ajutorul aparatului dumneavoastra puteti coace pra-
jituri, produse mici de patiserie si paine.

Pentru dospire, lasati aluatul intr-un castron acoperit cu
o folie sau o lavetd, asezati-l pe baza interiorului cupto-

rului si setati functia de convectie de aer fierbinte la
40 °C.

Recomandari privind coacerea in combinatie cu
microundele

In cazul coacerii in combinatie functia de microun-
de, puteti reduce semnificativ timpul de preparare.
Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru mic-
rounde.

In cazul functionarii combinate puteti utiliza forme de
copt normale din metal.
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Recomandari privind coacerea cu adaos de abur

Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai luci-
oase si se usuca mai putin.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incélzire functioneaza faréd adaos de abur.

Recomandari privind prepararea produselor
congelate

Scoateti complet preparatul din ambalaj.

Indepartali gheata de pe alimente.

Nu utilizati produse congelate, cu foarte multa ghea-
ta.

Produsele congelate sunt precoapte partial si neuni-
form. Rumenirea neuniforma raméane si dupa coace-
re.

Recomandari de reglare pentru prajituri in forme

Recomandari privind prepararea painii si
chiflelor

ATENTIE!

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperaturd se pot
produce deteriorari.

>

Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Pentru convectia de aer fierbinte, dezactivati functia
de preparare cu abur.

Valorile de reglare pentru aluaturile de paine sunt
valabile atat pentru aluaturile coapte in tavi de copt,
cét si pentru aluaturile coapte in forme dreptunghiu-
lare.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in°C putere a mi- preparare
croundelor  in min.
inw
Pandispan, simplu Forma de castron, 1 160-170 - 60-80'
forma rotunda sau
dreptunghiulara
Pandispan, fin, Forma& de castron, 1 150-160 - 60-70"
de exemplu, chec forma rotunda sau
dreptunghiulara
Prajitura cu nuca Forma demontabila 1 @H= 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Blat de tort din pandi- Forma pentru blat de 1 160-170 - 35-45
span tort
Tort de biscuiti, 3 oud Forma demontabild 1 160-170 - 40-50
@ 26 cm
Tort cu fructe sau cu  Forma demontabila 2 @+ 150-160 360 40-50'
branza de vaci, din @ 26 cm
aluat fraged
Prajitura find cu fruc- Forma demontabila 1 @+ 170-190 90 30-45
te, din pandispan sau rotunda
Prajituri picante, Forma demontabila 2 @ 160-180 90 50-70
de exemplu, quiche @ 26 cm
sau prajituri cu ceapa
' Lasati prajitura sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
Recomandari de reglare pentru prajituri in tava de copt
Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Temperatura Treaptade pu- Treapta Durata de
incalzire in°C tere a micro- de inten- preparare
undelorin W sitate a in min.
aburului
Pandispan cu Tava din sticla 2 160-170 - - 30-40

umpluturd usca-

ta
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Aliment Accesorii/Vase Mod de Temperatura Treapta de pu- Treapta  Durata de
incalzire in°C tere a micro- deinten- preparare
undelorin W sitatea  in min.
aburului
Prajitura din Tava din sticla 160-170 - - 30-45
aluat dospit cu
umplutura ze-
moasa,
de exemplu,
aluat dospit cu
mere rase
Franzela imple- Tava din sticla @+ 170-180 - 3 35-45
tita din 500 g
de faina
Strudel cu um-  Tava din sticla X+ 180-200 - 2 40-50
plutura, semi-
preparat, refri-
gerat
Pizza Tava din sticla 210-230 - - 25-35
Pizza, semipre- Gratar EH= 180-190 180 - 8-15
paratd, refrige-
rata
Pizza bagheta, Gratar EH+Hs 190-210 180 - 12-15
semipreparata,
refrigerata
Recomandari de reglare pentru coacerea produselor mici de patiserie si fursecurilor
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in °C preparare
in min.
Fursecuri Tava din sticla 2 150-170 20-35
Bezele Tava din sticla 2 100 90-120
Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45
Foietaj Tava din sticla 2 170-180 35-45
Recomandari de reglare pentru paine si chifle
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta Treapta Duratade
calzire in°C de grill de inten- preparare
sitatea in min.
aburului
Paine, 1 kg Tava din sticla 1 @+ 1. 230 1.- 1.3 1. 10-15
2. 190-200 2. - 2.- 2. 30-45
Paine, 1,5 kg Forma dreptunghiula- 0 @ 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
ra 2. 200-210 2. - 2. - 2. 40-50
Chifle, Tava din sticla 1 @+ 200-210 - 3 25-35
de exemplu,
chifle din faina
de grau
Paine prgjité, Gréatar 3 - 3 - 3-6
12 felii
Paine prajita, Gratar 3 O - 3 - 3-6
4 felii
Paine prajita, Gréatar 3+1 - 3 - 8-10
gratinata, +
2-4 felii Tava din sticla
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Recomandari privind coacerea
Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Intre form& si gratar se
produc scantei.

m  Verificati daca forma
este curata la exterior.

»  Modificati pozitia for-
mei in interiorul cupto-
rului.

m  Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

Doriti sa stabiliti daca pro-

dusul de brutarie/patise-
rie este bine copt.

= Intepati cu un betisor
din lemn zona cea mai
inalta a preparatului.
Daca nu se mai lipeste
aluat de betisorul din
lemn, inseamna ca
produsul de brutarie/
patiserie este gata.

Produsul de brutarie/pati-
serie este corespunzator.

®  Respectati ingrediente-
le indicate si instructi-
unile de preparare din
reteta.

= Utilizali o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

®» Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie s-a ridicat Tn mijloc,
insa pe margine nu a
crescut.

= Ungeti numai baza for-
mei demontabile.

m  Dupa coacere, despr-
indeti cu atentie produ-
sul de brutarie/patise-
rie, cu ajutorul unui
cutit.

In timpul coacerii, produ-
sele mici de brutarie/pati-
serie se lipesc unele de
celelalte.

= In jurul fiecarui produs
de brutarie/patiserie
trebuie sa existe un
spatiu de aproximativ
2 cm.
Astfel este suficient loc
pentru ca produsele
de brutarie/patiserie
sa creasca Si sa se
poatad rumeni de jur
imprejur.

Per ansamblu, produsul
de brutarie/patiserie este
prea deschis la culoare.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

m  Cresteti temperatura
de coacere.
Sau:

®  Prelungiti durata de
coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie copt in forma sau in
tava de copt dreptunghiu-
lara se inchide prea mult

la culoare.

= Agezati in centru forma
de copt.
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Amplasarea

Recomandare:

Produsul de brutarie/pati-
serie este prea inchis la
culoare.

Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura
de coacere.

Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.
Asezali in centru forma
de copt.

Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Produsul de brutarie/pati-
serie nu este copt bine in
interior.

Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.
Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru préajiturile cu um-
plutura zemoasa:

Precoaceti aluatul.
Presarati migdale
sfaramate sau pesmet
pe baza.

Asezati aluatul pe
baza.

Produsul de brutarie/pati-
serie nu se desprinde la
rasturnare.

Dupa coacere, lasati
prajitura sa se race-
asca inca

5-10 minute.
Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet ume-
zit cu apa rece.

Data urmatoare, ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

20.9 Sufleuri si gratenuri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri si

gratenuri.

Recomandari privind prepararea sufleurilor si

gratenurilor

= Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de mari-
mea vasului si de Tnaltimea sufleului. pentru sufleuri
si gratenuri utilizati o forma de sufleu cu inéltimea
de 4 panala 5 cm. In vase inguste, Tnalte, prepa-
ratele necesita mai mult timp si capata o culoare
mai Inchisa in partea superioara.

= Utilizafi vase termorezistente si adecvate pentru mic-

rounde.

= Agezati-le pe nivelurile indicate.
Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp
de 5 minute In cuptorul deconectat.
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Recomandari de reglare pentru tocane si gratenuri

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in °C putere a mi- preparare

croundelor  in min.
inw

Sufleuri dulci, Forma de sufleu 0 EHE 130-150 180 25-35

de exemplu, sufleu

Cu branza de vaci si

fructe, 1,5 kg

Sufleuri picante, din Forma de sufleu 0 U 180-190 600 12-17

componente prepara-

te, de exemplu, su-

fleu de fidea, 1 kg

Sufleuri picante, din Forma de sufleu 0 EH= 170-180 600 20-30

componente crude,
de exemplu, graten
de cartofi, 1,1 kg

20.10 Carne de pasare, carne si peste

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara carne de
pasare, carne Si peste.

Recomandari privind prepararea in vas

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca asezali vase din sticlda pe suprafete reci sau ume-

de, suprafetele din sticla se pot crapa.

» Asezali vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

m  Utilizati numai vase corespunzatoare.
Cele mai potrivite sunt vasele din sticla.
Verificali daca vasul utilizat Tncape in interiorul cup-
torului.

m  Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
In utilizarea conventionald, cratitele lucioase reflecta
caldura precum o oglinda, iar utilizarea acestora es-
te recomandatd numai in anumite conditii.
Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara mai
lent si se rumenesc mai putin.
Pentru prepararea conventionald, utilizati o tempera-
tura mai mare si 0 durata de preparare mai mare.

m  Respectati indicatiile producatorului vaselor pe care
le utilizati.

Vas neacoperit

m  Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si peste-
lui, este recomandat sa utilizati o forma Tnalta pentru
prajire.

= Nu asezati niciodata forma pe baza din interiorul
cuptorului.

m  Daca dorili sa preparali cu adaos de abur, utilizati
un vas neacoperit.

= Daca nu aveti un vas potrivit, utilizafi tava din sticla.

Vas acoperit

®  Asigurafi-va ca capacul utilizat este adecvat si ca in-
chide bine vasul.
®m  Asezati vasul pe grétar.

Recomandari privind prepararea in combinatie
cu microundele

= In cazul coacerii in combinatie cu functia de mic-
rounde, puteti reduce semnificativ timpul de prepar-
are.

= in cazul prepardrii cu microunde, durata de prepar-
are depinde de greutatea totald a alimentelor.
Daca doriti sa preparali altd cantitate de alimente
decét cea specificatd, orientati-va dupa urmatoarea
reguld de baza: "O cantitate dubla de alimente ne-
cesitd o duratad de preparare aproape dubla".

m  Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru mic-
rounde.

m  Formele de prdjire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.

Recomandari privind prepararea cu adaos de
abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai luci-
oase si se usuca mai putin.
Utilizati un vas neacoperit.

= Utilizali vase rezistente la temperaturi inalte si la
abur.

m  Conectati functia de adaos de abur conform indi-
catiilor din tabelul cu setari.

m  Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incalzire functioneaza fara adaos de abur.

Recomandari privind prepararea cu abur, cu
recipientul pentru preparare cu abur

m  Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare cu abur carnea ste gatita mai delicat, fara
a capata crustd. Aceasta ramane deosebit de sucu-
lenta.

®=  Pentru un gust deosebit, puteti praji bucétile de
carne Tnainte de a le prepara cu abur, reducand ast-
fel timpul de preparare. Bucatile mai mari de alimen-
te necesitd un timp mai lung de preparare. Nu tre-
buie sa intoarceti bucéatile de carne.

= Pentru prepararea cu abur a carnii de pasare, a car-
nii sau a pestelui, asezati alimentul in recipientul
pentru preparare cu abur din tava din sticla si ase-
zati-l pe nivelul 3.
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= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functi-
onarii, regimul de functionare se va intrerupe. Puteli
vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pe grill

= in timpul utilizarii grill-ului, mentineti usa aparatului
inchisa. Nu preparati la grill niciodata cu usa apara-
tului deschisa.

m  Asezati alimentul pentru grill direct pe gratar. Supli-
mentar, introduceti tava din sticla sub gratar. Aceas-
ta va colecta grasimea scursa.

= Taiati bucatile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor raméne suculente.

® |ntoarceti bucdatile de carne utilizand un cleste pent-
ru gratar. Daca intepati carnea cu o furculi{d, aceas-
ta isi pierde sucul si se usuca.

®  Sdrafi carnea numai dupa ce aii preparat-o la grill.
Sarea extrage apa din carne.

Nota: Rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconec-
teaza in permanentd; acest lucru este normal. Frec-
venta de conectare si deconectare depinde de treapta
setata pentru grill.

In timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Valori de setare recomandate

= Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea
termica fara capac a carnii de pasare, carnii sau
pestelui la temperatura frigiderului introduse in interi-
orul rece al cuptorului.

= |n tabel sunt prezentate date pentru prepararea car-
nii de pasare, carnii si pestelui, cu greutatile pro-
puse. Daca doriti sa preparati o bucata de carne de
pasdre, 0 bucata de carne sau peste cu o greutate
mai mare, setati intotdeauna o temperaturd mai scé-
zuta. In cazul mai multor bucdti, orientati-va dupa
greutatea bucatii celei mai grele pentru stabilirea
duratei de preparare. Bucatile individuale ar trebui
sd fie aproximativ egale.

m  Taiali bucdtile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor ramane suculente.

m  Cu cat este mai mare o bucata de carne de pasare,
o bucata de carne sau peste, cu atat este mai sca-
zuta temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

® |ntoarceli carnea de pasare, carnea si pestele atunci
cand acest lucru este specificat in tabelul cu setari.
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Recomandari privind prepararea carnii de
pasare

In cazul carnii de ratd sau gasca, intepati pielea de
sub aripi. Astfel se va putea scurge grasimea.

In cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebu-
ie crestata.

Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

Cand intoarceti carnea de pasare, aveti grija ca mai
intai partea cu pieptul sau partea acoperita de piele
sd fie orientata in jos.

Recomandari privind prepararea pentru carne

Ungeti carnea slaba cu grasime dupa gust sau ac-
operiti-o cu felii de slanina.

In cazul fripturilor din carne slaba adaugati putin li-
chid. In vasul din sticla, nivelul de lichid trebuie sa
acopere baza vasului.

Crestati incrucisat soriciul.

Cand friptura este gata, lasati-o inca 10 minute in in-
teriorul cuptorului deconectat si inchis. Astfel, zea-
ma din carne se distribuie mai bine. Eventual,
infasurati friptura in folie de aluminiu. In timpul de
preparare indicat nu este cuprinsa si perioada reco-
mandata pentru odihna preparatului.

Prajirea si Tnabusirea in vas se realizeaza mai con-
fortabil. Datorita vasului, puteli scoate mai usor frip-
tura din interiorul cuptorului, avand posibilitatea de a
prepara sosul chiar in recipientul respectiv.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul din care este realizat vasul, precum si de
utilizarea sau nu a unui capac. Daca preparati carne
in cratife din metal emailate sau de culoare inchisa,
este necesara o cantitate mai mare de lichid decéat
intr-un vas din sticla.

Lichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca
este necesar, completati cu atentie cu lichid.
Distanta dintre carne si capac trebuie sa fie de cel
putin 3 cm. Carnea se poate umfla.

Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, dupa
preferintd. Pentru sos, adaugati apa, vin, otet sau
ceva similar. Nivelul lichidului din vas trebuie sa fie
de 1-2 cm.

Recomandari privind prepararea pentru peste

Pestele intreg nu trebuie intors.

Daca doriti s& preparali peste pe gratar, ungeti in
prealabil gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele
sa poate fi desprins mai usor.

Veti recunoaste ca pestele este gatit suficient daca
inotatoarea dorsala se desprinde usor.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Pui intreg, fi-  Veseld acoperita 0 - - 600 - 25-35'
ert, 1,3 kg
Pui, intreg, Vesela neacope- 0 E+HeHE 190 - 360 3 40-45%%4
prajit, 1,3 kg rita
Bucati de pui, Veseld neacope- 0 F+E 190 - 180 - 20-35%¢63
de ex. sferturi  rita
de pui, 800 g
Piept de rata, Gratar 3+2 CHEHY - 3 180 3 10-12%°
500 g +
Tava din sticla
Piept de gas- Vesela neacope- 0 O+ - 2 180 - 30-40"3
ca, pulpe de rita
gasca, 700-
900 g
' Intoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 Asezati cu pieptul orientat in sus.
® Nu intoarceti preparatul.
* Lasati-l timp de 5 minute.
5 Strapungeti pielea.
® Asezati cu partea acoperitad de piele orientata in sus.
" Utilizati un vas inalt, neacoperit.
Recomandari de reglare pentru carne
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Fripturd de vi- Vesela acoperita 0 X+E 160-170 - 180 - 80-90
ta inabusita,
1 kg
Fripturd de vi- Veseld neacope- 0 THE 180-190 - 180 - 30-40"2
ta, Tn sange, rita
1,5 kg
Fleici din car- Gratar 3+1 O 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ne de vitad, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 cm grosi-  Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 200 g fieca-
re
Carne de porc Veseld neacope- 0 E+eHs 170-180 - 360 3 25-35°
fara sorici, rita
de exemplu,
ceafa, 750 g
Carne de porc Veseld neacope- 0 E+He+Hs 170-80 - 180 3 60-80*2
CU SOrici, rita
de exemplu,
spatd, 1 kg®

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
La sfarsit, Iasali preparatul sa se odihneasca timp de 10 minute.
Crestati soriciul.

Nu intoarceti preparatul.

2
3
4
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Pulpa de porc, Veseld neacope- 0 E+= 180-190 - 180 - 35-40°?
500-600 g ritd
Fleici din cea- Gratar 3+1 1.- 1.2 1. - 1.- 1. 15-20
fa de porc, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm grosi-  Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 120 g fieca-
re
Carnati pentru  Gratar 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grill, 4-6 buca- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
ti, 150 g fieca- Tava din sticla
re
Friptura din Vesela neacope- 0 EHeE 190 - 360 3 15-202
carne tocatd, rita
750 g
! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 La sfarsit, lasati preparatul sa se odihneasca timp de 10 minute.
® Crestati soriciul.
* Nu intoarceti preparatul.
Recomandari de reglare pentru peste
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
File de peste, Tava din sticla 3 D - - - 3 15-17
proaspat, +
400 ¢ Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Veselad acoperita 3 D - - - 3 18-20
congelat,
400 g
File de peste, Tava din sticla 3 ] - - - 3 23-25
congelat, +
800 ¢ Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Veseld neacope- 0 e - 3 600 - 10-15
gratinat, 500 g rita
Medalioane de Gratar 3+1 - 3 - - 8-12
peste, 2-3 bu- +
cati, 150 g fie- Tava din sticla
care
Peste, intreg, Tava din sticla 3 & - - - 3 18-22
de exemplu, +
pastravi, Recipient pentru
2-3 bucéti, preparare cu

300 g fiecare

abur
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Recomandari privind prajirea si inabusirea
Daca procesul de prajire si indbusire nu este optim,
consultati aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Friptura este prea inchisa
la culoare sau crusta este
arsa pe alocuri.

= Verificati daca a fost
utilizat nivelul corect.

m  Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prajite sunt
prea uscate.

= Verificati daca a fost
utilizat nivelul corect.

= Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor préajite
este prea subtire.

= Cresteli temperatura.
Sau:

= Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conec-
tati pentru scurt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

= Utilizafi un vas mai
mic.

= Adaugali o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

m  Pentru evaporarea
unei cantitdti mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

Carnea se arde la inabu-
sire.

= Verificafi daca vasul si
capacul se potrivesc si
daca acesta din urma
acopera bine vasul.

= Reduceti temperatura.

= Adaugali lichid la Tna-
busire.
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20.11 Legume si garnituri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara legume si
garnituri.

Recomandari privind prepararea cu microunde

Utilizati numai vase acoperite, adecvate pentru
prepararea cu microunde.

Pentru prepararea orezului, utilizati un vas inalt, cu
capac, si adaugati apa dupa cum este indicat in ta-
bel.

Recomandari privind prepararea cu abur

Pentru prepararea cu abur, utilizati tava din sticla si
recipientul pentru preparare cu abur.

Tineti cont dimensiunile bucatilor indicate in tabelul
cu setari. In cazul bucatilor mai mici, timpul de
preparare se reduce, iar in cazul bucatilor mai mari
acesta creste.

Calitatea si gradul de maturare influenteaza de ase-
menea timpul de preparare. De aceea, valorile de
setare sunt doar orientative. .
Asezati intotdeauna uniform alimentele in vas. In ca-
zul unor straturi de inaltimi diferite, acestea se vor
prepara neuniform.

Nu asezati alimentele sensibile la presiune in straturi
prea inalte in recipientul pentru preparare cu abur.
Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX".
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functi-
onarii, regimul de functionare se va intrerupe. Puteti
vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pentru cuscus

Adaugali apa sau lichid, in proportia indicata.
De exemplu, addugati, 200 ml de lichid Tn proportie
de 1:2 la fiecare 100 g de cuscus.

Recomandari de reglare pentru legume si garnituri

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta Durata de
calzire in °C putere a mi- deinten- preparare
croundelor  sitate a in min.
inw aburului
Anghinare, in-  Tava din sticla 3 & - - 3 35-40
treaga, proas- +
pata Recipient pen-
tru preparare
cu abur
Frunze de spa- Tava din sticla 3 D] - - 3 5-7

nac, proaspete,
250 g

+

Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecati ocazional alimentele.

159



ro Procedali astfel

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in°C putere a mi- deinten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului
Conopidd, intre- Tava din sticla 2 & - - 3 28-35

aga, proaspata +
Recipient pen-
tru preparare

cu abur
Broccoli, intreg, Tava din sticla 2 & - - 3 20-23
proaspat, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Buchetele de Tava din sticla 3 & - - 3 14-16
broccoli, conge- +
late, 500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 S - 600 - 6-10"
pete, 250 g ta
Legume, proas- Vesela acoperi- 0 S - 600 - 10-15"
pete, 500 g ta
Porumb, stiuleti, Tava din sticla 3 & - - 3 25-35
proaspat, 2 bu- +
cati Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Amestec de le- Tava din sticla 3 & - - 3 12-15
gume, congela- +
te, 250 ¢ Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Morcovi, taiati Tava din sticla 3 @ - - 3 18-20
rondele, prepa- +
rati cu aburi, Recipient pen-
500 g tru preparare

cu abur
Inele de praz, Tava din sticla 3 @ - - 3 10-12
proaspete, +
500 ¢ Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Fasole verde, Tava din sticla 3 @ - - 3 18-20
proaspata, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sfecla rosie, In- Tava din sticla 3 & - - 3 50-60
treagd, 500 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sparanghel, Tava din sticla 3 & - - 3 10-15

verde, 250 g +
Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecati ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta Durata de
calzire in°C putere a mi- de inten- preparare
croundelor  sitate a in min.
inw aburului
Dovlecei, feliati, Tava din sticla 3 <& - - 3 12-14
preparati cu +

aburi, 500 g Recipient pen-
tru preparare
cu abur

Cartofi, taiati in  Tava din sticla 3 & - - 3 28-30
sferturi, 250 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur

Cartofi, taiatiin  Tava din sticla 3 @ - - 3 30-32
sferturi, 500 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur

Cartofi, taiatiin  Tava din sticla 3 @ - - 3 32-35
sferturi, 750 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur

Cartofi prajiti, Tava din sticla 2 190-210 - - 30-40
congelati
Turta de cartofi Tava din sticla 2 190-210 - - 25-35
Rosti, congela-
ta
Crochete, con- Tava din sticla 2 190-210 - - 25-35
gelate
Orez, 125 g+  Veseld acoperi- 0O S - 1. 600 1.- 1. 4-6
300 ml apa ta 2. 180 2. - 2. 12-15
Orez, 250 g+ Veseld acoperi- 0O S - 1. 600 1. - 1. 6-8
500 ml apa ta 2. 180 2. - 2. 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla 3 & - - 3 3-10
' Amestecati ocazional alimentele.
20.12 Deserturi
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi.
Recomandari privind prepararea pentru orez cu
lapte
®m  Adaugalti lapte in proporiia indicata. De exemplu,

adaugati 250 ml de lapte in proportie de 1:2,5 la fie-

care 100 g de orez.
Recomandari de reglare pentru deserturi
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de

incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.

inw aburului
Flan cu caramel Tava din sticla 3 ] - 3 40-50
+
Forme pentru sufleu
Gogosi preparate cu Tava din sticla 3 ] - 2 20-25

aburi

' Adaugati lapte in proportia indicata.
2 Amestecati ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de
incalzire putere a mi- de inten- preparare

croundelor sitatea inmin.
inwW aburului

Orez cu lapte, 1:2,5' Tava din sticla 3 & - 3 30-40

Fructe, compot, 500 g Tava din sticla 3 & - 3 9-12

Floricele de porumb pen- Vesela acoperita 0 = 600 - 3-5

tru microunde, 1 punga

de 100 g

Deserturi, de exemplu, Vesela acoperita 0 B 600 - 6-8°

budinca, instant, 500 ml

' Ad&ugati lapte in proportia indicata.
2 Amestecati ocazional alimentele.

20.13 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea apara-
tului conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
60350-1:2011 si conform standardelor EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Coacerea

Tineti cont de aceste informatii atunci cand coaceti pre-
paratele de verificare.

Recomandari de reglare pentru coacere

Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost
preincalzit.

Respectali recomandarile privind preincalzirea din
cadrul recomandarilor de reglare. Valorile de reglare
sunt valabile fara incalzire rapida.

Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
dintre temperaturile indicate.

Asezati formele de copt pe gratar.

Aliment Accesotrii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in °C preparare
in min.
Biscuiti spritati Tava din sticla 2 160-170 30-35
Prajituri mici Tava din sticla 2 160-170 20-25
Aluat pentru rulada Forma demontabilda @ 26 cm 1 160-170 40-50
Placinta cu mere Forma demontabila @ 20 cm 2 170-190 80-100

Prepararea cu microunde

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu microunde preparatele de verificare.

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde

Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru micro-
unde.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Decongelarea carnii, 500 g Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1.7
2.90 2.812
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Crema de oua, 1000 g Veseld neacoperita 0 B 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Pandispan, 475 g Vesela neacoperita 0 = 600 8-10
Perisoare din carne, 900 g Vesela neacoperita 0 = 600 20-25
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Recomandari de reglare pentru prepararea combinata cu microunde

ro

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Temperatura Treapta  Treapta de pu- Durata de
incalzire in°C de grill tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Cartofi gratinati Veselda neaco- 0 = - 1 360 25-32
perita
Prajituri, 700 g Vesela neaco- 1 @+= 190-200 - 180 20-27
perita
Pui Veseld neaco- 0 EHE 190 - 360 30-45"23
perita

' Asezati cu pieptul orientat in jos.

2 Utilizati un vas inalt, farar capac.

3 Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

Preparare cu abur

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati

cu abur preparatele de verificare.

Recomandari de reglare pentru prepararea cu abur

Asezati pe nivelul 3 tava din sticla cu un recipient pen-

tru preparare cu abur.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Treapta Duratade
incalzire deinten- preparare
sitate a in min.
aburului
Mazare, congelata, 1000 g Tava din sticla 3 D) 3 -
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava din sticla 3 ] 3 10-12
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, un recipient Tava din sticla 3 ] 3 16-18

+

Recipient pentru preparare cu

abur

Prepararea pe grill

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati

pe grill preparatele de verificare.

® |ntroduceti tava din sticla sub gratar. Lichidul va fi
colectat, iar interiorul cuptorului va ramane mai cu-

rat.

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost

preincalzit.
Recomandari de reglare pentru prepararea pe grill
Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Treapta  Duratade
incalzire de grill preparare
in min.
Paine prgjitd, rumenita Gréatar 3 ) 3 4-5
Burgeri de vitd, 12 bucati Grétar 3+1 3 35-45'
+

Tava din sticla

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

21 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-

ratul.
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21.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. i

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

® |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

» Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.
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21.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.

)

N

N
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\

21.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
destinat utilizarii ca aparat de masa sau utilizarii in inte-
riorul unui dulap.

Asigurati-va ca dulapul incorporat nu are un panou
posterior In spatele aparatului. Pastrafi o distanta de
minimum 35 mm intre perete si baza dulapului sau pa-
noul posterior al dulapului de deasupra.

Asigurati-va ca dulapul de incorporare are in partea
frontald o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pen-
tru crearea deschiderii pentru ventilare, decupati plinta
sau fixati un grilaj de ventilare.

Asigurati-va ca mobilierul modificat fara decupaj de
ventilare are in zona din spate a panourilor laterale o
deschidere pentru ventilare de 200 cmz.

Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Asigurati-va ca priza se afla in zona suprafetei hasurate
[a] sau in afara spatiului de montare.

Piesele de mobilier nefixate trebuie prinse de perete cu
un cornier uzual din comert [bl.
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21.4 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilaiie.

min.
3550

’\>
- 560"

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.

21.5 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plita, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

n

2|
N L
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S|

Pe baza dimensiunii minime necesare [bl se obtine gro-
simea minim& necesard a blatului de lucru [al.

Tip de plita [a] pozitiona- [a] coplanar [blin
tain mm in mm mm

Plita cu inductie 48 49 5

Plitd cu inductie 58 59 5

pe toata suprafa-

ta

Respectali instructiunile de montare a plitei.

Nota: Nu este adecvat pentru montarea sub o plita pe
gaz sau sub o plita electrica.

Instructiuni de montare ro

21.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

]
min. 550
S

~ |

Daca dulapul Tnalt integrat are, pe 1anga peretii posteri-
ori din componenta sa, un alt perete posterior, acesta
trebuie indepartat.

Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel
incéat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.

21.7 Combinatia cu un sertar termic

Mai intdi montati sertarul termic. Respectati instructiuni-
le de montare ale sertarului termic.

Introduceti aparatul pentru sertarul termic in dulapul de
instalare. La introducere, nu deteriorati panoul de co-
manda al sertarului termic.

21.8 Montarea pe colt

In cazul montarii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de sigurania.

L 4

N I

Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mini-
ma&. Dimensiunea [@] depinde de grosimea panoului
frontal al mobilei si de méaner.
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21.9 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electricd, tineti cont de aceste

indicatii.

/\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

Aparatul este prevazut cu magneti permanenti. Acestia

pot influenta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, stimulatoare cardiace sau pompe de in-

sulina.

» Persoanele cu implanturi electronice trebuie sa pas-
treze o distantd de minimum 10 cm fa{a de aparat.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucréarilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Un cablu de conectare deteriorat trebuie sa fie inlo-
cuit de catre producator, unitatea de service sau de
catre o persoana calificatd corespunzator, pentru a
evita pericolele.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de proteciie instalatd regulamentar.

1. Introduceti fisa cablului de racordare la retea in apa-
rat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Dupa montarea aparatului, asigurati-va ca stecherul
cablului de racordare la retea este usor accesibil.
Daca stecherul cablului de racordare la retea nu es-
te accesibil, In instalatia electrica permanenta trebu-
ie montat un separator de faze pentru toti polii con-
form conditiilor din dispozitiile de instalare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Aparatul poate fi conectat doar de catre un spe-
cialist autorizat. In cazul avariilor rezultate in urma unei
conectari eronate, dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie montat un se-
parator de faze pentru totii polii conform conditiilor din
dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.

In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-

teriora.
2. Conectafi-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultali placuta cu date tehnice.

3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la

retea corespunzator codului de culoare:

- verde-galben = conductor de protectie @
- albastru = conductor neutru (,de nul”)

- maro = faza (conductor extern)
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21.10 Montarea aparatului

1. Orientati aparatul in pozitie perfect orizontala cu aju-
torul nivelei cu bula de aer.

2. Impingeti complet in interior aparatul.

3. Aliniati aparatul in pozitie orizontala.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

\/

I

5. Tndepértat,i ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

Nota: Fanta dintre blatul de lucru si aparat nu trebuie

sa fie Inchisd cu sipci suplimentare.

Nu aplicati benzi de protectie termica pe panourile late-

rale ale dulapului de incorporare.

21.11 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletati suruburile de fixare.
3. Ridicati usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTw.

1.1 O6wMue yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTtanTte gaHHoe
PYKOBO/ZCTBO.

m COXpaHnTe MHCTPYKLUUIO 1 MHDOPMALMIO O
npuoope Ana NalbHEeNnLWero Ncrnob3oBaHna
AN AnAa nepenadn cnenyrowemy
B/1aaesnbLly.

ERL

BesonacHocTb ru

® B cnyyae oOHapyXeHUs NoBpexaeHui,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE
noakatouante npuodop.

1.2 Ucnonb3oBaHHWe NO Ha3HaAYEeHUIo

HaHHbIM npubop npeaHasHayYeH UCKIOUYNUTENBbHO

AnA BctpauBanua. Cobntofaiite cneunanbHble

MHCTPYKLMUM NO MOHTaKY.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCENbHON BUITKMU

ZAOMKEH MPOU3BOANTL TONBKO KBannPUUNPOBAH-

HbIM cneunanuct. B cnyyae noBpexaeHun us-3a

HenpaBWIbHOrO NOAKIIOYEHUA rapaHTUHbIE 00A-

3arenbCTBa TEPALOT CUNY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauuu rapaHTpyeTca

TONBbKO NPU KBaNMPULUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

coOnMoAeHMEM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a npa-

BWUIIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBuIbHOCTb YCTAHOBKM OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® 1A NPUroToBAeHMA 61104 1N HANUTKOB.

® 04 NPUCMOTPOM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTh KPATKOBPEMEHHbIV
Nnpouecc NPUroToBEHNA MALLN.

® 1717 ObITOBOIrO NUCMONL30BAHNUA WK
MCMNOMb30BaHWA B aHa/IOMMUHbIX Lienax,
HanpuUMep: Ha KyxXHAX A1A COTPYAHUKOB
mMarasmHoB, OPNUCOB U APYIrnX
KOMMEpPUYECKNX NPEAnpPUATUIA; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHmM3aumax;
K/IMEHTaMWM B TOCTUHKMLAX NN APYTUX
BapmnaHTax pasmMeLleHus,
npeaycmaTpumBaloLLmx nuTaHune.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa YPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:
B C BHELWHMM TalMepPOM WM OTAE/bHbIM
My/1bTOM ANCTaHUMOHHOMO YNpaBAeHNA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMme EN 55011
unun CISPR 11. 3T10T npoAyKT OTHOCKUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3Aal0TCA MUKPOBOJSIHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, uto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

HaHHbIn Nprbop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TaKkxKe nMuamMu C
OrpaHUyYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CNOCOBHOCTAMM UK C HeaocTaT-
KOM OnNbITa U/WNK 3HAHWW, ECNU OHW HAXoAATCA
noA NPUCMOTPOM UM NOCAE MOMYYEeHUA YKazaHWn
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ru bBesonacHocTb

no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUIO Npubopa 1 no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasIM ONaCHOCTU, CBA3AH-
Hble C HENPaBWUSIbHbIM UCMOSNIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapue 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aeteit mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnnyaTauus

Bceraa cneavte 3a npaBUnbHOCTBIO YCTAHOBKHM
NnpUHAANEXXHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKxceccyapni”, CtpaHmnya 179

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaMeTbl, XpaHsa-

LMeca B paboyei kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWMecA NpeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaeT AbiM, BbIK/IHOUUTE
€ro Unu OTKIKOUWUTE OT ANEKTPOCETU U AEPXKUTE
[ABEpPb 3aKPbITOMN, YTOObI NOracuTb BOSMOXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOYKM MULLM, KanHYBLLWK

YXUP MK COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [lepea akcnnyarauuewn yaanute rpybbie 3a-
rpA3HeHUA 13 paboyen kamepbl, C NOBEPXHO-
CTV HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

MN3-3a cTpyu Bo3ayxa, NpOoHMKatoLLen B nprbop

NP1 OTKpbIBaHWK ABEepUbl, NnepramMmeHTHanA byma-

ra MOX>XeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTe/ib-

HOro 3nemMeHTa U BCMNbIXHYTb.

> [lpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBNEHWA 00A3aTENBHO 3aKpennaAnTe
neprameHTHyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaAwum pasmep 6yma-
MM U1 cTaBbTe Ha Bymary KacTprosito UM popmy
ANA BbINEKaHWA.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTk oxora!

Bo Bpema pabotbl nprbop v ero 4oCTynHble Ya-

CTM HarpeBsatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpesaTtesibHbIM 3N1eMeHTaM.

» He noanyckaunte geteun mnagiwe 8 net K npu-
6opy.

[MprHaANEeXXHOCTU UK Nnocyaa o4YeHb ropAyvmne.
> YrtoO6bl M3BMIEYL FOPAYYHO Nocyay Wnu NpuHaa-
NIEXXHOCTH U3 paboyeit kamepsbl, Bceraa uc-

NONb3yWUTe NPUXBATKM.
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Mapbl ankorona MOryT BOCMIaMeHUTLCA B ropA-

yen pabouen Kamepe.

» Jlob6asnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIoe Ko-
NIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKMM COAEPXKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXKHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

ownapuvsaHusa!

B npouecce akcnnyartauuun oTKpbITble 4519 A0-

cTyna yactv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

» He npukacanTtech kK ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckawTe aetern 6nn3ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepUbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTtbcA ropayun nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-

neparype oH MOXXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXXHO OTKpbIBailTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmn3Kko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuM BoAbl B pabouen Kamepe

MOXXET 06pasoBaTbCA ropAYN BOAAHOM Nap.

» 3anpeluaerca HanuBaTtb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUsA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccrBHble abpasuBHble
YUCTALLME CPEeACTBa UM OCTPbIe MeTannumue-
CKMe CKpebKM AnA OYUCTKM CTEKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak oOHM MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Nprbopa NOABUMKHbLI NMPU OTKPbI-

BaHUM U 3aKpblBaHWKU ABepUbl, Bbl MOXXETe 3a-

LeMnTb cebe nanbubl.

» He pgotparnmBantechb A0 yyacTka, rae HaxoAaAT-
cA NeTnu.

HekoTopble yactv aBepubl npubopa Mmetot

OCTPbl€ KPOMKMW.

> Ncnonb3ynTe 3allMTHbIE NepYaTKM.



A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

nopaMeHUs aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET cTaTb MCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBaHHbIM CrieumanucTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO MCMOoNb30BaThb
TONBbKO OpPUrMHANbHbIE 3an4yacTy.

» Bo n3bexxaHune onacHocTel 3ameHa nospe-
YXOEHHOro ceTeBoro Kabena AaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOMHEHA TONBLKO NPOU3BOAM-
Tenem wiv aBTOPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»06om nMbo NMUOM, UMEIOLLMM aHanormy-
HYIO KBasIMPUKaumio.

MoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOEM Cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK nNpuodo-
pa WM ¢ UCTOYHMKaMK Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena ¢ OCTPbIMM KOHLAMM WU
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

MpoHuKLan B NprMbop Bnara MOXeT cTatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN ST OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBperkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKkcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEeET Tpe-
LLIMHbBI UK NOBPEXAeHa.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 203

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemeHTax ynpas-

NIEHWA UMEITCA BCTPOEHHbIE MOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHXM MOryT BO3AEWCTBOBATb Ha 3EK-

TPOHHbIE UMMNAHTATLI, HANPUMEP, Ha KapAaWo-

CTUMYNATOPbI UM UHIKEKTOPbLI MHCYINHA.

» Ecnu Bbl UICNONb3yeTe 3NeKTPOHHbIE UMMNJIaH-
TaThl, coémonaﬁTe MUHUMaJIbHOE paccTtoAHne
[0 naHenu ynpasnexua 10 cm.

BesonacHocTb ru

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuba!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKnum AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBasa neyb

BHMUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHWMAMMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCNEAYHO-
LLIEIO UCIOJ1Ib3OBAHKA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUIo

OnacHO U MOXXET NPMBECTU K NosiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

» 3anpelyaeTca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO AnA NpUrotToBne-
HWA BI04 M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbLI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKkoraa He pasorpesanTe NpoAyKTbl NMUTaHUA
B TEPMOCTaTUUYECKON yraKoBKe.

» PasorpesaTtb NPOAYKTbI B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
MEHAOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHVEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3LEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BeAEHHbIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmte npoayKTbl B MUKPOBOJSTHOBOW Neuun.
He pasmopakuBanTe U He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KMM CcoepyaHneM BOAbl, Hanpu-
Mep, Xne6 Npu CAULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UM ANUTESNIbHOM BPEMEHMW.
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ru bBesonacHocTb

Macno ana npurotoBAEeHUA NULLIA MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HwuKkoraa He pasorpeBavTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUKPOBOJTHOBOM pPEXUME.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XnaKocTn unu apyrue NnpoayKTbl NMTaHWA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

> HVIKOF,Ela He HarpeBaﬁTe HUOAKOCTU nnn apyrue
NPOAYKTbI NUTAHWUA B NJIOTHO 3aKPbITOW nocyae.

A NPEQYNPEXAOEHUE — OnacHocTb oxoral

[MpoAayKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU MU LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPeMA U NOCne HarpeBaHuA.

> 3anpeLleHo roToBuTb AlLUA B CKOpryne 1 paso-
rpesatb BapéHble Alua B CKopnyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOIOCKOB M Pakoob-
pasHblX.

> [Tpn NpUroToBAEHUNU ANYHULBI-FNA3YHbKU MPOKO-
NIATE XENTOK.

> Y NpoayKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXYPOMN Unn
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMHyTb. [POKONNUTE KOXKYPY UK LLIKYPKY
nepea HarpeBaHWeM.

JeTckoe nuTaHne nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOe NUTaHue B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHUManTe KpbILKY UK COCKY.
MNocne Harpesa TWaTtenbHO NepemeLLanTe unu
B3GonTanTe coaepXumoe.

> [eped TeM Kak KopMuTb pebeHKka, obAasaTesnb-
HO NnpoBepbTe Temnepartypy.

Pasorpetble 6ntoga otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YKEeT CUNIbHO HarpeBaTbCA.

> Yt06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTH U3
pabouei KaMepebl, Bceraa ucnonb3ymte npu-
XBaTKMK.

[epmeTHUHO 3anafHHanA ynakoBKa M 3aKkartaH-

Hble B 6aHKW NPOAYKTbI NMPU HarpeBaHUn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yr00bl M3BNeub 6ntoaa u3 pabouer Kamepbi,
BCeraa Ucnonb3ynte NpUxXBaTKy.

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTtv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTtech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nnsKko K npubopy.
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Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo
onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAYas gomalu-
HAA 00yBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBbLIE NOAYLIEY-
KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU U TOMY NoAobHoe
MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaerca cylnTb B Npubope NpoayKThl
Unu oaexay.

» 3anpellaerca HarpesaTb B npubope agomalu-
Htoto 00YBb, KPYNAHbIE UM 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, T'yOKK, BNaXKHbIE TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

» WUcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NPUrotosse-
HUA 6NOA M HAMNUTKOB.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owunapueaHua!
[Npun HarpeBaHUM XXMAKOCTM BO3MOXKHA 3a-
AepXKKa 3akunaHua. B aTom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
UIKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKOB. PekomeH-
AyetcA cobntoaTtb OCTOPOXKHOCTb JayKe Npw
He3HauyuTeNIbHOM COTpACeHUM EMKoCTH. ['opAa-
yaf XMAKOCTb MOXXET BHe3anHo Hayartb CUbHO
KuneTb v Bpbi3ratb.
» [lpu HarpeBaHuu BCceraa KnaaumTte B EMKOCTb
NOXKKY. OTO MOMOXKET u3bexxarb T.H. OTNIOXKEH-
HOro 3aKunaHus.

v’ X

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

Henozaxoasawana nocyaa MoxeT nonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKkax ¢apdpopoBOn U KepamMUyeCKon

nocyZbl MOryT 6biTb MENKUE AblPOYKM, 3a KOTO-

pbIMKW HaxoAATCA NycToThl. [1pn NpoHMKaHWK B

3TW NYCTOThI BNarn nocyza MoyeT TPECHYTb.

» Wcnonb3ynte cneunanbHyo nocyay AnfA Mu-
KPOBOJIHOBbIX MeYen.




Mcnonb3oBaHue MeTanniMyecKon nocyabl unm

EMKOCTEN, a TaKXKe Nocyabl C MeTaNIMYeCKou

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHne UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

» 3anpelyaeTcA MCnonb3oBaTb MeTaNIMYECKHNe
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJIH.

» Kcnonb3syuTte TONLKO nocyay, npeAHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOJIHOBOW NEYU, UMK PEXKUM
MUWKPOBOJH B KOMOMHALMW C BUAOM Harpesa.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
nopaxeHusa aNeKTPUYEeCKUM TOKOM!
Mpunbop paboTaeT NoA BLICOKUM HaNPAXKEHM-
em.

» Hwukoraa He BckpblBaiTe kopnyc npubopa.

A NPEOYNPEXAEHUE - PUCK HaHeceHuA

cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!

HenpasBunbHaa 04MCTKA MOXKET NOBpeanTb Mo-

BEPXHOCTb NpMbopa, COKPaTUTL CPOK €ro Cyx-

Obl U NPUBECTU K BOSHUKHOBEHMWIO OMaCHbIX CU-

Tyauuin, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM

3HEepruu.

» PerynapHo ouuwiavite npubop 1 cpasy e yaa-
NANTE M3 HEro OCTaTKW NPOAYKTOB.

» Bceraa cneawvte 3a unctotoi pabouen kame-
pbl, yNNOTHUTENA ABEpPLUbl, ABEPLbl U OrpaHu-
4yuTENA OTKPbLIBAHUA ABEPLbI.

— "Ounctka u yxoa", CrpaHmuuya 196

He ncnonb3yiite npubop, ecnu nosBpexkaeHa

ABepua unu eé ynnotHutens. BoamorkHa yteu-

Ka MUKPOBOIHOBOMW SHEPTUM.

» He ncnonb3yite npubop, ecnu noBperkaeHa
ABepua pabouei Kamepbl, yNoTHUTENb ABEP-
Ubl MM MNACTUKOBaA pama.

» PeMoHT nprbopa Ao/KEH NPOU3BOANTLCA
TONbKO CneunanMcTamMm CEPBUCHOM CIY>KObI.

Bo usberxkaHve matepuanbHoro yuiepba ru

Y npubopos 6e3 3aLUMTHOrO Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» HuKkoraa He cHUMAaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» [InAa ocyllecTBneHnA NPOPUNAKTUKKU U pe-
MOHTa BbI3blBaANTE CEPBUCHYIO CIYXOY.

1.6 Nap

Mpu Mcnonb3oBaHWUKU GYHKLMKM NPUrOTOBNEHNUA Ha
napy cobntofante 3TM yKasaHus.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

owunapvsaHua!

B npouecce pabotbl Nnpubopa Boaa B pesep-

Byape MOXXeT CUbHO HarpeBaTbCA.

» B npouecce pabotbl npubopa Boaa B pesep-
Byape MOXET CUNbHO HarpesaTbCcA. Bceraa
OMOPOXXHAWTE pesepByap Nocne NpUroTose-
HWA NMULLK C NapoM.

opAuni nap obpasyertcaA B pabouewn kamepe.

» Bo BpeMA NpUroToB/ieHnA nNuLLn ¢ Napom He
Cy#Te pyku B pabouyto Kamepy.

ByabTe 0CTOPOXKHbI MPU BEIHUMaHUK U3 JyXOB-

KW NPUHAANIEXKHOCTEN C rOPAYEN KUAKOCTBHO:

YXMAKOCTb MOXKET BbINIECHYTbCA.

» BblHMManA ropAvne NPUHAANEIKHOCTH, MCMONb-
3yUTEe NPUXBATKM.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

MNapbl BOCMnamMeHALMXCA BELLECTB MOryT 3a-

ropetbcA B pabouei kamepe nNpu B3aMmMoaen-

CTBMM C rOPAYMMU NOBEPXHOCTAMM (B30pBaThb-

cA). [lBepua npubopa MOXKeT pacnaxHyTbCA.

N3 paboueit kKamepbl MOryT BbipBaTbCA rOPAYMA

nap v A3bIKK NNaMeHu.

» He HanonHAWTe pesepByap ANA BOAbI NIETKO
BOCMNNaMEHAILLUMMUCA UAKOCTAMM (Hanpw-
Mep, aSIKOrONbHbIMU HaMUTKaMMK).

» HanonHute pesepsyap AnA BOAbl BOAOW UK
peKoMeHAyeMbIM HaMu cpeaCcTBOM AnA yaa-
NIEHWA M3BECTKOBOr0O Hanera.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wan nHpopmauua

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetoi padouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHUA TemMnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-

XaeHue npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTb BOAY B ropaAuyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanacA B pabouei Kamepe B TeUeHUe Anu-

TeNIbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KOHAEHCAT KaXKablk pa3 nocne 3aeeplue-
HWA NPUTrOTOBMIEHHUA.

» He aepxute BnaxkHble NpoAYyKThbl B 3aKpbITON pabo-
yel Kamepe B TeYEeHUE ANUTENbHOrO BPEMEHM.

» He ncnonbsyite pabouyto KaMepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

OxnaxkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-
HEM BbI3bIBAET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTH NPUMBbIKAO-
Lwen K npubopy mebenu.

» [locne perkuma aKcnnyartaunu nNpu BLICOKOW TeMme-
paType fanTe padouei Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepuen.

» 3anpeliaetca dpuKcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHMU KakuM-nnbo npeamMeTom.

» OcraBnaiiTte pabouyto KamMmepy OTKPLITOW ANA BbiCkbIxa-
HMA TONBbKO Nocne pexxkuma padoTbl ¢ BONbLLMM KOMK-
4yecTBOM Barw.

Ecnu ynnoTHuTENb ABEPUBI CUNBHO 3arpA3HEéH, ABepua

BO BPEMA UCNoNb30BaHUA He ByAeT NIOTHO 3aKpbIBaTh-

cA. OTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO NOBEPXHOCTH

npuneratowlen K npudopy medenu.

» Creaute 3a TeM, YToBbl YNNOTHUTENA ABEPULI Bceraa
OCTaBasICA YUCTLIM.

» He ucnonbayitte npubop, ecnv ynnoTHATENb NOBpe-
AOEH WK OTCYTCTBYET.

Cuaetb Ha aABepue npubopa unu obnokaumsaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, Tak Kak Asepla npu 3ToM nospeXkpaeTca.

» 3anpeluaeTcA BcTaBatb Ha ABepLy npubopa, caanTb-
cA, IepXKatbCA UM ONMPaTbCA Ha Heé.

» He cTaBbTe nocyay v NpMHAANEXKHOCTU Ha ABepUy
npubopa.

B 3aBucvumocTH oT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTH MO-

ryT nouapanarb CTeks0 ABepubl npubopa npu eé 3akpbl-

BaHWu.

» Bceraa ycraHaBnuBaiiTte npuHaanexHocT1 B pabouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MuKkpoBonHoBas neuyb

Mpu Nonb3oBaH1MM MUKPOBOJTHOBOM Meybto cobntogante
JaHHble YKasaHuA.
BHUMAHMUE!

Conpu1KocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto pabdouer Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pa3oBaHuIo
UCKp, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTL NPUOOP MNKU BHYTPEH-
Hee CTeKNI0 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI METanIMYeCKMe NPeaMEThI
(Hanpumep, NoXKKa B CTaKaHe) HaxoAMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyei kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

AntomMuHWEBaA nocyAaa, NoMeLLéHHanA B Nnpubop, MoXeT

BbI3BaTb MCKPOBble paspAabl. MNprubop MoXKeT nospe-

ZMTbCA M3-3a UCKPOOBpPa3oBaHMA.

» Hu B KOem cnyuyae He UCNONb3yWTE antOMUHUEBYHO
nocyay.

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMNEHHLIX B HEro 6o BeAET

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NPoBEpPKa NPUroAHOCTM No-
cyasbl.
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[MpuroToBneHue NOMKOpPHa B peX1MMe MUKPOBOJSIH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPU CIIULLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
MeXAy NPUroToBAEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBaWTe CIULWKOM BG0MbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

» WMcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvkM C NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKAH-
Hoe 6ntoao.

Mcnonb3oBaHve HenoaxoAafLlen Nocyabl MOXeT npuBe-

CTU K MOBpPEXAeHUIo npubopa unm TpaBMUMpPOBaHHUIO.

» [lpu ncnonb3oBaHWK rpuna, KOMBUHUPOBaHHOMO pe-
YXMMa C UCnonb3oBaHWEM MUKPOBOJTH UK FOPAYEro
BO34yXa MCNOJIb3yWTE TONIbKO TEPMOCTOUKYIO NOCyAy.

2.3 Map

Mpu Mcnonb3oBaHUK QYHKLUKMM NPUrOTOBNEHUA HA Napy
cobnionaiTe 3TV yKasaHus.
BHUMAHUE!

dopMbl U3 CUMKOHA He NOAXOAAT ANA KOMOUHMPOBaH-

HOro peXxMma c Nnapom.

» [locyna AomKHa BbITb YCTOMUMBOM K BO3AENUCTBUIO
BbICOKMX TeMnepaTyp 1 napa.

lMocyna co cnegamu KOppPO3nMn MOXKET CTaTb MPUUUHOM

NOABNEHUA PXKaBYMHLI B paboueit kamepe. Jaxe ma-

NeHbKMe NATHA PXKaBYMHbI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B

paboueit kamepe.

» He ucnonb3yiTte nocyay co cneaamu KOpposuu.

Crekatollan *XMAKOCTb 3arpAsHAET AHO pabouei kame-

pbl.

» [lpu npurotoBNEHUM Ha Napy ¢ UCNONb3OBaHUEM
NOTKa C OTBEPCTUAMM BCEraa AONONHUTENBHO
noAcCTaBnANTE NOA HEro NPOTUBEHb, YHUBEPCANbHbIH
NPOTMBEHb MNK NOTOK 6e3 oTBepcTui. CTekatoLan
UAKOCTb ByaeT cobmpaTbCA B HEM.

Ckonnexune ropAYein BoAbl B pe3epByape MOXXET NoBpe-

AWTb NapOBYO CUCTEMY.

» 3anuBanTe B pesepByap TOMbKO XONOAHYIO BOAY.

Mpu akcnnyataumu npu Temnepartype soiwe 120 °C Bo-

Ja Ha aHe paboueil KaMephkl NOBPEXKAAET aMarb.

» He 3anyckaite pexkxum, ecnv Ha gHe padodeit Kame-
pbl coBpanacb Boaa.

» [lepea 3anyckom npubopa BbITPUTE BOAy Ha AHE pa-
Bouei kamepbl.

lMonaaaHue pacTBopa ANnA yAaneHUsa HaKunu Ha naHenb

ynpasneHua unn Apyrue nerko nospexxaaemMole nosepx-

HOCTW NMPUBOAMT K UX NMOBPEIKAEHHIO.

» Cpasy cmoiiTe pacTBop ANA yAaneHna HaKunu BoAoMN.

OuuncTka pesepByapa a4nAa BoAbl B NOCYAOMOEYHOW Ma-

LLUMHE MPUBOAMT K NOBPEXAEHUAM.

» Pesepsyap Ana BoAbl 3anpeLlaeTcA MblTb B NOCYA0-
MOEUYHON MaLLIMHE.

» OuncTky pesepByapa BbINONHANTE C MOMOLLbIO MAT-
KoM candeTkn u 0BbIMHOTO MOOLLIETO CPEACTBA.



3alumTa oKkpyXarLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

3 3awuTa oKpyMxaroLen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauuma ynakoBKH1

YnakoBouHble Martepuasnbl 9KOI0rM4yeCKu 6e3onacHsl 1
MOryT UCMOJIb30BaTbCA NOBTOPHO.

>  VTIUAM3MpyiiTe oTAesNbHble YacTh, NpeaBapuTesbHO
paccopTUpOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEpPruro

Mpwu cobntoaeHnn aTUX yKasaHui npubop OyaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOIHEPTUM.

MpenBapuTenbHbIi Harpes npubopa TpedyeTcaA ToNbKO

B TOM Cllyyae, ecnm 370 yKasaHo B UHCTPYKLUMUK UK CO-

BeTax Mo ycTaHOBKe.

» OTCyTCTBUE NpeaBapuTENbLHONO Harpesa npubopa
no3BonfAeT CIKOHOMUTL A0 20 % aHepruu.

WUcnonb3yitte TeMHblE 3ManMpPOBaHHbIE UK MOKPbITHIE
YepHbIM NakoM GOPMbI ANA BbiNeKaHWA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO NOrNoLLatoT TENNO.

Bo BpemA npurotoBneHuna ctapanTecb pexxe OTKpblBaTb

ABepuy npubopa.

= TaK fyylle coxpaHaeTcA TeMnepartypa B pabouei Ka-
Mepe U He TpeByeTcA AOMNONHUTENbHAA SHEPruA Ha
noAdep)aHve Temneparypbl npubopa.

Bbinekaite Heckonbko 6nto4 04HO 3a APYrMM UK 04-

HOBPEMEHHO.

» Pabouan Kamepa ocTaeTcA pasorpeToin nocne Bbine-
KaHWA MepBOro NMpora, 3a CYeT Yero BpeMA BbliNeKa-
HWA BTOPOro nNMpora yMmeHbLLaeTcA.

Mpu AnMTensHOM BpeMeHH NpUrotoBeHnA 6nroaa Bbl-

Kntoyaiite npubop 3a 10 MUHYT A0 3aBeEpPLUEHMA NPUTro-

TOBJIEHUA.

= OCTaTouYHOro Tenna AoCTaTouHO, YToBbl JOBECTH
611010 10 FOTOBHOCTM.

Heuncnonb3yemble NpUHaanexHocT Heobxoanumo you-

patb 13 paboyeit Kamepbl.

» M36bITOYHOE KONMUYECTBO NPUHAANEXHOCTEN yBENU-
unBaeT 3HepronoTpebneHe Npu HarpeBaHum.

MpoayKThl rMyOOKoW 3aMOpPO3KK CreayeT pasmMopaxku-

BaTb Nepes NpUroToBIeHUEM.

= Takum ob6pasom aHeprua He ByaeT pacxoaoBaTbCA
Ha pasMopakuBaHue.

3ameTKa:

Ina pabotel npubopa TpebyeTca:

B pexum padoThl C BKIHOYEHHbLIM AUCMIEEM
mMakc. 1 BT

B pexunm padoThl C BbIK/IKOYEHHbBIM AMCHAEEM
makc. 0,5 BT

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

4.1 MNaHenb ynpasneHua

Hactpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 nosyunTb MHPopMa-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHWU MOXKHO Yepes naHesb
ynpasneHua.

B 3aBucuMMOCTH OT TUNa Npubopa oTAeNbHbIE AeTanu Ha
pUCYHKe MOryT OT/iyartbCcA, Hanpumep, no uBety U pop-
me.

Mepekntouatenb Boibopa GyHKUMUI
Mepekntoyatenb BoiBopa GYHKUMIA NpeaHasHa-
YeH ANA YCTaHOBKU PEXXUMOB paboThbl UK Apyrux
DYHKUMNA.

H

N

CeHcopHble nonsa
C NMOMOLLbIHO CEHCOPHbIX nonen MOXHo HanpA-
MYI0 yCTaHaB/MBaTb pasiimyHble QyHKUUK.

Hducnnen

~eo

MoBOpPOTHLINA NepeKntoyaTenb
[MoBOpPOTHLIM NepekstoUYaTeNb MOXHO NOBOPaYM-
BaTb KaK BIEBO, TaK U BMNpaBo.

[:] h:min  min:sec @Qéuc «
w_ £ @ 00 B88:884888,. Pl
®_ =
(- _e| B @ @ O & ik B |
\
®__ O

MepekntouaTenb Boibopa GyHKUMI

Mepekntouatens BolBopa QyHKUMIA NpeaHasHayeH AnA YCTaHOBKU BUAOB HarpeBa u Apyrux GyHKUMA. B HekoTopbIx Hc-
nonHeHuAx Nnpubopa nepekntoyartens Bblbopa GyHKUMIA ABNAETCA yTannveaeMbiM. Ecnv noBepHyTb Nepekntoyarens Bbl-
6opa QYHKUMI U3 HYNEBOTrO MONOXEHWA B NONOXKEHUE QYHKUMKU, PYHKUMA CTAHET AOCTYNHA Yepes3 HECKOJIbKO CEKYHA.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

Cumson YcTaHoBKa

MpumeHeHue

(0] HyneBoe nonoxxeHue

Mpubop BLIKMOYEH U HAXOAWTCA B pe-
XUMe aHeprocbepexeHus.

=S MWKpPOBONHbI

BbiBepuTe pexkuMm MUKPOBOJH.

& Map

B pabouyto kamepy noaaetca ropAymi
nap.

"opAuni Bo3ayx

BeHtunaTop pacnpeaensert xap ot
KONbLEBOro HarpeBaTesibHOro ane-
MEHTa, YCTaHOBJIEHHOIO B 3aHeN
CTEeHKe, paBHOMEPHO No Bcew pabo-
yen Kamepe.

Mpunb

HarpeBaeTCH BCA NOBEPXHOCTb NoA
HarpeBaTte/ibHbIMU 3N1eMeHTaMU rpu-
NA.

punb Cc KOHBEKUMEH

BeHtunaTtop obaysaeT 6nt040 ropa-
UMM BO3/ZlyXOM OT HarpeBsartesibHbIX
3N1eMEeHTOB rpunA.

%] YaaneHne Hakunu

3T1a QYHKUMA OUMLLAET UCTapUTENb OT
HaKWNK 1 NoaaeprkmBaet ero B pado-
YeM COCTOAHMM.

lNonockanue

Tpy6bl cMcTeMbI NoAauu napa NpPoMbl-
BatoTcA BoAoW. Mbl pekomMeHayeM ak-
TMBMPOBATb GYHKLMIO NMONIOCKaHKUA Mo-
Cne Ka)xAoro UCrosfib30BaHUA pexxmma
NPUroTOBMIEHMA Ha Napy.

i [Mporpammel

Bbl MoXkeTe BblOpaTh NpeaBapuTesb-
HO 3anporpamMMMpPOBaHHLIE YCTaHOB-
KW, NOAXOAALLME ANA MHOXKecTBa
6ntoa.

CeHcopHble nonAd

CeHcopHble NonA UMEIOT YyBCTBUTENBHBIE K KacaHUio NoBepxHocTU. [nA Beibopa GyHKLUMKU KOCHUTECH COOTBETCTBYIOLLIE-

ro nona.

CumBson CeHcopHoe none

MpumeHeHue

B MWKpPOBOSHbI

Bbi6op ypOBHA MOLLHOCTU MUKPOBOH
WK BKJIIOUYEHWE pexkuMa MUKPOBOJH
AnA GYHKUKUKM rpuna unu GyHKUMK no-
Aauu napa.

& Map

Bbi6epuTe ypoBeHb noaaun napa unm
BK/OUMTE PYHKUMIO NoJadv napa anq
BMAa Harpesa.

Mporpammel

BbisoBuTe BLIGOP NporpamMm 1 noBo-
POTHLIM MepekstoYaTenemM yCTaHoBUTE
HOMep NporpamMmmei.

® dyHKUMM BpEMEHH

BbibepuTe GyHKLMM BPEMEHM U yCTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIM NEpPeKIoYa-
Tenem.

BeicTpbIM NpeaBapuTenbHbIM paso-
rpes/6nokupoBKa AnA 6e30MacHOCTH
netei

KopoTkoe Hakatue: aktvBauma unm
ZAeaKtuBaumsa 6bICTpOro npeasapu-
TENbHOro pasorpesa.

Jlonroe Ha)kaTue: aKkTMBaLMA UNu ae-
aKTuBauuA 6IOKMPOBKKM AnA Besonac-
HOCTK AeTew.

Temnepartypa/sBec

Buibepute Temnepatypy unum Bec u
yCTaHOBWTE 3HAYEeHUA NOBOPOTHELIM
nepekntoyatenem.

start D stop Start/Stop

3aI'IyCTVITe NI OCTaHOBUTE PEXXUM.
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Oducnnen

Ha aucnnee OTOépa)'KaPOTCH TeKylne yCtTaHOBOYHbIE

3Ha4vyeHnA nnu onuunn AnAa Bbl60pa.

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTbL B AaHHbIA MO-

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

LleHTp ancnnena o603HaYeH KpacHON MHAWKATOPHOM Nu-

HWeKn noa YCTaHOBOYHbIM 3Ha4YeHUEeM.

3HauyeHMe MOXHO U3MEHUTb NOBOPOTHbIM NepeKnoya-

MEHT, HaxX0AUTCA B UEeHTpe Aucnnes. OHo BblAENEHO.

OnemeHTbl gucnnes

Hwxe npuBeaeHoO KpaTkoe onnucaHue 3HaYeHuw pasnnMyHbIX 3N1eMeHTOB AUCTIeA.

Tenem HenocpeacTtBeHHO B LeHTpe Aucnnen.

Cumson HaumeHoBaHue 3HaueHue

Tanmep Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABAETCA MHAMKALMWA BPEMEHU
Tanmepa.

C) Bpemsa npurotoBneHuA Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN NpH-
rOTOBJIEHHUA.

® Bpemsa cyTok Ecnv cumBon BelgeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA UHAMKALMA BPEMEHMU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYThI MHanKaumA ycTaHOBNEHHOMO BpeEMEHU
NPUroTOBMIEHWA B Yacax U MUHyTax.

min:sec MUHyTbI/CEKyHAbI MHankaumA ycTaHOBNEHHOMO BPEMEHMU
NMPUroTOBMIEHWUA B MUHYTaX U CEKYH-
hax.

o= ®yHKuuA «bnokuposka ana 6esonac-  Ecnu cumBon roput, 6nokupoBka anq

HOCTV AeTen» 6e3onacHoCTV AeTel BKIHOYEHA.

2 C6opHbiit pesepByap CvmBON yKasbiBaeT Ha COCTOAHUE

cbopHoro pesepByapa.

3aropaetcA CMMBOJ U MUraeT CTpen-

Ka:

m  COopHbLIl pesepByap HaxoaUTcA B
LaxTre.

m  COOpHbI pesepByap 3amnosHeH.
OnopoHUTEe COOPHbIN
pesepByap.

3aropaetcA CMMBOJI, HO CTPesIKa He

MUraer:

m  COOpHbI pesepByap OTCYTCTBYET
B LLAXTe.

m YcTaHoBUTE COOPHbLIN pes3epByap
B LIAXTY.

3aropaeTtcA CMMBON U CTPENKa He

CBeTUTCA:

m  COopHbI pesepByap HaxoaUTcA B
LaxTe.

= JlanbHelnwne AencTBua He
TpebytoTca.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

CumBon HaumeHoBaHue 3HaueHue
l PesepByap anA Boabl CvmBON yKasbiBaeT Ha COCTOAHUE pe-
3epByapa AnA BOAb!.
3aropaetcA CUMBOJ M MUraeT CTpen-
Ka:
m  PesepByap A1A BOAbl HAXOAMTCA B
Laxre.
= PesepByap A71A BOAbl NyCT.
= HanonHwuTe pesepByap A1A BOAbI.
3aropaeTcA CMMBOJI, HO CTPEsIKa He
MUWraer:
®  PesepByap 414 BOAbl OTCYTCTBYET
B LWaxre.
®  YCTaHOBWUTE pe3epByap 1A BOAb
B LIAXxTy.
3aropaeTcA CUMBON M CTPESKa He
CBETUTCA:
m  PesepByap 414 BOAbl HAXOAMTCA B
Laxre.
®  JlanbHenwne AencTBmA He
TpedytoTca.
§ BbICTpEIN Harpes Ecnu cumBon roput, BbICTpbIiM Harpes
aKTUBUPOBAH.
(] YaaneHne Hakumu Ecnu roput cumBon, Heobxoaumo yaa-

NINTb HaKunMb.

HUHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatyphl yKasblBaeT CTeNeHb pasorpe-
Ba.

KpacHana nHaMkatopHas IMHUA B HUKHEW 30HE Aucnnen
yKasbIBaeT Ha To, uto npubop HarpesaeTcA. Koraa ycta-
HOBMEH BUJ HarpeBa, MHAWKATOPHAA NIMHUA 3anoNHAETCA
KpacHbIMW CErMEHTaMM CNiEBa HanpaBo Mo Mepe Harpe-
BaHWA paboyei kamepel. [pu BIGOpe pexxknma rpuna 1
napa MHAUKaTOPHaA JIMHUA CPasy e NOMHOCTLIO 3anon-
HAETCA KpacHbIMKU cerMmeHTamMmu. B pexxnme MUKPOBONH
WHAMKATOPHAaA NMHUA He ropuT. Kak Tonbko npu npeasa-
PUTENBHOM pa3orpeBe BCe NATb CEMMEHTOB JIMHUU CTanu
KpacHbIMM, 3HAYUT, HACTYMUIO ONTUMaNbHOE BPEMA ANA
YCTaHOBKM B AyXOBOW LWKa¢ npurotasnuBaemoro 6éntoaa.
M3-3a TepMUUECKON MHEPLIMOHHOCTH oToBpaXkaemMas
TemMnepartypa MOXeT OT/IMUYaTbCA OT paKTUUECKON TeMne-
patypbl pabouei kamepbi.

HouHow pexum

[nAa 3KOHOMUK INEKTPOSHEPrUM B Nepuod ¢ 22 4yacoB A0
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALMUM aBTOMATUYECKU YMEHb-
LiaeTcs.
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MoBOpPOTHLIM NepekntoyaTenb

MoOBOPOTHEIM NEpEKOYATENEM MOYKHO U3MEHUTL yCTa-
HOBOUYHbIE 3HaYeHUA, OToOparKatoLLIMeca Ha Aucnnee.

B 6onblUMHCTBE cnvckoB Belibopa, Hanpumep, AnA npo-
rpamm, nocne nocneaHero nyHKTa CHoBa crneayert nep-
Bbli. B HeKoTopbIx cnuckax Beibopa, Hanpumep, ana
MPOAOMKUTENBHOCTH, NPU AOCTUIKEHUU MUHUMATBHOIO
WM MaKCUMalbHOro 3HaYeHuA cneayeT NnoBopayvBaTth
MOBOPOTHbIV NepekoYaTenb Hasaa.

4.2 Pexumbl paboTbl

MeHto UMeeT noapasaensl Mo pasHbiM pexxumam pado-
Thbl.

Pexum pabo- lNpumeHeHue
Thbl

Buabl HarpeBa [nA onTMManbHOro pesynstara npuro-
TOBMeHuA 6n1toa NpeayCMOTPEHbI pas-
NIMYHblE, CneunansHo paspaboTaHHble
BUAbI Harpesa.

B pe)kxume MUKPOBOJH BO3MOXXHO 60-
nee BbICTPOE NpPUroToBIeHWe Bntoa,
pasorpeB WM pasMopaKMBaHWe nNpo-
ZIYKTOB.

MWKpPOBOSHbI

Map MpurotoBnexue 6ntoa Ha napy. Ona
ONMTMMAanNbHOro pesynbrara NpUroToB-
nexua 6ntoa NpeayCMOTPEHbI pasnuny-
Hble, cneuunanbHo paspaboTaHHble
YPOBHM noaauu napa.

Kom6uHupo- JONONHWUTENBHO Bbl MOXETE BKIIHO-
BaHHbIA PEXUM  UYNTb PEXXMM MUKPOBOJH ANA GYHKUKUK
C MWUKPOBONHA- rpuaA UM GyHKUMK nojadv napa.

MU




3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

Pexum pa6o- lNpumeHeHHe

Pexum pabo- MNpumeHeHne

Tbl Tbl
Kom6uHupo- JononHuTensHO Bbl MOXKETE BKIIHO- Ouunctka LnA ouncTKM NpeayCcMOTPEHbI pasnuy-
BaHHbIA PEXXMM  UMTb QYHKLMIO MoAauun napa anA Hble QYHKUWK: YAANEHWE HAKUMU U1
C napom OYHKUMW MUKPOBOJTH MIIM QYHKLIMK NpoMbIBKa
rpuna. BasoBble ycTa- MameHeHue 6a30BbIX yCTAHOBOK.
HOBKM — "ba3soBbie ycTaHoBKH",

4.3 Buabl HarpeBa

CrpaHnya 195

3necb I'IpMBe.[léH 0630p BMAOB Harpesa U pekomeHaaunn no Ux Mcnojib30BaHUKO.

CumBon HaumeHoBaHue Temnepatypa/ [pumeHeHue
peXu1mMbl
Mpunb Pexxumbl rpuna:  [purotosneHue Ha rpune nNioCKMX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEMKH, Kon-
m 1 =cnabbin 6acku unn ToCTbl. 3aneKaHue NpoLyKTOB.
2 =CcpeaHu
® 3 = CU/IbHbLIN
lopAumi Bozayx 40 °C Moabem APOXOKEBOro TeCTa, PasMopayKMBaHWe TOPTOB CO B3BUTLIMM
100-230 °C CNUBKaMMU.
BbinekaHve/>xapeHue Ha 04HOM ypOBHE.
punb ¢ koHBek- 100-190 °C InA »xapeHua nTuubl, pbiBbl LENMKOM U BONbLUMX KYCKOB MACA.

uunen

3ameTKa: [1na Ka)x4oro Buaa Harpesa npeanaraetca co-
OTBETCTBYtOLLAA Temneparypa. PekomeHayemyto Temne-
paTypy Bbl MOXETE MPUHATb UK U3MEHUTL B COOTBET-
CTBYytOLLIEM MOJIe.

4.4 Pabouan Kamepa

®yHKUMK paboueit Kamepbl YNPOLLAOT 3KCMNyaTaumto
npubopa.

OcBelueHue pabouei Kamepbl

MoaceeTka paboyeit kamepbl Bceraa BKItoYaeTcA B pe-
»Xume pabotbl. Koraa pexxum paboTsl 3aBepLuaeTcs,
npubop BbIKIHOYaETCA.

Mpu oTKpLIBaHWK ABEpPLULI Npubopa BKItoYaeTcA noa-
cBeTKa paboyeit kamepsbl. D10 yA0OHO, Hanpumep, npu
ouncTke npubopa. MprumepHo Yepes 15 MUHYT nammnoyka
aBTOMaTU4eCKHu BbIKJTHOYUTCA.

OxnaxaaroLUin BeHTURATOP

OxnarkaaroLLmni BEHTUIATOP BKJIKOYAETCA U BLIKNHOYAETCA
no Mepe HeobxoAMMOCTU. TENbIA BO3AYyX BLIXOAWT Ye-
pes BEHTUNALMOHHbIE NPopesu Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HaKpbiBaiiTe BEHTUNALUMOHHbBIE NPOPE3U, YTOOLI HE
BbI3BaTb Nneperpes npubopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHbBIE MPOPES3H.

[na 6onee 6bicTporo oxnarkaeHua padouei Kamepbl
OXnaXAaloLWuni BEHTUNATOP NpoAokaeT paboTtatb onpe-
ZenéHHoe BpeMsA nocrne eé BbIKoYeHua. B pexkxume mu-
KPOBOJIH NPMOOP He HarpeBaeTCA, HO OXMaXKAatoLLMiA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKtoYaeTcA. OxnaxkaaroLwmi
BEHTUIATOP MOXKET NPoAo/mKaTb padoTy, AaXke ecnu pe-
XUM MUKPOBOJIH 3aBEpPLUEH.

KoHpaeHcar

Bo BpemA goBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTU B paboyeit
Kamepe v Ha ABepue npubopa MOXKET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKoneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BnMAEeT Ha GYHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpPLUEHWA MPUroTOBNEHMA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.5 lMNaHenb pesepByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA Noa ABepLen npudopa
1 obecneunBaeT AOCTyN K COOPHOMY pesepByapy 1 pe-
3epByapy AnA BOAbI.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4.6 Pe3epByap ana sBoAbl 4.7 COopHbIi pesepByap
PesepByap aAnA BoAbl HAXOAUTCA crnpasa 3a NaHenbko C6opHbIit pe3epByap HaxoAWTCA cneBa 3a NaHenbo pe-
pes3epByapoB. 3epByapoB .

Mpu BeIGOPE peXkMma ¢ ucnonb3oBaHWeEM napa Heobxo- OnopoyxHATe cOOPHLIN pesepByap A0 M Nocre BbInon-
AMMO HanosIHUTbL pesepByap BOAOW. HeHWA QYHKUMIA ounCTKM — Crparmya 199.
— "Hanonnute pesepByap Ana BoAasi", Ctpanmya 187

T/?/ ‘/Q\
S ;

PyuKa AnA U3BNEUYEHUA U YCTAHOBKM

PyuKa ANA M3BNEUYEHNA W yCTaHOBKM
C6opHble oTBepcTHA

OTBepcTMe ANA HaMONHEHMA W OMOPOXHEHNA
KpbllwKka pesepsyapa

Kpbilwka pesepsyapa
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Akceccyapbl ru

5 AKceccyapbl

Mcnonb3yite opurHaneHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

MpuHaanexHoOCTH

MpumeHeHue

Pelétka

= PelleTka AnA Bbineka-
HWA 1 >XapeHuna B pe-
YXMMe OyXOBOro LUKa-
da.

= PelueTtka Ana npuro-
TOBJIEHWA Ha rpuse,
Hanpumep, CTENKOB,
Kon6acok unu TocToB

= PeuleTka AnA ycTaHoB-
K1 nocyAbl, Hanpumep,
dopmM AnA 3anexkaHKu

CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb

= J1nA NpuroToBneHWA
6ntoa

= 3awmTa ot BpbI3r npu
MPUroTOBNEHUU Ha IpH-
ne NpAMO Ha peLueTke

= [lpurogHo AnA ucnosnb-
30BaHMA C MUKPOBOJI-
Hamm

Mocyaa anA npurotosne-
HWA Ha napy

= JInA npurotoBneHnA
puca, kaptodena u
oBOLLEeN

= [locTaBbTe NIOTOK ANA
MPUroTOB/IEHUA Ha Na-
Py B CTEKNAHHbLIA Npo-
TWBEHb ANA NPUroToB-
neHva 6ntoa Ha napy
WK Ha napy ¢ MUKpO-
BOJIHAMM

= Knaaute NpoAyKThl He-
NOCPEACTBEHHO B J10-
TOK ASIA NPUrOTOBEHUA
Ha napy

5.1 [lononHuTenbHble NPUHAANEHOCTHU

B 3aB1cMMOCTM OT MoZenu K Npubopy MoryT npunaratb-
CA AOMNOSHUTENBHBIE NMPUHAANEKHOCTH.

an HaaJNeXXHOCTH

MpumeHeHue

CobemHan pelueTka

= PeuleTka AnA »}apku

= BcrasnaiTe BKNaablBa-
EeMYI0 PELLETKY HOXKKa-
MU BHU3 B CTEKNAHHbIV
NpPOTUBEHb

= Bnaroaapsa atomy »xup
¥ MACHbIE COKM ByayT
CTeKaTb B CTEKNIAHHbIN
NPOTUBEHb

= He noaxoaut ana uc-
NOSIb30BaHWUA B PEXM-
Me MWUKPOBOJIH UK B
peXkMume npurotosse-
HMA Ha napy

5.2 lononHuTenbHble NPUHaANEXHOCTH

JononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTA MOXKHO NpUoBpecTH
yepes CepPBUCHYIO CRY)KOY UK Yepes UHTEPHET-MarasuH.
MonHbIA NepeyveHb cneunanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HAKAETE B HALLMX PEKNTAMHbIX MPOCNEKTax
WK B UHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpuHaANEeXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHBIM Npubopam.
[Moatomy Npu NOKyNKe Bceraa ykasbiBaute TOUHOE
0603HayeHve (Homep E) Bawero npubopa.
MHpopmaumio 0 TOM, Kak1e NpUHaANEeXKHOCTU npeanara-
toTCA AnA Balero npubopa, Bbl MOXETE HAUTW B OHNAaMH-
MarasuHe WM 3anpocuTb B CEPBUCHOMN cny»Be.

CteknaHHaA nocyaa

MpumeHeHue
= TywéHsle 6nona
= 3anekaHku

5.3 YpoBHM yCTaHOBKH

Pabouan kamepa UMeeT 4 ypOBHA YCTAHOBKM.

YPOBHM YCTaHOBKM CUMTAIOTCA CHU3Y BBEPX. YCTaHOBUTE
NPUHAANEXXHOCTb Ha HaNpPaBAAOLLYO U 3a[1BUHbTE A0
ynopa.

PelueTka noaxoaut ana ucnonb3oBaHuA Ha ypoBHe 0 B
peXXxrumMe MUKPOBOJH. Hanbonbluana MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH JOCTUraeTcA Ha agHe pabouer kamepbl. Ucnonb3ayin-
TE TONIbKO NPUrOAHYIO ANA PeXXrMMa MUKPOBOJIH Nocyay.
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ru [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM

6 MMepen nepBbiM UCMNOJNIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBOAA B KCnnyarta-
uuto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 YcTaHOBKa BpeMeHH CYTOK

Mpu BBOAE B 9KCMyaTaumio BpeMa oTobparkaetca B

LeHTpe aucnnen. Ha avcnnee muraet sHauenve /.00 v

ceeturca O.

1. YcTaHoBWTE BpeMs CYyTOK NMOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

2. Hakmurte O©.

v Bpewma cyTok ycTtaHoBREHO.

6.2 HacTponKa eCcTKOCTHU BOoAbI

TpeboBaHua

= [lepel yCTAHOBKOM XECTKOCTH BOAbI y3HaiTe cTeneHb
YKECTKOCTM BOAOMNPOBO/AHOM BOAbI HA CTAHLMK BOAO-
CHabxeHuA.

MpuBop BLIKNOYEH.

Yaepxwaitte Haxkatoi O B TeUEHUE HECKONbKUX Cce-
KyHA.

Ha aucnnee noasnAaeTcA nepean 6a3oBan yCTaHOBKA.
Haykumaite © go Tex nop, noka He 3aropurca ciif.
MoBoOpPOTHEIM NepeknoyaTenem BblbepuTe XECTKOCTb
BOAbI.

PexomeHpauua: Ecnu BogonposoaHan Boaa coaep-
HUT BONbLLIOE KOIMYECTBO M3BECTU, PEKOMEHAYETCA
MCnonb3oBaTb CMArYEHHy0 BoAy. Ecnu Bbl ucnonb3ay-
eTe CMArYeHHyIo BOAY, YCTAHOBUTE 3HAUEHME HECTKO-
CTW BOAbI HA «CMArYEHHaA».

PekomeHgauusa: Ecnv Bbl Mcnonib3yeTe MUHEpasib-
HYO BOJly, YCTaHOBUTE 3HAUYEHWE XMECTKOCTH BOAbI Ha
«0YeHb XecTKan». Ecnn ncnonsbayetca MuHepasnbHan
BOZA, TO OHa AomKHa ObiTh 6e3 rasa.

—

AECRY

JMana3oH ecTKOCTU  YCcTaHOBKa
BOAbI
0 0 — cmAryeHHan

JManasoH ecTKOCTU  YCTaHOBKa
BOAbI
1 (8o 1,3 mmons/n) 1 — mArkan

2 (1,3-2,5 mmonb/n) 2 — cpeaHen ecTKoCcTH

3 (2,5-3,8 mmonb/n) 3 — XecTKanA

4 (6onee 3,8 MMmosb/n) 4 — O4eHb XXecTKan

4. Y1o6bl COXPaHUTL UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
BaiTe © B TEUEHWE HECKONBbKUX CEKyHA.

6.3 OuucTka npubopa nepen nepsbIM
ucnonb3oBaHueMm

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHWeM nprbopa HeoBXoaAUMO
OUYUCTUTL pabouyto KaMepy U NPUHAANEIKHOCTH.

Tpeb6oBaHue: B paboueit KamMepe HET OCTaTKOB YNaKoB-
KW, NPUHAANEXKHOCTEW UK APYTMX NPeaMETOB.

1. lepen HarpeBoM NPoOTpUTE rNaAKUe NOBEPXHOCTH
BHYTpY paboyei kamepbl MATKOW BaXKHOM TKaHbHO.

2. 3akpoiite aBepuy npubopa.

3. Bo Bpems HarpeBaHvA npubopa npoBeTpuBaiiTe no-

MeLleHue.

Mepekntoyatenem Bolibopa PyHKUMIA ycTaHoBUTE &.

[MoBOPOTHEIM NepeksoyaTenem ycraHoBuTe

«180 °C».

Haxxmurte startDstop,

Mpubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

Uepes uac BbIKNtounTe Npubop Harkas startDstop,

YcTaHoBHTe nepektoyatens Bolbopa GYHKUWIA B Hy-

NeBOe NONOXKEHHME.

9. lMonoxaute, noka paboyan Kamepa OCTbIHET.

o~

ON<C O

6.4 UucTtKa npuHaanemHocTeun

» TwarenbHO OYUCTUTE NPUHAANIEXHOCTU CandeTKOM 13
MArKOM TKaHW U MbIfIbHBIM PACTBOPOM.

7 CraHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKIOYEHWA Npubopa NoBepHUTE NepeksodaTens
Bbl6opa QYHKUMNA.

v [Mpwubop rotoB K paboTe.

v Ha avcnnee noABnAeTCA PpEKOMEHAYEMOE 3HAUYEHHe.

3ameTtka: BnokvpoBKy ana 6e30MacHOCTU AeTei MOXKHO
YCTaHOBWTb TOJLKO MPU BbIKIOYEHHOM Npubope. Heko-
TOpble UHAMKALMK Ha AucTiee oToBpaXkaroTcA TakKe B
TOM cryyae, ecnv NpMOOp BLIKIHOYEH.

Mocne 3aBepLleHWA paboThl BeiktounTe npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbIMOJHAKTCA B TEUEHUE ANUTENbHOIO
BPEMeHH, NpMOOpP BLIKIOYAETCA aBTOMaTUYECKH.
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7.2 BobiknroueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonbayerca, ero Heo6xoAMMO Bbl-

KnoyaTtb. Ecnu ycTaHOBKM He BBIMOSHAIOTCA B TeYeHue

LNUTENBHOIO BPeMEHU, NPMBOpP BhIKNOYaETCA aBToMaTH-

YECKM.

> VYcTaHoBWTE Nepektoyatesnbs Bulbopa QyHKUMIA B Hy-
NeBoe MOoJNoXKeHHe.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepbiBaeTcA.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpemsA CyTOK.

v HekoTopble MHAMKaUMKM Ha aucnnee oTobpaxatoTcA
TaKXke B TOM cnyyae, ecnv npuéop BbIKIHOYEH.

3ameTtKa: B

— "basosble ycraHoBku", CtpaHuya 195 Bbl MOXeETE Bbl-

6paTb, AOMKHO NK oToBpaXKaTbCA BPeMA CYTOK MpH Bbl-

KntoueHHoM npubope.



7.3 YcTaHOBKa pexuma paboThbl

TpeboBaHue: Mpubop AoMmKeH BbiTh BKIOUEH.

1. [oBOPOTHBEIM NepeKntoUaTeNnieM BolbepuTe PEXXUM pa-
60ThbI.
Mpn Heo6Xx0AMMOCTH BbINONHUTE AalbHENLLINE YCTa-
HOBKW. [INA 3TOro HayKMWTE Ha COOTBETCTBYtOLLEe No-
e U U3MEHUTE 3HaueHne ¢ NoMOLLbHO NOBOPOTHOMO
nepeksntoyarens.

2. Harkmure startDstop,

v 3anyckaeTca pexxum paboTsl npubopa.

7.4 YcTaHOBKa BUAa Harpesa U
Temnepartypbl

1. YcraHoBuTe BMA HarpeBa nepekoyarenem Boibopa
OYHKLMA.

v Ha aucnnee noABnAeTcA pekomeHayemana Temnepa-

Typa.

YcraHoBWTe Temnepartypy € NOMOLLbIO NOBOPOTHOMO

nepeknoyarens.

HaykmuTe start Dstop,

MpuBop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaeTca ceToanos startDstop,

MHavkaTop Temnepatypbl 3anonHAeTCA.

3ameTKa: Temnepartypy B nto6oe BpeMA MOXHO U3Me-
HUTb B TEKYLLEM peXXMMe paboTbl C MOMOLLBHO NOBOPOT-
HOro nepeksnroyarens.

MNocne okoHYaHWA Harpesa B 3aBUCMMOCTH OT BMAA Ha-
rpeBa HesHauuTesbHble KonebaHuA Temmnepatypbl — HOp-
ManbHoe fABIEHHeE.

B TekyLuem pexkume paboTbl HENb3A YCTAaHOBUTL 3HaYe-
Hue Temnepartypbl Ha 40 °C.

N
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7.5 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBsieHUA

1. YcTtaHoBWTE pexxum paboTbl.

2. Haxxumaitte ©, noka B pokyce He okarketca O.

3. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMsA NPUroTOBIEHUA C MOo-
MOLLIbHO MOBOPOTHOMO NepekstoYaTens.

4. Haxxmure startDstop,

v [pubop HauMHaeT HarpeBaTbCcA.

v 3aropaertcs start[stop,

v HauuHaeTcA oTcUeT BpEMEHW NPUIOTOBNIEHMUA.

.6 MpuocTtaHoBKa paboThbl

7

1. Hakmure startDstop unu otkpoitte aseply npuéopa.
v Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBnMBaeTCA.

v startDstop muraer.

2. 3akpoiite aABepLy npubopa.

3. Haxkmmure startDstop,

v Pab6ota pexxuma npubopa npogomxaercs.

v 3aropaertcs startDstop,

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

7.7 OTMeHa pexuma

TeKyLUMIA peXKUM MOXXHO OTMEHHWTL B Nt0O0H MOMEHT.

» YcrtaHoBWTe Nepekstoyatens Bolbopa GYHKLUMIA B Hy-
neBoe MNOJNOXKEHME.
lMocne npepbIBaHUA MK OTMEHBI PEXXUMA OXNTaXKaato-
LM BEHTUNATOP MOXeT paboTtaTb JasnbLue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.

7.8 BbICTpbIK Harpes

B pexxume BbicTporo Harpesa npubop HarpeBaeTcA 40
HY>XHOM TeMnepatypbl ocobeHHo ObicTpo. Mcnonbayite
3TOT PEXUM, ECIIM AyXOBOWM LKA ACMKEH BblTb NporpeTt
Ao Temnepartypsl cebiwe 100 °C.

C atMmu BuAaMu Harpesa BO3MOXKHO UCMOMNb30BaHWe
6bicTporo Harpesa:

= [opAunii Bosayx

= [puib C KOHBEKUMEN

3ameTKa: OyHKUMA BbICTPOro HarpeBa HeAOCTYrNHa B pe-
Xume nogadve ropAyero sosayxa 40 °C.

AKTHBauuA ObICTPOro Harpesa

[nA JOCTXXEHWA ONTUMaNbHOMO pesynbTata NpuroToee-
HUA cTaBbTe 6040 B pabouyto Kamepy TONIbKO nocrne
3aBepLUeHuA BbICTPOro Harpesa.

YcTaHoBUTE BUA HarpeBa U Temneparypy.
Haxxmure £.

Ha aucnnee ropwr .

HaykmuTe start Dstop,

MpuBop HaunHaeT HarpeBaTbCH.

3aropaertcs startDstop,

Mocne 3aBepLUeHMA BbICTPOro HarpeBa pasaaeTca
curHan.  racHer.

4. TocTaBbTe 6ntoA0 B pabouyto Kamepy.

Mpubop npozomkaeT pabotatb ¢ 3aaaHHLIM BUAOM
HarpeBsa v yCTaHOBJIEHHOW TeMMNepaTypou.

C K CWK =

OTmeHa GbicTporo Harpesa

» Haxmure &.

v $ Ha aucnnee racHer.

v Mpubop nponomxaet pabotath ¢ 3aaHHLIM BUAOM
HarpeBsa W YCTaHOBNEHHON TeMreparypom.

3ameTKa: BLICTphIii HArpeEB aBTOMATUYECKU IeaKTUBUPY-
€TCA MO UCTEYEHWUU MAKCUMYM 15 MUHYT.

7.9 ABTOMaTHUYeCKOe aBapuMHOe
OTKJIHOUEHUA

ABTOMaTtM4yecKoe aBapuMHOE BLIKITKOYEHNE aKTUBUPYET-
cA, ecnu npubop ocTaeTcA BKNHOYEHHLIM B TEYEHWE L0SI-
roro BpemeHu 6e3 yCTaHOBIEHHOIrO BPEMEHW MPUroTOB-
neHuA.

Yepes 9 yacoB npnbop aBToMaTMYECKU BbIK/OHaETCA.

181



ru MwukpoBonHoBas neyb

8 MukpoBonHoBaf neub

B pe)kume MUKPOBOJIH BO3MOXXHO 0COBEHHO BbICTpoe
npurotoBneHune 6n0a, pasorpes, BbiNeKaHne Unm pasmo-
paykuBaHue NpoAyKToB. PEXXMM MUKPOBOMH MOXHO WC-
Nonb30BaTh OTAENbHO UK B KOMOWHALMU C BUAOM Ha-
rpesa.

8.1 MNpuHagnexHoOCTU U Nocyaa AnA
MCMnonb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOIJIH

Urtobbl paBHOMeEpPHO pasorpesatb 6ntoaa U He nospe-
AUTb NpuBOp, UCTONb3YUTE NOAXOAALLYIO NOocyAy U Npu-
HaANEXXHOCTH.

3ameTKa: [pexxae yem ncnonb3oBaTb NOCyay B MUKPO-
BOJTHOBOM MEYM, 03HAKOMbTECH C MHPOpMAaLMEN OT
npoussoautena. B cnyyae comHeHuin nposeanTe npo-
BEpPKYy NPpUroaHOCTU NocyAbl.

"pVII'O.EI.HO AnA ucnosfib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyna v npuHagnexHo- O6GoCHOBaHWe
CTH

Mocyaa us TepmocTabunb-
HOro marepuana, noaxo-
AAllero AnAa ucnonb3osa-
HUA B MWKPOBOJIHOBOWA ne-

OT1 matepuansl nponyc-
KatoT MUKPOBOSHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NoBpexaa-
tOT XKapOMPOUHyto nocyay.

uu:
Crekno
Creknokepamuka
dapgop
TepMocTabunbHbI
MAacTuK
= [lonHOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPEeLUUH

MeTannuueckue npubopbl  3ameTka: Ytobbl M3be-
KaTb 3aZlePXKKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXETE UCMOJb-
30BaTb MeTaIUYECKME
npu6opekl, HaNpUMep, NoXx-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHUE!

ConpurkocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-

CTblo paboueit kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pasoBaHuio

WCKP, KOTOPble MOrYT MOBPEANUTb NPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKN0 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI MeTanMYecKk1e NpeamMeTsl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.
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He npurogHo AnA UcnoJyib3oBaHUA B MMKpOBO.ﬂHOBOﬁ
ne4dyu

Mocyna v npuHagnexHo- O6GoCcHOBaHWe
CTH

lMocyaa 3 metanna MeTann He nponyckaet
MWKPOBOJHbI. [TpoAyKTbI

NnoYyTHU HEe HarpeBaroTCA.

lMocyaa c 3010TUCTOM MK
cepebpucToi oTAENKOM

MWKpPOBOHBI MOTYT No-
BpeauTb 30/10TOM U cepe-
OpAHbLIN AeKop.
PexomeHpgauua: Mcnonb-
3yiTe nocyay TONbKO B
TOM cryyae, ecfim Npoms-
BOAMTENb rapaHTUpyeT,
4TO NocyAa NoAxXoAauT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meum.

8.2 MNpoeepka nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNosnb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL NOCYAbl K UCMONB30BaHUIO C
MUWKPOBOIHAMM C MOMOLLbIO crneuuansHoro TecTa. My-
CTYHO NMOCYAy MOXXHO WUCMOSNb30BaTh B PEXHUME MUKPO-
BOJTH TOJIbKO BO BpeMA NpoBeLeHUA NPOBEPKMU NpUroa-
HOCTH.

/\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocTb
oLunapvBaHua!

B npouecce akcnnyaraunu oTKpbITble ANIA AOCTyNa YacTu
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTecb Kk ropauMm yactam npudopa.

» He noanyckaite aete 6nm3Ko K npubopy.

1. MocTaBbTe NycTyto Nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHoBWUTE MakcuMarbHYH MOLLHOCTbL npubopa Ha

Y2 — 1 MUHYTY.

3anycTute peXxum ¢ NoMoLLbHo start Dstop,

MpoBepka nocyabl NPOUCXOAUT CneayoLmMm 06-

pasomMm:

— Ecnu nocyna octanacb Xx0n04HOM UK TENMONW, OHA
noAXOAWT ANA UCMOJb30BaHUA C MUKPOBOJSTHAMM.

— Ecnu nocyaa ctana ropAven uam BO3HUKIIN UCKPBbI,
npepsuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. lNocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMOMb30BaHUA C MUKPOBOJTHAMM.

bl o

8.3 MowHOCTb MUKPOBOJIH

3aecb npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSH U UX NpH-
MEHEHVeE.

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlaaAwee pasmoparkusaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmoparkmBaHue u foseseHve
[0 TOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

360 JoBeaeHune A0 roTOBHOCTU MAca
¥ pbiBbl MK WagALee pasorpe-
BaHue 6nioa.




MowHocTb MUKpO- lpumeHeHHe

BOJIH, B BT

600 PasorpeBaHue 6ntoa v gosene-
HWE UX A0 rOTOBHOCTM.

1000 PasorpesaHue »xunakocten.

MpumeyaHuna

= J1nA Ka)kAoro ypoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJH Npnbo-
POM peKoMeHAyeTCA BpeMA NPUroTosieHuA. Bel mo-
YKEeTe MPUHATb Ero MU U3MEHUTb B COOTBETCTBYOLLIEM
none.

= MakcumanbHaa MOLHOCTb MUKPOBOJIH NpeaHasHave-
Ha TONbKO ANA HarpeBa XMAKocTen. [nA sawuTel npu-
6opa MOLLHOCTb MUKPOBOJTH NOCTENEHHO CHUXKAETCH
Ao 600 Bt B TeyeHune nepBbiX MUHYT. MakcumansHan
MOLLHOCTb AOCTYMHa No 3aBepLUEHUN BPEMEHMU OXna-
»aeHua npubopa.

ﬂpennaraeMble 3Ha4yeHuA

[nA Kaxaoi MOLHOCTU MUKPOBOJH NPUMOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NpUroToBneHua. Bel MoXKeTe NpHUHATL
WM U3MEHUTb PEKOMEHAYEeMOe 3HaUeHWe B COOTBETCTBY-
foLLEeM rone.

8.4 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaJ'I YyCTaHOBKM BPEMEHU NMPUIrOTOB/IEHUA B PEeXXU-
Me MUKPOBOJIH 3aBUCUT OT BpPeMeEHU NPUroToB/IEHNA.

Bpemsa BbinonHeHUnA UHTepBan
0—1 mMuHyTa 5 cekyHA
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHA
15 MuHYT — 1 yvac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MHUHYT 5 MUHYT

8.5 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HEro 6toa BeaéTt

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBwB 6ntoa0 B pabouyto kamepy. UckntoueHnem AB-
nAETCA KpaTKoBpPeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

~ ~
~ ~
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1. Cneay¥iTe yKasaHuAM Mo TexXHUKe 6e30nacHoCTU
— Crparumya 169 v ykazaHuaAM no npeaoTspaLleHunio
MaTtepuanbHoro ylwepba — Crpaxuya 172.

2. YcraHoBwTe nepektodatens Bolbopa GpyHKUMI Ha &,

v Mpwubop rotoB k paboTe. Ha aucnnee B Kayectse
npeanoXkeHus otobpaxkaeTcA MakcMMasbHaa MoLL-
HOCTb MUKpOBONH &,

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

3. YT10Bbl ycTaHOBWTL Kenaemyo MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaXKMuTe &,

v Ha auncnnee BblaenaeTcA ypoBeHb MOLLHOCTU MUKPO-
BOJIH M 0TOBparkaeTcA peKOMeEHAYEMOE BPEMA NpH-
rOTOBJMIEHMA.

4. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMA NpUrotToBieHUA ¢ no-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Mepekntoyarens.

5. 3anycTtute pexxum ¢ nomMoLubto startDstop,

Bbl Mo>keTe B 11060 MOMEHT BEINOSHEHWUA PEXMUMA
U3MEHWUTb BPEMA NPUrOTOBNAEHUA C NMOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO Nepeksvarens.

v OtcueT BpeMeHM NPUroTOBNEHNA NPOAOSIKMUTCA U
3anyCcTUTCA PEXXMM MUKPOBOJIH.

v 3aropaeTca cBeToanos startDstop,

3ameTKa: 1o MCTeUeHWUn yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHU Npw-

FOTOBJIEHUA PEXMMA MUKPOBOJSH 3BYYMUT CUrHaAN U Npu-

6op BbIKNtOYaeTcH.

8.6 YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroToBfieHUsA

1. YcTtaHoBWTE pexxum paboTsbl.

2. Haxxumaite O, noka B pokyce He okarkeTtca O.

3. YcrtaHoBwuTe TpebyemMoe BpeMsA NPUroToBSIeHUA C MNo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeksoyaTena.

HaykmuTe start Dstop,

MpuBop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetcs startDstop,

HauvHaeTcA oTcueT BpeMeHW NPUroToBEHUA.

< < < »

8.7 UsmeHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» Haxumante KHOMNKy & fo Tex nop, Noka Ha aucnnee
HE BbICBETUTCA HEOOXOAUMBIN YPOBEHD.

3ameTKa: [lpM MHOrOKPaTHOM HaXKaTUK YPOBEHb MOLL-

HOCTU NepEeKNoYaeTcA OT MaKCUManbHOro 40 MUHUMASb-

HOroO 3HaYeHwA.

Ecnu pexkum MUKPOBOJH BbIBUpaeTcA nocne 3anycka,

pabota npubopa npuoctaHasnmBaeTcA. Bknounte pe-

»Knm start Dstop,

8.8 MpuocTaHoBKa paboThbI

1. Haxmmure startDstop unu otkpoite asepuy npudopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBnMBaeTCA.

start Dstop muraer.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Haykmurte startDstop,

Pa6ota pexxuma npubopa npofomxaercs.
3aropaeTca startDstop,

< K LMK K

8.9 OTmeHa pexuma

TeKyLUMIA PeXXUM MOXXHO OTMEHWTL B Nt0O0H MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepeksntoyatens Bolbopa QYHKLMIA B Hy-
neBOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMA OXNaXKaato-
LKA BEHTMNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexne ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcsA.

8.10 HarpeBaHue U cyLliKa paboueii Kamepbl

Kakabliii pa3 nocne 3aBepLueHnA paboTbl NpocyLuMBainTe
pabouyto kamepy, 4ToBbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [awite npubopy ocTbiTh.
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Cpasy yaanute KpynHble 3arpasHeHuA B pabodei ka-
Mepe.

MpoTtpuTte Bnary Ha aHe pabouyei Kamepei.
Mepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [,
Oearkabl Haxkmute O.

Ha ancnnee Boiaensetca O.

YcTaHoBMTE NOBOPOTHEIM NEPEKOYATENEM BpEMSA
NpUrotToBfieHna 15 MUHYT.

3anycTuTe pexkum C nomoLLbto startPstop,

HayHeTcA cyluka 1 3aBepLUMTCA MO UCTeYeHUU 15 Mu-
HYyT.

8. Ortkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTEI, YTOObI
BbINYCTUTb BOAAHOM nap.

o< g pw
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8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYYHYIO

Karkablit pas nocne 3aBepLueHnA paboTbl NpocyLLnBanTe

pabouyto kamepy, 4ToObl B HeW He ocTaBanach Brara.

1. [Haitte npnbopy OoCThITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kKamepy ry6rou.

4. OctaBbTe ABeply npubopa OTKPLITOM Ha OAMH yac,
yTo6bl AaTb padoueir Kamepe NOMHOCTbLIO OCThITh.

9 MUKpPOKOMOH

Pe)xMmM MUKPOBONH MOXHO KOMBUHUPOBATL CO BCEMM
BMAaMM Harpesa v ¢ QyHKUMEeH nogaumn napa.

B pexxume «MHUKpOKOMOU» BO3MOYKHO MCMOSIb30BaHUe
crneayowmnx GyHKUMK:

. Map

" [fopAunin BO3ayx

. Mounb

= ounb ¢ KOHBEKLUMEN

Uckntouenuns:
u YpoBeHb MoLHOCTU MukpoBosH 1000 Bartr
. lopaunii Bosayx 40 °C

9.1 YcTtaHoBKa pexuma «MUKpOKOMOU»

Bkntounte pexxumM MUKPOBOSH AOMOHUTENBHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTtaHoBwWTE Nepekstoyatesb Boibopa GyHKUMIA Ha
KOMOWHUPYeMbI BUA HarpeBa.

v Ha ancnnee otobpaxkaeTcA pekoMeHayeman Temne-
parypa.

2. YcraHoBwWTe Temnepatypy NOBOPOTHLIM MepeKtoya-
Tenem.

3. Y106bl yCTAHOBUTL XKenaemyr MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaXXMuTe &,

v Ha ancnnee otobpaxkaeTcA BpeMaA NPUroToBNEHMA.

4. YcTaHoBWTE BPEMA NPUrOTOBMIEHUA C MOMOLLILHO MOBO-
POTHOrO NepeknyaTens.

5. 3anyctute pexxum ¢ NoMoLLbHo startDstop.

v HaunHaeTcs oTcuet BpeMeHM NpUroToBieHUA 1
3anycKaeTcA BhIMNOMHEHWE peXxuma.

v HaunHaeTcs oTcuet BpeMeHU NpUroToBEHUA.

v 3aropaertcs startDstop,

v T[lo ucreueHuu yCTaHOBNIEHHOIO BpeMeHU npurotoene-
HUA 3BYYUT CUTHaN U ﬂpMéOp BbIK/1HO4YAETCA.

9.2 U3meHeHHe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» HaxumanTe KHonky & o Tex nop, Noka Ha aucnnee
HEe BbICBETUTCA HEOOXOAUMBbIN YPOBEHD.

3ameTKa: [lpy MHOMOKPaTHOM Ha)KaTuM ypoBEHb MOLL-

HOCTM NepeKnoYaeTcA oT MakCUManbHOro 40 MUHUMaTb-

HOrO 3HaYeHwA.

Ecnu pe)kum MUKpPOBOIH BbIBUpaeTCA nocne 3anycka,

paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTcA. Briouute pe-

»Knm start Dstop,

9.3 MpurocTaHOBKa paboThI

1. Hakmurte startDstop unu oTkpoiite asepuy npuéopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBIMBaEeTCA.
startDstop muraer.

3akpoiite aAsepuy npudopa.

Hayxmute startDstop,

PaboTa pexxuma npubopa npogomxaeTca.
3aropaetcs startDstop,

< C WML <

9.4 OTmeHa pexuma

TeKyLUni peXXM MOXKHO OTMEHMWTL B NHOOOW MOMEHT.

> YcraHoBWTe Nepekntoyatens Bhlbopa GYHKUWIA B Hy-
neBOe NOMOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXUMA OXNaXKaato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexue ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

10 lpuroTtoBneHue Ha rpune

MpuW NPUroToBNEHUU Ha rpune BaluM 6noaa MoryT oco-
6EHHO XOPOLUO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBMIEHUA HA FPUIE MOXXHO UCMOMb30BaTh KaK
OTAENBHO, TaK U B KOMOUHALMM C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

10.1 YcTtaHOBKa NnpuUroToBfeHUA Ha rpune

1. YcTaHoBuTe nepeksntoyatesns Buidopa ¢yHKuui Ha .

2. YCTaHOBWTE PEXMM IpUnA NOBOPOTHLIM NEPEKoYa-
Tenem.

v Ha aucnnee otobparkaetcaA pexvm rpuns.
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3. YcraHoBwuTe TpeByemoe BpemMA NpUroToB/IeHUA € No-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Nepeksoyarens.

4. 3anycTute peXxuMm C NoMoLubto startDstop,

v [punbop HauvHaeT HarpeBatbeA. [locne oKoHYaHuWA
HarpeBa HeaHauuTenbHble KonebaHuA Temneparypsl
ABNAIOTCA HOPMaslbHbIM ABJIEHUEM.

v MHaukaTop Temnepartypbl rOpUT NOHOCTLIO.

3amerTKa: o ucteueHuu BpeMeHU NpUroTtoBJiIeHUA pas-
AaeTcA SBYKOBOVI CUrHars.



Pexumbl rpunsa

Bbl moXkeTe BblépaTb OZIMH U3 cneayroLlnx pexxmmoB rpu-
nAa.

Pexum rpuna Bnrono

1 (cnabas moww- ®  BhiCOKMe 3anekaHku
HOCTb) = Cydne

2 (cpeaHAA MOLL- = TOHKME 3aneKkaHku
HOCTb) = Puiba

3 (BblCOKaAa MOLL- = Konbacku

HOCTb) = TOCThbI

10.2 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHusd

1. YcTtaHoBWTE pexxMm paboTsbl.

2. Haxumaitte O, noka B pokyce He okaxketca O.

3. YcraHoBuTe TpebByemoe BpeMsA NPUroTOBNIEHUA C MO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKntoyaTens.

HaykmuTe start Dstop,

MpuBop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaeTcs startDstop,

HaunHaeTcA oTCUeT BpeMeHU NPUroTOBIIEHUA.

< < < »

Map ru

10.3 UsmeHeHHe pexuma rpunsa

Ecnu BeibpaHa QpyHKUMA rpuna unu padoTa y)ke Haua-

nachb, Bbl MOXETE U3MEHUTbL PEXUM FpunAa B ntoboe Bpe-

MA.

> M3aMeHWUTE peXkuM rpunA NoBOPOTHLIM NEpPEKIoYa-
Tenem.

v BpemA npurotoBneHuA He U3MeHAETCA.

10.4 MpuocTaHOBKa paboThbI

Haxkmure startDstop unm oTkpoitte Aseply npubopa.
Pe)xum pabotbl npubopa ocTaHaBMBaeTCA.

start Dstop muraer.

3akpoiite ABepuy npubopa.

HakmuTe startDstop,

Pa6ota pexxuma npubopa npofonxaercs.
3aropaertcs startDstop,

C K LN « =

10.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUWIA PEXKUM MOXKHO OTMEHMUTL B OO0 MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatenb Bolbopa GYHKLUMIA B Hy-
neBOe NOMOXKEHHUE.
Mocne npepbiBaHUA UK OTMEHBI PEXXMMA OXNaXKaato-
UM BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcA.

11 Map

®yHKUMA NnoJaym napa MOXHO UCNOb30BaTh Kak
OTAENbHO, TaK U B KOMOWHALMK C peXXUMaMU FpUnA 1 ¢
dYHKUMER MUKPOBOH. [InA onTMMansHOro UcnosbL3osa-
HUA GYHKUMM Nnoaaun napa ybepute peLueTky. YcTaHoBK-
Te CTEK/NAHHLIA NMPOTUBEHb Ha YyPOoBeHb 3 1 NoCcTaBbTe J10-
TOK ANA NPUroTOB/IEHWA Ha Napy B CTEKNAHHbLIN NPOTH-
BEHb.

3ameTKa: Bo Bpemsa pabotbl npubopa cnbilleH ryaaLmi
wym. LLIym cBAsaH ¢ paboToit Hacoca. 3To 00bIYHbI
LyM BO BpeMA paboThbl.

11.1 YpoBHU nogauu napa

Lna ¢pyHKUMM nogaun napa MOXXHO BbiOpaTh pasnuyHble
CTENeHN UHTEHCUBHOCTH.

YpoBHUM noaauv napa Buibepute KHonkoi (&), Ha aucnnee
oToBparkaeTcA BbiOpaHHbIM ypoBEHb Nnogauv napa.

YpoBeHb nogauu Bun 6nroga
napa

1 (HM3KaA MoLu-

[na pasmopaxmBaHua oBOLLEW,

HOCTb) MAca, pblbbl U PPYKTOB

2 (cpeaHAA MoLL- [nAa npurotoBneHua gecepTos,

HOCTb) pbIBbl 1 KonBacok

3 (BblCOKaA MOLL- [na noBedeHnsa 40 roTOBHOCTH

HOCTb) 0BOLLIEW, pbIBbI, FAPHUPOB, ANA
BbIXXMMaHUA CoKa M BnaHLmpo-
BaHwuA

11.2 YcTtaHoBKa napa

3ameTKa: Ecnv Bbl 4ONMO He Nonb3oBanuch NpUBopom,
cHayana BbINoHWUTE NPOMbIBKY [,
— "lMonockanne"”, CrpaHnya 199

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapvuBaHua!

M3 oTKpbITOM ABepUbl Npubopa MOXET BblipBaTbCA ropa-
yuit nap. lNpu onpeaenéxHHon Temnepatype OH MOXET
ObITb HEe BUAEH.

» OCTOPOXKHO OTKpbIBaWTE ABepLy npubopa.

» He noanyckaiite aetew 6nm3Ko K npudopy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl Nnpubopa pesepByap ANA BOAbl MO-

XEeT CU/IbHO HarpesaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvmMa paboTbl
noAoXauTe, Noka padoyas Kamepa OCTbIHET.

» BbiHbTe pe3epByap 13 LaxTbl.

1. Mepekntouatenem Bbibopa yHKUMI BbiGepuTe (@],

185



ru [ap

<

Mpunbop roTtoB K paboTe.

B kauecTBe cTaHAapTHBIX 3HAYEHUW YCTaHOBJIEHbI
MaKCMMalbHbI YPOBEHb NOAAYM Napa u Bpemsa npu-
rotoBneHnA 20 MUHYT.

Praaom c L muraet ctpenka.

MsBnekute pesepByap, HanoJiHUTE CBEXXeW BOAOK A0
otmeTkn «MAX>» 1 3aaBUHbTE B LIAXTY pesepsyapa
Ao ynopa.

— "HanonHute pesepByap Ana BoAabl", Ctpanmya 187
Hayxumaiite [€] 1o Tex nop, noka He ByaeT ycTaHoB-
NEH HY>XHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.

Ha avcnnee otobparkaeTcA BoIBpaHHbI ypOBEHb MO-
Aauu napa.

YcTtaHoBuTe Tpebyemoe BpeMA NpUroToBiEHUA C No-
MOLLIbIO MOBOPOTHOIO NepeKsoYaTens.

Bbl MOXXeTe cHavana yctaHoBWUTb BPEMA NPUroToBne-
HWA 1 3aTeM ypOBEeHb NoAauv napa.

3anycTuTe pexxum ¢ NomoLLbHo start Dstop,

Crpenka Ha W racHer, u saropaetca cumBon 6e3
CTPESKM.

startDstop 3aropaeTca,

MHavnkaTop Temneparypbl rOPUT MNOHOCTBLIO.

Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHMU NPUrOTOB-
neHuA. B 3aB1MCHMOCTM OT ypOBHA nojayun napa co-
AePXXMMOro pesepByapa ANA BOAbl XBaTaeT Ha pas-
Hoe Bpems.

MpumeuyaHun

Mo ucTeyeHUn BpeMeHu NpUroToBNEHUA pasaaeTca
3BYKOBOW CWrHarn.

B cnyyae onopo)xHeHuA pesepByapa BO BpEMA Bbl-
NOSIHEHUA PEXMMA, PEXXMUM NMpPepbIBAETCA U HAYMHAET
MuWraTb CTpesnka cMMBoOna pesepsyapa AndA oAbl L.
3anonHuTe pesepByap AnA BOAbl CBEXEN BOAOHN A0
otMeTkM «MAX» 1 npoaomxkante paboty, HarkaB
start D stop,

Bbl MOXeTe U3MeHUTb YpOoBeEHb NoAauun napa B nrodoe
BpeMA BO BpemsA paboTbl, Haykas &,

[Mocne npuroToBneHUA ¢ UCMOIb30BaHWEM napa npo-
TpuTe »kenob AnA oTBoAa KoHAEeHcaTa U pabouyto Ka-
Mepy.

— "locne Ka)xaoro pexxuma ¢ UcrionsL308aHNeM na-
pa", Ctparnya 188

11.3 KOMOMHMpPOBaHHBIN PEXUM C NapoMm

InA HEKOTopbIX BUAOB HAarpeBa MOXKHO BKIOUMTL (YHK-
Um0 nogauv napa. MNpu NPUroToBAEHUN C UCMONB30BaHM-
eM napa npubop BbiNycKaeT nap B padouyto Kamepy ¢
Pa3NMUHLIMU MHTEPBANAMU U UHTEHCUMBHOCTLIO. 3TO MO3-
BOJIAET OCTUraTh JIyULLUX Pe3y/bTaToB.

Bawwe 6ntoao

npuodpeTaeT XPYCTALYIO KOPOUKY.
npuodpetaeT BECK CHaPYXMW.

CTAHOBUTCA HEXHbIM 1 COUYHBLIM BHYTPMW.

B MUHMMa/ILHON Mepe yMeHbllaeTcA B oObeme.

B KOMBMHUPOBAHHOM peXXMME C NapoM BO3MOXHO
“CMNOoNb30BaHWE CreayoLmnxX GYHKLUMA:

S MUKPOBO/HbI
opaunii Bo3aOyx

O Mpwnb

pWb C KOHBEKUMEN

NckntoueHusa:

YpOBeHb MOLHOCTM MUKpoBOsH 1000 Batr
lopaunii Bosayx 40 °C
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YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO PeXuma ¢
napom

Bkntouunte PeXXMM MUKPOBOJIH 0NONTHUTENbHO K BUAY
Harpesa.

1.

v

<

YcTaHoBUTe nepekstovatenb Boibopa GpyHKUMIA Ha
KOMOWHMPYEMbI BUA Harpesa.

Ha avcnnee otoBparkaeTcA pekomeHayemMan Temne-
patypa.

YcTaHoBKa HeoBX0AMMOro YpOBHA HarpeBa NoBOpOT-
HbIM NepekoyaTenem

Ha)xnmanTe KHonky &) no Tex nop, Noka Ha aucnnee
He NOABWUTCA BbIOPaHHLINA YPOBEHS.

Ha avcnnee noABnAeTcA CMMBON pe3epByapa AnA
BoAbl L.

HanonHute pesepsyap AnA BOAbI.

3anycTute pe)xum ¢ NomoLLbHo startDstop,
HaunHaeTca oTcueT BpeMeHU NPUroToBAEHUA U
3anycKkaeTcA BbINONHEHWE peXxuma.

HaunHaeTca oTcueT BpEMEHU NPUrOTOBAEHUA.
3aropaerca startDstop,

Mo “cTeyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHHW MPUrOTOBIE-
HWA 3BYYMUT CUrHan U Npubop BbIKIHOYAETCA.

MpumeyaHuna

Koraa pesepByap ana Boabl onycroLuaeTcA, padora
npoaomxaetcA 6e3 noaauu napa. MHaMKauum Ha auc-
nnee OTCYTCTBYHOT.

Mpu OTKpbIBaHWM ABepUbl Npubopa U3MEHAETCA pe-
3ynbTaT NPUroToBNeHuA. B npouecce nNpuroToBnexua
ABepua npubopa AomkHa ObiTh 3aKpbITa.

UsmeHeHHe YPOBHA nogayuv napa

>

HaxkumanTe KHomKy (&) Ao Tex nop, NoKa Ha aucnnee
HEe BbICBETUTCA HEOOXOAUMbIN YPOBEHD.

3ameTKa: Ha)xmuTe HECKONbKO pas AnA NepeKnoueHnn
YPOBHEW OT CaMoro BbICOKOro A0 camoro Hu3Koro. No-
Crle YPOBHA C CaMON HU3KOM MHTEHCUBHOCTBIO QYHKLMA
noZauv napa Aeaktusupyetcs. [oBTOpHOe HaXkaTue ak-
TUBMPYET OYHKLMIO NoAauu napa, HaumHaA ¢ camoro Bbl-
COKOTO YPOBHA.

11.4 MpuocTaHoBKa paboThbI
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Hakmure startDstop unu oTkpoiite aAsepLy npudopa.
Pe)xum pabotbl npubopa ocTaHaBIMBaETCA.
startDstop muraer.

3akpoiite Asepuy npubopa.

HaykmuTe start Dstop,

Pabota pexxuma npubopa npogonmxaercA.
3aropaertcs startDstop,

11.5 OTmeHa pexuma

TeKyLMiA PEXXUM MOXKHO OTMEHUTL B 060 MOMEHT.

>
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YcTaHoBHTe nepekstoyatesb Bblbopa GYHKUWIA B Hy-
neBOe NONOXeHKe.

lMocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXJTaXKAato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb AanbLue.
BbinonHeHue gpyHKuUMi npubopa npepeiBaeTcA.



11.6 HanonHuTe pe3sepsyap AnAa soAabl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAUTCA CnpaBa 3a NaHesnbHo
pesepByapoB noa Aseplei npubopa. Mpexae yem
3arnycKaTb PEXXMM C UCTONb30BaHWEeM napa, OTKpouTe
naHenb pe3epByapoB M HAMOMHUTE BOLOW pe3epByap
ANA BOAbI.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!
Mapbl BOCNNaMeHAOLWMXCA BELLECTB MOryT 3aropetbea B
paboyei Kamepe Npv B3aUMOAENCTBUM C TOPAYUMM TO-
BepXxHOCTAMM (B3opBaTbeA). [Bepua npubopa MoxKeT
pacnaxHyTbcA. M3 paboueit kamepbl MOTyT BblpBaTbCA
ropAYMiA Nap U A3bIKA NNaMEHMN.

» He HanonHAWTe pe3epByap AnA BOAbI NIerko Bocnna-
MEHAOLUMMUCA XUAKOCTAMU (Hanpumep, ankorosb-
HbIMW HanUTKamum).

» Hanonnute pesepsyap AnA BOALI BOAOW MU PEKO-
MeHAyeMbIM HaMW CPeACTBOM ANA yAaneHua us-
BECTKOBOrO Hanera.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap ANA BOAbI MO-

YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [ocne saBeplueHUA NpeAablAyLLEro pexxrmMa padoTbl
noAoXauTe, noka padoyan Kamepa OCTbIHET.

» BblHbTE pe3epByap U3 LaxThbl.

Tpe6osaHue: MNpaBnnbHO HACTPOWTE KECTKOCTb BOAMbI.
— "Hactpovira »xectkoctu Boasl", CtpaHuya 180

1. HaxmuTe Ha cepeZiMHy naHenu pesepByapos.

MaHenb pesepByapoB OTKPOETCA.
BuiTAHUTE pesepByap AnA BOAbl U3 LLAXTbI.

N <

«MAX>».

<o

PR

. CHoBa ycTaHoBMTE pesepByap AnA BoAbl B

3alBMHbTE ero Ao ynopa.

Map ru

3. HanonHute pesepByap X0noAHOW BOAOW A0 OTMETKM

Laxry v
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11.7 Honus BoAabl B pesepByap

MpumeyaHuna
= B cny4yae onopoXKHeHWA pesepByapa ANA BoAbl BO

BpeMA TeKyLLero pexxuma pabdoTbl gasbHenlee

dYHKUMOHMpPOBaHKUe Npubopa 3aBUCHT OT peXxuma

paboThl:

— PexuMm npurotoBneHnA Ha napy: pexunm padoTsl
npepBsaH. Ha ancnnee noasnseTcA
COOTBETCTBYIOLEee coobLleHne. MNpu camol
CamMoM BbICOKOM YPOBHE MojJaun napa, Boabl B
pesepByape xpataeT npuMm. Ha 30- 40 MUHYT, npn
6onee HU3KOM YPOBHE nojaun napa —
3HAUUTENBHO A0/bLUE.

— Pexum napa ¢ MMKPOBOMHAMU: PEXUM padoThl
npepBsaH. Boabl B pe3epByape xBataeT NpuM. Ha
50 MUHYT padoThbl.

— [punb ¢ napom: npudop npogosxkaeT padoTaTts B
pexume rpuna. CooblieHne Ha gucniee He
oToOpaxaetca. [1pu camoi caMoOM BbICOKOM
YyPOBHE Nojauv napa, BoAbl B pe3epByape
xXBaTaeT npum. Ha 3 yaca padoTsl, Npu Bosee
HW3KOM YPOBHE MoAayun napa — 3HaUYnTENbHO
[onbLe.

= YKasaHHble 3HaYeHUA BpeMeHn MoryT BapbupoBaTb-
cA.

OTtKpoviTe naHenb ynpasneHuA.

MUsBneknTe pesepsyap AndA BOAbI.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKU «MAX».
YcTaHoBWTE 3amnonHeHHbIM pe3epByap AnA BoAbl U 3a-
KpoWTe NaHesb ynpasBieHuA.

PO

11.8 lNocne Kaxaoro pexuma c
ucnonb3oBaHMEM napa

B paboueit kamepe ocTaetca Bnara. AKKypaTHO NpoTpu-
Te »kenob AnA oTBoJa KoHAeHcaTa U pabouyto Kamepy.
Mocne Ka)xAoro BbIMOSIHEHUA PEXXHUMA C UCNONb30BaHM-
eM napa Mbl peKoOMeHAyeM BbINOHATE GYHKLMIO
04MCTKM «[pomMbiBKa» L. 3aTem onopoXHUTE U NpocCy-
LUNTe pesepByap AnA BoAbl M COOPHLIN pesepByap.
3ameTKa: Hakunb yaanute candeTkon, CMOYEHHON B
yKcyce, NPOMOMTE YNCTOW BOAOKW U BBITPUTE HACYXO MAr-
KoM candeTKow.

MpombiBKa npubopa

Ina Toro, uto6kl Baww npubop ocTaBancA YUCTLIM, MOXK-
HO NpoKayatb BoAy Yepes cucteMy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaeT BoAy B cOOpPHbLIN pesepByap.

3ameTKa: [Nocne NPOMbIBKM YaCTULbl PACTBOPEHHOW Ha-
KUMKU MOXXHO 0BHapY»uTb B cOOPHOM pesepByape. 310

HOPMasbHO U He BNUAET Ha QYHKLUMOHMPOBAaHME.

1. Mepekntouatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [,

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA BbINOIHEHUA NPO-
rpamMmmbl. U3MeHUTb BpeMsA BbIMOSIHEHWA HEBO3MOXK-
HO.

OTKpoiTe naHenb pesepByapoB.

BbIHbTE COOPHbLIN pe3epByap M ONOPOIKHUTE.
3aaBuHbLTE NycTol cOOpHLIN pesepByap A0 ynopa.
Ms3Bnekute pesepByap 417 BOAbl U BbINIEATE OCTaTKK
BOAbI.

TwarenbHO NnpoMoKTe pesepByap AsA BoAbl U HaMNo-
HWUTE ero cBeX<en BOAOW.

3aaBuHbTE pesepByap AnA BOAbI A0 ynopa.
3akponTe naHenb pe3epByapos.

il ol

o

® N
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9. Haxmmure startDstop,

YCTpoWCTBO NpoKauMBaeT Boay no Tpydam.

v Ha nucnnee HauMHaeTcA oTCHET BPEMEHM BhINOsHe-
HUA.

v [lo ucteyeHunn ycTtaHOBNIEHHOrO BPEMEHU pasaaeTcA
CUrHarn.

10. OnopoXkHWUTe cOOpHbLIN pesepByap.

<

OnopoXxHeHue pesepByapa Anf BOAbI

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl Nnpubopa pesepByap 4S1A BOAbl MO-

YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvma paboTb
nofoxaute, noka padoyan Kamepa OCTbIHET.

» BblHbTE pesepByap M3 LWaxThl.

BHUMAHMUE!

Ounctka pesepsyapa AnA BOAbI B NOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE NPUBOANT K MOBPEIKASHUAM.

» Pesepsyap aAnA BoAbl 3anpeLlaeTca MblTb B NOCyA0-
MOEYHOW MaLLKHe.

» OuncTKy pesepByapa BbINONHANTE C NOMOLLbIO MAT-
KO candeTku 1 0BbIYHOro MOLOLLEro CpeacTBa.

Ha>kmute Ha cepeanHy nNaHenu pesepByapos.

[MaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

M3BnekuTe pesepsyap AnA BOAbI.

OCTOpPOXXHO CHUMWTE KpPBLILLKY pe3epByapa AnA BOAbI.

OnopoHWTe pesepByap AnA BOAbl, 04UCTUTE C MOMO-

LU0 MOIOLLIEr0 CPeAcTBa U TLATeNbHO NPOMONTE Yu-

CTOW BOJIOW.

Hacyxo BbITpUTE BCE AeTanu MArKON candeTKow.

Hacyxo BbITpUTE YMNOTHUTENb KPbILLKK.

OcrtaBbTe pesepByap 4/A BoAbl NPOCYLLMTLCA C

OTKPBITOW KPBbILLIKOK.

8. YcraHoBMTE KPbILWKY Ha pesepByap 471A BOAbI U Npw-
XMUTE ee.

9. 3aaBuWHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.

10. 3akpoiiTe NnaHenb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE
Ha Hee nocepeauHe.

v NMaHenb pesepByapoB 3abnoOKMpoOBaHa.

POMC A

No o

MpocyLwka wenoba ana oTBoaa KOHAeHcaTa

A NPEAYNPEXLAEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpemsa paboTbl npubop cunbHO HarpesaeTcs.
» [lepea ouncTroi AawnTe Nnpubopy OCTbITh.

TpeboBaHue: Pabouas Kamepa ocTbina.

1. OtkpoWTte aBepuy npubopa.

2. OTKpoK1TE NaHenb pesepByapos.

3. UsBnekute pesepByap AnA BoAbl M cOOPHbLIN pesep-
Byap.

4. 3ameTka:
Xenob ana otBoaa KoHaeHcarta [al HaxoauTea noa pa-
6ouelt kamepoi.



C nomolubto ry6ku yaanute Boay U3 »xenoba ana oT-
BoAa KoHAeHcara [a] u akkypaTHo NpoTpuTe ero.

HarpeBaHue u cyLuKa pabouei Kamepbl

Karkabli pas nocne 3aBepLueHuna padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto Kamepy, 4Tobbl B HEN He ocTaBanach Bnara.

1. [aitte npnbopy ocCTbIThb.

MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

N

Cpasy yaanute KpynHble 3arpasHeHus B paboyen Ka-
Mepe.

MpoTtpuTte Bnary Ha aHe paboyei Kamepei.
MNepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [,
Oearkabl Haxkmute O.

Ha avcnnee Boigensetca O.

YcTaHoBMTE NOBOPOTHEIM NEPEKOYATENEM BPEMSA
npurotoBneHna 15 MUHyT.

3anycTuTe pexkum c nomoLLbto startPstop,

HauHeTca cylika 1 3aBepLUMTCA MO UCTeYeHnn 15 mu-
HyT.

8. Orkpoiite ABepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTEI, 4TOObI
BbINYCTUTL BOAAHOM Nap.

o< o aw

< N

MpocywunBaHue pabouei Kamepbl BPYUHYHO

Kakabiii pas nocne 3aBepLueHnA paboThbl NpocyLuMBainTe
pabouyto kamepy, 4ToObl B HEW HE ocTaBasiach Bnara.

1. [Haitte npnbopy oCTbITh.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B paboyei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ry6kom.

4. OctaBbTe ABeplUy npubopa OTKPLITOM HA 0AWH yac,
4ToObl AaTb paboyeit KamMepe NOHOCTLIO OCThITh.

12 [porpammbl aBTOMaTUYECKOIro

MporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBAEHWUA NOMOTYT
NPy NPUroTOBAEHUM PasiMyHbIX 6104, aBTOMaTUYECKH
BblOVpanA onTMMasibHble HACTPOMKM.

12.1 YKasaHuA ycTaHOBKam AnA
NpUroToBneHua 6nron

Uto6bl A0BWUTLCA ONTUMANbHOMO pesysbTarta NpUroToBne-
HUA, cCreaynTe creayoWmnM YKazaHUAM.
= Mcnonb3yiTte TONbKO NPOAYKTHI OT/IMYHOMO KauyecTBa.

12.2 O630p 6nron

Heobxoanmo ykasatb Bec npoayKkra. Bbl MoxeTe yKa-
3aTb BEC NPOAYKTA TONLKO B pamMKax NpeayCMOTPEHHbIX
3HaYEHWN.

PasmopaxusaHue

PeKomeHgauma: Haknente HaknewKy ¢ nporpamMmamm
Ha cBoi npubop. Tak paboTatb ¢ Nnporpammamu 6yaet
MOHATHee.

NMPUroToBJIEeHUA

= cnonb3yiTe TONbKO MACO, XpaHMBLLEECA B XON0-
OUNbHUKE.

= Mcnonb3yite TONbKO NPOAYKTLI rNyBOKOH 3aMOPO3KHU,
XPaHMBLLMECA B MOPO3WUIIbHON Kamepe.

= BbiHbTE NPOAYKT U3 YNaKOBKK 1 B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETe yKasaTb TOUYHbIA BEC NPOAYKTa, OKPYr-
nuTe ero.

= [lomMecTuTe NPOAYKT B XONOAHYHO pabouyto kamepy.
Mcnonb3yite TONbKO »aponpoyHyto nocyay, npuroa-
HYIO ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOSIHOBOM Meuw,
HanpuMmMep CTEK/IAHHYIO UM KEPaMUYECKYIHO.

Homep Bun 6nroga MpuHaanemHo-  YpoBeHb ycTa- HAduvanasoH Beca  YKa3saHuA
CTH HOBKH B Kr

POl dapLu roBAXUN, lMnockaA oTkpbl- 0 0,10-1,20 CBoeBpeMEHHO
6apaHuii unu TadA nocyna nepeBopauuBante
cBuHon" 2 pasmMopoXKeHHoe

MACO.
PO PoibHoe dune™?  TMnockaa otkpbl- 0 0,10-1,00 ®une wyku, Tpec-
p ’ ’ y I p

TaA nocyaa

K1, MOPCKOrO OKY-
HA, canabl, cyaa-
Ka

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61010 nocne curHana.

2 Ucnonb3yiTte cneunanbHyo nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NMEYen.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKM B Kr
o3 LibinneHok, Kycoy- Tnockas oTkpbl- 0 0,15-1,20 Kycouku ubl-
Kamu, Ha KocTn'?  TaA nocyaa nneHKa Bblknagbl-
BanTe KOXewn
BHM3.
Fo4 Nomtukm xneba’? MMnockas oTkpbl- 0 0,10-0,50 MweHWYHbIN XNeo,

TaA nocyaa

MLIEeHUYHO-pXKa-
HoW xned, xneb us
MYKM rpy6oro no-
Mona; pasmopa-
»KuaiTe xneb
TONbKO B HEobXo-
AUMBIX Konunye-
ctBax. Xneb 6bl-
CTPO YepcTBeeT.
Mo Bo3MOXXHOCTH
pasaenuTe ero Ha
NOMTUKM.

' He 3abbiBaiiTe nepesopaunBath 61040 nocne curHana.
2 WcnonbayiTe crneunanbHyro Nocyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NeYei.

Mtuua, maco, poiba

Homep Bua 6nroga MpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKM B KT
FOS LibinneHoK Kycou- PelueTka + cTek-  3+2 0,15-1,00 KypwHble 6ea-
Kamu,cBexxue NAHHBIA NPOTH- PbILLKK, NONOBUH-
npoayKTbl' 2 BEHb KM UbINieHKa
Kycouku ubl-
nneHKa Bbiknagbl-
BanTe KOXeWn
BHM3.
Fo Poctéue c kpo- CTeknAHHbIM npo- 1 0,50-2,00
BblO TUBEHb
o Poctéug, cnabo-  CTeKknAHHbIA Npo- 1 0,50-2,00
NPOXKapeHHbIH TUBEHb
FOE Poctoug, xopowo CTeknAHHbIA npo- 1 0,50-2,00
NPOXKapEeHHbI TUBEHb
POS BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbLIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, cnabonpo- TUBEHb
yKapeHHasn
g BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, XOPOLLIO TUBEHb
npokapeHHasn
Pl Pubi6a, uenvkom,  JloTok ana npuro- 3 0,20-1,20 CMaXKbTe U3HYTPH
cBexue TOBNIEHWA Ha napy JIMMOHHBIM CO-
NPOAYKTbI® + CTEKNAHHbIN KOM.
NPOTUBEHb
P2 Pbi6Hoe pune, Jlotok anA npuro- 3 0,20-0,50

ceexee®

TOBNEHWA Ha nNapy
+ CTEKJIAHHbIN
NPOTUBEHb

A W N =

Hanonxute pesepByap 41A BOAbI.

He 3abbiBaiiTe nepeBopaynBaTh 61040 Nocne curHana.
MUcnonbayiTe cneunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX NeYei.

He 3abbiBaitte nepemMeLinBarb 6nt0Z10 nocne curHana.
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MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr

P Pui6Hoe dune, JNotok ana npuro- 3 0,20-0,50 HUcnonbayitte

3aMOPOXKEHHOe®  TOBMEHMA Ha napy MIOCKKE KYCKM
+ CTEKNAHHbLIA pbi6HOrO dune
NpOTUBEHb 0AVHaKOoBOW TON-
LUMHBI.
P Pary n3 cBexxux Mocyaa c kpbiw- 0 0,20-2,00 HUcnonbayite mAa-

npoaykros*?

KOWM

CO, OBOLUM U By-
NbOH B paBHbIX
yacTAx U 3ajaunte

o6Luii Bec.
' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61040 nocne curHana.
2 UcnonbayiTe cneuunansbHyto nocyay AnA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.
¥ HanonHute pesepByap AnA BOAbI.
* He 3abbiBaiiTe nepemelunBath 61040 Nocne curHana.
OBoLLU, FapHUPBI
Homep Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAuvanasoH Beca YKasaHuA
CcTH HOBKH B Kr
Fi5 Bpokkonu, Notok ana npuro- 3 0,10-1,00
cBexkan' TOBNEHUA Ha nNapy
+ CTEKNAHHLIN
NPOTMBEHb
PiE Mopoluek, INotok ana npuro- 3 0,10-1,00
3aMOPOXXEHHbIN'  TOBNEHWA Ha napy
+ CTEK/AHHLIN
NPOTMBEHb
P MopKoBb, Kpy)K-  JloToK ana npuro- 3 0,10-0,75 Yem TonLue Kyckwu,
Kamu, ceerkan’ TOBJIEHMA Ha napy TeM »ectue Bynet
+ CTEKNAHHbINA pesynbtar. Eciu
NpOTUBEHb Bbl XOTUTE, YTOObI
6nt040 NpuroTo-
BUIIOCb [10 KOHUA,
BBEAMTE O0MbLUNI
Bec. 370 No3Bo-
JIT YBENMUUTB
NPOACIIKUTENb-
HOCTb Mporpam-
Mbl.
Pig 3eneHanA cnap>ka, Jlotok anAa npuro- 3 0,10-0,70 He knaaute apyr
cBexkan' TOBNEHUA Ha napy Ha apyra.
+ CTEKNAHHbINA
NpOTUBEHb
g Aiua, BcmATKY' Notok anAa npuro- 3 2-10 wr. KypuHble Alua,

TOB/IEHMA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIN
NPOTUBEHb

oxXnaxJeHHble

! HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.
2 He 3abbiBaiiTe nepemMelLnBaTh 61040 Nocne curHana.
8 Ucnonb3ayiTe cneunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOJSHOBLIX NEYen.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Homep

Bua 6nrona

MpuHaanexHo-
CTH

YpoBeHb ycTa-
HOBKH

Jdunana3oH Beca
B Kl

YKasaHufa

P20

Puc?3

Beicokana nocyaa
C KPbILUKOW

0

0,10-0,50

Ucnoneayite
TONbKO ANMMHHO-
3epHbIi puc. He
UCnonb3ymnte puc
BbICTPOro Npuro-
TOBJIEHWA B Nake-
TuKkax. Ha oavH
obbem puca fo-
6aBbTe OT ABYX A0
Tpex o6 bemMoB BO-
Aabl. Nante pucy
OTAOXHYTb B Teue-
Hue 5-10 MuH no-
cne OKOHYaHuA
nporpamMmei.

o

KapTtodenb, neve-
HbI

Pelwletka

0,20-1,50

KapTtogenb cpea-
Hero pasmepa,
npumepHo 250 r.
BeimoviTe 1 BhICy-
LnTe Kaptodenb.
MpoTkHKUTE 060-
NOYKY HECKOJIbKO
pas BUIIKOM.

=
(W]

OtBapHow
KapTodens®

JloTok anAa npwuro-
TOBNEHWA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIN
NPOTUBEHb

0,20-0,50

Ouunctute Kapto-
denb 1 HapexXbTe
ero Kybvkamu.
Yem GonbLue Ky-
COUKM, TEM XKECT-
ue Bynet pe-
3ynbTar.

OpyKTOBLIN
Komnot> "2

JloTok ana npuro-
TOB/IEHMA Ha nNapy
+ CTEKJ/IAHHbIN
NPOTUBEHb

0,30-0,80

Hob6aBbTe K dpyK-
TaM HEMHOro ca-
xapa v Kopuubl.
Mpu npuroTosne-
HUM AFOAHOIO
KomnoTa ManuHy
W KNyBHUKY fo-
6aBnAnTe TONbLKO
BO BpeMA curHana

nepemeLLnBaHuA.

' HanonHute pesepByap AnA BoAbI.

2 He 3abbiBaiiTe nepemMelunBatb 61040 Nocne curHana.

® WcnonbayiTe cneunansHyro NOCyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NEYei.

MonydabpukaTtbl 66ICTPOro NPUroTOBNEHUA

Homep Bun 6nroga MpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- Huana3oH Beca  YKasaHuA

CTH HOBKH B Kr

et Kaptodenb ¢pu,  CTeknAHHbIA Npo- 2 0,20-0,80 He knaavte apyr
3aMOPOXEHHbIN'  TMBEHb Ha apyra.

P25 KpokeTsl, CTeKNAHHbIM Npo- 2 0,25-0,80 He knaaute apyr
3aMOpPOXXEHHbIE'  TUBEHb Ha apyra.

] Muuua, rotoBasd,  Peletka 2 0,10-0,60 Muuua Ha TOHKOM
oxnaXkaeHHan TecTe.

P Muuua, rotosas, Pelwetka 1 0,10-0,50 Muuua Ha TOHKOM
3aMOpPOXKEHHAA TecTe, nuuua-ba-

ret.

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61t040 nocne curHana.
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MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKMH B Kr
PR 3anekaHka us ma- [locyda Ha cTek- 2 0,30-1,00 JNasaHbA, KaHHen-
KapOH, MaKapoHbl JIAHHOM NPOTUBHE JIOHW WK 3ane-
npeaBapuTenbHO KaHKX M3 MaKapoH
oTBapeHhbl U oxna- (13 npeasapwu-
YAEHbI TENbHO NPUroTOB-
NIeHHbIX MaKapoH-
HbIX U34envn).
P2 Pasorpes oxna- Mnockana nocyaa 3 0,20-0,50
YKAEHHOro NopuUM-  Ha CTEKSIAHHOM
OHHoro 6ntoaa npoTUBHE
P30 Pasorpes 3amo- MMnockaA nocyaa 3 0,20-0,50

Ha CTEKJIAHHOM
NpPOTMBHE

POXEHHOro nop-
LMoHHoro 6nto4a

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBarth 6100 Nocne curHana.

12
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6.

.3 YctaHoBKa 6nroaa

YcTaHoBuTe Nepekntoyatens Bolbopa GpyHKumii Ha [T,
Ha avcnnee otobparkaeTcA Homep 6ntoa U peKo-
MeHAyeMoe 3HauyeHue Beca.

C nomoLLbo MOBOPOTHOrO NEpeKtoUaTtena Bolbepute
»xenaemoe 6ntoao.

Haykmure B4,

B ueHTpe avcnnen oTobpaXkaeTcA ycTaHOBKa Beca.
[MoBOpPOTHLIM NepekntoyaTenemM 3aganTte Hy>KHbIN
Bec.

Mepea Hayanom npurotoBneHna ¢ nomoLubto [ u
MOXHO MepexoaunTb oT Beibopa 6ntoa K yKasaHuo
Beca W obpaTHo.

Mpubop aBTOMAaTUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
Liee BPEMA NPUrOTOBNIEHHA.

Haykmure startDstop,

Mocne 3anycka u3ameHeHue 6noja v Beca 6onblue
HeBo3MOXHO. Haxkmute B4 anA otobparkeHnwn ycrta-
HOBJIEHHOTO Beca.

3anyckaeTtca pexxum pabotebl npubopa.

3aropaertcs startDstop,

HaunHaetcA oTCYéT BpeMeHHU NpUroToBheHuA.

Mo McTeUYeHUN BPEMEHM NPUrOTOBNEHUA passiaeTcA
3BYKOBOW CHrHarn.

YcTtaHoBHTe nepekstoyatenb Bolbopa GpyHKUMIA B Hy-
NIEBOE MONOXKEHHE.

3ameTKa: Nepea Ha4anom NPUroToB/IEHMA C MOMOLLbIO
v Bd moxxHO nepexoaunTb oT Bbibopa nporpaMmbl K
yKasaHuto Beca 1 obpatHo.

Mocne 3anycka MaMeHeHWe HoMepa nporpamMmel U Beca
HeBo3MOXkHO. Haxkmute B ana sanpoca ycraHoBneHHOro
Beca.

12.4 U3ameHUTb OO0

1. HakmuTe v yaep)kusaite KHomnky startDstop B TeueHue
4 cekyHA Uy oTKpouTe aABepuy npubopa.

v Ha BbinonHaeTca cbpoc 6noaa

2. BuibepuTe HoBOe 6ntoAo0.

12.5 lNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLUMIA peXxumM MOXXHO NMPUOCTAaHOBUTL B JIF0OOKN Mo-

MEHT.

1. Haxmure startDstop unu OTKpo#MTe ABepuy npubopa.

v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnneaetcA.

v startDstop muraer.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXMMA, 3aKpOWTe
ABepuy npubéopa 1 HarkmuTe start Dstop,

v BbinonHeHue pexkuma Bo3oBHOBNAETCA.

v 3aropaertcs startDstop,

12.6 OTmeHa pexuma

TeKyLUHUI PEXXUM MOXHO OTMEHUTL B N0OOH MOMEHT.

» YcTaHoBWTe Nepekntoyatens Bolbopa GYHKLUMIA B Hy-
neBoOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXMUMA OXNaXKaato-
LUWUIM BEHTUMNATOP MOXKEeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKUMi npubopa npepobiBaeTcA.
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ru ®yHKUMM BPEMEHM

13 ®PYHKUUU BpeMeHU

Mpubop MMmeeT GYHKUMU BPEMEHH, C MOMOLLIBIO KOTOPbIX
MOXHO 3aJaTb NPOACIIKUTENIbHOCTb NMPUrOTOB/IEHWA UK
yCTaHOBUTb TauMep.

13.1 0630p PYHKUUI BPEMEHH

Bawwu fyxoBoK WKkad MMeeT pasnuuHele GpyHKUUK Bpeme-
HU. KHonkot (O BbI3oBUTE MEHIO M NepeKntoyanTech
MeXxay pasnuyHbIMK GyHKUMAMK. Ha aucnnee ropat
CUMBOJIbI JOCTYMHBIX QYHKUWIA, BoiOpaHHaa GyHKUMA
oToBparkaeTcA B LEHTpe.

®dyHKuUA Bpe- [MpumeHeHue
MeHH

Tavimep Tavimep MOXXHO yCTaHOBWUTb He3aBu-
CUMO OT pexkuma pabotsl. OH He
BAMAET Ha paboTy npubopa. Mo uc-
TeYeHWM yCTaHOBNEHHOrO TaMepa

pasaacTcAa curHasn.

Bpemsa npuro- o ucrteyeHun yctaHOBNEHHOMO Bpe-

ToBnexHua O MEHM MPUroTOBNIEHUA PEXUM PaboThl
3aBepLUaeTcA aBToMarMyecku. Tonbko
rocne yCTaHOBKM BMAA HarpeBa MOX-
HO 3anpOoCHUTb BPEMA MPUrOTOBIEHUA
¢ nomotwubto kHornku G, Mo ncreveHunu
YCTaHOBNEHHOro BPEMEHW pasaacTcA
curHan.

Ha aucnnee npubopa otobparkaetca
BPEMHA CYTOK, NMoka He ByaeT Bbinos-
HATLCA ApYras NpPUopHUTETHAA (YHK-

UmA.

Bpemsa cyTok

3ameTKa: Bbl MOXkeTe 3apaHee OTKIOUYUTb CUrHaS, Ha-
»aB Ha KHorKy (O. MpoaomKUTENbHOCTb CUrHana MoXKHO
“3aMeHuTb B 6a30BbIX ycTaHOBKax — Crpanuya 195.

13.2 3anpoc pyHKUUA BpEeMEHHU

TpeboBaHue: Eciu BbINONHEHO HECKOSbKO YCTAHOBOK

BpPEMEHH, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBETCTBYHOLLME

CMMBOSbI. HauMHaeTcA oTcUeT BpEMEHM NPUrOTOBIEHMA.

Bo BpemA pabotsl npubopa AOCTyMNHbl PYHKUMK TakMepa

¥ BpeMeHMU Npurotosnexuna. B pexxume oxkmaaHua ao-

CTYNHbI GYHKUUK TaiMepa U BPEMEHU CYTOK.

» Haxumaitte O, noka B pokyce He okaxxyTtca O, unu
O.

v Ha nucnnee noaeutCA TekyLlee 3HaueHue.

13.3 YcTtaHoBKa TaMmepa

1. Haxmure .

v Ha aucnnee otobpasntcA & 1 3aropatoTcA CUMBOJIb
BPEMEHM.

2. YcraHoBuTe BpemA TaiMepa NOBOPOTHLIM MEPEKo-
yarenem.

v Yepes HECKOMNbKO CEKYH/ YCTaHOBNEHHOE BpeMA
NpUHUMaeTcA.

v Tarmep BKntovaeTcs.

v Ha ancnnee HaunHaeTcA OTCYET BPEMEHM TakmMepa v
3aropaetcs &. Bce ocTanbHble CMMBONLI BPEMEHU
racHyT.

v [lo ncreyeHun yctaHOBNEHHOIO BPEMEHM Tanmepa

paszgacTca curHan. Ha aucnnee otobparkaetca --:--.
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3. Bbl MOXXeTe OTK/OUMTL TaMep, HaXkaB Ha fitoboe no-
ne.

13.4 UsmeHeHHe BpeMeHU Taumepa

> HU3meHWTe Bpema TaiMepa NOBOPOTHLIM NepekKsoya-
Tenem.

v UYepes HeCKONbKO CeKkyH NOABUTCA MHAUKaLMA 3a-
JaHHOro BpeMeHu TanmMepa.

13.5 C6poc Taiimepa

» C nomoLLbo MOBOPOTHOIO NepekntovaTens ycTaHoBU-
Te BpeMA Tanmepa - -:--.

v Tarmep BbIK/IIOYEH.

13.6 YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroTosBneHun

1. Harkmute asarkabl O.

v Ha aucnnee otobparkatoTca --:-- U CUMBOJLI Bpe-
MEHH.

2. YcraHoBWTE BpeMsA NPUroToBAEHWA NOBOPOTHLIM
nepekntoyatenem.

3. Haxkmure startDstop,

3anyckaeTca pexxum pabdotbl npudopa.

v Ha aucnnee HaunMHaeTcA OTCYET BPEMEHU NPUrOTOB-
neHuA u 3aropaertca startDstop, Bce octanbHble CUMBO-
Nbl BDEMEHM racHyT.

v [1o ucteyeHnn ycTaHOBIEHHOMO BPEMEHW MPUroToBe-
HWA pasgacTca curHan. Mpubop nepecrtaet Harpe-
BaTbcA. Ha aucnnee otobpaaercA --:--.

4. Bebikmounte curnan, Haxas .

5. Y106kl BEIKNIOUYMTE NPUBOP, NOBEPHUTE NMEpPEKoYa-
Tenb BblBopa QyHKUMWIA B HYNIEBOE MOMOXKEHWE..

<

13.7 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBrieHUnA

> [loBOPOTHLIM NepektoYaTenemM U3MeHuTe BpeMs
MPUroTOBEHMA.

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA Ha AUCMNee NOABUTCA U3-
MEHEHHOE 3HaUeHWe BPEMEHU NMPUrOTOBNEHMA.

v HauunHaeTcA oTCUéT BpemeHu NpUroToBeHuA.

13.8 COpoc BpemMeHH NpUroTOBAEHHUA

3ametKa: Koraa ycraHosneHa pyHKUMUA TaiMepa, ANs
U3MEHEHMWA BPEeMeHM NPUroToBieHnss HeoBX0ANMO CHa-
yana Haxatb O.

» C nomoLbto NOBOPOTHOrO NepeKntoyatensa ycTaHoBU-
Te BPeMsA NPUroTOBNEHWA —~:--.

v Yepes HeCKOMbKO CeKyHA Npubop NPUHUMAET U3Me-
HEHWA YCTaHOBOK.

13.9 YcTtaHOBKa BpeMeHH! CYTOK

Mpu BBOAE B 9KCMyaTaumio Bpema otobparkaeTca B

ueHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraet sHadeHue 200 u

ceetutca O©.

1. YcTaHOBWTE BpeMs CyTOK NOBOPOTHLIM NepeKntoya-
Tenem.

2. Haxmurte C.

v Bpewmsa cyTok yctaHoBneHo.



13.10 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK

Tpe6oBaHue: MprBop BLIKIOUEH.

1. Hakmute asarkabl ©.

v Ha aucnnee oto6paxkaetca © u BpemA CyTok.

2. YcTaHoBWTe BpemsA CyTOK NMOBOPOTHLIM NepeKtoya-
Tenem.

3. Haxmure ©.

v Bpemsa cyToK ycTaHOBNEHO.

BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

3ameTKa: Ecnu Bbl He HaxkmeTe kHonky (O nocne ycra-
HOBKM BPEMEHMU, YCTPOMUCTBO Yepes HECKOJNIbKO CEKYHA
aBTOMAaTUYECKM NPUMET YCTaHOB/IEHHOE 3HaYeHue.

Ecnv Bbl U3MeHWnM nonoxeHue cenexkropa GyHKUMN BO
BPEMA HaCTPOMKHK, Bbl HE CMOXXETE UCMONb30BaTh
YCTPOMCTBO, NOKa He NepeBeAeTe NepekstoyaTesns Bbl6o-
pa QYHKLWI B HyNEBOE MOJSIOXKEHME.

YT06bl yMEHbLUWUTL NOTPEBNEHUE INEKTPOIHEPTUM Ba-
LWMM NMPUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTE MHAUKALUIO BPEME-

HW CYTOK.

14 BnokupoBKa Ana 6e3onacHOCTU AeTen

3abnokupyite npubop, 4Tobbl AETU HE MOTMK CryYaiHo
BK/IOYMTb NPUOOP UM U3MEHUTb Er0 HACTPOWKM.

14.1 BnrouyeHue GNIOKUPOBKMU ANA
6e3onacHOCTH fieTen

TpeboBaHue: MprBop BLIKNOUEH.

> B TeueHue 4 cekyHA yaep)KuBaiTe Hakaton &.
v [MaHenb ynpaBneHus 3abnokvMpoBaHa.

v Ha aucnnee noasnAetcA ©=.

3ameTKa: Ecnu yctaHoBneHo BpemsA TaiMepa &, To oT-
cyYeT BpeMeHU npoaomxutcA. MNoka BKntoyeHa 6n1oKkMpoB-
Ka anAa 6esonacHocTU AeTei, BpeMA Tanmepa U3MEHUTb

HEeBO3MOXXHO.

Bbl MOXeTe BLIKNHOYUTb 3BYKOBbI€ CUIHanbl, HAXXaB Ha

noboe norne.

14.2 JleakTMBauua 6IOKUPOBKU ANA

6e3onacHocTH aeteu

> B TeueHue 4 cekyHA yaep)KuBaiTe Haxkaton &.
v [aHenb ynpaBneHva pa3bnokMposaHa.

15 bBasoBble YCTaHOBKHU

Bbl Mo)KeTe 3az1aTb 6a3oBble YCTaHOBKMU npwéopa B COOTBETCTBMK C BAalLLUMH ﬂOTpeéHOCTHMVI.

15.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3necb npueeneH 0630p 6a30BbIX YCTaHOBOK U 3aBOACKUX HACTpPOEK. BbasoBkle YCTaHOBKHK 3aBUCAT OT OéOpy.EI,OBaHVIH npu-

6opa.
UHaukaTop BasoBaf yctaHOBKa Bbi6op OnucaHune
clli MpoaomxuT. curHana { = KOpoTkuh = 10 cekyHA HacTtpoiika npoaonxurens-
c = cpeanuit = 30 ceKyHA'  HOCTM 3BYKOBOrO CUrHana
3 = ANUHHBIA = 2 MUHYTHI No UCTEYEHUU BPEMEHU NpH-
rOTOBNIEHUA UK TaliMepa.
ch? CurHan KHomMokK L = BbIKN BktounTe Mnu BuIKOUUTE
{ = BKn' 3BYK MPW HAXKATUKU KHOMOK.
chd ApkocTb ancnnen ! = HM3KanA HacTtpoiika AapkocTtv anc-
£ = cpeaHan’ nnes.
3 = BblcoKan
] NHavkaTop BpemMeHu L = BbIKN OtobBparkeHune Ha aucnnee
{ = BKn' BPEMEHMU CYTOK.
cd9 OcBelleHne paboyeit Kame- L = BbIKN BkntoyeHue unu BoiKoue-
pbl { = BKn' HWe ocBelLleHna pabouen
Kamepei.
chb YKecTkocTb BOAbI L = cmArueHHan HacTpoiika »kecTKocTH Bo-
{ = MArkan abl. > Crpannya 180
c = cpeaHas
3 = kecTKan

Y = oueHb xecTkas'

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMuYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)

195



ru OuucTka v yxoa

UnaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa BoiGop OnucaHue
cli 3aBoackanA HacTpoika L = Bbikn' Bo3Bpar 3MeHeHHbIX Ha-
! = BKN CTPOEK K 3aBOACKWUM yCTa-
HOBKaM.
coH PeXxum aemMoHcTpaumu = BbIKN' BkntoyeHue unu BoiKtove-
= BKII HWEe peXxMMa AeMOHCTpa-

LMK,
3ameTKa: Pe)xum ne-
MOHCTpaLM1K aKTUBEH TOJIb-
KO B TeuyeHue nepBbiX 5 Mu-
HYT nocse NoAKNHYEeHNUA
npubopa.

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNiMYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUna npubopa)

15.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpeboBaHue: Mprdop BLIKIOUEH.

1. Yaepxuaite Haxxaton O B TeueHne HECKONbKKX ce-
KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepean 6a3oBan yCcTaHOBKaA.

2. MameHuTe 6a30BYHO yCTAHOBKY NOBOPOTHLIM
nepexknoyaTenem.

3. Haxmure C.

v Ha aucnnee nossutcA cnenytolwlan 6asoBan ycTaHOB-
Ka.

4. Haxatnem © Bbibepute Bce rkenaemble 6a3oBble
YCTAHOBKM U UBMEHWTE 3HAYEHUA.

5. YTo6bl COXpaHUTL UBMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKH-
Baite (O B TeUeHWEe HECKONbKUX CEKYHA.

3amertKa: Nocne OTKNIIOYEHWA SNEKTPOSHEPTUU UBMEHE-

HUA 6a30BbLIX YCTAaHOBOK OyAyT COXPaHEHBI.

15.3 C6poc nameHeHui 6a3oBbIX yCTAHOBOK

» [loBepHWTE Nepekstoyatesb Bolbopa GyHKUMIA.
v Bce nameHenua 6yayt cOpolleHbl U He COXPaHATCA.

16 OuucTKa U yxon

Ina gonroBpemMeHHo ucnpasHoi pabotel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TwartesibHaA OYACTKA M YXOA.
16.1 PeKomeHzauuu no yxoay 3a npubopom

YuuTbiBaliTe peKoMeHzauum no yxoay 3a cBoum npuéo-
pOM, 4ToBbl 06ecneunTb ero GyHKLUMOHMPOBAHUE HAAOI-

ro.

Cnocob ycTpaHeHuA

Monb3a

Hepxute npnbop B UMcTO-
Te W yaanauTe sarpAsHe-
HWA cpasy Mo Mepe BO3-
HUKHOBEeHUA. OuuLaiTe
pabouyto kamepy nocne
Ka>kKoro UCnosnb30BaHuA,

yToObl 3arPASHEHUA He
BbENUCb U HE MOATrOpenM.

Cpasy »<e yaanute nAtHa
U3BECTKOBbIX, YXMPOBBbIX,
KpaxmarbHbIX ¥ BenKoBbIX
3arpAsHEHUN.

MpuHUManTe Mmepbl No
npeaoTBpaLLEH1I0 KOPpPO-
3un.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHBIN
MPOTUBEHb ANA NMUMPOroB C
COYHOW HAUYMHKOM.

370 No3BONUT U3BEXKATH
CWNbHBIX 3arpA3HEHUN pa-
Boueit kamepbl.

Monb3yHTeck cneunans-
HOW NOCyAoW AnA xape-
HWA, HaNnpUMep, XapoB-
HeMn.

370 No3BONUT U3bexaTb
CUIbHbIX 3arpA3HEHUI pa-
Goueit kKamepbl.

Mpn BO3MOXHOCTH UC-
NONb3ynTe ropAYnn BOS3-
ayx.

YMeHbLUeHWe 3arpAsHeHnn
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16.2 YucTAwee cpeacTeo

MCI'IOJ'IbSyﬁTe TONbKO noaxoAAllne Ynctaime cpeacrea.

/A NPEOYNPEMEHUE — OnacHOCTb NopameHns

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLWas B npubop Bnara MoXeT cTaTb NPUUYUHOM Mo-

PaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayite aAna ouncTku npubopa napooUncTuTe-
NIX UM OYUCTUTENIN BBICOKOIO AaBNEHHA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswwme yicTALLME CpPeACTBa NOBPEXKAANOT No-

BepXHOCTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHbIe MM abpasmBHble un-
CTALLME cpeacTaa.

» He ucnonbayite uucTAwmMe cpeacTea ¢ 60NbLUMM CO-
Zep)xaHuem cnupra.

» He 1UcCnonb3ayiTe }KecTKUe MoYanku unm ryoku.

» He ucnonb3yiTe cneunanbHble YNCTALLME CPEeACTBA B
TEnIOM COCTOAHUM.

» Wcrnonb3yiTe cpescTBO ANA OUMCTKM CTEKON, CKpeboK
ANA CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN UM CPeACTBa MO yXO-
Ay 3a U34eNMAMM U3 HEPXKABEIOLLIEN CTaNU TONBbKO B
TOM Ccflyyae, ecfim 3T0 PeKOMEeHA0BAaHO B yKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBeble ry6ku cofepykat NoCTOPOHHUE YacTULbl, Nonas-

LUKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMO-
Te nepeA UCMosb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA oTAesbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX Nno O4YUCTKE.



16.3 OuucTtka npubopa

Ouuwwante l'lpVIéOp B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMM, yTOObI
He noBpeadnTb OTAeJIbHble KOMIMOHEHTbI UK MOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALMM CrocoBOM OYUCTKMU UIU YUCTALLUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl npubop 1 ero AoCTyMHbIe YacT Ha-

rpesarotcA.

» Cobnioaaite OCTOPOIKHOCTb, HE NPUKAcanTeCh K Ha-
rpeBartenbHbLIM 3fIeMeHTaM.

» He noanyckaiite aetert mnaawe 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIK, KamHYBLLUWA XXUP UK

COK OT YXapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHUA
u3 pabouei Kamepbl, C NOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3NIEMEHTOB U NPUHAANEXHOCTEN.

/\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeK/0 ABepLbl NpMbopa MOXKeT Tpec-

HYTb.

> He MCI'IOJ'Ib3y17|Te arpeCCVlBHble aépa3V|BHb|e Yyucrtdwiume
CpeﬂCTBa nnn OCprIe mMeTaajinyeckmne CeréKM anda
OYUCTKHU CTEeKNa L],BepLI,bl an60pa, TaK KaK OHU MOFyT
I'IOLlapal'laTb ﬂOBerHOCTb.

1. Cneay¥ite yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 196
2. Cnepy#re yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAENbHbLIX KOMMO-
HEHTOB WNIM NoBepPXHOCTeW npubopa.
3. Ecnu He ykaszaHo nHoe:
- KomnoHeHTbl npubopa ounLlaiTe ¢ MOMOLLbHO ro-
pAYEro MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoKn candert-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKon TKaHeBOW candeTKon.

16.4 OuucTKa nepeaHei naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpPE-

YKAEHWIO NepefHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yiTe AnA O4YUCTKU CpeacTBa ANA OYUCTKU
CTEKON, MeTannMyecKkune ckpebku unm ckpebkru ana
CTEKNAHHBbIX NOBEPXHOCTEMN.

» YT06bl NPenoTBPaTUTL KOPPO3UID, CPasy e yaanante
NATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana 1 AMYHoro 6enka ¢
NOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEIOLLEN CTaNM.

» KMcnonb3yinte cneunanbHble CpeACcTBa MO yxXoay 3a Us-
JeNMAMM 13 Hep)KaBetoLLen CTanu AnA OUYUCTKU Ha-
rpeTbiXx MOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTanu.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSIb30BAHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 196

2. TepeaHtoro NaHenb npubopa ounLlaiTe ¢ NOMOLLBHO
ropAYero MblILHOro pacTeopa M candeTku u3 MArkon
TKaHH.

3ameTKa: Hebonbluve UBETOBLIE OTIIMUMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a PasNUUHbIX
MarepuanoB, HanpumMep cTekna, naacTtMacchbl Unm Mme-
Tanna.

Ounctka M yxoa ru

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMM U3 HEPIXKaBEIOLLEN
cTanu cneslyet HaHOCUTbL NEPEAHIOH NaHesnb npubopa
U3 Hep)KaBeroLLEen CTann TOHKUM ClI0eM C MOMOLLIbIO
MATKOM TKAHEBOW candeTKy.
CpeacTtso Mo yxo4y 3a usgenuMAMu U3 HepykaseroLlen
CTaslM MOXKHO NpUoBpPecTU B CePBUCHOW Cry>kBe nnu
B CMeuMannM3MpoBaHHOM MarasvHe.

4. BbITpuTE HACyX0 MATKOW candeTKow.

16.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTtBeTcTBYyIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YIOEHUIO NaHenu yrnpasneHus.

» He npotupaiTe naHenu ynpasneHA MOKpoOH cangert-
KOW.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. > Crpanuya 196

2. OuuctuTe naHesnb ynpasneHuA candeTkon n3 MUKpo-
®UBPLI UK BRaYKHOW TKAHEBOW CangpeTKoM.

3. BbITpuTE Hacyxo mArkon candeTkomn.

16.6 OumncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA O4YUCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NoBpe-

YKIEHUIO CTEKON ABEpLbI.

» He ucnonbayite ckpeboK A5A CTeKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cnegayvite yKazaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — Crpanuya 196

2. Crekna aBepubl o4MLIanTE TKAHEBOM CandeTKOW,
CMOYEHHOW CPEeACTBOM AA YNCTKU CTEKOT.
3ameTKa: TeHu Ha CTEKNax ABepUbl, BbIMMAZALLME KaK
pasBoAbl, HA caMOM Aefie ABAIOTCA CBETOM, OT-
PaXXEHHbIM OT OCcBeLLeHnA padoyei kKamepbl.

3. BbITpuTE HACYX0 MArKON candeTKow.

16.7 OuncTKa pyyKku ABepLbl

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 196

2. InA OYNCTKM PYUKM ABEPLUbl UCMOb3YITE rOPAYUM
MbIfIbHBIA PacTBOp M candeTKy U3 MANKOW TKaHM.
3ameTKa: Npun nonaaaHuv cpeacTsa AnA yaaneHua
HaKMMK Ha Py4Ky ABEpLUbl HEMEANEHHO NPOTpUTE ee,
WHaye NATHA HEBO3MOXHO ByAeT yaanuTh.

3. BbITp1TE HACyX0 MArKON candeTKow.

16.8 OuuncTKa ynnoTHUTena aAsepubl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTH K NOBpeE-

YXAEHUIO YNNOTHUTENA ABEpLUbI.

» He ncnonbayiite AnA OYUCTKM MeTannnMyeckme ckpeo-
KW UK CKPEOKM ANA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEMN.

» He ncnonbsoBatb abpasvBHbIE YNCTALLME CPEACTBA.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSIb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 196

2. 1nA OYMCTKM YNNOTHUTENA ABEPLbI UCNOML3YHTE ropa-
YU MbINIbHBIM PAcTBOP U candeTKy U3 MATKOM TKaHW.

3. BbITp1TE HACyXx0 MArKON candeTKow.
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16.9 OuucTKa NnoBepxHOCTEH U3
HepxaBeroLlen cTanu

1.

CneayWTe ykazaHWAM MO UCMONb30BAHWUIO YUCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 196

Mcnonb3ayinte AnA O4UCTKMU candeTKy U3 MArKOM TKaHu
¥ rOpAYMiA MblSIbHbIN PacTBOP.

BbITpute Hacyxo MArkon candeTkow.

Mocne o4nCTKM NpoBEepbTE NONOXKEHUE YMIOTHUTENA
Asepubl.

16.10 OuncTKa pabouen Kamepbl

BHUMAHMUE!
HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTH K NOBPE-
YXAeHWo paboyeit Kamepei.

>

He vcnonb3yiTe HX cnipeu AnA AyXOBbIX LKAPOB, HU
noBble Apyrue arpeccuBHbIE OUYMCTUTENN MK abpa-
3MBHbIE YACTALLME CPEACTBA.

CneayWTe ykaszaHWAM MO UCMONIb30BAHWUIO YUCTALLMX
cpeactB. — CrpaHnuya 196

OuuiaiTe ropAYMM MblIbHBIM PACTBOPOM MU
pacTBOPOM YKcyca.

[Mpn cunbHOM 3arpA3HEHMKU UCMONb3YWTe CPEACTBO
ANA OYUCTKM AYXOBbIX LLUKADOB.

Mcnonb3yite cpeaACcTBO ANA OYUCTKU AYXOBbLIX LUKA-
($OB TONBLKO B OCThIBLLEH paboyeit kKamepe.
PekomeHgauua: Ytobbl n3berkatb HEMpPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpesawuTe yallKy BoAbl C HECKONbKUMU Kanns-
MU JIMMOHHOIO COKa B TeyeHue 1—2 MUHYT Npu MaKcu-
ManbHOW MOLLHOCTU MMUKPOBOJH. UToBkI M3bexkathb 3a-
AEPXKKU 3aKunaHuA, Bceraa Knagute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

MpoTpute pabouyto kKamepy BNayKHOW TKAHEBOW can-
deTKow.

MpocyLuTe pabouyto kKamepy, OCTaB1B ABEpLY
OTKPbITOW.

16.11 YucTka npuHaanexHocTen

1.

2,

Cneayinte ykasaHMAM MO UCNOSIb3OBAHMIO YUCTALLMX
cpeacts. > CrpaHunya 196

Pasmounte noaropesLuMe OCTaTKK MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblIbHBIM PacTBO-
POM.

TwarenbHO O4UMCTUTE NPUHALNEIKHOCTU FOPAYUM
MblfIbHbIM PacTBOPOM U TKaHeBOW candeTKon unm
LLETKOW ANA MbITbA NOCyabl.

Ouwwavite peLéTky CpeacTBOM ANA OYUCTKU M3aenun
13 HEPXKaBEOLLEN CTanM UK B NOCYAOMOEYHOW Ma-
LUKHE.

Mpu cUnbHOM 3arpA3HEHUM UCTIONb3YUTE ryOKY U3 He-
pXKaBetoLLen CTanu unmn CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

BbITpuTe Hacyxo MArkomn candeTxkow.
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16.12 OyucTKa camoouMLlaroLmxce
NOBEepPXHOCTEH

LnA 3aaHei cTopoHbl paboyer kKamepbl NPeayCcMOoTPEHO
camoouMLLaroLLieeca KaTanuTuyeckoe nokpeitTue. Bo Bpe-
MA paboTbl Npubopa BpbI3rK OT XKapeHUA U BbiNeKaHUnA
MOrnOLAOTCA 3TUM MOKPLITUEM M yaanatoTcA. [oatomy
BaM He HY>XHO ouMLLaTb 3TM NOBEPXHOCTH.
BHUMAHMUE!

CpeAacTtBo AnA OUYMCTKM AYXOBOK MOBPEXAAET CAMOOUM-

LiaroLmeca NoBepxXHOCTY.

» He ucnonb3ayiTte cpeacTBO ANA OYUCTKM AYXOBOK Ha
camMoouMLLaIoLLMXCA NoBepPXHOCTAX. [1pn nonagaHum
CpeAcTBa AnA OYUCTKM AyXOBOK Ha AaHHbLIE NOBEPX-
HOCTM HEMEZIEHHO yAanuTe ero ¢ NoMOLLbH ryOKHM,
CMOY€eHHOM B BoAe. He Tpute v He ncnonb3yite ana
OUYUCTKM YKECTKME NYOKMU U LLETKM.

TpeboBaHue: Paboyan kamepa ocCTbina.

» Harap 1 6enoBatble 0CTaTKv Bbl MOXKETE yAanuTb
CMOYEHHOW BOAON MATKOW ryOKOW.

3ameTtka: Bo BpemA paboTbl HA NOBEPXHOCTAX MOryT 00-
pa3oBaTbCA MATHA KPacHOro LBETa — 3TO HE PXKaBuuHa,
a ocTaBLUMECA KYCOYKM NPOAYKTOB. OTW NATHA He onac-
Hbl ANA 340POBbA U HE BAUAIOT Ha CNOCOBHOCTL CamMoo-
YMLLaOLLMXCA MOBEPXHOCTEN K CAMOOUUCTKE.

16.13 OuncTKa cbopHOro pesepsyapa

BHUMAHUE!

MpuunHoit NnoBpexxaeHUA cOOpHOro pesepayapa MOXeT

cTaTh Harpes.

» He cywute cOopHbIii pesepByap B ropaden padouen
Kamepe.

» He moiite cHopHLI pesepByap B NOCYAOMOEUYHOM
MatumHe.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHNIO YNCTALLMX
cpeacts. — Crparuya 196

2. OuuwaiTte cOopHbIK pesepByap canpeTKon U3 MAar-

KOW TKaHW C ropAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwartensHO NpoMblBaiTEe YACTON BOAOMK.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTKkow.

OcrtaBbTe cO0OpHbIN pe3epByap NPOCYLUMTLCA C

OTKPBITOW KPbILLKOM.

6. Hacyxo BbITpuTE YNNOTHUTESNb KPbILLKK.

ok w

16.14 OuucTKa pesepByapa And soAbl

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 196

2. OuuwanTte pesepsyap AnA BOAbI canPpeTKon U3 MAr-

KOW TKaHW C rOpAYMM MblSIbHbIM PACTBOPOM.

TwarenbHO NpoMblBalTe YUCTOM BOLOM.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTkow.

OcrtaBbTe pesepByap ANA BOAbl NPOCYLUWTLCA C

OTKPbITOW KPBbILLKOK.

6. Hacyxo BbITpuTE YMNOTHUTESNb KPbILLKK.

ok

16.15 OuucTKa WaxTbl pe3epByapa

1. Cnepay¥iTte yKasaHUAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crparuya 196

2. BbITMpa#Te axTy Hacyxo Nnoce Kaxkaoro Ucnosnb3o-
BaHUs.



16.16 OuncTKa oTBepCTUA ANA BbIxoAa napa
B pabouen Kamepe

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 196

2. Ouuwaiite oTBEpPCTHE ANA BbIxoAa napa B padoyent
Kamepe ropayen BoAoW C MOLLMM CPeACTBOM U ry6-
KOM UNWU MAFKOW LLIETKOW ANA MbITbA NOCYAbI.

16.17 PeXuUM OUYUCTKHU
LnAa ounctkm npubopa UCnonb3ynTe PEXKUM OUUCTKM.

YnaneHue HakuUnu

[nAa HopManbHoW aKcnnyaTauun npubopa HeoBXoaAnMo
NepuvoaNYECKM yaanaTb HaKu1Mb.
[MepnoaANYHOCTb yAaneHnA HaKUMM 3aBUCUT OT YaCTOTbI
UCMONb30BaHMA PEXMMA C MAPOM U XKECTKOCTU BOAbI.
Mpubop otobparkaet Ha aucnnee LI, kak TonbKo BO3-
MOXXHOCTb MCMOJIb30BaHWA PeXXMMa napa CHUXaeTcA A0
5 nnu meHee pas. Ecnv Bbl He npoBoAKTE yaaneHue Ha-
K1NH, Bbl BOsbLUE HE CMOXKETE YCTaHaBNMBATb PEXKUM
NPWUroTOBNEHNA C NAPOM.
B uenom ynaneHue Hakunu NpoAoMKAETCA MPUM.
32 MWHYTLI. YaaneHue HaKkumnv BKoYaeT B cebA asa
aTana.
= YaneHue Hakunu, BPeMA BbIMOSIHEeHWA
npum. 31 MuHyTa
® LMk NpOMbIBKN MOCE yaaneHna HaKuUMnm, BpeEMs
BbIMOJIHEHWA NPUM. 1 MUHYTa

BbINonHAWTE pe)XUM yaaneHua HaKUMW B TMrMeHUYECKUX
uenax.

Ecnu Bbl NpepBany pexxum yaaneHua Hakunu, Bl
BonbLue He cMoxkeTe BorbLue HacTpouUTb paboTy ¢ na-
poM. Utobbl noarotoBuTh Npubop K pabote, 3anycTute
MPOMbIBKY.

3anyck nporpamMbl yaaneHUa HaKunu

YnaneHnve Hakunu u3 npubopa npofomxaeTca npum. 31

MUHYTY.

BHUMAHUE!

HepekomeHaoBaHHble cpeacTBa ANA yAaNeHUA Hakunu

MOTYT NMPUBECTH K NOBPEXAEHMUIO Nprbopa

» McnonbayiiTe TONbKO PEKOMEHAOBaHHEIE HAMW Cpea-
CTBa ANA yAaneHvsA Hakvunu. Bpema Bo3aencteuaA npu
yAaneH1W HaKuMnu 3aB1CHT OT UCMONIb3YEeMOro cpea-
cTBa.

MonanaHve pacTBopa AnA yAaneHWA HaKWUMu Ha naHenb

yrnpaBnieHUA UK ApYrve Nerko noBpexaaemMele NoBepx-

HOCTU MPUBOAMT K UX NMOBPEKAEHHUIO.

» Cpasy cMmoiiTe pacTBop ANA yAaneHua Hakumnu BoLOW.

1. Mepekntouatenem Buibopa dyHKUMI BbiGepuTe L.

v Ha aucnnee otoB6parkaetcA Bpems BbINOAHEHUA NPO-

rpamMmebl yaaneHua Hakunu. MU3meHuTb Bpema BbINon-

HEHUA HEBO3MOXHO.

OTKpoWTe naHenb pe3epByapoB.

BbiHbTE cOOPHbLIN pe3epByap M OMOPOXKHUTE.

3azBuHbTE NycToi cOopHLIM pesepByap 40 ynopa.

M3BneknTe pesepByap AnA BOAbI.

MpuroToBbTE PacTBOP ANA YAANEHWA HAKUNK, CMe-

LaB BOAY U CPEACTBO ANA yAaNEeHUA HAKUMK.

- Cwmewawte 250 mn Boabl M 50 M »XuAKoro cpea-
CTBa ANA yAaneHUA HaKunu Ana nosyyeHun
pacteopa AnA yAaNeHWA HaKUNu unu pacteopute
TabneTky AnA yaaneHua Hakunu, Becom 18 r, B 250
M7 BOAbl B TEYEHWE 5 MUHYT.

oOarON

Ounctka M yxoa ru

~N

Hanente pacTtsop ANnA yAaneHna Hakunu B pesepeyap

AnA BOAbI M 3aBMHbTE pesepByap A0 ynopa.

3akponTe naHenb pe3epByapos.

HaykmuTestartDstop

BbinonHAeTcA yaaneHne Hakunu.

Ha aucnnee noABnAeTcA ocTasLleecA BpeMs BblNon-

HEeHWA peXxuma.

v [locne 3aBepLueHnA yaaneHUa Hakunu pasgaeTca Cur-
Han. MNpubop npekpallaet paborty.

10. OTKpoiTE NaHenb pe3epByapos.

11. BelHbTe COOpPHEIN pe3epByap, ONOPOXKHUTE U BCTaBb-
Te obpaTtHo.

12. 3BnekuTe pesepByap ANA BOAbI, TLWATESbHO Npo-
MOWTe, HanoJNHUTE CBEXXel BOAOM U CHOBAa 3a[IBUHbTE.

13. 3akpoiiTe naHenb pesepByapoB.

14. Haykmurestart Dstop

v Mpubop ABaXKALI aBTOMATUYECKU BhIMOSHAET NOJSOC-
KaHue. [ocne 3aBepLUEeHWA NPOMbIBKM pasaaeTca
CurHan.

3ameTKa: OB6paTTe BHUMAHWE Ha COOTHOLLEHUE KOMIMO-

HEHTOB pacTeopa.

CpeacTBo AnA yaaneHua Hakunu, XXxmakoe (HoMmep 3aka-

3a 00311680): cmewante 50 mn cpeacTBa ANA yaaneHus

Hakunu ¢ 250 mn BoAbl B COOTHOLLEHUM 1:5.

TabneTky AnA yaaneHWA Hakunu (Homep 3akasa

00311864): pacTBOpAlTE 0AHY TABNETKy ANA yAaneHus

Hakunu, Becom 18 r, B 250 Mn BOAbI B TEYUEHUE 5 MUHYT.

<< o

NMonockaHue

Ecnu Bbl fonroe BpemaA He UCMONb30Bav GYHKLUMIO Mo-

Jauu napa, npomoiite npudop.

Ina Toro, utoBbl Baww npubop octaBancA YUCTbIM, MOXK-

HO MpoKauatb BoAy Yepes cuctemy Tpy6. 3atem npubop
cnvBaet BoAy B COOPHbLIN pesepByap.

3ameTKa: Nocne NPoMbIBKM YacTULbl PaCTBOPEHHOMN Ha-
KUMKW MOXXHO 0BHapy»>kuTb B cOOpHOM pesepByape. 310

HOPMasbHO U He BNUAET Ha PYHKLUMOHUPOBAaHME.

BbinonHeHue NMPOMbIBKH

1. Mepeknioyatenem BuiGopa GpyHKLIMI BeibepuTe [,

v Ha aucnnee otobparkaeTca Bpems BbINOSHEHUA NPO-

rpamMmbl. Bbl He MOXKeTe M3MEHUTb BPEMA BbIMOSHE-

HWA NpOrpamMmbl.

OTKpoWiTe naHenb pe3epByapoB.

BblHbTe COOPHBIN pe3epByap U ONMOPOXKHUTE.

3alBuHbTE NycToM cOOPHLIM pesepByap A0 ynopa.

MsBnekute pesepByap ANA BOAbI U BbINIENTE OCTATKM

BOAbI.

TwaTensHO NpomoWTe pesepByap AnA BOAblI U HaMNon-

HWTE ero cBexen BoAOW.

3azBuHbLTE pesepByap AnA BOAbI A0 ynopa.

3aKpoiTe naHenb pesepByapos.

Harkmure start Dstop,

Boaa npokauvBaetca uepes TpyObl.

Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCYET BPEMEHM BLIMOJHE-

HUWA.

v [1o ucteyeHnn ycTaHOBIEHHOTO BPEMEHHU pasaaeTcA
curuan.

o RN

< <oOEN

OKOHyaTenbHafA o4YMUCTKa

Mocne KaXxAoro yaaneHua Hakunu unmn NPOMbIBKM BaMm

HEeoBX0AMMO BbINOSIHATL CleAyHoLLMe onepaLmy.

1. OTKpoiTe naHenb pesepByapos.

2. OnopokHWUTE, OUMCTUTE U BbICYLUMTE COOPHEIN pesep-
Byap v pesepByap AnA BOAbI.
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3. YcrtaHoBwuTe nepekntoyatens BolBopa GYHKUWIA B Hy- 3. OTKpoWTe KpbILWKy cOOpHOro pesepsyapa.
neBoe MNoNoXKeHHe.
v [pouecc 3aBepLUeH 1 NpMbop CHOBa roToB K pabdoTe.

OnopoxHeHue cbopHOro pesepeyapa

Mpu BLINONHEHUN HYHKLMIA OYUCTKM OCTATKU BOAbI COOM-

patotcA B cOopHOM pesepyape. [Nocne atoro cOopHbii

pesepByap HEOOXOAUMO OMOPOIKHUTE U MPOCYLLUTD.

BHUMAHUE!

MpuunHoii noBpexxaeHUA cOOpHOro pesepayapa MOXeT

cTaTtb Harpes.

» He cywute cOopHbIii pesepByap B ropaden padouen
Kamepe.

» He moiite cHopHLIN pesepByap B NOCYAOMOEUYHOM
MatuumHe. 4. OnopoxxHWUTe cOOpPHLIN pesepayap.

1. KOopoTKO HaXXMWUTE Ha cepelunHy naHesnm pesepsya-
pOB.

5. CHoBa ycTaHoBMTe COOpPHELIN pesepByap B LUaxTy pe-
3epByapa 1 3aZIBUHbTE [0 ynopa.

v [aHenb pesepByapoB oTkpoeTcA. JocTyn k cbopHOMy
pe3epByapy v pe3epByapy ASA BOAbI.
2. BbiHbTe cOOpPHEbIN pesepByap U3 WaxTbl pesepByapa.

6. 3akpoiiTe naHeNb pesepByapoB.

v Mpwubop roToB K paboTe.
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YcTpaHeHve HencnpaBHOCTEN

ru

17 YcTtpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTb HE3HAYUTESTb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayitech
nHdopmaumen U3 rmasbl «YCTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN»
nepea obpalleHnemM B cepBUCHYIO cnyxBy. 3To nosso-
NUT n3bexatb A0NONHUTENBHBLIX PACX0A0B.

/\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHHUA!

Mpu HEKBaNMPULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET
CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH. >
» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 0by-
YEeHHbIM crneuuanMcTam.
» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTMTeCh B CEPBUCHYIO

cnyxoy.

/\ NPEAYNPEMAEHMWE — OnacHOCTb nopameHus
ANIEKTPUUHECKUM TOKoMm!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

du1umnpoBaHHbLIM creunanucTam.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLlaeTcA TONbKO KBaNu-

» [nAa pemoHTa npubopa MOXHO MCMONb30BaTh TONBKO

opurnHanbHble 3an4acTy.

noJsiIHeHa TOJIbKO npounssoaunTesieM Uin aBTopusoBaH

aHanornyHyo KBanuduKaumto.

17.1 Cbom B paboTe

Bo n3be)xaHne onacHocTel 3amMeHa NOBPEXAEHHOIO
ceTeBoro kabensa aaHHOro Npuéopa MoXeT BbITh Bbl-

HOW UM CEPBUCHOM CNy»Hoi NMbOo TULOM, UMEIOLLIUM

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN

Mpnbop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BCTaBEHA B PO3ETKY.
» [Moakntounte NpUBOpP K 3NEKTPOCETU.

Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxpaHuTenen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTesb B B6i10Ke NpeaoXpaHUTENen.

Co6oM anekTponuTaHua.
» [poBepbTe, paboTaeT N1 ocBelLeHUe Unu apyrue Npuéopbl B NOMELLEHWH.

®yHKUMOHAaNbHAA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTe NpeaoxpaHuTens B 6n10Ke NpeaoXpaHUTENE.

Bkntounte ero cHoBa npumMepHo Yepes 10 cekyHA.

B cnyyae ogHokpaTtHOW HEUCNpPaBHOCTU COOOBLLIEHWE UCUHESHET.

Ecnu cooBLueHne NoABKUTCA CHOBA, 0BpatUTeCch B CEPBUCHYIO CNY)KOY. M03BOHMB, YKaXKUTE
ToYHoe coobLeHne 06 oLwnbke.

- "CepsucHas ciywba", CtpaHmuya 203

2.
v
3

JBepua 3akpbiTa He MNOMHOCTLIHO.
» [lpoBepbTe, He 3aXKaThbl N ABEPLIEN OCTATKM MULLIM UK NOCTOPOHHUE NPEeaAMETHI.

Ha aucnnee roput &
u Ha npubope HeBO3-
MOHO BbINOSIHUTb
YCTaHOBKM.

AkTuBMpOBaHa 611o0KMPOBKa AnA 6e30MacHOCTH AeTew.
» HarkumanTe & oo Tex Nop, Noka He 3aropurca c=.

OcBelleHune paboyei
Kamepsbl He PyHKUHO-
HUpYyeT.

CeeToauoaHan namna neperopena.
» Ecnu aTa owmrbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0BPATUTECH B CEPBUCHYIO CYXOY.

Ha ancnnee muraet
«12:00» 1 roput cum-
son ©

C6oit aneKTponuTaHua.
» 3aHOBO yCTaHOBWUTE BPEMSA CYTOK.
— "YcraHoBka Bpemerun cytoK", CTpanuya 194

Mpn6op He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
yKaeTcA BpemaA npuro-
TOBJIEHMA.

KHonka startDstop ve 6bina Haxara.
» Haxkmure startDstop,

MwKpoBOnHOBaA neyb
He paboTaer.

,ElBepua 3aKpbIlTa He NOJIHOCTLIO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaThbl Jn .depueVl OCTaTKM NMULLUN UNKU NMOCTOPOHHKE NpeaAMEThl.

KHonka startDstop we ébina Haxara.
» Hakmure startDstop,

Bnoaa pasorpesatot-
CA MeaneHHee, Yem
006bIYHO.

YcTaHoBneHa CAMLLKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcTtaHoBuTe Bornee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 183
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Bntona pasorpeatoT-
CcA MeasneHHee, yem
006bIYHO.

B npubope HaxoautcaA 6onbLlUnii 06 bEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcrtaHoBuTe 6onee AnuTeNbHOE BPEMA NPUIrOTOBEHHA.
[lBoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BpEMA NPUrOTOBNEHWA BABOE.

Brioaa xonoaHee, 4em 06bIYHO.
» [lepeBopaunBaiite unu Bpema OT BpeMeHu noMelLuBaiTe 6ntoa0.

BeinonHeHune pexkuma
C UCNONb30BaHWEM
MUWKPOBOJH NpepbiBa-
ercA.

MpuBop HeucnpaseH.
» Ecnu a1a ownbka noBTopAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpPATUTECE B CEPBUCHYIO Cly»KOYy.

Mpubop He Harpesa-
€eTCA, Ha aucnnee Mu-
raet ABOETOYME.

B 6a30BbIx yCTaHOBKaX aKTMBU3MPOBaH AEMOHCTPAUMOHHbIA PEXKUM.

1. OtcoeaunHuTe NpMOBOP OT CETU NUTaHUA, HEHAAONTO OTKMIOYMB NPeAoXpaHnUTeNb B 6NoKe
npeaoxpaHuTenen.

2. B TeuyeHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYWATE AEMOHCTPALUMOHHLIA PEXXMM B 6a30BbIX YCTAHOBKaXx
— CrpaHunya 195.

CumBonbl pesepsya-
pa anA Boasl U cbop-
HOro pesepByapa He-
MPEPLIBHO MUraoT.

TexHuueckan npobnema

1. MNpoBepbTe, A0 ynopa 1 3a[BMHYThl pesepsyap ANA BoAbl M COOPHLIM pesepByap B COOT-
BETCTBYHOLLIYIO LLIAXTY.

2. Ecnu cuMBOnbI NPOAOMKAKOT MUraTh, 00pPaTUTECH B CEPBUCHYIO CIY»KOY.

3ameTKa: Bbl MoykeTe nNpoJomKaTth Nofb3oBaTbcA NPUOOPOM, 3a UCKNOUEHUEM PYHKLIMK MO-

Jauu napa.

Tennbii BO34YX UK
nap BbIXOAMT HaA ABe-
pbHO.

He ABnAeTcA HemMcnpaBHOCTLIO. OxnaxaaroLLmnii BeHTUNATOp B npubope padoTaer.

» Hwukakux aencteuii He TpebyeTcA.
BeHTtunATop npofomxaet paboTatb B TeYEHUE KOPOTKOro BPEMEHH Mocre 3aBepLUeHua pa-
60Tkl Nprbopa. BeHTunATop 3awwuaeT npubop oT neperpesa.

Mocne 3aBepLUeHUA
paboTbl Npubopa
oxnakaaroLmMi BeHTH-
NATOP NpoaomKaeTt
$YHKUMOHMPOBATL.

Mocne 3aBepLueHnA paboTbl Nprbopy HE0BXOAUMO OCThITh.

» Hukakux aencTBuii He TpebyeTcA.
BeHTunatop npoaomkaet paboTtatb B TEYUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tbl Npubopa. BeHTunATop 3awulaeT npubop oT neperpesa.

OxnarkgaroLumi BeH-
TMnATop padoTaeT npu
OTKPbITOW ABepue.

Bo BpemsA 1 nocne 3aBepLUeHUs paboTbl Npubopy HEOOXOAUMO AaTb OCTbITb.

» Hwukakux gencteuii He TpebyeTcA.
Mpu oTKpbITOM ABepLE BCE QYHKLUM OCTAHOBEHDI.

[Map He 3ameTeH npu
MCMNonNb30BaHUK ropA-
yero Bo3ayxa 1 Kom-
6MHMpPOBAHHOTO pe-
YXMMa C rpunem.

MNap 3ameTeH He BO BCeM AnanasoHe Temneparyp. Yem ropadee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.
» Hukakux aercteuii He TpeByeTcA.

Mocne ucnonb3osa-
HUA peXkuma npuro-
TOBJIEHWA Ha napy,
cBopHbIi pesepByap
nycT.

Mpu 06bluHOM paboTe B peXKMMe NPUroTOBNIEHWA Ha Napy UM B KOMOUHUPOBAHHOM PEXHUME C
napomMm, KoHZIeHcaT oceZlaeT Ha CTEKNAHHOW NNacTMHe B HUXKHEW YacT npubopa U cepoMm xe-
nobe Ansa otBoAa KoHAeHcaTa Ha aHe npubopa. OH He nonagaet B cOOPHLIN pe3epByap.
» Hukakux aenctBuii He TpebyeTcA.
COopHbIi pesepByap CNY>KUT TOJIbKO ANA NPOMbIBKM U YAANEHUA HAKWMK, a He AnA oObl4HOM
paboThl B peXXUMe NMPUroToBSIEHUA Ha Napy WK B KOMOMHMPOBAHHOM PeXMUMe C NnapomM.

Benble yacTuLbl HaKu-
N1 HaxoaATcA B cbop-
HOM pesepByape.

Bo BpemMA NpoMbIBKKN UNKU yaAaJlIeHUA HaKUM MeJikue 4acTtuubl HaKUNKU oTCnamBaroTCA OT Harpe-
BarenA.

1. lNpoBepbTe yCTaHOBKM KECTKOCTU BOAbI.
2. BbINonHAiTe yaaneHWe Hakunu yepes yKasaHHble MPOMEXYTKU BPEMEHMU.

» Ypanurte Hakunb u3 npméopa, KaK ONMUCaHO B MHCTPYKUHKK NO BKCrnyartauunu.

Hu3kui pacxoz Boasl
B KOMOUHUPOBAHHOM
pexume. OcobeHHo B
KOMOUHUPOBAHHOM
pexxume ¢ 3 GyHKUMA-
MM.

B KOMBMHUPOBaHHOM pPEXKMME C NapOM, 0COOEHHO B KOMOUHUPOBaHHOM peXumMe ¢ 3 GyHKUU-
AMM, MHOTrZA Mcnofb3yeTcA HeBOMbLIOE KONMYECTBO Napa. Takum o6pasom, pacxolyeTcaA nuLlb
HebonbLLOE KONMYECTBO CBEXKEW BOALI U3 pe3epByapa.

» Hukakux gencteuii He TpebyeTcA.
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17.2 YKasaHufl Ha aucnnee

Ytunusauma ru

HeucnpaBHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha ancnnee noss-

nAetcA coobLLeHne CTOAHHO aKTUBHbIM.

3arpﬂ3HeHVIFI Ha naHenun ynpasieHna NnpMBoAAT K TOMY, YTO CEHCOpPHOE NnoJjie okasbliBaeTcA No-

«E0532» 1. Bbikntounte npuéop.
2. OuuCTWTE NaHenu ynpaseHus.
3. CHoBa BKtounTe npubop.
» ECnu HenocpeacTBEHHO Mocsie BKIOUEHNA OLMOKa NOBTOPAETCA, 00paTUTECH B CEPBUCHYHO
cny»o0y.
Ha aucnnee nose- ®yHKUMA noaaum napa Gbina MHOrOKPaTHO aKTMBMPOBaHa MpK NycToM pesepByape AnA BOAbl.
nEeST(;:(;)chooéu.leHMe » [lepeAn NOBTOPHLIM UCMOMb30BaHMEM YOeaUTeCh, UTO pesepByap ANA BOAbl HAMOMHEH XO-
<« »

NOZIHOM BOJIOW U NOJSHOCTLIO 3aABUHYT B LLAXTY pe3epByapa.

» Ecnu aTa owmnbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 00paTUTECH B CEPBUCHYHO CNY>KOY.

18 YTunusauyua

34ecb NpUBeAEHbI YKa3aHWA NO HaANexallen yTmnmsa-
UMK CTapbIX ObITOBLIX NPUOOPOB.

18.1 YTunusauuna ctaporo 6bIToBoro
npubopa
YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HopMa-

MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunasnoB.

> Y1unusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C 3KONOTrMYe-
CKUMUW HOpMaMM.

CBeaeHWA 0 BO3MOXHbIX Cnocobax yTUnmMsaumm Mox-
HO MOJNyYnTb B CNELMANM3MPOBAHHOM TOProBOM MNpes-
MPUATUM, & TAKIKE B PAWOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax yrnpasneHuA.

JaHHbIl npnubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU EBPOMENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTvnusaummn snexktpuye-
CKMX M SMNEKTPOHHLIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

LaHHble HOpMbI ONpPeaenAoT AEUCTBY-
toLLMe Ha TeppuTopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuamnsauum cra-
pbIX NprBopoB.

19 CepBucHaf cnymoba

Ecnun y Bac nmerotcA BONpOCHl N0 MCMOMb30BaHMIO, BAM
He yZAaeTCcA CaMOCTOATENIbHO YCTPaHUTb HEUCNPABHOCTb
npubopa unu Tpebyerca oTpeMoHTUpoBaTL Nprbop,
obpaTnTech B Hally CEPBUCHYO CNy»KOy.

BaykHble AnA GYHKUMOHUPOBaHWA Npubopa opurMHasib-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBYtoWwmMe Jupexktuee EC no ako-
FIOFMYECKOMY MPOEKTUPOBAaHUIO 3ieKTporoTpebnaAtoLLei
NPOAYKLUMUM Bbl MOXXETE 3aKasaTb B HaLLEN CEPBUCHOM
cnyxbe, kak MUHUMYM, B TeueHune 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZa>ku Ballero npubopa B npeaenax EBponeickoro
9KOHOMMYECKOro NPOCTpaHCTBa.

3ameTKa: Npu BbINONHEHWUN rapaHTUHBIX YCNOBUI
npousBoanTena paboThl BLINOMHAKTCA CEPBUCHOM CNyX-
6o 6ecnnatHo.

MoAapo6Hyto MHPOPMALIMIO O rapaHTUAHOM CPOKE U yCrlo-
BMAX rapaHTMun B BaLLEN CTPaAHE Bbl MOXETE 3anpoCcuThb B
HalleW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HaWTW Ha HalLeM cauTe.

Mpv oBpalleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KOY YKaXkute Homep
usnenva (E-Nr.) u saBoackow Homep (FD) npubopa.
Anpec 1 TenedoH CEpBUCHON CNY>KObl MOXXHO HaWTK B
npunaraemMom rnepeyHe cepBUCHLIX CIYXKO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

LnA fjoctyna K KOHTaKTam Cly»K6 KIIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXE MOXXeTe Mcnonb3oBatb gaHHbIM QR Koa.

https://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOYHUKM CBETA Knacca aHeproad-
¢dektnBHOCTM D. MCTOUHMKM cBETA NpeanaratoTCA B Kade-
CTBE 3an4yacTv U AO/MKHbI 3aMEHATLCA TONIbKO cneuunanb-
HO 0BYYEeHHbLIM ANA 3TOr0 KBaNMPULMPOBAHHBLIM NEPCO-
HanoM.

19.1 Homep nspnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
Hanaete Ha pUpMeHHOM Tabnnuke ceBoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpoHE ABepLbl.

« z

Type
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Y1o6bl 6LICTPO HaWTH AaHHble Npubopa U Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOMN CNyXOhbl, Bbl MOXKETE 3anucatb 9TW AaH-
HblE.

20 Y Bac Bce nonyuutca!

3aechb Bbl HalaéTe 0630p ONTUMAaNbHbIX YCTaHOBOK AJ1A
MPWUrOTOBNIEHUA PA3NIMYHBIX TUMOB ONt0A, a TaKXKe PeKo-
MeHZaunU OTHOCUTENIbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yUETOM XapaKTepu-
CTMK MMEHHO Ballero npubopa.

20.1 PexomeHayemasn nocnenoBaTefibHOCTb
AencTeun

34echb Bbl HAMAéTe NO3TanHy NOCNeA0BaTEIbHOCTb
[eicTBUI, KOTOpanA NMOMOXET BaM HaunyyiMm o6pasom
UCMOoNb30BaTb PEKOMEHAYEMbIE YCTaHOBKK. Bbl nonyunte
MHOOPMALMIO O MHOXKECTBE 6N1toA, a TaKKe pekoMeHaa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauMBaTb M UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeAyCTaHOBNEHHbIX NPO-
rpamMm onTMManbHbIM 06pasom.

3ameTKa: Nprbop MMeeT 3anporpamMM1MpoOBaHHbIe ycTa-
HOBKM Ana Gonblioro Beibopa 6ntoa. Ecnv Bbl xoTUTE
BOCMONb30BaTbCA 3aJaHHbIMM YCTAHOBKaMM, MCMNOb3YW-
Te NporpamMmbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA.

— "llporpammsl aBTOMaTUHECKOro NPUroToBIeHUA",
Crparunya 189

1. lMepen Hauanom paboTbl yaanute M3 paboyei kame-
pbl BCE JIULLIHUE NPUHALNEKHOCTH.

2. Bbibepute 6111040 B peKOMeHAAUMUAX NO YCTaHOBKAM.

3. Bbinoxwute 6100 B NOAXOAALLYIO NOCYAY.
Mcnonbayite nocyay v NPUHAANEIKHOCTU, YKa3aHHble
B COBETax No yCTaHOBKaM.

Mcnonbayinte nocyay u NpMHaaAnexHoOCTU, KOTopble
noAxoAAT AnA crocoba NpurotToBeHuUA.

- "TlpuHaane)xHocTv u nocyAa /1A UCroIbL30BaHNUA B
pexxume MukpoBosH", CrpaHnya 182

Mcnonbayite opurmHanbHble NpuHaaneXxHoctu. OHu
ONTUMaIIbHO NMOAXOAAT ANIA pasHbIX cnocoboB Npuro-
TOBMEHUA NULLKM B paboueit kKamepe.

4. PeKomeHAaauuna: Ecnv Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL O1to-
[0, NapamMeTpbl KOTOPOro OTAUYAKOTCA OT AaHHbIX B
Tabnuue, yctaHoBUTE NpUMEPHO BABOE BorbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNEHNUA ANA ABOMHOIO obbema.
3HaueHun, npuBeleHHbIe B Tabnvue, Nnpeanonarator,
yTo 6nOZI0 NOMeELLAETCA B XONOAHY0 pabdouyto Kame-
py.

InA HekoTopbIx 6ntoA NpeaBapUTeSbHbIN pasorpes
HeobxoaMM, YTo yKasaHo B Tabnuue. CTaBbTe Balle
6n11040 M NPUHAANEXHOCTH B pabouyto KaMepy Tofb-
KO nocne ee npeAsapuTeNbHOMO pasorpesa.
HekoTopble usgenuna yaarTca nydlle, ecnu Belnekatb
“X B HECKOJIbKO dTanoB. OHK yKasaHbl B Tabnuue.
Ecnu xotuTe rotoBuTtb 6nt0Aa N0 CBOEMY peLenTy,
OPUEHTUPYITECH HA NOXOXKKe Bntoaa u3 Tabnuubl. Jo-
NOSTHUTENBHYIO MHPOPMALIMIO MOXHO HaNTU B PEKO-
MeHAaUMAX B NPUITOXKEHUMU K TaBnuuam yCTaHOBOK.

B pexxu1me MMKPOBOSH BCeraa ycraHaBMBanTe Mak-
cUMasibHOE yKasaHHoe BpeMs, HO 06A3aTenbHO Npo-
BepbTe 611040 NO UCTEUYEHUU MUHUMATIBHOTO YKa3aH-
HOro BPEMEHM.
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Mepen paboToit B pexxume ¢ UCNosb3oBaHUEM (YHK-
LMK napa ybeauTech, UTo pesepByap AnA BoAbl Ha-
MOMHEH.

BbInonHute HacTpoWKkKu npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMu no yCtaHOBKaM.
YKasaHHble B Tabnuuax TeMnepartypHble Xxapakrepu-
CTVUKM U BPEMA NPUrOTOBMIEHWA 3aBUCAT OT Ka4ecTsa,
napamMeTpoB TeMnepaTypbl U CBOMCTB NPOAYKTOB MNK-
TaHuA. [1o3ToMy yKasaHbl AnanasoHbl YCTaHOBOK. Ha-
YHUTE C HauMeEeHbLLMX 3HaYeHn. Ecnn Heobxoaumo, B
cneayroLLmMi pas yctaHoBuTe Bonee BbICOKOE 3Have-
HuWe.

5. YcrtaHoBwuTe 600 B pabouyto kKamepy ¢ CoOnoaeHu-
€M BbICOTbl PELLETKH.

6. & NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapvusaHua!
M3 oTKpbITON ABepLbl Npubopa MOXKET BblpBaThCA ro-
pAuvn nap. MNpu onpeaenéHHoi TemnepaTtype OH Mo-
HeET BbITb HE BUAEH.
» OCTOPOXKHO OTKpLIBaNTE ABEpLY Npubopa.
» He noanyckaite aetei 6nM3Ko K npubopy.

NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!
PasorpeTble 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa Moxket
CUIIbHO HarpeBartbCA.

» UYT006bl M3BNEYL NMOCYAY M NPUHALANEKHOCTU U3 pa-
Gouei Kamepbl, BCeraa Ucrosb3yiTe NPUXBaTKu.

Koraa 6ntofno 6yaet rotoBo, BeIKNouUTe Npudop.

20.2 O6wHe yKazaHUA NO NPUrOTOBAEHHUIO

YunTbiBaiTe AaHHYO0 MHPOPMALMIO MPU NPUrOTOBEHUH
Bcex 6ntoa.

06pasoBaHue KOHAeHCaTa

Mpu NpuroToBNEHMM NpoayKToB B paboyei Kamepe Mo-
»KeT 06pas3oBLIBATLCA MHOMO BOAAHOIO napa.

MockonbKy Ball npubop aHeproadeKTUBHLIN, BO BpeMA
paboThbl Hapy)Ky BblAENAETCA Mano Tenna. Ms-3a
BonbLUOro Nepenaja Temnepartyp Mexxay BHyTPeHHew
NOBEPXHOCTLIO NpUBopa M ero BHELLHUMU AeTanAMU Ha
ZBepLe, Ha NaHenu ynpasneHua UM Ha pALOM CTOALLEW
Mebenn MoXKeT oceaatb koHaeHcat. O6pasoBaHue KoH-
JeHcaTa — 310 00bluHOE, 00yCNOB/IEHHOE 3aKOHaMK Qu-
3WKU ABNEHWE.

MpeaBapuTenbHbIi Pa3orpes U OCTOPOXKHOE OTKPbIBaHWE
ZBepubl CnocobCTBYET YMEHbLUEHUIO KonnyecTBa obpa-
3yloLLlerocA KoHaeHcara.

InA NpuUroToBneHnA B peXXMMe Ha napy wiuv AnA BUAOB
HarpeBa ¢ napom Heobxoanmo, utobbl B paboyeit kKame-
pe obpasoBbiBaniocb MHoro napa. Koraa npubop octbl-
HeT, NPOTPUTE BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb AyXOBOrO LUKa-

da.

¢Oprl Ang BbineKkaH!uA

InA AOCTMXKEHWA ONTMMasbHOWM CTENEHW FOTOBHOCTH Mbl
PEKOMEHZYEM UCMONb30BaTL TEMHbIE METaNIUYecKue
$OpMbI ANA BbINEKAHUA.



CBseTrnble MeTanMyeckue, KepaMuyeckue U CTEKNAHHbIE
$OpMbl YBENMUMBAIOT BPEMA BhINEKaHUA, U BbiNeuKa
noApPYyMAHUBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UICNonb3yeTe CUIMKOHOBLIE GOPMEI, TPOBEPLTE
B yKa3aHWAX U3roTOBUTENA, NOAXOAAT fIM OHW ANA UC-
NoNb30BaHUA B PEXUME NPUrOTOBNEHUA C UCMONb30BA-
HUEM Napa v B peXxMmMe MUKPOBOJIH, U OPUEHTUPYHTECH
Ha XapaKTEePUCTUKM U peuenTsl n3rotoButens. CUNMKOHO-
Bble POPMbI YACTO MEHbLLIE MO Pa3Mepy, YeM OObIYHbIE
¢$opMbl, TO3TOMY 06 EM MPOAYKTOB M peLenTypa MoryT
OTNMYaThCA.

MeprameHTHan 6ymara

Mcnonb3ayiTe TONbKO TaKyto nepraMmeHTHyto Bymary, Ko-
TopanA NoaxoAuT AnA BbiBpaHHoWM Temnepatypbl. Bbl-
pesaiite nepraMeHTHyt0 Bymary To4HO no pasmepy ¢op-
Mbl.

/\ NPEOYNPEMOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!
M3-3a cTpyv Bo3ayxa, NPOHMKatoLLEN B NpuMbop npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl, NepraMeHTHaA Bymara MoxeTt
NOAHATLCA, KOCHYTLCA HarpeBaTe/lbHOro dAnemMeHTa v
BCMbIXHYTb.

» [lpu npeaBapuTensHOM pasorpese M BO BPEMA Npwu-
rotoBneHuA obA3aTensHO 3aKpennAnTe NneprameHT-
Hyto BymMary B NPUHAZANEXHOCTAX.

» Bceraa oTtpesaiite noaxoaawmii pasmep 6ymarv u
CTaBbTe Ha Bymary KacTptonto unu Gopmy AnA Beine-
KaHuA.

20.3 PexomeHaauuu no NnpuroToBneHUro
6nroa c HU3KUM coepKaHUeM aKpunamuaa
AKpunamua BpeZeH AnA 340poBbA U oBpasyeTca npu

MPUroTOBNEHNN 3EPHOBLIX U KAPTOPENA HA OYEHb CUMb-
HOM OrHe.

Bnropo Coset

O6wan nHpopmauua = BpemA NpuroTosneHna
NOMKHO ObITb MO
BO3MOXHOCTH
KOPOTKMM.

= bnioaa AomKHbl UMEeTb
30/10TUCTBIV LiBET, a He
TEMHbIN.

= [/Icnob3ynTe KPYMnHble
N MIOTHbIE NPOAYKTHI.
Mpwn nx
NPUroTOBAEHUN
obpasyeTcA MeHbLe
akpunamuaa.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bnrogo

CoBert

Bbineuka n menkoe neve-
Hbe

m YcTaHaBnvBaute

Temneparypy B
pexume ropayero
BO34yXa Ha
MakcuMasibHoe
3HaueHne 180 °C.
Bbineuky 1 menkoe
neyeHbe cMmasblBanTe
ANLOM MM ANYHBIM
KENTKOM. ITO
yMeHbLLaeT
obpasoBaHue
akpunamuaa.

Kaptodenb ¢ppu B Ayxo-
BOM LUKagy

Pacnpenenute
Kaptodens dpu Ha
NPOTMBHE PABHOMEPHO
B OAWH CJ/ION.

Y1ob6bl KapTodeb hpu
He nepecox, KnaauTe
Ha NPOTUBEHb HE
meHble 400 r.

20.4 CoseTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U

pasorpeBaHuio

[nA JOCTWXEHWA ONTUManbHOMO pesynbTata pasmopa-
YKMBaHWA U pasorpeBaHuA cneaywte AaHHbIM COBETaM.

3apaua

Coset

Mo ucteueHun BpemeHu
npuroToBreHuA bntoaa
ZOMXKHbI BbITb PasMopo-
YKEHbI, pasorpeThbl UK ro-
TOBbI.

YBenuubTte Bpemsa npuro-
ToBneHuA. NpoayKTbl
6onbLuero o6véma u
6onbLuel BbICOTHI TPeBYHOT
GosbLue BpeMeHu ans 06-
paboTKu.

Mo ucreueHun BpemeHu
NpUroToBreHWA 6ntoao He
ZIOMKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM W roToBo noce-
peauHe.

MNMomewwBarnTe 61000
BPEMA OT BPEMEHM.
YCTaHOBUTE MEHBbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH
1 OOMbLLYIO
NPOOO/IKNTENBHOCTb.

MNMocne pasmopaxusaHua
nTvua MM MAco MArkue
TONBKO CHapY>Xu, a BHYTpH
eLLlé He oTTaanu.

YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKDOBOJIH.
Mpu 6onbliom 06bEME
pPas3MopaKMBaeMbIX
NPOOYKTOB HECKOJ/IbKO
pas3 nosopaumBanTe nx
BO Bpems
pasMopaXknBaHus.

Bntono He AOMKHO BbITh
CJTULLKOM CYXUM.

YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
MOLIHOCTb MWUKPOBOJIH.
YMeHbLWUTE Bpems
NPUroTOBNEHNSA.
Hakpowite 6nt010.
[obasbTe BonblUe
BO/bI.
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20.5 CoseTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U
pasorpeBaHUIO B peX1MMme MUKPOBOJIH
Ecnus npouecce pasMopaxkuBaHUAa UK pasorpesa B

pPEeXMMe MWKPOBOJIH YTO-TO He NoJyyaeTcA, 34ecCh Bbl
HaWaeTe COBETHI, KaK yNydllnTb pe3ynbTaT B CreayoLmi

20.6 PasmopamxuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMbop AnA pasMoparkuea-
HUA 3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB..

PasmopamuBaHue 6nroq

pas.

3agaua

Cosert

Bbl He MmoXKeTe HanTu ansA
NPUroTaBIMBaAEMOrO KOJu-
yecTBa NPOAYKTOB YCTaHoO-
BOYHbIX 3HAYEHWUN.

YBenuuvusante unvM ymeHb-
LanTe BpeEMA NpUrotosne-
HUA.

O6bLee npasuno: ans
ABOWHOro o6bema Tpeby-
€TCA NoyTh B Ba pasa
GosblUe BPEMEHH, ANnA Mo-
NOBWUHHOrO 06beMa - mno-
uTM B ABa pasa MeHbLue

Bnioga nepecbiXaroT.

m  CokpartuTe BpemA
NPUroTOBNEHNA.
Unu:

®  YcraHoBuTe Oonee
HWU3KYIO MOLLHOCTb
MUKPOBOJTH.

»  Hakpownte 61040 U
nobasbTe OoNbLLE
XUOKOCTN.

Bntogo no ncreuexun Bpe-
MEHM He pa3aMopo3nnoCh,
He pasorpenoch Unu He
J0LLNO A0 FrOTOBHOCTH.

YBenunybTe BpeMA Npuro-
TOBJIEHUA.

Mo ucteueHnm BpemeHu
npurotoBnexHuna 640 no
KpaAMm neperpeTo, a cepe-
[MHa eLle He COBCEM ro-
TOBa.

= [TomelumBante 610400
BpemA OT BPEMEHM.

= B cneayrowmin pas
YCTaHOBUTE MEHbLLIYIO
MOLLUHOCTb 1 6o/ibllee
BPEMA MPUrOTOBMIEHWA.

lMocne pasvopaxnusaHua
nTMUa MK MACO CHapPY>KK
MArKne, a BHYTpM eLle He
OTTaANM.

= B cneaywouwmin pas
BblOMpariTe MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKDOBOJIH.

= [lpu 6osbloMm obbeme
pasMopaXknBaembix
NPOAYKTOB HECKOJIbKO
pas3 noBopaynBanTe nx
BO BpeMms
pasmopaxnsaHua.
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[MomecTnTE 3aMOpPOXKEHHbIE NPOAYKTHl B OTKPbLITHIN
KOHTENHep Ha AHO paboyeit Kamepbl.

He6onbLUMMK KycouyKamu antoMUHUEBOW QOJbI
MOXHO HaKpbITb HEeXXHbl€ YaCTu Tena, HanpumMep, ro-
NEHU W KPbITbA KYPULLbI UK XXUPHbIE Kpas XapKoro.
[Mpun aTOM donbra He AOMKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTeHoK npubopa.

3anyctute pexxum padoTbl.

Mo ncTeyeHnn NoNOBUHBI BPEMEHN PasMOparkKuBaHuA
$onbry MOXXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopakuBaHum MAca U NTULbl 06-
pasyeTcA *UAKOCTb.

YaanawnTe »u1AKOCTb NpY NepeBopaynBaHn, HU B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMNOoMb30BaTh ee Npu AanbHew-
LUeM NPUroTOB/IEHUMU, OHA TaKXKe He A0MKHa Conpu-
KacaTbCA C APYrMMU NPOAYKTaMu.

B npouecce pasmoparkneaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UK NepemMeLlanTe NPoAyKThl.

Bonblune KycKkun Hy)XXHO nepeBopaYnBaTb HECKOIbKO
pas.

OcTaBbTe pa3sMopoXXeHHble NpoayKThl ewle Ha 10—-60
MWHYT NPU KOMHAaTHOW Temneparype.

Bbl MOXXeTe yaanuTe BHYTPEHHOCTM NTUUbl. MAco
MOXXHO pasienbiBath, JaXe eciiv B caMoi cepelitHe
OHO He A0 KOHLa pa3Mopo3noch.



PekomeHAauuMU No ycTaHOBKam Ana pasmopaXuvBaHUA

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bun 6nrona MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpesa HOCTH MUKPO- T[OTOBIEHUS,
BOJIH B BT MHWH
M#Aco Kyckom, Ha KocTv unu 6e3  OTkpbiTaa nocyaa 0 1. 180 1. 15
KocTu, 800 r 2.90 2. 15-25'
MACo KyCKOM, Ha KOCTH unu 6es OTKkpbiTaA nocyaa 0 1.180 1. 15!
Koctu, 1000 r 2.90 2. 25-35'
MACO KyCcKOoM, Ha KOCTU unu 6e3 OTKkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1. 20'
koctu, 1500 r 2.90 2. 25-35'
Maco Kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 =S 1.180 1.52
200r 2.90 2. 4-62
MsaAco Kycoukamu unv nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 = 1.180 1.10°
500 r 2.90 2.5-10°
Maco Kycoukamu unv nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 =S 1.180 1.10?
800r 2.90 2.10-15?
MAcHOM papLl, CMeLlaHHbIH, OTKpbiTas nocyaa 0 90 15"4
200
MsACHOM papLu, CMeLIaHHbIN, OtKpblTaa nocyaa 0 1.180 1.5"°
500 r® 2.90 2.10-15"°
MacHoM dapLu, CMeLLaHHbIW, OTKkpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.10"°
800 r° 2.90 2.15-20"°
[MTMua UenMKoM UK KycKamu, OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 1.180 1.5°
600 r 2.90 2.10-15°
MTvua uenmMKom Unm Kyckamu, OTtKpbiTas nocyaa 0 1. 180 1.10°
1200 r 2.90 2. 20-25°
YTKa, 2000 r OtkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.20"°
2.90 2. 30-40"°
Mycb, 4500 r OtKpbiTas nocyaa 0 1. 180 1.30"°
2.90 2. 60-80"°
PuibHoe ¢une, pbibHblE KOTNETHI OTKkpbiTaa nocyaa 0 = 1.180 1.5°
U1 NOMTUKM, 400 1 2.90 2.10-158
Pbi6a uennkom, 300 r OTKpbITaA nocyaa 0 =S 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pui6a uennkom, 600 r OTkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.8
2.90 2.15-25
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLekK, OTKkpbiTaa nocyaa 0 180 10-15°
300r
OBoLuM, HanpUMep, ropoLLeK, OTKpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.10°
600 r 2.90 2.9-15°
@OpyKThl, AroAsl, Hanpumep, manun-  OTKpbITaa nocyaa 0 =S 180 7-10%8
Ha, 300 r
®pyKThI, AroAbl, HanpuMep, manu-  OTKpbITaA nocyaa 0 1. 180 1.8%8
Ha, 500 r 2.90 2.5-10%8
CnuBo4HOE Macno, pacTonieH- OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 90 6-8

Hoe, 125 r'°

! HeckonbKo pas nepeBepHyTs 6nto40.

2 MNpu nepeBopauMBaHnM OTAENUTE KYCKU MACa APYr OT Apyra.
3amoparkuBatb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Mpu nepeBopaynMBaHUM OTAENUTb PA3MOPOXKEHHBIE YaCcTh APYr OT Apyra.
CneiiTe XMAKOCTb, 00pa3oBaBLLYHOCA NMPU Pa3MOPAXKUBAHWH.
MepeBopaunBaiTte 6n0a0 kaxkable 20 MUHYT.
Otaenvte Apyr OT Apyra pa3MOPOXKEHHbIE YacTy.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOpOXKHO nepemeLumBats 6ntoa0.

© O N O 0o » W

" TloNHOCTBIO CHATL YNAKOBKY.

"' PaamoparkuBaiTe TONbKO BhINEYKy 6e3 rnasypu, ClMBOK, XenatvHa U kpema.
12 OTaenuTb KyCKW Nupora Apyr oT apyra.
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Bua 6nrona MpuHagneHocTU/Nocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
ha yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BOJIH B BT MUH
CnnBoyHOE Macno, pacTonnex- OTtkpblTaA nocyaa 0 = 1.180 1.2
Hoe, 250 r'° 2.90 2.3-5
Xne6, uenukom, 500 r OTKpbITaa nocyaa 0 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Xneb, uenuxkom, 1000 r OTKpbiTaa nocyaa 0 1. 180 1.5
2.90 2.15-25
Mupor, cyxor, Hanpumep, caob- OTKpbITaA nocyaa 0 = 90 10-15
HbIM nupor, 500 r'' 12
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caob- OTKpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.3
HbIM nupor, 750 r'' 2 2.90 2.10-15
Mupor, couHbln, Hanpumep, opyk- OTKpbITaA nocyaa 0 = 1.180 1.5
TOBbIV NUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25
500 r'
Mupor, couyHbln, Hanpumep, ¢pyk- OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.7
TOBbIV MUPOT, TBOPOXKHBIA NUPOT, 2.90 2.15-25

750 r'

! HeckonbKo pas nepeBepHyTb 6/040.

3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTOCKON NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

MepeBopaunBaiTe 6n080 Kaxkable 20 MUHYT.
Otaenute Apyr oT Apyra pasmMOpPOXKEeHHbIE YacTu.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO nepemMeLumBath 6ntoao.
" Tl0NHOCTBIO CHATb YNaKOBKY.

© ® N o o b~ @ N

Mpv nepeBopauMBaHnM OTAENUTE KYCKU MACA APYr OT Apyra.

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh Apyr OT Apyra.
CneWTe XWAKOCTb, 06pa30BaBLLYIOCA MPW PasMopPaXKUBaHUK.

' PasMopaknuBaiTe TONIbKO BbINEUKY 6e3 rnasypu, ClIMBOK, XenaTtuHa uim Kkpema.

2 OTAenuTb KyCKM Nupora Apyr ot Apyra.

20.7 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO noaorpeTs bnoja.
PasorpeB 3aMOPOXEeHHbIX NPOAYKTOB

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tensio. MNocyaa MoXXeT Chslb-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr00bl M3BNIEUb NOCYAY W NPUHALNEMHOCTHN U3 pado-
yei KaMepbl, Bceraa ucnosb3ynTe NPUXBaTKM.

1. UsBnekute rotoBble 6104a M3 YNAKOBKM U NOMECTUTE
B NocyAy, NPUroZHyo ANA UCTONb30BaHUA B PeXnMe
MUWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BbInoXkuTe 6ntof0 B nocyay.

S

Mnockune nonypabpukatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTHU Bbl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBanTe npoayKThl
Apyr Ha apyra.

HakpoiTe npoAayKTbl NOAXOAALLEN KPLILLKOK, Tapen-
KOW mnu crneunanbHon Gonbrov AnA UCNosib30BaHWA B
pEeXMME MUKPOBOJIH.

YctaHoBuTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepsl.
3anyctuTte pexxum padoThbl.

Bpemsa oT BpeMeHu nepesopauunsaiTe nnm nepemMe-
LunBamTe 6nrogo 2-3 pasa.

PasnuyHble KOMMNOHEHTHI NonypabpukaTa MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHoOM BLICTPOTOMN.

OcTaBbTe ropayne NPoAyKThl eLle Ha 2—5 MUHYT npu
KOMHaTHOW TeMneparype.

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaMm AJNA pa3orpeBaHuA 6nrog rny6oKon 3aMOpo3KU

Bua 6nrona MpuHaanexHocTU/Nnocy- YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb mowl- Bpemsa npu-
ha yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BONH B BT MWH
Cyn, 3aMmopoXkeHHbIn, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 0 = 600 8-15
Pary, samopox«xeHHoe, 500 r 3akpblTana nocyaa 0 = 600 8-13
Pary, samopoykeHHoe, 1000 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 20-25

' Mpu nepeBopauMBaHUK OTAENUTL KYCKM MAca ApYr oT Apyra.
2 Nlo6aBuTb B 6511040 HEMHOIO XXUAKOCTH.

3 Jlo6asuTb B Nocyay BoAay, YToObl OHa NOKpbIBana AHO.

4 TotoBWTb BNt0A0 Bes JoBaBneHUA BOAbI.

®> MNomelumBaiTe 61040 BPpEMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-
aa YyCTaHOBKW rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUS,

BOJIH B BT MUWH

MeHto, nopunoHHoe 6o, roto-  3akpbiTas nocyaa 0 S 600 11-15

Boe 6nt0A0 (U3 2-3 KOMMOHEHTOB),

3aMOpOoXeHHble, 300-400 r

JIoMTHKM MK KyCoUKkM MAca B CO-  3akpbiTaa nocyaa 0 =S 600 12-17"

yce, Hanpuwmep, rynfLl, 3amMmopo-

»XeHHbI, 500 r

JIOMTHKM MK KYCOUKM MAca B Co-  3akpbiTana nocyaa 0 2 600 25-30"

yce, Hanpumep, rynAwl, 3amMopo-

YXeHHbIK, 1000 r

3aneKaHKu, 3aMOpPOXKEHHbIE, 3akpbiTasa nocyaa 0 =S 600 10-15

Hanpumep, nasaHbA, KapTopesb-

HanA 3anexkaHka, 450 r

apHuWpbl, HaNpUMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 S 600 2-5

POHbI, A0BEAEHHbIE 10 FOTOBHO-

CTH, 3aMOPOXKEHHble, 250 r?

"apHuUpbl, HaNpuMep, puc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 =S 600 8-10

POHbI, A0BEAEHHbIE 10 FOTOBHO-

CTH, 3aMOPOKeHHble, 500 r?

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK, 3akpeblTas nocyaa 0 S 600 8-10

6POKKOJIM, MOPKOBb, 32MOPOXKEH-

Hble, 300 r°

Osoluu, Hanpumep, ropoLLek, 3akpbiTans nocyaa 0 S 600 14-17

BPOKKONU, MOPKOBb, 32MOPOXKEH-

Hble, 600 r?

LLInuHaT, 3aMopoXeHHblid, 500 ™ 3akpbiTasa nocyna 0 = 600 11-16°

! Mpu NnepeBopaunBaHn OTAENNTL KYCKM MACA ApYr OT Apyra.

2 Nlo6aBuTb B 651040 HEMHOIO XXMAKOCTH.

3 Nob6asuTb B Nocyay BoAy, 4ToObl OHa NOKpbIBana AHO.
4 ToToBUTL BM0A0 He3 fobaBneHUA BoAbI.

5 MomelunBaiTe 6NOA0 BPEMA OT BPEMEHM.

PasorpeBsaHue 6nron

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tensno. [MNocyna MoXKeT cuib-

HO HarpesaTbCA.

» Y106bl M3BNEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTH U3 pabo-
yeW Kamepbl, Bceraa 1ucnosnb3ynTe NpuxeaTKku.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpu HarpeBaHUK XUOKOCTU BOSMOXKHA 3aJeprKKa 3aKu-
naHua. B aTom cnyyae Temnepatypa KuneHua Jocturaet-
cA 6e3 06pa3oBaHUA B XUAKOCTU XapaKTEPHbIX Ny3bIpb-
KOB. PekomeHayeTcA cobntoiate OCTOPOXKHOCTb AaXKe
NP1 He3HaYnTeNbHOM COTPACEHUM EMKOCTK. [[opAvan
YXMAKOCTb MOXKET BHEe3anHo HayaTb CUNBbHO KUMNETb U1
Opbisratb.
» [pu HarpeBaHuK BCeraa Knaaute B EMKOCTb NOXKKY.
3T0 NOMOXKET n3bexaTb T.H. OTINOMEHHOro 3aKkuna-

2

BHUMAHMUE!

ConpurkocHOBEHME MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto pabouei Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuIo

UCKp, KOTOpble MOTYT NoBpeanTb NPUMOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepubl.

» Cnegaute 3a TeM, YTOObI MeTaNNIMYECKWE NPEAMETHI
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) HaxoAWIUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeii kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpPLbI.

1. M3Bnekute rotoBble 6ntoaa U3 yNakoBKKU U MOMeECTUTE
B NoCyAy, NPUroAHYHO ANA UCMNOJIb30BaHWUA B PeXXMMe
MUWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BbInoXxuTe 6nt00 B nocyay.

Mnockue nonypabpukatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Bbl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBanTe NpoAyKThl
Apyr Ha apyra.

3. HakpowTte npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLIKOW, Tapen-
KOW M1 crneuvanbHoM Gonbrov AnA MCNoJib30BaHWA B
PEeXMMe MUKPOBOJSIH, EC/M 3TO yKasaHo B Tabnuue.

4. YcraHoBWTe nocyay Ha AHO paboyei kamepsl.

Ecnu Bbl BKIOUMAM QYHKLUMIO MOAAYM Napa, yCTaHOBM-
Te CTEKNAHHbLIA NPOTUBEHb C MOCY/0M Ha YPOBEHb 3 U
3anewnTe BoAy B pesepsyap.

5. 3anycTtute pexxum pabotbl.

6. Bpemsa oT BpemMeHu nepeBopaymMBanTe unm nepemMe-
lmBaiiTe 6ntoa0.

PasnnuHble KOMNOHeHTLI nonydadpukara MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnUyHON BLICTPOTOM.
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7. Cneawute 3a Temneparypon.

PekomMmeHaauuu no yCTaHOBKaM ANA nogorpesaHuA

8. OcrtaBbTe ropaune NPOAYKTbI eLle Ha 2—5 MUHYT npw
KOMHaTHOM Temneparype.

Bun 6nroga MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo Bua Ha- YpoBeHb YpoBeHb Bpewmsa npu-
na YCTaHOBKK rpeBa MOLLHOCTH nojayvd rOTOBJEHUA,
MUKPOBONH  napa MUWH
B BT
Hetckoe nutaHue, Hanpu- OTKpbiTad nocyaa 0 3 360 - 0,5-1,53
Mep, BYTbIIOYKM C MOJIOY-
HoW cmeckto, 150 mn'
Hanutku, 200 mn* OTKpbiTaa nocyaa 0 S 1000 - 1-25¢
Hanwutku, 500 mn* OTKpbITan nocyaa 0 = 1000 - 4-55°
Cyn, 2vawknno 175r OTKpbITaA nocyaa 0 = 600 - 3-4
Cyn, 4 vyawknno 175r OTKpbITaa nocyaa 0 600 - 6-8
Kycouku pbibbl unn MAca  3akpeiTad nocyaa 0 =S 600 - 7-10
B coyce, 500 r’
MeHto, nopuunoHHoe 6nto-  OTKpbITas nocyaa 0 S+ 360 3 9-14
[0, rotoBoe 6ntoa0 (U3
2-3 koMnoHeHToB, 400 r)
Pary, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 3 600 - 6-8
Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 0 = 600 - 8-11
Osowm, 150 r OTKpblTaA nocyaa 3 360 3 3-5
OBowm, 300 OTKpbiTaA nocyaa 3 360 3 4-7

Mocne pasorpeBaHnA XOpPOLLO BCTPAXHYTb H1t0A0.
O6azaTenbHO KOHTPONMPOBATL TeMMeparypy.
MoNOXKWUTb NOXKKY B CTAKaH.

He neperpeBatb ankorofbHble HaNWUTKK.

Cneautb 3a NpurotoBneHMem 6ntoaa.

OtaenuTb NTOMTUKK MACa APYr OT Apyra.

N o o A W N =

PasorpeBaTb AeTCKoe nNuTaHne oTtaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKK.

20.8 Muporu, xne6 U menkan Bbineuyka

C nomoLybto npubopa MOXKHO BbINeKaTb TOPTbI, MEYEHLE
v xneb.

YT06bl TECTO XOPOLLIO NOAHANOCH, HAKPOUTE MUCKY C Te-
CTOM MJIEHKON UK NONIOTEHLEM, YCTaHOBUTE ee Ha AHO
paboueit kamephl 1 BbIBEpUTE PeXUM «[opAUMiA BO3LYX>»
npv Temneparype 40 °C.

MHCTPYKLMK NO NPUrOTOBNEHUIO BbINEYKU B
KOMOWHaLUUK C peXXMMOM MUKPOBOJTH

= BhinekaHue B KOMOMHUPOBAHHOM PEXMME C
NCMNOMb30BaAHNEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLECTBEHHO
COKpPaTUTb BPEeMA MPUroTOBEHNA.

= Icnonb3yiTe )XaponpouHyto nocyay, NpUrogHyto
ONA NPUMEHEHWA B PEXUME MUKPOBOJTH.

= B KOMOUHMPOBAHHOM PEXMME MOXHO MCMOMb30BaAThL
00bluHbIE HOPMbI AR BbiNeKaHnA 13 meTanina.

YKa3aHu1A No BbiMeKaHUIO C NOMOLLbIO napa

= HekoTopble 6at0aa nonyyarca 6onee XpycTamMU,
€C/IN NPWU UX NPUrOTOBAEHUM MCMNOL30BaTb Nap. B
3TOM C/lyyae OHU MeHblle nepechIxatoT U1
npuodpeTtatoT Bonee BNECTALLYHO NOBEPXHOCTb.

= HanonHuTe pesepsyap 478 BOAbl 4O OTMETKU
«MAX». Mocne Toro, kak Boga éynet
nspacxonosaHa, NpPUrotosneHne énoaa
NPOJO/MKUTCA B YCTAHOB/IEHHOM PeXxrnMe Harpesa
yxe 6es3 nogaun napa.
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PekoMeHAauUMUuM No NPUroTOBAEHUIO NPOAYKTOB
rny6oKon 3aMOpPO3KH

= [lONHOCTLIO M3BNEKNUTE BMIOA0 N3 YNAKOBKMU.

= Ypanute neg ¢ npoaykra.
He ucnonb3yiTe cunbHO obneaeHesnbie NPoAyKTbl ry-
BOKOW 3aMOPO3KM.

= [lpoaykThl ry6OKO 3aMOPO3KM MOTYT NponekaTsCA
HepaBHOMepPHO. Kpome 3Toro, OHv MOryT
HEepaBHOMEPHO MOAPYMAHNBATLCA B NpoLecce
BbINeKaHuA.

PeKomeHAauumn no NpuroToeBneHuto xneba u
Oynouek

BHUMAHUE!

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpeton pabouyei kamepe, Bbl-

3blBaeT 06pasoBaHue ropAdYero BoAAHOro napa. B pe-

3ynbTare U3MEeHEHUA TeMnepaTypbl BO3MOXKHO MOBpe-

»IeHue npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTh BOAY B ropAdyto padouyto
Kamepy.

= [logkiounTte QyHKUMIO nogadn napa K pexummy
«["opAunin BO3ayX»>.

= YCTaHOBOYHbIE 3HAUEHWA, yKal3aHHble Anqa Tecta anAa
xneda, JeNCTBUTE/bHBI J71A BbiMeKaHua Kak Ha
NPOTUBHE, TaK U B NPAMOYTro/bHOM hopMe.
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PexomeHgauuu no yctaHoBKam anA nuporos B popme
Bun 6nrona MpuHaanemHocT/  YpoBeHb  Bup Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpemsa npu-
nocypaa yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH roToBlNEeHUs,
MUKPOBOAH  MMWH
B Bt
CrobHblii nupor, dopma anAa Boineuku, 1 160-170 - 60-80"
00blUHOE TECTO dopma c otBEpPCTUEM
nocepeaviHe unu npa-
MoyrosibHaA ¢opma
Cao6Hblii nupor, ToH-  dopma anA Beineyku, 1 150-160 - 60-70'
Koe TecTo (Hanpumep, dopma C OTBEpPCTUEM
NecoYHbIM NUpor) nocepeavHe unv nps-
MoyronbHaa ¢popma
OpexoBblit KEKC PasbémHana ¢popma 1 @+E 170-180 90 30-35
J 26 cm
Kop» ana Topta u3 dopma anA Kopxka 1 160-170 - 35-45
cnobHoro TecTta AnAa Toprta
BucKBUTHBIV TOPT, PasbémHnan ¢popma 1 160-170 - 40-50
3 Anua 26 cm
@OpykToBbIA MM TBO-  PasbémHan popma 2 @+ 150-160 360 40-50'
POXHbIX TOPT M3 ne- 26 cm
COYHOro Tecta
®pyKTOBBIN NUPOT, PasbemHas unu va- 1 S+= 170-190 90 30-45
TOHKUI, U3 TecTa AnA  WeobpasHaa ¢opma
Kekca
MnKaHTHBIA Nnnpor PasbémHan ¢opma 2 S+= 160-180 90 50-70
(Hanpumep, kuw mnn @ 26 cm
NYKOBbLIN NUPOr)
' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B IYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
PekomeHgauuu no yctaHoBKam AnA NMporos Ha NPOTUBHE
Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- TemnepaTypa, YpoBeHb MoLl- YpoBeHb Bpemsa
cTu/nocyaa yCTaHOBKU rpeBa ° HOCTU MUKPO- nojayuu  MNpPUroToB-
BOJIH B BT napa neHus,
MUWH
Cao6Hbli nupor  CTeKNAHHBIN 2 160-170 - - 30-40
C CyXOM HauuMH-  MPOTMBEHb
KOW
Mupor u3 apoxx- CTeKNAHHBIN 1 160-170 - - 30-45
YXeBOro tecta ¢ MpOTUBEHb
COYHOMN HauuH-
KOW, Hanpuwmep,
ApOXOKeBoe Te-
CTO ¢ ABNOYHOW
NOCHLINKOH
lMneTeHka u3 CTeKknAHHbIV 1 @+ 170-180 - 3 35-45
APOXOKEBOrO NpOTUBEHb
Tectans 500 r
MYKH
LLTtpyaens ¢ CTeKnAHHbIN 1 E+e 180-200 - 2 40-50
$PYKTOBOM Ha-  MPOTUBEHb
UYMHKOM, roTo-
Bbli1, 3aMOpO-
YEHHbIN
Muuua CreKnAHHbIN 2 210-230 - - 25-35

NPOTUBEHDb
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Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Ha- TemnepaTtypa, YpoBeHb MOLl- YpoBeHb Bpemsa
cTu/nocyna yCTaHOBKM rpesa °C HOCTU MUKpPO- mnoxauu NpUroToB-
BOJIH B BT napa neHus,
MWH
Muuua, rotoBana, PelwéTtka 2 Z+= 180-190 180 - 8-15
3aMOPOXKEHHAA
Muuua-6arert, PelwéTtka 2 E+E 190-210 180 - 12-15
rotoBad, 3amo-
POXXeHHanA
PekoMmeHaauuu no BbiIOOPY MenKoM BbiNeUYKU U NeYeHbA
Bua 6nroga MpuHagneHocTU/nocyna YpoBeHb Bun Harpe- Temnepaty- Bpemsa npu-
yCTaHOBKU Ba pa, °C roTOBJEHUA,
MUH
Mernkoe neveHbe CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 2 150-170 20-35
Bese CTeKNAHHbLIM NPOTUBEHDb 2 100 90-120
MwuHaanbHoe neyeHbe CTeKnAHHbIN NPOTUBEHD 2 110 35-45
Beineuka 3 cnoeHoro tecta  CTEKNAHHBIM MPOTUBEHb 2 170-180 35-45
PexkoMmeHgauum no yctaHoBKaM ANA NPUroToBreHUa xneba u ynouek
Bua 6nroga MpuHaaneHoCTH/ YpoBeHb Bug Harpe- Temnepaty- Pewxum YpoBeHb Bpemsa npu-
nocyaa yCTaHOBKU Ba pa, °C rpunsa nogayd roToOBJEHUA,
napa MUH
Xneb, 1 Kkr CTeKnAHHbIM NPOTH- 1 @+ 1. 230 1. - 1.3 1.10-15
BEHb 2. 190-200 2.- 2.- 2.30-45
Xneb, 1,5 kr MpamoyronsHaa ¢op- 0 @+ 1. 230 1.- 1.3 1.10-15
ma 2.200-210 2. - 2. - 2. 40-50
Bynoukw, CTeKnAHHbIM NpoTH- 1 S+ 200-210 - 3 25-35
Hanpumep, 6y-  BeHb
NOYKM U3 MLue-
HUYHON MYKM
Xne6 ansa To- PelwwéTka 3 O - 3 - 3-6
cToB, 12 nomTu-
Ka
Xne6 ana To- Pewwétka 3 - 3 - 3-6
CTOB, 4 NOMTUKA
TocTbl 3aneueH- Pelétka 3+1 - 3 - 8-10
Hble, 2-4 nOMTN-  +
KOB CTeKnAHHbIM NpoTK-
BEHb
PekomeHaauuMu no BbiNneKkaHUIO 3apgaua Cosert
Ecnu Bbineyka He yAanachb, 34ecCb Bbl Ha[;lﬂeTe COBEThHI, Bbl xoTUTE NPOBEPUT, ™ |_|pOTKHl/|Te BbINEYUKY

KaK ynyyllnTb pesynbTaT B CreayroLwuin pas.

3apaua

Cosert

Mexxay ¢popmon u peLuet-
KOW BO3HUKAIOT UCKPbI.

[MpoBepbTE, HE
3arpAsHeHa 1M gopma
CHapy»xu.

Vi3ameHuTe nonoxeHune
hopMbl B padoyeii
Kamepe.
Mponomkante
BblNeKaHne, BbIK/IOUNB
PEXMM MUKPOBOJTH U
YBENNUMB BPEMHA
BblNekaHus.
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nponekxknacb K Bbineyka.

[epeBAHHON NafioyYKon

B CaMOM BbICOKOM

MecCTe.

Ecnu TecTo He npunun-
naeT K naJioyke, Bblney-

Ka rotoBa.
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3apaua Coset 3apaua CoBeTt
Bbineuka onanaer. = [Icnonb3ynTe Te Bawwa Bbineyka elle He = YMeHbWNTE
NHFPEANEHTBI, KOTOPbIE nponeknacb BHYTPMU. Temneparypy

yKagaHbl B peLenTe, u
cobntofanTe ykasaHua
Mo MPUroTOB/IEHWIO,
npUBeAeHHbIE B HEM.

= /Icnonb3ynTe MEHbLLE
KNAKOCTU.
nnu:

= yMeHblInTE
Temneparypy
BbinekaHuA Ha 10 °C un
yBenuybLTE BpEMA
BbIMNEKaHuA.

Bbineuka noaHAnach Tosb-
KO B cepeaunHe, a no Kpa-
AM HU3KaA.

= CmasbiBalTe XMPOM
TO/IbKO AHO
pPas3beMHON HOPMbI.

= [locne BbiNekaHuA
OCTOPOXHO OTAeNUTe
BbIMNEUKY HOXOM.

Menkue usaenusa ns tecta
cnvnaroTcA BO BpeEMA Bbl-
nexkaHuA.

= [lomellante nagenns
Ha PacCToAHUM 2 CM
Opyr oT apyra.
Toraa 6yaert gocTtatou-
HO MecTa, YyToObl BbiMne-
Kaemble U3aenusa Mor-
1Y XOPOLLO MOAHATLCA
¥ 3apPyMAHUTBLCA CO
BCEX CTOPOH.

Bcn NOBEPXHOCTb BbINEYKHU
C/IMLLIKOM cBeTnan.

= [lpoBepbTe YPOBEHD
YCTaHOBKM 1
NPUHAONEXHOCTH.

= []oBbICbTE
Temneparypy
BblMeKaHus.
nnu:

= yBe/IMYbTE BPEMA
BblnekaHmA.

Bbineuka, Buinekaemas B
dopme, CIULLKOM CUNBHO
noapymMAHUNach.

= PasmecTtute gopmy
1A BbinekaHmA no
LIeHTpYy.

[MoBEpPXHOCTb BhINEYKM
C/IULLKOM TEMHaA.

® YMeHbLlmnTe
Temneparypy
BblMEKaHWA "
YBE/INYbTE BPEMA
BbleKaHus.

Bbineuka noapymaAH1BaeT-
CA HEpaBHOMEPHO.

= [|OHN3bTE
Temneparypy
BbiNeKaHuA.

m OTpexbre
HeobBxoanmoe
KOJINYECTBO
neprameHTHon Gymaru.

= PasmecTtute gopmy
ONA BbiNekaHusa no
LEHTPY.

n QopMUpYITE MENKMKE
BbiNeYHble N3aenmna
OMHaKOBOro pasmepa
N TONLLUHBI.

BblNnekaHusa n
YBENNYLTE BPEMSA
BbINeKaHuAa.

= [Jlo6aBbTe MeHbLe
KUIOKOCTH.

Mpwv npuroToBneHun Nupo-

ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

»  CHauyana ucnekute
[OHO.

= |lcneyeHHoe OHO
NMocChINbTe MUHAANEM
NN NaHVPOBOYHbLIMN
cyxapamu.

= BhIIOXNTE HAUUHKY Ha
[OHO.

Brineuka He otaenaetca
oT GpopMbl Nocne Toro, Kak
ee nepeBepHynu.

= []ocne BbiNekaHuA
[anTe nMpory ocTbiThb B
TeueHne 5-10 MUHYT.

= AKKypaTHO oTaenute
CTEHKW nupora oT
GOopMbI C MOMOLLBIO
HOXa.

= OnATb NEPEBEPHUTE
NMUPOr Y HECKOJIbKO
pas npuioXxuTe K
dhopme xonogHoe
B/TXXHOE MOJIOTEHLIE.

= B cneagytowmin pas
CcMaxbTe hopmy
XMPOM U NOChINbTE
NaHNPOBOYHbLIMM
cyxapAaMu.

20.9 3aneKaHKU U rpaTeHbl

C nomoLubto Bawlero npubéopa Bbl 1EFKO NPUroTOBUTE

3aneKaHKU 1in rpaTteHbl.

YKa3saHuA no NMPUroTOB/IEHUIO 3aneKaHOK U

rpaTeHoB

= BpemA NpuroToBleHMA 3anekaHku 3aBUCUT OT
pasMepoB Mocydbl U BbICOTLI 3anekaHku. AnAa
3anekaHoK 1 rpaTteHoB MCMOb3yNTe nocyay
BbICOTOW 4-5 cMm. B y3Koli BeicOKoW nocyae 6noaa
OyayT roToBUTLCA A0/bLIE U MOTYT NOArOPEThL

CBEpXYy.

= /Icnosb3yiTe XaponpoyHyo nocyay, MPUroaHyo
ONA NPYMEHEHWA B PEXMME MUKPOBOJH.
Cobniofaiite 3aaaHHbIA YPOBEHb YCTAHOBKM.

m  (OcTaBbTe 3aneKkaHKy 1 rpaTeHbl MOCTOATL B
BLIK/TIOYEHHOW Meun eule 5 MUHYT.
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PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AJA 3aneKaHoOK U rpaTeHoB

Bun 6nroga NMpuHaanemHocT/  YpoBeHb  Bup Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpemsa npu-
nocynaa yCTaHOBKM Ba pa, °C MOLLHOCTH roTOBJNIEHUA,

MUKPOBOAH  MWH
B Bt

Cnaakue 3anekavku, ®dopwma ana 3ane- 0 E+= 130-150 180 25-35

Hanpumep, TBOPOX-  KaHKM

HanA 3anekaHka ¢

dpyKramu, 1,5 Kr

[MkaHTHbIE 3ane- dopma anA 3ane- 0 EEEES 180-190 600 12—-17

KaHKK, U3 FOTOBbIX UH- KaHKK

rpeaneHToB, Hanpw-

Mep, 3aneKaHKa u3

MaKapoH, 1 Kr

lMukaHTHaA 3ane- dopma anAa 3ane- 0 EEES 170-180 600 20-30

KaHKa, U3 CbIpbIX UH-  KaHKHU
rpeaveHToB, Hanpu-

Mep, KapTodenbHan
3anekaHka, 1,1 kr

20.10 MTHua, mAco 1 pbiba

C nomoLybto Ballero npubopa Bbl NEMKO NPUroTOBUTE
nTULY, MACO WUNKN PbIBbI.

PekomeHgauuu no NpuroToBneHuto 6noa B
nocyane

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb

TpaBmupoBaHusa!

Ecnu ropAuyto nocyay u3 ctekna noctaBuTb Ha MOKPYHO

UK XONOAHYHO NOBEPXHOCTb, CTEKNO MOXET TPECHYTh.

» CraBbTe ropAYyo CTEKIIAHHYIO NOCYAY Ha CYXyto
noAcCTaBKy.

= [cnonb3ynTe TONbLKO NOCyay, NOAXOAALLYIO ANA
JaHHoro cnocoba NPUroToBAEHNA.
Jlyywie Bcero Mcnosib3oBaTtb CTEKAHHYIO NOCyAy.
[MpoBepbTe, roanTCcA N Nocyaa AnA AaHHOro AyXoBo-
ro wkada.

= brectAWan nocyna 4nd apeHua 13 HepXaBeroLlen
cTann unn astoMUHNA He NOAXOAUT ANnA
NMPUrOTOBNEHUA B PEXMME MNUKPOBOJIH.
Mpu TpaZMUMOHHOM NPUroTOBNEHMM BRecTALLan nocy-
na 6ynert oTpaxkatb TENNO, KaK 3epKano, No3TOMy OHa
MOXET UCMOoMb30BaTbCA TOSIbKO MpU onpeaeneHHbIX
yCnoBuHAX.
Mtvua, mAco u peiba ByayT MeHbLUE NOAPYMAHUBATL-
CA U rOTOBUTLCA MeAeHHee.
Mpn TPAANMLMOHHOM MPUrOTOBAEHWUM MULLM YCTaHaBIU-
BanTe Bonee BbICOKYO TEMNepaTtypy v BonbLuee Bpe-
MA MPUroTOBNEHHUA.

= CobntogaliTe ykasaHua Npon3BoaNTENA BaLlel
nocyasbl.

OTKpbITan nocyaa

= Jlyylwie Bcero Ana NpUroToBAeHWA NTULbl, MAca U
PbIObI UCMONL30BaTL IYOOKYHO hOPMY A9 XKapeHus.
YcTtaHaBnmeanTe dopMy Ha OHO padouelt KaMepbl.
Ecnn BbI MCNOMb3YyETE TakXe nap, He HakpbliBanTe
nocyay KpbILWKOMN.

= Ecnuy Bac HeT noaxoaallen nocyabl, UCMOb3ynTe
CTEKNAHHBIN MPOTUBEHB.
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3aKpbITan nocyaa

Cneaute, utoObl KpbILKA NOAXoAMNa K NOocyae 1
XOPOLLO 3aKpbiBana ee.
MocTaBbTe NOCyay Ha PEeLUeTKY.

MHCprKLIMM Nno NPUroToBNIEHUIO B KOM6I4HaL|I4I4
C P XUMOM MHUKPOBOJIH

MpuUroToBneHe B KOMOUHNUPOBAHHOM PEXNME C
Mncnosb3oBaHNeM MUKPOBOJTH MOXET CyLeCTBEHHO
COKpPaTWUTb BPEeMA MPUroTOBIEHNA.

|_|pl/l MCIMOJ/1Ib30BAHUN peXnma MUKPOBOJIH BpeEMA
NPUroToBNEHNA 3aBUCUT OT oBLLero Beca onoaa.
Ecnu Bbl XoTHTE NPUroToBUTbL obbem 6moua, OT/NINY-
HbIX OT YKa3aHHOro, NOMOXXeT OCHOBHOE NpaBuIio:
«Ha npurotoBneHne aBoiiHoro o6bema 6noga yxoaut
no4yTn BABOE 6onbLue BpPEeMeHn».

icnonb3ynTe XaponpouHyto nocyay, NpuUroaHyto
ONA NPUMEHEHNA B pexxmMme MUKPOBOJTH.

@opmbl 417 XapeHa U3 MeTanna Uin «pUMCKUn
FOPLIOK» MOXHO MCMOJ/1Ib30BaTb TOJ/IbKO 0e3
BK/IIOYEHUNA peXxXnma MUKPOBOJIH.

YKa3aHuA No roToBKe ¢ NOMOLUbIO napa

HekoTopsle 6ntoga nonyyartca 6osiee XpycTAWNMN,
eC/n NPKu Ux NPUroTOBAEHUM UCMOL30BaTL Nap. B
3TOM C/lyyae OHU MeHblle NepechIXatoT U1
npuodpeTtatoT Bonee BNECTALLYIO NOBEPXHOCTb.
Vicnonekayinte OTKPLITYIO nocyay.

VIcnonb3ynTe »)aponpouHyo nocyay, yCTONUNBYIO K
BO3AENCTBMIO Napa.

MoakntounTe nogavy napa B COOTBETCTBUM C
yKazaHuAaMK B TabnuLe YCTaHOBOK.

HanonHute pesepsyap 419 BOAbl 40 OTMETKMU
«MAX». Mocne Toro, kak Boga éynet
n3pacxonosaHa, NPUroTosneHve éoaa
NPOOO/MKNTCA B YCTAHOB/IEHHOM PEXuUMe Harpesa
yxe 6es3 nogaun napa.

YKasaHuA no NMPUroToB/IEHUIO B JIOTKe AnA
nNnPpUroToBNeHUA Ha napy

B oTnnume ot 06ayBa napom, pyHKUMA
NPUroToBNEHNA Ha Napy ABAseTcA Oonee LWaaaLwen
071A MAca, 0JHaKO Ha HeM He oBpasyeTcA KOpouKa.
Msaco coxpaHAeT 0cobyo COYHOCTb.



® B KauecTBe a/ibTepHATUBLI MOXHO 00XapuTb KYCKM
MAca nepea NpuUroToBneHMem Ha napy. B atom
cryyae BpeMaA NMpUroToBAEHNA YMEHbWUTCA. TyLIKM
onbluero pasmepa TpedytoT O0/blIe BPEeMEHN Ha
npuroTosnexue. Npu NPUroToBEHUN KyCKOB MACA,
nx He cnegyeT nepeBopaynBaTh.

®  [1nA NpuUroToBAeHWA NTULbI, MACa UK PbIBLl Ha napy
BbIIOXWUTE NPOAYKThl B IOTOK /1A NPUrOTOBNEHUA Ha
napy, BCTaBbTE JIOTOK B CTEK/IAHHLIA MPOTUBEHbL U
YCTaHOBUTE NMPOTUBEHb Ha YPOBEHbL 3.

®  HanonHute pesepByap A1aA BOAbI O OTMETKM
«MAX»., Ecnun pesepByap /1A BOAbl ONYCTEET BO
BpeMA BbINOMHEHNA pexnma, padoTa npudopa
Oynet npepsaHa. Npy 9TOM Ha Aucnaee NoaBUTCA
COOTBETCTBYOLEE COOOLIEeHNMe.

PeKoMeHAaLUMUK NO NPUroTOBMEHUIO 6Ntoa Ha
rpune

= Bo BpemAa NpuUroToB/eHMA Ha rpuie Aepxmnte
nseply npudopa 3akpbITol. Hukoraa He rotoBbTe
Ha rpuie Npu OTKPLITON ABepLe npudopa.

m  Knagute KyCKW HEMOCPEACTBEHHO Ha PELLETKY.
JonoaHUTENbHO NOACTABAANTE NOA PELLETKY
CTEK/IAHHBIA NPOTUBEHb. Kannn xupa OyayT cTekaTb
B Hero.

® 1o BOSMOXHOCTU, MOPLIMOHHBLIE KYCKW AOSIXKHbI ObITh
NPUMEPHO OAMHAKOBOW TO/LLNHLI 1 Beca. B aToMm
Cnyyae OHM PaBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA W
OCTaloTCA COYHBIMMN.

= [lepeBopaunBanTe NOPLMOHHbLIE KYCKN C MOMOLLBIO
WMnuoB ana rpuna. Ecnm npoTkHYTb MACO BUIKOM,
COK BbITEUET WU MACO MOSYUNTCA CYXUM.

= Co/nTe MACO TOMBKO MO OKOHYAHUW MPUTrOTOBMEHMA.
Conb BbITArMBAET M3 MACA BOAY.

3ameTKa: HarpeBatenbHble 31€MEHThI FPUA NOCTOAHHO
BK/IOYAIOTCA M BLIK/OYAIOTCA, 3TO HOpMasibHO. Kak va-
CTO 3TO MPOUCXOAMT, 3aBUCHT OT YCTAHOBNEHHOMO PEXKK-
Mma rpuns.

B npouecce npurotoBneHnA Ha rpune MoXeT 06pasoBbI-
BaTbCA AbIM.

PekomeHayemble napameTpbl yCTaHOBKU

= YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHUA AENCTBUTENbHbI A/1A
YCTAHOBKMW HedapLUMpOoBaHHbIX MTULLI, MACA WK
PLIOLI 471A XXapeHuA, UMEIOLLIMX TaKYH Xe
Temneparypy, Kak B XON0AUNLHWKE, B XONOAHYO
padouyto kamepy.

= B 1abnuue MOXHO HalTW JaHHble AnA NTULbl, MAca U
PbIObl C PEKOMEHIYEMbIM BECOM. VIcnonbayinTe Ha
BCAKWUI c/yyan 6onee HU3KY0 Temneparypy, ecnm
Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTb Ha rpuie O0/bLION KYCOK
ATULBI, MACA UK PbIBLIL. [1pK XXapeHn HECKONbKUX
KYCKOB yCTaHaBnnBanTe BPeEMA NPUrOTOBIEHNS,
yKagaHHoe Ana Hambonee TAXENoro Kycka.
OTaOe/bHbIE KYCKN JO/MKHBI OblTb NPUOAN3UTENBHO
OOHOW BE/INYMHBI.

® 1o BOSMOXHOCTU, MOPLIMOHHBLIE KYCKW AO0SIKHbI ObITh
NPUMEPHO OANHAKOBOM TOALWMHLI 1 Beca. B atom
c/lyyae OHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA U
OCTatTCA COYHBLIMU.
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m Yem Gosiblie KYCOK NTULLI, MACA UK PbIOLI, TEM
HWXe Ao/MKHa ObiTh TEMNepaTtypa 1 00/blle BpeMs
NPUrOTOBNEHNA.

® [lepeBopaumBaniTe NTULY, MACO U PbIBY, eCnn 3TO
yKasaHo B TabsmLe yCTaHOBOK.

PekomeHaauuu no MPUroTOBNI€HUIO NTULbI

B Y yTKN UK TyCA NPOTKHUTE KOXXY NOA KPbIIbAMMU,
YTOObI XXMP MOI CTeKaTh.
HagpexbTe KOoXy Ha YTUHOW rpyaKe.
He nepeBopaumMBante yTUHYIO FPYaOKY.
Mpwn nepeBopauYmBaHn NTULLI CAeanTe 3a TeM,
yToObl CHaYana NTuLa Haxoannack rpyakon unm
KOXEW BHU3.

PekomeHpauuu no NMPUroToBNI€eHUIO MACa

= CMaxbTe MOCTHOE MACO XMPOM UK MOSIOXUTE Ha
HEero NoMOCKW LWNMKa (Mo Bawemy YCMOTPEHMIO).

® 1A XapeHua NoCTHOro MAca A4o0aBbTe HEMHOMO
BoAbl. [IHO CTEKNAHHOM NOCYdbl AO/MKHO ObiTb
cnerka nokpbITo BOJOMN.
HagpexbTe KOXy KPecT-HaKpecT.
Koraa »apkoe OyaeT rotoBo, OCTaBbTe €ro elle Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHON 3aKPpbITOW padoyeit
Kamepe, A1A paBHOMEPHOro pacnpeaeneHus
MACHOro coka. [pu HeoOXoaAMMOCTU 3aBEepPHUTE
Xapkoe B hosbry. B ykazaHHOM BpeMeHu
NPUrOTOBNEHNA HA FPUIE PEKOMEHIYEMOE BPEMSA
BbIAEPXKN HE YUMTbIBAETCA.

= )KapeHue u TylweHue B nocyne 6onee yaobHo.
BbiHMManTe nocyay ¢ Xapkum 13 padouein kamepsl
N TOTOBLTE COYC MPAMO B HEW.

= KO/IMUecTBO XNOKOCTN 3aBUCUT OT copTa MAca U OT
mMaTepuana nocyabl, a Takxe OT TOro, MCNONbL3yeTe
N1 Bbl KPbILWKY. Ecnn Bbl roTOBUTE MACO B
3MaIMPOBAHHOW NN TEMHOW META/I/TUYECKOM
KapoBHe, 1o6aBnAnTe HEMHOIro Oosblue XNAKOCTH,
yem B CTEK/IAHHYIO nocyay.

= Bo BpemA XapeHua XUOKOoCTb McnapAaeTca 13
nocyabl. MNpu HeOBX0AMMOCTU XUAKOCTb MOXHO
OCTOPOXHO A0/MBaTb.

= Mexay KpbIWKOW 1 MACOM AO/HKHO OCTaBaThCA
MUHUMYM 3 cM. MACO MOXeT NpuUnoaHATbLCA.

= [lpu HeOBXOAMMOCTU NPEABaAPUTENLHO 0OXKapkTe
MACO A11A TyweHuA. Bnente Boay, BUHO, YKCYC 1 T.M.
B KQUECTBE XWOKOCTW ANA xapeHus. [JHO nocyasbl
JO/MKHO ObiTb MOKPLITO CMI0EM BO/bl TONLWMHON
npum. Ha 1-2 cwm.

PeKoMeHAaLMUMW MO NPUTOTOBAEHUIO PbiObl

®m Llenyto pbiBy He 06A3aTe/IbHO NepeBopaYnBaTh.

®  EC/An Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL PLIBY Ha rpusne,
NpeaBapuUTeNbHO CMaKbTe TPUb HEOOTLLINM
KOJIMYEeCTBOM Macna, YtoObl B JasibHeleM pbiba
JIerko oTaenanach.

®m  Ppi6a 6yaeT rotoBa, €CAM CIUHHONM NAaBHUK Nerko
oTAensaeTcs.
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PekomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBjieHUA NTULbI

Bun 6nroga MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BeHb NPUroToB-
KU rpynAd MUKPOBONIH MOJauYu NEHUA, MUH
B Bt napa
LbinneHok, ue- 3akpbitasa nocy- 0 S - - 600 - 25-35'
NIMKOM, Bape-  Jda
HbIK 1,3 Kr
LibinneHok, ue- OTkpbiTan nocy- 0 E+HeHE 190 - 360 3 40-45%%*
JIMKOM, >Kape- Ja
HbIA, 1,3 Kr
UbinneHok ky-  OTtkpbiTas nocy- 0 [+ 190 - 180 - 20-35%¢3
couKamu, na
Hanpumep,
yeTBEpPTUHKA
LUbINNEHKa,
800r
Y1uHasa rpya-  Peluétka 3+2 C+E+e - 3 180 3 10-1283
Ka, 500 r +
CTeKnAHHbIA Npo-
TUBEHb
lycuHana rpya- Otkpbitad nocy- 0 F+= - 2 180 - 30-40"8
Ka, rNyCuHble na
OKOpPOUKa,
700-900 r
' MNoBepHuTe 6n1t0A0 NO UcTeueHun 1/2 oBLuero BpeMeHW NPUroToBneHHA.
2 Tlono)uTe rpyaKon BBEpPX.
® He nepeBopauvBarts 6nt040.
* OcraBbTe 611040 Ha 5 MUHYT.
® [NpoKoNUTE KOXKY.
® Monoxknte KoXKer BBEPX.
" Ucnonb3syiTte BLICOKYLO Nnocyay 6e3 KpbILLKK.
PexomeHaauuMu no yctaHOBKaM ANnA NpUroToBsieHUA MAca
Bua 6nrona MpuHagnexHo- YpoeBeHb BuaHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTtu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NPUroToB-
KU rpunAd MUKPOBONIH MOJauYu NEeHUA, MUH
B Bt napa
TyweHanA roea- 3akpbitad nocy- 0 E+E 160-170 - 180 - 80-90
aunHa, 1 Kr na
Poctéud, ¢ OtkpbiTan nocy- 0 E+= 180-190 - 180 - 30-40"2
KpoBbto, 1,5 Kr aa
Creikn s ro-  Pewétka 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15
BAAWHBI, TON- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
LWmnHoM 2-3 cM, CTeKnAHHbIA Npo-
2-3 Wr., no TUBEHb
200r
CBuHuHa 6e3  OtkpbiTad nocy- 0 E+e+& 170-180 - 360 3 25-35°
KOXM, Hanpu-  Ja
Mep, LUen,
750 r
CBuHMHa ¢ KO-  OTkpbiTad nocy- 0 E+Hel+E  170-80 - 180 3 60-80*2
YKeW, Hanpu- na

Mep, nonarka,
Kre

N e Y

MoBepHuTe 6toao Mo UcTeueHnn 1/2 obLUero BpeMeEHW NPUrOTOBNIEHMUA.
Mo 3aBepLUeHWH NPUrOTOBIEHWA ocTaBbTe 61040 Ha 10 MUHYT.
PaspexbTe Koxy.

He nepeBopaunBath 6n1040.
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Bua 6nroga MpuHaanexHo- YpoeeHb BwuaHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpyna MMKPOBOMH  nofdayuv feHudA, MUH
B BT napa
CeuHoe ¢une, OrtkpbiTaanocy- 0 Xz 180-190 - 180 - 35-40?
500-600 r Aa
Creiku u3 cBu- Pelnétka 3+1 & 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
HOW Liewn, Ton- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2.10-15
WmnHow 2-3 cM, CTeKnAHHbIR Npo-
2-3 Wwr., no TUBEHb
120r
Konbackw, PewéTtka 3+1 (i 1. - 1.3 1. - 1. - 1.10-15
4-6 wr.,no 150 + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10
r CTeknAHHbIA Npo-
TUBEHb
MsAcHo# pynet, OTkpbiTad nocy- 0 E+el+&E 190 - 360 3 15-20?
750r aa
' MosepHuTe 6nt00 NO UCTEYEHUM 1/2 0BLLErO BPEMEHM NPUFOTOBNEHHA.
2 Mo 3aBepLUEHUH NPUroToBNEeHUA ocTaBbTe 60A0 Ha 10 MUHYT.
5 PaspexbTe KoXKy.
* He nepeBopauuBath 611040.
PeKkomeHAauuu No ycTaHOBKaM Ans pbiobl
Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb BugHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTv/nocyna ycTaHOB- rpeBa pa, °C UM  MOLLHOCTH BeHb NpUroToB-
KU rpyna MWUKPOBOMH  noAda4vuv feHWd, MUH
B BT napa
PuibHoe ¢pune, CTeknAHHbLIA Npo- 3 [ - - - 3 15-17
ceexee, 400 r TMBEHb
+
JloTok anAa npwuro-
TOBSIEHWA Ha na-
2%
Kycouku pbl6-  3akpbitTad nocy- 3 & - - - 3 18-20
Horo ¢wune, 3a- Ja
MOPOXEHHbIE,
400 r
Kycouku pbl6-  CTeknAHHbIA Npo- 3 & - - - 3 23-25
Horo une, 3a- TUBEHb
MOpPOXEHHble, +
800r JloTok anAa npwuro-
TOBMIEHWA Ha na-
Py
Pbi6bHoe ¢oune, OrtkpblTas nocy- 0 e - 3 600 - 10-15
3aneyeHHoe, aa
500 r
Pbl6Hble PelwéTka 3+1 O - 3 - - 8-12
KOTNEeTHl, +
2-3 wrt., no 150 CreKknAHHbIM Npo-
r TUBEHb
Pbiba uenu- CreknAHHbIM Npo- 3 & - - - 3 18-22
KOM, Hanpw- TUBEHb
mep, ¢openb, +
2-3 wr., no 300 JloTok ana npwuro-

r

TOBNEHWUA Ha na-
Py
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PexomeHaauuu AnfA wapeHUa U TyLLeHUA

Ecnu xapeHue unu TylLeHne He OTBeYaeT BalUM OXKU-
JaHWAM, 34eCb Bbl HAWAETE COBETHI, KaK yNy4LLUTb pe-
3ynbTaT B cneayroLumin pas.

3apgaua

Cosert

YKapkoe cimwKkom Tem-
HOe, a KopoYyKa MecTamu
noaropena.

® [IpoBepbTe, BhIOpaHa
¥ NpaBubHanA BbicoTa
yCTaHOBKMU.

= BuibGepute 6onee
HU3KYIO TeMnepaTypy.

m  CokpartuTe BpemA
Xapenus.

YXapkoe nepecyLueHo.

® [IpoBepbTe, BhiOpaHa
v NpaBubHanA BblicoTa
YCTaHOBKM.

®m  Buibepute 6osnee
HU3KYIO TeMneparypy.

m  CokpartuTe BpemA
Xapexus.

XpycTawana Kopoyka
CNULLKOM TOHKaA.

= [JoBbICbTE
Temneparypy.
nnu:

B [joc/e 3aBeplueHnn
BPEMEHW XapeHua
HEeHaao/Iro BKOUUTE
PEXUM TpUnA.

Coyc ansa »apkoro noaro-
pern.

®  BuiBepute nocyay
MEHbLLIErO pas3mepa.

= [lpu xapeHun
no6asbTe 6onblle
XUOKOCTN.

Coyc ans »apKoro cnuLu-
KOM CBET/bl U BOAAHM-
CTbIN.

= Y7006bl BbINAPUBA/IOCH
6onble XUOKoCTh,
BblOupalite Oonee
NMPOCTOPHYIO Nocyay.

= [lpu xapeHun
no06aBbTe MeHbLLE
XUOKOCTW.

Maco noaropaet npu
TYLUEHWM.

m  YbeauTecs, UTo nocyaa
N KpblllKa noaxoasT
ApYr K Apyry v XopoLuo
3aKpblBaAKOTCA.

= YMeHblunTe
Temneparypy.

= [Tpn TyweHnn
[00aBbTe XNOKOCTb.

20.11 OBowuu U rapHUpbI

C nomolubto NpMéopa MOXHO rOTOBUTE OBOLLUM U rapHu-
pbl.

YKa3aHuA no NPUroToBJIeHUO C MUKPOBOJIHAMH

= IcnoAb3ynTe 3aKPbITYO Nocyay, NMPUroaHyto ana
NCMNOMb30BaHMA B PEXMME MUKPOBOSIH.

= J1nA BapKy puca NUcrnosb3ynTe BbICOKYIO KACTPHOO 1
nobaenanTte Boay B COOTBETCTBUM C YKA3AHUAMU B
Tabnuue.

YKasaHuA no NMPUroToBNeHUIO Ha nNapy

= [1nA NpUroToBNEHMA Ha Nnapy UCMONbLIYNTe
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHb 1 IOTOK A71A NPUTOTOBIEHNA
Ha napy.

= Cobnogante ykasaHua no pasmepy nopuui,
yKagaHHble B Tabnuue ycTaHoBOK. [pu
NPUrOTOBNEHUN Ma/IEHbKUX KYCOUKOB BPEMA MOXHO
COKpaTuTb, a Npu NPUroToBAEHUN BONbLINX ero
HEMHOIO YBENNYNTb.

= KayecTBO U CTeMneHb rOTOBHOCTU TakxXe BAUAIOT Ha
Bpema npurotosneHua. MNoaToMy ykasaHHble
3HaUYeHWA HACTPOEK CNy)XaT TOMbKO /1A OpueHTupa.

= Pacnpenenante NpoayKThl PaBHOMEPHO Mo nocyae.
Ecnun cnoit 6ynet HepoBHbIM, 61040 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMEPHO.

= He yknaabiBante npoayKThl, YyBCTBUTE/bHbIE K
[aBneHuto, 10 caMoro Bepxa notka ans
NPUroTOBNEHMA Ha Napy.

= HanonHute pesepByap A1 BOAbl 4O OTMETKM
«MAX». Ecnun pesepsyap /1A BOAbl ONyCTEET BO
BpemsA BbINOSIHEHNA pexnma, padota npudopa
OyneT npepsaxa. [Npy 9ToM Ha aAucniee nosasuUTCA
COOTBETCTBYIOLIee coobLieHNme.

PekomeHgauuM no NpUroToBNEeHUIO KyCKyca

= Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLIEE KOIMUYECTBO BOAbLI LN
apyron xungkocti. Hanpumep, nodasste 200 mn
XNOKOCTM B cooTHoweHun 1:2 Ha 100 r kyckyca.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AnA OBOLUEN U rapHupoB

Bua 6nroga MpuHaanemHo- YposeHb Bupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-
cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayv  roToBJIEHUSA,
MUKPOBONH  napa MUWH
B BT
ApTULLIOKHK, Le-  CTeKNAHHbLIN 3 & - - 3 35-40
JIUKOM, CBEXMNE MPOTUBEHb
+

Jlotok ana npwu-
roToB/1IEHUA Ha

napy

' MomelumBaiTe 6Nt0J0 BPeMA OT BPEMEHH.
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Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bwupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-
cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNeHus,
MUKPOBONH  napa MUWH
B BT
JluctoBon winu-  CTeKNAHHbIV 3 & - - 3 5-7
HaT, CBEXMM, NPOTUBEHb
250 r +
JloTok aAnAa npwm-
roTOBMIEHWA Ha
napy
LiBeTHaa kany-  CTeKNAHHbIN 2 & - - 3 28-35
CTa, UEJIMKOM,  MPOTUBEHb
cBexan +
JloTok ana npw-
roTOBMIEHWA Ha
napy
Bpokkonu, ue-  CTeKnAHHbIN 2 & - - 3 20-23
NIMKOM, CBEXafA, MNpPOTUBEHb
500 r +
Jlotok ana npw-
roTOBMIEHWA Ha
napy
CouBeTna 6pok- CTeKNAHHLIN 3 & - - 3 14-16
KOS, 3aMOpPO-  NPOTUBEHb
XXeHHble, 5001 +
JloTok ana npw-
roTOBSIEHWA Ha
napy
OsoLuu, cee- 3akpbitaa nocy- 0 =S - 600 - 6-10'
xue, 250 r na
OsBoLuu, cBe- 3akpbitad nocy- 0 g - 600 - 10-15'
wue, 500 r na
KykypyaHble no- CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 25-35
YyaTKu, CBEXMe, MPOTUBEHb
2 Wr. +
JloTok ana npw-
roTOBSIEHWA Ha
napy
OBoluHan CTeKnAHHbIN 3 [ - - 3 12-15
CMECb, 3aMOpO- MPOTUBEHb
KeHHana, 250r  +
JloTok ana npw-
rOTOBMIEHWA Ha
napy
MopkoBb, noM-  CTeKNAHHbLIN 3 ) - - 3 18-20
TMKaMu, Ha Na-  NPOTUBEHb
py, 500 r +
JloTok ana npw-
rOTOBMIEHWA Ha
napy
Jlyk-nopen, CTeknAHHbIV 3 & - - 3 10-12
KofibLamu, CBe- NPOTUBEHb
»wui, 500 r +

JloTok anAa npu-
roTOBSIEHWA Ha

napy

' MomelumBaiTe 6NOLO BPeMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Harpe- TemnepaTy- YpoBeHb YposeHb Bpemsa npu-

cTu/nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayu roToBneHus,

MUKPOBONH  napa MUH
B BT

CtpyukoBan ¢pa- CTeKnAHHbI 3 & - - 3 18-20
conb, CBeXaA,  MPOTUBEHb
500 r +

Jlotok ana npwu-

roTOB/IEHWA Ha

napy
Csekna, uenu-  CTeknAaHHbIA 3 & - - 3 50-60
kom, 500 r NpPoTUBEHb

+

JloTok anAa npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Cnap»a, sene-  CTeKNAHHbIN 3 & - - 3 10-15
HaA, 250 r npoTUBEHb

+

Jlotok anAa npwu-

roTOBSIEHWA Ha

napy
LlyknHu, kpyx-  CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 12-14
Kamu, Ha napy, npoTMBEHb
500 r +

JloTok ana npwu-

roTOBJSIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 28-30
BEPTUHKaMMU, NpPOTMBEHb
250r +

Jlotok ana npu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptogenb, yet- CTeKnAHHLIN 3 & - - 3 30-32
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
500 r +

Jlotok ana npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptogenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 32-35
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
750 +

Jlotok ana npu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
KapTtogenb CTeKNAHHbIN 2 190-210 - - 30-40
$pwu, samopo- NnpPoTUBEHb
YKEHHbIN
YXapeHbin CTeKnAHHbIN 2 190-210 - - 25-35
Kaptodenb, 3a- NPOTUBEHb
MOPOXXEHHBIN
KpokeTbl, 3amo- CTeKnAHHbIN 2 190-210 - - 25-35
POXKEHHbIE NPOTMBEHb
Puc, 1251 + 3akpebitaa nocy- 0 - 1. 600 1.- 1.4-6
300 mn BoAbl ha 2.180 2. - 2.12-15
Puc, 250 1 + 3akpbitad nocy- 0 - 1. 600 1.- 1.6-8
500 mn BoAbI aa 2.180 2. - 2.15-18
Kyckyc, 1:2 CTeKnAHHbIN 3 & - - 3 3-10

NPOTUBEHDb

' MNomewwmBaiite 61040 BPpEMA OT BPEMEHH.
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20.12 [ecepThbl

C nomolubto npubopa MOXHO roTOBUTb AecepThbl.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM A4nA AecepTtoB

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PekoMeHAaLMUKW NO NPUrOTOBAEHUIO MOJIOUHOTO
puca

= Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLIEE KOIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, nodasste 250 M MOsoKa B
cooTHoweHun 1: 2,5 Ha 100 r MONOYHOrO puca.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-
Aaa YCTaHOBKU rpeBa MOLLHOCTH nogaun roTOBMNEHUA,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
KapamenbHbin ¢pnaH CTeKnAHHbIM NPpOTUBEHb 3 & - 3 40-50
+
dopmoukmn ana cydne
"opAune kHeanu CTeknAHHbIA NPOTUBEHb 3 - 2 20-25
MonoyHsbli puc 1:2,5 CTeKnAHHbIM NPOTMBEHL 3 & - 3 30-40
@OpykTbl, KOMNOT, 500 1 CTeKknAHHbIV NpOTUBEHL 3 & - 3 9-12
MonkopH AnA MuKpoBoOn-  3akpbiTaA nocyaa 0 =S 600 - 3-5
HOBOW neun, 1 nakeT Ha
100r
Cnagkue 6nioaa, Hanpu-  3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 - 6-82

Mep, NyAWHT BbICTPOro
npurotosneHuna, 500 mn

! No6aBbTe MOOKO B YKa3aHHOM COOTHOLLEHMM.
2 MomelunBaiiTe 600 BPEMA OT BPEMEHM.

20.13 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl ObINM cocTaBneHbl ANA Pa3NUUHbIX
KOHTPONIMPYIOLLMX OpPraHoB, YToOkbl 06erunTs npoueaypy
npoBepku npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013
nnun IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBMM C Hopmon EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

BbineKkaHue

YuutbiBavTe 3Ty MHPOPMAaLUIO NPU BbiNEKaHUM
KOHTPOMbHBIX 611104,

PexkomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnfA BbiNeKaHUA

m  CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha NOCTAHOBKY
6ntoga B He pasorpeTbiii NpeasaputensHo nproop.

m  CobnoganTte ykasaHua no npeasaputesisHoMy
pasorpeBy, NPUBEAEHHbIE B PEKOMEHAALMAX MO
yCTaHoBKaM. YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHNA
JencTBuTeIbHbI 6e3 ObICTPOro Harpesa.

= [Icnonb3yinte Ana BbiMEKaHWA cHauana camytro
HN3KYIO TeMMepaTypy U3 PEKOMEHOOBAHHbIX.

m YcTaHoBUTE DOPMY A/1A BbINEKAHWA HA PELlETKE.

Bun 6nrona MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb  Bup Harpe- TemnepaTty- Bpemsa npu-
YCTaHOBKU Ba pa, °C roToBNEHUS,
MUH
durypHoe neyeHbe CTeKNAHHbIV NPOTUBEHDb 2 160-170 30-35
ManeHbK1e KeKchbl CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 160-170 20-25
Bucksut Ha Boae PasbémHana dopma I 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbIThld AGNOYHLIA NMpor  PasbémHan ¢opma @ 20 cm 2 170-190 80-100

anrOTOBﬂeHMe C ucnonb3osaHuemM MUKPOBOJIH

YuutbiBaiTe 3Ty MHPOPMAaLMIO MPU MPUrOTOBEHNH
KOHTPONbHbIX 6]1!-0}1 B peXXumMe MUKPOBOJTH.

Mcnonb3yiTe »KaponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto And
NMPUMEHEHUA B PEXXUME MUKPOBOJTH.

PexkomeHaauuu no yCTaHOBKaM A4nA pasmMopaXUuBaHWUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Bua 6nrona

MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb

Bug Ha- YposeHb mouy- Bpemsa npu-

aa yCTaHOBKMU rpeBa HOCTH MUKPO- T[OTOBJEHUSA,
BOJIH B BT MWH
PasmoparkuBaHue mAca, 500 r OTKpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.7
2.90 2.8-12
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PeKomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NPpUroToBsieHUA B peXXMumMme MUKPOBOJIH

Bun 6nroga MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
Aaa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUSA,
BOJIH B BT MUH
Anunbin kpem, 1000 r OTKpbITaA nocyaa 0 1. 360 1.18-20
2.180 2.18-22
BucksutHbINM TOPT, 475 T OTkpbiTaa nocyaa 0 2 600 8-10
MaAcHble 6uToukm, 900 r OTKpbITaA nocyaa 0 600 20-25

PexomeHgauuu no yCTaHOBKam AnA NpUroToBJieHUA B KOM6MHMPOBaHHOM pexunme MUKPOBOJIH

Bua 6nroga MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Ha- Temnepatypa, Pemxum YposeHb moLy- Bpema
cTu/nocyaa yCTaHOBKW rpeBa °C rpuns HOCTU MUKPO- MPUrOTOB-
BOJIH B BT neHwus,
MWH
KaptopensHaa  Ortkpeitasa nocy- 0 O+ - 1 360 25-32
3arneKaHka ha
Mupor, 700 r OtkpbiTaa nocy- 1 @+= 190-200 - 180 20-27
aa
LibinneHok OtkpbiTas nocy- 0 [+ 190 - 360 30-45"23
aa

' MNonoxute rpyaKon BHM3.
2 UcnonbayiTe BLICOKYIO nocyay 6e3 KPbILKK.
® MNoBepHuTe 6nt0A0 MO UCTeueHnH 1/2 oBLLEero BpeMeHU NPUroTOBNEHHA.

lNMpuroTtoBneHue Ha napy YcTaHoBUTE CTEKNAHHDBIA MPOTUBEHb C TOTKOM ANA NPUro-

YuuTbiBaiTe 3Ty MHPOPMALMIO MPU BbiNEKaHUK TOB/IEHUA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.
KOHTPONbHLIX 6104 Ha napy.

PekomeHgauuu no ycTaHOBKam ANA NPUroToBNeHUA Ha napy

Bua 6nrona MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb BuaHa- YposeHb Bpemsa
YCTaHOBKU rpeBa nogayd  nNpuUroToBs-
napa neHusn,
MUWH
"opoLleK, 3aMOPOXKEHHBIN, CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 3 & 3 -
1000 r +
J1oTOK AnA NpUroToBneHUA Ha na-
Py
Bpokkonu, ceexasn, 300 r CTeKnAHHLIV NPOTUBEHDb 3 ) 3 10-12
+
J1oTOK AnA NpUroToBneHua Ha na-
Py
Bpokkonu, cBexkan, koHTeMHep  CTeKNAHHbIM NPOTUBEHb 3 [ 3 16-18
+
J1oTOK AnA NpUroToBneHua Ha na-
py
MNMpuroTtoBneHue Ha rpune = O6A3aTencHO NOACTaBAANTE CTEKNAHHLIA NPOTUBEHD
YuutbiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO NMPU NMPUrOTOBIEHUH noa peuwetky. XXuakocts OyaeT cTekarb B Hero, 1

m  CoBeThl MO YCTAaHOBKAM PaccuuTaHbl Ha NOCTAHOBKY
6no0a B He pasorpeThiin npeasapuTebHo Nproop.
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PeKomeHaauuu no yCTaHOBKaM A4nA NpUroToBJieHUA Ha rpune

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Bun 6nrona MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- Pemwum Bpemsa
YCTaHOBKU TrpeBa rpuna NPUroToB-
neHuA,
MUH
TocTbl, NOAPYMAHEHHbIE PewéTka 3 3 4-5
Buopbyprepbi, 12 wr. PelwéTka 3+1 3 35-45'

+
CTeKnAHHbIN NPOTUBEHD

' MNoBepHuTe 6n1t0A0 No UcteueHun 1/2 oBLLEro BpeMeHU NPUroTOBNEHHA.

21 WHCTpYKUMUA NO MOHTaKy

YuutbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALMIO NPU YCTAaHOBKE Npu-
6opa.

21.1 be3onacHOCTb NPU MOHTaXe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntoaanTe AaHHbIE

yKasaHuA 1o TexHWKe 6e30MacHoOCTw.

® be30nacHOCTb SKcnlyatauum
rapaHTUpyeTcA TONBKO Npu
KBa/IMMOULMPOBAHHOW YCTAaHOBKE C
cobnoaeHnemM NHCTPYKLUMKM NO MOHTaxy. 3a
NpPaBUIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLUNK.3a NpaBuILHOCTb
YCTAHOBKW OTBETCTBEHHOCTb HECET
YyCTaHOBLLMK.

® Pacnakynte n ocMoTpute npudop. He
noakatovamnte npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

® [lepen Hayanom aKcnayaraumm ynanute
YyNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKYK MIEHKY
n3 padouern Kamepbl 1 ¢ ABepLbl npudopa.

m OBpartuTe BHMMaHMUE Ha MOHTa)HbIEe
NNacTUHbI ANA YCTAHOBKM
NPUHAONEXHOCTEN.

m Mebenb AnA BCTpamBaHWA JO/KHA
BbloepxunBaTe Temnepartypy ao 90°C, a
coceagHune dacaabl — o 65°C.

®» He ycTtaHasnvsante npubop 3a
nekopaTtuBHOM U mebenbHon asepuen. B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3HUKHET OMAaCHOCTb
neperpesa.

m PaboTbl NO BLINOJHEHNIO BLIPE30B B
medenu BbINONHANTE nepes yCTaHOBKOM
npudopa. Yaoanute onunku. OHWM MoryT
HapyWnTb padoTy SNEeKTPUYECKNX
KOMMOHEHTOB.

m [loakntoueHne npudopa 6e3 WwrencenbLHon
BU/IKW OO/IKEH NPON3BOANUTL TOMBKO
KBa/IMMOULUNPOBAHHbIN crieunanmct. B
Cnyyae NoBPEXAEHNN N3-3a HENPaBUILHOIO
NOAKIOYEHNA rapaHTUiHble oOA3aTeNbCTBa
TEPAKOT CUAY.

A MNMPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

HeTanu, OTKpbITblE NPU MOHTaXKe, MOTYT ObITb
OCTpbIMH U NPUBECTHU K MNMOpPE3aM.

» Wcnonb3oBaHue 3aLlUUTHBIX nep4yartoxk

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mcnonb3oBaHue yANMHEHHOrO ceTeBoro kabensa

¥ HeaoNyCTUMbIX aaanTepoB OnacHo.

» He ucnonb3yite yanuMHutenbHble kabenu unm
MHOFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

21.2 Pasmepbl npubopa
34eck npuBeaeHsl pasmepsl npudopa

—

[ 4

545

3
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21.3 Mebenb ana BCTpaMBaHUA

JaHHbli nprbop npeaHasHaYeH UCKMOUUTENBHO ANA
BcTpavBanuA. [Mpubop Henb3A UCNONb30BaTh, yCTAaHOBUB
€ro Ha cTon unu B WKao.

Y6eauntech, UTO BCTPOEHHbIV LWKad 3a NpubopoM He
“MeeT 3aaHel cteHku. CobnoganTe paccToAHWe He Me-
Hee 35 MM MexXkay CTEHKOW U AHOM LuKada unv 3aaHen
CTEHKOW YCTaHOBJ/IEHHOrO BbiLLe LiKada.

Y6enutech, UTO BCTPOEHHBIN LLIKA( UMEET BEHTUNALMOH-
Hble oTBepcTUA nnowaasto 50 cm? cnepeau. [nA BeHTu-
NAUMOHHOIO OTBEPCTUA 0BPEXbTE LIOKONBbHYIO NaHesNb
WK YCTAHOBUTE BEHTUIIALMOHHYIO PELLETKY.

Y6eauteck, UTO NpU OTCYTCTBUM OTBEPCTUA ANA BEHTUNA-
UMM B Mebenu AnA BcTpavBaHUA UMEETCA OTBEPCTHUE
nnowazbio 200 cM?, pacnonoXXeHHoe B 3aAHEN YacTy
6oKoBOM NaHenu.

BeHTUNAUMOHHBLIE OTBEPCTUA HE AOMKHbI ObITb 3aKPLITHI.
Y6eauntech, 4To po3eTka AnA NoaKItoYeHua npubopa Ha-
XOAWTbCA B 3alUTpMXxoBaHHOM obnacTu [al unu 3a npeae-
namMu MOHTa)XHOMN paMbl.

HesakpenneHHyto Mebenb NPUKPENUTE K CTEHE C MOMO-
Lbto 0Bbl4HOrO yrosnka [bl.

v50,E1:"T‘b
7)o

|

1=

50 400
- _'4— 50 d

21.4 YcTtaHOBKa noj cTonewiHuueun

Mpu ycTaHoBKe NoA cTonelwHuuei cobntoaante MOHTaX-
Hble pasmepbl ¥ 6e3onacHble paccToAHUA.

Ina oBecneuyeHna BeHTUNALMK Npubopa B pasaenurerb-
HOW Neperopoake A0MKHO BbiTb OTBEPCTUE ANA BEHTUNA-
Umm.

min.
550

3aerﬂMTe CTonewHuuy Ha MeBenbHbIX mMoAynax.
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21.5 YcTaHOBKa noa BapoO4YHOM NMaHesbio

Mpw ycTaHoBKe Npubopa noa Bapo4YHOU NaHesnblo Heob-
X0AMMO YUHUTbIBATb MUHUMANILHO IOMYCTUMbIE PasMepbl
(BKNtOYAA pasmepbl OCHOBAHWMA).

2 —

X3
N

H

B uenax cobntoaeHna Heo6xoAUMOro MUHUMaNbHOro
paccTtoAHnA (b] onpeaenAaerca cneayrowad MMHUManbHanA
Tpeéyemaﬂ TOJILLIMHa CTOoNeLHULbI [al,

Tun BapouHoM [a] Bpe3Hoe [a]BcTpau- [b],B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HYWe, B MM  noanuuo, B
MM
MHayKuMoHHaA 48 49 5
BapoyHanA naHenb
MHAyKuMoHHaA 58 59 5

BapoyHanA naHesnb
CO CMJ/IOLLIHOM 30-
HOM HarpeBa

CobntoaaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXXy BapOYHOU naHe-
nm.

3ameTKa: 3anpeLleHa ycTaHOBKa Noj ra3oBow MK dnek-
TPUYECKON BApPOYHOW NAHESbIO.

21.6 BcTpauBaHue B LUKa}-KONOHHY

YuuTbiBaliTe ycTaHOBOUYHbIE pasmMepbl U 6e3onacHele pac-
CTOAHWA ANA LWKAPa-KONOHHBI.

InAa obecneueHuna BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenuTesb-
HbIX NMeperopoAKax A0MKHO BbiTb NPeayCMOTPEHO OT-
BepCcTne AnA BEeHTUNALNA.

~

min. 550
S

>~

\/

B cnyuae, ecnv NOMUMO 3aHWUX CTEHOK OTAENbHbIX CEK-
LMK LLIKad-KONOHHA UMEET [OMONHUTENBHO 3aAHIO0
CMNOLLHYIO CTEHKY, TO ee crieflyeT CHATb.
YcTtaHaBnuBante npubopel Ha TaKoW BbICOTE, HA KOTOPOWA
Bynet ynoB6HO BbIHUMATb NMPUHAANIEKHOCTH.



21.7 KombuHupoBaHH1e co WwKadom ana
noaorpesa nocynbl

CHauana yctaHoBuTe LKag AnA Noaorpesa nocyabl.
CobntoaaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy LuKada AnA noao-
rpesa nocyapi.

3azBuHbTE NPUOOP BO BCTPOEHHbLIN LWKa® TaK, 4ToObl OH
cToAN Ha Wkady AnA nogorpesa nocyabl. Mpu yctaHoBKe
He JornycKanTe noBpeXaeHuna naHenu wkada AnA noao-
rpeea nocyzbl.

21.8 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yrny cobntofante MOHTaXKHbIE pasMepsl
n 6esonacHble pacCTOAHUA.

v || vz

90 4nr:lig.

UTto6bl MOXHO BbIN0 OTKPLITL ABEpLY npubopa, npu
YCTaHOBKE B Yy yYuTbIBAUTE MUHUMASIBHO AONYCTUMbIE
pasmepsl. 3HaueHue [a] cknaabiBaeTcA U3 TONLLUMHBI
®pPOHTaNbHbIX NaHenen Mebenu u BbICOTbI PYYEK.

21.9 lMNoaxknroyeHue K aneKTpoceTu

[na 6esonacHoro noakstoueHna npubopa K aneKTpoceT
cobntofaiTe AaHHble yKasaHuA.

A NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3Mm!

Mpubop coaep>KUT NOCTOAHHbIE MarHuTel. OHU MOTYT

BO3JEMCTBOBATb Ha 3NEKTPOHHbIE MEAULMHCKUE TPaHC-

nnaHTaTkl, HanpUMep, KApAUOCTUMYNATOPLI UM UHCY K-

HOBbIE NMOMIbI.

» JlMuam ¢ SNEKTPOHHBIMU TPaHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
etcA npubnuxarbea K npubopy Gnmxe, yem Ha 10 cm.

= [Tpu6op COOTBETCTBYET KNaccy 3aLuuThl |, N0O3ToMy OH
ZIOMMKEH 3KCMyaTMpOBaTbCA TONbKO C NOAKITHOYEH-
HbIM 3a3eMAALLMM Kabenem.

= CucTema 3aluTbl NPeAoXPaHUTENAMKU HacTpanBaeTcA
B COOTBETCTBMM C NOKA3aTeNIAMMU MOLLHOCTH, YKa3aH-
HbIMW Ha TUMOBOW TabNnuKe, U CyLLECTBYHOLLUMU
MEeCTHbIMU TPEBOBaHWUAMM.

= [pubop aomkeH 6biTb 0BECTOYEH BO BpEMA NtoBbIX
MOHTaXXHbIX paborT.

= Bo nsbexaHune onacHOCTH NOBPEXAEHHbIN CEeTEBOM
kabenb foMmKeH BbiTb 3aMEeHEH NPOU3BOAUTENEM,
CEpPBUCHOM CNy)>XOOW UK aHaNOrMYHLIM KBaMPULK-
POBaHHbLIM CMELUanUcToM.

= [lpu ycTaHoBKe obBecneybTe 3aLUMTy OT NPUKOCHOBE-
HUA.

MoakntoueHne npubopa K aNeKTpoceTH
3ameTKa: Nprbop MOXKHO NOAKMOUYATb K CETU TONBKO
yepes NPaBuIIbHO YCTAaHOBNEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMIIALo-
LLIMM KOHTaKTOM.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

1. BcraBsbTe B npubop wrtekep ctaHaapta IEC 60320
C14.
MpoBepbTe NPOYHOCTb NMOCALKM LUTEKEPA CTaHAapTa
IEC 60320 C14.

2. BcTaBbTe BUIIKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTKy,
pacnonoXeHHyo B6nvan npudopa.
Mocne ycTaHOBKM yCTpoicTBa YyOeanTech, Uto BUIIKA
ceTeBoro kabenA HaxoauTCA B CBOOGOAHOM LOCTyne.
Ecnu K Bunke ceteBoro kabena k npubopy HeT CBO-
6oaHOro AoCTyna, yCTaHOBWUTE B CTALMOHAPHOMN 3MeK-
TPOYyCTaHOBKe BbIKNtoUaTesb ANA pasMblKaHWA BCEX
MOMOCOB B COOTBETCTBUM C NPaBUiaMu MOHTaXa.

AneKTpuuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BWAKM C 3aLUUTHbLIM KOHTAKTOM

3ameTKa: MNoakntoyeHve npubopa AOMKHO BbINOMHATLCA
TONbKO KBaNMOUUMPOBaHHBIM crieunanuctom B cnyyae
NOBPEXAEHWUIN U3-3a HENPABUIbHOIO NOAKNIOYEHUA ra-
paHTuiiHble 06A3aTeNnbCTBa TEPAKOT CUMY.

B cTaunoHapHoi anekTponpoBoake Heobxoanmo npeay-
CMOTpPETb CrneunanbHbIi BbiKIoYaTenb ANA pasMbiKaH1A
BCEX MOJIOCOB COMMacHO YCNOBUAM MOHTaXKa.

1. Onpeaenvte ¢$a3oBLbI M HENTPASNbHEIA (HYIEBOM) KOH-
TaKTbl B pO3eTKe.
HenpaBunbHOE NOAKOYEHWE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexxaeHua npubopa.

2. MNoakntoyaiTe B COOTBETCTBUM CO CXEMOW.
Hanpa)keHue ykasaHo Ha TUNoBoW Tabnuuke.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena LOMKHbI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
— )KenTo-3efieHbli = 3aseMALLMI Nposoa @
—  CHMHUM = (HONb) HenTpasbHbIM NpoBoA
- KOpMYHeBbIW = pasa ($pa3oBblii NPOBOA)

21.10 YcTaHoBKa npubopa

1. BblpoBHANTE NpMOOP MO rOPHU3OHTANIM C MOMOLLIbHO
YPOBHSA.

2. TMonHocTbio 3aaBUHLTE Npubop B WKad AnA BCTpau-
BaHwuA.

3. BbipoBHaiiTe NpUBOpP MO LEHTPY U BEPTUKANM.

4. 3akpenute npubop B Mebenu BUHTAMM.

i

5. MNepea Hayanom aKcnnyaTauun yaanure ynakoBou-
HbI MaTepuan U KNenKyto nNineHky u3 paboyei kame-
pbl U ¢ ABepUbI Npubopa.

3ameTKa: 3a30p Mexay CToNeLLHULEN U NPMOOPOM He

ZIOMKeH ObITb 3aKPLIT A0MONHUTENBHOW NIAHKOM.

He npukpennaiiTe TennoM3onALUMOHHbIE MaHKK K 60o-

KOBBLIM CTEHKaM LUKada ANA BCTpaMBaHuA.

21.11 OemoHTax npubopa
1. ObecToubTe npubop.
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2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.
3. Crnerka npvnoaHuMuTe NpUbop M NONHOCTLIO U3BIe-
KuTe.
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