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DWELKID DIENC
! Komponent ! Komponent
Rist - Rist -
IZ] Betjeningsgreb - [Z] Dreiebryter -
Spareblus 1,10 KW Sparebluss 1,10 kW
3] Normalt blus 1,90 kW 3] Normalbrenner 1,90 kW
Kraftigt blus 2,80 kW = Kraftig brenner 2,80 kW
Dual-wokblus med flere kro- 4,00 / 4,20 kW Dualwok-flerkronebrenner 4,00 / 4,20 kW
ner . Hovedbryter 2 -
Hovedatfbryder _ ' Bildene i bruksanvisningen er bare til orientering.
' De viste billeder i disse instruktioner skal opfattes 2 Avhengig av apparatets utstyr
som veerende vejledende.
2 Afhaengigt af apparatets udstyr 1 Komponent
1 Komponentti Galler -
Ritila - Bl Vred i
2] Valitsimet _ Sparlaga_ 1,10 kW
Saastopoltin 110 kW (D | Normalk.).rannare 1,90 kW
] Normaali poltin 1,00 kKW I3 Efiektbrannare 2,80 kW
Tehopoltin 2.80 KW Dubbel wokbréannare 4,00 / 4,20 kW
. , Huvudbrytare ? -
Dualwok-monikruunupoltin 4,00 / 4,20 KW
PAAKVIKIN 2 : ' Bilderna i dessa anvisningar ar endast vagledande.
aaxytk 2 Allt efter apparatens utrustning

' Naiden ohjeiden sisaltaméat kuvat ovat ainoastaan vi-

itteelliset.
2 Laitteen varustuksesta riippuen




Du kan finde yderligere oplysninger i den digitale brugervej-

ledning.
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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | &s denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og giv dem videre
til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis

apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-

tagevejledningen. Installatgren har ansvaret

for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-

stedet.

Anvend kun apparatet:

= til madlavning.

m under opsyn. Hold ogsé gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | private husholdninger og i hjemmet.

m Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Sikkerhed da

Anvend ikke apparatet:

m pa bade eller i karetgjer.

® som opvarmning.

® med et eksternt tidsur eller en fiernbetje-
ning.

m | detfri

Kontakt kundeservice, hvis det er ngdvendigt
at omstille til en anden gastype.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Born ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

A\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Udstrammende gas kan resultere i en eksplo-

sion. REAKTION | TILFAELDE AF GASLUGT

ELLER FEJL PA GASINSTALLATIONEN

» Luk straks for gastilfgrslen eller ventilen pa
gasflasken.

» Sluk straks aben ild og cigaretter.

» Betjen ikke laengere lys- og apparatkontak-
ter.

» Traek ikke stik ud af stikkontakten.

» Anvend ikke fastnet- eller mobiltelefoner i
huset.

» abne vinduerne, og lufte godt ud i rummet.

» Ring til kundeservice eller til gasforsynings-
selskabet.



da Sikkerhed

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-
sion. Sma gasmaengder kan samle sig gen-
nem et leengere tidsrum og antaendes.

» Hvis apparatet ikke skal bruges i leengere
tid, s& luk for sikkerhedsventilen til gastil-
farslen.

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-

sion. Hvis gasflasken ikke er placeret lodret,

kan der treenge flydende propan-/butangas
ind i apparatet. Dette kan medfere, at der
kommer en stikflamme ud af blusset. Derved
kan komponenter blive beskadiget og med ti-
den blive uteette, sa der ukontrolleret siver
gas ud.

» Anvend altid gasflasker i lodret position.

/A\ ADVARSEL - Fare for forgiftning!
Anvendelsen af gasapparatet medferer dan-
nelse af varme, fugt og forbreendings-
produkter i opstillingsrummet.

» Sorg for tilstreekkelig ventilation i kekkenet,
iseer nar gasapparatet anvendes.

» Sorg for ekstra ventilation, hvis apparatet
anvendes intensivt eller leengerevarende,
for at lede forbreendingsprodukterne sikkert
ud i det fri, f.eks. ved at indstille en eksiste-
rede mekanisk ventilationsanordning pa et
hgjere ydelsestrin og samtidig serge for, at
der kommer frisk luft ind i opstillingsrum-
met.

» Spoerg fagfolk til rAds angdende installation
af en ekstra ventilationsanordning.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Madlavning uden opsyn med fedt eller olie pa

kogesektioner kan veere farligt og medfare

brand.

» Lad aldrig varm olie eller fedtstof veere
uden opsyn.

» Forsgg aldrig at slukke ild med vand, men
sluk for apparatet, og deek derefter flam-
merne til f.eks. med et lag eller et
brandteppe.

Apparatet bliver meget varmt.

» Laeg aldrig breendbare genstande pa koge-
sektionen eller umiddelbart i neerheden af
den.

» Opbevar aldrig genstande pa kogesektio-
nen.

Apparatet bliver varmt.

» Opbevar ikke breendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under kogetop-
pen.

» Opbevar og anvend aldrig braendbare gen-
stande, f.eks. spraydaser eller rengerings-
midler, under eller i umiddelbar naerhed af
apparatet.

Afdaekninger over kogetoppen kan medfere

tilskadekomest, f.eks. som fglge af overophed-

ning, antaending eller revnedannelse i materia-
lerne.

» Anvend ikke afdeekninger over kogetoppen.

Teendte gasblus uden pander eller gryder

udvikler meget kraftig varme. En emhaette

ovenover kan blive beskadiget eller seettes i

brand.

» Gasblus ma kun veere teendt, nar der star
en gryde eller pande pa dem.

Apparatet bliver meget varmt, tekstiler og an-

dre genstande kan blive anteendt.

» Hold tekstiler, f.eks. bekleedning eller gardi-
ner, pa god afstand fra flammerne.

» Reaek aldrig handen ind over flammerne.

» Laeg ikke breendbare genstande, f.eks. vi-
skestykker eller tidsskrifter, oven pa, ved si-
den af eller bagved apparatet.

Udstremmende gas kan antaendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis
blusset ikke teender efter 10 sekunder, og
abn dgren eller vinduet i rummet. Vent
mindst et minut, inden blusset teendes igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis
flammen utilsigtet slukkes under driften.
Vent mindst et minut, inden blusset teendes
igen.

Der opstar meget hgje temperaturer, nar et

blus er i drift ved for hgj effekt. Breendbare

materialer kan blive antaendt. Det viste effekt-
trin i displayet kan variere fra det effekitrin,

der er indstillet med betjeningsgrebet. Det vi-

ste effekttrin i displayet er kun en ekstra op-

lysning.

» Effekttrinnet skal altid indstilles i henhold til
patrykte trin ved betjeningsgrebet.

Madvarer kan anteendes.

» Hold gje med madlavningen. En kortvarig
proces skal overvages hele tiden.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Tilgeengelige dele kan blive meget varme un-

der driften.
» Hold sma bgrn pa sikker afstand.



Beskyttelsesgitre ved kogesektionen kan

medfere ulykkestilfaelde.

» Brug ikke beskyttelsesgitre ved kogesektio-
nen.

Tomme gryder og pander bliver ekstremt var-

me pa teendte gasblus.

» Opvarm aldrig tomme gryder og pander.

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kgle af inden rengegringen.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfgrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa treek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet, og luk for gastil-
forslen.

» Kontakt kundeservice. — Side 12

Indtraengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengere apparatet.

Isoleringen pa ledninger til elektriske appara-

ter kan smelte, hvis de berarer varme dele.

» Sorg for, at tilslutningskablet til elektriske
apparater ikke kommer i kontakt med de
varme dele.

Sikkerhed da

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Fejl eller skader pa apparatet og forkert udfar-
te reparationer er farlige.

» Teend aldrig et defekt apparat.

» Hvis apparatet er defekt, sa treek netstikket
ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet,
luk for gastilferslen, og kontakt kundeservi-
ce.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere re-
parationer pa apparatet og udskifte beska-
digede gasledninger.

Revner eller kneek i glaspladen er farlige.

» Sluk med det samme for alle blus og elek-

triske varmeelementer, og afbryd stramfor-

syningen til apparatet.

Luk for gastilfarslen.

Rer ikke ved apparatets overflade.

Brug ikke apparatet.

» Kontakt kundeservice.

Upassende gryde- og pandestgrrelser samt

beskadigede eller forkert placerede gryder og

pander kan forarsage alvorlige kvaestelser.

» Folg anvisningerne om gryder og pander.

Nar der teendes for blussene, dannes der gni-

ster pa teendrarene.

» Bergr aldrig teendrgrene, mens blussene
teendes.

Hvis et betjeningsgreb ikke kan drejes eller

sidder lgst, ma det ikke benyttes.

» Kontakt kundeservice med det samme, sa
betjeningsgrebet kan blive repareret eller
udskiftet.

Et apparat med en revnet eller kneekket over-

flade kan forarsage snitskader.

» Anvend ikke apparatet, hvis det har en rev-
net eller knaekket overflade.

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Boern kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for barn.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Bern kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

v Yyy



da Undgé materielle skader

2 Undga materielle skader

BEMAERK!

Varme kan beskadige tilgreensende apparater eller

mebler. Nar apparatet er i drift i leengere tid, opstar der

varme og fugt.

» Abn et vindue, eller taend for en emheette med af-
treek til det fri.

Varmeophobning kan beskadige apparatet.

» Brug ikke to blus eller varmekilder til den samme
gryde eller pande.

» Undga at benytte grillplader, gryder af keramik etc.
ved fuld effekt i leengere tid ad gangen.

En varmeophobning kan beskadige betjeningselemen-

terne.

» Anvend ikke store gryder / pander pa blus i naerhe-
den af betjeningsgrebene.

Det kan medfare funktionsfejl, hvis et betjeningsgreb er

pa en forkert position.

» Drej altid betjeningsgrebene til position nul, nar ap-
paratet ikke er i drift.

En hardhaendet behandling af gryder eller pander kan

beskadige apparatets overflade.

» Beveeg gryder / pander med forsigtighed pa koge-
sektionen.

» Leeg ikke tunge genstande pa kogesektionen.

Glasset kan blive ridset, hvis gryder eller pander skub-

bes henover overfladen.

» Loaft gryder og pander, nar de flyttes.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa

kogesektionen, kan der opsta skader.

» Pas pa, at der ikke falder harde eller spidse gen-
stande ned pa kogesektionen.

» Stad ikke til kanterne pa kogesektionen.

Salt, sukker eller sand fra grentsager kan ridse glasset.

» Anvend ikke kogesektionen som arbejdsbord eller
til fraseetning.

Smeltet sukker eller madvarer med hgijt sukkerindhold

kan beskadige glasset.

» Fjern straks overkogt mad med en glasskraber.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Energibesparelse

Nar disse anvisninger falges, forbruger apparatet min-
dre energi.

Veelg et blus, der passer til grydens starrelse. Saet

gryden/panden centreret pa.

Tip Gryde- og pandeproducenter angiver ofte grydedi-

ameteren foroven. Den er tit starre end bunddiamete-

ren.

m Upassende gryder og pander eller ikke helt deekke-
de kogezoner forbruger meget energi.

Leeg lag pa gryder, der passer i stgrrelsen.
m Nar der tilberedes uden lag, bruger apparatet bety-
deligt mere energi.

Loft laget sa fa gange som muligt.
» Nar laget loftes, undslipper der meget energi.

Brug glaslag.
» Gennem glaslaget kan indholdet i gryden ses, uden
at laget skal lgftes.

Brug gryder og pander, der passer til mangden af

madvarer.

m Store gryder og pander med kun lidt indhold kreae-
ver mere energi til opvarmning.

Tilbered med sma masngder vand.

= Jo mere vand, der er i gryderne eller panderne, de-
sto mere energi kraeves der til opvarmning.

Skru ned til et lavere kogetrin i god tid.

m Der forbruges unadigt meget energi, hvis videre-
kogningstrinnet er for haijt.

Produktoplysningerne iht. (EU) 66/2014 er angivet i

den medfalgende produkidokumentation og i internet-

tet pa produktsiden for dette apparat.

3.2 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
> Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.



Leer apparatet at kende da

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsgreb

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.
Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige
kogetrin med betjeningsgrebene.
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Kogetrin Betydning

Indikator Betydning

d Det tilhgrende blus til betjeningsgrebet.

o) Blus fra.

®9 Blussets hgjeste effekt og elektrisk teen-
ding.

10 Laveste effekt.

Visning i Betydning

®9 Indvendig og udvendig flamme pa maksi-
mal effekt.

4 Udvendig flamme pa minimum, indvendig
flamme pa maksimal effekt.

3 Indvendig flamme pa maksimal effekt.

16 Indvendig flamme pa minimum effekt.

4.2 Blus

Her findes en oversigt over braenderens enkeltdele.

display
- Elektrisk teending. Breenderdaeksel
9-i Kogetrin. Bluskrone
& Blus fra. Bluskronebund
H Restvarme. Blusset og dele i neerheden af - o
blusset er meget varme. /N Termofeler til overvagning af flammen
h Restvarme. Blusset og dele i naerheden af Teendrer

blusset er varme.

Ror ikke ved blusset eller dele i naerheden af blusset,
sé leenge restvarmeindikatoren lyser.

Dual-wokblus med flere kroner

Ved dual-wokblusset med flere kroner kan den indven-
dige og den udvendige flamme reguleres uafthaengigt
af hinanden.
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4.3 Riste
Anbring ristene korrekt.

Saet gryden/panden korrekt pa ristene. Seaet aldrig gry-
den / panden direkte pa selve blusset.

Tag altid ristene af med forsigtighed. Hvis en rist for-
skydes, kan ristene ved siden af ogsé blive flyttet.



da Tilbehor

Tip De metalrester, som gryders/panders bevaegelse
efterlader pa ristene, kan fijernes med korrekt renga-
ring.

— "Rengwaring af riste”, Side 11

5 Tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet. Anvend kun origi-
nalt tilboehgr, fordi det er fuldsteendig tilpasset til det ak-
tuelle apparat.

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

— Side 13

Det tilgeengelige tilbehgr til det aktuelle apparat kan
ses i vores katalog. i online shoppen eller hos kunde-
service.

www.bosch-home.com

Tilbehor Beskrivelse Anvendelse
Ekstra wok-rist m  Kun til anvendelse pa et blus med flere
@ @ kroner.
4 = Anvend altid gryder / pander med hveel-
vet bund.
m  Anbefales, for at forleenge apparatets le-
vetid.

Ekstra rist til espresso-kan-
de

= M4 kun anvendes pa blusset med den la-
veste effekt.

= Anvend en kande med en diameter under
12.

Simre-plade

Til kogning ved svag varme.
Anvend spareblusset eller det normale
blus. Hvis der forefindes flere normale
blus, skal det bagerste eller forreste blus i
hgjre side anvendes.

= [ zegges med udbugtningerne vendende
opad pa risten, aldrig direkte pa blusset.

6 Generel betjening

6.1 Teende et blus

Kogesektionen er udstyret med automatisk teending af
blussene.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Udstremmende gas kan antaendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis blusset ikke
teender efter 10 sekunder, og dbn degren eller vindu-
et i rummet. Vent mindst et minut, inden blusset
teendes igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis flammen
utilsigtet slukkes under driften. Vent mindst et minut,
inden blusset teendes igen.

BEMAERK!

Hvis betjeningsgrebet drejes direkte mellem position O
og 1, kan der opsta en fejlfunktion.

» Drej derfor aldrig grebet direkte fra position O til po-
sition 1 eller omvendt.

1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekttrin.
Hold betjeningsgrebet trykket ind imens.

v Der dannes en gnist ved alle blus, og flammen an-
teendes. | displayet vises .

2. Vent nogle sekunder, og slip derpé betjeningsgre-
bet.

— "Sikkerhedssystem"”, Side 9

3. Drej betjeningsgrebet til det gnskede trin.

4. Hvis blusset ikke teendes: Drej betjeningsgrebet til
position for Sluk, og gentag de ovenfor beskrevne
trin. Tryk denne gang betjeningsgrebet ind i la&engere
tid (op til 10 sekunder).

Bemaerk:

Overhold fglgende anvisninger for at sikre, at apparatet

fungerer korrekt:

= Blusdelene — Side 7 og risten — Side 7 skal veere
placeret korrekt.

Blusdaskslernes position méa ikke forveksles.

= Veaer meget omhyggelig med renligheden. Rens med
regelmeessige mellemrum taendrgrene med en lille
borste, som ikke mé veere af metal. Pas p4, at teen-
drarene ikke udseettes for kraftige sted.

= For at flammen skal kunne breende korrekt, skal
blussenes huller og noter veere rene.

— "Rengaring af blus", Side 11



6.2 Sikkerhedssystem

Sikkerhedssystemet (termoelement) afbryder gasstrem-
men, hvis blusset ved et uheld gar ud. For at taeende
blusset, skal systemet, der frigiver gasstremmen, akti-
veres.

1. Teend blusset uden at slippe betjeningsgrebet.

v Flammen antendes.

2. Hold betjeningsgrebet trykket ind i yderligere 4 se-
kunder.

6.3 Taende et gasblus manuelt

| tilfeelde af stramsvigt kan blussene ogsa teendes ma-
nuelt.

1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekttrin.

2. Hold en gastander eller en flamme (lighter,
teendstik osv.) hen til blusset.

6.4 Slukke for et blus

» Drej betjeningsgrebet i retning med uret til o.
v | indikatoren lyser {i. Efter nogle sekunder vises rest-
varmeindikatoren.

6.5 Normale driftsforhold

Disse forhold er normale under apparatets drift:

m | et hveesende lyd fra teendte blus.

= | ugtdannelse ved den farste ibrugtagning. Lugten
forsvinder efter en vis tid.

m  QOrangefarvet flamme. Dette kan skyldes stav i omgi-
velserne, spildt veeske osv.

= FEt lille knald nogle sekunder efter, at blusset er sluk-
ket. Dette skyldes, at sikkerhedssystemet aktiveres.
— "Sikkerhedssystem", Side 9

Gryder og pander da

6.6 Slukning af kogesektion med
hovedafbryder

Hovedafbryderen afbryder hele gastilfarslen. Med
hovedafbryderen kan det forhindres, at barn utilsigtet

teender for blussene. Hovedafbryderen kan ogsa
bruges til hurtig slukning af alle blus.

Lasning af kogesektion

» Tryk pa hovedafbryderen.

v Alle teendte blus bliver slukket.
v Kogesektionen er last.

le
N

Oplasning af kogesektion
Krav: Alle blus er slukket.
» Tryk pa hovedafbryderen, og drej den med uret til

-2

v Kogesektionen er last op.

7 Gryder og pander

Felgende anvisninger hjselper med at spare pa energi-
en og til at undgéa skader pa gryder og pander.

7.1 Egnede gryder og pander

Anvend kun gryder og pander med en passende dia-
meter. Gryden/panden ma ikke na ud over kogesektio-
nens kant.

Anvend aldrig sméa gryder / pander péa store blus.
Flammerne ma aldrig bergre siden pa gryden / pan-
den.

Blus Minimum diame- Maksimal diame-
ter af gryde-/ ter af gryde-/
pandebund pandebund

Blus med flere 22 cm 30 cm

kroner

Blus Minimum diame- Maksimal diame-
ter af gryde-/ ter af gryde-/
pandebund pandebund

Kraftigt blus 20 cm 26 cm

Normalt blus 14 cm 22 cm

Spareblus 12 cm 16 cm

Anvend kun gryder / pander med hvaelvet bund pa

blusset med flere kroner.

m  Kogesektionen skal veere udstyret med et blus med
flere kroner og en ekstra wok-rist.

= Den ekstra wok-rist skal veere placeret korrekt.

- "Tilbehgr", Side 8



da Anbefalede indstillinger til tilberedning

7.2 Anvendelse af gryder/pander

Valg og placering af gryder og pander har indflydelse
pa apparatets sikkerhed og energieffektivitet.
— "Energibesparelse”, Side 6

/\ ADVARSEL - Brandfare!
Breendbare konstruktioner kan blive antaendt.

» Der skal veere en afstand mellem gryder / pander
og breendbare konstruktioner pa minimum 50 mm.

Der ma ikke anvendes
deformerede gryder / pander star ikke stabilt pa
pander. Anvend kun gry-  kogesektionen og kan
der / pander med plan og veelte.

tyk bund.

Deformerede gryder /

Placer gryden / panden
midt over blusset.

Gryder / pander kan vel-
te, hvis de ikke er anbragt
midt over blusset.

Saet gryden/panden kor-
rekt pa ristene.

Gryder / pander kan veel-
te, hvis de placeres direk-
te pa selve blusset.

8 Anbefalede indstillinger til tilberedning

Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige ef-
fekttrin fra 1 til 9 med apparatets betjeningsgreb.
Tilberedningstider og effekttrin afheenger af retternes
art, veegt og kvalitet, den anvendte gastype samt af gry-
ders og panders materiale.

Tips

= Tips om tilberedning

— Ved tilberedning af suppe, creme, linser eller
kikeerter skal alle ingredienser leegges i gryden
samtidigt.

— Opvarm forst olien ved tilberedning af pande-
retter. Hold temperaturen konstant ved eventuelt
at regulere effekttrinnet, sé snart stegningen pa-
begyndes. Vent, til temperaturen igen er opnaet,
nar der skal tilberedes flere portioner. Vend
retterne med jeavne mellemrum.

= Reduktion af tilberedningstid:

— Anvend en trykkoger til kogning af beelgfrugter.
Falg producentens anvisninger, hvis der anven-
des trykkoger.

— Vandet skal koge, fer pasta ris eller kartofler laeg-
ges i gryden. Tilpas derefter effekttrinnet til den
videre tilberedning.

— Laeg lag pa gryden ved tilberedning af kartofler
eller ris.

Kogetrin Tilberedning af retter

9 = Bring vandet i kog
®»  Bagning i vandbad: Biskuit, budding,
bradbudding.
= Stegning ved hgj temperatur: Asiatiske
retter.

Kogetrin Tilberedning af retter

7-9 = Begynd tilberedningen: Nudler, supper,

creme, paella, balgfrugter, meelkeris.

= Fritering i olie: Tempura-grgntsager,
kroketter, pommes frites, kartoffel-ome-
let, schnitzel, dybfrostretter. bagveerk.

= Stegning med lidt olie: Fransk omelet,
steak, merbradsteg, Strogonoff.

m  Stegning, bruning: Grgntsager, kad.

4-6 m  Fortseettelse af tilberedning: Nudler,
supper, creme, paella, baelgfrugter,
meelkeris.

= Fritering med lidt olie: Hamburger, pal-
ser, grillet laks, frikadeller.

®  Sammenkogt ret, grydesteg: Ragout,
gullasch, ratatouille.

= Tilberedning ved mellemhgj temperatur:
Ostesauce, bechamel, karbonara, nea-
politana, budding, crepes.

= Optening: Dybfrostvarer.

1-3 m  Feerdigtilberedning: Ris, paella. beelg-
frugter, meelkeris.
Dampning: Fisk, grentsager.
Opvarmning og varmholdning: Feerdig-
retter.

1 Smeltning: Smar, chokolade, gelatine, hon-
ning, karamel.

9 Rengering og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

9.1 Rengoringsmidler

Egnede rengaringsmidler fas hos kundeservice eller i

online-shoppen.

BEMAERK!

Uegnede renggringsmidler kan beskadige apparatets

overflader.

» Der ma ikke anvendes steerke eller skurende rengo-
ringsmidler.

» Brug ikke staluld.
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» Brug ikke knive eller skarpe genstande til at fjerne
indtgrrede madrester fra kogesektionen med.

» Anvend ikke knive eller skarpe genstande til at ren-
gere forbindelsen mellem glasset og blusafdasknin-
ger, metalprofiler eller glas- og aluminiumsplader.

» Brug ikke apparater til damprensning.



9.2 Rengering af apparat

BEM/ERK!

Hvis betjeningsgrebene fjernes under rengeringen af
apparatet, kan der treenge veeske ind, som beskadiger
apparatet indvendigt.

» Fjern ikke betjeningselementerne ved rengering.

1. Lad apparatet kgle af.

2. Renger med en svamp, sebe g vand.

3. Ter af med en blad klud.

Tip Fjern spildt vaeske med det samme. Derved forhin-
dres det, at madrester kleeber fast, og den efterfal-
gende rengering bliver lettere.

9.3 Rengoring af blus

Rengar altid blusdelenes overflader efter brug. Derved
forhindres, at madrester breender fast.

BEM/ERK!

Blusdelene kan blive beskadiget, hvis de rengares i op-
vaskemaskine.

» Blusdelene ma ikke rengares i opvaskemaskinen.
Bemaerk: Fglg anvisningerne om rengagringsmidler.

— "Rengaringsmidler”, Side 10

1. Lad apparatet kgle af.

2. Renger med seebevand og en barste, som ikke er
af metal.

Afhjeelpning af fejl da

3. Ter apparatet fuldsteendigt af. Det kan skade emalj-
en, hvis der er vanddraber eller fugtige steder, nar
tilberedningen pabegyndes.

4. St blusdelene pa plads. Kontroller, at blusdeeksler-
ne er anbragt korrekt pa fordeleren.

- "Blus”, Side 7

9.4 Rengoring af riste

Bemaerk: Falg anvisningerne om renggringsmidler.
— "Rengaringsmidler”, Side 10

1. Lad apparatet kale af.

2. Tag forsigtigt ristene af.

3. Renger med saebevand og en bgrste, som ikke er
af metal.

Renggr omradet omkring gummidupperne med for-
sigtighed. Hvis gummidupperne lgsner sig, kan ri-
stene ridse kogesektionen.

4. Som alternativ kan ristene rengeres i opvaskemaski-
nen.

Anvend det renggringsmiddel, som er anbefalet af
opvaskemaskinens producent. Ved kraftig tilsm-
udsning anbefales forrengaring af ristene.

5. Ter apparatet fuldsteendigt af. Det kan skade emalj-
en, hvis der er vanddraber eller fugtige steder, nar
tilberedningen pabegyndes.

6. Anbring ristene korrekt.

- "Riste", Side 7

10 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgas ungdige omkostninger.

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfgre reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, s kontakt kundeservice.

10.1 Funktionsfejl

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfagrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fare reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

Fejl Arsag og fejlafhjzelpning

Den generelle elektri-  Sikringen er defekt.

?kki funktion er de- » Kontroller sikringen i sikringsskabet.
ekt.

Den automatiske sikring eller fejlstramsreleeet er blevet udlgst.
» Kontroller i sikringsboksen, om den automatiske sikring eller fejlstramsrelaeet er blevet

udlgst.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.

» Tilslut apparatet til stremnettet.

Stremforsyning er afbrudt.

» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Den automatiske teen- Der er madrester og tilsmudsninger mellem teendreret og breenderen.
ding fungerer ikke. » Renger mellemrummet mellem teendrer og braender.

Braenderdelene er vade.

» Tor breenderdelene grundigt af.

11



da Kundeservice

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Den automatiske teen-
ding fungerer ikke.

Braenderens dele er forkert placeret.
» Placer blusdelene korrekt.

Apparatet er ikke forbundet med jord, er ukorrekt tilsluttet, eller jordledningen er beskadiget.
» Kontakt en autoriseret elektriker.

Breenderflammen er
ujaevn.

Breenderens dele er forkert placeret.
» Placer blusdelene korrekt.

Breenderdbningerne er tilsmudsede.
» Renger breenderabningerne, og tar dem.

Gasstrgmmen virker
ikke normal, eller der
kommer ingen gas
ud.

Der er lukket for gastilfgrslen med en mellemkoblet ventil.
» Abn de mellemkoblede ventiler.

Gasflasken er tom.
» Udskift gasflasken.

Der lugter af gas i
kokkenet.

Et betjeningsgreb er abnet.
» Luk betjeningsgrebet.

Gasflasken er ikke tilsluttet korrekt.
» Kontroller, at gasflasken er tilsluttet korrekt.

Gasledningen til apparatet er utast.

1. Luk hovedgashanen.

2. Udluft rummet.

3. Kontakt med det samme en autoriseret installatar, som kontrollerer anleegget og ud-
steder en installationsattest.

4. Benyt ikke apparatet, for det er sikret, at der ikke laekker gas ud af apparatet eller af ga-
sinstallationen.

Blusset slukkes, nar
betjeningsgrebet slip-
pes.

Betjeningsgrebet blev ikke trykket ind leange nok.

1. Hold betjeningsgrebet trykket ind i nogle sekunder efter taendingen.
2. Tryk betjeningsgrebet fast ind.

Breenderdbningerne er tilsmudsede.
» Renger breenderabningerne, og tar dem.

Kogetrins-indikatoren
pa displayet viser al-
tid et andet kogetrin,
end det kogetrin, der
er valgt med betje-
ningsgrebet.

Elektronikken er forkert kalibreret.
» Udfer en kalibrering iht. montagevejledningen.

Den automatiske teen- Elektronikken er overophedet.

ding fungerer ikke,
og i indikatoren vises
symbolet F { eller FZ.

» Sluk for blussene, eller brug kun det laveste effekttrin, til elektronikken er kalet tilstreekke-
ligt af.

| indikatoren lyser ~3,
F4 F5 F& F1F8,
F9

Fejl i elektronikken.

1. Afbryd stremforsyningen til kogesektionen.

2. Vent nogle sekunder, og tilslut stremforsyningen igen.
3. Kontakt kundeservice, hvis indikatoren stadig lyser.

11 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pa-
geeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfgring i Det Europeeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemeerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
0g garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pé vores hjem-
meside.

12

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.



11.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes péa apparatets typeskilt.

Bortskaffelse da

Typeskiltet findes fglgende steder:
® | apparatets papirer
®m  pa undersiden af kogetoppen.

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

12 Boriskaffelse

12.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
[ ]

13



fi Turvallisuus
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

®m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa
kayttdtarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus

tehddan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta

toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ruoanlaittotarkoituksiin.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista keit-
tamista koko ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomai-
sessa ymparistossa.

® enintddn 2000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Al3 kaytéa laitetta:
® veneissa tai autoissa.

14

= huonetilan lammittimena.
m erillisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.
= ylkoilmassa

Jos haluat vaihdattaa laitteen toiseen
kaasutyyppiin, ota yhteys huoltopalveluun.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

/A VAROITUS - Réjihdysvaara!

Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rgjahdyksen.

MITEN TOIMITAAN, JOS TUNTUU KAASUN

HAJUA TAI KAASUASENNUKSESSA ON

HAIRIOITA

» Sulje heti kaasun tulo tai kaasupullon
venttiili.

» Sammuta heti avotuli ja savukkeet.

» Al4 koske valokatkaisimiin eiké laitteen
kytkimiin.

» Al irrota pistokkeita pistorasiasta.

» Al4 kayta puhelinta tai matkapuhelinta talon
sisalla.

» Avaa ikkuna ja tuuleta huone hyvin.

» Soita huoltopalveluun tai kaasuyhtioon.

Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rajahdyksen.

Pienia kaasumaaria voi kertya pitemman

aikaa ja syttya.

» Jos laite on pidemman aikaa pois kaytosta,
sulje kaasun tulojohdon turvaventtiili.



Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rajahdyksen.
Jos nestekaasupullo ei ole pystyasennossa,
nestemaista propaania/butaania voi paasta
laitteeseen. Talldin polttimista voi tulla
voimakkaita palavia suihkuja eli pistoliekkeja.
Rakenneosat voivat vaurioitua ja niihin voi
tulla ajan mittaan vuotoja, joista kaasu paasee
purkautumaan hallitsemattomasti.
» Kaytad nestekaasupulloja aina
pystyasennossa.

/A VAROITUS - Myrkytysvaara!

Huoneeseen muodostuu kaasukeittolaitetta

kaytettaessa lampda, kosteutta ja

palamistuotteita.

» Huolehdi keittidn riittavasta tuuletuksesta
varsinkin kaasukeittolaitteen kayton aikana.

» Jos laitetta kaytetdan intensiivisesti ja
pitkaan, varmista lisatuuletus, jotta
palamistuotteet saadaan ohjattua
turvallisesti ulos. Voit esimerkiksi sdataa
mekaanisen tuuletuslaitteen suuremmalle
teholle ja samanaikaisesti varmistaa, etta
huoneeseen tulee raitista ilmaa.

» Jos haluat asentaa lisdtuuletusjarjestelman,
kaanny alan asiantuntijan puoleen.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Valvomatta jatetty rasvassa tai 6ljyssa

keittaminen keittotasoilla voi olla vaarallista ja

aiheuttaa tulipaloja.

» Ala jata kuumia 6ljyja ja rasvoja ilman
valvontaa.

» Ala yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan
kytke laite pois paalta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi.

» Al4 aseta palavia esineité keittotasolle tai
sen valittomaan laheisyyteen.

» Ala sailyta tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee.

» Al séilytd palavia esineita tai spraypulloja
suoraan keittotason alla olevissa
laatikoissa.

» Ala sailyta tai kayta palavia esineita,
esimerkiksi spraypulloja tai puhdistusaineita
laitteen alla tai valittomassa laheisyydessa.

Keittotason suojukset voivat aiheuttaa

tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttya

palamaan tai materiaali voi sarkya.

» Ala kayta keittotason suojuksia.

Turvallisuus fi

Kaasupolitimet, joilla ei ole astiaa, kehittavat
kaytdssa erittdin korkean kuumuuden. Sen
ylapuolelle asennettu liesituuletin voi
vaurioitua tai syttya palamaan.

» Kayta kaasupolttimia vain keittoastia
paikalleen asetettuna.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi, tekstiilit ja

muut esineet voivat syttya palamaan.

» Pidé tekstiilit, esimerkiksi vaatteet tai
verhot, poissa liekkien lahelta.

» Al kurkota koskaan liekkien yli.

» Al laske palavia esineita, esimerkiksi
astiapyyhetta tai aikakauslehtia, laitteen
paalle, viereen tai sen taakse.

Ulos virtaava kaasu voi syttya palamaan.

» Jos poltin ei syty 10 sekunnin kuluessa,
kytke valitsin nolla-asentoon ja avaa
huoneen ovi tai ikkuna. Odota vahintaan
minuutti ennen kuin sytytat polttimen
uudelleen.

» Jos liekki sammuu tahattomasti kayton
aikana, kytke valitsin nolla-asentoon. Odota
vahintdan minuutti ennen kuin sytytat
polttimen uudelleen.

Jos poltinta kaytetaan lilan suurella teholla,

lampatila nousee hyvin korkeaksi. Palavat

materiaalit voivat syttya palamaan. Naytossa
nakyva tehon nayttd voi poiketa valitsimella
asetetusta tehosta. Naytdssa oleva tehon
nayttd on tarkoitettu vain lisdinformaatioksi.

» Aseta teho aina valitsimessa olevan
merkinnan mukaan.

Elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

» Keittamista on valvottava. Lyhytta
toimenpidetta on valvottava jatkuvasti.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Osat, joihin paasee kasiksi, voivat kuumentua
kaytén aikana.

» Pida pikkulapset poissa laitteen lahettyvilta.
Keittosyvennyksen suojaristikot voivat
aiheuttaa onnettomuuksia.

» Ala kayta keittosyvennyksen suojaristikoita.
Tyhja keittoastia kuumenee paalle kytketylla
kaasupolttimella erittain kuumaksi.

» Ald kuumenna tyhjaa keittoastiaa.

Laite kuumenee kayton aikana.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

15



fi Esinevaurioiden valttaminen

A\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Al& veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta ja sulje kaasun
tulo.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 23

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Al& kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen

kuumissa osissa.

» Varo, ettd sahkolaitteiden liitantajohto ei
joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Laitteen hairiot tai vauriot ja epaasianmukaiset
korjaukset ovat vaarallisia.

» Ala kytke viallista laitetta paalle.

» Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta,
sulje kaasun tulo ja soita huoltopalveluun.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda ja viallisia
kaasujohtoja vaihtaa vain alan
ammattilaiset.

Lasilevyn halkeamat tai murtumat ovat

vaarallisia.

» Kytke kaikki polttimet ja s&@hkotoiminen

lammityselementti valittdmasti pois paalta ja

irrota laite sdhkoverkosta.

Sulje kaasun tulo.

Al4 kosketa laitteen pintaa

Ala kayté laitetta.

» Soita huoltopalveluun.

Vaaran kokoiset, vialliset tai vaarin sijoitetut

keittoastiat voivat aiheuttaa vakavia

tapaturmia.

» Noudata keittoastioita koskevia ohjeita.

Kun poltin kytketaan paalle, sytyttimissa

syntyy Kipindita.

» Al& koske sytyttimiin, kun poltin syttyy.

Jos valitsinta ei saa kierrettya tai se on

l0yséalla, sita ei saa enaa kayttaa.

» Kaanny valittomasti huoltopalvelun puoleen,
jotta valitsin korjataan tai vaihdetaan.

Jos laitteen pinnassa on halkeamia tai

murtumia, se voi aiheuttaa viiltovammoja.

» Al4 kayté laitetta, jos sen pinnassa on
halkeamia tai murtumia.

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessaan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja pdahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pienilla osilla.

v vyy

2 Esinevaurioiden valttaminen

HUOMIO!

Kuumuus voi aiheuttaa vaurioita viereisiin laitteisiin tai

kalusteisiin. Kun laitetta k&ytetadn pidemman aikaa,

muodostuu kuumuutta ja kosteutta.

» Avaa ikkuna tai kytke poistoilmalla toimiva
liesituuletin paalle.

Ylikuumeneminen voi vaurioittaa laitetta.

» Ala kdyta kahta poltinta tai lammonlahdetta vain
yhdelle keittoastialle.

» Ala kayta Griddle-pariloita, savipatoja tms. pitkaan
taydella teholla.
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Ylikuumeneminen voi vaurioittaa valitsimia.

» Ala k&yta suurta keittoastiaa valitsimien |ahella
olevalla polttimella.

Valitsimen virheellinen asento aiheuttaa

toimintahairioita.

» Kierrd valitsimet aina nolla-asentoon, kun laitetta ei
kayteta.

Keittoastian huolimaton ké&sittely voi vaurioittaa laitteen

pintaa.

» Kasittele varovasti keittotasolla olevaa keittoastiaa.

» Ala aseta painavia esineité keittotasolle.



Keittoastian siirtdminen keittotasolla voi naarmuttaa

lasia.

» Nosta keittoastiaa, kun siirrét sita.

Kovien tai terdvien esineiden putoaminen keittotasolle

voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala paasta kovia tai teravia esineita putoamaan
keittotasolle.

» Ala kolhi keittotason kulmia.

Ymparistonsuojelu ja saastdo fi

Suola, sokeri tai vihanneksista irtoava hiekka voi
naarmuttaa lasia.

» Ald kayta keittotasoa tyo- tai laskualustana.
Sulanut sokeri tai hyvin sokeripitoiset elintarvikkeet
voivat vaurioittaa lasia.

» Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman energiaa, kun noudatat

naita ohjeita.

Valitse poltin, joka sopii kattilan kokoon. Aseta

keittoastia alueen keskelle.

Ohje: Keittoastioiden valmistajat ilmoittavat usein

kattilan ylareunan lapimitan. Se on usein suurempi

kuin pohjan lapimitta.

m Soveltumattomat keittoastiat seké keittoalueet, joita
astia ei peitd kokonaan, kuluttavat paljon energiaa.

Sulje kattilat sopivalla kannella.
m Jos et kdyta kantta, laite kuluttaa huomattavasti
enemman energiaa.

Nosta kantta mahdollisimman harvoin.
m Kantta nostettaessa haihtuu runsaasti energiaa.

Kayta lasikantta.
m Lasikannen lapi ndet kattilaan kantta nostamatta.

Kayté elintarvikemé&érélle sopivaa keittoastiaa.
m Jos suuret keittoastiat eivat ole taynna, ne
kuluttavat enemman energiaa kuumentamiseen.

Kypsenna vahalla vedella.
= Mitd enemmaéan vettd keittoastiassa on, sita
enemman energiaa vaaditaan sen
kuumentamiseen.
Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle.
m Liian korkealla kypsennysteholla tuhlautuu energiaa.
Direktiivin (EU) 66/2014 mukaiset tuotetiedot 16ytyvat
mukana toimitetusta laitepassista ja Internetista laitteen
tuotesivulta.

3.2 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

4 Tutustuminen

4.1 Valitsimet

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Valitsimilla voidaan s&atéa portaittain liekin koko eri
tehoalueille.

O
? ]
7 3
o \ /
Naytté Merkitys
d Valitsimelle kohdistettu poltin.
o Poltin pois paalta.
®9 Suurin teho ja polttimen sahkoétoiminen
sytytys.

10 Pienin teho.

Naytto Merkitys

r Sahkosytytys.

8- Tehoalueet.

o Poltin pois paalta.

H Jalkilampo. Poltin ja polttimen lahella
olevat osat ovat viela kuumia.

h Jalkilampo. Poltin ja polttimen lahella

olevat alueet ovat viela kuumia.

Al4 kosketa poltinta tai polttimen lahell& olevia osia niin
kauan kuin jalkilammaén nayttd palaa.
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fi Varusteet

Dualwok-monikruunupoltin

Dualwok-monikruunupolttimella voit s&dataa sisempia ja
ulompia liekkeja toisistaan riippumatta.

O]
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8//
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6 — 4
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[
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Tehoalue Merkitys

®9 Sisempi ja ulompi liekki maksimiteholla.

4 Ulompi liekki minimiteholla, sisempi liekki
maksimiteholla.

Sisempi liekki maksimiteholla.

3
16 Sisempi liekki minimiteholla.

4.2 Poltin
Tasta 16ydat yleiskuvan polttimen osista.

Poltinkansi

Poltinkruunu

Poltinkruunun pohja

Lampoelementti liekin valvontaa varten

o~ feolfolf

Sytytin

4.3 Ritilat
Aseta ritilat oikein paikoilleen.

Aseta keittoastia oikein ritilélle. Al4 aseta keittoastiaa
koskaan suoraan polttimelle.

Irrota ritilat aina varovasti. Yhden ritilan siirtdminen voi
siirtdd myds viereisia ritiloita.

Ohje: Voit poistaa metallijgdmat, jotka jaavat ritilalle
joidenkin keittoastioiden siirtelyn takia, asianmukaisesti
puhdistamalla.

— "Rijtilbiden puhdistus”, Sivu 21

5 Varusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai
Internetin kautta. Kayta vain alkuperaisia varusteita,
koska ne on sovitettu tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. IImoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.). = Sivu 23
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Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 16ydat
esitteestamme, verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.
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Kayton perusteet fi

Lisatarvikkeet Kuvaus Kaytté
Lisawokkiritila @ = Kayta vain monikruunupolttimella.
L1 m  Kaytd aina kuperapohjaisen keittoastian
3 S A kanssa.
m  Suositellaan laitteen kayttdian pidentami-
seksi.

Espressopannun liséritila

DG

= Kayta vain pienitehoisimmalla polttimella.
Kayta keittoastian kanssa, jonka halkaisija
on pienempi kuin 12,

Haudutuslevy

Keittdmiseen miedolla lammaolla.

m  Kayta saastopoltinta tai normaalia poltinta.
Jos kéaytettavissd on useampia normaa-
leja polttimia, kaytd mieluiten takimmaista
tai etummaista oikeanpuoleista poltinta.

m  Aseta kohoumat yldspain ritilalle, ala
koskaan suoraan polttimelle.

6 Kayton perusteet

6.1 Kaasupolttimen sytyttaminen
Keittotasossa on polttimien automaattinen sytytys.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Ulos virtaava kaasu voi syttyé palamaan.

» Jos poltin ei syty 10 sekunnin kuluessa, kytke
valitsin nolla-asentoon ja avaa huoneen ovi tai
ikkuna. Odota vahintaan minuutti ennen kuin sytytat
polttimen uudelleen.

» Jos liekki sammuu tahattomasti kaytén aikana, kytke
valitsin nolla-asentoon. Odota vahintdan minuutti
ennen kuin sytytat polttimen uudelleen.

HUOMIO!

Jos kierrat valitsimen suoraan asentojen O ja 1 valiin,
seurauksena voi olla virhetoimintoja.
» Al& sen tahden kierra valitsinta suoraan

asennosta O asentoon 1 tai painvastoin.

1. Paina valitun polttimen valitsinta ja kierra sita
vastapaivaan suurimman tehon kohdalle saakka.
Pida valitsin painettuna.

v Kaikkiin polttimiin muodostuu kipina ja leikki syttyy.
Nayttoon ilmestyy .

2. Odota muutama sekunti ja vapauta sitten valitsin.
- "Turvajérjestelma”, Sivu 19

3. Kierra valitsin haluamasi tehon kohdalle.

4. Jos sytytysta ei tapahdu, kierré valitsin pois paalta
kytkenndn asentoon ja toista edella kuvatut vaiheet.
Pida valitsin talla kertaa painettuna pidempéaéan (10
sekuntiin saakka).

Huomautus:

Noudata seuraavia ohjeita, jotta voidaan taata laitteen

asianmukainen toiminta:

m  Poltinosien — Side 18 ja ritilan — Side 18 pitaa olla
oikein paikoillaan.

= Ald vaihda poltinkansien paikkoja keskenaan.

m  Pida erityisesti huolta puhtaudesta. Puhdista sytytti-
met saannollisesti pienella harjalla, joka ei ole metal-
lia. Varmista, ettd sytyttimiin ei kohdistu voimakkaita
kolhuja.

= Poltinaukkojen ja -urien pitaa olla puhtaita, jotta liek-
ki on asianmukainen.
- "Polttimen puhdistus”, Side 21

6.2 Turvajarjestelma

Turvajarjestelméa (termoelementti) keskeyttaa

kaasuvirtauksen, jos polttimet sammuvat tahattomasti.

Kun haluat sytyttaa polttimen, sinun on aktivoitava

jarjestelma, joka mahdollistaa kaasuvirtauksen.

1. Sytytd poltin ilman, ettd vapautat valitsimen.

v Liekki syttyy.

2. Pida valitsin painettuna pohjaan vield 4 sekunnin
ajan.

6.3 Kaasupolttimen sytyttdminen kasin

Sahkdkatkon sattuessa voit sytyttda polttimet myds

kasin.

1. Paina valitun polttimen valitsinta ja kierra sita
vastapaivaan suurimman tehon kohdalle saakka.

2. Pida sytytinta tai liekkia (savukkeensytytin, tulitukku
jne.) polttimen kohdalla.

6.4 Polttimen kytkeminen pois paalta

» Kierrd valitsinta my6tépaivédén kohtaan o.
v Naytossa palaa J. Muutaman sekunnin kuluttua
nayttddn tulee jalkilammon nayttd.

6.5 Normaali toiminta kayton aikana

Namaéa toiminnot ovat laitteelle normaaleja:

= Hiljainen sihina sytytetysta polttimesta.

= Hajujen muodostuminen ensimmaisen kaytén yhtey-
dessa. Nama hajut loppuvan jonkin ajan kuluttua.

m  Qranssinvérinen liekki. Tama johtuu ympariston
polystd, pinnalle laikkyneista nesteisté jne.

= Napsahtava aani muutaman sekunnin kuluttua poltti-
men pois paalta kytkemisesta. Tama johtuu turva-
jarjestelman paallekytkeytymisesta.
- "Turvajarjestelma”, Side 19
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fi Keittoastia

6.6 Keittotason lukitseminen paakytkimella

Paakytkin keskeyttaa yleisen kaasuvirtauksen.
Paakytkimella voit estaa lapsia sytyttamasta polttimia
tahattomasti, tai kytkea kaikki polttimet nopeasti pois
paalta.

Keittotason lukitseminen

» Paina paakytkinta.

v Kaikki paalle kytketyt polttimet sammuvat nyt.

v Keittotaso on lukittu.

Q‘

Keittotason lukituksen vapauttaminen

Vaatimus: Kaikki polttimet on kytketty pois paéalta.

» Paina paakytkinta ja kierra sitd mydtapaivaan
vasteeseen saakka.

@

v Keittotason lukitus on vapautettu.

7 Keittoastia

Namé ohjeet auttavat sddstamaan energiaa ja
valttamaan keittoastioiden vauriot.

7.1 Soveltuva keittoastia

Kayta keittoastioita, joiden halkaisija on sopiva.
Keittoastia ei saa ulottua keittotason reunan yli.

Ala kayta pienta keittoastiaa suurella polttimella. Liekit
eivat saa koskettaa keittoastian sivuseinia.

Poltin Keittoastian Keittoastian
pohjan pohjan
minimihalkaisija maksimihalkaisij

a

Monikruunupolti 22 cm 30 cm

n

Tehopoltin 20 cm 26 cm

Normaali poltin 14 cm 22 cm

Saastdpoltin 12 cm 16 cm

Kayta kuperapohjaisia keittoastioita vain

monikruunupolttimella.

= Keittotasossa pitda olla monikruunupoltin ja
lisdwokkiritila.

= |isawokkiritilan pitaa olla oikein paikallaan.
- "Varusteet”, Sivu 18

7.2 Keittoastian kaytto

Keittoastian valinta ja sijoittaminen vaikuttavat laitteen
turvallisuuteen ja energiatehokkuuteen.
- "Energiansédésts”, Sivu 17

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Ympérilla olevat palavat pinnat voivat syttya palamaan.

» Keittoastian ja ympaérilla olevien palavien pintojen
vélisen etéisyyden pitda olla vahintdan 50 mm.

Muotoaan muuttanut
keittoastia ei asetu
vakaasti keittotasolle ja
astia voi kaatua.

Ala kayté keittoastiaa,
jonka muoto on
muuttunut. K&yté vain
keittoastioita, joissa on
tasainen ja paksu pohja.

Aseta keittoastia
huolellisesti polttimen

Keittoastia voi kaatua, jos
se ei ole polttimen

keskelle. keskella.
Aseta keittoastia oikein Keittoastia voi kaatua, jos
ritilalle. asetat sen suoraan

polttimelle.

8 Saatosuosituksia keittamiseen

Laitteen valitsimilla voit s&dataa liekin koon portaittain eri
tehotasoille 1-9.

Kypsennysajat ja tehotasot riippuvat elintarvikkeiden
tyypista, painosta ja laadusta, kdytetyn kaasun tyypista
seka keittoastian materiaalista.
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Ohjeet
= Ruoanlaittovihjeita

— Kun kypsennat keittoja, vanukasta, linsseja tai
kikherneita, laita kaikki ainekset samanaikaisesti
keittoastiaan.

— Kun valmistat ruokaa paistinpannussa, kuumen-
na ensin 6ljy. Kun olet aloittanut paistamisen,
pida lampotila tasaisena ja muuta tarvittaessa te-
hotasoa. Valmistaessasi useampia annoksia odo-
ta, kunnes lampotila on taas saavutettu. Kaanna
ruokia saanndllisesti.

= Kypsennysajan lyhentdmiseksi:

— Kayta painekattilaa kreemien ja palkovihannesten
keittamiseen. Noudata painekattilaa kayttaessasi
valmistajan ohjeita.

— Veden pitda kiehua ennen kuin lisdat nuudelit, rii-
sit tai perunat. Sovita sen jalkeen tehotaso sopi-
vaksi jatkokypsennystéa varten.

— Kayta aina kantta, kun keitéat riisia ja perunoita.

Tehoalue Ruokien valmistus

9 = Veden kuumentaminen kiehuvaksi
= Kypsentdminen vesihauteessa: kakku,
vanukas, leipavanukas.
m  Paistaminen korkeassa lampotilassa:
aasialaiset ruoat.

Puhdistus ja hoito  fi

Tehoalue Ruokien valmistus

7-9 m  Keittdmisen aloittaminen: pasta, keitot,
kreemit, paella, palkovihannekset, riisi-
puuro.

m  Friteeraus dljyssa: tempura-vihannekset,
kroketit, ranskanperunat, perunamuna-
kas, leike, pakasteruoka, leivonnaiset.

m  Pajstaminen vahassa 6ljyssa: ranskalai-
nen munakas, pihvi, filee, stroganoff.

m  Pajstaminen, ruskistus: vihannekset, ka-
la.

4-6 m  Keittdmisen jatkaminen: pasta, keitot,
kreemit, paella, palkovihannekset, riisi-
puuro.

m  Friteeraus vahéassa oljyssa: hampurilai-
spihvi, makkarat, grillattu lohi, lihapy-
Orykéat.

m  Pata, patapaisti: raguu, gulassi, ratatou-
ille.

m  Kypsennys keskilampdtilassa: juustoka-
stike, béchamel-kastike, Carbonara, Ne-
apolitana, vanukas, krepit.

m  Sulatus: pakasteruoat.

1-3 m Keittdminen valmiiksi: riisi, paella, pal-
kovihannekset, riisipuuro.
Hoyrykypsennys: kala, vihannekset.
La&mmittaminen ja lampiméandapito: val-
misruoat.

1 Sulatus: voi, suklaa, liivate, hunaja, kinuski.

9 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

9.1 Puhdistusaine

Tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai verkkokaupasta.
HUOMIO!
Soveltumattomat puhdistusaineet voivat vahingoittaa
laitteen pintoja.
» Ald k@ytd voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.
Ala kaytéa terasvillaa.
Ald kaytd veista tai muita teravia esineita, kun
poistat kiinni kuivuneita ruokajaamia keittotasolta.
» Ald kayta veista tai muita terdvid esineita, kun haluat
puhdistaa lasin ja poltinlevyjen, metalliprofiilien tai
lasi- tai alumiinilevyn liitoskohdan.
» Ala kayta hoyrypuhdistuslaitteita.

9.2 Laitteen puhdistus

HUOMIO!

Jos valitsimet poistetaan puhdistuksen aikana, laitteen

sisaan paaseva kosteus voi vaurioittaa laitteen

sisdosia.

» Al& irrota valitsimia laitteen puhdistuksen
yhteydessa.

. Anna laitteen jaéhtya.

2. Puhdista sienella, saippualla ja vedella.
3. Kuivaa pehmealla liinalla.

—

Ohje: Poista laikkyneet nesteet heti. Siten estetaan
ruokajaamien tarttuminen pintaan, jolloin puhdistus on
helpompaa.

9.3 Polttimen puhdistus

Puhdista poltinosien pinta jokaisen kayton jalkeen. Nain
valtat ruokajaamien palamisen kiinni.

HUOMIO!

Poltinosat voivat vaurioitua, jos peset ne
astianpesukoneessa.

» Al& pese poltinosia astianpesukoneessa.

Huomautus: Noutata puhdistusaineita ja -valineité
koskevia ohjeita.
— "Puhdistusaine”, Sivu 21

1. Anna laitteen jaéhtya.

2. Puhdista harjalla, jossa ei ole metallia, ja
saippuavedella.

3. Kuivaa laite huolellisesti. Jos pinnalla on keittdmista
aloitettaessa vesipisaroita tai kosteita alueita, emali
voi vaurioitua.

4. Aseta poltinosat paikoilleen. Varmista, etta
poltinkannet on asetettu oikein jakajalle.

- "Poltin", Sivu 18

9.4 Ritiléiden puhdistus

Huomautus: Noutata puhdistusaineita ja -valineité
koskevia ohjeita.
— "Puhdistusaine”, Sivu 21
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fi Toimintahairididen korjaaminen

1. Anna laitteen jaahtya. Kayta astianpesukoneen valmistajan suosittelemaa

2. |Irrota ritilat varovasti. pesuainetta. Jos likaantuminen on runsasta,

3. Puhdista harjalla, jossa ei ole metallia, ja ritildiden esipuhdistus on suositeltavaa.
saippuavedella. 5. Kuivaa laite huolellisesti. Jos pinnalla on keittamista
Puhdista kumityynyjen ympaérilla oleva alue aloitettaessa vesipisaroita tai kosteita alueita, emali
huolellisesti. Jos kumityynyt irtoavat, ritila voi voi vaurioitua.
naarmuttaa keittotasoa. 6. Aseta ritilat oikein paikoilleen.

4. Voit pesta ritilat vaihtoehtoisesti myos - "Ritilat", Sivu 18

astianpesukoneessa.

10 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. N&in valtat turhia
kustannuksia.

/\ VAROITUS - Sihkdiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttda vain alkuperéisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaustoitd saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
ammattihenkildstd. turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen
» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun. huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava
henkilo.

10.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku

Yleisessa Sulake on palanut.
sahkonkaytéssa on  » Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

hairio. Automaattisulake tai vikavirtasuojakatkaisin on lauennut.
» Tarkasta sulakerasiasta, onko automaattisulake tai vikavirtasuojakatkaisin lauennut.

Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkdverkkoon.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

A_uto_maattinen sytytys Sytyttimen ja polttimen vélissé on ruoantéhteita tai likaa.
el toimi. » Puhdista sytyttimen ja polttimen vélinen alue.

Poltinosat ovat méarkia.
» Kuivaa poltinosat huolellisesti.

Poltinosat on asennettu vaarin paikoilleen.
» Aseta poltinosat oikein paikoilleen.

Laite ei ole maadoitettu, se on liitetty epdasianmukaisesti tai maadoitusjohto on vaurioitunut.
» Ota yhteys sahkodasentajaan.

Polttimen liekki on Poltinosat on asennettu vaarin paikoilleen.
epavakaa. » Aseta poltinosat oikein paikoilleen.

Polttimen aukot ovat likaantuneet.
» Puhdista ja kuivaa polttimen aukot.

Kaasun virtaus ei Kaasuntulo on suljettu valiin kytketyilla venttiileilla.
vaikuta normaalilta tai »  Avaa véliin kytketyt venttiilit.

kaasua ei tule Kaasupullo on tyhja.

lainkaan. .

» Vaihda kaasupullo.
Keittidssa haisee Valitsin on avattu.
kaasu. » Sulje valitsimet.

Kaasupullo on liitetty epaasianmukaisesti.
» Varmista, ettd kaasupullo on liitetty asianmukaisesti.
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Huoltopalvelu

fi

Vika

Syy ja vianhaku

Keittidssa haisee
kaasu.

Laitteeseen johtava kaasuputki vuotaa.

1. Sulje kaasun paahana.

2. Tuuleta huonetta.

3. Soita viipymatta valtuutetulle asentajalle, joka tarkastaa kaasulaitteen ja kirjoittaa
asennustodistuksen.

4. Ala kayta laitetta ennen kuin olet varma, ettd asennuskohdasta tai laitteesta ei vuoda
kaasua.

Poltin kytkeytyy pois
paalta heti, kun
vapautat valitsimen.

Valitsinta ei ole painettu riittavan pitkaan.

1. Pid& sytytyksen jalkeen valitsin painettuna muutaman sekunnin ajan.
2. Paina valitsin kunnolla sisaan.

Polttimen aukot ovat likaantuneet.
» Puhdista ja kuivaa polttimen aukot.

Néaytdéssa nakyva
tehoalueen nayttd
poikkeaa aina
valitsimella valitusta
tehoalueesta.

Elektroniikan virheellinen kalibrointi.
» Suorita kalibrointi asennusohjeen mukaan.

Automaattinen sytytys

ei toimi ja nayttoon
iimestyy symboli -
tai F.

Elektroniikka on ylikuumentunut.
» Kytke poltin pois paalta tai kayta vain pieninta tehoa, kunnes elektroniikka on jaahtynyt
riittavasti.

Naytossd palaa -,
F4 F5 Fb F1 FE
(g}
.

Vika elektroniikassa.

1. Irrota keittotaso sahkdverkosta.

2. Odota muutama sekunti ja liita laite uudelleen.

3. Jos nayttd palaa edelleen, ota yhteys huoltopalveluun.

11 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintdan 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
talousalueella.

Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun
puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).

Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvét oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

11.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi [6ytyy:

m |ajtepassista.

= keittotason alapuolelta.

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero

muistiin, niin 10ydat ne taas nopeasti.

12 Havittaminen

12.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttaa uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.
3. Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta

vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
[ ] and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen

laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
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no Sikkerhet

For mer informasjon, se Digital brukerhandbok.
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1 Sikkerhet

Felg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® [ es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kKke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Sikkerheten under bruken er kun garantert

dersom monteringen foretas forskriftsmessig |

henhold til monteringsanvisningen. Installate-

ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som

det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

= {il matlaging.

m Under tilsyn. Fglg med konstant under
kortvarige tilberedninger.

m | private husholdninger og omradet rundt
hjemmet

m opp til heyde pd maks 2000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:
m P4 bater eller i kjoretay.
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= {j| oppvarming av rommet.
® med eksternt tidsur eller fijernkontroll.
= ytendars

Kontakt kundeservice for omstilling til en an-
nen gasstype.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold méa ikke
giennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 &r gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Gass som stremmer ut kan fore til eksplosjon.

FORHOLDSREGLER VED GASSLUKT ELLER

FEIL PA GASSINSTALLASJONEN

» Lukk umiddelbart gasstilfarselen eller ven-
tilen pd gassflasken.

» Slukk umiddelbart apen ild og sigaretter.

» Lysbrytere og apparatbrytere ma ikke len-

ger betjenes.

Ikke trekk stepsel ut av stikkontakten.

Bruk ikke telefon eller mobiltelefon i huset.

Apne vinduer og luft godt ut av rommet.

» Ring kundeservice eller gassleverandgren.

Gass som stremmer ut kan fere til eksplosjon.

Det kan samle seg opp mindre gassmengder

over tid, og de kan antennes.

» Steng gasstilferselens sikkerhetsventil der-
som apparatet ikke er i bruk over lengre
tid.

v VyYyy



Gass som strgmmer ut kan fare til eksplosjon.

Dersom flasken med flytende gass ikke star
loddrett, kan flytende propan/butan trenge inn
i apparatet. Da kan det oppsta voldsomme
stikkflammer ved blussene. Komponenter kan
skades og etter hvert bli utette, slik at gass si-
ver ukontrollert ut.
» Ha alltid flasker med flytende gass i lodd-
rett stilling.

/A ADVARSEL - Fare for forgiftning!

Bruk av gasskomfyr/gasstopp ferer til at det

oppstar varme, fuktighet og forbrennings-

produkt i rommet den star i.

» Serg for tilstrekkelig ventilasjon av kjokke-
net, saerlig nar gasskomfyren/gasstoppen
er i bruk.

» Ved intensiv og langvarig bruk av appara-
tet, ma det sgrges for ekstra ventilasjon for
a lede forbrenningsproduktene sikkert ut i
friluft, f.eks. ved & stille inn et hgyere effekt-
trinn pa en eksisterende, mekanisk ventila-
sjonsinnretning og samtidig serge for ut-
lufting med frisk luft i rommet hvor appara-
tet er plassert.

» Konsulter fagpersonale vedrgrende installa-
sjon av ekstra ventilasjonsinnretning.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Matlaging med fett eller olje pa koketopper

uten tilsyn kan veere farlig og fare til brann.

» La aldri varm olje og varmt fett vaere uten
oppsyn.

» Prov aldri & slukke en brann med vann,
men sla av apparatet og dekk deretter
flammene med et lokk eller et brannteppe.

Apparatet blir sveert varmt.

» Legg aldri brennbare gjenstander oppa
koketoppen eller i umiddelbar naerhet.

» Aldri oppbevar gjenstander pa koketoppen.

Apparatet blir varmt.

» |kke oppbevar brennbare gjenstander eller
spraybokser i skuffen rett under kokeso-
nen.

» Brennbare gjenstander, f.eks. spraybokser
eller rengjeringsmidler, ma aldri oppbeva-
res eller brukes under eller like i naerheten
av apparatet.

Platetoppdeksler kan fare til ulykker som

folge av f.eks. overoppheting, antennelse eller

sprekker i materialet.

» |kke bruk platetoppdeksler.

Sikkerhet no

Gassbrennere som ikke har kokekar oppa
seg, utvikler sterk varme under bruk. En av-
trekksvifte som er plassert over apparatet,
kan bli skadet eller satt i brann.

» Gassbrennere ma kun brukes med kokekar
oppa seg.

Apparatet blir svaert varmt. Tekstiler og andre

gjenstander kan ta fyr.

» Holder tekstiler, f.eks. kleer eller gardiner,
unna flammene.

» Grip aldri over flammene.

» |kke legg brennbare gjenstander, f.eks.
kjokkenhandkleer eller aviser, pa, ved siden
av eller bak apparatet.

Gass som stremmer ut, kan bli antent.

» Dersom brenneren ikke er tent etter 10 se-
kunder, ma du sette dreiebryteren pa null
0og apne dgren eller vinduet i rommet. Vent
I minst ett minutt for du tenner brenneren
pa nytt.

» Dersom blusset slukner utilsiktet under
matlagingen, setter du dreiebryteren pa
null. Vent i minst ett minutt fer du tenner
brenneren pa nytt.

Dersom en brenner brukes péa hoy effekt,

oppstar det sveert haye temperaturer. Brenn-

bare materialer kan ta fyr. Det effekttrinnet
som vises i displayet, kan avvike fra det ef-
fekttrinnet som er stilt inn med dreiebryteren.

Det effekttrinnet som vises i displayet, er bare

ment som ekstrainformasjon.

» Still alltid inn effekttrinnet i henhold til mer-
kingen pa dreiebryteren.

Matvarer kan ta fyr.

» Folg med pa matlagingsprosessen. Korte
matlagingsprosesser skal falges med pa |
sin helhet.

/A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Tilgjengelige deler kan bli varme under bruk.
» Smabarn begr holdes unna.
Beskyttelsesgitre for koketopper kan fare til
ulykker.

» Bruk aldri beskyttelsesgitre pa koketoppen.
Tomme kokekar blir veldig varme pa gass-
brennere som er i bruk.

» Varm aldri opp tomme kokekar.
Apparatet blir varmt under bruk.

» La apparatet kjole seg ned for rengjering.
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no Unngéa materielle skader

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre
reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler il
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unngéa at det oppstar fare.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal kob-
le vaskemaskinen fra streamnettet. Dra alltid
i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen
er skadet, ma du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet og stenge
gasstilfgrselen umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 33

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stgt.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet kan

smelte ved kontakt med varme apparatdeler.

» La aldri tilkoblingsledningen til elektriske
apparater komme i kontakt med varme ap-
paratdeler.

/A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Feil eller skader pa apparatet og ukyndige
reparasjoner er farlig.

» Et defekt apparat ma aldri slas pa.

» Dersom apparatet er defekt, ma du trekke
ut stepslet eller sla av sikringen i sikrings-
boksen, stenge gasstilferselen og tilkalle
kundeservice.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare
reparasjoner pa apparatet og skifte ut
skadde gassledninger.

Sprekker eller brudd i glassplaten medferer

fare.

» Alle brennere og elektriske varmeelementer

ma slas av umiddelbart, og apparatet ma

kobles fra strgemforsyningen.

Steng gasstilferselen.

Ikke bergr apparatets overflate.

Ikke bruk apparatet.

Ta kontakt med kundeservice.

Kokekarstarrelser som ikke passer, kokekar

med skader eller som plasseres feil, kan fore

til alvorlige personskader.

» Folg merknadene om kokekar.

Nar blussene slas pa, oppstar det gnister pa

tennpluggene.

» Beror aldri tennpluggene idet blussene ten-
nes.

Dersom det ikke gar an & vri pa en be-

tieningsknapp, eller hvis den er Igs, ma den

ikke brukes.

» Henvend deg straks til kundeservice slik at
betjeningsknappen kan repareres eller byt-
tes.

Et apparat med opprevet eller knust overflate

kan forarsake kuttskader.

» |kke bruk apparatet dersom det har en
opprevet eller knust overflate.

/A ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med sméadeler.

v vyVvVvyy

2 Unnga materielle skader

OBS!

Heten kan forarsake skader pa tilgrensende apparater

eller mgbler. Dersom apparatet brukes over lengre tid,

oppstar det varme og fuktighet.

» Apne et vindu eller sla pa et avtrekk som farer ut i
det fri.
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Oppmagasinering av varme kan skade apparatet.

» |kke bruk to brennere eller varmekilder til ett og
samme kokekar.

» |kke bruk grillplater, leirgryter osv. pa full effekt over
lang tid.

Oppmagasinering av varme kan skade betjenings-

elementene.

» Store kokekar ma ikke brukes pé brennerne i
neerheten av dreiebryterne.



Dersom en dreiebryter er i feil stilling, kan dette fare til

funksjonsfeil.

» Sett alltid dreiebryteren i nullstilling nar apparatet
ikke er i bruk.

Uforsiktig behandling av kokekaret kan skade appara-

tets overflate.

» Handter kokekarene forsiktig nar de star pa
koketoppen.

» |kke legg tunge gjenstander pa koketoppen.

Dersom man skyver pa kokekaret, kan glasset fa riper.

» Loft kokekaret nar du skal flytte pa det.

Miljgvern og innsparing nho

Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa

koketoppen, kan forarsake skader.

» |kke la harde eller spisse gjenstander falle pa
koketoppen.

» |kke stat mot noen av kantene pa koketoppen.

Glasset ripes opp av salt sukker eller sand, som kan

drysse fra grennsaker.

» lkke bruk koketoppen som arbeidsflate eller opp-
bevaringssted.

Smeltet sukker eller matvarer med hayt sukkerinnhold

kan skade glasset.

» Fjern overkok umiddelbart med en glasskrape.

3 Miljgvern og innsparing

3.1 Energisparing

Dersom du felger disse anvisningene, forbruker
maskinen enda mindre strgm.

Velg en brenner som passer til grytestarrelsen. Sett

kokekaret midt pa kokesonen.

Tips: Kokekarprodusentene oppgir ofte diameteren

pa kokekarets overkant. Den er stgrre enn bunn-

diameteren.

m Upassende kokekar, eller kokesoner som ikke er
fullstendig tildekket, forbruker mye energi.

Sett pa et lokk som passer til gryten.
= Nar du koker uten lokk, trenger apparatet betydelig
mer energi.

Ta av lokket sa sjelden som mulig.
m Nar du lgfter péa lokket, slipper mye energi ut.

Bruk glasslokk.
» Ved & bruke glasslokk kan du se ned i gryten, uten
a matte lofte pa lokket.

Bruk kokekar som passer til mengden matvarer.
m Store kokekar med lite innhold forbruker mer energi
til oppvarmingen.

Kok med lite vann.
= Jo mer vann som befinner seg i kokekaret, desto
mer energi forbrukes til oppvarmingen.

Still inn et lavere koketrinn i rett tid.

m Velger du for hayt viderekokingstrinn, slgser du
med energi.

Produktinformasjon iht. (EU) 66/2014 finner du i ap-

paratets fglgedokumenter og pa apparatets produkt-

side.

3.2 Avfallsbehandling av emballasje
Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.

4 Bli kjent med

4.1 Dreiebryter

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle appara-
tets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.
Med dreiebryterne kan starrelsen pa blusset stilles inn
trinnvis pa forskjellige koketrinn.

O

@9/:-\ 1

0 0)
/ \
8 2
| |
7 3
0\ /
ol 6\‘5’/4

J

| display- Betydning

et

o Brenner av.

®9 Hoyeste effekt og elektrisk tenning av
blusset.

10 Laveste effekt.

Visningi Betydning

displayet

r Elektrisk tenning.

8- Koketrinn.

o Brenner av.

H Restvarme. Brennerne og delene i naerhe-

ten av brenneren er glovarme.

h Restvarme. Brennerne og delene i naerhe-
ten av brenneren er varme.

| display- Betydning
et

O Brenner som harer til dreiebryteren.

Ikke berar brenneren eller deler i naerheten av
brenneren mens restvarmeindikatoren lyser.
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no Tilbehegr

Dualwok-flerkronebrenner

Med dualwok-flerkronebrenneren kan du regulere de
indre og ytre blussene uavhengig av hverandre.

O

0 9~

yg 1
|

7

A\ /

(=)

Brennerlokk

Gassring

Brennerelementbunn

Koke- Betydning

trinn

®9 Indre og ytre bluss pa maks. effekt.

4 Yire bluss pa min. effekt, indre bluss pa
maks. effekt.

3 Indre bluss pa maks. effekt.

10 Indre bluss pa min. effekt.

4.2 Brenner

Her finner du en oversikt over brennerens komponen-
ter.

Termoelement for blussovervakning

Tennstift

o~ feolfolf

4.3 Rister
Legg pa ristene riktig.

Sett kokekaret korrekt pa risten. Kokekaret ma aldri
settes rett pa brenneren.

Ristene ma alltid tas av forsiktig. Dersom du skyver pa
en rist, kan du forskyve risten ved siden av ogsa.
Tips: Ved hjelp av forskriftsmessig rengjering kan du
fierne de metallrestene som blir igjen pa risten nar det
beveges pa enkelte kokekar.

— "Rengjaring av ristene", Side 31

5 Tilbehor

Tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos
forhandleren eller p& Internett. Bruk bare originalt til-
behar, ettersom dette er ngyaktig tilpasset apparatet.
Tilbehar er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige

betegnelsen (E-nr.) pa apparatet nar du kjgper tilbeher.

- Side 33
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Du kan fa mer informasjon om hvilket tilbehgr som fin-
nes for apparatet ditt i katalogen var, i nettbutikken el-
ler hos kundeservice.

www.bosch-home.com



Grunnleggende betjening no

Tilbehor Beskrivelse Bruk
Wokring = M4 kun brukes pa flerkronebrenneren.
@ @ = M3 alltid brukes ved kokekar med hvelvet
3 S A bunn.
= Anbefales for & forlenge apparatets leve-
tid.
Rist til espressokoker = M4 kun brukes pa brenner med lavest ef-
-‘ fekt.
> < = Brukes med kokekar som har en diame-
S ———

ter pa under 12.

Simmer Plate

Til koking pa svak varme.

= Bruk sparebrenneren eller normalbrenne-
ren. Dersom det finnes flere normalbren-
nere, bruker du fortrinnsvis bakre eller
fremre brenner til hayre.

®m | egges pa risten med utbuktningene op-
pover, aldri rett pa brenneren.

6 Grunnleggende betjening

6.1 Tenning av gassbrennerne
Brennerne pé koketoppen tennes automatisk.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Gass som stremmer ut, kan bli antent.

» Dersom brenneren ikke er tent etter 10 sekunder,
ma du sette dreiebryteren pa null og dpne deren el-
ler vinduet i rommet. Vent i minst ett minutt fer du
tenner brenneren pa nytt.

» Dersom blusset slukner utilsiktet under matlagingen,
setter du dreiebryteren pa null. Vent i minst ett mi-
nutt fer du tenner brenneren pa nytt.

oBS!

Dersom du vrir dreiebryteren direkte mellom stilling O
og 1, kan det oppsta feilfunksjon.

» Derfor ma du aldri vri dreiebryteren rett fra stilling O
til stilling 1 og omvendt.

1. Trykk inn dreiebryteren for valgt brenner og vri den
mot klokken til hgyeste trinn.
Hold dreiebryteren inne.

v Det gnistrer pa alle brennerne, og blusset tennes. |
displayet vises .

2. Vent noen sekunder og slipp opp dreiebryteren.

— "Sikkerhetssystem", Side 29

3. Vri dreiebryteren til gnsket trinn.

4. Dersom brenneren ikke tennes, méa du vri dreie-
bryteren til av-stilling sla av brenneren og gjenta de
stegene som er beskrevet ovenfor. Denne gangen
holder du dreiebryteren lenger inne (inntil 10 se-
kunder).

Merk:

Overhold felgende anvisninger for & sikre at apparatet

fungerer som det skal:

= Brennerdelene — Side 28 og risten — Side 28 ma
veere lagt pa riktig.

Brennerlokkene ma ikke forbyttes.

m  Ver svaert ngye med renhold. Rengjer tennstiftene
regelmessig med en liten bgrste som ikke innehol-
der metall. Pass pa at tennstiftene ikke utsettes for
kraftige stot.

= Brennerhullene og brennersporene ma veere rene
for at blusset blir korrekt.
— "Rengjaring av brennerne”, Side 31

6.2 Sikkerhetssystem

Sikkerhetssystemet (termoelement) avbryter gass-
strammen dersom brennerne slukner utilsiktet. For &
tenne brenneren ma du aktivere systemet som mu-
liggjer gass-strammen.

1. Tenn brenneren uten & slippe opp dreiebryteren.

v Blusset tennes.

2. Hold dreiebryteren helt inne i ytterligere 4 sekunder.

6.3 Tenning av gassbrennerne for hand

Ved strembrudd kan du ogsé tenne brennerne for
hand.

1. Trykk inn dreiebryteren for valgt brenner og vri den
mot klokken til hgyeste trinn.

2. Hold en lighter eller en flamme (fra lighter, fyrstikk
0sv.) mot brenneren.

6.4 Sla av et bluss

» Vri dreiebryteren med klokken til o.
v | displayet lyser I. Etter noen sekunder vises rest-
varmeindikatoren.

6.5 Normale foreteelser ved bruk

Dette er normalt for apparatet:

m |ett hvesing fra den tente brenneren

m |uktdannelse ved farste gangs bruk Denne lukten
forsvinner etter en viss tid.

m  oransjefarget bluss Dette skyldes stav i omgivelse-
ne, veeskesgl osv.

= ¢en smellende lyd noen sekunder etter at brenneren
er slatt av Dette kommer av at sikkerhetssystemet
slas pa.
— "Sikkerhetssystem", Side 29
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no Kokekar

6.6 Sperre kokesonen med hovedbryteren

Hovedbryteren avbryter den vanlige gass-strammen.
Ved hjelp av hovedbryteren kan du forhindre at barn
tenner brennerne utilsiktet, eller du kan sla av alle
brennerne raskit.

Sperre koketoppen

» Trykk pd hovedbryteren.

v Alle péaslatte brennere slukner na.
v Koketoppen er sperret.

Q‘

Lase opp koketoppen
Forutsetning: Alle brennerne er slatt av.

» Trykk pa hovedbryteren og vri den med klokken helt
til stopp.

@

v Koketoppen er last opp.

7 Kokekar

Disse anvisningene hjelper deg med & spare energi og
unnga skader pd kokekarene.

7.1 Egnet kokekar

Bruk kun kokekar med passende diameter. Kokekaret
ma ikke stikke utover kanten pa koketoppen.

Aldri bruk sméa kokekar pa de store brennerne. Blus-
sene ma ikke bergre sideveggene i kokekaret.

Brenner Minste diameter Maks. diameter
pa bunnen av pa bunnen av
kokekaret kokekaret

Flerkronebren- 22 cm 30 cm

ner

Kraftig brenner 20 cm 26 cm

Normalbrenner 14 cm 22 cm

Sparebluss 12 cm 16 cm

Kokekar med hvelvet bunn ma kun brukes pa
flerkronebrenneren.

m  Koketoppen ma ha flerkronebrenner og wokring.
= Wokringen ma veere plassert riktig.

- "Tilbehar", Side 28

7.2 Bruk av kokekar

Hvilke kokekar som velges og hvordan de plasseres,
pavirker sikkerheten og energieffektiviteten for appara-
tet.

— "Energisparing”, Side 27

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Brennbar innredning kan ta fyr.

» Serg for at det er minst 50 mm avstand mellom
kokekaret og brennbar innredning.

Ikke bruk deformerte Deformerte kokekar star
kokekar. Bruk kun koke- ikke stabilt pa
kar med flat og tykk bunn. koketoppen og kan velte.

Plasser kokekaret ordent- Kokekaret kan velte der-
lig i midten over som det ikke star i midten

brenneren. over brenneren.

Sett kokekaret korrekt pA Kokekaret kan velte der-

risten. som det settes rett pa
brenneren.

8 Anbefalte innstillinger for matlaging

Med dreiebryterne pa apparatet kan du stille inn starrel-

sen pa blusset pa forskjellige effekttrinn fra 1 til 9.
Tilberedningstider og effekttrinn avhenger av matvare-
type, vekt og kvalitet og gasstypen som brukes, samt
kokekarets materiale.
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Tips
= Tilberedningstips

— Nar du koker suppe, kremete retter, linser eller
kikerter, legger du alle ingrediensene samtidig i
kokekaret.

— Ved steking i panne varmer du opp oljen farst.
Sa snart du begynner & steke, skal du holde tem-
peraturen konstant og justere effekttrinnet etter
behov. Hvis du skal tilberede flere porsjoner, ma
du hele tiden vente til temperaturen er nadd igj-
en. Snu maten regelmessig.

m  For & redusere tilberedningstiden:

— Bruk trykkoker til koking av kremete retter og
belgfrukter. Ved bruk av trykkoker er det viktig &
folge produsentens anvisninger.

— Vann ma koke fgr du tilsetter pasta, ris eller pote-
ter. Deretter tilpasser du effekttrinnet for a fortset-
te tilberedningen.

— Legg alltid pa lokk nar du skal koke poteter og

Rengjering og pleie no

Koke- Tilberedning av retter
trinn
7-9 ®m Begynne pa tilberedningsprosessen:

pasta, supper, kremete retter, paella,
belgfrukter, risengrynsgrat.

m  Fritering i olje: tempura-grgnnsaker,
kroketter, pommes frites, potetomelett,
snitsel, dypfryste varer, bakverk.

m  Steking med lite olje: fransk omelett,
biff, biff stroganoff.

m  Steking, bruning: grennsaker, kjott.

4-6 m  Fortsette pa tilberedningsprosessen:
pasta, supper, kremete retter, paella,
belgfrukter, risengrynsgrat.

= Fritering med lite olje: hamburger, pal-
ser, grillet laks, karbonader.

m  Gryterett, grytestek: ragu, gulasj, rata-
touille.

® Tilberedning pa middels temperatur:

ris.
ostesaus, béchamel, carbonara, napoli-
Koke- Tilberedning av retter tana, pudding, crepes.
trinn = Opptining: dypfryste matvarer.
9 = Koke opp vann 1-3 m  Ferdigkoking: ris, paella, belgfrukter, ri-
= Tilberedning i vannbad: sukkerbrad, sengrynsgrot.

pudding, bradpudding.
= Steking pa hgy temperatur: asiatiske
retter.

Damping: fisk, grennsaker.
Oppvarming og varmholding: ferdig-
retter.

1 Smelting: smar, sjokolade, gelatin, hon-
ning, karamell.

9 Rengjoring og pleie

Rengjegr og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

9.1 Rengjoeringsmiddel

Egnet rengjeringsmiddel fas hos kundeservice eller i

var nettbutikk.

OBS!

Uegnede rengjgringsmidler kan skade apparatets over-

flater.

» |kke bruk sterke eller skurende rengjaringsmidler.

» |kke bruk stalull.

» |kke bruk kniver eller skarpe gjenstander til & fierne
torkede matrester fra koketoppen.

» |kke bruk kniver eller skarpe gjenstander til &
rengjere forbindelsen mellom glasset og
brennerdekslene, metallprofilene eller glass eller
aluminiumsplatene.

» |kke bruk damprensere.

9.2 Rengjor apparatet

OBS!

Dersom dreiebryterne fijernes under rengjeringen, kan
det trenge inn fuktighet som skader apparatet pa innsi-
den.

» |kke fiern betjeningselementene nar apparatet skal
rengjores.

La apparatet avkjoles.

2. Vask med svamp, sape og vann.
3. Terk av med en myk Klut.

—

Tips: Fjern vaeskesgl med en gang. Da hindrer du at
matrester kleber seg fast, og det blir enklere a rengjere
siden.

9.3 Rengjoring av brennerne

Rengjer overflaten av brennerdelene hver gang etter
bruk. Da unngar du fastbrente matrester.

OBS!

Brennerdelene kan bli skadet dersom de vaskes i opp-
vaskmaskin.

» Brennerdelene ma ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Merk: Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmid-
lene.
— "Rengjaringsmiddel", Side 31

1. La apparatet avkjoles.

2. Rengjer dem med en ikke-metallisk barste og
sapevann.

3. La apparatet tarke helt. Dersom det finnes vanndré-
per eller fuktige steder nar matlagingen pabegyn-
nes, kan emaljen bli skadet.

4. Legg pa brennerdelene. Pase at brennerlokkene er
plassert riktig pa fordeleren.

— "Brenner", Side 28

9.4 Rengjoring av ristene

Merk: Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmid-
lene.
— "Rengjaringsmiddel”, Side 31
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no Utbedring av feil

La apparatet avkjgles.

Ta av ristene forsiktig.

Rengjer dem med en ikke-metallisk barste og
sapevann.

Omréadet rundt gummiputene ma rengjgres ngye.
Dersom gummiputene lgsner, kan risten skrape opp
koketoppen.

4. Eventuelt kan du rengjere ristene i oppvaskmaskin.

LN

Bruk det rengjeringsmiddelet som oppvaskmaskin-
produsenten anbefaler. Ved kraftig tilsmussing
anbefales det en forhandsrengjering av ristene.

5. La apparatet tarke helt. Dersom det finnes vanndra-
per eller fuktige steder nar matlagingen pabegyn-
nes, kan emaljen bli skadet.

6. Legg pa ristene riktig.

— "Rister", Side 28

10 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pd apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking far du tar kontakt med
kundeservice. P4 den maten unngar du ungdige kost-
nader.

A ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun opplaert fagpersonell skal utfgre reparasjoner
pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er
defekt.

10.1 Funksjonsfeil

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-
sjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets strgm-
kabel, ma den skiftes ut av produsenten,
kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
4 unnga at det oppstar fare.

Feil Arsak og feilseking

Feil pa den generelle Sikringen er defekt.

elektriske driften. » Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Automatisk sikring eller jordfeilbryter er utlast.
» Ga til sikringsskapet og sjekk om en automatsikring eller jordfeilbryter er utlgst.

Stopselet pa streamledningen er ikke satt i.

» Koble apparatet til stremnettet.

Svikt pa stramforsyningen.

» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Den elektriske tennin- Det er matrester eller smuss mellom tennstiften og brenneren.
gen fungerer ikke. » Rengjer mellomrommet mellom tennstiften og brenneren.

Brennerdelene er vate.
» Terk brennerdelene grundig.

Brennerdelene er plassert feil.
» Plasser brennerdelene riktig.

Apparatet er ikke jordet, det er feil tilkoblet eller jordkabelen er skadet.

» Kontakt en elektriker.

Blusset er uregelmes- Brennerdelene er plassert feil.
SIg. » Plasser brennerdelene riktig.

Apningene pa brenneren er tilsmusset.
» Rengjer og terk dpningene pé brenneren.

Gass-strammen virker Gasstilfarselen er stengt av en mellomventil.

ikke normal, eller det » Apne mellomventilene.

g:?smuetr Ikke noe Gassflasken er tom.
' » Bytt gassflasken.

Det lukter gass pa En dreiebryter er apnet.
Kigkkenet. » Lukk dreiebryteren.

Gassflasken er feil tilkoblet.

» Sorg for at gassflasken er riktig tilkoblet.
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Kundeservice no

Feil Arsak og feilsgking
D_et lukter gass pa Gassledningen til apparatet er ikke tett.
Kigkkenet. 1. Steng gasshovedkranen.

2. Luft rommet.

3. Kontakt omgéende en autorisert installater som kan kontrollere gassanlegget og utstede
installasjonssertifikat.

4. |kke bruk apparatet for du er sikker pa at det ikke lekker gass fra hverken anlegget eller

apparatet.
Blusset slar seg av Dreiebryteren er ikke holdt inne lenge nok.
med en gang du 1. Fortsett & holde dreiebryteren inne noen sekunder etter at blusset er tent.

slipper dreiebryteren. 2. Trykk dreiebryteren bestemt inn.

Apningene pa brenneren er tilsmusset.
» Rengjer og tark apningene pa brenneren.

Displayets visning av  Feil kalibrering av elektronikken.

koketrinn avviker all- ~ »  Utfgr kalibrering i henhold til monteringsanvisningen.
tid fra koketrinnet
som er valgt med
dreiebryteren.

Den automatiske
tenningen fungerer
ikke, og i displayet vi-
ses symbolet ~ i eller

Elektronikken er overopphetet.
» Sla av brennerne og bruk kun laveste effekttrinn inntil elektronikken har kjglt seg tilstrek-
kelig ned.

re.
| displayet lyser F3,  Feil pa elektronikken.
FY F5 FG F1 FE, 1. Koble koketoppen fra stramnettet.

Fa. 2. Vent noen sekunder og koble den til igjen.
3. Ta kontakt med kundeservice dersom indikatoren fortsetter & lyse.

11 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
pa markedet.

Merk: | rammen av produsentens garantivilkar er bruk
av kundeservice gratis.

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den
vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.

11.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet finner du:

®m  p& apparatpasset.

® pa undersiden av platetoppen.

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgiengelig nar du trenger dem.

12 Avfallsbehandling

12.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-

stoffer gjenvinnes.

1. Trekk ut streamkabelens stagpsel.

2. Kapp av stramkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

B
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sv Séakerhet
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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allméanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett &ndamal

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatéren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

= till matlagning.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

m j privata hushall och hemmiljo.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:
m pa batar eller i fordon.
B SOmM rumsuppvarmning.
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= med en extern timer eller en fjarrkontroll.
= utomhus

Kontakta service om du behdver stalla in en-
heten for annan gastyp.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/A VARNING! - Explosionsrisk!

Gas som strommar ut kan orsaka explosion.

ATGARDER VID GASLUKT ELLER FEL | GA-

SINSTALLATIONEN

» Stang omedelbart av gastillforseln eller
stang gasflaskans ventil.

» Slack omedelbart dppen eld och cigarret-
ter.

» Anvand inte langre ljus- och apparatkontak-
ter.

» Ta inte ut stickkontakter ur eluttag.

» Anvand inte telefoner eller mobiltelefoner i
byggnaden.

» Oppna fonstren och vadra ut utrymmet.

» Ring kundtjansten eller gasleverantoren.

Gas som strommar ut kan orsaka explosion.

Sma mangder gas kan ansamlas under en

langre tid och antandas.

» Om apparaten inte ska anvandas under en
langre tiden maste gastillférseln stédngas.



Gas som strommar ut kan orsaka explosion.
Om gasolflaskan inte star lodratt kan flytande
propan/butan komma in i apparaten. D& kan
haftiga lagor sla ut fran brannarna. Kompo-
nenter kan bli skadade och med tiden bli ota-
ta sa att gas kan stromma ut okontrollerat.

» Anvand alltid gasolflaskor i lodrat stallning.

A\ VARNING! - Férgiftningsrisk!

Nar du anvander gashallen bildas varme, fukt

och férbranningsprodukter i utrymmet dar en-

heten star.

» Se till s& att det finns tillracklig kdksventila-
tion, sarskilt nar du anvander gashallen.

» Ordna extra ventilation om du anvander en-
heten intensivt och lange, sa att forbran-
ningsprodukterna evakuerar ut sakert ge-
nom att t.ex. hoja flaktlaget pa befintlig, me-
kanisk ventilation och samtidigt slappa in
friskluft dar enheten star.

» Ta hjalp av VVS-tekniker vid installation av
extra ventilation.

/A VARNING! - Brandrisk!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sadan brand med
vatten, utan sld av enheten och kvav sedan
ldgorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Enheten blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara féremal pa eller di-
rekt vid hallen.

» Forvara aldrig foremal pa héllen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig brannbara foremal eller
sprayflaskor i lador direkt under spishéallen.

» Forvara eller anvand aldrig brannbara fore-
mal, t.ex. sprayburkar eller rengdringsme-
del. under spisen eller i dess omedelbara

_ narhet.

Overtackning av spishallen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom overhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig 6ver spishallen.

Tanda gasbrannare utan kastrull, gryta eller

panna utvecklar mycket varme. Flakten ovan-

for kan bli skadad eller boérja brinna.

» Anvand bara gasbrannarna med kastrull,
gryta eller panna.

Sékerhet sv

Spisen blir mycket varm, textilier och andra fo-

remal kan antandas.

» Hall textilier, t.ex. klader eller gardiner, bor-
ta fran lagorna.

» Strack dig aldrig in dver lagorna.

» Lagg inga brannbara foremal, t.ex. disk-
handdukar eller tidningar, pa, bredvid eller
bakom spisen.

Utstrommande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder,
vrid vredet till nollage och 6ppna ddrren el-
ler fdnstret i rummet. Vanta minst en minut
innan du tander brannaren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning,
vrid vredet till nollage. Vanta minst en minut
innan du tander brannaren igen.

Kodr du brannaren pa for hog effekt, sa blir

temperaturen mycket hog. Brannbara material

kan borja brinna. Effektlagesindikeringen pa
displayen kan avvika fran installt vredlage. Ef-
fektlagesindikeringen pa displayen ar bara till
for att ge extrainfo.

» Stall alltid in effektlage efter vredmarkering-
arna.

Livsmedel kan borja brinna.

» Overvaka tillagningen. Overvaka alltid korta
sekvenser.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Kontaktdelar kan bli heta vid anvandning.

» Hall smabarn borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand aldrig hallskydd.

Tomma kastruller, grytor och pannor blir jatte-

varma om de star pa tanda gasbrannare.

» Varm aldrig upp tomma kastruller, grytor
och pannor.

Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du rengdr den.

A\ VARNING! - Risk for elstétar!

Felinstallationer &r farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad maskin eller sladd é&r farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.
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» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av
sékringen i proppskapet och stang gasan-
slutningen om maskin eller sladd ar skada-
de.

» Ring service. = Sid. 43

Intrangande fukt kan orsaka en elekitrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smalta

vid kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisde-
lar.

/A\ VARNING! - Risk for personskador!
Fel eller skador pa spisen och osakkunniga
reparationer ar farliga.

» Starta aldrig en defekt spis.

» Om spisen ar defekt maste du ta ut nat-
stickkontakten eller stdnga av sékringen i
sakringsboxen, stanga gastillforseln samt
kontakta kundtjansten.

» Bara utbildad yrkespersonal far reparera
spisen och byta skadade gasledningar.

Sprickor och brott pa glasskivan ar farliga.

» Sla genast av alla brannare och varmeele-
ment och gdr enheten stromlos.

» Stang av gasanslutningen.

» Ro&r inte enhetens ovansida.

» Anvand inte enheten.

» Ring service!

Olampliga kokkarlsstorlekar och skadade el-

ler felplacerade kokkéarl kan orsaka svara per-

sonskador.

» FOlj anvisningarna for kokkéarl.

Det slar gnistor vid tandstiften nér du slar pa

brannarna.

» ROr aldrig tandstiften vid brannartandning.

Anvand inte vredet om det inte gar att vrida

eller sitter 18st.

» Kontakta service direkt och fa vredet repa-
rerat eller bytt.

Om spisens yta ar sprucken eller trasig finns

risk for skarskador.

» Anvand inte spisen om ytan ar sprucken el-
ler trasig.

/A VARNING! - Kvévningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial 6ver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

2 Undvika sakskador

OBS!

Varmen kan skada intilliggande enheter och stommar.

Anvander du enheten lange, sa genererar det vidrme

och fuktighet.

» Oppna ett fonster sla pa flakt med evakuering.

Den ackumulerade varmen kan skada enheten.

» Anvand inte tva brannare eller varmekallor till sam-
ma kastrull, gryta eller panna.

» Anvand inte stekbord, lergrytor osv. for lange péa
maxeffekt.

Den ackumulerade varmen kan skada kontrollerna.

» Anvand inte stora kastruller, grytor pa brannare néra
vreden.

Fel vredlage ger funktionsstdrningar.

» Vrid alltid vredet till nollaget nar du inte anvander
enheten.
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Slarvig behandling av kastrull, gryta eller panna kan

skada enhetens yta.

» Hantera kastrullerna, grytorna och pannorna som
star pa héllen forsiktigt.

» Lagg inga tunga saker pa hallen.

Du kan repa glaset néar du flyttar kastrullen, grytan eller

pannan.

» Lyft kastruller, grytor och pannor i stéllet for att skju-
ta runt dem.

Du kan skada héllen om du tappar harda eller vassa

foremal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa foremal pa héllen.

» Stot inte emot héllkanterna.

Salt, socker eller sand som faller av gronsaker kan re-

pa glaset.

» Anvand inte héllen som arbets- eller avstéliningsyta.

Smalt socker eller livsmedel med hoég sockerhalt kan

skada glaset.

» Ta genast bort mat som har kokat dver med en
glasskrapa.
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3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna foérbrukar maskinen mindre
effekt.

Véalj en brannare som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkéarlen centriskt.

Tips! Kokkaérlstillverkarna uppger ofta kastrullens

toppdiameter. Den &r ofta storre an bottendiametern.

m Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta férbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
m Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart
mer effekt.

Lyft locket sé lite som mojligt.
m Du sldpper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
» Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

m Stora gryta med lite i krédver mer effekt vid upp-
varmning.

Tillaga med lite vatten.

= Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till lagre effektlage.

m FOr hogt effektlage vid fortsatt tillagning slosar ef-
fekt

Produktinformation enligt (EU) 66/2014 hittar du pa

det medféljande enhetspasset och pa enhetens pro-

duktsida pa Internet.

3.2 Forpackningsmaterialet
Forpackningsmaterialen &ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kaéllsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

4 Lar kanna

4.1 Vred

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Det gér att stegvis stélla in hur stor 1aga du vill ha med
vredens olika effektlagen.

o)
@9/:-\ ]

0 0
/< \
8 2
\ |
7 3
\{ L/
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L 6\‘5’/
Ir_1dike- Betydelse
ring
0d Brannaren som hor till vredet.
o Brannare av.
®9 Maxeffekt och brannareltdndning.
10 Lagsta effekt.
Display- Betydelse
indike-
ring
! Eltdndning
g-1 Effektlagen.
o Brannare av.

Display- Betydelse

indike-

ring

H Restvarme. Brannarna eller delarna runt
brannarna ar jattevarma.

h Restvarme. Brannarna eller delarna runt

brannarna ar varma.

R&r inte brannarna eller delarna runt brannarna néar
restvéarmeindikeringen lyser.

Dubbel wokbrannare

P& dubbla wokbrannare kan du reglera inre och yttre
brannarringarna oberoende av varandra.

O
(9}9/ T 1.0
\? ]
7\ /3
- ~— _
[ ~5—
Effektla- Betydelse
ge
®9 Yttre och inre brannarringen pa maxeffekt.
4 Yttre brannarringen pa minimieffekt, inre
pé& maxeffekt.
3 Inre brannarringen pa maxeffekt.
10 Inre brannarringen pd minimieffekt.
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4.2 Brannare
Har finns en Oversikt 6ver brannarens bestandsdelar.

Brannarlock

Spridare

Spridarbotten

Termoelement for lagévervakning

Tandning

4.3 Galler
Lagg i gallren ratt.

Satt kastrullen, grytan eller pannan ratt pa gallret. Stall
aldrig kastrullen, grytan eller pannan pa direkt pa bran-
narna.

Ta alltid av gallren forsiktigt. Ruckar du pa gallret, sa
kan intilliggande galler ocksa ruckas.

Tips! Du far bort metallresterna som fastnar pa gallren
nar du flyttar kastruller, grytor och pannor med den
vanliga rengdringen.

— "Rengéra gallren”, Sid. 41

5 Tillbehor

Tillbehor kan du kbpa hos service, i butik eller pa Inter-
net. Anvand bara originaltillbehor, de ar perfekt anpas-
sade till enheten.

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nér du bestaller. —» Sid. 43

Du hittar tillgangliga tillbehor till din enhet i var katalog,
onlineshop eller hos service.
www.bosch-home.com

Tillbehor Beskrivning Anvéndning
Wokgaller = Anvand bara pa den dubbla wokbranna-
ren.

C g

Anvand bara wokpanna.
Rekommenderas eftersom det ger enhe-
ten langre livslangd.

Galler for mockabryggare

= Anvand bara pa bréannaren med lagst ef-
fekt.
= Anvand bara med botten-g < 12.

Sjudplatta

m  Tillagar pa svag varme.
Anvand spar- eller normalbrannaren.
Finns det flera normalbrannare, anvand
bakre eller framre brannaren till hoger.
®m  Ldgg med utbuktningarna uppat pa gall-
ret, aldrig direkt pa brénnaren.
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6 Anvandningsprincip

6.1 Tanda gasbrannare

Hallen har automatisk brannartdndning.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Utstrdmmande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder, vrid vre-
det till nollage och dppna dorren eller fénstret i rum-
met. Vanta minst en minut innan du tander branna-
ren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning, vrid vre-
det till nollage. Vanta minst en minut innan du tan-
der brédnnaren igen.

oBS!

Vrider du vredet direkt mellan lage O och 1, sa kan det
bli fel.

» S& vrid aldrig direkt fran lage O till 1 och omvant.

1. Tryck pé brénnarvredet och vrid moturs till maxla-
get.

Hall vredet intryckt.

v Det slar gnistor vid alla brannare och lagan tands.
Du far upp ~ pa displayen.

2. Véanta nagra sekunder innan du sl&pper vredet.

— "Sdkerhetssystem”, Sid. 39

3. Vrid vredet till det lage du vill ha.

4. Sker ingen tandning, vrid av vredet och goér om tidi-
gare beskrivna moment. Hall nu vredet intryckt 1ang-
re (upp till 10 sekunder).

Notera:

Folj anvisningarna nedan sa att enheten fungerar som

den ska:

= Brannardelar — Side 38 och galler = Side 38 méaste
ligga rétt.

= F@rvaxla inte brannarlocken.

Hall sa rent som mojligt. Rengor tdndningen da och
da med en liten borste som inte ar av metall. Se till
sa att tdndningen inte far kraftiga stotar.

= Brannarhal och -spar maste vara rena for att ge ratt
laga.

— "Reng6ra brdnnarna”, Side 41

6.2 Sakerhetssystem

Sakerhetssystemet (termoelement) bryter gasflédet om
brannarna slocknar oavsiktligt. Du maste sla pa syste-
met som ger gasflodet for att tdnda brannarna.

1. Tand brannaren utan att slappa vredet.

v Lagan tands.

2. Hall vredet intryckt 4 sekunder till.

6.3 Tanda gasbrannare manuellt

Du kan aven tanda brannarna manuellt vid strémav-
brott.

1. Tryck pa brannarvredet och vrid moturs till max|a-
get.

2. Hall en cigarettandare eller laga (tdndare, tandsticka
osV.) vid brénnaren.

6.4 Sla av brannare

» Vrid vredet moturs till o.
v Du far upp & péa displayen. Efter nagra sekunder far
du upp restvarmeindikeringen.

6.5 Normalbeteende vid anvandning

Beteendet ar helt normalt fér enheten:

m  Svagt vasande fran tdnd brannare.

m  |ukt vid férsta anvandningen. Lukterna fdrsvinner sa
smaningom.

m  Qrangefargad laga. Beror p4 damm i omgivningen,
spilld vatska osv..

m |judknall nagra sekunder efter att du slagit av bran-
naren. Beror pa att sdkerhetssystemet slar pa.
— "Sdkerhetssystem", Side 39

6.6 Sparra hallen med huvudbrytaren

Huvudbrytaren bryter sjalva gasflodet. Huvudbrytaren
férhindrar att barn oavsiktligt tander brannare eller
snabbt slar av alla brannare.

Sparra hallen

» Tryck pa huvudbrytaren.
v Alla brannare som ar pa slocknar nu.
v Hallen ar sparrad.

le
)

Lasa upp hallen
Krav: Alla brannare ar av.
» Tryck pa huvudbrytaren och vrid den medurs till an-

-2

v Hallen &r upplast.
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7 Kastruller, grytor och pannor

Anvisningarna hjalper dig att spara effekt och undvika
skador pé kastruller, grytor och pannor.

7.1 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Anvand bara kastruller, grytor och pannor med ratt bot-
ten-@. Kastrullen, grytan eller pannan far inte sticka ut
over héllkanten.

Anvand inte smakastruller pa stora brénnare. Lagorna
far inte n& sidorna pé kastruller, grytor och pannor.

Brannare Minimibotten-@ Maxbotten-@ pa
pa kastrull, gryta kastrull, gryta el-
eller panna ler panna

Effektbrannare 22 cm 30 cm

Effektbrannare 20 cm 26 cm

Normalbrannare 14 cm 22 cm

Sparlaga 12 cm 16 cm

Anvand bara wokpanna pa effektbrannaren.

= Hallen maste ha effektbrannare och wokgaller.
= Wokgallret méaste sitta ratt.

- "Tillbehor", Sid. 38

7.2 Anvanda kastruller, grytor och pannor

Valet och placeringen av kastruller, grytor och pannor
paverkar enhetens sakerhet och energieffektivitet.
— "Spara energi", Sid. 37

/\ VARNING! - Brandrisk!
Brannbara stommar kan bdérja brinna.

» Hall ett minimiavstand pa 50 mm mellan kastrull,
gryta, panna och brannbara stommar.

Anvanda inte deformera-  Deformerade kastruller,
de kastruller, grytor och grytor och pannor star in-
pannor. Anvand bara ka- te stabilt pa héllen och
struller, grytor och pannor kan valta.

med plan och tjock bot-

ten.

Centrera kastrullen, gry-
tan eller pannan over
brannaren.

Kastruller, grytor och pan-
nor kan valta om de inte
ar centrerade over bran-
naren.

Satt kastrullen, grytan el-  Kastruller, grytor och pan-

ler pannan ratt pa gallret. nor kan vélta om du stal-
ler dem direkt pa bréannar-
na.

8 Installningsrekommendationer for matlagning

Enhetens vred stéller in 1dgan stegvis pa olika effektla-
gen fran 1 till 9.

Tillagningstider och effektlagen beror pé livsmedlens
typ, vikt och kvalitet, anvand gas samt materialen i ka-
strullen, grytan eller pannan.

Tips!

= Matlagningstips

— Tillsatt alla ingredienser samtidigt i grytan nar du
tillagar soppor, linser eller kikartor.

— Ska du steka pa middagsratter, borja med att
hetta upp oljan. Hall temperaturen konstant néar
du steker och anpassa effektlaget, om det be-
hovs. Ska du steka flera portioner, vénta tills du
fatt upp temperaturen igen. Vand maten da och
da.

m  Sanka tillagningstiden:

— Anvand tryckkokare fér att géra soppor och koka
baljvaxter. Fo6lj tillverkarens anvisningar nar du
anvander tryckkokare.

— Vattnet ska koka innan du lagger i pasta, ris eller
potatis. Anpassa sedan effektlaget for fortsatt til-
lagning.

— Lagg lock pa kastrullen eller grytan nér du kokar
ris och potatis.

Effektla- Tillagning
ge

9 m |4t vattnet koka upp
m Baka av i vattenbad: biskvier, pudding,
brédpudding.
= Steka pa hog temperatur: asiatisk mat.

Effektla- Tillagning
ge

7-9 = Borja tillagningen: nudlar, soppor, pael-

la, baljvaxter, risgrynsgrot.

= Fritera i olja: tempuragronsaker, kroket-
ter, pommes frites, bondomelett, sch-
nitzel, frysmat, bakverk.

m  Steka med lite olja: fransk omelett, biff,
stroganoff pa ytterlar.

m  Steka, bryna pa: gronsaker, kott.

4-6 m  Fortsatta tillagningen: nudlar, soppor,

paella, baljvaxter, risgrynsgroét.

m  Fritera med lite olja: hamburgare, varm-
korv, grillad lax, frikadeller.

m  Gryta, grytstek: ragu, gulasch, ratatouil-
le.

= Tillaga pa medelhdg temperatur: ost-,
béchamelséas, carbonara, napolitana,
pudding, crépes.

= Tina: frysmat.

1-3 m  Koka klart: ris, paella, baljvaxter ris-
grynsgrot.
m  Anga: fisk, gronsaker.
m Varma pa och varmhalla: fardigmat.

1 Smalta: smor, choklad, gelatin, honung,
karamell.
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9 Rengoring och skotsel

Du maste rengéra och skdéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

9.1 Rengodringsmedel

Lampliga rengdringsmedel hittar du hos service eller |

onlineshoppen.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel kan skada apparatens yt-

or.

» Anvand inga starka eller repande rengdringsmedel.

» Anvand inte stalull.

» Anvand inte kniv eller vassa foremal for att f& bort
intorkade matrester pa hallen.

» Anvand inte kniv eller vassa foremal for att rengora
skarven mellan glas och brannarpaneler, metallprofi-
ler eller glas- eller aluminiumskivor.

» Anvand inte angrengoéring.

9.2 Rengora enheten

OBS!

Det kan tranga in fukt som skadar enhetens inre om du
tar av vreden néar du rengo6r enheten.

» Ta inte av kontrollerna vid rengdring av enheten.

1. L&t enheten svalna.

2. Reng6r med svamp, sapa och vatten.

3. Torka av med mijuk trasa.

Tips! Torka upp spilld vatska direkt. D4 slipper du fast-

klibbande matrester och far smidigare rengéring efter-
at.

9.3 Rengoéra brannarna

Rengdr brannardelarnas yta efter varje anvandning. D&
slipper du fastbranda matrester.

OBS!

Brannardelarna kan bli skadade om du maskindiskar
dem.

» Maskindiska inte brannardelarna.

Notera: Folj rengdringsmedlens anvisningar.
— "Rengdringsmedel”, Sid. 41

1. L&t enheten svalna.

2. Rengdr med icke-metallisk borste och sdpvatten.

3. Torka av enheten ordentligt. Emaljen kan bli skadad
om det finns vattendropper eller fuktiga omraden
nar du paborjar tillagningen.

4. Lagg pa brannardelarna. Se till s& att brénnarlocken
sitter ratt pa spridarna.

— "Brénnare", Sid. 38

9.4 Rengora galiren

Notera: Folj rengdringsmedlens anvisningar.
- "Rengdbringsmedel”, Sid. 41

1. Lat enheten svalna.

2. Ta av gallren forsiktigt.

3. Rengdr med icke-metallisk borste och sdpvatten.
Rengdr omradet runt gummibussningarna ordentligt.
Lossar gummibussningarna, sa kan gallret repa hal-
len.

4. Du kan aven maskindiska gallren.

Anvand det maskindiskmedel som maskintillverka-
ren rekommenderar. Bldtlagg gallren om de ar jatte-
smutsiga.

5. Torka av enheten ordentligt. Emaljen kan bli skadad
om det finns vattendropper eller fuktiga omraden
nar du paborjar tillagningen.

6. Lagg i gallren réatt.

- "Galler", Sid. 38

10 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

10.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk fér elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det &r bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska forhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsékning

Stréomavbrott. Sakringen ar defekt.

» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

41



sv Avhjalpning av fel

Fel Orsak och felsdkning

Strémavbrott. Automatsékringen eller jordfelsbrytaren har 18st ut.
» Kontrollera om automatsékringen eller jordfelsbrytaren har 16st ut i proppskéapet.

Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnatet.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Autotéi_ndningen fun-  Det finns matrester eller smuts mellan tdndning och brannare.
gerar inte. » Reng6r mellan tdndning och bréannare.

Brannardelarna ar vata.
» Torka av brannardelarna ordentligt.

Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna ratt.

Enheten ar ojordad, felansluten eller har skadad jordkabel.
» Kontakta elektriker.

Brannarlagan flackar. Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna ratt.

Brannaréppningarna ar smutsiga.
» Rensa och torka ur brannaréppningarna.

Gasflédet ar onormalt Mellanliggande ventiler stanger av gasflodet.
eller sa kommer det  » (Oppna mellanliggande ventiler.

ingen gas alls. Gasflaskan ar tom.
» Byt gasflaska.

Det luktar gas i koket. Nagot vred ar pa.
» Vrid av vredet.

Gasflaskan ar felansluten.
» Se till s att gasflaskan blir ansluten ordentligt.

Enhetens gasledning lacker.

1. Stdng av gashuvudkranen.

2. Vadra ur rummet.

3. Ring genast behdrig montér som far ga igenom gasanlaggningen och utfarda installa-
tionscertifikat.

4. Anvand inte enheten forran du ar séker pa att varken installation eller enhet lacker.

Brannaren slar av nar Du holl inte vredet intryckt tillrackligt lange.

du slépper vredet. 1. Hall vredet intryckt nagra sekunder efter tandning.
2. Tryck in vredet ordentligt.

Brannardppningarna ar smutsiga.
» Rensa och torka ur brannaréppningarna.

Kokzonsindikeringen  Felkalibrerad elektronik.

pa displayen avviker  » Kalibrera som monteringsanvisningen anger.
hela tiden fran effekt-

laget du valt med vre-

det.

Autotandningen fun-  Elektroniken ar 6verhettad.

gerar_inte och du far » Sla av brannarna eller anvand lagsta effektlaget tills elektroniken svalnat tillrackligt.
upp r i eller A pa

displayen.

F3, FH FS FG F1 Elektronikfel.

F&, F9 lyser pa dis- 1. Gor hallen stromlos.

playen. 2. Vanta nagra sekunder och anslut igen.

3. Far du upp indikeringen igen, kontakta service.
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11 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt géllande
ekodesignforordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var
webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppagifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

11.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Typskylten finns:

®m  pa apparatpasset.

®  pa spishéllens undersida,.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

12 Avfallshantering

12.1 Omhéndertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla ramaterial ateranvandas.
1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljovanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforséljare och kommun.

EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
[
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001616454 (021209)
da, fi, no, svi
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