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Ba Scurte instructiuni privind
programul AutoPilot

BOSCH

Tehnica pentruoviata

Cu ajutorul programelor, puteti pregati foarte simplu
preparate diverse. Selectati un program, iar aparatul preia
pentru dumneavoastra setarile optime Tn acest sens.

Pentry a va.tme reZl:”tat.e bunev’ |nt.erlvorul CvuptOI’UJL-II nu_ Informatii suplimentare gasiti in instructiunile de
trebuie sa fie prea fierbinte. Lasati sa se raceasca interiorul utilizare detaliate. VA rugam sa cititi cu atentie
cuptorului si porniti programul numai dupa racire. aceste instructiuni.

Vesela
» Respectatiindicatiile producatoruluiveselei.

A| Veselad adecvata:
» Folositivase rezistente latemperaturide panala300°C.

» Ceamaiadecvata este vesela din sticla sau sticla ceramica. Gratarul poate actiona prin capacul din
sticld, iar friptura capatd o crusta frumoasa, crocanta.

» Cratitele dininox se pot folosi numai daca este necesar. Suprafetele stralucitoare reflecta foarte
puternic calduraradiatd. Preparatul se rumeneste mai putin, iar carnea se prajeste mai putin. Daca
folositi o tava dininox, indepartati capacul la sfarsitul programului. Mai preparati apoi carneala grill, la
treaptade grill 3inca 8 panala 10 minute.

» Daca utilizati cratite din otel emailat, fonta sau aluminiu turnat sub presiune, preparatul se rumeneste
mai puternic de jos. Adaugati putin mai mult lichid.

Recomandare: Daca sosul pentru fripturd este prea deschis sau preainchis, data viitoare adaugati mai
putin, respectiv mai mult lichid.

B | Vesela neadecvata:

» Veseladinaluminiu deschisla culoare, stralucitor, din lut neglazurat si vesela din material plastic sau
cumanere din material plastic nu sunt adecvate.

C| Dimensiunea veselei:

» Fripturatrebuie sa acopere bazavasului pe aprox. doua treimi. Astfel obtineti un sos de friptura
deosebit.

» Distantadintre carne sicapac ar trebui sa fie de minim 3cm. Carnea se poate umflain timpul prajirii.

Programe

» Atuncicand friptura este gata, aceasta mai poate sa steainca 10 minute in interiorul cuptorului
deconectat, inchis. Astfel, sucul de la carne se poate distribui mai bine.

» Greutatea poate fireglataintr-uninterval cuprinsintre 0,5 kg si 2,5 kg.

Indicatie: domeniul de greutate este limitat intentionat. Pentru preparate foarte mari, de multe orinu
este disponibild nicio vesela adecvata, iar rezultatul prepararii nu ar mai fi corespunzator.
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Setarea programului Continuarea prepararii

>

v

Aparatul selecteaza modul optim deincalzire si reglarea timpului sia
temperaturii. Dumneavoastra nu trebuie decat sa setati greutatea
preparatului.

Greutatea poate fi reglata numaiin intervalul de greutate prevazut.
Pozitionati selectorul de functii si de temperatura pe programe [f.

Cu ajutorul tastei + sau — setati programul dorit.

Atingeti tastakg.

Cu ajutorul tastei + sau — setati greutatea preparatului dumneavoastra.

Dupa afisarea greutatii, pe afisaj este prezentata durata de preparare
calculata. Daca este necesar, puteti schimba din nou programul cu tastakg.

Programul porneste dupa cateva secunde. Derularea duratei este vizibila
pedisplay.

La finalizarea programului se emite un semnal sonor. Pe display este
afisata durata de preparare pe zero.

Daca sunteti multumit de rezultatul prepararii, deconectati aparatul prin
rotirea selectorului de functii in pozitia neutra.

Durata programului

>

>

Durata programului dumneavoastra setat este calculata automat de
aparat. Aceasta apare dupa ce ati reglat greutatea pentru programul ales.

Nu puteti modifica durata unui program.

» Imediat ce programul sisemnalul s-au incheiat, puteti seta o durata cu
tasta +. Aparatul incalzeste mai departe cu setarile programului.

Indicatie: Puteti efectua prepararea ulterioara de cate ori doriti.

» Daca sunteti multumit de rezultatul prepararii, deconectati aparatul prin
rotirea selectorului de functii in pozitia neutra.

Decalarea orei de finalizare

» Launele programe puteti decala ora de finalizare. Inainte de aincepe,
atingetitasta © pana cand pe display este marcat simbolul de sfarsit. Cu
tasta + decalati pe maitarziu sfarsitul.

» Dupapornire, aparatul trece in faza de asteptare.

Efectuarea modificarilor si anularea acestora
» Dupa pornire, numai pot fi modificate numarul programului si greutatea.

» Timpul de finalizare poate fi schimbat, cat timp aparatul este in pozitia de
asteptare.

» Dacadoritisaanulati programul, deconectati aparatul prin rotirea
selectorului de functiiin pozitia neutra.

Program Vesela Adaugarea Greutatea de Observatii
de lichid setare

Pui, neumplut pregdtit pentru preparare, Greutatea puiului asezareinvas cu pieptulin sus
condimentat s—"
02 Piept de curcan labucata, condimentat é ) 2 Greutatea pieptului  Nu prajiti carneain prealabil
~ %' decurcan
03 Tocanaculegume vegetariana é 2 Greutateatotala Taiati legumele cu timp mai mare de preparare (de
= m ex. morcovii) in bucati mai mici decat legumele cu
timp mai scurt de preparare (de ex. rosiile)
04  Gulas Carne devita sau de porc, é 2 Greutateatotala Asezati carnea pe baza vasului siacoperiticu
tdiata cubulete, cu legume ~~ m legume. ) ,
Nu prajiti carneain prealabil.
05 Friptura din carne Carnetocatadevita, é 2 Greutatea fripturii
tocata, proaspata porc sau miel —
06  Friptura inabusita de ex. coasta superioara, é 2 Greutatea carnii Nu prajiti carneain prealabil
din carne de vita pulpafata, spata sau friptura =
marinata
07 Rulada din carne umplutd cu legume sau carne é 2 Greutatea tuturor Nu prajiti carneain prealabil
de vita ~ ruladelor umplute
08  Pulpa de miel, fara oase, condimentata é ) 2 Greutatea carnii Nu prajiti carneain prealabil
patrunsa N @
09  Friptura de vitel, de ex. muschisau nuca é 0 2 Greutatea carnii Nu prajiti carneain prealabil
slaba = v,
10 Friptura din ceafa de fardoase, condimentata é ) 2 Greutatea carnii Nu prajiti carneain prealabil
porc N @
Legenda
< 7O Acoperiti baza tavii, eventual acoperitirapid cu lichid :
2 T ) p T S conform retetei
Q avacucapac O adaugati panala250 glegume @ (deex. supa, apd) m f

‘ BO_SI_EOX5_AutoProg_10_BM52_9001322427_ro-RO.indd 2

@ 01.06.17 09:14



