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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke i
informacije o vazecim uvjetima za
prikljuCivanje u pojedinoj zemilji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do osStecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni struc¢njak smije prikljuciti
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)
se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
priklju¢ak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodacd uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluCajevima. Garancija uredaja vise nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki uredaj
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili ucinkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehani¢kog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren za rad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Nemojte koristiti neprimjerene zastitne
naprave ili reSetku za zastitu djece. Mogle
bi uzrokovati nezgode.
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Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od

8 godina nadalje i osobe smanjenih
tielesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti
il osobe s nedovoljnim iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je
osoba uputila glede sigurnog koristenja
uredaja i ako su razumijeli opasnosti koje iz
toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 15 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za peCenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

ZapaIJ|V| predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljucite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima . Zatvorite dovod plina.

Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
Iskljucite kuhalo. Ugasite pazljivo vatru
poklopcem, dekom za gaSenje pozara ili
slicnim.

Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za cis¢enje)



ispod ili u blizini pe¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
oStetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhalista
koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
priklju¢nim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju doci u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljucite uredaj. lzvucite mrezni
utika¢ odn. iskljucite osigura¢ u ormaricu
s osiguracima. Zatvorite dovod plina.

PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce

povrSine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

Prazno posude na plinskim kuhalistima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

Uredaj je vru¢ dok radi. Prije ¢iS¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati

mogu tijekom rada rostilja postati vruci.
Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli ostetiti te s vremenom postati
propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,

viv v s

Nestruéni popravci su opasni. Popravke
smije vrsiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti ostec¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

Smetnje ili oStecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormari¢u s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.



Neodgovarajuce veliCine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

Ako je uredaj postavljen nepri¢vrsé¢en na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
évrsto povezan s postoljem.

Velike oscilacije u temperaturi mogu
dovesti do oStecenja staklene ploce.
Prilikom koristenja plo¢e za kuhanje
izbjegavajte propuh i prolijevanje hladne
tekucine.

Upozorenje: Ukoliko je povrSina staklene
keramicke ploc¢e pukla:

Odmah iskljucite plinske plamenike i
elektricna kuhalista i odvojite uredaj s
napona.

Nemojte dodirivati povrSinu plo¢e za
kuhanje.

Ne koristite uredaj.
Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje

uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.

Molimo proditajte upute za montazu.

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.

Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektri¢nih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vrucim dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne

smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
¢isc¢enje ili uredaji za Cisc¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene

izvucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Nakupline i pukotine u staklu sprjeCavaju
rizik od strujnog udara. IskopcCajte
osiguraC u ormaricu s osiguracima.
Obavijestite tehniCku servisnu sluzbu.

Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tijekom samostalnog
¢iScenja. Prije svakog samostalnog
¢is¢enja uklonite jaka zaprljanja iz pec¢nice
I s pribora.

Uredaj je tijekom samostalnog ¢iS¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

Uredaj je tijekom samostalnog CiS¢enja
jako vruc¢. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

/\ Uredaj je tijekom samostalnog ¢idéenja
jako vru¢ izvana. Nikada ne dodirujte
vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohladi.
Djecu drzite podalje od kuhalista.



Uzroci steta

Kuhaliste
Oprez!

m Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravhom donjom stranom.

m Lonac ili tavu postavljajte to&no na sredinu plamenika. Time
ée se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po
Sitavoj donjoj strani lonca ili tave. RucCke i rucice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi vec¢a usteda energije.

m Kuhalista koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

m Nikada ne stavljajte vruc¢e tave i lonce na podrudje
pokazivanja ili okvir.

m Pazite da plamenici kuhalita uvijek bude Cisti i suhi. Glava i
poklopac plamenika moraju nalijegati to¢no na njihovom
mjestu.

m Sol, Secer ili pijesak uzrokuju ogrebotine na staklokeramickoj
plodi. Plo¢u za kuhanje nemojte koristiti kao radnu povrSinu ili
povrSinu za odlaganje.

m Kada na plo¢u za kuhanje padnu tvrdi ili o$tri predmeti mogu
nastati oSte¢enja. Predmete ove vrste ne drZite iznad ploce
za kuhanje.

m Seder i jela koja sadrze puno $edera $tetni su za plodu za
kuhanje. Odmah odstranite prolivena jela strugalom za
staklo. Oprez! Strugalo za staklo ima ostar Zilet.

Stete na pecénici
Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecéenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pedenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije&. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.

Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze ostetiti emajl.

Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

VlaZzne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito soéne vocéne kolage,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pec¢nice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrZavajte Cistom.

Vrata pecénice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte niSta niti ne sjedajte na otvorena vrata
pec¢nice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ruéku na vratima. Ruc¢ka na vratima ne mozZe izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecéenja na postolju s ladicom
Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla oStetiti.

Postavljanje, plinski i elektri¢ni priklju¢ak

Plinski prikljuéak

Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.
ovlasteni servisni tehni¢ar u skladu s uputama navedenim pod
"Prikljucivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog stru¢njaka odn. servisnu sluzbu
Oprez!

m Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocCici na straznjoj strani uredaja. Tvorni¢ki podeSena
vrsta plina je oznac¢ena zvjezdicom (*) .

m Prije prikljucivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti priklju€ivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
postujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

m Ovaj uredaj njie prikljucen na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuCiti i staviti u pogon prema vazecim instalacijskim

uvjetima. Uredaj ne prikljuCujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozradivanje.

Plinski prikljuCak treba prikljuditi preko &vrstog, t.j.
nepomicnog priklju€ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da
crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
doci u dodir s vruéom povrSinom.

Priklju¢ak mora imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina

Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

iskljugiti elektricne uredaje - Cak i svjetiljke

otvoriti prozor i dobro prozraditi prostoriju

pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.



Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomidite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plinal Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ru¢ku na vratima; Sarke vrata i
ru¢ka na vratima bi se mogle ostetiti.

Elektri¢ni prikljué¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vasem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osigura¢ od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektriéni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u sluaju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis

Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plodici.

m Uredaj prikljuCujte samo na elektriéni priklju¢ak koji je u
skladu s vaZzed¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako

dostupna, kako biste uredaj u sluaju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

= Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikac.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni priklju¢ak. Ukoliko priklju¢ak zastitnog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektriCne
opasnosti nije zajamdena.

m Za priklju€ivanje uredaja morate Kkoristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.

Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.

1.1zvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .
Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se pedénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomodu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za pricvrScenje na zid.

Postavljanje aparata

m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

m Pazite da aparat nakon postavljanja vise ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili ostecenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,
ukoliko postoji, pri¢vrstite liepljivom trakom na stranama
uredaja.

Sacuvaijte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom poloZaju. Uredaj ne nosite za
ruéku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.



Vas novi aparat

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o aparatu, nacinima
rada i priboru.

Opcenito

lzvedba ovisi 0 pojedinom tipu uredaja.

“—r 00 00 0O
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Objasnjenja
1* Poklopac**
2* Izlazenje pare
Oprez!
Kada pecdnica radi, na ovom mjestu izlazi vruc¢a para
3 Ploga za kuhanje**
4 Upravljacka ploga**
5* Rashladni ventilator
6 Vrata pecénice**
7* Ladica ispod Stednjaka**

* QOpcionalno (dostupno kod nekih uredaja)

** Qvisno o tipu uredaja moguda su odstupanja u pojedino-
stima.

Podrucje za kuhanje

Ovdje mozete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o

pojedinom tipu uredaja.

1 2
3 4
Objasnjenja
1 Normalni plamenik

Normalni plamenik

Jaki plamenik

AN

Stedljivi plamenik

Plamenik i ¢elicna reSetka plinskih kuhalista

Resetke kao i svi dijelovi plamenika moraju biti pravilno
postavljeni za ispravan rad uredaja . Ne zamjenjujte pokrove
plamenika.

Prije prve uporabe morate &eli¢nu reSetku izvaditi iz
unutrasnjosti pecnice te je postaviti na kuhalista.

P 7,
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Upravljacka plo¢a

Odstupanja u detaljima moguca su ovisno o tipu uredaja.
Bira¢ funkcija

Pomocdu biraga funkcija namjestate vrstu grijanja.

Polozaj Koristenje

o Nulti polozaj Pecnica je iskljugena.

3D-vruéi zrak* Za kolacCe i peciva. Moguce je peci
na tri razine. Ventilator na straznjoj
stijenci pecnice ravnomjerno ras-

poreduje toplinu u peénici.

& Gornje i donje zagri-
javanje*

Za kolace, nabujke i nemasna
pecenja, npr. teletina ili divlja¢, na
jednoj razini. Vruc¢ina dopire rav-
nomjerno s gornje i s donje strane.

Stupanj za pizzu Brza priprema duboko smrznutih
jela bez zagrijavanja pecnice, npr.
pizza, pommes frites ili pecivo od
lisnatog tijesta. Toplina dopire s
donje strane i od ventilatora na

straznjoj stijenci pecnice.

X] Rostilj i ventilator Pecenje mesa, peradi i ribe. Grijac
rostilja i ventilator ukljuéuju i isklju-
¢uju se izmjeni¢no. Ventilator ras-
poreduje toplinu rostilja
jednakomijerno oko jela.

] Rostilj, velika povr- Rostiljanje odrezaka, hrenovki,
Sina tosta i ribe. Zagrijava se cijela
povrsina ispod grijaca rostilja.

("] Roéstilj, mala povréina Rostiljanje malih koli¢ina odre-
zaka, hrenovki, tosta i ribe. Zagri-
java se unutarnji dio grijaca
rostilja.

Ukuhati, peci i zapedi. Vruéina
dopire s donje strane.

(CJ Donje zagrijavanje

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, peradi,
kruha i kolaca. Ventilator raspore-
duje toplinu jednakomjerno oko

jela.

Svjetlo

Ukljucite Zarulju u pecnici.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uginkovito-
sti prema EN 60350.

Ako namijestite vrstu grijanja, Zarulja u pecnici se upali.

Bira¢ temperature

BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Pecénica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrudje

1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj roétilja za rostilj, mala (7]

i velika [7] povrgina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Prekida¢ kuhalista

Snagu grijanja kuhaliSta moZete podeSavati pomodu Cetiriju
prekidaca kuhalista.

10

Postavke Funkcija/plinski Stednjak

Polozaj nula Stednjak je iskljugen.

Polozaj za paljenje

Postavno podrucje veliki plamen = najjaci polozaj

o
st Polozaj za paljenje
0]
0 Stedljivi plamen = najnizi polozaj

Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okrecite dalje.

Tipke i pokazatelj

Pomodu tipaka namjestate razli¢ite dodatne funkcije. Na
prikazu mozete ocCitati namjestene vrijednosti.

Tipka Koristenje

»$% Brzo zagrijavanje Narogito brzo zagrijavanje pec-

nice.

® Vremenske funkcije  Izbor alarmnog sata (), trajanja b,

vremena kraja (& i vremena na

satu(®.

C= Zastita za djecu B_Iokada i deblokada funkcija pec¢-
nice.

—  minus Sniziti postavke.

+ plus Povisiti postavke.

Koja vremenska funkcija stoji u prvom planu na indikatoru vidite
po zagradama [ ] oko odgovarajuceg simbola. Iznimka: Kod
sata svijetli simbol ® samo ako promijenite postavku.

Tipke

Ispod svake tipke nalaze se senzori. Ne morate ih jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Komora za pecenje

U komori za pec€enje se nalazi Zzarulja pecnice. Rashladni
ventilator §titi pecnicu od pregrijavanja.

Zarulja u peénici

Za vrijeme rada svijetli Zarulja u pecénici.

Pomodu polozaja [£] na biracu funkcija moZete ukljuditi Zarulju i
kada je pednica isklju¢ena.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuduje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi joS odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pe¢nica se inaCe
pregrijava.



Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecéete u komoru za pedenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Rostilj

Za posude, modele za kolace,
pecenje, zZar i duboko smrznutu
hranu.

Rostilj umecite s otvorenom stra-
nom prema vratima pecnice i s
ukrivljenjem prema dolje ~—.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku peéenku.
Ako zelite peéi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu umecite s ukoSe-
njem prema vratima pecnice.

Umetanje pribora

Pribor moZete umetnuti u pecnicu na 5 razli¢itih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.

Pribor se moze izvuci do polovice prije nego §to se uglavi. Na
taj nadin mozete jednostavno izvaditi jela.

Kod umetanja u pecnicu pazite na to da izbodina na priboru
bude sa straznje strane. Samo ¢e se tako modi uglaviti.

==

——

Pomocu izvlaénih vodilica na razini 2 pribor mozete izvuéi do
kraja.

Qvisno o opremi uredaja se izvlacne vodilice uglavljuju tek
kada su potpuno izvucene. Na taj se nacin pribor moze lako
umetnuti. Izvla&ne vodilice deblokirate tako da ih gurnete s
malim pritiskom natrag u pecnicu.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se ponovno ohladi, deformacija nestaje. To ne utjece na
funkciju.

Pliticu za pe&enje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za peCenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pecenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruciti u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-bro;j.

Poseban pribor

Poseban pribor moZzete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim brosurama ili na internetu ¢ete
pronaci razlicite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili mogucénost narucivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj

Funkcija

Plitica za pecenje pizze HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu moZete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i poStujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

ResSetka za primjenu HEZ324000

Za pecenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj ¢ete nadin sakupiti masnocu koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostilj HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zastita od prskanja, kako bi se pecnica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pec€enje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2 i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecenje HEZ327000

Opeka za pedenje je izrazito prikladna za pripremu domadeg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporu¢enu temperaturu.

Emajlirana plitica HEZ331003

Za kolaCe i kekse.

Posudu za pedenje s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u
pecnicu.
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Poseban pribor HEZ broj Funkcija

Emajlirana plitica s neprijanjajuéom oblogom HEZ331011 KolaCi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava HEZ3320083 Za soéne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom HEZ332011 Socni kolaci, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika peCenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu HEZ333001 Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekac.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje HEZ333003 Prikladna je narodito za pripravu velikih koli¢ina.

Izvlagne vodilice

3-struki teleskopski izvlacni element HEZ338352 Izvla¢nim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor izvudi, a da

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkci- HEZ338357
jom zaustavljanja

se ne prevrne.
3-struko puno izvladenje, nije primjereno za uredaje s raznjem.

Sa izvlagnim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor skroz
izvuci, a da se ne prevrne. lzvladne vodilice se uglavljuju tako
da se posude za pedenje jednostavno mogu umetnuti.

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkcijom zaustavljanja
nije primjeren za uredaje s raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolage, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.
Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-

reno je narocito za programe i automatske programe pecenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kudéanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajucéa sredstva za odrzavanje i ¢iS¢enje ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdajuceg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za ¢GiSéenje pecnica i rostilja Broj artikla 463582

Za GiS¢enje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom Broj artikla 460770

poput saca

Narocito je primjereno za giS¢enje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg cCelika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurac vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecnice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugadiji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguradu vrata.

Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prvog prikljugenja u polju za prikaz treperi simbol ® i
Cetiri nule. Namjestite vriieme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje vrijeme {201,
2. Pritiskom na tipku =+ ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.
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Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijacu &
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pecénici.

Prozracite kuhinju dok se pecnica zagrijava.
1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pec¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Ciscéenje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.



Podesavanje kuhalista

Vase kuhaliSte je opremljeno s &etiri plinska plamenika. Ovdje
mozete proditati na koji nagin mozete upaliti vas plinski
plamenik ili podesiti veli€inu plamena.

Prvo ¢iséenje glave i poklopca plamenika
Poklopac (1) i glavu plamenika (2) &istite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove paZzljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upalja¢ (3) i zatik za zastitu
od plamena (4) ne ostete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.

Paljenje plinskog plamenika

Stavite poklopac plamenika uvijek to€no na krunu plamenika.
Otvori na kruni plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji poklopac Stednjaka. Sve dok Stednjak radi,
gornji poklopac mora biti otvoren.

2. Okrenite prekidac Zeljenog kuhalista ulijevo u polozaj paljenja
3. Palienje se aktivira.

3. Pritisnite prekidag za kuhaliste i drzite ga pritisnutog u
trajanju od 1-3 sekunde. Plin pocinje istjecati i plinski
plamenik se upali.
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Osigurac paljenja je aktiviran. Ukoliko se plamenik ugasi,
dovod plina se prekida automatski osiguracem paljenja.

4.Podesite Zeljenu veliinu plamena. dlzmedu postavke ISKLJ
© i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
postavku izmedu @ vec¢eg i @ manjeg plamena.

5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekida¢ za kuhaliste
udesno u poloZaj & ISKLJ.

Prekida¢ za kuhaliSte ne smijete pustiti da radi dulje od 15

sekundi u polozaju za paljenje. Ukoliko se plamenik ne upali

nakon 15 sekundi, pri¢ekajte najmanje jednu minutu. Potom

ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon iskljucivanja na jos vru¢em Stednjaku okrenete
prekidac za kuhaliste, plin ¢e izlaziti. Ako prekidac za kuhaliSte
ne okrenite u poloZaj za paljenje 3¢, dovod plina se prekida
nakon 60 sekundi.

Plinski plamenik se ne pali

U slucaju nestanka struje ili u sluc¢aju vlaznih svjecice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljacem za plin ili
zigicom.

Tabela - Kuhanje

Za svako kuhaliSte odaberite pravilnu veliinu posude. Promjer
dna posude ili tave treba odgovarati veli¢ini kuhaliSta.

Vremena kuhanja ovise o vrsti, tezini i kvaliteti namirnica. Stoga
su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme kuhanja mozete
sami najbolje procijeniti.

Hranu pripremajte sa $to manje vode kako bi se oduvali
vitamini i minerali. Odaberite kratko vrijeme kuhanja kako bi
povrcée ostalo krhko i bogato hranjivim tvarima.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj za kuhanje

Topljenje Cokolada, maslac, margarin Stedljivi plamenik mali plamen

Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Elektricno kuhaliste** 1-2

Zagrijavanje i odrzava- Juhe Stedljivi plamenik mali plamen

nje topline Elektricno kuhaliste** 1-2

Kuhanje na pari* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste** 3-4

Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste** 3-4

Kuhanje* RiZa, povrce, jela od mesa (s Normalni plamenik veliki plamen

umacima)

Elektricno kuhaliste™* 5-6

* *Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanjite &im poc&ne kuhati.

** Opcionalno. Dostupno kod nekih uredaja ovisno o tipu uredaja (Za pecenje na wok plameniku preporu¢amo koristenje woka.)
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Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj za kuhanje
Pecenje Palacinke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik** izmedu velikog i malog plamena
riblji Stapici

Wok plamenik**

* *Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanijite ¢im poc¢ne kuhati.
** Opcionalno. Dostupno kod nekih uredaja ovisno o tipu uredaja (Za pecenje na wok plameniku preporu¢amo koristenje woka.)

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kW

Jaki plamenik 3kW 24 cm 28 cm
Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kW

Stedljivi plamenik 1 12 cm 18 cm
kW

* Opcija (za modele s elektricnim kuhalistem)
** Opcija (za modele s kuhalistem za wok)

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomaZzu za uStedu energije te
izbjegavanje oStec¢enja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za kuhanje

prikladne veligine za

plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na velikim
plamenicima. Plamen ne bi

smio dodirivati stranice

posuda za kuhanje.
Ne upotrebljavajte deformirane

posude za kuhanje koje ne
L/—_x mogu stajati stabilno na
kuhalistu. Posude se mogu
prevrnuti.

Upotrebljavajte samo posude
za kuhanje s ravnim i debelim
dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili
WV" kada poklopac nije pokloplien
‘ do kraja. Gubi se veliki dio

energije.

J

Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se

x u suprotnom sluc¢aju moglo
Y| prevrnuti.
a
ﬁ

Stavite lonce na reSetku, ali
nikada direktno na plamenike.

Prije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

b Bk B B

1

N

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalistu i ne
stavljate tezak teret.

Ne koristite dva plamenika ili
izvora topline za samo jednu
posudu za kuhanje.

Izbjegavajte uporabu tava za
pedenje, glinenih posuda itd.
dulje vrijeme pri maksimalnoj
snazi.



Namjestanje pecénice

Imate viSe mogucénosti namjeStanja rada pecnice . U nastavku
je opisano namjestanje vrste grijanja i temperature odnosno
stupnja rostiljanja. Na pecnici mozete namjestiti vrijeme
pecenja (trajanje) i vrijeme kraja za svako jelo. Ostale
informacije ¢ete dobiti u poglavlju Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena: Preporu¢amo Vam da prije pe€enja jela zagrijete
peénicu kako bi se sprijecila suviSna kondenzacija pare na
staklu vrata pecénice.

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornje i donje zagrijavanje na 190°C [Z.

1.Pomocu bira¢a funkcija namjesState vrstu grijanja.

2.Pomocdu biraCa temperature podeSavate temperaturu ili
stupanj rostiljanja.

Pecnica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju pecnice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem VaSa pecnica narodito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Brzo zagrijavanje koristite kod temperatura iznad 100 °C.
Prikladne su slijedece vrste grijanja:

m Vrudi zrak 3D
= Gornje i donje zagrijavanje &

Kako biste dobili ujednaceni rezultat pecenja u peénici, Vase
jelo stavite u pecnicu tek kada je brzo zagrijavanje zavrseno.

1. Odaberite Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu.

2. Kratko pritisnite tipku » 5.

U polju za prikaz svijetli simbol »$. Pec¢nica pocinje s
grijanjem.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Javlja se signal. Simbol »$% se gasi u polju za prikaz. Stavite
jelo u pecnicu.

Prekid brzog zagrijavanja

Pritisnite tipku »%5. Simbol » % se gasi u polju za prikaz.

Namjestanje vremenskih funkcija

Vasa pecnica ima razliCite vremenske funkcije. Pritiskom na
tipku (® pozivate prikaz izbornika i moZete mijenjati funkcije. Za
vrijeme namjestanja svijetle simboli za vrijeme. Zagrade [ ] Vam
pokazuju odabranu vremensku funkciju. Vremensku funkciju
koja je veé¢ namjeStena mozete izravno promijeniti pritiskom na

tipku + ili = ako je simbol za vrijeme prikazan u zagradama [ 1.

Sat za vremensko ukljuéivanje

Sat za vremensko uklju¢ivanje radi neovisno o radu pecénice.
Ima svoj signal. Na taj nac¢in mozete razlikovati je li istekao sat
ili automatsko iskljucivanje (vrijeme pecenja).
1.Jedanput pritisnite tipku (.

U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke =+ ili —.
PredloZena vrijednost tipke + = 10 minuta
PredloZena vrijednost tipke — = 5 minuta.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.
Namjesteno vrijeme na satu pocinje odbrojavanje vremena. U

polju za prikaz svijetli simbol [()] i prikazuje se odbrojavanje
vremena na satu. Zagase se ostali simboli za vrijeme.
Namjesteno vrijeme na satu je isteklo

Javlja se signal. U polju za prikaz prikazuje se o000,
Pritiskom na tipku (® iskljuite sat.

Promjena vremena na satu za vremensko ukljuéivanje
Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Brisanje vremena na satu za vremensko ukljucivanje

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme na satu na L0:00. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Sat za
vremensko ukljudivanje se iskljuéuje.
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljugivanje L), vremena pedéenja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata ® pritisnite tipku (©
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme pecenja

MoZete namjestiti vrijeme pecéenja svakog jela u pecénici. Kada
je isteklo vrijeme pecenja, pecénica se automatski gasi. Tako ne
morate prekidati druge poslove kako bi iskljugili pe¢nicu.
Vrijeme peéenja ne moze se prekoraciti a da to ne Zelite.

Primjer na slici: vrijeme peéenja 45 minuta.

1.Biragem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature namjestite temperaturu ili stupan;j
rostiljanja.

3. Pritisnite tipku (® dvaput.

U polju za prikaz prikazuje se 3:’.7:!.73. Simboli za vrijeme
svijetle, zagrade su oko simbola -9.

4. Namijestite vrijeme pecenja pritiskom na tipku + ili —.
PredloZena vrijednost tipke + = 30 minuta
PredloZena vrijednost tipke — = 10 minuta

Pecnica se ukljuCuje nakon nekoliko sekundi.' U polju za prikaz
se pojavljuje odbrojavanje trajanja i simbol [-9] svijetli. Zagase
se ostali simboli za vrijeme.

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se S|gna| Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz

pl’lkaZUJe se OO0 Pritisnite tipku (B. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. lli tipku (® pritisnite dva puta

i okrenite bira¢ funkcije u nulti poloiaj. Pecnica je iskljucena.

Promjena vremena pecenja

Tipkama 4+ ili = promijenite vrijeme pecenja. Nakon nekoliko
sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Kada je namjesSten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (.

Brisanje vremena pecenja
[aIxNuinl

Pritiskom na tipku = vratite vrijeme pecCenja na wu:uw. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Vrijeme je
izbrisano. Kada je namjesten sat za vremensko ukljucivanje,
pritisnite prethodno tipku ®
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljuivanje ), vremena peéenja
D, vremena iskljugivanja (b ili sata (® pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme iskljucivanja
MoZete namijestiti vrijeme kada jelo treba biti gotovo. Peénica
se automatski ukljuCuje i iskljuCuje u namjesteno vrijeme.

Mozete na primjer ujutro staviti jelo u pecnicu i namjestiti je
tako da je jelo gotovo u podne.

Pazite na to da Vase namirnice predugo ne ostanu u pecnici te
da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, vrijeme pecenja iznosi 45 minuta i
pednica treba zavrsiti s pecenjem u 12:30 sati.

1. Namjestite bira¢ funkcija.

2.Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku © dvaput.

4.Namijestite vrijeme pecCenja pritiskom na tipku + ili —.

5. Pritisnite tipku (.

Zagrade su oko simbola (t. Pokazatelj prikazuje vrijeme
kada ce jelo biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku =+ ili = pomaknite vrijeme iskljucivanja na
kasniji trenutak.

Nakon nekoliko sekundi pedénica prikazuje namjesteno vrijeme
na satu i prebacuje se u stanje ¢ekanja. U polju za prikaz se
pojavljuje vrijeme kada ¢e jelo biti gotovo i simbol (& stoji u
zagradama. Gase se simboli L) i (©. Kada se peénica ukljugi,
prikazuje se odbrolavanje trajanja i simbol <D stoji u
zagradama. Simbol (Y se gasi.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pe¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prlkazu e se U000, Pritisnite tipku (©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. lli tipku (® pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti poloiaj. Pecnica je isklju¢ena.



Promjena vremena iskljucivanja

Promijenite vrijeme iskljucivanja pritiskom na tipku =+ ili —.
Nakon nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Kada je namjesten sat za vremensko ukljucivanje, pritisnite
prethodno tipku (® dva puta. Ne mijenjajte vrijeme iskljusivanja
za vrileme pedenja. To moze utjecati na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vrijeme iskljuCivanja ponovno vratite na trenutacno vrijeme
pritiskom na tipku —. Nakon nekoliko sekundi se prikazuje
promijenjeno vrijeme. Pecénica se ukljuCuje. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (® dva
puta.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljugivanje ), vremena peéenja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata O pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Osigurac za zastitu djece

Kako djeca ne bi nehotimice ukljucila pec¢nicu, ona posjeduje
osigura¢ za zastitu djece.
Pecnica ne reagira ni na kakve postavke. Sat za vremensko

uskljucivanje i vrijeme na satu moZete namijestiti i kada je
ukljucen osigurac¢ za zastitu djece.

Ako je namjesStena vrsta grijanja i temperatura ili stupan;j
rostiljanja, osigurag za zastitu djece prekida rad grijanja
Ukljucivanje osiguraca za zastitu djece

Ne smije biti uklju&eno ni vrijeme pecenja ni vrijeme
isklju€ivanja.

Promjena polaznih postavki

Peénica ima odredene polazne postavke. Ove postavke mozete
prilagoditi Vasim potrebama.

Polazne postave Izbor | Izbor Izbor 3
- { Prikaz sata uvijek* samo s tip- -
kom ®
c Trajanje signala otpr. 10 otpr. 2 otpr. 5 min.
nakon zavrSetka vre- sek. min.*
mena pecenja ili
namjestenog vre-
mena na satu
3 Vrileme Gekanja do  otpr. 2 sek. otpr. 5 otpr. 10
pohranjivanja sek.* sek.

postavke

*TvorniCke postavke

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.

U polju za prikaz se pojavljuje trenutacna polazna postavka

koja se odnosi na prikazivanje sata, npr. ¢ { za izbor .

2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku 4+ ili —.

Vrijeme na satu

Nakon prvog priklju¢enja ili nakon nestanka struje, u polju za
prikaz treperi simbol (® i &etiri nule. Namijestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (O.

U polju za prikaz se pojavljuje vrijeme {200
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Promjena vremena na satu

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija

1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.
U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

MoZete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .

Pritisnite i drzite tipku &= otprilike Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se pojavljuje simbol C=. Uklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

Iskljucivanje osiguraca za zastitu djece
Pritisnite i drzite tipku &= otprilike Cetiri sekunde.

Simbol = se gasi u polju za prikaz. Isklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

3. Potvrdite pritiskom na tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje slijedec¢a polazna postavka. Uz
pomo¢ tipke ® mozete prodi kroz sve razine i promijeniti
postavke pritiskom na tipku + ili —.

4.Na kraju pritisnite i drite tipku ® otprilike 4 sekunde.
Pohranjene su sve polazne postavke.

Osnovne postavke mozete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.
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Njega i ¢iscenje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vase kuhaliSte i vaSa pecnica duze
ostaju ljepse i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
¢ete nacin oboje pravilno odrzavati i Jistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijedili da
se razli€ite povrSine oStete krivim sredstvima za ciséenje.

Prilikom ¢iS¢enja kuhalista

m ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,

®m spuzve za ribanje,

m agresivna sredstva za ¢iS¢enje poput sredstva za giséenje
pecnica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Prilikom ciS¢enje pecnice

= ne gpotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Giscéenje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

®m spuzve za ribanje,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Zona

Sredstva za CiS¢enje

Upravljacka ploca

Vrucéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriite mekom
krpom. Za &iséenje nemoijte rabiti sred-
stva za GiScenje stakla ili strugace za sta-
klo.

Gorniji stakleni
poklopac*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Sredstvo za CiS¢enje stakla:

Cistite mekom krpom.

Gornji stakleni poklopac mozete skinuti
za GiSc¢enje. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Gornji stakleni poklopac!

Okretni gumbi
Ne skidajte brtvu!

Vrudéa sapunica:
Ocistite spuzvicom i obriite mekom
krpom.

Okvir ploc¢e za
kuhanje

Vrucéa sapunica:
Ne Cistite strugacem za staklo, limunovim
sokom ili octom.

Plinska plo¢a za
kuhanje i resetka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica.

Koristite malo vode, ali pazite da ne dos-
pije u unutrasnjost uredaja kroz donje
dijelove plamenika.

Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Mozete skinuti reSetku.

ResSetka od lijevanog zeljeza*:
Ne perite u perilici posuda.

Plinski plamenik*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Skinite glavu plamenika i poklopac te
ocistite vruéom sapunicom.

Ne perite u perilici posuda.

Otvori za izlazak plina moraju uvijek biti
slobodni.

Svjedice: mala mekana Cetka.

Plinski plamenici rade samo kada su
svjecice suhe. Sve dijelove dobro osu-
Site. Prilikom ponovnog umetanja pazite
na toCan dosjed.

Poklopci plamenika su crno emajlirani.
Tijekom vremena dolazi do promjene
boje. To ne utjeCe na funkciju.

Zona Sredstva za ciScenje

Povrsine od pleme-
nitog Celika*

Vrudéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obrisite mekom
krpom. Kod povrsina od plemenitog
Celika brisite uvijek paralelno u smjeru
prirodnih Sara. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine. Uvijek odmah uklonite
mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelan-
Sevina. Ispod takvih mrlja moze dodi do
korozije.

(ovisno o tipu ure-
daja)

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sred-
stva za njegu vrucih povrsina od plemeni-
tog Celika. Sredstvo za njegu nanesite
mekom krpom u tankom sloju.

Elektricno kuhaliste*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Abrazivna sredstva ili spuzve za &iscenje:
Potom kratko zagrijte kuhaliste da se
osusi. Vlazna kuhalista hrdaju s vreme-
nom.Na kraju nanesite sredstvo za njegu.
Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Prsten kuhalista*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Promjene boje od blago Zute do plave na
prstenu kuhalista uklonite sredstvom za
njegu Celika.

Ne koristite abrazivna ili ostra sredstva za
¢iséenje.

Emaijlirane, laki- Vruéa sapunica:

rane, plasticne povr- OcCistite spuzvicom i obriSite mekom

Sine i povrSine krpom. Za &iS¢enje nemojte rabiti sred-
obradene tehnikom stva za ¢iSéenje stakla ili strugade za sta-
sitotiska* klo.

(ovisno o tipu ure-
daja)

*

Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)
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Staklokeramicka
plo&a za kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu staklo-
keramike

CiScenje: sredstva za &iSc¢enje koja su
prikladna za staklokeramiku.
Pridrzavajte se napomena za ¢iSéenje na
ambalazi.

A\Strugag za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i ocistite samo s oStricom.
Pozor, ostrica je jako oStra. Opasnost od
ozljede.

Nakon ¢iSéenja je ponovno pri¢vrstite.
Ostedene ostrice odmah zamijenite.

*

daja.)

Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-



Zona Sredstva za CiS¢enje

Zona Sredstva za ¢iSéenje

Staklena ploca za
kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za za$titu i njegu stakla
CiScenje: sredstva za &iSc¢enje stakla.
PridrZzavajte se napomena za &iséenje na
ambalazi.

A\Strugad za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i oCistite samo s ostricom.
Pozor, ostrica je jako ostra. Opasnost od
ozljede.

Nakon cCiSc¢enja je ponovno pricvrstite.
Ostecene ostrice odmah zamijenite.

Staklena plo¢a Sredstvo za Ciscenje stakla:
Cistite mekom krpom.

Nemojte rabiti strugac za staklo.

Za jednostavnije ¢iS¢enje mozete skinuti
vrata. Molimo pridrzavajte se poglavlja
Skidanje i staviljanje vrata pecnice!

Zastita za djecu* Vruca sapunica:

(ovisno o tipu ure- Ogistite spuzvicom.

daja) Ukoliko je osiguraC za zastitu djece
postavljen na vratima pecénice, valja ga
skinuti prije ¢iS¢enja.
U sluéaju velike prljavstine osigurac za
zastitu djece nece viSe ispravno raditi.

Briva Vrucéa sapunica:
Ne skidajte brtvu! Ocistite spuzvicom. Ne ribajte.

Zona za kuhanje Vruca sapunica ili voda s octom:

Ocistite spuzvicom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu
nehrdajuc¢u spuzvicu za &iséenje ili sred-
stvo za CiSc¢enje pecnice.

Koristite samo u hladnoj pecénici.

Pribor Vrudéa sapunica:
Navlazite i ogistite krpom za pranje

posuda ili etkom.

Aluminijski lim za pedenje*:
(ovisno o tipu uredaja)

Dodatno osusSite mekom krpom.

Ne perite u perilici posuda.

Nikada ne korisitte sredstva za ¢iséenje
pednice.

Kako biste izbjegli ogrebotine, metalne
povrsine nikada ne dodirujte nozem ili
sliénim ostrim predmetom.
Neprikladna su agresivna sredstva za
CiScenje, spuzve za struganje i grube
krpe za &iséenje. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine.

Razanj*

(ovisno o tipu uredaja)

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom ili etkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Termometar za pecenje mesa*
(ovisno o tipu uredaja)

Vruéa sapunica:
QOcistite spuzvicom ili etkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Vrudéa sapunica:
Ogistite spuzvicom.

Ladica ispod §ted-
njaka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

/A\Kod povrsina koje imaju sposobnost
samociséenja molimo koristite funkciju
samociséenja. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Samodéiscenje!

Pozor! Nikada ne koristite sredstvo za
CiS¢enje Stednjaka za povrSine koje
imaju sposobnost samociscenja.

* Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

Stakleni poklopac
zarulje u peénici

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Okvir vodilice Vruca sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Setkicom.

Za Cis¢enje mozete izvaditi okvire vodi-
lica.Molimo pridrzavajte se poglavlja
Vadenje i stavijanje okvira vodilica!

Teleskopska vodilica na izvlacenje*
(ovisno o tipu uredaja)

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom ili Eetkicom.

Ne skidajte mazivo na izvlagnim vodili-
cama, najbolje ih Cistite umetnute. Ne
namadite ih niti ih ne perite u perilici
posuda ili ne Cistite pomocu samodiSce-
nja. To moze ostetiti okvire vodilica i
ograniciti njihovu funkciju.

* QOpcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

Prije pocetka ¢iSéenja

Izvadite pribor i posude iz pecnice.

Ciséenje dna peénice

Koristite krpu za pranje posuda i vruéu sapunicu ili vodu s
octom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu nehrdajucu spuzvicu za
SiS¢enije ili sredstvo za &iséenje pecénice. Koristite samo u
hladnoj pecnici. Na samodistedim povrSinama nikada ne
koristite metalnu spuzvicu za Ciséenje ili sredstvo za Ciséenje
pednice.

Ciséenje samogisteéih povrsina u peénici
Straznja stijena, strop i bo¢ne stijene oblozene su
samocistec¢im emajlom. Taj sloj usisava i razgraduje mrlje od

pedenja i przenja dok pednica radi. Sto je temperatura visa i
Sto dulje pecnica radi, to je bolji rezultat.

Ako je prljavstina i nakon viSekratnog rada jos vidljiva,
postupajte kako slijedi:

1.Najprije ocCistite dno pecnice.

2. Podesite na gornji/donji grija¢ & .

3. Zagrijte praznu pecnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

Keramicka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samocdiscéenja.
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Oprez!

= Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za &iséenje.
Mogli biste izgrepsti ili oStetiti visokoporozni povrsinski sloj.

m Ne koristite sredstvo za CiSéenje pecnice za samodistece
povrsine. Ako sredstvo za CiSéenje pecénice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.

Skidanje i vjeSanje postolja
Postolje mozZete izvaditi kako biste ga odistili. Pe¢nica se prvo
mora ohladiti.

Vadenje okvira vodilica

1. Okvir vodilica podignite sprijeda prema gore

2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citav okvir vodilica povucite prema naprijed
4.i izvadite ga (slika B).

)
B
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4.»

Okvire Cistite sredstvom za pranje posuda i spuzvicom za
posude. Kod tvrdokorne prljavstine koristite Cetku.
Stavljanje okvira vodilica

1. Okvir vodilica prvo utaknite u straznji otvor, pritisnite ga malo
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednji otvor (slika B).

E
» g
|

Okviri vodilica pristaju samo s desne ili lijeve strane. Pazite na
to da razina 1 i 2 dolje te razina 3, 4 i 5 gore kao na slici B.
Izvla&na vodilica mora se modi izvudi prema naprijed.

Skidanje i vjeSanje vrata peénice

Za CiScenje i vadenije stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zaSti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.
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A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecdnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecénice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.



Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

PloCe o istite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za
GisCcenije.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above® bude okrenut prema gore.

1. Plou umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajviSu plogu ukoso umetnite prema natrag u oba drzada.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esce je rijeC tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasSem studiju za kuhanje. Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomocé/napomene

Plinski plame-
nik se ne pali .

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili zigi-
éice za paljenje. com.

Poruke pogresaka

Ako se u polju za prikaz pojavi poruka pogreske sa slovom £,
pritisnite tipku (®. Poruka nestaje. Namjestena vremenska
funkcija se briSe. Ako se poruka pogreske ponovno prikazuje,
pozovite servisnu sluzbu.

Slijedec¢e pogreSke mozete sami ukloniti.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomene
Peénica ne Osigura¢ je u U ormariéu s osigurac¢ima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Poruka Moguci uzrok Pomo¢é/upute
pogreske
a0 Predugo ste pri- Pritisnite sve tipke redom.

tisnuli neku Provjerite je li se jedna od
tipku ili se tipka tipki zaglavila i je i ista.
zaglavila.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecnica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestrucni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

21



Izmjena Zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne
zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u
servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove
Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigurad u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehni¢ara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plodicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir ¢injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako cete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za vas uredaj

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja u pecdnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji nain mozete pravilno zbrinuti vas ureda,.

Usteda energije u peénici

Pecénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacaju toplinu.

Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pecnice otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pedénica je jo$
vruéa. Na taj se nacdin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kola¢. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti peénicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moze do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.
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Stednja energije na plinskom kuhalistu

Uvijek koristite lonac odgovarajuce veliCine za vasa jela. Za
veliki, tek djelomi&no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

Lonce uvijek zatvarajte s odgovarajuéim poklopcem.
Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznaden u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.



Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje dete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit éete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m TabliGne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pe&enje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruéi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

S gornjim/donjim grijaéem (2 ped&enje kolaga najbolje
uspijeva.

Kada pedete pomodu 3D-vrudeg zraka [@), koristite slijedede
visine umetanja za pribor:

m Kolaci u modelima Visina 2

m Koladi na plitici Visina 3

Pecenje na vise razina
Koristite vrudi zrak 3D [@).

Visine umetanja kod pecenja na 2 razine:
m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Visine umetanja kod pedenja na 3 razine:
m Posuda za pecenje: Visina 5

= Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenije: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

U tabelama ¢éete pronadi brojne prijedloge i savjete za vaSa
jela.

Kada istovremeno pecete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku
kao §to je prikazano na slici.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kola¢ se necée jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama c¢ete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pe€enja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednosdéu. Pedenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ée biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pedenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 160-180 40-50

3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup O 150-170 60-70
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu = 150-170 20-30
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta M(E(del za nabujak/nadu- O 160-180 50-60

va
Biskvitna torta Model za nabujak 2 (| 160-180 30-40
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za nabujak 1 O 170-190 25-35
Vocna torta ili torta od sira, podloga od Model za nabujak 1 = 170-190 70-90
prhkog tijesta*
Svicarski kola& Plitica za pecenje pizze 1 (| 220-240 35-45
Pikantni kolaCi* (npr. pita od luka / sla- Model za nabujak 1 O 180-200 50-60
nine)
Pizza, tanko dno s malo obloge (zagrija- Plitica za pecenje pizze 1 O 250-270 10-15

vanje)

* Pustite da se kolaCi ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecénici.
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Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 35-45
za pecCenje
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim nadje- Univerzalna tava 3 = 160-180 40-50
vom, voce Univervzalna tava + posuda 3+1 150-170 50-60
za pecCenje
Svicarski kola& Univerzalna tava 2 o 210-230 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 (] 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 ) 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
SavijaCa, slatka Univerzalna tava 2 O 180-200 55-65
Burek (pita) Univerzalna tava 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 O 220-240 15-25
Univerzalna tava + posuda  3+1 180-200 35-45
za pecenje
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Keksi Plitica 3 140-160 15-25
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 130-150 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-150 30-40
tava
Strcano pecivo (zagrijavanje) Plitica 3 o 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Univerzalna tava + posuda za peCe- 3+1 140-150 30-45
nje
2 posuda za pecenje + univerzalna 5+3+1 130-140 35-50
tava
Makroni Plitica 2 o 110-130 30-40
Univerzalna tava + posuda za pece- 3+1 100-120 35-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 100-120 40-50
tava
Puslice od snijega Plitica 80-100 130-150
Pecivo od zakuhanog tijesta  Plitica = 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Plitica 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 180-200 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 160-180 35-45
tava
Pecivo od dizanog tijesta Plitica 3 o 180-200 20-30
Univerzalna tava + posuda za peCe- 3+1 170-190 25-35

nje
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Kruh i pecivo

Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije nista drugo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecénicu.
Kod pecenja na 2 razine univerzalnu tavu uvijek umetnite iznad

navedeno. posude za pecenje.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 35-45

Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 40-50

Zemljice (ne zagrijavajte) Plitica 3 O 210-230 20-30

Zemljice iz dizanog tijesta, slatke Plitica 3 = 170-190 15-20
Univerzalna tava + posuda za 3+1 160-180 20-30

pecenje

Savjeti za pec€enje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sliéno peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni §tapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
peden.

Kolag se slegnuo.

Sljedecdi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peéenja nozem.

Kola€ s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolag od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
mic¢no prozet vodom).

Sljedecdi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i postujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaéem [Z na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vise razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolada se pojav-
lijuje kondenzat.

Kod pecenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se moZe nataloZiti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te iste¢i kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.

Posude Peteni

“ — . ecenje
Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za ! ) . 3 )
velika pedenja je primjerena i univerzalna tava. Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac

trebalo biti pokriveno s ca. V2 cm tekucine.

odgovara ovalnoj posudi za pe&enje te se dobro zatvara. Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine. Dno posude bi

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto

viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije

peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Koli¢ina tekucéine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.
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Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego §to Cete jelo za pecenje na rostilju staviti u pec¢nicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.
Po mogucénosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na

rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati socni.

Komadice koje pecete na rostilju okrenite nakon % vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pedenja ¢e se sakupiti u plitici a pedénica ¢e ostati ¢isca.

Posudu za pecéenje ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine ¢e se iskriviti te
moze pri vadenju ostetiti pecénicu.

Grija¢ rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljucuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podesSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pedenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jos 10 minuta
u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nadin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pedenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pec¢nici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Govedina

Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, medium 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Steakovi, medium 3 cm debeli ReSetka 5 ™ 3 15

Tele¢e meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg ] 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (np r. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje s kozicom (np r. ple¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso iz500g otvoreno 1 170-190 70
mesa

Kobasice

Kobasice Resetka 4 ™ 3 15
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Perad PecCenke, poput purece rolade ili purecih prsa okrenite nakon
Sto prode polovina navedenog vremena pecéenja. Komade

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad ) ; o
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

pripremljenu za pecenije.

Citavu perad stavite na redetku s prsima okrenutim prema Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na tej e nacin
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena. izici mast.

Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju peéenja

premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Pile, cijelo 1,2 kg Redetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg ReSetka 2 190-210 80-90
Pile, cijelo po 500 g ResSetka 2 200-220 40-50
Dijelovi pileta po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40
Patka, cijela 2,0 kg ResSetka 2 170-190 90-100
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Puredi nadbatak 1,0 kg ResSetka 2 180-200 90-100
Riba prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u

Komadice ribe okrenite nakon % vremena. utrobi ribe Ce je uciniti stabilnijom.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecnicu u
poloZaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pecenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucina a pecénica ¢e ostati Cista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Riba, cijela naca. 300 g Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Regetka 2 170-190 50-60
Riblji kotlet, 3 cm debeo Resetka 3 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom“. Zlicom pritisnite na pe&enje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znadi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znadi da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj pecete i temperaturu.
mjestima izgorena.

Pecenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijededi puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekudine.
rio.

Pecdenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se mozZe nataloZiti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te isteci kao kondenzat.
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Nabuijci, zapecena jela, tostovi

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Pecénica ostaje giSca.

Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Pecenje nabujaka ovisi o veli¢ini posuda i visini nabujka.
Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke o 180-200 40-50

Nabujak od tjestenine Model za nabujke = 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih 1 model za nabujke 2 160-180 60-80

sastojaka, ;

visina maks. 4 cm 2 modela za nabujke 1+3 150-170 65-85

Tost

Zapedi toast, 4 komada ReSetka 160-170 10-15

Zapeci toast, 12 komada Resetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalaZi.

Kada pribor oblazete papirom za pedenje, pazite da je papir za
pedenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira
prilagodite jelu.

Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti veé kod
sirovih namirnica.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Pizza, dubokosmrznuta

Pizza s tankom podlogom Univerzalna tava 2 190-210 15-20
Univerzalna tava + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pizza s debelom podlogom Univerzalna tava 2 170-190 20-30
Univerzalna tava + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pizza-baguette Univerzalna tava 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna tava 3 180-200 10-20

Pizza, ohladena, zagrijavanje Univerzalna tava 1 EN 180-200 10-15

Proizvodi od krumpira, dubokosmrznuti

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Univerzalna tava + 3+1 180-200 30-40
posuda za pecenje

Kroketi Univerzalna tava 3 190-210 20-25

Ped&eni ribani krumpir, jastuci¢i od krumpira Univerzalna tava 3 Ey 190-210 15-25

Pecivo, dubokosmrznuto

Zemljice, baguette Univerzalna tava 3 EY 190-210 10-20

Perece (tijesto) Univerzalna tava 3 200-220 10-20

Pecivo, polupeceno

Zemljice za zapedi ili baguette za zapedi Univerzalna tava 3 () 190-210 10-20
Univerzalna tava + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Popecci, dubokosmrznuti

Riblji stapici Univerzalna tava 2 ES 200-220 10-15

Pile¢i Stapici,- nugetsi Univerzalna tava 3 ES 190-210 10-20

Savija¢a, dubokosmrznuta

SavijaCa Univerzalna tava 3 190-210 30-40
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Posebna jela

Kod niZih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vrudim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pecnice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao §to je navedeno.

5.3alice ili Gade stavite na dno peénice i pripremajte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2.Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u peénicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt ?alvice ili twist off s'gavite na dno peé- zagrijte na 50 °C 5 min.
caSe nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pecd- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljuite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecénicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostil;.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodada na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli¢ini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ReSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Secernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so€no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢e-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje 4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koligina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2. ObriSite rubove ¢asa, moraju biti Sisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.

Ne stavljajte vise od Sest ¢asa u pecnicu.
PodesSavanje

1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4. Podesite doniji grija¢ [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.
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Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljugivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi isklju€ivanje cca. 30 minuta
Vocéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée

70 minuta. IskljuCite pec¢nicu nakon tog vremena i iskoristite

Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu akumuliranu toplinu.
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢aSama od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta

Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta

Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta

Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta

GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta

Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pecnice. Ne odlazite vru¢e &ase na hladnu ili vilaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolacCi¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijaéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vrué¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zzumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes
frites) u pecnici

Krumpiriée raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite iznad posude za pedenje.

Pecenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijatem (=) na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Strcano pecivo, zagrijavanje* Plitica 3 O 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-150 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecCenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalna tava

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Plitica 3 = 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 20-35
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-160 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalna tava

Vodeni biskvit, zagrijavanje* Model za tortu na reSetci (] 160-170 30-40
Model za tortu na resSetci 160-170 25-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Redetka + 2 modela za 1 O 170-190 80-100
tortu @ 20 cm
2 reSetke* + 2 modelaza 1+3 170-190 70-100
torte @ 20 cm**

* Za zagrijavanje ne koristite brzo zagrijavanje.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ce ostati CiSca.

Jelo Pribor i posude Visina Naéin grija- Stupanj pec¢e- Trajanje u

nja nja na zaru minutama

Zaprziti tost Resetka 5 ™ 3 Vo-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna 4+1 ™ 3 25-30

ne zagrijavajte

tava

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaHu yKasaHuA 3a 6esonacHocT

BHUMATEHO nNpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo TOoraBsa MoxeTe Ja U3nossearte ypeaa
cu 6es3onacHoO 1 npasuiHo. PLKOBOACTBOTO
3a ynotpeda 1 MOHTaX [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba unn 3a cnensatimna
COOCTBEHUK.

Tesn ykasaHuA ca BanuiaHu camMo Korato
0003HaYeHMeTo Ha CboTBeTHaTa cTpaHa e
Ha/IMYHO BbPXY ypena. Korato
0003HaYeHMeTo Ha cTpaHaTta ro HAMa BbPXY
ypena, TpAdBa ga ce na3nosnsea
PBKOBOACTBOTO 3a MHCTanauma, KOeTo
CbabpXKa HeoOXoaAMMUTE AaHHW 3a
NpeHacTporBaHe Ha ypeaa KbM peryiaumnte
3a BKJ/ItOYBaHE Ha ypeda B CbOTBETHATa
CcTpaHa.

KaTteropuna Ha ypepna: [1bpBa kareropua

MpoBepeTte ypena crnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LeTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexxara.

CamMo onpaBOMOLLEH CNeunanmcT Moxe aa
CBbPXe ypeda v aa U3BbPLLN NPEBK/IOYBAHE
KbM ApYyr Bua rad. VIHcTanaunATa Ha ypeaa
(eNeKTpMYEeCcKo 1 ra3oBo CBbP3BaHe) TpAdBa
[a ce N3BbPLIM CbI/TaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MoHTax. pelkn npu
npucbheanHABaHe Ha 3axpaHBaAHETO 1 Npwn
HaACTPOMKMUTE MOraT aa AoBeaaT [0 TEXKN
3/10M0JTyKN 1 NOBPean No ypeaa.
[Mpon3BOAMTENAT Ha ypeada He noema
HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakuBa LWETW.
["apaHuUuATa 3a ypena ortnaja.

BHumaHue:Tosn ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBeHe. To He TpAadBa aa 6bae U3Noa3BaH
3a Apyru uenu, Hanp. oTonjieHne Ha
noMeLLleHneTo.

To3un ypea e npegHasHa4yeH 3a n3noa3BaHe
Ha BUCOYMHa 0O Mmakcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

BHuMaHMe:/13non3BaHeTo Ha rasoBus ypes
3a rotBeHe BoAu Ao o6pasyBaHETo Ha
TOM/IMHA, BRara v npoayKTu Ha ropeHeTo B
nomelleHneto. Korato ypeast padoTtu, B
nomelleHneTo Tpadea Aa ce ocurypun nodpa
BeHTuNaumna: EctectBeHnTe oTBOPK 3a
BeHTuNaumna Tpadea Aa Obaat OTBOPEHU Un
[a ce npeasnan U3KycTBeHa BeHTunaumna
(acnuparop).

[TpY MHTEH3NBHO WAN NPOLB/MKUTENHO
n3non3BaHe Ha ypena MOXe Ja Ha/ToXNn
JOMbJHUTENTHO MPOBETPABaHE, Harp.
OTBapAHETO Ha Mnpos3opeu nin noCtaBAHETO
Ha acrnmparopa Ha no-Bncoka MOLWHOCT.

Tosun ypen He e 3amucieH 3a padota ¢
BbHLUEH TarMep uav AUCTaHLMOHHO
yrnpasieHue.

He nanonasaiite HeNoaxXoAALWM 3aLUUTHN
oBopyaBaHVA UK peLleTKn 3a 3awmTa oT
Jeua. Te morar ga nosezaT 4O 310MOMYKM.

To3sun ypea moxe aa ce na3nons3ea ot geua Haa
8 roavHu v nnua ¢ HamaneHm MU3NYECKN,
CETUBHU UM MEHTa/THN CrIOCOOHOCTN Unn 6e3
NOCTATbYHO OMWUT UK MO3HAHWA, aKo ce
KOHTPOAMPAT WM MHCTPYKTUPAT Mo
OTHolleHne Ha Be3onacHaTa ynoTtpeda Ha
ypeaa oT nnue, OTTOBOPHO 3a TAxXHaTa
CUTYPHOCT M @Ko ca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO MOrar Aa ce nonaydat oT Tasu
ynotpeoba.

[euaTta He 6uBa ga cu UrpanAT c ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 NoTpedutenckara
noaapbxkka He 6MBa fa ce M3BbPLIBAT OT
JeLua, OCBeH ako He ca Haa 15 roamHm mn He
Ce KOHTpO/Mpar.

[eua noa 8 roanHu Aa ce nasAaT gasey ot
ypenda 1 kabena u cbeanHUTENHNA Kader.

BuHaru nocrasante AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTN NMPaBUIHO B Kamepara. BXx.
OnMMCaHNeTo Ha AOMb/IHUTE/THUTE
MPUHAA/IEXHOCTY B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnaoartauma.

OnacHocCT oT noxap!

[lpn oTBapAHe Ha BpaTarta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLHO TeUeHne. XapTuAaTta 3a
neyeHe MOXe [a NOKOCHE HarpeBaTes/IHUTe
e/IEMEHTU N fa Ce Bb3rnameHun. Hukora He
NOCTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npeaBapuTeNIHO 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY OOMBAHUTESTHUTE NPUHAANEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM CbA MK hopma 3a neyeHe.
[TokpunBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a NneyeHe He
TpAGBa Aa ce nojaBa Haj AOMbAHUTENHUTE
NPUHaOIEXHOCTMW.

CbxpaHABaHWTEe B KaMepaTta 3anajinmu
npeaMeT morat fa ce 3anandar. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anannmu npeameTu B
KamepaTta. Hukora He oTBapAunTe Bparara
Ha ypena, Korato TOW nanycka amm.
N3kntoueTte ypeaa n nsternerte wencena
AN U3KJTIOYETE NPeanasnTensa B KyTuATa C
npeanasutenn. 3aTBOpeTe NoJaBaHETO Ha
ras.

[opewmnTe oMo 1 Mas3HnHa ce
Bb3nsaMmeHaBaT Obp30. He ocTasanTe
HUKOra ropelmTe onnmo n masHmHa 6es
KOHTPO/1. HMKora He racete noxap ¢ Boaa.
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3kntoueTe kKoTnoHa. BHumaTenHo
3ayulete niambumMTe C Kanak, racauo
nokputTne nnmn nogodeH npeamer.

KoTnoHuTte ce HarpasaTt MHOro. Hukora He
noctaBanTe 3anainMmn NpeaMmeTn Bbpxy
roTBapcKuA naoT. He cbxpaHaBanTte
npeaMeTn BbpXy roTBapckua nnor.

YpeabT cTaBa MHOIMO ropetLl, 3anaimmuTe
mMaTtepuanu Morar SIecHO [a ce noanasnAr.
He cbxpaHAaBanTe uiv n3nosnssanTte
3ananuMmmn npeameTun ( Hanp. cnpenose,
nouncTBalLM NpenapaTn) noa nin B 6:1M30CT
0o dypHaTa. He cbxpaHaBanTte 3anainmm
npeamMeTn B Uan Bbpxy dypHaTa.

[a3oBMTE KOT/IOHM 63 NOCTaBeH CbA 3a
roTBeHe npu padoTa passuBaT ronama
TonnMHa. YpeabT U NOCTaBEHUAT Haa HEro
acnvpaTop moraTt ga ce noBpeaart wiv ga
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnuparopa
MoraT Ja ce 3ananaT ocTaTbUM OT Ma3HuHa.
A3non3Bante rasoBuTeE KOTJIOHM CaMo C
NOCTaBEH OTrope CbA 3a rOTBEHE.

3agHaTa cTpaHa Ha ypeaa ctaBa MHOro
ropela. ToBa MoOxe aa npeamssunka
noBpena Ha 3axpaHBallnuTe NPOBOAHULIM U
ToBOW. Enektpnyeckmte NpoBoaHULIM W
razonpoBoanTe He TpAadBa ga BAM3aT B
KOHTaKT CbC 3a4Harta CcTpaHa Ha ypefaa.

Hukora He cnarante 3anannumm npeameTu
Ha roTBApPCKMA NOT U HE CbXPaHABANTE BbB
dypHaTa. Hukora He oTBapAnTe BpaTaTa Ha
ypena, koraTto 7ol usnycka anm. Nsknatouete
ypena. VI3knoueTe wencena oT KOHTakTa
pecn. U3K/YETE Npeanasntena ot
Tabnoto. CnpeTe noaaBaHeToO Ha ras.

[TOBBPXHOCTUTE Ha AOMHMA WKad Ha
(bypHaTta morart CU/IHO [a Ce HaropeLAr.
CbxpaHaBaunTe B TAX caMO NPUHAAIEXHOCTU
3a pypHaTa. B nonHuA wkag Ha neykara He
6vBa fa ObaaT NocTaBAHN HUKaKBK
Bb3n/1laMeHABaLUn Ce Uau 3anainmm
npeameTn.

OnacHoCT oT usrapfHe!

YpenbT ce HarpABa MHOTO. Hukora He
[OKOCBaWTe ropeLnTe BbTPELLHU
NOBBPXHOCTM Ha Kamepara unim
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. BuHarn
OoCTaBANTE ypeaa aa ce oxnaan. Jpbxre
JeuaTta ganed ot ypega.

JonbAHUTEHNTE NPUHaONEXHOCTN NN
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIo ropeLiun.
rOpeLLI,VITe AOOMBAHUTESTHN NPUHAOANEXHOCTU
NJIn KyxXHEHCKN CbAOBE N3BaxganTe BUHaru
C TOM1I03allnNTHN PpbKaBnun OT KamMepara.

ANKOXO/THUTE Nnapu MoraT Aa ce 3ananAaT B
ropewarta kamepa. Hukora He NpUroTBANTE
ACTNA C roIeMn KONMYeCTBa
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BUCOKOA/IKOXO/THU HanuTkn. 1anonaeante
caMO Masiku KOJIMyecTBa BUCOKOATKOXOTHU
HanUTKW. BHMMaTenHo oTBapAnTe Bpararta
Ha ypeaa.

KOTNOHUTE U TAXHOTO OOKPBKEHME, NO-
cneunasHo eBEeHTyaNIHN HAJTMYHUTE pamMKiu
Ha KOT/IOHM, cTaBaT MHOro ropewun. Hukora
He NOKOCBaMTE ropeLmTe NOBBbPXHOCTH.
[pbxTe geuaTa Haganeu.

Mo BpeMe Ha pabdoTa NOBBLPXHOCTUTE Ha
ypena ce HaropeulasaT. He nokocsante
ropeLwmTe NnoBbpPXHOCTU. [pbXTe geuaTa
naned ot ypeja.

[Mpa3HMAT CbA 3a rOTBEHE Ce HarpAsa
N3KIOUNTENTHO CUTHO BbPXY padoTteLn
ra3oBu KOT/I0HU. HMKoOra He 3arpABanTe
npaseH Cbl 3a roTBeHe.

YpeabwT ce HarpAasa no BpemMe Ha padoTa.
Mpean nouncteaHe ocTaBAlTe ypeaa ha ce
oxnaamn.

BHumaHue: [locTbnHM yacTu morat ga
6baaT ropeLn Npu N3NoN3BaHETO Ha rpuna.
He nossonABanite 4OCTbN HA Ma/IKK Aela Ao
ypena.

AKO ByTunkata ¢ TeUYeH ras He e B OTBECHO
NONOXEeHNe, TeYHNAT nponaH/OyTaH MoXxe
na nonagHe B ypepa. [pu ToBa no
ropesikara MoraT fa ce NoABAT CUJIHU
nnamMmbuUm. KOMNOHEHTUTE MOrar fa ce
NoBpeaAT U C BPEMETO Aa ce 3aryou
NABTHOCTTA, Taka Ye aa 3arnodHe aa nusnusa
ra3 HEKOHTPO/IMpaHo. ToBa MOXe aa
noBseae A0 usrapAaHunAa. bytnnknte ¢ teyen
ras [Ja ce n3nons3sBaT BUHArn B OTBECHA
no3nums.

OnacHocT oT nonapBaHe!

JlocTbnHUTE YacTn ce HarpaBaT No Bpeme
Ha paboTa. Hukora He gokocBarTe
ropewmte yactu. [lpbxre geuarta gaaed ot
ypena.

[Mpwn oTBapAHE Ha BpaTtaTa Ha ypeaa Moxe
na nanese ropeuwa napa. BHumaTesiHo
oTBapANTe Bpartarta Ha ypena. pbxre
Jeuarta ganed ot ypega.

Mpu HannuMe Ha Boaa B ropellara kamepa
MOXe [la ce MoJyuu ropella BoaHa napa.
Hukora He nscunsanTe Boaa B ropeliara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HapapackaHoTo CTbK/I0 Ha BpaTtaTa Ha ypeaa
MOXe [a ce npbcHe. He nanonssainte
CTbPrasio 3a CTbK/10, OCTPU UK ApacKallu
nouncTBallM npenaparm.

HenpasuiHute peMoHT ca onacHu. Camo
00y4YeH OT HaC TEXHUK OT LeHTbpa 3a
o0CNy)KBaHe Ha KNEHTU MOXe aa



N3BbPLLIBA PEMOHTM U Aa CMEeHA NoBpeaeH!
enekTpuyeckn kabenu n razonposoan. Ako
ypenowT e gedekTeH, usternete wencena
N N3KIYETE NpeanasnTensa B KyTuAaTa ¢
npeanasuTenu, 3aTBOpeTe NoJaBaHeTo Ha
ras. OBanerte ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEHTW.

LedekTnte n noBpeanTe No ypeada ca
onacHu. Hukora He Bk/touBalTe AedekTeH
ypea. Naternete wencena nam U3KIOYeTe
npeanasnTena B KyTUATa ¢ NpeanasuTesnu.
3artBopeTe nogasaHeTo Ha ragd. Obanere ce
Ha LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHEe Ha KANEHTW.

HenoaxoaAawmnTe pasMmepn Ha TeHIKEPMU,
NOBPEeAEHUTE WU NOrPeLLIHO
NO3ULNOHNPAaHW TEHIKEPU Morar aa
NPUYMHAT TEXKW HapaHABaHuA. Cnassante
yKasaHuATa KbM CbAa 3a roTBeHe.

AKO ypenbT e nocTaBeH cBOOOAHO BbPXY
nocTaBKa, TON MOXe [a Ce U3MN/Tb3HE OT
HeA. YpenbT TpAdBa Ja ce 3akpensa 34paBo
KbM MocTaskaTa.

CwunHu TemnepatypHu konebaHua morar aa
Josenart o noBpefa Ha CTbKAeHUA naHer.
Mpu n3nonsBaHe Ha roTBAPCKMA MAoT
n30AareaniTe Bb3AYLLIHM TEUEHNA 1
pas3NMBaHeTo Ha CTyJEeHW TEeYHOCTW.

MNMpeaynpemaeHue: AKO CTbk/ieHarta
KepamunuyHa NoBbPXHOCT Ha rOTBAPCKUA
Na0T € cuyneHa:

BeaHara n3kaueTe razoBara ropesika u
ENEKTPUUECKUTE KOT/IOHN N UBKJTIOYETE
HanpexeHmneTo Ha ypeaa.

He nokocBanTe NOBbPXHOCTTA Ha
roTBapCKuA MaoT.

He nanonssaite ypeaa.
OnacHocT oT npeobpbLuaHe!

Mpeaynpexaenue: 3a ga npegorTespaTnTe
npeoOpbliaHe Ha ypeda, TpAdsa ga e
MOHTVpaHa salmuTa oT npeodpbluaHe. Mons,
npoyeTeTe ykasaHuATa 3a MOHTaX.

OnacHocT OT TOKOB yaap!

HeKOMMETEHTHUTE PEMOHTM Ca OMNacHMW.
Camo oéyueH OT HaC TEXHUK OT UEeHTbpa 3a
oécny>+<BaHe Ha KIMEHTN MOXE da
N3BbPLIBA PEMOHTU. AKO ypeabT €

JedeKTeH, naterneTe LWencena oT KOHTakTa
WIN UBKOYETE NpeanasuTens B KyTuAaTa ¢
npeanasutenn. OBanete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

Mpu TOoNAM YacTu Ha ypeaa nsonaumaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeantTe Moxe aa ce
cTtonu. Hukora He ocTaBanTe CBbp3BaLluna
Kaben Ha enexkTpoypeante Aa BIv3a B
KOHTaKT C ropeLu yacti Ha ypeaa.

[MpOHMKBALLATa BNaXXHOCT MOXe Aa
npean3Bnka ToKoB yaap. He nanonssante
No4YncTBaLl Npenapar noa HanAaraHe uan
napoCcTpymKa.

[lpy cMAHa Ha namMnara B Kameparta
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha samnara ca
3apeneHn ¢ enekTpuuecTso. [Npean
cMAHaTa U3TErsIAnTe Wencena oT KoHTakTa
N U3KIKOYBaNTE NpeanasnTena B KyTuAaTa
C npeanasuTesu.

JehekTHMAT ypea MoXe [a NpeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He BKItouBanTe
nedekrteH ypen. Viaternante wencena ot
KOHTaKTa WUin U3k/touBante npeanasuTena
OT KyTuATa ¢ npeanasutenu. OdaneTte ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNy)KBaHe Ha KMEHTH.

[TyKHaTUHN 1N N3OaTNUHU B CTbKIOTO KPUAT
PUCK OT TOKOB yaap. M3knwouerte
npeanasutena B Tabnoto. YBegomeTe
crneunannampaH TEXHUYECKN CEPBUS.

OnacHocT oT noxap!

OcTaTbUnTe OT XpaHa, Ma3HMHaTa 1 coka oT
MeyeHeTo MoraTt Aa ce Bb3MIaMeHAT Mo
BPEME Ha CaMOCTOATENHOTO NMOYNCTBAHE.
Mpean BCAKO CaMOCTOATENIHO MOYNCTBAHE
OTCTpaHABaNiTe rpyobute 3aMmbpcABaHNA OT
KamepaTa v AOMb/HUTENTHUTE
NPUHAANEXHOCTMW.

YpeabT N0 BPEME HA CAMOCTOATENHOTO
NOYNCTBAHE CTaBa MHOIO rOPELL OTBBHH.
Hunkora He 3akayanTte ropumMmn npeamMmeTw,
KaTto Ha Np. Kbprnu 3a CbAOBE, 3a ApbXKKaTta
Ha BpaTara. [NaszeTte cBoOOAHa NpeaHarta
cTpaHa Ha ypeaa. [lpbxTe aeuara Haganeu.

OnacHoOCT OoT usrapfHe!

Kameparta no Bpeme Ha CaMOCTOATE/IHOTO
noYyncTBaHe CctaBa MHOIo ropetia. Hukora
He OTBapANTe BpaTaTa Ha ypeaa wunu He
n30yTBaNTe C pbka 3arBapallara Kyka.
OcrtaBeTe ypena ga ce oxnaaun. pwxre
Jeuara Haganeu.

A\ Ypenout no Bpeme Ha camMOCTOATENHOTO
noyncTBaHe cTaBa MHOIO rOpPeLl OTBbHH.
Hunkora He gokocBalTe BpaTtaTa Ha ypeaa.
OcTaBeTe ypena ga ce oxnaaun. [lpwxre
Aeuarta Haganeu.
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MpuunHK 3a noBpeau

FoTBapcKu nnoT

BHumaHue!
= VI3nonsBarite camMo TEHMKEPWU U TUraHn ¢ paBHU ObHa.

m [locTaeaiiTe TeHIKepPWUTE U TUraHUTe TOYHO MO cpedaTa Ha
KOT/IoHA. Taka TonauHaTa oT NaaMbKa Ha KOT/I0Ha Liie ce
npenane onTUMaHO Ha TeHmKepaTa v Ha TuraHa. JpbxkuTe u
PBKOXBATKUTE HE Ce MOBPEexaaT U ce OCUrypABa No-BMcoKa
MKOHOMWA Ha eHeprua.

® VI3nonsBaiiTe roTBapcKMTe 30HM CaMO C NMOCTaBEHU BbPXY TAX
cbaoBe. He sarpAsaiiTe npasHu TeHMKepU Uan TuraHn. Yepexaa
ce ObHOTO Ha Chaa.

= Huvkora He ocTaBAnTe ropeLin TEHIKEPU AU TUFAHN BbPXY
30HaTa Ha nHankauuAaTa Uan BbpXy pamMmkKarta.

= [lorpmxeTe ce ra3oBuTe ropesiku Ha rotBapckara 3oHa BuHaru
na 6baat uncTu u Cyxu. Yalwkara U kanakbT Ha ropenkara
TpHéBa fa 6baaTt TOYHO Ha MACTOTO CU.

m Con, 3axap Wiv NACHK Morar Aa HaapackaT CTbKiokepamukara.
He nsnonssaiite rotBapckoTo Mosie karo padoTeH MaoT Uin 3a
OCTaBAHE Ha Pas/INuUHK NPeaMeTn.

= Korato TBbpAv UAK OCTpu NpeameTn nagHaTt Bbpxy Nnoneto 3a
roTeeHe, To Moxe Aa Obae yBpeaeHo. He nocTtasaAliTe Takuea
npeameTi BbpXy Uan B GAM30CT 40 NOMETO 3a roTBEHE.

m 3axap v ACTVA C BUCOKO 3axapHO ChAbpXaHne yBpexaaT noaeTo
3a roteBeHe. OTCTpaHABaiiTe BeaHara NpekMnannTe KoanyecTsa ¢
uMkna 3a cTbkio. BHumaruve! Linknata 3a CTbKI0 MMa MHOTO
OCTPO OCTpueE.

Moepeau Ha roTBapcKaTa pypHa

BHumaHue!

® JOMbAHWUTENHW MPUHAANEXHOCTH, (DOINO, XapTuA 3a neyeHe uam
KYXHEHCKM Cb0OBE BbPXY AbHOTO Ha Kamepata: He nocrtassainTe
LOMBAHUTENHN NPUHAONEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAviTe BbPXY AbHOTO Ha Kameparta oMo, He3aBUCUMO OT
KaKbB BW, HATO MbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrassalite
KYXHEHCKM CbOBE Ha noja Ha KamepaTa, ako Temneparypata e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nosulliaBaHe Ha

Temnepatypara. BpemeHara 3a neyeHe 1 mbpeHe noseue He
CBLOTBETCTBAT U EMalTLT Ce yBpexaa.

= Bopga B ropeuwjarta kamepa: Hukora He uacunsaiite Boaa B
ropeuiata kamepa. O6pagysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHara Ha
Temnepartypara MoraT Aa Bb3HUKHAT LeTU No emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHABanTe BAaXKHW XpaHu 3a Ob/ro
BpeMe B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainbT ce nospexaa.

m [MnopoB cok: He nokpusaliTe npekaneHo oBunHo TaBaTa 3a
neyeHe Npyu MHOro codeH NnoaoB crnaaxkuw. OTuexaawmar ce ot
TaBaTa 3a neyeHe na0[0B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He mMorar aa
ce OTCTpaHAT. AKO e Bb3MOXHO, 1U3MnonsBante no-Abn10okus
YHUBEPCAaNeH TuraH.

= OxnaxgaHe ¢ oTBOpeHa BpaTta Ha ypeaa: OcTasdaiTe kamepara
[la ce oxaxaa camo 3aTBopeHa. [lopu Korato BpaTarta Ha ypeaa
€ 0TBOpPEHa CbBCEM MasIKO, OKOMHNUTE MeBEHN NOBbPXHOCTU
morart Aa 6baaT NoBpedeHN C TeUeHe Ha BpemeTo.

m CuNHO 3aMbPCEHO YNbTHEHME Ha BpaTaTta: AKO YN bTHEHNETO
Ha BpaTata e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTaTta Ha ypeaa npu padoTta
He ce 3aTBapA Aodpe. CbceaHnTe MedenHn NOBBLPXHOCTM MoraT
[a ce noBpeaAt. BuHarm nasete YnCTo yNIbTHEHWETO Ha
BpaTaTa.

m Bparta Ha ypena Kato MACTO 3a cAgaHe Win Kato nocrtaska: He
ce obnAravite, cAnanTe Unv yBecealiTe Ha BpaTaTa Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKN Cb0BE UV AOMbAHUTENHN
NPUHaAANEXHOCTM Ha BpaTaTa Ha ypefaa.

m Bkapaiite gonbaHUTeNHUTEe NpuHaanexHoctu: Cnopea Tuna Ha
ypeaa OOMbAHUTENHUTE NPUHALNEXHOCTU MOraT Ja Hagpackar
CTBK/IOTO Ha BparaTa rnpwv 3aTtBapAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa.
BuHary Bkapsaiite gokpai B kameparta JOMb/HUTENHUTE
NMPUHAANEXHOCTW.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabsT 4a He ce HOCW UK AbPXK 3a
JpbXKaTta Ha BpaTtaTa. Bpatarta Ha ApbXkaTa He nsabpxa
TErnoTo Ha ypeaa v MOXe [a Ce Cuymnu.

LLleTu B nonHuA wKa¢

BHumaHue!

He noctaeanTe ropeln npeameTy B AoNHUA wkad. Ton Moxe ce
nospeau.

MoHTaMm, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJiIieKTpu4eCKoTo 3axpaHBaHe

NMpucbeanHaBaHe Ha rasonposoaa

MHcTanaumata e nossoneHo ga 6bae UsBbplieHa camo oT
cepTudmuMpaH cneumManmnct pecr. oT YMb/HOMOLLEH TeXHUK Ha
LeHTbpa 3a 06CNy)XBaHEe Ha KIWEHTU B CbOTBETCTBUE C yKasaHuATa
oT ,MNpucbeanHaABaHe KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 npeHacTpoiika
3a paboTa Ha Apyr BuA ras”.

3a ynbAHOMOLLEeHUA KBanMpUUUPaH CneLmnanucT, pecn. LeHTbpa
3a 06cnyMBaHe Ha KITMEHTH

BHumaHue!

m [laHHUTE C HACTPOVKMTE Ha ypeda ce Hammupat BbpXy TMnoBaTa
Tabenka Ha rbpba Ha ypega. Buabt Ha rasTa, 3a KOATO
habpnuHO e HacTpoeH ypeaa, € 03Ha4yeH cbe 3Besna (*).

m [peav cBbp3BaHe Ha ypeda NposepeTe Jann cbBnaaar
YCNOBUATA Ha MACTO (BWA W HaNAraHe Ha rasTta) v HaCTPONKNTE
Ha ypena. B cnyyaid, ue HacTponkute Ha ypeaa TpadBa ga 6bvaat
npoMeHeHW, cneaBaiTe ykasaHuaTa oT pasaen
LTIpucheanHABaHe KbM 3axpaHBaHeTo Ha ras v npeHacTporka 3a
paboTa Ha apyr Bua ras”.

m To3v ypel He e CBbP3aH KbM UHCTaaUma 3a usBexaaHe Ha
oTpadoTeHn razose. Toi TpAdBa Aa Gbae CBbP3aH W NycHaT B
eKcrnioaraumna B CbOTBETCTBUE C UBUCKBAHWATA 3a MHCTaNaLmA.
He npucbheanHAgaiiTe ypeaa KbM 3a U3BexaaHe Ha oTpadoTeHn
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rasose. Beuuku npeanucaHna sa BeHTunauma Tpadsa ga 6bwaar
cnasBaHu.

m [pucbeanHABaHeTo Ha rasta TpAdBa Aa ce Hanpasu Ypes TBHPA,
HemnoaBMKEH KOHEKTOP (ra3onpoBoj) Wav Upe3 MapKyy Che
3awmTa.

m [pun M3NON3BAHETO HA MapKyy CbC 3allnTa HEMPEMEHHO
BHMMaBaNTe Toi Aa He Obae npumnaH uam cnneckaH. MapkyysT
He 6MBa [a BAM3a B KOHTAKT C ropeLUy NOBbPXHOCTU.

m MpucbeanHnTeNHaTa Bpbaka TpAdBsa Ja pasnonara ¢ eCHO
JOCTBIMHO CNMparesiHO NMPUCrocodneHve.

HeusnpaBHocm B rasoBaTta MHCTanauua /
MUPU3Ma Ha ras

AKO yceTTe MrpuamMa Ha ras wiv sadenexuTe nospeamn B rasosara
nHcTanauua, Bue tpadsa

m HesaBaBHO Aa cnpeTe nogaBaHETO Ha rad pecn. ga 3artBopute
BEHTW/1a Ha rasoBara éymnKa

® He3aBaBHO Aa 3aracuTe OTKPUTU NaambUy U uurapu
B [a N3KIIYNTEe enekTpuyecknuTe ypean, Jopn n namnute
E [a OTBOpWTE Npo3opumTe 1 AoOpe Aa NPOBETPUTE MOMELLEHNETO

m na ce oGaauTe Ha LeHTbpa 3a 06CNy)XBaHe Ha KIMEHTU UK Ha
rasocHa®aABalloTO JPY>KECTBO.



MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKH ro 3a
rasonpoBoAa WM ApbXKaTa Ha BpaTaTa

He mecTeTe ypena, Abpxeviku ro 3a TpbouTe 3a ras; TpbdaTta sa
ras moxe ga 6bae nospeneHa. OnacHoCT oT natuyaHe Ha ras! He
MecTeTe ypeaa, AbPXENKM ro 3a ApbXKaTta Ha Bparara. [laHTuTte un
ApbXKaTta Ha BpaTtaTta morar Aa 6baat noBpeaeHu.

EﬂeKTpI/ILIeKO npucereAuUHABaHe

BHumaHue!

= B3bioxeTe MOHTaxa Ha ypenda Ha LeHTbpa 3a oOcny)KBaHe Ha
KANEeHTW. 3a CBBbP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauM npeanasutesn
16 A. YpensT e KoHCTpyupaH 3a padoTa cbe 3axpaHsaHe 220-
240 V.

= AKO HanpexXeHWEeTO Ha enekTpuyecknsa Tok nagHe nog 180V,
enekTpuyeckara cuctema 3a 3ananBaHe He DyHKLMOHMPA.

m AKO ypenbT Ce NPUCHEeAVHN HENPaBWIHO, NMPW Bb3HWKBaHE Ha
noBpean rapaHuvaTa otnaja.

= AKO MpexoBuAT kaden ce nospean, Tor TpAdBa Ja ce CMeHU OT
NPOV3BOANTENA, OT HEerosaTta K/AnMeHTcKa cayxoa unu oT Apyro
KBa/iMuumpaHo nuue.

3a ueHTbpa 3a oécnymBaHe Ha KNIKeHTH

BHumaHue!

m YpenbT TpAdsa Aa 6bae NpUchbeavHeH B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE
OT uaeHTUdMKaUnoHHaTa Tabenka.

= Bkstousaiite ypena camo KbM TOUKA Ha eN1eKTPUYECKO
npUcbeanHABaHE, CLOTBETCTBALLA HA U3UCKBaHWATA. KOHTAKTLT
TpAGBa [a € NIeCHO JOCTBMNEH, 3a [a MOXE YPeabT npw
HEeoOXOANMOCT [a Ce U3KJ/I0UM OT eNekTpuyeckara Mpexa.

| Tpﬂf)Ba na ce ocurypm Haam4ymeTo Ha MHOTonosIl0CEH NpeKbCBaY.

= Hvkora He nsnonssante YOB/DKUTENHN kabenu nnu
Pa3KNOHUTENN.

= OT cbobpakeHns 3a 6E30MacHOCT CBLP3BAHETO Ha TO3KW ypes e
paspelleHo camo KbM 3a3emMeHa NpucbeanHuTeiHa sepura. AKo
TOuKaTa Ha CBbP3BaHe Ha 3alUTHWUA NMPOBOAHWK HE CLOTBETCTBA
Ha NPeAnUCaHnATa, He € OCUIypeHa 3aluTa OT OrnacHOCTUTE OT
€N1eKTPUYECKUA TOK.

m 3a cBbpsBaHe Ha ypeaa TpAdsBa ga Obae usnonssaH kaden ot
Tvna H 05 W-F nnun ananornyeH.

lNocTaBAHe Ha NeyKaTa BOAOPaBHO
[MocTaBeTe neukara ANPEKTHO Ha noaa.

1. /I3Ternete 4O/HOTO YEKMEMKE M MOBAMIHETE HaArope.
OTBBbTPE Ha NocTaBkaTta OTNpPea 1 0T3ad UMa peryampyemm
KpauyeTa.

2.[1pu HyxZa 3aBbpTanTe perympyemMmTe Kpadeta C raeyeH KJou
Ha BMCOKO W/IM Ha HUCKO, [OKATO neykara He 3acTaHe
BOAOPABHO (dur. A).

3. Bkapalite o6paTHO A0NHOTO uekmenxe (dur. B).

3aKpenBaHe 3a cTeHa

3a ga He Moxe aa ce npeodbpHe neykara, Bue TpAdsa aa A
3aKpennTe ¢ NpUIoXeHns BUHKeN 3a cteHata. Mons,
cvbntonaBariTe ykasaHuATa 3a MOHTaxa Npu 3akpensaHe 3a CTeHa.

UHcTanupaHe Ha ypena

®m YpenbT TpAdBa ga ObAe NocTaBeH B CbOTBETCTBME C AafeHUTe
pasmepu 1 HeNnocpPeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nod. YpeabT He
6u1Ba aAa ce NocTaBA BbPXY HAKAKLB APYr MNpPeaMeT.

m PascTtoaHmeTto Mexay ropHuA Kpal Ha roTBapckara neuyka u
AOSHMA KpaW Ha acnvpaTtopa TpFlf)Ba Aa CbOTBETCTBa Ha
npeanncaHnATa Ha Npoun3BoaAnTeNA Ha acnnpartopa.

m He mecTeTte ypena noseye crel HEroBoTO UHCTaIMPaHE.
PascToAHNeTo Mexay MOLLHWUA ra3oB KOT/IOH, UK KOT/IoHA 3a
CbIOBE C NOYCHEPUUYHO OBHO (YOK) U MOBBPXHOCTUTE Ha
cbcegHuTe medenn Tpadea aa e Han-manko 50 Mm.

Mpeanucaxua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHCNopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHW AETaM B U BbPXY ypeaa C
n3onmpdaHa, KOMTO He OcTaBa clean Cnel OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTX (Hanp. TaBa 3a NeyeHe) B
CHOTBETHUTE OTAENEHUA C NOKPUTU ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npenoTBpaTUTe NoBpean no ypeaa. lNocraBere KapToH W
nonoBeH matepuan Mexay npenHarta u 3agHarta cTpaHa, 3a na
npeaoTBpaTnTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbk/eHaTa
Bparta. 3acTonopeTe BpaTarta 1 ako ro uma, ropHua Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHuTe Ha ypeaa.

MageTe opurnHanHata onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. CvoOniogasarite cTpenkute sa
opuWeHTauua npu TpaHcopTUpPaHe Ha opurMHasHaTa onakoBka.

B cny4ya#n, ye opurmHanHata onakoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaiiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBKa, 3a Aa My
ocurypuTe focTaTbyHa 3alimta OT WeTy Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupalriTe ypena B n3anpaBeHO nosfoxeHve. He
3acTonopnABaiTe ypena 3a ApbXKarta Ha Bparara win 3a
KOHEeKTOpUTe 0T3ad, NoHexe Te morat Aa 6baaT nospeneHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NPeAMETN BbpXy ypeaa.
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BawuvAT HOB ypen

B Tasu rnaea we nonyunte nHbopmauma OTHOCHO ypeaa,
pexunummTe Ha padoTa U AOMb/IHUTETHUTE NPUHALNEXHOCTU.

O6wa uHpopmauun
M3mbaHEHWeTo 3aBUCK OT BUAa Ha CbOTBETHUA YPeEA. 30Ha 3a roTBeHe

TyK e Hamepute npernen Ha naHena 3a ynpas/ieHune.
VI3Mb/IHEHWETO 3aBMCK OT BMAA HA CHOTBETHUA ype[.

| 1*
o — . o 1 2
3
+—r 00 00O 0O
5
) ]
3 4
— 1 6
Pa3ficHeHunA
—_— 7 1 HopmanHa ropenka
2 HopmanHa ropenka
3 MollHa ropenka
PasacHenns 4 VIkoHOMWYHa ropenka
1* MokpuseH nanen™* Fopenku U CTOMaHeHU peLLIeTHU Ha KOT/IOHUTe
2* ManyckaHe Ha napa 3a npaBwnHaTta padoTta Ha ypeaa KakTto ckapuTe, Taka v BCUYKK
Buumanue! yacTu Ha ropesikarta TpAdBa Ja ca npaBuIHO noctaBeHu. He
Korato dypHaTa hyHKUMOHMPA OT TOBa MACTO M3113a PASMEHANTE KaNaUNTE Ha ropeknTe.
ropeua napa Mpeav mbpBaTa ynotpeda CTOMaHeHuUTe pelleTky Tpadsa aa ce
3 oTBAPCKM MAOT** M3BaAT OT BbTPELWHOCTTA Ha dypHaTa 1 Aa ce NOoCTaBAT BbpXy
KOT/IOHUTE.
4 Obcnyxsall naHen**
5* Oxnaxpaatl BeHTunaTop
6 Bparta Ha dypHata**
7* [oneH wkad Ha dypHata*™

* OnuMoHaHO (Ha/IMYHO NPW HAKOW ypeawn)
** Cnopefl TMNa Ha ypeaa ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHWA B AeTanimTe.
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O6cnymBaly naHen
Cﬂope,ﬂ TMNa Ha ypeaa ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHNA B ,D,eTaIZﬂMTe.

Konue 3a us6op Ha pyHKUUA

MocpeacTBOM KOMYeTo 3a n3dop Ha (PyHKUMA ce HacTpoliBa BUALT
HarpABaHe.

Moauuun Ynotpeba

(o] HyneBa nosnunA CDypHaTa € UBK/YeHa.

3D ropety Bb3ayx 3a cnagkuwu n neymsa. Bb3MoXHO
€ roTBeHe Ha Tpu HMBa. BeHTI/IJ'IaTOp
Ha 3ajHaTa cTeHa Ha (hypHaTta pas-
npeaenAa TonanHata paBHOMeEpPHO

BbB (hypHara.

& TlopHO/nonHO Harps-
BaHe*

3a cnagkuwm, nyanHrn 1 NOCTHO
neyeHo, Hanp. TeNEWKOo nnn anseuy,
Ha eaHo HMBO. TonavMHaTa naea pas-
HOMEPHO OTrope n oTaony.

CTeneH 3a neyeHe Ha
nuua

Bbp3o npuroteaHe Ha AbIOOKO3aM-
paseHu NpoaykTh 6e3 npeasapu-
TEe/IHO 3arpABaHe, Hanp. nuua,
MbPXKEHW KapToMu UK Cnaaxku ot
MHOIO/IMCTOBO TecTo. TonvHara
naBa oTAoYy W OT BEHTUATOPa Ha
3aflHaTa cTeHa Ha dypHarta.

%] BeHTunatopHo neueHe [leueHe Ha Meco, NTULUN K puba.
HarpesateniHOTO TANO Ha rpuna u
BEHTU/IaTOpa Ce BKOYBaT U
N3K/toUBaT nocaeaosatieHo. BeHtu-
naTopbT pasnpenens TonaMHaTta Ha
rpvna paBHOMEPHO OKOJ0 ACTMATA.

] Tpwn, ronama nosbpx. lNeyeHe Ha rpwa Ha MbPXOAW, Haae-
HUUKK, x1A6 1 pnda. Lianata noBbPX-
HOCT MO/ HarpeBaTe/IHOTO TAMO Ha
rpuna craea ropeuua.

(7] Tpwn, masnka nosbpx- [leyeHe Ha rpwa Ha Masiku Koanye-
HOCT CTBa MbPXOAW, HAAEHWUUKK, X1A0 U
puba. BbTpelHaTta yacT Ha Harpesa-
TE/IHOTO TANO Ha rpwuna ce Harope-
ABsa.

] [onHo HarpasaHe BapeHe, neyeHe n npenuyaxe.

TonnuHara nasa oTaoNY.

=

PasmpagnBaHe PasmpasfaHe Hanpumep Ha Meco,
nTMumM, x1Aa6 1 cnaakuiv. BenTtuna-
TOPBLT pasnpenena TonamHara pas-

HOMEPHO OKOJ10 ACTUATAa.

CeeTtnnHa BkntousaHe Ha namnara Ha dypHara.

* Bua HarpABaHe, KOETO € OMpeAeseEHO C Knac 3a eHeprunHa edek-
TMBHOCT crnopen EN 60350.

AKO ce HacTpou BUA Ha HarpABaHe, namnata Ha gypHaTa ce
BK/KOYBA.
MpeBKntouBaTen Ha TemnepaTtypara

C npeBk/oYBaTeNA Ha TeMneparypara MoxeTe fa peryimpare
TemneparypaTa 1 cTeneHTa Ha rpuna.

Moanuun DyHKUMA

° MN3knoueHo DypHata He Harpasa.

50-270  TemnepartypeH [anHu 3a Temnepatypata B °C.
avanasoH

1,2,3  CreneHu Ha rpuna Crenenu Ha rpuna, manka (-] u

ronama [] noBbpXHOCT.
CreneH 1= cnaba
CteneH 2 = cpeaHa
CreneH 3 = cunHa

KoraTo chypHaTta HarpABa, CBETU CUMBO/TLT 3a Temnepatypa § Ha
NHAMKaumATa. AKO HarpABaHETO NPeKbCHe, CUMBONBT yracaa. [pu
HAKOW MONOXEHNA Ha NPEBK/IIOYBATENA NaMnMyKaTa He CBETU.

Knrou 3a roTreapcKaTta 30Ha

C yeTupuTe KNtoYa 3a roteapckara 3oHa MoXeTte fga peryavpare
HarpABAHETO Ha CBLOTBETHUTE KOT/IOHM.

Mosnuum dyHKUMA/ra3oBa NnevxKa
o 3kntoueHo MeukaTta e n3ktoyeHa.
g [Mosuuusa 3a 3anan- [lo3uuma 3a 3anansaHe
BaHe
©®  [dvanasoH Ha pery- TO/AM MaMbK = Hall-BUCOKATA CTereH
0 nvpaHe NKOHOMMYEH NNaMbK = Hal-HucKaTa

CTeneH

B kpaa Ha avanasoHa Ha perynnpaHe nMma orpaHnu4mTeneH ynopeHx
eneMeHT. He BbpTETE MOBEYE.
ByTOHM M MHAWKauuA

C OyToHWTE Ce HacTpomBaT pasNNUYHN AOMbAHUTEHN dyHKUMK. Ha
NHOMKaUMATa MOXeTe a OTYeTeTe HAaCTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

ByToH Ynotpeba

»§% Bbp3o 3arpAsaHe ®dypHaTa ce HarpAasa 0coOeHo

Obp30.

® Bpewmesu DyHKLMUM N3bBepeTe Talimep L), npombmkuten-

HocT b, Bpeme Ha kpait (5 v uac O.

C» 3almTa oT geua Bnokupaiite n pasdnokupaiite dyHk-

unnTe Ha ypHara.

HamansaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpoWKa.

—  Munyc

+ [moc
YBenuyaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
HacTpoWKa.

Koa BpemeBa hyHKUMA € Ha NpeaeH naaH B MHANKaTopa MoXeTe
[a BuauTe no ckodute [ ] 0Kkono CbOTBETHUA CUMBO. VI3KoueHue:
Mpw yaca cumeonsT (B cBETM caMo KoraTo V3BbpLIBATE NPOMAHA.

ByToHK

Moa otaenHuTe BYTOHM UMa CeHs3opu. Te He TpAdBa Ja ce HaTtuckaT
3a NocToAHHO. [JJoKOCBaiTe camo CbOTBETHUA CUMBOJI.

KamepaTta

B kamepara ce Hamupa namnuukara 3a dypHara. Bentunarop 3a
CTyleH Bb3ayx Npeanassa dypHaTa oT nperpAsaHe.

INamna Ha ¢pypHaTa

Mo Bpeme Ha paboTa namnata Ha dypHarta B kamepara CBETH.

C noauuma 2 Ha dyHKUMOHAHUA NPEBK/OYBATEN MOXETE Aa
BK/IOUMTE Nnamnara Ha ypHara v npu nsknoveHa dypHa.
BeHTUnaTop 3a cTyAeH Bb3AyX

BeHTunatopsT 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BK/UBA W U3K/IoUBa Npwu
Hy>aa. TonanAaTt Bb3ayx NpeMuHasa npes sparara.

3a ja ce oxnaav cneq padota no-6bpP30 kamepara, BeHTUIATOPbT
3a CTy[eH Bb3ayx Npoab/hkasa Aa padotun 3a onpeaeseHo Bpeme.

BHumaHue!

He nokpuBaiiTe oTBOpPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTneeH cnayyan
(ypHata e ce nperpee.

39



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaalexHoOCTH

Bawunte noctaBeHn AOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3@ MHOMO ACTMA. BHUMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaONeXXHoCTn BMHarn aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a fa ctaHat no-qodpe HAKOW ACTUA UK 3a Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasnonoxeHue e n3dop ot
cneunaHi NPUHaLNEeXHOCTU.

CHKapa

3a KyXHeHCKM cbaoBse, hopMu 3a
cnagkulv, nevyeHo, meca 3a rpusi m
ObNOOKO 3aMpasdeHn ACTMA.

[TbxHeTe ckaparta BbB (hypHaTta ¢
OoTBOpeHara cTpaHa KbM BpartaTta Ha
dypHaTa v ¢ n3BMBKaTa HAAONY ~—r.

YHuBepcanHa TaBa

3a CouHu cnagkuin, neuvsa, gbnoo-
KO3aMpaseHu ACTWA U rofeMn no pas-
Mep neuua. Ta MOxe aa Obae
13MNon3BaHa 1 KaTo CbA 3a yiaBAHe Ha
MagHMHaTa, Korato neyeTe AMPEKTHO
BbPXy ckapara.

Bkapaiite yHUBEpca/IHWA TUraH ChbC
CKOCABAHETO KbM Bpararta Ha dyp-
HaTa.

BKapBaHe Ha AONMBbJIHUTENTHU NPpUHAAJIEXHOCTHU

MoxeTe na nsdytate OOMbAHUTENHUTE NMPUHAANEXHOCTU B
Kamepara Ha 5 pasnnyHu BUCOYMHKU. BuHarn BkapsanTte Jokpain, 3a
[la He NOKOCBAT AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM CTHKIOTO Ha
Bparara.

JonbaHWTENHUTE NPUHAANEXHOCT Morar Aa ce U3TernaT 4o
noJioBMHaTa npean Aa ce 3acTonopAr. Taka ACTMATa Morart IeCHO
[a ce mnsBaxaar.

Mpwv BKapBaHeTO B KaMepara BHUMaBaiTe paswnpeHneTo Bbpxy
[OMbAHWTENHATA NPUHAANEXHOCT ga e ot3ad. Camo Taka e ce
N3BBPLN PUKCHpaHe.

C TeNecKOonUUHMTE LWNHWM Ha HUBO 2 MOXETe AOMb/HUTENHO Aa
n3BaanTe npuHaanexxHocTuTe.

Cnopea ohopMAEHMETO Ha ypeaa TeNECKOMUYHUTE LUNHW Ce
3acTonopABaT, Korato ca uaTterneHn gokpamn. Taka
NOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT IeCHO [a nerHar Ha
MACTOTO cU. 3a ocBoboXaaBaHe Ha TeNECKOMUYHUTE LNHU C NleK
HaTuck n3dyTanTe oBpaTHO B Kamepara.

YKasaHue: Korato npuHaaIexxHoCTUTe Ce HarpenT, Te Morar ja ce
nedopmupar. Korato oTHOBO ce ox1adAaT, AedopmMaunara nayessa.
ToBa HAMA OTPaXEHNE BbPXY PYHKLMOHAIHOCTTA.

[pbXTe TaBaTa 3a neyeHe ¢ ABe pblie OTCTPAHU U A Nb3raiTe
ycnopeHo B noctaskarta. lpv nab3raHeTo Ha Tasarta usbdAreaiire
[BWKEHUA HAAACHO WK HanNABO. B NpoTuBeH cnyvaii TaBata e ce
N b3ra MHOro TpyaHo. EmainnpaHnTe noBbpXHOCTY MoraT Aa
ObaaT noBpeaeHu.

MoxeTe fa 3aKkynuTe NPUHaAIEXHOCTY OT LieHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha KIMEHTW, OT cneunanuanpaHnTe MmarasuHu Uam No UHTEPHET.
Mona, npeactasete ,HEZ"-Homepa.

JdonbnHuTenHu npuHaanexHoCTH

MoxeTe fa Kynute cneunanHuTe NPUHAANIEXHOCTH OT LeHTbpa 3a
o6cny)KBaHe Ha K/IMEHTW MW OT cneunanuavpaHnte marasmtiu. B
HaluTe OPoLWyYPN UK B MIHTEPHET e HaMepuTe pasfinyHm
noaxoAALM NPOAYKTM 3a Bawara ypHa. HanmuHocTTa Ha
cneuvanHuTe NPUHaONEXHOCTM 1 Bb3MOXHOCTTa 3a Nopbyka npes
VIHTEPHET Cce pasnmyasaT B pasnnyHuTe ctpann. MiHdopmauma 3a
TOBA e OTKPMETe B AOKYMEHTUTE 3a npoaaxoa.

He BCuukK crneumnanHn NprHaanexHoCTV ca NOAXOAALM 3a BCEKM
eanH ypea. MNMpu nokynkarta BMHarKn nocoysanTte NbaHOTO nMe (E-
Nr.) Ha cBoA ypega.

CneuvanHy npuHaaAnNeHOCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

Tasa 3a nuua HEZ317000

MHoro noaxofdAila 3a nuua, Ab100KO 3aMpaseHn ACTUA U KPbIu

TopTW. MOXeTe aa nsnonsearte TaBarta 3a nvua BMecTo yHuBepcas-
HaTa TaBa. BkapaliTe TaBaTa Haa ckapaTa u ce nNpuabp)Xamte Kbm
JaHHWTe B TadnuuuTe.

[locTaBAlla ce ckapa HEZ324000

3a neuere. BuHarn nocraeaiite ckaparta 3a rpua Bbpxy yHUBEpP-
canHara Tasa. Taka oTTmuallara ce MasHuMHa U COKbLT OT MECOTO
e 6baaT cubpaHu B Hes.

TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonssa ce Npwu neyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpua uin
KaTo salmTa oT NPbCKK, 3a Aa ce Npeanasn ypHarta oT No-CUIHO
s3ambpcABaHe. Manonseaiite TaBara sa rpua camo ¢ yHuBepcas-
HaTa TaBa.

MpoaykTh 3a neyeHe Ha rpwn BbPXY Tasa 3a rpua: Morat aa ce
n3nons3eaT camo Huea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun KaTto 3awura oT NPBLCKU: YHMBEPCanHaTa Tasa ce
BKapBa 3ae[Ho C Tasara 3a rpui noj ckapara.

KameHHa nnouya 3a neyeHe HEZ327000

KameHHaTa naoya 3a neyeHe e U3KMOUUTENHO NOAXoAALla 3a Npu-
roTBAHE Ha JomalleH x1a0, xnedueta u nuua, Kouto TpAdBa Ja ce
n3nekar ¢ Xxpyrnkasa Kopuuka otaony. KamernHara nnoua Tpadsa
BMHary fa 6bae npeaBapuTesiHO HarpaTa 4o npenopbyaHata Tem-
neparypa.
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CneuunanHu NPUHaAANEHOCTHU

HEZ Homep

dDyHKUMA

Emannunpana taBa 3a neueHe

HEZ331003

3a cnagkvwm n Kypadun.

[MocTaBeTe TaBaTa 3a NneyeHe BbB ypHATa CbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

EmaiinupaHa TaBa 3a neyeHe ¢ Hesasensallo
noKpuTHe

HEZ331011

Cnagkuwmnte 1 kypabunTe mMoraT Aa ce pasnpeaendart 4o0pe Bbpxy
TaBaTa 3a neJeHe. [locTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB hypHaTa ChbC
CKOCABaHeTO KbM BparaTa.

YHuBepcanHa Tasa

HEZ332003

3a COYHM cnaakuwu, neumnsa, JLNO0Ko3aMpaseH ACTUA 1 rofeMu
no pasmep neumsa. Moxe Aa ce 13non3sa 1 3a ynasaHe Ha MasHu-
HaTa WM MEeCHUA COK Noj ckapara.

[MocTaBeTe yHMBepcanHarta TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bparara.

YHVUBEpcasiHa TaBa C Hesanensallo nokputne

HEZ332011

CoyuHM cnagkuwu, nevnsa, AbNOOKO 3ampaseHn NPOAYKTA U
rofleMn KbCOBE MECO Ce pasnpeaenAT NEeCHO BbpXy yYHMBEpPCasl-
HaTa TaBa. [locTaBeTe yHMBepCcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB Qyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

Kanak 3a npogecnoHanHaTa Tasa

HEZ333001

C kanaka npodecroHanHaTta TaBa ctaBa npodecuoHanHa TeH-
okepa.

[MpothecroHanHa TaBa ¢ NocTaBAlla ce ckapa

HEZ333003

MHOro nogxoadula 3a NPUroTBAHE Ha ronemMmn KoamyecTsa.

V3Baxdalla wuHa
[TbneH Boaay Ha 3 HMBa

MbneH Bogay Ha 3 HMBA CbC CTON MYHKUMA

HEZ338352

HEZ338357

C un3Baxgawute WWHW Ha HMBa 1, 2 n 3 MoxeTe Aa u3Baaute
NOMBAHUTENHUTE MPUHAANEXHOCTH, 6e3 Te Ja ce NpeodbpHaT.

[MbneH Bogay Ha 3 HMBA, HE e NPUIrOAEeH 3a ypean C BbPTALL LWKLL.

C usBaxjawute WWHW Ha HMBa 1, 2 1 3 MoxeTe aa u3Baante
HaMmbAHO JOMBJHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTH, Be3 Te Aa ce Npeo-
ObpHaTt. MsBaxaalumTe WNHW ce 3akpensaT, Taka ye aa morat
yaoOHO Aa ce nbxaT TaBuTe 3a NneyeHe.

TeneckonuYHMAT BoAaY Ha 3 HMBA CbC CTOM (PYHKLMA HE e NOoAXO-
OALL 32 ypean ¢ BbPTALL WNLL.

Ckapa

HEZ334000

3a KYXHEHCKWN CbaoBe, dopmMu 3a cnagkull, NeyeHo, npoayKTn 3a
neyeHe Ha rpun un Ibn6oKo 3amMpaseHun ACTUA.

[ObnBoK CTbKEH CbA C Kanak

HEZ915001

[bnOOKMAT CTbKEH Cbll C Kanak € Noaxoasll 3a 3aaylleHn AcTuA
1 cydneta. MHOro noaxoAAul 3a neyeHe no nNporpamMmu n aBToma-
TUYHO NeyeHe

ACOpTUMEHT Ha LUeHTbpa 3a obcnymBaHe Ha

KITUEeHTH

3a AoMaKMHCKWTE ypean MoXeTe [a 3akyrnuTe OT LieHTbpa 3a

OéCﬂy)KBaHe Ha KIMEHTW, OT cneunann3npaHnte marasnHu nam no

NHTEPHET OT e-Shop 3a OTAEeNHM CTpaHu NOAXOAAWMUTE NpenapaTtu
3a nogapmbXKa U NoYncTBaHe Uan cneunanH NnpuHaaieXxxHoCTn. 3a
Lenta nocoyete CbOTBETHUA apPTUKYNIEH HOMEP.

Kbpnn 3a nouncteaHe Ha MHOKCOBU NMOBbPX- ApTuKyneH Ne 311134

HOCTU

Hamanasa HaTpynBaHeTO Ha MbPCOTWA. Ypes nMnperHmpaHe cbc
cneuvanHo Macso ce nonara onTMMassHa rpuxa 3a noBbPXHO-
CTUTE Ha MHOKCOBUTE ypeau.

len 3a nounucteaHe Ha rpuna Ha dypHa

ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTBaHe Ha kamepaTa Ha dypHaTa. [ensT e 6e3 mupusma.

[Tapue oT MMKpoMasep C KIETbYHA CTPYK-
Typa

ApTukyneH Ne 460770

Oco6eHOo NoaxoAaLO 3a YyBCTBUTE/HM MOBBPXHOCTU, KATO Harp.
CTBKJ/I0, CTBK/IOKEPaMMKA, MHOKC UK anymuHnii. Mukpodasep-
HOTO Mapue OTCTPaHABa C e4HO NMpeMuHaBaHe BOAHUCTU U Chaobp-
Xalliy MasHUHN 3aMbPCUTESNN.

bnokuposka Ha Bparata

ApTukyneH Ne 612594

3a ga He morar feuara ga OTBOPAT BpaTaTa Ha dypHara. 3alu-
Tata ce 3aBvBa Mo pasnnyeH HauynH B 3aBMCKUMOCT OT Bparara Ha
ypena. O6bpHeTe BHUMaHNe B MPUIOXKEHNETO Aanu € NMPUIoXeHa
6nokupoBsKkaTa Ha Bparara.
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lNMpeau na vsnonssaTe 3a MbPBU MbT

TyK Lle HayunTe KakBo TPAGBA Aa HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT C Balwata dypHa. [Mpean ToBa npouyeTeTe rnasa
WHCTpyKumy 3a 6e30M1acHOCT.

lNMporpamupaHe Ha yaca

Cﬂeﬂ CBBbP3BAHETO Ha AMUCNied Murat cumBo/ia @ n yeTnpun Hynu.
HacTtpolite yaca.
1.HatucHete 6ytoHa (O.

Ha oucnnena ce nomsABa yaca (i

clu.
2.Hactpoliite yaca ¢ 6yToHuTe + nam —.
Cnen HAKOMKO CEKYHOM Ce MoKasBa HacTPOeHNa yac.

MoarpsasaHe Ha ¢pypHaTa

3a fga ce oTCTpaHu Mupusmata Ha HOBUA ype[, NoArpenTe
npasHaTa, 3aTBopeHa ¢ypHa. ViaeanHo 3a 1a3u LUen e eanH Yac npu
3arpABaHe otrope/oTnony (=) ¢ 240 °C. MorpwxeTe ce B Kamepata
[a HAMAa ocTaTbLUM OT OMNaKoBKa.

[TpoBeTpABanTe KyxHATa AOKaTo (dypHarta Harpasa.

1. C dbyHKUMOHANHMA NPEBKOYBaAN HACTPOWTe 3arpaBaHe otrope/
otnony &

2. C npeBkoyBaTena Ha TemnepaTtypara Hactponte 240 °C.

Cnen eavH yac mskaoueTe dypHata. 3a Tasu Len 3aBbpTeTe
(DYHKLUMOHANHMA NPEBK/IIOYBATEN HA HY/1EBO MOSIOXEHME.

MouucTBaHe Ha npuHaanexHocTuTe

[Mpean na n3nonsearte NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M1
NOYNCTETE OCHOBHO C ropetl noyncreall pasTBop 1M MEKO napue.

MoaroTBAHe Ha NOJNIeTO 3a roTBeHe

[[OTBApPCKMAT NN0T € OéOpyﬂBaH C YeTnpmn ra3oBn KOT/IOHa. TyK
MOXETE Ja NpoYeTeTe Kak Aa 3anasinte ra3oBnute KOT/IOHM N Kak Aa
perynnparte ninamMmbka.

HPEIIBapMTeﬂHO noyucrteaHe Ha 4yallaTta Ha
ropeJsikata U Ha HeMHUA Kanak

MouncTeTe yalwara Ha ropesnkara (1) n kanaka i (2) ¢ Boga u
noumncTeall npenapart. [oacyleTe BHUMATENHO OTAENTHUTE YacTu.

[MocTaBeTe yallaTa Ha ropesnkara 1 Kanaka OTHOBO BbpXy rnasata
Ha ropenkara (5). BHumaBanTe npu ToBa Aa He Ce HapaHAT
3anankaTta (3) v HeHWAT npeanaseH WudT (4).

[io3ata (6) Tpadea aa 6bae unucta 1 cyxa. [NocTasainTe Kanaka Ha
ropenkKarta BMHaru ToO4HO BbPXY Yallata Ha ropenkara.

3ananeTe ropenxkara

MocTaBANTe Kanaka Ha ropesikara BuHarM TOYHO BbPXy yallata Ha
ropenkarta. OTBopWTe Ha uyallata Ha ropesikata TpAdBa BuHarK ga
ca oTnyuieHn. Benukn getaiinv Tpadea oa ca cyxu.

1. OTBOpETE rOpHMA Kanak Ha nevkara. JJokato neukara padotu,
rOPHUAT Kanak TpAbdBa Aa Obae OTBOPEH.

2. 3aBbpTeTe NpeBk/oYBaTena Ha XenaHua KOT/IOH HalABO B
nosuumMA Ha 3ananBaHe . 3ananBaHeTo 3anousa.

3. HatucHeTe npeBk/toyBaTeNA Ha KOTI0HA U rO 3aapbXTe
HaTucHaT 3a 1-3 cekyHau. [a3bT 3anoyBa Aa n3nmsa v ra3oBuAT
KOT/IOH ce 3anasnsa.
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3awmTaTa Ha 3ananBaHeTo € akTuanpaHa. AKO NaamMmbKbT
3aracHe, NoAaBaHETO Ha ras e 6bie NPeKbCcHaTO aBTOMaTUYHO
OT 3aulnTarta Ha 3anasiBaHeTo.

4. HacTpoiiTe xenaHata BUCOUMHA Ha naambka. oMexay
HacTpoiikata M3kn @ u HacTpoiikaTta nnamMbKbT He e CTaduneH.
Mo Ta3u NpUUMHa BUHAMM 136upaiiTe noauumusa mexay @ ronemus
N 0 Mankua niambK.

5. AKO N1aMbKBT OTHOBO M3racHe, MOBTOPETE Mpolleaypara,
3anoyBanku OT CTbMKa 2 HaTaTbK.

6.3a na npekpatute padoTtaTa Ha ras, 3aBbpTeTe K/oua Ha
KOT/IOHa HACACHO B MONOXEHUE & M3KkoueHo.

KnoubT Ha KOT/IOHa He TpAdBa Ja ce HaTucka 3a no-Abaro ot 15

CeKyHAM B MOIOXKeEHME 3a 3ananBaHe. AKO ropesnikarta He ce 3ananm

cnen 15 cekyHau, navakarite noHe efgHa MuHyTa. locne nostopeTe
npoueaypara 3a 3anansaHe.

A BHumaHue!

AKO cnel n3k/touYBaHe 3aBbPTUTE KJoYa Ha KOT/IOHA Ha BCE Olle
ropeLmA roteapckara neyka, 3anoysa ga usnmnaa ras. AKo He
3aBbpPTUTE K/lKOUa Ha KOT/I0Ha B MOJIOXXEHNETO 3a 3anasiBaHe 7;4(’,
noJaBaHeTO Ha ras ce npekparaea cneg 60 cekyHAaw.

Fa3oBaTa ropernka He ce 3anansa

[Tpy cnupaHe Ha ToKa AW BNaXHW 3anannTesHu CBeLn MoXeTe Ja
3ananuTe rasoparta ropesika c ra3osa 3anaska uim ¢ Kubpur.



Ta6n|4ua - roTBeHe OTKNOHEeHNA.ONTUMaNHOTO BPEME 3a rOTBEHE MOXeTe Aa

npeLeHnTe Hai-106pe camu.
N3bepeTe NOAXOAALWMA pasMep TeHOXepa 3a BCEKU KOT/IOH.

[vameTbpbT Ha ABHOTO Ha TeHMkepaTta Wav Ha TuraHa TpAdBa Aa l'oTBETE NO BHIMOXHOCT C Ma/IKO BOAA, 3a f1a Ce 3anasat
ce NPUNOKPUBAT C pasMepa Ha KOT/IoHa. BUTAMUHUTE 1 MUHEPaTHUTE BellecTBa. M3bepeTe KpaTko Bpeme 3a
roTBEeHe, Taka 3esieH4YyunTe octasart TBbpan 1 dorati Ha

BpemeTo 3a npuroTeAHe 3aBUCK OT BMAA, TEr10TO U KA4YeCTBOTO Ha XPaHUTENHW BELLECTBA.

AcTMeTo. 10 Tasm NpuyMHa ca Bb3MOXHU

Mpumep fActune KoTtnoH CTteneH 3a rotBeHe
PasranfHe LwokKonaz, Macno, MaprapuH NKOHOMUYEH ra3oB KOT/OH ManbK naambk
3arpaBaHe OyNbOH, 3e/1eHYyLIN OT KoHcepBa HopmaneH rasos KOT/0H MaTbK M1aMbK
EnekTpuyeckun KOT/IOH 3a 1-2
roTBeHe™*
3arpaBaHe M noaAbpIKaHe Cynu VIKOHOMUWYEH ra3oB KOT/OH ManbK MaamMmbk
Ha TonnuHara ENEKTPUUECKN KOT/IOH 3a 1-2
roTBeHe™™
3aaywasaHe Ha napa* Punba HopmasieH rasos KOT/I0H Mexay rofIAM U MaTbK NaamMmbK
EnekTpunueckn KOTNoOH 3a 3-4
roTBeHe™™
3aaywaBaHe* KapTodu 1 Apyrv 3eneHdyLm, HopmaneH rasos KOT/10H MeX[y rofiAM 1 MaabK naamMmbk
y P py y P y
Meco EnekTpuyeckmn KOTI0H 3a 3-4
roTBeHe™™
FoTBeHe* Opus, 3eneHuyun, pubHn actna  HopmaneH ra3oB KOT/IOH ronAMa BUCOUYMHA Ha Nnaambka
(cve cocose) ENEKTPUYECKM KOT/IOH 3a 5-6
roTBeHe™™
MbpHeHe nanaynHku, kaptodu, wHuuenn, CuneH raszos KOTIOH** MeXx[y rofiaM 1 MaabK nnambk

PUOHI NPBYNLIA Fa30B KOT/IOH YOK**

* AKO n3nonsearte TeHMKeEPa C Kanak, HamaneTe nnambka, Korato ACTUETO 3aBpu.

** OnumoHanHo. HannyHo npu HAKOW ypean cnopen tuna ypeam (3a rotBeHe Ha KOT/IoHa YOK npenopbyBame M3nosi3BaHETO Ha TuraH Yok.)

NMoaxoAaAwM roTBapCcKU cbaoBe

lFopenka/eneKTpu- MuHumaneH MakcumaneH aname-
YEeCKHU KOTJIOH 3a AvameTbp Ha Tbp Ha TeHAepaTa
rotBeHe TeHAMepaTa

EnekTtpuueckn kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a roteeHe”

[[a30B KOT/IOH YOK** 24 c™m 28 cm

3,6 kW

MolHa ropenka 24 c™m 28 cm

3kW

HopmanHa ropenka 1,7 18 cm 24 cm

kW

VikoHoMKnuHa ropenka 12 cm 18 cm

1 kW

* OnuuA (3a MOAENN C eNEKTPUYECKN KOT/IOH 3a FOTBEHE)
** Onuua (3a Moaenun ¢ ra3oB KOT/IOH YOK)

YKasaHuAa npu yn0Tpe6aTa He nsnonssaiite edopmMmnpanm
CnenHute ykasaHua we By nomorHar fa cnectute eHeprva 1 ga /E:/ x roTBAPCKMU CbAOBE, KOUTO He
n3berHeTe WeTV NO roTBAPCKUTE ChAOBE: & CTOAT CTAGW/IHO BBPXY
rotBapckua nnot. CuaoseTe
i3anonaBariTe rotBapcku Cbaose moraT fa ce npeodbpHar.
Y C noaxonALl pasmep 3a = = M3non3gaiite camo roTBapcku
CbOTBETHATA ropeska. CbI0BE C N/IOCHK 1 Aeden noa.
He nanonssaiite Maiku He roteete 6e3 kanak wiu
1
roTBAPCKU CHAOBE BBHPXY v 4 W KOraTo KanakbT € U3MECTEH.
ronemuTe ropenku. MiambkbT p FonAMa yacT oT eHepruaTta ce

TpAbBa Ja He JOKOCBa xaou.
CTPaHWYHWTE YacTu Ha
roTBapcKuTe ChaoBe.
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KyxHEHCKMAT Cbl fa ce nocTass
BYHArN LEHTPa/IHO BbPXY
ropesnkara, B NPOTUBEH C/ydai
MOXe [a ce 0ObpHe.

\

&

\

I

lNMporpamupaHe Ha ¢pypHaTa

MocTaBAnTe TeHIKEPUTE BbPXY

x
ITE‘IJ
CKapuTe, HUMKora AnpeKkTHo

x BBbPXY rOpenkuTe.
Mpean ynoTpeda nposepaBante
nann ckapute 3a TeHIKepu 1

Kanauute Ha ra3oBute ropenku
Ca noctaBeHn nNpaBn/IHO.

3a nporpammpaHeTo Ha ypHaTa Ha Pas3noIoXeHNE Ca MHOXECTBO
BB3MOXHOCTU. [10-00/1y Ce OnMcBa NporpaMmMpaHeTo Ha Buaa Ha
HarpABaHe 1 Ha Temneparypara, pecn. Ha cTeneHTa Ha rpun. C
dypHaTa morar aa ce nporpamupar BPEMETO Ha rOTBEHE
(MPOOBMKUTENHOCT) U BPEMETO Ha U3K/KOUYBAHE Ca BCAKO ACTHUE.
JonmbaHnTenHa nHdopmauna we noayymTe B rnaea [lporpammpaHe
Ha BpemeBUTe YyHKLNMN.

YkasaHue: [1penopbyBa ce npean rotBeHe Ha ACTMA ypHaTta aa
ce Harpee npeaBapuTesHO, 3a Ja ce NpeaoTepaT oBpasyBaHETo
Ha NPEKOMEPHO MHOro KOHAEeH3aTHa BoAa MO CTLK/IOTO.

Bua Ha HarpABaHe U Temnepartypa

MpumMep Ha durypata: FopHo/aonHo 3arpasaHe npv 190°C E.

1.locpeacTBOM KOMYeTo 3a M3Bop Ha yHKLMA ce HacTponBa
BMABT HarpABaHe.

2.MocpeacTsoM KONueTo 3a n3bop Ha Temnepartypa ce HacTponsar
Temnepartypara wiv cTeneHTa Ha rpuna.

®dypHaTa ce HarpaBga.

UsknrousaHe Ha pypHaTa

3aBbpTeTe hyHKUMOHANHWA NPEBKOYBaTEN Ha HYNEBO
NONOXEHNE.

MNpomAHa Ha HaCTPONKUTE

MoxeTe fa NpoMeHATe BUAA Ha HarpABaHETO U Temnepatypara
nnn crteneHTa Ha rpuaa rno BCAKO BpemMe CbC CbOTBETHUA
npeBKo4YBaTen.
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BHumaBainTe cbec cbaoBeTe,
KOUTO ca BbPXY roTBapCKuA
nnor.

He yapanTe Bbpxy rotBapckumA
N0T U HE NOCTaBANTE TEXKM
npeaMeTn BbPXY Hero.

He nanonseaiite ABe ropenku
WAW Ba M3TOYHMKA Ha TOMAMHa
3a e[IMH Cbl 3a roTBEHe.

Wsbareaiite ynotpedarta Ha
TUTaHW, KEPaAMUUHN TEHIXKEPU U
[p. 3a Ob/ro Bpeme npu
MaKCUMasiHa MOLLHOCT.

Bbbp3o 3arpasaHe

MocpenctsoM (yHKUMATA 3a OBP30 3arpABaHe Bawara gypHa
[OCTWra safafeHara Temnepartypa ocobeHo Obpso.

ManonseariTte hyHkUMATA 3a ObP30 3arpABaHe Npu 3aaaneHn
Temnepatypu Hag 100 °C. CnenHuTe BUAOBE HarpsaBaHe ca
NOOXOAALLN:

m O6eMHO ropeLy Bb3ayx
= [OpHO/00NMHO HarpABaHe =

3a ja nonyunTe paBHOMEPEH pesynTaT OT roTBEeHEeTO, BKapawiTe
ACTUATA B Kamepara eaBa cfef Kpad Ha Obp30TO HarpABaHe.

1. N3bepeTe xenaHute BUI Ha HarpABaHe u Temneparypa.

2. HatucHeTe 3a KpaTtko OyToH » .

B noneto 3a nHavkauma ceetsa cumsosa »%. OypHara sanousa aa
3arpnsa.

Kpa#i Ha 6bp3oTo 3arpABaHe

Mpossyuasa curHan. CumeonsT »$% Ha aucnnen yracsa. [NocTaseTe
ACTMATa BbB (hypHarTa.

MpexkbcBaHe Ha 6bP30TO HarpABaHe

HartucHete 6ytona »%. CumsossT »% Ha aucnnen yracsa.



lNMporpamupaHe Ha BpemeBUTEe PYHKUUHU

Tasun neuka nMa pasnuuHu spemesu dyHkumn. C 6ytona (O ce
aKTVBMpPa MEHIOTO M MoraT [a ce NMPOMEHAT yHKLUMUTE.
CvMBONUTE 3a BPEME CBETAT 0OKATO CE M3BBLPLUBAT HACTPOVKHUTE.
Ckobute [ ] nokassat nadpaHaTa Bpemena yHkUMA. Beue
nporpamvpaHa BpemeBa PyHKUMA MOXeE AVPEKTHO a Ce MPOMEHM
¢ OyToHUTE + UM —, aKo CUMBOJTBLT Ha CbOTBETHATA BpPeEME
yHKUMA ce Hamnpa B ckobute [ 1.

Tanmep

PaBoTarta Ha xpoHOMETbLPA He 3aBucy OT padoTara Ha dypHara.
XPOHOMETBLPLT pasnosara Cbe coOCTBEH curHas. Taka MoXe Ja ce
npaBn passinka gaan XPoOHOMETbPBT UM aBTOMATUKaTa 3a
U3KIoUBaHe (BPeMe Ha roTBeHe) ca U3TEeK.

1.Hatucrete Bearbx BytoH (O.

B uHaMKaTopa CBETAT CUMBOMINTE 3a BpeMe, a CKoOuTe ce
Hamupat npu L)

2.HacTpoeHOTO Ha XpoHOMEeTbPa BpemMe ce perynmpa ¢ OyToHuTe
+ nan —.

MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH += 10 MUHYTK
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OYTOH — = 5 MUHYTW.

Crefn HAKOMIKO CeKyHOM Ce NMokasBa HaCcTPOEHOTO BpeMme.
HactpoeHoTo Ha XpoHOMeThLPa BpeMme 3arnousa aa Teue. B nonerto
Ha MHOMKaTOpa ce NofABABa cBeTBa cumBona [L)] u u3TnyaHeTo Ha
BPEMETO B XPOHOMETbLPA ce nokassa. OctaHannte BpeMesn
CUMBOJIN yracsar.

HaCTpoeHOTO Ha XpOHOMeTbpa BpemMme e U3TEeKNo

[Mpos3ByyaBa curHan. Ha nHankaumaTa ce nosasABa oo.on.

Makntouete xpoHomeTbpa ¢ BytoHa (O.

MpomsaHa Ha HacTpoOMKaTa 3a Bpeme BbpXY XpOHOMeTbpa

HacTpoeHOTO Ha XpOHOMETbPa BpeMe € U3TEK/I0 Ce peryampa ¢
OyToHuTE + nnn —. NPOMEHEHOTO BpEME Ce Nokassa cnea
HAKOJIKO CEKyHAW.

U3TpuBaHe Ha HacTpOMKa 3a Bpeme BbpXy XpOHOMETbpa

Hynupaiite HacTpoiikaTa 3a Bpeme Bbpxy XPOHOMETbPA Ha L L

upes3 HaTuCkaHe Ha 6yTOH —. [IpOMEHEHETO BpeME Lie Ce NoKaxe
CNen HAKONKO CeKyHaW. XPOHOMETLbPBLT CE U3K/TI0YBA.

U3BUKBaHe Ha BpemMmeBUTE HaCTpOﬁKM

KoraTo ca HacTpOeHW HAKOJ/IKO BPEMEBW HACTPOWKM, ChOTBETHUTE
CVYMBOJIM CBETAT B MOMETO 3a MHAMKauuA. CUMBOJTLT 3a BpemeBsata
byHKUMA Ha NpeaeH naaH ce Hamupa Mexay ckoou.

3a u3BMKBaHe Ha XpoHoMeTbpa L), BpemeTo Ha roTseHe <D,
BpemeTo Ha naknousare b nnn vaca ® HatucHete Byton O
HAKOJIKO MbTU [OKATO XeNaHWAT CUMBO/ HE CEe MOABU MeXay
cKkobuTe. CHOTBETHOTO BpeMe ce MOABABA 32 HAKOKO CEKYHAM B
MoneTo Ha WHAMKaTopa.

Bpeme Ha roTBeHe

DypHaTa npasu Bb3MOXHO NPOrpaMnupaHe Ha BPemeTo Ha roTeeHe
3a BcAKO AcTve. Crea naTuuaHe Ha BPemeTo Ha roteeHe dypHara
ce usk/oYBa asToMatnuHo. Taka ce npeaoTepaTasa Aa TpAdBsa fa
npekbcBaTe ApyrnTe cu AeHOCTW, 3a Ja U3kousate dypHaTa uimn
[1a NpeBuLInTE Mo MorpeLlka BpeMeTo Ha roTBeHe.

[prumep Ha ¢ur.: Bpeme Ha roTBeEHe OT 45 MUHYTH.
1.HacTpoiiTe Buaa HarpaBaHe NocpeacTBOM KOMYeTo 3a n3bop Ha
dyHKUMA.

2. HacTpolite Temneparyparta uam cteneHTa Ha rpuna nocpeacTsoM
KOMYeTo 3a U3Bop Ha Temneparypa.

3.HatucHete 6ytoHa (® gea mbTu.

Ha nHavkauvATa ce noaeAga L .LiLi. CUMBOAUTE 33 Bpeme

CBETAT M ckobuTe ce noAeAgar Ao »i').

4. HacTpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuUTe + unm —,
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyToH + = 30 MUHYTK
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH = = 10 MUHYTK

Cnef HAKOMKO cekyHau dypHaTta ce Bk/ousa. B noneto Ha
nHaMKaTopa ce NoABABa W3TUYAHETO Ha BPEeMeTO Ha roTBeHe U
cumBonbT [-9] ceeTBa. OcTaHanuTe BpemMesn CUMBON yracear.

Bpeme‘ro Ha roteeHe e U3TeKno

[MposByuaBa curHan. @ypHarta cnupa ga sarpasa. Ha nHankaumata
ce noseAaea .00, HatucHeTe 6ytoHa (. HacTpoiite HOBO Bpeme
Ha rotBeHe ¢ ByToHuTe + vn —. Unn HatucHete 6ytoH O aa
MbTW 1 3aBbpTeTe MYHKUMOHANHUA NMPEBKTIOYBATEN Ha Hy/neBa
nosuuma. GypHaTta e nsktoueHa.

npOMﬂHa Ha BpemeTOo Ha roTBeHe

MpomeHeTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + nam —.
MpoMeHeHOTO BpeMe ce nokasea c/efl HAKOIKO cekyHan. KoraTo
XPOHOMETBPBT Ce HacTpou, HaTucHeTe npeaw Tosa BytoHa (O.

M3TpMBaHe Ha BpemMmeTOo Ha roTBeHe

HynupaiiTe BpeMeTO Ha roTBEHE Ha it LiLjupes HaTuCKaHe Ha
GyTOHa —. [POMEHEHETO BPEME LLE CE MOKAXE Cried HAKOKO
cekyHau. BpemeTto e uatputo. Korato XpoHOMETbPLT Ce HAaCTpow,
HaTucHeTe npeau Toea 6yToHa (®

U3BUKBaHe Ha BpeMeBUTE HaCTPONKHU

KoraTto ca HacTpOEHW HAKOIKO BPEMEBM HACTPOWKM, ChOTBETHUTE
CMMBOJIN CBETAT B N0/ETO 3a uHavkauma. CUMBONBLT 3a BpemesaTta
byHKUMA Ha NpeaeH NaaH ce Hamupa Mexay CKoou.

3a 13BMKBaHe Ha XPOHOMETbpa Q, BPEMETO Ha roteeHe ,\D,
BPEMETO HaA NU3K/OYBaAHE C_I"/ nnn yaca @ HaTNnCHeTe 6yTOH @
HAKOJTIKO MbTW AOKATO XENaHUAT CMMBOJ1 HE Ce NOABN MexXay
ckobute. CbOTBETHOTO BpemMe Cce noABABa 3a HAKO/IKO CeKyHaOn B
NoNeTo Ha nHankaropa.
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Bpeme Ha usKnrousaHe

dypHaTa nNpasu Bb3MOXHO NporpamrpaHe Ha BpemeTo, B KOETo
TpAbBa Ja e rotoBo AcTMeTo. DypHaTa ce BK/oUBa aBTOMATUYHO U
cnefl ToBa B HACTPOEHMWA Yac OTHOBO ce Makaousa. MoxeTe fa
nocTaBuTe ACTMATA HaMp. CYTPUH B Kamepara 1 Ja nporpamupare
dhypHaTa Taka, ye Te [a ca roTosu Ha o0aa.

YBepeTe ce, ue XxpaHUTenHuTe NpoayKTh HAMA Aa ce pasBanAT, Tbi
Kato ca Ounun TBbpAe AbAro BbB dypHaTa.

Mpumep Ha dur.: YackT € 10:30 u., BpeMeTo Ha roTBeHe Bb3nnaa
Ha 45 MuHyTV 1 dypHaTa Tpadea aa ce uskaoum B 12:30 u.

1. HacTtpoiiTe thyHKUMOHaNHNA NpeBKIoYBaTEN.

2. HacTtpoliTe npeskaoyBaTena Ha Temneparypara.

3. Hatuctete 6ytoHa (® gea b

4. HacTpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + nam —.

5.HatucHete 6ytoHa (.

CkobuTe ca no (L. Ha aucnnes ce nokasea yachT, B KOUTO
ACTMETO Lie € roTOBO.

dypHaTa nokassa cne HAKOMKO CEKYHON HACTPOEHNA Yac
0CTaBa Ha NO3WLMA 3a navyakeaHe. [UCMenAT Nokassa BpeMeTo, B
KOETO ACTVATA ca roToBu U cmBobT (L ce nokassa B CKOOW.
Cumonute ) n © yracear. Korato dypHaTa ce Bk/oum,
M3TEKIOTO BPEME Ce MOKa3Ba 1 CUMBOSTLT <D ce nokassa B CKOBU.
CumeonsT (5 yracea.

3awuTa oT Aeua

@ypHaTa uma salmTa oT Aeua, 3a Aa ce NpeaoTspat NorpeLHo
BK/IIOUBaHE OT AeLa.

DypHaTa He MOXe [a Ce HaCTPOW. XPOHOMETBPBT M YachT He
Morat fa ce HacCTpOAT C akTuBMpaHaTa 3almta oT deua.

Korato BUOLT Ha HarpAsaHe 1 Temneparypara Wiy cTeneHTa Ha
rpWS ca HACTPOEHW, 3alumTaTa oT Aela NPeKbcBa HarpABaHeTo.

AKTUBMpaHe Ha 3awMTaTa oT geua
He 6vBa [a e HaCTPOEHO HWUTO BPEME 3a FOTBEHE, HUTO BpeMme Ha
UBK/IIOUBaHE.

3agpbxre 6yTOHa C= 3a OKOJI0 YeTnpun CEeKyHaAn HaTnuCcHar.

Ha nHavkaumATa ce noAsABa CUMBOABLT C=. CucTemaTta 3a
npeanasBaHe Ha geua e aktnBmpaHa.
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BpemeTo Ha roTBeHe € U3TEeKNOo

[MpossyuaBa curHan. ®ypHarta cnupa aa sarpasa. Ha nHankaumaTa
ce nossaAga -0, HatucHete 6ytona (©. Hactpoiite HOBO Bpeme
Ha roTeeHe ¢ GyToHuTe + v —. Vnn HatucHete 6ytoH O aa
MbTW 1 3aBbpTeTe MYHKLMOHANHMA NMPEBKIoYBATE Ha HyneBa
nosuuma. GypHaTta e nskoueHa.

MpomAHa Ha BpemMeTo Ha U3KNtoUBaHe

[MpomMeHeTe BpeMeTo Ha uaKtousaHe ¢ OyToHUTe + unm —.
[TpoMeHeHOTO BpeMe Ce MokadBa C/ell HAKOIKO cekyHaun. KoraTo
XPOHOMETBLPBT Ce HaCTPOW, HAaTUCHETE Npean ToBa ABa MbTh
OyToHa (. He npoMeHAliTe BpEMETO Ha M3K/UBaHE, ako BPEMETO
Ha roTBeHe Beue Teue. PedynTarsT OT roTBeHe OU MOrb/l da ce
noeanAe OT TOBa.

U3TpuBaHe Ha BpeMeTOo Ha U3KNOUBaHe

OTHOBO HynupaiiTe ¢ 6YTOH = BPEeMeTo Ha U3K/oYBaHe A0
akTyanHoTo Bpeme. [TpoMeHeHOTO Bpeme ce nokassa cnef
HAKO/KO cekyHau. DypHaTa ce BKItouBa. Korato XpOHOMETbPbT Ce
HacTpow, HaTUCHeTe nNpeau Tosa aea mutv GyTtoHa (O.

U3BMKBaHe Ha BpeMeBUTE HACTPONKH

KoraTto ca HacTpOEHW HAKOMIKO BPEMEBU HACTPOWNKN, CbOTBETHUTE
CVMMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a UHAnKauma. CUMBO/TLT 3a BpemeBsata
(DYHKUMA Ha NpefeH niaH ce HaMupa mexay ckobu.

3a n3BMKBaHe Ha xpoHoMeTbpa L), BpemeTo Ha rotseHe b,
BpemeTo Ha uakntousare (b nan vaca ® natvchete Gyton
HAKOJKO MbTY OKATO XENaHUAT CYMBOJ HEe CEe MOABKM Mexay
cKkobwuTe. CHOTBETHOTO BPEME Ce NOABABA 32 HAKOMKO CEKYHAN B
MofeTo Ha MHAMKATOpA.

Yac
Cnen CBLP3BAHETO WAW CEA CrYpaHe Ha Toka Ha AUCTen murat
cumsona O u uetnpn Hynu. HacTpoiite yaca.
1.Hatncrete GytoHa (®.
Ha aucnnes ce noseABa yaca (L.
2. HacTpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nunm —.
Cnen HAKOMIKO CEKYHAM Ce MoKaaBa HaCTPOEHUA Yac.

NMpomAaHa Ha yaca
He 6vBa na ce nporpamupa apyra QyHKUMA 3a BpeMe.

1. Hatucrete 6ytora O uetupu MbTU.

B uHAMKATOpA CBETAT CUMBO/IUTE 38 BPeMe, a CKoOUTe ce
namupar go ®

2.HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nunm —.
Cnen HAKOMKO CeKkyHaW ce nokKasBa NporpamvpaHoTo Bpeme.

CKpuBaHe Ha 4yaca

MoxeTe fa ckpueTe yaca. 3a Tasu Len norneaHeTe B rnasa
lMpomsaHa Ha OCHOBHUTE HACTPOUKM.

HesaKTuBMpaHe Ha 3aliMTaTa oT geua
3aapbxTe 6yTOHa C= HaTtucHaT 3a OKOJI0 YETUPU CEKYHAON.

CvMBONBT C= Ha aucnnen yracea. 3awmrara oT geua e
N3KKoYeHa.



NpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMUKH

®ypHata pasnonara ¢ onpeaeneHn 0CHOBHM HaCcTponikn. MoxeTte
[a Hanacsare Te31 HaCTPONKIN Cropea BallUTe HyXAW.

OCHOBHU HAaCTPOIKH M3bop { MUsbopZ  Msbop I
- { BpemeBa nHavkauvsa  BuHaru* camo ¢ -
6yton ©
-2 BpewmertpaeHe Ha okono 10 0OKO/0 2 0OKOoMo 5
curHana cnef kpas Cek. MUH.* MWH.
Ha BPEeMeTo Ha
rOTBEHE UM Ha
HaCTPOEHOTO Ha Xpo-
HOMETbpa Bpeme
c 3 Bpewme Ha uszyaksaHe OKOJO 2 0KoM0 5 okono 10
[0 NpMemaHeTo Ha CeK. cek.* CEK.

HacTponka

* ®abpuyHa HacTpolika

NMoaabvpraHe U NOYUCTBAHE

Mpw cTapatenHa NoAapPbXKa U NOYMCTBAHe roTBapCKMAT Bu naoT u
dypHaTta Bu ce 3anasBart AbAro Kpacusm 1 dyHKUMOHANHW. TyK e
Bu 06AcHUM Kak Aa ce rpuxuTe 3a TAX 1 Kak da r1 nouncreare.

YKasaHue

= o npedHnsa naHen Ha dypHaTa ce NoABABAT MaslKu LIBETOBM
PasNNKK Mo pasIMYHUTE MaTepuann Kato CTbK/0, naacTMmaca
nnu metan.

m CeHKUTE Mo CTbK/IOTO Ha BpaTara, KOUTO U3rexaaT Kato UBuLK,
ca OTpakeHuA Ha ceBeT/MHaTa Ha namnara Ha dypHara.

= Mpu MHOMO BUCOKW TemnepaTypu emaiibT C NpOMeHs LiBeTa.
Mopaav ToBa Morar aa ce nosydyart Masku UBETOBU pas/inku.
ToBa € HOPMa/THO ¥ HAMAa OTPaxXeHue BbpXy PYyHKLMOHATHOCTTA.
PvboBeTe Ha TbHKATa namapuHa He morat ga ObaaT Hamb/IHO
emannupanu. o Tasu npuynHa Te morat Aa 6baar rpanasu.
Kopo3voHHaTa 3alimta He ce Brollasa oT ToBa.

Mpenapar 3a MMeHe

3a aa He nospeanTe PasfMyHUTE NOBLPXHOCTM C NMOrpeLieH MueL
npenapart, cvOnoaaBanTe cneaHuTe ykasaHusa.

Mpu nouncTeaHe Ha roTBapcKaTa 30Ha He U3NON3BaiTe

® HepaspeneH MueLl npenapaT win MueLl npenapar 3a
CHAOMUAIHN MaLLnHK,

= abpasnBHM MuOu,

® arpecuBHW MUELLM NpenapaTu, KaTo npenapar 3a NoYMUCTBaHe Ha
dypHa way npenapaTt 3a NOYMCTBAHE Ha NeTHa,

= ypeau 3a NovncTBaHe noa HanAaraHe uam NnapocTpymnku.
= He muiiTe oTAeNHUTE YacT B CbAOMMANHA MallMHa.
Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He U3non3BanTe

H OCTpW nnv aBpasnBHM CPeacTBa 3a M3MUBAHE,

B MVelm npenapaTt ¢ BUCOKO CbhAbpXaHNe Ha ankoxo/l,
= abpasunBHu r0u,

= ypeau 3a nouyncTeaHe noa HanaraHe uam napocTpyinku.
= He muiiTe oTaenHWTE YacTu B CbAOMMANIHA MallMHa.

Mpean MbPBOTO M3MNOM3BaHe Ha rbOWUTE ' M3MUBAIITE CTapaTesHo.

He 6vBa na ce nporpamupa apyra QyHKUMA 3a BpeMe.

1. 3agpwxre 6ytora O 3a okono 4 cekyHay HaTUCHaT.
B noneto Ha nHavKaTopa ce nosa akTyasHaTa OCHOBHa

HacTpolika 3a yaca, Hanp. c  3a usdopa |.

]

2.MpomeHeTe OCHOBHATa HacTpolika ¢ OyToHUTe + U —.

3.MoTebpaete ¢ BytoH O.
B noneto Ha nHavkaTopa ce nossABa creaHaTta OCHOBHA
nactpoiika. C 6ytoH (O e Bb3MOXHO fa ce nMpemMuHe npes
BCWYKM CTeneHu, a ¢ ByToHute + nin — aa ce NPoMeHu

HacTponkara.

4. 3a npukoYBaHe 3aapbKTe HaTucHaT OyTOH O® ok. 4 CeKyHau.

Bcuuky OCHOBHM HACTpOWKK ca NpueTu

OCHOBHWTE HACTPOWKKN Morar rno BCAKO BpeMe [a ce NPOMEHAT

OTHOBO.

30Ha

Mpenapat 3a MueHe

[MoBBbPXHOCTK OT Ona-
ropogHa ctomaHa*

(cnopea TMna Ha
ypena)

["opell canyHeH pasTBop:

C Kbpna 3a MMeHe nouyncTeTe 1 NoacyLleTe
¢ Meka kbpna. MNpu NoBbPXHOCTK OT Baro-
poaHa cToMaHa TbpKaiTe BuHaru napa-
NEeNHO Ha ecTecTBeHUTE Wapku. ViHaue
MoraT Aa ce nonay4at ApackotuHu. Kotne-
HMA KaMbK, MagHnHaTa, ynoputnte netHa u
neTHaTa OT OenTbUM Aa ce NOYMCTBaT Hesa-
6aBHo. oA TakuBa neTHa MoOXe aa ce
oBpagsyBa KOposus.

B knueHTcKata cnyxba unm B Creunanmam-
paHaTa TbprosuAa ca HamLe crneuunanHm
CpencTBa 3a NoadpbXKa Ha ropetm
MOBBLPXHOCTW OT HepbXaaeMa cTtoMaHa.
Mona, HaHeceTe Masko CpeacTBO 3a Mof-
[PBXKKA C MeKa Kbpra Ha TbHbK C/0M.

Emarinupanun, naku-
paHu MNOBBPXHOCTYU
OT nnacTMmaca

CWTOBO MpecoBaHe™

(cnopea Tuna Ha
ypena)

[opell canyHeH pasTBop:

C Kbpna 3a MUeHe nouncTeTe 1 noacywere
C MeKa Kbpna. He nanonssanTte npenapartu
3a CTbKJ/I0 WK CTbKEHM WNaTyu 3a
noyncTeaHe.

O6cnyxBsall naHen

Fopell canyHeH pasTBop:

C Kbpna 3a M1MeHe NnouncTeTe 1 NoacyLieTe
C Meka kbprna. He nsnonssaiite npenapatu
3a CTbK/IO WK CTbK/EHN WnaTyn 3a
nouncTBaHe.

[OpeH cTbkieH
Kanak*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

[Mpenapar 3a noyncTBaHe Ha CTbKNO:
[Touncrete ¢ meka Kbpna.

["OPHUAT CTBK/IEH Kanak MoXxeTe Aa cBa-
nuTe 3a noyncTteaHe. MonA, 3a Tasu uen
cnasBawnTte rnaBa [OpeH CTbK/IeH Karak!

BbpTAwm ce konueta
He ceanare!

["opely canyHeH pasTBop:
C Kbpna 3a MMeHe nNouyncTeTe 1 NoacyLleTe
C MekKa Kbpna.

Pamka Ha roteap-
cKuA naoT

['opeLl canyHeH pas3TBop:
He noumncTtBanTe cTbprasika 3a CTbK/0,
JIMMOH NN OLET.

* OnunoHanHo (HaaMYHO 3a HAKOW ypeaw, cnopea Tvna Ha ypeaa)

47



3oHa

Mpenapar 3a MMeHe 3oHa

Mpenapart 3a MMeHe

[[a30B KOT/IOH K
HOocau Ha TeHmKepn™
(cnopea TMNa Ha
ypena)

["opell canyHeH pasTBop. CTbKI10
i3nonsBarite masko Boaa, TA He BuBa ga
nonaja BbB BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa npes
[ONHUTE YacTu Ha ropenkara.
OTcTpaHABanTe He3ab®aBHO NPEAIoTOo U
ocTarbUMTe OT XpaHa.

HocaunTe Ha TeHmKepwn mMorar Ja ce Cea-
nAT.

Mpenapat 3a NOYNCTBAHE Ha CTHKO:
MouncTeTe ¢ Meka Kbpna.
He nanonssante crbpranka 3a CTbK/IO.

BpaTtaTta ce cBana 3a yngo6HO nouyncreaHe.
MonA, 3a Tasu uen cnassanTe rnasa
OtkayaHe n 3akayaHe Ha Bparara Ha
¢ypHara!

BawwmTa ot geua*
(cnopea TMna Ha

Hocauun Ha Termoxepu OT UyryH*:
He nouuncTBaiite B cbaomuanHa.

[[a30B KOT/IOH*

(cnopen TMna Ha
ypena)

ypena)
CBaneTe KON4yeTo Ha ropeskara n Kanaka,

noYncTeTe C ropell canyHeH pasTBop.
He A muiiTe B cbaoMmnAanHa mMallvHa.
OTBOpPWTE 3a N3M3aHe Ha ras TpAdsa
BMHAarn na ca cBoOOAHM.

3ananutenHute ceeln: Manka meka yetka.

['opell canyHeH pas3TBop:
[louncrerte ¢ Kbpna.

AKO € MOHTVPAHO CbOPBKEHNE 3a 3aLmTa
Ha Jeua Ha BpartaTta Ha dypHaTta, npeau
nouncteaHe To TpAdBa Aa 6bae AEMOHTU-
paHo.

CUIHO 3aMBPCEHO CHLOPBXKEHWE 3a 3aliuTa
Ha Jeua MOXe [a He dyHKuMoHupa fobpe.

[[a30BUTE TOPENKN DYHKLMOHUPAT camo
Korarto 3ananutenHuTe CBeLUn ca Cyxu.

YnnbTHEHME
He ceansanTe!

[opell canyHeH pasTBop:
[Nounctete ¢ Kbpna. He agpackainTe.

Macywasaite nodpe BCcuukn yacTu. MNpu
NMOBTOPHOTO NMOCTaBAHE BHMMaBaMTe 3a TOY-
HaTta nosuuus.

Kanauute Ha ropenkute ca emannmpaHu B
yepHo. C TeyeHne Ha BPeMeTo LIBETLT ce
npomeHa. ToBa HAMa OTpaxeHne BbpXy
(PyHKUMOHaNHOCTTA.

[‘oTBapcka 30Ha

Enektpuueckun KoT-
NOH*

(cnopea TMna Ha
ypena)

ABpasnBHKU cpeacTBa Un rou 3a
noyncTBaHe:

Cnepn ToBa 3a KpaTKO HarpenTe KoT/I0Ha 3a
roTBeHe, 3a Aa n3cbxHe. Mokpute nNaocko-
CTW C BpPemeTo pwxaacBaT.Hakpaa HaHa-
cANTe noaabpXXallo cpeacTBo.
OTcTpaHABanTe He3abaBHO NPEAIoTOo U
ocTaTbUMTE OT XpaHa.

[1pBbCTEH Ha KOT-
IOHa 3a roTeeHe™

(cnopea Tmna Ha
ypena)

VICKpALWMTE B XXBATO A0 CMHBO OLBETABAHWA

[opell MyeLl pasTBoOp WK PasTBoOP Ha Boaa U
oueT:
[MoumncreTte ¢ Kbpna.

Mpu CUNHO 3aMbPCABAHE W3MNON3BaNTE
M3CTLPreallia cnupana oT Hepbxaaema cTo-
MaHa 1y npenapar 3a NoYncTBaHe Ha

dypHN. 3
i3nonsBarite camo B CTyeHa kamepa.

/A\lMpu camMonoumncTBalLmM ce NOBBLPXHOCTY,
MONIA, U3nonsearTe PyHKUMATA 3a CaMono-
yncTeaHe. Mona, 3a Tasun Len cnaspante
rnasa CamornoyncraaHe!

BHumanume! Hukora He nanonaeaite npena-
parT 3a NoYMCTBaHe Ha neyka 3a camorno-
UMCTBALLN CE MOBBLPXHOCTMW.

Mo NpPbCTEHA Ha KOT/IOHA 3a roTBEHEe
OTCTpaHABanTE C NOAAbPXKALIO CPEACTBO

CTbkneH nnagoH 3a
namnata Ha dypHarta

['opell canyHeH pas3TBop:
[NouncteTte ¢ Kbpna.

3a cTomaHa.
He uanonssaire xynewm uiv apackatm
cpeacTaa.

Pamka

[‘oTBApCKM NIOT OT
CTbK/IOKEPaMMKa™

(cnopea Tmna Ha
ypena)

Mpwka: 3aWwmTHO 1 NoAAbPXKALLO CPEACTBO 3a
CTBK/IOKEPaMMKA

MouncTeaHe: Npenapati 3a MUEHE, KOUTO
ca NoaxoAdALLUM 3a CTbK/IOKepaMuKa.
Cnaggaiite CbBETUTE 32 NOYNCTBAHE BHPXY
onakoBKara.

/A\CTbpranka 3a CTbk/10 3a CUIHO 3aMbPCA-
BaHe:

OcBoboeTe 1 noyncTeaTe camo ¢
ocTpueTo. BHUMaHWe, 0CTPMETO € MHOIo
ocTpo. ONacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTBaHeTo OTHOBO obesonaceTe.
MoBpeaeHnTe ocTpuneTa Ja ce CMEeHAT Bea-
Hara.

['opell canyHeH pa3TBop:
[louncrtete ¢ Kbpna nan yeTtka.

Pamkute morar ga ce cBanAaTt 3a
nouncTBaHe.3a Tasn Len cnassanTe rnasa
OrkayaHe u 3akayaHe Ha pamku!

TeneckonuueH Bogay*
(cnopen TvMna Ha ypeaa)

['opell canyHeH pas3TBop:
[louncrete ¢ Kbpna nam yeTtka.

He oTcTpaHaBainTe cmaskara OT TeNecKo-
NMUYHWUTE WWHK, Hak-nodpe i nouncTeaiTe
BKapaHu. He pasmekBaiTe, He NoYncTBanTe
B CbAOMMANHA U HEe NoYucTBalTe CbC
camonoyncTBaHe. Moxe na noBpean pam-
Kata n HenHata yHKUMA.

CTbKNEH roTBapcKu
nnot*

(cnopea Tuna Ha
ypena)

Mpwka: 3aluTHO 1M NOAAbPXKALIO CPeaCcTBO 3a
CTbKNO

MouncTteaHe: Mpenapar 3a MueHe 3a
CTBKJ10.

CnasBaiite CbBETUTE 3a NOYNCTBAHE BBLPXY
onakoBskaTa.

A\CTbpranka 3a CTbk/10 3a CUIHO 3aMbPCA-
BaHe:

OcBobogeTe 1 noyncTearte camo C
ocTpueTo. BHUMaHue, ocTpMeTo € MHOro
ocTpo. OnacHoOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouyncTBaHeTo OTHOBO obe3onaceTe.
MoBpeaeHUTe ocTpueTa Ja ce CMEeHAT Bea-
Hara.

* OnunoHanHo (HanMYHO 3a HAKOW ypeau, cnopea Tvuna Ha ypeaa)
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3oHa MNpenapat 3a MueHe

JonbaHutenHu npu-
HaONEeXXHOCTH

[opel canyHeH pasTBop:
Pa3meKkHeTe 1 nouyncTeTe ¢ napuan uim
yeTka.

ANyMUHVEBa TaBa 3a neueHe*:
(cnopea Tvna Ha ypena)

MoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

He a muitTe B CbaoOMUANHA MaLUWHA.

Hukora He M3nonasainTe nouncTealin npena-
patn 3a dypHa.

3a na npenoTepaTuTe HaapackeaHe, HUKora
He [I0KOCBaiTe MeTa/IHUTE NOBLPXHOCTU C
HOX WM NoAoBeH OCTLP NpeaMer.

He ca noaxoaAwmy arpecuBHM NOYMCTBALLN
npenaparu, agpackalum rov 1 rpyéun Kbpnu
3a nouncrtBaHe. ViHaue moraT aa ce nosny-
yar JpacKOTUHMW.

BbpTAw ce wnw*
(cnopea Tvna Ha ypeaa)

[opel canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna uan yetka. He nouncr-
BalTe B CbAOMUAMHA.

TepMoMeTbp 3a neyeHe*
(cnopen TMna Ha ypeaa)

Fopell canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna win yetka. He nounct-
BalTe B ChAOMUANHA.

HoneH wkad Ha dyp- opel canyHeH pasTBop:
HaTa* [MouncTeTe ¢ Kbpna.

(cnopea TMNa Ha
ypena)

* OnumMoHanHo (Ha/IMYHO 3a HAKOW ypeau, cnopen Tuna Ha ypeaa)

I'Ipe;m noyucTeaHeTo
N3Bagete oT kKamepaTa NPUHaANEXHOCTUTE 1 CbAaa.

MouncTeaHe Ha Nnofa Ha KamepaTa
M3nonssaiite Kbpra v ropeLy canyHeH pasTBop Wav Boaa C OLET.

Mpu CUNHO 3aMbPCABAHE U3MO/3BaTe N3CTbPrealla cnumpana oT
HepbXKaaema cToMaHa Wan npenapar 3a noYncTeaHe Ha ypHu.
N3nonseaiiTe camo B cTyaeHa kamepa. Hukora He TpeTupaiite
CaMoMNoYnCTBaLLNTE CEe MOBBbPXHOCTM C U3CTbPrealla cnupana win
npenapar 3a noyncTeaHe Ha ypHU.

MouncTBaHe Ha caMONOYUCTBALLUTE CE NOBBPXHOCTU BbB
¢ypHaTta

3aaHaTta cTeHa, TaBaHbT U CTpaHWYHUTE CTEeHW Ha dypHaTa ca
NMOKPUTU CbC caMonoyncTaall ce cnov emann. MNpbekute ot
neyeHeTo Ce noemart OT TO3M C/Ioi 1 Ce pasdrpaxaar AoKaTo
ypHata padoTtn. KonkoTo no-Bucoka e temneparypara 1 KoKoTo
no-abaro padotu dypHarta, ToNKoBa no-0odbp e pesynTarTsT.

AKO cnefl MHOrOKpaTHO 13Mon3BaHe Ollle Ce Bmxaat
3aMbpcABaHNA, NpoLeanpanTe KakTo crneasa:
1.[TbpBO NoUncTeTE Noaa Ha dypHara.

2. HacTpoiite Ha 3arpABaHe oTrope u otgony .

3. Harpelite npasHaTa dypHa 3a npudn. 2 yaca npu Makcumasnta
Temneparypa.

KepaMnyHoTO NokpuTtne ce pereHepupa. KadeHnkaBmTe n YepHu
ocTaTbUM MorarT cfefl ToBa Aa ce OTCTpaHAT ¢ Boda 1 Meka rboa.

Manknte pasnunkun B LBETA NO NOKPUTUETO HAMAT BAUAHUE BBPXY
d)yHKLI,I/IFlTa Ha caMono4yncTBaHe.

BHuMmaHue!

m HuKora He M3Non3BaiiTe arpecuBHY NOUYNCTBALLM Npenaparu.
MoxeTe na HagpackaTte Wan fa noBpeavTe NopbLO3HOTO
NOBBPXHOCTHO MOKPUTUE.

m He na3nonseaiite npenapar 3a NoyncTsaHe Ha dypHU 3a
CaMOorMoYnCTBaLLNTE CE MOBBPXHOCTU. AKO BbPXY TE3M
NOBBLPXHOCTY MonaaHe CayyaiHo noYncTsall npenapar,
n3dbpLueTe ro BegHara ¢ r.0a u AoCTaTbyHO BOAA.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

Mpu nouncTBaHe MoXeTe Ja ussaaute nocraskute. OypHara
TpAbBa ga Obae ox/aaeHa.

OTKauBaHe Ha NocTaBKUTe

1.lloBanrHete nocraskara OTnpes Harope

2.1 oTkaueTte (ur. A).

3.ocne nagbpnariTe uAnaTa noctaBka Hanpen
4. v naternete (qur. B).

E

®
Gz g

2wy = 4.wp
1. «3.

[TouncTtete NnoctaBkUTe C NOYMCTBALL NpenapaT u r0a. Mpu cunHo
3aMbpcABaHe N3Mon3BaiTe vetka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. Bkapaliite nocrtaBkarta MbpBO B 3a[HOTO MHE3/0, HaTUCHeTe
Masiko Hasag (dur. A)

2.1 cnepn ToBa 3akayeTte B NPeAHOTO rHe3ao (dwur. B).

E
» g
|

[TocTaBkMTE MaceaT caMo OTAACHO WM OTNABO. BHMMaBalite
BMcoumHa 1 1 2 na e 0TA0Jy, KakTo € nokasaHo Ha cdurypa B, a
BucoumHa 3, 4 n 5 ga e otrope. TeneckonuuHara wuHa TpAdsa aa
MOXeE [a ce u3Terna Hanpea.

OTHKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

[Mpy nouncTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbKiaTa Ha BpaTaTa
MOXeTe Aa OTKayuTe Bpartarta.

Bcaka oT naHTUTe Ha BpaTaTta Ha dypHaTta nMma eanH ocurypuTeneH
noct. Korato Te3n nocTtoBe ca 3atBopeHu (dur. A), BpataTa Ha
bypHaTa e 6nokupara. Ta He Moxe Aa Obae oTkauyeHa. Korato
OCUIYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpatata (cur. B), naHTuTe ca GnokupaHu. He moxeTte na

3arsopure.

A OnacHOCT OT HapaHABaHe!

KoraTo naHtute He ca 6J'IOKI/IpaHI/I, Ce 3aTBapAT C roaama cuna.
BHumaBaiite ocurypmutenHmuTe noCtose BnHarm aa 6bOaT Hamb/HO

49



3aTBOPEHW, CLOTB. NPW OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObhaT Hamb/HO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTta

1. OTBOpETE HaMbB/HO BpaTtaTa Ha ypHaTta Ha neykara.
2.0TBOpPETE N ABaTa 3aLUMTHKU 10CTa OT/IABO U OTAACHO (dur. A).

3.3artBopeTe BpaTarta Ha (ypHaTta 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTAABO M OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle ManKo U A U3BageTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTarta Ha dypHarta no oépareH pef.

1.[pu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
OBETe MaHTV ga BAM3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTUTe TpAGBa Aa ObaaT 3akayeHu v oT ABETE
cTpaHu (cur. b).

|/

W

T 1

3./ gBarta ocuryputenHu nocta aa 6baaTt OTHOBO 3aTBOPEHM
(dmr. B). 3atBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa.

FAN

/\ Onacocr or Hapansgane!

Korato Bpatarta Ha typHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UK HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBopu, He NunaiiTe naHtata. ObageTe ce Ha LeHTbpa
3a 00CNyXBaHe Ha KANEHTW.

J]eMOHTa)'K U MOHTaX Ha CTbHJIaTa Ha BpaTaTa
3a no-goBpo noyncTeaHe MoXeTe Aa AeMOHTMpaTe CTbkiaTa Ha
Bpartara Ha dypHarta.

HdemMoHTaw

1. OTkaueTe BpaTaTta Ha ypHaTa 1 A nocTaBeTe ¢ ApbKkaTa
Had0/1y BbPXY Kbpra.

2. PasBuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy BpaTata Ha dypHarta. 3a 1asu
Len NpuTUCHeTE B/IABO W BAACHO C MPbCTUTE e3MyeTo (dur. A).

3.loBanrHeTe 1 naabpnante rOpHOTO CTLKAO (dur. B).
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[TouncTeTe cTbkNarta ¢ npenapar 3a CTbK/I0 U Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HanpackaHoTo CTbK/IO Ha BpaTaTta Ha ypeaa MOXe [a Ce MpbCHe.
He n3nonsearite cTbprasio 3a CTbKA0, OCTPY UK ApacKallum
nouyncTBallM npenaparu.

MoHTa

Mpu MOHTaXKa BHMMaBalTe 3a TOBa, Aa CTOW OT/IABO NoA Haanwca
“right above" Ha rnasarta.

1.[11b3HETE NoneraTo CTbKAOTO Hagag (ur. A).

2. [Inb3HeTe noneraTo ropHOTO CTHKO Hadad B ABaTta Kpenexa.
NagkaTa NOBBLPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Pur. B).

3.MocTaBeTe Kanaka u NpUTUCHeTe.
4. 3akayeTe BpaTaTta Ha ypHara.

UsnonssanTe ¢pypHaTa camo cnej KaTo CTbKiaTta ca MOHTUPaHKU
npaBuWIHoO.



HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [ageHo ACTUe He cTaHe onTUMasHO AoBpo, MonA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HALLIETO rOTBAPCKO
cryano. Tam e HamepuTe MHOro ChbBETU 1 yKasaHWA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHnte peMoHTK ca onacHu. Camo 0OyueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTVM MOXe [a U3BbpLLIBa
PEMOHTY.

MNospena Bb3morkHa npu- lMomoLl/yKaszaHuA
YMHa
®dypHata He Mpennasutenat [lornegHete B KyTUATa 3a
dyHKLMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasuTenu, 3a ga ycraHo-
BUTE Jann NPEeAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha MpoBepeTte ann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHWE WK ApY-

rMTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMpPAT.

VHavkaumwata 3a CnupaHe Ha HacTpolite HaHOBO Yyaca.

BpPEMETO MUTa TOKa.

®dypHaTa He ima npax BbpXy 3aBbpTeTE HAKOMKO MbTU

3arpaBa. KOHTaKTuTe. PBKOXBATKUTE Ha KIOYoBETE
B ABETE MOCOKMN.

[[a30BUAT KOT- CnupaHe Ha 3ananeTe rasoBnA KOT/IOH C

NIOH HEe ce TOKa Unn BNaXXH rasosa 3anasika uin c
3anasnsa. 3anasimTeniHn KI/If)pl/IT.
cBeln.

Cbo6LLEeHHA 3a rPeLLKH

AKO B MOMETO 3a WHAMKALMA Ce NMOABU ChoBLLIEHUe 3a rpeLuka ¢ £,
natucHete 6yToH (O. ChoblueHneTo yracea. HactpoeHaTa Bpemesa
hyHKUMA ce naTpmBa. AKO CHOBLLEHNETO 3a rpellka He yracHe,
yBenomeTe cnyxoarta o0cnyKBaHe Ha KINEHTU.

CnefHvTe rpellky Morar Aa ce OTCTPaHAT CaMOCTOATE/IHO OT
notpeduTens.

CboblieHne 3a  BbamomHa npu- OTCTpaHABaHe/yKasaHWA
rpewuKa YuHa

Eon ByTOH e 6un EavH cnepn apyr HatucHete
HaTUCcHaT TBbPOE BCuukK ByToHW. [poBepeTe
B0 UK € Janun HAKOM OT BYTOHUTE He e

3aKJ/IeLLEH. 3axBaHaT Uin 3aMbpPCEH.

A OnacHocT oT ToKoB yaap!!

HekoMneTeHTHWTe PeMOHTU ca onacHU. Camo oByueH OT Hac
TEXHUK OT cnyxobata o0OCnyXBaHe Ha KIMEHTU MOXe Ja U3BbpLUBa
PEMOHTH.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsna, TA Tpadsa Aa 6bae

cMeHeHa. MoxeTe fa cu [oCTaBuTe TOMI0YCTONUNBIA PE3EPBHM

KPYLLKK OT 40 BaTa OT LUeHTbPa 3a 0OC/YyXKBaHe Ha KANEHTU U oT

cneuvanusmpaHuTe marasvHu. 13nonaeaite camo Tean KPYyLIKU.

2\ onacrocr ot Toxos yaap!

MNakntoueTe npeanasuntend oT Tabnoto.

1.MocTaseTe Kbpra 3a CbA0Be B CTydeHaTa dypHa, 3a Aa
npenoTspaT1Te NoBpeaun.

2. PasBuiiTe CTbK/IEeHMA Kanak Ypes 3aBbpTaHe HasifABo.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ apyra oT CblymA T1m.
4. 3aBuiiTE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETE nNpeanasuTens.

CTbKneH Kanak

MoBpeneH CTbKNEH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaaima
CTbK/IEH Kanak Lie MoJlyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. Jante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a o6cnyMBaHe Ha KIIUEHTU

Korato ypeasT Bu Tpadsa a 6bae PEMOHTUPAH, HALWIWAT LIEHTLP
3a 06CNyXBaHe Ha KIMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
Hamupame nNofoHaBallo peLleHre, 10PU U Aa N3OErHEeM HEHYXHOTO
noceLleHne Ha TeXHULN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxgaHeTo, MOAA, MOCOYBaTe NPOAYKTOBUA HOMep (E-HOoM.)
1 nponseoacTeeHna Homep (FD-HOM.), 3a Aa MOXeM Aa Bu
00CyXUM KadecTBeHo. MaeHTudmrkaumnoHHarta Tadenka ¢
HOMepaTa e HaMmepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTta Ha dypHaTta. 3a aa
He TpAGBa Ja TbpCUTE ALArO NPU HyXXAa, MOXETE Aa BbBeAeTe TyK
naHHUTe 3a BalimA ypea 1 TenedoHHNA HOMEpP Ha LieHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KUEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEeHTH T

VimariTe npeasua, Y€ NOCELEHNETO Ha CEPBU3HNA TEXHWUK B Cy4Yal
Ha HenpaBuaHO oBCnyXXBaHe HAMa Ja e 6e3nnaTHo 1 nNpes
rapaHuMoHHNA nepuoa.

[laHHWTe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCMUKN CTPAHU LIE
Hamepute B NPUIOXEeHNA CNNUCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTA Ha NpousBoanTenA. Taka we cte
CUTYPHW, Ye PEMOHTLT We Obe U3BBLPLLEH OT 0OYyUYEHN CEPBU3HU
TEXHMLN, KOUTO pasnonarart C OpUriMHasHu PE3epBHN YacTy 3a
Bawwa ypega.

51



CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

Tyk nosiyyaBaTe CbBETU Kak MOXeTe [a CnecTuTe eHeprua npu
neuyeHe BbB (hypHaTa 1 Npu roTBeHe Ha naHena ¢ KOT/IOHWUTE U Kak
e NpaBuIHO Ja U3XBbLPAUTE ypeaa.

MecTeHe Ha eHeprua BbLB ¢pypHaTa

m lMoArpagaiiTe ypHaTa camo Torasa, Korato € yKasaHo B
peuenTata uin B TabAnLMTE Ha PBHKOBOACTBOTO 3a
ekcnoarauus.

= VI3nonsBarite TbMHW, NaKnpaHu B YEPHO MM eMannnpaH Gopmm
3a neyeHe. Te noemat ocoBeHo fobpe TonamnHata.

= OTBapAlriTe Bb3MOXHO HaW-pAAKO BpaTarta Ha dypHarta npu
3aTonnaHe, neyeHe Unu MbpxeHe.

®» HAakonko cnagkuwa Ha-nodpe e onevete eavH cnen apyr.
®ypHarta e oule Tonsa. 1o Tosm Ha4MH ce HamanABa BPeMeTo 3a
rneyeHe Ha BTOpMA cnaakuw. MoxeTe 1 aa Bkapare 2 hopmu
efHa [o apyra.

= [py No-ObAro Bpeme 3a neyeHe MoxXeTe [a UsktounTe dypHaTa

10 MUHYTV NPean Kpaa Ha BPemeTo 3a neyeHe v aa uanonssare
ocTaTbyHaTa TonaMHa 3a AonuyaHe.

CnecTtABaHe Ha eHeprua ot ra3oBrUA roOTBaApPCKu
nnot

m BuHaru nsbupaite Tenaxepa ¢ npasuieH pasmep 3a Balunte
AcTuA. fonama, Manko Hanmb/IHeHa TeHmKkepa KOHCyMMpa MHOro
eHepruA.

m 3aTtBapAnTe TeHmkepaTa BMHarKn ¢ NoAxoAsll Kanak.

m [namMbkbT Ha rasta TpAdBa BUHATW [a BAW3a B KOHTAKT C AbHOTO
Ha TeHmkepara.

M3XB'bpl1FIHe Ha onpeaneneHuTe MmecTta Ha
oTnaagbyHU NPOAYKTHU

M3xBbpneTe onakoskara Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnaabytm
NPOaYKTU.

Toan ypen e 0603HaUeH B CbOTBETCTBME C eBponelickara
anpektuea 2012/19/EC3a ctapu enekTpuyeckn 1
€NEeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu AVpeKTVBa pernameHTpa BainaHnTe B paMKinTe Ha
EC npaBswna 3a npvemaHe 1 M3non3BaHe Ha cTapw
ypeaun.

U3npo6BaHoO e B HalLeTo roTBapCcKo CTYAUO

TyK Wwe HamepuTte n30op OT ACTMA N ONTUMANHUTE HACTPOVKK 3a
npurotBaHeTo UM. LLle B 06ACHUM KO HaunH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temneparypa ca Hai-noaxoaAaum 3a BaweTo AcTue. MNonyyaBaTe
MHGOopMaumMA 3a NOAXOAAMNTE NPUHAANEXHOCTM U Ha KOE HMBO
TpAdea aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBate CbBETM 3a CbAOBETE U 3a
nPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroiHocTuTe B Tabnuvuara ca B cunia 3a noctasAHe B CTydeHa u
npasHa kamepa.

MoarpaeaiiTe NpeaBapuTEHO Camo Toraea, KoraTto € ykasaHo B
Tabnuuute. MNoKpUiTe OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efsa cfeq NpeaBapuTesIHOTO NoarpsABaHe.

= YKasaHuATa 3a BpemeTo B Tabnuuute ca OPUEHTUPOBBYHM. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO U OT CbCTOAHMNETO Ha XpPaHUTE/THUTE
npoayKTn.

®m /anonsBaiiTe NpUHaANEXHOCTUTE OT OKOMM/IEKTOBKATa Ha
ypena. [JonbaHUTeNHUTE NPUHAANEXHOCT MOXeTe Aa cn
HabaBuTe KaTo cneuvasHn NPUHaAAIEXHOCTU B
cneunannanpaHnTe marasvHin Uan oT LeHTbpa 3a 00CyXBaHe Ha
KJTMEHTW.

Mpean ynoTpeba nssaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTH
N KYXHEHCKWUTE ChOBE, KOUTO HAMA [1a Ca BU HYXHW, OT
Kamepara.

= BuHarn nanonaeante TONA03alUTHN PbKaBuumM, Korato
n3paxkaare ropewn npnHaane>xxHoCTn nan CbaoBe OT KamMmepara.

CnagKvLiM U cnagku

MNeueHe Ha eAHO HUBO

Cbe 3arpsABaHe oTrope/oTaony (=) neueHeTo Ha cnaakuwu crasa
Hali-nodpe.

Ako neyvete ¢ 3D-ropel Bb3ayx @], n3nonagaiite cnegHnTe
BMCOUMHN Ha BKapBaHe 3a AOMb/HUTENHUTE NPUHAOIEXHOCTW:

m Cnagkuiwm BbB hopmu: BucounHa 2
= Cnagkvw Ha TaBa: BucoumHa 3

MeueHe Ha HAKONKO HUBa
Vanonasaiite 3D ropely Bb3ayx [@).
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BucounHn Ha BkapBaHe npu neyeHe Ha 2 HuBa:
®m YHuBepcasneH turan: BucounHa 3
m TaBa 3a neueHe: BucounHa 1

BucounHn Ha BkapeaHe npu nevyeHe Ha 3 HuBa:
m TaBa 3a neuyeHe: BucounHa 5

m YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3

m TaBa 3a neuyeHe: BucoumHa 1

He e 3aab/HKnTEeNHO eAHOBPEMEHHO BKapaHuTe Tasu ga craear
rotoB/ €4HOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e HamepuTe MHOXECTBO NpeanoxeHna 3a BalumTe
ACTUA.

Korato nevete eJHOBPEMEHHO C 3 NPaBObIbAHM HPOPMH,
nocTaBANTe MM BbPXY CKapuUTe KakTo e nokasaHo Ha durypara.

dopmu 3a neyeHe
Hali-no6pe npurogeHn ca TbMHWUTE (DOPMU 3a MeyeHe OT MeTal.

[pwn cBeTAnTe GOpMKN 3a NEYEHe OT TbHKOCTEHEH MEeTal Un npu
CTbK/IEHNTE (hOPMM BpPEMEHATA 3a NeYeHe ce yab/oKasart U
CNagkKnwsT He ce n3nnya T1o/1KoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckaTe [a 1anonssarte HOpPMU OT CUSIMKOH, OpueHTUpaiite ce
crnopef AaHHWTe 1 peuenTute Ha npoussoantend. CUIMKoHoBuTe
(HOPMM UECTO MbTU ca NO-MaKU OT HopMasTHUTE (DOPMMU.
KonunuecTtsaTa TeCTO M AaHHWTE OT pellenTtaTa morar ja ce
pasnuyasar.



Tabnuum naBa no-paBHOMEPHO ManuyaHe. KoraTo e Hy>XXHO HacTpoviBarte

B TabAMuMTE We HaMepuTe ONTUMANHUA B HA HArpABaHe 2a CNIEABALMA BT HA NO-BUCOKA.

pasnnyHnuTe cnagkuwn n cnagku. TeMHepaTypaTa N BPEMETO Ha BpemeHara Ha neueHe ce HamanaeaTt ¢ 5 no 10 MWHYTU, aKo
neyeHe ca 3aBUCKMU OT KOMMYECTBOTO N KOHCUCTEHUMATa Ha n3nonsideate npeaBapuTesIHoO 3arpABaHe.
TectoTo. ETO 3awo B Tabnmumte ca NocoYeHn AvanasoHu.

o o [onbnHnTenHa nHgopmauma we oTKpueTe B CrBeTH 3a neyeHe BbB
Onutaiite MbPBO C NO-HMCKaTa CTOMHOCT. [1o-HMCcKaTa Temnepartypa

Bpb3Ka ¢ Tadnuuute.

CnagKuwim BbB dpopmu dopma BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfaBaHeTo B °C B MUHYTH
Kekc, 0BMKHOBEH Kpbrna/npasobrbiHa 2 160-180 40-50
dopma
3 NpaBObIMbAHKU hopMHK 3+1 140-160 60-80
Kekc, ¢uH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 O 150-170 60-70
dopma
Bnart 3a TopTa, 6bPKaHO TECTO ®dopma 3a nnonos énat 2 O 150-170 20-30
Mnonos cnagkul GuH, GbPKaHO TECTO Otkonuasalla ce TaBa/val- 2 = 160-180 50-60
KoBMaHa opma
Buckeutena TopTa TaBMuKa 3a neyeHe ¢ pas- 2 = 160-180 30-40
rnobaema oOBMBKa
bnart oT nanHaMwnaHoBO TECTO C KOpUUKA TaBMuKa 3a nedyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 25-35
rnotaema oOBMBKa
Mnonosa TopTa WM TopTa ¢ “3Bapa, 6/1aT TaBuuka 3a rneveHe ¢ pas- 1 = 170-190 70-90
OT NaHAWLLINaHOBO TeCcTo* rnodsema o6BMBKa
LliBenuapcka nnonosa nuta Taa 3a nuua 1 O 220-240 35-45
[MukaHTHWM cnagkuwiKn (Ha nNp. coneHa TaBuMuKa 3a nedeHe c pas- 1 O 180-200 50-60
TopTa/cnaakuil ¢ nyk)* rnobaema o6BMBKa
Muua, No-TbHbK 61aT ¢ Manko MTbHKa TaBa 3a nuua 1 (] 250-270 10-15
(NpenBapuTesHO 3arpABaHe)
* OcTaBeTe cnaakulia aa ce oxnaam 3a npuodn. 20 MUHYTU B MBK/OUEHa, 3aTBOpeHa dypHa.
CnagKvw Ha TaBa HdonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
NEeMHOCTH HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHo TeCcTo nam TECTO C MaA CbC Cyxa TaBa 3a neyeHe 2 O 170-190 20-30
fiTbHKa YHuBepcaneH turaH + Tapa  3+1 150-170 35-45
3a nevexe
BbpkaHo TECTO M TECTO C MaA CbC COYHO YHMBepcasnHa TaBa 3 O 160-180 40-50
roKpUTHE, NNoA YHuBepcaneH Turad + Tasa  3+1 150-170 50-60
3a neveHe
LLIBeniLapcka nnoaosa nuta YHuBepcanHa Tasa O 210-230 40-50
buckeuTeHO pyno (NpeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe 2 = 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r 6palHo TaBa 3a neuyeHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6paluHo TaBa 3a neyeHe 3 O 160-180 60-70
LLloneH ¢ 1 kr BpatwHo TaBa 3a neuyeHe 3 O 150-170 90-100
LLpynen, chagbk YHuBepcanHa Ttasa 2 O 180-200 55-65
Bropek YHuBepcanHa Tasa 2 O 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neuyexHe 2 O 220-240 15-25
YHuBepcasieH Turad + tasa  3+1 180-200 35-45
3a nevexe
Manku cnagku JAonbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
Cnagku TaBa 3a neueHe 3 140-160 15-25
YHUBEpCANeH TUraH + Tasa 3a neyeHe 3+1 130-150 25-35
2 TaBW 3a NeyeHe + yHMBEpCaneH 5+3+1 130-150 30-40
TMraH
LLnpuuoBaHu cnagkn (Npeasa- TaBa 3a NeyvyeHe 3 O 140-150 30-40
puTeNHO sarpAsare) Tasa 3a nevete 3 140-150 30-40
YHUBEpPCaneH TuraH + TaBa 3a neyeHe 3+1 140-150 30-45
2 TaBW 3a nevyeHe + yHMBepcasneH 5+3+1 130-140 35-50
TMraH
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Manku cnagku JonbAHUTENHU NPUHAANEHOCTH BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
MakapoHu TaBa 3a neyeHe 2 O 110-130 30-40
YHuBEpcaneH turaH + taBa 3a neyeHe 3+1 100-120 35-45
2 TaBu 3a NeyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 100-120 40-50
TMraH
Llenysku TaBa 3a nedyeHe 3 80-100 130-150
Cnagku oT napeHo TecTo TaBa 3a neueHe 2 o 200-220 30-40
Cnagku OT MHOrO/IMCTOBO TECTO TaBa 3a neyeHe 3 180-200 20-30
YHuBepcaneH TuraH + TaBa 3a neyeHe 3+1 180-200 25-35
2 TaBuW 3a nevyeHe + yHMBepcaneH 5+3+1 160-180 35-45
TMraH
Cnagkn oT TeCcTo ¢ Mad TaBa 3a neueHe 3 O 180-200 20-30
YHuBepcaneH TuraH + tasa 3a nedyeHe 3+1 170-190 25-35
Xna6 u xnebueta Hwvkora He HanuBaWnTe Boda B ropetia dypHa.

Mpu NeyeHeTo Ha XNAG NpeaBapuTeHO 3arpeiite ypHaTa, ako He

Mpu NeyeHe Ha 2 HMBa BUHArV BKapBanTe YHUBEPCA/IHUA TUraH Ha
€ NMOCOYEHO HULLO APYro.

TaBarta 3a rnedyeHe.

XnAa6 u xnebueta JonbnHUTeNHU NnpuHaanemHocti BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
HarpAsaHeTo B °C B MUHYTH
Xna6 ¢ maa ¢ 1,2 kr 6palHo YHuBepcasHa Tasa 2 O 270 8
200 35-45
KBaceH xna6 ¢ 1,2 kr 6paliHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
200 40-50
XneBueta (6e3 npeaBapuUTeHO TaBa 3a neuyeHe 3 | 210-230 20-30
3arpaBaHe)
Xnebueta OT TECTO C Mad, cnadku Tasa 3a neyeHe 3 O 170-190 15-20
YHUBEpCaneH TuraH + Tasa 3a 3+1 160-180 20-30
neyeHe

CobBeTH 3a neyeHe

Korato neuete no peuenrta. OpveHTupaiTe ce no JaHHWTe B Tabnuuara 3a neyeHe 3a nogoOHO Neyrso.
Onpegenere i no TakbB HAYMH, ue MpoaynueTe okono 10 MUHYTV NPean KpaA Ha 3a4adeHoTo B pelenTara Bpeme ¢ AbpBeHa
KEKCHT Ja e AoOpe n3neyeH: K/IeUKa Hal-B1UcoKaTa Touka Ha cnaakuwa. Korato no kieykara Beye He rnosnensa Tecto, cnaa-

KULWBT € FOTOB.

CnagkvwsT ce pasnaga. Cneppaluma MbT M3MNON3BANTE NO-MaKO TEYHOCT UM HACTPONTE Temnepatyparta Ha ypHaTa C
10 rpagyca no-Hucko. CnasgaiiTe ykasaHuTe B peLientata BpemeHa 3a ObpkaHe.

Cnagkvwst ce nony4yn B cpegara BUCOK, a He maxeTe ¢ MasHuHa npbCcTeHa Ha opmarta. Cnen neyeHeTo BHUMATENHO oTAeneTe cnai-
Nno KpaA NMo-HNCBK. Kuila C HOX.

CnagkvwsT cTaBa TBbpAE TbMEH OTrope. Bkapalite ro no-abnooKo, M36epeTe No-HUCKa TeMneparypa u nedyete ciagkuila Masako no-
ObNro.

CnafkvwbT e NPeKaneHo Cyx. MpobuiiTe ¢ kneuka 3a 3LOM ManKy Qynuuuy B roToBWA craakuw. Nocne saneiTe ¢ nionosua
COK WK ¢ ankoxona otrope. Creasawma mut nsbepete Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-smcoka
1 CbKpaTeTe BPEMETO Ha MeyeHe.

XNAGBLT MAK cnagkuwbT (Hanp. cnagkiw  Cneasalima MbT M3N0A3BaNTe NO-MaKo TEUYHOCT W NeyeTe Masko No-AbAro nNpu no-H1ucka Tem-
CbC cupeHe) usrnexaat nobpe, Ho ca kKnu- nepatypa. MNpu cnagkuluM CbC COYHO MNOKPUTVE MbPBO NPeaBapuUTeNHO n3nedyeTe AonHaTa
caBu OTBBTPE (HeagomaneyeHu, npeceueHn yacT. MNMopbeeTe ¢ GaneMmn uam TPOXMUKK U Cea ToBa noctaseTe oTrope nokputneto. Cnas-
OT BOJHW MBULN). BaiiTe peLUenTuTe U BpeMeHaTa Ha neveHe.

MeunBOTO € HEPaBHOMEPHO MOTLMHANO.  M3BepeTe Mako Mo-HUCKa Temneparypa, Taka neuvMBoTo We CTaHe No-paBHOMEepHO. MeueTe
UyBCTBUTEIHOTO MEYMBO CHC 3arpABaHe otrope/oTaony (O Ha eaHo HuBo. U nanusawarta
OTCTPaHW XapThA 3a NeyeHe MOXe [a NMOBAMAE Ha UMPKy/lauuATa Ha Bbaayxa. BuHaru pexerte
XapTuATa 3a neyeHe TOYHO Mo Tasara.

MnoaoBMAT Cnagkull e npekaneHo ceeTha Crneasalina MbT MbXHETE Cnaakulla ¢ eaHO HUBO MO-HUCKO.
otaony.

[TnopoBMAT COK Npenuea. Cnefnpallmna MbT, ako € HannyHa, N3nonaeaiTe no-abnéoka yHMUBEPCasiHa TaBa.

Masikute cnaakv oT TeCTO C Mas npu neye- PascToAHNETO OKOMO BeAKa cnaaka Tpadsa fa e npuds. 2 oM. Taka ce ocurypasa 4oCTaTbyHO
HETO 3asiensar eaHa 3a apyra. MACTO 3a Cnafkute fa mMorat Aa OyxHaT 1 Ja ce 1anekar paBHOMEpPHO.

Meknu cTe Ha HAKOKO HUBA. B ropHata  3a neueHe Ha HAKOMKO HUBA M3nonaeaiiTe BuHary 3D ropely Bb3ayx [@). EQHOBPEMEHHO MbX-
TaBa nevrnBOTO € MO-TbMHO OTKOJIKOTO B HaTUTe TaBW He ca roTOBW MO €IHO U CbLIO BPEME.
nonHaTa.
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[Mpy NeyeHe Ha COYHM Cnagkuwn ce nos-
BABa KOHAEH3MPaHa Boaa.

Mpun neueHe Noxe Aa ce obpadysa BoAHA Napa. TA uanunsa Hag Bpatata. BogHarta napa Moxe
[a B/ie3e B KOHTaKT C naHena 3a ynpasieHne nam CbC CbCegHnTe mebesnHn MOBBPXHOCTN U Aa

ce OTTeye BbB BMA HA KOHAEH3. ToBa € M3NUYHO ABEHME.

Puba, nTuum, meco

HyxHeHCKHM cbaoBe

MoxkeTe ga n3nona3BaTe BCUYKM TOMIOYCTONYMBY CbaoBe. 3a
ronAMo Mo pasMepu NeyeHo e Noaxoslla yHMBepcanHa Tasa.

Hali-noaxoasawm ca CTekIeHUTe cbaoBe. [orpmxkeTe ce kanakbsT 3a
ObNOOKMA ChA Aa nacsa v Aa ce 3atsapa Joope.

Korato nsnonssate emannnpanmu ObNOOKN CbAOBE, AONENTE MaNKo
noeseye Te4YHOCT.

Mpu ObNOOKM ChOOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anuya 0cobeHo W
MECOTO MOXE [1a HE € CbBCEM roToBO. YOb/DKETE BPEMEeTo 3a
NpUroTBAHE.

[anHu B TabnuuuTe:
Cbaose 6e3 Kanak = OTKpUTK
CbaoBe ¢ Kanak = 3aKputu

[MocTaBAnTe Cbhaa BMHArK B cpedara Ha ckapaTta.

MocTaBAnTe ropelunTe CThKAEHU ChAOBE Ha Cyxa MOAN0XKKa.
KoraTo noanoxkarta e BiaxHa Wam cTyeHa, CTbK/I0TO MOXe aa ce
cnyka.

MeueHe

Job6aBeTe ManKo TEYHOCT KbM HET/TbCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbhaa
TpAdBa na Obae NOKPUTO OKOMO 2 CM.

3a saayleHo gonerite obunHo TeuHocT. [IbHOTO Ha cbhaa TpAdsa
na 6bae NoKputo okono 1 -2 cm.

KonnuecTBoTO Ha TEYHOCTTa € B 3aBUCMMOCT OT BMAA Ha MECOTO U
maTepuana Ha cbaa. Korato npurotBaTe Meco B emat?mmpaH
obnboK cbl, e Hy>XHa MasIko nose4ye Te4YHOCT, OTKOJIKOTO 3a
CTbKJ/IEH CbA.

[bnO0KM MHOKCOBM CbIOBE C Kanak ca c orpaHuyeHa npuroaHoCT.
MecoTo Bpu no-6aBHo 1 ce npenunya no-masnko. Manonseairte no-
BUCOKa Temnepartypa n/vnn No-Ob/Aro BpeMe Ha NpuroTeaHe.

MeueHe Ha rpun

[Mpn neyeHe Ha rpun Harperte 3a okono 3 MWUHYTU nNpean aa
nocTaBnuTe ACTUETO B Kameparta.

MeyeTe Ha rpua BUHArK NPW 3aTBopeHa dypHa.

Baumariite Bb3MOXHO edHakeu no aedenvHa napyera meco. Taka
Te ce npenuyar PaBHOMEPHO U OCTaBaT COYHW.

Cnef natyaHe Ha %3 OT BPeMeTo 3a neyeHe obpbluaiiTe
napyeTara Meco.

[Moconete cTekoBeTe eflBa Cnel NEYEHETO Ha rpus.

MocTtaseTe npoayKTUTE 3a neyeHe Ha rpua Hanpaso BbpPXy
cKapara. OTtanenHo rnapye 3a neyeHe Ha rpun ce nanunya Han-
uoépe, KOrato € nocrtaBeHoO B CpeaHaTta 30Ha Ha ckapara.

[ombAHUTENHO BKapaiTe yHUBEPCaNHWA TUraH Ha BucoumnHa 1.
MecHWMAT coK e Obae ynoBeH 1 pypHaTa octasa no-yncTa.

He nbxaiiTe TaBata 3a NeyeHe AU yHUBepCanHnA TUraH npu
neueHe Ha rpun Ha BucounHa 4 unu 5. MNMopaam cunHarta TonanHa
TA ce Aedopmupa 1 Npu M3BaxJaHETO MOXe Aa NoBpeau
Kamepara.

HarpasalloTo TA0 Ha rpuia HeNPEeKbCHATO Ce BK/oYBa U ce
nsknousa. Toa e HopManHo. Kosko 4ecTo crasa ToBa, ce
onpenena ot n3bpaHara CTerneH Ha rpuna.

Meco

OBbpHeTe KbCOBETE MECO MO CpefaTta Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

KoraTo neyeHoTo e rotoBo, To0 61 TpAGBaNO Aa NOCTOM oOlle
10 MMHYTK B M3KNKOUEHATa, 3aTBOPeHa ypHa. Taka COKbT OT
MEeCOTO Lie MOXe Aa ce pasnpeaeny no-nodpe.

Cnef neyeHe yBuiiTe poctéuda B anymMmHnMeBo homno n ro
octaBeTe aa npecton 10 MUHYTM BBB dhypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXata Ha CBMHCKOTO MEeYeHo 1
MbpBOHAYa/IHO IO C/I0XKEeTe C KoXaTta Hado/ly B CbAa.

Meco Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpfABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun

FoBewpao meco

[‘oBexao 3aayweHo 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 o 190-210 140
2,0 kr 2 o 180-200 160

[oBexno dwune, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 2 (] 210-230 70
1,5 kr 2 o 200-220 80

PocTbud, cpeaHo 1,0 kr OTBOpPEH 1 210-230 50

Mepkonu, cpeaHun, 3 cMm aedenu Ckapa 5 ™] 3 15

TenewKo meco

Teneuwko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH 2 (] 190-210 100
2,0 kr o 170-190 120

CBUMHCHKO meco

MeueHo 6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOpPEH 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[TeueHo ¢ Koxa (Ha np. niewka) 1,0 kr OTBOpPEH 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 180-200 180

CBWHCKO 3ayLLeHO C KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 (] 210-230 70

arHeLUKo Meco

arHewkn Byt 6es KocT, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 150-170 120
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Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cba HarpfABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun
Kanma
Pyno ot kanma or 500 r OTBOPEH 1 170-190 70
Meco
HapeHWuku
HaneHnuku Ckapa 4 ] 3 15
MTuum KbcoBe neyeHo, KaTto NeyeHo Nyewko pyao uan nyewky rpau,

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabnmuata ce OTHACAT 3a HeHarb/IHEeH!,
FOTOBW 3a neyeHe nNtuun.

CnoxeTe mbpBOHAYaNHO UAaTa NTMua ¢ rbpanTe Hadosly Bbpxy
ckaparta. Cnea %3 ykasaHoTo BpeMe oObpHeTe.

o0bpHEeTe cnea cpefarta Ha 3agafneHoTo Bpeme. Obpbluante
yacTtute oT oTuumn cnea % ot BpemeTo.

[Mpy natmum nnm rcku HagynyeTe KoxXarta noa Kpwuniarta. Taka
Ma3HuHata MoXe Aa uUsnmsa.

MT1uaTa ctaBa 0COBEeHO XpynkKaBa ¥\ nperneyeHa, Korato KbM Kpad
Ha BPEMETO 3a nedveHe Oble HamasaHa C Macso, cosieHa Boda uin
NOopPTOKasioB COK.

Mrhum Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Muneta, uenn 1,2 Kr Ckapa 2 200-220 60-70

YroeHa Kokollka, usana 1,6 kr Ckapa 2 190-210 80-90

[Mnne, nonosmHka BcAka 500 r Ckapa 2 200-220 40-50

[Mnnewkun pasdacosku BcAka 300 r Ckapa 3 200-220 30-40

[Matvua, uAana 2,0 kr Ckapa 2 170-190 90-100

[bCcKka, uana 3,5-4,0 kr Ckapa 2 160-170 110-130

Manka nywka, usna 3,0 kr Ckapa 2 170-190 80-100

Myelkn ropeH Byt 1,0 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Puba

Cnef natnyaHe Ha %3 OT BPeMeTo 3a neyeHe oOpbluaiiTe
napuerarta puoa.

Llanata puba He TpAbdBa ga ce obpblla. Bkapaite uanaTta puda
BbB (hypHaTa B NMOMOXKEHNE Ha NnaaBaHe ¢ rpbOHUTE NEepKU Harope.

PaspAsaH kapTod UM MaabK OrHEYrnopeH Chbl B Kopema Ha
pubata A npasu no-ctadbuniHa.

Korato neuete AVPEKTHO BbPXY CKapaTa, MmbxaiTe AOMbIHUTENHO
YHUBEPCa/THNA TUraH 3a neyeHe Ha HUBO 1. TeuHocTTa ce ynasAa un
(ypHata ocrtaea no-ymcra.

Puba Terno MpuHaanemHocTu BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
cba HarpABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Puba, uana no npunén. 300 r Ckapa 2 ™ 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 170-190 50-60
Puéen kotnert, 3 cm neben Ckapa 3 ] 2 20-25

CbBeTH 3a neueHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa aaHHKW 3a TernoTo Ha
neyeHoTo.

NabepeTe Han-6M3KOTO NO-MaKo TEro U yBemyeTe BpemMeTo.

Mckate na npoeepute gaan neyeHoTo e
rOTOBO.

i3nonsBarTe TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMYEH B CneLnanuanpaHnTe MarasmHin) Uan HanpaseTe
Lnpoda ¢ nmbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBbPAo, € roToBo. AKO nojaasa, ce

HyXaae OT olle MaJiIko Bpeme.

MeyeHOTO e NPeKaeHo TbMHO MU KOPUY-
KaTta Ha MecTa e nperopsna.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeueHOTO Uarnexaa 4odpe, HO COChT e
3aropan.

CnenBawma nbt VI366DGT6 no-MasTbK CbA 3a nevyeHe uin godaseTe noBeye TeUYHOCT.

MeueHOTO Uarnexaa 4odpe, HO COChT e
CBETB/ U BOAHWCT.

CnenBawma mbt M36epeTe No-rofIAM CbA 3a NeYeHe 1 U3MNoa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

[Tpn 3anvBaHe Ha NeyeHOTOo Cce Baura

ToBa e hM3NYHO ABIEHNE N € HAaMb/IHO HOPMaaHO. [onAMa YacT OT BogHaTta napa ms3nnaa

napa. npes3 n3xoaa 3a napa. TA MOXe Aa nonagHe no no-xi1agHuA nNaHen 3a ynpasieHne nin no
CbCeaHNTE NOBBPXHOCTN U Aa Ce OTTeYye Kato KOHAEeHS.
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CydneTta, orpeteHu, npenevyeHu punuu

KoraTto neuete OMPEKTHO BbpXy ckapaTa, nocTaBeTe
NOMb/HUTENHO YHMBepCcanHarta taBa Ha HuBo 1. OypHarta we

OCTaHe 4ncra.

BuHarun nocrasaiTe KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumAaTa Ha cydeTo 3aBucu OT ronemuHaTa Ha
KYXHEHCKMWA Cb M OT BUCOUYMHATaA Ha cydneTo. [JlaHHuTe oT

Tabnuuarta ca camo OPUEHTUPOBBUHU.

fActne MpuHaanemHocTM U cbaA  BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Cydneta

Cydne, cnaako dopma 3a NyanHr O 180-200 40-50

MyanHr ¢ MakapoHu (nacta) dopma 3a nyanHr 2 = 210-230 30-40

OrpeTteH

KapToeH orpeTteH, CypoBM CbCTaBKM, 1 dopma 3a cydne 2 160-180 60-80

MaKC. 4 CM BUCOK 2 (hopmn 3a cydreta 143 150-170 65-85

MNpeneueHa punua

CwnHo npeneyeHu dunninku, 4 6poAa Ckapa 160-170 10-15

CunHo npeneyeHu dunninkn, 12 6pon Ckapa 160-170 15-20

foToBU NpoAyKTH

CubntogaBaiite ykasaHuATa Ha NpousBoaUTENA BbPXY OnakoBkata.

AKO MOKpuBaTe OOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTuA 3a
neyeHe, BHUMaBaTe xapTnata Aa e noaxoaalla 3a tasu
Temneparypa. Hanacparite ronemmHara Ha xapTuaTa KbM ACTUETO.

Pe3yntarsT OT M3NMUYaHeTO e CU/IHO 3aBMCUM OT XpaHarta.
MoyepHABaAHETO ¥ HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [a ca Haauue 1 npu

cypoBsarta xpaHa.

fActne AonbaHuTenHu BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

NPUHaANEHHOCTH HarpsABaHeTo B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

Muua, aobn6okosampaseHa

Muua ¢ TbHbK BnaT YHuBepcanHa taBa 2 190-210 15-20
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 20-30
+ ckapa

Muua c neben 6nat YHuBepcanHa TaBa 2 170-190 20-30
YHuBepcaneH turaH 3+1 170-190 25-35
+ ckapa

Muua Gareta YHuBepcanHa TaBa 170-190 20-30

MwuHunuua YHuBepcanHa TaBa 180-200 10-20

Muua, oxnaaeHa, NpeaBapuTeNHo 3arpABaHe YHuBepcanHa TaBa Ey 180-200 10-15

HapTodeHu npoaykTn, abnboKoszampazeHu

[TbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa tTaBa 3 EN 190-210 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 30-40
+ TaBa 3a neuyeHe

KpokeTtn YHuBepcanHa Tasa ES 190-210 20-25

Ckapw, Mb/IHEeHW KapTodeHn axodose YHuBepcanHa Tasa ES 190-210 15-25

Meuusa, Abn6oKosampaseHU

Xnebueta, hpaHsena YHuBepcanHa Tasa 190-210 10-20

leBpeun (ApedHN TecTeHn nsaenns) YHuBepcanHa Tasa 200-220 10-20

MeuunBa, NnpeaBapUTENHO U3NEUYEHU

[ounsneueHn xnebueta nnu govsneyeHa ppan- YHuBepcanHa TaBa 3 (] 190-210 10-20

sena YHuBepcaneH TuraH 3+1 160-180 20-25
+ ckapa

3eneHUYKOBM KOTNETH, Abl6oKo3ampaseHH

PuéHu npbumnum YHuBepcanHa tasa EY 200-220 10-15

Munewkn NpbYnLN, NUIELWKN HbreTu YHuBepcanHa tasa ES 190-210 10-20

Wpyaen, abn6oKosampa3seH

LLpynen YHuBepcanHa t1aBa 3 190-210 30-40
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CneuuvanHu acTuvA

Mpn Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeuy Bb3ayx LLIe MOXeTe da
HanpaBuTe MEeKO KMUCeso MIAKO TOYHO TOIKOBa A06pe, KOKOTO U
BKYCHO TECTO C Man.

MbpBO OTCTPaHeTe AOMbAHUTENIHUTE NPUHALIEXHOCTH, pelleTkaTa
3a 3akayaHe Wan TeNeckonUUHUTE Boaaun oT Kamepara.

MpUroTBAHE Ha KUCENO MNAKO
1.Csapete 1 antbp MAAko (3,5 % masHuHa) n oxnagete Ao 40 °C.
2. Pasbbpkarite 150 r kuceno Mnako (xnaannHa temneparypa).

3.Mpenente B KepaMUYHKL Yalln Uam B Manku OypkaHu ¢ Kanak Ha
BUHT U NOKpuUIiTe ¢ hoano.

4.penBapuTesiHO 3arpente KkamepaTa KakTo € NocoYeHo.

5.MocTaBeTe yalunTe unm OypKaHnTe BbPXY Nnoja Ha kamepara u rv
NPUroTBeTe KaKTo € MNOCOYEHO.

OcTtaBfiHe Ha TeCcTo C MaA Aa Braca

1. MpuroTeeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NOCTaBeTe B
TOM/IOYCTONUMB KYXHEHCKM CbAl OT KepaMmnka 1 noKpuitTe.

2. [peaBapuTenHO 3arpenTe KamepaTa KakTo € NOCOYEHO.
3. VI3kntoueTe hypHaTta 1 octaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoOBe Bua Ha Harpa- Temnepatypa Mpoabmxuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsako KepamunuHn yawm [a ce nocrasAT 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.

nnn BypkaHu ¢ BBbPXY Nnoja Ha BaHe 8 yaca

Kanak Ha BUMHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TeCTOo C MaA  TOMMIOYCTONUYMB Kyx- Aa Ce NocTasu 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 muH.
[a BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Nnoja Ha BaHe 20-30 MUH.

kamepara M3knoueTe ypeaa v BkapanTe B
Kamepara TecToTo C MaA

Pa3Mpa3ﬂBa|.|e Mona cbBnoaaBainTe ykasaHuATa Ha NPOU3BOANTENA BbPXY

PasonakoBaiiTe XpaHuTeiHUTe NPOAYKTW U v NocTaseTe B
NOAXOAALL CbhA BbPXy cKaparta.

onakoBkaTta.

BpemeHata 3a pasmpasnBaHe 3aBUCAT OT BuAa U KonvyecTBaTa Ha
XPaHUTENHWUTE NPOOYKTH.

[TocTaBeTe NTMUMTE C MbPAUTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HonbaHu- Buco- BuaHa 3ananeHa temnepartypa, °C
TeNIHU NPpU-  YMHa HarpfaBa-
HaanemHocT HeTo
"

Hanp. CMeTaHoBW TOPTU, TOPTU C MAC/IeH KPeM, WOKONaAa0Ba UK Ckapa 2 lNpeBkntoysaTendar Ha Temne-

3axapHa rnagypa, nnonoBe, nuneta, kondac n Meco, x1A0, NUTKK,
cnagkuwn n apyrn cnagku

patypata TpAdBa Aa € U3K/o-
YeH.

UscywaBsaHe
C 3D ropell Bb3ayx MOXETEe Aa nacylasarte npesb3xXo4HO.

N3nonseaite camo 0e3ynpeyHu naoaoBe 1 3e1eHUyLn U 1
na3mmsante godpe.

OcTtaBeTe 1 foBpe [da ce oTUeaaT U 1 nacyulete.

MokpuiiTe yHMBEpCcanHaTa TaBa 1 ckapata ¢ XapTuA 3a neveHe uim
neprameHTeHa xapTua.

O6pbliaiiTe MHOFOKPaTHO COYHUTE MI0A0BE WK 3eMeHUYLIN.
BegHara cnef U3cbxBaHeToO cBanAnTe xapTuaTa.

Mnopose u 6unku HonbAHUTeNHU NnpyUHaanem- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuten-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r A6bnkoBw Wandu YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vyaca.
800 r peseHyeTa KpyLn YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8 yaca.
1,5 Kr cnvem YHuBepcanHa tasa + ckapa 3+1 80 °C npunon. 8-

10 vaca.
200 r KyxHEeHCKM OUAKKN, NoUnNc- YHuBepcanHa Ttasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 1% yaca.
TEHU
KoHcepBupaHe Monrotoeka

3a koHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHuTe NpbCTeHn TpAdBa Aa ca
YnCTU 1 B AOOPO CbCTOAHME. 0 BL3MOXHOCT M3M0/I3BaNTE
efHakBW No ronemuHa BypkaHu. JaHHuTe B Tabnvuara ce OTHaCAT
[10 eHOIUTPOBYW KPbIIN BypKaHu.

BHumaHue!

He nanonseaite No-ronemun uam no-Bucokun Gypkaxu. Kanauute
moraT fa ce nykHar.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn nnoaose 1 seneHuyun. Mismumsaiire
rm gobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TaONULMTE € OPUEHTUPOBBLUYHO. TO MOXE Aa
ce noBs/vAe OT cTaliHaTa Temnepartypa, 6poa Ha BypkaHuTe,
KOIMYECTBOTO M TOMJIMHATA Ha CbAbpXaHWeTo Ha OypkaHa. Mpean
[a NpeBK/toYBaTe, pecrn. nskawuearte, NpoBepeTe aann B BypkaHa
ce nosyyasa nfAHa.
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1. HanbnHeTe BypkaHuTe, He M NpenbaBanTe.

2. N36bpliete pbboBeTe Ha OypkaHuTe, Te TpAdBa Ja ca YUCTW.

3. Bbpxy Bcekn GypkaH noctaBeTe MOKbP ryMeH MPbCTeH U Kanak.
4. 3atBopeTe BypkaHuTe C LUMNKUTE.

He noctaeaiite noseye oT wecT OypkaHa B kamepaTa.

HacTtponka

1. Bkapaiite yHuBepcanHaTa TaBa Ha HuBO 2. [ocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye fa He ce gonupart egHo Ao Apyro.

2.Haneite Y2 nuTbp ropewa soga (npudn. 80 °C) B
yHMBEpcanHaTa Tasa.

3. 3artBopeTe Bpatarta Ha ypHara.
4. Hactpoliite 3arpasare otaony (..
5. HacTtporite TemnepaTtyparta Ha 170 go 180 °C.



HoHcepBupaHe

Mnopose
Cnen npuén. 40 no 50 MUHYTU Ha KbCW PA3CTOAHNA 3amnoyBaT aa
ce naauraT mexypueta. Makntouete dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK AONBAHUTENHO 3aTONAHE U3BadETe
OypkaHa oT Kameparta. [pu No-abAro oxnaxagaHe B Kamepara

morart fa ce oépasyBaT 3apoann n ga ce ynecHm BKUCBAHETO Ha

KOHCepBUpaHNTE Nn1o40Be.

Mnonose B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbAHUTENHa TONSIMHA

yeTa
ABbnKK, kacwe, Aroan N3KOYBaHE npuosn. 25 MUHYTK
Yepelww, Kacumn, Npackosu, (PEHCKOo rposae N3KtOUBaHE npunén. 30 MAHYTK
ABBNKOB MyC, KpPyLIW, CANBKI N3KOYBaHE npuon. 35 MUHYTK

3eneHuyuun
Korato B OypkaHuTe 3anoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuera,
HamaneTe Temnepatyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopen Buaa Ha

3eneHuyumnTe npuodn. 35 go 70 muHytn. Crnen ToBa UsktoueTe
dbypHaTa 1 nsnonseavite AONbAHUTENHATA TONANHA.

3eneHuyuM cbC CTyAeHa MapuHaTa B eAHONIMTPOBU GypKaHH

OT o6pasysaHeTo Ha Mexyp-
yeta

JonbnHuTenHa TonavHa

Kpactasuum

- npunén. 35 MUHYTK

YepBEHO LIBEK/IO

npuoén. 35 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npmon. 45 MUHyTK npuoén. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHoO 3ene

npunén. 60 MUHYTK npnéa. 30 MAHYTK

[pax

npuoén. 70 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

MU3BampaaHe Ha GypKaHUTe
N3Bafete OypkaHuTe OT KamepaTa C/ef KOHCepBUpPaHEeTo.

BHumaHue!

He noctasAiiTe ropelnte BypkaHu BbPXy CTydeHa Uin Mokpa
noanoxka. Te Morat aa rpbMHar.

AKpunamug B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUamnaobT ce nosyvyasa Npeam BCUYKO B MPUrOTBEHUTE MPK
CWIHO HarpABaHe 3bPHEHU 1 KapToMeHN NPodyKTW, KaTo Ha Mnp.

KapToMeH UnNc, MbpXKeHn KapTodu, npenedeHn dunmu, xnedueta,

XNA0 N HUHU Cnagkuwmn (Kekcose, MeaAeHKM, TbHKU OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a npuroTefAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPHaHUe Ha akpunamun

O6wa uHdpopmauus

BpemeHata Ha neueHe ga ce 3anas3BaT Mo Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.

AcTnAta ga ce 3anuuar 4o 3/71aCTUCTO-KBATO, @ HE A0 TbMHO-KadABO.

FonemuAaT n geden NPOAYKT CbAbPXa MNO-MaJ/IKO akpuiamma.

MeueHe Coc 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropell Bb3ayx nan ropell Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnapnku Cbe 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx unm ropely Bb3ayx maxkc. 170 °C.

ANUETO NN XBATbKBLT HamanABat o0pasdyBaHeTO Ha akpuiaMmua.

[TbpxxeHn kapTodhu Ha dypHa

3a [a He uacyluaBaTe MbPXeHUTe KapTohu

Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 €AHOC/IONHO BbpXy Tasarta. leyete Hain-manko 400 r Ha TaBa,
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca U3roTBeHM OT TECTOBK WHCTUTYTK, 3a Aa obnekuart
TECTBaAHETO M KOHTPO/1a Ha pas/inyHn ypeaun.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MeueHe

[MeueHe Ha 2 HuBa:

BuHarun Bkapsante yHMBepcanHua TuraH Haf TaBaTa 3a nedeHe.
[MeueHe Ha 3 HuBA:

BkapBsalite yHuBepcanHua TuraH B cpeaarta.

LLInpuuoBaHn cnagku:
He e 3agb/mKMTENHO €AHOBPEMEHHO BKapaHWUTe TaBu Aa crtaeart
roTOBM €AHOBPEMEHHO.

ABbnkoBM cnaakn Ha 1 HUBO:

lMocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBallM ce TaBu pa3mMeCcTeHN eaHa 4o apyra.
AOBIKOBY cnaaku Ha 2 HuBa:

[MocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBallUX Ce TaBu pa3MecTeHn eaHa oo
apyra, BX. qur.

Cnagkuw B OTKOMYaeallin ce TaBu oT 0An MeTan:

[leueTe cbC 3arpaBaHe OTrope/oTaoNy & na 1 HuBo. M3nonssaiite
YHUBEPCA/HMA TUraH BMECTO cKapara W nocTtaBeTe oTKonyasallata
ce TaBa BbPXY Hero.

YKasaHue: 3a neueHe 1M3nNon3BanTe NbPBO Hal-HMcKarta oT
nocoYeHnTe TemnepaTypu.

fActne MpuHaanemHocT U cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfABaHeTo B °C B MUHYTH

LLInpuuoBaHn cnaaku, NnpeasapuTesHoO TaBa 3a neveHe 3 O 140-150 30-40

3arpaBaHe™
TaBa 3a neyeHe 3 140-150 30-40
TaBa 3a neuyeHe + yHusep- 1+3 140-150 30-45
caneH TuraH
2 TaBW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-140 40-55
caneH TuraH

Mankn KekcueTa, NnpeaBapuTeNHoO 3arpa- Tasa 3a neyeHe 3 O 150-170 20-35

Bane Tasa 3a nedete 3 150-170 20-35
TaBa 3a neueHe + yHusep- 1+3 140-160 30-45
casneH TuraH
2 TaBu 3a neveHe + yHusep- 1+3+5 130-150 35-55
casneH TuraH

Boaxu OuwkoTtn, npeasaputenHo sarpa-  OTkonuasalla ce TaBa 2 O 160-170 30-40

BaHe* BbpXy CKapa
OTKonuapatla ce TaBa 2 160-170 25-40
BBbPXY CKapa

AGBAKOBM cnagku Ckapa + 2 oTkonuagauiu ce 1 O 170-190 80-100
TaBn & 20 cm
2 ckapu + 2 otkonuasawm  1+3 170-190 70-100
ce TaBu ¢ anam. 20 cm

* 3a npedBapuTesIHO 3arpABaHe He M3non3BanTe 6bP30TO 3arpAsBaHe.

MNMeueHe

Korato nocraBATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapBaiTe

NOMBAHUTENHO YHMBEPCa/HaTa TaBa Ha H1Bo 1. TeuHocTTa ce

ynaesa v ypHata e ocTtaHe ynucTa.

fActne MpuHaanemHocTu U cba  BucouuHa Bua Ha CreneH 3a BpemeTpaeHe

HarpABaHETO ne4yeHe B MUHYTH

[o6pe nsneveHn puUIninku Ckapa 5 ] 3 V2-2

10 MUHYTV NpeaBapuTENHO 3arpAaBaHe

KiodTteTta oT rosexago meco, 12 6poa* Ckapa + yHuBepcasneH 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npeasapuTesIHO 3arpABaHe TMraH

* OBpbliaiite cnen %3 Bpeme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv doticne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
prebacivanje uredaja na uslove
prikljuCivanja u doti¢noj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlasc¢eni struc¢njak sme da prikljuci
uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricni i
priklju¢ak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu |
instalaciju. Pogresno prikljucCivanje i
pogresSna podeSavanja mogu da dovedu do
tesSkih nesreca i ostecenja na uredaju. Za
takva ostecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom sluCaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Paznja:KoriScenje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koris¢enje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na vec¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.
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Nemoijte da koristite neadekvatne zastitne
mehanizme ili reSetku za zastitu dece.
Mogu da dovedu do nezgoda.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
| lica sa smanjenim psihickim, osec¢ajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo
U vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. Cisc¢enje i korisni¢ko
odrzavanje ne smeju da vrSe deca, ¢ak i
ako imaju 15 godina ili viSe i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za pecenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepriévrs¢en da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

U rerni odloZeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemojte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguraCima. zatvorite
dovod gasa.

Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljudite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za ciséenje)

nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini



rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
u ili na rerni.

Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se osStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas
ukljucite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektri¢ni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljudite uredaj. l1zvucite utikac,
odnosno iskljucite osigurac¢ u kutiji sa
osiguracima. Zatvorite dovod gasa.

PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsSine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim koli¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako

zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrSine. Udaljite decu.

Tokom rezima rada povrSine uredaja su
vrele. Nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu od uredaja.

Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemojte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

Ako boca sa te¢nim gasom ne stoji
uspravno, tecni propan/butan moze da
dospe u uredaj. 1z tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermetiCne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
uzrocnici opekotina. Boce sa te¢nim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravnom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
da izade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciscenje.

Nestruéne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni oStecene
kablove za struju i vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

Smetnje ili oStec¢enja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace.
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zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

Neodgovarajuca veliCina lonaca, osteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teske povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Ureda;
mora da bude ¢vrsto povezan sa
postoljem.

Jaka kolebanja temperature mogu da
dovedu do ostecenja stakla. Kada
koristtite ravnu ploCu za kuvanje
izbegavajte promaje i prosipanje hladne
te€nosti.

Upozorenje: Ukoliko je povrSina staklene
keramike ravne plo¢e za kuvanje
slomljena:

Odmabh iskljucite gorionik na gas i
elektriCne ringle i iskljucite uredaj sa
napona.

Nemoijte da dodirujete povrSinu ravne
ploCe za kuvanje.

Ne upotrebljavajte uredaj.
Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.

Opasnost od strujnog udara!

Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguracC u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektriCnih uredaja.
Priklju¢ni kabl elektricnih uredaja nemojte

64

nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite Cisc¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguracC u kutiji za osigurace.

Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemoijte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.
Naprsline | pukotine u staklu kriju rizik od
od strujnog udara. Iskljucite osigurac u
kutiji sa osiguradima. Obavestite tehnicku
servisnu sluzbu.

Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, mast i moc¢a od
pecenja mogu da se zapale tokom
samocisc¢enja. Pre svakog samocis¢enja
uklonite grubu necistocCu iz pecnice i sa
pribora.

Uredaj se tokom samocdiséenja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da kacite zapaljive predmete, kao
npr. krpe sa posude, na drSku na vratima.
Ne zaklanjajte prednju stranu uredaja.
Udaljite decu.

Opasnost od opekotina!

Pecnica se tokom samocdis¢enja veoma
zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uredaja
ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.

A\ Uredaj se tokom samodiséenja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da dodirujete vrata uredaja.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.



Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!
m Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

m Lonac i Serpu postavite tatno na sredinu gorionika. Na taj
nacin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na
donju stranu lonca ili Serpe. Dr8ka ili uSice se ne osteduju, a
zagarantovan je viSi stepen ustede energije.

m Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se oStecuje.

m Vrele tiganje i lonce nikada ne stavljajte na polje za prikaz ili
na okvir.

m Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu Gisti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tacno
na svoje mesto.

m So, Secer ili pesak prouzrokuju ogrebotine na staklenoj
keramici. PovrSinu za kuvanje nemoijte koristiti kao radnu
povrsinu ili kao povrs$inu za odlaganije.

m Ako na povrsinu za kuvanje padnu tvrdi ili ostri predmeti,
mogu da nastanu oste¢enja. Takve predmete nemojte
odlagati iznad povrSine za kuvanje.

m Seder i jela, koja sadrze mnogo $edera, osteduju povrsinu za
kuvanje. Pokipela jela odmah uklonite pomocdu strugaljke za
staklo. Oprez! Strugaljka ima ostro secivo.

Ostecenja rerne
Oprez!

m Plehove za pecCenje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e dodi do

akumulacije toplote. Vreme pedenja i prZzenja nisu u redu i
emajl se ostecuje.

m Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu ostecenja na emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo Guvati u
zatvorenoj rerni. OStecuje se emajl.

m Voéni sok: Pleh za pecenje nemojte preobilno napuniti
so¢nim voénim koladem. Voéni sok, koji kaplje sa pleha za
pecCenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu vise ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

m Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo
otvorena, vremenom se mogu ostetiti susedni predniji delovi
namestaja.

m Jako zaprljan zaptivaC na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece viSe
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptiva€ na vratima uvek drZite Sist.

m Vrata na uredaju kao povrsina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemojte niSta da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

m Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor mozZe da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

m Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drsku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. MozZe se ostetiti.

Postavljanje, prikljuéak za gas i elektricni priklju¢ak

Priklju¢ak na gas

Instalaciju sme da vrSi samo sertificirani struénjak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "Priklju¢ak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog struénjaka odnosno servisnu sluzbu
Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plocici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. FabriCki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljuCivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
priklju€ivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"PrikljuCivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

= Uredaj nije prikljuCen na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljugiti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.

PrikljuCite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate poStovati
sve propise za ventilaciju.

m PrikljuCivanje na gas mora da se izvrsi preko fiksnog, t.].
nepokretnog prikljuCka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrSinama.

m Priklju¢ak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmom
za zatvaranije.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

m odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
m odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

m iskljuciti elektricne uredaje - i sijalice

m otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

|

pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.
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Pomeranje uredaja drzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal
Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za dr8ku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i drSka na vratima bi se mogli ostetiti.

Elektri¢ni prikljué¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljuCivanje je
neophodan osigura¢ od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektricne mreze padne ispod 180 V, sistem
elektri¢nog paljenja ne funkcionise.

m Ako je uredaj pogresno priklju€en, kod eventualnih oStecenja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl oStecen, njegovu zamenu mora da izvrsi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.

Za servisnu sluzbu

Oprez!

m Uredaj mora da se priklju¢i u skladu sa podacima na plodici
sa tipom.

m Uredaj prikljudite samo na jedan elektri¢ni prikljuak prema
vazedim odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacna,
kako biste u slu¢aju potrebe mogli da ga iskljudite sa
elektricne mreze.

= Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
iskljuCivanja.
= Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljuditi samo na
uzemljeni priklju¢ak. Ako priklju¢ak zastitnog provodnika ne
odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektri¢ne struje.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.

Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1.lzvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2. Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim kljucem
da budu vise ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se Sporet ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.
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Postavka uredaja

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.

m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara prilozenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja viSe ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pri¢vrstite u i na uredaju pomocu lepljive
trake, koja se moze ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pecenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli ostecenja
uredaj. Postavite karton ili sli¢no izmedu prednje i zadnje
strane, kako biste spredili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. PriCvrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na boc¢nim stranama uredaja.

Sacduvaijte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastithu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucéu zastitu od mogucih ostecenja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom polozaju. Uredaj ne drzite za
drsSku na vratima ili za prikljuCke sa zadnje strane, posto se
mogu ostetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.



Vas novi uredaj

Ovo poglavlje sadrzi informacije o uredaju rezimu rada i

priboru.

Opste

lzvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.

Povrsina za kuvanje

Ovde cCete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

Obrazlozenja

Obrazlozenja

1 Normalni gorionik
2 Normalni gorionik
3 Jaki gorionik

4 Stedljivi gorionik

1* Pokrivna ploga**

2% Isticanje pare
Oprez!
Ako je rerna u rezimu rada, na tom mestu istie vrela
para

3 Ravna ploca za kuvanje**

4 Polje sa komandama**

5* Ventilator za hladenje

6 Vrata rerne**

7* Fioka u postolju**

* Opciono (raspolozivo samo kod nekih uredaja)

** U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u
pojedinostima.

Gorionici i ¢elicne resetke ringli

Za korektan reZzim rada uredaja reSetke kao i delovi gorionika

moraju da budu pravilno postavljeni. Nemojte da zamenite
poklopce gorionika.

Pre prvog koriséenja ¢eli¢ne reSetke morate da uzmete iz
unutrasnjeg prostora rerne i da ih postavite na ringle.

P 7,
/,é,ﬁwme“ R

67



Polje sa komandama

U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u detaljima.

Bira¢ funkcija
Pomodu biraCa funkcije podesite vrstu zagrevanja.

Polozaj Upotreba

o Nulti polozaj Rerna je iskljuCena.

3D-vreli vazduh* Za kolace i proizvode za pe&enje.
Moguce je pecenje na tri nivoa.
Ventilator na zadnjem zidu rerne
ravhomerno rasporeduje vrelinu u

rerni.

O Zagrevanje sa
gornje/donje strane*

Za kolaCe, guzvare i posne
komade pedenja, npr. teletina ili
divlja¢, na jednom nivou. Vrelina
dolazi ravnomerno 0dozgo i
odozdo.

Stepen za picu Brza priprema smrznute hrane bez
preliminarnog zagrevanja, npr.
pica, pomfrit ili pecivo od lisnatog
testa. Vrelina dolazi odozdo i od

ventilatora na zadnjem zidu rerne.

X] pecenje rostilja na
cirkulacionom
vazduhu

Pecenje mesa, Zivine i ribe. Grejno
telo za pedenje rostilja i ventilator
naizmenic¢no se ukljuduju i
iskljuuju. Ventilator u istom obliku
rasporeduje vrelinu za pecenje
rostilja oko jela.

]  rostilj, velika
povrsina

Pecdenje odrezaka, virsli, tosta i
ribe na rostilju. Cela povrSina
ispod grejnog tela za pecenje
rostilja je vrela.

(7]  rostilj, mala povrina Pedenje malih koli¢ina odrezaka,
virsli, tosta i ribe. Unutrasdnji deo
grejnog tela rostilja je vreo.

L] Zagrevanje sa donje
strane

Ukuvavanje, peCenje i prepicanje.
Vrelina dolazi odozdo.

Odmrzavanje Odmrzavanje npr. mesa, Zivine,
hleba i kolaca. Ventilator u istom
obliku rasporeduje toplotu za

pecenje rostilja oko jela.

Svetlo

* Vrsta zagrevanja, pomocdu koje se odreduje klasa energetske
efikasnosti po EN60350.

Ukljucite lampicu za rernu.

Ako je podesena vrsta zagrevanja, ukljucuje se lampica za
rernu.
Bira¢ za temperaturu

Pomocu biraCa za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

Podesavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3 Stepeniza Stepeni na roétilj, mala (7] i

pecenje rostilia  velika [ povrina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji

Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.

68

Prekida¢ za ringlu

Pomocu Cetiri prekida¢a za ringle mozete da podeSavate
grejnu snagu ringli.

PodeSavanja Funkcija/Sporet na gas

& Nulti polozaj Sporet je iskljuden.

st Polozaj za palienje Polozaj za paljenje

© Opseg veliki plamen = najjaCe podeSavanje
0 podeSavanja mali plamen = najslabije

podeSavanje

Na kraju opsega podeSavanja je grani¢nik. Ne obrcite dalje.

Tasteri i prikazi

Pomodu tastera podesite razlicite dodatne funkcije. Na prikazu
mozete da ocCitate podeSene vrednosti.

Taster Upotreba

»§% Brzo zagrevanje Rernu zagrejte narocito brzo.

(® Vremenske funkcije Izaberite alarmni dasovnik 0,

trajanje <5, vreme zavréetka (L i

vreme .

= Osigurag za decu BIoKirajte i deblokirajte funkcije u
rerni.

— Minus Smanjite podeSene vrednosti.

+ Plus Povecajte podeSene vrednosti.

Koja vremenska funkcija stoji na prikazu u prednjem polju,
videcete po zagradama [ ] oko odgovaraju¢eg simbola.
lzuzetak: Kod vremena svetli simbol (© samo ako izvrsite
promenu.

Tasteri

Ispod svakog tastera nalaze se senzori. Ne morate jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator Stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rezima rada u pecnici svetli lampica za rernu.

Pomocu polozaja na biradu funkcije lampicu takode mozete
da ukljucite kada je rerna isklju¢ena.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemoijte da prekrivate proreze za vazduh. Inace ¢e se rerna
pregrejati.



Vas pribor

Pribor, koji je isporucen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.

Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jo§ komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

ResSetka

Za posude, kalupe za kolace,
pecenje, komade za roétilj i
zamrznuta jela.

ResSetku sa otvorene strane ugurajte
ka vratima rerne, a sa zakrivljene na
dole ~—.

Univerzalni tiganj

Za socne kolaCe, pecivo, zamrznuta
jela i velike komade pecenja. Moze
da se primenjuje takode kao
posuda za prihvatanje masti, ako
rostilj peete direktno na resetki.

Univerzalni tiganj ukoso ugurajte ka
vratima rerne.

Ubacivanje pribora

Pribor mozete da ubacite u rernu na 5 razligitih visina. Pribor
uvek gurnite do kraja, kako ne bi dodirivao staklo na vratima.

Pribor mozete da izvucete otprilike do polovine, dok ne ulegne.

Na taj nacin mozete lako da izvadite jela.

Prilikom stavljanja u peénicu pazite na to, da ispupcenje na
priboru bude pozadi. Samo na taj nacin uleze.

==

——

Pomocu Sina za izvlaCenje na visini 2 mozete pribor dodatno
da izvucete.

U zavisnosti od opreme uredaja Sine za izvlaCenje ulezu, ako ih
izvuCete do kraja. Na taj nacin lako mozete da polozite pribor.
Kako biste izvrSili deblokadu, Sine za izvlagenje neznatnim
pritiskom gurnite nazad u rernu.

Napomena: Kada pribor postane vreo, moze da se deformiSe.
Kada se ponovo ohladi, deformacija nestaje. To ni na koji nacin
ne utiCe na funkcionisanje uredaja.

DrzZite pleh za pe&enje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete teSko
modi da ugurate pleh za pecenje. Emajlirane povrSine bi se
mogle ostetiti.

Pribor moZete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

Specijalan pribor

Specijalan pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu
Gete pronadi razliCite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguénost porucivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) VaSeg uredaja.

Specijalan pribor HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu mozete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko resetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ResSetka za umetanje HEZ324000

Za pecenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostil] HEZ325000

Koristi se prilikom pecenja rostiljia umesto reSetke za rostil;j ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
nedistode. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

Pecenje komada rostilja na plehu za rostilj: mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod reSetke zajedno sa plehom za rostil].

Kameni pleh za pe&enje HEZ327000

Kameni pleh za pe&enje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemi&ki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za peCenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporucuje.

Emaijlirani pleh za pecenje HEZ3310083

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pedenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.
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Specijalan pribor HEZ-broj Funkcija

Emajlirani pleh sa slojem koji §titi od HEZ331011 Kolali i keks na plehu za pe¢enje mogu dobro da se

zagorevanja rasporede. Gurnite pleh za pecenje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tiganj HEZ332003 Za soc¢ne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecenja. Takode moZe da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod resSetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji Stiti od HEZ332011 Socéni kolaci, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi pe&enja se

zagorevanja lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu HEZ333001 Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekac.

Profesionalna Serpa sa reSetkom za umetanje HEZ333003 Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Sina za izvladenje

Potpuno izvlaCenje u 3 nivoa HEZ338352 Pomodu Sina za izvlaCenje na visini 1, 2 i 3 moZete viSe da
izvuCete pribor, a da ne prevagne.

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa, nije namenjeno za uredaje sa
obrtnim raznjem.

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom HEZ338357 Pomocu Sina za izvlacenje na visini 1, 2 i 3 mozete vise da

zaustavljanja izvuCete pribor, a da on ne prevagne. Sine za izvlagenje se
uglavljuju, tako da se plehovi za pe&enje lagodno mogu
umetnuti.

Teleskopsko izvlaenje u 3 nivoa sa funkcijom zaustavljanja
nije namenjeno za uredaje sa obrtnim raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolace, peCenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni pekac¢ odgovara za dinstana jela i pite savijace.

Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.

Artikli servisne sluzbe

Za Vase uredaje za domacinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-S8opu, mozZete da kupite odgovarajuéa sredstva za
negu i CiScenije ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrsina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje nedistoce. Impregnacijom pomodu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za ¢iScéenje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za giS¢enje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za &iséenje osetljivih povrsina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja nedisto¢e od vode i
masti.

Osigurac za vrata Br. artikla 612594

Na taj nacin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigurac¢ za vrata.

Pre prvog koriséenja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego $to po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni. Pre toga procitajte poglavlje
Napomene za sigurnost.

Programiranje tachog vremena

Posle prikljugivanja na polju za prikaz trepere simbol (® i &etiri
nule. Podesite vreme.

1. Pritisnite taster .

Na polju za prikaz se pojavijuje tadno vreme {2:00.
2.Tacno vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.
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Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan ¢as zagrevanja sa
gornje/donje strane [(E na 240 °C. Pazite na to, da u prostoru
za pedenje nema ostataka ambalaze.

Sve dok se rerna zagreva, provetravajte kuhinju.

1.Pomodu birada za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &©.

2.Pomocdu biraca za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog ¢asa iskljucite rernu. Za to biraC funkcije obrnite u
nulti polozaj.



Ciscéenje pribora
Pre nego Sto pribor koristite prvi put, odistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Podesavanje ringle

Va$a ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozete da proditate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podesSava veli¢ina plamena.

Preliminarno ¢iSéenje vrata i poklopca
gorionika

Poklopac gorionika (1) i vrat gorionika (2) oCistite vodom i
sredstvom za pranje posuda. Pazljivo osusite pojedinaéne
delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo postavite na zdelu gorionika
(5). Pazite na to, da ne ostetite upaljaC (3) i iglu za zastitu
plamena (4).

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite taéno na vrat gorionika.

Paljenje gorinika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tacno na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek da budu slobodni. Svi
delovi moraju da budu suvi.

1. Otvorite gornji poklopac Sporeta. Sve dok je Sporet u reZzimu
rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.

2.Prekidac za Zeljenu ringlu obrnite u levo u poloZaj za paljenje
%, Zapodinje paljenje.

3. Pritisnite prekidac¢ za ringlu i drZite ga pritisnutim 1-3
sekunde. Gas pocinje da istiCe i gorionik na gas se pali.

9

Osigurac za paljenje je aktiviran. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dotok gasa zahvaljujuci osiguracu za
paljenje.

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. lzmedu podesavanja 6
isklj. i podesavanja @ plamen nije stabilan. |z tog razloga
stalno birajte podegavanje izmedu ® vedeg i 6 manjeg
plamena.

5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zavrSili gasni proces, prekidac za ringlu obrnite u
desno u poloZaj o isklj.

Prekida¢ za ringlu ne bi trebalo da bude pritisnut duze od 15

sekundi u polozaju za paljenje. Ako se gorionik ne upali posle

15 sekundi, sacekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite
proces paljenja.

A Paznja!

Ako posle iskljucivanja na joS vrelom Sporetu obrnete prekidad
za ringlu, istiCe gas. Ako prekida& za ringlu ne obrnete u
poloZaj za paljenje 3¢, prekida se dotok gasa posle 60 sekundi.

Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svecice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljaem na gas ili drvcetom Sibice.

Tabela - Kuvanje

Za svaku ringlu izaberite pravu veli¢inu lonca. Pre¢nik dna
lonca ili tiganja treba da bude u skladu sa veli¢inom ringle.

Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. 1z tog
razloga su moguca odstupanja. Optimalno vreme za kuvanje
éete najbolje da procenite sami.

Kuvajte sa $to je mogucée manje vode, kako biste zadrzali
vitamine i mineralne materije. Birajte krace vreme za kuvanije,
kako bi povrée ostalo "al dente" i bogato hranljivim sastojcima.

Primer Hrana Ringla Stepen za kuvanje
Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik mali plamen
Podgrevanje Supa, konzervirano povrcée Normalni gorionik mali plamen

Elektricna ploCa za kuvanje**  1-2

Podgrevanje i drzanje na Supe
toplome

Stedljivi gorionik

mali plamen

Elektricna plo¢a za kuvanje**  1-2

Pecenje na pari Riba

Normalni gorionik

izmedu velikog i malog plamena

Elektricna plo¢a za kuvanje** 3-4

*Ako ste lonac pokrili poklopcem, smanjite plamen, dok se jelo kuva.

** Opciono. Raspolozivo kod nekih uredaja. U zavisnosti od tipa (za przenje na vok gorioniku preporucujemo upotrebu vok tiganja.)
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Primer Hrana Ringla Stepen za kuvanje

Pirjanje* Krompir i ostalo povrée, meso Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektricna ploCa za kuvanje**  3-4
Kuvanje* Pirinac, povrce, jela od mesa  Normalni gorionik velika visina plamena
(sa sosevima) Elektri¢na ploda za kuvanje** 5-6
Przenje Palaginci, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik** izmedu velikog i malog plamena
Stapici

Vok gorionik**

*Ako ste lonac pokrili poklopcem, smanjite plamen, dok se jelo kuva.

** Opciono. Raspolozivo kod nekih uredaja. U zavisnosti od tipa (za przenje na vok gorioniku preporucujemo upotrebu vok tiganja.)

Odgovarajudéi lonci za kuvanje

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni preénik
plo¢a za kuvanje pre¢nik lonca lonca

Elektricna ploCa za 14,5 cm 14,5 cm

kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Jaki gorionik 3kW 24 cm 28 cm

Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm

kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom plo¢om za kuvanje)
** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom koriS¢enja

Sledece napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju i da x
izbegnete ostecenja na loncima za kuvanije: ‘

Za doti¢an gorionik "'
upotrebljavajte lonac za rfﬁﬁ‘

kuvanje odgovarajuce veli€ine.
Nemojte da koristite male
lonce za kuvanje na velikim

gorionicima. Plamen ne bi E-'—r;ﬁ

trebalo da dodiruje lonce za
kuvanje sa strane.

Nemojte da koristite
deformisane lonce za kuvanje

r——x koji ne stoje stabilno na ringli.

Sudovi mogu da se prevrnu.

]

—= Koristite samo lonce za

kuvanje sa ravnim i debelim

dnom.

Nemojte da kuvate bez

WV‘V poklopca ili ako je poklopac
pomeren. Veliki deo energije

¢e da se izgubi.

Posude uvek postavljajte na
sredinu gorionika, u

x suprotnom bi mogao da se
Y| prevrne.
e
i

Lonce postavévljajte na
reSetke, nikada na gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da su
reSetke za lonce i poklopci
gorionika na gas korektno
postavljeni.

B BB

7

Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike tezine.

Nemoijte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

Izbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.



Programiranje rerne

Za programiranje rerne mozete da birate viSe moguc¢nosti. U
nastavku se opisuje programiranje vrste zagrevanja i
temperature odnosno stepena za pecenje rostilja. Uz rernu
mozete da programirate vreme pecenja (trajanje) i vr.eme
iskljuCivanja za svako jelo. Ostale informacije dobicete u
poglavlju Programiranje vremenskih funkcija.

Napomena: Preporucuje se da pre pecenja jela rernu
preliminarno zagrejete, kako bi se spredilo obrazovanje
prekomerne kondenzovane vode na staklu.

Vrsta zagrevanja i temperatura
Primer na slici: zagrevanje sa gornje/donje strane na 190 °C

1.Pomodu birada funkcije podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomodu biraca temperature podeSavate temperaturu ili
stepen za pecenje rostilja.

Rerna se zagreva.

Iskljuéivanje rerne
BiraC funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podeSavanja

Pomocu doti¢nog biraca u svako doba mozete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju.

Brzo zagrevanje

Pomocu brzog zagrevanja VaSa rerna narocito brzo postize
podeSenu temperaturu.

Upotrebljavajte brzo zagrevanje na temperaturama iznad 100
°C. Adekvatne su sledece vrste zagrevanja:

m 3D vreli vazduh
m Zagrevanje sa gornje/donje strane (&

Kako biste dobili ravnomeran rezultat pecenja, jela stavljajte u
pednicu tek kada je brzo zagrevanje zavr$eno.

1.1zaberite Zeljenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
2. Kratko pritisnite taster »§.
Na polju za prikaz zasvetli simbol »$%. Rerna pocinje da greje.

Zavrsetak brzog zagrevanja

Cuije se signal. Simbol »$$ na polju za prikaz se gasi. Stavite
jela u rernu.

Prekidanje brzog zagrevanja

Pritisnite taster »$%. Simbol »$$ na polju za prikaz se gasi.

Programiranje vremenskih funkcija

Ovaj Sporet raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama.
Pomodu tastera (© aktivira se meni, funkcije mogu da se
menjaju. Vremenski simboli svetle, dok se vrSe podeSavanja.
Zagrade [ ] ukazuju na izabranu vremensku funkciju. Neku vec
programiranu vremensku funkciju moZzete da promenite
direktno pomocu tastera +ili —, ako se simbol odgovarajuce
vremenske funkcije nalazi u zagradama [ ].

Tajmer ¢asovnik

Rezim rada Casovnika za vreme ne zavisi od rezima rada rerne.
Casovnik za vreme raspolaze sopstvenim signalom. Na taj
nacin mozete da razlikujete da li je tekao ¢asovnik za vreme ili
automatsko iskljucivanje (vreme pecenja).

1. Taster (© pritisnite jednom.
Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, zagrade se
nalaze kod £).

2.VVreme na ¢asovniku za vreme podesite pomocdu tastera + ili

Podrazumevana vrednost tastera += 10 minuta
Podrazumevana vrednost tastera —= 5 minuta.

PodeSeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
koje je podeSeno na Gasovniku za vreme podcinje da te€e. Na
polju za prikaz zasvetli simbol [£)] i isticanje vremena se
prikazuje na ¢asovniku za vreme. Ostali vremenski simboli se
gase.

Vreme koje je podeseno na ¢asovniku za vreme je isteklo

Cuje se signal. Na polju za prikaz se pojavijuje J0:00.

Casovnik za vreme iskljugite pomodu tastera (.
Promena vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vreme koje se podeSava na ¢asovniku za vreme podesite
pomocdu tastera =+ ili =. Promenjeno vreme se prikazuje posle
nekoliko sekundi.
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Brisanje vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vremensko podesavanje na ¢asovniku za vreme na 00
vratite nazad pritiskom tastera —. PodeSeno vreme se prikazuje
posle nekoliko sekundi. Casovnik za vreme se iskljucuje.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme (), vremena pedenja -b,
vremena iskljugivanja (& ili dasovnika (® vige puta pritiskajte
taster (© sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuc¢i vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme pecenja

Rerna omoguduje programiranje vremena pecenja za svako
jelo. Po isteku vremena pecCenja rerna se automatski iskljucuje.
Na taj nacin se spreCava da morate da prekinete druge radove,
kako biste iskljudili rernu, ili da zbog previdenja prekoradite
vreme pecenja.

Primer na slici: Vreme pecenja od 45 minuta.
1.Pomocdu bira¢a funkcija podesite vrstu zagrevanja.

2.Pomodu biraca temperature podesite temperaturu ili stepen
za pecenje rostilja.

3.Taster (O pritisnite dva puta.
Na polju za prikaz se pojavijuje L0 Vremenski simboli
zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored 5.

4.\Vreme pecCenja podesite pomodu tastera + ili —.
Podrazumevana vrednost tastera + = 30 minuta
Podrazumevana vrednost tastera — = 10 minuta

Posle nekoliko sekundi rerna se ukljucduje. Na polju za prikaz se
pojavljuje tok vremena pecenja i simbol [-Y] zasvetli. Preostali
vremenski simboli se gase.

Vreme pecenja je isteklo

Cuje se si%nal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se
pojavijuje L0, Pritisnite taster (. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. lli dva puta pritisnite taster ®
i bira¢ funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.

Promena vremena pecenja

Vreme pecenja promenite pomocu tastera + ili —. Promenjeno
vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je ¢asovnik za
vreme podesen, pre toga pritisnite taster (.

74

Brisanje vremena pecenja

Vreme pedenja na L0 Lvratite nazad pritiskom tastera —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
se obrisalo. Ako je podesen ¢asovnik za vreme, pre toga
pritisnite taster (.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme L), vremena pe&enja <D,
vremena isklju&ivanja C ili asovnika (® vise puta pritiskajte
taster © sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme iskljucivanja

Rerna omogucuje programiranje vremena za koje jelo treba da
bude gotovo. Rerna se automatski uklju€uje, pa se onda u
podeseno tacno vreme ponovo iskljuuje. Npr. ujutru moZete
da stavite jela u pecnicu i da rernu programirate tako, da jelo
bude gotovo u podne.

Uverite se da se namirnice nisu pokvarile, jer su dugo vremena
bile u rerni.

Primer na slici: Sada je 10.30 Casova, vreme pecenja iznosi 45
minuta i rerna treba da se isklju¢i u 12.30 ¢asova.

1. Podesite bira¢ funkcija.

2. Podesite bira¢ temperature.

3.Taster (© pritisnite dva puta.

4.Vreme pedenja podesite pomocu tastera + ili —.

5. Pritisnite taster (®.

Zagrade se nalaze pored (b. Prikaz prikazuje tadno vreme, u
koje jelo treba da bude gotovo.

Rerna posle nekoliko sekundi prikazuje podeseno ta¢no vreme
i ostaje u poziciji ¢ekanja. Polje za prikaz pokazuje vreme za
koje jelo treba da bude gotovo, a simbol (5 se pojavijuje u
zagradama. Simboli L) i ®© se brisu. Ako je rerna ukljuéena,
prikazuje se vreme koje je isteklo, a simbol <Y se pojavljuje u
zagradama. Simbol (£ se gasi.

Vreme pecenija je isteklo
Cuje se si%r}gl‘._'Rerna prestaje da greje. Na prikazu se

pojavijuje L0, Pritisnite taster (©. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. Ili dva puta pritisnite taster ®

i birag funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.



Promena vremena isklju¢ivanja

Vreme iskljucivanja promenite pomodu tastera + ili —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je
podesen ¢asovnik za vreme, pre toga dva puta pritisnite taster
(®. Nemoijte da menjate vreme iskljugivanja, ako vreme pedenja

vec te€e. Na taj nacin biste mogli da utiCete na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vreme iskljucivanja pomocu tastera — ponovo vratite nazad na
aktuelno vreme. Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko
sekundi. Rerna se ukljuCuje. Ako je ¢asovnik za vreme
podesen, pre toga dva puta pritisnite taster (.

Provera vremenskih podeSavanja

Ako je podeseno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje Sasovnika za vreme L), vremena pedenja b,
vremena isklju&ivanja (& ili Sasovnika (® vige puta pritiskajte
taster © sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Osigurac za decu

Rerna raspolaze osiguracem za decu, kako bi se sprecilo da
deca slu¢ajno ukljuce rernu.

Rerna ne moze da se podesi. Casovnik za vreme i tadno vreme
mozete da podesite pomocu aktiviranog osiguraca za decu.

Ako su podeSeni vrsta zagrevanja i temperatura ili stepen za
pecenje rostilja, osigurac za decu prekida zagrevanije.

Aktiviranje osiguraca za decu
Ne sme da bude podeSeno ni vreme pecenja niti vreme
iskljuCivanja.

Promena osnovnih podesavanja

Rerna raspolaze odredenim osnovnim podeSavanjima. Ta
podeSavanja mozete da prilagodite svojim potrebama.

Osnovna pode$avanja Izbor | Izbor £ Izbor 5
- { Vremenski prikaz uvek* samo -
pomocu
tastera ©
=2 Trajanje signala otprilike 10 otprilike 2  otprilike 5
posle zavrSetka sek. min.* min.
vremena pecenja ili
na ¢asovniku za
vreme podeSenog
vremena
c 3 Vreme &ekanja dok otprilike 2  otprilike 5  otprilike 10
Se ne preuzme sek. sek.* sek.

podeSavanije je

* Fabri¢ko podeSavanje

Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.

1.Taster (© drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.

Na polju za prikaz se pojavljuje aktuelno osnovno

pode$avanje za vreme, npr. c { za izbor .

2.0snovno podeSevanje promenite pomodu tastera + ili —.

3. Potvrdite pomodu tastera (.
Na polju za prikaz pojavljuje se sledeé¢e osnovno
podesavanje. Pomodu tastera (® je mogude da prodete kroz

Vreme

Posle priklju¢ivanja ili posle nestanka elektri¢ne struje na polju
za prikaz trepere simbol (® i &etiri nule. Podesite ta&no vreme.

1. Pritisnite taster (©.

Na polju za prikaz se pojavijuje taéno vreme {200
2.Ta¢no vreme podesite pomocdu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.

Promena tacnog vremena
Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.
1. Taster (© pritisnite &etiri puta.

Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, a zagrade se
nalaze pored (®.

2.Ta¢no vreme podesite pomocu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje programirano vreme.

Iskljuéivanje vremena

Mozete da iskljuCite vreme. Molimo da za to pogledate u
poglavlje Promena osnovnih podesavanja.

Taster C= drzite pritisnut otprilike Cetiri sekunde.

Na prikazu se pojavljuje simbol c=. Osigura¢ za decu je
ukljucen.

Deaktiviranje osigurac¢a za decu
Taster C= drZite pritisnut otprilike &etiri sekunde.

Simbol c= na polju za prikaz se gasi. Osigurac za decu je
iskljucen.

sve korake, a pomodu tastera + ili —, da promenite
podeSavanje.

4.7a zavréetak taster (O drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.
Sva osnovna podesavanja se preuzimaju.

Osnovna podeS$avanja ponovo mozete da promenite u svako
doba.
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Odrzavanje i ¢iscenje

Ako ih brizljivo negujete i Cistite Vasa ringla i Va$a rerna ostaju

dugo lepe i funkcioniSu dobro. Kako da ih obe pravilno

neguijete i Gistite, objasnicemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao $to su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne ostecuje na taj nacin.

Sredstva za ¢iSéenje

Kako razli¢ite povrSine ne biste ostetili pogreSno odabranim
sredstvom za ¢iSéenje, obratite paznju na sledede podatke.

Prilikom ¢iséenja ringli nemojte koristiti

m nerazblaZzeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiS¢enje kao Sto su sredstva za
GiS¢enje rerni ili skidaci fleka,

m kompresorske ili parne Gistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iSéenja rerne nemojte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za CiScenje,

m sredstva za ¢iSéenje sa velikim udelom alkohola,
m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne Gistace.

m Pojedina¢ne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

Zona Sredstva za CiS¢enje

Gornji poklopac od Sredstva za CiS¢enje stakla:

stakla* Ocistite mekom krpom.
; . : Radi CiS¢enja moZete da skinete gorniji
zavisnosti ti i
fjurec?ajg) osti od tipa poklopac od stakla. Molimo da za to

obratite paznju na poglavlje Gornji pok-
lopac od stakla!

Obrtna dugmad Vrela sapunica:
Nemojte da skidate! Ocistite krpom za posude i osuSite
mekom krpom.

Okvir ravne ploge
za kuvanje

Vrela sapunica:
Nemojte da Cistite strugalikom za staklo,
limunom ili sir¢etom.

Ravna ploca za
kuvanje na gas i
nosaci za lonce*

Vrela sapunica.
Upotrebite malo vode, ne sme da dospe
u unutrasnjost uredaja kroz donje delove

; ; ; gorionika.
EJL:eZE;/jIZ)nOSTI od tipa Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

Mozete da skinete nosac¢ za lonac.

Nosaci za lonce od livenog gvozda*:
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Zona Sredstva za ciSc¢enje

Gorionik na gas* Uklonite glavu gorionika i poklopac,
ocCistite vrelom sapunicom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Otvori za ispustanje gasa moraju uvek da
budu slobodni.

Svedice za paljenje: mala meka &etka.
Gorionici na gas funkcioniSu samo ako
su svecdice za paljenje suve. Sve delove
dobro osusite. Prilikom ponovnog
umetanja pazite na to da ih vratite taéno
u leziste.

Poklopci gorionika su u crnom emajlu.
Tokom vremena boja se menja. To nema
nikakvog uticaja na funkciju.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Povrsine od Vrela sapunica:

prohroma* Ocistite krpom za posude i osusite
(U zavisnosti od tipa mekom krpom. Kod povrsina od
uredaja) prohroma uvek briSite u pravcu prirodne

teksture. U suprotnom mogu da nastanu
ogrebotine. Odmah uklonite fleke od
kamenca, masti, skroba i belanceta.
Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija.

Specijalna sredstva za negu za vrele
povrsine od prohroma mozete da
dobijete kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj trgovini. Molimo da malo
sredstva za negu tanko nanesete
pomocu meke krpe.

Elektri¢na ringla* Abrazivna sredstva ili sunderi za ribanje:
Posle toga ringlu kratko zagrejte, kako bi
se osusSila. Vlazne ringle vremenom
rdaju. Na kraju nanesite sredstvo za
negu.

Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Prsten za ringlu* Promene boje koje imaju zuti ili plavi
odsjaj na prstenu ringle uklonite pomocu

avisnosti od tipa eli
(U zavi 1OAIPA gredstva za negu celika.

Emajlirane, lakirane, Vrela sapunica:
povrsine od plastike Ogistite krpom za posude i osusite
i sito Stampe* mekom krpom. Nemojte da koristite

(U zavisnosti od tipa sredstvo za CiS¢enje stakla ili strugac za

uredaja) staklo.
Polje sa Vrela sapunica:
komandama Odistite krpom za posude i osusite

mekom krpom. Nemojte da koristite
sredstvo za GiSc¢enje stakla ili strugac za
staklo.

uredaja) Nemojte da upotrebljavate abrazivna i
sredstva koja ostavljaju ogrebotine.
Staklena- Nega: sredstva za zastitu i negu staklene

Keramicka-Ravna
plo¢a za kuvanje*

keramike

Cisc¢enje: sredstva za CiSc¢enje, koja su
namenjena za staklenu keramiku.
Obratite paznju na napomene za
¢iséenje na ambalazi.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

A\Strugalika za staklo za jaku negistoéu:
Otvorite je i istite samo pomocu ostrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle ¢iSéenja je ponovo sklopite.
OStecene ostrice odmah zamenite.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)
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Zona Sredstva za CiS¢enje

Zona Sredstva za ¢iSéenje

Staklena-Ravna
plo¢a za kuvanje*

Nega: sredstva za za$titu i negu stakla
CiScenje: sredstva za &iSc¢enje stakla.

(u zavisnosti od tipa Qp(atit_e paznju na napomene za
uredaja) CiS¢enje na ambalazi.

A\Strugaljka za staklo za jaku ne&istodu:
Otvorite je i Cistite samo pomocu oStrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle &iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

Staklo Sredstva za &iséenje stakla:
Ocistite mekom krpom.

Nemojte da koristite strugaljku za staklo.

Radi ugodnijeg &iS¢enja mozete da
skinete vrata. Molimo da za to obratite
paznju na poglavlje Otkacivanje i
zakacCivanje vrata rerne!

Osiguraé za decu*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Ukoliko je na vrata rerne postavljen
osigurac za decu, pre ¢iS¢enja morate
da ga uklonite.

U slucaju jake necistoce osigurac za
decu ne funkcioniSe viSe pravilno.

Zaptivac Vrela sapunica:
Nemojte da skidate! Ocistite mekom krpom za posude.
Nemoijte da ribate.

Topla sapunica ili vodeni rastvor sirceta:
Ocistite mekom krpom za posude.

U sluCaju jake necistoce upotrebljavajte
abrazivnu spiralu od prohroma ili
sredstva za CiSc¢enje rerne.
Upotrebljavajte samo u hladnoj peénici.

Zona za kuvanje

Pribor Vrela sapunica:
Potopite i odistite krpom za pranje

posuda ili etkom.

Aluminijumski pleh*:
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Obrisite mekom krpom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Nemojte nikada da upotrebljavate
sredstva za CiSc¢enje rerne.

Kako biste izbegli ogrebotine, metalne
povrSine nemojte nikada da dodirujete
nozem ili nekim sli¢nim ostrim
predmetom.

Nisu adekvatna agresivna sredstva za
CiS¢enje, sunderi koji grebu i grube krpe
za Cis¢enje. U suprotnom mogu da
nastanu ogrebotine.

Obrtni razanj*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

QOcistite krpom za posude ili ¢etkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Termometar za przenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Fioka u postolju*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

/AMolimo da kod samogistedih povréina
upotrebljavate funkciju samodiséenja.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Samodiscenje!

PaZnja! Nemojte nikada da
upotrebljavate sredstvo za giS¢enje
Sporeta za samocdistece povrsine.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)

Stakleni poklopac
lampice za rernu

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Stalak Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Radi giSc¢enja stalke mozete da skinete.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje OtkaCivanje i zakaCivanje stal-
aka beachten!

Teleskopski deo za izvlacenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Ne uklanjajte mast za podmazivanje na
Sinama za izvlagenje, najbolje je da ih
odistite dok su ugurane. Nemoijte da ih
potapate, perete u masini za pranje
posuda ili Sistite pomodu funkcije
samocdiscéenja. Stalci mogu da se oStete i
da im se na taj nacin ograni¢i funkcija.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)

Pre ¢iséenja

Uzmite pribor i posude iz pecnice.

Ciséenje dna peénice

Upotrebljavajte krpu za pranje posuda i vrelu sapunicu ili vodu
sa sircetom.

U slu€aju jake nedistoc¢e upotrebljavajte abrazivnu spiralu od
prohroma ili sredstva za ¢iS¢enje rerne. Upotrebljavajte samo u
hladnoj pecnici. Samodiste¢e povrsine nemojte nikada da
tretirate abrazivnom spiralom ili sredstvima za CiSéenje rerne.
Ciséenje samocistecih povrsina u rerni

Zadniji zid rerne, svod i bo¢ne strane u rerni su presvucene
samocistecim emajlom. Ono Sto prska tokom pecenja i przenja
ovaj sloj usisava i razgraduje, dok rerna radi. Sto je temperatura
viSa i §to rerna duze radi, to je rezultat bolji.

Ako su necistoce jos uvek vidljive, iako je rerna viSe puta radila,
postupite kako sledi:

1.Najpre ocCistite dno u rerni.
2. Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane [=.
3.Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

KeramiCka obloga se regeneriSe. Braonkasti i crni ostaci se
onda mogu ukloniti vodom i mekim sunderom.

Mala razlika u boji obloge nema uticaj na funkciju
samociséenja.
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Oprez!

= Nikada nemojte koristiti agresivna sredstva za CiS¢enje.
MozZete da izgrebete ili oStetite visokoporozni povrSinski sloj.

m Sredstvo za &iSc¢enje rerne nemoijte koristiti za povrSine, koje
se same Giste. Ako sredstvo za CiS¢enje rerne slucajno ipak
dospe na te povrSine, odmah ga obriSite sunderom i &istom
vodom.

Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Cistite mozete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Otkacivanje postolja

1. Postolje spreda podignite na gore

2.i otkacite (slika A).

3. Posle toga celokupno postolje povucite unapred

4.i izvucite (slika B).

E
=
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1. «3.

4.»

Postolje ocCistite sredstvom za pranje posuda i sunderom za
pranje posuda. Kod tvrdokornih necistoc¢a koristite ¢etku.

Zakacivanje postolja

1. Postolje najpre utaknite u zadnje spojnice, neznatno gurnite
unazad (slika A)

2.i onda zakadite u prednje spojnice (slika B).

E )
g
|

Postolja prolaze samo desno ili levo. Pazite na to, da visine 1 i
2 budu dole kao na slici B, a visine 3, 4 i 5 gore. Sina za
izvlaGenje mora da se izvladi ka napred.

Otkacivanje i zakacdivanje vrata na rerni

Za Cis¢enje i demontazu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkace. Ako su poluge za blokadu
za otkacivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkadivanja
vrata na rerni.

Otkacivanje vrata
1. Vrata rerne sasvim otvoriti.

2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakadite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakacivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

=

3.Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite
vrata na rerni.

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.



Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje ocistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

ka C).

Ocistite staklo sredstvom za CiS¢enje stakla i mekom krpom.

Smetnja, sta ¢initi?

Ako dode do smetnje, esto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u nasoj kuhinji. Tamo ¢ete nac¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé¢/Napomene

Rerna ne Osigurag je u  Proverite da li su osiguradi

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcioniSu
elektricne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaji.

Prikaz na Nestalo je |znova podesite tacno

Sasovniku elektri¢ne vreme.

treperi struje.

Na kontaktima

Rerna ne greje.

je prasina.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

A Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da iskoCi. Nemoijte
koristiti strugaljku za staklo, ostra i abrazivna sredstva za
Giscéenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above” .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrsina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu koristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/Napomene

Gorionik na gas Nestalo je Gorionik na gas upalite
se ne pali. elektricne struje upaljaem na gas ili
ili su svedice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Poruke o greSkama

Ako se na polju za prikaz pojavi poruka o greski sa £ pritisnite
taster (©. Poruka se gasi. Pode$ena vremenska funkcija se
brise. Ako se poruka o greski ne ugasi, obavestite servisnu
sluzbu.

Slededée greske moze da otkloni sam korisnik.

Poruka o greski Moguci uzrok Pomoc¢/napomena

a0 Taster ste Tastere pritiskajte jedan za
predugo drugim. Proverite da neki
vremena drzali taster nije zaglavljen ili
pritisnut ili je zaprljan.
zaglavljen.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi smo
tehnic¢ar servisne sluzbe kojeg smo mi obudili.
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Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.
Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,
dobic¢ete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.
Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!
Iskljugite osigurag u elektricnom ormanu.

1.U hladnu rernu poloZite krpu za posude, kako biste izbegli
oStecenja.
2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

Tablica smetniji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomoc¢ tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomoc¢i.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo&no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da traZite, ovde
mozete da unesete podatke Vaseg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.1zvadite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj VaSeg uredaja.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slu¢aju
pogreSnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni tehniari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Va$ uredaj.

Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da ustede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pedenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili przenja otvarajte Sto je
moguce rede.

Najbolje je da viSe kolaa pecete jedan za drugim. Rerna je
jo$ vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kolag. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecCenja i da za peCenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.
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Stednja energije na ringli na gas
Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za VaSe jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac trosi vise energije.
Lonac uvek zatvorite odgovaraju¢im poklopcem.
Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

ResSavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekolo$ki ispravno.
Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim aparatima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.



Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronadi izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazac¢emo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobidete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene

m Vrednosti u tabeli vaZze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.

Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja obloZite papirom za pecenje.

m Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

m Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor moZete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

m Uvek koristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednom nivou

Pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (£ pe&enje kolaga
najbolje uspeva.

Ako pe&ete pomodu 3D-vrelog vazduha [@), koristite sledede
visine za uguravanje pribora:

m Koladi u kalupima: visina 2
m Koladi na plehu: visina 3

Pecenje na vise nivoa

Koristite 3D-vreo vazduh [@).

Visina uguravanja kod pecenja na 2 nivoa:
m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za pecenje: visina 1

Visina uguravanja kod pecenja na 3 nivoa:
m Pleh za pecenje: visina 5

m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za ped&enje: visina 1

Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto

vreme.

U tabelama c¢ete pronaci mnogobrojne predloge za Vasa jela.

Ako istovremeno pecete sa 3 klaupa u obliku pravougaonika,
postavite ih na reSetke, kako je ilustrovano na slici.

Kalupi za pecenje

Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kola¢e od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produZuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene

ravnomerno.

Ako Zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodada. Silikonski kalupi su ¢esto
maniji od normalnih kalupa. Koli¢ine testa i podaci u receptima

mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama dete za razli¢ite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pe¢enja zavise od
koli€ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokuSajte sa nizim vrednostima. NiZza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, sledeci
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno

zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi pod Saveti za pecenje u

nastavku posle tabela.

Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Mudeni kolag, jednostavan Kalup u obliku venca/ 2 160-180 40-50
pravougaonika
3 kalupa u obliku 3+1 140-160 60-80
pravougaonika

Mucdeni kolag, fini Kalup u obliku venca/ 2 = 150-170 60-70
pravougaonika

Kore za tortu, mucéeno testo Kalup za kore za voéne 2 O 150-170 20-30
torte

Fini voéni kola¢, muceno testo Kalup sa sko¢nim 2 O 160-180 50-60
mehanizmom/u obliku
posude

Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 O 160-180 30-40
mehanizmom

Kora od rastresitog testa sa ivicom Kalup sa sko¢nim 1 = 170-190 25-35
mehanizmom

Vocéna torta ili torta od kvarka, kora od  Kalup sa sko¢nim 1 O 170-190 70-90

rastresitog testa* mehanizmmom

Svajcarski tart Pleh za picu 1 O 220-240 35-45

* Kola¢ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
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Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Pikantni kolaci (np r. francuska pica/ Kalup sa sko¢nim 1 O 180-200 50-60
slani kola¢ sa lukom)* mehanizmom
Pica, tanka kora sa malo nadeva Pleh za picu 1 O 250-270 10-15
(predhodno zagrejati)
* Kola¢ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
Kolaé€i na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeno i kiselo testo sa suvim Pleh za pecenje 2 O 170-190 20-30
nadevomn Univerzalni tigan] + pleh za 3+1 150-170 35-45
pedenje
Muceno i testo sa kvascem sa so¢nim, Univerzalni tiganj 3 O 160-180 40-50
voce Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 50-60
pecenje
Svajcarski tart Univerzalni tiganj 2 O 210-230 40-50
Biskvit rolna (predhodno zagrejati) Pleh za pecenje 2 (] 190-210 15-20
Pletenica sa kvascem sa 500 g brasna Pleh za pecenje 2 ) 160-180 30-40
Stolen (tvrda &trudla) sa 500 g bragna  Pleh za pedenje 3 o 160-180 60-70
Stolen (tvrda &trudla) sa 1 kg brasna Pleh za pecenje 3 = 150-170 90-100
Strudla, slatka Univerzalni tiganj 2 O 180-200 55-65
Burek Univerzalni tiganj 2 = 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 O 220-240 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 180-200 35-45
pecenje
Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Keks Pleh za pecenje 3 140-160 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 130-150 25-35
2 pleha za pecenje + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
tiganj
Peqivo koje se pravi pomoéu Pleh za pecenje 3 ) 140-150 30-40
Sprica (prednodno zagrejatl) “piop o begenje 3 140-150 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 140-150 30-45
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50
tiganj
Makarone Pleh za pecenje 2 o 110-130 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 100-120 35-45
2 pleha za pecenje + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
tiganj
Pislice Pleh za pecenje 80-100 130-150
Pecivo od paljenog testa Pleh za pecCenje O 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pecenje 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 180-200 25-35
2 pleha za pecdenje + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45
tiganj
Pecivo od testa sa kvascem Pleh za pecenje 3 o 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 170-190 25-35

82



Hleb i zemicke

Prilikom pecenja hleba predhodno zagrejte rernu, ako nije

drugacije navedeno.

Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.

Prilikom pecenja na 2 nivoa univerzalni tiganj uvek ugurajte
preko pleha za pecenje.

Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke (prethodno ne Pleh za pecenje 3 O 210-230 20-30
zagrevati)
ZemiCke od testa sa kvascem,  Pleh za pedenje 3 O 170-190 15-20
slatke Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 160-180 20-30
pecenje

Saveti za pecenje

Hocete da pecCete po svom sopstvenom
receptu.

CrijentiSite se prema sli¢nom pecivu u tabeli za pecenje.

Ovako cete utvrditi, da li je mudeni kolad
pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapicem probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolac je gotov.

Kolag se slepio.

Slededi put koristite manje te¢nosti ili temperaturu rerne podesite na 10 stepeni nizu
temperaturu. Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kola¢ je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pecen, kola¢ paZljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je gore previSe taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, odaberite nizu temperaturu i kola¢ pecite nesto duze.

Kolag je previse suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite voénim sokom ili
alkoholnim piéem. Slededi put povecajte temperaturu za 10 stepeni i skratite vreme
pecenja.

Hleb ili kolag¢ (n pr. kola& sa sirom)
izgleda dobro, ali je unutra gnjecav
(dekav, sa vodnjikavim prugama).

Slededi put stavite manje te¢nosti i pecite duZe na nizoj temperaturi. Kod kola¢a sa
so¢nim nadevom, najpre malo predhodno pecite koru. Pospite je bademima ili prezlama
i onda stavite nadev. Pazite na recepte i vreme pedenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti ravnomernije peceno. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane & na jednom nivou. Papir za
pecenje, koji viri, moze da ima uticaj na cirkulaciju vazduha. Papir za pecenje isecite tako
da odgovara plehu.

Vocéni kolag je odozdo previSe svetao.

Slededi put kola¢ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vodéni sok se preliva sa kolaca.

Sledecdi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tigan;.

Pecivo od testa sa kvascem se prilikom
pedenja zalepilo jedno za drugo.

lzmedu komada peciva razmak bi trebalo da bude otprilike 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva lepo narastu i da porumene sa svih strana.

Pekli ste na viSe nivoa. Na gornjem
plehu je pecivo tamnije nego na
donjem.

Za pe&enje na vise nivoa uvek koristite 3D-vreli vazduh [@]. Istovremeno ugurani plehovi
ne moraju istovremeno da budu gotovi.

Prilikom pecenja socnih kolaCa isparava
kondenzovana voda.

Prilikom pec¢enja moZe da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moZe
da pada na polje sa komandama ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje
kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetacd. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Posude Prseni
. . o rzenje
MozZete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za I B . . . )
velika pe¢enja namenjen je takode univerzalni tiganj. U posnije meso dodajte malo teCnosti. Dno posude bi trebalo

Najbolju namenu ima posude od stakla. Pazite na to, da

da bude pokriveno oko "z um.

poklopac za peka& odgovara i dobro zatvara. Za dinstanje dodajte dosta teCnosti. Dno posude bi trebalo da

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo viSe teénosti.
Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moze da bude

slabije kuvano. ProduZite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te€nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
teCnosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viSim temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.
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Rostilj

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta unapred zagrevajte, pre
nego $to komade za rostilj stavite u rernu.

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nadin se jednako peku i ostaju lepo socni.

Komade za roétilj okrenite posle %5 vremena pecenja.
Stekove posolite tek posle pe&enja na rostilju.

Komade za rostilj poloZite direktno na reSetku. Komad za rostil]
je najbolji, ako ga poloZite na sredinu reSetke.

Dodatno ugurajte univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi iz mesa
ée iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja
nemoijte uguravati na visinu 4 ili 5. Zbog jake vreline se
izvitopere i prilikom izvlaenja mogu da oStete rernu.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljuéuju i iskljuéuju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pedenje rostilja.

Riba
Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecenje gotovo, trebalo bi jos 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pecenje najpre poloZite u sud sa koZzicom na dole.

Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj

Govedina

Govede dinstano pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi fileti, srednji 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Govedina, srednja 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, srednji, 3 cm debljine ReSetka 5 ™ 3 15

Tele¢e meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg ] 170-190 120

Svinjsko meso

Pecenje bez koze (n pr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje sa kozom (n pr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kaselska rebarca sa kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjeéi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednje

Mieveno meso

Veknice od mesa od 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa

Virsle

Virgle Redetka 4 ] 3 15
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Zivina
Podaci o teZini u tabeli se odnose na nenapunjenu Zivinu, koja
je spremna za przenje.

Celo zivin€e najpre grudima na dole polozite na resetku.
Okrenite posle %5 navedenog vremena.

Komade pedenja, kao Sto je rolovano éurece pedenije ili urece
grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.
Zivince okrenite posle %3 datog vremena.

Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin
moze da iscuri mast.

Zivin&e ¢e biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od
pomorandze.

Zivina Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pile, celo 1,2 kg Resetka 2 200-220 60-70
Perutnina, cela 1,6 kg ResSetka 2 190-210 80-90

Pile, prepolovljeno po 500 g Resetka 2 200-220 40-50
Komadi piletine po 300 g Resetka 3 200-220 30-40
Patka, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100
Guska, cela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Mala éurka, cela 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Curedi karabataci 1,0 kg Resetka 2 180-200 90-100

Riba

Komade ribe okrenite posle <symbol role="BSHSymbAll">Z</
symbol> vremena.

Cela riba ne mora da se okrece. U rernu stavite celu ribu u
plivajuci polozaj, tako da ledna peraja budu okrenuta na gore.

Naseceni krompir ili malo bure otporno na visoke temperature
stavite u stomak ribe, da je ucinite stabilnijom.

Ako rostilj peCete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Te¢nost iz ribe ¢e iscureti u
posudu, a rerna ostaje Cista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj
Riba, cela po oko 300 g Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Riblji kotleti, 3 cm debljine ReSetka 3 ™ 2 20-25

Saveti za przenje i pec¢enje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema
podataka.

Izaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moze se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili

gotovo.

proverite “kaSikom“. KaSikom pritisnite peCenje. Ako je Cvrsto, onda je gotovo. Ako

utanja, potrebno je jo$ malo vremena.

Pecdenje je previSe tamno i kozica je na [leverse je NpeBULLIE TAMHO U KOXMLA je Ha MecTuma mnaropena.

mestima izgorela.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe te¢nosti.

Pecenije izgleda dobro, ali je sos previse Sledecdi put izaberite vedi pleh i sipajte manje te¢nosti.

svetao i voden.

Prilikom prelivanja pe¢enja nastaje
vodena para.

To je fiziki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u

neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.
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Guzvare, duvec, tostovi

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Rerna ostaje distija.

Posude uvek stavljajte na reSetku.

Da li je guzvara pecena zavisi od veli¢ine posude i visine
guzvare. Podaci u tabeli su samo orijentacione vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pite savijace

Pita savijaca, slatka Puvedara o 180-200 40-50

Tepsija za rezance Puvecara = 210-230 30-40

Gratinirka

Gratinirani qurr_]pir, sirovi sastojci, 1 duvecara 2 160-180 60-80

maks. 4 cm visine 2 duvecare 143 150-170 65-85

Tost

Prepicanje tosta, 4 komada Resetka 160-170 10-15

Prepicanje tosta, 12 komada ReSetka 160-170 15-20

Ako ste pribor obloZili papirom za pecéenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliCinu papira sa
jelom.

Gotovi proizvodi
Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodad.

Rezultat pedenja jako zavisi od namirnica. Prepedenost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj

Pica, smrznuta

Pica sa tankom korom Univerzalni tiganj 2 190-210 15-20
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica sa debelom korom Univerzalni tiganj 2 170-190 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pica baget Univerzalni tiganj 3 170-190 20-30

Mini pica Univerzalni tiganj 3 ES 180-200 10-20

Pica, hladna, predhodno zagrejati Univerzalni tiganj 1 s 180-200 10-15

Proizvodi od krompira, zamrznuti

Pomfrit Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 30-40
pleh za pecCenje

Kroketi Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 20-25

Restlovani, punjeni dZzepovi od krompira Univerzalni tiganj 3 S 190-210 15-25

Pekarski proizvodi, zamrznuti

Zemicke, baget Univerzalni tiganj 3 EN 190-210 10-20

Perece (pogacdice) Univerzalni tiganj 3 200-220 10-20

Pekarski proizvodi, predhodno peceni

Pecene zemicke ili pe&eni baget Univerzalni tiganj 3 () 190-210 10-20
Univerzalni tiganj + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Pljeskavice, zamrznute

Riblji stapidi Univerzalni tiganj 2 EN 200-220 10-15

Pileci stikovi, nageti Univerzalni tiganj 3 ES 190-210 10-20

Strudla, zamrznuta

Strudla Univerzalni tiganj 3 190-210 30-40
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Specijalna jela

Na niZzim temperaturama ¢e Vam takode uspeti da pomocu
3D-vrelog vazduha spremite kremasti jogurt isto tako dobro
kao i privlacno testo sa kvascem.

Najpre iz rerne uklonite pribor, resetke, koje se zakacuju ili
plehove na izvlagenje.

Priprema jogurta
1.skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.umesSajte 150 g jogurta (temperatura iz frizidera).

3.Sipajte u Solje ili male tegle sa zatvaracem i pokrijte folijom
za odrzavanje svezine.

4.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.

5. éolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Narastanje testa sa kvascem

1. Testo sa kvascem pripremite kao i obi¢no, stavite u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
3.Iskljucite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

dJelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja

Jogurt Solje ili tegle sa postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5 min.
zatvaraCem rerne 50 °C 8 &as.

Narastanje testa sa Vatrostalno posude postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

kvascem rerne Iskljugite uredaj i stavite testo 20-30 min.

sa kvascem u rernu
Topljenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajucoj posudi stavite
na resetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute nhamirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa Cokoladnom Resetka 2 Bira¢ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Secera, voce, pilici, kobasica i meso, hleb,
zemiCke, kolaci i druga peciva

iskljucen

Susenje
Pomocu 3D-vrelog vazduha [® mozete sjajno da susite voce i
povrée.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée i temeljno ga
operite.

Ostavite ga, da se dobro ocedi i osusi.

Univerzalni tiganj i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergament papirom.

Vise puta okrecite socno voce i povrce.

Osuseno voce ili povrée odmah posle susenja odvojte od
papira.

Voce o bilje Pribor Visina Vrsta ) Temperatura Trajanje
zagrevanja

600 g kolutova od jabuka Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 5 Casova

800 g kriski kruske Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8 C¢asova

1,5 kg Sljiva ili ringlova Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8-10 Casova

200 g zadinskog bilja, o¢is¢eno  Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 12 Cas

Ukuvavanje

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je moguc¢e odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemojte koristiti vece i vise tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuce voce i povrce. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego $to promenite podeSavanje
odnosno iskljucite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
Vri.

Priprema
1.Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
2. ObriSite ivice tegli, moraju da budu Ciste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
4.Tegle zatvorite stezaljkama.
U rernu nemojte stavljati viSe od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2./ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tigan;.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4.Podesite zagrevanje sa donje strane (4.

5.Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.
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Ukuvavanje Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
Voce rerne. Ako se u rerni tegle duZe hlade, mogle bi se stvoriti

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se bakterije i pospesiti, da se ukuvano voce ukiseli.
mehurici. Iskljucite rernu.

Voce u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Isklju€ivanje oko 25 minuta

Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi IskljuCivanje oko 30 minuta

Mus od jabuka, kruske, Sljive IskljuCivanje oko 35 minuta

Povrcée 70 minuta. Posle tog vremena iskljudite rernu i koristite
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na preostalu toplotu.

120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

Povrcée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota

Krastavci - oko 35 minuta

Cvekla oko 35 minuta oko 30 minuta

Prokelj oko 45 minuta oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢ oko 60 minuta oko 30 minuta

GrasSak oko 70 minuta oko 30 minuta

Vadenje tegli Oprez!

Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne. Xrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
a prsnu.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. ipsa, medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedenja.
Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.
Veliki, debeli komadi za peCenje sadrze manje akrilamida.

Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomodu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.
Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,
kako se pomfrit ne bi isuSio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaks$alo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Pecenje na 2 nivoa:

Univerzalni tiganj uvek ugurajte preko pleha za pecenje.

Pecenje na 3 nivoa:
Univerzalni tiganj uvek ugurajte u sredinu.

Pecivo koje se pravi pomocu Sprica:
Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

Lenja pita na nivou 1:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan pored drugog.

Lenja pita na 2 nivoa:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no

Kolaéi u kalupima sa sko&nim mehanizmom od belog lima:
Pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane [(Z na nivou
1. Umesto reSetke koristite univerzalni tiganj i na to postavite
kalup sa sko¢nim mehanizmom.

Napomena: Za pecenje najpre koristite nize navedene
temperature.

jedan preko drugog, videti sliku.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pecivo koje se prayi pomocu Sprica, Pleh za pecenje 3 O 140-150 30-40

prethodno zagrejat Pleh za pecenje 3 140-150 30-40
Pleh za pecenje + 1+3 140-150 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni tiganj

Kolaci¢i, predhodno zagrejati* Pleh za pedenje 3 = 150-170 20-35
Pleh za pecenje 3 150-170 20-35
Pleh za pedenje + 1+3 140-160 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pecéenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni tigan;j

Vodeni biskvit, prethodno zagrejati** Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-170 30-40
mehanizmom na resetki
Kalup sa sko¢nim 2 160-170 25-40
mehanizmom na resetki

Lenja pita Resetka + 2 kalupa sa 1 O 170-190 80-100
sko¢nim mehanizmom
@ 20 cm
2 resSetke + 2 kalupa sa 1+3 170-190 70-100
skoCnim mehanizmom
@20 cm

* Za predhodno zagrevanje nemojte da koristite brzo podgrevanije.

Rostilj

Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi ¢e iscureti u posudu, a

rerna ostaje Cista.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje

zagrevanja rostiljanja u minutima

Pecenje tosta Redetka 5 ] 3 o-2

10 predhodno zagrejati

Bifburger, 12 komada* ReSetka + univerzalni 4+1 ] 3 25-30

predhodno ne zagrevati tiganj

* Posle 93 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabu 3
	Stojeći štednjak
	Готварска печка
	Stajaći šporet
	HGD747355F

	Kazalo[hr] Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Nemojte koristiti neprimjerene zaštitne naprave ili rešetku za zaštitu djece. Mogle bi uzrokovati nezgode.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 15 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!

	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...
	Opasnost od požara!

	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.
	Opasnost od požara!

	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.
	Opasnost od požara!

	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...
	Opasnost od požara!

	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.
	Opasnost od požara!

	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...
	Opasnost od požara!

	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!

	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.
	Opasnost od opeklina!

	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...
	Opasnost od opeklina!

	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...
	Opasnost od ozljeda!

	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.
	Opasnost od ozljede!

	■ Velike oscilacije u temperaturi mogu dovesti do oštećenja staklene ploče. Prilikom korištenja ploče za kuhanje izbjegavajte propuh i prolijevanje hladne tekućine.
	Opasnost od ozljede!

	■ Upozorenje: Ukoliko je površina staklene keramičke ploče pukla:
	Odmah isključite plinske plamenike i električna kuhališta i odvojite uređaj s napona.
	Nemojte dodirivati površinu ploče za kuhanje.
	Ne koristite uređaj.
	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Nakupline i pukotine u staklu sprječavaju rizik od strujnog udara. Iskopčajte osigurač u ormariću s osiguračima. Obavijestite tehničku servisnu službu.
	Opasnost od požara!

	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!

	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Uzroci šteta
	Oprez!
	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!


	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Vaš novi aparat
	Općenito
	Područje za kuhanje
	Plamenik i čelična rešetka plinskih kuhališta


	Upravljačka ploča
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Prekidač kuhališta
	Tipke i pokazatelj
	Tipke
	Komora za pečenje
	Žarulja u pećnici
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe

	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje kuhališta
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika
	Paljenje plinskog plamenika
	1. Otvorite gornji poklopac štednjaka. Sve dok štednjak radi, gornji poklopac mora biti otvoren.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj paljenja 8. Paljenje se aktivira.
	3. Pritisnite prekidač za kuhalište i držite ga pritisnutog u trajanju od 1-3 sekunde. Plin počinje istjecati i plinski plamenik se upali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. þIzmeđu postavke ISKLJ — i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite postavku između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekidač za kuhalište udesno u položaj þ ISKLJ.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali

	Tabela - Kuhanje

	Prikladne posude za kuhanje
	Naputci za uporabu

	Namještanje pećnice
	Napomena
	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcija namještate vrstu grijanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Odaberite željenu vrstu grijanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite tipku c.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja


	Namještanje vremenskih funkcija
	Sat za vremensko uključivanje
	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 10 minuta
	Namješteno vrijeme na satu je isteklo
	Promjena vremena na satu za vremensko uključivanje
	Brisanje vremena na satu za vremensko uključivanje
	Upit o postavkama vremena


	Vrijeme pečenja
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	U polju za prikaz prikazuje se ‹‹:‹‹. Simboli za vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola r.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.

	Predložena vrijednost tipke @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipke A = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme isključivanja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Zagrade su oko simbola p. Pokazatelj prikazuje vrijeme kada će jelo biti gotovo.
	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme isključivanja na kasniji trenutak.

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Uklanjanje prikaza vremena



	Osigurač za zaštitu djece
	Promjena polaznih postavki
	1. Pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku @ ili A.
	3. Potvrdite pritiskom na tipku 0.
	4. Na kraju pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Prije početka čišćenja
	Čišćenje dna pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Najprije očistite dno pećnice.
	2. Podesite na gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje okvira vodilica
	1. Okvir vodilica podignite sprijeda prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitav okvir vodilica povucite prema naprijed
	4. i izvadite ga (slika B).

	Stavljanje okvira vodilica
	1. Okvir vodilica prvo utaknite u stražnji otvor, pritisnite ga malo prema natrag (slika A)
	2. te ga potom objesite u prednji otvor (slika B).


	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke pogrešaka
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici
	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!


	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Pečenje na žaru



	Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Не използвайте неподходящи защитни оборудвания или решетки за защита от деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 15 годин...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!

	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...
	Опасност от пожар!

	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....
	Опасност от пожар!

	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...
	Опасност от пожар!

	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...
	Опасност от пожар!

	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...
	Опасност от пожар!

	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...
	Опасност от пожар!

	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...
	Опасност от пожар!

	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...
	Опасност от изгаряне!

	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!

	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...
	Опасност от изгаряне!

	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...
	Опасност от изгаряне!

	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...
	Опасност от изгаряне!

	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от изгаряне!

	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.
	Опасност от изгаряне!

	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.
	Опасност от изгаряне!

	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.
	Опасност от изгаряне!

	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...
	Опасност от попарване!

	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.
	Опасност от нараняване!

	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!

	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...
	Опасност от нараняване!

	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...
	Опасност от нараняване!

	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...
	Опасност от нараняване!

	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.
	Опасност от нараняване!

	■ Силни температурни колебания могат да доведат до повреда на стъкления панел. При използване на готварския плот избягвайте въздушни т...
	Опасност от нараняване!

	■ Предупреждение: Ако стъклената керамична повърхност на готварския плот е счупена:
	Веднага изключете газовата горелка и електрическите котлони и изключете напрежението на уреда.
	Не докосвайте повърхността на готварския плот.
	Не използвайте уреда.
	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!

	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!

	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...
	Опасност от токов удар!

	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.
	Опасност от токов удар!

	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...
	Опасност от токов удар!

	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...
	Опасност от токов удар!

	■ Пукнатини и издатини в стъклото крият риск от токов удар. Изключете предпазителя в таблото. Уведомете специализиран технически сервиз.
	Опасност от пожар!

	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!

	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...
	Опасност от изгаряне!

	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!

	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...
	Причини за повреди
	Внимание!
	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!


	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена


	Вашият нов уред
	Обща информация
	Зона за готвене
	Горелки и стоманени решетки на котлоните


	Обслужващ панел
	Копче за избор на функция
	Превключвател на температурата
	Ключ за готварската зона
	Бутони и индикация
	Бутони
	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание

	Допълнителни принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти

	Преди да използвате за първи път
	Програмиране на часа
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.


	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Подготвяне на полето за готвене
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак
	Запалете горелката
	1. Отворете горния капак на печката. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете превключвателя на желания котлон наляво в позиция на запалване 8. Запалването започва.
	3. Натиснете превключвателя на котлона и го задръжте натиснат за 1-3 секунди. Газът започва да излиза и газовият котлон се запалва.
	4. Настройте желаната височина на пламъка. þМежду настройката Изкл — и настройката пламъкът не е стабилен. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. За да прекратите работата на газ, завъртете ключа на котлона насясно в положение þ Изключено.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва

	Таблица - готвене

	Подходящи готварски съдове
	Указания при употребата

	Програмиране на фурната
	Указание
	Вид на нагряване и температура
	1. Посредством копчето за избор на функция се настройва видът нагряване.
	2. Посредством копчето за избор на температура се настройват температурата или степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Бързо загряване
	1. Изберете желаните вид на нагряване и температура.
	2. Натиснете за кратко бутон c.
	Край на бързото загряване
	Прекъсване на бързото нагряване


	Програмиране на времевите функции
	Таймер
	1. Натиснете веднъж бутон 0.
	2. Настроеното на хронометъра време се регулира с бутоните @ или A.
	Предлагана стойност на бутон @ = 10 минути
	Настроеното на хронометъра време е изтекло
	Промяна на настройката за време върху хронометъра
	Изтриване на настройка за време върху хронометъра
	Извикване на времевите настройки


	Време на готвене
	1. Настройте вида нагряване посредством копчето за избор на функция.
	2. Настройте температурата или степента на грила посредством копчето за избор на температура.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	На индикацията се появява ‹‹:‹‹. Символите за време светят и скобите се появяват до r.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.

	Предлагана стойност на бутон @ = 30 минути
	Предлагана стойност на бутон A = 10 минути
	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на готвене
	Изтриване на времето на готвене
	Извикване на времевите настройки

	Време на изключване
	1. Настройте функционалния превключвател.
	2. Настройте превключвателя на температурата.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.
	5. Натиснете бутона 0.
	Скобите са до p. На дисплея се показва часът, в който ястието ще е готово.
	6. Настройте назад времето на изключване с бутоните @ или A.

	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на изключване
	Изтриване на времето на изключване
	Извикване на времевите настройки

	Час
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Промяна на часа

	1. Натиснете бутона 0 четири пъти.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Скриване на часа



	Защита от деца
	Промяна на основните настройки
	1. Задръжте бутона 0 за около 4 секунди натиснат.
	2. Променете основната настройка с бутоните @ или A.
	3. Потвърдете с бутон 0.
	4. За приключване задръжте натиснат бутон 0 ок. 4 секунди.


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Преди почистването
	Почистване на пода на камерата
	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете пода на фурната.
	2. Настройте на загряване отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!


	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Повдигнете поставката отпред нагоре
	2. и откачете (фиг. А).
	3. После издърпайте цялата поставка напред
	4. и изтеглете (фиг. В).

	Закачване на поставките
	1. Вкарайте поставката първо в задното гнездо, натиснете малко назад (фиг. A)
	2. и след това закачете в предното гнездо (фиг. В).


	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Съобщения за грешки
	: Опасност от токов удар!!


	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната
	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене на няколко нива
	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Указание

	Печене



	Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Ovaj uređaj je namenjen za korišćenje na nadmorskim visinama od maksimalno 2000 metara.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Nemojte da koristite neadekvatne zaštitne mehanizme ili rešetku za zaštitu dece. Mogu da dovedu do nezgoda.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 15 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!

	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...
	Opasnost od požara!

	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.
	Opasnost od požara!

	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.
	Opasnost od požara!

	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...
	Opasnost od požara!

	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.
	Opasnost od požara!

	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...
	Opasnost od požara!

	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.
	Opasnost od opekotina!

	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.
	Opasnost od opekotina!

	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.
	Opasnost od opekotina!

	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.
	Opasnost od opekotina!

	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.
	Opasnost od opekotina!

	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.
	Opasnost od opekotina!

	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...
	Opasnost od oparotina!

	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!

	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!

	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
	Opasnost od povrede!

	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!

	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...
	Opasnost od povrede!

	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od povrede!

	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.
	Opasnost od povrede!

	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.
	Opasnost od povrede!

	■ Jaka kolebanja temperature mogu da dovedu do oštećenja stakla. Kada koristtite ravnu ploču za kuvanje izbegavajte promaje i prosipanje hladne tečnosti.
	Opasnost od povrede!

	■ Upozorenje: Ukoliko je površina staklene keramike ravne ploče za kuvanje slomljena:
	Odmah isključite gorionik na gas i električne ringle i isključite uređaj sa napona.
	Nemojte da dodirujete površinu ravne ploče za kuvanje.
	Ne upotrebljavajte uređaj.
	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Naprsline i pukotine u staklu kriju rizik od od strujnog udara. Isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Obavestite tehničku servisnu službu.
	Opasnost od požara!

	■ Slobodni ostaci jela, mast i moča od pečenja mogu da se zapale tokom samočišćenja. Pre svakog samočišćenja uklonite grubu nečistoću iz pećnice i sa pribora.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da kačite zapaljive predmete, kao npr. krpe sa posuđe, na dršku na vratima. Ne zaklanjajte prednju stranu uređaja. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Pećnica se tokom samočišćenja veoma zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ ; Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da dodirujete vrata uređaja. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.
	Uzroci oštećenja
	Oprez!
	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!


	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža


	Vaš novi uređaj
	Opšte
	Površina za kuvanje
	Gorionici i čelične rešetke ringli


	Polje sa komandama
	Birač funkcija
	Birač za temperaturu
	Prekidač za ringlu
	Tasteri i prikazi
	Tasteri
	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Ubacivanje pribora
	Napomena

	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe

	Pre prvog korišćenja
	Programiranje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.


	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje ringle
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika
	Paljenje gorinika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac šporeta. Sve dok je šporet u režimu rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.
	2. Prekidač za željenu ringlu obrnite u levo u položaj za paljenje 8. Započinje paljenje.
	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutim 1-3 sekunde. Gas počinje da ističe i gorionik na gas se pali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Iz tog razloga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste završili gasni proces, prekidač za ringlu obrnite u desno u položaj þ isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali

	Tabela - Kuvanje

	Odgovarajući lonci za kuvanje
	Napomene prilikom korišćenja

	Programiranje rerne
	Napomena
	Vrsta zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcije podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Brzo zagrevanje
	1. Izaberite željenu vrstu zagrevanja i temperaturu.
	2. Kratko pritisnite taster c.
	Završetak brzog zagrevanja
	Prekidanje brzog zagrevanja


	Programiranje vremenskih funkcija
	Tajmer časovnik
	1. Taster 0 pritisnite jednom.
	2. Vreme na časovniku za vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Podrazumevana vrednost tastera @ = 10 minuta
	Vreme koje je podešeno na časovniku za vreme je isteklo
	Promena vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Brisanje vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Provera vremenskih podešavanja


	Vreme pečenja
	1. Pomoću birača funkcija podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podesite temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	Na polju za prikaz se pojavljuje ‹‹:‹‹. Vremenski simboli zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored r.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.

	Podrazumevana vrednost tastera @ = 30 minuta
	Podrazumevana vrednost tastera A = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme isključivanja
	1. Podesite birač funkcija.
	2. Podesite birač temperature.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.
	5. Pritisnite taster 0.
	Zagrade se nalaze pored p. Prikaz prikazuje tačno vreme, u koje jelo treba da bude gotovo.
	6. Vreme isključivanja pomoću tastera @ ili A vratite nazad.

	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Promena tačnog vremena

	1. Taster 0 pritisnite četiri puta.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Isključivanje vremena



	Osigurač za decu
	Promena osnovnih podešavanja
	1. Taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.
	2. Osnovno podeševanje promenite pomoću tastera @ ili A.
	3. Potvrdite pomoću tastera 0.
	4. Za završetak taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Pre čišćenja
	Čišćenje dna pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u rerni
	1. Najpre očistite dno u rerni.
	2. Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane %.
	3. Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje postolja
	1. Postolje spreda podignite na gore
	2. i otkačite (slika A).
	3. Posle toga celokupno postolje povucite unapred
	4. i izvucite (slika B).

	Zakačivanje postolja
	1. Postolje najpre utaknite u zadnje spojnice, neznatno gurnite unazad (slika A)
	2. i onda zakačite u prednje spojnice (slika B).


	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).
	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).
	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!

	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).
	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.



	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke o greškama
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.
	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac

	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni
	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline

	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednom nivou
	Pečenje na više nivoa
	Kalupi za pečenje
	Tabele

	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Roštilj
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Gužvare, đuveč, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. umešajte 150 g jogurta (temperatura iz frižidera).
	3. Sipajte u šolje ili male tegle sa zatvaračem i pokrijte folijom za održavanje svežine.
	4. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	5. Šolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Testo sa kvascem pripremite kao i obično, stavite u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	3. Isključite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

	Topljenje
	Sušenje
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!


	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Roštilj
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