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Pouziti dle uréeni

Pedlivé si prectéte tento navod. Navod

k pouziti a k montazi a doklad spotrebice
uschovejte pro pozdéjsi potfebu nebo pro
dalsi majitele.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte.

SpotrebiCe bez zastrCky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotrebic
nespravné zapojeny, nemate v pripadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebiC je urCen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivejte
vyhradné k pfipravé pokrmu a napojud. Pi
vafeni musi byt spotfebiC pod dozorem.
Kratkodobé vareni musi byt neustale pod
dozorem. Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v uzavfenych mistnostech.

Tento spotrebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, pokud jsou pod dohledem osoby,
ktera je odpoveédna za jejich bezpecnost, nebo
byly touto osobou instruovany o bezpeéném
pouziti spotfebice a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.
Détem mladSim nez 8 let zabrarite v pfistupu
ke spotrebici a prfivodnimu kabelu.

Dulezité bezpeénostni
pokyny

/\Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokliCkou, hasici
deskou a podobné.

= Varné zény jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hoflavé
pfedméty. Na varné desce nenechavejte
zadné predmeéty.

Pouziti dle ur&eni cs

= Spotrebic je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mlze neimysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

= Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehrati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli, zejména pfipadny
ram varneé desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.

= Varna zona hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skrince.
Zavolejte servis.

= Pouzivat se smi pouze nami schvalena
ochranna zarizeni jako napfr. détské
zabrany. Nevhodna ochranna zarizeni nebo
détské zabrany mohou zpUsobit nehody.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotrebice a vymeéenu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spolecnosti. Pokud je spotrebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

= Pokud do spotrebice pronikne vihkost,
muzZe to zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

= Poskozeny spotfebi¢ muize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotfebi¢. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrini. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Praskliny nebo trhliny ve sklokeramické
desce mohou zpUsobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavolejte servis.

/\ Varovani — Nebezpeéi Grazu!

Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zonou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vysky. Udrzujte varné zény a dna hrncu
vzdy suché.
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Pri¢iny poskozeni

Pozor!

m Drsna dna hrncl a panvi mohou poskrabat
sklokeramiku.

m Neohfivejte prazdnou nadobu. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Na ovladaci panel, oblast ukazatel( ani na ram nikdy
neodkladejte horké panve a hrnce. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo
SpiCaté predméty, mohou ji poskodit.

m Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké
varné zoné roztavit. Ochranna folie sporaku neni pro
vasi varnou desku vhodna.

Prehled

V nize uvedené tabulce jsou uvedena nejcastsjsi

poskozeni:

Poskozeni Pric¢ina Opatreni
Skvrny Prekypélé Pokrmy, které pretecou ihned
pokrmy odstrafte pomoci Skrabky na
sklo.
Nevhodng Cistici ~ PouZivejte jen Cistici prostfedky
prostredky vhodné pro sklokeramiku.
Skrabance S0, cukr a pisek  Varnou desku nepouzivejte jako

pracovni nebo odkladaci plo-
chu.

Drsné dna hrneli
a panvi mohou

Zkontrolujte své nadob.

poskrabat skloke-
ramiku
/ména barvy Nevhodné Cistici ~ PouZivejte jen Cistici prostfedky
prostredky vhodné pro sklokeramiku.
Odér hrncem Hrnce a panve pfi posunovani
(napt. hlinik) nadzvednéte.
Povrchové Cukr, pokrmy Pokrmy, které pretecou ihned
poskozeni s vysokym obsa-  odstrante pomoci Skrabky na

hem cukrui sklo.

EYOchrana Zivotniho

prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy, jak usetfit energii

Hrnce vzdy priklopte pokli¢kou vhodné velikosti. PFi
vareni bez pokliCky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Sklenéna poklicka umozfiuje nahlédnout do
hrnce, aniz by bylo nutné ji zvednout.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

Prdmeér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zény. Zejména pfilis malé hrnce na
varné zéné zplsobuji energetické ztraty.
Upozorfiujeme, Ze vyrobci nadobi ¢asto udavaji
horni prdmér hrnce. Vétsinou byva vétsi nez primeér
dna.

Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.
Varte v malém mnozstvi vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zUstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

Dbejte na to, aby hrnec vzdy zakryval co mozna
nejvetsi plochu varné zony.

VCas prepinejte na nizsi stupen vareni.

Zvolte vhodny stupen dalSiho vareni. Pri pfilis
vysokém stupni dalsiho vareni plytvate energii.
Vyuzivejte zbytkové teplo varné desky. Pfi delSi dobé
vareni vypnéte varnou zénu jiz 5 az 10 minut pfed
koncem doby vareni.

Ekologicka likvidace

Obal ekologicky zlikviduijte.

F/ Tento spotfebi¢ je oznaden podle evropské
E\ smeérnice 2012/19/EU o elektrickych a

elektronickych zafizenich (waste electrical and
electronic equipment —-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spotiebici v celé EU.



3 Seznameni se se
spotrebicem

Navod k pouZiti plati pro rtizné varné desky. Udaje o
rozmeérech varnych desek viz prehled typl. — Strana 2

Ovladaci panel
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Ukazatele

g Stupné vareni
H/R Zbytkové teplo
A Elektronika uvedeni do varu
a8a Timer
©) Hlavni vypina¢
M= Blokovani pri utirani / détska pojistka
© Rozsiteni varné zony
O Volba varné zony
10203046 Oblast nastavovani
® Timer
A Elektronika uvedeni do varu
Upozornéni

m Pokud se dotknete né&jakého symbolu, zaktivuje se
prislusna funkce.

m Ovladaci plosky udrzujte vzdy suché. Vihkost ma
negativni vliv na funkci.

m Neposunujte hrnce do blizkosti ukazatell a senzor(.
MUze dojit k prehrati elektroniky.

Varné zény

Varna zéna Pripojeni a odpojeni

O  Jednookruhové

varnd zona
© Dvouokruhovavarng Zvolte varnou zonu, dotknéte se symbolu
z6na ©

Varna zéna Pripojeni a odpojeni

co Pecici zona Zvolte varnou zonu, dotknéte se symbolu
©

Pfipojeni varné zony: Sviti prislusny ukazatel
Zapnuti varné zony: Automaticky se zvoli naposledy nastavend varna
zona.

Upozornéni

m Tmavé oblasti na zhavici ploSe varné zdny jsou
podminény technikou. Nemaji zadny vliv na funkci
varné zony.

Varna zéna reguluje zapinanim a vypinanim ohfevu.l
pfi pouziti nejvyssiho vykonu se mizZe ohfev zapinat
a vypinat.

Tim je napf. dosazeno nasledujiciho:

— Citlivé soucgasti chranény pred prehratim.

— P¥istroj je chranén pred elektrickym pfetizenim

— Lepsi vysledky pfi vafeni

U viceokruhovych varnych zédn se mohou ohfevy
vnitfnich topnych okruhl a ohfev pfipojeni zapinat a
vypinat v rliznych dobéch.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu dvoustuprnovy
ukazatel zbytkového tepla.

Kdyz se na ukazateli zobrazi H, je varna zona jesté
horka. Na varné zéné muzete napr. udrzovat teplé malé
mnozstvi pokrmu nebo rozpustit polevu. Kdyz varna
z6na zchladne, ukazatel se prepne na . Ukazatel
zhasne, kdyzZ je varna zéna dostateéné vychladla.
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E¥Obsluha spotiebice

V této kapitole je popsano nastaveni varnych zon.
V tabulce najdete stupné a doby vareni pro r(izné
pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varna deska se zapina a vypina hlavnim vypinacem.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni akusticky
signal. Sviti kontrolka nad hlavnim vypinacem
a ukazatele {J. Varnda deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotykejte se symbolu (D, dokud kontrolka nad
hlavnim vypinaCem a ukazatele nezhasnou. VSechny
varné zony jsou vypnuté. Ukazatel zbytkového tepla sviti
dal, dokud nejsou varné zény dostatec¢né vychladlé.

Upozornéni

m Varna deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuté po uditou dobu (10-
60 sekund).

m Nastaveni zlistanou ulozena prvni 4 sekundy po
vypnuti. Pokud béhem této doby varnou desku
znovu zapnete, budou aktivni pfedchozi nastaveni.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastavovani se nastavuje poZzadovany stuper
vareni.

Stupen vareni 9 = nejvyssi vykon

Kazdy stupeni ohfevu ma mezistupen. V oblasti
nastavovani je vyznaceny symbolem e,

Nastaveni stupné vareni
Varna deska musi byt zapnuta.

1. Pro zvoleni varné zény se dotknéte symbolu O.
Na ukazateli stupriti vareni sviti i, pod ukazatelem
stupnud vareni sviti _.

2. V oblasti nastavovani nastavte pozadovany stupen
vareni.

O O O O
(| O “O | O
-T_-_a“T 5 - =

6 - || 2

Zména stupné vareni

Zvolte varnou zoénu a v oblasti nastavovani nastavte
pozadovany stupen vareni.

Vypnuti varné zony

Pomoci symbolu O zvolte varnou zénu. V oblasti
nastavovani nastavte 0. Pfiblizné po 10 sekundach se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla.

Upozornéni: Naposledy nastavena varna zona zlstane
aktivovana. Mdzete varnou zénu nastavit, aniz byste ji
museli zvolit znovu.

Tabulka pro vareni

V nésledujici tabulce naleznete nékolik pfikladu.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti
a kvalité pokrm(. Proto jsou mozné odchylky.

Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.
Husté pokrmy obd&as zamicheijte.

Potraviny, které se narychlo pfedpékaji nebo u kterych
béhem predpékani unika tekutina, zpracovajete nejlépe
po nékolika malych porcich.

Tipy, jak uSetfit pfi vareni energii viz kapitola Ochrana

zivotniho prostfedi.— Strana 4

Stupen dalSi- Doba dalSiho
ho vareni vareni v minu-
tach
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf (napf. CoCkovy eintopf) ~ 1-2
Migko** 1-2.
Ohfivani parkd ve vodé** 34
Rozmrazovani a ohfivani
Spendt, zmrazeny 2-3. 10-20 min.
Gulas, zmrazeny 2.-3. 20-30 min.
Dovarovani, vafeni pfi mini-
malni teploté
Knedliky 45" 20-30 min.
Ryby 4-5* 10-15 min.
Bilé omacky, napr. beSamelova  1-2 3-6 min.
omacka
Slehané omacky, napf. bearnska  3-4 8-12 min.
oméacka, holandska omacka
Vareni, vafeni v pare, duseni
RyZe (s dvojnasobnym mnoz- 2-3 15-30 min.
stvim vody)
MIécna ryze 1-2. 35-45 min.
Brambory varené ve slupce 4-5 25-30 min.
Varené loupané brambory 4-5 15-25 min.
Téstoviny, nudle 6-7* 6-10 min.
Eintopf, polévky 34, 15-60 min.
Zelenina 2.-3. 10-20 min.
Zelenina, zmrazena 3-4. 10-20 min.

*

Dalsi vareni bez poklicky
** Bez poklicky

“** Neékolikrat obratit




Stupen dal$i- Doba dalSiho
ho vareni vareni v minu-
tach
Vareni'v tlakovém hrnci 4-5
Duseni
Rolady 4-5 50-60 min.
DuSena pecené 4-5 60-100 min.
Gulas 2:-3. 50-60 min.
Peceni s malym mnozstvim
oleje**
Rizek, prirodni nebo obalovany ~ 6-7 6-10 min.
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12 min.
Kotleta, pfirodni nebo obalo- 6-7 8-12 min.
vana**
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgery, frikadely (silné 4.5, 30-40 min.
3 Cm)***
DrlibeZi prsa (silnd 2 cm)*** 56 10-20 min.
Dr(ibeZi prsa, zmrazeng*** 56 10-30 min.
Ryby a rybi filé, pfirodni 5-6 8-20 min.
Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8-20 min.
Ryby a rybi filg, obalované a zmra- 6-7 8-12 min.
zengé, napr. rybi prsty
Scampi a garnati 7-8 4-10 min.
Rychlé opeceni zeleniny, Cers- 7-8 10-20 min.
tvych hub
Zelenina, maso na nudlicky, asij-  7.-8. 15-20 min.
ského typu
Minutky, zmrazené 6-7 6-10 min.
Palacdinky 6-7 postupné
Omelety 3-4. postupné
Volska oka 56 3-6 min.

Fritovani (postupné fritujte
porce po 150-200 g v 1-2 | ole-
je™)

Zmrazené potraviny, napf. hra- 89
nolky, kufeci nugety

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napf. ¢asti kurete 6-7

Ryba, obalovana nebo v pivnim ~ 5-6
téstiCku

Zelenina, houby, obalované nebo 56
v pivnim tésticku, tempura

Drobné pecivo, napt. vdolky/kob- 4-5
lihy, ovoce v pivnim tésticku

Dalsi vareni bez poklicky
** Bez poklicky

** Nekolikrat obratit

Elektronika uvedeni do varu cs

[=j Elektronika uvedeni do
varu

Elektronika uvedeni do varu zahfeje varnou zdénu
pomoci nejvyssiho vykonu a prepne zpét na vami
zvoleny stupen dalsiho vareni.

Doba zahfivani varné zény zavisi na nastaveném stupni
dalSiho vareni.

Nastaveni elektroniky uvedeni do varu

Elektroniku uvedeni do varu Ize aktivovat pouze béhem
prvnich 30 sekund po zapnuti varné zény:

1. Nastavte pozadovany stupen dalSiho vareni varné
zony.

2. Dotknéte se symbolu A.

Elektronika uvedeni do varu je aktivovana. Na ukazateli

stfidavé blikaji A a stuperi dalsiho vareni.

Po uvedeni do varu sviti na ukazateli jiz jen stupen
dalSiho vareni.

Vypnuti
Zvolte varnou zdénu a znovu se dotknéte symbolu A.

Tabulka pro vareni k elektronice uvedeni do
varu

V nasledujici tabulce je uvedeno, pro jaké pokrmy je
elektronika uvedeni do varu vhodna.

Mensi uvedené mnozstvi se vztahuje na mensi varné
zony, vétsi mnozZstvi pak na vétsi varné zény. Uvedené
hodnoty jsou orientaéni.

Husté pokrmy ob&as zamicheijte.

Pokrm pfipravovany po- Mnozstvi  Stupen va- Celkova

mocielektroniky uvedeni feni doba pfipra-
do varu vy

v minutach
Ohfivani
Vyvar 500ml11  A7-8 4-7 min.
Zahusténé polévky 500mi-11  A2-3 3-6 min.
Migko** 200-400ml A1-2 4-7 min.
Ohfivani  a udrzovani
teploty
Eintopf (napf. CoCkovy ein- 400-800g A1-2
topf)
Rozmrazovani a ohrivani
Spenat, zmrazeny 300-600g A2-3. 10-20 min.
Gulas, zmrazeny 500g-1kg A2-3. 20-30 min.
Dovarovani
Ryby 300-600g A4-5* 20-25 min.

*

DalSi vareni bez poklicky

“* Bez poklicky




cs Détska pojistka

Pokrm pfipravovany po- Mnozstvi  Stupen va- Celkova
mocielektroniky uvedeni feni doba pfipra-
do varu vy
v minutach
Vareni
RyZe (s dvojndsobnym 1252509 A2-3 20-25 min.
mnozstvim vody)
Brambory varené ve 7509-15 A45 30-40 min.
slupce s 1-3 Sdlky vody kg
Varené loupané brambory 750g-15 A45 20-30 min.
s 1-3 Salky vody kg
Zeleninas 1-3 Sdlky vody  500g-1kg A2.-3. 15-20 min.
Zelening, zmrazends 1-3  500g-1kg A4.-5. 15-20 min.
Salky vody
Duseni
Rolady 4ks A45 50-60 min.
DuSend pecené 1kg A4-5 80-100 min.
Peceni**
Rizek, prirodni nebo obalo-  1-2 ks A6-7 8-12 min.
vany
Kotleta, pfirodni nebo oba-  1-2 ks A6-7 8-12 min.
lovand
Steak (silny 3 cm) 1-2 ks A7-8 8-12 min.
Ryby a rybifilé, obalované 1-2 ks A6-7 8-12 min.
Ryby a rybifilé, obalované 200-300g A6-7 8-12 min.
azmrazené, napr. rybi
prsty
Paladinky AG-7 postupné
peceni

* Dal8fvareni bez poklicky

** Bez poklicky

Tipy k elektronice uvedeni do varu

Elektronika uvedeni do varu je urCena pro vareni
pokrmi s malym mnozstvim vody pro zachovani

vyzivné hodnoty.

m U velkych varnych zén nalévejte k pokrmu jen cca

3 Salky vody, u malych cca 2.

m  Hrnec pfrikryjte pokli

¢kou.

m Pro pokrmy, které se vafi ve velkém mnozstvi vody
(napf. téstoviny), neni elektronika uvedeni do varu

vhodna.

) Détska pojistka

Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou
desku nemohly zapnout déti.

Zapnuti a vypnuti détské pojistky
Varna deska musi byt vypnuta.

Zapnuti: Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu ¥ c=. Na
dobu 10 sekund se rozsviti kontrolka nad symbolem
c=. Varna deska je zablokovana.

Vypnuti: Cca 4 sekundy se dotykejte symbolu W) c=.
Zablokovani se zrusi.

Automaticka détska pojistka

Pomoci této funkce se détska pojistka automaticky
aktivuje vzdy po vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Zapnuti automatické détské pojistky viz kapitola
Zakladni nastaveni.— Strana 10

Casové funkce

K dispozici jsou 2 rizné ¢asové funkce:

m Varna zona se ma automaticky vypnout
m  Kuchyrisky budik

Varna zona se ma automaticky vypnout

Pro pozadovanou varnou zénu zadate dobu trvani. Po
uplynuti doby trvani se varna zona automaticky vypne.

Nastaveni doby trvani
Varna zéna musi byt vybrana a nastavena.

1. Dotknéte se symbolu (. Sviti ukazatel =l varné
zo6ny. Na ukazateli timeru sviti O
2. B&hem nasledujicich 10 sekund nastavte v oblasti

nastavovani pozadovanou dobu trvani.

O
5
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Doba trvani se zaCne odmeérovat. Pokud jste nastavili
dobu trvani u nékolika varnych zon, zobrazuje se vzdy
doba trvani zvolené varné zény.



Po uplynuti nastavené doby

Po uplynuti doby trvani se varna zéna vypne. Zazni
akusticky signal a na ukazateli sviti po dobu 10 sekund
00, Ukazatel ISl sviti jasné&. Dotknéte se libovolného
symbolu. Oba ukazatele zhasnou a akusticky signal
utichne.

Oprava nebo zruseni doby trvani

Zvolte varnou zénu a dotknéte se symbolu (®. Ukazatel
-1 sviti jasné. V oblasti nastavovani zménte dobu trvani
nebo ji nastavte na J.

Upozornéni: Dobu trvani miZete nastavovat az na 99
minut.

Automaticky timer

Pomoci této funkce muizete provadét predvolbu doby
trvani u vSech varnych zén. Po kazdém zapnuti varné
zoény pak ubiha pfednastavena doba trvani. Po uplynuti
doby trvani se varna zéna automaticky vypne.

Zapnuti automatického timeru viz kapitola Zakladni
nastaveni.— Strana 10

Upozornéni: MiZete zménit dobu trvani pro nékterou
varnou zénu nebo automaticky timer pro varnou zénu
vypnout:

Zvolte varnou zonu a dotknéte se symbolu (.
Pozadovany ukazatel I=I sviti jasné. V oblasti

nastavovani zmérite dobu trvani nebo ji nastavte na 4.

Kuchynsky budik

S kuchyriskym budikem muzete nastavit dobu az 99
minut. Je nezavisly na vSech ostatnich nastavenich.
Zapnuti kuchynského budiku

Kuchyrisky budik Ize zapnout 2 riznymi zplsoby:

m Pfi zvolené varné zoné se béhem 10 sekund 2krat

dotknéte symbolu ©®.
m Bez zvolené varné zény se dotknéte symbolu ®.

Sviti ukazatel 4.

Nastaveni kuchynského budiku
V oblasti nastavovani nastavte pozadovany ¢as.

Po uplynuti doby

Po uplynuti doby uslysSite akusticky signal, na ukazateli
timeru sviti J4. Ukazatel £\ kuchyriského budiku sviti
svétle. Po 10 sekundach se ukazatel vypne.

Zobrazeni doby

Pomoci symbolu ® zvolte kuchyrisky budik. Po dobu
10 sekund se zobrazi doba.

Oprava Casu

Pomoci symbolu (® zvolte kuchyrisky budik a nové
nastavte.

Automatické vypnuti cs

[B) Automatické vypnuti

Pokud je varna zéna dlouhou dobu zapnuta beze
zmény nastaveni, dojde k aktivaci automatického
¢asového omezeni.

Ohrev varné zony se prerusi. Na ukazateli varné zony
stfidavé blikaji F B a ukazatel zbytkového tepla H/h.

Jakmile se dotknete libovolné ovladaci ploSky, ukazatel
zhasne. M(zZete provést nové nastaveni.

Za jak dlouho se aktivuje ¢asové omezeni, zavisi na
nastaveném stupni vareni (1 az 10 hodin).

[€] Blokovani pfi utirani

Pokud budete ovladaci panel otirat béhem doby, kdy je
varna deska zapnutd, mize dojit ke zméné nastaveni.

Aby se tomu zabranilo, je vaSe varna deska vybavena
funkci blokovani pfi utirani. Dotknéte se symbolu ¥ c=.
Zazni signal a sviti kontrolka nad symbolem W c=.
Ovladaci panel se na 30 sekund zablokuje. Ovladaci
panel mlzZete utfit, aniz by se zménila nastaveni.

Upozornéni: Na hlavni vypina¢ se funkce blokovani pfi
utirani nevztahuje. Varnou desku mUZzete kdykoliv
vypnout.

By Ukazatel spotieby energie

Pomoci této funkce si mlzete nechat zobrazit celkovou
spotfebu energie mezi zapnutim a vypnutim varné
desky.

Po vypnuti se na 10 sekund zobrazi spotfeba v
kilowatthodinach, napf. 1,08 kWh.

Pfesnost ukazatele je mimo jiné zavisla na kvalité napéti
elektrické sité.

O O
Ol O! © A
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e« 2. 3. 4. 6- 7+ 8- 9

Ukazatel neni aktivovan. Aktivace ukazatele viz kapitola
Zakladni nastaveni.— Strana 10



cs Zakladni nastaveni

B Zakladni nastaveni

Vas spotfebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni. Tato
nastaveni si mUzete upravit podle svych vlastnich
zvyklosti.

Ukazatel Funkce

i Automaticka détska pojistka
Vypnutd.*
/ Zapnuta.
c Manualni a automaticka détska pojistka vypnuté.

cc Akusticky signal

o Potvrzujici signal a signal pfi nespravném ovladani jsou
vypnuté (akusticky signdl hlavniho vypinace zdstava vzdy
zapnuty).

Je zapnuty jen signal pfi nespravném ovladani.
Je zapnuty jen potvrzujici signal.

Jsou zapnuté potvrzujici signal a signal pfi nespravném
ovladani.*

L (L |

L}
Ly

Ukazatel spotieby energie (Informujte se o napéti sité
u svého dodavatele el. energie)

Ukazatel spotfeby vypnuty.*

Ukazatel spotieby pfi napéti sité 230V.
Ukazatel spotfeby pfi napéti sité 400V.
Ukazatel spotieby pfi napéti sité 220V.
Ukazatel spotfeby pfi napéti sité 240V.

2

U [ ]

Ny

Automaticky timer
Vypnuty.*
Doba trvani, po které se varné zony vypnou.

£ W

C3f C3f ™
Lo
(X

Doba trvani signalu konce timeru
10 sekund.

30 sekund

1 minuta.

™
Dy

U [ ]

~d

Pripojeni topnych téles

Vypnuto.

Zapnuto.

Posledni nastaveni pfed vypnutim varné zony.*

Datu ] N

L] .

g Doba volby varné zény

Neomezena: VZdy miZete nastavit naposledy zvolenou
varnou zonu, aniz byste ji museli znovu volit.*

Naposledy zvolenou varnou zénu miZete nastavit 10
sekund po zvoleni, poté musite varnou zonu pred nastave-
nim znovu zvolit.

Dau ] N

o Resetovani na zakladni nastaveni
I Vypnuté.*

[

i Zapnuté.

*Zakladni nastaveni

]
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Zména zakladnich nastaveni
Varna deska musi byt vypnuta.

1. Zapnéte varnou desku.
2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund se po dobu 4
sekund dotykejte symbolu ®

Na levém displeji blika stfidavé ¢ a {, na pravém
displeji sviti 3.

3. Dotknéte se symbolu © tolikrat, dokud se na levém
displeji nezobrazi pozadovany ukazatel.

4. V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou
hodnotu.

G)
10
"

°o 29 J

O
_ 3 4
E

5. Po dobu 4 sekund se dotykejte symbolu (.
Nastaveni je aktivovano.

Vypnuti

Pro opusténi zakladniho nastaveni vypnéte varnou
desku hlavnim vypinaem a znovu ji nastavte.

) Cisténi

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Sklokeramika

Varnou desku vydistéte po kazdém vareni. Zbytky
pokrmU se tak nepfipecou.

Varnou desku Cistéte, az kdyz je dostate¢né vychladla.

Pouzivejte pouze Cistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku. Dodrzujte pokyny pro Cisténi uvedené na
obale.



Nikdy nepouzivejte:

nezfedéné prostfedky na ru¢ni myti nadobi,
Sistici prostfedky pro my¢&ku nadobi,

abrazivni prostfedky,

agresivni Cistici prostfedky, jako jsou spreje na
pedici trouby nebo odstrafiovade skvrn,
abrazivni houbicky,

m vysokotlaké distiCe nebo parni CistiCe.

Silné znedisteni odstranite nejlépe Skrabkou na sklo,
ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodnou Skrabku na sklo obdrzite také u zakaznického
servisu nebo v naSem internetovém obchodé.

El Co délat v pFipadé poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

Elektronika varné desky je umisténa pod ovladacim
panelem. V dusledku riznych pfi¢in mize teplota v této
oblasti silné stoupnout.

Chyba

PreruSené napajent.

Ukazatel
Z4dny

Co délat v pfipadé poruchy? cs

Dobrych vysledk( doséhnete pomoci specialnich
houbiCek na Cisténi sklokeramiky.

Ram varné desky

Abyste zabranili poskozeni ramu varné desky, dodrzujte
nasledujici pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné
vymachejte.

m NepouZivejte agresivni nebo abrazivni prostredky.

m  Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Aby nedoslo k prehfati elektroniky, varné zény se v
pfipadé potfeby automaticky vypnou. Zobrazuje se
ukazatel 2, F4, nebo F5 stfidavé s ukazatelem
zbytkového tepla H nebo h.

Opatieni

Zkontrolujte domovni pojistku spotrebice. Na jinych elektrickych spotrebi-
Cich zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického proudu.

VSechny ukazatele bli-  Qvladaci ploska je mokré nebo na nilezi néjaky

Ovladaci ploSku osuste nebo odstrarite pfedmét.

kaji predmeét.

FZ Varili jste delsi dobu na nékolika varnych Chvili pockejte. Dotknéte libovolné ovlddaci plosky. Kdyz ~ & zhasne, elek-
zéndch s vysokym vykonem. Kv(ili ochrané tronika dostatecné vychladla. MiZete vafit dal.
elektroniky se varnd zona vypnula.

Fu | pies vypnuti v disledku = 2 se elektronika  Chvili pockejte. Dotknéte libovolné ovladaci plodky. Kdyz & zhasne,

dale zahfivala. Proto byly vypnuty vSechny
varné zony.

mUZete varit dal.

Stidavé blika F Sa stu-  Varovani: Horky hrnec stoji v oblasti ovladaciho
pefi vafeni. Zni signaini  panelu. Hrozi pfehfati elektroniky.
ton

Hrnec odstrarite. Za kratkou chvili chybové hlaSeni zhasne. MiZete varit
dal.

F Sasigndlniton Horky hrnec stoji v oblasti oviadaciho panelu.

Kvdli ochrang elektroniky se varna zéna

Hrnec odstrarite. Chvili pockejte. Dotknéte libovoné ovladaci plosky. Kdyz
F 5 zhasne, mizZete vafit dal.

vypnula.
Fg Varnd z6na byla v provozu piflis dlouho Varnou zénu mlZete ihned znovu zapnout.

a vypnula se.
£ Varné zony se neza- Je zapnuty rezim demo Vypnuti rezimu demo: Na 30 sekund odpojte spotfebit od elektricke sité
hfivaji (vypnéte domovni pojistky nebo jistiCv pojistkové skfini). Behem dalSich 3

minut se dotknéte libovolné ovladaci ploSky. Rezim demo se vypne.

E-hlaseni na ukazatelich

Pokud se na ukazatelich zobrazi chybové hlaseni s
pismenem “E”, napf. EO111, spotfebiC vypnéte a opét
zapnéte.

Pokud se jednalo o jednorazovou zavadu, ukazatel
zhasne. Pokud se chybové hlaSeni zobrazi znovu,
kontaktujte zakaznicky servis a uvedte pfesné chybové
hlaseni.
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cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Potfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratfte se na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochazelo
ke zbytecnym vyjezdlm servisnich technikd.

Cislo vyrobku a vyrobni &islo

Potfebujete-li nas servis, uvedte Cislo E a &islo FD
spotfebiCe. Typovy Stitek s témito Sisly najdete v
dokladu spotrebice.

Mgjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika nenf

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

BNZkusebni pokrmy

Tato tabulka byla sestavena pro zkusebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebica.

Udaje v tabulce se vztahuji na nadobi od firmy Schulte-
Ufer, které nabizime jako pfislusenstvi, (4dilna sada
hrncd pro indukéni vareni HEZ 390042) s nasledujicimi
rozmery:

ZkuSebni pokrmy

Stupefi uve-
deni do varu

Rozpusténi ¢okolady

Ptfedehtati /uvedeni do varu

Kontaktni udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duveérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

m Rendlik s rukojeti @ 16 cm, 1,2 |, pro jednookruhova
varna zona @ 14,5 cm
m Hrnec @ 16 cm, 1,7 |, pro jednookruhova varna zéna

@ 14,5 cm

m Hrnec @ 22 cm, 4,2 |, pro varnou zénu @ 18 nebo
@17 cm

m Panev @ 24 cm, pro varnou zénu @ 18 cm nebo @
17 cm

Dalsi vareni

Doba trvani (min:sek) Poklicka  Stupen dalSiho  Poklicka

vareni

Nédobi: rendlik s rukojeti

Cokoladova poleva (napf. Dr. Oetker jemné
horkd, 150 g) na varné zoné @ 14,5 cm

Cockovy eintopf ohfati a udrzovani teploty

Nadobi: hrnec

Cockovy eintopf podle DIN 44550

Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi 450 g, varnd zona @ 14,5 cm 9

cca 2:00 bez michani Ano 1. Ano

MnozZstvi: 800 g, varnd zéna @ 18 cm nebo @ 9
17 cm

cca 2:00 bez michanf Ano 1. Ano

Cockovy eintopf z konzervy
Napf. Cockova terina s parkem, Erasco:

Pocatecni teplota 20°C

Mnozstvi 500 g, varnd zoéna @ 14,5 cm 9

cca 2:00 Ano 1. Ano
(zamichat po cca 1:30)

Mnozstvi: 1000 g, varnd zéna @ 18 cm nebo 9
@17 cm
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Zkusebni pokrmy cs

Zkusebni pokrmy Predehrati /uvedeni do varu DalSi vareni

Stupen uve- Doba trvani (min:sek) Poklicka  Stupen dalSiho  Poklicka
deni do varu vareni

Priprava beSamelové omacky pfi minimalni teploté
Nadobi: rendlik s rukojeti
Teplota mléka: 7° C

Recept: 40 g masla 40 g mouky, 0,5 | migka g2 cca 5:20 Ne 113 Ne
(obsah tuku 3,5%) a Spetka soli, varna zona
@14,5¢cm

T Nechte rozpustit maslo, pfimi-
chejte mouku a stil a 3 minuty
prazte jizku

2Do jizky pridejte mléko a za stalého michani
privedte k varu

3 Poté, co besamelova omacka
zaCne varit, povarte ji za stalého
michani dalSi 2 minuty na stu-

pen 1
Vareni mlééné ryze - dalSi vareni s poklickou
Nédobi: hrnec
Teplota mléka; 7° C
Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 9 cca 6:45 Ne 2 Ano
750 ml mieka (obsah tuku 3,5%) a 1 g soli, Nechte ohFat migko, dokud
varna zéna @ 14,5 cm nevzkypi. Pfepnéte zpét na stuper

dalStho vareni a do mléka pridejte
ryZi, cukr a sl
Celkovd doba (vCetné uvedeni do
varu) cca 45 minut

Po 10 minutdch mlécnou ryzi

zamichejte
Recept: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 9 cca7:20 Ne 2 Ano
11 mléka (obsah tuku 3,5%) a 1,5 g soli, Nechte ohiat migko, dokud

dalStho vareni a do mléka pridejte
ryZi, cukr a sl
Celkova doba (véetné uvedeni do
varu) cca 45 minut

Po 10 minutdch mlécnou ryzi

zamichejte
Vareni mlécné ryze - dalSi vareni bez poklicky
Ndadobi: hrnec
Teplota mléka: 7° C
Recept: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, 9 cca 7:30 Ne 2 Ne
750 mlrmle’ka (obsah tuku 3,5%) a 1 g soli, Do miéka pridejte ryZi, cukr a stil a
varnd zéna @ 14,5 cm za stdlého michéni zahtejte. Pfi tep-
loté mléka cca 90°C prepnéte zpét
na stupen dalSiho vareni.
Nechte mirné vafit cca 50 minut
Recept: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, 9 cca 8:00 Ne 2 Ne
Tl mléka (obsah tuku 3,5%) a 1,5 g soli Do mléka pridejte ryzi, cukr a st a
varnd zéna @ 18 cm nebo 4 17 cm za stalého michdni zahtejte. P¥i tep-

loté mléka cca 90°C prepnéte zpét
na stupen dalSiho varent.
Nechte mirné vafit cca 50 minut
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cs Zkusebni pokrmy

Zkusebni pokrmy Predehrati /uvedeni do varu

Stupen uve- Doba trvani (min:sek)
deni do varu

Vaieni ryze

Poklicka

DalSi vareni

Stupeni dalSiho
vareni

Poklicka

Nadobi: hrnec

Teplota vody 20° C

Recept podle DIN 44550:

125 g dlouhozrnné ryZe 300 g vody a Spetka 9 cca2:48
soli, varnd zona @ 14,5 cm

Ano

Ano

Recept podle DIN 44550:

250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka 9 cca3:15
soli, varna zéna @ 18 cm nebo @ 17 cm

Ano

Ano

Peceni steakti z veprové panenky

Nadobi: panev

Pocatecni teplota steakd z panenky: 7° C

MnoZstvi: 3 steaky z panenky (celkova hmot- 9 cca 2:40
nost cca 300 g, tloustka cca 1 cm) 15 g slu-

necnicového oleje, varnd zéna @ 18 cm nebo

@17 cm

Ne

Ne

Peceni palacinek

Nadobi: panev

Recept podle DIN EN 60350-2

Mnozstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku, 9 cca 2:40
varna zéna @ 18 cmnebo @ 17 cm

Ne

6 nebo 6. podle miry
opeceni

Ne

Fritovani zmrazenych hranolki

Nadobf: hrnec

Mnozstvi: 1,8 kg slunecnicového oleje, na 1 9 Dokud teplota oleje nedosahne
porci: 200 g zmrazenych hranolk( (napr. 180°C

McCain 123 Frites Original), varné zéna @ 18

cmnebo @ 17 cm

Ne

Ne

Pokud se testy provadéji s varnou zénou @ 18 cm s
jmenovitym vykonem 1500 W, prodluzuje se doba
uvedeni do varu o cca 20% a stupen dalSiho vareni se
zvysi o jeden stupen.
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sk Pouzivanie podla prikazov

B Pouzivanie podra prikazov

Starostlivo si preditajte tento navod. Navod na
pouzivanie a montazny navod, rovnako ako
doklad s udajmi o spotrebici, si starostlivo
odlozte na neskorSie pouzitie alebo pre
nasledujuceho vlastnika spotrebica.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak sa
spotrebic pri preprave poskodil, nepripajajte
ho.

Spotrebi¢ mbdze pripojit len opravneny
odbornik. Pri Skodach spésobenych
nespravnym pripojenim zanika narok na
zaruku.

Tento spotrebic je urCeny len na pouzivanie

v domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte len na
pripravu jedal a napojov. Na postup varenia sa
musi dohliadat. Na kratkodoby postup varenia
sa musi nepretrzite dohliadat. Spotrebi&
pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie ako
8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatonymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost alebo ak fiou boli poucené

0 bezpecnej obsluhe spotrebic¢a a porozumeli
nebezpecenstvam vyplyvajucim z tohto
pouzivania.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, iba

ak su starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica a
privodného kabla.

Délezité bezpeénostné
upozornenia

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlci olej a tuk sa m6zu rychlo vznietit.
Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnite
varnu zonu. Plamen opatrene zahaste
pokrievkou, hasiacou dekou alebo
podobne.
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= Varné zony sa velmi rozhorudia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horfavé predmety.
Na varny panel neodkladajte ziadne
predmety.

= Spotrebi¢ sa rozhorudi. Horfavé predmety
alebo spreje neuskladnujte v zasuvkach
priamo pod varnym panelom.

= Varny panel sa samocinne vypne a uz sa
neda ovladat. M6ze sa stat, Ze sa neskor
neumyselne zapne. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

= Varny panel ni¢im nezakryvajte.M6ze dojst
k nehodam, napr. prehriatiu, vznieteniu,
pripadne prasknutiu materialu.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!

= Varné zény a ich okolie, obzvlast pripadny
ram varného panela, sa vefmi rozhorudia.
Nikdy sa nedotykajte horucich pléch.
Udrziavajte deti mimo dosahu spotrebica.

= Varna zona hreje, ale ukazovatel nefunguije.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Zavolajte servis.

= Pouzivat sa smu iba schvalené
bezpecnostné zariadenia, napr. detské
zabrany. Nevhodné bezpecnostné
zariadenia alebo detské zabrany mézu viest
k nehodam.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu
a vymenu poskodenych elektrickych vedeni
smie vykonat len technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasou spolo¢nostou. Ak
je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite elektricku
zasuvku alebo vypnite poistku v poistkove;j
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz
elektrickym prudom. Nepouzivajte
vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

= PoSkodeny spotrebi¢ mbze spdsobit
poranenie elektrickym prudom. PoSkodeny
spotrebi¢ nikdy nezapinajte. Vytiahnite
siefovu zastréku alebo vypnite poistku v
poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramike
predstavuju nebezpedenstvo urazu
elektrickym prudom. Vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!
Nasledkom pritomnosti tekutiny medzi dnom
hrnca a varnou zonou mdéze hrniec nahle
vyskocCit do vySky. Udrzujte varné zény a dna
hrncov vzdy suché.



Pri¢iny poskodenia

Pozor!

m Drsné dna hrncov a panvic spdésobuju na

sklokeramike Skrabance.

m Zabrante zohrievaniu prazdnych hrncov. Mohlo by

dojst k poskodeniu.

m Hordce panvice a hrnce nikdy neodkladajte na
ovladaci panel, oblast ukazovatelov a ram. Mohlo by

dojst k poskodeniu.

m Ak na varny panel spadnu tvrdé alebo ostré
predmety, panel sa mbdze poskodit.

m Hlinikové folie a umelé nadoby sa na horucich
varnych zénach rozpustaju. Ochranna fdlia sporéka
je na varny panel nevhodna.

Prehlad
V nasledujlcej tabulke sU uvedené najCastejSie Skody:
Skody Pricina Opatrenie
Flaky VyteGené potra-  VyteGené potraviny okamzite
viny odstrarite pomocou stierky na
sklo.
Nevhodné Cis- Pouzivajte iba Cistiace pro-
tiace prostriedky  striedky, ktoré su vhodné na
sklokeramické materialy.
Skrabance Sol, cukor a pie-  Varny panel nepouZivajte ako
S0k pracovnu alebo odkladaciu plo-
chu.
Drsné dnahrm-  Skontrolujte pouzivany riad.
cov alebo panvic
mozu poskriabat
sklokeramicky
povrch
Zafarbenie Nevhodné Gis- Pouzivajte iba Cistiace pro-
tiace prostriedky  striedky, ktoré su vhodné na
sklokeramické materidly.
OSdchanie hrn- Pri prestvani hrnce a panvice
cami (napr. hlink  vZdy nadvihnite.
kovymi)
Vylomenie mate- Cukor, jedld VyteCené potraviny okamZite
ridlu S vysokym obsa-  odstrdrite pomocou stierky na
hom cukru sklo.

PriCiny poSkodenia sk

EYOchrana Zivotného
prostredia

V tejto kapitole najdete informacie o Uspore energie
a likvidacii spotrebica.

Tipy na usporu energie

m Hrnce vzdy zakryte pokrievkou vhodnej velkosti. Pri
vareni bez pokrievky sa spotrebuje Styrikrat viac
energie. Sklenena pokrievka umozriuje nahliadnut
do hrnca bez toho, Ze by ste ju museli nadvihnut.

m Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom. Nerovné
dna zvySuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zény. Predovsetkym prili§ malé
hrnce na varnej zéne spdsobuju energetické straty.
Nezabudnite: Vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju horny
priemer hrnca. Ten je vacsinou vacsi nez priemer
dna.

m Na malé mnozstvo pouzivajte menSi hrniec. Velky
a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Varte v malom mnozstve vody. Setri to energiu.

V zelenine sa navySe uchovaju vitaminy a mineralne
latky.

m Hrncom prikryte vzdy ¢o najvacSiu plochu varnej
zény.

m VCas prepnite na niz8i stupen varenia.

m Zvolte si vhodny stupen dalSieho varenia. Pri zvoleni
prilis vysokého stupna dalSieho varenia budete
plytvat energiou.

m Vyuzite zvySkové teplo varného panela. Pri dlhSom
Case varenia vypnite varnu zénu uz 5 az 10 minut
pred koncom varenia.

Ekologicky zlikvidujte odpad

Obal zlikvidujte v sulade s ochranou Zivotného
prostredia.

Tento spotrebic¢ je v sulade s eurdpskou
E Smernicou 2012/19/EU tykajucou sa

elektrickych a elektronickych spotrebicov
(elektricky a elektronicky odpad — WEEE).
Smernica stanovuje platny rdmec pre spatny
odber a recyklaciu starych spotrebicov, platny v
EU.
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sk Oboznamenie sa so spotrebiom

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

Ndavod na pouZitie plati pre rézne varné panely. Udaje
0 rozmeroch varnych panelov najdete v prehlade typov.
— Strana 2

Ovladaci panel

N
(]
(] 12000
o A C) 10000

Rozsirenie a zrusenie rozsirenia

Vyberte varnu zonu, dotknite sa symbolu
©

Varna zona

co Zo6napecenia

RozSirenie varnej zony: prislusny indikator svieti
Zapnutie varnej zony: Naposledy nastavena velkost sa automaticky
voli.

Upozornenia

m Tmavé oblasti v rozzeravenej oblasti varnej zény su
podmienené technicky. Nemaju ziadny vplyv na
funkénost varnej zény.

m Varna zoéna sa reguluje zapinanim a vypinanim
ohrevu.Aj pri najvy$Som vykone sa ohrev méze

Indikato-
ry
g Stupne varenia
H/h Zvyskové teplo
A Elektronika predvarenia
BB Casovat
Ovladacie plo-
chy
O Hlavny vypina¢
M= Ochrana pri utierani/detska poistka
© Pripojenie zon
O Vyber varnej zony
1e2e3e/e Oblast nastavenia
® Casovat
A Elektronické riadenie procesu varenia

zapnut alebo vypnut.

Vdaka tomu su zabezpedené tieto podmienky:

— ochrana citlivych konstrukénych dielov pred
prehrievanim

- ochrana spotrebica pred elektrickym pretazenim

- lepSie vysledky varenia

V pripade viacokruhovych varnych zén sa mézu

Upozornenia

m Ak sa dotknete nejakého symbolu, prislusna funkcia
sa aktivuje.

Ovladacie plochy vzdy uchovavajte suché. Vihkost
ovplyviiuje ich funkénost.

Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte
ziadne hrnce. Elektronika sa mbze prehriat.

Varné zény

Varna zéna Rozsirenie a zrusenie rozsirenia

O  Jednookruhovd

varnd zona
© Dvojokruhovavarna  Vyberte varnd zénu, dotknite sa symbolu
zona ©

ohrevy vnutornych vyhrevnych okruhov a ohrevy
rozSireni v roznych ¢asoch vypinat a zapinat.

Ukazovatel zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu dvojstupniovy
ukazovatel zvySkového tepla.

Ak je na ukazovateli zobrazené H, varna zona je este
hortca. MdZete napr. udrziavat teplotu malého jedla
alebo rozpustit polevu. Ak ale varna zéna viac
vychladne, zmeni sa ukazovatel na k. Ukazovatel
zhasne, ked je varna zéna dostato¢ne vychladnuta.



E¥Obsluha spotrebica

V tejto kapitole su uvedené pokyny na nastavenie
varnych zon. V tabulke najdete varné stupne a ¢asy
pripravy pre rézne jedla.

Zapnutie a vypnutie varného panela

Varny panel sa zapina a vypina hlavnym vypinacom.

Zapnutie: Dotknite sa symbolu (D. Zaznie signal. Svieti
kontrolka nad hlavnym vypinacom a ukazovatele £J.
Varny panel je pripraveny na prevadzku.

Vypnutie: Dotykajte sa symbolu O dovtedy, kym
kontrolka nad hlavnym vypinadom a ukazovatele
nezhasnu. VSetky varné zény su vypnuté. Ukazovatel
zvySkového tepla svieti dalej, kym nie su varné zény
dostatoCne vychladnuté.

Upozornenia

m Varny panel sa vypne automaticky, pokial su urcitu
dobu vypnuté vSetky varné zény (10 - 60 sekund).

m Nastavenia zostanu ulozené prvé 4 sekundy po
vypnuti. Ak v priebehu tohto ¢asu varny panel opéat
zapnete, bude mat aktivne predchadzajlce
nastavenia.

Nastavenie varnej zény

V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupen
varenia.

Stupen varenia 9 = najvySsi vykon

Kazdy stupen varenia ma medzistupen. V oblasti
nastavenia je oznaceny symbolom e,

Nastavenie stupna varenia

Varny panel musi byt zapnuty.

1. Na zvolenie varnej zény sa dotknite symbolu O.
Na indikatore stupria varenia svieti &, pod
indikatorom stupfia varenia svieti_ .

2. V oblasti nastaveni nastavte pozadovany stupen
varenia.

O O O O
HE O O O
-T_-_:*{‘T 5 - B

6 -|] 2 « 45 6 -

Zmena stupia varenia

Vyberte varnu zonu a v oblasti nastaveni nastavte
pozadovany stupen varenia.

Vypnutie varnej zény

Pomocou symbolu O zvolte varnt zénu. V oblasti
nastavenia nastavte 0. Priblizne po 10 sekundach sa
objavi ukazovatel zvySkového tepla.

Obsluha spotrebica sk

Upozornenie: Naposledy nastavena varna zona
zostane aktivna. Varnu zénu mozete nastavit alebo
nanovo zvolit.

Tabulka pripravy jedal
V nasledujucej tabulke najdete niekolko prikladov.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal. Preto su mozné odchylky.

Na predvarenie pouzivajte stupen varenia 9.

Husté tekuté jedla ob&as premiesajte.

Potraviny, ktoré sa opekaju rychlo alebo pri ktorych

pocCas opekania vyteka vela tekutiny, je odpori¢ame
opekat vo viacerych mensich porciach.

Tipy na energeticky Setrné varenie najdete v kapitole

Ochrana zivotného prostredia.— Strana 17

Stupen dalsie- Dizka d'al$ieho

ho varenia

varenia v minu-

tach
Rozpustanie
Cokolada, poleva 1-1.
Maslo, med, Zelatina 1-2
Zohrievanie a udrziavanie tepla
Hustd polievka - eintopf (napr.  1-2
SoSovicovy eintopf)
Mlieko** 1.-2.
Ohriatie parkov vo vode™* 3-4
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenét, zmrazeny 2.-3. 10 - 20 min.
Gulas, zmrazeny 2.-3. 20 - 30 min.
Posirovanie, pomalé varenie
tesne pod bodom varu
Knedle, knedlicky 4,-57 20 - 30 min.
Ryby 4 -5* 10 - 15 min.
Biele omacky, napr. beSamelova 1 -2 3 -6 min.
omacka
Stahané omacky, napr. bernskd 3 -4 8- 12 min.
omacka, holandska omacka
Varenie, parenie, dusenie
Ryza (s dvojndsobnym mnoz- 2-3 15 - 30 min.
stvom vody)
MlieCna ryza 1.-2 35 -45min.
Zemiaky varené v Supke 4-5 25 - 30 min.
Varené zemiaky 4-5 15 - 25 min.
Cestoviny, rezance 6-7" 6 - 10 min.
Eintopf, polievky 3.-4. 15 - 60 min.
Zelenina 2.-3. 10 - 20 min.
Zelenina, zmrazena 3.-4. 10 - 20 min.

*

Dalie varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky

*** Castejsie otacanie
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sk Elektronické riadenie procesu varenia

Varenie v tlakovom hrnci

Stupen dalSie- Dizka d'alsieho
ho varenia

varenia v minu-
tach

Dusenie

Rolady 4-5 50 - 60 min.
Dusené maso 4-5 60 - 100 min.
Gulas 2.-3 50 - 60 min.
Pecenie s malym mnozstvom

oleja**

Rezne, prirodné alebo obalované 6 -7 6 - 10 min.
Rezne, zmrazené 6-7 8 - 12 min.
Kotlety, prirodné alebo obalo- 6-7 8 - 12 min.
vané***

Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8 - 12 min.
Hamburger, fasirky (hribka 3 4. -5, 30 - 40 min.
Cm)***

Prsia z hydiny (hribka 2 cm)**  5-6 10 - 20 min.
Prsia z hydiny, zmrazeng*** 5-6 10 - 30 min.
Ryby a rybie filé, prirodné 5-6 8 - 20 min.
Ryby a rybie filé, obalované 6-7 8 - 20 min.
Ryby a rybie filé, obalované a 6-7 8 - 12 min.
zmrazené, napr. rybie prsty

Langusty a krevety 7-8 4 - 10 min.
Opekand zelenina, Cerstvé huby 7 -8 10 - 20 min.
Zelenina, maso krajané na 7.-8. 15 - 20 min.
rezance na azijsky spdsob

Jedld varené v panvici, zmrazené 6 -7 6 - 10 min.
Palacinky 6-7 postupne
Omeleta 3.-4. postupne
Volskeé okd 5-6 3 -6 min.
Smazenie (150 - 200 g na jednu

porciu postupne smaztev 1 -2

| oleja**)

Zmrazené vyrobky, napr. zemia- 8 -9

kové hranolCeky, kuracie nugetky

Krokety, zmrazené 7-8

Maso, napr. ¢asti kur¢ata 6-7

Ryby, obalované alebo v pivovom 5 -6

cesticku

Zelening, huby, obalované alebo  5-6

v pivovom cesticku, japonska

tempura

Drobné pecivo, napr. SiSky, ovo- 4 -5

cie v pivovom cesticku
* Dalgie varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky

= (astejsie otacanie
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[=j Elektronické riadenie
procesu varenia

Varna elektronika zohreje varnu zénu najvyssim
vykonom a potom prepne spat na vami nastaveny varny
stupen na dalSie varenie.

Doba zohrievania varnej zény zavisi od nastaveného
stupna na dalSie varenie.

Nastavenie elektroniky predvarenia

Elektronika predvarenia sa da nastavit iba poc¢as prvych
30 sekulnd po spusteni varnej zény:

1. Nastavte pozadovany stupen dalSieho varenia.
2. Dotknite sa symbolu A.

Elektronika predvarenia je aktivovana. Na indikatore
striedavo blika H a stuperi daldieho varenia.

Po predvareni svieti na indikatore uz iba stupen
dalSieho varenia.

Vypnutie
Vyberte varnu zénu a znova sa dotknite symbolu A.

Tabulka pripravy jedal pre varnu elektroniku
V nasledujucej tabulke je uvedené, pre ktoré pokrmy je
vhodné pouzivat varnu elektroniku.

MensSie uvedené mnozstvo sa vztahuje na menSie varné
zony, vacsie mnozstvo na vadsie varné zoény. Uvedené
Udaje su smernymi hodnotami.

Husté pokrmy z asu na ¢as premieSajte.

Jedlo s varnou elektroni- Mnozstvo Varny stu- Celkovy ¢as

kou pen pripravy
v minutach

Zohrievanie

Vyvar 500ml-11 A7-8 4 -7 min.

Zahustené polievky 500ml-11 A2-3 3 -6 min.

Mlieko™™ 200 - A1-2 4 -7 min.
400 ml

Zohrievanie

a udrziavanie tepla

Husta polievka (napr. $oSo- 400 - A1-2

vicovd) 800¢g

Rozmrazovanie

a zohrievanie

Zmrazeny Spenat 300 - A2.-3. 10 - 20 min.
600 g

Gulas, zmrazeny 5009 - A2.-3.  20-30min.
1 kg

Posirovanie
Dalsie varenie bez pokrievky

*

** Bez pokrievky




Detska poistka sk

Jedlo s varnou elektroni- Mnozstvo  Varny stu- Celkovy éas Tipy pre funkc!u elektronického riadenia
kou pen pripravy procesu varenia
v minutach . . o .
. : Elektronické riadenie procesu varenia je dimenzovana
Ryby 300 - A4-5"  20-25min. pre varenie so zachovanim vyzivnej hodnoty a s malym
600 g mnoZstvom vody.
Varenie n Pr? p.ouiitf velkych varnyc_h zon nalej’ge k jedlu len
RyZa (s dvojnasobnym 125 - A2 -3 20 - 25 min. pnb_hine 3 Salky vody, pri malych asi 2 Salky.
mnoZstvom vody) 250 g m Hrniec prikryte pokrievkou.

m Pouzitie elektronického riadenia procesu varenia sa

Zemiaky varené v Supkes - 7509~ A4-5 30 -40min. nehodi na pripravu jedal, ktoré sa varia vo velkom
1 - 3 Salkami vody 1.5kg mnozstve vody (napr. cestoviny).

Varené zemiaky s 1 -3 7509 - A4 -5 20 - 30 min.

Salkami vody 1,5kg

Zeleninas 1 -3 8akami  500¢ - A2 -3. 15 - 20 min.

wody Tk ) Detska poistka

Zelenina, zmrazends1-3 5009 - A4 -5, 15 - 20 min.
Salkami vody 1kg S . . .
Pomocou detskej poistky mbzete zabranit, aby deti
Dusenie zapli varny panel.
Rolady 4 kusy A4-5 50 - 60 min.
Dusené maso Tkg A4-5  80-100 Zapnutie a vypnutie detskej poistky
min.

Varny panel musi byt vypnuty.

Pecenie** Zapnutie: Dotknite sa symbolu ¥y c= asi na 4 sekundy.
Rezne, prirodné alebo oba- 1 - 2 ks I 8- 12min Kontrolka nad symbolom { c= svieti 10 sekund. Varny
|'ované ' panel je zablokovany.

. . ,, -
Kotlety, prirodné alebo  1-2ks  A6-7 8- 12min. Vypnutie: Dotknite sa symbolu §c= priblizne na
4 sekundy. Blokovanie je zrusené.

obalované

Steak (hrubka 3 cm) 1-2ks AT7-8 8 - 12 min. L o

Ryby a rybie filé, obalo- 1-2ks AG-7 8 - 12 min. Automaticka detska poistka

vaneé Touto funkciou sa automaticky aktivuje detska poistka,
Ryby a rybie fil, obalo- 200 - A6-7  8-12min. ked vypnete varnu zonu.

vané a zmrazene, 300¢g . .

napr. rybie prsty Zapnutie a vypnutie

piect tom, ako sa zapina automaticka detska
poistka.— Strana 23

* DalSie varenie bez pokrievky

** Bez pokrievky
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sk  Casové funkcie

Casové funkcie

Existuju 2 rézne &asové funkcie:

m  Automatické vypnutie varnej zony
m  Kuchynsky budik

Varna zéna sa ma automaticky vypnut

Pre pozadovanu varnu zonu zadate ¢as trvania. Po
uplynuti €asu trvania sa varna zéna automaticky vypne.

Nastavenie ¢asu trvania
Musi byt zvolena a nastavena varna zona.

1. Dotknite sa symbolu ®. Indikator 12l varnej zény
svieti. Na indikatore Gasovaca svieti 4.
2. V priebehu nasledujucich 10 seklnd nastavte

pozadovany ¢as varenia v oblasti nastavenia.

0
— ¥
)

O

O
O

S
DRON(]
G
" -
N
| -
U

& c 7 o @B o § 5« 6«7+ 8- 9

Cas trvania plynie. Ked ste pre viacero varnych zén
nastavili ¢as trvania, vzdy sa bude zobrazovat ¢as
trvania vybranej varnej zony.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa varna zdna vypne.
Zaznie signal a na ukazovateli bude 10 sekund svietit
00, Ukazovatel 191 svieti jasno. Dotknite sa lubovolného

symbolu. Ukazovatele zhasnu a signal stichne.

Oprava alebo vymazanie ¢asu trvania

Viyberte si varnt zonu a dotknite sa symbolu (.
Ukazovatel Il svieti jasno. V oblasti nastavenia zmerite
alebo nastavte ¢as trvania na J4.

Upozornenie: Cas trvania mdzete nastavovat do

99 minut.

Automaticky ¢asovac

Pomocou tejto funkcie mbzete pre vietky varné zény
nastavit ¢as trvania. Po kazdom nastaveni varnej zény
sa spusti odpodéitavanie zvoleného ¢asu trvania. Varna
zéna sa po uplynuti ¢asu trvania automaticky vypne.

Pokyny na zapnutie automatického asovaca najdete v
kapitole Zakladné nastavenia.— Strana 23

Upozornenie: Cas trvania pre varnd zénu mozete
zmenit, alebo vypnut automaticky ¢asovac pre varnu
zoénu:

Vyberte si varni zénu a dotknite sa symbolu (.
Pozadovany ukazovatel 1=l svieti jasno. V oblasti

nastavenia zmerite alebo nastavte ¢as trvania na 40,
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Kuchynsky ¢asovac

Pomocou kuchynského &asovada mozno nastavit ¢as
do 99 minut. Je nezavisly od vSetkych ostatnych
nastaveni.

Zapnutie kuchynského ¢asovaca
Kuchynsky ¢asova¢ moézete nastavit 2 réznymi
spbsobmi:

m Ked je zvolend varna zéna, dotknite sa symbolu (®
2-krat v priebehu 10 sekund.
m Ked nie je zvolena varna zdna, dotknite sa symbolu

O.

Ukazovatel L\ svieti.

Nastavenie kuchynského budika
PoZadovany Cas nastavte v oblasti nastavenia.

Po uplynuti ¢asu

Po uplynuti ¢asu zaznie signal. Na indikatore ¢asovada

svieti I, Indikator L\ pre kuchynsky budik jasne svieti.

Po 10 sekundach sa indikator vypne.

Zobrazenie ¢asu

Pomocou symbolu ® vyberte kuchynsky budik. Cas sa
zobrazi na 10 sekund.

Uprava éasu

Pomocou symbolu (® vyberte kuchynsky budik a
nastavte ho nanovo.

[B) Automatické vypnutie

Ak je niektora z varnych zdn zapnuta dlhSiu dobu bez
zmeny jej nastavenia, aktivuje sa automaticky ¢asovy
limit.

Ohrev varnej zony sa prerusi. Na indikatore varnych zén
striedavo blika symbol F & a ukazovatel zvy$kového
tepla H/h.

Ked sa dotknete fubovolnej ovliadacej plochy, indikator
zhasne. MozZete vykonat nové nastavenie.

To, kedy sa aktivuje ¢asovy limit, zavisi od nastaveného
varného stupna (1 az 10 hodin).



[€]Ochrana pri utierani

Ak utierate ovladaci panel, kym je zapnuty varny panel,
moze dojst k zmene nastaveni.

Aby sa tomu zabranilo, disponuje varny panel funkciou
ochrany pri utierani. Dotknite sa symbolu ¥ c=. Zaznie
signal a indikator nad symbolom ¥ c» svieti. Ovladaci
panel je na 30 sekund zablokovany. Ovladaci panel
mdbZete utriet bez toho, aby ste zmenili nastavenia.

Upozornenie: Hlavny vypinac¢ je z funkcie ochrany pri

utierani vyfiaty. Varny panel mdZete kedykolvek vypnut.

BN Indikator spotreby energie

Pomocou tejto funkcie mbzete zobrazit celkovu
spotrebu energie medzi zapnutim a vypnutim varného
panela.

Po vypnuti sa bude 10 sekund zobrazovat hodnota
spotreby v kilowatt hodinach, napr. 1,08kWh.

Presnost indikatora je okrem iného zavisla od kvality
napéatia danej elektrickej siete.

O | O
Ol O. C
5 .

« 2. 3. 4. 6+ 7+ 8- 9
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Indikator nie je aktivovany. Pokyny na aktivovanie
indikatora najdete v kapitole Zakladné
nastavenia.— Strana 23

Ochrana pri utierani sk

B Zakladné nastavenia

Vas spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia. Tieto
nastavenia si mézete upravit podla vlastnych potrieb.

Indikator Funkcia

[]

i Automaticka detska poistka

Vypnuté.*

Zapnuté.

Manudlna a automatickd detska poistka vypnuta.

Pyl <o 22 M

[ N]

Zvukovy signal

Potvrdzuijuci signal a signal chybnej obsluhy st vypnuté
(signdl hlavného vypinaca vzdy zostava).

Zapnuty je len signdl chybnej obsluhy.
Zapnuty je len potvrdzujuci signal.
Potvrdzujuci signal a signal chybnej obsluhy su zapnuté.”

Dau ]y

D] I ]

)
(N}

Indikator spotreby energie (Podrobnosti o siefovom
napéti si vyziadajte od svojho dodavatela elektrickej
energie)

Indikator spotreby vypnuty.*

Indikator spotreby pri sietovom napéti 230 V.
Indik&tor spotreby pri sietovom napéati 400 V.
Indikator spotreby pri sietovom napéti 220 V.
Indikator spotreby pri sietovom napati 240 V.

D] R I Y

ng

Automaticky ¢asovac
Vypnuté.*
Cas trvania, po ktorom sa vypnd varné zony.

calcal m
2 g3

Wa)
[Xn]

Dy

Trvanie signalu uplynutia doby ¢asovaca
10 sekund*

30 sekund

1 minuta.

gl Mgl <™

~d

Pripojenie vyhrevnych telies

Vypnuté.

Zapnuté.

Posledné nastavenie pred vypnutim varnej zony.*

3 ™

L ]

[Ku

Cas vyberu varnej zony
Neobmedzeny: Vzdy mozete nastavit naposledy zvolenu
varnu zonu alebo vybrat nové nastavenie.”

Naposledy zvolend varnu zénu moZete nastavit do 10
sekund od jej zvolenia, potom budete musiet varnu zénu
pred nastavenim znova vybrat,

3 ™

m

O Obnovenie zakladnych nastaveni
o \ypnuté.*
i Zapnuté.

*Zakladné nastavenie
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sk  Cistenie

Zmena zakladnych nastaveni
Varny panel musi byt vypnuty.

1. Zapnite varny panel.
2. V priebehu nasledujtcich 10 sekind sa symbolu ®
dotykajte 4 sekundy.

O | O
O 1 Oy CH
3 . 5 .

6+ 7+ 8- 9

. 2. 4 -

Na lavom displeji blikaju striedavo symboly = a {, na
pravom displeji svieti .

3. Symbol ®viackrat stlacajte, kym sa neobjavi
pozadovany indikator.
4. V oblasti nastaveni nastavte pozadovanu hodnotu.

O | O

Ol 05 o %
-2+ 3. 4-5+6:

*

7+« 8+ 9
5. Dotykajte sa symbolu ® 4 sekundy.
Nastavenie je aktivované.

Vypnutie

Ak chcete opustit zakladné nastavenie, varny panel
zapnite hlavnym vypinaCom a znova ho nastavte.
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[l Cistenie

Vhodné Cistiace a oSetrovacie prostriedky si mbzete
objednat prostrednictvom zékaznickeho servisu alebo
v naSom on-line obchode.

Sklokeramika

Varny panel vycCistite po kazdom vareni. Zabranite tak
pripalovaniu zvyskov.

Varny panel Cistite az vtedy, ked je dostato¢ne
vychladnuty.

Pouzivajte len Ggistiace prostriedky vhodné na
sklokeramiku. Riadte sa pokynmi na Cistenie
uvedenymi na obale.

Nikdy nepouzivajte:

neriedené prostriedky na ru¢né umyvanie riadu,
Cistiace prostriedky do umyvacky riadu,

abrazivne Cistiace prostriedky,

agresivne Gistiace prostriedky ako sprej na Cistenie
rury alebo odstrafiova¢ skvrn,

drsné Spongie,

m vysokotlakovy Cisti€ alebo parny Cistic.

Silné znedistenie odstranite najlepsSie Skrabkou na sklo,
ktoru si mbzete zakupit. Riadte sa pokynmi vyrobcu.

Vhodnu Skrabku na sklo dostanete aj v zakaznickom
servise alebo v naSom internetovom obchode.

So Specialnymi Spongiami na Cistenie sklokeramiky
docielite dobré vysledky distenia.

Ram varného panela

Aby ste predisli poSkodeniu ramu varného panela,
dodrziavajte, prosim, nasledujice pokyny:

Pouzivajte len teply umyvaci roztok.
m  Nové Cistiace Spongie pred pouzitim ddkladne
premyte.
m Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne prostriedky.
m Nepouzivajte Skrabku na sklo.



Poruchy, ¢o robit?

Ak dbjde k poruche, Gasto je spdsobena len nejakou
drobnostou. Skoér ako zavolate servis, prestudujte si
pozorne pokyny uvedené v tabulke.

Elektronika vasho varného panela je umiestnena pod
ovladacim panelom. V désledku réznych vplyvov sa tato
oblast mbéZe zohriat na velmi vysoku teplotu.

Indikator
Nesvieti

Chyba
Napéjanie elektrickym pridom je prerusené.

Poruchy, ¢o robit? sk

Aby nedoslo k prehriatiu elektroniky, varné zény sa v
pripade potreby automaticky vypnu. Indikator F2, FH,
alebo F5 sa bude striedavo zobrazovat s ukazovatefom
zvySkového tepla H alebo h.

Opatrenie

Skontrolujte domovu poistku spotrebi¢a. Pomocou inych elektronickych
pristrojov skontrolujte, ¢i nedoslo k vypadku elektrického pradu.

VSetky ukazovatele bli-  Ovladacia plocha je mokra alebo na nej lezi

Osuste ovladaciu plochu alebo z nej odstrarite dany predmet.

kaju nejaky predmet.

FZ Na viacerych varnych zonach sa po dihsicas  Chvilu pockajte. Dotknite sa [ubovolnej oviadacej plochy. Ked zhasne sym-
varilo s velmi vysokym vykonom. Na ochranu  bol ~Z, elektronika dostatocne vychladla. MoZete pokracovat vo varen.
elektroniky sa varna zona vypla.

FH Aj napriek vypnutiu prostrednictvom &£ sa Chvilu pockajte. Dotknite sa lubovolnej oviadacej plochy. Ked zhasne sym-

elektronika dalej zohrievala. Preto sa vypli
vSetky varné zony.

bol =4, moZete pokracovat vo varen.

Striedavo blikaju F5 a  Vystraha: V oblasti ovladacieho panela je polo-
varny stuperi. Zaznie zeny horuci hrniec. Hrozi prehriatie elektroniky.
zvukovy signdl

Odstrante hrniec. Po chvili zhasne indikdtor chyby. MoZete pokracovat vo
vareni,

V oblasti ovladacieho panela je polozeny horuci
hrniec. Na ochranu elektroniky sa varnd zona

F 5a zvukovy signal

QOdstrante hrniec. Chvilu pockajte. Dotknite sa fubovolnej ovladacej plo-
chy. Ked zhasne 5, moZete pokracovat vo vareni.

vypla.
Fg Varna zona bola prili§ diho v prevadzke a vypla  Varnu zonu moZete ihned znova zapnit.

sa.
£ Varné zony sanezo- Je zapnuty rezim ukazky Vypnite rezim ukazky: Odpojte spotrebi¢ na 30 sekund od elektrickej siete
hrievaju (vypnite domovu poistku alebo istic v poistkovej skrini). V priebehu nasle-

dujucich 3 minut sa dotknite 'ubovolnej ovlddacej plochy. Rezim ukdzky sa
Vypne.

Chybové hlasenie na displeji

Ked' sa na displeji s ukazovatelmi zobrazi chybové
hlasenie ozna&ené pismenom ,E“, napr. EO111,
spotrebiC vypnite a znova zapnite.

Ak ide o jednorazovu poruchu, hlasenie zmizne. Ak sa
chybové hlasenie zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky
servis a uvedte pritom presné znenie chybového
hlasenia.
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sk Zakaznicky servis

V& Zakaznicky servis

Ak vas spotrebiC vyZzaduje opravu, je vam k dispozicii
nas zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné riesenie,
aby sme zabranili zbyto&nym navstevam technikov
zékaznickeho servisu.

Cislo E a ¢islo FD

Pri komunikacii s naSim zakaznickym servisom
uvadzajte Cislo E a ¢islo FD daného spotrebida. Typovy
Stitok s tymito Cislami najdete na sprievodnom
dokumente spotrebica.

Dovolujeme si vas upozornit, ze navsteva servisného
technika v pripade poruchy spdsobenej nespravnou
obsluhou je aj v ramci zaru¢ného obdobia spoplatnena.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch

Kontaktné udaje vsetkych krajin najdete v prilozenegj
zozname sluZieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebic.
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BNSkuasobné pokrmy

Tato tabulka bola zostavena pre skiusobné pracoviska,
aby sa ulahcilo testovanie naSich spotrebidov.

Udaje v tabulke sa vztahuju na nase prislusenstvo
znacky Schulte-Ufer (4-dielna sdprava hrncov na
indukény ohrev HEZ 390042) s nasledovnymi
rozmermi:

Skusobné jedla

Stupen predva-

Ohrievanie/predvarenie

Skusobné pokrmy sk

Hrniec s ru¢kou @ 16 cm, 1,2 |, na @ jednookruhova
varna zona 14,5 cm

m Hrniec @ 16 cm, 1,7 |, na @ jednookruhova varna
zona 14,5 cm

m Hrniec @ 22 cm, 4,2 |, na @ varnej zény 18 alebo 17
cm

m Panvica @ 24 cm, |, na @ varnej zony 18 alebo 17
cm

DalSie varenie

Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk

renia

Rozpustanie ¢okolady

a varenia a

Riad: kastrdl s ruckou

Cokolddovd poleva (napr. Dr. Oetker horkd ¢oko-
lada, 150 g) na varnej zéne s @ 14,5 cm

1. Nie

Zohrievanie a udrziavanie teploty SoSovicového eintopfu

Riad: hrniec

Sosovicovy eintopf podla DIN 44550

ZacCiatocna teplota 20 °C

Mnozstvo 450 g pre varnd zonu s @ 14,5 cm 9

cca 2:00 bez miesania Ano 1. Ano

Mnozstvo: 800 g pre varnt zénus @ 18 9
alebo 17 cm

cca 2:00 bez miesania Ano 1, Ano

Sosovicovy eintopf z konzervy
napr. SoSovicova terina s parkom od firmy Erasco:

ZacCiatocna teplota 20 °C

Mnozstvo 500 g pre varnd zonu s @ 14,5 cm 9

cca 2:00 Ano 1, Ano
(premieSat po cca 1:30)

Mnozstvo: 1000 g pre varnd zonu s @ 18 9
alebo 17 cm

cca 2:30 Ano 1, Ano
(premiesSat po cca 1:30)

Varenie beSamelovej omacky

Riad: kastrdl s ruckou

Teplota mlieka: 7 °C

Recept: 40 g masla 40 g muky, 0,5 | mlieka g2
(obsah tuku 3,5 %) a Stipka soli pre varnu
z6nus @ 14,5¢cm

cca 5:20 Nie 113 Nie

L Rozpustite maslo, vmieSajte
muku a sol a zaprazku poprazte
3 minuty.

2Do zaprazky pridajte mlieko a za staleho mie-
Sania privedte do varu.

3 Ked begamelova omacka
zovrie, nechajte ju povarit dal-
Sie 2 mintty na stupni 1, pricom
ju stéle mieSajte.
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sk Skusobné pokrmy

Skusobné jedla Ohrievanie/predvarenie Dalsie varenie

Stupen predva- Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk
renia a varenia a

Varenie mlienej ryze - dalSie varenie s pokrievkou

Riad: hrniec
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 9 cca 6:45 Nie 2 Ano
pre varnu zonu s @ 14,5 cm vriet. Prepnite naspét na stuper pre
dalSie varenie a do mlieka pridajte
ryzu, cukor a sol.
Celkovy Cas trvania (vratane povare-
nia) cca 45 minut
Po 10 mindtach mlie¢nu ryzu
premiesajte.
Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g 9 cca 7:20 Nie 2 Ano
soli pre varnui zonu s @ 18 alebo 17 cm vriet. Prepnite naspat na stupefi pre

dalSie varenie a do mlieka pridajte
ryzu, cukor a sol.
Celkovy Cas trvania (vratane povare-
nia) cca 45 minut

Po 10 mindtach mliec¢nu ryzu

premieSajte.
Varenie mlie€nej ryze — dalSie varenie bez pokrievky
Riad: hrniec
Teplota mlieka: 7 °C
Recept: 190 g gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 9 cca 7:30 Nie 2 Nie
750 mI mlieka (obsah tuku 3,5 %) a 1 g soli RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka
pre varnt zonu s @ 14,5 cm a zohrievajte za staleho miesania.
Pri teplote mlieka cca 90 °C prep-
nite naspat na stupen pre dalSie
varenie.
Nechajte cca 50 mindt mierne vriet.
Recept: 250 g gulatozrnnej ryze, 120 g 9 cca 8:00 Nie 2 Nie
cukru, 11mlieka (obsah tuku 3,5 %)a 1,59 RyZu, cukor a sol pridajte do mlieka
soli pre varnt zénu s @ 18 alebo 17 cm a zohrievajte za staleho miesania.
Pri teplote mlieka cca 90 °C prep-
nite naspdt na stupen pre dalSie
varenie.
Nechajte cca 50 minut mierne vriet.
Varenie ryze
Riad: hrniec
Teplota vody 20 °C
Recept podla DIN 44550:
125 g dlhozrnej ryZe 300 g vody a Stipka 9 cca 2:48 Ano 2 Ano
soli pre varnu zonu s @ 14,5 cm
Recept podla DIN 44550:
250 g dihozrnnej ryze, 600 g vody a $tipka 9 cca3:15 Ano 2. Ano

soli pre varnu zénu s @ 18 alebo 17 cm
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Skusobné jedla Ohrievanie/predvarenie

Skusobné pokrmy sk

DalSie varenie

Stupen predva- Cas trvania (min:s) Pokrievk Stupen dalSieho Pokrievk

renia a

varenia a

Pecenie steakov z bravovej panenky

Riad: panvica na pecenie

ZacCiatoCnd teplota pre steaky z panenky: 7
*C

Mnozstvo: 3 steaky z panenky (celkova hmot- 9 cca 2:40 Nie
nost cca 300 g, hrdbka cca 1 cm) 15 g sinec-

nicového oleja pre varnu zénu s @ 18 alebo

17 cm

7 Nie

Pecenie palaciniek

Riad: panvica na pecenie

Recept podla DIN EN 60350-2

Mnozstvo: 55 ml cesta na jednu palacinku 9 cca 2:40 Ni
pre varnu zénu s @ 18 alebo 17 cm

e

6 alebo 6. podla Nie
stupiia zhnednutia

Fritovanie zmrazenych hranoléekov

Riad: hrniec

Mnozstvo: 1,8 kg sinecnicového oleja, na 9 Kym sa nedosiahne teplota oleja Nie
jednu porciu: 200 g zmrazenych zemiako- 180 °C

vych hranolCekov (napr. McCain 123 Frites

Original) pre varnti zénu s @ 18 alebo 17 cm

9 Nie

Ak sa robia pokusy na varnej zéone s @ 18 cm s
vykonom 1500 W, predlzuje sa doba varenia o cca 20
% a stupen dalSieho varenia sa zvysi o jeden stupen.
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001243763
980821
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