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A\ Instrucoes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente manual. S6
assim podera utilizar o seu aparelho de
forma segura e correcta. Guarde as
instrucdes de utilizacdo e montagem para
consultas futuras ou para futuros
utilizadores.

Esta instrucdo so € valida, se estiver
indicada a abreviatura do respectivo pais
no aparelho. Se a abreviatura ndo aparecer
no aparelho, deve ser consultado o manual
de instalagao, que inclui as indicagoes
necessarias para a mudanca do aparelho
para as condicdes de ligacdo do pais.

Categoria do aparelho: Categoria 1

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, nédo ligue o aparelho.

Apenas um técnico autorizado pode ligar o
aparelho e efectuar a adaptacédo para um
outro tipo de gas. A instalagcédo do aparelho
(ligacao eléctrica ou a gas) tem de ser
realizada de acordo com as instrucdes de
utilizacao e de instalacdo. Uma ligacao
incorrecta e regulacdes erradas podem
provocar graves acidentes e danos no
aparelho. O fabricante do aparelho nao se
responsabiliza por este tipo de danos. A
garantia do aparelho perde a validade.

Atencao:Este aparelho soO esta previsto
para funcédo de cozinhar. N&o pode ser
utilizado para outras fungdes, como por
exemplo, aquecer o local.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Atencao:A utilizacdo de um fogao a gas
leva a formacao de calor, humidade e
produtos de combustao no local.
Especialmente se o aparelho estiver em
funcionamento, deve prestar-se atencéo a
boa ventilacdo do local: as aberturas
naturais de ventilacdo devem ser mantidas
livres ou instalar um dispositivo de
ventilacdo mecanico (p. ex., um exaustor).

Uma utilizacao intensiva e prolongada do
aparelho pode tornar necessaria uma
ventilagcdo adicional, p. ex., a abertura de
uma janela, ou uma ventilacdo activa, p.
ex., activacao do dispositivo de ventilagao
mecanico existente no regime de poténcia
maxima.

Este aparelho ndo esta concebido para o
funcionamento com um relégio externo ou
um comando a distancia.

N&o utilize dispositivos de protegao
inadequados ou grelhas de protecdo para
criancas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura
do aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizacao.

As criancas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser gque tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéao.

Insira sempre 0s acessorios correctamente
no interior do aparelho. Consulte o topico
Descricdo de acessorios no manual de
instrucoes.

O aluminio pode soltar-se do tabuleiro
devido a atrito mecéanico ou a alimentos
acidos, alcalinos ou salgados, por ex.
acidos da fruta ou bolo alcalino. Nao
coloque os alimentos diretamente no
tabuleiro. Forre o tabuleiro com o papel
manteiga. Nao utilize objetos metalicos
nem afiados. Nao utilize produtos de
limpeza agressivos nem abrasivos.

Perigo de incéndio!

Ao abrir a porta do aparelho, forma-se
uma corrente de ar. O papel vegetal pode
tocar nas resisténcias e incendiar-se.
Durante o pré-aguecimento, nunca
coloque papel vegetal solto no acessorio.
Coloque sempre um recipiente ou uma
forma em cima do papel vegetal para o
seqgurar. Forre apenas a area necessaria
com papel vegetal. O papel vegetal néo
deve sobressair do acessorio.

Os objectos inflamaveis armazenados no
interior do aparelho podem incendiar-se.
Nunca guarde objectos inflamaveis no
interior do aparelho. Nunca abra a porta
do aparelho quando for visivel fumo



dentro do mesmo. Desligue o aparelho e
puxe a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Feche a
alimentacdo de gas.

O dleo e a gordura quentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.

O aparelho fica muito quente; materiais
inflamaveis podem incendiar facilmente.
Nao guardar ou utilizar objectos
inflamaveis ( p. ex., latas de spray,
produtos de limpeza) por baixo ou junto
ao forno. Nao guardar objectos
inflamaveis no forno ou sobre este.

As zonas de cozinhar a gas que nao
tenham louga para cozinhar colocada em
cima ficam muito quentes durante o
funcionamento. O aparelho e um exaustor
que tenha sido colocado por cima podem
danificar-se ou incendiar-se. Os residuos
de gordura no filtro do exaustor podem
incendiar-se. As zonas de cozinhar a gas
devem apenas funcionar com louga para
cozinhar colocada em cima.

A parte de tras do aparelho fica muito
quente, o que podera originar danos nos
cabos de ligacdo. Os condutores de
corrente e as tubagens do gas nao
podem entrar em contacto com a parte de
tras do aparelho.

Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
as zonas de cozinhar nem os guarde no
interior do aparelho. Nunca abra a porta
do aparelho quando for visivel fumo
dentro do mesmo. Desligue o aparelho.
Retire a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Feche a
alimentacdo de gas.

As superficies da gaveta inferior podem
ficar muito quentes. Na gaveta, guarde
apenas acessorios do forno. Objectos
inflamaveis ndo podem ser guardados na
gaveta inferior.

Perigo de queimaduras!

O aparelho fica muito quente. Nunca
toque nas superficies interiores quentes
do aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha
as criancas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito
quentes. Use sempre uma pega de
cozinha para retirar os acessorios ou
recipientes quentes do interior do
aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se
no interior quente do aparelho. Nunca
prepare refeicbes com grandes
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Use apenas pequenas
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Abra a porta do aparelho com
cuidado.

As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma
estrutura da placa de cozinhar,
eventualmente existente, ficam muito
qguentes. Nunca toque nas superficies
guentes. Mantenha as criancas afastadas.

Durante o funcionamento as superficies
do aparelho ficam quentes. N&do tocar nas
superficies quentes. Mantenha as
criancas afastadas do aparelho.

A louca para cozinhar vazia fica
extremamente quente em cima de zonas
de cozinhar a gas em funcionamento.
Nunca aqueca louca para cozinhar vazia.

O aparelho aguece durante o
funcionamento. Deixe 0 aparelho
arrefecer antes de realizar a limpeza.

Atencao: Partes com as guais entra em
contacto podem ficar quentes durante o
funcionamento do grelhador. Criancas
pequenas devem ser mantidas afastadas.

Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar gqueimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.




Perigo de queimaduras!

= As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento
do aparelho. Nunca toque nas pecas
quentes. Manter fora do alcance das
criangas.

= Ao abrir a porta do aparelho, pode sair
vapor guente. Abra a porta do aparelho
com cuidado. Mantenha as criancas
afastadas.

= A agua no interior quente do aparelho
pode transformar-se em vapor de agua
quente. Nunca deite agua no interior
quente do aparelho.

Perigo de ferimentos!

= O vidro riscado da porta do aparelho
pode rachar. Ndo use raspadores de
vitroceramica, nem detergentes
agressivos ou abrasivos.

= As reparacdes indevidas sdo perigosas.
As reparacdes e substituicdes de
condutores de corrente e tubagens do
gas danificados s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico e
feche a alimentacao de gas. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

= Avarias ou danos no aparelho sédo
perigosos. Nunca ligue um aparelho
defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Feche a alimentac&o de gas. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

= Recipientes de tamanho inadequado,
danificados ou mal colocados podem
provocar ferimentos graves. Ter em
atencéo as indicacdes sobre 0s
recipientes para cozinhar.

= Atencao: A tampa de vidro pode rebentar
devido ao calor. Antes de fechar a tampa,
fechar todos os queimadores. Aguarde
que o forno arrefeca, antes de fechar a
tampa de vidro.

= Se o0 aparelho for colocado em cima de
uma base solto, podera deslizar da base.
O aparelho tem de ser fixado de forma
segura a base.

Perigo de tombar!

»

Aviso: Para evitar que o aparelho tombe ¢é
necessario montar uma protecgao
correspondente. Leia as instru¢cdes de
montagem.

Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sao perigosas.
As reparacdes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

= O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca cologue os cabos de
electrodomeésticos em contacto com
partes quentes do aparelho.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
N&o utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Ao substituir a ldmpada no interior do
aparelho, os contactos do casquilho da
lampada encontram-se sob tensdo. Antes
de proceder a substituicao, puxe a ficha
da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico.



= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da

Causas de danos

Placa de cozinhar
Atencao!

m Utilize as zonas de cozedura apenas com o recipiente
colocado. N&o aqueca panelas ou frigideiras vazias. O fundo
da panela é danificado.

m O fundo das panelas ou das frigideiras deve ser plano.

m Colocar a panela ou a frigideira ao centro, sobre o
queimador. Deste modo, o calor da chama do queimador é
transferido na perfeicdo para o fundo da panela ou da
frigideira. As pegas nao ficam danificadas, assegurando-se
uma maior poupanca de energia.

m Preste atencéo para que os queimadores estejam limpos e
secos. A torneira e as Ytampas dos queimadores tém de
estar bem assentes no seu lugar.

m Preste atencéo para que a tampa nao esteja fechada,
quando o fogéo é colocado em funcionamento.

Danos no forno
Atencao!

m Acessorios, pelicula, papel vegetal ou recipientes sobre a
base do forno: ndo coloque quaisquer acessorios sobre a
base do forno. Nao forre a base do forno com pelicula, seja
de que tipo for, nem com papel vegetal. Ndo pouse
recipientes na base do forno se tiver regulado uma
temperatura superior a 50 °C. Provoca retencéo do calor. Os
tempos de cozedura e de assadura deixam de ser 0s
mesmos e danifica o esmalte.

tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

de agua. A mudancga de temperatura pode danificar o
esmalte.

Alimentos humidos: ndo guarde alimentos himidos durante
muito tempo no interior do aparelho fechado, pois pode
danificar o esmalte.

Sumo de fruta: se estiver a confeccionar bolos de fruta muito
sumarenta, nao encha demasiado o tabuleiro. O sumo de
fruta que pinga do tabuleiro deixa manchas que nunca mais
saem. Se possivel, utilize o tabuleiro universal mais fundo.

Deixar arrefecer com a porta do aparelho aberta: deixe o
interior do aparelho arrefecer sempre com a porta fechada.
Mesmo apenas com uma frincha da porta do forno aberta, as
fachadas dos modveis contiguos podem ficar danificadas com
o tempo.

Vedante da porta muito sujo: se 0 vedante da porta estiver

muito sujo, a porta do aparelho deixa de fechar bem durante
o funcionamento. As fachadas dos mdveis contiguos podem
ser danificadas. Mantenha o vedante da porta sempre limpo.

Porta do aparelho como assento ou suporte: nao se ponha
em pé, sente ou pendure na porta do aparelho. Nao coloque
recipientes ou acessorios em cima da porta do aparelho.

Inserir o acessoério: dependendo do modelo do aparelho, ao
fechar a porta, o acessoério pode riscar o vidro da porta.
Insira sempre o0 acessorio no aparelho até ao batente.

Transportar o aparelho: n&do transporte nem segure o
aparelho pela pega da porta. A pega nédo suporta o peso do
aparelho e pode partir-se.

Agua no interior quente do aparelho: nunca deite dgua no
interior do aparelho, quando este estiver quente. Cria vapor

Danos na gaveta inferior
Atencao!

N&o cologue objectos quentes na gaveta inferior. Ela pode ser
danificada.

Colocacao, ligacao de gas e ligacao eléctrica

Ligacao de gas

A instalacéo so6 pode ser efectuada por um técnico
especializado autorizado ou por um técnico especializado do
Servigo de Assisténcia Técnica, de acordo com as instrugdes
indicadas em "Ligagdo de gas e mudanga para um outro tipo
de gas".

Para o técnico especializado autorizado ou Servico de
Assisténcia Técnica

Atencgao!

m As condicOes de ajuste para este aparelho estdo indicadas
na placa de caracteristicas, na parte de tras do aparelho. O
tipo de gas ajustado de fabrica esta identificado com uma
estrela (*).

m Antes da colocacao do aparelho, verifiqgue as condigdes de
acesso a rede (tipo de gas e pressao do gas) e certifique-se
de que o ajuste de gas do aparelho esta de acordo com
estas condigdes. Se for necessario alterar os ajustes do
aparelho, siga as instru¢cdes no capitulo "Ligacdo de gas e
mudanga para um outro tipo de gas".

m Este aparelho néo esta ligado a uma conduta de gases de
exaustao. Deve ser ligado e colocado em funcionamento de

acordo com as condigdes de instalag&o. Nao ligue o
aparelho a uma saida de gases de exaustdo. E necessario
considerar todas as normas de ventilagao.

m A ligacdo de gas deve ser realizada através de uma ligagdo

fixa, ou seja, ndo movel (tubagem do gas), ou de um tubo
flexivel de seguranga.

Se for utilizado o tubo flexivel de seguranca, prestar
impreterivelmente atencdo para que o tubo flexivel néo seja
entalado ou recalcado. O tubo flexivel ndo pode entrar em
contacto com superficies quentes.

m A tubagem do gas (tubo do gas ou tubo flexivel de

seguranca) pode ser ligada ao lado direito ou esquerdo do
aparelho. A ligagao deve dispor de um mecanismo de fecho
de facil acesso.



Problemas na instalacao de gas / cheiro a gas

Se sentir cheiro a gas ou constatar que existem problemas na
instalacao de gas, deve

m fechar imediatamente a alimentacdo de gas ou a valvula da
botija de gas;

m apagar imediatamente qualquer lume, chama e cigarros;

m desligar aparelhos eléctricos, incluindo lampadas;

m abrir as janelas e arejar bem o espago;

m chamar o servico de assisténcia técnica ou a empresa de
abastecimento de gas.

Deslocar o aparelho pela tubagem do gas ou
pelo manipulo da porta

N&o desloque o aparelho segurando na tubagem do gas; ela
pode ficar danificada. Perigo de fuga de gas! Nao desloque o
aparelho segurando no manipulo da porta. As dobradicas da
porta e o manipulo poderiam ficar danificados.

Ligacao eléctrica

Atencao!

m Solicite a colocacdo do aparelho ao seu Servigco de
Assisténcia Técnica. Para a ligacdo € necessario um fusivel

16 A. O aparelho esta concebido para o funcionamento a
220-240 V.

m Se a tensdo da rede eléctrica descer além dos 180V, o
sistema de ignicéo eléctrico ndo funciona.

m Se o aparelho for incorrectamente ligado e surgirem danos,
€ anulado o direito a garantia.

m Se o cabo de rede for danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo respectivo Servigo de Assisténcia Técnica ou
por uma pessoa com qualificagdo equivalente.

Para o Servico de Assisténcia Técnica
Atencao!

m O aparelho deve ser ligado de acordo com os dados na
placa de caracteristicas.

m Ligue o aparelho apenas a uma ligagao eléctrica que
corresponda aos regulamentos em vigor. A tomada deve ser
facilmente acessivel, para que o aparelho possa ser
desligado da rede eléctrica em caso de necessidade.

m E necessério providenciar a existéncia de um sistema de
corte de multiplos pinos.

= Nunca utilize cabos de extenséo ou fichas de contactos
multiplos.

m Por razdes de seguranca, este aparelho so pode ser ligado a
uma ficha com ligacéo a terra. Se a ligacéo a terra ndo
corresponder aos regulamentos, nao esta garantida a
protecgao contra perigos eléctricos.

m Para a ligagado do aparelho, deve utilizar-se um cabo do tipo
H 05 W-F ou um cabo equivalente.

Nivelar o fogao
Coloque o fogao directamente no chéo.

1. Puxe a gaveta de rodapé para fora e retire-a, puxando-a para
cima.
Os pés regulaveis encontram-se a frente e atras, na parte
interior do rodapé.

2.Rode os pés com a chave sextavada para cima ou para
baixo, conforme necessario, até o fogéo ficar nivelado
(figura A).

3.Insira novamente a gaveta de rodapé (figura B).

Fixacao a parede

Para garantir que o fogdo ndo tomba, tem de fixa-lo a parede
com o angulo fornecido. Siga as instrugdes de montagem
sobre a fixagédo a parede.

Colocacao do aparelho

m O aparelho deve ser colocado de acordo com as dimensodes
indicadas e directamente sobre o chédo da cozinha. O
aparelho nao deve ser colocado sobre qualguer outro
objecto.

m A distancia entre o bordo superior do fogédo e o bordo
inferior do exaustor deve corresponder as especificagdes do
fabricante do exaustor.

m Preste atencédo para que o aparelho nao volte a ser
deslocado apds a colocacdo. A distancia entre o queimador
forte ou o queimador wok e as frentes adjacentes dos
maoveis ou a parede tem de ser de, no minimo, 50 mm.



Medidas a considerar durante o transporte

Fixe todas as pecas mdveis no e sobre o aparelho com uma
fita adesiva, que possa ser removida sem deixar vestigios.
Insira todos os acessorios (p. ex., tabuleiro) nos respectivos
compartimentos, com uma caixa de cartao fina nos bordos,
para evitar uma danificagdo do aparelho. Cologue uma caixa
de cartdo ou semelhante entre a parte dianteira e traseira, para
evitar um esbarramento na face interior da porta de vidro. Fixe
a porta e, se existente, a tampa aos lados do aparelho,
utilizando uma fita adesiva.

Guarde a embalagem original do aparelho. Transporte o
aparelho apenas na embalagem original. Observe as setas de
transporte na embalagem.

O seu novo aparelho

Neste capitulo podera obter informagdes sobre o aparelho, os
modos de funcionamento e os acessorios.

Generalidades

A versdo depende do respectivo modelo.
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Esclarecimentos

1* Tampa**
2% Saida de vapor
Atencao!

Quando o forno estiver em funcionamento, sai vapor
quente neste local

3 Placa de cozinhar**

4 Painel de comandos**

5* Ventoinha de arrefecimento
6 Porta do forno**

7* Gaveta de rodapé**

* Opcional (disponivel em alguns aparelhos)

** Conforme o tipo de aparelho, os pormenores podem ser
diferentes.

Se a embalagem original ja nao estiver disponivel

Acondicione o aparelho numa embalagem protectora, para
assegurar uma proteccao suficiente contra eventuais danos de
transporte.

Transporte o aparelho na posicéo vertical. Ndo segure no
aparelho pelo manipulo da porta ou pelas ligagdes na parte
traseira, dado que estas poderdo danificar-se. Nao coloque
objectos pesados sobre o aparelho.

Area de cozedura

Aqui recebe uma visdo geral sobre o painel de comandos. A
versao depende do respectivo modelo.
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Esclarecimentos

1 Saida de vapor

Atencao!
Durante o funcionamento do forno sai vapor quente
neste local

Queimador normal

Queimador normal

Queimador forte

||l w|N

Queimador econdmico




Painel de comandos

Aqui recebe uma visdo geral sobre o painel de comandos. A
versao depende do respectivo modelo.
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Esclarecimentos

1 Interruptor para o queimador (selector de fungdes)
2 Comando multifuncdes

3 Botao de ignicéo

4 Interruptor do fogao

Selector de fungoes

Rodar o selector de fung¢des para a esquerda, de modo a
ajustar a temperatura do forno, ou para a direita, para
seleccionar a funcao de grill.

Posicoes Funcao
° Posicao neutra O forno ndo aquece.
170-270 Zona de tempe- Zona da temperatura em °C

ratura para confeccionar bolos nas
formas de bolos, pizza no

tabuleiro, bolachas etc.

™ Poténcia do grill Ajuste da boca de grelhar
para se grelhar com tempera-
tura maxima.

Poténcia de aguecimento do queimador: 3 kW
Poténcia de aquecimento do grill a gas: 2,1 kW

Tecla da lampada
Com esta tecla é ligada a lampada do forno.

O seu acessorio

O acessorio fornecido é adequado para preparar muitos
pratos. Assegure-se de que insere sempre 0 acessorio com o
lado correcto no interior do aparelho.

Para que alguns pratos ainda figuem melhores ou para que o
manuseamento do seu forno se torne ainda mais confortavel,
existe uma grande oferta de acessorios especiais.

Grelha

Para recipientes, formas de bolos,
carne para assar, pecgas para gre-
Ihar e refeicdes ultracongeladas.

Insira a grelha com o lado aberto

virado para a porta do forno e a cur-

vatura virada para baixo ~—.

Voltar a pressionar para desligar o comando multifuncdes.

Botao de ignigcao
Com este botédo activa-se o sistema de igni¢céo electrénico.

Se pressionar o botéo, todos os isqueiros acendem ao mesmo
tempo.

Botao do queimador

Com os quatro botdes dos queimadores pode ajustar a
poténcia de aquecimento dos zonas de cozedura.

Posicoes Funcgao/Fornos a gas

6 Posicéo neutra O forno esta desligado.

© Faixa de ajuste Chama grande = ajuste mais forte
0 Chama econdémica = ajuste menor

No final da faixa de ajuste encontra-se um batente. Nao deve
continuar a rodar.

Chapa de protecao
Para utilizar quando fizer grelhados.

Utilizar sempre a chapa de protecéo
quando fizer grelhados, para prote-
ger o painel de controlo e os botdes
dos interruptores de temperaturas
elevadas.

Tabuleiro de aluminio
Para bolos e bolachas.

Inserir no forno o tabuleiro com a
parte obliqua para a frente.
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Nota: Nao cologue os alimentos diretamente no tabuleiro de
aluminio. Forre o tabuleiro de aluminio com o papel manteiga.

Nota: A chapa de protecdo encontra-se na gaveta da base.



Inserir o acessorio

O acessorio pode ser inserido no forno em 5 alturas diferentes.

Insira 0 acessodrio sempre até ao encosto, para que nao fique
em contacto com a porta de vidro do forno.

O acessoério pode ser puxado para fora, mais ou menos até
meio, sem que tombe. Desta forma pode retirar facilmente os
alimentos.

Ao inserir o acessorio no forno, prestar atengéo a zona curva
na parte de tras do acessorio. SO assim encaixa
correctamente.

—
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Nota: O acessdrio pode deformar-se devido ao calor. Logo que
0 acessorio arrefega, volta a assumir a sua forma original. A
func@o nédo é influenciada.

Agarre o tabuleiro com ambas as maos, dos dois lados, e
insira-0 paralelamente na estrutura. Ao inserir o tabuleiro, evite
movimentos para a direita ou esquerda. Caso contrario, é dificil
inserir o tabuleiro. As superficies esmaltadas podem ficar
danificadas.

Podera adquirir acessorios no Servico de Assisténcia Técnica,
numa loja especializada ou através da Internet. Indique sempre
a referéncia HEZ.

Acessorios especiais

Pode comprar acessérios especiais junto do Servico de
Assisténcia Técnica ou no comércio da especialidade. Nas
nossas brochuras ou na internet podera encontrar diferentes
produtos adequados para o seu forno. A disponibilidade de
acessorios especiais ou a possibilidade de encomenda através
da internet difere de pais para pais. Podera encontrar
informacdes sobre 0 assunto nos documentos de venda.

Nem todos os acessodrios especiais sdo adequados para todos
os aparelhos. Ao efectuar a compra, indique sempre 0 nome
completo (N° E) do seu aparelho.

Acessorios especiais Numero HEZ

Funcéao

Tabuleiro para pizzas HEZ317000

Adequado particularmente para pizza, ultracongelados e tortas
redondas. Pode utilizar o tabuleiro para pizzas em vez do tabu-
leiro universal. Introduza o tabuleiro sobre a grelha e siga as
indicacdes nas tabelas.

Grelha de insergao HEZ324000

Para assar. Colocar a grelha sempre sobre o tabuleiro univer-
sal. A gordura e molho da carne a pingar s&do apanhados.

Chapa de grelhar HEZ325000

E utilizada ao grelhar em vez da grelha ou como proteccéo
contra salpicos, de modo a proteger o forno de sujidade forte.
Utilizar a chapa de gralhar apenas com o tabuleiro universal.

Pedacos a grelhar sobre a chapa de grelhar: Sé podem ser
utilizados os niveis de tabuleiro 1, 2 e 3.

Chapa de grelhar como protecgéo contra salpicos: o tabuleiro
universal é introduzido em conjunto com a chapa de grelhar
por baixo da grelha.

Pedra de cozinhar HEZ327000

A pedra de cozinhar € excelente para a preparagéo de pao, tri-
gos e piza de fabrico caseiro, que devem ficar com um fundo

estaladico. A pedra de cozinhar tem de ser sempre aquecida

previamente até a temperatura recomendada.

Tabuleiro em esmalte HEZ331003

Para bolos e bolachas.
Inserir no forno o tabuleiro com a parte obliqua para a frente.

Tabuleiro em esmalte com revestimento anti- HEZ331011

aderente

O bolo e as bolachas deixam-se distribuir bem no tabuleiro.
Inserir no forno o tabuleiro com a parte obliqua para a frente.

Tabuleiro universal HEZ332003

Para bolos suculentos, biscoitos, ultracongelados e grandes
assados. Também pode ser utilizado para apanhar gordura ou
molho da carne por baixo da grelha.

Inserir no forno o tabuleiro universal com a parte obliqua para
a frente.

Tabuleiro universal com revestimento anti-ade- HEZ332011
rente

Bolos suculentos, biscoitos, ultracongelados e grandes assa-
dos deixam-se distribuir bem no tabuleiro universal. Inserir no
forno o tabuleiro universal com a parte obliqua para a frente.

Tampa para tabuleiro profissional HEZ333001

Com a tampa, o tabuleiro profissional torna-se numa assadeira
profissional.
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Acessorios especiais Numero HEZ

Funcao

Tabuleiro profissional com grelha de insergdo HEZ333003

Adequada particularmente para a preparacédo de grandes
quantidades.

Grelha HEZ334000

Para recipientes, formas de bolos, assar, grelhar e ultraconge-
lados.

Assadeiras de vidro HEZ915001

A assadeira de vidro para guisados e soufflés. Particularmente
adequada para programas e sistema automatico de assar.

Artigos do Servico de Assisténcia Técnica

No Servigo de Assisténcia Técnica, numa loja especializada ou
nas lojas on-line disponibilizadas para cada pais, podera

adquirir os produtos de manutencéo e de limpeza bem como
outros acessorios adequados para 0s seus electrodomeésticos.
Indique sempre o nimero de artigo correspondente.

Toalhitas de limpeza para superficies em N.° de artigo 311134
ago inox

Previne o depdsito de sujidade. As toalhitas impregnadas com
um dleo especial garantem uma éptima protecgéo das super-
ficies de aparelhos em acgo inox.

Gel de limpeza para fornos e grelhadores N.° de artigo 463582

Para limpar o interior do forno. O gel € inodoro.

Adequado especialmente para a limpeza de superficies sensi-
veis, como p. ex. vidro, vitrocerdmica, aco inox ou aluminio.
Numa unica passagem, o pano de microfibras remove sujida-
des aguadas ou gordurosas.

Pano de microfibras com estrutura de N.° de artigo 460770
favos
Dispositivo de seguranca da porta N.° de artigo 612594

Para evitar que criangas abram a porta do forno. Dependendo
do tipo de porta do aparelho, o dispositivo pode ter que ser
aparafusado de maneira diferente. Respeite o folheto que
acompanha o dispositivo de seguranga da porta.

Antes da primeira utilizacao

Aqui encontrarad informacdes acerca dos passos a seguir antes
de preparar refeicdes pela primeira vez no seu forno ou placa
de cozinhar a gas. Antes de comecar a cozinhar, leia o capitulo
Indicacbes de seguranca.

Aquecer o forno

Para eliminar o cheiro a novo, aqueca o forno vazio fechado.
Preste atencdo para que ndo nenhum material de embalagem
na camara de cozedura.

Areje a cozinha enquanto o forno estiver a aquecer.

Como ajustar o queimador a gas
Exemplo na imagem: aquecer a 270 °C

1.Abra a tampa. A tampa deve estar aberta enquanto o fogao
estiver em funcionamento.

2. Abra a entrada de gas principal do aparelho. Conecte a ficha
a tomada. Abra a porta do forno.

3.Pressione e rode o interruptor do queimador para 270 °C.

4. Enquanto mantém pressionado o interruptor do queimador
do forno, pressione o botéo de ignicéosr.

29 270

5.0 gas que sai do queimador do forno é inflamado com ajuda
do botao de ignicdo. Para que a proteccao de ignicdo actue,
mantenha o queimador do forno pressionado durante
10 segundos.
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6. Através do orificio de observacao, verificar se a chama esta
acesa. Se nao estiver, repita o processo a partir do passo 3.

7.Fechar lentamente a porta do forno.
8.Apds 30 minutos, desligue o interruptor do queimador.

Como regular o grelhador a gas

1. Abra a tampa superior. A tampa superior tem de estar aberta
enguanto o fogao estiver em funcionamento.

2.Abra a alimentagéo principal do gas do aparelho. Ligue a
ficha a tomada.

3.Insira a chapa de protecdo na ranhura por baixo do painel de
controlo.

A chapa de protec&o deve ser inserida de modo a que o
bordo comprido fique virado para a frente, com a curvatura
voltada para baixo.

U UQOQ
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Fixe a chapa de protecdo com a ajuda dos suportes na
ranhura, por baixo do painel de controlo.

Certifiqgue-se de que a chapa de protecéo esta engatada nos
suportes. Se ndo for possivel retirar a chapa de protegao,
entdo ela esta corretamente engatada. Pode agora utilizar a
chapa em seguranga. Se a conseguir extrair, insira-a na
ranhura, num angulo ligeiramente mais inclinado, e certifique-
se de que encaixa nos suportes.

4. Feche a porta do forno, de modo a que fique o mais proximo
possivel da chapa de protecao.




5.Prima o seletor de fun%)es e rode-0 para a direita, até a
posigcao do grelhador (7.

6.Mantenha o seletor de fun¢des premido e prima ao mesmo
tempo o botdo de ignicéo 3¢ .

Regular a placa de cozinhar

A sua placa de cozinhar esta equipada com quatro
queimadores a gas. Passa-se a descrever como podera

acender os queimadores a gas e regular o tamanho da chama.

Limpeza prévia da torneira e da tampa do
queimador

Limpe a tampa do queimador (1) e a torneira (2) com agua e
detergente da loica. Seque cuidadosamente as pecas
individuais.

Cologue novamente a torneira e a tampa do queimador sobre
o anel do queimador (5). Nessa ocasido, assegure-se de que 0
isqueiro (3) e o perno de proteccdo da chama (4) néo ficam
danificados.

O injector (6) deve estar seco e limpo. Cologue a tampa do
queimador sempre de forma exacta sobre a torneira.

Acender os queimadores

Coloque a tampa do queimador sempre de forma exata sobre
o espalhador. As aberturas no espalhador devem estar sempre
desimpedidas. Todas as pecas devem estar secas.

1. Abra a tampa superior do fogdo. A tampa superior tem de
estar aberta enquanto o fog&o estiver em funcionamento.

2.Rode o seletor da zona de cozinhar pretendida para a
esquerda, para o simbolo da chama grande 0.

3.Com o seletor da zona de cozinhar premido, premir o botao
de ignicdo. O gas comeca a sair e 0 queimador acende-se.

7.0 gas libertado pelo grelhador a gas é inflamado por meio
do botédo de ignicdo. Para ligar o piloto de ignicao, prima
durante 10 segundos o seletor de fungdes.

8. Verifique se a chama esta acesa. Caso a chama se apague,
repita o processo a partir do passo 5.

9. Apdés 30 minutos, desligue o seletor multifungcdes. Depois de
o forno ter arrefecido, retire a chapa de protegéo.

Atencao!

O grelhador a gas so funciona se a chapa de protegéo estiver

colocada.

Certifigue-se de que a chapa de protecao esta corretamente
encaixada.

Limpar os acessorios

Antes da primeira utilizagao, lave bem os acessoérios com uma
solugéo de agua quente e detergente e um pano macio.
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4.Prima o botdo da zona de cozinhar e mantenha-o premido
durante 1-3 segundos. Dessa forma, o dispositivo de
seguranga é ativado. Se a chama de gas se apagar, a
admisséo de gas é automaticamente interrompida pelo
dispositivo de seguranca.

5. Ajuste o tamanho da chama pretendido. Entre o ajuste
desligado e e o ajuste ®, a chama ndo estd estavel. Por isso,
selecione sempre um ajuste entre chama grande @ e
peqguena o.

6.Se a chama se voltar a apagar, repita 0 processo a partir do
passo 2.

7.Para concluir o processo de cozedura, rode o seletor para
direita, para a posicao e desligado.

O seletor ndo deve ser acionado mais de 15 segundos na
posicéo de ignicdo. Se o queimador ndo acender apds 15
segundos, aguarde pelo menos um minuto. Depois, repita o
processo de ignicao.

O queimador nao acende

Em caso de falha de corrente eléctrica ou de velas de ignicao
humidas, podera acender o queimador com um isqueiro a gas
ou um fdésforo.

Tabela - Cozinhar

Escolha o tamanho da panela adequado para cada zona de
cozinhar. O didmetro do fundo das panelas ou frigideiras deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.

Os tempos de cozedura dependem do tipo, peso e qualidade
dos alimentos. Por essa razéo, é possivel que haja diferencas.
Podera avaliar por si mesmo o tempo de cozedura ideal.

Cozinhe o mais possivel com pouca agua, para conservar as
vitaminas e 0s minerais. Escolha tempos de cozedura curtos,
para que os legumes permanecam estaladigcos e nutritivos.
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Exemplo Alimento Zona de cozinhar Posicao de cozedura
Derreter C_hooolate, manteiga, marga- Queimador econdémico Pequena chama
rina
Aquecer Caldos, legumes enlatados Queimador normal Peqguena chama
Disco elétrico** 1-2
Aquecer e manter quente Sopas Queimador econémico Pequena chama
Disco elétrico** 1-2

Cozinhar a vapor*

Peixe

Queimador normal
Disco elétrico**

Entre chama grande e pequena
3-4

Estufar* Batatas e outros legumes, Queimador normal Entre chama grande e pequena
carne Disco elétrico** 3-4

Cozer* Arroz, legumes, carnes (com  Queimador normal Altura grande da chama
molhos) Disco elétrico** 5-6

Assar Panquecas, batatas, panados, Queimador forte** Entre chama grande e pequena

douradinhos

Queimador para wok**

* Se utilizar uma panela com uma tampa, reduza o tamanho da chama, mal comece a ferver.

** Opcional. Disponivel em alguns aparelhos. Conforme o tipo de aparelho (Para assar sobre o queimador para wok, recomenda-
mos a utilizagdo de uma frigideira wok.)

Recipientes apropriados

Queimador/Placa Diametro Diametro maximo

eléctrica minimo dos dos tachos
tachos

Placa eléctrica* 14,5 cm 14,5 cm

Queimador wok** 3,6 24 cm 28 cm

kW

Queimador forte 3kW 24 cm 28 cm

Queimador normal 18 cm 24 cm

1,7 KW

Queimador econo- 12 cm 18 cm

mico 1 kW

* Opcéo (para modelos com placa eléctrica)

** Opcéo (para modelos com queimador wok)

Adverténcias para utilizacao
As seguintes recomendacgdes ajuda-lo-&o a poupar energia € a

evitar danos nos recipientes:

'V
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Utilize recipientes de tamanho
adequado a cada queimador.

Nao utilize recipientes
pequenos em queimadores
grandes. A chama nao deve
tocar nos lados do recipiente.

Nao utilize recipientes
deformados que ndo fiquem
estaveis sobre a placa de
cozedura. Os recipientes
poderiam virar-se.

Utilize apenas recipientes de
base plana e grossa.

N&o deve cozinhar sem tampa
ou com a tampa mal colocada.
Grande parte da energia é
desperdigada.

Colocar a loiga sempre ao
centro do queimador, caso
contrario pode tombar.

Coloque os recipientes sobre
as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.

Antes de utilizar, certifique-se
de que as grelhas e as tampas
dos queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie os recipientes com
cuidado sobre a placa de
cozedura.

N&o golpeie a placa de
cozedura, nem coloque pesos
excessivos sobre a mesma.



Nao utilize dois queimadores
ou fontes de calor para um s6
recipiente.

Evite a utilizacdo prolongada
de grelhadores, cacarolas de
barro, etc. na poténcia
maxima.

2%

Programar o forno

Aqui recebera informacbes sobre como ajustar o forno.

Ajusta desta forma o queimador do forno

Quando o queimador a gas estiver aceso, pode cozer num
tabuleiro com a porta do forno fechada.

Exemplo na imagem: cozer a 170 °C.

1. Abra a tampa. A tampa deve estar aberta enquanto o fogao
estiver em funcionamento.

2. Abra a entrada de gas principal do aparelho. Conecte a ficha
a tomada. Abra a porta do forno.

3.Pressione e rode o interruptor do queimador para 170 °C.

4.Enquanto mantém pressionado o interruptor do queimador,
pressione o botdo de ignicdo 3¢ .

170" 5
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5.0 gas que sai do queimador do forno é inflamado com ajuda
do botao de ignicdo. Para que a proteccao de ignicdo actue,
mantenha o queimador do forno pressionado durante
10 segundos.

A protecgao de ignicéo é activada. Se a chama de gas se
apagar, a entrada de gas é automaticamente interrompida
pelo sistema de proteccdo de ignicéo.

6. Através do orificio de observacéo, verificar se a chama esta

acesa. Se nao estiver, repita o processo a partir do passo 3.

7.Fechar lentamente a porta do forno.

8. Antes de confeccionar, aguega o forno vazio previamente
durante aprox. 15 minutos.

9. Quando os alimentos estiverem prontos, desligar o
interruptor do queimador a gas.

Pode modificar a temperatura em qualquer altura.

A Atencao!

N&o se deve manter a ignicéo eléctrica a funcionar durante
mais de 15 segundos. Se o queimador n&o acender apds 15
segundos, aguarde, pelo menos, um minuto. Depois, repita o
processo de ignicao.

Como regular o grelhador a gas

1.Abra a tampa superior. A tampa superior tem de estar aberta
enquanto o fogao estiver em funcionamento.

2. Abra a alimentagao principal do gas do aparelho. Ligue a
ficha a tomada.

3.Insira a chapa de protecéo na ranhura por baixo do painel de
controlo.

A chapa de protecdo deve ser inserida de modo a que o
bordo comprido fique virado para a frente, com a curvatura
voltada para baixo.

A
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Fixe a chapa de prote¢cdo com a ajuda dos suportes na
ranhura, por baixo do painel de controlo.

Certifiqgue-se de que a chapa de protecao esta engatada nos
suportes. Se nao for possivel retirar a chapa de protecéo,
entdo ela esta corretamente engatada. Pode agora utilizar a
chapa em segurancga. Se a conseguir extrair, insira-a na
ranhura, num angulo ligeiramente mais inclinado, e certifique-
se de que encaixa nos suportes.

4. Feche a porta do forno, de modo a que fique o mais proximo
possivel da chapa de protegéo.

5.Prima o seletor de fun%")es e rode-0 para a direita, até a
posicao do grelhador [].

6. Mantenha o seletor de funcdes premido e prima ao mesmo
tempo o botdo de ignicéo % .

7.0 gas libertado pelo grelhador a gas é inflamado por meio
do bot&o de igni¢cdo. Para ligar o piloto de igni¢do, prima
durante 10 segundos o seletor de fungdes.

O dispositivo de segurancga esta ativado. Se a chama de gas
se apagar, a admissao de gas é automaticamente
interrompida pelo dispositivo de seguranca.
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8. Verifique se a chama esta acesa. Caso a chama se apague,
repita o processo a partir do passo 5.

9.Quando os alimentos estiverem prontos, desligue o seletor
multifuncdes. Depois de o forno ter arrefecido, retire a chapa
de protecéo.

A Atencao!
O botédo da zona de cozinhar ndo deve ser acionado mais de
15 segundos na posigédo de ignicdo. Se o queimador nao

Manutencao e limpeza

Quando cuidadosamente mantidos e limpos, a sua placa de
cozinhar e o seu forno deveréo conservar-se em Optimo estado
geral e de funcionamento. No presente capitulo explicar-lhe-
emos como devera proceder a manutencgéo e limpeza de
ambos.

Notas

m Pequenas diferencas de cor na parte frontal do forno devem-
se a diversos materiais, tais como vidro, plastico ou metal.

m Sombras no vidro da porta, com aspecto estriado, sédo
reflexos de luz causados pela lampada do forno.

m O esmalte é aplicado a temperaturas muito elevadas, o que
podera originar pequenas diferencas de coloragao. Isso é
normal e ndo tem qualquer influéncia na funcao que
desempenha. Nao é possivel esmaltar totalmente as arestas
de chapas finas. Como tal, as mesmas podem apresentar-se
asperas. A proteccao anticorrosdo néo é afectada.

Produto de limpeza

Para que as diferentes superficies ndo sejam danificadas
devido a produtos de limpeza errados, observe as seguintes
indicacoes.

Durante a limpeza da placa de cozinhar, nao utilizar

m detergente da loica n&o diluido ou detergente para maquinas
de lavar loiga,

m esponjas abrasivas,

m produtos de limpeza agressivos, como produtos de limpeza
para fornos ou tira-nédoas,

®m equipamentos de limpeza a alta pressédo ou pistolas de
vapor.

m Nao limpar pecas individuais na maquina de lavar loica.

Durante a limpeza do forno, nao utilizar

m produtos de limpeza afiados ou abrasivos,

m produtos de limpeza com elevado teor de alcool,
m esponjas abrasivas,

®m equipamentos de limpeza a alta pressédo ou pistolas de
vapor.

m Nao limpar pecas individuais na maquina de lavar loica.

Lave correctamente as esponjas novas antes da primeira
utilizacéo.
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acender apds 15 segundos, aguarde, pelo menos, 1 minuto.
Depois, repita o processo de ignicao.

Atencao!
O grelhador a gas so funciona se a chapa de protecéo estiver

colocada.

Certifique-se de que a chapa de protegéo esta corretamente
encaixada.

Zona Produto de limpeza

Superficies de ago  Solucédo quente a base de detergente:

inoxidavel* Limpe com um pano multiusos e seque
(conforme o tipo de com um pano macio. Em superficies de
aparelho) aco inoxidavel, limpar sempre paralela-

mente a textura natural. Caso contrario,
podem surgir riscos. Remova imediata-
mente manchas de calcario, gordura,
amido ou albumina. Sob estas manchas
pode ocorrer corrosao.

No Servigo de Assisténcia Técnica ou no
comeércio especializado, podera adquirir
produtos de tratamento especificos para
ago inoxidavel, adequados para superfi-
cies quentes. Apligue um pouco desse
produto com um pano macio.

Superficies esmalta- Solugdo quente a base de detergente:
das, lacadas, em Limpe com um pano multiusos e seque
plastico e com com um pano macio. N&o limpe com
impressoes* limpa-vidros nem com raspadores para

(conforme o tipo de Vidros.

aparelho)

Painel de coman-  Solucdo quente a base de detergente:

dos Limpe com um pano multiusos e seque
com um pano macio. N&o limpe com
limpa-vidros nem com raspadores para

vidros.
Tampa de vidro Limpa-vidros:
superior* Limpe com um pano macio.
(conforme o tipo de A tampa de vidro superior pode ser
aparelho) removida para ser limpa. Para isso,

observe o capitulo Tampa de vidro supe-
rior!

Botbes rotativos
Nao remover!

Solugéo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos e seque
com um pano macio.

Aro da placa de
cozinhar

Solucéo quente a base de detergente:
N&o limpe com um raspador de vidros,
limao ou vinagre.

Placa de cozinhar a Solucdo de agua quente e detergente.
gas e suporte para Utilize pouca agua e evite que esta pene-

panelas® tre no interior do aparelho através das
(conforme o tipo de bases dos queimadores.
aparelho) Limpe imediatamente os alimentos der-

ramados e restos de alimentos.
Pode retirar o suporte para panelas.

Suporte para panelas em ferro fundido*:
N&o cologue na maquina de lavar louca.

* Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo
de aparelho.)



Zona

Produto de limpeza

Zona

Produto de limpeza

Queimadores a
gas*

(conforme o tipo de
aparelho)

Remova a cabeca do queimador € a
tampa, limpe com solugdo quente a
base de detergente.

N&o lave na maquina de lavar louca.
As aberturas de saida do gas tém de
estar sempre desobstruidas.

Velas de acendimento: escova macia
pequena.

Os gueimadores a gas so6 funcionam se
as velas de acendimento estiverem
secas. Seque bem todas as pecas.
Quando voltar a coloca-las, verifique se
ficam bem encaixadas.

As tampas dos queimadores sdo de
esmalte preto. Com o tempo, a sua cor
altera-se. Isto ndo tem qualquer influén-
cia sobre a funcéo.

Fecho de segu-
ranga para crian-
cas*

(conforme o tipo de
aparelho)

Solugéo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos.

Caso esteja aplicada uma protecéo para
criancas na porta do forno, ela deve ser
removida antes da limpeza.

Em caso de forte sujidade, a protecao
para crian¢as deixa de funcionar correta-
mente.

Vedante
Nao remover!

Solugdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos. Nao
esfregue.

Zona de cozinhar
elétrica*

(conforme o tipo de
aparelho)

Produtos abrasivos ou esponja abrasiva:
Apds a limpeza, ligue o disco durante
alguns instantes para seca-lo. Os discos
humidos ganham ferrugem com o pas-
sar do tempo. Aplicar um produto de
conservacao no final.

Limpe imediatamente os alimentos der-
ramados e restos de alimentos.

Aro do disco eléc-
trico*

(conforme o tipo de
aparelho)

Remova as descoloragdes com brilho
amarelo e azulado no aro do disco eléc-
trico com um produto prdéprio para lim-
peza de superficies em ago.

N&o utilize produtos abrasivos.

Zona de cozinhar

Solugéo quente a base de detergente ou
agua com vinagre:
Limpe com um pano multiusos.

Em caso de forte sujidade, utilize um
esfregdo em aco inoxidavel ou um pro-
duto limpa-fornos.

Use apenas no interior do aparelho frio.

/A\No caso de superficies com auto-lim-
peza, utilize a fungéo de auto-limpeza.
Para isso, consulte o capitulo Auto-lim-
peza!

Atencgao! Para limpar superficies com
auto-limpeza nunca utilize produtos de
limpeza para fogdes.

Tampa de vidro da
|ampada do forno

Solugéo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos.

Placa de cozinhar
de vitroceramica*

(conforme o tipo de
aparelho)

Conservacgao: produtos de tratamento e
protecdo para vitroceramica

Limpeza: produtos de limpeza adequa-
dos para vitroceramica.

Observe as indicagdes de limpeza na
embalagem.

/A\Raspador de vidros para sujidade
forte:

retire o dispositivo de seguranca e limpe
apenas com a lamina. Atencao, a lamina
€ muito afiada. Perigo de ferimentos.
Apds a limpeza, volte a colocar a prote-
¢ao na lamina. Substituir de imediato as
lAminas danificadas.

Placa de cozinhar
de vidro*

(conforme o tipo de
aparelho)

Conservacgao: produtos de tratamento e
protecao para vidro

Limpeza: produtos de limpeza para
vidro.

Observe as indicagdes de limpeza na
embalagem.

Estrutura de suporte

Solucdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos ou uma
escova.

A estrutura de suporte pode ser remo-
vida para ser limpa. Para isso, observe o
capitulo Desengatar e engatar a estru-
tura de suporte!

Extenséo telescopica*
(conforme o tipo de aparelho)

Solucdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos ou uma
escova.

Nao remover a massa lubrificante dos
railes, lavar de preferéncia com os railes
fechados. N&ao cologue dentro de agua
nem lave na maquina de lavar louga ou
em conjunto com a auto-limpeza. Pode
danificar a estrutura de suporte e limitar
o seu funcionamento.

/A\Raspador de vidros para sujidade
forte:

retire o dispositivo de seguranca e limpe
apenas com a lamina. Atencao, a lamina
€ muito afiada. Perigo de ferimentos.
Apds a limpeza, volte a colocar a prote-
¢ao na lamina. Substituir de imediato as
laminas danificadas.

Vidro

Limpa-vidros:
Limpe com um pano macio.
N&o use o raspador.

A porta pode ser removida para facilitar
a limpeza. Para isso, observe o capitulo
Desengatar e engatar a porta do forno!

* Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo

de aparelho.)

* Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo

de aparelho.)
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Zona Produto de limpeza

Acessorios Solucdo quente a base de detergente:
Deixe amolecer e limpe com um pano da

lou¢a ou uma escova.

Tabuleiro de aluminio*:
(conforme o tipo de aparelho)

Secar com um pano macio.

N&o lave na maquina de lavar louga.
Nunca utilizar um produto limpa-fornos.
Para evitar riscos, nunca tocar nas
superficies metalicas com uma faca ou
um objeto afiado semelhante.

Os produtos de limpeza agressivos, as
esponjas asperas e panos de limpeza
asperos séo inapropriados. Caso contra-
rio, podem surgir riscos.

Espeto rotativo*
(conforme o tipo de aparelho)

Solucdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos ou uma
escova. Nao cologue na maquina de
lavar louca.

Termdmetro de cozedura*
(conforme o tipo de aparelho)

Solugao quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos ou uma
escova. Nao cologue na maquina de
lavar louca.

Gaveta de rodapé*

(conforme o tipo de
aparelho)

Solucdo quente a base de detergente:
Limpe com um pano multiusos.

* Opcional (disponivel para alguns aparelhos, conforme o tipo
de aparelho.)

Tampa de vidro

Antes de abrir a tampa, remova eventuais derramamentos com
um pano.

De preferéncia, utilize um produto de limpeza para vidros para
efectuar a limpeza.

Para efectuar a limpeza, remova a tampa. Para o efeito, agarre
a cobertura com ambas as méaos, dos dois lados, e puxe-a
para cima.

Caso as dobradigas da tampa se soltem, preste atengéo as
letras que ai se encontram. A dobradica com a letra R deve ser
montada a direita € a dobradica com a letra L a esquerda.

Volte a colocar a tampa apds a limpeza, na sequéncia inversa.

Feche a tampa apenas quando as zonas de cozedura
estiverem frias.
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Engatar e desengatar as estruturas de
suporte

Pode retirar as estruturas de suporte para fins de limpeza. O
forno tem de estar frio.

Retirar as estruturas

1. Extrair a estrutura em baixo e puxa-la um pouco para a
frente. Extrair os encaixes de prolongamento na zona inferior
da estrutura das aberturas de fixagao (Imagem A).

2.De seguida, levantar a estrutura e retira-la com precaucao
(Imagem B).

E

o W ¢

RASSES

Limpe as estruturas com detergente de loica e uma esponja de
limpeza. Utilize em caso de fortes sujidades uma escova.

Colocar as estruturas

1. Introduzir os dois ganchos cuidadosamente nos orificios
superiores. (Imagem A-B)

B]
0 0

X X

A Montagem errada!

Nunca mover a estrutura antes de os dois ganchos estarem
completamente fixos nos orificios superiores. O esmalte
pode ficar danificado e partir (imagem C).




2.0s dois ganchos devem estar totalmente encaixados nos
orificios superiores. Agora, mover a estrutura lenta e
cuidadosamente para baixo e encaixar nos orificios inferiores
(imagem D).

3.Encaixar ambas as estruturas nas paredes laterais do forno
(imagem E).

Com as estruturas correctamente montadas, a distancia entre
0s dois niveis do tabuleiro superiores é maior.

Engatar e desengatar a porta do forno

Para limpar e desmontar os vidros da porta, pode desengatar a
porta do forno.

Ambas as dobradicas da porta do forno dispdem de uma
alavanca de blogueio. Quando a alavanca de blogueio esta
fechada (figura A), a porta do forno esta segura, ou seja, ndo
pode ser desengatada. Quando as alavancas de blogueio
estdo abertas para desengatar a porta do forno (figura B), as
dobradicas estdo seguras, ou seja, ndo podem fechar.

A Perigo de ferimentos!

Quando as dobradicas ndo estdo seguras, fecham com grande
forca. Certifique-se de que as alavancas de blogueio estédo
sempre bem fechadas e ao desengatar a porta do forno estao
bem abertas.

Desengatar a porta

1. Abra completamente a porta do forno.
2. Abra as alavancas de bloqueio esquerda e direita (figura A).

3.Feche a porta do forno até ao batente. Segure-a com as
duas méos, a esquerda e a direita. Feche-a um pouco mais e
puxe-a para fora (figura B).

Engatar a porta
Volte a engatar a porta do forno seguindo a ordem inversa.

1. Ao engatar a porta do forno, certifique-se de que ambas as
dobradicas entram direitas na abertura (figura A).

2. Os entalhes das dobradicas tém de ficar engatados em
ambos os lados (figura B).

]

1

3.Volte a fechar ambas as alavancas de blogueio (figura C).
Feche a porta do forno.

A Perigo de ferimentos!

Se a porta do forno descair para fora inadvertidamente ou uma
dobradiga se fechar, ndo agarre na dobradica. Contacte o
Servigco de Assisténcia Técnica.

Desmontar e montar os vidros da porta
Para uma melhor limpeza, pode desmontar os vidros da porta
do forno.

Desmontar

1. Desenganche a porta do forno e deite-a com a pega para
baixo sobre um pano.

2.Remova a cobertura que se encontra no topo da porta do
forno. Para isso, pressione a patilha de ambos os lados com
os dedos (Figura A).

3.Levante o vidro superior e retire-o para fora (Figura B).

AN B|

[~ 4

/

a fora (Figura C).

Limpe os vidros com um produto limpa-vidros e um pano
macio.
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A Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Nao use
raspadores de vitroceramica, nem detergentes agressivos ou
abrasivos.

Montar

Ao montar, certifique-se de que a inscricdo “right above” se
encontra no canto inferior esquerdo, de pernas para o ar.

1.Insira o vidro na diagonal, empurrando-o para tras (Figura A).

2.Insira o vidro superior inclinado para tras nos dois suportes.
A superficie lisa tem de ficar virada para fora. (Figura B).

Uma anomalia, que fazer?

As anomalias sao, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
chamar o Servigco de Assisténcia Técnica, consulte a tabela.
Talvez assim consiga resolver o problema sem assisténcia.

Tabela de anomalias

Se uma refeicdo néo ficar confecionada como esperado, leia o
capitulo: Testado para si no nosso estudio de cozinha.Ai
encontrara sugestoes e informagdes Uteis para cozinhar, assar
e fritar.

A Perigo de choque elétrico!

As reparagdes indevidas sao perigosas. As reparagdes so
podem ser efetuadas por técnicos especializados do servigo
de assisténcia técnica.

Anomalia Causa possivel Resolucao/informacao

O forno nao fun- Falha do fusivel Verifique na caixa de fusi-

ciona. veis se o fusivel esta em
boas condicdes.
Falha de cor- Verifique se a luz da cozi-
rente nha acende ou se 0s outros
eletrodomésticos funcio-
nam.
O forno nao Poeiras nos Rodar os botbes dos inter-
aquece. contactos. ruptores varias vezes para

a direita e para a esquerda.

O gueimador
nao liga.

Corte de cor-  Acender o queimador a gas
rente ou velas com um isqueiro ou um fds-
de acendimento foro.

humidas.

O grelhador a
gas nao fun-
ciona.

A chapa de pro- Certifique-se de que a
tegdo ndo esta chapa de protecéo esta
bem encaixada. corretamente encaixada.

Retire a chapa de protecéao
e volte a inseri-la.
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3.Coloque a cobertura e pressione-a.
4.Engate a porta do forno.

S0 volte a usar o forno depois de os vidros estarem
correctamente montados.

Substituir a lampada no tecto do forno

Se a lampada do forno se fundir, devera ser substituida.
Podera adquirir lampadas de substituicdo resistentes a altas
temperaturas, de 25 Watt, junto do servigo de assisténcia
técnica ou no comércio especializado. Use apenas estas
lampadas.

A Perigo de choque eléctrico!

Desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

1. Estenda um pano da loica no forno frio, para evitar danos.
2. Desenrosque a tampa de vidro, rodando-a para a esquerda.

3. Substitua a lampada por uma do mesmo tipo.
4.Enrosque novamente a tampa de vidro.
5. Retire o pano da loica e ligue o disjuntor.

Tampa de vidro

Uma tampa de vidro danificada tem de ser substituida. As
tampas de vidro adequadas podem ser adquiridas no Servigo
de Assisténcia Técnica. Indique sempre os numeros E e FD do
seu aparelho.



Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 N0Sso Servigo
de Assisténcia Técnica esta a sua disposigdo. Encontramos
sempre uma solugdo adequada, também para evitar
deslocacdes desnecessarias do técnico.

Numero E e niumero FD

Quando telefonar, indique o nimero de artigo (N.° E) e o
numero de fabrico (N.°c FD), para que possamos prestar um
servigo de qualidade. A placa de caracteristicas com os
numeros encontra-se na parte lateral da porta do forno. Para
que em caso de necessidade, nao tenha de procurar durante
muito tempo, pode inserir aqui os dados do seu aparelho e o
n.c de telefone do Servigo de Assisténcia Técnica.

N2 E N.2FD

Servico de Assisténcia
Técnica ©

Tenha em atencdo que no caso de utilizacdo incorrecta, a
deslocacéo do técnico do servigo de assisténcia néo é
gratuita, mesmo durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigcos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias

PT 21 4250 730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparacdo é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas de
reparacao originais para o seu aparelho.

Conselhos energéticos e ambientais

A presente secgdo contém alguns conselhos sobre como
poupar energia ao cozer € assar no seu forno e ao cozinhar na
placa de cozinhar e sobre como eliminar correctamente o
aparelho.

Poupanca de energia

O forno s6 devera ser aquecido previamente se isso estiver
indicado nas tabelas das instru¢cées de utilizacdo ou na
receita.

Utilize formas escuras, pintadas de preto ou esmaltadas,
visto que estas absorvem particularmente bem o calor.

Abra a porta do forno o menos possivel durante a confecgao
de alimentos e dos assados.

No caso de tempos de cozedura mais longos, o forno pode
ser desligado 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura e os alimentos podem terminar de cozer com o
calor residual.

Poupar energia na placa de cozinhar a gas

Seleccione sempre um tacho com o tamanho correcto para
a quantidade que pretende cozinhar. Um tacho grande
pouco cheio necessita de muita energia.

Tape sempre o tacho com a respectiva tampa.

A chama de gas tem de estar sempre em contacto com a
base do tacho.

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um
sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.
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Testado para si no nosso estudio de cozinha

Pode aqui encontrar uma seleccdo de alimentos e os ajustes
ideais. Mostramos-lhe qual o tipo de aquecimento € a
temperatura mais adequada para os seus alimentos. Obtém
indicacdes sobre os acessorios adequados € a altura a que
devem ser inseridos. Recebe conselhos sobre os recipientes e
0 modo de preparacao.

Notas

Os valores na tabela séo validos para a introducao de
alimentos na camara de cozedura fria e vazia.

Efectuar o pré-aguecimento apenas se isso estiver indicado
nas tabelas. Antes do pré-aquecimento, coloque papel de
cozinhar nos acessorios.

As indicacdes de tempo nas tabelas sdo valores de
orientacdo. Eles dependem da qualidade e da constituicdo
dos produtos alimentares.

Utilize os acessdrios fornecidos. No comércio da
especialidade ou no Servigo de Assisténcia Técnica podera

obter acessorios adicionais, sob a forma de extras opcionais.

Antes da utilizagao, retire todos os acessorios que néo
necessita da camara de cozedura.

Utilize sempre uma pega de cozinha, quando retire
acessorios quentes ou recipientes da camara de cozedura.

O seu forno é adequado para cozer num nivel.
Atencao!

O aparelho foi fabricado de acordo com os gases de
referéncia mencionados nas normas. Se for utilizado um gas
gue ndo corresponda a mistura e pressdo dos gases
referenciada, a poténcia para cozinhar e aquecer podera nao
ter os resultados pretendidos.

Nome do gas Mistura de gases (%)

Nota: Nao coloque os alimentos diretamente no tabuleiro de
aluminio. Forre o tabuleiro de aluminio com o papel manteiga.

Bolos e biscoitos

Formas de bolos

Ao confeccionar na forma de bolo, inserir a grelha na altura
indicada e colocar a forma do bolo sobre a grelha.

As formas de bolos escuras sdo as mais adequadas.

Ao confeccionar em formas de bolos finas ou formas de vidro,
o tempo de cozedura aumenta e o bolo néo fica
uniformemente castanho.

Utilizar apenas formas de vidro resistentes ao calor. Nao
pousar a forma de vidro quente sobre uma superficie fria ou
molhada. O vidro poderia estilhacar.

Caso pretenda utilizar formas de silicone, orienta-se pelas
instrucdes de utilizacdo do fabricante. Formas de silicone, em
comparacado com formas de bolos normais, sdo normalmente
um pouco mais pequenas. Por essa razao, as quantidades
podem divergir um pouco das quantidades indicadas na
receita.

Tabelas de cozedura para o queimador do forno

Nas tabelas encontrara os tipos de aquecimento ideais para
uma seleccao de bolos e tortas. As indica¢bes de temperatura
e tempos de cozedura dependem da quantidade e da
constituicdo da massa.

Os valores na tabela séo validos para a introdugéo de
alimentos na camara de cozedura fria e vazia.

O calor distribui-se pelo forno, logo que o gas a sair do
queimador seja inflamado. E por essa razao que, geralmente, a
parte inferior dos alimentos fica mais aloirada.

G20 CH, =100
G25 CH,=86,N,=14
G30 I’I-C4H1o = 50, i-C4H1o =50
Bolos em formas Acessorios Altura Indicacdao de = Duracao, minu-
temperatura tos
em °C
(queimador do
forno)
Bolos Forma redonda com fundo de tubo 2 180 60-80
removivel, profunda
Bolos Forma redonda com fundo de tubo 3 180 60-80
removivel, larga
Bolo simples Forma com fundo removivel (3 26 cm) 2 180 50-60
Bolo de macé Forma com fundo removivel, clara 2 230 60-80
(@ 20 cm)
Bolo de sémola Forma de soufflé em vidro, quadrangu- 3 180 60-80
lar
Diversos bolos pequenos no tabuleiro Acessoérios Altura Indicagéo de tempe- Duragao, minutos
raturaem °C
(queimador do forno)
Bolinhos Tabuleiro 4 170 70-90
Bolachas Tabuleiro 3 180 40-60
Rosca de sésamo Tabuleiro 4 190 60-80
Strudel de massa folhada Tabuleiro 4 180 50-70
Strudel de massa Yufka Tabuleiro 3 190 60-80
Pasteleria de levedura Tabuleiro 4 170 70-90
Pizza Tabuleiro 3 190 50-70
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Alimentos

Acessorios e recipientes Altura Indicacao de tempera- Duracdo, minutos

turaem °C
Empadao de massa Forma de soufflé em 2 190 60-80
vidro, quadrangular®
Gratinado de batatas a partir de ingre- Forma de soufflé em 2 180 60-80
dientes crus, vidro, quadrangular®
Altura max., 4 cm
Gulasch de legumes Recipiente de barro 2 220 80-100

* Utilizar apenas formas de vidro resistentes ao calor. Nao pousar a forma de vidro quente sobre uma superficie fria ou molhada.

O vidro poderia estilhacar.

Conselhos para confeccao de alimentos

Pretende confeccionar as suas préprias Oriente-se por biscoitos semelhantes nas tabelas de cozedura.

receitas.

Desta modo, pode determinar se o bolo

batido estd bem cozido:

Enfie um palito de madeira no ponto mais alto do bolo, cerca de 10 minutos antes de

terminar o tempo de confecgéo indicado na receita. Se ja ndo ficar colada nenhuma
massa no palito de madeira, o bolo esta pronto.

O bolo desfaz-se.

Da proxima vez utilize menos liquidos. Siga os tempos de batimento indicados na

receita.

O bolo cresceu muito no centro e ficou

baixo na periferia.

N&o unte o bordo da forma com fundo removivel. Solte o bolo apds a confeccao cuida-

dosamente com uma faca.

O bolo esta demasiado seco.

Com um palito, faca pequenos furos no bolo pronto. Em seguida, deite algumas gotas
de sumo de fruta ou de bebida espirituosa por cima. Da préxima vez, diminua o tempo
de cozedura.

O bolo de frutas esta demasiado claro

na parte de baixo.

Da proxima vez insira o bolo um nivel mais abaixo.

O sumo de fruta transborda.

Da proxima vez utilize o tabuleiro universal mais fundo (se disponivel).

Na confeccao de paes levedados, estes

colam entre si.

Entre os pdes deve ser mantida uma distancia de cerca de 2 cm. Deste modo, existe

espaco suficiente para que os paes possam crescer e cozer de modo uniforme.

Na confeccéo de bolos suculentos

surge agua de condensacéao.

Durante a confecgéo pode surgir vapor de agua. Este escapa através da porta. O vapor
da agua pode alojar-se no painel de comando ou nas partes da frente dos mdveis conti-
guos e pingar como agua de condensacao. Isto deve-se as leis da fisica.

Carne, aves, peixe, torrada

Tabela - Cozer - Grill a gas

Os valores na tabela sao validos para a introducéo de

alimentos em forno frio.

Vire os pedacos de carne apds %5 do tempo de cozedura.
Cologue os pedagos a grelhar no centro da grelha.

Ao grelhar directamente na grelha, meta o tabuleiro na altura 1.
O molho do peixe é recolhido e o forno fica limpo.

Alimentos Peso Acessorios e recipien- Altura Tipo de aque- Duragao, minutos
tes cimento

Carne

Bifes (2 unidades, 3 cm) 0,5 kg Grelha ] 30-40

Hamburger (6 unidades) 0,3 kg Grelha ] 10-20

Salsichas (5 unidades) 0,2 kg Grelha i 10-20

Aves

Perna de frango (4 unidades) 1,5 kg Grelha 4 ] 40-50

Peixe

Peixe, no total (2 unidades) 1,0 kg Grelha ™ 35-45

Filetes de peixe (4 unidades) 0,5 kg Grelha ] 35-45

Torradas

Tostas torradas (4 unidades) - Grelha ] 2-4

Tostas recheadas torradas pelo - Grelha ] 3-5

lado de cima (4 unidades)
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Conselhos para assar e grelhar

A tabela ndo contém indicacdes sobre o
peso do assado.

Siga as indicagdes correspondentes ao peso proximo mais baixo e prolongue o tempo.

Pretende verificar se o0 assado esta
pronto.

Utilize um termdmetro para carne (pode ser adquirido no comércio da especialidade) ou
faga o "teste da colher". Com uma colher, faga presséo sobre o assado. Se o assado
estiver rijo, isso significa que esta pronto. Se ele ceder, isso significa que ainda é neces-
sario mais algum tempo.

O assado ficou demasiado escuro e a
pele esta queimada em alguns pontos.

Verifigue o nivel do tabuleiro e a temperatura.

O assado tem bom aspecto, mas o
molho esta queimado.

Da proxima vez, escolha uma assadeira mais pequena ou adicione mais liquido.

O assado tem bom aspecto, mas o
molho esta claro e aguado.

Da proxima vez, escolha uma assadeira maior e adicione menos liquido.

Quando adiciona liquido ao assado
forma-se vapor de agua.

Trata-se de um processo fisico e € normal que isso acontega. Grande parte do vapor de
agua escapa pela saida de vapor. Pode depositar-se no painel de comandos, que esta
mais frio, ou nas frentes dos moveis adjacentes e depois pingar sob a forma de agua de
condensacao.

Acrilamida nos produtos alimentares

A acrilamida surge principalmente em caso de produtos de massa areada (bolachas, Lebkuchen (pastel natalicio aleméao),
cereais e de batata preparados a altas temperaturas, como, p. Spekulatius (bolacha natalicia belga)).
ex., batatas fritas, torradas, trigos, pao, pastelaria fina de

Recomendacoes para cozer, assar e grelhar com valores baixos de acrilamida

Geral

Mantenha os tempos de cozedura o mais breve possiveis.

Aloire o alimento a ser cozinhado até ficar castanho dourado. "Dourar em vez de car-
bonizar".

Quanto maior e mais grosso o alimento a ser cozinhado, menos acrilamida ira conter.

Batatas fritas de forno

Distribua as batatas fritas de modo uniforme e, na medida do possivel, em apenas uma
camada sobre o tabuleiro. Para evitar que sequem demasiado rapido, cozinhe pelo
menos 400 g por tabuleiro.
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

[aHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/J YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:VIcnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLIWEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XKHOCTU B nomelleHuun. [Npu akcnayatauum
npudopa cneayer od6paTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUAALMIO
NOMeLLEHNA: HE 3aKpPbiBaTb €CTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNONb30BaThb crneunasnbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumenp,
BbITAXKY Han NanTon).

[MpU NHTEHCUBHOM W1 JONTOBPEMEHHOM
MCNONb30BaHUN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA JONOMHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM C/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
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BKJTHOUNTb CreLunasibHoe BEHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 6osiee BLICOKYID MOLIHOCTb.

OTOT NpMbOp He npeaHasHauyeH anqa
aKcn/lyataumm ¢ BHELWHUM TaiMepom Wi
JVUCTaAHLUMOHHBLIM YNpaB/IeHNeM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaalwmne 3allnTHbIE
PELWETKN UM OETCKNE PELLETKN
©e30nacHOCTN. OTO MOXET MPUBECTU K
HEec4YaCcTHOMY Cydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
PUINYECKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXUYECKMMM BOSMOXHOCTAMU, a TakKe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMK
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATbL
npuOop TOILKO NMoA4 MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnnyaraumen npundopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ Nprdopom.
OuucTka n obcnyxmnsaHue npndopa He
JO/IKHbI MPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[0MNYyCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnagwe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBomy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a NpaBU/IbHOCTLIO
YCTAHOBKW MpUHaANexHocTeln B padouyto
kamepy. CMm. onucaHne rnpuHampIexHoCcTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauum.

ANIOMUHMEBOE MOKPbLITUE MPOTUBHA MOXET
ObITb NOBPEX/AEHO BCEACTBUE
MEXaHWNUYECKOro U3Hoca Wi BO3AENCTBUA
KUCNOTO-, WWENOYE- N CONeCoaepXaLlmx
NPOAYKTOB, HANPUMep, OT (MPYKTOBOW
KUCMOTbl WA XNEOHbLIX N3AeNUN,
NOrpy>aembix B COAOBLIN PACTBOP Nepen
BbiNeuKon. He knaante npoayKThbl
HENOCPEACTBEHHO Ha MPOTUBEHbL. Bbinoxute
NPOTUBEHb NeprameHTHoM Bymaron. He
NCNOMb3YNTE OCTPbIE META/I/IUYECKIME
npeamMeTbl. He ncnonb3dynte eakne mam
abpasnBHbIE YMCTALLME cpeacTaa.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

3-3a CcTpyn BO3Oyxa, NPOHMKAatOLEN B
npnoop Npu OTKPbIBaHWUM ABepLbl, Oymara
ONA BbINEYKM MOXET NOAHATLCA, KOCHYTHCA
HarpeBaTeNIbHOro 3N1EMEHTa U BCMbIXHYTb.
[Mpy NpeaBapuUTeNbHOM pasorpese
o6AzaTenbHO 3akpennante Gymary ans
BbINEYKM B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTP/I Uan hopMy
OnA BbinekaHua. icnonblynte dymary ans



BbINEYKN HY>XHOIO pa3mepa, oOHa He AO/DKHA
BbICTYMNaTb 3a KpaAa npnHaaiexHoCTen.

JlerkoBocnnameHsatowmeca NpeameThl,
XpaHALmMeca B B AyxXOBOM LLKady, MoryT
BOCM/1IaMeHnTbCA. He XpaHute B yXOBOM
lKady nerkoBocnaameHsatowmecn
npeameTbl. He oTkpbiBanTe ABepLy
npudopa, ecnu BHyTPKN npudopa
obpasoBasicA AbiM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BU/IKY U3 PO3ETKN WU OTKIOUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogadvy
rasa.

[[opAYEe pacTUTENIBHOE MacNO WU XUP
NIerko BocnaameHatoTcA. He octaBnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macsio Uin xup.
Hunkorga He TywmTte OroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHGOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILKOW,
nnamAracalmMmM noKpbIBasIOM Uan
nogoOHbIMU NMpeaMeTamu.

KOHMOPKKM OYeHb CUTbHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He Knagute Nerko
BOCM/1TaMEHAIOLWNECA NPeaAMEThl Ha
BApPOYHYO naHenb. He cknagbiBanTte
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpnbop CUAbHO HarpeBaeTcA U MOXeT
cTatb NPUUYNHOWN BO3ropaHuna
JIerkoBocnaMeHaWwmnxca matepnanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BON3KN Npndopa
UMW NO4 HUM IErKOBOCMIAMEHAOLWLMMUCA
npeaMeTamn (HanpuMep aspo30/1bHbIMM
pacnbiNMTENAMU, YUNCTAWUMKU CPEeaCTBaAMMN).
He xpaHute B WM Ha AyXOBOM LuKady
JIEFKOBOCMN/IAaMEHAOLNECA NPEAMETHI.

BkntouéHHana rasoBan KOHPOpPKa, ecnu Ha
Hewn He ycTaHOB/eHa nocyaa, Npou3BoaAUT
oueHb MHOro Tenna. MNpudop n
Pacnoa0OXeHHaA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb MOBPEXAEHbI NN BOCM/IAMEHNTLCA.
YacTnukm xunpa B GUNLTPE BbITAXKKU MOIyT
BOCM/IaMEHNTLCA. BKaouanTe ra3oByto
KOHMOPKY TONLKO MPWN yCTAHOBNEHHOW
nocyne.

3agHAA cTeHka npudopa CUbHO
HarpeBaeTCcA. OTO MOXET NMPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPyO.
FasonoasoaALme TpyObl 1
SNEKTPONPOBOAKA HE AO/HKHbI
conpukacarbca C 3aAHelN NOBEPXHOCTbIO
npuodopa.

He knaante Ha KOHMOPKU
BOCM/IaMeHAoWmneca NpeameTsbl U He
XpaHuTe nx B padoueln kamepe. He
OTKpbIBaTe ABEpLy Npudopa, ecnn BHyTPU
npudopa obpasoBanca AbiM. Beikntounte
npmdop. OTcoeamnHute npndop ot
91EKTPOCETU UNN BbIK/HOUUTE
COOTBETCTBYIOLNA NPeaoxXpaHnTe b B 6/10Ke

npenoxpanutenen. lNepekpounte nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKOJIbHOIO BbIABUXKHOIO
AlKa MOTYT CUIbHO HarpeTtbcA. B
BbIAB/XHOM ALLNKE MOXHO XPaHUTb TO/IbKO
cneunasnbHble NPUHAONEXHOCTX AnA
NyXOBOro wkacda. 3anpeLiaetca XxpaHuTs B
BbIABMYXHOM ALLMKE
NIErKOBOCMN/IAMEHAOLWNECA NPEAMETHI U
roptoune BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEHb ropayYMM. He
npuKacanTecb K ropAYnM BHYTPEHHUM
NoBepxHOCTAM npudopa unm
HarpeBaTe/ibHbIM 3/1eMeHTaM. Beeraa
faBariTe npndopy OCTbITb. He no3sonante
AeTAM NoaxoanTb 6/1IM3KO K ropAvemy
npnoéopy.

MpuHaaNeXHOCTU UK Nocyda OYeHb
ropAauve. YtoObl n3BaeYb ropadyto nocyay
WV NPUHAANEXHOCTU U3 padouen Kamepsl,
BCeraa VCMosb3ynTe NpuxsaTKu.

Mapbl cnvpTa B ropaden padouen Kamepe
MOIYT BCMbIXHYTb. 3anpellaeTca roToBuTb
ontona, B KOTOPbIX UCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKMM COAEeP)XaHWem crnvpTa.
[ob6asnante B 6/1t00a TOIbKO HEOO/bLLOE
KOJIMYECTBO HaNMUTKOB C BbICOKNM
coaepxaHuem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOVTe ABepuy npubdopa.

KOHMOPKK 1 coceaHne yacT BapOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpeBatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKa/IeHHbIM MOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61mn3Ko.

B npouecce akcnyataumm noBEPXHOCTU
npudopa HarpesatoTca. He kacantech
ropAuynx nosepxHocrten. Cneante, YtoOsI
OEeTN He noaxoannn 6aM3KO K NanTe.

[MycTaa KyxOHHaA nocyana, yCTaHOB/EHHAA
Ha rasoBytO ropesiky, CTaHOBUTCA OUEHb
ropayen. Hukoraa He yctaHaBnmBamnTe Ha
KOHMOPKY MyCTYO nocyay.

Bo Bpema padoTbl npnbop CUIbHO
HarpeBaeTca . [lepen ouncTkon gamte
Npnoopy OCTbITh.

BHuMmaHue: netaniv npndopa MOryT CUbHO
HarpeTbCcAa Npu UCNosaL30BaHUn npudopa B
pexume rpuada. He paspeliante ManeHbKUM
neTaM noaxoamtb 6113Ko K npudopy.

Ecnun 6annoH co CXKUXKEHHbIM ra3oMm
HaxoaUTCA He B BEPTUKA/IbHOM MOMOXEHUU,
TO CXMKEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTtb B Npuéop. Npu 3TOM U3 ropenok
MOXET BblPBaTLCA CU/IbHOE MaamAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NoBPeanTbCA N CO BPEMEHEM CTaTb
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HerepMeTUYHbIMM 13-3a
HEKOHTPOJIMPYEMOro BbIXO[a rasa, uto
MOXET MPUBECTU K oxoram. [epxuTe
OaNIoHbl CO CXMXXEHHbIM rasoM Bceraa B
BEPTUKEA/ILHOM TMOSTOXEHUN.

OnacHocTb ownapusaHuA!

" B npouecce akcnyataumm oTkpbITble 4nA
foctyna getanv npudéopa CuibHO
HarpesatoTCcA. He npukacantech K
pacKa/lieHHbIM getanam. He noanyckante
neten 6n113ko K npnoopy.

" |13 OTKpbITOM ABEpPLbI Npndopa MOXeT
BblpBaTbCA ropAunin nap. OCTOPOXHO
OTKpOVTe ABepuy npudopa. He nossonAante
AeTAM NoAxoanTb 6/IM3KO K ropAYeMy
npuoéopy.

" [Mpwn ncnonb3oBaHWM BoAbl B padouei
Kamepe MOXeT 00pa3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOay
B ropA4Yyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHHA!

" [NouapanaHHoe CTEKNO ABepLbl Npudopa
MOXEeT TPeCHYTb. He ncnonsayinte ckpedku
ONA CTEKNa, a Takxke eakne n abpasvBHble
YnCTALWNE CpeacTaa.

" [1Tpn HEKBA/IMMDULIMPOBAHHOM PEMOHTE
npuoOop MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTW. JlloOble peMOHTHble PadoThl U
3aMeHa rasonoaBoaALmx TpyO unu
SNEKTPONPOBOAKN OO/XKHbI BbIMOAHATLCA
TONBbKO crneunanncTamm CepBUCHOR CyXObl,
npoweawM cneunanbHoe odyyeHue.
Ecnun npubop HeucnpaBeH, OTKAoUnTE
npegoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHuTenein
NN BbIHLTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoAa 13
PO3ETKN U MEPEKPONTE Nogavy rasa.
Bbi3oBuTE cneunannucta CeEPBUCHOM
CNy>Obl.

" HencnpaBHOCTU UM NOBPEXAEeHNA
npudopa onacHsel. HMKoOraa He BkAoUanTe
HeuncnpasHbI Npndop. OTkNoUNTE
npeagoxpaHuTens B 610ke NnpeaoxpaHuTenen
NN BbIHbTE N3 PO3ETKN CETEBOW LUHYP.
[MepekponTe nogavy rasa. Boizosute
crneunanncTa cepBUCHOM CyXObl.

= KacTposiv HeENoAXoAALLMX Pa3MEPOB,
NOBPEXAEHHBIE WU HEMPABU/IbHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXOHHOW Mocyabl.
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" BHumaHue: OT xapa CTEKIAHHAA KpbllKa
npuoéopa MOXEeT TPeCHYTb. [pexae yem
HaKPbITb MPUOOP CTEKIAHHOW KPbILLKOWN,
BbIK/TKOUNTE BCE KOHMOpPKU. [Togoxante no
MNO/THOrO OCTbIBAHWUA MNTHI.

= Ecnn npubop He 3aKpennéH Ha LoKone, OH
MOXXEeT COCKOMNb3HYTb C Hero. Mpubop
JO/MKEH ObITb HAZAEXHO 3aKpennéH Ha
LIOKONE.

OnacHOCTb ONpOKKAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl npndop He
OMPOKWHY/ICA, HY>XHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaxYy.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

" [1pn HekBANMPUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHoCTU.[10aTOMY PEMOHT AO/KEH
NPOU3BOANTLCA TO/IbKO CNELMaMCTOM
CEepPBUCHOM CAY)Obl, NPOLLEeALWNM
cneumnansHoe obyueHune.Ecnm npnbop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UK
OTK/tOUNTE NMpeaoxpaHnTens B 6/10kKe
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEepPBUCHOM CNYXObl.

" [Mpwn cuibHOM Harpese npuéopa u3onAaumna
kabena MoXeT pacnnasutsca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabesb He conpukacasnca ¢
FOPAYMMKN YaCTAMWN STEKTPONPUOOPOB.

" [poHuKatoLwwan Biara MOXeT NpPuUBECTU K
yaapy 9n1eKTpuyeckm TokoM. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JAaB/EHNA UM NapOCTPYMHbIE OUMCTUTENN.



" [pu 3ameHe namMnoyku B padoyen kamepe
YUYUTbIBANTE TO, YTO KOHTaKTbI B MATPOHE
HaxoAATcA noa HanpsxeHueMm. [Nepen
CMEHOW NaMMOYKN BbIHbTE BU/IKY CETEBOrO
Kabena n3 po3eTKM UIN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTens B 610kKe
npegoxpaHuTenen.

" HeuncnpaBHbIA Np1Oop MOXET ObiTb
NPUYNHON NMOopaXkeHnA TOKOM. Hukoraa He

NMpUUnHbI NOBpEeAEHUH

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

= Bknouante KOHDOPKKM, TObKO KOraa Ha HUX yCTaHOBAEHa
nocyaa. He HarpeBsanTe nycTble KacTpon UM CKOBOPOAbl. Tak
MOXHO MOBPEANTb X AHO.

m VIcnonb3ynte KacTploav U CKOBOPOAKM TOSIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTHIO.

m CTtaBbTe KacTpOM U CKOBOPOALI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pa3oM TeMn/Io OT NaMeHN ONTUMa/IBHO HarpeeT HO KaCTpHou
W CKOBOPO/Ibl. PYKOATKA WM PYUKM KacTpHo/IN He noBpeaATcH,
a Takxke OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIA YPOBEHb 9KOHOMUW SHEPTUN.

m YBeautecb B TOM, UTO ra3oBble roOpenkKy YnCTtble n cyxue.
[MnamepaccekaTesnb 1 KpbllKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MeCTax.

m [pocneaute 3a Tem, YToBbl MPU SKCMyaTaUmumn NauTbl BEPXHAS
KpbllKa Oblna oTKpbITa.

MoBpemaeHnsa ayxoeoro WwKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wim nocyaa Ha
[He padoueit Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [AHO
paboueli kamepbl. He HakpbiBanTe AHO padoyelt Kamepsl
onbron nNtoBOro BMAa UK neprameHTHon Bymaroii. He crtasbTe
nocyay Ha AHO padoyelt Kamepbl, eC/n yCTaHoBAeHa
Temnepartypa Boile 50 °C. 310 NpMBEaAET K U3NULLIHEN
akKymynaumm tenna. Bpema BbinekaHua nnn xapexHua oyaet
HapyLLIEHO, UTO MPUBEAET K NMOBPEXAESHNIO SManu.

m Bopaa B ropAaueii kamepe: 3anpeLlaeTca HaavmeaTh Boady B
ropAuYyio padouyto Kamepy. ITO MOXKET NPUBECTU K
oBpasoBaHuio Napa. B pesynstate U3MeHeHuA Temnepartypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE IMasV.

= BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXMTE BNaXHble NPOAYKTbl B 3aKPbITOM
paboueli Kamepe B TeYeHWe ANUTENbHOrO BPEMEHN. ITO MOXeT
NPVBECTN K NOBPEXAEHWIO aMarin.

m COK OT (hpyKTOB: NPW BbINEKAHUN COYHBIX QPYKTOBbLIX MMPOroB HE
3ano/HAlTe NPOTUBEHbL LiennkoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C MPOTUBHA 1 OCTaBMATbL NATHA, KOTOPbIE ByAeT NPakTUYecKu
HEBO3MOXHO yaanuTk. Micnonbayiite No BO3MOXHOCTU Bonee
rNyOOKNI YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxaeHvie npubopa C OTKPLITOW ABepLeii: He ocTaBnAnTe
npvoOop OCTbIBaTb C OTKPLITON ABepLei. Jaxe ecnun asepua
npudopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K MoBpexaeHnto hacanos coceaHe medenu.

m CWNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPLUbl: MPU CUIBHOM
3arpAsHeHVn ynaoTHUTeNa Asepua npudopa nepecTtaét
HOPMa/bHO 3aKPbIBATLCA. ITO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO
NOBEPXHOCTU Npwneratowlen K npudopy medenun. Cneaute sa
UYMCTOTON YNIOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3osaHue ABepLbl Nprbopa B KaYecTBe CUAEHbA UK
MOMKW: HE CaaUTECh M HMYEro He cTaBbTe Ha ABepLy npubdopa.
He cTaBbTe nocyay v NPpUHAANEXHOCTM Ha ABEpLy.

BK/ItOYanTe HencnpasHbi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOrO NpoBoAa Un
BbIK/IIOUMTE NPefoxXpaHuTeNnb B 610Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute cneunanmcra
CEePBWUCHOM CNY>XObl.

m YcTaHoBKa I‘IpVIHa):l}'Ie)KHOCTeVIZ B 3aBMCUMOCTU OT Tnna rlpméopa
NPUHaANEeXHOCTN MOryT nouapanatb CTeK10 ABepLbl npméopa
npu eé 3aKpblBaAHUWN. Bcer,ua yCTaHaBI‘II/IBaVITe NnpMHaane>xxHoCTn B
pabouyto Kamepy Ao yrnopa.

m MepewmelleHne npudopa: He nepeasuraite NPUOOP 3a pPyuky
BepLbl. Pyyka aBepubl He paccunTaHa Ha Bec npudopa 1 MoxeT
cnomartbca.

nOBpe)'K.[IeHMH BblABUHHOIO LOKOJILHOIO
ALWUKa

BHumaHue!

He knaguTe ropauve NpeaMeThl B BbIABUXHONM LIOKO/bHBIN ALK,
OTO MOXET ero noBpeanThb.
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MoHTaM, NOAKNOUEHHUE K ra3y U 3JIeKTpoCceTH

MoaxknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLEeCTBAATLCA TOMBKO CNeLnasucToM ¢
[OMYCKOM W/N NIMLEH3NPOBAHHbBIM COTPYAHVKOM CEPBUCHO
CNyObl B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMY JaHHLIMU B pasaesne
«[lofk/oueHne rasa 1 nepexon Ha Opyron Bua rasa».

JnA nMUeH3UPOBaHHOrO CMeunanncTa UM CepPBUCHON Crybbl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMMOBOI TabMuke Ha 3aaHel cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXoAUMBbIVA ANA SKCrnIyaTaumMm gaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON (*).

m Mepen yctaHoBKoW npubopa NpoBepbTe, Kakon BMA rasa u noj
KaKUM JaBleHMeM HaxoauTCA B rasopacnpeneMtensHon cetu
Ballero jomMa u yoeamTech, UTo HacTpOlKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TVUM NapameTpam. Ecim HacTpoliku npudopa
HY>XKHO U3MEHUTb, CeflyiTe yKasaHuAM B pasnesne
«[NodkMtoueHne rasa n Nepexon Ha Apyrol Bua rasax.

m OTOT NpuBOpP He NOAK/IUYEH K 0TBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[OMKeH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBMN C NPEAnMCaHuaAMM no
MOHTaXy W BBEOEH B oKCnyaTtaumio. He noaknouainte npuoop K
abimoxoay. JomkHbl ObiTb COONOAEHbLI BCE HOPMbI BEHTUIALINN.

m MoaknoueHue rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaLMOHAPHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbIENOAKUEHWA) UK Yepes creumasbHblii
©6e30MacHbI rasoBbIi LWNAHT.

m Ecn MCcrnonb3yetcA 6e30nacHbIli rasoBbIi LWAHT, yée,EI,I/ITer uTo
OH He 3aleMseH 1 He caasneH. LWnaHr He aosmkeH
conpuKacaTtbCA C ropAYEn NOBEPXHOCTLIO.

m Masonogsoaslme Tpydsl (rasoBana Tpyda unm 6esonacHsbii
ragoBblii WaHr) MOryT ObiTb MOAKOYEHBI C NPABOW UK C NIEBOW
CTOPOHbI Npundopa. CoeanHeHne AOIHKHO UMETb NErko
OOCTYMHbIV 3aMOPHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e3onacHOCTH

HoMVHanbHble 3HAYEHNA AaBAEHNA NpK aKcnnyaraumm npméopa
COCTaBNAT

ana npupoaHoro rasa (G20) — 20 mbap, 41A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmxkeHHoro raza (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHVA AaBNeHnA Npu aKcnayataumm
npuoopa. Bce gaHHbIe Ha TMNOBON TabnMuke npudopa NpUBOAATCA
C YYETOM BblllieyKa3aHHbIX 3HaueHuin aasneHus. MpounssoanTesnb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEeACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKkcnnyataumen npudopa ¢ HeaonyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
NaBneHuA.

A HecooTBeTcTBYlOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTtu!

Ecnun naBnexve rasa anAa npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mbap, ana oxmxkeHHoro rasda (G30) Boile yem 36 mbap, AnA
CXMKEHHOro rasa (G31) Bbie 45 mOap, B Lienax 6e30nacHocT
yCTaHoBUTE Ha NpMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHne, TexoOCcnyxmnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
[aBneHnA rasa AO/MKHbI BbINOHATLCA KBA/TMMULMPOBAHHbLIM
CneunanncToM, MMeLMM Ha 3TO paspeLlleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHoOM CETH B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBoW ciyxoe.

HeucnpaBHOCTHY ra3zonpoBOoAKKW/ 3anax rasa

Ecnu Bebl NOoYyBCTBOBas/IM 3anax ra3a uin sametuin HencrnpaBHOCTb
Ha rasonposona, HyXHO

B Cpagdy e NnepekpblTb nogavy rasa nin 3aKpbiTb BEHTU/1b
razoBoro annoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKPbITbIN OFOHb U NOoTYWWNTb curapeTbl

B BbIK/IIOYUTb S/1EKTPUYECKNE npméopbl, B TOM 4nucne namnbl
B OTKPbITb OKHa M XOPOLWO NPOBETPUTL NOMELLEHNE

B MO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.
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MepemelueHne npubopa 3a razonoasoAALLUeE
TpyObl UNK 3a PYUKy ABepubl

He nepensuraiite npudop, Aep)xach 3a raszonoasoasLmne Tpyosl,
TaK KakK B 3TOM C/iydae MOXHO UX NoBpednTb. OnacHocTb YTeuKun
rasal He nepensuraiite npuoop, AepKack 3a PyUKy ABEpLbl, MOXHO
NoBPeAWTb PYUKY 1 ABEPHbIE NET/N.

MoAaxntoueHue K AJIEKTpoCceTn

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY npubopa crneumainctam CepBUCHOW
cnyx6bl. 1nAa noakntoueHma HeoOxoaMMo Hanmume
npenoxpanutens Ha 16 A. MNMpubop paccuntaH Ha HanpsxXeHue
anektpocetn 220-240 B.

m [Tpy nageHnn HanpsxeHnsa anekTpoceTn Hxe 180 B nepectaét
DYHKUMOHNPOBATL BNTEKTPUUECKNA NMOIKMT.

= Ha HencnpaBHOCTU, BO3HUKLLIME 13-3a HEMPAaBWUILHOIO
NoAKIOYEHNA r|p|/|60pa, rapaHTnA He pacrnpoCcTpaHAETCA.

m [InA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens odpaTnTech K
N3roTOBUTESIO, B €r0 CEePBUCHYIO CNyOy U K
KBaIMMUUMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.

AnA cepBUCHOM CNYH6bI

BHumaHue!

m [pubBop cneayeT NoaKIoYaTh B COOTBETCTBMM C MapameTpamu,
yKagaHHbIMX Ha TUMNOBOK Tabnunuke.

m [NoaK/0UEHME K 31EKTPOCETU JOMKHO ObiTh BbIMOMHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamu. PoseTka
[I0/XHa ObITb 1ErKoA0CTYMNHA, YToOLl NPUGOP B cydae
HEeOoOXOANMOCTN MOXHO Oblf0 BLICTPO OTKNOUUTL OT
3/1EKTPOCETH.

m [omkeH BbiTb YCTAHOB/IEH BbIK/1lOYaTE/1b C pPa3MblKaHEM BCEX
NoJII0COB.

m Hvkoraa He MCNoAb3YNTE YAAMHUTENN N TPONHUKMN.

m B uensax 6esonacHocTV paspeluaeTca Noakatoyarts aToT npubop
TO/IbKO K 3/1EKTPUYECKOW CeTu ¢ 3aszemMneHnem. Ecnm posetka ¢
3a3eM/IeHNeM He COOTBETCTBYET NnpeanvucaHnaM, salmuta ot
NopaXKeHnA SNEeKTPUUYECKNM TOKOM He rapaHTupyeTcs.

m [InA nogknoyerna npuéopa cneayet MCNonb3oBaTh kadesb
™na H 05 W-F unu apyroi aHanornyHblin kadenb.

YcTaHOBKa NnuThbl B TOPU3OHTAJIbHOM
NONOXEeHUU

YctaHoBuTe NANTy NPAMO Ha MNoJ.

1. BblABUHbLTE BbIABMXHOM LIOKOJIbHBIN ALK U BbIHETE €ro
OBWXEHNEM BBEPX.
BHyTpM ocHOBaHMA cnepean 1 c3aam pacrnosioXeHbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMU.

2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIro Kak4ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60/1ee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka nsvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3anBunHbTE 06pAaTHO BLIABMKHOW LIOKObHLIV AWK (puc. B).




KpenneHue K cTeHe

Y100kl NAUTA HE OMPOKUHYIACH, HYXKHO MPUKPENUThL e€ K CTeHE C
MOMOLLIO NPUAAraeMoro yrnoBoro KpoHiTeiHa. Heo6xoammo
cobntogath UHCTPYKLMM MO KPEMNIeHUo K CTeHe.

YcTtaHoBKa npubopa

m [pubop cneayeT yctaHaBIMBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha MOy B
KyXHe B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMWU pa3mepamu. He
[onyckaeTca yctaHoBka npubopa Ha Kakmnx-nmoo apyrx
npeameTax.

m PacctoAHne mexay BEPXHUM Kpaem ManTbl Y HWKHUM Kpaem
BbITAXKWN OO/HKHO COOTBETCTBOBAThH YKasdaHUAM npon3soantTena
BbITAXKN.

Bawu HoBbIi npubop

OTa rnasa Coaep)XuT HpOoPMaLMio 0 Nprodope, NPUHALIEKHOCTAX

N pexumax padoThbl.

Obuwee

Komnnektaumna 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOodeNu npméopa.
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m Cneaute 3a TeM, YToObl MPMOOP HE CABMHY/ICA NOCE YCTAaHOBKMU,
PaccToaHve oT razoBoi ropenki NoBbILEHHOW MOLHOCTA UK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKMN [0 NOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAaoM Medenn unu cTeHbl AOSIKHO ObiTb He MeHee 50 mm.

Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKHK cobnionainTe
HeobxoaAuMble Mepbl NPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NOABUMXHbIE BHYTPEHHWE N BHELIHWE YacTu
npudopa KNenkon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yaanuTb
MOSIHOCTbIO. 3a[1BMHbLTE BCE KOMMIEKTYOLWIME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLMNE Magdbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHne nospexaeHuin npudéopa. rNonoxure
KapTOH UM NOAOBHLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UTOBbI N30eXaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTeKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABepLY N BEPXHIO 3aLUUTHYIO
naHesnb, eCNn oHa UMEeTCA B HaIMUMK, KNEenkon NeHTol K GOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHanTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNMepesoaute
nNpvOOp TONIBLKO B OpUrMHanbHoOW ynakoske. Codntoaante ykasaHua
Mo TPAHCMOPTUPOBKE, NMEIOLLIMECH Ha YNakKoBKe.

Ecnu opurrHanbHasa ynaKkoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3alUMTHYIO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYIO 3ALUMTY OT BO3MOXKHbIX
NOBPEXAEHUI.

MepeBo3nTe NpMOOP B BEPTUKa/ILHOM MONOXeEHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXXack 3a PYUKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKK, TaK Kak
OHU MOryT ObITb NOBPEXAEHLI. He knaauTte TAXEnsle npeameTsl Ha
npuoéop.

MoAcHeHua

1* Kpblwka*™

2% Bbixoa napa
BHumaHue!

Bo Bpema akcnayaTauum 4yxoBoro wkada B 9TOM Me-
CTe BbICTynaeT ropaunii nap

3 BapouHas naHenb**

MaHenb ynpaeneHuna**

5* Oxnaxpatowmin BEHTUAATOP
6 [Bepua ayxosoro wkaga**
7* BbIABMKHOM LIOKONbHbBIN AWNK**

* B Buae onuuu (AOCTYMHO Y HEKOTOPLIX NPUOOPOB)
** B 3aBMCMMOCTM OT TUna npudéopa BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE HEe3Ha-
ynTenbHble OTKIOHEHWA OT AaHHOrO ONUCaHuA.

31



BapouHafa noBepxXHOCTb

HacTtoawmin AoKyMeHT coaepxXuT obliee onncaHne naHenu
ynpaenexuns. KoMnnekraums 3aBUCHUT OT KOHKPETHOW MoAeN
npudopa.

\
J
)
J

MaHenb ynpaBneHun

HacToAwwmii [OKYMEHT coaepXuT obliiee onMcaHne naHesnm
ynpaenexnuns. KoMnnekTaumsa 3aBnCHUT OT KOHKPETHOW Moaenn
npundopa.

SIS = 0O O
4 2 1 3 4
MoAcHeHuA
1 BbikntouaTenb ra3oBovi ropenku (nepekayarens
BbiBOpa hyHKLIWIA)
2 MHOroyHKUMOHAa bHbIN NepektoyaTens

KHonka nogxura

4 BbikntouaTesnb nanTbl

Mepekntouartens Boibopa pyHKUMIA

MoBepHYB NepekntouaTesb Bbidopa MYHKLIMA BNEBO, MOXHO
yCTaHOBUTL TEMMepaTtypy AyxoBoro wkada, Bnpaso - BelbpaTh
dyHKUMIO rpunA.

MonomeHua DyHKUMA
° Hynesoe nonoxe- [yxoBol Wwkad He HarpeBaeTcA.
HVe
170-270 OnanasoH Temne- [nanad3oH MCMNO/b3YEMbIX TEM-
patyp nepatyp B °C AnA BbiNeKkaHna B
dopmax anA BbINeUKM, NULLbI
Ha NPOTUBHE, MENIKOrO neye-
HbA W T. 4.
] Pexxum rpuna YcTaHOBKa MakCUMasibHOM MOLL-

HOCTU FrOPEsKV ANA NMPUroTos/e-
HWA Ha rpune Npu Makc.
Temneparype.

MOLWHOCTb HarpeBa HWXHeN ropenkun: 3 kBT
MoLlHOCTb Harpesa razosoro rpuna: 2,1 kBT
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MoAcHeHunA
1 Bbixoa napa
BHumaHue!

Mpu padoTe AyxOBOro Likada B 3TOM MeCTe BbiCTynaeT
ropauni nap

CraHaapTHaA rasoBanA ropeska

CraHpapTtHaA rasosas ropenka

[[a3oBasn ropesika noBbILEHHON MOLLHOCTH

gl bW

OKOHOMMYHaA ra3oBas ropesnka

KHOnKa BKNHOYEHHUA TaMNOYKKU

C NOMOLLbIO 3TON KHOMKN MOXHO BK/IHOYMTb 1aMMOYKY B [yXOBOM
wkady.

[na BbIKIIOUYEHNA HAXMUTE HA MHOTOQYHKUMOHaNbHBI
nepeknoyartess eweé pas.

KHonKa nogmura

Mpw HaxaTun Ha 3Ty KHOMKY aKTUBMPYETCA cucTema
9/IEKTPUYECKOro NoaKmra

Mpw HaXxkaTU Ha KHOMKY MOMKUIa BCE 3anaslbHUKN 3aKnUratoTcA
OOHOBPEMEHHO.




Mepekntouyatenb KOHPOPKHU

C nomoLLblo YeTLIPEX NepektoyaTenet KOHMOPOK peryampyeTca
MOLLHOCTb Harpesa KOHMOPOK.

MonomeHun dyHKumna/la3oBble NAUTbI
o Hynesoe nonoxexue MNnnta BbikNtOUEHA
©®  3oHa HacTPOMKM Bonblioe nnama = ycuneHHas perynu-
0 poBka
Manoe nnamA = He3HauuTeNbHanA pery-
MpoBKa

NMpuHaanexHocTu

MproBpeTéHHbIe NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT ANA NPUrOTOBAEHNA
MmHorux 6atoa. Cneaute 3a NpaBWIbHOW YCTAHOBKOW
npuHagnexHoctTen B padouelt kamepe.

[nA nydlero npurotoenexHuns 6ntoa, a Takxke ana ynobcrea npu
obpalleHnn ¢ AyxoBbiM LKaoM eCcTb BbIOOP crneumanbHbIxX
NPUHaONEXHOCTEN.

PewwéTtKa

[na yctaHoBkK nocyasl, hopm anA
NUPOroB, a Takxe A1A NPUroTosne-
HUA xapkoro, 604 rny6oKon 3aMo-
PO3KM 1 XapeHna Ha rpusne.

YcTaHaBnuBanTe pelléTky OTKPbITOM
CTOPOHOW K ABepLie Ayx0BOro wkada
N3rMOOM BHU3 ~—r.

AntoMmuHUeBbIN NPOTUBEHb
[lnA npuroToBNeHMA NMPOroB N Men-
KOro neyeHbA.

YcTaHaBnmMBanTe NpoOTMBEHL B AyXOBOM
lwKad CKOCOM K ABepLe.

3alUUTHbIN LMTOK
[1nA ncnonb3oBaHUA Npu NPUroTos/e-
HUK Ha rpune.

Mpwn NpUroToBNEHMN Ha rpune obasa-
TE/IbHO UCMONb3YWTE 3aLUTHBIN WKTOK
1A NpefoTepalleHna Bo3aencTana
BbICOKMX TEMMNepaTyp Ha naHesb
ynpasAeHna 1 pyuku-nepektouaTeni.

YKasaHue: He knaamte npoaykTel HEMOCPEACTBEHHO Ha
aIOMUHUEBbIV NPOTUBEHb. BbINOXNTE NPOTUBEHbL NeprameHTHOW
éymaro.

YKasaHue: 3alNTHbIV WWTOK HAXOAUTCA B BbIABMXHOM LIOKOSIbHOM
AlVKe.

YcTtaHOBKa NpUHaAneHOCTEH

[MpuHaanexxHoCT! MOXHO pasmellaTtb B AyXOBOM wWKady Ha 5
pasnyHbIX YPOBHAX. Bceraa saasuranTe NpuHaanNeXHocTu 4o
ynopa, 4YtoBbl OHW He KacannCb CTEKNAHHOW ABEPLIbl AYXOBOMO
wkada.

BbI,ElBVIHyTbIe Hanos10BUHY NPUHAANEXXHOCTN HEe ONPOKUAbIBAtOTCA.
Bnaronapa OTOMY IOTOBbIE 6ntoaa MOXHO 1erko BbIHYTb.

B KOHLUe 30HbI HACTPOWKK olwyllaeTtca ynop. Janee noBopauveatb
nepekavaresib He cnegyer.

[Mpw 3aaBUraHny NPUHAANEXHOCTN B AyXOBOW WKad cneaute 3a
BbIEMKOW Ha €€ 3aaHen cTteHke. OHa cnyxut ana dukcaumm
NPUHALNEXHOCTU.

YHKaszaHue: [p1HaanexxHoCTU MOryT AedOopMUPOBaTLCA OT Xapa.
Kak ToMbKO NPUHAANEXHOCTU OCTbIHYT, OHU CHOBa NPUOBPETYT
CBOIO MepBoHaYabHyto hopMy. OTO He OKasbiBaeT
OTPVLIATENBHOrO BANAHNUA Ha UX (YHKLUOHUPOBAaHME.

BoabMuUTe NPOTUBEHL 06EUMU PyKaMi C BOKOB 1 YCTaHOBUTE €ro B
pabouylo kamepy He AoMyckad nepekocos. VHaue NpoTUBEHb
OyneT 3a[BurathCa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/yyae
BOSMOXHO MOBPEXAEHNE BMASIMPOBAHHON MOBEPXHOCTY.

MpUHaANEXHOCTU Bbl MOXETE NPMoBPecTV Yepes CepBUCHYIO
cnyx0y unu vepes VIHTepHeT-mMarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

CneuuvanbHble NnPpUHaANEeHOCTH

CneunanbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW
cnyx6e unm B cneumannavpoBaHHOM MarasuHe. MNepeueHb
Pa3/IMYHbIX NMPUHAAIEXHOCTEN, NOAXOAALUMX ANA BalIEero AyXOBOro
wKada, Bbl HaMAETE B HALUMX PEKIAMHbIX NPOCneKTax Wan yepes
VHTepHeT. Hannune cneumanbHbix NPUHAANEXHOCTEN Un
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes MHTEePHET-MarasunH pasnnyatotca B
3aBMCMMOCTU OT cTpaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYKO AOKYMEHTALMIO MO
npoJaxam.

He Bce cneumasibHble NPUHALNEXHOCTU NOAXOAAT K BaLLEeMy
npuBopy, NO3TOMY MPK NOKYMNKe Bceraa ykasbiBaite nosHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).
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CneunanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

DyHKUMA

[MpoTnBEHb ANA NLLUbI HEZ317000

MpeKpacHo NOAXOAUT 1A NPUrOTOBASHMA NULILLI, MPOAYKTOB Ty-
6OKOW 3aMOPO3KMN N KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMONbL30BaTh NPOTU-
BEHb 1A NUULbLI BMECTO YHUBEPCA/ILHOIO NPOTUBHA.
YcTaHaBnmBarTe NpoTMBEHb Ha PELETKY U CAedynTe yKasaHuaM B
Tadnunuax.

CbéMHana peluéTka HEZ324000

[na xapeHuA. Bcerna yctaHaBnmBanTe peweéTky AnAa rpuna B yHU-
BepcasibHbIN NPOTMBEHbL. Kannm xupa n MACHON cok OyayT cTekaTb
B Hero.

[TpoTnBEHL-TPUIb HEZ325000

McnonbayeTca Npu NPUroTOBIGHUN Ha rpusie BMECTO PeleTky Ana
rPWAA UK B KAYecTBe 3allnTbl OT OPbI3T BO N3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHnA AyxoBoro wkada. Beerga yctaHasnvsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCASbHbI NMPOTUBEHb.

MOPUNOHHBIE KYCKN HA MPOTUBHE-TPU/IL: UCTIONL3YITE TONBKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

Mpu NCnonb30BaHUM MPOTUBHA MPWIb B KAYECTBE 3allinThl OT
OpbI3r: yCTaHaBANBaNTE YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rPWAb N0 PELLETKY.

KameHb AnAa BeinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yaAMBUTENbHO NOAXOANUT ANA BbiNEKaHnA AoMallHero
xneda, 6ynouek 1 NULLbLI C XPYCTALLEe KOpoukoit. KameHb anA
BbiNeukn xneda [oMKeH ObiTb NPeaBapUTEIbHO HArpeT 10 PeKo-
MeHyeMoi TemnepaTypsbil.

OManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb HEZ331003

[nA NPUroToBIEHNA NUPOTrOB U MEJIKOIO MeYeHbA.
YcTaHaBnuBaiiTe NpoT1BeHs B AyXOBOM LWKad CKOCOM K ABepLie.

OManMpoBaHHbI NPOTUBEHL C aHTUMNPUrapPHbIM HEZ331011

NOKPbITUEM

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO NIErko pacnpenentb Ha npo-
TVBHe. YCTaHaBnMBaiiTe NpoTUBEHb B AyXOBOM LiKad CKOCOM K
asepue.

YHuBEpPCa/bHbI NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpUroToBIEHNA COYHbBIX MMPOrOB, BbiNeYKK, OObLIOrO Xap-
KOro ¥ NPOAYKTOB rNyGOKOM 3aMOPO3KN. MOXET TakxXe MCMNob30-
BaTbCA A/1A cOOpa CTeKarolero xmpa win MACHOro coka noa
PELETKON.

YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbli NPOTUBEHbL B AyXOBOW LIKa®d CKO-
COM K JBepLie.

YHVBEpPCabHbIA NPOTUBEHb C AHTUNPUrAPHbLIM HEZ332011

NOKPbLITNEM

Ha yHI/IBepca}'IbeIVI NPOTUBEHb y,ElOéHO BblKNagblBaTb COYHbLIE
NMPOrK, BbINEUKy, NPOAYKTbl INyOOKON 3aMOPO3KMN MK OONbLIOE
Kapkoe. YcTtaHaBnnBamnTe yHMBepCabHbIi NPOTUBEHb B AyXOBOW
LKad CKOCOM K aBepLie.

Kpbllka ansa npodu-npoTUBHA HEZ333001

Jlerko npespawaeT Npodhu-NnPOTUBEHL B XAPOBHIO.

[MpOdU-NPOTUBEHL CO CHEMHOWN PELLETKOM HEZ333003

MpekpacHO NOAXOAUT ANA NPUroTOBAEHUA BO/bLIMX 0OBEMOB
AULLM.

Pewértka HEZ334000

[lna nocyasl, GopM ANA NMPOroB, 414 )KapKoro, 6104 rnyeoKon
3aMOPO3KMN N rpuna.

CreknAHHanA nocyana HEZ915001

CTeknaHHaA nocyaa NoaxoawT ANA NPUroTOBAEHNA TYLWEHLIX Otoa
1 3anekaHoK. [pekpacHo noaxoauT A1A NporpamM 1 asToMaTtnye-
CKOro NPUroToB/eHus OtoM.

Homepa apTUKynoB Anna 3aKasa yepes
CEepPBUCHYIO CRyHOy

CneuvanusmpoBaHHble CpeacTsa AnA yxoaa 3a Bawunm ObITOBLIM
I'IpVI60DOM N NpUHagneXxHoCcTaAMn U anAa nx OYNCTKU MOXHO

NPYOBPECTU B CreUManM3MpOBaHHOM MarasuHe, Yepes CePBUCHYHO
cnyxo0y, a B HEKOTOPbLIX CTPaHax Yepes WHTepHeT-MarasuH. Jnsa
3TOro HEoBXOAMMO yKasaTh HOMEP apTUKy/a.

CandeTkn 41A BHELWHNX NOBEPXHOCTEN 13
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne apTukyna 311134

He pnonyckarite oTnoxeHnA 3arpAdHeHnin. CneuvanbHbli MPONUThI-
BalOLLMIA COCTaB Ha Mac/NAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NMOBEPXHOCTAX NPUOOPOB N3 HEPXKABEIOLLIEW CTasN.

['enb 4NA OUNCTKN OyXOBOro wkadga-rpunsa Ne apTukyna 463582

[na ounctku padouein kamepsl. bes sanaxa.

MurKpOBOSIOKHMCTaA candeTka ¢ AYENCTON
CTPYKTYpOW

Ne aptukyna 460770

CneumansHo pagpadoTtaHa An1Aa OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLIHUX
MOBEPXHOCTEN, HAaNpUMep, CTeK/a, CTEKIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
LLleI7I ctann nnn antoMmHna. OueHb XOpouwo yaanaeT XXnakoctn n
macna.

Bnokunpartop aeepusbl Ne apTukyna 612594

MpenHasHayeH ansa Toro, UToObl AETU HE MO/ OTKPLITh JyXOBOM
wkadg. YctaHaBnnBaeTcA Ha pasHble Tinbl ABepel. CobntofaiTe
yKasaHua, NpuioXeHHble K O/10K1paTopy ABepLibl.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

3 3TON rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
LKadoM MM BapOUHON NaHesnbio nepes nepBbiM NMPUroTOBIEHUEM
6ntoa. CHayana npountaiite rnasy «[lpaBuia TEXHUKMN
6e30MacHOCTU».

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

YT0o0bl YCTPaHUTL 3anax HOBOro npuoopa, HarpeTte nycToun
3aKpbIThIVi OyxoBon WKad. Mpocneante, 4toObl BHYTPY padoueli
KaMepbl He oCcTasicA yFIaKOBOHHbIVI mMarepunan.

MpoBeTpuBalTe KyxHIO BCE BPEMA, NMOKa HarpeBaeTca AyXOBOW
Lkad.

HacTporKa HUHEHN ra3soBOU ropesiku
Mpumep Ha pucyHke: HarpesaHue npu 270 °C

1. OTKpOIiiTe BEPXHIOO KPLILLKY MAWThI. [pyn aKCnayaTaumm Kpblllka
NAUTLI BCeraa Ao/mMKHA OblTh OTKPbLITA.

2. OTKpoOITEe OCHOBHOW ragoBbIli KpaH npubopa. MNoacoeanHuTe
LITencenbHyto BUIKY K poseTke. OTKpoliTe ABEpLlYy AyXOBOro
wkada.

3. HaxxmuTe 1 noBepHUTE BbIK/KOUATESb HUXHEN rasoBol ropesiku
Ha 270 °C.

4.TpoJo/mkana HaxXMMaTh Ha BbIK/OUaTe b HUXKHER rasoBoin
FOpenKku AyxOBOro WKada, HXMUTE Ha KHOMKY MOMKUra e .

29 270

5. a3, BblAeNnAeMbIn N3 HXKHEN ra30BOW ropenkin AyxoBoro wkada,
BCMLIXHET MOC/E HaxaTnA Ha KHOMKY noaxkura. [na Toro, 4toosl
cpaboTana cuctema 3alluThl OT YTEeUKU rasa, yaepxupanTe
HaxxaTbiM BbIK/IOYATE b HWKHEN ra30BOWM rOpPesiki AyXOBOro
wkada B TeueHne 10 cekyHA.

6. lpoBepbTE, MOCMOTPEB YEPES BU3NPHOE OTBEPCTUE, TOPUT NN
nnama. Ecnu nnama He ropuT, NOBTOPUTE NPOLIECC, HaunHasA ¢
wara 3.

7.MeoneHHo OTKpOWNTE ABEPLY AYXOBOro wkada.

8. 10 ucteueHnn 30 MUHYT BbIKIKOUYMTE BbIKHOUATENb HUKHEN
rasoBOW rOpPesKu.

YcTtaHOBKa ra3zoBoro rpuna

1. OTKpOIiiTe KPbILLKY NANUTbL. [pu aKcnyataumy Kpbika nanTh
Bceraa no/mkHa ObiTb OTKPbLITA.

2. OTKpOITE OCHOBHOW rasoBbIi KpaH npudopa. MNoacoeanHute
LTencenbHyto BUIKY K PO3ETKe.

3.YcTaHoBUTE 3aALUMTHBIA LUWTOK B BbIEMKY MO/ NaHEe b0
ynpasneHus.

YCTaHOBUTE BalUMTHBIN LXTOK Tak, YToObl Bonee aimHHanA
cTopoHa Bbina HanpasfieHa Bnepéa, M3rndom BHUS.

v U UQQQ

|y 0000 |
—

SaerI'IVITe 3alUNTHBIN LUMTOK B BEIEMKE MOA NMaHesblo
ynpasneHnAa ¢ NOMOLLbIO 3a>XXMMOB.

Y6eanTtecb B TOM, YTO 3aLLUMUTHBIV LUMTOK 3admkcmpoBaH B
3axnmax.Ecnm 3alnTHbIN WMTOK HE BbIHMMAETCA, 3HAYMT, OH
3aMKCMpoBaH NpaBunIbHO. B aTom cny4yae ero MoXxHo
MCNob30BaTh. ECAM 3alUMTHBIV WIMTOK BbIHUMAaETCA, yCTaHOoBUTE
€ro B BbleMKy rnoa 6donee KPYTbIM YI/1OM 1 NpocneanTe 3a Tem,
yTOObl OH BbiN 3adMKcMpoBaH B 3axnmMax.

4. 3akpoiiTe ABepuy [yxOBOro wkada Takum o6pasom, YToObl oHa
Kak MOXHO OnvKe Haxoauaach K 3alUTHOMY LUUTKY.

5. HaxxmnTe nepekntoyatens Buldopa MyHKLMIA 1 NOBEPHUTE ero
Bnpaso B nonoxervie rpuna .

6. YnepxnBana nepekntoyatens Boidopa hyHKLWA HaxaTbiM,
OJHOBPEMEHHO HAXMUTE Ha KHOMKY NOMKMra ¢ .

7.7 a3, BbIXOAALMA M3 ra30BOrO rpuA, BCNLIXHET NOCAE HaxXaTuA
Ha KHoMky nomxura. [1na Toro utoObl cpadoTana cuctema
3alnThl OT YTEUKM rasa, yaepxusante nepeknovyaresns seldopa
yHKUMI HaxKaTbIM B TeyeHne 10 CekyHa.

8.MpoBepbTe, ropuT Nn nnama. Ecnm nnama Hy)XHO noracuTb,
NnoBTOPUTE NpoLecc, HaunHaA ¢ wara 5.

9. 1Mo nucteueHun 30 MUHYT BbIK/KOUUTE NepektoyaTeb Beidopa
yHKUMI. Korga ayxoBow wwKad OCTbIHET, CHUMUTE 3alLUUTHBbIN
LLNTOK.

BHumaHue!

[[a30BbIN rPW/b paC)OTaeT TOJIbKO MNMpn yCTaHOB/1€EHHOM 3aLUUTHOM
LnNTKe.

Y6eamtecs, UTo 3alUUTHBIA WKUTOK YyCTaHOB/1EH NMpaBU/IbHO.

Ouuctka HpMHanﬂe)KHOCTeFI

I'Iepeu nepBbIM NCNONb30BaHMEM TLATE/IbHO OYNCTUTE
NPUHAANEXHOCTN TOPAYUM MblIbHBIM PACTBOPOM U MAFKOW
TPAMNOYKON.
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HacTporKa BapouyHOMU naHenu

Balua BapouHaA naHenb ocHalleHa YeTbipbMA ra3oBbIMU
ropenkamu. MpounTas STy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HaETe, Kak
NpaBUIbHO 3aXKnraTh ra3oBble rOPesIK1 1 HacTpanBaTb MOLHOCTbL
nnameHm.

I'Ipe.qBapuTeanaﬂ OYUCTHA rONTIOBOK U KPbILUEK
ra3oBbiX ropesiok

[MpomoiiTe KpsbilwKy (1) 1 ronoBky (2) ra3oBoin ropeskn Boaow ¢
noBasneHnem MotoLLero cpeacTsa. TuatesibHO BLITPUTE BCe AeTann
Hacyxo.

BHOBb yCTaHOBWUTE NnamApaccekaTtesb U KPbIWKY ropeskn Ha
Kopnyc kKoHdopku (5). Cneante 3a Tem, 4ToObl cBeva noaxura (3)
N AaTunk nnamenu (4) He OblIn NOBPEXAEHSI.

DopcyHKa (6) Jo/mKHa ObiTb CYXON 1 YncTON. Kpbilika ropesku
[onkHa ObITb BCeraa poBHO yCTaHOB/EHA Ha Nnyiamepaccekarersne.

Mo ur ra3oBoW ropenku

Kpbillka ropenku goxHa ObiTb BCceraa poBHO yCTaHOB/EHa Ha
nnamapaccekatesne. OTBEPCTVA B KOPMyce ropesiku sceraa
[IONXKHbI OCTaBaTbCcA CBOOOAHLIMU. BCe uacTi ropenkun JoMKHbI
ObITb CYXUMMW.

1. OTKPOIiTE BEPXHIOIO KPbLILIKY MAUTbI. [1pn aKCrnyaTaumMmn Kpblwka
NAWTbLI BCeraa Ao/mMKHa ObiTb OTKPbITA.

2.MoBepHUTE NepekntoyaTtesb BbIOPaHHON KOHMOPKK BNEBO,
YCTaHOBUB €ro Ha cumBosie B0MbLLIOro nnamenun @.

3. HaxaB nepekntouatenb KOHHOPKK, 3aAeNCTBYINTE KHOMKY
nomxura. HaumMHaeT nocTynatb ra3 u ra3oBas ropesnka
3axumraeTca.
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4. Haxmute nepekntoyarenb KOHHOPKN A0 yrnopa v yaepxusante
€ero HaxatbiM B TeueHne 1-3 cekyHa. AKTUBU3NPYETCA cucTeEMa
3allnTbl OT YTeUkn rasa. bnarogapa aTon cucteme, Npu BHE3AMHO
noracliem naameHn aBToMaTMYecKn npekpalwaerca nogada
rasa.

5.YCTaHOBUTE HYXXHYHO MOLLHOCTb NiameHu. MNnama HecTabunbHO B
NONOXEHUU MEXAY YCTAHOBKON Bblk/ ® 1 ycTaHOoBKOM 0.
MoaToMy Bceraa BbiGvpaiite nonoxeHue mexay © Gonbwmm v o
MasiblM MaameHeM.

6. Ecnv nnamA noracHeT, NOBTOPUTE MPOLecc, HaunHaa ¢ wara 2.

7.1nA 3aBepLieHnA NpoLecca NPUroToBIeHNA NOBEPHUTE
nepeksoyaTe/lb KOHMOPKM BNPaBo B NOIOXEHNE @ Bhik/.

Mepekntouatesb KOHPOPKM He A0SKEH ObiTb 3aAelicTBOBaH Bonee
15 cekyHAa B NOMOXEHUW nomxura. Ecnm no ncteyeHnm 15 cekyHa
ropesfika He 3axrnach, NOAOXANTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTem
NOBTOPUTE MPOLIECC NoaKura.

lFa3oBas ropesniKa He 3aXuraeTcs

Mpw OTK/KOUYEHUN BNIEKTPOSHEPTM UK NPU BAAXKHLIX CBEYax
NOMKMNra MOXHO 3aXkeub ropesiKy C NMOMOLLLIO rasoBol 3aKUranki
WK CrinYek.

Tabnuua - NpUroToBneH1e NULLK

[na Kaxxaov KOHOPKK BbIBUpainTe KacTpronn noaxoaallero
pasmMepa. uameTp AHa KacTproam 1 CKOBOPOAb! AO/KEH
COOTBETCTBOBATb pa3Mepy KOHMOPKM.

BpemA npurotosnenna 3aBncuT OT BUAa, Beca U KayecTea
NnpPOoAyKTOB, MO3TOMY BO3MOXHblI HEKOTOPbLIE OTK/TOHEHUA OT
YKa3aHHbIX 3HaueHun. ONTManbHoe BPeEMA NPUroTOBAEHNA nyduwe
BCEro MoXete onpeaesintb TO/IbKO Bbl.

[Mpw NpUroToBNEHUN HE l/ICﬂOJ'Ib3yl7ITe 60NbLIOE KOIMYECTBO BOAbI,
yToObl 0OECNEeUnThL COXpaHeHne BUTaMUHOB U MUHEPasTbHbIX
BelWeCTB B NpoAyKTax. [nA Toro ytoObl OBOLLY CoxpaHunn cBoto
NAOTHOCTL M NUTaTesIbHblE BEWeCTBa, CoKpallante no
BO3MOXHOCTU BpeEMA UX MPUroToBIEHNA.

Mpumep Bua 6ntona HoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOH$OPKHU
PacTtannuBaHue LLlokonaa, cnMBoYHOE Macro, OKoHOMUYHanA rasosan ropenka Manoe nnama
mMaprapuH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCepBMpPOBaHHbIE CraHgapTtHas rasosas ropenka  Manoe nnama
oBown SnekTprueckan KoHhopka** 1-2
Pa3zorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMWYHanA ragosan ropesnka Manoe nnama
ggg_f;ﬁ_mz""e B ropauem OnekTpuyeckan KoHpopka** 1-2
MpurotoeneHue Ha napy* Puia CraHoapTHas rasosan ropenka  Mexay 6obluyM U MasibiM MaMeHem

OnekTpuyeckan KoHpopka**

3-4

TyweHue* KapTodens 1 npoyne oBoLun, CraHpapTHaA ragosas ropenka  Mexay 00bIIUM U ManbiM NaaMmeHem
MACO DnekTpuyeckan KoHhopKa** 3-4
Bapka* Puc, ooum, mAcHble 6ntoaa (¢ CTaHgapTHas razoBan ropeska  bosbliasa BbicoTa naameHn

coycamu)

OnekTpuyeckana KoHhopka**

5-6

* |_|pl/l NCNoNb30BaHNN KacTproin C KprLLIKOI7I cneayet yéaBI/ITb nnamA, Kak TOJIbKO BOAa 3aKUMUT.

** B Buae onumnn [IoCTymnHO Y HEKOTOPLIX NprbopoB. B 3aBncnmoct oT Tuna npudopa (418 )xapeHna Ha KoHhopke Wok Mbl pekoMeHayem
MCNONb30BaTh CreumasnbHyto CKOBOPOAY).
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Mpumep Bua 6nroaa KoHdopka

CTtyneHb HarpeBa KOHPOPKH

HapeHue Bannbl, kKapTodens, WHALENb, lragosan ropesnka 6onblwon Mol Mexay 6onbWUM 1 ManbiM NiamMmeHem

PbIBHbIE MAIOUKM HOCTU™**

KoHdopka Wok**

* [py MCNONBL30BAHWUN KACTPION C KPbILWKOW cneayeT y6aBuTb Naams, Kak TO/IbKO Boda 3aKMMuT.

** B Buae onuuu [IoCTynHO Y HEKOTOPLIX NpnOopoB. B 3aBncrMocTi oT Tuna npudopa (Ana xapeHua Ha KoHhopke Wok Mbl pekomMeHayem

1CMOMb30BaTL CNeLnanbHyt0 CKoBopoay).

NoaxonAuan nocyna

lFopenka/anekTpuye- MuH. avametp Makc. anameTp

CKaf KoHpopKa nocyAabl nocyasbl
OnekTpuyeckana KOH- 14,5 cm 14,5 cm
dopka*

KoHdopka WOK** 3,6 24 cm 28 cm
kBT

[[a3oBan ropenka 24 c™m 28 cm
MOBbILLIEHHOW MOLLHO-

ctn 3 kBT

CraHpapTtHans ragosaA 18 cm 24 cm

ropenka 1,7 kBt

OKoHOMUYHasA razosaAa 12 cwm 18 cm
ropenka 1 kBt

* OnuuAa (AnA Modenen ¢ 9NeKTPUUYECKON KOHPOPKON)
** [1nA moaenen ¢ koHhopkot WOK (onuma)

CoBeTbl NO JKCcnnyartauuu

MpuBeaeHHbIe HUKE COBETLI MOMOrYT BaM COKOHOMUTL
QNEKTPOSHEPIIO U N3BexaTb NMOBPEXAEHNA NOCYdbl:

Vicnoneayiite nocyay,
COOTBETCTBYHOLLYIO pasmepam

Kaxxaom KOHMOPKN.

He nonbayinTteck nocyaom
MafIEHbKOro AnameTpa Ha
6onblnx KoHdopkax. MNiama He
NO/MKHO KacaTtbCA CTEHOK

nocyasl.

He ncnonbayiite nocyay ¢
NOBPEXAEHHLIM 1 HEPOBHbLIM
C_Ex [IHOM, KOTOpanA HeyCTONYMBO
cTouT Ha naute. Takas nocyaa
MOXET NepeBEPHYTHLCA.

J

== Monb3ynTech TOMLKO NOCYAON C

POBHbLIM TO/ICTBIM AHOM.

y He rotoBbTe 6€3 KPLILIKKA UK C

W NPUOTKPLITOW KPbIWKONW. YacTb
3HEepPrum Npu 3ToM pacxoayeTcA

3pA.

CraBbTe nocyay Bcerga no
LIEHTPY KOHMOPKMK, MHaUYe oHa

Zx MOXET OMPOKNHYTLCA.
e

e

ﬁ

YcTaHaBnmBante nocyay Ha
peLeTKN, HAKOr 1a He CTaBbTe ee
MPAMO Ha ropesiky KOHMOPKW.

Mepen “cnonbL3oBaHneM
KOHMOPOK ydeamTech, Uto
pPEeLeTKN N KPbILLKK FOPenoK
NpPaBu/ibHO YCTAHOB/IEHbI.

i [0 D Bk I,

ByabTe 0CTOPOXHbI B
ofpalleHun ¢ Nocyaon Ha
BapPOYHOWN NaHesnu.

He ynapainTte no BapoyHom
naHenn u He KNaauTe Ha Hee
C/ILLKOM TAXE/bIe BELLMN.

He ncnonbayiite ABe KOHMDOPKM
WKW Ba UCTOYHMKA Terna anq
HarpeBaHWA O4HOW KacTproan
NN CKOBOPOABI.

M3beraiite NpoaOHKUTENBHOMO
HarpeBaHNA CKOBOPOA-TPW/Ib,
KepaMnyecKnx COTENMHNKOB ©
Apyroi noao®Hol nocyabl Ha
MaKCUMasIbHOV MOLLHOCTW.

37



Hactpoika ayxosoro wKadga

30ech onuckIBaeTCA NPOLECC YCTAHOBKM [yX0OBOro wkada.

PerynupoBKa HUXHEN ra3oBOW ropesniku

AyXoBOro wxada

Korna HWKHAA rasoBan ropesika 3aropuTcA, MOXHO HauaTb

BbiNEKaHWe Ha MNPOTMBHE NPU 3aKPbLITON ABEPLIE AyXOBOro LKada.

MprMep Ha pucyHke: BbinekaHne npu 170 °C.

1. OTKpOWTE BEPXHIOKD KPbILLKY MAnTLL. [1pn aKcnayaTaumm Kpbllka
NAUTLI BCerna Ao/mkHa OblTb OTKPLITA.

2. OTKpOITE OCHOBHOW rasoBbIN KpaH npubdopa. NogcoeanHute
lTencenbHyo BUIKY K po3eTke. OTKpONTe ABEpLY [yXOBOro
wkada.

3. HaxxmunTe 1 NOBEPHUTE BbIKIOYATESb HUXXHEN ra30BOW rOPenku
Ha 170 °C.

4.MpooomkanA HaXxnumarb Ha Bblk/toyatelb HVXXHEW ra3oBow
ropenkuy, HaXxXMmnTe Ha KHOMKY noapkura “* .

170 %y

9
> S
S

>3

5. ag, BblAeNAeMbln U3 HUXHEN ra30BO ropesikn JyxXoBoro Lkada,
BCMbLIXHET NOC/Ee HaxaTua Ha KHOMKy nomkura. [na Toro, 4tobbl
cpaboTana cucTtema 3allumTbl OT YTeUKM rasa, yaepxvsaiTe
Ha)kaTbIM BblK/tOUaTE b HUXKHEWN ra30BOW rOpPesKn AyXOBOro
wkada B TeyeHme 10 cekyHA.

AKTMBM3MPYETCA CMCTEMA 3allUnTbl OT yTeukn rasa. bnaronapsn
3TOV cUCTeEME, NPW BHE3anHo noracliemM naameHun
aBTOMaTMYEeCKM NpekpallaeTcaA nogaya rasa.

6. [TpoBepbTE, NMOCMOTPEB YEPES BUIMPHOE OTBEPCTUE, TOPUT NN
nnamaA. Ecnv nnama He roput, NOBTOPUTE NPOLIECC, HAUMHaA C
wara 3.

7. MeaneHHO OTKpOWTE ABepLly AyXOBOro Likada.

8. lepen BbiNnekaHNeM NpeaBapuTENbHO HarpeBanTe NycTom
yX0BOW WKad B TeYyeHne npum. 15 MUHyT.

9.Korpga 6100 6yneT roToBo, BLIK/OUMTE BbIKOYATE b HUKHEN
rasoBOW FOPESKU.

TeMnepaTypy MOXHO U3MEHATL B NitoBoe BpeEMA.

A BHumaHue!

YCTPONCTBO Noaxura He AOHKHO ObiTh akTUBN3NPOBaHO Gonee
15 cekyHa. Ecnm no ncteueHnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnach,
noaoXanTe MUHUMYM OfHY MUHYTY. 3aTem NoBTOPUTE NPoLEece
nomxura.

38

YcTaHOBKa rasoBoro rpunsa

1. OTKpOWiTE KPLILLKY NANUTLL. Mpu aKcnyatauuy Kpbilka manTh
Bcerga Jo/mkHa ObiTb OTKPLITAL

2. OTKpOliTe OCHOBHOW rasoBbii KpaH npudopa. MNogcoeanHuTe
LUTENCENbHYIO BUIKY K PO3ETKE.

3.YcTaHoBWTE 3aLUMTHBIN WWWTOK B BbIEMKY MO MaHEesbo
ynpaBneHus.

YcTaHOBUTE 3alUMTHBIN LKTOK Tak, 4ToObl Bonee AMHHaA
cTopoHa Obina HarnpaeneHa Bnepéa, narnéomM BHUS.

U U UQOQ

—

3akpenuTe 3alUUTHbIM WMTOK B BbIEMKE MOA NaHEeNblo
ynpaBaeHnA C NOMOLLIO 3aXXMMOB.

Y6eanTtech B TOM, UTO 3aLUMTHBIV WMTOK 3adrKCUpoBaH B
3axummax.Ecnm 3alumnTHbIN WWTOK HE BbIHUMAETCA, 3HAUUT, OH
3aKCMpoBaH NpaBu/bHO. B 3TOM criyyae ero MOXHO
vncnons3osatb. Ecan 38LLlI/ITHbII7I LLNTOK BblHUMAETCA, yCTaHOBUTE
ero B BbleMKy 1o 6onee KpyTbiM Yr/IOM U NpocieanTe 3a Tewm,
yTOObl OH OblN 3aMUKCUPOBAH B 3aXKMMaX.

4. 3akpoiiTe ABepLy Ayx0BOro Likada Takum 00pasom, YToOkl OHa
KakK MOXHO ONvKe Haxo4unack K 3alUTHOMY LMTKY.

5. Haxxmute nepekntouatesb Boldopa MyHKLUNI 1 MOBEPHUTE ero
BMpaBso B nosnoxenue rpuna [J.

6.YnepxuBana nepektoyatesib Boldopa hMyHKLMIA HaxaTbIM,
OAHOBPEMEHHO HAKXMUTE Ha KHOMKY MOMKMra 3¢ .

7.7 a3, BbIXOAAWMIA M3 ra30BOroO rpusA, BCMbIXHET MOC/E HaxaTunaA
Ha KHOMKy nomkura. [lna Toro 4ytobel cpadotana cucrema
3almnTbl OT YTEUKM rasa, yaepxvsaiite nepektoyatesnb Boldopa
PyHKUMI HaxkaTbIM B TeyeHne 10 cekyHa.

CwucTema 3awuThl OT yTeuku ragda BkatoueHa. bnarogapa aton
cUCTeEME MPpW BHE3AMHO NoraclemM naaMeHn aBToMaTnyeckm
npekpatlaetca nogaya rasa.

8.[TpoBepbTe, roput n nnamA. ECam nnamA Hy>KHO noracuTb,
NOBTOPUTE NPOLIECC, HAaUMHaA ¢ wara 5.

9. Korga 6ntoao 6yaeT rotoBo, BeIK/OUNTE NepeksoyaTtesis Beldopa
pyHKUMI. Koraa oyxoBon Wwkad OCTbIHET, CHAMUTE 3alUUTHbIN
LUNTOK.



A BHumaHue!!

MepekntoyaTtenbs KOHPOPKM He AO/MKeH OblTh 3aaeicTBoBaH 6Gonee
15 cekyHa B NONOXeHWUW nomxura. Ecam no ncteuennn 15 cekyHa
ropenka He 3axrnacb, NOAOXANTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTem
NOBTOPUTE MPOLIECC NoaKura.

Yxon U oUUCTKaA

Mpwv TWaTebHOM YXOe U YMCTKE Balla BapoyHad naHesb 1
[yX0BOW LWKad HaLONr0 COXPaHAT CBOKO MPUB/IEKATEIbHOCTb U
(DYHKUMOHANBHOCTL. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO SKCNyaTtaLum
NPWBOANTCA ONWUCaHWE NPaBUILHOTO YX04a U OUUCTKMU.

YKasaHuAa

m /13-3a ncnonb3oBaHusa Pa3/INYHbIX MaTepnanoB, TaKNX Kak
CTEK/0, NACTUK U MeTas/1, BOSMOXHbI HEOO/bLLUNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(DOPMIEHUM NepeaHEen naHenn AyxoBoro wkada.

= TeHu Ha CTekne ABepubl, BbINAAALIME KakK pa3Boabl, HA CaMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPa)XXeHHbIM OT 1aMMNOYKK B JyXOBOM

wkady.

= [1pn 0YeHb BLICOKMX TEMMNEePaTypax aMaslb MOXET BbIrOpaTh.
Bcnenctsue aToro BO3MOXHbI HE3HAUNTEIbHBIE PA3INUMA B
LuBeTe samanu. 310 HOPMas/IbHO N HEe OKal3blBaeT BINAHNA Ha
(hyHKLIMOHMPOBaHWe. Kpasa TOHKOroO NMPOTUBHA HE MOMHOCTHIO
MOKPbITBI AMa/IbIO U MOTYT BbITh C/ierka LiepliasbiMi. 3TO He
OKasblBAET OTPULIATENLHOMO BAUAHNUA (YHKLIMIO 3aLnTLl OT
KOppOo3uu.

UucTAawme cpeacTea

YToObl HE AOMYCTUTL MOBPEXAEHUA Pa3/INUHBIX MOBEPXHOCTENR B
pesynbrate npuMeHeHnA HenoaxoaAawnx YCTAWnx CcpencTs,
cobnonaiite creayollme ykasaHus.

Mpy1 ouncTHe BapoUHOM NaHenu

m He VICI'IO)'IbSyPITe Hepa3688ﬂeHHble cpeacTea anda MbiTbA NOCyabl
nnn anAa NocyaoMoeYHbIX MallnH,

B MeTanyeckue ryoku,

B efKune uncrduwne cpeacrtea, Hanpumep, aa1d OYnCTkn ayxOBOK NN
MATHOBLIBOAUTEN,

® He ouuwlanTe NprOOP Noa AaBAEeHUEM UK FTOPAYUM NAPOM.
m 3anpeLlaeTca MbiTh 4eTasu B NOCYAOMOEUHON MallnHE.
Mpu ouncTKe AyX0OBOro LWKada
HE UCMOoMb3YITe eKne Unn adpasnBHbIe YNCTALLME CPeacTBa,
UMCTALLME CPEACTBA C BLICOKUM COAEPXKAHUEM afikorona,

|

[

B MeTanmJyeckue ryoku,

® He ounwlarite Nnpudop noa AaBlEeHUEM UM FOPAYMM NaPOM.
|

3ar|peu_|aeTCH MbITb AeTa/in B nocyuorvloequPl MallnHe.

HoBble ry©ku nepea nepsbiM MCMOMb30BaHNEM HEOBXOAMMO
TWAaTeNbHO BbIMbITb.

BHumaHue!

[a30BbIN rpub PadoTaeT TO/IbKO NPY YCTAHOBIEHHOM 3aLUMTHOM
LmTKe.

yéeLlVITer, YTO 3aALWUMTHBIN LWMTOK YCTAHOB/EH NPaBUbHO.

30Ha O4YUCTKHU Yucraulee cpeacTso

[loBepXHOCTU N3
Hep)xaBetoLlen
cranm®

["OpAYNIA MbISTbHBIN PACTBOP:

OUMCTUTE C MOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN, a
3aTeMm BbITPUTE JOCYXa MAMKUM NOMOTEH-
ueM. YtoBbl He nouapanatk, Bceraa npoTu-
panTe NoOBEepPXHOCTN U3 HepxxaBetoLlel
CcTanu napannenbHo MX eCTECTBEHHON Tek-
cType. B NpoTnBHOM cilyyae MoryT nos-
BMTbCA LapanuHbl. HemeaneHHo yoanavTe
NATHa U3BECTU, XMpa, Kpaxmana n ANYHOro
6enka. MNoa TakMMK NATHAMU MOXXET BO3H-
KaTb KOPPO3KA.

(B 3@aBMCMMOCTU OT
Tna npudopa)

CneunanbHble CPeacTsa A1A yxoa 3a rops-
UYMMU NOBEPXHOCTAMU U3 HEPXKABEIOLLEH
CTan MOXHO MPYOBPECTU B CEPBUCHO
cnyx6e W B CrneunanmampoBaHHOM mara-
3uHe. HaHnecute uncTALlee CcpeacTso Ha
MArKYO TPAMNOYKY TOHKUM C/TOEM.

OmanvpoBaHHble,
MOKPbLITbIE /1TAKOM,
NOKPbITLIE LENKOo-
rpadHon neyaTbto n
NnNacTUKOoBble
NOBEPXHOCTU™

[oOpAYMIA MbINIbHBIA PacTBOP:

OUYMCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKW, a
3aTeM BbITPUTE JOCYXa MArKMM MOSIOTEH-
uem. He ncnonb3yite ana o4nMCTKKU cpes-
CTBa [/1A OYUCTKM CTEKON UK cKpedkun ana
CTEK/AHHBIX MOBEPXHOCTEN.

(B 3@aBMCMMOCTU OT
Tna npudopa)

[laHenb ynpaeneHna [opAuYnii MblNbHBIA PACcTBOP:

OUMCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKK, a
3aTeM BbITPUTE Jocyxa MArKUM MoJSIOTEH-
uem. He ncnonb3ynte AnA O4YUCTKU cpef-
CTBa [/1A OYUCTKM CTEKON UK ckpedku anq

CTEK/IAHHbIX MOBEPXHOCTEN.

BepxHAa cTeknan-
HaA Kpblwka*

YncTAwlee cpeactso AnA CTEKON:

OUMCTUTE C NMOMOLLLID MArKOW TPAMOYKN.
[NnA 04NCTKM BEPXHIOKD CTEKIAHHYIO
KPbILIKY MOXHO CHATb. [lnA 3TOro cm. rnaey
BepxHaa cTeknaHHaa Kpbilka!

(B 3@aBMCMMOCTU OT
TMna npudopa)

Bpatuatowmeca pyukn OpAYniA Mbl/IbHBIR PacTBOP:

He cHumatsb! OUYMCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKW, a
3aTeM BbITPUTE JOCYXa MArKMM MOSIOTEH-
uem.

Pama BapouHoli
naHenu

[opAYMIA MbINbHBIN PacTBOP:

He UCMOoMbL3YNTE AN1A OYUCTKN CKpeboK ANnA
CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN, IMMOHHYHO KUC-
NOTY WK YKCYC.

[[a3oBan BapoyHan [[opAYNIA MbITbHBIA PACTBOP.
naHenb unn pewétka Vcnonbayiite He®oNbLIoe KOMMYECTBO
anAa nocyabl* BOAbI, UTOOLI OHa He nonasa Yepes raso-
(8 3aBMCMMOCTH OT BYIO ropesiky BHYTDb npundopa.
TMna npnopa) Cpasy ynanaiTe yoexaBLUyto XUAKOCTb U
oCTaTKM NULK.
PelWwéTky anA nocyabl MOXHO CHATb.

YyryHHasa pelwéTtka ana nocyabl™:
3anpeLlleHo MbiTb B MOCYA0OMOEYHOM
MallvHe.

* B BUAE ONUMM (OOCTYMHO Y HEKOTOPLIX NPUOOPOB, B 3aBMCUMO-
CTv OT TMna npubopa)
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30Ha OUUCTKHU

UYucTtAwee cpeacTso

30Ha OUUCTKHU

UucTtAwee cpeacTso

[[agoBan ropesnka*

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

CHUMUTE FONOBKY FOPENKN 1N KPbILWKY U
OUYUCTUTE WX FOPAYMM Mbl/IbHBIM PACTBO-
POM.

3anpelaeTca MbiTb B MOCYA0OMOEYHOW
MalluHe.

BbIXO,ELHbIe OTBEpPCTUA ANA rada AOJ/DKHbI
OblTb BCceraa cBOOOAHbI.

CBeun nompxkura: ManeHbkaAa mAarkas
LWETOUKA.

[[a30Bble ropenkn MyHKUNOHNPYIOT TOSIbKO
B TOM C/lyyae, eC/IM CBEYUN NomKura cyxme.
Bce uactu BeITpUTE Hacyxo. Bo Bpema ycTa-
HOBKW rOPEIoK Ha MeCcTO cneaute 3a ux
npaBUIbHbIM NMOMOXEHNEM.

KpbILLKM rOpesiok NoKpbIThl YEPHON aMa-
nbto. Co BpeMeHeM LBET MeHAeTCA. OTO He
0KasblBaeT BANAHNA Ha (YHKLIMOHMPOBa-
HKWe.

Bnokuposka ona 6e3- FopAYni MblbHbIA PacTBOP:

onacHocTn geten*

(B 3aBMCUMOCTM OT
TMna npudopa)

QUNCTUTE C MOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN.

Ecnu Ha aBepLie oyxoBOro Likada nMeeTcn
6n0K1poBKa ana 6e30nacHoCTy aeTe,
nepen OUMUCTKON eé HeoOXOANMO CHAT.

MK CUILHOM 3arpAsHeHUn BI0KMPOBKa
ona 6e3onacHoCTY feTel HegoCcTaToOuHO
dyHKLMOHabHA.

YRNoTHUTEND
He cHumatsb!

["opAYNIA MbIbHBIA PacTBOP:
OUNCTUTE C NMOMOLLBIO MAFKOW TPANOYKN. Hn
TpuTe.

OnekTpuyeckan KOH-
dhopka*

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

Af)paSl/IBHbIe yncTAawmne cpeancrtesa nUnan
LWETOYKN ANA nocyabl.

[Tocne YNCTKN HeHaOONTrO HAarpemnTe KoH-
hopky, uToObl OHA BbICOX/1A. BnaxHble KOH-
dhopkM co BpeMeHeM pxaBsetoT. B
3aBeplleHne HaHecuTe cneumnanbHoe cpea-
CTBO AN1A yxoaa.

Cpagsy ynanaite yoexasLUyto XUAKOCTb U
OCTaTKN nnLin.

KonbLo KOHMopKn*

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

OTAMBbLI OT XXENTOro A0 CMHErO Ha KOoSbLie

KOH(OPKN yaananTe ¢ NOMOLbIO cpeacTsa
ONA yxo[a 3a CTanbio.

He ncnonbayiite abpasmBHble Ui Lapana-
tolme cpencraa.

3oHa Harpesa

[opAYNI MbINBHBIA PACTBOP WK PacTBOP
yKcyca:
OUYMCTUTE C MOMOLLBIO MAFKON TPAMOUKM.

MpKn CUNBLHOM 3arPASHEHUN UCMONL3YINTe
CMPaIbHYIO META/I/IMYECKYIO MOYASIKY WK
CPEeACTBO A/1A OUMCTKM [YXOBOK.

VX MOXHO MCMOMBL30BATh, TOSILKO EC/N
padoyan kamepa xonoaHas.

Aﬂnﬂ CamMoOUMLLAOLLNXCA NOBEPXHOCTEN
I/ICI‘IOJ'IbsyVITe pexnmMm camoO4YnCTKN. ﬂ,ﬂH STOro
cm. rnaBy CamooumcTkal

BHumaHwue! Hukoraa He ncnonb3ynte yncTa-
Lee cpeacTBo AnA NAnTbl ANA OYNCTKU
CaMOOUMLLIAIOLLINXCA MOBEPXHOCTEN.

CTeKNAHHbIA Nna-
dOH namnoukn B
OyXOBOM WKady

["opAYNiA MbIbHBIR PacTBOP:
OUNCTUTE C MOMOLLBLIO MAFKOM TPAMOYKM.

Creknokepamumue-
cKasa KoHdopka*

(B 3aBMCMMOCTK OT
Tna npudopa)

Yxoa: ncnonb3yinte cneunasbHoe cpeacTBo
1A OYUCTKU U 3alUUTLI CTEKIOKEPaMUKM
OuncTka: umcTAWwmnMKn cpeacTeamu, NnpeaHa-
3HAUYEHHbIMW ON1A CTEKIOKEPAMUKMN.
Cobntonalite ykasaHua no o4yncTke, npvse-
NEHHble Ha yNaKoBKe.

A\ CkpeBok AN1A CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
npwv CUIbHOM 3arpA3HeHnn:

OTKPOTE Ne3Bue 1 yaannTte sarpAsHeHns ¢
ero nomoLublo. BHUMaHve, nessme oyeHb
ocTpoe. OnacHOCTb TPaBMUPOBAHWA.
Mocne ouMCTKN CHOBa 3akpoliTe nessue.
MoBpexaéHHoe NesBre HemedeHHO 3ame-
HUTE.

CTeknAHHanA KOoH-
dopka*

(B 3aBUCMMOCTK OT
TMna npudopa)

Yxo[: UcnonsL3yinTe cneumanbHoe cpeacTBo
ANA OYNCTKU U 3allnTbl CTEKNa

Ounctka: yncTAawee cpeacTso anAa CTEKON.
Cobntonaiite ykasaHua No 04ncTKe, npmee-
OEHHblEe Ha ynaKoBKe.

A\ CkpeBok AN1A CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
NPY CUILHOM 3arpA3HEHNN:

OTKPOWTE Ne3BME W yaanmTe 3arpA3HEHNA C
ero nomoLsto. BHumaHwue, nessre o4eHb
octpoe. OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.
[Tocne ounCTKM CHOBa 3aKponTe Ne3Bme.
[ToBpexaéHHoe Ne3Bne HEMELNEeHHO 3ame-
HUTE.

[Moacrtaeka

[opAYNIA MbINbHBIA PacTBOP:
OUYUCTUTE C MOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKM
VAN WETKN.

HaBeCHble 91eMeHTbl MOXHO CHATb A1A
ouncTtkn.[Ina aToro cMm. rnasy CHATne n
YyCTaHOBKa HaBECHbIX 2/1eMeHTOB!

BblaBmkHblE Hanpasnatowme*
(B 3aBMCMMOCTM OT Tvna npudopa)

["opAYNiA MbIbHBIA PacTBOP:
OUNCTUTE C MOMOLLBLIO MATKOWM TPAMOYKM
NN LWETKN.

3anpetllaeTca Npomn3BoaANTL OUNCTKY 3/1e-
MEHTOB, KOTl@ OHW BblABUHYTbI, YTOObI HE
yOaIUTb C HUX CMasKy. Jlyylle BCero oym-
LaTb BbIABVXHbLIE 9/IEMEHThI B YCTAHOB/EH-
HOM COCTOAHUW. 3anpellaeTca 3amaunBaTh
BblABMXHbIE 31€MEHTLI B BOAE, MbITb B MOCY-
[IOMOEYHOW MallMHe WUAn oYuLLaTh B Npu-
6ope B pexunme camooumctku. B
NPOTVUBHOM C/lyyae HaBECHbIE 9/1EMEHTHI
MOTYT ObITb MOBPEXIEHbI, UTO OKaXeT OTPU-
LaTenibHoe BAUAHME Ha UX PYHKLMOHUPOBA-
Hue.

Crekno

YucTAallee cpeacTso 418 CTEKON:

OUUCTUTE C NMOMOLLLIO MAFKOWM TPAMOYKN.
He ncnonbsyiite ckpeBoK AnA CTeKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.

[Ona 6onee ynoGHOM OUNCTKM ABEPLY
MOXHO CHATb. [AnAa aToro cMm. rnaBy CHATHe
M yCcTaHOBKa ABEPLIbI AYXOBOro Likagal

*

B BUOE ONUMM (AOCTYNHO Y HEKOTOPLIX MPUOOPOB, B 3aBUCHUMO-

CTh OT Thuna npudopa)
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30Ha OUMCTHH YucTAllee cpeAcTBO

[MpuHaanexHocTn [[OpAYMIA MbINbHBIA PACTBOP:
[MpeaBapuTENLHO 3aMOUKNTE, a 3aTeM Oun-
CTWUTE C MOMOLLIIO MArKOM TPAMOYKK UK

LETKMN.

ANIOMUHNEBbLIN NPOTUBEHbL™:
(B 3aBMCUMOCTM OT TMNa npuodopa)

MpoTpUTE HACYXO MAFKOM TPAMOUKOWA.
3anpewaeTca MbiTb B NMOCYA0MOEUYHO
MallnHe.

Hukorga He 1cnosb3yiTe CPEaCcTBO ANA
OUYNCTKN OYyXOBOK.

Hukorga He MpPUKacanTech K METanIMYECKUM
NOBEPXHOCTAM HOXOM W/ OCTPbIM NpeamMe-
TOM BO n3bexaHue LaparnuH.

[nA OuUNCTKN He NMOAXOAAT arpecCuBHbIe
yncTALLME CPeACcTBa, Lapanatoumne ryokm
nnn candeTkn ua rpydéoro matepvana. B
NMPOTUBHOM C/lyyae MOryT NOABUTLCA Liapa-
MUHBI.

CHATUE U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETE CHATL HABECHbIE SNIEMEHTbI /1A OUYNCTKM. [yxOBOiWA
WwKad A0/MKEH BbITb XONOAHbLIM.

CHATHUE HaBEeCHbIX 3JIeMEeHTOB

1.T10TAHUTE HABECHOW 3N1EMEHT CHU3Y U BbIABUHLTE €ro. BuitAHNTE
YASIMHUTEbHbIE WTUMTHI B HUXKHEN YacTy HAaBECHOMO SneMeHTa
N3 KpenexHbIX OTBEPCTUI (puc. A).

2.3arem nNoTAHUTE HaBECHOWN 3N1EMEHT BHU3 1 BNEPEea U akkypaTHO
CHUMUTE ero (puc. B).

Bepten*
(B 3aBMCMMOCTM OT TMNa npuodopa)

opAYMIA MbINbHBIA PaCcTBOP:

QUUCTUTE C MOMOLLLIO MAFKOM TPAMOYKM
AN WETKKN. 3anpeLleHo MbiTb B MOCYA0-
MOEYHOW MallnHeE.

B

o ¢

RA S

TepMoMeTp AnA xapkoro*
(B 3aBMCMMOCTM OT TMNa npuodopa)

[opAYNIA MbIbHBI PaCcTBOP:

QUUCTUTE C MOMOLLBLIO MAFKOWM TPAMOYKM
nAn WETKKN. 3anpeLleHo MbiTb B MOCYA0-
MOEYHOW MallnHeE.

BblABMXKHON LIOKONL-  [OpAYMiA MblbHbIA pacTBop:
HbI ALLNK® OUNUCTUTE C MOMOLLBIO MAFKOM TPAMOYKM.

(B 3aBMCMMOCTU OT
TMna npudopa)

* B BMAE ONUMK (OOCTYMHO Y HEKOTOPLIX MPUOOPOB, B 3aBUCUMO-
CcTK OT Thna npudopa)

BerHHFI CTEeHJIAHHAA KPbILUKa

Mpex/ae YeM OTKPbITb BEPXHIOK KPbLILLKY Npudopa, o0oTpuTe eé
TPAMOYKOW OT CAyYarHbIX 3arpA3HEHWIA.

[nA ouncTkm nydlie BCEro cnosb3oBaTtk CPeACcTBO A1A CTEKON.

[nA TwaTtenbHON OYMCTKM BePXHEeW KPbILKK Npudopa MOXHO eé
CHATb. [11A 3TOro BOSLMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pykamu ¢ 06enx
CTOPOH, ¥ MNOTAHUTE ee BBEpPX.

t

Ecnv HyXHO CHATb U KPEMNNEHNA KPbILWKK, 0OpaTuTe BHUMaHWE Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHue ¢ BykBon «R» fo0MKHO ObiTh
YCTaHOB/IEHO CMnpaBga, KpenneHue ¢ BykBoi «L» - cnesa.

Mocne ouncTkn KPbIWKY HeobXxoanMOo yCTaHOBUTbL HA MECTO,
BbIMNO/IHAA AENCTBUA B Of)paTHOI;I nocnenoBare/ibHOCTH.

Moaoxamte noka KOHMOPKM OCTbIHYT, MPEXAe YeM 3aKPbiTb MAUTY
KPbILLKOM.

MoYncTuTE HaBECHbIE 3N1EMEHTbI 'yOKOM C MOKOLLIMM CPEACTBOM.
[MpucTaBwme 3arpA3HEHNA yaanuTe WETKOW.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 35IEMEHTOB

1. AKKypaTHO BCTaBbTE ABa Kptouka B BEpxXHMe oTBepcTuA. (Puc. A-
B)

B|

0
N X

e

A HenpaBunbHasa ycTaHoBKa!

He nBuraite HaBeCHble 3/1EMEHTbI, Moka 0fa Kptouka MoIHOCThIO
He 3aKpeneHbl B BEPXHUX OTBEPCTMAX. MOXHO NoBpeanTb SMasb
(puc. C).
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2. 06a Kptoyka [0/MKHbI ObITb MOSHOCTLIO BCTAB/EHbI B BEPXHUE
OTBEPCTMA. Tenepb MOXHO ME/IEHHO N OCTOPOXHO OMYCTUTh
HaBECHbIE 9/1EMEHTbI BHU3 1 3aKPEMUTb B HXXHUX OTBEPCTUAX
(puc. D).

3.BcTraBbTe 00a HaBEeCHbIX dn1eMeHTa B OOKOBbIE CTEHKM JyXOBOIO
wkada (puc. E).

Mpy NpaBWIbHOK YCTAHOBKE HABECHbIX 3/1EMEHTOB paccToAHWe
Mexay ABYMA BEPXHUMU YPOBHAMM AOKHO ObiTh O0/bLIE, UEM

MexXxay oCTaslbHbIMU YOOBHAMM.

CHATHUe M yCTaHOBKa ABepLbl AYyXOBOro wKadga

[na ounwieHna n geMoHTaXa MOXHO CHATb ABEPLY AyXOBOro
wkada.

Kaxxgasa netna Asepubl ocHalleHa 610KMPOBOYHLIM PhiYaroM.
Korga 6/10KMPOBOYHbLIE phlyari ycTaHoBAeHbl (puc. A), asepLa
Nyx0oBOro wkaga 6n1okuposaHa 1 Bel He MoxeTe eé cHATb. Ecnn
Bbl OTKMHETE B/I0KMPOBOYHBIE phivari (puc. B) Ana cHATUA ABEpLbI,
ONoKMpPoBaHHbLIMKU ByayT NeTnun. 3akpbiTh ABepLy OyaeT
HEBO3MOXHO.

A OnacHoCTb TpaBMMpPOBaHHA!

Ecnn netnn He ©GnokmMpoBaHbl, ABepLa MOXET C CUI0N
3axnonHyTeeA. Cneaute, YToObl ONOKMPOBOYHLIE pPhiyari Obinn
NMOJIHOCTbLIO YCTAHOBEHbI, @ NPW CHATUM ABEepPLbl AyXOBOro Lwkada
MOMHOCTBIO OTKUHYTHI.

CHATHe ABepLbl

1.T1oNHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLY AyXOBOro wkada.
2. OTKUHbTE BIOKMPOBOYHbIE pbluary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoiTe ABepLy AyxoBOro wkada Ao ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmun pykamu cnesa v crnpasa. EWé HEMHOro npukpoiTe
1 BbITaWMTE ABepuy (puc. B).
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YcTaHOBKa ABepubl
YcTaHoBUTe ABEpLY B NopsAake, 00paTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBUTE ABEPLY AyXOBOro wkada Tak, utodsl 00e netnm
okasa/IMCb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTURA (puc. A).

2. [Mpopesb Ha netine Ao/mkHa 3adukcnpoBaTbCca ¢ 00enx CTOPOH
(puc. B).

y

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNOKNPOBOUHbLIE phlvark (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyxoBOro Likada.

2\ onachocrs TpaBMMpOBaHHs!

B Cny4yae BbinageHna asepubl AyXoBOro wKaga nnn 3akIMHMBaHnA
neTan, He NbiTanTeCh YCTPaHUTb HENCMNPABHOCTb CAMOCTOATE/1bHO.
BbisoBute cneuvanucta CepBI/ICHOI7I C}'Iy)KébI.

CHATHEe 1 yCTaHOBKa CTEKON ABepLbl
Ona NyyYwnx pe3dynbratoB OUYNCTKN MOXXHO CHATb CcTékna ABepubl
[yXOBOro wkada.

CHATHe

1. CHUMUTE ABepLY AyXOBOro LiKada v NOMOXUTE HA NONOTEHLIE
PYKOATKOW BHU3.

2. OTcoeanHUTe 3allUWTHYHO NaHesb ABEPLbI AyXO0BOro wkada. AnAa
3TOr0 C/erka HagaeuTe NasibLEM Ha A3bIYOK C/ieBa W cnpasa
(puc. A).

3.T1punoaHNMUTE 1 BLITAHUTE BEPXHEE CTEKNO (puc. B).




4. MNpunogHuMuTE 1 BeITAHUTE cTekno (puc. C).

/
%%Fo

[MpoTpuTe CTEKNA MArKOM TPAMOYKOW, CMOYEHHOW CPEeACTBOM ANA
OUNCTKMN CTEKO.

A OnacHocTb TpPaBMUPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLbl Npudopa MOXeT TPecHyTh. He
MCMONb3YINTe CKPEOKM ANA CTeK/a, a TakKe efkne 1 adpasuBHbie
yncTALMe CpeacTea.

YcTaHoBKa

Mpu ycTaHOBKe cneaute, 4toObl coodlleHne «Right above»
0Ka3a/0Cb B /IEBOM HUDKHEM Yy BBEPX HOramu.

1. HaknoHuTe CTEKNO 1 BCTaBbTe ero ABMxXeHnem ot cedd (puc. A).

2. BcTaBbTe BEpXHEE CTEKIO ABMXKEHMEM OT cebn B 06a KpenaeHua.
[nagkan NoBepxHOCTb AO/KHA ObiTb CHapYXu. (puc. B).

3.YcTaHoBuUTE 3aLUMTHYIO NaHes b Ha MECTO U NMPUXMUTE.
4. HagecbTe ABepLUy AyXOBOro wkada.

JyxoBbiM WKapOM MOMHO CHOBA NMONb30BaTbCA TONbKO Mocne
npaBUAbHON YCTAHOBKU CTEKON.

UTto nenatb NpyU HeMCNPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUNHOW HeUCNPAaBHOCTY cTasa Kakaa-To
Mesnoub. MNpexae yem obpallatbCa B CEPBUCHYIO CyXOBy,
nocMoTpuTe Taénmuy. BOBMO)KHO, Bbl CAMOCTOATE/IbHO MOXXeTe
YCTPaHUTL HEUCTPABHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEW

Ecnu Bam He BnonHe yaanock 61000, o0paTuTech K rnaBse:
«[MpoTecTpoBaHO A/19 Bac B Halle KyxHe-CTyauu».Tam Bbl Hanaéte
HeoOXoaANMbIe COBETLI U MHGOPMALMIO MO BapKe, XapeHuto 1
BbINEKaHMto.

A OnacHOCTb NopaMeHUsa 35IeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpn HekBaNNMUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
MCTOUYHMKOM OMacHOCTU. [T0STOMY PEMOHT JO/MHKEH MNPOU3BOANTLCA
TO/IbKO CMELNaIMCTOM CEPBUCHOW CNyXObl, NPOLIEALLNM
cneunansHoe obyyeHue.

HeucnpasHocTb Bo3amomHasn YcTpaHeHue HeucnpaBHO-

npUYnHa cTu/mHpopmauumna
Hyxoson wkad  HewncnpaseH [TpoBepbTe, B NopAdKe N
He padoTaerT. npenoxpaHu- npenoxpaHuTens B 6/10ke
Tenb. npenoxpaHuTenein.
[Mepeboli B [MpoBepbTe, BKAOYAETCA MK

nogave aN1eKTpo- Ha KyxHe CBET U padoTatoT n

3Heprum? oCTa/lbHble ObITOBbIE MPU-
6opbl.
OyxoBol wkad  3arpAsHeHb [ToBEPHUTE PYUKY MEPEKIO-
He Harpencs. KOHTaKTbI. yaTenA HeCKO/bKO pa3
BNpaBo 1 BNEBO.
[asoBan OTknoueHne 3axrute rasoByto rOpPesky C

ropesika He 3aro- 3/1eKTPOSHEP-  MOMOLLLIO 3/IEKTPOSaXKMIaIku

paeTcs. TN U BRaXK- AW CINYKMN,
Hble CBEYM
nogxura.
[[a30BbIA rpWIb  3alUUTHLIRA Y6eOuTecs, UTo 3alUUTHbIN
He padoTaerT. WUMTOK YCTAHOB-  LUIMTOK YCTAHOB/EH MNpa-
JIeH Henpa- BUJIbHO.
BW/IbHO.

CHUMUTE 3aLUUTHBIN LUTOK W
CHOBa BCTaBbTE €ro.

3ameHa namnoy4ku AnAa BepxHeu NoACBETKU
AyxoBsoro wwKada

Ecnu namnouka B oyxoBOM wwKagy NeperopuT, €€ HY)KHO 3aMEHUTD.
YCTOM4MBbIE K BEICOKMM TEMMNepaTypam 3anacHble 1aMnoykm
MOLLIHOCTbIO 25 BT MOXHO npro6pecTu B CepBUCHON ciyxoe nm B
cneunann3npoBaHHbIX Mara3nHax. |/]CI'IO}'Ib3yI7ITe TOJTIbKO YKa3aHHbIe
NaMnoyKm.

A OnacHocTb yaapa TOKom!
OTK/IIOUNTE NPEnoXpaHnTeb B 6/10Ke NpenoxpaHuTeneil.

1. Bo usbexaHue NoBpexaeHuin NosoXnTe B XONOAHbIV AYXOBON
LwKadg KyXoOHHOE NonoTeHLe.

2. CHummMTe nnadoH, noBopaynsas ero NpoT1B YacOBOW CTPENKU.

3. BcTtaBbTe HOBYIO 1aMnoyky aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTtaHoBuTE nNnadoH Ha MecTo.

5. BbIHbTE KYXOHHOE MO/OTEHLE U3 AyXOBOro WKada v BKIUnTe
npPeaoXpaHnTeb.

CTeKnAHHbIN NnadoH

[MoBpexaéHHbIi NnadoH noanexut 3ameHe. OpurmHanbHble
nnahOoHbl MOXHO NPYOBPECTH Yepes CepBUCHYIO cyxOy. MNpu aTom
HY)KHO yKasaTb HoMep naaenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep
(Homep FD) Bauwero npudopa.
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CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop Hy>xxaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
Bcerga K sawum ycayram. Mbl Bceraa ctapaemcs Hantu
noaxoasilee peleHne, YToObl n3dexartb B TOM YNCE HEHYXKHbIX
BLI3OBOB CMNEeLanncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHna KBanmuUMpoBaHHOro 0OCNYXMBAHMA NPW BbI30OBE
cneunanncTa cepBUCHON CyObl 00A3aTeIbHO YKasbiBaiiTe Homep
nanenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npubopa. Tunosas TadnmMuka ¢ HoMepamy HaxoaUTCA crpasa Ha
[BepLe ayxoBoro wkada. YtoObl He TpaTUTb BPEMA Ha MOWCK 3TWX
HOMEPOB, BNULINTE X 1 TENEMOHHbIA HOMED CEPBUCHOW Cy>XObl
3[ecCh.

Howmep E Homep FD

CepsucHan cnymba

Ob6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CrieumanmicTa CepPBUCHOMR CyXObi
1A YCTPaHeHNA NOBPEeXAeHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yxo0oM 3a NpruBopoM, Aaxe BO BpeMa AeWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTtHbIM.

3anBKa Ha PEMOHT U KOHCYJIbTalUuA NpU HenonagKkax

KOHTaKTHblE AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAaNAETe B MPUIOXEHHOM
CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Torga Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Baulero npudopa Oyaet nponsseaéH
rPamMOTHbLIMK CneunanucTaMmn U ¢ CNosib30BaHNeM MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

PeKomeHaauuu nNo 3KOHOMUU INIEKTPOIHEPIrUU U OXpaHe

OKpyMaroLueu cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NoAyUYnTe PeKOMeHJaUnn, Kak COKOHOMUTL
3/1EKTPOSHEPI IO BO BPEeMA BbiNeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady ¥ BO BpeMA NPUroTOBNEHWA NULLK HA BApPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBwibHO YTUIN3MPOBaTL NPUoop.

AHeprocbepemeHune

[MpenBapuTenbHO HarpesanTe AyxXOBOW WKad TONbKO B TOM
cnyyae, ec/im aT0 ykasaHo B pelenTte uan B Tabanuax
PYKOBOACTBA MO 3KCnayaTauum.

Vicnonb3ynte TEMHbIE, YEPHbIE NaKMPOBaHHbLIE UK
SMa/INPOBaHHbIE CbOprI ANA BblNeKaHWA, MOCKOJIbKY OHW O4Y€EHb
BOCMPUUMYMBLI K HArpeBaHMIo.

CrapaiiTecb Kak MOXHO Pexe OTKPbIBaTb ABEPLY AYXOBOMO
wKada BO BpeMA BbiNeKaHUA 1 XapeHus.

Mpn ANUTENBHOM MPUrOTOBAEHMM MUK JYXOBOW LUKAd MOXET
ObITb BbIK/IOUEH 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHWA BPEMEHU
npurotosneHus, a 6ntoao Oynet rotoBo Gnaroaapa 0CTaTOUHOMY
Tenny.

OKOHOMMA 3NEKTPO3HEPrun Bo Bpema paboThbl
rasoBov BapoO4YHOM NaHenu

[na npurotoBneHna 6104 Bceraa noadupaite KacTposio
noaxogAlero pasmepa. MNpv NpUrotosieHnn B GONbLLOWN
KacTptosie pacxodyeTcA MHOMO 3/1eKTPOIHEPT NN,

Bcerna 3akpbiBalite KacTpto/to NoAXOAALLEN KPbILLKOW.

MnamaA rasoBo ropenku Bceraa AO/HKHO KacatbCa AHa
KacTpIonu.

I'IpaBMn bHafA YyTUJIU3alUA YNAaKOBKHU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COOMOAEHMEM NPaBWUI 3KONOMMYECKOM
6e3onacHoCTw.

[aHHbI Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponernckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumnn

3NEKTPUUECKUX U SNEKTPOHHBIX MPMBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAloT ASACTBYOWIME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3sparta u
YyTUAN3aUMN CTapbIX NPUOOPOB.

NMpoTtecTpoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bl HagéTte 6onblwoit Buidop 6at0a 1
onTMMasibHble YCTaHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHWA. Mbl pacckaxem
Bawm, Kakoli Bua Harpesa 1 KakadA Temnepartypa /ydlle BCero
noaxoasaT Ana BelbpaHHoro 6ntoaa. B Hawen Tadnuue Bbl Hannéte
yKasaHusa, Kakme NpuHaanexHoCcTu cneayeT UCnob3oBaTh U Ha
KaKOW YpOBEeHb X ycTaHaenmeaTtk. Kpome Toro, Bel nonyumte
COBEThLI MO BLIOOPY MNOCY/Abl U MPUFOTOBEHMIO MULLIN.

YKasaHuA
3HaueHus B Tabnuue AeNCTBUTE bHbI A1A YCTAHOBKM B XONO4HYIO
nycTyto Neysb.
[MpeaBapuTenbHbIN Pa3orpeB UCMNONL3IYNTE, EC/IN TONBKO 3TO
yKasaHo B Tabnuuax. Mepen npeasapuTebHbIM PasorpeBoM
BblCTUNANTE nPpMHaAANEeXXHoOCTn 6y|\/|ar0|7| ONA BbINEYKN,

3HaueHns BpeMEH, yKasaHHble B Tabnuuax, ABAATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHWM 3aBUCAT OT KauecTBa U CBONCTB
NpPOOYyKTOB.
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MlcnonbayiiTe BXoaALIME B KOMMIEKT NOCTABKW NPUHAANEXHOCTH.
[ononHWUTEbHBIE NPUHAANEXHOCTA MOXHO NpuodpecTyn B
CEepPBUCHOI Cnyx0e Un B CneumannsnpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Hayanom padoTsl yaanute ns padoueli Kamephbl Bce
JIMWHNE NPUHAANEXHOCTU.

Bcerna ncnonb3ynte npuxeaTkuy, Koraa AocTaéte ropayne
NPUHAONEXHOCTM UK nocyay 13 padouein kamepsl.

Balu ayxoBoWi Wwkad npefHasHayeH 1A BbiNeKaHna Ha OAHOM
YPOBHE.

BHumaHue!

Mpunbop nsrotosneH Ana padoThl Ha rasax TUMOB,
COOTBETCTBYIOLIMX YKa3aHHbIM. Ecnn Bl ucnosnbayeTe ras, coctas U
XapakTePUCTUKMN OaB/eHNA KOTOPOro He COOTBETCTBYIOT 3TUM
HopMaTVBaM, MOLLHOCTb Harpesa 1 pesynbTaThl NPUroTOBAEHNA
MULLY HE rapaHTUPYIOTCA.



Tun rasa CocTaB razoBou cmecH (%)
G20 CH, =100

G25 CH4 =86, N, =14

G30 n-CsH10 = 50, i-C4H1o = 50

YKasaHue: He knaauTte npoayKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha
IFOMUHWNEBLIN NMPOTUBEHb. BbINOXNUTE NPOTUBEHL NEPraMeHTHON
6ymaroi.

Muporu v BbineyKa

dopma AanAa BbiNe4YKn

Mpu BbiNekaHUn B hopMe AN1A BbINEUKM YCTAHOBUTE PELIETKY Ha
yKaaaHHbIll ypoBeHb, a hopMy 1A BLINEUKM NOCTaBLTE Ha PELIETKY.

Nyuwe Bcero noaxoaAT TEMHblIE GOPMbI A1A BbINEYKN.

[Mpn BbiNEKaHMM B TOHKOW (DOPMe ANA BbiNekaHuAa uam B opMe 13
CTeKNa BpemaA BbiNekaHWA yBeNNYMBaAETCA 1 BbiNeuka
noapymMAHMBAETCA HEPaBHOMEPHO.

icnonb3ywte TONLKO XaponpouyHble hOopMbl M3 cTekna. He ctaBbTe
ropadyto popmMy 13 ctekna Ha X0J04HYHO UM MOKPYHO
NoBepPXHOCTb, CTEK/IO MOXET TPECHYTh.

Ecnu Bbl xoTnTe ncnonb3oBaTtk CUIMKOHOBLIE OPMbI 414
BbiNekKaHuA, OépaTI/ITer K MHCTPYKLUMKN MO SKcnayataunn
npounssoantens. CUIMKOHOBbIE OPMbI A1A BbiNekaHua TpedyoT
MEHbLLIEro BPEMEHMN NMPUrOTOBNEHNA B CPaBHEHNUM C OObIYHBIMM
hopmamm anAa Bbineykn. B cBA3M C 3TUM, HEKOTOPbLIE YKaldaHuA No
NPWrOTOBEHNIO MOTYT HEMHOIO OT/IMYATLCA OT YKasaHui, AaHHbIX B
peuenrte.

Ta6m4ub| BbINEUYKHU ANA HUHHEN ropesku rasoBOW NAUTHI

B Tadnuuax Bbl Hangéte 00nbLION BLIOOP BbIMEUKN 1 TOPTOB U
onTMasnbHble BUabl Harpesa. JaHHble TemnepaTypsl 1 Bpems
NPUroTOB/IEHNA 3aBMCAT OT KOIMUECTBa TecTa U ero CBOMCTB.

3HaueHua B Tabnuvue OeiicTBUTEIbHbI ANA YCTaHOBKM B XONOAHYIO
nycTyto padouyto Kamepy.

Tenno pacnpeaenuTca B yXO0BOM WKady, Kak TONbKO BCMbIXHET
BblAEAEMbIA U3 HWKHEN ra3oBOi ropeskun rasd. Yacto no a1on
NPVUYNHE HUXXHAA CTOpPOHa BNtoaa cuibHee NoapyMAHMBAETCA.

Mupor B popme MNpuHaanemHocTH YpoBeHb 3HaueHue Tem- Bpewms npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEHWUA, MUH
(HMXKHAA raso-
Baf ropefika
AYyX0BOro
wKada)
Mupor nyBokas Kpyrnaa pasbeémHaa popma ¢ 2 180 60-80
pewéTtyarbiM JHOM
Mupor LLinpokana kpyrnaa pazvémHana gopma c 3 180 60-80
peLléTyaTbiM AHOM
Bucksut PazbémHana opma (J 26 cm) 2 180 50-60
AGN0UHBIA NUpor CeeTtnan pasbeémHan dopma (J 20 cm) 2 230 60-80
MaHHbIN nupor YeTbipExyronbHaa cTeknaHHana popma ana 3 180 60-80
3anekaHKu
Pa3nuuHaA MenKanA Bbineuyka Ha npo- MNpuHagnemHocTH YpoBeHb 3HaueHue Temnepa- Bpemsa npurotosne-
TUBHe Typbl B °C HUA, MUH
(HMMHAA ra3oBan
ropernka gyxoBoro
wKada)
ManeHbKne KeKChl [MpoTnBEHL 4 170 70-90
Menkoe neuyeHbe [MpoTnBEHL 3 180 40-60
bapaHku ¢ cemeHamu ceszama MpoTnBEHbL 4 190 60-80
LLTpynens n3 cnoéHoro tecrta [MpoTneBeHb 4 180 50-70
LLtpyaens n3 tecta togka [MpoTnBEHL 3 190 60-80
Bbineuka 13 Apox>KeBOro tecta [poTnBeHb 4 170 70-90
Muuua [MpoTnBeHb 3 190 50-70
Bnrono MNpvHaanemHoCcTHU 1 YposeHb 3HauyeHue Temnepa- Bpewms npuroTtosne-
nocyna TypbI B °C HWUA, MUH
3anekaHka 13 MakapoH YeTblpéXyronbHana CTekNAH- 2 190 60-80
HaA opma an1Aa 3anekaHkn®
KapToensHaa 3anekaHka 13 ChipbiX YeTblpéXyronbHaa CTekNAH- 2 180 60-80
WNHIPEeaNEHTOB HaA opma an1A 3anekaHkn®
Makc. 4 cm BblCOTOMN
OBoOLWHOW rynaLl ['MMHAHaA nocyna 2 220 80-100

Roémertopf

* Alcnonb3oBaTh TO/IbKO XapornpoyHblie OopMbl U3 CTekNa. He cTtaBuTb ropAadyto (hopMy 13 CTEKNA Ha XO/IOAHYO MU MOKPYKO MOBEPXHOCTb.

Crekno Moxet TPECHYTh.
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PexomMmeHAaauuu no BbiNneKaHUIo

Bbl x0TTE Neub No co6CTBEHHOMY

peLenTy.

OpMeHTMpyVITer Ha MOXOXXYIO BbIMNEYKy B TabMUe BbINEUKN.

MpoBepka cTeneHn nponexkanua coOHOro

nupora:

3a 10 MWH 8O ucteyenuns YCTAHOB/IEHHOI O MO peuenTty BpeMeHU BbliNeKaHnA NPOTKHUTE Npor
B CaMOM BbICOKOM MeCTe ,ﬂepeBHHHOVI nanouykow. Ecnm Tecto He npuannaeT K najioyke, nnpor
roTOB.

[Mnpor onagaer.

B cneaytollen pas Hanusalite MeHblle xuakoctn. CobnoaiTe ykasaHHoe B peLienTe BpemaA
3ameca TecTa.

Mupor NoAHANCA TOMLKO B cepeavHe, a no

KpaAm HUSKWIA.

He cmasbiBaiite XXMpom GOPTUKKN pasbEMHON hopMbl. MOCe BbineKaHna OCTOPOXHO OTAEUTE
NUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

[TMpor CANWKOM CyXOM.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKOWN B rOTOBOM MMPOre MasieHbKME [bIPOYKM U BeiTe B HUX MO Kanne
DPYKTOBLI COK UM KaKOW-HMOYAb ankoronbHbI HAaNUTOK. B cneaytowmnin pas cokpaTtute
BPEMA BbIMNEKaHMA.

OPYKTOBbINA MUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneayowmin pa3 noMectTute Nupor Ha 60/1ee HU3KNIA YPOBEHB.

®PYKTOBLIN COK BbITEKAET.

B cneayowmin pas ncnonbayinte donee rny0oKnin yHUBepCcasbHbIli MPOTUBEHb (MPU Hammunn).

Mpw BbINEKAHWUM APOXKEBbIX By0UeK

KYCOUYKWN CKienBaroTCA.

Mexay Gynoukamu cineayeT 0CTaBnATb PACCTOAHME NPpUMepPHO 2 cM. Toraa 6yaeT AoCTaTouHO
MecTa, UToObl OYNI0UKM MO/ XOPOLIO MNOAHATLCA M 3aPYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo BpemA BbiNekaHnA COYHbIX MMPOros

oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpwu BbiNekaHu MoXxeT obpasdoBaTbcA BoAAHON nap. OObIYHO OH BbIXOAWT Ha ABepLEl 1
MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha MaHeNn ynpasneHua unmn Ha onuanexaltlen medenu n crekaTb
no Hel KannaMu. 370 0OycnoBAeHoO U3MKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba, TOCTbl

Ta6nuua - npUroToBNEHWe NULLK- ra3oBbIN FPUNb

3HaueHuA, NpuBeaéHHble B Tabnuue, AeCTBUTENbHbI, €C Bbl
yCcTaHaBnmBaeTe 611000 B XO/OAHbIV JyXOBOW LKad.

Mo ncteueHun 3 BpeMEHWU NPUroToBeHNA NepeBepHNTE KyCKHU
MACa.

[1pn NpUroToBNEHMM Ha rpuie BCerga kKnaaute KyCKn Maca Ha
CEPEeaVHY PELIETKN.

Ecnu Bbl XKapute Ha rpune HenoCcpeacTBEHHO Ha PeLIETKe,
yCTaHOBWTE MPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. Cok OT xapeHua Gyaet
cTeKaTb B HEro, 1 [yxOBOWi WKad 0CTaHeTCA NOUTU YNCTbLIM.

Bnrono Bec MNpyHaanemHOCTHU 1 YposeHb Bua HarpeBa Bpewmsa npurotosne-
nocyaa HWA, MWH

Msaco

Creiiku (2 wr., 3 cM) 0,5 kr Pelwérka &) 30-40

LHuuenn no-ramOypreku (6 LwT.) 0,3 kr PelwéTka ] 10-20

Konbacku (5 wrt.) 0,2 kr PewéTtka &) 10-20

Mrtuua

KypuHble okopouka (4 wr.) 1,5 kr PelwéTka 4 ] 40-50

Puiba

Pbi6a uenvkom (2 wr.) 1,0 kr PewéTtka &) 35-45

Pui6Hoe dune (4 wr.) 0,5 kr PeléTka ] 35-45

Toct

[MTomxapeHHble TOCTbl (4 WT.) - PewéTtka &) 2-4

[MomxapeHHble TOCTbl C HAUNHKOW - PelwéTka ] 35

(4 wrt.)

PexomeHgauuu no HapeHutro B rpune

[lna Takoro Beca xapKoro B Tabnvue Het

3HAYEHWUIN.

BuiBepuTte napameTpsl Ana 6nnxaiiwero 6osnee NErkoro Beca u yBennusTe ykasaHHoe BpemMsa
MPUrOTOB/IEHNA.

Bbl XOTTE NPOBEPUTHL, FOTOBO /1N XKapKoe.

Mcnonbayiite TepMoMeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NMpUMoBpecTn ero B CneumansmpoBaHHOM
MarasviHe) unm CHUMUTE «Npody NOXKOM». [INA 3TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEpA0e, 3HAUMUT OHO roToBO. ECnn OHO NpoaaBIMBaETCA NOXKOW, TO €ro Hao XapuTb eLlé.

YKapkoe cnvikoM TEMHOE, a Kopouka

MecTamMun noaropena.

MpoBepbTe YPOBEHbL YCTAHOBKMN 1 TeMneparypy.

>Kapkoe nonyunnoch XopoLwo, a coyc noa-

ropern.

B cnenyowmin pa3 BO3bLMUTE NOCYAY MEHbLIEro pasmepa v nodassTe OO/bLIE XNAKOCTU.

YKapkoe noyunniock XopoLLo, HO Coyc

CNULLKOM CBET/bIN U XNAKNIA

B cnenyowmin pas Bo3bMmute nocyay 60/bllero pasmepa uiv 1o0aBbTe MEHbLLE XNUAKOCTU.

Bo BpemMA NpuroTosneHna xapkoro obpa-

3yeTcA BOAAHON nap.

oT10 HOpPMaJiIbHO ” oéycnosneHo 3akoHamu guranku. bonbluaA yacTb BOAAHOIO Napa oTBoANTCA
yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XON0AHON NaHenu BeIKAYaTenen nm
Ha 6nuanexadlei NMOBEPXHOCTU Mebenn 1 ctekatb Kanaamu No He.
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AKpunamupa B npoayKTax

Akpunamua o6pasyeTca B NepByto oyepeb B NPoAyKTax 13 kapTodene dpu, Toctax, Bynoukax, xnede, BuiNneyke U3 NecoYHoro
3EpHOBLIX 1 KapTodena, Hanpumep, B KapTodesbHbIX Ynncax, TecTa (KeKCbl, NeyeHbe).

PeKomeHgauMu No BbINEKaHUIO, HapeHUo U NPUroToBIeHUO Ha rpune, HU3KUe NoKasaTtesniu coAaepaHUA aKpunamuaa

Obwee Mo BOBMOXHOCTW, COKpaTUTEe BPEMA MPUIrOTOB/IEHNA NPOAYKTA.

MpoayKT A0MXKEeH NoAXapuTbCA A0 30/10TUCTO-KOPUYHEBOTO LBeTa. He aonyckaiite ofyriun-
BaHWA NpoayKTa.

YeMm TOLIE KYCOK, TEM HKEe codep)aHvne akpunammaa.

KapTtodens hpun B AyXOBOM wWKady Pacnpenenute kaptodens hpu Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO U, MO BO3MOXHOCTW, B OANH C/ON.
Bo nsbexaHune ObICTPOro ychixaHua Ha OOUH NPOTUBEHb AOIKHO MPUXOAUTLCA MUHUMYM
400.
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A\ Instructiuni de siguranta importante

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect siin
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare
si de montaj pentru o consultare ulterioara
sau pentru eventuali viitori proprietari.

Aceste instructiuni sunt valabile numai daca
pe aparat este specificat simbolul tarii
respective. In cazul in care simbolul nu
apare pe aparat, trebuie sa consultai
instructiunile de instalare, care contin
informatiile necesare pentru trecerea
aparatului pe conditile de racordare ale
tarii.

Categoria aparatului: Categoria 1

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Racordarea aparatului si modificarea pe un
alt tip de gaz pot fi executate numai de
catre un specialist autorizat. Instalarea
aparatului (racord electric si de gaz) trebuie
executata corespunzator instructiunilor de
utilizare si de instalare. Racordarea gresita
Si reglajele gresite pot duce la accidente
grave si la avarierea aparatului.
Producatorul aparatului nu isi asuma
raspunderea pentru astfel de daune.
Garantia aparatului este anulata.

Atentie:Acest aparat este prevazut numai in
Scopurl de gatit. Nu este permisa utilizarea
lui in alte scopuri, ca de exemplu incalzirea
spatiului.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Atentie:Utilizarea aparatului de gatit cu gaz
duce’la formarea caldurii, a umezelii si
produselor de ardere in spatlul de instalare.
Indeosebi cand aparatul este in functiune,
trebuie sa se acorde atentie unei bune
ventilari a spatiului de instalare: orificiile
naturale de ventilare trebuie mentinute
deschise sau trebuie prevazuta o instalatie
mecanica de ventilare (de ex. o hota de
evacuare).

Utilizarea intensiva sau de lunga durata a
aparatului poate face necesara o ventilare
suplimentara, de ex. deschiderea unei
ferestre, sau o ventilare mai eficienta, de ex.
functionarea instalatiei mecanice de
ventilare existente la o treapta de putere
mai ridicata.

Agest aparat nu este conceput pentru
utilizarea cu un ceas cu alarma extern sau
cu o telecomanda.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul
corespunzator din spatiul de coacere.
Consultati descrierea accesoriilor din
spatiul de coacere.

Aluminiul de la tavile de copt din aluminiu
se poate dizolva prin abraziune mecanica si
prin actiunea alimentelor cu continut acid,
bazic sau salin, de ex. prin acidul fructelor
sau covrigii sarati. Nu asezati alimentele
direct pe tava de copt din aluminiu. Se
tapeteaza tava de copt cu hartie de copt.
Nu folositi obiecte metalice ascutite. Nu
folositi detergenti acizi sau abrazivi.

Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se
poate aprinde. La preincalzire nu asezati
niciodata hartie de patiserie in accesorii,
fara ca aceasta sa fie fixata. Asezati
intotdeauna un vas sau o forma de copt
pe hértia de patiserie. Tapetati numai
suprafata necesara cu hértie de patiserie.
Nu este permis ca hartia de patiserie sa
ilasa peste marginile accesoriului.

Obiectele inflamabile depozitate in spatiul
de coacere se pot aprinde. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile in spatiul de
coacere. Nu deschideti sub nicio forma
usa aparatului cand iese fum din aparat.
Deconectati aparatul si scoateti fisa de
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retea sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Inchideti alimentarea cu gaz.

Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.
Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

Aparatul devine foarte fierbinte,
materialele inflamabile se pot aprinde cu
usurinta. Nu pastrati si nu utilizati obiecte
inflamabile ( de ex. tuburi de spray,
detergenti) sub sau in apropierea
cuptorului. Nu depozitati obiecte
inflamabile in sau pe cuptor.

Pozitiile de fierbere cu gaz dezvolta o
caldura foarte mare atunci cand
functioneaza fara a avea vesela pe ele.
Aparatul si hota amplasata deasupra
acestuia se pot deteriora sau pot lua foc.
Reziduurile de grasime din filtrul hotei se
pot aprinde. Utilizati pozitiile de fierbere cu
gaz numai cu vesela pe ele.

Partea din spate a aparatului se incalzeste
foarte puternic. Acest lucru poate duce la
o deteriorare a cablurilor sau a
conductelor de racordare. Cablurile de
curent si conductele de gaz nu au voie sa
intre In contact cu partea din spate a
aparatului.

Nu asezati niciodata obiecte inflamabile
pe pozitiile de fierbere si nici nu le
depozitati in spatiul de coacere. Nu
deschideti sub nicio forma usa aparatului
cand iese fum din aparat. Opriti aparatul.
Scoateti fisa de retea din priza i
deconectaji siguranta de la tabloul de
sigurante. Inchideti alimentarea cu gaz.

Suprafetele sertarului din soclu pot deveni
foarte fierbinti. Depozitati doar accesoriile
cuptorului in sertar. Nu este permisa
depozitarea in sertarul din soclu a
obiectelor combustibile si inflamabile.

Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. [ineti copiii la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
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sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent
ridicat de alcool. Utilizati numai cantitai
mici de bauturi cu continut ridicat de
alcool. Deschideti usa aparatului cu
precautie.

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingefi
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

In timpul functionarii, suprafetele
aparatului devin foarte fierbinti. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Tineti copiii la distanta
de aparat.

Vesela goala amplasata pe pozitile de
fierbere cu gaz devine extrem de fierbinte.
Nu incalziti niciodata vesela goala.

Aparatul se incinge in timpul functionarii.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de
a-l curata.

Atentie: Unele piese expuse atingerii pot
deveni fierbinti in timpul functionarii grill-
ului. Este bine sa tineti copiii mici la
distanta.

Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta
vertical, propanul/butanul lichid pot
ajunge in aparat. Astfel pot aparea jeturi
puternice de flacari la arzatoare.
Componentele se pot deteriora si pot
deveni neetanse in timp, astfel incat iese
gaz necontrolat. Ambele pot duce la
arsuri. Folositi buteliile cu gaz lichefiat
intotdeauna in pozitie verticala.

Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

De la apa in spatiul de coacere fierbinte
se pot forma aburi fierbinti. Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere
fierbinte.



Pericol de vatamare!

= Geamul zgériat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru
geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la
fel si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= Deranjamentele sau deteriorarile
aparatului sunt periculoase. Nu porniii
niciodata un aparat daca acesta este
defect. Scoateti fisa de retea din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

= Qalele cu marimi neadecvate, cele
deteriorate sau pozitionate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati
instructiunile privitoare la vesela.

= Atentie: Capacul de sticla se poate
sparge din cauza caldurii. Inainte de a
inchide capacul, stingeti toate arzatoarele.
Inainte de a inchide capacul de sticla,
asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

= |[n cazul in care aparatul este amplasat pe
un soclu fara sa fie fixat, el poate sa
alunece de pe soclu. Aparatul trebuie fixat
ferm de soclu.

Pericol de rasturnare!

»

Avertizare: Pentru a impiedica o rasturnare
a aparatului, trebuie montat un element de
protectie impotriva rasturnarii. Va rugam sa
cititi instructiunile de montaj.

Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoatefi fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

= |zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile
de racordare ale aparatelor electrice in
contact cu piesele fierbinti ale aparatului.

= Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

= La inlocuirea becului din spatiul de
coacere, contactele fasungului becului se
afla sub tensiune. Inainte de inlocuire,
scoateti stecherul din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.
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Cauzele avariilor

Plita
Atentie!
m Folositi pozitiile de fierbere numai cu vesela asezata pe ele.

Nu incélziti oale sau tigdi goale. Fundul oalei se va deteriora.

m Utilizati numai oale si tigai cu partea de jos plata.

m Asezali oala sau tigaia central pe arzator. Astfel, caldura de la
flacara arzatorului va fi transferatd in mod optim catre partea
de jos a oalelor sau tigailor. Nu vor fi deteriorate méanerele si
toartele, si se va asigura o0 mai mare economie de energie.

m Aveti grija ca arzatoarele cu gaz sa fie curate si uscate.
Corpul arzatorului si Yicapacul arzatorului trebuie sa stea
exact pe locurile lor.

m Aveli grija sa nu fie inchis capacul superior, atunci cand
masina de gatit este pusa in functiune.

Deteriorari ale cuptorului
Atentie!

m Accesorii, folie, hartie de patiserie sau vesela pe baza
spatiului de coacere: Nu asezati accesorii pe baza spatiului
de coacere. Nu acoperili baza spatiului de coacere cu folie,
de orice tip, sau hartie de patiserie. Nu asezati nicio vesela
pe baza spatiului de coacere daca este setata o temperatura
peste 50 °C. Se produce o acumulare de caldura. Duratele
de coacere si de prajire nu mai sunt valabile, iar emailul se
deterioreaza.

m Apd in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati niciodata apa
in spatiul de coacere fierbinte. Se produc vapori de apa.

Datorita variatiilor de temperatura se pot produce deteriorari
ale emailului.

m Alimente umede: Nu pastrati un timp mai indelungat alimente
umede in spatiul de coacere inchis. Emailul se deterioreaza.

= Suc de fructe: In cazul préjiturilor cu foarte mult suc de fructe,
nu garnisiti tava prea mult. Sucul de fructe care picura de pe
tava lasa pete care nu mai pot fi inlaturate. Daca este posibil,
utilizati tava universala adanca.

m Rdacirea cu usa aparatului deschisa: Lasati spatiul de coacere
sa se raceasca numai inchis. Chiar daca lasati usa aparatului
numai intredeschisa, partile frontale a mobilierului adiacent
pot fi avariate in timp.

m Garnitura usii foarte murdara: Tn cazul in care garnitura usii
este foarte murdard, usa aparatului nu se mai inchide corect
in timpul functionarii. Partile frontale ale mobilierului adiacent
pot fi deteriorate.Mentineti garnitura usii intotdeauna curata.

m Usa aparatului ca suprafatd de asezare sau de depozitare:
Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va asezati pe ea si nu
agatati nimic de aceasta. Nu asezali vesela sau accesorii pe
usa aparatului.

m Introduceti accesoriul: in functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgéaria geamul usii aparatului la inchiderea
acesteia. Introduceti intotdeauna accesoriul pana la opritor in
spatiul de coacere.

m Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti aparatul de
manerul usii. Manerul usii nu poate suporta greutatea
aparatului si se poate rupe.

Deteriorari ale sertarului din soclu
Atentie!

Nu asezali obiecte fierbinti in sertarul din soclu. Acesta poate
suferi deteriorari.

Instalare, racord de gaz si electric

Racordul de gaz

Instalarea poate fi executatd numai de catre un specialist
autorizat, respectiv un tehnician autorizat al unitatii service
abilitate, conform instructiunilor precizate in "Racordul de gaz si
modificarea pe un alt tip de gaz".

Pentru specialistul autorizat respectiv unitatea service
abilitata

Atentie!

m Conditiile de reglaj pentru acest aparat sunt indicate pe
placuta de fabricatie de pe partea din spate a aparatului.
Tipul de gaz reglat din fabrica este marcat cu un asterisc (*).

= Inainte de instalarea aparatului, verificati conditiile de acces
la retea (tipul de gaz si presiunea gazului) si asigurati-va ca
reglajul de gaz al aparatului corespunde acestor conditii. In
cazul in care reglajele de gaz trebuie modificate, urmati
instructiunile din capitolul "Racord de gaz si modificare pe un
alt tip de gaz".

m Acest aparat nu este racordat la o evacuare a gazelor arse.
El trebuie racordat si pus in functiune conform conditiilor de
instalare. Nu racordati aparatul la o iesire a gazelor arse.
Trebuie respectate toate prevederile de ventilare.

m Racordul de gaz trebuie executat prin intermediul unui racord
fix, adica imobil (conducta de gaz) sau prin intermediul unui
furtun de siguranta.

m In cazul in care se foloseste un furtun de sigurantd, aveti grija
neaparat ca acesta sa nu fie prins in ceva sau strangulat. Nu
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este permis ca furtunul sa intre in contact cu suprafetele
fierbinti.

m Conducta de gaz (teava sau furtun de sigurantd) poate fi
racordatd pe partea stangd sau pe partea dreaptd a
aparatului. Racordul trebuie sa dispuna de un dispozitiv de
inchidere, usor accesibil.

Defectiuni la instalatia de gaz/ miros de gaz

Daca sesizati miros de gaz sau defectiuni ale instalatiei de gaz,
trebuie sa

m inchideti imediat alimentarea cu gaz resp. robinetul buteliei
m stingeti imediat focul deschis si tigarile

m deconectati imediat aparatele electrice - inclusiv Iampile

m deschideii ferestrele si aerisifi temeinic camera

m chemali unitatea de service abilitata sau societatea furnizoare
de gaz.

Deplasarea aparatului tinandu-l de conducta
de gaz sau de manerul usii

Nu deplasati aparatul tinAndu-l de conducta de gaz; conducta
de gaz ar putea fi deteriorata. Pericol de scurgere de gaze! Nu
deplasati aparatul findndu-I de manerul usii. Balamalele si
manerul usii se pot deteriora.



Conectarea electrica
Atentie!

= Solicitali unitatii service abilitate sa execute instalarea
aparatului dvs. Pentru conectare este necesara o siguranta
de 16 A. Aparatul este conceput pentru un regim de
functionare la 220-240 V.

m Daca tensiunea din reteaua de curent electric scade sub 180
V, sistemul de aprindere electrica nu functioneaza.

m Daca aparatul este conectat incorect, dreptul de garantie
este anulat.

m In cazul in care cablul de retea se defecteaza, el trebuie
inlocuit de catre producator, de unitatea service abilitata sau
de catre o persoana cu calificare similara.

Pentru unitatea service abilitata
Atentie!

m Aparatul trebuie racordat corespunzator datelor de pe
placuta de fabricatie.

m Legati aparatului numai la un racord electric, care sa
corespunda reglementarilor in vigoare. Priza trebuie sa fie
usor accesibild, pentru a putea deconecta aparatul de la
reteaua electrica in caz de necesitate.

m Trebuie asigurata existenta unui sistem de deconectare pe
mai mulii poli.

m Nu utilizali niciodata prelungitoare sau fise multiple.

= Din motive de siguranta, acest aparat poate fi conectat numai
la o conexiune cu legare la pamant. In cazul in care
conexiunea cu conductor de protectie nu corespunde
prevederilor, nu este asigurata protectia impotriva pericolelor
electrice.

Pentru conectarea aparatului trebuie utilizat un cablu de tipul
H 05 W-F sau un cablu echivalent.

Asezarea orizontala a masinii de gatit
Asezati masina de gatit direct pe pardoseala.
1. Trageti afard sertarul din soclu si scoateti-l in sus.

In interiorul soclului, In fata si in spate, exista picioruse de
reglaj.

2. Cu ajutorul unei chei hexagonale, rotiti piciorusele de reglaj in
functie de necesitdti, mai sus sau mai jos, pana cand masina
de gatit este perfect orizontala (imaginea A).

3.Tmpingeti la loc sertarul din soclu (imaginea B).

Fixarea de perete

Pentru ca masina de gatit sa nu se rastoarne, ea trebuie fixata
de perete cu coltarul atasat. Va rugam sa respectati
instructiunile de montaj pentru fixarea de perete.

Instalarea aparatului

m Aparatul trebuie instalat corespunzator dimensiunilor
specificate si direct pe pardoseala bucatariei. Nu este
permisa instalarea aparatului pe niciun alt obiect.

m Distanta dintre marginea superioara a masinii de gatit si
marginea inferioara a hotei absorbante trebuie sa
corespunda specificatiilor producatorului hotei.

m Aveli grija ca aparatul sa nu mai fie deplasat dupa instalare.
Distanta dintre arzatorul puternic sau arzatorul pentru wok si
fronturile mobilierului invecinat, respectiv perete, trebuie sa
fie de minim 50 mm.

Masuri care trebuie respectate in timpul
transportului

Fixali toate piesele mobile din interiorul aparatului si de pe
acesta cu o banda adeziva care sé& nu lase urme dupa
indepartare. Impingeti toate accesoriile (de ex. tava) in
compartimentele corespunzatoare, cu un carton subtire pe
margini, pentru a impiedica deteriorarea aparatului. Asezati
carton sau ceva similar intre partea din faa si cea din spate,
pentru a impiedica lovirea de partea din interior a usii de sticla.
Fixati usa si, daca existd, fixati capacul superior de partile
laterale ale aparatului, cu banda adeziva.

Pastrati ambalajul original al aparatului. Transportati aparatul

numai in ambalajul original. Acordati atentie sagetilor pentru
transport de pe ambalaj.

in cazul in care nu mai exista ambalajul original

Tmpachetat,i aparatul intr-un ambalaj protector, pentru a asigura
o protectie suficienta impotriva unor posibile deteriorari in
timpul transportului.

Transportati aparatul in pozitie verticalda. Nu tineti aparatul de
manerul usii sau de racordurile din partea din spate, deoarece
acestea pot fi deteriorate. Nu asezati obiecte grele pe aparat.
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Noul dvs. aparat

Tn acest capitol obtineti informatii despre aparat, moduri de
functionare si accesorii.

Generalitati

Executia depinde de respectivul tip de aparat.

5+

Explicatii

1* Capac*™*

2* lesirea aburilor
Atentie!
Céand cuptorul este in functiune, in acest moment
iese abur fierbinte

3 Plita**

4 Panoul de comanda**

5* Ventilator de racire

6 Usa cuptorului**

7* Sertar din soclu**

* Optional (Disponibil la anumite aparate)
**Tn functie de tipul aparatului, sunt posibile abateri in ceea ce
priveste unele detalii.
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Zona de gatit

Aici aveti o prezentare de ansamblu a panoului de operare.
Executia depinde de respectivul tip de aparat.

4 AY4 A
2 3
4 5
Explicatii

1

lesirea aburilor

Atentie!
La utilizarea cuptorului, din acest loc iese abur fier-
binte

Arzator normal

Arzator normal

Arzator puternic

g~

Arzator economic




Panoul de comanda

Aici aveti o prezentare de ansamblu a panoului de comanda.
Executia depinde de respectivul tip de aparat.

@
0o = O 0
4 2 1 3 4
Explicatii
1 Comutatorul arzatorului cu gaz (selector de functii)
2 Butonul multifunctional
3 Butonul de aprindere
4 Comutatorul masinii de gatit

Selectorul de functii

Rotiti selectorul de funcfii catre stdnga pentru a seta
temperatura cuptorului, respectiv catre dreapta, pentru a
selecta functia grill.

Pozitii Functia
° Pozitia neutra Cuptorul nu se incalzeste.
170-270 Domeniul de Domeniul de temperaturi in °C
temperatura utilizat pentru coacerea praji-
turilor in forme, pizza in tava,
fursecuri etc.
™ Treapta de grill  Reglajul arzatorului grill-ului

pentru prepararea la grill la
temperatura maxima.

Tasta Bec
Cu ajutorul acestei taste va fi conectat becul cuptorului.
Pentru deconectare, apasati din nou butonul multifunctional.

Butonul de aprindere
Cu acest buton va fi activat sistemul electronic de aprindere.

Atunci cand apasati pe acest buton, vor fi actionate simultan
toate dispozitivele de aprindere.

Comutatoarele pozitiilor de fierbere

Cu cele patru comutatoare ale pozitiilor de fierbere puteti regla
puterea termica a pozitiilor de fierbere.

Puterea termica a arzatorului inferior; 3 kW
Puterea termica a grill-ului cu gaz: 2,1 kW

Accesoriile dumneavoastra

Accesoriile din pachetul de livrare sunt adecvate pentru multe
preparate. Aveti grija sa introduceti accesoriile ntotdeauna in
pozitia corectd In spatiul de coacere.

Pentru ca unele preparate sa va reuseasca si mai bine si
pentru ca manevrarea cuptorului sa fie si mai confortabila,
existd o gama de accesorii speciale.

Pozitii Functie/masini de gétit cu gaz
6  Pozitia neutra Masina de gatit este deconectata.
® Domeniul de flacara mare = reglajul cel mai puter-
0 reglaje nic
flacara economica = reglajul cel mai
mic

La capatul domeniului de reglaj existd un opritor. Nu rotiti in
continuare.

Tava din aluminiu
Pentru prajituri si fursecuri.

Introduceti tava in cuptor cu margi-
nea tesita catre usa.

Gratar

Pentru veselad, forme de prajituri,
fripturi, bucati la grill si produse con-
gelate.

Introduceti gratarul cu partea des-
chisa catre usa cuptorului si cu par-
tea Indoitd In jos ~—.

Tabla de protectie
Pentru utilizarea in timpul prepararii
la grill.

Tn timpul preparérii la grill, folositi
neapdrat tabla de protectie, pentru
a proteja panoul de comanda si
butoanele de comutare impotriva
temperaturilor ridicate.

Indicatie: Nu agezali alimentele direct pe tava de copt din
aluminiu. Se tapeteaza tava de copt din aluminiu cu hartie de
copt.
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Indicatie: Tabla de protectie se gaseste in sertarul din soclu.

Introducerea accesoriilor

Accesoriile pot fi introduse in cuptor pe 5 niveluri diferite.
Impingeti intotdeauna accesoriile pana la opritor, pentru a nu
intra In contact cu usa de sticla a cuptorului.

Accesoriile pot fi scoase aproximativ pe jumatate, fara sa se
rastoarne. Astfel, preparatele pot fi scoase usor.

La introducerea accesoriului in cuptor, acordati atentie curburii
de pe partea din spate a acestuia. Numai astfel acesta se va
inclicheta corect.

——

Indicatie: Accesoriul se poate deforma la caldurd. Dupa ce
accesoriul se raceste, acesta revine la forma initiala.
Functionarea nu este afectata.

Tineti tava cu ambele méaini de partile laterale si introduceti-o
impingénd-o paralel in suport. La introducerea tavii, evitafi
miscarile catre dreapta sau stanga. In caz contrar, tava va
putea fi introdusa doar cu mare dificultate.Suprafetele emailate
pot fi deteriorate.

Puteti achizitiona accesorii de la unitdtile service abilitate, din
comerful de specialitate sau de pe internet. Va rugam sa
indicatfi numarul HEZ.

Accesorii optionale speciale

Accesoriile speciale pot fi achizitionate de la unitatile service
abilitate sau din comer{ul de specialitate. In brosurile noastre
sau pe internet puteli gasi diverse produse potrivite pentru
cuptorul dvs. Disponibilitatea accesoriilor speciale sau
posibilitatea de a comanda pe internet este deosebitad de la
tara la tara. Gasiti informalii despre acestea in documentatia
comerciala.

Nu orice accesoriu special este potrivit pentru orice aparat. La
achizitionare, indicali intotdeauna denumirea completa (Nr. E) a
aparatului dvs.

Accesorii optionale speciale Numar HEZ

Functia

Tava pentru pizza HEZ317000

Este adecvata indeosebi pentru pizza, preparate congelate si
torturi rotunde. Puteti utiliza tava pentru pizza in locul tavii uni-
versale. Introduceli tava deasupra gratarului si respectafi indi-
catiile din tabele.

Gratar inserabil HEZ324000

Pentru prajire. Asezati intotdeauna gratarul pentru grill in tava
universalda. Grasimea care picura si zeama de carne vor fi
colectate.

Tava pentru grill HEZ325000

Tn cazul prepardrii la grill, va fi folositd in locul gratarului pentru
grill sau ca protectie impotriva stropirii, pentru a proteja cupto-
rul de o murdarire excesiva. Utilizati tava pentru grill numai
fmpreund cu tava universala.

Bucati pentru grill in tava pentru grill: pot fi utilizate numai nive-
lurile 1, 2 si 3.

Tava pentru grill ca protectie impotriva stropirii: tava universala
va fi introdusa Tmpreund cu tava pentru grill sub gratar.

Piatra de copt HEZ327000

Piatra de copt este adecvata in mod exceptional pentru coace-
rea painii facute in casd, a chiflelor si a pizzei, care urmeaza sa
aiba partea de jos crocanta. Piatra de copt trebuie preincalzita
intotdeauna la temperatura indicata.

Tava emailata HEZ331003

Pentru prajituri si fursecuri.

Introduceti tava in cuptor cu partea inclinata spre usa cuptoru-
lui.

Tava de copt emailata cu strat antiaderent HEZ331011

Prajiturile si paleurile pot fi distribuite foarte bine in tava de
copt. Introduceti tava Tn cuptor cu partea inclinata spre usa
cuptorului.

Tava universala HEZ332003

Pentru prajituri Insiropate, produse de patiserie, alimente con-
gelate si fripturi de dimensiuni mari. Poate fi folosita si pentru
colectarea grasimii sau a sucului de carne sub gratar.

Introduceti tava universala in cuptor cu partea inclinata spre
usa cuptorului.
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Accesorii optionale speciale Numar HEZ

Functia

Tava universala cu strat antiaderent HEZ332011 Prajiturile nsiropate, produsele de brutarie si patiserie, prepa-
ratele congelate si bucatile mari de friptura pot fi distribuite
foarte bine Tn tava universala. Introduceti tava universala in
cuptor cu partea inclinatd spre usa cuptorului.

Capac pentru tava profesionald HEZ333001 Cu capac, tava profesionald devine o vesela profesionald pen-
tru prajit.

Tava profesionala cu gratar inserabil HEZ333003 Este adecvata in mod deosebit pentru prepararea cantitatilor
mari.

Gratar HEZ334000 Pentru veseld, forme de prajituri, fripturi, alimente de preparat
la gratar si alimente congelate.

Vas din sticla pentru prajit HEZ915001 Vasul din sticlda pentru prajit este potrivit pentru preparate ina-

busite si sufleuri. Este adecvat indeosebi pentru programele si
automatica de prajire.

Serviciul clienti-Articole

Pentru aparatele Dvs. electrocasnice puteti cumpara ulterior
agentii adecvali de intretinere si curatare sau alte accesorii, de

la serviciul clienti, din comertul de specialitate sau prin internet
la e-shop pentru diversele tari. Pentru aceasta, precizati
numarul articolului respectiv.

Lavete de intretinere pentru suprafetele Nr. articol 311134

din otel inoxidabil

Reduc depunerile de murdarie. Prin impregnarea cu un ulei
special, suprafetele aparatelor din otel inoxidabil vor fi intreti-
nute optim.

Gel pentru curdtarea cuptorului si a grill-  Nr. articol 463582

ului

Pentru curatarea spatiului de coacere. Gelul este inodor.

Laveta din microfibre cu structura fagure  Nr. articol 460770

Potrivita in special pentru curatarea suprafetelor sensibile, ca
de ex. geam, placa vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu.
Laveta din microfibre indeparteaza in timpul aceluiasi proces

de lucru, atat murdaria umeda céat si cea cu continut de gra-

simi.

Siguranta usii Nr. articol 612594

Pentru a impiedica deschiderea usii cuptorului de cétre copii.
In functie de tipul usii aparatului, siguranta este insurubata in
mod diferit. Respectali instructiunile atasate sigurantei usii.

inainte de prima utilizare

Tn acest capitol aflali tot ceea ce trebuie s& intreprindeti inainte
de a pregati pentru prima oara alimente cu ajutorul cuptorului
dvs. sau a plitei cu gaz. Cititi in prealabil capitolul Instructiuni
de securitate.

incalzirea cuptorului

Pentru a inlatura mirosul specific unui aparat nou, incalziti
cuptorul gol cu usa inchisa. Aveti grija sa nu mai ramana
material de ambalaj in spatiul de coacere.

Aerisiti bucataria pe tot parcursul perioadei de incingere a
cuptorului.

Reglajul arzatorului inferior cu gaz se
realizeaza in felul urmator

Exemplul din imagine: incalzire la 270 °C

1. Deschideti capacul superior. Atata timp cat masina de gatit
este in functiune, capacul superior trebuie s& ramana deschis

2. Deschideti alimentarea principald cu gaz a aparatului.
Introduceti stecherul in priza. Deschideli usa cuptorului.

3. Apasati si rotiti comutatorul arzatorului inferior cu gaz pe
270 °C.

4.Tn timp ce mentineti apdsat comutatorul arzatorului inferior,
apasati pe butonul de aprinderesf .

5.Gazul care iese din arzatorul inferior al cuptorului va fi aprins
cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru activarea sigurantei
de aprindere, mentineti apasat comutatorul arzatorului inferior
al cuptorului timp de 10 secunde.

6. Verificati prin orificiul de inspectare dacé flacéra arde. In
cazul in care flacara nu arde, repetati procesul incepand cu
etapa a treia.

7.Tnchideti incet usa cuptorului.

8.Dupa 30 de minute deconectali comutatorul arzatorului
inferior.
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Setarea grill-ului pe gaz se efectueaza astfel

1. Deschideti capacul superior. Atata timp cat masina de gatit
este in functiune, capacul superior trebuie sa fie deschis.

2. Deschideti alimentarea principala cu gaz. Introduceti
stecherul in priza.

3. Introduceti tabla de protectie In canelura de sub panoul de
comanda.
Tabla de protectie va fi introdusa astfel incat muchia mai

lunga sa fie indreptata inspre partea din fa{d, cu partea
indoita in jos.
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Fixati tabla de protectie cu ajutorul elementelor de prindere n
canelura de sub panoul de comanda.

Asigurati-va ca tabla de protectie este fixata cu elementele de
prindere. Daca tabla de protectie nu poate fi trasa in afara
inseamnd ca este fixatd corect. Acum puteti utiliza tabla de
protectie in conditii de siguranta. In cazul in care poate fi
trasa in afarg, introduceti-o in canelura sub un unghi ceva mai
mare si aveti grija ca aceasta sa se fixeze in elementele de
prindere.

4.Inchideti usa cuptorului astfel incat aceasta si aduca tabla
de protectie In urmatoarea pozitie.

Setarea plitei

Plita dvs. este echipata cu patru arzatoare cu gaz. Aici puteti citi
cum aprindeti arzatoarele cu gaz si cum reglati marimea
flacarii.

Curatarea prealabila a corpului si capacului
arzatorului

Curatati capacul arzatorului (1) si corpul arzatorului (2) cu apa
si detergent de vase. Uscati cu grija piesele individuale.

Asezati din nou corpul si capacul arzatorului pe cuva
arzatorului (5). Aveti grija ca dispozitivul de aprindere (3) si
stiftul de protectie a flacarii (4) sa nu fie deteriorate.

Duza (6) trebuie sa fie uscata si curata. Asezati intotdeauna
capacul arzatorului exact pe corpul arzatorului.
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5. Apésali selectorul de functii si rotifi-l catre dreapta, In pozitia
pentru grill [7].

6. Mentineti selectorul de funciii in continuare apasat si in
acelasi timp apésati butonul de aprindere 3 .

7.Gazul care iese din grill-ul pe gaz va fi aprins cu ajutorul
butonului de aprindere. Pentru ca siguranta de aprindere sa
se declanseze, tineti selectorul de functii apasat timp de 10
secunde.

8. Verificati dacé flacara arde. In cazul in care flacéra se stinge,
repetali procesul incepand cu pasul al 5-lea.

9. Dupa 30 de minute, deconectati selectorul de functii. Dupa
ce cuptorul s-a racit, indepartati din nou tabla de protectie.

Atentie!

Grillul pe gaz functioneaza numai daca tabla de protectie a fost
introdusa.

Asigurati-va ca tabla de protectie este introdusa corect.

Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima dat& vreun accesoriu, curétati-l
temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent de vase si cu
o laveta moale.



Aprinderea arzatoarelor cu gaz

Asezati Intotdeauna capacul arzatorului exact pe corpul
arzatorului. Orificiile de pe corpul arzatorului trebuie sa fie
intotdeauna libere. Toate piesele trebuie sa fie uscate.

1. Deschideti capacul superior al masinii de gatit. Atata timp cét
masina de gatit este in functiune, capacul superior trebuie sa
fie deschis.

2. Rotiti butonul de control pentru pozitia de fierbere dorita catre
stanga, spre simbolul cu flacdra mare © .

3.Cu comutatorul pozitiei de fierbere apasat, actionati butonul
arzatorului. Incepe sd iasa gaz, iar arzatorul cu gaz se
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4. Apdsati butonul de control al pozitiei de fierbere si mentineti-I
apasat timp de 1-3 secunde. Siguranta de aprindere va fi
astfel activatd. Daca flacara de gaz se stinge, alimentarea cu
gaz va fi intrerupta automat prin siguranta de aprindere.

5.Reglati marimea doritd a flacarii. Intre reglajul ® Oprit si
reglajul @, flacdra nu este stabila. De aceea, alegeti
intotdeauna un reglaj intre flacdra mare ® si mica o.

6.1n cazul in care flacdra se stinge din nou, repetati procesul
fncepand cu etapa 2.

7.Pentru a incheia procesul de preparare, rotiti comutatorul
pozitiei de fierbere spre dreapta in pozitia ® Oprit.

Comutatorul pozitiei de fierbere nu trebuie sa fie tinut activat
mai mult de 15 secunde in pozitia de aprindere. Daca arzatorul
nu se aprinde dupa 15 secunde, asteptali cel putin un minut.
Apoi repetali procesul de aprindere.

Arzatorul cu gaz nu se aprinde

n cazul unei pene de curent sau daca buijiile sunt umede,
puteti aprinde arzatoarele cu gaz cu o brichetd sau cu chibrituri.

Tabel - Gatit

Alegeti dimensiunea potrivitd a oalei pentru fiecare pozitie de
fierbere. Diametrul fundului oalei sau tigaii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere.

Timpii de preparare depind de tipul, greutatea si calitatea
alimentelor. Din acest motiv, este posibil sa existe diferente.Cel
mai bine este sa apreciati dvs. insiva timpii optimi de preparare.

Preparati cu cat mai putind apa, pentru ca vitaminele si
mineralele sa se pastreze. Alegeti timpi de preparare redusi,
pentru ca legumele sa ramana tari si bogate in substante
nutritive.

Exemplu Preparat Pozitia de fierbere Treapta de fierbere
Topire Ciocolata, unt, margarina Arzator economic flacara mica
incalzire Zeama de carne fiarta, legume Arzator normal flacara mica
la conserva Placa electrica de gatit** 1-2
incalzire si mentinere la Supe Arzétor economic flacara mica
cald Plack electrica de gatit™ 12
Preparare cu aburi* Peste Arzator normal intre flacara mare si mica
Placa electrica de gatit** 3-4
Fierbere inabusita* Cartofi si alte legume, carne  Arzator normal intre flacara mare si mica
Placa electrica de gatit** 3-4
Fierbere* Orez, legume, preparate cu Arzator normal inaltime mare a flacarii
carne (cu sosuri) Placa electrica de gatit** 5-6
Prajire Clatite, cartofi, snitele, crochete Arzator puternic** intre flacara mare si mica

de peste

Arzator pentru wok**

* Daca folositi un vas cu capac, reduceti flacara imediat ce incepe sa fiarba.

** Optional. Disponibil la anumite aparate. in functie de tipul aparatului (Pentru prajirea pe arzatorul pentru wok recomandam utili-

zarea unei tigai wok).
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Recipiente adecvate

Arzator/placa elec- Diametrul Diametrul maxim al

trica de gatit minim al oale- oalelor
lor

Placa electrica de 14,5 cm 14,5 cm

gatit*

Arzator pentru wok** 24 cm 28 cm

3,6 kW

Arzator puternic 3kW 24 cm 28 cm

Arzator normal 1,7 18 cm 24 cm

kW

Arzator economic 1 12 cm 18 cm

kW

* Optiune (pentru modelele cu placa electrica de gatit)

** Optiune (pentru modelele cu arzator pentru wok)

Indicatii de utilizare

Urmatoarele sfaturi va vor ajuta sa reduceti consumul de
energie si sa evitati deteriorarea recipientelor:
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Utilizati recipiente de
dimensiune potrivita cu fiecare
arzator.

Nu utilizati recipiente mici pe
arzatoare mari. Flacara nu
trebuie sa atinga lateralele
recipientului.

Nu utilizati recipiente
deformate care se dovedesc
instabile pe plita de gatit.
Recipientele s-ar putea
rasturna.

Utilizati numai recipiente cu
baza plata si groasa.

Nu gatiti fara capac sau cu
acesta deplasat. Astfel se
disipa o parte din energie.

Asezali vesela intotdeauna pe
arzator in centru, in caz
contrar, aceasta se poate
varsa.

Asezali recipientele pe gratare,
niciodata direct pe arzator.

Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate Tnainte de a le
folosi.

Manevrali recipientele cu grija
pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutai
excesive.

Nu utilizati doua arzatoare sau
doua surse de caldura pentru
un singur recipient.

Evitati utilizarea de tigai pentru
prdjit, vase de lut, etc. un timp
indelungat la putere maxima.



Setarea cuptorului

Aici veti afla cum efectuali setarile cuptorului.

Astfel efectuati reglajul pentru arzatorul
inferior al cuptorului

Cand arde arzatorul inferior, puteti coace in tava, cu usa
cuptorului inchisa.

Exemplul din imagine: coacere la 170 °C.

1. Deschideti capacul superior. Atata timp cat masina de gatit
este in functiune, capacul superior trebuie sa ramana deschis

2. Deschideti alimentarea principala cu gaz a aparatului.
Introduceti stecherul in priza. Deschideli usa cuptorului.

3.Apasati si rotiti comutatorul arzatorului inferior cu gaz pe
170 °C.

4.1n timp ce mentineti apdsat comutatorul arz&torului inferior,
apasati pe butonul de aprindere 3
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5.Gazul care iese din arzatorul inferior al cuptorului va fi aprins
cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru activarea sigurantei
de aprindere, meniineti apasat comutatorul arzatorului inferior
al cuptorului timp de 10 secunde.

Siguranta de aprindere va fi activata. Daca flacara de gaz se
stinge, alimentarea cu gaz va fi intrerupta automat prin
sistemul de siguranta de aprindere.

6. Verificati prin orificiul de inspectare daca flacara arde. in
cazul in care flacara nu arde, repetati procesul incepand cu
etapa a treia.

7.Tnchideti incet usa cuptorului.

8.7nainte de a coace, preincalziti cuptorul gol timp de
aproximativ 15 minute.

9.Cand preparatul este gata, deconectafi comutatorul
arzatorului inferior.

Puteti modifica oricand temperatura.

A Atentie!

Este indicat ca dispozitivul de aprindere sa nu fie actionat mai
mult de 15 secunde. Daca arzatorul nu se aprinde dupa 15
secunde, asteptati cel putin un minut. Apoi repetati procesul de
aprindere.

Setarea grill-ului pe gaz se efectueaza astfel

1. Deschideti capacul superior. Atata timp cat masina de gatit
este in functiune, capacul superior trebuie sa fie deschis.

2. Deschideti alimentarea principald cu gaz. Introduceti
stecherul in priza.

3.Introduceti tabla de protectie in canelura de sub panoul de
comanda.
Tabla de protectie va fi introdusa astfel incat muchia mai
lunga sa fie indreptata inspre partea din faa, cu partea
indoita in jos.
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Fixati tabla de protectie cu ajutorul elementelor de prindere in
canelura de sub panoul de comanda.

Asigurati-va ca tabla de protectie este fixata cu elementele de
prindere. Daca tabla de protectie nu poate fi trasa in afara
inseamné ca este fixatéd corect. Acum puteti utiliza tabla de
protectie in conditii de siguranta. In cazul in care poate fi
trasa in afarg, introduceti-o in canelura sub un unghi ceva mai
mare si aveli grija ca aceasta sa se fixeze in elementele de
prindere.

4.Inchideti usa cuptorului astfel incat aceasta s& aducé tabla
de protectie Tn urmatoarea pozitie.

5. Apasali selectorul de functii si rotiti-l catre dreapta, in pozitia
pentru grill [7].

6. Mentineli selectorul de funciii in continuare apasat si in
acelasi timp apésati butonul de aprindere 3¢ .

7.Gazul care iese din grill-ul pe gaz va fi aprins cu ajutorul
butonului de aprindere. Pentru ca siguranta de aprindere sa
se declangeze, {ineti selectorul de functii apasat timp de 10
secunde.
Siguranta de aprindere este activata. Daca flacara de gaz se
stinge, alimentarea cu gaz va fi intrerupta automat prin
siguranta de aprindere.

8. Verificati daca flacara arde. In cazul in care flacara se stinge,
repetati procesul incepand cu pasul al 5-lea.

9. Atunci cand preparatul este gata, deconectati selectorul de
functii. Dupa ce cuptorul s-a racit, indepartati din nou tabla de
protectie.

A Atentie!

Comutatorul zonei de gatit nu trebuie sa fie tinut activat mai
mult de 15 secunde in pozitia de aprindere. Daca arzatorul nu
se aprinde dupa 15 secunde, asteptati cel pufin 1 minut. Apoi
repetati procesul de aprindere.

Atentie!

Grillul pe gaz functioneaza numai daca tabla de protectie a fost
introdusa.

Asigurati-va ca tabla de proteciie este introdusa corect.
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Intretinerea si curatarea

Tn cazul unei ingrijiri si curdtdri atente, plita si cuptorul dvs. vor
raméane mult timp frumoase si functionale. Cum le puteti ingriji
si curata corect, va explicam in cele ce urmeaza.

Indicatii

m Pot apdrea diferente mici de culoare la masca fatd a
cuptorului de la diverse materiale, precum sticla, materialele
plastice sau metalul.

m Umbrele de pe geamul usii, care par urme de murdarie, sunt
reflexe de la becul cuptorului.

m Emailul se arde la temperaturi foarte inalte. Astfel, pot aparea
diferente de culoare. Acest lucru este normal si nu are nicio
influenta asupra functionarii. Marginile tavilor subtiri nu pot fi
emailate complet. Din acest motiv, acestea pot fi aspre.
Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

Produse de curatat

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din cauza
unor produse de curatare inadecvate, luati in considerare
urmatoarele date.

La curatarea plitei nu folositi

m detergent de vase nediluat sau detergent pentru masina de
spalat vase,

m bureti abrazivi,

m produse de curatare agresive, gen produse de curatare
pentru cuptoare sau agenti de indepartare a petelor,

m aparate de curdfat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
= Nu curdtati piesele individuale In masina de spalat vase.

La curatarea cuptorului nu folositi

m produse de curatare agresive sau abrazive,

m produse de curatare cu continut mare de alcool,

m bureti abrazivi,

m aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
= Nu curatali piesele individuale in masina de spalat vase.

Tnainte de prima utilizare, spalati temeinic buretii noi.

Zona Produse de curéatare

Panoul de comanda Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta si stergeti pana la
uscare cu un servet moale. Nu utilizafi la
curatare produse de curatat pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Capac din sticla Produse de curatat pentru geamuri:

superior* Curatati cu o laveta moale.
(in functie de tipul Puteti scoate capacul de sticla superior
aparatuiui) pentru a-l curata. Pentru aceasta, va

rugam sa respectati indicatiile din capito-
lul Capac din sticla superior!

Selectoare rotative  Solutie fierbinte de apa cu detergent de
Nu le indepartati! vase:
Curatati cu o laveta si stergeti pana la
uscare cu un servet moale.

Rama plitei Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Nu curatati cu razuitoare pentru geamuri,

|amaie sau otet.

Plita pe gaz si grata- Solutie fierbinte de detergent de vase.
rul pentru vase* Utilizati apa puting, nu este permisa
patrunderea ei prin piesele inferioare ale
arzatorului cétre interiorul aparatului.
Indepartaii imediat preparatele varsate si
resturile de alimente.

Puteti scoate gratarul pentru vase.

(in functie de tipul
aparatului)

Gratarul pentru vase din fonta*;
Nu curatati in masina de spalat vase.

Zona Produse de curatare

Suprafete din otel  Solutie fierbinte de apa cu detergent de
inoxidabil* vase:

(in functie de tipul Curatati cu o laveta si stergeti pana la

uscare cu un servet moale. In cazul
suprafetelor din otel inoxidabil, stergeti
intotdeauna paralel cu nervurile naturale.
In caz contrar, se pot crea zgarieturi. Inla-
turafi imediat depunerile de calcar, gra-
sime, amidon sau albus de ou. Sub
asemenea pete se poate forma corozi-
une.

aparatului)

La unitatile service abilitate sau in comer-
tul de specialitate sunt disponibile pro-
duse de intrefinere speciale pentru
suprafetele fierbinti din otel inoxidabil. Va
rugam sa aplicati produsul de intretinere
in strat subtire, cu o lavetd moale.

Arzatorul cu gaz* Tndepértat,i capul arzatorului si capacul,
curatati-le cu solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase.

A nu se curata in masina de spalat vase.
Orificiile de iesire a gazului trebuie sa
ramana in permanenta libere.

Buijii: perie mica, moale.

Arzatoarele cu gaz functioneaza numai
daca bujiile sunt uscate. Uscati bine
toate piesele. La montare, tineti seama
de agezarea lor exacta.

Capacele arzatoarelor sunt emailate
negru. Cu timpul, culoarea se modifica.
Acest lucru nu influenteaza functionarea.

(in functie de tipul
aparatului)

Zona de gatit elec- Agenti de curatare prin frecare sau bureti

trica* de curéatare:

(in functie de tipul Ulterior Tncingqti scvurlt placa de gétlit, n

aparatuiui) vederea uscarii. Placile umede ruginesc
cu timpul. La final, aplicati o solutie de

ingrijire.

Indepartaii imediat preparatele varsate si

resturile de alimente.

Suprafete emailate, Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vopsite, din mate-  vase:
rial plastic sau seri- Curatati cu o laveta si stergeli pana la

grafiate” uscare cu un servet moale. Nu utilizati la
(in functie de tipul curatare produse de curatat pentru gea-
aparatuiui) muri sau razuitoare pentru geamuri.

Inelul placii de gatit* Tndepértat,i decolorarile cu luciri galbene

(in functie de tipul p@r}é la albastre devpe irAleIuIl_lpIécii de

aparatuiui) gatit, cu o substanta de ingrijire pentru
otel.

Nu folositi agenti abrazivi, care lasa zga-

rieturi.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de
tipul aparatului.)
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Zona

Produse de curétare

Zona

Produse de curéatare

Plita vitroceramica*

(in functie de tipul
aparatului)

Tngrijire: produse de protectie si ingrijire
pentru vitroceramica

Curatare: agenti de curatare adecvati
pentru vitroceramica.

Respectali indicatiile de curatare de pe
ambalaj.

A\R3zuitoare pentru geamuri, in cazul
murdariei accentuate:

Scoateti siguranta si curatafi numai cu
lama. Atentie, lama este foarte ascutita.
Pericol de ranire.

Dupé curatare, montati la loc siguranta.
Inlocuiti imediat lamele deteriorate.

Plita din sticla*

(In functie de tipul
aparatului)

Tngrijire; produse de protectie si ingrijire
pentru sticla

Curatare: produse de curatare pentru sti-
cla.

Respectati indicatiile de curatare de pe
ambalaj.

A\Ré&zuitoare pentru geamuri, in cazul
murdariei accentuate:

Scoateti siguranta si curatati numai cu
lama. Atentie, lama este foarte ascutita.
Pericol de ranire.

Dupa curatare, montati la loc siguranta.
Inlocuiti imediat lamele deteriorate.

Suportul pentru tavi

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta sau cu o perie.

Puteti scoate suporturile pentru tavi pen-
tru a le curdta. Pentru aceasta, aveti in
vedere capitolul Montarea si demontarea
suporturilor pentru tavi

Glisiere telescopice*
(in functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta sau cu o perie.

Nu Tndepartati unsoarea de gresare de la
sinele de deplasare, cel mai bine cura-
tati-le In pozitie introdusa. Nu le Tnmuiati,
nu le spdlati in masina de spalat vase
sau In timpul autocuratarii. Suportul pen-
tru vase se poate deteriora, iar functiona-
rea acestora se poate diminua.

Geamul din sticla

Produse de curatat pentru geamuri:
Curatati cu o laveta moale.
Nu folositi razuitoare.

Usa se poate scoate pentru a fi curatata
mai usor. Pentru aceasta, va rugam sa
respectati indicatiile din capitolul
Demontarea si remontarea ugii cuptoru-
lui!

Siguranta pentru
copii*

(in functie de tipul
aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

In cazul in care pe usa cuptorului este
montatd o siguran{a pentru copii,
aceasta trebuie Indepartatd Tnainte de
curatare.

Tn cazul unei murdariri accentuate, sigu-
ranta pentru copii nu mai functioneaza
corect.

Garnitura de etan-
sare
Nu o indepartati!

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta. Nu frecati.

Zona de gatit

Solutie fierbinte de apa cu detergent sau
solutie de otet:
Curatati cu o laveta.

Tn cazul unei murdériri importante, utilizati
un burete s&rma din otel inoxidabil sau
mijloace de curafare pentru cuptoare.
Utilizati numai in cuptorul rece.

Accesorii

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
inmuiati si curatali cu o laveta sau cu o
perie.

Tava din aluminiu*:
(in functie de tipul aparatului)

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

A nu se curata Tn masina de spaélat vase.
Nu folositi niciodata produse de curatat
pentru cuptoare.

Pentru a se evita zgérieturile, nu atingeti
niciodata suprafetele metalice cu cutitul
sau cu obiecte similare, ascutite.

Nu sunt adecvati detergentii agresivi,
buretii abrazivi si lavetele aspre. In caz
contrar, se pot crea zgérieturi.

Frigare*
(in functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o laveta sau cu o perie. Nu
curdtati in masina de spalat vase.

Termometru pentru prajire*
(in functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o laveta sau cu o perie. Nu
curatati in masina de spalat vase.

Sertar din soclu*

(in functie de tipul
aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de

tipul aparatului.)

A\ln cazul suprafetelor cu autocuratare,
folositi functia de autocuratare. Pentru
aceasta, aveti in vedere capitolul
Autocuratare!

Atentie! Pentru suprafetele cu autocura-
tare, nu folositi niciodata substante de
curdtare pentru masini de gatit.

Aparatoarea din sti-
cla a becului cupto-
rului

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de

tipul aparatului.)
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Capac din sticla superior

Tnainte s& deschideti capacul superior, indepartati cu o laveta
substantele care eventual s-au varsat.

Pentru curatare, folositi de preferinta un produs de curatare
pentru geamuri.

Pentru curatare, indepartati capacul superior. Pentru aceasta,
tineli capacul din lateral cu ambele maini si trageti-l in sus.

Tn cazul in care se desprind balamalele capacului, tineti seama
de literele care se gasesc pe acestea. Balamaua cu litera R
trebuie montata in dreapta, balamaua cu litera L trebuie
montatd in stanga.

Dupa curatare, montati capacul superior, parcurgand aceleasi
etape in ordine inversa.

Tnchideti capacul superior abia dupa ce pozitiile de fierbere s-
au racit.

Montarea si demontarea suporturilor pentru
tavi

Suporturile pentru tavi pot fi scoase pentru a fi curatate.
Cuptorul trebuie sa se fie rece.

Scoaterea suporturilor pentru tavi

1. Trageti in afara suportul din partea inferioara. Scoateti
stifturile de prelungire din partea de jos a suportului din
orificiile de fixare (imaginea A).

2. Apoi rabatati suportul in sus si scoateti-l cu atentie
(imaginea B).

B|

o o ¢

RASSES

Curétati suporturile cu detergent de vase si cu un burete. In
cazul murdariilor cu aderenta mare, folositi o perie.

Introducerea suporturilor pentru tavi

1. Ancorati cu atentie cele doua dispozitive de prindere in
orificiile superioare. (Imaginea A-B)

E
0 0

X X

S
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A Montaj gresit!

Nu miscatli niciodata suportul pentru tavi inainte ca cele doua
dispozitive de prindere sa fie acrosate complet in orificiile
superioare. Suprafata emailata ar putea suferi deteriorari si
se poate rupe (imaginea C).

2.Cele doua dispozitive de prindere trebuie sa fie ancorate
complet in orificiile superioare. Acum coboréti suportul pentru
tavi incet si cu atentie si acrosati-l in orificiile inferioare
(imaginea D).

3.Acrosati ambele suporturi pentru tavi in peretii laterali ai
cuptorului (imaginea E).

Daca suporturile pentru tavi sunt montate corect, distanta dintre
cele doua niveluri superioare este mai mare.

Demontarea si remontarea usii cuptorului

La curdtarea si la demontarea geamurilor usii puteti demonta
usa cuptorului.

Balamalele usii cuptorului au fiecare o parghie de blocare.
Daca parghiile de blocare sunt inchise (Figura A), usa
cuptorului este securizata. Ea nu poate fi demontata. Daca
parghiile de blocare sunt deschise pentru demontarea usii
cuptorului (Figura B), balamalele sunt securizate. Ele nu se pot
inchide brusc.

A Pericol de vatamare!

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc cu putere
mare. Aveti grija ca parghiile de blocare sa fie intotdeauna
inchise complet, respectiv deschise complet la demontarea usii
cuptorului.



Demontarea usii

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Deschideti prin rabatare ambele parghii de blocare din
stanga si dreapta (Figura A).

3.Tnchideti usa cuptorului pana la limitator. Apucati-o cu ambele
maini din stanga si din dreapta. Mai inchideti putin si scoateti-
o (Figura B).

Remontarea usii
Montati din nou usa cuptorului procedand in ordine inversa.

1.La remontarea usii cuptorului, aveti grija ca ambele balamale
sa fie introduse exact in deschizatura (Figura A).

2. Crestatura de pe balama trebuie sa se inclicheteze in ambele
parti (Figura B).

/ )

3.Tnchide1i la loc prin rabatare ambele parghii de blocare
(Figura C). Inchideti usa cuptorului.

RN
,,\

A Pericol de vatamare!

Daca usa cuptorului iese involuntar sau o balama se inchide,
nu prindeti balamaua. Chemati unitatea de service abilitata.

Montarea si demontarea geamurilor usii
Puteti demonta geamurile usii cuptorului pentru a le curata mai
usor.

Demontare

1. Demontali usa cuptorului si asezati-o cu méanerul in jos pe un
prosop.

2.Scoateti capacul din partea superioara a usii cuptorului.
Pentru aceasta, apasati clapeta cu degetele la dreapta si la
stanga (figura A).

3.Ridicati putin geamul superior si trageti-l afara (figura B).

:

Curatati geamurile cu un produs de curatat sticla si cu o laveta
moale.

A Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folosifi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

Montarea

La montare, aveti grija ca pe partea din stdnga jos inscriptia
"right above" sa se vada rasturnata.

1. Introduceti geamul oblic inspre partea din spate (figura A).

2.Introduceti geamul superior in spate in ambele suporturi,
tin&dndu-l inclinat. Fata neteda trebuie sa se afle in afara.

(Figura B).

3. Asezali si apasati capacul.
4.Montati usa cuptorului.

Nu utilizati din nou cuptorul decat dupa ce geamurile au fost
montate corect.
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Cum se procedeaza in cazul unei defectiuni?

Dacé apare o defectiune, acest lucru se intdmpléd de multe ori
doar din cauze minore. Inainte de a apela la unitatea de service
abilitatd, consultali tabelul. Poate reusiti sa remediati singuri
defectiunea.

Tabel de defectiuni

in cazul in care un preparat nu va reuseste in mod optim, va
rugam sa consultati capitolul: Testate pentru dumneavoastra in
bucadtaria noastra.Acolo veli gasi sugestii utile si informatii cu
privire la gatit, coacere si prgjire.

A Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor este permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.

Deficienta Cauza posibila Remediere/informatie
Cuptorul nu Siguranta Controlati in tabloul siguran-
functioneaza. defecta telor daca siguranta este in
ordine.
Céadere de Verificali daca lumina de la
curent. bucatarie sau alte aparate
din bucatarie functioneaza.
Cuptorul nu se Praf pe con- Rotiti butoanele de comu-
incalzeste. tacte. tare de céateva ori catre

stdnga si catre dreapta.

Arzatorul nu se
aprinde.

Pana de curent Aprindeti arzatorul cu un
sau bujii aprinzator sau cu un chibrit.
umede.

Grillul pe gaznu Tabla de protec- Asigurati-va ca tabla de pro-
functioneaza. tie nu este intro- tectie este introdusa corect.

dusa corect.  jnqepartati tabla de protec-

tie si introduceti-o din nou.

Unitatile de service abilitate

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de service va
stau la dispozitie. Gasim intotdeauna o solutie adecvata, si
pentru a evita deplasari inutile ale tehnicienilor nostri.

Numarul E si numarul FD

Cand sunali, va rugam sa indicati numarul de produs (nr. E) si
numarul de fabricatie (nr. FD), astfel incat sa va putem oferi un
service de calitate. Placuta tehnica cu numerele se afla in
dreapta, lAnga usa cuptorului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie,
sa cautali prea mult, puteti sa consemnati aici datele aparatului
dvs. si numarul de telefon al serviciului clienti.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de service
in cazul unei operari eronate implica costuri si in perioada de
garantie.
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Inlocuirea becului de pe plafonul cuptorului

n cazul in care becul cuptorului este defect, acesta trebuie

inlocuit. Becuri de schimb rezistente la temperatura, de 25 wati,

pot fi procurate prin unitatea de service abilitatd sau din

comeriul de specialitate. Utilizati numai aceste becuri.

A Pericol de electrocutare!

Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

1. Asezati un servet de vase in cuptorul rece pentru a preveni
deteriorarea acestuia.

2. Desurubati aparatoarea de sticld, rotind-o catre stanga.

3.Tnlocuiti becul cu unul de acelasi tip.
4. Montati din nou apératoarea de sticla.
5.Scoateti servetul de vase si conectali siguranta.

Geamul protector

Daca un geam protector este deteriorat, acesta trebuie inlocuit.
Geamuri protectoare potrivite pot fi obtinute prin unitatile de
service abilitate. V& rugam sa indicati numarul E si numarul FD
al aparatului dumneavoastra.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasili in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.



Recomandari privind energia si mediul inconjurator

Aici primiti sugestii pentru coacerea si prajirea in cuptor, cum
puteti economisi energie atunci cand gatiti pe plita si cum
evacuali corect ca deseu aparatul dvs.

Economisirea energiei

Preincalziti cuptorul numai atunci cand in tabele sau in reteta
este indicat astfel.

Folositi forme de copt inchise la culoare, lacuite Tn negru sau
din email, pentru ca acestea absorb cel mai bine caldura.

Deschideti usa cuptorului cat mai rar posibil in timpul coacerii
si prajirii.
Tn cazul unor timpi de preparare mai lungi, cuptorul poate fi

oprit cu 10 minute Thainte de expirarea timpului si preparatul
poate fi finalizat cu ajutorul caldurii reziduale.

Economisirea energiei la plita cu gaz

Alegeti intotdeauna oala cu dimensiunile potrivite pentru
preparatul dvs. O oala mare, umpluta putin, necesita multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oala cu un capac potrivit.
Flacara de gaz trebuie sa fie mereu in contact cu fundul oalei.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.
Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.

Totul a fost testat pentru dvs. in laboratorul nostru de gatit

Aici gasiti o varietate de preparate si reglajele optime pentru
acestea. Va vom arata ce mod de incalzire si ce temperatura
sunt cele mai adecvate pentru preparatul dvs. Veti primi date
referitoare la accesoriile potrivite si la nivelul la care acestea
trebuie introduse. Veti primi sugestii cu privire la veselad si
modul de preparare.

Indicatii
Valorile din tabele sunt valabile pentru introducerea
alimentului In spatiul de coacere rece si gol.
Preincélziti numai cand acest lucru este precizat in tabele.
Inainte de a preincalzi, tapetati accesoriile cu hartie de
patiserie.

Indicatiile de timp din tabele reprezinta valori orientative. Ele
depind de calitatea si natura alimentelor.

Folositi accesoriile livrate impreuna cu aparatul. Puteti
achizitiona accesorii suplimentare din comerful de
specialitate sau de la unitatea service abilitata, ca accesorii
speciale.

Tnainte de utilizare, indepdrtati din spatiul de coacere toate
accesoriile care nu va sunt necesare.

Utilizati intotdeauna o manuséa de protectie atunci cand
scoateti accesoriile fierbin{i sau vesela fierbinte din spatfiul de
coacere.

Cuptorul dvs. este adecvat pentru coacerea pe un nivel.
Atentie!

Aparatul a fost fabricat in conformitate cu normele in vigoare,
corespunzatoare combustibililor gazosi. Daca se utilizeaza un
alt tip de gaz decat cel indicat mai jos, rezultatele vor fi
necorespunzatoare.

Tip gaz Amestec de gaze (%)
G20 CH4 =100

G25 CH4 =86, N2 =14

G30 n-C4H1o = 50, i-C4H10 = 50

Indicatie: Nu asezati alimentele direct pe tava de copt din
aluminiu. Se tapeteaza tava de copt din aluminiu cu hartie de
copt.

Prajituri si produse de brutarie/patiserie

Forme pentru prajituri

La coacerea in forme pentru prgjituri, introduceti gratarul la
nivelul indicat si asezali forma pe gratar.

Formele de culoare inchisa sunt cele mai adecvate.

In cazul coacerii in forme subtiri sau in forme de sticla, va
creste timpul de coacere si prajitura nu se rumeneste uniform.

Utilizati numai forme de sticld termorezistentd. Nu asezati forma
de sticla fierbinte pe suprafete reci sau ude. Sticla se poate
sparge.

Dacé doriti sé folositi forme din silicon, orientati-va in functie de
instructiunile producatorului. In comparatie cu formele normale
pentru prajituri, formele din silicon sunt ceva mai mici. Din acest
motiv, cantitatile pot diferi fatd de indicatiile din reteta.

Tabele de coacere pentru arzatorul inferior al masinii de gatit
cu gaz

Tn tabele gasiti modurile de incalzire optime pentru o mare
varietate de prgjituri si torturi. Indicatiile de temperatura si timpii
de preparare depind de cantitatea de aluat si de natura
acestuia.

Valorile din tabele sunt valabile pentru introducerea alimentului
n spatiul de coacere rece si gol.

Caldura se va dispersa in cuptor imediat ce va fi aprins gazul
care iese din arzatorul inferior. Din acest motiv, de cele mai
multe ori, partea de jos a preparatelor este rumenita mai tare.
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Prajituri coapte in forme

Accesoriile Nivel Indicarea tem- Durata, minute
peraturiiin °C

(arzatorul infe-
rior al cuptoru-

lui)
Préajituri Forma demontabild rotunda, cu tub, 2 180 60-80
adanc
Préajituri Forma demontabild rotundd, cu tub, lat 3 180 60-80
Tort de biscuiti Forma demontabila (d 26 cm) 2 180 50-60
Prajitura cu mere Forma demontabild, de culoare des- 2 230 60-80
chisa (@ 20 cm)
Prajitura cu gris Forma din sticla pentru sufleu, patrata 3 180 60-80
Diverse fursecuri in tava Accesotiile Nivel Indicareatemperaturii Durata, minute
in°C
(arzatorul inferior al
cuptorului)
Biscuiti Tava 4 170 70-90
Fursecuri Tava 3 180 40-60
Pateuri inelare cu susan Tava 4 190 60-80
Strudel din aluat frantuzesc Tava 4 180 50-70
Strudel cu foi yufka Tava 3 190 60-80
Produse de brutarie si patiserie din aluat Tava 4 170 70-90
dospit
Pizza Tava 3 190 50-70
Preparat Accesorii si vesela Nivel Indicarea temperaturii Durata, minute
in °C
Sufleu de fidea Forma din sticld pentru 2 190 60-80
sufleu, patratad*
Cartofi gratinati din ingrediente crude,  Formé din sticla pentru 2 180 60-80
Inaltime max. 4 cm sufleu, patratad*
Gulas cu legume Oala din lut 2 220 80-100

* Utilizati numai forme de sticla termorezistentd. Nu asezati forma de sticla fierbinte pe suprafete reci sau ude. Sticla se poate

sparge.

Recomandari pentru coacere

Doriti sa coaceti dupa propria dumnea-
voastra reteta.

Orientati-va dupa produse de patiserie similare din tabelele de coacere.

Astfel puteti determina daca pandispa-
nul este copt:

Cu aproximativ 10 minute Tnainte de expirarea timpului de coacere indicat in reteta, intro-
duceti o scobitoare din lemn in prajiturd, in punctul cel mai inalt. Cand aluatul nu se mai
lipeste de lemn, prajitura este gata.

Prajitura se lasa.

La urmatoarea utilizare adaugati mai putin lichid. Acordati atentie timpilor de dospire indi-
cati in reteta.

Prajitura s-a ridicat in mijloc, iar pe mar-
gine a ramas joasa.

Nu ungeti marginea formei demontabile. Dupa coacere, desprindeli prdjitura cu atentie
cu ajutorul unui cufit.

Prajitura este prea uscata.

Faceti mici perforatii cu o scobitoare n prajitura coapta. Apoi picurati suc de fructe sau o
bautura alcoolica deasupra. Data urmatoare, scurtali timpul de coacere.

Partea inferioara a prajiturii cu fructe
este prea deschisa la culoare.

Data urmatoare introduceli pragjitura cu un nivel mai jos.

Sucul de fructe se revarsa.

Folositi data urmatoare tava universala (daca este disponibild).

La coacerea chiflelor, bucatile se lipesc.

Tntre chifle trebuie pastratd o distanta de aprox. 2 cm. Astfel este suficient loc pentru a

putea sa creasca chiflele si sa se coaca uniform.

La coacerea préajiturilor insiropate, se
produce apa de condens.

La coacere se pot forma aburi. Acestia ies pe usa. Aburii se pot precipita pe panoul de
comanda sau pe partea frontala a mobilierului adiacent si se pot scurge sub forma de
condens. Acest lucru are cauze fizice.
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Carne, pasare, peste, paine prajita Intoarceti bucétile de carne dupé %4 din timpul de preparare.
. . Asezati intotdeauna bucatile pentru grill pe mijlocul gratarului.
Tabel - gatit - grill cu gaz N L - o . .
In cazul prepararii la grill direct pe gratar, introduceti tava pe

Datele din tabel se refera la introducerea alimentelor in cuptorul nivelul 1. Zeama de peste va fi colectatd, iar cuptorul ramane

rece.

mai curat.
Preparat Greutate Accesorii si vesela Nivel Tip de incalzire  Durata, minute
Carne
Fripturi (2 bucati, 3 cm) 0,5 kg Gratar ™ 30-40
Hamburger (6 bucati) 0,3 kg Gratar ] 10-20
Céarnaciori (5 bucati) 0,2 kg Gratar ] 10-20
Carne de pasare
Pulpe de pui (4 bucati) 1,5 kg Gratar 4 ™ 40-50
Peste
Peste, intreg (2 bucati) 1,0 kg Gratar ] 35-45
File de peste (4 bucati) 0,5 kg Gratar ™ 35-45
Paine prajita
Paine prajita rumenita (4 bucati) - Gratar ] 2-4
Paine prgjita, cu umpluturd, rumenita - Gratar ] 35

pe deasupra (4 bucati)

Recomandari pentru prajire si grill

Nu exista in tabel date despre greutatea Alegeti datele corespunzatoare greutatii imediat inferioare si prelungiti timpul de prepa-
fripturii. rare.

Doriti sa stabilifi daca friptura este gata. Utilizafi un termometru pentru carne (disponibil in comert) sau faceti o “incercare cu lin-
gura“. Apasati cu o lingura pe fripturd. Daca aceasta este tare, inseamna ca este gata.
Daca se lasa, mai trebuie lasata putin.

Friptura este prea inchisa la culoare sau Verificati nivelul si temperatura.
crusta este pe alocuri arsa.

Friptura arata bine, dar sosul este ars.  La urmatoarea utilizare, alegeli o vesela de dimensiuni mai reduse sau adaugati mai mult
lichid.

Friptura arata bine, dar sosul este prea La urmatoarea utilizare, alegeti o vesela de dimensiuni mai mari si folositi mai putin
deschis la culoare sau apos. lichid.

La scoaterea fripturii ies aburi. Acest lucru are cauze fizice si este normal. O mare parte din aburii de apa sunt evacuati
prin iesirea aburilor. Acestia se pot precipita pe partea frontala mai rece a comutatorului
sau pe partea frontala a mobilierului adiacent si se pot scurge sub forma de apa de con-
dens.

Acrilamide in alimente

Acrilamida se formeaza mai ales in produsele supraincalzite din paine prgjita, chifle, paine, produse fine de patiserie din coca
cereale si cartofi, ca de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajiti, frageda (biscuiti, turtd dulce, biscuiti Spekulatius).

Recomandari pentru coacere, prajire si preparare la grill, cu valori scazute de acrilamida

Generalitati Folositi timpi de preparare cat se poate de redusi.
Rumeniti preparatele astfel incat sa fie aurii. "Aurite In loc de carbonizate".
Cu céat preparatul este mai mare si mai gros, cu atata contine mai putine acrilamide.

Cartofi prajiti pentru prepararea in cup- Distribuiti cartofii uniform in tava si, pe cat posibil, intr-un singur strat. Pentru a evita o
tor uscare rapida, coaceti cel putin 400 g per tava.
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	Esta instrução só é válida, se estiver indicada a abreviatura do respectivo país no aparelho. Se a abreviatura não aparecer no aparelho, deve ser consultado o manual de instalação, que inclui as indicações necessárias para a mudança do a...
	Categoria do aparelho: Categoria 1
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas um técnico autorizado pode ligar o aparelho e efectuar a adaptação para um outro tipo de gás. A instalação do aparelho (ligação eléctrica ou a gás) tem de ser realizada de acordo com as instruções de utilização e de instalação....
	Atenção:Este aparelho só está previsto para função de cozinhar. Não pode ser utilizado para outras funções, como por exemplo, aquecer o local.
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Atenção:A utilização de um fogão a gás leva à formação de calor, humidade e produtos de combustão no local. Especialmente se o aparelho estiver em funcionamento, deve prestar-se atenção à boa ventilação do local: as aberturas naturais ...
	Uma utilização intensiva e prolongada do aparelho pode tornar necessária uma ventilação adicional, p. ex., a abertura de uma janela, ou uma ventilação activa, p. ex., activação do dispositivo de ventilação mecânico existente no regime de ...
	Este aparelho não está concebido para o funcionamento com um relógio externo ou um comando à distância.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Insira sempre os acessórios correctamente no interior do aparelho. Consulte o tópico Descrição de acessórios no manual de instruções.
	O alumínio pode soltar-se do tabuleiro devido a atrito mecânico ou a alimentos ácidos, alcalinos ou salgados, por ex. ácidos da fruta ou bolo alcalino. Não coloque os alimentos diretamente no tabuleiro. Forre o tabuleiro com o papel manteiga. N...
	Perigo de incêndio!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma corrente de ar. O papel vegetal pode tocar nas resistências e incendiar-se. Durante o pré-aquecimento, nunca coloque papel vegetal solto no acessório. Coloque sempre um recipiente ou uma forma em cima...
	Perigo de incêndio!
	■ Os objectos inflamáveis armazenados no interior do aparelho podem incendiar-se. Nunca guarde objectos inflamáveis no interior do aparelho. Nunca abra a porta do aparelho quando for visível fumo dentro do mesmo. Desligue o aparelho e puxe a fic...

	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.

	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho fica muito quente; materiais inflamáveis podem incendiar facilmente. Não guardar ou utilizar objectos inflamáveis ( p. ex., latas de spray, produtos de limpeza) por baixo ou junto ao forno. Não guardar objectos inflamáveis no forn...

	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar a gás que não tenham louça para cozinhar colocada em cima ficam muito quentes durante o funcionamento. O aparelho e um exaustor que tenha sido colocado por cima podem danificar-se ou incendiar-se. Os resíduos de gordura n...

	Perigo de incêndio!
	■ A parte de trás do aparelho fica muito quente, o que poderá originar danos nos cabos de ligação. Os condutores de corrente e as tubagens do gás não podem entrar em contacto com a parte de trás do aparelho.

	Perigo de incêndio!
	■ Nunca coloque objectos inflamáveis sobre as zonas de cozinhar nem os guarde no interior do aparelho. Nunca abra a porta do aparelho quando for visível fumo dentro do mesmo. Desligue o aparelho. Retire a ficha da tomada ou desligue o disjuntor n...

	Perigo de incêndio!
	■ As superfícies da gaveta inferior podem ficar muito quentes. Na gaveta, guarde apenas acessórios do forno. Objectos inflamáveis não podem ser guardados na gaveta inferior.


	Perigo de queimaduras!
	■ O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superfícies interiores quentes do aparelho, nem nas resistências. Deixe sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ Os acessórios ou recipientes ficam muito quentes. Use sempre uma pega de cozinha para retirar os acessórios ou recipientes quentes do interior do aparelho.

	Perigo de queimaduras!
	■ Os vapores de álcool podem incendiar-se no interior quente do aparelho. Nunca prepare refeições com grandes quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Use apenas pequenas quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Abra a port...

	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ Durante o funcionamento as superfícies do aparelho ficam quentes. Não tocar nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas do aparelho.

	Perigo de queimaduras!
	■ A louça para cozinhar vazia fica extremamente quente em cima de zonas de cozinhar a gás em funcionamento. Nunca aqueça louça para cozinhar vazia.

	Perigo de queimaduras!
	■ O aparelho aquece durante o funcionamento. Deixe o aparelho arrefecer antes de realizar a limpeza.

	Perigo de queimaduras!
	■ Atenção: Partes com as quais entra em contacto podem ficar quentes durante o funcionamento do grelhador. Crianças pequenas devem ser mantidas afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ Quando a garrafa de gás de petróleo liquefeito (GPL) não está na vertical, pode passar propano/butano líquido para o aparelho, podendo originar labaredas intensas nos queimadores. Os componentes poderão ser danificados e, com o tempo, deixa...


	Perigo de queimaduras!
	■ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	Perigo de queimaduras!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente. Abra a porta do aparelho com cuidado. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ A água no interior quente do aparelho pode transformar-se em vapor de água quente. Nunca deite água no interior quente do aparelho.


	Perigo de ferimentos!
	■ O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Não use raspadores de vitrocerâmica, nem detergentes agressivos ou abrasivos.
	Perigo de ferimentos!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações e substituições de condutores de corrente e tubagens do gás danificados só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver...

	Perigo de ferimentos!
	■ Avarias ou danos no aparelho são perigosos. Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Feche a alimentação de gás. Contacte o serviço de assistência técnica.

	Perigo de ferimentos!
	■ Recipientes de tamanho inadequado, danificados ou mal colocados podem provocar ferimentos graves. Ter em atenção as indicações sobre os recipientes para cozinhar.

	Perigo de ferimentos!
	■ Atenção: A tampa de vidro pode rebentar devido ao calor. Antes de fechar a tampa, fechar todos os queimadores. Aguarde que o forno arrefeça, antes de fechar a tampa de vidro.

	Perigo de ferimentos!
	■ Se o aparelho for colocado em cima de uma base solto, poderá deslizar da base. O aparelho tem de ser fixado de forma segura à base.

	Perigo de tombar!
	Aviso: Para evitar que o aparelho tombe é necessário montar uma protecção correspondente. Leia as instruções de montagem.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Ao substituir a lâmpada no interior do aparelho, os contactos do casquilho da lâmpada encontram-se sob tensão. Antes de proceder à substituição, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Causas de danos
	Atenção!
	Danos no forno
	Atenção!

	Danos na gaveta inferior
	Atenção!


	Colocação, ligação de gás e ligação eléctrica
	Ligação de gás
	Para o técnico especializado autorizado ou Serviço de Assistência Técnica
	Atenção!

	Problemas na instalação de gás / cheiro a gás
	Deslocar o aparelho pela tubagem do gás ou pelo manípulo da porta
	Ligação eléctrica
	Atenção!
	Para o Serviço de Assistência Técnica
	Atenção!

	Nivelar o fogão
	1. Puxe a gaveta de rodapé para fora e retire-a, puxando-a para cima. Os pés reguláveis encontram-se à frente e atrás, na parte interior do rodapé.
	2. Rode os pés com a chave sextavada para cima ou para baixo, conforme necessário, até o fogão ficar nivelado (figura A).
	3. Insira novamente a gaveta de rodapé (figura B).

	Fixação à parede
	Colocação do aparelho
	Medidas a considerar durante o transporte
	Se a embalagem original já não estiver disponível


	O seu novo aparelho
	Generalidades
	Área de cozedura

	Painel de comandos
	Selector de funções
	Tecla da lâmpada
	Botão de ignição
	Botão do queimador


	O seu acessório
	Nota
	Nota
	Inserir o acessório
	Nota

	Acessórios especiais
	Artigos do Serviço de Assistência Técnica

	Antes da primeira utilização
	Aquecer o forno
	Como ajustar o queimador a gás
	1. Abra a tampa. A tampa deve estar aberta enquanto o fogão estiver em funcionamento.
	2. Abra a entrada de gás principal do aparelho. Conecte a ficha à tomada. Abra a porta do forno.
	3. Pressione e rode o interruptor do queimador para 270 °C.
	4. Enquanto mantém pressionado o interruptor do queimador do forno, pressione o botão de ignição8 .
	5. O gás que sai do queimador do forno é inflamado com ajuda do botão de ignição. Para que a protecção de ignição actue, mantenha o queimador do forno pressionado durante 10 segundos.
	6. Através do orifício de observação, verificar se a chama está acesa. Se não estiver, repita o processo a partir do passo 3.
	7. Fechar lentamente a porta do forno.
	8. Após 30 minutos, desligue o interruptor do queimador.

	Como regular o grelhador a gás
	1. Abra a tampa superior. A tampa superior tem de estar aberta enquanto o fogão estiver em funcionamento.
	2. Abra a alimentação principal do gás do aparelho. Ligue a ficha à tomada.
	3. Insira a chapa de proteção na ranhura por baixo do painel de controlo.
	A chapa de proteção deve ser inserida de modo a que o bordo comprido fique virado para a frente, com a curvatura voltada para baixo.
	Fixe a chapa de proteção com a ajuda dos suportes na ranhura, por baixo do painel de controlo.
	4. Feche a porta do forno, de modo a que fique o mais próximo possível da chapa de proteção.
	5. Prima o seletor de funções e rode-o para a direita, até à posição do grelhador ( .
	6. Mantenha o seletor de funções premido e prima ao mesmo tempo o botão de ignição 8 .
	7. O gás libertado pelo grelhador a gás é inflamado por meio do botão de ignição. Para ligar o piloto de ignição, prima durante 10 segundos o seletor de funções.
	8. Verifique se a chama está acesa. Caso a chama se apague, repita o processo a partir do passo 5.
	9. Após 30 minutos, desligue o seletor multifunções. Depois de o forno ter arrefecido, retire a chapa de proteção.

	Atenção!

	Limpar os acessórios

	Regular a placa de cozinhar
	Limpeza prévia da torneira e da tampa do queimador
	Acender os queimadores
	1. Abra a tampa superior do fogão. A tampa superior tem de estar aberta enquanto o fogão estiver em funcionamento.
	2. Rode o seletor da zona de cozinhar pretendida para a esquerda, para o símbolo da chama grande —.
	3. Com o seletor da zona de cozinhar premido, premir o botão de ignição. O gás começa a sair e o queimador acende-se.
	4. Prima o botão da zona de cozinhar e mantenha-o premido durante 1-3 segundos. Dessa forma, o dispositivo de segurança é ativado. Se a chama de gás se apagar, a admissão de gás é automaticamente interrompida pelo dispositivo de segurança.
	5. Ajuste o tamanho da chama pretendido. Entre o ajuste desligado û e o ajuste —, a chama não está estável. Por isso, selecione sempre um ajuste entre chama grande — e pequena ˜.
	6. Se a chama se voltar a apagar, repita o processo a partir do passo 2.
	7. Para concluir o processo de cozedura, rode o seletor para direita, para a posição û desligado.
	O queimador não acende

	Tabela - Cozinhar

	Recipientes apropriados
	Advertências para utilização

	Programar o forno
	Ajusta desta forma o queimador do forno
	1. Abra a tampa. A tampa deve estar aberta enquanto o fogão estiver em funcionamento.
	2. Abra a entrada de gás principal do aparelho. Conecte a ficha à tomada. Abra a porta do forno.
	3. Pressione e rode o interruptor do queimador para 170 °C.
	4. Enquanto mantém pressionado o interruptor do queimador, pressione o botão de ignição 8 .
	5. O gás que sai do queimador do forno é inflamado com ajuda do botão de ignição. Para que a protecção de ignição actue, mantenha o queimador do forno pressionado durante 10 segundos.
	6. Através do orifício de observação, verificar se a chama está acesa. Se não estiver, repita o processo a partir do passo 3.
	7. Fechar lentamente a porta do forno.
	8. Antes de confeccionar, aqueça o forno vazio previamente durante aprox. 15 minutos.
	9. Quando os alimentos estiverem prontos, desligar o interruptor do queimador a gás.
	: Atenção!

	Como regular o grelhador a gás
	1. Abra a tampa superior. A tampa superior tem de estar aberta enquanto o fogão estiver em funcionamento.
	2. Abra a alimentação principal do gás do aparelho. Ligue a ficha à tomada.
	3. Insira a chapa de proteção na ranhura por baixo do painel de controlo.
	A chapa de proteção deve ser inserida de modo a que o bordo comprido fique virado para a frente, com a curvatura voltada para baixo.
	Fixe a chapa de proteção com a ajuda dos suportes na ranhura, por baixo do painel de controlo.
	4. Feche a porta do forno, de modo a que fique o mais próximo possível da chapa de proteção.
	5. Prima o seletor de funções e rode-o para a direita, até à posição do grelhador ( .
	6. Mantenha o seletor de funções premido e prima ao mesmo tempo o botão de ignição 8 .
	7. O gás libertado pelo grelhador a gás é inflamado por meio do botão de ignição. Para ligar o piloto de ignição, prima durante 10 segundos o seletor de funções.
	8. Verifique se a chama está acesa. Caso a chama se apague, repita o processo a partir do passo 5.
	9. Quando os alimentos estiverem prontos, desligue o seletor multifunções. Depois de o forno ter arrefecido, retire a chapa de proteção.

	: Atenção!
	Atenção!


	Manutenção e limpeza
	Notas
	Produto de limpeza
	Durante a limpeza da placa de cozinhar, não utilizar
	Durante a limpeza do forno, não utilizar

	Tampa de vidro
	Engatar e desengatar as estruturas de suporte
	Retirar as estruturas
	1. Extrair a estrutura em baixo e puxá-la um pouco para a frente. Extrair os encaixes de prolongamento na zona inferior da estrutura das aberturas de fixação (Imagem A).
	2. De seguida, levantar a estrutura e retirá-la com precaução (Imagem B).

	Colocar as estruturas
	1. Introduzir os dois ganchos cuidadosamente nos orifícios superiores. (Imagem A-B)
	: Montagem errada!
	2. os dois ganchos devem estar totalmente encaixados nos orifícios superiores. Agora, mover a estrutura lenta e cuidadosamente para baixo e encaixar nos orifícios inferiores (imagem D).
	3. Encaixar ambas as estruturas nas paredes laterais do forno (imagem E).



	Engatar e desengatar a porta do forno
	: Perigo de ferimentos!
	Desengatar a porta
	1. Abra completamente a porta do forno.
	2. Abra as alavancas de bloqueio esquerda e direita (figura A).
	3. Feche a porta do forno até ao batente. Segure-a com as duas mãos, à esquerda e à direita. Feche-a um pouco mais e puxe-a para fora (figura B).

	Engatar a porta
	1. Ao engatar a porta do forno, certifique-se de que ambas as dobradiças entram direitas na abertura (figura A).
	2. Os entalhes das dobradiças têm de ficar engatados em ambos os lados (figura B).
	3. Volte a fechar ambas as alavancas de bloqueio (figura C). Feche a porta do forno.
	: Perigo de ferimentos!


	Desmontar e montar os vidros da porta
	Desmontar
	1. Desenganche a porta do forno e deite-a com a pega para baixo sobre um pano.
	2. Remova a cobertura que se encontra no topo da porta do forno. Para isso, pressione a patilha de ambos os lados com os dedos (Figura A).
	3. Levante o vidro superior e retire-o para fora (Figura B).
	4. Levante o vidro e retire-o para fora (Figura C).
	: Perigo de ferimentos!

	Montar
	1. Insira o vidro na diagonal, empurrando-o para trás (Figura A).
	2. Insira o vidro superior inclinado para trás nos dois suportes. A superfície lisa tem de ficar virada para fora. (Figura B).
	3. Coloque a cobertura e pressione-a.
	4. Engate a porta do forno.



	Uma anomalia, que fazer?
	Tabela de anomalias
	: Perigo de choque elétrico!

	Substituir a lâmpada no tecto do forno
	: Perigo de choque eléctrico!
	1. Estenda um pano da loiça no forno frio, para evitar danos.
	2. Desenrosque a tampa de vidro, rodando-a para a esquerda.
	3. Substitua a lâmpada por uma do mesmo tipo.
	4. Enrosque novamente a tampa de vidro.
	5. Retire o pano da loiça e ligue o disjuntor.


	Tampa de vidro

	Serviço de Assistência Técnica
	Número E e número FD
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias


	Conselhos energéticos e ambientais
	Poupança de energia
	Poupar energia na placa de cozinhar a gás
	Eliminação ecológica

	Testado para si no nosso estúdio de cozinha
	Notas
	Atenção!
	Nota
	Bolos e biscoitos
	Formas de bolos
	Tabelas de cozedura para o queimador do forno

	Conselhos para confecção de alimentos
	Carne, aves, peixe, torrada
	Tabela - Cozer - Grill a gás

	Conselhos para assar e grelhar

	Acrilamida nos produtos alimentares


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Алюминиевое покрытие противня может быть повреждено вследствие механического износа или воздействия кислото-, щёлоче- или солесодержа...
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.

	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваш новый прибор
	Общее
	Варочная поверхность

	Панель управления
	Переключатель выбора функций
	Кнопка включения лампочки
	Кнопка поджига
	Переключатель конфорки


	Принадлежности
	Указание
	Указание
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	Настройка нижней газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке. Откройте дверцу духового шкафа.
	3. Нажмите и поверните выключатель нижней газовой горелки на 270 °C.
	4. Продолжая нажимать на выключатель нижней газовой горелки духового шкафа, нажмите на кнопку поджига 8 .
	5. Газ, выделяемый из нижней газовой горелки духового шкафа, вспыхнет после нажатия на кнопку поджига. Для того, чтобы сработала система з...
	6. Проверьте, посмотрев через визирное отверстие, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 3.
	7. Медленно откройте дверцу духового шкафа.
	8. По истечении 30 минут выключите выключатель нижней газовой горелки.

	Установка газового гриля
	1. Откройте крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке.
	3. Установите защитный щиток в выемку под панелью управления.
	Установите защитный щиток так, чтобы более длинная сторона была направлена вперёд, изгибом вниз.
	Закрепите защитный щиток в выемке под панелью управления с помощью зажимов.
	4. Закройте дверцу духового шкафа таким образом, чтобы она как можно ближе находилась к защитному щитку.
	5. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его вправо в положение гриля ( .
	6. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, одновременно нажмите на кнопку поджига 8 .
	7. Газ, выходящий из газового гриля, вспыхнет после нажатия на кнопку поджига. Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, уде...
	8. Проверьте, горит ли пламя. Если пламя нужно погасить, повторите процесс, начиная с шага 5.
	9. По истечении 30 минут выключите переключатель выбора функций. Когда духовой шкаф остынет, снимите защитный щиток.
	Внимание!


	Очистка принадлежностей

	Настройка варочной панели
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель выбранной конфорки влево, установив его на символе большого пламени —.
	3. Нажав переключатель конфорки, задействуйте кнопку поджига. Начинает поступать газ и газовая горелка зажигается.
	4. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1–3 секунд. Активизируется система защиты от утечки газа. ...
	5. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой Выкл û и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	6. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	7. Для завершения процесса приготовления поверните переключатель конфорки вправо в положение û Выкл.
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Подходящая посуда
	Советы по эксплуатации

	Настройка духового шкафа
	Регулировка нижней газовой горелки духового шкафа
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке. Откройте дверцу духового шкафа.
	3. Нажмите и поверните выключатель нижней газовой горелки на 170 °C.
	4. Продолжая нажимать на выключатель нижней газовой горелки, нажмите на кнопку поджига 8 .
	5. Газ, выделяемый из нижней газовой горелки духового шкафа, вспыхнет после нажатия на кнопку поджига. Для того, чтобы сработала система з...
	6. Проверьте, посмотрев через визирное отверстие, горит ли пламя. Если пламя не горит, повторите процесс, начиная с шага 3.
	7. Медленно откройте дверцу духового шкафа.
	8. Перед выпеканием предварительно нагревайте пустой духовой шкаф в течение прим. 15 минут.
	9. Когда блюдо будет готово, выключите выключатель нижней газовой горелки.
	: Внимание!

	Установка газового гриля
	1. Откройте крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Откройте основной газовый кран прибора. Подсоедините штепсельную вилку к розетке.
	3. Установите защитный щиток в выемку под панелью управления.
	Установите защитный щиток так, чтобы более длинная сторона была направлена вперёд, изгибом вниз.
	Закрепите защитный щиток в выемке под панелью управления с помощью зажимов.
	4. Закройте дверцу духового шкафа таким образом, чтобы она как можно ближе находилась к защитному щитку.
	5. Нажмите переключатель выбора функций и поверните его вправо в положение гриля ( .
	6. Удерживая переключатель выбора функций нажатым, одновременно нажмите на кнопку поджига 8 .
	7. Газ, выходящий из газового гриля, вспыхнет после нажатия на кнопку поджига. Для того чтобы сработала система защиты от утечки газа, уде...
	8. Проверьте, горит ли пламя. Если пламя нужно погасить, повторите процесс, начиная с шага 5.
	9. Когда блюдо будет готово, выключите переключатель выбора функций. Когда духовой шкаф остынет, снимите защитный щиток.

	: Внимание!!
	Внимание!



	Уход и очистка
	Указания
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Верхняя стеклянная крышка
	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...
	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!
	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).



	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите на полотенце рукояткой вниз.
	2. Отсоедините защитную панель дверцы духового шкафа. Для этого слегка надавите пальцем на язычок слева и справа (рис. A).
	3. Приподнимите и вытяните верхнее стекло (рис. B).
	4. Приподнимите и вытяните стекло (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Наклоните стекло и вставьте его движением от себя (рис. A).
	2. Вставьте верхнее стекло движением от себя в оба крепления. Гладкая поверхность должна быть снаружи. (рис. B).
	3. Установите защитную панель на место и прижмите.
	4. Навесьте дверцу духового шкафа.



	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность поражения электрическим током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Энергосбережение
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Внимание!
	Указание
	Пироги и выпечка
	Форма для выпечки
	Таблицы выпечки для нижней горелки газовой плиты

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба, тосты
	Таблица - приготовление пищи- газовый гриль

	Рекомендации по жарению в гриле

	Акриламид в продуктах


	Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de siguranţă importante
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi de montaj pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Aceste instrucţiuni sunt valabile numai dacă pe aparat este specificat simbolul ţării respective. În cazul în care simbolul nu apare pe aparat, trebuie să consultaţi instrucţiunile de instalare, care conţin informaţiile necesare pentru tre...
	Categoria aparatului: Categoria 1
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Racordarea aparatului şi modificarea pe un alt tip de gaz pot fi executate numai de către un specialist autorizat. Instalarea aparatului (racord electric şi de gaz) trebuie executată corespunzător instrucţiunilor de utilizare şi de instalare. ...
	Atenţie:Acest aparat este prevăzut numai în scopuri de gătit. Nu este permisă utilizarea lui în alte scopuri, ca de exemplu încălzirea spaţiului.
	Acest aparat este adecvat pentru o utilizare până la o înălţime de maxim 2000 de metri deasupra nivelului mării.
	Atenţie:Utilizarea aparatului de gătit cu gaz duce la formarea căldurii, a umezelii şi produselor de ardere în spaţiul de instalare. Îndeosebi când aparatul este în funcţiune, trebuie să se acorde atenţie unei bune ventilări a spaţiului...
	Utilizarea intensivă sau de lungă durată a aparatului poate face necesară o ventilare suplimentară, de ex. deschiderea unei ferestre, sau o ventilare mai eficientă, de ex. funcţionarea instalaţiei mecanice de ventilare existente la o treaptă...
	Acest aparat nu este conceput pentru utilizarea cu un ceas cu alarmă extern sau cu o telecomandă.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul corespunzător din spaţiul de coacere. Consultaţi descrierea accesoriilor din spaţiul de coacere.
	Aluminiul de la tăvile de copt din aluminiu se poate dizolva prin abraziune mecanică şi prin acţiunea alimentelor cu conţinut acid, bazic sau salin, de ex. prin acidul fructelor sau covrigii săraţi. Nu aşezaţi alimentele direct pe tava de co...
	Pericol de incendiu!
	■ La deschiderea uşii aparatului se creează curenţi de aer. Hârtia de patiserie se poate atinge de elementele de încălzire şi se poate aprinde. La preîncălzire nu aşezaţi niciodată hârtie de patiserie în accesorii, fără ca aceasta s...
	Pericol de incendiu!
	■ Obiectele inflamabile depozitate în spaţiul de coacere se pot aprinde. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de coacere. Nu deschideţi sub nicio formă uşa aparatului când iese fum din aparat. Deconectaţi aparatul şi sc...

	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...

	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul devine foarte fierbinte, materialele inflamabile se pot aprinde cu uşurinţă. Nu păstraţi şi nu utilizaţi obiecte inflamabile ( de ex. tuburi de spray, detergenţi) sub sau în apropierea cuptorului. Nu depozitaţi obiecte inflamab...

	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere cu gaz dezvoltă o căldură foarte mare atunci când funcţionează fără a avea veselă pe ele. Aparatul şi hota amplasată deasupra acestuia se pot deteriora sau pot lua foc. Reziduurile de grăsime din filtrul hotei s...

	Pericol de incendiu!
	■ Partea din spate a aparatului se încălzeşte foarte puternic. Acest lucru poate duce la o deteriorare a cablurilor sau a conductelor de racordare. Cablurile de curent şi conductele de gaz nu au voie să intre în contact cu partea din spate a ...

	Pericol de incendiu!
	■ Nu aşezaţi niciodată obiecte inflamabile pe poziţiile de fierbere şi nici nu le depozitaţi în spaţiul de coacere. Nu deschideţi sub nicio formă uşa aparatului când iese fum din aparat. Opriţi aparatul. Scoateţi fişa de reţea din p...

	Pericol de incendiu!
	■ Suprafeţele sertarului din soclu pot deveni foarte fierbinţi. Depozitaţi doar accesoriile cuptorului în sertar. Nu este permisă depozitarea în sertarul din soclu a obiectelor combustibile şi inflamabile.


	Pericol de arsuri!
	■ Aparatul se încălzeşte puternic. Nu atingeţi niciodată suprafeţele interioare fierbinţi ale spaţiului de coacere sau elementele de încălzire. Lăsaţi întotdeauna aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de arsuri!
	■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.

	Pericol de arsuri!
	■ Vaporii de alcool se pot aprinde în spaţiul de coacere fierbinte. Nu pregătiţi niciodată alimente cu băuturi având un procent ridicat de alcool. Utilizaţi numai cantităţi mici de băuturi cu conţinut ridicat de alcool. Deschideţi uşa...

	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.

	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ În timpul funcţionării, suprafeţele aparatului devin foarte fierbinţi. Nu atingeţi suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă de aparat.

	Pericol de arsuri!
	■ Vesela goală amplasată pe poziţiile de fierbere cu gaz devine extrem de fierbinte. Nu încălziţi niciodată veselă goală.

	Pericol de arsuri!
	■ Aparatul se încinge în timpul funcţionării. Lăsaţi aparatul să se răcească înainte de a-l curăţa.

	Pericol de arsuri!
	■ Atenţie: Unele piese expuse atingerii pot deveni fierbinţi în timpul funcţionării grill- ului. Este bine să ţineţi copiii mici la distanţă.

	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Dacă butelia cu gaz lichefiat nu stă vertical, propanul/butanul lichid pot ajunge în aparat. Astfel pot apărea jeturi puternice de flăcări la arzătoare. Componentele se pot deteriora şi pot deveni neetanşe în timp, astfel încât iese g...


	Pericol de arsuri!
	■ În timpul utilizării, părţile accesibile devin fierbinţi. Nu atingeţi niciodată părţile fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!
	■ La deschiderea uşii aparatului se poate degaja abur fierbinte. Deschideţi uşa aparatului cu precauţie. Ţineţi copiii la distanţă.

	Pericol de opărire!
	■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi niciodată apă în spaţiul de coacere fierbinte.


	Pericol de vătămare!
	■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru geamuri, produse de curăţat agresive sau abrazive.
	Pericol de rănire!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase. Reparaţiile pot fi executate numai de către un tehnician de service instruit de noi, la fel şi înlocuirea cablurilor electrice sau a conductelor de gaz defecte. Dacă aparatul este defect, scoateţi...

	Pericol de rănire!
	■ Deranjamentele sau deteriorările aparatului sunt periculoase. Nu porniţi niciodată un aparat dacă acesta este defect. Scoateţi fişa de reţea din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Închideţi alimentarea cu ga...

	Pericol de rănire!
	■ Oalele cu mărimi neadecvate, cele deteriorate sau poziţionate greşit pot provoca leziuni grave. Respectaţi instrucţiunile privitoare la veselă.

	Pericol de rănire!
	■ Atenţie: Capacul de sticlă se poate sparge din cauza căldurii. Înainte de a închide capacul, stingeţi toate arzătoarele. Înainte de a închide capacul de sticlă, aşteptaţi până când cuptorul s-a răcit.

	Pericol de rănire!
	■ În cazul în care aparatul este amplasat pe un soclu fără să fie fixat, el poate să alunece de pe soclu. Aparatul trebuie fixat ferm de soclu.

	Pericol de răsturnare!
	Avertizare: Pentru a împiedica o răsturnare a aparatului, trebuie montat un element de protecţie împotriva răsturnării. Vă rugăm să citiţi instrucţiunile de montaj.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare ale aparatelor electrice în contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.

	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ La înlocuirea becului din spaţiul de coacere, contactele fasungului becului se află sub tensiune. Înainte de înlocuire, scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Deteriorări ale cuptorului
	Atenţie!

	Deteriorări ale sertarului din soclu
	Atenţie!


	Instalare, racord de gaz şi electric
	Racordul de gaz
	Pentru specialistul autorizat respectiv unitatea service abilitată
	Atenţie!

	Defecţiuni la instalaţia de gaz/ miros de gaz
	Deplasarea aparatului ţinându-l de conducta de gaz sau de mânerul uşii
	Conectarea electrică
	Atenţie!
	Pentru unitatea service abilitată
	Atenţie!

	Aşezarea orizontală a maşinii de gătit
	1. Trageţi afară sertarul din soclu şi scoateţi-l în sus. În interiorul soclului, în faţă şi în spate, există picioruşe de reglaj.
	2. Cu ajutorul unei chei hexagonale, rotiţi picioruşele de reglaj în funcţie de necesităţi, mai sus sau mai jos, până când maşina de gătit este perfect orizontală (imaginea A).
	3. Împingeţi la loc sertarul din soclu (imaginea B).

	Fixarea de perete
	Instalarea aparatului
	Măsuri care trebuie respectate în timpul transportului
	În cazul în care nu mai există ambalajul original


	Noul dvs. aparat
	Generalităţi
	Zona de gătit

	Panoul de comandă
	Selectorul de funcţii
	Tasta Bec
	Butonul de aprindere
	Comutatoarele poziţiilor de fierbere


	Accesoriile dumneavoastră
	Indicaţie
	Indicaţie
	Introducerea accesoriilor
	Indicaţie

	Accesorii opţionale speciale
	Serviciul clienţi-Articole

	Înainte de prima utilizare
	Încălzirea cuptorului
	Reglajul arzătorului inferior cu gaz se realizează în felul următor
	1. Deschideţi capacul superior. Atâta timp cât maşina de gătit este în funcţiune, capacul superior trebuie să rămână deschis .
	2. Deschideţi alimentarea principală cu gaz a aparatului. Introduceţi ştecherul în priză. Deschideţi uşa cuptorului.
	3. Apăsaţi şi rotiţi comutatorul arzătorului inferior cu gaz pe 270 °C.
	4. În timp ce menţineţi apăsat comutatorul arzătorului inferior, apăsaţi pe butonul de aprindere8 .
	5. Gazul care iese din arzătorul inferior al cuptorului va fi aprins cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru activarea siguranţei de aprindere, menţineţi apăsat comutatorul arzătorului inferior al cuptorului timp de 10 secunde.
	6. Verificaţi prin orificiul de inspectare dacă flacăra arde. În cazul în care flacăra nu arde, repetaţi procesul începând cu etapa a treia.
	7. Închideţi încet uşa cuptorului.
	8. După 30 de minute deconectaţi comutatorul arzătorului inferior.

	Setarea grill-ului pe gaz se efectuează astfel
	1. Deschideţi capacul superior. Atâta timp cât maşina de gătit este în funcţiune, capacul superior trebuie să fie deschis.
	2. Deschideţi alimentarea principală cu gaz. Introduceţi ştecherul în priză.
	3. Introduceţi tabla de protecţie în canelura de sub panoul de comandă.
	Tabla de protecţie va fi introdusă astfel încât muchia mai lungă să fie îndreptată înspre partea din faţă, cu partea îndoită în jos.
	Fixaţi tabla de protecţie cu ajutorul elementelor de prindere în canelura de sub panoul de comandă.
	4. Închideţi uşa cuptorului astfel încât aceasta să aducă tabla de protecţie în următoarea poziţie.
	5. Apăsaţi selectorul de funcţii şi rotiţi-l către dreapta, în poziţia pentru grill ( .
	6. Menţineţi selectorul de funcţii în continuare apăsat şi în acelaşi timp apăsaţi butonul de aprindere 8 .
	7. Gazul care iese din grill-ul pe gaz va fi aprins cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru ca siguranţa de aprindere să se declanşeze, ţineţi selectorul de funcţii apăsat timp de 10 secunde.
	8. Verificaţi dacă flacăra arde. În cazul în care flacăra se stinge, repetaţi procesul începând cu pasul al 5-lea.
	9. După 30 de minute, deconectaţi selectorul de funcţii. După ce cuptorul s-a răcit, îndepărtaţi din nou tabla de protecţie.

	Atenţie!

	Curăţarea accesoriilor

	Setarea plitei
	Curăţarea prealabilă a corpului şi capacului arzătorului
	Aprinderea arzătoarelor cu gaz
	1. Deschideţi capacul superior al maşinii de gătit. Atâta timp cât maşina de gătit este în funcţiune, capacul superior trebuie să fie deschis.
	2. Rotiţi butonul de control pentru poziţia de fierbere dorită către stânga, spre simbolul cu flacăra mare — .
	3. Cu comutatorul poziţiei de fierbere apăsat, acţionaţi butonul arzătorului. Începe să iasă gaz, iar arzătorul cu gaz se aprinde.
	4. Apăsaţi butonul de control al poziţiei de fierbere şi menţineţi-l apăsat timp de 1-3 secunde. Siguranţa de aprindere va fi astfel activată. Dacă flacăra de gaz se stinge, alimentarea cu gaz va fi întreruptă automat prin siguranţa de ...
	5. Reglaţi mărimea dorită a flăcării. Între reglajul û Oprit şi reglajul —, flacăra nu este stabilă. De aceea, alegeţi întotdeauna un reglaj între flacără mare — şi mică ˜.
	6. În cazul în care flacăra se stinge din nou, repetaţi procesul începând cu etapa 2.
	7. Pentru a încheia procesul de preparare, rotiţi comutatorul poziţiei de fierbere spre dreapta în poziţia û Oprit.
	Arzătorul cu gaz nu se aprinde

	Tabel - Gătit

	Recipiente adecvate
	Indicaţii de utilizare

	Setarea cuptorului
	Astfel efectuaţi reglajul pentru arzătorul inferior al cuptorului
	1. Deschideţi capacul superior. Atâta timp cât maşina de gătit este în funcţiune, capacul superior trebuie să rămână deschis .
	2. Deschideţi alimentarea principală cu gaz a aparatului. Introduceţi ştecherul în priză. Deschideţi uşa cuptorului.
	3. Apăsaţi şi rotiţi comutatorul arzătorului inferior cu gaz pe 170 °C.
	4. În timp ce menţineţi apăsat comutatorul arzătorului inferior, apăsaţi pe butonul de aprindere 8 .
	5. Gazul care iese din arzătorul inferior al cuptorului va fi aprins cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru activarea siguranţei de aprindere, menţineţi apăsat comutatorul arzătorului inferior al cuptorului timp de 10 secunde.
	6. Verificaţi prin orificiul de inspectare dacă flacăra arde. În cazul în care flacăra nu arde, repetaţi procesul începând cu etapa a treia.
	7. Închideţi încet uşa cuptorului.
	8. Înainte de a coace, preîncălziţi cuptorul gol timp de aproximativ 15 minute.
	9. Când preparatul este gata, deconectaţi comutatorul arzătorului inferior.
	: Atenţie!

	Setarea grill-ului pe gaz se efectuează astfel
	1. Deschideţi capacul superior. Atâta timp cât maşina de gătit este în funcţiune, capacul superior trebuie să fie deschis.
	2. Deschideţi alimentarea principală cu gaz. Introduceţi ştecherul în priză.
	3. Introduceţi tabla de protecţie în canelura de sub panoul de comandă.
	Tabla de protecţie va fi introdusă astfel încât muchia mai lungă să fie îndreptată înspre partea din faţă, cu partea îndoită în jos.
	Fixaţi tabla de protecţie cu ajutorul elementelor de prindere în canelura de sub panoul de comandă.
	4. Închideţi uşa cuptorului astfel încât aceasta să aducă tabla de protecţie în următoarea poziţie.
	5. Apăsaţi selectorul de funcţii şi rotiţi-l către dreapta, în poziţia pentru grill ( .
	6. Menţineţi selectorul de funcţii în continuare apăsat şi în acelaşi timp apăsaţi butonul de aprindere 8 .
	7. Gazul care iese din grill-ul pe gaz va fi aprins cu ajutorul butonului de aprindere. Pentru ca siguranţa de aprindere să se declanşeze, ţineţi selectorul de funcţii apăsat timp de 10 secunde.
	8. Verificaţi dacă flacăra arde. În cazul în care flacăra se stinge, repetaţi procesul începând cu pasul al 5-lea.
	9. Atunci când preparatul este gata, deconectaţi selectorul de funcţii. După ce cuptorul s-a răcit, îndepărtaţi din nou tabla de protecţie.

	: Atenţie!
	Atenţie!


	Întreţinerea şi curăţarea
	Indicaţii
	Produse de curăţat
	La curăţarea plitei nu folosiţi
	La curăţarea cuptorului nu folosiţi

	Capac din sticlă superior
	Montarea şi demontarea suporturilor pentru tăvi
	Scoaterea suporturilor pentru tăvi
	1. Trageţi în afară suportul din partea inferioară. Scoateţi ştifturile de prelungire din partea de jos a suportului din orificiile de fixare (imaginea A).
	2. Apoi rabataţi suportul în sus şi scoateţi-l cu atenţie (imaginea B).

	Introducerea suporturilor pentru tăvi
	1. Ancoraţi cu atenţie cele două dispozitive de prindere în orificiile superioare. (Imaginea A-B)
	: Montaj greşit!
	2. Cele două dispozitive de prindere trebuie să fie ancorate complet în orificiile superioare. Acum coborâţi suportul pentru tăvi încet şi cu atenţie şi acroşaţi-l în orificiile inferioare (imaginea D).
	3. Acroşaţi ambele suporturi pentru tăvi în pereţii laterali ai cuptorului (imaginea E).



	Demontarea şi remontarea uşii cuptorului
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea uşii
	1. Deschideţi complet uşa cuptorului.
	2. Deschideţi prin rabatare ambele pârghii de blocare din stânga şi dreapta (Figura A).
	3. Închideţi uşa cuptorului până la limitator. Apucaţi-o cu ambele mâini din stânga şi din dreapta. Mai închideţi puţin şi scoateţi- o (Figura B).

	Remontarea uşii
	1. La remontarea uşii cuptorului, aveţi grijă ca ambele balamale să fie introduse exact în deschizătură (Figura A).
	2. Crestătura de pe balama trebuie să se înclicheteze în ambele părţi (Figura B).
	3. Închideţi la loc prin rabatare ambele pârghii de blocare (Figura C). Închideţi uşa cuptorului.
	: Pericol de vătămare!


	Montarea şi demontarea geamurilor uşii
	Demontare
	1. Demontaţi uşa cuptorului şi aşezaţi-o cu mânerul în jos pe un prosop.
	2. Scoateţi capacul din partea superioară a uşii cuptorului. Pentru aceasta, apăsaţi clapeta cu degetele la dreapta şi la stânga (figura A).
	3. Ridicaţi puţin geamul superior şi trageţi-l afară (figura B).
	4. Ridicaţi puţin geamul şi trageţi-l afară (figura B).
	: Pericol de vătămare!

	Montarea
	1. Introduceţi geamul oblic înspre partea din spate (figura A).
	2. Introduceţi geamul superior în spate în ambele suporturi, ţinându-l înclinat. Faţa netedă trebuie să se afle în afară. (Figura B).
	3. Aşezaţi şi apăsaţi capacul.
	4. Montaţi uşa cuptorului.



	Cum se procedează în cazul unei defecţiuni?
	Tabel de defecţiuni
	: Pericol de electrocutare!

	Înlocuirea becului de pe plafonul cuptorului
	: Pericol de electrocutare!
	1. Aşezaţi un şervet de vase în cuptorul rece pentru a preveni deteriorarea acestuia.
	2. Deşurubaţi apărătoarea de sticlă, rotind-o către stânga.
	3. Înlocuiţi becul cu unul de acelaşi tip.
	4. Montaţi din nou apărătoarea de sticlă.
	5. Scoateţi şervetul de vase şi conectaţi siguranţa.


	Geamul protector

	Unităţile de service abilitate
	Numărul E şi numărul FD

	Recomandări privind energia şi mediul înconjurător
	Economisirea energiei
	Economisirea energiei la plita cu gaz
	Evacuarea ecologică

	Totul a fost testat pentru dvs. în laboratorul nostru de gătit
	Indicaţii
	Atenţie!
	Indicaţie
	Prăjituri şi produse de brutărie/patiserie
	Forme pentru prăjituri
	Tabele de coacere pentru arzătorul inferior al maşinii de gătit cu gaz

	Recomandări pentru coacere
	Carne, pasăre, peşte, pâine prăjită
	Tabel - gătit - grill cu gaz

	Recomandări pentru prăjire şi grill

	Acrilamide în alimente
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