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EYUsnonssaHe no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATENHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba 1 MOHTa), KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa ynoTtpeda uim 3a
cneaBaluAT nputexaren.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakosaHeTo. Mpu
TPAHCMOPTHA LWeTa He CBBbP3BaNTE KbM
mMpexarta.

Camo onpasoMOLLEeH CreumasmcT Moxe aa
CBbpP3Ba ypean 6es Lencen KbM MpexaTa.
Mpu LWeTV nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHumAaTa e HesBanmaHa.

Tosu ypena e npeaHasHaveH 3a ynotpebda camo
B YaCTHW JOMaKWHCTBa 1 B OBUTOBA Ccpeaa.
3nonssaite ypega camo 3a NpuroTBaHe Ha
AcTMA 1 HanuTKW. Habnoaasarte ypeaa no
BPEME Ha npoueca Ha roTseHe.
HabntogaBarite ypena HenpekbcHaToO AopW Mo
BPEME Ha KpaTKu NpoLecu Ha roTBEHe.
a3nonsBaiTe ypeaa camo B 3aTBOPEHM
NnoMeLLeHns.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3non3BaHe Ha
BMcoumHa ao makcumym 2000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He nanonssante NoKputuA 3a rotBapckumA
nnoT. Te morat fa JosefaT A0 3/10M0NYyKK,
Hanp. Npu NperpsasBaHe, 3anassaHe uin
pPasnpPbCKBALLUN Ce MaTepuasu.

He n3nonseante HeNOAXOAALN NpeanasHm
CbOPBXEHMA NN 3alUNTHU PELWIETKN 3a AeLla.
Te morar na nosenat A0 3/10MOJYKN.

Tosun ypea Moxe Aa ce u3nona3sa oT Aela Haf
8 roanHN 1 IMua ¢ HamaneHun U3nYecku,
CETUBHU UM MEHTa/IHN CNOCOOHOCTU nnn 6e3
[OCTaTbUHO OMUT WM NO3HAHUA, ako ce
KOHTPO/IMPAT WKW MHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHMe Ha BesonacHara ynoTpeda Ha
ypena oT nnue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUIYPHOCT M @Ko Ca HafACHO C OMacHOCTUTE,

KOMTO MOraT fa ce nosyyar oT tasu ynotpeoda.

[euaTa He 6uBa oa cu Urpadr ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 noTpeduTenckara
noAapbxka He OMBa [a ce U3BbpLUBAT OT
[eLla, OCBeH ako He ca Had 8 roanHu n He ce
KOHTPO/IMPAT.

[eua noa 8 rognHu ga ce nasAT gased ot
ypena vn kabena u CbeanHUTenHnA kaden.

VIsanon3saHe no npeaHa3HavyeHne bg

ENBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHocCT

/\Mpeaynpemaerue — ONacHOCT OT NoMap!

= [opewmte oMo 1 MasHUHa ce
BbaniameHABaT 0bp30. He ocTapanTe
HUKOra ropeLnTe ono U masHuHa 6es
KOHTPO/. Hnkora He raceTte noxap ¢ Boja.
V3kntoueTe KoTnoHa. BHumareHo
3aaylleTe naambLUMTE C Kanak, racaulo
NoKpuTUE Unn NnoaoOeH npeamer.

= KOT/I0HUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anaMmm NPeamMeT BbpXy
roTBapCKMA NaoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn Bbpxy roTBapCKuA nor.

= YpenwT crtaBa ropeul. Hukora He
CbXxpaHABanTe 3anaivmmn npeameTn namn
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo/
roTBapCKMA NAOT.

= [ OTBAPCKUAT NNOT Ce U3K/OYBa
CaMOCTOATE/IHO M BeYe He MOXe fa ce
nanonaea. [1o-kbLCHO MOXe cam aa ce
BKtOUW. VI3KNtoueTe npeanasntens B
KyTuAaTa ¢ npeanasutenn. Obanete ce B
cepsu3a.

/\Mpeaynpemaenue — OnacHocT oT

usrapfaHe!

= KOTnoHWTe v TAXHOTO 0BKPBXEHWE, MO-
creunanHo eBeHTYaNnHN HaIMYHNTE paMKi
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOro ropely. Hukora
He NOKOCBaliTe ropeLumTe NOBBLPXHOCTY.
[pbxTe feuata Haganeu.

/\Mpeaynpemaexue — OnacHocT oT

usrapfHe!

= KOTNOHWTE M MACTOTO OKOJIO TAX cTasat
MHOIO ropeLmn. Hukora He gokoceaunTte
ropeLnTe NoBbPXHOCTU. [pbXTe geuarta
Janey ot ypeaa.

= KOTNOHBT 3arpsABa, HO UHAMKATOPBT He
yHKLMOHMPa. N3KkntoueTe npeanasutens
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTW.

/\ MpenynpemnaeHne — ONacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HekoMneTeHTHWUTE PEeMOHTU ca OMacHMW.
Camo 00yuyeH OT Hac TEeXHUK OT LieHTbpa 3a
obcnyKBaHe Ha K/IMEHTN MOXe aa
M3BBLPLIBA PEMOHTU. AKO YPEeabT €
nedekTeH, n3terneTe Lencena ot KoHTakTa
WM M3KoYeTe NpeanasuTens B KyTuAaTa C
npeanasutenn. OBanete ce Ha LeHTbpa 3a
oBcny)KBaHe Ha K/IMEeHTH.



bg [MpnunHK 3a noBpeanTe

= [lpoHMKBaLLlaTa BAAXKHOCT MOXE Aa
npean3Bnka TOKOB yaap. He nanonssante
noymcTBall NnpenapaTt Noa HanAraHe unm
napocTpyyka.

n JleheKTHUAT ypea Moxe ga npeansBuka
TOKOB ygap. Hukora He BkatouBanTe
neekTeH ypea. VIaternante wencena ot
KOHTaKTa W1 N3KIYBanTe npeanasnTens
OT KyTuATa ¢ npeanasuntenn. ObaneTe ce Ha
LeHTbpa 3a 00cny)KBaHe Ha KJIMEHTM.

= [lponykBaHuATa UM cuyynBaHuATaA B
CTbK/IOKEpamMmkKara mMoraT aa npeaussukar
TOKOBM ypeaun. V3knoueTe npeanasuTtena
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMEeHTH.

/\NpenynpemaeHne — OnacHocCT OT
HapaHfABaHe!

TeHmkepuTe MoraT nopaan TEYHOCT Mexay
ABbHOTO M KOTJ/IOHa Aa noagcko4yart BHe3arlHo.
Bunaru APBXTE CYXM KOT/IOHA U ABbHOTO Ha
TeHoxkepara.

B Npuunkm 3a nospeaute

BHumaHue!

m [pybuTe abHaA Ha TEHMKEPWU W TUraHu naapackear
CTbK/IOKEpPammKara.

m 36AareaiTe HarpABaHeTo Ha NMpasHu TeHmkepu. Morar
[a ce nosyyat nospeau.

m Hwukora He ocTaBsaAnTe ropeLwn TuraHn 1 TEHIKepn
BbpPXy NaHena 3a ynpasfeHne, 3oHata Ha nHankauma
nnn pamkata. Morat ga ce nonyyar nospeau.

m  AKO TBbPAM WM OCTPU NPeaMeTy nagaT BbpXy
roTBapCKmMA NAOT, MOraT ga ce noJy4yaT nospeau.

®  ANYMWHMEBOTO POSIMO MK NNACTMACOBUTE CbAOBE Ce
pasTanAaT BbpPXy ropeLmTe KOTA0HW. 3anTHOTO homo
3a neyka He € noaxodAwo 3a Baluva rotBapcku naor.

Mpernen

B tabnuuara no-0osy ca nocoyeHn Hait-uectute nospeau:

MoBpeau MpuunHa Heobxoaumun mepku
MetHa Mpenenu actnAa Heaa0aBHO OTCTpaHeTe npesie-
NTE ACTWA C LUNATy/a 3a CTHKIIO.
HenoaxonAwm 13nonsBaiite eanHCTBEHO
MoYMCTBALLM MPE-  MOYMCTBALLM NPEnapatit, Kouto
naparu Cca NnoaxoaALLIN 3a CTbKAOKepa-
MIKa.
[lpackotuHm Con, 3axap u He u3nonssaiite rotBapckua

MACHK NAOT Kato paboTHa NOBbPXHOCT
N NocTaBKa.

TeHmxepu n [poBepere BaluTe ChI0BE 3a
TUraHW C rpanaBo  roTBEHE.

[TbHO HAAPACKBaT

CTbK/IOKEPaMM-

Kara

MoBpeau MpuunHa Heobxoaummn mepku

lpomexn B LBETa  HenmoaxomALIm 13non3Baiite eanHCTBEHO
MoYyncTBaLln npe- - NoYMCTBALLM nNpenaparn, Kouto
naparm Ca noaxodALLn 3a CTbKIoKepa-
MUWKa.

Abpa3nBHO U3HOC-  [pu NpeMecTBaHe noBaurante
BaHe Ha CbAOBETE  TEHIKEPUTE U TUrAHUTE.
(Hanp. ot anymu-

HuI)

Otuyneaxuna 3axap, ACTnA ¢ HesabaBHo oTCTpaHeTe npene-
FOMIAMO ChbPXKA-  /INTE ACTUA C LLNATY/Ia 32 CTHKAO.

HIE Ha 3axap

EJOnasBaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Tasu rnaea e nonayyumnTe VIH(DOpMaLlVIH 3a cnectABaHeTo
Ha eHeprmnAa n 3a N3XBbPJ/IAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a NnecTeHe Ha eHeprua

m 3artBapAinTe TeHIKEPUTE CbC CHOTBETCTRALL Kanak. [pwu
rotBeHe 6e3 Kanak ce Hyxaaete OT BUAMMO roseye
eHeprua. CTbKIEHWAT Kanak NosBoafABa Aa BuxajaTe
AneHeTo 6e3 ga TpAadBa ga nosauraTe Kanaka.

m VI3nonseanTe TeHOXepn 1 TUraHu ¢ PaBHO AbHO.
HepaBHUTE ObHA yBENMYaBaT pasxoda Ha eHepruA.

m [InameTbpbT Ha ABHOTO Ha TeHAKeparta v TuraHa
TpAGBa Ja CbOTBETCTBA HA pasMepa Ha KoT/oHa. [Mo-
crneumnanHo TeHMKepn ¢ MHOTO Masiko AbHO BOAAT 0
eHepruitu 3aryou. O6bpHeTe BHUMaHMe:
NPOV3BOANTENINTE HA CbAOBE YECTO MbTU NocoyBar
ropHuA AnamMeTbp Ha TeHmkepute. Tol Han-4ecTo e no-
ronAM OT AMameTbpa Ha AbHOTO.

= VI3nonsealTe 3a No-Manaku KoamMyecTsa no-mManka
TeHmkepa. MNMo-ronaMa 1 No-Masako Hamb/AHEHa
TEHMKEPA KOHCYMMPa MHOFO eHepruA.

m [oTBeTe ¢ Manko Bogda. Taka ce nectu eHeprua. MNpu
3e/1eHYyLINTE Ce 3anasBaTt BUTAMUHUTE U MUHEepanuTe.

m BuHarn nokpuBanite ¢ TeHmkepaTa Bb3MOXHO Hal-
rofAMa NOBBPXHOCT OT KOT/IOHA.

m [IpeBK/toUYETE CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKa CTeneH Ha
MOLLIHOCT.

m VI3bepeTe noaxonsalla CTerneH Ha NoCTOAHHO rOTBEHE.
C TBbpAE BMCOKA CTEMEH Ha NOCTOAHHO FrOTBEHE
xabuTe eHeprua.

m VI3nonsearite ocTaTbyHaTa TOMN/IMHa Ha FOTBApPCKMUA MOT.
Mpy NO-NPOABLXUTENHO FOTBEHE U3KIOUBANTE KOT/IOHA
5-10 MMHYTM Npean KpaA Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

M3XB'pr'IF|He Ha onpenesieHnTe Mmecrta Ha
oTnaab4yHU NMPOAYKTHU

VI3xBbp/ieTe OnakoBkaTa Ha onpefesieHnTe Mecra 3a
oTnadb4YHW NPOAYKTW.

Tosu ypen e o6o3HauYeH B CbOTBETCTBUE C
E eBponenckara anpektnsa 2012/19/EC3a ctapu
eNeKTPUYECKN N eNeKTPOHHW ypean (waste
mmmm C'ecCtrical and electronic equipment - WEEE).
Tasun aupekTBa pernameHTMpa BasvaHuTe B
pamkuTe Ha EC npaBwna 3a npvemaxe u
n3nos3BaHe Ha cTapu ypeau.



) 3ano3HaBane ¢ ypena

PaamvepuTe Ha KOT/IOHUTE ca NMOCOYeHu B npernena Ha
Tvna. — CrpaHuya 2

MNMaHen 3a ynpaBneHue

3ano3HaBaHe c ypeaa bg
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© BkntoysaHe ABYKPBIOB KOT/IOH
® Bpemesu dyHKLmK / MpeanasHo yCTPoMCTBO 3a AeLia
boost R OyHKuma Powerboost

YKasaHue

m  AKO [JOKOCHEeTe CMMBOJI, CbOTBETHATA PYHKUMA Ce
akTnBmpa.

BuHarn nazete 30HUTE 3a ynNpaB/leHNE CyXu.
BnaxHocTTa yBpexaa gyHkumAaTa.

He abpnanTe TeHmpxkepn B 6IM30CT A0 UHAUKALUMUTE 1
ceH3opuTe. EnekTpoHnkaTta Moxe aa nperpee.

KoTnoHute

KoTnoH BkntoyBaHe 1 U3KNIOYBaHe

(O EOHOKpBroB KOToH

© [IByKpbroB KOT/IOH W36epere kotnow, nokocHete cumsona ©

BK/touBaHe Ha KOT/0Ha: CbOTBETHUAT MHANKATOP CBETH

YKa3aHue

m  TbMHM yyacTbUM B 30HATA Ha HaXxexaBaHe Ha KOT/IoHa
ca 0ByC/oBeHW TexHUUYECcKN. Te He okassaT BANAHNE
BbPXY PYHKLUMOHNPAHETO Ha KOT/IOHA.

m  KOTnoHbT perynvpa ypes BKIOUBAHE U U3K/TIOYBAHE Ha
HarpABaHeTO. HarpABaHeTO MOXe [Ja ce BK/uBa U
N3KNKOYBA U MPU Hal-BMCOKA MOLLHOCT.

m [lpy MHOrOKPBHLIrOBM KOT/IOHM HarpABaHeTo Ha
BbTPELWHUTE HarpeBarten 1 Toea Ha AOMbAHUTENHUTE
Harpesarte M MoraT Aa ce BKIKUBAT U U3K/IUBAT Mo
pasIM4YHO BPEME.

MHauMKkauma 3a octatbyHa TOMSIMHA

[[OTBApCKMAT MIOT MMa ABYCTENEHHA nHAMKaunA 3a
ocCTaTb4Ha TOl/IMHa 3a BCEKWN KOTJIOH.

AKO B MHAMKALMATA Ce NOoKa3Ba M, KOT/IOHBT € OLLe ropeLl.
MoxeTe Hanp. fa 3anasure TonIo Manko ACTe Wav aa
pasTonuUTe KyBepTiopa. Korato KOT/IOHLT ce oxiaau,
VHAOVKAUMATA Ce MPOMEHA Ha A. VIHauKaumaTa yracsa, ako
KOT/IOHBT € JOCTATbYHO OX1aAeH.



bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

EYO6cnymBaHe Ha ypeaa

Tasn rnaea CbAbpXKa MHCTPYKLMM OTHOCHO HacTpolikaTa
Ha KOoT/IoHMTe. B TabnunuaTa ca NOCOYEHN CTENEHUTE U
BpeMeHaTa 3a rotBeHe 3a pas/IMyHu ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha roTBapCKua
nnoT

C rnaBHuA NnpeBK/ItoYBaTE/l BKAKOYBaATE N N3K/KOUBATE
roTBapCKnA NnaoT.

BknrouBaHe

NokocHete cumsona (D. Mpo3seyyasa curHan. CeeTelUuAT
cTbn0 Haa rnaBHUA NpeBktouBaTen ceetu. Hankatopute
Ha nonetata 3a 0OC/yXBaHe 1 CTENEHUTE 3a rOTBEHE 1i
CBeTAT. [0TBApPCKUAT M/I0T € roToB 3a padoTa.

U3KknrouBsaHe

NokocHete cumeona (D, nokaTo cBeTelwmAT cTbAO Hag
rNaBHWA NPEeBKIoYBATEN U MHOMKAUMUWTE yracHaT. Bcuuku
KOT/IOHU ca U3K/UYeHW. IHOMKATOPBLT 3a OcTaTbyHa
TONAWHA NPOAb/IKaBa Ja CBETW, JOKATO BCUYKMN KOTOHM
ce oxn1afAT JoCTaTbyHO.

YKa3zaHue

m [ OTBAPCKWAT NNOT Ce U3KJIOUBA aBTOMaTUYHO, KOraTto
BCUUKM KOT/TIOHW Ca U3K/IIOYEHW B NPOOL/DKEHNE HA
noseue ot 20 cekyHAaW.

m HacTporkute octaBaT 3anaMeTeHu Npes mbpeuTe 4
CeKyHOW cnel U3ktoyBaHeTo. [py NOBTOPHO
BK/IIOUBAHE MpEe3 TO3U Nepuoa roTBapCKUAT NIOT ce
BK/IKOYBA C MPEAULIHUTE HACTPOWKMN.

HacTponka Ha KOTNOH

Upes ananas3oHa 3a HacTpoKrka HacTpoWTe xenaHaTta
CTENEH 3a roTBEHE.

CteneH 3a rotBeHe 1 = Hal-HUCKa MOLUHOCT

CteneH 3a roteeHe 9 = Han-BMCOKA MOLLHOCT

BcAka cteneH 3a rotseHe uma MeXanmHHa CTeneH. Tae
o6o3HaueHa ¢ Touka.

HacTpolika Ha cTeneH 3a roTBeHe
[OTBAPCKUAT NAOT TPAGBA [a € BK/OUEH.

1. [lokocHeTe cumBona o), 3a aa usdepete KOT/IOH.
Ha nHamkaumaTa CbhC CTeneHunTe 3a roTBeHe CBETU APKO
.

2. Ypes ananasoHa 3a HaCTpoOWKa HaCcTpOWTe enaHata
CTeneH 3a roTBeHe.

I 2]
g [

]

1

KOT/MIOHBT € BK/IOYEH.

[MpomAHa Ha CTeneHTa 3a roTBEHE:
N3BepeTe KOTIOH U HACTPONTE XXenaHaTta CTeneH 3a
rOTBEHE Upes AranasdoHa 3a HacTponka.

UsknrouBaHe Ha KOTJIOH

M3bepeTe KOT/IOH. HacTpoiite 0 Ha AnanasoHa 3a
HacTpowika. Cnen npubnmauntenHo 10 cekyHan ce nokassa
NHOMKATOPBLT 3a OcTaTbyHa TOMANHA.

YKasaHue: [locneaHo HaCTPOEHNAT KOT/IOH ocTaBa
akTMBMpaH. MoxeTe aa HacTpouTe KOT/IoHa 6e3 NoBTOPEeH
n36op.

Tabnuua 3a roTBeHe

B Tabnuuarta no-gony ca nocoyeHn HAKOKO npumepa.

BpemeHata 3a npurotBAHE U CTEMEHUTE Ha KOT/I0HA
3aBUCAT OT BMAA, TEMOTO N Ka4yeCTBOTO Ha ACTUATA.
CnepoBaTeniHO Cca Bb3MOXHW OTK/IOHEHNSA.

3a KunBaHe n3nonssaiite cTeneH 3a roteexHe 9.
PasBbpkBainTe NnepuoanyHo No-TbCTUTE ACTUA.

MpenopbUNTENHO € XPaHUTETHUTE MPOAYKTU, KOUTO Le ce
3ambpyKBaT Ha BUCOKa Temneparypa Wan oT KOUTO n3tnya
rONAMO KOJIMUYECTBO COK, [Ja Ce 3anmbpXXBaT Ha MHOXECTBO
MaJIK1 NMopLNN.

B rnaea ,3aluTta Ha okofnHaTa cpefa” we Hamepute
CbBeTM 3a eHeprocnecTaABallo roteeHe.— CrpaHua 4

CreneH 3a fo- BpemetpaeHe
npuroTBaHe Ha [JONpUroTes-

HETO B MMHYTH

PasransHe
LLlokonan, kysepTiop 1-1. -
Macno, men, xxenatH 1-2 -

3arpsaBaHe U noaabpXaHe B TO-

nno CbCTOAHUE
AxHKA (Hanp. netleHa AxHUA) 1-2 -

Mnako™* 1-2. -

3arpABaHe Ha HaAEHUYKI BLB 34 -

Boga™”

PasmpasfBaHe 1 3arpasaHe

3ampaseH cnaHak 2-3. 10 - 20 Min.
3ampaseH rynatu 2-3. 20 - 30 Min.
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

KHenm 45" 20 - 30 Min.
Pnoa 4-5* 10 - 15 Min.
benu cocose, Hanp. coc bewamen  1-2 3 -6 Min.
Pasbutu cocoBe, Hanp. coc beap- 34 8 - 12 Min.
Hes, coc Xonanaes

BapeHe, rotBeHe Ha napa, 3any-

LwaBaHe

Opwn3 (C ABOWHO KOMMYECTBO Boda)  2-3 15 - 30 Min.
MneueH opu3 1-2. 35 - 45 Min.

*

[lonpurotBaHe 6e3 kanak
bea kanak

*k

“** 06bpHETE MHOTOKPATHO




CreneH 3a go-
npuroTeaHe

BpemeTpaeHe
Ha nonpuroTes-
HEeTO B MUHYTH

®yHKunA PowerBoost bg

CreneH 3a go-
npuroTeaHe

BpemetpaeHe
Ha AONpUroTBA-
HETO B MUHYTU

BapeHu kapTodu (C 06enkuTe) 4-5 25 - 30 Min.
BapeHu kapTodu (6e3 obenkute)  4-5 15 - 25 Min.
TeCcTeHn n3nenna, Bapnea 6-7* 6 - 10 Min.
AxHun, cynn 3-4. 15 - 60 Min.
3eneHuyLmn 2-3. 10 - 20 Min.
3e/ieHuyLN, 3aMpaseHm 3-4. 10 - 20 Min.
[puUroTeAHe B TEHOXepa Nod Hana-  4-5 -

raHe

3apywasaHe (meco)

PynaauHn 4-5 50 - 60 Min.
3aayLieHo Meco 4-5 60 - 100 Min.
Fynau 2-3. 50 - 60 Min
MeyeHO C Manko KOnMuecTBo

Ma3HuHa**

LLIH1Len, HaTiop WAn NaHupaHx 6-7 6 - 10 Min.
LLIHuuen, 3ampaseH 6-7 8 - 12 Min.
KoTner, HaTop unu naHupan™* 6-7 8 - 12 Min.
Mbpxona (nebennHa 3 cm) 7-8 8 - 12 Min.
Xambyprepw, kiodreta (nebenmHa  4.-5. 30 - 40 Min.
3 cm)*

Mun repam (nebenuna 2 cm)** 56 10 - 20 Min
[Tun rupam, 3ampaseHn™™* 56 10 - 30 Min.
Prba u thune ot puba, HaTop 56 8 - 20 Min.
Puba u thune ot puba, naHmpaHn  6-7 8 - 20 Min.
Prnba u thune ot puba, naHmpaqn n - 6-7 8 - 12 Min.
3ampaseHi, Hanp. pubeHu Npb-

unum

Ckapnau 7-8 4 - 10 Min.
CotpaHe Ha 3eneHuyun, npecin — 7-8 10 - 20 Min.
rbOu

3eneHuyLn, Meco Ha NeHTUYK Mo 7.-8. 15 - 20 Min.
a3uarcku

AcTnAa Ha TuraH, 3ampaseHu 6-7 6 - 10 Min
ManaynHkm 6-7 nocneaoBaresiHo
Omner 3-4, NnocnenoBareHo
Anua Ha oun 56 3 -6 Min.
Mbpxere (150 — 200 g Ha nop-

LMA, M3MbpXeTe nocnegoBaren-

Ho B 1-21onu1o**)

3amMpaseHu NpoayKT, Hanp. mep-  8-9 -

XKEHI KapTou, MUNELLKN HbreTH

KpokeT, 3ampaseHu 7-8 -

Meco, Hanp. NUNeLIKI YacTn 6-7 -

Pn6a, naHnpaxa nam B 6upeHo 56 -

TeCto

* [lonpurotBAHe 6e3 Kanak
bes kanak

*%

*** 00bPHETE MHOMOKPaTHO

3eneHuyun, rbOu, naHupaHn wne 56 -
OMpeHo TecTo, Temnypa

LpeGHn cnagku, Hanp. Oyxtnuky/  4-5 -
OEPAVHCKY MOHNUKIA, N10A0BE B
OMPEHO TECTO

*  [lonpuroteaHe 6e3 Kanak
bes kanak

*x

“** 06bpHETE MHOTOKPATHO

Ef ©yHKuna PowerBoost

C nomouwTa Ha dyHKunAaTa Powerboost moxeTte aa
3arpasaTe no-rofieMu KoanyecTsa Boja olle no-0bp3o,
OTKOJIKOTO CbC CTeneH 3a roteeHe 9.

OyHKumAaTa Powerboost e Ha pa3nonoxeHne camo npu
KOT/IOHW, 0003HaUeHn cbC cuMBOAUTE boost 1 A.

3a paboTa Ha dhyHKUMATa Powerboost npu ABYKPbroBu
KOT/IOHM € HeoBXoaAMMO BTOPUAT HarpesaTtesnieH Kpbr Aa e
BKJ/THOYEH.

BrnrouBaHe Ha pyHKuuATa Powerboost

1. N3BepeTe KOTNOH.

2. HactpowTe cteneH 3a roteeHe 9, JOKOCHETE OTHOBO 9.
NHavkaTopsbT & cBeTw.

®OyHKumAaTa Powerboost e BkntoyeHa.

UsknrouBsaHe Ha pyHKUUATa Powerboost

1. Ns3bepeTe KOTIOH.

2. HacTtpoiiTe nponsBo/siHa CTeneH 3a JoNpuroTBAHeE.
MHavkauvaTta & yracsa.

OyHKkumAaTa Powerboost e nakntoueHa.

YKasaHue

m  OyHkumAaTa Powerboost e orpaHnyeHa BbB BPEMETO.
KOTNOHbT aBTOMaTUYHO peryavpa cTeneHTa 3a rotBeHe
Ha 9.

m  OObpHeTe BHUMaHMe, Yye dyHkumATa Powerboost
3arpAsa 6bP30 0/IMO U MasHuHa. Hukora He ocTaBAiiTe
npoueca Ha roteeHe 6e3 HabnoaeHne. 3arpaTo 0o
WM MasHWHa ce BbannameHaBaT 6bp30, BX. rnaka
»BaXHWn ykazaHua 3a 6esonacHocT“.— CtpaHumya 3



bg 3awwuTa ot Aeua

) 3awmra ot neua

MpennasHoTo YCTPOWCTBO 3a Jela npeaotsparasa
BKJ/IlOUYBAHE Ha rOTBAPCKMA MIOT OT AeLla.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe Ha NpeAnasHOTO
YCTPOMUCTBO 3a Aeua

rOTBapCKI/IFIT nnoT TpﬂéBa Aa € U3KJTIOYEH.

Bkntousare: [lokocHeTe cumeona (® 3a okono 4 cekyHaw.
MHavkatopbT <O CBETU B Npoab/xeHne Ha 10 cekyHaun.
[[oTBapCKMAT NA0T € ONOKUPaH.

Naknousare: JokocHeTe cumaona (O 3a okono 4 cekyHau.
bnokupaHeTto e oTMEHEHO.

ABTOMaTW4Ha 3al4uTa OT Aeua

C Tasu cyHKUMA 3almMTaTa oT Jela ce aktusupa
aBTOMAaTUYHO BUHATM KOrato U3K/IKUBaTe roTBapCKuA
naoT.

BxnrouBaHe U U3KNOUBaHe

B rnaBa ,,OCHOBHW HACTPOWKMN® ca MOCOUYEHN MHCTPYKLMM
OTHOCHO BK/ItOYBAHETO Ha aBTOMAaTUYHOTO NPenanasHo
YCTPOWCTBO 3a Aeua.—> CrpaHuia 9

[€ BpemeByn pyHKuMM

HannuHn ca 3 pasnnyHn Bpemesn DYyHKLUNN:

m  ABTOMAaTUMYHO U3KIOUBaHE Ha AadeH KOT/IOH
m  KyxHeHCcKn Tanmep
m  XPOHOMETHLP

HKOTROH®BT TpﬂéBa Aa ce U3KITIYHU
aBTOMaTU4YHO
3aganTe NpoAbHKUTENHOCT 3a XenaHnA KOTA0H. KOTAOHBT

Ce M3K4YBa aBToMatnyHo cnen n3tm4yaHeTo Ha
npoab/IXUTENHOCTTA.

HacTporka Ha npoaAbAMUTENHOCTTa
KoTnoHbT TpAGBa Aa e BK/OYEH.
1. HacTtpoTe cTeneH 3a roTBeHe.

2. JlokocHete aga nbtn cumeona O. Nnaukatopbt O
cBeTU. Ha nHamkaumwATa Ha Tarimepa CBETU 40 min.

L ©]
® (18
2X

Il Ldmin

2. 3-4-5-6-7-8+9 ©

=boost R~

3. B pamkute Ha cneasaumute 10 cekyHam HacTponTe
KenaHarta Npoab/MKUTENHOCT Ypes AnanasoHa 3a
HacTpolika.

2. R+« 4-5-6-7-8-9 0O

—_—— < — < =boost A=

[MpoabmkMTENHOCTTA 3anoyBa Aa Tede. Korato e
HacTpoeHa NPOAB/MKUTENHOCT 3a HAKONKO KOT/IOHA,
BMHary ce nokassa Npoab/IKUTENHOCTTA Ha M3bpaHua
KOT/IOH.

Cnep U3TM4yaHe Ha BpemeTo

Cnea vaTnuyaHe Ha NPOAbB/KUTENHOCTTA KOT/IOHBT Ce
n3kntoysa. NMpo3ByyaBa CUMrHan u Ha MHaMKaumATa
npemursa Lo B Npoab/IXeHre Ha 10 cekyHau.
Vhankatopbt O npemursa. JlokocHeTe Npou3BoNeH
cumBoA. MHanmkaummTe yraceat u CUrHaabT cnvpa.

HopurupaHe wnv ustpusaHe Ha NPOABIMUTENHOCT

3bepeTe KOT/IOHA U criea TOBa AOKOCHETe ABa MbTU
cumsona (B. MNMpomeHeTe NpoabMKUTENHOCTTA
nocpeacTBOM AManasoHa 3a HacTponka Wi HacTpouTe
Inlu]

.

YKa3aHue

m  MoxeTe ga HacTpouTe NPOoAbIKMTENHOCT A0 99
MUHYTU.

m Korato usteye nocnegHata MMHyTa OT gageHa
NPOABIKUTETHOCT, MHAVKAUMATA Ha Taimepa
NPEeBK/IOUBA OT MUHYTK Ha CEeKYHAMN.

ABTOMaTHuUeH Tanmep

MocpenctsoM Tasu MyHKLUMA MOXeTe aa 3ajanerte
NPOAB/DKUTENHOCT 38 BCEKU KOT/IOH. Cnel BCAKO
BKJ/IlOUBAHE Ha Aa[eH KOT/IOH 3ajadeHara
NPOABL/HKUTENIHOCT 3anousa fa Teve. KOT/IoHbT ce
M3KOYBA aBTOMATUYHO Ceq N3TuyaHe Ha
NPOABL/MKUTENHOCTTA.

B rnaea ,,OCHOBHM HACTPOWKK" ca MOCOYEHN MHCTPYKLIMM
OTHOCHO BK/1tOUBAHETO Ha aBToMaTUYHUA
Tanmep.— CrpaHuya 9

YKasaHue: MoxeTe [a NpoOMeHUTe NPOAL/IHKUTEIHOCTTA 3a
JafieH KOT/IOH UK [a U3K/IUUTe aBToOMaTUYHNUA TaliMep
3a KOT/IoHa:

NabepeTe KOTNIOHA ¥ cnef ToBa JOKOCHETe [Ba MbTy
cumeona (©. MpomereTe NpoabLIXUTENHOCTTA

KyxHeHCKHU Tanmep

[MocpeacTBOM KyXHEHCKMUA TaiMep MOXeTe Aa HacTpoute
Bpeme A0 99 MuHYyTU. TON € HE3AaBUCUM OT BCUYKWN APYrK
HaCTPOMKMN.

HacTpoWKa Ha KyXHeHCKUA Taumep

1. [okocHeTe MHorokpaTHo cumeona (O, nokato

NHOMKATOPBT & CBeTHe. Ha nHankaumnAaTa Ha Tanmepa

ceetn UL min.



2. Ypes ananasoHa 3a HaACTpPOWKa HACTPOWTE »KeaHoTo
Bpewme.
Cnef HAKONKO CeKyHau BPEeMeTo 3arnouysa fa Tede.

Cnepn U3TuMyaHe Ha BpemMmeTo

Cnef vaTnyaHe Ha BpemeTo nposByyasa CurHan u Ha
nHOMKAUMATA Npemurea Ll B npoabmkenve Ha 10
cekyHau. HANKaTop®T & npemursa. JJokocHeTe
NPOU3BOJIEH CUMBO/I. MHOMKAUUNUTE yracsaTt U CUrHaTLT
cnvpa.

KopurupaHe Ha BpemeTo

[okocHeTe mHorokpaTtHo cumeona (O, fokato
NHOMKATOPBT & CBeTHe. HacTpolite 0THOBO ypes
AnanasoHa 3a HacTponka.

PYHKUUA XPOHOMETHP

DyHKUMATA XPOHOMETHP UHAVKNPAE BPEMETO, USTEK/IO Ces
aKTVBMpaHe Ha PyHKUMATA.

DyHKLUMATA XPOHOMETBP € aKTVBHA CaMO KOorarto
rOTBApPCKUAT NS0T € BKOUEH. Korato roTBapcKUAT naoT
Ce M3K/UK, ce U3K/UBA U (PYHKLUMATA XPOHOMETHP.

BkntouBaHe: ﬂgKooHeTe MHorokpaTtHo cumeona (O, nokato
nHamkatopsT () cBeTHe. Ha vHavMkaumAaTa Ha TanMepa ce
noABABa LiLs. [JOKOCHeTe NPOU3BOIHA TOUKa OT AnanasoHa
3a HacTpolika 1 oTéposaBaHeTo 3anousa. [1pes nbpsaTa
MUHYTa Ce nokaseaT CekyHau, cnen ToBa MUHYTU.

M3kntouBaHe: HOKOCHQTe MHorokpatHo cumsona (O,
[nokato uHavkatopsT (5 ceeTHe. JJOKOGHETe OTHOBO
NPOW3BOIHA TOUKa OT Anana3oHa 3a HacTpolika.
MHavkaumaTa Ha Taimepa yracasa.

ABTOMaTMUYHO U3KNIOUYBaHe

Korato naaeH KOT/I0H € BKIOYeH 3a NPOLb/IKUTENEH
nepuoa ot Bpeme 6e3 NpomMAHa Ha HacTpolikara, ce
aKTUBMPA aBTOMATUYHOTO OrpaHNUYeHne Ha BpemeTo.

HarpABaHeTO Ha KOT/IOHa Ce NpeKbeBa. Ha nHankaumAta
Ha KOT/IOHA NPeMWreaT NocneaoBaTenHo ~&
VHAVKATOPBT 3a OcTaTbuHa TonauHa H/h.

Mpu ookocBaHe Ha AafeHo nose 3a OéCﬂ)/)KBaHe
NHOMKauuATa yracsa. MoxeTe [1a HaCTpouTe OTHOBO.

MOMEHTBLT Ha aKTnBMpaHe Ha orpaHn4YeHneTo Ha BPEMETO

3aBMCUK OT HacTpoeHaTa cTteneH 3a roteeHe (1 go 10 vaca).

BY NMokaszaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasu hyHKUMA NpeaocTaBA nHAMKaumMA Ha uAanara
KOHCyMaumMA Ha eNeKkTPOeHepPrmA OT BKIKOYBAHETO A0
N3KNOYBAHETO Ha rOTBAPCKMA NAOT.

Cnen M3KMUYBaHETO Pas3xoAbT Ce NokasBa B NPOAb/HKEHNE
Ha 10 cekyHau B kunoeatyacose, Hanp. 1,87 kWh.

TouHOCTTa Ha MHOMKALMATA 3aBUCK CbLLO OT KaYeCTBOTO
Ha HanNPEeXeHWEeTo Ha efleKTpuueckara Mpexa.

ABTOMaTUYHO U3K/HOUYBAHE bg

VHavkauuaTa He e akTuBMpaHa. B rnaBa ,,OCHOBHM
HACTPOMKN® ca NOCOYEHU UHCTPYKLIMN OTHOCHO
aKTUBMpPaHeTo Ha uHankaumata.— CrpaHuia 9

B OcHoBHM HacTpoWKK

BaluvAaT ypen uma pasiuuHy OCHOBHU HacTpoliku. MoxeTe
[a ajanTuparte Tesu HacTPOViKK cnopes BaluTe
N3NCKBaHNA.

WHpuka- QyHKumA

uma
c i ABTOMaTMYHO NpeanasHo YCTPOWCTBO 3a Aeua
o VsknioueHo.*
{ BkntoueHo.
c PbuHata 1 aBTomarnyHara (hyHKLmA 3a 06e3onacABaHe
CNPAMO [ieLa ca U3K/IUEHN.
c2 3BYKOB CHrHan
I CUrHanbT 3a NOTBbPXKAEHNE U CUTHATLT 3 HENPABUIHO
00C/Y>XBAHE Ca U3K/HOUEHN (CUTHATLT Ha T1ABHNA NPEBKIIHOY-
BaTe/l € BHAr BK/HOUEH).
/ Camo curHasTbT 3a HEMPaBWIHO 0OCNYXXBAHE € BK/TIOUEH.
c Camo CUrHaTbT 3a NOTBLPXK/AEHNE € BK/THOUEH.
4 CMrHanbT 3a NOTBbPXKAEHNE U CUTHATLT 38 HEMPABUIHO
00C/NY>XBAHE Ca BK/TIOUEHU. "
c3 WHavkauma Ha KoHCymauwATa Ha enektpoeHeprus (UH-
tdopmupaiiTe ce OTHOCHO MPEXOBOTO HanpexeHue npu
BalLWA NOCTABUMK Ha ENEKTPOEHEPrua)
o MHankaumaTa Ha KOHCYyMaLnATa Ha eNeKTPOEHEPIIAA € N3KIH0-

yeHa.”

i NHarKaumA Ha KOHCyMaLUWATa Ha eNeKTDOEHEPTA MpK
MPEXOBO Hanpexerne 230 V.

3 NHarKaumA Ha KOHCYMaLUWUATa Ha eeKTDOEHEPTA Npu
MPEX0B0 Hanpexerne 220 V.

H NHarKaumA Ha KOHCYMaLUWATa Ha eNeKTDOEHEPrA Npu
MPEXO0BO Hanpexerne 240 V.

cS ABTOMaTUYEH Taiimep

oo W3knioueHo.”

0199 NPombLOKUTENHOCT, CNeZ KOATO KOTNOHUTE CE U3K/TIOYBAT.

ch MpoabMKMTENHOCT Ha CUTHana 3a Kpan Ha Taimepa
/ 10 cekyHan.*

c 30 cekyHm

*(OCHOBHA HACTpOMKa

© |



bg [MouncTBaHe

WHpuka-  OyHkuma

1 MunyTa.

BkntouBaHe Ha HarpeBaTenuTe

BkntoueHo.

c

o W3knioyeHo.
]
1)

MocneaHa HacTpoiika Npeam U3K/MIYBAHETO Ha KOT/IOHA.

c3 Bpeme Ha n360p Ha KOTNOH

H HeorpaHnueHo: BuHarn MoXeTe aa HacTpouTe NocneaHo
130paHNA KOTNOH 663 NOBTOPEH M300p.

MoxxeTe ja HacTpouTe NOCNEAHO U30paHNA KOTIoH 10
CeKyHau cnea u3bupaHeTo, cnef Tosa TpA6Ba Aa 13depeTe
OTHOBO KOT/I0HA NPEeAN HACTPOMKaTA.

Bb3acTaHOBABaHe Ha OCHOBHATa HacTpOiKa

£33

Dnu 1]

A3KtoueHo.*

! BK/t0ueHo.

*“OCHOBHA HACTPONKA

HPOMHHa Ha OCHOBHUTE HaCTpOﬁKM
[OTBApPCKMWAT NAOT TPAOGBA [a € U3KJ/IOYEH.

1. Bknouete rotBapckumAa nior.
2. B pamkute Ha cneasawmnte 10 cekyHOAN OOKOCHETE
cumsona O 3a 4 cekyHaw.

Ha nesua oucnnen npemureaT NoOCAenoBaTeNnHo © U {, Ha

NecHUA aucnnel ceetn 1.

3. [lokocHeTte mHorokpatHo cumsona (B, nokato ce
NnoABN CbOTBETHUAT NHAOANKATOP.

4. HacTpouTe xenaHata CTOMHOCT Ha AnanasoHa 3a
HacTpolika.

5. [okocHete cumsona (O 3a 4 cekyHau.
HacTpoiikaTa e akTvsupaHa.
UsknrousaHe

3a HanyckaHe Ha OCHOBHaTa HacTpolKa U3K/ItoUeTe
roTBapCKMUA MOT C rNaBHUA NPEBK/OUBATEN U HACTPOWTE
HaHOBO.

10

[} MouncTteaHe

MoaxonAwm cpeacTsa 3a NoYncTBaHe 1 NoaapbKKa Lie
noJslyynTe OT cepBuaHaTa cnyxba uam oT HawuA
€NEeKTPOHEeH MarasvH.

CT'bI‘(ﬂOKepaMVIKa

MouncTeawTe roTBapPCKNA M10T BCEKN MbT C/1el KaTto CTe
roTBuIN. Taka octaTbUnUTE OT FOTBEHETO HAMA [a 3arapAr.

[TouncTeanTe roTBapckmA Na0T eABa Cnefd Karto Ton ce e
oxnagwna AoCtaTtbyHO.

i3nonsearite camo NoYymcTBallM npenapartu, KoMTo ca
noAxoAALN 3a CTbKIoKepamuka. Cnasparite ykasaHuATa
3a NouYnCTBaHe BbPXY OnakosKarta.

Hwnkora He nanonssanTe:

HepaspeeH npenapar 3a MMeHe Ha CbAOBE
noyncTeall npenapaT 3a CbAOMUAIHA MallnUHa
adpasnBHO cpeacTso

arpecrBeH NoYnCTBAalll Mpenapar Kato cnpen 3a gypHa
N1 Npenapar 3a NoJyncTeaHe Ha netHa

apackalim reom

®m ypen 3a nouncTBaHe nof HasaraHe uav napocTpyiika

YnopuTarta MpbCOTUA Ce OTCTPaHABA Hait-1o0pe Che
CTbprasio 3a CTbK/IO, KAKBOTO MOXE Aa Ce 3aKynu OT
Mmarasutute. Cnassaiite ykasaHuata Ha npovsBoauTesns.

[MToaxoaAwo cTbpraso 3a CTbK/I0 MOXETE [a NMOSyYnTe 1 oT
LUeHTbpa 3a OéCﬂV)KBaHe Ha KJIMEHTN K OT HaKA
€JIEKTPOHEH MarasuH.

Cbc cneunantmu resbu 3a NouncTeaHe Ha CTbK/IOKEPaAMUMKa
e noctnurHeTe JZlOf)pI/I pe3yntatn npn noYncrTBaHe.

Pamka Ha roTBapCKuf nNnoT

3a na usberHeTe LWETW NO pamKaTa Ha roTBapcKua rioT,
cnasBavite CreaHuTe yKasaHus:

m /I3nonsBainte camo TOMb/ canyHeH pasTBop.

m [lpeaun ynotpeba nsnuparite OCHOBHO HOBUTE
nonueaLLM Kbpnu.

m He nsnonssante octpu nin adpasnsBHu cpeacTaa.

m He usnonaeante cTbprano 3a CTbKIO.



) Nospena — kakso na
HanpaBum?

YecTo MbTW NoBpeauTe ce abmkaT Ha ,apedonumn”. Monsa
obbpHeTe BHUMaHVe Ha ykasaHuATa B Tabnuuara, npeam
na ce cBbpXeTe cbC cnyxbaTa 3a 00CnyXBaHe Ha
KIIMEHTN.

WHauvkauma HeunsnpaBHocT

Hama EnexkTposaxpaHBaHeTo e NpekbeHaTo.

[MoBpeaa — KakBo Ja Hanpasum? bg

EnekTpoHukaTa Ha BawmAa roTBapcKun naoT ce Hammpa noa
naHena 3a obcnyxsaHe. Temneparypara B Ta3u 30Ha MOXe
[a ce nokauu CUHO nopaau pPasivuHn NPUYUHNA.

Mpu HEOBXOANMOCT KOT/IOHUTE CE N3KII0YBAT
aBTOMATUYHO C LieN NpeaoTBpaTaAsaHe nperpasaHe Ha
enekTpoHukara. Mnavkartopst F2, F4, uwm F5 ce
nokasea, peaysaiikv ce C MHAMKATOpa 3a OCTaTbyHa
TONAMHA H uan h.

Heobxopaumu mepku

MposepeTe OyLIoHa Ha ypeaa. MpoBepeTe ¢ NOMOLLTA Ha APYrv eNEKTPOHHN
ypeau fanv e HamUe CinpaHe Ha eNeKTpUYecTBoTo.

Beuuku nHamkatopu npe-  NaHesbT 32 00CyKBaHe & MOKbP UM BbPXY HEro
MurBar € NOCTaBeH NpeaMeT.

MozcyLieTe naHena 3a 06CyXBaHe U 0TcTpaHeTe npeamera.

e HAKOMKO OT KOTAIOHWTE ca paBoTuAM C BIUCOKA
MOLLHOCT 32 NPOZBKUTENEH NEPUOZ OT BPEME.
KOTNOHBT e 61 M3KMIOUEH C LIEN 3aLuTa Ha enek-
TPOHMKaTA.

W3uakaiire n3BecTHo Bpeme. J0KOCHETE NPON3BOSHO Nofe 3a 0GC/YKBaHE.
Korato ~ ' yracHe, enexktporukara ce e oxnaauna aocrarburo. Moxere na
MPOABKITE TOTBEHETO.

BbMpeKi U3KMOUBAHETO upea F £ enexTpoHy-
Kata NpoAb/kaBa fa ce 3arpaBa. 3aToBa BCUUKIA
KOT/IOHM Ca U3K/IOUEHI.

W3uakaiite n3BecTHo Bpeme. [oKOCHETE NPOU3BO/HO Nofe 3a 06CYKBaHE.
Korato & yracHe, MOXeTe a NPOALDKUTE FOTBEHETO.

Mpenynpexaexne: B 3oHata Ha naHena 3a
00C/NyXBaHE CE HamMpa ropeLla TeHmKepa.
CbLLUECTBYBa OMACHOCT OT NPErpABaHe Ha enek-
TPOHMKATa.

F S crenena 3a
rOTBEHE MpeMurBar
nocneaosarento. Mpos-
ByUaBA CHTHA.

OtcTpaHeTe TeHmKepara. VIHANKaLMATA 3a rpeLlka yracsa cief Kparko BpeMe.
Mo>xeTe 12 NPOAb/KITE TOTBEHETO.

F 51 3ByKOB CvrHan B 30Hara Ha naHena 3a 06cyxBaHe ce Hammpa
ropeLLa TeHmxepa. KotioHsT e 61 3KMYeH ¢

Lien 3alnTa Ha eneKTpoHnKara.

OtcTpaHeTe TeHmpKepara. syakaiite 13BecTHo Bpeme. [J0KOCHETe Npon3BoIHO
none 3a o6cnyxeare. Korato F 5 yracHe, MoxxeTe 1a NPOIBXITE FOTBEHETO.

MoxxeTe f1a BK/IOUMTE KOTIOHA OTHOBO HEMOCPEACTBEHO C/EA TOBa.

Fa KoTnoHbT € paGotin Tebpae A0 1 Ce & N3KIMIo-
yun.

£ Kotnonute He 3arps- BK/IOUEH € AEMO peximM

Bar

3kntouBaHe Ha 1eMo pexxum: 3knueTe ypeaa ot mpexara 3a 30 cekyHan
(M3KKoYETE GyLUIOHA WK NPEeanasuTenda B eNeKTpUYeCcKoTo Tabno). [lokocHeTe
MPOM3BO/IHO MO/E 32 00CNYXBAHE B PAMKITE Ha cneaBalnTe 3 MiuHyTH. [lemo
PEXMMBT C€ N3KTH0YBA.

E-cboOLieHUa Ha MHAUKALUUTE

Korato Ha MHAYKaLuuTe ce nokaxke cboObLieHWe 3a rpetika
¢ ,E“ Hanp. EO111, nskntouete n BKNKOYETE OTHOBO ypeaa.

Korato HensnpaBHOCTTa He e noBTapsAlla ce, MHankaumaTa
yracsa. AKO CboOLIEHMETO 3a rpellka ce nokaxe OTHOBO,
ce CBbpXeTe CbC cnyxbarta 3a 0OCy)KBaHE Ha K/IMEHTU U
nocoyeTe TOUYHO CHOBLIEHVETO 3a rpelLlKa.
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bg CneunannaupaH cepsuna

/& CneunanusnpaH cepeus

Korato ypenbsT BM TpA6Ba Aa 6bae PeMOHTUPAaH, HaWnAT
LIeHTbP 3a 0OCNYKBaHe Ha KIMEHTW € Ha PasnosoXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CMNECTUM U HEeHY>XXHOTO MOCeLleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbata ofcnyxBaHe Ha KANEHTW.

Homep Ha uspenveTo u aata Ha Npou3BOACTBO

Korato ce CBbpXETE C Hawara Cnyméa 3a oécnyx(BaHe Ha
KNNeHTnTe, MoJ1A NocoYyeTe HoMepa Ha nsaenneTo n

jarara Ha npoussoacTteo. OupmeHara Tadenka ¢
HOMepaTa Ce HaMupa Ha TEXHUUYECKMA NacnopT Ha ypeaa.

Vimante npensua, ye B caydyain Ha noBpeda B pesynTar Ha
NOrpeLHo 00CTY)KBaHE MOCELIEHNETO Ha TEXHWUK OT
cnyxodarta 3a oBcny)KBaHe Ha KIMeHTU He e 0e3nnaTHo
[IOpW MO BpeMe Ha rapaHuUMOHHMUA Nepuoa.

[aHHMTE 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUYKN CTPAHN LE
HaMepuTe B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha NPOU3BOAUTENSA.
Taka Lie CTe CUrypHU, Ye PEMOHTLT Lie Gbae N3BLPLLIEH OT
00yYeHM CepPBU3HM TEXHULM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHaHM pes3epBHK YacTy 3a Baluna ypegn.

BNTectoBu actua

Tasu Tabnmua e chCTaBeHa 3a UHCTUTYTUTE 3a NpoBepKa C
LieN1 yNIeCHEeHO TecTBaHe Ha HaluTe ypeau.

HaHHute ot Tabnvuarta ce OTHACAT A0 HaluTe CbAoBe Ha
Schulte-Ufer, noctaBaHn KaTo AOMBAHUTENHU
NPUHAANEXHOCTM (KOMMNEKT OT 4 MHAYKLUNOHHN TEHOXKEPK
HEZ 390042) cbCc cnegHuTe pasmepu:

TecToBM AcTUA

CreneH 3a kun-
BaHe

PasronaBaHe Ha wokonan

m Obn0ok Turad @ 16 cm, 1,2 n, 3a 14,5 cM @ KOT/IOH C
e0VH KPpbr

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n, 3a 14,5 cM & KOTNOH C eaunH
Kpbr

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n,3a 18 cm @ unn 17 cm &
KOT/IOH

m TuraH @ 24 cm,3a 18 cm @ nnm 17 cm @ KOTNOH

arpasaHe/KuneaHe HonpuroTeaHe

Kanak Kanak

MpoabLMKMTENHOCT (MUH:CEK)

CreneH 3a gonpu-
roTBfiHe

Cba: Kacepona ¢ efHa ApbkKa

LLlokonanos kyBepTtop (Hanp. Dr. Oetker HEXHO
ropuns, 150 g) Ha koToHa 14,5 cm @

He

3arpﬂBaHe U noaabpXxaHe B TOMJIO CbCTOAHUE Ha NelleHa AXHUA

Cba: TeHmKepa

JleweHa AxHuAa cbrnacHo DIN 44550

Hauanxa remneparypa 20 °C

Konnuectso 450 g, 3a kotnoH 14,5 cm @

npnon. 2:00 6e3 pasdbpkBaHe [a [la

Konnuectso: 800 g, 3a kotioH 18 cm @ unn 17
cm@

npn6n. 2:00 6e3 pasdbpKBaHe Na Jla

JleweHa AxHuA oT KoHcepsa
Hanp. neLa ¢ HaneHnukm ot Erasco:

Hauanxa temneparypa 20 °C

Konnuectso 500 g, 3a kotnoH 14,5 cm @

npu6n. 2:00 [Jla la

(pasbbpkBaHe cnea npuon. 1:30)

Konnuectso: 1000 g, 3a kotioH 18 cm @ nnn
17cm@
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TectoBM ACTUA

CreneH 3a Kun-
BaHe

MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH Ha coc Bewamen

TectoBK ACTUA bg

3arpasaHe/KuneaHe [HonpuroTeaHe

Kanak Kanak

MpoabmKNMTENHOCT (MUH:CEK)

CreneH 3a ponpwu-
roTBfiHe

Cba: Kacepona ¢ eaHa apbika

Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

Peuenta: 40 g macno, 40 g 6patuHo, 0,5 |
M/IAKO (CbAbPXaHUE Ha MasHHN 3,5 %) 1
LMnKa con, 3a KotioH 14,5 cm @

npuén. 5:20 He 113 He

1 Paatonete macnoro, AoGasete
upe3 pasbbpKBaHe OPaLLHOTO 1
CO/Tau 0CTaBETE 3anpbxKara aa
MOBPY 3a 3 MIUHYTH

2 [loGaBeTe MAAKOTO KbM 3anpbKKara ¢ 6patuHo
11 0CTABETE CMECTa [1a 3aBPH, KaTo pastbpKBare

HenpeKbCHaTo
3 Cnen karo cocsT belamen
3aBpY, r0 0CTABETE 12 NOBPY OLLIE
2 MVUHYTU Ha CTeneH 1, kaTto pas-
ObpKBaTe HEMPEKLCHATO
BapeHe Ha MNIIKO ¢ OpM3 — NONPUTOTBAHE C Kanak
Cba: TeHaXepa
Temneparypa Ha MiAakoTo: 7 °C
Peuenta: 190 g kpbrnosbpHect opus, 90 g 9 npnon. 6:45 He 2 Jla

3axap, 750 ml MAAKO (CbObpXKaHNe Ha Mag-
HuHKM 3,5 %) n 1 g con, 3a KotnoH 14,5 cm @

3arpeite MIAKOTO, 10KaT0 3anouHe

[a ce Haaura.[TpeskoyeTe Ha cre-
NeH 3a A0NPUroTBAHE M A00aBETE

0pu3a, 3axapta 1 Conta KbM MIAKOTO

O06LLa NPOABKATENHOCT (BK. KIM-
BaHe) Npuon. 45 MUHyTH

Cnen 10 muHyTI pasGbpKalite
MAAKOTO C 0pu3

Peuenta: 250 g KpbrnosbpHecT opus, 120 g 9
3axap, 1 MIAKO (CbabPXaHWE HAa MadHHY 3,5

%) 1 1,5 g con, 3a Kot1oH 18 cm @ um 17 cm

19

npuon. 7:20 He 2 [la
3arpeiite MIAKOTO, 10KATO 3anouHe
fa ce Haaura.[lpeBKoYeTe Ha CTe-

reH 3a A0NPUroTBAHE U A00aBETE

0pn3a, 3axapta 1 cota KbM MIAKOTO

O06La NPOABKATENHOCT (BK. KIM-
BaHe) Npuon. 45 MUHyTH

Cnen 10 MuHYTM pasbpkaiTe

M/IAKOTO C OpK3
BapeHe Ha MIAKO ¢ Opu3 — AONPUrOTBAHE 63 Kanak
Cba: TeHDKepa
Temneparypa Ha MnAKoTo: 7 °C
Peuenta: 190 g kpbrnosbpHecT opus, 90 g 9 npnon. 7:30 He 2 He

3axap, 750 ml MAAKo (CbabPXKaHNe Ha Mas-
HWHKM 3,5 %) 1 1 g con, 3a KotioH 14,5 cm @

Jlo6aBeTe 0pu3a, 3axapTa i CoTa KbM
MAAKOTO 11 3arpeiTe npu NoCTOAHHO
ObpKaHe. Mpu Temneparypa Ha Mns-
Kkato ot npu6n. 90 °C npesktoveTe
Ha CTeneH 3a A0NpurotTBAHe.

Ocrasete aa nopu npu6n. 50 MUHYTH

13



bg TecTtoBM ACTUA

TecToBu AcTMA arpasaHe/KuneaHe [onpuroTeaHe
CreneH 3a kun-  [poOABMKMTENHOCT (MUH:CEK) Kanak  CreneH 3a gponpu-  Kanak
BaHe roTefiHe
Peuenra: 250 g kpbrnosspHect opus, 120 g 9 npnon. 8:00 He 2 He
3axap, 1 | MNAKo (CbabpXkaHne Ha MasHnHn 3,5 [lo6aBeTe 0puaa, 3axapTa i ConTa KbM
%) v 1,5 g con, 3a komioH 18 cm @ wm 17 cm M/IAKOTO 11 3arpeiiTe Npu NOCTOAHHO

ObpkaHe. Mpy Temneparypa Ha Mns-
koto ot npu6n. 90 °C npeBktoYeTe
Ha CTeneH 3a 1onpuUroTBAHE.

Ocragerte aa nospu npuean. 50 MUHYTH

BapeHe Ha opu3
Cb: TeHOXepa

Temneparypa Ha Boaara 20 °C
Peuenta cbrnacHo DIN 44550:

125 g abnroawbpHect opus, 300 g Boga u 9 npuén. 2:48 [la 2 Jla
Lmnka con, 3a kotnoH 14,5 cm @

Peuenta cbrnacHo DIN 44550:

250 g abnro3spHect opus, 600 g Boaa 9 npuon. 3:15 Nla 2. [a
LKnKa con, 3a KotioH 18 cm @ wnan 17 cm @

MpuroTeAHE Ha MbPXKONU OT CBUHCKO une
Cba: uraH
HayanHa temneparypa nbpxonu ot gune: 7 °C

Konnuectso: 3 mbpxxou ot hune (060 Terno 9 npnon. 2:40 He 7 He
npuénusutenHo 300 g, nebenuHa npubamsn-

TenHo 1 ¢m), 15 g CLHYOMIEA0BO 01110, 38 KOT-

noH 18 cm @ uam 17 cm @

MpuroTBAHe Ha NaNaYnHKM
CbAa: TuraH
Peuenra cbrnacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 ml TecTo 32 nanaumHKa, 3a Kot- 9 npuén. 2:40 He 6 nnn 6. B 3aBMCY- He

noH 18 cm@unn 17 cm @ MOCT OT CTEMeHTa Ha
3auepBABaHe

MbpxeHe Ha 3ampaseHu nomdpu
Cbl: TeHOXEpa

1Konnuectso: 1,8 kg cimbHUOrEn0B0 01110, 33 9 [lokato Temneparypara Ha 0/moTo He 9 He
nopuua: 200 g 3ampaseHu nomgpu (Hanp. nocturHe 180 °C

McCain 123 Frites Original) 3a kotioH 18 cm @

w17 cm @

Mpn npoBexagaHe Ha TecToBeTe ¢ KOT/IoH 18 cm @ ¢
HOMWHanHa moLHocT oT 1500 W BpemeTo 3a 3aBupaHe ce
yabmkaBa ¢ okono 20 %, a cTeneHTa 3a AONPUroTBAHE ce
yBennyaBa ¢ efHa CTeneH.

14



Kazalo
Predvidjenauporaba ..................... 16
Vazne sigurnosne napomene .............. 16
UzrocioStecenja. .. ........ccviviiinnnnnn. 17
Pregled. . ... o 17
Zastitaokolisa .......................... 17
Savjeti za uStedu energije . ......... ... ... 17
EkoloSki prihvatljivo zbrinjavanje .. .............. 17
Upoznavanje VaSeg uredaja .. ............. 18
UpravijaCkaploCa ..., 18
Kuhadamijesta.......... ... .. 18
Pokazatelj preostale topline . . . ................. 18
=
’@E',f Mengoperasikanmesin................... 19
Kuhace polje ukljuditi i iskljuciti . ................ 19
Kuhace mjesto podesiti . . ..................... 19
Tablicakuhanja . ......... ... ... ... .. ... ..... 19
= ..
v PowerBoost funkcija . .................... 20
UkljucCivanje funkcije Powerboost ............... 20
Iskljudivanje funkcije Powerboost. . .............. 20
m ZasStitazadjecu ........... ... ... 21
UkljuCivanje i iskljuCivanje zastite za djecu. .. ... ... 21
Automatska zastita za sigurnost djece. . .......... 21
Vremenske funkcije .. ............ ... ..., 21
Kuhalna zona se automatski iskljuCuje. ... ........ 21
Automatskitajmer . ....... ... . . 21
Kuhinjskialarm. ......... ... ... ... .. . . . . ... 21
Funkcija Stoperice . ... . i 22
|
Automatsko iskljuéivanje.................. 22
=, a
Prikaz potrosnje energije ................. 22
ooo
EEf] Osnovnepostavke.............ccccuun... 22
Promjena osnovnih postavki ................... 23
CiSéenje ......oovviiiiiiiiiiiiiaaa 23
Staklokeramicka povrSina . ............ ... ..... 23
Okvir ploGe za kuhanje. . . .......... ... ... ..... 23
Sto uginiti kod smetnji?................... 24
E-poruka u prikazima............. ... ... ... ... 24
2
Sluzbaodrzavanja .............ccuuvunnn. 25
Proizvodni broj (E-br.) i tvorni¢ki broj (FD-br.) ...... 25

hr

Probnajela ..............ooiiiiiinnnn, 25

Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima c¢ete pronaci na internet
stranicama: www.bosch-home.com i u internet trgovini:
www.bosch-eshop.com
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hr Predvidjena uporaba

Predvidjena uporaba

Pazljivo procCitajte ove upute za uporabu.
Upute za uporabu i montazu te informacije o
uredaju sacuvajte za kasniju uporabu ili za
sljedeceg korisnika.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehni¢ka osoba
smije prikljuCiti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog prikljucka,
nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj namijenjen je za uporabu u
privatnim kucanstvima te unutar kuce. Uredaj
koristite samo za pripremu jela i pic¢a.
Postupak kuhanja potrebno je nadzirati.
Kratkotrajni postupak kuhanja potrebno je
neprestano nadzirati. Uredaj koristite samo u
zatvorenim prostorima.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Nemoijte koristiti pokrivala za ploCu za
kuhanje. Zbog pregrijavanja, paljenja ili
materijala koji bi se mogli rasprsnuti bi mogli
uzrokovati nezgode.

Nemojte koristiti neprimjerene zastitne
naprave ili reSetku za zastitu djece. Mogle bi
uzrokovati nezgode.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina
nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih
il mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su razumijeli
opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko nemaju 8
godina i vise i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.
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ENVazne sigurnosne
napomene

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne
ostavljajte vruce ulje i masti bez nadzora.
Nikada ne gasite vatru vodom. IskljuCite
kuhalo. Ugasite pazljivo vatru poklopcem,
dekom za gasSenje pozara ili slicnim.

s Kuhalista postaju jako vruca. Na plocu za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploci za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

= Uredaj je vru¢. Nikada ne drzite zapaljive
predmete ili sprejeve u ladicama direktno
ispod plo¢e za kuhanje.

s PloCa za kuhanje se sama iskljuCuje i ne
mozete viSe s njom rukovati. Kasnije se
moze nehotice ukljuditi. Iskop&ajte osigurac
u ormaric¢u za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

» Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce
povrSine. Djecu drzite podalje od kuhalista.

/\ Upozorenje — Opasnost od opeklina!

= Kuhalista i prostor oko njih jako su vruci .
Nikada ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od pecnice.

= KuhaliSte se zagrijava ali indikator ne
funkcionira. Iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osigurac¢ima. Nazovite servis.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Nestruéni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
Cisc¢enje ili uredaji za cisc¢enje parom.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

s Pukotine ili oStecenja na staklokeramickoj
ploCi mogu uzrokovati strujne udare.
IskljuCite osiguraC u ormaricu s
osigurac¢ima. Nazovite servis.



AUpozorenje — Opasnost od ozljeda!
Posude moze zbog tekucine koja se nalazi
izmedu dna lonca i kuhalista naglo skociti u
zrak. Kuhalista i dno lonca uvijek drzite
suhima.

Uzroci osteéenja

Oprez!

m TeSkiigrubiloncii dno tave mogu izgrepsti  staklo-
keramicku plocu.

m Izbjegavajte kuhanje s praznim loncima. Mogla bi
nastati oStec¢enja.

m Nikada ne stavljajte vruce tave i lonce na upravljacko
polje, na prikazno polje i na okvir. Mogla bi nastati
ostecenja.

m Ukoliko tvrdi ili ostri predmeti padnu na kuhaliste,
mogu nastati oStecenja.

= Aluminijska folija ili plasti¢ne posude rastopit ¢e se i
prionuti na vruc¢im kuhaliStima. Folija za zastitu
pecnice nije primjerena za vasSe kuhaliste.

Pregled

U slijedecoj tablici nalaze se najCeSce Stete:

Stete Uzrok Mjera

Mrlje Prekipjela jela Odstranite prekipjela jela smje-

sta pomocu strugala za staklo.

Neprimjerena Koristite iskljucivo sredstva za
sredstva za CiSce- CiS¢enje koja su prikladna za

nje staklokeramiku.

Ogrebotine Sol, Seceripije-  Ne koristite kuhace polje kao
sak radnu povrSinu ili za odlaganije.
Hrapava dna Provjerite svoje sude.

lonaca ili tava
ostavljaju ogrebo-
tine na staklenoj
keramici

Promjene boje  Neprimjerena Koristite iskljucivo sredstva za
sredstva za CiS¢e-  CiScenje koja su prikladna za

nje staklokeramiku.

Abrazija tava Prilkom premjeStanja podignite
(npr. aluminijskih) lonce i tave.

Pukotinausta-  Secer, jako zase-  Odstranite prekipjela jela smije-
Klu cerena jela sta pomodu strugala za staklo.

Uzroci oStecenja hr

Y Zastita okolisa

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o ustedi
energije i zbrinjavanju uredaja.

Savjeti za ustedu energije

m Poklopite lonce uvijek odgovarajuc¢im poklopcem.
Kod kuhanja bez poklopca troSite znatno vise
energije. Pomodu staklenog poklopca mozete vidjeti
u lonac bez dizanja poklopca.

m Koristite lonce i tave s ravnim dnom. Neravno dno
povecava potrosnju energije.

m Promjer dna lonca i tave mora odgovarati promjeru
kuhalne zone. Posebno premali lonci na kuhalnoj
zoni uzrokuju gubitak energije. Molimo pripazite:
proizvodaci posuda ¢esto navode gornji promjer
lonca. Taj je promjer naj¢esdée vedi od promjera dna
lonca.

m Koristite za male koli¢ine mali lonac. Za veliki lonac
koji je samo malo popunjen potrebno je puno
energije.

m Kuhajte sa Sto manje vode. Tako Stedite energiju.
Kod povréa se sacuvaju vitamini i minerali.

m Loncem uvijek prekrijte $to je moguce veliku
povrsinu kuhalne zone.

m Pravodobno prebacite na niZzu razinu snage
zagrijavanja.

m Odaberite odgovaraju¢u snagu zagrijavanja.
Prevelikom snagom zagrijavanja troSite energiju.

m Koristite preostalu toplinu plo¢e za kuhanje. Kod
duljeg vremena kuhanja iskljugite kuhalnu zonu vec¢
5-10 minuta prije zavrSetka kuhanja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektricnim i elektronskim uredajima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smijernica odreduje okvir za povratak i
zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan u cijeloj
Europskoj Uniji.
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hr Upoznavanje Vaseg uredaja

Upoznavanje Vaseg
uredaja

Mjerne podatke za kuhaca polja naci ¢ete u pregledu
tipova. — Stranica 2

Upravljacka plo¢a

[CRN=

_@_0 T o 2 o g o '5°6°7°8'.,Qn©
Kuhaéa mjesta
n . . .
) Stupnjevi kuhanja Kuhate miesto  Dodatno ukljuéivanje i iskljuéivanje
H/h Preostala toplina O Jednostruko kuhace
5 Funkcija Powerboost mjesto
25 Tajmer © Dvokruznokuhace  Odaberite kuhace mjesto, dotaknite sim-
mjesto bol ©
Prikljucivanje kuhaceg mjesta: Odgovarajuéi prikaz svijetli
upravljanje
pravijan) : — Napomene
O] Glavni prekidac m Do tamnih podrugja u usijanom stanju kuhaceg
] Odabir kuhaceg mjesta mjesta dolazi iz tehni¢kih razloga. Nemate utjecaja
= — na funkcioniranje kuha¢eg mjesta.
10203040 Podrucje namjestanja = Kuhade mijestao regulira grijanje ukljuivanjem i
© Dodatno ukljuivanje dvokruznog kuhaceg mjesta iskljucivanjem grijanja. | kod najviSe snage grijanje
® Vremenske funkcije / Sigurnost za djec se moce ukljuciti | iskijuciti.
unKkeye 7 sigu jecu = Kod visekruznih kuhacih mjesta mogu grijanja
boost A Funkcija Powerboost unutarnjih grijacih krugova i dodatnih grijanja u razna
vremena ukljudivati i iskljucivati.
Napomene

m Kada dotaknete simbol, aktivira se trenutna funkcija.
m Pobrinite se da je upravljacka povrSina uvijek suha.
Vlaznost negativno utjeCe na funkciju.

Ne vucite posude u blizini pokazivaca i senzora.
Elektronika se moze pregrijati.

Pokazatelj preostale topline

Plo¢a za kuhanje ima za svaku kuhalnu zonu
dvostupanjski pokazatelj preostale topline.

Ako se na indikatoru pojavi H, kuhalna zona je jo$
vruc¢a. Mozete npr. odrzavati toplinu male koli¢ine jela ili
otopiti kuvertitu. Ako se kuhalna zona dalje hladi,
indikator se promijeni u f. Indikator se ugasi kada se
kuhalna zona dovoljno ohladila.



E¥Mengoperasikan mesin

U ovo dete poglavlju saznati kako se podeSavaju
kuhacéa mjesta. U tablici éete pronadi stupnjeve kuhanja
i vremena kuhanja za razliCita jela.

Kuhace polje ukljuéiti i iskljuéiti

Kuhade polje ukljudite i isklju€ite glavnim prekidacem.
Ukljuéivanje

Dotaknite simbol (. Javlja se signal. Svijetleéa traka
iznad glavne sklopke svijetli. Prikazi povrSina za
upravljanje i prikazi stupnjeva kuhanja & svijetle.
Kuhace polje je spremno za rad.

Isklju€ivanje

Dotaktnite simbol (Ddok se svijetleéa traka iznad glavne

sklopke kao i prikazi ne ugase. Sva kuhac¢a mjesta su
iskljuena. Prikaz da su kuhac¢a mjesta i dalje topla

svijetli i dalje dok se kuhac¢a mjesta dovoljno ne ohlade.

Napomene

m Kuhace polje se iskljuCuje automatski kada su sva
kuhaca mjesta isklju¢ena duze od 20 sekundi.

m Postavke ostaju pohranjene prve 4 sekunde nakon
iskljugivanja. Ako u tom vremenu ponovno ukljucite
kuhade polje, isto ¢e raditi s prethodnim
postavkama.

Kuhace mjesto podesiti

U podrucju namjestanja podesitee zeljeni stupan]
kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniza snaga

Stupanj kuhanja 9 = najveca snaga

Svaki stupanj kuhanja ima medustupan,;. Isti je oznacen
toSkom.

Mengoperasikan mesin hr

Kuhaée mjesto iskljugiti

Odaberite kuhac¢e mjesto. U podrudju namjestanja
podesite 0. Nakon oko 10 sekundi pojavi se prikaz da
su kuhac¢a mjesta i dalje topla.

Napomena: Zadnje podeSeno kuhace mjesto odstaje
aktivirano. Mozete kuhac¢e mjesto podesiti bez da ga
iznova odaberete.

Tablica kuhanja

U narednoj tablici nalazi se nekoliko primjera.

Vremena kuhanja i stupnjevi kuhanja ovise o vrsti,
tezini i kvaliteti namirnica. Stoga su moguca
odstupanja.

Koristite za po¢etno kuhanje stupanj kuhanja 9.
Gusta jela povremeno promijeSajte.

Namirnice koje treba ostro zapedi ili kod kojih tijekom
pecenja izlazi mnogo tekucine najbljoe je zapedi u
malim porcijama.

Naputci za kuhanje uz uStedu energije nalaze se u
poglavlju Zastita okoliSa.— Stranica 17

Stupanjna-  Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
E! nja u minutama

Topljenje

Cokolada, kuvertira 1-1.

Maslac, med, Zelatina 1-2

Zagrijavanje i odrzavanije topli-

ne
Varivo, (npr. varivo od lece) 1-2
Mlijeko** 1-2.

Zagrijavanje kobasica u vodi**  3-4

Odmrzavanije i zagrijavanje

Stupanj kuhanja podesiti Duboko zamrznuti Spinat 2:-3. 10-20 min.
Kuhace polje mora biti ukljuceno. Duboko zamrznuti gulas 2.-3. 20-30 min.
1. Dotaknite simbol [Jda bi odabrali kuhace mjesto. Kuhanje, prokuhavanje iznad
U prikazu stupnja kuhanja intenzivno svijetli 3. vrele vode
2. U podrudju podeSavanja mozete podesiti zeljeni Knedle 45" 20-30 min.
stupanj kuhanja. Riba 45* 10-15 min.
1| E Bijeli umaci, npr. beSamel-umak ~ 1-2 3-6 min.
— I Pjenasti umaci, npr. umak Berna-  3-4 8-12 min.
n E‘ P EI ise, umak Holandez
Kuhanje, kuhanje na pari, din-
stanje
0 T 0o @ o 3 o 0 T o 2o & 4 RiZa (s dvostrukom koliCinom 2-3 15-30 min.
- — vode)
Riza na mlijeku 1-2. 35-45 min.
Kuhace mjesto je ukljuceno. Krumpir kuhan u ljusci 4-5 25-30 min.

Stupanj kuhanja promijeniti:
Idaberite kuhac¢e mjesto i podesite u podrucju za
podeSavanje zeljeni stupanj kuhanja.

Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Ceste okretat]
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hr PowerBoost funkcija

Stupanj na-
stavka kuha-

Trajanje na-
stavka kuha-
nja nja u minutama

Stupanj na- Trajanje na-
stavka kuha-  stavka kuha-
nja nja u minutama
Oguljeni kuhani krumpir 4-5 15-25 min.
Tjestenina 6-7* 6-10 min.
Varivo, juhe 34, 15-60 min.
Povrce 2-3. 10-20 min.
Povrce, duboko zamrznuto 3-4. 10-20 min.
Kuhanje u ekspres loncu 4-5
Dinstanje
Rolade 4-5 50-60 min.
Dinstano pecenje 4-5 60-100 min.
Gula$ 2:-3. 50-60 min
Pecenje s malo ulja**
Odresci, naravniili panirani 6-7 6-10 min.
Odresci, duboko zamrznuti 6-7 8-12 min.
Kotlet, naravniili panirani*** 6-7 8-12 min.
Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, kosani odresci 4.5, 30-40 min.
(debljine 3 cm)***
Prsa od peradi (debljine 2 cm)* 56 10-20 min.
Prsa od peradi, duboko zamr- 56 10-30 min.
znuta™**
Riba i riblji fileti, naravni 56 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirani 6-7 8-20 min.
Riba i riblji fileti, panirano i 6-7 8-12 min.
du,t.)oko zamrznuto, npr. riblji Sta-
pici
Skampi i garnele 7-8 4-10 min.
Poprzenje povrca, sviezih gliiva ~ 7-8 10-20 min.
PovrCe, meso isjeckanonatra- 7.8 15-20 min.
kice na azijski nacin
Jelaiz tave, duboko zamrznuta  6-7 6-10 min.

Paladinke 6-7 kontinuirano
Omlet 3-4. kontinuirano
Jaja na oko 56 3-6 min.

Fritiranje (150-200 g po porciji
kontinuirano fritirati u 1-2 |
ulja**)

Duboko zamrznuti proizvodi, npr.  8-9
pommes frites, pile¢i nuggets

Kroketi, duboko zamrznuti 7-8
Meso, npr. pileci komadi 6-7
Riba, paniranaili u pivskom tije- 56
stu

*

Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
> Cedée okretati
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Povrce, gljive, panirane iliu piv-  5-6
skom tijestu, tempura-tijestu

Sitno pecivo, npr. krafne, voceu  4-5
pivskom tijestu

* Nastavak kuhanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
=+ Cedée okretat]

PowerBoost funkcija

Pomocu funkcije Powerboost mozete jos brze zagrijati
vecu koli¢inu vode nego stupnjem za kuhanje 9.

Funkcija Powerboost stoji na raspolaganju samo za
kuhaca mjesta koja su oznacena simbolima boost i K.

Kod dvokruznih kuhadéih mjesta potrebno je za rad s
funkcijom Powerboost dodatno prikljuciti drugi kuhaci
krug.

Ukljuéivanje funkcije Powerboost

1. Odaberite kuhac¢e mjesto.

2. Podesite stupanj kuhanja 9, ponovno dotaknite 9.
Indikator & svijetli.

Powerboost funkcija je uklju¢ena.

Isklju€ivanje funkcije Powerboost

1. Odaberite kuhaliste.

2. Podesite bilo koji stupanj nastavka kuhanja.
Indikator & se gasi.

Funkcija Powerboost je iskljuena.

Napomene

m Funkcija Powerboost vremenski je ograni¢ena.
Kuhade mjesto automatski regulira natrag na stupan;
kuhanja 9.

m Pripazite jer se ulje i mast pomocu funkcije
Powerboost brzo zagriju. Postupak kuhanja nikada
ne ostavljajte bez nadzora. Prezagrijano ulje ili mast
brzo se zapale, vidi poglavlje Vazni sigurnosni
naputci.— Stranica 16



Zastita za djecu hr

[} zastita za djecu

Pomodu zastite za djecu mozZete sprijeciti da djeca
uklju¢e kuhace polje.

Uklju€ivanje i isklju€ivanje zastite za djecu
Kuhacde polje mora biti iskljueno.

Uklju&ivanje: Dotaknite simbol © za oko 4 sekunde.
Prikaz =0 svijetli 10 sekundi. Kuhace polje je blokirano.

Iskljugivanje: Dodirnite simbol (® za oko 4 sekunde.
Blokada je deaktivirana.

Automatska zastita za sigurnost djece

Ovom funkcijom se zastita za sigurnost djece
automatski aktivira kada iskljucite plocu za kuhanje.
Ukljuéivanje i iskljuéivanje

Kako déete ukljuditi automatsku zastitu za djecu, saznat
éete u poglavlju osnovnih postavki.— Stranica 22
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[€ Vremenske funkcije

Postoje 3 razliite vremenske funkcije:

m Kuhace mjesto se treba iskljuciti automatski
= Kuhinjski alarm
m Stoperica

Kuhalna zona se automatski isklju¢uje
Unesite trajanje na Zeljenoj kuhalnoj zoni. Kuhalna zona
automatski se iskljuCuje nakon isteka trajanja.
Namjestanje trajanja

Kuhace mjesto mora biti ukljuéeno.

1. Podesite stupanj kuhanja.
2. Simbol (® dotaknite 2 puta. Prikaz ® svijetli. U
prikazu tajmera svijetli 4 min.

L C)
1 o [ O
! Lmin ® U Ll
2X
2 3 - 4 5 6 - 7 °-m.m-£

3. Tijekom slijedecdih 10 sekundi u podrudju
namjeStanja podesite zeljeno trajanje.

Podinje odbrojavanje trajanja. Ako ste odabrali jedno
trajanje za vise kuhac¢ih mjesta onda se prikazuje uvijek
trajanje odabranog kuhaceg mjesta.

Nakon isteka vremena

Kada istekne trajanje kuhade mjestao se iskljuéi. Cujete
signal, a prikaz treperi £{J za 10 sekundi. Prikaz ©
treperi. Dotaknite bilo koji simbol. Prikazi se ugase, a
signalni ton se iskljuci.

Trajanje ispraviti ili brisati

Odaberite kuhace mjesto i nakon toga dotaknite simbol
® 2 puta. U podrucju podesavanja izmijeniti trajanje ili
staviti na L.

Napomene

m MoZete namjestiti trajanje do 99 minuta.

m Kada ostatak trajanja dode do zadnje minute, prikaz
tajmera prelazi sa minuta na sekunde.

Automatski tajmer

Pomodu te funkcije mozete odabrati jedno trajanje za
sva kuhaca mjesta. Nakon §to se kuhac¢e mjesto ukljuci
pocinje odbrojavanje odabranog trajanja. Kuhace
mjesto automatski se iskljuCuje nakon isteka vremena.

Kako se ukljuCuje automatski tajmer, saznati ¢ete u
poglavlju Osnovne postavke.— Stranica 22

Napomena: Mozete izmijeniti trajanje za jedno kuhace
mjesto ili iskljuciti automatski tajmer za kuhace mjesto:
Odaberite kuhace mjesto i nakon toga dotaknite simbol
(® 2 puta. U podrugju podesavanja izmijeniti trajanje ili

staviti na 5.

Kuhinjski alarm

Pomocu kuhinjskog alarma mozete podesiti vrijeme do
99 minuta. On je neovisan od svih drugih postavki.

Kuhinjski alarm podesiti

1. Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne zasvijetli
prikaz &. U prikazu tajmera svijetli 4 min.

2. U podrucju podeSavanja podesite Zeljeno vrijeme.

Nakon nekoliko sekundi zapocinje odbrojavanje

vremena.

Nakon isteka vremena

Nakon isteka vremenu Cujete signal, a u prikazu treperi
Inin]

wo za 10 sekundi. Prikaz ¢ treperi. Dotaknite bilo koji
simbol. Prikazi se ugase, a signalni ton se iskljudi.
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hr Automatsko iskljuCivanje

Vrijeme ispraviti

Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne zasvijetli prikaz
&. U podru&ju podedavanja ponovo podesite.

Funkcija Stoperice

Funkcija Stoperice prikazuje vrijeme, koje je proteklo
pocCevsi od aktiviranja funkcije.

Funkcija Stoperice radi samo kada je kuhade polje
ukljuGeno. Kada se kuhace polje iskljuci takoder se
iskljugi funkcija Stoperice.

Ukljugivanje: Simbol (® toliko puta dotaknite dok ne
zasvijetli prikaz (3. U prikazu tajmera pojavi se LiiJ.
Dotaknite podrucje podeSavanja na bilo kojem mjestu i
pocinje odbrojavanje vremena. U prvoj minuti prikazuju
se sekunde, nakon toga minute.

IskljuCivanje: Simbol @ tolikp puta pritisnite dok ne
zasvijetli prikaz (1J. Ponovo dotaknite podrucje

podeSavanja na bilo kojem mjestu. Prikaz tajmera se
ugasi.

Automatsko iskljuéivanje

Ako je neko kuhace mjesto dulje uklju¢eno bez izmjene
postavju, aktivira se automatsko ograni¢enje vremena.

Grijanje kuhaceg mjesta se prekida. Na prikazu
kuhadeg mjesta izmjeniéno trepere & i prikaz da su
kuhaca mjesta i dalje topla H/h.

Ako dotaknete bilo koje upravljacko polje ugasi se
prikaz. Mozete ponovno namjestiti vrijednosti.

Vrijemme kada se aktivira vremensko ogranicenje ovisi
o podesenom stupnju kuhanja (1 do 10 sati).

BEYPrikaz potrosnje energije

Pomodu te funkcije mozete pokazati ukupnu potroSnju
energije izmedu ukljudivanja i iskljudivanja kuhaceg
polja.

Nakon iskljugivanja u trajanju od 10 sekundi prikazuje
se potrosnja u kilovatsatima, npr. 1,87 kWh.

To&nost prikaza izmeSu ostalog ovisi o kvaliteti napona
strujne mreze.

Prikaz nije aktiviran. Kako aktivirate prikaz saznati ¢ete
u poglavlju Osnovne postavke.— Stranica 22
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B Osnovne postavke

Va$ uredaj posjeduje razne osnovne postavke. Te
postavke mozete prilagoditi Vasim navikama.

Indika-  Funkcija

tor
c Automatska zastita za djecu
o Iskljuéeno.”
/ Ukljuceno.
c Rucna i automatska zastita za djecu iskljucena.
cC Signalni ton
I Signal potvrde i signal neispravnog rukovanja su iskljuceni
(Signal glavne sklopke ostaje uvijek).
{ Samo signal neispravnog rukovanja ukljucen.
c Samo je signal potvrde ukljucen.
3 §igr]al potvrde i signal neispravnog rukovanja su uklju-
ceni.*
c3 Prikaz potro$nje energije (Informirajte se 0 mreznom
naponu kod vaseg opskrbljivaca struje)
I Prikaz potrosnje je iskljucen.*
/ Prikaz potrosnje kod mreznog napona 230V.
3 Prikaz potrosnje kod mreznog napona od 220V.
Y Prikaz potroSnje kod mreZnog napona od 240V.
c5 Automatski tajmer
oo Iskljuceno.”
O -85 Vrijeme nakon kojega se kuhaca mjesta iskljuce.
ch Trajanje signala kraja tajmera
| 10 sekundi.”
c 30 sekundi
3 1 minuta.
c Prikljuéivanje dodatnih grijaca
o Iskljuceno.

/ Ukljuceno.

c Zadnja postavka prije isklju¢ivanja kuhac¢eg mjesta.”

cq Vrijeme odabira kuhaceg mjesta

I Neograniceno: MoZete zadnje odabrano kuhace mjesto
uvijek podesiti bez da iznova odaberete.

{ MoZete zadnje odabrano kuhace mjesto podesiti 10
sekundi nakon odabira, a nakon toga morate kuhace mije-
sto prije podeSavanja iznova odabrati.

cl Vracanje na osnovne postavke
I Isklju¢eno.*

H Ukljuceno.

*Osnovne postavke



Promjena osnovnih postavki
Kuhade polje mora biti iskljuceno.

1. Ukljucite kuhace polje.
2. U roku od slijedeéih 10 sekundi dodirnite simbol (®
u trajanju od 4 sekunde.

U lijevom displeju naizmjeniéno trepere c i {, u
desnom displeju svijetli J.

3. Simbol (® dotaknite toliko puta dok se ne pojavi
zeljeni prikaz.

4. U podrucju podeSavanja podesite Zeljenu vrijednost.

5. Simbol (® pritisnite 4 sekunde.
Postavka je aktivirana.

Iskljuivanje
Za ukidanje osnovne postavke iskljudite ploCu za

kuhanje pritiskom na glavni prekidac i ponovno
podesite.

([@X
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iS¢enje hr

| Ciscéenje

Prikladna sredstva za ¢iséenje i njegu mozete kupiti kod
nase servisne sluzbe ili u nasoj online trgovini.

Staklokeramicka povrsina

Ocistite staklokeramiCku povrsinu nakon svake
uporabe. Na taj nacCin ¢ete izbjeéi zagorijevanje
nedisto¢e na njenoj povrsini.

Ocistite plo¢u za kuhanje tek kada se dovoljno ohladila.

Koristite samo sredstva za &iS¢enje prikladna za
staklokeramicku povrSinu. Pridrzavajte se uputa za
Ciséenje na ambalazi.

Nikada ne koristite:

nerazrijedeno sredstvo za ruéno pranje posuda
sredstvo za perilicu posuda

sredstvo za ribanje

agresivna sredstva kao npr. sprejeve za Ciséenje
pecnica ili odstranjivace mrlja

spuzve koje mogu izazvati ogrebotine

m visokotlacne Cistace ili parne gistade

Jaka oneciSdéenja cete najbolje ukloniti strugalom za
staklo koje mozete nabaviti u specijaliziranim
trgovinama. Pridrzavajte se uputa proizvodaca.

Prikladno strugalo za staklo mozete nabaviti i u
servisnom centru ili u nasoj e-trgovini.

Posebnim spuzvama za &iS¢enje staklokeramicke
povrsine postic¢i ¢ete dobre rezultate Cis¢enja.

Okvir ploce za kuhanje

Kako biste izbjegli oStec¢enja na okviru plode za
kuhanije, slijedite sljedece upute:

m Koristite samo topli tekuéi deterdzent za pranje
posuda.

m Dobro isperite nove spuzvaste krpe prije upotrebe.

m Ne Kkoristite oStra sredstva ili sredstva koja mogu
izazvati ogrebotine.

m Ne koristite strugalo za staklo.
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hr  Sto uginiti kod smetn;ji?

EJSto uéiniti kod smetniji?

Kada se pojavi smetnja, ¢esto se radi samo o sitnici.
Prije nego §to pozovete servis, molimo prvo pogledajte
naputke iz tablice.

Prikaz
Nikakve

Pogreska
Dovod struje je prekinut.

Elektronika Vaseg kuhaceg polja nalazi se ispod
upravljac¢kog polja. Iz raznih razloga temperatura u tom
podrucju moze jako porasti.

Da se elektronika ne bi pregrijala, kuha¢a mjesta se po
potrebi automatski iskljuéuju. Prikaz ~Z, F4, ili F5
pojavi se naizmjenice s prikazom da su kuhac¢a mjesta i
dalje topla H ili A.

Mjera

Provjerite kucéni osigura¢ uredaja. Pomocu drugih elektricnih uredaja pro-
vjerite da nije doSlo do prekida struje.

Upravljacko polje je vlazno ili se na njemu
nalazi predmet.

Svi prikazi trepere

Osusite upravljacko polje ili maknite predmet.

PriCekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko polje. Kada se
F 2 ugasi, elektronika se je dovoljno ohladila. MoZete nastaviti s kuha-
njem.

FZ Na vi$e kuhacih mjesta kuhalo se dulje vrijeme
s visokom snagom. Radi zastite elektronike
kuhace mjesto se je iskljucilo.

FY Usprkos iskljucivanju pomocu & £ elektronika

se je i dalje zagrijavala. Stoga su se iskljucila
sva kuhaca mjesta.

Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko polje. Kada se
F 4 ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

Upozorenije: Vruci lonac nalazi se u podrucju
upravljackog polja. Postoji opasnost da se elek-
tronika pregrije.

F Si stupanj kuhanja
naizmjenicno trepere.
Cuije se signalni ton.

Odstranite lonac. Prikaz greSke se nakon kraceg vremena ugasi. MoZete
nastaviti s kuhanjem.

Vruci lonac nalazi se u podrucju upravljackog
polja. Radi zastite elektronike kuhace mijeste
se iskljucilo.

F Sisignalni ton

Odstranite lonac. Pricekajte neko vrijeme. Dotaknite bilo koje upravljacko
polje. Kada se & 5 ugasi, moZete nastaviti s kuhanjem.

FH

Kuhace mjesto je predugo bilo u radu i isklju-
Cilo se je.

Odmah mozete ponovno ukljuciti kuhace mjesto.

o Kuhacamjestane  Ukljucen je Demo-modus

griju

Iskljucite Demo-modus Odspojite uredaj za 30 sekundi od strujne mreze
(iskopCajte kucni osigurac ili zastitnu sklopku u ormariéu s osiguracima).
Unutar iduce 3 minute dotaknite bilo koje upravljacko polje. Demo-modus
se iskljucuje.

E-poruka u prikazima

Kada se u prikazima pojavi poruka greSke oznacena s
“E”, npr. EO111, onda iskljucite uredaj i ponovo ga
ukljucite.

Ako se radilo o jednokratnoj smetniji, prikaz se ugasi.
Ako se poruka gresSke pojavi ponovo, pozovite servisnu
sluzbu i navedite to¢nu poruku greske.
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FA Sluzba odrzavanja

Ako se Vas uredaj mora popraviti, stoji Vam na
raspolaganju nasa servisna sluzba. Uvijek ¢emo naci
odgovarajuce rieSenje i kako biste izbjegli nepotreban
dolazak servisera.

Proizvodni broj (E-br.) i tvornic¢ki broj (FD-br.)

Kada nazovete nasu servisnu sluzbu, molimo navedite
proizvodni broj (E-br.) i tvorni¢ki broj (FD-br.) uredaja.

Probna jela

Ova tablica je sastavljena za ispitne institute kako bi se
olakSalo testiranje nasih uredaja.

Podatci u tabeli odnose se na naSe posude od Schulte-
Ufera (4-dijelni indukcijski set lonaca HEZ 390042) sa
sljiede¢im dimenzijama:

Probna jela

Stupanj pocet-

Zagrijavanje / pocetno kuhanje

Sluzba odrzavanja hr

Tipsku plogicu s tim brojevima naci ¢ete u iskaznici
uredaja.

Molimo uzmite u obzir da posjet servisnog tehnicara u
sludaju neispravnog rukovanja ¢ak i tijekom
garancijskog perioda nije besplatan.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete nadi u prilozenom
popisu sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri
koji raspolazu originalnim rezervnim dijelovima za vas
ureda;j

m Lonac s drskom @ 16 cm, 1,2 L, za jednokruzno
kuhaliste zonu @ 14,5 cm

m  Kuhinjski lonac @ 16 cm, 1,7 L, za jednokruzno
kuhaliste zonu @ 14,5 cm

m  Kuhinjski lonac @ 22 cm, 4,2 L, za kuhalnu zonu @
18cmilid 17 cm

m Tava @ 24 cm, za kuhalnu zonu @ 18 cmiili@d 17 cm

Nastavak kuhanja

Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac

nog kuhanja

Topljenje ¢okolade

kuhanja

Posude: Lonac s dugackom drSkom

Cokoladna kuvertira (npr. Dr. Oetker Zartbitter
(blago gorko), 150 g) na kuhace mjestao od
145cm@

Zagrijavanje i odrzavanje topline variva od lece

Posude: Lonac

Varivo od le¢e prema DIN 44550

Pocetna temperatura 20 ° C

Koli¢ina 450 g za kuhace mjesto od 14,5 cm 9
@

oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da

Koli¢ina: 800 g za kuhace mjesto od 18 cm 9
@ili17cmo

oko 2:00 bez mijeSanja Da 1. Da

Varivo od le¢e iz limenke
npr. terina od lec¢e s hrenovkama od Erasca:

PocCetna temperatura 20 ° C

Kolil¢ina 500 g za kuhace mjesto od 14,5 9
cm @

0ko 2:00
(Promijesati nakon oko 1:30)

Da 1. Da

Koli¢ina: 1000 g za kuhace mjesto od 18 cm 9
@ili1t7cm@

oko 2:30
(PromijeSati nakon oko 1:30)

Da 1. Da
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hr Probna jela

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Kuhanje beSamel-umaka iznad vrele vode
Posude: Lonac s dugackom drSkom
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 40 g maslaca 40 g braSna, 0,5 | mli- g2 0ko 5:20 Ne 11,3 Ne
jeka (3,5% masnoce) i malo soli za kuhace
mjesto od 14,5¢cm @

L Rastopite maslac, umijesajte
braSno i sol i drzite zaprSku za
oko 3 minute

2 Dodajte mlijeko u zaprsku i uz neprestano
mijeSanje kuhajte dok ne provrije

3 Nakon $to se zakuha besa-
mel-umak drZite ga jos daljnje 2
minute na stupnju 1 uz stalno

mijeSanje
Kuhanije rize na mlijeku - nastavak kuhanja s poklopcem
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C
Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 0ko 6:45 Ne 2 Da
ml miijeka (3,5% masnoce) i 1 g soli za Zagrijte mlijeko dok ne zakipi. Vra-
kuhace mjesto od 14,5 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanja i

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol
Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno

kuhanje) oko 45 minuta
Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku
Recept: 250 g okrugle rize, 120 g Secera, 11 9 oko 7:20 Ne 2 Da
miijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Zagrijte mlijeko dok ne zakipi. Vra-
kuhace mjesto od 18cm @ ili 17 cm @ tite na stupanj za nastavak kuhanja i

dodajte u mlijeko rizu, Secer i sol
Ukupno trajanje (ukljucivsi pocetno
kuhanje) oko 45 minuta

Nakon 10 minuta promijeSajte
rizu na mlijeku

Kuhanje rize na mlijeku - Nastavak kuhanja bez poklopca
Posude: Lonac
Temperatura mlijeka: 7°C

Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, 750 9 oko 7:30 Ne 2 Ne
mi miijeka (3,5% masnoce) i 1 g soli za Rizu, $ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 14,5 cm @ uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka

kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta kréka
Recept: 250 g okrugle rize, 120g Secera, 11 9 oko 8:00 Ne 2 Ne
mlijeka (3,5% masnoce) i 1,5 g soli za Rizu, $ecer i sol dodajte u mlijeko i
kuhace mjesto od 18cm @ili 17 cm @ uz neprestano mijesanje zagrija-

vajte. Kod oko 90°C temperaturu
mlijeka vratite na stupanj nastavka
kuhanja.

Pustite da oko 50 minuta krcka
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Probna jela hr

Probna jela Zagrijavanje / pocetno kuhanje Nastavak kuhanja

Stupanj pocet- Trajanje (min:sek) Poklopac Stupanj nastavka Poklopac
nog kuhanja kuhanja

Kuhanje rize
Posude: Lonac
Temperatura vode 20 C

Recept prema DIN 44550:
125 g duge rize 300 g vode i malo solie za 9 0ko 2:48 Da 2 Da
kuhace mjesto od 14,5 cm @

Recept prema DIN 44550:
250 g duge rize, 600 g vode i malo soli za 9 oko 3:15 Da 2. Da

kuhace mjesto od 18 cm @ili 17 cm @

Pecenje svinjske slabine (lungica)
Posude: Tava za pecenje
PocCetna temperatura stekova od slabine:
7°C
Koli¢ina: 3 steka od slabine (ukupna tezina 9 oko 2:40 Ne 7 Ne
oko 300 g, oko 1 cm debljine) 15 g sun-

cokretova ulja za kuhace mjesto od 18 cm @
ili17cm @

Pecenje pala€inki
Posude: Tava za peCenje
Recept prema DIN EN 60350-2

Kolicina: 55 ml tijesta po palacinki za kuhace 9 0ko 2:40 Ne 6 ili 6. prema stup- Ne
mjesto od 18 cm @ili 17 cm @ nju smedine

Pecenje duboko zamrznutih przenih krumpiri¢a
Posude: Lonac

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretova ulja, po porciji: 9 Dok temperatura ulja ne dosegne Ne 9 Ne
200 g duboko zamrznutih krumpirica (npr. 180 °C

McCain 123 Frites Original) za kuhace mje-

stood 18cm @ili17cm @

Kada se vrSe pokusi s kuhadim mjestom od 18cm @ s
1500 W nazivne snage, onda se vrijeme pocetnog
kuhanja produzava za oko 20%, a stupanj nastavka
kuhanja se povisi za jedan stupan;.
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B Pérdorimi sipas
péercaktimit

Lexoni me kujdes kété manual. Ruajeni
manualin e pérdorimit dhe até té montimit si
dhe pasaportén e pajisjes pér njé pérdorim té
mévonshém ose pér personin g€ mund té
blejé pajisjen tuaj né njé moment tjetér.

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né rast
se ka ndonjé démtim nga transporti mos e
lidhni.

Aparatet pa spiné lejohet ti lidhé vetém
specialisti i licencuar. Te démet gé paraqgiten
si pasojé e lidhjes sé& gabuar garancia nuk
vlen.

Kjo pajisje éshté projektuar vetém pér
pérdorim privat dhe né ambientet e shtépisé.
Pérdoreni pajisjen vetém pér pérgatitien e
gatesave dhe pijeve. Procesi i gatimit duhet
kontrolluar. Njé proces gatimi i shkurtér duhet
kontrolluar pa ndérprerje. Pérdoreni pajisjen
vetém né ambiente té€ mbyllura.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Mos pérdorni kapaké pér panelin e gatimit.
Ato mund té shkaktojné aksidente, p.sh.
pérmes mbinxehjes, ndezjes ose plasaritjes sé
materialeve.

Mos pérdorni mekanizma té papérshtatshém
mbrojtés ose skara mbrojtése pér fémijét. Ato
mund té shkaktojné aksidente.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbikéqgyrur nga njé person, i cili éshté
pPErgjegjés péer siguring e tyre, ose té cilét jané
té udhézuar pér pérdorim té sigurt té& aparatit
dhe té cilét i kané kuptuar rreziget gé
rezultojné nga kjo.

FEmijét nuk lejohet t€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe jané
té€ mbikéqyrur.

Fémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pérdorimi sipas pércaktimit sq

INUdhézime té réndésishme
sigurie

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpeijt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré mos |
leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e fikni
asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave nxehése.
Flakén e mbytni me kujdes me kapak,
mbulesé pér shuarje ose té ngjashme.

= Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONén pér zierje.

s Aparati béhet i nxehté. Asnjéheré mos ruani
sende gé digjen ose spérkatés né sirtar
direkt nén sobé.

= Soba fiket veté dhe nuk mund té ndizet mé.
Mé voné mund té ndizet pa dashur. Fikni
siguresén ne kutiné e siguresave. Thirrni
shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe rrethina e tyre béhen
shumé té nxehta. Mos | prekni asnjéheré
sipérfaget e nxehta. FEmijét i mbani larg.

/\ Paralajmérim — Rrezik nga djegia!

= Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecanérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos |
prekni sipérfaget e nxehta. Fémijét mbani
larg.

= Pllaka nxehése nxehé, por treguesi nuk
funksionon. Fikni siguresén ne arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga goditja e

rrymés!

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni spinén
e rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave Thirrni shérbimin e klientéve

= Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me avull.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé njé
goditje té rrymés. Asnjéheré mos e ndizni
njé aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve
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sq Shkaget e démtimeve

= Plasaritjet ose thyerjet né geramikén e
gelgit mund té shkaktojné goditje té rrymés.
Fikni siguresén ne arkén e siguresave.
Thirrni shérbimin e klientéve

/\ Paralajmérim — Rrezik nga léndimi!
Tenxheret né saje té léngut ndérmjet fundit té
tenxheres dhe pllakés nxehése mund té
papritmas té kércejné larté. Pllakén nxehése
dhe fundin e tenxheres i mbani gjithmoné té
thaté.

B Shkaget e démtimeve

Kujdes!

m  Enét dhe tiganét me fund t€ vrazhdét e gérvishtin
geramikén e gelqit.

m Mos e leni té ziej tenxheren té zbrazét. Mund té
shkaktohen démtime.

m  Asnjéheré mos i vendosni tenxheret dhe tiganét e
nxehté mbi zonén drejtuese, né zonén e treguesve
ose korniza. Mund té shkaktohen démtime.

m Nése sendet e ashpra dhe té€ mprehta bien mbi
ZONnén pér zierje, mund té shkaktohen déme.

m Fleta e aluminit dhe gotat plastike shkrihen mbi
pllakat nxehése. Fleta pér mbrojtjen e shporetit nuk
éshté e pérshtatshme pér zonén tuaj pér zierje.

Pamje e pérgjithshme

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni démet gé hasen
mé shpesh:

Démet Shkaku Masa
Njollat Gatesaté derd-  Gatesat e derdhura pastrojini
hura menjéheré me njé kruajtése
xhamash.
Mjete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.
Gérvishtjet Kripé, shegerdhe Mos e pérdorni vatrén e gatimit
réré si plan pune ose pér té mbésh-
tetur objekte.
Tenxhere dhe Kontrollojini enét.
tigané me funde
té ashpra e gér-
vishtin gelqin
geramik

Cngjyrosjet Mijete té Pérdorni vetém mjete pastrues
papérshtatshme  té pérshtatshém pér gelq gera-
pastrimi mik.

Gérvishtje nga Gjaté zhvendosjes ngrijini
tenxherja (p.sh.  tenxheret dhe tiganét lart.
alumini)

Defekt né sht-  Sheger, gjellé gé  Gatesat e derdhura pastrojini
resén e sipérme  pérmbajné menjéheré me njé kruajtése
shumé sheqger xhamash.
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EYMbrojtja e Mjedisit

Né kété kapitull do té gjeni informacion sesi té& kurseni
energji si dhe informacion pér ményrén e asgjésimit té
pajisjes.

Késhilla pér kursimin e energjisé

m Tenxheret mbylini pér heré me kapakun pérkatés.
Gjaté zierjes pa kapak ju nevojitet dukshém mé
tepér energji. Kapaku i gelgit ju lejon té shihni pa
pasur nevojé ta ngrini kapakun.

m Pérdorni tenxhere dhe tigané me dysheme té
rrafshét. Fundet jo té rrafshéta e rrisin harxhimin e
energjisé.

m Diametrii fundit t€ tenxheres dhe tiganit duhet té€ jeté
né madhésiné e pllakés. Tenxheret speciale shumé
té vogla mbi pllaké shkaktojné humbje t€ madhe té
energjisé. Kujdes: prodhuesit e enéve shpesh e japin
diametrin e sipérm té tenxheres. Shpesh heré pjesa
e sipérme éshté mé e madhe se rezja e fundit té
tenxheres.

m Pé&r sasi mé té vogla pérdorni tenxhere mé té vogél.
Tenxherja e madhe, vetém pak e mbushur ka nevojé
pér shumeé energiji.

m Zieni me mé pak ujé. Késhtu kurseni energjiné. Te
perimet ngelin vitaminat dhe materiet minerale
brenda.

= Me tenxheren tuaj mbuloni gjithmoné sa mé
sipérfage t& madhe gé éshté e mundur té pllakés
nxehése.

m  Ktheni rregullatorin e niveleve né njé nivel mé pak.

m Zgjidhni njé shkallé progresive té pérshtatshme. Me
njé shkallé té larté progresve humbni energji.

m Shfrytézojeni nxehtésiné e mbetur té pllakés. Te
zierjet mé té gjata fikni pllakén nxehése 5-10 minuta
para mbarimit té kohés sé zierjes.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave
elektrike dhe elektroteknike sipas Udhézimit

2012/19/EU (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).

Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e

kthimit mbrapsht té aparaturave té pérdorura né

té gjithé BE.



S Njohja me pajisjen

Té dhénat e pérmasave pér vatrat e gatimit i gjeni né
pasqgyrén e pérgjithshme té tipeve. — Fagja 2

Zona drejtuese

Njohja me pajisjen sq

8 0

886

- 56789 0O

-boost R~

-5 Gradimet e gatimit
HiR Ngrohtésia e mbetur
b} Funksioni Powerboost
88 Kohgmatési
mandimit
O) Celési kryesor
] Vatér gatimi me zgjedhje
102030 e Paneli i rregullimeve
© Vatér gatimi me lidhje me dy vatra
® Funksionet e kohés / Sistemi i sigurisé pér fémijét
boost A Funksioni Powerboost
Udhézime

m Nése e prekni njé simbol, do té aktivizohet funksioni
pérkatés.

Zonat drejtuese i mbani gjithmoné té thata.
Lagéshtia e pengon funksionimin e drejt.

Mos zvarritni tenxhere prané treguesve dhe
sensoréve. Elektronika mund té mbinxehet.

Vatrat e gatimit

Vatér gatimi Lidhje dhe shképutje

(O Vatér gatimi me njé
rreth

© Vatér gatimi me dy
rrathé

Zgjidhni vatrén e gatimit, prekni simbolin

Fikja e vatrés sé gatimit: Treguesi pérkatés do té ndrigojé

Udhézime

m Zonat e erréta né fushén e ndricuar té vatrés sé
gatimit jané té kushtézuara nga ana teknike. Ato nuk
ndikojné né funksionimin e vatrés sé gatimit.

m Vatra e gatimit rregullohet duke ndezur dhe fikur
njésiné e nxehjes. Edhe kur fugia éshté maksimale
njésia e nxehjes mund té fiket dhe ndizet.

m Te vatrat e gatimit me shumé rrathé, elementét
nxehés té rrathéve nxehés té€ brendshém dhe
elementi nxehés i ndezjes mund té fiken dhe ndizen
né kohé té ndryshme.

Treguesi i ngrohtésisé sé mbetur

Shporeti ka pér ¢do pllaké tregues dyshkallésh pér
nxehtésiné e mbetur.

Nése né tregues shkélgen H, atéheré pllaka éshté
akoma e nxehur. Mund p.sh. t&€ mbani ngrhté njé gjellé
ose té shkrini mbulesé. Nése pllaka nxehése vazhdon
té ftohet, treguesi ndérrohet né h. Treguesi shuhet,
atéheré kur pllaka nxehése éshté ftohur mjaftueshém.
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sq Pérdorimi i pajisjes

E¥Pérdorimi i pajisjes

Né kété kapitull do t€ mésoni si t&€ gradoni vatrén e
gatimit. Né tabelé do té gjeni gradacionet dhe kohén e
gatimit pér gatime té ndryshme.

Ndezja dhe fikja e vatrés sé gatimit

Me ndihmén e celésit kryesor ndizni dhe fikni vatrén e
gatimit.

Ndezja

Prekni simbolin (D. Bie njé sinjal. Paneli i drités sipér
celésit kryesor ndricon. Treguesit € panelit té
komandimit dhe t& gradimeve i do t& ndricojné. Plani i
gatimit éshté gati pér puné.

Fikja
Prekni simbolin Dderisa paneli i dritave sipér celésit
kryesor dhe treguesit té fiken. Té gjitha vatrat e gatimit

fiken. Treguesi i nxehtésisé sé& mbetur géndron i ndezur
derisa vatrat e gatimit t& ftohen mjaftueshém.

Udhézime

m Plani i gatimit fiket automatikisht, kur té gjitha vatrat
e gatimit jané fikur pérpara mé& shumé se 20
sekondash.

m Rregullimet ruhen né 4 sekondat e para pas fikjes
sé pajisjes. Nése né kété moment e ndizni planin e
gatimit sérish, ai aktivizohet me rregullimet e
caktuara mé paré.

Aktivizoni vatrén e gatimit

Né panelin e rregullimeve vendosni gradimin e
déshiruar pér gatim.

Gradimi 1 = fugia minimale

Gradimi 9 = fugia maksimale

(Gdo gradim gatimi ka njé gradim t& ndérmjetém. Kjo
dallohet nga njé piké.

Rregullimi i gradimit

Vatra e gatimit duhet té jeté e ndezur.

1. Prekni simbolin [J) pér té zgjedhur vatrén e gatimit.
Né treguesin e gradacioneve ndricon dukshém L.

2. Né& panelin e rregullimeve vendosni gradimin e
déshiruar pér gatim.

I B
=

2o

Vatra e gatimit éshté e ndezur.
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Ndryshimi i gradimit té gatimit:
Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né panelin e rregullimeve
vendosni gradimin e déshiruar té gatimit.

Fikja e vatrés sé gatimit

Zgjidhni vatrén e gatimit. Te paneli i rregullimeve
vendosni gradimin te 0. Pas rreth 10 sekondash
shfaget treguesi i nxehtésisé s& mbetur.

Udhézim: Vatra e gatimit e vendosur sé fundmi
géndron aktive. Mund ta vendosni vatrén e gatimit pa
béré pérzgjedhje té re.

Tabela e gatimit

Né tabelén e méposhtme do té€ gjeni disa shembuij.

Koha e gatimit dhe gradimet varen nga lloji, pesha dhe
cilésia e ushgimeve. Pér kété arsye, mund té keté edhe
ndryshime.

Pér zierje gradojeni sobén te 9.
Ushgimet e trasha trazojini heré pas here.

Ushgimet gé pigen shumé ose té cilat gjaté pjekjes
nxjerrin shumé léng, éshté miré gé té pigen né porcione
té vogla.

Sugjerimet pér té gatuar me kursim energijie i gjeni né
kapitullin Mbrojtja e mjedisit.— Fagja 30

Gradimi pér  Koha pér zier-
Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta

Shkrirja

Cokollata, veshja me gokollaté 1-1.

Gjalpé, mjalté, xhelating 1-2

Ngrohja dhe mbajtja ngrohté

Gjellé (p.sh. gjellé me thjerréza)  1-2

Qumésht™* 1-2.

Ngrohja e salsiceve né ujé** 34

Shkrirja dhe ngrohja

Spinaq ingriré 2.-3. 10-20 min.
Gulash i ngriré 2:-3. 20-30 min.
Zierje e ngadalté

Top me brumé patatesh, shukme 4.-5. 20-30 min.
patate

Peshk 4-5* 10-15 min.
Salca té bardha, p.sh. salcé bes-  1-2 3-6 min.
hamel

Salca qé pérgatiten, p.sh. salcé 34 8-12 min.
Bernaise, salcé holandeze

Zierja, zierja me avull, zierja né

léngun e vet

Orizi (raport dy ujé, njé oriz) 2-3 15-30 min.

*

Zierje e ngadalté pa kapak
** Pakapak

*** Kthejeni shpesh




Gradimi pér  Koha pér zier-

Funksioni PowerBoost sq

Gradimi pér  Koha pér zier-

Zierje té jen e ngadalté Zierje té jen e ngadalté
ngadalté né minuta ngadalté né minuta
Sultiashi 1-2. 35-45 min. Kroketa, té ngrira 7-8
Patatet me Iékuré 4-5 25-30 min. Mish, p.sh. pjesé pule 6-7
Patatet me kripé 4-5 15-25 min. Peshk, me peksimadhe ose me 56
Brumérat, makaronat 6-7* 6-10 min. brumé majaje
Gjellét, supat 3-4. 1560 min. Perime, kerpudna me peks- 56
: . madhe ose né brumé me maja,
Perime, € ngrira 3-4. 10-20 min. Produkte t& émbla, p.sh. petull/ 45
Zierja né tenxhere me presion 4-5 émbélsiré berlineze, fruta té ves-
hura me brumé
Skugja dhe zierja * Zierje e ngadalté pa kapak
Skugja dhe zierja e ngadalté 4-5 60-100 min. “* Kthejeni shpesh
Gulash 2:-3. 50-60 min
Skugja me pak vaj**
Shnicel, i thjeshté ose me peksi-  6-7 6-10 min. = . =
e Funksioni PowerBoost
Shnicel, i ngriré 6-7 8-12 min. o . , .
” —— . , Me funksionin Powerboost mund té€ nxehni sasi té
Eggg&ftmesme 0se me peksi- 6-7 8-12 min. médha uji edhe mé shpejt se me gradimin e gatimit 9.
. - = . Funksioni Powerboost éshté i disponueshém vetém né
Biftek (3 cm i trashé) 8 812 mm.. vatra gatimi gé mbajné simbolin boost dhe A.
qu;tgirger, qofte (3 cm tras- 4:5. 30-40 min. Te vatrat e gatimit me dy rrathé, pér funksionimin me
esl Powerboost duhet ndezur rrethi i dyté i ngrohjes.
Gjoks pule (2 cm i trashé)*** 56 10-20 min
Gjoks pule, I ngriré™ &8 10-30 min Aktivizimi i funksionit Powerboost
Peshk dhe fileto peshku, e 56 8-20 min.
thjeshté 1. Zgjidhni \'/atrén. e.gatimit.' . o
Peshk dhe fileto peshku, me pek- 67 800 min. 2, Vendosm gradlrpln e gatimit 9, prekeni sérish 9-n.
simadhe Treguesi & do té ndizet.
. : Funksioni Powerboost €shté aktivizuar.
Peshk dhe fileto peshku, me pek- 6-7 8-12 min.
simadhe dhe e ngriré, p.sh. shko- . o
pinj peshku Caktivizimi i funksionit Powerboost
Egrr]kaleca té vegjél dhe té méd-  7-8 4-10 min. 1. Zgjidhni vatrén e gatimit.
) - i . 2. Pérzgjidhni njé gradim cfarédo. Treguesi & fiket.
Skuaja e lenté e perimeve, kérpu- 7-8 10-20 min. Funksioni Powerboost caktivizohet.
dhave té freskéta
. — —— " Udhézime
N-“Sh’ pe_nmg_te prefa per se gjati 7.8 15-20 min m Funksioni Powerboost ka kufizim kohor. Vatra e
sipas ményrés aziatike g . . .
. i : gatimit rikthehet automatikisht né gradimin 9.
Gatesa né tigan, té ngrira 6-7 6-10 min = Béni kujdes, pasi vaji dhe yndyra nxehet shpejt me
Palacinka 6-7 pa ndérprerje funksionin Powerboost. Procesin e gatimit mos e lini
Omélet 34 E . kurré pa e mbikéqgyrur. Vaji dhe yndyra e tejnxehur
meieta - pa nderprerje merr flaké shpeit, shih kapitullin Udhézime t&
Veze sy 56 36 min. réndésishme pér siguriné.— Fagja 29

Skugja (150-200 g pér porcion,
skugje pa ndérprerje né 1-2 |
vaj**)

Produkte té ngrira, p.sh. patate 89
PEr skugje, kroketa pule

* Zierje e ngadalté pa kapak
** Pakapak

*** Kthejeni shpesh
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sq Sistemi i sigurisé€ pér fémijét

) Sistemi i sigurisé pér

femijet

Me sistemin e sigurisé pér fémijét mund ta shmangni
ndezjes e vatrés sé gatimit nga fémijét.

Aktivizimi dhe caktivizimi i sigurisé sé
fémijéve
Vatra e gatimit duhet té jeté e fikur.

Ndezja: Prekni pér rreth 4 sekonda simbolin (.
Treguesi <0 ndrigon pér 10 sekonda. Vatra e gatimit
éshté e kycur.

Fikja: Prekni simbolin (® pér rreth 4 sekonda. Kycja
éshté shfugizuar.

Siguria automatike nga fémijét.

Me ndihmén e kétij funksioni siguria nga fémijét do té
aktivizohet gjithmoné automatikisht, pasi ta keni fikur
sobén.

Ndezja dhe fikja

Ményrén e ndezjes sé€ siguresés automatike té fémijéve
e mésoni né kapitullin Rregullimet bazé.— Fagja 35

[€ Funksionet e kohés

Ka 3 funksione té ndryshme té kohés:

m  Njé vatér gatimi duhet té fiket automatikisht
m Kohématési i kuzhinés
m Kronometér

Pllaka nxehése duhet té fiket automatikisht

Pér njé pllaké nxehé&se té déshiruar jepni njé
kohézgjatje. Pllaka nxehése pas mbarimit té
kohézgjatjes fiket automatikisht.

Caktimi i kohézgjatjes
Vatra e gatimit duhet té jeté e ndezur.
1. Rregullimi i gradimit.

2. Prekni 2 heré simbolin (®. Treguesi ® ndricon. N&
treguesin e kohématésit ndricon &4 min.

L ®
L: Umin ® U [l

2. 3. 4-5-6-7-8+9 ©

-boost R-

3. Pas 10 sekondash rregulloni kohézgjatjen e
déshiruar t€ gatimit né panelin e rregullimeve.
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2. R+« 4-5-6-7-8-9 0O

—_—— < — < =boost A=

Koha fillon. Nése keni zgjedhur njé kohézgjatje pér
shumé vatra gatimi, gjithnjé shfaget kohézgjatja e vatrés
sé pérzgjedhur té gatimit.

Pas pérfundimit té kohés

Nése kohézgjatja ka mbaruar, vatra e gatimit fiket.
Dé&gjoni njé sinjal dhe né tregues pér 10 sekonda
pulson L. Treguesi ® pulson. Prekni njé simbol
cfarédo. Treguesit fiken dhe toni sinjalizues shuhet.

Korrigjimi ose anulimi i kohézgjatjes

Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né fund prekni 2 heré
simbolin (©. Né panelin e rregullimeve ndryshoni
kohézgjatjen ose vendoseni te LIt

Udhézime

= Mund té vendosni njé kohézgjatje deri né 99 minuta.

= Kur mbaron minuta e fundit e kohézgjatjes, treguesi i
kohématésit e kthen matjen nga minuta né sekonda.

Timer automatik

Me kété funksion mund té paracaktoni kohézgjatjen pér
té gjitha vatrat e gatimit. Pas ¢do ndezje té vatrés sé
gatimit kohézgjatja e zgjedhur mé paré fshihet. Vatra e
gatimit fiket automatikisht pas pérfundimit té
kohézgjatjes.

Si ndizet Kohématési automatik, e mésoni né kapitullin
Rregullimet bazé.— Fagja 35

Udhézim: Mund ta ndryshoni kohézgjatjen pér njé vatér
gatimi ose ta fikni kohématésin automatik pér vatrén e
gatimit:

Zgjidhni vatrén e gatimit dhe né fund prekni 2 heré
simbolin (©. Né panelin e rregullimeve ndryshoni
kohézgjatjen ose vendoseni te LIt

Kohématési i kuzhinés

Me kohématésin e kuzhinés mund té vendosni njé
kohézgjatje deri né€ 99 minuta. Ai éshté i pavarur nga
gjithé rregullimet e tjera.

Vendosja e kohématésit té kuzhinés

1. Prekni simbolin ®pér ag kohé sa t& ndricojé
treguesi &. Né treguesin e kohématésit ndricon 4
min.

2. Né panelin e rregullimeve vendosni kohén e
déshiruar.

Koha nis pas disa sekondash.



Pas pérfundimit té kohés

Pas pérfundimit t& kohés dégjoni njé sinjal dhe né
tregues pér 10 sekonda pulson L. Treguesi & pulson.
Prekni njé simbol ¢farédo. Treguesit fiken dhe toni
sinjalizues shuhet.

Korrigjimi i kohés
Prekni simbolin ®pér aq kohé sa t& ndricojé treguesi
&. Vendosja sérish te paneli i rregullimeve.

Funksioni i kronometrit

Funksioni kronometér tregon kohén gé ka kaluar pas
aktivizimit té funksionit.

Funksioni kronometér punon vetém kur plani i gatimit
éshté i ndezur. Nése plani i gatimit fiket, bashké me té
fiket edhe funksioni kronometér.

Ndezja: Prekni simbolin (® pér aq kohé sa té ndricojé
treguesi (3. Né treguesin e kohématésit shfaget LiLJ.
Prekni panelin e rregullimeve né njé vatér ¢farédo dhe
matja e kohés fillon. Né& minutén e paré shfagen
sekondat, mé pas minutat.

Fikja: Prekni simbolin (® pér ag kohé derisa t& ndricojé

treguesi @ Prekni sérish panelin e rregullimeve né njé
vend cfarédo. Treguesi i kohématésit shuhet.

Fikja automatike

Nése vatra e gatimit rri ndezur pér kohé té gjaté pa
ndryshuar gradimin, aktivizohet kufizimi i kohés né
ményré automatike.

Ngrohja e vatrés sé gatimit fiket. Né treguesin e vatrés
sé gatimit pulsojné me alternim FH dhe trequesi |
nxehtésisé s& mbetur H/h.

Nése prekni njé komandé c¢farédo né panelin e
komandimit, treguesi shuhet. Tani mund ta vendosni
Sérish.

Aktivizimi i limitit t& kohés béhet né pérputhje me
gradimin e vendosur (1 deri 10 oré).

Fikja automatike sq

Treguesi nuk éshté aktivizuar. Ményrén e aktivizimit té
treguesit e mésoni né kapitullin Rregullimet
bazé.— Fagja 35

Rregullimet bazé
Pajisja juaj ka rregullime bazé té ndryshme. Kéto

rregullime mund t'i pérshtatni sipas nevojave tuaja.

Tregue- Funksioni
si

-

Sistemi automatik pér siguriné e fémijéve
Fikur.*
Ndezur.

Pyl -2 S3( ™

Fikja manuale dhe automatike e sistemit automatik pér
siguriné e fémijéve.

(]

Tingulli sinjalizues

Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve jané té fikur (Sin-
jalii celésit kryesor rri gjithmoné ndezur).

Vetém sinjali i defekteve éshté i ndezur.

C

Vetém sinjali i konfirmimit 8shté i ndezur.

g P <o

Sinjalet e konfirmimit dhe té defekteve jané ndezur.*

Treguesi i konsumit té energjisé (Pyetni furnizuesin e
energjisé pér tensionin e rrjetit)

]
(]

Treguesi i konsumit i fikur.

Treguesi i konsumit né rrjet 230 V.

Treguesi i konsumit né rrjet 220 V.

PR g I AU RO I |

Treguesi i konsumit né rrjet 240 V.

BE¥Simboli i konsumit té
energjisé

Me kété funksion mund té lejoni demonstrimin e gjithé
energjisé sé konsumuar nga fikja dhe ndezja e vatrés
sé gatimit.

Pas fikjes, sasia e konsumuar pér oré né kilovat shfaget
pér 10 sekonda, p.sh. 1,87 kWh.

Saktésia e treguesit varet ndér té tjera nga fugia e rrjetit
elektrik.

Kohématési automatik

an
3w

Fikur.

[ng

s
L
o

Koha pasi jané fikur vatrat e gatimit.

Kohézgjatja e sinjaleve té pérfundimit té€ kohématésit

o

10 sekonda.*

30 sekonda

gl Tl < T

1 minuteé.

<~

Ndezja e elementéve nxehés

[}

o | caktivizuar.

*Rregullimi bazé
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sq Pastrimi

Tregue- Funksioni

si
| Ndezur.
c Rregullimi i fundit para fikjes sé vatrés sé gatimit.”
cq Koha qé pérzgjidhet pér vatrén e gatimit
N E pakufizuar: ju gjithnjé mund ta rregulloni vatrén e zgjed-
hur sé fundi pa e pérzgjedhur nga fillimi.*

H Vatrén e zgjedhur sé fundi mund ta caktoni 10 sekonda
pasi e keni pérzgjedhur, pastaj ju duhet ta pérzgjidhni vat-
rén sérish para se ta caktoni.

cl Rikthimi né rregullimet bazé
I Fikur.*

i Ndezur.

*Rregullimi bazé

Ndryshimi i rregullimeve bazé
Vatra e gatimit duhet té jeté e fikur.

1. Ndizni vatrén e gatimit.
2. Pas 10 sekondash mbani shtypur simbolin ® pér 4
sekonda.

Né ekranin e majté pulsojné me alternim = dhe i, né
ekranin e djathté ndrigon LJ.

3. Shtypni disa heré simbolin (®, derisa té shfaget
treguesi i déshiruar.
4. Te paneli i rregullimeve vendosni vlerén e déshiruar.

5. Mbani shtypur simbolin ® pér 4 sekonda.
Rregullimi u aktivizua.

Fikja
Pér ta braktisur rregullimin themelor, me ndérprerésin
kryesor sobén e fikni dhe rregulloni nga e para.
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Pastrimi

Solucionet e duhura té pastrimit dhe mirémbaijtjes i
gjeni tek shérbimi i klientit ose né dyganin toné né
internet.

Qeramika e gelqit

Sobén e pastroni ¢do heré pasi gé té keni zier me té.
Késhtu nuk mund té digjen mbeturinat nga zierja.

Sobén e pastroni tek atéheré, kur ajo té jeté ftohur
mjaftueshém.

Pér pastrim pérdorni vetém mjete adekuate pér
geramikén e gelgqit. Pérfillni udhézimet pér pastrim né
paketim.

Asnjéheré mos pérdorni:

Detergjent té pa holluar pér larje t&€ enéve né doré
Pastrues pér larésen e enéve

Mijete férkuese

pastrues agresiv, si spérkatés pér furré ose largues
njollash

Sfungjeré gérvishtés

m Pastrues me shtypje té larté ose rreze avulli

Ndotjet e forta mé sé€ miri i largoni me njé kruese gelqi
té cilén e gjeni né shitore. Pérfillni udhézimet e
prodhuesit.

Njé kruese té€ pérshtatshme gelgi e siguroni gjithashtu
edhe pérmes shérbimit té klientéve ose né shitoren-e.

Me sfungjer special pér pastrimin e geramikés sé gelqit
do té arrini rezultate t& mira pastrimi.

Kornizat e zonés pér zierje

Qé té evitohen démtimet e konstruksionit t& shporetit,
duhet ti pé€rmbaheni késhillave né vijim:

Pérdorni vetém preparate pastruese té |IEngshme.
Sfungjerét pastrues lani miré para pérdorimit.
Mos pérdorni mjete té serta ose férkuese.

Mos pérdorni as kruese gelgi.



Bl Crregullim, si té veprojmé
nese?
Kur ndodh ndonjé defekt, shpesh lidhet me ndonjé gjé

té vogél. Pérpara se t'i telefononi shérbimit té€ klientit,
ndigni ju lutem udhézimet né tabelé.

Crregullim, si té veprojmé nése? sq

Sistemi elektronik i vatrés sé gatimit ndodhet te paneli
komandues. Pér arsye té€ ndryshme temperatura né
kété vatér mund té ngrihet shumé.

Qé sistemi elektronik t& mos nxehet shumé, vatrat e
gatimit fiken automatikisht, nése éshté e nevojshme.
Treguesi FZ, 4, ose F5 shfaget me alternim me

treguesin e nxehtésisé s& mbetur H ose h.

Treguesi Gabim Masa
Asnjé Ushgimi me energji éshté ndérpreré. Kontrolloni siguresén e pajisjes. Me ané té pajisjeve té tjera elektronike
kontrolloni nése ka shképutje korrenti.

Gjithé treguesit pulso-  Paneli i komandimit éshté i njomé ose mbité  Thani panelin e komandimit ose largoni objektin e vendosur mbi té.

jiné éshté vendosur njé objek.

FZ Mbi shumé vatra gatimi éshté gatuar me fugi ~ Prisni pak koh&. Prekni njé komandé ¢farédo né panelin e komandimit. Kur
makismale pér njé kohé té gjaté. Pér mbrojtien = 2 fiket, sistemi elektronik éshté ftohur mjaftueshém. Mund té vazhdoni
e sistemit elektronik vatra e gatimit u fik. té gatuani.

FH Megjithése u mbyll pérmes = 2 sistemi elektro- Prisni pak kohé. Prekni njé komandé gfarédo né panelin e komandimit. Kur

nik éshté nxehur sérish. Pér k&teé arsye té gjitha
vatrat e gatimit u fikén.

F 1 té fiket, mund t& vazhdoni té gatuani.

Paralajmérim: Njé tenxhere e nxehté ndodhet
né zonén e panelit komandues. Sistemi elektro-
nik rrezikon té nxehet sé tepérmi.

F Sdhe vatra e gatimit
pulsojné me alternim.
Dégjohet njé tingull sin-
jalizues

Largonitenxheren. Treguesi pér gabime shuhet pak kohé mé pas. Mund té
vazhdoni té gatuani.

F Sdhe tingulli sinjali- ~ Njé tenxhere e nxehté ndodhet né zonén e

Largoni tenxheren. Prisni pak kohé. Prekni njé komandé ¢farédo né pane-

zues panelit komandues. PEr mbrojtjen e sistemit lin e komandimit. Kur = 5 té fiket, mund té vazhdoni t& gatuani.
elektronik vatra e gatimit u fik.
FE Vatra e gatimit ka gené né puné e sipér pér  Mund ta ndizni sérish vatrén e gatimit.

shumé kohé dhe éshté fikur.

o £ vatrat e gatimitnuk  Demo-Mode éshté ndezur
nxehen

Fikni Demo-Mode: Shképuteni pajisjen pér 30 sekonda nga rrjeti elektrik
(fikni siguresén ose ¢elésin e sigurisé né kutiné e siguresave). Pas 3
minutash prekni njé komandé ¢farédo né panelin komandues. Demo-
Mode fiket.

Njoftim me E né tregues

Nése né tregues del njoftim defekti e paragitur me “E”,
p.sh. EO111, fikeni pajisjen dhe ndizeni sérish.

Nése defekti ndodh vetém njé herég, treguesi fiket. Nése
njoftimi i defekteve del sérish, telefononi shérbimin e
klientit dhe jepini njoftimin e sakté pér defektin.
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sq Shérbimi i servisimit

V& Shérbimi i servisimit

Nése pajisja Juaj ka nevojé pér riparim, shérbimi yné i
klientit Eshté kétu pér ju. Ne gjejmé gjithmoné njé
zgjidhje té pérshtatshme, edhe pér t€ shmangur vizita té
panevojshme té personelit té& shérbimit té klientit.

Numri E i produktit dhe numri i datés sé
prodhimit FD

Nése keni nevojé pér shérbimin toné ndaj klientit, jepni
ju lutem numrin E dhe numrin FD té pajisjes. Tabelén e

BNGatesa pér testim

Kjo tabelé éshté krijuar pér institutin e kontrollit, né
ményré qé té lehtésohet testimi i pajisjeve tona.

Té dhénat né tabelé ju pérkasin pajisjeve dhe enéve
tona nga Schulte-Ufer (set prej 4 pjeséve té tenxhereve

me induksion HEZ 390042) me pérmasa si mé poshté:

m Tenxherja me bisht @ 16 cm, 1,2 L, pér pllaka
nxehése me njé rreth @ 14,5 cm

Gatesa pér testim
Gradimi i zier-

tipit me numrat pérkatés e gjeni te dokumenti i
pasjisjes.

Kini parasysh se vizita e teknikut té shérbimit ndaj
klientit né rastin e njé kegfunksionimi nuk éshté pa
pagesé edhe brenda periudhés sé garancisé.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né
listén e pérmbajtjes té& shérbimit t& klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund
té jeni té sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e
trajnuar pér riparim, t€ cilét jané té pajisur me pjesé
kémbimi origjinale pér pajisjet tuaja.

m Tenxherja @ 16 cm, 1,7 L, pér pllaka nxehése me
njé rreth @ 14,5 cm

m Tenxherja @ 22 cm, 4,2 L, pér pllakén nxehése & 18
cmose @ 17 cm

m Tigani pér skugje @ 24 cm, pér pllakén nxehése &
18 cm ose @ 17 cm

Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté

Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku

jes

Shkrirja e cokollatés

té ngadalté

Ena: Tigan i thellé

Veshja me cokollaté (p.sh. cokollaté e zezé Dr.
Oetker, 150 g) né vatér gatimi @ 14,5 cm

Gjellé me thjerréza ngrohja dhe mbajtja ngrohté

Ena: tenxhere

Gjellé me thjerréza sipas DIN 44550

Temperatura fillestare 20° C

Sasia 450 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9

rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po

Sasia: 800 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 17 9
cm

rreth 2:00 pa pérzierje Po 1. Po

Gjellé me thjerréza si produkt i konservuar
P.sh. supé me thjerréza me salsice té Erasco:

Temperatura fillestare 20° C

Sasia 500 g pér vatér gatimi @ 14,5 cm 9

rreth 2:00 Po 1. Po
(Pérziejeni pas rreth 1:30)

Sasia: 1000 g pér vatér gatimi @ 18 cm ose 9
@17 cm
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Gatesa pér testim

Gradimi i zier-

Gatesa pér testim sq

Nxehja/Zierja
Kohézgjatja (min:sek)

Zierje e ngadalté

Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku

jes

Pérgatitja e salcés beshamel

té ngadalté

Ena: Tigan i thellé

Temperatura e qumeéshtit: 7° C

Receta: 40 g gjalpé 40 g miell, 0,5 | qumésht
(me 3,5% yndyré) dhe pak kripé pér vatér
gatimi @ 14,5 cm

92

rreth 5:20 Jo

Jo 11,3

T Shkrini gjalpin, pérziejeni
miellin dhe kripén dhe vazhdoni
pérzierjen e tyre 3 minuta

2 Hidhni quméshtin te mielli dhe e vini né zjarr
duke e trazuar vazhdimisht

3 Pasi salca beshamel té nxe-
het, mbajeni edhe pér 2 minuta
te gradimi 1, duke e trazuar vaz-
hdimisht

Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté me kapak

Ena: tenxhere

Temperatura e qumeéshtit: 7° C

Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, 9
750 ml gumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1g
kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm

rreth 6:45 Jo 2 Po

Ngrohni quméshtin derisa té fillojé
té ngrihet. Kthejeni te gradimi me
zierje té ngadalté dhe hidhni né
qumeésht orizin, shegerin dhe kripén

Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Pérziejeni sytliagin pas 10
minutash

Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, 9
11 qumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1,5 g
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

rreth 7:20 Po

Ngrohni quméshtin derisa té fillojé
té ngrihet. Kthejeni te gradimi me
zierje té ngadalté dhe hidhniné
qumaésht orizin, shegerin dhe kripén

Kohézgjatja totale (pérfshiré edhe
zierjen) rreth 45 minuta

Jo 2

Pérziejeni sytliagin pas 10

minutash
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté pa kapak
Ena: tenxhere
Temperatura e qumeéshtit: 7° C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, 9 rreth 7:30 Jo 2 Jo

750 ml gumésht (me 3,5% yndyré) dhe 1 g
Kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm

Hidhni né qumésht orizin, shegerin
dhe kripén dhe ngrohni masén duke
e pérzieré. Kur quméshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.

Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta
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sq Gatesa pér testim

Gatesa pér testim Nxehja/Zierja Zierje e ngadalté
Gradimi i zier- Kohézgjatja (min:sek) Kapaku Gradimi pér zierje Kapaku
jes té ngadalté
Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, 9 rreth 8:00 Jo 2 Jo
11qumeésht (me 3,5% yndyré) dhe 1,59 Hidhni né qumésht orizin, shegerin
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm dhe kripén dhe ngrohni masén duke

e pérzieré. Kur quméshti éshté né
temperaturén rreth 90°C kthejeni
gradimin te zierja e ngadalté.
Léreni té ziejé ngadalé pér rreth 50
minuta

Zierja e orizit
Ena: tenxhere

Temperatura e ujit 20° C
Receta sipas DIN 44550:

125 g oriz kokérrgjaté 300 g ujé dhe pak 9 rreth 2:48 Po 2 Po
Kripé pér vatér gatimi @ 14,5 cm
Receta sipas DIN 44550:

250 g oriz kokeérrgjaté, 600 g ujé dhe pak 9 rreth 3:15 Po 2. Po
kripé pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Skugja e biftekut té derrit
Ena: Tigan
Temperatura fillestare e biftekut: 7°C

Sasia: 3 bifteké (me peshé rreth 300 g, rreth 9 rreth 2:40 Jo 7 Jo
1 cmitrashé) 15 g vaj luledielli pér vatér
gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm

Skugja e palaginkave

Ena: Tigan

Receta sipas DIN EN 60350-2
Sasia: 55 ml brumé pér ¢do palaginké pér 9 rreth 2:40 Jo 6 ose 6. sipas fages Jo
vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17 cm té skugjes qé merr

Skugja e patateve té ngrira
Ena: tenxhere

Sasia: 1,8 kg vaj luledielli, pér porcion: 200 g 9 Derisa temperatura e vajit té arrijé Jo 9 Jo
patate té ngrira (p.sh. McCain 123 patate 180°C

origjinale) pér vatér gatimi @ 18 cm ose @ 17

cm

Nése gatuhet me vatér gatimi @ 18 cm me fuqi
nominale 1500 W, atéheré koha e zierjes zgjatet me
rreth 20% dhe gradimi pér zierje t& ngadalté ngrihet njé
gradé mé larté.
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sr Upotreba u skladu s odredbama

EYUpotreba u skladu
s odredbama

Pazljivo procCitajte ovo uputstvo. Uputstvo za
upotrebu i montazu kao i pasos uredaja
sacuvajte za kasniju upotrebu ili za sledeceg
vlasnika.

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte ga
prikljucivati.

Samo ovlasceni struCnjak sme da prikljuCuje
uredaje bez utikaca. U sluCaju Stete zbog
pogresnog prikljucka ne postoji zahtev za
garancijom.

Ovaj uredaj je namenjen samo za privatno
domacinstvo i za kuéno okruzenje. Uredaj
koristite samo za pripremu jela i pica.
Postupak kuvanja mora da se nadgleda.
Kratkotrajni postupak kuvanja mora
neprekidno da se nadgleda. Uredaj
upotrebljavajte samo u zatvorenim
prostorijama.

Ovaj uredaj je namenjen za koriséenje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Nemojte da koristite poklopce za ravnu plocu
za kuvanje. Mogu da dovedu do nezgoda, npr.
do pregrevanja, paljenja ili odskakanja
materijala.

Nemojte da koristite neadekvatne zastitne
mehanizme ili reSetku za zastitu dece. Mogu
da dovedu do nezgoda.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i
lica sa smanjenim psihic¢kim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je
odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u
vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako su
oni razumeli opasnosti, koje iz toga mogu da
nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa
uredajem. CiSc¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne
smeju da vrSe deca, ¢ak i ako imaju 8 godina
ili viSe i ako imaju nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
prikljucnog kabla.
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INUputstva za sigurnost

/\ Upozorenje — Opasnost od pozara!

= Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo
ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

= Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemoijte da
odlazete predmete na ringlu.

= Uredaj postaje vreo. Nikada nemojte da
Cuvate zapaljive predmete ili sprejeve u fioci
direktno ispod ravne plo¢e za kuvanije.

= Ravna ploc¢a za kuvanje se iskljucila sama
od sebe i ne moze viSe da koristi. Kasnije
moze neocekivano da se ukljuci. Iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguracima. Pozovite
servisnu sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Ringle i njihovo okruzenje se zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu.

/\ Upozorenje — Opasnost od opekotina!

= Ringle i njihovo okruzenje, naroCito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrSine. Udaljite decu.

= Ringla greje, ali prikaz ne funkcionise.
IskljuCite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.

/\ Upozorenje — Opasnost od strujnog

udara!

= Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehniCar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u kutiji za osigurace. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite ¢is¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

s Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljucujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

s Pukotine ili lomovi na staklenoj keramici
mogu da prouzrokuju strujne udare.
IskljuCite osigurac u elektricnom ormanu.
Pozovite servisnu sluzbu.



AUpozorenje — Opasnost od povrede!
Lonci za kuvanje zbog te¢nosti izmedu dna
lonca i ringle mogu iznenada da poskoce.
Neka ringla i dno lonca uvek budu suvi.

Uzroci osteéenja

Paznja!

m Gruba dna lonca i tiganja grebu staklenu keramiku.

m Izbegavajte kuvanje na prazno u loncima. Mogu da
nastanu ostecenja.

m Vrele tiganje i lonce nikada nemojte da stavljate na
polie sa komandama, polje za prikaz ili okvir. Tako
mogu da nastanu Stete.

m  Ako tvrdi ili ostri predmeti padnu na ringlu, mogu da
nastanu ostecenja.

= Aluminijumska folija i plasti¢ni sudovi se tope na
vrelim ringlama. Zastitna folija za Sporet nije
namenjena za Vasu ringlu.

Pregled

U sledecoj tabeli mozete da nadete naj¢esca ostecenja:
Ostecenja Uzrok Mera

Fleke [scurela hrana Iscurelu hranu odmah uklonite

strugacem stakla.

Neadekvatna Upotrebljavajte samo sredstva
sredstva za za CiScenje koja su pogodna za
CiScenje staklokeramiku.

Strugac So, Seceripesak  Plocu za kuvanje ne upotreblja-

vajte kao radnu povrSinu ili pro-
stor za odlaganje.

Hrapava dna Proverite svoje posude.
lonaca i tiganja
mogu izgrebati

staklokeramiku

Neadekvatna Upotrebljavajte samo sredstva
sredstva za za GiScenje koja su pogodna za
CiScenje staklokeramiku.

Promene boja

Habanje lonaca  Lonce i tiganje podignite pre
(npr. od alumini-  nego Sto ih premestite.
juma)

Secer, jela sa Iscurelu hranu odmah uklonite
visokim sadrza-  strugaCem stakla.
jem Secera

Udubljenje

Uzroci oStedenja sr

EJZastita Zivotne sredine

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije za ustedu
energije i za uklanjanje uredaja na otpad.

Saveti za Stednju energije

m Lonce uvek poklopite odgovaraju¢im poklopcima.
Ako kuvate u loncima bez poklopaca, potrebno Vam
je znatno viSe energije. Stakleni poklopac dozvoljava
uvid u jelo, a da ne morate da ga podizete.

m Koristite lonce i tiganje sa ravnim dnom. Neravna
dna povecavaju potroSnju energije.

m Precnik dna lonca i tiganja mora da bude u skladu
sa veli¢inom ringle. Posebno premali lonci na ringli
dovode do gubitka energije. Obratite paznju:
proizvodacli posuda ¢esto navode gornji precnik
lonca. On je Gesto puta vedi od precnika dna lonca.

m Za male koliine jela upotrebljavajte mali lonac.
Velikom, a malo napunjenom loncu je potrebno
mnogo energije.

m Kuvajte sa malo vode. To §tedi energiju. Kod povréa
se tako zadrzavaju vitamini i mineralne materije.

m Loncem pokrijte uvek §to vecu povrSinu ringle.

Blagovremeno smanjite stepen za kuvanje.

m Birajte odgovarajuci stepen za nastavak kuvanja.

Ako podesite previsok stepen za nastavak kuvanja

tracite energiju.

Koristite preostalu toplotu ravne plo&e za kuvanje.

Kada kuvate duze vreme, ve¢ 5-10 minuta pre kraja

kuvanja iskljudite ringlu.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznaCen u skladu sa evropskom
E smernicom 2012/19/EU o otpadnim

elektri¢nim i elektronskim aparatima (waste

mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).
Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj
Uniji.
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Sr Upoznavanje uredaja

Upoznavanje uredaja

Podatke o ravnim ploSama za kuvanje moZzete da
nadete u pregledu tipa. — Strana 2

Polje sa komandama

[CRNNN

+5-6-7-8-9 0O

-boost R~

‘o

Stepeni za kuvanje

g
=
=

Preostala toplota
Funkcija Powerboost

o | g

o Tajmer

r§ine

D Glavni prekidac

] |zbor ringle
1e2e30le Zona za podeSavanje

© Dodatno uklju¢ivanje drugog prstenaringle

® Vremenske funkcije / Zastita za decu

boost A Funkcija Powerboost

Uputstva

m Ako dodirnete neki simbol, aktivira se dotiCna
funkcija.

Neka povrSine sa komandama uvek budu suve.
Vlaga ugrozava funkciju.

Ne vucite lonce u blizinu prikaza i senzora.
Elektronika moze da se pregreje.

Ringle

Dodatno ukljucivanje i iskljucivanje

O Ringla sa jednim prs-
tenom

© Ringlasadvaprs-
tena

|zaberite ringlu pa dodirnite simbol ©

Dodatno ukljucivanje ringle: svetli odgovarajuci prikaz

Uputstva

m Tamna podrugja u uzarenom izgledu ringle su
uslovljena tehni¢ki. Oni nemaju nikakvog uticaja na
funkciju ringle.

m Ringla regulise ukljucivanje i iskljucivanje grejaca.
Grejad moze da se ukljuci i iskljudi i pri maksimalnoj
snazi.

m Kod ringli sa viSe prstenova moguce je u razli¢ito

i grejaCe dodatno ukljuéenih prstenova.

Prikaz za preostalu toplotu

Ravna plo&a za kuvanje za svaku ringlu ima dvostepeni
prikaz za preostalu toplotu.

Ako se na prikazu se pojavljuje H, ringla je jo$ vrela.
MozZete da odrzavate toplotu npr. malog jela ili da
otopite glazuru. Ako se ringla dalje hladi, prikaz se
menja u h. Prikaz se gasi, ako je ringla dovoljno
ohladena.



EYOpsluzivanje aparata

U ovom poglavlju moZete da saznate kako se
podesSavaju ringle. U tabeli ¢ete pronadi stepene za
kuvanje i vremena za kuvanje za razli€ita jela.

Ukljucivanije i iskljuc¢ivanje ravne ploce za
kuvanje

Pomocu glavnog prekidacda ukljudite i iskljudite ravnu
ploCu za kuvanje.

Ukljuéivanje
Dodirnite simbol . Cuje se signal. Svetleéa traka svetli
iznad glavnog prekidaca. Svetle prikazi komandnih

povréina i prikazi stepena za kuvanje . Ravna plo¢a za
kuvanje je spremna za rad.

Isklju€ivanje

Dodirnite simbol (D sve dok se svetle¢a traka iznad
glavnog prekidaca i prikazi stepena za kuvanje ne
ugase. Sve ringle su iskljuCene. Prikaz za preostalu

toplotu i dalje svetli sve dok se ringle ne ohlade u
dovoljnoj meri.

Uputstva

m Ravna ploda za kuvanje se automatski iskljucuje
kada se sve ringle isklju¢e na duze od 20 sekundi.

m PodeSavanja ostaju memorisana prve 4 sekunde
posle iskljuCivanja. Ukoliko je u tom vremenu
ponovo ukljucite, ravna ploca za kuvanje radi sa
prethodnim podeSavanjima.

Podesavanje ringle

U zoni za podeSavanje izaberite zeljeni stepen za
kuvanje.

Stepen za kuvanje 1 = najniza snaga

Stepen za kuvanje 9 = najviSa snaga

Svaki stepen za kuvanje ima medustepen. Obelezen je
tackom.

Podesavanje stepena za kuvanje
Ravna plo¢a za kuvanje mora da bude uklju¢ena.

1. Dodirnite simbol [o] da izaberete ringlu.
Na prikazu stepena za kuvanje svetli &J.

2. U zoni za podeSavanje podesite zeljeni stepen za
kuvanje.

_ B
0 0 c [

Ringla je ukljuéena.

Opsluzivanje aparata sr

Promena stepena za kuvanje:
Izaberite ringlu i u zoni za podeSavanje podesite zeljeni
stepen za kuvanje.

Iskljuéivanje ringle

Izaberite ringlu. U zoni za podeSavanje podesite 0.
Posle oko 10 sekundi pojavljuje se prikaz za preostalu
toplotu.

Uputstvo: Zadnje podeSena ringla ostaje aktivirana.
Ringla moze da se podeSava, a da se pritom ne mora
izabrati ponovo.

Tabela za kuvanje

U slededoj tabeli mozete da nadete neke primere.

Vreme i stepenovi za kuvanje zavise od vrste, tezine i
kvaliteta jela. Iz tog razloga su moguca odstupanja.

Za pocdetak kuvanja upotrebite stepen za kuvanje 9.
Gusta jela povremeno promesajte.

Namirnice koje kratko treba poprziti na visokoj
temperaturi ili kod kojih tokom przenja iscuri mnogo
teénosti najbolje je da se isprze u viSe malih porcija.

Savete za Stednju energije pri kuvanju mozete da
nadete u poglavlju Ekoloska zastita.— Strana 43

Stepen za EEWE
nastavak ku-  nastavka ku-
vanja vanja u minuti-
ma
Topljenje
Cokolada, za kuvanje 1-1.
Puter, med, Zelatin 1-2

Zagrevanje i odrzavanije toplo-

te

Varivo (npr. varivo od sociva) 1-2
Mleko** 1-2.
Zagrevanije virSli u vodi* 34

Odmrzavanje i zagrevanje

Spanac, zamrznut 2-3. 10-20 min
Gula$, zamrznut 2-3. 20-30 min
Posiranje, krékanje

Knedle 45" 20-30 min
Riba 4-5* 10-15min
Beli sosovi, npr. beSamel sos 1-2 3-6 min
Muceni sosovi, npr. sos bernez,  3-4 8-12 min
s0s holandez

Kuvanje, parenje, pirjanje

PirinaC (sa duplom koli¢inom 2-3 15-30 min
vode)

*

Nastavak kuvanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
= Cedce prevrtatl
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Sr Funkcija PowerBoost

Stepen za Trajanje Stepen za Trajanje
nastavak ku-  nastavka ku- nastavak ku-  nastavka ku-
vanja vanja u minuti- vanja vanja u minuti-
ma ma
Sutlijas 1-2. 35-45min Povrce, pecurke, panirane iliu 56
Krompir kuvan u ljusci 45 25-30 min testu, tempura
Ogulieni kuvani krompir 45 15-25 min Sitno pecivo, npr. ustipci/krofne, - 4-5
— " 67 510 mi voce u testu
estenina, pasta - -10 min :
: na, p I : * Nastavak kuvanja bez poklop-
Varivo, supe 3-4. 15-60 min ca
Povrce 2:-3. 10-20 min ** Bez poklopca
Povrce, zamrznuto 34, 10-20 min =+ Cedbe prevrtati
Kuvanje u ekspres loncu 4-5
Dinstanje
Rolat 4-5 50-60 min ey ==
L | B Funkcija PowerBoost
Dinstano pecenje 4-5 60-100 min
Gulas 2-3. 50-60 min Pomodu funkcije Powerboost mozete brze da zagrejete

vece koli¢ine vode nego pomocu stepena za kuvanje 9.

Przenje sa malo ulja** . . T
Funkcija Powerboost je dostupna samo kod ringli koje

Snicla, natur ili panirana 6-7 6-10 min su oznadene simbolima boost i }.

Snicla, zamrznuta 6-7 812 min Kod ringli sa dva prstena mora da se uklju&i i drugi

Kotlet, natur ili paniran™* 6-7 8-12 min prsten da bi se postigao rad sa funkcijom Powerboost.

Stek (debljine 3 cm) 7-8 8-12 min

Hamburger, cufte (debljine 4:5. 30-40 min Ukljuéivanje funkcije Powerboost

3 Cm)***

= T y oL 1. Izaberite ringlu.

%!anske grud? (debljine 2 cm) 56 1020 mfn 2. Podesite stepen za kuvanje 9, pa ponovo dodirnite

Zivinske grudi, zamrznute*** 56 10-30 min 9. Prikaz b svetli.

Riba i riblji file, natur 56 8-20 min Funkcija Powerboost je ukljucena.

Riba i riblji file, paniran 6-7 8-20 min

Riba i riblji fileti, panirani i zamrz- 6-7 8-12 min Iskljuc¢ivanje funkcije Powerboost

nuti, npr. riblji Stapici o

v — - 1. lzaberite ringlu.

Skampi i kozice -8 410 min 2. Podesite bilo koji stepen za nastavak kuvanja. Prikaz

Sotiranje sveZeg povréai pecurki  7-8 10-20 min & se gasi.

Povrce, sitno naseckano mesona  7.-8. 15-20 min Funkcija Powerboost je iskljucena.

azijski nacin Uputstva

Jela iz tignja, zamrznuta 6-7 6-10 min m Funkcija Powerboost je vremenski ogranicena.

Palatinke 67 neprekidno Ringla se automatski reguliSe nazad na stepen za
; kuvanje 9.

Omlet 3-4. neprekidno = Vodite raduna o tome da se ulje i mast vrlo brzo

Jajanaoko 56 3-6 min zagreju uz pomoc¢ funkcije Powerboost. Proces

kuvanja nikada ne ostavljajte bez nadzora.

Fritiranje (150-200 g po porciji Pregrejana ulja i masti mogu brzo da se zapale,

neprekidno fritirati u 1-2 | ul- pogledajte poglavlje Vazne napomene za

ja**) bezbednost.— Strana 42

Zamrznuti proizvodi, npr. pomfrit, 8-9
chicken-nuggets

Kroketi, zamrznuti 7-8
Meso, npr. pileci komadi 6-7
Riba, panirana ili u testu 56

*

Nastavak kuvanja bez poklop-
ca

** Bez poklopca
=+ Cedée prevrtati
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Osigura¢ za decu sr

N Osiguraé za decu

Pomodu zastite za decu mozete da spredite da deca
ukljuce ringlu.

Uklju€ivanje i isklju€ivanje zastite za decu
Ravna plo¢a za kuvanje mora da bude isklju¢ena.

Ukljugivanje: simbol (® dodirnite na oko 4 sekunde.
Prikaz <0 svetli 10 sekundi. Ravna ploCa za kuvanje je
blokirana.

Isklju&ivanje: simbol (® dodirnite na oko 4 sekunde.
Blokada je ukinuta.

Automatski osigurac za decu

Pomodu ove funkcije uvek se automatski aktivira
osigural za decu, ako iskljugite ravnu plo¢u za kuvanje.
Ukljuéivanje i iskljuéivanje

Kako da ukljucite automatsku zastitu za decu, mozete
saznati u poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 48

[€) Vremenske funkcije

Vas uredaj ima 3 razligite vremenske funkcije:

m Ringla treba automatski da se iskljudi
= Kuhinjski tajmer
m Stoperica

Ringla treba automatski da se iskljuci
Za zeljenu ringlu podeSavate trajanje. Ringla se
iskljuGuje po isteku trajanja.

Podesavanje trajanja

Ringla mora da bude uklju¢ena.

1. Podesite stepen za kuvanje.
2. Simbol ® dodirnite 2 puta. Prikaz ® svetli. Na
prikazu tajmera svetli {17 min.

0 G

1
Il Lmin

@ [
2X

2. 3-4-5-6-7-8-9 ©

=boost A= m——

3. U roku od slededih 10 sekundi u zoni za
podeSavanje podesite Zeljeno trajanje kuvanja.

o
[CRRE

2.,'2‘.4.5.6.7.8.9@

=b00St A= =——

Trajanje se podinje odbrojavati. Ako ste izabrali razlicita
trajanja za vise ringli, onda se uvek prikazuje trajanje za
izabranu ringlu.

Po isteku vremena

Kada istekne vreme, ringla se automatski iskljucuije.
Cuije se signal, a na prikazu treperi Lt na 10 sekundi.
Treperi prikaz ©. Dodirnite bilo koji simbol. Prikazi se

gase i prekida se zvucéni signal.

Korekcija ili brisanje trajanja

Izaberite ringlu, pa zatim 2 puta dodirnite simbol (®. U

zoni za podedavanje promenite trajanje ili izaberite L.

Uputstva

m Trajanje mozete da podesite na maks. 99 minuta.

m Kada istekne zadnji minut nekog trajanja, onda se
prikaz tajmera prebacuje sa minuta na sekunde.

Automatski tajmer

Ovom funkcijom unapred moZzete odrediti trajanje za
sve ringle. Posle svakog ukljugivanja ringle to odredeno
vreme podinje da istiGe. Ringla se po isteku trajanja
automatski iskljucuje.

Kako da ukljugite automatski tajmer, mozete saznati u
poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 48

Uputstvo: Promena trajanja za ringlu ili iskljuCivanje
automatskog tajmera za ringlu:
Izaberite ringlu, pa zatim 2 puta dodirnite simbol ®. U

zoni za podedavanje promenite trajanje ili izaberite Lt

Kuhinjski tajmer

Kuhinjskim tajmerom moZete da podesite vreme do
maks. 99 minuta. On ne zavisi od svih drugih
podeSavanja.

PodesSavanje kuhinjskog tajmera

1. Simbol ® dodirujte sve dok ne zasvetli prikaz &. Na
prikazu tajmera svetli L min.

2. U zoni za podeSavanje podesite zeljeno vreme.

Posle nekoliko sekundi pocinje isticati vreme.

Po isteku vremena

Po isteku vremena &uje se signal, a na prikazu treperi
Iniul

L/l na 10 sekundi. Treperi prikaz &. Dodirnite bilo koji
simbol. Prikazi se gase i prekida se zvucni signal.
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Sr Automatsko iskljuCivanje

Korekcija vremena

Simbol (® dodirujte sve dok ne zasvetli prikaz &.
Ponovo izvrSite podeSavanje u zoni za podeSavanije.

Funkcija Stoperice

Funkcija Stoperice pokazuje vreme koje prode posle
aktiviranja.

Funkcija Stoperice radi samo kada je uklju¢ena ravna
ploCa za kuvanje. Kada se iskljuci ravna ploc¢a za
kuvanje, isklju&uje se i funkcija Stoperice.

UkljuCivanje: simbol (® dodirujte sve dok ne zasvetli
prikaz (3. Na prikazu tajmera se pojavljuje 4. Zonu za
podeSavanje dodirnite na bilo kom mestu i zatim
pocinje merenje vremena. Za vreme prvog minuta
prikazuju se sekunde, a nakon toga minuti.

Isklju¢ivanje: simbol © dodirujte sve dok ne zasvetli
prikaz (. Zonu za podedavanje ponovo dodirnite na
bilo kom mestu. Prikaz tajmera se gasi.

Automatsko iskljuéivanje

Ako ringla ostane uklju¢ena neko duZe vreme bez
ikakve promene podeSavanja, aktivira se automatsko
vremensko ograniCenje.

Prekida se grejanje ringle. Na prikazu ringle naizmenicno
svetle FH i prikaz za preostalu toplotu H/h.

Ako dodirnite bilo koju komandnu povrSinu, prikaz se
gasi. PodeSavanje mozete da izvrSite iznova.

Kada se aktivira vremensko ograniéenje, orijentiSite se
prema podeSenom stepenu za kuvanje (1 do 10 Casova).

By Prikaz za potro$nju
energije

Ovom funkcijom mozete da pozovete kompletnu
potroSnju energije izmedu ukljucivanja i ukljudivanja
ringle.

Posle iskljuCivanja se na 10 sekundi prikazuje potroSnja
u kilovat-satima, npr. 1,87 kWh.

Preciznost prikazane vrednosti zavisi, izmedu ostalog, i
od kvaliteta napona strujne mreze.

Prikaz nije aktiviran. Kako da aktivirate prikaz, mozete
saznati u poglavlju Osnovna podeSavanja.— Strana 48
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B Osnovna podesavanja

Va$ uredaj poseduje razli¢ita osnovna podeSavanja. Ta
podeSavanja moZete da prilagodite svojim li¢nim
navikama.

Prikaz  Funkcija

ci Automatska zastita za decu
o Iskljuéeno.”
/ Ukljuceno.
c Rucna i automatska zastita za decu je iskljucena.
cZ Zvugéni signal
I Signal za potvrdu i signal za pogresno rukovanje su iskl-
juceni (signal glavnog prekidaca uvek ostaje ukljucen).
{ Ukljucen je samo signal za pogresno rukovanje.
c Ukljucen je samo signal za potvrdu.
3 Signa} za potvrdu i signal za pogre$no rukovanje su ukl-
juceni.*
c3 Prikaz potrosnje energije (od svog distributera struje
saznajte vrednosti mreznog napona)
I Iskljucen je prikaz potroSnje.*
/ Prikaz potrosnje pri mreznom naponu od 230 V.
3 Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od 220 V.
Y Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od 240 V.
c5 Automatski tajmer
oo Iskljuceno.”
£ 599 Trajanje nakon kojeg se ringle iskljucuju.
ch Trajanje signala za zavrSetak na tajmeru
| 10 sekundi.”
c 30 sekundi
3 1 minut.
c Dodatno ukljuéivanje grejnih tela
I Iskljuceno.
{ Ukljuceno.
c Zadnje podeSavanije pre isklju¢ivanja ringle.
c9 Vreme biranja ringle
I Neograniceno: Ringla koja je bila izabrana kao zadnja uvek
?;?ii*e da se podesava, a da se pritom ne mora ponovo izab-
{ Zadnje izabranu ringlu mozete podeSavati 10 sekundi od
trenutka izbora, a posle toga ringlu morate ponovo da
izaberete pre podeSavanja.
c Resetovanje na osnovno pode$avanje
I Iskljuceno.*
i UkljuGeno.

*0Osnovno podeSavanije



Promena osnovnih podesavanja
Ravna plo¢a za kuvanje mora da bude isklju¢ena.

1. Ukljucite ravnu plocu za kuvanje.
2. U roku od slededih 10 sekundi dodirnite simbol (®
na 4 sekunde.

Na levom prikazu naizmenic¢no trepere = i {, a na
desnom displeju svetli .

3. Simbol (® dodirujte sve dok se ne pojavi Zeljeni
prikaz.
4. U zoni za podeSavanje podesite Zeljenu vrednost.

5. Simbol (® dodirnite na 4 sekunde.
PodeSavanje je aktivirano.

Iskljuivanje
Za napustanje osnovnih podeSavanije iskljudite ringlu
pomocu glavnog prekidaca i ponovo podesite.

(@3
U

iSéenje sr

| Ciscéenje

Odgovarajuca sredstva za giS¢enje i negu ¢ete dobiti
preko servisne sluzbe ili u nasoj elektronskoj
prodavnici.

Staklena keramika

Ravnu plo¢u za kuvanje odcistite svaki put, kada ste na
njoj kuvali. Tako se ostaci od kuvanja nec¢e zapeci.

Ravnu plodu za kuvanje Cistite tek kada se dovoljno
ohladi.

Upotrebljavajte samo sredstva za iSéenje, koja su
namenjena za staklenu keramiku. Obratite paznju na
napomene za ¢is¢enje na ambalazi.

Nikada nemojte da koristite:

nerazblazeno sredstvo za pranje sudova

sredstva za masinsko pranje sudova

abrazivna sredstva

agresivna sredstva za CiSéenje kao Sto je sprej za
giS¢enje rerni ili odstranjivac fleka

oStre sundere

m kompresorske ili parne &istade

Jaku nedistoc¢u je najbolje da uklonite pomocu
strugaljke za staklo koju mozete da kupite u trgovini.
Obratite paznju na napomene proizvodaca.

Odgovarajucu strugaljku za staklo ¢ete takode dobiti
preko servisne sluzbe ili u nasoj elektronskoj
prodavnici.

Pomodu specijalnih sundera za CiSéenje staklene
keramike postic¢i¢ete dobre rezultate u &iséenju.

Okvir ravne plo¢e za kuvanje

Kako biste izbegli osteéenja na okviru ravne ploCe za
kuvanje, molimo da sledite slede¢e napomene:

m Upotrebljavajte samo toplu sapunicu.

m Pre upotrebe nove sunderaste krpe temeljno
isperite.

m  Nemojte da koristite agresivna i abrazivna sredstva.

m Nemojte da koristite strugaljku za staklo.
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sr Smetnja, sta giniti?

) Smetnja, Sta éiniti?

Cesto se radi o nekoj sitnici, kada dode do neke
smetnje. Molimo da pazite na napomene u tabeli, pre
nego S$to pozovete servisnu sluzbu.

Greska
Napajanje elektricnom strujom je prekinuto.

Prikaz
Nema

Elektronika vaSe ringle je ispod komandne povrSine.
Temperatura u tom podruc¢ju moze narasti u velikoj
meri.

Da se elektronika ne bi pregrejala, ringle se automatski
iskljuduju ako je to neophodno. Na prikazu 2, F4 ili
F5 se prikazuje H ili = naizmeniéno sa prikazom

perostale temperature.

Mera

PrekontroliSite kuéni osigurac za uredaj. Pomocu drugih elektronskih
uredaja proverite da li je nestalo struje.

Komandna povrSina je vlazna ili se na njoj
nalazi neki predmet.

Trepere svi prikazi

Osusite komandnu povrSinu ili uklonite predmet.

Sacekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu povrSinu.
Kada se ugasi ~ 2, elektronika je dovoljno rashladena. MoZete nastaviti sa
kuvanjem.

FZ Na vige ringli se ve¢ duze vreme kuva velikom
snagom. Ringla je iskljucena da bi se zastitila
elektronika.

FY Elektronika se zagreva i dalje, iako putem F 2

izazvano iskljucivanje. Zato su iskljucene sve
ringle.

SaCekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu povrsinu.
Kada se ugasi simbol = 4, moZete nastaviti sa kuvanjem.

F Sistepen za kuvanje  Upozorenje: vruc lonac se nalazi u podruju
trepere naizmenicno. komandne povrSine. Elektronika moze da se
Cuije se zvucni signal pregreje.

Udaljite lonac. Prikaz greSke se gasi brzo posle toga. MoZete nastaviti sa
kuvanjem.

F Si zvuéni signal

tronika.

Vru¢ lonac se nalazi u podrucju komandne pov-
rSine. Ringla je iskljucena da bi se zastitila elek-

Udaljite lonac. SaCekajte nekoliko trenutaka. Dodirnite bilo koju komandnu
povrsinu. Kada se ugasi simbol & 5, moZete nastaviti sa kuvanjem.

FH

Ringla je predugo bila u rezimu rada i iskljucila
Se.

Ringlu moZete odmah ponovo da ukljucite.

o £ Ringle ne greju Ukljucen je rezim za demonstraciju

Iskljucivanje rezima za demonstraciju: Uredaj na 30 sekundi odvojite od
strujne mreze (iskljucite kuéni osigurac ili zastitni prekidac u kutiji sa osigu-
rac¢ima). U roku od slede¢a 3 minuta dodirnite bilo koju komandnu pov-
rSinu. Rezim za demonstraciju se iskljuCuje.

E-poruka na prikazima
Ako se na prikazu pojavi poruka o gresci sa "E", npr.
EO111, onda iskljucite uredaj i ponovo ga ukljudite.

Ako se radi o jednokratnoj smetniji, prikaz se gasi. Ako
se poruka o greSci pojavi ponovo, pozovite servisnu
sluzbu i pritom navedite taénu poruku o gresci.

50



VA Servisna sluzba

Ako morate da popravite Vas uredaj, za Vas je tu nasa
servisna sluzba. Mi uvek nalazimo odgovarajuce
reSenje, takode kako biste izbegli nepotrebne posete
osoblja servisne sluzbe.

E-broj i FD-broj

Kada stupate u kontakt sa naSom servisnom sluzbom,
navedite E-broj i FD-broj uredaja. PloCicu sa oznakom

v

Proverena jela

Ova tabela je kreirana za Institute za ispitivanje da bi se
olakSalo testiranje nasih uredaja.

Podaci iz tabele se odnose na nas pribor-posude
proizvodacCa Schulte-Ufer (4-delni indukcioni set lonaca
HEZ 390042) sledecih dimenzija:

m Lonac sa drskom @ 16 cm, 1,2 L, za ringla sa
jednim prstenom od 14,5 cm @

Jela za testiranje
Stepen za

pocetak

Zagrevanje / pocetak kuvanja
Trajanje (min:sek)

Servisna sluzba sr

Obratite paznju na to da u slu¢aju pogresSnog rukovanja
dolazak tehniara servisne sluzbe nije besplatan ni
tokom garantnog roka.

Kontakine podatke za sve drzave naci ¢ete u
prilozenom spisku servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako
Gete biti sigurni da ¢e popravku izvrsiti obuceni servisni
tehnigari koji su opremljeni originalnim rezervnim
delovima za Va$ ureda;.

m Lonac za kuvanje @ 16 cm, 1,7 L, za ringla sa
jednim prstenominglu 14,5 cm &

m Lonac za kuvanje @ 22 cm, 4,2 L, za ringlu od 18
cnm@ili1l7cm@

m Tiganj za przenje @ 24 cm, za ringlu od 18 cm d ili
17cm @

Nastavak kuvanja

Poklopac Stepen za nasta- Poklopac
vak kuvanja

kuvanja

Topljenje ¢okolade

Posuda: lonac sa drskom

Cokolada za kuvanje (npr. Dr. Oetker tamna,
150 g) naringlisa@ 14,5 cm

Zagrevanije i odrzavanje toplote variva od sociva

Posuda: lonac za kuvanje

Varivo od sociva prema DIN 44550

Pocetna temperatura 20 °C

Koli¢ina od 450 g zaringlu @ 14,5 cm 9

oko 2:00 bez meSanja Da 1. Da

Koli¢ina od 800 g zaringlu @ 18 cmiili @ 9
17cm

oko 2:00 bez meSanja Da 1. Da

Varivo od so€iva kao proizvod iz limenke
npr. ¢orba sa so¢ivom i virSlama proizvodaca Erasco:

Pocetna temperatura 20 °C

Koli¢ina od 500 g zaringlu @ 14,5 cm 9

oko 2:00 Da 1. Da

(promesajte posle otprilike 1:30)

Koli¢ina od 1000 g zaringlu @ 18 cm ili @ 9
17.cm

oko 2:30 Da 1. Da

(promeSajte posle otprilike 1:30)
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Sr Proverena jela

Jela za testiranje Zagrevanje / pocetak kuvanja Nastavak kuvanja

Stepen za Trajanje (min:sek) Poklopac Stepen za nasta- Poklopac
pocetak vak kuvanja
kuvanja

Kuvanje beSamel sosa ispod tacke vrenja
Posuda: lonac sa drSkom
Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 40 g putera, 40 g brasna, 0,5 | g2 0ko 5:20 Ne 11,3 Ne
mleka (3,5 % mlecne masti) i prstohvat soli
zaringluod @ 14,5 cm

1 Rastopite puter, umesajte
brasno i so pa zaprsku krékajte
3 minuta

2 Mieko dodajte u zaprsku i kuvajte uz stalno
mesanje

3 Kada begamel sos provre,
drZite ga dalja 2 minuta na
stepenu 1 i pritom ga stalno
meSajte

Kuvanje sutlijasa - nastavak kuvanja sa poklopcem
Posuda: lonac za kuvanje
Temperatura mleka: 7 °C

Recept: 190 g pirin¢a okruglog zrna, 90 g 9 0ko 6:45 Ne 2 Da
1 gsolizaringluod @ 14,5cm se dize. Kuvanje prebacite stepen za
nastavak kuvanja pa u mleko doda-
jte pirinac, Secer i so
Ukupno trajanje (ukljuCujudii poce-
tak kuvanja) oko 45 minuta

Sutlijas promesajte posle
10 minuta
Recept: 250 g pirinéa okruglog zrna, 120 g 9 oko 7:20 Ne 2 Da
nastavak kuvanja pa u mleko doda-
jte pirinac, Secer i so
Ukupno trajanje (ukljuCujucii poce-
tak kuvanja) oko 45 minuta

Sutlija$ promeSajte posle

10 minuta
Kuvanje sutlijasa - nastavak kuvanja bez poklopca
Posuda: lonac za kuvanje
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 190 g pirin¢a okruglog zrna, 90g 9 oko 7:30 Ne 2 Ne
Secera, 750 ml mleka (3,5 % mle¢ne masti) i Pirinag, $ecer i so dodajte u mleko i
1gsoli zaringlu od @ 14,5 cm zagrevajte uz konstantno mesanje.

Kada mleko dostigne temperaturu
od oko 90 °C, kuvanje nastavite na
stepenu za nastavak kuvanja.

Pustite da kréka oko 50 minuta
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Jela za testiranje
Stepen za

pocetak
kuvanja

Recept: 250 g pirin¢a okruglog zrma, 120g 9
Secera, 11 mleka (3,5 % mlecne masti) i
1,5¢gsolizaringluod @ 18 cmili@ 17 cm

Proverena jela sr

Zagrevanje / pocetak kuvanja
Trajanje (min:sek)

Nastavak kuvanja

Poklopac Stepen za nasta-
vak kuvanja

Poklopac

0ko 8:00 Ne 2 Ne
Pirinac, Secer i so dodajte u mleko i

zagrevajte uz konstantno mesanije.

Kada mleko dostigne temperaturu

od oko 90 °C, kuvanje nastavite na

stepenu za nastavak kuvanja.

Pustite da kréka oko 50 minuta

Kuvanije pirinca

Posuda: lonac za kuvanje

Temperatura vode: 20 °C

Recept prema DIN 44550:

125 g pirin¢a dugog zrna, 300 g vode | 9
prstohvat soli za ringlu od @ 14,5 cm

oko 2:48 Da 2 Da

Recept prema DIN 44550:

250 g pirinca dugog zrma, 600 g vode i 9
prstohvat soli za ringluod @ 18 ili@ 17 cm

oko 3:15 Da 2. Da

Pecenje stekova od svinjskog buta

Posuda: tiganj za peCenje

PocCetna temperatura steka od buta: 7 °C

Koli¢ina: 3 steka od buta (ukupna tezina oko 9
300 g, debljine oko 1 cm), 15 g suncokreto-
vog ulja zaringluod @ 18 cmili@ 17 cm

oko 2:40 Ne 7 Ne

Pecenje palacinki

Posuda: tiganj za pecCenje

Recept prema DIN EN 60350-2

Koli¢ina: 55 ml smese za svaku palacinku, za 9
ringluod @ 18 cmili@ 17 cm

oko 2:40 Ne 6 ili 6. u zavisnosti Ne
od stepena zapece-

nosti

Fritiranje duboko zamrznutog pomfrita

Posuda: lonac za kuvanje

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretovog ulja, po por- 9
ciji: 200 g zamrznutog pomfrita (npr. McCain

123 Frites Original) zaringlu od @ 18 cmiili @

17cm

Dok temperatura ulja ne postigne Ne 9 Ne
180°C

Ako se testiranje vrSi sa ringlom od @ 18 cm i
nominalnom snagom od 1500 W onda se vreme
pocetka kuvanja produzava za 20 %, a stepen za

nastavak kuvanja se povecava za jedan stepen viSe.
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