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A\ Fontos biztonsagi el6irasok

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készllékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati €s
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ezen készulék csak beépitésre készult.
Vegye figyelembe a specialis szerelési
utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
koral vald alkalmazasra készllt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja felligyelet
nélkll. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.
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Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrél, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Ezt a készlléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, erzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelds személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készilék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulekkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felligyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel$ helyzetben
tolja be a sutbtérbe.Ldsd a tartozékok
leirdsat a hasznalati utasitasban.



Egésveszély!
A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készUlék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a késziléket
és huzza ki a haldzati csatlakozddugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sutépapir hozzaérhet a
fitéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sttépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sutépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szukseges feluletet bélelje ki sUtépapirral.
A sttépapir nem loghat tul a tartozékon.

Egésveszély!
A készUlék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flt6elemeket. Mindig hagyja lehdlni a

készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kozelebe.

A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forro edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbal.

Az alkoholgbzdk meggyulladhatnak a
forrd sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készllék ajtajat. Ne engedijen
gyerekeket a készllék kdzelebe.

A forro sutdtérben 1évé vizbdl forrd vizgdz
képzodhet. Soha ne Ontson vizet
kdzvetlendl a forrd sutbtérbe.

Sérilésveszély!
A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege

megrepedhet. Ne hasznaljon tvegkaparot,
éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,

huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forrd készulékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készulekrészekkel.

Az intenziv nedvesseg aramutest okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A sutbtérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. HUzza
Ki a csatlakozodugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

A karosodasok okai
Figyelem!

Tartozék, folia, sttépapir vagy edény a sitétér aljan: Ne
tegyen tartozékot a sitétér aljara. A sttétér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju féliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt
a sUtétér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.
Hétorlasz alakul ki. A sttési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdil.

Viz a forrd sttétérben: Soha ne dntson vizet kdzvetlenll a
forrd sitétérbe. Vizgdz keletkezik. A hémérsékletvaltozas
miatt megsérilhet a zomanc.

Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sitétérben. A zomanc megséril.

Gyumolcslé: A 1édus gyimolcsos stiteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sutétepsibe. A gyimdlcslé kifrocskdl a
sUt6tepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenyét.

Leh(lés nyitott késziilékajtd mellett : A stSteret csak zart
ajtonal hagyija leh(lni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

Er6sen szennyezett ajtétdmités: Ha az ajtétomités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja mikodés kdzben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajtd témitését.

Készllék ajtaja mint Ul6- vagy rakodofellilet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakodofellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a készulék ajtajan.

Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggéen a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig Utkdzésig tolja be
a sUtétérbe.

A készllék szallitasa: A készlléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készllék sulyat, és letdrhet.



Az On (] siit6je

Itt megismerheti U] siutéjét. Bemutatjuk a kezel&fellletet és az
egyes kezel6elemeket. A sitétérre és a tartozékokra vonatkozé
informaciokat kap.

Kezelofeliilet

Itt talalhatd egy attekintés a kezel&fellletrél. A kialakitas az
adott késziiléktipustdl fligg.
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Magyarazatok

1 Funkcidvalasztd

2 Hé6fokszabalyozd

Héfokszabalyozo

A héfokszabalyozdval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

3 Jelz8ora

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztoval allithatd be a siité fitési modja. A
funkcidvalasztd jobbra vagy balra forgathato.

Ha be van éllitva a kivant f(itési maod, vilagit a stutélampa.

Beallitas Funkcio
0 Ki

O Fels6/also fltés

A slit6 ki van kapcsolva.

A sités csak egy szinten lehetsé-
ges. Siit6formaban vagy tepsiben
sutott siteményekhez, pizzahoz,
illetve sovany marha-, borju- és vad-
sliltekhez ez a beallitas kivaldan
alkalmas. A h§ egyenletesen aram-
lik fentrdl és lentrdl.

Forré leveg6* Egy szinten tud habcsokot és leve-

les tésztat sitni.

Aprositemeényt és leveles tésztat
egyszerre tud sitni két szinten.

A készllék hatoldalan talalhaté
ventilator egyenletesen elosztja a
felllrdl és alulrél jové hét az ételek
koral.

] Feluleti grill, nagy Igy tébb szelet frissensiiltet, virslit,

felllet halat és piritdst készithet. A grillfi-
t6test alatti teljes fellilet felforroso-
dik.
Légkever@s grille- A légkevers grillezés kiléndsen
zés alkalmas hal, baromfi és nagy hus-

darabok grillezésére. A grillf(it6test
és a ventilator felvaltva kapcsol be
és ki. A ventilator elosztja a felme-
legitett leveg6t az ételek kordl.

* F(itési moéd az EN50304 energiahatékonysagi osztaly szerint.

Allasai Funkcio6

° Ki A sité nem fdt.

50-270 H(')’lmérséklet—tarto— H&mérséklet °C-ban.
many

1,2, 3 Grillfokozatok Grillfokozatok a grill,

nagy(™] feliilethez.

1. fokozat = gyenge
2. fokozat = kdzepes
3. fokozat = er@s

Ha a sut6 f(t, a héfokszabalyozo feletti lampa vilagit. A sités
szlinetelésekor kialszik. Néhany beallitasnal nem vilagit.
Grillfokozatok

Fellleti grilinél [7] a héfokszabalyozdval allitson be egy
grillfokozatot.

Jelz6ora

A jelz8oraval legfeliebb 60 perces id6tartamot allithat be. A
jelzédra a sutétdl fuggetlentl mikodik. Konyhai éraként is
hasznalhatd.

Kapcsoloallas Funkcio

. Nulla allas Kikapcsolt allas
Ja) A beallitott id6tartam  Jelzés a beallitott id6 letelte
vége utan

0 -60 Perckijelzés |dékijelz8, percben.

igy allitsa be
Allitsa a jelz86rat a kivant id&tartamra.

Ha az idé letelt

Ha az id§ letelt, hangjelzés hallhato. A kapcsold kikapcsolt
allasba e fordul.



Sutotér
A sUt6lampa a sitétérben talalhatd. A sitét egy hiitéventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Sitélampa
A sitélampa vilagit a sité mikddése kdzben. A funkcidvalasztd

tetszéleges helyzetbe térténd elforgatasaval a slitélampa a sité
felfitése nélkil bekapcsolhato .

Tartozéekok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a sUtétérbe helyezve.

A még jobb sutési eredményhez és a sité még kényelmesebb
kezeléséhez kilonb6z6 kiegészits tartozékok allnak
rendelkezésére.

Tartozékok betolasa

A tartozékok 4 kilonb6z6 magassagban tolhatok be a sitébe.
A tartozékot mindig Utkdzésig tolja be ugy, hogy az ne érjen az
ajtoliveghez.

—
\— /)

Ha a tartozék félig ki van huzva, bekattan. igy kénnyen kiveheti
az ételeket.

A slit6be valo betolasakor ligyelien a kidbldstdésre a tartozék
hatoldalan. Csak igy kattan be megfelelGen.

——

Hiitéventilator

A h(téventilator szilkség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik.

Azért, hogy a mikddést kévetben a sutbtér gyorsabban
leh(ljon, a hitéventilator meghatarozott ideig még mdakodik.

Figyelem!

Hagyja szabadon a szell6ztetd nyilast. Kilénben a sité
talheval.

Utasitas: A tartozék hé hatasara eldeformalddhat. Amikor a
tartozék lehll, visszanyeri az eredeti formajat. Ez nem
befolyasolja a mikddést.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sutbtepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A sit6tepsi betolasanal
Ugyeljen, hogy a sit6tepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkez8 esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsérilhetnek.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjik, adja meg a HEZ szamot.

Rostély

Edényekhez, stiteményformakhoz,
sliltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(itétt ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
sut6ajto felé és hajlattal lefelé
~—tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus siteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(itott ételekhez vagy sul-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kdzvetle-
ndl a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenyét a letompi-
tott élével a stdajto felé tolja be.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészit6 tartozékokat a vev8szolgalatnal vagy a
szakkereskedésekben vasarolhat. Brosurainkban vagy az
interneten szamos, az On siit6jéhez megfeleld terméket talal. A
kiegészitd tartozékok készlete és online rendelhetéségiik
orszagonként valtozé. Ezzel kapcsolatban az utmutatékban
talal informaciokat.

Nem minden kiegészit6 tartozék alkalmas minden készilékhez.
Vasarlaskor mindig adja meg készlléke teljes nevét (E-szam).

Kiegészité tartozékok HEZ-szam Funkcio
Rostély HEZ 434000 Edényekhez, siteményformakhoz, sultekhez, grillszeletekhez
és mélyh(itott ételekhez.
Aluminium sut6tepsi HEZ 430001 Sliteményekhez és aprositeményekhez.
A siit6tepsit a letompitott élével a sitdajtd felé tolja a sitdbe.
Zomancozott siitétepsi HEZ 431001 Sliteményekhez és aprositeményekhez.
A sUt6tepsit a letompitott élével a sitdajto felé tolja a sitébe.
Univerzalis serpenyd HEZ 432001 Lédus siiteményekhez, aprésiteményekhez, mélyh(itott ételek-

hez és nagy slltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhato.

Az univerzalis serpenyébt a letompitott élével a siitéajto felé tolja
a sltébe.




Siit6ajté - Tovabbi biztonsagi intézkedések
Hosszabb sitési id6 esetén a sit6ajto felforrosodhat.

Az els0 hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt el6szor készitene
ételt a stt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

A sito felfiitése

Az Uj szag megszlintetéséhez flitse fel az Ures, zart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsé fités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a sit6térben csomagoldanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a siité melegszik.

A suto beallitasa

A sUt6 beadllitasara kilonb6z8 lehetéségei vannak. Innen
megtudhatja, hogyan éllithatja be a kivant f(itési modot és a
hémérsékletet vagy a grillfokozatot.

Flitési modok és hémérséklet

Példa az abran: Felsé/also flités 190 °C.

1. A funkcidvalasztoval allitsa be a kivant flitési modot.

50

200 150

Amennyiben gyermek tartézkodik a kdzelben, a sitd
mUkodtetésekor fokozott dvatossag szikséges.

Ezenfelll rendelkezésre all egy védéeszkdz, amely
megakadalyozza a sit6ajtd kdzvetlen megérintését. Ez a
kiegészit6 tartozék( 440651) az lgyfélszolgalaton kaphato.

1. A funkcidvalasztéval dllitsa be a felsé/alsé flitést (Z.
2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sttét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy puha térléruhaval.

2. A héfokszabalyozdéval be tudja allitani a kivant h6mérsékletet
vagy a grillfokozatot.

A sit6 elkezd f(teni.

Siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciovalasztét a nulla allasba.

Beallitdsok modositasa

A flitési mod, hémérséklet és grillfokozat sziikség szerint
modosithato.



Apolas és tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a sitd sokaig szép és
mikodddképes marad. Az alabbiakban bemutatjuk, hogyan
apolja és tisztitsa megfeleléen a siitét.

Utasitasok
m Kiilénb6z8 anyagok, mint Gveg, mldanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a sité el6lapjan.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
sttélampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrdzidvédelmet.

Tisztitoszerek

Tartozékok

Aztassa be meleg mosogatdszeres vizbe.
Kefével vagy szivaccsal tisztitsa meg.

Aluminium
siitotepsi
(opcionalis)

Ne tisztitsa mosogatdégépben. Soha ne hasz-
naljon sUtétisztitot. A karcolasok elkerlilése
érdekében a fémfellletet soha ne érintse meg
késsel vagy mas éles targgyal. Némi mosoga-
toszerrel és nedves Uvegtorl kenddvel vagy
mikroszalas torl6kenddvel vizszintes, nem tul
erdés mozdulatokkal tisztitsa. Puha torl6kendd-
vel tordlje szarazra. Ne hasznaljon surolészert,
karcold szivacsot vagy durva térlékendét.
Masképpen megkarcoldédhatnak.

Gyerekzar
(opcionalis)

Amennyiben a sUtéajtéra fel van szerelve gye-
rekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani. Valamen-
nyi mlanyag alkatrészt aztassa be meleg

Annak érdekében, hogy a kilénbdzb feliiletek ne sériljienek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl addddan, vegye
figyelembe a kovetkez6 adatokat.

A siit6 tisztitasakor
m ne hasznaljon éles vagy surolé tisztitdszert,

= magas alkoholtartalmu tisztitészert,

m suroldszivacsot,

m nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatégépben.

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.

Kezelbfelllet

Forré mosogatodszeres viz:

Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha ken-
dbvel szaritsa meg. Ne hasznaljon Uvegtiszti-
tot vagy lvegkapardt a tisztitashoz.

Nemesacél
felliletek

Meleg mosogatdszeres vizzel és puha torl6-
kendd@vel tisztithatd. A nemesacél fellleteket
mindig szaliranyban tordlje. Masképpen meg-
karcolédhatnak. Puha torl6kendével torélje
szarazra. Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-,
keményit6é- és tojasfehérje-maradvanyokat. Ne
hasznaljon suroldszert, karcold szivacsot vagy
durva torl6kendét. A nemesacél el6lapok
polirozasahoz specialis nemesacél-tisztitd
szerek hasznalhatdk. Vegye figyelembe a
gyartd utasitasait. Specialis nemesacél-tisztitd
szerek a vevdszolgalatnal vagy a szakkeres-
kedésekben kaphatok.

Zomancozott
felliletek és
lakkozott felli-
letek

Némi mosogatdszerrel és nedves torl6kendd-
vel torolje le. Puha torl6kendbvel torélje sza-
razra.

Forgatdgom- Némi mosogatdszerrel és nedves térl6kends-

bok vel tordlje le. Puha torl6kenddével t6rélje sza-
razra.

Uvegtabla Ablaktisztitd szerrel tisztitsa meg. Ne hasznal-
jon agressziv tisztitdszert vagy éles fémtargya-
kat. Ezek megkarcolhatjak és karosithatjak az
Uvegtabla fellletét.

Tomités Nedves torl6kendével tordlje le. Puha torl6-

kend@vel torélje szarazra.

A siit6 belseje

Meleg mosogatdszeres vagy ecetes viz. Erés
szennyez&dés esetén csak a kihdilt fellileten
hasznaljon sitétisztitot.

A sitélampa
livegburaja

Némi mosogatdszerrel és nedves torl6kendo-
vel t6rélje le. Puha torl6kenddvel tordlje sza-
razra.

mosogatdszeres vizbe, és tisztitsa meg szi-
vaccsal. Puha torl6kenddével torolje szarazra.
Erés szennyez8dés esetén a gyerekzar nem
mikodik megfeleléen.

A készllék apolasaval és tisztitasaval kapcso-
latos tudnivalok a f6z&felllet hasznalati utmu-
tatdjaban talalhatok.

Fozofeliilet

Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A sitének le kell hdlnie.

Az allvanyok kiakasztasa:

1. Alul hdzza ki az allvanyt és egy kissé huzza el6re. Huzza ki a
rogzitényilasbdl az allvany also részén 1évé
hosszabbitdszdgeket (A abra).

2.Véqgll hajtsa fel az allvanyt és dvatosan vegye ki (B abra).

E
0&. .
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Tisztitdszeres mosogatdszivaccsal tisztitsa meg az allvanyokat.
Makacs szennyez8dések eltavolitdsahoz hasznaljon kefét.

Az allvanyok beakasztasa:

1. A két horgot dvatosan helyezze a felsd furatokba. (A-B abra)

B]
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A Hibas 6sszeszerelés:!

Soha ne mozgassa az allvanyt, miel6tt a két horog teljesen
beakadt volna a felsé furatokba. A zomanc megsériilhet és
lepattogzodhat (C abra).

2. A két horognak teljesen be kell akadnia a felsé furatokba.
Ekkor az allvanyt lassan és dvatosan lefelé mozgatva
akassza be az also furatokba (D abra).

3. Mindkét allvanyt akassza be a sité oldalfalaiba (E abra).

A megfeleléen Osszeszerelt allvanyok esetén a két felsé
betoldsi magassag kozotti tavolsag nagyobb.
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A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtod
kiakaszthato.

A sUt6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszelbkarral rendelkeznek.
Ha a reteszel8kar le van hajtva (A abra), a sit6ajtoé biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a sit6ajtd
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csukldpantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sérilésveszély!

Ha a csuklc’)pé.ntok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teliesen le legyenek hajtva, ill. a sttéajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajté kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sit6ajtot.
2. A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sUt6ajtot (tkozésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtét és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A siUtéajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A siit6ajtd beakasztasanal Ugyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba kertljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell

3.Mindkét reteszel6kart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
siitéajtot.

A\ serillésveszély!
Ha a siit6ajtd véletlenll kiesik vagy egy csuklépant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az Ggyfélszolgalatot.



Ajtolapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdsag érdekében a sitbajtd Gveglapjai
kiszerelhet6k.

Kiszerelés

1. Akassza ki a siit6ajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2.Huzza le a sUt6ajto felsd burkolatat. Ehhez kdzben ujjaval
nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A abra).

3.Emelje meg a legfelsé lapot és huzza ki (B abra).

A lapokat ablaktisztitdszerrel és puha térlével tisztitsa meg.

A Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Beszerelés

Beszerelésnél Gigyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel lefelé a
Lright above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).

2.Tolja be a legfelsé lapot ferdén hatrafelé a két tartdéba. A sima
felletnek kell kivil lennie. (B abra)

3.Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sUt6ajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a siit6t, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Mit tegyunk meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprosagrol
van sz06. Miel6tt hivna az Ugyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlleg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha az étel elkésziiltekor az eredmény nem megfeleld, kérjlk,
olvassa el fejezetet. Az ételek elkészitéseét probakonyhdnkban
végeztik. Itt hasznos Otleteket és informacidkat talal a f{6zéshez
és sltéshez.

Hiba Lehetséges ok Elharitas/informaciok

A biztositék Ellenérizze a biztositékszek-
meghibasodott. rényben, hogy a biztositék
meghibasodott-e.

A sUté nem
mukodik.

Figyelem!

Ha a csatlakozékabel megsériil, csak a gyartd, a vevészolgalat
vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti ki.

A fedélen lévé sutdolampa cseréje

Ha a sut6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé pétégd

az Ugyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.

Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megel6zése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg sutébe.

2. Az (ivegburat balra forgatva csavarja ki.

Aramkimara- Ellenérizze, hogy a konyhai

das. vilagitas, illetve mas kony-
hai készllékek miikddnek-
e.

A sité nem f(it. Por van az érint- Forditsa a kapcsoldkat

kez6 részeken. néhanyszor jobbra és balra.

A Aramiitésveszély!
A nem szakszerlen végzett javitasok veszélyesek. Javitasokat
csak vev@szolgalatunk szakemberei végezhetnek.
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3. A lampat ugyanolyan tipusu lampaval poétolja.



4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a torl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On készillékét javitani kell, vevSszolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast
mar csak azért is, hogy elkerlljik szerviztechnikusaink
szlikségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyujthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
sutéajto oldalan talalja. Hogy szikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készlilékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Uvegbura

A sérilt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel6 (ivegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphato. Adja meg készliléke E-szamat és
FD-szamat.

Ugyfélszolgalat &

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakképzett szerelOk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készilékéhez.

Energiamegtakaritasi és kornyezetbarat otletek

Itt 6tleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg siités
kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja készlilékét
megfeleléen.

Energiamegtakaritas

A sutét csak akkor melegitse el§, ha azt a recept vagy a
hasznalati Utmutaté tablazata elGirja.

Hasznaljon so6tét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sUt6formakat. Ezek kiléndsen jol veszik fel a hét.

F&zés vagy sltés kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
stt6ajtot.

Ha tobbféle sliteményt készit, azokat legjobb egymas utan
sttni. A sit6 még meleg. Igy a masodik stitemény siitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sutéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a stté mintegy 10 perccel a
parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhato, a maradékhét
hasznalva a készre parolashoz.

Artalmatlanitas kdrnyezetbarat médon

A csomagolast kdrnyezetbarat modon artalmatlanitsa.
Ez a készllék az elhasznalt vilamossagi és
elektronikai készlilékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az iranyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Szallitasi utasitasok

A késziilék minden mozgathatd részét rogzitse
ragasztoszalaggal, amely kés6ébb nyom nélkil eltavolithatd. Az
Osszes tartozek (pl. sttbtepsi) szélét boritsa be vékony
kartonnal, és tolja 6ket a megfeleld rekeszbe, nehogy a
készilék megsériljon. Helyezzen kartont vagy hasonld anyagot
az el6- és hatlap kdzé, nehogy az Uivegajtd belsd oldala
megutédjon. Egy ragasztdszalag segitségével rogzitse a
stt6ajtot a készllék oldalfalaihoz.

Orizze meg a készllék eredeti csomagolasat. Csak az eredeti

csomagolasban szallitsa a készliléket. Ugyeljen a
csomagolason talalhato nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj védécsomagolasba, hogy megfeleld
védelmet biztositson az esetleges szallitasi karokkal szemben.

A készuléket fligg6leges helyzetben széllitsa. Ne fogja meg a
késziiléket az ajtéfogantyinal vagy a hatlap csatlakozasainal,
mert azok megsérilhetnek. Ne helyezzen nehéz targyakat a
késziilékre.
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Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek €s azok optimalis beadllitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik f(itési mod és
hémérséklet a legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrol és arrdl, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

A tablazatban lév6 értékek mindig a hideg és Ures sutétérbe
vald betolasra érvényesek.

Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki sttépapirral.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészitd tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev@szolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
siit6térbdl, amelyre nincs sziksége.

Mindig hasznaljon edényfogdt, ha a forrd tartozékot vagy az
edényt kiveszi a sttétérbdl.

Tortak és siitemények

Siités egy szinten

Sitemények és tortak sltéséhez a felsé/alsé fiitési méd & a
legjobb.

A 2D forrd levegd (2] alkalmazasakor a tartozékokat az alabbi
betolasi magassagokra tolja be:

Sitemények stiteményformaban: 2. szint
Sitemény sitétepsin: 3. szint

Tobb szinten valo siités
Hasznalja a forré levegét [&.

Betolasi magassagok 2 szinten valo siitéskor:
univerzalis serpenyd: 3. szint
stt6tepsi: 1. szint

Az egyidejlileg a siit6be tett ételeknek nem kell ugyanakkor
készen lennilk.

A tablazatokban megtalalhatd az ételvalaszték.

Utasitas: Ne helyezze az élelmiszert kdzvetlendl az aluminium
sUt6tepsire. Bélelje ki az aluminium sit6tepsit sttépapirral.

Sutéformak:
A soOtét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony fali fémbdl készllt vilagos sttéforma vagy Uveg
siit6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sttemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilénb6zé stitemények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis flitési mod. Hémérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétél és mindségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El&szor prébalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legk&zelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecsdkken.

Kiegészité informaciok a Tippek siitéshez fejezetben talalhatok
a tablazatok utan.

Formaban siilt siitemények Forma Magassag Filitési Hémérséklet, ldétartam,
mad °C perc

Kevert tészta, egyszerd kugléf-/ koszoru-/ négy- 2 160-180 50-60
szogletes sutéforma

Kevert tészta, finom (pl. omlds sitemény) kugléf-/ koszoru-/ négy- 2 O 155-175 65-75
szogletes sutéforma

Omlods tésztalap széllel kerek sUt6forma 1 (| 160-180 30-40

Tortalap kevert tésztabol gyimoélcsos siitéforma 2 O 160-180 25-35

Piskotatorta kerek sitéforma 2 (] 160-180 30-40

Gyumolcs- vagy turoétorta, omlds tészta* sotét, kerek sttéforma 1 (| 170-190 70-90

GyUmolcsds finom sltemény, kevert tésztabol kerek stt6forma 2 O 150-170 55-65

Pikans sttemény* (pl. omlds torta, hagymatorta) kerek stt6forma 1 (| 180-200 50-60

* A sUteményt kb. 20 percig hagyja a készilékben kihdlni.

Siitemény a siit6lapon Tartozék Magassag Fiitésiméd Hoémérséklet, °C Idétartam, perc
Eelvert vagy kelt tészta, szaraz toltelék- univerzalis serpenyd: 3 (| 160-180 25-35
e

Kevert vagy kelt tészta |édus téltelékkel univerzalis serpenyé: 3 (| 140-160 40-50
Piskotatekercs (el6melegités) univerzalis serpenyd: 2 g 170-190 15-20

Kelesztett fonott kalacs, 500 g liszt univerzalis serpenyd: 3 ES 150-170 25-35
Plspokkenyér, 500 g liszt univerzalis serpenyé: 3 (] 160-180 50-60
Plspokkenyér, 1 kg liszt univerzalis serpenyé: 3 (i 150-170 90-100

Rétes, édes univerzalis serpenyd: 2 (| 180-200 55-65

Pizza univerzalis serpenyé: 3 (] 180-200 20-30
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Kenyér- és zsemlefélék

Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenll a forrd sitdbe.

Amennyiben nincs masként megadva, kenyérsiitéshez mindig

melegitse el6 a sitét.

Kenyér- és zsemlefélék Tartozék Magassag Fiitésimod Homérséklet, Id6tartam,
°C perc
Kelesztett kenyér, 1,2 kg liszt Univerzalis serpenyd: 2 O 270 8
190 35-45
Kovaszos kenyér, 1,2 kg liszt Univerzalis serpenyé: 2 O 270 8
190 35-45
Zsemle (pl.: rozsos zsemle) Univerzalis serpenyd: 2 O 200-220 20-30
Aprosilitemény Tartozék Magassag Fiitési mod Hoémérséklet, °C Id6tartam, perc
Aproésitemény univerzalis serpenyd: 3 (| 150-170 10-20
aluminium sut6tepsi* + 1+3 130-150 25-35
univerzalis serpeny&**
Habcsok univerzalis serpenyd: 3 70-90 125-135
Képvisel&fank univerzalis serpenyd: 2 O 200-220 30-40
Mandulas habcsok univerzalis serpenyd: 3 O 110-130 30-40
aluminium sitétepsi* + 1+3 100-120 35-45
univerzalis serpeny&**
Leveles tészta univerzalis serpenyd: 3 180-200 20-30
aluminium sutétepsi* + 1+3 180-200 30-40

univerzalis serpeny6**

* Kiegészitd sitétepsik az Ggyfélszolgalaton vagy a szakkereskedésben kaphatok.
** Két szinten valo sttéskor az univerzalis serpeny6t mindig tolja be a sutétepsi folé.

Sltési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sUtési tablazatokban bemutatott hasonlé stitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készllt stitemény atsiilt-e:

A receptben megadott siitési id§ vége elbtt mintegy 10 perccel szurjon a tészta legma-
gasabb pontjaba egy fogpiszkalot. Ha a tészta nem ragad ra a fogpiszkaldra, akkor a
sitemény kész.

A sltemény dsszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
sttéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A silitemény k6zépen szépen feljétt, de a
szélén alacsony maradt.

A kerek sut6formak peremét ne kenje ki. Sltés utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-
meényt.

A sUtemeény felll tul sotét.

Alacsonyabb szintre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a siiteményt vala-
mivel hosszabb ideig slUsse.

A sltemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész sliteménybe. Ezutan locsolja meg gylimolcslével
vagy alkoholos itallal. A kovetkez8 alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb hémér-
sékletet, és allitsa rovidebbre a sitési id6t.

A kenyér vagy a sltemény (pl. turétorta)
jol néz ki, de belll nyulds (ragacsos, csi-
kokban vizes).

A kovetkez alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-

ten slsse valamivel hosszabb ideig. A [édus toltelékkel készil§ siteményhez siisse meg
elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra a tol-
teléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sitési id6t.

A sltemény egyenetlendl pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a stitemény valamivel egyenletesebben fog
pirulni. Kényes sliteményt a felsé/also flitéssel (2 slissén egy szinten. A kilégd siitépapir
is befolyasolhatja a légkeringetést. A siit6papirt mindig a tepsi méretére vagija le.

A gylmolcsds sltemény alja tul vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a sliteményt.

A gyumolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznalja a mélyebb univerzalis serpenyét (ha van).

Kelesztett zsemle sitésekor a darabok
osszeragadnak.

A zsemlék kozott kortlbellil 2 cm tavolsagot kell tartani. igy lesz elegendd hely, hogy a
zsemlék megkeljenek és egyenletesen siljenek.

Ha két szinten szeretne stni.

Tobb szinten valo sitéskor mindig a forrd levegét [&] hasznalja. Az egyidejlileg a sitébe
tett ételeknek nem kell ugyanakkor készen lennitk.

Lédus siitemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sitéskor vizgdz keletkezhet. A vizg6z az ajtd felett tavozik. A vizgéz lecsapddhat a kez-
el6fellleten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.
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Hus, szarnyas, hal

Edény

Barmilyen héallé edény hasznalhatd. Nagy sultekhez jo az
univerzalis serpenyd is.

Legmegfelel6bbek az tvegbdl késziilt edények. Ugyeljen ra,
hogy a sutéedény fedele illeszkedjen és j6l zarddjon.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb
folyadékot.

A nemesacélbdl késziilt sitéedényeknél a piritas nem olyan
er@s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sitési
id6t.

A tablazatokban szereplé adatok:

Edény fedd nélkil = nyitott

Edény fedGvel = zart

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye.

A forrd lvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos
vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Siiltek

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan
kb. 2 cm folyadék legyen.

Parolt slltekhez béven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 -

2 cm folyadék legyen.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatél és az edény
anyagatol. Ha zomancozott slitéedényben készit hust, valamivel
tobb folyadékra van szikség, mint az Gvegedények esetében.

A nemesacélbdl készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban 6 és kevésbé pirul meg.

Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb sutési id6t
hasznaljon.

Tudnivalok a grillezéshez

Mindig zart sttében grillezzen.

Melegitse el6 a grillt kb. 3 percig, miel6tt a rostélyra teszi a
grillszeleteket.

A grillszeleteket helyezze kdzvetlenll a rostélyra. Ha egyetlen
grillszeletet sut, azt legjobb a rostély kézepére tenni. Az
univerzalis serpeny6t pedig tolja be az 1. szintre. Ez felfogja a
hislevet, és a sté tisztabb marad.

A sitbtepsit vagy az univerzalis serpeny6t ne tolja be a 4.
szintre. Magas hémérsékletnél eldeformalédhatnak, és
kihuzaskor karosithatjak a sut6teret.

A grillszeletek lehetéleg egyforma méretliek legyenek. Igy
egyenletesen pirulnak meg, és finom szaftosak maradnak. A
frissensulteket csak grillezés utan sézza meg.

A grillszeleteket a megadott id6 %5-a utan forditsa meg.

A grillfit6test folyamatosan be- és kikapcsol. Ez normalis. A be-
és kikapcsolas gyakorisaga a bedllitott grillfokozattdl fligg.
Hus

Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

Amikor a sult elkészdlt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
sttében pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

A sllt hatszint f6zés utan tekerje alufdliaba és hagyja 10 percig
a sltében pihenni.

A bérds sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siltet
el6szor bérével lefelé tegye az edénybe.

Hus Suly Tartozék és edény Magassag Flitési mod Hoémeérséklet Idétartam,
°C, grillfokozat perc

Marhahus

Marhastilt 1,0 kg zart 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Bélszin, rézsaszin 1,0 kg nyitott 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Sult hatszin, rozsaszin 1,0 kg nyitott 1 230-250 50

Steak, 3 cm, rozsaszin rostély + univerzalis 4+1 ™ 3 15

serpenyd

Borjuhus

Borjusdlt 1,0 kg nyitott 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 ] 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Sertéshus

bdr nélkdl (pl . tarja) 1,0 kg nyitott 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

b6rés sult (pl . lapocka) 1,0 kg nyitott 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Pacolt fustolt karaj csonttal 1,0 kg zart 1 (| 210-230 80

Baranyhus

Baranycomb csont nélkll, kbéze- 1,5 kg nyitott 1 170-190 120

pesen atsutve

Daralt hus

Fasirt kb. 7560 g  nyitott 1 180-200 70
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Hus Suly Tartozék és edény Magassag Flitési mod HoOmeérséklet Idétartam,
°C, grillfokozat perc

Virsli
Virsli rostély + univerzalis 4+1 ™ 3 15
serpenyd
Baromfi Kacsa vagy liba sltésekor szurja fel a szarny alatti bért, hogy a
A tablazatban megadott értékek hideg sitébe vald zsir kifolyhasson.
behelyezésre vonatkoznak. A baromfit mellsd oldalaval lefelé tegye a rostélyra. Az
A tablazatban megadott stlyok a toltelék nélkili, sttésre egészben sutott baromfit a sltési idd kétharmadanal forditsa
el6készitett baromfihlsra vonatkoznak. meg.

A baromfi kiléndsen ropogds barna lesz, ha a sitési id6 vége

Ha kdzvetlendl a rostélyon grillezi a hust, tegye be az e ., . :
felé vajjal, sdsvizzel vagy narancslével keni meg.

univerzalis serpeny6t az 1. szintre.

Baromfi Suly Tartozék és edény Magassag Ftési mod HoOémérséklet, Id6tartam, perc
°C, grillfokozat

Fél csirke, 1-4 darab darabja 400 g rostély 2 210-230 40-50

Darabolt csirke darabja 250 g rostély 3 210-230 30-40

Csirke, egész, 1-4 darab darabja 1 kg rostély 2 200-220 55-85

Kacsa, egész 1,7 kg rostély 2 170-190 80-100

Liba, egész 3,0 kg rostély 2 160-180 110-130

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 180-200 80-100

2 pulykacomb darabja 800 g rostély 2 180-200 80-100

Hal burgonyat vagy egy kisméretd, siitésallé edényt a haslregbe,

A haldarabokat a megadott id6 24-a utan forditsa meg. hogy a hal stabilabban alljon.

Nem kell megforditania az egész halat. Az egész halat hasaval
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sitébe. Helyezzen egy fél

Ha kdzvetlenll a rostélyon grillez, tolja be a sitbtepsit az
1. szintre. Ez felfogja a hal levét, és a sit6 tisztabb marad.

Hal Suly Tartozék és  Magassag Flitési mod Homérséklet °C- Idétartam, perc
edény ban, grillfokozat
Hal, egész darabja 300 g rostély 3 ™ 2 20-25
1,0 kg rostély 2 190-210 40-50
1,5 kg rostély 2 180-200 60-70
Szeletelt hal, pl. kottlet darabja 300 g rostély 4 ] 2 20-25

Tippek sutéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin- Az adatokat a legkdzelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

csenek adatok a tablazatban. szabbitsa meg az idét.
Hogyan allapithatd meg, hogy a sult Hasznaljon hushémérbt (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-
elkészilt-e. bat“. Nyomja meg a kanallal a slltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a

nyomasnak, meég slsse egy darabig.

A sUlt tul s6tét és a bdr helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet.
égett.

Ha a sllt j6l néz ki, de a martas megé- Valasszon a kdvetkezd alkalommal kisebb sitéedényt, vagy adjon hozza tobb folyadé-
gett. kot.

Ha a sUlt j6l néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-
gos és vizizd. dékot.

A sult felontésekor vizgdz keletkezik. Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg6z nagy része a gbzrésen at tavozik. A vizg6z
lecsapoddhat a hlivdsebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-
vizként lecsepeghet.
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Felfujtak, gratinirozott ételek, piritos

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpenyét is az 1. szintre. A sUt6 tisztabb marad.

Az edényt mindig allitsa a rostélyra.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatol és a felfujt
magassagatol. A tablazatban megadott értékek csak
iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Magassag Fiitési mod Hémérséklet °C-ban Idétartam, perc
Felfujtak

Felfujt, édes felfujt forma = 170-190 50-60
Tésztafelfujt felfujt forma () 210-230 25-35

Felfajt

Burgonyafelfujt nyers hozzavalokbol felfujt forma 2 150-170 50-60

max. 2 cm magas

Pirités

Kenyérpiritas, 12 darab rostély ] 4-5

Piritds atsiitve, 12 darab rostély ] 5-8

Késztermékek
Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitdsokra.

Ha a tartozékokat kibéleli sutépapirral, Ggyeljen ra, hogy a
sttépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A
papir nagysagat igazitsa az ételhez.

A 16zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.
El6zetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal
el6fordulhat.

Etel Tartozék Magassag Fiitési mod Hoémérséklet, °C Idétartam, perc
Rétes gylmolcstoltelékkel univerzalis serpenyd: 3 180-200 40-50
Hasabburgonya univerzalis serpenyd: 3 O 210-230 25-30
Pizza rostély 2 = 200-220 15-20
Pizzas bagett rostély 2 190-210 15-20

Megjegyzés

Mélyfagyasztott ételek sltésekor az univerzalis serpenyé deformalddhat. Ennek az az oka, hogy a tartozék nagy hémérséklet-
kildnbségeknek van kitéve. A deformaldédas még a sutési folyamat kdzben eltlinik.

Specialis ételek
A kelt tészta és a hazi készitésd joghurt nagyon jol elkészithetd
alacsony hémérsékleten.

Vegye ki a tartozékokat a sitétérbdl.
Joghurt elkészitése

1.F6zzd6n fel 1 liter tejet (3,5% zsirtartalom), majd hitse le
40 °C-ra.

2.Adjon 150 g (h(it6tt) joghurtot a tejhez, és keverje el
alaposan.

3.Toltse kis zarhatd joghurtos tUvegekbe, és fedje le frissentartd
foliaval.
4.Helyezze az livegeket a rostélyra, és tolja be az 1. szintre.

5. Allitsa a sttési hémérsékletet 50 °C-ra, és az el6irds szerint
folytassa lépéseket.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye héalld
keramiaedénybe és fedje le.

2.Melegitse el6 a sutét az elbiras szerint.
3.Csukja be a sutdajtot, és kelessze a kelt tésztat a stutében.

Etel Edény Fiitési mod Hémérséklet Id6tartam

Joghurt Zarhatd joghurtos 1 (] 50 °C 6-8 6ra
dvegek

Kelt tészta kelesztése A héallé edényt tegye a sutétér ] 50 °C-ra melegitse el8 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a késziiléket, és 20-30 perc
helyezze a kelt tésztat a
sutébe
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Felolvasztas Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye egy

fx . ) N il g megfeleld edényben a rostélyra.
A felolvadasi id6 az élelmiszer fajtajatdl és mennyiségétdl figg. 9 y y

Kérjik, vegye figyelembe a gyart6 altal a csomagolason A szamyast mellére fekletve tegye a tanyerra.

feltlintetett informaciokat.

Mélyhlitott aru Tartozék Magas- Fltési H6émérséklet

sag mod
pl. tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo- Rostély 2 A héfokszabalyozé
natu tortak, gyimolcsok, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle, kikapcsolt allapotban
sttemények és mas pékaruk marad
Aszalas Az univerzalis serpenyét tolja a 3. szintre,

a rostélyt az 1. szintre.
Az univerzalis serpeny6t és a rostélyt bélelje ki stté- vagy
pergamenpapirral.

A nagyon lédus gyimolcsét vagy zdldséget tobbszor forditsa

Csak kifogastalan gyimolcsot és zdldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja a gyiimdlcso6t és zoldséget 6l lecsepegni, majd szaritsa

meg. meg. Az aszalt gyimodlcsot és zoldséget szaritas utan azonnal
valassza el a papirtol.

Gylumolcs és zdldség Magassag Fiitési méd Homérséklet, °C Idétartam, ora

600g almakarika 1+3 80 kb. 5

800g kortehasab 1+3 80 kb. 8

1,5 kg szilva 1+3 80 kb. 8-10

200 g konyhai fliszer, tisztitott 1+3 80 kb.12

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els@sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru

és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom, (kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok A sltés idejét korlatozza a leheté legrdvidebbre.

Az ételt csak aranysargara susse, ne tul sététre.
A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.
Siités: Fels6/also sitéssel max. 200 °C.

A 3 dim. forro levegbvel vagy forrd levegével max.180 °C.

Aprositemény Fels6/also sitéssel max. 190 °C.
A 3 dim. forrd leveg&vel vagy forrd levegével max.170 °C.
A tojas vagy a tojassargaja csokkenti az akrilamid képz&dését.

Sité - hasabburgonya Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a sitdtepsin. Legalabb 400 g-ot stissén
siit6tepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki
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Probaételek

Ezek a tablazatok min&ségellendrzd intézetek szamara
késziiltek a kilonbozé készilékek ellenérzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.
Sités

Sités két szinten
Az univerzalis serpenyét mindig a sitétepsi f61é helyezze.

Kinyomos sitemény (pl. kinyomos fank cukorsziruppal):
Az egyidejlileg a siit6be tett ételeknek nem kell ugyanakkor
készen lennilk.

Almas lepény, 1. szint:

Mddositsa a sotét kerek sit6forma pozicidjat, atldsan tolja be.
Almas lepény, 2. szint:

Moddositsa a sotét kerek sitéforma poziciojat.

Sltemények a fém, kerek sitéformaban:

Felsé/alsé flitéssel E az 1. szinten siisson. A rostély helyett
hasznalja az univerzalis serpenyét, és arra tegye a kerek
sttéformat.

Etel Tartozék és edény Magassag Fiitési méd Hoémérséklet, °C Id6tartam, perc
Kinyomos stitemény univerzalis serpenyd: 3 (] 150-170 20-30
aluminium sitétepsi* + uni-  1+3 140-160 30-40
verzalis serpeny§**
Aprositemény univerzalis serpenyd: 3 = 150-170 25-35
Aproésitemény, melegitse el§ aluminium sUtétepsi* + uni-  1+3 140-160 25-35
verzalis serpeny8**
Vizespiskota kerek siut6forma 2 O 160-180 30-40
Almas lepény univerzalis serpenyd + 2 1 = 190-210 70-80
kerek sut6forma & 20 cm***
2 rostély* + 2 kerek sité- 1+3 180-200 70-80

forma @ 20 cm***

* Tovabbi tartozékok kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésekben vagy a vev8szolgalatnal kaphatok.
** Két szinten valo sitéskor az univerzalis serpeny8t mindig tolja be a sutétepsi folé.

*** A stteményformakat atlosan elhelyezve dllitsa a tartozékra.

Grillezés

Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpenyét. Igy felfogja a folyadékot, és a
st tisztabb marad.

Etel Tartozék és edény Magassag Fiitési mod Grillfokozat Idétartam, perc
Kenyérpiritas rostély 4 ] 3 Vo-2

10 perc elémelegités

Hamburger fasirt, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 ] 3 25-30

elémelegités nélkul penyd

* Az id6tartam 25-anal forditsa meg
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	hu Használati utasítás
	Beépíthető sütő
	HBN211.4

	Tartalomjegyzékhu Használati utasítás
	: Fontos biztonsági előírások
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. Csak így tudja készülékét helyesen és biztonságosan kezelni. A használati és szerelési utasítást őrizze meg a későbbi használathoz vagy a későbbi tulajdonos számára.
	Ezen készülék csak beépítésre készült. Vegye figyelembe a speciális szerelési útmutatót.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...
	Égésveszély!
	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...


	Égésveszély!
	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!
	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.

	Égésveszély!
	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...


	Forrázásveszély!
	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!
	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.

	Forrázásveszély!
	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.


	Sérülésveszély!
	A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.

	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.

	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot



	A károsodások okai
	Figyelem!
	Az Ön új sütője
	Kezelőfelület


	Funkcióválasztó
	Hőfokszabályozó
	Grillfokozatok

	Jelzőóra
	Így állítsa be
	Ha az idő letelt

	Sütőtér
	Sütőlámpa
	Hűtőventilátor
	Figyelem!
	Tartozékok
	Tartozékok betolása
	Utasítás



	Kiegészítő tartozékok
	Sütőajtó - További biztonsági intézkedések
	Az első használat előtt
	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.



	A tartozékok tisztítása
	A sütő beállítása
	Fűtési módok és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a kívánt fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval be tudja állítani a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	Sütő kikapcsolása
	Beállítások módosítása



	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	A sütő tisztításakor



	Állványok ki­ és beakasztása
	Az állványok kiakasztása:
	1. Alul húzza ki az állványt és egy kissé húzza előre. Húzza ki a rögzítőnyílásból az állvány alsó részén lévő hosszabbítószögeket (A ábra).
	2. Végül hajtsa fel az állványt és óvatosan vegye ki (B ábra).

	Az állványok beakasztása:
	1. A két horgot óvatosan helyezze a felső furatokba. (A-B ábra)
	: Hibás összeszerelés:!
	2. A két horognak teljesen be kell akadnia a felső furatokba. Ekkor az állványt lassan és óvatosan lefelé mozgatva akassza be az alsó furatokba (D ábra).
	3. Mindkét állványt akassza be a sütő oldalfalaiba (E ábra).



	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtót és húzza ki (B ábra).

	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).
	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Mindkét reteszelőkart hajtsa vissza (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtólapok ki­ és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót, és fektesse a fogantyúval lefelé egy konyharuhára.
	2. Húzza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez közben ujjával nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A ábra).
	3. Emelje meg a legfelső lapot és húzza ki (B ábra).
	4. Emelje meg a lapot és húzza ki (C ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. A lapot ferdén hátrafelé tolja be (A ábra).
	2. Tolja be a legfelső lapot ferdén hátrafelé a két tartóba. A sima felületnek kell kívül lennie. (B ábra)
	3. Tegye fel a burkolatot, és nyomja rá.
	4. Akassza vissza a sütőajtót.

	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	: Áramütésveszély!
	Figyelem!



	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura
	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Energiamegtakarítási és környezetbarát ötletek
	Energiamegtakarítás


	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Szállítási utasítások
	Ha az eredeti csomagolás már nem áll rendelkezésre
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütés egy szinten
	Több szinten való sütés
	Utasítás
	Sütőformák:
	Táblázatok



	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Tudnivalók a grillezéshez
	Hús
	Baromfi
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, gratinírozott ételek, pirítós
	Késztermékek
	Megjegyzés
	Mélyfagyasztott ételek sütésekor az univerzális serpenyő deformálódhat. Ennek az az oka, hogy a tartozék nagy hőmérséklet- különbségeknek van kitéve. A deformálódás még a sütési folyamat közben eltűnik.


	Speciális ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5% zsírtartalom), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Adjon 150 g (hűtött) joghurtot a tejhez, és keverje el alaposan.
	3. Töltse kis zárható joghurtos üvegekbe, és fedje le frissentartó fóliával.
	4. Helyezze az üvegeket a rostélyra, és tolja be az 1. szintre.
	5. Állítsa a sütési hőmérsékletet 50 °C-ra, és az előírás szerint folytassa lépéseket.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye hőálló kerámiaedénybe és fedje le.
	2. Melegítse elő a sütőt az előírás szerint.
	3. Csukja be a sütőajtót, és kelessze a kelt tésztát a sütőben.

	Felolvasztás
	Aszalás
	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés


	Grillezés
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