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EYNamembna uporaba

Skrbno preberite navodila za uporabo.
Shranite navodila za uporabo in montazo ter
tehnicni opis naprave za poznejSo uporabo ali
za naslednjega lastnika.

Aparat preglejte takoj, ko ga vzamete iz
embalaze. V primeru, da se je med prevozom
poskodoval, ga ne prikljucite, ampak se
obrnite na pooblasceni servis in jim v pisni
obliki opiSite poskodbe, do katerih je prislo; v
nasprotnem primeru izgubite pravico do
kakrSnega koli povracila Skode.

Aparat ustreza varnostnim zahtevam in
zahtevam glede elektromagnetne zdruzljivosti.
Osebe s srénim spodbujevalnikom se aparatu
kljub temu ne smejo priblizati. Ne moremo
zagotovo zatrditi, da prav vse takSne naprave
na trgu ustrezajo zahtevam glede
elektromagnetne zdruzljivosti in da ne bo
prislo do motenj, ki vplivajo na njihovo pravilno
delovanje. Prav tako je mogoce, da bodo
motnje zaznali tudi uporabniki drugih naprav,
kot so slusni aparati.

Ta aparat je hamenjen samo za uporabo v
zasebnem gospodinjstvu. Aparat uporabljajte
je za pripravo jedi in pijac. Kuhanje mora
vedno potekati pod nadzorom. Kratkotrajno
kuhanje mora potekati pod nenehnim
nadzorom. Aparat uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmocgijih
do maksimalno 4000 metrov nadmorske
visine.

Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plosco.
Povzrodijo lahko nesrece, npr. Ce se
pregrejejo, vnamejo ali material podi.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnih naprav
ali zascitnih reSetk za otroke, saj lahko
povzrocCijo nesrece.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nhad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkusnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo

Namembna uporaba sl

varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Ciscenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in prikljucnih kablov.

Nadzirajte postopek kuhanja. Kratek postopek
kuhanje mora biti neprestano nadzorovan.

Osebe z vgrajenim srénim spodbujevalnikom
ali podobnim medicinskim pripomockom
morajo biti posebno previdne, Ce se nahajajo
v blizini delujocih indukcijskih kuhalnih plos¢
ali e plosco uporabljajo. Posvetujte se s
svojim zdravnikom ali proizvajalcem
pripomocka, da se prepricate ali izpolnjuje
veljavne predpise, in pozanimajte se 0 moznih
neskladnostih.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali
defibrilator), zdravnika povprasajte, ali je ta v
skladu z Direktivo 90/385/EGS Sveta
Evropskih skupnosti z dne 20. junija 1990 in z
DIN EN 45502-2-1 in DIN EN 45502-2-2 ter ali
je bila naprava izbrana, implantirana in 5
nastavljena skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce
so ti pogoji izpolnjeni in poleg tega uporabljate
tudi nekovinske kuhinjske pripomocke in
posodo ter nekovinske rocaje, lahko
indukcijsko kuhalno plosc¢o brez tezav
uporabljate v skladu z njeno namembnostjo.

Pomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

= VroCe olje in masCoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne pusScajte
brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo.
Izklopite kuhalisCe. Plamene previdno
pogasite s pokrovom, gasilno odejo al
podobnim.

= Kuhalis€¢a se mocno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS&i ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se segreje. Vnetljivih predmetov ali
razprsSilcev nikoli ne hranite v predalih
neposredno pod kuhalno plosco.



sl Pomembna varnostna navodila

= Kuhalna plosca se izklopi samodejno in je
ne morete vec upravljati. Pozneje se lahko
nenamerno znova vklopi. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= KuhaliS¢a in njihova okolica se moc¢no
segrejejo. Nikoli se ne dotikajte vrocCih
povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

s Kuhalis¢a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne
ploSce. Nikoli se ne dotikajte vrocCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu.

= KuhaliS€e se segreva, vendar prikazovalnik
ne deluje. Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

= Kovinski predmeti na kuhalni ploSc¢i se hitro
zelo segrejejo. Na kuhalno plos¢o nikoli ne
odlagajte kovinskih predmetov, kot so npr.
noz, vilice, Zlica in pokrov.

s Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi izkljuCite z
glavnim stikalom. Ne Cakajte, da bi se
kuhalna plosca izkljuCila sama iz razloga,
da na njej ni ve¢ posode.

/\ Opozorilo — Nevarnost elektriénega

udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni tehnik,
izSolan pri proizvajalcu. Tudi poSkodovan
prikljucni kabel lahko zamenja samo
servisni tehnik. Ce je aparat v okvari,
izklopite varovalko v omarici z varovalkami
ali izvlecite Vtic iz vtiCnice. Pokli¢ite servisno
sluzbo.

= VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektriCni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

= Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

s Razpoke ali odrgnine v steklokeramiki
lahko povzrocijo elektri¢ni udar. Odklopite
varovalko v omarici z varovalkami. PokliCite
servisno sluzbo.

/\ Opozorilo — Nevarnost zaradi magnetnih
polj!

Brezzi¢ni senzor za temperaturo je magneten.
Magnetni elementi lahko poskodujejo
elektronske vsadke, kot so npr. sréni
spodbujevalniki ali inzulinske Crpalke.
Uporabniki elektronskih vsadkov zato senzorja
za temperaturo naj ne nosijo v zepih svojih
oblacil ter naj zagotovijo najmanj 10 cm
razmika do srénega spodbujevalnika ali
podobne medicinske naprave.

/\ Opozorilo — Nevarnost poskodb!

Na spodnjo stran kuhalne plosCe je namescen
ventilator. Ce je pod kuhalno plos¢o
namescen predal, v njem ni dovoljeno hraniti
majhnih predmetov ali papirja. Ventilator bi jih
lahko vsesal, kar lahko povzroCi poSkodbe
ventilatorja ali vpliva na funkcijo hlajenja.

Med vsebino predala in obmocjem sesanja
ventilatorja mora biti najmanj 2 cm razmika.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

= Ce se baterija v brezzicnem senzorju za
temperaturo premocno segreje, se lahko
poskoduje ali jo raznese. Senzor po
kuhanju odstranite s kuhalne plosce ter ga
ne shranjujte v blizini virov toplote.

s Senzor za temperaturo je lahko zelo vroc,
ko ga odstranite s posode. Pri
odstranjevanju uporabljajte kuhinjsko
rokavico ali krpo.

= Pri kuhanju v vodni kopeli lahko kuhalna
ploScCa in posoda zaradi pregrevanja pocita.
Posoda v vodni kopeli se ne sme
neposredno dotikati dna posode, ki je
napolnjena z vodo. Uporabljajte samo
toplotno obstojno posodo.

= Ce je med dnom posode in kuhalis¢em
tekocina, lahko posoda nenadoma poskoci.
Kuhalis¢e in dno posode morata biti vedno
suha.



B Vzroki poskodb

Pozor!

m Hrapavo dno posode lahko opraska kuhalno plos¢o.

m Nikoli ne postavljajte prazne posode na kuhaliS¢a.
Povzrodi lahko posSkodbe.

m Ne postavljajte vroCe posode na upravljalno plosco,
na obmocja s kontrolnimi lu¢kami ter na okvir
kuhalne plosce. PovzroCi lahko poskodbe.

m Ce na kuhalno plo8¢o padejo trdi ali koni¢asti
predmeti, jo lahko poSkodujejo.

m Aluminijasta folija in plasti¢na posoda se na vrocih
kuhali§&ih stopita. Uporaba za&citnih kovinskih plos¢
na kuhaliSCu ni priporodljiva.

Pregled

V nasledniji tabeli so navedene najpogostejSe
poskodbe:

Vzroki poskodb

sl

Poskodba Vzrok Ukrep
Madezi Prekipele jedi. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.
Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za Cis¢enje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
Strgalo Sol, sladkor in pesek. Kuhalnih ploS¢ ne uporabljajte kot delavne ali odlagalne povrSine.
Hrapava dna posod spraskajo kuhalno plosco. Preverite posodo.
Obarvanja Neustrezna Cistilna sredstva. Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za CiScenje tovrstnih
kuhalnih ploS¢.
(Odrgnina od lonca. Ko lonce in ponve prestavljate, jih privzdignite.
Odkruski Sladkor, jedi z veliko sladkorja. S strgalom za steklokeramiko takoj odstranite prekipele jedi.

B} Varstvo okolja

V tem poglavju so vam na voljo informacije o
varéevanju z energijo in odstranjevanju aparata.

Nasveti za varéevanje z energijo

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko. Pri
kuhanju brez pokrovke porabite bistveno vec
energije. Ce zelite videti vsebino v posodi, ne da bi
morali dvigovati pokrovko, uporabite stekleno
pokrovko. 5

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ce

posoda nima ravnega dna, je poraba energije vedja.

m Premer posode mora ustrezati premeru kuhaliS¢a.
UpoStevajte, da proizvajalci posode pogosto
navedejo zgornji premer posode, ki je vedinoma
vedjo kot premer dna posode.

m Za pripravo majhnih koli¢in uporabite majhno
posodo. Za segrevanje velike, le malo napolnjene
posode je potrebne veliko energije.

m Za kuhanje uporabljajte majhno koli¢ino vode. Tako
boste prihranili energijo, zelenjava pa bo ohranila
vitamine in minerale.

m Pravocasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.
Tako boste prihranili energijo.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta naprava je oznadena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

E opremi (waste electrical and electronic
mmmm cquipment - WEEE).
V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni
Evropski uniji.

BrezziCen senzor za temperaturo je opremljen z
baterijo. Izrabljeno baterijo odstranite na okolju prijaze
nacin.

n



sl Kuhanje z indukcijo

[l Kuhanje z indukcijo

Prednosti kuhanja z indukcijo

Kuhanje z indukcijo se mo&no razlikuje od obiCajnega
kuhanja, saj vro¢ina nastaja neposredno v posodi. To
ponuja Stevilne prednosti:

m Prihranek &asa pri kuhanju in prazenju.

m Varlevanje z energijo.

m Preprostej3a nega in CisCenje. Prekipele jedi se ne
zazgejo tako hitro.

m Nadzor toplote in varnosti. Kuhalna ploS¢a poveduje
ali zmanjSuje mo¢ segrevanja takoj po vsakem
upravljanju. Ko posodo odstavite s kuhali§ca,
kuhaliS€e z indukcijo takoj prekine dotok toplote, ne
da bi ga prej izkljugili.

Posoda

Za kuhanje z indukcijo uporabljajte le feromagnetno
posodo, kot je na primer:

m posoda iz emajliranega jekla,

m posoda iz litega zeleza,

m posebna posoda iz nerjavedega jekla, ki je primerna
za indukcijo.

V poglavju — "Preizkus posode" lahko preverite, ali je
posoda primerna za indukcijo.

Za dober rezultat kuhanja mora feromagnetno obmocje
dna lonca ustrezati velikosti kuhalis€a. Ce kuhalis¢e ne
zazna posode, ponovno poskusite s kuhalis¢em z
manjsim premerom.

|.916 cm | @21 cm

L @28cm |

Ko uporabljate prilagodljivo obmodje kuhanja kot eno
kuhaliS&e, lahko hrano pripravljate tudi v vecji posodi, Ki
je primerna posebej za to obmodje. Informacije o
polozaju posode najdete v poglavju — "Prilagodljivo
obmocgje".

Obstaja tudi indukcijska posoda z dnom, ki ni v celoti
feromagnetni:

= Ce je dno posode delno feromagneten, se segreje le
feromagnetna povrsina. To lahko privede do
neenakomerne porazdelitve toplote. Mozno je, da se
del, ki ni feromagneten, ne segreje dovolj za
kuhanije.

s Ce je del dna posode med drugim iz aluminija, je
feromagnetna povrsina prav tako manj$a. Mozno je,
da se takSna posoda ne bo pravilno segrela oziroma
da sploh ne bo zaznana.

Neustrezna posoda
Ne uporabljajte razdelilnih plos¢ ali posode iz:

m obiCajnega tankega jekla
m stekla

m gline

m bakra

= aluminija

Znacilnosti dna posode

Sestava dna posode lahko vpliva na rezultat kuhanja.
Uporabljajte lonce in ponve iz materialov, ki
enakomerno razporejajo vrocino v posodi, npr. lonce s
"sendvi¢ dnom" iz nerjavecega jekla. S tem prihranite
¢as in energijo.

Uporabljajte posodo z ravnim dnom, posoda z neravnim
dnom namred ovira dotok toplote.

—=

Na kuhali§éu ni posode ali neprimerna velikost
posode

Ce na izbrano kuhali$&e ne postavite posode ali nan;
postavite posodo neustrezne velikosti oz. materiala,
prikazana stopnja modi utripa. Na kuhalis¢e postavite
ustrezno posodo. Prikaz kuhali§¢a preneha utripati. V
nasprotnem primeru se kuhalis¢e po 90 sekundah
samodejno izkljuci.




Prazna posoda ali posoda s tankim dnom

Ne segrevajte praznih loncev ali ponev in ne
uporabljajte posode s tankim dnom. Posoda se lahko
zelo hitro segreje, pri Cemer se varnostni izklop ne
vkljugi pravo&asno. Dno posode se lahko stopi in
poskoduje steklokerami¢no plosco. Nikdar se ne
dotikajte vroge posode. Izkljucite kuhalis&e. Ce kuhalna
plosca po ohladitvi ne deluje vec, stopite v stik s
servisno sluzbo.

& Spoznajte svoj aparat

V tem poglavju so predstavljeni prikazi, upravljalni
elementi in razli¢ne funkcije aparata.

Upravljalna plos¢a

Upravljalna polja

® Glavno stikalo

R Za&Cita pri brisanju/otrogko varovalo
¥ Osnovne nastavitve

i Informacijski meni

/0 Prilagodljivo obmocje

® Nastavitev Gasa priprave

O] Funkcija $toparice

Kuhinjska ura

ol Stopnje modi

0-9 Stopnje modi

s Funkcija ohranjanja jedi toplih
ikl Funkcija Move

& Funkcija PowerBoost

Ay Funkcija ShortBoost

(T Senzor prazenja

Spoznajte svoj aparat sl

Zaznavanje posode

Vsako kuhalis¢e ima spodnjo mejo za zaznavanje
posode, ki je odvisna od feromagnetnega premera in
materiala dna posode. Zato vedno uporabljajte
kuhaliS&e, ki najbolj ustreza premeru dna posode.

Upravljalna polja

w=r Senzor kuhanja
Assist




sl Spoznajte svoj aparat

Kuhalisca
= Obicajno kuhalisce Uporabljajte posodo ustrezne velikosti.
B Prilagodljivo obmocje kuhanja Glejte razdelek — "Prilagodijivo obmocje"

=l/E Obmodje kuhanja FlexPlus

Kuhalis¢a obmocija FlexPlus se vedno vkljuCijo v povezavi z desnim ali levim prilagodljivim kuhalis-

cem. Glejte razdelek — "Obmocje kuhanja FlexPlus"

Uporabljajte samo posodo, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, glejte razdelek — "Kuhanje z indukcijo”

Pregled menijev

Zaradi intuitivne strukture menija kuhalne plosc¢e se
nanjo kar najhitreje privadite. Tu so vam na voljo
informacije o najpomembnejsih menijih.

Glavno obmocje

V glavnem obmocju vam je na voljo pregled
posameznih kuhaliS&, ki so razporejena tako, kot na
dejanski kuhalni ploséi. Vidite lahko izbrane nadine
gretja, stopnje modi in ¢asovne funkcije vklju¢enih
kuhali§&. S pritiskom na prikaz kuhalis¢a se pomaknete
v njegovo nastavitveno obmocije.

Nastavitveno obmocje

V nastavitvenem obmodju kuhaliS&a lahko nastavite
razli€ne nadine kuhanja in stopnje mod&i za dano
kuhaliS&e. Stopnje spremenite s pritiskom ali pomikom
prsta po skali. Nadin kuhanja spremenite tako, da
pritisnete na polje "Meni" in izberete drug nacin kuhanja.

10

Statusna vrstica

Vrstico na sredini zgornjega roba zaslona povlecite
navzdol, da tako odprete statusno vrstico.

V statusni vrstici lahko hitro dostopate do alarma ali
priStevanja ¢asa.

@& 35m59s

45 sy

14m 50s

Statusno vrstico povlecite nazaj navzgor, da jo zaprete.

Informacijski meni

S tipko na dotik i se pomaknete v informacijski meni. Tu
so vam na voljo informacije o funkcijah aparata.

Informacije o trenutnih funkcijah vam niso na voljo
samo v informacijskem meniju. V ta namen nekaj Casa
drzite zeleno polje povrSine na dotik. Pojavi se okno z
informacijami, ki opisujejo trenutno funkcijo.



Nacini kuhanja

Kuhalna plos€a omogodca razli¢ne nadine kuhanja. V
meniju naCinov kuhanja se lahko pomikate med
posameznimi nacini. Do menija dostopate tako, da v
nastavitvenem nacinu pritisnete na trenutni nadin
kuhanja.

Nacin kuhanja Funkcija

Stopnja modi Rocno upravljanje temperature

Funkcija Move Upravljanje temperature prek poloZaja
posode na kuhaliscih

Funkcija PowerBoost  Vecja vrocina kot pri stopnji mo¢i 9.0

Funkcija ShortBoost  Za kratek ¢as Se vecja vrocina kot pri funkciji
PowerBoost

Ohranjanje jedi toplih  Hranjenje jedi na toplem

Senzor prazenja Prazenje s samodejnim zaznavanjem tempe-
rature kuhalne plosce

Kuhanje s samodejnim zaznavanjem tempe-
rature brezziGnega temperaturnega senzorja

Jedi Prazenje in kuhanje s predizbiro jedi

Funkcije kuhanja

Prikaz preostale toplote

Kuhalna plos¢a ima za vsako kuhalis¢e po en prikaz
preostale toplote. Ta prikazuje, da je kuhaliS¢e Se
vedno vroge. Kuhalis€a se ne dotikajte, dokler njeno
polje na zaslonu rdece sveti.

Ko po konc&ani pripravi hrane izkljugite kuhalisce,
zasveti prikaz preostale toplote. Tudi ¢e ste kuhalno
plosco izkljugili, prikaz preostale toplote sveti, dokler je
kuhaliSCe Se toplo.

Upravljanje naprave sl

Upravljanje naprave

V tem poglavju lahko preberete, kako nastavite
kuhalis&e. V razpredelnici so navedene stopnje modi in
¢asi kuhanja za razli¢ne jedi.

Vklop in izklop kuhalne plosce

Kuhalno ploS&o vklopite in izklopite z glavnim stikalom.

Vklop: pritisnite tipko . Zasligi se zvo&ni signal in
zaslon na dotik zasveti. Po kratkem vklopnem Casu je
kuhalna plosc¢a pripravljena za uporabo.

Izklop: drzite tipko D, dokler prikazi ne ugasnejo. Prikaz
preostale toplote sveti, dokler se kuhalis¢a ne ohladijo
dovolj.

Opombe

m Ko so vsa kuhalis&a vec¢ kot 20 sekund izklopljena,
se kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

m Izbrane nastavitve ostanejo shranjene 10 minut po
izklopu kuhalne plosce. Ce aparat v tem Casu
ponovno vklopite, se kuhalis¢e vklopi s prejs$njimi
nastavitvami.

Nastavitev kuhalis¢a

Nastavite Zzeleno stopnjo modi od 1 do 9.
1. stopnja modi = najnizja stopnja.
9. stopnja modci = najvisja stopnja.
Vsaka stopnja moci ima vmesno stopnjo.

Izbira Zelenega kuhaliS¢a in stopnje mo¢i
Kuhalna plos¢a mora biti vklopljena.

1. Zeleno kuhali§&e izberite s pritiskom.
Prikaz se spremeni v nastavitveno obmodje
izbranega kuhalisCa.
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sl Upravljanje naprave

2. Zeleno stopnjo izberite s pritiskom ali pomikom prsta
po skali.

Stopnja modi je nastavljena in prikazana na polju
izbranega kuhalisCa.

Ce znova pritisnete na polje vklju&enega kuhaliséa, se
pomaknete nazaj v glavni pogled.

Ce pritisnete na polje drugega kuhali§&a, se pomaknete
neposredno v njegovo nastavitveno obmocije.
Sprememba stopnje moci

Izberite kuhalis€e in nato v njegovem nastavitvenem
obmocju nastavite novo stopnjo moci.

Izklop kuhalis¢a

Izberite kuhalis€e in v njegovem nastavitvenem

obmodju nastavite stopnjo modi 0. Kuhali§¢e se izkljuli.

Opombe

s Ce na vkljuCenem kuhaliSCu stoji posoda, prikaz
stopnje modi utripa. Cez nekaj ¢asa se kuhalisCe
izkljuci.

m Ce posoda stoji na kuhalis¢u, za katerega ni izbrana
stopnja modi, aparat samodejno zazna posodo.
Ustrezno kuhalisCe zasveti.

Priporocila za kuhanje
Priporocila

m Pire, kremne juhe in goste omake med pogrevanjem
obdasno premesajte.

m Za predgrevanje nastavite stopnjo moci 8-9.

m Pri kuhanju v pokriti posodi zmanjsajte stopnjo moci
takoj, ko zacne izpod pokrovke uhajati para.

m Po kuhanju pustite posodo pokrito, dokler ne
postrezete jedi.

m Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

m Jedi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilne
vrednosti. Na kuhinjski uri lahko nastavite zelen Cas
priprave.

m Za zdrav rezultat kuhanja olja ali masti ne segrevajte
toliko ¢asa, da se zacne kaditi.

m Pri popekanju jedi te pecite v manjsih porcijah eno
za drugo.

m  Med pripravo jedi se lahko posoda zelo segreje.
Priporogamo uporabo prijemalke za posodo.

m Priporodila za energetsko ucginkovito kuhanje boste
nasli v poglavju — "Varstvo okolja"

Preglednica za pripravo jedi

V preglednici so za vsako jed posebej navedene
primerne stopnje modi. Cas priprave se lahko razlikuje
glede na nadin priprave, tezo, debelino in kakovost jedi.

Stopnja moci Cas priprave

jedi (min)
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15
Maslo, med, zelatina 1-2
Pogrevanije in hranjenje jedi na toplem
Enoloncnica, npr. le¢ina enoloncnica 15-2
Mieko* 15-25
Segrevanije klobasic v vodi* 3-4
Odmrzovanje in segrevanje
Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-45
Posiranje, pocasno vrenje
Cmoki* 45-55 20-30
Riba* 4-5 10-15
Bele omake, npr. beSamel 1-2 3-6
Stepene omake, npr. bearnska omaka, holandska omaka 3-4 8-12

* Odkrita posoda
**VeCkrat obrnite
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Upravljanje naprave sl

Stopnja moci Cas priprave
jedi (min)

Kuhanje, kuhanje v sopari, dusenje
RiZ (z dvajno koli¢ino vode) 25-35 15-30
Mlechni riz 2-3 30-40
Krompir v oblicah 45-55 25-35
Slan krompir 45-55 15-30
Testenine, rezanci* 6-7 6-10
Enolonénice, juhe 3.5-45 15-120
Zelenjava 25-35 10-20
Golaz, globoko zamrznjen 35-45 7-20
Kuhanje v loncu na pritisk 45-55
Dusenje
Rolade 4-5 50-65
DuSena pecenka 4-5 60-100
Golaz 3-4 50-60

Prazenje z malo olja*

Zrezki, naravni ali panirani 6-7 6-10
Zrezki, globoko zamrznjeni 6-7 8-12
Kotleti, naravni ali panirani** 6-7 8-12
Zrezki (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninske prsi (debeline 2 cm)** 5-6 10-20
Perutninske prsi, globoko zamrznjene™* 5-6 10-30
Hamburgerji, mesni cmoki (debeline 3 cm)** 45-55 20-30
Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Riba, panirana in globoko zamrznjena, npr. ribje palcke 6-7 8-15
Skampi, kozice 7-8 4-10
Prazenje zelenjave in gob, svezih 7-8 10-20
Jedi iz ponve, zelenjava, na trakove narezano meso na azijski nacin 7-8 15-20
Jedi iz ponve, globoko zamrznjene 6-7 6-10
Palacinke (pecene ena za drugo) 6-7 -
Omlete (pecene ena za drugo) 3.5-45 3-6
Jajca na oko 5-6 3-6
Cvrenje* (150-200 g na porcijo v 1-2 | olja, cvrenje posameznih porcij)

Globoko zamrznjeni izdelki, npr. pomfrit, piS¢ancji medaljoni 8-9

Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8

Meso, npr. deli piS¢anca 6-7

Riba, panirana ali v pivskem testu 6-7

Zelenjava, gobe, panirane ali v pivskem testu, tempura 6-7

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje v pivskem testu 4-5

* Odkrita posoda

“*\leckrat obrnite
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sl Prilagodljivo obmocje

Prilagodljivo obmogéje

Prilagodljivo obmocje kuhanja je mogoce po potrebi
uporabljati kot zdruzeno obmodje kuhanja ali kot dve
neodvisni kuhaliSci.

Prilagodljivo obmocje kuhanja je sestavljeno iz Stirih
induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od drugega. Ko
prilagodljivo obmodje kuhanja deluje, se aktivira le
obmodje, na katerem je posoda.

Kuhalna ploS¢a se zazene z dvema loCenima
kuhalis¢ema.

Nasveti za uporabo posode

Za zagotovitev dobrega zaznavanja in porazdelitve
toplote priporo¢amo, da se posoda dobro centrira:

V obliki zdruzenega obmocja kuhanja

Premer je manjSi ali enak 13 cm
Posodo poloZite na enega izmed Stirih polo-
Zajev, ki jih vidite na sliki.

Premer vecjiod 13 cm
— Posodo poloZite na enega izmed treh polo-
) Zajev, ki jih vidite na sliki.

Ce posoda zahteva ve¢ kot eno kuhalisce,
jo na aparat polozite tako, da je njen rob na
zgornjem ali spodnjem robu prilagodljivega
kuhalis¢a.

V obliki dveh neodvisnih kuhalis¢

Prednji in zadnji kuhaliSi s po dvema induktor-
QD QD jema lahko uporabljate neodvisno drug od dru-
gega. Nastavite Zeleno stopnjo moci za vsako
CD kuhali$ce posebej. Na vsakem kuhali&&u upora-
bite le eno posodo.

Priporocila
ﬁ ﬁx
gy

Pri kuhalnih ploS¢ah z ve¢ kot enim pri-
lagodljivim obmocjem kuhanja posodo
nanj postavite tako, da je pokrito le eno
prilagodljivo obmocje kuhanja.

Sicer se kuhaliS¢a ne aktivirajo pra-
vilno, kar pa prepreci dober rezultat
kuhanja.

Uporaba zdruzenih kuhalis¢

Prilagodljivo obmocje kuhanja uporabljate kot dve
zdruzeni kuhaliSgi.

Povezovanje obeh posameznih kuhalis¢

1. Postavite posodo na kuhaliSce.
2. Pritisnite na simbol O med obema prilagodljivima
kuhalis¢ema.

Obe posamezni kuhaliS&i sta povezani. Stopnjo moci ali
nacin kuhanja lahko isto¢asno spremenite za obe
povezani kuhalisci.

4.5

Opomba: Ko kuhalno plos¢o izkljuCite in nato spet
vkljugite, se prilagodljivo obmodje kuhanja vkljudi v
obliki dveh loCenih kuhalis¢.

Uporaba v obliki dveh neodvisnih kuhalis¢

Prilagodljivo obmocje kuhanja uporabljate kot dve
neodvisni kuhaliSéi.

Locevanje povezanih kuhalis¢

Pritisnite na simbol S na sredini povezanih kuhalid¢.

Povezava kuhaliS¢ se prekine. KuhaliS&i delujeta kot
neodvisni kuhaliSci.



Funkcija Move

S to funkcijo se celotno prilagodljivo obmocje kuhanja
vkljuCi in razdeli na tri kuhaliS¢a. Vsako kuhaliS¢e ima
prednastavljeno stopnjo modi.

Uporabite le eno posodo. Velikost obmocja kuhanja je
odvisna od posode, ki jo uporabljate, in njenega
poloZaja.

Obmocja kuhanja

S to funkcijo je mogoce med kuhanjem spremeniti
stopnjo moci tako, da posodo preprosto premaknete na
drugo obmodje.

Prednastavljene stopnje modi:
Sprednje obmocje = stopnja moci 9.0
Srednje obmodje = stopnja modi 5.0
Zadnje obmodje = stopnja modi U5

Prednastavljene stopnje modi lahko neodvisno
spreminjate. Ve€ o tem, kako jih spremenite, si lahko
preberite v poglavju — "Osnovne nastavitve".

Opombe

m Ce aparat na prilagodljivem obmocju kuhanja zazna
vec kot eno posodo, se funkcija izkljuci.

m Ce posodo na prilagodljivem obmod&ju kuhanja
dvignete ali prestavite, kuhalna plos¢a zazene
samodejno iskanje. Nastavljena bo stopnja modi
novega obmodja.

m Ved informacij o velikosti in polozaju posode vam je
na voljo v poglavju — "Prilagodljivo obmocje”

Funkcija Move sl

Aktiviranje

1. Izberite eno od obeh kuhalis§¢ prilagodljivega
obmodgja kuhanja.

2. V meniju nacinov kuhanja izberite funkcijo Move.

Funkcija je vklopljena.

Sprememba stopnje moci

Med kuhanjem je mogocCe spremeniti stopnje modi za
posamezna kuhali§&a. Postavite posodo na kuhaliS&e in
v njegovem nastavitvenem obmodju spremenite stopnjo
modi.

Opomba: Ce izkljugite funkcijo, se bodo stopnje mocdi
treh kuhali§¢ ponastavile na prednastavljene vrednosti.

Izklop

Izberite kuhalis€e in v nastavitvenem obmodju pritisnite
na "Izklop". Kuhali§Ce se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Funkcija je izklopljena.
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sl Obmodje kuhanja FlexPlus

El Obmodije kuhanja FlexPlus

Kuhalna plosc¢a je opremljena z dvema obmodjema
kuhanja FlexPlus, ki sta med obema prilagodljivima
kuhaliS¢ema in ki delujeta v kombinaciji z levim oz.
desnim prilagodljivim kuhalis¢em. Tako lahko
uporabljate vedje posode in dosezete boljSe rezultate
kuhanja.

Vsako od obeh obmodij kuhanja FlexPlus se
samodejno vklju€i v kombinaciji z levim ali desnim
prilagodljivim kuhalis€em. Ni ju mogoce vkljuciti brez
pripadajocega prilagodljivega kuhalisCa.

Navodila za posodo

Posodo postavite na sredino obmodja za kuhanje, da
tako omogodite najboljSe zaznavanje posode in
porazdelitev toplote.

Posoda naj stoji na stranskem in na razSirjienem
kuhalisdu.
Glede na velikost posode lahko prilagodljivo obmocje

kuhanja vkljuCite kot dve neodvisni ali kot eno
kuhalis&e:

Postavitev posode

® Podolgovata posoda:

Prilagodljivo obmocje kuhanja vklju-
Cite kot dve neodvisni ali kot eno
kuhaliSce.

Velika, okrogla posoda:
Prilagodljivo obmocje kuhanja vklju-
Cite kot eno kuhalice.

Posoda ne sme pokrivati obeh kuha-
iS¢ funkcije FlexPlus hkrati.

Aktiviranje

1. Postavite posodo na kuhaliS&e.
Opomba: Posoda mora stati tudi na kuhaliSCu
FlexPlus.

2. lzberite Zeleno kuhalis¢e in stopnjo modi.

Kuhalis¢e FlexPlus je samodejno vkljuéeno in se
prikaze na zaslonu.

Izklop

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modi 0. Kuhali§&e se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.

Obmocdje kuhanja FlexPlus je izklju¢eno.
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Casovne funkcije

Kuhalna plos¢a nudi tri Casovne funkcije:

m Nastavitev ¢asa priprave
m  Kuhinjska ura
m Funkcija Stoparice

Nastavitev €asa priprave

KuhalisCe se po izteku nastavljenega ¢asa samodejno
izkljudi.

Nastavitev

1. Izberite kuhaliS&e in zeleno stopnjo modi.

2. V nastavitvenem obmocju kuhalisCa pritisnite na
simbol ©.

3. Pritisnite na Cas, ki ga zelite spremeniti. Nastavite
zelen &as priprave v urah in minutah.

4. Pritisnite na simbol D.

Cas priprave jedi se zadne odstevati.

Opombe

m Prikaz lahko zapustite tako, da znova pritisnete na
polje izbranega kuhali$¢a. Funkcija se v tem primeru
vklopi samodejno, Ce je na izbranem kuhalisCu
posoda.

m Ce je prilagodljivo obmodje kuhanja izbrano kot
edino kuhalis¢e, velja nastavljeni ¢as za celotno
obmodje kuhanja.

Senzor prazenja in funkcije kuhanja

Ce za dolo&eno kuhali§&e nastavite as priprave,
senzor prazenja ali funkcija kuhanja pa je ob tem
vklju¢ena, se nastavljeni ¢as priprave zazene Sele, ko je
dosezena izbrana temperatura.

Sprememba ali brisanje ¢asa

Pomaknite se na Cas priprave tako, da pritisnete na
simbol ® v nastavitvenem obmodju kuhalidda.
Pritisnite na aktiven ¢as priprave. Izberite nov ¢as
priprave in pritisnite simbol D.

Za brisanje ¢asa priprave pritisnite simbol O.

Po preteku casa

KuhalisCe se izkljuci. Zaslisi se signal, stopnja moci pa
se nastavi na 0.

Kuhinjska ura

Kuhinjska ura deluje neodvisno od kuhali§¢ in drugih
nastavitev. Po preteku ¢asa se zasliSi signal. Ta funkcija
kuhaliS&a ne izklju¢i samodejno.

Nastavitev

1. Pritisnite tipko na dotik &.

2. Pritisnite na Cas, ki ga zelite spremeniti. Nastavite
zelen ¢as v urah in minutah.

3. Pritisnite na simbol D.

Cas zacne tedi.

Opomba: Prikaz lahko zapustite tako, da pritisnete na
pusdgico zgoraj levo na zaslonu na dotik.



Sprememba ali brisanje ¢asa

Pomaknite se v meni kuhinjske ure tako, da pritisnete
na iztekajoCi se Cas v statusni vrstici.

Za spremembo ¢asa nastavite nov ¢as. Pritisnite na
simbol D. Kuhinjska ura se zazene z novim ¢asom.

Za brisanje ¢asa pritisnite simbol OO. Kuhinjska ura je
izklju&ena.

Po preteku casa

Po preteku Casa se zaslisi signal.

Ko pritisnete na kuhinjsko uro, prikaz ugasne.

Funkcija Stoparice
Funkcija Stoparice prikazuje &as, ki je pretekel od
vklopa.

Deluje neodvisno od kuhalis¢ in drugih nastavitev. Ta
funkcija kuhalis¢a ne izkljudi samodejno.

Vklop

Pritisnite tipko na dotik (5.
Cas pri&ne tedi.

Izklop

Pomaknite se v funkcijo Stoparice tako, da pritisnete na
iztekajoCi se Cas v statusni vrstici.

Za izklop funkcije in ponastavitev &asa pritisnite na
simbol O.

Opomba: Prikaz lahko zapustite tako, da pritisnete na
puscico zgoraj levo na zaslonu na dotik.

Funkcija PowerBoost sl

Funkcija PowerBoost

S to funkcijo je mogode vecje koligine vode segreti
hitreje kot s stopnjo moci 9.

Po 10 minutah se funkcija samodejno izkljudi.

To funkcijo je mogod&e aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhaliSCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

2

Opomba: S prilagodljivim obmoc&jem kuhanja je funkcijo
mogoce vkljuditi tudi, ko celo obmocje uporabljate kot
eno obmodje kuhanja.

Vklop

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Na skali s prstom povlecite v desno do oznake
,boost". S prstom drzite povrSino pritisnjeno.

Funkcija je vklopljena.
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sl Funkcija ShortBoost

Izklop

Izberite kuhali§¢e in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo moci.

Funkcija je izklopljena.
Opomba: V doloCenih okolis€inah se lahko funkcija

samodejno izkljudi, s &imer zasditi elektronske elemente
v notranjosti kuhalne plosce.

E@ Funkcija ShortBoost

S to funkcijo je mogocCe posodo hitreje segreti kot s
stopnjo moc¢i 9. Na ta nadin lahko jedi v ponvi zelo hitro
segrejete na majhni koli¢ini olja ali mas&obe.

Po 30 sekundah se funkcija samodejno izkljudi.

Po izklopu funkcije izberite ustrezno stopnjo moci za
nadaljevanje kuhanja.

To funkcijo je mogoce aktivirati za vsa kuhaliSCa takrat,
ko drugo kuhalisCe iste skupine ne deluje (glejte sliko).

1

2

Opomba: S prilagodljivim obmocjem kuhanja je funkcijo
mogoce vkljuciti tudi, ko celo obmocje uporabljate kot
eno obmocdje kuhanja.

Priporo¢ila za uporabo

m Vedno uporabljajte posodo, ki prej ni bila segreta.

m Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom. Ne
uporabljajte posode s tankim dnom.

m Nikdar nenadzorovano ne segrevajte posode, olja,
masla ali masti.

m Posod ne pokrivajte.

m Posodo postavite na sredino kuhaliS¢a. Prepri¢ajte
se, da premer dna posode ustreza velikosti
kuhalisca.

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v razdelku — "Kuhanje z indukcijo"
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Vklop

1. Izberite kuhalisce.
2. Na skali s prstom povlecite v desno do oznake
,boost“. S prstom drzite povrSino pritisnjeno.

Funkcija je vklopljena.

Izklop

Izberite kuhali§&e in v nastavitvenem obmodju
spremenite stopnjo modi.

Funkcija je izklopljena.
Opomba: V doloCenih okoliS¢inah se lahko funkcija

samodejno izkljuci, s Simer zascCiti elektronske elemente
v notranjosti kuhalne plosce.



& Funkcija za ohranjanje jedi
toplih

Ta funkcija je primerna za topljenje ¢okolade ali masla

in za ohranjanje jedi toplih.

Vklop

1. Izberite zeleno kuhalisce.
2. Na skali izberite stopnjo moci 1r.
Funkcija je vklopliena. Kuhalis¢e prikaze simbol 1.

Izklop

1. Izberite kuhalisce.

2. V nastavitvenem obmocju izberite stopnjo moci 0.
KuhalisCe se izkljuc€i. Simbol 15 ugasne in pojavi se
prikaz preostale toplote. Funkcija je izklopljena.

Funkcija za ohranjanje jedi toplih sl

™1 Prenos nastavitev

S to funkcijo je mogod&e prenesti nacin kuhanja, stopnjo
modi in nastavljen &as priprave z enega kuhaliS&a na
drugega.

Posodo premaknite z vklju¢enega kuhalis€a na drugo
kuhalis&e, da prenesete nastavitve.

Opomba: Dodatne informacije o pravilnem polozaju
posode so vam na voljo v poglavju — "Prilagodljivo
obmogje"

Aktiviranje

1. Posodo prestavite z vklju¢enega kuhalis¢a na drugo
kuhalis&e. 5
Aparat zazna posodo. Cez kratek ¢as se na zaslonu
prikaze vprasanje, ali zelite dosedanje nastavitve
prevzeti za novo kuhalisCe.

2. Potrdite prevzem nastavitev.

Nastavitve se prenesejo na novo kuhali§&e. Prvotno

kuhalis&e se izkljudi.

Opombe

m Posodo prestavite na izklopljeno kuhali$ce, za
katerega Se niste izbrali prednastavitev 0z. na
katerem pred tem ni stala druga posoda.

m Nastavitev funkcij Move in senzorja prazenja na ta
nacin ni mogoce prenesti na drugo kuhalisCe.

m Ce premaknete ved posod, lahko funkcijo uporabite
le za zadnjo premaknjeno posodo.

m Medtem ko vas aparat vprasa, ali zelite prevzeti
nastavitve, posodo postavite nazaj na zadnje
kuhalisCe, da tako nadaljujete s kuhanjem pri
prejsnjih nastavitvah. Potrditev ni potrebna.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

E3 Funkcije za pomog¢ pri
kuhanju

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju omogocajo preprosto
kuhanje in pri pripravi jedi zagotovijo odli¢ne rezultate.
PriporoCene temperaturne stopnje so primerne za
vsako vrsto kuhanja.

Omogocajo pripravo brez prekomernega vrenja in
zagotavljajo popolne rezultate pri kuhanju in prazenju.

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja merijo
temperaturo posode. To omogod&a regulacijo moci
kuhanja in posledi¢no vzdrzevanje prave temperature.

Ko je izbrana temperatura dosezena, lahko dodate
zivila. Aparat temperaturo samodejno ohranja na enaki
vrednosti, ne da bi vam bilo treba spremeniti
temperaturno stopnjo.

Kuhalid€a, ki so opremljena s senzorjem prazenja, SO
oznacCena s simbolom senzorja za prazenje.

Funkcije za kuhanje so na voljo za vsa kuhalis¢a, Ce je
prisoten brezzi¢en temperaturni senzor.

To poglavje podaja informacije o:

funkcijah za pomo¢ pri kuhanju

primerni posodi

senzorjih in dodatnem priboru

funkcijah in stopnjah modi

priporocenih jedeh

pripravi in vzdrzevanju brezzinega temperaturnega
senzorja

nacinih delovanja pomoc¢i pri kuhanju

S funkcijami za pomo¢ pri kuhanju lahko za vsako jed
izberete najprimernejSi nadin priprave.

Preglednica prikazuje razlicne nastavitve funkcij, ki so
na voljo za funkcije pomodi pri kuhanju:

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju Temperaturne stopnje  Posoda Razpolozljivost Vklop
Senzor pecenja

DuSenje/pecenje z malo mascobe 1,2,3,4,5 - e B
Funkcije kuhanja

Pogrevanje/ohranjanije jedi toplih 1/70°C @ Vsa kuhaliSca =r
Posiranje 2/90°C i Vsa kuhali$ta =r
Kuhanje 3/100°C @ Vsa kuhalista =r
Kuhanje v loncu na pritisk 47120°C '@ Vsa kuhalisca =r
Cvrtje z veliko olja v posodi* 5/170°C E Vsa kuhalisca w=r

*Predgrevanie s pokrovko in cvrtje brez pokrovke.

Ce kuhalna plo$ca ni opremljena z brezziénim senzorjem za temperaturo, ga lahko naknadno kupite v specializiranih trgovinah ali narogite pri nasi ser-
visni sluzbi.

Primerna posoda

Izberite kuhaliSce, ki najbolje ustreza premeru
uporabljene posode in posodo postavite na sredino
kuhalis&a.

Funkcije kuhanja niso primerne za prazenje v ponvi, kot
je to mogodge s senzorjem prazenja.

Na voljo so ponve, ki so optimalne za uporabo s
senzorjem prazenja. Naknadno jih lahko kupite v
specializiranih trgovinah ali pri nasi servisni sluzbi.
Vedno navedite ustrezno referenéno Stevilko:

m HEZ390210 ponev s premerom 15 cm.
m HEZ390220 ponev s premerom 19 cm.
m HEZ390230 ponev s premerom 21 cm.
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m HEZ390250 ponev s premerom 28 cm.

Te ponve so previecene s prevleko proti sprijemaniju,
kar omogoda prazenje z malo olja.

Opombe

m Senzor prazenja je bil posebej nastavljen za to vrsto
in velikost ponev.

m Druge vrste ponev se lahko pregrejejo in
temperatura je lahko nizja ali viSja od izbrane
temperaturne stopnje. Najprej uporabite najnizjo
temperaturno stopnjo in jo po potrebi spremenite.



Za funkcije kuhanja lahko uporabite vsako posodo, ki je
primerna za indukcijske kuhalne plos&e. Informacije o
posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v
poglaviu — "Kuhanje z indukcijo”.

V preglednici funkcij za pomo¢ pri kuhanju je za vsako
funkcijo navedena ustrezna posoda.

Senzoriji in dodaten pribor

Senzorji med celotnim postopkom kuhanja prenasajo
temperaturo posode. Tako je moc¢ regulirana z visoko
natanénostjo, kar zagotavlja pravilno temperaturo in
popolne rezultate kuhanja.

Va$a kuhalna plosca je opremljena z razli¢nima
sistemoma za merjenje temperature, ki zagotavljata
najboljSe rezultate:

m  Senzorji za temperaturo, ki so namescéeni v kuhalni
plos¢i in nadzirajo temperaturo dna posode.
Primerni za senzor prazenja.

m Brezziéni temperaturni senzor, ki podatke o
temperaturi posode posreduje upravljalnemu polju.
Primeren za funkcije kuhanja.

Senzor za temperaturo je nujno potreben, &e zelite
uporabljati funkcije pomodi pri kuhanju.

Ce vasa kuhalna plo$&a ni opremljena z brezzi¢nim
senzorjem za temperaturo, ga lahko seveda kupite v
specializirani trgovini ali narocite pri nasi servisni sluzbi,
pri Cemer navedite referen¢no Stevilko HZ 39050.

Temperaturne stopnje

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Ved podatkov o brezzi€nem senzorju za temperaturo
najdete v poglavju — "Priprava in nega brezzicnega
senzorja za temperaturo”

Funkcije in stopnje kuhanja

Senzor prazenja

S senzorjem prazenja lahko pripravite jedi v ponvi z
malo olja.

Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, ko je to potrebno. To
zagotavlja prihranek energije. Olje in mas&oba se ne
pregrejeta.

m Ko je ponev optimalno segreta, da lahko dodate olje
in Zivila, se oglasi zvoc¢ni signal.

Opombe

m Ponve ne pokrivajte s pokrovko, sicer regulator ne
deluje. Uporabite lahko mrezo proti brizganju
mascobe.

m Uporabljajte olje ali mas&obo, ki je primerna za
prazenje. Pri uporabi masla, margarine, hladno
stiskanega ekstra deviskega olivnega olja ali
svinjske masti nastavite temperaturno stopnjo
1 ali 2.

m Ponev z ali brez jedi med segrevanjem vedno
nadzirajte.

m Ce je temperatura kuhali§¢a viSja od temperature
posode ali obratno, se temperaturni senzor ne
aktivira pravilno.

m Za cvrije z veliko olja v loncu vedno uporabite
funkcijo za kuhanje. "Cvrtje z veliko olja v loncu",
stopnja kuhanja 5.

Temperaturna stopnja Primerno za

1 I zelo nizka Priprava in zgoScevanje omak, dusenje zelenjave in peka jedi z ekstra deviskim oljcnim oljem, maslom ali margarino.
2 Il nizka Peka jedi z ekstra deviskim oljénim oljem, maslom ali margarino, npr. omlete.

3 Ml srednje-nizka  Prazenje rib, debelejSih kosov, kot so npr. mesne kroglice in klobase.

4 W% srednje-visoka  PraZenje steakov (srednje zapecenih ali dobro pecenih), paniranih globoko zamrznjenih jedi in tankih jedi, npr.

zrezki, na trakove narezano meso in zelenjava.

5 V visoka

Prazenje jedi pri visokih temperaturah, npr. steakov (krvavih), krompirjevih palacink in pecenega krompirja.

Nastavitev

V preglednici izberite primerno temperaturno stopnjo.
Prazno ponev postavite na kuhaliSCe.

1. lzberite kuhalis€e. V meniju nacinov kuhanja izberite
senzor prazenja.

2. lIzberite Zeleno temperaturo.
Funkcija je vklopljena.
Linija napredka se polni z rde¢o barvo, dokler
temperatura za prazenje ni dosezena. Ko je
temperatura za prazenje dosezena, se zaslisi signal.

3. Ko je temperatura peke dosezena, v ponev najprej
nalijte olje in nato vanjo polozite zivila.

Opomba: Jedi obracajte, da se ne prismodijo.

Izklop senzorja prazenja

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modci 0. Kuhali§Ce se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Funkcije kuhanja

S temi funkcijami lahko pogrevate Zivila, kuhate, kuhate
v loncih na pritisk ali cvrete v loncu z veliko olja, pri
¢emer nadzirate temperaturo.

Funkcije so na voljo za vsa kuhaliS¢a.
Prednosti

m KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za
vzdrzevanje temperature. Na ta nacin aparat varCuje
Z energijo, olje pa se ne pregreje.
Temperatura je pod nenehnim nadzorom. Na ta
nacin aparat prepredi prekipevanje jedi pri kuhanju.
Temperaturne stopnje pri tem ni treba spremeniti.

Temperaturna obmocja in stopnja

Funkcije kuhanja

m Funkcije kuhanja javijo, ko voda ali olje doseze
optimalno temperaturo, da lahko dodate zivila (glejte
razpredelnico z odstopaniji za zivila, ki jih v posodo
polozite na zaCetku kuhanja).

Opombe

m Jedi v posodi morajo dosedi dolo&eno visino, da
prekrijejo silikonski element temperaturnega
senzorja.

m Za prazenje z majhno koli¢ino olja vedno uporabite
senzor prazenja.

m Posodo na kuhalno plos¢o vedno postavite tako, da
temperaturni senzor ni usmerjen v drugo posodo.

m Temperaturnega senzorja med kuhanjem ne smete
odstraniti s posode. Ko je postopek kuhanja
zaklju¢en, lahko funkcije izberete za drugo
kuhalisce.

m Po koncu priprave jedi temperaturni senzor
odstranite s posode. Previdno, temperaturni senzor
je lahko zelo vrod.

Temperaturna stopnja Temperaturno obmocje  Primerno za

Pogrevanje, ohranjanje jedi toplih 1/70°C 60-70°C npr. juhe, pun¢

PoSiranje 2/90°C 80-90°C npr. riz, mleko

Kuhanje 3/100°C 90-100°C npr. testenine, zelenjava

Kuhanje v loncu na pritisk 4/120°C 110-120°C npr. pis¢anec, enoloncnice.

Cvrtje z veliko olja v posodi 5/170°C 170-180°C npr. krofi, kroglice iz mletega mesa

Nasveti za kuhanje s funkcijami za pomo¢ pri kuhanju

m Funkcija pogrevanja/ohranjanja jedi toplih:
globokozamrznjeni izdelki v porcijah, npr. $pinaca.
Globokozamrznjen izdelek dajte v posodo. Dodajte
koli¢ino vode, ki jo je navedel proizvajalec. Pokrijte
posodo in izberite stopnjo 1/70 °C. Veckrat
premesajte.

m Funkcija za poSiranje: zgo$&evanje jedi, npr. omak.
Jed kuhajte pri priporoCeni temperaturi. Po
zgosc&evanju s stopnjo 2/90 °C pocdakajte, da voda
izpari
Ko se oglasi zvoéni signal, jed s to stopnjo
ohranjajte toplo, dokler je treba.

m Funkcija kuhanja: vodo segrevajte z zaprto
pokrovko. Voda ne prekipi. Izberite temperaturno
stopnjo 3/100 °C.

m Funkcija kuhanja v loncu na pritisk: upostevajte
priporodila proizvajalca. Po zvo¢nem signalu
nadaljujte s pripravo v skladu s priporoéenim Sasom.
Izberite temperaturno stopnjo 4/120 °C.

m Funkcija za cvrtje z veliko olja: olje segrevajte z
zaprto pokrovko. Po zvocnem signalu snemite
pokrovko ter dodajte jed. Izberite temperaturno
stopnjo 5/170 °C.

Opombe

m Vedno kuhajte z zaprto pokrovko. Izjema: ,Cvrtje z
veliko olja v posodi“, temperaturna stopnja 5/
170 °C.

m Ce se ne oglasi zvoCni signal, se prepri¢ajte, da je
posoda pokrita s pokrovko.
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m Olja nikoli ne segrevajte brez nadzora. Uporabljajte
olje ali mas&obo, ki sta primerna za cvrtje. Ne
kombinirajte razlicnih mascob za cvrtje, npr. olja z
mastjo. VroCe mesanice mascob se lahko penijo.

m Ce rezultat kuhanja ni zadovoljiv, npr. pri kuhanju
krompirja, naslednji¢ uporabite vecjo koli¢ino vode,
vendar ohranite priporo¢eno temperaturno stopnjo.

Nastavitev vreliSc¢a

Vrelig&e je odvisno od nadmorske visine. Ce voda vre
presibko ali premoé&no, je vreliS¢e mogode nastaviti. Pri
tem postopajte, kot je opisano v nadaljevanju:

m Za izbiro osnovne nastavitve "Funkcija kuhanja"
glejte poglavie — "Osnovne nastavitve"

= Osnovna nastavitev je standardno nastavijena na
200-400 m. Ce stanujete na nadmorski visini med
200 in 400 m nadmorske viSine, vreliS¢a ni treba
nastaviti. V nasprotnem primeru izberite nastavitev, Ki
ustreza nadmorski viSini vasega bivalisca.

Opomba: Temperaturna stopnja 3/100 °C zadostuje za
udinkovito kuhanje, tudi ¢e voda ne vre moc¢no. Ce z
rezultatom vseeno niste zadovoljni, lahko spremenite
nastavitev vrelisCa.

Povezava brezziénega senzorja za temperaturo z
upravljalnim poljem

Pred prvo uporabo funkcij za kuhanje je treba
vzpostaviti povezavo med brezzi¢nim senzorjem za
temperaturo in upravljalnim polijem.

1. Odprite osnovne nastavitve in izberite menijsko
to&ko "Senzor kuhanja".

2. lzberite moznost "Dodajanje novega senzorja za
kuhanje".
V 30 sekundah pritisnite na simbol 1&r na
brezziCnem temperaturnem senzorju.
Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze rezultat
povezave temperaturnega senzorja z upravljalnim
poljem.

Ko je temperaturni senzor pravilno povezan z
upravljalno plosc¢o, so funkcije za kuhanje na voljo.

Opombe

m Napaka pri povezavi zaradi motnje senzorja za
temperaturo se lahko pojavi iz naslednjih razlogov:
- Napaka v komunikaciji Bluetooth.
— Simbola na temperaturnem senzorju niste pritisnili

v roku 30 sekund po izbiri kuhalis§¢a.

— Baterija temperaturnega senzorja je prazna.
Ponastavite brezzi¢ni temperaturni senzor in
ponovite postopek povezave.

m Ce se pojavi napaka pri povezavi zaradi napake pri
prenosu, ponovite postopek povezave.
Ce se pri povezovanju Se naprej pojavlja napaka, se
obrnite na servisno sluzbo.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Ponastavitev brezzicnega senzorja za temperaturo

1. DrZzite simbol 1&r pritisnjen pribl. 8—10 sekund.
Medtem se trikrat prizge LED-indikator senzorja za
temperaturo. Ko LED-indikator zasveti tretji¢, se
zacne ponastavitev. V tem trenutku umaknite prst s
simbola.

Ko LED-indikator ugasne, je brezzi¢ni senzor za
temperaturo ponastavljen.

2. Ponovite postopek povezave od 2. tocke.

Nastavitev

1. Senzor za temperaturo pritrdite na posodo, glejte
poglavie — "Priprava in nega brezziCnega senzorja
za temperaturo”

2. Posodo z zadostno koli¢ino vodo postavite na
kuhaliSCe in jo vedno pokrijte s pokrovko.

3. lzberite kuhali§&e, na katerem je posoda s
temperaturnim senzorjem. V meniju nadinov kuhanja
kuhali§¢a izberite naCin kuhanja "Funkcije kuhanja".

4. Pritisnite simbol T&rbrezzi¢nega temperaturnega
senzorja.

5. |z preglednice izberite ustrezno temperaturno
stopnjo.

Funkcija je vklopljena.

Linija napredka se polni z rde¢o barvo, dokler voda
ali olje ni dovolj vroCe, da lahko v posodo polozite
zivila. Ko je temperatura dosezena, se zaslisi signal.

6. Po zvoCnem signalu snemite pokrovko ter dodajte
jed. Med pripravo naj bo posoda zaprta.

Opomba: Pri funkciji za cvrtje z veliko olja ne
uporabljajte pokrovke.

I1zklop funkcij kuhanja

Izberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmocju nastavite
stopnjo modi 0. KuhalisCe se izklopi in pojavi se prikaz
preostale toplote.
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Priporocene jedi

Naslednja preglednica prikazuje izbiro jedi in je
razdeljena glede na zivila. Temperatura in ¢as priprave
sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zivil.

Funkcije za pomoc¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvocnega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Zrezki* Senzor prazenja 4 6-10
Zrezki, panirani* Senzor prazenja 4 6-10
File** Senzor prazenja 4 6-10
Kotleti* Senzor prazenja 3 10-15
Cordon bleu* Senzor prazenja 4 10-15
Dunajski zrezek* Senzor prazenja 4 10-15
Steak, krvav** Senzor prazenja ® 6-8
Steak, srednje pecen** Senzor prazenja B 8-12
Steak, dobro pecen* Senzor prazenja 4 8-12
Perutninske prsi* Senzor prazenja 3 10-20
Mesni sir Senzor prazenja 2 6-9
Na trakove narezano meso™** Senzor prazenja 4 7-12
Giros™** Senzor prazenja 4 7-12
Slanina* Senzor prazenja 2 5-8
Mleto meso™** Senzor prazenja 4 6-10
Hamburger* Senzor prazenja 3 6-15
Polpeti* Senzor prazenja 3 6-15
Polnjeni polpeti* Senzor prazenja 3 10-20
Parjene klobase* Senzor prazenja 3 8-20
Surove klobase* Senzor prazenja 3 8-20
Funkcija za poSiranje
Klobase**** Funkcije kuhanja 2/90°C 10-20
Funkcija kuhanja
Mesni cmoki**** Funkcije kuhanja 3/100°C 20-30
Kokos za juho™*** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Kuhana govedina**** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk
Koko§***** Funkcije kuhanja 4/120°C 15-25
Govedina™**** Funkcije kuhanja 4/120 °C 15-25
Funkcija za cvrtje z veliko olja
Deli pis¢anca™ Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15
Mesne kroglice™ ™ ** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

*Veckrat obrnite.

*“* Ko zasliSite zvoCni signal, dajte v ponev olje in Zivila.

“** Redno meSajte.

**** Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvoénem signalu dodajte Zivila.
***** Zivila dajte v posodo 7 na zacetku.,
== Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.
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Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Ribji file, naraven™ Senzor prazenja 4 10-20

Ribji file, paniran* Senzor prazenja B 10-20

Kozice* Senzor prazenja 4 4-8

Raki* Senzor prazenja 4 4-8

Celariba* Senzor prazenja 3 10-20

Funkcija za poSiranje

Dusenje rib** Funkcije kuhanja 2/90°C 15-20

Funkcija za cvrtje z veliko olja

Riba v pivskem testu*** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15
| Riba, panirana*** Funkcije kuhanja 5/170°C 10-15

* Veckrat obrnite.
“* Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvo¢nem signalu dodajte Zivila.
“** Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Jajéne jedi Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Jajca na oko na maslu* Senzor prazenja 2 2-6
Jajca na oko na olju™* Senzor prazenja 4 2-6
UmeSana jajca™* Senzor prazenja 2 4-9
Omleta*™** Senzor prazenja 2 3-6
Palacinke™*** Senzor prazenja § 15-25
Francoski toast™** Senzor prazenja 3 4-8
Cesarski prazenec™*** Senzor prazenja 3 10-15

Funkcija kuhanja

Kuhanje jajc**** Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10
* Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev maslo in zivila.

** Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev olje in Zivila.

“** Redno meSajte.

**** Olje segrejte v pokriti posodi. Jedi v odkriti posodi praZite v porcijah (v preglednici je naveden skupen ¢as na porcijo).
=+ 7ivila dajte v posodo Ze na zacetku.
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Zelenjava in stroénice Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
nju pnja ve od zvoénega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Cesen* Senzor prazenja 2 2-10
Cebula* Senzor prazenja 2 2-10
Bucke™* Senzor prazenja 3 4-12
JajCevei*™ Senzor prazenja 3 4-12
Paprika* Senzor prazenja 3 4-15
Gobe* Senzor prazenja 4 10-15
PraZenije zelenih Spargljev** Senzor prazenja 3 4-15
DuSenje zelenjave v olju* Senzor prazenja 1 10-20
Glaziranje zelenjave* Senzor prazenja 3 6-10
Funkcija kuhanja

Kuhanje brokolija*** Funkcije kuhanja 3/100°C 10-20
Kuhanje cvetace™** Funkcije kuhanja 3/100°C 10-20
Kuhanje zelja*** Funkcije kuhanja 3/100°C 30-40
Kuhanije strocjega fizola™** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-30
Cicerika**** Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Grah*** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-20
Leca* ** Funkcije kuhanja 3/100°C 45-60
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Zelenjava v loncu na pritisk™*** Funkcije kuhanja 4/120°C 3-6
Cicerika v loncu na pritisk**** Funkcije kuhanja 4/120°C 25-35
Fizol v loncu na pritisk™*** Funkcije kuhanja 4/120°C 25-35
LecCa v loncu na pritisk**** Funkcije kuhanja 4/120°C 10-20
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Cvrenje panirane zelenjave™ *** Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8
Cvrenje zelenjave v pivskem testu™**** Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8
Cvrenje paniranih gob™**** Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8
Cvrenje gob v pivskem testu™**** Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8

* Redno meSajte.
**\leCkrat obrnite.
*** Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Po zvocnem signalu dodajte Zivila.

**** Zivila dajte v posodo Ze na zacetku.
“*** Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.
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Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Krompir

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto-
hju pnja

Funkcija za prazenje z malo olja

sl

Skupni €as pripra-
ve od zvoénega si-
gnala (min)

Prazen krompir iz krompirja v oblicah* Senzor prazenja 5 6-12
Prazen krompir iz surovega krompirja* Senzor prazenja 4 15-25
Krompirjeve palacinke™* Senzor prazenja 5 2,5-35
Krompirjeve polpete™* Senzor prazenja 1 50-55
Glaziran krompir* Senzor prazenja 3 15-20
Funkcija za poSiranje

Krompirjevi cmoki**** Funkcije kuhanja 2/90°C 30-40
Funkcija kuhanja

Kuhanje krompirja™**** Funkcije kuhanja 3/100°C 30-45
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Krompir v loncu na pritisk™**** Funkcije kuhanja 4/120°C 10-20

*“Redno mesajte.

** Celoten Cas na eno porcijo. Posamicna peka.

“** Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev maslo in Zivila.

“*** Segrevanje in kuhanje v pokriti posodi. Po zvocnem signalu dodajte Zivila.
=+ 7ivila dajte v posodo Ze na zaGetku.

Testenine in zita Funkcije za pomo¢ pri kuha-

nju

Temperaturna sto-
pnja

Funkcija za posiranje

Skupni ¢as pripra-
ve od zvocénega si-
gnala (min)

Riz* Funkcije kuhanja 2/90°C 25-35
Polenta™* Funkcije kuhanja 2/90 °C 3-8
Zdrobova kasa** Funkcije kuhanja 2/90°C 5-10
Funkcija kuhanja

Testenine™ Funkcije kuhanja 3/100°C 7-10
Polnjene testening™* Funkcije kuhanja 3/100°C 6-15
Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

RiZ v loncu na pritisk*** Funkcije kuhanja 4/120°C 6-8

* Segrevanije in kuhanje v pokriti posodi. Po segrevanju dodajte Zivila.
** Redno meSajte.
*** 7ivila dajte v posodo Ze na zacetku.

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto-
hju pnja

Funkcija za poSiranje

Skupni €as pripra-
ve od zvocnega si-
gnala (min)

Kremne juhe* Funkcije kuhanja 2/90°C 10-15
Funkcija kuhanja

Obare™* Funkcije kuhanja 3/100°C 60-90
Juhe iz vrecke* Funkcije kuhanja 3/100°C 5-10

*“Redno mesajte.

** 7ivila dajte v posodo Ze na zadetku.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
hju pnja ve od zvocnega si-

gnala (min)

Funkcija kuhanja v loncu na pritisk

Obare v loncu na pritisk™* Funkcije kuhanja 4/120°C 20-30
* Redno mesajte.

** 7ivila dajte v posodo Ze na zadetku.

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-
nhju pnja ve od zvoénega si-
gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Paradiznikova omaka z zelenjavo* Senzor praZenja 1 25-35
BeSamel omaka* Senzor prazenja 1 10-20
Sirova omaka* Senzor praZenja 1 10-20
Zgoscevanje omak* Senzor prazenja 1 25-35
Sladke omake* Senzor praZenja 1 15-25

*“Redno meSajte

Sladice Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni ¢as pripra-
hju pnja ve od zvocnega si-
gnala (min)

Funkcija za poSiranje

Mlecni riz* Funkcije kuhanja 2/90°C 40-50
Ovsena kasa* Funkcije kuhanja 2/90°C 10-15
Kompot** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-25
Cokoladni puding* Funkcije kuhanja 2/90°C 3-5
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Cvrtje krofov*** Funkcije kuhanja 5/170°C 5-10
Cvrtje ameriskih krofov*** Funkcije kuhanja 5/170°C 5-10
Cvrtje kroglic buriuelos™** Funkcije kuhanja 5/170°C 5-10

* Redno meSajte.
** Zivila dajte v posodo Ze na zadetku.

“** Olje segrevajte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.
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Globoko zamrznjeni izdelki

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Funkcije za pomo¢ pri kuha- Temperaturna sto- Skupni €as pripra-

nju

pnja

ve od zvocnega si-

gnala (min)

Funkcija za prazenje z malo olja

Zrezki* Senzor prazenja 4 15-20
Cordon bleu* Senzor prazenja 4 10-30
Perutninske prsi* Senzor prazenja 4 10-30
PiS¢ancji medaljoni* Senzor prazenja 4 10-15
Giros™™ Senzor prazenja 8 10-15
Kebab™* Senzor prazenja 3 10-15
Ribji file, naraven* Senzor prazenja 3 10-20
Ribji file, paniran™ Senzor prazenja 8 10-20
Ribje palcke* Senzor prazenja 4 8-12
Prazenje pomfrita** Senzor prazenja D 4-6
Jedi iz ponve*™* Senzor prazenja 8 6-10
Spomladanski zavitki* Senzor prazenja 4 10-30
Camembert* Senzor prazenja 3 10-15
Funkcija za pogrevanje/ohranjanije jedi toplih

Zelenjava v smetanovi omaki** Funkcije kuhanja 1/70°C 15-20
Funkcija kuhanja

Strodji fizol*** Funkcije kuhanja 3/100°C 15-30
Funkcija za cvrtje z veliko olja

Cvrtje pomfrita™*** Funkcije kuhanja 5/170°C 4-8

*VecCkrat obrnite.
“* Redno meSajte.
“**Po zvocnem signalu dodajte Zivila.

“*** Olje segrejte v pokriti posodi. Prazite v porcijah in v odkriti posodi.

Funkcija za prazenje z malo olja

Funkcije za pomo€ pri kuha- Temperaturna sto-

nju

pnja

Skupni €as pripra-
ve od zvocénega si-
gnala (min)

Prazenje sira Camembert™ Senzor prazenja 3 7-10
Krutoni** Senzor prazenja 3 6-10
Suhe pripravijene jedi*** Senzor prazenja 1 5-10
Prazenje mandeljev*** Senzor prazenja 4 3-15
Prazenje orehov* Senzor prazenja 4 3-15
Prazenje pinjol**** Senzor prazenja 4 3-15
Funkcija za pogrevanje/ohranjanije jedi toplih

Pogrevanje golazeve juhe™**** Funkcije kuhanja 1/70°C 10-20
Pogrevanje kuhanega vina™**** Funkcije kuhanja 1/70°C

Funkcija za poSiranje

Pogrevanje mleka™**** Funkcije kuhanja 2/90°C 3-10

*Veckrat obrnite.
“* Redno meSajte.
“** Ko se oglasi signal, dodajte vodo. Ko voda zavre, dodajte zivila.

Ko zasliSite zvocni signal, dajte v ponev olje in Zivila.

% 7ivila dajte v posodo Ze na zagetku.
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sl Funkcije za pomo¢ pri kuhanju

Jedi

S to funkcijo lahko pripravite najrazli¢nejse jedi. Aparat
za vas izbere optimalne nastavitve.

Izbira in nastavitev programa

1. Izberite Zeleno kuhalisce.

2. V nastavitvenem obmocju kuhalis¢a izberite nadin
gretja ,Assist”.

3. lzberite Zeleno programsko skupino.

4. Izberite zeleno jed.

Aparat vas bo vodil skozi celoten postopek nastavljanja

za izbrano jed. Prikazana bodo navodila za pripravo

izbranih jedi.

Prekinitev programa

Za prekinitev programa izberite stopnjo moci 0 ali
spremenite nacin gretja.

Priprava in nega brezzichega senzorja za
temperaturo
To poglavje podaja informacije o:

Namestitev silikonske nalepke

Uporaba brezZiCnega senzorja za temperaturo
Cis&enje

Menjava baterije

Dodaten pribor, kot sta silikonska nalepka in senzor za
temperaturo, je mogoce kupiti naknadno v
specializiranih trgovinah ali narociti pri nasi servisni
sluzbi, pri Eemer navedite ustrezno referencno Stevilko:

00577921 Komplet s 5 silikonskimi nalepkami

HEZ39050  Senzor za temperaturo in komplet s 5 silikonskimi

nalepkami

Namestitev silikonske nalepke

Senzor za temperaturo je na posodo pritrjien s
silikonsko nalepko.

Pred prvo uporabo posode s funkcija za kuhanje
namestite silikonsko nalepko.

Postopajte na slede¢ nacin:

1. Mesto, na katero jo boste prilepili, ne sme biti
mastno. Odistite posodo, dobro jo posusite in mesto,
kamor jo boste prilepili, zdrgnite, npr. z alkoholom.

2. Odstranite zascitno folijo s silikonske nalepke.
Nalepite nalepko na posodo v ustrezni viSini, pri
¢emer si pomagaijte s prilozeno Sablono.

3. Silikonsko nalepko pritisnite na povrsino, tudi
notranjo stran.
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Lepilo potrebuje 1 uro, da si pravilno posusi. Posode v
tem ¢asu ne uporabljajte ali Sistite.

Opombe

m Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje 8asa v
milnici.

= Ce se silikonska nalepka odlepi, je treba uporabiti
novo.

Uporaba brezzi¢nega senzorja za temperaturo

Senzor za temperaturo na silikonski element namestite
tako, da se mu popolnoma prilega.

Opombe

m Silikonski element mora biti pred namestitvijo
senzorja za temperaturo popolnoma suh.

m Posodo namestite tako, da je senzor za temperaturo
usmerjen v stransko zunanjo povrSino kuhalne
plosce.

m Senzor za temperaturo ne sme biti usmerjen v drugo
vrogo posodo, da preprecite pregretje.

m Po koncu priprave senzor za temperaturo snemite s
posode. Shranite ga na varnem in gistem mestu in
ne v blizini virov toplote.

m Hkrati lahko uporabljate do tri senzorje za
temperaturo.

Ciscenje

Brezzi¢nega senzorja za temperaturo ne Cistite v
pomivalnem stroju.

Informacije o Ci§Cenju senzorja za temperaturo najdete
v poglavju — "Ciscenje"

Menjava baterije

Ce ste pritisnili simbol na brezzi€¢nem senzorju za
temperaturo in LED-dioda ne zasveti, se je baterija
izpraznila.

Menjava baterije:

1. Odstranite silikonski pokrov s spodnjega dela ohi§ja.
Odbvijte vijake z izvijacem.




2. Snemite zgornji del ohisja. Odstranite staro baterijo.
Vstavite novo baterijo. Pri tem bodite pozorni na
pravilne pole.

Pozor!
Za odstranitev baterije ne uporabljajte kovinskih
predmetov. Ne dotikajte se kontaktov.

3. Ponovno sestavitev zgornji in spodnji del ohi§ja. Pri
tem bodite pozorni, da bodo kontakti pravilno
usmerjeni.

4. Ponovno namestite silikonski pokrov na spodnji del
ohiSja senzorja za temperaturo.

)

Opomba: Uporabljajte zgolj visokokakovostne baterije
tipa CR2032. Zagotavljajo posebej dolgo delovanije.

Funkcije za pomo¢ pri kuhanju sl

Izjava o skladnosti

Podjetje Robert Bosch Hausgerate GmbH potrjuje, da
aparat s funkcijo brezzi¢nega senzorja za temperaturo
ustreza temeljnim zahtevam in drugim veljavnim
predpisom direktive 1999/5/ES.

Podrobno izjavo o skladnosti R&TTE najdete na
spletnem naslovu www.bosch-home.com, na proizvodni
strani vaSega aparata med dodatnimi dokumenti.

Logotipi in znamka Bluetooth® so registrirane blagovne
znamke ter last podjetja Bluetooth SIG, Inc. VsakrSna
uporaba teh znak s strani podjetja Robert Bosch
Hausgerate GmbH je licen¢na. Vse druge blagovne
znamke in imena znamk so last ustreznih podijetij.
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sl Varovalo za otroke

[} Varovalo za otroke

S pomocjo varovala za otroke lahko otrokom
prepredite, da bi se dotikali kuhali$ca.

Vklop in izklop otroskega varovala

Vsa kuhalis€a morajo biti izklopljena.

Vklop

1. Izklopite vsa kuhalis¢a.

2. Dotaknite se tipke M8 in sledite navodilom na
zaslonu.

Otrosko varovalo je vkloplieno. Kuhalna plosca je

zaklenjena.

Izklop

1. Vklopite kuhalno plo3¢o z glavnim stikalom .

2. Dotaknite se tipke M8 in sledite navodilom na
zaslonu.

Otrosko varovalo je izkloplijeno. Zapora je deaktivirana.

Samodejna zascita za otroke

S pomocgjo te funkcije se po izklopu kuhalne ploS&e
zaSCita za otroke vklopi samodejno.

Vklop in izklop

V poglavju — "Osnovne nastavitve" izveste, kako lahko
vklopite samodejno varovalo za otroke.
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[Blzaséita pri brisanju

Ce upravljalno polje brigete, ko je kuhalna plog&a
vklopljena, lahko spremenite nastavitve. Da bi to
prepredili, je kuhalna ploS&a opremljena s funkcijo

zapore upravljalnega polja zaradi CiSCenja.
Vklop
Pritisnite tipko na dotik Ma.

ZasScita pri brisanju je vklopljena. Upravljalno polje se
zaklene za 30 sekund. Povr§ino upravljalnega polja
lahko briSete, ne da bi spremenili nastavitve.

Izklop

Po 30 sekundah se upravljalno polje samodejno
odklene. Ce zelite pred€asno izklopiti funkcijo zasgite
pri brisanju, se dotaknite tipke M in sledite navodilom
na zaslonu.

Opombe

m 30 sekund po vklopu se zaslisi signal. Ta kaze na to,
da se je delovanje funkcije koncalo.

m Zapora za CiS¢enje ne vpliva na glavno stikalo.
Kuhalno plos¢o lahko kadar koli izkljugite.

Samodejna izkljuéitev

Ko kuhalis&e deluje Ze dalj Casa brez sprememb
nastavitev, se vkljugi samodejni varnostni izklop.

KuhalisCe ne greje vel. Na zaslonu se prikaze
obvestilo.

Ko pritisnete poljuben simbol, se prikaz izkljuci.
Kuhalid¢e lahko zdaj ponovno nastavite.

Kdaj se samodejni varnostni izklop vkljuci, je odvisno
od nastavljene stopnje moci (po 1 do 10 urah).



EE Osnovne nastavitve

Aparat ima razlicne prednastavitve, ki jih lahko
prilagodite svojim navadam in potrebam.

Dostop do osnovnih nastavitev
S tipko na dotik § na kuhalni plos¢i odprite osnovne

nastavitve. Kuhali§€a morajo biti v ta namen izklopljena.

Osnovne nastavitve sl

Premikanje po osnovnih nastavitvah

V pregledu moznosti s prstom potegnite navzgor ali
navzdol, da si tako ogledate razlicne nastavitve.
Pritisnite na eno od nastavitev, da si v ustreznem
podmeniju ogledate nadaljnje moznosti.

V podmeniju pritisnite na simbol < zgoraj levo, da se
pomaknete nazaj na pregled moznosti.

Izhod iz osnovnih nastavitev

V pregledu moznosti pritisnite na simbol X zgoraj
desno, da zapustite osnovne nastavitve.

Opustitev ali shranjevanje sprememb

Ko zelite zapustiti osnovne nastavitve, se pojavi
vprasanje, ali zelite zadnje opravljene spremembe
shraniti ali zavreci. Ce jih shranite, se spremembe
aktivirajo. Ce jih zavrzete, pa se zadnje spremembe
ponastavijo.

Nastavitev Opis in moznosti
Jezik Nastavljen jezik lahko spremenite.
Zvocni signali Dolacite lahko, kateri zvocni signali naj se aktivirajo.

= Vsizvocni signali so izkljuCeni - ne zasliSi se noben zvocni signal.
= Vsizvocni signali so vkljuCeni* - zasliSijo se vsi zvocni signali.
m VKkljuCena so le zvo¢na opozorila za napake - zasliSijo se le zvocni signali za javljanje napak.

Trajanje zvocnih signalov

Trajanje zvocnih signalov lahko nastavite.

Ton tipk Izberete lahko, ali naj se ob dotiku polj in simbolov na zaslonu na dotik zaslisijo zvocni signali.

Svetlost zaslona

Svetlost zaslona lahko spremenite.

Indukcijsko obmocje kuhanja Flex

Izberete lahko, ali se kuhalis¢a obmocja kuhanja Flex po vklopu aparata vkljucijo skupaj ali posamezno.

Stopnje nacina Move

Prednastavljene stopnje funkcije Move lahko spremenite.

OtroSko varovalo Kuhalno ploSco lahko zaklenete z otroSkim varovalom in tako otrokom prepre€ite, da bi jo uporabljali
brez dovoljenja.
m Rocno* - otrosko varovalo je treba vedno ro¢no vkljuditi in izkljuciti.
m Samodejno - otrosko varovalo se ob izklopu kuhalne plosCe vedno samodejno vkljuci.

Logotip znamke Nastavite lahko, ali naj se ob vklopu aparata prikaze logotip znamke.

ReStart Nastavite lahko, koliko ¢asa po izklopu naj si aparat Se zapomni zadnje uporabljene nastavitve.

Maksimalna poraba moci

Skupno mo¢ kuhalne ploSce lahko omejite in prilagodite na lokalno elektricno napajanje. Za prilagodi-

tev se obrnite na svojega prodajalca.

Poraba energije

Izberete lahko, ali se bo po izklopu aparata prikazal podatek o porabi energije.

Senzor kuhanja

Dodate lahko nov senzor kuhanja.

Funkcije kuhanja
za kuhanije.

Vnesete lahko nadmorsko visino svojega bivaliS¢a, da tako omogodite natancnejSe delovanje senzorja

Preizkus posode

Preverite lahko, ali je posoda primerna za kuhanje z indukcijo.

Informacije o aparatu

Na voljo so vam informacije o aparatu.

TovarniSke nastavitve

V/se nastavitve lahko ponastavite na stanje ob dobauvi.

* Prednastavitev ob dobavi
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sl Prikaz porabe energije

By Prikaz porabe energije

Ta funkcija prikazuje celotno porabo energije zadnjega
kuhanja na kuhalni ploS¢i.

Po izklopu je poraba v kWh prikazana Se 10 sekund.

V poglavju — "Osnovne nastavitve" najdete informacije
o tem, kako vkljugite to funkcijo
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Preizkus posode

S to funkcijo lahko glede na posodo preverite hitrost in
kakovost poteka kuhanja.

Rezultat je referenéna vrednost in je odvisen od
lastnosti posode ter uporabljenega kuhalisCa.

1. Mrzlo posodo s pribl. 200 ml vode postavite na
sredino kuhalisCa, ki glede na premer najbolje
ustreza dnu posode.

2. Pomaknite se v osnovne nastavitve in izberite tocko
menija Preizkus posode.

Funkcija je vklopljena.

Po 10 sekundah se na zaslonu prikazeta rezultat

kakovosti in hitrost kuhanja. Pritisnite na ustrezno

kuhali&e na zaslonu, da se prikaze vec informacij o

preizkusu posode.

Opombe

m Prilagodljivo kuhali§€e se obravnava kot eno
kuhali§Ce, zato je namenjeno uporabi zgolj ene
posode.

m Ce je uporabljeno kuhalis¢e veliko manjSe od
premera posode, se segreva zgolj sredinski del
posode, kar ne zagotavlja najboljsih ali zadovoljivih
rezultatov.

m Informacije o tej funkciji najdete v poglavju
— "Osnovne nastavitve".

m Informacije o vrsti, velikosti in polozaju posode
najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo" in
— "Prilagodljivo obmodcje".



| Ciséenje

Primerna distilna in negovalna sredstva najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

Kuhalna plosc¢a
Ciscenje
Po kuhanju vedno ocistite kuhali§¢e. S tem boste

prepredili zaziganje ostankov hrane. KuhaliSCe odistite
Sele, ko prikaz preostale toplote ugasne.

Kuhali§¢e odistite z vlazno krpo za pomivanje in ga
osusite s krpo, da prepredite nastanek madezev
vodnega kamna.

Uporabljajte le tista Cistilna sredstva, ki so primerna za
CisCenje tovrstnih kuhalnih plos¢. Prosimo, upostevajte
navodila proizvajalca na embalazi izdelka.

Nikakor ne uporabljajte:

nerazredCenih sredstev za pomivanje posode
Gistilnih sredstev za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev

ostrih Gistilnih sredstev, kot so razprSilo za Cis¢enje
pedice in odstranjevalci madezev

jeklenih gobic

m visokotlacnih gistilnikov ali parnih Cistilnikov

Trdovratno umazanijo je najlazje odistiti s strgalom za
steklokeramiko, ki ga lahko kupite v trgovini.
UpoStevajte navodila proizvajalca.

Primerna strgala za steklokeramiko najdete pri nasi
servisni sluzbi ali v naSi spletni trgovini.

S posebnimi gobicami za CiSCenje steklokeramicnih

kuhalnih ploS¢ dosezete dobre udinke giSéenja.

Mozni madezi

Kuhalno ploSco ocistite takoj, ko se ohladi.
Dovoljena je uporaba primernega Cistiinega
sredstva za steklokeramicne kuhalne plosce.*

Ostanki vodnega
kamna in vode

Sladkor, rizev Skrob  OCistite takoj. Uporabite strgalo za steklokera-
ali plastika miko. Previdno: nevarnost opeklin.*

* Nato jo o€istite Se z vlazno krpo za pomivanje posode in jo posusite

do suhega z mehko krpo.

Opomba: Dokler je kuhalna plos&a vroc€a, ne
uporabljajte Sistilnih sredstev, saj lahko to pripelje do
nastanka madezev. Prepri¢ajte se, da ste odstranili vse
preostanke Cistilnega sredstva.

Cistenje sl

Okvir kuhalne plosce

Upostevajte sledeCa navodila, da se izognete
poskodbam okvirja kuhalne plosge:

= Uporabljajte le toplo milnico.

m Nove krpe za pomivanje pred uporabo temeljito
sperite.

m Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih gistil.

m Ne uporabljajte strgala za steklokeramiko ali
koni¢astih predmetov.

Brezzi¢en senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo

Senzor za temperaturo Cistite z vlazno krpo. Nikoli ne
Sistite v pomivalnem stroju. Ne potapljajte v vodo in ne
Cistite pod tekoCo vodo.

Po kuhanju senzor za temperaturo odstranite s posode.
Shranite ga na varnem in Cistem mestu, na primer v
embalazi, in ne v bliZini virov toplote.

Silikonska nalepka

Preden jo namestite na temperaturni senzor, jo odistite
in posusite. Primerna je za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Opomba: Posode s silikonsko nalepko ne pustite dlje
¢asa v milnici.

Okno senzorja za temperaturo

Okno senzorja mora vedno biti gisto in suho. Postopajte
na sledec¢ nacin:

m Redno odstranjujte umazanijo in sledi mascobe.
m Za CiSCenje uporabljajte mehko krpo ali vatirane
palcke in Cistilo za steklo.

Opombe

m Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali pripomockov, kot
S0 grobe gobice, SCetke.

m Okna senzorja se ne dotikajte s prsti. Lahko se
umaze ali opraska.
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Pogosta vprasanja in
odgovori (FAQ)

Uporaba

Zakaj ne morem vkljuéiti kuhali§¢a in zakaj sveti simbol za otro$ko varovalo?
OtroSko varovalo je aktivirano.
Informacije o tej funkciji najdete v poglavju — "Varovalo za otroke"

Zakaj utripajo prikazi in zakaj je mogode sliSati zvoéni signal?
Z upravljalnega polja odstranite tekocino ali ostanke hrane. Odstranite vse predmete, ki so na upravljalnem polju.
Navodila za deaktivacijo zvocnega signala najdete v poglavju — "Osnovne nastavitve"

Zvoki

Zakaj je mogoce med kuhanje sliSati zvoke?

Glede na sestavo dna posode lahko med delovanjem kuhalne ploSce nastajajo zvoki. Ti zvoki so za indukcijsko tehnologijo obi¢ajni in ne
pomenijo okvare.

Mozni zvoki:

Globoko brencanje, podobno transformatorju:
nastane pri kuhanju z visoko stopnjo moci. Zvok izgine ali pa postane tisji, ko znizate stopnjo moci.

Globoko zvizganje:
nastane, ko je posoda prazna. Ta zvok izgine, ko v posodo zlijete vodo ali vanjo polozite zivila.

Prasketanje:

nastane pri posodah iz razliénih, prekrivajocih se materialov ali pri isto¢asni uporabi posod, ki so razli¢nih velikosti in iz razlicnih materi-
alov. Jakost zvoka se lahko razlikuje glede na koli¢ino in nacin priprave jedi.

Visoki zvizgajoci toni:
lahko nastanejo, ko dve kuhalisti istodasno obratujeta pri najvisji stopnji mogi. Zvizganje izgine ali oslabi, ko zniZate stopnjo mogi.

Zvoki, podobni ventilatorju:

kuhalna plogca je opremljena z ventilatorjem, ki se vkljuéi pri visokih temperaturah. Ce je izmerjena temperatura $e vedno previsoka,
lahko ventilator deluje tudi po izklopu kuhalne ploSce.

Posoda

Kaksna posoda je primerna za indukcijsko kuhalno plo$¢o?
Informacije o posodi, ki je primerna za kuhanje z indukcijo, najdete v poglavju — "Kuhanje z indukcijo".

Zakaj se kuhali$ce ne segreva, stopnja mo€i pa utripa?
Kuhalis¢e, na katerem stoji posoda, ni vkljuceno.
PrepriCajte se, da je kuhaliSCe, na katerem stoji posoda, vkljuceno.
Posoda je premajhna za vkljuceno kuhalisCe ali pa ni primerna za indukcijo.

PrepriCajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
poloZaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move".

Zakaj tako dolgo traja, da se posoda segreje oz. zakaj se ne segreje dovolj, Ceprav je nastavljena visoka stopnja mo¢i?
Posoda je premajhna za vkljuCeno kuhaliSCe ali pa ni primerna za indukcijo.

Prepricajte se, da je posoda primerna za indukcijo in da stoji na kuhaliSu, ki je prave velikosti za posodo. Informacije o vrsti, velikosti in
polozaju posode najdete v poglavjih — "Kuhanje z indukcijo", — "Prilagodljivo obmocje" in — "Funkcija Move”".

Ciséenje

Kako o€istim kuhalne plosce?
Optimalne rezultate dosezete s posebnimi Cistilnimi sredstvi za steklokeramiko. Uporaba agresivnih ali abrazivnih gistilnin sredstey, Cistil-

nih sredstev za pomivalni stroj (koncentrati) ali krp za CiS¢enje ni zaZelena.

Vet informacij o ¢is¢enju in negovanju kuhalisé najdete v poglavju — "Ciscenje”

w
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B Motnja, kaj storiti?

Pogosto je vzrok za motnjo le malenkost. Preden
pokliCete servisno sluzbo, upostevajte naslednja
navodila in namige.

Navodila, opozorila in sporocila o napakah

Ce se pojavi teZava, se na zaslonu samodejno prikaZejo
navodila opozorila ali sporodila o napakah. Za odpravo
tezave upostevajte navodila na zaslonu na dotik.

Opomba: . Skupaj z nekaterimi opozorili se prikaze tudi
koda napake. Po potrebi servisni sluzbi sporodite tudi
kodo napake.

Nasveti
Kuhalne plos¢e ni mogocCe vklopiti. S pomocjo drugih elektri¢nih aparatov preverite, ali je v elektricnem omrezju prislo do

kratkega stika.
Prepricajte se, da je bil aparat prikljucen v skladu z vezalno shemo.
Ce motnje ni mogoce odpraviti, o njej obvestite tehniéno servisno sluzbo.

Stopnje moci kuhali$¢a ni mogoce zvisati. Skupna mo¢ kuhalne ploSCe je bila omejena. Nastavite skupno mo¢ pod ,Maksimalna

poraba moci“ v osnovnih nastavitvah.

Zelo velika posoda lahko vpliva na maksimalno stopnjo modi na isti polovici kuhalne
ploSce. Posodo znova postavite na kuhalno plosco.

Funkcija PowerBoost se je izklopila 0z. je ni mogoce vklo-  Skupna moc kuhalne ploSCe je bila omejena. Nastavite skupno moc pod ,Maksimalna

piti. poraba moci v osnovnih nastavitvah.
Ko je na zaslonu na dotik nek predmet, se oglasi zvocni  Odstranite predmet in potrdite opozorilo na zaslonu. Ponovno lahko izberete nastavitve za
signal. kuhalno plosco.
Na upravljalno polje ne postavite vroce posode.
Kuhalna plos¢a ne prepozna posode. Posoda mogocCe ni primerna za indukgijo.
Kuhalna plo$¢a se nenavadno odziva oz. je nive€ mogoce IzkljuCite aparat s hiSno varovalko ali z varnostnim stikalom v omarici z varovalkami. Poca-
pravilno upravljati. kajte nekaj sekund in ga ponovno vkljucite.
Na zaslonu se prikaze ,E*. Izberite kuhaliSCe, da se prikaze koda napake.
Demo nacin

Ce se na zaslonu prikaZe simbol [, je aktiven
demonstracijski nacin. Aparat se v demonstracijskem
nacinu ne segreva. Odklopite aparat z elektricnega
napajanja. Pogakajte nekaj sekund in ponovno
priklopite aparat. V roku 3 minut po priklopu
deaktivirajte demonstracijski nadin v osnovnih
nastavitvah.
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VA Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, je za vas na voljo nasa
servisna sluzba za stranke. Vedno bomo nasli primerno
resSitev, tudi za prepreéevanje nepotrebnih obiskov
osebja servisne sluzbe.

Stevilka E in stevilka FD

Ko se obrnete na naSo servisno sluzbo, navedite
Stevilko E in Stevilko FD aparata.

Tipsko tablico s Stevilkami najdete:

m V tehni¢nem opisu aparata.
m Na spodnji strani kuhalne ploSd&e.

Stevilko E najdete tudi na steklokeramicni povrsini
kuhalne ploSce. Stevilko E, servisni indeks (KI) in
Stevilko FD lahko preverite tako, da odprete osnovne
nastavitve. V ta namen si preberite

poglavie— "Osnovne nastavitve".

Upostevajte, da obisk serviserja v primeru napacnega
upravljanja tudi v asu trajanja garancije ne bo
brezplagen.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za vas aparat.
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BNPreglednice in nasveti

Ta preglednica je bila pripravljena za preizkusevalne
inStitute, da bi jim olajSali preizkuSanje nasih aparatov.

Podatki v tabeli se nanasajo na naso dodatno posodo
Schulte-Ufer (4 kosi kuhinjske posode za indukcijsko
plos¢o HEZ 390042) z naslednjimi merami:

m Kozica @ 16 cm, 1,2 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 16 cm, 1,7 | za kuhalis¢a @ 14,5 cm
m Lonec @ 22 cm, 4,2 | za kuhali§¢a @ 18 cm
m Ponev @ 24 cm, za kuhali§€a @ 18 cm
Predgretje Priprava
. . Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-
el et et kuhanja (min:s) krov hanja krov
Topljenje ¢okolade
Preliv (npr. znamka Dr. Oetker, temna Cokolada s 55 % kakava, 150 g) Kozica 15 N
- - - . e
@16cm
Pogrevanije in ohranjanje temperature enolonénice iz le¢e
LeCina enoloncnica®
Zacetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 450 g Lonec 1:30
@16cm J (brez mesanja) da 13 da
Koli¢ina: 800 g Lonec 2:30
@22cm d (brez mesanja) da 12 da
LeCina enoloncnica iz plocevinke
Npr. leca s klobasicami znamke Erasco.
ZaCetna temperatura 20 °C
Koli¢ina: 500 g Lonec pribl. 1:30
9 (premeSajtepo  da 1.5 da
@ 16.cm . .
pribl. 1 min)
Koli¢ina: 1 kg Lonec pribl. 2:30
392 cm 9 (premesajte po da 1.5 da
pribl. 1 min)
Priprava beSamela
Temperatura mleka: 7 °C
Sestavine: 40 g masla, 40 g moke, 0,5 I mleka (3,5 % maScobe) in SCe-
pec soli
1. Raztopite maslo, umeSajte moko in sol ter segrejte zmes. Kozica 5 oribl, 6:00 Ne
@ 16.cm
2. Prezganju dodajte mleko in ob nenehnem meSanju kuhajte, dok- .
ler ne zavre. 7 pribl. 6:30 Ne
3. Ko besamel zavre, ne odmikajte posode s kuhalisca in kuhajte ) ) ) 5 Ne

Se 2 minuti ob nenehnem mesanju.
*Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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Predgretje Priprava

Stopnja trajanje Po-  Stopnjaku- Po-

el eeld kuhanja (min:s) krov hanja krov

Kuhanje mle¢nega riza
Mlechni riz, kuhan v pokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C

Mleko segrevajte, dokler se ne zacne dvigati. Nastavite priporoceno stop-
njo kuhanja in v mleko dodajte riz, sladkor ter sol.

Cas priprave, vkljutno s predgrevanjem pribl. 45 min.

Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml 3
mleka (3,5 % mascobe) in 1 g soli Lonec . (premeSajte
716 cm 8.5 pribl. 5:30 Ne T3, da
10 min)
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 mleka 3
(3,5 % mascobe) in 1,5 g soli Lonec i B (premesSajte
392 em 8.5 pribl. 5:30 Ne S, da
10 min)
Mlecni riz, kuhan v nepokriti posodi
Temperatura mleka: 7 °C
V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob nenehnem mesanju. Izberite
priporoceno stopnjo kuhanja in, ko mleko doseze pribl. 90 °C, kuhajte ob
rahlem vrenju na manjsi stopnji Se priblizno 50 min.
Sestavine: 190 g okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml Lonec —
mleka (3,5 % masCobe) in 1 g soli @16 cm 85 pribl. &:30 Ne 8 Ne
Sestavine: 250 g okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 mleka Lonec -
(3,5 % mascobe) in 1,5 g sol gooem 80 pribl530 e 3 Ne
Kuhanje riza*
Temperatura vode: 20 °C
Sestavine: 125 g dolgozrnatega riza, 300 g vode in $¢epec soli Lonec 9 fibl. 2:30 da 5 da
2 16.cm pribl. <.
Sestavine: 250 g dolgozrnatega riza, 600 g vode in SCepec soli Lonec .
322 em 9 pribl. 2:30 da 2.5 da
Peka svinjskega fileja
Zacetna temperatura fileja: 7 °C
Koli¢ina: 3 svinjski fileji (skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cmy)in Ponev —
15 ml sonénicnega olja @24 cm 9 pribl, 1:30 Ne 7 Ne
Priprava palacink**
Koli¢ina: 55 ml mo¢nate zmesi na palacinko Ponev I
324 em 9 pribl. 1:30 Ne 7 Ne
Cvrenje globoko zamrznjenega pomfrita
Koli¢ina: 1,8 I sonéni¢nega olja, na porcijo: 200 g globoko zamr- Lonec Do tempera-
znjenega pomfrita (npr. znamka McCain 123 Frites Original) 722 cm 9 ture olja Ne 9 Ne
180°C

“Recept v skladu z DIN 44550
“*Recept v skladu z DIN EN 60350-2
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bg VianonseaHe No npegHasHayeHne

[To-HaTaTblWHA MHOPMaLMA 3a NPOoaYKTUTE,
NPUHAANEXHOCTUTE, PE3EPBHUTE YacTu 1 0OCYXBaHETO
e HamepuTe Ha agpec: www.bosch-home.com n
NHTEepHeT MarasmHa: www.bosch-eshop.com

EB)U3nonsBane no
npeaHasHayeHue

MpoueTeTe BHUMATEHO HACTOALLOTO
PBbKOBOACTBO. CbXxpaHeTe PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe®a 1 MOHTaX, KakTo 1 nacrnopTa Ha
ypena 3a no-kbcHa yrnotpeda unm 3a
cnenBalUnAT npuTexaTern.

Ornepante ypega cnef Karto ro u3saguTe ot
OnakoBbYHUA MaTepuan. He BkatouBante
ypeaa B ciyyan, ye e Oun noBpedeH no Bpeme
Ha TPAHCNOPTUPAHETO MY; CBBPXXETE C€e C
Hawwua TexHU4Yeckn cepBus 1 nogante
nMcMeHa 3afaBKa 3a Bb3HMKHaIUTE NoBpeaun, B
NPOTUBEH Cy4yait e 3arydute NpaBoToO Ha
obesLeTeHune.

MoHTaxbT Ha ypena TpadBa ga ce Us3Bbpln
CbrnacHoO NMPUIOXKEHOTO PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX.

To3un ypen e npegHasHaveH 3a ynotpeba camo
B YaCTHW JJOMaKMHCTBA 1 B OUTOBA cpeaa.
VIanonaseante ypena camo 3a npurotBAHe Ha
ACTMA 1 HanuTKK. Habnoaasante ypeaa no
BPEME Ha npoLeca Ha roTBEHE.
HabnonaBarte ypeaa HeNnpekbcHaToO A0PK No
BPEME Ha KPaTKM NPOLIECU Ha FOTBEHE.
Ianonseante ypena camo B 3aTBOPEHN
NOMeELLEHNA.

To3n ypea e npegHasHayeH 3a U3nossBaHe Ha
BMcoumHa o makcumym 4000 meTpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

He n3nonssaiTte NoKpUTUA 3a roTBapCKUA
nnoT. Te morat Aa AoseaaT A0 3/10M0NyKK,
Hanp. NpW NperpABaHe, 3ananaBaHe Uiu
pasnpbCKBaLLX Ce Matepuani.

He nanonssarite HenoaAxoAAWM NpeanasHu
CHOPBXEHUA N 3alUTHU PeLlleTKn 3a aeua.
Te moraTt ga gosegart 40 3/10M0NYyKN.

Toan ypen He e 3aMmucneH 3a padoTa ¢
BbHLUEH Tanmep Uan AUCTaHLUMOHHO
ynpas/ieHue.
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Tosu ypea MoXe aa ce u3nonasa oT Aeua Haf
8 roavHu 1 nuua ¢ HamaneHu UanYecku,
CETUBHM UM MEHTa/IHM CNocoOHOCTU unn 6e3
[OCTaTbUyHO OMUT UM NO3HAHWA, ako ce
KOHTPOMMPAT UM MHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHMe Ha Be3onacHarta ynoTpeda Ha
ypena oT ninue, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa
CUMYPHOCT M aKo ca HafACHO C OMacHOCTUTE,
KOWUTO MoraT Aa ce nosyyat oT Tasu ynotpeoa.

[euata He 6vBa aa cv urpasT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 notpedutesckara
noAApbXKa He OMBa fa ce U3BbPLIBAT OT
JeLa, OCBEH ako He ca Haja 8 roanHu 1 He ce
KOHTpOMpaT.

[leua noa 8 roanHu ga ce nNasAT ganed ot
ypena n kabena u cbeauHuTenHna kadenn.

[oTBeHeTO TpAGBa aAa ce HabntoaaBsa.
KpaTkoTo rotBeHe TpadBa Aa ce HabntogaBa
TEKyLLO.

B cnyuan, ye nmarte nericCMenksp Ui Apyro
NoA0OHO MeaMLIMHCKO YCTPOWCTBO C/eaBa Aa
6baete ocoBeHO BHUMATENHU NPU
M3M0N3BaAHETO UM AOOAMXKaBaAHETO [0
roTBapcKmA Na0T AokaTto padoTu.
KoHcyntupante ce ¢ Bawwna nekap nnn ¢
NPON3BOANTENA HA YCTPOMCTBOTO, 3a Aa Ce
yBEPUTE, e CbOTBETCTBA HA AENCTBALLOTO
3aKoHOOaTesICTBO U1 3a Aa ce MHopmupare
OTHOCHO Bb3MOXHUTE HECBHBMECTUMOCTMW.

AKO HOCUTE aKTUBEH UMMIAHTUPAaHE
MEANLMHCKN ypen (Hanp. NencMenkbp Wimn
nednbpunaTtop), KOHCynTuparnTe ce ¢ Bawwnna
lekap OTHOCHO TOBa, Y€ TO3W ypen OTroBapA
Ha JdupekTtuBa 90/385/EMO Ha CbBeTta Ha
EBponerickute obwHocTn oT 20.toHn 1990 .,
kakto 1 Ha DIN EN 45502-2-1 n DIN EN
45502-2-2 n e nsbpaH, UMnaHTupaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tea3n NpeanoCTaBKn ca U3Mb/HEHW U
OCBEH TOBa C€ M3M0a3BaT HEMeTaHU
roTBapCKu Npuoopu 1 CbAOBE C HEMETANHN
OPBXKY, ynoTpedaTa Ha TO3M UHOYKUMOHEH
rOTBAPCKWM MJIOT HE € onacHa, ako e no
npeaHasHavyeHue.



FNBanH1 yKasaHuA 3a
6e3onacHoCT

/\Mpeaynpemaenue — ONacHOCT OT NoXap!

= [opewmte oNnMo 1 MasHuHa ce
Bb3nameHABaT Obp30. He ocTapaliTe
HUKOra ropeLnTe onno 1 masHuHa 6es
KOHTPOJ. HMKOra He racete noxap ¢ BoAa.
V3kntoueTe KoTnoHa. BHMMareHo
3afylleTe niaMmblUMTe C Kanak, racaulo
noKpuTMe nam noaodeH npeamer.

= KOT/IOHUTE Ce HarpABat MHOro. Hukora He
nocTaBAnTe 3anainMm NPeamMeT Bbpxy
roTBapCKuA NNOT. He cbxpaHABante
npeamMeTn Bbpxy roTBapCcKuaA nor.

= YpenbT crtaBa ropeul. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anaivmmn npeameTn nuam
CNpenoBe B YeKMemKeTa AMPEKTHO Mo
roTBapCKMA NNOT.

= [ OTBAPCKUAT NMIOT CE U3K/OYBA
CaMOCTOATE/IHO M BEYe HE MOXe fa ce
na3nonaea. [1o-kbCHO MOXe cam aa ce
BK/IIOUN. MI3KtoueTe npeanasntens B
KyTuaTta ¢ npeanasutenn. Obaaete ce B
cepBu3a.

/\ Npeaynpemaenne — OnacHocT OT

usrapfaHe!

= KOTnoHuTe 1 TAXHOTO OOKPBLXKEHME, MNo-
crneunanHo eBeHTyaIHN HaIMYHUTE paMKu
Ha KOT/IOHW, CTaBaT MHOrO ropetwmn. Hukora
He [OKOCBaNTe ropeLmnTe NOBBPXHOCTMW.
[dpbxTe geuata Haganeu.

= KOT/NIOHBT 3arpABa, HO MHANKATOPBLT He
dyHKUMOHMPa. V3KkioueTe npeanasuTensa
oT Tabnoto. ObaneTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha K/IMEHTH.

= [lpeameTtnTe OT MeTan ce HaropeuwasaT
MHOro 6bP30 BBLPXY rOTBAPCKUA MOT.
Hukora He nocTaBAnTe NpeamMeTn OT MeTan,
KaTo Hanp. HOXOBE, BUINLIN, THXULN U
Kanauu BbpXy rotBapcKua naoT.

= Cnea BCAKO M3M0M3BaHe BUHArM
N3KNOYBANTE rOTBAPCKMA NNOT OT
OCHOBHUA NMpekbcBay. He yakante
HarpesaTenHaTa 30Ha Aa Ce U3KIKUM
aBTOMAaTMYHO Nopaau nuncarta Ha Ccba 3a
roTBEHE.

BaxkHu ykazaHua 3a 6e3onacHocCT bg

Al'lpenynpem.qeuue — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

= HenpaBunHWMAT PEMOHT BOAM O 3HAUUTESHN
ONacHOCTU. PEMOHTBT 1 cMAHaTa Ha
noBpeaeHn CBbP3BaLln Kabenn Moxe aa ce
N3BBLPLLBAT CaMO OT HAA/IEXHO OOyYEeHMN
cnyxuntenn Ha Cepsusa 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe. AKO ypeabT e NoBpeaeH,
N3KNKOYETE FO OT efleKTpuyeckara Mmpesa
AW U3KJIKOYETE Npeanasntena o1 TabnoTo ¢
OywoHuTe. VI3BrMKanTe cepBnU3eH TEXHUK.

» [lpoHMKBaLLATa BAAXHOCT MOXe Aa
npean3sunka TOKOB yaap. He nanonssante
nouncTBall npenapart noa HanAaraHe uim
napocTpymka.

s [ledeKTHUAT ypen Moxe da npeanssmka
TOKOB ygap. Hukora He BkatouBanTe
nemekrteH ypen. Nsternante wencena ot
KOHTaKTa W1 U3KIYBanTe npeanasutesa
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obaaete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CnyXXBaHe Ha KANEHTHW.

= [lponykBaHuATa AU CUynBaHMATaA B
CTbK/IOKepamukaTa morat ga npeanssukar
TOKOBM ypeaun. 3knueTe npeanasutensa
oT Tabnoto. ObageTe ce Ha LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha K/IMeHTH.

/\Mpenynpemaenne — OnacHoCT nopaau
MarHeTu3bm!

BeskabenHuAaT ceH30p 3a Temnepartypa e
MarHuTeH.MarHuTHuTe enemeHTn morat aa
NOBPEAAT €NEeKTPOHHUTE UMNAaHTK, Hanp.
NenCMENKbPU U MHCYIMHOBW MOMMN.
XopaTta, KOUTO HOCAT e1eKTPOHHMU UMMAAHTH,
He 6uBa Ja HOCAT CeHaopa 3a Temneparypa B
koBoBETE Ha ApexuTe cu 1 aa cnassat
MUHMMaNIHO pasdcToAHue oT 10 cm oT
nencmenkbpa i nogodeH MeanLMHCKM

ypea.

/\ Npenynpemaenne — OnacHocCT OT
nospenum!

MNOTLT e cHabaeH ¢ oxnaxaall BEHTNATop
Pa3MnonoXeH oT AosHaTa My cTpaHa. AKo noa
rOTBAPCKUA MOT MMa YUeKMeXe, He APHXTE B
Hero Masikm rnpeamMmeT Nanm XapTnn, Tb Kato
Morart ga noBpeaAT BeHTUNaTtopa ako
nonagHatT B HEro nan aa HaBpeaAaTt Ha
npoLeca Ha oxnaxaaHe.

Mesxay CbObPXKAHMETO Ha YEKMEDKETO U
0TBOpa Ha BeHTWUnaTopa TpAdBa Ja ce
OCUTYPU MUHUMAaIHO PA3CTOAHNE OT 2 CM.
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bg [MprunHM 3a noBpeanTe

/\Mpeaynpemaenne — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

= bartepuarta B 6e3kadenHuna ceH3op 3a
TemnepaTypa MOXe [a ce NoBpeav uav aa
rPbMHE, akO Ce Harpee TBbpae MHOrO.
CBasneTte ceHaopa cnef rotBeHe ot
roTBapCKMA M/IOT U HE O CbXpaHABaNTE B
6A130CT A0 M3TOYHMLN Ha TOM/IMHA.

= CeH30pbT 3a TemnepaTypa MoXxe aa e
MHOrO rOpeLl Npu cBanfaHe OT TeHMKepaTa.
3a cBanAHe M3MNo3BanTe KyXHEHCKA
pbKaBuLa UM KyxHeHCKa Kbpna.

B Npuunnm 3a nospeaute

BHumaHue!

m CbOoBeTe € rpanasu AbHa Morar Aa Hagpackar
roTBapCKMA NAoT.

m B HuKakbB cnydyar He nocTaBaAnTe NpasHy CbaoBe
BBbPXY HarpesatenHuTe 30HU. Moxe Aa Npu4YnMHAT
nospeaa.

m He nocrasATe ropewm cbaoBE BbPXY KOMaHAHOTO
Tabn10, BbPXY MHOMKATOPUTE UM BbPXY pamKkaTa Ha
roTBapckua naoT. Moxe Ja NpuYnHAT noBpeaa.

m [lagaHeTo Ha TBBPAWU UM OCTPU NPEAMETN BbPXY
roTBapCKMA NAOT MOXE Aa ro noBpeau.

m  ANYMWHMEBOTO (DOSIMO M NiacTamacoBuTe CbAOBETE Ce
CTOMNABAT BbPXY HAropelleHTe HarpeBaTeHn 30HU. He
ce npenopbYBa M3MN0A3BAHETO HA NpeanasHn naHesmn
BbPXy roTBapcKmA naoT.

Mpernen

B cnefgHata tabnuua e oTKpUeTe Haln-uecTo cpellaHnte
nospeau:

Mospenu
MetHa

MpwunHa
Kunnanu actua

= [lpy rotBeHe Ha BoAHa OaHA, rOTBAPCKUAT
NJOT U CBbOBLT 32 FOTBEHE MOXe Aa ce
cuyynAaT nopaaun nperpasaHe. CbabT, KOWUTO
nanonasare 3a BogHa 6aHAa, He OvBa aa ce
onupa ANPEKTHO BbpXy ABbHOTO Ha Cbaa C
BoJaTa. ManonssanTte caMo ChAoBe 3a
rOTBEHEe C BMCOKAa CTeneH Ha MOT/IMHHA
YCTOWYMBOCT.

= TeHIKepute morat nopaan TeUYHOCT Mexay
OBHOTO N KOT/IOHA Aa NnoAckoyaTt BHe3arnHo.
BuHarn gpwKre Ccyxu KOT/IoHa U ABbHOTO Ha
TeHoKepara.

Msapka
OTCTpaHABaiTe KUMHanUTe ACTUA He3a6aBHO ChC CTbPrasika 3a CTbKIO.

HenomxonAuw npenaparu 3a MUeHe.

A3non3galite camo NoYMCTBALLIN CPEACTBA, KOUTO Ca NOAXOMALLY 32 roTBap-
CKW N0TOBE OT TO3W BUA.

HaapackBaHe Con, 3axap 1 NACHK.

He u3nonssaitte rOTBAPCKKNA NS0T KaTo paGOTeH MN0T WK KaTto nocTaBka.

[py6uTe MbHa Ha Cb0BETE HAPACKBAT FOTBAPCKMA
nnaort.

MpoBepABaiiTe roTBAPCKMA Ch.

OuBetABaHnA HenoaxoaAuwwm npenaparm 3a MAEHe.

A3non3Balite camo NoymncTBaLLn CPeaCcTBa, KOUTO Ca NOAXOMALLY 32 roTBap-
CKW N0TOBE OT TO3W BUA.

A3TbpKBaHe Ha TeHIKepaTa.

Mpy NpeMecTBaHe NOBAWIANTE TEHIXEPUTE 11 TUTAHWTE.

(ObpasyBaHe Ha
KOPWUKM

3axap, ACTIA C BUCOKO ChObPXKaHWe Ha 3axap.

OTCTpaHHBaVITe KuNHanuTe ACTUA He3abaBHO CbC CTbprasika 3a CTbK/0.
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EYOna3BaHe Ha oKonHaTa
cpena

B Ttasu rnaea we nonyunte nHpopmMauma 3a CnectABaHeTo
Ha eHeprna 1 3a U3XBbLPAAHETO Ha ypeaa.

CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprua

m 3aTBapAlTe TeHIXXepuTe CbC CbOTBETCTBAL Kanak.
[oTBEHeTO 6e3 Kanak U3UCKBa MHOMO NMoBeye eHeprus.
VI3nonsealriTe CTbK/IEH Kanak, 3a Aa MOXeTe Aa rnegate
B Cbaa, 6e3 fa TpadBa Aa nopavrare Kanaka.

m VI3nonseaiTe TeHOXKepW 1 TUraHn ¢ AbnOoKo, paBHO
ObHO. HepaBHUTE NoaoBe yBemMuapar pasxoaa Ha
eHeprus.

m [InamMeTbpbT Ha AbHOTO Ha TeHMKepaTa W Ha TuraHa
TpAbGBa Aa ce NPUNOKPUBAT C pasmMepa Ha KOT/0Ha.
CnasBaliTe cnegHoTO: NPON3BOANTENNTE HA CbAOBE
YecTo MbTW NOCOYBAT rOPHMA AMaMETbP, KOWTO Hal-
4yecTo e No-ro/AM OT AMaMeTbpa Ha AbHOTO Ha cbhaa.

®  3a MaJiku KOoNMyecTBa xpaHa M3nons3samte no-Maaku
cbaoBe. fonAamMa, Manko Hamb/HeHa TeHmKepa
KOHCYMMpa MHOro eHeprus.

m [oTBeTe ¢ manko Boga. Taka ce nectu eHeprua. Npu
3e/IeHUyLnTE Ce 3anasBaT BUTaMUHUTE U MUHepanuTe.

m [lpeBktoyeTe CBOEBPEMHHO Ha MO-HUCKA CTeneH Ha
MOLLIHOCT. Taka nectute eHeprus.

U3xBbpnAHe Ha onpeAeneHUTe MecTa Ha
oTNagbyHU NPOAYKTU

M3xBbpaeTe onakoBkaTa Ha onpeaeseHnTe Mecra 3a
oTnagbyHN NPOAYKTU.

Toan ypen e 0603HauYeH B CbOTBETCTBUE C
eBponenckara ampekTtnea 2012/19/EC3a ctapu
EeNEeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHK ypean (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Tasn aMpekTnea pernameHtTupa BannaHuTe B
pamkute Ha EC npaBuna 3a npuemane u
N3NON3BaHe Ha CTapu ypeaw.

BeskabenHnaT ceHsop 3a TeMnepaTypa e cHabaeH ¢
6atepua. VaxsbpnanTe nanonssanara darepua no
€KOJ/I0YEH HauuH.

OnasBaHe Ha oKosiHaTa cpeaa bg

M MHayKumMoHHO HarpaBaHe

npeﬂMMCTBa npu roTteeHe ¢ UHAYKUHUA

[OTBEHETO C MHAYKLUMA Ce pasvyaBa paankasHo oT
00MYaNHOTO roTBEHE, ToMMHaTa Bb3HUKBA ANPEKTHO B
roTBapCKMA Cbl. ToBa npeanara uana peavua ot
npeavMcTBa:

m [lecTeHe Ha Bpeme Npu roTBEHE U MbPXEHE.

m [lecTeHe Ha eHepruA.

m [lo-necHo nogobp)xaHe 1 nouncTeaHe. KnnHanute
ACTUA He 3arapAT To/IKoBa 6bP30.

m  KOHTPOA Ha TonAMHaTa 1 CUrypHOCT, FOTBAPCKMAT Naoa
yBeMYaBa UM Hamanaea NoJaBaHeTo Ha TOnAnHa
BeaHara cnef BcAka KomaHaa. KOTNIoOHbBT ¢ MHAyKumA
BeJHara nNpeKkbcBa NogaBaHeTo Ha TOM/IMHA, ako CbAbT
ce CBann OT KOT/IoHa 6e3 KOT/OHBT Nnpeau ToBa aa e
N3KJTIOUEH.

CbvgoBe

V3nonseaiTe camo hepomMarHUTHN CbaoBe 3a roTBEHe C
NHOYKLUMA, Hanpumep:

m Cba oT emannMpaHa ctomaHa

m Cba OT UyryH

m [loaxoaAwmy 3a MHAYKUUA CneumnanHn cbaoBe OT
HepbXaaema cToMaHa.

3a na npoBepuTe, AasiM CbAOBETE ca NOAXOAALN 3a
NHOYKLUMA, MOXeTe Ja HanpasBuTe crnpasBka B rnaBa
— "TecT Ha roTBapCku craoBe".

3a 0o6bp pesynTaT OT roTBEHETO (hepoMarHuTHaTa 3oHa
Ha OBbHOTO Ha TeHmxepara TpAdBa [a oTroBapa Ha
rofieMuHaTa Ha roteapckata 3oHa. AKO CbAbT BbPXY
roTBapcKa 30Ha He Ce pasnosHae, onuTainTe olle BeOHbX
BbPXY rOTBapCKa 30Ha C NO-MaTbK AVaMeTb.

o ——>

@21 cm @28 cm

| @16 cm |

AKO rbBKaBaTa rotBapcka 30Ha Cce U3Mnoa3Ba Kato
€IVHCTBEHA roTBapcKa 30Ha, MoraT Aa ce U3nos3saT no-
rosiemMu CboBe, KOUTO ca 0COOEHO NMOAXOAALLM 3a Tasdn
obnact. MiHdopmauma 3a No3nLMOHMPAaHeTo Ha
rOTBaApCKUTE CbAOBE e HamepuTe B rnaBa — "bBKaBa
30Ha".
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bg VHOYKUNMOHHO HarpABaHe

ViMa 1 MHOYKUMOHHW CbA0BE, YMeTO ObHO HE € Hamb/IHO
hepomMarHuTHo:

m  AKO ABHOTO Ha roTBapCKMA Cb € CaMo OTYacT
hepomMarHnTHo, caMo hepomMarHuTHaTa NOBbPXHOCT Ce
HarpsaBa. Taka MOXe [a Ce Mosyun HepaBHOMEPHO
pasnpenesnAHe Ha TonauHaTa. 3oHaTa, KOATO He e
hepomMarHnTHa, Moxe [a uMa TBbPAe H1UCKA 3a roTBeHe

Temneparypa.

m  AKO MaTepuanbT Ha OBHOTO Ha ChAa ChAbpXa
anyMUHUIA, hepoMarHMTHaTa NOBbPXHOCT € HaMasieHa.
Mose na ce nosyun Taka, Ye To3u Cba Aa He ce Harpee
nobpe unv gopv BLOOLLE fa He ce pasnosHae.

HenoaxoaAawu cbaose

Hukora He nanonseante Audy30pHK NMIoUN UK FOTBAPCKM
CbAoBe OT:

oBVKHOBEeHa 1HHa cToMaHa
CTbK/10

ravHa

mMen

anyMUHUI

CBoWcTBa Ha AbHOTO Ha cbAaa

XapakTepucTUKUTE Ha ABHOTO Ha CbAa Morar Ja okaxar
BNNAHWE BBbPXY peaynrara oT roTBeHeTo. Vi3nonaearnTe
TEHIKEPU W TUraHW OT Matepuanu, KoMTo pasnpeaenat
PaBHOMEPHO ToM/IMHATA B TeHMpKepara, Hanp. TeHIXepu ¢
ObHO TMN "caHaBmy" OT HepbXaaema cToMaHa, Taka ce
NecTAT Bpeme 1 eHeprus.

M3nonaBaiTe CbAOBE C MIOCKO AbHO, HEPABHOCTUTE MO
OBHOTO OKasBaT HeratBHO B/IMAHNE BbPXY NOJaBaHETO Ha
TOMNHa.

Hama roTBapCKU CbA BbpPXYy roTBapCcKata 30Ha Uiu
roOTBapCKUAT CbA € C HenoagxoafLl pasmep

AKO He ce MnocTaBu roTBapcku Cbll Bbpxy nabpaHara
roTBapcka 30Ha WM ako CbAbT HE € C NoAXOoAdALl pasMep
nnu e OT HenoaxoAAl MaTepuasn, nokassaHaTa CTeneH Ha
MOLWHOCT MuUra. [locTaBeTe noaxoadALl rotBapCkKuy Cba
BBbPXY roTBapckara 3oHa. MinankaumaTa Ha roteapckara
30Ha npecTasa da mura. B npoTuBeH ciydyain rotsapckara
30Ha ce M3KNtoYBa aBTomaTnyHo cnen 90 cekyHau.
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lMpa3eH roTBapCKU CbA UK FOTBAPCKU CbA C TbHKO AbHO

He sarpaBanTe npasHu TeHIKepu Uam TuraHu n He
N3NON3BanTe roTBapCcKM CbAoBe C TbHKO AbHO. CbabT
MOXe [la Ce Harpee MHOro 8bP30, Taka ye U3KIOUBAHETO
3a 6e30MacHOCT Aa He Cce akTVBUpPa CBOEBPEMEHHO.
[BHOTO Ha cbila MOXe Aa ce pas3Tonu 1 aa nospeamn
CTbkNOKepamukara. B HMKkaKbB ciyyan He JokocBaiTe
ropelmsa rotBapcku cbui. Nskiouete rotsapckara 30Ha.
AKO roTBapCKUAT MAOT Cnel OX1axaaHeTo Beye He
(DYHKLIMOHMPA, CBBPXETE Ce C KIMEHTcKaTa cryxoa.

Pa3nosHaBaHe Ha TeHAMepH

Bcaka roTeapcka 30Ha vma [onHa rpaHuua sa
pasno3HaBaHe Ha TeHMKepU, KOATO 3aBuCK OT
(hepoMarHuTHUA anameTbp U OT MaTepuana Ha JbHOTO Ha
cbaa. Tpabsa BuHArK aa n3nosssarte rotsapckara 3oHa,
KOATO Hal-1odpe oTroBapA Ha AvameTbpa Ha JbHOTO Ha
Tenoxepara.



3ano3HaBaHe c ypeaa bg

8 3ano3HaBaHe c ypena

B Tasn rnaea we ce 3ano3HaeTe ¢ nHamkauuute,
€/1EMEHTUTE Ha yNpaB/ieHWE U Pas/IMYHNTE DYHKLMN Ha
Bawma ypega.

KOHTpOﬂeH naHen

® [NaBEH NPEBKMOUBATEN 0-9 CTeneHu Ha MoLLHOCT

MUK 3awura ot Gbpcaxe / 3awwTa ot aewa ity OyHKLMA 32 3anassaHe Ha TonuHa
¥ OCHOBHM HACTPOMKN et OyHKUMA Move

i H(hOpMaLIMOHHO MEHIO Ar OyHKuna Powerboost

/0 bBKaBa 30Ha 2~ OyHKLMA Shortboost

@ [porpamupane Ha BPDEMETO Ha rOTBEHE I CeH3aop 3a mbpxeHe

O] OYHKLIMA XDOHOMETBLP w=r CeH3op 3a roTBeHe

KyXHeHcKu Tanmep AcucTeHT

a0 CTeneH Ha MOLLHOCT

foTBapCKUTE 30HM

loTBapcka 30Ha

= lpocTa rotBapcka 30Ha 13non3Balite KyXHEHCKI ChA C NOAX0AALLA FONEMUHA.
B [bBKaBa roTBapcka 30Ha Bx. pasnen — "MbBkaBa 30Ha"
E/E Totapcka 3oHa FlexPlus [oTBapckuTe 30HK FlexPlus BHaru ce BK/IHOUBAT 3aeJHO CbC CbOTBETHATA IACHA U/ 1ABA MbBKaBA roTBAp-

CKa 30Ha. Bx. pasnen — "FlexPlus 3oHa"
13nonsBaiite camo Cba0Be, NOAXOAALLM 32 MHAYKUMOHHO FOTBEHE, BXK. Pa3aen —> "MHAYKUMOHHO HarpABaHe"
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bg 3anos3HaBaHe c ypeaa

lNpernen Ha meHrOTaTa

NHTyWTMBHATA CTPYKTYpa Ha MEHIOTO Ha Baluma rotBapcku
nnoT Bu nomara ga ce opveHTtupare 6bpso. Tyk e
HayuuTe NoBeUe 3a HaW-BaXHUTE MeHIoTa.

maBHa 30Ha

B rnaBHaTa 30Ha umare npernen Ha OTAeNHUTe roTBapCKu
30HM BbB (hopmaTta, B KOATO ca noapeneHn sbpxy Bawwua
roTBapcKu nnot. Buxkaate nsdpaHute BUOOBE 3arpABaHe,
CTEMEHN Ha MOLLIHOCT 1 YHKUMK Ha BpemMe Ha Bawute
aKTUBHW CTEMEHU Ha roTBeHe. Ype3 JOKOCBaHe Ha
roTBapcka 30Ha npemMumHaBaTte B 30HaTa 3a HacTpoWKa Ha
CbOTBeTHaTa roTBapcka 30Ha.

30Ha 3a HacTpoMKa

B 30HaTa 3a HacTpoika Ha Ballarta rotBapcka 3oHa
MOXETe [a HacTporBaTte pasnyHu PEXMMU HA FTOTBEHE U
CTEMEHN Ha MOLIHOCT 3a CbOTBETHATa roTBapcka 30Ha.
CrteneHunTe Ha MOLHOCT Ce NPOMEHAT Ypes AUPEKTHO
[IOKOCBaHe Wv XecT Ha ObpcaHe Bbpxy ckanarta. CmeHeTe
pexvMa Ha roTBeHe Kato AOKOCHETE eKpaHHUA KaaBuLl
"menu" 1 n3BepeTe APYr PEXUM Ha rOTBEHE.
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CraTtyceH pea

W3Ternete pena B cpeaara Ha ropHuA p'bé Ha eKpaHa
Haagony, 3a da OoTBOpUTE CTaTyCHUA pea.

B craTycHua pea umate 6bp3 AOCTLM 40 TakMepa W
obpaTHuA Tanmep.

@ 35m59s

45 Ty

14m 50s

WNaternete cratycHuA pea OTHOBO HArope, 3a aa ro
sarsopuTe.

HUHpopmauMoHHO MeHIo

CbC ceH30pHMA Knasuw § nonagarte B MHPOPMaLUMOHHOTO
MeHt0. TyK MOXeTe aa npoyeTete nHpopmauma 3a
dbyHKunnTe Ha Balwma ypega.

M n3BbH MHDOPMALMOHHOTO MEHIO MOXETE Aa NoyunTe
NHopmMauma 3a akTyanHuTe dyHkumn. JJOKOCHeTe 3a Tasu
LN XXENaHOoTO NMOJse BbPXy CEH30pHATa NOBBPXHOCT 3a
HAKOJMIKO cekyHau. VHdopmMaLnoHeH nNpo3opeL; ce
noABABa, ONMCBaLLl akTyanHarta QyHKUKA.



PexMmu Ha rotBeHe

BawwuAT rotBapcku naoT pasnosnara ¢ passimyHu pexnMmm
Ha roTBeHe. CMeHeTe Ha MEHIO 3a PEeXNM Ha roTBeHe
MEeXy OTAeNnHUTe pexumu. lNonagaTe B ToBa MEHIO, ako
[IOKOCHETe aKTya/lHMA Pexnm Ha roTBeHe B 3oHaTta 3a
HacTpolika.

Pexum Ha rotBeHe  QyHKuuA

CTeneH Ha MOLIHOCT ~ PbUHO perynnpatxe Ha Temneparypara

Perynupate Ha Temneparypara npes nosuuumara
Ha roTBAPCKIA Ch/l BLPXY FOTBAPCKMUTE 30HM

OyHKumAa Move

PowerBoost [No-ronama Ton1Ha OTKOJKOTO ChC CTENEH Ha
moLiHoct 9.0

ShortBoost 3a Kparko oLLe No-ronAMa TonnHa ot
PowerBoost

3aronnaxe MoamabpKaHe Tonau Ha ACTUATA

CeH30p 3a MbpxeHe [TbpXKeTe C aBTOMATYHO Pa3no3HaBaHe Ha Tem-

rneparypara Ha rotBapckua niot

["0TBEHE C aBTOMATNYHO Pa3no3HaBaHe Ha Tem-

neparypara Ha 6e3kabenHna CEH30p 3a TeMne-

parypa

Actna [TbpXKeHe 1 roTBEHE C NpeaBapuTeneH n3oop Ha
AactuA

OyHKLNN 32 TOTBEHE

MHJZI,MKaTop 3a OCTaTb4Ha TOonNNMUHaA

[0TBApCKMAT MAO0T MMa Mo eanH MHANKATOP 3a ocTaTbyHa
TOMN/IMHA 3a BCAKAa rotTBapcka 3oHa. Tol nokassa, ye
roTBapckarta 30Ha € oule ropeua. He nokocearite
roTBapckarta 30Ha [JoKaTo NoneTo BbpXy AUCMiea CBeTu B
UepBEHO.

AKO roTBapckara 30Ha Ce U3KJ/IHo4KM criefl MpoLec Ha
roTBEHE, MHOMKATOP BT 3a OCTaTbyHa ToOM/MHa ceeTu. [opu
N KOrato rotBapCKUAT MN10T BeYe € NU3K/HOYEH,
NHOVMKaTOPBT 3a OCTaTb4yHa TOlMJ/IMHa CBETW AOKATO
roTBapckKarta 30Ha € Tonaa.

ObcnyxBaHe Ha ypena bg

E¥ O6cnynBaHe Ha ypena

B Tasn rnasa MoxeTe ga NpoyeTeTe Kak [a U3sbpluBare
HaCTPOWKK 3a rotBapcka 3oHa. B tabnuuaTta e oTkpuete
CTeneHnTe Ha MOLWHOCT 1 BpeMeHaTa Ha roteeHe 3a
pasInyHnTE ACTUA.

BxnrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha roTrBapCKufA
nnotT

C rnaBHMA NpeBKItOYBATEN BKIKOYBATE U U3KIOUBATE
roTBapCKmMA naorT.

BktousaHe: HatucHerte 6yton (D. Mpossyyasa curHaneH
TOH M CEeH30PHUAT aucnnen ceetea. Cnen KpaTko Bpeme
Ha BK/KOUBaAHe roTBAPCKMUAT NJOT € roToB 3a padoTa.

BkntousaHe: HatucHete 6yton (Daokato He yracHar
nHankaumnte. MHOMKaTopsbT 3a OcTaTb4yHa TonanHa ceeTea
[0KaTo roTBapPCKUTE 30HU HE Ce OXNadAT AOCTaTb4HO.

YKasaHue

m [OTBaApPCKMAT NNOT CE U3KIKOYBA aBTOMATUYHO, KOraTo
BCUUKMN KOT/IOHW Ca U3KIOUYEHN B MPOOb/XXEHNe Ha
noseye oT 20 cekyHau.

m W3BpaHnTe HaCTPONKKM OcTaBaT 3anameTeHn npes
nbpBuTe 10 MUHYTK Ceq 3KIKUBAHETO HA OTBAPCKMA
nnot. MNpn NOBTOPHO BKAOUBaAHE Npe3 To3n nepunoa
rOTBAPCKUAT MIOT Ce BK/IKOYBA C NPeanLlHUTe
HaCTPOMKMN.

HacTpoiKa Ha roTBapCcKaTa 30Ha

HacTpoinTe »xenaHarta cteneH Ha mouHocT oT 1 ao 9.
CteneH Ha MOLWHOCT 1 = Hal-HUCKa CTeneH.

CTeneH Ha MOLHOCT 9 = Hali-BMCOKa CTEMEH.

BcAka cTeneH Ha MOLWHOCT MMa MexanHHa CTene.

HU3bepeTe roTBapcKa 30Ha U CTeneH Ha MOLUHOCT
rOTBapCKI/IHT nnoT TpﬂéBa [a e BK/HOYEH.

1. WsbeperTe xenaHara rotBapcka 30Ha Ypes [JOKOCBaHe.
N3rneasT ce CMeHA B 30HaTa Ha HacTpoiika Ha
nadpaHara roteapcka 30Ha.
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bg ObcnyxBaHe Ha ypeaa

2. V|366D6Te XelaHata cteneH Ha MOLHOCT Ype3
ANPEKTHO JOKOCBaAHE WM C XEeCT Ha 613poaHe BBbPXY
CKanara.

CreneHTta Ha MOLLHOCT € HACTpoeHa v ce nokassa Ha
noneTo Ha usbpaHara rotsapcka 3oHa.

Ypes NoBTOPHO [IOKOCBaHE Ha akTBHATA roTBapcka 30Ha
ce BpblUaTe KbM OCHOBHUWA M3rnes.

Ypes NoKOoCBaHe Ha Apyra rotBapcka 30Ha usbepere
IMPEKTHO B 30HATa 3a HacTpolika CbLOTBETHATA roTBapcka
30Ha.

lNpomAHa Ha cTeneHTa Ha MOLLHOCT

Na3BepeTe rotBapcka 30Ha 1 /e ToBa B 30HaTa 3a
HaCTpoWika Ha rotBapckara 3oHa |/|36epeTe HOoBaTta CteneH
Ha MOLLHOCT.

UsknrouBaHe Ha roTBapcCKa 30Ha

V3bepeTe roTBapcka 30Ha U HaCTPOWTe CTerneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HaCTPOWKa Ha roTeapckara 3oHa Ha
0. F'oTBapckara 30Ha ce U3K/YBa.

YKaszaHue

m  AKO BbpXy aKTMBHa rotBapcka 30Ha He CTOW CbA 3a
rOTBEHE, NHAMKATOPbT HA CTENEHUTE HA MOLLIHOCT MUra.
Cnen n3BeCTHO Bpeme rotBapckara 30Ha ce U3K/touBa.

m  AKO BbpXy roTBapcka 30Ha CTOM Cb/ 3a rOTBEHE 1 Olle
He e nsbpaHa cTeneH Ha MOLLHOCT, CbAbT 3a rOTBEHEe
ce pasnosHaBa aBToMatnyHo. CboTBETHATA roTBapcKa
30Ha CBeTBa.

MpenopbKu 3a roTBeHe

Mpenopbku

m [lpu 3arpaABaHe Ha Mope, KPem Cynu 1 rCcTu COCoBe
pasObpKBanTe OT BPEME Ha BpeMme.

= 3a npeasapuTenHo 3arpABaHe HaCcTPOWTe CTeneH Ha
MoLHOCT 8-9.

m [lpy roTBeHe ¢ kanak HamasneTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT
Korato Mexay Kanaka u roTBapcKua CbA 3anodyHe aa
n3m3a napa.

m  Cnea neyeHeTo APBXKTE KYXHEHCKUTE CbaoBeE
3aTBOPEHN O CEPBMPAHETO.

m  3a neyeHe C TeHMKepa Noa HanAraHe cnaspaiTe
yKasaHuATa Ha Npon3soanTens.

m He neuete AcTuATa TBbPAE ObArO, 3a Aa 3anasuTe
XpaHuTenHara cTonMHocT. C KyXHEHCKMA Tanmep
XXE/1aHOTO BPEME Ha rOTBEHE MOXE [Aa Ce HacTpowBsa.

= 3a No-34paBOC/IOBEH pe3ynTaT OT rOTBEHETO O/IMOTO
v MasHuHaTa He OMBa Ja ce 3arpasar [0 Toykarta Ha
oBpasyBaHe Ha nyllek.

m 3a 3anuyaHe Ha ACTuUA nocneaHuTe TpAOBa Ja ce nekart
€HO C/lefl IPYro Ha Masikm NMopumn.

m  KyxHEHCKUTe CbOBE MOraT Ja Ce HarpeAT A0 BUCOKM
Temneparypu npu neyeHeto. 13noa3BaHeTo Ha
PBKOXBATKN € MPENOPBYNUTESTHO.

m [lpenopbku 3a eHEepPrmnHO edrKacHO roTBEHE Le
oTKpueTe B rnaBa — "OnassBaHe Ha okosiHaTa cpesaa”

Tabnuua 3a neueHe

B tabnuuara ce nokassa Kof CTeneH Ha MOLHOCT &
NOAXOAALLA 3a BCAKO ACTUE. BpeMeTo Ha roTBeHe Moxe fa
Bapupa crnopes Buaa, Ternoto, AedenmHara nu KauecTsoTo
Ha XpaHuTe.

CteneH Ha MOWHOCT  Bpeme Ha roteeHe (MUH.)

PastanaHe

[Llokonan, kyBepTiopa 1-15 -
Macno, meq, xenatuH 1-2 -
3arpaBaHe U noaabpXKaHe TONNO

AxHua, Hanp. neLa AxHnA 15-2 -
Mnako* 15-25 -
3arpABaHe Ha HaneHNyKi BbB Boaa™ 3-4 -
PasmpassaBaHe u 3aTonnfaHe

CnaHak, 1b10.3amp. 3-4 15-25
l'ynaiu, obno.3amp. 3-4 35-45

*bes kanak

** 00pbLUAIATE HAKOKO MbTU
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ObcnyxBaHe Ha ypena bg

CreneH Ha MOWHOCT  Bpeme Ha roteeHe (MUH.)

CBapHBaHe, KunsaHe

KHennu, kiodrera* 45-55 20-30
Pnoa* 4-5 10-15
ban coc, Hanp. coc Getuamen 1-2 3-6
Butin cocose, Hanp. coc 6eapHes, CoC XonaHaec 3-4 8-12
BapeHe, 3aaywwaBaHe Ha napa, 3afyliaBaHe

Opwu3 (C IBOVHO KOMNYECTBO BOAA) 25-35 15-30
MnAko ¢ opu3 2-3 30-40
BapeHn kapTodm (c 06enkuTe) 45-55 25-35
BapeHu kapTodn (6e3 0benkute) 45-55 15-30
TecteHn nanenud, Bapuea* 6-7 6-10
AxHuA, cynu 3.5-45 15-120
3eneHuyLm 25-35 10-20
l'ynat, abno.samp. 3.5-45 7-20
[puroTBAHE B TEHXKEPA NOA HANAraHe 45-55

3agywaaHe (Meco)

PynaauHu 4-5 50-65
3afyLeHo Meco 4-5 60-100
l'yna 3-4 50-60
MeyeHo ¢ Manko KONMYECTBO MasHUHA™*

LLIHrLen, HaTiop nan NaHnpax 6-7 6-10
LLHnuen, owuno. 3amp. 6-7 8-12
Kotnetu, HaTop Wan naHupaHn™* 6-7 8-12
[Mepxonn (3 cm nebenu) 7-8 8-12
Mmaum repam (2 cm aedenn) 5-6 10-20
Mtun repau, abno. 3amp.™* 5-6 10-30
XamOyprepw, kiodteta (nebenmna 3 cm)* 45-55 20-30
Puba u thune ot puba, Hatiop 5-6 8-20
Pu6a v dune ot puba, naHmpaHo 6-7 8-20
Prnba, naHnpaHa v abno. 3aMp., Hanp. MbpxK. pUbeHn NpbunLL 6-7 8-15
Ckapnamn 7-8 4-10
CoTnpaxe Ha 3eeHuyLN 1 rs0i, NPECHN 7-8 10-20
ACTnA Ha TUraH, 3eN1eHYYLIM, MECO Ha JIEHTUYKM MO a3Narcku 7-8 15-20
AcTA Ha TMraH, 3aMpasexu 6-7 6-10
[ManaunHkm (M3nuuare eaHa cnen apyra) 6-7

Owmner (neueHe eauH cnes apyr) 35-45 3-6
Aiua Ha oun 5-6 3-6
MbpxeHe BLB GpuTiopHUK* (150-200 r Ha nopuua B 1-2 11 ONNO, MbPXXEHE Ha nopLuK)

[Ibn6. 3aMp. NPoA., Hanp. MbPX. KAPTOMU, MANELLIKNA HbIETH 8-9

Kpoketu, abno. samp. 7-8

Meco, Hanp. yactv nune 6-7

Puba, naHnpaHa unu B GUpPeHo TecTo 6-7

3eneHuyw, rbOu, NaHMpaxn u B GUPEHO TeCTo, TEMMypa 6-7

[lpe6Hn cnaaxu, Hanp. OyXTUYKI/GEPAMHCKN MOHWUKK, NI0A0BE B OUPEHO TECTO 4-5

*bes kanak
** 00pbLUAIATE HAKOKO MbTU
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bg ['bBKaBa 30Ha

l-BKaBa 30Ha

['bBKaBa rotBapcka 30Ha MOXe Mpu Hyaa Ja ce n3noni3sa
KaTto B3ammMo3aBuCmMMa rotBapCka 3oHa win KaTto ABe
He3aB/CMUN TOTBAPCKN 30HN.

[bBKaBara rfoTBapckKa 30Ha ce CbCTOU OT YeTnpun
MHAOYKTOPAa, KONTO d)YHKLI,I/IOHI/IpaT HE3aBMCNMO eanH OT
[pyr. Korato rbBkasara rotsapcka 3oHa padoTu, ce
aKTnBMnpa caMo 30HaTa, KOATO € NoKpuTa OT roTtBapCkKmnA
cba.

[OTBAPCKUAT NJIOT CTapTMpa C ABE HEe3aBUCUMMU FrOTBAPCKU
30HW.

CbBeTH 3a U3nonssaHe Ha cbaoBeTe

3a pa ce ocurypmu ,ElOépO pa3no3HaBaHe Ha Ccbaa n
pasnpeneneHne Ha tonsimHarta, npenopwvyBamMme na
MOCTaBATE CbAda TOYHO B LiEHTbPa:

Kato B3aMmo3aBucvma roteapcka 3oHa

[INameTbpbT € No-MaTbK Ui PaBeH Ha 1 3cm
locTaBeTe roTBapCKMA Ch/l Ha eaHa OT YeTu-
puTe No3nunn, KOUTO Ce BXAAT Ha MOCTPA-
LinATa.

[inametbpbT e Haa 13 cm
MocTaBeTe roTBapCKMA Cb/l Ha eaHa oT TpUTE
Mo3numI, KOUTO Ce BIDKAAT Ha WOCTPALNATA.

Koraro rotBapckuAT Cb/l N3NCKBA NOBEYE OT
€/Ha rotBapcka 30Ha, NocTaBeTe ro B Haya-
J10TO Ha FOPHWA WK A0NHKA PO Ha MbBKaBara
rOTBAPCKa 30Ha.

Kato nBe He3aBUCUMM FOTBAPCKN 30HM

MpeaHara 1 3aaHaTa roTBApCKM 30HM C Mo ABa
QD C} MHOYKTOpa MOrar fia Ce U3Nosi3BaT He3aBnCHMO
e0VH T Apyr. HacTpoiiTe 3a BCAKa 0TAeHA roTeap-
7 CD CKa 30Ha Xe/laHaTa CTeNeH Ha MOLIHOCT. Bbpxy

BCAKA rOTBAPCKA 30Ha U3MON3BAIATE CAMO BANH FOT-
BapCKM ChA.

Mpenopbku

x [pu roTBAPCKY NOTOBE C NOBEYE OT

€0Ha MbBKABA roTBAPCKA 30HA NoCTa-
BETE r0TBAPCKIA CbA TaKa, ue [a
MOKP1BA Camo efiHa OT IbBKaBUTE roT-
® BApCKM 30HM.

rOTBapCKI/ITe 30HW NHAYe He Ce akTunBi-

par cnopea npeanucadnAara u He ce
nocTura A00bP Pe3yTar OT roTBEHETO.

U3non3BaHe KaTo eaHa B3aMmo3aBUCUMA
rorBapcCKa 30Ha

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha ce 13Mnosn3ea Karo
B3anMo3aBMChMa roteapcka 30Ha.

CB'bp3BaHe Ha ABeTe OTAeJIHU TOTBApPCKU 30HU

1. [locTaBeTe rotBapcKm Cha.
2. [lokOoCHeTe CMMBO/IA [} MeX[ly [BETe MbBKaBy

roTBApPCKN 30HM.

[lBeTe oTAEenHM rOTBApPCKM 30HM Cera ca CBbp3aHu.
MoxeTe 1a NPOMEHUTE CTeNneHTa Ha MOLLHOCT WK pexmnma
Ha roTBeHe 3a B3anMo3aBuCchMaTa rotBapcka 30Ha
n3uA[no.

4.5

YKasaHue: AKO roTBapCKUAT MIOT CE U3K/OUM U NMO-KbCHO
OTHOBO Ce BK/1OUM, MBKaBaTa rotBapcka 30Ha OTHOBO Ce
npespbLIA B 1BE pasaesieHn roTBapcku 30HU.

U3non3BaHe KaTo ABe He3aBUCUMU roTBapCKu
30HH

['bBKaBarta rotBapcka 30Ha ce 13MoJ/i3Ba Kato ABe
HEe3aBNCMUN TOTBAPCKWN 30HN.

PazpenaHe Ha B3aumo3aBucUMaTa roTBapCKa 30Ha

[lokocHeTe cumBona o B cpenarta Ha B3anmmo3aBucmnMara
roTBapcka 30Ha.

Bsanmo3zasucumarta roteapcka 3oHa ce aeaktmsumpa.
[lBeTe roTBapcKu 30HN cera d)yHKLlI/IOHVIpaT Karto ABe
He3aBNCMUN FTOTBAPCKN 30HWN.



F& dyHKUMA Move

C Tasu yHKUMA ce akTBMpa LAanaTa rbBkasa rotBapcka
30Ha 1 ce pasaens Ha TpW AvanasoHa Ha roteeHe. Beeku
[VanasoH Ha roTBeHe Mma npeaBapuTesIHO HacTpoeHa
CTeneH Ha MOLLHOCT.

Vi3anonsearTe caMo eavH cbi. PasmepbT Ha AnanasoHa Ha
FOTBEHE 3aBWCK OT U3MNO3BAHMA Cb U HEFOBOTO
NpaBW/IHO NO3MLMOHMPAaHE.

30HU Ha roTBEHE

C Tasu GyHKLUMA MOXETe NPOCTO Ypes NocTaBAHe Ha
roTBApPCKMA Cb[ B Apyra 30Ha [Ja HanacHeTe cTeneHTa Ha
MOLLHOCT MO BpeMe Ha npoleca Ha roTBeHe.

L J

MpenBapuTENHO HACTPOEHN CTEMEHN HA MOLLHOCT:
MpenHa 3o0Ha = cTeneH Ha mowHocT 9.0

CpefnHa 30Ha = cTeneH Ha MouHocT 5.0

3afHa 30Ha = CTeneH Ha MOLHOCT 1F

MpenBapuTenHoO HACTPOEHNTE CTENEHN Ha MOLLHOCT Morat
[a ce NPOMEHAT 3a BCEKM KOT/IOH HE3ABUCUMO efiHa OT
apyra. Kak MoxeTe fa v NpoMeHaATe, Le HayyuTe B rnasa
— "OCcHOBHM HaCTPOVKK".

YKasaHue

m  AKO NoBeye OT e[1H Cbl Ce pasno3Hae BbpXy
MbBKaBarta rotBapcka 3oHa, yHKuuATa ce
nesakTtnsupa.

m  AKO roTBapCKuAT CbA CE NOBAUTHE WM NMPEMECTU B
paMKUTE Ha rMbBKaBaTta roTBapcka 30Ha, roTBapCKUAT
naoT cTapTupa aBToMatnuHo TbpceHe. CTeneHTa Ha
MOLLHOCT Ha HOoBaTa 30Ha Ce HacTpoNBa.

m JlombaHuTENHA MHGOPMaUVA 3a pasMmepa n
NO3MLMOHMPAHETO Ha rOTBAPCKUTE CbAOBE Lie
HamepuTe B rnaBa — "[bBKaBa 30Ha"

®yHKUMA Move bg

AKTUBUpaHe

1. N3BepeTte efHa OT ABETE rOTBAPCKM 30HW Ha MbBKaBaTa
roTBapcka 30Ha.

2. B MeHIOTO Ha pexumMa 3a roteeHe nsbepete dyHKUMATA
MoveMode.

OyHKUMATA € aKTMBMpaHa.

npOMﬂHa Ha cTeneHuTe Ha MOLLHOCT

CTteneHnTe Ha MOLLHOCT Ha OTAENHWUTE Anana3oHn Ha
roTBeHe Morart ga ce npoMeHAT Mo BpemMe Ha rnpoueca Ha
roteeHe. [locTtaBeTe roTBapckmA Cba BbpXYy Ahana3oHa 3a
rOTBEHE N NMPOMEHETE CTerneHTa Ha MOLWHOCT B Anana3oHa
Ha perynnpaHe Ha CbOTBETHUA AMarna30oH 3a roTBeHe.

YHKaszaHue: AKO (DyHKLMATa Ce Ae3aKTnBMpa, CTEMEHNUTE Ha
MOLLHOCT B TpUTE AMana3oHa Ha roTBeHe ce BpbLUAT A0
npenBapuUTeNHO HACTPOEHUTE CTOMHOCTMU.

He3aKkTuBupaHe

N3bepeTe roTBapckara 30Ha U JOKOCHETE B 30HaTa 3a
HaCTpoVika ekpaHHuA knasuw "3kaouBaHe". [oTBapckaTa
30Ha Ce N3K/KYBA U Ce NnokasBa MHAMKATOp 3a OcTaTbyHa
TonamMHa.

OyHKUMATA € Ae3aKTvBupaHa.
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bg FlexPlus 3oHa

Efll FlexPlus 30Ha

[floTBaApCKMAT NNOT pasnonara ¢ ase FlexPlus rotBapcku

30HU, KOUTO CE HammpaT Mexay ABETE MBKaBW roTBAPCKM
30HM 1 paBoTAT 3aeHO C JAcHaTa WK fiABaTta rotsapcka
30Ha. Taka MOoXeTe [a U3nonas3saTe No-roieMun rotBapcku
Cb[OBe U ga nocturare no-4odpun pesynTaTun npu roTeeHe.

BcAaka egHa ot aBeTe FlexPlus rotBapckn 30HM BUHaru ce
BK/ItOUBA aBTOMaTMUYHO 3aeHO CbC CbOTBETHATa AACHA
1N NABa rbBKasa roTeapcka 3oHa. He € Bb3MOXHO Aa ce
BK/ItOYBAT OTAENMHO OT CbOTBETHATA ApYyra rbBKasa
rotBapcka 3oHa.

YKa3aHuA 3a roTBapCKuUA Ccba

3a Jo6po pasnosHaBaHe Ha TeHmpkepaTa v
pasnpeneneHue Ha TonMHaTa CbAbT TpAOBa Ja ce
NOCTaBM LIEHTPAasTHO.

CbabT TpAdBa Ja NOKpMBa CTpaHuyHaTa rotBapcka 3oHa U
paslwupeHaTa rotBapcka 3oHa.

Cnopen pasmepa Ha roTBapCKuA Ch/l M-BKasarta
roTeapcka 30Ha MOXe [a Ce akTBMpa KaTto [se
HEe3aBUCVMW FOTBAPCKM 30HW UK KATO e[Ha rotBapcka
3oHa:

MocTaBAHe Ha rOTBapCKu CbA

[0) [poab/roBar rotBapckiu Cha:
["bBKaBaTta roteapcka 30Ha ce akTmempa
Kato ABE HE3aBWCKMI rOTBAPCKI 30HK
N Kato eaHa 30Ha.

TONAM KPbIb/ FOTBAPCKM b
["bBKaBATa rotBapcka 30Ha Ce akTusipa
Kato efHa euHCTBEHA roTBAPCKA 30HA.

——————————— CbObT HE MOXe eHOBPEMEHHO f1a
nokpuea fgete FlexPlus roteapcku
— — 30HM.

AKTHUBUpaHe

1. lMocTaBeTe cbaa BbpXy roTBapckara 30Ha.
YKasaHue: BHumaBante cbabT Aa nokpusa u FlexPlus
roTBapckara 30Ha.

2. WsbepeTe xenaHata rotBapcka 30Ha 1 cTeneHTa Ha
MOLLHOCT.

FlexPlus rotBapcka 3oHa ce akTuBmpa aBTOMaTUYHO U ce
nokassa Ha Aucnnen.
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JlesaKTuBupaHe

N3bepeTe rotBapcka 3oHa 1 HACTPONTE CTeneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HacTpolika Ha 0. [oTBapckara 30Ha
ce U3K/I0YBA U Ce MOKasBa MHOMKATOP 3a ocTaThuHa
TOMMHa.

FlexPlus rotBapckara 30Ha ce Ae3akTuBupa.

[€ BpemeByn pyHKUMK

BalumATt rotBapcku naoT pasnosara ¢ Tpu QyHKLUMK 3a
BPEME:

m [lporpamumpaHe Ha BPeMeTO Ha roTBeHe
m  KyxHeHCKn Tanmep
m  DyHKUMA XPOHOMETHP

MporpamupaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe

[‘oTBapckaTa 30Ha Ce U3K/KYBa aBTOMAaTUYHO cnesa
N3TnYyaHe Ha HaCcTpoOEHOTO BpEME.

TaKa ce HacTpoi1Ba

1. V3bBepeTe rotBapckata 30Ha U XenaHata CTeneH Ha
MOLLIHOCT.

2. B ananasoHa 3a HacTpolika Ha roTBapckarta 30Ha
nokocHete cumsona O.

3. [lokocHeTe BpemeTo 3a npomaHarta. Hactponte
XENaHOTO BPeme Ha roTBEeHEe B YacoBe U MUHYTW.

4. JokocHete cumsona D.

BpemeTto Ha rotBeHe 3anousa na Teve.

YKasaHue

m MoxeTe OTHOBO Ja HanycHeTe To31 NHAMKaTop, KaTto
OTHOBO AOKOCHETE MoseTo Ha n3dpaHaTta rotBapcka
30Ha. G)yHKLlI/IHTa CTapTmnpa B TO3N C}'belal7l
aBTOMAaTUYHO, aKo BbPXY n3bpaHaTta rotBapcka soHa
nMa rotBapckun Cba.

m  AKO MbBKaBara rotBapcka 3oHa e nsdpaHa KaTo
e[VHCTBEHa roTBapcKa 30Ha, TO HACTPOEHOTO BPEME 3a
LAnara rotBapcka 30Ha e eHaKBo.

CeH30p 3a MbpHeHe U GYHKUUMU 3a FOTBEHE

AKO 3a eflHa roTBapcka 30Ha ce nporpamvpa BpemMe Ha
rOTBEHE N CEH30PBT 3a MbPXKEHEe Uu QyHKLUMTE 3a
roTBEHEe ca aKTUBMPAHW, TO HACTPOEHOTO BpeMe Ha
roTBEHe CcTapTupa easa Korato ce JOCTUrHe nsdpaHara
cTeneH Ha Temneparypa.

npOMHHa WU U3TpuBaHe Ha BpemMmeTo

CMmeHeTe Ha Bpeme 3a rotBeHe Kato AOKOCHeTe CMMBONA
® B AvManasoHa 3a HaCTpoiika Ha roTBapckara 3oHa.

JlokocHeTe TeualloTo Bpeme Ha roteeHe. 1s3depete HOBO
BpEMe 3a roTBeHe W JOKOCHETe cfen Tosa cumsona .

3a fa usTpueTe BPEMETO Ha rOTBEHE, OKOCHETE CUMBOSIA

Cnep U3THyaHe Ha BpemMeTo

['oTBapckaTa 30Ha ce u3k/touBa. [posByyaBa curHan u
CTEMeHTa Ha MOLWHOCT ce HacTporiea Ha 0.



KyxHeHCKH Tanumep

KyxHEHCKMAT Tanmep (yHKUMOHNPa HE3aBUCUMO OT
rOTBAPCKNUTE 30HN 1 ApyruTe HacTponkn. Cnea natnuaHe
Ha BPEMETO MPO3ByYyaBa CuUrHan. Tasm PyHKUMA He
N3KNKOYBA aBTOMATUYHO rOTBapcKa 30Ha.

Taka ce HacTpo¥iBa

1. JIOKOCHETEe CEeH30PHMA KNaBuLl &.

2. JlokocHeTe BpeMeTo A0 npomsaHarta. HacTtponTte
XKETAaHOTO BPEME B YACOBE U MUHYTU.

3. JlokocHete cumeona D

BpemeTo 3anousa ga teve.

YKaszaHue: MoXxeTe OTHOBO Aa HanyCHeTe Tasu MHAMKaums,
KaTo JOKOCHETE CTpesikaTta BNABO rope Ha CEH30PHUA
auennen.

HPOMHHa WK U3TPpHUBaHe Ha BpemMmeTo

CMeHeTe Ha KyXHEeHCKM TaiMep KaTo AOKOCHETE TeyallloTo
BpPEME B CTaTyCHuA peq.

3a Ja NpoMeHuTe BpeMeTo, HacTpoliTe HoBO Bpeme. Cnea
ToBa JoKocHeTe cumsosna D. KyxHeHCKUAT Taimep
cTapTvpa ¢ HOBOTO BPEME.

3a na ustpuete BpemeTo, fJokocHete cumsona O.
KyxHEHCKUWAT TaliMep ce AeakTuempa.

Cnep U3tnMyaHe Ha BpemMmeTo
Cnen vw3TnyaHe Ha BpemeTo npo3By4YaBa CuUrHasl.

Cnepn noKoCBaHe Ha KYXHEHCKUWA TaiMep, UHANKATOPbT
yracsa.

®DYHKUMA XPOHOMETDbP

DyHKLUMATA XPOHOMETHP NMoKasBa U3MUHAIOTO BPEMe OT
aKTUBMPAaHETO.

TAa DYHKUMOHMPA HE3ABUCUMO OT FOTBAPCKUTE 30HN U©
Apyrute HacTponku. Tasm pyHKUMA He N3KIuBa
aBTOMaTUYyHO roTBapcka 3oHa.

AKTUBUpaHe
NokocHeTe censzopHua knasuw (.
Bpemeto 3anousa na Teve.

He3aKTusupaHe

CmeHeTe Ha DyHKUMA XPOHOMETBP, KaTo JOKOCHEeTE
TEeualloTO BPEME B CTATyCHUA pef.

3a fa nesakTuBupaTe MyHKUMATA U [a HyampaTte BPeMeTo,
nokocHete cumsona Q.

YKaszaHue: MoxeTe OTHOBO [1a HanyCHeTe Tasu MHaMKauma,
KaTo [JOKOCHEeTe cTpesnikara BNABO rope Ha CeH30pHMA
ancnnen.

®yHKunA PowerBoost bg

b PyHKuna PowerBoost

C Tasu yHKUMA MoraT Ja ce 3arpasart no-0bp30 ronemu
KO/IMYECTBAa BOAa OTKOJIKOTO CbC CTEMEH Ha MOLLHOCT 9.

Cnea 10 MUHYTK Tasdn GyHKUMA aBTOMATUYHO Ce
N3KOYUBA.

Tasu yHKUMA MOXE [Ja Ce akTuBMpa 3a roTBapcka 30Ha
BMHAru, korato gpyrara rotBapcka 3oHa OT cblara rpyna
He e B ekcnsoaraumna (BX. nactpaumAara).

1
|

|
2

YKasaHue: C egHa rbBkaBa rotBapcka 30Ha yHKumATa
MOXE [a Ce aKTMBMUpa 1 Torasa, Korato LenvAaT AnanasoH
Ce 13M0/A3Ba KaTo eflHa eMHCTBEHA roTBapcka 30Ha.

AKkTUBUpaHe

1. V3bepeTe roteapcka 30Ha.
2. [lo ckanarta npemecTteTe NpbCT HaaacHO a0 "Boost".
[Mpoab/mkeTe ga HaTuckaTe ¢ NPbCT.

CDYH KUnATa € akKTnBnpaHa.

55



bg ShortBoost dyHkumA

Ie3axkTuBupaHe

N3bepeTe rotBapcka 3oHa U B 30HaTa 3a HACTPOMKa
HaCTpoWTe Apyra CTeneH Ha MOLLHOCT.

OyHKUMATA e Ae3akTvBupaHa.

YKasaHue: pu onpeneneHn oBcToATeNIcTBa MyHKUNATA
MOXe Aa Ce U3K/oUM aBTOMaTuMYHO, 3a Aa ce npeanasATt
eNeMEHTUTE Ha e1EKTPOHNKATA BbB BLTPELIHOCTTA Ha
roTBapCKMUA MorT.

E@ ShortBoost pyHKuUMA

C Tasun yHKUMA roTBAPCKUAT Cbll MOXE [a ce 3arpee no-
6bP30 OTKOSIKOTO CHC CTeMneH Ha MoLlHOCT 9. Taka AcTuATa
Morar Aa ce sarpAsaTr MHOro Obp30 B TUraH C No-Masnko
OO WA MasHMuHa.

Cnen 30 cekyHau Tasu QyHKUMA aBTOMATUUYHO Cce
N3KtOYBA.

N3bepeTe cnen neakTMBMpaHeTo Ha dyHKumATa
noaxoaalla cTeneH 3a Npoab/kaBaHe Ha rOTBEHETO 3a
Bawwute actuA.

Tasun yHKUMA MOXe [la Ce akTuBMpa 3a roteapcka 30Ha
BMHAru, Korato gpyrara rotBapcka 3oHa OT cbliarta rpyna
He e B ekcnnoatauma (BX. nactpaumara).

1
|

|
2

Yka3saHnue: C efHa rbBKasa roreapcka 3oHa yHkumATa
MOXE [a Ce aKTMBMUpa 1 Toraea, Koraro LEeNVAT AnanasoH
Cce U3MNo0/3Ba Kato efHa eAnHCTBeHa rotBapcka 30Ha.

Mpenopbku 3a ynotpeba

m /I3nonsBainTte BMHArM rotBapcku Cb, KOMTO Npean Toea
He e Bun 3arpAr.

= VI3non3BanTe TEeHOKEPU U TUraHu ¢ paBHO AbHO. He
N3NoN3BanTe CbAOBE C TbHKO ABHO.

m HuKora He sarpsaBaliTe 6e3 Ha30p NPaseH roTBapPCKu
Cbf, 0/IMO, MaC/I0 WM MasHMWHa.

m He nocraBaAnTe kanak Bbpxy roTBapCKMA Cba.

m [locTaBeTe rotBapcKmA CbA LEHTPATHO BbPXY KOT/IOHA.
YBepeTe ce, Ye AnameTbpbT Ha ABHOTO Ha Cbhia
OTroBapA Ha pasMepa Ha KOT/IoHa.

= VHdopmauua 3a Buaa, pasmepa 1 nosMUMoHMpaHeTo
Ha roTBapckuTe CbAOBE Llle HaMepuTe B pasaen
— "MIHAYKUMOHHO HarpABaHe"
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AKTUBUpaHE

1. Va3bepeTe rotBapcka 30Ha.
2. [lo ckanarta npemecTteTe NpbCT HagAcHO Ao "Boost".
MpoabmkeTe Aa HaTUcKaTe ¢ NPbCT.

(DyH KUnATa € akKTtnBnpaHa.

Ie3aKkTusupaHe

V3bepeTe roTBapcka 30Ha U B 30HATa 3a HaCTpoWKa
HaCTpoWTe Apyra CTeneH Ha MOLLHOCT.

(DyH KUnATa € Ae3akKTBrnpaHa.

YKasanue: [1pn onpenenexm oBcToATeNcTBa dyHKumnATa
MOXe fa Ce UKoY aBTOMartnyHo, 3a Aa ce npeanasart
E€NEMEHTUTE Ha e/IEKTPOHKKAaTa BbB BbTPELWHOCTTa Ha
roTBapCKuMA naorT.



[ DyHKUMA 3a 3ana3BaHe Ha
TONNWHa

Tasu dyHKUMA € noaxoadAlla 3a pasTtonABaHe Ha wokonan
M Macno 1 3a 3anasBaHe Ha AcTUATa TOM/W.

AKTMBUpaHe

1. V3bepeTe xenaHarta rotBapcka 3oHa.

2. Na3bepeTe cTeneHTa Ha MOLWHOCT I BbPXY ckanarta.
OyHKUMATA € akTMBUpaHa. ['oTBapckaTa 30Ha nokassa
cumBona 1S,

IlesaKTuBupaHe

1. Na3bepeTe rotBapcka 3oHa.

2. HacTtpoinTte cTeneHTa Ha MOLLHOCT B 30HaTa 3a
HacTpolika Ha 0.

[oTBapckara 30Ha ce usk/ousa. CumonsT %S yracea u

Ce nokassa MHAMKATop 3a ocTarbyHa TormHa. OyHKUMATA

€ Je3aKTuenpaHa.

DyHKUMA 3a 3anassBaHe Ha TonnHa  bg

NpenaBaHe Ha HaCTPOUKH

C Tasu yHKUMA Ce NPexBBLPIAT pexrmMa Ha roTBeHe,
cTeneHTa Ha MOLLHOCT W NPOrpamMmpaHoTo Bpeme Ha
roTBeHe OT e[Ha roTBapcka 3oHa Ha apyra.

3a na Npexsbp/IMTe HaCTPOWKNTE, MpeMecTeTe roTBapCKuA
Cb/l OT BK/IlOUEHaTa roTeapcka 30Ha Ha gpyra.

- Yo f w

i f-L

€ J . J

YKasaHue: [JonbaHutenHa nHdpopmMauma 3a npaBuaHoTo
NO3ULNOHMPAaHEe Ha roTBAapCKUTE CbAOBE Lle HaMmepuTe B
rnaBa — "BKkaBa 30Ha"

AKTUBUpaHe

1. CbObT ce NOCTaBAT OT akTUBHAaTa roTBapcKa 30Ha Ha
apyra 30Ha.
CbaobT ce pasnosHasa. Cnea KpaTko BpeEME Ha ancnien
ce nokaspa 3anuTeaHe, fanv Xxenaete fa npuemere
[ocerallHUTe HacTPOWKK 3a HOBaTa roTBapcka 30Ha.
2. loTBbpAETE NPUEMAHETO HA HACTPOMKUTE.

HacTpolikuTe ce npeHacAT BbpXy HOBaTta rotsapcka soHa.
MbpBOHAUaNHaTa roTBapcka 30Ha ce [eaKTuaupa.

YKasaHue

m lI3amecTeTe rotBapckuA Cbi Ha rotBapcka 30Ha, KOWTO
He e BKJ/ItOYEH, KOMTO Olle He CTe HacTponBann
npenBapuTeNHO WM Ha KOMTO Npeamn ToBa HAMa aApyr
rOTBApPCKN ChbA.

m HacTtpoiikuTe Ha dyHKUMnTe Move 1 ceH3op 3a
MbpXXeHe He MoraT No TO3M HaYMH Aa ce npegaaart Ha
[pyra rotBapcka 3oHa.

m  AKO HAKOJIKO CbAa Ce U3MECTAT, PyHKLUMATA € roToBa
3a U3Nos3BaHe camo 3a NocneaHnsa oT N3MeCcTeHUTe
CbOOBE.

m [0OTBApPCKMAT Cba MO BPEME Ha 3anUTBaAHETO 3a
npuemMaHe Ha HaCTPOWKUTE Ce MpemMecTBa A0
nocnegHaTa rotBapcka 30Ha, 3a Ja ce NPOaAb/IXN
rOTBEHETO C NpeaullHUTEe HACTPOWKK. 3a ToBa He e
HY>KHO MOTBbPXAaBaHE.
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bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

El dyHKuMM rotBapcku
MOMOLLHUK

OYHKUMUTE Ha rOTBAPCKMA acUCTEHT ca rapaHuvs 3a
JIECHO roTBeHe 1 obellaBaT OTIMYHW pesynTatu oT
rotBeHeTo. MNpenopbyaHnTe CTeneHn Ha TemnepaTypa ca
NoAXOoALLN 3a BCEKW BU/ rOTBEHE.

Te nossonAgaT npoliecn 6e3 NPEeKoOMEepPHO 3aBupaHe U
obellaBaTt nepdekTHN pesynTaTti OT BapeHe U Mbp)KeHe.

CeHsopuTte namepsar no BpeMe Ha Lienina npouec Ha
roTBeHe TemnepaTypara Ha rotBapckua cba. Tosa
NnosBoNABa perynmpaHe Ha roTBeHeTo, 3a [Ja ce 3anasu
npaswiHaTa Temneparypa.

AKo nzbpaHarta TemnepaTypa ce AOCTUrHe, ACTUETO MOXe
na ce nobasun. Temnepatyparta ce noaabp)xa aBToMaTuyHO
KOHCTaHTHa 6e3 ga TpAdBa ga ce NpoMeHd
TemMnepaTtypHOTO HUBO.

FoTBAPCKUTE 30HU, KOUTO pasnonarar CbC CeH30p 3a
MbpXKeHe, ca 0603HauYeHn ChC CUMBOJA 3a CEH30p 3a
MbPXeHe.

OYHKLUMUTE 3a FOTBEHE Ca Ha PAa3MoOXEeHUe 38 BCUUKU
rOTBAPCKUW 30HW, aKo e HanuLe 6eskadeneH ceHsop 3a
Temneparypa.

B Tasu rnasa we nonyynte nHpopmMauma sa:

DYHKLUUN rOTBAPCKN MOMOLLHNK

[Noaxoaaul cba 3a roTBeHe

CeH30pu 1 akcecoapu 3a CEH30pU

DYHKLUN 1 CTEMEHU Ha MOLLHOCT

[MpenopbyaHn AcCTuA

[MoaroToBka 1 rpmxa 3a 6eskadenHua ceH3op 3a
Temneparypa

Buaose pyHKUUU aCUCTEHT 3a rOTBEHEe

C yHKUMUTE FrOTBAPCKM NMOMOLLHMK 3a BCAKO ACTUE MOXE
na ce M36epe Han-noaxoaAWwnA BMA Ha NPUroTBAHE.

Tabnuuarta nokassa pasinyHUTE HaIMUHW HACTPOWKK 3a
(DYHKUMUTE TOTBAPCKMN MOMOLLUHMK:

OyHKUNM roTBapCKU NOMOLLHMK CreneHu Ha Temnepatypa [loTBapcku cbpose HanuuHocT AKTuBMpaHe
CeH3op 3a MbpXeHe

3afyliaBaHe / neyeHe ¢ Manko MasHuHa 1,2,3,4,5 [ Ex 2~
OyHKuMKM 3a roTBeHe

3arpAasaxe / NoaabpxaHe Tono 1/70°C @ Bcnukin KoTnoHu w=r
MpurotBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C @ BCnuki KoTnoHN w=r
Bapete 3/100°C @ Beuuki KOTNOHN w=r
MpuroTAHE B TEHIKEPA NOA HANAraHe 4/120°C -@’ Bcuukm KoTnoHM w=r
[TbpXKEHE C MHOO 0110 B TEHIKEpA™ 5/170°C E BCnuki KoTnoHN w=r

*Hpe,ﬂBapl/lTeﬂHO 3arpABaHe C Kanak n NbpxxeHe 0e3 Kanak.

AKO rOTBApCKNAT NIOT HAMA 6e3KabeneH CeH30p 3a Temneparypa, Tl MOXE fia Ce NoAyYI BNOCNEACTBIE B CNEUMananpaHara TbproBCka Mpexa uam o Ha-
LLiaTa TeXHYecKa cyxxoa 00CMy>KBAHE Ha KIUEHTH.

MoaxonAlw, cba 3a rotBeHe

M3bepeTe rotBapckarta 30Ha, KOATO OTroBapsa Ha-nodpe
Ha AvaMeTbpa Ha AbHOTO Ha Cbaa WU nocTaseTe
roTBapCKUA CbA B cpefaTa Ha Tasu rotBapcka 30Ha.

CDYHKLlI/II/ITe 34a rotBeHe He Ca noaxoAdAln 3a NbpXXeHe B
TUraH, KakTo TOBa CTaBa CbC CEH30pPa 3a MbpPXXEHE.

Mma TuraHm, KouTo ca onTMasHO NOAXOAALM 3a ceHsopa
3a NbpXeHe. Morat AoMbAHWUTENHO Ja ce nosydyaT B
crneuvanuanpaHaTa TbProBcka Mpexa Wan oT HawaTa
TexHuyecka ciyxba obcnyxBaHe Ha KAneHTu. BuHaru
nocoyBaiTe CbOTBETHUA pedepeHTeH HoMep:

m HEZ390210 turan ¢ anametsp oT 15 cwm.
m HEZ390220 turaH ¢ anametsp oT 19 cwm.
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m HEZ390230 turaH ¢ anametsp oT 21 cwm.
m HEZ390250 turaH ¢ anameTtsp OT 28 cMm.

Te3n TUraHun ca ¢ aHTU3anenaaulo NOKPUTME, Taka Ye e
Bb3MOXHO MbpXeHe C MasIKO OJ110.

YKa3zaHue

m  CeH30pbT 3a MbPXEeHe e cneunanHo HaCcTPOEH 3a TO3K
BUO W pasMep TUraHu.

m [pyrute TuraHu morat Ja ce nperpest u
Temneparypara Mo)e [a ce HacTPOW noa Win Haf
nsbpanHara cteneH. [TbpBO M3NpobdBanTe Ha-HUCKaTa
CTeneH Ha TemnepaTypa v cnopes HyxxaaTa npoMeHeTe.



3a hyHKUMUTE 3a roTBEHE € MOAXOAALL BCEKN rOTBAPCKM
Cbf, KOMTO MOXE [a Ce M3Noa3Ba 3a MHAYKUMOHHO
roteeHe. MIHhopmauma 3a rotBapckmnA Cba, KONTO €
noaxoAAll 3a UHAyKUMA, e HaMepuTe B rnasa

—

"MIHOyKUMOHHO HarpABaHe".

B Tabnuuarta sa gyHKUMM 38 FOTBAPCKN MOMOLLHUK Lie
OTKpMeTe NoAxoAALnA roTBAPCKN CbAa 3a BeAKa yHKUMA.

CeH30pu 1M aKcecoapHu 3a CEH30pH

CeHsopuTte namepsaT Mo Bpeme Ha Le/va NpoLec Ha
roTBeHe Temneparypara Ha rotBapckua cbl. Taka
MOLLHOCTTa Ce peryanpa ¢ no-BMcoka TOYHOCT, 3a [a ce
3anasv npaswnHaTa TemnepaTypa v Ja ce nocturHat
NepheKTHN PesynTaTn Nnpu roTBeHeTo.

BalwmAaT rotBapcku naoT pasnonara ¢ ABe pasnanuHm
CUCTEMU 3a M3MepaHe Ha TemnepartypaTta, 3a fa moraT aa
ce NocTurHaT Hait-no6pun pesyntaTu:

TemnepaTtypHu JaTunumn, KOUTO ce Hammupart B
rOTBAPCKMA NMAOT U KOHTpOMpAaT Temnepartypara Ha

OBHOTO Ha roTBapckua cba. Moaxodawo 3a BratSensor.

BeskabeneH ceH30p 3a TeMnepartypa, KoTo npenasa
nHopmMaumATa 3a TemnepaTypara Ha roTBapckunA Cba
KbM naHena 3a obcnyxsare. [loaxoaawo 3a hyHKUMK
3a roTBeHe.

CeH30pbT 3a TeMnepatypa € He3aMeHUM 3a U3M0I3BaHETO
Ha QyHKUMWTE 3a rOTBEHE.

AKo Balumar roteBapcku nnoT He pasnonara ¢ HeskadeneH
CeH30p 3a Temneparypa, MoXeTe Aa ci HabaBuTe TakbB
NOMB/IHUTENHO B crieunanmnanpanaTta TbproBcka Mpexa
NAK OT Hawara cnyxoa 3a odcny)KBaHe Ha KJIMEHTU Npu
nocouyBaHe Ha pedepeHTHMA Homep HZ39050.

CteneHu Ha TemnepaTypa

CreneH Ha Temneparypa MonxopAwo 3a

1

| MHOI0 HUCKO
WAN MaprapuH.

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

MHbopmaunsa 3a 6eskabenHna ceH30p 3a Temneparypa Lie
oTKpueTe B paszaen — "llogrotoBka v puwxka 3a
Geskalbe/siHna ceH30p 3a Temneparypa”

q)yHKLl,VIVI U CTeneHn Ha KOTJ/IOHa

CeH30p 3a MbpMeHe

CbC CeH30opa 3a Mbp)KeHe MOoXeTe Ja NpUroTsATe ACTUA B
TUraHa ¢ Masiko 0Jio.

MpeaumcTBa

FoTBapcKarta 30Ha HarpABa CaMo KOraTto € Hy>KHO. ToBa
nect eHeprua. ONMOTO 1 MasHUHATa He NperpaBsar.
AKO MPasHUAT TUraH e JOCTUrHaN ONTUMaHa
TeMmneparypa 3a JobasBAHe Ha 0IMOTO U ACTUETO,
NposByyYaBa CuUrHal.

YKa3aHue

He nocTtaBanTe Kanak BbpXy TuraHa, B NPOTUBEH
cryyai perynatopsT He pyHKUMoHUpa. Obaue MoxeTe
[a n3nonaeare NpeanasHo PELETO CPeLly NpbCKaHe,
3a na nsberHete NPbLCKUTE MasHUHA.

VI3nonsearte noaxoadalwm 3a MbPXeHe 0N0 nn
MasHunHa. AKO Ce 13non3eaT Macsa0, MaprapuvH, CTyAeHO
npecoBaH 3exTUH WM CBUHCKA Mac, HacTPOWTe CTeneH
Ha Temnepatypa 1 wam 2.

Huvkora He sarpaBaiiTe TraH ¢ unu 6es Actna 6es
Haa30p.

AKO roTBapckara 30Ha MMa no-B1ucoka Temnepatypa oT
roTBapCKMaA cba Wan odpaTtHoO, CEH30PBT 3a
Temneparypa He e NpaBUIHO akTUBUPaH.

3a Mbp)XeHe C MHOro O/IMO B TeHAKepa BuHaru
na3nonasante QyHKUMUTE 3a roteeHe. “IbpxeHe ¢
ro/IAMO KOIMYECTBO OINO B TeHAKepa”, CTeneH Ha
KOT/I0Ha 5.

[1pUroTBAHE M CrbCTABAHE HA COCOBE, 3a/1yLLIABAHE HA 3e/IEHUYLIN 1 EYEHE HA ACTUA ChC 3EXTUH BLPIKMH EKCTPA, MAC/O

Il HICKa

[Tbp)KEHE HA ACTIAA CbC 3EXTUH BLPIKMH €KCTPa, Mac/Io UK MaprapuH, Hanp. OMAETH.

[l HICKO - CpeaHo

MTbpyxeHe Ha puba v 1e6em NPOAyKTI 3a MbPXKEHe, Hanp. MPUKAAENN U HANEHNUKM.

v cpenHa - leueHe Ha MbPXKONN, CPEAHO WK A0OPE U3NEYeHI, NaH1PaHN AbNO0KO 3aMPa3eHy MPOAYKTU U ThbHKM ACTIA, HAMP. LLIHK-
BMCOKA LI/, Kb/ILIAHO 1 3e/1eHUYLIN.
5 V BMCOKA [leyeHe Ha ACTA NpU BUCOKM TEMMNEPATYPU, HAMP. MbPXKO/U anaHre (C KobB), KapToeHn KiogTera u neveHn Kaptogu.

Taka ce HacTpoiiBa

N3bepeTe noaxoaallaTa cTeneH Ha Temnepartypa oT
TabnuuaTa. [octaBeTe NpasHNA TUraH BbpXy rotTsapckara
30Ha.

1.

N3bepeTe roteapckara 3oHa. B MEHIOTO Ha pexuma 3a
rotBeHe nsdepete ceHsopa 3a MbPXKEHE Ha pexunmMa Ha
roTBeHe.

N3bepeTe xenaHarta TemnepartypHa CTeneH.
OYHKUMATA € aKTUBKUpaHa.

JleHTuukara 3a HanpPeabk Ce Mb/IHU C YEPBEHO JOKATO
HE ce [OCTUrHe TeMnepaTypa Ha mbpxeHe. [pu
[OCTUraHe Ha Temneparypara Ha Mbp)KeHe npo3syyasa
CcUrHan.

Cnepf nocturaHe Ha Temneparypara 3a MmbpxXeHe,
nocTaBeTe B TUraHa MmbPBO OO U Cied ToBa ACTUATAL

YkasaHue: OOpbliaiTe ACTUATA, 3a [Aa He 3aropAr.

U3KnrouBaHe Ha ceH30pa 3a MbpHeHe

NaBepeTe rotBapcka 30Ha M HAaCTPOWTe CTeneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HacTponka Ha 0. loTBapckaTa 30Ha
ce M3KJ/IoYBa 1 ce nokasea MHAMKATOP 3a ocTaTbuHa
TonMMHa.

59



bg OYHKLUMUN rOoTBaAPCKN MOMOLLHMK

®DYHKUUMU 32 rOTBEHE

C Tesu hyHKLMN MOXeTe fia 3arpaBaTe XpPaHUTenHn
NPOAYKTW, KaKTO W Aa rv roTeuTe, BapuTe, Ja Bapute ¢
TeHOKepa noa HanAraHe WK Ja mbpXuTe B TeHMKepa C
0BWUMHO KO/IMUYECTBO O/IMO MPU KOHTPOMpaHa
Temneparypa.

Te3n PyHKUMM Ca Ha pasnoiOXeHne 3a BCUYKM rOTBAPCKN
30HMW.

MpeaumcTBa

m [OTBapckara 30Ha HarpfaBa camo Korato TOBa € HY»XHO
3a 3anasBaHe Ha TemnepaTtyparta. Taka ce nectm
eHeprua n oMoTo He ce nperpaBsa.

TemneparypaTa ce KOHTPO/IMpa NOCTOAHHO. 10 TO3K
Ha4yMH ce NpPeaoTBpaTABa KUMNBAHETO Ha XpaHaTta B
cbaa npu rotBeHe. OCBEH ToBa TemneparypHaTa
cTeneH He TpABBa Ja ce NMPOMEHs.

TemnepaTypHU AMana3oHU U CTeNeHU

OyHKuuK 3a roTBEHE

CreneH Ha Temnepary-

m  OyHKUMUTE 3a roTBeHe cbolllasar Kora sogara uim
0/IMOTO ca JOCTUTHaIM ONTUMasiHa Temneparypa, 3a aa
ce MNocTaBu xpaHaTa (BX. nocoueHuTe B Tabnuuarta
OTK/IOHEHWA 3a XpaHu, KouTo TpAdBa Aa ce 4o0aBAT
oule B Ha4asnoTo).

YKa3aHue

m HeobxoanMo e CbAbpXaHMEeTO Ha roTBapCKuA Cba Aa
[OCTUrHe CbOTBETHATA BMCOYMHA, 3a [a Ce Nokpue
CUIMKoHOBATA JieneHKa Ha JaTuvka 3a Temneparypa.

m  3a MbpXeHe ¢ MasIKo 07O BUHAru Manonssamnte
CEeH30pa 3a MbpXeHe.

m [0TBaApCKUWAT CbA BMHArK TpAdBa Aa ce pasnonara
Taka, ye TemnepaTypHUAT AaTuMK Aa He COYM KbM APYr
cba.

m TemnepaTypHuAT AaTumKk He BuBa No Bpeme Ha
npoLeca Ha roTBeHe [Ja ce oTCTpaHfABa OT roTBapCKuA
Cbad. AKO NpoLIechT Ha roTBEHEe 3aBbplun, Morar ga ce
n3bupat gyHKUMK 3a Apyra roteBapcka 3oHa.

m CBaneTe ceH3opa 3a Temneparypa cnea npoileca Ha
rotBeHe. BHMUMaHue, ceH30pbT 3a Temneparypa Moxe
[ia e MHOro ropetl.

TemnepartypeH auanasoH MMopgxonAuwo 3a

pa

3arpAsaxe, NOAIbPXKAHE TOMO 1/70°C 60-70°C Hanp. cynu, NyHL

MpurotBAHe Ha 6aBeH OrbH 2/90°C 80-90°C Hanp. opu3, MIAKO

Bapene 3/100°C 90-100°C Hanp. duae, 3eneHuyUmn
MpuroTBAHE B TEHIKEPA NOA HANAraHe 4/120°C 110-120°C Hanp. Nune, AXHNA.

[TbpXXeHe C MHOrO 010 B TEHIKEPa 5/170°C 170-180°C Hanp. JOHbTW, TONYETA OT Kalima

CbBeTH 3a rOTBEHe C ¢yHKI.I.VII4Te 3a rotBeHe

m  DyHKumAa 3atonnaHe/noarpasaHe: MNMopumn AbNO6OKO
3amMpaseHun NpoayKTu, Hanp. cnaHak. MoctaseTe
npoaykTa 3a Jb100KO 3ampasABaHe B roTBAPCKUA ChA.
JoBGaBeTe NOCOYEHOTO OT NPOU3BOANTENA KOMNYECTBO
Boda. [MokpuinTe rotBapckua cba n nsdepete cteneH 1/
70 °C. PasbbpkBalite OT BpeMe Ha Bpeme.

m  OyHKUMA NPUroTBAHE Ha BGaBeH OrbH: CrbCTABAHE Ha
AcTMA, Hanp. cocose. OcTaBeTe ACTMETO [a 3aBpu C
npenopbyaHaTa Temnepartypa. Cnea crbcTABaHe ro
ocTaBeTe Ha cTeneH 2/90 °C
AKO NpPO3ByYN CUrHas, naseTe ACTMETO TOMJI0 Ha Tasu
CTEMneH 3a HYXXHOTO BpeMme.

m  OyHKUMA roTBEHE: 3arperite Boga CbC 3aTBOPEH Kanak.
He nanuaa ot TeHmkepara. MsbupaHe Ha CTeneH Ha
Temneparypa 3/100 °C.

m  OyHKUMA BapeHe B TeHmKepa noa HanAraHe:
CnasBaliTe npenopbkute Ha npounssoantensa. Cnen
CUTHA/THWA TOH NPOABL/XKETE 3a NPENOPHUYAHOTO BPEME.
N3bupaHe Ha cTeneH Ha Temnepatypa 4/120 °C.

m  OyHKuMA [TbpXKeHe C MHOIO 0/IMO B TUraHa: 3arpente
O/IMOTO Npwu 3aTBOPeH Kanak. CeaneTte kanaka cnefa
CUrHanHmA ToH 1 gobasete AcTneTo. N3bupare Ha
cTeneH Ha Temnepartypa 5/170 °C.

YKasaHue

m BwuHaru roteBete cbC 3aTBOpEH Kanak. MakntoueHue:
“IbpxxeHe ¢ MHOroO 01O B TeHMKeEpaA”, TemneparypHa
cteneH 5/170 °C.

m  AKO He noc/senBa aKkyCTUUEH CUrHas Ce YBEPETE, ue
BbPXY TEHOKEPATA MMa Kanak.
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m He Harpasante onnoto 6e3 Haasop. snonssante
NoAXOAALN 3a MbPXeHe 0NMo 1AM masHuHa. He
N3NoN3BaniTe CMeCc OT Pas3NNYHU Ma3HUHKN 3a MbpXeHe,
Harp. onno ¢ Mac. FopelmnTe cMecu MasH1Ha Morar aa
ce pagsneHsnT.

m  AKO pesynTatbT OT FOTBEHETO He e YAOBIEeTBOPUTESEH,
Hanp. Npy BapeHe Ha KapTodu, creasalmaT NbT
n3no/ssBarite noseye BoAa, HO 3anaseTe
npenopbuYnTeHATa CTEMNEH Ha Temneparypa.

HacTtpoiika Ha TouKa Ha 3aBUpaHe

Toukara, B KOATO BOJATa 3aBupa, 3aBUCK OT HaaMopcKara
BMCOUMHA Ha BaweTo HaceneHo MAcTo. AKO BoaaTa Bpu
TBbPAE CUAHO UK TBbPAe cnabo, ToukaTa Ha BapeHe
MOXe aa ce HacTpow. [pu ToBa TpadBa ga ce npoueanpa
Mo CAeaHuA HaYuH:

m [3BupaHe Ha OCHOBHa HacTpoWika 3a yHKUUA 3a
roTBeHe, BX. rnaBa — "OCHOBHYW HaCTPOVKn"

m OcHoBHaTa HacTpoWKa no craHaapT e 3aJajeHa Ha
200 - 400 m. AKo »1BeeTe Ha HaaMOpPCKa BUCOYNHA
mexay 200 n 400 m, He e Hy)KHa HacTpolika, B
MPOTUBEH cy4yai nsdepeTe HacTpolkara, KOATO
OoTroBapA Ha HagMopcKaTa BUcoumMHa Ha BaleTo
HaceneHo MACTO.

YKa3saHnue: TemnepatypHata cteneH 3/100 °C e
[ocTaTbyHa 3a ePUKacHO roTBEHe, ako BoJaTa He KUMn
TBbpAEe CUNHO. AKO BCE Nak He CTe [OBOJIHW OT peaynTarta
OT rOTBEHETO, MOXETEe [a MPOMEHUTE HacTponkaTta Ha
Toukarta Ha 3aBupaHe.



Cebp3BaHe Ha 6e3KabenHuA ceH3op 3a TemnepaTypa ¢
naHena sa obcnymeaHe

Mpeaun nbpsaTa ynotpeda Ha PyHKLUMUTE 3a roTBEHEe
TpAbGBa Aa ce ycTaHoBU CBbp3BaHe Mexay 6eskabenHus
CEeH30p 3a Temnepatypara 1 naHena 3a o0cnyxpaHe.

1. OTBOpETE OCHOBHUTE HACTPOWKN U n3bepeTe Touka oT
MeHOTO CeH30p 3a roTBeHE.

2. WN3bepete onumATa "[JobaBAHe Ha HOB CEH30p 3a
roTeeHe".
B pamkunte Ha 30 cekyHaM HaTUCHETE BbPXY CUMBO/A
1S Ha OeskabenHuna ceH3op 3a Temneparypara.
Cnefn HAKONKO CeKyHau Ha aucnsen ce nokassa
pesynTata OT CBbP3BAHETO Ha JaTuMKka 3a Temnepartypa
C naHena 3a oBcnyxxBaHe.

Cnen Kato CeH30pBT 3a TemnepaTtypa ce CBbpxe
6esrpelHo ¢ naHena 3a odcnyxpaHe, MyHKUMUTE 3a
rOTBEHE Ca Ha pasnosioXKeHue.

YKasaHue

m [ pelHo cBbp3BaHe BC/IeACTBME HA NoBpea Ha
TemnepaTypHNa CeH30p MOXe Aa Bb3HMKHE nopaau
CNefHUTe NPUUNHK:

— [peuwka B Bluetooth komyHukaumaTa.

— CuUMBOMBT BbPXY CEH30pa 3a Temneparypara He e
6un HaTucHaT B pamkuTe Ha 30 cekyHaun cnef
n3dopa Ha KOT/IOH.

- bartepuATta Ha ceH3opa 3a Temnepartypa e
n3TolleHa.

Hynupavite 6eskadenHua ceH3op 3a Temneparypa u

OTHOBO M3BBLPLLIETE NpoLieayparta no CBbpP3BaHe.

m [lpu rpewHo cBbP3BaHe Nopaau rpewka npu
npenaBaHeTo U3BbPLLETEe OTHOBO Mpoleaypara no
CBbp3BaHe.

AKO CBbP3BAHETO NPOoAb/MHKAaBa [a e rpellHo, 0ObpHeETe

ce KbM TexHuyeckaTa cnyxoa 3a 00cyXBaHe Ha

K/TMEHTN.

HynupaHe Ha 6e3kabenHunA ceH3op 3a Temnepartypa

1. JlokocHeTe cuMBOna Y&f 3a oK. 8-10 cekyHam.
Mpes TOoBa Bpeme CBETOAMOAHUAT MHOMKATOP Ha
ceHsopa 3a TemnepaTypa cBeTsa Tpu MbTu. Mpu
TPETOTO CBeTBaHe Ha CBeToAMoAa HyMpaHeTo
3anouysa. B T031M MOMEHT cBasieTe nNpbcTa OT CMMBO/A.
Korato cBetoanobT yracHe, 6e3kabenHnAT CeH30p 3a
Temneparypa e HympaH.

2. [NoBTopeTe npoleayparta No CBbP3BaHe OT Touka 2.

Taka ce HacTpoWBa

1. 3akpeneTe ceH3opa 3a Temneparypa Bbpxy
TeHmpKeparta, BX. rnasa — "llogrotoska n pmwxa 3a
GeskalbesiHna ceH30p 3a Temneparypa”

2. lMocTaBeTe TeHOKepa C AOCTaTbYHOTEUYHOCTU BBPXY
KenaHusa KOT/IOH U BUHarun 3aTBapainTe ¢ Kanak.

3. WN3bepeTe roteapckaTa 30Ha, BbPXy KOATO Ce Hamupa
rOTBAPCKMAT Cbll CbC CeH30pa 3a TemnepaTtypa. B
MEHIOTO Ha pexknuma 3a roTBEHe Ha roTeapckara 30Ha
n3bepete MYHKLUMNTE 3a FOTBEHE HA pexnmMa 3a
roTBEHE.

4. JlokocHeTe cumBoa & Ha 6e3kabenHna ceHsop 3a
Temneparypara.

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

5. N3bepeTe noaxoaallata CTeneH Ha Temneparypa ot

TabnuuaTa.

OyHKUMATA € aKTMBMpaHa.

JleHTnukata 3a HanpeabKk Ce Mb/HK C YEPBEHO A0KAaTO
BoAarta WM ONnoTO He AOCTUrHaT noaxodAwa
Temneparypa 3a noctasAHe Ha ACTneTo. [Npn gocTuraHe
Ha TemnepaTtypara nNpo3By4YaBa curHal.

6. Caanete Kanaka cnef CUrHasiHvMA TOH 1 qobaseTe
AcTueTo. o Bpeme Ha npoueca Ha roTBEHE APbXTe
TeHoKepaTta 3aTBopeHa.

Ykasanue: Npun dyHkumATa "[MbpxeHe ¢ MHOro 01O B
TeHmpkepa" He NoKpuBanTe TeHmKepara.

UsknrouBaHe Ha PyHKLUMKTE 3a roTBEHe

N3bepeTe rotBapcka 30Ha v HACTPOMTE CTeneHTa Ha
MOLLHOCT B 30HaTa 3a HacTpovika Ha 0. FoTBapckara 3oHa
Ce UBK/I0UBA 1 Ce NOoKasBa MHAMKATOP 3a OcTaThuHa
TOMAMHa.
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MpenopbuaHu AcTUA

CnepHata Tabnuua nokasea nstop oT ACTUA U e
copTMpaHa no XpaHuTenHu npodykTu. Temnepatypara u
BPEMETO Ha roTBeHe 3aBUCAT OT KO/IMYeCTBOTO,
CbCTOAHMETO M KaueCTBOTO Ha XPaHWUTE/THUTE MPOAYKTU.

OyHkummn rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUTHaNHUA

TOH (MUH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo

* 00pbLUANATE HAKOMKO MbTU.

** [locTaBeTe B TUraHa 0110 1 NpoayKT CNed CUTHAHIA TOH.

*“** Pe10BHO pasObpKBaliTe.

“* 3arpasaHe 1 rotBeHe ¢ kanak. [06aete NpoayKT CeL CUTHaIHNA TOH.
***** [lobaBeTe NPO/YKT 32 FOTBEHE B HAUA/OTO.
e 3arpeitTe 0moTo Npu 3aTBOPEH Kanak. bes Kanak mbpxete Ha nopLim.
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[Hnuen* CeH30p 3a MbpXeHe 4 6-10
[LIHnuen, naHupax* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 6-10
Onne** CeH30p 3a MbpxeHe 4 6-10
Kotnetn* CeH30p 3a MbpxeHe 3 10-15
KopmoH 6160* CeH30p 3a MbpxeHe 4 10-15
BueHckm whnuen” CeH30p 3a MbpXKEHE 4 10-15
[Tbpxona, anaxrne** CeH30p 3a MbpXKeHe 5 6-8
[Tbpxxona, CPeaHo n3neueHa™ ™ CeH30p 3a MbpXeHe 5 8-12
lMbpxkona, A06pe n3neveHa CeH30p 3a MbpxeHe 4 8-12
[um repan™ CeH30p 3a MbpxeHe 3 10-20
Jlebepkes CeH30p 3a MbpXKeHe 2 6-9
Kb/iuaHo meco™™* CeH30p 3a MbpKeHe 4 7-12
[Dxmpocn™* CeH30p 3a MbpeHe 4 7-12
CnaHuHa* CeH30p 3a MbpXKeHe 2 5-8
Kaiima™** CeH30p 3a MbpxeHe 4 6-10
Xamobyprep* CeH30p 3a MbpXKEHE 3 6-15
Kiodrera* CeH30p 3a MbpxeHe 3 6-15
[TbAHeHN KlodTeTa* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-20
BapeHu HapeHuum* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 8-20
CypoBi HafeHMLM™ CeH30p 3a MbpxeHe 3 8-20
®yHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBeH OrbH
HapmeHuukn > OYHKUMK 32 rOTBEHE 2/90°C 10-20
OyHkuma BapeHe
MecHu KiothTeHua ™ ** (OYHKUMM 32 rOTBEHE 3/100°C 20-30
Muneluka cyna*™*** OyHKUWI 32 FOTBEHE 3/100°C 60-90
AcTne ot roeexan OyT**** OyHKLWN 32 rOTBEHE 3/100°C 60-90
OyHKuuA BapeHe B TeHmKepa nof HanaraHe
[Tnewko meco™ *** (OyHKUWUN 32 rOTBEHE 4/120°C 15-25
[oBeXOo™**** OyHKUWUN 32 rOTBEHE 4/120°C 15-25
OyHKumA MbpXKeHe ¢ MHOTO 0Mo
[uneLwkn pashacoBkm™***** OyHKUWN 32 FOTBEHE 5/170°C 10-15
1 KiodreHua ™ *** OyHKUWMK 32 FOTBEHE 5/170°C 10-15



(DyHKuvm roTBapCKu nomouy-

HUK

CDyH KUNKM roTBapCKM noMOLLUHUK

CreneH Ha Temne-

partypa

bg

0610 Bpeme Ha ro-
TBEHe OT CUrHamNHNA

OyHKumA [TbpxKeHe ¢ MarnKo onno

TOH (MUH.)

* 00pbLUAITE HAKOMKO MbTU.

®une ot puba, Hatiop* CeH30p 3a MbpxKeHe 4 10-20

®wne ot puba, naHnpaHo™ CeH30p 3a MbpKeHe 3 10-20

Ckapuan* CeH30p 3a MbpeHe 4 4-8

Paun* CeH30p 3a MbpxKeHe 4 4-8

Llana pnoa* CeH30p 3a MbpKeHe 3 10-20

OyHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH

3apyliaBaHe Ha puba™™ OyHKLMY 33 rOTBEHE 2/90°C 15-20

OyHKuma MbpxeHe ¢ MHOTO 0NKO

Prba, B OUpeHo TecTo™** OyHKUWN 32 TOTBEHE 5/170°C 10-15
| Prba, naHmpaHa™* OyHKUNN 32 TOTBEHE 5/170°C 10-15

*“* 3arpABaHe n roteeHe ¢ kanak. [lobaBete NpoayKTv Crea CUrHAMHNA TOH.
“** 3arpeiite 011OTO NP 3aTBOPEH Kanak. bea Kanak mbpyKeTe Ha NopLnu.

flctna ¢ anua OyHKuuu rotBapcku nomowy-  CreneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-

OyHkuma MbpxeHe ¢ manko onuo

HUK

parypa

TBEHE OT CUTHaNIHUA
TOH (MUH.)

Aua Ha oun B Macno™ CeH30p 3a MbpxeHe 2 2-6
Aiua Ha oum B 0Nno™* CeHs0p 3a MbpXKeHe 4 2-6
Bbpkann anua™* CeH3op 3a MbpxeHe 2 4-9
OmneT*** CeHaop 3a MbpxeHe 2 3-6
[anaumHkn > CeH30p 3a MbpxeHe 5 15-25
[TbpXKEHN DUANIAKNA ™ CeH30p 3a MbpxeHe 3 4-8
Kaisepcku omner™*** CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-15
OyHkuua BapeHe

BapeHe Ha Anua™ > OyHKUWMM 32 FOTBEHE 3/100°C 5-10

* [lo6aBeTe MacioTo n XPAHUTENHUTE NPOAYKTN CNeA CUTHAIHUA TOH B TUraHa.

lNocTaBeTe B TUraHa 0110 W NPOAYKTW CNe CUTHAHUA TOH.

*

PenoBHO pasdbpKBaiiTe.

% 3arpelite 011MoTo NpK 3aTBOPEH Kanak. TbpxxeHe 6e3 kanak Ha nopumni (Tabnuuara nokassa ooLara NPOALMKUTENHOCT HA MOPLIUA).
= [lo6aBeTe NpoMyKTa 3a rOTBEHE B HAYANOTO.
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3eneHuyLy 1 WyLIYKOBM

OyHkumum rotBapcku nomowt-  CteneH Ha Temne-  O6Lo Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUTHaNHUA
TOH (MUH.)

OyHKuuA MbpxeHe ¢ Manko oMo

YecwbH" CeH30p 3a MbpXKeHe 2 2-10
JlyK* CeH30p 3a MbpxeHe 2 2-10
TUKBAYKI™* CeH30p 3a MbpxeHe 3 4-12
Matnamxann™* CeH30p 3a MbpxeHe 3 4-12
YepBeHu Nunepkn™ CeH30p 3a MbpXKEHE 3 4-15
[bOn* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 10-15
[TbpKeHe Ha 3eNeHn acnepxu™™ CeH30p 3a MbpXXeHe 3 4-15
3aayLuaBaHe Ha 3eNeHYyLmn B 010* CeH30p 3a MbpXKeHe 1 10-20
[nasnpaxe Ha 3eneHuyumn™ CeH30p 3a MbpKeHe 3 6-10
OyHkuma BapeHe

Bapene Ha Gpokonn™** (OYHKUMK 32 rOTBEHE 3/100°C 10-20
BapeHe Ha kapduon*** OyHKUWK 32 FOTBEHE 3/100°C 10-20
BapeHe Ha sene*** OyHKLWN 32 rOTBEHE 3/100°C 30-40
BapeHe Ha 3eneH dacyn™** OyHKUWM 32 FOTBEHE 3/100°C 15-30
Haxyr**** (OyHKUWUN 32 FOTBEHE 3/100°C 60-90
[pax*™** OyHKUWUM 32 FOTBEHE 3/100°C 15-20
Newa*** OyHKUWUK 32 FOTBEHE 3/100°C 45-60
®yHkuua BapeHe B TeHmKepa nop HanAraHe

3eneHuyLIn B TEHMKepa NoA HanAraHe™ ™ OyHKUWUM 32 FOTBEHE 4/120°C 3-6
HaxyT B TeHmKepa noa HanAraHe™ ™ ** (OyHKUWMN 32 FOTBEHE 4/120°C 25-35
b00 B TeHmKepa noa HanAraHe™ ™ ** OyHKUWN 3a roTBEHE 4/120°C 25-35
Jlewa B TeHmKEPa Noj HanAraHe™ OyHKLWW 33 rOTBEHE 4/120°C 10-20
OyHkumsa MbpxeHe ¢ MHOTO 0nMO

[ThpXKeHe Ha MaHupaHu 3eneHuyLN ™ ** OyHKLWN 3a rOTBEHE 5/170°C 4-8
[TbpXKeHe Ha 3eNeHuUyLM B OUPEHO TECTO™*** OyHKUWUN 32 FOTBEHE 5/170°C 4-8
[TbpKeHe Ha NaHnpaHu rom™**** (OyHKUWUN 32 rOTBEHE 5/170°C 4-8
[TbprkeHe Ha oK B OUPEHO TECTO™**** (OyHKUWUN 32 rOTBEHE 5/170°C 4-8

* PenoBHO pastbpKBalire.
*“* 06pbLLANATE HAKOMKO MbTU.
*** 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobasete NPoayKTv CNea CUrHaNHWA TOH.

“*** [lo6aBeTe NpOMYKT 3a FOTBEHE B HAYaIOTO.
e 3arpeliite 011oTo NPY 3aTBOPEH Karnak. bes kanak MmbpxXeTe Ha nopumm.
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KapTodu OyHKuuM rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O6LLO Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUTHaNHMA

TOH (MUH.)

OyHKumA [TbpxKeHe ¢ MarnKo onno

[TbPXKEHN KapTOdK OT BapeHu KapTon (¢ obenkute)* CeH30p 3a MbpeHe 5 6-12
[TbpXKEHM KapTodu 0T CYpOBK KapTomu™ CeH30p 3a MbpKeHe 4 15-25
Kaptotheru kiodrera™™ CeH30p 3a MbpeHe 5 2,5-35
LLIBE/LAPCKM HACTBPT. MbPX. KapTodn™* CeH30p 3a MbpKeHe 1 50-55
['nasupaHu kaptodu* CeH30p 3a MbpXKEHE 3 15-20
OyHKUMA NpUroTBAHE Ha 6aBEH OrbH

KapTodeHn kiodrera* OyHKLMY 33 rOTBEHE 2/90°C 30-40
OyHkuma BapeHe

BapeHe Ha kapTtodgu™**** OyHKLMY 32 TOTBEHE 3/100°C 30-45

DyHkuua BapeHe B TeHmKepa nop HansraHe

KapTou B TEHKEPA noa HanAraHe™ ™ ** OyHKLMY 32 TOTBEHE 4/120°C 10-20
* Pel0BHO pasbbpKBaliTe.

** 0610 BpemeTpaeHe Ha nopuuA. MbpykeHe eaHo cneq apyro.

*** [lo6aBeTe MAC/IOTO N XPAHUTENIHUTE MPOAYKTY CNEM CUTHAMHIA TOH B TUTaHa.

% 3arpABaHe 1 roteeHe ¢ kanak. [lobaseTe NpoayKTv Cefd CUrHAIHUA TOH,

“**** [lobaBeTe NpoAyKTa 3a FOTBEHE B HAYANOTO.

®une u 3bpHEHU XpaHu OyHKuuu rotBapcku nomowy-  CreneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUrHanHuA
TOH (MMH.)

OyHKumA npuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH

Opuna* OyHKUWUM 32 FOTBEHE 2/90°C 25-35
[Monexta™* OyHKLWN 32 roTBEHE 2/90°C 3-8
Kawa rpuc*™* OyHKUWMM 32 FOTBEHE 2/90°C 5-10
OyHkuva BapeHe

Onpe™* OyHKUWMM 32 FOTBEHE 3/100°C 7-10
[TbAHEHN TeCTeHN n3penna™™ OyHKUWK 3 FOTBEHE 3/100°C 6-15
OyHkuua BapeHe B TeHmKepa nop HanAraHe

Opw3 B TEHMKEPa NoA HanAraHe™ ™ ™ OyHKUWK 32 FOTBEHE 4/120°C 6-8

* 3arpaBaHe 1 roTeeHe ¢ kanak. [lo6aBete NpoAyKTi Cief 3arpABaHe.
** PeoBHO pasbbpKBaliTe.
“** [lo6aBeTe NpoAyKTa 3a roTBEHE B HAYa/oTo.

OyHkumum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O61LO Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUrHamnHuA
TOH (MWH.)

OyHKuUMA NpUroTBAHe Ha 6aBeH OrbH

Kpemcynu* OyHKUMK 32 rOTBEHE 2/90°C 10-15
OyHKuma BapeHe

BynboH™* OyHKLNN 32 TOTBEHE 3/100°C 60-90
NHCTaHTHN cynu™ OyHKLMK 33 rOTBEHE 3/100°C 5-10

* PenoBHO pa30bpKeanTe.

** [lobaBeTe NPOo/IyKTa 38 rOTBEHE B HAYANOTO.

65
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OyHkumm rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne- 0610 Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUTHamNHUA
TOH (MUH.)

OyHkuua BapeHe B TeHmxepa Nof HanAraHe

BynboH B TeHmKEpa noa HanAraHe™™ OyHKLMK 33 rOTBEHE 4/120°C 20-30
* PenoBHO pa30bpKBanTe.

** [lo6aBeTe NpoayKTa 3a FOTBEHE B HAUaoTo.

Cocose OyHkuum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O61L0 Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUrHamnHuA
TOH (MMH.)

OyHKumA [TbpxKeHe ¢ ManKo omo

[lomarteH coc CbC 3eneHuyLmn™ CeH30p 3a MbpXKeHe 1 25-35
Coc 6ewwaven* CeH30p 3a MbpxeHe 1 10-20
Coc CcbC cupeHe™ CeH30p 3a MbpxeHe 1 10-20
CrbcTABaHe Ha cocoBe™ CeH30p 3a MbpxeHe 1 25-35
Cnapaku cocoe™ CeH30p 3a MbpxKeHE 1 15-25

* PeqoBHO pastbpkBaiiTe

[eceptu OyHkumum rotBapcku nomowt-  CteneH Ha Temne-  O6Lo Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUTHamNHUA
TOH (MUH.)

OyHKUKA NpUroTBAHE Ha 6aBeH OrbH

Mnsako ¢ opus* OyHKLIM 32 TOTBEHE 2/90°C 40-50
OBeceHa Kalwa* OyHKLMK 33 TOTBEHE 2/90°C 10-15
Komnot** OyHKLMK 32 TOTBEHE 3/100°C 15-25
LLlokonanos nyauHr* OyHKLMK 33 TOTBEHE 2/90°C 3-5

OyHKuua MbpxeHe ¢ MHOTO 0/IMO

OpuTPaHE Ha MOHUYKA™** OyHKLUNK 32 FOTBEHE 5/170°C 5-10
OpuTrpaHe Ha AoHLTA* OyHKLMK 33 rOTBEHE 5/170°C 5-10
[MbpKeHe Ha ByHoenoc ™ OyHKLMK 32 TOTBEHE 5/170°C 5-10

* Pel0BHO pasbbpKBaliTe.
*“* [lo6aBeTe NpoayKTa 3a roTBEHE B HAYaNoTo.

*** 3arpelite 010TO NPY 3aTBOPEH Kanak. bes kanak mbpXeTe Ha NopLmny.
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OyHKuuM roteapcku nomowy-  CreneH Ha Temne-  O6LLO Bpeme Ha ro-
HUK patypa TBEHE OT CUTHaHMA

MponykTH 3a AbNB6OKO 3ampa3ABaHe

TOH (MUH.)

OyHKuua MbpxeHe ¢ Manko oMo

[LHnuen* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 15-20
KopaoH 6160* CeH30p 3a MbpxKeHe 4 10-30
[Trnun repan™ CeH30p 3a MbpeHe 4 10-30
T CeH30p 3a MbpKeHe 4 10-15
[xunpocn™ CeH30p 3a MbpXKEHE 3 10-15
Keban™* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-15
®une ot puba, Hatiop* CeH30p 3a MbpxKeHe 3 10-20
®une ot puba, naHnpaHo™ CeH30p 3a MbpXKeHE 3 10-20
Prn6enn npbumnum™ CeH30p 3a MbpKeHe 4 §-12
[TbpKeHn KapTodu™* CeH30p 3a MbpXKEHE 5 4-6
ActnA Ha Turan™* CeH30p 3a MbpeHe 3 6-10
MponetHn ponua* CeH30p 3a MbpXKeHe 4 10-30
Kamembep* CeH30p 3a MbpXKeHe 3 10-15
OyHKuKA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe TONso

3eneHuyLN B CMETAHOB COC™™ OyHKLMY 32 TOTBEHE 1/70°C 15-20
OyHkuma BapeHe

3eneH hacyn OyHKLMK 33 rOTBEHE 3/100°C 15-30
OyHkumsa MbpxeHe ¢ MHOTO 0110

[MbpxkeHmn kapTodn™*** OyHKLMY 33 FOTBEHE 5/170°C 4-8

* 00OpBLLAIATE HAKOMKO MbTN.
** Pe0BHO pasObpKBaliTe.

“* [l06aBETE XPAHUTEHUTE NPOAYKTY CIIEA CUTHAHWA TOH.
%% 3arpeiite 0AMOTO NPY 3aTBOPEH Kanak. bea Kanak MbpyKeTe Ha NopLnm.

OyHkuum rotBapcku nomowy-  CteneH Ha Temne-  O6LLo Bpeme Ha ro-

HUK patypa TBEHE OT CUTHaMNHMA

TOH (MUH.)

OyHkuma MbpxeHe ¢ Manko onuo

[TbpxeHe Ha kamemoep™ CeH30p 3a MbpKeHe 3 7-10
KpOTOHW™™ CeH30p 3a MbpxKeHe 3 6-10
Cyxu rotoBu ACTMA™** CeH30p 3a MbpKeHe 1 5-10
MeyeHe Ha BGagemn™** CeH30p 3a MbpeHe 4 3-15
leyeHe Ha opexu™*** CeH30p 3a MbpKeHe 4 3-15
[NeyeHe Ha cemeHa oT MUHUA™*** CeH30p 3a MbpXKEHE 4 3-15
OyHKumA 3arpaBaHe/noaabpXKaHe TONo

3atonnaHe Ha rynaw™**** OyHKLMK 33 rOTBEHE 1/70°C 10-20
3aTon/AHE Ha rPeAHo BUHO ™ OyHKLMY 32 TOTBEHE 1/70°C -
OyHKUMA NpUroTBAHe Ha 6aBEH OrbH

3arpABaHe Ha MaAKo ™ ** OyHKUNN 32 TOTBEHE 2/90°C 3-10

* 0OpbLUATE HAKOMKO MbTU.
“* Pe0BHO pa3bpKBaiiTe.

*kk

****[loctaBete NPOAYKTA CNEA CUTHAIHUA TOH B TUraHa.
***** [lobaBeTe NPOOyKTa 3a rOTBEHE B HAUANOTO.

NlobaseTe BoAA CNen CUrHanHNA ToH. lo6aeTe NpoayKT Korato Bodara 3aspi.
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AcTuna

C Tasun yHKUMA MOXEeTe [a NPUroTBATE PasNUHK ACTUA.
Ypeobt nsbvpa BMecto Bac ontumanHaTa HacTporika.

MU3bop u HacTpolika Ha nporpama

1. V3bepeTe xenaHarta rotBapcka 30Ha.

2. B 3oHaTa 3a HacTpoiika Ha roTBapckara 3oHa nsdepete
Bnaa sarpsasaHe "Assist".

3. WsbepeTe xenaHaTa nporpamHa rpyna.

4. VsbepeTe »enaHoTo AcTme.

MpeBexagaTe ce HaNbAHO Npes NpoleaypaTa no

HacTpoWika Ha Baleto nsbpaHo AcTMe 1 nosyyasare

yKasaHuAa 3a NpurotBAHeTo Ha BalleTo nsbpaHo AcTue.

MpeKbcBaHe Ha nporpamara

M3b6epeTe cTeneH Ha molHocT O unm npomeHeTe Buaa
3arpABaHe, 3a Aa NPEKbCHETE Nporpamara.

MoaroToBKa U puKa 3a 6e3KabenHUA ceH3op
3a Temnepartypa
B T03K pasgen e nonyymte nHopmauma 3a:

3anenBaHe Ha CUIMKOHOBATA NlerneHKa

M3nonasBaHe Ha OeskabenHuna CeH30p 3a Temneparypa
[TouncteaHe

CwmsaHa Ha GaTepuAaTta

OnunoHanHaTa JOMbAHWUTEHA NMPUHAAIEXHOCT, KaTo
CWINKOHOBA JfieneHKa 1 ceHsopa 3a TemnepaTypa morat
JOMbJHUTEIHO Aa ce Mosyyat B cneunanmnsnpaHara
TbProBcKa Mpexa Win OT Hallata TexHuyecka cnyxoda sa
oOcny)XBaHe Ha KANEHTU; 3a Tasun Liea MOA nocoyBanTe
CbOTBETHUA pedepeHTeH HOMEp:

00577921 KoMnnexT ¢ 5 CUAnKoHOBY NENEHKM

HEZ39050 CeHaop 3a Temneparypa u KOMMEKT ¢ 5 CUMKOHOBM

JNIENEHKN

3anensaHe Ha CUIMKOHOBA JieneHKa

CunukoHoBata fierneHka ukcmpa ceHsopa 3a
Temnepartypa BbpXy roTBAPCKU ChA.

AKO fafleHa TeHpKepa ce M3Moa3Ba 3a MbpBU MbT C
byHKUMWTE 3a FrOTBEHE, TpﬂéBa Aa ce noctaBn CUJIMKOHOBa
nenexHka.

[Mpoueauparite No cneaHua HaunH:
1. MACTOTO Ha 3anenBaHe BbLPXy TeHMKepaTa TpadBa aa e
oBesmacrneHo. MNouncTteTte TeHmKepaTa, U3cyLieTe

nobpe 1 n3TbpKamnte MACTOTO Ha 3asenBaHe Harnp. Cbe
crnuvpT.
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2. CBanete 3alWMTHOTO (HOSIMO OT CUIMKOHOBATA fieneHKa.
C nomollTa Ha aocTaBeHua WabioH 3aneneTe
CWIMKOHOBATA NleneHka Ha CbOTBeTHaTa BUCOUMHA B
TeHOxeparta.

3. |_|pl/ITl/ICHeTe CUIMKOHOBATa fieneHka, BKJIOYUTE/THO U
BbTpEelHaTa NnoBbPXHOCT.

NenunoTto ce Hyxdae oT 1 yac 3a 4oOpo BTBbPAABAHE.

rOTBapCKVIFIT Cb4 HEe 6vBa a ce 1n3nosa3Bsa nan noyncTea

npes ToBa Bpeme.

YKasaHue

m CbaoBeTe CbC CUNMKOHOBA SleneHka He 6uBa fa ce
OCTaBAT 3a NO-AbAr0 BPEME B CalMyHEH pas3TBOP.

m  AKO CWIMKOHOBAaTa NeneHka ce oT/ienu, TpAadea ga ce
n3non3Ba Hoea.

HU3nonsBaHe Ha 6e3KabenHuA ceH30p 3a TemnepaTypa

[MocTaBeTe ceH3opa 3a TeMneparypa t1aka Bbpxy
CUIMKOHOBATa fleneHka, Ye aa nacea nepdexkTHo.

YKasaHue

m YBepeTe ce, Ye CUIMKOHOBAaTa JIeneHKa e n3uano cyxa
npeau nocrtaBAHE Ha CEH30pa 3a Temnepartypa.

m [locTaBeTte rotBapcKmnA Cba Taka, Ye CeH30pPbT 3a
Temneparypa [ia coum KbM CTpaHuyHarta BbHLIHA YacT
Ha roTBapckuA naorT.

m CeH30pbT 3a Temnepatypa He O1Ba [Ja € HACOUYEH KbM
JpYr ropeLl roTBapcku cbl, 3a Aa ce nsberHe
nperpABaHe.

m B3emeTte ceH3opa 3a Temnepartypa cnen rotBEHETO OT
TeHaxepata. CbxpaHaBanTe ro Ha YnMcTo, 6e30nacHo
MACTO, HanNprMep B onakoBKkaTta n He B 6/1M30CT [0
NM3TOYHMLIM Ha TONnHA.

m  MoxeTe ga na3nonssare eAHOBPEMEHHO A0 Tpu
CeH30pa 3a Temnepartypa.

MouucTBaHe

BeskabenHnAaT ceHsop 3a TeMnepaTypa He BuBa aa ce
MoyMcTBa B ChAOMUANHA MallnHa.

VIHtbopmaLma 3a NoUMCTBaHE Ha CEH30pa 3a TemnepaTtypa
e otkpuete B rnaBa — "lMouncteaHe"



CwmsaHa Ha 6aTepuATa

AKO CUMBONBT BbpXy Oe3kadenHua ceH3op 3a
Temneparypa ce HaTUCHe N CBeTOAMOObLT HEe CBETHe,
6aTtepuAaTa e nsTolleHa.

CwmAHa Ha GartepunaTa:

1. CBaniete CUIMKOHOBUA Kanak OT AoNHaTa YacT Ha
Kopryca. 3aBuiiTe BUHTOBETE C OTBEPTKA.

2. MaTernete ropHata yacT Ha kopnyca. CaneTe cTapata
Gatepua. MNbxHeTe HoBaTa BaTtepua. MNpu ToBa
BHMMAaBaiiTe 3a NosocuTe.

BHumaHue!
3a cBasiAaHe Ha BaTtepuAaTa He U3nos3BanTe npeameTn
OT MeTa. He QoKocBanTe KOHTaKTUTE.

3. OTHOBO chBepeTe ropHaTa 1 [JoNHaTa YacT Ha Kopryca.
Mpu TOBa BHMMAaBAlTe 3a MNPaBU/IHOTO HMBEMPAHe Ha
KOHTaKTHUTE LWNPTOBE.

DYHKLUMN TOTBAPCKN MOMOLLHUK bg

4. [ocTaBeTe 0OPATHO CUIMKOHOBUA Kanak BbpXy
[IoONHaTa YacT Ha Kopryca Ha ceHs3opa 3a Temneparypa.

YKasaHue: /13nonseante caMmo BUCOKOKAYECTBEHN
6atepun ot Tuna CR2032. Te nsabpxat ocoBeHOo ObAro.

3anABneHue 3a CbOoTBeTCTBUE

C HacoAauwoTo Robert Bosch Hausgerate GmbH
neknapupa, ye ypeawsT ¢ dyHKUuMATa 6eskadeneH ceHaop
3a Temneparypa oTroBaps Ha OCHOBHUTE U3NCKBaHUA 1
ocTaHanuTe peneBaHTHM pasnopeadu Ha [npekTnea
1999/5/EO0.

NauepnartenHa R&TTE geknapauwa 3a CbOTBETCTBME LiE
oTkpueTe B VIHTepeHT Ha www.bosch-home.com Ha
npoaykKToearta cTpaHuua Ha Bawma ypea B JonbaHUTENHN
NOKYMEHTMW.

Norotarta 1 mapkarta Bluetooth® ca pernctpupaxmu
TbProBCKN Mapku n codctBeHocT Ha Bluetooth SIG, Inc. u
BcAKa ynotpebda Ha Te3n mapku oT Robert Bosch
Hausgerate GmbH ctaBa ¢ anueHs. Bcuukn opyrn Mapku u
MMeHa Ha Mapkun ca COOCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE DUPMU.
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bg 3awwuTa ot Aeua

) 3awmra ot neua

CbC 3awmTarta oT Aeua MOXeTe aa npeaotepaTnTe
BK/TIOYBAHETO Ha rotBapCkKuA njaoT OoT Aeua.

AKTMBMpaHe U JeaKTUuBHUpaHe Ha 3alguTaTta oT
deua

Bcuukn 30HM 3a rotBeHe TpﬂéBa Aa ca U3KJTIOYEHMN.

AKTUBUpaHe

1. W3ktoueTe BCUUKM rOTBAPCKM 30HM.

2. [lokocHeTe ceH3opHuA knaeuw ME 1 cneapaiite
yKasaHvATa Ha aucnnes.

AKTMBMpaHa e 3aluTaTta 3a geua. [0TBapCKUAT NoT e

OnoknpaH.

Hes3aKkTuBupaHe

1. BknatoueTe rotBapckua NaoT C rnaBHUA NPEBKAOYBATEN
®.

2. [lokocHeTe ceHsopHua knasuw M3 n cnenpaiite
yKagdaHuATa Ha OMCh/en.

[eakTnBmpaHa e sawutarta ot geua. brokmnpaneto e

OTMEHEHO.

AsToMaTUuHO obesonacnBaHe 3a Aeua

C Tasun d)YHKLlI/IH 6esonacHOCTTa 3a Aela ce 3aaencrTea
aBTOMaTUYHO BeaHara Korato 6bae U3K/IoUeH
rOTBAPCKUAT MOT.

BHnrouBaHe U U3KNOUBaHe

Kak ce BK/IOYBa aBTOMaTUyHaTa saluta oT Aela e
HayuuTe B rnaBa — "OCHOBHM HACTPOMKMN"
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[€)3awumTa npu TbpKaHe

AKO ObplieTe BbpXy 00CyXBaLUMA NaHes, AoKaTo
rOTBAPCKUAT MNJIOT € BK/OUEH, HACTPOMKKUTE MoraT fa ce
NPOMeHAT. 3a Ja ce NpefoTBpaTV TOBa, rOTBAPCKUAT NAoT
pasnonara ¢ dyHKuMATa 3a 610KMpaHe Ha oBcyxBalmaA
naHesn c Les noyncTeaHe.

AKTUBUpaHe
[okocHeTe ceHszopHuA Knasuww M.

3awmrara npu nouncTBaHe e aktmsHa. [aHensbT 3a
obcnyxsaHe e OnokMpaH B npoab/keHve Ha 30 cekyHau.
Cera moxeTe Aa 6bplieTe BbpXy NOBLPXHOCTTA Ha
obcnyxsaluna naHesn, 6e3 Aa NPOMEHATEe HAaCTPOVKUTE.

Hes3axkTuBupaHe

Cnen 30 cekyHamn naHensT 3a 0OCnyXBaHe ce oTONoKNpa
aBTOMaTUYHO. 3a NpeAcpoyYHa oTMAHA Ha DYHKUMATA 3a
3allnTa OT TbpKaHe AOKOCHEeTe CeH3opHUA knasuw MAn
cnefBaiiTe ykasaHuATa Ha Aucnies.

YKa3saHue

m 30 cekyHaM cnen akTMBMPAHETO NPO3ByYaBa CUrHasl.
TAa nokasea, ye yHKUMATa e NpekpareHa.

m brokuposkata 3a noyncTeaHe HAMa Bb3AeNCcTBMA
BBbPXY FNaBHUA KoY. [0TBAPCKMAT MNIOT MOXE [a ce
N3KOUM MO BCAKO BPEME.

ABTOMaTUYHO M3KNIOYBaHe

AKO roTBapckara 3oHa padoTu Mo-AbJAro BpeMe 1 He e
M3BBLPLUEHA MPOMAHA Ha HACTPOMKUTE, CEe aKTUBMpPa
aBTOMAaTUYHOTO MPeanasHo U3KIoUBaHeE.

[‘oTBapckaTa 30Ha npecrtasa fa Harpasa. Ha aucnnen ce
NnoABABa yKa3aHune.

[Mpn gokocsBaHe Ha NPOW3BOIEH CUMBOJT MHAMKAUMATA Ce
na3katouBa. 'oTBapckara 30Ha cera Moxe fa Ce HacTpou
OTHOBO.

Kora Ja ce aKTuBuMpa aBToMaTnMYyHOTO MNpeanasHo
N3K/OUBAHE Ce onpeaena crnopen HacTpoeHarta CTeneH Ha
mMowHocT (cnea 1 go 10 uaca).



B OcHoBHM HacTpoWKK

BawwuaT ypen vma pasnmyHn NnpeasaputeiHi HacTpONKM.
MoxeTe na HanacHeTe Te3n NpeaBapuUTesHN HACTPONKM
KbM Bawwnte coOCTBEHW HaBULIM U HYXW.

OTBapﬂHe Ha OCHOBHHUTE HaCTpOVIKM

OTBOpETE OCHOBHATA HACTPOWKA NPE3 CEH30PHMA KIaBULL
{ BBPXY roTBAPCKMA NAOT. 30HUTE 3a roTBeHe TpAOBa aa
ca U3K/KYeHN 3a Tasu Len.

OCHOBHW HaCTPOWKM bg

HaBurupaHe B OCHOBHUTE HaCTPOﬁKM

MpemecTeTe NPbLCT B Nperfiefa Harope uan Hagosy, 3a aa
NPenncTUTE NPes pas/inuHUTe HacTPoVKK. JJoKocHeTe
HaCTpOKa, 3a Aa NosyYnTe B NOAMEHIOTO M AOMbAHUTENHN
onuum.

[okocHete B nogmeHto cumsosna < rope BMABO, 3a [a ce
BbpHETe oOpaTtHo B nperaeaa.

HanyckaHe Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

[okocHeTe B npernena cumeona X rope BAACHO, 3a Aa
HanyCcHeTe OCHOBHUTE HACTPOWNKMW.

3anameTtABaHe unu OTXBBpPJIAHE HA NTPOMEHHU

Mpun HanyckaHe Ha OCHOBHUTE HACTPOWMKK MoslyyaBaTe
3anuTBaHe, Janun xenaeTe Aa sanameTuTe Uau aa
OTXBBP/IUTE NMOCNEOHO U3BbPLIEHUTE HACTPONKK. Mpn
3anameTtABaHe BalwvTe npoMeHu cTtasaTt akTuBHW. [pu
OTXBbP/IAHE BawwuTte nocneaHn NnpoMeHn ce aHynmpar.

Hactpoiika OnucaHue U onuuu
Eauk MoxxeTe 1a NPOMEHNTE e3ika Ha ypeaa.
CurHanHu ToHoBe MoxeTe na n36epeTe Kou CUrHaNHW TOHOBE f1a Ce MycKar oT ypena.

m  BCuukm curHanHu ToHoBe 13K, - YpeabT He MyCcKa CUrHaIHN TOHOBE.
m  BCUuKmM curHanHu ToHoBe BKI.* - YPEIbT Nycka BCUUKI CUTHANHI TOHOBE.
m  Camo TOHOBE 32 rpeLuKa BK/1. - YpeabT nycka CUrHaaHu TOHOBE Camo NPy ChoOLLIEHNA 3a rpeLuKa.

[POABMKUTENHOCT HA CUTHANTHWA TOH

MoxeTe f1a NpOMEHUTE NPOALMKATENHOCTTA Ha CUTHANTHUTE TOHOBE.

CurHan Ha 6yToHuTe
Mycka TOHOBE.

MoxeTe fia n3bepete aann ypeabT Npu JOKOCBAHE Ha NoeTa v CUMBOIN BbPXY CEH30PHUA AMCT/Iei Aa

ApkocT Ha ancnneA

MoxeTe fia NpOMEHATE APKOCTTA HA ANCTINe.

["bBKaB2 MHAYKLMOHHA 30Ha
NENnAr.

Moxerte na |/|36|/|paTe [la/ MbBKABWTE 30HW Ha rOTBAPCKMA NAOT CNe CtaptpaHe Aa ce CBbp3Bar Wi pas-

Crenexn Ha pexum Move

MoxeTe f1a npoMeHaTe cBO6OIHO NPEABAPUTENHO HACTPOBHNUTE CTEMNeHN Ha Move yHKLMATa.

OyHKUNA 32 06e30macABaHe CrpAaMo feua
3M0N3BaHe OT AeLa.

MoxeTe fa 6noKmMpare rotBapckua nioT Che 3alliTa OT AeLa 1 ja NPeaoTBparABate HeoTopyUanpPaHoTo

m  PbyHO* - 3almrara ot Aela TpAGBa BUHAr 4a Ce BKIOUBA U U3K/I0UBA PHUHO.
m  ABTOMATUYHO - 3alluTara OT AeLa BHAr Ce akTMBMUPa aBTOMATYHO, KOraTo U3K/I0UMTE roTBAPCKNA

nnor.

Noro MOoXeTe [1a HaCTPOUTE [anu J10roTo Ha MapKara npy cTapTupaHe Ha ypesa fa ce nokassa.

PecrapvpaHe

MoxeTe f1a HACTPOUTE KOJIKO L0 Cea U3KIoYBaHe BalwmAT ypea Aa B3uma nojl BHUMaHWe nocneaHo
W3M013BAHINTE HACTPONKN.

MakcumaneH pasxofl Ha eHeprua

MoxeTe f1a orpaHuunTe o6LLara MOLLHOCT Ha rOTBAPCKMA NNOT 1 Aa A afantnupare KbM JIOKa/IHaTa eN1ekTpu-

Uecka Mpexa. 3a HanacBaHe Ce CBbPXKETE ¢ Batuna annbp.

Pasxo[ Ha eHeprua

MoxeTe 1a n3bupare Aanu ypeasT Ces M3K/KUBAHE 112 NOKa3Ba KOHCYMaLATa Ha eHeprud.

(CeHsop 3a roteeHe

MoxeTe fa 100aBUTE HOB CEH30D 3a MOTBEHE.

OyHKUMA 33 FOTBEHE

MoxeTe [1a BbBE/ETE BCOUMHATA Hafl MOPCKOTO PaBHMLLE Ha BallieTo MeCTonoNoXEHNE, 3a 1a MOXE Aa

(YHKUMOHMPA NO-TOYHO CEH30PA 32 FOTBEHE.

TeCcT Ha rotBapckm Cbaose

MoxeTe f1a NpoBepuTe Aann BalumAt rotBapckm Cbil NOAXOAALL 32 FOTBEHE C MHAYKLINA.

WNHdopmauma 3a ypena

MoxxeTe fia nosyyute MHMoOpMaLma 3a Batuva ypen.

®abp. HACTPONKK

MoxxeTe [1a Hympare BCUUKI HACTPONKIA 0 3aBOACKNTE.

*MpeasaputenHa HacTPOIiKa Npi A0CTaBKara
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bg [TokasaHue 3a KoHCymaumATa Ha eHeprua

By NokasaHue 3a
KOHCYMaLMATa Ha eHeprus

Tasu yHKUMA NokKasea obLUnA pasxo Ha eHeprus 3a
NocneaHOTO FrOTBEHE Ha TO3W roTBapPCKM MAOT.

Cnen 3KIKUYBaHETO pas3xodbT Ce Nokasea B
npoabmkeHne Ha 10 cekyHan B KBTu.

Kak aa Bkntounte Tasn yHKUMA e pasdepeTe B rasa
— "OCHOBHU HacTpovikn"
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€l TecT Ha roTBapcKK cbaoBe

C Tasu dyHKUMA ObpanHaTa 1 KauyecTBOTO Ha npoleca Ha
roTBeHe MoraT [a ce NpoBepABaT He3aBUCKUMO OT
roTBapPCKUA CbA.

Pe3yntatwT € pedepeHTHa CTOMHOCT U 3aBMCKU OT
CBOWCTBaTa Ha roTBapCKMA Cba W Ha M3MNon3BaHaTa
rotBapcka 30oHa.

1. lNocTaBeTe CTyaeHuA rotBapcku cba ¢ ok. 200 mn Boaa
B cpedaTa Ha roTBapckaTa 30Ha, KOATO CbOTBETCTBA MO
avameTbp Hali-noBpe Ha ABHOTO Ha Cbhaa.

2. OTmaeTte Ha OCHOBHUTE HACTPOWKK 1 n3bepeTe Touka
OT MEHIOTO TECT Ha roTBapCKmnA ChA.

@yHKUMATA € akTuBMpaHa.

Cnen 10 cekyHnau Ha aucnaen ce noAeABa peaynraTta 3a

KauyeCTBOTO M BbpaMHaTa Ha npoLeca Ha roTBeHe.

[lokocHeTe CbhOTBETHATA roTBApCKa 30Ha BbPXY AMCM/EA,

3a [a pasbepeTe noseye 3a pesysTaTa oT TecTa Ha

roTBapCKUTE CbhAOBE.

YKa3aHue

m [bBKaBarta rotBapcka 30Ha € eanHn4YHa roteapcka
30Ha; N3Non3BanTe caMmo eanH roTBapcKu Ch/l.

m  AKO M3noJsi3BaHaTa roteapcka 30Ha € MHOro no-masnka
OT AnaMeTbpa Ha roTBapckuA Cba, caMo cpedaTa Ha
cbAa Ce HarpAaea 1 pesynTartbT MOXe [a He € Hall-
NOOPUAT BL3MOXEH WK [a He e 3a[0BO/IUTE/IEH.

m  VIHbopmauma 3a Tasm QyHKUMA e HaMepuTe B rnasa
— "OCHOBHU HaCTPONKM".

m VIHbopmauma 3a BMaa, pasmepa 1 No3MLUMOHNPAHETO
Ha roTBapCKuWA CbA e HamepuTe B r1aBu
— "MIHOyKunoHHO HarpAasaHe" n — "'bBKaBa 30Ha".



[} MouuncTtBaHe

Moaxodawm cpeacTsa 3a noYncTeaHe 1 NoanpbkKa Lie
nosyumTe OT cepBu3HaTa cnyxoa unv oT Hawus
€M1eKTPOHEH MarasuH.

foTBapcKu nnot

MouucTBaHe

MouncTeawiTte roTBapCKMA MIOT BUHArM cnef roteeHe. Taka
Ce npeaorBparABa 3arapAHeTo Ha 3asienHaanTe octarbln.
[MouncTBanTe roTBapPCKMA NAOCT eBa KOrato MHAMKATOPbT
3a OCTaTb4Ha TOrJiMHa € yracHasl.

MouncTBaiTe roTBaPCKWA NIOCT C BaXHa Kbprna 3a MueHe
1 ro NoAcyLlaBaiTe ¢ Kbpna, 3a Ja He ce oBpasyBaT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK.

NanonsgaiTte camo noyncTBally CPeacTsa, KOUTo ca
NoAXoAALLUM 3a rOTBAPCKM NI0TOBE OT To3M Bua. Mons,
cvboaaBanTe ykasaHuATa Ha Npou3BOAUTENA BbPXY
onakoBKaTa Ha npoayKTa.

B HyKkakbB cnyyai He n3non3sanTe:

HepaspeaeHu cpeactsa 3a No4nmcTBaHe Ha CbAoBe
MouncTealum CpeacTsa 3a CbAOMMANIHA MallMHa
ABpasuBHN cpeacTea

OcTpu nouymncTealum cpeacTsa Kato crnpen 3a dypHa
NUNM Npenapar 3a OTCTpaHABaHe Ha NeTHa

AbpasunBHN rMOu

= Ypeou 3a nouynctsaHe noj HansaraHe Wi napocTpymnku

YnopuTtata MpbCOTMA OTCTpaHABanTe Han-nodpe cbe
CTbprasika 3a CTbK/10, Ha/IMUHa B TbProBcKaTa Mpexxa.
CnasBaliTe yKasanuaTa Ha Nnpon3BoanTens.

[MoaxoaAawm CTeprasiku 3a CTbKJ/I0 LWe NoJslyynTe OT Hawara
cepBn3Ha cny>K6a WAV B HaWWWA OHAANH MarasuH.

CbC cneumantn r0u 3a noYncTBaHe Ha roTBapCcKu
N0TOBE OT CTbK/OKEepaMmnka nosyyasare JooOpu
pes3ynTaTi Npu noyncTeaHe.

Bb3mMOXHM NeTHa

Ocrarbuw OT KOTNeH [NoumcTBaiTe rotBapCKIA N/IOT KOraTo e ox/1a-

KaMbK 11 Boaa JieH. Moxce aa ce n3non3sa noaxodaLlo NoYnucT-
BaLLIO CPE/ACTBO 3a FOTBAPCKY NOTOBE OT
CTbK/I0KEpaMuKa.

BenHara nouncrete./13anonasaite cTbpranka 3a
CTbK/10. BHMMaHKe: OnacHocT ot uarapaHe. ™

3axap, 0pr3oB0o
HULLECTE WK NnacT-
Maca

* CNnef TOBa MOUNCTETE C BNaxKHa Kbpra 3a MUEHE 11 NOACYLLETE C Kbpna.

YKasaHue: He n3nonspanTe noyncraally cpeactsa Aokaro
rOTBAPCKUAT MIOT € rOpELl, B NPOTMBEH Cayyan moraT aa
ce obpasyBaT neTHa. YBepeTte ce, Ue BCUUKM OCTaTbLM OT
N3NON3BaHOTO MOYUCTBALLO CPEACTBO Ca OTCTPAHEHM.

[MouncTBaHe bg

PamKa Ha roTBapCKuA nioT

3a aa nsberHeTe WeTW MO pamKkaTa Ha roTBapCKuA MmioT,
MOJIA, cneaBaiTe ykasaHuaTa:

m VI3nonsgaiiTe caMo TOMb/1 canyHeH pasTBop

m [lpean ynotpeba nobpe MamMmBanTe HOBUTE Kbpnu 3a
MUEHe.

m He nsnonsearite ocTpu U abpasunBHN CpeacTsa 3a
nouyncTBaHe.

m He n3nonaealiTe cTbprasika 3a CTbK/I0 UK OCTPK
npeameTw.

BesKkabeneH ceH3op 3a TemnepaTypa

CeH3sop 3a TemnepaTtypa

[MouncTeanTe ceH3opa 3a TeMneparypa C BraxHa Kbpna.
Hukora He nouncTBanTe B cbaoMMANHA MalvHa. He
noTanAnTe BbLB BOAA M HE MOYMCTBaMTe noa Tevalla Boaa.

CBasneTe ceH30pa 3a Temneparypa OT rotsapckaTra
TeHmkepa cnen BapeHeto. CbhxpaHABaNTe ro Ha YncCTo,
6e3onacHo MACTO, HaNpuUMep B OrnakoBkaTa W He B
OM30CT O USTOYHULN HA TOM/IMHA.

CunuKoHoBa neneHKa

Mpeau nocTasAHE Ha CeHaopa 3a Temneparypa nouncrete
n noacyuwerte. HO,EIXO,EIHU_I,O 3a CbAoOMMAIHa MallnHa.

YKasaHue: CbaoBeTe CbC CUIMKOHOBA sieneHka He 6uBa
Aa Ce OCTaBAT 3a No-Ab/Iro BpemMe B carlyHeH pas3TBop.

Mposopeu Ha ceH3opa 3a Temneparypa

Mpo3opelUbT Ha ceH3opa TpAdBa [Aa € BUHAUM YNCT U CYX.
MpoueanpanTe No cneaHna HavuH:

m OTcTpaHaBalite peJoBHO 3amMbpCcABAHWATA U NPBCKUTE
MasHuHa.

m 3a noyncrteaHe M3NOM3BaNTEe MeK napuan uan Bara u
npenapaTt 3a NoYncTBaHe Ha NPO30pPLNn.

YKasaHue

m He usnonsBainTe gpackallo NoYncTeaLlo CPeACTBO
KaToO HanpuMep rOu 1 UEeTKN UK MIAKO 3a
NOYNCTBaHE.

m He gokocBaiTe Npo3opueTo Ha ceH3opa ¢ NPbCTU. To
MOXe Aa Ce 3aMbpCu WK oapacka.
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bg YecTo 3agaBaHun BbNpocu n otroBopu (Y3B)

BlYecTto 3apnaBanu Bbnpocu U
otroBopu (43B)

3alo He mora fia BKNKOYa roTBapCKUA NAOT U 3alo CBETU CUMBONBLT Ha 3alwyMTaTa 3a geua?

AKTMBMpaHa e 3alunTara 3a aeLa.
NHhopmauma 3a Tasu yHKLKA LLie HamepuTe B raBa —> "3auymra ot geua”

3aLlo MuraT noKasaHNATa U Ce YyBa CUrHaneH ToH?

OTCTpaHETE TEYHOCTITE WK OCTATBLIMTE OT XpaHa OT 00CYXBALLMA NaHes. OTCTPaHETE BCUUKI NMPEOMETY, KOUTO JIEXaT Bbpxy 00CyXBaLLUA
MaHesn.

WNHCTpYKUMUTE 33 AEaKTUBMPAHE HA CUTHAITHA TOH LLe HamepuTe B rnasa —> "OCHOBHU HACTDOVKK"

LllymoBe

3aLlo ce yyBar WyMOBE N0 BpeMe Ha roTseHe?

B 3aBMCUMOCT OT CTPYKTypaTa Ha AbHOTO Ha roTBAPCKIA Chbil N0 BDEME Ha paboTara Ha roTBapCKuA M1oT Morar a2 Bb3HUKHAT LyMOBE. Tesn
LLIYMOBE Ca HOPMATHO, MPUHALAIEXAT KbM MHAYKLIMOHHATA TEXHOMOMA 1 HE Ca NMPU3HAK Ha AE(EKT.

Bb3moXHM WwymoBe:

[bn6oko 6pbMueHe kaTo OT TpaHchopmaTop:
Bb3HIKBA NPy FOTBEHE Ha MO-BUCOKA CTEMEH HA MOLLHOCT. LLIyMbT M3ue3Ba Ui cTaBa no-Tix, KOraTo CTENEHTa Ha roTBEHE Ce Hamau.

[bn60oKo cBMpeHe:
Bb3HMKBA, KOraTo rotBapCKuAT Cb/l € NpaseH. Toau LyM 134e3sa, Korarto ce 100aBu Boaa U XpaHUTeNHU NPOAYKTW B FOTBAPCKMA ChA.

lMpaueHe:

Bb3HMKBa Npu roTBAPCKIA Cb0BE OT PA3NNYHYM PA3MONOXKEHN euH BbPXY APYr MATepUanit Unn Npu eaHOBPEMEHHO 13M0I3BaHe Ha roTBapCKi
Cb/I0BE C PA3NNUeH pasmep v pasnuuHi Matepuani. Cunata Ha 3Byka Ha LymMa MOXe 1 Bapupa B 3aBUCKMOCT OT KOAINYECTBOTO M HAUMHA Ha
MPUroTBAHE Ha ACTUATA.

Bucokun ToHOBE Ha CBUpEHE:

Morar ja Bb3HWKHaT, ako [IBE rOTBAPCKI 30H1 CE U3M0/3BAT EAHOBPEMEHHO HA Hal-BINCOKA CTEMEH Ha MOLHOCT. CBUPELLWTE TOHOBE 134e3Bar
WK CTaBar no-cnabv Npy HamaiABaHe Ha CTeneHTa Ha MOLLIHOCT.

BeHTMNaToOpeH Lym:

[oTBAPCKUAT M10T € 060PYABAH C BEHTUIATOP, KOWTO CE BK/TIOUBA MPI BUCOKI TeMMeparypi. BeHTunatopsT Moxe fa npoab/mku 4a paotu
CBLLO ¥ CE U3K/I0UBAHE HA rOTBAPCKIAA M/10T, aK0 U3MEepeHara Temneparypa BCe OLLE € NpeKaneHo BUCOKA.

loTBapcku cbaoBe

Kowm roTBapCKu cbaoBe Cca noaxoadiln 3a MHAYKUMOHHUA rOTBApCKKU nnot?

WNH®hopmauma 3a rotBapckua Cbf, KOWTO € NOAX0AALL 32 MHAYKLNA, LLe HAMEPUTE B r1aBa —> "VIHAYKUMOHHO HarpABaHe".

3alo roTBapcKaTa 30Ha He Ce HarpABa W CTeneHTa Ha MOLWHOCT Mura?
[oTBapCKaTa 30Ha, BbPXY KOATO CTOM FOTBAPCKUAT Chyl, HE € BK/TIOUEHa.
YBepere ce, ue rotBapcKara 30Ha, BbpXy KOATO CTOW FOTBAPCKIAAT Chfl, € BK/IOUEHa.
[OTBAPCKMAT Cb/l & MPEKaNeHo MabK 3a BKOUeHaTa roTBapcka 30Ha Wam He e NoAXoAALL 3a NHAYKLMA.

YBEpeTe Ce, Ye roTBapCKUAT Ch/l € NOAXOAALL 32 MHAYKLMA, U Ye Ce Hammpa BbPXy roTBapcka 30Ha, YMIATO pasmep CbOTBETCTBA Hal-00pe Ha pas-
Mepa Ha cbaa. ViHdopmauna 3a B1aa, pasmepa 1 no3nLUMoHNpaHeTo Ha roTBapCKiTe CbA0BE e HAMEPUTE B raBn —> "MHAYKUMOHHO
HarpAgaHe'", — "BkaBa 30Ha"  — "OyHKunA Move".

3alyo oTHema TONIKOBa AbATO, AOKATO FOTBAPCKUTE CbAOBE CE 3arpenT, UiK 3allo Te He ce 3arpABaT JOCTaTbUHO, BbMPEKM Ye e HaCTPOeHa BUCOKa
cTeneH Ha MOLHOCT?
[0TBAPCKMAT Cb/l € NPEKANEHO MATbK 3@ BK/KOUEHATA FOTBAPCKA 30HA WK HE € NOAXOAALL 33 MHAYKLNA.

YBEpeTe Ce, Ye roTBapCKUAT Chfl € NOAXOAALL 32 MHAYKLUMA, U Ye Ce HamMMpa BbPXy roTBAPCKA 30Ha, UMIATO pa3mep CbOTBETCTBA Hal-100pe Ha pas-
Mepa Ha cba. VHgopmauna 3a B1aa, pasmepa 1 nosnLUMoHNPaHETo Ha roTBAPCKITE CbAOBE LLUE HAMEPUTE B raBn —> "WHAYKUMOHHO
HarpasaHe", — "TbBkaBa 30Ha" n —> "OyHKUMA Move".




[MoBpeaa — KakBo Ja Hanpasum? bg

MouncrBaHe

Kak ce nouncTea rorBapcKuAT nioT?

OnTManHm pesysrati ce NocTurar Che CewnaHin NoYMCTBAaLLY NPenaparm 3a CTbKI0Kepamika. Mpenopbya ce Aa He Ce 13nosi3sar ocTpu Un
a0bpasyBHY NOYMCTBALLIW NPenapary, Npenapari 3a CbAOMUAIHN (KOHLEHTPATK) Wi abpasunBHi MbOW.

[lombaHuTeNIHa MHGOPMALIKMA 32 MOUMCTBAHETO W FPWKIATE 32 FOTBAPCKMA MJIOT LLE HAMEPUTE B rnaBa —> "llounctBaHe"

B Noepena — kakBo na
HanpaBum?

YecTo MbTU NoBpeanTe ce AbmKkaT Ha ,apedonmm.
BHumaBaliTe 3a cnegHUTe ykasaHua U CbBETU, Npean Aa ce
obaxaaTe Ha LeHTbpa 3a 00C/y)XXBaHe Ha KIMEHTH.

YKasaHuf, npeaynpemaeHua U cbobLieHun 3a
HEeU3npPaBHOCTH

AKO Bb3HUKHE npodnem, yKkasaHuaTa, npeaynpexaeHmara
K CHOOLLEHNATA 3a HEU3MPABHOCTM aBTOMATUYHO Ce
nokaseaT Ha gucnned. Cneasaiite ykasaHnaTa Ha
CEeH30pHNA ANCNIen, 3a Ja oTcTpaHuTe npodnema.

YKasaHue: . [1py HAKOW NpeaynpexaeHuA ce nokassa Ko
3a rpeuka. [pu Hyxda nocouyete Koaa 3a rpelika Ha
KAMeHTckata cnyxoa.

CbBetH
Mpobnem OtcTpaHABaHe
[OTBAPCKMAT MOT HE MOXE [A CE BKITIOUM. [poBepeTe ¢ NOMOLUTA HA APYTI eNEKTPUYECKN YPEON AANN HE € Bb3HUKHAIO KbCO CheaNHE-

HIE B e1EKTPO3axpaHBaHETo.
YBEpeTe ce, ue YpeabT e CBbP3aH ChITIACHO BIEKTPUYECKATa Cxema.

Ako noBpefara He MOXe [ia Ce OTCTPAHW, MHDOPMUPAITE TexHUUeckara cnyxoa 3a 00Cnyx-
BaHe Ha K/MEHTN.

CTeneHTa Ha MOLLHOCT Ha roTBapckara 30Ha He Moxe Aa ce  O6Luara MOLLHOCT Ha rOTBApCKMA /10T € OrpaHnyeHa. Anantupanre o6Lara MoLWHoCT B "Mak-
yBeNNYaBa. CUMaJTEH Pasxo/l Ha MOLLHOCT" B OCHOBHITE HACTPOWKH.

MHOro ronAam rotBapcKm Cb/l MOXE [1a NOB/NAE BbPXY MakCcUMasHaTa CTENeH Ha MOLLHOCT B
chblliata nosi0BMHA Ha roTBAPCKMA M/10T. HAHOBO NOCTABETE rOTBAPCKIA Ch.

OyHkumaTta PowerBoost e 6una feaxktmeipaHa nam He moxxe  O6Liara MOLWHOCT Ha rOTBAPCKMA NJ0T € OrpaHindieHa. Anantvpaiite obiiara MoLHocT B "Mak-

Na Ce akTnBmpa. CUMaJTEH Pasxo/l Ha MOLLHOCT" B OCHOBHITE HACTPOWKH.
[po3ByyaBa CUrHas, ako Bbpxy CEH30pHNA ANCTIEN Ce OtcTpaHeTe npeamMera 1 NOTBbPAETE YKa3aHMETO B MHAKMKATOpa. MOXETe 0THOBO Aa HaCTpOV-
Hamupa npeamer. BaTe roTBAPCKMA MQT.
He nocrasAliTe ropeLl rotBapcki Cba BbPXy NaHena 3a 00c/y>BaHe.
[OTBAPCKMAT Ch/l He Ce PasnosHasa. [OTBAPCKMAT Cbl € Bb3AMOXHO f1a HE € NMOAXOAALL 33 MHAYKLMA.,
["OTBAPCKMAT MAOT pearnpa HeoOMualiHo UMK He MOXe Aa ce  M3kmioueTe ypeaa ot OyLIOHA U OT 3alUNTHUA NPEKBCBAY B KYTUATA C OyLLIOHN. 13uakaiite
ynpaBnABa NpasnsHo. HAKOMIKO CEKYHAN W BK/TKOUETE OTHOBO.
Ha aucnnea ce nokasea “E”. N36epeTe rotBapckarta 30Ha, 3a f1a NpoyeTeTe Koaa 3a rpeLuka.

Hdemo pexum

AKO Ha aucnnena ce nokasea cUMBOALT [, TO AeMo
PEXVMMbBT € aKTUBEH. YPedbT HE HarpABa B AEMO PEXUM.
PaskaueTe ypena OT enekTposaxpaHBaHeTo. VM3uakante
HAKOJIKO CEKyHAM 1 OTHOBO BK/OYETE ypeaa.
[eakTnBmparite 4EMO peXnma B OCHOBHUTE HACTPONKK B
pamMKnTe Ha 3 MUHYTU CNel BKIOUBAHETO.
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bg CneunannaupaH cepsuna

V& CneunanusnpaH cepeus

Korato ypeabsT Bv TpAdBa fa Obae peMOoHTUPaH, HalnaT
LEeHTBLP 3a 00C/y)XBaHe Ha K/MEHTUN e Ha PasnosioXeHue.
BuHaru e Hamepum NoaxodALlo pelleHne, Taka Lie
CMeCTUM U HEHY)KHOTO MOCeLleHne Ha nepcoHana ot
cnyxbata ofcnyxBaHe Ha KANEHTW.

Homep Ha uspenveTo u aata Ha Npou3BOACTBO

Korato ce cBbp)eTe C Hallarta Cny>|<6a 3a oécnyx(BaHe Ha
KJIMEHTUTE, MOJIA NOCOYEeTE HOMEPAa Ha U3AEeINETO U
Jararta Ha npownsBoacTBO.

Tabenkara ¢ HomeparTa e OTKPUETE:

m Bbpxy nacnopta Ha ypeaa.
m  OT gonHara cTpaHa Ha rotBapckumA niorT.

E-HOMepbT MOXe [a ce OTKpUe 1 Bbpxy
CTbK/IOKEPammKara Ha rotsapckua nnot. Moxete na
npoBepuTe E-HOMepa, MHaeKca Ha KameHTckaTa cnyxoa
(KI) n FD Homepa kaTo OTnaeTe Ha OCHOBHUTE HACTPOMNKMW.
HanpaBeTe cnpaBka 3a ToBa B rnaBa— "OCHOBHMU
HacTpOMKu".

Vimainte npensua, Ye B cyyain Ha nospeaa B pesynTar Ha
norpeLHo 00cIy)KBaHe NOCELeHNETO Ha TEXHWUK OT
cnyxbata 3a obcnyxBaHe Ha KIMeHTU He e 6esnnaTtHo
[0OpV NO BPEME Ha rapaHuUMOHHUA Nepnoa.

[aHH1Te 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKM CTPAHW LLIE
Hamepute B NPUIOXKeEHNA CMNCHK.

JloBepeTe ce Ha KOMMNETEeHTHOCTTa Ha NMPOV3BOAUTENA.
Taka Lle CTe CUrYPHU, Ye PEeMOHTLT e Obe U3BBbPLIEH OT
00YyUYeHW CEePBU3HM TEXHULIM, KOUTO pasnonaraT ¢
OpUrMHAaNHW Pe3epBHK YacTu 3a Baluna ypedq.
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TectoBK ACTUA bg

BNTectoBu actua

Taan Tabnuua e n3roTeeHa 3a TECTOBUTE MHCTUTYTKN, 3a Oa
ce 006/1eKUn TeCTBAHETO Ha HaluuTe ypean.

JaHHuTe B Tabnuuarta ce oTHACcAT A0 HaluTe
NOMbAHUTENHM CbAOBE 3a rotBeHe Ha Schulte-Ufer
(KOMNAEKT OT 4 yacTn 3a UHAYKLUMOHHK nyekn HEZ
390042) cbCc cnegHuTe pasmepu:

m TeHpkepa ¢ apbxka @ 16 cm, 1,2 1 3a KOTNOHK C
14,5 cm

m TeHmkepa @ 16 cm, 1,7 n 3a kotnoHn ¢ & 14,5 cm

m TeHmkepa @ 22 cm, 4,2 n 3a KOT/IoHM ¢ & 18 cm

m TuraH @ 24 cm, 3a KOTIOHN ¢ J 18 ¢cm

MpensapuTenHo sarpAsaHe MpuroteaHe

Mpogbnxuren-
TeneH
TecTtoBu AcTHA Cnnose EOTeB eeH eaa HOCT Kanak
(MUH:CeK)

CreneH 3aro- Ka-
TBEHE nak

PasTonfABaHe Ha wokonan

Kysepttopa (Hanp. mapka Dr. Oetker, tvH HatypaneH wokonan 55% kakao,  TeHmkepac
1507) OPbXKa C ] i i 15 He
AMaMETBD ‘
16 ¢cm

3arpﬂBa|-|e U nogabpXxaHe B TOM0 CbCTOAHNE Ha NnelleHa AXHUA

Jlewa AxHnA*
Hauanna temneparypa 20°C
Konnuectso: 450 1 Tenmkepac 1:30
[VameTbP 9 (03 pas- la 1.5 Na
16 ¢cm ObpKBaHe)
Konnuectso: 800 r Tenmkepac 2:30
[MameTbp 9 (6e3 pas- Na 15 Ja
22 CM ObpKBaHe)
Jlewa AxXHNA 0T KyTUA
Hanp. neuia ¢ HageHnykm ot Erasco.
HauanHa temneparypa 20°C
Konnuectso: 500 r npuon. 1:30
TeHmxepac y
QMaMeTbp 9 (pasGupKarie Ja 15 Na
16 oM cnen npuon. 1
MWH.)
Konnuectso: 1 kr npuon. 2:30
TeHmxepac y
QMaMeTbp 9 (pasGupKarie Ja 15 Na
22 oM cnen npuon. 1
MWH.)
MpuroTeaAHe Ha coc bewamen
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C
Cwerasku: 40 rmacno, 40 r 6pawHo, 0,5 1 mMaako (3,5 % macneHocT) n
LLMnKa con
1. Pasronete mMacnoro, pasdbpkaite GpalliHoTo U ConTa U 3arpeiite.  TeHmkepac
i 2 6n.6:00 H
AVaMETLP Mpvon. ©. €
16 ¢cm
2. [lobaBeTe MAAKOTO KbM OPaLLHOTO 1 C NOCTOAHHO PasbbpKBaHe ro .
0CTaBeTe 112 3aBpU. / HpUBHAGES (] He
3. Koraro cocbT GeLuamen 3aBpu, 0CTaBeTe Ha KOT/I0Ha 3a oLe 2 ] i i 5 He

MUHYTI NPY NOCTOAHHO ObPKAHE.
*Peuenta cvrnacHo DIN 44550

**Peuenta cwrnacHo DIN EN 60350-2
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bg TecTtoBM ACTUA

MpensapuTenHo 3arpAsaHe MpuroTeaHe
Mpopbnmxuren-

CreneH 3aro- Ka-
TBEHe nak

TeneH
TectoBM ACcTMA CbnoBe Crenen sa HocT Kanak

roTBeHe (MMH:CEK)

BapeHe Ha MIAKO C opu3

MnAko ¢ 0pu3, BApPEHO C Kanak
Temneparypa Ha MnAkoTo: 7 °C

3arpeiite MIAKOTO [I0KATO He 3anoyHe Ja ce Haaura. HacTpoiite npenopbyn-
Te/HaTa cTeneH Ha roteeHe v 106aBeTe KbM MAKOTO 0piA3, 3axap 1 Con.

Bpeme Ha roTBeHe BK/.: NpeaapuTenHo 3arpaaHe npuon. 45 muH.

Cuerasku: 190 1 kpbrbn opu, 90 1 3axap, 750 mn mnako (3,5 % mac- Tenmkepac 3

neHocT) 1 1 reon QMamMeTbp 8.5 npu6n. 5:30 He  (pasGupkaite  [a
16 ¢cm cnea 10 MuH.)

Cuerasku: 250 1 kpbrbn opus, 120 1 3axap, 11 Mnako (3,5 % macne-  Tenmkepac 3

HocT) M 1,51 con QMamMeTbp 8.5 npuon. 5:30 He  (pasGupkaite  [a
22 CM cned 10 MuH.)

MnAko ¢ opu3, BapeHo 6e3 Kanak
Temneparypa Ha MnAakoTo: 7 °C

[lo6aBeTe ChCTAaBKMTE KbM MIAKOTO U 3arpeiTe Npu NOCTOAHHO ObPKaHe.
136epeTe npenopbunTenHaTa CTeneH Ha roTBeHe Koraro MIAKOTO e [0CTUT-
Hano npn6n. 90 °C 1 ocTaBeTe 3a 0K0M0 50 MUH. Ha NO-HUCKA CTENEH.

Cuerasku: 190 1 kpbrbn opu, 90 1 3axap, 750 M Maako (3,5 % mac- TeHmkepac

neHoct) 1 rcon ANaMeTbp 8.5 npnon. 5:30 He 3 He
16 ¢cMm

CweraBku: 250 r kpbrbn opus, 120 1 3axap, 11 mnako (3,5 % macne-  Tewmkepac

HocT) 1 1,5 T con QNaMeTbP 8.5 npnon. 5:30 He 2.5 He
22 CM

BapeHe Ha opu3s*
Temneparypa Ha Boaara: 20 °C

CberaBku: 125 1 abarosabpHect opua, 300 r BoAa U LUMNKa CON TeHmkepac
ANameTbp 9 npu6s. 2:30 lla 2 lla
16 cm

Cberasku: 250 1 abaro3bpHect opud, 600 r Boaa U LUMNKa CON Tenmxepac
QMaMeTbp 9 npu6n. 2:30 Jla 2.5 Jla
22 CM

lMeyeHe Ha cBMHCKa pubuLa
HauanHa temnepatypa Ha pubuuara: 7°C

Konnuectso: 3 cBUHCKM pubunum (000 Terno ok. 300 T, 1 cm aebenn)  Turad ava-
1 15 M CTbHYOMNEN0BO 010 METbp 24 9 npu6n. 1:30 He 7 He
cM

MpuroTBAiHe Ha NanaynHkKu**

Konnuectso: 55 M TECTO Ha NanaunHka TuraH ana-
MeTbp 24 9 npuon. 1:30 He 7 He
CM

[MbpxeHe Ha abn6. 3amp. MbPX. KapTopU

Konuuectso: 1,8 1 cbHYOreno0Bo 0o, Ha nopuma: 200 1 awno. TG [lokaro temne-
3amp. Mbpx. kaprodu (Hanp. MacCain 123 Frites Original) [DKED parypara Ha
QNaMeTbP 9 He 9 He
99 oM 0/OTO [10C-

Trie 180 °C
*Peuenta cbrnacHo DIN 44550

**Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
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