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PSB3A.B2.. PSA3A.B2..
A © Ho
MFizky A Silny hotak az do 3kW

H Regulaéni knofliky
H Normalni horak az do 1,75 kW

B Horak wok az s 4 kW

Peluetka
H OnepaTtnBHO Konye
HopmaneH nnameHunk co ao 1,75 kW

A Jak nhameHuk co ao 3 kW
H Bok nnamenuk o 4 kW

Mriezky
H Regulacné gombiky
HF Normalny horék az do 1,75 kW

A Silny horak az do 3 kW
B Horak wok s 4 kW

Redetka
H Upravljalni gumb
Obicajni gorilnik z moc¢jo do 1,75 kW

B Mocéni gorilnik z mocjo do 3 kW
A Gorilnik za vok do 4 kW
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B Pouziti podle uréeni

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti. Jen
tak budete moci pouzivat spotrebi¢ efektivné
a bezpecné. Navody k instalaci a k pouziti
dobre uschovejte a predejte je pfipadnému
dalSimu majiteli spotrebicCe.

V pripadé nedodrzeni pokyn( uvedenych
v manualu vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za vzniklé Skody.

Obrazky v tomto navodu jsou orientacni.

Spotrebi¢ nechte az do provedeni vestavby
v ochranném obalu. Pokud zjistite

u spotrebice poskozeni, nezapojujte ho.
Zavolejte nas zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ odpovida tfidé 3 dle normy
EN 30-1-1 pro plynové spotrebiCe: vestavény
spotrebic.

Pfed zapojenim varné desky se ujistéte, ze
instalace je provedena v souladu s navodem
Kk montazi.

Tento spotfebiC nesmi byt vestavény na
jachtach nebo v obytnych vozech.

Tento spotrebi¢ se smi pouzivat pouze na
dostate¢né vétraném misté.

Tento spotrebi€ neni urCeny pro provoz

s externim ¢asovym spinacem nebo dalkovym
ovladanim.

Veskeré prace pfi instalaci, pfipojeni,
regulaci a zméné na jiny druh plynu musi
provadét autorizovany odbornik pfi
dodrzovani prislusnych aplikovatelnych
predpist a zakonnych pozadavku a dale
predpisu mistnich elektrorozvodnych
zavodu a plynaren. Obzvlastni pozornost je
tfeba vénovat ustanovenim a smérnicim,
které plati pro vétrani.

Tento spotrebic je z vyroby nastaveny na druh
plynu uvedeny na typovém Stitku. Informace
0 zméné na jiny druh plynu najdete v navodu
k vestavbé. Pro provedeni praci pfi zméné na
jiny druh plynu doporucujeme zavolat
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ byl navrzeny vyhradné pro
pouziti v soukromych domacnostech;
komercni nebo profesionalni pouziti neni
dovoleno. Spotrebi¢ pouzivejte pouze k vareni,
nikdy ho nepouzivejte k vytapéni. Zaruka plati



cs Dulezita bezpecnostni upozornéni

pouze tehdy, pokud se spotrebi¢ pouziva
vyhradné k uréenému ucelu.

Tento spotrebic je uréen pro pouziti do
maximalni vysky nad mofem 2000 metrd.

Spotrebi¢ nenechavejte béhem provozu bez
dozoru.

Nepouzivejte kryty nebo détské pojistky, které
nejsou doporucené vyrobcem varné desky.
Muaze dojit k nehodam, napfiklad prehratim,
vznicenim nebo odloupnutim ¢asti materialu.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a
osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostate¢nymi zkusenostmi ¢i védomostmi
pouze pod dozorem nebo pokud byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a
pochopily nebezpedi, ktera z toho vyplyvaji.
Déti si nesméji se spotfebidem hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti,
jediné pokud je jim 15 a vice let a jsou pod
dozorem.

Déti mladsi nez 8 let udrzujte mimo dosah
spotrebiCe a privodniho kabelu.

Dulezita bezpeénostni
upozorneni

/\ Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Pfi nahromadéni nespaleného plynu

v uzavrenych prostorech hrozi nebezpedi
vybuchu. Zabrarte prlivanu u spotrebice.
Horaky by mohly zhasnout. Pozorné si
prectéte vystrazné pokyny tykajici se
fungovani plynovych horakd.

/\ Varovani — Nebezpedi otravy!

PFi pouzivani plynového spotrebiCe vznikaji

v prostoru, ve kterém se pouziva, teplo, vihko
a spaliny. Zajistéte, aby byla kuchyn dobre
odvétravana, predevsim kdyz je varna deska
vV provozu: me&jte volné pfirozené vétraci otvory
nebo nainstalujte mechanické odvétravani
(odsavac par). Pri dlouhém a trvalém provozu
spotiebi¢e muze byt nutné doplnujici nebo
efektivnéjsi vétrani: oteviete okno nebo zvyste
vykon odsavace par.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Varné zony a jejich okoli se silné zahfivaji.
Nikdy se nedotykejte horkého povrchu. Déti
do 8 let nepoustéjte do blizkosti spotrebice.

= Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, mlze se do spotrebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou
u horakl prudce vyslehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a ¢asem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
plyn. Oboje mize zpUsobit popaleniny.
Lahve s kapalnym plynem pouzivejte vzdy
ve svislé poloze.

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Varné zony se silné zahfivaji. Nikdy na
varnou desku nestavte hoflavé predmeéty.
Na varnou desku neodkladejte zadné
predmeéty.

s Pod timto domacim spotrebicem
neskladujte ziravé chemickeé distici
prostredky Ci vyrobky, parni CistiCe, horlave
materialy nebo jiné vyrobky nez potraviny,
resp. je nepouzivejte v bezprostredni
blizkosti.

= Prehraty tuk nebo olgj je snadno vznétlivy.
Nevzdalujte se, kdyz zahfivate tuk nebo olej.
Kdyz se tuk nebo olej vzniti, nehaste ohen
vodou. Prikryjte nadobu pokli¢kou, abyste
plamen udusili, a vypnéte varnou zonu.



/\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!

= Trhliny nebo praskliny ve sklenéné desce
jsou nebezpecné. Okamzité vypnéte
vSechny horaky a kazdy elektricky topny
prvek. Vytahnéte sifovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince. Zavrete privod plynu. Nedotykejte
se povrchu spotrebice. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebi¢. Zavolejte zakaznicky
servis.

= Nadoby, které jsou poskozené, které nemaji
spravnou velikost, jejichz okraj presahuje
pres varnou desku nebo je Ize Spatné
postavit, mohou zpUlsobit velké Skody.
Dodrzujte rady a varovné pokyny
k nadobam.

= Pfi vyskytu poruchy vypnéte privod plynu
a elektrického proudu ke spotrebici. Na
opravu zavolejte prosim nas zakaznicky
servis.

= Neprovadeéjte uvnitf spotrebice zadné
prace. V pripadé potfeby zavolejte prosim
nas zakaznicky servis.

= Pokud nelze ovladacim volicem otacet nebo
je uvolnény, nesmi se jiz pouzivat. lhned se
obrafte na zakaznicky servis, aby byl
ovladaci knoflik opraven nebo vymeénén.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

s K GiSténi spotfebi¢e nepouzivejte parni
CistiCe.

= V pfipadé. zlomeni, prasklin nebo trhlin
topné desky vypnéte pojistku v pojistkové
skfifice nebo vytahnéte sitovou zastréku.
Zavolejte servis.

Seznameni se spotiebicem cs

& Seznameni se spotiebiéem

V prehledu modell najdete svij spotrebi¢ s vykony
horakd. — Strana 2

Ovladaci prvky a horaky

U kazdého ovladaciho knofliku je oznaceny pfislusny
horak. Pomoci ovladacich knoflikd mizete pomoci
rliznych poloh nastavit potfebny vykon od maximalni do
minimalni hodnoty. Nikdy se nesnaze prejit z polohy 0
pfimo na polohu 1 nebo z polohy 1 na polohu 0.
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Ukazatele

] Hordk ovladany prisluSnym ovlddacim knoflikem

Vypnuty hofak

o)
©®9  Maximalni stupefi vykonu a elektrické zapalovani
10

Pro spravny provoz spotfebi¢e musi jak mfizky, tak

i vSechny ¢asti horfakl spravné dosedat. Nezamérite
vicka horakad.

MFizky odstranujte vzdy opatrné. Posunuti mfizky mlze
odsunout také pfilehlé mfizky.

1 Zapalovaci svicka

2 Termoprvek

3 Rozdélovac plamene
4 Vicko hofaku




cs Plynové hofaky

Prislusenstvi

V zavislosti na modelu miZe byt varna deska dodavana
s nasledujicim pfislusenstvim. To Ize rovnéz ziskat
u nasi technické podpory.

m Spojovaci profil
Pro pouZiti spotrebict ve vzajemné kombinaci anebo
spole¢né s béznymi varnymi deskami téze znacky.

Pridavna mrizka wok
Vhodné pouze pro pouZiti na
horacich wok. Pouzivejte
nadoby s klenutym dnem.

Pro prodlouzeni zivotnosti spo-
tfebice je doporuceno pouzivat
pridavnou mfizku na wok.

Plotynka pro mirné vareni
Tento dil pisluSenstvi je vhodny
pouze pro vareni pfi nizké tep-
loté. Lze jej pouZzivat s ispornym
hofakem nebo normalnim horéa
kem. V pfipade, Ze varna deska
disponuije vice normalnimi
hordky, doporucuje se nasadit
plotynku pro mirné vareni na
pravy zadni nebo predni nor-
malni hofak.

PrisluSenstvi nasadte vystupky
nahoru na drzak, nikdy ne pfimo
na horak.

Objednaci cislo

HEZ394301 Spojovaci prvky

HEZ298127 Pfidavna mfizka wok: litina (4-5 kW)
HEZ298105 Plotynka pro mirné vareni

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nepouziti &i
nevhodné pouziti tohoto pfislusenstvi.

@) Plynové horaky
Manualni zapnuti

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a oto&te
ho doleva az na nejvySsi stupen vykonu.

2. Podrzte zapalovac nebo jiny zdroj plamene
(zapalovac cigaret, zapalku atd.) u hofaku.

Automatické zapalovani

Pokud je vaSe varna deska vybavena automatickym
zapalovanim (zapalovacimi svickami):

1. Stisknéte ovladaci knoflik zvoleného hofaku a otodte
ho doleva az na nejvyssi stupen vykonu.
Kdyz drzite ovladaci knoflik stisknuty, u vSech
horakl se vytvareji jiskry. Hofak se zapali.

2. Uvolnéte ovladaci knoflik.

3. Otodte ovladaci knoflik do pozadované polohy.

Pokud se hofak nezapali, vypnéte ho a zopakujte vyse
popsané kroky. Tentokrat drzte ovladaci knoflik déle
stisknuty (az 10 sekund).

AVarovéni — Nebezpeci vybuchu!

Pokud se hotak nezapali béhem 15 sekund, vypnéte
ovladaci knoflik a otevfete dvefe nebo okno

v mistnosti.Pockejte minimalné minutu, nez budete
horak znovu zapalovat.

Upozornéni: Dbejte na maximalni Cistotu. Pokud jsou
zapalovaci svicky znecisténé, mize dojit k porucham
zapalovani. Zapalovaci svicky pravidelné Cistéte malym,
nekovovym kartaCkem. Dbejte na to, aby na zapalovaci
svicky nepusobily zadné prudké narazy.

Bezpeénostni systém

Va8e varna deska je vybavena bezpecnostnim
systémem (termodlanek), ktery zabrani unikani plynu
v pfipadé nahodného zhasnuti horaka.

Aby bylo mozné zarudit funkénost tohoto zafizeni:

1. Zapalujte horak béznym zplsobem.

2. Knoflik nepoustéjte a pevné jej drzte stisknuty jesté
po dobu 4 sekund po zapaleni plamene.

Vypnuti horaku
Otaceijte pfislusnym ovladacim knoflikem doprava az do
polohy 0.

Nékolik sekund po zhasnuti hofaku se ozve zvuk (tupé
klapnuti). Nejedna se o zavadu. Znamena to, Ze se
vypnula bezped&nostni pojistka.

Upozornéni

Mirné bzudeni pfi provozu horakd je normalni.

Je normailni, ze pfi prvnim provozu je citit zapach.
Nepredstavuje to zadné riziko a ani se nejedna
0 zavadu. Zapach ¢asem zmizi.



OranZovy plamen je normalni. Vznika v ddsledku
prachu, ktery se nachazi ve vzduchu, preteCenych
tekutin atd.

Pokud plamen hofaku nedopatfenim zhasne, otodte
ovladaci knoflik hoféaku do polohy vypnuto a minimalné
minutu hofak znovu nezapalujte.

Tabulky a tipy cs

Nadoby pokladejte na

\ x mizky, nikdy pfimo na
horak.

Pfed pouzitim se ujistéte,

Ze mfizky hofakd jsou

Bl Tabulky a tipy

Vhodné nadobi

Minimalni primér  Maximalni pramér

dna nadoby dna nadoby
Hordk WOK 22 cm -cm
Silny hordk 20 cm 26.cm
Normalni hofdk 14 cm 22 ¢cm

Nadobi nesmi prednivat pres okraj varné desky.

Provozni upozornéni

Nasledujici rady vam pomohou usetfit energii a ochranit
nadobi pred poskozenim:

Pouzivejte nadoby, jez
svou velikosti odpovidaji
danému horaku.
Nepouzivejte malé nadoby
na velkych horacich.
Plamen nesmi sahat na
bocni stény nadoby.
Nepouzivejte

= zdeformované nadoby,
=——x které jsou na varné desce
vratké. Mohly by se
pfevrhnout.
Pouzivejte pouze nadoby
s rovnym a silnym dnem.
Nevarte bez poklicky ani
s poklickou &astecné
poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu umistujte presné
na stfed horaku.

V opacném pfipadé by
mohlo dojit k jejimu
prevrzeni.

Nepokladeijte velké
nadoby na hofaky

v blizkosti ovladacich
knoflikd. Mze dojit

k poskozeni knoflikU

v dUsledku plsobeni pfilis
vysokych teplot.

B B

— spravné umistény a vika
spravné nasazena na
hofacich.

S nadobami na varné
desce manipulujte
opatrné.

Chrarite varnou desku
pred narazy a ani ji
nadmeérné nezatézkavejte.

X

r¥1 ¥

Tabulka pro vareni

Nasledujici tabulka obsahuje optimalni stupné vareni a
doby vareni pro riizné pokrmy. Udaje jsou orientacni
hodnoty pro &tyfi porce.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti
a kvalité pokrmU, na druhu pouzitého hofaku a dale na
materialu nadoby. Pro pfipravu téchto pokrm( bylo
pouzito hlavné nadobi z nerezivéjici oceli.

Vzdy pouzivejte nadobi odpovidajici velikosti a postavte
jej doprostfed na horéak. Informace o praméru nadob
naleznete na.— "Vhodné nadobi"

Informace k tabulce

Priprava kazdého pokrmu se sklada z jednoho nebo
dvou krokU. Kazdy krok obsahuje nasledujici informace:

< Metoda vareni
iy Stupen vareni
(® Doba trvani v minutach

Metody vafeni uvedené v tabulce
Uvedeni do varu

Dalsi vareni

Vytvoreni tlaku v tlakovém hrnci
Udrzovani tlaku v tlakovém hrnci
Intenzivni opecCeni

Mirné opeceni

Rozpousténi

Bez poklicky

*  Stale michejte

§)
2| S
< LS

1

-
2
Z
Z
2

#E

*

Upozornéni: Na spotfebiCi se nezobrazuji symboly.
Slouzi jako orientaéni pomutcka pro rdzné metody
vareni.

Zobrazi se Udaje pro pfipravu pokrmi na riznych
horacich. Prvni uvedeny horak je doporucena volba. V
prehledu modeld jsou popsané vSechny

hotaky.— Strana 2



cs Tabulky a tipy

Priklad:

Celko-
vadoba

Krok 1

vV min.

Polévky, krémové polévky

Krok 1

il

Lo

Rybi polévka

Silny hofak 12-17 8 79 1 58
Normalni hofdk ~ 17-22 8 1113 6-9
Horak WOK 10-15 9 68 4 47

Tento pfiklad ukazuje pfipravu rybi polévky pomoci
silného hofaku, normalniho horaku a hofaku WOK.

Se silnym hotakem (doporucena volba) obnasi celkova
doba vareni mezi 12 a 17 minutami.
m Krok 1: Uvedeni do varu. Na 7-9 minut nastavte

stupen vareni 8.

m Krok 2: DalSi vafeni. Na 5-8 minut pfepnéte na

stupen vareni 1.

Udaje plati také pro dal$i navrzené hotéky.

Krok 1

Polévky, krémové polévky

Rybi polévka

Silny horak 12-17 79 1 58
Normalni hofak 17-22 11-13 1 69
Horék wok 10-15 6-8 4 47
Dynovy krém, bor§¢

Silny horak 30-35 10-12 20-23
Normélni hofak ~ 45-50 1517 30-33
Horak wok 25-30 810 1720
Minestrone (zeleninova polévka)

Silny horak 47-52 10-12 37-40
Normalni hofak 57-62 10-12 47-50
Horék wok 4348 8-10 3538
Téstoviny a ryze

Spagety

Silny horak 1822 fE* 810 10-12
Norméini hofak 2024 &g+ 10-12 10-12
Hordk wok 1822 & 8 810 10-12
Ryze

Silny horak 1722 57 12-15
Normélni hofak  18-23 79 11-14
Horak wok 1520 4-6 11-14
Ravioli

Silny horak 914 46 58
Normalni hofak 17-22 12-14 58

Horak wok 10-15 8 57 8 58
Zelenina a lusténiny
Varené brambory (kaSe, bramborovy salat)

Silny horak 2328 &=~ 9 810 1518
Normalni hofak 2530 &~ 9 10-12 1518
Horak wok 2530 & 7 1113 1417
Humus (rozmixovand cizrna)

Silny horak 50-55 = 10-12 40-43
Normalnihofak  52-57 = 12-14 40-43
Horak wok 4752 = 1012 &= 5 3740
Cocka

Silny horak 40-45 8-10 32-35
Normalni hotak  50-55 1820 6 3235
Horak wok 45-50 20-22 4 2528
Smazend zelenina

Silny horak 1217 &> 7 68 &6 69
Normdnihofék 1520 &%+ 8 810 &% 7 710
Horak wok 1116 &> 7 68 &> 5 58
Sotyrovana Cerstva zelenina™*

Horak wok 6-8 & 9 68

Silny horak 6-8 &5+ 9 68

Hranolky

Horak wok 1520 &S+ 7 1520

Silny horak 15620 &+ 9 1520

Normdinihofdk 2530 &%-* 9 25-30

Vejce

Saksuka

Normélnihofdk 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Silny horak 1318 &~ 8 79 < 3 69
Horak wok 1520 &~ 6 1113 &5- 4 47
Omeleta (1 porce)

Normaini hofék  3-5 &5 8§ 35

Silny horak 2-4 & 9 24

Horak wok 2-4 & 5 24

Spanélska tortilla

Silny hofak 2530 &+ 9 2530

Hordk wok 1823 &-* 9 1823

Omacky

BeSamelova omdacka**

Normalnihotak 10-15  lly* 24 £9* 5 811
Hofdk wok 38 M 12  &* 5 26
Silny horak 38 F_ g 1-2 &3 5 26



Celko-

va

doba
vV min

Krok 1

i

LT

-

Omacka ze syra s modrou plisni**

Hotové vyrobky

Krok 1

i

Lo

Tabulky a tipy

Ccs

Pecené krokety (16 ks)
Pecené rybi prsty (12 ks)

Normélni hofdk  3-5 o 7 35

Silny horak 35 “@* 5 35

Neapolska omacka

Normalni hofdk 18-23 &4+ 24 -4 1619
Horak wok 1318 &-» 13 <&+ 56 1215
Silny horak 1520 &+ 8 13 5= 6 1417
Omacka carbonara

Normdlnfhofdk 10-15 <5-* 6 57 <E5-* 3 58
Silny horak 813 - 46 - 3 47
Ryby

Hejk po fimsku

Silny horak 510 &S 510

Normalnihofdk 813 &+ 813

Horak wok 49 & 6 49

Peceny losos

Silny horak 510 &%+ 7 24 <5- 1 36
Normalnihofdk 510 &4+ 24 <~ 1 36
Horak wok 712 &+ 8 24 SH5- 1 58
Musle

Silny horak 57 57

HoFak wok 46 46

Normalni hordk  10-12 10-12

Maso

Kachni prsa (1 ks)

Normalni hofék  6-8 We_* 7 68

Silny horak 911 & 9-11

Horak wok 6-8 &+ 5 68

Hovézi stroganoff

Silny horak 813 & 813

Horak wok 510 &S 510

Normadlnihofdk 12-17 &%+ 9 12-17

Kufeci fizky (8 platk{ kufecich prsou)

Silny horak 7-12 & 9 24 & 6 58
Horak wok 7-12 & g 24 &r 6 58
Normdinihofdk 7-12 ~ &%-* 9 712

Mleté maso (masova pastika, frikadely, boloriska omdcka)

Silny hofdk 1520 &%= 15-20
Normalni hofdk 20-25 &%+ 9 20-25
Horak wok 1520 &> 15-20

Silny horak 6-10 — 6-10
Horak wok 59 — 59
Normalni hofak 8-12 — 812
Klobasy (12 ks)
Silny horak 510 &~ 1-3 & 7 47
Normdlinf hofak 7-12 — 712
Horak wok 510 — 13 &~ 7 47
Pdrky (12 ks)
Normalni hordk  8-13 813
Horak wok 914 914
Silny horak 7-12 7-12
Hamburgery (4 ks)
Silny horak 49 T 1-3 &+ 7 36
Horak wok 4-9 e 13 &7 36
Normalni hofdk  5-10 e 13 &+ 8 47
Zmrazend zelenina**
Silny horak 712 &S 7-12
Horak wok 510 &S+ 510
Normdinf hofak 12-17 &% 12-17
Pizza (prdmeér 20 cm)
Horak wok 4-8 = 4-8
Silny horak 1620 <5 1620
Normalnihofdk 20-25 <5- 20-25
Dezerty
Ryzovy nakyp**
Normdlni hofak 30-35 f&* 911 £ 4 2124
Horak wok 3540 EF* 1113 &* 24-27
MIéCna Cokoldda
Normalnihotdk 1620  {#* 16-20
Paladinky (4 ks)
Silny horak 1722 &% -3 &+ 5 1619
Horak wok 813 & 13 &+ 4 710
Normalni hofdk 20-25 &+ 13 &+ 6 1922
Chlebovy nakyp
Silny horak 2530 = 10-12 1518
Horak wok 2328 = 810 1518
Normalni hotdk 27-32 & 10-12 17-20
Spanélsky pudink**
Silny hotak 38 o 38
Normalni hordk  8-13 * 8-13



cs Cisténi a udrzba

Krok 1

Horak wok 38 & 2 38

Treny kolac (ve vodni lazni)

Silny horak 35-40 9 3540
Horak wok 40-45 9 4045

Normalni hofak ~ 45-50 9 4550

Tipy k vafeni

m Pro pfipravu krémovych polévek a lusténin
pouzivejte tlakovy hrnec. Doba vareni se vyrazné
zkrati. PFi pouziti tlakového hrnce se fidte pokyny
vyrobce. VSechny pfisady pridejte hned na zadatku.

m P¥i vafeni brambor a ryZe vzdy pfiklopte poklickou.
Doba vareni se tak vyrazné zkrati. Nez pfidate nudle,
ryzi nebo brambory, musi se voda vafit. Pro
pokracovani vareni nasledné prizplsobte stuper
vareni.

m U pokrmd na panvi zahtejte nejprve olej. Jakmile
zaCnete péct, udrzujte konstantni teplotu pfipadnym
pfizpdsobenim stupné vareni. Pfi pripravé vice porci
poCkejte, dokud nebude znovu dosazeno teploty.
Pokrmy pravidelné obracejte.

m Pokud vafite polévky, smetanu, ¢ocku nebo cizrnu,
dejte do nadoby vSechny pfisady sou&asné.
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E5 Cisténi a udrzba
Cisténi

Po vychladnuti spotfebic Cistéte houbic¢kou, vodou
a saponatem.

Po kazdém pouziti a po vychladnuti hofaku ocistéte
jeho jednotlivé soucasti. Pokud se na ném ponechaji
i sebemensi zbytky (rozvafené potraviny, kapky tuku
atd.), pfipecou se k jeho povrqhu a jejich odstranéni
plamene je potrfeba, aby otvory a drazky byly Cisté.
Nékteré nadobi mize pfi posouvani na mrizkach
zanechavat za sebou kovové stopy.

Horaky a mfizky Cistéte roztokem saponatu a pouzivejte
kartag, ktery nesmi byt kovovy.

Pokud maji mfizky gumové nozicky, dbejte pfi jejich
Cisténi zvySené opatrnosti. NoziCky se mohou uvolnit
a odpadnout a mfizka mize poskrabat varnou desku.

Horaky a mfizky vzdy dokonale osuste. Kapky vody
nebo vlhka mista mohou na zacdatku vareni zpUsobit
poskozeni smaltu.

Po vygisténi a osuseni hofakl se ujistéte, Ze jsou vika
dobfe umisténa na rozdélovacich plamene.

Pozor!

m P¥i gisténi spotfebice neodstranujte ovladaci prvky.
Pri vniknuti vinkosti mize dojit k poskozeni
spotrebice.

m Nepouzivejte parni CistiCe. Mohlo by dojit
k poSkozeni varné desky.

m PFi odstrafiovani zaschlych zbytk( jidla z varné
desky nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky,
ocelové kartace, ostré predméty, noze atd.

m P¥i CiSténi spoje skla s ozdobnymi prvky horakd,
kovovych profill &i pfipadnych sklenénych nebo
hlinikovych paneld nepouzivejte noze, Skrabky nebo
podobné nastroje.

Udrzba
PreteCe-li z hrnce tekutina, ihned ji utfete. Zabranite tak
pripeceni zbytkl jidla a uSetfite si zbyte¢nou namahu.

Neposunujte po sklenéné desce nadoby, mohlo by dojit
k jejimu poskrabani. Dejte pozor, abyste na sklenénou

desku neupustili tvrdy nebo ostry pfedmét. Nevystavujte
varnou desku udertim.

Zrnka pisku (napf. po Cisténi zeleniny) mohou
poskrabat povrch sklenéné desky.
Pokud se rozlije zkaramelizovany cukr nebo potraviny

s vysokym obsahem cukru, je zapotfebi je ihned
odstranit z varné desky pomoci Skrabky na sklo.



Porucha, co je nutno

udelat?

V nékterych pfipadech Ize vzniklé zavady snadno
odstranit. Nez privolate servis, postupujte podle téchto

pokynu:

Zavada

Mozna pfic¢ina

Porucha, co je nutno udélat? cs

Reseni

Obecny vypadek doddavky elek-
trické energie.

Vadna pojistka.

Zkontrolujte jisti¢ v hlavni pojistkové skFini, v pfipadé
potfeby jej vymérite.

Vypnuti automatického nebo diferencialniho jistice.

Zkontrolujte, zda nevypadl stykac ¢i proudovy chrani¢
v rozvadédi.

Automatické zapalovani nefun-
quje.

Mezi zapalovaci elektrodou a hofdkem mohou byt zbytky
jidla nebo necistoty.

Prostor mezi zapalovaci svitkou a horakem musf byt
Cisty.

Hordk je navlhly.

Peclivé osuste viko horaku.

Viko horaku je Spatné nasazeno.

Zkontrolujte, zda jsou vika spravné nasazena.

Spotrebi€ neni uzemnén, neni spravné zapojen nebo je
zévada na uzemneéni.

Kontaktuijte elektroinstalatéra.

Plamen hofdku je nepravi-
delny.

Soucasti horaku jsou Spatné nasazeny.

Nasadte spravné jednotlivé soucasti.

Necistota v drazkach horaku.

VyCistéte drazky horaku.

Proudéni plynu vypadd neob-
vykle nebo plyn neproudi
vibec.

Privod plynu je uzavfen predrazenymi kohouty.

Otevrete vSechny kohouty na pfivodu plynu.

Pokud pouzivate plyn z tlakové lahve, zkontrolujte, zda
neni prazdna.

Vymérite lahev.

V kuchynije citit plyn.

U nékterého z horak( je pustény plyn.

Ovlddacim knoflikem zavrete pusténé horaky.

Spatné pFipojeni plynové lahve.

Zkontrolujte, zda je pfipojeni v pofadku.

Maze dochazet k Uniku plynu.

Uzavrete hlavni pfivod plynu, prostor vyvétrejte

a okam(Zité se spojte s autorizovanym technikem v oblasti
plynovych zafizeni, aby provedl revizi zapojeni plynu

a vystavil osvédCeni. SpotiebiC nepouzivejte, dokud se
neujistite, Ze v plynovém rozvodu nebo na spotrebici
nedochdzi k zadnému uniku plynu.

Nefunguije pojistka zhasnuti
plamene na nékterém
z hor'aka.

Nedrzeli jste ovladaci knoflik stisknuty dostatecné
dlouho.

Po zapdleni hofaku podrzte knoflik jesté nékolik sekund
stisknuty.

Necistota v drazkach horaku.

VyCistéte drazky horaku.
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cs Zakaznicky servis

V& Zakaznicky servis

PFfi komunikaci s nasim odbornym servisem uvadéjte
Gislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni Cislo (FD) spotrebice.
Tento Udaj najdete na vykonovém Stitku, umisténém na
spodni ¢asti varné desky, a dale na nalepce v navodu
k pouziti.

Kontaktni Udaje vS8ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisU.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Duvérujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze
oprava bude provedena vyskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily
pro vas spotrebid.

Podminky zaruky

Pokud je navzdory naSemu usili spotfebi¢ néjakym
zpUsobem poskozen nebo je v rozporu

s predpokladanymi pozadavky na kvalitu, informujte nas
o tom prosim co nejdfive. Zaruka bude uznana pouze
tehdy, pokud se spotfebi¢em nebylo nevhodné
zachazeno nebo pokud nebyl pouzivan nevhodnym
zpUsobem.

Podminky zaruky spotfebiCe stanovi firma zastupujici
vyrobce v zemi, ve které byl spotfebi¢ zakoupen.
Veskeré informace mUzete ziskat u svého prodejce. Pi
uplatfiovani zaruky je nutné predlozit doklad

o zaplaceni.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na zmeény.
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EJOchrana Zivotniho
prostredi

Je-li na typovém stitku spotfebi¢e symbol E postupujte
podle nasledujicich pokyn(.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s
K evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm Zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.
Obal spotrebi¢e byl vyroben vyhradné z materiall
potfebnych pro nutnou ochranu spotfebi¢e béhem
dopravy. Tyto materidly jsou zcela recyklovatelng, a
tudiz Setrné vici zivotnimu prostiedi. | vas prosime,
abyste se podileli na ochrané zivotniho prostredi
a postupovali podle nasledujicich rad:

m obal vyhodte do pfislusného kontejneru na
recyklovany odpad,

m nez vyslouZily spotfebi¢ vyhodite, znehodnotte ho.
Informujte se na obecnim Ufadé, kde je nejblizsi
sbérné misto pro recyklovatelné suroviny
a odevzdejte zde vas spotiebic,

m nevylévejte pouzity olej do dfezu. Nalijte jej do
uzaviratelné nadoby a odevzdejte do sbérného
mista. Pokud takové sbérné misto u vas neni, vlozte
uzavfenou nadobu s olejem do popelnice (dostane
se na kontrolovanou skladku; toto sice neni nejlepsi
feSeni, ale alespon zabranite znedisténi spodnich
vod).
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EKopuctere cnopen
HameHaTa

BHumartenHo npouyntajte ro ynarctsoTo 3a
ynotpeba. CaMo Ha TOj HaUMH Ke MOXeTe
eeKTMBHO 1 6e36e4HO Aa ro KOPUCTUTE
Bawwort ypea. Yysajte rn ynarcraara 3a
NMHCTanauvja n ynotpeda n 4OKONKY ro
npegazete ypenoT Ha Apyro nuue, npefanete
MYy 1 ynaTcTBarta Ha C/leaHMOT CONCTBEHMK Ha
ypenor.

NMpousBoauTenoT He oaroBapa 3a
HenouuTyBaweTO, Ha oapenduTe o4 oBa
ynaTcTBoO.

Cnvkute coap)aHn BO OBa ynaTtCTBO Ce
OPVEHTALMOHMN.

OcTaBeTe ro ypeaoT BO 3alTuTHaTa oOBmnBKa
[0 MOMEHTOT Ha MOoHTaxara. [JoKonky
3abenexuTe owTeTyBara Ha ypeaoT, He ro
npuknydysajte. [NoBukajTe ja HawaTta
cepBucHa cnyxoa.

OBOj ypea oaroeapa Ha knacarta 3 cnopen
oapendara DIN EN 30-1-1 3a ypean Ha rac:
MoOHTaXHN ypeaw.

MNpen MoHTaxaTa Ha Balleto HOBO nose 3a
roTBeH-E 1 3a BPEME Ha MHCTanaumjaTa
crnefeTe ro ynaTtcTBOTO 3a MOHTaxa.

OBOj ypea He cMee Ja ce MOHTMPA Ha jaxTu
N BO Kammn MPUKOIKK.

OBOj ypen cMee fa ce KOpUCTu caMo Ha
[06p0o NpoBeTPEeHU MecTa.

OBOj ypen He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaABOpELleH aBTOMAaTCKW TajMep unu
JaneuynHCKN ynpasyBau.

CuTe MHCTanauuu, NPUKNyuYyBaka,
perynuparba v npedpnysara Ha Apyr BUA
Ha rac Mopa Aa ce U3BpLUaT 0f CTpaHa Ha
OBNacTEeHO CTPYUYHO NHLe U CO NOYUTYBaH:€
Ha NPUMEHIIMBUTE NPaBuIa U 3aKOHCKHK
HOPMH KaKo U NPONUCHUTE Ha NIOKaNTHOTO
npeTnpujaTve 3a cHabaysake co CTpyja 1
rac. OcobeHo BHMMaHHe Tpeba aa ce
NoCBeTU Ha BaeukuTe oapeadu u
perynaTueM 3a BeHTMNauuja.

OBOj ypena e habpuuky NnocTaBeH Ha BUAOT Ha
rac KOjWTO € HaBedeH Ha cneundukaumoHara
nnoyka. VMIHhopmaumn 3a npedpriare Ha apyr
BM/ Ha rac Ke HajaeTte BO ynaTtCTBOTO 3a

MOHTaXKa. [1pu npedpayBare Ha APYr BUI Ha
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mk BaxHW cnrypHOCHM HanomMmeHn

rac, npenopavysame aa ja nosukare
cepBucHaTa cnyxoa.

OBOj ypea e KOHCTPpyMpaH UCKIyunBo 3a
ynoTtpeba BO nNpuBaTHN JOMaAKWHCTBA; He €
[03BONIEHO KOPUCTEHE Ha YPeaoT 3a
KOMepumjanHm n peknamHu uenn. Kopucrerte
ro ypenoT caMo 3a roTBeHe, HMKorall Kako
ypen 3a sarpesarbe. [[apaHumjata Baxmn camo
NOKOJIKY YPenoT ce KOPUCTN UCKTYYMBO
HaMEHCKW.

OBOj ypea e HaMeHeT 3a KOPUCTEHE Ha
BUCUHa 00 Makcumym 2000 meTtpn Haj
MOPCKOTO HUBO.

3a Bpeme Ha paboTtata, He ro ocraBajte
ypenot 6e3 Haasop.

He ynoTtpebyBajTe nokaonuu nan sawtuTa 3a
Jela KOULITO He ce npernopayaHn oA cTpaHa
Ha NPOW3BOAUTENOT Ha NOJIETO 3a NOTBEHE.
Moyke ga gojae OO HECPEKEH cayyaj, Ha np.
nopaan NPeKyMEPHO 3arpeBarse, 3anaayBame
UNW OBOjyBare Ha Aen0BK O Matepujasnor.

OBOj ypea MOXxe aga ro kopucraTt geua Haa

8 roavHu 1 iMua Co HamaieHn MU3NYKN,
CEH30PHWN NN MEeHTaIHWM CNOCOBOHOCTU UK
nvua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe, OKOKY Toa ro
npasaT noa Haasop, Uan um Bune aageHu
ynatcTsBa kako 6e36eaHo Ja ro Kopucrat
ypeaoT v rn pasbupaar onacHOCTUTE
NOBP3aHN CO HEroO.

[leuata He cmearT Aa cu urpaar co ypeaoT.
[leuata He cMeart [a ro umcTat v oapyKysaat
Ype[oT, OCBEH OHWE, KOW MMaart Haj

15 roanHy unn ce NocTapu 1 ce noa Haa3op.

[euata noManun oa 8 roavHn gpxeTe
nofaneky oA ypeaoT M CTPYjHNOT Kabern.
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ENBaxHU curypHoCcHM
HanomeHH

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA
eKkcnno3suja!

Mpu Hacobupare Ha HesanasneH rac Bo
3aTBOPEHW NPOCTOPUM MOXE [a HacTaHe
OMacHOCT o/ ekcnnoaunja. He ro nsnoxysajte
ypeaoT Ha NpoBeB. [NnameHnumTe 6mu Moxene
na ce yracat. BHuMaTenHo npouuntajte rm
HaNnoOMeHUTe 3a NpeaynpeayBare BO BPCKa CO
HAUYMHOT Ha PYHKUMOHNPaHE Ha MiaMeHnKoT
Ha rac.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA
Tpyeme!

KopucTteneTo Ha ypes 3a rotBere Ha rac
cosaaBa TOM/vHa, Bnara U NpoaykTn Ha
COropyBam-eTO BO NpocTopujata BO KojalTo
ce kopuctu. OBo3MOXeTe A0OPO
NPOBETPYBarE BO KyjHaTa, Npea cé aoaeka
MNOSIETO 3a roTBeHEe PadoTu: NMPUPOAHUTE
OTBOPM 3a BeHTuNaumja Mopa da éuaat
cnoboaHn, nunu nak Tpeda ga ce nHcTanmpa
MexaHunyka BeHTunaumja (acnupartop). [pwu
[l0/ra U KOHTUHyMpaHa paboTa Ha ypeaoT,
HEONXOAHO € AOMNOMHUTENTHO NN NOEPUKACHO
NPOBETPYBaH-E: OTBOPETE MO NPO30POT UK
3rosieMeTe ja jaumHarta Ha acnupaTopoT.

/\Npenynpenysate — OnacHocT oA

U3ropeHuum!

m PUHMANTE M OKOMHMOT NPOCTOP Ke ce
BXelwTar. Hukoraw He v gonvpajte
XeLWKnTe noBpwnHu. [lp)xeTte rv noganeky
feuara noa 8 roanHu.

= Jlokosnky fouarta Ha TeYHUOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anapaToT MOXe Aa
J[IOCTUTHE TeYHMOT nponax/6yTtaH. Mputoa
Ha niaMmeHuUMTe MoXe Aa n3dujaT >KeCToKU
EeKCMI03nBHK nnameHn. Moxe aenosu ga
OuaaT OWTETEHN 1 CO TEKOT Ha BPEMETO Aa
cTaHat nponycnmBeK, Taka WwTo
HEeKOHTponnpaHo 6u ncrtekon rac. [isete
MOXe [a AoBenar 40 onekoTuHu. bounte 3a
TEeUeH rac cekoraw ga ce ynotpedysaaT BO
BEPTUKa/IHA No3unumja.

Al'lpe.qynpenysal-be — OnacHocT oA noxap!

s PuHrnnte ke ce BxewrTaT. Hukoraw He
nocTaByBajTe 3anannen NPeameTu Ha
NoNeTo 3a rotBeme. He ocrasajte
npeaMeTn Ha MoneTo 3a rOTBEHE.



s He cknaaupajte KOpo3nBHU XEMUCKM
CpeacTBa 3a YNCTEHE NN NPON3BOAN,
CcpeacTBa 3a YNCTEHE MO BUCOK MPUTUCOK,
3anasvBu MaTepujanu Wi apyru
NPOu3BOAN OCBEH HAMWPHMWLW N0 OBO]
ypea 3a AOMaKMHCTBO O[H. HE MM KOPUCTEeTE

NCTUTE BO HenocpeaHa 6ausnHa Ha ypeaoT.

= [lperpeaHara macHoTMja Uan Macso ce
NlecHO 3ananueun. He ce oaganevysajte
MHOTIY O YPeaoT, AOKO/KY 3arpesare
MacHoTwhja uan macno. Bo cnyyaj macsioto
UNN MacHoTMjaTa da ce 3ananar, He o
raceTte OrHoTt co Bofa. [lokpwujte ro cagot
3a roTBEHE CO Kanak 3a Ja ce npuaywm
NJ1aMeHoT U UCKYYeTe ja puHrnaTta.

/A\Npenynpenysate — OnacHoCT oA

noBpepa!

= [lanoBuTe MM KPLLIEHETO Ha CTak/ieHaTa
njoya ce onacHu. Cute nnaMeHuUm 1 Cekoj
eNeKTPUYEH MPEEH e/IEMEHT BEeHALL Aa Ce
nckyyar. Vi3sneyerte ro CTpyjHUOT NPUKIYUOK
NN UCKJTYYETE MO OCUIYPYBaAYOT BO KyTujaTa
CO OcurypyBaun. 3aTBOpPETE ro AOBOAOT Ha
rac. He ja gponupajte ropHata noBpLuinMHa Ha
ypenoT. Hukoral He Bky4yyBajTe AedekTeH
ypea. lNoBukajTe ja cepsucHara cnyxoa.

s CagoBuTte 3a rotBeHe, KOULWTO ce
OLUTETEHU, HE CE CO NpaBW/IHA roNeMNHa,
cafoBu YnjliTo pad CcTpun HaaBOP oA
NOJIETO 3a NOTBEHE WM NOLWO € NOCTaBEH,
MOXaT [a Npean3BMKaar TELWKN
owTeTyBarba. [lountyBajTe rm CoBeTuTE U1
NHCTPYKUMUTE 3a npeaynpeayBare 3a
CaZloBUTE 3a rOTBEH-E.

= [lpy nojaBa Ha nNpeyka 3anpeTe ro 4OBOAOT
Ha rac n ctpyja. 3a BpLUEHE Ha NOMNpaBKu
Be Monnme noBukajTe ja Halwarta cepBucHa
cnyxoa.

= He BpLIETE MHTEPBEHLIMM BO BHATPELIHOCTA
Ha ypeaoT. [JIoKOJIKYy € HeonxoaHo
NoBMKajTe ja HallaTa cepBUcHa cnyxoa.

= AKO HEKOe onepaTtMBHO KOM4Ye He MOXe [a
ce BPTU nunu e nabaBo, Torall BeKe He cMmee
na ce kopucTtu. BegHal oBpaTeTte ce Ha
cepBucHarta cnyxoa, 3a Aa MoXe Aa ce
nonpasu Uan 3aMeHn ONepaTuBHOTO KOMYeE.

/\Npenynpeaysatbe — ONacHOCT 0f1 CTPYeH

yaap!

= He KopucTteTte CpeacTBO 3a YNCTEHE MO
NPUTUCOK 3a YNCTEHE Ha YPeaoT.

= [lyKHATUHUTE UK HaMyKHyBakarta Ha
cTak/seHarta njioda Moxe Aa npeavssmkaar
CTpyeH yaap. Vicknyuyete ru ocurypysavmrte
BO KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

3anosHaBare Ha ypeaoT mk

[} 3ano3HaBare Ha ypenot

Bo npernenot Ha mogennTe Ke ro HajaeTte BawwmoTt ypea u
jaumHuTE Ha NnameHnumTe. — CrpaHuya 2

KOHTpOﬂHI/I eNneMeHTU U NIaMeHUK

Ha cekoe onepaTtvBHO KOMYe e 03HauYeH COOABETHUOT
nnameHnk. Co onepatnmBHUTE KOMUMHba MOXXETE COOABETHO
[a rn noctaBuTe pas/IMyHMTE NO3nUMK criopea noTpedHara
MOKHOCT Mery MakCUMasHUTe U MUHUMaNHUTE BPEOHOCTMU.
Hvkoraw He mMeHyBajTe oa noauumnja O AMPEKTHO Ha
nosuunja 1 wnm og nosmumja 1 Ha nosmumja 0.
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| [namexuK ynpasysaH 04 OMepaTMBHOTO KOMYe
(o) McknyyeH nnameHnk
®9 HajBMCOK CTEMEH HA jaunHa W eNIEKTPUYHO NaneHe

—_
S

HajH130K CTEMeH Ha jaunHa

3a npasBuiHa ynotpeda Ha ypedoT, CUTe ocTaHaTty 4enoBu
Ha N1aMeHWKOT Mopa Aa ce NPaBWIHO HamecTeHu. He i
3aMeHyBajTe KanauuTe Ha niaMeHuuuTe.

Cekorall BHUMATENIHO OTCTPaHyBajTe ja pelletkara.
[MpemecTyBareTO Ha eHa peLleTka MOXe UCTO Taka aa
NMOMECTU COCEAHUTE PELLETKN.

EnemeHTH

1 CBEKNUKM

2 TepmoenemeHt

3 [lp>xay 3a nnameHnKor
4 Kanak 3a njiameHnkor
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mk [ThameHuk Ha rac

Onpema

Bo 3aBucHOCT 0o MOAeoT, CO NOMeTO 3a roTBeHe ce
BK/IyYEHU U CnegHuTe Oenosu onpema. Hue moxete Aa rv
HapauaTte 1 NpeKy cepsucHaTa cnyxoa.

= 3aeAHUUKH npodun
3a na rv noBpseTe ypeaute Meryce®Ho u/unm co
KOHBEHLIMOHa/THW M/I0YM 3a rOTBeH-e Of uctaTa Mapka.

[lononHutenHa pelleTka 3a
BOK

HameHeTo camo 3a ynotpeda co
BOK-M/IaMeHuuUm. Kopuctete can
3a roTBEHE CO 3a00/1EHO AHO.

3a NpoA0MKYBaHbE Ha XWUBOTHNOT
BEK Ha ype/aoT, Ce npenopadyysa
KOPWCTEHETO HA AI0NONHUTENHATA
PELLETKA 38 BOK.

Mnouva 3a rotBeH-€ Ha TUBOK
oraH

(0B0j 10AATOK € HAMEHET Camo 3a
FOTBEHE HA HUCKA TEMMEPaTypa.
Moxxe 12 ce KOpUCTY CO LTeaB
NN HOPMANEH MAMEHNK,
[loKonKy BaLweTo nosne 3a
FOTBEHE pacnonara co noBeKe
HOPMa/THW NNAMEHULN, Ce
npenopauysa naoyara 3a
rOTBEHE 112 CE NOCTAaBN Ha
3aHNOT WV NPEOHNOT AECEH
HOPMa/IEH NIAMEHIK.

lMocTaBeTe ro A0AaToKOT CO
NCNAKHATWHUTE HArope Ha
HOCAYQT, HUKOTaLll He o CTaBajTe
QMPEKTHO HA NAMEHNKOT.

Bpoj Ha nenoBu
HEZ394301 CBp3yBauku efieMeHTH

HEZ298127 [ononHuTenHa pelieTka 3a BOK: IMEHO
xeneso (4-5 kW)

HEZ298105 Tl1noya 3a roreerbe Ha TMBOK OraH

MPOU3BOANTENOT HE NMpe3ema HKakBa OAroBOPHOCT 3a
norpeLuHara ynorpeda Ha oBue [e/0BY 04 onpemara.
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@} [InamMeHUK Ha rac

PauyHo BKny4yyBame

1. [puTHUCHETE ro onepaTnBHOTO KoMNue 3a U3BpaHnoT
naameHnK 1 CBPTETE FO KOH NeBO, A0eKa He ce
NOCTUIHE HAjBMCOK CTEMEH Ha jaunHa.

2. [pxeTe 3ananka unu nnameH (3ananka, ApBeHO
UKOpYE UTH.) 4O NIAMEHMKOT.

ABTOMaATCKO nanewe

[okonky BalweTto none 3a roteerse pacnosara co
aBTOMAaTCKO Masiere (CBEKNYKN):

1. TpuTncHEeTe ro onepaTtMBHOTO Konue 3a n3dpaHuoT
nnameHnK 1 CBPTETE ro KOH NeBo, JoJeKa He ce
NMOCTUIHE HajBUCOK CTEMNEH Ha jaunHa.

[oneka ro apxmTe NPUTUCHATO ONepaTMBHOTO KOMNYe,
ce ucpnaart UCKpK Ha cute naameHuumn. NnameHnkor
ce nanu.

2. OTtnywTeTe ro onepaTtMBHOTO KOMuYe.

3. CepreTe ro onepaTnBHOTO KOMYe BO cakaHaTa
nosuuuja.

JloKonky He ce nanu, UCKyJYeTe ro niameHnkoT 1
NOBTOPETE MM NPETX0AHO onuwanute yekopu. OBoj nat
Ap)XeTe ro NpUTMcHaToO ONepaTtMBHOTO KoMJe noAosro (4o
10 cekyHan).

A MpeaynpeayBawe — OnacHoCT oA Aednarpauuja!l
AKO NnnaMeHnKoT He ce 3anann no 15 cekyHam, ckay4vete
ro onepaTnBHOTO KOM4Ye 1M OTBOPETE Bparta Uam Npo3opel
BO mpocTopwujaTa. [louekajTe HajManky egHa MUHyTa, npen
MOBTOPHO Aa ro 3anannte niameHuKoT.

HanomeHna: Oap>xyBajTe ja umctoTata Ha HajBMCOKO HMBO.
JIOKOMKY CBEKMYKUTE CE HEeUMCTU, MOXE ada Aojae Ao
HencnpaBHO Nanerse. YncTete rm CBEKNYKNTE PEAOBHO CO
mMana, HemeTanHa Jyetka. buaete curypHu geka CBeKMUKnTe
Hema [a noanexart Ha CUIHW yaapw.

Be3begHoceH cuctem

BalueTo none 3a rotBere pacnonara co 6e3degHoceH
cuctem (TEPMOENEMEHT), KOjLWITO rO cnpevysa
N3NeryBareTo Ha rac, JOKOJKY NMiamMmeHuLmnTe HeHaaejHo
ce ucksyuar.

3a ga ce ocurypute geka OBOj ypend € akTUBEH:

1. 3anasete ro nNJ1amMeHnKoT Ha BOOOMYAEHNOT HaUNH.

2. [lp>xeTe ro UBPCTO NPUTMCHATO ONMepPaTMBHOTO Konue 4
CEeKyHan MO NasleHeToO Ha NNamMeHoT.

Mcunyqual-be Ha eaeH oa niameHuuuTe

CBpTeTe ro 0AHOCHOTO OMNepPaTMBHO KOMYe HadeCHO,
nogeka He gojoe oo noauvuuja 0.

Hekonky cekyHam no UCKIy4yBaHeTO Ha NiaMeHuUKoT Ke
cnywHeTe Tan 3Byk. OBa € HOpMasHO U 3Hauun geka
CUIYPHOCHWOT CUCTEM € JeaKTUBUPaH.

HanomeHu 3a npeaynpenyBsake

TUBKOTO 3yerbe 3a BpeMe Ha padoTarta Ha MaaMeHUKoT e
HOPMasHO.



3a BpemMe Ha npearta ynotpeda HopMasiHO e aa ce
ocno6oayeaat Mupucu. OBa He NpeTcTaByBa PU3NK OAH.
nedekt. Mupucute co BpeMe Ke ncuyesHar.

[TopTOKaNoBMOT Na1ameH e HopMaseH. Toj HacTaHyBa
nopaan npasTa LWTO Ce Haora BO BO3AyXOT, NpeTeYeHnTe
TEUHOCTUN UTH.

JLOKO/KY NAaMeHoT Ha NiamMeHnKoT ClyyajHo ce narach,
CBPTETE Mo KOMYEeTO Ha NniaMeHuKoT Ha VICKyueHo 1 He ro
naneTe OHOBO MJIAaMEHUKOT HajMasiky eqHa MUHyTa.

ElTabenu n cosety

CooaBeTHU caloBM 3a roTBeHe

MnameHunkK MuHumaneH MakcumaneH

AvjameTap Ha AHOTO AWjameTap Ha AHOTO

Ha CafloT 3a roTeethe Ha CafoT 3a rotBeHe

Bok-nnameHnk 22 cm -cm
Jak nnameHuk 20 cm 26 cm
HopmaneH nnamennk 14 cm 22cm

CafnoT He cMee Ja ce BUCK HaaBop o/ padoT Ha MoseTo 3a
roteere.

HanomeHu npu KOpUCTEHETO

CnegHuTe coBeTu Ke By nomorHaTt Aa 3awteguTe eHepruja
n na rv nsderHeTe owWwTeTyBarbaTa Ha cafoBuTe 3a
rOTBEHE:

KopucTteTte cagosm CO
CO0/ABETHA rosieMuHa 3a
OJHOCHMOT NMaamMeHmK.
He cTaBajte nomanu cagosmu
3a roTBeHE Ha rosiemm
nnamenunun. NnameHoT He
Tpeba aa rv gonupa
CTpaHuTe Ha caaoBuTe 3a
roTBeH-E.
He kopucTtete nzodnmyexu
A Vg cafoBM 3a rOTBEHE KOU He
— ‘——x MOXe [a cTojaT cTaduiHo
Ha NONETO 3a roTBeH-e.
CapoBuTe MOXe aa ce
npespTar.
KopucTtete caMmo caaoBu 3a
roTBEHE CO PaMHO U
nebeno gHo.

‘ He roteeTe 6e3 Kanak nam
\ Vo WV"X NOKO/KY KanakoT e TprHar

Ha cTpaHa. Ke ce 3arybu

rofiem Aen of eHeprujara.

CapnoT 3a roTBee cTakajte
ro Ha cpeauHaTa Ha
nnameHuKoT, 3a [a He ce
npeBpTw.

He cTaBajTe ronemu noHuUu
Ha nnamMeHuKoT Bo Gn3nHa
Ha paboTHaTta onpema. Tue
MOXe [a ce nperpear v ga
ce owTeTar.

Tabenu n cosetu mk

JloHunTe nocTasyBajTe

Ha peleTkuTe, a He
x ONPEKTHO Ha NaameHunumTe.

[Mpen KkopucTereTo,
npoBepeTe Aann peLleTkuTe

3a /IOHUNUTE K KanauuTte ce

TOYHO MOCTaBEHN Ha

nnameHuumuTe.

BHumaBajTe kako pakysarte

CO CaJoBuUTe LWITO CTojaT Ha
x NnoNneTo 3a roTBeH:e.
[ToneTto 3a rotBere He
cmee faa ce yavpa v aa ce
nocrtaByBaart npeamMmeTn co
roneMa TexxmHa Ha Hero.

=)

r==%

Tabena 3a roTBeme

CnenHata Tabena coapxu onTuMasiHu CTENEHN 1 BPEME Ha
rOTBEHE 3a pas3nuuHK jagersa. Nogarounte ce
pedepeHTHN BPEAHOCTU 3a YETUPWU MOPLIUN.

BpemurbaTa 1 CTENeHNTE Ha roTBEH:E 3aBmncar o4 BUAOT,

TeXuHaTa 1 KBaIMTETOT Ha jaaerara, o4 BUOOT Ha racot

WTO ce ynoTpedyBa, Kako v 01 MatepujanoTt Ha cagoBuTte
3a roteerke. 3a NoAroToBKa Ha OBWE jaerka raBHO ce

KOPUCTW cafl 3a roTBeHe 0 He'procyBaykun Yesnk.

Cekorall KopucTeTe COOBETHO rO/IEM Cajl 3a FrOTBEHE U
nocTaBeTe ro Ha cpeamnHarta Ha nnameHukoT. MHbopmaumm
3a AvjaMeTapoT Ha CcaJoBUTE 3a FOTBEHE Ke HajaeTe
Ha.— "CoonBeTHN cafosm 3a roteerse”

UHdpopmauum 3a Tabenata

[ToarotoBkaTa Ha CeKoe jafere Ce COCTOU O €EH UK
nBa yekopu. Cekoj Yekop coapXn MHDopmaumu 3a:

£ Metona Ha roteeme
£ CreneH Ha roteemse
(O BpemeTpaere BO MUHYTU

l\_ll_gTonu Ha roTeere 3agaaeHu Bo Tabenara
+ Bapetse

[MoHaTaMOLWHO roTBeHe
i~ CospgaBarbe Ha MPUTUCOK BO EKCMPec /IoHel
OnapyxyBare Ha NPUTUCOKOT BO eKCcrnpec JIoHel
Jako neueme
bnaro nponpxyBame
Tonerbe, pactonyBare
bes kanak
[MocTojaHO NpoMellyBajTe

B Eh

*

*

HanomeHa: O3HakunTe He ce nojaByBaaT Ha ypenoT. Tue
CNy>aT Kako opueHTaumja 3a pas/iMyHn MeToan Ha
roTBeH-E.

Ce nojaByBaaTt nogaTouMTe 3a NOArOTOBKA Ha jaaerba Ha
pasnmyHn nnamenuumn. lNpenopaunmea onuunja e NnpPBnoT
HaBedeH NnaMeHuk. Bo npernenoT Ha Moaenu ce onuwaHu
cUTE NNameHuUn Ha NoneTo 3a roteere.— Crpaxuya 2
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mk Tabenu 1 cosetu

Mpumep: Jagere BkynHo Yekop 1
BpeMe =~ o,
06pok Yekop 1 Mnamenuk o, =D ®

MnameHuk o [

3eneHuyK 1 MeLyHKacTH NNo[oBu

Cynu, Kpem cynu BapeHu komnupu (nnpe, canarta oa KoMnmpu)

Cyna on puoa JaknnameHuk 2328 £~ 9 810 1518

Jak nnameHmnk 1217 8 79 1 58 Hopmane n. 2530 & 9 1012 6 1518

Hopmane 17-22 8 1113 1 69 Bok nnameHuk 2530 &~ 7 1113 1417

NNAMEHNK Xymyc (nupe of HayT)

R 1015 ' K8 . Jakmnawenk 5055 £ 9 1012 44043
OBOj MpUMep ja NMokKaxyBa NOArOTOBKATA Ha cyna of puoa Hopmanet . 8257 £ 9 1214 4043
CO jak, HOpManeH 1 BOK-N1aMeHMK. Bok nnameHnk 4752 &~ 7 1012 &= 5 3740
Co jaknoT nnameHuK (NpenopadaHa onumja) BKYNHOTO Jleka
BPEME Ha roTBEHE N3HecyBa Mery 12 n 17 MuHyTu. Jak nnameHnk 40-45 9 810 32-35
m Yekop 1: Bapemse. NMocTaBeTe 3a 7-9 MUHYTK Ha — —

ey 4 Hopwanenn. 5055 9 1820 3235
m Yekop 2: noHaTaMOLHO roTBemwe. [pomeHeTe 3a 5-8 Bok nnamernk 4550 6 2022 25.08
MUHYTU Ha CTEMNEeHOT 3a roTeere 1.
[pxeH 3eneHuyK
MopaTounTe UCTO TakKa BaykaT U 3a ocTaHaTuTe Jak nnamenmk 1217 &+ 7 58 &+ § 69
NPEaNIOXEeHV NIaMeHULN.
HopmaneH n. 1520 &%+ 8 810 &+ 7 710
Japere Uexop 1 : Bok nnameHuk  11-16 &% 7 68 &% 5 58
lnamernk [ponpKeH CBEeX 3eNeHuyK™™
Bok nnamennk 68 & 9 68
Cynu, kpem cynu
Jak nnaveHnk  6-8 & 9 68

Cyna oa pnba

Jak nnamennk  12-17 79 1 58 ﬂ;Md}pm 1520 &+ 7 1590

Hopmane n. 17-22 1113 1 69 JOK IINAMEHIK 15-20 . . 15-20

aK nnameHu - o -

Bok nnamernk 1015 68 4 47 ¢ «

HopmaneH n. 2530 & 9 2530

Cyna of TKkBa, 6opLu cyna

Jak nnameHuk  30-35 10-12 20-23 Jajua

HopmaneH n. 4550 1517 3033 LLlakiwyka

Bok nnameHnk  25-30 810 17-20 Hopmanet n. 1520 &~ 9 1012 &~ 4 58

MuHECTPOHe (3eN1eHUYKOBa Cyna) Jak nnamexnk 13-18 &~ 8 79 - 3 69

Jak nnamennk  47-52 9 1012 37-40 Bok nnamenmk 1520 &~ 6 1113 &5~ 4 47

HopmaneH n. 5762 1012 4750 Owmner (1 nop.)

Bok nnamennk  43-48 810 35-38 HopmaneH . 35 &S+ 8 35

Jak nnameHnk  2-4 & 9 24

TecTeHUHM U opU3

Bok nnamennk  2-4 & 5 24

[Lnaretu

Jaknnavennk 1822 & 8-10 10-12 UjﬂaHCKa opTRe 0530 &+ g 2530

Hopwanenn. 2024 &3+ 9 10-12 1012 BaK IaMGHAK 18'23 = - 18'23

Bok nnaveruk 1822 8 810 1012 S - R '

Opu3 Cocosu

Jak nnamennk  17-22 57 12-15 Bewawmen coc**

HopmaneH n. 1823 79 11-14 HopmaneH n. 1015 @y 24 £ 5 811

Bok nnamennk  15-20 46 11-14 Bok nnametivk 3-8 E iy 2 £ 5 26

PaBNON Jak nnameHnk 3-8 E_igy 1-2 FF* 5 26

Jak nnameHnk  9-14 46 58 COC CO CUHO CUpeHe™™

HopmaneH . 17-22 12-14 58 Hopmanet n. 35 @& 7 35

Bok nnameHnk  10-15 57 58 Jak nnamernk - 3-5 SF i &
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Tabenu n cosetu mk

Japewe Yekop 1 Janere BkynHo Yekop 1
MnameHunk o D » MnameHuK Bpeme = 5 ©
BO MMH.
Hanonurana coc HopmaneH . 712 &5 9 712
HopmaneH n. 1823 & § 24 - 16-19 Bok nnameruk  5-10 &~ 9 13 & 7 47
Bok nnamenmk 1318 &+ 7 13 &-* 5 1215 BapeHu Bupwnn (12 nap.)
Jak nnameHmnk 1520 &5+ 8 13 =-* 6 1417 HopmarneH n. 813 9 813
Kap6oHapa coc Bok nnamennk  9-14 4 914
HopmaneH . 10-15  &-* 6 57 —-* 3 58 Jak nnameHnk  7-12 7 712
Jak nnamexnk  8-13 =5 46 -3 47 Xambyprep (4 nap.)
P6a Jak nnameHnk 49 &9 13 &7 36
OCAMY HA PUMCKY HaUMH Bok nnamennk 49 &9 13 &7 36
Jaknnavernk 510 &+ 8 510 HopmaneH n. 510 &~ 9 13 &S 8 47
Hopwanewn. 813 &%+ 9 813 Samp3Har seneHyk™
Bok mnamernk 49 S 6 49 Jaknnamernk  7-12 - 90 712
MleYen Nococ Bok nnamenmk  5-10 &5 9 510
Jak nnametnk 510 &S 7 24 = 1 36 Hopmanet n. 1217 &= 9 1217
HopmaneH n. 510 &%+ 8 24 <5 1 36 Mvua (20 cm Aujametap)
Bok nnameruk 712 & 8 24 <5~ 1 58 R S —= i~
LIKonKA JaknnameHnk 1620 <5~ 1 1620
Al 57 9 57 HopmaneH n. 2025 &5- 1 2025
Bok nnameHnk  4-6 9 46 OecepTy
HopmaneH n. 10-12 9 1012 Cyrmjaw™*
Meco HopmaneH n. 3035 fr 8 911 T 4 2124
Bok mnamermk 3540 e 7 11413 Fmr 10 2427

MarkuHu rpaam (1 nap.)

HopmaneH n. 6-8 & _x 7 68 MneuHa Yokonana
Jak nnameHnk  9-11 & _x 7 011 HopmasneH n. 1620 @ 1 1620
Bok nnameHuk  6-8 e 5 s Manauntkv (4 nap.)

Jak nnameHuk 1722 &> 7 13 &+ 5 16-19

roBeacko CtporaHod

Jak navenmk 813 -9 813 Bok nnamernk  8-13 &S+ 7 13 &~ 4 710
4668 % 868 %
Box nravesnk 510 s+ g 510 HopmaneH n. 2025 &+ 8§ 13 & § 1922
NyouHr oa ned

HopmaneH n. 1217 &> 9 1217

MUNeLLKY WHULAY (8 NUAELKM rneTw) Jaknnameruk 2530 & 10-12 15-18
Jaknnamennk 712 &0 9 24 &« 5 58 Boknnamermk 2328 &~ 9 810 1518
Bok namennk  7-12 &%+ 9 24 &S § 58 Hopmanewn. 2732 & 10-12 1720
HopmaneH . 712 &g 742 LUnaHcku nyanHr _

MesnieHo Meco (rnTa co Meco, KodTkba, 60/10kbe3e Coc) Jak nnawmervk - 3-8 * 5 38
JaknnameHuk 1520  &%-* 8 1520 HopwmaneH n. 813 < 5 813
Hopmane n. 2025 & _x g 92025 Bok nnamenmk 3-8 & 2 38
Bok namenik 1520 &S § 1520 Konay of1 MeLao TecTo (CO roTeetse Ha napea)

Jak nnameruk 3540 9 3540

foToeu npoU3eon Bok nnameHnk  40-45 9 4045

3ampaHatn kpoket (16 nap.)
3ampaHatn pubuHK ctanummba (12 nap.)

Jak nnamenmk  6-10 - 8 610

HopmaneH n. 4550 9 4550

Bok nnameHuk 59 &~ 8 59
HopmaneH n. 812 &5~ 8 812
Konbacw (12 nap.)

Jak nnametnk 510 & 9 13 & 7 47
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mk Uncreme 1 oapxxyBare

CoBeTH 3a roTBewe

m 3a NoAroToBKa Ha KPEM Cynu 1 MeLLyHKacTu Nao40BN
KOPUCTETE EeKCNPEC /TIOHEL. BpemMeTo Ha roteemse
3HaUYMTENHO Ke ce Hamanu. [JOKONKy KopucTuTe
€KCrnpec /I0Hel, crefeTe ri ynarcreara Ha
nponssoanTenoT. CTaBeTe MM CUTe HaMUPHMLN Ha
cammnoT NOYeTOK.

m [lpu rotBerbe Ha KOMMMPK KU OPKU3, CeKOrall CTaBajTe
kanak. Co Toa, BPEMETO Ha rOTBEHE 3HAYMTE/THO Ke ce
Hamanu. Bogata mopa aa Bpue, npea Aa rv gogagete
TECTEHMHUTE, OPU30T UK KoMmnupute. MNoTtoa
npunarogeTe ro CTENEHOT Ha FOTBEHE, 3a [a Ce
NPOAO/IXKN TOTBEHETO.

m Kaj jagetrba BO TaBu NMpBO 3arpejte ro macnoto. Ltom
3anoYyHETEe CO MPXEHETO, OAPXKYBAjTE ja
Temneparypara KOHCTaHTHa, CO Toa LUTO Mo notpeda Ke
ro npunaroauTte CTENEHOT Ha roteerse. [pn
NoAroTOBKA Ha MOBEKe Mopuun noyekajte goaeka
NOBTOPHO He Ce AOCTUrHe TemnepaTypaTta. [ocTojaHo
npeBpTyBajTe v jagemara.

m  AKO cakarte ga rotBuTe Cynu, KpeM, neKka Uan HayrT,
CcTaBeTe ' CUTE COCTOjKM MCTOBPEMEHO BO CaAoT 3a
rOTBEHE.

20

kB YncTere U oapmyBare

Uucrtenwe

OTKako Ke ce onaav ypeaoT, MCYMUCTEeTe o CO CyHrep,
BOda W1 canyH.

VicuncTeTe rv NOBPLINHUTE Ha NMOEANHEYHUTE AENOBU Ha
N1aMEHNKOT MO CEKOE KOPUCTEHE, OTKAKO Ke ce onaaar.
VI HajmanuTe octatoum (NpeTedeHn jaaerba, UCNpPCcKaHo
Mac/0) Ke 3aropar Ha nospluMHaTa 1 nogouHa MHory
TELWKO Ce OTCTpaHyBaaT. 3a NpaBW/IeH N1amMeH, OTBOPUTE ”
npouenuTe Ha NaMeHNKoT Mopa ga fuaat YncTu.

[BMXeHETO Ha CaaoT 3a rOTBEHE MOXE [Aa OCTaBu
METa/THN Tparn Ha peweTkarta.

Vicuncrete ro nnameHnKoT 1 pelleTKuTe Co canyHecrta
BOJa N HEMETa/IHa YeTKa.

Jokonky peletkuTe nmaaT rymeHn oon1oru, BHMMaBajTe
MHOTY Npwn HUBHOTO YNCTEHE. Obnorute Mmoxe aa ce
13BajarT, a pelleTkarta Ha NoseTo 3a roTeere Ja ce
narpeode.

MMnameHVUMTE U peleTkMTe Mopa NocTojaHo fa éugat
cyBu. Kankute Boja Win BnaraTa WTO ce cosaasa Ha
MOUYETOKOT O[] FOTBEHETO MOXE Aa o OLITEeTUN emajoT.

OTKako Ke ro ucymcTuTe u ncywmnTe nnamMmeHmnKoT,
ocurypete ce, JeKa Kanakot e ,ElOépO NoCTaBeH Ha
pasaenHuunTe.

BHumaHue!

m He r oTCcTpaHyBajTe KOHTPO/IHUTE €IEMEHTN 3a Aa ro
ncumcTuTe ypeaot. Bnesot Ha Bnara moxe aa ro
OWTETN YyPEaorT.

m He KopucTeTe CpeacTBO 3a YNCTeHe Nod NPUTUCOK.
[ToneTo 3a roTBeHEe MOXE Aa ce OWTeTw.

m He KopucTtete abpasnBHN CPeaCTBa, METaIHWU CYHIepu,
OCTPUY NMPEeOMETU, HOXEBU UM CAINYHO, 3a Aa 1
OTCTpaHUTe 3acylleHnTe ocTaToUn O jaaeHeTo o4
NMoNeTo 3a roTBeH-E.

m He KopucTeTe HOXEeBW, CTPpyrayn Wan C/AMYHO 3a
UMCTEHE Ha CMOJHOTO MECTO Ha CTaK/I0TO CO
Kanaunkarta Ha naaMeHuumTe, Wan Ha MeTanHuTe
NPOMUAN UK Ha CTaKNEHUTE UK anyMUHUYMCKUTE
MacKu, OKOKY ' MMa Ha ypeaoT.

Hera

Be,ElHaLLI OTCTpaHeTe ' Te4YHOCTUTE LUTO NPETEKISIE. Ha TOj
HauvH Ke ce n3berHe nenereTo Ha ocTatouu o XpaHa v
Ke sawTtenute Tpya U BpeEME.

He r1 BneueTe cagoBuTe 3a roTBeHE NPEKY CTaKI0To,
MOXe Ja HacTaHaT rpedHaTuHun. Victo Taka Tpeba aa ce
cnpeyn ncnararbe Ha LUBPCTV UM OCTPY NpeameTy Ha
cTaknoto. PaboBuTe Ha NONETO 3a roTBeHe He Tpeba aa
Ce V3NOXEeHW Ha yaapu.

[lecouHuTe 3pHa (Ha Np. NPU YNCTEHE HAa 3E/IEHYYK) MOXE
na ja narpedat ctakneHaTta nospLiMHa.

KapamenuanpaHuoT LWeKep Wiv NpeTeyeHnTe HaMmpHULK
CO BWCOK MPOLIEHT Ha WeKep Tpeba BedHall aa ce
OTCTpaHaT Co CTpyray 3a CTak/io o4 puHrnara.



) Nocranka npu npeuka?

Bo Hekou cnyyam npeykuTe mMoxart 1ECHO Aa ce
oTtcTpaHart. lNpen aa ja noBukaTe cepsucHaTa cny>|<6a,
oépHeTe BHMMaHMe Ha CnegHnTe HanomMmeHu:

Mpeuka
[lethekT Ha Lienata enekTpuka.

MoxHu npuynnm
[lethekT Ha ocurypysauure.

[MocTtanka npu npeuka? mk

PeweHnne

Bo rnasHata KyTuja 3a ocUrypyBaun nposepeTe Aam e
OLLTETEH OCUTYPYBAYOT, 1 3aMEHETE 0 IOKOSIKY € HEOMX0AHO.

ABTOMATCKMOT OCUTypyBay Wi ANMEPEHLMITHNOT
MPEKMHYBAY € UCKJTYUEH.

Ha rnasHata KoHTpOHa Tabna nposepeTe Aanu
ABTOMATCKVOT OCUMypyBay nn AndepeHumnjanHmot
NpeKUHyBaY ce NperopeHy.

ABTOMATCKOTO NaneHe He
(DYHKLIMOHMPA.

lMomery CBEKWLIMTE U NNAMEHULIUTE MMa 0CTAToOLM O/ XpaHa
W1 CPEAICTBO 3a UNCTEHbE.

MpocTOPOT MEry CBEKMLINTE 1 NNaMEeHULUTE MOpa Aa buae
UMCT.

[TnameHnuuTe ce BaXHMW.

BHUMATE/HO MCYLLIETE 0 KanakoT 0/ NJ1IaMEHUKOT.

KanauuTe Ha niaMmeHuunTe He ce NpaBuiHO HAMECTEHN.

[poBepeTe fanu Kanaumre NpasuiHo Ce HAMECTEHN.

Ypenor He € Npu3emjeH Uu € NOrPeLLHo NPU3EMjeH un

Nnpn3em|yBareT0 € OLUTETEHO.

Cranete BO KOHTAKT GO e/1EKTPOUHETANaTep.

HepamHOMEpEH OraH Ha
nnameHuLmTe.

[lenoBuTe Ha nnameHnUnTe He ce NPaBUIHO HAMECTEHN.

[paBWIHO NOCTABETE M AEMOBUTE HA COOABETHMOT
NIaMeHnK.

OTBOpI/ITe Ha NnaMmeHnuUmnTe ce HeUncTn.

Ncuncrete rm 0TBOPWTE Ha NiameHnunTe.

[acoT He Teue HOPMaHO U
BOOMLWTO HE n3nerysa rac.

Mery-BeHTUIATE Ce 3aTBOPEHY.

OTBOpETE M MEry- BEHTUNNTE.

JloKonKy KopucTuTe 60LIV 33 rac, NPOBEPeTe Aanu ce
npasHi.

3ameHerte ja bouara 3a rac.

Bo KyjHara mupuca Ha rac.

BeHTNOT 3a rac e OTBOPEH.

38TBOp8T€ 'V BEHTU/IUTE 3a rac.

MorpeLuHo NpuKNyuyBake Ha GoLara 3a rac.

MpoBepeTe Janu AuxTyBa NpUKIY4YoKoT Ha GoliaTa 3a rac.

MOXHO € NpoTeKyBarLe Ha rac.

3atBOPETE r0 BEHTWNOT 3 rac, NPOBETPETE o NPOCTOPOT It
113BECTETE T0 BeHaLL CTPYYHOTO /INLIE KOE € OBNACTEHO 3a
NpoBepKa 1 NoTBpaa Ha MHcTanauujata. He ro kopuctere
yPenoT A0/IeKa He YTBPANTE [eKa Hema NPOTeKyBake Ha rac
Ha VHCTanaLmjara i Ha ypesor.

[1NaMEHNKOT Ce UCKITyuyBa
BeAHaLL Mo racemeTo Ha
KOHTPO/THOTO Konye.

He cTe ro nputcHasne A0BOHO JO/TO KOHTPOHOTO KOMYE.

OTKaKo Ke Ce BKNyYM NAAMEHNKOT, APXKETE 10 NPUTUCHATO
KOHTPOTHOTO KOnye YLWTe HEKOJIKY CeKyHAW.

OTBOpPWUTE Ha NNIAMEHNLIUTE CE HEUNCTH.

cuncTete rv 0TBOpUTE HA NNamMeHnUMTe.
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mk CepBucHa cnyxoba

VA CepsucHa cnymba

Hokonky ce obpatume Ha TexHuukarta cnyx0a, Tpeda ce
NnomorHe aaBsajku ro 6pojoT Ha npounadsoaoT (E-Nr.) n (FD)
dhadpuuknot 6poj Ha ypenoT. OBaa uHbopmaumja e
MPUCYTHA Ha njioyarta Co KapakTepucTUKM CMecTeHa BO
[OJTHNOT [en of rotBapckara njaoya, 1 Ha eTmkeTarta o
npUpPaYHNKOT 3a ynoTpeoda.

Bapnbll engep GolibiHWa KOHTaKT MINiMeTTepi CepBUCTIK
IbiameT JocbiMwackiHaa GepinreH.

BepyBajTe BO KOMMETEHTHOCTA Ha NPOM3BOANTENOT. Taka
MoXeTe fa GuaeTe CUrypHu, Aeka nornpaskarta Ke ja
n3BpLIaT 0ByYEeHN TEXHUUAPW 3a CepBUCHMpParbe, KO ce
cHabOeHn Co OpUrMHaHN pe3epBHX Ae/0BKM 3a BawuTe
ypean 3a AOMaKUHCTBO.

rapaHLIMCKM yCJioBH

[loKONKy ypeaoT e OWTeTeH UK He M UCMoMHyBa
Baparbarta 3a kBanuTert, Be Monvme Ja He U3BECTUTE LTO
€ MOXHO MOCKOPO. bes Baxeukara rapaHuuja ypeaoT He
cMee [a ce cTaBa BO ynoTpeda OfH. fa Ce KOPUCTM.

"apaHuncKnTe yCnoBK ce YTBPAEHM O HaLLMOT 3acTanHuK
BO 3emjaTta Kaje € KyneH ypenor. [letanHu nHpopmaumnn
Ke nobueTe Ha NPOAaXXHOTO MecTo. 3a Aa MoxXe [a ja
NCKOPUCTUTE rapaHLumnjaTa, Mopa Aa NnpuaoXnTe Aokas 3a
KynyBam€ Ha ypeaorT.

[0 3aapyKyBaMe npaBoTO Ha MPOMEHM.
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EY3awtura Ha uBOTHa
cpeauHa

[lokonky Ha cneundurkaluoHarta naoyka Ha ypeaoT mma
O3Haka E oOpHeTe BHUMaHWe Ha CegHUTe HanoMeHu.

OTcTpaHyBaHe cornacHo nNponucuTte 3a
HUBOTHaA CpeaAuHa

AmBanaykata oTCTpaHeTe ja corfiacHo nNponucuTe 3a
XXMBOTHa cpeanHa.

OBOj anapar e 03HaueH cnopea eBpPOnCKUOT
nponuc 2012/19/E3 3a eNeKkTpo N eNeKTPOHCKM
anapatu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

[TponuncoT ja naBa pamkaTa 3a Bpakame U
NCKOPUCTyBakbe Ha CTapuTe anapartu, BaXeuko
wupym Espona.

Ambanaxara Ha BawunoT ypea ce coctou oa matepujani,
KOW ja rapaHTupaar noTpedHarta 3alTuta npu TPaHCnopT.
OBuWe MaTepujanu LIeIOCHO MOXe [Ja Ce peunkampaar U co
TOa Ce HamaslyBa 3arafyBarbeto Ha oKonuHara. JJoKosky
cakare [a NpuaoHeceTe KOH 3a4yByBarbe Ha OKOIMHATA,
Be MonvMme BHMMAaBAjTe Ha CnedHUTe COBETU:

m OpneTte ja ambanaxara BO NoceBHO MeCTo 3a oTnaj 3a
mMaTepujann WTo Ce peumnkampaar.

= YpenoT WTO HE MOXE MOBEKE [a Ce KOPUCTU, YHULLITETE
ro npen na ro gpnute. MIHbopmupajte ce Bo Baliata
MecCHa ynpaBsa 3a agpecara Ha HajOnMCKOTO Aeno 3a
peunkMpame 1 ncnopavajte ro Bawmot ypea tamy.

m He jaucTtypajte ynotpebyBaHata MacHOTW|ja Of Neyere
NN Macno Bo KyjHckoTo nasado. Cobepete ro
Mac/noTO BO efleH caf LWTO MOXE [a ce 3aTBOpU U
bpreTe ro BO KOHTEJHEP, a AOKOJIKY OBa HE €
BO3MOXHO, (Pp/iIeTe ro BO KaHTta 3a oTnagoun (Ha Toj
HaUYMH Ke CTUrHe [0 KOHTpoAMpaHarta AenoHuja 3a
ryope - Moxebu He e HajJodpo pelleHne, Ho BapeM Ha
TOj HAUMH HeEMa [da ce 3araav BodaTta).
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B Pouzitie k uréenému uéelu

Pozorne si precitajte navod na pouzivanie. Len
tak budete moct efektivne a bezpecne
pouzivat svoj spotrebi¢. Dobre si odlozte
navod na instalaciu a pouzivanie a pripadne
ho odovzdajte dalSiemu majitelovi spotrebica.

V pripade nedodrzania nariadeni v tomto
navode vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost.

Vyobrazenia nachadzajuce sa v tomto navode
su orientacné.

Spotrebi¢ nechajte az do montaze

v ochrannom obale. Ak zistite, ze je spotrebic
posSkodeny, nepripajajte ho. Zavolajte
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ podla normy EN 30-1-1 pre
plynové spotrebiCe spada do triedy 3.:
spotrebi¢ zabudovany do kuchynske;j linky.

Pred inStalaciou varného panela sa uistite, ze
bude vykonana podla prilozeného navodu na
inStalaciu.

Tento spotrebi¢ sa nesmie zabudovat do jacht
alebo obytnych vozidiel.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat len na
dostatoc¢ne vetranom mieste.

Tento spotrebi¢ nie je urCeny na prevadzku
s externymi spinacimi hodinami alebo
dialkovym ovladanim.

Vsetky prace suvisiace s instalaciou,
pripojenim, regulaciou a prestavenim na iny
druh plynu musi uskuto¢nit autorizovany
odbornik, pricom musi zohladnit vsetky
prislusné pravidla a zakonné ustanovenia,
ako aj predpisy miestnych dodavatelov
elektrickej energie a plynu. Mimoriadnu
pozornost je potrebné venovat
ustanoveniam a smerniciam plathym pre
ventilaciu.

Tento spotrebic je vyrobne nastaveny na druh
plynu uvedeny na vyrobnom Stitku. Informacie
0 prestaveni na iny druh plynu najdete

v montaznom navode. V pripade prestavenia
na iny druh plynu odporuéame obratit sa na
zakaznicky servis.

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty vylu€ne na
pouzivanie v sukromnych domacnostiach;
komercné alebo priemyselné pouzitie nie je
dovolené. Spotrebi¢ pouzivajte na varenie,
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sk Doélezité bezpecCnostné pokyny

nikdy nie ako vyhrievacie teleso. Zaruka plati
len vtedy, ked' sa spotrebi¢ pouziva vylu¢ne na
svoj uréeny ucel.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie do
maximalnej nadmorskej vysky 2000 m.

Spotrebi¢ nenechavajte pocas prevadzky bez
dozoru.

Nepouzivajte kryty alebo detské poistky, ktoré
nie su odporucené vyrobcom varného panela.
Mbze dbjst k nehodam, napriklad prehriatim,
vzplanutim alebo uvolnenim materialov.

Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti &i
vedomosti mézu tento spotrebi¢ pouzivat len
pod dozorom alebo po pouceni o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a o nebezpedcenstvach,
ktoré pri jeho pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebicom. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.
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Délezité bezpeénostné
pokyny

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo vzplanutia!
Pri nahromadeni nespaleného plynu

v uzavretom priestore hrozi nebezpecenstvo
vzplanutia. Spotrebi¢ nevystavujte prievanu.
Horaky mozu ina& zhasnut. Pozorne si
precditajte vystrazné upozornenia tykajuce sa
spOsobu ¢innosti plynovych horakov.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo otravy!

Pri pouzivani plynového vari¢a sa v miestnosti,
v ktorej sa pouziva, vytvara teplo, vihko

a produkty spalovania. Zabezpecdte dobré
vetranie kuchyne, predovsetkym vtedy, ked' je
varny panel v prevadzke: prirodzené vetracie
otvory udrziavajte volné alebo nainstalujte
mechanické vetranie (odsavac par). DIha

a neprerusovana prevadzka spotrebica si
mbze vyzadovat dalSie alebo UcinnejSie
vetranie: otvorte okno alebo zvySte vykon
odsavaca par.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
= Varné nadoby a ich okolie sa velmi zohreju.
Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov.
Deti do 8 rokov udrziavajte v bezpecnej

vzdialenosti.

s Ked flasa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebic¢a sa mbze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom mozu z horaka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mozu poskodit a po ¢ase netesnit, takze
nekontrolovane bude unikat plyn. Uvedené
moze viest k vzniku popalenin. Flase
s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo zvislej
polohe.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Varné zony sa vefmi zohreju. Na spotrebic
nikdy nedavajte horfavé predmety. Na
varnom paneli neodkladajte ziadne
predmety.

= Pod tymto spotrebiCom neuskladnujte
Ziadne Zieravé chemickeé Cistiace
prostriedky alebo vyrobky, parné distiCe,
horlavé materidly alebo iné vyrobky, ktoré
nie su potravinami, prip. ich nepouzivajte
v bezprostrednej blizkosti.

= Prehriaty tuk alebo olej je fahko zapalny.
Ked zohrievate tuk alebo olej, nevzdialujte
sa. Ak sa tuk alebo olej zapali, ohen
nehaste vodou. Nadobu zakryte pokrievkou,
aby sa plamen udusil a varnu zonu vypnite.



/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo poranenia!

= Praskliny alebo trhliny v sklokeramickej
doske su nebezpecné. Vsetky horaky
a kazdy elektrické vykurovacie teleso
okamzite vypnite. Vytiahnite sietovu
zastrCku alebo vypnite poistku v poistkovej
skrini. Zatvorte privod plynu. Nedotykajte sa
povrchu spotrebi¢a. Nikdy nezapinajte
chybny spotrebi¢. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Varné nadoby, ktoré su posSkodené, ktoré
nemaju spravnu velkost, ktorych okraj
preCnieva z varného panela alebo su
nespravne postavené, mozu sposobit
zavazné Skody. ReSpektujte tipy a vystrazné
upozornenia tykajuce sa varnych nadob.

= Ak sa vyskytne porucha, zastavte privod
plynu a elektriny. V pripade potreby oprav
zavolajte, prosim, nas zakaznicky servis.

= Nevykonavajte ziadne prace vo vnutri
spotrebiCa. V pripade potreby zavolajte,
prosim, nas zakaznicky servis.

= Ked nie je mozné otodit ovladacim
gombikom alebo je uvofneny, viac sa uz
nesmie pouzivat. Obratte sa hned na
zakaznicky servis, aby gombik opravili
alebo vymenili.

/\ Varovanie — Nebezpeéenstvo urazu

elektrickym pradom!!

= Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny
CistiC.

= V pripade zlomenia, prasklin alebo trhlin na
ohrievacej platni vytiahnite elektrcku
zasuvku, prip. vypnite poistku v poistkovej
skrinke. Zavolajte zakaznicky servis.

Oboznamenie sa so spotrebiom sk

& Oboznamenie sa so
spotrebicom

V prehlade modelov najdete vas spotrebi¢ s vykonmi
horakov. — Strana 2

Ovladacie prvky a horaky

Na kazdom ovladacom gombiku je oznaceny prislusny
horak. Ovladacim gombikom mb&zete, zodpovedajlc
réznym poziciam, nastavit prislusny potrebny vykon

v rozsahu maximalnej a minimalnej hodnoty. Nikdy sa
nepokusajte prejst z pozicie 0 priamo na poziciu 1
alebo z pozicie 1 priamo na poziciu 0.
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| Hordk ovladany oviadacim gombikom
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Vypnuty hordk

NajvySSi stupen vykonu a elektrické zapalovanie

L Ke)
(=3 «©

Aby bola zabezpedena spravna prevadzka spotrebica,
musia rosty a vSetky Casti horakov spravne dosadat.
Kryty hordkov nezamerite.

Rosty vZzdy opatrne odstrarite. Posunutie roStu moze tiez
odsunut vedla leZiace rosty.

1 Zapalovacia svieCka

2 Termoelektricky ¢lanok
3 Miska hordka

4 Kryt hordka
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sk Plynové horaky

Prislusenstvo

Podla modelu je varny panel vybaveny nasledujicim
prisluSenstvom. To je taktiez k dispozicii u nase;
technickej podpory.

m Spojovaci profil
Pre vzajomnu kombinaciu spotrebiCov a/alebo ich
kombinaciu s beznymi varnymi panelmi rovnake;
znacky.

biCa sa odportca pouzit pri-
davny rost pre wok.

Pridavny rost pre wok
Vhodny len pre pouzitie na WOK
hordkoch. Pouzivajte riad na
varenie s klenutym dnom.

Pre predlzenie zivotnosti spotre-

Platni¢ka pre mierne varenie
Tato sucast prisluSenstva je
vhodna pre nizkoteplotné vare-
nie. V tomto pripade je mozné
pouZit Usporny horak alebo
bezny horak. Ak vas varny panel
disponuje viacerymi beznymi

nicku na mierne varenie v
zadnej Casti alebo prednej pra-
vej Casti bezného horaka.
Prislusenstvo poloZte na rost
vyhlbeninami hore na drziak a
nie priamo na horak.

hordkmi, odpordca sa vlozit plat-

Referencné cCislo
HEZ394301 Spéajacie prvky

HEZ298127 Pridavny rost pre wok: liatina (4-5 kW)
HEZ298105 Platni¢ka pre mierne varenie

Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost v pripade
nepouzitia alebo nespravneho pouzitia odporuc¢aného
prisluSenstva.
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@) Plynové horaky

Manualne zapnutie

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horaka a otocCte
ho dofava az na najvysSi stupen vykonu.

2. Podrzte pri horaku zapalovacg alebo plamen
(zapalovacC cigariet, zapalka atd.).

Automatické zapalovanie

Ked ma vas varny panel automatické zapalovanie
(zapalovacie sviecky):

1. StlaCte ovladaci gombik zvoleného horéka a otocte
ho dolava az na najvySsi stupen vykonu.
Kym drzite stlaceny ovladaci gombik, na vSetkych
horakoch sa objavuju iskry. Horak sa zapali.

2. Pustite ovladaci gombik.

3. Otodte ovladaci gombik teploty do pozadovane;j
pozicie.

Ak neddjde k zapaleniu, horak sa vypne a zopakujte
vySSie opisané kroky. Tento raz podrzte ovladaci
gombik stladeny dlhSie (az 10 sekund).

AVarovanie — Nebezpecenstvo vznietenia!

Ked sa horak po 15 sekundach nezapali, ovladaci
gombik vypnite a otvorte dvere alebo okno v miestnosti.
Poc&kajte minimalne jednu minutu, kym horak znova
zapalite.

Upozornenie: Dbajte na maximalnu Cistotu. Ked su
zapalovacie svieCky znecistené, moze dojst k chybam
zapalovania. Zapalovacie svieCky pravidelne vy istite
malou kovovou kefkou. Dbajte na to, aby zapalovacie
svieCky neboli vystavené prudkym narazom.

Bezpecnostny systém

Vas varny panel je vybaveny bezpecnostnym systémom
(termopoistka), ktory zabrani unikaniu plynu v pripade
nahodného zhasnutia horakov.

Aby ste sa uistili, ze je spotrebi& v prevadzke,

1. zapalte horak beznym spdsobom,

2. pricom drzte stlageny regulacny gombik este 4
sekundy po zapaleni plamenia.

Vypnutie horaka

Otocte regulacny gombik doprava az do polohy 0.

Par sekund po zhasnuti hordka mozno pocut jemné
buchnutie. Nie je to chyba spotrebi¢a, znamena to, Zze
sa vypol bezpe&nostny systém.

Upozornenia
Tichy Sum pocas prevadzky horaka je normainy.

Je normalne, ak sa pocas prvého pouzitia uvolfiuju
pachy. Nepredstavuje to Ziadne riziko, prip. chybu.
Casom sa pachy stratia.

Oranzovy plamen je normalny. Vznika z prachu, ktory sa
nachadza vo vzduchu, z vykypenych tekutin.



Ked plamen horaka nedumyselne zhasne, otodte
ovladaci gombik horaka do polohy vypnutia a horak
aspon jednu minutu nezapalujte.

Tabulky a tipy sk

Bl Tabulky a tipy
Vhodné nadoby

NajmensSi priemer  Najvacsi priemer

dna riadu na vare- dna riadu na vare-

hie nie
Wok horak 22.¢cm -cm
Silny horak 20 cm 26.cm
Normadliny horak 14 cm 22 cm

Riad nesmie prec¢nievat cez okraj varného panela.

Prevadzkové upozornenia

Nasledujuce rady vam umoznia Setrit energiu a vyhnut
sa poSkodeniu varnych nadob:
Pre kazdy horak
pouzivajte nadoby
primeranych rozmerov.
Nepouzivajte malé nadoby
na velkych horakoch.
Plamen nesmie siahat na
bocéné steny nadoby.
Nepouzivajte
\ ‘/Ex zdeformované néadoby,
— ktoré su na varici vratké,
mohli by sa prevrhnut.
Pouzivajte iba nadoby

Nevarte bez pokrievky
Ve Wle alebo s poodsunutou

pokrievkou. Zbytoéne
dochadza k GiastoCnej
strate energie.

Nadobu umiestriujte
presne na stred horaka.
Inak by sa mohla
prevrhnut.

Nekladte velké nadoby na
horaky, ktoré su v blizkosti
regulacnych gombikov.

V dbsledku pbsobenia
prilis vysokej teploty by sa
mohli poskodit.

Nadoby umiestriujte na
mriezky, nikdy nie priamo
na horaky.

Pred pouzitim sa uistite, ze
mriezky horakov su
spravne umiestnené

a vieCka spravne
nasadené na horakoch.

\
X

S pevnym a rovnym dnom.

S nadobami na varnom
paneli manipulujte
opatrne.

Vyhnite sa pretaZzovaniu
varného panela,
nevystavujte jeho povrch
narazom.

Tabulka pripravy jedal

Nasledovna tabulka obsahuje optimalne stupne varenia
a Gasy pripravy pre rozne jedla. Udaje su referenéné
hodnoty pre Styri porcie.

Casy a stupne varenia zavisia od druhu, hmotnosti a
kvality jedal, od druhu pouzitého horaka ako aj od
materialu riadu na varenie. Pre pripravu tohto jedla je
nutné pouzivat riad z nehrdzavejlcej ocele.

Pouzivajte stale vysoky riad a postavte ho do stredu

horaka. Informacie tykajuce sa priemeru riadu na
varenie najdete na.— "Vhodné nadoby"

Informacie k tabulke

Priprava kazdého jedla pozostava z jedného alebo
dvoch krokov. Kazdy krok obsahuje informacie o:

< Metdéda ohrevu
£ Stupen varenia
@ Cas trvania v mindtach

Metody ohrevu uvedené v tabulke
Privedenie do varu

Dalsie varenie

Vytvorenie tlaku v tlakovom hrnci
Udrziavanie tlaku v tlakovom hrnci
Intenzivne opekanie

Jemne opekanie

Rozpustite tuk

Bez pokrievky

*  Stale mieSajte

o

9|
S

)

o

10

-
2
Z
Z
=

#E

*

Upozornenie: Symboly sa na spotrebiCi neukazuju.
Sluzia pre orientaciu pre r6zne metddy varenia.

V tabulke najdete Udaje tykajuce sa pripravy jedal na
réznych horakoch. Odporudéana volba je prvy uvedeny
horak. V prehlade modelu su opisané vSetky horaky
varného panela.— Strana 2

Priklad:
Celko- Krok1

vy asv = o
bt ‘,!,’
min. @

Polievky, krémové polievky
Rybacia polievka
Silny horak 12-17 8 79 1 58
Normalny horak ~ 17-22 8 1113 1 69
Horak WOK 10-15 9 68 4 47

Tento priklad ukazuje pripravu rybaci polievky na silnom
horaku, normalnom horaku a horaku na wok.
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sk Tabulky a tipy

So silnym horakom (odporucana moznost) je celkovy Celkovy Krok 1
¢as varenia medzi 12 a 17 minutami. ¢as
= Krok 1: privedenie do varu. Pre 7-9 minut, Vv mintta
nastavenie stupna varenia 8. ch
m Krok 2: dalSie varenie. Zvolte stupen varenia 1 na 5 e —
— 8 minut. SosSovica
. . . . Silny hordk ~ 40-45 8-10 32-35
Udaje platia tiez pre nasledujuce navrhnuté horaky. - — —
Normdlny h.  50-55 18-20 32-35
Celkovy Krok 1 Wok horak 4550 2022 2528
¢as = : .
v minGta ** Opekana zelenina
ch Silny hordk 1217 S, 68 &6 69
Polievky, krémové polievky Normdiny h. ~ 15-20 s, 810 &7 710
Rybacia polievka Wok hordk ~ 11-16 S 68 &5 58
Silny hordk ~ 12-17 7-9 5-8 Soté zo zeleniny**
Normalnyh.  17-22 1113 69 Wokhorak 68 S 6-8
Wok horak ~ 10-15 6-8 47 Silny horak ~ 6-8 &5 6-8
Tekvicovy krém, bors¢ Zemiakoveé hranolCeky
Silny horék ~ 30-35 9 1012 20-23 Wokhorak 1520 &=+ 7 1520
Normalny h.  45-50 9 1517 30-33 Siinyhorak 1520  &5-* 15-20
Wok hordk ~ 25-30 9 810 17-20 Normalnyh. 2530  &5-* 9 2530
Minestrone (zeleninova polievka) Vajcia
Silny horak ~ 47-52 9 1012 37-40 Shakshuka
Normdlny h. ~ 57-62 9 1012 47-50 Normalnyh. 1520 s 1012 &> 4 58
Wok hordk ~ 43-48 8 810 35-38 Silnyhordk 1318 R 79 <&- 3 69
Rezance a ryZa Wok hordk ~ 15-20 — 11183 &5~ 4 47
Spagety Omeleta (1 porcia)
Silny horak ~ 18-22 g 810 10-12 Normainyh. ~ 3-5 =8 35
Normélnyh. ~ 20-24 g 10-12 10-12 Silny horak  2-4 —
Wok hordk ~ 18-22 . 810 10-12 Wok hordk ~ 2-4 -5 24
RyZa Spanielska tortilla
Silny hordk ~ 17-22 57 1215 Siinyhorak  25-30  &5-* 25-30
Normédlnyh.  18-23 79 11-14 Wokhorak 1823  &5-* 18-23
Wok horak 1520 4-6 11-14 Oméky
Ravioli Besamelova oméacka**
Silny hordk 914 46 58 Normdlnyh. 10-15 @ 5 24 &5 5 811
Normdlnyh. ~ 17-22 12-14 58 Wok hordk 3-8 Y 12 * 2.6
Wok hordk ~ 10-15 57 5-8 Silnyhorak 3-8 Y 1-2 * 2.6
Zelenina a strukoviny Omécka s roquefortom™
Varené zemiaky (pyré, zemiakovy Salat) Normdinyh.  3-5 e i 35
Sinyhorak 2328 & 9 810 1518 Silny hordk 35 F i 35
Normanyh. 2530 &% 9 1012 1518 Neapolskd omacka
Wok horak  25-30 <+ 7 1113 1417 Normainyh. 1823 5= 6 24 =" 4 1619
Hummus (cicerové pyré) Wok horak 1318 s, 1-3 e 12-15
Sinyhorak ~ 50-55 10-12 40-43 Siinyhorak 1520  &5-* 183 =6 1417
Normélnyh. 5257 & 12-14 4043 Omdcka carbonara
Wokhordk 4762 & 10-12 3740 Normalnyh. 1015 <>=* 6 5/ <=3 58
Silny hordk ~ 8-13 = 46 -3 47
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Celkovy Krok 1

(-]

vV minuta
ch

e
vy

Celkovy

cas

Vv minuta

ch

Krok 1

Tabulky a tipy sk

Ryby Wok hordk ~ 9-14 et 914
Morska Stuka na rimsky sposob Silny hordk ~ 7-12 AR
Sinjhorak 510  &$-» 8 510 Hamburger (4 kusy)
Normélny h. 8-13 W 813 Sllny horak 49 O x 1-3 & 7 36
Wok horak 49 W« 6 49 Wok horék 49 s 1-3 & _x 7 36
Peteny 10505 Normalnyh.  5-10 s 1-3 & 8 47
Si|ﬂy horak 510 S _x 7 0 < 1 36 Zmrazena zelenina™*
Normélny h. 510 s s g8 94 < 1 36 Slmy horak 7-12 o, 712
Wok horak 7-12 s s g oY < 1 58 Wok horék 5-10 | —d 5-10
VuSe Normdlnyh. 1217  &&x 12-17
Silnyhorak 57 57 Pizza (priemer 20 cm)
Normalnyh.  10-12 1012 e QEREUEE —— R 20
Normdlny h.  20-25 = 20-25
Méso
Katacie prsia (1 kus) Dezerty
Normalnyh. 68 &=+ 7 68 RyZovy puding
Silny horék 0-11 S _x 7 g.qq Normalny h.  30-35 * 9-11 * 4 2124
Wok hora'k 6_8 LYY * 5 6_8 Wok horék 35_40 * 1 1_1 3 * 1 24_27
Hovidzie filé stroganov Mlieénaléokoléda
Silnyhordk 813 s« 813 Normalny h. ~ 16-20 e i 16-20
Wok horak 510 Wk 510 Palacinky (4 kusy)
Normany h. 1217 S g 1947 Silny hordk ~ 17-22 S, -3 &+ 5 1619
4 _ W x N [ -~
Kuracie rezne (8 filé z kuracich prs) s h,orak 813 13 &4 710
Sinjhordk  7-12 &5+ 9 24 &5 6 58 L 202 st N — Kl 192
Wok horak 7-12 S8« g 94 A Chlebovy puding
Normany b, 712 w9 712 Silny hordk 2530 = 10-12 1518
Mleté méso (masova pastéta, fasirky, bolonskd omacka) Wi hlorak 2328 1'_‘1" &1 1518
S”ﬂy horak 15-20 S _x 8 1520 Normalny h. 27-32 -d" 10-12 17-20
Normalny h. ~ 20-25 &5 9 20-25 Spa_ﬂit?lSky lpuding** _
Wokhordk 1620 &5+ 6 1520 Siny horak 38 b
Normdnyh. 813 * 5 813
Hotove produkty Wok hordk 38 2 38
Mrazeng krg.k oYy (t1 6(1k;SkOV) ) Treny kolac (vo vodnom kupeli)
razené rybie prs usov —
Silny ho?/ék : g 10 = 610 Silny hordk ~ 35-40 9 3540
- J— '
Wokhordk 5.9 — 59 Wok horak ~ 40-45 9 4045
ok hord - g
Normalnyh. 812 — = Normalny h.  45-50 4550
Pecené klobdsy (12 kusov) Tipy na varenie
Silny horak 510 s 13 & 7 47 = Na pripravu krémovych polievok a strukovin
: = pouzivajte tlakovy hrniec. Cas pripravy sa vyrazne
Normalnyh. — 7-12 12 znizi. Ked pouZivate tlakovy hrniec, dodrziavajte
Wok horak 510 S 13 & 7 47 pokyny vyrobcu. Pridajte vSetky prisady na zadiatku.
Varené klobasy (12 kusov)
Normalnyh. 813 9 813
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sk  Cistenie a Udrzba

m Pri vareni zemiakov a ryze pouzite vzdy pokrievku.
Cas pripravy sa tym vyrazne znizi. Voda musi vriet
pred tym, ako vlozite rezance, ryzu alebo zemiaky.
Prispbsobte stupen varenia, aby ste mohli
pokrac¢ovat vo vareni.

m Pri priprave jedla na panvici, rozpalte najskoér olej.
Po opecdeni, nastavte stupen varenia tak, aby sa
udrziavala stala teplota. Pri priprave viacerych porcii
pockajte, kym sa znova nedosiahne pozadovana
teplota varenia. Jedla pravidelne obracajte.

m Ak pripravujete polievky, krémy, SoSovicu alebo
cicer, dajte vSetky ingrediencie do hrnca na varenie
naraz.

30

k& Cistenie a udrzba
Cistenie

Po vychladnuti spotrebi¢ utrite Spongiou a mydlovou
vodou.

Po kazdom pouZiti a po vychladnuti horaka vydistite
povrch jeho jednotlivych Casti. Ak na spotrebici ostanu
¢o i len minimalne zvysky pripalenych potravin, tuku

a pod., prilnd k povrchu a budu tazko odstranitelné. Je
potrebné dokladne vycistit vSetky otvory a drazky
horaka. Tym zachovate spravny tvar plamena.

Pohyb niektorych nadob po mriezkach méze na nich
zanechat kovové ostatky.

Horaky a mriezky umyte v mydlovej vode vycistite ich
pomocou nekovovej kefy.

Ak su mriezky vybavené gumovymi nozickami, dajte
pozor, aby pri umyvani nevypadli. Nechranena mriezka
by mohla poskriabat povrch varného panela.

Horaky a mriezky vzdy dbkladne vysuste. Kvapky vody
a vlhké miesta m6zu po zapaleni horaka sposobit
poskodenie smaltu.

Po vydisteni a usuSeni horakov sa uistite, ze su vieCka
dobre umiestnené na rozdefovadoch plamenia.

Pozor!

m Pri Cisteni spotrebiCa neodstranujte ovladacie prvky.
Pri vniknuti vihkosti méze dojst k poskodeniu
spotrebica.

m  Nepouzivajte parné Cistice. Mohli by poskodit varny
panel.

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelové drbtenky, ostré predmety, noze a pod. na
odstranovanie zaschnutych zvyskov potravin na
varnom paneli.

m Na dgistenie spoja medzi sklenenym panelom
a ozdobnymi prvkami horakov, Ci spoja kovovych
profilov a panela nepouzivajte noze, Skrabky alebo
podobné nastroje.

Udrzba
Rozliate tekutiny utierajte ihned, usetrite si tym zbyto&nu

pracu. Tymto tiez zabranite prilnutiu zvySku potravin
k povrchu spotrebica.

Neposuvajte po sklenom paneli nadoby, mohlo by dojst
k jeho poskriabaniu. Dajte pozor, aby vam na skleny
panel nespadol tvrdy alebo ostry predmet. Nevystavujte
varny panel uderom.

Zrnka piesku, napr. po Cisteni zeleniny, mézu
poskriabat povrch skleného panela.

Ak sa na hortcu varnu zénu dostane cukor alebo
pokrm s obsahom cukru a roztopi sa, treba ho
okamzite odstranit este v horlicom stave pomocou
Skrabky.



Bl Porucha - éo robit?

V niektorych pripadoch sa daju vzniknuté poruchy
lahko odstranit. Prv nez zavolate zakaznicky servis,
venujte pozornost nasledovnym upozorneniam:

Mozna pricina

Porucha - ¢o robit? sk

RieSenie

PreruSenie dodavky elektricke;
energie.

DoSlo k poruche istica.

Skontrolujte isti¢ v hlavnej poistkovej skrini, v pripade
potreby ho vymenite.

Doslo k vypnutiu automatického alebo diferencidineho
istica.

Skontrolujte, ¢i nevypadol stykac alebo pradovy chranic
v rozvadzaci.

Nefunguje automatické zapa-
lovanie.

Medzi zapalovacou elektrodou a hordkom mozu byt zvy-
Sky jedla.

Vydistite priestor medzi zapalovacou elektrodou
a horakom.

Horék je navihnuty.

Starostlivo osuste vie¢ko horaka.

VieCko horaka je nespravne umiestnene.

Skontrolujte, Ci st vieCka dobre umiestnené.

Spotrebi€ nie je uzemneny, alebo je uzemneny
nespravne.

Kontaktujte elektroinStalatéra.

Plamen hordka je nepravi-
delny.

(Casti horaka su nespravne nasadeneé.

Nasadte spravne jednotlivé ¢asti.

Drazky rozdelovaca plameda st znecistené.

VyCistite drazky horaka.

Plyn vychadza nepravidelne
alebo vobec.

Niektory z kohutov na privode plynu je uzavrety.

Otvorte vSetky kohuty na privode plynu.

Pokial je zdrojom plynu plynova bomba, méze byt
prazdna.

Vymerite prazdnu bombu za pind.

V kuchyni je citit plyn.

Na niektorom z hordkov je pusteny plyn.

Zatvorte regulacny gombikom pustené horaky.

Nespravne zapojend plynova bomba.

Skontrolujte pripojenie bomby.

Mozny Unik plynu.

Uzatvorte hlavny privod plynu, vyvetrajte priestory a inned
sa obréatte na autorizovaného instalacného technika zod-
povedného za kontrolu a osvedcenie inStaldcie. Spotrebi¢
nepouZivajte, kym sa neubezpecite, Ze z neho alebo

z plynového rozvodu neunika plyn.

Nefunguije termoelektricka
poistka niektorého z horakov.

Regulacny gombik ste nedrzali stla¢eny dostatocne dihy
¢as.

Po zapdleni hordka podrzte gombik eSte niekolko sekund
stlaCeny.

Drazky rozdelovaca plamena su znecisteng.

Vydistite drazky hordka.
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sk Sluzba zakaznikom

P& Sluzba zakaznikom

Pokial kontaktujete nase stredisko technickej podpory,
uvedte prosim Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo
(FD) vasho spotrebiCa. Tato informacia je uvedena na
typovom Stitku v spodnej Casti varného panela a na
typovej ndlepke na navode na pouzivanie.

Objednavka opravy a porada v pripade poruch

Kontaktné udaje vsetkych krajin najdete v prilozenej
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite
tym, aby oprava bola vykonana vySkolenymi servisnymi
technikmi, ktori su vybaveni originalnymi nahradnymi
dielcami pre vas spotrebid.

Zaruéné podmienky

AK je spotrebiC aj napriek nasmu usiliu nejakym
spdsobom poskodeny, &i nesplfia poziadavky dane;
kvality, prosime vas, aby ste nam to ¢o najskor
oznamili. Zaruka je platna iba v pripade, ak sa so
spotrebi¢om zaobchadza spravne a pokial sa
nepouziva nevhodnym spdsobom.

Zaruéné podmienky spotrebiCa stanovi firma
zastupujuca vyrobcu v krajine, v ktorej bol spotrebid
zakupeny. Podrobnejsie informacie obdrzite

v jednotlivych predajnych strediskach. V pripade
uplatnenia zaruky potrebujete doklad o zakupeni
spotrebicCa.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny.
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EJOchrana Zivotného
prostredia

Ked' sa na vyrobnom Stitku spotrebi¢a nachadza
symbol >§ dodrZiavajte nasledovné pokyny.

Likvidacia v sulade s predpismi na ochranou
zivotného prostredia

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade s
E eurdpskou smernicou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
mmmm zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU)
ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.

Obal spotrebiCa je vyrobeny z materialov, ktoré
zaruduju spolahlivi ochranu pocas prepravy. Tieto
obaly su plne recyklovatelné a znizuju tak nepriaznivé
dopady na zivotné prostredie. Podielajte sa rovnako
ako my na ochrane zivotného prostredia dodrziavanim
nasledujlcich rad:

m Obal vyhodte do prislusného kontajnera na
recyklovany odpad.

m Nezbavujte sa spotrebiCa, kym sluzi. Vyhladajte
adresu najblizSieho zberného strediska na recyklaciu
odpadov a odovzdajte spotrebic, ktory dosluzil.

m Nevylievajte pouzity olej do drezu. Nalejte ho do
uzatvaracej nadoby a odovzdajte v zbernom
stredisku. V pripade, Zze nemate tito moznost,
vyhodte ho do odpadu (toto rieSenie nie je idealne,
ale zabrani kontaminacii vody).
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EYNamembna uporaba

Natan¢no si preberite ta navodila za uporabo.
Le tako boste lahko svoj aparat uporabljali
ucinkovito in varno. Navodila za namestitev in
navodila za uporabo dobro shranite in jih
predajte morebitnim drugim lastnikom skupaj
s predajo aparata.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti, ¢e
dolocila tega priro¢nika niso bila
upostevana.

Slike v teh navodilih sluzijo zgolj orientaciji.

Aparat pustite do vgradnje v zasCitni embalazi.
Ce opazite na aparatu poSkodbo, ga ne smete
prikljuditi. PokliCite naso servisno sluzbo.

Ta aparat ustreza razredu 3 v skladu s
standardom DIN EN 30-1-1 za plinske
aparate: vgradne aparate.

Pred vgradnjo vase nove kuhalne ploSce se
prepricajte, da pri namestitvi sledite navodilom
za vgradnjo.

Tega aparata ne smete vgraditi na jahte ali v
stanovanjske prikolice.

Ta aparat lahko uporabljate samo na dobro
prezraCenem mestu.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjo
vklopno uro ali daljinskim upravljalnikom.

Vsakrsna opravila za namestitev,
prikljuéitev, upravljanje in predelavo na
drugo vrsto plina mora izvesti pooblas¢en
strokovnjak, ki bo uposteval merodajna
pravila in zakonska dolocila tel predpise
lokalnih podjetij za oskrbo z elektriko in
plinom. Posebej pozorno je treba upostevati
dolocila in direktive glede prezracevanja.

Ta aparat je tovarnisko nastavljen na vrsto
plina, ki je navedena na napisni ploScici.
Informacije o predelavi na drugo vrsto plina
najdete v navodilih za vgradnjo. Za predelavo
na drugo vrsto plina priporo¢amo, da
pokliCete servisno sluzbo.

Ta aparat je bil zasnovan izklju¢no za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih, profesionalna ali
obrtna uporaba ni dovoljena. Aparat
uporabljajte samo za kuhanje in nikoli kot
grelnik. Garancija velja samo, ¢e je bil aparat
uporabljen izkljuéno v predvidene namene.
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sl Pomembna varnostna navodila

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 2000 metrov nadmorske
viSine.

Med delovanjem aparata ne smete pustiti brez
nadzora.

Ne uporabljajte pokrovov ali otroskih
varnostnih kljuc¢avnic, Ki jih ne priporo¢a
proizvajalec kuhalne plosce. Lahko pride do
nesrec, na primer zaradi pregrevanja, vnetja
ali loCevanja materialnih delov.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim
letom starosti in osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ali znanjem, Ce jih
nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo
varnost, ali ¢e jih je poucila o varni uporabi
aparata in razumejo nevarnosti, ki lahko
nastanejo pri uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CisCenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejSi od petnajst let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite v blizino
aparata in priklju¢nih kablov.
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ENPomembna varnostna
navodila

/\ Opozorilo — Nevarnost eksplozije!

Pri zbiranju nezgorelih plinov v zaprtih
prostorih obstaja nevarnost eksplozije.
Aparata ne izpostavljajte prepihu. Gorilniki
lahko sicer ugasnejo. Pozorno preberite
opozorila, ki se nanasajo na nacin delovanja
plinskega gorilnika.

/\ Opozorilo — Nevarnost zastrupitve!

Pri uporabi plinskega kuhalnega aparata pride
v prostoru uporabe do nastanka toplote, vlage
in produktov izgorevanja. Zagotovite, da je
kuhinja dobro prezracena, predvsem takrat, ko
se kuhalna ploS¢a uporablja: naravne
prezracevalne odprtine ne smejo biti
zamasene 0z. namestite mehanski sistem
prezracevanja (napa). Ce bo aparat deloval
dolgo in neprekinjeno, bo verjetno potrebna
dodatno ali ucinkovitejSe prezraCevanje:
odprite okno ali povecajte zmogljivost nape.

/\ Opozorilo — Nevarnost opeklin!

= KuhaliS¢a in njihova okolica lahko
postanejo zelo vroCi. VroCih povrSin nikdar
ne prijemajte. Otrok, ki so mlajSi od 8 let, ne
pustite v blizino aparata.

s Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride tekoc¢
propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih
pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko poskodujejo
in s Casom prenehajo tesniti, zaradi Cesar
nenadzorovano uhaja plin. V obeh primerih
obstaja nevarnost opeklin. Jeklenke s
tekoCim plinom morajo biti vedno v
navpicnem polozaju.

/\ Opozorilo — Nevarnost pozara!

» KuhaliS¢a lahko postanejo zelo vroca.
Gorljivih predmetov ne postavljajte nikoli na
kuhalno plos¢o. Na kuhalno plos¢o ne
postavljajte nobenih predmetov.

= Pod tem gospodinjskim aparatom nikdar ne
shranjujte jedkih kemicnih Cistil ali izdelkov,
parnih Cistilnikov, vnetljivih materialov ali
drugih izdelkov, ki niso Zivila. Vseh teh
predmetov tudi ne uporabljajte v njegovi
blizini.



= Pregreta mascoba ali olje je lahko vnetljiva.
Ko segrevate mascobo ali olje, se ne
oddaljite od aparata. Ce se mascoba ali olje
vnameta, pozara ne gasite z vodo. Za
zadusitev plamena pokrijte kuhalno posodo
s pokrovom in izkljucite kuhaliSCe.

/\ Opozorilo — Nevarnost telesnih poskodb!

s Pocena ali zlomljena steklena plosca je
nevarna. Takoj izklopite vse gorilnike in
elektricne grelnike. lzvlecite vtiC iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina. Ne
dotikajte se povrSine aparata. Nikoli ne
vklapljajte aparata z napako. Poklicite
servisno sluzbo.

= Kuhalna posoda, ki je poskodovana,
neprimerne velikosti, sega ez rob kuhalne
ploscCe ali pa je slabo postavljena, lahko
povzrocCi resne poskodbe. Upostevajte
nasvete in opozorila za kuhalno posodo.

= Ce pride do motnje, izkljudite dovod plina in
elektrike do aparata. Za popravila pokliCite
naso servisno sluzbo.

= V notranjosti aparata ne izvajajte popravil.
Po potrebi pokliCite naso servisno sluzbo.

= Ce upravljalnega gumba ni mogoce obrniti
ali e se maje, ga ne smete veC uporabljati.
Takoj se obrnite na servisno sluzbo, da vam
bodo upravljalni gumb popravili ali
zamenjali.

/\ Opozorilo — Nevarnost udara elektriénega

toka!

= Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

= Ce je grelna plos¢a pocCena, razpokana ali
strta, izvlecite vti¢ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Pokli¢ite
servisno sluzbo.

Spoznajte svoj aparat sl

& Spoznajte svoj aparat

V pregledu modelov boste nasli aparat s stopnjami
modi gorilnika. — Stran 2

Upravljalni elementi in gorilniki

Na vsakem upravljalnem gumbu je oznacen pripadajoC
gorilnik. Z upravljalnimi gumbi lahko glede na razlicne
polozaje nastavite ustrezno mo& med maksimalnimi in
minimalnimi vrednostmi. Nikdar se ne pomaknite iz
polozaja O neposredno v polozaj 1 ali iz polozaja 1 v
polozaj 0.

) 9/9 10
/ \
8 )
')
\6\5/4 /
(d

] Gorilnik, ki ga upravljate z upravljalnim gumbom
o) IzKljucen gorilnik
®9  NajviSja stopnja moci in elektricni vzig

—_
S

Najnizja stopnja moci

Za pravilno delovanje aparata morajo biti pravilno
namescene tako reSetke kot vsi drugi deli gorilnika. Ne
zamenjajte pokrova gorilnika.

Resetke vedno previdno odstranjujte. Ce premaknete
eno reSetko, se lahko premaknejo tudi sosednje
reSetke.

VZigalna sveCka

Termoelement
Krona gorilnika
Pokrov gorilnika

MW N —
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sl Plinski gorilnik

Pribor

Glede na model so kuhalni ploS¢i prilozeni nasledniji
kosi pribora. Ti so na voljo tudi pri servisni sluzbi.

m Profil fug
Za povezovanje aparatov med sabo in/ali s
standardnimi kuhalnimi ploS¢ami iste znamke.

dobo aparata, priporo¢amo upo-
rabo dodatne resetke za vok.

Dodatna reSetka za vok
Primerna samo za uporabo na
gorilnikih za vok. Uporabite
posodo z izboCenim dnom.

Ce Zelite podaljsati Zivljenjsko

Plosca za pocasno vrenje
Ta pribor je namenjen samo
kuhaniju pri nizki temperaturi.
Lahko ga uporabljate skupaj z
varcnim ali obicajnim gorilni-
kom. Ce ima vaSa kuhalna plo-
SCa vec obiCajnih gorilnikov,
priporo¢amo, da ploSco za
pocasno vrenje namestite na
zadniji ali na sprednji desni obi-
Cajni gorilnik.

Pribor z izboklinami navzgor
poloZite na nosilec, nikoli ga ne
poloZite neposredno na gorilnik.

Stevilke kosov
HEZ394301 Povezovalni elementi

HEZ298127 Dodatna reSetka za vok: lito zelezo (4-
5 kW)
HEZ298105 Plos¢a za pocasno vrenje

Proizvajalec za pomanijkljivo ali napaéno uporabo kosov
pribora ne prevzema odgovornosti.
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@A Plinski gorilnik
Rocéni vklop

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najviSje stopnje modi.

2. Drzite vzigalno napravo ali plamen (vzigalnik,
vzigalico itd.) ob gorilniku.

Samodejni vzig

Ce je kuhalna plo$&a opremljena s samodejnim vZigom
(vzigalne svecke):

1. Pritisnite upravljalni gumb izbranega gorilnika in ga
zavrtite v levo do najvisje stopnje modi.
Medtem ko drzite upravljalni gumb, se na vseh
gorilnikih pojavijo iskre. Gorilnik se vZge.

2. Izpustite upravijalni gumb.

3. Zavrtite upravljalni gumb v zeleni polozaj.

Ce se gorilnik ne vzge, ga izkljugite in ponovite prej
opisan postopek. Tokrat drzite upravljalni gumb
pritisnjen dlje ¢asa (do 10 sekund).

AOpozorilo — Nevarnost vnetja!

Ce se gorilnik po 15 sekundah ne vzge, izkljudite
upravljalni gumb in odprite vrata ali okno prostora.
Pocakajte najmanj eno minuto, preden gorilnik znova
vZgete.

Opomba: Gorilnik mora biti kar najbolj Cist. Ce so
vZigalne svec¢ke umazane, lahko pride do nepravilnega
vziga. Redno Cistite vZigalne sveCke z majhno,
nekovinsko krtaco. Po vzigalnih sveCkah ni dovoljeno
udarjati.

Varnostni sistem

Kuhalna ploS¢a je opremljena z varnostnim sistemom
(termoelement), ki prepredi uhajanje plina, ¢e gorilniki
nenamerno ugasnejo.

Ce se Zelite prepri¢ati, da je ta naprava aktivna:

1. Gorilnik prizgite tako, kot obi¢ajno.

2. Upravljalni gumb mora biti pritisnjen Se 4 sekunde
po tem, ko se plamen prizge.

Izklop gorilnika
Obrnite upravljalni gumb v desno, dokler ne dosezete
polozaja 0.

Nekaj sekund po izklopu gorilnika se zaslisi zamolkel
zvok. To je normalno in pomeni, da se je varnostni
sistem deaktiviral.

Opozorila

Tiho bren&anje med delovanjem gorilnika je obicajno.

Med prvo uporabo aparata so razli¢ni vonji obi¢ajni. Ne
nakazujejo morebitne nevarnosti ali okvare. Vonji po
dolo¢enem &asu izginejo.

Oranzen plamen je obi¢ajen. Nastane zaradi prahu v
zraku, prekipelih tekocin, itd.



Ce plamen gorilnika pomotoma ugasne, obrnite
upravljalni gumb gorilnika v polozaj za izklop in
gorilnika ne prizigajte najmanj eno minuto.

Bl Preglednice in nasveti

Primerne posode

Preglednice in nasveti sl

Gorilnik Najmanjsi premer  Najvecji premerdna
dna posode posode

Gorilnik za vok 22 ¢cm -cm

Mochni gorilnik 20 cm 26 cm

Obic¢ajni gorilnik 14 cm 22.¢cm

Posoda ne sme segati ¢ez rob kuhalne plosce.

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nacine, kako
privarCevati z energijo in preprediti poSkodbe na
posodi:

Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za

x gorilnike.
Na velikih gorilnikih ne
g uporabljajte majhnih

posod. Plamen se ne sme

dotikati strani posode.

Ne uporabljajte

\ Y /Ex preoblikovanih posod, ki
— na kuhalni ploSé&i niso

stabilne. Posode se lahko

= prevrnejo.

Uporabljajte samo posode

Nikoli ne kuhajte brez
pokrova ali zzamaknjenim
pokrovom. Tako potrosSite
veliko energije.

Posodo postavite na

sredino gorilnikov, sicer

» | se lahko prevrne.

Velikih posodo ne

postavljajte na gorilnike v

blizini armatur. Te se lahko

pregrejejo in posledi¢no

poskodujejo.

Posode postavite na

\ Vg x reSetke, nikoli neposredno
na gorilnik.

Pred uporabo se

prepri¢ajte, da so reSetke

za posode in pokrovi

plinskega gorilnika

pravilno namesdgeni.

z ravnim in debelim dnom.

Previdno ravnajte s

posodami na kuhalni
ox ploscCi.
Ne udarjajte po kuhalni
,‘ jajte p

=% ploséi in nanjo ne
postavljajte tezkih
predmetov.

Tabela kuhanja

Naslednja preglednica vsebuje optimalne stopnje
kuhanja in Case priprave za razli¢ne jedi. Navedene so
referenéne vrednosti za Stiri osebe.

Cas priprave in stopnja kuhanja sta odvisna od vrste,
teze in kakovosti jedi, vrste uporabljenega plina ter
materiala posode. Za pripravo teh jedi se uporablja
predvsem posoda iz nerjavnega jekla.

Vedno uporabite primerno veliko posodo in jo postavite
na sredino gorilnika. Informacije o premeru posode
najdete pod.— "Primerne posode”

Informacije o preglednici

Priprava vsake jedi je sestavljena iz enega ali dveh
korakov. Pri vsakem koraku so navedene naslednje
informacije:

€ Metoda kuhanja
i) Stopnja kuhanja
(® Trajanje v minutah

Metode kuhanja, navedene v preglednici
Gor  Zavretje

Nadaljevanje s kuhanjem
Poveclevanje tlaka v loncu na pritisk
Vzdrzevanje tlaka v loncu na pritisk
Moc&no zapecenje

Nezno zapedenje

Topljenje, razpuS&anje

Brez pokrovke

*  Stalno mesSanje

=

N E
AL X
Z 3l B

1)

-~
2
2
2
2

#E

*

Opomba: Simboli se ne prikazejo na aparatu.
Namenjeni so za orientacijo za razlicne metode
kuhanja.

Prikazejo se informacije o pripravi jedi na razli¢nih
gorilnikih. Priporo¢ena moznost je prvi navedeni
gorilnik. V pregledu modelov so opisani vsi gorilniki
kuhalne plos¢e.— Stran 2

Primer:

Jed Skupni 1. korak

Gorilnik casv. =/~ @0
min.

Juhe, kremne juhe

Ribja juha

Mocni gorilnik 1217 8 79 1 58
Obicajni gorilnik ~ 17-22 8 1113 1 69
Gorilnik zavok ~ 10-15 9 638 4 47

Ta primer prikazuje pripravo ribje juhe na moénem in
obicajnem gorilniku ter gorilniku za vok.
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sl Preglednice in nasveti

Z mocnim gorilnikom (priporoCena moznost) znasa Jed Skupni 1. korak
celotni Cas priprave od 12 do 17 minut. - gasVv  m= e
= 1. korak: zavretje. Za 7-9 minut nastavite stopnjo Gorilnik e = S VRO
kuhanja 8. ”
m 2. korak: nadaljevanje s kuhanjem. Za 5-8 minut Leca
preklopite na stopnjo kuhanja 1. Mocni gorilnik ~ 40-45 810 8 3235
Ti podatki veljgjo tudi za vse naslednje predlagane Obicajni g. 50-55 18-20 6 3235
gorilnike. G. za vok 4550 20-22 4 2528
Jed Skupni 1. korak Ocvrta zelenjava
Gorilnik casv. = 50 - 0 Mogni gorilnik  12-17 &%+ 7 §8 &+ 6 69
il Obicajnig. 1520 &5+ 8 &10 &5 7 7-10
Juhe, kremne juhe G. za vok 1116 &> 7 68 &+ 5 58
Ribja juha Sotiranje sveze zelenjave**
Mocni gorilnik  12-17 7-9 1 58 G. 7a vok 6-8 &9 68
Obicajni g. 1722 1113 69 Mocni gorilnik ~ 6-8 & 9 68
G. za vok 10-15 6-8 4 47 Pomfrit
Buckina krema, bograc G. za vok 1520 &5+ 7 1520
Mocni gorilnik ~ 30-35 10-12 20-23 Mocni gorilnik 1520 &% 9 1520
Obicajni g. 45-50 1517 30-33 Obicajni g. 2530 & _» 9 92530
G. za vok 25-30 810 17-20
— . . Jajca
Minestra (zelenjavna juha) SHakaTR
Motni goriinik 4752 10-12 3740 arsnua
B — — Obicajni g. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Obicajni g. 5762 10-12 47-50 —
— — Mocni gorilnik 1318 &% 8 79 <5~ 3 69
G. za vok 4348 8-10 35-38
G. za vok 1520 &% 6 1113 &5 4 47
Testenine in riz Omleta (1 porc.)
Spageti Obicainig. 35 5 B
Mocnigoriinik 1822 3" 8-10 10-12 Mocni gorilnik -4 s g 04
Obicajnig. 2024 &3 10-12 10-12 G zav0k 24 & 5 o4
Riz Mocni gorilnik 2530 &, 2530
Mocni gorilnik ~ 17-22 57 12-15 G. 7a vok 1823 & _x 9 1823
Obicajnig. 1823 7-9 1114
— — Omake
G. za vok 15-20 46 11-14 .
— BeSamel omaka™*
Ravioli Tt ——
R — — Obicajni g. 10-15 @ 5 24 5 811
Mocni gorilnik ~ 9-14 4-6 58 —
- - — G. zavok 38 @ 5 12 £ 5 26
Obicajni g. 17-22 12-14 58 — p——
— — Mocni gorilnik 3-8 @& 5 12 £ 5 26
G. za vok 10-15 57 58 , . —
Omaka s sirom s plemenito plesnijo**
Zelenjava in strocnice Obicajni g. 35 o 7 35
Kuhan krompir (pire, krompirjeva solata) Mocni gorilnik  3-5 M 5 35
Obicajnig. 2530 & 9 1012 1518 Obicajnig. 1823 & 6 24 - 4 1619
G. za vok 2530 & 7 1113 1417 G. za vok 1318 &7 13 -+ 5 1215
Humus (pire iz Cicerike) Mocni gorilnik 1520 &%~ 8 1-3 &5 6 1417
Obicajnig. 5257 & 1214 40-43 Obicajnig. 1015 &5* 6 57 <>-* 3 58
G. za vok 4752 & 7 1012 37-40 Mocnigoriink 813  &5=* 5 46 5= 3 47
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Preglednice in nasveti sl

Jed Skupni Jed Skupni 1. korak
Gorilnik Gasv =~ Gorilnik Gasv = g
min. min.
Riba Hamburger (4 kosi)
OSIiE na rimski nadin Mocni gorilnik ~ 4-9 &+ 9 13 &7 36
Motnigorink 510 &S+ 8 510 s el KM Keall Ked
Obicanig. 813 &5 9 813 Obicajnig. 510 &%+ 9 13 &8 47
B 2k 49 S+ 49 Zamrznjena zelenjava™*
Poten 10503 Mocni gorilnik ~ 7-12 & 9 712
Motnigorink 510 &S5 7 24 <> 1 36 L >0 B ¥ R
Obcajnig. 510 &8 24 <> 1 36 el B - KM
Gzavok 712 &+ 8§ 24 < 1 58 Pica (premer: 20 cm)
Skoljke G. za vok 4-8 = 1 438
Motni gorink 57 9 57 Mocni gorilnik 1620 <5~ 1 16-20
G 7av0K 6 9 46 Obicajnig. 2025 &> 1 20-25
Obicajni g. 10-12 9 1012 Sladice
Meso Rizev puding™™
Ratia prsa (1 kos) ObiCajni g. 3035 f 8 911 £ 4 2124
Obicang. 68 w7 68 G. za vok 3540 @y 7 1113 §m 1 2427
Motnigorink 911 &%+ 7 911 Mlecna Gokolada

Obicajni g. 1620 {#* 1 1620

Palacinke (4 kosi)

Mocnigorilnik  17-22 &S-* 7 13 &+ 5 16-19
G. zavok 813 & 7 13 &4 710
Obicajni g. 2026 &5 8 13 &6 1922
Puding iz kruha

G. za vok 6-8 x5 68
Goveji file po madzarsko

Mocni gorilnik ~ 8-13 &% 9 813

G. za vok 510 & 8 510

Obicajni g. 1217 &+ 9 1217
Pis¢ancji zrezki (8 filejev pis¢ancjih prsi)

Moni gorink 7-12 S 9 94 S5 5 58 Modnigorinik 2530 & 9 1012 6 1518
G. zavok 7192 S8 w9 04 & _x§ 58 G. za vok 2328 = 810 7 1518
G e IR Obtanig. 2732 - 9 10412 7 1720
Mieto meso (pasteta iz mesa, polpeti, omaka bolognese) Spanski puding™

Mocnigorilnk 1520 &5+ 8 1520 Mocnigorinik 38 £3* 5 38

Obicajnig. 2025 &S+ 9 2025 Obicajnig. 813  £3* 5 813

Gzavk 1520 &5+ 6 1520 G.zavok 38  £3* 2 38

Kola€ iz umeSanega testa (v vodni kopeli)

Gotove jed: Motni gorilnik  35-40 9 3540
Zamrznjeni kroketi (16 kosov) Zamrznjene ribje palcke (12 kosov) 7 znk 1045 9 4045

Mocni gorilnik ~ 6-10 & 8 610
G. za vok 59 & 8 59
Obicajni g. 812 & 8 812 Nasveti za kuhanje

m Za pripravo kremnih juh in stroCnic uporabite lonec
na pritisk. Cas priprave se obdutno skrajsa. Ce

Obicajni g. 4550 9 4550

Pecenice (12 kosov)

Mocni gorilnik  5-10 & 9 13 & 7 47 uporabljate lonec na pritisk, uposStevajte navodila
= - = 5 proizvajalca. Ze na zadetku dodajte vse sestavine.
LyEamg 712 — Kl » Kadar kuhate riz in krompir, vedno pokrijte posodo s

G. za vok 510 - 9 13 &% 7 47 pokrovko. Cas priprave se s tem obcutno skrajsa.

Voda mora zavreti, preden dodate testenine, riz ali

Obarjene klobase (12 k . . . . .
arjene klobase (12 kosov) krompir. Nato prilagodite stopnjo kuhanja, da

Obicajni g. 813 9 813 nadaljujete s kuhanjem.
G. za vok 914 4 914

Mocni gorilnik ~ 7-12 7 712
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sl Cis&enje in vzdrzevanje

m Za jedi, ki jih pripravljate v ponvi, najprej segrejte
olje. Takoj ko zaCnete s pe&enjem, vzdrzujte
enakomerno temperaturo, tako da po potrebi
prilagodite stopnjo kuhanja. Ce pripravljate ved
porcij, poCakajte, da bo spet dosezena prava
temperatura. Jed veckrat obrnite.

m Ce kuhate juhe, kreme, leCo ali CiCeriko, vse
sestavine hkrati dodajte v posodo.

40

k& Ciséenje in vzdrzevanje
Ciséenje

Ko se je aparat ohladil, ga oCistite z gobico, vodo in
milom.

Povrsine posameznih delov gorilnika odistite po vsaki
uporabi in v hladnem stanju. Tudi najmanjSi ostanki
(prekipele jedi, mastni madezi, itd.) se zapedejo na
povrsino in jih je pozneje zelo tezko odstraniti. Za
pravilen plamen morajo biti luknje in reze gorilnika Ciste.

Premikanje posod lahko na reSetki pusti kovinske sledi.

Gorilnike in resetke Cistite z milnico in nikoli ne
uporabljajte kovinske krtacke.

C_e imajo reSetke gumijaste nastavke, bodite pri

¢idcenju Se posebej previdni. Nastavki se lahko
odstranijo in poskodujejo resetko kuhalne plosce.

Vedno posusite vse gorilnike in reSetke. Vodne kapljice
ali vlazna mesta na zaCetku postopka kuhanja lahko
poskodujejo emajl.

Ko ste gorilnike ocistili in posusili, se prepri¢ajte, da so
pokrovi dobro namesceni na delilnikih.

Pozor!

m Ne odstranjujte upravljalnih elementov, da bi odistili
aparat. Vlaga, ki vdre, lahko poskoduje aparat.

m Ne uporabljajte parnih Cistilnikov. Tako lahko
poskodujete kuhalno plosco.

m Za odstranjevanje zasuSenih ostankov hrane s
kuhaliS&a ne uporabljajte abrazivnih sredstev,
kovinskih gobic, ostrinh predmetov, nozev in
podobnega.

m Mesta, ki povezuje steklo s pokrovi gorilnika in
kovinskimi profili, ne Cistite z nozem, strgalom ali
podobnim. Prav tako s temi stvarmi ne distite
steklenih in aluminijastih ploS¢, Ce je aparat
opremljen z njimi.

Vzdrzevanje

Nemudoma odstranite prekipele tekogine. Tako
preprecite leplienje ostankov jedi in prihranite trud in
¢as.

Posod ne vlecite po steklu, da prepredite praske. Prav
tako pazite, da na steklo ne padejo trdi ali koni¢asti
predmeti. Robov kuhali$¢a ne izpostavljajte udarcem.

PeSCena zrna (npr. od &iSéenja zelenjave) opraskajo
stekleno povrsSino.
Karameliziran sladkor ali prekipela Zivila z veliko

vsebnostjo sladkorja je treba takoj odstraniti s kuhali¢a
s strgalom za steklo.



B Motnja, kaj storiti?

V nekaterih primerih je mogo¢e motnje odstraniti na
preprost nacin. Preden pokli¢ete servisno sluzbo,
najprej upostevajte naslednje nasvete:

Mozni vzroki

Motnja, kaj storiti? sl

Motnja na splosni elektricni
napeljavi.

Okvara varovalke.

V glavni omarici z varovalkami preverite, ali je varovalka v
okvari in jo po potrebi zamenjajte.

Aktivirana je bila avtomatska varovalka ali zas¢itno sti-
kalo okvarnega toka.

Na glavnem upravljainem polju preverite, ali sta avtomat-
ska varovalka ali zaScitno stikalo okvarnega toka prego-
rela.

Samodejni vzig ne deluje.

Med vZigalnimi sveckami in gorilniki so morda ostanki
hrane ali Cistil.

Prostor med vzigalnimi sve¢kami in gorilniki mora biti Cist.

Gorilniki so mokri.

Skrbno posusite pokrove gorilnikov.

Pokrovi gorilnikov niso namesceni pravilno.

Preverite, ali pokrovi pravilno nalegajo.

Aparat ni ozemljen, je ozemljen napacno ali pa je ozemlji-
tev poSkodovana.

PokliCite elektroinstalaterja.

Neenakomeren plamen goril-
nika.

Deli gorilnika niso nameSceni pravilno.

Dele gorilnika pravilno namestite na ustrezen gorilnik.

ReZe gorilnika so umazane.

Ocistite reZe gorilnika.

Pretok plina ni obiCajen ali pa
plin sploh ne izstopa.

Vmesni ventili So zaprti.

Odprite mozne vmesne ventile .

Pri uporabi plinske jeklenke se prepricajte, da ta ni
prazna.

Zamenjajte plinsko jeklenko.

V kuhinji je prisoten vonj po
plinu.

Plinski ventil je odprt.

Zaprite plinske ventile.

Slaba prikljucitev na plinsko jeklenko.

Preverite tesnjenje prikljucka na plinsko jeklenko.

Moznost uhajanja plina.

Zaprite plinski ventil, prezracite obmocije in takoj obvestite
serviserja, ki je pooblaSCen za preverjanje in certificiranje
napeljave. Aparata ne uporabljajte, dokler uhajanje plina
na napeljavi oziroma aparatu ni zagotovo odpravljeno.

Gorilnik se izklopi takoj, ko
spustite upravljalni gumb.

Upravljalnega gumba niste drzali dovolj dolgo.

Ko se gorilnik prizge, upravljalni gumb drzite Se nekaj
sekund.

ReZe gorilnika so umazane.

Ocistite reze gorilnika.
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sl Servisna sluzba

VA Servisna sluzba

Ko pokliete servisno sluzbo, pripravite Stevilko izdelka
(St. E) in proizvodno Stevilko (St. FD) svojega aparata.
Te informacije so navedene na napisni ploscici, ki je
namescena pod kuhalno ploS&o, in na etiketi v navodilih
za uporabo.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem
seznamu servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko
prepri¢ani, da popravila opravljajo izSolani servisni
tehniki z originalnimi nadomestnimi deli za va$ aparat.

Garancijski pogoji

Ce se aparat proti pri¢akovanjem pogkoduije ali ne
izpolnjuje vasih zahtev glede kakovosti, nas o tem &im
prej obvestite. Garancijo lahko uveljavljate le, e aparat
ni bil izpostavljen nepooblas&enim spremembam oz.
uporabi.

Garancijske pogoje doloCajo nasa predstavnistva v
drZavi nakupa aparata. Podrobne informacije dobite na
prodajnih mestih. Ce Zelite uveljavljati garancijo, morate
predloziti racun, ki ste ga prejeli ob nakupu aparata.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

42

B} Varstvo okolja

Ce je na napisni plosgici aparata nameséen simbol E
upostevajte naslednja navodila.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nadin.

Ta naprava je oznadena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski

opremi (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment - WEEE).

V okviru smernice sta doloCena prevzem in

recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni

Evropski uniji.

Embalaza vaSega aparata je sestavljena iz materialov,
ki zagotavljajo ucCinkovito zasd¢ito pri transportu. Te
materiale je mogode v celoti uporabiti znova, kar
zmanjsuje obremenitve okolja. K varstvu okolja
prispevali, Ce boste upostevali naslednje nasvete:

m Embalazo odstranite v smetnjak za materiale, ki so
primerni za recikliranje.

m Preden aparat, ki ga ne uporabljate ve&, odstranite,
poskrbite, da bo neuporaben. Pri svoji lokalni upravi
se pozanimaijte, kje je najblizje zbiralis¢e odpadnega
materiala in svoj aparat oddajte tam.

m Uporabljene masdobe za peko ali olja ne zlivajte v
korito. Olje shranite v posodo, ki se da zapreti, in ga
odnesite na zbirali$¢e za odpadni material, ali pa ga
odvrzite v smetnjak, ¢e nimate druge moznosti (tako
bo olje prispelo na nadzorovanem odlagaliS¢u smeti
- kar sicer ni najboljSa reSitev, vendar na ta nacin
prepredite vsaj onesnazevanje voda).
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