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ro Folosire conform destinatiei

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel puteti
utiliza aparatul corect si in siguranta. Pastrati
instructiunile de utilizare si de montaj pentru o
consultare ulterioard sau pentru eventuali viitori
proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. Tn cazul unor

deteriorari in timpul transportului, nu conectati aparatul.

Acest aparat este destinat numai uzului menajer.
Utilizali aparatul exclusiv pentru mentinerea la cald a
alimentelor si pentru incalzirea veselei.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu insuficientd experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost instruiti
referitor la utilizarea in sigurantad a aparatului si au
inteles pericolele care rezultd din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intrefinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de
catre copii, decat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie {inuii la distanta de
aparat si de cablul de racord.

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic.
Nu atingeti niciodata placa electrica
fierbinte. Tineti copiii la distanta.

= Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= |zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

» Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
Cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

s Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= In cazul crapaturilor, ciobiturilor sau fisurilor
in plita, scoateti siguranta din casets,
respectiv scoateti fisa de alimentare din
priza. Chemati unitatea de service abilitata.

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

Placa electrica devine foarte fierbinte in
sertarul termic, materialele inflamabile se pot
aprinde.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile sau
recipente din plastic in sertarul termic.



) Familiarizarea cu aparatul

In sertarul termic, puteti preincalzi vesela sau puteti
pastra alimentele calde.

Plita electrica
Ventilator si incalzire
Functionare pe pozitia 4 = preincalzire vesela
pornita
Indicator de functionare
Céand conectali, becul indicator se aprinde
intermitent. Dupa inchidere, acesta lumineaza.
Selector de functii

0 = oprit

1 = lasarea la dospit a aluatului cu drojdie,
decongelare

2 = pastrarea calda a péainii, decongelare,
preincalzire recipiente pentru bauturi

3 = meniinerea calda a alimentelor

4 = preincalzirea veselei

Deschidere si inchidere

La aparate fara maner:

Apasati in centrul sertarului, pentru a-I deschide sau
inchide.

La deschidere, sertarul sare putin in afara. Apoi poate fi
tras in afara fara probleme.

Familiarizarea cu aparatul ro

Utilizarea aparatului

Preincalzirea veselei

Alimentele puse in vase preincélzite nu se racesc foarte
repede. Bauturile raman calde un timp mai indelungat.

Vesela in general

Este permis sa incarcati sertarul termic cu maxim
25 Kkg. Puteti preincalzi de ex. un serviciu de masa
pentru 6 resp. 12 persoane.

sertar inalt
(inalt de 29 cm)

12 farfuriide meniu @24 cm

sertar jos
(inalt de 14 cm)

6 farfurii de meniu @24 cm

6 farfurii de supa @10cm 12 farfurii de supd @10cm

1 castron @#19cm 1 castron @22 cm

1 castron @17cm 1 castron @19cm

1 platou pentru peste 32 cm 1 castron @17 cm
2 platouri pentru 32cm
peste

Aranjarea veselei

Pe cat posibil, distribuiti vesela pe intreaga suprafata.
Stivele inalte de farfurii se vor incélzi mai incet decat
piese individuale de veseld, ca de ex. 2 castroane.

Vesela pentru baut

Incalziti vesela pentru baut, ca de ex. cesti pentru
espresso, intotdeauna cu treapta 2.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
La treapta 3 sau 4, vesela pentru baut va deveni foarte
fierbinte.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Aranjali vesela in sertar. .

2. Reglafi selectorul de functii pe treapta 4. In cazul
veselei pentru baut, selectati mereu treapta 2.
Becul indicator pentru functionare se aprinde
intermitent.

3. Inchideti sertarul termic.

Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Cat dureaza preincalzirea

Durata de preincalzire se stabileste in functie de
materialul si grosimea veselei, de cantitatea de vase, de
indltimea si aranjarea veselei. Pe cat posibil, distribuiti
vesela pe intreaga suprafata.

In cazul unui serviciu de masé& pentru 6 persoane,
preincalzirea dureaza circa 15-25 de minute.

Deconectarea
Deschideti sertarul. Deconectati selectorul de functii.



ro Tabele si recomandari

Scoaterea veselei

Pentru scoaterea veselei din sertar folositi manusi de
protectie sau un servet.

AAvertizare — Pericol de provocare a arsurilor!
Suprafata placii de incdlzire este fierbinte. Partile de jos
ale veselei se incing mai tare decat cele superioare.

Mentinerea la cald a preparatelor

Nu asezati niciodata oalele sau tigaile fierbinti direct de
pe plita fierbinte pe baza de sticld a sertarului termic.
Baza de sticla se poate deteriora.

Nu umpleti vesela prea tare, pentru ca sa nu se reverse
nimic.

Acoperiti preparatele cu un capac termorezistent sau
cu folie de aluminiu.

Bl Tabele si recomandari

In tabel gasii diverse tipuri de utilizare pentru sertarul
dvs. termic.Reglati selectorul de functii pe treapta

Va recomandam sa nu pastrati preparatele la cald mai
mult de o ora.

Preparate adecvate: carne, pasare, peste, sosuri,
legume, garnituri si supe.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Asezali vesela in sertar

2. Pozitionati selectorul de functii pe treapta 3 si
preincalziti aparatul 10 minute.

3. Adaugati preparatele in vesela preincalzita.

4. Inchideti din nou sertarul.
Becul indicator pentru functionare se aprinde.
Aparatul incalzeste.

Deconectarea

Deconectati selectorul de funciii. Scoateti preparatele
din sertar, folosind 0 manusa sau un servet.

dorita. Preincalziti vesela atunci cand acest lucru este
indicat in tabel.

Treapta Alimente / vesela Indicatie
1 Alimente congelate sensibile, de ex. torturi cu sSmantana, unt, car-  dezghetati
nati, branza
1 Ldsarea la dospit a aluatului cu drojdie acoperiti
2 Alimente congelate, de ex. carne, prajituri, paine dezghetati
2 Pdstrarea la cald a oudlor, de ex. oud fierte, jumdri de oud Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
2 Pastrarea la cald a painii, de ex. paine toast, chifle Preincdlziti vesela, acoperiti alimentele
2 Preincdlzirea recipientelor pentru bauturi de ex. cesti de espresso
2 Alimente sensibile, de ex. carne gatita usor Acoperiti vesela
3 Mentinerea caldd a alimentelor Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Mentinerea calda a bauturilor Preincadlziti vesela, acoperiti bauturile
3 Incalzirea lipiilor, de ex. clétite, wraps, taco Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
3 Incalzirea prajiturilor uscate de ex. prajiturd cu nuca sfardmatd, bri- ~ Preincalziti vesela, acoperiti alimentele
0se
3 Topirea ciocolatei menaj sau a glazurii de ciocolata Preincalziti vesela, maruntiti alimentele
3 Dizolvarea gelatinei descoperit, aprox. 20 minute
4 Preincdlziti vesela neadecvat pentru recipiente pentru bauturi

Preparare usoara

Prepararea usoara este metoda ideala de preparare
pentru toate bucatile de carne fragede, care urmeaza a
fi preparate roz sau patrunse. Carnea raméane foarte
suculenta si extrem de frageda. Avantajul dvs.:
deoarece timpii la prepararea usoara sunt mai lungi,
aveli libertate mai mare pentru planificarea meniului.
Carnea preparata usor se poate pastra la cald fara
probleme.

Vesela adecvata: utilizati vesela din sticlg, portelan sau
ceramica cu capac, de ex. o forma de prajire din sticla.

Procedati dupa cum urmeaza

1. Preincalziti sertarul termic cu vesela pe treapta 4.

2. Incingeti puternic putina grasime intr-o tigaie. Prajiti
puternic carnea si puneti-o imediat in vesela
preincalzitd. Asezati capacul.

3. Asezati vesela cu carnea din nou in sertarul termic si

continuati prepararea. Reglati selectorul de functii pe
treapta 3.



Recomandari pentru preparare usoara

Utilizati numai carne proaspata, nealterata. Tndepértati
cu grija tendoanele si grasimea de pe margini.
Grasimea imprima la prepararea usoara un gust propriu
puternic.

Nu trebuie sa intoarceti nici macar bucatile mai mari de
carne.

Puteti sa taiati carnea imediat dupa prepararea usoara.
Nu este necesar un timp de asteptare.

Tabel

Pentru prepararea usoara sunt adecvate toate portiunile
delicate din vita, porc, vitel, miel, vanat si pasari. Timpii
de prajire preliminara si de preparare ulterioara se

Preparat

Prajire preliminara pe plita

Curatarea ro

Datoritd metodei de preparare speciale, carnea are
intotdeauna un aspect roz la interior. Asta insa nu
inseamna ca este cruda sau prea putin preparata.

Carnea preparata usor nu este atat de fierbinte precum
carnea préajitd conventional. Serviti sosul foarte fierbinte.
In ultimele 20-30 de minute, asezali si farfuriile in
sertarul termic.

Daca doriti sa pastrati calda carnea preparata usor,
comutati dupa prepararea usoara inapoi pe treapta 2.
Bucatile mici de carne pot fi meniinute la cald pana la
45 de minute, cele mari pana la doua ore.

orienteaza dupa marimea bucalii de carne. Timpii de
prajire sunt valabili pentru preparatul introdus in
grasime incinsa.

Preparare ulterioara in sertarul termic

Bucdti de carne mici

bucdti sau felii de jur imprejur 1-2 minute 20-30 de minute
Snitele, felii de carne sau medalioane mici pe fiecare parte 1-2 minute 35-50 minute
Bucati de carne medii

File (400-800g) de jur imprejur 4-5 minute 75-120 de minute
Spatd de miel (cca. 450g) pe fiecare parte 2-3 minute 50-60 de minute
Friptura slabd (600-1000g) de jur imprejur 10-15 minute 120-180 de minute
Bucati de carne mari

File (de 900g) de jur imprejur 6-8 minute 120-180 de minute
Fripturd de vita (1,1-2kg) de jur imprejur 8-10 minute 210-300 de minute

) Curatarea

Nu folositi aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur. Curatati aparatul numai in stare
deconectata. Selectorul de functii: pozitia = 0.

Exteriorul aparatului

Stergeti aparatul cu apa si putin detergent de vase.
Stergeti pana la uscare cu un servet moale.

Agentii agresivi sau abrazivi nu sunt adecvati. Daca o
asemenea substanid ajunge pe carcasa, stergeti-o
imediat cu apa.

Suprafete din otel inoxidabil

Tndepértati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus. Sub asemenea pete se poate
forma coroziunea. Pentru curatare, folositi apa si putin
detergent de vase. Stergeti suprafetele pana la uscare
cu un servet moale.

Aparate cu front din sticla

Curatali frontul de sticla cu produse de curatat pentru
geamuri si cu o laveta moale. Nu folositi razuitoare
pentru geamuri.

Placa de incalzire

Curatali placa de incalzire cu apa calda si puiin
detergent de vase.



ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

Bl Ce-i de facut in caz de
defectiune?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intdmpla de
multe ori doar din cauze minore. Inainte de a chema
unitatea de service abilitata, acordati atentie
urmatoarelor recomandatri:

Vesela sau alimentele raman reci. Verificafi:
m dacd aparatul este conectat
m daca existd o intrerupere a curentului
m daca sertarul este inchis pana la capat

Vesela sau alimentele nu sunt suficient de calde. Se poate ca:

m vesela sau alimentele sa nu fi fost incdlzite suficient
m sertarul sa fi fost deschis o perioada mai lunga

Becul indicator de functionare se aprinde intermitent. Verificati dacd sertarul este inchis.

Cu sertarul termic inchis, becul indicator se aprinde inter- Apelati unitatea de service abilitata.
mitent rapid.

Becul indicator de functionare nu se aprinde. Becul indicator este defect. Apelati la unitatea service abilitatd.

Siguranta pentru aparat de la tabloul de sigurante se Scoatefi fisa de retea si apelati la unitatea service abilitatd.
declanseaza.




P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs
(nr. E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va
putea oferi asistenta calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afld in dreapta atunci cand deschideti usa
aparatului.

E-Nr. FD

220-240 V ~ 50/60 Hz 810 W

H a> (€

Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautafi prea mult,
puteti s& consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitdtii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate T

Tineti cont de faptul ca deplasarea personalului unitatii
service in cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Date tehnice

Alimentarea cu curent: 220-240 V
50/60 Hz

Valoarea totald de racordare: 810 W

Verificat VDE da

Marcaj CE: da

Serviciul pentru clienti ro

Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E/ directivei europene 2012/19/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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