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A\ Fontos biztonsagi eléirasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati €s
szerelési utasitast 6rizze meg a késébbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ez az utmutatd csak akkor érvényes, ha a
készuléken fel van tlintetve az adott orszag
kodja. Ha az orszagkdd nem talalhatd meg
a készuléken, lapozza fel a szerelési
utmutatot, amely tartalmazza a szikséges
informaciokat a készulék atallitasahoz az
adott orszag csatlakoztatasi feltételeinek
megfelelGen.

Etelkategoria: 1. kategdria

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A készuléket csak hivatalos engedéllyel
rendelkez8 szakember csatlakoztathatja,
illetve allithatja at mas gazfajtara. A
készulék (elektromos és gazcsatlakozasu)
beszerelésekor kdvesse a Szerelési és
hasznalati utmutatd utasitasait. Sulyos
baleseteket, illetve a készilék karosodasat
idézheti el6 a helytelen csatlakoztatas és a
rossz beallitas. A készulék gyartdja nem
vallal felel6sséget az ilyen jellegl karokeért.
A garancia érvényét veszti.

Figyelem:Ezt a keszUléket kizardlag f6zési
célokra tervezték. Mas célokra, példaul
fltésre ne hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

Figyelem:Gaztlizhely hasznalatakor a
helyiségben meleg, para és égéstermékek
képzddnek. Kuldndsen bekapcsolt készulék
esetén biztositsa a helyiség jo szell6zését:
tartsa nyitva a természetes
szell6zbnyilasokat vagy hasznaljon gépi
szell6z6berendezést (pl. paraelszivot).

A készUlek intenziv és hosszu ideig tarto
hasznalata esetén kiegészitd szell6zés is
szikséges lehet, tdbbek kdz6tt egy ablak
Kinyitasaval vagy egyéb hatékony
szell§ztetéssel, példaul magas fokozaton
mUkddtetett gépi szell6z&berendezéssel.

A készulék kulsé jelz8draval vagy
tavmukodtetéssel vald Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkdzt
vagy gyermekvedd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.
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Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelds személy
felligyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készilék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaloi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felligyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozoOvezeték kozelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutbtérbe.Ldsd a tartozekok
leirdsat a hasznalati utasitasban.
Egésveszély!
A készUlékajtod nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sUtépapir hozzaérhet a
flitelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkdl sutbépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttbpapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral.
A sUtépapir nem loghat tul a tartozékon.

A sut6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készllék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a készlléket
és huzza ki a haldzati csatlakozodugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Zarja el a gazt.

A forrd olaj és a zsir kdbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyija felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z&helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok konnyen langra lobbanhatnak.
Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a
sutd alatt vagy kdzelében. Ne taroljon



gyulékony targyakat a sutében vagy a
suton.

A gazf6z6helyek miikbdés kdzben nagy
hét termelnek, ha nincs rajtuk 16z6edény.
A készulék és a folé szerelt paraelszivo
karosodhat vagy kigyulladhat. A
paraelszivo szlr6jében visszamaradt
zsirmaradvanyok meggyulladhatnak. A
gazf6z6helyeket csak ugy Uzemeltesse, ha
edényt is helyez rajuk.

A készulék hatoldala felforrosodik. Ez a
csatlakozdvezetékek sériléséhez
vezethet. Ugyeljen ra, hogy az elektromos
és gazvezetékek soha ne érjenek hozza a
készllék hatoldalahoz.

Soha ne tegyen gyulékony targyakat a
f6z6helyekre vagy ne tarolja azokat a
sutében. Soha ne nyissa ki a készllék
ajtajat, ha a készulék fustdl. Kapcsolja ki a
készuléket. Huzza ki a haldzati
csatlakozddugdt illetve kapcsolja le a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazellatast.

A sUtd alatt talalhato fiok feltlete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutétartozékokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlizveszélyes és gyulékony
eszkdzok tarolasara.

Egésveszély!

A készulék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
fltéelemeket. Mindig hagyja lehilni a

készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutdtérbdl.

Az alkoholg8zdk meggyulladhatnak a
forrd sttétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrésodnak,
kllonodsen a féz6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

Uzemelés kdzben a készilék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forrd
fellletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készuléktdl.

Az Ures f6z8edény a bekapcsolt
gazfézbhelyeken felforrésodik. Ugyeljen

ra, hogy a f6z6edények soha ne
forrosodjanak fel.

A készilék Uzem kdzben felforrosodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdini a készUleket.

Figyelem: A készllék kulsé részei a
grillizem kézben felforrosodhatnak. Tartsa
tavol a kisgyermekeket.

Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
fuggdblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készllékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égdfejeknél. Az
alkatrészek megseérulhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlentl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési séruléseket
okozhat. A cseppfolydsgazpalackokat
mindig fliggdleges helyzetben hasznalja.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek m(ikodés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forro részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készilékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kdzelébe.

A forro sutétérben 1évé vizbdl forrd vizg6z

képz&dhet. Soha ne 6ntson vizet
kdzvetlendl a forrd sttbtérbe.

Sérlilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitdeszkdzoket.

A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
tgyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak @ cserélheti ki a sérllt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a készulék hibas,
huzza ki a halézati csatlakozodugot, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
tgyfélszolgalatot

Veszélyes lehet, ha Uzemzavar lép fel,
vagy megsérul a gép. Soha ne kapcsolja
be a hibas készlléket. Huzza ki a
csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Zarja
el a gazt. Hivja az tUgyfélszolgalatot

Komoly séruléseket okozhat az edény, ha
nem megfelel6 méretd, sérilt vagy rosszul
lett a készulékre helyezve. Tartsa be a
f6z6edenyekre vonatkozo utasitasokat.



" Figyelem: A felforrosodott Uvegboritas
elrepedhet. Miel&tt lehajtja a boritast,
kapcsoljon ki minden égdéfejet. Mieldtt
lehajtana az Uvegboritast, varja meg, amig
a sutd kihdl.

" Ha a készuléket rogzités nélkul helyezték
eqy labazatra, akkor lecsuszhat arrol.
Rogzitse a késziléket a labazathoz.

Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készulék felbillenéesének

elkertlése erdekében billenésgatlot kell

felszerelni. Kérjuk, olvassa el a szerelési

utmutatot.

Aramitésveszély!

= A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készllék meghibasodoitt,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= A forrd készulékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozo kabele forrd
készulékrészekkel.

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A sUtétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

= A hibas készllék aramUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza

ki a csatlakozodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositekszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Egésveszély!

= A laza ételmara__dékok, a zsir és a
pecsenyelé az ontisztitas alatt elégnek.
Minden Ontisztitas el6tt tavolitsa el a

sutétérbdl és a tartozékokrol a nagyobb
szennyez@déseket.

= Ontisztitaskor a készulék kivul is nagyon
forrd lesz. Soha ne akasszon gyulékony
targyakat, pl. torl6ruhat, az ajtéfogantyura.
A készulék elulsd oldalat hagyja
szabadon. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kdzelébe.

Egésveszély!

= Ontisztitaskor a sutétér nagyon forrd lesz.
Soha ne nyissa ki a készulék ajtajat vagy
reteszelje ki kézzel a zarat. Hagyja lehdini

a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

= A\ Ontisztitaskor a készilék kivil is
nagyon forrd lesz. Soha ne érintse meg a
készulék ajtajat. Hagyja lehdini a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulek kbzelébe.



A karosodasok okai

Fézéfelilet

Figyelem!

m A f6z6lapot csak akkor hasznalja, ha edényt helyezett ra. Ne
hevitsen fel (ires edényt, serpenyét. Az edény alja megseérul.

m Csak sima alju edényeket és serpenybket hasznaljon.

m Az edény vagy a serpeny$ kdzepét helyezze az égbre. Ezaltal
az edény vagy a serpenyd alja optimalisan veszi at az
égdlang hgjét. A nyelek és a fogantyuk nem sérlinek, és
biztositott a maximalis energia-megtakaritas.

m Ugyelien, hogy a gazégdk tisztak és szarazak legyenek. Az
égbkorona és az égbéfedél pontosan legyen a helyén.

= Ugyelien, hogy a felsé boritas ne legyen lehajtva, amikor a
tlizhelyet mikodteti.

Suté sériilése
Figyelem!

m Tartozék, félia, stt6papir vagy edény a siutétér aljan: Ne
tegyen tartozékot a sitétér aljara. A sit6tér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sitépapirral. Ne tegyen edényt
a sUt6tér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.
Hétorlasz alakul ki. A siitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megsértil.

m Viz a forrd siit6térben: Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenll a
forré sitétérbe. Vizg6z keletkezik. A hdmeérsékletvaltozas
miatt megsériilhet a zomanc.

m Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérul.

m Gylmolcslé: A 1édus gyimdlcsos suteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimadlcslé kifrocskol a

sitétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydt.

m Lehdlés nyitott készllékajtd mellett : A stt6teret csak zart
ajténal hagyija leh(ilni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

m Erésen szennyezett ajtotdmités: Ha az ajtdtdmités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja m(ikddés kézben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajté tomitését.

m Készilék ajtaja mint Ul6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakoddfellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustdl fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig ttkdzésig tolja be
a sutétérbe.

m A készllék széllitasa: A késziléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtéfogantyudnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készilék sulyat, és letérhet.

Also fidk sérilése
Figyelem!
Ne helyezzen forrd targyakat az also fiokba. A fiok megsértlhet.

Elhelyezés, gaz- és elektromos csatlakoztatas

Gazcsatlakoztatas

A beszerelést csak engedéllyel rendelkezé szakember vagy
felhatalmazott vev@szolgalati technikus végezheti, a "Gaz
csatlakoztatasa és atallitasa masik gazfajtara" fejezetben leirt
Utmutatasok szerint.

Utasitasok a felhatalmazott szakember, ill. a vevészolgalat
részére

Figyelem!

m A készllék beallitasi feltételeit a készllék hatoldalan talalhatd
tipustabla tartalmazza. A gyarilag beallitott gazfajtat csillag
szimbolum (*) jeldli.

m A készllék felszerelése el6tt ellendrizze a haldzati hozzaférési
feltételeket (a gazfajtat és a gaznyomast), és bizonyosodjon
meg arrol, hogy a készllék gazbeallitasa megfelel ezeknek a
feltételeknek. Amennyiben a készllék beallitasait modositani
kell, jarjon el a "Gaz csatlakoztatdsa és atallitdsa masik
gazfajtara" fejezet utmutatasai szerint.

m Ez a készllék nem csatlakozik flistgazelvezetéhdz. A
készlléket a beszerelési feltételeknek megfeleléen kell
csatlakoztatni és zembe helyezni. A készlléket ne

csatlakoztassa flistgazelvezetéhoz. Az dsszes szell§zésre
vonatkozo el@irast figyelembe kell venni.

m A gazcsatlakoztatast allandd, azaz nem mozgathatd
csatlakoztatassal (gazvezetékkel) vagy biztonsagi tomli&vel
kell megoldani.

m Ha biztonsagi tomlét hasznal, feltétlendl gyeljen, hogy a
tomlé ne csipddhessen be és ne térhessen meg. A tdmlének
nem szabad forro felllethez érnie.

m A gazvezeték (gazcsé vagy biztonsagi csd) a készllék jobb
vagy bal oldalara csatlakoztathatd. A csatlakozast konnyen
hozzaférhetd elzarécsappal kell ellatni.

Zavarok a gazszerelésnél / gazszag
Ha gazszagot érez vagy gazszerelésnél zavart allapit meg,

m azonnal zarja el a gazellatast illetve a gazpalack szelepét

m azonnal szlintesse meg a nyilt langot és oltsa el az égé
cigarettat

m kapcsolja ki az elektromos készllékeket - a lampakat is
m nyissa ki az ablakot és j6l szell6ztesse ki a helyiséget
m hivja az Ugyfélszolgalatot vagy a gazszolgaltato tarsasagot.

Késziilék athelyezése a gazvezetéknél vagy
az ajtéfogantyunal fogva

A készlléket az athelyezéshez ne a gazvezetéknél fogva tartsa;
megsérllhet a gazvezeték. Gazszivargas veszélye! Az
athelyezésnél a készlléket ne az ajtéfogantyunal fogva tartsa.
Megsérilhetnek az ajté csuklopantjai vagy az ajtéfogantyu.



Elektromos csatlakoztatas

Figyelem!

m A készlilék felszerelését bizza a vevészolgalatra. A
csatlakoztatashoz 16 A-es biztositék sziikséges. A készlilék
lzemi feszlltsége 220-240 V.

m Ha az aramhaldzat fesziilisége 180 V ala csdkken, az
elektromos gyujtérendszer nem mikodik.

m Hibas csatlakoztatott készlléknél, esetleges kar esetén
megszlnik a garanciajogosultsag.

m Ha a csatlakozokabel megsérll, csak a gyarto, a
vev@szolgalat vagy egy hasonléan képzett személy cserélheti
ki.

Utasitasok a vevészolgalat részére

Figyelem!

m A készliléket az tipustabla adatainak megfelel6en kell
csatlakoztatni.

m A késziiléket csak az érvényes rendelkezéseknek megfeleld
elektromos csatlakozoéra csatlakoztassa. A csatlakozd
aljzatnak konnyen elérhetének kell lennie, hogy a készlléket
sziikség esetén le lehessen valasztani a villamos haldzatrdl.

m Gondoskodni kell tobbpdlusu elvalasztérendszerrdl.

m Soha ne hasznaljon hosszabbitdvezetéket vagy tdbbpdlusu
dugaszold csatlakozot.

m A készlléket biztonsagi okbdl csak foldelt csatlakozdra
szabad csatlakoztatni. Ha a féldkabel-csatlakozé nem felel
meg az el6irasoknak, akkor nem biztositott az elektromos
veszélyek elleni védelem.

m A készlilék csatlakoztatasahoz H 05 W-F tipusu vagy azzal
egyenértékl vezetéket kell hasznalni.

A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlizhelyet kdzvetlenll a padldra tegye.

1.Huzza ki az also fiokot és felfelé emelje ki.

A labazat belsd oldalan eldl és hatul allithatd labak talalhatok.

2. Az éllithatd labakat igény szerint imbuszkulccsal allitsa
magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a tlizhely vizszintesen
nem all (A abra).

3.Tolja vissza az also fiokot (B abra).

Falon t6rténé rogzités

Ahhoz, hogy ne déljon ki a tlizhely, a mellékelt szdgvassal a
falra kell régzitenie. Kérjik, vegye figyelembe a falon térténé
rogzités szerelési utmutatasait.

Késziilék elhelyezése

m A készlléket az adott méreteknek megfeleléen, kdzvetlenil a
konyhapadldra kell allitani. A késziiléket nem szabad
semmilyen mas targyra feltenni.

m A tlizhely fels és a paraelszivd alsé pereme kozotti
tavolsagnak meg kell felelnie a paraelszivé gyartoi
elGirasainak.

m Ugyelien, hogy a késziiléket feldllitds utdn ne mozgassa. Az
er8s és a wok-égd6fej szomszédos butorelSlapoktdl, ill. a faltdl
valo tavolsaga legalabb 50 mm legyen.

Szallitasi utasitasok

A készllék minden mozgathato részét régzitse
ragasztoszalaggal, amely késébb nyom nélkil eltavolithatd. Az
Osszes tartozék (pl. sutétepsi) szélét boritsa be vékony
kartonnal, és tolja 6ket a megfelelé rekeszbe, nehogy a
készulék megsérlljon. Helyezzen kartont vagy hasonlé anyagot
az el6- és hatlap kozé, nehogy az livegajtd belsé oldala
megUtédjon. Rogzitse az ajtét és a felsd boritast (ha van)
ragasztoszalaggal a készulék oldalahoz.

Orizze meg a késziilék eredeti csomagolasat. Csak az eredeti
csomagolasban széllitsa a készlléket. Ugyeljen a
csomagolason talalhato nyilakra.

Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj véd6csomagolasba, hogy megfeleld
védelmet biztositson az esetleges szallitasi karokkal szemben.

A készuléket figgbleges helyzetben széllitsa. Ne fogja meg a
készlléket az ajtéfogantyunal vagy a hatlap csatlakozasainal,
mert azok megsérilhetnek. Ne helyezzen nehéz targyakat a
készilékre.



Az On U] késziiléke

Ebben a fejezetben a készilékrdl, az lzemmaodokrol és a
tartozékokrol kaphat informacidkat.

Altalanos leiras
A kialakitas az adott készuléktipustdl fugg. Fézblap

Itt talalhatd egy attekintés a kezel6fellletrdl. A kialakitas az
adott készlléktipustdl fugg.

| 1*
T i 1 2
+— 00 00 0O
(i - ¥
_ 1 ¢ 3 4
— 17 Magyarazatok
1 Normal égéfej
2 Normal égéfej
Magyarazatok 3 Erés égdfej
1* Fed&lap** 4 Takarékos égdéfej
2% G6z kilépbnyilasa
Figyelem!
A sité mikodése kdzben ezen a helyen forré géz
aramlik ki.
3 Fézofelllet**
4 Kezel6felllet**
5* HUtéventilator
6 Sutbajto**
7* Also fiok**

* Opcionalis (megtalalhatoé bizonyos készilékeknél)
** Készliléktipusonként a részletekben el6fordulhatnak eltéré-
sek.



Kezel6feliilet

Tipusonkeénti eltérés lehetséges.

Funkcidvalaszt6 kapcsolo
A funkcidvalasztod a f(itéstipus kivalasztasara szolgal.

Allas Hasznalat

o Kikapcsolt allas A sité kikapcsol.

3D forrd leveg6* Slteményekhez és édességek-
hez. A sités torténhet harom szin-
ten. A sUt6 hatso falan talalhatd
turbina egyenletesen osztja el a

forrd levegét a sutében.

O Felsb és also f(ités*  Sutemények, csGben slilt ételek,
sovany siiltek (pl. borju, vadhus)
elkészitéséhez egy szinten. A h§
egyenletesen aramlik az alsé és

felsd izzoszalakbol.

PizzasUtés funkcio A fagyasztott ételek gyors elkészi-
téséhez el6melegités nélkdl (pl.
pizza, sult burgonya, rétes). A hét
az also flitészal és a hatso falon

talalhato ventilator bocsatja ki.

X] Grillezés forrd leveg6- Hus, szarnyas és hal sitéséhez. A

vel grill izzészala és a ventilator valta-
kozva kapcsol be és ki. A ventila-
tor a grill altal kibocsatott hét
keringteti az étel kordl.

(] Nagy fellletd grill Bifsztek, kolbasz és hal grillezésé-
hez, piritds készitéséhez. A grill
izzdszala alatt 16v6 teljes felllet fel-

melegszik.

(7] Kis fellletd grill Kis mennyiségl bifsztek, kolbasz
és hal grillezéséhez, piritds készi-
téséhez. A grill izzoszalanak

kdzépsé része forrosodik fel.

] Also flités Bef6zéshez, sltéshez és piritas-
hoz. A hét az alsé flitészal

bocsatja ki.

Kiolvasztas Pl. hds, szarnyas, kenyér és siite-
meények kiolvasztasahoz. A ventila-
tor forrd levegébt keringtet az étel

kordl.

Vilagitas A sltében talalhaté lampa felkap-

csolasa.

* Az EN 60350 szabvany szerinti energiahatékonysagi osztaly-
nak megfeleld flitéstipus.

A flitéstipus kivalasztasakor kigyullad a stt6ben [évé lampa.

Héfokszabalyozo6

A héfokszabalyozdval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

Allasai Funkcié

° Nulla allas A siité nem flit.

50-270 Hémérséklet-tar- H&mérséklet °C -ban.
tomany

1,2,3 Grillfokozatok Grillfokozatok a grillezéshez,

kis [*] és nagy 7] feliiletekhez.
1. fokozat = gyenge

2. fokozat = kbzepes

3. fokozat = er@s

Ha a sit6 f(t, a kijelzén vilagit a hémérséklet szimbdlum §. A
sUtés szlinetelésekor a szimbdlum kialszik. Néhany beallitasnal
nem vilagit.
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F6z6helykapcsolo

A négy f6z6helykapcsoloval szabalyozhato a f6z6helyek flitési
teljesitménye.

Funkcid/tlizhelyek

Nulla allas A tlizhely ki van kapcsolva.

Gyujtéfokozat

o

st Gyujtofokozat
® Beallitasi tartomany nagy lang = legnagyobb fokozat
) takaréklang = legkisebb fokozat

A beallitasi tartomany végén van egy (tkdz8. Ne forgassa
tovabb.
Gombok és kijelz6

A gombokkal kilénb6z6 kiegészitd funkciok allithatdk be. A
kijelz6n megjelennek a bedllitott értékek.

Gomb Hasznalat

»%S Gyorsfelfiités Kulénosen gyorsan felfditi a sitét.

® Id&funkcidk Jelz6éra L), id6tartam -5, kikap-

csolasi idé (& és idé ® kivalasz-

tasa.

c= Gyerekzar A sit6 funkcidinak lezarasa és fel-
oldasa.

— Minusz Beallitasi értékek cstkkentése.

+ Plusz Beallitasi értékek névelése.

Azt, hogy melyik id6funkcié lathato a kijelzén, a zardjelben [ ]
lév6 szimbdlum mutatja. Kivétel: Az idénél csak akkor vilagit a
(® szimbdlum, ha mddositja.

Nyomaégombok

Az egyes kezelbfellletek alatt érzékel6k vannak. Nem kell
erésen megnyomnia. Csak érintse meg a mindenkori
szimbodlumot.

A sutétér

A slt6lampa a st6térben talalhatd. A siitét egy hit6éventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Lampa

A s(it6 mikodése kdzben a sitében talalhaté lampa
folyamatosan vilagit.

A lampa akkor is bekapcsolhato, ha a siité kikapcsolt
allapotban van. Ehhez allitsa a funkcidvalasztd kapcsolot
helyzetbe.

Hit6éventilator

A h(téventilator szilkség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik.

Azért, hogy a mikddést kévetben a sutbtér gyorsabban
leh(ljén, a hitéventilator meghatarozott ideig még mdikodik.

Figyelem!

Hagyja szabadon a szell6ztetd nyilast. Kilénben a sité
talheval.



Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a sitétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a siité még kényelmesebb
kezeléséhez kilonbdzb kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Rostély

Edényekhez, sliteményformakhoz,
siltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(tott ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
sltéajto felé és hajlattal lefelé~—
tolja be.

Zomancozott sitétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sit6tepsit a letompitott élével a
sitéajto felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus siiteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(itétt ételekhez vagy sul-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kozvetle-
ndl a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenyét a letompi-
tott élével a sutbajto felé tolja be.

Tartozékok behelyezése

A tartozékokat 5 kilénbdz6 szinten tolhatja be a sutétérbe. A
tartozékokat mindig Utk6zésig tolja be, nehogy hozzaérjenek az
ajtélaphoz.

A tartozékok kb. félig kihtizhatdk, amig beakadnak. igy kénnyen
kiveheti az ételeket.

Betolaskor tgyeljen ra, hogy a tartozékon talalhato kiéblésédé
felllet hatul legyen. Csak igy akaszthato be.

=

——

Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat. Ez nem befolyasolja a mikodését.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A sit6tepsi betolasanal
Ugyeljen, hogy a sitétepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkez8 esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsérilhetnek.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjik, adja meg a HEZ szamot.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészité tartozékokat a vevészolgalatnal vagy
szakkereskedésekben vasarolhat. A sit6hoz bévebb
informaciok talalhatok prospektusainkban vagy az interneten.
Orszagonkeént valtozo, hogy milyen kiegészitd tartozékokat
lehet megvasarolni, illetve interneten keresztll megrendelni.
Ezzel kapcsolatban a mellékelt dokumentumokban talal
informaciokat.

Nem minden kiegészit6 tartozék alkalmas minden készllékhez.
Vasarlaskor mindig pontosan adja meg készlléke azonositd
szamat (E-Nr.).

Kiegészitd tartozék a kovetkez6hoz: HEZ-szam

Hasznalat

Konyhai eszkdz6k praktikus tarolasa HEZ25E900

(easyStore)

Konyhai eszkdz6k praktikus tarolasa a felsé tvegboritason.
4 akasztobdl all.

Konyhai eszk6zok (pl. merékanal, fogo stb.) felakasztasara
szolgal. A készllék felsé boritasara kell felszerelni a késziilék
hasznalata el6tt. Ehhez pontos utasitasokat a szerelési utmuta-
toban talal.

Konyhai eszkdzok praktikus tarolasa HEZ25E901

(easyStore)

Konyhai eszkdz6k praktikus tarolasa a felsé lvegboritason.
2 akasztobdl és 1 rudbdl all.

Konyhai eszk6z6k (pl. merékanal, fogo stb.) felakasztasara
szolgal. A készllék fels6 boritasara kell felszerelni a készllék
hasznalata el6tt. Ehhez pontos utasitasokat a szerelési utmuta-
téban talal.

Pizzatepsi HEZ317000

Idedlis pizzahoz, mélyhl(itott termékekhez vagy nagy, kerek
sttemenyekhez. A pizzatepsit hasznalhatja az univerzalis ser-
penyd helyett. Allitsa a tepsit a rostélyra, majd tajékozddjon a
tablazatok adataibdl.

Betétrostély HEZ324000

Sltéshez. A rostélyt mindig az univerzalis serpenyGbe allitsa.
lgy az felfogja a kicsepegé zsirt és szaftot.
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Kiegészité tartozék a kévetkez6hoz: HEZ-szam

Hasznalat

Grilltepsi HEZ325000

Grillezéshez a rostély helyett vagy kifréccsenés elleni védelem-
ként, hogy a sitét ne érje annyi szennyezddés. A grilltepsit
csak az univerzalis serpeny6ben hasznalja.

Grillezés grilltepsin: csak az 1., 2. és 3. betolasi magassagon
hasznalja.

Grilltepsi kifroccsenés elleni védelemként: az univerzalis ser-
peny6t a grilltepsivel tolja a rostély ala.

Sutétegla HEZ327000

A sitétégla kivaldan alkalmas hazi készitésl kenyér, zsemle és
pizza elkészitéséhez, ha ezeket ropogdsra szeretné sitni. A
sttétéglat mindig elé kell melegiteni az ajanlott h6mérsékletre.

Zomancozott sttétepsi HEZ331003

Slteményekhez és aprositeményekhez.
A sUtétepsit a letompitott élével a sit6ajto felé tolja a sttébe.

Zomancozott sit6tepsi tapadasgatld bevonattal HEZ331011

A slitemények és az aprdsttemények kdnnyebben kiveheték a
sUtétepsibdl. A sitbtepsit a letompitott élével a sitéajtd felé
tolja a sttébe.

Univerzalis serpenyé HEZ3320083 Lédus siiteményekhez, aprositeményekhez, mélyh(itott ételek-
hez és nagy stltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhatd.

Az univerzalis serpeny6t a letompitott élével a sitbajté felé tolja
a slit6be.

Univerzalis serpenyd tapadasgatlé bevonattal HEZ332011 A |édus sltemények, sitemények, mélyh(itétt ételek és nagy
slltek kénnyebben kivehet6k az univerzalis serpeny6bdél. Az
univerzalis serpenyét a letompitott élével a siit6ajto felé tolja a
sutébe.

Profi serpenyé fedgje HEZ333001 A fedd a profi serpeny6t stitéedénnyé teszi.

Profi serpenyd betétrostéllyal HEZ333003 Kildndsen alkalmas nagyobb mennyiségek elkészitéséhez.

Teleszkopos kihuzok

3 szintes teljesen kihuzhato sin HEZ338352 Az 1., 2. és 3. szinten 1év6 kihuzdsinekkel a tartozék tovabb

3 szintes teljesen kihuzhaté sin megallitd funk- HEZ338357
cidval

kihuzhato, anélkll, hogy megbillenne.

A 3 szintes teljesen kihuzhato sin a forgényarssal rendelkezd
késziilékekben nem hasznalhato.

Az 1., 2. és 3. szinten levd kihuzdsinekkel a tartozék teljesen
kihuzhato, anélkil, hogy megbillenne. A kihuzdsinek kénnye-
dén bepattannak, hogy a tartozékokat egyszerlen felhelyez-
hesse.

A 3 szintes teljesen kihlzhatd sin megallité funkcioval a forgo-
nyarssal rendelkez§ készllékekben nem hasznalhato.

Rostély HEZ334000 Edényekhez, siteményformakhoz, siltekhez, grillszeletekhez
és mélyh(itott ételekhez.
Uveg siitétal HEZ915001 Az Uveg sUtétal alkalmas olyan parolt ételek és felfujtak sité-

sére, amelyeket a siit6ben készit el. Kilondsen alkalmas a
program- vagy a sttéautomatikahoz.

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készilékeihez az tgyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok

e-shopjain keresztil megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyeb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitokend6k nemesacél felliletekhez Cikkszam 311134

Csokkenti a szennyez8dés lerakddasat. Egy specialis olajjal
valé impregnalassal a nemesacél készllékek felliletei optimali-
san tisztithatok.

Suté-grilltisztitd gél Cikkszam 463582

A slt6tér tisztitasahoz. A gél szagtalan.

Mikroszalas ruha sejtes szerkezettel Cikkszam 460770

Kulonosen alkalmas kényes fellletek, pl. Gveg, lvegkeramia,
nemesaceél vagy aluminium tisztitasara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezédéseket.

Ajtézar Cikkszam 612594

Ahhoz, hogy a gyerekek ne tudjak kinyitni a sit6ajtét. Készi-
|ékajtotdl fliggben a zar masképp van becsavarozva. Vegye
figyelembe az ajtdzarhoz mellékelt tajékoztatot.
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Az els0 hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt el6szor készitene
ételt a stt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

Allitsa be az érat

Bekapcsolaskor a kijelzéfellleten a szimbdlum (® és négy
nulla villog. Allitsa be az orat.

1.Nyomija meg a gombot (.

A Kijelz6n megjelenik az idé 2:00.
2. Allitsa be az érat a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott id6.

A fozofelilet beallitasa

A f6z6felllet négy gazégbvel rendelkezik. It olvashat a
gazégbk meggyujtasardl és a langnagysag beallitasardl.

Eg6korona és égéfedél eldtisztitasa

Tisztitsa meg az égbéfedelet (1) és az égdkoronat (2)
mosogatdszeres vizzel. Gondosan szaritsa meg az
alkatrészeket.

Tegye vissza az égbkoronat és az égéfedelet az égbkehelyre
(5). Ugyeljen, hogy a gyujto (3) és a langvédd pecek (4) ne
sérlljon meg.

A szelepnek (6) szaraznak és tisztanak kell lennie. Az
égé6fedelet mindig pontosan az ég6koronara helyezze.

Gazég6 meggyujtasa
Az égb6fedelet mindig pontosan az égékoronara helyezze. Az

égdBkorona nyilasai mindig legyenek szabadok. Minden
alkatrésznek szaraznak kell lennie.

1. Nyissa fel a tlizhely fedelét. Amikor a tlzhely Gzemel, a fels§
boritasnak nyitva kell lennie.

2.Forditsa a kivant {6z6hely kapcsoldjat balra, a gyujtéfokozatra
3. A gyujtas megkezdddik.

3.Nyomja meg a f6z8helykapcsoldt, és tartsa 1-3 masodpercig
benyomva. A gaz aramlani kezd, és a gazégé meggyullad.

A suto felflitése

Az Uj szag megszintetéséhez flitse fel az Ures, zart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsé fiités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a sut6térben csomagoldéanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a sité melegszik.

1. A funkcidvalasztéval dllitsa be a felsé/alsé flitést (Z.
2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sttét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy puha térléruhaval.

9

A gyujtasbiztositas mikoédésbe [ép. Ha a lang kialszik, a
gyujtasbiztositas automatikusan megszakitja az égéfe;
gazellatasat.

4. Allitsa be a kivant langmagassagot. 6A kikapcsolasi ©
helyzet és a beallitas kdzo6tt a lang nem stabil. Emiatt célszer(
mindig a © legmagasabb és a ¢ legalacsonyabb fokozat
kozotti beallitast valasztani.

5. Amennyiben a lang ismét kialszik, ismételje meg a folyamatot
a 2. lépéstél.

6. A f6zési folyamat befejezéséhez forditsa a f6z6helykapcsolot
jobbra, kikapcsolasi & helyzetbe.

A f6z8helykapcsolot ne tartsa 15 masodpercnél tovabb
lenyomva gyujtéfokozaton. Ha az égé 15 masodperc elteltével
nem &g, varjon legalabb egy percig. Majd ismételje meg a
gyujtasi folyamatot.

A Figyelem!

Ha kikapcsolas utan, a még forro tlizhelyen elforditja a
f6éz6helykapcsoldt, gaz szabadul fel. Ha a f6z8helykapcsolot
nem forditja gyujtéfokozatra 3¢, akkor a gazellatas 60
masodperc mulva megszakad.

A gazégo nem gyullad meg

Aramsziinet vagy nedves gyujtégyertydk esetén a géazégdk
kuldén gyujtokészilékkel vagy gyufaval gyudjthatok meg.
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Tablazat - Fozés

Minden f6z6helyhez a megfelelé méretli edényt hasznalja. Az

edények és serpenybk aljanak mérete egyezzen meg a

f6z8hely méretével.

A parolasi/f6zési id6 az étel jellegétdl, sulyatol és mindségétdl

fugg. Ezért kisebb eltérések eléfordulhatnak. Az optimalis f6zési
idét On tudja a legjobban megbecsdlni.

A lehet6 legkevesebb vizzel parolja az ételeket, hogy a
vitaminok és az asvanyi anyagok megmaradjanak benne.
Valasszon rovid f6zési id6t, hogy a z6ldség ropogos és
tapanyagokban gazdag maradjon.

Példa Etel F6z6hely Fézési fokozat

Olvasztas csokoladé, vaj, margarin takarékos égébfe; kis lang

Melegités husleves, konzervzoldség normal égdfej kis lang
elektromos f6z6lap** 1-2

Melegités és melegen levesek takarékos égéfej kis lang

tartas elektromos f6z6lap** 1-2

Go6zolés* Hal normal égéfej a nagy és a kis lang kozott
elektromos f6z6lap** 3-4

Parolas* burgonya és egyéb zdldség,  normal égéfej a nagy és a kis lang kozott

hus elektromos f6z6lap** 3-4

Fozés* rizs, zO6ldség, husétel (szdszos) normal égéfej nagy lang
elektromos f6z6lap** 5-6

Siités palacsinta, burgonya, hussze- nagy égéfej** a nagy és a kis lang kozott

let, halrudak

wok égéfej**

* Ha az edényt lefedi, forras utan csavarja kisebbre a langot.
** Opcionalis. Megtalalhaté bizonyos készllékeknél, késziléktipustdl figgéen (A wok égbfejen valod sitéshez wok serpenyd hasz-

nalatat ajanljuk.)

Megfelel6 edények

Egéfej/Elektromos

Minimalis

Maximalis edényat-

f6z6lap edényatmér6  mérod
Elektromos f6z8lap* 14,5 cm 14,5 cm
Wok égéfej** 3,6 kW 24 cm 28 cm
Erés égdéfej 3 kW 24 cm 28 cm
Normal égéfej 1,7 kW 18 cm 24 cm
Takarékos égéfej 1 12 cm 18 cm

kW

* Opcio6 (elektromos f6z6lappal

rendelkezé modellekhez)

** Opcio (wok égdbfejjel rendelkezé modellekhez)

Hasznalati szabalyok

A kovetkezd tanacsok segitenek az energiamegtakaritasban és
az edények sérliléseinek megelézésében:

\
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Mindig az adott égének
megfeleld méretl edényt
hasznaljon.

Ne hasznaljon a nagy égékon
kis edényeket. A lang ne érje
el az edény oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat
vesztett edényeket, amelyek
nem allnak stabilan a
f6z6lapon. Az ilyen edények
felborulhatnak.

Kizardlag vastag és egyenletes
alju edényeket hasznaljon.

Ne f6zzén fedd nélkil vagy
elmozdult fed@vel. Igy az
energia egy része elvész.

Az edényt mindig az ég6
kozepére helyezze, kilénben
lebillenhet.

Az edényeket ne kdzvetlendl
az égdbre, hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy a rostélyok és az égék
fedelei megfelel&en allnak.



A f6z6lapon Iévé edényekkel
dvatosan banjon.

Ne Utdgesse a f6z6lapot,

i

rg'l ¥

A siito beallitasa

A slt6 t6bb bedllitasi lehetéséggel rendelkezik. A
kovetkez6kben bemutatjuk, hogyan toérténik a flitéstipus, a
hémérséklet és a grillfokozat beallitasa. A siitén lehetséges az
egyes ételek f6zési idejének (id6tartamanak) és elkészitési
idejének beallitasa. Tovabbi informécié az Idéfunkcidk
beprogramozdsa részben talalhatd.

Utasitas: Az étel behelyezése el6tt minden esetben ajanlatos
elémelegiteni a sit6ét, mivel igy megakadalyozhatd az liveg
tulzott parasodasa.

Flitési mod és homérséklet

Példa az abran: felsé/also f(ités, 190 °C &.

1. A funkcidvalasztoval allithatd be a flitési mod.

illetve ne tegyen ra nagy sulyt.

2. A héfokszabalyozéval allithatja be a h6mérsékletet vagy a
grillfokozatot.

A sit6 elkezd f(teni.

A siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciévalasztét nullara.

A beallitasok médositasa

A f(itési modot és a hémérsékletet vagy a grillfokozatot
barmikor megvaltoztathatja a hozzajuk tartozo
valasztékapcsoldval.

Ne hasznaljon két égét vagy
két héforrast egyetlen
edényhez.

Kerllje a pecsenyes(td lapok,
agyagedények stb. hosszan
tartd hasznalatat a legnagyobb
teljesitményen.

Gyors felf(ités

A gyors felf(ités funkcidval a siité gyorsabban éri el a beallitott
hémérsékletet.

A gyors felf(ités 100 °C-nal magasabb hémérséklet esetén
hasznalhato. Az alabbi flitéstipusok megfelel6ek:

= 3D forré levegé
m Felss és alsé fiités (&

Az egyenletes sltés érdekében az ételt csak a gyors felf(itési
szakasz befejezte utan helyezze a sitébe.

1.Vélassza ki a f(itéstipust és a hémérsékletet.

2. Nyomja meg réviden a gombot » 5.

A Kijelzéfellleten kigyullad a szimbolum » 5. A sité felflitése
elkezdddik.

Gyors felf(ités vége

Megszolal egy jelz6hang. A szimbdlum »%§ eltlinik a
kijelz6fellletrdl. Tegye be az ételt a sutébe.

Gyors felfiités térlése

Nyomja meg a gombot »$. A szimbdlum »%§ eltlinik a
kijelzéfellletrdl.
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Id6funkcidk beprogramozasa

A siité killénboz6 idéfunkcidkkal rendelkezik. A gomb ©
megnyomasaval el6hivhatja a men(t, és Iépkedhet a kiilénbdz8
funkciok kézétt. Az idéfunkciok szimbolumai a beallitas alatt
vilagitanak. A kivalasztott id6funkciot a szogletes zardjel [ ] jelzi.
A korabban beallitott id&funkciok kdzvetlendl a

gombok + vagy — segitségével modosithatok. A mddositani
kivant idé szimbodluma legyen a szdgletes zarojelben [ 1.

Jelz6ora

A jelz86ra a sutétdl flggetlenll miikodik. A jelz6ora sajat
hangjelzéssel rendelkezik. Igy a hang segitségével
megkilonbodztets, hogy a jelz6dra vagy a sité automatikus
kikapcsolasi ideje (a f6zési id6) jart-e le.

1.Nyomija meg egyszer a gombot (.
A kijelzéfellleten kigyulladnak az id6funkciok szimbdlumai, a
jelzés () szdgletes zardjelben lathatd.

2. Allitsa be a jelz66ra idejét a + és — gombok segitségével.
+ gomb értéke = 10 perc
— gomb értéke = 5 perc

Néhany masodperc mulva megjelenik a beprogramozott
id6tartam. Elindul a jelz&dra. A kijelz6fellleten kigyullad a
szimbdlum [L)], és megjelenik a jelz86ra ideje. Az id6funkcid
tébbi szimbdluma kialszik.

Ha letelt a jelz66ran beallitott id6

Megszoélal eg_y jelz6hang. A kijelzéfellleten megjelenik a
jelzés: 0000 Kapcsolja ki a jelzéorat a gombbal (.

A jelzéora idejének modositasa
A jelz8dra idejének modositasahoz hasznalja a gombokat +

vagy —. Néhany masodperc mulva megjelenik a modositott
id6tartam.

A jelz6ora idejének torlése

Allitsa vissza a jelz86ran beallitott idst G0 értékre O a

gomb — segitségével. Néhany masodperc mulva megjelenik a
maodositott id6tartam. A jelzédra kialszik.

Idébeallitasok megtekintése

A kuldénbdzd idéfunkciok beprogramozasakor a kijelzéfellleten
kigyulladnak a megfelel§ szimbdlumok. Az éppen aktiv
id6funkcio szimboluma szdgletes zarodjelben lathato.

A jelzdra ), a f6zési id6 <D, az elkészitési id6 (& vagy az

id6 ® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszdr egymas utén a
gombot (O, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbdlumot veszi
kozre. A vonatkozd érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz&fellleten.

FOzési idotartam

A sutén barmely ételtipushoz beadllithaté a f6zési id6tartam. A
f6zési id§ leteltével a sttd automatikusan kikapcsol. Igy nem
kell megszakitania egyéb tevékenységet azért, hogy
kikapcsolja a siutét, illetve elkerilhet6 a f6zési id6 véletlen
tullépése is.

A képen lathatd példa: 45 perc f6zési id6tartam.

1.Valassza ki a f(itéstipust a funkcidvalaszté kapcsold
segitségével.

2.Valassza ki a kivant h6mérsékletet vagy a grillfokozatot a
hémérséklet-valasztd kapcsold segitségével.
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3.Nyomja meg kétszer a gombot (.
A Kijelz6felileten megjelenik a jelzés: 000, Kigyulladnak
az id6funkciok szimbdlumai, a jelzés Y szdgletes zardjelben
lathato.

4.Programozza be a f6zési id6t a gombok + vagy —
segitségével.
+ gomb értéke = 30 perc
— gomb értéke = 10 perc

Néhany masodperc mulva bekapcsol a sttd. A kijelzéfeltleten
megjelenik a f6zési id6, és kigyullad a szimbdlum [-D]. Az
id6funkcio tobbi szimbdluma kialszik.

Ha a f6zési id6 lejar

Megszolal egy jelz6hang. A sité felflitése leall. A
kijelz6fellleten megjelenik a jelzés: O0:00. Nyomja meg a
gombot (®. Programozzon be Uj f6zési id6t a

gombok + vagy — segitségével. Vagy nyomja meg kétszer a

gombot (B, és allitsa a funkcidvalaszté kapcsoldt kikapcsolt
allasba. A sité kikapcsol.

F6zési idétartam modositasa

Modositsa a f6zési idét a + és — gombok segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a modositott idStartam.
Ha a jelz8dra be van programozva, el6sz6r nyomja meg a
gombot (.

F6zési ido torlése

Allitsa vissza a fézési idét a kovetkezére: D00 a gomb —
segitségével. Néhany masodperc mulva megjelenik a
modositott idétartam. Az id6 torl6dott. Ha a jelz&dra be van
programozva, elészdr nyomja meg a gombot (O.

Id6ébeallitasok megtekintése

A kulénboz6 id6funkciok beprogramozasakor a kijelzéfellleten
kigyulladnak a megfelelé szimbdlumok. Az éppen aktiv
idéfunkcid szimbdluma szdgletes zardjelben lathato.

A jelz86ra ), a 6zési id6 <, az elkészitési id6 (L vagy az

id6 ® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszér egymas utan a
gombot (B, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbdlumot veszi
kdzre. A vonatkozo érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz6fellileten.



Elkészitési ido

A sUtén beadllithatd az étel elkészitésének ideje. A siitd
automatikusan be- és kikapcsol a beallitott id6pontokban.
Példaul reggel beteheti az ételt a sitbbe, és beallithatja a siitét,
hogy az ételt délre készitse el.

Ugyelien, hogy az étel ne romoljon meg, ha tul sokaig a
sUtében van.

A képen lathatd példa: az id6 10:30, a f6zési id6 45 perc, a
sUtd kikapcsolasi idépontja 12:30.

1. Allitsa be a funkcidvalaszté kapcsoldt.

2. Allitsa be a hémérséklet-véalasztd kapcsoldt.

3.Nyomja meg kétszer a gombot (.

4.Programozza be a f6zési id6t a gombok + vagy —
segitségével.

5.Nyomja meg a gombot (©.
A kijelz6fellleten kigyulladnak az idéfunkcidk szimbdlumai, a
jelzés (L szdgletes zarojelben lathatd. Megjelenik az étel
elkészllésének id6pontja.

6.Késleltesse az elkészitési id6t a gombok + vagy —
segitségével.

»
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Néhany masodperc mulva megjelenik a bedllitott id6, a sité
készenléti modra valt. A kijelz6fellleten megjelenik az étel
elkésziilésének ideje, illetve a szimbdlum (L szOgletes
zérojelben. A szimbdlumok L) és (O kialszanak. A siité
bekapcsolasakor megjelenik a f6zési idg, illetve a
szimbdlum -b szdgletes zardjelben. A szimbslum (& kialszik.

Gyermekbiztonsagi zar

A sit6 gyermekbiztonsagi zarral rendelkezik, melynek
segitségével megakadalyozhatd, hogy a gyermekek véletlentl
bekapcsoljak a késziléket.

Nem végezheték el bedllitasok a sitén. A jelz6dra és az dra
bekapcsolt gyermekbiztonsagi zar mellett is beallithatd.

Ha a f(itéstipus, a h6mérséklet vagy a grillfokozat be van
programozva, a gyermekbiztonsagi zar megszakitja a felf(itést.

Gyermekbiztonsagi zar bekapcsolasa
F&zési id6tartam vagy elkészitési id6 beallitdsa nem
lehetséges.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot C= kb. négy
masodpercig.

Ha a f6zési id6 lejar

Megszdlal egy jelz8hang. A siitd felf(itése leall. A
kijelz6tellleten megjelenik a jelzés: GL:0L. Nyomja meg a
gombot (. Programozzon be Uj f6zési id6t a

gombok + vagy — segitségével. Vagy nyomja meg kétszer a
gombot (B, és dllitsa a funkcidvalaszté kapcsoldt kikapcsolt
allasba. A sité kikapcsol.

Az elkészitési id6 modositasa

Modositsa az elkészitési idét a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a modositott idStartam.
Ha a jelz66ra be van programozva, el6sz6r nyomja meg kétszer
a gombot (©. Ne mddositsa az elkészitési idét akkor, ha a
f6zési id§ visszaszamlalasa mar elkezd8détt. Ez befolyasolhatja
a végeredmeényt.

Az elkészitési ido torlése

Allitsa vissza az elkészitési idSt az aktudlis idére a gombbal —.
Néhany masodperc mulva megjelenik a médositott idétartam. A
siit6 bekapcsol. Ha a jelz6dra be van programozva, el8szdr
nyomja meg kétszer a gombot (.

Idébeallitasok megtekintése

A kilénb6z6 id6funkciok beprogramozasakor a kijelz6fellleten
kigyulladnak a megfelel§ szimbdlumok. Az éppen aktiv
idéfunkcid szimboluma szdgletes zarojelben lathato.

A jelzéora [, a f6zési id6 <D, az elkészitési id6 (& vagy az

id6 (® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszdr egymds utan a
gombot (©, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbdlumot veszi
kozre. A vonatkozo érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz&fellleten.

Orabeallitas
Bekapcsolaskor vagy aramkimaradas utan a kijelzéfellleten a
szimbdlum ® és négy nulla villog. Allitsa be az érat.

1.Nyomja meg a gombot (©.

A kijelz&felileten megjelenik az id6 1200,
2. Allitsa be az 6rat a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott idé.

Id6é modositasa
Egyéb id6funkcio ne legyen beallitva.
1.Nyomja meg négyszer a gombot (©.

A kijelz6fellleten kigyulladnak az idéfunkciok szimbdlumai, a
jelzés (O szdgletes zardjelben lathato.

2.Mddositsa az id6t a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott idé.

Idékijelzés kikapcsolasa

Az id6kijelzést kikapcsolhatja. Ennek utananézhet az
Alapbedllitasok megvdltoztatdsa cimi fejezetben.

A kijelz6fellleten megjelenik a szimbolum C=. A
gyermekbiztonsagi zar aktiv.

Gyermekbiztonsagi zar kikapcsolasa
Nyomija meg és tartsa lenyomva a gombot C= kb. négy
masodpercig.

A kijelz6felllet szimbdluma = kialszik. A gyermekbiztonsagi
zar kikapcsolt.
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Az alapbeallitasok modositasa

A suté kuldnb6zé alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezek a
bedllitasok a felhasznald egyedi igényeihez igazithatok.

Alapbeallitasok {lehets- [ lehets- 3 lehet6-
ség ség ség
c | Ora kijelzése mindig* csak a -
gomb ®
megnyo-
masakor
c2 Af6zésiidd és ajel- kb. 10 mp kb. 2 p* kb.5p
zBdra idejének lejar-
takor megszélalo
hangjelzés idétar-
tama
c 3 A bedllitdsok men-  kb.2mp  kb. 5mp* kb. 10 mp

tése elbtti varakozasi
idé

* Gyari beallitas

Egyéb id6funkciod ne legyen beallitva.

Apolas és tisztitas

Gondos apolasnal és tisztitasnal a f6z6felllet és a siité hosszu
ideig szép és mikddéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfelelen a
f6zbfellletet és a siitét.

Utasitasok
m Kiilénb6z8 anyagok, mint Gveg, mldanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a sité el6lapjan.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
sttélampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrdzidvédelmet.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdzb feliiletek ne sérilienek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl adéddan, vegye
figyelembe a kbvetkez6 adatokat.

A fézéfeliilet tisztitasakor

m Ne hasznaljon higitas nélklli vagy mosogatdgéphez vald
mosogatdszert,

m sUroldszivacsot,

m agressziv tisztitdszert, mint példaul sitétisztitdt vagy
folttisztitot,

® nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet.
m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatogépben.
A slt6 tisztitasakor

m ne hasznaljon éles vagy surolé tisztitoszert,

m magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

m suroldszivacsot,

®m nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.
m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatégépben.

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.
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1.Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (® kb.
4 masodpercig.

A kijelz6feltleten megjelenik az 6ra alapbedllitdsa, pl.c fa |
lehetéség esetén.

2.Mddositsa az alapbeallitast a gombok + vagy —
segitségével.

3.Nyugtézza a gombbal (B.

A kijelz6fellleten megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas. A
gombbal ® végignézhetd az dsszes lehetéség, és a
gombokkal 4+ vagy — modosithaté a beallitas.

4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (®
kb. 4 masodpercig.

Az Osszes alapbeallitast mentette.

Az alapbeallitasok barmikor médosithatok.

Zona Tisztitoszerek

Nemesacél felile-  Forré mosogatdszeres viz:
tek* Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
(késziiléktipustol  Kendovel szaritsa meg. A nemesacel
fuggéen) fellleteket mindig szaliranyban tordlje.
Masképpen megkarcoldédhatnak. A vizkd-
, Zsir-, keményité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrdzié alakulhat ki.

A vev@szolgalatnal vagy a szakkereske-
désekben beszerezheték a specidlis,
forré nemesacél fellletekhez vald apolo-
szerek. Egy puha kend&vel vigye fel
vékonyan az apoldszert.

Zomancozott, lakko- Forré mosogatoszeres viz:

zott, mianyag és Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
szitanyomott fellile- kendd@vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
tek* Uvegtisztitét vagy Uvegkaparot a tisztitas-

(késziiléktipustol hoz.

figgben)

Kezel&felllet Forré6 mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
kendd@vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
lvegtisztitot vagy Uvegkaparot a tisztitas-
hoz.

Ablaktisztitd szer:
Puha kendbvel tisztitsa meg.
A tisztitashoz a felsé Uvegboritas leve-

Fels6 Gvegboritas*
(készlléktipustol

Uggden) hetd. Ehhez lasd a Felsd livegboritds
cim( fejezetet.

Forgatdgombok Forré mosogatdszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha

kenddvel szaritsa meg.

F&zéfelllet kerete  Forrd mosogatdszeres viz:
Ne tisztitsa Gvegkapardval, citrommal

vagy ecettel.

* QOpcionalis (Megtalalhaté bizonyos készulékeknél, készllék-
tipustal figgden.)



Zona

Tisztitoszerek

Zona

Tisztitoszerek

Gaz f6z6felllet és

Forré mosogatodszeres viz.

Gyerekzar*

(készlléktipustol

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg.

edénytarté* Kevés vizet hasznaljon, az égdbfejalatéte-
(késziléktipustol ken k_e,resztUI ne jusson viz a készllék
fliggben) belsejebe.l .y .

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-

nal tavolitsa el.

Az edénytartd levehetd.

Ontéttvas edénytartd*:

Nem tisztithatdé mosogatdgépben.
Gazég6* Vegye le az égbfejet és a fedelet, és tisz-
(készUléktipusto| tl'tsa.melg forrd moso,gayc')szeres vizzel.
fuggéen) Ne tisztitsa mosogatégépben.

A gazkidmlényilasokat mindig hagyja
szabadon.

Gyujtogyertyak: kis puha kefe.

A gazéglbk csak akkor mikodnek, ha a
gyujtégyertyak szarazak. Mindent részt
alaposan szaritson meg. Pontosan tegye
vissza a gyujtogyertyakat.

Az égbfedelek feketére zomancozottak.
Idével a sziniik megvaltozhat. Ez nem
befolyasolja a miikodését.

Elektromos f6z8-
hely*
(késziléktipustol
figgdBen)

Suroldszer vagy tisztitoszivacs:

A f6z6lapot ezutan révid ideig fltse fel,
hogy megszaradjon. A nedvesen hagyott
f6z6lap id6vel rozsdasodni kezd. Végeze-
tdl hasznaljon apoldszert.

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-
nal tavolitsa el.

fliggden) Amennyiben a sit8ajtéra fel van szerelve
gyerekzar, tisztitas elétt el kell tavolitani.
Erés szennyez8dés esetén a gyerekzar
nem miikddik megfelelGen.

Tomités Forré6 mosogatdszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatéruhaval tisztitsa meg. Ne
surolja.

F6z6zona Forré mosogatdszeres viz vagy ecetes

viz:

Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

Erés szennyez8dés esetén nemesacél-
bdl készllt suroldspiralt vagy sutétisztitd
szert hasznaljon.

Csak hideg sutétérnél hasznalja.

A\Az dntisztitd fellleteken haszndlja az
dntisztitas funkciot. Ehhez lasd az
Ontisztitds cimU fejezetet.

Figyelem! Az ontisztitd fellleteken soha
ne hasznaljon tlizhelytisztitd szert.

A siUtélampa Uveg-
burdja

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

Féz8lapgydri*

(készlléktipustol
fliggben)

A f6z8lapgydrlin keletkezd sarga-kék
csillogo elszinez6déseket acéltisztitd
szerrel tavolitsa el.

Ne hasznaljon karcolast okozé szert vagy
suroloszert.

Uvegkeramia f6z6-

felllet*

(késziléktipustol
fliggéen)

Apolds: védé- és apoldszer az Uvegkera-
miahoz

Tisztitas: Gvegkeramiahoz alkalmas tiszti-
toszer.

Tartsa be a csomagolason feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.

AUvegkaparé az erés szennyez6dések-
hez:

Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérdilt
pengéket azonnal cserélje Ki.

Allvany

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg.

A tisztitashoz az allvanyok levehetdk.
Ehhez |asd az Allvdanyok ki- és beakasz-
tdsa cimi fejezetet.

Teleszkopos kihuzd*
(készliléktipustdl figgben)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizdsinek-
rél, a legjobb, ha betolt helyzetben tisz-
titia. Ne aztassa be, ne tisztitsa
mosogatdgépben és ne tisztitsa az
Ontisztitas funkcidval. Az allvanyok meg-
sérllhetnek és nem tdltik be a funkcidju-
kat megfelelGen.

Uveg fézéfeliilet*
(készlléktipustdl

Apolas: védé- és dpoldszer az liveghez
Tisztitas: Uveghez alkalmas tisztitdszer.
Tartsa be a csomagolason feltlintetett

figgden) tisztitasi utasitasokat.
AUvegkaparé az erés szennyez6dések-
hez:
Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.
Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérlilt
pengéket azonnal cserélje Ki.

Uvegtabla Ablaktisztitd szer:

Puha kend&vel tisztitsa meg.
Ne hasznalja az Uvegkaparot.

A kényelmes tisztitashoz az ajté levehetd.
Ehhez lasd A s(it8ajto ki- és beakasztdsa
cimd fejezetet.

* QOpcionalis (Megtalalhaté bizonyos készilékeknél, készllék-

tipustol figgden.)

*

Opcionalis (Megtalalhatd bizonyos készilékeknél, késziilék-

tipustol figgden.)
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Zona Tisztitoszerek

Tartozékok Forré mosogatoszeres viz:
Aztassa be és mosogatoéruhaval vagy

kefével tisztitsa meg.

Aluminium sitétepsi*:
(késziléktipustdl fliggben)

Puha torléruhaval attéroélhetd.

Ne tisztitsa mosogatégépben.

Soha ne hasznaljon stit6tisztitot.

A karcolasok elkerllése érdekében a
fémfellletet soha ne érintse meg késsel
vagy mas éles targgyal.

Nem hasznalhatdk az agressziv tisztitd-
szerek, karcolast okozé szivacsok és
durva tisztitdkenddk. Masképpen meg-
karcolédhatnak.

Forgonyars*
(készuléktipustol figgdben)
Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatégépben.

Siut6hémérs*
(késziléktipustdl fliggben)
Forrd6 mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatdogépben.

Also fidok*
(készlléktipustol
fliggéen)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg.

* Opcionalis (Megtalalhaté bizonyos készllékeknél, készllék-
tipustdl figgden.)

Felsé lvegboritas
Miel6tt Kinyitja a fels@ boritast, térolje le ruhaval.
A tisztitashoz legjobb az lUvegtisztitdszer.

A tisztitashoz vegye le a felsé boritast. Mindkét kézzel fogja
meg a boritas oldalat, és huzza felfelé.

t

Amennyiben kioldédnak a boritas csukldpantjai, ligyelien az
azokon talalhato betlikre. Az R betlis csukldpantot jobbra, az L
betls csukldpantot balra kell felszerelni.

A fels@ boritast tisztitas utan forditott sorrendben tegye vissza.
A felsé boritast csak akkor csukja le, ha a f6z6helyek kihdltek.

Tisztitas el6tt
Vegye ki a siit6térbdl a tartozékokat és az edényeket.

A siit6tér aljanak, tetejének és az oldalfalainak a tisztitasa

Hasznaljon mosogatoéruhat és forré mosogatovizet vagy ecetes
vizet.

Erds szennyez8dés esetén nemesacélbdl készilt suroldspiralt
vagy sltétisztitdszert hasznaljon. Csak hideg sit6étérnél
hasznalja. Az 6ntisztitd fellleteket soha ne kezelje
suroldspirallal vagy sutétisztitdszerrel.
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Ontisztito feliiletek tisztitasa a siit6térben

A sUtétérben 1évé hatfal magas porozitasu keramiaval van
bevonva. A sitéskor kifrdccsend anyagokat ez a réteg felszivja
és lebontja a sité mikodése kdzben. Minél magasabb a
hémérséklet és minél tovabb Uzemel a siitd, annal jobb lesz az
eredmény.

Ha a szennyez8dések tobbszori miikddés utan még mindig
lathatok, a kdvetkez6k szerint jarjon el:

1. Alaposan tisztitsa meg a sitétér aljat, tetejét és az
oldalfalakat.

2. Allitsa be a 3-D forré levegét @,
3. Az Ures, zart sutét flitse fel maximalis h6mérsékleten kb.
2 Oréat.
A keramiabevonat regeneralédik. Tavolitsa el vizzel és puha
szivaccsal a barnas vagy fehéres lledéket, ha a sttétér lehdilt.

A bevonat kismérték( elszinez6désének nincs hatasa az
Ontisztitasra.

Figyelem!

Soha ne haszndljon surol¢ tisztitészereket. Osszekarcolja, ill.
ténkreteszi a pordzus réteget.

Soha ne kezelje a keramiaréteget sutétisztitoszerrel. Ha
véletlenll st6tisztitd szer kerll ra, azonnal tavolitsa el
szivaccsal és elegendd vizzel.

Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kivehet6k. A sitének le kell hdlnie.

Allvanyok kiakasztasa

1. Az ellils6 allvanyokat emelje felfelé
2.és akassza ki (A abra).

3.Ezutan az egész allvanyt huzza el6re
4.és vegye ki (B abra).

—— B

D=
Gl 7

= | m—

"3.

= |

Az allvanyokat mosogatdszerrel és mosogatdszivaccsal tisztitsa
meg. Makacs szennyezdédések esetén hasznaljon kefét.
Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el8szédr a hatso csatlakozohlvelybe dugja be,
enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2.majd akassza ez elllsé csatlakozohlvelybe (B abra).

E

o @&

Az allvanyok jobb és bal oldalon illeszkednek. Ugyeljen arra,
hogy a B abranak megfeleléen az 1. és 2. szint alul, a 3., 4. és
5. szint felll talalhato k.



A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtd
kiakaszthato.

A sUt6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszel6karral rendelkeznek.
Ha a reteszelSkar le van hajtva (A abra), a sit6ajtd biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a sit6ajtod
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csuklopantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sérilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszelékarok mindig
telijesen le legyenek hajtva, ill. a sitéajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sit6ajtot.
2.A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A s(t6ajtot ltkdzésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtot és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A slt6éajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A slt6ajtd beakasztasanal ligyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba kertljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

T 1
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3.Mindkét reteszelSkart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
sttéajtot.

/\ serillésveszély!
Ha a sUt6ajto véletlenll kiesik vagy egy csuklépant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az Ggyfélszolgalatot.

Ajtélapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdsag érdekében a sitbajtd Uveglapjai
kiszerelhet6k.

Kiszerelés

1.Akassza ki a sitéajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2.Huzza le a sUt6ajto felsd burkolatat. Ehhez k6zben ujjaval
nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A abra).

3.Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

AN B|

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torlével tisztitsa meg.

A Sérillésveszély!

A készilék ajtajanak dsszekarcolt ivege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.
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Beszerelés

Beszerelésnél (igyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel lefelé a
,fight above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).

2.Tolja be a legfelsd lapot ferdén hatrafelé a két tartoba. A sima
fellletnek kell kivll lennie. (B abra)

3.Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sutdajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a siit6t, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Mit tegylink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Mielétt hivna az tgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlleg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdnkban Onnek teszteltlik
fejezetben. Ott sok OGtletet és utmutatast talal a f6zéshez.

A Aramiitésveszély!
A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet.

Zavar Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas
A sité nem A biztositék Nézzen utana a biztositék-
mukodik. meghibasodott. szekrényben, hogy a bizto-

siték rendben van-e.

Aramkimara- Ellendrizze, hogy a konyhai
das. vilagitas vagy mas konyhai
készilék mikodik-e.

Az ¢ra kijelz6  Aramkimara-  Allitsa be ismét az id6t.

villog das.

A sUté nem f(it. Por van az érint- Forgassa a kapcsolofo-

kez6kon. gantyukat tdbbszor erre-
arra.
A gazégdfej Aramkimara- A gazégbfejet gazgyujtoval
nem gyullad be. das vagy ned- vagy gyufaval gyujtsa meg.
ves
gyujtogyertyak.

Hibalizenetek

Ha a kijelzéfellleten hibatizenet jelenik meg az £ szimbdlum
kiséretében, nyomja meg a gombot (©. Az lizenet eltlinik. A
beallitott id6 torl6dik. Ha a hibalzenet nem tlnik el, hivja a
vev@szolgalatot.

Az alabbi hibalzenetek okat a készilék hasznaldja is
megszlntetheti.

Hibaiizenet Lehetséges ok Megoldas / Tanacsok

Eon Tul hosszan tar- Nyomja meg egyesével az
tott lenyomva Osszes gombot. Elle-
egy gombot, ndrizze, hogy van-e olyan
vagy egy gomb gomb, amely beragadt, le
beragadt. van takarva vagy szennye-
zett.
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A Elektromos kislilés veszélye!!

A nem megfeleld javitasok veszélyesek. A javitasokat kizardlag
a vev@szolgalat megfelel6en képzett szakemberei végezhetik
el.

A fedélen lévé siité6lampa cseréje

Ha a stt6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé pétégd

az ugyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.

Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megel6zése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg stt6be.

2. Az (ivegburat balra forgatva csavarja ki.

3. A lampat ugyanolyan tipusu lampaval poétolja.
4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a torl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Uvegbura

A sérllt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel§ Uvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphatod. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.



Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevSszolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel6 megoldast
mar csak azért is, hogy elkerliljik szerviztechnikusaink
sziikségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyujthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
sitéajto oldalan talalja. Hogy szikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Ugyfélszolgalat T

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakkepzett szerel6k végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készllékéhez.

Energiamegtakaritasi és kérnyezetbarat otletek

Itt tippeket adunk Onnek, hogyan takarithat meg energiat a
sitében valo suttéskor és a fézéfellileten vald f6zéskor, és
hogyan artalmatlanithatja megfeleléen készllékét.

Energiamegtakaritas a siitében

A sit6t csak akkor melegitse el, ha azt a recept vagy a
hasznalati utmutato tablazata el&irja.

Hasznaljon so6tét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat. Ezek kildndsen jol veszik fel a hét.

F&zés vagy sutés kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
sutéajtot.

Ha tobbféle slitemenyt készit, azokat legjobb egymas utan
sitni. A sité még meleg. Igy a masodik stitemény sitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sitéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a siité mintegy 10 perccel a
f6zési idd lejarta el6tt kikapcsolhatd, a maradékhdt hasznalva
a készre f6zéshez.

Energiamegtakaritas a gaz f6zé6felileten

Mindig megfelel6 méretl edényt valasszon az ételekhez. A
nagy, csak kevés ételt tartalmazé edény sok energiat igényel.

Mindig fedje le az edényt egy illeszkedd fedével.
A gazlang mindig érintkezzen az edény aljaval.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készilékekrél szolé 2012/19/EK

iranyelvnek megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készllékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek és azok optimalis bedllitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik f(itési mod és
hémérséklet a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrol és arrdl, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok
A tablazatban 1évé értékek mindig a hideg és Ures sit6étérbe
valé betolasra érvényesek.
Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki sttépapirral.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészitd tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev@szolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
sutétérbdl, amelyre nincs sziiksége.

Mindig hasznaljon edényfogdt, ha a forrd tartozékot vagy az
edényt kiveszi a sitétérbdl.

Tortak és suitemények

Siités egy szinten
Felsé/alsé f(itéssel (£ a legjobb elkésziteni a sliteményeket.

Ha 3 dimenzids forrd levegbvel sit, hasznalja a
tartozékokhoz az aldbbi betoldsi magassagokat:

Sitemények formaban: 2. szint
Sltemények tepsiben: 3. szint

23



Siités tobb szinten
Hasznaljon 3 dimenzids forrd levegét [@).

Sitési magassagok 2 szinten valé sitéskor:
m Univerzalis serpenyé: 3. szint

m Sit6tepsi: 1. szint

Sltési magassagok 3 szinten vald sltéskor:
m SUt6tepsi: 5. szint

m Univerzalis serpeny@: 3. szint

m SUtétepsi: 1. szint

Az egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennidk.

A tablazatokban szamos ételkészitési javaslat talalhato.

Ha 3 négyszdgletes siitéformaban sit egyidejlileg, azokat a
képen lathatd modon tegye a rostélyokra.

Siit6formak:
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony falu fémbdl készllt vilagos sttéforma vagy Uveg
sit6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sltemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilonbdzé stitemények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis f(itési mod. H6mérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétdl és minéségétdl figg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El6szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb h6mérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legkbzelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6émelegit, a sitési id6 5-10 perccel lecs6kken.

Kiegészité informacidk a Tippek siitéshez fejezetben talalhatdk
a tablazatok utan.

Siitemények formaban Forma Szint Fiitési méd HOmérséklet Id6tartam perc
C °-ban ben

Kevert tészta, egyszer( koszoru-/négyszogletes 2 160-180 40-50
sttéforma
3 négyszogletes sut6- 3+1 140-160 60-80
forma

Kevert tészta, finom koszoru-/négyszbgletes 2 ) 150-170 60-70
sUtéforma

Tortalap, kevert tészta gylmolcsds sutéforma 2 O 150-170 20-30

GyUmolcsds sltemény, finom, kevert kerek-/kuglofforma 2 O 160-180 50-60

tészta

Piskotatorta kerek sUt6forma 2 o 160-180 30-40

Omlos tésztalap széllel kerek sut6forma 1 (] 170-190 25-35

GyUmolcs- vagy turétorta, omlds tészta- kerek sit6forma 1 ) 170-190 70-90

lap*

Wahe (svajci sitemény) pizzatepsi 1 ) 220-240 35-45

Pikans sttemények (p I. omlds torta/ kerek sut6forma 1 O 180-200 50-60

hagymatorta)*

Pizza, vékony tésztaval, kevés feltéttel  pizzatepsi 1 O 250-270 10-15

(melegitse elb)

* A sitemény kb. 20 percig hagyja a kikapcsolt, zart sttétérben kihdini.

Siitemények tepsiben Tartozékok Szint Fiitési méod Homérséklet Idétartam perc

C °-ban ben

Kevert vagy kelt tészta szaraz toltelékkel sitétepsi 2 o 170-190 20-30
univerzalis serpenyé + 3+1 150-170 35-45
sut6tepsi

Kevert vagy kelt tészta 1édus toltelékkel, univerzalis serpenyd 3 O 160-180 40-50

gyumolcs univerzalis serpenyd + 3+1 150-170 50-60
sUtétepsi

Wahe (svajci sitemény) univerzalis serpenyd 2 ) 210-230 40-50

Piskotatekercs (melegitse el6) sUtétepsi 2 O 190-210 15-20

Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl sutétepsi 2 = 160-180 30-40

Plspokkenyér 500 g lisztbdl sut6tepsi 3 O 160-180 60-70
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Siitemények tepsiben Tartozékok Szint Flitési mod Hoémeérséklet Idétartam perc
C °-ban ben
Puspokkenyér 1 kg lisztbdl sutbtepsi 3 ] 150-170 90-100
Rétes, édes univerzalis serpeny6 2 O 180-200 55-65
Borek univerzalis serpeny6 2 ] 180-200 40-50
Pizza sUt6tepsi 2 O 220-240 15-25
univerzalis serpenyé + 3+1 180-200 35-45
sitétepsi
Aprosiitemény Tartozékok Szint Flitési mod Hoémeérséklet Id6tartam perc
°C -ban ben

Aprositemény sitétepsi 3 140-160 15-25

univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 130-150 25-35

2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Kinyomds sitemény sit6tepsi 3 (| 140-150 30-40
(melegitse el6) siitétepsi 3 140-150 30-40

univerzalis serpeny§ + siutétepsi 3+1 140-150 30-45

2 slt6tepsi + univerzalis serpeny  5+3+1 130-140 35-50
Mandulas habcsok sitétepsi 2 | 110-130 30-40

univerzalis serpenyé + sitbtepsi 3+1 100-120 35-45

2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50
Habcsok sUtétepsi 3 80-100 130-150
Forrd zsirban készilt sute- slt6tepsi 2 O 200-220 30-40
mény
Leveles tésztabodl készilt siit6tepsi 3 180-200 20-30
sttemeny univerzalis serpenyé + siitétepsi 3+1 180-200 2535

2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 160-180 35-45
Kelt tésztas stitemény siit6étepsi 3 O 180-200 20-30

univerzalis serpeny§ + siutétepsi 3+1 170-190 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Kenyér sitésénél melegitse el§ a siitét, ha nincs masképp

Soha ne 6ntsdn vizet a forrd sitébe.

2 szinten vald sutésnél mindig tolja az univerzalis serpenyét a

megadva. stitétepsi folé.
Kenyér- és zsemlefélék Tartozékok Szint Fiitési m6d Hoémérséklet Idétartam perc
°C -ban ben
Kelesztett kenyér 1,2 kg lisztb6l  univerzalis serpenyd 2 O 270 8
200 35-45
Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  univerzalis serpenyd 2 O 270 8
200 40-50
Zsemle (nem kell elémelegiteni) sit6tepsi 3 O 210-230 20-30
Zsemle kelt tésztabdl, édes siit6tepsi 3 O 170-190 15-20
univerzalis serpenyé + sutétepsi  3+1 160-180 20-30

Sitési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sUtési tablazatokban bemutatott hasonlé sitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készlilt sitemény atsilt-e.

sitemény kész.

A receptben megadott sitési idd vége elbtt mintegy 10 perccel szdrjon bele a tészta leg-
magasabb pontjaba egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a

A sltemény Osszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
sttéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A siitemény kdzépen szépen feljétt, de a

szélén alacsony maradt.

meényt.

A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Siités utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-

A sltemeény feldl tul soétét lett.

Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a siiteményt valamivel hos-

szabb ideig slsse.
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A sltemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész sliteménybe. Azutan permetezze meg gylimalcs-
lével vagy alkoholos itallal. A kdvetkezd alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérsékletet és csdkkentse a sitési id6t.

A kenyér vagy a sitemény (p . turo-
torta) jo6l néz ki, de belll nyulds (raga-
cso0s, csikokban vizes).

A kovetkez§ alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten slsse, valamivel hosszabb ideig. A |édus tdltelékkel készild stiteményhez sisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sttési id6t.

A sitemény egyenetlenll pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a stitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes sliteményt felsé/also fiitéssel [Z) siissén egy szinten. A kidllé sitépapir is befo-
lyasolhatja a légkeringetést. A sltépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gyimolcsos sitemény alul tal vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gyimolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A kelt tésztabdl készilt aprositemény
siités kdzben egymashoz ragad.

Minden slteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. Igy van elég hely, hogy a
sttemények szépen feljojienek és kords-koril megpiruljanak.

Ha tobb szinten sitott. A felsd sutétep-
sin a sltemény s6tétebb, mint az alson.

Tobb szinten vald sitésnél mindig 3 dimenzids forrd levegds lizemmaodot &) hasznaljon.
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen lennilk.

Lédus sutemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sutéskor vizg8dz keletkezhet. A vizg6z az ajté felett tavozik. A vizg8z lecsapddhat a kez-
el6fellileten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.

Hus, szarnyas, hal
Edény

Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb sutési id6t
hasznaljon.

Grillezés

Barmilyen h&allé edény hasznalhatd. Nagy stiltekhez jo az

univerzalis serpenyd is.

Legmegfelel6bbek az tvegbdl késziilt edények. Ugyeljen ra,
hogy a sutéedény fedele illeszkedjen és j6l zarddjon.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb

folyadékot.

A nemesacélbdl késziilt sitéedényeknél a piritas nem olyan
er@s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sltési

id6t.

A tablazatokban szerepl§ adatok:
Edény fedd nélkil = nyitott
Edény fedGvel = zart

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye.

A forrd lvegedényt szaraz alatétre tegye.
vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Siiltek

Grillezéskor kb. 3 percet melegitsen el6, mielétt betolja a
grilleznivalot.

Mindig zart sttében grillezzen.

A grillszeletek lehetéleg legyenek ugyanakkorak. Akkor
egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak maradnak.

A grillszeleteket az id6 %5-nak letelte utan forditsa meg.
A frissensilteket csak grillezés utan sézza meg.

A grillszeleteket helyezze kozvetlenll a rostélyra. Ha egyetlen
grillszeletet sit, azt legjobb a rostély kbzepére tenni.

Tegye be végll az univerzalis serpeny6t is az 1. szintre. Ez
felfogja a huslevet, és a sité tisztabb marad.

A s(tétepsit és az univerzalis serpenyét ne tolja be a 4. vagy az
5. szintre. Az er6s hé hatasara eldeformalddhatnak, és ezaltal
kivételkor karosithatjak a stt6teret.

A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez normalis. A
be-kikapcsolas gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.

Ha az alatét nyirkos

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan

kb. 2 cm folyadék legyen.

Parolt slltekhez b&ven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 -

2 cm folyadék legyen.

Huas
Az idétartam felénél forditsa meg a husdarabokat.
Amikor a sllt elkészdlt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatél és az edény
anyagatoél. Ha zomancozott slitéedényben készit hust, valamivel
tobb folyadékra van szikség, mint az Gvegedények esetében.

A nemesaceélbdl készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban 6 és kevésbé pirul meg.

siitében pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

A slilt hatszint f6zés utan tekerje aluféliaba és hagyja 10 percig
a sttében pihenni.

A bé6ros sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
el@szor bérével lefelé tegye az edénybe.

Hus Suly Tartozék és edény Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc
°C -ban, grillfo- ben
kozat

Marhahus

Péarolt marhastilt 1,0 kg zart 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 = 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Marhafilé, kdzepes 1,0 kg nyitott 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 = 200-220 80
Silt hatszin, kbzepesen atstitve 1,0 kg nyitott 1 210-230 50
Steak, kdzepes, 3 cm vastag rostély 5 ™ 3 15
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Hus Suly Tartozék és edény Szint Flitési mod Homérséklet Id6tartam perc
°C -ban, grillfo- ben
kozat

Borjuhus

Borjusdlt 1,0 kg nyitott O 190-210 100

2,0 kg O 170-190 120

Sertéshus

Silt bér nélkdl (p I. tarja) 1,0 kg nyitott 1 200-220 100

1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Béros silt (p I. lapocka) 1,0 kg nyitott 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Pacolt flstolt karaj csonttal 1,0 kg zart 2 O 210-230 70

Baranyhus

Baranycomb csont nélkull, kbze- 1,5 kg nyitott 1 150-170 120

pesen atsitve

Vagdalthus

Vagdalthus 500 g hus- nyitott 1 170-190 70

bl

Virsli

Virsli rostély 4 ™ 3 15

Szarnyasok meg. A darabolt szarnyast a megadott idd %5-nak letelte utan

A tablazatban szereplé sulyadatok toltelék nélkdili, sitésre

el6készitett szarnyasra vonatkoznak.

Az egész szarnyast el6szor mellsd oldalaval lefelé tegye a
rostélyra. A megadott idé %3-nak letelte utan forditsa meg.

Az olyan hdsdarabokat, mint a pulykabdl készilt gongydlt huds
vagy a pulykamell, a megadott id8 felének elteltével forditsa

forditsa meg.

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala. igy a

zsir ki tud folyni.

A szarnyas kulldndsen ropogosra barnul, ha a sitési id6 vége
felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.

Szarnyasok Suly Tartozék és edény Szint Flitési méd Hoémérséklet  Id6tartam perc
°C -ban ben

Csirke, egész 1,2 kg rostély 200-220 60-70

Csirke, egész 1,6 kg rostély 190-210 80-90

Csirke, fél darabja rostély 200-220 40-50
500 g

Darabolt csirke darabja rostély 3 200-220 30-40
300 g

Kacsa, egész 2,0 kg rostély 2 170-190 90-100

Liba, egész 3,5-4,0 kg rostély 2 160-170 110-130

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 170-190 80-100

Pulyka fels6comb 1,0 kg rostély 2 180-200 90-100
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Hal megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat vagy egy kis héalld
A haldarabokat az id§ %5-nak leteltével forditsa meg. edényt a hal hasaba.
Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis

serpeny6t is az 1. szintre. Igy felfogja a folyadékot, és a sitd
tisztabb marad.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat hasaval
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sitébe. Ahhoz, hogy

Hal Suly Tartozék és edény Szint Fiitési méd Ho6mérséklet Idétartam perc
°C -ban, grillfo- ben
kozat
Hal, egész darabja kb. rostély 2 ™ 3 20-25
300 g
1,0 kg rostély 180-200 45-50
1,5 kg rostély 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag rostély d 2 20-25

Tippek sutéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin- Az adatokat a legkdzelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-
csenek adatok a tablazatban. szabbitsa meg az idét.

Hogyan allapithaté meg, hogy a sult
elkészilt-e.

Hasznaljon hushémérét (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-
bat“. Nyomja meg a kanallal a siltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a
nyomasnak, még sisse egy darabig.

A sUlt tul s6tét és a bdr helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a h6mérsékletet.
égett.

Ha a sult jol néz ki, de a martas megé- Valasszon a kbvetkezd alkalommal kisebb sit6edényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-
gett. kot.

Ha a sult jol néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-
gos és viziz(. dékot.

A slilt felontésekor vizg6z keletkezik. Ez fizikai jelenség és normalis. A vizgdz nagy része a gbézrésen at tavozik. A vizgéz
lecsapddhat a hlivosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-

vizként lecsepeghet.

Az edényt mindig allitsa a rostélyra.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a felfujt
magassagatol. A tablazatban megadott értékek csak

Felfajtak, gratinirozott ételek, piritos

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpenyét is az 1. szintre. A sUt6 tisztabb marad.

iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Hoémérséklet Idétartam perc
C °-ban ben

Felfujtak
Felfujt, édes felfujt forma O 180-200 40-50
Tésztafelfujt felfujt forma O 210-230 30-40
Felfujt
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 1 felfujt forma 2 160-180 60-80
max. 4 cm magas 2 felftijt forma 143 150-170 65-85
Pirités
Piritds készitése, 4 darab rostély 160-170 10-15
Piritos készitése, 12 darab rostély 160-170 15-20
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Késztermékek

Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitasokra.

Ha a tartozékokat kibéleli stit6papirral, Ggyeljen ra, hogy a
sUtépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A

papir nagysagat igazitsa az ételhez.

A f6zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.
Elézetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal

el6fordulhat.

Etel Tartozékok Szint Flitési mé6d Homérséklet ° IdStartam
C-ben, grillfo- percben
kozat

Pizza, mélyhiitott

pizza vékony tésztaval univerzalis tepsi 2 190-210 15-20

univerzalis ser- 3+1 180-200 20-30
penyd + rostély

Pizza vastag tésztaval univerzalis tepsi 2 170-190 20-30

univerzalis ser- 3+1 170-190 25-35
penyd + rostély

Pizzas bagett univerzalis tepsi &) 170-190 20-30

Minipizza univerzalis tepsi &) 180-200 10-20

Pizza, hiit6tt, melegitsen el§ univerzalis tepsi 1 ES 180-200 10-15

Burgonyatermékek, mélyhiitott

Hasabburgonya univerzalis tepsi 3 EN 190-210 20-30

unive[zélislsgr- -3+ 180-200 30-40
penyd + sitétepsi

Krokett univerzalis tepsi 190-210 20-25

Piritott burgonyatallér, t6lt6tt burgonyalepény  univerzalis tepsi ES 190-210 15-25

Péksilitemény, mélyhiitott

Zsemle, bagett univerzalis tepsi 190-210 10-20

Perec (nyers tésztabdl) univerzalis tepsi 200-220 10-20

Péksilitemény, el6siitott

Atmelegitett zsemle vagy bagett univerzalis tepsi 3 O 190-210 10-20

univerzalis ser- 3+1 160-180 20-25
penyd + rostély

Panirozott feltétek, mélyhiitott

Halrudacskak univerzalis tepsi 200-220 10-15

csirke alsdocomb, -darabok univerzalis tepsi 190-210 10-20

Rétes, mélyhlitott

Rétes univerzalis tepsi 3 190-210 30-40

Kiilonleges ételek

Alacsony hémérsékleten a 3 dimenzids forrd levegével |®) a
krémes joghurt ugyanolyan finom lesz, mint a laza kelt tészta.

Elészor vegye ki a sutébdl a tartozékokat, beakasztott racsot

vagy a teleszképos kihuzokat.
Joghurt készitése

1.F6zz6n fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd hitse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (h(t8szekrény-hémérséklet).
3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros livegekbe és fedje le

frissentart6 fdoliaval.

4. A sitét el@iras szerint melegitse eld.

5.Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér aljara
és elbiras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye keramia
héallo edénybe és fedje le.

2. A sUt6t eldiras szerint melegitse eld.

3.Kapcsolja ki a készliléket és a tésztat hagyja a sitétérben

megkelni.

Etel Edény Fiitési mod Hémérséklet Idétartam

Joghurt Csésze vagy csa- tegye a slt6tér 50 °C-ra melegitse eld 5 perc
varos lveg aljara 50 °C 8 6ra

Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a készlléket ésa 20-30 perc

kelt tésztat tegye a sutt6térbe
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Felolvasztas

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye egy
megfelel edényben a rostélyra.

Keérjuk, vegye figyelembe a gyarto altal, a csomagolason
feltintetett informaciokat.

A felolvadasi id6 az élelmiszer fajtajatdl és mennyiségétdl fliigg.
A szarnyast mellére fektetve tegye a tanyérra.

Mélyhitott aru Tartozék Magas- Fiitési Hoémérséklet °C-ban
sag mod
pl.tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo- Rostély 2 A héfokszabalyozd kikap-

natu tortak, gyimolcsok, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle,

sltemények és mas pékaruk

csolt allapotban marad

Aszalas
3 dimenzids forrd levegbvel kivaléan aszalhat.

Csak kifogastalan gyimolcsot és zdldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Az univerzalis serpenyét és a rostélyt bélelje ki stitépapirral
vagy pergamennel.

A nagyon lédus gylmolcsdt vagy zoldséget tdbbszér forgassa
meg.

Az aszalt ételt szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Gyumolcs és fliszerek Tartozékok Szint Flitési m6d Homérséklet Id6tartam
600 g almakarika univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 5 ¢ra
800 g kortehasab univerzalis serpeny6 + rostély  3+1 80 °C kb. 8 dra
1,5 kg szilva univerzalis serpeny§ + rostély  3+1 80 °C kb. 8-10 ¢ra
200 g konyhai flszer, tisztitva univerzalis serpeny6 + rostély  3+1 80 °C kb. 1'% dra

Befozés

Bef6zéshez az lGvegeknek és a gumigylrlknek tisztanak kell
lennitk. Lehet6leg ugyanakkora Uvegeket hasznaljon. A
tablazatban talalhaté adatok egy literes kerek Uvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyimolcsot és zéldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg Gket.

A tablazatokban megadott idétartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobahdémeérseklet, az lvegek szama,
mennyisége és az livegek tartalmanak hdje. At-, ill. kikapcsolas
el6tt ellendrizze, hogy az Gvegek megfelelen gydngydznek.
El6készités

1.TOltse meg az lGvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Tordlje le az Gveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden (vegre tegyen egy nedves gumigydr(it, majd a
fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tdbb (veget ne tegyen a siitétérbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzélis serpenyét a 2. szintre. Ugy allitsa az
Uvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.Ontson % liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzélis
serpenybbe.

3.Csukja be a sutdajtot.
4. Allitsa be az als¢ fitést (2.
5. Allitsa a hémérsékletet 170-180 °C-ra.

Bef6zés

Gyumolcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid idékdzonként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stt6t.

25-35 perc utdmelegités utan vegye ki az Uvegeket a
sitétérbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttbtérben, csirak
képz&dhetnek, és ez a bef6z6tt gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gyumélcs egy literes livegekben

A gyongyo6zéstdl szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, §szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Uvegekben buborékok keletkeznek, a hémérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Zo6ldségfajtatol fliggéen kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sitét és hasznalja a
maradékhét.

Zoldség hideg lében egy literes livegekben

A gybéngyozéstol szamitva Utomelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vords kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az Uvegeket bef6zés utan vegyye ki a siitétérbdl.
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Figyelem!

A forré Gvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els@sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom, (kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok m A sités idejét korlatozza a lehet§ legrdvidebbre.
m Az ételt csak aranysargara sisse, ne tul sététre.
= A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités: Fels6/also sitéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forrd leveg&vel vagy forrd levegével max.180 °C.

Aprositemény Fels6/also sutéssel max. 190 °C.
A 3 dim. forrd levegével vagy forrd levegével max.170 °C.
A tojas vagy a tojassargaja csékkenti az akrilamid képz&dését.

Sité - hasabburgonya Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a siitétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn
sitétepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki

Probaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzé intézetek szamara
késziltek a kilonb6z8 készllékek ellenbrzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.

Sités:
Sités 2 szinten:
Az univerzalis serpeny6t mindig tolja be a sitétepsi folé.

Sités 3 szinten:
Az univerzalis serpenyét kdzépre tolja be.

Kinyomos sitemény:
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennilk.

Almas lepény 1 szinten:

A sotét kerek sut6formakat elcsusztatva tegye egymas mellé.
Almas lepény 2 szinten:

A soOtét kerek sUtéformakat elcsusztatva tegye egymas folé,
lasd.

abra

Sltemény fehérbadog kerek sitéformaban:

Fels@/also flitéssel 1 szinten sUssdn. A rostély helyett az
univerzalis serpenyét hasznélja és erre tegye a kerek
sitéformat.

Utasitas: A slUtéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kozdl
az alacsonyabbat alkalmazza.
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Etel Tartozék és edény Szint Fiitési méd Ho6mérséklet Idétartam perc
C °-ban ben
Kinyomos slitemény, melegitse el6* sutétepsi 3 O 140-150 30-40
sUtétepsi 3 140-150 30-40
sUtétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-150 30-45
penyd
2 sUt6tepsi + univerzalis  1+3+5 130-140 40-55
serpenyd
Aprésitemeény, melegitse elé* sut6tepsi 3 o 150-170 20-35
sUt6tepsi 3 150-170 20-35
sutétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-160 30-45
penyd
2 slt6tepsi + univerzdlis  1+3+5 130-150 35-55
serpenyd
Vizespiskota, melegitse el6* kerek sUt6forma a rosté- 2 = 160-170 30-40
lyon
kerek sUt6forma a rosté- 2 160-170 25-40
lyon
Bevonatos almas pite rostély + 2 kerek s(té- 1 = 170-190 80-100
forma @ 20 cm
2 rostély + 2 kerek stt6-  1+3 170-190 70-100
forma @ 20 cm
* El6émelegitéshez ne hasznalja a gyorsfelfiités funkciot.
Grillezés
Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpenyét. Igy felfogja a folyadékot, és a
sUt6 tisztabb marad.
Etel Tartozék és edény Szint Fiitési mod Grillfokozat Idétartam perc
ben
Piritds sutése rostély 5 ™ 3 16-2
10 percig melegitse elé
Marhahus hamburger, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 d 3 25-30

ne melegitse eld

penyd

* Forditsa meg az id6 #3-nak elteltével
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	[hu] Használati utasítás
	Főzőhely
	HGD745350H

	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Fontos biztonsági előírások
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. Csak így tudja készülékét helyesen és biztonságosan kezelni. A használati és szerelési utasítást őrizze meg a későbbi használathoz vagy a későbbi tulajdonos számára.
	Ez az útmutató csak akkor érvényes, ha a készüléken fel van tüntetve az adott ország kódja. Ha az országkód nem található meg a készüléken, lapozza fel a szerelési útmutatót, amely tartalmazza a szükséges információkat a kész...
	Ételkategória: 1. kategória
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja, illetve állíthatja át más gázfajtára. A készülék (elektromos és gázcsatlakozású) beszerelésekor kövesse a Szerelési és használati útmutató utasí...
	Figyelem:Ezt a készüléket kizárólag főzési célokra tervezték. Más célokra, például fűtésre ne használja.
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	Figyelem:Gáztűzhely használatakor a helyiségben meleg, pára és égéstermékek képződnek. Különösen bekapcsolt készülék esetén biztosítsa a helyiség jó szellőzését: tartsa nyitva a természetes szellőzőnyílásokat vagy haszná...
	A készülék intenzív és hosszú ideig tartó használata esetén kiegészítő szellőzés is szükséges lehet, többek között egy ablak kinyitásával vagy egyéb hatékony szellőztetéssel, például magas fokozaton működtetett gépi szel...
	A készülék külső jelzőórával vagy távműködtetéssel való üzemeltetésre nem alkalmas.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...
	Égésveszély!

	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...
	Tűzveszély!

	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!

	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.
	Tűzveszély!

	■ A készülék felforrósodik, a gyúlékony anyagok könnyen lángra lobbanhatnak. Ne tároljon vagy használjon gyúlékony tárgyakat ( pl. sprayt, tisztítószereket) a sütő alatt vagy közelében. Ne tároljon gyúlékony tárgyakat a süt...
	Égésveszély!

	■ A gázfőzőhelyek működés közben nagy hőt termelnek, ha nincs rajtuk főzőedény. A készülék és a fölé szerelt páraelszívó károsodhat vagy kigyulladhat. A páraelszívó szűrőjében visszamaradt zsírmaradványok meggyulladhatn...
	Égésveszély!

	■ A készülék hátoldala felforrósodik. Ez a csatlakozóvezetékek sérüléséhez vezethet. Ügyeljen rá, hogy az elektromos és gázvezetékek soha ne érjenek hozzá a készülék hátoldalához.
	Tűzveszély!

	■ Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőhelyekre vagy ne tárolja azokat a sütőben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket. Húzza ki a hálózati csatlakozódugót illetve kapcso...
	Tűzveszély!

	■ A sütő alatt található fiók felülete felforrósodhat. A fiókban kizárólag sütőtartozékokat tároljon. A fiókot ne használja tűzveszélyes és gyúlékony eszközök tárolására.
	Égésveszély!

	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.
	Égésveszély!

	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...
	Égésveszély!

	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!

	■ Üzemelés közben a készülék felülete felforrósodik. Ne érintse meg a forró felületet. Tartsa távol a gyerekeket a készüléktől.
	Égésveszély!

	■ Az üres főzőedény a bekapcsolt gázfőzőhelyeken felforrósodik. Ügyeljen rá, hogy a főzőedények soha ne forrósodjanak fel.
	Égésveszély!

	■ A készülék üzem közben felforrósodik. Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket.
	Égésveszély!

	■ Figyelem: A készülék külső részei a grillüzem közben felforrósodhatnak. Tartsa távol a kisgyermekeket.
	Égésveszély!

	■ Ha a cseppfolyós gáz palackja nem függőlegesen áll, a cseppfolyós propán/ bután a készülékbe juthat. Ezáltal heves sugárláng csaphat fel az égőfejeknél. Az alkatrészek megsérülhetnek és idővel nem zárnak jól, így ellenőr...
	Forrázásveszély!

	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!

	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Forrázásveszély!

	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.
	Sérülésveszély!

	■ A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.
	Sérülésveszély!

	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek. Javításokat csak szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet, és csak ő cserélheti ki a sérült elektromos és gázvezetékeket. Ha a készülék hibás, húzza ki a hálózati csatlakozó...
	Sérülésveszély!

	■ Veszélyes lehet, ha üzemzavar lép fel, vagy megsérül a gép. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Zárja el a gázt. Hívja az ügyfélszolg...
	Sérülésveszély!

	■ Komoly sérüléseket okozhat az edény, ha nem megfelelő méretű, sérült vagy rosszul lett a készülékre helyezve. Tartsa be a főzőedényekre vonatkozó utasításokat.
	Sérülésveszély!

	■ Figyelem: A felforrósodott üvegborítás elrepedhet. Mielőtt lehajtja a borítást, kapcsoljon ki minden égőfejet. Mielőtt lehajtaná az üvegborítást, várja meg, amíg a sütő kihűl.
	Sérülésveszély!

	■ Ha a készüléket rögzítés nélkül helyezték egy lábazatra, akkor lecsúszhat arról. Rögzítse a készüléket a lábazathoz.
	Felbillenés veszélye!
	Figyelmeztetés: A készülék felbillenésének elkerülése érdekében billenésgátlót kell felszerelni. Kérjük, olvassa el a szerelési útmutatót.

	Áramütésveszély!

	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!

	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.
	Áramütésveszély!

	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.
	Áramütésveszély!

	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.
	Áramütésveszély!

	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot
	Égésveszély!

	■ A laza ételmaradékok, a zsír és a pecsenyelé az öntisztítás alatt elégnek. Minden öntisztítás előtt távolítsa el a sütőtérből és a tartozékokról a nagyobb szennyeződéseket.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne akasszon gyúlékony tárgyakat, pl. törlőruhát, az ajtófogantyúra. A készülék elülső oldalát hagyja szabadon. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a sütőtér nagyon forró lesz. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját vagy reteszelje ki kézzel a zárat. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ ; Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne érintse meg a készülék ajtaját. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	A károsodások okai
	Figyelem!
	Sütő sérülése
	Figyelem!

	Alsó fiók sérülése
	Figyelem!


	Elhelyezés, gáz- és elektromos csatlakoztatás
	Gázcsatlakoztatás
	Utasítások a felhatalmazott szakember, ill. a vevőszolgálat részére
	Figyelem!

	Zavarok a gázszerelésnél / gázszag
	Készülék áthelyezése a gázvezetéknél vagy az ajtófogantyúnál fogva
	Elektromos csatlakoztatás
	Figyelem!
	Utasítások a vevőszolgálat részére
	Figyelem!

	A tűzhelyet vízszintesen állítsa fel
	1. Húzza ki az alsó fiókot és felfelé emelje ki. A lábazat belső oldalán elöl és hátul állítható lábak találhatók.
	2. Az állítható lábakat igény szerint imbuszkulccsal állítsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amíg a tűzhely vízszintesen nem áll (A ábra).
	3. Tolja vissza az alsó fiókot (B ábra).

	Falon történő rögzítés
	Készülék elhelyezése
	Szállítási utasítások
	Ha az eredeti csomagolás már nem áll rendelkezésre


	Az Ön új készüléke
	Általános leírás
	Főzőlap

	Kezelőfelület
	Funkcióválasztó kapcsoló
	Hőfokszabályozó
	Főzőhelykapcsoló
	Gombok és kijelző
	Nyomógombok
	A sütőtér
	Lámpa
	Hűtőventilátor
	Figyelem!



	Tartozékok
	Tartozékok behelyezése
	Utasítás

	Kiegészítő tartozékok
	Ügyfélszolgálati cikk

	Az első használat előtt
	Állítsa be az órát
	1. Nyomja meg a gombot 0.
	2. Állítsa be az órát a gombok @ vagy A segítségével.


	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.

	A tartozékok tisztítása

	A főzőfelület beállítása
	Égőkorona és égőfedél előtisztítása
	Gázégő meggyújtása
	1. Nyissa fel a tűzhely fedelét. Amikor a tűzhely üzemel, a felső borításnak nyitva kell lennie.
	2. Fordítsa a kívánt főzőhely kapcsolóját balra, a gyújtófokozatra 8. A gyújtás megkezdődik.
	3. Nyomja meg a főzőhelykapcsolót, és tartsa 1-3 másodpercig benyomva. A gáz áramlani kezd, és a gázégő meggyullad.
	4. Állítsa be a kívánt lángmagasságot. þA kikapcsolási — helyzet és a beállítás között a láng nem stabil. Emiatt célszerű mindig a — legmagasabb és a ˜ legalacsonyabb fokozat közötti beállítást választani.
	5. Amennyiben a láng ismét kialszik, ismételje meg a folyamatot a 2. lépéstől.
	6. A főzési folyamat befejezéséhez fordítsa a főzőhelykapcsolót jobbra, kikapcsolási þ helyzetbe.
	: Figyelem!
	A gázégő nem gyullad meg

	Táblázat - Főzés

	Megfelelő edények
	Használati szabályok

	A sütő beállítása
	Utasítás
	Fűtési mód és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítható be a fűtési mód.
	2. A hőfokszabályozóval állíthatja be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	A sütő kikapcsolása
	A beállítások módosítása


	Gyors felfűtés
	1. Válassza ki a fűtéstípust és a hőmérsékletet.
	2. Nyomja meg röviden a gombot c.
	Gyors felfűtés vége
	Gyors felfűtés törlése


	Időfunkciók beprogramozása
	Jelzőóra
	1. Nyomja meg egyszer a gombot 0.
	2. Állítsa be a jelzőóra idejét a @ és A gombok segítségével.
	@ gomb értéke = 10 perc
	Ha letelt a jelzőórán beállított idő
	A jelzőóra idejének módosítása
	A jelzőóra idejének törlése
	Időbeállítások megtekintése


	Főzési időtartam
	1. Válassza ki a fűtéstípust a funkcióválasztó kapcsoló segítségével.
	2. Válassza ki a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot a hőmérséklet-választó kapcsoló segítségével.
	3. Nyomja meg kétszer a gombot 0.
	A kijelzőfelületen megjelenik a jelzés: ‹‹:‹‹. Kigyulladnak az időfunkciók szimbólumai, a jelzés r szögletes zárójelben látható.
	4. Programozza be a főzési időt a gombok @ vagy A segítségével.

	@ gomb értéke = 30 perc
	A gomb értéke = 10 perc
	Ha a főzési idő lejár
	Főzési időtartam módosítása
	Főzési idő törlése
	Időbeállítások megtekintése

	Elkészítési idő
	1. Állítsa be a funkcióválasztó kapcsolót.
	2. Állítsa be a hőmérséklet-választó kapcsolót.
	3. Nyomja meg kétszer a gombot 0.
	4. Programozza be a főzési időt a gombok @ vagy A segítségével.
	5. Nyomja meg a gombot 0.
	A kijelzőfelületen kigyulladnak az időfunkciók szimbólumai, a jelzés p szögletes zárójelben látható. Megjelenik az étel elkészülésének időpontja.
	6. Késleltesse az elkészítési időt a gombok @ vagy A segítségével.

	Ha a főzési idő lejár
	Az elkészítési idő módosítása
	Az elkészítési idő törlése
	Időbeállítások megtekintése

	Órabeállítás
	1. Nyomja meg a gombot 0.
	2. Állítsa be az órát a gombok @ vagy A segítségével.
	Idő módosítása

	1. Nyomja meg négyszer a gombot 0.
	2. Módosítsa az időt a gombok @ vagy A segítségével.
	Időkijelzés kikapcsolása



	Gyermekbiztonsági zár
	Az alapbeállítások módosítása
	1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.
	2. Módosítsa az alapbeállítást a gombok @ vagy A segítségével.
	3. Nyugtázza a gombbal 0.
	4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.


	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	A főzőfelület tisztításakor
	A sütő tisztításakor

	Felső üvegborítás
	Tisztítás előtt
	A sütőtér aljának, tetejének és az oldalfalainak a tisztítása
	Öntisztító felületek tisztítása a sütőtérben
	1. Alaposan tisztítsa meg a sütőtér alját, tetejét és az oldalfalakat.
	2. Állítsa be a 3-D forró levegőt :.
	3. Az üres, zárt sütőt fűtse fel maximális hőmérsékleten kb. 2 órát.

	Figyelem!

	Állványok ki­ és beakasztása
	Állványok kiakasztása
	1. Az elülső állványokat emelje felfelé
	2. és akassza ki (A ábra).
	3. Ezután az egész állványt húzza előre
	4. és vegye ki (B ábra).

	Állványok beakasztása
	1. Az állványt először a hátsó csatlakozóhüvelybe dugja be, enyhén nyomja hátrafelé (A ábra)
	2. majd akassza ez elülső csatlakozóhüvelybe (B ábra).


	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtót és húzza ki (B ábra).

	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).
	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Mindkét reteszelőkart hajtsa vissza (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtólapok ki­ és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót, és fektesse a fogantyúval lefelé egy konyharuhára.
	2. Húzza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez közben ujjával nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A ábra).
	3. Emelje meg a legfelső lapot és húzza ki (B ábra).
	4. Emelje meg a lapot és húzza ki (C ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. A lapot ferdén hátrafelé tolja be (A ábra).
	2. Tolja be a legfelső lapot ferdén hátrafelé a két tartóba. A sima felületnek kell kívül lennie. (B ábra)
	3. Tegye fel a burkolatot, és nyomja rá.
	4. Akassza vissza a sütőajtót.



	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	: Áramütésveszély!
	Hibaüzenetek
	: Elektromos kisülés veszélye!!


	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura

	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Energiamegtakarítási és környezetbarát ötletek
	Energiamegtakarítás a sütőben
	Energiamegtakarítás a gáz főzőfelületen
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon

	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütés egy szinten
	Sütés több szinten
	Sütőformák:
	Táblázatok

	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Grillezés
	Hús
	Szárnyasok
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, gratinírozott ételek, pirítós
	Késztermékek
	Különleges ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5 % zsír), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Keverjen bele 150 g joghurtot (hűtőszekrény-hőmérséklet).
	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
	4. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	5. Ezután a csészéket vagy az üvegeket tegye a sütőtér aljára és előírás szerint készítse el a joghurtot.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye kerámia hőálló edénybe és fedje le.
	2. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	3. Kapcsolja ki a készüléket és a tésztát hagyja a sütőtérben megkelni.

	Felolvasztás
	Aszalás
	Befőzés
	Figyelem!
	Előkészítés
	1. Töltse meg az üvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
	2. Törölje le az üveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.
	3. Minden üvegre tegyen egy nedves gumigyűrűt, majd a fedelet.
	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.

	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.
	2. Öntsön ½ liter forró vizet (kb. 80 °C) az univerzális serpenyőbe.
	3. Csukja be a sütőajtót.
	4. Állítsa be az alsó fűtést $.
	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.

	Befőzés
	Üvegek kivétele
	Figyelem!


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés:
	Utasítás

	Grillezés
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