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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke i
informacije o vazecim uvjetima za
prikljuCivanje u pojedinoj zemilji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do osStecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni struc¢njak smije prikljuciti
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)
se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
priklju¢ak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodacd uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluCajevima. Garancija uredaja vise nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Ovaj uredaj predviden je za koriStenje do
visine od maksimalno 2000 metara iznad
morske razine.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki uredaj
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili ucinkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehani¢kog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren za rad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Nemojte koristiti neprimjerene zastitne
naprave ili reSetku za zastitu djece. Mogle
bi uzrokovati nezgode.

4

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za peCenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

ZapaIJ|V| predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljudite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguraCima . Zatvorite dovod plina.

Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
Iskljucite kuhalo. Ugasite pazljivo vatru
poklopcem, dekom za gasenje pozara ili
slicnim.

Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za Cis¢enje)



ispod ili u blizini pe¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
oStetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhalista
koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
priklju¢nim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju doci u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljucite uredaj. lzvucite mrezni
utika¢ odn. iskljucite osigura¢ u ormaricu
s osiguracima. Zatvorite dovod plina.

PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce

povrSine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrsine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

Prazno posude na plinskim kuhalistima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

Uredaj je vru¢ dok radi. Prije ¢iS¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati

mogu tijekom rada rostilja postati vruci.
Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekuci propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli ostetiti te s vremenom postati
propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,

viv v s

Nestruéni popravci su opasni. Popravke
smije vrsiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti ostec¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

Smetnje ili oStecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormari¢u s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.



= Neodgovarajuce veli¢ine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

= Pozor: Stakleni pokrov se moze
raspuknuti zbog vrucine. Prije zatvaranja
pokrova iskljucite sve plamenike.
Pricekajte da se pecnica ohladi, prije nego
Sto zatvorite stakleni pokrov.

= Ako je uredaj postavljen nepriévrséen na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
évrsto povezan s postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje
uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.
Molimo proditajte upute za montazu.

Opasnost od strujnog udara!

= Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

= |zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljucni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiScenje ili uredaji za Ciscenje parom.

= Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.



Uzroci steta

Kuhaliste
Oprez!

m Kuhalista koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

m Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravhom donjom stranom.

m Lonac ili tavu postavljajte to&no na sredinu plamenika. Time
ée se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po
Sitavoj donjoj strani lonca ili tave. RucCke i rucice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi vec¢a usteda energije.

m Pazite da plamenici kuhaliSta uvijek bude Cisti i suhi. Glava i
poklopac plamenika moraju nalijegati to¢no na njihovom
mjestu.

m Pripazite da Stednjak ne stavljate u rad sa zatvorenim
pokrovom (npr. djeca prilikom igre).

Stete na pecénici
Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecéenje. Dno
komore za pedenje ne oblazite folijom ili papirom za
pedenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije&. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vrucu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih

temperaturnih promjena bi mogla nastati oStec¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pe&enje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voéne kolace,
pliticu ne oblaZite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

m Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata peénice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

m Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pednice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecenja na postolju s ladicom
Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla oStetiti.

Postavljanje, plinski i elektriéni prikljucak

Plinski priklju¢ak

Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.
ovlasteni servisni tehni¢ar u skladu s uputama navedenim pod
"PrikljuCivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog stru¢njaka odn. servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocici na straznjoj strani uredaja. Tvorni¢ki podeSena
vrsta plina je oznadena zvjezdicom (*) .

m Prije prikljugivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti prikljucivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
poSstujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

m Ovaj uredaj njie prikljuCen na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuciti i staviti u pogon prema vazec¢im instalacijskim

uvjetima. Uredaj ne prikljuCujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozradivanje.

m Plinski priklju¢ak treba prikljuciti preko &vrstog, t.j.
nepomic¢nog priklju¢ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

m Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da
crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
dodi u dodir s vruéom povrsinom.

m Plinski prikljucak (plinski vod ili sigurnosno crijevo) se moze
provesti s desne ili s lijeve strane uredaja. PrikljuSak mora
imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina

Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

iskljugiti elektricne uredaje - Cak i svjetiljke

otvoriti prozor i dobro prozraditi prostoriju

pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.



Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomidite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plinal Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ru¢ku na vratima; Sarke vrata i
ru¢ka na vratima bi se mogle ostetiti.

Elektri¢ni prikljué¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vasem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osigura¢ od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektriéni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u sluaju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis

Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plodici.

m Uredaj prikljuCujte samo na elektriéni priklju¢ak koji je u
skladu s vaZzed¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako

dostupna, kako biste uredaj u sluaju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

= Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikac.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni priklju¢ak. Ukoliko priklju¢ak zastitnog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektriCne
opasnosti nije zajamdena.

m Za priklju€ivanje uredaja morate Kkoristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.

Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.

1.1zvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .
Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se pedénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomodu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za pricvrScenje na zid.

Postavljanje aparata

m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

m Pazite da aparat nakon postavljanja vise ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili ostecenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,
ukoliko postoji, pri¢vrstite liepljivom trakom na stranama
uredaja.

Sacuvaijte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom poloZaju. Uredaj ne nosite za
ruéku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.



Vas novi aparat

U ovom poglavlju ¢ete dobiti informacije o aparatu, nacinima
rada i priboru.
Opcenito

lzvedba ovisi 0 pojedinom tipu uredaja. Podruéje za kuhanje

Ovdje mozete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

| 1*
7
= 2%
3 1 2
+— 00 00 00
(- - °
1 6 3 4
\
—1 7 Objasnjenja
1 Elektri¢no kuhaliste

Normalni plamenik

2
Objasnjenja 3 Jaki plamenik
4

1* Poklopac** Stedljivi plamenik
2% IzlaZenje pare
Oprez!
Kada pecnica radi, na ovom mjestu izlazi vruc¢a para
3 Ploga za kuhanje**
4 Upravljacka plo&a**
5* Rashladni ventilator
6 Vrata pecénice**
7* Ladica ispod Stednjaka**

*

Opcionalno (dostupno kod nekih uredaja)

** Qvisno o tipu uredaja moguda su odstupanja u pojedino-
stima.



Upravljacka plo¢a
Odstupanja u detaljima moguca su ovisno o tipu uredaja.
Bira¢ funkcija

Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.
Bira€ funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Postavke Funkcija

o Polozaj nula Pecnica je iskljuCena.

& Gornji i doniji grijac Za kolaCe, nabujke (sufle) i nema-
sna pecenja, npr. govedina ili div-
liag, na jednoj razini. Toplina
jednakomijerno dolazi odozgo i
odozdo.

=] Vrudi zrak* Suhi koladi, lisnato tijesto i mesni

slozenci.

(J Donji grijag Za ukuhavanje, dokuhavanje i za

zapedi. Toplina dolazi odozdo.

X Rostilj na kruzedi zrak Na rostilju mozete pecéi meso,
perad i ribu u komadu. Ovdje se
izmjeni¢no ukljuéuju i iskljuduju gri-
jac rostilja i ventilator. Ventilator
rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

(] Plosnati roétilj, mala
povrsina

Mozete pedi steakove, kobasice,
ribu i tostove u malim koli¢inama.
Zagrijava se samo sredisnji dio gri-
jaca rostilja.

] Plosnati rostilj, velika
povrsina

Na zaru mozete pedi vise odre-
zaka, kobasica, ribu ili tostove.
Zagrijava se cjelokupna povrsina
ispod grijaca rostilja .

Otapanje Primjer meso, perad, kruh i torte.
Ventilator rasporeduje zagrijani

zrak oko jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovito-
sti prema EN50304.

Kada je podeSena Zeljena vrsta grijanja, zarulja u pecnici
svijetli.
Bira¢ temperature

Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° Polozaj nula Pecnica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrudje

1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj roétilja za rostilj, mala (7]

i velika [T povrgina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.
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Prekida¢ kuhalista

Snagu grijanja kuhaliSta mozete podeSavati pomocu Cetiriju
prekidaca kuhalista.

Postavke Funkcija/plinski Stednjak

Polozaj nula Stednjak je iskljugen.

Polozaj za paljenje

o
st Polozaj za paljenje
0)

=S

© Postavno podrucje veliki plamen = najjaci polozaj
0 Stedljivi plamen = najnizi polozaj

5

Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okredite dalje.

Polozaj Plo¢a za kuhanje/funkcija

0  Nulti polozaj Kuhaliste je isklju&eno.

1-6 Stupnjevi za kuha- 1 = najslabija snaga zagrijavanja
nje 6 = najjaCa snaga zagrijavanja

Kada ukljucite plo¢u za kuhanje, svijetli lampica indikatora.

Upravljacke tipke i polje za prikaz

Pomocu tipaka namjestate razli¢ite dodatne funkcije. U polju za
prikaz se prikazuju namjestene vrijednosti.

Tipka Koristenje

Odaberite sat za vremensko
ukljugivanje &), vrijeme

peéenja -5, vrijeme iskljugivanja (&
i vriieme na satu ®.

(® Vremenske funkcije

C= Zastita za djecu Blokiranje i deblokiranje uprav-

liacke plocge.
—  minus Smanijite namjestene stupnjeve.
+ plus Povecajte namjestene stupnjeve.

U polju za prikaz zagrade [ ] prikazuju simbol aktivirane
vremenske funkcije.

Tipke

Ispod svake tipke nalaze se senzori. Ne morate ih jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajucéi simbol.

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi Zarulja pecnice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada komore za pedenje.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuduje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inaCe
pregrijava.



Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecéete u komoru za pedenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Resetka

Za posude, modele za kolace,
pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u peé¢-
nicu.

Emajlirana plitica
Za kolage i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za
vrata pecnice umetnite u pecnicu.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razlicitih visina u peénicu. Pribor
umedite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor moZete izvuéi do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nadin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pecnicu pazite na to da je izbocina na priboru
straga. Samo se na taj nacin uglavljuje.

=

——

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan udinak na rad.

Pliticu za pecenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za peenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle oStetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu cete
pronadi razliCite proizvode koji su primjereni za vasu pednicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj

Funkcija

Plitica za pe&enje pizze HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu mozete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i postujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

Resetka za primjenu HEZ324000

Za pedenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj éete nacin sakupiti masnoc¢u koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostilj HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto resetke rostilja ili kao
zaStita od prskanja, kako bi se pecénica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pe&enje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecenje HEZ327000

Opeka za pecenje je izrazito prikladna za pripremu domaceg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporuéenu temperaturu.

Emajlirana plitica HEZ331003

Za kolaCe i kekse.

Posudu za pedenje s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u
pecnicu.

Emajlirana plitica s neprijanjaju¢om oblogom HEZ331011

Kolaci i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec¢nicu.
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Poseban pribor HEZ broj

Funkcija

Univerzalna tava HEZ332003

Za socne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom HEZ332011

Socni kolagi, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika peCenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu HEZ333001

Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekad.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje HEZ333003

Prikladna je narodito za pripravu velikih koli¢ina.

Resetka HEZ334000

Za posude, kalupe za kolage, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

Stakleni pekad HEZ915001

Stakleni pekag je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-
reno je narocito za programe i automatske programe pedenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vaSe kucanske aparate moZete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

narucCiti odgovarajuc¢a sredstva za odrzavanje i ¢iScenije ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdajuceg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuc¢eg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za CiS¢enje pecnica i rostilja Broj artikla 463582

Za Ciséenje komore za pecCenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom Broj artikla 460770

poput saca

Narodito je primjereno za &iSc¢enje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg Celika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurag vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecnice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugaciji nacin. Postujte
obrazac, koji je prilozen osiguracu vrata.

Prije prvog koristenja

Ovdje c¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego §to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije proCitajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje vremena na satu

Nakon prvog prikljuéenja u polju za prikaz treperi simbol ® i
Cetiri nule. Namjestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje vrijeme {2005,
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijacu
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u pednici.

Prozracite kuhinju dok se pecnica zagrijava.
1.Podesite biratem funkcije gornjim/donjim grijagéem [=.
2.Birag temperature podesite na 240 °C.

Isklju€ite pec¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni polozaj.

Cisc¢enje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.
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Podesavanje kuhalista

Vasa ploCa za kuhanje je opremljena s tri plinska plamenika i
jednom plogom za kuhanje. Ovdje mozete procitati na koji
nacin mozete upaliti va$ plinski plamenik i podesiti plo¢u za
kuhanje.

Prvo ¢iSc¢enje glave i poklopca plamenika
Poklopac (1) i glavu plamenika (2) Cistite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove pazljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upaljag (3) i zatik za zastitu
od plamena (4) ne oStete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek toéno na glavu plamenika.

Paljenje plinskog plamenika

Stavite poklopac plamenika uvijek to¢no na krunu plamenika.
Otvori na kruni plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji poklopac Stednjaka. Sve dok Stednjak radi,
gornji poklopac mora biti otvoren.

2. Okrenite prekidac Zeljenog kuhalista ulijevo u poloZaj paljenja
. Palienje se aktivira.

3. Pritisnite prekida¢ za kuhaliste i drzite ga pritisnutog u
trajanju od 1-3 sekunde. Plin pocinje istjecati i plinski
plamenik se upali.

9

Osiguraé paljenja je aktiviran. Ukoliko se plamenik ugasi,
dovod plina se prekida automatski osiguraem paljenja.

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. dlzmedu postavke ISKLJ
© i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
postavku izmedu ® veceg i @ manjeg plamena.

5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekida¢ za kuhaliste
udesno u poloZaj 6 ISKLJ.

Prekida¢ za kuhaliSte ne smijete pustiti da radi dulje od 15

sekundi u polozaju za paljenje. Ukoliko se plamenik ne upali

nakon 15 sekundi, pri¢ekajte najmanje jednu minutu. Potom

ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon iskljucivanja na jo$ vru¢em Stednjaku okrenete
prekidag za kuhaliste, plin ¢e izlaziti. Ako prekidac za kuhaliste

ne okrenite u poloZaj za paljenje 3¢, dovod plina se prekida
nakon 60 sekundi.

Plinski plamenik se ne pali

U sluCaju nestanka struje ili u slu¢aju vlaznih svjecice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljacem za plin ili
zigicom.

Elektricna plo¢a za kuhanje

Elektriéno
kuhaliste, stup-

Toplotna shaga Promijer posuda ili tava
prikladan za elektri¢no

njevi kuhanja kuhaliste
1 100 W 14,5 cm
2 150 W 14,5 cm
3 220 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 720 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Zagrijte kuhaliste

Za uklanjanje novog mirisa, zagrijavajte kuhaliSte bez lonca na
najviSem stupnju tijekom 3 minute.

Ovako ¢ete podesiti kuhaliste

Snagu grijanja kuhaliSta mozete podeSavati pomocu prekidaca
kuhalista.

Postupite ovako:

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
elektri¢no kuhaliste u radu.

2. Okrenite sklopku elektricnog kuhalista ulijevo na primjereni
stupanj kuhanja izmedu 1-6.

3. Promjer elektricnog kuhalista iznosi 145 mm. Za kuhanje
koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.

4. Podesite prekidal elektricnog kuhalista na 0 za dovrSetak
postupka kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniza snaga
Stupanj kuhanja 6 = najviSa snaga

Nacdin grijanja 1ili 2 Qvisno o koli¢ini

Kuhanje 6 Zapoc&nite postupak kuhanja
2 Nastavite postupak kuhanja,
ovisno o potrebi vise ili nize

Pecenje na 6
zaru 4

Zagrijte ulje, zapocnite s rostilja-
njem
Nastavite s rostiljanjem

Kada je kuhaliSte ukljuceno, svijetli prikazna lampica.

Vazne informacije o Vasem elektricnom kuhalistu

Kada se promjer dna lonca ili tave ne podudara s kuhalistem ili
kada je dno lonca neravno, nepotrebno se troSi viSe energije.
Prekomijerno izgara i ostavlja mrlje koje se teSko otklanjaju.

Pazite da dno posude ili tave bude suho.

Elektricno kuhaliSte se ne smije ukljuCivati ako se na njemu ne
nalazi nijedna posuda.

Zbog utjecaja topline, na metalnom prstenu kuhalista s
vremenom moze doc¢i do promjene boje. Tu promjenu boje
mozete ukloniti tako da prsten kuhaliSta natrljate s grubom
stranom spuzve za pranje i neSto sredstva za pranje. Pri
SiS¢enju pazite da spuzva ne dode u doticaj s kuhalistem.
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KuhaliSte je nakon iskljuCivanja jo$ toplo. Djecu drZite podalje
od aparata.

Pobrinite se da zakretni gumb za kuhaliSte nakon nestanka
struje bude iskljucen.

Tabela - Kuhanje

Za svako kuhaliste odaberite pravilnu veliinu posude. Promjer
dna posude ili tave treba odgovarati veliini kuhalista.

Vremena kuhanja ovise o vrsti, tezini i kvaliteti namirnica. Stoga
su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme kuhanja moZete
sami najbolje procijeniti.

Hranu pripremajte sa $to manje vode kako bi se ocuvali
vitamini i minerali. Odaberite kratko vrijeme kuhanja kako bi
povrée ostalo krhko i bogato hranjivim tvarima.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj za kuhanje

Topljenje Cokolada, maslac, margarin ~ Stedljivi plamenik mali plamen

Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Elektricno kuhaliste** 1-2

Zagrijavanje i odrzava- Juhe Stedljivi plamenik mali plamen

nje topline Elektri¢no kuhaligte** 1-2

Kuhanje na pari* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektri¢no kuhaliste** 3-4

Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste** 3-4

Kuhanje* Riza, povrce, jela od mesa (s Normalni plamenik veliki plamen

umacima) Elektridno kuhaligte** 56
Pecenje Paladinke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik** izmedu velikog i malog plamena

riblji Stapici

Wok plamenik**

* *Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanjite &im poc&ne kuhati.

** Opcionalno. Dostupno kod nekih uredaja ovisno o tipu uredaja (Za pecenje na wok plameniku preporu¢amo koriStenje woka.)

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kKW

Jaki plamenik 3kW 24 cm 28 cm
Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kKW

Stedljivi plamenik 1 12 cm 18 cm
kW

* Opcija (za modele s elektricnim kuhalistem)
** Opcija (za modele s kuhaliStem za wok)

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomaZzu za ustedu energije te
izbjegavanje oSte¢enja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za kuhanje
prikladne veli€ine za
plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na velikim
plamenicima. Plamen ne bi
smio dodirivati stranice
posuda za kuhanje.
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posude za kuhanje koje ne
mogu stajati stabilno na
kuhali$tu. Posude se mogu

Ne upotrebljavajte deformirane
prevrnuti.

8
X

Upotrebljavajte samo posude
za kuhanje s ravnim i debelim
dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili
kada poklopac nije poklopljen
do kraja. Gubi se veliki dio
energije.




Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se
u suprotnom sluéaju moglo
prevrnuti.

\

]

Vo

I

Namjestanje pecnice

ITE‘IJ
Stavite lonce na resetku, ali

-
x nikada direktno na plamenike.
Prije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

Imate viSe mogucénosti namjeStanja rada pecnice . U nastavku
je opisano namjeStanje vrste grijanja i temperature odnosno
stupnja rostiljanja. Na pecnici mozete namjestiti vrijeme
pecenja (trajanje) i vrijeme kraja za svako jelo. Ostale
informacije ¢ete dobiti u poglavlju Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena: Preporu¢amo Vam da prije peCenja jela zagrijete
peénicu kako bi se sprijecila suviSna kondenzacija pare na
staklu vrata pecnice.

Vrsta grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornje i donje zagrijavanje na 190°C [Z.

1.Pomocu bira¢a funkcija namjestate vrstu grijanja.

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhaliStu.

Ne udarajte po kuhalistu i ne
stavljate tezak teret.

Ne koristite dva plamenika ili
izvora topline za samo jednu
posudu za kuhanje.

Izbjegavajte uporabu tava za
pedenje, glinenih posuda itd.
dulje vrijeme pri maksimalnoj
snazi.

2.Pomocdu biraCa temperature podeSavate temperaturu ili
stupanj rostiljanja.

Pecnica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju pecnice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Namjestanje vremenskih funkcija

Vasa pecnica ima razliCite vremenske funkcije. Pritiskom na
tioku (® pozivate prikaz izbornika i moZete mijenjati funkcije. Za
vrijeme namjestanja svijetle simboli za vrijeme. Zagrade [ ] Vam
pokazuju odabranu vremensku funkciju. Vremensku funkciju
koja je ve¢ namjeStena mozete izravno promijeniti pritiskom na

tipku + ili = ako je simbol za vrijeme prikazan u zagradama [ 1.

Sat za vremensko ukljuéivanje

Sat za vremensko ukljucivanje radi neovisno o radu pecnice.
Ima svoj signal. Na taj nac¢in mozete razlikovati je li istekao sat
ili automatsko iskljucivanje (vrijeme pecenja).
1.Jedanput pritisnite tipku (.

U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke =+ ili —.
PredloZena vrijednost tipke + = 10 minuta
PredloZena vrijednost tipke — = 5 minuta.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.
Namjesteno vrijeme na satu pocinje odbrojavanje vremena. U
polju za prikaz svijetli simbol [()] i prikazuje se odbrojavanje
vremena na satu. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Namjesteno vrijeme na satu je isteklo

Javlja se signal. U polju za prikaz prikazuje se o000,
Pritiskom na tipku (© iskljugite sat.

Promjena vremena na satu za vremensko ukljuéivanje
Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke + ili —. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.

Brisanje vremena na satu za vremensko ukljucivanje

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme na satu na J0:0/5. Nakon

nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Sat za
vremensko ukljugivanje se iskljuuje.
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjeSteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljugivanje L), vremena pedéenja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata ® pritisnite tipku (©
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Trajanje kuhanja

Peénica omogucava programiranje vremena kuhanja za svako
jelo. Nakon isteka vremena kuhanja pecnica se automatski
iskljuCuje. Na taj se nacin sprjeCava prekid drugih radnji radi
iskljugivanja pecnice ili ukoliko previdite vrijeme u koje morate
iskljuciti pecnicu.

Primjer na slici: vrijeme kuhanja 45 minuta.

1.Biragem funkcija namjestite vrstu grijanja.

2.BiraCem temperature namjestite temperaturu ili stupanj
rostiljanja.

3. Pritisnite tipku ® dvaput.
U polju za prikaz prikazuje se G000,

svijetle, zagrade su oko simbola 3

Simboli za vrijeme

4. Namjestite vrijeme pecenja pritiskom na tipku + ili —.
Predlozena vrijednost tipke + = 30 minuta
Predlozena vrijednost tipke = = 10 minuta

Peénica se ukljuéuje nakon nekoliko sekundi.l U polju za prikaz
se pojavljuje odbrojavanje trajanja i simbol [<D] svijetli. Zagase
se ostali simboli za vrijeme.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pec¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prikazuje se L0000 . Pritisnite tipku (. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. Ili tipku © pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti polozaj. Peénica je isklju¢ena.

Promjena vremena pecenja

Tipkama 4+ ili = promijenite vrijeme pecenja. Nakon nekoliko
sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (.

Brisanje vremena pecenja
IzTeNxlx]

Pritiskom na tipku = vratite vrijeme pecenja na L. Nakon
nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme. Vrijeme je
izbrisano. Kada je namjeSten sat za vremensko ukljucivanje,
pritisnite prethodno tipku (©.
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Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljuivanje ), vremena peéenja
D, vremena iskljugivanja (b ili sata (® pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Vrijeme iskljucivanja
MoZete namijestiti vrijeme kada jelo treba biti gotovo. Peénica
se automatski ukljuCuje i iskljuCuje u namjesteno vrijeme.

MozZzete na primjer ujutro staviti jelo u pecnicu i programirati je
tako da jelo bude gotovo u podne.

Pazite na to da Vase namirnice predugo ne ostanu u pecnici te
da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, vrijeme pedenja iznosi 45 minuta,
a pecnica se treba iskljuciti u 12:30 sati.

1. Namjestite bira¢ funkcija.

2.Namjestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku © dvaput.

4.Namijestite vrijeme pecCenja pritiskom na tipku + ili —.

5. Pritisnite tipku (.

Zagrade su oko simbola (t. Na satu se prikazuje vrijeme u
koje jelo treba biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku =+ ili = pomaknite vrijeme iskljucivanja na
kasniji trenutak.

® Q—JD[(';]@ o=

230 +

Nakon nekoliko sekundi pedénica prikazuje namjesteno vrijeme
na satu i prebacuje se u stanje priprave. U polju za prikaz se
pojavljuje vrijeme kada ¢e jelo biti gotovo i simbol (& stoji u
zagradama. Gase se simboli L) i (©. Kada se peénica ukljugi,
prikazuje se odbrolavanje trajanja i simbol <D stoji u
zagradama. Simbol (Y se gasi.

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se signal. Pe¢nica prestaje grijati. U polju za prikaz
prlkazu e se U000, Pritisnite tipku (©. Namjestite novo vrijeme
pedenja pritiskom na tipku + ili —. lli tipku (® pritisnite dva puta
i okrenite bira¢ funkcije u nulti poloiaj. Pecnica je isklju¢ena.



Promjena vremena iskljucivanja

Promijenite vrijeme iskljucivanja pritiskom na tipku =+ ili —.
Nakon nekoliko sekundi se prikazuje promijenjeno vrijeme.
Kada je namjesten sat za vremensko ukljucivanje, pritisnite
prethodno tipku (® dva puta. Ne mijenjajte vrijeme iskljusivanja
za vrileme pedenja. To moze utjecati na rezultat pecenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vrijeme iskljuCivanja ponovno vratite na trenutacno vrijeme
pritiskom na tipku —. Nakon nekoliko sekundi se prikazuje
promijenjeno vrijeme. Pecénica se ukljuCuje. Kada je namjesten
sat za vremensko ukljugivanje, pritisnite prethodno tipku (® dva
puta.

Upit o postavkama vremena

Ako je namjesteno viSe vremenskih funkcija, u polju za prikaz
svijetle odgovarajuci simboli. Simbol vremenske funkcije u
prvom planu nalazi se izmedu zagrada.

Za prikaz sata za vremensko ukljugivanje ), vremena peéenja
D, vremena iskljugivanja (& ili sata O pritisnite tipku ®
nekoliko puta sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu
zagrada. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje nekoliko
sekundi u polju za prikaz.

Osigurac za zastitu djece

Kako djeca ne bi nehotimice ukljucila pec¢nicu, ona posjeduje
osigura¢ za zastitu djece.
Pecnica ne reagira ni na kakve postavke. Sat za vremensko

uskljucivanje i vrijeme na satu moZete namijestiti i kada je
ukljucen osigurac¢ za zastitu djece.

Ako je namjesStena vrsta grijanja i temperatura ili stupan;j
rostiljanja, osigurag za zastitu djece prekida rad grijanja
Ukljucivanje osiguraca za zastitu djece

Ne smije biti uklju&eno ni vrijeme pecenja ni vrijeme
isklju€ivanja.

Promjena polaznih postavki

Peénica ima odredene polazne postavke. Ove postavke mozete
prilagoditi Vasim potrebama.

Polazne postave Izbor | Izbor Izbor 3
- { Prikaz sata uvijek* samo s tip- -
kom ®
c Trajanje signala otpr. 10 otpr. 2 otpr. 5 min.
nakon zavrSetka vre- sek. min.*
mena pecenja ili
namjestenog vre-
mena na satu
3 Vrileme Gekanja do  otpr. 2 sek. otpr. 5 otpr. 10
pohranjivanja sek.* sek.

postavke

*TvorniCke postavke

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija.

1. Pritisnite i drzite tipku (® otprilike 4 sekunde.

U polju za prikaz se pojavljuje trenutacna polazna postavka

koja se odnosi na prikazivanje sata, npr. ¢ { za izbor .

2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku 4+ ili —.

Vrijeme na satu

Nakon prvog priklju¢enja ili nakon nestanka struje, u polju za
prikaz treperi simbol (® i &etiri nule. Namijestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (O.

U polju za prikaz se pojavljuje vrijeme {200
2. Pritiskom na tipku 4 ili = namjestite vrijeme na satu.

Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme na
satu.

Promjena vremena na satu

Ne smije se namjestiti niti jedna druga vremenska funkcija

1. Pritisnite tipku (® &etiri puta.
U polju za prikaz svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na satu.
Nakon nekoliko sekundi prikazuje se namjesteno vrijeme.

Uklanjanje prikaza vremena

MoZete ukloniti prikaz vremena. Pogledajte u poglavlju
Promjena osnovnih postavki .

Pritisnite i drzite tipku &= otprilike Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se pojavljuje simbol C=. Uklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

Iskljucivanje osiguraca za zastitu djece
Pritisnite i drzite tipku &= otprilike Cetiri sekunde.

Simbol = se gasi u polju za prikaz. Isklju¢en je osigurac za
zastitu djece.

3. Potvrdite pritiskom na tipku (.
U polju za prikaz se pojavljuje slijedec¢a polazna postavka. Uz
pomo¢ tipke ® mozete prodi kroz sve razine i promijeniti
postavke pritiskom na tipku + ili —.

4.Na kraju pritisnite i drite tipku ® otprilike 4 sekunde.
Pohranjene su sve polazne postavke.

Osnovne postavke mozete ponovno promijeniti u svakom
trenutku.
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Njega i ¢iscenje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vase kuhaliSte i vaSa pecnica duze
ostaju ljepse i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
¢ete nacin oboje pravilno odrzavati i Jistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijedili da
se razli€ite povrSine oStete krivim sredstvima za ciséenje.

Prilikom ¢iS¢enja kuhalista

m ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,

®m spuzve za ribanje,

m agresivna sredstva za ¢iS¢enje poput sredstva za giséenje
pecnica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Prilikom ciS¢enje pecnice

= ne gpotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Giscéenje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

®m spuzve za ribanje,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Zona

Sredstva za CiS¢enje

Upravljacka ploca

Vrucéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obriite mekom
krpom. Za &iséenje nemoijte rabiti sred-
stva za GiScenje stakla ili strugace za sta-
klo.

Gorniji stakleni
poklopac*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Sredstvo za CiS¢enje stakla:

Cistite mekom krpom.

Gornji stakleni poklopac mozete skinuti
za GiSc¢enje. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Gornji stakleni poklopac!

Okretni gumbi
Ne skidajte brtvu!

Vrudéa sapunica:
Ocistite spuzvicom i obriite mekom
krpom.

Okvir ploc¢e za
kuhanje

Vrucéa sapunica:
Ne Cistite strugacem za staklo, limunovim
sokom ili octom.

Plinska plo¢a za
kuhanje i resetka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Vrucéa sapunica.

Koristite malo vode, ali pazite da ne dos-
pije u unutrasnjost uredaja kroz donje
dijelove plamenika.

Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Mozete skinuti reSetku.

ResSetka od lijevanog zeljeza*:
Ne perite u perilici posuda.

Plinski plamenik*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Skinite glavu plamenika i poklopac te
ocistite vruéom sapunicom.

Ne perite u perilici posuda.

Otvori za izlazak plina moraju uvijek biti
slobodni.

Svjedice: mala mekana Cetka.

Plinski plamenici rade samo kada su
svjecice suhe. Sve dijelove dobro osu-
Site. Prilikom ponovnog umetanja pazite
na toCan dosjed.

Poklopci plamenika su crno emajlirani.
Tijekom vremena dolazi do promjene
boje. To ne utjeCe na funkciju.

Zona Sredstva za ciScenje

Povrsine od pleme-
nitog Celika*

Vrudéa sapunica:

Ocistite spuzvicom i obrisite mekom
krpom. Kod povrsina od plemenitog
Celika brisite uvijek paralelno u smjeru
prirodnih Sara. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine. Uvijek odmah uklonite
mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelan-
Sevina. Ispod takvih mrlja moze dodi do
korozije.

(ovisno o tipu ure-
daja)

Kod servisne sluzbe ili u specijaliziranim
trgovinama mozete naci posebna sred-
stva za njegu vrucih povrsina od plemeni-
tog Celika. Sredstvo za njegu nanesite
mekom krpom u tankom sloju.

Elektricno kuhaliste*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Abrazivna sredstva ili spuzve za &iscenje:
Potom kratko zagrijte kuhaliste da se
osusi. Vlazna kuhalista hrdaju s vreme-
nom.Na kraju nanesite sredstvo za njegu.
Odmah uklonite ostatke iskipjele hrane ili
ostatke hrane.

Prsten kuhalista*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Promjene boje od blago Zute do plave na
prstenu kuhalista uklonite sredstvom za
njegu Celika.

Ne koristite abrazivna ili ostra sredstva za
¢iséenje.

Emaijlirane, laki- Vruéa sapunica:

rane, plasticne povr- OcCistite spuzvicom i obriSite mekom

Sine i povrSine krpom. Za &iS¢enje nemojte rabiti sred-
obradene tehnikom stva za ¢iSéenje stakla ili strugade za sta-
sitotiska* klo.

(ovisno o tipu ure-
daja)

*

Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)
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Staklokeramicka
plo&a za kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za zastitu i njegu staklo-
keramike

CiScenje: sredstva za &iSc¢enje koja su
prikladna za staklokeramiku.
Pridrzavajte se napomena za ¢iSéenje na
ambalazi.

A\Strugag za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i ocistite samo s oStricom.
Pozor, ostrica je jako oStra. Opasnost od
ozljede.

Nakon ¢iSéenja je ponovno pri¢vrstite.
Ostedene ostrice odmah zamijenite.

*

daja.)

Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-



Zona Sredstva za CiS¢enje

Zona Sredstva za ¢iSéenje

Staklena plo¢a za
kuhanje*

(ovisno o tipu ure-
daja)

Njega: sredstva za za$titu i njegu stakla
CiScenje: sredstva za &iSc¢enje stakla.
PridrZzavajte se napomena za &iséenje na
ambalazi.

A\Strugad za staklo za veliku prljavétinu:
Otpustite i oCistite samo s ostricom.
Pozor, ostrica je jako ostra. Opasnost od
ozljede.

Nakon cCiSc¢enja je ponovno pricvrstite.
Ostecene ostrice odmah zamijenite.

Staklena plo¢a Sredstvo za Ciscenje stakla:
Cistite mekom krpom.

Nemojte rabiti strugac za staklo.

Za jednostavnije ¢iS¢enje mozete skinuti
vrata. Molimo pridrzavajte se poglavlja
Skidanje i staviljanje vrata pecnice!

Zastita za djecu* Vruca sapunica:

(ovisno o tipu ure- Ogistite spuzvicom.

daja) Ukoliko je osiguraC za zastitu djece
postavljen na vratima pecénice, valja ga
skinuti prije ¢iS¢enja.
U sluéaju velike prljavstine osigurac za
zastitu djece nece viSe ispravno raditi.

Briva Vrucéa sapunica:
Ne skidajte brtvu! Ocistite spuzvicom. Ne ribajte.

Zona za kuhanje Vruca sapunica ili voda s octom:

Ocistite spuzvicom.

Kod velikih zaprljanja koristite metalnu
nehrdajuc¢u spuzvicu za &iséenje ili sred-
stvo za CiSc¢enje pecnice.

Koristite samo u hladnoj pecénici.

Pribor Vrudéa sapunica:
Navlazite i ogistite krpom za pranje

posuda ili etkom.

Aluminijski lim za pedenje*:
(ovisno o tipu uredaja)

Dodatno osusSite mekom krpom.

Ne perite u perilici posuda.

Nikada ne korisitte sredstva za ¢iséenje
pednice.

Kako biste izbjegli ogrebotine, metalne
povrsine nikada ne dodirujte nozem ili
sliénim ostrim predmetom.
Neprikladna su agresivna sredstva za
CiScenje, spuzve za struganje i grube
krpe za &iséenje. U suprotnom mogu
nastati ogrebotine.

Razanj*

(ovisno o tipu uredaja)

Vruda sapunica:

Ocistite spuzvicom ili etkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Termometar za pecenje mesa*
(ovisno o tipu uredaja)

Vruéa sapunica:
QOcistite spuzvicom ili etkicom. Ne perite
u perilici posuda.

Vrudéa sapunica:
Ogistite spuzvicom.

Ladica ispod §ted-
njaka*

(ovisno o tipu ure-
daja)

/A\Kod povrsina koje imaju sposobnost
samociséenja molimo koristite funkciju
samociséenja. Molimo pridrzavajte se
poglavlja Samodéiscenje!

Pozor! Nikada ne koristite sredstvo za
CiS¢enje Stednjaka za povrSine koje
imaju sposobnost samociscenja.

* Opcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

Stakleni poklopac
zarulje u peénici

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom.

Okvir vodilice Vruca sapunica:

Ocistite spuzvicom ili Setkicom.

Za Cis¢enje mozete izvaditi okvire vodi-
lica.Molimo pridrzavajte se poglavlja
Vadenje i stavijanje okvira vodilica!

Teleskopska vodilica na izvlacenje*
(ovisno o tipu uredaja)

Vrucéa sapunica:
Ocistite spuzvicom ili Eetkicom.

Ne skidajte mazivo na izvlagnim vodili-
cama, najbolje ih Cistite umetnute. Ne
namadite ih niti ih ne perite u perilici
posuda ili ne Cistite pomocu samodiSce-
nja. To moze ostetiti okvire vodilica i
ograniciti njihovu funkciju.

Gornji stakleni pokrov
Prije otvaranja gornjeg pokrova obriSite ga i osusSite krpom.
Za Ciscenje najbolje upotrebljavajte sredstvo za giScenje stakla.

Za CiScenje skinite gornji pokrov. Pokrov ¢vrsto drzite s obije
strane s obije ruke te povucite prema gore.

* QOpcionalno (dostupno za neke uredaje, ovisno o tipu ure-
daja.)

U slucaju da se Sarke pokrova otpuste, pazite na slova koja se
na njima nalaze. Sarka sa slovom R se mora montirati desno,
dok se Sarka sa slovom L mora montirati lijevo.

Gornji pokrov nakon ¢iS¢enja ponovno ugradite obrnutim
redoslijedom.

Gornji pokrov zatvorite tek kada se kuhaliSta ohlade.
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Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozZete izvaditi kako biste ga ocistili. Pe¢nica se prvo
mora ohladiti.

VjeSanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
|zvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora
za pri¢vrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i oprezno ga izvadite (slika B).

E
0 | 0 Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za GiScenje i vadenje stakla vrata mozZete skinuti vrata pecénice.
Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
\ zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
0

\ blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite Setku.

Vjesanje postolja

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (ilustracija A-B)

E
0 ) .
A Opasnost od ozljeda!
\ Ako su Sarke nezasticene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.
S . .

Skidanje vrata

A Nepravilna montaza! 1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

Stalak nikada ne pomi&ite prije nego $to se dvije kuke u 2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

cijelosti uCvrste u gornjim rupama. Emajl bi se mogao ostetiti 3. Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke

i napuknuti (ilustracija C). lijevo i desno. Jo$ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objesene u gornjim
rupama. Stalak sada polako i oprezno pomicite prema dolje i
objesite ga u donje rupe (ilustracija D).

3. Obije vodilice objesite u bo&ne stjenke pecnice (ilustracija

E).

Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmedu dviju gornjih
rupa za umetanje je veci.
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VjeSanje vrata
Vrata pedénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pec¢nice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

_—

/ )

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pednice.

RN
,,\

A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, mozete demontirati staklene
ploCe na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

@T{C
G

L

PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, oStra ili abrazivna sredstva za
Cis&cenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. Plo€u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata peénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.
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Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesSce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda éete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje. Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomene
Pecénica ne Osigurac je u U ormariéu s osiguracima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecénica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Plinski plame-
nik se ne pali .

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili Zigi-
¢ice za paljenje. com.

Poruke pogresaka

Ako se u polju za prikaz pojavi poruka pogreske sa slovom £,
pritisnite tipku (. Poruka nestaje. Namje$tena vremenska
funkcija se briSe. Ako se poruka pogreske ponovno prikazuije,
pozovite servisnu sluzbu.

Slijedecée pogreSke mozete sami ukloniti.

Poruka Moguci uzrok Pomo¢/upute
pogreske
Ol Predugo ste pri- Pritisnite sve tipke redom.

tisnuli neku Provjerite je li se jedna od
tipku ili se tipka tipki zaglavila i je li Cista.
zaglavila.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprijeCimo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
boc¢no na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.
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A Opasnhost od strujnog udara!!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Izmjena Zarulje peénice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigura¢ u ormaricu s osiguracima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijecili
nastanak oStecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir &injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje éete naci u priloZenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako c¢ete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj



Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nac¢in mozete kod pecenja i
pirjanja u pecnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji nac¢in mozete pravilno zbrinuti vas uredaj.

Usteda energije u peénici

Peénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacaju toplinu.

Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pecnice otvarajte
Sto je rjede moguce.

ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pecnica je joS
vruéa. Na taj se nacin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kola¢. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti peénicu

10 minuta prije kraja vremena pe&enja, a jelo se moZe do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.

Stednja energije na plinskom kuhalistu

Uvijek koristite lonac odgovarajuce veli€ine za vasa jela. Za
veliki, tek djelomi&no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

Lonce uvijek zatvarajte s odgovarajuéim poklopcem.
Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektricnim i
elektronskim uredajima (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje ¢ete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pec¢nicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene
Tabli€ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.
Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.
Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
QOvise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pecCenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruéi pribor ili
posude iz komore za pecenije.

Kolaéi i peciva
Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pedenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena peéenja se produzuju
a kola¢ se nede jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskinh modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
C¢esto manji od normalnih modela. Koli€ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama cete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolade i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednoS¢u. PeCenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pe¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronacdi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
Jednostavan, suhi kola¢ Okrugli model za tortus 3 160-180 50-60
dnom koje se moze izva-
diti/Model za kuglof
Jednostavan, suhi kolag, fini Okrugli model za tortus 2 (| 150-170 60-70
dnom koje se moze izva-
diti/Model za kuglof
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu = 140-160 20-30
Vodéna torta, jednostavno tijesto Visoki model za tortu s = 150-170 50-60
dnom koje se moze izva-
diti
Biskvitna torta Model za tortu 2 O 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za tortu 1 O 170-190 25-35

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u aparatu.
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Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,

nja temperaturiu  minute
°C
Vodéna torta ili torta od sira, prhko tije-  Model za tortu 1 o 170-190 70-90
sto*
Aromati¢ni kola&* Model za tortu 1 o 180-200 50-60
* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u aparatu.
Kolaéi na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim nadje- Plitica 3 O 170-190 40-50
vom, vocée
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 o 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 (] 160-180 30-40
Boziéni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 ) 160-180 60-70
BozZi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
Savijaca, slatka Plitica 2 = 180-200 55-65
Burek (pita) Plitica 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 O 220-240 25-35
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
Keksi Posuda za pe&enje 3 o 150-170 10-20
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Posuda za pecenje 3 (] 140-150 30-40
Kolagi¢i s bademima Posuda za pecCenje 2 ) 110-130 30-40
Puslice od snijega Posuda za pecenje 3 80-100 100-190
Pecivo od paljenog tijesta Posuda za pecenje 2 = 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Posuda za pe&enje 3 190-210 20-30
Kola¢ od dizanog tijesta Posuda za pecenje 3 = 180-200 20-30
Kruh i pecivo Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vrucu pecnicu.
Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije niSta drugo
navedeno.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Plitica 2 ] 270 8
brasna 200 35-45
Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Plitica 2 (| 270 8
brasna 200 40-50
Pecivo, npr. razeno pecivo (nije  Plitica 4 O 200-220 20-30
potrebno prethodno zagrijava-
nje)
Savjeti za pecenje
Zelite pedi prema vagem vlastitom Uzmite sli¢no pecCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.
receptu.
Ovako cCete provjeriti da li je kola¢ od  Zabodite drveni Stapi¢ ca. 10 minuta prije kraja vremena pecenje koje je navedeno u
lijevanog tijesta ispecen: receptu na najviSem mijestu u koladu. Kada se tijesto vise ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.
Kola¢ se je slegnuo. Slijededi puta koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu peénice za 10 stupnjeva .

Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo-  Ne podmazujte rub modela za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peCenja nozem.
vima je nizi.
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Kola¢ s gornje strane postaje suvise

taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Slijededi puta odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruhiili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-

mi¢no prozet vodom).

Slijededi puta koristite neSto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite nadjev. Molimo pratite recepte i postujte vrijeme pedenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeceno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osijetljivo pecivo
pecite s gornjim i donjim grijasem (= na jednoj razini. Papir za pedenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za peCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocni kolag je ispod presvijetao.

Slijededi puta stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vocéni sok se prelijeva.

Slijededi puta koristite dublju univerzalnu tavu, ukoliko postoji.

Sitno pecivo iz dizanog tijesta se kod

Oko svakog komada peciva bi trebao biti razmak od cca. 2 cm. Tako ima dovoljno mje-

pecenja lijepi jedno na drugo.

sta da se pojedini komadi peciva lijepo dignu i okolo zarumene.

Kod pecenja soc¢nih kolada se pojavljuje
kondenzat.
fizikalna pojava.

Kod pecenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na
upravljackom polju ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je

Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika peéenja je primjerena i plitica.

Najprimjerenije je stakleno posude. Poklopac bi trebao
odgovarati ovalnoj posudi za pecenje te je dobro zatvarati.
Ukoliko koristite emajliranu posudu za ped&enje, dodajte nesto
viSe tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zapedenost do

rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrileme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vrude stakleno posude odlazite na suhi podmetag. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekudine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koli¢ina tekudine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pec&enje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na visoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)

Kod pecenja na rostilju komoru za pecenje zagrijavajte cca.
3 minute prije nego Sto ¢ete u nju staviti hranu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecénici.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati soc¢ni.

Komadic¢e za pecenje na roétilju okredite nakon %3 vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilia. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Osim toga umetnite i pliticu na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢iSca.
Posudu za pecenije ili univerzalnu tavu ne umedite kod pecenja
na rostilju na visinu 4 ili 5. Zbog velike ¢e se vrucine deformirati
te moze prilikom vadenja oStetiti komoru za pedenje.

Grijag rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeseni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecCenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u peénici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite peenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara
Govedina
Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 O 180-200 160
Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 O 200-220 80
Rostbif, ruzicasti 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50
Steakovi, roza boje 3 cm ResSetka 5 ™] 3 15
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara

Telece meso

Teleée pedenje 1,0 kg otvoreno O 190-210 100
2,0 kg O 170-190 120

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 X 190-210 140
2,0 kg 1 X 180-200 160

s kozicom (npr. plecka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 (| 210-230 70

Janjece meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 X 150-170 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso ca. 500 g otvoreno 1 X 170-190 70

Kobasice

Kobasice Redetka 4 ] 3 15

Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nacin

Podaci o teZini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena.

Pecenke, poput purecée rolade ili puredih prsa okrenite nakon
Sto prode polovina navedenog vremena pecenja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

izi¢i mast.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pedenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narande.
Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite pliticu za pe&enje na
visinu 1. Sok od mesa od pecenja ¢e se sakupiti u plitici a
pecnica ¢e ostati gisca.

Perad Tezina Posuda Visina Nacin grijanja Temperatura Vrijeme pecenja
u °C u minutama

Polovica pileta 1 do 4 komada po 400 g ReSetka 2 200-220 40-50

Pile u komadima po 250 g ReSetka 2 200-220 30-40

Pile, cijelo 1 do 4 komada po 1,09 ReSetka 2 X 190-210 50-80

Patka 1,7 kg ReSetka 2 X 180-200 90-100

Guska 3,0 kg ReSetka 2 X 170-190 110-130

Mlada purica 3,0 kg ResSetka 2 X 180-200 80-100

2 pureca zabatka po 800 g ReSetka 2 & 190-210 90-110

Riba
Komadice ribe okredite nakon %3 vremena pedenja.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
poloZaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u
utrobi ribe ¢e je uciniti stabilnijom.

Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pedenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucéina a pednica ¢e ostati Gista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara
Riba, cijela po 300 ¢ ReSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 X 170-190 50-60
Riblji filet, 3 cm Resetka 3 ] 2 20-25
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Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pec€enja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provjeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu Zlicom*“. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru &vrsto, znaCi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to zna&i da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecdenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabuijci, zapeéena jela, toastovi Posude uvijek stavljajte na resetku.
Ako Zelite peci direktno na roétilju, stavite dodatno pliticu za Stanje pecenja nabujka ovisi o veliCini posuda i visini nabujka.
pedenje na visinu 1. Peénica ostaje &igéa. Informacije navedene u tabeli su samo informativne.
Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,

nja temperaturiu  minute

°C

Nabujak
Nabujak, slatki Model za nabujke 2 O 180-200 40-50
Nabujak od tjestenine Model za nabujke (| 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih  Model za nabujke 2 X 160-180 60-80
sastojaka,
visina maks. 4 cm

Tost
Tostovi zapeleni odozgo, 12 komada  ReSetka 4 ™ 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pe¢enja znatno ovisi o namirnicama. Zapecenost do

. . . N .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih namirnica.
Kada pribor oblaZete papirom za pe&enje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli€inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
Savija¢a, duboko smrznuta Posuda za pecenje 3 = 180-200 35-45
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Posuda za pecenje 3 O 190-210 25-30
Pizza ReSetka 2 (| 200-220 15-20
Pizza-baguette ResSetka 2 = 190-210 15-20
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Posebna jela

Kod niskih temperatura ¢e vam kremasti jogurt ispasti jednako
dobro kao i rahlo dizanjo tijesto.

Najprije izvadite pribor, reSetku za vjeSanje ili teleskopske
izvlaCive dijelove iz pecnice.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 %mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (na temperaturi iz hladnjaka).

3.Prelijte u Salice ili male twist-off CaSice te prekrijte s
prozirnom folijom.

4. Pecdnicu zagrijte kao $to je navedeno.

5.Salice ili asice stavite na dno peénice te ih pripremite kao
Sto je navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite na uobi¢ajeni nacin, stavite ga u
kerami¢ku vatrostalnu posudu te ga pokrijte.
2.Pecdnicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u pecnicu da se digne.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist-off stavite na dno pe¢- [7] zagrijte na 100 °C 15 min.

Casice nice

samo ukljudivanje zarulje ped- 8 sati.

Dizanije tijesta
nice

Vatrostalno posude stavite na dno peé¢- O

nice
zagrijte na 50 °C 5-10 min.
Iskljudite uredaj i stavite 20-30 min.

dizano tijesto u pec¢nicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostil;.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koligini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana

npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s ¢okolad-
nom ili Se¢ernom glazurom, vocde, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
Resetka 2 Bira¢ temperature ostaje
isklju¢en

Susenje voca

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Voce i povrée ostavite da se dobro ocjedi te ga osusite.

Posuda za pecenje se umede na visinu 4,

a reSetka na visinu 2.

Posudu za pecenje i reSetku oblozite papirom za pecenje ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta. Osuseno
voée odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Nacin grija- Temperatura, °C Trajanje, sati
nja

600g koluta od jabuka 2+4 X 80 cca. 5

800g kriski krusaka 2+4 = 80 cca. 8

1,5 kg Sljiva ili plavica 2+4 2 80 cca. 8-10

200 g kuhinjskog bilja, ogis¢enog 2+4 X 80 cca.1%2
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Ukuhavanje

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise CaSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljugivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.
Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte 2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4. Podesite donji grijaé [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Vocée

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voda.

Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljuCivanje cca. 30 minuta
Voéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljugivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voéa cca. 35 do

70 minuta. IskljuCite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz peénice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruée ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva
(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijacéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vrué¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecnici

Krumpiric¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vr3e kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Kod pokrivenog kolaca s jabukama, tamne kalupe za torte
postavljajte odvojeno jednog od drugoga.

Kolac¢i u modelima iz bijelog lima:

Pecite s gornjim / donjim grijadem (=) na visini 1. Umjesto
reSetke koristite posudu za pecenje te na to stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama

Strcano pecivo Plitica 2 ) 150-170 20-30

Sitni kolaci, 20 komada Plitica 3 O 160-180 20-30

Vodeni biskvit Model za tortu na reSetci 2 = 160-180 30-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Resetka + 2 modela za 1 O 190-210 70-80

tortu @ 20 cm

PecCenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i pliticu na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici

sakupiti tekudina a pecnica ¢e ostati Cista.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pece- Trajanje u
nja hja na Zaru minutama

Zaprziti tost Redetka 5 ] 3 1-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + posuda za 4 ) 3 25-30

ne zagrijavajte pecenje

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaHH yKasaHuA 3a 6esonacHocT

BHUMAaTEHO npoyeTeTe ToBa PHbKOBOACTBO.
Camo Toraesa MOXeTe [a usnonassate ypeaa
cu 6e3o0nacHo 1 npasuiHO. PLKOBOACTBOTO
3a ynotpeda 1 MOHTaX [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeda unan 3a cnensatimna
COOCTBEHUK.

Tesun ykasaHuA ca BanuaHu camo Korato
0603HaYeHeTo Ha CboTBEeTHaTa cTpaHa e
Ha/IMYHO BbPXY ypena. Korato
0603HaYeHeTo Ha cTpaHaTta ro HAMa BbPXy
ypena, TpAdBa ga ce n3nonasea
PBKOBOACTBOTO 3a MHCTaNauUmA, KOeTo
Cbhabp)Ka HEOOXOAMMUTE AaHHW 3a
NpeHacTporBaHe Ha ypeaa KbM peryiaunnte
3a BKJ/ItOUBaHE Ha ypeda B CbOTBETHATa
CcTpaHa.

KaTteropuna Ha ypepna: [1bpBa kareropusa

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHCNopTHA LWeTa He CBBbP3BanTe KbM
Mpexara.

Camo onpaBOMOLLEH CreunanmcT Moxe aa
CBbPXe ypeda v aa U3BbPLUIN NPEBK/IOYBAHE
KbM ApYyr Bua rad. VIHcTanaunATa Ha ypeaa
(eNekTpuYecKo 1 ra3oBo CBbp3BaHe) TpAOBa
[a Ce U3BBbPLIN CbIMAaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MOHTaxX. pelku npu
npucbhbeanHABaHe Ha 3axpaHBaHETO U Npwu
HACTPOMKMUTE MOrar Aa AoBeaaT A0 TEeXKN
3/10M0/1yKN 1 NOBpean No ypeaa.
[Mpon3BOAMTENAT Ha ypeda He noema
HMKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakuBa LLETW.
[[apaHuuMATa 3a ypena ortnaja.

BHumaHue:To3n ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBeHe. Tol He TpAadBa aa 6bae U3Noa3BaH
3a Apyru uenu, Hanp. oTonjieHne Ha
NOMeLLEHNEeTO.

Toswn ypen e npegHasHa4yeH 3a M3noa3BaHe
Ha BMcouMHa Ao makcumym 2000 meTtpa Haa
MOPCKOTO paBHULLE.

BHuMaHue:/13non3BaHeTo Ha rasosua ypes
3a rotBeHe BoaAu Ao o6pasyBaHeTo Ha
TOM/IMHA, BAara 1 npoayKTu Ha ropeHeTo B
nometlleHneTo. Korato ypeast padoTu, B
nomMelleHneTo Tpadea aa ce ocurypun nodpa
BeHTUNaumna: EctectseHuTe oTBOPU 3a
BeHTunauma Tpadea ga 6baat OTBOPEHU UK
[a ce npeasuan U3KyCTBEHa BEeHTUIauUmA
(acnunpatop).

[1pY MHTEH3NBHO UM NPOAB/MKUTENHO
N3Mnoa3BaHe Ha ypeda MOXe [a HaJTOXHU
OOMbAHNTE/THO NPOBETPABAHE, HArp.
OTBapAHETO Ha MNnpos3opeu nin NoCTtaBAHETO
Ha acnmparopa Ha no-Bncoka MOLIHOCT.
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Toan ypen He e 3amuncneH 3a padora ¢
BBbHLUEH TarMep v ANCTaHLMOHHO
yrnpasfeHue.

He nanonasarite HENOAXOAALM 3aLUUTHU
oBopyaBaHMA WM PeLLIeTKN 3a 3almuta oT
feua. Te morar Aa nosegat 4O 3/10MOYKM.

To3un ypea MOXe Aa ce u3nosnsea oT Aela Haja
8 roanHu 1 nnua ¢ HamaneHn PU3NYECKN,
CETUBHU NN MEHTa/THN CIIOCOOHOCTN Un 6e3
NOCTATbYHO OMUT WK MO3HAHWA, aKO ce
KOHTPONMPAT WUAN MHCTPYKTMPAT Mo
OTHoOLleHne Ha Be3onacHaTa ynorpeda Ha
ypeaa oT nnue, OTTOBOPHO 3a TAxHaTa
CUTYPHOCT M aKO Cca HaACHO C OMacHOCTUTE,
KOWTO MOrarT Aa ce nonyyar oT Tasu
ynotpeoba.

[euaTa He OuBa Aa cu UrpadT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTo 1 noTpeduTenckaTa
noAapbkka He 6uBa Ja ce M3BbPLUBAT OT
Jlelia, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHu 1 He ce
KOHTpO/IMpAT.

[eua noa 8 roanHu aa ce nasAaT gasey ot
ypena 1 kabena u cbeanHUTENHNA Kaoden.

BuHarn nocraBante AONb/IHUTETHUTE
NPUHaONEXHOCTN NPaBUIHO B Kamepara. Bx.
orimcaHneTo Ha AOIMb/IHUTE/THUTE
rMPUHaA/1e)XXHOCTH B PBbKOBOACTBOTO 3a
eKkcrnnoarauuA.

OnacHocT OT noxap!

[lpn oTBapAHe Ha BpaTtarta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLWHO TeUeHUEe. XapTmAaTta 3a
neyeHe MOXe [a NOKOCHE HarpeBaTtesiHUTe
e/IEMEHTUN N fa Ce Bb3rniamMmeHun. Hukora He
NOCTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npenBapuTenHo 3arpABaHe He3akperneHa
BbPXY OOMBAHUTESTHUTE NPUHAONEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptmara 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKW CbA UK hopma 3a nedeHe.
[TokpuBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyvyeHe. XaptmAaTta 3a NeyeHe He
TpAGBa Aa ce nojaBa Haa AOMbJHUTENHUTE
NPUHAOIEXHOCTMW.

CbxpaHABaHUTE B Kameparta 3anainmm
npeaMeTu moraTt fa ce 3ananAar. Hukora He
CbXpaHaABauTe 3anaanmMm npeameTu B
Kameparta. Hukora He oTBapAnTe Bpararta
Ha ypeaa, Korato Ton nanycka aum.
3kntoueTe ypena v naterseTe wencena
NN N3KNOYETE NpeanasnTena B KyTuaTta C
npeanasnTesn. 3atBOPeETE NOAABAHETO Ha
ras.

[opewmnTe 0/IM0 N Mas3HnHa ce
Bb3nsameHaBaT Obp30. He octasanTe
HUKOra ropeLmTe onnmo n masHuHa 6es
KOHTPO/1. HMKOra He racete noxap ¢ Boaa.



N3kntoueTe KoTnoHa. BHMmaTenHo
3ajylieTe niambumMTe ¢ Kanak, racauo
nokputne nnn nogodeH npeamer.

KoT/1oHUTE ce HarpAaBat MHOro. Hukora He
noctaBanTe 3anaMMm NpeaMmeTn Bbpxy
roTBapcKuaA naoT. He cbxpaHaBanTte
npeamMeTn BbpXy roTBapckua nnor.

YpeabT cTaBa MHOIMO ropeLl, 3anaimmuTe
mMaTtepuan Morar JIeCHO [a ce noananAr.
He cbxpaHABanTe Wiv U3non3sanTte
3ananuMmn npeameTun ( Hanp. cnpenose,
nouncTBaLLM npenapaTn) noa nam B 6:1M30CT
[0 ypHaTa. He cbxpaHaBanTte 3anainmm
npeamMeTn B Uan Bbpxy dypHaTta.

[a30BUTE KOT/IOHN 6e3 NocTaBeH Ccba 3a
roTBeHe npu padoTa passuBaT ronama
TonMHa. YpeabT M NOCTaBEeHUAT Ha Hero
acnumpaTop moraT Aa ce noBpeaAT wiv ga
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnuparopa
MoraT Ja ce 3anasAaT ocTaTbuUM OT MadHMHa.
I3non3Bante rasoBuTe KOTIOHN Camo C
NOCTaBEH OTrope Cb/ 3a rOTBEHE.

3agHarta cTpaHa Ha ypeaa ctaBa MHOro
ropella. ToBa MOXxe aa npeamssunka
noBpena Ha 3axpaHBalluTe NPoOBOAHULMN U
TPpbOW. ENneKkTpnyeckmute NnpoBOAHMLN U
razonpoBoanTe He TpAdBa ga BIM3aT B
KOHTaKT CbC 3aaHarta cTpaHa Ha ypena.

Hukora He cnaranTe 3anannmm npeameTu
Ha roTBapCKMA NOT N HE CbXPaHABANTE BbB
dbypHarta. Hukora He oTBapAnTe BpaTaTa Ha
ypena, korato Tom nanycka amm. Mskatoderte
ypena. VI3knoueTe wencena oT KOHTakTa
pecn. U3KJYETE Npeanasntend ot
Tabnoto. CnpeTte nogaBaHeTo Ha ras.

[MOBBPXHOCTUTE Ha AO/HNA WKad Ha
ypHaTa morat CU/IHO Ja Ce HaropeLwlar.
ChbxpaHaBaunTe B TAX caMO NPUHAOIEXHOCTH
3a pypHaTta. B gonHuAa wkag Ha neykara He
6vBa ga 6baaT NocTaBAHN HUKAKBK
Bb3M/1iaMmeHABallM ce uin 3anaanmm
npeameTu.

OnacHoOCT OT usrapfHe!

YpeawT ce HarpABa MHOro. Hukora He
[OKOCBaWTe ropeLlnTe BbTPELHM
NOBBPXHOCTM Ha Kamepara unu
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. BuHarn
OCTaBANTE ypeda aa ce oxaaan. Jpbxre
Jelata ganed ot ypega.

HonbAHUTETHNTE NPUNHaAONEXHOCTN NN
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIo ropetLiun.
Fopeu_u/lTe AOOMBAHUTENHW NPUHaANEXHOCTU
nn KyxHEHCKN CbOOBE N3BaKaamnTe BUHAru
C TOMJ1I03allnNTHN pPpbKaBnUuM OT KaMepara.

ANKOXO/IHUTE Nnapu MoraT Aa ce 3anasAT B
ropellata kamepa. Hukora He NPUroTBANTE
ACTNA C ro/IeMN KOMMYECTBa

BUCOKOA/IKOXO/THU HanuUTkn. Ianonassante
CaMO MaJiKu KOIMYecTBa BUCOKOATKOXOTHU
HanUTKW. BHMMaTeNHO oTBapANnTe Bpartarta
Ha ypeaa.

KOT/NIOHUTE U TAXHOTO OOKPBKEHME, NO-
cneunasHoO eBEeHTYaIHN HATTMYHUTE pamMKiu
Ha KOT/IOHUW, cTaBaT MHOro ropewmn. Hukora
He NOKOCBaNTe ropeLmTe NOBbPXHOCTH.
[pbXTe AeuaTta Haganeu.

Mo Bpeme Ha padoTa NOBBLPXHOCTUTE Ha
ypena ce HaropewAsaT. He gokocsanTte
ropeLwmte NnoBbpXHOCTU. dpbXTe geuaTa
naned o1 ypeaa.

[Mpa3HMAT CbA 3a rOTBEHE Ce HarpAsa
N3KOUNTENTHO CUTHO BbPXy padoTteLim
ra3oBuM KOT/IOHU. HMKOra He 3arpAaBante
NnpaseH Cbl 3a roTBEHE.

YpenabT ce Harpasa no BpemMe Ha padorTa.
Mpean nouyncTBaHe ocTaBAnTe ypeaa ha ce
oxnaaun.

BHumaHue: [JoCcTbnHM yacTu morar aa
ObaaT ropeLn npu N3NoN3BaHeTo Ha rpuna.
He nossonABanTe 4OCTbN HA Ma/IKK Aela ao
ypeaa.

AKO ByTunkarta ¢ TeUYeH ras He e B OTBECHO
NONOXeHNe, TeYHUAT NponaH/OyTaH MoXxe
na nonagHe B ypena. [1pu ToBa no
ropesikara Mmorat fa ce noABAT CUJHU
nnambuUmM. KOMNOHEHTUTE MOrar fa ce
NoBpeaAT U C BDEMETO Aa ce 3aryou
NOBTHOCTTA, Taka Yye Aa 3arnovyHe ga nusnusa
ra3 HEKOHTPO/IMpaHo. ToBa MOXe aa
nosefe 00 u3rapAaHnAa. byTnnkute ¢ teueH
rasd Ja ce n3nons3saTr BMHAru B OTBECHA
no3nuus.

OnacHocT oT nonapeaHe!

JocTbnHUTE YacTn ce HarpaeBaTt Nno Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBanTe
ropewmte yactu. [lpbxre geuarta gaaed ot
ypena.

[Mpw oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MOxXe
[a n3nese ropela napa. BHnmarenHo
oTBapANTe Bpartarta Ha ypena. pbxre
JeuaTa ganed oT ypejaa.

Mpu HannMume Ha Boaa B ropellata kamepa
MOXe [a ce Mosyyu ropella BoaHa napa.
Hukora He nacunsanTe Boaa B ropeLlara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HapapackaHoTo CTbK/I0O Ha BpaTtaTa Ha ypeaa
MOXe [a ce npbcHe. He nanonssainre
CTbPrasio 3a CTbK/10, OCTPU WAN ApacKallm
NouncTBaLLM NpenapaTw.

HenpasunHute peMoHT ca onacHu. Camo
00y4YeH OT Hac TeXHUK OT LeHTbpa 3a
00Cy)KBaHe Ha KINEHTU MOXe Aa
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N3BBPLUBA PEMOHTU U Aa CMEHA MOBPeaeH!
enekTpuyeckn kadenm n rasonposoan. AKo
ypenbsT e gedeKTeH, nsternerte wencena
NN U3KIYeTe npeanasnTens B KyTuaTa C
npeanasuTenu, 3atBopeTe nogaBaHeTo Ha
ras. Obagete ce Ha LeHTbpa 3a
o6cnyXBaHe Ha K/UEHTMW.

= [letbekTnTe 1 NoBpeauTe Mo ypena ca
onacHu. Hukora He Bk/touBanTe AedekTeH
ypea. Naternete wencena uam Uska4eTe
npeanasnTens B KyTuATa ¢ Npeanasutesnu.
3aTtBOpeTe nogasaHeTo Ha ragd. Obagete ce
Ha LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHe Ha KINEHTW.

" HenoaxoaawmuTte pasmMepu Ha TeHOXepW,
NOBPEAEHUTE WU NOrPELLIHO
NO3MLNOHNPAaHN TEHIKEepWU mMorar aa
NPUYMHAT TEXKW HapaHAaBaHuA. CnassanTte
yKasaHuATa KbM Cbaa 3a roTBEHeE.

= BHUMaHue: CTbKIEHVAT Kanak MoO)e ga ce
Hanyka oT TonauHata. [Npean ga satBopute
Kanaka, U3KueTe BCUUKM ra3oBu
KOTNoHW. VI3uakante dypHarta ga ce
oxnaau, Nnpean Aa 3atBOpUTE CTbK/IEHUA
Kanak.

" AKO ypeabT e NnocTaBeH CBOOOAHO BbPXY
nocraBka, TOM MOXe Ja ce U3MNAb3He OT
HeA. YpeabT TpAOBa fAa ce 3akpensa 31paBo
KbM nocTaBkara.

OnacHocT oT npeobpbLuaHe!

MpeaynpemwaeHue: 3a ga npenoTespaTuTe
npeoOpbliaHe Ha ypena, TpAdBa Ja e
MOHTUpaHa salmTa oT npeodpbluaHe. Mons,
npoyeTeTe yKasaHMATa 3a MOHTaX.
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OnacHoOCT OoT TOKOB yaap!
" HeKOMMEeTEHTHUTE PEMOHTIN Ca OnacHN.

Camo o0yyeH OT HaC TEeXHWK OT LieHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTU MOXe Aa
N3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YperbT e
nedekTeH, usterneTe Lencena oT KOHTakTa
WM U3KtoYeTe npeanasntens B KyTuAaTa C
npeanasutenn. ObaaeTe ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

Mpw TONM YacT Ha ypeaa usonaumaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeantTe Moxe fa ce
cTtonu. Hukora He ocTaBAlTe CBbp3BaLLmna
kKaben Ha enekTpoypeanTe Ja Bu3a B
KOHTaKT C ropeLM yacti Ha ypeaa.

[MpoHMKBaLlaTa BIAXXHOCT MOXe [a
npeans3snka TokKoB yaap. He nanonssante
noyncTBaLl npenapart nof HanAraHe win
napocTpymka.

[lpn cMAHa Ha namnara B kameparta
KOHTaKTUTE Ha dhacyHrara Ha samnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuecTso. [Npean
cMAHaTa U3TernAanTe Wencena oT KOHTakTa
NN N3KNOUBANTE NpeanasnTenA B KyTuAaTa
C npeanasuTesu.

JleeKTHUAT ypen MOXe Aa npeams3Bnka
TOKOB yaap. Hukora He BkItouBanTe
nedekTteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Win U3Ka4uBanTe npeanasntena
OT KyTMATa ¢ npeanasutenn. Obangete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXXBaHE Ha K/IUEHTH.



NMpuunHK 3a noBpeau

FoTBapcKu nnoT

BHumaHue!

= VI3nonsearite roTBapcKnUTE 30HN CaMo C NMOCTaBEHU BbPXY TAX
cbaoBe. He sarpasaiiTe npasHu TEHIKEPU U TUraHu. Yespexaia
ce AbHOTO Ha cbaa.

= VI3nonsBarite caMo TEHMKEPU U TUFaHW C PaBHU ObHa.

m [locTaBanTe TEHMKEPUTE U TUraHUTE TOYHO MO cpeaarta Ha
KOT/I0Ha. Taka TonanHata OT naamMbka Ha KOT/IoHa Lie ce
npenaae onTMManHoO Ha TeHaxepara uam Ha TuraHa. Jpwbxkute n
PBKOXBATKUTE HE Ce NOBpexaaT U Ce ocurypAsa No-BMcoka
NKOHOMMA Ha eHepruA.

m [lorpmxkeTe ce ra3oBuTe ropesiki Ha rotBapckara 3oHa BuHarm
na 6baart uucTu u cyxu. Yalkara n KanakbsT Ha ropenkara
TpﬂéBa na 6baat TOYHO Ha MACTOTO CW.

» BHumaBainTe 3a ToBa, neykarta Ja He Obhe BKIoUYeHa CbC
3aTBOPEH Kanak (0coBeHo oT urpaeluy geua).

MNMoBpeau Ha roTBapcKaTa pypHa

BHumaHue!

m [JonbAHWUTENHM NPUHAANEXHOCTH, (DOIMO, XapTuA 3a NeyeHe nunm
KYXHEHCKM CbA0OBe BbPXy AbHOTO Ha Kameparta: He noctasaiite
[OMBAHUTENHN NPUHAANEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAiTe BbpXy AbHOTO Ha Kameparta (oMo, He3aBUCUMO OT
KakbB BMA, HUTO MbK XapTunA 3a neyeHe. He nocrtasarite
KYXHEHCKW Cb0BE Ha Moja Ha KamepaTa, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Haa 50 °C. Obpasysa ce nosullaBaHe Ha
Temnepartypara. BpemeHaTa 3a neueHe 1 Mbp)XeHe noBeye He
CbLOTBETCTBAT W emMali/ibT ce yBpexua.

= Boga B ropeujarta kamepa: HUKora He uacunsaiite Boaa B
ropeuata kamepa. OBpasysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHara Ha
Temnepartypara MoraT Aa Bb3HUKHAT LeTV No emanna.

= BnaxHn xpaHu: He cbxpaHABanTe BAaxHW XxpaHu 3a Ab/ro
BPEME B 3aTBOpeHaTta kamepa. Emannst ce nospexaa.

m [nopoB cok: He nokpwuBalite npekaneHo oOunHo TaBata 3a
neyeHe NpyM MHOrO COYeH NioAoB cnaaku. OTuexaalmaT ce oT

TaBarta 3a neyeHe nsoAgoB COK OCTaBA NeTHa, KOUTo HeE Morat aa
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, 13nos3BaiTe No-abAooKunA
YHUBEpPCasieH TUraH.

= OxnaxpaHe ¢ oTBOopeHa BpaTa Ha ypena: OcTaBaliTe kKamepaTa
[a ce oxnaxaa camo 3atBopeHa. [Jlopu koraTto Bpartarta Ha ypeaa
€ OTBOpeHa CbBCEeM Maslko, OKOIHUTE MeBesHM MOBbPXHOCTY
Morart ga é'b,ElaT noBpeaeHn ¢ TedyeHmne Ha BpeMeTo.

m CUHO 3aMBbPCEHO YNTBTHEHME Ha BpaTata: AKO YNTbTHEHUETO
Ha BpaTarta e CU/IHO 3aMbPCEHO, BpaTaTta Ha ypeaa npu padora
He ce 3aTBapA nobpe. ChcenHute MedenHn NoBbLPXHOCTU MoraTt
[a ce noBpeadr. BI/IHaI'l/I nasete YncCTto ynabTHEHUETO Ha
BpaTara.

m Bpara Ha ypena kato MACTO 3a cAdaHe Uaun KaTo nocraeka: He
ce obnAaraiTte, cAnaiiTe UK yBeceaiiTe Ha BpaTaTta Ha ypeda. He
OCTaBANTE KYXHEHCKN CbAOBE UM AOMBIHUTENHM
NPUHaANeXHOCTV Ha BpaTaTa Ha ypeaa.

m Bkapaiite gonbaHuTeNnHUTE NpuHaanexxHoctu: Cnoped tmna Ha
ypena AOMbIHUTENIHUTE MPUHALIEXHOCTU MorarT [a Haapackar
CTBK/IOTO Ha BpaTaTa npwv saTtBapAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa.
BuHaru BkapsaliTe Jokpai B KamepaTta AOMb/HUTEHNUTE
NPUHAAIEXHOCTH.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpenabT Aa He Ce HOCU N ObpxXu 3a
ApbXKaTta Ha BpaTtaTa. Bpatarta Ha Apbxkata He Usabpka
TErnoTo Ha ypeaa v MOXe [a Ce Cuynu.

LLleTv B AonHu1A WwKa¢p

BHumaHue!

He nocTapsanTe ropelum npeameTy B 4ONHNUA wkad. Tor moxe ce
noBpeaun.

MoHTaM, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJiIieKTpu4eCKoTo 3axpaHBaHe

NpucbeauHaBaHe Ha rasonposoaa

NHcTanaumaTa e Nno3BosieHo Ja 6bae nsBbpLlleHa caMmo oT
cepTuuumMpaH Crneumaamnct Pecr. OT YMbJIHOMOLLEH TeXHUK Ha
LieHTbpa 3a 00CNy)KBaHe Ha KIMEHTUN B CbOTBETCTBUE C yKasaHuATa
ot ,MpucbeanHABaHe KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 npeHacTporika
3a padoTa Ha apyr Bua ras”.

3a ynbnHoMoLLeHHA KBanudrUUpaH CreunanucT, pech. LeHTbpa
3a o6cnyBaHe Ha KNMEHTH

BHumaHue!

m [laHHWTe C HacCTPOWKNTE Ha ypeaa ce HammpaT Bbpxy TMnoBara
Tabenka Ha rbpba Ha ypefa. Buabt Ha rasta, 3a KoATo
habpryHO e HacCTPoeH ypeaa, € osHaueH cbe 3Besaa (*).

= [lpean cBbp3BaHe Ha ypeaa NpoBepeTe Aanu cbenaaat
yCNOBMATA Ha MACTO (BUA W HaNAraHe Ha rasrta) U HaCTPOMKUTE
Ha ypena. B cnyyaii, ue HacTpoinkute Ha ypena Tpadsa aa Obaat
NPOMEHEHMW, CNeBaiTe yKasaHuATa oT pasaen
L~ IpUCbeanMHABaHE KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 NpeHacTponka 3a
paboTa Ha apyr Bua ras“.

m To3v ypel He e CBbP3aH KbM MHCTaNnaumA 3a ussexaaHe Ha
oTpadoTeHun rasose. Toit TpAGBa Aa Gbae CBbP3aH W NycHaT B
ekcnioaraumna B CbOTBETCTBIE C U3UCKBAHWATA 3a MHCTanaumA.
He npuckeauHaABaiTe ypeda KbM 3a nsBexaaHe Ha oTpadoTeHn

rasoBe. Bcuukun npeanucaHuna 3a BeHTUNaunA TpﬁéBa na 6baar
cnasBaHu.

m [MpucbeanHABaHETO Ha rasTa TpAdBa [a ce Hanpasu Ypes TBbPA,
HEMOABWMXEH KOHEKTOP (ra3onpoBOA) WK Ype3 MapKy4 CbC
3awura.

= [py N3NON3BAHETO HA MAPKyy ChC 3allmTa HenpemMeHHo
BHVMMaBaiTe Toi aa He Gbae npuLLMnaH UK cnaeckaH. MapkyysT
He OuBa [a B/VM3a B KOHTAKT C ropeLUy NoOBbPXHOCTU.

u [MpucbeanMHABaAHETO KbM rasTa (Tpbba 3a ras wiv Mapkyy che
salMTa) Moxe fa cTaHe OT fiABaTta UaKM OT JAcHaTa cTpaHa Ha
ypena. MNpucbeamHuTenHata Bpb3ka TpAdBa Aa pasnosara ¢
NIECHO AOCTBLIHO CnMpaTenHo npucnocodnexme.

HeusnpaBHocm B rasoBaTta UHCTanauua /
MUPpU3Ma Ha ras

AKO yceTuTe MMpuamMa Ha ras wiv sadenexunTe nosBpeam B razosara
nHcTanauua, Bue tTpadsa

= HesabaBHO Aa CrpeTe noaaBaHETO Ha rad pecn. ga 3arsopute
BEeHTW/1a Ha rasosara ()minKa

= HesabaBHO Aa 3aracute OTKPUTKU N1iaMbun 1 unrapu
® [Ja USKIKUUTE eneKkTpuyeckunTe ypeau, Jopu n namnute
m [a OTBOpuUTE Npo3opunte n uoépe Aa npoBeTpuTe NoMeleHneTo

® Ja ce 06aauTe Ha LeHTbpa 3a 06CNy)XBaHe Ha KAMEHTU UK Ha
rasocHa®aABalloTO APYXXEeCTBO.
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MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKHU ro 3a
rasonpoBsoga Wiu ApbMKaTa Ha BpaTaTa

He mecTeTe ypena, obpxeviku ro 3a TpbouTe 3a ras; TpbdaTta 3a
ras Mmoxe aa 6bae nospegeHa. OnacHoCT oT ustTnyaHe Ha ras! He
MecTeTe ypeaa, AbPXENKN ro 3a ApbXKarta Ha Bpararta. [laHTuTte u
JpbXKaTta Ha BpaTtaTta morar Aa Obaat noBpeaeHu.

EneKTpMLIEKO npucereaAuHABaHe

BHumaHue!

= B3bioxeTe MOHTaxa Ha ypenda Ha LeHTbpa 3a oOcny)XBaHe Ha
KNMEHTU. 3a CBBLP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauM npeanasuten
16 A. YpenbsT e KOHCTpyupaH 3a padoTa che 3axpaHsaHe 220-
240 V.

m AKO HanpPEeXeHWETO Ha enekTpuyeckna Tok nagHe nog 180V,
enekTpuyeckarta cuctema 3a 3anasBaHe He DYyHKLMOHMPA.

m AKO ype[bT Ce NPUCHEANHN HENPaBUIHO, NPW Bb3HWKBaHE Ha
nospeaun rapaHuvAaTa otnaja.

= AKO MpexoBuaT kaben ce nospeaun, Tol TpAdBa Ja ce CMEeHU OT
NPOW3BOANTENA, OT HerosaTta KaneHTcKa cayxoa uiv oT Apyro
KBanmduumpaHo nuue.

3a ueHTbpa 3a oécnymaaHe Ha KJIMEeHTH

BHumaHue!

m Ypenbt TpAadsa Aa 6bae NpUchbeavHeEH B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE
OT ugeHTUdrKaumoHHaTa Tabenka.

= BknousanTe ypeaa caMO KbM TOYKA Ha €1eKTPUYECKO
npUCbEANHABAHE, CbOTBETCTBALLA HA M3UCKBaHUATA. KOHTaKTbT
TpAGBa [a e N1eCHO AOCTHIMEH, 3a Ja MOXe ypeanT npu
HeoBXOANMOCT [a Ce U3KJIKUK OT eNleKTpuyeckata Mpexa.

] Tpr)Ba Aa ce ocurypm Haam4ymeTo Ha MHOTOMOIFOCEH NpeKbCBay.

= Hwvkora He nsnonssanTe YOB/DKUTENHN kabenm nnm
Pa3KOHUTENN.

m OT cbobpakeHns 3a 6e30MacHOCT CBbP3BAHETO Ha TO3W ypes &
paspelleHo caMo KbM 3asemMeHa NpucbeanHuTenHa sepura. AKo
TOUKaTa Ha CBbLP3BaHE Ha 3alUTHUA NMPOBOAHWK HE CbOTBETCTBA
Ha NpeanucaHvATa, He € OCUIypeHa 3almTta OT OrMacHOCTUTE OT
€NeKTPUYECKUA TOK.

= 3a cBbpsBaHe Ha ypena TpAdBa ga Obae nsnonssaH kaben ot
Tvna H 05 W-F nnn aHanoruueH.

lNocTaBAHe Ha NneyKaTa BOAOpPaBHO
[MocTaBeTe neukara ANPEKTHO Ha noja.

1. /I3Ternete 40OHOTO YEKMEDKE M MOBAUIHETE HArope.
OTBBLTPE Ha NocTaBkarta OTNpPe ¥ 0T3a4 MMa peryanmpyemm
KpaueTa.

2.1pu Hyx[a 3aBbpTante perympyemMmmTe Kpadeta C raeyeH Kiou
Ha BMCOKO W/IM Ha HUCKO, AOKATO neykara He 3actaHe
BOAOPABHO (dur. A).

3. Bkapalite oOpatHO AOHOTO Yekmemke (dur. B).

3aKpenBaHe 3a CTeHa

3a Ja He Moxe aa ce npeodbpHe neykarta, Bue TpAdsa aa A
3aKpennTe ¢ NpUIoXKeHUs BUHKeN 3a cteHaTa. Mons,
cbOnoaaBariTe ykasaHvAaTa 3a MOHTaXa npu 3akpensaHe 3a CTeHa.
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UHcTanupaHe Ha ypeaa

m YpenbsT TpAbBa Aa 6bae nocTaBeH B CbOTBETCTBUE C AaAeHuTe
pasmepu 1 HeMoCcpPeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nod. YpeabT He
6vBa Aa ce NocTaBA BbPXy HAKAKBLB APYr MNpPeaMeT.

m PascToaHneTo Mexay ropHua Kpal Ha roTeapckara neuyka u
OOMTHWA Kpar Ha acnupatopa Tpr)Ba Aa CbOTBETCTBa Ha
npeanncaHnATa Ha Npoun3BoanTeIA Ha acnmparopa.

m He mecrtete ypena noseye cfell HErOBOTO MHCTa/IMPAaHe.
Pa3CToAHNETO MexXay MOLIHMA ra3oB KOT/IOH, UM KOT/IoHA 3a
CbIOBE C NOMYCHEPUUHO OBHO (YOK) M NMOBBPXHOCTUTE Ha
cbcegHuTe medenn Tpadea aa e Hal-manko 50 Mm.

MpeanucaHua 3a cbbnrogasaHe npu
TpaHcnopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHM AeTan B U BbPXY ypeaa C
n3onmpdaHa, KOMTO He OcTaBa Cnean cnell OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CHOTBETHWUTE OTAENEeHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTnTe NoBpean no ypena. lNocraBeTe KapToH Wan
nonoGeH matepuan Mexay npenHarta 1 3agHarta cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTnTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbkieHaTa
Bparta. 3acTonopeTe BpaTarta v ako ro uma, ropHua Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHuTe Ha ypeaa.

[MageTe opurnHanHata onakoBka Ha ypepfa. TpaHcnopTupaiite
ypena B opuriHanHata onakoska. CvontoaaBaiiTe cTpenknTte 3a
opueHTauus nNpu TpaHCcopTUPaHe Ha opurMHanHaTa onakoBKa.

B cny4yan, ye opurmHanHaTa onakoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBKka, 3a aa My
ocurypuTe focTaTbyHa 3alimTa OT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupariTe ypeaa B nanpaBeHo nosoxexue. He
3acTonopsABanTe ypeaa 3a Apbxkarta Ha Bpartata Win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3aA, MOHexe Te morat ga ObaaT nospeaeHu. He
nocTaBArTe TEXKN NpeaMeTn BbpXy ypeaa.



BawuvAT HOB ypen

B Tasn rnaea we nonyunte nHopmauma OTHOCHO ypeaa,
pexunMmmTe Ha padoTta U AOMbIHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU.

O6wa uHpopmauuma

M3Mb/HEHWeTO 3aBIUCK OT BWAa Ha CbOTBETHUA ype[. 30Ha 3a roTBeHe

TyK Wwe HamepwuTe Npernea Ha naHena 3a ynpasneHue.
M3nbiHeHWeTo 3aB1CK OT BMAa HA CbOTBETHMA ypeL.

] 1*
14— — 53 2*
1
3
+—00 00 0O
5
) |
_ 1 5 3
—T1 7 PasAacHeHun
1 Enektpuyeckn KOT/IOH 3a roTBeHe
2 HopmanHa ropenka
PasficHeHUA 3 MoulHa ropenka
1* MokprBeH naHen** 4 VIkoHOMUYHa ropenka
2* M3nyckaHe Ha napa
BHumaHue!

Korato dypHaTa hyHKLMOHMPA OT TOBa MACTO WU313a
ropetua napa

3 [oTBapcKM NnoT**

Ob6cnyxpall naHen**

5* Oxnaxnaatl BeHTUnaTop
6 Bparta Ha dypHata**
7* [oneH wkad Ha dypHaTa*™

* ONUMOHAaNHO (Ha/IMYHO NPW HAKOW ypean)
** Cnopef Tvna Ha ypefa ca Bb3MOXHW OTK/IOHEHMA B AeTanuTe.



O6cnymBaly naHen

Cnopen tMna Ha ypena ca Bb3MOXHU OTKNIOHEHWA B netannute.

d?yHKLIMOHaHEH npeBKnro4YBaTen

C (yHKUMOHANHNA NPEBK/OYBATEN MOXETE Aa HacTpoiBaTte Buaa
Ha HarpAsaHe.

DYHKLUMOHAMHMA NPEBK/0YBATEN MOXE [1a Ce BbPTY HANABO 1
HadACHO.

Mo3aunuuu DyHKUMA

o WsknoueHo QOypHata e uskaueHa.

O TlopHo 1 fgonHo Harpa- Crnagkuiu, cydieta U HEeTTLCTU
BaHe neunBa, Hanp. TeNeLKo Meco unu
[MBeY, Ha eaHO HMBO. TonnHaTa ce
pasnpenens paBHOMEPHO OTrope U
otaony.

| Topeuw Bb3OYX" Cyxv cnafku, XvnaaoancTHO TeCTO W

rropeyera ¢ Meco.

3a gonuuyaHe nan 3anvMyaHe Ha ACTK-
eTo. TonnnHata nasa oTaony.

L] 3arpsasare ot gony

3a neyeHe Ha Meco, Luenu NTuum 1
pubu. HarpesartenaT Ha rpuna u BeH-
TMunaTtopa ce BK/KUBaT U U3KAoYBaT
nocnenoBaTesiHo. BeHTunatopsT
pasnpoCTpaHABa ropeLmns Bb3ayx
OKOJ10 ACTUNATA.

%] KOHBEKTUBHO nevyeHe
Ha rpun

[*] EmoHocTpaHHo manu- MoxeTe na neyete CTeKOBe, Hade-
yaHe, Masika NoBbPX-  HUYKK, puda U UM B MasIKn KOW-
HOCT yecTBa. HarpAea ce camo cpeaHaTta

YacCT Ha Harpesartesia Ha rpuna.

[¥] EmoHocTpaHHO Manu- MoxeTe ga neyeTe NoBeYe CTEKOBE,
yaHe, rofiAMa NoBbPX- HadeHuuku, puda un dunun. Harpssa
HOCT ce uanata naoul noja Harpesartena

Ha rpuna.

PasmpaszaBaHe Mpumep : Meco, NTuuK, X180 n
TOpTU. BEHTUNaTOp®T pasnpocTpa-
HABA ropeLmnA Bb3ayX OKOJI0 ACTU-

ATa.

* Bua HarpAaBaHe Cnopea Knaca eHepruiiHa eeKTUBHOCT
cbrnacHo EN50304.

Korato e nsbpaH xenaHva BUO HarpABaHe, CBeTBa amnata Ha
dypHaTa.
MpeBKnrouBaTen Ha TeMmneparypara

C npesk/toyBatena Ha Temnepatypata MoXeTe [a peryaupare
Temneparypara 1 cTerneHTa Ha rouna.

Mo3aunuunn DyHKUKUA

° MN3knoueHo DdypHaTa He HarpAsa.

50-270 TemnepatypeH [aHHn 3a Temnepatypata 8 °C.
ananasoH

1,2,3 Crenenn Ha rpuna Crenenun Ha rpunia, Manka CIn

ronama [ noebpxHOCT.
CreneH 1= cnaba
CrteneH 2 = cpeaHa
CreneH 3 = cunHa

KoraTo chypHaTta HarpABa, CBETU CUMBOJ/TLT 3a Temnepatypa § Ha
nHankaumAaTa. AKO HarpABaHETO MPEKbCHE, CMMBONBLT yracea. [pu
HAKOW NOMIOXEHMNA Ha NPEBKIOYBATENA aMnuykaTa He CBETU.
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Kntrou 3a roTrBapCcKaTta 30Ha

C yeTupuTe Ktoua 3a roteapckara 3oHa MoXeTe fa peryavpare
HarpABAHETO Ha CLOTBETHUTE KOT/IOHM.

Mosnumm dyHKuUMA/razoBa nevxka
o) V3kntoueHo [MeykaTa e nsknoyeHa.
¢ [Mosuumna 3a 3anan-  [lo3uuma 3a 3anansaHe
BaHe
©  [dvanasoH Ha pery-  rofiAM Mnambk = Hal-BMcoKaTa CTerneH
0 nmpaHe NKOHOMMWYEH NNaMbKk = Hal-HucKaTa

CcTeneH

B kpaa Ha avanasoHa Ha perynnpaHe nMma orpaHuYymMTeNeH ynopex
eneMeHT. He BbpTETE MOBEYE.

MNosunuuna HoTnoH/pyHKuua

0 Hynesa noaunuma KOTNOHBT € U3KJ/THOYEH.

1-6 CreneHun Ha rotBeHe 1
6

= HaWl-HUCKa MOLLHOCT
Hal-BMCOKa MOLLHOCT

KoraTo BkIouMTE KOT/IOHA, MHAMKATOpHAaTa namna cBeTBa.

EyTOHM 3a ynpasneHue U none Ha UHAWKaTopa

ByToHUTE cnyxaT 3a HacCTpoWKa Ha pasnnyHnTE BpeMeBU yHKLMN.
B noneto Ha nHavkartopa ce nokassaTt HacTPOEHUTE CTOMHOCTMW.

ByToH Ynotpeba

M36epeTe xpoHomeTbp L), Bpeme Ha
roteeHe -, Bpeme Ha UsKIouBaHe
¢t nyac O©.

@ Bpemesu GyHKLUM

C» 3alura 3a geua Bnokupaiite n oceobonete naHena

3a ynpasfeHue.

- MwuHyc HamanABaHe Ha HacTpoeHWTe CTe-

+  Mioc neHu.

YBennyaBaHe Ha HaCTpPOEeHWTe CTe-
neHn.

B noneto 3a nHankaumsa ckobute [ ] nokaseart cumMBoOna Ha
CbOTBETHO aKTMBHaTa BpemeBa yHKLMA.

ByToHun

Moa otaenHute OyToHM MMa ceH3opu. Te He TpAGBa Aa ce HaTuckat
3a NoCcToAHHO. [JOKOCBaiTe camo ChOTBETHUA CYMBOJI.

HamepaTta

B kameparta ce Hamumpa namnuukara 3a ypHarta. BeHtunatop 3a
CTyAeH Bb3ayx nNpeanassa dypHarta oT nperpAsaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha padoTa namnarta Ha ypHaTta B kamepara CBeTH.

BeHTUnaTop 3a CTyAeH Bb3ayX

BeHTunatopsT 3a CTydeH Bb3ayx Ce BKJIUBA U M3K/IoUBa Npu
Hy>xaa. TONIMAT Bb3AyX NPeMrHaBa npes sBparara.

3a fa ce oxnaau cnen padoTa no-6bP30 Kamepara, BEHTUIaToOPbT
3a CTyAeH Bb3AyX Npoab/kasa aa padoTun 3a onpeaeneHo BpemMe.
BHumaHwue!

He nokpuBaiTe oTBOpPUTE 3a MPOBETPEHNE. B NpoTUBEH cayyan
dypHata we ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanexHoCTHU

BawwTe noctaBeHn AOMBAHUTENHY NPUHALNEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHMMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaaNeXXHoCTn BnHarun aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a na crtaHat no-nodpe HAKOoW ACTUA WK 3a [Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasmnosoxeHne e n3dop ot
cneuvanHn NPUHaaNeKHOCTU.

CKapa

3a KyxXHEHCKW Cb0BE, PasdnNyHu
BMAOBE Craakuvwm, nonydadpukati n
Meca 3a neuyere, AbIOOKO 3ampa-
3€HU ACTUA.

MbxHeTe ckapara BbB (hypHaTa ¢
oTBOpEHaTa cTpaHa KbM Bpartara Ha
(hypHaTa v ¢ U3BMBKaTa HAAONY ~—r.

EmannupaHna TaBa
3a cnagkuwm v kypadum.

lMocTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BLB yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTa.

BKapBaHe Ha AOMbJIHUTEJIHU NPpUHAANIEKHOCTHU

MoxeTe Ja BkapsaTe AOMbJAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM Ha 5
pasfMuHM BUCOUNHI B KamepaTa. BkapBsaiiTe BuHaru Jokpain, 3a aa
He ce NOKOCBAT AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU A0 CTHKIOTO Ha
BpaTara.

JombAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU MOraT Aa Cce U3TErNAT
HanosoBMHa AoKaTo ce dumKkecupar. Taka ACTMATa Morar J1IeCHO Aa
Ce B3emar.

[Mpy BKapBaHeTO B KamepaTa BHMMaBanTe U3NbKHaNOCTTa Ha
NOMb/HUTENHUTE NPUHAANEeXHOCTM Aa e oT3aa. Camo Taka Te ce
hukeupar.

YKasaHue: Korato JOMbAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTUTE Ce
HarpeAT, Te morar aa ce gedopmupart. Korato ce oxnaaAaT OTHOBO,
nedopMmpaHeTo n3yesBa. ToBa HAMA BAUAHNE BBbPXY MYHKUMATA.

[pbxTe TaBaTa 3a NeyeHe ¢ [Be pblie OTCTPaHW U A Nab3rante
ycrnopeaHo B noctaekarta. MNpu nab3raHeTo Ha TaBaTa U3bAresainTe
[BWKEHNA HaAACHO WK HanABO. B npoTuBeH cnydaii TaBata Lie ce
nAb3ra MHOro TPyaAHO. EMainnpaHute NoBbPXHOCTM MoraT aa
©baaT noBpeaeHu.

MoxeTe Aa 3akynuTe NpUHaAANEXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00CcnyBaHe
Ha KAWEHTU, OT cheunannsmpannTe MarasnmHm Uan no UHTEPHET.
Monsa, npeactasete ,,HEZ"-Homepa.

CneuuanHu npuHaanexHOCTH

MoxeTe ga Kynute cneuvanHute NPUHaOAEeXHOCTU OT LeHTbpa 3a
oBcnyBaHe Ha KIMEHTU UK OT creunanusmpaHnTe marasuHu. B
HalwmnTe OpoLlypu nnn B VIHTEPHET e HamepuTe PasInyHm
NoaXoAALLIM NPOAYKTM 3a BallaTta dypHa. HanmuHocTTa Ha
crneuvanHuTe NPUHaANEXHOCTU U Bb3MOXHOCTTA 3a Nopbyka npes
VIHTEPHET Ce pasnunuasaT B pas3NnyHUTE CTpaHu. ViHpopmauma 3a
TOBa Lle OTKpMeTe B JOKYMEHTUTE 3a npoaaxoa.

He BCUYKM cneumnanHy NpuHamIexHoCT ca NOAXOAALM 38 BCEKM
eaviH ypea. Npu nokynkara BuHaru nocoysanTte MbAHOTO ume (E-
Nr.) Ha cBoA ypeqa.

CneuunanHy npUHaaneHOCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

TaBa 3a nuua HEZ317000

MHoro noaxoasila 3a nuua, AbIOOKO 3aMpaseHu ACTUA U KPbIn

TopTU. MOXEeTe Aa n3nonsearte TaBarta 3a nuua BMEeCTO yHuBepcas-
HaTa TaBa. BkapaliTe TaBata Haa ckapaTa u ce npuabp)xante KbM

naHHuTe B Tabauuute.

[MocTaBALla ce ckapa HEZ324000

3a neyeHe. BuHarn nocraBante ckapara 3a rpus Bbpxy YHUBEP-
canHata TaBa. Taka oTTuyallata ce MasHvHa 1 COKbT OT MeCOoTO
e 6baaT cbbpaHu B Hes.

TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonasa ce npu NeyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpun um
KaTo 3aluTa OT MPLCKK, 3a Ja ce npeanasu gypHara oT No-CUIHO
sambpcABaHe. Manonseaiite Tasarta 3a rpusn camo ¢ yHusepca-
HaTa Tasa.

[MpoaykTn 3a neyeHe Ha rpun BbLPXY TaBa 3a rpwn: MoraT aa ce
1n3nons3eaT camo Hmea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun Kato 3almuta oT NPBLCKU: YHMBEpcanHata Tasa ce
BKapBa 3aefJHO C TaBaTa 3a rpua nog ckaparta.

KameHHa niouya 3a nevyeHe HEZ327000

KameHHaTa nioua 3a neyeHe e UsKIIOUYUTENHO NoaxoddAlla 3a npu-
roTBAHe Ha AomalleH x1A0, xnedueta u nuua, Kouto TpAdBa Ja ce
n3nekar ¢ Xpyrnkasa Kopuuka otgony. KamernHata nnoua TpAadea
BUHaru Ja Oble NpeaBapuTesIHO HarpAaTa [O npenopbyaHara Tem-
neparypa.

Emalinupara taBa 3a nevyeHe HEZ331003

3a cnagkvwm n Kypadun.

MocTaBeTe TaBaTta 3a neuyeHe BbB (PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

Emalinupara taBa 3a neuyeHe ¢ Hesasnensawlo HEZ331011

nokpuTtne

Cnagkuwmnte 1 kypabunTe mMorar Aa ce pasnpeaenar 4o0pe Bbpxy
TaBaTa 3a neyeHe. [locTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB hypHaTa ChC
CKOCABaHeTO KbM BpaTara.
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CneuunanHy npuHaaAnesHOCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

YHuBepcanHa TaBa HEZ332003

3a CouHM cnaakuLin, neymea, Ab1O60KO3aMpaseHn ACTUA U roieMm
no pasmep neunsa. Moxe aa ce n3non3sa v 3a ynasAHe Ha MasHU-
Hata nam mecHMA COK Nnoa ckaparta.

[MocTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB (hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bpartara.

YHuBepcasHa TaBa C He3aneneailo NoKputme HEZ332011

CouHM cnadkuwu, neumsa, ObIO0OKO 3aMpaseHn NPOayKTH 1
roNemMu KbCOBE MECO Ce pasnpeaenar ECHO BbPXy YHUBEPCasl-
HaTa Tasa. [ocTaBeTe yHMBEpcanHata Tasa 3a neuyeHe BbB dyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTarta.

Kanak 3a npodecnoHanHaTa TaBsa HEZ333001

C kanaka npoecuoHanHara Tasa crasa NpoMecuoHaIHa TeH-
Kepa.

[MpodecnoHanHa TaBa ¢ NocTasAlla Ce ckapa HEZ333003

MHoro noaxogAula 3a NPUroTBAHE Ha roiemMn KoandyecTsa.

Ckapa HEZ334000

3a KYXHEHCKUM CbaoBe, dopmn 3a cnagkul, neYeHo, npoayKTn 3a
rnevyeHe Ha rpun u Obn6oKo 3aMpas3eHn ACTUA.

[Obn6oK CTbKNEH CbA C Kanak HEZ915001

[bnOOKMAT CTbK/EH Cb/l C Kanak e NnoaxoAasll 3a 3adyLieHn ACTUA
n cydneta. MHOro Noaxoasul 3a NeYyeHe no nporpamm n aBToma-
TUYHO MeYeHe.

ACOpPTUMEHT Ha LieHTbpa 3a 06cnyMBaHe Ha
KNUEHTH

3a JOMaKMHCKMTE ypean MOoXeTe [a 3akyrnuTe OT LieHTbpa 3a
oOcnyxBaHe Ha KAWEHTW, OT creunanusnpaHnTe MarasimHi Uam no

NHTEPHET OT e-Shop 3a oTAeNHW CTpaHu NoAXOoAAlWMUTE npenapaTu
3a noaapmwXKa 1 nouncTeaHe Uan cneunaaiHn NnpuHaane>xxHoCTn. 3a
uenta nocoyete CbOTBETHNA aPTUKY/IEH HOMEP.

Kbpnn 3a nouncrteaHe Ha MHOKCOBK MOBBbPX- ApTuKyneH Ne 311134

HOCTU

Hamanaea HaTpynBaHETO Ha MbPCOTUA. Ypes MMNperHmpaHe Ccbe
cneumnanHo Macno ce nonara onTMmanHa rpmxa 3a noBbpXHO-
CTUTE Ha MHOKCOBUTE ypeau.

len 3a nouncTeaHe Ha rpuna Ha dypHa

ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTeaHe Ha kameparta Ha dypHaTta. [ensT e 6e3 Muprama.

[Tapue oT MMKpoOMasep ¢ KIeTbYHA CTPYK-
Typa

ApTtukyneH Ne 460770

OcobeHOo NoaxoALLO 3a YyBCTBUTE/HM MOBBPXHOCTU, KATO Harp.
CTBK/I0, CTbK/IOKEpaMMKa, MHOKC Uau anymuHnii. Mukpodasep-
HOTO Mapue OTCTPaHABa C eHO NpemMuHaBaHe BOAHUCTW U Cbaobp-
Xally MasHUHK 3aMbPCUTENN.

bnokupoeka Ha Bpartata

ApTukyneH Ne 612594

3a ga He morar feuara Ja OTBOPAT BpaTaTta Ha dypHara. 3awu-
Tata ce 3aBMBa NO pas/MyeH HauyuH B 3aBMCMMOCT OT Bpartarta Ha
ypena. O6bpHeTe BHUMaHUE B MPUIOXKEHNETO Aann e NPUIoXeHa
6noKknpoBKara Ha Bparara.

lNpeau na vsnonseaTe 3a MbPBU MbT

TyK Lie HayunTe KakBo TpAGBA Aa HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTUA 3a NPbB MbT ¢ BawaTta dypHa. MNpean Tosa npoueTeTe rnasa
VIHCTPYKLMM 3a 6e30M1acCHOCT.

MNMporpamupaHe Ha Yaca

Cnen cebpaBaHeTo Ha aucnnes murat cumsona (O u uetnpu Hynu.
HacTtpolite yaca.

1.HatucHete 6ytoHa (O.

Ha aucnnen ce nosAeABa yaca (0L
2.Hactpoiite yaca ¢ 6yToHuTe + nnm —.
Cnen HAKOMIKO CEKyHAW Ce MokKassa HacTpoeHua yac.
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MoarpAaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a na ce oTCTpaHu Mypuamara Ha HOBUA ype[, NoarpenTe
npasHaTa, 3aTBopeHa dypHa. ViaeanHo 3a 1asu Len e eavH yac npu
3arpaeaHe oTrope/otnony (= ¢ 240 °C. MorpuxeTe ce B kameparta
[a HAMa oCcTaTbLUM OT OMnakoBKa.

[MpoBeTpABaNTe KyxHATa AOKaTO dypHaTa Harpasa.

1. C dyHKUMOHANHNA NPEBK/HOYBA HACTPONTE 3arpaBaHe otrope/
otnony =

2. C npeBk/oyBaTena Ha TeMnepatypara Hactponte 240 °C.

Cnen eduvH yac nsknodete dypHata. 3a Tasum Len 3aBbpreTte
(PyHKUMOHaNHMA NPEBKAOYBATEN HA HY/1IEBO MOMOXEHNE.

NMouncTBaHe Ha NpUHaANEMHOCTUTE

[Mpean na nsnonseare NPUHAAIEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, 1
no4yncrteTe OCHOBHO C ropell no4YyncTeall pa3TBop U MEKO napye.



MoaroTrBfAAHe Ha NOJIeTO 3a roTBeHe

BawuAT rotBapcku nnot e oéopyuBaH C TPpX rasoBun KOT/IOHA ”
€[NH eneKTpnYeckn KOTNoH. Tyk MOXeTe Ja npoyeTeTe Kak aa
3anannte rasoBuTe KOT/I0HN 1 Aa HacTpouTe enekTpuyeckna
KOT/10H.

MpeaBapuTenHo NOUMCTBaHe Ha yawlaTa Ha
ropenKarta U Ha HeMHUA Kanak

MouncTeTe valata Ha ropenkata (1) n kanaka 1 (2) ¢ Boga u
nouncTBall npenapar. loacywere BHUMATETHO OTAENHUTE YacTu.

MocTaBeTe yallaTa Ha ropesnkaTa u Kanaka oTHOBO BbpXy rnasarta
Ha ropesnkara (5). BHumaBariTe npu ToBa Aa He ce HapaHAT
3anankarta (3) U HEMHWUAT npeanaseH WudT (4).

[tozata (6) TpadBa aa 6bae uncta u cyxa. [ocrasaliTe kanaka Ha
ropefikata BMHary TOYHO BbPXY yallata Ha ropesnkara.

3ananeTe ropenkara

MocTaBAiTe Kanaka Ha ropesnkara B1UHarm TOUHO BbPXY uallata Ha
ropenkarta. OTBOpuUTE Ha vyallata Ha ropeskara TpAdBa BUHary ga
ca oTnyweHun. Bcuukn getaiinm Tpabsa ga ca Cyxu.

1. OTBOpETE rOpHMA Kanak Ha nedkara. [lokato neukara padoTtu,
FOPHUAT Kanak TpAdBa Aa Obae OTBOPEH.

2. 3aBbpTeTE NPEBK/OYBATENA HA XKeNaHA KOTI0H HaNABO B
nosnunA Ha sanasBaHe ‘Q’ 3ananeaHeTo 3anoyea.

3. HaTncHeTe npeBkaoYBaTena Ha KOT/loHa M ro 3aapbXTe
HaTucHaT 3a 1-3 cekyHau. [a3bT 3anoysa Aa 1uamsa n ra3oBuAaT
KOT/IOH Ce 3anansea.

9

A BHuMaHue!

AKO cnef nskntouBaHe 3aBbPTUTE K/toua Ha KOT/IOHA Ha Bce olle
ropelmAa roteapckarta neuka, sanoysa fa usnunsa ras. AKO He
3aBbPTUTE K/tOUA Ha KOT/IOHA B MONOXEHWETO 3a 3anansaHe 3,
noaaBaHeTo Ha ras ce npekparasa cnef 60 cekyHaw.

lFaszoBaTa ropesnKa He ce 3ananBsa

[Mpy cnupaHe Ha TokKa AW BNaxHW 3ananuTenHn CBeLn MoXeTe aa
3anasnnTe raszoBarta ropesika ¢ raszosa 3anasika uin c Kl/lépl/IT.

EﬂeKTpM'-IeCKM KOTJOH

Enextpuyecku HarpesatenHa MoaxoaAawmM AMameTpu Ha

KOTNOHMU, CTe- MOLLHOCT TEHAMepUTE U TUTaHUTE 3a

neHu 3a rotseHe €NeKTPUYECKHUA KOTNOH 3a
rotBeHe

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

HarpsaBaHe Ha KOTNoOHa

3a fa oTCTpaHuTe MMpuaMara Ha HOBO, HarpeiTe KoToHa 6e3
TEHDKepa Ha Hal-BMCOKaTa CTeMneH 3a 3 MUHYTW.

Taka ce perynupart eneKTpuyecKUTe KOTNIOH!

C ueTupuTe K/loYa 3a rotBapckara 3oHa MoXeTe Ja perynupare
HarpesaresiHaTa MOLLHOCT Ha KOT/IOHUTE.

[Mpoueamnpante No cneaHuna HaumH

1. OTBOPETE rOpHMA Kanak. [JokaTto neukata padoTu, ropHUAT
Kanak TpAadBa Aa 6bAe OTBOPEH.

2. 3aBbpTeTE K/tOYa Ha KOT/IOHa HaNABO Ha CbhOTBETHaTa cTeneH 1-
6.

3. nameTbpbT Ha enekTpuyeckna KoTnoH e 145 mm. anonaeante
3a roTBeHe TEHMKEPW C rNadko AbHO M ChLUMA ANaMeTbp.

4.[TocTaBeTe KtoYa Ha KOT/I0Ha Ha Hyna, 3a Aa npukaoynTe C
rOTBEHETO.

CteneH 1 = Hal-manka MOLHOCT
CteneH 6 = Hali-ronAma MOLLHOCT

Bua Ha HarpaBa- 1 uim 2 Cnopen KonnyecTBoTo

3awmrara Ha 3ananBaHeTo € akTnBnpaHa. AKO N1amMbKbT
3aracHe, noAaBaHeTo Ha ras e obae npeKkbuCHaTo aBTOMATUYHO
OT 3alluTata Ha 3anasjiBaHeTo.

4. HacTpoWnTe »enaHata BUCOUYMHA Ha naambKa. 6Me>o<,qy
HacTpoiikata Makn @ u HacTpolikaTa NiaMbKbT He € CTabuneH.
Mo Taan npuuMHa BUHarK usdupaiiTte nosuumna mexay ©® ronemusa
M ® Mankma niaambK.

5. AKO NnaMbkbT OTHOBO M3racHe, MOBTOPETE Npoleaypara,
3anoyBaiky OT CTbMKa 2 HaTaTbK.

6.3a fa npekpatute padoTaTa Ha ras, 3aBbpTeTe Kaoua Ha
KOT/IOHa HACACHO B MOMOXeHUE & MakntoueHo.

KntousT Ha KOT/I0Ha He TpAdBa Ja ce HaTucka 3a no-abaro ot 15
CekyHAN B NOJIOXKeHMe 3a 3ananBaHe. AKO ropenkara He ce 3ananu
cnen 15 cekynaw, navakarite noHe egHa MuHyTa. [locne noBTopeTe
npoueaypara 3a 3ananBaHe.

HeTo
[oTBEHE 6 Hauano Ha roteeHeTo
2 [MpogbmxkaBaHe Ha FOTBEHETO,
BMCOKO WM HUCKO CMOpe HyxX-
ante
[NeueHe 6 3arpsaBaHe Ha onmMoTo3anousaHe
4 Ha NeyeHeTo Ha rpui.
[MpogbmkaBaHe Ha NeYeHeTo Ha
rpvn

KoraTo enekTpuyeckmnaT KOT/IOH e BK/ItOYEH, CBETBA
nHanKartopHara namna.
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BamHu Hdpopmaumnmn 3a Baluma enekTpuUeCcKU KOTNOH

Korato anameTbpbT Ha JbHOTO Ha TeHAXKEepaTa Win TuraHa He
CHOTBETCTBA HA AMaMETbLPA Ha KOT/IOHA, UK KOrato AbHOTO Ha
TeHOKepara He € paBHO, Ce U3PasxoaBa US/IULLHO eHEpruA.
M3kunanute konnyectea 3arapAt 1 oCTaBAT TPYAHO OTCTPaHUMK
neTHa.

BHumaBaiTe ABHOTO Ha TeHmkeparta Win Ha TuraHa aa ca CyxXu.

EnekTpnyecknAat KOTNAOH He 6vBa aa ce BK/UBA, ako BbpPXYy HEro
He € NnoctaBeHa TeHaxXepa.

Mopaan pasBMBaHETO Ha TOM/IMHA, METa/THUA MPBCTEH OKOJI0
KOT/IOHa Ce OLBEeTABA C TeYEeHNe Ha BpeMeTo. ToBa OLBeTABaHe
MOXe f1a Ce OTCTPpaHW, KaTo NoYncTuTe nNpbcTeHa ¢ rpydara yact
Ha noyucTBalla r0a 1 NoaxoAALlo NoYncTBallo cpeacTso. Mpu
NOYMCTBAHETO BHUMAaBAlTe rboara [Ja He BAN3a B KOHTAKT CbC
camMua KOT/IOH.

Cnen n3kNYBaHETO Ha KOT/IOHA, B HErO BCE Olle OCTasa
ocTaTbyHa TonavHa. [pbxTe mankute geua ganedye oT ypeaa.

[TorpwxkeTe ce ga U3KYMTE BbPTALUMA NPEBKOYBATEN HA
KOT/IOHa Npun eBeHTYya/IHO CnpaHe Ha efleKTpn4eckna Tok.

Tabnuua - roTBeHe

N3bepeTe noaxoadalma pasMep TeHIKepa 3a BCEKN KOT/IOH.
[nameTbpbT Ha OLHOTO Ha TEeHKepaTa Unn Ha TuraHa Tpadsa na
ce NpUMoKpWBaT ¢ paamepa Ha KOT/IoHa.

BpemeTo 3a npuroTeAHe 3aBUCK OT BMAA, TEIIOTO M KauyeCcTBOTO Ha
AcTreTo. Mo Tasn NpuUMHa ca Bb3MOXHM
0TKNOHeHMA.ONTMMaNHOTO Bpeme 3a roTBeHe MOXeTe Aa
npeueHnTe Hail-0odpe camu.

[oTBETE MO BBH3MOXHOCT C Masko BoAa, 3a Aa ce 3anasat
BUTAMUHUTE 1 MUHEpasHWUTE BellecTsa. MsbepeTe KpaTko Bpeme 3a
roTBeHe, Taka 3e/leHUyLMTe ocTasaT TBbpan 1 orati Ha
XpaHUTeNHW BellecTsa.

Mpumep Actue KotnoH CreneH 3a roTBeHe
PasTtanfaHe LoKonag, Macso, MaprapuH MKOHOMWYEH ra3oB KOT/IOH MaTbK NnambK
3arpaBaHe OyNbOH, 3eneHUyLn OT KOHCcepBa HopmaneH ra3osB KOT/I0H MasTbK naambK

EnekTpuueckn KOTNoH 3a
roTBeHe**

1-2

3arpaBaHe ¥ nogabpIaHe Ccynu NKOHOMUYEH ra3oB KOT/IOH ManbK NaambK
Ha TonnuHara ENEKTPUUECKHN KOTIOH 3a 1-2
roTBEHE™™
3aaywaBaHe Ha napa* Pnba HopmasieH ra3os KOT/10H Mexay rofIAiM 1 MaTbK NniambK

EnekTpuueckn KOTNoH 3a
roTBeHe**

3-4

3aaywaBaHe* KapToMu 1 Apyrun 3eneHYyUm, HopmasneH rasoB KOT/10H Mexay rofidM U MaabK naambk
Meco EnekTpuueckn KOTNOH 3a 3-4
roTBeHe™™
FoTBeHe* Opwus, 3eneHuyun, pubHu actna  HopmaneH rasoB KOT/IOH ronamMa BMCOYMHA Ha Naambka
(cve cocose) ENeKTPUUECKN KOT/IOH 3a 56
roTBeHe™™
MbpHEeHe nanavnHkn, kaptodu, Whuuenn, CuneH rados KOTIOH** MeX[y rofiAM 1 MaibK naamMmbk

PUBHM MPBUMLIN

[[a30B KOT/IOH YOK**

* AKO n3nossearte TeHIKEPA C Kanak, HamaseTe njambka, Korato ACTUETO 3aBpu.

** OnuMoHanHo. HannuHo Npw HAKOM ypeau cnopes tuna ypeam (3a roteeHe Ha KOT/IoHa YOK NpenopbyBaMe U3noissaHeTo Ha TuraH Yok.)

NMNoaxoaALlM rotBapCKU CbAOBE

Fopenka/eneKTpu- MuHumaneH MakcumaneH auame-
YeCKHU KOTJIOH 3a AuameTbp Ha Tbp Ha TeHAMepaTa
rotBeHe TeHAMepaTa

EnekTtpuueckn kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a roteeHe*

[[a30B KOT/IOH YOK** 24 cm 28 c™m

3,6 kW

MouiHa ropenka 24 cm 28 c™m

3kW

HopmanHa ropenka 1,7 18 cm 24 c™m

kW

VIkoHOMWYHa ropenka 12 cm 18 cm

1 kW

* OnumA (3a MOOENM C ENEKTPUYECKM KOT/IOH 3a FOTBEHE)
** OnumA (3a Moaenn ¢ ra3oB KOT/IOH YOK)
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YKasaHuA npu ynotpebara

CnenHute yKasaHua e Bw nomorHar ga cnectute eHepruAa n aa
n3berHeTe LWeTH Nno roTBapPCKUTE CbAOBE!

i3anonapariTe rotBapcku Cbaose
C noaxoasAly pasmep 3a
CcboTBETHATa ropeska.

'V

He nsnonssaiite manku
roTBAPCKMN CbOBE BbPXY
ronemuTe ropesiku. MNnambksT
TpAbBa Ja He JOKOoCBa
CTPaHUYHMTE YacTu Ha
roTBApCKUTE ChOOBE.

He n3nonsBarite aedopmmnparm
roTBapCKW Cb0OBE, KOUTO HE
CTOAT CTAaOUMIHO BbPXY
roTBapckma nnot. Cbaosete
morar Ja ce npeodbpHar.

== isanonapariTe caMmo roTBapcKu
CblOBE C NOCHK 1 aeden noa.
He rotBeTe 6e3 kanak win
U W‘ KOraTo KanakbT e U3MECTEH.
p FonAMa YyacT OT eHepruAaTa ce

xabu.

lNMporpamupaHe Ha pypHaTa

3a nporpammupaHeTo Ha ypHaTa Ha pPasnoioXeHNe ca MHOXECTBO
Bb3MOXHOCTU. [10-00My Ce onucea NporpaMmMpaHeTo Ha Buaa Ha
HarpsaBaHe ¥ Ha Temnepatypara, Pecn. Ha cTeneHTa Ha rpwn. C
ypHaTa morar aa ce nporpamvpar BPEMETO Ha rOTBEHE
(NPOABMKUTENHOCT) 1 BDEMETO Ha U3K/THOUBaAHE ca BCAKO ACTUE.
JombaHntenHa nHgopmaumra e noayunte B rnaea lporpamvpaHe
Ha BpemeBuTe yHKUMN.

YkasaHue: [1penopbyBa ce npeav rotBeHe Ha ACTMA ypHaTta da
Ce Harpee npeaBapuTesnHo, 3a fa ce npeaoTspaTn oBpasyBaHeTo
Ha NPEKOMEPHO MHOIO KOHAEH3aTHa BoJa MO CTbK/IOTO.

Bua Ha HarpfaBaHe U TeMmnepartypa

Mpumep Ha durypara: FopHo/aonHo 3arpasaHe npu 190°C E.

1.locpeacTBOM KONYeTo 3a M3BOop Ha yHKLUMA ce HacTpoliBa
BMOBLT HarpaBaHe.

KyxXHEHCKMAT Cbll Aa ce nocTasA
BUHATN LIEHTPA/IHO BbPXY

x ropenkarta, B NpOTBEH cnyqam
=D >

U MOXe a ce 0ObpHe.

MocTaBAnTe TeHMKEPUTE BbPXY
cKapwTe, HUKora AUPeKTHO

s
x BbPXY rOpesnKuTe.
Mpean ynoTpeba nposepaBante

J

[any ckapute 3a TeHmKepn 1
KanauuTe Ha rasoBuTe ropesiku
ca nocTaBeHn NpaBusIHo.

BHuMaBainTe cbCc CbAOBETE,

KOWTO Ca BbpXy roTBapCcKuA
.x nnoT.

He yopsainTe BbpXy rotBapckua
NAOT U HE NOCTaBANTE TEXKM
npeaMeT Bbpxy Hero.

He n3nonsBarite ABe ropesku
WM ABa M3TOYHMKA Ha TOMAMHa
3a eIUH Cb 3a rOTBEHE.

Ma3Bareaiite ynoTtpedarta Ha
TUraHn, KepaMnmuHn TeHIKEPU 1
[p. 3a Ob/r0 Bpeme npu
MakcumasiHa MOLLHOCT.

2. MocpeacTBoM KOMueTo 3a n3bop Ha Temneparypa ce HacTpoisar
Temnepatypara win cteneHTa Ha rpuna.

®ypHaTa ce Harpsasa.

UsknrouBaHe Ha pypHaTa

3aBbpTeTe PYHKUMOHAHUA NPEBK/IOYBATEN Ha HYNEBO
NoNoXeHwe.

MpomAHa Ha HAaCTPONKUTE

MoxeTe fa NPOMEHATE BrAa Ha HarpaBaHeTo M Temneparypara
WK CTeNeHTa Ha rpuna nNo BCAKO BPEeMe CbC ChOTBETHUA
NpeBKItoUBaTes.
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NMporpamupaHe Ha BpemeBUTEe PYHKLUUMU

Tasn neuka vma pasnuuHn spemesu dyHkumn. C 6ytora (O ce
aKTMBMPa MEHIOTO M MoraT fa ce NPOMEHAT yHKUUMTE.
CvMBONNUTE 3a BPEMe CBETAT J0KATO Ce U3BbPLUBAT HACTPOMKMUTE.
CkobuTe [ ] nokaseat n3bpaHata Bpemesa dyHKLUMA. Beue
nporpamupaHa BpemeBa MyHKLNA MOXe AUPEKTHO Ja Ce MPOMEHW
¢ ByTOHUTE + NN —, aKO CUMBOJTLT Ha CbOTBETHATA BPEME
yHKUMA ce Hamupa B ckobute [ .

Tanumep

PafBoTarta Ha XpoHOMETbPa He 3aBucy oT paboTtara Ha dypHara.
XPpOHOMETBLPLT pasnosiara ChC COOCTBEH cUrHasl. Taka MoXe fa ce
npaBn pasnanka gaaim XPOHOMETbPBT UM aBTOMaTUKaTa 3a
U3K/IOUBaHe (Bpeme Ha roTBeHe) ca U3TEeK/N.

1.Hatucrete Bearwx 6ytoH (O.

B vHOvKaTOpa CBETAT CHMBOMUTE 3a BPEME, a CKOBUTE Ce
Hamupat npu L

2. HacTpoeHoTo Ha XpoHOMEeTbPa BpemMe ce perynmpa ¢ OyToHuTe
+ nnn —.

MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OyToH += 10 MUHYTK
[MpeanaraHa CTOMHOCT Ha OYTOH — = 5 MUHYTW.

Cnen HAKOMKO CeKyHOM Ce MoKasBa HaCTPOEHOTO BPeMe.
HacTpoeHOoTO Ha XpoHOMEeTbpa Bpeme 3anoysa Aa Tede. B noneto
Ha MHOMKaTopa ce NofABABa cBeTBa cumsona [L)] v n3tnyaHeTo Ha
BPEMETO B XPOHOMETbPa ce nokassa. OcTtaHainTe BpeMesu
C/MBOIN yracsar.

HacTpoeHOTO Ha XxpoOHOMeTbpa BpeMe e U3TEKNO

MposByyasa curHan. Ha uHankaumATa ce noasABa LiL:LL .
Makniouete xpoHometsbpa ¢ Bytora (O.

MpomsAHa Ha HacTpoMKaTa 3a Bpeme BbpXy XpOHOMeTbpa

HacTpoeHOTO Ha XpOHOMETbpa BpemMe e U3TEKI0 ce peryampa ¢
OyToHuTe + unn —. NPOMEHEHOTO BpeMe Ce Nnokassa cnea
HAKOJIKO CEKYHIM.

U3TpuBaHe Ha HacTpoiKa 3a BpeMe BbpXy XPOHOMEeTbpa

Hynupalite HacTpoiikaTta 3a BpeMe BbPXy XPOHOMeTbpa Ha Ll
ypes HaTuckaHe Ha BYTOH —. [IPOMEHEHETO BpeEME Le Ce NOoKaxe
cnen HAKOJIKO CeKyHaW. XpOHOMETbPBLT Ce U3K/IK0YBA.

U3BUKBaHe Ha BpemMmeBUTE HaCTpOﬁKM

Korato ca HacTPOEHW HAKO/IKO BPEMEBM HacTPOKMW, CbOTBETHUTE
CYMBO/IM CBETAT B NMOMETO 3a MHAMKauuA. CUMBOLT 3a Bpemesara
DYHKUMA Ha NpeaeH nnaH ce Hamupa Mexay ckoou.

3a u3BMKBaHE Ha XpoHoMeTbpa L), BpeMeTo Ha rotseHe <D,
BpemeTo Ha nakntousare & vnn vaca ® HatucHete Byton ©
HAKOMIKO MbTU AOKATO XeNaHNAT CUMBOT HE Ce NMOABU Mexay
cKkobuTe. CLOTBETHOTO BpeMe ce MOABABA 33 HAKOMKO CEKYHAM B
noneTo Ha WHAMKATopa.

I'Ipom:nmmen HOCT Ha roTBeHe

®ypHaTta npaBy Bb3MOXHO MporpammpaHe Ha Npoab/IKUTENHOCTTA
Ha rotBeHe 3a BcAKo AcTue. Cnea nstnyaHe Ha BPemeTo Ha
roTBeHe hypHarta ce nakawusa aBTomaTnyHo. Taka ce
npenoTeparaga fa TpAdBa Aa NpekbeBaTe ApYruTe cu AeNHOCTK, 3a
[a naknousate ypHaTa uam ga npesuLlnTe no norpellka BpemMeTo
Ha roTeeHe.

[Mpumep Ha gurypata: NPOaAb/HKUTENHOCT Ha roTBEHE OT 45
MUHYTW.

1. HacTtpointe Buaa HarpABaHe NocpeAcTBOM KOMUYETo 3a U3dop Ha
hyHKUMA.

2. HacTpoliTe TemnepaTypara Win CTeneHTa Ha rpuna nocpeacTsom
KonueTo 3a n3bop Ha Temneparypa.
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3.HatucHete 6ytona O gsa mbTu.

Ha vHavkaumaTa ce noaeaea L:LL. CumBonuTe 3a Bpeme
CBETAT M CKOBUTE Ce MOABABAT 40 .

4. HacTpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuUTe + unm —,
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OyTOH + = 30 MUHYTU
MpennaraHa CTOMHOCT Ha OYTOH = = 10 MUHYTU

Cnen HAKOMKO cekyHau dypHaTta ce Bk/tousa. B noneto Ha
nHAMKaTOpa Ce NoABABA W3TUYAHETO Ha BPEMETO Ha roTBeHE U
cumBonbT [-9] ceeTsa. OcTaHannTe BpeMeBu CUMBON yracsar.

BpemeTo Ha rotBeHe e U3TEeKJNO

[MpossyuaBa curHan. @ypHarta cnupa ga sarpAasa. Ha nHankaumaTa
ce nossABa L1041, HatncHeTe 6ytoHa (. HacTpoiite HOBO Bpeme
Ha roTeeHe ¢ GyToHuTe + v —. Vnu HatucHete 6ytoH O aa
MbTW 1 3aBbpTeTe MYHKLMOHANHUA NMPEBKIOYBATEN Ha HyneBa

nosnuuA. CDypHaTa € U3K/IoYeHa.

npOMHHa Ha BpeMeTO Ha rotBeHe

[MpomeHeTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + nan —.
MpomeHeHOTO BpeMe ce Nnokasea Criefl HAKOMKO cekyHan. KoraTto
XPOHOMETBPBLT Ce HacTpou, HaTucHeTe npeau Toea GytoHa .

|/|3TpIrIBaHe Ha BpeMeTO Ha rotBeHe

HynupaiiTe BpEMeTO Ha roTBeHe Ha it .LiLiupes HaTCcKaHe Ha

OyToHa —. [POMEHEHETO BPeMe Liie Ce MNoKaxe Cef HAKOMKO
cekyHan. BpemeTo e natputo. Korato XxpoOHOMETbPBT Ce HacTpow,
HaTvcHeTe npeaw Tosa 6yToHa (®

U3BHKBaHe Ha BpeMeBUTE HaCTPONKH

KoraTto ca HacTpOEHW HAKOJIKO BPEMEBU HACTPONKM, ChOTBETHUTE
CVMBO/IN CBETAT B NO/ETO 3a MHankaumna. CUMBOSTBLT 3a BpemeaTa
yHKUMA Ha NpeaeH naaH ce Hamupa mMexay CKoou.

3a 13BMKBaHe Ha XPOHOMETbpa Q, BPEMETO Ha roteeHe —\9,
BpPpeEMETO Ha N3KJ/IoUYBaHE C‘; nnan yaca @ HaTNUCHETE 6yTOH @
HAKOJIKO MbTW OOKATO XeNaHUAT CUMBOJ1 HE Ce NMOABK Mexay
ckodute. CboTBETHOTO BpemMe Ce noABABa 3a HAKO/IKO CeKyHau B
NnosIeTo Ha nHankKaropa.



Bpeme Ha usknrousaHe

dypHaTa nNpaBu Bb3MOXHO NporpamvMpaHe Ha BpemeTo, B KOeTo
AcTeTo TpAdBa na e rotoso. PypHaTa ce BKIoYBa aBTOMATUYHO U
cfefl ToBa OTHOBO Ce M3K/oYBa B HACTPOEHNA yac. EaHo AcTuA
MOXe [la Ce NoCTaBu B Kamepara Hanpumep CyTpuHTa u dypHata
[a ce nporpamupa Taka, Yye To [la € roToBO Ha 00A/.

YBepeTe ce, ue XpaHUTenHuTe NpoaykT HAMa Aa ce pas3BanAT, Tbi
KaTo ca Ounm TBbpae ALAro BbB dypHaTa.

Mpumep Ha durypata: Yacwt € 10:30 u., BpEMETO Ha roTBeHe
Bb3/M3a Ha 45 MUHYTU 1 dypHaTa TpAdBa Aa ce uskaoum B 12:30
u.

1. HacTtpoiite konueto 3a n3dop Ha PyHKUMA.

2. HacTtpolite npeskntousartena Ha Temneparypara.

3. HatucHete 6ytoHa ®© gsa nbTu.

4.HacTpoliTe BpeMeTo Ha roteeHe ¢ OyToHuTe + nam —.

5.Hatucrete 6ytona (©.

Ckobute ce Hamupart ao (5. MokasBsa ce yachT, B KOWTO ACTUATA
e ca rotosu.

6. HacTpoiiTe Hazaa BpeMeTo Ha usk/touBaHe ¢ OyToHuTe + uim —.

®ypHata nokassa cfnef HAKOSIKO CeKyHAN HACTPOEeHUA JYac u
oCTaBa B PexuM Ha nayakBaHe. ucnneATt nokasea BPEMETO, B
KOETO ACTWATA ca roToBM M cuMBOMLT (L ce nokassa B CKOOW.
Cumeonnte L © yracar. KoraTo ypHarta ce BK/uM,
M3TEKI0TO BPEME CE MOKa3Ba U CUMBOSTELT <Y ce nokassa B CKOOW.
CwumsonsT (5 yracsa.

3awuTta oT geua

@ypHaTta uma salmTa oT Aeua, 3a [a ce NpeaoTspaTi NorpeLHo
BK/lOUBAHE OT Aeua.

DypHaTa He MOXe [a Ce HaCTPOW. XPOHOMETBPBT U YachT He
Morat ga ce HacCTpOAT C akTuBMpaHaTta 3alluta oT deua.

KoraTo BUOLT Ha HarpasaHe v Temneparypara uan CTeneHTa Ha
rPWA ca HACTPOeHU, 3alumTata oT Aela NPeKbcBa HarpABaHETO.

AKTMBMpaHe Ha 3awuTaTa oT geua
He 6vBa na e HaCTPOEHO HUTO BPEME 3a FOTBEHE, HUTO BPeMe Ha
UBK/IoUBaHE.

3aapbxTe OyToHa C= 3a OKOJ/I0 YETVPU CEeKYHON HaTUCHaT.

Ha nHavkaumaTa ce noAsABa CMMBOBLT C=. Cnuctemara 3a
npeanasBaHe Ha geua e aktnBmpaHa.

BpemeTo Ha roTBEHe € U3TEKNo

[MposByuaBa curHan. @ypHarta cnupa ga sarpasa. Ha nHankaumata
ce noseaga G-, Hatucrete 6ytona (. HacTpoiite HOBO Bpeme
Ha rotBeHe ¢ ByToHuTe + vn —. U HatucHete 6ytoH O aga
MbTU 1 3aBbPTETE YHKLMOHAHWA NPEBK/YBATEN Ha HyeBa
nosuuma. GypHaTta e nsktoueHa.

MpomAHa Ha BpemMeTo Ha U3KntouBaHe

MNpomeHeTe BpeMeTo Ha uak/tousaHe ¢ OyToHUTe + nam —.
MpoMeHeHOTO BpeMe ce rnokassa C/ieq HAKOMKO cekyHan. KoraTto
XPOHOMETBHPBT C& HACTPOW, HATUCHETE Npean ToBa ABa MbTu
6ytora (. He npomMeHnAiiTe BPEMETO Ha U3KIOUBaHe, ako BPEMETO
Ha roTBeHe Beue Teue. PesynTaThbT OT roTBeHe O6u MOrbA a ce
nossvAe oT ToBa.

U3TpuBaHe Ha BpeMeTo Ha U3KNOUYBaHe

OTHOBO HynupaliTe ¢ 6YTOH =— BpemeTo Ha U3K/touyBaHe Ao
aKTyasnHOTO BpeMe. [TpOMEeHeHOTO BpeMe Ce nokasea cnef
HAKONKO cekyHan. DypHaTa ce BktouBa. Korato XxpOHOMETbPbBT ce
HacTpow, HaTUCHeTe Npeau Tosa aAea muTh GyToHa (O.

U3BMKBaHe Ha BpeMEeBUTE HAaCTPONKH

KoraTto ca HacTpOEeHW HAKOIKO BPEMEBMU HACTPOWKM, CLOTBETHNTE
CVMMBO/IM CBETAT B NOMETO 3a UHAnkauma. CUMBONBLT 3a BpeMesata
(DYHKUMA Ha npefeH naaH ce Hammpa Mexdy CKoow.

3a n3BMKBaHe Ha xpoHoMeTbpa L), BpeMeTo Ha rotseHe b,
BpemeTo Ha usknousaHe (b nan yaca ® natvcrete Gyton
HAKO/KO MbTY [IOKATO XeNnaHUAT CYMBOJ He CEe MOABK Mexay
cKkobuTe. CbOTBETHOTO BPEME Ce NOABABA 3@ HAKOMKO CEKYHAN B
MoneTo Ha MHAMKaTopa.

Yac

Cnepn cBbP3BAHETO WA Cej CnupaHe Ha Toka Ha AWCriea murart
cumeona ®© u yeTupw Hynu. Hactpoiite yaca.

1.HatucHete GytoHa (©.
Ha oucrnen ce nosasAea yaca (c:0L.
2. HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nnm —.
Cren HAKOMKO CeKyHOM Ce MokKasBa HacTPOEHWA yac.

lNpomAHa Ha yaca
He 6uBa na ce nporpamvpa apyra dyHKUMA 3a BPEME.

1.Hatucrete 6ytona O uetnpu MbTU.

B MHAMKATOpa CBETAT CUMBOMUTE 33 BPEME, a CKOBUTE ce
Hamupar no ®

2. HacTtpolite yaca ¢ 6yToHuTe + nnm —.
Cnen HAKOMKO CEKyHAW Ce MokKassa NporpaMmpaHoTo Bpeme.

CHKpuBaHe Ha 4yaca

MoxeTe ga ckpueTe yaca. 3a Tasun Len norneaHeTe B rnasa
lMpomsaHa Ha OCHOBHUTE HACTPOWIKU.

HesaKTuBMpaHe Ha 3alyMTarta oT geua
BaapbxTe 6yTOHa C= HaTucHaTt 3a OKOJ10 YETUPU CEKYHON.

CvMBONBT C= Ha Aucnnen yracea. 3awmrara OT geua e
N3KKoYeHa.
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NpomAHa Ha OCHOBHUTE HAaCTPOUKH

®ypHarta pasnonara ¢ onpeaeneHn OCHOBHM HACTPOWKK. MoxeTte
[la Hanaceate Tean HaCTPOMKMN cnopea BalluTe HyXaW.

OCHOBHM HaCTPOMKH Msbop { MUsbopZ  Msbop I
- { BpemeBa vHaukauma BuHarm* camo ¢ -
6ytoH ©
cc BpemeTpaene Ha okono 10 okono 2 oKono 5
curHana cnej kpas CEK. MUH.* MUH.
Ha BPEeMeTo Ha
roTBEHE UM Ha
HaCTPOEHOTO Ha Xpo-
HOMeTbpa Bpeme
— 3 Bpewme Ha nzyaksaHe OKOJIO 2 0K0M0 5 okono 10
[10 NprYemMaHeTo Ha CeK. ceKk.* CeK.

HacTpownka

* ®abpuyHa HacTpoiika

NMNoaabpraHe U NOUYMUCTBAHE

Mpw cTapaTtenHa NoAAPBKKA M NOYMCTBAHE roTBAPCKUAT Bu naoT u
dhypHaTta Bu ce 3anasBat AbAro Kpacuem 1 yHKLUMOHANHN. TyK Lie
Bn 06ACHUM Kak Aa ce rpuxmute 3a TAX U Kak [a r1 nodyncreare.

YKasaHue

m o npedHna naHen Ha dypHaTa ce NoABABAT Masku LIBETOBU
pas3nKK No pasnyHUTE MaTepuann KaTo CTbK/0, naactmaca
nan metarn.

m CeHKUTE Mo CTbK/IOTO Ha BpaTarta, KOUTO UI/IeXAaT KaTo UBMLN,
ca OTpavkeHuA Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHara.

m [Mpu MHOMO BMCOKK TemnepaTypu emaiinbT C NpoMeHs LiBeTa.
[Mopaan ToBa Morar ga ce nosaydyar Masku UBETOBU pPas/inKu.
ToBa € HOPMa/THO U HAMa OTPaxXeHne BbpXy PyHKLMOHAHOCTTA.
PvboBeTe Ha TbHKaTa NamapuHa He morat ga ObaaT Hamb/IHO
emannupaxu. o Tasu npuumHa Te moraT Aa Obaat rpanasu.
KoposnoHHaTa 3aluTa He ce Bfollasa OT ToBa.

Mpenapar 3a MMeHe

3a [a He noBpeauTe PasIMUHUTE NOBBPXHOCTU C MOrPeLleH Muell
npenapar, cbonogasainTe cneaHuTe yKkasaHus.

Mpu nouncTBaHe Ha roTBapcKaTa 30Ha He U3NOoN3BaiiTe

®m HepaspeeH MUeLl npenapaT win MueLl npenapar 3a
CHOOMUAHN MaLInHW,

= abpasmnBHK 0N,

® arpecusHW MUELLM NpenapaTu, KaTo npenapar 3a NoUnUCTBaHe Ha
dypHa uny npenapart 3a NOYMCTBaHe Ha NneTHa,

= ypeau 3a NouYncTBaHe NoAd HanAaraHe UM NapocTpymnku.
® He muinte oTaenHUTe yacTu B CbAOMUAAHA MalLMHA.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He U3non3sanTe
oCTpU MM adpasnBHKM CPeacTBa 3a U3MUBAHE,
MyeLln npenapatn C BUCOKO CbObPXaHNe Ha ankoxor,

|

| |

= abpasuBHN M0U,

® ypeau 3a nouncTeaHe nojd HanaraHe wan napocTPyKi.
|

He muiiTe oTaenHuTe yacT B CbAOMUAIHA MallMHa.

Mpean MbPBOTO M3MN0M3BaHE Ha rbOWUTE MM M3MUBAITE CTapaTesHo.
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He 6vBa na ce nporpamupa apyra QyHKUMA 3a BpeME.

1.3anpbxTe 6ytoHa (O 3a 0k0MO 4 CekyHaM HATWCHAT.
B noneto Ha nHaMKaTopa Cce nofABa akTyasHaTta OCHOBHa

HacTpolika 3a yaca, Hanp. ¢ { 3a usdopa |.

[

2.MpomeHeTe OCHOBHATa HacTpolika ¢ OyToHUTe + unm —.

3.MoTsbpaete ¢ BytoH O.
B noneto Ha nHamKaTopa ce noAsABa clenHata OCHOBHA
Hactpoiika. C 6yToH (O e Bb3MOXHO fa ce NpeMuHe npes
BCWYKM CTeneHun, a ¢ ByToHute + uin — aa ce NpoMeHu

HacTponkara.

4. 3a NpuKItoYBaHe 3aapbXKTe HaTucHaT OyTOH ® ok 4 CeKyHau.

Bcuukn OCHOBHM HACTPOWKK ca NpUeTw.

OCHOBHUTE HACTPOWKK MOrar Mo BCAKO BpeMe Aa ce NPOMEHAT

OTHOBO.

30Ha

Mpenapat 3a MueHe

MoBBPXHOCTM OT Ona- FopeLy canyHeH pasTBop:

ropogHa ctomaHa*

(cnmopea TMna Ha
ypena)

C Kbpna 3a MMeHe no4yncTeTe u noacyleTe
¢ Meka Kbpna. MNpu NoBbPXHOCTK OT Bnaro-
poaHa cToMaHa TbpKaiTe BUHaru napa-
NEenHO Ha eCTecTBeHUTE LWapKu. VIHaue
mMorar ga ce nosy4at ApackotuHu. Kotne-
HWA KaMbK, MasHuHaTa, ynoputuTe netHa u
neTHaTa oT OenTbUM Aa Ce NOYMCTBaT Hesa-
6aBHo. oA TakuBa NeTHa Moxe [a ce
obpasyBa Koposus.

B knneHTckata cnyxba unam B creunannau-
paHaTa TbproBuA ca HauLe cneumnaHm
CpencTBa 3a NoaapbxKa Ha ropeLum
MOBBLPXHOCTU OT HEPbXaAaema cToMaHa.
Mona, HaHeceTe Masko CPeACTBO 3a Mof-
[IPBKKA C MeKa Kbpra Ha ThHbK G0N,

Emalinupanu, naku-
paHu NOBBPXHOCTYH
OT nnactmaca u

CUTOBO MpecoBaHe™

(cnopea Tuna Ha
ypena)

[opell canyHeH pasTBop:

C Kbpna 3a MUeHe noyncTeTe 1 noacylieTe
C MeKa kbpna. He nanonssainTte npenapartu
3a CTbK/10 WKW CTbKIEHW WnaTy/n 3a
noyncTeaHe.

O6cnyxBsall naHesn

lopell canyHeH pasTeop:

C Kbpna 3a MUEeHe NouYncTeTe 1 NoacyLleTe
C Meka kbpra. He nsnonssaiite npenapatu
3a CTbK/IO WM CTbKIEHW WnaTyaun 3a
nouncTBaHe.

[[OpeH CTbkNeH
Kanak*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

[Mpenapar 3a noyncTBaHe Ha CTbKNO:
[Mouncrtete ¢ Meka Kbpna.

COPHUAT CTBKMIEH Kanak MOXeTe [a CBa-
nuTe 3a nouyncteaHe. MonA, 3a Tasu uen
cnassainTe rnaea [opeH CTbk/IeH Karak!

BbpTAwm ce konueta
He ceanaiite!

["opell canyHeH pas3TBop:
C Kbpna 3a MMeHe no4yncTeTe u noacylieTe
C MeKa Kbpna.

Pamka Ha roTeap-
cKuA nnoT

['opell canyHeH pasTBop:
He nouncTtBarte cTbpraska 3a CTbK/I0,
JIMMOH UK OLET.

* OnumnoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOW ypeaw, cnopea Tvna Ha ypeaa)



30Ha

Mpenapart 3a MueHe

3oHa

Mpenapart 3a MMeHe

[[a30B KOT/IOH 1
HOcau Ha TeHmKepu™
(cnopea TMNa Ha
ypena)

["opell canyHeH pa3TBop.

isnonsBarite manko Boaa, TA He BuBa aa
nonaja BbB BLTPELWHOCTTa Ha ypeaa npes
NOMHUTE YacTu Ha ropeskara.
OTcTpaHABanTe HesabaBHO NPENAIOTO U
ocTaTbUUTE OT XpaHa.

HocaunTe Ha TeHmpKepwn Morar ga ce cea-
NAT.

CTbkN10

Mpenapat 3a NOUYNCTBAHE Ha CTBHKO:
MouncTeTe ¢ Meka Kbpra.
He nanonssante crbprasika 3a CTbK/IO.

BpaTtaTta ce cBanAa 3a yngoGHO nouncTeaHe.
Mons, 3a Tasu Luen cnaspamnTe rnasa
OtkayaHe n 3akavyaHe Ha Bparara Ha
¢ypHara!

Hocauun Ha TeHaKepu OT UyryH*:
He nouuncTearite B cbaomMuanHa.

[[a30B KOTOH*

(cnopen TMNa Ha
ypena)

CBasieTe KONYeTo Ha ropesnkara u Kanaka,
NoYnCTETE C ropeLl canyHeH pasTBop.

He a muiiTe B cCbaoMmUAIHa MallvHa.
OTBOpUTE 3a M3N3aHe Ha ras TpAdsa
BMHaru ga ca cBoOOAHMW.

BananutenHute ceelmn: Manka meka yetka.
[[a30BUTE rOpPenKN MyHKLUMOHUPAT camo
Korato 3anasiMTenIHUTe CBEeLUN ca CyxW.
Wacywaaiite nodpe BCcuuky yacTu. Mpu
NOBTOPHOTO MOCTaBAHE BHUMAaBalTe 3a TOY-
HaTa nosuuma.

Kanauute Ha ropenkute ca emannmpaHu B
yepHo. C TeyeHne Ha BPeMeTo LBETHLT ce
npomMeHA. ToBa HAMa OoTpaxeHne Bbpxy
dyHKUMOHaNHOCTTA.

BauwwuTa oT geua*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

["opell canyHeH pasTBop:
[ouncTete ¢ Kbpna.

AKO € MOHTVMPAHO CbOPBKEHME 3a 3alnTa
Ha Jeua Ha Bpartara Ha dypHarta, npeau
nouncTeaHe To TpAdBa Aa ObAe AEMOHTU-
paHo.

CUNHO 3aMbPCEHO ChOPBKEHWE 3a 3aliuTa
Ha Jeua MOXe Aa He (yHKUMOHMpa fobpe.

YnnbTHEHME
He ceanawte!

[opell canyHeH pasTBop:
[MouncTeTte ¢ Kbpna. He apackainTe.

Enektpuueckmn KoT-
NIOH*

(cnopea TMNa Ha
ypena)

AbpasunBHM cpeacTea unn redu 3a
noYyncTBaHe:

Cnepn ToBa 3a KpaTKO HarpenTe KoT/1oHa 3a
roTBeHe, 3a fa n3cbxHe. MoKpuTe NNocKo-
CTV C BpeMeTo pbxaAaceaTt.HakpaAa HaHa-
CANTe NoaabpXXallo cpeacTso.
OTcTpaHABanTe HesabaBHO NPENAIOTO U
ocTaTbUWTE OT XpaHa.

[MpBbCTEH Ha KOT-
/IoHa 3a roTeeHe™

(cnopen TMna Ha
ypena)

MCKpALLMTE B XKBATO A0 CUHLO OLIBETABAHUA
Mo NPBLCTEHA Ha KOT/IOHA 3a roTBEeHe
oTCTpaHABanTe ¢ NOAAbPXKALLO CPEACTBO
3a cTomaHa.

He uanonssaire xynewm uiv gpackatim
cpeacTsa.

["'oTBapcka 3oHa

[opell MueLL pasTBop WK pasTBoOP Ha Boaa U
ouerT:
[MouncreTte ¢ Kbpna.

Mpw CUNHO 3aMbPCABAHE U3MNON3BaNTE
M3CTbPrealla cnupana ot Hepbkaaema cTo-
MaHa Wy npenapart 3a NoYnCTBaHe Ha

GypHM.
M3nonseante camo B CTydeHa Kkamepa.

/A\Tpu camMonoumncTaalLm ce NoBbPXHOCTY,
MOSIA, U3nonaeaiTe PyHKUMATA 38 CaMono-
uncTBaHe. MonA, 3a Tasu Uen cna3eante
rnasa CamornoyucreaHe!

BHumanme! Hukora He nanonasarite npena-
paT 3a NoYNCTBaHe Ha neyka 3a camorno-
UMCTBALLUN CE MOBBLPXHOCTMU.

CTbkeH nnadoH 3a

namnata Ha dypHarta

['opeLl canyHeH pasTBop:
[NouncTeTte ¢ Kbpna.

[[oTBApPCKM MNOT OT
CTbK/IOKEPaMMKa*

(cnopen TMna Ha
ypena)

Mpwka: 3aWwmTHO 1 NoAABPXKALLO CPEACTBO 3a
CTBK/IOKEPaMUKa

MouncteaHe: Npenapati 3a MUEHE, KOUTO
ca noaxoaALLM 3a CTbK/IoKepammKa.
Cnaggaiite CbBETUTE 3@ NOYNCTBAHE BHPXY
onakoBKaTa.

A\CTbpranka 3a cTbk/10 3a CU/HO 3aMbPCA-
BaHe:

OcBoboeTe 1 nouncTaate camo ¢
ocTpueTo. BHUMaHue, octpueTo € MHOro
ocTpo. ONacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTeaHeTo OTHOBO obesonaceTe.
MoBpeaeHUTe ocTpuneTa Ja ce CMeHAT Bea-
Hara.

Pamka

['opeLl canyHeH pasTBop:
[louncTeTe ¢ Kbpna nam yetka.

Pamkute morar ga ce cBanAar 3a
noyncTBaHe.3a Tasn Len cnassawTe rnasa
OrkayaHe v 3akayaHe Ha pamku!

TeneckonuueH Bogay*
(cnopead TMna Ha ypeaa)

[opell canyHeH pasTBop:
[louncTeTte ¢ Kbpna nam yetka.

He oTcTpaHaBalite cmaskarta OT TeNecKo-
NMUYHWUTE WWHW, Hak-nodpe M nouncTeanTe
BKapaHu. He pasmekBaiTe, He NoYncTBanTe
B CbAOMMUANHA U HE NoYucTBaliTe CbC
camonoyncTeaHe. Moxe ga nospean pam-
Kata 1 HeiiHata yHKUMA.

CTbKNEH rotBapcku
nnot*

(cnopen TMna Ha
ypena)

Mpwka: 3almnTHO 1 NOoAAbPXKALIO CPEACcTBO 3a
CTBbK/IO

MouuncTeaxe: Mpenapar 3a MneHe 3a
CTBKJI0.

CnasBaite CbBETUTE 3a NOYNCTBAHE BBPXY
onakoBKaTa.

A\CTbpranka 3a cTbk/10 3a CU/HO 3aMbPCA-
BaHe:

OcsobogeTe v noyncTearTe camo C
0oCTpueTo. BHUMaHWe, oOCTPUETO € MHOMo
ocTtpo. OnacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnen nouncTBaHeTo OTHOBO obesonaceTe.
MoBpeaeHUTe ocTpuneTa Ja ce CMEeHAT Bea-
Hara.

* OnumMoHanHoO (Ha/IMYHO 3a HAKOW ypeau, cnopea Tuna Ha ypeaa)

* OnunoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOW ypeaw, cnopea Tvna Ha ypeaa)
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3oHa MNpenapat 3a MueHe

JonbaHutenHn npu-
HaANeXHOCTH

['opell canyHeH pasTBop:
Pa3amekHeTe 1 nouncteTe ¢ napuan uam
yeTka.

AnyMUHVEBa TaBa 3a neveHe*:
(cnopen Tvna Ha ypeaa)

[MoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

He a muitTe B CbOOMUANHA MaLUWHA.

Hukora He U3nonsBainTe NoYncTBaLn npena-
paTu 3a dypHa.

3a na npenoTepaTtuTe HaapacksaHe, HUKora
He NOKOCBaiiTe MeTasHUTe NOBbPXHOCTM C
HOX MK NOA0BEH OCTbP Npeamer.

He ca noaxoaAwmy arpecuBHN NOYMCTBALLM
npenaparu, apackatiy rov n rpydun Kbpnu
3a nouymcrteaHe. ViHaue moraT aa ce nosny-
yar JpacKOTUHMW.

BbpTAaw ce wunw*
(cnopes Tvna Ha ypena)

['opel canyHeH pasTBop:
[TouncTeTe ¢ Kbpna uan yetka. He nouncr-
BalTE B CbAOMUASHA.

TepMomeTbp 3a neyeHe*
(cnopea Tmna Ha ypeaa)

lopell canyHeH pasTBop:
[MouncTeTe ¢ Kbpna uin yetka. He nouncr-
BalTe B CbhAOMUANHA.

[oneH wkad Ha dyp- Fopell canyHeH pasTBop:
HaTa* [NouncTeTe ¢ Kbpna.

(cnopen TMna Ha
ypena)

* OnunoHanHo (Ha/lMYHO 3a HAKOM ypeau, cnopea Tvna Ha ypeaa)

ropeH CTBbHJIeH Kanak

Mpean na OTBOPWUTE FOPHUA CTLKIEH Kanak, ro naébpluete ¢
Kbpna.

3a nouncTeaHe Hali-nodpe 13non3BanTe npenapar 3a NoOYNCTBaHe
Ha CTbk/a.

3a nouncTeaHe 4eMOHTUPANTE ropHUA Kanak. 3a LesTa ro XxsaHeTe
C [IBe pble OTCTPaHu 1 abpraiTe Harope.

AKo TpAdBa naHTUTe Ha Kanaka ga 6baat ocsoboaeHu, oObpHeTe
BHMMaHNe Ha BGyKBeHWTe o3HaueHus. [aHTaTa ¢ o3HayeHune ,R“
TpAdBa Ja Obae MOHTMpPaHa OTAACHO, Tasu ¢ ,L“ oTnABo.

Cnen nouncreaHe MOHTMpaVITe OTHOBO FOPHMA Kanak B oépaTHa
nocnenoBaresIHOCT Ha onncaHarta.

3artBapAnTe ropHMA Kanak efipa Korato KOT/IOHUTE ca U3CTUHaNW.
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OTKauBaHe U 3aKauyBaHe Ha NOCTaBKUTe
Mpu nouncTBaHe MoOXeTe Ja ussaauTe nocraskute. OypHara
TpAbBa fa Oble ox/ageHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. OTkaueTe 0TAOMY NOCTaBKarta 1 J1eKO A U3TerneTe Hanpea.
V3Ternete yob/kasawmTte WwWM@TOBE B AOSHATA YacT Ha
nocraekara OT OTBOpPWTE 3a 3akpensaHe (ur. A).

2.Cnepn ToBa MOBAMIHETE MOCTaBKaTa M BHMMATE/IHO A n3BaaeTte

(dowr. B).
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MouncTeTe NocTaBKUTE C MouncTBall npenapart v rsoa. MNpu cuiHo
3aMbpcABaHe U3MNon3BanTe yeTka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.llocTaBeTe BHMMATENHO ABETE KYKW B FOPHUTE OTBOPMW. (dumr. A-
B)

B
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A MorpeLueH MoHTaM!

Hukora He ABWxeTe nocTaskara, Npean Aa CTe 3axsaHanv 4BeTe
KYKW Hamb/IHO B FOPHUTE OTBOPU. EMainsT Moxe Aa ce nospeaw
n cuynu (cpur. C).




2. [1eeTe Kyku TpABBa Aa ca 3akayeHu [oKpal B rOpHUTE OTBOPMW.
Cera 6aBHO 1 BHUMATE/IHO NMPeMecTeTe Haao/ly nocTaskaTta 1 A
3akayeTe B AonHuTe oreopu (cdbur. D).

3. 3akaueTe gBeTe NOCTaBKW B CTPAHWYHWUTE CTEHU Ha (ypHaTa

(doumr. E).

Mpv NPaBUIHO MOHTUPAHW NOCTABKM PA3CTOAHUETO Mexay ABeTe

FOPHWN HKMBa € NOo-ToN1AMO.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
JdypHaTa

Mpw nouncTeaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbKata Ha BpartaTa
MOXXeTe Aa OoTKayuTe Bpartarta.

BcAka oT naHTUTe Ha BpaTtaTta Ha dypHaTta “Ma eiuH OCUrypuTesneH
noct. KoraTto Te3n n0oCToBe ca 3aTtBopeHu (dur. A), BpaTtaTta Ha
dypHaTa e 6nokupaHa. Ta He Moxe Aa 6bae oTkaueHa. Korato
OCUrYpPUTENTHUTE NNOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOSIOXKEHME 3a OTKauyBaHe
Ha Bpartarta (dur. b), naHTUTe ca Gnokuparu. He moxeTte aa
3aTBOpUTE.

A OnacHOCT OoT HapaHsfBaHe!

Korato naHTute He ca G110KMpaHn, ce 3aTBapAT C rofiAMa cuna.
BHUMaBaiiTe ocuryputenHuTe NOCTOBE BUHArM Aa ObaaT HambIHO
3aTBOPEHW, CHOTB. MPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa 6baaT HaMb/IHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/AHO BpaTaTa Ha ypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE M ABaTa 3allUMTHW TOCTa OTAABO U OTAACHO (dur. A).

3.3aTBOpeTe Bpartarta Ha ypHaTa [0 ynop. XBaHeTe A C ABETE
pble OTAABO W OTAACHO. 3aTBOPETE A OLle Masko 1 A n3BageTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO Bparara Ha dypHara rno oépareH pef.

1.pu 3akayBaHe Ha BpartaTa Ha (ypHaTta BHMMaBalTe 3a TOBa, U
NBETEe MaHTV [Ja BAn3aT B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2.)KneBoBeTe Ha NaHTUTe Tpﬂf)Ba na 6baat 3akayeHu n oT ABeTe

3. nBarta ocuryputenHu nocta ga 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHMU
(cbur. B). BaTBOpETe BpataTa Ha dypHarta.

A OnacHocT oT HapaHABaHe!

Korato Bparara Ha (ypHaTta HeouakBaHO Ce OTKaun Wan HAKOA OT
naHTUTE Ce 3aTBOpU, He NunaiTe naHtara. OdaneTe ce Ha LieHTbPa
3a 00CNyXBaHe Ha KINEHTW.

JleMOHTaX U MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTtaTta
3a no-0obpo nouncTeaHe MoXeTe Aa AeMOHTUpaTe CTbkiaTta Ha
BpaTarta Ha (ypHara.

AdemoHTam

1. OTkaueTe BpaTata Ha (ypHaTa 1 A nocTaBeTe ¢ ApbKkaTa
Haa0/1y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe kanaka OTrope BbpXy Bpatata Ha dypHaTta. 3a Tasu
Len NpuTUCHeTe BIABO M BAACHO C MPbCTMTE e3myeTo (dur. A).

3.MoBanrHeTe 1 naabpnante ropHOTO CTLKAO (dur. B).

AN B|
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4.TNosanrHete n naabpnante cToknoTo (dur. C).
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[MouncTeTe cTbkaaTta ¢ npenapar 3a CTbKI0 U Meka Kbpna.

A OnacHocT oT HapaHfABaHe!

HaapackaHoTo CTbKI0 Ha Bpartata Ha ypeda Moxe [a Ce NPbCHe.
He n3nonsgaiTte CTbprasio 3a CTbk/10, OCTPY WK Apackalum
noyncrTeally npenapartun.

MoHTam

Mpn MOHTaXka BHVYMaBgaWTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/1ABO NO4 Haanuca
“right above" Ha rnasata.

HKakBo aa npaea npu nospena?

AKO Bb3HUKHE noBpeaa, YecTo ctasa ayma 3a Apedonuu. Mpean na
ce 06aanTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTE creaHata Tabnumua.
Moxe 61 BuxTe MOrIN Aa ce CrpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO NafeHo ACTUE He CTaHe onTUMasHO J0OPOo, MOAA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HaLLETO roTBapPCKO
cryano. Tam e HaMepuTe MHOMO CbBETU 1 yKasaHuA 3a roTBeHe.

A OnacHOCT OT TOKoB yaap!

HenpaBunHute peMoHTH ca onacHu. Camo oOyueH OT Hac TeXHMK
OT LieHTbpa 3a 00CNyKBaHE Ha KAMEHT MOXe [a U3BbpLIBa
PEMOHTM.

MoBpena Bb3morHa npu- lMomoLu/yKaszaHuA
YhHa
®ypHaTta He Mpeanasutenat [lorneaHeTe B kyTuATa 3a
yHKUMOHNPA. € nedeKTeH. npeanasutenu, 3a aa ycraHo-
BUTE Ja/M NpeanasunTenaT € B
N3MPaBHOCT.
CnupaHe Ha [TpoBepeTe aann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHNE UN APY-

rMTE KYXHEHCKM ypeaw
yHKLUMOHMPAT.

VHankaumaTta 3a  CnupaHe Ha
BPEMETO MUra  ToKa.

HacTtpovite HaHOBO Yaca.

®ypHata He Vima npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTU

3arpaea. KOHTaKTuTE. PBKOXBATKUTE Ha K/HOUOBETE
B 1BETE MOCOKMW.

[[a30BMAT KOT- CnupaHe Ha 3anasneTe ra3oBuA KOT/IOH C

JIOH He ce TOKa Uin BNaXKHW ra3oBa 3anasika nim c
3anasisa. 3anajmnTenHn Knopur.
cBeln.

Cbo6LueHHUA 3a rpeLUKu

AKO B MO/ETO 3a MHAMKALMA Ce NOABM ChOOBLLEHME 3a IPeLLKa C £,
natucHete 6yton (O. CrobLieHneTo yracsa. HacTpoeHata BpemeBa
(DyHKUMA ce naTpunea. AKO ChOOLLEHNETO 3a rpeLlka He yracHe,
yBegomeTe cnyxoarta o0cnyKBaHe Ha KIMeHTu.

CnefHuTe rpelkn MoraT Ja ce OTCTPaHAT CaMOCTOATE/THO OT
nortpedutens.
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1.TInb3HETE noneraro CTbKNOTO Hasaa (dur. A).

2. [1nb3HETE noserato roOpHOTO CTHK/IO Ha3aAd B [ABaTa Kpenexa.
[NaakaTta NoBLPXHOCT TpAGBa Aa e OTBbH. (Ddur. B).
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3.llocTaBeTe Kanaka v NPUTUCHETE.
4. 3akayeTe BpaTarta Ha ypHara.

WUsnonssaiiTe pypHaTa camo crneq KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
npaBuIIHO.

CbobweHne 3a BbamomHa npu- OTcTpaHABaHe/yKaszaHWUA
rpeLuKa uMHa

cont ByTOH € 6un EOVH cnen Opyr HaTUCHeTe
HaTUCHAT TBbPAE BCUUKM ByTOHU. MpoBepeTe
JBATO UK e Janu HAKOM OT BYTOHUTE He e
3aKneLleH. 3axBaHaT WU 3aMbPCEH.

A OnacHocT oT ToKoB yaap!!

HekoMneTeHTHUTe PeMoHTK ca onacHu. Camo oByyeH OT Hac
TEXHUK OT cnybaTa 06CNyXBaHe Ha KIMEHTU MOXe Aa U3BbPLIBA
PEMOHTW.

CmfAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnata Ha dypHaTa e usropana, 1A TpAdBa Aa Obae

CMeHeHa. MoxeTe Ja cv JoCTaBuTe TOMI0YCTONYMBN PEIEPBHM

KpyLikn oT 40 BaTa OT LeHTbpa 3a 00CNy)XBAHE Ha KINEHTU UK OT

cneunannavpaHnTe marasnHu. VianonssamTte camo Te3n KPYyLLKM.

A OnacHOCT OT TOKOB yaap!

MakntoueTte npeanasutens ot TabnoTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHarta ypHa, 3a aa
npenoTepaTnTe NOBPEaMN.

2. PasBuiiTe CTbK/IEHMA Kanak ypes 3aBbpTaHe HansaBo.

3. CMeHeTe Kpywkara ¢ Apyra oT CbLyuA TU.
4. 3aBuiiTE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5. /13BageTte Kbpnarta 3a CbA0BE M BK/OUETE npeanasntens.



CTbKNneH Kanak

MoBpeaeH CTbKEH Kanak TpAadsa Aa 6bae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lle Nnoslyynte oT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha
knveHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bauwwna ypen.

LleHTbp 3a 06CcnyMBaHe Ha KNMEHTH

Korato ypeasT Bu Tpadea Aa 6bae peMOHTUPaH, HALWMWAT LIEHTLP
3a 06CyXBaHe Ha KIMEHTU e Ha pasnonoxeHue. Hue BuHarm
HaMmupame nofodasallo pelleHne, JopY U Ja U3OErHEM HEHYXXHOTO
noceweHne Ha TexHunun.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxgaHeTo, MO, MOCOYBaTE NPOAYKTOBMA HOMep (E-HoM.)
1 NpounsBoacTBeHnsa Homep (FD-HoM.), 3a ga MOXeM aa BK
o0cnyXum KadectBeHo. MaeHTudmkaumnoHHarta Tadenka ¢
HOMepaTa Lie HaMmepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTa Ha (ypHaTa. 3a na
He TpAGBa Ja TbpCcUTe OBrO MPU HyXAa, MOXEeTe Aa BbBedeTe TyK
NaHHWTE 3a Bawua ypea 1 TenedoHHUA HOMEpP Ha LieHTbpa 3a
oBcny)XBaHe Ha KIMEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEeHTH

Vmaiite npeasua, Yye NocelleHneTo Ha CePBU3HNA TEXHWK B Cydalii
Ha HenpaBwWIHO oBCny)XBaHe HAMa aa e 6e3nnaTtHoO 1 nNpes
rapaHuMoHHMA nepunoa.

[laHHWTE 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKN CTPAHU LLE
HamMmepute B NPUIOXEHNA CNNUCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTa Ha MPOU3BOANTENA. Taka Lie cTe
CUIYPHW, Ye PEMOHTLT Lie 6be N3BBPLIEH OT 0OYYEHN CEPBU3HM
TEXHWULM, KOUTO pasnofarar C OPUrMHaIHM Pe3epBHN YacTu 3a
Bawwa ypea.

CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua u 3a ona3saHe Ha OKOJIHaATa

cpena

Tyk nofyuaBaTe CbBETU Kak MOXeTe Aa CrnecTuTe eHeprua npu
neyeHe BbLB PypHaTa W NPV rOTBEHE HA NaHena C KOT/IOHUTE U Kak
€ NpaBuHO a U3XBBLPAUTE ypeaa.

MNecTeHe Ha eHeprua BbB pypHaTa

[MoarpaBsarite dypHata camo Toraea, Korato e ykasaHo B
peuenTata uiy B TabanuMTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnaoarauums.

3nonssainte TbMHW, 1aKUPaH B YUEPHO UK emainmpaHn hopmu
3a neyeHe. Te noemat ocobeHo foOpe TonamHaTa.

OTBapArTe Bb3MOXHO Hal-pPAAKO Bpartata Ha ypHaTa npu
3aToMnAHe, NEYEHE WK MbPXXEHE.

HAakonko cnagkua Ha-nobpe Lie onevete eavH cnen apyr.
®ypHarta € ole Tonna. [1o To3M Ha4YMH Ce HamanAaBa BPeMETO 3a
nevyeHe Ha BTopuA crnaakuil. MoxeTe n aa Bkapare 2 hopmu
€dHa o apyra.

[Mpy NO-A4BArO BpeEMe 3a NeYeHe MOXETE Aa M3KIUMTe dypHaTa
10 MMHYTV Mpean KpaA Ha BPEMETO 3a MeYeHe 1 aa u3nonseare
OoCTaTbyHaTa TornjinHa 3a gonnyaHe.

CnecTtABaHe Ha eHeprua ot ra3oBuUA rotBapCKu
nnoTt
BuHaru nsbupaite TeHmKepa ¢ NpasuieH pasmep 3a sawute

ActuA. FonAaMa, Masko Hamb/IHEeHA TeHMKepa KOHCYMMpa MHOMO
eHeprua.

SaTBaDHVITe TeHpKeparta BnHarn ¢ noaxonAll Kanak.

MnambkbT Ha rasta TpAGBa BUHArV fa BAM3a B KOHTAKT C AbHOTO
Ha TeHoxepara.

M3XB'pr1FIHe Ha onpepaesneHUTe mMmecta Ha
oTnaabyHU NPOAYKTHU

M3xBbpneTe onakoskaTa Ha onpeaeneHnuTe MecTa 3a oTnaabyHm
NPOAYKTU.

Toan ypea e 0603HaueH B CbOTBETCTBME C eBponelickara
anpektnea 2012/19/EC3a ctapu enekTpuyeckn un
eNeKTPOHHK ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasn aMpekTnBa pernameHTMpa BamaHnTe B paMmkmTe Ha
EC npaBwna 3a npuemaHe n n3nonseaHe Ha crapu
ypeaun.
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U3npo6BaHO e B HalLeTo roTBapCcKo CTYAUO

TyK We Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMA/IHUTE HACTPOMKM 3a
npuroTeBAHETO UM. LLle By 06ACHUM KOWM HAUMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepartypa ca Hai-noaxoadawm 3a Baweto actue. MNonyyasate
MHopMaUmA 3a NOAXOAALUNTE NPUHAANEXHOCTU U HA KOE HUBO
TpAbBa aa 6baaT nocTaseHw. [onyyaBate CbBETU 3a CHAOBETE U 3a
MPUroTBAHETO.

YKasaHue

CroliHocTuTe B Tabnuuata ca B cusia 3a noctasAHe B CTyaeHa U
npasHa kamepa.

[MoarpaBarite npeaBapuTENIHO camo Torasa, Korato € ykasaHo B
Tabnuuute. NMokKpuiiTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTUN C
XapTuA 3a neyeHe edBa cnen NpeaBapuTenHOTO NOArpABaHe.

YKasaHuATa 3a BpeMeTo B TabuUnTe ca OPUEHTUPOBBYHW. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO N OT CbCTOAHNETO Ha XPaHUTENHUTE
NPOAYKTU.

3anonseaiTe NpUHAANEXHOCTUTE OT OKOMIIEKTOBKATA Ha
ypena. JOombHUTeHUTE NPUHAINEXHOCTU MOXETE [a CU
HabaBuTe KaTo cneuvasHn NPUHaAANEXHOCTU B
crneuvannsmpaHnTe MarasuHiu Uam oT UeHTbpa 3a oOcny)KBaHe Ha
KVEHTW.

Mpeav ynotpeda nsaxagante AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU
N KYXHEHCKWNTE CbOBE, KOMTO HAMA [a ca BU HYXHW, OT
Kamepara.

BuHarn nanonssante ToNa103alnTHA PbKaBuuun, Korato
n3paxgarte ropewn npnHaane>xxHoCcTn iy cbaoBe OT Kameparta.

CnaaKvLiM U cnagKku

dopmH 3a neyeHe
Hait-no6pe npuroneHn ca TbMHUTE POPMK 3@ NEYEHE OT MeTal.

Mpu cBeTMTe opMK 3a NeyeHe OT TbHKOCTEHEH MeTan Uam npu
CTbK/IEHWTE (hOPMU BpemeHaTa 3a neueHe ce yab/xasar U
CNafKUWBLT HEe Ce M3nuua TOIKOBa PaBHOMEPHO.

AKO vckaTe aa uanonssare GopMu OT CUIMKOH, OpUeHTUpanTe ce
cnopea AaHHUTE 1 peuentute Ha npounssoantensa. CUIMKOHOBUTE
dopMM YECTO MbTU Ca NO-MaSIKM OT HOPMaHUTE (OPMU.
KonunuecTtsarta TeCTo 1 AaHHWUTE OT peuenTarta mMorar aa ce
pasnnyasar.

Tabnuum

B Tabnuumnte e Hamepute onNTUManHmA BUA Ha HarpaBaHe 3a
pasnNUYHUTE CNaakuWM 1 cnaaku. Temneparyparta u BpeMeTo Ha
neyeHe ca 3aBNCMU OT KOJIMYECTBOTO U KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTO. ETO 3aWlo B TabnuumTe ca NOCOYEHN AVanasoHu.
OnuTaliTe NbPBO C No-HUCKaTa CTOMHOCT. [o-HrcKaTa TemnepaTypa
[aBa No-paBHOMEPHO M3nuuaHe. KoraTto e Hy>XXHO HacTporiBaTe
cnefBallimA MbT Ha NO-BMCOKaA.

BpemeHarta Ha neueHe ce Hamanaeat ¢ 5 go 10 MuHyTH, ako
na3nons3earte NpeaBapuTenHoO 3arpABaHe.

LonbaHuTtenHa nHpopmaumsa e otkpueTte B CbBETH 3a eYyeHe BbB
BpBb3Ka ¢ Tadnuuute.

Cnagxvwim BbB dopma dopma BucouunHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [poabmuuTten-
HarpABaHeTO nepartypa, °C HOCT, MUHYTH
OBWKHOBEH, CyX CnaakuLl ®opma C NoaBMXeEH Npbc- 3 160-180 50-60
TeH C aynka B cpenata/
dopma 3a Kpancku cnam-
KuLw
OBUKHOBEH, Cyx crnaakull, uH ®opma C NoABMXKEH Npbc- 2 O 150-170 60-70
TEH C aynka B cpenata/
dopma 3a Kpasicku cnam-
KuLw
Bnat 3a TopTa oT 6bpPKaAHO TECTO ®opwma 3a nnogos énat 140-160 20-30
Mnonosa TopTa, 0OMKHOBEHO TECTO Bucoka ®opma ¢ nogsmxeH 3 BN 150-170 50-60
NPbLCTEH C AynKa B cpeaarta
Bbucksutena TopTta TaBMyka 3a nedeHe c pasz- 2 o 160-180 30-40
rnodsema oOBuBKa
Bnat 3a TopTa 0T 6BPKAHO TECTO TaBM4yka 3a nedeHe c pas- 1 o 170-190 25-35
rnodsema oOBMBKa
[1nogoBa nnn cmeTaHoBa TOpTa, TECTO 3@ TaBMuKa 3a nedyeHe ¢ pas- 1 o 170-190 70-90
6natose rnodsema oOBMBKa
Cnagkvwu ¢ noanpaBkn® TaBM4yka 3a neyeHe c pas- 1 O 180-200 50-60
rno6Aaema o6BuMBKa
* [la ce ocTaBu cnagkuwia aa n3ctmHe okosno 20 MUH. BbB dypHaTta.
Cnaakull Ha TaBa HonbnHuTenHu npuHaa-  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
NeXHOCTH HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHo TeCTO unmM TECTO C MaA CbC Cyxa TaBa 3a nevyeHe 2 = 170-190 20-30
nAbHKA
BbpkaHo TeCTO unm TeCTO C MaA CbC TaBa 3a neueHe 3 O 170-190 40-50
COYHa NbHKa, nnoa
BucksuTeHo pyno (mpeaBapuTenHo 3arpa- Taea 3a neveHe 2 O 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r BpatHo TaBa 3a neueHe 2 o 160-180 30-40
LlloneH ¢ 500 r 6pauwHo TaBa 3a neyexe 3 = 160-180 60-70
LLoneH ¢ 1 kr 6patwHo TaBa 3a neueHe 3 o 150-170 90-100
LLpynen, cnamabk TaBa 3a nevueHe 2 O 180-200 55-65
Bropek TaBa 3a neueHe 2 o 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neueHe 2 O 220-240 25-35
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Ope6Hu neunsa JonbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouunHa Bua Ha

3apnapeHa Tem-

MNpoabnmuren-

HarpABaHeTO nepartypa, °C HOCT, MUHYTH
Cnafkm TaBa 3a neueHe O 150-170 10-20
LLInpruBaHn neumsa (C NpeaBa- TaBa 3a NeyeHe 3 O 140-150 30-40
pUTENHO NOArpABaHe)
bagemosun cnagkn TaBa 3a neuyeHe 2 O 110-130 30-40
LlenyBkn TaBa 3a neveHe 3 B 80-100 100-190
[TeumBa OT BapeHO TECTO TaBa 3a neuyeHe 2 O 200-220 30-40
[MeunBa OT XMNAQONNCTHO TECTO TaBa 3a neveHe 3 B 190-210 20-30
Cnagkuwm ¢ man TaBa 3a neyeHe 3 O 180-200 20-30
Xna6 u xnebueta Hukora He HanvBaiiTe BoAa B ropella dypHa.
Mpun neyeHeTo Ha x1A6 NpeaBapuTeIHO 3arpeiTe dypHaTa, ako He
€ MNOCOYEHO HULWO APYro.
Xna6 v xnebueta JonbnHUTENHU NpyHaanexHoctM BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpAsaHeTo B °C B MUHYTH

Xna6 ¢ maa ¢ 1,2 kr 6pallHo TaBa 3a neyeHe 2 O 270 8

200 35-45
KeaceH xnab ¢ 1,2 kr 6palHo TaBa 3a neueHe 2 O 270 8

200 40-50
XnebueTa, Hanp. pbkeHu xnedyeta Taa 3a NeyeHe 4 O 200-220 20-30
(He 3arpABanTe NpeaBapuUTEHO)
CbBeTH 3a neyveHe
Korato neuete no peuenta. OpueHTupaiite ce nNo gaHHWTe B TabnuuaTa 3a neyeHe 3a NoaoOHO NMeurBso.
Onpepenete rM NoO TakbB HaAYWH, Ye [Mpoaynuete okono 10 MMHYTW Npean KpaAa Ha 3a4adeHOTo B pelenTtata BpeMe C AbpBeHa
KEKCbT Aa e 1obpe M3neyeH:. Kneuka Hal-BMcokara Touka Ha cnaakuwa. Korato no kieykara Beye He nosensa TecTo, cnaf-

KULLIBT € roTOB.

CnagkvwbT ce pasnaja. CneaalmA MbT U3MNoa3BarTe No-Masko TEYHOCT WK HACTPOWTe TemneparypaTa Ha dypHaTa ¢

10 rpagyca no-Hucka. Cnaseaite ykasaHute B pelenTara BpeMeHa 3a ObpkaHe.

CnafKubT e BUCOK B cpedata, a Nno Kpaa He maxeTe ¢ MasHuHa npbcTeHa Ha dopmata. Cnea neyeHeTo BHUMATENHO oTaeneTe cnaj-

NO-HUCBK. KuLla C HOX.

CnafknWwsT OTrope cTasa TBbpAe TbMeH.  Bkapalite ro no-Hagbnboko, nsdeperte no-Hucka temneparypa u neyete cnagkuiia manako no-
OBAro.

CnagkuwbT € NPeKaneHo Cyx. MpobuitTe ¢ Kneyka 3a 3bOM Masku OynuuLUy B roTOBMA cnaakuil. [ocne saneiite ¢ naogosuaA

COK WnKn ¢ ankoxona otrope. Cneasaluma mbsT nsdepete Temneparyparta ¢ 10 rpagyca no-

BNCOKa N HamMasieTe BPEMETO Ha nedveHe.

XNAGBT UM CNaaKnWbT (Ha np. cnaakmw Cneagalima MbT N3non3BanTe NO-Manko TEYHOCTU U NeveTe npn No-HUCKa Temneparypa

CbC CUpeHe) uarnexaar 4odpe, HO OTBb-  MaslKo NMo-AbAro. [pu CNaakuin CbC CoYHa MTbHKa MbPBO U3neveTe AonHaTa vacT. [opbeete

Tpe ca Kavcasn (MasHK, NPeceyeHn ¢ ¢ Gagemu nnv xnedHu TpoLIMLM 1 cned ToBa noctaseTe nabHkata. ChOnoaasaiite peuentute
BOAHW UBULIN). 1 BpemeHaTa Ha neyexe.
MeuynBoOTO € HepaBHOMEPHO U3MNeyYeHo. N3bepeTe TemnepaTypaTa Masiko Nno-HUCKa, ToraBa NeuynBoTo Lie CTaHe No-PaBHOMEPHO.

[TeueTe UyBCTBUTENHOTO NEYMBO CbC 3arpABaHe OTrope/oTaony O Ha eaHa paBHUHa. U Hamu-

pawata ce OTCTpaHu XxapTuA 3a nedyeHe MOXe Aa NoBnAe Ha UMPKynaunATa Ha Bb3ayxa.

BuHarn nspaseanTe xapTmATa 3a NeyeHe TOYHO NO pasMepuTe Ha Taeara.

[MnoaoBMAT cnagku e npekaneHo ceeTbn CneaBalmAT MbT NbXHETE cnaakua ¢ eAHO HUBO MO-HUCKO.

OTAOY.

M10O0BMAT COK NpenuBsa. Cnensalwma MbT M3nNo3BaiiTe No-obadokarta yHuBepcasHa Taea, ako vma.

Masikute cnaaku ot TecTo ¢ mad npu Okono BcAKa cnaaka TpAadBa Aa uma pascToAHue OT OKOSO. 2 cM. Taka nMa AoCTaTbyHO
neuyeHe 3anensaT edHa 3a apyra. MACTO cnaakuTe aa morat Aa OyxHaT godpe 1 Aa ce uanekat OTBCAKbAE.

Mpu neueHe Ha CouHW cnagkuwm ce nosa- [pu neyeHe noxe ga ce obpasysa BoAHa napa. Ta nanusa Haf Bpartarta. BoaHata napa mMoxe
BABa KOHEH3VpaHa Boaa. [a B/ie3e B KOHTAKT C NnaHena 3a ynpasfieHue Uin CbC CbCceaHmte MedesiHn NoBBbPXHOCTY 1 aa

ce oTTeuye BbB BUA Ha KOHOEH3. ToBa € GU3NYHO ABMEHME.
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Pu6a, nTuumn, meco

HKyxHeHCKHU cbaoBe

MoxeTe na n3nona3sare BCUYKK TOI'IJ'onCTOVILWIBM cbaose. 3a
ronAMo NMo pasMepun rneyeHo e noaxoadlla TaBaTta 3a nedveHe.

Halt-noaxoaaAuim ca cTbkeHUTe cbhaose. KanaksT TpAOBa Aa nacsa
Ha ObNOOKUA cba 1 godpe aa ce 3aTBapA.

Korato nsnosssare emanimpadu Abi00Ku Cbaose, JONerTe Maiko
noseye TeYHOCT.

Mpu ObNOOKN CbAOBE OT MHOKC XpaHaTa He ce 3anuya 0CoBeHo U
MeCOTO MOXe [a He € CbBCeM roToBO. YOb/KeTe BpeMeTo 3a
NPUrOTBAHE.

[aHHn B Tadbnuuute:
Cbaose 6e3 Kanak = OTKpUTH
CbOoBe C Kanak = 3akpuTtn

[MocTaBATe cbaa BUHArKM B cpeaarta Ha ckapara.

MocTaBAiTe ropeLnTe CTbKIEHN ChAOBE Ha Cyxa NOAI0XKa.
Korato noasoxkarta e BiaxHa Win CTydeHa, CTbKI0TO MOXe Aa ce
cnyka.

MeueHe

[obaBeTe Manko TEYHOCT KbM HETIBLCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbhaa
TpAbBa Ja Obae NOKPUTO OKOMO 2 CM.

3a 3agyleHo gonenTe oOuIHO TeUHoCT. JBHOTO Ha cbhaa TpAdBsa
na 6bae nokpuTo okono 1 -2 cwm.

KonnyecTBoTo Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCMMOCT OT BWAa Ha MECOTO U
marepuana Ha cbaa. Korato npuroTsate Meco B emanmpax
ObNOOK Cbll, € HY)KHA MaKO NoBeYe TeYHOCT, OTKOKOTO 38
CTbK/IEH ChA.

[bnO0KM MHOKCOBM CHOBE C Kanak ca C orpaHuyeHa npurogHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO K ce npenuya no-mManko. Manonssamnte no-
BMCOKa Temnepatypa u/vnmn no-ab/aro Bpeme Ha npuroTBaHe.

YKa3aHuA 3a neyeHe Ha rpun

[Mpy neyeHe Ha rpwun HarpewTe 3a OKONO 3 MUHYTK Npean aa
rnocTaBuTe ACTMETO B Kameparta.

[leueTe BUHarK Npun 3atBopeHa gypHa.

Banmalite Bb3MOXHO eHaKBM Mo gedennHa napyeta Meco. Taka
Te ce npenuyaTt paBHOMEPHO N OCTaBaT COYHMU.

Cnepn uatnyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe obpbluante
napyetara Meco.

[Toconete cTekoBeTe eaBa crel NeYeHeTo Ha rpus.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE 3a MeUYeHEe Ha rPU Hanpaso BbPXY
ckapata. OTaenHo napye 3a neyeHe Ha rpua ce uanuya Ham-
nobpe, Korato e NocTaBeHo B cpeaHaTa 30Ha Ha ckapara.

JonbaHnTenHo noctaseTe TaBaTta 3a neyeHe Ha HWBO 1. MecHMAT
COK e Obae ynoBeH U ypHaTa ocTasa no-umucra.

He mbxariTe TaBaTa 3a neyeHe WM yHMBepCaaHMA TUraH npu
neyeHe Ha rpwa Ha HMBO 4 wnwn 5. lNopaan cunHata TonanHa TA ce
aedopmupa 1 Npu n3BaxaaHeTo MOXe Aa NoBpean kameparTa.

HarpAsaloTo TAM0 Ha rpuia HEeNPEKbLCHATO Ce BKOYBA U CE
nakmousa. ToBa e HopmasnHo. Konko uecto crasa ToBa, ce
onpenena oT nsbpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe KBbCOBETE MECO MO cpefarta Ha BPpeMETO 3a roTBEHE.

KoraTo neyeHoTo e rotoBo, TO 61 TpAGBaNO Aa NOCTOM Olle
10 MMHYTK B U3KIKOUYEHATa, 3aTBOpPeHa dypHa. Taka COKbT OT
MeCOTO Lle MOXe Aa ce pasnpeaenu no-qoodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anyMmMHneBo Goano n ro
ocTaBeTe aa npecton 10 MMHYTK BBB dypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KOXaTa Ha CBUMHCKOTO MEYEHO 1t
NbPBOHAYA/IHO N0 CNOXETE C KOXaTa Haaosy B Cbaa.

Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha 3apapneHa tem- Mpoabnmurten-
cbA HarpsiBaHeTO nepaTypa, °C,  HOCT, MUHYTH
cTeneH Ha rpuna

foBenao meco

[oBEXOo neyeHo 1,0 kr 3aTBOPEH 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 «r 2 = 180-200 160

["oBexxao une, po3osBo 1,0 kr OTBOpPEH 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80

Poctoud, posos 1,0 «r OTBOPEH 1 210-230 50

CtekoBe, po30BM 3 CM Ckapa 5 ] 3 15

Tenewwxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 «r OTBOPEH O 190-210 100
2,0 «r = 170-190 120

CBHUHCKO Meco

6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 kr OTBOpPEH 1 x 200-220 100
1,5 kr 1 X 190-210 140
2,0 kr 1 X 180-200 160

C KOXa (Hanp. nnewka) 1,0 «r OTBOPEH 1 X 200-220 120
1,5 kr 1 X 190-210 150
2,0 «r 1 X 180-200 180

CBUHCKM pedpa ¢ KOCT 1,0 «r 3aTBOPEH 2 O 210-230 70

ArHeluko meco

Arxelukn Byt 6e3 KoCT, CpeaHo 1,5 «r OTBOPEH 1 X 150-170 120

Kanma

Pyno ot kanma npuoén. 500  oTBOpeH 1 x 170-190 70

r
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Meco Terno MNpuHaanemHocTun BucounHa  Bup Ha 3apapeHa Tem- [Mpoabnwuren-
cbA HarpABaHeTo nepatypa, °C, HOCT, MUHYTH
cTeneH Ha rpuna

HageHuuku

HaneHnuku Ckapa 4 3 15

MTuum [Mpn natnum nam rbCKN HagynyeTe Koxara no kpunara. Taka
[NaHHuTe 3a TErnoTo B TabaMLATa Ce OTHACAT 3@ HeHambIHEHN, MagHnHaTa MOoxe na 1snsa.

rOTOBM 3a NneyeHe ntnun. |_|TI/ILlaTa cTaBa OCOéeHO XpynkKaea ¥/ npene4vyeHa, Korato KM Kpad

Ha BPEMETO 3a NneyeHe 6bae HamasaHa ¢ mMacno, cosieHa soaa namn

CnoxeTe MbpBOHAYa HO LAnata ntuua ¢ rbpanTe Hagosly Bbpx
P P Y BBOXY NOPTOKa/10B COK.

ckapara. Cnef %5 ykasaHoTo Bpeme OObpHETe.
Korato neyete OMPEeKTHO BbLPXY ckaparta, NocTaBeTe Tasara 3a
neveHe Ha HMBO 1. MeCHMAT cok Lie 6bae YI0BEH U dypHaTa
ocTaBa no-uncra.

KbCoBE MeueHo, Kato NeyeHo Myewko pyso Win nyewwKkn rbpau,
obbpHeTe cnea cpenata Ha 3aganeHoTo speme. OOpbluaiiTe
yacTuTe OT OTULM Cfiell %3 OT BPEeMeTo.

MrTvumn Terno Couba BucounHa Bupa Ha HarpABa- Temnepatypa Bpeme 3a neueHe
HeTo B °C B MMHYTH
MonosuHkn nune, 1 0o 4 6pon BCAKa No Ckapa 2 X 200-220 40-50
400 r
TpaHLwwMpaHa KoKoLKa BCAKa No Ckapa 2 x 200-220 30-40
250r
Muneta, uenn ot 1 go 4 6pona BCAKO MO Ckapa 2 x 190-210 50-80
1,0 kr
Matuua 1,7 kr Ckapa 2 X 180-200 90-100
[bcka 3,0 kr Ckapa 2 x 170-190 110-130
Mnapa nynka 3,0 kr Ckapa 2 x 180-200 80-100
2 nyeLkun BytyeTa BCAKO MO Ckapa 2 X 190-210 90-110
800 r
Puba Pa3pAsaH kapTod MM Manbk OrHeyrnopeH Cba B Kopema Ha

Cnefn uatmyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe odpbluante puata A Npasu no-cTabunka.

napyetara puoa. Korato neuete AMPEKTHO BbPXy ckapaTa, mbXxanTe AOMb/IHUTENHO
TaBata 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeuHoCTTa ce ynaeAa un ypHaTa

Llanata puba He TpadBa ga ce odpblla. Bkapavite uanata pubda 0CTAaBA NO-UNCTA

BbB (ypHaTa B NOMIOXKEHWE Ha NaBaHe C rpbOHUTE NepKK Harope.

Puba Terno MpuHaanemHocTun BucouunHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [MpoabmuuTen-
cbAa HarpABaHeTO nepatypa, °C, HOCT, MMHYTH
cTeneH Ha rpuna
Puba, uana no 300 r Ckapa 2 ) 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 x 170-190 50-60
Puéero dune, 3 cm Ckapa 3 ] 2 20-25

CbBeTH 3a neueHe Ha pypHa U NeyeHe Ha rpun

B tabnuuarta HAMa AaHHW 3a Ternoto Ha  M3bepeTe Hal-6/IM3KOTO MO-Masiko TErio U yBenyeTe BpeMeTo.
neyeHoTo.

VickaTe oa npoBepuTe Aaan NeYeHoTo € V13nonsearite TepMOMETBLP 3a MECO (Ha/IMYEH B CneumanuanpaHmTe MarasmHin) Win HanpaeeTe
roTOBO. ,Npobda ¢ mxuua“. HatucHeTe neyeHoTo ¢ bxuua. AKO e TBbpao, € roToBo. AKO Noaaasa, ce
Hy)gae OT Olle MasIKo BpeMe.

[TeyeHOTO € NpekaseHO TbMHO U KOPWY- [TpoBepeTe HMBOTO Ha NeYeHe 1 TemnepaTtypara.
KaTta Ha MecCTta e nperopsana.

MeyeHoTo nsrnexmga nobpe, Ho cocbT € CredsawmaA mbT u3beperte No-MaTbk CbA 3a NneyeHe win noBaseTe NnoBeye TeYHOCT.
3aropsan.

[TeyeHoTo m3rnexaa uoépe, HO COCBT € Cnepsawma mbT MséepeTe no-rofiAM CbA 3a NeYeHe 1 M3MNoa3BanTe No-Manko TEYHOCT.
CBE€Tb/1 U BOAHUCT.

[pn 3anMBaHe Ha NeYeHOTO ce Baura ToBa e hM3MUYHO ABMEHNE M € HaMb/IHO HOPMasHo. ['onAMa yacT OT BogHaTa napa uanimsa
napa. npes n3xoaa 3a napa. Ta MoXxe Aa nonagHe no No-xnaaHuA NaHen 3a ynpaeaeHne uam no
CbCeaHNTE MOBBPXHOCTM U Aa Ce OTTeYe KaTo KOHOEH3.
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CydneTta, orpeteHu, npeneyeHu ¢unuu

KoraTo neuete AMPEKTHO BbPXy cKapata, MbxanTe AOMb/IHUTENHO
Taearta 3a neyeHe Ha HuBo 1. ®ypHarta octaBa no-ymucra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

CbecToAHMETO Ha Cy(deTo 3aB1CK OT pa3mepa Ha KYXHEHCKUA Cbl
1 OT BUCOUMHATa Ha cydneTo. [laHHnTe oT Tabnuuara ca camo
OPUEHTUPOBBYHM CTONHOCTU.

fActne MpuHaanemHocT U cba  BucouuHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [MpoabmuuTen-
HarpABaHeTO nepatypa, °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

MyauHr, cnagbk ®dopma 3a nyanHr O 180-200 40-50

Cythne ¢ MakapoHu ®opma 3a nyavHr 2 O 210-230 30-40

OrpeTteH

OrpeTeH oT KapTodu OT cypoBu NpoaykTn, dopma 3a nyanHr 2 x 160-180 60-80

BucounHa makc. 4 cm

Mpeneyenun ounum

3aneyeHn otrope duavun, 12 6pon Ckapa 4 ™ 3 5-8

foTOoBM NPOAYKTHU
CubntoaaBaiTe yKkasaHvATa Ha NPOU3BOAWUTENA BbPXY OnakoBKara.

AKO nokpuBaTe AOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTiA 3a
neyeHe, BHYMaBawTe XapTuATa Aa e noaxogdlla 3a 1a3u
Temneparypa. Hanacearite ronemmHarta Ha xapTuata KbM ACTUETO.

PesyntathT OT M3NMUAHETO e CU/IHO 3aBMUCUMM OT XpaHara.
MouyepHABAHETO 1 HEPABHOMEPHOCTTa MOraT a ca Haauvue 1 npu
cypoBara xpaHa.

fAlctue JonbnHuTenHu npuHaa-  BucouuHa Bua Ha 3apaneHa tem- [poabnwuten-
NeHOCTH HarpABaHeTO nepartypa, °C HOCT, MMHYTH

LLpynen, obn6oko sampaseH TaBa 3a neueHe 3 180-200 35-45

MbpxeHn KapTodu TaBa 3a neuyeHe 3 O 190-210 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-Bareta Ckapa 2 190-210 15-20

CneuuvanHu AcTuvA

Mpwn NO-HUCKKM TeMnepaTypu Llie ce CnpasuTe KakTo C No-MbCTOTO
KNCeno MAKO, Taka 1 C No-BKYCHOTO TECTO C Mas.

[TbpBO MaxHeTe AOMb/IHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTW, PELETKUTE 3a
oKayBaHe uUin TeneckonmyHnTe Bodadyn ot Kameparta.

anl’OTBHHe Ha KUceno MiAaKko

1.OcTtaBeTte aa 3aBpu 1 AuTbp MAAKO (3,5 % MacneHOCT) 1
oxnagete no 40 °C.

2. Pasbbpkaiite 150 r Kuceno Maako (xnaanniHa Temnepartypa).

3.Mpenente B Yalwm nnm manku OypkaHueTa ¢ Kanayku Ha BUHT U
NoKpuiiTe ¢ AOMaKWHCKO hosmno.

4.peaBapuTeniHO 3arpente KamepaTa KakTo € NOCOUYEHO.

5.MocTaBeTe vyalumnte mam ()ypKqueTaTa Ha ABbHOTO Ha KamMmepata u
NOAroTBeTe Kakto € Noco4yeHo.

OcTtaBeTe TECTOTO C Maf Aa BTaca

1.lloaroTBeTe TECTOTO C MaA KakTo 0OMKHOBEHO, MOCTaBETE B
TOMNMOYCTONYMB KepaMnyeH Cbfl ¥ NMOKPUIATE.

2. [MpenBapuTenHo 3arpente kamepara KakTo e Noco4YeHo.
3. VI3kntoueTe hypHaTta 1 ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActune KyxHeHCKU cbaoBe Bua Ha Temnepartypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo
Kunceno mnako Yalm nnm OypkaH ¢ ce NocTaBAT Ha ] 100 °C npenBaputenHo 3arpa- 15 MuH.
Kanayvka Ha BUHT ABbHOTO Ha Kameparta BaHe 8y
BK/IIOYETE CaMO amnmykara Ha
dypHaTta
OcTaBeTe TeCcToTO C MadA Aa YCTOMYMB Ha ce noctasA Ha O 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 MuH.
BTaca '(;OI‘IﬂI/IHa KYXHEHCKM ObHOTO Ha Kamepara BaHe 20-30 MUH.
BA V3kntoueTe ypeaa u Bkapante
TECTOTO C MaA B kKamepara
PaSMpa3F|BaHe Mona cvOnoaaBaiTe ykasaHuaATa Ha NPOVW3BOANTENA BbPXY

PazonakoBaiTte xpaHuUTeNHUTE NPOAYKTW U T NnocTaeeTe B
NoOx0AAll Chl BbPXy ckapara.

onakoskarta.

BpemeHarta 3a pasmpasaBaHe 3aBWCAT OT Buaa v Konuuectesata Ha
XPaHUTENHUTE MPOAYKTU.

[TocTaBeTe NTMUMTE C MbPAUTE KbM UMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HdonbnHu-  Buco- BuaHa 3apapeHa Temnepartypa, °C
TeJIHU npu- YHUHa HarpfBa-
HaanexHoCT HeTo
7

Hanp. CMeTaHoBKM TOPTKU, TOPTU C MaCNeH KPeM, LoKoAaaoBa nn CKapa 2 HpeBKmOLJBaTeJ'IHT Ha TemMne-

3axapHa rnasypa, nnofose, nuieTta, kondac u meco, x1A0, NUTKN,
cnagkuwv 1 Apyru cnaaku

patypara TpAbdBa [a e UsK/o-
YeH.
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CyweHe

Na3nonsBaiTte camo 6esynpeynu Nao40Be U 3e1eHUyLM U Th
N3MUWINTE OCHOBHO.

OcTaBeTe N00BETE U 3e/1eHUyLIMTe Aa Ce OTUEOAT U U1
noacywere.

[TocTaBeTe TaBaTa Ha HUBO 4,

a ckapara Ha HuMBO 2.

[locTenete TaBata 1 ckapaTa C neprameHToBa xapTia nin Moamo
3a neveHe.

CouHnTe NnoaoBe v 3eneHdyumn Tpadsa aa ce odpbluat
MHOTOKPATHO. M3cylleHnTe naoaoBe 1 3eneHuyun Ja ce MaxHar
BeJHara ot xapTtuAaTa.

Mnoaose u 3eneHyyuun BucounHa Bwua Ha Temnepartypa, °C MpoabNHUTENHOCT, YacoBe
HarpfBa-
HeTo

600 1 AGBKN Ha peseHw 2+4 80 npunoén. 5

800 r KpyLln Ha pe3eHn 2+4 80 npuon. 8

1,5 Kr cavBuv vnn mKaHku 2+4 80 npunén. 8-10

200 1 KyXHEHCKWN BUIKK, MOYNCTEHN 2+4 80 npuodn. 12

KoHcepBupaHe 4. 3atBOpeTe OypKaHUTe C LWMNKKTE.

3a KoHcepBupaHe OypkaHuTe 1 ryMeHuTe NpbCTeHn TpAdBa aa ca

YNCTN N B LI,O@DO cbCTOAHME. 10 Bb3MOXHOCT M3NoN3BanTe

€1HaKBK Mo rosiemMmmHa 6ypKaH|/|. HaHHuTe B Tabnuuata ce oTHacAT

[0 eHOIMTPOBU KPbrn OypKaHu.

BHumaHue!

He n3nonssarTe No-ronemu nam no-BUCOKm 6ypKaH|/|. Kanauunte
Morat ga ce nykHar.

MNanonasBaiTe camo 6e3ynpeyHn nnohoBe 1 seneHuyun. ismmsaiite

ru nobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TabNULUUTE € OPUEHTUPOBBUHO. TO MOXe Aa

ce NoBnuAe OT cTaliHaTta Temneparypa, 6posa Ha BypkaHuTe,

KO/IMYECTBOTO M TOMAMHATA Ha CbObp)XaHneTo Ha Oypkara. Mpean
[la npeBsK/toYBaTe, pecr. u3kusare, nposepeTe Aanv B OypkaHa

Ce nosiyyasa nAaHa.

MoaroToBKa

1. HambnHeTte OypkaHute, He M NpembaBanTe.
2./136bplieTe pbbdoBeTe Ha OypkaHuTe, Te TpAOBA Ja ca UMCTU.

3. Bpry BCEKU 6ypKaH noctaBeTe MOKbP NYMeH NMPbCTEH U Kanak.

He nocTaBaiTe noeeye OT WeCT BypkaHa B Kameparta.

HacTtpoiika

1. Bkapaiite yHvuBepcanHaTa TaBa Ha HMBO 2. [locTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye ga He ce gonupart egHo Ao Apyro.

2. Haneiite Y2 nutbp ropeta soga (npudn. 80 °C) B
yHMBEpcanHata TaBa.

3. 3atBopeTe BpaTaTa Ha dypHaTa.
4, HacTpoiite 3arpABare oTaony (..
5.Hactporite Temnepatypara Ha 170 go 180 °C.

KoHcepsupaHe

Mnopose
Cnen npuén. 40 0o 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHMA 3anoysar aa
ce usgurat mexypueta. Maknouete dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTM AONBAHUTENHO 3aTONAHE U3BadeTe
OypkaHa oT Kameparta. [pu No-Ab/ro oxnaxaaHe B kamepara
morart aa ce ofpagdyBaT 3apoAuLLIM U Aa Ce YNECHN BKUCBAHETO Ha
KOHCEepBMpaHuTe N1oaoBse.

Mnonose B eAHONUTPOBU GypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha mexyp-  JlombiHWUTeNHa ToNnAuHa

yeTta

A6baKK, Kacue, aroam N3KtoYBaHe npunoén. 25 MUHYTU
Yepeluun, kancumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3KJ/ItoYBaHe npnén. 30 MUHYTK
ABBIKOB MyC, KPYLIW, CNBMI N3KOYBaHe npuosn. 35 MUHYTK

3eneHuyuun
Korato B OypkaHuTe 3amnoyHaT [a ce Hagurat MexypueTa,
HamaneTe Temnepartypata Ha 120 go 140 °C. Cnopea Bvaa Ha

3eneHuyumute npmon. 35 go 70 muHytn. Cnen ToBa U3KOUETe
(hypHaTa 1 13nonaeaiTe JOMbAHUTENHATa TONAHA.

3eneHuyuM cbC CTyaeHa MapuHaTa B eQHONIMTPOBU OypKaHH OT o6pasyBaHeTo Ha mexyp-  JloOmbiHWUTENHa TONAUHA
yeTta

Kpactasuum - npunén. 35 MUHYTK

YepBeEHO LIBEK/IO npunén. 35 MUHYTK npnén. 30 MUHYTK

Bptokcerncko sene npunoén. 45 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bo6, anaball, YepBeHo 3ene npmoén. 60 MUHYTK npmoén. 30 MUHYTK

pax npunén. 70 MUHYTK npnéa. 30 MUHYTK

HUzsarkpaHe Ha 6ypKaHuTe
N3Bapnete OypkaHuTe OT Kamepara ciel KOHCEePBUPAaHETO.

BHumaHue!

He nocTaBaliTe ropewmte GypkaHu BbpXy CTyAeHa wan Mokpa
noanoxka. Te MoraT Aa rpbMHar.
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AKpunamupg B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUnamMuabsT ce nosyyasa Npean BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MpK KapTOMeH YMNC, MbPXKEHN KapTodu, NpeneyeHn dunum, xneduera,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHWU 1 KapTodeHu NPoAyKTW, KaTo Ha np. XNA6 UM MUHK CagKuWmn (KEKCOBE, MEAEHKMN, TbHKWN OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a npuroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPHaHWe Ha aKkpunamua

O6wa nHpopmauus BpemeHata Ha neueHe Aa ce 3anas3BaTt MO Bb3MOXHOCT Hali-kpaTKu.
AcTnATa Oa ce 3anuyar 4o 31aCTUCTO-KBATO, a He 40 TbMHO-KadABO.
FonemuAaT 1 neéen NPOAYKT ChAbpXa NO-Manko akpuiamua.
MeueHe Cbc 3arpABaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropely Bb3ayx nnm ropetl Bb3gyx makc. 180 °C.

Cnanku Cbc 3arpAaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropelu Bb3ayx unm ropeul Bb3gyx makc. 170 °C.
ANUeTo UK XBNTbKBLT HaManABaT o0pasyBaHeTO Ha akpuiamua.

[MTbpxxeHn kapTodu Ha dypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbPXy TaBata. [NeueTte Hai-manko 400 r Ha TaBa,
3a [1a He n3cyllaBaTe MbPXeHWUTe KapTohu

TecTOBM ACTUA

Tean TabAMUM ca U3roTBEHM OT TECTOBU MHCTUTYTK, 3a Aa obnekyat Cnagkui B oTKonYasally ce TaBu oT 6An MeTa:
TECTBAHETO M KOHTPO/a Ha pasnyHu ypeau. MeueTe cbe 3arpABaHe otrope/oTtaony (= Ha 1 HMBo. Manonssaiite
CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350. TaBaTta 3a ne4dyeHe BMeCTO CKapaTta U BbpXy HeA NoctaBeTe

OoTKONn4yapalinTe ce TaBn.
MeyeHe

Mpn NOKPUT AGBIKOB CNaaKULL NOCTaBARTe paddbpkaHo ThMHUTE
oTKOMuYaBgalln ce Tasu.

fActne MpuHaanemHocT U cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
LUINPULOBAHN CNaaKu TaBa 3a neueHe 2 O 150-170 20-30
Manku kekcueTta, 20 6pos TaBa 3a neueHe O 160-180 20-30
BoaHu OuMwwkoTm OTkonyapalla ce TaBa 2 O 160-180 30-40
BBbPXY CKapa
AGBLAKOBM cnaaku Ckapa + 2 oTkonyaaum ce 1 O 190-210 70-80

Tasm @ 20 cm

MNeueHe Ha rpun

Korato nocraBAte xpaHaTa AMPEKTHO BbPXY ckapara, nbxanTe
JOMb/HUTENTHO TaBaTa 3a neveHe Ha HMBO 1. TeuHoCTTa ce ynasa u
dypHaTa octaBa no-ymcra.

fAcTtne MpuHaanemHocTu U cba  BucouuHa Bua Ha CreneH 3a BpemeTpaeHe
HarpABaHETO ne4yeHe B MUHYTH
Hobpe nsnedyeHn GUIniku Ckapa 5 ™ 3 1-2

10 MUHYTV NpeaBapuTeNHO 3arpAsaHe

KiotTeTa oT roeexao meco, 12 6poa* Ckapa + TaBa 3a neyexe 4 ] 3 25-30
6e3 npeaBapuTenHo 3arpAsaHe

* OBpbliaiite cnen %3 Bpeme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo procitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv doticne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
prebacivanje uredaja na uslove
prikljuCivanja u doti¢noj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlasc¢eni struc¢njak sme da prikljuci
uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricni i
priklju¢ak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu |
instalaciju. Pogresno prikljucCivanje i
pogresSna podeSavanja mogu da dovedu do
tesSkih nesreca i ostecenja na uredaju. Za
takva ostecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom sluCaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje na
nadmorskim visinama od maksimalno
2000 metara.

Paznja:KoriScenje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koris¢enje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na vec¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.
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Nemoijte da koristite neadekvatne zastitne
mehanizme ili reSetku za zastitu dece.
Mogu da dovedu do nezgoda.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
| lica sa smanjenim psihickim, osec¢ajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo
U vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. Cisc¢enje i korisni¢ko
odrzavanje ne smeju da vrSe deca, ¢ak i
ako imaju 8 godina ili viSe i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za pecenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepriévrs¢en da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

U rerni odloZeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemojte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguraCima. zatvorite
dovod gasa.

Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljudite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomocu poklopca, krpom za
gasenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za ciséenje)

nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini



rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
u ili na rerni.

Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se osStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas
ukljucite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektri¢ni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljudite uredaj. l1zvucite utikac,
odnosno iskljucite osigurac¢ u kutiji sa
osiguracima. Zatvorite dovod gasa.

PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsSine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim koli¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako

zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrSine. Udaljite decu.

Tokom rezima rada povrSine uredaja su
vrele. Nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu od uredaja.

Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemojte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

Ako boca sa te¢nim gasom ne stoji
uspravno, tecni propan/butan moze da
dospe u uredaj. 1z tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermetiCne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
uzrocnici opekotina. Boce sa te¢nim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravnom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
da izade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciscenje.

Nestruéne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni oStecene
kablove za struju i vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

Smetnje ili oStec¢enja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace.
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zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Neodgovarajuca veliCina lonaca, oSteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teske povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

= Paznja: Stakleni poklopac moze da pukne
od toplote. Pre zatvaranja poklopca
iskljuCite sve gorionike. SacCekajte da se
rerna ohladi, pre nego Sto zatvorite
stakleni poklopac.

= AKko je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Ureda;
mora da bude ¢vrsto povezan sa
postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

»

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da proditate uputstva za
montazu.
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Opasnost od strujnog udara!

= Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obudceni
servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

= Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektri¢nih uredaja.
Priklju¢ni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

= Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite Cis¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

= Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguracC u kutiji za osigurace.

= Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemoijte da ukljuCujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljudite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.



Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!

m Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se oStecuje.

m Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

m Lonac i Serpu postavite tacno na sredinu gorionika. Na taj
nacin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na
donju stranu lonca ili Serpe. Dr8ka ili uSice se ne osteduju, a
zagarantovan je viSi stepen ustede energije.

m Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu Gisti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tacno
na svoje mesto.

m Pazite na to, da neko ne ukljuci Sporet sa zatvorenim
poklopcem (posebno deca koja se igraju).

Ostecenja rerne

Oprez!

m Plehove za pecCenje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e dodi do
akumulacije toplote. Vreme pecenja i prZzenja nisu u redu i
emajl se ostecuije.

m Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu osteéenja na emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo Suvati u
zatvorenoj rerni. Ostecduje se emajl.

m Vocéni sok: Pleh za pe€enje nemojte preobilno napuniti
soénim vo¢nim kolacem. Vocéni sok, koji kaplje sa pleha za

pecCenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu vise ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

m Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu

rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo
otvorena, vremenom se mogu ostetiti susedni predniji delovi
namestaja.

m Jako zaprljan zaptivaC na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima

jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece visSe
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptiva€ na vratima uvek drZite Sist.

m Vrata na uredaju kao povrsina za sedenje ili odlaganje: Na

vrata uredaja nemojte niSta da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

m Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor mozZe da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

m Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drsku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. MoZe se ostetiti.

Postavljanje, priklju¢ak za gas i elektriéni priklju¢ak

Prikljuéak na gas

Instalaciju sme da vrS§i samo sertificirani stru¢njak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "PrikljuCak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog stru¢njaka odnosno servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plocici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. FabriCki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljugivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
prikljuivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"Prikljucivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

m Uredaj nije priklju¢en na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljuciti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.
PrikljuCite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate postovati
sve propise za ventilaciju.

m Priklju€ivanje na gas mora da se izvrSi preko fiksnog, t..
nepokretnog prikljucka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrSinama.

m PrikljuCivanje na gas (crevo za gas ili sigurnosno crevo)
moze da se izvrSi i na desnoj ili na levoj strani uredaja.
Prikljucak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmmom
za zatvaranje.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

iskljuciti elektricne uredaje - i sijalice

otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.

Pomeranje uredaja drzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drZite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za drsku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i drSka na vratima bi se mogli ostetiti.
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Elektri¢ni prikljué¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljuCivanje je
neophodan osigura¢ od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektricne mreze padne ispod 180 V, sistem
elektri¢nog paljenja ne funkcionise.

m Ako je uredaj pogresno priklju€en, kod eventualnih oStecenja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl oStecen, njegovu zamenu mora da izvrsi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.

Za servisnu sluzbu

Oprez!

m Uredaj mora da se priklju¢i u skladu sa podacima na plodici
sa tipom.

m Uredaj prikljugite samo na jedan elektri¢ni prikljuak prema
vazedim odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacna,
kako biste u slu¢aju potrebe mogli da ga iskljudite sa
elektri¢ne mreze.

= Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
iskljuCivanja.
= Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljuditi samo na
uzemljeni priklju¢ak. Ako priklju¢ak zastitnog provodnika ne
odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektri¢ne struje.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.

Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1.1zvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2. Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim kljucem
da budu vise ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se $poret ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.
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Postavka uredaja

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.

m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara prilozenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja viSe ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pri¢vrstite u i na uredaju pomocu lepljive
trake, koja se moze ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pecenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli ostecenja
uredaj. Postavite karton ili sli¢no izmedu prednje i zadnje
strane, kako biste spredili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. PriCvrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na boc¢nim stranama uredaja.

Sacduvaijte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastithu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucéu zastitu od mogucih ostecenja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom polozaju. Uredaj ne drzite za
drsSku na vratima ili za prikljuCke sa zadnje strane, posto se
mogu ostetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.



Vas novi uredaj

Ovo poglavlje sadrzi informacije o uredaju rezimu rada i

priboru.

Opste

Izvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.

Povrsina za kuvanje

Ovde cCete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

| 1*
7
= o%
3 1 2
3 4
.
— 1 Objasnjenja
1 Elektri¢na ringla
2 Normalni gorionik
Obrazlozenja 3 Jak gorionik
1* Pokrivna ploga** 4 Stedljivi gorionik

2% Isticanje pare
Oprez!
AKo je rerna u rezimu rada, na tom mestu istice vrela
para

3 Ravna ploca za kuvanje**

4 Polje sa komandama**

5* Ventilator za hladenje

6 Vrata rerne**

7* Fioka u postolju**

*

Opciono (raspolozivo samo kod nekih uredaja)

** U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u
pojedinostima.
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Polje sa komandama

U zavisnosti od tipa uredaja moguca su odstupanja u detaljima.

Bira¢ za funkcije

Pomocdu birada za funkcije podeSavate Zeljenu vrstu
zagrevanja.
BiraC za funkcije mozete obrtati u desno ili u levo.

Podesavanja Funkcija

o  Nulti polozaj Rerna je iskljuCena.

O Zagrevanje sa gornje Kolagi, suflei i nemasno peéenije,
i donje strane npr. govede meso ili divijag, na
prvom nivou. Zagrevanje je
ravnomerno sa gornje i donje
strane.

=| Vreli vazduh* Suvi koladi, lisnato testo i paprikas

sa mesom.

Prekida¢ za ringlu

Pomocu Cetiri prekidada za ringle mozete da podeSavate
grejnu snagu ringli.

PodeSavanja Funkcija/Sporet na gas

& Nulti polozaj Sporet je iskljuden.

st Polozaj za palienje Polozaj za paljenje

© Opseg veliki plamen = najjaCe podeSavanje
0 podeSavanja mali plamen = najslabije

podeSavanje

Na kraju opsega podeSavanja je granic¢nik. Ne obrcite dalje.

Polozaj Ringla/funkcija

0  Nulti polozaj Ringla je iskljucena.

L] Zagrevanje sa donje
strane

Za ukuvavanje, pecenje po
receptu i pecenje da porumeni.
Temperatura dopire sa donje
strane.

Na rostilju moZzete da pedete
meso, zivinu i celu ribu. Grejno telo
za rostilj i ventilator se
naizmeni¢no ukljuduju i iskljucuju.
Ventilator rasporeduje zagrejani
vazduh oko jela.

X] Pecenje rostilja uz
cirkulaciju vazduha

[*] Ravan roétilj, mala
povrsina

Na rostilju mozete da pedete
stekove, virsle, ribu i tost u malim
koli¢inama. Zagreva se samo
srednji deo grejnog tela na rostilju.

(] Ravan roétilj, velika  Na rostilju mozete da pedete vise

povrsina stekova, virsli, ribe i tosta. Zagreva
se ukupna povrsina ispod grejnog
tela za rostil].
Topljenje Primer riba, Zivina, hleb i torte.

Ventilator rasporeduje zagrejani
vazduh oko jela.

* Vrsta zagrevanja prema klasi energetske efikasnosti
EN50304.

Ako ste podesili Zeljenu vrstu zagrevanja, svetli lampica u rerni.

Bira¢ za temperaturu

Pomocu biraca za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

Podesavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3  Stepeni za Stepeni na roétilj, mala (7] i

pecenje rostilia  velika [ povrsina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = sredniji

Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu dna
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.
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1-6 Stepeni za kuvanje 1 = najniza snaga

6 = najviSa snaga

Ako ukljucite ringlu, svetli pokazna lampica.

Tasteri za rukovanje i polje za prikaz

Tasteri sluze za to da podeSavate razliCite funkcije. Na polju za
prikaz se prikazuju podeSene vrednosti.

Tipka Upotreba

® Vremenske funkcije |zaberite &asovnik za vreme 0,
vreme peéenja <5, vreme

iskljucivanja ¢t i tagno vreme (.

C~ Zastita dece Blokirajte i deblokirajte polje sa

komandama.
— Minus Smanjite podeSene stepene.
+ Plus Povecajte podeSene stepene.

Na polju za prikaz zagrade [ ] prikazuju simbol aktivhe
vremenske funkcije.

Tasteri

Ispod svakog tastera nalaze se senzori. Ne morate jako
pritisnuti. Samo dodirnite odgovarajuci simbol.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator Stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rada u rerni svetli lampica.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemojte da prekrivate proreze za vazduh. Inade ¢e se rerna
pregrejati.



Vas pribor

Pribor, koji je isporucen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.

Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jo§ komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

Zica

Za posude, modle za kolage,
pedenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Ugurajte reSetku zakrivljenu ~ na
dole.

Emajlirani pleh za pecenje
Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pecenje sa nagibom
ka vratima na rerni u rernu.

Uguravanje pribora

Pribor moZete da ugurate na 5 razlicitih visina u rerni. Uvek
ugurajte do grani¢nika, kako pribor ne bii ostetio staklo na
vratima.

Pribor mozZete da izvuc€ete otprilike do polovine, a da ne ulegne.

Na taj nadin se jela mogu lako uzimati.

Prilikom uguravanja u rernu pazite na to, da ispupcenje na
priboru bude pozadi. On samo tako uleZe.

=

——

Napomena: Ako je pribor vreo, moze da izgubi oblik. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaja na
funkciju.

Drzite pleh za pecenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete teSko
mocdi da ugurate pleh za pec€enje. Emajlirane povrsine bi se
mogle oStetiti.

Pribor mozete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

Specijalan pribor

Specijalan pribor moZete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu
Sete pronadi razliite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguénost porucivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome dete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) Vaseg uredaja.

Specijalan pribor HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu moZete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko reSetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ResSetka za umetanje HEZ324000

Za pecenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostilj HEZ325000

Koristi se prilikom pedenja rostilja umesto reSetke za rostilj ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
nedistoce. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

PecCenje komada rostilja na plehu za rostilj: mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2 i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod resetke zajedno sa plehom za rostilj.

Kameni pleh za pecenje HEZ327000

Kameni pleh za pecenje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemicki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za peCenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporuduje.

Emajlirani pleh za pecenje HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za peCenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Emajlirani pleh sa slojem koji stiti od HEZ331011

zagorevanja

KolaCi i keks na plehu za pe&enje mogu dobro da se
rasporede. Gurnite pleh za pec€enje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.
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Specijalan pribor HEZ-broj Funkcija

Univerzalni tiganj HEZ332003 Za soc¢ne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecCenja. Takode moze da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod resetke.
Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji Stiti od HEZ332011 Socni koladi, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi peéenja se

zagorevanja lak8e rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu HEZ333001 Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekac.

Profesionalna Serpa sa resSetkom za umetanje HEZ333003 Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolage, pecenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni tigan; HEZ915001 Stakleni tiganj odgovara za dinstana jela i pite savijace.

Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.

Artikli servisne sluzbe

Za Vase uredaje za domadinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-Sopu, mozete da kupite odgovarajuc¢a sredstva za
negu i CiS¢enje ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrSina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje necistoce. Impregnacijom pomocu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za ¢iS¢enje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za CiSc¢enje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za ¢iS¢enje osetljivih povrsina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja necistoce od vode i
masti.

Osigurag za vrata Br. artikla 612594

Na taj nadin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigurac za vrata.

Pre prvog koris¢enja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego $to po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni. Pre toga procitajte poglavlje
Napomene za sigurnost.

Programiranje taénog vremena

Posle prikljugivanja na polju za prikaz trepere simbol (® i &etiri
nule. Podesite vreme.
1. Pritisnite taster (©.

Na polju za prikaz se pojavijuje tadno vreme {2:00.
2.Ta¢no vreme podesite pomocu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.

Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan Cas zagrevanja sa
gornje/donje strane [Z] na 240 °C. Pazite na to, da u prostoru
za pecenje nema ostataka ambalaze.

Sve dok se rerna zagreva, provetravajte kuhinju.

1.Pomocdu bira¢a za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &.

2.Pomodu birada za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog &asa iskljudite rernu. Za to bira¢ funkcije obrnite u
nulti polozaj.
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CiSc¢enje pribora
Pre nego $to pribor koristite prvi put, oCistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.



Podesavanje ringle

Va$a ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozete da proditate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podesSava veli¢ina plamena.

Preliminarno ¢iSéenje vrata i poklopca
gorionika

Ocistite poklopac (1) i vrat gorionika (2) vodom i sredstvom za
pranje sudova. PaZljivo osusite pojedinacne delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo vratiti na Salice gorionika (5).
Paziti na to da se ne ostete fitilj (3) i Stitnik za plamen (4).

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite tacno na vrat gorionika.

Paljenje gorinika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tano na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek da budu slobodni. Svi
delovi moraju da budu suvi.

1. Otvorite gornji poklopac Sporeta. Sve dok je Sporet u rezimu
rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.

2.Prekidac za Zeljenu ringlu obrnite u levo u polozaj za paljenje
3¢, Zapodinje paljenje.

3. Pritisnite prekida¢ za ringlu i drzite ga pritisnutim 1-3
sekunde. Gas pocinje da istie i gorionik na gas se pali.
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Osiguraé za paljenje je aktiviran. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dotok gasa zahvaljujuc¢i osiguracu za
paljenje.

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. Izmedu podesavanja 6
isklj. i podesavanja © plamen nije stabilan. Iz tog razloga
stalno birajte pode$avanje izmedu © vedeg i @ manjeg
plamena.

5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od
koraka 2.

6. Kako biste zavrsili gasni proces, prekidac za ringlu obrnite u
desno u polozaj & isklj.

Prekida¢ za ringlu ne bi trebalo da bude pritisnut duze od 15
sekundi u polozaju za paljenje. Ako se gorionik ne upali posle
15 sekundi, sadekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite
proces paljenja.

A Paznja!

Ako posle iskljucivanja na joS vrelom Sporetu obrnete prekidad
za ringlu, istiCe gas. Ako prekida& za ringlu ne obrnete u
poloZaj za paljenje 3¢, prekida se dotok gasa posle 60 sekundi.
Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svecice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljaem na gas ili drvcetom Sibice.

Elektri¢na ringla

Elektricna Grejna snaga Odgovarajuéi precnik
ringla, stepeni lonaca i Serpi za

za kuvanje elektriéne ringle

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Zagrevanije ringle

Kako biste odstranili miris novog, zagrevajte ringlu bez lonca na
najvisem stepenu 3 minuta.

Ovako podesavate elektri¢nu ringlu

Pomocu prekidaca za ringle moZete da podeSavate grejnu
snagu ringli.

Postupite na slededi nadin:

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko elektri¢na ringla radi,
morate otvoriti gornji poklopac.

2. Obrnite prekidag elektri¢ne ringle u levo na odgovarajudi
stepen za kuvanje izmedu 1-6.

3. Prednik elektriCne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite
lonac sa glatkim dnom i istovetnim pre&nikom.

4. Postavite prekidac¢ elektriCne ringle na 0, kako biste zavrSili
proces kuvanja.

Stepen za kuvanje 1 = minimalna snaga
Stepen za kuvanje 6 = maksimalna snaga

Vrsta 1ili 2

zagrevanja

U zavisnosti od koli¢ine

ZapocCnite proces kuvanja
Nastavite proces kuvanja, u
zavisnosti od potrebe, visok ili
nizak

Kuvanje 6
2

Rostilj 6 Zagrejte ulje, poCnite proces
4 pedenja rostilja
Nastavite proces pecéenja
rostilja

Ako se ringla ukljuci, svetli lampica na prikazu.

Vazne informacije za Vasu elektri¢nu ringlu

Ako prec¢nik dna lonca ili tiganja nije u skladu sa ringlom ili je
dno lonca neravno, nepotrebno se trosi energija. Ono Sto
pokipi se zapali i za sobom ostavlja fleke, koje je teSko ukloniti.

Vodite racuna o tome, da dno lonca ili Serpe bude suvo.

ElektriGna ringla ne bi trebalo da se ukljuduje, ako se na njoj ne
nalazi lonac.

Zbog uticaja toplote metalni prsten oko ringle tokom vremena
menja boju. Tu promenu boje mozete da otklonite, tako Sto
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Cete prsten oko ringle o istiti grubom stranom sundera i Tabela - Kuvanje
sredstvom za ¢iSéenje. Prilikom ¢iS¢enja pazite na to da sunder

ne dode u dodir sa ringlom. Za svaku ringlu izaberite pravu veli€inu lonca. PreCnik dna

B . - lonca ili tiganja treba da bude u skladu sa veli¢inom ringle.
Posle iskljucivanja ringle, ona je joS uvek topla. Udaljite decu

od uredaja. Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. |z tog

) . o . ) razloga su moguca odstupanja. Optimalno vreme za kuvanje
Proverite, da li ste iskljucili obrtno dugme elektricne ringle u ¢ete najbolje da procenite sami.

slugaju kada je nestalo struje. . . . , . . .
) J ) Kuvajte sa Sto je moguce manje vode, kako biste zadrzali

vitamine i mineralne materije. Birajte krace vreme za kuvanje,
kako bi povrée ostalo "al dente" i bogato hranljivim sastojcima.

Primer Hrana Ringla Stepen za kuvanje
Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik mali plamen
Podgrevanje Supa, konzervirano povrcée Normalni gorionik mali plamen
Elektricna plo¢a za kuvanje**  1-2
Podgrevanje i drzanje na Supe Stedljivi gorionik mali plamen
toplome ElektriCna ploCa za kuvanje**  1-2
Pecenje na pari Riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektricna plo¢a za kuvanje** 3-4
Pirjanje* Krompir i ostalo povrée, meso Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektricna plo¢a za kuvanje**  3-4
Kuvanje* Pirinac, povrée, jela od mesa  Normalni gorionik velika visina plamena
(sa sosevima) Elektri¢na ploda za kuvanje**  5-6
Przenje Palacinci, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik** izmedu velikog i malog plamena
Stapici

Vok gorionik**

*Ako ste lonac pokrili poklopcem, smanjite plamen, dok se jelo kuva.
** Opciono. Raspolozivo kod nekih uredaja. U zavisnosti od tipa (za prZzenje na vok gorioniku preporucujemo upotrebu vok tiganja.)

Odgovarajudéi lonci za kuvanje

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni preénik
ploca za kuvanje pre¢nik lonca lonca

Elektricna plo¢a za 14,5 cm 14,5 cm

kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Jaki gorionik 3kW 24 cm 28 cm

Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm

kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom plo¢om za kuvanje)
** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom koriSéenja > Nemojte da kuvate bez
Sledeée napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju i da gl WV poklopca ili ako je poklopac
izbegnete ostecenja na loncima za kuvanje: & pomeren. Veliki deo energije

¢e da se izgubi.

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za
kuvanje odgovarajuce velicine. Posude uvek postavljajte na
Nemoijte da koristite male ‘/ sredinu gorionika, u

lonce za kuvanje na velikim & x suprotnom bi mogao da se
. .. . Uy
gorionicima. Plamen ne bi prevrne.
trebalo da dodiruje lonce za
e
ﬁ:

kuvanje sa strane.
Nemojte da koristite

\/ x deformisane lonce za kuvanje \/

Lonce postavcvljajte na
reSetke, nikada na gorionike.

S Koji ne stoje stabilno na ringli. e Pre upotrebe utvrdite, da su
Sudovi mogu da se prevrnu. redetke za lonce i poklopci
= Koristite samo lonce za gorionika na gas korektno
kuvanje sa ravnim i debelim postavljeni.
dnom.
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Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike tezine.

@x

l'fﬁl%'l"

Programiranje rerne

Za programiranje rerne mozete da birate viSe mogucénosti. U
nastavku se opisuje programiranje vrste zagrevanja i
temperature odnosno stepena za pecenje rostilja. Uz rernu
mozete da programirate vreme pecenja (trajanje) i vr.eme
isklju€ivanja za svako jelo. Ostale informacije dobicete u
poglavlju Programiranje vremenskih funkcija.

Napomena: Preporucuje se da pre pecenja jela rernu
preliminarno zagrejete, kako bi se sprecilo obrazovanje
prekomerne kondenzovane vode na staklu.

Vrsta zagrevanja i temperatura
Primer na slici: zagrevanje sa gornje/donje strane na 190 °C

1.Pomocdu birada funkcije podesite vrstu zagrevanja.

Nemojte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

|zbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.

2.Pomocdu biraca temperature podeSavate temperaturu ili
stepen za pedenje rostilja

Rerna se zagreva.

Iskljuéivanje rerne
BiraC funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podeSavanja

Pomocu doti¢nog biraca u svako doba mozete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju

Programiranje vremenskih funkcija

Ovaj Sporet raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama.
Pomodu tastera (® aktivira se meni, funkcije mogu da se
menjaju. Vremenski simboli svetle, dok se vrSe podeSavanja.
Zagrade [ ] ukazuju na izabranu vremensku funkciju. Neku vec
programiranu vremensku funkciju moZete da promenite
direktno pomocu tastera +ili =, ako se simbol odgovarajuce
vremenske funkcije nalazi u zagradama [ 1.

Tajmer ¢asovnik

Rezim rada Casovnika za vreme ne zavisi od rezima rada rerne.
Casovnik za vreme raspolaze sopstvenim signalom. Na taj
nacdin mozete da razlikujete da li je tekao ¢asovnik za vreme ili
automatsko iskljucivanje (vreme pedenja).

1. Taster ® pritisnite jednom.
Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, zagrade se
nalaze kod ).

2.Vreme na Casovniku za vreme podesite pomodu tastera + ili

Podrazumevana vrednost tastera += 10 minuta
Podrazumevana vrednost tastera — =5 minuta.
PodeSeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme

koje je podeSeno na Casovniku za vreme pocinje da tece. Na
polju za prikaz zasvetli simbol [()] i isticanje vremena se

prikazuje na ¢asovniku za vreme. Ostali vremenski simboli se
gase.

Vreme koje je podeseno na ¢asovniku za vreme je isteklo
CUJe se signal. Na polju za prikaz se pojavijuje G000,
Casovnik za vreme iskljugite pomodu tastera O©.

Promena vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vreme koje se podeSava na ¢asovniku za vreme podesite
pomocdu tastera + ili —. Promenjeno vreme se prikazuje posle
nekoliko sekundi.

Brisanje vremenskog podesavanja na ¢asovniku za vreme

Vremensko podedavanje na ¢asovniku za vreme na G000
vratite nazad pritiskom tastera —. PodeSeno vreme se prikazuje
posle nekoliko sekundi. Casovnik za vreme se iskljucuje.

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno vise vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme L), vremena pedenja -b,
vremena iskljucivanja (& ili dasovnika (® vise puta pritiskajte
taster ® sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
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Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Trajanje vremena pecenja

Rerna omogucuje programiranje trajanja vremena pecenja za
svako jelo. Po isteku vremena pedenja rerna se automatski
iskljuCuje. Na taj nacCin se spre€ava da morate da prekinete
druge radove, kako biste iskljucili rernu, ili da zbog previdenja
prekoracite vreme pecenja.

Primer na slici: Trajanje vremena pedenja od 45 minuta.

1.Pomocdu birada funkcija podesite vrstu zagrevanja.
2.Pomodu biraca temperature podesite temperaturu ili stepen
za pecenje rostilja.
3.Taster (O pritisnite dva puta.
I xlx]

Na polju za prikaz se pojavljuje . \/remenski simboli
zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored 5.

4.\Vreme pecCenja podesite pomocu tastera + ili —.
Podrazumevana vrednost tastera + = 30 minuta
Podrazumevana vrednost tastera — = 10 minuta

Posle nekoliko sekundi rerna se ukljuéuje. Na polju za prikaz se
pojavljuje tok vremena pecenja i simbol [-Y] zasvetli. Preostali
vremenski simboli se gase.

Vreme pecenja je isteklo

Cuje se SI% nal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se
pojavijuje L0, Pritisnite taster ©. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. lli dva puta pritisnite taster (®
i birag funkcije obrnite na nulti poloiaj. Rerna je isklju¢ena.

Promena vremena pecenja

Vreme pecenja promenite pomocu tastera + ili —=. Promenjeno
vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je ¢asovnik za
vreme podesen, pre toga pritisnite taster ©

Brisanje vremena pecenja

Vreme pedenja na Li:0Dvratite nazad pritiskom tastera —.
Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Vreme
se obrisalo. Ako je podeSen Casovnik za vreme, pre toga
pritisnite taster ©

Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeseno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje ¢asovnika za vreme (), vremena pegenja <5,
vremena iskljugivanja (& ili dasovnika (® vige puta pritiskajte
taster © sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
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Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme iskljuc¢ivanja

Rerna omoguduje programiranje vremena za koje jelo treba da
bude gotovo. Rerna se automatski ukljucuje, pa se onda u
podeSeno tacno vreme ponovo iskljuéuje. Jelo mozete npr.
ujutru da stavite u pecnicu i da rernu programirate tako, da jelo
bude gotovo u podne.

Uverite se da se namirnice nisu pokvarile, jer su dugo vremena
bile u rerni.

Primer na slici: Sada je 10:30 &asova, vreme pecenja iznosi
45 minuta i rerna treba da se isklju¢i u 12:30 ¢asova. minuta i
rerna treba da se isklju€i u 12:30 Casova.

1. Podesite bira¢ funkcija.

2. Podesite bira¢ temperature.

3.Taster (® pritisnite dva puta.

4.Vreme pedenja podesite pomocdu tastera + ili —.

5. Pritisnite taster (®.

Zagrade se nalaze pored (b. Prikazuje se tadno vreme, u
koje su jela gotova.

6.Vreme iskljuCivanja pomodu tastera + ili = vratite nazad.

O® o@[@]

Rerna posle nekoliko sekundi prikazuje podeseno tagno vreme
i ostaje u "Standby" reZimu rada. Polje za prikaz pokazuje
vreme za koje jelo treba da bude gotovo, a simbol (4 se
pojavljuje u zagradama. Simboli L) i © se brigu. Ako je rerna
ukljucena, prikazuje se vreme pecenja koje je proteklo, a
simbol -5 se pojavljuje u zagradama. Simbol (4 se gasi.

Vreme pecenija je isteklo
Cuje se 5|97 nal. Rerna prestaje da greje. Na prikazu se

pojavijuje L0, Pritisnite taster ©. Novo vreme pedenja
podesite pomodu tastera + ili —. Il dva puta pritisnite taster (®

i birag funkcije obrnite na nulti polozaj. Rerna je isklju¢ena.

Promena vremena iskljué¢ivanja

Vreme iskljuCivanja promenite pomodu tastera + ili —.

Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko sekundi. Ako je
podesen ¢asovnik za vreme, pre toga dva puta pritisnite taster
(®©. Nemojte da menjate vreme iskljugivanja, ako vreme pedenja
vec te€e. Na taj nacin biste mogli da utiCete na rezultat peCenja.

Brisanje vremena iskljucivanja

Vreme iskljuCivanja pomodu tastera — ponovo vratite nazad na
aktuelno vreme. Promenjeno vreme se prikazuje posle nekoliko
sekundi. Rerna se ukljucuje. Ako je ¢asovnik za vreme
podesen, pre toga dva puta pritisnite taster ©



Provera vremenskih podesavanja

Ako je podeSeno viSe vremenskih funkcija, na polju za prikaz
zasvetle odgovarajuci simboli. Simbol za vremensku funkciju
koji je istaknut nalazi se izmedu zagrada.

Za prozivanje &asovnika za vreme (), vremena pedenja b,
vremena iskljugivanja (& ili dasovnika (® vige puta pritiskajte
taster ® sve dok se ne pojavi Zeljeni simbol izmedu zagrada.
Odgovarajuci vremenski podatak se pojavljuje na nekoliko
sekundi na polju za prikaz.

Vreme
Posle prikljugivanja ili posle nestanka elektri¢ne struje na polju
za prikaz trepere simbol (® i &etiri nule. Podesite ta&no vreme.
1. Pritisnite taster (©.

Na polju za prikaz se pojavijuje taéno vreme {00

Osiguraé za decu

Rerna raspolaze osiguracem za decu, kako bi se spredilo da
deca slu¢ajno ukljuge rernu.

Rerna ne moze da se podesi. Casovnik za vreme i ta&no vreme
mozete da podesite pomodu aktiviranog osiguraca za decu.

Ako su podeseni vrsta zagrevanja i temperatura ili stepen za
pecenje rostilja, osiguraé za decu prekida zagrevanije.

Aktiviranje osiguraca za decu
Ne sme da bude podeSeno ni vreme pecenja niti vreme
iskljucivanja.

Promena oshovnih podeSavanja

Rerna raspolaze odredenim osnovnim podeSavanjima. Ta
podeSavanja mozete da prilagodite svojim potrebama.

Osnovna podesavanja  Izbor | Izbor 2 Izbor 3
- { Vremenski prikaz uvek* samo -
pomocu
tastera ©
-2 Trajanje signala otprilike 10 otprilike 2  otprilike 5
posle zavrSetka sek. min.* min.
vremena pedenja ili
na ¢asovniku za
vreme podeSenog
vremena
c 3 Vreme &ekanja dok otprilike 2  otprilike 5  otprilike 10
Se ne preuzme sek. sek.* sek.

podeSavanije je

* Fabri¢ko podeSavanje

Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.

1.Taster ® drZite pritisnut otprilike 4 sekunde.
Na polju za prikaz se pojavljuje aktuelno osnovno
podeSavanje za vreme, npr. c { za izbor .

2.0snovno podeSevanje promenite pomodu tastera + ili —.

3. Potvrdite pomodu tastera (O.
Na polju za prikaz pojavljuje se slede¢e osnovno
podesavanje. Pomodu tastera ® je moguée da prodete kroz
sve korake, a pomodu tastera + ili =, da promenite
podeSavanije.

4.7a zavréetak taster O drzite pritisnut otprilike 4 sekunde.

Sva osnovna podeSavanja se preuzimaju.

2.Tagno vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje podeSeno vreme.

Promena tacnog vremena
Ne smete da programirate drugu vremensku funkciju.
1.Taster (® pritisnite &etiri puta.

Na polju za prikaz zasvetle vremenski simboli, a zagrade se
nalaze pored (®.

2.Ta¢no vreme podesite pomodu tastera + ili —.
Posle nekoliko sekundi se prikazuje programirano vreme.

Iskljuéivanje vremena

MozZete da iskljucite vreme. Molimo da za to pogledate u
poglavlje Promena osnovnih podesavanja.

Taster C= drzite pritisnut otprilike Cetiri sekunde.

Na prikazu se pojavljuje simbol c=. Osigura¢ za decu je
ukljucen.

Deaktiviranje osigurac¢a za decu
Taster C= drzite pritisnut otprilike Cetiri sekunde.

Simbol ¢= na polju za prikaz se gasi. Osigurac za decu je
iskljucen.

Osnovna podesavanja ponovo mozete da promenite u svako
doba.
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Odrzavanje i ¢iscenje

Ako ih brizljivo negujete i Cistite Vasa ringla i Va$a rerna ostaju

dugo lepe i funkcioniSu dobro. Kako da ih obe pravilno

neguijete i Gistite, objasnicemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao $to su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne ostecuje na taj nacin.

Sredstva za ¢iSéenje

Kako razli¢ite povrSine ne biste ostetili pogreSno odabranim
sredstvom za ¢iSéenje, obratite paznju na sledede podatke.

Prilikom ¢iséenja ringli nemojte koristiti

m nerazblaZzeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiS¢enje kao Sto su sredstva za
GiS¢enje rerni ili skidaci fleka,

m kompresorske ili parne Gistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iSéenja rerne nemojte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za CiScenje,

m sredstva za ¢iSéenje sa velikim udelom alkohola,
m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne Gistace.

m Pojedina¢ne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

Zona Sredstva za CiS¢enje

Gornji poklopac od Sredstva za CiS¢enje stakla:

stakla* Ocistite mekom krpom.
; . : Radi CiS¢enja moZete da skinete gorniji
zavisnosti ti i
fjurec?ajg) osti od tipa poklopac od stakla. Molimo da za to

obratite paznju na poglavlje Gornji pok-
lopac od stakla!

Obrtna dugmad Vrela sapunica:
Nemojte da skidate! Ocistite krpom za posude i osuSite
mekom krpom.

Okvir ravne ploge
za kuvanje

Vrela sapunica:
Nemojte da Cistite strugalikom za staklo,
limunom ili sir¢etom.

Ravna ploca za
kuvanje na gas i
nosaci za lonce*

Vrela sapunica.
Upotrebite malo vode, ne sme da dospe
u unutrasnjost uredaja kroz donje delove

; ; ; gorionika.
EJL:eZE;/jIZ)nOSTI od tipa Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

Mozete da skinete nosac¢ za lonac.

Nosaci za lonce od livenog gvozda*:
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Zona Sredstva za ciSc¢enje

Gorionik na gas* Uklonite glavu gorionika i poklopac,
ocCistite vrelom sapunicom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Otvori za ispustanje gasa moraju uvek da
budu slobodni.

Svedice za paljenje: mala meka &etka.
Gorionici na gas funkcioniSu samo ako
su svecdice za paljenje suve. Sve delove
dobro osusite. Prilikom ponovnog
umetanja pazite na to da ih vratite taéno
u leziste.

Poklopci gorionika su u crnom emajlu.
Tokom vremena boja se menja. To nema
nikakvog uticaja na funkciju.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Povrsine od Vrela sapunica:

prohroma* Ocistite krpom za posude i osusite
(U zavisnosti od tipa mekom krpom. Kod povrsina od
uredaja) prohroma uvek briSite u pravcu prirodne

teksture. U suprotnom mogu da nastanu
ogrebotine. Odmah uklonite fleke od
kamenca, masti, skroba i belanceta.
Ispod takvih fleka moZe da se formira
korozija.

Specijalna sredstva za negu za vrele
povrsine od prohroma mozete da
dobijete kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj trgovini. Molimo da malo
sredstva za negu tanko nanesete
pomocu meke krpe.

Elektri¢na ringla* Abrazivna sredstva ili sunderi za ribanje:
Posle toga ringlu kratko zagrejte, kako bi
se osusSila. Vlazne ringle vremenom
rdaju. Na kraju nanesite sredstvo za
negu.

Odmah uklonite ono $to je pokipelo i
ostatke jela.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Prsten za ringlu* Promene boje koje imaju zuti ili plavi
odsjaj na prstenu ringle uklonite pomocu

avisnosti od tipa eli
(U zavi 1OAIPA gredstva za negu celika.

Emajlirane, lakirane, Vrela sapunica:
povrsine od plastike Ogistite krpom za posude i osusite
i sito Stampe* mekom krpom. Nemojte da koristite

(U zavisnosti od tipa sredstvo za CiS¢enje stakla ili strugac za

uredaja) staklo.
Polje sa Vrela sapunica:
komandama Odistite krpom za posude i osusite

mekom krpom. Nemojte da koristite
sredstvo za GiSc¢enje stakla ili strugac za
staklo.

uredaja) Nemojte da upotrebljavate abrazivna i
sredstva koja ostavljaju ogrebotine.
Staklena- Nega: sredstva za zastitu i negu staklene

Keramicka-Ravna
plo¢a za kuvanje*

keramike

Cisc¢enje: sredstva za CiSc¢enje, koja su
namenjena za staklenu keramiku.
Obratite paznju na napomene za
¢iséenje na ambalazi.

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

A\Strugalika za staklo za jaku negistoéu:
Otvorite je i istite samo pomocu ostrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle ¢iSéenja je ponovo sklopite.
OStecene ostrice odmah zamenite.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)
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*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje, u zavisnosti od
tipa uredaja.)



Zona

Sredstva za CiS¢enje

Zona

Sredstva za ¢iSéenje

Staklena-Ravna
plo¢a za kuvanje*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Nega: sredstva za za$titu i negu stakla
CiScenje: sredstva za &iScenje stakla.
Obratite paznju na napomene za
¢iSéenje na ambalazi.

A\Strugaljka za staklo za jaku ne&istodu:
Otvorite je i Cistite samo pomocu oStrice.
Paznja, ostrica je veoma oStra. Opasnost
od povrede.

Posle &iséenja je ponovo sklopite.
Ostecene ostrice odmah zamenite.

Staklo

Sredstva za &iséenje stakla:
Ocistite mekom krpom.
Nemojte da koristite strugaljku za staklo.

Radi ugodnijeg &iS¢enja mozete da
skinete vrata. Molimo da za to obratite
paznju na poglavlje Otkacivanje i
zakacCivanje vrata rerne!

Osiguraé za decu*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Ukoliko je na vrata rerne postavljen
osigurac za decu, pre ¢iS¢enja morate
da ga uklonite.

U slucaju jake necistoce osigurac za
decu ne funkcioniSe viSe pravilno.

Zaptivac
Nemoijte da skidate!

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.
Nemoijte da ribate.

Zona za kuvanje

Topla sapunica ili vodeni rastvor sirceta:
Ocistite mekom krpom za posude.

U sluCaju jake necistoce upotrebljavajte
abrazivnu spiralu od prohroma ili
sredstva za CiSc¢enje rerne.
Upotrebljavajte samo u hladnoj peénici.

Pribor

Vrela sapunica:
Potopite i odistite krpom za pranje
posuda ili etkom.

Aluminijumski pleh*:
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Obrisite mekom krpom.

Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Nemojte nikada da upotrebljavate
sredstva za CiSc¢enje rerne.

Kako biste izbegli ogrebotine, metalne
povrSine nemojte nikada da dodirujete
nozem ili nekim sli¢nim ostrim
predmetom.

Nisu adekvatna agresivna sredstva za
CiS¢enje, sunderi koji grebu i grube krpe
za Cis¢enje. U suprotnom mogu da
nastanu ogrebotine.

Obrtni razanj*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

QOcistite krpom za posude ili ¢etkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Termometar za przenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:

Ocistite krpom za posude ili Cetkom.
Nemojte da perete u masini za pranje
posuda.

Fioka u postolju*

(u zavisnosti od tipa
uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

/AMolimo da kod samogistedih povréina
upotrebljavate funkciju samodiséenja.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje Samodiscenje!

PaZnja! Nemojte nikada da
upotrebljavate sredstvo za giS¢enje
Sporeta za samocdistece povrsine.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje,

tipa uredaja.)

u zavisnosti od

Stakleni poklopac
lampice za rernu

Vrela sapunica:
Ocistite mekom krpom za posude.

Stalak

Vrela sapunica:
Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Radi giSc¢enja stalke mozete da skinete.
Molimo da za to obratite paznju na
poglavlje OtkaCivanje i zakaCivanje stal-
aka beachten!

Teleskopski deo za izvlacenje*
(u zavisnosti od tipa uredaja)

Vrela sapunica:
Ocistite krpom za posude ili Setkom.

Ne uklanjajte mast za podmazivanje na
Sinama za izvlagenje, najbolje je da ih
odistite dok su ugurane. Nemoijte da ih
potapate, perete u masini za pranje
posuda ili Sistite pomodu funkcije
samocdiscéenja. Stalci mogu da se oStete i
da im se na taj nacin ograni¢i funkcija.

*Opciono (raspolozivo samo za neke uredaje,

tipa uredaja.)

u zavisnosti od

Gorniji stakleni poklopac

Pre nego Sto otvorite gornji poklopac, obriSite krpom, ako je
eventualno nesto prosuto.

Za GiScenje je najbolje da koristite sredstvo za CiS¢enje stakala.

Za &is¢enje uklonite gornji poklopac. Pri tom poklopac drzite
obema rukama i povucite ga na gore.

Ako treba da otpustite Sarnire na poklopcu, pazite na slova,
koja se na njima nalaze. Sarnir sa slovom R mora da se
montira desno, Sarnir sa slovom L mora da se montira levo.

Gornji poklopac posle giS¢enja ponovo montirajte obrnutim

redosledom.

Gornji poklopac zatvorite tek, ako su se ringle ohladile.
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Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Cistite mozZete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Otkacivanje stalka

1. Stalak izvucite na dole i malo povucite u napred. Produzne
nozice u donjem delu stalka izvucite iz otvora za
priévrscivanje (slika A).

2. Zatim sklopite stalak i pazljivo ga izvucite (slika B).

B
o W ¢

RA S

Ocistite okvire sredstvom za pranje posuda i sunderom. Kod
tvrdokornih necistoc¢a koristite Cetku.

Kacenje stalka

1. Dve kuke pazljivo ubacite u gornje rupe. (slika A-B)

2.Dve kuke moraju u potpunosti da budu zakacene u gornje
rupe. Sada stalak lagano i paZljivo pomerajte na dole i
zakadite u donje rupe (slika D).

3.0ba stalka zakadite u boc¢ne strane rerne (slika E).

Kada su stalci pravilno montirani rastojanje izmedu dve gornje
visine za ubacivanje je vece.

Otkacivanje i zakacivanje vrata na rerni

Za Cisc¢enje i demontaZzu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkacCe. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

E
0 0

K X

S

A Pogresna montaza!

Nikada nemojte da pomerate stalak, pre nego sto su se kuke
sasvim udvrstile u gornjim rupama. Emajl bi mogao da se
oSteti i odlomi (slika C).
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A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljiene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkadivanja
vrata na rerni.

Otkacivanje vrata
1. Vrata rerne sasvim otvoriti.

2.Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).




Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakacite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakadcivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

=

/ )

3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite

o
[/

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje odistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

4. Podignite staklo i izvucite (slika C).

@T{C
G

L

Ocistite staklo sredstvom za ¢iséenje stakla i mekom krpom.

A Opasnost od povrede!

Izgrebano staklo na vratima uredaja moze da isko&i. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, oStra i abrazivna sredstva za
CiScéenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above*® .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrsina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu koristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.
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Smetnja, sta ¢initi?

Ako dode do smetnje, Cesto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u nasoj kuhinji. Tamo ¢ete na¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi samo
servisni tehniCar, koga smo mi obucili.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/Napomene

Rerna ne Osigurac je u Proverite da li su osiguradi

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcionisu
elektriCne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaji.

Prikaz na Nestalo je Iznova podesite tacno

¢asovniku elektri¢ne vreme.

treperi struje.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Gorionik na gas Nestalo je Gorionik na gas upalite
se ne pali. elektri¢ne struje upaljatem na gas ili
ili su svedice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Poruke o greSkama

Ako se na polju za prikaz pojavi poruka o greski sa £ pritisnite
taster (©. Poruka se gasi. Podegena vremenska funkcija se
briSe. Ako se poruka o greski ne ugasi, obavestite servisnu
sluzbu.

Slededée greSke moze da otkloni sam korisnik.

Tablica smetniji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomoc tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomodi.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo&no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da trazite, ovde
mozete da unesete podatke Vaseg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

78

Poruka o greski Moguci uzrok Pomoé¢/napomena

EQ Taster ste Tastere pritiskajte jedan za
predugo drugim. Proverite da neki
vremena drzali taster nije zaglavljen ili
pritisnut ili je zaprljan.
zaglavljen.

A Opasnost od strujnog udara!!

Nestru¢ne popravke su opasne. Popravke sme da vr$i smo
tehnic¢ar servisne sluzbe kojeg smo mi obucili.

Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.

Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,

dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.

Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigurad u elektricnom ormanu.

1.U hladnu rernu polozite krpu za posude, kako biste izbegli
oStedenja.

2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.lzvadite krpu za posude i ukljugite osigurad.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj VaSeg uredaja.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slu¢aju
pogreSnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni tehni¢ari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Vas$ uredaj.



Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da ustede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili przenja otvarajte sto je
moguce rede.

Najbolje je da viSe kolada pedete jedan za drugim. Rerna je
jos vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kola¢. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecenja i da za pecenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronaci izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobic¢ete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene
Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.
Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja oblozite papirom za pedenje.
Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

Uvek koristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Stednja energije na ringli na gas

Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za VaSe jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac troSi viSe energije.

Lonac uvek zatvorite odgovarajuéim poklopcem.
Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

AmbalaZzu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim aparatima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

Kolaéi i peciva
Kalupi za pecenje
Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolage od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produzuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene
ravnomerno.

Ako zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su &esto
manji od normalnih kalupa. Koligine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama cete za razli¢ite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pec¢enja zavise od
koli€ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokuSajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, slededi
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci pod Saveti za pecenje u
nastavku posle tabela.

Kolaci u kalupima Kalup Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturiu
°C
Jednostavni, suvi kola¢ Kalup sa sko¢nim 3 160-180 50-60
mehanizmom sa cevastim
dnom/kalup za kraljevske
kolace
Jednostavni, suvi kolag, fini Kalup sa sko¢nim 2 O 150-170 60-70
mehanizmmom sa cevastim
dnom/kalup za kraljevske
kolaCe
Kore za torte od mucenog testa Kalup za kore za vocéne 3 140-160 20-30
torte
Vocna torta, jednostavno testo Visoki kalup sa skoénim 3 150-170 50-60

mehanizmom sa cevastim
dnom

* Kolag ostavite u uredaju oko 20 minuta da se ohladi.
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Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 o 160-180 30-40
mehanizmom
Kore za torte od mucenog testa Kalup sa sko¢nim 1 o 170-190 25-35
mehanizmom
Vocéna torta ili torta sa sirom, mrvljivo Kalup sa sko¢nim 1 ) 170-190 70-90
testo* mehanizmom
Zacinjeni kolac* Kalup sa sko¢nim 1 ) 180-200 50-60
mehanizmom
* Kola€ ostavite u uredaju oko 20 minuta da se ohladi.
Kola¢€i na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeno i kiselo testo sa suvim Pleh za pecenje 2 = 170-190 20-30
nadevom
Muceno i kiselo testo sa so¢nim Pleh za pecenje 3 (] 170-190 40-50
nadevom, vodée
Biskvitni rolat (predhodno zagrejati) Pleh za pecCenje 2 O 190-210 15-20
Pletenica sa 500 g brasna Pleh za pecenje 2 ) 160-180 30-40
Stolen (tvrda $trudla) sa 500 g brasna  Pleh za pe&enje 3 o 160-180 60-70
Stolen (tvrda &trudla) sa 1 kg brasna Pleh za pecCenje 3 O 150-170 90-100
Strudla, slatka Pleh za pecenje 2 o 180-200 55-65
Burek Pleh za pecenje 2 (] 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 ) 220-240 25-35
Mala peciva Pribor Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C
Keks Pleh za pedenje 3 O 150-170 10-20
Pecivo koje se pravi pomocu Pleh za pecenje 3 ) 140-150 30-40
Sprica (predhodno zagrejati)
Keks sa bademima Pleh za pecenje 2 = 110-130 30-40
Pislice Pleh za pecCenje 3 80-100 100-190
Pecivo od kuvanog testa Pleh za pecenje 2 = 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pecenje 3 B 190-210 20-30
Kolagi sa kvascem Pleh za pecenje 3 O 180-200 20-30
Hleb i zemicke Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Prilikom pecenja hleba rernu uvek predhodno zagrejte, ako nije
drugadije navedeno.
Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Pleh za pecenje 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Pleh za pecCenje 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke, npr. razane zemicke Pleh za pedenje 4 (| 200-220 20-30

(prethodno ne zagrevati)
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Saveti za pecenje

Hodete da pedete po svom sopstvenom
receptu.

Orijentisite se prema sli€¢nom pecivu u tabeli za pecenje.

Tako ¢éete utvrditi, da li je muceni kolag
pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapi¢em probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolac je gotov.

Kolag se slepio.

Slededi put koristite manje te¢nosti ili u rerni podesite za 10 stepeni manju temperaturu.
Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kolag je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pe&en, kola¢ pazljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je odozgo previse taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, izaberite nizu temperaturu i kola¢ pecite nesto duze.

Kola¢ je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite vo¢nim sokom ili
alkoholnim pi¢em. Slededi put izaberite za 10 stepeni viSu temperaturu i skratite vreme
pecenja.

Hleb ili kola¢ izgledaju dobro (np r.
kola¢ od sira), ali su unutra gnjecavi
(dekavi, izbrazdani vodenim targovima).

Slededi put koristite manje te€nosti i pecite na nizoj temperaturi neSto duze. Kod kolada
sa soCnim nadevom, najpre pecite koru. Po njoj pospite badem ili prezle i tek onda
preko toga sipajte nadev. Obratite paznju na recepte i vreme pedenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Izaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo ravnomernije da porumeni. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (&) na jednom nivou. Papir za
pecenje koji viri iz pleha moze da uti¢e na cirkulaciju vazduha. Papir za peCenje isecite
uvek u skladu sa plehom.

Vocéni kolac€ je odozdo previse svetao.

Slededi put kola¢ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vocéni sok se preliva sa kolaca.

Slededi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tiganj.

Malo pecivo od testa sa kvascem se
prilikom pecenja lepi jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva razmak bi trebalo da bude oko 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva mogu lepo narastu i svuda okolo porumene.

Prilikom pecenja socnih kolaCa isparava
kondenzovana voda.

Prilikom pec¢enja moze da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze
da pada na polje za parametrisanje ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje
kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Posude

MozZete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za

Komade za roétilj okrenite posle 23 vremena za pecenje.
Stekove posolite tek posle pecenja na rostilju.

Komade za rostilj poloZite direktno na reSetku. Komad za rostil]
je najbolji, ako ga polozite na sredinu reSetke.

velika pecenja namenjen je takode i pleh za pedenje.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Poklopac treba da

odgovara tiganju i da dobro zatvara.

Dodatno ugurajte pleh za pecenje na visinu 1. Sokovi iz mesa
ée iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo viSe teénosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moZe da bude
slabije kuvano. ProduZite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetac. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te€nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko 2 um.

Za dinstanje dodajte dosta te€nosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te¢nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
te€nosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viSim temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Napomene za pecenje rostilja

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta zagrevajte rernu, pre
nego $to u nju stavite komade za rostil].

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nacin se jednako peku i ostaju lepo socni.

nemojte gurati na visine 4 ili 5. Zbog visoke temperature se
iskrivi i prilikom izvlaCenja iz rerne moZe da se oSteti.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljucuju i isklju€uju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pedenje rostilja.

Riba

Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecCenje gotovo, trebalo bi jo§ 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pecenje najpre polozite u sud sa kozicom na dole.
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Podaci o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C, stepen na
rostilju

Govedina

Govede pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 ] 180-200 160

Govedi file, roza 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 ] 200-220 80

Govedina, roza 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, roza 3 cm Regetka 5 ™ 3 15

Teletina

Tele¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

bez koze (npr. . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 X 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

sa kozom (npr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Svinjsko dimljeno meso sa 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

kostima

Jagnjetina

Jagnjedi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednji

Mleveno meso

Veknice od mesa oko. 500 g otvoreno 1 170-190 70

Virsle

Virgle Redetka 4 ] 3 15

Zivina Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nenapunjenu zivinu, koja

je spremna za przenje.

Celo zivinCe najpre grudima na dole polozite na reSetku.
Okrenite posle %3 navedenog vremena.

Komade pecenja, kao $to je rolovano ¢urece pedenje ili Curece
grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.

moze da iscuri mast.

Zivin&e ée biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od

pomorandze.

Ako rostilj peCete direktno na reSetki, gurnite pleh za pecenje
na visinu 1. Sokovi iz mesa Ce iscureti u posudu, a rerna ostaje

Zivinge okrenite posle %4 datog vremena. Cista.

Zivina Tezina Burence Visina Vrsta Temperatura Vreme pecenja u
zagrevanja u°C minutama

Pola pileta, 1 do 4 komada po 400 g Resetka 2 200-220 40-50

TranZirana piletina po 250 g ReSetka 2 X 200-220 30-40

Pile, celo od 1 do 4 jedinice po 1,0 kg Resetka 2 X 190-210 50-80

Patka 1,7 kg ReSetka 2 X 180-200 90-100

Giska 3,0 kg Resetka 2 170-190 110-130

Mladi ¢uran 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 ¢ureca batka po 800 g ReSetka 2 X 190-210 90-110
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Riba
Komade ribe okrenite posle %3 vremena za pecenje na rostilju.

Celu ribu ne morate da okrecete. Celu ribu u plivaju¢em
poloZaju, lednim perajem okrenutim na gore, stavite u rernu.

Naseceni krompir ili malo bure otporno na visoku temperaturu
u ribliem stomaku &ine je stabilnijom.

Ako rostilj peCete direkino na resetki, dodatno gurnite pleh za
peéenje na visinu 1. Te¢nost ¢e iscureti u posudu, a rerna
ostaje gista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi
u°C, stepen na
rostilju
Riba, cela a300g ResSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Riblji fileti, 3 cm Redetka 3 ™ 2 20-25

Saveti za przenje i pecenje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema
podataka.

Izaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moze se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili

gotovo.

proverite “kaSikom“. Kasikom pritisnite pecenje. Ako je Cvrsto, onda je gotovo. Ako

utanja, potrebno je jos malo vremena.

Pecdenje je previSe tamno i kozica je na
mestima izgorela.

[Meuerbe je Npesue TaMHO M KOXKLA je Ha MecTuma naropesna.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe te¢nosti.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos previse Slededi put izaberite vedi pleh i sipajte manje te¢nosti.

svetao i voden.

Prilikom prelivanja pe¢enja nastaje
vodena para.

To je fiziki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u

neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.

Pite savijace, gratinirana jela, tostevi

Ako rostilj peCete direktno na reSetki, dodatno gurnite pleh za
pecenje na visinu 1. Rerna ostaje distija.

Posude uvek stavljajte na resetku.

Stanje pecCenja pite savijaCe zavisi od veli¢ine posuda i od
visine pite savijace. Podaci iz tabele su samo orijentacione
vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti

zagrevanja temperaturi u

°C

Guzvare
Guzvara, slatka Puvedara (| 180-200 40-50
Tepsija za rezance Puvecara O 210-230 30-40
Garniranje
Garnirani krompir sa sirovim dodacima, Buvedara 2 160-180 60-80
Visina maks. 4 cm
Tost
Tost rumen odozgo, 12 komada ResSetka 4 ™ 3 5-8

Gotovi proizvodi
Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodac.

Ako ste pribor obloZili papirom za pedenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliinu papira sa
jelom.

Rezultat pecenja jako zavisi od namirnica. Prepe&enost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja teg1peraturi u

Strudla, zaledena Pleh za pedenje 3 = 180-200 35-45

Pomfrit Pleh za pecenje 3 O 190-210 25-30

Pica ReSetka 2 = 200-220 15-20

Pica baget ResSetka 2 190-210 15-20
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Specijalna jela

Na niskim temperaturama ¢e Vam jednako dobro uspeti
kremasti jogurt, kao i rastresito testo sa kvascem.

Najpre uklonite pribor, reSetke za kacenije ili teleskopske
plehove iz rerne.

Priprema jogurta
1.Skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.Umesajte 150 g jogurta (temperatura kao u frizideru) .

3.3olje ili male &ase napunite i pokrijte folijom koja &uva
svezinu.

4.Rernu zagrejte kako je navedeno.

5.30lje ili ¢ade postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Ostavite testo sa kvascem da naraste

1.Kao i obi¢no pripremite testo sa kvascem, stavite ga u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Rernu zagrejte kako je navedeno.
3.Iskljucite rernu i testo ostavite da naraste u rerni.

Jelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja
Jogurt Solje ili dage postavite na dno ] predhodno zagrejte na 15 min.
rerne 100 °C 8 sati.

samo ukljucite lampicu u rerni

Ostavite testo sa kvascem Vatrostalnu posudu postavite na dno = predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

da naraste rerne Iskljudite uredaj i testo sa 20-30 min.
kvascem ostavite u rerni da
naraste

Top|jenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajucoj posudi stavite
na reSetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute namirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa Cokoladnom Resetka 2 Bira€ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Sedera, vode, pilidi, kobasica i meso, hleb,
zemicke, koladi i druga peciva

isklju¢en

Susenje voca i povréa
Koristite samo adekvatno voce i povrée i temeljno ga operite.
Ostavite voce i povrée da se dobro ocedi i obriSite ga.

Pleh za pecenje ugurajte na visinu 4,
reSetku ugurajte na visinu 2.

ObloZite pleh za pec€enje i reSetku papirom za pecenje ili
pergament papirom.

Veoma so&no vode i povrée okredite vise puta. Cim se osusi
suseno voce i povrée odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Vrsta ) Temperatura, °C Trajanje, ¢asovi
zagrevanja

6009 Kkolutova jabuke 2+4 = 80 oko 5

800g na trake ise¢enih kruSaka 2+4 S 80 oko 8

1,5 kg Sljiva ili ringlova 2+4 EN 80 oko 8-10

200 g zadinskog bilja, o¢is¢enog 2+4 X 80 oko 12
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Ukuvavanje

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je mogucée odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemoijte koristiti vec€e i viSe tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego Sto promenite podesavanje
odnosno iskljuite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
vri.

Priprema

1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.

2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu diste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
4.Tegle zatvorite stezaljkama.

U rernu nemojte stavljati vise od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2. litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tigan,.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4.Podesite zagrevanje sa donje strane [1J.

5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

Ukuvavanje

Voce

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se
mehurici. Iskljucite rernu.

Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
rerne. Ako se u rerni tegle duze hlade, mogle bi se stvoriti
bakterije i pospesiti, da se ukuvano vode ukiseli.

Vocée u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Iskljudivanje oko 25 minuta
Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi Iskljugivanje oko 30 minuta
Mus od jabuka, kruske, Sljive IskljuCivanje oko 35 minuta

Povrée
Ukoliko se u teglama podizu mehuridi, temperaturu vratite na
120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

70 minuta. Posle tog vremena iskljucite rernu i koristite
preostalu toplotu.

Povrée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar

od vrenja Preostala toplota

Krastavci

- oko 35 minuta

Cvekla

oko 35 minuta

oko 30 minuta

Prokelj

oko 45 minuta

oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢

oko 60 minuta

oko 30 minuta

GrasSak

oko 70 minuta

oko 30 minuta

Vadenje tegli
Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od
Zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. ¢ipsa,

Oprez!

Vrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
da prsnu.

pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
medenijaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedéenja.
Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.
Veliki, debeli komadi za pecenje sadrZze manje akrilamida.
Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomodu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.
Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne

Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,

kako se pomfrit ne bi isusio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaksalo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Kod lenje pite tamne kalupe sa sko&nim mehanizmom stavite
razmaknute jedan pored drugog.

Kolaci u kalupima sa sko¢nim mehanizmom od belog lima:
Pecite uz zagrevanje sa gornje/donje strane (& na nivou 1.
Umesto reSetke koristite pleh za pecenje i na njega stavite
kalup sa sko&nim mehanizmom.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Pecivo koje se pravi pomocu Sprica Pleh za pecenje ) 150-170 20-30
Kolaci¢i, 20 komada Pleh za pecCenje o 160-180 20-30
Vodeni biskvit Kalup sa sko¢nim = 160-180 30-40
mehanizmom na reSetki
Lenja pita ReSetka + 2 kalupa sa 1 = 190-210 70-80
sko€nim mehanizmom
@ 20 cm
Rostilj
Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno gurnite
pleh za pecCenje na visinu 1. Teénost ¢e iscureti u posudu, a
rerna ostaje Cista.
Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje
zagrevanja rostiljanja u minutima
Pecenje tosta Resetka 5 ™ 3 1-2
Prethodno zagrevajte 10 minuta
Bifburger, 12 komada* Resetka + pleh za pecenje 4 ] 3 25-30

nemojte prethodno zagrevati

* Posle 93 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabu 3
	Stojeći štednjak
	Готварска печка
	Stajaći šporet
	HGD64D120E

	Kazalo[hr] Upute za uporabu
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Ovaj uređaj predviđen je za korištenje do visine od maksimalno 2000 metara iznad morske razine.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Nemojte koristiti neprimjerene zaštitne naprave ili rešetku za zaštitu djece. Mogle bi uzrokovati nezgode.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!

	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...
	Opasnost od požara!

	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.
	Opasnost od požara!

	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.
	Opasnost od požara!

	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...
	Opasnost od požara!

	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.
	Opasnost od požara!

	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...
	Opasnost od požara!

	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.
	Opasnost od opeklina!

	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!

	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.
	Opasnost od opeklina!

	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.
	Opasnost od opeklina!

	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.
	Opasnost od opeklina!

	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.
	Opasnost od opeklina!

	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...
	Opasnost od opeklina!

	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!

	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...
	Opasnost od ozljeda!

	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Pozor: Stakleni pokrov se može raspuknuti zbog vrućine. Prije zatvaranja pokrova isključite sve plamenike. Pričekajte da se pećnica ohladi, prije nego što zatvorite stakleni pokrov.
	Opasnost od ozljeda!

	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.
	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.
	Uzroci šteta
	Oprez!
	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!


	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Vaš novi aparat
	Općenito
	Područje za kuhanje

	Upravljačka ploča
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Prekidač kuhališta
	Upravljačke tipke i polje za prikaz
	Tipke
	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe

	Prije prvog korištenja
	Namještanje vremena na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.


	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje kuhališta
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika
	Paljenje plinskog plamenika
	1. Otvorite gornji poklopac štednjaka. Sve dok štednjak radi, gornji poklopac mora biti otvoren.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj paljenja 8. Paljenje se aktivira.
	3. Pritisnite prekidač za kuhalište i držite ga pritisnutog u trajanju od 1-3 sekunde. Plin počinje istjecati i plinski plamenik se upali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. þIzmeđu postavke ISKLJ — i postavke plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite postavku između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamenik ponovno ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste zaustavili kuhanje, okrenite prekidač za kuhalište udesno u položaj þ ISKLJ.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali

	Električna ploča za kuhanje
	Zagrijte kuhalište
	Ovako ćete podesiti kuhalište
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je električno kuhalište u radu.
	2. Okrenite sklopku električnog kuhališta ulijevo na primjereni stupanj kuhanja između 1-6.
	3. Promjer električnog kuhališta iznosi 145 mm. Za kuhanje koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.
	4. Podesite prekidač električnog kuhališta na 0 za dovršetak postupka kuhanja.

	Važne informacije o Vašem električnom kuhalištu

	Tabela - Kuhanje

	Prikladne posude za kuhanje
	Naputci za uporabu

	Namještanje pećnice
	Napomena
	Vrsta grijanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcija namještate vrstu grijanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki



	Namještanje vremenskih funkcija
	Sat za vremensko uključivanje
	1. Jedanput pritisnite tipku 0.
	2. Namjestite vrijeme na satu pritiskom na tipke @ ili A.
	Predložena vrijednost tipke @ = 10 minuta
	Namješteno vrijeme na satu je isteklo
	Promjena vremena na satu za vremensko uključivanje
	Brisanje vremena na satu za vremensko uključivanje
	Upit o postavkama vremena


	Trajanje kuhanja
	1. Biračem funkcija namjestite vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature namjestite temperaturu ili stupanj roštiljanja.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	U polju za prikaz prikazuje se ‹‹:‹‹. Simboli za vrijeme svijetle, zagrade su oko simbola r.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.

	Predložena vrijednost tipke @ = 30 minuta
	Predložena vrijednost tipke A = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme isključivanja
	1. Namjestite birač funkcija.
	2. Namjestite birač temperature.
	3. Pritisnite tipku 0 dvaput.
	4. Namjestite vrijeme pečenja pritiskom na tipku @ ili A.
	5. Pritisnite tipku 0.
	Zagrade su oko simbola p. Na satu se prikazuje vrijeme u koje jelo treba biti gotovo.
	6. Pritiskom na tipku @ ili A pomaknite vrijeme isključivanja na kasniji trenutak.

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Upit o postavkama vremena

	Vrijeme na satu
	1. Pritisnite tipku 0.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Promjena vremena na satu

	1. Pritisnite tipku 0 četiri puta.
	2. Pritiskom na tipku @ ili A namjestite vrijeme na satu.
	Uklanjanje prikaza vremena



	Osigurač za zaštitu djece
	Promjena polaznih postavki
	1. Pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.
	2. Promijenite polaznu postavku pritiskom na tipku @ ili A.
	3. Potvrdite pritiskom na tipku 0.
	4. Na kraju pritisnite i držite tipku 0 otprilike 4 sekunde.


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Gornji stakleni pokrov
	Skidanje i vješanje postolja
	Vješanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim postolje podignite i oprezno ga izvadite (slika B).

	Vješanje postolja
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (ilustracija A-B)
	: Nepravilna montaža!
	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Stalak sada polako i oprezno pomičite prema dolje i objesite ga u donje rupe (ilustracija D).
	3. Obije vodilice objesite u bočne stjenke pećnice (ilustracija E).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.



	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke pogrešaka
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici
	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, toastovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 %mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (na temperaturi iz hladnjaka).
	3. Prelijte u šalice ili male twist-off čašice te prekrijte s prozirnom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čašice stavite na dno pećnice te ih pripremite kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite na uobičajeni način, stavite ga u keramičku vatrostalnu posudu te ga pokrijte.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se digne.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!


	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Pečenje na žaru



	Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Този уред е предназначен за използване на височина до максимум 2000 метра над морското равнище.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Не използвайте неподходящи защитни оборудвания или решетки за защита от деца. Те могат да доведат до злополуки.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!

	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...
	Опасност от пожар!

	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....
	Опасност от пожар!

	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...
	Опасност от пожар!

	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...
	Опасност от пожар!

	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...
	Опасност от пожар!

	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...
	Опасност от пожар!

	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...
	Опасност от пожар!

	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...
	Опасност от изгаряне!

	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!

	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...
	Опасност от изгаряне!

	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...
	Опасност от изгаряне!

	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...
	Опасност от изгаряне!

	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от изгаряне!

	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.
	Опасност от изгаряне!

	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.
	Опасност от изгаряне!

	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.
	Опасност от изгаряне!

	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...
	Опасност от попарване!

	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!

	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.
	Опасност от нараняване!

	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!

	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...
	Опасност от нараняване!

	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...
	Опасност от нараняване!

	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...
	Опасност от нараняване!

	■ Внимание: Стъкленият капак може да се напука от топлината. Преди да затворите капака, изключете всички газови котлони. Изчакайте фурна...
	Опасност от нараняване!

	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.
	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!

	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!

	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...
	Опасност от токов удар!

	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.
	Опасност от токов удар!

	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...
	Опасност от токов удар!

	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...
	Причини за повреди
	Внимание!
	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!


	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена


	Вашият нов уред
	Обща информация
	Зона за готвене

	Обслужващ панел
	Функционален превключвател
	Превключвател на температурата
	Ключ за готварската зона
	Бутони за управление и поле на индикатора
	Бутони
	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!




	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание

	Специални принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти

	Преди да използвате за първи път
	Програмиране на часа
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.


	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите

	Подготвяне на полето за готвене
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак
	Запалете горелката
	1. Отворете горния капак на печката. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете превключвателя на желания котлон наляво в позиция на запалване 8. Запалването започва.
	3. Натиснете превключвателя на котлона и го задръжте натиснат за 1-3 секунди. Газът започва да излиза и газовият котлон се запалва.
	4. Настройте желаната височина на пламъка. þМежду настройката Изкл — и настройката пламъкът не е стабилен. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. За да прекратите работата на газ, завъртете ключа на котлона насясно в положение þ Изключено.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва

	Електрически котлон
	Нагряване на котлона
	Така се регулират електрическите котлони
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на котлона наляво на съответната степен 1- 6.
	3. Диаметърът на електрическия котлон е 145 мм. Използвайте за готвене тенджери с гладко дъно и същия диаметър.
	4. Поставете ключа на котлона на нула, за да приключите с готвенето.

	Важни информации за Вашия електрически котлон

	Таблица - готвене

	Подходящи готварски съдове
	Указания при употребата

	Програмиране на фурната
	Указание
	Вид на нагряване и температура
	1. Посредством копчето за избор на функция се настройва видът нагряване.
	2. Посредством копчето за избор на температура се настройват температурата или степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките



	Програмиране на времевите функции
	Таймер
	1. Натиснете веднъж бутон 0.
	2. Настроеното на хронометъра време се регулира с бутоните @ или A.
	Предлагана стойност на бутон @ = 10 минути
	Настроеното на хронометъра време е изтекло
	Промяна на настройката за време върху хронометъра
	Изтриване на настройка за време върху хронометъра
	Извикване на времевите настройки


	Продължителност на готвене
	1. Настройте вида нагряване посредством копчето за избор на функция.
	2. Настройте температурата или степента на грила посредством копчето за избор на температура.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	На индикацията се появява ‹‹:‹‹. Символите за време светят и скобите се появяват до r.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.

	Предлагана стойност на бутон @ = 30 минути
	Предлагана стойност на бутон A = 10 минути
	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на готвене
	Изтриване на времето на готвене
	Извикване на времевите настройки

	Време на изключване
	1. Настройте копчето за избор на функция.
	2. Настройте превключвателя на температурата.
	3. Натиснете бутона 0 два пъти.
	4. Настройте времето на готвене с бутоните @ или A.
	5. Натиснете бутона 0.
	Скобите се намират до p. Показва се часът, в който ястията ще са готови.
	6. Настройте назад времето на изключване с бутоните @ или A.

	Времето на готвене е изтекло
	Промяна на времето на изключване
	Изтриване на времето на изключване
	Извикване на времевите настройки

	Час
	1. Натиснете бутона 0.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Промяна на часа

	1. Натиснете бутона 0 четири пъти.
	2. Настройте часа с бутоните @ или A.
	Скриване на часа



	Защита от деца
	Промяна на основните настройки
	1. Задръжте бутона 0 за около 4 секунди натиснат.
	2. Променете основната настройка с бутоните @ или A.
	3. Потвърдете с бутон 0.
	4. За приключване задръжте натиснат бутон 0 ок. 4 секунди.


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Горен стъклен капак
	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Откачете отдолу поставката и леко я изтеглете напред. Изтеглете удължаващите щифтове в долната част на поставката от отворите за закр...
	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (фиг. B).

	Закачване на поставките
	1. Поставете внимателно двете куки в горните отвори. (фиг. A- B)
	: Погрешен монтаж!
	2. Двете куки трябва да са закачени докрай в горните отвори. Сега бавно и внимателно преместете надолу поставката и я закачете в долните о...
	3. Закачете двете поставки в страничните стени на фурната (фиг. E).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.



	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Съобщения за грешки
	: Опасност от токов удар!!


	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната
	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Оставете да заври 1 литър мляко (3,5 % масленост) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в чаши или малки бурканчета с капачки на винт и покрийте с домакинско фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканчетата на дъното на камерата и подгответе както е посочено.
	1. Подгответе тестото с мая както обикновено, поставете в топлоустойчив керамичен съд и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Сушене
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Печене на грил



	Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Ovaj uređaj je namenjen za korišćenje na nadmorskim visinama od maksimalno 2000 metara.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Nemojte da koristite neadekvatne zaštitne mehanizme ili rešetku za zaštitu dece. Mogu da dovedu do nezgoda.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!

	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...
	Opasnost od požara!

	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.
	Opasnost od požara!

	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.
	Opasnost od požara!

	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.
	Opasnost od požara!

	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...
	Opasnost od požara!

	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.
	Opasnost od požara!

	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...
	Opasnost od požara!

	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.
	Opasnost od opekotina!

	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.
	Opasnost od opekotina!

	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.
	Opasnost od opekotina!

	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.
	Opasnost od opekotina!

	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.
	Opasnost od opekotina!

	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.
	Opasnost od opekotina!

	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!

	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...
	Opasnost od oparotina!

	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!

	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!

	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
	Opasnost od povrede!

	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!

	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...
	Opasnost od povrede!

	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od povrede!

	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.
	Opasnost od povrede!

	■ Pažnja: Stakleni poklopac može da pukne od toplote. Pre zatvaranja poklopca isključite sve gorionike. Sačekajte da se rerna ohladi, pre nego što zatvorite stakleni poklopac.
	Opasnost od povrede!

	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.
	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!

	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.
	Opasnost od strujnog udara!

	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Uzroci oštećenja
	Oprez!
	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!


	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža


	Vaš novi uređaj
	Opšte
	Površina za kuvanje

	Polje sa komandama
	Birač za funkcije
	Birač za temperaturu
	Prekidač za ringlu
	Tasteri za rukovanje i polje za prikaz
	Tasteri
	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!



	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena

	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe

	Pre prvog korišćenja
	Programiranje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.


	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora

	Podešavanje ringle
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika
	Paljenje gorinika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac šporeta. Sve dok je šporet u režimu rada, gornji poklopac mora da bude otvoren.
	2. Prekidač za željenu ringlu obrnite u levo u položaj za paljenje 8. Započinje paljenje.
	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutim 1-3 sekunde. Gas počinje da ističe i gorionik na gas se pali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Iz tog razloga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ukoliko se plamen ponovo ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Kako biste završili gasni proces, prekidač za ringlu obrnite u desno u položaj þ isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali

	Električna ringla
	Zagrevanje ringle
	Ovako podešavate električnu ringlu
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko električna ringla radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač električne ringle u levo na odgovarajući stepen za kuvanje između 1-6.
	3. Prečnik električne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite lonac sa glatkim dnom i istovetnim prečnikom.
	4. Postavite prekidač električne ringle na 0, kako biste završili proces kuvanja.

	Važne informacije za Vašu električnu ringlu

	Tabela - Kuvanje

	Odgovarajući lonci za kuvanje
	Napomene prilikom korišćenja

	Programiranje rerne
	Napomena
	Vrsta zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača funkcije podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podešavate temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja



	Programiranje vremenskih funkcija
	Tajmer časovnik
	1. Taster 0 pritisnite jednom.
	2. Vreme na časovniku za vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Podrazumevana vrednost tastera @ = 10 minuta
	Vreme koje je podešeno na časovniku za vreme je isteklo
	Promena vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Brisanje vremenskog podešavanja na časovniku za vreme
	Provera vremenskih podešavanja


	Trajanje vremena pečenja
	1. Pomoću birača funkcija podesite vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača temperature podesite temperaturu ili stepen za pečenje roštilja.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	Na polju za prikaz se pojavljuje ‹‹:‹‹. Vremenski simboli zasvetle, a zagrade se pojavljuju pored r.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.

	Podrazumevana vrednost tastera @ = 30 minuta
	Podrazumevana vrednost tastera A = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena pečenja
	Brisanje vremena pečenja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme isključivanja
	1. Podesite birač funkcija.
	2. Podesite birač temperature.
	3. Taster 0 pritisnite dva puta.
	4. Vreme pečenja podesite pomoću tastera @ ili A.
	5. Pritisnite taster 0.
	Zagrade se nalaze pored p. Prikazuje se tačno vreme, u koje su jela gotova.
	6. Vreme isključivanja pomoću tastera @ ili A vratite nazad.

	Vreme pečenja je isteklo
	Promena vremena isključivanja
	Brisanje vremena isključivanja
	Provera vremenskih podešavanja

	Vreme
	1. Pritisnite taster 0.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Promena tačnog vremena

	1. Taster 0 pritisnite četiri puta.
	2. Tačno vreme podesite pomoću tastera @ ili A.
	Isključivanje vremena



	Osigurač za decu
	Promena osnovnih podešavanja
	1. Taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.
	2. Osnovno podeševanje promenite pomoću tastera @ ili A.
	3. Potvrdite pomoću tastera 0.
	4. Za završetak taster 0 držite pritisnut otprilike 4 sekunde.


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Gornji stakleni poklopac
	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje stalka
	1. Stalak izvucite na dole i malo povucite u napred. Produžne nožice u donjem delu stalka izvucite iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim sklopite stalak i pažljivo ga izvucite (slika B).

	Kačenje stalka
	1. Dve kuke pažljivo ubacite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Pogrešna montaža!
	2. Dve kuke moraju u potpunosti da budu zakačene u gornje rupe. Sada stalak lagano i pažljivo pomerajte na dole i zakačite u donje rupe (slika D).
	3. Oba stalka zakačite u bočne strane rerne (slika E).



	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).
	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).
	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!

	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).
	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.



	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!
	Poruke o greškama
	: Opasnost od strujnog udara!!


	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.
	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac

	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni
	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline

	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Kalupi za pečenje
	Tabele

	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Napomene za pečenje roštilja
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Pite savijače, gratinirana jela, tostevi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. Skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. Umešajte 150 g jogurta (temperatura kao u frižideru) .
	3. Šolje ili male čaše napunite i pokrijte folijom koja čuva svežinu.
	4. Rernu zagrejte kako je navedeno.
	5. Šolje ili čaše postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Kao i obično pripremite testo sa kvascem, stavite ga u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Rernu zagrejte kako je navedeno.
	3. Isključite rernu i testo ostavite da naraste u rerni.

	Topljenje
	Sušenje voća i povrća
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!


	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
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