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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

To navodilo velja samo, Ce je na aparatu
naveden simbol dolocene drzave. Ce na
aparatu ni tega simbola, morate upostevati
navodila za montazo, ki vsebujejo
zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na
pogoje za prikljuCitev v zadevni drzavi.

Kategorija aparatov: Kategorija 1

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poskodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser sme prikljuCiti
aparat in urediti preklop na drugo vrsto
plina. Aparat je treba prikljuditi (prikljuCitev
na elektricno in plinsko omrezje) v skladu z
navodili za uporabo in namestitev. Napacen
priklop in napac¢na nastavitev lahko
povzrocita hujSe nesrecCe in poskodbe
aparata. Proizvajalec aparatov ne odgovarja
za take poskodbe. Garancija za aparat ne
velja vec.

Pozor:Ta aparat je primeren samo za
kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge
namene, na primer za ogrevanje prostora.

Ta aparat je namenjen uporabi na obmodjih
do maksimalno 2000 metrov nadmorske
viSine.

Pozor:Pri uporabi plinskega Stedilnika se v
prostoru kopicijo toplota, vlaga in proizvodi
izgorevanja. Se posebej med uporabo
aparata je treba zagotoviti dobro
prezracevanje prostora: naravne
prezracevalne odprtine naj bodo odprte ali
pa namestite mehansko napravo za
prezracevanje (npr. napo).

Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata
je lahko potrebno dodatno prezracevanje
(odprite okno) ali pa ucinkovito
prezracevanje, kot je npr. prezracevalna
naprava.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim
alarmom ali daljinskim upravljalnikom.

Ne uporabljajte neustreznih zascitnin
naprav ali zascitnih resetk za otroke, saj
lahko povzrocijo nesrecCe.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali

mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali ¢e
jih je poudila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Cisc¢enja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajSih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrsino, ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Sstrleti preko pribora.

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivin predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vti¢ iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina.

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne
pusScCajte brez nadzora. Ognja nikoli ne
gasite z vodo. Izklopite kuhalisCe.
Plamene previdno pogasite s pokrovom,
gasilno odejo ali podobnim.

Kuhalis¢a se moc¢no segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne puScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se mocno segreva, gorljivi materiali
se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih
predmetov (npr. razprSilcev ali Cistilnih
sredstev) nikoli ne hranite ali jih
uporabljajte pod aparatom ali v njegovi
blizini. Vnetljivih predmetov ne hranite na
ali v pecici.



Plinska kuhalis¢a se mo¢no segrejejo, ¢e
na njih ni posode. Aparat in napa nad njim
se lahko poskodujete ali vnameta. Ostanki
masti v filtru nape se lahko vnamejo.
Plinska kuhaliS¢a uporabljajte samo, ¢e je
na njih namescena posoda.

Hrbtna stran aparata se moc¢no segreje.

To lahko povzrodi poskodbe priklju¢nih
kablov in cevi. Elektricni vodi/dotok plina

se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na
kuhaliS€a in jih ne shranjujte v notranjosti
aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata,
Ce je v notranjosti dim. Izklopite aparat.
lzvlecite viti¢ iz vtiCnice oz. izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Prekinite dovod plina.

PovrSine spodnjega predala se lahko zelo
segrejejo. V predalu shranjujte le pribor
pedice. Vnetljivih in gorljivin predmetov ne
smete shranjevati v spodnjem predalu.

Nevarnost opeklin!

Aparat se mo¢no segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocCih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta.
Vroc¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

Hlapi alkohola se lahko v vroCi notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

KuhaliS¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob
kuhalne plosce. Nikoli se ne dotikajte
vrocCih povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

PovrSine aparata se med delovanjem
segrejejo. Ne dotikajte se vrocih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu aparata.

Prazna posoda na vklju¢enih plinskih
kuhalisCih se iziemno segreje. Nikoli ne
segrevajte prazne posode.

Aparat se med delom segreje. Pred
ciS¢enjem aparat pustite, da se ohladi.

Pozor: Deli, ki se dotikajo zara, se lahko
med njegovim delovanjem zelo segrejejo.
Otroci se ne smejo priblizati aparatu.

Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na
gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko
poskodujejo in s ¢asom prenehajo tesniti,
zaradi ¢esar nenadzorovano uhaja plin. V
obeh primerih obstaja nevarnost opeklin.
Jeklenke s teko¢im plinom morajo biti
vedno v navpi¢nem polozaju.

Nevarnost opeklin!

Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrodih delov. Otrok ne
puScajte blizu.

Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroca para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroca vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pecico.

Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni
tehnik, izSolan pri proizvajalcu. Tudi
poSkodovana priklju¢ni kabel in plinsko
cev lahko zamenja samo servisni tehnik.
Ce je aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite Vti¢ iz
vticnice in zaprite dovod plina. PokliCite
servisno sluzbo.

Motnje ali poskodbe aparata so nevarne.
Nikoli ne vklopite aparata v okvari.
lzvlecite vtic iz vti€nice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite
dovod plina. Pokli¢ite servisno sluzbo.

Neustrezna velikost posode, poskodovana
ali napac¢no namescena posoda lahko
povzrocCi hude telesne poskodbe.
Upostevajte navodila za posodo.



= Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi
vrocCine pocCi. Pred zapiranjem pokrova
izkljuCite vse gorilnike. PoCakajte, da se
pecica ohladi, preden zaprete steklen
pokrov.

= Aparat lahko zdrsi s podnozja, ¢e nanj ni
pritrjen. Aparat mora biti s podnozjem
trdno povezan.

Nevarnost prevrnitve!

»

Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je

treba namestiti zascito pred prevracanjem.

Preberite navodila za namestitev.

Nevarnost elektrichega udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vti¢ iz
vtinice. PokliCite servisno sluzbo.

= Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vrocih delih aparata stopi.
Priklju¢ni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vroCimi deli aparata.

= \VdirajoCa vlaga lahko povzrocCi elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

= Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vtic iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

= Pokvarjen aparat lahko povzroci elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.



Vzroki poskodb

Kuhalna plosca

Pozor!

m KuhaliS¢a uporabljajte samo, Ce je nanje postavljena posoda.
Ne segrevajte praznih loncev ali ponev. Dno posode lahko
poskodujete.

m Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

m Lonec ali ponev postavite natancno na sredino gorilnika.
Tako se toplota plamena gorilnika optimalno prenese na
spodnjo stran lonca ali ponve. Rocaji se ne bodo
poskodovali in na ta nadin boste maksimalno var&evali z
energijo.

m Poskrbite, da so gorilniki kuhalne plos¢e vedno Cisti in suhi.
Krona in pokrov gorilnika morata biti names¢ena to¢no na
svojem mestu.

m Pazite na to, da Stedilnika nikoli ne vklopite (npr. otroci, ki se
igrajo) ko je ta pokrit s pokrovom.

Poskodbe pecice
Pozor!

m Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pedice: Ne
polagajte pribora na dno pecice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno

notranjosti pedice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

m Voda v vrogi pedici: Nikoli ne vlivajte vode v vro&o pedico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduije.

m Vlazna Zivila: Vlaznih Zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pedici. Emajl se lahko poskoduije.

m Sadni sok: Pri zelo soénem sadnem pecivu pekada ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogoce odstraniti. Ce je mogoce, uporabite
globljo univerzalno ponev.

m Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi &e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s¢asoma poskoduje sosednje pohistvo.

m Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo vec¢
pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cistoco tesnila vrat.

m Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

m Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

m Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za roCaj vratc.
Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Poskodbe v spodnjem predalu

Pozor!

V spodniji predal ne dajajte vro¢ih predmetov. Lahko se
poskoduje.

Postavitev, priklop plina in elektrike

Prikljucek za plin

Namestitev lahko opravi le pooblas&eni serviser, v skladu z
navodili, navedenimi v poglavju "Priklop na plin in prilagoditev
aparata".

Za pooblascenega serviserja oz. servisno sluzbo

Pozor!

m Nastavitvene vrednosti za ta aparat so navedene na napisni
tablici na zadnji strani aparata. TovarniSko nastavljena vrsta
plina je oznadena z zvezdico (*).

m Pred priklopom aparata se prepri¢ajte, da so nastavitve
aparata v skladu z lokalnimi pogoji priklopa (vrsta plina in
tlak). V primeru, da je treba spremeniti nastavitve aparata,
upostevajte navodila v razdelku "Priklop na plin in
prilagoditev aparata".

m Ta aparat ni priklju¢en na odvod odpadnega plina. Prikljuditi
in uporabljati ga je treba v skladu z montaznimi pogoji.
Aparata ne prikljucite na izhod odpadnega plina. Upostevati
je treba vse predpise za prezradevanije.

m Priklop na plin je treba opraviti prek fiksnega priklju¢ka
(plinske cevi), ki se ne premika, oz. varnostne cevi.

= Ce uporabite varnostno cev, je nujno treba paziti na to, da
cev ni priS€ipnjena ali stisnjena. Cev ne sme priti v stik z
vrogimi povrSinami.

m Plinski priklju¢ek (dotok plina ali varnostna cev) se lahko
pritrdi z desne ali leve strani aparata. Priklju¢ek mora imeti
lahko dostopno zapiralo.

Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
V primeru motenj na plinski instalaciji ali e zaznate vonj po
plinu,

m takoj zaprite dovod plina oz. ventil plinske jeklenke,

m takoj ugasnite odprt ogenj in cigarete,

m izkljuCite elektricne naprave - tudi ludi,

m odprite vrata in dobro prezracite prostor ter

m pokli¢ite servisno sluzbo ali podjetje za oskrbo s plinom.

Premikanje aparata s plinsko cevjo ali
roCajem vrat

Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za plinsko cev,
saj lahko plinsko cev poskodujete. Nevarnost uhajanja plinal
Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drZite za ro¢aj vrat, saj
lahko poskodujete tecaj in ro¢aj vrat.



Prikljucitev na elektriécno omrezje

Pozor!

m Aparat naj namesti servisna sluzba. Za priklop je potrebna 16
A varovalka. Aparat je namenjen za uporabo z napetostjo
220-240 V.

» Ce napetost elektriénega omreZja pade pod 180 V, elektriéni
vZig ne deluje.

m V primeru poSkodb zaradi nepravilne prikljuCitve garancija ne
velja.

m Ce je podkodovan prikljudni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova servisna sluzba ali ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Za servisno sluzbo

Pozor!

m Aparat je treba prikljuciti v skladu s podatki na napisni tablici.

m PrikljuCite aparat samo na elektricni prikljucek, ki ustreza
veljavnim predpisom. Vti¢nica mora biti lahko dostopna, da
lahko aparat po potrebi odklopite z elektricnega omrezja.

m Treba je zagotoviti ve€polen loGilni sistem.
= Nikoli ne uporabljajte podaljSevalnih kablov in razdelilcev.

m Zaradi varnostnih razlogov je dovoljeno ta aparat prikljuciti le
na ozemljen prikljuek. Ce ozemljitveni prikljuCek ne ustreza
predpisom, zaScita pred elektri€no nevarnostjo ni
zagotovljena.

m Za priklop aparata morate uporabiti kabel tipa H 05 W-F ali
enakovreden kabel.

Vodoravna postavitev stedilnika
Stedilnik postavite neposredno na tla.

1.lzvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete.
V notranjosti podnoZja so spredaj in zadaj namescene
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi s Sesterorobim kljucem
nastavite visje ali nizje, da bo Stedilnik vodoraven (slika A).

3.Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

Postavitev aparata

Stenska pritrditev

Da se $tedilnik ne bi prevrnil, ga s prilozenim kotnim profilom
pritrdite na steno. Prosimo, uposStevajte navodila za stensko
montazo.

m Aparat postavite (v skladu z navedenimi dimenzijami)
neposredno na kuhinjska tla. Aparata ne smete postaviti na
kaksen drug predmet.

m Razdalja med zgornjim robom Stedilnika in spodnjim robom
filtra kuhinjske nape mora ustrezati navodilom proizvajalca
filtra kuhinjske nape.

m Paziti je treba na to, da se postavitev aparata po opravljeni
namestitvi ne spreminja ve¢. Razdalja med moc¢nim
gorilnikom oz. gorilnikom za vok in ¢elnimi plo§¢ami
sosednjih pohistvenih elementov oziroma steno mora znasati
vsaj 50 mm.

Ukrepi, ki jih je treba upostevati pri transportu
Pritrdite vse premicne dele v in na aparatu z lepilnim trakom, ki
ga lahko odstranite brez sledi. Ves pribor (npr. pekac) s tanko
zasCito iz kartona na robovih spravite v ustrezne predale, da
preprecite poskodbe aparata. Med prednjo in hrbtno stranico v
notranjosti vstavite karton ali podobno za$g&ito, da prepredite
udarce ob notranjost steklenih vrat. Pritrdite vrata in, ¢e obstaja,
zgornji pokrov z lepilnim trakom prilepite na stranice aparata.

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat transportirajte le v
originalni embalazi. Upostevajte pusdice za transport na
embalazi.

Ce originalna embalaza ni veé na voljo

Zapakirajte aparat v zas¢itno embalazo, da zagotovite zadostno
zascCito pred morebitnimi poskodbami pri prevozu.

Aparat transportirajte v pokonénem polozaju. Aparata ne drzite
za roCaj vrat ali priklju¢ke na hrbtni strani, saj se lahko
posSkodujejo. Na aparat ne odlagajte tezkih predmetov.



Vas novi aparat

V tem poglavju so navedene informacije o aparatu, nacinih
delovanja in priboru.

Splosno

lzvedba je odvisna od tipa aparata.

Kuhalno obmocje

Tukaj je na voljo pregled nad upravljalnim poljem. Izvedba je
odvisna od tipa aparata.

+— 00 00 00
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JR S 3
— 17 Pojasnila
1 Elektricno kuhalisce
2 Obicajni gorilnik
Pojasnila 3 Mocni gorilnik
1* Pokrov** 4 Varéni gorilnik
2% Uhajanje pare
Pozor!
Med delovanjem pecice na tem mestu izstopa para.
3 Kuhalna plos¢a**
4 Upravljalno polje**
5* Hladilni ventilator
6 Vratca pedice**
7* Predal v podnozju**

*

*k

Na voljo dodatno (pri nekaterih aparatih)

Glede na tip aparata so pri dolo¢enih podrobnostih mozna
odstopanija.



Upravljalno polje

Glede na vrsto aparata so mogoca odstopanja pri
podrobnostih.

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite zeleni nacin gretja.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaji Funkcija

o Nulta nastavitev Pecica je izkljuena.

O Zgornje in spodnje
gretje

Kolagi, sufleji in pusta pecenka,
npr. govedina ali divjadina na
enem nivoju. Spodnji in zgornji
grelnik delujeta enakomerno.

%] Vro& zrak* Suho pecivo, listnato testo in

mesna enolonc¢nica.

(CJ Spodnje gretie Za vkuhavanje, dopekanje in pope-

kanje. Deluje spodniji grelnik.

X Obtocni zar Meso, perutnino in ribe lahko na
zaru pecete cele. Grelnik in ventila-
tor se izmeni¢no vklapljata in izkla-
pljiata. Ventilator razpihuje segreti

zrak v pecici.

Na zaru lahko pecete zrezke, klo-
base, ribe in popecen kruh v
majhnih koli¢inah. Segreje se
samo srednji del grelnika.

("] Raven zar, majhna
povrsina

"] Raven zar, velika
povrsina

Na zaru lahko pecete vec zrezkov,
klobas, rib in popedenega kruha.
Segreje se celotna povrsina pod
grelnikom.

Odtaljevanje Na primer mesa, perutnine, kruha
in tort. Ventilator razpihuje segreti

zrak v pecici.

* Nacin segrevanja po razredu energetske ucinkovitosti
EN50304.

Ko je Zeleni nacdin gretja nastavljen, se prizge lu¢ka v pecici.

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo in
stopnjo Zara.

Polozaji Funkcija

° Nulta nastavitev  Pecica ne greje.

50-270 Temperaturno Podatki za temperaturo v °C.
obmodje

1,2,3  Stopnje zara Stopnje peke na Zaru, majhna [’

in velika 7] povrsina.
Stopnja 1 = Sibka
Stopnja 2 = srednja
Stopnja 3 = visoka

Ko se peclica segreva, na prikazovalniku sveti simbol za
temperaturo §. Ko je segrevanje prekinjeno, simbol ugasne. Pri
nekaterih nastavitvah lu¢ka ne sveti.
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Stikalo kuhalisc¢a
Grelno mo¢ kuhalnih mest lahko nastavite s Stirimi stikali.

Polozaji Funkcija/plinski Stedilniki

6 Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

3¢ Nastavitev vziga Nastavitev vziga

©® Obmodje za nasta- velik plamen = najvi§ja nastavitev

0 vitve ;/:\;éen plamen = najmanjSa nastavi-

Na koncu obmocdja za nastavitve je prislon. Prenehajte z
obracganjem.

Polozaj Kuhalna plosc¢a/funkcija

0  Nicelni polozaj Kuhalisce je izkljuceno.

1-6 Stopnje kuhanja 1 = najmanjSa mod&

6 = najvedja mod&

Ob vkljucitvi kuhalne ploS¢e zasveti kontrolna lucka.

Upravljalni gumbi in prikazovalnik

Tipke so namenjene nastavitvi razli¢nih dodatnih funkcij. Na
prikazovalniku se prikazejo nastavljene vrednosti.

Tipka Uporaba

(® Casovne funkcije Izberite programsko uro &), éas

priprave -5, ¢as izklopa (4 in

gas O®.
c= Zascita otrok Blokiranje in deblokiranje upravljal-
nega polja.
— Minus Zmanjsanje nastavljenih stopen;.
+ Plus Povec€anje nastavljenih stopen;.

Na prikazovalniku oklepaja [ ] oznadujete simbol trenutno
aktivne ¢asovne funkcije.

Tipke

Pod tipkami so senzorji. Tipk zato ne pritiskajte mo&no.
Simbolov se samo rahlo dotaknite.

Notranjost aparata

V notranjosti aparata je nameScena Iu¢ka za osvetlitev pecice.
Hladilni ventilator S¢&iti pecico pred pregrevanjem.

Zarnica v pedici

Med obratovanjem sveti luCka za osvetlitev notranjosti aparata.
Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro¢ zrak
uhaja skozi vrata.

Hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.

Pozor!

Ne prekrijte prezradevalnih rez. V nasprotnem primeru se
pedica pregreje.



Vas pribor

Prilozen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dolo&enih jedi Se bolje uspela ali da bo
uporaba pecice Se bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Resetka

Za posodo, pekace za kolace,
pecenko, jedi na Zaru in globoko
zamrznjene jedi.

ResSetka vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pecice,
ukrivljeni del pa navzdol~—.

Emaijliran pekaé
Za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je
zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pedice.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko vstavite v aparat na 5 razli¢nih nivojev. Pribor
vedno vstavite do prislona, da se ne bo dotikal stekla vratc.

Pribor lahko izvleCete priblizno do polovice, preden se zaskodi.
Tako lahko na enostaven nacin vzamete jedi iz pedice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata bodite pozorni, da je
izboklina na zadniji strani pribora. Pribor se bo le tako pravilno
zaskocil.

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Takoj
ko se spet ohladi, deformacija izgine. To ne vpliva na delovanje.

Drzite pekac ob straneh z obema rokama in ga vodoravno
vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem pekaca ne premikajte levo
ali desno. Sicer ga boste sicer tezje vstavili. Prav tako lahko
poskodujete emajlirane povrSine.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v specializiranih
trgovinah. V nasih broSurah ali na internetu najdete razli¢ne
izdelke za svojo pecico. Izbira dodatnega pribora in moznosti
naro¢anja prek interneta se med posameznimi drzavami
razlikujejo. Ustrezne informacije najdete v prodajni
dokumentaciji.

Vsak dodatni pribor ni primeren za vsak aparat. Pri nakupu
vedno sporocite celotno ime svojega aparata (E-St.).

Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Pekag& za pico HEZ317000

Se posebej primeren je za pice, globoko zamrznjene jedi in
okrogle torte. Namesto univerzalnega pekada lahko uporabite
tudi pekal za pico. Vstavite pekad nad reSetko in upostevajte
podatke v preglednicah.

Vstavljiva resetka HEZ324000

Za peko. ReSetko za zar vedno postavite v univerzalni pekad.
Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.

Pekac za zar HEZ325000

Pri peki na zaru ga uporabljajte namesto reSetke ali kot zascito
proti Skropljenju, da se pedica manj umaze. Resetko upo-
rabljajte samo z univerzalnim pekacem.

Meso na pekadu za Zar: Uporabljate lahko samo nivoje 1, 2 in
3.

Pekac za Zar kot zasdita pred Skropljenjem: Pod resetko vsta-
vite univerzalni pekaC s pekacem za zar.

Glineni pekad HEZ327000

Glineni pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, Zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno. Glineni
pekac je treba vedno segreti na priporo¢eno temperaturo.

Emajliran pekad HEZ331003

Za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Emajlirani pekacé s premazom proti prijemanju  HEZ331011

Kolage in piskote lahko dobro porazdelite po pekacu. Pekad
potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pedice.

Univerzalni pekac HEZ332003

Za socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in vecje
pecenke. Uporabljate ga lahko tudi kot posodo za prestrezanje
masti ali soka mesa pod resetko.

Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pecice.
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Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Univerzalni peka¢ s premazom proti prijemanju HEZ332011

Socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike
pecCenke lahko dobro porazdelite po univerzalnem pekadu.
Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pedice.

Pokrovka za profesionalno ponev HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekac.

Profesionalna ponev z vstavljivo reSetko HEZ3330083 Se posebej primerna za pripravo vegjih koligin.

ReSetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolace, peCenke, jedi na Zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Stekleni pekad HEZ915001 Stekleni pekac je primeren za dusene jedi in narastke. Posebej

primeren za programe in avtomatsko peko.

Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta naroCite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in CiS&enje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite katalosko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrsine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

PreprecCujejo odlaganje umazanije. Krpe povrsine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguje.

Cistilni gel za zar Kat. §t. 463582 Za GiSCenje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. §t. 460770 Posebej primerna za ¢is¢enje obd&utljivih povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. §t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S¢eno v razliénih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
Upostevajte navodila, ki so priloZzena varovalu vratc.

Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pecici
prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite poglavje Varnostna
navodila.

Programiranje ¢asa

Po priklopu na prikazovalniku utripajo simbol (® in tiri nule.
Nastavite Cas.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se pojavi éas {2:00.
2. Nastavite ¢as s tipkama + ali —.
Nastavljeni ¢as se prikaZze po nekaj sekundah.

Nastavitev kuhalne plosce

Vas$a kuhalna povrsina ima tri plinske gorilnike in eno kuhalno
plos¢o. Tu najdete navodila za priziganje plinskih gorilnikov in
nastavitev kuhalne plosce.

Prvo ¢iSéenje kron in pokrovov gorilnikov

Pokrove (1) in krone (2) gorilnikom ocistite z vodo in Cistilnim
sredstvom. Posamezne dele takoj dobro posusite.

Krono in pokrov gorilnika ponovno namestite na podstavek
gorilnika (5). Pazite na to, da se vzigalna svecka (3) in
termoelement (4) ne poskodujeta.

Soba (6) mora biti zmeraj suha in &ista. Pokrov gorilnika vedno
polozite natanéno na krono gorilnika.
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Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pedico. Za to je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom = pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

Med segrevanjem pecice zradite kuhinjo.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornji/spodniji grelnik =.

2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pedico. Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.
Ciséenje pribora

Pribor pred prvo uporabo temeljito oCistite z vroco milnico in
mehko krpo za pomivanije.




Priziganje plinskega gorilnika

Pokrov gorilnika vedno poloZite natanéno na krono gorilnika.
Odprtine na kroni gorilnika morajo biti vedno proste. Vsi deli
morajo biti suhi.

1. Odprite zgornji pokrov. Zgornji pokrov mora biti odprt, vse
dokler bo Stedilnik obratoval.

2. Obrnite stikalo Zelenega kuhalia v levo v poloZaj za vzig .
VZig se sprozi.

3. Pritisnite stikalo kuhalis¢a in ga drzite 1-3 sekunde. Izstopati
zac¢ne plin in plinski gorilnik se prizge.
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3.Premer elektricnega kuhali§¢a znaSa 145 mm. Za kuhanje
uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.

4.Za konec priprave jedi stikalo elektricnega kuhaliS¢a
nastavite na 0.

stopnja kuhanja 1 = najmanjSa mod&
stopnja kuhanja 6 = najvecja mo¢

Nacin gretja 1ali2 Odvisno od koli¢ine
Kuhanje 6 Zaletek postopka kuhanja
2 Nadaljnji postopek kuhanja, po
potrebi na vi§ji ali nizji stopnji
modi

Pekanazaru 6 Segrevanje olja, zaletek peke
4 na zaru
Nadaljevanje peke na zaru

Varovalo vZiga je aktivirano. Ce plinski plamen ugasne,
varovalo vziga samodejno prekine dotok plina.

4. Nastavite Zeleno velikost plamena. &V obmod&ju nastavitve
med poloZajem za izklop © in nastavitvijo plamen ni stabilen.

Zato vedno izberite nastavitev med @ visok in @ nizek plamen.

5.Ce plamen znova ugasne, ponovite postopek od 2. koraka.

6.Ce Zelite zakljugiti s kuhanjem, obrnite stikalo kuhali§&a v
desno v polozaj & za izklop.

Stikalo za kuhaliSCe ne bi smel biti v poloZaju za prizig nikdar
dlje kot 15 sekund. Ce gorilnik tudi po 15 sekundah ne gori,
pocCakajte najmanj eno minuto. Nato priziganje ponovite.

A Pozor!

Ce po izklopu na étedilnviku, ki je 3e vrog&, obrnete stikalo
kuhalis¢a, izstopa plin. Ce stikala za kuhali$¢e ne obrnete v
poloZaj za prizig 3¢, se dovod plina po 60 sekundah prekine.

Plinski gorilnik se ne prizge

Pri izpadu elektriCnega toka ali e so vzigalne svecke vlazne,
lahko plinski gorilnik prizgete z vzigalnikom ali vzigalicami.

Elektricna kuhalna plosca

Elektri¢éno
kuhalisce, stop-
nje kuhanja

Toplotna mo¢ Ustrezni premeri posode

za elektriéno kuhaliscée

1 100 W 14,5 cm
2 150 W 14,5 cm
3 220 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 720 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Segrevanje kuhalne plosce

Da odstranite vonj po novem izdelku, kuhalno plos¢o
segrevajte brez posode z najvedjo stopnjo 3 minute.
Nastavitev elektricnega kuhali$¢a

Grelno mo¢ kuhali§¢ lahko nastavite s stikali kuhaliSc.

Postopajte po naslednjem postopku:

1. Odprite pokrov kuhalne plosce. Ko je elektri¢na kuhalna
ploS¢a vklopljena, mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo elektricnega kuhaliS¢a obrnite v levo na ustrezno
stopnjo kuhanja med 1 in 6.

Ko je kuhali§¢e vkljuceno, se prizge kontrolna lucka.

Pomembne informacije o vasem elektricnem kuhaliS¢u

Ce premer posode ne ustreza velikosti kuhali$éa ali je dno
posode neravno, to povzroCi nepotrebno porabo energije.
Prekipele jedi se prizgejo in povzrodijo madeze, ki jih je tezko
odstraniti.

Bodite pozorni, da je dno posode suho.
Elektricnega kuhali§&a ne vklapljajte, e na njem ni posode.

Zaradi toplote se kovinski robovi kuhalne ploS¢e sCasoma
obarvajo. Spremembo barve lahko odstranite tako, da kovinski
rob zdrgnete z grobo stranjo gobe za pomivanje ali Cistilnim
sredstvom. Med Cis¢enjem pazite, da gobica ne pride v stik s
kuhalis¢em.

Ko izklopite kuhali§&e, to ostane vro&e Se nekaj Easa. Otrok ne
puScCajte blizu aparata.

Poskrbite, da je vriljivi gumb kuhalis¢a po izpadu elektricnega
toka izklopljen.

Preglednica - kuhanje

Za vsako kuhalisCe izberite pravo velikost posode. Premer
posode ali dna ponve mora ustrezati premeru kuhali$c¢a.

Cas priprave je odvisen od vrste, teZe in kakovosti Zivil. Zato so
mogoca odstopanja. Optimalen ¢as priprave lahko najbolje
ocenite sami.

Kuhajte z malo vode, da se ohranijo vitamini in minerali. Izberite
kratek Cas priprave, da bo zelenjava ostala ¢vrsta in hranilna.
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Primer Jed

Kuhaliscée

Stopnja kuhanja

Topljenje

Cokolada, maslo, margarina

Varcni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje

Juha, zelenjava iz ploCevinke

Obicajni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje in hranjenje Juhe

jedi na toplem

Elektricno kuhalis&e** 1-2
Varcni gorilnik majhen plamen
Elektricno kuhalis¢e** 1-2

Kuhanje v sopari* Riba Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
Elektri¢no kuhalisc¢e** 3-4

Dusenje* Krompir in ostala zelenjava, Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
meso Elektricno kuhaligse** 3-4

Kuhanje* Riz, zelenjava, mesne jedi (z Obicajni gorilnik velik plamen
omakami) Elektricno kuhalisc¢e** 5-6

Peka Paladinke, krompir, zrezki, ribje  Mocan gorilnik** med velikim in majhnim plamenom
palCke Gorilnik za vok**

* Ce kuhate v pokriti posodi, zmanj&ajte plamen, kakor hitro za&ne jed vreti.
** Dodaten pribor. Na voljo pri dolo€enih aparatih, odvisno od vrste aparata (pri uporabi gorilnika za vok priporoamo uporabo

voka.)

Primerne posode

Gorilnik/elektriécno

Najmanjsi pre- Najvecji premer

kuhalisce mer posode posode
Elektricno kuhalis¢e* 14,5 cm 14,5 cm
Gorilnik za vok** 3,6 24 cm 28 cm
kW

Mo¢ni gorilnik 3 kW 24 cm 28 cm
Obi¢ajni gorilnik 1,7 18 cm 24 cm
kW

Varéni gorilnik 1 kW~ 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele z elektricnim kuhalis¢em)

** Opcija (za modele z gorilnikom za vok)

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nagine, kako privarCevati z
energijo in preprediti poSkodbe na posodi:

| ED]K mﬁ( Hﬁ( ﬂﬁ(
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Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za gorilnike.

Na velikih gorilnikih ne
uporabljajte majhnih posod.
Plamen se ne sme dotikati
strani posode.

Ne uporabljajte preoblikovanih
posod, ki na kuhalni plos¢i
niso stabilne. Posode se lahko

prevrnejo.

Uporabljajte samo posode z
ravnim in debelim dnom.

Nikoli ne kuhajte brez pokrova
ali z zamaknjenim pokrovom.
Tako potrosite veliko energije.

Posodo vedno postavite na
sredino gorilnika, sicer se
lahko prevrne.

Posode postavite na resetke,
nikoli neposredno na gorilnik.

Pred uporabo se prepri¢ajte,
da so reSetke za posode in
pokrovi plinskega gorilnika
pravilno namesceni.

Previdno ravnajte s posodami
na kuhalni plosgi.

Ne udarjajte po kuhalni plosci
in nanjo ne postavljajte tezkih
predmetov.

Za eno posodo ne uporabljajte
dveh gorilnikov ali virov
toplote.

Pekacev, glinenih loncev itd.
ne uporabljajte dlje ¢asa pri
najvedji modi.



Programiranje pecice

Za programiranje pecice je na voljo ve€¢ moznosti. V
nadaljevanju je opisano programiranje nacina gretja in
temperature oz. stopnje zara. S pecico je mogocCe programirati
Cas priprave (trajanje) in ¢as izklopa za vsako jed. Ve
informacij najdete v poglavju Programiranje ¢asovnih funkcij.

Opomba: Priporo¢amo, da pred pripravo jedi pecico vnapre;j
segrejete, da preprecite nastanek odvecnega kondenzata na
steklu.

Nacin gretja in temperatura
Primer na sliki: zgornji/spodnii grelnik pri 190 °C [=.

1.Z izbirnim stikalom nastavite nadin gretja.

Programiranje casovnih funkcij

Va$ $tedilnik ima razliéne &asovne funkcije. S tipko ®
aktivirajte meni in funkcije boste lahko spreminjali. Med
nastavljanjem svetijo simboli za ¢as. Oklepaji [ ] oznacCujejo
izbrano ¢asovno funkcijo. Ze programirano ¢asovno funkcijo
lahko neposredno spremenite s tipkama + ali =, &e je simbol
ustrezne Casovne funkcije v oklepajih [ 1.

Programska ura

Programska ura deluje neodvisno od pecice. Programska ura
ima svoj zvoc¢ni signal. Tako je mogoce razloditi, ali je potekla
programska ura ali izklopna avtomatika (Cas priprave).

1. Enkrat pritisnite tipko (®.
Na prikazovalniku zasvetijo simboli, oklepaji oklepajo simbol

2.Cas na programski uri nastavite s tipkama + ali —.
Predlagana vrednost tipke + = 10 minut
Predlagana vrednost tipke = = 5 minut
Nastavljeni as se prikaZe po nekaj sekundah. Cas, nastavljen
na programski uri, se za¢ne odstevati. Na prikazovalniku

zasveti simbol [L)] in prikaZe se potek &asa na programski uri.
Drugi simboli za &as ugasnejo.

Cas, nastavljen na programski uri, je potekel.

Oglasi se zvoéni signal. Na prikazovalniku se prikaze G000
Izkljusite programsko uro s tipko (.

Spreminjanje ¢asovnih nastavitev na programski uri

Cas, nastavljen na programski uri, nastavite s tipkama + ali —.
Spremenjen ¢as se prikaZze po nekaj sekundah.

Brisanje éasovnih nastavitev na programski uri

Cas priprave na programski uri ponastavite na .04, tako da

pritisnete tipko —. Spremenjen &as se prikaze po nekaj
sekundah. Programska ura se izkljuci.

2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali
stopnjo Zara.

PecCica se segreva.

Izklop pecice
Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajocim regulatorjem.

Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ve¢ &asovnih funkcij, na prikazovalniku
svetijo ustrezni simboli. Simbol ¢asovne funkcije, ki je v
ospredju, je prikazan v oklepajih.

Za priklic programske ure £, 8asa priprave <D, ¢asa izklopa (&
ali ure © pritiskajte tipko (®, dokler Zeleni simbol ni prikazan v
oklepajih. Na prikazovalniku se za nekaj sekund prikaze
ustrezen podatek o Casu.

Cas priprave

PecCica omogocCa, da za vsako jed programirate ¢as priprave.
Ko nastavljeni &as priprave potede, se pecica samodejno
izkljuci. Tako vam ni treba prekiniti drugih opravil, da bi izkljucili
pedico, prav tako ¢asa priprave ni mogocCe nehote prekoraditi.

Primer na sliki: ¢as priprave 45 minut.

1.Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.
2.S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali
stopnjo zara.
3.Dvakrat pritisnite tipko (.
InIn il

Na prikazovalniku se prikaze wuuw. Simboli za Cas zasvetijo
in poleg simbola <5 zasvetita oklepaja.
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4. Nastavite Cas priprave s tipkama + ali —.
Predlagana vrednost tipke 4+ = 30 minut
Predlagana vrednost tipke = = 10 minut

Pecica se vklju¢i po nekaj sekundah. Na prika;ovalniku se
pojavi potek ¢asa priprave in zasveti simbol [9]. Drugi simboli
za Cas ugasnejo.

Cas priprave je potekel

Oglasi se zvo&ni signal. PeC|ca ‘preneha greti. Na
prikazovalniku se prikaze S04 Pritisnite tipko (©. Nastavite
nov ¢as priprave s tipkama =+ ali —. Ali dvakrat pritisnite tipko
® in obrnite izbirno stikalo na niéelni polozaj. Pecica je
izkljuCena.

Spreminjanje ¢asa priprave
Cas priprave spremenite s tipkama + ali —. Spremenjen Cas se

prikaze po nekaj sekundah. Ce je nastavljena programska ura,
najprej pritisnite tipko (®

Brisanje ¢asa priprave

Cas priprave ponastavite na G001, tako da pritisnete tipko —.

Spremenjgn Cas se prikaze po nekaj sekundah. Cas je bil
izbrisan. Ce je nastavljena programska ura, najprej pritisnite
tipko .

Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ved &asovnih funkcij, na prikazovalniku
svetijo ustrezni simboli. Simbol ¢asovne funkcije, ki je v
ospredju, je prikazan v oklepajih.

Za priklic programske ure 0, ¢asa priprave 5, Sasa izklopa (&
ali ure (® pritiskajte tipko (©, dokler Zeleni simbol ni prikazan v
oklepajih. Na prikazovalniku se za nekaj sekund prikaze
ustrezen podatek o ¢asu.

Cas izklopa

Pec¢ica omogoda nastavitev asa, ob katerem naj bo jed
gotova. Pedica se samodejno vkljudi in se nato izklju¢i po
nastavljenem Casu. Tako lahko jed npr. zjutraj postavite v
aparat in pedico programirate tako, da bo jed gotova opoldne.

Pazite, da Zivila ne bodo predolgo v pedici, da se ne pokvarijo
Primer na sliki: ura je 10:30, Cas priprave znaSa 45 minut in
pedica naj bi se izkljucila ob 12:30.

1. Nastavite izbirno stikalo.

2. Nastavite temperaturni regulator.

3.Dvakrat pritisnite tipko (.

4. Nastavite &as priprave s tipkama + ali —.
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5. Pritisnite tipko (.
Oklepaja sta ob simbolu (L. PrikaZe se &as, ko bo jed gotova.

6. Cas izklopa zamaknite nazaj s tipkama + ali —.

Pecica po nekaj sekundah prikaze nastavljen Cas in ostane v
stanju pripravljenosti. Na pnkazovalnlku je prikazan &as, ob
katerem bo jed gotova, in simbol (b je prikazan v oklepaju.
Simbola £ in ® ugasneta. Ko se pe&ica vkljugi, se prikaze
potek asa priprave in simbol <D se prikaZe v oklepaju.
Simbol (& ugasne.

Cas priprave je potekel

Oglasi se zvoc¢ni signal. Pemca preneha greti. Na
prlkazovalmku se prikaze L0:0L. Pritisnite tipko (. Nastavite
nov ¢as priprave s tipkama + ali —. Ali dvakrat pritisnite tipko
(@ in obrnite izbirno stikalo na niéelni polozaj. Pecica je
izklju¢ena.

Spreminjanje ¢asa izklopa

Cas izklopa spremenite s tipkama + ali —. Spremenjen &as se
prikaZze po nekaj sekundah. Ce je nastavljena programska ura,
najprej dvakrat pritisnite tipko (®. Ce &as priprave Ze tede, Sasa
izklopa ne spreminjajte. To bi lahko vplivalo na rezultat
priprave.

Brisanje ¢asa izklopa

S tipko — ponastavite ¢as konca priprave na trenutni ¢as.
Spremenjen Cas se prikaZe po nekaj sekundah. Pelica se
izkljuci. Ce je nastavljena programska ura, najprej dvakrat
pritisnite tipko ®©

Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ve& &asovnih funkcij, na prikazovalniku
svetijo ustrezni simboli. Simbol ¢asovne funkcije, ki je v
ospredju, je prikazan v oklepajih.

Za priklic programske ure £, dasa priprave b, &asa izklopa (&
ali ure ® pritiskajte tipko (®, dokler Zeleni simbol ni prikazan v
oklepajih. Na prikazovalniku se za nekaj sekund prikaze
ustrezen podatek o &asu.

Trenutni ¢as

Po priklopu ali izpadu elektri¢nega toka na prikazovalniku
utripajo simbol (® in &tiri nule. Nastavite &as.

1. Pritisnite tipko (®.
Na prikazovalniku se pojavi éas {20
2. Nastavite ¢as s tipkama =+ ali —.
Nastavljeni ¢as se prikaze po nekaj sekundah.



Spreminjanje ¢asa
Nastavljena ne sme biti nobena druga ¢asovna funkcija.
1. Stirikrat pritisnite tipko (.

Na prikazovalniku zasvetijo simboli za &as in oklepaiji
oklepajo simbol (.

Varovalo za otroke

Pecica je opremljena z varovalom za otroke, ki preprecuje, da
bi jo lahko po pomoti vkljugili otroci.

Pecice ni mogocCe nastaviti. Programsko uro in ¢as je mogoce
nastaviti tudi, ko je aktivirano varovalo za otroke.

Ce sta nastavljena vrsta gretja in temperatura ali stopnja Zara,
varovalo za otroke prekine gretje.

Aktivacija varovala za otroke
Nastavljena ne smeta biti niti as priprave niti ¢as izklopa.

2. Nastavite ¢as s tipkama + ali —.
Po nekaj sekundah se prikaze programiran ¢as.

Umik ure s prikazovalnika

Uro lahko umaknete s prikazovalnika. Ve¢ o tem lahko
preberete v poglavju Spreminjanje osnovnih nastavitev.

Tipko C= drzite pritisnjeno pribl. Stiri sekunde.

Na prikazu se prikaze simbol C=. Varovalo za otroke je
vklju&eno.

Deaktivacija varovala za otroke

Tipko C= drzite pritisnjeno pribl. Stiri sekunde.

Simbol = na prikazovalniku ugasne. Varovalo za otroke je
izkljuceno.

Spreminjanje osnovnih nastavitev

Na pedici so na voljo dolo¢ene osnovne nastavitve. Te
nastavitve lahko prilagodite svojim potrebam.

Osnovne nastavitve Izbira { Izbirac  Izbira J
- | Prikaz asa vedno* samo s -
tipko ®
-2 Trajanja zvo¢nega pribl. 10 s pribl 2 min* pribl 5 min
signala po koncu
¢asa priprave ali
¢asa, nastavljenega
na programski uri.
c 3 Cas za prevzem pribl. 2 s pribl. 5 s* pribl. 10 s

nastavitve

* TovarniSka nastavitev

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

Z rednim negovanjem in ¢is¢enjem ostane vasa kuhalna plosc¢a
dolgo &asa kot nova. Kako lahko svoj aparat pravilno negujete
in Gistite, je opisano v nadaljevanju.

Opombe

Zaradi razli¢nih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na Celni strani pecice pokazejo majhne razlike v barvi.

Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pedici.

Emajl v pecici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako
lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pecice. Robov tanke ploCevine ni
mogoce v celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko zascito.

Nastavljena ne sme biti nobena druga ¢asovna funkcija.

1.Tipko (® drzite pritisnjeno pribl. 4 sekunde.

Na prikazovalniku se pojavi trenutna osnovna nastavitev za

uro, npr. ¢ i za izbiro .

2.0Osnovne nastavitve spremenite s tipko + ali —.

3. Potrdite s tipko (.
Na prikazovalniku se prikaZe naslednja osnovna nastavitev. S
tipko ® je mogoée preklapljati med vse stopnjami in s
tipkama + ali — je mogode spremeniti nastavitev.

4.Ce Zelite zakljuditi, drzite tipko ® pribl. 4 sekunde.
Vse osnovne nastavitve so bile prevzete.

Osnovne nastavitve lahko kadar koli spremenite.

Cistilna sredstva

Da z napac¢nimi gistilnimi sredstvi ne bi poSkodovali razli¢nih
povrsin, bodite pozorni na naslednje podatke.

Pri ¢iS€enju kuhalne plosce:
ne uporabljajte nerazredéenega sredstva za pomivanje ali
pomivalnega sredstva za pomivalne stroje,
grobih Cistilnih gobic in
ne uporabljajte agresivnih gistilnih sredstev, kot so distila za
pedice ali odstranjevalci madezev,

visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢iS€enje s parnim
curkom.

Posamic¢nih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Pri ¢iS¢enju pecice

ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih Cistilnih sredstev,

Cistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,

grobih Cistilnih gobic in

visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢iS€enje s parnim

curkom.

Posamic¢nih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
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Nove Cdistilne gobice pred prvo uporabo temeljito sperite.

Predel

Cistilna sredstva

Predel Cistilna sredstva

PovrSine iz nerjav-  Vro&a milnica:

nega jekla* ObriSite z vlazno krpo in nato pobrisite
(odvisno od tipa do suhega z mehko krpo._vF_’ovrsme iz
aparata) nerjavnega jekla vedno briSite vzporedno

z naravnim vzorcem. Sicer lahko nasta-
nejo praske. Madeze vodnega kamna,
mas&obe, Skroba in beljakovin takoj
odstranite. V nasprotnem primeru lahko
pod takSnimi madezi nastane korozija.

Pri servisni sluzbi ali v specializiranih
trgovinah so na voljo posebna negovalna
Cistila za nerjavno jeklo, ki so primerna
za CisCenje vrodih povrsin. Z mehko krpo
nanesite tanek sloj sredstva za nego.

Obro¢ kuhalis¢a*

(odvisno od tipa
aparata)

Obarvanja z rumenim do modrim leskom
na obroCu kuhali§€a odstranite s
sredstvom za nego jekla.

Ne uporabljajte abrazivnih ali grobih
sredstev/pripomockov za Ciséenje.

Emajlirane, laki-
rane, plasti¢ne in

potiskane povrsine*

(odvisno od tipa
aparata)

Vroca milnica:

Obrisite z vlazno krpo in nato pobrisite
do suhega z mehko krpo. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte Cistil ali strgal za steklo.

Steklokerami¢na
kuhalna ploséa*

(odvisno od tipa
aparata)

Nega: sredstva za za&Cito in nego steklo-
keramike

Cisc¢enje: Cistilna sredstva, ki so primerna
za steklokeramiko.

UposStevajte navodila za giS&enje na
embalazi.

A\Strgalo za steklokeramiko za
trdovratno umazanijo:

Odstranite varovalo in za ¢i$¢enje upo-
rabljajte zgolj rezilo. Bodite previdni,
rezilo je zelo ostro. Nevarnost poskodb.
Po ¢is&enju ponovno namestite varovalo.
Poskodovana rezila takoj zamenjajte.

Upravljalno polje

VroCa milnica:

Steklena kuhalna
plos&a*
(odvisno od tipa

Nega: sredstva za za$cCito in nego stekla
CiS&enje: Cistilna sredstva, ki so primerna
za steklo.

Upostevajte navodila za iS¢enje na

Obrisite z vlazno krpo in nato pobrisite aparata) embalazi.
do suhega z mehko krpo. Za CisCenje ne Strgalo za steklokeramiko za trdovratno
uporabljajte Cistil ali strgal za steklo. umazanijo:
Stekleni pokrov* Cistilo za steklo: Odstranite varovalo in za ¢is¢enje upo-
(odvisno od tipa Oéistite_z mehko krpo. L rab_ljaj?e zgolj rezilo. Bodite previdvni,
aparata) Stekleni pokrov lahko za CiSCenje odstra- reZI|vaJve zelo ostro. Nevarnos} poskodb.
nite. Pri tem upostevajte poglavje Po ¢iS€enju ponovno namestite varovalo.
Stekleni pokrov! Poskodovana rezila takoj zamenjajte.
Vrtljivi gumbi Vroc¢a milnica: Steklo Cistilo za steklo:
Ne snemite! Obrisite z vlazno krpo in nato pobrisite Ocistite z mehko krpo.

do suhega z mehko krpo.

Okvir kuhalne
plosce

VroCa milnica:
Ne Cistite s strgalom za steklo, limono ali
kisom.

Plinsko kuhalis&e in
nosilec za posodo*

(odvisno od tipa
aparata)

Vroa milnica.

Uporabite majhno koli¢ino vode, saj voda
ne sme skozi spodnje dele gorilnika priti
v notranjost aparata.

Prekipele jedi in ostanke hrane takoj
odstranite.

Nosilec za posodo lahko snamete.

Ne uporabljajte strgala za steklo.

Vratca je mogoce sneti, kar omogo&a
udobno giScenje. Pri tem upostevajte
poglavje Odstranitev in namestitev vratc
pecice!

Nosilec za posodo iz litega Zeleza*:
Ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Varovalo za otroke*

(odvisno od tipa

Vro&a milnica:
Ocistite z vlazno krpo.

Plinski gorilnik*

(odvisno od tipa
aparata)

Odstranite glavo in pokrov, odistite z
vro¢o milnico.

Ne Cistite v pomivalnem stroju.

Odprtine za izhajanje plina morajo vedno
biti proste.

VZigalne svec¢ke: majhna, mehka krtaca.
Plinski gorilniki delujejo zgolj, ¢e so vzi-
galne svecCke suhe. Vse dele dobro osu-
Site. Pri ponovnem namescanju bodite
pozorni, da dele dobro namestite v svoj
polozaj.

Pokrovi gorilnikov so emajlirani v &rni
barvi. S¢asoma se barva spremeni. To
ne vpliva na delovanje.

Elektricno kuha-
lisce*

(odvisno od tipa
aparata)

Abrazivna sredstva ali Cistilne gobice:
Kuhalno plos¢o nato za kratek &as
segrejte, da se posusi. Na vlaznih plos-
¢ah se s€asoma pojavi korozija. Na
koncu nanesite sredstvo za nego.
Prekipele jedi in ostanke hrane takoj
odstranite.

aparata) Ce so vratca pedice opremljena z varova-
lom za otroke, ga odstranite, preden se
|otite giSCenja.
Pri trdovratni umazaniji varovalo za
otroke ne deluje ve¢ pravilno.

Tesnilo Vro¢a milnica:

Ne snemite! Ogistite z vlazno krpo. Ne drgnite.

Kuhalis¢e Vro¢a milnica ali voda s kisom:

Ogistite z vlazno krpo.

Pri trdovratni umazaniji uporabite spiralo
iz nerjavnega jekla ali Cistilo za pecice.
Cistite samo, ko je notranjost aparata
hladna.

/A\Za samodistilne povr&ine uporabljajte
funkcijo samodejnega CiS&enja. Pri tem
upoStevajte poglavie Samodejno
¢iscenje!

Pozor! Za samodistilne povrsine nikoli ne
uporabljajte &istil za pedice.

Stekleni pokrov zar-

nice v pedici

Vro&a milnica:
Ocistite z vlazno krpo.

* Dodatna oprema (na voljo za dolo¢ene aparate, odvisno od

tipa.)
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Predel Cistilna sredstva

Vro&a milnica:
Ocistite z vlazno krpo ali $&etko.

Ogrodje

Ogrodije lahko za &is¢enje odstranite. Pri
tem upoStevajte poglavije Odstranite in
namestitev ogrodja!

Teleskopski izvlek*
(odvisno od tipa aparata)

Vro&a milnica:
Ocistite z vlazno krpo ali §&etko.

Z izvleénih vodil ne odstranjujte maziva,
najbolje je, da jih ocistite, ko so vsta-
vljena. Ne namakajte, ne pomivajte v
pomivalnem stroju in ne pustite v napravi
med samodejnim c¢is¢enjem. Sicer se
lahko ogrodje poskoduje in brezhibno
delovanje ni ve¢ zagotovljeno.

Pribor Vroca milnica:
Namocite in odistite s krpo za pomivanje

ali S¢etko.

Aluminijast pekad*:
(odvisno od tipa aparata)

Osusite z mehko krpo.

Ne Gistite v pomivalnem stroju.

Nikoli ne uporabljajte Sistila za pedice.
Da bi prepredili praske, se kovinskih
povrsin nikoli ne dotikajte z nozem ali
podobnimi ostrimi predmeti.
Neprimerna so agresivna distilna
sredstva, hrapave gobice in grobi Cistilni
robcki. Sicer lahko nastanejo praske.

Vrtljivi razenj*
(odvisno od tipa aparata)
Vro&a milnica:

Ocistite z vlazno krpo ali $¢etko. Ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

Termometer za peko*
(odvisno od tipa aparata)

Vro¢a milnica:
Ogistite z vlazno krpo ali $¢etko. Ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

Predal v podnozju* Vro¢a milnica:
(odvisno od tipa Ogistite z vlazno krpo.

aparata)

Po ¢is€enju pokrov v obratnem vrstnem redu ponovno
namestite.

Pokrov zaprite Sele takrat, ko so se kuhali§&a ohladila.

Montaza in demontaza ogrodja
Ogrodije lahko odstranite in ga odistite. PeCica mora biti hladna.
Odstranitev ogrodja

1.Ogrodje izvlecite navzdol in ga povlecite nekoliko napre;j.
Izvlecite podaljSevalne zati¢e iz pritrdilnih odprtin v spodnjem
predelu ogrodja (slika A).

2. Nato dvignite ogrodje in ga previdno izvlecite (slika B).

B
o W ¢

RASSES

Ogrodje ocistite s Cistilnim sredstvom in Cistilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite SCetko.

Namestitev ogrodja

1. Oba kaveljc¢ka previdno vstavite v zgorniji lukniji. (sliki A-B)

B
0 )
X

b\

A Napacna namestitev!

Ogrodja nikoli ne premikajte, dokler oba kavelj¢ka nista
povsem zataknjena v zgornji luknji. Emaijl se lahko poskoduje
in razpoka (slika C).

ST

*

Dodatna oprema (na voljo za doloCene aparate, odvisno od
tipa.)

Zgornji steklen pokrov
Preden pokrov odprete, ga po potrebi obriSite s krpo.

Za GiScenje uporabljajte Sistilo za steklo.

Pri ¢is&enju snemite pokrov. V ta namen primite z obema
rokama pokrov ob strani in ga potegnite navzgor.

Ce se morajo tedaji vrat sneti, pazite na &rke, ki so tam. Tedaj s
¢rko R je treba namestiti na desno stran, te¢aj s ¢rko L pa na
levo stran.
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2.Oba kavelj¢ka morata biti popolnoma zataknjena v zgornji
luknji. Nato ogrodje pocasi in previdno premaknite navzdol
in pritrdite v spodnji luknji (slika D).

3.0be ogrodji namestite na stranski steni pedice (slika E).

Ob pravilno namescCenih ogrodjih je razdalja med dvema
zgornjima nivojema vstavitve vecja.

Montaza in demontaza vratc pecice

Ce Zelite odstraniti in ogistite tekla vratc, lahko vratca pedice
demontirate.

Tecaja vratca pedice sta opremljena s po enim zapornim
vzvodom. Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika A), so vratca
pecice zavarovana. Demontaza ni mozna. Ko sta zaporna
vzvoda za demontaZo vratca pedice odprta (slika B), so tedaji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

N\

\

A Nevarnost poskodb!

Ce tedaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta 0z. pri
demontazi vratc pecice povsem odprta.

Demontaza vratc

1. Vratca pedice popolnoma odprite.
2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).

Montaza vratc
Vratca pecdice namestite v obratnem vrstnem redu.

1. Pri namesc¢anju vratc pedice bodite pozorni, da oba tecaja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2.Zareza na te€aju se mora zaskoditi na obeh straneh (slika B).
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pecice.

A Nevarnost poskodb!

Ce vratca pedice padejo s tedajev ali se en tedaj zapre, ne
segajte v teCaj. Poklicite servisno sluzbo.

Demontaza in montaza stekel vratc
Stekla na vratcih pecice lahko zaradi boljSega ¢iS¢enja
demontirate.

Demontaza

1. Snemite vratca pecdice in jih polozite na krpo tako, da je roc¢aj
obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pecice. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Najvi§je steklo privzdignite in izvlecite (slika B).

AN B

Ocistite steklo s gistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost posSkodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko podi. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih gistilnih sredstev.



Montaza

Pri montazi pazite, da bo napis “right above” spodaj levo na
steklu obrnjen na glavo.

1. Steklo vstavite poSevno nazaj (slika A).

2.Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj v obe drzali. Gladka
povr§ina mora biti na zunanji strani. (slika B).

Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kak&na
malenkost. Preden pokli¢ete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam kakéna jed ne uspe povsem, si oglejte poglavje
Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu. Na$li boste Stevilne
nasvete in navodila za kuhanje.

A Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo
servisni tehnik, izSolan pri proizvajalcu.

Napaka Mozni vzroki Ukrep/nasveti
Pecica ne Pregorela varo- Poglejte v omarico z varo-
deluje. valka. valkami, ali je varovalka v
redu.
Izpad elektric-  Preverite, ali lu¢ v kuhinji
nega toka oziroma druge kuhinjske
naprave delujejo.
Prikaz ure Izpad elektric-  Ponovno nastavite uro.
utripa. nega toka
Pedica se ne Na kontaktih se Veckrat obrnite gumbe.
segreva. je nabral prah.
Plinski gorilnik  Izpad elektric-  Plinski gorilnik prizgite z vzi-
se ne prizge. nega toka ali galnikom ali vzigalicami.
vlazne vzigalne
svecCke.

Sporocila o napakah

Ce se na prikazovalniku pojavi sporogilo o napaki s simbolom
£, pritisnite tipko @v. Sporodilo ugasne. Nastavljena ¢asovna
funkcija se izbrise. Ce sporodilo o napaki ne ugasne, pokliCite
servisno sluzbo.

Naslednje napaka lahko odpravi uporabnik sam.

Sporocilo o Mozni vzroki Ukrep/navodilo
napaki
Eol Predolgo ste  Eno za drugo pritisnite na

drzali eno od vse tipke. Preverite, ali so je
tipk ali pa se je katera od tipk zataknjena ali
tipka zataknila. umazana.

A Nevarnost udara elektricnega toka!!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravil se lahko loti le
servisni tehnik, izSolan pri nasem podjetju.

3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
4. Namestite vratca pedice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescena.

Menjava zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zzarnica v pedici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne Zarnice z moc¢jo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

takSne zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1.Da prepredite Skodo, polozite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.
4.Ponovno privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblas€enem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-Stevilko svojega aparata.
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Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in prepredili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilki E in FD

Ko pokli¢ete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (E-8t.) in tovarnisko Stevilko (FD-§t.), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomog&. Napisno tablico s Stevilko
najdete na strani vratc pecice. Da vam ne bo treba predolgo
iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki
svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E FD-st.

Servisna sluzba &

V primeru napacne uporabe obisk serviserja ni brezplacen niti v
Casu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko prepri¢ani,
da popravila opravljajo izSolani servisni tehniki z originalnimi
nadomestnimi deli za va$ aparat.

Nasveti za varéevanje energije in varstvo okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varéevanje energije pri peki v
pedici in kuhanju na kuhalni plosé&i ter navodila, kako odsluZeni
aparat odstranite.

Varéevanje z energijo v pecici

Pecico vnaprej ogrejte samo tedaj, ko tako pise v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane modele.
Taksni modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

Med pripravo hrane &im manj odpirajte vrata pedice.

Ce imate ved koladev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. Pedica je Se vedno topla. Tako se skrajSa &as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

Pri daljSem Casu priprave lahko pe&ico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Varéevanje z energijo pri uporabi plinskega
kuhalisca
Vedno izberite posodo primerne velikosti za jed, ki jo

pripravljate. Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko.
Plinski plamen mora biti vedno v stiku z dnom posode.

Okolju prijazno odstranjevanje

EmbalaZzo odstranite na okolju prijazen nacin.
Ta naprava je ozna¢ena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski
uniji.

Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nacin gretja in kolikSna temperatura
S0 najprimernejsi za vaso jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe

Vrednosti v preglednici veljajo, ¢e jed vstavite v hladen
aparat.

Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je tako navedeno v
preglednicah. Pribor oblozite s papirjem za peko Sele po
predgrevaniju.

Navedbe Casa v preglednicah sluZijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.

Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

Ce zelite iz aparata vzeti vrodo posodo ali vro& pribor, vedno
uporabite prijemalko.
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Kolagdi in pecivo

Modeli
Najbolj primerni so temni kovinski pekadi.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podaljSa &as
peke in koladi ne porjavijo tako enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekacdi so pogosto
manjsi kot obi¢ajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.



Preglednice enakomerna. Ce je treba, nasledniji¢ nastavite vigjo

V preglednicah najdete optimalni nacin segrevanja za razli¢ne tvemperaturo.
vrste koladev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta Ce pecico vnaprej segrejete, skrajsajte ¢as peke za 5 do 10
odvisna od koli¢ine in sestave testa. Zato so v preglednicah minut.

navedena ¢asovna obmocja. Najprej poskusite z najnizjo

: i ) ) X Dodatne informacije najdete oglavju Nasveti za peko
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj ntor ! J v pogiaviu velrza p v

dodatku k preglednicam.

Kolac¢i v modelih Model Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Enostaven, suh kola¢ Model za Sarkelj/model za 3 160-180 50-60

kraljevi kola¢

Enostaven, suh kolag, fin Model za Sarkelj/model za 2 O 150-170 60-70

kraljevi kolaé

Podlaga za torto iz umesSanega testa Model za sadno torto 3 140-160 20-30

Sadna torta, enostavno testo Visok model za Sarkelj 3 S 150-170 50-60

Biskvitna torta Tortni model 2 O 160-180 30-40

Podlaga za torto iz umeSanega testa Tortni model 1 ] 170-190 25-35

Sadna ali skutina torta, krhko testo* Tortni model 1 O 170-190 70-90

Zadinjeni kolac¢* Tortni model 1 O 180-200 50-60

* Kolag pustite pribl. 20 minut v pedici, da se ohladi.

Torte na pekacu Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

UmesSano ali kvaseno testo s suhim Pekac 2 (| 170-190 20-30

nadevom

UmesSano ali kvaseno testo s so¢nim Pekad 3 (| 170-190 40-50

nadevom, sadje

Biskvitna rulada (predgrevanje) Pekac 2 (| 190-210 15-20

Pletenica s 500 g moke Pekac 2 O 160-180 30-40

Bozi¢ni kola¢ s 500 g moke Pekac 3 O 160-180 60-70

Bozi¢ni kola¢ z 1 kg moke Pekacd 3 O 150-170 90-100

Zavitek, sladek Pekad 2 (| 180-200 55-65

Burek Pekac 2 ] 180-200 40-50

Pica Pekad 2 O 220-240 25-35

Drobno pecivo Pribor Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

PiSkoti Pekac ] 150-170 10-20

B.riigano pecivo (predgreva- Pekac 3 O 140-150 30-40

nje

Mandljevi piskoti Pekac 2 O 110-130 30-40

Kolagki iz beljaka in sladkorja Pekac 3 80-100 100-190

Pecivo iz kuhanega testa Pekac 2 O 200-220 30-40

Pecivo iz listnatega testa Pekac 3 190-210 20-30

Kvasen kola¢ Pekac 3 ] 180-200 20-30




Kruh in Zemljice
Pri peki kruha predgrejte pedico, ¢e ni navedeno drugade.

V vrogo pedico nikoli ne vlivajte vode.

Kruh in zemljice Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Kvasen kruh iz 1,2 kg moke Pekac 2 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Pekac 2 270 8
moke 200 40-50
Zemljice, npr. rzene Zemljice Pekac 4 200-220 20-30

(brez predgrevanja)

Nasveti za peko

Peci Zelite po svojem receptu.

V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kola€ iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega ¢asa peke z zobotrebcem zabo-

Sanega testa pecen.
pecen.

dite v mesto, kjer je kola¢ najdebelejsi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolad

Kola¢ se sesede.

Naslednji¢ uporabite manj tekod&ine ali izberite za 10 stopinj niZjo temperaturo pedice.

UposStevajte v receptu navedeni as mesanja.

Kolag je na sredi visoko vzhajal, ob robu Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kola¢ previdno odstranite z nozem.

pa manj.

Kolag je spodaj pretemen.

Potisnite ga globlje v pedico, izberite nizjo temperaturo in kola¢ pecite malo dlje.

Kolag je presuh.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v ze pe€en kolag. Nato ¢ezenj nakapljajte sadni

sok ali kaj alkoholnega. Naslednji¢ izberite za 10 stopinj visjo temperaturo in skrajSajte

¢as peke.

Kruh ali kola¢ (npr.sirov kolac€) je videti Naslednji¢ uporabite manj tekocine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri

lepo, vendar je njegova notranjost
lepljiva (prepreden s sledmi vode).

kolagih s so¢nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
nami in ga nato obloZite z nadevom. Pri tem upostevajte recept in as peke.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Nastavite nekoliko nizjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo

pecivo pecite z zgornjim/spodnjim grelnikom & na enem nivoju. Tudi preve& papirja za
peko lahko ovira kroZenje zraka. Papir za peko vedno obrezite po robu pekada.

Sadni kola¢ je spodaj presvetel.

Naslednji¢ vstavite pecivo eno ravnino nizje.

Sadni sok teCe ez rob.

Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, Ce je na voljo.

Drobno pecivo iz kvaSenega testa se pri Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora,

peki sprime skupaj.

da lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pri peki soénega peciva izhaja konden- Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na

zirana voda.
fizikalni.

upravljalni plos¢i ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so

Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike peCenke je primeren tudi pekad.

NajprimernejSa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekadu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekade, dodajte nekoliko ved
tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
peceno in manj porjavi. PodaljSajte &as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo reSetke.

Vro&o stekleno posodo odloZite na suho podlago. Ce je
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo poci.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj teko¢ine. Na dnu posode mora
biti pribl. 2 cm tekocine.

Za pripravo duSene pecenke dodajte malo ve¢ tekodine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekocine.
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Koli¢ina tekocCine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekacu, dodajte
malo veg tekoCine kot pri stekleni posodi.

Pekadi iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pece podasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali dalj$i ¢as priprave.

Nasveti v zvezi z Zarom

Zar predhodno segrevaijte pribl. 3 minute, preden v aparat
polozite kose hrane.

Na Zaru vedno pecite v zaprti pedici.

Na Zaru pecite ¢im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo socni.

Jedi na Zaru obrnite po %3 navedenem ¢asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na zaru.

Kose poloZite neposredno na reSetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu resetke.

Poleg tega na visino 1 vstavite pekac. Ponev prestreza sokove
mesa in pedica ostane bolj Sista.

Med peko na Zaru pekaca ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na visino 4 ali 5. Zaradi moc&ne vrocine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poskoduje notranjost aparata.

Grelnik zara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obi¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje Zara.



Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je pecenka pripravljena, jo pustite Se 10 minut podivati v
izklopljeni in zaprti pecici. Sok mesa se lahko v tem &asu bolje

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite pocCivati

v pecici 10 minut.

Pri svinjski peenki s kozo, kozo najprej navzkrizno zarezite in
poloZite meso s koZo na spodnji strani v posodo.

porazdeli.

Meso Teza Pribor in posoda Nivo Nacin gretja Podatki za tem- Trajanje,
peraturov °C, minute
stopnja zara

Govedina

Goveja pecenka 1,0 kg zaprta 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Goveji file, roznata sredica 1,0 kg odprto 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80

Goveja pecenka, roZznata sre- 1,0 kg odprto 1 210-230 50

dica*

Zrezki, anglesko pedéeni 3 cm Redetka 5 ] 3 15

Teletina

TeleCja pecenka 1,0 kg odprto O 190-210 100

2,0 kg O 170-190 120

Svinjina

brez koze (npr. zatilje) 1,0 kg odprto 1 200-220 100

1,5 kg 1 X 190-210 140
2,0 kg 1 X 180-200 160
s kozo (npr. plecCe) 1,0 kg odprto 1 X 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 X 180-200 180

Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprta 2 | 210-230 70

Jagnjetina

JagnjecCje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 X 150-170 120

dnje peceno

Mieto meso

PecCenka iz mletega mesa pribl. 500 g odprto 1 X 170-190 70

Klobasice

Klobasice Redetka 4 ™] 3 15

Perutnina Pri raci in gosi zareZite v koZo pod krili. Tako bo lahko odtekala

Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravljeno za

peko.

Perutnino polozite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol.

Meso obrnite po %3 Casa priprave.

Kose mesa, puranjo zvito pecenko ali puranje prsi obrnite po
polovici navedenega Casa. Kose perutnine obrnite po 5 Casa

mas&oba.

Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, ¢e jo ob koncu

peke namazete z maslom, slano vodo ali pomaranénim sokom.

Ce pedete neposredno na redetki, vstavite pekaé na nivo 1.
Ponev prestreza sokove mesa in pedica ostane bolj dista.

priprave.
Perutnina Masa Posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas peke v minu-
v °C tah

Polovice pis¢ancev, 1 do 4 kosi na vsako Resetka 2 X 200-220 40-50
400 g

Razkosana kokos na vsako Resetka 2 X 200-220 30-40
250 g

PisCanci, celi 1 do 4 enote na vsako ReSetka 2 X 190-210 50-80
1,0 kg

Raca 1,7 kg ResSetka X 180-200 90-100

Gos 3,0 kg ResSetka X 170-190 110-130
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Perutnina Masa Posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas peke v minu-

v°C tah
Mlad puran 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100
2 puranji bedri na vsako Resetka 2 X 190-210 90-110

800 g

Riba
Obrnite kose ribe po #3navedenem Casu

Celih rib ni treba obracati. Celo ribo vstavite v pedico v enakem
polozaju kot v vodi, s hrbtno plavutjo navzgor. Da bi stabilno

ostala v tem polozaju, ji v trebusno odprtino poloZite narezan

peke na Zaru krompir ali ognjevarno posodico.

Ce pecete neposredno na resetki, e dodatno vstavite pekad
na nivo 1. Pekac prestreze tekogino in pecica ostane bolj Cista.

Riba Teza Pribor in posoda Nivo Nacin gretja Podatki za tem- Trajanje,
peraturov °C, minute
stopnja zara

Riba, cela po 300 g Resetka 2 ] 3 20-25

1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Ribji file, 3 cm Resetka 3 ™ 2 20-25

Nasveti v zvezi s peko in Zzarom

V tabeli ni podatka za teZzo pecenke.

Izberite naslednjo nizjo tezo in podaljSajte Cas.

Preveriti zelite, ali je peCenka pecena.

Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite
“poskus z Zlico". Z Zlico pritisnite na pecenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj Casa.

Pecenka je pretemna in skorja ponekod
zazgana.

Preverite nivo vstavitve in temperaturo.

Pedenka sicer izgleda dobro, omaka pa
je zazgana.

Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte vec¢ tekodine.

Pe&enka zgleda dobro, omaka pa je
presvetla in vodena.

Naslednji¢ uporabite vec€jo posodo in dodajte manj tekocine.

Pri polivanju peéenke nastaja vodna
para.

To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vecji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plos¢e ali na bliznjih kosih pohistva in
kaplja kot kondenzat.

Narastki, gratinirane jedi, toast Posodo vedno postavite na resetko.
Ce pedete neposredno na resetki, $e dodatno vstavite pekad Stopnja zapecCenosti narastka je odvisna od velikosti posode in

na nivo 1. Pecica ostane bolj Cista.

viSine narastka. Navedbe v preglednici sluZijo le kot
informativna vrednost.

Jed Pribor in posoda Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke o 180-200 40-50

Testeninski narastek Model za narastke = 210-230 30-40

Gratinirane jedi

Gratiniran krompir iz surovih sestavin Model za narastke 2 X 160-180 60-80

Visina najve¢ 4 cm

Toast

Zapekanje toasta od zgoraj, 12 kosov  ReSetka 4 ] 3 5-8
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Gotove jedi
Prosimo, upoStevajte proizvajaléeva navodila na embalazi.

Ce pribor obloZite s papirjem za peko, se prepri¢ajte, da je
primeren za te temperature. Velikost papirja prilagodite jedi.

Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od Zivil. Ze surova Zivila
so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Nivo Nacin gretja Podatek za Trajanje,
temperaturov minute
°C

Zavitek, globoko zamrznjen Pekac 3 180-200 35-45

Pomfrit Pekac 3 ] 190-210 25-30

Pica Resetka 2 O 200-220 15-20

Pica-bageta ReSetka 2 190-210 15-20

Posebne jedi

Pri niZjih temperaturah vam bo uspel kremni jogurt kot tudi
rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno reSetko
ali teleskopski izvlek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.Vmesajte 150 g jogurta (iz hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za Zivila.
4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite v skladu z navodili.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaseno testo kot obi¢ajno, dajte ga v toplotno
obstojno kerami¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost pedice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3.1zklopite pecico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave

Jogurt Skodelice ali postavite na dno ] predgrejte na 100 °C 15 min
ﬁ?rﬁaggiécgr\goj' aparata vkljugite samo Iu¢ko v pedici 8 ur

Vzhajanje kvasenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno O Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo aparata

|zklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtaljevanje

Vzemite zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno posodo na
reSetko.

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.
Cas odtajevanja je odvisen od vrste in koligine Zivila.
Perutnino polozite s prsno stranjo na kroznik.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nac¢in  Podatek za temperaturo v
gretja °C

npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s Cokoladno ali ReSetka 2 Temperaturni regulator mora

sladkorno glazuro, sadje, pis¢anci, klobase in meso, kruh, biti izklopljen

zemljice, koladi in ostalo pecivo
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Presusevanje

Za presuSevanje uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pocakajte, da se sadje in zelenjava odcedita in dobro posusite.

Vstavite pekac na nivo 4,

reSetko pa na nivo 2.

Oblozite pekag in reSetko s papirjem za peko ali pergamentnim
papirjem.

Zelo so¢no sadje oziroma zelenjavo vedkrat obrnite. PosuSen
izdelek po susenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zelenjava Nivo Nacin gretja Temperatura, °C Trajanje v urah
600 g jabolénih kolobarjev 2+4 = 80 pribl. 5

800 g hruskovih krhljev 2+4 = 80 pribl. 8

1,5 kg &eSpelj ali sliv 2+4 B 80 pribl. 8-10

200 g ociscenih kuhinjskih zelis¢ 2+4 S 80 pribl. 172

Vkuhavanje

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice disti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.

Pozor!
Ne uporabljajte vedjih ali vi§jih kozarcev. Pokrovi lahko pocijo.

Uporabljajte samo nepoSkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepri¢ajte, da vsebina v kozarcih res kipi.

Priprava

1.Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. Obrisite robove kozarcev, saj morajo biti Cisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.
V aparat ne dajajte veC kot 6 kozarcev.

Nastavitve

1. Vstavite univerzalen peka¢ na viSino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekac vljite % litra vro&e vode (pribl. 80 °C).
3. Zaprite vratca pedice.

4. Nastavite spodnji grelnik .

5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje

Po priblizno 40 do 50 minutah se za¢nejo pogosto dvigati
mehurcki. 1zklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.
Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za&nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospeSujejo kisanje vkuhanega sadja.

Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut
Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jabol¢na ¢ezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut

Zelenjava
Takoj ko se zacnejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite
temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

zelenjave pribl. 35 do 70 minut.
izkoristite preostalo toploto.

Nato izklopite pecico in

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Kumare - pribl. 35 minut
Rdeda pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Fizol, koleraba, rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut

Jemanje kozarcev iz pecice
Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata.
Pozor!

Vrocih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.
Sicer lahko podijo.
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Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in krompirjevih izdelkih,
ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. &ips, pomfrit,

popeceni kruh, zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
testa (keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno Cas priprave naj bo &im krajsi.
Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec porjaveti.
Vedja in debelejsa je jed, manjSa je vsebnost akrilamida.
Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretjem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vrodim zrakom ali vro&im zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.
Piskoti Pecite s spodnjim/zgornjim gretiem pri najve¢ 190 °C.

S 3D vro&im zrakom ali vro&im zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.

Jajce ali jajéni rumenjak zmanjSa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pedici
pomfrit ne izsusi.

Po pekacu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekac, da se

Priporogljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne institute,
da bi jim olajSale preskusanje razli¢nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350.

Peka

Pri jabol&ni piti temne tortne modele zamaknjeno postavite
enega poleg drugega.

Kolagi v tortnih modelih iz bele ploCevine:
Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom =) na nivoju 1. Tortna
modela postavite na pekag, ki ga uporabite namesto reSetke.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Brizgano pecivo Pekac 2 (| 150-170 20-30

Drobno pecivo, 20 kosov Pekac 3 (| 160-180 20-30

Biskvit z vodo Tortni model na reSetki 2 (| 160-180 30-40

Jabol¢na pita z vrhnjo plastjo testa ReSetka + 2 tortna modela 1 (| 190-210 70-80

@ 20 cm

Peka na zaru

Ce polozite Zivila neposredno na resetko, dodatno vstavite
pekac na nivo 1. Pekacg prestreze tekodino in pecica ostane
bolj Cista.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave
v minutah

Popekanje toasta ResSetka 5 ™ 3 1-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* ResSetka + pekac 4 ™ 3 25-30

brez predgrevanja

* Po izteku %5 Gasa priprave obrnite
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A Udhézime té réndésishme sigurie

Lexojeni me kujdes kété udhézim. Vetém
késhtu mund gé me aparatin tuaj té
shérbeheni né ményré té sigurt dhe té drejt.
Udhézimin pér pérdorim dhe montim e
ruani pér pérdorim té€ mévonshém ose pér
pronarin e ardhshém.

Ky udhézim vlen, vetém nése shkurtesa e
shtetit pérkatés éshté dhéné né aparat.
Nése shkurtesa nuk shfaget né aparat,
udhézimi pér instalim duhet té€ konsultohet,
me té€ dhénat e nevojshme pér ndérrimin e
aparatit né kushtet pér lidhje té shtetit
pérkatés.

Kategoria e aparatit: Kategoria 1

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né
rast se ka ndonjé démtim nga transporti
mos e lidhni.

Vetém njé teknik i licencuar guxon ta lidhé
aparatin dhe ta béjé ndérrimin né njé lloj
tjetér t€ gazit. Instalimi i aparatit (lidhja
elektrike dhe lidhja e gazit) duhet té€ béhet
né pajtim me udhézimin pér pérdorim dhe
instalim. Lidhja e gabuar dhe rregullimet e
gabuara mund té shpien né aksidente té
rénda dhe démtime né aparat. Prodhuesi i
aparatit nuk merr pérsipér pérgjegjési pér
démtime té kétilla. Garancia nuk vlen.

Kujdes:Ky aparat éshté i dedikuar vetém
pér gatim. Nuk lejohet té pérdoret pér
géllime té tjera, pé€r shembull pér nxehjen e
hapésirés.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér tu
pérdorur né njé lartési maksimale deri né
2000 metér mbi nivelin e detit.

Kujdes:Pérdorimi i njé aparati zierés me
gaz shpie deri te formimi i ngrohtésisé,
lagéshtisé dhe produkteve ndezése né
hapésirén pér vendosje. Vecanérisht kur
aparati éshté né puné, duhet pasur kujdes
né ajrosjen e miré té hapésirés pér
vendosje: vrimat natyrale té ajrosjes duhet
té mbahen té hapura ose té vendoset njé
pajisje pér ajrosje (p.sh. njé aspirator).

Njé pérdorim i gjaté dhe intensiv e bén té
nevojshme njé ajrosje plotésuese, p.sh.
hapjen e njé dritareje, ose njé ajrosje meé té
efektshme, p.sh. puna né njé shkallé mé té
larté kapaciteti té njé pajisje mekanike pér
ajrosje.

Ky aparat nuk €shté béré pér té punuar me

njé zgjuares ekstern ose me njé
telekomandé.

Mos pérdorni mekanizma té
papérshtatshém mbrojtés ose skara
mbrojtése pér fémijét. Ato mund té
shkaktojné aksidente.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbikeéqgyrur nga njé person, i cili éshté
pergjegjés pér siguriné e tyre, ose té cilét
jané té udhézuar pér pérdorim té sigurt te
aparatit dhe té cilét i kané kuptuar rreziget
gé rezultojné nga kjo.

FEémijét nuk lejohet té€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEmijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pajisjen gjithmoné e futni né hapésirén pér

zierje ashtu si duhet. Shihe pérshkrimin

Pajisja n& udhézimin pér pérdorim.

Rrezik nga djegia!
Gjaté hapjes sé derés sé aparatit krijohet
njé puhi ajri. Letra pér pjekje mund ti prek
elementet nxehése dhe té ndizet. Gjaté
paranxehjes né pajisje mos shtroni
asnjéheré letér pér pjekje té pa pérforcuar.
Letrén pér pjekje réndojeni gjithmoné me
njé ené ose njé kallép pér pjekje. Vetém
sipérfagen e nevojshme e shtroni me letér
PEér pjekje. Letra pér pjekje nuk lejohet té
del mbi pajisje.

Sendet ndezése té deponuara né
hapésirén pér zierje mund té ndizen.
Asnjéheré mos ruani sende ndezése né
hapésirén pér zierje. Asnjéheré mos e
hapni derén e pajisjes, kur shikoni se del
tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe
spinén e rrjetit e higni ose fikni siguresén
né arkén e siguresave. Mbyllni furnizimin e
gazit.

Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré
mos i leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e
fikni asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave
nxehése. Flakén e mbytni me kujdes me
kapak, mbulesé pér shuarje ose té
ngjashme.

Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
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sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONén pér zierje.

Aparati béhet shumé i nxehté, materialet
gé digjen mund lehtésisht té€ kaplohen nga
zjarri. Nén ose né aférsi té furrés mos
ruani dhe mos pérdorni sende gé digjen

( p. sh. sprej, mjete pér pastrim). Mos
ruani sende gé digjen né ose mbi furré.

Pllakat nxehése me gaz pa ené pér zierje
té vendosura gjaté punés zhvillojné
nxehtési t& madhe. Aparati dhe aspiratori i
vendsour mbi té mund té€ démtohen ose té
marrin flaké. Mbetjet e yndyrés né filtrin e
aspiratorit mund té ndizen. Pllakat
nxehése me gaz i veni né puné vetém me
ené té vendosura pér zierje.

Ana e prapme e aparatit bEhet shumeé e
nxehté. Kjo mund té shpie deri tek njé
démtim | pérguesve. Pérguesit e rrymés
dhe té gazit né asnjé ményré té mos vijné
né kontakt me pjesén e prapme té
aparatit.

Asnjéheré mos vendosni sende mbi
pllakat e zierrjes ose asnjéheré mos ruani
gjéra né hapésirén e zierrjes me avull.
Asnjéheré mos e hapni derén e pajisjes,
kur shikoni se del tym nga shporeti.
Ckycni pajisjen. Higni prizén respektivisht
ckycni siguresén né kutiné e siguresés.
Mbyllni installimin e gazit.

Sipérfaget e sirtarit t& poshtém mund té
nxehen shumé. Né sirtar ruani vetém
pajisjet e furrés. Gjérat gé mund té ndizen
dhe digjen nuk guxon té ruhen né sirtarin
e poshtém dhe digjen nuk guxon té ruhen
né sirtarin e poshtém.

Rrezik nga djegia!

Aparati béhet shumé i nxehté. Mos i
prekni asnjéheré sipérfaget e brendshme
té nxehta té hapésirés sé zierjes ose

elementet nxehése. Aparatin e leni
gjithmoné té ftohet. Fémijét i mbani larg.

Pajisja ose ena béhen shumé té nxehta.
Enét ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga
hapésira pér zierje gjithmoné me njé lecké
kuzhine.

Avujt alkoolik mund té ndizen né
hapésirén e nxehté pér zierje. Asnjéheré
mos pérgatitni gjellé me sasi t€ médha té
pijeve gé pérmbajné pérgindje t€ larté té
alkoolit. Pérdorni vetém sasi té vogla té
pijeve gé pérmbajné pérgindje t€ larté té

32

alkoolit. Derén e aparatit € hapni me
kujdes.

Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecganérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos i
prekni sipérfaget e nxehta. FEmijét mbani
larg.

Gjaté punés sipérfaget e aparatit béhen té
nxehta. Sipérfaget e nxehta mos i prekni.
Fémijét té mbahen larg aparatit.

Enét e zbrazéta pér zierje né pllakat e
ndezura nxehése té gazit béhen
ekstremisht té€ nxehta. Mos i nxehni
asnjéheré enét pér zierje.

Gjaté punés aparati nxehet. Para pastrimit
aparatin e leni té ftohet.

Kujdes: Pjesét e prekshme gjaté punés sé
skarés mund té nxehen. Fémijét e vegjél
duhet t€ mbahen larg.

Nése bombola e gazit t& Iéngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rriedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rriedhé né ményré té pakontrolluar. Té
dyjat mund té shpien deri tek djegiet.
Bombolat e gazit té IEngshém gjithmoné
té pérdoren né pozité vertikale.

Rrezik nga djegia!

Pjesét e arritshme gjaté punés béhen té
nxehta. Mos i prekni asnjéheré pjesét e
nxehta. Fémijét | mbani larg.

Gjaté hapjes sé derés sé aparatit mund ta
dalé avull i nxehté. Derén e aparatit e
hapni me kujdes. FEémijét i mbani larg.

NE saje té ujit né hapésirén e nxehté pér
zierje mund té formohet avull i nxehté.
Asnjéheré mos derdhni ujé né hapésirén e
nxehté pér zierje.

Rrezik nga Iéndimi!

Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund
té pélcasé. Mos pérdorni kruese gelqi,
mjete té€ serta ose férkuese pér pastrim.

Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti bgjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati éshté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini



furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve

= Defektet dhe démtimet né aparat jané té
rrezikshme. Asnjéheré mos e ndizni njé
aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit ose
fikni siguresén né arkén e siguresave.
Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin
e klientéve

= Madhésité e papérshtatshme té
tenxhereve, tenxheret e démtuara ose té
pozicionuara gabimisht mund té
shkaktojné [éndime té rénda. Pérfillni
udhézimet pér enét pér zierje.

= Kujdes: Kapaku i gelgté mund té pélcasé
nga té nxehti. Para mbylljes sé kapakut té
fiken té gjithé djegéset. Pritni deri sa furra
té ftohet, para se ta mbylini kapakun e
gelqté.

= Nése aparati vendoset né dysheme i pa
pérforcuar ai mund té rréshgas nga
dyshemeja. Aparati duhet té lidhet forté
me dyshemené.

Rrezik nga pérmbysja!

»

Paralajmérim: Pér ta parandaluar
pérmbysjen e aparatit, duhet t&€ montohet
njé mbrojtése nga pérmbysja. Lexoni ju
lutemi udhézimet pér montim.

Rrezik nga goditja e rrymeés!

" Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni
spinén e rrjetit ose fikni siguresén né
arkén e siguresave Thirrni shérbimin e
klientéve

" Né pjesét e nxehta té aparatit izolimi |
kabllos sé aparateve elektrike mund té
shkrihet. Kabllon e lidhjes sé aparateve
elektrike asnjéheré mos e sillni né kontakt
me pjesét e nxehta té aparatit.

" | agéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me
avull.

= Gjaté ndérrimit té llambés sé hapésirés
pér zierje kontaktet e fasungés kané
rrymé. Para ndérrimit higeni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Asnjéheré mos e
ndizni njé aparat me defekt. Higni spinén e
rrjetit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve
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Shkaqget e demtimeve

Zona e zierjes
Kujdes!

m Pllakat nxehése i pérdorni vetém me ené té vendosura. Mos i
nxehni tenxheret apo tiganét e zbrazét. Fundi i tenxheres do
té démtohet.

m Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té rrafshét.

m Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit.
Me até nxehtésia e flakés sé& djegésit pércillet né€ ményré
optimale né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet
doréza dhe sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.

m Kujdesuni gé djegéset né zonén e zierjes t€ mbeten gjithnjé
té pastér dhe té thaté. Kupa dhe kapaku i djegésit patjetér
duhet sakté t&€ géndrojné né vendin e tyre.

m Kini kujdes, gé shporeti mos té vihet né puné me kapak té
mbyllur (vecanérisht prej fémijéve).

Démtime né furré

Kujdes!

m Pajisje, fleté, letér pér pjekje ose ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje Mos shtroni pajisje né dyshemené e
hapésirés pér zierje. Dyshemené e hapésirés pér zierje mos
e shtroni me asnjé fleté pa marré parasysh e cilit lloj, dhe as
me letér pér pjekje. Mos vendosni ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje, nése éshté rregulluar njé temperaturé
mbi 50 °C. Krijohet njé pengesé e ngrohtésisé. Mé nuk do té
jeté e sakté koha e pjekjes dhe skugjes dhe do té démtohet
emali.

m Uji né hapésirén e nxehté pér zierje Asnjéheré mos derdhni
ujé né hapésirén e nxehté té zierjes. Késhtu krijohet avull uji.

Nga ndryshimet e temperaturés shkaktohen démtime té
emalit.

m Ushgime té Iéngshme: Mos ruani ushgime té IEngshme pér
kohé mé té€ gjaté né hapésirén pér zierje t& mbyllur. Do té
démtohet emali.

m Léng pemésh: Te Embélsirat e peméve me shumé Iéng,
tepsiné pér pjekje mos € mbushni shumé. Léngu i peméve, i
cili pikon nga tepsia e pjekjes, krijon njolla, té cilat pastaj nuk
largohen. Nése éshté e mundur, pérdorni tiganin e thellé
universal.

m Ftohje me derén e hapur té aparatit: Hapésira pér zierje lihet
té ftohet vetém né gjendje t& mbyllur. Edhe nése dera e
aparatit éshté e hapur vetém pér njé dhémb, ballinat
mobilieve fginje me kalimin e kohés mund té démtohen.

m Shtupési i derés i ndotur forté Nése shtupési i derés éshté
shumé i ndotur, dera e aparatit gjaté punés mé nuk mund té
mbyllet si duhet. Ballinat e mobilieve fginje mund té
démtohen. Shtupésin e derés e mbani gjithmoné té pastér.

m Dera e aparatit si sipérfage pér ulje ose si vend pér vendosje:
Mos vendosni, ulni, ose varni né derén e aparatit. Mos
vendosni ené ose pajisje mbi derén e aparatit.

m Futja e pajisjeve: Varésisht nga tipi i aparatit pajisja gjaté
mbylljes mund ta gérvishté fletén e derés sé aparatit. Pajisjen
gjithmoné e futni né hapésirén pér zierje deri né njé goditje.

m Transportimi i aparatit: Mos e mbartni ose lévizni aparatin
duke e kapur pér dorezén e derés. Doreza e derés nuk e
mban peshén e aparatit, andaj dhe mund té thyhet.

Démtimet né sirtar

Kujdes!

Mos vendosni sende té nxehta né sirtarin e poshtém. Ai mund
té démtohet.

Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike

Lidhja me gaz

Instalimi lejohet t€ béhet vetém nga njé specialist, pérkatésisht
njé teknik i licencuar nga shérbimi i klientéve, né pajtim me
udhézimet e dhéna nén "Lidhja me gaz dhe ndérrimi né njé lloj
tjetér té gazit".

Pér specialistin e licencuar pérkatésisht shérbimin e
klientéve

Kujdes!

m Vlerat e t& dhénave pér kété aparat jané t€ dhéna né etiketén
e tipit né pjesén e prapme té€ aparatit. Lloji i gazit té rregulluar
né fabriké éshté i shénuar me njé yll (*) .

m Kontrolloni para se té lidhni aparatin, se vallé pérshtaten
kushtet vendore pér kygje (Lloji i gazit dhe shtypja e gazit)
dhe rregullimet e aparatit. Nése rregullimet e aparatit duhet té
ndryshohen, pércilini udhézimet né pjesén "Lidhja e gazit dhe
pérshtatja né njé lloj tjetér té gazit".

m Ky aparat nuk éshté i lidhur né sistemin pér largimin e
gazrave. Ai duhet té€ kycet dhe vihet né puné né pajtim me
kushtet e instalimit. Aparatin mos e lidhni né dalje té gazrave.
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Duhet t&€ merren parasysh udhézimet e pérgjithshme té
ajrosjes.

m Lidhja e gazit duhet t€ b&het népérmijet njé pércuesi té forté,
dmth. t&€ palévizshém ose népérmjet njé zorre sigurie.

m Gjaté pérdorimit té njé zorre pér siguri, t& keni kujdes
vecanérisht, g€ zorra t€ mos shtypet apo ndrydhet. Zorra nuk
guxon té vije né kontakt me sipérfage té nxehta.

m Lidhja e gazit (pérguesi i gazit apo zorra e sigurisé) mund té
vihet né anén e djathté apo té majté té aparatit. Lidhja
patjetér té keté njé njé pajisje mbyllése tek e cila arrihet lehté.

Pengesa té installimit té gazit / Eré gazi

Néve hasni eré gazi ose keni problem té instalimit té gazit,
duhet

m menjéheré ta mbylini furnizimin e gazit ose ventilin e bocés
sé gazit

m menjéheré shuani zjarr té ndezur dhe cigaret

m ¢ckycni pajisjet elektrike- gjithashtu dhe llambat

m Hapni dritaret dhe ajrosni miré hapésirén

m Thirni shérbimin e klientéve ose firmén pér furnizim me gaz..



Zhvendosija e aparatit pérmes pércuesve té
gazit ose pérmes dorezés sé derés

Mos e zhvendosni aparatin, duke e mbajtur pér pércuesin e
gazit; pércuesi i gazit mund t€ démtohet. Rrezik nga rriedhja e
gazit! Mos e zhvendosni aparatin, duke e kapur pér dorézén e
derés. Mund té démtohen menteshat dhe doréza e derés.

Lidhja elektrike

Kujdes!

m Lejoni gé aparatin ta vendosin shérbimi i klientéve. Pér kycje
né rrymé elekirike éshté e domosdoshme njé siguresé prej
16 A. Aparati éshté i ndértuar pér puné me 220-240 V.

m Nése tensioni i rrjetit bie nén 180 V, sistemi ndezés elektrik
nuk funksionon.

m Garancia nuk vlen, né gofté se krijohen déme si rezultat i
lidhjes s& gabueshme me energjiné elektrike.

m Nése kablloja e rrietit démtohet, ajo duhet té zévendésohet
nga prodhuesi, shérbimi i klientéve, ose ndonjé person i
kualifikuar ngjashém.

Pér shérbimin e klientéve

Kujdes!

m Aparati duhet t€ lidhet né pajtim me té€ dhénat né etiketén e
tipit me t€ dhénat né etiketén e tipit.

m Pajisjen kycgeni vetém né lidhje elektrike, gé€ i plotéson
normat. Priza duhet té jeté né vend g€ mund té arrihet, me

géllim gé&, né rast nevoje, pajisja té shkycet nga rrjeti elektrik.

m Té kujdesemi pér pasjen né dispozicion té njé sistemi té
ndarjes me shumé pole.

m Mos pérdorni asnjéheré kabllo vazhduese ose prizé té
shuméfishté.

m Pér shkage sigurie, ky aparat mund té lidhet vetém né njé
lidhje me tokézim. Nése lidhja e kabllos mbrojtése nuk i
pérgjigjet udhézimeve, nuk éshté e garantuar mbrojtja kundér
rrezigeve elektrike.

m Pér lidhjen e aparatit duhet té& pérdoret njé kabllo e tipit H 05
W-F ose njé kabllo me vleré té njéjté.

Vendosja horizontale e shporetit
Shporetin e vendoseni drejtpérsédrejti né dysheme.

1.Sirtarin e poshtém e nxirrni dhe nga larté e ngrini.
Né brendési té sirtarit para dhe prapa gjenden kémbét
rregulluese.

2. Kémbét rregulluese sipas nevojés i rrotulloni me njé celés
gjashtékéndésh mé larté ose mé thellé, derisa shporeti té
géndrojé horizontalisht (Fotografia A).

3.Sirtarin e poshtém e futni pérséri (Fotografia B).

Pajisja juaj e re

Né kété kapitull ju do t€ gjeni informacioni mbi pajisjen, llojet e
operimit dhe aksesorét.

Pérforcimi né mur

Qé shporeti t&€ mos pérmbyset, me kéndin e bashkédérguar té
aparatit duhet ta pérforconi né mur. Pérfillni ju lutemi udhézimet
pér montim pér pérforcimin né mur.

Vendosja e aparatit
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= Né pajtim me pérmasat e dhéna, aparati duhet t& vendoset
drejtpérdrejté né dyshemené e kuzhinés. Aparati nuk guxon
té vendoset mbi ndonjé send tjetér.

m Distanca né mes té kéndit té sipérm té shporetit dhe kéndit t&
poshtém té thithésit té avullit duhet t'i pérgjigjet kushteve té
prodhuesit.

m Kini kujdes, g€ aparati pas vendosjes nuk do té zhvendoset.
Distanca mes djegésit té forté ose djegésit wok dhe
mobilieve té€ aférta pérkatésisht murit duhet té jeté mé sé
paku 50mm.

Masat qé duhet t'i kemi parasysh gjaté
transportit

Pérforconi té gjitha pjesét e I&vizshme brenda dhe mbi aparat
me shirit ngjités, i cili mund té higet pa |E€né ndonjé gjurmé.
Pjesé té caktuara té pajisjeve (psh. tepsia) me karton té hollé
né skaje, vendosni né sirtarét gjegjés, pér t'i ikur njé démtimi té
aparatit. Vendosni njé karton apo dicka t&€ ngjashme mes anés
sé pérparme dhe té prapme, pér t€ ndaluar goditjen nga ana e
brendshme té derés sé gelqgté. Pérforconi né pjesén anésore té
aparatit derén dhe, nése ka, mbulesén e sipérme me shirit
ngjités nése ka, mbulesén e sipérme, me njé shirit ngjités.

Ruani paketimin origjinal t€ aparatit. Aparatin transportoni
vetém né paketimin origjinal. Merrni parasysh shigjetat e
transportit né paketim.

Nése paketimi origjinal nuk éshté né dispozicion

Paketoni aparatin né njé paketim té mbrojtur, pér té& garantuar
nj& mbrojtie t& mjaftueshme nga démtimet gjaté transportit.

Transportoni aparatin né pozité vertikale. Mos e kapni aparatin
pér doréze té derés apo pér lidhjet e anés sé prapme, sepse
ato mund té démtohen. Mos vendosni sende té rénda mbi
aparat.
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Né pérgjithési

Realizimi varet nga lloji i aparatit.

1*

Hapésira e zierjes

Kétu do té gjeni njé pasqyré pér zonén drejtuese. Realizimi
varet nga lloji i aparatit.

4 N\
= 2*
3 1 2
+— 00 00 00
(- - 5
N S 3 E@; 4
\_ J
R Sqarime
1 Pllaka nxehése elektrike
2 Djegési normal

Shpjegime 3 Djegés i forté
1* Kapaku** 4 Djegési kursyes
2% Dalja e avullit

Kujdes!

Kur furra éshté né puné, né kété vend del avull i

nxehté
3 Vatér gatimi**
4 Paneli i komandimit**
5* Ventilatori
6 Dera e furrés**
7* Sirtari fundor**

* QOpsionale (E disponueshme tek disa pajisje)

** Sipas llojit té pajisjes, mund té keté ndryshime té disa prej

vegorive.
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Paneli i komandimit

Né varési té tipit té pajisjes mund té€ ndryshojné edhe detajet.

Zgjedhési i funksioneve

Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e déshiruar
té nxehjes.

Zgjedhési i funksioneve mund té rrotullohet djathtas ose
majtas.

Pozitat Funksioni

o Pozicioni zero Furra éshté e fikur.

E] Nxehésiiepérm-dhe Embélsira, sufle dhe té skuqura pa
i poshtém yndyré, p. sh. mish gjedhi ose
egérsire, né njé nivel. Nxehtésia
vien né ményré té barabarté nga
larté dhe poshté.

Embélsira té thata, jufka dhe
comlek mishi.

=] Ajér i nxehté*

L] Nxehésiiposhtém Pér zierje, pjekje plotésuese dhe
skuqgje. Temperatura vijen nga

poshté.

x| Skaré me ajér
garkullues.

Mish, shpend dhe peshk mund ti
pigni me skaré té téré. Nxehési i
skarés dhe ventilatori ndizen dhe
fiken ndérrueshém. Ventilatori e
shpérndan ajrin e nxehté pérreth
gjellés.

] Pjekje e rrafshét né
skarg, sipérfage e
VOgél

Mund té pigni me skaré steka,
salsice, peshk, toste né sasi té
vogla. Vetém pjesa e mesme e
nxehésit t& skarés nxehet

[™] Pjekje e rrafshét né
skaré, sipérfage e

Me skaré mund té pigni mé shumé
steka, salsice, peshq dhe toste. E

madhe gjithé sipérfagja nén nxehésin e
skarés nxehet
Shkrirja Shembull mish, shpend, buké dhe

torta . Ventilatori e shpérndan ajrin
e nxehté pérreth gjellés.

* Ményré e nxehjes sipas klasés sé efikasitetit t&€ energjisé
EN50304.

Nése éshté rregulluar ményra e déshiruar € nxehjes, llamba né
furré ndrigon.
Zgjedhési i temperaturés

Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni temperaturén
dhe shkallén e skarés

Pozitat Funksioni

° Zero-pozicioni Furra nuk nxehet.

50-270 Zonae Té dhénat e temperaturés né °C.
temperaturés

1,2,3 Shkallét e skarés Shkallét e skarés, pér skaré me

sipérfage, t& vogél (7] dhe té
madhe [7].

Shkalla 1= dobét
Shkalla 2 = e mesme
Shkalla 3 = e forté

Gjaté kohés gé furra nxehet, né tregues ndricon § simboli i
temperaturés. Nése nxehja ndérpritet, simboli shuhet. Te disa
rregullime ajo nuk ndrigon.

Ndérprerési i vendeve té zierjes

Me ndérprerésit e vendeve pér zierje mund ta rregulloni
kapacitetin e vendeve pér zierje.

Funksioni/shporet me gaz

Pozicioni zero shporeti &shté fikur.

Pozicioni i ndezjes

o

st Pozicioni i ndezjes
©® Zona e rregullimit  flaké e madhe = Rregullimi mé i larté
0 flaké kursyese = Rregullimi mé i ulét

Né fund té zonés sé rregullimit &shté njé goditje. Mos rrotulloni
mé tej.

Pozicioni Pllaka e gatimit/Funksioni

0  Pozicioni zero Zona e gatimit éshté e fikur.

1-6 Gradacionet e
gatimit

1 = gradacioni minimal
6 = gradacioni maksimal

Kur ju ndizni pllakén e gatimit, llamba sinjalizuese ndrigon.

Butonat komandues dhe paneli i treguesve

Butonat shérbejné pér té rregulluar funksionet e ndryshme
shtesé. Né panelin e treguesve shfagen vlerat e zgjedhura.

Butoni Pérdorimi

(® Funksionet e kohés  Zgjidhni kohématésin L), kohén e

gatimit -5, kohén e fikjes (Y dhe

orén (.
c= Sistemi i sigurisé pér Bllokimi dhe zhbllokimi i panelit t&
fémijét komandimit.
— Minus Ulni gradacionin e zgjedhur.
+ Plus Rrisni gradacionin e zgjedhur.

Né panelin e treguesve kllapat [ ] tregojné simbolin e ¢cdo
funksioni aktiv t& kohés.

Butonat

Nén ¢do buton ka sensoré. Nuk duhet t'i shtypni ata fort. Vetém
prekni simbolin pérkatés.

Hapésira pér zierje

Né hapésirén pér zierje gjendet llamba e furrés. Njé ventilator e
mbron furrén nga stérnxehja.

Llamba e furrés

Gjaté punés né hapésirén pér zierje llamba e furrés ndrigon.

Ventilatori ftohés

Ventilatori ndizet dhe fiket sipas nevojés. Ajri i ngrohté del
pérmes derés.

Qé hapésira pér zierje pas punés mé shpejté té ftohet,
ventilatori do té ecé pér njé kohé té caktuar mé tej.

Kujdes!

Vrimén pér ajrosje mos € mbuloni. Pérndryshe furra do té
stérnxehet.
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Pajisja e juaj

Pajisja e juaj e bashkédérguar éshté e pérshtatshme pér
shumé gjellé. Kini kujdes né até, gé pajisjen gjithmoné ta futni
si duhet né hapésirén pér zierje.

Qé disa gjellé t&€ béhen mé té& mira ose manovrimi me furrén
tuaj té re t€ béhet akoma mé i rehatshém, ekziston njé zgjidhje
e pajisjeve té vecanta.

Skara

Pér ené, kallépe Eémbélsirash, mish
i skugur, copa mishi né skaré dhe
gjellé té ngrira.

Skarén e futni né furré me anén e
hapur né drejtim té derés sé furrés
dhe ~— me lakimin nga poshté.

Tepsi e emaluar pér pjekje
Pér émbélsira dhe gurabije.
Tepsiné pér pjekje e futni né furré

me ngushtimin né drejtim té derés
sé furrés.

Futja e pajisjeve

Pajisjen mund ta futni né 5 lartési t& ndryshme né hapésirén
pér zierje. Futeni gjithmoné deri né njé goditje, ashtu gé pajisja
mos té vijé né kontakt me fletén e derés.

Pajisja mund té nxirret gati pérgjysmé, derisa té rraset. Ké&shtu
gjellét nxirren mé lehté.

Gjaté futjes né hapésirén pér zierje kini kujdes né até, gé brinja
té jeté né anén e prapme té pajisjes. Vetém késhtu rraset si¢
duhet.

Udhézim: Nése pajisja nxehet mund té deforformet. Kur té
ftohet pérséri, deformimi zhduket. Kjo nuk ka ndikim né
funksion.

Mbani tepsiné né té dyja anét me té dy duart dhe futeni até
paralelisht né skaré. Gjaté futjes sé tepsisé né furré ikni
|évizjeve djathtas apo maijtas. Ndryshe, tepsia véshtiré mund té
futet né furré tepsia. Sipérfaget e emaluara mund t& démtohen.

Pajisjen mund ta bleni mé pas te shérbimi pér klienté, né
dygane té specializuara ose pérmes internetit. Ju lutemi
shénoni HEZ-Numrin.

Pajisje té vecanta

Pajisjet e veganta mund ti blini né shérbimin e klientéve ose né
dyganin e specializuar. Né broshurat tona ose né internet do té
gjeni produkte t& ndryshme adekuate pér furrén tuaj.
Disponueshméria e pajisjeve té€ vecanta ose mundésia e
porosities népérmjet internetit Eshté e ndryshme nga vendi né
vend. Informacione pér kété do té gjeni né dokumentet e
shitjes.

Jo ¢do pajisje e vecanté éshté adekuate pér ¢do aparat. Me
rastin e blerjes gjithmoné jepni emrin e ploté (E-Nr.) e aparatit
tuaj.

Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tepsia pér pica HEZ317000

E pérshtatshme vecanérisht pér pica, gjellé t& ngrira dhe torte
té rrumbullakéta. Tepsiné pér pica mund ta pérdorni si tigan
universal. Tepsiné e futni mbi skaré dhe pérmbahuni té
dhénave né tabela.

Shosha HEZ324000

Pér skugje. Skarén e vendosni gjithmoné né tiganin universal.
Yndyra dhe léngu i mishit gé kullojné do t&€ mblidhen.

Tepsia pér pjekje HEZ325000

Pérdoret gjaté pjekjes me skaré né vend té skarés ose si
mbrojtés nga stérpikja, pér ta mbrojtur furrén nga ndotjet e
médha. Tepsiné pér pjekje e pérdoreni vetém me tiganin
universal.

Copa mishi mbi tepsiné e skarés: Mund té pérdoren né
lartésité e futjes 1, 2 dhe 3.

Tepsiné pér pjekje si mbrojtje nga spérkatja: Tigani universal
futet sé bashku me tepsiné e skarés nén skaré.

Guri pér pjekje HEZ327000

Guri pér pjekje pérshtatet shkélgyeshém pér pérgatitien e
bukéve té béra veté dhe pica, té cilat duhet t€ kené pjesén e
poshtme té brydhét. Guri pér pjekje duhet pérheré té ngrohet
paraprakisht né temperaturén e sugjeruar.

Tepsi e emaluar pér pjekje HEZ331003

Pér émbélsira dhe gurabije.

Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tepsi pér pjekje e emaluar me shtresé kundér HEZ331011
ngjities

Embélsirat dhe gurabijet shpérndahen miré né tepsing pér
pjekje. Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né
drejtim té derés sé furrés.
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Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tigani universal HEZ332003

Pér émbélsira té€ IEngshme, té pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t& médha. Mund té pérdoret edhe nén skaré pér
mbledhjen e yndyrés ose Iéngut té mishit.

Tiganin universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tigan universal me shtresé kundér ngjitjes HEZ332011

Embélsirat e 18ngshme, t& pjekurat, gjellét e ngrira dhe skugjet
e médha shpérndahen miré né tiganin universal. Tiganin
universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Kapaku pér tiganin profesional HEZ333001

Me kapak tigani profesional bé&het skugés profesional.

Tigani profesional me shoshé HEZ333003

Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér pérgatitien e sasive té
médha.

Skaré HEZ334000

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i skuqur, copa mishi né
skaré dhe gjelléza té ngrira.

Pjekés nga xhami HEZ915001

Skuqési i gelgté éshté i pérshtatshém pér gjellé t& kaurdisura
dhe tava. Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér programet dhe
automatikén e skugjes.

Artikulli-shérbimi i klientéve

Pér pajisjet tuaja shtépiake mund ti bleni mé pas mjetet pér
mirémbaijtje dhe pastrim ose pajisje shtesé te shérbimi i

klientéve, dyganet e specializuara ose pérmes internetit pér
shtete té vecanta né e-Shop. Shénoni Numrin pérkatés té
artikullit gjaté porositjes ose blerjes.

Riza pér mirémbajtje té sipérfageve nga  Artikel-Nr. 311134

celiku

Reduktimi i shtresimit té papastértisé. Me mbrojtien me vajra
speciale sipérfaget e pajisjeve me celik do t&é mirémbahen né
ményré optimale.

Xhel pér pastrim té furrés- té rostos Artikel-Nr. 463582

Pér pastrimin e hapésirés sé zierrjes me avull. Xheli nuk mban
eré

Rizé mikrofiber me struktur té thurur Artikel-Nr. 460770

Posacérisht i pérshtatshém pér pastrimin e sipérfageve té
ndjeshme, si p. sh. gelqgi, geramik gelqi, ¢eliku ose alumini.
Riza mikrofiber i ménjanon me njé doré papastértité e
Iéngshme dhe té yndyrshme.

Sigurimi i derés Artikel-Nr. 612594

Pér t& mos e hapur fémijét derén e furrés. Siguresa éshté e
vidhosur ndryshe varésisht nga dera e pajisjes. Shikoni
dokumentacionin shtesé, né siguresén e derés.

Para péerdorimit te pare

Kétu do té kuptoni se ¢cka duhet béré, para se pér heré té paré
me furrén tuaj té€ pérgatitni gjellé. Lexoni sé& pari kapitullin
Udhézime mbi siguriné.

Programimi i orés

Pas vénies né priz&, né panelin e treguesve pulsojné simboli ®
dhe katér zero. Rregulloni orén.

1. Shtypni butonin (.

Né panelin e treguesve shfaget ora {2:00.
2.Rregulloni orén me butonat + ose —.
Pas pak sekondash do té shfaget ora e zgjedhur.

Nxeheni furrén

Me géllim té evitimit té erés sé re t& kege, nxehni furrén e
zbrazét dhe t& mbyllur. Ideale pér kété Eshté njé oré me
nxehésin e epérm-/poshtém (= me 240 °C. Kini kujdes né até,
qé né hapésirén pér zierje t& mos keté mbetje nga paketimi.

Ajroseni kuzhinén, pér sa kohé furra nxehet.

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni nxehésin e epérm-/
e poshtém .

2.Me zgjedhésin e temperaturés rregulloni né 240 °C.

Furrén e fikni pas njé ore. Pér kété zgjedhésin e funksioneve e
rrotulloni né pozicionin zero.

Pastrimi i pajisjeve shtesé

Para se ta pérdorni pajisjen shtesé pér heré té paré, pastroni
até miré me mijet larés dhe me rizé€ té buté pér pastrim.
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Rregullimi i zonés peér zierje

Zona e juaj e zierjes éshté e pajisur me tre djegés gazi dhe njé
pllaké nxehése. Kétu mund té lexoni se si ta ndizni djegésin e
gazit dhe si ta rregulloni pllakén nxehése.

Para-pastrimi i kupés dhe kapakut té djegeésit

Pastroni Kupén e djegésit (1) dhe Kapakun e djegésit (2) me
ujé dhe detergjent. Pjesét e vecanta i thani me kujdes.
Kupén dhe kapakun e djegésit e vendosni pérséri né tasin e
djegésit (5). Gjaté késaj duhet té kihet kujdes, gé ndezési (3)
dhe lapsi mbrojtés i flakés (4) mos té démtohen.

Pipthi (6) duhet té jeté i thaté dhe i pastér. Vendosni kapakun e
djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e djegésit.

Ndizni djegésin e gazit

Vendoseni kapakun e djegésit gjithmoné saktésisht mbi kupén
e djegésit. Zgavrat né kupén e djegésit duhet té jené gjithmoné
té lira. Té gjitha pjesét duhet té jené té thata.

1.Hapni kapakun e sipérm té sobés. Pér sa kohé gé soba
éshté né funksionim, kapaku i sipérm duhet t&€ jeté i hapur.

2. Rrotulloni ¢elésin e vatrés gé ju déshironi né t&€ majté né
pozicionin e ndezjes 3. Ndezja fillon.

3. Shtypni butonin e vatrés dhe mbajeni té shtypur pér 1-3
sekonda. Gazi fillon t&€ dalé jashté dhe djegési i gazit ndizet.

9

Siguresa e ndezjes aktivizohet. Kur flaka e gazit fiket,
furnizimi me gaz ndérpritet automatikisht pérmes sistemit té
sigurisé sé ndezjes.

4. Pérzgjidhni madhésiné e déshiruar té flakés. Midis
pérzgjedhjes 6 Fikur dhe pérzgjedhjes ©, flaka nuk &shté e
géndrueshme. Pér kété arsye zgjidhni gjithmoné njé
pérzgjedhje midis © njé flake mé t& madhe dhe @ mé té

VOQEl.
5.Nése flaka fiket sérish, pérsériteni procesin nga hapi 2.

6.Pér té pérfunduar procesin e zierjes, rrotulloni ¢elésin e
vatrave t& gatimit djathtas, né pozicionin 6 Fikur.

Celési i vatrave té gatimit nuk duhet t€ mbahet i shtypur pér mé
gjaté se 15 sekonda né pozicionin e ndezjes. Nése djegési nuk
ndizet pas 15 sekondash, prisni t&€ paktén njé minuté. Mé pas
pErsérisni sérish procesin e ndezjes.

/\ Kuijdes!

Nése e rrotulloni gelésin menjéheré pas fikjes sé vatrés sé
gatimit, kur kao éshté ende e nxehté, do té dalé gaz. Nése nuk
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e rrotulloni ¢celésin e vatrés sé gatimit né pozicionin e ndezjes
3%, furnizimi me gaz do t& ndérpritet pas 60 sekondash.

Djegési i gazit nuk ndizet.

Gjaté rénies sé rrymés elektrike apo kur kandela pér ndezje
éshté e lagét, djegésin e gazit mund ta ndizni me fije
shkrepése.

Pllaké gatimi elektrike

Pllaka nxehése Kapaciteti Diametér té

elektrike, ngrohés pérshtatshém té

shkallét e tenxheres ose tiganit

zierjes pérpllakén nxehése
elektrike

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Nxehja e pllakés nxehése

Pér ta ménjanuar kundérmimin nga e reja, pllakén nxehése e
nxehni pa tenxhere né shkallén mé té€ larté€ pér 3 minuta gjaté.
Késhtu e rregulloni pllakén nxehése elektrike

Me ndérprerésit e pllakave nxehése mund ta rregulloni
kapacitetin e pllakave nxehése.

Procedura

1. Hapeni kapakun e epérm. Derisa pllaka nxehése elektrike
éshté duke punuar, mbulesa e epérme duhet t€ jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése elektrike e rrotulloni majtas
né njé shkallé adekuate té zierje ndérmjet 1-6.

3.Diametri i pllakés nxehése elektrike éshté 145 mm. Pér té
zier pérdorni njé tenxhere me fund té rrafshét dhe diametér té
njéjté.

4. Pér ta pérfunduar procesin e zierjes, ndérprerésin e pllakés
nxehése elektrike e vendosni né 0.

Shkalla e zierjes 1 = kapacitet mé i vogél
Shkalla e zierjes 6 = kapacitet mé i madh

Ményré e 1 ose 2 né varési té sasisé
nxehjes
Zierja 6 Fillimi i procesit té zierjes
2 Procesin e zierjes e vazhdoni
mé tej, sipas nevojés larté ose
ulét

Pjekja né skaré 6 Nxehja e vajit, Fillimi i procesit
4 té pjekjes me skaré
Vazhdimi i pjekjes me skaré

Kur pllaka nxehése ndizet, llamba treguese ndrigon.



Informacione té réndésishme pér pllakén tuaj nxehése
elektrike

Nése diametri i tenxheres ose fundi e tiganit nuk pérputhet me
pllakén nxehése ose nése fundi i tiganit nuk €shté i rrafshét do
té harxhohet pa nevojé energji. Té derdhurat digjen dhe 1&né
pas njolla gé véshtiré largohen.

Kini kujdes gé, fundi i tenxheres ose tiganit té jeté gjithmoné i
thaté.

Pllaka nxehése elektrike nuk duhet té ndizet nése mbi té nuk ka
tenxhere.

Pér shkak té ndikimit t€ ngrohtésisé unaza e pllakave nxehése
me kalimin e kohés e ndryshon ngjyrén. Ndryshimin e ngjyrés
mund ta eliminoni, ashtu g& unazén e pllakés nxehése e
pastroni me mjet pér pastrim me anén e vrazhdé té sfungjerit.
Gjaté pastrimit kini kujdes né até g&, gé sfungjeri mos té vijé né
kontakt me pllakén nxehése.

Pas fikjes sé€ pllakés nxehése ka akoma ngrohtési t& mbetur.
Fémijét i mbani larg aparatit.

Sigurohuni, gé butoni rrotullues i pllakés nxehése pas njé
ndérprerje té rrymés té jeté i fikur.

Tabela - Zierja

Pér secilén vatér zgjidhni tenxheren me madhésiné e duhur.
Diametri i tenxheres apo i tiganéve duhet té pérputhet me
madhésiné e vatrés sé gatimit.

Koha e gatimit varet nga lloji, pesha dhe cilésia e ushgimeve.
Pér kété arsye, mund té keté edhe ndryshime. Kohén optimale
té gatimit mund ta vierésoni veté mé miré.

Zieni me sa mé pak ujé té jeté e mundur, me géllim gé
vitaminat dhe materiet minerale té ruhen. Zgjidhni kohét e
shkurtra té gatimit né ményré gé perimet t& mund té€ kafshohen
me dhémbé dhe vjerat ushgimore t& mos humbasin.

Shembull Gatim Vatér gatimi Shkalla e zierjes
Shkrirja Cokolaté, gjalpé. margariné Djegési ekonomik flaké e vogél
Ngrohja Corbé, perime né konservé Djegés normal flaké e vogél
Vatér elektrike** 1-2
Ngrohja dhe mbajtja Supé Djegési ekonomik flaké e vogél
ngrohté Vatér elekirike** 1-2
Avullimi* Peshk Djegés normal ndérmijet flakés sé€ vogél dhe t& madhe
Vatér elektrike** 3-4
Avullimi* Patate dhe perime té tjera, Djegés normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe
peshk Vatér elektrike* 3-4
Zierja* Oriz, perime, gatime me mish  Djegés normal flaké me lartési t€ madhe
(me salce) Vatér elektrike** 56
Skugja Petulla, patate, copé mishi, Djegés i forté** ndérmjet flakés sé vogél dhe t& madhe

shkopinj peshku

Djegési**

*

Nése pérdorni njé tenxhere me kapak, ulni flakén sapo ushgimi té ziej.

** Opsionale. E disponueshme tek disa pajisje. Né varési té tipit té pajisjes (Pér skugje mbi flaké ne rekomandojmé té pérdorni njé

tigan.)

Ena e pérshtatshme pér zierje

Djegési/pllaka Diametri Diametri maksimal i

nxehése elektrike minimal i tenxheres
tenxheres

Pllaka nxehése 14,5 cm 14,5 cm

elektrike*

Djegés Wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Djegés i forté 3kW 24 cm 28 cm

Djegési normal 1,7 18 cm 24 cm

kW

Djegési me kursim 12 cm 18 cm

1kW

* Opsioni (pér modelet me pllaka nxehése elektrike)
** Opsioni (pér modelet me djegés Wok)
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Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do té ju ndihmojné, té kurseni energji
dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

Pérdorni ené pér zierje me
madhési té pérshtatshme pér
djegésin pérkatés.

Mos pérdorni ené té vogla pér
zierje né djegésit e médhen;.
Flaka nuk lejohet ti preké anét
e enés pér zierje.

Mos pérdorni ené pér zierje té
deformuara, té cilat nuk
géndrojné stabile né zonén e
zierjes. Enét mund té
pérmbysen.

Pérdorni vetém ené pér zierje
me fund té rrafshét dhe té
trashé.

Mos zieni pa kapak ose me
kapak té€ zhvendosur. Njé
pjesé e madhe e energjisé do
té humbet.

v

Programimi i furres

Pér programimin e furrés keni disa mundési zgjedhjeje. Mé
poshté pérshkruhet programimi i lloji t& ngrohjes dhe
temperaturés si dhe gradacionit té pjekjes né skaré. Né furré
mund té programohet koha e gatimit (kohézgjatja) dhe koha e
fikjes pér ¢cdo gatesé. Informacione té tjera mund t'i gjeni né
kapitullin Programimi i funksioneve té kohés.

Udhézim: Eshté e k&shillueshme qé para gatimit t& gatesave té
parangrohni furrén, né ményré gé té shmanget formimi i ujit t&
kondensuar népér xhama.

Lloji i nxehjes dhe temperatura

Shembulli né figuré: Ngrohje e sipérme/e poshtme me 190°C

1. Me ané té zgjedhésit t€ funksioneve, rregulloni llojin e
ngrohjes.
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Vendoseni enén gjithmoné né
gendér té djegésit, pérndryshe
ka rrezik té rrézohet.

Tenxheret vendosni gjithmoné
né skara, asnjéheré direkt né

Q/EL\; x djegés.
Para pérdorimit sigurohuni, gé
—= skarat e tenxheres dha

kapakét e djegésit té gazit té
flené né ményré korrekte.
Veproni me kujdes me enét
pér zierje, té cilat géndrojné
mbi zonén e zierjes.

Mos goditni mbi zonén e
zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.

Mos pérdorni dy djegés ose
burime nxehtésie pér njé ené
gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skugje, enéve té
baltés pér njé kohé té€ gjaté me
fugi maksimale.

2.Me ané té celésit té€ temperaturés, rregulloni temperaturén
ose gradacionin e skarés.

Furra do té nxehet.

Fikja e furrés
Rrotulloni gelésin e funksionit né pozicionin zero.

Ndryshoni konfigurimet

Llojin e ngrohjes dhe nivelin e temperaturés ose skarés mund
ta ndryshoni né ¢do kohé me celésin pérkatés.



Programimi i funksioneve té kohés

Kio sobé ka disa funksione kohe. Me butonin ® do t&
aktivizohet menyja, dhe mund té ndryshohen funksionet.
Simbolet e kohés ndrigcojné, ndérsa regjistrohen rregullimet.
Kllapat [ ] tregojné funksionin e zgjedhur té kohés. Njé funksion
i programuar kohe mund té ndryshohet me butonat + ose —,
kur simboli i funksioneve pérkatése té kohés ndodhet brenda
kllapave [ ].

Ora me zile

Funksionimi i kohématésit nuk varet nga funksionimi i furrés.
Kohématési ka njé sinjal t& vetin. Né kété ményré do té
kuptohet nése tingéllon kohématési ose fikja automatike (koha
e gatimit).
1. Shtypni njé heré butonin (.
Né panelin e treguesve ndricojné simbolet e kohés, kllapat
géndrojné né L\
2.Rregulloni kohén né kohématés me butonat + ose —.
Butoni me vlerén standarde + = 10 minuta
Butoni me vlerén standarde — = 5 minuta.
Pas pak sekondash do té shfaget koha e zgjedhur. Koha e
vendosur né kohématés do té fillojé té eci. Né panelin e

treguesve ndricon simboli [()] dhe né kohématés do té shfaget
ecuria e kohés. Simbolet e tjera té& kohés do té fiken.

Koha e vendosur né kohématés ka pérfunduar

Do té tingéllojé njé sinjal. Né panelin e treguesve shfaget
00:00. Me butonin ®© caktivizoni kohématésin.

Ndryshoni rregullimet e kohés né kohématés

Rregulloni kohén né kohématés me butonat + ose —. Pas pak
sekondash do té shfaget koha e ndryshuar.

Fikni rregullimet e kohés né kohématés
Ix i iy

Kthejeni sérish zgjedhjen e kohés tek kohématési i duke
shtypur butonin —. Pas pak sekondash do té shfaget koha e
ndryshuar. Kohématési do té fiket.

Shfaqgja e rregullimeve té kohés

Kur jané vendosur mé& shumé se njé funksion kohe, simbolet
pérkatése ndricojné né panelin e treguesve. Simboli pér

funksionin e zgjedhur t& kohés né sfond ndodhet mes kllapave.

Pér shfagjen e kohématésit L), kohés sé gatimit -5, kohés sé
fikies (& ose orés (® shtypni disa heré butonin (©, derisa té
shfaget simboli i déshiruar midis kllapave. Té dhénat pérkatése
té kohés do té shfagen pér pak sekonda né panelin e
treguesve.

Kohézgjatja e gatimit

Furra mundéson programimin e kohézgjatjes sé gatimit pér ¢do
ushgim. Furra fiket automatikisht pas pérfundimit t& kohés sé
gatimit. Késhtu nuk é&shté nevoja té ndérprisni punét e tjera pér
té fikur furrén, ose té tejkaloni kohén e gatimit gabimisht.

Shembulli né figuré: Koha e gatimit prej 45 minutash.

1.Me zgjedhésin e funksionit, vendosni llojin e ngrohjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturén vendosni temperaturén ose
gradacionin e skarés.

3. Shtypni dy heré butonin .
IxisRxlxl

Né panelin e treguesve shfaget Lo, Simbolet e kohés
ndrigcojné dhe kllapat shfagen prané -O.

4.Vendosni kohén e gatimit me butonat + ose —.
Butoni me vlerén standarde 4+ = 30 minuta
Butoni me vlerén standarde — = 10 minuta

© Q0 B¥e o -
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Pas disa sekondash furra do t& ndizet. Né panelin e treguesve
do té shfaget ecuria e kohés sé gatimit dhe simboli [-9]
ndricon. Simbolet e tjera t& kohés do té fiken.

Koha e gatimit ka pérfunduar

Do té tingéllojé njé sinjal. Furra nuk do t&€ ngrohé mé. Né
panelin e treguesve shfaget J4:0L. Shtypni butonin .
Vendosni njé kohé té re gatimi me butonat + ose —. Ose
shtypni dy heré butonin dhe rrotulloni zgjedhésin e
funksioneve né pozicionin zero. Furra éshté e fikur.

Ndryshimi i kohéve té gatimit

Ndryshoni kohén e gatimit me butonat + ose —. Pas pak
sekondash do té shfaget koha e ndryshuar. Kur éshté aktivizuar
koh&matési, shtypni paraprakisht butonin (.

Fikja e kohéve té gatimit

Kthejeni kohén e gatimit né J0:0 0 duke shtypur butonin —. Pas

pak sekondash do té shfaget koha e ndryshuar. Koha éshté
fikur. Kur éshté aktivizuar kohématési, shtypni paraprakisht
butonin O©.

Shfagja e rregullimeve té kohés

Kur jané vendosur mé shumé se njé funksion kohe, simbolet
pérkatése ndricojné né panelin e treguesve. Simboli pér
funksionin e zgjedhur té€ kohés né sfond ndodhet mes kllapave.

Pér shfagjen e kohématésit L), kohés sé& gatimit <D, kohés sé
fikies (& ose orés (O shtypni disa heré butonin (®, derisa t&
shfaget simboli i déshiruar midis kllapave. Té dhénat pérkatése
té kohés do té shfagen pér pak sekonda né panelin e
treguesve.
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Koha e fikjes

Furra mundéson programimin e kohés pér pérgatitien e ¢cdo
gatimi. Furra ndizet automatikisht dhe mé pas shfaget sérish
ora e vendosur. Njé gatim mund té vendoset p.sh. né méngjes
né dhomézén e gatimit dhe furra t€ programohet né ményré té
tille, gé né mesdité té jeté gati.

Sigurohuni gé ushgimet t&é mos prishen, si pasojé e ndejtjes sé
gjaté né furré.

Shembull né figuré: Eshté ora 10:30, koha e gatimit éshté 45
minuta dhe furra duhet té fiket né orén 12:30.

1. Rregulloni zgjedhésin e funksioneve.
2.Rregulloni ¢elésin e temperaturés.

3. Shtypni dy heré butonin ®.

4.Vendosni kohén e gatimit me butonat + ose —.

5.Shtypni butonin (®.

Kapéset gjenden prané (&. Do t& shfaget ora, né té cilén
ushgimi do té jené gati.

6. Ktheni pas kohén e fikjes me butonat + ose —.

Pas disa sekondash, furra do té shfagé orén e vendosur dhe
do té géndrojé né modalitetin Standby. Paneli i treguesve
tregon kohén, né té cilén ushgimet do té jené gati, dhe simboli
(Y, shfaget brenda kllapave. Simbolit £} dhe (® do té fiken. Kur
furra ndizet, do té shfaget ecuria e kohés sé gatimit dhe simboli
O do té shfaget brenda kllapave. Simboli (& do té fiket.

Sistemi i sigurisé péer femijet
Furra ka njé sistem sigurie pér fémijét, pér t& shmangur

ndezjen aksidentale nga fémijét.

Furra nuk rregullohet. Kohématési dhe ora mund té rregullohen
edhe me sistemin e sigurisé sé fémijéve aktiv.

Nése jané zgjedhur lloji i ngrohjes dhe temperatura apo
gradacioni i skarés, sistemi i sigurisé sé fémijéve e ndérpret
nxehtésiné.

Aktivizimi i sistemit té sigurisé sé fémijéve
Duhet rregulluar ose njé kohé gatimi, ose njé kohé fikjeje.
Mbani shtypur butonin &= pér rreth katér sekonda.

Né tregues do té shfaget simboli C=. Sistemi i sigurisé pér
fémijét éshté i aktivizuar.
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Koha e gatimit ka pérfunduar

Do té tingéllojé njé sinjal. Furra nuk do té ngrohé mé. Né
panelin e treguesve shfaget J0:04. Shtypni butonin (.
Vendosni njé kohé té re gatimi me butonat + ose —. Ose
shtypni dy heré butonin (® dhe rrotulloni zgjedhésin e
funksioneve né pozicionin zero. Furra éshté e fikur.

Ndryshimi i kohés sé fikjes

Ndryshojeni kohén e fikjes me butonat + ose —. Pas pak
sekondash do té shfaget koha e ndryshuar. Kur &shté aktivizuar
kohématési, shtypni paraprakisht dy heré butonin ®. Mos
ndryshoni kohén e fikjes kur koha e gatimit &shté né ecuri e
sipér. Pérndryshe mund té ndikohet rezultati i gatimit.

Fikja e kohés sé fikjes

Me butonin — kthejeni sérish kohén nga koha e fikjes né orén
aktuale. Pas pak sekondash do té shfaget koha e ndryshuar.
Furra do té ndizet. Kur éshté aktivizuar kohématési, shtypni
paraprakisht dy heré butonin (®.

Shfaqja e rregullimeve té kohés

Kur jané vendosur mé shumé se njé funksion kohe, simbolet
pérkatése ndrigcojné né panelin e treguesve. Simboli pér
funksionin e zgjedhur t& kohés né sfond ndodhet mes kllapave.

Pér shfagjen e kohématésit L), kohés sé gatimit <D, kohés sé
fikies C& ose orés (® shtypni disa heré butonin (©, derisa té
shfaget simboli i déshiruar midis kllapave. Té dhénat pérkatése
té kohés do té shfagen pér pak sekonda né panelin e
treguesve.

Ora

Pas vénies né prizé ose ikjes sé korrentit. né panelin e
treguesve pulsojné simboli ® dhe katér zero. Rregulloni orén.

1. Shtypni butonin (.

Né& panelin e treguesve shfaget ora {204
2.Rregulloni orén me butonat + ose —.
Pas pak sekondash do té shfaget ora e zgjedhur.

Ndryshimi i orés
Nuk duhet té& programohet asnjé funksion tjetér i kohés.
1. Shtypni katér heré butonin (.

Né panelin e treguesve ndricojné simbolet e kohés, kllapat
géndrojné prané (.

2.Rregulloni orén me butonat 4+ ose —.
Pas disa sekondash do té shfaget koha e programuar.

Fshehja e orés

Ju mund ta fshihni orén. Pér kété, shihni kapitullin Ndryshimi i
konfigurimeve bazé&.

Caktivizimi i sistemit té sigurisé sé fémijéve
Mbani shtypur butonin &= pér rreth katér sekonda.

Simboli = do té fiket né panelin e treguesve. Sistemi i sigurisé
sé fémijéve éshté i caktivizuar.



Ndryshimi i rregullimeve baze

Furra ka disa rregullime bazé. Kéto rregullime mund té
pérshtaten me nevojat tuaja.

Rregullimet bazé Zgjedhja { Zgjedhja Z Zgjedhja 7

c { Treguesi i kohés gjithmoné* vetém me -

butonin ©®
-2 Kohézgjatja e sinjalit rreth 10 rreth 2 rreth 5 min.
pas pérfundimit té sek. min.*
kohés sé gatimit ose
té kohés sé
vendosur né
kohématés
3 Koha e pritjes, derisa rreth 2 sek. rreth 5 rreth 10
rregullimi té sek.* sek.

regjistrohet

* Rregullim nga fabrika

Nuk duhet té programohet asnjé funksion tjetér i kohés.

Mirembajtja dhe pastrimi

Me mirémbajtje té& kujdesshme dhe pastrim té miré shporeti
dhe furra géndrojné bukur dhe funcionale shumé gjaté. Se si ti
mirémbani dhe ti pastroni iu sgarojmé kétu.

Udhézime

m Dallimet e vogla té ngjyrés né pjesén e pérparme té shporetit
rezultojné nga materiallet € ndryshme, gelqi, plastika ose
metali.

m Hijet né xhamin e derés, gé duken si jargé, jané reflekse té
drités nga llamba e furrés.

m Emali mund té digjet sé bashku nga temperaturat shumé té
larta. Késhtu mund té ndodh té shfagen dallime té vogla té
ngjyrés. Kjo gjé éshté normale dhe nuk ka asnjé ndikim mbi
funksionalitetin. Kéndet e tenegeve té holla nuk mund té
emajlohen deri né fund. Pér kété arsye mund té jené té
vrazhda. Por nga kjo nuk rrizikohet mbrojtja nga korozioni.

Mjet pér pastrim

Me géllim gé sipérfaget e ndryshme té mos démtohen nga
|éndét e ndryshme pastruese, merrni parasysh t&€ dhénat né
vijim.

Gjaté pastrimit té zonés sé zierjes

m mos pérdorni as IEndé pastruese té€ paholluara ose I€ndé
pastruese pér pjatalarése,

m as sfungjeré pér férkim,

m as |éndé pastruese agresive, si léndé pastruese pér furré apo
ménjanues té njollave,

m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta té mos pastrohen né pjatalarése.

Gjaté pastrimit té furrés

m kurrfaré 1éndésh té ashpra apo férkuese pér pastrim,

m kurrfaré 1éndésh pastruese me pérgindje té larté té alkoolit,
m as sfungjeré pér férkim,

®m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta té mos pastrohen né pjatalarése.

Sfungjerét e ri i lani miré para pérdorimit té paré.

1. Mbani shtypur butonin ® pér rreth 4 sekonda.

Né panelin e treguesve do té shfaget rregullimi bazé aktual

pér orén, p.sh. ¢ { pér zgjedhjen 1.

2.Me butonat + ose = ndryshoni rregullimin bazé.

3. Konfirmoni zgjedhjen me butonin (.
Né panelin e treguesve do té shfaget rregullimi vijues bazé.
Me butonin (® éshté e mundur té kaloni népér gjithé
gradacionet dhe ta ndryshoni zgjedhjen me butonat + ose —.

4.Pér t& pérfunduar, mbani shtypur butonin ® pér rreth 4
sekonda.

Gijithé rregullimet bazé jané regjistruar.

Rregullimet bazé mund t& ndryshohen né ¢do kohé.

Zona Mjet pastrimi

Sipérfaget prej
celiku*

Uji i shpélarjes i nxehté:

Pastroni me njé peceté larése dhe
thajeni mé pas me njé peceté té buté.
Sipérfaget prej geliku pastrojini gjithmoné
paralelisht me drejtimin e teksturés
natyrale. Pérndryshe mund té krijohen
gérvishtje. Pastroni menjéheré njollat e
smércit, yndyrés, niseshtesé dhe té
bardhés sé vezés. Kéto njolla mund té
krijojné gérryerje té sipérfages.

Prané shérbimit té klientit ose né dyganet
e specializuar mund té gjeni solucione
larése t& posagme pér sipérfaget e
ngrohta prej celiku. Hidhni ju lutem pak
detergjent duke krijuar njé shtresé té
hollé me ané té njé pecete t& njomé.

(né varési té tipit t&
pajisjes)

Sipérfaget e
emaluara, té
llakuara apo ato
prej plastike dhe
poroze*

Uji i shpélarjes i nxehté:

Pastroni me njé peceté larése dhe
thajeni mé pas me njé peceté té buté.
Mos pérdorni pastrues gelqi ose
kruajtése gelqi pér pastrim.

(né varési té tipit t&
pajisjes)

Paneli i komandimit Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastroni me njé peceté larése dhe
thajeni mé pas me njé peceté té buté.
Mos pérdorni pastrues gelqi ose
kruajtése gelqgi pér pastrim.

Mbulesa e sipérme Pastrues pér xhamat:

e gelgté* Pastrojini me njé peceté té buté.
(né varési té tipit t& Ju mund ta higni mbulesén e sipérme
pajisjes) prej gelqi, gé t& mund té pastroni. Pér

kété ju lutem vini re kapitullin Mbulesa e
sipérme e qgelqté!

Butonat rrotullues
Mos e higni!

Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastroni me njé peceté larése dhe
thajeni mé pas me njé peceté té buté.

* Opsional (E disponueshme pér disa paisje, né varési té tipit
té pajisjes.)
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Zona

Mjet pastrimi

Zona

Mjet pastrimi

Korniza e planit té
gatimit

Uji i shpélarjes i nxehté:
Mos paroni me gérryes xhamash, limon
apo uthull.

Vatra me gaz dhe
mbajtés
tenxheresh*

(né varési té tipit t&
pajisjes)

Uji i shpélarjes i nxehté.

Pérdorni pak ujé, pasi ai nuk duhet té
depértojé né brendési té pajisjes.
Largoni menjéheré ushgimet e derdhura
dhe mbetjet ushgimore.

Ju mund ta higni mbajtésin e tenxheres.

Paneli i xhamit

Pastrues pér xhamat:
Pastrojini me njé peceté té buté.
Mos pérdorni gérryese xhami.

Dera éshté e cmontueshme né ményré
gé t& mund té pastroni rehat. Pér kété ju
lutem vini re kapitullin Cmontimi dhe
montimi i derés sé pajisjes!

Mbajtés tenxheresh prej gize*:
Mos i lani né enélarése.

Djegési i gazit*
(né varési té tipit té
pajisjes)

Higni kokén dhe kapakun e djegésit,
pastrojini me ujé té€ nxehté me sapun.
Mos i lani né enélarése.

Birat pérmes té cilave del gazi duhet té
jené gjithmoné té lira.

Kandaleta: furcé e vogél e buté.

Djegési i gazit funksionin vetém nése
kandaleta éshté e thaté. Thani miré té
gjitha pjesét. Kur t'i montoni. sérish béni
kujdes t'i vendosni né pozicionin e duhur.
Kapakét e djegésit jané emaluar né
ngjyré té zez&. Me kalimin e kohés ngjyra
ndryshon. Kjo nuk ka asnjé ndikim né
funksionim.

Sistemi i sigurisé

pér fémijét*

(né varési té tipit té

Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastrojeni me njé peceté larése.

Nése éshté lidhur njé sistem sigurie pér

pajisjes) fémijét né derén e furrés, ky duhet
larguar para pastrimit.
Né rastin e ndotjeve t& médha, sistemi i
sigurisé sé fémijéve nuk funksionon mé
si duhet.

Guarnicioni Uji i shpélarjes i nxehté:

Mos e higni! Pastrojeni me njé peceté larése. Mos e

férkoni.

Vatra gatimi
elektrike*

(né varési té tipit té
pajisjes)

Solucione gérryese ose sfungjeré
pastrimi:

Mé pas nxehni pak vatrén, né ményré gé
ajo té thahet miré. Pllakat me lagéshti
ndryshken me kalimin e kohés.Né fund
aplikoni njé solucion mirémbajtés.
Largoni menjéheré ushgimet e derdhura
dhe mbetjet ushgimore.

Unaza e vatrés sé
gatimit*

(né varési té tipit t&
pajisjes)

Pjesét e ¢ngjyrosura né ngjyré té verdhé
deri né blu tek unazat e vatrave té gatimit
i pastroni me njé solucion pér sipérfaget
e celikta.

Mos pérdorni mjete gérryese ose
gérvishtés.

Zona e gatimit

Tretésiré sapune e nxehté ose ujé me
uthull:
Pastrojeni me njé peceté larése.

Né rastin e ndotjeve té médha, pérdorni
tela té spérdredhur celiku ose pastrues
té posagém furre.

Pé&rdorini vetém kur dhoméza e gatimit

éshté e ftohté.

/A\Tek sipérfaget vetépastruese ju lutem
pérdorni funksionin e vetépastrimit. Pér
kété ju lutem vini re kapitullin
Vetépastrim!

Kujdes! Asnjéheré mos pérdorni
pastrues sobe pér sipérfaget
vetépastruese.

Mbulesa e gelgté e
llambés sé furrés

Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastrojeni me njé peceté larése.

Plan gatimi prej
geramike*

(né varési té tipit té
pajisjes)

Mirémbaijtja: Solucione pér mbrojtjen dhe
mirémbajtjen e geramikés

Pastrimi: Solucione pastrimi té
pérshtatshém pér geramiké.

Ndigni udhézimet e pastrimit gé gjenden
mbi ambalazh.

A\Kruajtése gelgi pér ndotje té forta:
Higni siguresén dhe pastroni vetém duke
pérdorur njé teh. Kujdes, tehu éshté
shumé i mprehté. Rrezik 1éndimi.

Pas pastrimit aktivizoni sérish siguresén.
Tehet e démtuara zévendésoijini
menjéheré me té rinj.

Vatér gatimi prej
qelgi*

(né varési té tipit t&
pajisjes)

Mirémbaijtja: Solucione pér mbrojtjen dhe
mirémbajtjen pér gelqg

Pastrimi: Solucione pastrimi pér gelq.
Ndigni udhézimet e pastrimit gé gjenden
mbi ambalazh.

Korniza

Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastrojeni me njé peceté larése ose me
njé furgé.

Kornizat mund t'i higni pér t'i pastruar.
Pér kété ju lutem vini re kapitullin
Cmontimi dhe montimi i kornizave!

Shina teleskopike*

(né varési té tipit t& pajisjes)

Uji i shpélarjes i nxehté:

Pastrojeni me njé peceté larése ose me
njé furgé.

Mos e higni yndyrén nga shinat
rréshqitése, por pastrojeni me shinat té
montuara. Mos pérdorni zbutés, mos i
lani né enélarése dhe mos i lani me
funksionin e vetépatrimit. Mund té
démtojé kornizén dhe té ndikojé né
funksionimin e pajisjes.

A\Kruajtése gelgi pér ndotje té forta:
Higni siguresén dhe pastroni vetém duke
pérdorur njé teh. Kujdes, tehu éshté
shumé i mprehté. Rrezik 1éndimi.

Pas pastrimit aktivizoni sérish siguresén.
Tehet e démtuara zévendésojini
menjéheré me té rinj.

* Opsional (E disponueshme pér disa paisje, né varési té tipit

té pajisjes.)
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Zona Mjet pastrimi

Uji i shpélarjes i nxehté:
Zbuteni dhe pastrojeni me njé peceté
larése ose me njé furcé.

Aksesori

Tava e pjekjes prej alumini*:

(né varési té tipit t€& pajisjes)

Thajeni me njé peceté té buté.

Mos i lani né enélarése.

Mos pérdorni asnjéheré pastrues furre.
Pér t& shmangur gérvishtjet, mos i prekni
asnjéheré sipérfaget prej metali me njé
thiké ose me njé objekt t&€ ngjashém té
mprehté.

Té papérshtatshém jané pastruesit
agresiv, sfungjerét gérvishtés, dhe leckat
e vrazhda pastruese. Pérndryshe mund
té krijohen gérvishtje.

Montimi dhe ¢cmonitimi i kornizés

Pér pastrim mund ta hegni kornizén. Furra duhet té jeté e
ftohur.

Zhvarja e mbéshtetésit:

1. Mbéshtetésin e nxirrni poshté dhe e térhigni pak nga para.
Kunjat vazhdues gé gjenden né zonén e poshtme té
mbéshtetésit i nxirrni jashté nga vrimat pérforcuese
(Pasqyrimi A).

2.Né fund mbéshtetésin e palosni larté dhe me kujdes e nxirrni
(Pasqyrimi B).

Helli rrotullues*

(né varési té tipit t€ pajisjes)

Uji i shpélarjes i nxehté:

Pastrojeni me njé peceté larése ose me
njé furcé. Mos i lani né enélarése.

B|

o W ¢

RASSES

Termometér pér pjekje*

(né varési té tipit t€ pajisjes)

Uji i shpélarjes i nxehté:

Pastrojeni me njé peceté larése ose me
njé furcé. Mos i lani né enélarése.

Uji i shpélarjes i nxehté:
Pastrojeni me njé peceté larése.

Sirtari fundor*

(né varési té tipit té
pajisjes)

* Opsional (E disponueshme pér disa paisje, né varési té tipit
té pajisjes.)

Mbulesa e epérme e gelqté

Para se ta hapni mbulesén e epérme, higni eventualisht gjérat e
derdhura me njé lecké.

Pér pastrim mé sé miri pérdorni njé pastrues gelqi.

Pér ta pastruar higni mbulesén e epérme . Pér kété mbulesén e
kapni forté me té dy duart anash dhe e térhigni nga larté.

Nése menteshat e mbulesés lirohen, kini kujdes shkronjat gé
gjenden né to. Mentesha me shkronjén R duhet té montohet né
anén e djathté, mentesha me shkronjén L t&€ montohet né anén
e majté.

Pas pastrimit, mbulesén e epérme e montoni pérséri né radhé
té kundért.

Mbulesén e epérme e mbylini tek atéheré, kur pllakat nxehése
té jené ftohur.

Pastroni korniz€én me mjet pastrues dhe me sfungjer pér
shpélarje. Pér ndotje té forta pérdorni brushé pér ta pastruar.

Varja e mbéshtetésit

1.T€ dy grepat i vendosni né vrimat e epérme. (Pasqyrimi A-B)

B|
0 0
LY

\

A Montimi i gabuar!

Aparatin mos e |évizni asnjéheré, deri sa té dy grepat t€ mos
jené ankoruar né vrimat e epérme. Emali mund té€ démtohet
dhe thyhet (Pasqyrimi C).

e
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2.Té dy grepat duhet té jené varur plotésisht né vrimat e
epérme. Tani mbéshtetésin e lévizni ngadalé dhe me kujdes
nga poshté dhe e varni né vrimat e poshtme (Pasqyrimi D).

3.Té dy mbéshtetésit i varni né muret anésore té furrés
(Pasqyrimi E).

Kur mbéshtetésit t& jené montuar si¢ duhet distanca ndérmjet
dy lartésive té epérme té futjes éshté mé e madhe.

1. Gjaté montimit té derés sé furrés té kini kujdesé, gé té jené té
vendosura té dy nyjet né hapjet pérkatése si né
(Fotografia A).

2. Nivelet duhet t€ jené té njéjta nga té dyja anét (Fotografia B).

=

3.Té dy levét mbyllése sérish té palosen (Fotografia C). Mbyllja
e derés sé furrés

Montimi dhe ¢cmonitimi i derés sé furrés

Pér ta pastruar dhe pér té€ hequr disget e vogla té derés dera e
furrés mund té ¢cmontohet.

Nyjet e derés sé shporetit kané nga njé levé mbyllése. Nése
levét mbyllése jané té palosura (Fotografia A), dera éshté e
siguruar. Atéheré nuk mund t€ ¢montohet. Nése nyjet e derés
jané té c¢palosura pér gmontimin e derés sé furrés (Fotografia
B), levét mbyllése jané té siguruara. Ata nuk mund té Kklikojné.

/\ Rrizik nga léndimi!

Nése levét mbyllése nuk jané té€ siguruara, palosni ata me mé
tepér forcé. Mbani llogari, gé levét mbyllése té jené gjimon té
palosura deri né fund, respektivisht gjaté ¢cmontimit t€ jené
krejtésisht t& ¢cpalosura.

Nxirr derén

1.Derén e furrés e hapni plotésisht.

2.Shpallos té dy levét pér mbyllje, né té djathté dhe né t& majté
(Fotografia A).

3.Mbyll derén e furrés deri né fund. Kape me té dy duart
majtas dhe djathtas. Mbylle edhe mé tej dhe nxirre
(Fotografia B).

Montimi i derés

Dera e furrés montohet sipas udhézimeve por né rénditje té
kundért.
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2\ Rrizik nga Iéndimi!
Nése dera e furrés bie pa géllim ose éshté ¢palosur njé levé,
mos prekni gjé. Thirni shérbimin e klientéve.

Montimi dhe cmontimi fletéve té derés
Pér pastrim mé té€ miré fletét e gelgit né derén e furrés mund ti
¢montoni.

Cmontimi

1.Derén e furrés e varni dhe me dorezén nga poshté e
vendosni né njé lecké.

2.Mbulesén larté té€ derés sé furrés e higni. Pér kété gjuhézén e
shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).

3.Fletén e epérme e ngreni dhe e higni (Fotografia B).

AN B

Fletét i pastroni me pastrues gelgi dhe me njé lecké té buté.



/\ Rrezik nga Iéndimi!

Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund té pélcasé. Mos
pérdorni kruese gelqi, mjete t€ serta ose férkuese pér pastrim.

Montimi

Gjaté montimit kini kujdes, g& mbishkrimi “right above" majtas
poshté té géndrojé né koké.

1.Fletén e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).

2.Fletén e epérme e futni pjerrtas nga prapa né té€ dy mbajtésit.
Sipérfagja e Iémuar duhet té jeté jashté. (Fotografia B).

Njé pengesé, cfaré duhet bérée?

Nése paraqitet njé pengesé, shpeshé heré ndodh té€ jeté dicka
e vogél. Para se té thirni shérbimin e klientéve, shikoni sé pari
tabelén. Ndoshta do ta ménjanoni pengesén veté.

Tabela e pengesave

Nése gjella nuk béhet né ményré optimale, shihni ju lutemi né
kapitullin pér ju té testuara né studion toné té gatimit. Atje do té
gjeni shumé késhilla dhe udhézime pér gatim.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme. Riparimin guxon ta
béjé vetém njé teknik i shkolluar né shérbimin toné té klientéve

Siguresa né Shkaget e Ndihmé/Udhézime
arkéne mundshme

siguresave né

defekt.

Furra nuk Siguresa éshté Kontrolloni né arkén e
funksionon. né defekt. siguresave, nése siguresa

éshté né rregull.

Rénie e rrymés. Kontrolloni nése, drita e
kuzhinés ose aparatet e
tiera té€ kuzhinés

funksionojné.

Treguesi i orés Rénie e rrymés. Rregullojeni sérish kohén e

xixéllon. orés.

Furra nuk Né kontakte ka Rrotulloni mé shumé heré

nxehet. pluhur. andej kéndej dorézat e

ndérprerésve.

Djegési i gazit Rénie e rrymés Djegésin e gazit e ndizni

nuk ndizet. ose kandilat me njé ndezés té gazit ose
ndezés té lagur. me njé shkrepés.

Njoftime defektesh

Kur né panelin tregues shfaget njé njoftim defekti me ané té £,
shtypni butonin (®. Njoftimi do té& fiket. Funksioni i zgjedhur i
kohés do té fiket. Nése njoftimi i defektit nuk fiket, njoftoni
shérbimin e klientit.

Defektet e méposhtme mund té ndregen veté nga pérdoruesi.

Njoftimi i Shkaku i Zgjidhja/Udhézime
defektit mundshém
Eo! Njé nga butonat Shtypni gjithé butonat njéri

éshté mbajtur  pas tjetrit. Kontrolloni nése
shtypur shumé ka ngecur ose €shté ndotur
gjaté ose ka njé nga butonat.

ngecur.

3.Vendosni mbulesén dhe e shtypni.
4.Varja e derés sé furrés.

Furrén do ta pérdorni pérséri, kur fletét té jené montuar si
duhet.

A Rrezik nga goditja e rrymés!!
Riparimet joprofesionale jané té rrezikshme. Vetém njé teknik i

specializuar i shérbimit toné té klientit éshté i lejuar té€ kryejé
riparime.

Ndérrimi i llambés sé furrés né mbulesé

Nése llamba e furrés éshté djegur, atéheré duhet té& ndérrohet.

Llambat pér ndérrim rezistente ndaj temperaturés, 40 Vat, do ti

gjeni te shérbimi i klientéve ose né shitoret e specializuara.

Pérdorni vetém kéto llamba.

A Rrezik nga goditja e rrymés!

Fikni siguresén ne arkén e siguresave.

1. Pér t& shmangur démtimet, vendosni né furrén e ftohté
leckén e enéve.

2. Higni mbulesén e gelgté duke rrotulluar né té majté.

3.Llambén e ndérroni me llambé té njéjtit tip.
4. Mbulesén e gelqgté e vidhosni pérséri.
5.Leckén e kuzhinés e nxirrni dhe siguresén e ndizni.

Mbulesa e gelqté

Mbulesa e gelqgté e démtuar duhet t&€ ndérrohet. Mbulesat
pérkatése té gelqit do ti gjeni né shérbimin e klientéve. Shénoni
E-Numrin dhe FD-Numrin té pajisjes tuaj.
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Shérbimi i klientéve

Nése pajisja juaj duhet té riparohet, shérbimi joné pér klientét
géndron né dispozicionin tuaj. Ne gjithmon gjejm njé zgjidhje té
pérshtatshme, gjithashtu pér té evituar vizita té panevojshme
nga ana e teknikut.

E-numri dhe FD- numri

Gjaté thirrjes jepni numrin e prodhimit (E-Nr.) dhe numrin e
ekzekutimit (FD-Nr.), gé t& mund té kujdesemi profesionalisht
pér ju. Etiketén e tipit me numrat e gjeni, anash né derén e
furrés. Q& né rast nevoje mos té kérkoni gjaté, kétu mund t'i
bartni t& dhénat e aparatit tuaj dhe numrat e telefonit té
shérbimit té€ klientéve.

E-Nr. FD-Nr.

Shérbimi i klientéve ™

Kini kujdes, se vizita e teknikut té servisit né rast té pérdorimit
té gabuar edhe brenda kohés sé garancisé nuk éshté pa kosto.

Té dhénat e kontaktit pér t&€ gjitha vendet i gjeni né listén e
pérmbajtjes té shérbimit té klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund té jeni té
sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e trajnuar pér
riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé kémbimi origjinale pér
pajisjet tuaja.

Késhilla mbi energjiné dhe mjedisin jetésor

Kétu mund té merrni késhilla, se si mund té kurseni energji
gjaté pjekjes né furré dhe té zieni mbi shporet dhe gjithashtu
mbi ményrén e vérteté e hudhjes sé shporetit.

Kursimi i energjisé né furré

Furrén e paranxehni vetém atéheré, kur késhtu éshté dhéné
né receté ose né tabelén e udhézimit pér pérdorim.

Pérdorni kallépe té erréta pér pjekje, té lyera me llak té€ zi apo
té emaluara. Ata e thithin nxehtésiné né& ményré té vecanté.

Gjaté zierjes, skugjes ose pjekjes, derén e furrés e hapni sa
mé rrallé gé éshté e mundur.

MéE shumé émbélsira mé sé miri i pigni njéra pas tjetrés.
Furra éshté ende e nxehté. Me kété shkurtohet kohézgjatja e
pjekjes pér émbélsirén e dyté. Mund té futni gjithashtu 2
kallépe kuti prané njéri tjetrit.

Te kohét mé té gjata té zierjes furrén mund ta fikni 10 minuta
para pérfundimit t& kohés pér zierje dhe ngrohtésiné e
mbetur ta shfrytézoni pér mbarimin e ploté té zierjes.

Kursimi i energjisé né zonén e zierjes me gaz

Zgjidhni gjithmoné njé tenxhere me madhésiné e
pérshtatshme pér gjellét tuaja. Tenxherja e madhe, vetém
pak e mbushur ka nevojé pér shumé energji.

Tenxheren e mbylini gjithmoné me njé kapak té
pérshtatshém.

Flaka e gazit duhet gjithmoné té keté kontakt me fundin e
tenxheres.

Hedhja sipas normave ekologjike

Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.
Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave elektrike
dhe elektroteknike sipas Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht té€ aparaturave té pérdorura né té gjithé BE.

Pér ju té testuara né studion toné té gatimit

Kétu do té gjeni njé zgjidhje gjellésh dhe rregullimet optimale
pér to. Ne do té ju tregojmé, se cila ményré e nxehjes dhe
temperaturé éshté mé e pérshtatshme pér gjellén tuaj. Do té
merrni t€ dhéna pér pajisje t€ pérshtatshme dhe se né cilén
lartési do té duhet té futen. Do té merrni késhilla pér ené dhe
pér pérgatitje.

Udhézime
Vlerat né tabela vlejné gjithmoné pér futje né hapésirén pér
Zierje té ftohté dhe té zbrazét.
Paranxehni vetém nése é€shté dhéné né tabela. Pajisjen e
shtroni me letér pér pjekje tek pas paranxehjes.

Té dhénat kohore né tabela jané vlera orientuese. Ato varen
nga kualiteti dhe nga cilésia e ushgimeve.

Pérdorni pajisjen e bashkédérguar. Pajisjet plotésuese i gjeni
si pajisje t& vecanta né shitore té specializuar ose né
shérbimin e klientéve.

Para pérdorimit nxirrni pajisjet dhe enét e panevojshme nga
hapésira pér zierje.

Pérdorni gjithmoné njé lecké mbrojtése, kur nga hapésira pér
zierje té nxirrni pajisje ose ené té nxehta.
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Embélsirat dhe biskotat

Kallépe pér pjekje
Mé té pérshtatshém jané kallépet nga metali.

Te pérdorimi i kallépeve pér pjekje nga metali me mure té holla
dhe kallépet e gelqit zgjaten kohét e pjekjes dhe émbélsira nuk
skuget né ményré té barabarté.

Nése déshironi t& pérdorni kallépe nga silikoni, orientohuni
sipas té dhénave dhe recetave té& prodhuesit. Kallépet nga
silikoni shpesh jané mé té vogla se kallépet normale. Sasité e
brumit dhe t&€ dhénat né receta mund té devijojné.



Tabelat

Né tabela do té gjeni ményrén optimale té€ nxehjes pér
émbélsira t& ndryshme dhe té pjekura. Temperatura dhe
kohézgjatja e pjekjes varen nga sasia dhe cilésia e brumit. Pér
kété né tabela jané dhéné zona. Provojeni sé pari me vlerén mé

té ulét. Njé temperaturé e ulét jep njé skugje mé té barabarté.

aneks té tabelave.

Nése €shté e nevojshme herén tjetér rregulloni mé larté.

Nése paranxehni, kohén e pjekjes, e shkurtoni pér 5 deri 10
minuta.

Informacione plotésuese do té€ gjeni nénkéshilla pér pjekjen né

Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Embélsiré e thaté, e réndomté Kallép ¢gmontues me fund 3 160-180 50-60
gé higet/ kallép
émbélsirash
Embélsiré e thaté, e réndomté, e hollé  Kallép ¢montues me fund 2 | 150-170 60-70
qé higet/ kallép
émbélsirash
Fund torte nga brumi i pérzier Kallép pér fund peme 3 140-160 20-30
Torté frutash brumé i thjeshté Kallép i larté gmontues me 3 150-170 50-60
fund gé higet
Torté biskotash Kallép gmontues 2 O 160-180 30-40
Fund torte nga brumi i pérzier Kallép ¢cmontues 1 | 170-190 25-35
Torté me pemé ose me gjizé, brumi i Kallép ¢gmontues 1 O 170-190 70-90
brydhét*
Embélsira me eréza* Kallép ¢gmontues 1 (| 180-200 50-60
* Embélsirat i leni né aparat rreth 20 minuta té ftohen.
Embélsira né tepsi Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t€ Tepsia pér pjekje 2 (| 170-190 20-30
thaté
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t&€ Tepsia pér pjekje 3 O 170-190 40-50
IEngshme, pemé
Biskota t& mbéshtjella (paranxehni) Tepsia pér pjekje 2 (| 190-210 15-20
Bisht tharmi me 500 g miell Tepsia pér pjekje 2 (| 160-180 30-40
Kek me 500 g miell Tepsia pér pjekje 3 O 160-180 60-70
Kek me 1 kg miell Tepsia pér pjekje 3 | 150-170 90-100
Shtrudél, e émbél Tepsia pér pjekje 2 O 180-200 55-65
Byrek Tepsia pér pjekje 2 O 180-200 40-50
Pica Tepsia pér pjekje 2 (| 220-240 25-35
Té pjekura té vogla Pajisje Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C
Embélsira té vogla Tepsia pér pjekje (| 150-170 10-20
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje (| 140-150 30-40
(paranxehni)
Embélsira t& vogla me Tepsia pér pjekje 2 (| 110-130 30-40
bajame
Mafishe Tepsia pér pjekje 3 80-100 100-190
Té pjekura brumi né zjarr Tepsia pér pjekje 2 O 200-220 30-40
Té pjekura jufkash Tepsia pér pjekje 3 190-210 20-30
Embélsira tharmi Tepsia pér pjekje 3 O 180-200 20-30
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Buké dhe bukéza

Mos derdhni asnjéheré ujé né furrén e nxehté.

Te pjekja e bukés furrén e paranxehni, nése nuk éshté dhéné

ndryshe.
Buké dhe bukéza Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Buké tharmi me 1,2 kg miell Tepsia pér pjekje 2 O 270 8

200 35-45
Buké bajate me 1,2 kg miell Tepsia pér pjekje 2 (| 270 8

200 40-50
Bukéza, p. sh. bukéza thekre Tepsia pér pjekje 4 O 200-220 20-30

(mos paranxehni)

Késhilla pér pjekje

Déshironi té gatuani sipas recetés tuaj
personale.

Orientohuni sipas biskotave t& ngjashme né tabelat e pjekjes.

Késhtu do ta shihni, nése émbélsira e
pérzier éshté pjekur miré.

Rreth 10 minuta para mbarimit t& kohés sé pjekjes, t& dhéné né receté, ngulni njé kruese
dhémbésh né pjesén mé té larté t& émbélsirés. Nése né kruese nuk ngjitet mé brumé,
émbélsira Eshté gati.

Embélsira bie.

Herén tjetér pérdorni mé pak Iéng ose uleni temperaturén e furrés pér 10 gradé. Vini re
kohét e pérzierjes té dhéna né receté.

Embélsira né mes éshté mé e fryré,
ndérsa né skaje mé ulét.

Mos i lyeni me yndyré skajet e kallépit cmontues. Pas pjekjes, me njé thiké lironi
émbélsirén me kujdes.

Embélsira sipér béhet tepér e errét.

Futeni mé thellé até, zgjidhni njé temperaturé mé té ulét dhe pigeni émbélsirén ca mé
gjaté.

Embélsira &shté tepér e thaté.

Né émbélsirén e gatshme me kruesen e dhémbéve shponi vrima té vogla. Pastaj mbi te
derdhni IEng pemésh ose pije alkoolike. Herén tjetér zgjidhni temperaturé pér 10 gradé
mé té larté dhe shkurtoni kohén e pjekjes.

Buka ose émbélsira (p. sh. Embélsira
me djathé) ka pamje t& miré, por brenda
éshté e qullét (e pérshkuar me vija uji).

Herén tjetér pérdorni mé pak I€ng dhe me temperaturé mé té ulét pigni ca mé gjaté. Te
émbélsirat me shtesa té Iéngshme, pigni mé paré fundin. Shtrojeni me bajame ose
thérrmija buke dhe pastaj qgiteni shtesén pér sipér. Pérfilini recetat dhe kohét e pjekjes.

Té pjekurat jané té skugura né ményré
jo t& barabarté.

Zgjidhni temperaturé ca mé té ulét, atéheré t&€ pjekurat do té skugen né ményré té
barabarté. Té pjekurat delikate i pigni me nxehésin e epérm-/t& poshtém (=] né njé nivel.
Dalja e letrés pér pjekje jashté tepsisé, ndikon né garkullimin e ajrit. Letrén pér pjekje e
preni gjithmoné né pajtim me madhésiné e tepsisé.

Embélsira nga pemét éshté shumé e
celé nga poshté.

Herén tjetér émbélsirén futeni njé nivel mé thellé.

Léngu i peméve po noton mbi.

Herén tjetér pérdorni, nése e keni, njé tigan universal mé té thellé.

Té pjekura té vogla nga brumi me
tharm, gjaté pjekjes ngjiten me njéra
tjetrén.

Rreth secilés té pjekur duhet t€ jeté njé distancé prej rreth 2 cm. Késhtu ka mjaft vend gé
té pjekurat té fryhen miré dhe té skugen nga té gjitha anét.

Gjaté pjekjes s& émbélsirave té
IEngshme formohet ujé i kondensuar.

Gjaté pjekjes mund té formohet avull uji. Ai largohet népérmijet derés. Avulli i ujit mund té
ngjitet né fushén shérbyese ose né ballinat e mobilieve té aférta dhe té pikoj si ijé i
kondensuar. Kjo éshté fizikisht e kushtézuar.

Mish, shpezé, peshk

Skugja
Mishit pa dhjam shtoni edhe pak ujé brenda. Fundi i enés duhet

Ené t& jeté V2 cm aférsisht i mbushur.

Mund t& pérdorni ¢do ené rezistente ndaj temperaturés. Pér Mishit g& piget me avull shtoni ujé brenda né ené. Fundi i enés

rosto t&€ médha éshté e pérshtatshme gjithashtu dhe tepsia pér duhet & jeté 1 - 2 cm i mbuluar.

piekje. . i} - e
o o ) . Sasia e Iéngut varet nga lloji i mishit dhe nga materiali i enés.

Me i pérshtatshém eshte ena nga gelqi. Kapaku duhet t€ Nése e pérgatitni mishin né tavé t& emajluar, nevoitet pak mé

pérputhet me enén dhe té€ mbyllet miré. tepér 1&ng, se sa né ené qgelqi.

Nése perdorni ené t¢ emaluara, shtoni mé tepér mase té Enét nga celiku jané kushtimisht t& pérshtatshme. Mishi zihet

léngshme. ngadalé dhe skuget mé pak. Pérdorni temperaturé mé té

Pér enét nga celiku skugja nuk do té jeté shumé e forté dhe madhe dhe/ose leni té zihet mé gjaté.
mishi mund té jeté zierr mé pak. Zgjatni kohét e zierrjes.

Té dhénat né tabelat:
Ené pa kapak = celé
Ené me kapak = mbuluar

Enén vendosni pér heré né mes té rostos.

Enét e nxehta nga gelqi vendosni mbi mbrojtés mbi tavoliné.
Nése sipérfaga éshté e lagur ose e ftohté, gelgi mund té pélcet.
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Udhézime pér pjekje né skaré

Gjaté pjekjes me skaré paranxehni rreth 3 minuta, para se né
hapésirén pér zierje ta futni ushgimin pér skaré.

Pigni né skaré gjithmoné me furré t& mbyllur.

Merrni mundésisht copa me trashési té njéjté mishi. Né kété
ményré ato skugen né ményré té barabarté dhe ngelin bukur té
|éngshme.

Copat e mishit i ktheni pas %3 kohés sé zierjes.
Stekat i kripni tek pasi té jené pjekur né skaré.

Vendosni copat e mishit drejtpérdrejté né skaré. Njé copé e
vetme mishi béhet mé e miré nése e vendosni né mes té
skarés.

Pastaj tepsiné pér pjekje e futni né lartésiné 1. LEngu i mishit
do t& mblidhet né tepsi dhe késhtu furra ngel e pastér.

Tepsiné pér pjekje ose tiganin universal gjaté pjekjes me skaré
mos e futni né lartésiné 4 ose 5. Né saje té nxehtésisé sé forté

ata mund té shtrembérohen dhe gjaté nxjerrjes mund ta
démtojé hapésirén pér zierje.

Trupi nxehés i skarés heré ndizet e heré fiket. Kjo éshté
normale. Sa shpesh do té ndodh kjo, varet nga shkalla e
rregulluar e skarés.

Mishi

Né mes té kohés sé paraparé copat € mishit gé pigen duhet
rrotulluar né anén tjetér.

Kur té keté mbaruar pjekja, duhet edhe 10 minuta t€ ngel mishi
né furré t€ shuar, ashtu e mbyllur. Késhtu Iéngu i mishit do té
shpérndahet mé miré.

Mishin e lopés pas pjekjes mbeshtjellni me letér alumini dhe
leni rreth 10 minuta né furré.

Preni roston e derrit me [Ekuré 1Ekurén né formé kryqi dhe sé
pari vendoni roston nga lékura né ené.

Mishi Pesha Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés minuta
né °C, shkalla
e skarés

Mish gjedhi

Té skuqura gjedhi 1,0 kg mbyllur 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Filet gjedhi, rozé 1,0 kg hapur 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Biftek, rozé 1,0 kg hapur 1 X 210-230 50

Steké,rozé 3 cm Skaré 5 ™ 3 15

Mish vigi

Té skuqura vigi 1,0 kg hapur 2 | 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Mish derri

pa lékuré (p.sh. . gafé) 1,0 kg hapur 1 X 200-220 100
1,5 kg 1 x 190-210 140
2,0 kg 1 X 180-200 160

me lékuré (p.sh. shpatulla) 1,0 kg hapur 1 X 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Brinjé derri me koc 1,0 kg mbyllur 2 O 210-230 70

Mish gengji

Kofsha gengji pa koc, medium 1,5 kg hapur 1 X 150-170 120

Mish i bluar

Té skugura nga mishi i bluar rreth 500 g hapur 1 X 170-190 70

Salsice

Salsice Skaré 4 ™ 3 15
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Shpend

Té dhénat né tabelé mbi peshén jané té dhéna pér shpezé, té
pambushura, t& gatshme pér pjekje.

Sé pari vendosni shpezén me pjesén e gjoksit pér teposhté né
rosto. Kthejeni pas %3 kohés sé caktuar.

Copat pér pjekje, si rollada pér pjekje nga pula e detit, ktheni
pas si té keté kaluar gjysma e kohés sé caktuar. Pjesé
shpezésh 23 ktheni pas kohés sé caktuar.

Shponi IEkurén ndér krahét te rosat dhe patat. Késhtu do té
rriedh yndyra.

Shpeza do té béhet e bridhét dhe e skugur miré, nése kah
fundi i kohés sé caktuar té pjekjes e lyeni me puter, ujé té
kripiur ose me Iéng portokalli.

Nése pjekni direkt mbi rosto, Tepsiné pér pjekje vendosni né
nivelin 1. Léngu i mishit do t& grumbullohet né né tepsi dhe
késhtu ngel furra e pastér.

Shpend Pesha Ené Lartésia Ményré e Temperatura Koha e pjekjes
nxehjes né C né minuta

Gjysma pule, 1 deri 4 copa secila nga Skara 2 200-220 40-50
400 g

Pulé e transhuar secila nga Skara 2 200-220 30-40
250 g

Pula, té téra, prej 1 deri 4 njési secila nga Skara 2 190-210 50-80
1,0 kg

Rosé 1,7 kg Skara 2 180-200 90-100

Paté 3,0 kg Skara 2 X 170-190 110-130

Gijel deti i ri 3,0 kg Skara 2 X 180-200 80-100

2 kofsha miske secila nga Skara 2 X 190-210 90-110
800 g

Peshk
Copat e peshkut i ktheni pas %3 sé& kohés sé skarés.

Peshku i téré nuk duhet té& kthehet. Peshkun e téré e futni né
furré né pozicion noti, me pendén e kurrizit nga larté. Nése né

barkun e peshkut futni njé patate t& preré ose njé ené té
géndrueshme né furré e bén até mé stabil.

Nése pigni direkt mbi skaré, tepsiné pér pjekje e futni né
ményré plotésuese né lartésiné 1 . Léngu do té mblidhet dhe
furra do té ngelé e pastér.

Peshk Pesha Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés  minuta
né °C, shkalla
e skarés
Peshk, i téré nga 300 g Skaré 2 ] 3 20-25
1,0 kg Skaré 2 180-200 45-50
1,5 kg Skaré 2 170-190 50-60
Filet peshku, 3 cm Skaré 3 ] 2 20-25

Késhilla pér pjekje dhe tiganisje

Pér peshén e rostos né tabelé nuk ka t€ Zgjidhni té dhénat sipas peshés mé té ulét té radhés dhe zgjasni kohén.

dhéna.

Déshironi té kontrolloni, nése éshté
rostoja gati.

Pérdorni termometrin pér mish (Eshté né dispozicion né dyganin e specializuar) ose béni
“provén me lugé“. Shtypni me lugé mbi roston. Nése éshté i fortg, &shté atéheré gati.

Nése shtypet lehtg, atéheré i duhet edhe mé tepér kohé.

Rostoja ka marré ngjyré te errét dhe
korja vende-vende éshté djegur.

Kontrolloni lartésiné e elementit vendosés dhe temperaturén.

Rostoja duket miré, por salca éshté
djegur.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té vogél ose shtoni mé tepér Iéng.

Rostoja duket miré , por salca e ka
ngjyrén e celé dhe éshté e Iéngshme.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té madhe ose pérdorni mé pak Iéng.

Gjaté derdhjes sé rostos shkaktohet
avull uji.

Kjo éshté dukuri fizike dhe normale. Pjesa mé e madhe e avullit té ujit largohet pérmes
daljes pér avull. Avulli mund té ngjitet né pjesén e pérparme té tabelés sé kontrollit ose

né pjesén e pérparme té€ mobiljeve né aférsi dhe té€ pikoj si ujé i kondensuar.
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Tava, gratina, toste

Nése pigni direkt mbi skarég, tepsiné pér pjekje e futni né
ményré plotésuese né lartésingé 1 . Furra ngelé mé e pastér.

Vendosni enén gjithmoné né skaré.

Gjendja e zierjes sé njé tave varet nga madhésia e enés dhe
lartésia e tavés. Té dhénat né tabela jané vetém vlera
orientuese.

Gjella Pajisje dhe ené Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,

nxehjes temperaturés  minuta
né °C

Tava

Tavé, e émbél Kallép tave O 180-200 40-50

Tavé jufkash Kallép tave (| 210-230 30-40

Gratin

Gratin patatesh prej erézash natyrale Kallép tave 2 160-180 60-80

Lartési maks. 4 cm

Toste

Toste té& skuqur nga ana e sipérme, 12 Skaré 4 ] 3 5-8

copa

Produkte té gatshme
Pérfilini t& dhénat e prodhuesit né paketim.
Nése pajisjen e shtroni me letér pér pjekje, kini kujdes né até,

qé letra pér pjekje t€ jeté e pérshtatshme pér kété temperaturé.

Madhésiné e letrés ia pérshtatni gjellés.

Rezultati i zierjes éshté shumé i varur nga ushqgimi. Paraskuqjet
dhe pa barabarésité mund té jené té pranishme gé né |éndén e
paré.

Gjella Pajisje Lartésia Ményré e Té dhénat e Kohézgjatja,
nxehjes temperaturés minuta
né °C
Shtrudél, e ngriré thellé Tepsia pér pjekje 3 180-200 35-45
Pomfriti Tepsia pér pjekje 3 (| 190-210 25-30
Pica Skaré 2 (| 200-220 15-20
Pica-baget Skaré 2 190-210 15-20

Gjellé té vecanta

Né temperatura té uléta Kosi si krem ju béhet po ag miré, si
dhe brumi me tharm i shkrifét.

Nga hapésira pér zierje mé paré largoni pajisjet, grilén varése
ose daljet teleskopike.

Pérgatitja e kosit

1.1 litér gqumésht me (3,5 % yndyré) e zieni dhe né 40 °C e
ftohni.

2.Pérzieni 150 g Kos (né temperaturé frigoriferi).

3.Mbushni né filxhané ose gota té vogla Twist-Off dhe mbuloni
me fleta pér mbajtje freskét.

4.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.

5.Filxhanét ose gotat i vendosni né dyshemené e hapésirés pér
zZierje dhe pérgatitni si¢ éshté dhéné.

Brumi i tharmit lihet gé té vjen

1.Brumin e tharmit e pérgatitni si zakonisht, e gitni né njé ené
rezistente ndaj nxehtésisé nga geramika dhe € mbuloni.

2.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ éshté dhéné.

3.Furrén e fikni dhe né hapésirén e fikur pér zierje brumin e leni
qgé té vjen.

Gjella Ené Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
Kos Filxhanét ose gotat i vendosni né ™ Paranxehni né 100 °C 15 min.
Twist-Off dyshemené e

ndizni vetém llambén e furrés 8 oré.

hapésirés pér zierje

vendosni né
dyshemené e

Brumi i tharmit lihet g€ t€ ené té
vjen rezistueshme ndaj
nxehtésisé

hapésirés pér zierje

O Paranxehni né 50 °C 5-10 min.

Aparatin e fikni dhe brumin e 20-30 min.
tharmit e futni né hapésirén
pEr zierje
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Shkrirja

Ushgimet nxirren nga paketimi dhe né njé ené té pérshtatshme
vendosen né skaré.

Pérfillni ju lutemi, t&€ dhénat e prodhuesit, gé gjenden né
paketim.

Kohét e shkrirjes varen nga lloji dhe sasia e ushgimit.
Shpendét i vendosni né pjaté me anén e gjoksit nga poshté.

Gjéra té ngrira Pajisja Lartési Ményré Té dhénat e temperaturés
a e né °C
nxehjes
p.sh. torte me krem, torte me krem e gjalpé, torte me cokollaté ose Skara 2 Zgjedhési i temperaturés

glazuré sheqeri, fruta, pula, salsice dhe mish, buké&, bukéza,
émbélsira dhe té pjekura té tjera

ngel i fikur

Té thara
Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té€ meta dhe lani miré ato.
Pemét dhe perimet i leni t&€ pikojné miré dhe i thani.

Tepsia pér pjekje futet né lartésiné 4,
skara né lartésiné 2.

Tepsiné pér pjekje dhe skarén e shtroni me letér pér pjekje ose
pergamene.

Ktheni mé shumé heré, pemét ose perimet shumé té Iéngshme.
Té tharat ndani nga letra menjéheré pas tharjes.

Pemé dhe perime Lartésia
600g unaza molle 2+4
800g té cara dardhe 2+4
1,5 kg kumbulla ose xhenarika 2+4
200 g bar kuzhine, i pastruar 2+4

Ményrée  Temperatura, °C Kohézgijatje, oré
nxehjes

80 rreth 5

80 rreth 8

80 rreth 8-10

80 rreth 1%

Zierja

Pér zierje gotat dhe unazat e gomés duhet té jené né rregull
dhe té pastra. Pérdorni sipas mundésisé gota me madhési té
njéjté. Té dhénat né tabela ju pérkasin gotave té rrumbullakéta
njélitérshe.

Kujdes!

Mos pérdorni gota mé té médha dhe as mé té larta. Kapakét
mund té pélcasin.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té meta. Lani miré ato.
Kohét e dhéna né tabela jané vlera orientuese. Ata mund té
ndikohen nga temperatura e hapésirés, numrit t&€ gotave, sasisé
dhe ngrohtésisé sé materialit né gota. Para se té ndérroni
pérkatésisht té fikni, kontrolloni nése, né gota ka shumé flluska.
Parapérgatitje

1.Mbushja e gotave, mos i mbushni ploté.

2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet té jeté i pastér.

3.Vendosni né secilén goté njé unazé€ gome té lagur dhe njé
kapak.

4. Mbylini gotat me kapése.

Né hapésirén pér zierje mos vendosni mé tepér se gjashté
gota.

Rregullimi

1. Tiganin universal e futni né lartésiné 2. Gotat i vendosni ashtu
gé ata mos té preken.

2.derdhni 2 litér ujé t& nxehté (rreth 80 °C) né tiganin
universal.

3.Mbyllja e derés sé furrés

4.Nxehésin e poshtém [ e rregulloni.

5. Temperaturén e vendosni né 170 deri 180 °C.
Zierja

Pemé

Pas rreth 40 deri 50 minuta né distanca té shkurta kohore bien
flluska. Fikni furrén.

Pas 25 deri 35 minuta pas-ngrohje gotat nxirrni nga hapésira
pér zierje. Né rast té ftohjes mé té gjaté né hapésirén pér zierje
mund té krijohen mikrobe dhe késhtu do té ndihmohet prishja e
peméve té ziera.

Pemé né gota njélitérshe nga flluskat Pas-ngrohje

Molla, rrush fréngu, dredhéza Fikja rreth 25 minuta
Qershia, kajsia, pjeshka, kulumbria Fikja rreth 30 minuta
Pure molle, dardha, kumbulla Fikja rreth 35 minuta

Perime
Porsa né gota té bien flluska, temperaturén e ktheni prapa né
120 deri 140 °C. Varésisht nga lloji i perimeve rreth 35 deri

70 minuta gjaté. Pas késaj kohe fikni furrén dhe pérdorni
ngrohtésiné e mbetur.

Perime me léng té ftohté né gota njélitérshe

nga flluskat

Pas-ngrohje

Tranguj

rreth 35 minuta

Rrepé e kuge

rreth 35 minuta

rreth 30 minuta

Foragjere

rreth 45 minuta

rreth 30 minuta

Fasule, lakér, lakér e kuge

rreth 60 minuta

rreth 30 minuta

Bizele

rreth 70 minuta

rreth 30 minuta
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Nxjerrja e gotave
Pas zierjes gotat i nxirrni nga hapésira pér zierje

Akrilamidi né ushgime

Akrilamidi krijohet kryesisht te produktet e drithit dhe patateve
qé pérgatiten né temperatura té larta si p. sh patatinat, pom friti,

Kujdes!

Gotat e nxehta mos i vendosni né njé shtrojé té ftohté ose té
lagur. Ata mund té kércejné.

tostet, bukézat, buka ose té pjekura fine (gurabijet, biskotat me
mjalté, spekulatius).

Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Né pérgjithési

Kohét e zerjes i mbani sa mé té shkurta.

Gijellét pigini sa t&€ marrin ngjyré té verdhé né té arté, nuk duhet t& marrin ngjyré kafe.
Sa mé e madhe dhe sa mé e trashé té jeté gjella, ag mé pak akrilamid pérmban.

Pjekja Me nxehésin e epé&rm-/poshtém max. 200 °C.
Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 180 °C.
Gurabije Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 190 °C.

Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 170 °C.
Vezét ose e verdha e vezéve e zvogélon formimin e akrilamidit.

Pomfrit furre

Shpérndaheni gjellén né tepsi né ményré té njétrajtshme dhe me njé shtresé. Qé pomfriti

té mos thahet, pigni t& paktén 400 g pér tepsi

Gjellé pér testim

Kéta tabela jané béré pér institutet e kontrollit pér ta lehtésuar
kontrollimin dhe testimin e aparateve té ndryshme.

Sipas EN 50304/EN 60350 (2009) pérkatésisht IEC 60350.

Embélsirat né kallépe cmontuese nga tenegja e bardhé:
Me nxehésin e epérm-/poshtém = pigni né 1 nivel. N& vend té

skarés pérdorni tepsiné pér pjekje dhe mbi té vendosni kallépet

gmontuese.
Pjekja
Te émbélsirat e mbuluara t€ mollés kall€pet e erréta
¢montuese i vendosni té zhvendosur njéri prané tjetrit.
Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje 2 O 150-170 20-30
Keks té vegjél, 20 copé Tepsia pér pjekje 3 | 160-180 20-30
Biskota uji Kallép gmontues né skaré 2 O 160-180 30-40
Embélsira me mollg t& mbuluara Skaré + 2 kallépe 1 ] 190-210 70-80
¢montuese @ 20 cm
Pjekja né skaré
Nése ushgimet vendosen direkt né skaré, futni né ményré
plotésuese tepsiné pér pjekje né lartésiné 1. Léngu do té
mblidhet dhe furra do té ngelé e pastér.
Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Shkalla e Kohézgjatja
nxehjes skarés né minuta
Skugje tosti Skara 5 ] 3 1-2
* 10 minuta paranxehni.
Qofte me mish lope, 12 copé* Skaré + tepsia pér pjekje 4 ] 3 25-30

mos paranxehni

* Pas %3 sé& kohés ktheni.
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/\ BaXXHU CUT'YPHOCHU HarNnomMeHH!

BHumarenHo npounTajte ro osa ynarcrso.
Camo Toraw ke moxe 6e3benHO U NpaBuIHO
fna ro ynotpebysarte BalwwuoT ypea. 3auyBajte
ro ynatcTBoTO 3a ynoTpeda 1 MOHTaxa 3a
noJoLHexHa ynotpebda unun 3a cneaHuoT
KOPUCHUK.

OBa ynaTcTBO BaXku caMo BO C/ly4yaj, JOKOJIKY
Ha ypedoT € HaBeJeHa KpaTeHkarta 3a
oaHocHaTta 3eMja. [1oKo/IKy HeEMa KpaTeHka
Ha ypeaoT, Mopa fa Ce paarfiena ynarcrsoto
3a MHcTanauuja, LWTo COAPXN NOTPEOHM
nogartoun 3a NoctaByBake Ha YPeaoT crnopean

YCNOBUTE 3a NPUK/IYUYOK Ha OJHOCHAaTa 3eMmja.

KaTteropuja Ha ypea: Kateropuja 1

OTKako Ke ro otnakysaTe ypenoT, NpoBepeTe
ja HerosaTa cocToj6a. [JoKonKy nma wretu
HacTaHaTu Npu TPaHCMNOPTOT, He o
NpuKyyyBajTe.

Camo NnueHUMpaHo CTPYYHO 1nLe cMee aa
ro NPUKAYYn ypeaoT 1 Aa Hanpasu npomMeHa
Ha Opyr BMA Ha rac. VIHctanauwjata Ha
YPEOoT (ENEKTPUYEH U MPUKYUYOK Ha rac)
Mopa fa Ce crnpoBefe crnopen ynartcTBoTo 3a
ynoTtpeba n nHctanauuvja . lNorpewHoTo
NpuUKIydyyBare 1 nogecyBarba MOXe aa
gosengart A0 TeWKN Hecpekm N OWITETYBaHa Ha
ypenot. [NponsBoanTenoT Ha ypeaoT 3a
BaKBUTE LWUTETN HE MNMpe3eMa HNKaKBa

oarosopHocT. OTnara rapaHumjata 3a ypeaor.

BHumaHue:OBOj ypea € npeasunaeH camo 3a
rotBere. Toj He cMmee ga ce ynoTtpedyBa 3a
APYrn Uuenuv, Ha np. 3a 3arpeBamre Ha
npocTopwujaTa.

OBOj yped e HaMeHeT 3a KOpUCTeHe Ha
BMCUHa 00 makcumym 2000 meTpu Haa
MOPCKOTO HUMBO.

BHumaHue:KopucrtereTo Ha ypen 3a
rOTBEHE Ha rac cosgasa TOM/MHA, Bnara u
CoropyBarse BO NMpocTopujaTta Kaae e
cmecTeH. OcobeHOo AOKO/KY ypeaoT padoTu,
Tpeba na ce BHMMAaBa 4o0OPO [a ce
NpoBeTpyBa NpocTopujaTa Kage € Toj
NOCTaBEH: NPUPOAHUTE OTBOPK 3a
NpoBeTpyBar-e Tpeda aAa ce ApKaT OTBOPEHM
unu Tpeda ga NocTou MexaHWJku ypes 3a
npoBeTpyBare (Ha np. acnupaTop).

JIOKONKY ypeaoT NMHTEH3MBHO 1 NOAOAMO
BPEME Ce KOPUCTU, MOXHO € Aa € NOTPeOHO
[OMNOIHUTENIHO NPOBETPYBaHE, Ha Mp.
OTBOpare Ha NMpo3op, UK NOKBAIMTETHO
NPOBETPYBaE, Ha NP. KOPUCTEHE Ha
MeXaHWUKWOT ype[ 3a NpoBeTpyBare Ha
NMOBWCOK CTEMEH.

OBOj ypen He e npeasuaeH 3a ynorpeda co
HaaBopelleH OYANTHUK UK AaleYNHCKU
ynpasyBau.

He kopwucTeTe HeCoOABETHM 3aWTUTHY ypeau
WK 3alTUTHA pelueTka 3a Jeuarta. Tue Moxe
Ja npeavssukaar Hecpeka.

OBOj ypen Moxe [a ro kopucrar aeua Haf
8 roavHV 1 nnua Co HamaneHn MU3nNUKK,
CEH30PHW UM MEHTa/IHU CNOCOOHOCTU UK
nmua 6es3 UCKYCTBO U 3HaeHe, AOKOJIKY Toa
ro npaeat noj Haasop, U um oune gaaeHu
ynartcTsa kako 6e36enHo ga ro Kkopucrat
ypenoT 1 ri pasdupaaT onacHoCcTuUTe
NnoBp3aHn CO Hero.

[leuara He cmeaT ga cu urpaart co ypeaor.
[leuarta He cmeaT fa ro uncTaT v oap)KyBaar
ypenoT, OCBEH OHWe, KOu MMaaT Haj

8 roanHu nnx ce nocTapu 1 ce noa Haasop.

[euarta nomanu oa 8 roaMHn ApxeTe v
noaaneky o ypenoT n CTPYjHUOT Kaden.

Onpemara cekoratl ctaBajTe ja npaBuIHO BO
Komoparta 3a roreerbe. Bugere noa Onpema
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT oA noxap!

[Mpwn oTBOpame Ha BparaTta o ypeaoT ce
NOBMEKYBA BO3AyX. XapTujaTa 3a neyere
MOXE [a ce Aonpe A0 rPejHNUTe eNEMEHTU U
fa ce 3ananu. He ja octaBajTe xapTujara 3a
neyerse Npu NpearpeBareToO Aa CTon
HENPULBPCTEHA Ha onpemMarta. XapTtujara 3a
neyere PUKCUpPAjTe ja co caa Wam kanan 3a
neuerbe. CoO xapTuja 3a neyer-e noKpujTe ja
camMo HeonxogHaTta noBpLunHa. XapTtvjata 3a
Neyere He CMee [a CTpUKM HaABOP 04
onpemara.

3anannmeute NpeameT WTO ce HaoraaT BO
KOMoOpaTa 3a roTBere MOXe [Ja ce 3ananar.
He uyBajTe 3anannmeun npeameTn BO
Komoparta 3a roteewe. Hukoraw He ja
OTBOpA|Te BpaTara oA ypeaoT, JOKOJKY
HacTaHe yaj BO ypenot. Vicknyyete ro
YPEOoT U U3B/IEYETE IO CTPYjHUOT
MPUKYYOK WUIN UCKTYYETE TU
ocurypyBaudmTe BO KyTujata Co OCUTrypyBauyu.
IcknyyeTte ro oOBOAOT 3a rac.

BpenoTto macno n macHoTtuja 3a Kpatko
BpeEME MOXe Aa ce 3ananart. He ru
OCTaBajTe BPEsI0TO Mac/nio U MacHOTUK Aa
ce 3arpesaar 6e3 Haasop. OraHoT He ro
racete co Boga. Vicknyyete ja puHrnarta.
BHMMaTENHO m3raceTte ro n1aMeHoT co
Kanak, NPeKpuBKa 3a racerbe noxap uimn
C/TINYHO.
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PUHrnnTe craHyBaat MHOIY Xewkun. He
nocTaByBajTe 3anajneu NpeameTn Ha
puHrnara. He cmectyBajTe npeamMeTy Ha
pUHrnara.

YpenoT Ke ce BXewTn, 3anainmBuTe
MaTepujasHN MOXeE JIECHO Aa npean3snkaar
noXxap. He 4YyBajTe U HE KOPUCTETE
3anannueu NpeamMeTy noa unu Bo 6nmsmHa
Ha pepHaTta ( Ha np. Crpej, cpeacTesa 3a
uncTere). He vyBajtTe 3ananinem NpPeamMeTn
BO WM Ha pepHara.

JIOKONKY Ha pUHIIMTE CO rac Hema caj 3a
roTBere Npu padoTa cTaHyBaaT MHOrY
XELWKN. YpeaoT 1 acnmpaTopoT Ha HEero
MOXe [la ce owTeTaT uau aa aoseaat 4o
noxap. OcTtaTounTe o4 MacHoTuja BO
UATEPOT 04 acnMpPaTtopoT MOXe Aa ce
gananar. PuHrnuTe Ha rac kopucrtete m
caMO CO MOCTaBEH caj 3a roTBeH-e.

3agHaTa cTpaHa Ha ypeaoT CTaHyBa XellKa.
Toa Moxe ga noBene [0 OLTeTyBare Ha
kabnuTe 3a npuknydvyBare. Kabnute 3a
CTpyja W rac He cMmeart Aa [ojaart Bo Aonup
CO 3ajHaTa cTpaHa Ha ypenor.

He cTaBajTe 3anajinvem NpeamMeT Ha
PUHITINTE N HE TW YyBajTe BO KOMoOpaTa 3a
roTBerbe€. HMKoraw He ja oTBopajTe Bparara
O ypenoT, AOKONKY HacTaHe yaf BO
ypenot. Vicknyuete ro ypenot. Mssanete ro
Ee/TEKTPUYHNOT NPUKIYYOK OH. UCK/IyUeTe
M OCUrypyBaumTte BO KyTujaTa co

ocurypysaun. VicknyyeTe ro 4oBoAOT 3a rac.

fOpHUTE MOBPLUMHN Ha Nperpagara Moxe
[la cTaHaT MHOry xelkun. Bo dunokara
yyBajTE ja caMo onpemara oj pepHara.
[MpeameTuTe Kon MOXe Aa npeauma3Bukaar
naameH uan ce 3anasiMBm He cmear ga ce
yyBaaT BO nperpajarta.

OnacHoOCT o1 ONeKOTUHU!

YpenoT ctaHyBa MHOIY XXEXOK. He ru
AonnpajtTe BHaATPELHNTE NOBPLUNHK Ha
KomMopaTta 3a roTBere UIu rpejHuTe
enemeHTn. Cekorall octaBajTe ro ypeaoT aAa
ce onaawv. [pxete rm geuara nogasnaeky.

Onpemata win cagoBuTe CTaHyBaarT XeLUKU.
>Kelikara onpema wam cagosu cekorall
BaJeTe M CO KyjHCKa pakasuua o[
KoMopaTa 3a roTBeHse.

[Napearta o4 a/lKOXON0T MOXE Aa ce 3ananu
BO Bpenarta pepHa. He noaroteyBajte
06poLmn BO ronemMm KOMUnHU co ronem
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpebyBajTe camo
MasI KOJIMYUHW Ha Nnjanaumn co BUCOK
NPOLEHT Ha ankKoxon. BHMMaTenHo
OTBOpPETE ja BpaTtaTta o4 ypeanoT.

PUHrNnTe n HMBHaTa OKO/IMHA, 0COOEHO
pPaMKWUTE Ha NOMETO 3a roTBeHE, JOKOJIKY IO
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nMa, CTaHyBaaT Xelku. He rm gonupajte
Xewkute noBpluimHn. [leuata apxere m
noganeky.

3a Bpeme Ha pabdoTaTa, NOBPLUMHUTE Ha
ypeaoT cTaHyBaar Bpesn. He rm gonupajte
BpenuTe nosplnHn. [leuara apxere rm
noganeky o4 ypeaor.

MpasHnOoT caf 3a roTBeHe Ha KOPUCTEHUTE
PVHI/IM HA rac CTaHyBa EKCTPEMHO XEXOK.
He 3arpeBajTe npaseH can 3a roTBeHe.

YpenoT CTaHyBa XeXOK 3a Bpeme Ha
KopucTereTo pel YncTereTo, ocTaseTe
ro ypeaot Ja ce onaau.

BHumaHue: [lesioBUTE WTO ce gonupaar
MOXe [ia Ce BPe/sn 3a BpeEME Ha
KOPUCTEHETO Ha ckaparta. Manute geua
OPXXETEe M1 WTO nofasieky o4 ypenor.

[lokonky 6oLuata Ha TeYHUOT rac He CTou
BEPTMKaA/IHO, BO anapaTtoT Moxe Aa
JIOCTUIHE TeYHMOT nponaH/6yTaH. MpuTtoa
Ha NaMeHnUUTe MOXe Aa n3dunjaT KeCToKM
eKCMNI03nBHN nnamenHn. Moxe nenosun aa
OuaaT OWTEeTeHU N CO TeKOT Ha BpemMeTo aa
cTaHaT nMponyc/MBY, Taka LUTo
HEKOHTPOMpaHo Ou nctekon rac. [lsete
MOXe Aa [oBenar Ao onekoTuHu. bounTe 3a
TEUEeH rac cekoratl ga ce ynotpedysaaT BO
BEepTMKa/sHa nosuuuja.

OnacHocT oA nonapyBamse!

3a BpeMe Ha KOPUCTEHETO, NpUCTanHUTE
NEenoBu CTaHyBaarT Xelku. He rn gonupajte
Xewkute agenosun pxete rn geuara
nonaneky.

Mpun oTBOpar-e Ha BpaTtaTa o4 YpeaoT MOXe
Ja nanese spena napea. BHumaTenHo
OTBOpETE ja BpaTtarta oA ypenot. JpxeTte rv
Jeuata nogaseky.

[Topaan BoaaTa BO Bpesiata koMmopa 3a
rOTBEHE MOXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HanesajTe BoAa BO Xellkara Komopa 3a
FOTBEHE.

OnacHocT oA nospena!

3rpebaHOTO CTak/10 Ha BpartaTa oA ypeaoT
MOXe [Ja npcHe. He KopucTteTe cTpyray 3a
CTak/10, OCTPU U CPEACTBa 3a UNCTEHE
WTO rpedar.

HecTpyyuHUTE NonpaBKn Ce OMacHM.
[TonpaBkuTE 1 3aMeHaTa Ha OLITETEHUTE
CTPYjHM 1 Kabnu 3a rac cmee Aa rv Bpu
camo TexHuyap Ha cepBucHaTa cnyxoda
obyyeH oA Hac. [lokonky e aedekreH
YyPEenoT , U3BJIEYETE IO CTPYJHMUOT MPUKITYYOK
NN UCKJTyYeTe T OCUrypyBaynTe BO
KyTunjata Co ocurypyBsadu, 3aTBOpPeTe ro



AOBOAOT 3a rac. [loBukajTe ja cepBucHaTa
cnyxoa.

" NPeyYKnTE 1 OWTETYBaHaTa Ha ypenoT ce
onacHu. He ro npuknaydysajte ypeaot
NOKOJIKY e neekTteH. /1ssnevete ro
CTPYJHMOT MPUKYYOK UK UCKITyYeTe o
OCUrypyBauyoT BO KyThjata CO OCUIypyBaul.
VicknyueTe ro 0oBOAOT 3a rac. [loBukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.

" HecooOBETHUTE FTONEMUHN HA TEHLIEPUHA,
OLUTETEHUTE UMIX NOrPELIHO NO3ULIMOHUPAHM
TEHLIEPUHA MOXE Oa Npean3BMKaaT TELKM
nospean. BHMMaBajTe Ha HanoMeHuTe 3a
CafloBUTE 3a rOTBEHE.

" BHumaHue: CTak/eHMoT Kanak Moxe Aa
ekcniogmpa 3apaau TonamHara. llpen
3aTBOpPareTO, OTBOPETE M CUTE Kanauu Ha
nnamenuuute. [Nouekajte aa ce onaau
pepHara, npej a ro 3atBOpuUTE CTak/1eHNOT
Kanak.

" [TOKOJ/IKY FO NOCTaBuUTE YpeaoT
HENPULBPCTEH Ha eaHa nnaropma TOj
MOXE [a ce NN3He oA nnarpopmara.
YpenoT Mmopa aa ce npuuBpcTX 3a
naaropmara.

OnacHocT oA npeBpTyBatbe!

Mpeaynpeaysate: 3a fa cnpeunTe
NpeBpTyBare Ha ypeaoT, Mopa Ja ce
MOHTVpa 3aWTnTa o4 NpespTyBarse. Be
MOJIMME MPOoYUTajTe TV ynaTcTeaTa 3a
MOHTaxa.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

" HecTpy4yHUTE MOMNPAaBKK Ce OMnacHMW.
[TonpaBKuUTe cMee aa rv BpLIn camo
TexHuyap o[ Halwarta cepBucHa cnyxoa.
Jlokonky e getekTeH ypeaoT, U3BneyeTe ro
CTPYJHUOT NMPUKIIYYOK U UCKTyYeTe IO
OCUrypyBauyoT BO KyThjata CO OCUTYypyBauML.
MoBuKajTe ja cepsBucHaTa cnyxoa.

" Ha »elKnTe AenoBn o ypeaorT,
ns3onaumjata Ha eneKTpUYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaben Ha
eNeKTPUYHNTE ypean He ro Aonupajte 4o
XELWKNTe OenoBu o ypeaor.

= Bnarata LTO HaBnerna Moxe aa
npeavsBuka cTpyeH yaap. He kopuctete
CPE/CTBO 3a YMCTEeHE Mo BUCOK MPUTUCOK
WIN Ha napea.

" [1pn MeHyBam€e Ha cujanmykara Bo
KomMoparta 3a roTBeHe, KOHTAKTUTE Ha
FP/IOTO Ha cujaninykaTa ce nod Hanox. [pen
npomMmeHara, U3BsieyeTe ro CTpyjHUOT
NPUKYYOK WU UCKTyUYEeTe 0 OCUTrypyBayoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauyu.

" [letheKTHNOT ypea MOxXe Aa npean3Bunka
CTPYeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaoT
NOKONIKY nma gedekr. 3BneyeTe ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.
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[MpuunHU 3a oiTeTyBama

Mone 3a roTBewe

BHumaHue!

m KopucteTe v puHrIMTe camo JOKOJIKY Ha HUB e MOoCTaBeH caf.
He 3arpeajte npasHu TeHLiepua uin Tasun. [JHOTO Ha
TEHLIEPEeTO Ke ce oWTeTu.

| YﬂOTpeéyBajTe CaMO TeHLlepuntba 1 TaBu CO paMHO AHO.

m [MocTaBeTe ro TeHLIEPEeTo v TaBaTa TOUHO BO CpeauHa Ha
nnameHuKoT. Mputoa TonaMHaTa o4 NAaMeHoT o4 NAaMeHUKOT
ONTMMasHO Ke ce NpeHece Ha JonHaTa cTpaHa o[l TeHLIepeTo
nnun TaeaTa. Paukute uav ApLIKWTE HeMa Ja ce owTteTaT U ce
o6es3benyBa norosemMa saltefa Ha eHepruja.

= BHumaBajTe Ha T0a, NnameHnumTe 0 NOMETO 3a rOTBEHE
nocTojaHO Aa Buaat uncTu 1 cysBu. Jp)KayoT 1 KanakoT 3a
n1aMeHKOT Mopa cekorall aa éuaaT Ha CBOETO MECTO.

= BHumaBajTe, Aa He ro cTaBuTe LWNOPETOT BO yrnoTpeda co

3aTBOpEH Kanak (0coBeHO oA CTpaHa Ha Aeuara Kou cu urpaar).

OwrTeTyBarba Ha pepHaTta

BHumaHue!

m Onpema, dhonunja, xapTvja 3a Nneyere 1A cag Ha AHOTO oA
Komopara 3a roteemwe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajTe donunja o O1no Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO O KoMopara 3a roTBeHe.
He nocTaByBajTe cagoBu Ha AHOTO O KOMOpaTa 3a roTBEHE,
[OKO/KY e nocTaBeHa Temnepartypa Hag 50 °L . Ce akymynmpa
TonnunHa. BpemeTo 3a neverse NoBeke He oAroBapa 1 emajnoT ce
olTeTysa.

m Bopa Bo xellkata koMopa 3a roreewse: He HanesajTe Boga BO
XelllkaTa KoMopa 3a roteere. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha Temneparyparta Mo)e [a ce OLWTeTN emajnoT.

m Mokpwu npexpanbeHn nponssoan: Mokpute npexpaHOeHn
NPOMU3BOAM He r'vi OCTaBajTe Aa CTojar BO pepHara nogoaro
Bpeme. Ke ce owTetn emajnor.

= OBouleH cok: [MnexoT 3a nevyere He ro npenonHyBajTe CO MHOry
COYHW OBOLLIHM Kofaun. OBOLLHWMOT COK, WTO Kare oA M1exoT 3a

NocTaByBaHbe, MPUKITYUYOK 3a rac

MNMpuKny4yok 3a rac

MHcTanauvjata cMee Aa ja cnpoBeae camo OBAACTEHO CTPYYHO
JMLe ofH. OBNACTeH TeXHWYap oa cepsucHata ciyxoba cropen
naneHute ynatctea BoO "lMpuknaydyBare 1 npedpyBare Ha aApyr
BMA Ha rac".

3a oBnacTeHOTO CTPY4YHO nuLe OAH. CEpBUCHA cnym6a

BHuMaHue!

m BpegHocTtnTe 3a nogecyBarbe Ha ypeaoT ce AadeHu Ha
cneundukaumoHara naoyka Ha 3agHara ctpaHa o4 ypenor.
BuooT Ha hadpunuki NoCTaBeHNOT rac e o3HadeH co (*) seesga.

m [pen npuknyyyBake Ha ypenoT NpoBepeTe, Aan MECHUTE
YC/IOBK 3a MPUKIYYOK (BMAOT Ha rac v NpUTUCOK)
COOABETCTBYBaaT Ha NOCTaBkUTE Ha ypeaoT. [JoKoKy
nocTaBKWTe Ha ypeaoT Mopa Aa ce NpomeHart, creaeTe v
ynaTtcTeata Bo AenoT "lMpuKkayyoK Ha rac U nogecyBare Ha Apyr
BMa Ha rac'.

m OBOj ypell He e NpUKIyyeH Ha 0ABoj 3a rac. Toj Mopa da 6uae
MPUKIYYEH Cropen YCOBUTE 3a MHCTanaumja u taka ga ce ctasu
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neyere oCrtaBa JaMKW, WTO HEMa Aa MOXe Aa ' OTCTPpaHUTeE.
[okonKy e MOXHO, KopucTeTe noanaéoka YHMBEP3a/Ha TaBa.

= V3nagete co oTBOpeHa Bpara o ypeaot: Komopara 3a roteemse
OCTaBeTe ja Aa ce uanaam 3artsopeHa. [ypun 1 ako e camo Masky
OTBOpEHa BpaTaTa 0/ ypeaoT OKOHWUTE NOBPLIMHK Ha MedenoT
CO TeK Ha BpemeTo 61 MOxXesie Aa ce owTeTar.

= MHory nsBaskaH AnXTYHr Ha Bpartarta: JoKoKy AUXTYHIOT Ha
BpaTata € MHOry V13BaslkaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa Bpartara Ha
ypeaoT NoBeKe He ce 3aTBopa npasuaHo. MoBpwmHUTE 04
MeBenoT WTO rpaHnuyaT co ypenoT MOXe [a Ce OlWTeTar.
OnpxxyBajTe ro AMXTYHIOT Ha BpaTaTa MNOCTOjaHO YMCT.

m Bpatata o ypenoT Kako NoBpLUVHA 3a Ceferse Wan NoTnvpaHse:
He nocTaByBajTe, ceaeTe uau sakadyBajTe HELWTO Ha BpaTaTa o
ypenoT. He notnvpajte cagosu UAuM onpema Ha Bpatarta of
pepHarta.

= BmeTtHeTe ja onpemarta: Bo 3aBMCHOCT 04 TUMOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe [a ro uarpede CTak/i0To o Bparara npu
3aTBOpareTo. Onpemara cekoratl ctaBajte ja 40 Kpaj BO
KomMopaTa 3a roTBerse.

m TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCETE WK OPXETE 3a
paukaTta. Paukarta oa Bparata He MOXe Aa ja U3apXxun TexuHaTa
Ha ypeaoT 1 MOXe [a Ce CKpLIW.

OwrTeTyBaka Ha nNperpagarta

BHumaHue!

He FIOCTaByBajTe Xelwkn NnpeaMeTy BO nperpagara. Tue Moxe aa
Cce owTeTtar.

U eNeKTPUUYEH NPUKITYUOK

BO MOroH. He ro npuknydyysajTe ypeaoT Ha 0ABOAOT 3a rac. Mopa
[la Ce BHMMaBa Ha CMTE MPOMMUCK 3a NPOBETPYBaH-E.

m [pUKIYy4oKOT 3a rac Mopa aa duae nNpousseneH oa UBPCT, T.H.
HenoABWXEH MPUKIYYOK (kaden 3a rac) 0AHOCHO CUIYPHOCHO
LpeBo.

m [lokonky ynotpedyBaTte CUrypHOCHO LIPEBO, HEOMXOAHO € Aa
BHMMaBaTe LPEBOTO [a He Buae NPUKIELWTEHO UK NPUTUCHATO.
LlpeBoTO He cmee Aa [ojae BO AOMUP CO XXELKN MOBPLLMHM.

= [MpUKNYYOKOT 3a rac (kabenoT 3a rac Uiy CUrypHOCHOTO LIPEBO)
Moxe fa Guae Ha fecHaTta WM neeata cTpaHa of ypeaorT.
MPUKIYYOKOT MOpa [a UMma NIecHO AocTanHa Hanpasa 3a
3aK/yuyBarbe.

lNMpeykn Ha UHCTanauujaTa 3a rac / MMpUC Ha rac

[okonky 3adenexnte MUPUC Ha rac uin yTBpavuTe Npeykn Ha
WHCTanauujata sa rac, mopare

® BedHalW [a ro 3arsopute A0BOAOT 3a rac, O4H. BEHTWUIOT Ha
6ouara co rac

® BeJHall u3racerte ro 3anaieHunoT oraH v uurapm
B UCK/IYYETE TU ENEKTPUUYHUTE YPeau - U CBETUMKK
m OTBOpeTe NPo3op ¥ A0OPO NPOBETPETE ja NpocTopujaTa

m [oBukajTe ja cepBucHaTa cnyxoda unm ApywTeoTo 3a
cHabayBarbe CO rac.



MomecTeTe ro ypeaoT 40 AOBOAOT 3a rac UM
00 pauykaTa of Bparara

He ro nomecTyBajTe ypenoT, co ApXere Ha kabenoT 3a rac;
kabenoT 3a rac 6u moxen aa ce owTetn. ONacHOCT 01 UCTEKYBaHE
Ha rac! He ro nomecTtyBajTe ypenoT, CO ApXere Ha kadenoT 3a
rac. LWapknTe v paukarta oA Bpatata MoxaT Aa ce owTeTar.

EneKTpuueH NpUKNy4oK

BHumaHue!

m YpenoT Heka ro noctasu BawaTta cepsucHa cnyxba. 3a
NPVKAYYOKOT noTpedeH e 16 A-ocurypysau. ypeaor e
KOHCTPYyMpaH 3a ynotpeda npu 220-240 BoATH.

= [loKO/SIKy HanoHoT Ha cTpyjHaTa mpexa nagHe nog 180 V,
ENeKTPUYHNOT CUCTEM 3a Nasierbe He DYHKLMOHMPA.

m [pw owTeTyBarba HacTaHaTK nopaav HenpaswuaHO
NpUKIyJyBarbe, rapaHumjaTa e Hepaxeuka.

m [IOKOJIKY CTPYjHUOT Kadesn e oWTeTeH, Mopa [1a ce 3aMeHn o/
CTpaHa Ha NpoW3BOAMUTENOT, Herosarta CepBucHa cnyxoda um
08y4YeHO N KBa/IMMUKyBaHO nuLe.

3a cepBucHaTta cnymb6a

BHuMaHue!

= Ypenot mopa fa ce Npuk/yyn cornacHo nogaroumTe Ha
cneundukaumoHara niouka.

m Ype[oT BKAyyeTe ro camo Ha efieH eeKTpUYeH NPUKIyYoK, Koj
oaroeapa Ha Baxkeukute oapendu. MprkIyuoKoT 3a HamnojyBarbe
mopa Aa 6uae focTtaned, 3a BO C/lyyaj Ha noTpeda Aa Moxe da
ro ogaenuTe ypedoT o4 CTpyjHaTa Mpexa.

= Mopa aa ce norpwxmnTte 3a pacnoion/nBocTa Ha MNOBEKENoeH
pasaeneH CUCTEM.

m Hukorauw He ynoTpe®yBajTe NnponoxeH kaden nam
noBeKeKparteH LTekep.

= O CUrypHOCHM NPUYMHIK OBOj Ypea CMee [a ce NMpukayyysa
camMO Ha 3a3emjeH NPUKIyYyoK. [JoKONKy NprUKIyyoKOT Ha
3alUTUTHUOT Kaben He oaroBapa Ha nponucuTe, 3awTtntara oa
eeKkTpnYHa ONacHOCT He e 3arapaHTupaHa.

m 3a NpuKIy4yoK Ha ypeauTe mopa aa ce ynotpedu kaden oa tmn H
05 W-F unm kaben co ncta BpeaHoCT.

L|.|I10peTOT nocrtaBeTe ro XOpu3oHTasnHoO
NocTaseTe ro WnopeToT ANPEKTHO Ha NoLOT.

1./13BneyeTe ja puokara n NOAMrHeETE Harope.
Bo cdunokaTa ce Haoraat Horapku 3a noaecysame oj npeaHara u
3aaHaTa cTpaHa.

2. Horapkute 3a nogecysarbe no norpeda nogeceTe rn NoOHUCKO
NN NMOBUCOKO CO LLECTAro/ieH Kayd, Aoaeka LWNopeToT Tpeba aa
cToun xopuaoHTanHo (Cnuka A).

3.lMoBTOPHO BMeETHETE ja hunokaTta (cnvka B).

3auBpcTyBak€e Ha sug

3a fa He ce NPeBpPTM WNOPETOT, MOpa Aa ro 3auBpCcTUTe Ha sua co
NPWIOXEHWOT Apxauy. Be monnme BHMMAaBajTe Ha ynaTCcTBOTO 3a
MOHTa)Xa 3a 3aLBPCTyBa40T 3a sSua.

lNMocTaByBare Ha ypeaoT

m Ype[OoT Mopa [a ce Nnoctasy cropef JafeHuTe npemepysarba,
[MPEKTHO Ha MoaoT BO KyjHaTta. YpeaoT He cMee [a ce
noctaByBa Ha HMeaeH Apyr npeaMeT.

m PacTtojaHneTo nomery ropHuoT pad Ha WNopeToT U AONHUOT pad
Ha acnupaTtopoT Mopa Aa o4rosapa Co noaaTouuTe Ha
NPOU3BOAUTENOT Ha acnupaTopoT.

= BHumaBajTe Ha Toa, MO NOCTaByBaHeTO YPEOoT Aa HE ce
nomecTyBa. PacTojaHneTo o4 jakMoT NAaMeHUK Uan BOK-
NJ1aMeHVKOoT [0 rpaHUYHKOT Meden ofdH. 10 SMAoT Mopa Aa
n3Hecysa Hajmanky 50 mMm.

MepKM Ha KOHU Tpe6a Aa ce BHUMaBa npu
TPpaHCNOPTOT

CwvTe NoABWMXHM AeM0BU BO U Ha YPeaoT 3auBpCTeTe ro COo fenamea
JIeHTa LWITO MOXe Aa ce OTcTpaHu 6es Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuTE Ha CUTE [eN0BM Ha onpemMara (Ha np. N1exoT 3a Neyere)
N CTaBeTe ' BO COOABETHUTE (PUOKMK, 3a Aa 3OErHeTe OLITETyBaHE
Ha ypenoT. CTaBeTe KapTOH WK CIMYEH maTtepujan Mery npeaHara
1 3afHaTa cTpaHa, 3a fa U3BerHeTe yampare Ha BHaTpellHaTa
cTpaHa Ha cTakfeHata Bpara. 3auspcTeTe ja Bpartarta W1, JOKOJKY
1MMa, TOPHUOT Kanak Co /IenvBa NeHTa Ha CTpaHuTe o ypeaoT.

3auyBajTe ro opurMHasHOTO NakyBake Ha ypeaorT.
TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT caMo BO OPUMMHAIHOTO NakyBakbe.
BHuMaBajTe Ha TpaHCMOPTHUTE CTPENKM Ha MaKyBaHEeTO.

ﬂOKOﬂKV ro HemaTte OpUrMHaNHoOTO NaKyBake

CnakyBajTe ro ypeioT BO 3alUTUTHO MaKkyBarbe, 3a fa 0besbeante
[IOBOJIHA 3aLUTUTA Of] €BEHTYA/THW OWTETYBara Npu TPaHCMopPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCnpaBHa nosuumja. He ro apxete
ypenoT 3a padykarta of BpataTa uau 3a 3aaHuTe NMpUKIyydoLum,
Ounaejkn UCTMTEe MoXarT [a ce owTeTaT. He nocTaByBajTe TeLIKM
npeamMeT Ha ypeaoT.
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BawivoT HOB ypen

Bo oBa nornasje ke goéuete MHpopmaLmm BO BPDCKa CO ypeaor,
pexuMuTe Ha padota 1 onpemMara.

OnwrTo
M3senbata 3aBMCK 04 OAHOCHWOT BUA Ha ypea. O6énacT 3a roTBerwe
OBLe Ke HajaeTe npernen BO BPCKa CO KOHTPO/IHOTO Mofe.
MN3Benbara 3aBnCU 04 OAHOCHWOT BUA Ha ypea.
] 1*
— — y o*
3 1
+— 00 00 0O
L ) ¥
S I 3
——7 O6jacHyBatbe
1 EnektpuyHa puHrna
2 HopmaneH nnameHnk
O6jacHyBatbe 3 CwvneH nnameHnk
1% MokpyBHa nioua*™ 4 EkoHOMMWYEH NnameHnk
2* V13ne3 Ha napea
BHumaHue!
Kora pepHara paboTu, o4 0Ba MECTO M3/1eryBa xellka
napea
3 Mone 3a roteere**
4 KoHTponHoO none**
5* BeHTnnartop 3a nagere
6 Bparta on pepHata**
7* HonHa duoka**

*

OnumoHanHo (pacnonoXnBo Kaj Hekou ypeamn)

** Bo 3aBMCHOCT 04 TUMOT Ha ypPeaoT MOXHU CE NOEANHEYHN
oTcTanyBarba.
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HoHTponHo none

Bo 3aBMCHOCT 04 TMNOT Ha ypedoT MOXHW Ce AeTa/Hu
oTcTanyBama.
Bupau Ha ¢yHKUMUK

Co BupayoT Ha (hyHKLUUM NocTaBeTe ro cakaHWoT BMA Ha TonanHa.
BupauoT Ha dyHKUUN ce BPTU Ha AECHO WMAK Ha NEBO.

MocTaByBaka dyHKUMja

MocTaByBarbe Ha Hyna PepHaTa e uckinyyexa.

1

o)

O Tlopex n goneH rpejad Konauu, cydnie 1 neuere co Masnky
Macsio, Ha np. roBeCKO MeCco W
[MBeY, Ha eiHo HMBO. TonnmMHaTa
paMHOMEPHO Joara o4 rope v Aony.

Tonon Bosayx*®

S|
>

CyBw KONauu, MMCHATO TECTO U
Typ/iMTasa co Meco.

[

[oneH rpejay 3a 3roTByBarbe, AOMNEKYBaHE U
noTnekysarse. Temneparypara goara

oA nony.

%] Ckapaco umpkynauvja Moxe aa nedyere Lo MEco, X1BMUHa

Ha BO3ayx n pnba Ha ckapa. pejHuTe Tena sa
cKapa v BEHTUNaTopoT HAN3MEHNYHO
ce BK/lydyBaaT U UCKydyBaar.
BeHTnnaropot ro pacnpeaenysa
3arpeaHnoT BO3/yX OKONY jaaerbara.

(7] Ckapa Ha pamHa Mana Moxe fa neverte CTEKOBU, BUPLLN,
nospwuHa pudWM 1 TOCTOBM Ha CKapa BO Man
KonnumHu. Ke ce 3arpee camo
CpeaHuoT Aen Ha rpejHoTo Teno 3a
ckapa.

[¥] Ckapa Ha pamHa
ronemMma noBpLlwnHa

Moxe fga neueTe NoBeke CTEKOBMU,
BMPLLAW, PUOU 1 TOCTOBK Ha cKapa.
Llenata noBplwnHa Noa rpejHoTo
TeNo 3a ckapa Ke ce 3arpee.

Oamp3sHyBarbe MpuMep 3a Meco, X1BUHa, Ned n
TopTN. BeHTMNaTopoT ro
pacnpefenysa 3arpeaHuoT BO3ayx

OKOJy jaferbara.

* Bua Ha TonanHa cnopea knacaTa Ha eMKacHOCT Ha eHepruja
EN50304.

[lOKO/KY € MOCTaBeH CakaHuoT BUA Ha TOMINHA, Cujaimykara Bo
pepHara CBeTu.
Bupau Ha TemnepaTypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MOXe [a ja nocTtaBute
Temnepatypara v CTeneHoT Ha ckapa.

MocTtaByBaka dyHKUMja

° MocTaByBarbe Ha PepHata He e Tonna.
Hyna

50-270 T[loagpavje Ha [MomaToumn 3a TemnepaTypara BO
Temnepartypa °L.

1,2,3 Ctenexn 3a Ctenenv 3a ckapa, Mam [ u
CKaparta ronemu 7] nospmHm.

CreneH 1= cnabo
CreneH 2 = cpeaHo
CteneH 3 = jako

[oneka pepHata 3arpesa, CBeTU CUMOOOT 3a Temneparypa §Ha
npuKkasoT. [IOKO/IKY rpeereTo ce NnpekunHe, cMMOoNoT ce racu. Kaj
HeKoW NnoaecyBarba Taa He CBETW.

HpeKMHyBaq 3a pUHIrnuTe

Co uetupute npeKknHyBa4n 3a PUHIIN MOXeTe Aa ro nocrtaBute
KanaunTeToT Ha 3arpeBare Ha OA0ENTHUTE PUHIIN.

MocTaByBara dyHKuUMja/lUNopeT Ha rac
6 [Mocrasysarbe Ha LLInopeToT e UcKnyyeH.
Hyna
s TMosuumja Ha rpeerbe Moauunja Ha rpeerse
o [Mone sa rofliemM NiaMeH = Hajjaka nocraBka
0 nogecyBame cnab nnameH = HajMana nocTaeka

Ha KpajoT Ha noseTo 3a noaecysare 1Ma rpaHnyHuK. He BpTeTe
noHartamy.

Mosuuuja Mnoua 3a roTBerbe/PpyHKUMU]ja

0 Hynta nosununja PuHrnata e ncknyyeHa.

1-6 CrteneHn 3a roteerbe 1 = HajHWUCKa jaunHa
6 = HajBMcoOKa jaumHa

Kora ja BknydyBaTe nsoyaTa 3a roTBeHe, CBETU Chjasimukara 3a
npukKas.

KOHTPOHHM Kon4yuHa U noJe 3a Nnpukas

Konuubarta cnyxar 3a nocraByBarbe Ha pasvyHn AOMONHUTETHN
dyHKUMK. Ha noneTo 3a nprkas Ke ce npukaxart nocTaBeHuTe
BPEAHOCTW.

Konue YnoTtpeba

®©  BpemeHckn tyHKUMK  [3GepeTe aBTOMaTCKM Tajmep L),
BpeMe 3a roteerse -, Bpeme Ha
ncknyuysarse (5 1 Bpeme Ha

uacosHyukot (O.

c~ besbenHocT 3a aeua  brokuparse U aebnokuparke Ha

KOHTPOJ/THOTO Nnone.

—  Munyc HamanyBarbe Ha noctaBeHuUTe

+ Mnyc CTenexHn.

3ronemyBarbe Ha NOCTaBeHUTE
CTENEeHW.

Ha noneto 3a npwkags, 3arpaante [ ] ja NnpukaxyBaaT o3HakaTta 3a
coojiBeTHaTa akTMBHa BPeMeHcKa yHKLUMja.

Konuurba

Moa KonuukbaTa MMa ceHsopu. He Tpeba cunHo ga nputmnckare.
[onpeTe ja caMo cooaBeTHaTa O3Haka.

I-(omopa 3a rorseemwe

Bo komopara 3a roteerse numa cujanmuka. BeHtunatopot 3a
naferbe ja WTUTK pepHaTta o4 Nperpesamse.

Cujanuura Bo pepHaTa

3a Bpeme Ha paboTarta CBeTU Cujanuukara Bo KomopaTa 3a
rOTBEH:E.

BeHTunarop

Mo noTpeba, BEHTUNATOPOT Ce BKy4YyBa U UCKIydyBa. TONANOT
BO3AYyX M3Nerysa Hu3 Bparata.

3a no6p30 aa ce onaau Komopara 3a roTBere Nno KOpUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT PadoTh OAPEAEeHO BPEME.

BHumaHue!
He rv nokpueajTe oTBOPUTE 3a BO3AyX. VIHaKy pepHarta Ke nperpee.
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Bawua onpema

McnopauaHaTa onpema e norofHa 3a MHOry BUAOBW Ha ofpouu.
BHumMaBajTe Ha Toa, onpemara cekorall TOYHO Aa ja BMETHETE BO
KomMopaTa 3a roTBerse.

3a nofodpo [a rv sroteute Hekou o 06poLMTe OAHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywTte noynobHo, numare
n36op Ha creuuvjanHa onpema.

PeweTKa
3a cafoBuW, MOAENM 3a Konauu,
neyerba, Nevere Ha xap 1 A1adoko

PelleTkata BMeTHeTE ja co
OTBOpEHaTa cTpaHa KOH BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 ucnakHaTuHaTa Hagony

—

3aMpaHaT npexpaHbeHn NpPounsBoau.

EmajnupaH nnex 3a neuewe
3a Konaun 1 CUTHU Konaunma.

MnexoT 3a neyerbe BMETHETE IO BO
pepHaTa Taka WTo Ke 6uae HakoCeH
Hakaj BpaTtara.

BmeTHeTe ja onpemata

OnpemaTa MOXe fa ja BMETHETe Ha 5 pasnunyHu BUCUHU BO
Komoparta 3a roteemwe. BMeTHyBajTe ja cekoralu A0 Kpaj, 3a
onpemMarta fa He ro gonvpa cTaknoTo oA BpaTara.

Onpemara MOXe [a ce n3Bneye A0 NONOBMHA, AOAEKA HE Ce
BK/IOMM Ha MECTO. Ha Toj HauuH jagerbata MOXe NecHO aa
n3sagute.

BHumaBajTe npu BMeTHyBaHETO BO KOMOpaTa 3a roTBemse,
ncnakHaTvHarta Ha onpemara Aa e o4 3agHata crpaHa. Camo Ha
OBOj HaUMH Ke ce BKJIOMMN Ha MecCTO.

HanomeHa: [1oko/nKy ce BXeLUTV onpemara, MoXe fa ro CMeHu
o06nmkoT. OTKako Ke ce onaau, ncuesHysa nsobnndyeareto. Hema
B/IMjaHne Ha yHKUwmjaTa.

[pxeTe ro naexoT 3a neyere 04 CTpaHa co ABETe A/IaHKN 1
cTaBeTe ro napasnesiHo Bo pamkara. MNpu BMEeTHyBarbe Ha MiexoT 3a
neyerbe, M30ErHyBajTe OBUKEeHa Ha OECHO UK Ha NeBo. VHaky
M/IEXOT 3a MNeverbe MHOrY TELKO MOXe [a o BMETHeTe.
EmajnupaHnTe ropHv NoBpLUIMHK MOXE [a Ce OLWTeTar.

Onpemata MoxeTe [a ja KynuTe Kaj cepBucHaTa cnyxoa, BO
cneunjannanpaHa npojasHuLIa WK Ha MHTEPHET. Be monnmve
HaBeneTe ro HEZ 6pojor.

CneuwujanHa onpema

CreuvjanHaTta onpema MoXe Aa ja Kynute Kaj cepsucHara cnyxoa
WK BO crneunjannsmpaHa npodasHuUa. Bo HalmTe Gpollypun nnm
Ha MHTEPHET Ke HajaeTe pas/MyHM COOABETHM NPOU3BOAN 3a
Bauwara pepHa. PacnonoxnmsocTta Ha cneuvjanHa onpemMa wmim
MOXKHOCTa 3a Hapauka Npeky MHTepHeT ce pas/vKyBa o 3emja 10
3emja. VHopmaummn 3a Toa Ke NpoHajaeTe BO NPOoAaXHUTE
OpoLypu.

He cekoja cneuvjanHa onpema e coo[BeTHa 3a cekoj ypea. lMpu
KynyBareTO HaBeadeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha BawwnoT ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

[nex 3a nuua HEZ317000

0COBEHO € MOrofieH 3a nuua, 3ampsHaTu jaaera v TPKaesHu
TopTu. MNexoT 3a nvua Moxe fda ro ynotpedysare HamecTo
yHVBep3anHarta Tasa. BMeTHeTe ro nnexot Haa pelietkara u
npuapxysajTe ce A0 nogatouuTe Bo TabenuTe.

PelweTka 3a BMeTHyBare HEZ324000

3a neyverbe. PelueTkaTa 3a ckapa cekorall noctaByBajTe ja Ha
yHMBEp3anHarta taBa. MacHoTujata n COKOT 04 MecOTO LITO Kane
Ke ce cobepar.

[nex 3a ckapa HEZ325000

[loKonky npu neyereTo Ha ckapa ce ynotpedysa HamMecTo
pelleTkarta 3a ckapa uav 3awTtuTa o4 npckame, 3a [a ja Wintm
pepHaTa of jaku HeunctoTun. MnexoT 3a ckapa ynotpedysajte ro
camO CO yHuBep3anHara TaBsa.

Mapuntba ckapa Ha nnexoT 3a ckapa: Moxe da rv ynotpedysate
camo HMBOaTa Ha BMeTHyBare 1, 2 1 3.

Mnex 3a ckapa Kako 3awTnTa o4 npckare: YHuBep3anHata tasa
Ce BMEeTHyBa 3aeHO CO M/IexoT 3a CKapa noa peuletkara.

BpwHuk HEZ327000

BPLIHUKOT OANMYHO Ce Mpunarofysa 3a NoAroTByBare Ha
JomatleH ned, nenumma v nuua kou Tpeda aa maar KpLKaso AHO.
BpLIHMKOT MOpa NPeTxoaHo Aa 6uae sarpeaH Ha npenopavaHara
Temneparypa.

EmajnnpaH nnex 3a nevemre HEZ331003

3a Konauym n CUTHU Konaunrba.

MnexoT 3a neyerbe BMETHETE IO BO pepHaTa Taka LITo Ke buae
HaKOCEH HakKaj BpaTara.

EmajnvpaH nnex 3a neyerbe Co HeNenamB cnoj HEZ331011

Konaunte u cUTHUTE Konaunksa Moxe AoOpo aa rv pacnopeaute
Ha NNexoT 3a neuyerse. MNexoT 3a neyer-e BMETHETE Mo BO
pepHaTa Taka WTo Ke 6uae HaKOoCeH Hakaj BpartaTta.

66



CneuwujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

YHuBep3asnHa Tasa HEZ332003 3a coyHu Konauu, neymsa, 3aMp3HaTh jaaera 1 ronemMm nevyerba.
Moxxe aa ce KopucTu 1 3a coduparke Ha MacHoTujaTa 0 COKOT o/l
MEeCcOoTO Nojl pelueTkaTa.
YHuBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHaTa Taka LITo Ke Buae
HakoCeHa Hakaj BparaTa.

YHuBep3anHa TaBa Co HENenaunB Croj HEZ332011 CouHnTe Konauu, neumsara, 3aMpaHaTUTe oBPOoLU U rofieMuTe
neyerba 10OPO MOXE [a r'v pacnpeaennte Ha yHuBepsanHarta
TaBa. YHMBep3asHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHarta Taka LWTo Ke
6uae HakoceHa Hakaj BpaTaTa.

Kanak 3a npogecnoHanHarta TaBa HEZ333001 Co kanakoT, npodecrnoHanHaTa TaBa ce NpeTsopa BO
npodecroHaneH caja 3a neyere.

[MpodecnoHanHa TaBa co pelleTka 3a HEZ333003 OcobeHo e noroaHa 3a MNOAroTOBKa Ha ro/ieMu KOMUUYUHMN.

BMETHyBarLe

Pewetka HEZ334000 3a cafoBu, Kananu 3a Konauu, nedema, Neyere Ha xap u
nn1aboko 3ampaHaTH npexpaHOeHn NpousBoan.

CrakneH caja 3a neveme HEZ915001 CTakneHnoT caf 3a Neyere € COOABETEH 3a ANHCTaHW 1

notneveHn janera. OcoBeHo e NoroAeH 3a nporpamu u
aBToMaTukKarta 3a neveme.

3a cepBucHara cnymoba

3a BawwuTe anapat o4 AOMaKMHCTBOTO MOXe Aa Kynute
COOABETHUTE CPEACTBa 3a HEera U Yncteskhe nin cooaBeTHatTa

onpema Kaj cepBucHaTa cnyx0a, BO cneunjanmsnpaHute
npoAaBHULUM MM NPEKY MHTEPHET Npeky e-Shop. MNMpuTtoa HaBeaeTe
ro COOABETHUOT BPOj Ha apTUKJIOT.

bpoj Ha apTukan.
311134

Kpnu 3a Hera Ha NoBPLWWHATE 0 YennK

"o HamanyBa cobupareTo HeunctoThja. Co HaTonysarse BO
cneumnjarHo Macno, ropHUTe NOBPLUMHM Ha ypeauTe o4 Yenuk ja
nobvaar onTumanHata Hera.

bp. Ha apTukan.
463582

["en 3a uncTere Ha ckapa BO pepHarta

3a uncterbe Ha KOMopara 3a roTeere. [enoT e 6es MI/IDMSf)a.

Kpna oa Mmukpodndep co CTpyKTypa Ha cake bp. Ha apTukan 460770

Oco6eHo NoroaHa 3a YNCTeHe Ha YyBCTBUTE/IHU MOBPLUMHU, KAKo
Ha. Np. CTak10, KepaMMUKo CTako, Yennk uin anymmHnym. Co
eflHO Opullerse KpnaTa of MUKpodudep ja oTcTpaHysa
HeuncToTMjata o4 BoAa U MacHOTUW.

OcurypyBarse Ha Bpararta

bp. Ha apTukan 612594

3a na He MOxe [euara aa ja oTeopaart Bpararta o pepHara. Bo
3aBMCHOCT O/ BpaTaTa Ha ypeaoT, OCUrypyBaunTe pasmuHo ce
sawpadysaat. BHUMaBajTe Ha NPUIOXEHUTE CTPAHWULW LUTO
nobueare co ocurypyeaunTe 3a paraTa.

lNMpen NnpBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke [o3HaeTe WTo Mopa Aa Hanpasute, npea Aa noyHeTe aa
noaroTeByBarte jagewa co Bawara pepHa. NpetxoaHo MNpountajte ro
nornaejeto CUrypHOCHU HarloMeHu.

Mporpamupare Ha BpeMeTo Ha YaCOBHUKOT

Mo NPUKNy4YyBaHETO, Ha NOJIETO 3a NPKUKa3 TPpernka o3Hakarta @ n
yetmpun Hynu. MNMocTtaBeTe ro BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.

1. MpwutncHete ro konueTto(®.
Ha noneto 3a npukas ce nojaByBa BPEMETO Ha YaCOBHUKOT

2.MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha YaCOBHUKOT CO Konuukbata + nin —.

Mo HEeKOMKY CeKyHaW Ke ce MpuKaxe NnocTaBeHOTO Bpeme Ha
YaCOBHMKOT.

3arpeBarbe Ha pepHaTa

3a ga ro oTcTpaHuTe MMPUCOT 01 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa v 3atBopeHa. lgeanHo 3a Toa e efieH yac Ha 'opeH/nonex
rpejau (& co 240 °Ll. BHumaBajTe Ha Toa, Aa HeMa OCTaToLM o4
amBana)ara BO KoMopaTa 3a roTBeHe.

[MpoBeTpyBajTe ja KyjHaTa AOAEKa 3arpeBa pepHara.

1.Co GupayoT Ha dyHKUMKM nocTaBeTe ['opeH/noneH rpejau 3.
2. Co 6upayoT Ha TemnepaTypa noctasete 240 °LL.

Mo efeH yac ucknyyeTe ja pepHaTa. 3a Toa CBPTETe ro OMpayoT Ha
QyHKUMM Ha HynTa nosuumja.

UucTtewe Ha onpemara

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a NpB nat, ucuncTeTe ja
TEMENIHO CO BPEes pacTBOP 04 CPEACTBO 3a Nepere N Meka kKpna.
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[NlocTaByBare Ha NONETO 3a roTBeH:E

[MoneTo 3a roTBEHE H ONPEMEHO CO TPW PUHIN Ha rac U egHa
nnoya 3a roteere. OBae MoXxe aa npoynTaTte Kako fa rn 3anaiamte
PUHIINTE Ha rac v Kako Aa ja noJecuTe naovyarta 3a roTeerse.

HPETXOAHO YUCTEHE Ha APHAYOT U KanaKoT 3a
nnamMmeHUKoT

McuncTteTe rv kanakoT (1) v Ap)xadyoT 3a NnameHuKoT (2) co Boaa u
CpeacTBo 3a Muerke. BHUMarenHo ncylwere rm noeamHeyHuTe
Eenosw.

[p>xayoT 1 KanakoT 3a NaameHVKoT cTaBeTe ' MOBTOPHO BO
nexuwTeto (5). Nputoa BHMMaBajTe Aa He ce owTeTaT 3anaskara
(3) n genot 3a 3awTnTa o4 nnameH (4).

MnasHuuata (6) mopa fa 6uae cysa v uncta. Kanakot 3a
M1aMEHMKOT CeKorall CTaBajTe ro TOYHO Ha ApXKauoT 3a
N1aMEHMKOT.

Manewe Ha NNaMeHUKOT Ha rac

KanakoT 3a niameHnKoT NocTaByBajTe ro cekorall TOYHO Ha
ApXKauoT 3a nnameHnkoT. OTBOPUTE Ha APXKAUOT 3a NIaMeHnK
Mopa cekorail ga 6uaaT otBopeHu. Cute KOMMNOHEHT Mopa da
éuaat cysu.

1. OTBOpETE MO rOPHUOT Noksonew Ha wnopetoT. Cé goaeka e
LINOPETOT BO ynoTpeda, ropHMOT Kanak mopa Aa ouae OTBOPEH.

2.CBpTEeTE MO MPEKNHYBAYOT Ha CakaHaTta puHria Hanaeso U BO
nosuumja 3a nanerse . Manerero 3anouHyBa.

3.MputnCcHeTE ro NPEKUHYBAYOT 3a PUHIN U APXKETE IO NpUTUcHaT
1-3 cekyHan. [acoT NoyHyBa Aa CTPyM U ce nanaun niameHuKoT Ha
rac.

9 9

OCMpryBaHOT npu nanewe € akTmBnpaH. ,ﬂOKOﬂKy naameHoT rac
ce usracu, 10BOAOT Ha rac aBToMaTCKu Ke ce npeknHe co
noMoLW Ha ocurypysadoT npu nasneme.

4.TlocTaBeTe ja cakaHaTta ronemvHa Ha nnameH. ollomery
nocraskara Vcknyuero © u noctaskara, N1aMeHoT He e
cTabunen. 3aTtoa cekoral u3bupajte nocraeka Mery © noronem
©® n noman nnameH.

5.1okonKy nnameHoT NOBTOPHO Ce M3racw, NnosTopeTe ja
nocrankara of Yyekop 2.

6.3a [a ro 3aBpLIMTe NPOLIECOT Ha roTBEHE, CBPTETE r0
. 1
NPEKMHYBaYoT 3a PUHINTE BO noauumja o McknyyeHo.

[MpeknHyBa4oT 3a PUHI/IM HE CMee Aa Ce akTMBMpa noaonro oa 15
CeKyHau BO nmo3uumja 3a nanemrse. [JoKonKy niaMeHmMKoT He ce
3ananu no 15 cekyHamn, noyekajte Hajmanky eaHa muHyta. lNotoa
MOBTOPETE ja NocTankaTa 3a najeHe.
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A BHuMaHue!

[okonky BeaHall No UCKy4yBareTO Ha LIMNOPETOT rO CBPTUTE
NMPEKNHYBaAYOT 3a PUHIIUTE A0AeKa LWNOPEToT € Ce ylTe Bpen,
nanerysa rac. [Io0KosiKy NpeKnHyBauvoT 3a PUHTTIUTE HEe Fo CBPTUTE
BO Mo3uLMja 3a nanere ¢, Ke ce NPekuHe 10BOAOT Ha rac 3a 60
CeKyHan.

MAUHCKUOT NNaMeHUK He ce nanu

Mpw NPeKuH Ha CTpyja UK BAaXKHU CBEKULIM, MVHCKUOT NAaMeHnK
MOXe [ia o 3ananuTe Co MaMHCKa 3ananka win APBEHO YKopYe.

EJ'IEKTpM‘-IHa njao4ya 3a rorBere

EnexTpuuHa HKanauuteT Ha CooaBeTeH NPeYHHUK Ha
pUHINa, cTeneHu TOmJuHa TeHlepe unu TaBue 3a
3a rotBeme eneKTpuUUHaTa puHrna

1 100 W 14,5 cm

2 150 W 14,5 cm

3 220 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 720 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

3arpeBarbe Ha nno4arta 3a rotBewe

3a fa ro oTcTpaHuTe MMPUCOT Ha HOBO, 3arpejTe ja naoyara 3a
roTBerbe 0e3 TeHLIepe Ha HajBUCOK CTeneH 3 MUHYTU.

Baka ja noctaByBaTe eneKTpuMyHaTta puHrna

Co NnpeKknHyBa4vnTe 3a PUHrInM MoXete ga ro nocrasute
KanauuTeToT Ha 3arpesare Ha OAAE/THUTE PUHITIN.

Toa ro npasuTe Baka:
1. OTBOpETE O rOPHUOT Kanak. mopa Aa duae oTBOPEH.

2. MNpeknHYBaYOT Ha eneKkTpuyHaTa njoya 3a rotBeHe CBPTETE IO
Ha N1eBO Ha COOABETHMOT CTEMNEH aH roteere nomery 1-6.

3. InjameTapoT Ha enekTpuyHaTa noya 3a roteere n3Hecysa 145
MM. 3a roTeetrbe ynoTpederte TeHLepe co MasHa [1onHa cTpaHa v
elHaKoB AnjameTap.

4. HpeKI/IHyBaLIOT Ha efneKTpuyHarta njova 3a rotserhe HamecrteTe
ro Ha 0, 3a Aa ro 3aBpLUNTE MPOLIECOT Ha rOTBEH-E.

CteneH Ha roteerbe 1 = Hajmana jaumHa
CTeneH Ha roTBewse 6 = HajrosieMa jaunHa

Bua Ha TonnnHa 1 nnam 2 Bo saBucHoCT o4 kKonnumHata

[oTBEHE 6 [louHeTe co nocTankaTa Ha
2 roTBeHe
[TpoaomxeTe CO roTBEHETO, Ha
NMOBUCOK WM MOHU3OK CTEneH
3aBWCHO oA notpedara

Ckapa 6 3arpejte Macno, sano4yHeTe co
4 NPOLECOT Ha roTBeHe Ha ckapa
[MpogomxeTe CO roTBEHETO Ha

ckapa

Kora ke ce Bkyun puHrnata, cujanuukara 3a npukas CBeTu.



BaxHu nHpopmauuu 3a Bawarta eneKTpuuHa puHrna

[lokonky avjameTapoT Ha AHOTO Ha TEHLIepEeTo 1 TaBarta He
O[iroBapa Ha rofiemMmHarta Ha njao4yara 3a rotBerbe WM AHOTO Ha
TEHLIepeTo He e paMHo, Ce TPOLIN HernoTpedHa enekTpuyHa
eHepruja. lNMpeneaHoTo 3aropysa 1 ocTaBa AamKu KOU MHOrY TELLKO
ce oTCTpaHyBaar.

MaseTe Ha Toa, AHOTO Ha TEHLIEPETO WK TaBueTo Aa Ouae CyBO.

EnekTpuuHata puHrna He tTpeba aa ce BK/y4vyBa, ako Ha Hea Hema
TeHuepe.

3apaan BNnjaHMeTo Ha TonauHaTa, MeETaIHMOT NPCTEH 0oA naoYaTa
3a roTBere CO TEKOT Ha BpemMeTo Jobusa Apyra 6oja. Moxe fa ja
OTCTpaHuUTe NpomMeHarta Ha 6ojaTa, Ha TOj HaUWH LWITO Ke ro
NCUNCTUTE NPCTEHOT Of1 N/loYaTa 3a roTBerbe Co rpydata cTpaHa of
CYHIepOoT 1 CPeAcTBO 3a uncTere. [1pn UNCTEeHETO BHUMAaBATe Ha
TOQ, Aa He ro gonupare CyHrepoT A0 njovaTa 3a roTBeHs-E.

Mo ncknydyBarke Ha puHraarTa, ceywTe uMa npeocTaHaTo TomnanHa.
He nm no3BonyBsajTe Ha deuaTta Aa ce 0oGnnxysaar.

OcurypeTe ce [eka BPT/IMBOTO KOMuYe 3a pUHrnarta e UCKay4eHo rno
NPEKWH Ha enekTpuyHaTa eHepruja.

Tabena - rotBer€

3a cekoja puHrna nsbepeTe ja npasuiHaTa rofeMuHa Ha TeHLepe.
[MpeYHNKOT Ha AHOTO OA TEeHLIePeTo Unn TaByeTo Tpeba na
oaroeapa CO roflemmHaTa Ha puHraaTa.

BpemurbaTa 3a rotBere 3aBucar o/ BMAOT, TEeXMHATA U KBAIMTETOT
Ha japeraTa. [Nopaan Toa, MOXHM ce oTcTanyBara. ONTUManHOTO
BpemMe 3a rotBere Hajgoodpo Ke ro npoueHuTe camuTe.

[oTBETE CO WTO € MOXHO NMOMasiKy BoAa, 3a Aa ce 3aapxar
BUTAMUHUTE 1 MUHepanuTe. OpdepeTe KpaTko BpeMe Ha roTBeHse,
3a fa 6uae 3en1eHUYKOT LIBPCT NPU FPU3eHse U HYTPUTUBHO
XPaH/uB.

Mpumep Japewe Puxrna CTeneH Ha roTBeke
Tonewe Yokonago, nytep, MaprapuH EKoHOMUYEH nnameHnK mMan oraH
3aTonnyBame YopOa, KoH3epBMpaH 3eseHuyk  HopmasneH nnameHmk Mas oraH
EnekTpnuHa nnoua 3a roteere** 1-2
3aTonnyBare U Cynn EkoHOMMYEH NnameHnk mMan oraH
_‘:gﬁ:&?r:e Ha EnekTpuyHa nnoua 3a roteere** 1-2
FoTBewe Ha napea* Pnba HopmaneH nnameHnk nomery rofiem n man oraH
EnekTpnuHa nnoua 3a roteBere** 3-4
AuHcTame* Komnupu n octaHaT 3eneHdyk, HopmaneH nnameHuk nomery rofiem n maa oraH
Meco EfeKkTpuuHa niova 3a roteerbe** 3-4
FoTBewe* Opus, 3eneHuyK, 06poLn co HopmaneH nnameHnk rosema BMCUHa Ha nnameH
Meco (co cocosm) EfeKkTpuuHa niova 3a roteerbe** 5-6
Mpmwere [ManaunHkn, KoMnmpy, WHUWIK,  lojak niaMeHnK** nomery rofieMm n maa oraH

pVI6I/IHI/I cTanynea

Bok-nnameHnk**

*

AKO TEHLIEPETO IO KOPUCTUTE CO Kanak, NCKlyyeTe ro OrHoT, WTomM 30Bpue.

** OnumnoHanHo. Pacnonoxnmne kaj HEKOW ypean. BO 3aBUCHOCT 04 TUMOT Ha ypeaoT (3a Npxere Ha BOK-M1aMeHnK npenopadvysame

KOPUCTEH:E Ha BOK-TaBa.)

CoonBeTHU cafOBU 3a rotBeH-e

MnameHUK/ MuHuManeH MakcumaneH

efleKTpUUYHa puHrna AujameTap Ha AWjameTap Ha
TeHyepeTo TeHepeTo

EnekTpuuHa puHrna* 14,5 cm 14,5 cm

Bok-nnameHunk** 3,6 24 c™m 28 cm

kW

CuneH nnameHuk 3kW 24 cm 28 cm

HopmaneH nnameHnk 18 cm 24 cm

1,7 kW

EkoHoMMnueH nnameHnk 12 cm 18 cm

1 kW

* Onuuja (3a Moagenu co enekTpuyHa puHrna)
** Onuumja (3a MOaAENn Co BOK-NTaMEHNK)
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HanomeHu npu KOpUcTeHeTo

CnenHute coBeTv Ke B nomorHar aa sawreante eHepruja n na m
nsberHere owTeTyBarhara Ha caoBUTE 3a rOTBEHE!

v

Kopuctete canosu co
COOABETHA ronemMuHa 3a
OJHOCHWOT NIaMeHMK.

He cTaBajTe nomanu cagosu 3a
rOTBEHE Ha rosIeMU MaamMeHuLn.
MnameHoT He Tpeba na rm
Jonvpa cTpaHuTe Ha cafoBuTe
3a roTBeH-€.

He KopucTtete n3obnnuermu
CcafloBU 3a roTBEHE KOU HE
MOXe [a cTojaT cTabuiHO Ha
noneto 3a roteere. Cagosute
MOXe [a ce npespTar.

KopwucTeTe camo canosu 3a
roTBEHE CO pamHo ¥ fedeno
[IHO.

He rotBeTe 6e3 kanak unn
AOKOJIKY KanakoT e TprHat Ha
ctpaHra. Ke ce sary®u ronem gen
oA eHeprujata.

MNMporpamupar-e Ha pepHaTa

ImaTe noBeKke MOXHOCTU 3a M3BOP 3a NporpaMmparse Ha pepHaTa.
Monony Ke ro onuweme NporpaMmmparbeTo Ha BUAOT Ha TonavHa 1
Temneparypa, OAHOCHO cTeneHuTe 3a ckapa. Co pepHaTa Moxe Aa
ce nporpamMmvpa BPeMETO Ha roTBerbe (BPeMEeTpaeHeTo) U BDEMETO
Ha MCKydyBare 3a cekoe jaaere. pyrn nHpopmaummn Ke

nobueTte BO Nornaejeto [lporpammparbe Ha BPeMeHCKUTE (DyHKLINM.

HanomeHa: Ce npenopavyBa, npea roTBEHETO Ha jafaerbaTra,
NPeTxodHO Aa ja 3arpeeTe pepHara, 3a Ja ro cnpeynTe
NpeKkyMepHOTO co3aaBarke Ha KOHAeH3MpaHa Boja Ha ctaknara.
Bua Ha TonnuHa 1 Temnepartypa

Mpumep Ha cnuka: MopeH/noneH rpejad Ha 190 C [=Z.

1.Co 6|/1an|0T Ha d’.)yHKLlVIVI rO nocTtaByBaTte BMAOT Ha TOM/INHA.
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CapfoT cekorall nocTaByBajTe ro
Ha cpeauHaTta Ha N1aMeHuKOoT,
MHaKy MOXe Aa ce NpeBpTu.

JloHunTe nocTasyBajTe v Ha

peLeTKUTE, a He AMPEKTHO Ha
— nnameHuLmTe.

Mpen KOPUCTEHETO, NPOBEpeTe

[anu peLeTkuTe 3a oHUMTE 1

Kanauute ce TOYHO MOCTaBeHM
Ha naameHuuunTe.
BHumaBajTe kako pakysaTe co

CafoBuTE WITO CTOjaT Ha NONETO
3a roTBese.

[Toneto 3a roTBere He CMee aa
ce yampa n ga ce nocrtasysaart
npeamMeTn Co ronemMa TexunHa Ha
Hero.

Hukoraw He kopucTeTe aBa
naaMmeHnun nanm n3Bopun Ha
TOMNMHA 3a CaMO efleH caj 3a
roTBeEH:E.

V36erHyBajte Kopuctere Ha
TaBW 3a NPXeHe, 3EMjeHN TaBu
UTH. MOJONT nepuoa Ha
MakcuMmasHa jaumHa.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa rnocraBeTe ja Temneparypara wimn
CTEeNeHoT 3a cKkapa.

PepHaTa Ke ce 3arpee.

UcKknydyBare Ha pepHaTa
CspTeTe ro 6MpayoT Ha yHKLMM BO HynTa nosvuuja.

NMpomeHa Ha OCHOBHUTE NOCTaBKH

Bunaoot Ha TonnvHa v TemMneparypara Uiy CTeneHoT Ha ckapa MoXe
[a rv nogecute Bo CeKoe Bpeme CO COOABETHMNOT 6|/|pau.



Mporpamupare Ha BpeMeHCKUTe GYHKUUU

OBOj LMNOPET NMa PasnyYHK BpeMeHckM dyHkumn. Co konueto (O
ro aKTUBMpaTe MEHWUTO, Y MOXE [a r'M NPOMEHUTE PYyHKLMUMTE.
BpemeHckunte 03Haky cBeTaT, Aodeka ce npesemart NocTaBkuUTe.
3Barpaaute ja nokaxysaar [ ] nsbpaHarta BpeMmeHcka hyHKuUmja.
Beke nporpamupaHarta BpemeHcka yHKLnja Moxe ANPEKTHO Aa
ce NPOMEHMN CO Konumksata + nam —, AOKOKY O3HakaTa Ha
cooaBeTHaTa BpeMeHcka (yHKumnja ce Haora Bo 3arpaau [ .

ABTOMaTCKHU Tajmep

PaBoTaTta Ha aBTOMATCKMOT TajMep He 3aBucuK oA padoTtarta Ha
pepHaTa. ABTOMAaTCKMOT TajMep MMa COMNcTBeH curHas. Taka ke
MOXe [a pasnvkysaTe, Janu e BKyYeH aBTOMaTCKMOT TajMep unm
aBToMaTtmKara 3a UCK/ydyBare (BPEME 3a rOTBEHE).

1. Mputncrete ro konueto O eaHalw.

Ha noneto 3a npukas CBeTHyBaaT BOEMEHCKUTE O3HaKW,
3arpaauTe ce Haoraat okony L),

2.[locTaBEHOTO BpemMe Ha aBTOMAaTCKMOT TajMep, NOCTaBeTe ro Co
Konunkata + unm —.

[MpennoxeHa BpeaHOCT Ha konyeTo += 10 MUHYTK
[MpennoxeHa BPeaHOCT Ha KOMNYETO — = 5 MUHYTW.

[To HEKONKY CEKYHIMN Ke Cce NMpUKaxe NOCTaBEHOTO BPEME.
[TocTaBeHOTO BpeMe Ha aBTOMAaTCKMOT TajMep, 3anoyHyBa aa Teve.
Ha noneto 3a npukas ceeTHyBa o3Hakata [[)] 1 ce npvikaxysa
NCTEKYBAHETO HA BPEMETO Ha aBTOMAaTCKMNOT Tajmep. dpyrute
BPEMEHCKMN O3HaKu ce racar.

MocTaBeHOTO BpemMe Ha aBTOMaTCKUOT Tajmep, € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. Ha noneto 3a npukas ce nojasysa iid. Co
konueto (® UcknydeTe ro aBTOMATCKMOT Tajmep.

MpomeHa Ha NocTaBKaTa 3a Bpeme Ha aBTOMaTCKUOT Tajmep

MocTaBeHOTO BpEME Ha aBTOMATCKMOT TajMep, NocTaseTe ro co +
nnu —. NIPOMEHEeTOTO BPEME Ke Ce NPUKaxe No HEeKOsKY CEKYHW.

Bpuiuere Ha NoCTaBKaTa 3a BpeMe Ha aBTOMaTCKUOT Tajmep

MocTaBkaTa 3a Bpeme Ha aBTOMAaTCKUOT TajMep Ha LiL:LiL BpaTeTe

ja co npuTUCKare Ha KonyeTo — MNpOMEHETOTO Bpeme Ke ce
NMPUKaXe No HEKOJIKY CEKyHAN. ABTOMATCKUOT TajMep ce
NCKy4yBa.

I'IpOBepKa Ha BpeMeHCKHUTe NoCTaBKHU

Bo cnyuaj kora ce noctaBeHun noseke dyHKLUUM 3a Bpeme, Ha
noneTo 3a Npvkas CBeTHyBaaT COOABETHUTE cumbonu. O3HakaTta 3a
BpeMeHcKa (hyHKUMja ce Haora BO npeaeH nnaH BO 3arpaau.

3a [a ce noBvika aBToMaTcknoT Tajmep L), BDeMeTo 3a roTeere -,
BpemeTo Ha ucknydysarse (& unn yacosHukotr O nputucHeTe ro
noseke natv konueto (O, noneka He ce NojaBu cakaHata 03HaKa
BO 3arpaav. CoolBEeTHUTe NOAATOLIM 32 BPEMETO Ke Ce Mojasar 3a
HEKOJIKY CEeKyHIM Ha MOoMeTo 3a NpuKas.

BpemeTpael-be Ha roTteekbeTo

PepHaTa 0BO3MOXyBa Nporpamparse Ha BpemeTpaeHeTo Ha
rOTBEH-ETO 3a CEKoe jaferse. [0 UCTEKOT Ha BpeMeTo, pepHara
aBTOMATCKM Ce UCKydyBa. Ha Toj HauuH He Mopa da v MpeknHeTe
cuTe apyrv padoTy, 3a Aa ja UCKyunTe pepHarta, 1 BpemeTo 3a
roTBeHe HeMa [la Ce NPeyYeKopu.

Mpumep Ha cnuka: BpemeTpaerse Ha roteerse o 45 MUHYTH.
1. Co 6upavuoT Ha dyHKLUMM NOoCTaBeTe ro BUAOT Ha TONauHa.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa noctaseTe ja Temneparypara uiu
CTEeNneHoT Ha ckapa.

3./1Ba natu nputucHete ro konueto (O.

Ha noneto 3a npukas ce nojasysa LiLi. CBETHyBaaT BPEMEHCKNTE
03HaKW, 3arpaauTe ce nojasyeaat nokpaj L.

4.[locTaBeTe ro BPEMETO 3a FOTBEHE CO KoNuuHaTa + uim —.
[pennoxeHa BpeaHOCT Ha kKonueTo + = 30 MUHYTH
[pennoxeHa BpeaHOCT Ha Konuyeto — = 10 MUHYTH

Mo HEKOMKY CEKYHAM Ce BK/y4yBa pepHaTa. Ha noneto 3a npukas
Ce nojaByBa MCTEKYBaHETO HAa BPEMETO 3a rOTBEHE W O3HaKaTa
[-D] cBeTHyBa. [lpyruTe BPeMEHCKM 03HaKu ce racar.

BpemeTo 3a roTBeH€ € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata npecTaHyBa Aa rpee. Ha noneto 3a
npukas ce nojasyea LU0l MputncHeTe ro konueto(®. MocTaseTe
HOBO BPEME 3a roTBEHE CO Konunrsara + unn —. Uau asa natm
nputucHete ro konueto (O 1 cepTeTe ro BMPAYOT Ha MYHKLNN BO

HynTa noauunja. PepHaTa e ncknydexa.

MpomeHa Ha BpemeTo 3a roTBeHe

[MpomeHeTe ro BpemMeTo co Konunrata + nim —. NpoMeHeToTo
BPEME Ke Ce NpuKaxe No HeKONKy cekyHau. [IoKonky e nocraBeH
aBTOMATCKMOT TajMep, NpUTUCHeTe npetxoaHo Ha konueto (O.

Bpumerbe Ha BpeMeToO 3a roteeHe

BpemeTo 3a roTeerse BpaTeTe ro Ha Liriitico npuTickarke Ha
Konyeto —. [IPOMEHETOTO BPEME Ke Ce MPUKaXE MO HEKONKY
cekyHan. BpemeTo Ke ce na3bpuile. [JoKoNKy € noctaBeH
aBTOMaTCKMNOT TajMep, NPUTUCHETE NMPETXOAHO Ha KOMUeTo ®.

MpoBepKa Ha BpeMeHCKUTEe NOCTaBK1

Bo cnyuaj kora ce noctaBeHu NoBeke PyHKUMM 3a Bpeme, Ha
noneTo 3a Npukas ceeTHyBaaT cooaseTHuUTe cumobonmn. O3Hakara 3a
BPEMEHCKa (PyHKLIMja ce Haora BO NpeaeH nnaH BO 3arpaau.

3a [1a ce NnoBvKa aBTOMAaTCKMOT TajMep L), BpeMeTo 3a rotemse b,
BpemMeTo Ha uckayuysamre (b unn yacosHukotT (O nputucHeTe ro
noseke natv konueto (O, noneka He ce nojaBu cakaHaTa 03Haka
Bo 3arpaan. CooaBeTHUTE NoJaToun 3a BPeMeTo Ke ce rnojasar 3a
HEKOJIKY CEeKyHaM Ha NonieTo 3a npukas.
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Bpeme Ha ucKknyuyyBamwe

PepHaTa 0BO3MOXyBa nporpamvparse Ha noTpedHOTO BpeMe 3a
roteerse. Bo 0BOj cnyyaj, pepHaTa aBTOMaTCKu Ce BK/ydyBa 1
NMOBTOPHO Ce UCKJIydyBa 3a MOAECEHOTO BpeMe. JalereTo MOXe a

ro CTaBWTE Ha Mp. HAyTPO BO KOMOparTa 3a roTsere 1 Aa ja
nporpamupare pepHara Taka WTo Toa Ke Ouae rotoso Ha nnagHe.

MpoBsepeTe, fann ce pacunaHy npexpaHOeHuTe Npoussoau,
[OKOJIKY CTOE/1e NPefosro Bo pepHara.

Mpumep Ha cnuka: Cera e 10:30 yacoT, BpeMeTO Ha roTBere
n3Hecysa 45 MuHyTH, a pepHata Tpeba da ja ucknyunte so 12:30
yacor.

1.TocTaByBarbe Ha BGMpayoT Ha pyHKLUK.

2.TocTaByBatrbe Ha BMpayoT Ha Temneparypa.

3./lsa natu nputucHete ro konueto O,

4.[locTaBeTe ro BPEMETO 3a rOTBEHE CO KonuuHkaTa + mnim —.

5. MputucHete ro konueto(®.

3arpaaute ce Haoraat okony (b. Ke ce npukaxe BpeMeTo Ha
YaCOBHUKOT, KOra ke Buaart rotosu jager-ara.

6.BpaTteTe ro Haszaa BPEMETO Ha UCKyYyBaHe CO
Konunmarta + nin —.

Mo HEKOJIKY CeKyHOM, pepHaTa Ke ro npukake noctaBeHoTo Bpeme
Ha YaCOBHWKOT ¥ CTOU BO PEXMM Ha MpunpasHoCT. MNoneTto 3a
NpUKas ro NoKaxysa BPEMETO, Kora Ke OuaaTt rotosu jagerara, a
o3Hakata (5 ce nojaByea Bo 3arpaay. Osnaxnte L) n © ce racar.
OTKaKo Ke ce BK/yuu pepHara, Ke ce npukaxe TeKOT Ha BPeMeTo
3a roTeerse, 11 03Hakata <Y ce nojasysa Bo 3arpaau. O3makata (b
ce racu.

Be3begHoOCT 3a geua

PepHata uma dyHkuvja 3a 6e306eHOCT Ha AeuaTa, 3a Aa ro cnpeyun
HEBHUMATENNHOTO BKNy4YyBame O[] CTpaHa Ha Aeuarta.

PepHata He Moxe aa ce noctasu. ABTOMATCKUOT TajMep 1 BPeMeTo
Ha YaCOBHMKOT MOXe [ia Ce nocTasart Co aKTvBupaHara
6ea30eHOCT 3a Aeua.

[lokonky BUAOT Ha TONMHA W Temnepatypa WM CTeneHn 3a ckapa
ce noctaseHn, besbeaHocTa 3a aeua ro NPeKyHyBa rpeeHeTo.

AxTHBUpatbe Ha GesbeaHocTa 3a Aeua
He cMee a ce MOCTABW HUTY BPEME 3a FOTBEHE HUTY BpeMe Ha
NCKNyYyBarbe.
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BpemeTo 3a roTBeH:€ € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHaTa npectaHyBa Aa rpee. Ha noneto 3a
npukasa ce nojasysa -4, MputucreTe ro konueto(D. MocTasete
HOBO BPEME 3a roTBEHE CO KonuuksaTa + nam —. Minu asa natm
nputucHete ro konueto (O u cBpTeTe ro BUpaYoT Ha hyHKLUNN BO

HynTa noauuuja. PepHaTa e uckaydexa.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha UCKNyuyBatbe

[MpomeHeTe ro BpeMeTo Ha UCKJydyBare CO Konunkbata + uim —.
[TPOMEHETOTO BPEME Ke Ce MPUKaXe MO HEKOMKY CEKYHN.
[lokosKy e NocTaBeH aBTOMATCKUOT TajMep, NPUTUCHETE ABa NaTu
Ha konueto (O. He ro MeHyBajTe BpEMETO Ha 1CKyUyBarbe, [OKOMY
BPEMETO 3a roTBEHE BEKE Teye. Toa MOoXe aa Biavjae Ha
pe3ynTaToT 04 rOTBEHETO.

BPMLIJEI'be Ha BpeMeTO Ha UCKIlyuYyBaHe

BpemeTo Ha ncknydyBare NOBTOPHO BpaTeTe ro Ha akTyesHOTO
Bpeme —. [TPOMEHETOTO BPEME Ke Ce MpuKaxe No HEKOJIKY
cekyHan. PepHaTta Ke ce Bkayun. [JoKosKy € noctaBeH
aBTOMATCKMOT TajMep, NpUTUCHeTe aABa natu Ha konueto (O.

NMpoBepKa Ha BpeMeHCKUTE NOCTaBKKU

Bo cnyuaj Kora ce noctaBeHu noseke dyHKUUM 3a Bpeme, Ha
noneTo 3a nprkaa CBeTHyBaaT cooABETHUTE cumbonu. O3HakaTa 3a
BpemeHcKa (yHKLMja ce Haora BO NpeaeH NnaH BO 3arpaau.

3a f1a ce noBuka aBToOMaTCKMOT Tajmep L), BpemeTo 3a roteerse <D,
BpeMeTo Ha ucknyuysare (& unn yacosHukotr (O nputncHete ro
noseke natv konueto (B, nonmexa He ce NojaBu cakaHaTa o3Haka

BO 3arpaan. CooaBeTHMTE NoaaToLm 3a BPEeMeTo Ke ce nojasar 3a
HEKOJIKY CEKyHOM Ha NoMeTo 3a NpuKas.

Bpeme Ha 4aCOBHUKOT

[To npuknyyyBareTo UM NO NPEKMH Ha CTpyja, Ha NoNeTo 3a
npukas Tpenka osnakata O u ueTvpu Hynu. MNMocTaseTe ro BPEMeTo
Ha YaCOBHMKOT.

1. MputncHete ro konueto(®.

Ha noneto 3a npukas ce nojasyBa BPEMETO Ha YaCOBHUKOT
[N ulin]
.

2.[locTaBeTe ro BPEMETO Ha YaCOBHUKOT CO Konuukata + uim —.
[To HEKONKY CEKYHOM Ke Ce MpuKaxe NocTaBeHOTO BpeEME Ha
YaCOBHMKOT.

NMpomeHa Ha BpemMeTo Ha YaCOBHUKOT

He cmee ga ce nporpamupa apyra BpeMeHcka yHKLmja.

1.Yetvpu natu nputvcrete ro konueto O.

Ha noneTo 3a npukas CBETHyBaaT BDEMEHCKUTE O3HaKW,
3arpaaunte ce Haoraar nokpaj ®.

2.[locTaBeTe ro BPEMETO Ha YaCOBHUKOT CO Konuukata + mim —.
[To HEKONKY CEKYHAM Ke Ce NnpuKaxe NporpaMmmpaHoTo BPeEME.

CKpuBaH€ Ha HaCOBHUKOT

YacoBHMKOT MOXe [a ro cokpuete. Kako ga ro HanpasuTe T10a, Be
MOMMe norneaHeTe BO nornaejeTo [lpomeHa Ha OCHOBHUTE
10CTaBKM .

[pxeTe ro nputucHaTo KON4yeTo C= OKOJly YeTnpun CekyHaun.

Ha npukasoT ce nojaByea o3Hakata C=. besbeaHocTta 3a aeua e
BKJ/lyYeHa.

Heaktusuparse Ha 6e3begHocTa 3a geua
KonueTo c» APXeTe ro NPUTUCHATO OKONY YEeTUPU CEKYHON.

OsHakaTta C= ce racv Ha NoseTo 3a nNpuKas. BesbenHocTa 3a aeua
€ NCKJlyyeHa.



NpomMeHa Ha OCHOBHUTE NOCTaBKHU

PepHaTa nma n ogpeneHyn ocHOBHM nocTtasku. OBME NOCTaBKM
MOXXe Aa i npunarognte Ha salmte |'|0Tpe6|/|.

OCHOBHM NOCTaBKH M3bop ! MUsbop:  Usbop I
- { Mpukas Ha Bpeme cekoraw*  camo co -
konueto ®
- BpewmeTpaerse Ha okony 10 okony 2 okony 5
CUIrHanoT Mo CEK. MUH.* MUH.
3aBpLIyBare Ha
BPEMETO 3a roTBetHbe
WA Ha NOCTaBEHOTO
Bpeme Ha
aBTOMAaTCKMOT Tajmep
- 3 Bpewme Ha uekarbe okony 2 okony 5 okony 10
noaeka He ce CEK. cek.* Cek.

npeseme ocHoBHata
noctaBka

*®abpuyka nocraska

He cmee ga ce nporpamupa apyra BpeMeHcka yHKumja.

OnpMyBake U UUcTeHe

JloKonKy rpyxamMBo rv Heryeate u unctute, BaweTto none 3a
roTBeHE N pepHa Ke octaHaTt MyHKLUMOHaIHW NoAoAro Bpeme. Kako
npaBWIHO Aa v HeryeaTe U YNCTUTE Ke BU oBjacHUMe oBfe.
HanomeHu

= Manute pasnvku Bo 6oja Ha NPeAHNOT Aen O pepHaTta ce
pesynTaT Ha PasINYHUTE MaTepujanu, Kako CTaks1o, niacTmka
unu MeTan.

m CeHkuUTe Ha CTak/0TO O/ BpaTaTa, Kou Ae/yBaar kako 6pasau,
ce pednekTMpaat o4 CBET/I0TO Ha CujasmukaTa Bo pepHara.

m Emajnot Moxe oa nsropv Npu MHOTY BUCOKKW TeMrepaTypu.
MpuToa MOXe Aa HacTaHaT Mann pasnuku Bo bojata. Oa e
HOopMasiHa nojaBa U HeMa BAvjaHve Ha dyHKumjata. Arante Ha
TEHKUTE MIEXOBU HE MOXE LIENIOCHO Aa ce emajnmpaart. Tue ce
HeoOpaboTeHu. 3awTuTaTa o4 p'ra NpuToa He e HapylleHa.

CpEII.CTBa 3a YUCTeHe

3a aa He ce owTeTaT pasnyHUTE NMOBPLWMHN CO MOTrPELLHN
CpeacTBa 3a YMCTerbe, BHUMAaBajTe Ha cieaHuTe noaaToLu.

MNpu uncTere Ha NoneTo 3a roTeeHe

= He ynoTtpedyBajTe Hepas3BOAHETV CPEACTBA 38 MUEHE UK
CPEeACTBa 3a MVEere 3a MaLMHW 33 MUEH-E Ha CanoBK,

m CyHrepy 3a Tpuekse,

B arpecuBHU CPEACTBA 3a UNCTEHE Kako Ha Mp. CPeAcTBa 3a
UMCTEHE Ha PEepHa WK OTCTpaHyBay Ha JamKu,

B ypeaun 3a Ynctese nogd nputncok uan napea.

= [loeanHeyHuTe AeN0BM HE MM YNCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
canoswu.

Mpu uucTerbe Ha pepHaTa
He ynoTpeOyBajTe oCTPU Unn rpydun cpeacTBa 3a YnCTeHse,

CpeacCTBa 3a YNCTEHE KOU CcoAdp KaT BUCOK MPOLEHT a/1IKOXO0/,

|

B CyHrepu 3a Tpuere,

m ypean 3a YncTere Noa NpuUTUCoK v napea.
|

[ToeanHeuHnTe 0ENOBM HE MM YACTETE BO MallMHaTa 3a MUeHEe
canoswu.

Mpea npeaTa ynotpeba, TEeMeIHO UCNepeTe r’m HOBUTE CyHrepy.

1. ipxeTe ro nputncHato konueto (O okony 4 cekyHaw.
Ha noneto 3a nprkas ce nojaByBa akTyesHata OCHOBHA

NOCTaBKa 3a YAaCOBHWKOT, Ha Mp. £ { 3a n3bop .

2. Co konuurbata + nnm — NpoMeHeTe ja OCHOBHaTa NocTaBKa.

3.MotepaeTe co konueto (O.
Ha noneTo 3a nNpukas ce nojaBysa CiegHaTa OCHOBHA MOCTaBKaA.
Co konueto (O Moxe Aa MeHyBaTe HWU3 CTeneHuTe, a co
Konuukata + Ui —, 4a ja NPOMeHUTE NoCTaBKaTa.

4. 3a 3aBplUyBarbe APXETE r0 NPUTUCHATO KOMYETO ® okony 4

CeKyHaN.

CwuTte OCHOBHW MOCTaBKM Ke ce npesemar.

OCHOBHUTE MOCTaBKK MOXe Aa r'v NPOMeEHUTE BO Ouno koe BpeMe.

3oHa

CpencrTBo 3a YUCTEHE

[loBpWNHK 04 Yennk*

(BO 3@aBUCHOCT oA
TUNOT Ha ypeaorT)

Bpen pactBop 3a nnakHeHe:

VicuncTeTe co Kpna 3a MUeHe U UcylleTe
CO MeKa Kpna. Kaj noBplmH1UTe 04 Yenmk
cekoraul 6pvieTe napanesHo co MHUMTE.
MHaky MoXe [a HacTaHat rpe®HaTuHW.
BeaHaw otcTtpaHeTe M gamkute oa ourop,
MacHoTuja, ckpob n 6enku. MNoa BakBuTE
[amMKn MOXe Ja ce cosdaaje p' ra.

Bo cepsucHata cnyxfa unv Bo
cneunjanMsmpaHnTe NpoaaBHULM MOXe Aa
HajoeTe CpefcTBa 3a Hera Ha XeLku
NOBPLUMHK 04 Yenunk. HaHecete TEHOK C/Qj
04 CPEACTBOTO 3a Hera Co Meka Kpna.

Emajnnpatn,
nakunpasu,
NAacTUYHK 1
cutoneyaTHu
NOBPLUMHK®

(BO 3aBMCHOCT 04
TMMOT Ha ypeaor)

Bpen pactBop 3a nnakHeHe:

VicuncTeTe co Kpna 3a MUeHEe U UcylleTe
co MeKa Kpna. He ynoTpe0yBajTe cpeactso
3a YMCTeHE CTaKI0 UAu cTpyraum 3a
UncTerEe Ha CTakno.

KoHTponHo none

Bpen pacTtBop 3a nnakHeme:

McuncTeTte Co Kpna 3a MUeHe 1 UCyLIeTe
CO Meka Kpna. He ynotpefysajTe cpeactso
3@ UNCTEHE CTaK/IO WU CTpyraum 3a
UUCTEHE Ha CTak/IO.

["opeH cTakneH
nokpueay*

(BO 3@aBUCHOCT 04
TUNOT Ha ypeaor)

CpeacTBo 3a UNCTeHE Ha CTak/o:
Vicuncrete co meka kpna.

["OPHMOT CTak/eH NOKpMBaY MOXe Aa ro
n3BaanTe 3a aa ro ucumctute. Be monvme
BHMMaBajTe Ha MHCTPYyKUMMTE BO
norna.jeTo [OpeH cTak/ieH nokpusay!

BpTJ'IVIBI/I KOM4Ynta
He ro sagere!

Bpen pacTBop 3a nnakHewe:
McumcTeTe co Kpna 3a Mruewe 1 ucyliete
CO Meka Kpna.

Pamku Ha noneto 3a
rOTBEHE

Bpen pactBop 3a nnakHeHe:
He uuncTteTe co cTpyray 3a CTaknio, IMMOH
NN OLET.

*

OnumoHanHo (pacnonoXanMB 3a HEKOW ypeawn, BO 3aBUCHOCT o/l
TUMOT Ha ypeaorT.)
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3oHa

CpencTBo 3a UUCTEeHE

30Ha

CpencTBo 3a UUCTEHE

[Tone 3a roteBere Ha
rac u apxady sa
TEHLepnHa*

(BO 3aBMCHOCT 04
TMNOT Ha ypeaor)

Bpen pactBop 3a niakHeHE.

YnoTpebeTe nomasky Boaa, Taa He cMee aa
nocnee HU3 JONHUTE AeN0BU Ha
n1aMeHnKOT BO BHATPELWIHOCTa Ha ypeaoT.
[MpeTeueHoTo jaaere 1 ocTatounTe of
jagereTo BegHal OTCTpaHeTe 1.

Moxe ga ro n3eaaute ApXxadoT 3a
TEeHLleputb-a.

[p>xxay 3a TeHLepurba 04 IMEHO XKeneso™:
He uncTtete Bo MaliMHa 3a MUere CatoBy.

BesbenHocT 3a
neua*

(BO 3aBUCHOCT o[
TUNOT Ha ypenoT)

Bpen pactBop 3a nnakHee:
VlcuncteTe co Meka Kpna 3a MUEH-E.

[IoKOJ/IKY Ha Bpatarta of pepHara uma
MexaHu3am 3a 6e30enHoCT Ha Jeuara,
MCTVOT MOpa [a ce u3Baau npen
UNCTEHETO.

Mpwu jakn HeuncToTuM BesbeaHocTa 3a
feua He yHKUMOHMPa NpasuiHo.

[1nameHuk 3a rac*

(BO 3aBMCHOCT 04
TUMNOT Ha ypeaor)

3BafeTe ja rnaBarta Ha nnamMeHuKorT,
NCYMCTETE CO TOMO PACTBOP 3a MN/IaKHEeHEe.
He ro uncTteTe BO MallvHa 3a Nepere
cafloBW.

13nesHnTe OTBOPWM 3a rac Mopa cekoratl
na éuaat cnoBoaHu.

CBeKnYkM 3a nanerse: Mana meka ueTka.
[MnameHnKoT 3a rac pyHKLMOHMpa camo
NOKONKY CBEKNYKNTE 3a Nasere ce CyBu.
Weywete rv nodpo cute aenosu. Mpu
NMOBTOPHOTO CTaBar-e, BHUMaBajTe Ha
npaswaHaTa nonoxoa.

KanauuTe 3a nnameHmuute ce LpHO
emajnmpanu. Co TekoT Ha BpemeTo 6ojaTa
ce MmeHyBa. OBa He BAnjae Ha yHKUKjaTa.

JnXTyHr
He ro Bagete!

Bpen pactBop 3a nnakHewe:
VMcuncteTte co meka Kprna 3a Muere. He
TpujTe.

EnektpuyHa punrna*

(BO 3@aBMUCHOCT 0
TWUNOT Ha ypeaor)

AbBpasvBHN CpeacTsa Un cyHIrepu 3a
Yncrteme.

[loToa KpaTko 3arpejte ja naovara 3a
roTBem-E, 3a 4a ce Ucylwun. BnaxHute nnoun
CO TEKOT Ha BpeMeTo Ke 3ap'faat.Ha kpaj
HaHeceTe CpeAcTBO 3a Hera.

[MpeTeueHoTo jaaere 1 ocTatounTe of
jagereTo BegHal OTCTpaHeTe 1.

30Ha 3a roTeere

Bpen pactBop 3a nnakHere Uan oueTHa Boda:
Vcunctete co meka Kpna 3a Mmeme.

[Mpu jakn HeuncToTMM ynoTpedeTe xuua 3a
cafoBW WM CPEeACTBO 3a YNCTEHE Ha
pepHa.

KopwucTteTe rv camo BO nagHa pepHa.

/A\3a camouncTeukuTe NoBpLNHU Be Monume
KopucTeTe ja (hyHKLMjaTa 3a CaMOUYnCTEHE.
BHumaBajTe Ha MHCTpyKUMUTE BO MOrnaBjeTo
Camouncrerse!

BHumanune! Hukoratu He kopucteTe
CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha LUMOPET 3a
CaMOUUCTEYKNTE MOBPLUNHMN.

CrakneH noknonew
3a cujanmukara Bo
pepHaTa

Bpen pactBop 3a nnakHee:
VlcuncTeTe co MeKa Kprna 3a MUEH-E.

[pcTeH 3a nnovata
3a roteemre*

(BO 3@aBMUCHOCT 0
TUNOT Ha ypeaor)

[okosnky 6ojaTta Ha NPCTeHOT 3a naovarta
3a roTBerbe Ce MPOMEHN BO XOATO A0 CUHO
CBETKaBa, MCYMCTETE MO CO CPEACTBO 3a
Hera Ha Yenuk.

He kopucTeTe cyHrepu 3a Tpuerse unm
cpeacTsa Wro rpedar.

[Mone 3a roteere oA
Kepamunuko CTakno*

(BO 3@aBMCHOCT 04
TMNOT Ha ypeaor)

Hera: 3aWwTnTHO 1 CpeacTBo 3a Hera 3a
KepammnukoTo CTak/o

YncTerbe: cpeacTsa 3a YNCTeHE KOULLTO ce
MOrofHN 3a KeEpammnyko CTakslo.
BHumaBajTe Ha HaNOMEHUTE 3a YNCTEHE Ha
ambanaxara.

/A\CTpyrau 3a cTak/o 3a jaka HeunctoTuja:
OTKNyYeTe 1 UCYMCTETE CaMO CO CeYUNoTO.
BHumaBajte, ceunnoto e MHOry ocTpo.
OnacHocT oa nospeaa.

[10 UMCTEHETO MOBTOPHO 3aK/yyeTe.
BepgHalu 3ameHeTe rv owTeTeHuTe ceunna.

Pamku

Bpen pacTsop 3a nnakHeHe:
VicumcTeTe co Kpna 3a Muere Uam JyeTka.

3a ga rv uIcuncTuTe pamKkute, Moxe aa v
na3paante.Be monume nputoa BHUMAaBajTE
Ha MHCTPYKUMUTE BO NOrna.jeto
OrkayvyBarbe 1 3akadyBarbe Ha pamKuTe!

MOHTaXKHI JpXKaumn Ha N3B/EKYBarbe*
(BO 3aBMCHOCT 0A TUMOT Ha ypeaoT)

Bpen pactBop 3a nnakHee:
VlcumcteTe co Kpna 3a MUEHE UM YeTKa.

He ja oTcTpaHyBajTe macHOTHjaTa 3a
noamavkyBare o/l lWMHUTE Ha
N3BMEKyBabe, Hajaodbpo e Ja NCUMCTUTE Co
BOpuarysare. He HaTonyBajTe, He yncTeTe
BO MalluHa 3a MUere cafoBu UK co
dyHKkumjata Camounctere. Moxe aa ce
owTeTar paMKuTe 1 HMBHaTa yHKUuMja.

CrakneHo none 3a
roTBer-e*

(BO 3aBUCHOCT 04
TUNOT Ha ypeaor)

Hera: salwTMTHO 1 CpeacTBo 3a Hera 3a
CTakn10To

YuncTere: CpeacTBo 3a YUNCTEHE 3a CTaK/IO.
BHumaBajTe Ha HaNOMEHUTE 3a YNCTEHE Ha
ambanaxara.

/A\CTpyrau 3a cTak/o 3a jaka HeunctoTuja:
OTKNyYeTe Y UCYMCTETE CaMO CO CEYUN0TO.
BHumaBajte, ceunnoto e MHOry ocTpo.
OnacHocT oa nospeaa.

[10 UMCTEHETO MOBTOPHO 3aK/TyyeTe.
BepgHalu 3ameHeTe rv owTeTeHnTe ceunna.

CTakneHn NoBpLnHK

CpencTBo 3a UNCTEHE Ha CTakK/Io:
WcuncTeTte co Meka kpna.
He kopucTeTe cTpyrau 3a CTak/io.

Bpatata moxe aa ce n3Baan 3a nogodpo
na ja ncumctute. Be monume BHMMAaBajTe Ha
HanomeHuTe BO nornaejeto OTkadvyBare U
3aKadyBarb€ Ha Bpatara o4 pepHaral

*  OnumnoHasnHo (pacnonoX/IMB 3a HEKOW ypeawn, BO 3aBUCHOCT 0Of

TWUMOT Ha ypeaorT.)

74

*  OnumoHanHo (pacnosoX/IMB 3a HEKOW ypeawn, BO 3aBUCHOCT 0

TMMNOT Ha ypeaorT.)



3oHa CpencTBo 3a UUCTEHE

Onpema Bpen pacTBop 3a MiakHeHe:
HatoneTe 1 ncumcteTe Co Kpna 3a YnMHUK

nnn yeTka.

ANYMUHUYMCKM NJIEX 3@ nevere™:
(BO 3aBMCHOCT OA1 TUMOT Ha ypenoT)

McyweTe co meka Kpna.

He ro uncteTe BO MalunHa 3a Neperbe CaaoBu.
Hukorauw He ynotpe®yBajTe cpeacTBoO 3a
uncTerbe pepHa.

3a fa usberHete rpedHaTUHK, HUKOTaLl He v
nonupajte MeTasHMTe NOBPLIMHN CO HOX WK
C/IMYHKN OCTPU NPeaMeTH.

He ce norogHun abpasnBHu CpeacTsa,
CYHIepu Un rpyon Kpnn 3a YNCTEHE.
NHaky Mo)e aa HacTaHaTt rpe®HaTuHu,

OTKauyBaH€ Y 3aKauyBatbe Ha paMKUTe
3a uncTere MoXe [a rv nssaavTte pamkute. PepHata mopa aa
ouae onageHa.

OTKauyBak€e Ha nogsnorara

1./13BneueTe ja nognorara Hagosy U U3BNeYeTe Masky Ha Hanpea.
MponomkeTounTe BO AOMHMOT A€M HA moanorara u3snedyete
o4 oTBOpUTE 3a 3auspcTtyBarke (Cnvka A).

2. Ha kpaj noTKpeHeTe ja nogsorara U BHMMAaTeNHo n3BageTe ja
(Cnuka B).

BpTave paxer*
(BO 3aBMCHOCT 04 TUMOT Ha ypenoT)

Bpen pactBop 3a nnakHerse:
VcuncTeTe co Kpna 3a M1ere Win yetka.
He uncTtete Bo MallMHa 3a MUeHe CaoBu.

B

o ¢
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TepmomeTap 3a neuyer-e*
(BO 3aBUCHOCT 0/ TUMOT Ha ypeaoT)

Bpen pacTBop 3a nnakHere:
VicuncTeTe co Kpna 3a M1ere Win yetka.
He umncTtete Bo MallMHa 3a MUeHe CafoBu.

HonHa dumoka*

(BO 3aBMCHOCT 0
TUMNOT Ha ypeaor)

Bpen pacTBop 3a nnakHerse:
VcuncTeTe co meka Kpra 3a Muerse.

*

OnumnoHanHo (pacnonoxvB 3a HEKOW Ypean, BO 3aBUCHOCT 0/
TWUNOT Ha ypeaoT.)

fopeH cTaKneH Kanak

Mpen [a ro oTBOPUTE FOPHMOT Kanak, OTCTPaHeTe o U3IMEHOTO
CO efHa Kpra.

3a yncTerbe Hajnodpo e aa ynotpeduTe CpeacTBO 3a YNCTEHE
CTaK/o.

Mpn uncTereTo M3BadeTe ro rOPHUOT Kanak. [NpuTtoa apxete ro

LBPCTO KanakoT o4 CTpaHa CO ABETE AJ/TaHKWN 1 NOoB/eYeTe Harope.

[OKONKY LlapKnTe of KanakoT ce ofadasart, BHMMaBajTe Ha
OykBuTe WTO ce Haoraat Tamy. Lllapkarta co 6ykea R mopa aa ce
MOHTVpA Of lecHaTa CTpaHa, a lWapkaTa co Bykea L o nesara
cTpaHa.

[1o uncTemeTo FOPHMOT NOoKpMBa4 MOHTI/IpajTe O NMOBTOPHO MO
obparteH peaocnen.

FOPHMOT MOKpPMBaY 3aTBOPETE MO KOra PUHIINTE Ke ce onaaar.

VicuncreTe rm paMmkute co CPeacTBO 3a UNCTeHe W CyHrep. MNpu
TBPAOKOPHU HEUNCTOTMM ynoTpedeTe uetka.

3aKauyBarbe Ha paMKuTe

1. BHMmaTenHo BMeTHeTe i ABeTe KykKu Bo ropHute aynku. (Cnvka
A-B)

B|

0
N X

e

A MorpeluHa MoHTaxa!

He ja nBmxeTte nognorata, npea Aa rM 3auUBpPCTUTE ABETE KYKU
LIe/TOCHO BO FrOPHUTE AynKu. EMajnoT Moxe [a ce owTeTn 1 aa ce
ckpwu (Cnuka C).
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2. [1BeTe KyKM Mopa LiesIocHO ga OuaaT 3akadeHu BO ropHuUTe
aynku. Moanorata ABMXETE ja HaAoMy Nosieka v BHUMATENHO U
3akaveTe ja Bo gonHute aynku (Cnuka D).

3.[lBeTe noanoru 3akayerte rv Ha CTPaHWYHUTE SMOOBU O4 pepHaTa
(Cnuka E).

[okonky nogsorarta e NpaeuaHO MOHTUPaHa, PacTojaHNeTo noMery
[IBETE ropHN HMBOA Ha BMETHYyBarke € Noro/emo.

OTKauyBarbe M 3aKauyBare Ha BpaTaTa o
pepHaTta

3a [a rM UCUnCTUTE 1 OeMOHTMpAaTe cTak/ara Of Bpartara MoXeTe
[a ja oTKauuTe BpaTarta o pepHara.

Cekoja oA WwWapknTe Ha BpaTaTa uma no efleH MexaHu3am 3a
6nokunparse. [I0KOSIKY MexaHU3MOT 3a B/10Knpare € 3aTBOPEH
(cnuka A), BpaTtata o4 pepHaTa e ocurypaHa. Taa He MOXe Ja ce
oTkaun. JJoKOSIKY MexaHU3MOT 3a ON10KMpare 3a OTKavyBare Ha
BpaTarta o4 pepHarta e 0TBOpPeH (cnunka B), wapkute ce ocurypaxm.
He moxe ga ce saTtBopar.

A OnacHocT og nospeaa!

[IOKONKY LIapK1Te He ce OCUIypaHi, 3aTBOPETe COo NorosieMa cuna.
BHuMaBajTe, MexaHnaMuTe 3a Hokuparse Ja ce cocema
3aTBOPEHU, OfIH. NPU OTKaUyBaHETO Ha BpaTarta o pepHara
cocema Aia ce OTBOPEHMW.

OTKaueTe ja BpaTaTta

1. OTBOpETE ja LEeN0CHO BpaTata o4 pepHara.

2.0T1BOpPETE ' ABATa MexaHn3Mmn 3a 6oknpare o aecHara u
nesara ctpaHa (cnvka A).

3.3arBopeTe ja Bpatara o4 pepHaTta goaeka He ce Bknonu. dartete
ja co ABeTe AnaHKM Of1 feBarta 1 AecHaTa cTpaHa. 3aTtBopeTe
ylwTe Masnky u nasnedete (cavka B).
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3aKauyBarbe Ha BpaTaTta

MoBTOPHO 3akayeTe ja Bpartata of pepHara no odpareH penocnes.

1.[pun 3akayyBareTO Ha BpartaTa o[ pepHaTta BHVMMaBajTe, ABETE
lwapku aa éuaart TOUYHO BMETHATV BO OTBOPOT (cavka A).

2.)KneboT Ha wiapkarta Mopa aa ce BK/1I0Mn Ha ABETe CTpaHu

(cnuka B).

o

3.MoBTOPHO 3aTBOPETE ' ABaTa

A OnacHocT oA nospena!

MexaHu3Mu 3a 6nokuparse

(cnuka C). 3aTBOpeTe ja Bpartata o pepHara.

[okonky Bpartata o4 pepHarta Bu nagHe nopaan HEBHUMAHWE UK
Hekoja o4 WapKnTe ce 3aTBOPU He nocerajTe BO Wwapkara.
[MoBurKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JdeMoHTaMa U MOHTaxa ol cTaKknarta on

BpaTaTa

3a noaoBpo uncTere MoXe Aa rM AeMoHTMpaTe cTaknara of

Bpartata of pepHara.

JeMoHTupare

1. OTkaueTe ja BpaTarta 0 pepHarta u cTaBeTe ja co paukara

HagoMy Ha efHa Kpna.

2.VI3BafgeTe ro kanakoT oA Bpararta o pepHarta. Co npctute neso
1 NIECHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npcTtute (Cnunka A).

3.[logurHeTe ro HajroOpHOTO CTako 1 u3Bneyete ro (cnuka B).
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4.NoanrHete ro ctaknoto v ussnevete ro (Cnuka C).

1. BMmeTHeTe ro cTtakioTo HaKoCo HaHadaa (cnunka A).

2. 0pHOTO CTak/10 BMETHETE IO KOCO HaHaldad A0[JeKa He ro
BMETHeTe BO ABaTa Ap)aun. MasHata nosplunHa Tpeda na duae
onHaasop. (Cnuka B).

McumcTeTe v ctaknarta co CPeACTBO 3a UNCTErE CTaK/0 U MeKa
Kpna.

A OnacHocT o noepepal

NarpeBaHoTo CTakno Ha BpaTaTa o4 ypedoT MoXe Aa NpcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/10, OCTPU UK CPeACcTBa 3a UNCTEHEe

wTo rpedar.
cTaKnara.

MoHTHupare

[Mpn MOHTMPaKETO BHMMAaBAjTE, AeKa 1EBO A0y Ha Yeno CTou
HaTnmcoT “right above” (BegHaw o3ropa).

Mpeuka wTto Tpeba aa HanpaBuTe?

3. CtaBeTe ro KanakoT 1 NpuUTUCHEeTe.
4. 3akaveTe ja Bpartata o[ pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIIHO Ke ' MOHTUpaTe

Jlokosnky ce nojaBu Npeyka, Hajuecto ce padoTn 3a cutHuua. MNpea

[a ja noBvKaTe cepBucHaTa cnyx06a, norneaHeTe Bo Tadenara. Mopaka 3a Momna Momow/coseTy
Moxefu npeukara MoxeTe camu Aa ja nonpasuTe. rpeLlKa npHiKHa
0N EaHo oa MpuTUCHeTe Ha cuTe

Tabena Ha NpeuKu

[lokonky He Bu ycnee Hekoe oA jagerata, Be monnme nornegHete
BO nornasjeToTecTvpaHo 3a Bac BO HaleTo CTyAno 3a roteeme .

KonuukbaTa OUIo Konunkba egHo Mo ApYro.
npeanonro MpoBepeTe nanu e
NPUTUCHATO UM 3arnaBeHo UV U3BaIKAHO
ce 3arnasuso. Hekoe o/l Konuunk-ara.

Tamy Ke HajaeTe MHOry COBETU U HaroMeHW 3a roTBeHsE.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHnTe nonpaekun ce onacHu. [lonpaekn cMee aa BpLn camo
TexHuYap o cepsucHata cnyxbda obyyeH o Hac.

Mpeuka MoMHuH MomoLu/HanomeHH
NMPUYUHH pepHaTa
PepHata He OcurypysauoT e [lorneaHete Bo Tabnarta co

QyHKUMOHMPA.  AedEKTEH. ocurypyeauu, aanm
OCWrypyBayoT € BO pea.
[MpeknH Ha [MpoBepeTe, nenu

cTpyja. yHKLMOHMPa CBETIOTO BO
KyjHaTa uiu apyrute KyjHCKu

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!!

HecTpyuHuTe nonpaeku ce onacHu. [lonpaekute cmee aa rm
M3BPLIV CamMo TeXHWYap Ha cepcBucHaTa ciyxoa odyyeH o Hac.

3ameHeTe ja cujanUuKaTa Ha NOKPUBOT o

[oKosKy cujannukata BO pepHarta He paboTtu, Mopa aa duae
3aMeHeTa. Pe3epBHW namnu oTNOpHU Ha Temnepartypa, 40 BaTHu,
MOXe [a HajaeTe Kaj cepBucHarta cnyxba unv Bo cneunjannsnpaHa
npofasHuLa. YnoTpedyBajTe r'v camo OBUE Cujanuuun.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

ypeau. McknyueTe r ocurypysadnte BO KyTujaTta CO OCUTypyBauu.

1.CraBeTe ja KpnaTta 3a cafgoBu BO flagHa pepHa, 3a Ja usderHere

2. CtakneHnoT Kanak oTwpacdeTe ro co BpTeHe Haneso.

MpukasoT Ha MpekunH Ha OAaHoBO MocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. YaCOBHWKOT. LUTETH.
Tpenka
PepHaTta He Vima npaB Ha CBpTeTe ja paukarta oA
3arpesa. KOHTaKTHUTE NPEeKNHYBaYoT MoBeKenaTn
nenosw. Hanpen v Hasag.
[ANHCKNOT [lag Ha cTpyja 3ananete ro NJ1aMeHnKoT Ha
NNaMeHUK He Ce W BRaXxHN rac co 3anasika 3a rac wim
nanu. cBeKmum. APBEHO YKOpue.

MNMopakwu 3a rpeluKa

[lokosKy Ha NoMeTo 3a NpuKa3a ce Mojasu nopaka 3a rpewka co £,
nputucHeTe ro konueto (O. Mopakarta ce racw. MNMocTaseHata
BpemeHcka yHKUMja Ke ce n3dpulle. [JoKoky He ce naracu

nopakara 3a rpeLika, U3BecTeTe ja cepBucHara cnyxoa.
CrnenHuTe rpeLki MOXe [a r'i OTCTPaHu 1 CamuoT KOPUCHMUK.

3.3ameHeTe ja cujanuukarta co UCT TakoB TUM Ha cujanunyka.

4.1oBTOPHO 3alpadeTe ro CTakNeHNoT Kanak.

5./13BageTe ja kpnaTa 3a cafoBu 1 BK/IyYeTe M OCUrypyeauute.
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CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e owTeTeH Mopa aa ce 3ameHn. CooaBeTHM
CTak/IeHn Kanauy ke gobueTe Bo cepBucHaTa cnyxda. Hasenere ro
E-6pojoT n FD-6pojoT Ha BawwoT ypea.

CepBucHa cnymba

[okonky BawwnoTt anapaT mopa Aa ce nonpasu, 3a Toa € Tyka
HawaTa cepsucHa cnyxoba. Cekorall Ke Hajaeme COOABETHO
pelleHne, 3a aa rm nsderHete HenoTpPeOHUTE NOCeTn Ha
TEeXHNYapoT.

Epoj Ha npou3Boa U AaTyM Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NoBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gatymoTt
Ha npounaeoacTteo (FD-Nr.), 3a ga Mmoxe kBanuteTHo aa Be
ycnyxume . Tunckata Tadnnuka co 6poesu Ke ja HajaeTe oA cTpaHa
Ha BpaTtaTta oA pepHarta. 3a na He Mopa [0Nro aa npedapysare,
Kora Ke nmate notpeda, Moxe oBAe [a r'v BHeceTe noaatouuTe 3a
BawwoT ypen n TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa ciyxoa.

Bp. Ha
npoussopg

JdaTtym Ha
NpPoU3BOACTBO

CepseucHa cnywba =

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka noceTarta Ha CEepBUCHUOT TeXHUYap BO
C/lyyaj Ha NorpeLiHO KOPUCTEHE Ha YPedoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuujata, He e GecnnaTHa.

Bapnbil engep OonbiHWA KOHTaKT MIniMeTTepi cepBucTik IbiameT
JocbiMlLackiHaa GepinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA Ha NPOM3BOAMTENOT. Taka MoXeTe
[a éuaeTte CUTypHW, Jeka nonpaskaTa Ke ja usspluat ofyyeHn
TEXHUYAPW 3a CepBUCHpPaHe, KOM ce cHabaeHu CO OpUrMHanHu
pes3epBHM AenoBM 3a Bawute ypean 3a AOMakMHCTBO.

CoBeTH 3a 3awuTeqna Ha eHepruvja v 3allTUTa Ha OKOJIMHaTa

Osne ke nobuete COBETW, KaKo MOXeTe [a 3alTeanTe eHepruja
npn ne4YyeHeTo U roTBEHETO BO pepHaTa 1 Ha NoJsIeTo 3a rotBeHhe 1
Kako npasuWaHO Aa ro oTcTpaHuTe Bawwnot ypea.

LLitenere Ha eHepruja Bo pepHaTa

3arpejte ja NpeTxoaHO pepHaTa caMmo Toraw Kora Bo Tabenute
Ha ynaTcTBOTO 3a ynoTpeda uiv BO peLenToT Taka e
onpeneneHo.

KopucTete TeMHU LPHO NakupaHn Wi eMajimpadn Kkananu 3a
neuerse. Tue ocobeHo oOpo ja ancopdupaar TonanHaTa.

OTBOpPAajTe ja BpaTata o[ pepHara LTO € MOXHO MopeTko 3a
BPEME Ha rOTBEHETO, NMEUEHETO UM NPXEHETO.

[okosKky neyeTte NoBeke Konauu, Hajaodpo e aa rv neyete
eaHonoapyro. PepHaTta e ceywTe Tonna. MNputoa ce Hamanysa
BPEMETO 3a Mneyerbe 3a BToparta Typa Kofauu. MIcTo Taka Moxe
[a BMeTHeTe 2 nnexa 3a neyere UCTOBPEMEHO.

[Mpy NOOONTO BpeME Ha rOTBEHE MOXE Aa ja UCKNyYnTe pepHarta
10 MMHYTN Npen KpajoT Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 1 Aa ja
NCKOPMCTUTE NpeocTaHaTaTa Ton/IMHa 3a AOBPLIyBaHe Ha
00pPOKOT.

LLiTenere Ha eHepruja Ha NONeTo 3a roTBeHe
Ha rac
Cekorall n3bévpajte TeHLlepuba co npasBuHa rofeMmHa sa
Bawwute obpoun. [Iokonky ynotpedute noronemo, a nomanky
Hano/IHETO KOPUCTW NOBEKE eHepriuja.
Cekorall 3aTBOPajTe ro TEHLIEPETO CO COOABETEH Kanak.
MnameHOT oA rac Mopa Aa “Mma KOHTaKT CO AHOTO Ha TeHLIepeTo.

OT1cTpaHyBatbe cornacHo Nponucure 3a
MUBOTHa cpeAUuHa

AmBanaxara oTCTpaHeTe ja CorlacHoO NPOMUCUTE 3a XUBOTHA
cpeavHa.

OBoj anapat e 03HayeH cnopen eBpOonCKMOT NPONuUc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 e1eKTPOHCKM anapatn (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

[TponuncoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakare U
NCKOPWCTYBare Ha CcTapute anapatu, BaXKeUko WUPpyMm
Espona.

3a Bac, TecTMpaHO BO HalLeTO CTYAUO 3a rOTBEeH:e

Osne Ke HajoeTte ronem n3dop Ha cneunjaiuteTt U onTUMasTHK
nocTtaByBaHba 3a HUB. Hne Ke Bu nokaxeme, KOj CTENeH Ha
roTBerbe M Koja Temneparypa ce HajcoonBeTHM 3a Baleto janerse.
Ke nobuete nogatoum 3a coofiBeTHaTa onpema v Ha Koja BucmHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuneTe cCoBeTU 3a CafoBUTe N 3a
noaroToBkara.

HanomeHu

BpenHoctute oa tabenara Bakar 3a BMETHyBarba BO S1adeH U
npaseH NPOCTOpP 3a roTBeHE.

MpeTxoOHo 3arpesarbe, caMo ako e HaBeaeHo BO Tabenute.
[lypy OTKako NpeTxoOHO Ke sarpeerte, 06/10XeTe ro LeamoT
nNproop CO XxapTuja 3a neyerse.

[MoparounTe 3a BpemuaTa ce OpUEHTAUMOHN. Tue 3asucar oa
COCTaBOT U KBa/IUTETOT Ha npexpaHéeHMTe npon3soau.
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KopucteTe ja ncnopadvaHarta onpema. [JononHutenHa onpema Ke
HajaeTe Kako nocedHa onpema BO crneuujanmsnpana
npoaaBHMLA UK BO cepBucHata ciyxoa.

Mpen KOPUCTEHETO, 011 KOMOpaTa 3a roTBeHe U3BadeTe M
onpemMara u cafoBuUTe LWTO HemMa Aa r' KOpUCTuTe.

Cekorall KopucTeTe Kpra Kora BaauTe ellka onpema uim
cafloBU O NPOCTOPOT 3a FOTBEH-E.



Konauuv 1 neuuBo

Kananu 3a neueme
HajnorogHun ce TemHUTE Kananu og Metas.

ﬂOKOﬂKy ne4yeTe BO Kasiann o4 TeHOK MeTa/l Wi KOPUCTUTe
CTakneHn Kananun, ce npoao/uKyBaat BpeMtbata 3a nevyeHe 1
Kona4ynTte He noTemMHyBaaTt paMHOMEPHO.

[okonky cakaTe fa ynotpeduTe CUMKOHCKM Kanar, OpueHTupajTe
ce crnopef NoaaTouMTe 1 peLenTuTe Ha NpousBOAUTENOT.
CUMKOHCKMUTE Kananu 4ecTo naTtu ce nomanu of BooduyaeHuTe
kananu. KonmumHuTe Ha TecTo 1 NoaaToLnTe BO peLenTute Moxe
[a oTcranysaar.

Tabenu

Bo Tabenute Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a Pas/inyHuTe
Konaunrba 1 neynBa. Temnepartypara v BDEMETO Ha Neuere
3aBucarT ofl CBojcTBaTa Ha TecToTo. 3aToa BO TabenvTe ce AaaeHu
oBnactute Ha Temnepartypa. Hajnpso obuaete ce co HajHUCKa
BpeaHocT. Co NoHWcKa TeMnepatypa neumBata noaeaHakBo
notemHyBaart. [JokosKy e notpedHo, CNeHNOT naT nocraBeTe
noBMcoka Temneparypa.

BpemeTo Ha neverse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTK, AOKONKY
npearpesare.

JononHutenHn nHgopmaumm ke npoHajaete noa Cosetn 3a
feyerbe BO NPWIor Ha TadenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Monartouu 3a BpemeTtpaetbe,

TOMNUHA TemnepaTtypata MWHYTH
Bo °U
EnHocTtaBHK, cyBn Konaun Kanan 3a kyrnod/kanan 3a 3 B 160-180 50-60
Kpascku Mumépoa
EnHocTaBHK, CyBM Konaun, poBKu Kanan 3a kyrnog/kanan 3a 2 (] 150-170 60-70
Kpancku munnépoa

[Moanora 3a TopTa 04 MeLWaHo TecTo Kanan 3a oBollEeH Konau 3 140-160 20-30

OBollHa TopTa, eAHOCTaBHO TECTO Bucok kanan 3a kyrnod 3 150-170 50-60

TopTta oa GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 160-180 30-40

Momonora 3a TopTa 04 MeWaHo TecTo Kanan 3a TopTta 1 170-190 25-35

TopTa co oBoLlje UM n3Bapka, Tecto co  Kanan 3a TopTa 1 170-190 70-90

macno*

3aumHeTn konaum* Kanan 3a Topta 1 180-200 50-60

* OcTaBeTe M Kofaunte BO ypeaoT Aa ce onagat 20-THa MUHYTW.

Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMJIMHA BO °L| BO MMHYTH

TecTo 3a CyBM KOMauyn Uam TeCcto co [Tnex 3a neverse 2 O 170-190 20-30

KBacel CO CyB [40AaTOK

TecTo 3a cyBM Konauu uUam Tecto co [nex 3a neueme 3 = 170-190 40-50

KBacel CO COYeH [0AaToK, OBOLUje

Ponat on 6uckeuTy (Npearpeer-e) [nex 3a neueme 2 O 190-210 15-20

Mnetenka co kBacew 500 r 6palwHo [nex 3a neyere 2 O 160-180 30-40

Munnépoa co 500 r 6paluHo [nex 3a neyerbe 3 O 160-180 60-70

Munnépoa co 1 Kr GpallHo Mnex 3a neuerse 3 O 150-170 90-100

LWtpyana, 6nara [Mnex 3a neuerse 2 O 180-200 55-65

Bypek Mnex 3a neuerse 2 O 180-200 40-50

Muua [nex 3a neueme 2 O 220-240 25-35

Manu neuusa Onpema BucuHa Bua Ha Monatouu 3a BpemeTtpaetbe,
TOM/IMHA TemnepaTtypata MWHYTH

Bo °U

CuTHM Konaun [Tnex 3a neverse 3 O 150-170 10-20

[MeunBa Kou ce noaroTeByBaatr  [lnex 3a neyerse O 140-150 30-40

CO Wwnpuu (Npearpeeme)

Konaumma co Bagemu [nex 3a neverse 2 O 110-130 30-40

Konaunma co wnar [Mnex 3a neuerse 3 80-100 100-190

TecTo 3a eknepu [Mnex 3a nevyerse 2 O 200-220 30-40

JlucHaro tecto Mnex 3a neuerse 3 190-210 20-30

Konauu co kBaceu Mnex 3a neyere 3 O 180-200 20-30
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INe6 1 3eMnYUKM

He HanesajTe Boga BO ellkaTa pepHa.

[lokonky neueTe ned, NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHaTa JOKO/KY He

€ NONHaKy HaBedeHOo .

Ne6 v 3emnuKm Onpema Bucuna Bua Ha Temnapatypa BpemeTpaere
TonauHa Bo °L| BO MUHYTH
KBaceHo Tecto 1,2 kr 6palHo [nex 3a neuere 2 O 270 8
200 35-45
Ne6 on notkBaceHo Tecto 1,2 kI [nex 3a neyerse 2 O 270 8
Opatuo 200 40-50
3eMnykn, Ha Np. peHn 3eMnukn  [nex 3a nevere 4 O 200-220 20-30

(6e3 npearpeerbe)

CoBeTH 3a neyere

Cakate fa neuete cnopeg Bawwot
peLenT.

OpveHTupajTe ce crnopen CAnYHKU neunsa on tadenara 3a nederse.

Taka ke nosHaeTe nanv Bawwuor
Munnéposa e roTos.

Ha 10 MuHyTM npea KpajoT oA BPeMeTo BO AaAeHMOT peuenT, BOUHeTe ro KoaayoT Cco
yenkaska Ha HajBUCOKOTO MeCTO. AKO 3a yenkasakara He ce fienu TecTo, Toa 3Hauun geka
KOMayoT e roTos.

KonauoT nara.

CnenHWOT naT KopucTeTe nomasky TeYHOCT WK NocTaBeTe ja Temneparyparta Ha pepHara 3a
10 cTeneHn noHncko. MountyBajTe rv AaaeHnTe BpemeTpaera Ha Melarse o4 Bawmnot
peuent.

Konayot HapacHan Ha cpeavHara, a Ha
KpaesuTe He.

Bo T0j cnyuaj He ro maukajte padoT Ha KananoT CO Macso. [1oc/e NeYeHeTo CO HOX,

BHMMATENTHO 0OABOJTE IO KO/A4YOoT 04 Ka1anoT.

Konayot e npetemeH o/ ropHarta cTpaHa.

BmeTHeTe ro noanadoko, oadepete NoHWcKa TeMnepartypa v neyete ro KoaayoT nogosro
BpEME.

KonauoT e MHOry CyB.

Co uenkasnka HanpaBseTe Many aynky Bo rotoBute KoJsiayn. /1 kKanHeTe OBOLLEH COK WK
AJIKOXOJ1 BP3 HUB. CnefHunot nat MséepeTe Temnepartypa 3a 10 cTeneHn NoBUCOKa 1 cKparteTe
rO BPEMETO 3a Nnevemre.

Ne6oT unu Konauute (Ha np. Konauum co
cuperbe) 0oBpo nsrnenaar, Mokap
oaHaTpe (NennvB, CO BOAEHW JIMHUN).

CneaHnoT nar KopucTeTe NoMasiky TEYHOCT U MeyeTe Ha NnoHucka Temneparypa noaosro
BpemMe. Kaj konauy co coueH [oaaTokK, HajnpBo 1crneyete ro Ao/HWOT Aen. MNocuneTe ro co
Ganemu nnm nedHu TPOLLKKW 1 NOoToa CTaBeTe ro JoAaTOKOT. BHUMaBajTe Ha peuentute u
BPEMETO Ha neverse.

[TeunBoTO € HEPaMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3bepeTe Manky MOHUCKa TeMnepatypa, Taka NeymBoTo Ke ce ncrneye paMHomepHo OuHute
neumBa nevete rn co FopeH/nonex rpejau [0 Ha eqHo HMBO. XapTujaTta 3a nederbe Moxe Aa
B/Mjae Ha UMpKynaumjata Ha BO3ayxoT. VceueTe ja xapTujata 3a neyere cekorall cnopef
rofiemMmHaTa Ha niexor.

KonauoT o1 oBollje oA AonHaTa cTpaHa e
MHOrY CBETO/1.

CnegHnoT naT BMETHETE MO KOMAYOT 3a €IHO HMBO MOHWUCKO.

COKOT 0/ OBOLLje NAunBa Haj Hero.

CnegHnoT naT KopuUcTeTe, AOKONKY umare, noanadoka YHMUBEP3a/iHa TaBa.

ManuTe neumBa o KBACEHO TECTO MNpw
NeyeHEeTO Ce sienaT eqHo Cco Apyro.

Momery cekoe napue neumso Tpeda ga Uma pactojaHune od. 2 cM. Taka nma AOBOSIHO MECTO
napunkbata neunBo ydaBo [a nopacHar 1 aa notemHar.

[Mpy Neyere Ha COYHN Konaum naneryBsa
KOoHAeH3npaHa Boaa.

Mpu NeuerETO MOXE [a HacTaHe BofeHa napea. Taa usnerysa npeky spartara. MNapeara
MOXe [a ce HacoBepe Ha KOHTponHarta Tabna uim 6AnCcK1oT meden v ga Kane Kako
KoHAeH3upaHa soga. OBa € NPUPOAHO.

Meco, *uBuHa, pnba

Capg

Ha neuerbeTo o4 roBeacko Meco AodaneTte noBeke Boaa. [JHOTO Ha
cafoT Tpeba Ja duae nokpueHo okony 1 - 2 cm.

KonunumHata Ha TeYHOCT 3aBWCK O BUOOT HA MECOTO U

Mose fa ro KOpUCTUTE CeKoj OFHOOTNOopeH caa. 3a ronemu mMartepujanoT oA KOj e HanpaseH cadoT. IoKosiky NoAroTeysare

neyera norofeH e 1 NexoT 3a neyere.

HajnoroaeH e canot oA ctakno. KanakoT Tpeba Ja oarosapa Ha

neuyereTo 1 JOBPO fa ce 3aTBopa.

Hokosky ynotpebyBaTte emajinpaHn caaoBu 3a neyerbe, AodaneTte

Masiky MOBEKe TEYHOCT.

MEeCco BO eMajnnpaH cafl 3a nevyerse, NoTpebHo e aa aoaanete
MasiKy NnoBeKe TeYHOCT OTKOJIKY BO CaaoT.

Capnosute 3a neyerbe 0 Y€K ce camo AeyMHO MOrOAHW.
MecoTo ce roteu noBasHO 1 NOMasKy noTemHyea. HamecteTe
noBMcoKa Temneparypa u/wam NoAoNro BPEME 3a rOTBEH-E.

Jlokonky neyete BO CafoBUTE 3a NeYere 04 Yenrk, MECOTO Hema HanomeHu 3a neyerse Ha CKapa

[a noTeMHe MHOry 1 Ke 6ude masky nocyposo. [poaomkere ro

BpeMeTO Ha rotTeBeHe.

MopaTtouu Bo Tabenara:
Cap 6e3 Kanak = OTBOPEH
Cap co kanak = 3aTBopeH

Cekorall cTaBajTe ro cafoT BO CpeauHaTa Ha peluetkara.
YKelknoT cTakseH cad ctaBeTe ro Ha cyBa nognora. JJoKosky

[lokonKy neyeTe Ha ckapa NPeTXoAHO 3arpejTe oKoy 3 MUHYTH,

nped aa ja CtaBute ckapara BO KOMoparta 3a rotBeHe.
[MeueTe Ha ckapa cekorall BO 3aTBOpeHa pepHa.

[To MOXHOCT 3emeTe napuntba MECO 3a ckapa CO C/MyHa
rofieMmnHa. Ha T1oj HauuH, TMe egHaKBO Ke MOTeMHaT W Ke ocTaHaT
COYHM.

MpeBpTeTe rv napumbara ckapa rno 3 04 BPEMETO 3a roTBEHE.

nognorarta € BfiaxxHa Wnan nagHa, Ctakioto MoXe Aa ncnyka.

Mpxere

[Toconete rn cTekoBUTE AypW OTKaKO Ke 1 UcrnedyeTe Ha ckapa.
[locTaBeTe rv napumrbata ckapa AMPEeKTHO Ha pelueTkaTa. JJoKoaky

Ha nocHOTO Meco aofjanere My Masky TeYHOCT. JHOTO Ha cadoT neuete caMo eaHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,

Tpeba fa Ouae NOKPUEeHo oKony. 2 cMm.
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BmeTHeTe ro AONO/HUTENHO MEXOT 3a neyere Ha BucuHa 1.
COKOT 01 MecoTo Ke ce cobepe 1 pepHaTa OCTaHyBa noyucTa.

Jlokonky neyeTe Ha ckapa, N1exoT 3a NeYere Win yHusepsanHara
TaBa BMETHeTE ' Ha BucuHa 4 nam 5. MNopaan jakaTta TonanHa
MOXeE [a ja NPOMeHN dopmata 1 ga ce OLWTETN NPW BaaeHETO 0

KOMOparta 3a rotBeHe.

pejHOTO TeNo 3a ckapa ce BkaydyBa U uckiaydyea. OBa e
HopMasiHo. Kosiky YecTo da ce ciydyyBa Toa, ce npwiaroaysa
crnopef NoJeceHnoT CTeMNeH Ha ckapa.

Meco

Mo nonoBuHa 01 BPEMETO CBPTETE 1 NapunHbarta Meco.

JI0KOSIKY MeyereTo e roToBo, Tpeda [Ja ro ocTaBuTe yliTe
10 MVHYTM BO UCK/ydeHa 3aTBOpeHa pepHa. Ha Toj HaumH COKOT o
MecoTO Noaodpo Ke ce pacnpenenu.

Mo neyereTO, 3aBUTKA|TE FO FOBEACKNOT OUMTEK BO aNlyMUHUYMCKa
donvja n octaBete ro ga orctom 10 MMHYTK BO pepHa.

Kaj CBMHCKOTO neuere CO KOXa, UCeueTe ja Koxara HakpCHO U
CTaBeTe ro neyereTo BO CaaoT CO KoXaTta Hadony.

Meco TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Moaatouwu 3a BpemeTpaetbe,
TOnnMHa TemnepaTtypata MWHYTH
BO °L, cteneH
Ha CKapa

FoBeacko meco

[oBeacKo neverse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 ] 180-200 160

[oBeacku unetn, po3osu 1,0 kr OTBOPEHO 2 = 210-230 70
1,5 kr 2 ] 200-220 80

[MeyeHo roeencko meco (poctbud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 210-230 50

pPO30BO*

CTekoBu, po30BK 3 CM PeweTtka 5 ] 3 15

TenewKo meco

Tenewko neyerse 1,0 kr OTBOPEHO = 190-210 100
2,0 kr o 170-190 120

CBHHCHKO meco

6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 X 180-200 160

CO KOXa (Ha np. nnewuka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 X 200-220 120
1,5 kr 1 X 190-210 150
2,0 kr 1 X 180-200 180

MylweHo Meco co KOCKu 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

JarHeluKo meco

JarHeluku 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 X 150-170 120

neyeH

MeneHo meco

[TleueHO MeneHo meco okony 500 r oTBOpEHO 1 X 170-190 70

BupLunu

BupLunm Peluetka 4 ™ 3 15
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HuBuHa

MomatounTe 3a TexumHaTa BO Tabenara ce oaHecyBaaT Ha
HeHano/IHeTa, XnBmMHa NoAroTBeHa 3a neyere.

CraBeTe ja Luenara XuBrHa HajnpBO CO rpaavTe Hadoy Ha
peweTkara. o %3 oa AaneHoTo Bpeme CBPTeTe ja.

MapunrbaTta neyere, Kako LTO Ce PONOBAHO MUAEWKO UK
NUAeLLKK rpaan, CBPTeTe 1 Mo NofoBuHaTa o4 AafeHOTO BpeMme.
[enosute of XuBMHaTa %3 CBPTETE M MO U3MUHATOTO BPEME.

JokosnKy rotBuTe natka unu rycka, GouHere ru noa kpunara. Ha toj
HaUMH Ke UCcTeye macHoTujara.

JKunBnHata Ke ctaHe kpukaea u kadeHa, JOKONKY Npu KpajoT Ha
neyereTo ja nonpckare co nyTep, ConeHa Boaa Wan Cok of
nopTokarn.

[loKosKy neveTe AMPEKTHO Ha pelleTkarta, CTaBeTe ro naexoT 3a
neuerse Ha H1BO 1. COKOT 01 MECOTO Ke ce cobepe U pepHaTa
ocTaHyBa noyucTa.

HusuHa TemuHa Can Bucuna Bug Ha TonnuHa Temnepatypa [MoTtpe6Ho Bpeme
Bo °L 3a neyerbe BO
MUHYTH
[NonosuHa nune, 1 oo 4 napunrsa ceKoe no PeweTtka 2 X 200-220 40-50
400 r
Kokollka nceukaHa Ha napummba ceKoe no PeweTtka 2 X 200-220 30-40
250 r
Mnne, ueno oa 1 oo 4 napumHa cekoe o PeweTka 2 190-210 50-80
1,0 kr
Mwucnpka 1,7 kr PeweTka 2 180-200 90-100
l'ycka 3,0 kr Pewetka 2 170-190 110-130
Mnapa mucupka 3,0 kr PeweTka 2 180-200 80-100
2 NWNeLKn KonaHu CeKoj no PeweTtka 2 190-210 90-110
800 r

Pu6a

MpeBpTeTe rv napumbata puda no%a o4 BPEMETO 3a neuerse Ha
ckapa.

LlenaTa puba He mopa fda ce npeBpTyBa. CTaseTe ja Lenata puba
BO Mo3uumja 3a navMBarbe, CO NepKMTe Ha rpOoT Harope BO

pepHarta. MiceuyeH KoMnup wan noman caf oTnopeH Ha ToMmnHa BO
CTOMaKkoT Ha pubarta, ja npasu noctaduiHa.

ﬂOKOﬂKy neyeTe ANPEKTHO Ha pelleTkara, AONOHUTEe/NTHO BMEeTHEeTe
ro MAexoT 3a neverse Ha BrcuHa 1. TeuHocTta ke ce cobepe u
pepHarta Ke ocTaHe nouucra.

Pu6a TemuHa Onpema u cagosu  BucuHa Bua Ha Mopartouwu 3a BpemeTpaemse,
TOoNNUHa TemnepaTtypata MHWHYTH
Bo °Ll, cteneHun
Ha CKapa
Puba, uena no 300 r PeweTtka 2 ) 3 20-25
1,0 kr PeweTka 2 X 180-200 45-50
1,5 kr PeweTtka 2 x 170-190 50-60
Ounetvt oa puba, 3 cm Pewetka 3 ] 2 20-25

CoBeTH 3a neyer-e U CKapa

3a TexuHarta Ha neyereTo Hema
nogatoun Bo Tabenarta.

N3bepeTe rv nogatouUmTe cnopea ciaeaHaTa rnoHucka TexuHa u nodapajte ro BpemeTo.

Cakare fa nposepuTe, Aann € roToso
MeyeH-eTo.

KopucTtete TepMomeTap 3a Meco (ro Mma BO crneuunjanmanpaHnte npoaasHuUmM) nnm npodajte
co naxwuua MNMpuTucHeTe ro NeYeHETo Co naxuuara. AKo e TBpo, 3Haun Aeka e rotoso. AKo

NMoTOHYBa flaxuLara, NoTpedHO e yLTe Bpeme.

[TeyereTO € NpeTeMHo, a kopkara Ha
MecCTa naropeHa.

MNpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHyBaHe 1 Temneparypara.

Meyer-eTo 0OBPO M3rneaa, Ho CocoT e
N3ropeH.

CnegHvoT nat usbepeTte NoMasna unHuja 3a nederbe UM goaaneTe noBeke TeUHOCT.

Meyer-eTo 0OBPO M3rneaa, Ho CocoT e
NpecBeToN U BOLNECT.

CneoHvoT nat usbepeTe norosiema umHuja u ynotpedeTe nomasky Te4YHOCT.

Mpu cTaBaHeToO Ha NeYereTo ce co3aasa Toa e NPMPOoAHO M HopMmasHo. FoneM Aen of BoAeHaTa napea uanerysa npeky 1Msnesor 3a

BOAEeHa napea.

napea. Moxe aa kane Ha NpeaHNOT onepaTuMBEH AeN WX Ha NOBPLUMHATA Ha OKOMHWUOT meben
KakKo KOHAeH3npaHa Boaa.
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Cyodne, rpaTUHUpaHH jageHa, TOCTOBH

JloKonKy neyeTte AMPEKTHO Ha pelueTkara, AONONHUTETHO BMEeTHeTe
ro NexoT 3a neyewe Ha BucuHa 1. PepHarta octaHyBa nouucra.

CafoBuTe cekorall NocTaByBajTe v Ha pelietkara.

CocTojb6aTa 3a nevyere Ha efHO cydie 3aBUcK oA roneMmHaTa Ha
caaoT 1 of BUCUHaTa Ha cydneto. Nogatounte Bo Tabenata ce
pedEepPEHTHN BPEAHOCTH.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha MonaTtouu 3a BpemeTpaetbe,
TOMNUHa TemnepaTtypata MWHYTH
Bo °L

MNMoTneyeHu japera

[ToTneueHo jagere, cnaTko Kanan 3a notneyexun 2 = 180-200 40-50
janera

[loTneyeHn TeCTEHMHM Kanan 3a notneyexun 2 O 210-230 30-40
janerba

FpaTUHMpPaHH jagerba

[‘paTvHMpaH KOMMMp Of CUPOBM COCTOjKM, Kanan 3a notneyeHn 2 X 160-180 60-80

BucuHa makc. 4 cm janera

Toct

TocT ncneyeH oa ropHata crpana, 12 Pewetka 4 ] 3 5-8

napuntba

FloToBM npou3soau
BHuMmaBajTe Ha nogatouuTe Ha NPOWSBOAUTENOT O NaKyBaH-EeTo.

[okonky ja 0610Xx1Te onpemara co xapTuja 3a neuemse,
BHVMMAaBajTe Ha Toa, XapTujaTa 3a rnevyere 4a e noroaHa 3a osue

Temnepatypw. MpunarogeTe ja roneMmHaTa Ha xaptujata Ha
00pPOKOT.

Pe3yntatoT o[ roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK Of NnpexpaHOeHnoT
npousBoa. NMpeTxoAHOTO NOoTNeKyBarke 1 HePaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe la ce NpuMeTaT U Kaj CypoBUTe NPOM3BOAMN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Monarouu 3a BpemeTtpaetbe,
TOMNAUHA TemnepaTtypata MUHYTH
Bo °U
LUTtpyona, 3ampaHaTta Mnex 3a neyere 3 180-200 35-45
Momoput [1nex 3a neueme 3 O 190-210 25-30
Muua Pewetka 2 O 200-220 15-20
Muua-6aret PeweTtka 2 B 190-210 15-20

CneuwmjanHu obpoum

Ha Huckn Temnepatypu Ke HanpasuTe KpemacT jorypT UCTO TOJKY
[06P0 KOSKY U MEKO KBACEHO TeCTO.

3BageTe ja HajnpBO onpemaTa, peleTkara 3a 3akadyBare Win
LUNHUTE Ha U3B/IEKYBaHe O KOMOpaTa 3a roTBeH-e.

MpuroTeyBame Ha jorypt

1.3roteete 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onageTe ro Ha
40 °L.

2.MMpomewajte 150 r jorypT (Ha Temnepartypa o4 NaaunHuK) .

3. HanonHete Bo wonju nan manu Twist-Off yawkn 1 nokpujte co
honuja 3a 3a4yByBarbe Ha CBEXMHATA.

4. 3arpejTe ja KOmopaTa Kako LWTO e HaBedeHo.

5. Llonjute nam yawkunTe noctaBeTe r'v Ha AHOTO OJ KOMopara 3a
roTBere U NoAroTBeTe Kako WTo € HaBeaeHo.

OcTaBeTe ro KBaCEHOTO TECTO Aa CKUCHE

1.logroTeeTe ro KBaCEHOTO TECTO Ha BOOOMYaEH HauuH, cTaBeTe
ro BO OFHOOTMNOPEH caf O Kepamuka u nokpujTe.

2. 3arpejTe ja Komoparta Kako WTO & HaBedeHo.

3. Vicknyyete ja pepHarta 1 ocTaBeTe ro TECTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopara 3a roTBerse.

O6pokK Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa
Jorypt LLonjute nnn Twist- nocTtaeeTe rm Ha ] 100 °U npearpeerse 15 MuH.
Off wawkwTe AHOTO O KomopaTa BK/IyYeTe ja cujanmykaTa BO 8 u.
3a roTBeHe pepHara
OcTaBeTe ro KBaCeEHOTO OrHooTnopeH caa nocTaseTe M Ha O 50 °L npearpeerse 5-10 muH.

TeCTO Aa CKUCHe
3a rotBeHe

AOHOTO 04 KOMOpaTa

Vicknyuete ro ypenot n ctaBete 20-30 MUH.
rO KBACEHOTO TECTO BO
Komopara
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Oamp3HyBame

M3BageTe rv HaMUpHUUMTE 04 MakyBarbeTo U NMocTaBeTe r'm BO
coo/BeTHa UnHUWja Ha pelueTkara.

Be monume BHMMaBajTe Ha noaaTtounTe Ha Npou3BoAUTENOT Of
nakyBaH-eTO.

BpemeTo Ha OAMpP3HYyBake 3aByCKU OO BMOOT U KOMYMHaTaA Ha
HaMmumpHuuarta.

JKunBrHaTa cTaBeTe ja Ha UMHKMja COo rpaauTe Hadony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BugHa [MMoparouwm 3a Temneparyparta
TonnuMHa BO °L}
Ha np. TOPTW CO War, TOPTU CO KPeM 0 NyTep, TOPTU CO YokonaaHa n Pewetka 2 Bupauot Ha TemnepaTtypa

LieKepHa rnagypa, oBollje, KOKoLIKa, Kondac 1 Meco, ned, 3eMUYKH,

Konaun n opyrn nevnsa

OCTaHyBa MCK/y4YeH

Cyweme

YnoTpebete caMo 3[1paBO OBOLLjE W 3€/1EHUYK U N3MUTE TO
TEMESHO.

OcTaBeTe ro OBOLJETO W 3e/eHUyKOT 400PO fa ce ucueam 1
ucylueTe ro .

[1nexoT 3a nevyere BMETHETE MO Ha BUCKHA 4,

a pelueTkarta Ha B1UcuHa 2.

[1nexoT 3a nevyerbe 1 pelleTkara NocTaBeTe MM Co xapTuja 3a
neyere UM NeprameHTHa xapTuja.

COYHOTO OBOLLje 1 3e/IeHYYK NMPEeBPTETE MM NoBeKenaTw.
VcyweHata xpaHa BefiHall 13BadeTe ja 0/l XxapTujaTa rno CyLIEeHETO.

OBoLuje U 3eNeHUYYK BucunHa Bua Ha Temnepartypa, °Ll BpemeTpaere, Hacosu
TOMMNUHA

600r Tpkanua jadosku 2+4 80 okony 5

800r KpuLwKK KpyLla 2+4 80 okony 8

1,5 KI UPHW CAVBWU WX CITMBHA 2+4 80 okony 8-10

200 1 KYjHCKWN BWUIKKN, UCUNCTEHN 2+4 80 okony 12

3roTByBake

[lokonky 3roTeyBate jaferse, TernMTe U ryMeHuTe npcreHn Tpeda
fJa éuaat ynucTu u ncnpasHu. KopucTete Terim UCTU No BUCOUMHA.
MonaTtounte BO Tabenute ce oAHecyBaaT Ha e4HONNTAPCKM
TPKaNE3HU Ternm

BHumaHue!

He ynoTtpebyBajTe norosiemMmm unmn nosucokn Ternun. Kanauure moxe
[a nykHar.

YnoTpeOyBajTe caMo BecnpeKopHO OBOLLje U 3efieHuyK. VamujTe ro
TEMESHO.

[aneHuTe BpeMutba Bo Tabennte ce pedepeHTHN BpeaHocTn. Ha
HVMB MOXe [a Bnunjaat codHarta TemnepaTtypa, OpojoT Ha Ternu,
KoMMumMHaTa 1 TonanHaTa Ha coapXxuHaTa Bo Ternata. [pea na
BKyYMTE- UCKYYMTE, NMPOBEPETE Jasiv NPaBUIHO ce hopmMmpaar
Meypunrba BO TErNuUTe.

MpuroTeyBame

1. HanonHeTe rm TernuTe, HO He T NPEnoJIHyBajTe.

2. /136puLieTe rv NOBPLUMHWUTE Ha Ternute, Tue mopa Ja éuaat
YUCTH.

3. Ha cekoja Terna nocraBete HaBOAEHET N'yMeH NPCTEH U Kanak.

4. MpuuBpcTeTe 'V TErnMTe CO CTEeru.
He nocTaByBajTe noBeKke o WeCT TErM BO KOMopaTa 3a roTBEHE.

MNMocTaByBare

1. YHuBep3anHata TaBa BMETHETE ja Ha BuUcuHa 2. [NocTaseTe
TernuTe Taka fa He ce gonupaar.

2. Hanejte 2 nutap tonna soaa (okony 80 °Ll) Bo yHMBep3anHaTa
Taga.

3.3aTBopeTe ja BpaTtarta o4 pepHaTa.
4.TocTaBeTe ro JOMHUOT rpejay .
5.MocTaBeTte TemnepaTypa nomery 170 ao 180 °Ll.

3roTByBame

OBouje
[To okony 40 go 50 MUHYTK n3neryBaar Meypunma. Vicknyyete ja
pepHara.

[To 25 no 35 MyHYTMOONONHUTENHA TONANHA U3BadeTe MM Ternute

o1 KoMopaTa 3a roteerse. [1pn NogoNro nagere Bo Komopara 3a

roTBEHE MOXe [a ce codaanart fakTepun a 3roTBEHOTO OBOLje Aa
ce ckucenm .

OBOLLjeTO BO €AHONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AonoJIHUTeNnHa TonJsInHa

Ha jabosnka, pubusnu, jaroam

0KOJy 25 MUHYTH

upeLuu, Npacku, Kajcuu, orposa

okosny 30 MUHyTH

nmpe of jaBonKo, KPyLIX, CINBK

okony 35 MUHyTK

3eneHuyk
BeaHall oTkako Ke noyHaT Aa uanerysaat Meypunba, Hamectete
Temnepatypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT oA BMAOT Ha

3enenuyk okony 35 go 70 muHyTuK. 1o OBOj Nepuoa UcKyyeTe ja

pepHaTta 1 KOPUCTETE Ja AONOJIHUTENNHaTa TornanHa.

3eneH'-|yK0T BO €4HOJIUTapPCKHU Ternu

no co3pgaBakbeTo MeypuuHa AONOoJIHUTEeNHa TonJInHa

KpacTtaBuum - okony 35 MuHyTH
PotkBuum okony 35 MUHyTK okony 30 MUHYTH
Mpoker oKosy 45 MUHYTK okony 30 MUHyTH

['paB, UBEKNO, LUpBeHa 3e/Ka

okony 60 MUHYTK okony 30 MUHYTK

[patuok

okony 70 MUHYTK okony 30 MUHYTH

UsBapeTe ru Ternute
Mo roTBereTO N3BadeTe rv TernmTe o KoMmopara 3a rotBerse.
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BHumaHue!

TonnuTte Ternu He 1 CcTaBajTe Ha nagHa unu BaaXKHa noanora.
Moxe aa ucnykaar.

AKpunamug Bo npexpaH6eH1Te NpousBoau

AKpUNamuaoT ce cosaasa npea ce npv CUIHOTO 3arpeBarbe Ha NOMMPUTOT TOCTOBW, 3EMUYUKNTE, 1EOOT UK DPUHUTE NEKAPCKU
XUTAPKNU 1 Ha XpaHa o KOMMUPW Kako LITO € Ha Np. YMMcoT, NPOV3BOAN 0O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, Meaerballn, YajHu Konaum).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha jagera 6es aKpunamug

OnwTo BpemeTo Ha roteere Heka Ouae LTO € MOXHO MOKPaTKo.
Japersata Tpeba aa notemMHaT co 31aTHO XoNTeHrKasa 60ja, Aa He fuaaT NpeTeMHu.
FonemwuTe, nedenv napunkba 3a roTBeHe CoAPXKaT NoMasiKy akpuiaMmua.
Meuerwe Co ropeH/aoneH rpejay makc. 200 °L.
Co 3D-tonon Boaayx man makc. 180 °Ll.
Konaunma Co lNopeH/goneH rpejay makc. 190 °L.
Co 3D-tonon Bo3ayx uau Tonon Bo3ayx Makc. 170 °L.

JajueTo nnm xonukarta of jajue ro HamaslyBa CO3[4aBareTo Ha akpuaaMua.

[MomtpuT BO pepHa Pacnopenete ro pamHOMEPHO 1 BO efleH C/10j Ha nnexorT. NeueTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a
[a He ce UcyLln NnomppuToT

Jager-a 3a KOHTpona

Osue Tabenun ce ngaaeHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUAT KOHTPONa, 3a Konauvtba Bo kananu oa 6en nnex:

[a ja 0flecHaT KoOHTpoiata U TeCTUparEeTO Ha PasIMYyHUTE ypeau. MeueTte co MopeH/noneH rpejay [Z) Ha 1 HuBo . KopucTeTe ro

Cﬂopeu EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350. NNexoT 3a neyere HaMeCcTo pelleTkara U Kasanmte nocrtaseTe
Ha Hero.

MNeuere

Jlokonky neveTte NokpueHn Konaun oa ja®osko nocraBete rm
TEMHUTE Kananun efeH A0 Apyr.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMAUHa Bo °Ll BO MMHYTH
[MeunBa Kow ce noAroTeyeaar co wnpuu  lnex 3a neverse O 150-170 20-30
Mann konaumra, 20 napunmta [nex 3a neueme O 160-180 20-30
TeueH BUCKBUT Kanan 3a topta Ha O 160-180 30-40
pelieTkarta
MokpueHn Konaum co jadonko PelweTtka + 2 kananu 3a 1 O 190-210 70-80
TopTa @ 20 cm
Ckapa
Jlokonky rv noctaBuTe npexpaHOeHnTe NpousBoaN ANPEKTHO Ha
pelleTkara, OMNOSHUTETHO BMETHETE MO M/IEXOT 3a Neyere Ha
BucuHa 1. TeuyHocTa Ke ce coBepe M pepHaTta Ke octaHe noyucra.
O6pokx Onpema v canosu BucuHa Bua Ha Hueo Ha ckapa BpemeTtpaere
TOMJIMHA BO MMUHYTH
[MoTnekyBare Ha TOCTOT PeweTtka 5 ) 3 1-2
10 MuH Npearpeere
FoBencku Gyprep, 12 napuntsa* PelweTtka + nnex 3a neuere 4 ™ 3 25-30

He npearpesajTe

* Mo %5 o BpemeTo npespTeTe
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	[sl] Navodila za uporabo 3
	Prosto stoječi štedilnik
	Shporeti mbështetës
	Фиксиран шпорет
	HGD64D120E

	Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	To navodilo velja samo, če je na aparatu naveden simbol določene države. Če na aparatu ni tega simbola, morate upoštevati navodila za montažo, ki vsebujejo zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na pogoje za priključitev v zadevni državi.
	Kategorija aparatov: Kategorija 1
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser sme priključiti aparat in urediti preklop na drugo vrsto plina. Aparat je treba priključiti (priključitev na električno in plinsko omrežje) v skladu z navodili za uporabo in namestitev. Napačen priklop in napačna na...
	Pozor:Ta aparat je primeren samo za kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge namene, na primer za ogrevanje prostora.
	Ta aparat je namenjen uporabi na območjih do maksimalno 2000 metrov nadmorske višine.
	Pozor:Pri uporabi plinskega štedilnika se v prostoru kopičijo toplota, vlaga in proizvodi izgorevanja. Še posebej med uporabo aparata je treba zagotoviti dobro prezračevanje prostora: naravne prezračevalne odprtine naj bodo odprte ali pa namesti...
	Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata je lahko potrebno dodatno prezračevanje (odprite okno) ali pa učinkovito prezračevanje, kot je npr. prezračevalna naprava.
	Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim alarmom ali daljinskim upravljalnikom.
	Ne uporabljajte neustreznih zaščitnih naprav ali zaščitnih rešetk za otroke, saj lahko povzročijo nesreče.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...
	Nevarnost požara!

	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...
	Nevarnost požara!

	■ Vroče olje in maščoba se hitro vnameta. Vročega olja in maščobe nikoli ne puščajte brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo. Izklopite kuhališče. Plamene previdno pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali podobnim.
	Nevarnost požara!

	■ Kuhališča se močno segrejejo. Na kuhalni plošči nikoli ne puščajte vnetljivih predmetov. Na kuhalni plošči ne shranjujte nobenih predmetov.
	Nevarnost požara!

	■ Aparat se močno segreva, gorljivi materiali se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih predmetov (npr. razpršilcev ali čistilnih sredstev) nikoli ne hranite ali jih uporabljajte pod aparatom ali v njegovi bližini. Vnetljivih predmetov ne hranite na a...
	Nevarnost požara!

	■ Plinska kuhališča se močno segrejejo, če na njih ni posode. Aparat in napa nad njim se lahko poškodujete ali vnameta. Ostanki masti v filtru nape se lahko vnamejo. Plinska kuhališča uporabljajte samo, če je na njih nameščena posoda.
	Nevarnost požara!

	■ Hrbtna stran aparata se močno segreje. To lahko povzroči poškodbe priključnih kablov in cevi. Električni vodi/dotok plina se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.
	Nevarnost požara!

	■ Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhališča in jih ne shranjujte v notranjosti aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat. Izvlecite vtič iz vtičnice oz. izklopite varovalko v omarici z var...
	Nevarnost požara!

	■ Površine spodnjega predala se lahko zelo segrejejo. V predalu shranjujte le pribor pečice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne smete shranjevati v spodnjem predalu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.
	Nevarnost opeklin!

	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.
	Nevarnost opeklin!

	■ Kuhališča in predel okoli njih se močno segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne plošče. Nikoli se ne dotikajte vročih površin. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Površine aparata se med delovanjem segrejejo. Ne dotikajte se vročih površin. Otrok ne puščajte blizu aparata.
	Nevarnost opeklin!

	■ Prazna posoda na vključenih plinskih kuhališčih se izjemno segreje. Nikoli ne segrevajte prazne posode.
	Nevarnost opeklin!

	■ Aparat se med delom segreje. Pred čiščenjem aparat pustite, da se ohladi.
	Nevarnost opeklin!

	■ Pozor: Deli, ki se dotikajo žara, se lahko med njegovim delovanjem zelo segrejejo. Otroci se ne smejo približati aparatu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Če jeklenka s tekočim plinom ne stoji navpično, lahko v aparat pride tekoč propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen. Komponente aparata se lahko poškodujejo in s časom prenehajo tesniti, zaradi česar nen...
	Nevarnost opeklin!

	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!

	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.
	Nevarnost poškodb!

	■ Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost poškodb!

	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, izšolan pri proizvajalcu. Tudi poškodovana priključni kabel in plinsko cev lahko zamenja samo servisni tehnik. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici...
	Nevarnost poškodb!

	■ Motnje ali poškodbe aparata so nevarne. Nikoli ne vklopite aparata v okvari. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite dovod plina. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost poškodb!

	■ Neustrezna velikost posode, poškodovana ali napačno nameščena posoda lahko povzroči hude telesne poškodbe. Upoštevajte navodila za posodo.
	Nevarnost poškodb!

	■ Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi vročine poči. Pred zapiranjem pokrova izključite vse gorilnike. Počakajte, da se pečica ohladi, preden zaprete steklen pokrov.
	Nevarnost poškodb!

	■ Aparat lahko zdrsi s podnožja, če nanj ni pritrjen. Aparat mora biti s podnožjem trdno povezan.
	Nevarnost prevrnitve!
	Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je treba namestiti zaščito pred prevračanjem. Preberite navodila za namestitev.

	Nevarnost električnega udara!

	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!

	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.
	Nevarnost električnega udara!

	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.
	Nevarnost električnega udara!

	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.
	Nevarnost električnega udara!

	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.
	Vzroki poškodb
	Pozor!
	Poškodbe pečice
	Pozor!

	Poškodbe v spodnjem predalu
	Pozor!


	Postavitev, priklop plina in elektrike
	Priključek za plin
	Za pooblaščenega serviserja oz. servisno službo
	Pozor!

	Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
	Premikanje aparata s plinsko cevjo ali ročajem vrat
	Priključitev na električno omrežje
	Pozor!
	Za servisno službo
	Pozor!

	Vodoravna postavitev štedilnika
	1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete. V notranjosti podnožja so spredaj in zadaj nameščene postavitvene noge.
	2. Postavitvene noge po potrebi s šesterorobim ključem nastavite višje ali nižje, da bo štedilnik vodoraven (slika A).
	3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

	Stenska pritrditev
	Postavitev aparata
	Ukrepi, ki jih je treba upoštevati pri transportu
	Če originalna embalaža ni več na voljo


	Vaš novi aparat
	Splošno
	Kuhalno območje

	Upravljalno polje
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Stikalo kuhališča
	Upravljalni gumbi in prikazovalnik
	Tipke
	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Pozor!



	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba

	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi

	Pred prvo uporabo
	Programiranje časa
	1. Pritisnite tipko 0.
	2. Nastavite čas s tipkama @ ali A.


	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornji/spodnji grelnik %.
	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

	Čiščenje pribora

	Nastavitev kuhalne plošče
	Prvo čiščenje kron in pokrovov gorilnikov
	Prižiganje plinskega gorilnika
	1. Odprite zgornji pokrov. Zgornji pokrov mora biti odprt, vse dokler bo štedilnik obratoval.
	2. Obrnite stikalo želenega kuhališča v levo v položaj za vžig 8. Vžig se sproži.
	3. Pritisnite stikalo kuhališča in ga držite 1–3 sekunde. Izstopati začne plin in plinski gorilnik se prižge.
	4. Nastavite želeno velikost plamena. þV območju nastavitve med položajem za izklop — in nastavitvijo plamen ni stabilen. Zato vedno izberite nastavitev med — visok in ˜ nizek plamen.
	5. Če plamen znova ugasne, ponovite postopek od 2. koraka.
	6. Če želite zaključiti s kuhanjem, obrnite stikalo kuhališča v desno v položaj þ za izklop.
	: Pozor!
	Plinski gorilnik se ne prižge

	Električna kuhalna plošča
	Segrevanje kuhalne plošče
	Nastavitev električnega kuhališča
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je električna kuhalna plošča vklopljena, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo električnega kuhališča obrnite v levo na ustrezno stopnjo kuhanja med 1 in 6.
	3. Premer električnega kuhališča znaša 145 mm. Za kuhanje uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.
	4. Za konec priprave jedi stikalo električnega kuhališča nastavite na 0.

	Pomembne informacije o vašem električnem kuhališču

	Preglednica - kuhanje

	Primerne posode
	Nasveti za uporabo

	Programiranje pečice
	Opomba
	Način gretja in temperatura
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev



	Programiranje časovnih funkcij
	Programska ura
	1. Enkrat pritisnite tipko 0.
	2. Čas na programski uri nastavite s tipkama @ ali A.
	Predlagana vrednost tipke @ = 10 minut
	Čas, nastavljen na programski uri, je potekel.
	Spreminjanje časovnih nastavitev na programski uri
	Brisanje časovnih nastavitev na programski uri
	Priklic časovnih nastavitev


	Čas priprave
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Dvakrat pritisnite tipko 0.
	Na prikazovalniku se prikaže ‹‹:‹‹. Simboli za čas zasvetijo in poleg simbola r zasvetita oklepaja.
	4. Nastavite čas priprave s tipkama @ ali A.

	Predlagana vrednost tipke @ = 30 minut
	Predlagana vrednost tipke A = 10 minut
	Čas priprave je potekel
	Spreminjanje časa priprave
	Brisanje časa priprave
	Priklic časovnih nastavitev

	Čas izklopa
	1. Nastavite izbirno stikalo.
	2. Nastavite temperaturni regulator.
	3. Dvakrat pritisnite tipko 0.
	4. Nastavite čas priprave s tipkama @ ali A.
	5. Pritisnite tipko 0.
	Oklepaja sta ob simbolu p. Prikaže se čas, ko bo jed gotova.
	6. Čas izklopa zamaknite nazaj s tipkama @ ali A.

	Čas priprave je potekel
	Spreminjanje časa izklopa
	Brisanje časa izklopa
	Priklic časovnih nastavitev

	Trenutni čas
	1. Pritisnite tipko 0.
	2. Nastavite čas s tipkama @ ali A.
	Spreminjanje časa

	1. Štirikrat pritisnite tipko 0.
	2. Nastavite čas s tipkama @ ali A.
	Umik ure s prikazovalnika



	Varovalo za otroke
	Spreminjanje osnovnih nastavitev
	1. Tipko 0 držite pritisnjeno pribl. 4 sekunde.
	2. Osnovne nastavitve spremenite s tipko @ ali A.
	3. Potrdite s tipko 0.
	4. Če želite zaključiti, držite tipko 0 pribl. 4 sekunde.


	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Čistilna sredstva
	Pri čiščenju kuhalne plošče:
	Pri čiščenju pečice

	Zgornji steklen pokrov
	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje izvlecite navzdol in ga povlecite nekoliko naprej. Izvlecite podaljševalne zatiče iz pritrdilnih odprtin v spodnjem predelu ogrodja (slika A).
	2. Nato dvignite ogrodje in ga previdno izvlecite (slika B).

	Namestitev ogrodja
	1. Oba kaveljčka previdno vstavite v zgornji luknji. (sliki A-B)
	: Napačna namestitev!
	2. Oba kaveljčka morata biti popolnoma zataknjena v zgornji luknji. Nato ogrodje počasi in previdno premaknite navzdol in pritrdite v spodnji luknji (slika D).
	3. Obe ogrodji namestite na stranski steni pečice (slika E).



	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.
	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).

	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).
	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.
	: Nevarnost poškodb!


	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Snemite vratca pečice in jih položite na krpo tako, da je ročaj obrnjen navzdol.
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).
	3. Najvišje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).
	4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).
	: Nevarnost poškodb!

	Montaža
	1. Steklo vstavite poševno nazaj (slika A).
	2. Zgornje steklo vstavite poševno nazaj v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani. (slika B).
	3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
	4. Namestite vratca pečice.



	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	: Nevarnost električnega udara!
	Sporočila o napakah
	: Nevarnost udara električnega toka!!


	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.
	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.
	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.


	Stekleni pokrov

	Servisna služba
	Številki E in FD

	Nasveti za varčevanje energije in varstvo okolja
	Varčevanje z energijo v pečici
	Varčevanje z energijo pri uporabi plinskega kuhališča
	Okolju prijazno odstranjevanje

	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Modeli
	Preglednice

	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Nasveti v zvezi z žarom
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	2. Vmešajte 150 g jogurta (iz hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite v skladu z navodili.
	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.
	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.

	Odtaljevanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.

	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.
	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.
	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.

	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice
	Pozor!


	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka
	Peka na žaru



	Përshkrim i përmbajtjes[sq] Udhëzim për përdorim
	: Udhëzime të rëndësishme sigurie
	Lexojeni me kujdes këtë udhëzim. Vetëm kështu mund që me aparatin tuaj të shërbeheni në mënyrë të sigurt dhe të drejt. Udhëzimin për përdorim dhe montim e ruani për përdorim të mëvonshëm ose për pronarin e ardhshëm.
	Ky udhëzim vlen, vetëm nëse shkurtesa e shtetit përkatës është dhënë në aparat. Nëse shkurtesa nuk shfaqet në aparat, udhëzimi për instalim duhet të konsultohet, me të dhënat e nevojshme për ndërrimin e aparatit në kushtet për li...
	Kategoria e aparatit: Kategoria 1
	Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Në rast se ka ndonjë dëmtim nga transporti mos e lidhni.
	Vetëm një teknik i licencuar guxon ta lidhë aparatin dhe ta bëjë ndërrimin në një lloj tjetër të gazit. Instalimi i aparatit (lidhja elektrike dhe lidhja e gazit) duhet të bëhet në pajtim me udhëzimin për përdorim dhe instalim. Lidhja...
	Kujdes:Ky aparat është i dedikuar vetëm për gatim. Nuk lejohet të përdoret për qëllime të tjera, për shembull për nxehjen e hapësirës.
	Kjo pajisje është e përshtatshme për tu përdorur në një lartësi maksimale deri në 2000 metër mbi nivelin e detit.
	Kujdes:Përdorimi i një aparati zierës me gaz shpie deri te formimi i ngrohtësisë, lagështisë dhe produkteve ndezëse në hapësirën për vendosje. Veçanërisht kur aparati është në punë, duhet pasur kujdes në ajrosjen e mirë të hapës...
	Një përdorim i gjatë dhe intensiv e bën të nevojshme një ajrosje plotësuese, p.sh. hapjen e një dritareje, ose një ajrosje më të efektshme, p.sh. puna në një shkallë më të lartë kapaciteti të një pajisje mekanike për ajrosje.
	Ky aparat nuk është bërë për të punuar me një zgjuarës ekstern ose me një telekomandë.
	Mos përdorni mekanizma të papërshtatshëm mbrojtës ose skara mbrojtëse për fëmijët. Ato mund të shkaktojnë aksidente.
	Ky aparat mund të përdoret nga fëmijët mbi 8 vjet dhe personave me aftësi të reduktuar fizike, sensorike ose mentale apo me mungesë përvoje ose dije, nëse janë të mbikëqyrur nga një person, i cili është përgjegjës për sigurinë e ty...
	Fëmijët nuk lejohet të luajnë me aparatin. Pastrimi dhe mirëmbajtja që i takon përdoruesit nuk lejohet të bëhet nga fëmijët, nëse ato, janë 8 vjet dhe më të vjetër dhe janë të mbikëqyrur.
	Fëmijët më të vegjël se 8 vjet i mbani larg aparatit dhe përçuesve lidhës.
	Pajisjen gjithmonë e futni në hapësirën për zierje ashtu si duhet. Shihe përshkrimin Pajisja në udhëzimin për përdorim.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit krijohet një puhi ajri. Letra për pjekje mund ti prek elementet nxehëse dhe të ndizet. Gjatë paranxehjes në pajisje mos shtroni asnjëherë letër për pjekje të pa përforcuar. Letrën për pjekje rë...
	Rrezik nga djegia!

	■ Sendet ndezëse të deponuara në hapësirën për zierje mund të ndizen. Asnjëherë mos ruani sende ndezëse në hapësirën për zierje. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe spin...
	Rrezik nga djegia!

	■ Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt. Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjëherë mos i leni pa mbikëqyrje. Zjarrin mos e fikni asnjëherë me ujë. Fikja e pllakave nxehëse. Flakën e mbytni me kujdes me kapak, mbulesë për shuarje ose të n...
	Rrezik nga djegia!

	■ Pllakat nxehëse bëhen shumë të nxehta. Mos leni asnjëherë mbi zonën për zierje sende që digjen. Mos depononi sende në zonën për zierje.
	Rrezik nga djegia!

	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë, materialet që digjen mund lehtësisht të kaplohen nga zjarri. Nën ose në afërsi të furrës mos ruani dhe mos përdorni sende që digjen ( p. sh. sprej, mjete për pastrim). Mos ruani sende që digjen në ose...
	Rrezik nga djegia!

	■ Pllakat nxehëse me gaz pa enë për zierje të vendosura gjatë punës zhvillojnë nxehtësi të madhe. Aparati dhe aspiratori i vendsour mbi të mund të dëmtohen ose të marrin flakë. Mbetjet e yndyrës në filtrin e aspiratorit mund të ndi...
	Rrezik nga djegia!

	■ Ana e prapme e aparatit bëhet shumë e nxehtë. Kjo mund të shpie deri tek një dëmtim i përçuesve. Përçuesit e rrymës dhe të gazit në asnjë mënyrë të mos vijnë në kontakt me pjesën e prapme të aparatit.
	Rrizik nga djegja!

	■ Asnjëherë mos vendosni sende mbi pllakat e zierrjes ose asnjëherë mos ruani gjëra në hapësirën e zierrjes me avull. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Çkyçni pajisjen. Hiqni prizën respektiv...
	Rrizik nga djegja!

	■ Sipërfaqet e sirtarit të poshtëm mund të nxehen shumë. Në sirtar ruani vetëm pajisjet e furrës. Gjërat që mund të ndizen dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm.
	Rrezik nga djegia!

	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë. Mos i prekni asnjëherë sipërfaqet e brendshme të nxehta të hapësirës së zierjes ose elementet nxehëse. Aparatin e leni gjithmonë të ftohet. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!

	■ Pajisja ose ena bëhen shumë të nxehta. Enët ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga hapësira për zierje gjithmonë me një leckë kuzhine.
	Rrezik nga djegia!

	■ Avujt alkoolik mund të ndizen në hapësirën e nxehtë për zierje. Asnjëherë mos përgatitni gjellë me sasi të mëdha të pijeve që përmbajnë përqindje të lartë të alkoolit. Përdorni vetëm sasi të vogla të pijeve që përmbajnë...
	Rrezik nga djegia!

	■ Pllakat nxehëse dhe hapësira rreth tyre, veçanërisht korniza nëse ekziston e zonës së zierjes, bëhen shumë të nxehta. Mos i prekni sipërfaqet e nxehta. Fëmijët mbani larg.
	Rrezik nga djegia!

	■ Gjatë punës sipërfaqet e aparatit bëhen të nxehta. Sipërfaqet e nxehta mos i prekni. Fëmijët të mbahen larg aparatit.
	Rrezik nga djegia!

	■ Enët e zbrazëta për zierje në pllakat e ndezura nxehëse të gazit bëhen ekstremisht të nxehta. Mos i nxehni asnjëherë enët për zierje.
	Rrezik nga djegia!

	■ Gjatë punës aparati nxehet. Para pastrimit aparatin e leni të ftohet.
	Rrezik nga djegia!

	■ Kujdes: Pjesët e prekshme gjatë punës së skarës mund të nxehen. Fëmijët e vegjël duhet të mbahen larg.
	Rrezik nga djegia!

	■ Nëse bombola e gazit të lëngshëm nuk qëndron vertikalisht, është e mundur që propani/butani i lëngshëm të rrjedhë në aparat. Me këtë rast në djegëset mund të shkaktohet flakë e fuqishme eksplozive. Pjesët ndërtuese mund të d...
	Rrezik nga djegia!

	■ Pjesët e arritshme gjatë punës bëhen të nxehta. Mos i prekni asnjëherë pjesët e nxehta. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!

	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit mund ta dalë avull i nxehtë. Derën e aparatit e hapni me kujdes. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!

	■ Në saje të ujit në hapësirën e nxehtë për zierje mund të formohet avull i nxehtë. Asnjëherë mos derdhni ujë në hapësirën e nxehtë për zierje.
	Rrezik nga lëndimi!

	■ Qelqi i gërvishtur i derës së aparatit mund të pëlcasë. Mos përdorni kruese qelqi, mjete të serta ose fërkuese për pastrim.
	Rrezik nga lëndimi!

	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimet dhe ndërrimin e përçuesve të dëmtuar të rrymës dhe gazit guxon ti bëjë vetëm një teknik i shkolluar nga shërbimi jonë i klientëve. Nëse aparati është në defekt, hiqni spinën e...
	Rrezik nga lëndimi!

	■ Defektet dhe dëmtimet në aparat janë të rrezikshme. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shërbimin e klientëve
	Rrezik nga lëndimi!

	■ Madhësitë e papërshtatshme të tenxhereve, tenxheret e dëmtuara ose të pozicionuara gabimisht mund të shkaktojnë lëndime të rënda. Përfillni udhëzimet për enët për zierje.
	Rrizik nga lëndimi!

	■ Kujdes: Kapaku i qelqtë mund të pëlcasë nga të nxehti. Para mbylljes së kapakut të fiken të gjithë djegëset. Pritni deri sa furra të ftohet, para se ta mbyllni kapakun e qelqtë.
	Rrezik nga lëndimi!

	■ Nëse aparati vendoset në dysheme i pa përforcuar ai mund të rrëshqas nga dyshemeja. Aparati duhet të lidhet fortë me dyshemenë.
	Rrezik nga përmbysja!
	Paralajmërim: Për ta parandaluar përmbysjen e aparatit, duhet të montohet një mbrojtëse nga përmbysja. Lexoni ju lutemi udhëzimet për montim.

	Rrezik nga goditja e rrymës!

	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimin guxon ta bëjë vetëm një teknik i shkolluar në shërbimin tonë të klientëve Nëse aparati është në defekt, hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave Thirrni...
	Rrezik nga goditja e rrymës!

	■ Në pjesët e nxehta të aparatit izolimi i kabllos së aparateve elektrike mund të shkrihet. Kabllon e lidhjes së aparateve elektrike asnjëherë mos e sillni në kontakt me pjesët e nxehta të aparatit.
	Rrezik nga goditja e rrymës!

	■ Lagështia që depërton mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Mos përdorni pastrues me presion ose pastrues me avull.
	Rrezik nga goditja e rrymës!

	■ Gjatë ndërrimit të llambës së hapësirës për zierje kontaktet e fasungës kanë rrymë. Para ndërrimit hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave.
	Rrezik nga goditja e rrymës!

	■ Një aparat me defekt mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Thirrni shërbimin e klientëve
	Shkaqet e dëmtimeve
	Kujdes!
	Dëmtime në furrë
	Kujdes!

	Dëmtimet në sirtar
	Kujdes!


	Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike
	Lidhja me gaz
	Për specialistin e licencuar përkatësisht shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Pengesa të installimit të gazit / Erë gazi
	Zhvendosja e aparatit përmes përçuesve të gazit ose përmes dorezës së derës
	Lidhja elektrike
	Kujdes!
	Për shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Vendosja horizontale e shporetit
	1. Sirtarin e poshtëm e nxirrni dhe nga lartë e ngrini. Në brendësi të sirtarit para dhe prapa gjenden këmbët rregulluese.
	2. Këmbët rregulluese sipas nevojës i rrotulloni me një çelës gjashtëkëndësh më lartë ose më thellë, derisa shporeti të qëndrojë horizontalisht (Fotografia A).
	3. Sirtarin e poshtëm e futni përsëri (Fotografia B).

	Përforcimi në mur
	Vendosja e aparatit
	Masat që duhet t'i kemi parasysh gjatë transportit
	Nëse paketimi origjinal nuk është në dispozicion


	Pajisja juaj e re
	Në përgjithësi
	Hapësira e zierjes

	Paneli i komandimit
	Zgjedhësi i funksioneve
	Zgjedhësi i temperaturës
	Ndërprerësi i vendeve të zierjes
	Butonat komandues dhe paneli i treguesve
	Butonat
	Hapësira për zierje
	Llamba e furrës
	Ventilatori ftohës
	Kujdes!



	Pajisja e juaj
	Futja e pajisjeve
	Udhëzim

	Pajisje të veçanta
	Artikulli-shërbimi i klientëve

	Para përdorimit të parë
	Programimi i orës
	1. Shtypni butonin 0.
	2. Rregulloni orën me butonat @ ose A.


	Nxeheni furrën
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni nxehësin e epërm­/ e poshtëm %.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës rregulloni në 240 ºC.

	Pastrimi i pajisjeve shtesë

	Rregullimi i zonës për zierje
	Para-pastrimi i kupës dhe kapakut të djegësit
	Ndizni djegësin e gazit
	1. Hapni kapakun e sipërm të sobës. Për sa kohë që soba është në funksionim, kapaku i sipërm duhet të jetë i hapur.
	2. Rrotulloni çelësin e vatrës që ju dëshironi në të majtë në pozicionin e ndezjes 8. Ndezja fillon.
	3. Shtypni butonin e vatrës dhe mbajeni të shtypur për 1-3 sekonda. Gazi fillon të dalë jashtë dhe djegësi i gazit ndizet.
	4. Përzgjidhni madhësinë e dëshiruar të flakës. Midis përzgjedhjes þ Fikur dhe përzgjedhjes —, flaka nuk është e qëndrueshme. Për këtë arsye zgjidhni gjithmonë një përzgjedhje midis — një flake më të madhe dhe ˜ më të vogël.
	5. Nëse flaka fiket sërish, përsëriteni procesin nga hapi 2.
	6. Për të përfunduar procesin e zierjes, rrotulloni çelësin e vatrave të gatimit djathtas, në pozicionin þ Fikur.
	: Kujdes!
	Djegësi i gazit nuk ndizet.

	Pllakë gatimi elektrike
	Nxehja e pllakës nxehëse
	Kështu e rregulloni pllakën nxehëse elektrike
	1. Hapeni kapakun e epërm. Derisa pllaka nxehëse elektrike është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e rrotulloni majtas në një shkallë adekuate të zierje ndërmjet 1-6.
	3. Diametri i pllakës nxehëse elektrike është 145 mm. Për të zier përdorni një tenxhere me fund të rrafshët dhe diametër të njëjtë.
	4. Për ta përfunduar procesin e zierjes, ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e vendosni në 0.

	Informacione të rëndësishme për pllakën tuaj nxehëse elektrike

	Tabela - Zierja

	Ena e përshtatshme për zierje
	Udhëzime gjatë përdorimit

	Programimi i furrës
	Udhëzim
	Lloji i nxehjes dhe temperatura
	1. Me anë të zgjedhësit të funksioneve, rregulloni llojin e ngrohjes.
	2. Me anë të çelësit të temperaturës, rregulloni temperaturën ose gradacionin e skarës.
	Fikja e furrës
	Ndryshoni konfigurimet



	Programimi i funksioneve të kohës
	Ora me zile
	1. Shtypni një herë butonin 0.
	2. Rregulloni kohën në kohëmatës me butonat @ ose A.
	Butoni me vlerën standarde @ = 10 minuta
	Koha e vendosur në kohëmatës ka përfunduar
	Ndryshoni rregullimet e kohës në kohëmatës
	Fikni rregullimet e kohës në kohëmatës
	Shfaqja e rregullimeve të kohës


	Kohëzgjatja e gatimit
	1. Me zgjedhësin e funksionit, vendosni llojin e ngrohjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturën vendosni temperaturën ose gradacionin e skarës.
	3. Shtypni dy herë butonin 0.
	Në panelin e treguesve shfaqet ‹‹:‹‹. Simbolet e kohës ndriçojnë dhe kllapat shfaqen pranë r.
	4. Vendosni kohën e gatimit me butonat @ ose A.

	Butoni me vlerën standarde @ = 30 minuta
	Butoni me vlerën standarde A = 10 minuta
	Koha e gatimit ka përfunduar
	Ndryshimi i kohëve të gatimit
	Fikja e kohëve të gatimit
	Shfaqja e rregullimeve të kohës

	Koha e fikjes
	1. Rregulloni zgjedhësin e funksioneve.
	2. Rregulloni çelësin e temperaturës.
	3. Shtypni dy herë butonin 0.
	4. Vendosni kohën e gatimit me butonat @ ose A.
	5. Shtypni butonin 0.
	Kapëset gjenden pranë p. Do të shfaqet ora, në të cilën ushqimi do të jenë gati.
	6. Ktheni pas kohën e fikjes me butonat @ ose A.

	Koha e gatimit ka përfunduar
	Ndryshimi i kohës së fikjes
	Fikja e kohës së fikjes
	Shfaqja e rregullimeve të kohës

	Ora
	1. Shtypni butonin 0.
	2. Rregulloni orën me butonat @ ose A.
	Ndryshimi i orës

	1. Shtypni katër herë butonin 0.
	2. Rregulloni orën me butonat @ ose A.
	Fshehja e orës



	Sistemi i sigurisë për fëmijët
	Ndryshimi i rregullimeve bazë
	1. Mbani shtypur butonin 0 për rreth 4 sekonda.
	2. Me butonat @ ose A ndryshoni rregullimin bazë.
	3. Konfirmoni zgjedhjen me butonin 0.
	4. Për të përfunduar, mbani shtypur butonin 0 për rreth 4 sekonda.


	Mirëmbajtja dhe pastrimi
	Udhëzime
	Mjet për pastrim
	Gjatë pastrimit të zonës së zierjes
	Gjatë pastrimit të furrës

	Mbulesa e epërme e qelqtë
	Montimi dhe çmonitimi i kornizës
	Zhvarja e mbështetësit:
	1. Mbështetësin e nxirrni poshtë dhe e tërhiqni pak nga para. Kunjat vazhdues që gjenden në zonën e poshtme të mbështetësit i nxirrni jashtë nga vrimat përforcuese (Pasqyrimi A).
	2. Në fund mbështetësin e palosni lartë dhe me kujdes e nxirrni (Pasqyrimi B).

	Varja e mbështetësit
	1. Të dy grepat i vendosni në vrimat e epërme. (Pasqyrimi A-B)
	: Montimi i gabuar!
	2. Të dy grepat duhet të jenë varur plotësisht në vrimat e epërme. Tani mbështetësin e lëvizni ngadalë dhe me kujdes nga poshtë dhe e varni në vrimat e poshtme (Pasqyrimi D).
	3. Të dy mbështetësit i varni në muret anësore të furrës (Pasqyrimi E).



	Montimi dhe çmonitimi i derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!
	Nxirr derën
	1. Derën e furrës e hapni plotësisht.
	2. Shpallos të dy levët për mbyllje, në të djathtë dhe në të majtë (Fotografia A).
	3. Mbyll derën e furrës deri në fund. Kape me të dy duart majtas dhe djathtas. Mbylle edhe më tej dhe nxirre (Fotografia B).

	Montimi i derës
	1. Gjatë montimit të derës së furrës të kini kujdesë, që të jenë të vendosura të dy nyjet në hapjet përkatëse si në (Fotografia A).
	2. Nivelet duhet të jenë të njëjta nga të dyja anët (Fotografia B).
	3. Të dy levët mbyllëse sërish të palosen (Fotografia C). Mbyllja e derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!


	Montimi dhe çmontimi fletëve të derës
	Çmontimi
	1. Derën e furrës e varni dhe me dorezën nga poshtë e vendosni në një leckë.
	2. Mbulesën lartë të derës së furrës e hiqni. Për këtë gjuhëzën e shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).
	3. Fletën e epërme e ngreni dhe e hiqni (Fotografia B).
	4. Fletën e ngreni dhe e hiqni (Fotografia C).
	: Rrezik nga lëndimi!

	Montimi
	1. Fletën e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).
	2. Fletën e epërme e futni pjerrtas nga prapa në të dy mbajtësit. Sipërfaqja e lëmuar duhet të jetë jashtë. (Fotografia B).
	3. Vendosni mbulesën dhe e shtypni.
	4. Varja e derës së furrës.



	Një pengesë, çfarë duhet bërë?
	Tabela e pengesave
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	Njoftime defektesh
	: Rrezik nga goditja e rrymës!!


	Ndërrimi i llambës së furrës në mbulesë
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	1. Për të shmangur dëmtimet, vendosni në furrën e ftohtë leckën e enëve.
	2. Hiqni mbulesën e qelqtë duke rrotulluar në të majtë.
	3. Llambën e ndërroni me llambë të njëjtit tip.
	4. Mbulesën e qelqtë e vidhosni përsëri.
	5. Leckën e kuzhinës e nxirrni dhe siguresën e ndizni.


	Mbulesa e qelqtë

	Shërbimi i klientëve
	E-numri dhe FD- numri

	Këshilla mbi energjinë dhe mjedisin jetësor
	Kursimi i energjisë në furrë
	Kursimi i energjisë në zonën e zierjes me gaz
	Hedhja sipas normave ekologjike

	Për ju të testuara në studion tonë të gatimit
	Udhëzime
	Ëmbëlsirat dhe biskotat
	Kallëpe për pjekje
	Tabelat

	Këshilla për pjekje
	Mish, shpezë, peshk
	Enë
	Skuqja
	Udhëzime për pjekje në skarë
	Mishi
	Shpend
	Peshk

	Këshilla për pjekje dhe tiganisje
	Tava, gratina, toste
	Produkte të gatshme
	Gjellë të veçanta
	1. 1 litër qumësht me (3,5 % yndyrë) e zieni dhe në 40 °C e ftohni.
	2. Përzieni 150 g Kos (në temperaturë frigoriferi).
	3. Mbushni në filxhanë ose gota të vogla Twist­Off dhe mbuloni me fleta për mbajtje freskët.
	4. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	5. Filxhanët ose gotat i vendosni në dyshemenë e hapësirës për zierje dhe përgatitni siç është dhënë.
	1. Brumin e tharmit e përgatitni si zakonisht, e qitni në një enë rezistente ndaj nxehtësisë nga qeramika dhe e mbuloni.
	2. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	3. Furrën e fikni dhe në hapësirën e fikur për zierje brumin e leni që të vjen.

	Shkrirja
	Të thara
	Zierja
	Kujdes!
	Parapërgatitje
	1. Mbushja e gotave, mos i mbushni plotë.
	2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet të jetë i pastër.
	3. Vendosni në secilën gotë një unazë gome të lagur dhe një kapak.
	4. Mbyllni gotat me kapëse.

	Rregullimi
	1. Tiganin universal e futni në lartësinë 2. Gotat i vendosni ashtu që ata mos të preken.
	2. derdhni ½ litër ujë të nxehtë (rreth 80 °C) në tiganin universal.
	3. Mbyllja e derës së furrës
	4. Nxehësin e poshtëm $ e rregulloni.
	5. Temperaturën e vendosni në 170 deri 180 ºC.

	Zierja
	Nxjerrja e gotave
	Kujdes!


	Akrilamidi në ushqime
	Gjellë për testim
	Pjekja
	Pjekja në skarë



	Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Ова упатство важи само во случај, доколку на уредот е наведена кратенката за односната земја. Доколку нема кратенка на уредот, мора да се ...
	Категорија на уред: Категорија 1
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот и да направи промена на друг вид на гас. Инсталацијата на уредот (електричен и п...
	Внимание:Овој уред е предвиден само за готвење. Тој не смее да се употребува за други цели, на пр. за загревање на просторијата.
	Овој уред е наменет за користење на висина до максимум 2000 метри над морското ниво.
	Внимание:Користењето на уред за готвење на гас создава топлина, влага и согорување во просторијата каде е сместен. Особено доколку уредо...
	Доколку уредот интензивно и подолго време се користи, можно е да е потребно дополнително проветрување, на пр. отворање на прозор, или пок...
	Овој уред не е предвиден за употреба со надворешен будилник или далечински управувач.
	Не користете несоодветни заштитни уреди или заштитна решетка за децата. Тие може да предизвикаат несреќа.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од пожар!

	■ Запалливите предмети што се наоѓаат во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Н...
	Опасност од пожар!

	■ Врелото масло и маснотија за кратко време може да се запалат. Не ги оставајте врелото масло и маснотии да се загреваат без надзор. Оган...
	Опасност од пожар!

	■ Ринглите стануваат многу жешки. Не поставувајте запалливи предмети на ринглата. Не сместувајте предмети на ринглата.
	Опасност од пожар!

	■ Уредот ќе се вжешти, запалливите материјални може лесно да предизвикаат пожар. не чувајте и не користете запалливи предмети под или во...
	Опасност од пожар!

	■ Доколку на ринглите со гас нема сад за готвење при работа стануваат многу жешки. Уредот и аспираторот над него може да се оштетат или д...
	Опасност од пожар!

	■ Задната страна на уредот станува жешка. Тоа може да доведе до оштетување на каблите за приклучување. Каблите за струја и гас не смеат д...
	Опасност од пожар!

	■ Не ставајте запалливи предмети на ринглите и не ги чувајте во комората за готвење. Никогаш не ја отворајте вратата од уредот, доколку н...
	Опасност од пожар!

	■ Горните површини на преградата може да станат многу жешки. Во фиоката чувајте ја само опремата од рерната. Предметите кои може да пред...
	Опасност од опекотини!

	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!

	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.
	Опасност од опекотини!

	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...
	Опасност од изгореници!

	■ Ринглите и нивната околина, особено рамките на полето за готвење, доколку го има, стануваат жешки. Не ги допирајте жешките површини. Де...
	Опасност од опекотини!

	■ За време на работата, површините на уредот стануваат врели. Не ги допирајте врелите површини. Децата држете ги подалеку од уредот.
	Опасност од опекотини!

	■ Празниот сад за готвење на користените рингли на гас станува екстремно жежок. Не загревајте празен сад за готвење.
	Опасност од опекотини!

	■ Уредот станува жежок за време на користењето Пред чистењето, оставете го уредот да се олади.
	Опасност од опекотини!

	■ Внимание: Деловите што се допираат може да се врели за време на користењето на скарата. Малите деца држете ги што подалеку од уредот.
	Опасност од опекотини!

	■ Доколку боцата на течниот гас не стои вертикално, во апаратот може да достигне течниот пропан/бутан. Притоа на пламениците може да изб...
	Опасност од попарување!

	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!

	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.
	Опасност од повреда!

	■ Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.
	Опасност од повреда!

	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките и замената на оштетените струјни и кабли за гас смее да ги врши само техничар на сервисната...
	Опасност од повреда!

	■ пречките и оштетувањата на уредот се опасни. Не го приклучувајте уредот доколку е дефектен. Извлечете го струјниот приклучок или искл...
	Опасност од повреда!

	■ Несоодветните големини на тенџериња, оштетените или погрешно позиционирани тенџериња може да предизвикаат тешки повреди. Внимавајте...
	Опасност од повреда!

	■ Внимание: Стаклениот капак може да експлодира заради топлината. Пред затворањето, отворете ги сите капаци на пламениците. Почекајте д...
	Опасност од повреда!

	■ Доколку го поставите уредот неприцврстен на една платформа тој може да се лизне од платформата. Уредот мора да се прицврсти за платфор...
	Опасност од превртување!
	Предупредување: За да спречите превртување на уредот, мора да се монтира заштита од превртување. Ве молиме прочитајте ги упатствата за м...

	Опасност од струен удар!

	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!

	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...
	Опасност од струен удар!

	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.
	Опасност од струен удар!

	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...
	Опасност од струен удар!

	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...
	Причини за оштетувања
	Внимaниe!
	Оштетувања на рерната
	Внимaниe!

	Оштетувања на преградата
	Внимaниe!


	Поставување, приклучок за гас и електричен приклучок
	Приклучок за гас
	За овластеното стручно лице одн. сервисна служба
	Внимaниe!


	Пречки на инсталацијата за гас / мирис на гас
	Поместете го уредот до доводот за гас или до рачката од вратата
	Електричен приклучок
	Внимaниe!
	За сервисната служба
	Внимaниe!


	Шпоретот поставете го хоризонтално
	1. Извлечете ја фиоката и подигнете нагоре. Во фиоката се наоѓаат ногарки за подесување од предната и задната страна.
	2. Ногарките за подесување по потреба подесете ги пониско или повисоко со шестаголен клуч, додека шпоретот треба да стои хоризонтално (Сл...
	3. Повторно вметнете ја фиоката (слика B).

	Зацврстување на ѕид
	Поставување на уредот
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување


	Вашиот нов уред
	Општо
	Област за готвење

	Контролно поле
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Прекинувач за ринглите
	Контролни копчиња и поле за приказ
	Копчиња
	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!




	Ваша опрема
	Вметнете ја опремата
	Напомена

	Специјална опрема
	За сервисната служба

	Пред првото користење
	Програмирање на времето на часовникот
	1. Притиснете го копчето0.
	2. Поставете го времето на часовникот со копчињата @ или A.


	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/долен грејач % .
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата

	Поставување на полето за готвење
	Претходно чистење на држачот и капакот за пламеникот
	Палење на пламеникот на гас
	1. Отворете го горниот поклопец на шпоретот. Сè додека е шпоретот во употреба, горниот капак мора да биде отворен.
	2. Свртете го прекинувачот на саканата рингла налево и во позиција за палење 8. Палењето започнува.
	3. Притиснете го прекинувачот за рингли и држете го притиснат 1-3 секунди. Гасот почнува да струи и се пали пламеникот на гас.
	4. Поставете ја саканата големина на пламен. þПомеѓу поставката Исклучено — и поставката, пламенот не е стабилен. Затоа секогаш избирајт...
	5. Доколку пламенот повторно се изгаси, повторете ја постапката од чекор 2.
	6. За да го завршите процесот на готвење, свртете го прекинувачот за ринглите во позиција þ Исклучено.
	: Внимание!
	Плинскиот пламеник не се пали

	Електрична плоча за готвење
	Загревање на плочата за готвење
	Вака ја поставувате електричната рингла
	1. Отворете го горниот капак. мора да биде отворен.
	2. Прекинувачот на електричната плоча за готвење свртете го на лево на соодветниот степен ан готвење помеѓу 1-6.
	3. Дијаметарот на електричната плоча за готвење изнесува 145 мм. За готвење употребете тенџере со мазна долна страна и еднаков дијаметар.
	4. Прекинувачот на електричната плоча за готвење наместете го на 0, за да го завршите процесот на готвење.

	Важни информации за Вашата електрична рингла

	Табела - готвење

	Соодветни садови за готвење
	Напомени при користењето

	Програмирање на рерната
	Напомена
	Вид на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции го поставувате видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот за скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на основните поставки



	Програмирање на временските функции
	Автоматски тајмер
	1. Притиснете го копчето 0 еднаш.
	2. Поставеното време на автоматскиот тајмер, поставете го со копчињата @ или A.
	Предложена вредност на копчето @ = 10 минути
	Поставеното време на автоматскиот тајмер, е истечено
	Промена на поставката за време на автоматскиот тајмер
	Бришење на поставката за време на автоматскиот тајмер
	Проверка на временските поставки


	Времетраење на готвењето
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Два пати притиснете го копчето 0.
	На полето за приказ се појавува ‹‹. Светнуваат временските ознаки, заградите се појавуваат покрај r.
	4. Поставете го времето за готвење со копчињата @ или A.

	Предложена вредност на копчето @ = 30 минути
	Предложена вредност на копчето A = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Промена на времето за готвење
	Бришење на времето за готвење
	Проверка на временските поставки

	Време на исклучување
	1. Поставување на бирачот на функции.
	2. Поставување на бирачот на температура.
	3. Два пати притиснете го копчето 0.
	4. Поставете го времето за готвење со копчињата @ или A.
	5. Притиснете го копчето0.
	Заградите се наоѓаат околу p. Ќе се прикаже времето на часовникот, кога ќе бидат готови јадењата.
	6. Вратете го назад времето на исклучување со копчињата @ или A.

	Времето за готвење е истечено
	Промена на времето на исклучување
	Бришење на времето на исклучување
	Проверка на временските поставки

	Време на часовникот
	1. Притиснете го копчето0.
	2. Поставете го времето на часовникот со копчињата @ или A.
	Промена на времето на часовникот

	1. Четири пати притиснете го копчето 0.
	2. Поставете го времето на часовникот со копчињата @ или A.
	Скривање на часовникот



	Безбедност за деца
	Промена на основните поставки
	1. Држете го притиснато копчето 0 околу 4 секунди.
	2. Со копчињата @ или A променете ја основната поставка.
	3. Потврдете со копчето 0.
	4. За завршување држете го притиснато копчето 0 околу 4 секунди.


	Одржување и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на полето за готвење
	При чистење на рерната

	Горен стаклен капак
	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на подлогата
	1. Извлечете ја подлогата надолу и извлечете малку на напред. Продолжетоците во долниот дел на подлогата извлечете ги од отворите за зацв...
	2. На крај поткренете ја подлогата и внимателно извадете ја (Слика B).

	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!
	2. Двете куки мора целосно да бидат закачени во горните дупки. Подлогата движете ја надолу полека и внимателно и закачете ја во долните ду...
	3. Двете подлоги закачете ги на страничните ѕидови од рерната (Слика E).



	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.



	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Пораки за грешка
	: Опасност од струен удар!!


	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак

	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Штедење на енергија во рерната
	Штедење на енергија на полето за готвење на гас
	Отстранување согласно прописите за животна средина

	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Калапи за печење
	Табели

	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Промешајте 150 г јогурт (на температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off чашки и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Загрејте ја комората како што е наведено.
	5. Шолјите или чашките поставете ги на дното од комората за готвење и подгответе како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто на вообичаен начин, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте.
	2. Загрејте ја комората како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.

	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.

	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!



	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Печење
	Скара
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