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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler icin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamalhdir.

Cihazin baglanmasi ve gaz tarintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamahdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak tGzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aciimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yukseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistirimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapilamaz; ancak 15 asindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dlduruniz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutularl, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda ytksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafl cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yiksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice acginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar 1izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar ¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice acginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlar degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. MUsteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir



yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagl kapamadan dnce
butun bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yluzeyi soguyana
dek bekleyiniz.
Ust kapagi acmadan dnce Uzerine
dokulenleri temizleyiniz ve kapagi
kurulayiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

= Cihaz kapaginin menteseleri, kapagdi acip
kapatma sirasinda hareket eder ve bu

sirada sikistirabilirler. Menteselerin oldugu
boluma tutmayiniz.

Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini dnlemek igin bu
dengeleme duzeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

u i(;eri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalhdir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.



Hasar nedenleri

Pisirme bélimii
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gOrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gdérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lizerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagh kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (zerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklk
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve

kizartma sureleri yanhs olur ve finnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dokmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firmin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun stre nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mimkidn olmayan lekeler birakabilir. Mimkilnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok Kirli kapi contasl: Kapi contasi asir kirlenmis ise, cihaz
cahsirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin tzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlar pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhidini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban cekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihazinizi tiip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve déntisim talimati” kitapc¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Gzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG Gzerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG Uzerinde ise tip gaza ayarli demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yonetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz ¢ikisina baglamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapilmalidir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylzeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin
sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize bagvurunuz:

Cihaziniz doJalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tiip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal galisma basinc;

Dogalgaz (G20) i¢in 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) igin 37 mBar" dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkl basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tirlU riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bélgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) icin 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar dan ylksek ise, glivenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regulatéri ile kullaniniz. Gaz regilatér
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimaldir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.



Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen agik alevi kapatiniz veya sigara i¢iyorsaniz
s6nduriniz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektér) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kacagdi riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gdrebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmigsa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihaz sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve gok prizli baglanti dizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Gzerinden ¢alistinimalidir. Eger koruyucu
topraklama hatti sistemi ydnetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimalidir.

Cihazi diz bir ylizeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. Silpdrgelik cekmeceyi ¢ekiniz ve kaldirarak cikariniz.
Sipdrgeligin i¢ kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Slpurgelik cekmecesini tekrar iceri surintz (sekil B).
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Duvar tespiti

Cihazi, devriimemesi i¢in, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi
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m Cihaz, verilmis olan &lculere gore kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolimu Ust kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatilmamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimindeki giicli bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

A Gaz kacag: tehlikesi!

Cihaz, kurulumu yapildiktan sonra hareket ettiriimemelidir.
Cihazi gaz baglantisi yapildiktan sonra hareket ettirmeniz
durumunda baglantinin sizdirmazligini kontrol ediniz.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi icin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi i¢ camina garpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa (st kapagi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
tasiyiniz. Kutu Gzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.
Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasI darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taglyiniz. Kapi kolu, arka baglanti pargalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.




Yeni cihaziniz

Bu bélimde cihaz, ¢calisma modlari ve aksesuarlar hakkinda
bilgi alacaksiniz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farklilklar olabilir.

+— 00 00 00

Aciklamalar

5* Sogutma fani

6 Firin kapisi™

7* Taban cekmecesi**

Aciklamalar
1* Ust kapak**
2% Buhar c¢ikisi
Dikkat!
Firin calisirken buradan sicak buhar ¢ikar.
3 Pisirme balumu**
4 Kumanda bolumi**

* Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur)
** Cihaz tipine gdre ayrintilarda farkliliklar olabilir.

Kumanda bolim
Cihaz tipine goére ayrintilarda farkliliklar olabilir.

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin i1sitma tirint fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon secme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

o6 Sifir konumu Firin kapanir.

Ornegin, et, kiimes hayvani,
ekmek ve pastanin buzunun ¢ézil-
mesi. Fan havayl yemegin etra-
finda dolastirir.

Buz ¢bzme

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.

* Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur)
** Cihaz tipine gére ayrintilarda farkliliklar olabilir.

Pisirme bolumu

Burada pisirme bélimune bir genel bakis gériyorsunuz. Cihaz
tipine gdére ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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Aciklamalar

1 Elektrik ocagi

2 Normal bek

3 Gicli bek

4 Ekonomik bek

Pozisyon Kullanimi

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den lglnci kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma gévdesinin isisini esit
bicimde pisirme alaninda dagit-

maktadir.

(] lzgara, kuclk alanll  Klgik miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk pargalarinin kizartil-
masl. lzgara isiticisinin orta kismi

Isinir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gére belirlendigi 1sitma
tarad.

Ayarladiinizda pisirme alanindaki lamba yanar.

Sicaklik se¢cme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakligi veya 1izgara kademesini
ayarlayimniz.



Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica

Pozisyon Anlami cevirmeyiniz.

° Sifir konumu Firin sicak degil.

50270 Sicaklk aralgi  Pisirme alanindaki sicakligin °C Pozisyon Elektrikli ocak/Fonksiyon
cinsinden degeri. 0  Sifir konumu Ocak kapali.

1,2, 83 lzgara kademe-  Izgara igin 1zgara kademeleri, 1-6 Pisirme kademeleri 1 = en disik performans

leri kiigtik (7] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Giicli

Firin isittigi zaman sicaklik segme diigmesinin st tarafindaki
gbsterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Ocak dugmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma glcind
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapal.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
®  Ayar alani Buyik alev = En ylksek gigc
0 Tasarruflu alev = En dlsuk glc
Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi i¢in birgok 6zel aksesuar segme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara parcalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, acik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~— gOstere-
cek sekilde firina sokulmalidir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.

Firin tepsisi, egimli kismi firn kapa-
gini gbsterecek sekilde firina sokul-
malidir.

Ekonomik bek icin cezvelik
Ekonomik bek Uzerinde taban ¢api
12 cm'den klguk tencereler ile
pisirme yaparken ve cezvede Turk
kahvesi pisirirken, cihazinizla bir-
likte verilen cezveligi kullaniniz.

Cezveligi ekonomik bek lzerindeki
1zgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den biyUk capl tencerelerde
pisirme yaparken cezveligi kullan-
mayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lUze-
rinde kullanilabilir.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlan 5 farkl yerlestirme ytksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlarl daima dayanak noktasina kadar itiniz.

10

6 = en ylksek performans

Elektrikli ocagi acarsaniz gosterge lambasi yanar.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firni asin
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiya¢ durumunda kendi kendine agilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin Gzerinden disari gikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi igin sogutma fani belirli bir siire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini értmeyiniz. Aksi takdirde firin asiri
Isinacaktir.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

Bilgi: Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken saga sola ¢capraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin litfen HEZ-
numarasini belirtiniz.



Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlar yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan ¢ok sayida Grdnd
brosurlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet Gzerinden siparis

olanaklari Ulkelere goére farkllik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz icin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Lutfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi HEZ317000

Pizza, dondurulmus drinler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gore
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi HEZ324000

Kizartma igin. Tel 1izgarayl daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi HEZ325000

Firinin gok fazla kirlenmemesi icin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak icin veya sicratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki 1zgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak 1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar 6nceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler icin.

Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina suri-
nuz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilr.
Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina suri-
naz.

Universal tava HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyik et
yemekleri icin. Dogrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firn kapisinin edimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamall Universal tava HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve biyuk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilr. Universal
tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak HEZ333001

Kapak, profesyonel tavayi profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava HEZ333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi igin uygundur.

Tel 1zgara HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler igin.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firinda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, iilkelere iliskin olarak internet tizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz celik ylizeyler icin temizleme
bezleri

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapil mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya alliminyum
gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Urlin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina goére
emniyet farkli sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistirilmis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, finniniz ile ilk kez yemek hazirlamaya baglamadan énce
yapmaniz gerekenler hakkinda bilgi alacaksiniz. llk olarak
Glivenlik bilgileri b6limUnld okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi icin firini bos ve kapall bir sekilde
isitiniz. 3D sicak hava (&) de@eri 240 °C iken, bir saatlik slre en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bélimu Ug¢ adet gazli ve bir adet elektrikli ocak gézu ile
donatilmistir. Burada gazl ocak g&zlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve elektrikli ocak géziinl nasil ayarlamaniz
gerektigine iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalari iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet gubuguna (4) zarar vermeden bek

canaginin (5) lzerine bek gdvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

Gazh braléri su sekilde yakabilirsiniz

Brildr kapaginin briilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér ¢canagindaki yariklar bos
kalmalidir. Tim parc¢alar kuru olmalidir.

1.Ocagin ust kapagdini aciniz. Ocak calistigi strece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru gevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Ategleme baglar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
baslli tutunuz. Gaz ¢cikmaya baslar ve atesleyici yardimiyla
yanar.

" 9
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Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sonerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini otomatik olarak
keser.
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1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile 3D sicak hava (& degeri
ayarlayiniz.

2.1s1 ayar digmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon secme diigmesini ve
sicaklik segme diigmesini sifir konumuna getiriniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce sicak deterjanl
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

4.Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve © konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima @ daha buyiik
ve 0 daha kiclUk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa igslemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir. Brildr,
15 saniye sonra yanmamigsa, tertibat ¢alistirmasini durdurun ve
brilérin tekrar atesleme tesebblsinden dnce en az 1 dakika
bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagdin kapatiimasindan hemen sonra henlz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz ¢cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazlh brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya buijiler nemliyse gazl brilorleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Elektrikli ocak

Elektrik ocagi Isi verimleri Elektrik ocagina uygun
diigme konum- tencere veya tava taban
lar caplar

1 100 W 14.5 cm

2 150 W 14.5 cm

3 220 W 14.5 cm

4 500 W 14.5 cm

5 720 W 14.5 cm

6 1000 W 14.5 cm

Elektrikli ocak géziiniin isitilmasi

Kokuyu gidermek icin elektrikli ocak gézinu Uzerinde tencere
olmadan en ylksek kademede 3 dakika boyunca isitiniz.
Elektrikli ocak g6zii bu sekilde ayarlanabilir

Elektrikli ocak gozlne iliskin ocak salteri ile isitma gicunu
ayarlayabilirsiniz.

Su islem yapilmalidir:

1. Firnin Ust kapagini aginiz. Elektrik ocadi calistidi slirece (st
kapak ac¢ik olmaldir.

2. Elektrik ocagl digmesini sola dogru gevirip 1-6 arasindan
uygun bir pisirme kademesine getiriniz.



3. Elektrik ocagimizin ¢apr 145 mm' dir. Ayni taban ¢apindaki,
duz tabanl bir tencere kullanarak pisirmeye baslayabilirsiniz.

4. Pisirme islemini sona erdirmek icin elektrik ocagdi digmesini
0 kapali konuma getiriniz.

Pisirme kademesi 1 = En dusUk glc
Pisirme kademesi 6 = En ylksek gl¢

Isitma 1 veya 2 Miktara bagl olarak
Pisirme 6 Pisirmeye baslama
2 Pisirmeye devam etme, ihti-
yaca gore yuksek veya dusuk
Kizartma 6 Yagin isitiimasi, Kizartmaya bas-

4 lama
Kizartmaya devam etme

Elektrikli ocak g6zl acildiginda gdsterge lambasi yanar.

Elektrik ocagi icin 6nemli bilgiler

Tencere taban capi kliclkse ve duz degilse gereksiz yere eneriji
harcanmis olur. Ayrica tasan yiyecekler yanarak kokuya ve
giderilemeyecek lekelenmelere neden olabilir.

Kuru tabanlh tencereler kullaniniz.

Elektrik ocagini Uzerine tencere koymadan calistirmayiniz.

Elektrik ocaginizin gevresini saran metal gergeve, zamanla
kullanim nedeniyle yliksek isi etkisiyle renk degistirir. Metal
cerceveyi, bulasik stingerinin sert ylzeyi ile sivi veya krem
bulasik deterjani kullanarak temizlediginizde eski rengine
dbnecektir. Bu ovma islemi esnasinda bulasik stingerini ocak
tablasina temas ettirmeyiniz.

Elektrik ocagdi kapatildiktan sonra, isisini bir stire daha
muhafaza eder. Cocuklarl uzak tutunuz.

Elektrik kesintisi durumunda elektrik ocagr diigmesinin kapal
oldugundan emin olunuz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozu Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban capi Onerilenler disinda olmamalidir.

Pisirme silreleri yemegin tlrtne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirligina gore degiskenlik géstermektedir. En
uygun pisirme slresini gbézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢cabuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; bdylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme stiresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.

Ornek Yiyecek Ocak gozii Pisirme kademesi

Eritmek Cikolata,Tereyag, Margarin Ekonomik Bek klcguk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek klguk alev boyu
Elektrik ocagr** 1-2

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek kiclk alev boyu
Elektrik ocagr* 1-2

Bugulamak* Balik Normal Bek blyUk ve kigclk alev boyu arasi
Elektrik ocagr** 3-4

Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et ~ Normal Bek blylk ve kiglk alev boyu arasi
Elektrik ocagi** 3-4

Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blylk alev boyu

(soslu) Elektrik ocagr™ 56
Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane GUclu Bek** blylk ve klglUk alev boyu arasi

balik

Wok Bek**

*

Kapakli tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kiicik alev boyuna getiriniz.

** Opsiyonel. Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore degisir. (Wok bekde kizartma yaparken, Wok tava kullanmanizi tavsiye

ederiz.)
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Uygun kaplar

Briilér-Elektrik ocagr* Kabin mini- Kabin maksimum

mum c¢apl capl
Elektrik ocagr* 14.5 cm 14.5 cm
Wok brilor** 3,6 kW 24 cm 28 cm
GuUclu bruldr 3 kW 24 cm 28 cm
Normal briulér 1,7 kW 18 cm 24 cm
Ekonomik brilér 1 kW 12 cm 18 cm

* Opsiyonel (Elektrik ocagi olan modeller igin)
** Opsiyonel (Wok ocagi olan modeller igin)

Kullanim Uyarilari

Asagidaki 6neriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbrmesini 6nlemeye yardimci olur:

'V

Her brilér icin uygun ebatta
kaplar kullaniniz.

Buyuk bralérde kigik kaplar
kullanmayiniz. Alev, kaplarin
yan taraflarina ulagsmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak bigimi
bozulmus kaplar koymayiniz.
Kaplar devrilebilir.

Yalnizca tabani diiz ve kalin

= = olan kaplari kullaniniz.
' Kapaksiz veya kapak yari
\ V WV aralik olarak pisirmeyiniz.
i o g Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Firinin ayarlanmasi

Burada firininizi nasil ayarlayabilecedinizi anlatiyoruz.

Bilgi: Cam Uzerinde asirn yogusmayi dnlemek igin firnin én
Isitmasini daima yemegi icine koymadan &nce
gerceklestirmeniz onerilir.

Isitma tira ve sicaklik
Resimdeki érnek: 190 °C'de 3D sicak hava @).

1. Fonksiyon segcme digmesi ile i1sitma tlrtnd ayarlayiniz.

Kabi tam olarak brilor
Uzerinde ortalayiniz, bir tarafina
agirhk vermeyiniz. Aksi
durumda devrilebilir.

Kaplari asla dogrudan brilérin

Cihaz calistirmadan 6nce,
1izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde

oldugundan emin olunuz.

Pisirme tezgahindayken kaplari
dikkatli bir sekilde tutunuz.

Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik yerlestirmeyiniz.

x
ITZ“J
Ve tizerine degil, mutlaka 1zgara
&5 i T lzerine yerlestiriniz.
—

r¥1 ¥

Kesinlikle bir tavayi isitmak i¢in
iki brulori veya i1si kaynagini
ayni anda kullanmayiniz.

Uzun sdreli pisirmelerde
maksimum isida, kavurma saci
ve toprak kap kullanmaktan

kacininiz.

2.Sicaklik segme dugmesi ile sicakligi ayarlayiniz.
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Firin 1Isinmaya baslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gostergesine geviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya izgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.



Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiiniz takdirde pisirme bélimuniiz
ve firnniniz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini

ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.
Bilgiler

m Fininin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

m Finn lambasinin 1s1g1 yansidiginda, ince cizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve

herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin

kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt

olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Temizlik malzemeleri

Farkh yUzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.
Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici stnger,
m finn spreyi veya leke sdkiicu gibi hicbir agresif temizleyici,

m yUksek basingh temizleyici veya buhar puskurticisi
kullanmayiniz.

m pargalari bulagsik makinesinde yikamayiniz.
Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma siingerleri veya bulasik telleri,

m yUksek basingh temizleyici veya buhar puskurticisi
kullanmayiniz.

m pargalari bulagsik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan énce yeni singerinizi iyice yikayiniz.

Bélge

Temizlik malzemeleri

Ust cam kapak*
(cihaz tipine gore)

Cam temizleyicisi:

Yumusak bir bezle temizleyiniz.

Ust cam kapagd! temizlemek igin yerinden
cikarabilirsiniz. Bunun igin Ust cam
kapak bolimunt dikkate aliniz!

Digmeler
Cikartmayiniz!

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz.

Ocak pisirme
bolimu gergevesi

Sicak deterjanli su:
Cam kaziyicl, limon veya sirke ile temizle-
meyiniz.

Gazli ocak pisirme
bolimu ve ocak
1Izgarasi*

(cihaz tipine gore)

Sicak deterjanli su.

Az su kullaniniz, yanma bilesenlerinden
cihazin icine su kagcmamalidir.

Tasan yemekleri ve yiyecek artiklarini
hemen temizleyiniz.

Ocak 1zgarasini ¢ikarabilirsiniz.

Doékim ocak 1zgarasi*:
Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Gaz brilori*
(cihaz tipine gore)

Brulor bashgini ve kapagi ¢ikartiniz, sicak
deterjanh su ile temizleyiniz.

Bulasik makinasinda yikamayiniz.

Gaz gikis delikleri her zaman agik olmali-
dir.

Atesleme bujileri: Kiglk yumusak firca.
Gaz briloéri sadece gakmaklar kuruyken
calisir. Tum parcalari iyice kurutunuz.
Yeniden yerlestirirken parcalarin yerine
oturdugundan emin olunuz.

Gaz bril6ra kapagdi siyah emaye kaplidir.
Zamanla rengi degisir. Bu durum her-
hangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Bélge Temizlik malzemeleri

Paslanmaz celik
ylzeyler*

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
(cihaz tipine gére) bir bez ile kurulayiniz. Paslanmaz ylzey-

Aksi durumda cizilebilir. Kireg, yag,

nisasta ve protein lekelerini hemen temiz-
leyiniz. Bu tlr lekelerinin altinda korozyon

meydana gelebilmektedir.

Musteri hizmetlerinden veya yetkili satici-

lardan, sicak ylUzeyler icin uygun olan

Ozel paslanmaz ¢elik bakim malzemesini

temin edebilirsiniz. Yumusak bir bez ile
bakim malzemesinden ince bir tabaka
alarak sUrinUz.

Elektrikli ocak*
(cihaz tipine gore)

Asindirici temizleyici veya bulasik stinger-
leri:

Ardindan elektrikli ocagr kurumasi igin
kisa sure 1sitiniz. Nemli parcalar zamanla
paslanir. Son olarak bakim malzemesi
surindz.

Tasan yemekleri ve yiyecek artiklarini
hemen temizleyiniz.

leri dog@al cizgileri ile paralel yénde siliniz.

Elektrikli ocak hal-
kasI*

(cihaz tipine gore)

Elektrikli ocak halkasinda saridan maviye
degisen renklenmeler celik bakim mad-

desiyle giderilebilir.

Asindirici veya keskin temizlik maddeleri
kullanmayiniz.

Emaye,boyali,plas-
tik ve serigrafili
ylzeyler*

(cihaz tipine gore)

Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi
veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.

Kumanda bélimU  Sicak deterjanh su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi

veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.

Cam seramik
pisirme ocak
bolimu*

(cihaz tipine gore)

Bakim: Cam seramik igin koruma ve
bakim maddesi

Temizlik: Cam seramik igin uygun temiz-
lik maddeleri.

Ambalaj Gzerindeki temizleme talimatla-
rina dikkat ediniz.

A\Glcli lekeler icin cam kaziyic:
Emniyetini aciniz ve agzi ile temizleyiniz.
Dikkat, kaziyici agzi son derece keskin-
dir. Yaralanma tehlikesi.

Temizledikten sonra tekrar emniyetini
takiniz. Hasarli kaziciyr uglari derhal
degistiriniz.

*

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gére
degisir.)

*

degisir.)

Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore
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Bélge

Temizlik malzemeleri

Bolge Temizlik malzemeleri

Cam ocak pisirme
bolimu*

(cihaz tipine gore)

Bakim: Cam icin koruma ve bakim mad-
desi

Temizlik: Cam igin uygun temizlik madde-
leri.

Ambalaj Gzerindeki temizleme talimatla-
rina dikkat ediniz.

AGicli lekeler icin cam kaziyic:
Emniyetini aciniz ve agzi ile temizleyiniz.
Dikkat, kaziyici agzi son derece keskin-
dir. Yaralanma tehlikesi.

Temizledikten sonra tekrar emniyetini
takiniz. Hasarli kaziciyr uglari derhal
degistiriniz.

Kapi cami

Cam temizleyicisi:
Yumusak bir bezle temizleyiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Kaplyl daha rahat temizlemek igin yerin-
den c¢ikarabilirsiniz. Bunun igin Firin
kapisinin ¢ikartiimasi ve yerlegtirilmesi
boliminu dikkate aliniz!

Kapi ¢ocuk kilidi*
(cihaz tipine gore)

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Sayet cihazinizin kapisina gocuk kilidi
monte ettiyseniz, temizlemek igin kilidi
monte ettiginiz yerden sékmeniz gerekir.

Cocuk Kilidi asirt kirlenme durumunda
sikigip islevini tam yerine getiremez.

Conta
Cikartmayimniz!

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalayarak
temizlemeyiniz.

Pisirme alani

Sicak deterjanli su veya sirkeli su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Asirl kirlenmesi durumunda, paslanmaz

celikten bulasik teli veya firin temizleyicisi
kullaniniz.

Sadece soguk pisirme alanina uygulay-
niz.

AFirninizda kendi kendini temizleyen
ylzeyler varsa genellikle kendi kendine
temizlemeyi kullaniniz. Bunun igin Kendi
kendine temizleme bolimunU dikkate ali-
niz!

Dikkat! Firin temizleme maddesini asla
kendi kendini temizleyen ylzeylerde kul-
lanmayiniz.

Firin lambasi cam
kapagdi

Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Raf

Sicak deterjanli su:
Bir bulasik bezi veya firga ile temizleyiniz.

Raflari temizlemek i¢in yerinden ¢ikarabi-
lirsiniz. Bunun igin Raflari askidan
¢cikartma ve takma bolimand dikkate ali-
niz!

Teleskopik raf*
(cihaz tipine gore)

Sicak deterjanl su:
Bir bulasik bezi veya firga ile temizleyiniz.

Cikarma mekanizmasi raylarinin Gzerin-
deki yaglama gresini temizlemeyiniz, ter-
cihen raylar iceri sirtli sekildeyken
temizleyiniz. Islatmayiniz, bulasik makine-
sinde ylkamayiniz veya kendi kendine
temizleme fonksiyonu ile temizlemeyiniz.
Raflara zarar verebilir ve calismasini
engelleyebilir.

* Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore

degisir.)
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Aksesuar Sicak deterjanli su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firga ile temizleyiniz.

Aliminyum tepsi*:
(cihaz tipine gore)

Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Bulasik makinesinde yikamayiniz.

Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz.
Asla bicak vb. metalleri ylzeyine degdir-
meyin, ¢izilir.

Asindirici temizleme maddesi, sert sin-
ger ve asindirici temizleme bezi kullan-
mayiniz. Aksi durumda gizilebilir.

Doner sis*
(cihaz tipine gore)
Sicak deterjanli su:

Bir bulasik bezi veya firca ile temizleyiniz.
Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Kizartma yag! termometresi*
(cihaz tipine gore)

Sicak deterjanl su:
Bir bulasik bezi veya fir¢a ile temizleyiniz.
Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Slpurgelik cekme-  Sicak deterjanli su:
cesi* Bulasik bezi ile temizleyiniz.

(cihaz tipine gore)

* Opsiyonel (Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine gore
degisir.)

Ust cam kapak

Ust kapagi acmadan 6nce Uzerine dokilenleri temizleyiniz ve
kapagdi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek igin st kapagd! ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru gekiniz.

Kapak menteseleri yerlerinden gikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese sada, L harfi
bulunan mentese sola takilmalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapagdi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.



Raflar askidan cikartma ve takma
Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus
olmahdir.

Raflarin ¢ikartiimasi

1. Raflar alttan tutup biraz 6ne dogru ¢ekin. Alt kisimlarindaki
uzantilari takili oldugu kanallarindan ¢ikartin (Resim A).

2.Daha sonra tim iskeleti 6nce asagiya dogru sonra 6ne dogru
cekerek cikartin (Resim B).

E

o W ¢

RASES

Raflari bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatc
kirlerde bir firca kullaniniz.

Raflarin asiimasi
1.Rafin Ustlindeki 2 kancayi Ust deliklere takin. (Resim A-B)

Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firn kapisi emniyete alinmigtir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak icin
aclldiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

b\

A Hatali montaj!

Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icine girmeden raf
hareket ettirmeyin. Aksi durumda emaye kaplama zarar
go6rup kinlabilir (Resim C).

2.Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin iginde iken rafi yavas
ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takin
(Resim D).

3.Her iki rafida finn yan duvarlarina takin (Resim E).

Dogru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki mesafe
fazladr.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyuk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitteme kolunun tamamen kapandigina, orn.
firn kapisinin ¢ikartimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi

1. Finn kapisini tamamen aginiz.
2. Her iki kilitteme kolunu saga ve sola dogru acginiz (Resim A).

3.Firn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip ¢ikartiniz

/
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Kapagin yerlestiriimesi Sokulen pargalar ylkanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,

Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz. ~ YUmusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

1.Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis A Yaralanma tehlikesi!
yénunde takildigina dikkat ediniz (Resim A). Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sicrayabilir. Cam kaziyici,
2.Mentese centigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B). keskin veya agindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
tekrar sikiniz (Resim B).

=

1

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

3. Finnin kapisini takiniz. Bunun igin, Kapinin yerlestiriimesi
boélimine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave glivenligi

Uzun pisirme surelerine ihtiyac duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

A Yaralanma tehlikesi! Eger evinizde kiclUk cocuklar varsa firin calismakta iken

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslikla yerinden ¢ikip cocuklarl gozleyiniz.

duserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden Buna ilave olarak, firnin kapisi ile dogrudan temasi énleyen bir

tutmayiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz. koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
. . aksesuari ( 469088) misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Kapi camlarinin séklilmesi ve takiimasi

Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.

Sokilmesi

1. Firn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin ¢ikartiimasi
bolimine bakiniz. Kolu asagiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki viday!
saat yénunin tersi yonine ceviriniz (Resim B).

niz (Resim C).
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Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Musteri hizmetlerini aramadan 6nce tabloya
bakiniz. Belki de arizay! kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bdélidmdiine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir muisteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip galismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle- Salter tutamaklarini birkag
rinde toz vardir. kez saga sola ¢eviriniz.

Elektrik kesik
veya buijiler
1slak.

Gaz brilori
ateslenmiyor.

Gaz brilérini gakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.
Isiya dayanikli 40 Watt'lik lambalar musteri hizmetlerinden ya

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz icin telefon ettiginizde Grln
numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.
Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz icin firniniza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri ©

Garanti suresi igerisinde de olsa hatall kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari
kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1.Hasar olusmasini énlemek igin mutfak bezini soguk firinin
icine seriniz.
2.Cam kapag! sola gevirerek sokiinlz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4. Cam kapag tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortayi aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin E-
numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Arnizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- Sé6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan tlicretsiz onarim hakkini se¢cmesi
durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Gcret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumladur.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
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Tuketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti sUresi i¢inde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabileceginize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabileceginize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda eneriji tasarrufu

Eger firminizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firinin sicagdini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkuin
oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finin heniiz sicaktir. Boylelikle, firn bir 6nceki pastadan
dolayi daha sicak oldugu icin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da sdirebilirsiniz.

Daha uzun pisirme siirelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce firini kapatabilir ve yiyecegdi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Gazh pisirme bolimiinde eneriji tasarrufu

Yemekleriniz igin uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
satici, uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.

Tencere icin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmaldir.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu Urln T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan

yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yénetmeligi’nde belirtilen zararli ve yasakl
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maddeleri icermez.
AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri dontstimlU ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parga ve malzemelerden
dretilmistir. Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déntsimu igin
bir toplama noktasina goétirtn. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun. Kullaniimis
urtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun. Urlni
atmadan 6nce c¢ocuklarin glvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler i¢in en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
trdnin ve sicaklidin uygun oldugunu gdsterecegiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi yukseklige siirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik igin dneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu igin gecerlidir.
On i1sitmay! sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz degerlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlarl musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

20

Pasta ve ¢orek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecekiir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yénlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kigukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma tirlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme stliresi, hamurun miktarina ve
dzelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari
verilmistir. llk olarak daha dislk deQerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgtn
kizarmasini saglar. Eger gerekirse, bir sonraki denemede daha
ylksek dereceye ayarlarsiniz.



EQer 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme suresi 5 ile 10 dakika arasi

kisalr.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde

bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-

sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 35-45
(@ 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 3 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 45-55
(@ 26 cm)

Browni* Dikdoértgen cam firin 3 170-190 35-45
kabi**

Revani* Yuvarlak celik firin kabi 3 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kis* Yuvarlak yapismaz firin 3 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.

** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler lizerine koyma-
yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kagitta klguk kekler, 6n 1sitma* Firnn tepsisi 3 150-170 25-35
2 Firin tepsisi 1+3 150-170 25-35
3 Finn tepsisi 1+3+5 140-160 30-40
Biskdvi Firn tepsisi 3 150-170 10-20
2 Finn tepsisi 1+3 130-150 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 130-150 25-35
Kurabiye Firin tepsisi 3 140-160 20-30
2 Finn tepsisi 1+3 160-180 35-45
3 Finn tepsisi 1+3+5 160-180 35-45
Kandil simidi Firn tepsisi 3 170-190 35-45
2 Firin tepsisi 1+3 160-180 45-55
3 Finn tepsisi 1+3+5 160-180 50-60
Milfoy boregi Firin tepsisi 3 190-210 15-25
2 Finn tepsisi 1+3 180-200 25-35
3 Finn tepsisi 1+3+5 170-190 30-40
Yufka boregi Firin tepsisi 3 210-230 25-35
2 Finn tepsisi 1+3 210-230 30-40
GUl boregdi Firn tepsisi 3 210-230 30-40
2 Finn tepsisi 1+3 190-210 35-45
Mayali poJaca Firn tepsisi 3 170-190 20-30
2 Finn tepsisi 1+3 160-180 30-40
Pizza Firn tepsisi 3 180-200 20-30
2 Firin tepsisi 1+3 170-190 40-50
Ekmek (1,3 kg un ile) 6n i1sitma* Firin tepsisi 3 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firn tepsisi 190-210 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 160-180 30-40

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
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Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Paskalya ¢oregi Firin tepsisi 150-170 25-35

Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 170-190 10-20

icin, én Isitma*

Beze Firin tepsisi 3 80-100 100-190

* On 1sitma icin hizl 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.

ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Firin makarna Kare cam firin kabr* 3 190-210 25-35

Patates graten, ¢i§ malzeme, Kare cam finn kabi* 3 160-180 50-60

maks. 4 cm yUkseklikte

Sebze Glveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100

ceresi

* Sadece firin 1sisina dayanikl cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Gizerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.

Kek ve borek tlri pisirmeye yonelik ipuclari

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yiksek bir 1slyr kesinlikle 6n 1sitma icin se¢cmeyiniz.
Firin iginde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hi¢ bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlinde kictk bir firnn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Pisirmeye baslamadan dnce:

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
vardir. Un, pasta ve bdrek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktari Uretici firma aciklamalarina uygun olmalidir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken- Tabloda 1 kg hazir yufka ile borek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz

ler. veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinligi da degdisecegdinden
pisirme stresi ve sicakligi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayllmali sit+yag+yumurta+yogdurt
gibi bir karigsimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin tstine strdlmelidir.
Borek esit ylikseklikte hazirlanmaz ve sos belli bélgelerde birikirse o bélgeler daha kisa
strede piser ve borek ustl farkli koyulukta kizarir.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizari- Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin Uzerine sirllen yumurta, siit, yag gibi mad-

yor ama i¢i glzel pismiyorsa. deler yiyecegin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegdin Uzerinde hizli bir kizarma
goérlyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siy1 disiriniz, daha uzun
sUre pisirme yapiniz. Aksi halde pigsmis gdrtinen Urln i¢i pismeyebilir.

Mayali hamur hazirlarken. Hamura katilan sut ve su 1lik olmaldir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmalidir.

Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Ustl ortlltp bekletiimelidir. Uzun sire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Uzerine nemli bez 6rtllUp icini cekip yumusamasi

saglanmalhdir.

Kendi tarifinize gbre pisirme yapmak isti- Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlinlere gdre hareket ediniz.
yorsunuz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir- Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta cubuk ile keki en yiliksek
siniz. yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢okmektedir. Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin isisini 10 derece daha dislk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10

dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlart  Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bicak ile kaliptan
daha algakta kalmis. ayirniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir. Keki bir alt rafta firina sirtnlz, daha disuk bir 1s1 sec¢iniz ve daha uzun bir slre pisiriniz.

Kek kuru. Kiglk tahta bir gubuk ile pismis keke ufak delikler aginiz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme siresini

kisaltiniz.

Kek glzel gérintyor ancak i¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disik ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.
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iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini kul-
laniniz. Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye goére ilave pisirme siresi gerektirir. Ayni anda firina
sUrllen tepsilerdeki yiyecekler ayni siirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degdistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
disulk olacagl gbz énidnde bulundurulmahdir.

2 rafta birden pisirebileceginiz trlnler pisirme tablosunda verilmigtir.

Fazla biyUk olan ve tepsiden sarkan yagli kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayall hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gsttinden gikiyor. Su buhari
kumanda bolimu veya etrafindaki mobilyalar Gizerine yerlesip yogunlasmis su damlalari

olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Et, kiimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Blylk boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici igin
kapak uygun olmal ve iyi kapanmalidir.

Eger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar gucli
degildir ve et biraz daha az pigsmis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Kabi daima tel 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir althk Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soguk ise camin catlama tehlikesi sz
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et icin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar orttlmelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar orttlmelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gore biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
ylksek sicakligi ve/veya daha uzun pisirme suresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

lzgara yaparken izgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

|zgara yaparken firinin kapisinin daima kapal olmasina dikkat
ediniz.

lzgara yapilan etlerin mdmkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalar
onlenmis olur.

Surenin %4 kadari gegctiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

|zgara yapilacak olan etleri vs. dodrudan tel izgaranin lzerine
diziniz. Tek bir parca 1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica firn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

Izgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Ylksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli acilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldugu ayarlanmis kizartma seviyesine gore
degisir.

Elektrikli 1zgara pisirme tablosu

Tablo, besinlerin soguk firina sirdlmesi icin gegerlidir.

Verilen pisirme slresinin % kadari doldugunda etleri ters
geviriniz.

Pisirecegdiniz yiyecekleri her zaman i1zgara telinin ortasina
yerlestiriniz.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firin tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Yemek Agirhk Aksesuar ve kaplar Yikseklik Sicaklik, °C  Dakika cinsinden
olarak, 1zgara siire
kademesi

Et

Biftek, (6 adet ve 3 cm kalinlikta) 1,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 25-35

Hamburger koftesi, (9 adet) 0,4 kg Tel 1zgara 4 260-270 10-20

Sosis, (12 adet) 0,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 15-25

Kiimes hayvani

Tavuk butu, (4 adet) 1,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 25-35

Balik

Batdn balik, (2 adet) 1,0 kg Tel 1zgara 4 260-270 20-30

Parca balik, (4 adet) 0,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 20-30
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Yemek Agirhik Aksesuar ve kaplar Yikseklik Sicaklk, °C  Dakika cinsinden
olarak, 1zgara siire
kademesi

Tost

Tost kizartmak, (9 adet) - Tel 1zgara 4 260-270 3-5

Désenmis tostun Ustten kizartil- - Tel 1zgara 4 260-270 5-7

masl, (9 adet)

Kizartma ve i1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirhidi icin tabloda hicbir bilgi
yer almamaktadir.

Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seginiz ve siireyi buna uygun sekilde uzatiniz.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz.
biraz daha bekleyiniz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi“ uygulayi-
niz. Kizartmanin Ustlne bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda
kismen yaniklar var.

Sdrme seviyesini ve sicakligl kontrol ediniz.

Kizartma iyi gértinliyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi

ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla

aclk renkte ve sulu. kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha buyuk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blytk bir kismi buhar gikisindan

IUrken su buhari olusuyor.

sizar. Su buhari sogutucu salterin dnline veya yakindaki mobilyalar tzerine yerlesip

yogunlasmis su damlalar olusturabilir.

Ozel yemekler

Daha dusUk sicakliklarda 3D sicak hava ile gevsek mayall
hamur gibi kaymakli yodurtta da basaril olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan cikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi
1.1 litre sttl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakhg@r) karigtiriniz.

3.Kaselere veya klgulk kapakli kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile lzerine kapatiniz.

4.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikll seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde énceden isitiniz.

3. Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirii  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali 20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina suru-
ndz

Buz cozme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1zgaranin (zerine yerlestiriniz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzilme sdreleri, ilgili gida maddesinin tdrine ve miktarina
baglidir.

Kimes hayvanini, gégis kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicaklik
seklik tard
Ornegin kremali pastalar, tereyag kremali pastalar, gikolata veya Tel izgara 2 Isi secme digmesi kapal

seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve
sandvi¢ ekmedgi, pasta ve diger kek tirleri

olarak kalir

Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stzlinlz ve kurulayiniz.

Firin tepsisi yukseklik kademesi 3,

tel 1zgara yUkseklik kademesi 1'e strllmelidir.

Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagl kagit veya parsémen
kagidi koyunuz.
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Gok sulu sebze ve meyveleri birden fazla ¢eviriniz. Kurutulmus
gidayl kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.



Meyve ve yesillik Yikseklik Isitma tiiri  °C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 1+3 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 1+3 80 yakl.8

1,5 kg mirddm erigi veya erik 1+3 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 1+3 80 yakl.12

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, érn. patates cipsi, patates biskuviler) gibi yiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
kizartmasi, kizarmig ekmek, sandvig ekmegi, ekmek veya UrUnlerinde olusur.
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

Yemeklerin az akrilamid tiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Genel Pisirme surelerini mimkun oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
Buyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.

Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina
en az 400 g pisiriniz
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/\ BarHble npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM HayyuTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NoJb30BATLCA
npnoéopom. CoxpaHanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayaTaunm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaxy
ONA JasbHEenLWero ncnoab3oBaHmua uan ana
nepegaym HOBOMY BNnaaenbLly.

J[laHHOe pyKOBO/ACTBO AEUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/yyae, ecnm Ha npuoope ykasaHo
yCnoBHOe 0003HaUeHne COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npnbdope OTCYTCTBYET, CNeayeT UCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXy, coaepatlee
HeoOxoanMyto AnAa nepeHacTponkn npudopa
MHOPMaLMO 00 YCNOBUAX NOAKIOUYEHNS,

NEeNCTBUTE/IbHbIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropua 1

Pacnakyiite n ocmoTpute npudop. He
noakatovanTe Nnpudop, ecm OH Oblin
NoBpPEeXAeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoyeHne npudopa 1 NnepeHacTponky Ha
APYyron BuA rasa Ao/HKeH Npou3BoaAnTb
TObKO KBa/IMMULMPOBAHHLIN CReLnanncT.
MoakntoueHne npuoopa (noakatUeHne K
SN1EKTPOCETU 1 rasdy) JOSHKHO
OCYLLECTBATLCA B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO 3KCM/lyataunm 1 MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT NPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMUTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JaHHOM cnyyae npoussoanTesnb npudopa He
HeCcéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnA Ha Nnpuoop
TEPAET CUny.

BHumaHue:[JaHHbIn Npndop npegHasHaveH
UCKHOYUTENBHO 1A NPUrOTOBEHUA MALLIN.
3anpeLleHo ncnonbL3oBaTh NPMOOP C ApYron
Liefbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

JaHHbi npudop npeaHasHaveH anAa
MCMNOIL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
HaJ YPOBHEM MOPA.

BHuMmaHue:/Icnonb3oBaHMe ra3oBow MnThbl
NPVBOANT K MOBbILEHWIO TEMNEpaTyphbl U
BIAXXHOCTU B nomeLleHnn. [Npu akcnayataumm
npndopa cneayer odbpaTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLIYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKpbiBaTb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA UK
MCMNO/b30BaTb crneunasbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanTon).

[MpY NHTEHCUBHOM W 4ONTOBPEMEHHOM
MCMNOb30BaHMN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA OMNOHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 3TOM CJ/lydae MOXHO OTKPbITb OKHO WK

BKJTHOUNTb CreumnasibHoe BEeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha Bo/iee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

OT10T NpnBop He NpeaHasHayeH anA
aKcnyataumm ¢ BHEWHUM TaiMepoMm W
JVNCTaAHUMOHHBIM YNPaBIeHNEM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaawmne 3allnTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKMU
0e30MacHOCTN. OTO MOXET NMPUBECTU K
Hec4yaCcTHOMY Chnydyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
(PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMW U
NCUXUYECKMMUN BOSMOXHOCTAMM, a TakXe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMN
3HaHUAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BaTbL
npmnOop TONILKO NOA MPUCMOTPOM /L,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxXa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayataumen npmuodopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ NprOopoM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHme npudopa He
JIO/IXHbl MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
LIOMNYCTUMO, TOMIbKO €CNn OHW cTaplwe 15 net
N NX KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.

He ponyckante geten mnagwe 8 net K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a npaBW/IbHOCTBIO
YCTAHOBKMW MpUHaANexXHocTeln B padouyto
kamepy. CMm. onucaHne rnpuHampIexHocTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauum.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyn BO3Ayxa, MPOHUKAOLWEN B
Npndop Npu OTKPbIBaHWMK ABepLibl, Oymara
INA BbINEUKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCH
HarpeBaTe/IbHOrO 3/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpwn NpeaBapuTenbHOM pasorpese
o6Aa3aTesibHO 3akpennante dymary anA
BbINEYKN B NPUHaANexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPH/I UK opMy
OnA BbinekaHua. Micnonbayinte Bymary ana
BbIMEUKM HY)KHOIrO pasmMepa, OHa He J0/KHa
BbICTYNaTb 3a KpanA NpUHaANEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHatowmeca npeamMmeThl,
XpaHawmneca B B JyXOBOM WwKady, MOryT
BOCM/1aMEHUTLCA. He xpaHuTe B AyXOBOM
LKady nerkoBocniameHsatoLwmecs
npeameTbl. He oTKpbiBanTe ABepLy
npnoopa, ecnv BHyTpK npndopa
obpasoBasica AbM. BbikntounTe npnodop,
BbIHbTE BWU/IKY N3 PO3ETKW UM OTKIKOUUTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. lNepekponte nogavy
rasa.

[‘opAYee pacTUTE/NIBHOE MACO UK XUP
NIerko BocnaMeHaTcA. He octasnante
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6e3 npucmoTpa ropAadee Macsio Uan Xup.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHMOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracaALmnmM NoKpbIBasIOM Uan
nogoOHbIMU NpeamMeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUIbHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He knaguTe Nerko
BOCM/IAaMEHAOLLMECA NpeaMeThl Ha
BApPOYHYO NnaHenb. He cknagbiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpnbop CUIbHO HarpeBaeTCcA N MOXeT
cTatb NMPUUYNHOWN BO3ropaHna
JNIerkoBocnaMeHaAWmnxca matepnanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BOAM3N Nnpnbdopa
WY NOA HUM NErKOBOCMIaMEHAOLLMMUCH
npeametamn (Hanpmumep aspo30/1bHbIMA
pacnblUTENAMU, YUNCTALMMN CPeaCcTBaMMN).
He XpaHuTe B Ui Ha OyXOBOM LIKady
JIerKoBOCMN/IaMeHAWNECA NMPEAMETHI.

BkntouéHHaa rasoBan KOHPOPKa, ecnu Ha
HeW He ycTaHOoB/IeHa nocyaa, Nponu3BoanT
oYeHb MHoro Tenna. MNpudop n
PacnoNOXeHHaA Had HUM BbITAXKA MOTyT
OblTb MOBPEXAEHbI N BOCMIaMEHNTLCA.
YacTnukum xnpa B QUNLTPE BbITAXKK MOMYT
BOCMNaMeHNTLCA. BkaouanTe ra3oByto
KOHMOPKY TO/IbKO NP yCTaHOBNEHHOM
nocyae.

3aaHAA cTeHka npubopa CUIbHO
HarpeBaeTCA. OTO MOXET NMPUBECTU K
NoBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPYO.
[asonoaBoaALme TpyObl 1
3N1EeKTPOMNPOBOAKA HE JO/HKHbI
conpukacaTbCa C 3aHen NoBEPXHOCTLIO
npudopa.

He knaante Ha KOHMOPKK
BOCM/IaMeHAoLWMEeCA NPEeAMEThl U He
XpaHute nx B padouel kamepe. He
OTKpbIBaTe ABEpLy npudopa, ecnm BHyTpU
npubopa obpasoBasicA AbiM. BeikntounTe
npundop. OTcoeamHutTe npnudop ot
3NEeKTPOCETU UNN BbIKIHOUYUTE
COOTBETCTBYIOLMI NpefoxXpaHnTesb B 610Ke
npenoxpaHutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

MOBEPXHOCTU LIOKO/ILHOTO BbIABUXHOMO
ALIMKa MOTyT CU/IbHO HarpeTbeA. B
BbIAB/YXHOM ALLNKE MOXHO XPaHUTb TOSTbKO
crneunasibHble NMPUHAAIEXHOCTN 418
JlyXOBOro wkaga. 3anpellaetca XpaHuTb B
BbIABUXHOM ALLNKE
JIerkoBocn1aMmeHsaoLWmeca npeaMmeTsl 1
roproune BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mpubop cTaHOBMTCA OYeHb ropAunM. He
npukacanTecb K ropAYMM BHYTPEHHUM
NoBepPXHOCTAM NMpudopa nnu
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HarpeBaTenbHbIM d1emeHTam. Beerna
nasainTe npudopy ocTbiTb. He nossonante
NeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy
npuoéopy.

MpUHaONEeXHOCTN WK Nocyaa OUYeHb
ropAayre. YtoObl n3BIeYb ropAdyto nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN U3 padoyelt Kamepsl,
BCerJa NCnonb3ynTe npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayer padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLaeTca roToBUTb
ontoaa, B KOTOPbLIX MCMONL3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEPXaHnem crnmpra.
[lobasnante B 61t04a TObKO HeEOO/bLLOE
KO/IMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHmem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTE ABepuy npudopa.

KOHMOPKM N cOCefHNE YacTn BaApPOYHON
naHenun (B 0CoOOEHHOCTN pamMka) CUIbHO
HarpeBaroTCA. He npukacanTecs K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61nM3Ko.

B npouecce akcnayataumm NnoBEPXHOCTH
npudopa HarpesatoTcA. He Kacantech
ropAuYmx nosepxHocten. Cneante, UTOOLI
€T He noaxoamnu 67M3Ko K NauTe.

MycTaa KyxoHHanA nocyaa, ycTaHoBNeHHanA
Ha rasoBylO ropesiky, CTaHOBUTCA OYEHb
ropAayen. Hukorga He yctaHaBnvBariTe Ha
KOHMOPKY NyCTyto nocyay.

Bo Bpemsa padoTbl Npudop CunbHO
HarpeBaeTcs . [lepen OYMCTKONM AanTe
npuoopy OCTbITh.

BHumaHue: netanv npudopa MoryT CUIbHO
HarpeTbCA NPK NCNoNbL30BaHMK Npudopa B
pexume rpuna. He paspeluarnte ManeHbKUM
NeTAM noaxoantb 613K0o K Npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHBIM rasoMm
Haxo4UTCA He B BEPTUKAIbHOM MONOXEHNN,
TO CXUKEHHbIN nponaH-0yTaH MOXeT
nonacTb B npubop. Mpn 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTbCA CU/IbHOE M1amAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA N CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro Bbixoda rasa, yuto
MOXET NPUBECTN K oxoram. JepxuTe
BanIoHbl CO CXKMKEHHbBIM ra3om Bceraa B
BEPTUKA/ILHOM MOJTOXEHUN.

OnacHocTb ownapvBaHua!

B npouecce akcnayataumMm oTKpbIThie A1A
focTtyna getann npunoopa CUbHO
HarpesatoTcA. He npukacantech K
packKasieHHbIM geTanam. He noanyckante
neten 6amsko K npudopy.

3 OoTKpbITOM ABEPLLI Npudopa MOXeT
BbipBaThCA ropAYnin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoNTe ABepuy npudopa. He nossonante



JeTAM NMoaxoanTb 6N3KO K ropayemy
npuoéopy.

" [Mpu ncnonb3oBaHnK BoAbl B padoyen
Kamepe MOeT 00pasoBaTbCA ropaynii
BOAAHOW nap. 3anpelwaeTca HaamBaTb BOAY
B ropAvyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

= [NouapanaHHoe CTeko ABepLbl npudopa
MOXET TPeCHyTb. He ncnonbayiTe ckpedku
LA CTeKNa, a Takxke efkne n adbpasnBHbIe
YMCTALLME CpeacTBa.

" [1pn HeEKBaIMPULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHocTu. JltoOble PeMOHTHbIE PadOoThl 1
3amMeHa rasonoaBoAALmnX Ty uin
91EKTPOMNPOBOAKN JO/XKHbI BbINOMHATLCA
TOMBKO CcneunanncTamMmm CepBUCHOR CyXObl,
npoLlealwMn cneunanbHoe obyyeHue.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKIOUNUTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoXpaHnTenen
WAW BbIHbTE BW/IKY CETEBOrO NpoBoOAa U3
PO3ETKM N NEPEKPONTE Noaady rasa.
Bbi3oBUTE cneunanmucTa CepBUCHOM
CNyXObl.

" HencnpaBHOCTM UNN NOBPEXAEHUA
npudopa onacHsl. HUKoraa He BKAtoYante
HeuncnpasHbI Npudop. OTKIoUMTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxXpaHnTenein
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LLUHYP.
[MepekpouTte nogadvy rasa. Beisosute
cneumanucTa CepBUCHOM CNyXObl.

" KacTptosiv HenoaxoAALwmx pasmepos,
NOBPEXAEHHbBIE WM HEMPABU/IbHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPKO/IM MOTYT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykazaHus,
Kacatowmneca KyXOHHOW Mnocyabl.

" BHumaHue: OT xapa CTeKNAHHAaA Kpblllka
npuoéopa MOXET TPeCHyTb. [pexae yem
HaKPbITb NPUOOP CTEKTIAHHOW KPbILLIKOWN,
BbIK/ItOUNTE BCE KOHPOPKN. [Nogoxante Ao
MOJIHOrO OCTbIBAHWUA MINTHI.

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLKY
npubdopa, odoTpUTE €€ TPAMOUKON OT
CyYamnHbIX 3arpA3HEHNN.

= Ecnu npmnbop He 3akpennéH Ha LoKose, OH
MOXXET COCKO/b3HYTb C Hero. Mpunbop

NOMKeH ObiTb HAAEXHO 3aKpennéH Ha
LIOKONE.

= [eTnn aBepubl Npudopa NoaBMXHbLI MPU
OTKPbIBAHUM U 3aKPbIBAHUN ABEPLbI, Bbl
MOXeTe 3alleMnTb cede nanblbl. He
JoTparnBanTech [0 y4acTKa, rae HaxoaaTcA
neTnun.

OnacHoOCTb onpoKuabiBaHUA!

MpeaynpexpaeHune: Ytodbl npndop He
OMPOKWNHYNCA, HYXXHO YCTaHOBUTb
crneuvanbHyto 3awmty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaXYy.

OnacHocTb yaapa TOKom!

" [Tpn HEKBA/IMMDULIMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTL.[10aToOMYy PEMOHT AO/IKEH
NPOM3BOANTLCA TOSIbKO CMeLnasMcTom
CEepPBUCHOM CAy)Obl, NPOLLEeALLNM
cneunansHoe obydenHne.Ecnm npnbop
HeucnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM UK
OTKOUNTE NpeaoxpaHnTeb B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOM CNYXObl.

" [pu cuIbHOM Harpese npudopa n3onauna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, YToObl Kabenb He conpukacasnca ¢
ropAYNMU YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

" [lpoHuKatolanA Biara MOXeT NMPUBeCTU K
ynapy an1ekTpuyeckum ToKoMm. He
NCMNOJIb3YNTE OYUCTUTENb BEICOKOIO
NaBAEHNA NN NApPOCTPYMHbIE OUUCTUTENN.

" [pu 3ameHe namnoyku B padouen kamepe
yumTblBaMTE TO, UTO KOHTAKTbI B MaTpOHEe
HaxoAATcA noa Hanpsxexnuewm. MNepen
CMEHOW NaMMnoYKK BbiHbTE BU/IKY CETEBOrO
Kabena u3 po3eTkn Uam OTKIoUNTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHuTenen.

" HeucnpaBHbIn NpnOop MOXeT ObliTb
NPUUYNHOM NopaXeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/ItOUaNTe HencnpasHbli Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBoaa Wau
BbIK/IHOUMTE NPefoxpaHuTenb B 610Ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanncrta
CEPBUCHOM CNYXObl.
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MpuurHbI NOBpeaAEeHUH

BapouHana naHenb

BHumaHue!

= Bknouainte KOHOPKK, TOIbKO KOraa Ha HUX yCTaHOBNeHa
nocyna. He HarpesaiTe NyCcTble KacTPHO/IM UM CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO MOBPEANTL X AHO.

m VIcnonb3ynte KacTptoan 1 CKOBOPOAKM TOIbKO C POBHOM HWKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTpoan M CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKU. Taknum
06paz3oM Tensio OT NaameHu ONTUMabHO HarpeeT AHO KaCTPoW
NN CKOBOPO/bl. PYKOATKA WM PYYKM KacTPOaN He noBpeanArcH,
a Takxe OyaeT AOCTUTHYT BbICOKUI YPOBEHb SKOHOMMUU SHEPTUN.

m Y6eautech B TOM, YTO ra30Bbl€ NOPESIKN YNCTbIE N CyXMe.
[Thamepaccekaresnb 1 KpbilKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOWX MeCTax.

m [MpocneanTe 3a TeM, UTOBbLI NPU SKCIyaTaUny MANTbl BEPXHAA
KpbllKa Oblfa oTKpbITa.

MNMoBpexaeHUa AyxoBoro wKada

BHumaHue!

m [MpuHaanexHocTw, onbra, neprameHTHas Gymara wunm nocyaa Ha
[He padoueit Kamepsbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [HO
padoueit kKamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padoyelt Kamepbl
onbroli NtoOOro BUAa UK NeprameHTHon Bymaroii. He ctaBbTe
nocyay Ha [HO padouei Kamepsl, ec/n ycTaHoBNeHa
Temnepartypa Bbiwe 50 °C. 310 NpuBEaET K U3NULLIHERN
aKKyMynauuy Ternna. Bpema BbinekaHusa uan xapexus Oyanet
HapyLleHo, YTO NPMBEAET K MOBPEXAEHMIO SMan.

= Bopga B ropadvelt kamepe: 3anpelaetca HaameaTb BOAy B
ropAuyto padouyto Kamepy. STO MOXET NMPUBECTU K

oOpasoBaHuio napa. B pesynstare nsmeHeHna TemnepaTypsi
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE IMa.

m BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXNTE BNaXHblE NPOAYKTbl B 3aKPbITOM
padoueil Kamepe B TeUYeHne JANTESTbHOrO BPeMEeHU. ITO MOXeT
NPUBECTN K NMOBPEXIEHUIO IMasIN.

m COK OT (hpyKTOB: NPY BbINEKaHUM COUHbIX (DPYKTOBLIX MUPOrOB He
3anonHANTe NPOTUBEHb LeNMKOM. COK OT hpyKTOB OyAeT cTekaTb
C NPOTUBHA 1 OCTaBNATL NATHA, KOTOPbLIe ByaAeT NPaKTUUYecKu
HEBO3MOXHO yAanuTk. ICNonb3yinTe No BOSMOXHOCTM Oonee
rNyBGOKWiA YHUBEPCabHBIA NPOTUBEHb.

m OxnaxaeHne npmudopa ¢ OTKPbLITOM ABEPLIEN: HE OCTaBNANTE
npundop ocTbIBaTb C OTKPLITON ABepLel. Jaxe ecnv asepua
npuéopa GyaneTt NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPVBECTN K NOBPexXaeHnto dacanos coceaHen medenu.

m CWnbHO 3arpA3HEH YNJIOTHUTENb ABEPLbl: MPU CUILHOM
3arpAsHeHWUn ynaoTHUTeNA Asepua npndopa nepecTagT
HOPMa/IbHO 3aKPbLIBATLCA. DTO MOXET NMPUBECTN K MNOBPEXAEHNIO
NOBEPXHOCTW NpuneratoLlei K npudopy medenn. Cneante 3a
UNCTOTON YNIOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnons3osaHve ABepLbl Npudopa B KAYeCTBe CUOEHbA UK
MOJKW: HE CaaMTECh U HUYEro He CcTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He cTaBbTe nocyay v NPUHALNEXHOCTX Ha ABepLly.

m YcTaHoBKa NpUHaANEXHOCTel: B 3aBUCUMOCTM OT Tina npubdopa
NPUHAONEeXHOCTU MOMyT nouapanaTth CTEKIO0 ABepLbl Npudopa
npwv eé 3akpblBaHuW. Bceraa yctaHaBnmsanTe NpUHaaNeXHOCTV B
pabouyto Kamepy A0 yrnopa.

m [NepemelleHne npudopa: He NepeasuraTe NPUOOP 3a PYUKy
[Bepubl. Pyyka aBepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa v MoxeT
cnomartbca.

I'Ioapenmeﬂuﬂ BblABUXHOIO LOKOJIbHOIO
ALUKa
BHumaHue!

He knaaute ropaune npeameTbl B BblABUKHOW LIOKONbHbLIN ALLKK.
OTO MOXET ero noBpeanTb.

MoHTa)X, nogKnoyYeHue K ra3y v 3JIEKTpoCeTHU

MogxnroueHue rasa

HO,ElKﬂ}OHeHI/Ie OO/HDKHO OCYLWEeCTBNATLCA TOSIbKO cneunasinctom C
[I0NYCKOM MW NNLIEH3MPOBaHHbLIM COTPYAHVKOM CEPBUCHOW
cnyX0bl B COOTBETCTBUM C YKasaHWAMW JaHHbLIMW B pasaesne
«[logkntoueHne rasa n nepexon Ha ApPyrow BuAa rasas.

Aana JIMLEeH3UpPOoBaHHOIo cneuuanucTa unu cepBMCHOﬁ cny»(6b|

BHumaHue!

m Heobxoaumble ycnoBuA AnA yCTaHOBKM AaHHOro npuéopa
yKasaHbl Ha TUNOBON Tabnnyke Ha 3aaHein cteHke npudopa. Bua
rasa, Heo6XoUMbIA ANA 3KCNayaTauum aaHHoro npuéopa
OTMEYEH 3BEe3A04KON (*).

m Mepen ycTtaHoBKOW npubopa NpoBepbTe, Kakon BuA rasa u nof
KaKuUM [aBfeHneM HaxoaMTCA B razopacnpenenmTensHon cetu
Ballero goma u yéeamtecs, UTo HaCcTPOMKK AaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TUM napameTpam. Ecnu HacTpoliku npudopa
HY>XHO M3MEHWTb, CNeayiTe ykasaHnAm B pasaene
«[loakntoueHne rasa 1 nepexoa Ha Apyrov Bua rasax.

m O70T I'IpVIf)OD He NOoAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBLIX ra30B. OH
[O/MKEH ObITh MOAKIOUYEH B COOTBETCTBUM C npeanncaHnAamMmn no
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MOHTaXy ¥ BBEAEH B aKcnyataumio. He noakntouarite npuoop K
nbiMoxoay. JIo/mkHbl BbITb COOMOAEHBI BCE HOPMbI BEHTUAALIMA.

m [loakntoueHne rasa AO/MKHO OCYLLECTBNATLCA CTalUoHapHo (T. e.
He Yepes BPEMEHHbLIENOAKNOUEHNA) UK Yepes CrieLmnasibHbIN
6e30nacHbI rasoBbIN LLUNAHT.

m Ecnv ncnonbayetca 6esonacHblii rasoBsslii WiaHr, yéeamTecs uto
OH He 3allemneH 1 He caasneH. LLnaHr He gomxeH
conpukacaTbCA C ropAYei NOBEPXHOCTbIO.

m [agzonoasoasine TpyOsl (razoBana Tpyda v 6e3onacHsblii
rasoBbI W/IaHr) MOTYT ObiTh MOAK/OYEHbI C MPABOW WK C NEBOW
CTOPOHbI Npubopa. CoeanHeHne A0NXKHO UMETb NErko
[NOCTYMHbIV 3anopHbIA KpaH.

MpaBuna TexHWKU GezonacHOCTH

HoMuHanbHbIe 3HaYeHVA OaBieHns Npu sKenayataumm npnoéopa
COCTaBNAT

ana npupoaHoro raza (G20) — 20 m6ap, A1A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmkerHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHUA AaBIeHWA NPW SKCryaTaumm
npudopa. Bce gaHHble Ha Tunoson Tadnnuke npudopa npusoasaTcA
C YUETOM BblleyKasaHHbIX 3HaUeHuin JaBneHuna. NMponssoanTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOCNEACTBUA WKW PUCK, CBA3AHHbLIE C
akcnayatauven npudéopa ¢ HeJOMNyCTUMbIMU 3HAYEHNAMM
[aBneHus.

A HecooTeeTtcTBylOLlCE NaBneHWe ra3a B
rasopacnpenenuTenbHon ceTu!

Ecnu naBneHune rasa ansa npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem
25 mbap, ana oxuxerHoro rasa (G30) Buiwe yem 36 mbap, ans



CXMKeHHoro ragza (G31) Beiwe 45 mOap, B Lienax 6e30nacHoCcT
yCTaHOBUTE Ha NPMBOP NOAXOAALUMIA PErynaTop AaBNeHnA rasa.
MoaknoueHne, TexoOCyXnBaHe U HacTporka perynatopa
[aBNEeHNA rasa NO/HKHbI BbINOAHATLCA KBAMMULNPOBAHHbLIM
CcrneunanncTom, UMEILLM Ha 9TO paspelleHne. Ecnu Bbl He
3HaeTe, Kakoe JaBneHne B razopacnpenennTenibHoi CeTu B Ballem
[IOMe, YTOUHUTE ero B MeCTHOW ra3oBoii ciyxoe.

HeucnpaBHOCTH ra3onpoBOAKKW/ 3anax rasa

Ecnwu Bbl NOYyBCTBOBa/IM 3anax rasa Wi 3aMeTuIv HEMCNPaBHOCTb
Ha rasonposoaa, Hy>HO

B Cpasy Xe NepekpbiTb NoJavy rasa Wav 3aKpbiTb BEHTU/b
rasoBoro 6annoHa

® Ccpasy 3aTylUnTb OTKPbITIA OrOHb U MNOTYLWUTL CUraPEeThI

B BbIK/IIOYUTL DNEKTPUYECKME NPUOOPLI, B TOM YMCIE NaMnbl
B OTKPbITb OKHA ¥ XOPOLIO MPOBETPUTL NMOMELLeHe

® MO3BOHUTL B CEPBUCHYIO WM ra30BYIO CAYXOy.

MepemelueHue npubopa 3a rasonoaBoAALLUE
TpyObl UNK 3a pyUKy ABepLbI

He nepeasuraiite npndop, Aepxachk 3a razonoasoaatine Tpyosi,
Tak KakK B 9TOM c/lyyae MOXHO ux nospeanTb. OnacHOCTb yTeuku
ragal He nepeaswvraiite npnoop, Aep)achk 3a pyuky ABepLibl, MOXHO
NOBPEANTb PYYKY U ABEPHbIE NETN.

NMoaknroueHUe K anNeKTpoceTu

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY Npudopa crneumanmctaMm cepBUCHON
cnyx0bl. na noakouyeHns HeoOxoaMMOo Hanuume
npenoxpanutena Ha 16 A. Mpubop paccunTaH Ha HanpaxeHue
anekTpocetn 220-240 B.

= [pu nageHun HanpsxeHuA anektTpoceTn Hxke 180 B nepectaét
(DYHKLMOHNPOBATb SNEKTPUUYECKNIA MOIKUT.

m Ha HencnpaBHOCTW, BO3HUKLIVE N3-3a HEMPaBUIbHOIO
nodkNtoUueHus npuéopa, rapaHTua He pacnpoCcTpaHAeTCA.

= [1nA 3aMeHbl NOBPEXJEHHOro ceTeBoro kabens odpaTutecs K
N3roTOBUTESIO, B €10 CEPBUCHYIO CAYXOY MM K
KBaMMOUUMPOBAHHOMY 3MIEKTPUKY.

Ina cepBUCHON Cny6bl

BHumaHue!

m [punbop cnemyeT NoakYaTh B COOTBETCTBUM C NapaMmeTpamm,
yKasaHHbIMX Ha TUMOBOI TabnuKe.

| HO,ElK}'HOHeHI/Ie K 9N1eKTpoceTn AO/HKHO 6bITb BbINO/IHEHO B
COOTBETCTBUM C [eCTBYOWMMK NpeanucaHnamun. PoseTka
[O/MKHa ObITb NE€rKOAOCTYMHA, YTOObLI MPMOOP B Cryyae
HE0BXOANMOCTM MOXHO OblfI0 ObICTPO OTKMOUUTL OT
3M1EKTPOCEeTH.

= [onxeH BbiTb YCTaHOBJIEH BblK/1tOYaTE/1b C PA3MblIKAHNEM BCEX
MOIFOCOB.

® Hukorga He MCnonb3ynTe YATMHUTENN U TDOMHUKMN.

= B uenax 6e30nacHOCTV paspeLasTca NnoaxkIouars aToT nprudop
TOMBLKO K 3M1EKTPUUYECKON CeTU C 3a3emreHnemM. Ecnn poseTka ¢
3a3EM/IEHNEM HE COOTBETCTBYET MPEAnUCaHnAM, 3alumTa oT
NOPaXEHNA SNIEKTPUYECKUM TOKOM HE rapaHTUpyeTcH.

m [InA noakntoueHunsa npudopa crnenyet Ucnonb3oBaTth Kadesnb
Tmna H 05 W-F nunu apyroi aHanornyHblii kadessb.

YcTaHOBKa MuTbI B rOPU3OHTANIbHOM
NnoJIoOXeHUuu

YcraHoBute nAnNTy NPAMO Ha Nosn.

1. BblABWHbTE BbIABMXHOW LIOKObHbIA AWWK U BbIHbTE €70
OBMXeHNEM BBEPX.
BHyTpM OCHOBaHMA cnepean 1 c3aan pacnosioXeHbl
YCTAaHOBOYHbIE HOXKW.

2.C NOMOLLbO WECTUIPaHHOrO K/toya MOXHO noakpy4meartb
YCTaHOBOYHbIE HOXKW B 6oree BbICOKOE WK HN3KOe NonoXeHne,
nokKa nanta He yCtaHOBUTCA NMOPU30HTa/IbHO (pmc. A).

3. 3aaBuHbLTE 06paTHO BLIABMKHOM LIOKOMbHLIV AWK (puc. B).

KpenneHue K cTeHe

YT0BbI NIUTA HE OMPOKUHYNACH, HYXKHO MPUKPENUTL € K CTeHe C
MOMOLLbIO NPWUNAragMoro yrioBoro KpoHuwTeiHa. Heo®xoammo
cobMoaaTe MHCTPYKLMM MO KPEMNIEHUIO K CTEHE.

YcTaHoBKa npubopa

m [pubop cneayeT yctaHaBIMBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha Mosy B
KyXHe B COOTBETCTBMM C yKaldaHHbIMW padmepamu. He
[onyckaeTcs ycTaHoBKa npuéopa Ha Kaknx-nnmoo apyrux
npeamMerax.

m PaccTofHve Mexay BepXHUM Kpaem ManTbl U HUXKHUM Kpaem
BbITAXKM AO/HKHO COOTBETCTBOBATL YKasaHMAM NpPOU3BOANTENA
BbITAXKKM.

m Cnegute 3a TeM, 4TOObl MPUOOP HE CABUHY/ICA NOCNE YCTAHOBKM.
PaccToAHre oT ra3oBow ropenkin NOBbILWEHHON MOLWHOCTA WK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOH(MOPKMN 4O MOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAaoM MeBenu Uan CTeHbl AO/HKHO ObiTh HE MeHee 50 M.

A OnacHOCTb YTeuKH rasa!

Mocne ycTaHOBKM NpuBOpP JOMKEH 0CcTaBaTbcA CTPOro
HEeMNOABUXKHbIM.

Ecnv nocne yctaHoBKM NpuOop nepeasuraetca, HeoOXoaMmMo
npoBepuUTb repMeTMYHOCTb CoOeaANHEeHNA.

Bo BpemA TpaHCMOPTUPOBKK cobnroganTte
HeobxoAnMble Mepbl NPEeAOCTOPOMHHOCTH.

3aerI'IﬂHVITe BCe NOABMXHbIE BHYTPEHHWE N BHELIHNE YacTn
Nproopa KNenKomn NeHTOR, KOTOPYHO NOTOM MOXHO YAaIUTh
MOSIHOCTLIO. 3aaBVHETE BCE KOMMMEKTYIoWMe AeTanu (Hanpumep,
NPOTMBEHb) B COOTBETCTBYIOLME Nadbl, 00EPHYB Kpas TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHne nospexaeHuin npudopa. Monoxurte
KapPTOH MUK NoJoBHLIN MaTepuan Mexay nepeaHei 1 sagHen
CTEHKOM, UTOObI M36exaTb yaapoB O BHYTPEHHIO CTOPOHY
CTEKNAHHOW ABepLbl. [Mpukpenute ABEPLY ¥ BEPXHIOKD 3aLUUTHYHO
naHesb, €C/IN OHa UMEEeTCA B HaMUMUK, KNENKOW NeHTOM K BOKOBLIM
cTeHkam npudopa.

CoxpaHanTe opuUrMHanbHyto ynakoBky npudopa. MNMepesosute
nPvOOP TONILKO B OpuUrMHanbHom ynakoske. Codntofante ykasaHus
no TPaHCMOPTUPOBKE, MMEIOLLMECA Ha ynakoBKe.
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Ecnu opuruHasnbHaA ynaKoBKa He CoOXpaHunacb

Ynakyiite npuoop B 3aLUMTHYHO YNaKoBKY /1A TPAHCNOPTUPOBKY,
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYHO 3aLLMTY OT BOBMOXHbIX
NOBPEXAEHWNNA.

MepeBo3nTe NpMOOP B BEPTUKa/ILHOM MOSOXEHUW. He nepeHocuTe
npubop, aepxack 3a Pyuky ABEPLbl UM OOKOBbIE CThIKM, TaK Kak

Bawu HoBbIW Npubop

OTa rnasa coaepxuT nHdopmaunio o nprudope, NPUHAANEXHOCTAX
N pexunmax padoThbl.

Obuwee

KomnekTauma 3aBicuT 0T KOHKPETHOW Moaenu npudopa.
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777*

MoAcHeHua

1* Kpblwka**

2* Bbixoa napa
BHumaHue!

Bo Bpema akcnayataumm ayxoBoro Likada B 3TOM Me-
CTe BbICTynaeT ropaynii nap

3 BapouHana naHenb**

[MaHenb ynpasnexHna**

b5* OxnaxxaatoLnin BEHTUNATOP
6 [Bepua ayxoBoro wkaga**
7* BbIABMKHON LIOKOSIbHBIN ALK

* B Buae onuuu (AOCTYMHO Y HEKOTOPLIX NPUBOPOB)

** B 3aBMCMMOCTM OT Tina npuéopa BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE HE3Ha-
UMTENbHbIE OTK/TIOHEHWA OT AAHHOrO OMMCaHKUA.

BapouHaﬂ NOBEepPXHOCTb

HacToAwwmii oOKyMEHT coaepxut obliiee onvcaHne naHesnm
ynpaenexuns. KoMniekTaumsa 3aBnUCUT OT KOHKPETHOW Moaen
npudopa.
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OHV MOTYT ObiTh NMOBPEX/AeHbl. He knaanTe TAXKENbIe NPeaMeThl Ha
npuoop.

MoAcHeHuA

1 OnekTpuyeckana KoHdopKa

CraHaapTHaa rasosan ropenka

[a3oBanA ropesnka NoBbILLEHHOW MOLLHOCTY

AN

OKOHOMMYHaA rasosasn ropenka




MNMaHenb ynpaBneHusA

B 3aBucumocTtun ot Tvna npméopa BO3MOMXHbI HEOOMNbLIME OT/INYNA.

Mepekntouatens Boibopa ¢pyHKUMI

MepekntoyaTenem Beibopa PyHKUWIA BbiOMpaeTcA BUA Harpeea
OyXOBOro wkada.

MepekntoyaTens BbiBopa GyHKLMIA MOXHO NMOBOPaYMBaTh Kak
BN1EBO, TaK 1 BMNpaso.

MonomeHua DyHKUMA

o Hynesoe nonoxeHne  [yxoBoW WwKad BbikIOUYAETCA.

PasmopaxusaHue Mpumep: MACO, NTrUa, X1ed 1 TOPThI.
BeHTunATop pacnpenenaeT Harpe-

ThI BO3AYX BOKPYr 61toaa.

3D-TopAuni Bo3ayx*  [1nA BbiNekaHWA TOPTOB U MUPOroB:
pexnmsbl 1-3. BeHTnnaTtop Ha 3aa-
Hel CTeHKe paBHOMEPHO pacnpeae-
nAeT 0BpasoBaHHbIN
HarpeBaTe/bHbIM 3/IEMEHTOM FPUAA

Xap B AyXOBOM LWKady.

[*] Tpwb, Hebonblan
naowagb

MOXHO MPUrOTOBUTL Ha rpune
HeB0/bLIOE KONMUYECTBO CTENKOB,
KonBacok, TOCTOB WK e pbidbl.
HarpeBaeTtcA ToNbKO cpeaHAA YacTb
HarpesaTe/IbHOro a1emMeHTa rpuss.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy ahdeKTMBHOCTM MCNOb30BaHMA
aHeprun EN50304.

MHankaTop yCTaHOBEHHOW BApOYHOW NaHenn 3aropaeTcs.

PerynaTop Temneparypbl

C nomolLlbto perynaTopa Temneparypbl yctaHaBAMBaeTca
Temneparypa um pexum rpus.

MonomeHua DyHKUMA

° Hynesoe nonoxe- [yxoBoii wkKadg He HarpesBaeTcA.
Hue

50-270  [Owana3oH Temne- 3HauyeHumA Temnepatypbl B °C.

paryp

Pexxum rpuna PexuMbl rpuna, Hebonbwan [

naowaas.

Pexum 1 = cnadebiit
Pexunm 2 = cpeaHui
Pexunm 3 = cunbHbI

Mpwn Harpese [yxOBOro Wwkada 3aropaeTca nHankatopHaa
namMnoyka Haf peryiaTopom TemnepaTypsl. B naysax npu Harpese
OHa oTK/toYaeTcsA. [Mpn HEKOTOPLIX YCTAaHOBKAxX SlamMrnouKa He
ropwT.

MNepexntoyatenb KOHGOPKHU

C nomoLLblo YETLIPEX NepektoyaTenet KOHMOPOK peryampyeTca
MOLLUHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

MonomeHua DyHKuMA/la3oBble NAUTHI

HyneBoe nonoxeHne [l1nuTta BbiKIOUEHA

1
o
‘5’ [Tonoxexue noa- [TonoxeHne nomxkura

xura
®  3oHa HacTPOWKM Bonblioe nnama = ycuneHHaa peryau-
0 poBKa
Manoe nnamaA = HesHaunTenbHanA pery-
IMPOBKAa

B KoHLIEe 30Hbl HACTPONKK oLlyllaeTca ynop. Janee noBopaunsatbh
nepeksoyaTens He cneayer.

MonomeHune KoHdopKa/pyHKUMA

0 HyneBoe nonoxeHne BbIkntoueHne KOHPOPKN.

MNonomeHne HoHdopHKa/pyHKuMA

1-6  CTyneHun Harpesa 1
KOHMOPKMN 6

= MUHNManbHaA MOLWHOCTb
MaKcumasibHaA MOLLIHOCTb

Koraa KoHtopka BK/oYaeTcA, 3aropaeTca nHaMKatopHaa
namnouka.

Pa6bouan kKamepa

B nyxoBom wkady ectb namnouka. OxnaxagaroLlmin BeHTUAATOP,
KOTOPbLI NpenoxpaHAeT AyxOBOW LKad OT neperpesa.
NNamnouka B AyxoBom LKady

Bo Bpema padoTbl B AyXOBOM LKady 3aropaetca famnouka.

OxnamaarolMi BEHTUNATOP

BeHTnnAaTOp BKAOYAETCA M BbIKIOYAETCA MO Mepe
HeoBXoANMOCTM. TEMNbIN BO34YyX BbIXOANT U3 ABEPLbI.

[nAa Bonee ObICTPOro oxnaxaeHua padoyelt Kamepbl BEHTUAATOP
npogomkaeT padoTaTth onpeaenéHHoe BpeMs nocne eé
BbIK/THOYEHUA.

BHumaHue!

He 3akpbiBarite BEHTUNALMOHHbIE MPOope3w, MHaye ayxoBow wkad
neperpeertcA.
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NMpuHaanexHocTu

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/EHNA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a npaBWIbHON YCTaHOBKOW
npuHaanexHocTen B padouel kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 604, a Takxke ans yaoodctea npu
obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LKadhoM ecTb BbIOOP creumasnbHbix
npUHaaNexXHoCTeNn.

PewéTtKa

[na yctaHoBKK nocyabl, hopm Ana
NMPOroB, a Takxke A1A NpuUroTose-
HMA Xapkoro, 6ntoa rny©oKol 3amo-
PO3KM 1 XapeHuA Ha rpune.

YcTaHaBnmBanTe peweTKy OTKpbITON
CTOPOHOW K ABepLEe AyXOBOro wkada
N3rMBOM BHUS ~—r.

3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHDb
[nA NpuroToBAEeHNA NUPOroB N Men-
KOTO MeyeHbs.

YcTaHaBimBanTe npoTUBEHb CKOCOM K
nsepue.

YcTtaHOBKa NpUHaANEeHOCTEN

MPUHaANEeXHOCTN MOXHO pasmMellaTs B padouyein kamepe Ha 5
pasnnuHbIX ypoBHAX. Beceraa 3aasuravte NpuHaaneXxXHocTi 4o
ynopa, YtoObl OHW HEe Kaca/nch CTekna ABepLbl.

MPUHAANEXHOCTN MOXHO BbIABUHYTL MPUMEPHO HAMOOBUHY, TaK
ytoObl OHU 3admKcHpoBanuck. bnarogapa aToMy roToBelie 6nt04a
MOXHO JIEMKO BbIHYTb.

Mpun ycTaHoBKe B padouyto Kamepy cneamnte 3a Tem, UYToObl BbIEMKMN
Ha MPUHaONEXHOCTAX HaXoAWANCh C3aan. TONMBKO Tak OHU MOTYT
ObITb 3aPUKCUPOBAHbI.

YKasaHue: [1pn upe3aMepHOM HarpeBaHu BO3MOXHa aecopmMauma
npuHaanexHocTen. MNocne oxnaxaeHua NPUHaONEeXHOCTEN
nedopmauna yctpaHaetca. OHAKO 3TOT HUKaK He BAMAET Ha KX
dYHKUMOHMPOBAHME.

BoabMUTE NPOTUBEHL 0OEUMU PyKaMU C BOKOB 1 YCTAaHOBUTE €ro B
pabdouylo kaMmepy He AoMnyckaa nepekocos. VHaue npoTUBEHb
OyneT 3aaBurathCa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/yyae
BOBMOXHO MOBPEXAEHNE SMASIMPOBAHHON MOBEPXHOCTY.

MpUHaANEXHOCTU Bbl MOXETe NPrMoBPecTy Yepes CepBUCHYIO
cnyxo0y nnn yepes ViHTepHeT-MarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

CneuuvanbHble npuHaanexHoCTH

CneuvansHble NPUHAANEeXHOCTU MOXHO NPUOBPECTM B CEPBUCHOM
cnyxbe unm B cneuvannavpoBaHHoM MarasuHe. MNepeveHs
PasINUHBIX NPUHAANEXHOCTEN, NOAXOAALMX ANA BaLIEro JyxXOBOro
wkada, Bbl HANAETE B HALLMX PeKNaMHbIX NPOCMNeKTax Uamn yepes
NHTepHeT. Hannume cneumnasnbHbix NpUHAaNEXHOCTen nm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes MHTepHEeT-MarasvH pasnnyatoTca B
3aBUCUMOCTYM OT cTPaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYIO AOKYMEHTALNIO Mo
npoaaxam.

He Bce cneuvanbHble NPUHAANEXHOCTM NOAXOAAT K Ballemy
npnbopy, NOSTOMY MpW MOKYMNKe BCeraa ykasblBaite nosaHoe
HasBaHue npubopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

[MpoTuBeHb AnA NuLLb HEZ317000

MpeKpacHo NoaXoauT A8 MPUrOTOBAEHWA NULILbI, NMPOAYKTOB I1y-
©GOKOI 3aMOPO3KM N KPYI/bIX TOPTOB. MOXHO MCMO/L30BaTL NPOTH-
BEHb [U1A MULLbI BMECTO YHUBEPCAIbHOMO MPOTUBHA.
YcTaHaBnuBainTe NpoTUBEHb Ha PELETKY 1 CneayiiTe ykasaHuAM B
Tabaumuax.

CbéMHanA pelwéTka HEZ324000

[na xapeHua. Bceraa yctaHaeBnueainte peluéTky Ansa rpuna B yHu-
BepcasbHbIM NPOTUBEHb. Kann xupa 1 MACHON CoK ByayT cTekaTb
B Hero.

[MpoTUBEHL-TPUIb HEZ325000

Mcnonbayetca npv NpuroToBIEHUN Ha FpUae BMECTO PELLETKM anA
rpUA UK B KAYECTBE 3allUnTbl OT OPbI3r BO M30exaHne CuibHOro
3arpAsHeHnA AyxoBoro wkada. Beerga yctaHasnmsarite npoTu-
BEHL-TPW/b B YHUBEPCA/bHbIA NPOTUBEHb.

MOPUNOHHBIE KYCKN Ha MPOTUBHE-TPWU/IL: UCTIOb3YITE TONbKO
ypoBHM 1, 2 n 3.

MpKn MCnonb30BaHUK NPOTVBHA FPU/b B KAYECTBE 3allWThl OT
OpbI3r: ycTaHaBNMBaNTE YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rpunb NOA4 PELWETKY.

KameHb anAa BeinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yanMBUTENIbHO NOAXOANUT ANA BbiNEKaHnA AoOMaLlHero
xneda, 6ynouek 1 NuULbI C XpyCTALLEn Kopoukoir. KameHb ans
BbiNeukn xneda [omKeH ObiTb NpeaBapuTebHO HarpeT A0 PeKo-
MeHOyeMOoln Temnepartypsl.

OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb HEZ331003

[nA NpuroToBNEHNA NMUPOroB 1 MENKOro NeyveHba.
YcTaHaBnmBanTe NpoTMBEHb B AyXOBOW WKad CKOCOM K [BepLE.

OMannpoBaHHbI MPOTUBEHL C aHTUNPUrAPHBLIM HEZ331011

NOKPbITUEM

Bbineuky 1 Mefikoe neyeHbe MOXHO /1Ierko pacnpeneivTb Ha npo-
TMBHe. YcTaHaBnvBarTe NpoTMBEHb B AyXOBOW LIKad CKOCOM K
nsepue.
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CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ DyHKUMA

YHuBEpCcasnbHbIi NPOTUBEHb HEZ332003 [nA NpUroToBNEHUA COUHbIX MUPOroB, BbiNEUKU, OOMBLLOIO Xap-
KOro 1 NPOayKTOB ryOOKON 3aMOPO3KN. MOXET TakxXe MCMNoIb30-
BaTbCcA /1A cOopa CTeKatoLero Xupa Uin MACHOro coka noj
PELLETKON.
YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbii NPOTUBEHb B AyXOBOW LKA CKO-
COM K aBepLe.

YHVBEpPCanbHbIA NPOTUBEHL C @HTUNPUraPHbIM HEZ332011 Ha yHuBepcanbHbIli MPOTMBEHb YA0OOHO BbIK/1aAblBaTh COUHbLIE

NOKPbLITUEM NUPOrw, BbINeuKy, NPOAYKThl FyOOKON 3aMOPO3KMN MK 60NbLIoe
xapkoe. YcTtaHaBnnBanTe yHMBepcaabHbIA NPOTUBEHb B AYXOBOM
LKad CKOCOM K ABepLe.

Kpbilwka ona npodu-npoTrBHA HEZ333001 Ilerko npespatlaet NpoMU-NPOTUBEHb B XaPOBHIO.

[Mpor-NPOTUBEHL CO CHEMHOWN PELLETKOMN HEZ333003 MpekpacHo NoAXOAUT A1A MPUroTOBAEHUA BO/bLLUMX 0OBEMOB
nLwm.

PewéTtka HEZ334000 [na nocyasl, GopM 418 NUPOroB, A/1A XapKoro, 6na rnyooKol
3aMOpPO3KM U rpunA.

CreknAHHaA nocyna HEZ915001 CTeknaHHaA nocyda noaxoauT AA NMPUroTOBAEHWA TYWEHbIX 6o

1 3anekaHoK. lNpekpacHo NoAXoauT ANA nporpamm 1 asToMaTuye-
CKOro npuroToB/ieHnA ontoa.

Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEpPBUCHYIO CNYHOy

CneunannsnpoBaHHble cpeacTea AnAa yxoaa 3a Bawunm ObITOBbLIM
I'IDVIC)ODOM N NpUHaanexHoCcTAMU 1 AnA NxX OYNCTKU MOXHO

NPYoBPECTU B CreUMaM3upoBaHHOM MarasuHe, Yepes CepPBUCHYHO
cnyxOy, a B HEKOTOPbIX CTPaHax Yepes UHTepHeT-MarasuH. Jnsa
3TOro HEOBXOAMMO YKasaTh HOMEP apTUKy/a.

CandeTtkn ana BHELWHWUX NOBEPXHOCTEN N3
Hep)aBetolLel cTanm

Ne aptnkyna 311134

He ponyckarite oTnoxeHna 3arpAsHeHnin. CneumanbHbli NPONUTbI-
BaloLWMA COCTaB Ha MAcNAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELLHMX
NMOBEPXHOCTAX NPMOOPOB 13 HEPXKaBEIOLLEV CTaM.

['enb ANA OUNCTKM OyXOBOro Wwkada-rpunsa Ne apTukyna 463582

[nAa ounctku padouein kamepsl. bes sanaxa.

MWKPOBO/IOKHUCTaA candeTka ¢ AYencTon
CTPYKTYpOUi

Ne aptukyna 460770

CneunansHo pagpadoTtaHa A1A OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLHUX
MOBEPXHOCTEN, HaNpPUMep, CTEKNa, CTEKIIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
LLleVI ctann nnn antoMmnumna. OueHb XOpOoWo yaanaeT Xnakoctn n
macna.

Bnoknparop aeepubl Ne apTukyna 612594

MpenHasHaueH Ana Toro, YToObl AETU HE MOTM OTKPbITh JyXOBOM
wkad. YctaHaBnnBaeTcA Ha pasHble TUMbl ABepel. CobnofaiTe
yKasaHua, NpuioXKeHHbe K 0/10K1paTopy ABepLibl.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

13 3TOI rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
wkadoM nepen nepsbIM NpurotoBneHnem 6noa. CHavana
npountaiiTe rnasy «[lpaBuia TEXHUKM BE30M1acHOCTU».

HarpeBaHue gyxoBoro wwkKada

Y100bl YyCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycTon
3aKpbIThI AyX0BOK LKad. Hanbonee noaxoaawmm oyaet
HarpesaHue B TeYeHne OaHOro yaca B pexume «3D-Topaunii
BO30yX» ¢ Temnepatyport 240 °C. Mpocneante, UToObl BHYTPU
pabouyelt Kamepbl He OCTasICA YNakoBOYHbLIN MaTepuan.

HacTporKa BapouyHOU naHenu

Balua BapouHasa naHenb OCHallleHa TPeMA rasoBbIMU FrOpekaMm 1
O[IHOW 3NEKTPUUYECKON KOHPOPKON. Mpountas 3Ty UHCTPYKLNIO, Bbl
y3HaeTe, Kak NpaBubHO 3axknraTb ra3oBble ropesiku u
HacTpamnBaTb 3/IEKTPUYECKYIO KOHPOPKY.

I'Ipe.qBapuTeanaﬂ OYUCTHA rONMOBOK U KpPbILLUEK
ra3oBbiX ropesiok

[MpomoiiTe KpbilwKy (1) 1 ronoBKy (2) ra3oBor ropeskn BOAOW C
noBaeneHnem MotoLLero cpeacTsa. TuarteibHO BLITPUTE BCe AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBWTE Nnamapaccekartesb U KPbILWKY FOpenku Ha
Kopnyc koHdopku (5). Cneante 3a Tem, utoObl cBeya nomxkura (3)
N AaTunk nnamenu (4) He Obln NOBPEXAEHSI.

DopcyHKa (6) JomKHa ObITb CYXON U YnCTON. KpbiliKa ropesku
[onxHa 6bITb BCeraa poBHO yCTaHOB/EHA Ha nyiamepaccekaresne.

MoaXur ra3oBon ropenku

Kpbillka ropenku gosxHa ObiTb BCceraa poBHO yCTaHOB/EHa Ha
nnamapaccekatesne. OTBEPCTVA B KOPMyce ropesiku Bceraa
[IOMXHbI OCTaBaTbCcA CBOOOAHLIMU. BCce uacTi ropenkun AoMXKHb
ObITb CYXUMMW.

1. OTKpOWNTE BEPXHIO KPbILLKY NAWTLI. Mpn aKcnayataumm Kpbllka
NAUTLI BCeraa Ao/mMKHa OblTb OTKPbITA.

2.[loBepHunTE NepekoyaTelb BblOpaHHOW KOHMOPKK BNEBO 10
NONOXEHUA NOMKMra . HaunHaeTca npoLece nomkura.

3. HaxmunTe nepekntoyartenb KOHMOPKK A0 yrnopa v yaep)Xunsamnte
€ero HaxartbIM B TeueHune 1-3 cekyHa. HaumHaeT noctynats ras u
rasoBas ropesika saxmuraeTca.
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1. C nomolLbto nepekntoyatena Beldopa hyHKLMA yCcTaHOBUTE BUA
Harpesa B pexxume «3D-TopAunii Bosayx» [@).

2. Perynatopom Temnepatypbl ycTaHoBuTe Temnepatypy 240 °C.

Bbikntounte ayxosoin wikad yepes 1 yac. [NosepHute
nepekntoyaTenb Buidopa MYHKLMA 1 TemnepaTypbl B Hy/1eBOE
NoNoXeHwue.

OuuncTtka ﬂpMHaﬂﬂeHHOCTeﬁ

Mepen nNepBbIM MCMOML30BAHMEM TLLIATENBHO OYNCTUTE
NPUHAANEXHOCTN TOPAYMUM MblIbHBIM PACTBOPOM W MAMKOW
TPAMOYKON.

o ZTQ

0 9

CucTema 3alnThl OT yTEeYKM rasa akTvBmamposaHa. bnarogapA
3TON CUCTEME, NPU BHE3AMNHO noracllem nnameHn
aBToMaTn4yecKn npekpallaeTcAa nogadva rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLLIHOCTb MaameHu. MNnamsa HecTadunbHO B
NONOXEHUN MEX[y YCTaHOBKOM Bbikn & 1 ycTaHoskol 0.
MoaToMy Bceraa BhiGuparite nonoxeHue mMexay © Gonbwmm v o
Ma/ibIM MaMeHeM.

5. Ecnn nnama noracHeT, NOBTOpPUTE NPOLIECC, HAaYMHaA ¢ wara 2.



6. 1nA 3aBepLleHnA NpoLecca NPpUroToBAEHNA NOBEPHUTE
1
nepekntoyaresib KOHPOPKN BNPaBO B NMOMOXEHNE o Bbik.
MepekntouaTent KOHMOPKK He JomkeH ObiTh 3aaencTsoBaH 6onee
15 cekyHa B NoNOXeHun nomxura. Ecavm no ncteuennn 15 cekyHa

ropenka He 3aXrnacb, NnoAoXante MUHUMYM OOHY MUHYTY. 3arem
NOBTOPUTE NpoLecc noaxura.

A BHUMaHue!

Ecnun BCckope nocne BbIKNOYEHNA NOBEPHYTHL NepektoYaTeb
KOHGOPKK elé ropadyen nantel, NONAET ras. Ecnm nepekntoyatens
KOH(OPKM He ByeT YCTaHOB/EH B MONOXEHME NOMKMra >, nojava
ragda npekpartutca yepes 60 cekyHA.

FaszoBasn ropesika He 3aMuraeTca

[Mpn OTKAOYEHUN SNEKTPOIHEPTUN UM MPU BAAKHBLIX CBEYaX
noaxmra MOXXHO 3aXeuyb ropesiky ¢ NoOMOLLbIO rasoBOW 3aXuranku
nnn cnuyek.

dneKTpuuecKaa KoOHPpopKa

dnexTpuuyeckaa Tennonpousso- [loaxoAAawMK AMameTp

KOH(pOpKa, CTy- AUTENbHOCTb KacTpHoNIU MM CKOBOPOAbI

neHu HarpeBa ANA 3NEeKTPUYECKON KOH-
$opkH

1 100 Bt 14,5 cm

2 150 Bt 14,5 cm

3 220 Bt 14,5 cm

4 500 Br 14,5 cm

5 720 Bt 14,5 cm

6 1000 Bt 14,5 cm

Harpes aneKTpuyecKon KOHPOPKH

YTo0Bbl yCTPaHMTL 3anax HOBOro npuoopa, HarpesanTe KOHPOPKY
6e3 nocyabl B PeXMMeE CaMOi BbICOKON MOLIHOCTY B TeUeHUE
3 MUHYT.

HacTtporka aneKTpruuyecKon KOHPOPKHU

C nomolLblo nepektoyaTenein KOHPOPOK peryampyeTca MOLHOCTb
Harpesa KOHMOPOK.

BeinonHute cneaytoulee:

1. OTKPOWTE BEPXHIOKD KPBILLKY NAuTsl. [pn akcnayataumum
3/1EKTPUYECKON KOHMDOPKM KPbilKa A0/KHA OblTh OTKPbITA.

2.[loBepHUTE NepeKtoYaTENb SIEKTPUYECKON KOHDOPKMN BIEBO HA
noaxoAALLYHO CTyneHb Harpesa KOHPOPKK mexay 1-6.

3. [lnameTp aneKkTpmnyYecKoin KoHMopKK cocTaBnaet 145 mm.
icnonb3ynte ana NPUroToBNEHNA KACTPOI C POBHOW HUXKHEN
NMOBEPXHOCTLIO N TaKUM XE AMaMETPOM.

4.YCcTaHOBUTE NepeKItoYaTE b INEKTPUUECKOM KOHGMOPKM Ha O anA
3aBepLUEHNA NPUroTOBAEHMA.

CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK 1 = MUHMMaNbHAA MOLUHOCTb
CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM 6 = MakcumasibHaA MOLLIHOCTb

Bwua Harpesa 1wwm 2 B 3aBMCMMOCTWN OT KO/IM4YecTBa

Bapka 6 Hauano npouecca npurotosne-
2 HWA
[MpooomxkeHne npouecca nNpuro-
TOB/IEHWA, MO HEOOXOAMMOCTU
NP BbICOKOW MW HU3KOW Temne-
patype

[purotonexHne 6
Ha rpune 4

PasorpesaHune pactutenbHoro
mMacna, Hayasno npuroToBlEHNA Ha
rpune

[MpoaomkeHne NPUroToBIEHNA Ha
rpune

Koraa koHMopKa BKAOUEHa, ropuUT MHAMKATOPHAA NaMnoyka.

BarHana nHpopmaumna No aKcnnyaTaLuu NeKTPUUECKON
KOHPOPKH

Ecnu omameTtp oHa KacTprv UM CKOBOPOAKM He COOTBETCTBYET
amameTpy KOHMOPKM UM OHO KaCTPoSIM HEPOBHOE, 3TO MOXKET
cTaTb NPUYMHOW MOBLILWEHHOMO pacxoaa dN1eKTPO3IHEePrun.
Y6exaBLuana XUaKoCTb NpUropaeT, 0CTasNAA TPYAHOYAAIAEMbIe
nATHa.

Cneaute 3a TeM, UToObl AHO KaCTptoin nam CKoOBOPOAKKU
OCTaBa/i0Cb CYyXMUM.

He cnenyet BKAIYaTh 3/1EKTPUYECKYHO KOHd)OpKy, €CNW Ha HeW He
HaxoamTCcA KacTprona.

BcnepnctBre TennoBoro Bo3AencTBUA MeTa/IMyeckoe KOosbLo
KOHMOPKN CO BPEMEHEM N3MeHAET LBeT. YToBbl yCTpaHuTb
N3MEHEHWA LBETA, OuunLLaiTe KOMbLIO KOHPOPKM C MOMOLLbLIO
YNCTALLEro CPecTBa XECTKON CTOPOHON rydku. Cneante npw
0O4YnCTKE 3a TeM, YTOObI ryBka He conpukacanachb ¢ KOHMOPKOW.

[locne BbIKOUYEHA KOHMOPKM OCTAETCcA OCTAaTOUYHOE Tenso.
Cnenute, ytoObl AeTN He noaxoannu 6aU3KO K NauTe.

Y6éeantecb B TOM, UTO MOC/E OTK/KUYEHUA ONEKTPO3IHEPIrnn
nepekntoyaresb KOHPOPKN BbIK/TOYEH.

Tabnuua - NpUroToBneH1e NULLK

[nAa Kaxxaov KOHMOPKK BbIOMpPanTe KacTptonu noaxoaallero
pasmMepa. [nameTp AHa KacTproam v CKOBOPOIbLI AO/HKEH
COOTBETCTBOBATb pa3Mepy KOHHOPKU.

BpemA npurotoBneHna 3aBnCcUT OT BUAa, Beca U kayecTsa
NpPOoAYyKTOB, MO3STOMY BO3MOXHblI HEKOTOPbLIE OTK/TOHEHUA OT
yKa3aHHbIX 3HayeHun. OnTManbHoe BPeEMA NPUroTOBAEHNA nydue
BCEro MOoXeTte onpeneqinTb TONIbKO Bbl.

[Mpy NPUroTOoBNEHUN HE l/ICI'IOﬂb3yl7ITe 60/bLIOE KOMNMYECTBO BOAbI,
yToObl 0BECNeUnThL COXxpaHeHne BUTaMUHOB U MUHEPaJTbHbIX
BelwecTB B NpoAyKTax. [nAa Toro uytoObl OBOLLM coxpaHunn cBoto
NAOTHOCTb W MUTaTeNbHbIE BEWECTBA, COKpallanTe no
BO3MOXHOCTU BpeMA UX NpUrotToBieHnA.

Mpumep Bugn 6niona KoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHU
PactannuBaHue LLlokonaa, cnnBoYHoe macho, OKOHOMMYHaA razosas ropesnka Manoe nnama
mMaprapvH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBAHHbIE CraHpgapTHana rasoBad ropenka Manoe nnams
OBOWM OnekTpnyeckan KoHdopka*™* 1-2
PasorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHaA razosas ropeska Manoe nnamsa
gggfjﬂprmz*'"e B ropaqem QnekTpudeckan KoHpopKa** 1-2
MpurotoBneHue Ha napy* Puiba CraHgapTHas rasosan ropenka  Mexay 60NbLNM 1 MasibiM NiaMeHem
OnekTpuyeckan KoHdopka** 3-4
TyweHue* KapToenb 1 npoune oBOLLM, CraHpgapTtHana ragosas ropeska  Mexay 00/bLUMM 1 MabiM MiaMmeHeM
MACO BnekTprueckan KoHhopka** 3-4
Bapka* Puc, osowm, mAcHble 6toaa (¢ CtaHaapTHaA rasoBan ropesnka  bonbliasa BbicoTa naameHn

coycamm)

OnekTpuyeckan KoHdopKka** 5-6

* [py MCNONBL30BAHWUN KACTPION C KPbILKOW creayeT yoaBuTb Naams, Kak TO/IbKO Boda 3aKMMuT.

** B Buae onuuu [IoCTynHO Y HEKOTOPLIX NpnOopoB. B 3aBncnMocTi oT Tuna npudopa (4na xapenua Ha KoHhopke Wok Mbl pekoMeHayeMm

1CMOMb30BaTL CeLnanbHyt0 CKOBopoay).
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Mpumep Bua 6nrona HoHdopka

CTyneHb HarpeBa KOH$OPKHU

HapeHue BaunHbl, KapTodens, WHALEb, lagoBas ropesnka 6onbwon Mow- Mexay 60onbWUM 1 MasbiM niameHem

PbIOHbIE NaNOUKM HOCTU™**

KoHdopka Wok**

* TTpn MCNONBL30BAHWMM KACTPION C KPbILWKOKA cneayeT y0aBuTb NaamMs, Kak TO/IbKO BoAa 3aKUMuT.

** B Buae onumnn [IOCTynHO y HEKOTOPLIX NprOopoB. B 3aBncnMocTun oT Tuna npudopa (Ana )xapeHuna Ha KoHopke Wok Mbl peKoMeHayeM

MCMOMb30BaTL CeLnabHyto CKoBopody).

NoaxoaAwana nocyna

lfopenka/anexkTpuye- MuH. avametp Makc. avameTp

CKaf KoHpopKa nocyAabl nocyAabl
OnekTpnyeckan KOH- 14,5 cm 14,5 cm
dopka*

KoHtopka WOK** 3,6 24 cm 28 cm
kBT

[[a3oBan ropenka 24 cm 28 c™m
NOBbILLEHHOW MOLLHO-

ctn 3 kBT

CraHpapTtHans rasosaA 18 cm 24 cm

ropenka 1,7 kBt

OKOHOMMYHanA razosaAd 12 cm 18 cm
ropenka 1 kBT

* Onuua (anAa Moaenen ¢ 3NeKTPUYECKONn KOHGMOPKOI)
** [1nAa moaenen ¢ koHdopko WOK (onuma)

CoseTbl NO JKcnnyaTtauuu

MpuBeaeHHbIE HMKE COBETLI MOMOIYT BaM COKOHOMUThL
SMEKTPOBHEPINIO N 13BexaTb NMOBPEXAEHWA NMOCyabl:

Mcnonbayiite nocyay,
COOTBETCTBYIOLLYIO pasMepam

KaXXaon KOHMOPKMW.

He nonb3yntecb Nocynown
ManeHbKOro AnameTtpa Ha
Oonblunx KoHdopkax. Mnama He
[O/MKHO KacaTbCA CTEHOK

nocyasl.

He ncnonb3yiite nocyay ¢
NOBPEXAEHHBIM N HEPOBHbLIM
C_Ex [IHOM, KOTOpaA HeyCTOMUNBO
cTouT Ha nnuTe. Takaa nocyaa
MOXET NepeBEePHYTLCA.

J

== Monb3ynTech TONLKO NOCYAON C
POBHbIM TOJICTHIM [IHOM.

He rotoBbTe 6e3 KPbILIKK UK C
NMPUOTKPLITON KPbIWKOW. YacTb
3HEPruM NPKU 3TOM pacxoayeTca
3pA.

CraBbTe nocyay Bcerga no
LEHTPY KOHMOPKM, MHaYe oHa

Zx MOXET OMPOKUHYTLCA.
e

e

ﬁ

YcTtaHaBnmBainTe nocyay Ha
PELWETKN, HUKOra He CTaBbTe ee
NPAMO Ha ropesiky KOHPOPKMK.

Mepen “crnonb3oBaHneM
KOHMOPOK yBeamTech, uto
PELWETKN U KPLILLKN TOpenok
NPaBUIbHO YCTAHOB/EHbI.

| ﬂ)j«mj« "KﬂDjﬂ ﬁ(

3

ByabTe 0CTOPOXHbI B
ofBpalleHun ¢ nocyaon Ha
BApPOYHOWN NaHesnn.

He ynapainTe no BapoyHoW
naHenn u He KnaguTe Ha Hee
C/IMLLKOM TAXESble BELLN.

He ncnonbayite aBe KOHMHOPKM
WNv ABa UCTOYHMKa Tenna anna
HarpeBaHWA OHOW KacTponn
NN CKOBOPOABI.

V36eraiite NpoaOMKUTENBHOMO
HarpeBaHWA CKOBOPO-TPWU/b,
KepaMnyecKnx COTENHNKOB ©
apyroi noaoBHoN nocyasl Ha
MaKCUMasIbHOM MOLLHOCTW.



HacTtponka ayxosoro wKadga

34ech OnuchIBAETCA NPOLECC YCTAHOBKM [yXOBOro WwKada.

YKasaHue: PekoMmeHayeTcA Bceraa npeisaputesisHo Harpeeath
AyXOBOW WkKad nepen TeM, Kak NOMECTUTb B HErO NPOAYKTbI, BO
n3dexaHne odpasoBaHNA M3BLITOYHOrO KOHAEHCATa Ha CTeKe.
Bua HarpeBa 1 TemnepaTypa

MpuMep Ha pricyHke: 3D-Topaunii Bosayx npu 190 °C &)

1. C nomoublo nepekntovatena Buidopa MyHKLUMN MOXHO
yCTaHOBWTb B Harpesa.

Yxon U oUUCTKA

Mpw TwaTtenbHOM yxo4e U YMCTKE Balla BapOyHas naHesnb u
ﬂyXOBOVI wKad HaaoNro COXPaHAT CBOK NMPUBAEKATENBHOCTb U
yHKUMOHaNbHOCTb. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO 3KCnyartauum
npnBoanNTCA onncaHne npaBu/IbHOro yxoaa n O4YnUCTKW.

YKasaHuAa
= V13-3a NCNoNb30BaHUA PasNUHbIX MaTepUanoB, TakMX Kak

CTEKJ/10, NIACTUK U MeTasll, BO3MOXHbI HeGosblune pacxoxaeHunaA

B LIBETOBOM O(hOPM/IEHUN NepeaHeit naHenu gyxoBoro Likada.

= TeHW Ha CTekne ABepubl, BbINAAALME KaK pa3Boabl, HA CaMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT 1aMMNOYKK B JyXOBOM

wkady.

m [Mpu OYeHb BLICOKMX TEMMepaTypax aMaslb MOXET Bblroparth.
BcnencTsme aToro BO3MOXHbLI HE3HAUMTE/IbHBIE PA3INUNA B
uBeTe aMain. OTO HOPMabHO U He OKasblBaeT BAUAHMUA Ha
(hyHKLUMOHMPOBaHWe. Kpaa TOHKOMO MPOTUBHA HE MOSIHOCTLIO
MOKPbIThI AMasbIO U MOTYT ObITh CNerka epLuasbiMu. ATo He
0KasblBaeT OTPULIATEILHOTO BAMAHMA (DYHKLIMIO ATl OT
KOPPO3MN.

UuctAwme cpeacrea

YT06bI HE AONYCTUTL NMOBPEXAEHUA PA3/INYHBLIX MOBEPXHOCTE B
pesynsTaTe NPUMEHEHUA HeNOAXOAAWMX YNCTALMX CPECTB,
cobnogariTe cneaytoline ykasaHus.

Mpu ouncTHe BapoOYHOW NaHenu

® He UCMosbayiTe HepasbaBneHHble CpeacTa ANA MbiTbA NMOCYAbI
WA ONA NOCYA0MOEUHbIX MaLLVH,

B MeTannJyeckue ryoku,

B elKue YncTAane cpeactsa, Hanpumep, 18 OUNCTKN OYXOBOK U

NATHOBLIBOAUTENN,
® He ounwarite Npudop noa AaBlEeHUEM UM FOPAYMM NaPOM.
= 3anpewaeTca MbiTb AeTanu B NOCYAOMOEYHOM MalunHe.

Mpu ouncTKe AyxoBoro WwKada

® He UCMonb3yiTe eakne unm abpasnBHble YACTALLIME CPEACTBA,
® YNCTALLME CPeACTBa C BbICOKMM COAEpXXaHWeM ankorons,

B MeTaInJyeckune ryoku,

® He ounwante npudop Noa AaBNEHUEM WU FOPAYNM NapOM.

2. PerynﬂTop TeMnepartypbl npegHasHayeH anAa yCtaHOBKU

Temneparypebi.

[yxoBoW wkad HarpesaeTcA.

BbikntoueHue ayxosoro LKada
YcTaHoBUTe nepektoyaTenb Boldopa hyHKUNIA B Hy/ieBOe

nonoxexHwue.

U3meHeHHe YCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLMM PErYNATOPOM B OO0 MOMEHT
N3MEHUTbL BU/ Harpesa, Temnepatypy Uim pexum rpuns.

= 3anpelaeTca MbiTb AeTann B NOCYAOMOEYHOW MallnHe.

HoBble ryéKm nepen nepeBbiM NCNOJ/IbL30OBaAHNEM HeoBxoanMOo

TWAaTe/IbHO BbIMbIThb.

30Ha OUUCTHKHU

YucTsllee cpeacTso

[loBepXHOCTU N3
HepyxasetoLlen
ctann®

(B 3aBMCMMOCTH OT
TMna npudopa)

[opAYNIA MbINbHBIA PaAcTBOP:

OYMCTUTE C MOMOLLBIO MAKOW TPAMOYKM, a
3areM BbITpUTE JOCyxa MATKUM MONOTEH-
uem. Ytobbl He nouapanaTb, Bcerha npoTu-
panTe NOBEPXHOCTU N3 HEPXXaBEOLLEN
CcTanu napannesnbHO NX eCTECTBEHHOW TEK-
cType. B npotMBHOM Cnyyae MOryT nos-
BUTbCA LlapanuHbl. HemeaneHHo yaanante
NATHA U3BECTU, XMpPa, Kpaxmasia u ANYHOro
6enka. [oa TaknuMu NATHAMU MOXET BO3HU-
KaTb KOpPO3KA.

CneumnanbsHble cpeacTsa 1A yxoaa 3a rops-
UMMM NOBEPXHOCTAMMU N3 HepXKaBetoLL e
CTa/I! MOXHO MPUOBPECTN B CEPBUCHOI
cnyx6e nam B cneuvannsmpoBaHHOM Mara-
3uHe. HaHecuTe uncTAllee cpeacTBo Ha
MArKYO TPAMNOUKY TOHKUM C/I0EM.

OmanMpoBaHHble,
NMOKPLITHIE JTAKOM,
NOKPLITHIE LIENKO-
rpadHoOn neyatbto u
nnacTMKoBbIE
NOBEPXHOCTN*

(B 3aBUCMMOCTK OT
TMna npudopa)

["opAYNIA MbI/IbHBIA PacTBOP:

OUYNCTUTE C MOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN, a
3ateM BbITPUTE JOCYyXa MATKUM MONOTEH-
uem. He ncnonbdyite AnA O4MCTKKU cpes-
CTBa A/1A OUUCTKI CTEKO/ UK CKpebKu ana
CTEK/AHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

[MTaHenb ynpasneHun

["OpAYNI MbISTbHBIN PACTBOP:

OUMCTUTE C MOMOLLBID MAFKOW TPAMOYKN, a
3arem BbITpUTE JOoCyXa MATKUM MON0TEH-
uem. He ncnonbdyite Ana O4MCTKKU cpes-
CTBa A/1A OUUCTKU CTEKOJ UK CKpebKu ana
CTEK/AHHBLIX MOBEPXHOCTEN.

*

B BUOE ONUMM (OOCTYMHO Y HEKOTOPLIX MPUOOPOB, B 3aBMCUMO-

CTW OT TMNa npudopa)
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30Ha OUUCTKHU

UYucTtAwee cpeacTso

30Ha OUUCTKHU

UucTtawee cpeacTso

BepxHaa cteknan-
HaA Kpblwka*

(B 3aBMCMMOCTM OT
Tna npudopa)

YuncTawee cpeacTtso ana CTEKON:

OUNCTUTE C NOMOLLBIO MArKOW TRAMOYKMN.
[NnA OYNCTKN BEPXHIOD CTEKMAHHYHO
KPbILWKY MOXHO CHATb. [1nA 3TOro cM. rnasy
BepxHAaa cteknaHHaA Kpsbilikal

Bpauwatowmecs pyukum
He cHumarts!

[opAYNIA MbIbHBIA pacTBop:

OYMCTUTE C MOMOLLBIO MAMKOW TPAMOYKM, a
3aTeM BbITPUTE JOCYyXa MATKUM MOSIOTEH-
uem.

Pama BapouHom
naHenu

["opAYNIA MbIbHBIA PacTBOpP:

He MUCMNO/b3YITe ANA OUUCTKU CKPeBOoK ansA
CTEK/AHHBLIX MOBEPXHOCTEN, IMMOHHYIO KUC-
NOTY UK YKCYC.

CTeknAHHaA KOH-
dopka*

(B 3aBMCUMOCTM OT
TMna npudopa)

YX04: ncnonb3dynte cneunanbHoe CpeacTBo
ONA OUMCTKM 1 3alUUTLI CTeKNa

QuucTka: yncTALlee CpeacTBo ANA CTEKOS.
Cobntonarite ykasaHna no ouncTke, npuee-
NEHHbIE Ha YMaKOBKe.

/A\CKpeBoK anA CTEKIAHHBIX MOBEPXHOCTEN
NPy CUILHOM 3arpA3HeHuN:

OTKpOWTE Ne3BueE 1 yaanuTe 3arpA3HeHna ¢
€ero nomolbto. BHmmaHune, nessne oveHb
ocTpoe. OnNacHOCTL TpaBMMPOBaHMWA.
[Tocne ouNCTKM CHOBa 3aKPOWTE 1E3BME.
[loBpexxaEHHOE Ne3BME HEMEO/IEHHO 3ame-
HUTe.

["a3oBasn BapoyHan
naHenb Uan peléTka
ana nocyawl™

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

["opAYNA MbINbHBIA PacTBOP.
Mcnonbayiite Heosblloe KONMUYecTBo
BO[bl, YTOOLI OHA He nonasa Yepes raso-
BYIO FOpesiKy BHYTPb npuodopa.

Cpagsy ynanate yoexasLUyto XUAKOCTb U
OoCTaTKKN MUK,

PewéTtky ana nocyabl MOXHO CHATb.

Ctekno

YucTaulee cpeacTso AnA CTEKON:

OUYUCTUTE C NMOMOLLBIO MAFKOW TPAMOUKMU.
He vcnonbayiite ckpe®oK AnA CTeKIAHHbIX
NOBEpPXHOCTEN.

[na 6onee yaoOHOW OUNCTKM OBEPLY
MOXHO CHATb. [AnA aT0ro cM. rnasy CHATME
M yCTaHOBKa ABEPLbI AYXOBOro Likagal

YyryHHas pelwéTtka ana nocyasl™:
3anpelleHo MbiTb B MOCYA0MOEYHOM
malluHe.

["azoBan ropenka*

(B 3aBMCMMOCTU OT
TMna npudopa)

CHMMUTE TONTOBKY FOPEIKN U KPbILLKY W
OYUCTUTE UX TOPAYNM MblSIbHBIM PACTBO-
POM.

3anpelaeTca MbiTb B MOCYA0OMOEUYHOW
MalluHe.

BbixoaHble oTBepCTUA AN1A rasa [0/XKHbI
OblTb Bceraa cBOOOAHbI.

CBeuun noaxura: maneHbkana mAarkan
LWETOYKA.

[[a30Bble ropesikn MYHKLMOHUPYIOT TONBKO
B TOM C/lyyae, eC/iv CBeYn Nnomkura cyxme.
Bce vactu BbiTpute Hacyxo. Bo BpemA ycTa-
HOBKW rOpPEesiok Ha MecTo cneauTe 3a ux
npaBuIbHLIM MNOMOXEHNEM.

KpbILWKK ropenoK MoKpbITbl YEPHON 3Ma-
nbto. Co BpeMeHeM LBeT MeHAeTcA. ITo He
0KasblBaeT BANAHNA Ha (YHKLIMOHMPOBA-
Hue.

Bnokuposka anAa 6es-
onacHocTv aeten*

(B 3aBUCMMOCTM OT
TMna npudopa)

["opAYNiA MbINbHBIR PacTBOP:
OUNCTUTE C MOMOLLBIO MAFKOW TPAMOYKM.

Ecnun Ha aBepue ayxoBoro wkadga nmeertca
6noKMpoBKa 17 6e30MacHOCTU AeTel,
nepen OUYNCTKON €€ HeoOXOANMO CHATb.

[Mpu cunbHOM 3arpasHeHun BIOKNPOBKa
ana 6e30nacHOCTY AeTelt HeaoCTaTOuHO
dyHKLUMOHabHA.

YRNoTHUTENb
He cHumartsb!

[opAYNIA MbIbHBLIN PAcTBOP:
OUNCTUTE C MOMOLLBIO MATKON TPANOYKK. Hin
TpuTe.

OnekTpnyeckan KoH-
dopka*

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

Af)paSI/IBHbIe yncrtawme cpeacrtsa Unan
U.I,éTOLiKl/I AnA nocynbl.

[Mocne UACTKM HEHAAONTO HarpenTe KoH-
hopky, UToObl OHA BbICOX/1A. BnaxHble KOH-
opkn co BpeMeHeM prkasetoT. B
3aBeplleHne HaHecuTe crneLnansHoe cpea-
CTBO ANA yxoaa.

Cpagy ynanaiTe yoexaBLUyto XNUAKOCTb U
ocTaTKM NuLw.

30oHa Harpesa

[opAYMIA MbINBHBIA PACTBOP UK PacTBOP
yKcyca:
OUNCTUTE C MOMOLLLID MATKOW TPAMOYKN.

Py CUIBLHOM 3arpASHEHUM UCTIONL3YINTE
cnupanbHylo METaNIMYECKYIO MOYasKy Um
CPEeACTBO A/1A OUMCTKM AYXOBOK.

WX MOXHO MCMNOMb30BaTh, TOIKO €C/K
padouas kamepa XonoaHas.

A\INA caMoounLLaLLMXCA MOBEPXHOCTEN
MCNONb3YITE PEXUM CamMoOunCTKI. [1nA aToro
cm. rnaBy CamooumcTkal

BHumaHwue! Hukorga He ncnonbadynte yncTa-
Lee cpeacTBo AnA NauTbl A1A OUNCTKU
camMoOouuLLaKLWMNXCA NOBEPXHOCTEN.

KonbLo KOHMDOPKN*

(B 3aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

OT/MBbI OT XE&NTOro 10 CUHEro Ha KOofbLie
KOHMOPKM yaananTe ¢ NOMOLLbIO CpeacTsa
ONA yxo[a 3a CTasibto.

He ncrnonbayiite abpasusHbie Win Lapana-
tolme cpeacTsa.

CTekNAHHbIN Nna-
OH namnoykn B
AyXOBOM LuKady

[opAYNI MbINbHBINA PacTBOP:
OUYUCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKMU.

Creknokepamuye-
cKasa KoHdopka*

(B 3aBUCMMOCTW OT
Tuna npudopa)

Yxoa: ncnonb3yinte cneunasbHoe CpeacTBo
1A OYMCTKU 1 3aLLUUTLI CTEKIOKEPaMUKM
QuuncTka: YACTALLMMKM cpeacTBamu, npeaHa-
3HAYEHHbIMW /1A CTEK/TOKEPAMUKMU.
Cobntoaalite ykasaHuna no ouyncTke, npvse-
OEHHblE Ha ynaKoBKe.

A\ CkpeBok [N1A CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN
NPY CUBHOM 3arpA3HEHNN:

OTKPOWTE Ne3BME W yaanmTe 3arpA3HeEHNA C
ero nomousto. BHmaHwue, nessre o4eHb
octpoe. OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.
[Tocne ounCTKM CHOBa 3aKponTe Ne3Bme.
[ToBpexaéHHoe Ne3Bne HEMELNEeHHO 3ame-
HUTE.

*

B BUAE OMNUMM (JOCTYMHO Y HEKOTOPLIX NPMOOPOB, B 3aBUCUMO-

CTv OT Tuna npudopa)
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30Ha OUMCTHH YucTAllee cpeAcTBO

[logcTtaBka [[OpAYMIA MbINbHBIA PACTBOP:
OYMCTUTE C MOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKM

VN WETKN.

HaBeCHble 91EMEHTbI MOXHO CHATbL ANA
ounctkn.Ina aToro cMm. rnasy CHAatne n
YyCTaHOBKa HaBECHbIX 9/1eMeHTOB!

BbiasmkHble Hanpasnaowmne*
(B 3aBUCMMOCTM OT TMnNa npuodopa)

"OpAYMIA MbINbHBIA PaCTBOP:
QUNCTUTE C MOMOLLBLIO MAFKOW TPAMOYKM
VAN LWETKN.

3anpelaeTca NpPonsBoaAUTL OUUCTKY 3/1e-
MEHTOB, KOrda OHW BbIABUHYTHI, UTOObI HE
YOQUTb C HUX CMasky. Jlyulue BCero oum-
LaTb BbIABWXHbLIE 9/IEMEHThI B YCTaHOB/EH-
HOM COCTOAHMM. 3anpeLiaeTca 3aMaunsarb
BbIABMKHbIE 9/1EMEHTLI B BOAE, MbiTh B MOCY-
JOMOEYHOW MallVHe UK OYnLLaThb B Npu-
6ope B pexunme camooumcTku. B
NPOTUBHOM C/ly4ae HaBECHbIE B/IEMEHTbI
MOTYT ObITb MOBPEXAEHbI, UTO OKAXXET OTPU-
LaTesnibHoe BAUAHME Ha UX PYHKLIMOHMPOBA-
Hue.

MprHaanexHocTn [opAYMIA MbIbHBI PaCTBOP:
[MpeaBapuTenbHO 3aMO4mnTE, @ 3aTeM Oun-
CTWUTE C NMOMOLLLIO MArKOM TPAMOYKK NAK

LIETKN.

ANOMUHMEBBIA NPOTUBEHL™:
(B 3aBMCMMOCTM OT TMna npuodopa)

MpoTpuTe HaACyxO MATKOWN TPAMOYKOW.
3Banpellaetca MbITb B MOCYA0MOEYHOW
MallvHe.

Hukoraa He ucnonbayliTe CPeacTso ana
OUMCTKMN AyXOBOK.

Hwkoraa He nmpukacanTecb K METAIMYECKM
NMOBEPXHOCTAM HOXXOM WM OCTPLIM Npeame-
TOM BO nabexaHve LapanvH.

[nAa ouncTKn He NoAXOAAT arpecCuBHbIe
yucTALLME CpeacTsa, LapanatoLmne ryokn
nnu candeTtku nua rpyéoro matepuana. B
NMPOTMBHOM C/lyyae MOryT NOABUTLCA Lapa-
MUHBI.

ECnn HyXXHO CHATb U KPEnIeHna KpbIlWKK, 0BpaTuTe BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHune ¢ ByKkBoi «R» AOMKHO ObiTb
yCTaHOBMIEHO CMpaBa, KpennieHune ¢ BykBoW «L» - cnesa.

[Mocne ouncTkn KPbIWKY Heo6xoanMo YCTaHOBUTb HA MECTO,
BbINOMHAA AENCTBMA B OépaTHOVI nocnenoBares/IbHOCTH.

MoaoxanTe noka KOHMOPKK OCThIHYT, NPEXae Yem 3aKpbiTb MAUTY
KPbILKO.

CHATHE U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3J1IeMeHTOB
Bbl MOXETe CHATb HaBEeCHbIE 3/IEMEHTbI A/1A OUNCTKU. [yXOBOK
wKad OO/MKEH OblTb XONOAHbIM.

CHATHE HaBeCHbIX 3JIeMEHTOB

1.T10TAHUTE HABECHOW 3M1EMEHT CHU3Y W BbIABMHLTE €ro. BuiTAHWUTE
YONMVMHUTENbHbIE WTUMTHI B HMKHEN YaCcT HaBECHOrO deMeHTa
N3 KpenexHblx 0TBepcTuin (puc. A).

2.3aTtem NOTAHUTE HABECHOW 3N1EMEHT BHN3 1 BNepea 1 akkypaTHO
cHumUTe ero (puc. B).

E

o W ¢

RASSES

Bepten*
(B 3aBUCMMOCTM OT TMNa npuodopa)

[OpPAYMIA MbINbHBIA PACTBOP:

OYUCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKM
nnn WeTkn. 3anpeLeHo MbiTb B MOCYA0-
MOEYHOW MallnHe.

TepMOMETP /1A XapKoro*
(B 3aBMCMMOCTM OT TUNa npuodopa)

[[OpAYMIA MbINbHBIA PACTBOP:

OYMCTUTE C NMOMOLLBLIO MAMKON TPAMOUKM
nnn WeTkKn. 3anpeLeHo MbiTb B MOCYA0-
MOEYHOW MalluHE.

BbIABMKHOM LOKOMb-  [OpAUNiA MblIbHBIR PaCcTBOP:
HbIM AWKK* OYUCTUTE C NMOMOLLBIO MAMKON TPAMOUKN.

(B 3@aBMCMMOCTK OT
TMna npudopa)

*

B BMAe onuuu (JOCTYMHO Yy HEKOTOPbLIX MPMOOPOB, B 3aBUCKUMO-
CTW OT T!na npubopa)

BerHFlFI CTeKNAHHaA KpPbILUKa

Mpex/ae YeMm OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLKY Npudopa, odoTpuTe eé
TPAMOYKOWN OT CAyYalHbIX 3arpA3HEHNN.

[na ounctkm nydlle BCero ncnosib3oBatb CpeacTBO A1A CTEKO/.

[nA TwatenbHOoNn OYNCTKN BEpPXHEN KPbIWKKN npndopa MOXHO eé
CHATb. [1nA 9TOro BO3bMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pyKamu ¢ 00enx
CTOPOH, ¥ MOTAHWUTE ee BBEpPX.

MoyncTuTe HaBeCHbIe 3N1eMEeHTbI N'YOKOlM C MOKOLLIMM CPEeACTBOM.
[MpucTaBwme 3arpA3HEHNA yaanuTe WETKOW.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. AKKypaTHO BCTaBbTE ABa Kptouka B BEpXHME otBepcTuA. (Puc. A-
B)

B|

0
¢ X

S

A HenpaBunbHaA ycTaHOBKa!

He nBuraiite HaBecHble aN1eMeHThl, Moka ofa Kptouka MosIHOCTbIO
He 3aKpen/ieHbl B BEPXHUX 0TBEPCTMAX. MOXHO NoBpeanTb aMaslb
(puc. C).

41



2.06a Kptouka A0/MKHbI OblTb MOMHOCTLIO BCTaB/IEHLI B BEPXHUE
OTBEPCTUA. Tenepb MOXHO MELNEHHO U OCTOPOXHO OMNYCTUTb
HaBECHbIE SN1EMEHTbI BHU3 1 3aKPEnUTb B HUXXHUX OTBEPCTUAX
(puc. D).

3.BcTaBbTe 00a HaBECHbIX 3n1eMeHTa B OOKOBbIE CTEHKM AyXOBOrO
wkada (puc. E).

Mpu NPaBWILHON YCTAHOBKE HABECHbLIX 3/1EMEHTOB PacCcToAHNe
MexXxay ABYMA BEPXHUMU YPOBHAMU JOSKHO ObiTe OO/bLLE, YUEM

MeX/y OCTanbHbIMU YPOBHAMM.

CHATHE U yCTaHOBKa ABepLubl AYXOBOro umacl)a

[nAa ounlieHna n AeMoHTaXka MOXHO CHATb ABEpPLY AyXOBOro
wkada.

Kaxpas netns asepubl ocHalleHa 6/10KMPOBOYHBLIM PblYarom.
Koraa 610KMPOBOYHbIN phiyar ycTaHoBAeH (puc. A), ABepLa
[yx0BOro wkada 6nokuposaHa, 1 Bbl He MoxeTe eé CHATb. Ecnu
Bbl OTKMHETE BIOKMPOBOYHBIE phlYari (puc. B) anAa cHATMA ABepLbl,
OyayT 610KMPOBaHbl NeT/IN. 3aKpbiTh ABEPLY OyAeT HEBOSMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

Ecnun netnn He GnoknpoBaHbl, ABepLa MOXET C CUMIOW
3axnonHyTeea. Cneante, UToObl GNIOKMPOBOYHBIE PhlYarit Oblin
MOSIHOCTLIO YCTAHOB/EHBI, @ MPU CHATUW ABEPLbI AYXOBOro Likada
NOMHOCTLIO OTKUHYTHI.

CHATHUe ABepLbl
1.TMoNHOCTBLIO OTKPOITE ABEpLY AYXOBOro Lukada.

2. OTKMHbLTE BIOKMPOBOYHLIE pbluary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoiiTe ABepLy AyxoBOro Lkada a0 ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmun pykamu cnesa v crnpaea. ELé HEMHOro npukponTe
1 BbITaWNUTE ABepLy (puc. B).
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YcTaHOBKa ABepLibl
YcTaHoBWTE ABEpLy B NopAaKe, 0OpaTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTE ABEpLy AyXOBOro Likada Tak, ytodbl obe neTiu
okaga/IMCb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTUI (puc. A).

2.Mpopesb Ha neTne Ao/mkHa 3adUKCUpoBaThCA C 00enX CTOPOH
(puc. B).

—

3. CHoBa ycTaHoBUTe G/IOKMPOBOYHbLIE pbiuark (puc. C). 3akpoiite
[ABepLy Ayx0oBoro Lwkada.

A OnacHOCTb TPaBMHUPOBaHHUA!

OnacHocTb TpaBMupoBaHuA! B ciyyae BbinaaeHua aseplibl
[lyX0BOTO WKada Wan 3aKI1HUBaHUA NETW, He NbITaiTech
yCTPaHUTb HEMCMNPABHOCTL CAMOCTOATE/bHO. BbidoBuTe
cneuvanucTa CEepPBUCHON CNyxXObl.

CHATHE U yCTaHOBKa CTEKonN ABepubl
[na nyJwien 0UNCTKM MOXHO CHATb CTEKNA ABEPLibl AyXOBOro
wkada.

CHATHe

1. CHuMuTE ABepLy AyxoBoro wkada. [1na aToro cm. pasaen
CHATne aBepLbl AyXOBOro iikaga. NonoxuTte ABepLy AyXOBOro
lKaga Ha NonoTeHLE pyYKor BHU3 (puc. A).

2.[loBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, @ 3aTeM [Ba BEPXHUX
BMHTa NPOTUB YaCoOBOW CTpenku (puc. B).




3. CHumuTe 3aWwmnTHYt0 naHens (puc. C).

CHATble geTann Henb3a MbiTh. [1poTpUTE CTEKNA MArKOM TPANOUKON,
CMOYEHHON CPEeACTBOM A/1A OUNCTKM CTEKON.
A OnacHocTb TpaBMUpOBaHHUA!

MouapanaHHoe CTeKI0 ABepLibl Npudopa MOXeT TPeCHyThb. He
NCNosb3yinTe CKpebKn ANA CTekNa, a Takxke eakne n abpasmsHble
yncTAmMe cpeacTea.

YcTaHoBKa

1.YCcTaHoBUTE 3alUUTHYIO NaHenb (puc. A).

2.BBepHUTE 00paTHO CHavana [ABa HWKHMX BUHTA, 3aTeM [1Ba
BEPXHUX BUHTa (puc. B).

3. HaBecbTe aBepuy ayxosoro wkadga. [1na atoro cMm. pasgen
YcraHOBKa ABEPLbI AyXOBOro wkaga.

JAyxoBbIM LUKadpOM MOXHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONbKO Nocne
npaBuAbHON YCTAaHOBKKU CTEKON.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6e3onacHoCTH

[Mpw onuMTENbHOM MPUrOTOBAEHUN NULWM ABepLa AyXOBOro wkadga
MOXeT HarpeTbCA.

Ecnv y Bac ecTb MasieHbkie AeTh, HeoOX0aAMMO ObiTb NPeaebHO
BHMUMATE/IbHBIMW NPY 3KCNIyaTauuy JyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ aTVM K BalleMy pacrnopsKeHuto npeanaraetca salmnTHasn
pelweéTka, KoTopaa NpeaoTepaLlaeT NPAMOe NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe Ayx0oBOro lkada. ATy cneunanbHyo NPUHaLNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.

UTto genaTtb NpU HEUCNPaBHOCTU?

YacTto cryyaertcd, UTo NMPUUNHOW HEMCNPABHOCTY CTaa Kakasa-To
menoub. Mpexae yuem oBpallaTbca B CEPBUCHYIO CNyxXOy,
nocMoTpuTe TabnuLy. Bo3aMoXHO, Bbl CAMOCTOATE/IbHO MOXETE
YCTPaHUTb HENCMNPAaBHOCTb.

Ta6bnuua HeucnpaBHOCTEWM

Ecnu y Bac He nonyuyaeTtcA kakoe-mbo 61040, 03HAKOMbLTECH,
noxanyncra, ¢ pasaenom . Mel nporectupoBam 414 Bac Gnroaa B
Hallen KyxHe-cTyauu. . 3aeck Bbl HaligeTe HeoOXoaNMbIe COBETHI 1
MHMOPMaLMIO NO BapKe, XXapKe 1 BbiNeKaHuto.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

HeKoppeKTHO BbINOHEHHbIE padoThl MO Hanaake NpeacTasnaAloT
onacHOCTb. PeMoHT npubopa [0MKEH BbINOMHATLCA TONLKO
KBaMMOUUMPOBAHHLIM CNELMaNNCTOM Halle CePBUCHOW CNyXObl.

HeucnpasHocTb Bo3amomHasn YcTpaHeHue HexcnpaBHO-

npuynHa cTu/vHdopmauma
HyxoBol wkad  HewucnpaseH [1poBepbTe, B NOpAOKE NN
He padoTaer. npeaoxpaHu- npenoxpanHuTenb B 6/10Ke
Tenb. npeaoxpaHuTenen.
OTkNtoueHne [MpoBepbTe, BKAOYAETCA NN

3/1EKTPOSHEPIMN. Ha KyxHe CBeT 1 padoTatoT n
ocCTasibHble ObITOBbLIE NPW-
6opbl.

Oyxoson wkad  OcenaHune nbinn  [OBEPHUTE PYYKN NEPEKIO-
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTakTax. yaTtenA HeCKOJbKO pas3
BNpPaBO 1 BNEBO.

rasosan Mpoun3oLLNo nNpe- 3axrnTe rasoBylo ropesky ¢
ropesika He 3aro- pblBaHve NoJayv MOMOLLLIO 3EKTPO3AXKMIaKu
paeTcs. 3/1EKTPOIHEP- W CIINYKN.

TN UK CBEYN

nomkura ctanmu

BAAXHLIMU.

3ameHa naMnoyku anqa BerHeﬁ noACBETKHU
AyxoBoro wxada

Ecnun namnouka B AyxOBOM LiKady NeperopuT, €€ Hy)KHO 3aMEHUTb.
YCTOMUMBLIE K BLICOKUM TEMMepaTtypam 3anacHble 1aMnoyvkiu
MOLLHOCTBIO 40 BT MOXHO NproBpecTn B CEPBUCHOW cyxbe unu B

cneuranna3npoBaHHbIX MaraaunHax. Icnonb3ynTe TObKO yKadaHHbIe
NaMnoyku.

2\ onachocts yAapa Tokom!
OTkNtounTe npegoxpaHnTens B O10Ke npegoxpaHuTenei.

1. Bo nsbexaHue nospexaeHuii NonoXnTe B XONO4HbIA 1yXOBOM
LIKad KYXOHHOE MOooTEHLE.

2. CHummnTe nnadoH, NnoBopaynsas ero NPOTUB YaCOBOW CTPENKMU.

3. BcTaBbTe HOBYHO NamMmnoOYKy aHanormMYyHOro tuna.
4.YcTaHoBuTe nnadoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KYXOHHO€E Mo/10TeHLEe 13 yXOBOro LIJKaCba n BKAKOYNTE
npenoxpaHnTeb.

CTeKnAHHbIN Nna¢doH

MoBpexaéHHbI NnaoH noanexut sameHe. OpurmHanbHbie
nnahoHbl MOXXHO NPUOBPECTN Yepes CepBUCHYIO cnyxOy. MNpn aTom
HY>XXHO yKagdaTb HOMep un3aenua (Homep E) n 3aBoackor Homep
(Homep FD) Bauwero npudopa.
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CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npndop Hy>xxaaeTcA B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoa
Bcerga K sawum ycayram. Mbl Bceraa ctapaemcs Hantu
noaxoasilee peleHne, YToObl n3dexartb B TOM YNCE HEHYXKHbIX
BLI3OBOB CMNEeLanncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHna KBanmuUMpoBaHHOro 0OCNYXMBAHMA NPW BbI30OBE
cneunanncTa cepBUCHON CyObl 00A3aTeIbHO YKasbiBaiiTe Homep
nanenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npubopa. Tunosas TadnmMuka ¢ HoMepamy HaxoaUTCA crpasa Ha
[BepLe ayxoBoro wkada. YtoObl He TpaTUTb BPEMA Ha MOWCK 3TWX
HOMEPOB, BNULINTE X 1 TENEMOHHbIA HOMED CEPBUCHOW Cy>XObl
3[ecCh.

Howmep E Homep FD

CepsucHan cnymba

Ob6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CrieumanmicTa CepPBUCHOMR CyXObi
1A YCTPaHeHNA NOBPEeXAeHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yxo0oM 3a NpruBopoM, Aaxe BO BpeMa AeWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTtHbIM.

3anBKa Ha PEMOHT U KOHCYJIbTalUuA NpU HenonagKkax

KOHTaKTHblE AaHHble BCEX CTpaH Bbl HAaNAETe B MPUIOXEHHOM
CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Torga Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Baulero npudopa Oyaet nponsseaéH
rPamMOTHbLIMK CneunanucTaMmn U ¢ CNosib30BaHNeM MUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

PeKomeHaauuu nNo 3KOHOMUU INIEKTPOIHEPIrUU U OXpaHe

OKpyMaroLueu cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NoAyUYnTe PeKOMeHJaUnn, Kak COKOHOMUTL
3/1EKTPOSHEPI IO BO BPEeMA BbiNeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady ¥ BO BpeMA NPUroTOBNEHWA NULLK HA BApPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBwibHO YTUIN3MPOBaTL NPUoop.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrun Bo Bpemsa paboThbl
AyXoBoOro wxada

[MpeaBapuTenbHO HarpesanTe AyxXOBOW WKad TONbKO B TOM
cnyyae, ec/im 310 ykasaHo B pelenTte uan B Tabanuax
PYKOBOACTBA MO aKcryaTauunun.

Vicnonb3ynte TEMHbIE, MOKPbLITbIE YEPHBLIM 1TaKOM UAN
aMannpoBaHHble hopMbl AnA BeinekaHna. OHM 0COBEHHO
XOPOLLO MOraowaroT Tenso.

Kak MOXHO pexe OTKpblBaliTe ABepLy AyXOBOro Likada BO
BPEMA TYLIEHUA, BbiNeKaHNA UAN XapeHna NpoayKTos.

HecKo/1bKo NMPOroB Nyylle BCEro neyb oanH 3a ApYrum.
[yxoBol wkad eweé TENNbIN, 3a CYET Yero BPemMs BbinekaHnsa
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nMpora npAMOoYro/ibHoN hopMmsl
MOXHO MOCTaBWUTbL PAAOM.

Mpv ANUTENILHOM BPEMEHW NPUIrOTOB/EHWA AyXOBON WKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 10 OKOHYAHWA NPUrOTOBNEHWA 1
MCMOMb30BaTh OCTATOYHOE Tenao AnA AoBeaeHus 6noga o
FOTOBHOCTW.

OKOHOMMA 3NEKTPO3HEPrun Bo Bpema paboThbl
rasoBov BapoO4YHOM NaHenu

[na npurotoBneHna 6104 Bceraa noadupaite KacTposio
noaxogAlero pasmepa. MNpv NpUrotosieHnn B GONbLLOWN
KacTptosie pacxodyeTcA MHOMO 3/1eKTPOIHEPT NN,

Bcerna 3akpbiBalite KacTpto/to NoAXOAALLEN KPbILLKOW.

MnamaA rasoBo ropenku Bceraa AO/HKHO KacatbCa AHa
KacTpIonu.

I'IpaBMn bHafA YyTUJIU3alUA YNAaKOBKHU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COOMOAEHMEM NPaBWUI 3KONOMMYECKOM
6e3onacHoCTw.

[aHHbI Nprdop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponernckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumnn

3NEKTPUUECKUX U SNEKTPOHHBIX MPMBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAloT ASACTBYOWIME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3sparta u
YyTUAN3aUMN CTapbIX NPUOOPOB.

MpoTtecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bel Hanaéte 6onblon Boidop 604 u
OonTUMasibHble YCTaHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BUA Harpeea 1 KakaAa Temneparypa ny4lle BCero
noaxoaaT anAa BelBpaHHoro 6ntoaa. B Halwel Tadnuue Bbl Hanoére
yKasaHusa, Kakme NpuHaanexHocTu cneayeT Ucnob3oBaTb U Ha
KakKoW ypOBEHb WX ycTaHaBAmBaTb. Kpome Toro, Bbl Noay4mTe
COBETbI MO BbIGOPY MOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNUIO MULLN.

YKa3aHufa
3HaueHus, npueeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl

ycTaHasnmBaeTe 61100 B XONOAHYIO 1 MYCTYo padouyto Kamepy.

MpenBapuTesbHbIA PA30rPeB UCMONb3YINTE, CAN TObKO 3TO
ykasaHo B Tabnvuax. BeicTunainte npuHaanexHocty Gymaroi ana
BbIMEUKM TOMLKO MOC/E VX NPeaBapuTenbHOro pas3orpesa.

3HaueHnA BpeMeHH, ykasaHHble B Tabaunuax, ABIATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHUM 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBONCTB
NpPOOYKTOB.
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|/|CI'IO}'Ib3yI7ITe BXOoAAWNMEe B KOMMNNIEKT NOCTaBKMN NPUHaAONEXHOCTU.
[ONoOMHNUTEIbHbIE NPUHAAIEXHOCTA MOXHO NMPUModpecTu B
CepBUCHOI Cybe unn B cneunamsnpoBaHHOM MarasmHe.
Mepen Hayanom padoTel yoepuTe 13 padoyelt Kamepsl Bce
JILLHWE NPUHAANEXHOCTU U nocydy.

Bcerga ncnonbayinte NpuxeaTkuy, Koraa AoCTaéTe ropayne
NPUHAANEXHOCTUN UAK Nocydy U3 padoueit Kamepsl.

Muporu 1 Bbine4yxka

dopmbl ANA BbiNeKaHUA

Jlyulue Bcero noaxoaAaT TEMHbIE MeTa/lIMYeckme GopMbl 4nAa
BbINEeKaHnA.

Mpw MCNONL30BaHUM CBET/bIX (HOPM U3 TOHKOrO MeTasna Bpems
BbINEKaHWA YBENUMBAETCA, a NMPOr NOAPYMAHNBAETCA
HepaBHOMEPHO.



Ecnn Bbl ncnonb3yete CUIMKOHOBLIE POPMbI, OPUEHTUPYNTECH HA yKasblBaeTcA Ananas3oH 3HadyeHuin. CHavyana yctaHaBnmBanTe

XapaKTePUCTUKN 1 peLenTbl ux narotosutend. CUIMKOHOBbIE MUHUManbHOE 3HaueHue. [Mpu 6onee HU3KoW Temneparype
HOPMbI YACTO MEHbLLE MO pasMepy, YeM 0OblUHbIe (HOPMbI, noapyMAHuBaHune nosyyaetca 0onee pasBHOMepPHbIM. Ecin
NMo3TOMY KO/IMUYECTBO TecTa 1 peLenTypa AnA HUX MOTyT ObiTb HeoBXoaAnMO, B CNeaytoLlnii pas3 ycTaHOBUTE TemnepaTypy MoBbiLUe.

HECKOJIBKO MHbIMU. Ecnn nyxoBol wkad npeaBapuTeibHO PasorpeT, BPEMA BbiNeuku

Tabnmubi cokpallaetca Ha 5-10 MuHyT.

[ononHnTenbHyto nHGoOpMaumnio Bbl Hanaéte B pasaene

B Tabnuuax Bbl HAaETe oNTUMasibHble BUAbI Harpesa anA PeKoMeHAaLmm 1o BbiMeKaHMio Nocne TabauLl.

pasfMuHbIX MMPOroB 1 BbiNeuku. Temnepatypa 1 Bpema BbinekaHuna
3aBWCAT OT KOJIMYECTBA TecTa 1 ero cBoicTs. MNoaTomy B Tabnuue

Mupor B popme dopma YposeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpemsa npuro-
nepartypbi B °C  TOBRNEHUs, MUH
Mupor* nyBokas Kpyrnaa pasbem- 3 160-180 60-70
HaA opma C pewéTyarbiM
OHOM
Bucksut PasbémHana dopma 3 160-180 35-45
(D 26 cwm)
[lecouHoe TecTo Kpyrnaa oopma ana nupora 3 150-170 25-35

C aHTUNPUrapHbIM NOKPbI-
Tmem (J 30 cm)

®pPYKTOBLI NUpor* PasbémHana dhopma 3 160-180 45-55
(D 26 c™m)

Lecept bpayHu* YeThlpéxyronbHaa cteknaH- 3 170-190 35-45
HaA opma anA 3ane-
KaHKn**

MaHHbIN nupor*® Kpyrnaa dopma anAa 3ane- 3 160-180 30-40

KaHKM 13 HepxxasetoLlen
ctann (J 30 cm)

Kpyrnaa opma anAa 3ane- 3 180-200 50-60
KaHKW C aHTUMNPUrapHbIM
nokpsiTnem (& 30 cm)

Kuww

* PewéTKy cnefyeT yCTaHOBUTb Ha yKa3aHHbIA YPOBEHb, a POPMY /1A BbINEUKM NOCTaBUTb Ha PELLETKY.

** /IcNoNb30BaTh TO/IbKO XapOoMnpPoYHble OPMbl U3 CTeKNa. He CTaBUTb ropAdyto (opMy U3 CTeKAa Ha XO0AHYHO UM MOKPYIO MOBEPXHOCTb.
CTeKI0 MOXET TPECHYTb.

PasnuuyHaa menKan Bbieyka Ha nNpo- MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
TUBHE nepatypbl B °C  TOBNEHUA, MUH
ManeHbKre Kekcebl (NpeasaputenbHbIi [poTnBeHb 3 150-170 25-35
pagorpes)” 2 npoTvBHA 1+3 150-170 25-35
3 NpoTuBHA 1+3+5 140-160 30-40
Bucksut [MpoTneBeHb 3 150-170 10-20
2 NpOTWBHA 1+3 130-150 25-35
3 NPOTUBHA 1+3+5 130-150 25-35
Menkoe neyeHbe [poTnBeHb 3 140-160 20-30
2 NPOTUBHA 1+3 160-180 35-45
3 NpoTMBHA 1+3+5 160-180 35-45
bapaHkun ¢ cemeHamu cezama [MpoTnBEHL 3 170-190 35-45
2 NpOTWBHA 1+3 160-180 45-55
3 NPOTUBHA 1+3+5 160-180 50-60
LLITpynens ns cnoéHoro Tecta MpoTvBeEHb 3 190-210 15-25
2 NPOTUBHA 1+3 180-200 25-35
3 NpoTuBHA 1+3+5 170-190 30-40
LLTpynens n3 Tecta todka [MpoTneBeHb 3 210-230 25-35
2 NpOTWBHA 1+3 210-230 30-40
CnvpasibHbli 6€pek MpoTUBEHb 3 210-230 30-40
2 NpOTWBHA 1+3 190-210 35-45
Bbineuka 13 opoxokeBOro Tecta [MpoTneBeHb 3 170-190 20-30
2 NPOTUBHA 1+3 160-180 30-40

* 3anpeLleHo 1CcnonbL30BaTh ObICTPLIN PA3Orpes A4 NpeaBapuTesbsHOro HarpesaHuna npuoopa.
[ONONHWUTENbHLI NPOTUBEHb MOXHO MPUOOPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY.
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PasnnuHan menkana Bbine4yka Ha npo- MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-
TUBHE nepatypbl B °C TOBNeHUA, MUH
Muuua MpoTMBEHb 3 180-200 20-30
2 NpOTUBHA 1+3 170-190 40-50
Xneod (1,3 Kr Mykn) npeaBapuTebHbIN MpoTnBEHDL 3 270<cumBoni></ 8<cumBon></
pasorpes* CUMBON></CUM-  CMMBOJI>
son> 35-45
200<cumBon></
CUMBON></CUM-
BOT>
CoaHasuu [MpoTnBEHL 3 190-210 20-30
MwHAaanbHOE neyeHbe B caxapHoMm cupone [MpoTuBeHb 3 160-180 30-40
[1NeTéHKa 13 APOX>KEBOro TecTa [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35
[na BUCKBUTHOrO pyneTa, npeasaputess-  [1poTUBEHb 3 170-190 10-20
HbIn pasorpes*®
Bese MpoTuBEHbL 3 80-100 100-190

* 3anpeLueHo 1Cnob30BaTh ObICTPLIN PA3Orpes 1A NpeaBapuTeIbHOro HarpesaHna npudopa.

LONoAHUTENbHbIV NPOTUBEHb MOXHO MPUMOOPECTU Yepes3 CEPBUCHYIO CNYXOY.

Bnrono MNprHaanemHOCTHU U YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-
nocyaa nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH

3anekaHka 13 MmakapoH YeTblpEXyronbHana cTeknaH- 3 190-210 25-35
HaA gopma anAa 3anekaHkn*

KapTtodensHaa 3anekaHka 13 ChipbIX YeTblpEXyronbHana cTeknaH- 3 160-180 50-60

NHIPEeaneHToB HaA opma anAa 3anekaHkn®

Makc. 4 cm BbICOTOMN

OBOLHOW rynAL MMHAHAaA nocyaa 1 190-210 90-100
Romertopf

* Aicnonb3oBaTh TO/IbKO XapornpouHble OpMbl U3 CTekNa. He cTaBuTb ropadyro (hopMy 13 CTEKIA Ha XONOAHYHO AN MOKPYHO NOBEPXHOCTb.

Ctekno moxet TPECHYTh.

PexomeHAaauuu no BbiNneKaHUIo nUporos 1

wTpyaens

[Tepen Hauyanom BbiNeKaHUA:

MNpeaBapuTebHbLIA HAarPeB MCMOL3YINTE, ECNN TOMLKO 3TO yKasaHo B pelenTe. [na npeasapu-
TeNbHOrO Harpesa BbiGepuTe TeMnepaTypy Hxe TemnepaTyphbl BbinekaHus, yKasaHHON B
Tabnuue 4nA NPUroToBAEHUA MUK, B AyXOBOM WKady AOMKEH HAXOAUTLCA TOMLKO NPOTK-
BEHb, HYXXHbI AN1A BbiNekaHnA. Ecnv Bbl MCNOMb3yeTe ANA BbiNEKaHNA MaEeHbKYo hopMmy,
BCer[a CTaBbTe €& TOUHO Ha CepenHy PeLIETKM.

V]CI’]OJ’IbG}yeMbIe NPoAyKThbl BIMAKOT Ha
BpemMA NpuroTtosIEeHNA.

Bce MHrpeameHThl, MCNonb3yemMble ANA NPUroTOBAEHWA NMpora 1 WTPYAena AO/MKHbI OblTb CBE-
XUMU ¥ UMETb KOMHaTHYO TemnepaTypy. Myka [omkHa UMeTb Noaxoasllee AMA BbinekaHna
nupora v WTpyaensa KayecTso 1 06A3aTelbHO Ao/KHaA OblTh NpoceaHa. Micnonbaylite nekap-
CKMI MOPOLLIOK N APOXOKM COrMacHO AaHHbIM O KOIMYECTBE 1 NPOoayKTax, ykasaHHbIM 13roTo-
BUTENEM.

Ha uto cneayet oBpatuTb BHUMaHWe npu
BbINEKaHUy LWTPYAENA Wn 3anekaHku.

KonuuecTso TecTa todKa, yKkasaHHoe B Tabnuue 419 NPUroToBeHNA 3aneKaHKu/WTpyaena -

1 kr. Ecnv Bbl BO3bMeTe GO/blIEE WM MEHbLIEE KOMUECTBO TecTa, YeM 3TO yKasaHo B
peuenTe, UK e UCMo/b3yeTe CaMOCTOATEIbHO packaTaHHoe TeCTo ANA WTpyaens, name-
HWUTCA TOMLWMHA 3aneKaHKW/WTPYAena u, Kak cneicTBme, Takxe TemnepaTypa 1 Bpema npuro-
TOBMIEHWA. PaBHOMEPHO YIOXUTE NINCThI TecTa todKa CMIOAMMU Ha NPOTUBHE Y CMaXbTe KX
CMEChIO U3 MOJIOKA, PACTUTE/IbHOrO Maca, Aila 1 horypTa. 3aneiTe 3anekaHky ocTaslieica
ANYHO-MOJIOYHOW CMEChIO. JINCTbI TecTa AO/IKHbI ObiTh YOXEHbI OANHAKOBLIMU MO BbICOTE C/1O-
AMK, a ANYHO-MOIOUYHAA CMEChb JO/MKHa ObiTb PABHOMEPHO pacnpeneneHa, Ytodhl 3anekaHka
paBHOMEPHO NpoMneKIack 1 NoAPYMAHUNACE.

Mupor 1 3anekaHka/WTpyaens ObICTPO
NoAPYMAHUNCH, HO HE MPOMNEK/INCH.

He Bce 6nt04a NoApyMAHUBAIOTCA OAHOBPEMEHHO. Ecnin 6nt04a cMasaHsl ARLOM, MOTOKOM
WM pacTUTEIbHBIM Mac/IOM, OHU NoApyMAHMBaOTCA ObicTpee. Ecnv Bbineuka noapymaHmnach
CBEPXY CANLLIKOM ObICTPO - B CEAYIOLWMIA pas ycTaHOBWUTE NPOTUBEHb Ha OUH YPOBEHb HUXE,
YMEHbLLWTE TeMrnepaTypy v yBesnubTe BpeMa BbiNekaHna. B NpoTMBHOM Crlyyae Bbineuka
MOXET He Nponeybca, Aaxe ecnu OyaeT BbirAaeTs FOTOBO.

MpWUroToBNEHNEe OPOXXKEBOro TECTA.

Monoko (nmn BoAa) AO/MKHO ObiTh TEM/ILIM, UTOOLI APOXXKM XOPOLLIO NOAHAINCE, TECTO [AO/MKHO
MMETb KOHCMCTEHLMIO MOYKHM yxa. TBEpAoe TeCTO He NoaHUMeTCA. [TocTaBbTe TECTO NOAX0ANTb
B TEM/10€ MECTO MpumepHO Ha 30 MUHYT. ECciv ocTaBnTb TECTO HAAOITO, OHO CTAHET KUC/IbIM.
[locne Toro Kak Bbl npunoagnTe TecTty HYy>XHYO d)OpMy, OCTaBbTe ero nogHMMMaTbCA eLLlé Ha

15 MUWHYT, a 3aTeM NOCTaBbTE B XON0AHbLINM AyXOBOWN WkKad. [locTaHbTe roTOBOE M3aenne 13
[yX0BOro wKada, HaKpPONTE ero BAaXHbIM KYXOHHbIM MOJIOTEHLIEM M OCTaBbTE OX/1axaaTbCA.
Bnaronapa aToMy o6pasyeTca MArkas Kopouka.

Bbl X0TWTE Neyb No coOCTBEHHOMY
peLenTy.
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Bbl MOXeTe npoBepuTb, rOTOB /1M MMPOT.

[MpumepHo 3a 10 MMHYT 4O OKOHYAHWA BPEMEHW BbiNEKaHMUA NPOTKHUTE TECTO TOHKON Aepe-
BAHHOW NMa/OYKOM B CaMOM BbICOKOM MecTe. Ecnm TecTo He npuannaeT K najaoyke, nupor
roTOB.

[Mnpor onagaer.

B cneaytowmnin pas nodaBbTe MeHbLIE XUOKOCTU UK YCTaHOBUTE Temnepartypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobntoaalite ykazaHHOE B peLenTe BpeMa 3ameca TecTa.
OTKpoWiTe ABepLy AyxoBOro wkada camoe paHHee 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHWUA BPEMEHM BbiMe-
KaHuA.

[Mupor noaHANCA TONbKO B cepeaunHe, a no
KpaAM HU3KUIA.

He cmasbliBaiite »mMpomM 60pTUKK hopMbl A8 Nupora. MNocne BeiNekaHWsa 0OCTOPOXHO OTAeNNTE
NUPOr HOXOM OT CTEHOK (POPMbI.

Mupor cBepxy CAUWKOM CUIbHO NOAPYMA-
HUACA.

B cnenytowmii pas noctassbTe NUPOT HUXKE, YCTAaHOBWUTE MEHbLLYIO Temrneparypy v Bbinekaite
NMPOr HEMHOIO AO/bLLE.

MMpor CANLLKOM CYyXOW.

[MPOTKHWUTE 3yOOUNCTKOW B TOTOBOM MUPOre ManeHbKMe AbIPOYKM U BIeNTE B HUX MO Kansie
hpyKTOBLIV COK. B cneaytowmin paa Bbibepute Temnepatypy Ha 10 rpagycos 00nblie U YMEHb-
LINTE BPEMSA BbIMEKaHuA.

[Mypor BbIrNAAUT FOTOBbLIM, HO BHYTPW
HeOoMNeyvéH.

B cneaytolmii pas [o6asbTe MeHbLUe XUOKOCTU U BeinekainTe npu 0o/iee HU3KOM Temneparype
HEMHOrO JofbLLe.

Bbl xoTUTE Mcnonb3oBaTtb AN1A BbiNeKaHWA
OOHOBPEMEHHO ABa YPOBHA.

Ecnu Bbl XOTWTE MCMOb30BaTh A/1A BbiNeKaHua 0JHOBPEMEHHO ABa YPOBHA, Bceraa BuidupaiiTte
ycTaHoBky «3D-FopAunii Bosayx» (@) . CTaBbTe NPOTVBHM Ha ypoBHK 1 1 3.

Ecnu Bbl XOTWTe MCNOb30BaTh AN1A BbiNeKaHnA 2 NPOTUBHA, BDEMA BbiNeKaHWA OO/MKHO ObiTb
yBE/IMYEHO Mo cpaBHeHuto ¢ 1 npoTueHem. OJHOBPEMEHHO NMOCTaB/EHHLIE B [yXOBON LuKad

6ntoaa MoryT He ObiTb FOTOBbLI K OJHOMY BPeMeHW. [0ToBble 6/1t04a MOXHO BbIHYTb, MOKa APY-
rne 6nto4a NPOAC/HKAKOT FOTOBUTLCA.

Mpy HEOBXOAMMOCTM MOXHO NMOMEHATL YPOBHU UK NEPEeBEepPHYTL NPOTUBHKU. OOpaTUTe BHUMA-
HWe, UTO NPW BbiNEeKaHWN C UCTMOL30BAHMEM [BYX NPOTUBHEN Xap OT 04HOro NPOTUBHA MOCTY-
naeT K JpyroMmy, noaToMy, Ka4yecTBO BbiNekaHua Ha OJHOM MPOTUBHE OyaeT HEMHOIrO HUXE, B
oT/IMuKne OT ApYyroro.

bntoaa, Kotopble MoryT OblTb NPUrOTOBMEHBI HA 2 YPOBHAX, AaHbl B Tabnvue onAa npurortosne-
HNA NULLN.

Ha unpkynauuio Bosayxa Takxke MOryT MOBAVATbL BbICTyNatoLLMe Kpas nepraMeHTHoR Bymari.
Bcerga Bhipesaiite neprameHTHyto Gymary TOUHO Mo pasMepy NPOTUBHA.

Mpw BbINEKAHWUM JPOXKEBBIX ByN0UeK

Mexay Oynoukamu cneayet OCTaBATL PACCTOAHME OK. 2 cM. Torda GyaeT 4oCTaTOYHO MecTa,

KYCOUYKUN CKienBaroTCA.

yTOOHI 6yﬂ0l-|Kl/l MO/ XOPOLWO NOAHATLCA N 3apPyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINeKaHnA COYHbIX MMPOroB
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpu BbiNekaHuy MoxeT 06pasoBaTbcA BoAAHON nap. OOLIYHO OH BLIXOAWT Had ABEpLEl 1
MOXXET KOHAEHCMPOBAaTLCA Ha NaHenu ynpaeneHua unmn Ha énvanexatien medenn n ctekaTb

no Hel Kannamu. 3To 0OycnoBIEeHO UBUKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

Mocyna

McnonbayiiTe xaponpoyHble N0TKW. O18 60bLION0 XapKoro
NOAONAET TaKxKe W NMPOTUBEHb.

Mbl pPEKOMEHIyeM UCMO/b30BaTh MyOOKUIA CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb.
Kpbillka [oMXHa NOAXOANUTb K NMOCYAe W MI0THO 3aKpPbIBATLCA.

Mpn MCNOMb30BaAHUM SMAIMPOBAHHON NOCYAbl AR XapeHua
creflyeT HanvMBaTb HEMHOIO OO/bLUE XUAKOCTU.

MoCcKOMbKY NPW NCMONL30BAHUM CKOBOPOIbLI 13 HEPXKaBEIoLLIE
CTann apkKoe NoApPYMAHUBAETCA MEHbLLE, MACO MOXET He
NPOXaPUTLCA LIE/IMKOM. YBENNYLTE BPEMA KapeHus.

®DopMy ANA BbINEKaHWA BCeraa CTaBbTe Ha CepeanHy PeLLETKU.
CraBbTe ropAYyro CTEKIAHHYIO NOCYAYy Ha CyXyto NMOACTaBky. Eciu
noacTaBka OyaeT MOKPOW UM XONOAHON, CTEKNO MOXET TPECHYTb.
MapeHnue

Hob6asnaiiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XMUAKOCTU. [IHO nocyabl
[IO/KHO ObITb NMOKPLITO C/I0EM BO/bl TOLUMHOK NPUM. V2 CM.

[Mpwn >xapeHun no6aenanTe 4OCTaToUHOE KOIMYECTBO XUOKOCTU.

[HO nocyabl AO/MKHO ObiTh MOKPLITO CIOEM BOAbI TOLUMHOW 1-2 CM.

KoAMuecTBO XMOKOCTK 3aBUCUT OT copTa MAca M OT Matepuana
nocyasl. Eciv Bbl rOTOBUTE MACO B SMa/IMPOBAHHOW nocyae,
[06aBnAnNTe HEMHOIO BOJbLLE XUOKOCTU, YEM B CTEKIAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepyxasetoLLe CTaIn He OUeHb NMOAXOAUT A1A XapeHus,
M#aAco 6yneT MeHblie NoAPYMAHMBATLCA U MeASIeHHEE TOTOBUTLCA.
FoToBbLTE €ro Npu Gosiee BLICOKOW Temnepatype w/unu éonee
LAnTeNbHOe Bpems.

PeKomeHgauMu No NpUroToBNEHUIO Ha rpune

Mepen NpUroTOBNEHMEM Ha rpue pasorpeiite padoudyto kamepy B
TeueHve NpuM. 3 MUHYT.

[[OTOBUTb Ha rpuIe MOXXHO TOSILKO MPW 3aKPbITON ABEPLIE AYXOBOro
wkada.

Mo BO3MOXHOCTU MOPLMOHHBIE KYCKM AO/MKHbI ObliTh OAVHAKOBOM
TO/LWMHBI, B 3TOM C/lyYae OHW PaBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA U
OCTaloTCA COYHbIMU.

MepeBepHUTE KYCKM MO UCTEUEHUN 3 BpeMEeHMW.
Conuvte CTenKM ToNbKO Noc/e NPUroToBAeHUA Ha rpune.

Knaante nopumMoHHbIE KYCKWM HENOCPEACTBEHHO Ha PELUETKY.
OaMHOYHbIE MOPLMOHHBLIE KYCKW MOMyyatoTca ydlle, ecim mx
NONOXNUTb HA CEPEANHY PELIETKN.

[lonoNHNTeNbHO NOCTaBbTE NPOTUBEHBL YPOBEHL 1. COK OT KapeHus
OyneT cTekaTb B HEro, U AyxOBOWi WKad 0CTaHeTCA NOYTH YNCTbIM.

[Mpy NPUroTOoBNEHUM Ha rpune ycTaHaBMBanTe NPOTUBEHb UK
YHMBEPCasbHbI NPOTUBEHb HE BhIlLE, YEM Ha YPOBEHb 4 unn 5. N3-
3a CUMbHOW Xapbl OH MOXeT AehopMMPOBAaTLCA U NPY BbIHUMAHUK
13 pabouein kKamepbl NOBPEeanTb €.

HarpeBaTtebHbI 31EMEHT rpuaA aBTOMaTUYECKN BbIK/IKOYaEeTCA U
CHOBa BK/OYaeTCA. OTO HOPMasIbHO. Kak 4acTo 3TO NponCXoauT,
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOIO peXxuma rpuna.

Ta6nuua - npUroToBNeHWe NULLKU- ANEKTPOrpUnb

3HaueHus, NnpuBeaérHble B TadnuLe, AENCTBUTENbHbI, EC/IN Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 6711040 B XO/IOAHbIV JyXOBOM LKad.

Mo ncTeueHnn %3 BpeMeHu NPUroTOBIEHWA NEepeBepPHUTE KyCKu
mAca.

[Mpy NnpuroToBNEHMM Ha rpune BCceraa Knaaute Kycku mAca Ha
CepeavHy peweTku.

Ecnu Bbl )xapute Ha rpuie HEMOCPEACTBEHHO Ha PELWIETKE,
yCTaHOBWTE NPOTUBEHL Ha ypoBeHb 1. Cok OT xapeHus Oynet
CTekaTb B HErO, U AyXOBOW WKad OCTAHETCA MOYTU YUCTbIM.
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Bnrono Bec MNprHaanemHoOCTHU 1 YpoBeHb 3HaueHune Bpems npuroTtoBne-

nocyaa TemnepaTtypbl HWA, MUH

B °C, pexum

rpunsa
Msaco
Creinku, (6 wr., 3 cm) 1,5 kr PewéTka 4 260-270 25-35
LHuuenn no-ramOypreku (9 wt.) 0,4 kr PewéTtka 4 260-270 10-20
Kon6acku (12 wr.) 0,5 kr PewéTka 4 260-270 15-25
Mtuua
KypuHble okopouka (4 wr.) 1,5 kr PelwéTka 4 260-270 25-35
Poiba
Pui6a uenmkom (2 wr.) 1,0 kr PewéTtka 4 260-270 20-30
PbiGHOoe dune (4 wr.) 0,5 kr PewéTka 4 260-270 20-30
Toct
[MomxapeHHble TocTbl (9 Wr.) - PelwéTka 4 260-270 35
[TomKapeHHble TOCTbI C HAUNMHKOWN - PewéTtka 4 260-270 5-7
(9 wr.)

PeKomeHAaLMK NO ¥apeHUIO B rpune

[lna Takoro Beca Xapkoro B Tabnuue HeT Bbléepme napameTpbl AnAa Onunxaliero 6onee NErkoro seca u YyBENNUYbTE YKAa3aHHOE BpeEMA
3HAYEHUIN. NPUroTOB/IEHUA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. Kcnonbayinte TepMOMETP AN1A MAca (Bbl MOXETe NPMOOPECTV ero B CneumnaIna3npoBaHHOM
MarasviHe) Uav CHUMUTE «MpoBy NTOXKOM». [INA 9TOro NOXKON HaaasuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEPAOE, 3HAUNT OHO roToBO. ECn OHO NMpoaaBIMBaAETCA NOXKOW, TO €ro Haao XapuTb eLLE.

>Kapkoe camwKoMm TEMHOE, a Kopoyka [MpoBepbTE YPOBEHL YCTAHOBKM 1 TEMMNEpPATYPY.
MecTamu noaropena.

YKapkoe nonyunnock xopollo, a coyc noa- B cneayowmin pas Bo3bMUTE NOCYAy MEHbLIero pasmepa i 1odassTe 60/bLUIE XUOKOCTU.
ropen.

>Kapkoe nonyynnock XOpoLlo, HO CoyC B cneayowmin pas BosbMmute nocydy 00osbllero pasmepa unv 1o0aBbTe MEHbLLE XUAKOCTU.
CNNLLKOM CBET/bI N XNOKWI

Bo BpemAa nNpuroToBneHna xapkoro obpa- 3OTO HOpMasbHO 1 00YCNOBNEHO 3aKOHaMK hnanKK. bonbliaa yacTb BOAAHOMO Napa oTBoANUTCA
3yeTcA BoAAHON nap. yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XO/I0AHOM NaHenu BeiKauaTenen um
Ha 6nunanexatlelr NoBepxHOCTN Medenn 1 ctekaTb KanaaMu no Hew.

CneuuanbHble 6j1|.ona 4.[peaBapuTtensHO pasorpeite yxoBON WKad B COOTBETCTBUMN C
. yKasaHuamu.
[poxokeBoe TeCTO 1 AOMALLHUIA NOTYPT MOXHO N1Eerko NPUroTOBUTH .
MPW HU3KOI Temneparype B pexume «3D-Topaumii Boaayx» [@). 5.MocTaBbTe CTekNAHHbIE BaHKu AnAa horypTa ¢
. 3aBMHYMBAIOLLMMUNCA KPbIWKaMK Ha AHO OyXOBOro wkada u
BbiHbTE 13 OyXOBOrO WKada NpUHaLNEXHOCTU, HABECHYIO PELLIETKY [0BeUTE IO TOTOBHOCTU B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM.

MIn BblABMXXHbIE HarnpaBiAoLwne.

. Moabém HOKEBOro TecT
MpurotoBneHue Horypra on Apo oro Tecra

1. MpuUroToBLTE APOXKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY PeLenTy,

0,
1. Bckunatute 1 antp monoka (3,5 % XMPHOCTW) 1 Oxnaanute ero 4o NEPENOXATE B TEPMOCTONMKYIO KEPAMUYECKYIO MOCyy 1

o
40°C. HakpowTe.
2'§§§§:ZT:M39M°”OKO 150 r orypta (13 X0N0AnNbHIKa) 1 XOPOLLO 2. [MpenBapuTenbHO pPas3orpenTe AyxoBoW Likad B COOTBETCTBUM C

yKazaHUaAMMU.
3. Paaneiite no cTeknAHHbLIM BaHKam Ans horypta ¢

. . . 3. 3akpoliTe ABepLy AyXOBOro Lkada 1 OCTaBbTe APOXOKEBOE
3aBNHUYMBAOLWKMMNCA KPbIWKaMn 1 HaKpouTe nnleBon NnieHKOoWu.

TEeCTO NoaxoanTb.

Bbnroao Mocyna Bua HarpeBa Temnepartypa Bpemsa npuro-
TOBNEHUA
Worypt CTteknaHHble 6aHkn  ocTaBWTb Ha OHO Pasorpetb fo 50 °C 5 MUHYT
anA norypra c [yX0BOro wkada 50 °C 8 yacos
3aBMHYMBAOLLIN-
MUCA KpblLLKamn
[ToabéM OpOXOKEBOro TecTa TepMocToinKas [TocTaBuTb Ha AHO Pasorpetb o 50 °C 5-10 MuHyT
nocyha RyX0BOTO WKaha Bblkntounts npruéop 1 nocra- 20-30 MuHyT
BUTb APOXOKEBOE TeCTOo B pado-
uyto Kamepy
PaSMOpa)-I-(MBaHMe Bpema pasmopaxunBaHua 3aBUCKT OT BMAA U KONMYECTBa

NPOAYKTOB.
BbIHbTE MPOAYKTLI U3 YNAKOBKW, NepeoxnTe B NoAXOAALLYIO .
nocyay 1 NOCTaBbTe Ha PeLlETKy. MonoxuTe NTULY B TAPEsKy rPYaKOR BHUS.

MoxanyncTa, cobnoganTe ykasaHnsa nNpons3BoaAUTENA Ha yNakoBKe.
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3amopoMeHHble NPOAYKTHI MpuHaanew- Ypo- Bun 3HaueHue TemnepaTypbl B °C
HOCTH BeHb HarpeBa
Hanpumep, TopTbl CO B3OUTLIMU CIMBKAMM, CO CAIMBOYHLIM KPEMOM, ¢ Peliétka 2 Perynatop Temneparypbl ocTa-

LLOKOIaAHOM MW caxapHOW rnasypbto, MPYKThI, LLINAEHOK, Konbaca u
MACO, xN1e0, ByI0UKK, MMPOrK 1 Apyraa Bbineuka

ETCA B MOJIOXEHMM BbIK/HOYE-
HWA

CyLuku

BriBepuTte HencnopueHHsle MPyKTbl UM OBOLUM W TLLATENbHO

BbIMOMTE.
Xopowo BbITPUTE UK obcywnTe KX.

YcTaHoBUTE NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 3,
a PELWETKY Ha ypoBeHb 1.

BblnoxumTe NpoTuMBEHL 1 PELWETKY éymaroﬁ ANA BbINEYKn nnn

neprameHTHol Oymaro.

OueHb CoUHbIE PYKTbI UM OBOLLUM HY)XHO HECKOJIbKO pas
nepesepHyTk. [ocne CyLKy roToBble PYKThl UM OBOLLW Cpagy
CHUMUTE ¢ Bymaru.

DpYKTbI U TpaBbl YpoBeHb Bun Temnepartypa,°C Bpewms, yac
Harpesa

ABnokun kpyxxkamu, 600 r 1+3 80 oK. 5

pywm gonbkamum, 800 r 1+3 80 OK. 8

Cnuebl, 1,5 kr 1+3 80 Mpum. 8-10

3eneHb, 200 r, mbiTas 1+3 80 oK. 172

AKpunamua B NnpoAyKTax NUTaHUA

Akpunamua obpasyeTca B NepByto ouepelb B NPoayKTax 13
3EPHOBLIX 1 KapTodena, HanpmuMmep B KapTodebHbIX Ynmncax,

KapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KeKCsbl,

neyeHbe).

PekomeHgauum no MPUroToBJIEHUIO NULLIU C HU3KMM coAepXaHUeM aKpunamuwaa

O6Lwwmne ceeaeHunn

Bpema npurotoBneHna 4OMKHO ObiTb MO BOSMOXHOCTM KOPOTKUM.

Bntoaa 0omXHbl UMETb 30/I0TUCTLIN LIBET, @ HE TEMHbIN.

Yem 6onblue pasmMep npurotasnnBaemMoro 6énoaa, TeEM MeHblle akpunamunaa OépﬁSyeTCH B
npouecce ero npuroToBiaeHnA.

BbinekaHue

B pexunme «BepxHuin/HmkHWA xap» npun makc. 200 °C.

B pexunme «3D-Topaunii Bo3ayx» nnn «fopAadunin Bo3ayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neyeHbe

B pexume «BepxHWn/HmKHWA xap» npu makc. 190 °C.

B pexunme «3D-TopAaunii Bo3ayx» nnn «opAaumnin Bosayx» npu makc. 170 °C.

ANLO NN ANYHBIN XENTOK YMEHbLIAT oépasoBaHme akpunampoa.

KapTtodens ¢pn B AyXxOBOM LuKady

Bbinekarite Ha NnpoTuBHe Mo MeHbluelr Mepe 400 r, uToObl KapTodeb He BbICOX
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	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	Ocaklı fırın HGD52D120T
	Отдельностоящая плита HGD52D120T
	HGD52D120T

	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 15 aşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.
	Üst kapağı açmadan önce üzerine dökülenleri temizleyiniz ve kapağı kurulayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapağının menteşeleri, kapağı açıp kapatma sırasında hareket eder ve bu sırada sıkıştırabilirler. Menteşelerin olduğu bölümü tutmayınız.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!

	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!

	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!


	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	: Gaz kaçağı tehlikesi!

	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni cihazınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Kumanda bölümü
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Ocak düğmesi
	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!




	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile 3D sıcak hava < değeri ayarlayınız.

	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.
	Aksesuarın temizlenmesi

	Pişirme alanının ayarlanması
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.

	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!

	Gazlı brulör yanmaz

	Elektrikli ocak
	Elektrikli ocak gözünün ısıtılması
	Elektrikli ocak gözü bu şekilde ayarlanabilir
	1. Fırının üst kapağını açınız. Elektrik ocağı çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Elektrik ocağı düğmesini sola doğru çevirip 1-6 arasından uygun bir pişirme kademesine getiriniz.
	3. Elektrik ocağınızın çapı 145 mm' dir. Aynı taban çapındaki, düz tabanlı bir tencere kullanarak pişirmeye başlayabilirsiniz.
	4. Pişirme işlemini sona erdirmek için elektrik ocağı düğmesini 0 kapalı konuma getiriniz.


	Elektrik ocağı için önemli bilgiler

	Ocak pişirme tablosu

	Uygun kaplar
	Kullanım Uyarıları

	Fırının ayarlanması
	Bilgi
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.

	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Üst cam kapak
	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafları alttan tutup biraz öne doğru çekin. Alt kısımlarındaki uzantıları takılı olduğu kanallarından çıkartın (Resim A).
	2. Daha sonra tüm iskeleti önce aşağıya doğru sonra öne doğru çekerek çıkartın (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafın üstündeki 2 kancayı üst deliklere takın. (Resim A-B)
	: Hatalı montaj!

	2. Her 2 kancada komple üstteki deliklerin içinde iken rafı yavaş ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takın (Resim D).
	3. Her iki rafıda fırın yan duvarlarına takın (Resim E).


	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.

	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık Ürünün Elden Çıkarılması

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar
	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Elektrikli ızgara pişirme tablosu

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.

	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.


	Buz çözme
	Kurutma

	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Оглавление[ru] Правила пользования

	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...
	Прежде чем открыть верхнюю крышку прибора, оботрите её тряпочкой от случайных загрязнений.

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.

	Опасность травмирования!
	■ Петли дверцы прибора подвижны при открывании и закрывании дверцы, вы можете защемить себе пальцы. Не дотрагивайтесь до участка, где на...


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	: Опасность утечки газа!

	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваш новый прибор
	Общее
	Варочная поверхность
	Панель управления
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры
	Переключатель конфорки
	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!




	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите вид нагрева в режиме «3D-Горячий воздух» <.

	2. Регулятором температуры установите температуру 240 °C.
	Очистка принадлежностей

	Настройка варочной панели
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель выбранной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1–3 секунд. Начинает поступать газ и газовая горелка зажиг...

	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой Выкл þ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. Для завершения процесса приготовления поверните переключатель конфорки вправо в положение þ Выкл.
	: Внимание!

	Газовая горелка не зажигается

	Электрическая конфорка
	Нагрев электрической конфорки
	Настройка электрической конфорки
	1. откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации электрической конфорки крышка должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель электрической конфорки влево на подходящую ступень нагрева конфорки между 1-6.
	3. Диаметр электрической конфорки составляет 145 мм. Используйте для приготовления кастрюлю с ровной нижней поверхностью и таким же диаме...
	4. Установите переключатель электрической конфорки на 0 для завершения приготовления.


	Важная информация по эксплуатации электрической конфорки

	Таблица - приготовление пищи

	Подходящая посуда
	Советы по эксплуатации

	Настройка духового шкафа
	Указание
	Вид нагрева и температура
	1. С помощью переключателя выбора функций можно установить вид нагрева.
	2. Регулятор температуры предназначен для установки температуры.

	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Верхняя стеклянная крышка
	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...
	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!

	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.

	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.
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	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки
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	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы
	Рекомендации по выпеканию пирогов и штруделя
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	Посуда
	Жарение
	Рекомендации по приготовлению на гриле
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	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40°C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (из холодильника) и хорошо размешайте.
	3. Разлейте по стеклянным банкам для йогурта с завинчивающимися крышками и накройте пищевой плёнкой.
	4. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
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	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.

	2. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	3. Закройте дверцу духового шкафа и оставьте дрожжевое тесто подходить.
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