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A\ Fontos biztonsagi eléirasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati
utasitast 6rizze meg a késébbi hasznalathoz
vagy a késdébbi tulajdonos szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral valo alkalmazasra készllt. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
uzemelés kd6zben soha ne hagyja feligyelet
nélkll. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ezt a készlléket legfeliebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

A készllék kilsé jelzOoraval vagy
tavmuikodtetéssel vald Uzemeltetésre nem
alkalmas.

Ne hasznaljon nem megfelel§ védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készUléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhnasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél id6sebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutétérbe.Ldsd a tartozekok
leirdsat a hasznalati utasitasban.

Egésveszély!
A sUt6terben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készulék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a készuléket

€s huzza ki a haldzati csatlakozodugot
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készulékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
ft6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttdpapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szUukséges feluletet bélelje ki sUtépapirral.
A sUtépapir nem ldghat tul a tartozékon.

A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja fellgyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6zOhelyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6feliletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6fellleten.

A készulék felforrosodik, a gyulékony
anyagok konnyen langra lobbanhatnak.
Ne taroljon vagy hasznaljon gyulékony
targyakat ( pl. sprayt, tisztitoszereket) a
sutd alatt vagy kozelében. Ne taroljon
gyulékony targyakat a sut6ben vagy a
sutén.

A sutd alatt talalhato fiok felllete
felforrosodhat. A fiokban kizardlag
sutbtartozekokat taroljon. A fiokot ne
hasznalja tlizveszélyes és gyulekony
eszkdzOok tarolasara.

Egésveszély!
A készUlék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flit6elemeket. Mindig hagyja leh(ini a

készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulek kdzelébe.

A tartozék vagy az edény nagyon forro. A
forré edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg8zdk meggyulladhatnak a
forrd sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségli magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.



A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrésodnak,
kalonodsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

Uzemelés kdzben a készllék felllete
felforrosodik. Ne érintse meg a forrd
fellletet. Tartsa tavol a gyerekeket a
készUléktdl.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUikodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

A készllék Uzem kdzben felforrosodik.
Tisztitas el6tt hagyja lehdlni a késziléket.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikddés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forro géz
tavozhat a készilékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készUlék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kdzelébe.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgbz
képzddhet. Soha ne dntsdn vizet
kdzvetlendl a forrd sutbtérbe.

Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkaparot,

éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely
kdzott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a készuléket rogzités nélkul helyezték
egy labazatra, akkor lecsuszhat arrdl.
Rogzitse a készlléket a labazathoz.

Felbillenés veszélye!

»

Figyelmeztetés: A készilék felbillenésének
elkerllése érdekében billenésgatlot kell
felszerelni. Kérjuk, olvassa el a szerelési
utmutatot.

Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ggyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a halézati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forro készilékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gb6zsugaras tisztitogépet.

A sUt6étérlampa cseréjekor a lampafoglalat
erintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
ki a csatlakozdodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
tgyfélszolgalatot.

Egésveszély!

A laza ételmaradékok, a zsir és a
pecsenyelé az dntisztitas alatt elégnek.
Minden dntisztitas eldtt tavolitsa el a
sutétérbdl és a tartozékokrol a nagyobb
szennyezddéseket.

Ontisztitaskor a készulék kivil is nagyon
forrd lesz. Soha ne akasszon gyulékony
targyakat, pl. térl6éruhat, az ajtofogantyura.
A készllék elllsé oldalat hagyja
szabadon. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

Egésveszély!

Ontisztitaskor a sutétér nagyon forrd lesz.
Soha ne nyissa ki a készulék ajtajat vagy
reteszelje ki kézzel a zarat. Hagyja lehdlni
a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

A\ Ontisztitaskor a késziilék kivil is
nagyon forrd lesz. Soha ne érintse meg a
készulék ajtajat. Hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.



A karosodasok okai

Fozofeliilet Attekintés
Figyelem! A kovetkezd tablazatban megtaldlja a leggyakoribb sérlléseket:

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
lvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sériulések
keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forré serpeny6t vagy edényt a kezelbfellletre,
a kijelz6terliletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6zéfellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mianyag edények raolvadnak a forré6
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédd folia nem alkalmazhatd az On
féz6fellletén.

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
Alkalmatlan tisztitészerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznalja a f6z&fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpenybk érdes alja Ellenbrizze az edényt.
megkarcolhatja az Gvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kid6rzs6l6dés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpenybket, amikor elmozditja azokat.
minium)

Kagyloformaju  Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés

Sité sérilése Also fidk sériilése
Figyelem! Figyelem!
m Tartozék, félia, stt6papir vagy edény a sutétér aljan: Ne Ne helyezzen forrd targyakat az also fiokba. A fiok megseérilhet.

tegyen tartozékot a sutétér aljara. A sitétér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt
a sUtétér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.
Hétorlasz alakul ki. A sitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

m Viz a forrd sitétérben: Soha ne 6ntson vizet kdzvetlenll a
forrd sutétérbe. Vizg6z keletkezik. A hémeérsékletvaltozas
miatt megsériilhet a zomanc.

m Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérdl.

m Gylmolcslé: A lédus gyimdlcsos siteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gylimdlcslé kifrécskol a
sUtétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydt.

m Lehdlés nyitott készillékajtd mellett : A sttbteret csak zart
ajtonal hagyija leh(ilni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

m Erésen szennyezett ajtotdmités: Ha az ajtdtdmités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja miikddés kézben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérllhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajtd tomitését.

m Készilék ajtaja mint U16- vagy rakododfeliilet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakoddfellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék ajtajan.

m Tartozékok betolasa: készlléktipustol fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig Utkozésig tolja be
a sutétérbe.

m A készillék szallitasa: A készliléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtéfogantydnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készulék sulyat, és letérhet.



Elhelyezés és csatlakoztatas

Elektromos csatlakozas

Az elektromos csatlakozast hivatalos engedéllyel rendelkezé
szakember végezheti. Az illetékes aramszolgaltato elbirasait be
kell tartani.

A készilék hibas csatlakoztatasa miatt fellépd karokra a
garancia nem vonatkozik.

Figyelem!

Ha a csatlakozékabel megsériil, csak a gyartd, a vevészolgalat
vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti ki.

Tudnivaldk a szerel6knek

m Szerelési oldalon egy tdbbpdlusu elvalasztd berendezésnek
kell rendelkezésre allnia legalabb 3 mm-es kontaktnyilassal.
Csatlakozodugon keresztlli csatlakoztatasnal ez nem
szlkséges, ha a csatlakozédugd a felhasznalédnak
hozzaférhetd.

m Elektromos biztonsag: A tlizhely az I-es érintésvédelmi
osztalyba tartozd készllék, és csak véddvezetékkel
lzemeltethetd.

m A készilék csatlaktatasahoz H 05 VV-F tipusu vagy
egyenértékl kabelt kell hasznalni.

Az On uj készuléke
Ebben a fejezetben a készilékrél, az lzemmaddokrol és a

tartozékokrdl kaphat informaciokat.

Altalanos leiras

A kialakitas az adott készuléktipustdl fugg.
[— [—— 1
——> <>\
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A tlizhelyet vizszintesen allitsa fel
A tlizhelyet kdzvetlenil a padldra tegye.

1.HUzza ki az also fidkot és felfelé emelje ki.
A labazat belsé oldalan eldl és hatul allithatd labak talalhatok.

2. Az dllithaté labakat igény szerint imbuszkulccsal éllitsa
magasabbra vagy alacsonyabbra, amig a tlizhely vizszintesen
nem all (A abra).

3.Tolja vissza az also fiokot (B abra).

Falon torténé rogzités

Ahhoz, hogy ne déljon ki a tlizhely, a mellékelt szégvassal a
falra kell rogzitenie. Kérjuk, vegye figyelembe a falon torténd
rogzités szerelési utmutatasait.

Magyarazatok

1 Fézofelllet**

2 Kezel&felllet**
3 H(téventilator
4 Sutéajto**

5* Alsé fiok**

* Opcionalis (megtalalhatd bizonyos késziilékeknél)
** Tipusonkénti eltérés lehetséges.



Fé6zélap

Itt talalhatd egy attekintés a kezel&fellletrdl. A kialakitas az
adott késziléktipustdl figg.

O

Y
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|
5

Kezeléfellilet
Tipusonkénti eltérés lehetséges.

Kapcsolofogantyuk

A kapcsolod-fogantyuk kikapcsolt allasban sillyeszthet6k. Be- és
kikattintdshoz nyomja meg a kapcsoloé-fogantyut.

Funkcidvalaszt6 kapcsolo
A funkcidvalaszté a flitéstipus kivalasztasara szolgal.

Allas Hasznalat

o Kikapcsolt allas A s(té kikapcsol.

3D forrd levegé* Suteményekhez és édességek-
hez. A sttés térténhet harom szin-
ten. A sUt6 hatso falan talalhato
turbina egyenletesen osztja el a

forrd leveg6t a sutében.

O Fels6 és also f(ités*  Sitemények, cs6ben siilt ételek,
sovany siiltek (pl. borju, vadhus)
elkészitéséhez egy szinten. A hé
egyenletesen aramlik az alsé és

felsd izzoszalakbol.

PizzasUtés funkcio A fagyasztott ételek gyors elkészi-
téséhez elémelegités nélkil (pl.
pizza, silt burgonya, rétes). A hét
az also f(it6szal és a hatso falon

taldlhatd ventilator bocsatja ki.

X] Grillezés forrd leveg6- Hus, szarnyas és hal sitéséhez. A

vel grill izzészéla és a ventilator valta-
kozva kapcsol be és ki. A ventila-
tor a grill altal kibocsatott hét
keringteti az étel korul.

(] Nagy fellletd grill Bifsztek, kolbasz és hal grillezésé-
hez, piritds készitéséhez. A grill
izzdszala alatt 16v§ teljes felllet fel-

melegszik.

(] Kis fellletd grill Kis mennyiségi bifsztek, kolbasz
és hal grillezéséhez, piritds készi-
téséhez. A grill izzoszalanak

kdzépsh része forrosodik fel.

) Also fités Bef6zéshez, siitéshez és piritas-
hoz. A hét az alsé f(it6szal

bocsatja ki.

* Az EN 60350 szabvany szerinti energiahatékonysagi osztaly-
nak megfeleld fltéstipus.

Magyarazatok

1 Féz8hely 17 cm vagy sitézéna 17x26 cm
2 F6z8hely 14,5 cm

3 F&z8hely 18 cm

4 Kétkoros f6z6hely 21 és 12 cm

5 Maradékhd-kijelzés

Maradékhé-kijelzés

A f6z6fellilet minden egyes f6z6helye egy maradékhd-
kijelzéssel rendelkezik. Ez azt mutatja, melyik f6z&hely forrd
meég. Akkor is, ha a f6z6lap ki van kapcsolva, a kijelzé addig
vilagit, amig megfeleléen ki nem hdilt a {6z8hely.

Energiatakarékosan kihasznalhatja a maradékhét, és példaul
egy kisebb ételt melegen tarthat.

Allas Hasznalat

Kiolvasztas Pl. hus, szarnyas, kenyér és sute-
mények kiolvasztasahoz. A ventila-
tor forrd levegdt keringtet az étel

kordal.

Vilagitas A slt6ben talalhaté lampa felkap-

csolasa.

* Az EN 60350 szabvany szerinti energiahatékonysagi osztaly-
nak megfelel§ fltéstipus.

A f(itéstipus kivalasztasakor kigyullad a siit6ben [évé lampa.

Héfokszabalyozo

A héfokszabalyozdval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

Allasai Funkcié

° Nulla allas A st nem fit.

50-270 Hémérséklet-tar- H&mérséklet °C -ban.
tomany

1,2,3 Grillfokozatok Grillfokozatok a grillezéshez,

kis 7] és nagy [T felliletekhez.
1. fokozat = gyenge

2. fokozat = kdzepes

3. fokozat = er8s

Ha a sit6 f(it, a kijelz6n vilagit a hémérséklet szimbdlum §. A
sités szlnetelésekor a szimbdlum kialszik. Néhany beallitasnal
nem vilagit.

F6z6helykapcsolo

A négy f6z6helykapcsoldval az egyes f6z6helyek flitési
teljesitményét allithatja be.

Kapcsoloallas Magyarazat

0 Nulla allas A f6z6hely ki van kapcsolva.

1-9 F&zési fokozatok 1 = legalacsonyabb teljesitmény

9 = legmagasabb teljesitmény

co Hozzakapcsolas A sit6 zona hozzakapcsolasa.

© Hozzakapcsolas A nagy kétkords f6z6hely hozza-

kapcsolasa.




Ha bekapcsol egy f6z6helyet, a jelz6lampa vilagit.

Gombok és kijelzé

A gombokkal kilénbdz8 kiegészitd funkciok allithatok be. A
kijelz6n megjelennek a beallitott értékek.

Gomb Hasznalat

»§%  Gyorsfelf(ités Klléndsen gyorsan felf(iti a stét.

® Idsfunkciok Jelzédra L), idStartam <D, kikap-

csolasi idd & és id6 ® kivalasz-

tasa.

c= Gyerekzar A sit6 funkcioinak lezarasa és fel-
oldasa.

— Minusz Beallitasi értékek csdkkentése.

4+ Plusz Beallitasi értékek névelése.

Azt, hogy melyik id6funkcio lathatd a kijelzén, a zardjelben [ ]
|évé szimbdlum mutatja. Kivétel: Az idénél csak akkor vilagit a
® szimbdlum, ha mddositja.

Nyomoégombok

Az egyes kezelbfellletek alatt érzékel6k vannak. Nem kell
erésen megnyomnia. Csak érintse meg a mindenkori
szimbolumot.

Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfeleléen legyenek
a sltétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a sitéd még kényelmesebb
kezeléséhez kilonb6zé kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Rostély

Edényekhez, siteményformakhoz,
siltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(itott ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
sUt6ajto felé és hajlattal lefelé~—r
tolja be.

Zomancozott sutétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sltétepsit a letompitott élével a
sUtéajto felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus sitteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(itott ételekhez vagy sll-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kdzvetle-
ndl a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenydt a letompi-
tott élével a stéajto felé tolja be.

A siitétér

A siUt6lampa a sltétérben taldlhatd. A sitét egy hitéventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Lampa

A sité mikddése kdzben a sutében talalhatd lampa
folyamatosan vilagit.

A lampa akkor is bekapcsolhatd, ha a sit6 kikapcsolt
allapotban van. Ehhez allitsa a funkciévalasztd kapcsolot
helyzetbe.

Hit6éventilator

A h(téventilator sziikség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik.

Azért, hogy a mikddést kdvetéen a sttétér gyorsabban
lehdljon, a hdtéventilator meghatarozott ideig még mikodik.

Figyelem!

Hagyja szabadon a szelléztet6 nyilast. Kilénben a siité
talheval.

Tartozékok behelyezése

A tartozékokat 5 kilénb6z6 szinten tolhatja be a sutétérbe. A
tartozékokat mindig Utk6zésig tolja be, nehogy hozzaérjenek az
ajtdlaphoz.

A tartozékok kb. félig kihtizhatdk, amig beakadnak. igy kénnyen
kiveheti az ételeket.

Betolaskor Ugyeljen ra, hogy a tartozékon talalhaté kidbldsodd
felllet hatul legyen. Csak igy akaszthat6 be.

=2

A 2., 3. és 4. szinten levd kihuzdsinekkel a tartozék jol
kihuzhato.

A készllék felszereltségétdl figgben a kihuzosin teliesen
kihdzott allasban beakad. Igy egyszerlien rahelyezhetéek a
tartozékok. A kiakasztashoz finoman nyomja meg a kihuzosint,
igy az egyszer(ien visszatolhato a sutétérbe.




Utasitas: H6 hatasara a tartozék deformalddhat. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat. Ez nem befolyasolja a mikodését.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A stStepsi betolasanal
dgyeljen, hogy a sUtétepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkezd esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsériilhetnek.

Tartozékokat a vev8szolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjlk, adja meg a HEZ szamot.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészité tartozékokat a vevészolgalatnal vagy a
szakkereskedésekben vasarolhat. Brosurainkban vagy az
interneten szamos, az On siit6jéhez megfelel§ terméket talal. A
kiegészité tartozékok készlete és online rendelhetéségiik
orszagonként valtozo. Ezzel kapcsolatban az utmutatékban
talal informaciokat.

Nem minden kiegészité tartozék alkalmas minden készllékhez.
Vasarlaskor mindig adja meg készliléke teljes nevét (E-szam).

Kiegészité tartozékok HEZ-szam Funkcio

Pizzatepsi HEZ317000 Kildnosen alkalmas pizza, mélyh(itott ételek és kerek tortak
készitéséhez. A pizzatepsi az univerzalis serpeny@ helyett is
hasznalhatd. Tolja be a sit6tepsit a rostély folé és tartsa be a
tablazatokban szereplé adatokat.

Betétrostély HEZ324000 Sitéshez A grillracsot mindig az univerzalis serpenyé folé
tegye. Igy az felfogja a lecsepegd zsirt és szaftot.

Grilltepsi HEZ325000 Grillezéskor a grillracs helyett, illetve kifrdccsenés elleni véde-
lemként is hasznalhato, igy elkerllhetd a sit6 erés szennyez6é-
dése. A grilltepsit csak az univerzalis serpeny8vel egylitt
hasznalja.

Grillezendd ételek a grilltepsin: Csak az 1., 2. és 3. betolasi
magassag hasznalhato.

Grilltepsi kifroccsenés elleni védelemként: Az univerzalis ser-
peny6t a grilltepsivel egylitt tolja be a rostély ala.

Sitétégla HEZ327000 A sutétégla kivaldoan alkalmas hazi készitésd kenyér, zsemle és
pizza készitéséhez, melyeknél fontos a ropogds alj. A sitétég-
lat mindig el6 kell melegiteni az ajanlott h6mérsékletre.

Zomancozott siitétepsi HEZ331003 Sliteményekhez és aprositeményekhez.

A sUtétepsit a letompitott élével a sit6ajto felé tolja a sttébe.

Zomancozott sitétepsi tapadasgatld bevonattal HEZ331011

A sUtemény és az aprositemeény jol eloszthatod a sitétepsin. A
stt6tepsit a letompitott élével a siitdajtd felé tolja a sitébe.

Univerzalis serpenyd HEZ332003

Lédus stteményekhez, aprositeményekhez, mélyhlitott ételek-
hez és nagy sliltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhato.

Az univerzalis serpenybt a letompitott élével a siitéajto felé tolja
a sltébe.

Univerzalis serpenyd tapadasgatlé bevonattal HEZ332011

A |édus siitemények, az aprositemények, a mélyh(itott ételek
és nagy sultek jol eloszthatok az univerzalis serpeny6ben. Az
univerzalis serpeny6t a letompitott élével a siitéajtd felé tolja a
sttébe.

Fed& a profi serpeny6hdz HEZ333001

A fedbvel a profi serpeny8bdl profi sitbedény lesz.

Profi serpenyd betétrostéllyal HEZ3330083

Kilénodsen alkalmas nagy mennyiségl ételek elkészitéséhez.

Rosteély HEZ334000

Edényekhez, siteményformakhoz, siltekhez, grillszeletekhez
és mélyh(itott ételekhez.

Uveg stitétal HEZ915001

Az Uveg sitétal alkalmas parolt ételek és felfujtak készitésére.
Klldndsen alkalmas program- és sltéautomatikahoz.

Ugyfélszolgalati cikk

Haztartasi készllékeihez az Ggyfélszolgalatnal,
szakkereskedésben vagy interneten az egyes orszagok

e-shopjain keresztll megfelel§ apolo- és tisztitdszert vagy
egyéb tartozékokat vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori
cikkszamot.

Tisztitokend6k nemesacél fellletekhez Cikkszam 311134

Csokkenti a szennyez8dés lerakddasat. Egy specialis olajjal
valé impregnalassal a nemesacél készllékek felliletei optimali-
san tisztithatok.

Suté-grilltisztitd gél Cikkszam 463582

A slt6tér tisztitasahoz. A gél szagtalan.

Mikroszalas ruha sejtes szerkezettel Cikkszam 460770

Kulondsen alkalmas kényes fellletek, pl. lveg, lvegkeramia,
nemesaceél vagy aluminium tisztitasara. A mikroszalas ruha
egyszerre tavolitja el a vizes és a zsiros szennyezédéseket.

Ajtozar Cikkszam 612594

Ahhoz, hogy a gyerekek ne tudjak kinyitni a sit6ajtét. Készi-
|ékajtotdl fliggben a zar masképp van becsavarozva. Vegye
figyelembe az ajtézarhoz mellékelt tajékoztatot.
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Az els0 hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel&tt el6szor készitene
ételt a stt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

Allitsa be az érat

Bekapcsolaskor a kijelzéfellleten a szimbdlum (® és négy
nulla villog. Allitsa be az orat.

1.Nyomija meg a gombot (.

A Kijelz6n megjelenik az idé 2:00.
2. Allitsa be az érat a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott id6.

A fozofelilet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beadllitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kulénb6z8
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

igy allitsa be

A f6z6helykapcsoldkkal az egyes f6z8helyek f(itési
teljesitményét allithatja be.

0 allas = ki

1-es allas = legalacsonyabb teljesitmény

9-es allas = legmagasabb teljesitmény

Ha bekapcsol egy f6z6helyet, a jelz6lampa vilagit.

Nagy kétkoros f6z6hely és slitézona
Ezeknél a f6z8helyeknél mddosithatja a nagysagot.
Nagy fellilet hozzakapcsolasa

Forgassa a f6z6helykapcsoldt a 9 allasba - enyhe ellenallast
tapasztal, majd tovabb a szimbdélumra
© = nagy kétkoros f6z6hely vagy

A suto felflitése

Az Uj szag megszintetéséhez flitse fel az Ures, zart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsé fiités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a sut6térben csomagoldéanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a sité melegszik.
1.A funkciovalasztéval allitsa be a felsé/also fiitést Z.
2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sttét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy puha térléruhaval.

oD = sltézona
Ezutan rogton forgassa vissza a kivant f6zési fokozatra.

Visszakapcsolas kis feliiletre
Forgassa a féz6helykapcsoldt 0-ra, majd allitsa be Ujra.

A kis kétkoros f6z6helyen kildndsen jol melegithet kis
mennyiségl ételeket.

Figyelem!

Soha ne a © vagy a o> szimbdlumon keresztil forgassa a 0-
ra.

Fozési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhatd.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
stlya és min6sége. Emiatt eltérések lehetnek.

Sdr(in folyds ételek melegitésekor rendszeresen keverje meg
az ételt.

Forraldshoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.

Tovabbfozési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat, zselatin 1 -
vaj 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel(pl. lencsefbézelék 1-2 -
Tej** 1-2 -
Puhara parolas, f6zés
Gombdc 4* 20-30 perc
Hal 3* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1 3-6 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkll
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Tovabbfézési foko- Tovabbfézési idotar-

zat tam percben
Fézés, g6zblés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 3 15-30 perc
Héjaban f6tt burgonya 3-4 25-30 perc
Sds burgonya 34 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 5* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3-4 15-60 perc
Z6ldség 34 10-20 perc
Z8ldség, fagyasztott 3-4 10-20 perc
F&zés kuktaban 3-4 -
Parolas
Gongyodlt hus 3-4 50-60 perc
Parolt silt 3-4 60-100 perc
Porkolt 3-4 50-60 perc
Siités**
Husszelet, natlr vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé natdr 4-5 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 4-5 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és fagyasztott, pl. halrudacska 6-7 8-12 perc
Serpeny6ben készitett ételek fagyasztva 6-7 6-10 perc
Palacsinta 5-6 folyamatosan

* Tovabbf6zés fed6 nélkdl
** Fedd nélkil

A suto beallitasa

A siit6 t6bb beallitasi lehetéséggel rendelkezik. A
kovetkez8kben bemutatjuk, hogyan torténik a fltéstipus, a
hémérséklet és a grillfokozat beallitasa. A sttén lehetséges az
egyes ételek f6zési idejének (id6tartamanak) és elkészitési
idejének beallitasa. Tovabbi informacid az ldéfunkciok
beprogramozdsa részben talalhato.

Utasitas: Az étel behelyezése el6tt minden esetben ajanlatos
elémelegiteni a sitét, mivel igy megakadalyozhaté az lveg
tulzott parasodasa.

Flitési mod és homérséklet

Példa az abran: felsé/alsé flités, 190 °C &.

1. A funkcidvalasztoval allithatd be a flitési mod.

2. A héfokszabalyozoéval allithatja be a hémérsékletet vagy a
grillfokozatot.

12

A sité elkezd flteni.

A siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciovalasztét nullara.

A beallitasok modositasa

A flitési modot és a hémérsékletet vagy a grillfokozatot
barmikor megvaltoztathatja a hozzajuk tartozé
valasztokapcsoloval.



Gyors felftités

A gyors felf(ités funkcidval a siit§ gyorsabban éri el a beallitott
hémérsékletet.

A gyors felf(ités 100 °C-nal magasabb hémérséklet esetén
hasznalhatd. Az alabbi fltéstipusok megfelel&ek:

= 3D forré levegd
u Felsé és also flités (=

Az egyenletes sltés érdekében az ételt csak a gyors felf(itési
szakasz befejezte utan helyezze a sitébe.

1.Vaélassza ki a f(itéstipust és a hémérsékletet.

Id6funkcidk beprogramozasa

A siité kiilonbozd idéfunkcidkkal rendelkezik. A gomb ®©
megnyomasaval el6hivhatja a men(t, és lépkedhet a kiildnb6z6
funkciok kozétt. Az idéfunkciok szimbolumai a beallitas alatt
vilagitanak. A kivalasztott id6funkciot a szogletes zardjel [ ] jelzi.
A korabban beallitott id6funkcidk kézvetlendl a

gombok + vagy — segitségével modosithatok. A mddositani
kivant id6é szimboluma legyen a szdgletes zarojelben [ ].

Jelzoora

A jelz86ra a sut6tdl fuggetlendl mikadik. A jelz8ora sajat
hangjelzéssel rendelkezik. Igy a hang segitségével
megkildnboztets, hogy a jelz6dra vagy a sitdé automatikus
kikapcsolasi ideje (a f6zési id6) jart-e le.
1.Nyomija meg egyszer a gombot (.
A kijelzéfellileten kigyulladnak az id6funkciok szimbdlumai, a
jelzés () szdgletes zardjelben lathatd.
2. Allitsa be a jelz66ra idejét a + és — gombok segitségével.
+ gomb értéke = 10 perc
— gomb értéke = 5 perc
Néhany masodperc mulva megjelenik a beprogramozott
idétartam. Elindul a jelz6dra. A kijelz&fellleten kigyullad a

szimbdlum [L)], és megjelenik a jelz86ra ideje. Az id6funkcid
toébbi szimbdluma kialszik.

Ha letelt a jelz66ran beallitott id6

Megszoélal eg,;y jelz6hang. A kijelzéfellleten megjelenik a
jelzés: 0000, Kapcsolja ki a jelzéorat a gombbal (®.

A jelzéora idejének modositasa
A jelz86ra idejének modositasahoz hasznalja a gombokat +

vagy —. Néhany masodperc mulva megjelenik a moédositott
id6tartam.

A jelz6ora idejének torlése
IxTx] IxTn]

Allitsa vissza a jelz&6ran bedllitott id&t L értékre L) a
gomb — segitségével. Néhany masodperc mulva megjelenik a
maodositott id6tartam. A jelz6dra kialszik.

Id6beallitasok megtekintése

A kllénb6z6 idéfunkcidk beprogramozasakor a kijelzéfellleten
kigyulladnak a megfeleld szimbdlumok. Az éppen aktiv
id6funkcié szimbdluma szdgletes zarojelben lathato.

A jelz6dra [, a f6zési id6 <D, az elkészitési id6 (& vagy az

idé6 ® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszér egymas utan a
gombot (B, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbdlumot veszi
kozre. A vonatkozoé érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz6feluleten.

2. Nyomja meg réviden a gombot » .

A kijelz6fellileten kigyullad a szimbdlum »$5. A siité felf(itése
elkezdédik.

Gyors felf(ités vége

Megszolal egy jelz6hang. A szimbdlum »%§ elt(inik a
kijelz6felliletrdl. Tegye be az ételt a sttébe.

Gyors felf(ités torlése

Nyomja meg a gombot »%. A szimbdlum »$% eltlinik a
kijelz6felliletrdl.

Fozési idotartam

A s(tén barmely ételtipushoz beallithatd a f6zési id6tartam. A
f6zési id6 leteltével a sitd automatikusan kikapcsol. Igy nem
kell megszakitania egyéb tevékenységet azért, hogy
kikapcsolja a sit6t, illetve elkerllheté a f6zési idd véletlen
tullépése is.

A képen lathatd példa: 45 perc f6zési idétartam.

1.Valassza ki a flitéstipust a funkciévalasztd kapcsold
segitségével.

2.Valassza ki a kivant hémérsékletet vagy a grillfokozatot a
hémérséklet-valasztd kapcsold segitségével.

3.Nyomja meg kétszer a gombot (©.
Ixis N xIxi

A kijelz6fellleten megjelenik a jelzés: AR Kigyulladnak
az idéfunkciok szimbdlumai, a jelzés <O szbdgletes zardjelben
lathato.

4.Programozza be a f6zési id6t a gombok + vagy —
segitségével.
+ gomb értéke = 30 perc
— gomb értéke = 10 perc

Néhany masodperc mulva bekapcsol a siité. A kijelzlc’jfeIUIeten
megjelenik a f6zési id6, és kigyullad a szimbdlum [-5]. Az
idéfunkcid tébbi szimbdluma kialszik.
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Ha a f6zési id6 lejar

Megszodlal egy jelz6hang. A siité felf(itése leall. A
kijelz6fellleten megjelenik a jelzés: GL:00. Nyomja meg a
gombot (. Programozzon be Uj f6z&si id6t a

gombok + vagy — segitségével. Vagy nyomja meg kétszer a
gombot (B, és dllitsa a funkcidvalasztd kapcsoldt kikapcsolt
allasba. A sité kikapcsol.

F6zési idétartam modositasa

Modositsa a f6zési id6t a + és — gombok segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a modositott idStartam.
Ha a jelz6dra be van programozva, el6sz6r nyomja meg a
gombot (.

Fo6zési ido torlése
IxIaNuix]

Allitsa vissza a f6zési id6t a kdvetkezére: =00 a gomb —
segitségével. Néhany masodperc mulva megjelenik a
modositott idétartam. Az id6 torl6dott. Ha a jelzédra be van
programozva, elészdr nyomja meg a gombot OO.

Id6beallitasok megtekintése

A kiilénb6z6 id6funkciok beprogramozasakor a kijelzéfellileten
kigyulladnak a megfeleld szimbolumok. Az éppen aktiv
id6funkcid szimbdluma szdgletes zardjelben lathato.

A jelzéora [, a f6zési id6 <D, az elkészitési idé (& vagy az

id6 ® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszdr egymas utén a
gombot (B, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbdlumot veszi
kozre. A vonatkozd érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz&fellleten.

Elkészitési ido
A sitén beadllithatd az étel elkészitésének ideje. A sitd
automatikusan be- és kikapcsol a beallitott id6pontokban.

Példaul reggel beteheti az ételt a sttbe, és beallithatja a sitét,
hogy az ételt délre készitse el.

Ugyelien, hogy az étel ne romoljon meg, ha tul sokaig a
sUtében van.

A képen lathatd példa: az idé 10:30, a f6zési id6 45 perc, a
st6 kikapcsolasi idépontja 12:30.

1. Allitsa be a funkcidvélasztd kapcsoldt.

2. Allitsa be a h6mérséklet-valasztd kapcsoldt.

3.Nyomja meg kétszer a gombot (.

4. Programozza be a f6zési id6t a gombok + vagy —
segitségével.

5.Nyomja meg a gombot (©.
A kijelz6fellleten kigyulladnak az idéfunkciok szimbdlumai, a
jelzés (Y szdgletes zardjelben lathatd. Megjelenik az étel
elkészllésének id6pontja.
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6.Késleltesse az elkészitési id6t a gombok + vagy —
segitségével.

Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott id8, a sité
készenléti modra valt. A kijelzéfellleten megjelenik az étel
elkésziilésének ideje, illetve a szimbolum (b szdgletes
zardjelben. A szimbdlumok L) és (© kialszanak. A sité
bekapcsolasakor megjelenik a f6zési idg, illetve a
szimbdlum - szdgletes zardjelben. A szimbdlum (& kialszik.

Ha a f6zési id6 lejar

Megszolal egy jelz6hang. A sitd felflitése leall. A
kijelz&feltleten megjelenik a jelzés: G300, Nyomja meg a
gombot (. Programozzon be Uj f6zési id6ét a

gombok + vagy — segitségével. Vagy nyomja meg kétszer a

gombot (B, és allitsa a funkciévalaszté kapcsoldt kikapcsolt
allasba. A sit6 kikapcsol.

Az elkészitési id6 modositasa

Modositsa az elkészitési id6t a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a modositott id6tartam.
Ha a jelz6dra be van programozva, el6szér nyomja meg kétszer
a gombot (®. Ne mddositsa az elkészitési id6t akkor, ha a

f6zési id6 visszaszamlalasa mar elkezd8détt. Ez befolyasolhatja
a végeredményt.

Az elkészitési id6 torlése

Allitsa vissza az elkészitési id6t az aktudlis idére a gombbal —.
Néhany masodperc mulva megjelenik a médositott idétartam. A
siit6 bekapcsol. Ha a jelz8dra be van programozva, elészér
nyomja meg kétszer a gombot (.

Id6ébeallitasok megtekintése

A kilénboz6 id6funkciok beprogramozasakor a kijelzéfellleten
kigyulladnak a megfelel6 szimbolumok. Az éppen aktiv
idéfunkcid szimbdluma szdgletes zardjelben lathatd.

A jelzé6ra [, a f6zési id6 -5, az elkészitési id6 (& vagy az

id6 ® megtekintéséhez nyomja meg tdbbszdr egymas utan a
gombot (B, amig a szdgletes zardjel a kivant szimbsdlumot veszi
kozre. A vonatkozo érték néhany masodpercre megjelenik a
kijelz6fellleten.

Orabeallitas
Bekapcsolaskor vagy aramkimaradas utan a kijelzéfellleten a
szimbélum (® és négy nulla villog. Allitsa be az érat.

1.Nyomija meg a gombot (.

A kijelzéfeliileten megjelenik az id6 {201
2. Allitsa be az érat a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott idé.

Id6é médositasa
Egyéb id6funkcio ne legyen beallitva.
1.Nyomja meg négyszer a gombot (.

A Kijelzéfellleten kigyulladnak az idéfunkcidk szimbdlumai, a
jelzés (O szdgletes zardjelben lathatd.

2.Mddositsa az id6t a gombok + vagy — segitségével.
Néhany masodperc mulva megjelenik a beallitott id&.



Iddkijelzés kikapcsolasa

Az id6kijelzést kikapcsolhatja. Ennek utananézhet az
Alapbedllitdsok megvaltoztatdsa cimu fejezetben.

Gyermekbiztonsagi zar

A sité gyermekbiztonsagi zarral rendelkezik, melynek
segitségével megakadalyozhatd, hogy a gyermekek véletlendl
bekapcsoljak a készlléket.

Nem végezhetbk el beallitasok a sitén. A jelz66ra és az éra
bekapcsolt gyermekbiztonsagi zar mellett is beallithato.

Ha a f(itéstipus, a h6mérséklet vagy a grillfokozat be van
programozva, a gyermekbiztonsagi zar megszakitja a felfitést.

Gyermekbiztonsagi zar bekapcsolasa
F&zési idétartam vagy elkészitési id§ beallitasa nem
lehetséges.

Az alapbeallitasok modositasa

A slté kilonbdz6 alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezek a
bedllitasok a felhasznald egyedi igényeihez igazithatok.

Alapbeallitasok {lehet6- ( leheté- I lehetd-
ség ség ség
c + Ora kijelzése mindig* csak a -
gomb ®
megnyo-
masakor
o2 Af6zésiid6 és ajel- kb. 10 mp kb. 2 p* kb. 5 p
zB0dra idejének lejar-
takor megszodlalo
hangjelzés id6tar-
tama
c 3 Abedllitasok men-  kb.2mp  kb. 5 mp* kb. 10 mp

tése el6tti varakozasi
idé

* Gyari beallitas

Egyéb id6funkcio ne legyen beallitva.

Apolas és tisztitas

Gondos apolasnal és tisztitasnal a f6z6felllet és a sité hosszu
ideig szép és m(ikdd6képes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen a
f6z6fellletet és a sitét.

Utasitasok
Kildénb6z8 anyagok, mint Gveg, mlanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a sité el6lapjan.

Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlinnek, a
sut6lampa fényvisszaverédései.

A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrozidvédelmet.

Nyomija meg és tartsa lenyomva a gombot C= kb. négy
masodpercig.

A kijelz6fellleten megjelenik a szimbdlum c=. A
gyermekbiztonsagi zar aktiv.

Gyermekbiztonsagi zar kikapcsolasa
Nyomija meg és tartsa lenyomva a gombot C= kb. négy
masodpercig.

A Kijelz6felllet szimbdluma = kialszik. A gyermekbiztonsagi
zar kikapcsolt.

1.Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (® kb.
4 masodpercig.
A kijelz6feliileten megjelenik az 6ra alapbedllitasa, pl.c fa |
lehetBség esetén.

2.Mddositsa az alapbeallitast a gombok + vagy —
segitségével.

3.Nyugtazza a gombbal (.
A kijelz6fellleten megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas. A
gombbal (® végignézhetd az dsszes lehetbség, és a
gombokkal + vagy — maddosithatd a beallitas.

4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot (®
kb. 4 masodpercig.

Az Osszes alapbeallitast mentette.

Az alapbeallitasok barmikor médosithatok.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kilénb6z6 fellletek ne sérlljenek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl adéddan, vegye
figyelembe a kdvetkez§ adatokat.

A fézofellilet tisztitasakor

Ne hasznaljon higitas nélkili vagy mosogatégéphez vald
mosogatdszert,

suroldszivacsot,

agressziv tisztitdszert, mint példaul siitétisztitot vagy
folttisztitot,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdgépben.
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A siité tisztitasakor

ne hasznaljon éles vagy surolo tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatdgépben.

|
| |
m suroldszivacsot,
|
| |

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.

Zona

Tisztitoszerek

Elektromos f6z6-
hely*
(készlléktipustol
fuggben)

Suroldszer vagy tisztitdszivacs:

A f6z6lapot ezutan révid ideig fltse fel,
hogy megszaradjon. A nedvesen hagyott
f6z6lap id6vel rozsdasodni kezd. Végeze-
tll hasznaljon apoldszert.

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-
nal tavolitsa el.

Zoéna

Tisztitoszerek

Nemesacél fellle-
tek*
(készlléktipustol
fliggéen)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
kend8vel szaritsa meg. A nemesacél
fellleteket mindig szaliranyban tordlje.
Masképpen megkarcolddhatnak. A vizks-
, ZSir-, keményité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrdzid alakulhat ki.

A vevészolgalatnal vagy a szakkereske-
désekben beszerezhetdk a specialis,
forrd nemesacél fellletekhez vald apolo-
szerek. Egy puha kend&vel vigye fel
vékonyan az apoloszert.

Féz8lapgydri*

(készlléktipustol
figgden)

A f6z6lapgylrln keletkezd sarga-kék
csillogd elszinez6déseket acéltisztitd
szerrel tavolitsa el.

Ne hasznaljon karcolast okozd szert vagy
suroldszert.

Zomancozott, lakko-
zott, mlanyag és
szitanyomott fellle-
tek*

(készlléktipustol
figgden)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha
kend8vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
Uvegtisztitot vagy Uvegkapardt a tisztitas-
hoz.

Uvegkeramia f6z6-
felllet*
(készlléktipustol
figgden)

Apolds: véds- és dpoldszer az lvegkera-
miahoz

Tisztitas: Gvegkeramiahoz alkalmas tiszti-
toszer.

Tartsa be a csomagolason feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.

A\Uvegkaparé az erés szennyez6dések-
hez:

Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérlilt
pengéket azonnal cserélje ki.

Kezel6felllet

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatoéruhaval tisztitsa meg és puha
kendd@vel szaritsa meg. Ne hasznaljon
Uvegtisztitot vagy Uvegkaparot a tisztitas-
hoz.

Felsd Uvegboritas*
(készlléktipustol

Ablaktisztitd szer:
Puha kenddvel tisztitsa meg.
A tisztitashoz a felsé lUvegboritas leve-

Uveg fézéfelilet*

(készuléktipustol
figgben)

Apolds: véds- és dpoldszer az liveghez
Tisztitas: Uveghez alkalmas tisztitoszer.
Tartsa be a csomagolason feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.

A\Uvegkaparé az erés szennyez6dések-
hez:

Biztositsa ki, és csak a pengével tisztit-
son. Figyelem, a penge nagyon éles.
Sérllésveszély.

Tisztitas utan biztositsa a pengét. A sérlilt
pengéket azonnal cserélje ki.

figgden) het6. Ehhez lasd a Felsd lvegboritds
cimd fejezetet.

Forgatdgombok Forré mosogatdszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha

kendd@vel szaritsa meg.

F&z6felllet kerete

Forré mosogatodszeres viz:
Ne tisztitsa Uvegkapardval, citrommal
vagy ecettel.

Uvegtabla

Ablaktisztitd szer:
Puha kendd@vel tisztitsa meg.
Ne hasznalja az Uvegkaparot.

A kényelmes tisztitashoz az ajtd levehetd.
Ehhez lasd A siitéajto ki- és beakasztdsa
cimd fejezetet.

Gaz f6z6felllet és

Forré6 mosogatdszeres viz.

Gyerekzar*

(készlléktipustol
figgden)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhaval tisztitsa meg.

Amennyiben a sitéajtora fel van szerelve
gyerekzar, tisztitas elétt el kell tavolitani.

Erds szennyez8dés esetén a gyerekzar
nem mukddik megfelelen.

Tomités
Ne vegye le!

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhaval tisztitsa meg. Ne
surolja.

edénytarto* Kevés vizet hasznaljon, az égéfejalatéte-
(késziléktipustol ken kgresztUI ne jusson viz a készllék
fluggd&en) belsejebe.l s .

A kifutott és egyéb ételmaradékot azon-

nal tavolitsa el.

Az edénytartod levehetd.

Ontoéttvas edénytarto™:

Nem tisztithatd mosogatdgépben.
Gazég6* Vegye le az égbfejet és a fedelet, és tisz-
(készléktipustol titsa_meg forrd moso,gayészeres vizzel.
fuggéen) Ne tisztitsa mosogatdgépben.

A gazkiomlényilasokat mindig hagyja
szabadon.

Gyujtogyertyak: kis puha kefe.

A gazégdbk csak akkor mikodnek, ha a
gyujtogyertyak szarazak. Mindent részt
alaposan szaritson meg. Pontosan tegye
vissza a gyujtogyertyakat.

Az égbfedelek feketére zomancozottak.
Id6vel a szinlk megvaltozhat. Ez nem
befolyasolja a mikddését.

F6z6z6na

Forré mosogatdszeres viz vagy ecetes
viz:

Mosogatdruhaval tisztitsa meg.

Erds szennyezddés esetén nemesacél-
bdl készllt suroldspiralt vagy stitbtisztitd
szert hasznaljon.

Csak hideg sttétérnél hasznalja.

Az dntisztito felileteken hasznélja az
Ontisztitas funkciot. Ehhez lasd az
Ontisztitds cim( fejezetet.

Figyelem! Az dntisztitd fellleteken soha
ne hasznaljon tlzhelytisztitd szert.

A sittélampa Uveg-
burdja

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatdruhaval tisztitsa meg.

* Opcionalis (Megtalalhaté bizonyos készilékeknél, készllék-

tipustol figgd&en.)

16

* Opcionalis (Megtaldlhaté bizonyos készllékeknél, készllék-

tipustal figgdéen.)



Zona Tisztitoszerek

Allvany Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa

meg.

A tisztitashoz az allvanyok levehetok.
Ehhez lasd az Allvdnyok ki- és beakasz-
tdsa cimi fejezetet.

Teleszkopos kihuzo*
(készuléktipustdl figgben)

Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizosinek-
rél, a legjobb, ha betolt helyzetben tisz-
titia. Ne aztassa be, ne tisztitsa
mosogatdgépben és ne tisztitsa az
Ontisztitas funkcidval. Az allvanyok meg-
sérllhetnek és nem tdltik be a funkcidju-
kat megfelelGen.

Tartozékok Forr6 mosogatoszeres viz:
Aztassa be és mosogatéruhaval vagy

kefével tisztitsa meg.

Aluminium siit6tepsi*:
(készuléktipustdl fuggben)

Puha torléruhaval attérolhetd.

Ne tisztitsa mosogatdégépben.

Soha ne hasznaljon sitétisztitot.

A karcolasok elkerilése érdekében a
fémfelliletet soha ne érintse meg késsel
vagy mas éles targgyal.

Nem hasznalhatok az agressziv tisztito-
szerek, karcolast okozé szivacsok és
durva tisztitdkenddk. Masképpen meg-
karcolédhatnak.

Forgonyars*
(készuléktipustdl fiuggben)
Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatégépben.

Sut6hémérs*
(készuléktipustdl fuggden)
Forré mosogatodszeres viz:

Mosogatéruhaval vagy kefével tisztitsa
meg. Nem tisztithatd mosogatégépben.

Also fiok*
(késziléktipustol
figgdBen)

Forré6 mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg.

* Opcionalis (Megtalalhaté bizonyos készllékeknél, készilék-
tipustdl fuggden.)

Tisztitas el6tt
Vegye ki a sttétérbdl a tartozékokat és az edényeket.

A siitétér aljanak, tetejének és az oldalfalainak a tisztitasa

Hasznaljon mosogatoéruhat és forrd mosogatovizet vagy ecetes
vizet.

Erds szennyez8dés esetén nemesacélbdl készilt suroldspiralt
vagy sltétisztitdoszert hasznaljon. Csak hideg sitétérnél
hasznalja. Az dntisztitd fellleteket soha ne kezelje
suroldspirallal vagy sitétisztitdszerrel.

Ontisztito feliiletek tisztitasa a siit6térben

A sUt6térben lévé hatfal magas porozitasu keramiaval van
bevonva. A sitéskor kifrdccsend anyagokat ez a réteg felszivja
és lebontja a sité miikddése kdzben. Minél magasabb a
hémérséklet és minél tovabb lUzemel a sitd, annal jobb lesz az
eredmény.

Ha a szennyez8dések t6bbszéri mikddés utan még mindig
lathatdk, a kovetkezb8k szerint jarjon el:

1. Alaposan tisztitsa meg a sUt6tér aljat, tetejét és az
oldalfalakat.

2. Allitsa be a 3-D forré levegét [@.
3.Az Ures, zart sttét flitse fel maximalis hémérsékleten kb.
2 orat.
A keramiabevonat regeneralddik. Tavolitsa el vizzel és puha
szivaccsal a barnas vagy fehéres (ledéket, ha a sttétér lehdilt.

A bevonat kismérték( elszinez6désének nincs hatasa az
Ontisztitasra.

Figyelem!

= Soha ne hasznaljon surol¢ tisztitészereket. Osszekarcolja, ill.
ténkreteszi a pordzus réteget.

m Soha ne kezelje a keramiaréteget sitétisztitdszerrel. Ha
véletlenll sUtétisztitd szer kerll ra, azonnal tavolitsa el
szivaccsal és elegendd vizzel.

Allvanyok ki- és beakasztasa
Tisztitashoz az allvanyok kiveheték. A sttének le kell hlnie.
Allvanyok kiakasztasa

1.Az elllsé allvanyokat emelje felfelé
2.és akassza ki (A abra).

3.Ezutan az egész allvanyt hizza elére
4.és vegye ki (B abra).

E

==

4.»

’3.

Az allvanyokat mosogatodszerrel és mosogatdszivaccsal tisztitsa
meg. Makacs szennyez8dések esetén hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

1. Az allvanyt el8sz6r a hatsd csatlakozéhlvelybe dugja be,
enyhén nyomja hatrafelé (A abra)

2.majd akassza ez ellilsé csatlakozéhlvelybe (B dabra).

1id

Az allvanyok csak a jobb és bal oldalra illeszkednek. Ugyeljen
arra, hogy a B abranak megfeleléen az 1. és 2. szint alul, a 3.,
4, és 5. szint felll talalhatd k. A kihuzdsinek elérefelé hizhatok
ki.
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A siit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtd
kiakaszthato.

A sUt6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszel6karral rendelkeznek.
Ha a reteszel8kar le van hajtva (A abra), a stéajtd biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a sit6ajtod
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csukldpantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sérilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teljesen le legyenek hajtva, ill. a siitéajtd kiakasztasahoz
teljesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a sit6ajtot.
2.A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sUt6ajtot Utkozésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtét és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A slt6ajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A siit6ajtd beakasztasanal Ugyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba keriljon (A abra).

2. A csuklopantnal levé bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

=

1
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3.Mindkét reteszelbkart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
sUt6ajtot.

/\ serillésveszély!
Ha a sUt6ajto véletlenll kiesik vagy egy csuklépant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az Ggyfélszolgalatot.

Ajtélapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdsag érdekében a sitbajtd Uveglapjai
kiszerelhetdk.

Kiszerelés

1. Akassza ki a stt6ajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2.Huzza le a sUt6ajto felsd burkolatat. Ehhez k6zben ujjaval
nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A abra).

3.Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

AN B

A lapokat ablaktisztitészerrel és puha torlével tisztitsa meg.

A Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.



Beszerelés

Beszerelésnél lgyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel lefelé a
Lright above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).

2.Tolja be a legfelsd lapot ferdén hatrafelé a két tartéba. A sima
fellletnek kell kivil lennie. (B abra)

3.Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sutéajtot.

Csak akkor hasznalja ujra a sité6t, ha az liveglapok
szabalyszeriien vissza vannak szerelve.

Mit tegylink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az tgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlileg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimalisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdankban Onnek teszteltiik
fejezetben. Ott sok Otletet és utmutatast talal a f6zéshez.

Zavar Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas
A sité nem A biztositék Nézzen utana a biztositék-
mikodik. meghibasodott. szekrényben, hogy a bizto-
siték rendben van-e.
Aramkimara- Ellenérizze, hogy a konyhai
das. vilagitas vagy mas konyhai
készilék mikodik-e.
A kijelz6n a Aramkimara-  Allitsa be ismét az idét.

® szimbdlum  das.
és nullak vilagi-
tanak.

A fedélen lévé siit6lampa cseréje

Ha a sit6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé potégs

az ugyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.

Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megelézése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg stitébe.

2. Az Gvegburat balra forgatva csavarja ki.

A sUt6 nem f(it. Por van az érint- Forgassa a kapcsolofo-
kez6kon. gantyukat tdbbszdr erre-
arra.

Hibakijelzések

Ha a kijelz6n a hibakijelzés jelenik meg a £ szimbdlummal,
nyomja meg a ® gombot. Az izenet eltlinik. A bedllitott
idéfunkcid torlédik. Ha a kijelzés nem tlinik el Ujra, hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Az alabbi hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a hibat.

Hibakijelzés Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas

Nyomja meg egyenként az
nyomott meg 6sszes nyomoégombot. Elle-
egy gombot nérizze, nem ragadt-e be,
vagy a gomb le nincs-e letakarva vagy nem
van takarva. szennyez8dott-e be egy
nyomaogomb.

Ed Tul hosszan

A Aramiitésveszély!
A szakszerdtlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Uigyfélszolgalati technikus végezhet.

3. A lampat ugyanolyan tipusu lampaval poétolja.
4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a térl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Uvegbura

A sérilt Gvegburat ki kell cserélni. Megfelel Gvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphatod. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.
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Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevészolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast
mar csak azért is, hogy elkerUljik szerviztechnikusaink
szlkségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyljthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
stt6ajto oldalan talalja. Hogy sziikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készlilékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

Ugyfélszolgalat T

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaladlja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén

H +361 489 5461

Bizzon a gyartdé hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast

szakkeépzett szerelGk végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készllékéhez.

Energiamegtakaritasi és kornyezetbarat otletek

Itt tippeket adunk Onnek, hogyan takarithat meg energiat a
sUtében vald slutéskor és a f6z6fellleten vald f6zéskor, és
hogyan artalmatlanithatja megfelel6en késziilékét.

Energiamegtakaritas a siitében

A sUt6t csak akkor melegitse el6, ha azt a recept vagy a
hasznalati utmutato tablazata elGirja.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sUtéformakat. Ezek kilondsen jol veszik fel a hét.

F&zés vagy sutés kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
sutéajtot.

Ha tobbféle sliteményt készit, azokat legjobb egymas utan
sitni. A sité még meleg. Igy a masodik stitemény sitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sitéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a siité mintegy 10 perccel a
f6zési idd lejarta el6tt kikapcsolhatd, a maradékhét hasznalva
a készre f6zéshez.

Energiamegtakaritas a f6zé6feliileten

Hasznaljon vastag, egyenletes alju edényeket és

serpeny&ket. Az egyenetlen alj ndveli az energiafelhasznalast.

Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. A tul kicsi edények a f6z6helyen
energiaveszteséget okoznak. Ugyeljen ra: az edénygyartok
gyakran a fels6é edényatmérét adjak meg. Ez legtdbbszor
nagyobb, mint az edény aljanak az atmérdgje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Mindig fedje le az edényt egy illeszkedd feddvel. Fedd nélkili
f6zésnél négyszer tdbb energia szlkséges.

Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zO6ldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznalja a maradékhét. Hosszabb f6zési id6k esetén a
f6zBhelyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Artalmatlanitas koérnyezetbarat médon
A csomagolast kdrnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
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Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek €s azok optimalis beallitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik flitési mod és
hémérséklet a legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrodl és arrol, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatban lév6 értékek mindig a hideg és Ures siit6térbe
valé betolasra érvényesek.

Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki sttépapirral.

m A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer minéségétdl és tulajdonsagaitdl.

m A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vevdszolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
stt6térbdl, amelyre nincs szliiksége.

m Mindig hasznaljon edényfogot, ha a forr¢ tartozékot vagy az
edényt kiveszi a sut6térbdl.

Tortak és siitemények

Siités egy szinten
Fels6/alsé fltéssel £ a legjobb elkésziteni a siiteményeket.

Ha 3 dimenzids forrd levegbvel siit, hasznalja a
tartozékokhoz az alabbi betolasi magassagokat:

m SUtemények formaban: 2. szint
m Sitemények tepsiben: 3. szint

Sités tobb szinten

Hasznaljon 3 dimenziés forrd levegét [@).
Sltési magassagok 2 szinten vald sitéskor:
m Univerzalis serpenyé: 3. szint

m Sit6tepsi: 1. szint

Siltési magassagok 3 szinten vald sitéskor:
m SUt6tepsi: 5. szint

m Univerzalis serpeny@: 3. szint
m SUt6tepsi: 1. szint

Az egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennitk.

A tablazatokban szamos ételkészitési javaslat talalhato.

Ha 3 négyszdgletes sitéformaban sit egyidejlileg, azokat a
képen lathatd modon tegye a rostélyokra.

Siitéformak:
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony fall fémbdl készilt vilagos sttéforma vagy Uveg
stt6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sttemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilénb6z8 stitemények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis flitési mod. Hémérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétdl és mindségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El&szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb h6mérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legk&zelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecstkken.

Kiegészitd informaciok a Tippek siitéshez fejezetben talalhatdk
a tablazatok utan.

Sutemények formaban Forma Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc
C °-ban ben
Kevert tészta, egyszerd koszoru-/négyszogletes 2 160-180 40-50
stt6forma
3 négyszogletes sits- 3+1 140-160 60-80
forma
Kevert tészta, finom koszoru-/négyszogletes 2 ] 150-170 60-70
sutéforma
Tortalap, kevert tészta gyumolcsos sitéforma ] 150-170 20-30
GyUmolcsds sitemény, finom, kevert kerek-/kuglofforma | 160-180 50-60
tészta
Piskotatorta kerek sUt6forma 2 = 160-180 30-40
Omlos tésztalap széllel kerek sitéforma 1 O 170-190 25-35
GyUmolcs- vagy turdétorta, omlos tészta- kerek sttéforma 1 O 170-190 70-90
lap*
Wahe (svajci sitemény) pizzatepsi 1 = 220-240 35-45
Pikans sttemények (p I. omlds torta/ kerek sit6forma 1 O 180-200 50-60
hagymatorta)*
Pizza, vékony tésztaval, kevés feltéttel  pizzatepsi 1 | 250-270 10-15

(melegitse eld)

* A sttemény kb. 20 percig hagyja a kikapcsolt, zart stt6térben kihdini.
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Siitemények tepsiben Tartozékok Szint Flitési m6d Homérséklet IdStartam perc
C °-ban ben
Kevert vagy kelt tészta szaraz téltelékkel sttétepsi 2 O 170-190 20-30
univerzalis serpenyd + 3+1 150-170 35-45
sut6tepsi
Kevert vagy kelt tészta 1édus toltelékkel, univerzalis serpenyd 3 O 160-180 40-50
gyumolcs univerzalis serpenyd + 3+1 150-170 50-60
sUtétepsi
Wahe (svajci stitemény) univerzalis serpenyd 2 o 210-230 40-50
Piskotatekercs (melegitse eld) sutétepsi 2 (] 190-210 15-20
Kelesztett fonott kalacs 500 g lisztbdl sutétepsi 2 ) 160-180 30-40
Plspokkenyér 500 g lisztbdl sut6tepsi 3 o 160-180 60-70
Plspokkenyér 1 kg lisztbdl sutétepsi 3 = 150-170 90-100
Rétes, édes univerzalis serpenyd 2 O 180-200 55-65
Borek univerzalis serpenyd 2 = 180-200 40-50
Pizza slt6tepsi 2 O 220-240 15-25
univerzalis serpenyd + 3+1 180-200 35-45
sutétepsi
Aprosiitemény Tartozékok Szint Flitési méd Hoémérséklet Id6tartam perc
°C -ban ben
Aproésitemény sut6tepsi 3 140-160 15-25
univerzalis serpenyd + sitétepsi 3+1 130-150 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-150 30-40
Kinyomods stitemény sUtétepsi 3 O 140-150 30-40
(melegitse el6) sutétepsi 3 140-150 30-40
univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-150 30-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 130-140 35-50
Mandulas habcsok sut6tepsi 2 o 110-130 30-40
univerzalis serpenyd + sit6tepsi 3+1 100-120 35-45
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 100-120 40-50
Habcsok sUtétepsi 3 80-100 130-150
Fo(rré zsirban készUilt site- sutétepsi 2 = 200-220 30-40
mény
Leveles tésztabodl készilt sutétepsi 3 180-200 20-30
sttemeny univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 180-200 25-35
2 sUtétepsi + univerzalis serpenyd 5+3+1 160-180 35-45
Kelt tésztas stitemény sutétepsi 3 ) 180-200 20-30
univerzalis serpenyd + sitStepsi 3+1 170-190 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Kenyér sitésénél melegitse el§ a sitét, ha nincs masképp

megadva.

Soha ne 6nts6n vizet a forrd sitébe.

2 szinten vald sitésnél mindig tolja az univerzalis serpenyét a
sUtétepsi folé.

Kenyér- és zsemlefélék Tartozékok Szint Fltési mé6d Hoémérséklet Id6tartam perc
°C -ban ben
Kelesztett kenyér 1,2 kg lisztb6l  univerzalis serpenyé 2 ] 270 8
200 35-45
Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  univerzalis serpenyd 2 O 270 8
200 40-50
Zsemle (nem kell el6melegiteni) sutétepsi 3 O 210-230 20-30
Zsemle kelt tésztabdl, édes sltétepsi 3 O 170-190 15-20
univerzalis serpenyd + sut6tepsi  3+1 160-180 20-30
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Sltési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne sitni.

Tajékozddjon a sUtési tablazatokban bemutatott hasonlé sitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert
tésztabol készllt stitemény atsiilt-e.

A receptben megadott sitési idd vége elbtt mintegy 10 perccel szdrjon bele a tészta leg-
magasabb pontjaba egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a
sitemény kész.

A sitemény Osszeesik.

Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
sitéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

A silitemény k6zépen szépen feljétt, de a
szélén alacsony maradt.

A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Slités utan évatosan, késsel lazitsa fel a site-
meényt.

A sUtemény felll tul sotét lett.

Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a sliteményt valamivel hos-
szabb ideig sUsse.

A sltemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész sliteménybe. Azutan permetezze meg gyimalcs-
|ével vagy alkoholos itallal. A kdvetkez§ alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérsékletet és csdkkentse a sitési id6t.

A kenyér vagy a sitemény (p I. turo-
torta) jol néz ki, de belll nyulds (raga-
csos, csikokban vizes).

A kovetkezé alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten susse, valamivel hosszabb ideig. A lédus toltelékkel készild siteményhez siisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sitési id6t.

A sltemény egyenetlendl pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a siitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes sliteményt felsé/alsé flitéssel (£ siissén egy szinten. A kidllé siitépapir is befo-
lyasolhatja a Iégkeringetést. A sitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gylmolcs6s slitemény alul tdl vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gyumolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A kelt tésztabol készilt aprositemeény
sutés kdzben egymashoz ragad.

Minden slteménydarab koriil hagyjon kb. 2 cm tévolsagot. igy van elég hely, hogy a
stitemények szépen feljdjienek és kords-koral megpiruljanak.

Ha tobb szinten siitétt. A felsé sitétep-
sin a sltemény s6tétebb, mint az alson.

Tobb szinten vald sitésnél mindig 3 dimenzids forrd levegds lizemmaodot &) hasznaljon.
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen lennilk.

Lédus siitemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sitéskor vizgdz keletkezhet. A vizg6z az ajtd felett tavozik. A vizgéz lecsapddhat a kez-
el6fellleten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.

Hus, szarnyas, hal Grillezés

i Grillezéskor kb. 3 percet melegitsen el6, mielétt betolja a
Edeny grilleznivalét.
Barmilyen héallo edény hasznalhatd. Nagy stlltekhez jo az Mindig zart siitében grillezzen.

univerzalis serpenyd is.

A grillszeletek lehetéleg legyenek ugyanakkorak. Akkor

LegmegfelelSbbek az Uvegbdl keészilt edények. Ugyeljen ra, egyenletesen pirulnak meg és finom szaftosak maradnak.

hogy a siit6edény fedele illeszkedjen és jol zarddjon.

A grillszeleteket az id6 %5-nak letelte utan forditsa meg.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb

folyadékot. A frissensulteket csak grillezés utan sdzza meg.

A nemesacélbl késziilt sitéedényeknél a piritds nem olyan A grillszeleteket helyezze kozvetlendl a rostélyra. Ha egyetien
er6s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sutési grillszeletet s(t, azt legjobb a rostély kdzepére tenni.

idét. Tegye be végll az univerzalis serpenyét is az 1. szintre. Ez

A tablazatokban szereplé adatok:
Edény fed6 nélkil = nyitott
Edény fedbvel = zart

felfogja a huslevet, és a sitd tisztabb marad.

A sltétepsit és az univerzalis serpenyét ne tolja be a 4. vagy az
5. szintre. Az erés hé hatasara eldeformalddhatnak, és ezaltal

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye. kivételkor karosithatjak a siut6teret.

A forrd Gvegedényt szaraz alatétre tegye.

vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Ha az alatét nyirkos A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez normalis. A
be-kikapcsolas gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.

Siiltek Hus

A sovany hishoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

kb. 2 cm folyadék legyen. Amikor a sllt elkészult, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
Péarolt slltekhez b&ven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 - sutben pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

2 cm folyadék legyen. A sllt hatszint f6zés utan tekerje aluféliaba és hagyja 10 percig
A folyadék mennyisége fiigg a hus fajtajatdl és az edény a sut6ben pihenni.

anyagatoél. Ha zomancozott sitéedényben készit hust, valamivel A béros sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
tébb folyadékra van szikség, mint az Uvegedények esetében. elészor bérével lefelé tegye az edénybe.

A nemesacélbol készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban f6 és kevésbé pirul meg.
Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési id6t

hasznaljon.
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Hus Suly Tartozék és edény Szint Fiitési mod Hoémérséklet Idotartam perc
°C -ban, grillfo- ben

kozat

Marhahus

Parolt marhastilt 1,0 kg zart 2 = 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Marhafilé, kdzepes 1,0 kg nyitott 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Silt hatszin, kbzepesen atstutve 1,0 kg nyitott 1 210-230 50

Steak, kdzepes, 3 cm vastag rostély 5 ™] 3 15

Borjuhus

Borjusilt 1,0 kg nyitott 2 ] 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Sertéshus

Silt bér nélkdl (p 1. tarja) 1,0 kg nyitott 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

B&rds silt (p I. lapocka) 1,0 kg nyitott 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Pacolt fustolt karaj csonttal 1,0 kg zart 2 (| 210-230 70

Baranyhus

Baranycomb csont nélkil, koze- 1,5 kg nyitott 1 150-170 120

pesen atsutve

Vagdalthus

Vagdalthus golo g hus- nyitott 1 170-190 70

o

Virsli

Virsli rostély 4 ™ 3 15

Szarnyasok meg. A darabolt szarnyast a megadott idé %3-nak letelte utan

A tablazatban szereplé stlyadatok toltelék nélkili, siitésre forditsa meg. ,

el6készitett szarnyasra vonatkoznak. Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala. Igy a

Az egész szarnyast el6szor mellss oldalaval lefelé tegye a zsir ki tud folyni.

rostélyra. A megadott id§ 2s-nak letelte utan forditsa meg. A szarnyas kildnodsen ropogdsra barnul, ha a sttési idé vége

Az olyan hisdarabokat, mint a pulykabol késziilt géngyalt hus (€16 megkeni vajjal, sos vizzel vagy narancslével.
vagy a pulykamell, a megadott id§ felének elteltével forditsa

Szarnyasok Suly Tartozék és edény Szint Flitési mod HoOmérséklet Id6tartam perc
°C -ban ben

Csirke, egész 1,2 kg rostély 200-220 60-70

Csirke, egész 1,6 kg rostély 190-210 80-90

Csirke, fél darabja rostély 200-220 40-50
500 g

Darabolt csirke darabja rostély 3 200-220 30-40
300 g

Kacsa, egész 2,0 kg rostély 2 170-190 90-100

Liba, egész 3,5-4,0 kg rostély 2 160-170 110-130

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 170-190 80-100

Pulyka fels6comb 1,0 kg rostély 2 180-200 90-100
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Hal

A haldarabokat az id6 %5-nak leteltével forditsa meg.

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat hasaval
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sitébe. Ahhoz, hogy

megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat vagy egy kis héallo

edényt a hal hasaba.

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpenyét is az 1. szintre. gy felfogja a folyadékot, és a siitd
tisztabb marad.

Hal Suly Tartozék és edény Szint Fiitési mod Hoémérséklet Idotartam perc
°C -ban, grillfo- ben
kozat
Hal, egész darabja kb. rostély 2 ™ 3 20-25
300 g
1,0 kg rostély 180-200 45-50
1,5 kg rostély 170-190 50-60
Halkotlett, 3 cm vastag rostély 3 ™ 2 20-25

Tippek siitéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin-

csenek adatok a tablazatban.

Az adatokat a legk6zelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

szabbitsa meg az idét.

Hogyan allapithatd meg, hogy a silt

elkészilt-e.

Hasznaljon hushémérét (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-
bat“. Nyomja meg a kanallal a slltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a

nyomasnak, még slisse egy darabig.

A sUlt tul sotét és a bdr helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet.

égett.

Ha a sult jol néz ki, de a martas megé-

gett.

Valasszon a kovetkezd alkalommal kisebb sttéedényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-

kot.

Ha a sult jol néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-

gos és viziz(.

dekot.

A sllt felontésekor vizg6z keletkezik.

Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg8z nagy része a gbézrésen at tavozik. A vizgéz

lecsapddhat a hlivosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-

vizként lecsepeghet.

Felfujtak, gratinirozott ételek, piritos

Ha kozvetlenll a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis
serpeny6t is az 1. szintre. A siit6 tisztabb marad.

Az edényt mindig allitsa a rostélyra.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatdl és a felfujt
magassagatdl. A tablazatban megadott értékek csak

iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Ho6émérséklet Idotartam perc
C °-ban ben

Felfajtak
Felfujt, édes felfujt forma O 180-200 40-50
Tésztafelfujt felfujt forma O 210-230 30-40
Felfujt
Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 1 felfujt forma 2 160-180 60-80
max. 4 cm magas 2 felfuijt forma 143 150-170 65-85
Piritos
Pirités készitése, 4 darab rostély 160-170 10-15
Piritos készitése, 12 darab rostély 160-170 15-20
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Késztermékek

Ugyelien a csomagoldson taldlhatd gyartdi utasitdsokra.

Ha a tartozékokat kibéleli sitépapirral, Ggyeljen ra, hogy a
sttépapir hasznalhaté legyen ezeken a hémérsékleteken. A

papir nagysagat igazitsa az ételhez.

A 16zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertdl.

El6zetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal

el6fordulhat.

Etel Tartozékok Szint Flitési méd Hoémérséklet ° Id6tartam
C-ben, grillfo- percben
kozat

Pizza, mélyhiitott

pizza vékony tésztaval univerzalis tepsi 2 EN 190-210 15-20

univerzalis ser- 3+1 180-200 20-30
penyd + rostély

Pizza vastag tésztaval univerzalis tepsi 2 ES 170-190 20-30

univerzalis ser- 3+1 170-190 25-35
penyd + rostély

Pizzas bagett univerzalis tepsi ES 170-190 20-30

Minipizza univerzalis tepsi ES 180-200 10-20

Pizza, h(tott, melegitsen el6 univerzalis tepsi ES 180-200 10-15

Burgonyatermékek, mélyhiitott

Hasabburgonya univerzalis tepsi 3 ES 190-210 20-30

unive[za’lis“s”er- -3+ 180-200 30-40
penyd + siitétepsi

Krokett univerzalis tepsi 190-210 20-25

Piritott burgonyatallér, t6lt6tt burgonyalepény  univerzalis tepsi EN 190-210 15-25

Péksiitemény, mélyhiitott

Zsemle, bagett univerzalis tepsi EY 190-210 10-20

Perec (nyers tésztabdl) univerzalis tepsi 200-220 10-20

Péksiitemény, el6siitott

Atmelegitett zsemle vagy bagett univerzalis tepsi 3 () 190-210 10-20

univerzalis ser- 3+1 160-180 20-25
penyd + rostély

Panirozott feltétek, mélyhiitott

Halrudacskak univerzalis tepsi ES 200-220 10-15

csirke alsdocomb, -darabok univerzalis tepsi S 190-210 10-20

Rétes, mélyhiitott

Rétes univerzalis tepsi 3 ES 190-210 30-40

Kiilonleges ételek

Alacsony hémérsékleten a 3 dimenzids forrd levegbvel &) a
krémes joghurt ugyanolyan finom lesz, mint a laza kelt tészta.

El6szér vegye ki a sutébdl a tartozékokat, beakasztott racsot

vagy a teleszképos kihuzokat.
Joghurt készitése

1.F6zz6n fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd hiitse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (h{tszekrény-hémérséklet).
3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros lvegekbe és fedje le

frissentart6 foliaval.

4. A siitét el6iras szerint melegitse eld.

5.Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér aljara
és el@iras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye keramia
héallo edénybe és fedje le.

2. A s(t6t eldiras szerint melegitse elé.

3.Kapcsolja ki a készlléket és a tésztat hagyja a sutétérben
megkelni.

Etel Edény Fiitési mod Hémérséklet Idétartam

Joghurt Csésze vagy csa- tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse elb 5 perc
varos lveg aljara 50 °C 8 éra

Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a készliléket és a 20-30 perc
kelt tésztat tegye a siitétérbe
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Felolvasztas

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye egy
megfelelé edényben a rostélyra.

Keérjuk, vegye figyelembe a gyart¢ altal, a csomagolason
feltlintetett informaciokat.

A felolvadasi idé az élelmiszer fajtajatol és mennyiségétdl fligg.
A szarnyast mellére fektetve tegye a tanyérra.

Mélyhlitott aru Tartozék Magas- Fitési Homérséklet °C-ban
sag mod
pl.tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo-  Rostély 2 A héfokszabalyozd kikap-

natu tortak, gyimolcsdk, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle,

sltemények és mas pékaruk

csolt allapotban marad

Aszalas
3 dimenzios forrd levegbvel kivaléan aszalhat.

Csak kifogastalan gyimolcsét és zdldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Az univerzalis serpenyét és a rostélyt bélelje ki stitGpapirral
vagy pergamennel.

A nagyon lédus gylmolcsdt vagy zdldséget tobbszor forgassa
meg.

Az aszalt ételt szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Gylumolcs és fliszerek Tartozékok Szint Fiitési méd Homérséklet Idétartam
600 g almakarika univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 5 ¢ra
800 g kortehasab univerzalis serpenyd + rostély  3+1 80 °C kb. 8 dra
1,5 kg szilva univerzalis serpeny§ + rostély  3+1 80 °C kb. 8-10 d6ra
200 g konyhai flszer, tisztitva univerzalis serpenyd + rostély  3+1 80 °C kb. 112 ¢ra

Befozés

Bef6zéshez az Uvegeknek és a gumigydriknek tisztanak kell
lennitk. Lehet6leg ugyanakkora lvegeket hasznaljon. A
tablazatban talalhaté adatok egy literes kerek lvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyimadlcsoét és zoldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg 6ket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobahdémérseéklet, az lvegek szama,
mennyisége és az Uvegek tartalmanak héje. At ill. kikapcsolas
el6tt ellendrizze, hogy az tvegek megfeleléen gydngydznek.
El6készités

1.TOltse meg az lUvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Tordlje le az Gveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden (vegre tegyen egy nedves gumigydir(it, majd a
fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tdbb (veget ne tegyen a siit6térbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzdlis serpenyét a 2. szintre. Ugy 4llitsa az
Uvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.0ntsén 2 liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzalis
serpenyd@be.

3.Csukja be a sitdajtot.
4. Allitsa be az als¢ flitést (2.
5. Allitsa a h6mérsékletet 170-180 °C-ra.

Bef6zés

Gyumolcs
Kb. 40-50 perc mulva rovid idékdzonként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a stt6t.

25-35 perc utémelegités utan vegye ki az Uvegeket a
sutétérbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben, csirak
képz&dhetnek, és ez a bef6zott gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gylimolcs egy literes livegekben

A gyongyozést6l szamitva Utomelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, §szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Uvegekben buborékok keletkeznek, a hémérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Z6ldségfajtatol fliggden kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sitét és hasznalja a
maradékhét.

Zoldség hideg Iében egy literes livegekben

A gybéngyozéstdl szamitva Utémelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vérés kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsdé kb. 70 perc kb. 30 perc

Uvegek kivétele
Az lvegeket bef6zés utan vegyye ki a sttétérbdl.
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Figyelem!

A forrd lGivegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els6sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom, (kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok m A sUtés idejét korlatozza a lehet§ legrovidebbre.
m Az ételt csak aranysargara sisse, ne tul sététre.
= A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Siités: Fels6/also siutéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forrd leveg&vel vagy forrd leveg&vel max.180 °C.

Aprositemény Fels6/also sutéssel max. 190 °C.
A 3 dim. forrd levegdvel vagy forrd levegével max.170 °C.
A tojas vagy a tojassargaja csdkkenti az akrilamid képz&dését.

S(té - hasabburgonya Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a sltétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn
sutétepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki

Probaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzé intézetek szamara
késziiltek a kiilonb6z8 készilékek ellenérzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.

Siteés:
Sités 2 szinten:
Az univerzalis serpeny6t mindig tolja be a sitétepsi folé.

Sités 3 szinten:
Az univerzalis serpenydt kdzépre tolja be.

Kinyomads sitemény:
Az egyidejlleg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen
lennidk.

Almas lepény 1 szinten:

A sotét kerek sut6formakat elcsusztatva tegye egymas mellé.
Almas lepény 2 szinten:

A soOtét kerek sitéformakat elcsusztatva tegye egymas folé,
lasd.

abra

Sltemény fehérbadog kerek siitéformaban:

Fels8/also flitéssel 1 szinten stssdn. A rostély helyett az
univerzalis serpenyét hasznalja és erre tegye a kerek
sut6format.

Utasitas: A sltéshez el6szor a megadott h6mérsékletek kdzul
az alacsonyabbat alkalmazza.

28



Etel Tartozék és edény Szint Flitési mod Ho6mérséklet Idotartam perc
C °-ban ben

Kinyomos sltemény, melegitse el6* siit6tepsi 3 (| 140-150 30-40
stt6tepsi 3 140-150 30-40
sut6tepsi + univerzalis ser- 1+3 140-150 30-45
penyd
2 sUt6tepsi + univerzalis  1+3+5 130-140 40-55
serpenyd

Aproésitemeény, melegitse el6* siit6tepsi 3 O 150-170 20-35
st6tepsi 3 150-170 20-35
sUtétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-160 30-45
penyd
2 slt6tepsi + univerzalis  1+3+5 130-150 35-55
serpenyd

Vizespiskota, melegitse el6* kerek sut6forma a rosté- 2 (| 160-170 30-40
lyon
kerek sut6forma a rosté- 2 160-170 25-40
lyon

Bevonatos almas pite rostély + 2 kerek suté- 1 (| 170-190 80-100
forma @ 20 cm
2 rostély + 2 kerek sit6-  1+3 170-190 70-100

forma @ 20 cm

* El6melegitéshez ne hasznaélja a gyorsfelfiités funkciot.

Grillezés

Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpenyét. Igy felfogja a folyadékot, és a

sUté tisztabb marad.

Etel Tartozék és edény Szint Fiitési mod Grillfokozat Idétartam perc
ben

Piritos siutése rostély 5 ™ 3 12-2

10 percig melegitse el6

Marhahus hamburger, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 ™ 3 25-30

ne melegitse elé

penyd

* Forditsa meg az id6 #3-nak elteltével
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A\ Instructiuni de siguranta importante

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai
astfel puteti utiliza aparatul corect siin
siguranta. Pastrati instructiunile de utilizare
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizati
aparatul numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Agest aparat nu este conceput pentru
utilizarea cu un ceas cu alarma extern sau
cu o telecomanda.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
Introduceti intotdeauna accesoriul in locul
corespunzator din spatiul de coacere.
Consultati descrierea accesoriilor din
spatiul de coacere.

Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul
de coacere, se pot aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte inflamabile in spatiul de

coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum in aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul
din priza sau intrerupeti siguranta din
tabloul de sigurante.

La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se
poate aprinde. La preincalzire nu asezati
niciodata hartie de patiserie in accesorii,
fara ca aceasta sa fie fixata. Asezati
intotdeauna un vas sau o forma de copt
pe hértia de patiserie. Tapetati numai
suprafata necesara cu héartie de patiserie.
Nu este permis ca hartia de patiserie sa
ilasa peste marginile accesoriului.

Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.
Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

Aparatul devine foarte fierbinte,
materialele inflamabile se pot aprinde cu
usurinta. Nu pastrati si nu utilizati obiecte
inflamabile ( de ex. tuburi de spray,
detergenti) sub sau in apropierea
cuptorului. Nu depozitati obiecte
inflamabile in sau pe cuptor.

Suprafetele sertarului din soclu pot deveni
foarte fierbinti. Depozitati doar accesoriile
cuptorului in sertar. Nu este permisa
depozitarea in sertarul din soclu a
obiectelor combustibile si inflamabile.

Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. [ineti copiii la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile
sau vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi
de bucatarie.

Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul
de coacere fierbinte. Nu pregatiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent
ridicat de alcool. Utilizati numai cantitafi
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mici de bauturi cu continut ridicat de
alcool. Deschideti usa aparatului cu
precautie.

Pozitile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

In timpul functionarii, suprafetele
aparatului devin foarte fierbinti. Nu atingetsi
suprafetele fierbinti. Tineti copiii la distanta
de aparat.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectali
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Aparatul se incinge in timpul functionarii.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de
a-l curata.

Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodata partile
fierbinti. Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului se poate
degaja abur fierbinte. Deschideti usa
aparatului cu precautie. Tineti copiii la
distanta.

De la apa in spatiul de coacere fierbinte
se pot forma aburi fierbinti. Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere
fierbinte.

Pericol de vatamare!

Geamul zgariat al usii aparatului poate
crapa. Nu folositi razuitoare pentru
geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

In cazul in care aparatul este amplasat pe
un soclu fara sa fie fixat, el poate sa
alunece de pe soclu. Aparatul trebuie fixat
ferm de soclu.
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Pericol de rasturnare!

»

Avertizare: Pentru a impiedica o rasturnare
a aparatului, trebuie montat un element de
protectie impotriva rasturnarii. Va rugam sa
cititi instructiunile de montaj.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile
de racordare ale aparatelor electrice in
contact cu piesele fierbinti ale aparatului.

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

La inlocuirea becului din spatiul de
coacere, contactele fasungului becului se
afla sub tensiune. Inainte de inlocuire,
scoateti stecherul din priza sau intrerupeti
siguranta de la tabloul de sigurante.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.




Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimile si
sosul de friptura se_pot aprinde in timpul
curatarii automate. Inainte de fiecare
curatare automata, indepartati murdariile
mai mari din spatiul de coacere si de pe
accesorii.

Aparatul se incalzeste puternic la exterior
in timpul curatarii automate. Nu agatati
niciodata obiecte inflamabile, ca de ex.
servete de vase, de manerul usii. Mentineti
libera partea frontala a aparatului. Tineti
copiii la distanta.

Cauzele avariilor

Plita
Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigdilor zgarie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.

Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de
comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce
deteriorari.

Tn cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Pericol de arsuri!

Spatiul de coacere se incalzeste puternic
in timpul curatarii automate. Nu deschideti
niciodata usa aparatului si nu deplasati cu
mana carligul de blocare. Lasati aparatul
sa se raceasca. Tineti copiii la distanta.

A\ Aparatul se incélzeste puternic la
exterior in timpul curatarii automate. Nu
atingeti niciodata usa aparatului. Lasati
aparatul sa se raceasca. [ineti copiii la
distanta.

Vedere de ansamblu
Tn tabelul urmator gésiti cele mai frecvente avarii:

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate Tndepértati imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgarieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor Verificati vesela.

zgéarie placa vitroceramica

Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru placa vitroceramica

culoare
miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigdile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar

Deteriorari ale cuptorului
Atentie!

Accesorii, folie, hartie de patiserie sau vesela pe baza
spatiului de coacere: Nu asezali accesorii pe baza spatiului
de coacere. Nu acoperiti baza spatiului de coacere cu folie,
de orice tip, sau hartie de patiserie. Nu asezati nicio vesela
pe baza spatiului de coacere daca este setata o temperatura
peste 50 °C. Se produce o acumulare de caldura. Duratele
de coacere si de prajire nu mai sunt valabile, iar emailul se
deterioreaza.

Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati niciodata apa
in spatiul de coacere fierbinte. Se produc vapori de apa.
Datorita variatiilor de temperatura se pot produce deteriorari
ale emailului.

Alimente umede: Nu pastrati un timp mai indelungat alimente
umede Tn spatiul de coacere inchis. Emailul se deterioreaza.

Suc de fructe: In cazul préjiturilor cu foarte mult suc de fructe,
nu garnisiti tava prea mult. Sucul de fructe care picura de pe
tava lasa pete care nu mai pot fi inlaturate. Daca este posibil,
utilizati tava universald adanca.

Rdacirea cu usa aparatului deschisa: Lasati spatiul de coacere
sa se raceasca numai inchis. Chiar daca lasati usa aparatului
numai intredeschisa, partile frontale a mobilierului adiacent
pot fi avariate in timp.

Garnitura usii foarte murdara: In cazul in care garnitura usii
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide corect
in timpul functionarii. Partile frontale ale mobilierului adiacent
pot fi deteriorate.Mentineti garnitura usii intotdeauna curata.
Usa aparatului ca suprafatd de asezare sau de depozitare:
Nu amplasali nimic pe aceasta, nu va asezati pe ea si nu
agatati nimic de aceasta. Nu asezatli vesela sau accesorii pe
usa aparatului.

33



m Introduceti accesoriul: In functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la Tnchiderea
acesteia. Introduceti intotdeauna accesoriul pana la opritor in
spatiul de coacere.

m Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti aparatul de
manerul usii. Manerul usii nu poate suporta greutatea
aparatului si se poate rupe.

Instalarea si conectarea

Conectarea electrica

Conectarea electrica trebuie efectuatd de catre un electrician
autorizat. Trebuie respectate prevederile furnizorului de energie
electrica.

Daca aparatul este conectat gresit, in cazul defectiunilor se
anuleaza dreptul la garantie.

Atentie!

n cazul in care cablul de retea se defecteaza, el trebuie inlocuit
de catre producator, de unitatea service abilitata sau de catre o
persoana cu calificare similara.

Pentru instalator

u In privinta instalatiei, trebuie sa existe un dispozitiv de
deconectare pe toti polii, cu o distan{a intre contacte de
minim 3 mm. La conectarea prin intermediul unui stecher,
acest lucru nu este necesar, daca stecherul este accesibil
pentru utilizator.

m Siguranta electrica: Magina de gatit este un aparat din clasa
de protectie | si poate fi exploatatda numai in combinatie cu un
cablu de protectie cu legare la pamant.

m Pentru conectarea aparatului trebuie utilizat un cablu de
tip H 05 VV-F sau echivalent.

Asezarea orizontala a masinii de gatit
Asezati masina de gatit direct pe pardoseala.
1. Trageti afara sertarul din soclu si scoateti-l in sus.

in interiorul soclului, in fata si in spate, exista picioruse de
reglaj.

2.Cu ajutorul unei chei hexagonale, rotiti piciorusele de reglaj in
functie de necesitati, mai sus sau mai jos, pana cand masina
de gatit este perfect orizontala (imaginea A).

3.Tmpinget,i la loc sertarul din soclu (imaginea B).

Fixarea de perete

Pentru ca masina de gatit sa nu se rastoarne, ea trebuie fixata
de perete cu colfarul atagat. Va rugam sa respectati
instructiunile de montaj pentru fixarea de perete.
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Deteriorari ale sertarului din soclu
Atentie!

Nu asgezali obiecte fierbinti Tn sertarul din soclu. Acesta poate
suferi deteriorari.



Noul dvs. aparat

Tn acest capitol obtineti informatii despre aparat, moduri de
functionare si accesorii.

Generalitati
Executia depinde de respectivul tip de aparat.

|

00 0O 002

3 Q 4
i
T
|
T
5
Explicatii
1 Pozitie de fierbere 17 cm sau zona pentru cratite
17x26 cm
2 Pozitie de fierbere 14,5 cm
3 Pozitie de fierbere 18 cm
4 Pozitie de fierbere cu doua cercuri 21 si 12 cm
5 Afisajul caldurii reziduale

Explicatii

1 Plita**

2 Panoul de comanda**
3 Ventilator de racire

4 Usa cuptorului**

5* Sertar din soclu**

* Optional (disponibil pentru anumite aparate)

**Tn functie de tipul aparatului, sunt posibile unele diferente.

Zona de gatit

Aici aveti o prezentare de ansamblu a panoului de operare.
Executia depinde de respectivul tip de aparat.

Panoul de comanda
Tn functie de tipul aparatului, sunt posibile unele diferente.

Butoanele comutatoarelor

Manerele de intrerupatoare sunt escamotabile in pozitia Oprit.

Pentru blocarea si deblocarea lor, apasati pe manerul de
intrerupéator.

Indicatorul caldurii reziduale
Plita dispune de un afisaj al caldurii reziduale pentru fiecare

pozitie de fierbere. Acesta indica ce pozitii de fierbere mai sunt

inca fierbinti. Si atunci cand plita este deconectata, afisajul

raméane aprins pana cand pozitia de fierbere s-a racit suficient.
Puteti folosi in mod eficient caldura reziduald, de ex. mentinand

un preparat mic la cald.
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Comanda de functii

Comanda de functii serveste pentru selectarea tipului de
incalzire.

Pozitie Utilizare

o Pozitia zero Cuptorul este oprit.

Aer cald 3D* Pentru prajituri si produse de cofe-
tarie. Este posibil sa gatiti pe trei
niveluri. O turbina situatd pe pere-
tele posterior al cuptorului distri-
buie cédldura in mod uniform n

interiorul cuptorului.

O Caldura superioard si Pentru préjituri, feluri gratinate si
inferioara* carne slabg, de ex. de vitel sau
vanat, pe un nivel. Caldura provine
de la rezistentele inferioara si
superioara.

Functia pizza Prepararea rapida a alimentelor
congelate fara a fi necesara prein-
calzirea, de ex. pizza, cartofi prajiii
sau placinte din foi. Caldura pro-
vine de la rezistenta inferioara si
de la turbina situata pe peretele
posterior.

incalzirea, simbolul se stinge. in cazul anumitor setéri, el nu se
aprinde.
Comutatoarele pozitiilor de fierbere

Cu ajutorul celor patru comutatoare ale pozitiilor de fierbere
puteti seta puterea termica a fiecarei pozitii de fierbere in parte.

Pozitia Semnificatia

0 Pozitia neutra Pozitia de fierbere este deconec-

tata.

1-9 Trepte de fierbere 1 = putere minima

9 = putere maxima

co Conectare Conectarea zonei pentru cratite

© Conectare Conectarea pozitiei mari de fier-

bere cu doua circuite

Cand conectati o pozitie de fierbere, se aprinde becul indicator.

Taste si afisaj

Cu ajutorul tastelor, puteti seta diferite functii suplimentare. Pe
afisaj puteti vedea valorile setate.

Tasta Utilizare

X Grill cu aer cald Gatirea bucatilor de carne, pasare
si peste. Rezistenta grillului si ven-
tilatorul se conecteaza si deconec-
teaza alternativ. Turbina face

caldura emanata de grill sa circule

in jurul alimentelor.

(™) Grill, suprafatd mare Prepararea la grill a biftecului, car-
natilor, tostadas si pestelui. Se
incalzeste toata suprafata de sub

rezistenta grillului.

(] Grill, suprafatd micd Prepararea la grill a unor cantitati
mici de biftec, carnati, tostadas si
peste. Se incalzeste partea cen-

trald a rezistentei grillului.

L] Caldura inferioara Glasare, coacere si gratinare. Cal-
dura provine de la rezistenta inferi-

oara.

Decongelarea Decongelati, de ex., carne, pasare,
paine si prajituri. Turbina circula

aerul cald in jurul alimentului.

Lumina

Se aprinde becul de iluminat din
interiorul cuptorului.

* Tip de incalzire cu care se determina clasa de eficienta ener-
getica in conformitate cu EN60350.

Cand se selecteaza tipul de incélzire, becul din interiorul
cuptorului se aprinde.
Selectorul de temperatura

Cu selectorul de temperatura puteti seta temperatura si treapta
de grill.

Pozitii Functia

. Pozitia neutra Cuptorul nu se incalzeste.

50-270 Domeniul de tem- Indicatii de temperatura in °C.
peratura

1,2,3 Trepte de grill Treptele de grill, pentru grill

mic (7] si mare [7.
treapta 1=redus
treapta 2 = mediu
treapta 3 = puternic

n timp ce cuptorul se incélzeste, pe display se aprinde
simbolul pentru temperaturd §. In cazul in care se intrerupe
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Incélzirea foarte rapidd a cuptoru-
[ui.

»4 Tncalzire rapida

® Functii de timp Selectarea timerului £, a duratei
de preparare -5, a timpului final

si a orei curente (®.

c= Siguranta pentru Blocarea si deblocarea functiilor

copii cuptorului.
—  Minus Reducerea valorilor de setare.
4+ Plus Marirea valorilor de setare.

Puteti vedea ce functie de timp este in prim-plan pe afisaj, dupa
parantezele [ ] din jurul simbolului respectiv. Exceptie: in cazul
orei curente, simbolul ® se aprinde numai cand efectuati
modificari.

Taste

Sub diferitele taste existd senzori. Nu trebuie sa apasati tare.
Atingeti numai simbolul respectiv.

Spatiul de coacere

Tn spatiul de coacere se géseste becul cuptorului. O suflantd cu
aer de racire protejeaza cuptorul impotriva supraincalzirii.

Bec

Becul din interiorul cuptorului ramane aprins céat timp cuptorul
este in functiune.

n ciuda acestui fapt, becul se poate aprinde atunci cand
cuptorul este stins situdnd comanda de functii in pozitia [£J.
Ventilator de racire

Ventilatorul de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitafi. Aerul cald iese pe deasupra usii.

Suflanta cu aer de racire va mai functiona un timp dupa
utilizarea cuptorului, pentru o racire mai rapida a spatiului de
coacere.

Atentie!

Nu obturati fanta de ventilare. n caz contrar, cuptorul se
supraincalzeste.



Accesoriile dumneavoastra

Accesoriile din pachetul de livrare sunt adecvate pentru multe
preparate. Aveti grija sa introduceti accesoriile intotdeauna in
pozitia corecta in spatiul de coacere.

Pentru ca unele preparate sa va reuseasca si mai bine si
pentru ca manevrarea cuptorului sa fie si mai confortabila,
existd o gama de accesorii speciale.

Gratar

Pentru vesela, forme de prajituri,
fripturi, bucati la grill si produse con-
gelate.

Introduceti gratarul cu partea des-
chisa catre usa cuptorului si cu par-
tea indoitd in jos~—-.

Tava de copt emailata
Pentru prajituri si fursecuri.

Introduceti tava de copt cu partea
tesita catre usa cuptorului.

Tava universala

Pentru prajituri insiropate, produse
de brutarie si patiserie, preparate
congelate si fripturi mari. Poate fi
folosita si ca recipient de colectare
a grasimii, in cazul prepararii la grill,
direct pe gratar.

Introduceti tava universala cu partea
tesita catre usa cuptorului.

Introducerea accesoriilor

Puteti introduce accesoriile in spatiul de coacere la 5 niveluri
diferite. Introduceti intotdeauna accesoriul pana la opritor,
pentru ca accesoriul sa nu atinga geamul usii.

Accesoriile pot fi trase in afard cam péné la jumatate, pana
cand se fixeaza. In acest mod, preparatele pot fi scoase cu
usurinta.

La introducerea in spatiul de coacere aveti grija ca partea iesita
in afara de pe accesoriu sa fie in spate. Numai asa se va fixa.

Cu sinele de deplasare pe naltimile 2, 3 si 4, puteli trage
accesoriul si mai In afara.

Tn functie de dotarea aparatului, sinele telescopice se fixeaz in
momentul cand sunt scoase complet. Astfel puteti aseza cu
usurintd accesoriile. Pentru deblocare, impingeti putin mai
puternic sinele telescopice in spatiul de coacere.

Indicatie: n cazul in care accesoriile se incing, acestea se pot
deforma. Dupa rdcire, deformarea dispare. Acest lucru nu are
nicio influenta asupra functionarii.

Tineti tava cu ambele maini de partile laterale si introduceti-o
impingénd-o paralel in suport. La introducerea tévii, evitati
miscarile catre dreapta sau stanga. In caz contrar, tava va
putea fi introdusa doar cu mare dificultate.Suprafetele emailate
pot fi deteriorate.

Puteti achizitiona accesorii de la unitdtile service abilitate, din
comeriul de specialitate sau de pe internet. Va rugam sa
indicati numarul HEZ.

Accesorii optionale speciale

Accesoriile speciale pot fi achizitionate de la unitatile service
abilitate sau din comerjul de specialitate. In brosurile noastre
sau pe internet puteti gasi diverse produse potrivite pentru
cuptorul dvs. Disponibilitatea accesoriilor speciale sau
posibilitatea de a comanda pe internet este deosebitd de la
tara la tara. Gasiti informalii despre acestea in documentatia
comerciala.

Nu orice accesoriu special este potrivit pentru orice aparat. La
achizitionare, indicati intotdeauna denumirea completa (Nr. E) a
aparatului dvs.

Accesorii optionale speciale Numar HEZ

Functia

Tava pentru pizza HEZ317000

Este adecvata indeosebi pentru pizza, preparate congelate si
torturi rotunde. Puteti utiliza tava pentru pizza in locul tavii uni-
versale. Introducetli tava deasupra gratarului si respectati indi-
catiile din tabele.

Gratar inserabil HEZ324000

Pentru prgjire. Asezali intotdeauna gratarul pentru grill in tava
universala. Grasimea care picura si zeama de carne vor fi
colectate.

Tava pentru grill HEZ325000

Tn cazul prepardrii la grill, va fi folositd in locul grétarului pentru
grill sau ca protectie impotriva stropirii, pentru a proteja cupto-
rul de o murdarire excesiva. Utilizati tava pentru grill numai
mpreuna cu tava universala.

Bucati pentru grill in tava pentru grill: pot fi utilizate numai nive-
lurile 1, 2 si 3.

Tava pentru grill ca protectie impotriva stropirii: tava universala
va fi introdusa Impreuna cu tava pentru grill sub gratar.
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Accesorii optionale speciale Numar HEZ

Functia

Piatra de copt HEZ327000

Piatra de copt este adecvata in mod exceptional pentru coace-
rea painii facute in casa, a chiflelor si a pizzei, care urmeaza sa
aiba partea de jos crocanta. Piatra de copt trebuie preincalzita
intotdeauna la temperatura indicata.

Tava emailata HEZ331003

Pentru prajituri si fursecuri.

Introduceti tava in cuptor cu partea inclinata spre usa cuptoru-
[ui.

Tava de copt emailatd cu strat antiaderent HEZ331011

Prajiturile si paleurile pot fi distribuite foarte bine in tava de
copt. Introduceti tava in cuptor cu partea inclinatad spre usa
cuptorului.

Tava universala HEZ332003

Pentru prajituri insiropate, produse de patiserie, alimente con-
gelate si fripturi de dimensiuni mari. Poate fi folosita si pentru
colectarea grasimii sau a sucului de carne sub gratar.

Introduceti tava universala in cuptor cu partea inclinata spre
usa cuptorului.

Tava universala cu strat antiaderent HEZ332011

Prajiturile Insiropate, produsele de brutarie si patiserie, prepa-
ratele congelate si bucatile mari de friptura pot fi distribuite
foarte bine in tava universald. Introduceti tava universala in
cuptor cu partea inclinata spre usa cuptorului.

Capac pentru tava profesionala HEZ333001

Cu capac, tava profesionala devine o vesela profesionald pen-
tru prajit.

Tava profesionald cu gratar inserabil HEZ3330083

Este adecvata in mod deosebit pentru prepararea cantitatilor
mari.

Gratar HEZ334000

Pentru veseld, forme de prajituri, fripturi, alimente de preparat
la gratar si alimente congelate.

Vas din sticla pentru prajit HEZ915001

Vasul din sticla pentru prajit este potrivit pentru preparate na-
busite si sufleuri. Este adecvat indeosebi pentru programele si
automatica de prajire.

Serviciul clienti-Articole

Pentru aparatele Dvs. electrocasnice puteti cumpara ulterior
agentii adecvati de intretinere si curatare sau alte accesorii, de

la serviciul clienti, din comertul de specialitate sau prin internet
la e-shop pentru diversele tari. Pentru aceasta, precizati
numarul articolului respectiv.

Lavete de intretinere pentru suprafetele Nr. articol 311134

din otel inoxidabil

Reduc depunerile de murdarie. Prin impregnarea cu un ulei
special, suprafetele aparatelor din otel inoxidabil vor fi intreti-
nute optim.

Gel pentru curatarea cuptorului si a grill- ~ Nr. articol 463582

ului

Pentru curatarea spatiului de coacere. Gelul este inodor.

Laveta din microfibre cu structurd fagure  Nr. articol 460770

Potrivita n special pentru curdtarea suprafetelor sensibile, ca
de ex. geam, placa vitroceramicag, otel inoxidabil sau aluminiu.
Laveta din microfibre indeparteaza in timpul aceluiasi proces
de lucru, atat murdaria umeda céat si cea cu continut de gra-

simi.

Siguranta usii Nr. articol 612594

Pentru a impiedica deschiderea usii cuptorului de cétre copii.
In functie de tipul usii aparatului, sigurania este ingsurubata in
mod diferit. Respectati instructiunile atasate sigurantei usii.

inainte de prima utilizare

Tn acest capitol aflati tot ceea ce trebuie s& intreprindeti nainte
de a pregati pentru prima oara alimente cu ajutorul cuptorului
dvs. Cititi in prealabil capitolul Instructiuni de securitate.

Programarea orei

Tn timpul conexiunii, pe panoul indicator clipesc simbolul (® si
patru zerouri. Setarea orei.

1. Apésati tasta (.
Pe panoul indicator se afiseaza ora {2:0L.
2. Setati ora cu tasta + sau —.
Dupa céateva secunde se afiseaza ora programata.
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incingerea cuptorului

Pentru a elimina mirosul aparatului nou, incingeti cuptorul gol si
inchis. Pentru aceasta, ideal este sa Iasati o ora la incalzire
superioard/inferioara [Z) la 240 °C. Aveti grija s& nu existe nici
un rest de ambalaj in spatiul de coacere.

Aerisiti bucataria pe tot parcursul perioadei de incingere a
cuptorului.

1. Cu selectorul de functii setati incalzire superioara/
inferioard (=

2. Cu selectorul de temperaturi setati 240 °C.

Deconectati cuptorul dupa o ora. Pentru aceasta, rotiti
selectorul de functii in pozitia zero.



Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima dat& vreun accesoriu, curétati-l
temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent de vase si cu
o laveta moale.

Pornirea plitelor

In acest capitol veti afla cum s& setati pozitiile de fierbere. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Astfel efectuati setarile

Cu comutatoarele pozitiilor de fierbere setati puterea de
incalzire individual, pentru fiecare pozitie de fierbere.

Pozitia 0 = oprit
Pozitia 1 = puterea cea mai redusa
Pozifia 9 = puterea maxima.

Cand conectati o pozitie de fierbere, se aprinde becul indicator.

Pozitia mare de fierbere cu doua cercuri si
zona pentru cratite

La aceste pozitii de fierbere puteti modifica marimea.
Conectarea suprafetei mari

Rotiti comutatorul pozitiilor de fierbere pana in pozitia 9 - acolo
veli simti 0 usoara rezistenta - si in continuare pana la simbolul
© = pozitia mare de fierbere dublu circuit sau

OD = zona pentru cratite
Apoi rotiti imediat Tnapoi pe treapta de fierbere dorita.

Comutarea inapoi pe suprafata mica
Rotiti comutatorul pozitiilor de fierbere pe 0 si setati din nou.

Pe pozitia mica de fierbere cu doud cercuri puteti incalzi
deosebit de bine cantitati mici de méancare.

Atentie!
Nu aduceti niciodats la O rotind peste simbolul © sau oo.

Tabel de preparare
Tn urmétoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Tn cazul incalzirii preparatelor cu sosuri mai groase, amestecali
la intervale regulate.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Topire
Ciocolata, glazura, gelatina 1 -
Unt 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte 1-2 -
Lapte** 1-2 -
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4* 20-30 min.
Peste 3* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1 3-6 min.
Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dublad de apd) 3 15-30 min.
Cartofi fierti in coaja 3-4 25-30 min.
Cartofi natur 3-4 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 5* 6-10 min.
Tocane, supe 3-4 15-60 min.
Legume 34 10-20 min.
Legume, congelate 3-4 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 3-4 -
Preparare inabusita
Rulade 3-4 50-60 min.
Friptura indbusita 3-4 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 min

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Prajire**

Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Fripturd (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Peste si file de peste natur 4-5 8-20 min.
Peste si file de peste pane 4-5 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 5-6 continuu

* Fierbere indelungaté fara capac
** Fara capac

Programarea cuptorului

Existd mai multe moduri de a programa cuptorul. In continuare Deconectarea cuptorului

se descrie cum se programeaza timpul de incalzire si Rotiti selectorul de functii in pozitia zero
temperatura sau nivelul grilului. Cuptorul permite programarea ’ ’ ’ '
timpului de coacere (durata) si timpul de finalizare pentru Modificarea setarilor
fiecare fel. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

Programarea functiilor de timp. Puteti modifica in orice moment modul de incalzire si

temperatura sau treapta grill-ului cu selectorul respectiv.
Indicatie: Se recomanda sa se preincélzeascé intotdeauna .
cuptorul inainte de a se introduce alimentul pentru a se evita Incalzire rapida

generarea de condens in exces pe geam. ) . . )
Cu functia de incalzire rapida, cuptorul ajunge la temperatura

Modul de incilzire si temperatura programatd foarte repede.

o Lo Lo - Tncalzirea rapida se va utiliza pentru temperaturi mai mari de
Exemplul din imagine: incélzire superioard/inferioara la 190°C P P P

100 °C. Urmatoarele tipuri de incalzire sunt adecvate:

1. Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul de m Aer cald 3D
incélzire. m Caldurd superioara si inferioara (&

Pentru a obtine o coacere uniformd, alimentul nu se va
introduce 1n cuptor pana cand nu s-a finalizat incalzirea rapida.

1. Selectati tipul de incalzire si temperatura.

2. Apdsati scurt tasta »§9.

Pe panoul indicator se aprinde simbolul »§%. Cuptorul Incepe
sa se Incalzeasca.

incheierea incalzirii rapide

Este emis un semnal sonor. Simbolul »$ dispare de pe panoul
indicator. Introduceti alimentul in cuptor.

Anularea incalzirii rapide

2.Cu selectorul de temperatura setati temperatura sau treapta Apasati tasta » . Simbolul »$ dispare de pe panoul indicator.

de grill.

Cuptorul se incalzeste.

40



Programarea functiilor de timp

Acest cuptor are mai multe funciii de timp. Cu tasta O se
activeaza meniul si se comuta intre functii diferite. Simbolurile
de timp raman iluminate in timp ce se realizeaza setarile.
Parantezele [ ] indica functia de timp selectata. Se poate
modifica o functie de timp deja programata direct cu

tastele + sau —, cu conditia ca simbolul de timp sa se
gaseasca intre paranteze [ 1.

Ceas cu alarma

Functionarea ceasului cu alarma nu depinde de functionarea
cuptorului. Ceasul cu alarma dispune de semnal propriu. In
acest mod se poate observa daca s-a incheiat timpul ceasului
cu alarma sau deconectarea automata a cuptorului (timpul de
coacere).

1. Apésati o data tasta O©.
Pe panoul indicator se aprind simbolurile de timp,
parantezele se gasesc langa 0.

2.Programali timpul ceasului cu alarma cu tastele + sau —.
Valoarea propusa de tasta += 10 minute
Valoarea propusa de tasta —= 5 minute

Timpul programat apare dupa cateva secunde. incepe si se
deruleze timpul ceasului cu alarma. Pe panoul indicator se
aprinde simbolul [L)] si apare timpul scurs al ceasului cu
alarma. Celelalte simboluri de timp se sting.

Timpul ceasului cu alarma s-a scurs

Este emis un semnal sonor. Pe panoul indicator se
afiseaza :00. Opriti ceasul cu alarmé cu tasta (.

Modificarea timpului ceasului cu alarma

Modificati timpul ceasului cu alarma cu tastele + sau —. Durata
modificatd apare dupa cateva secunde.

Anularea timpului ceasului cu alarma

Restabiliti impului ceasului cu alarma la G0:00 cu tasta —.
Timpul modificat este afisat dupa cateva secunde. Ceasul cu
alarma se stinge.

Consultati setéarile de timp

Tn cazul in care ali programat mai multe functii de timp, pe
panoul indicator se aprind simbolurile corespunzatoare.
Simbolul funciiei de timp din primul plan se gaseste intre
paranteze.

Pentru a consulta ceasul cu alarmi &), timpul de coacere -,
timpul de finalizare (& sau ora (O, ap&sati repetat tasta ® pana
cand parantezele indica simbolul dorit. Valoarea
corespunzatoare apare timp de cateva secunde pe panoul
indicator.

Timpul de coacere

Cuptorul permite programarea tipului de coacere pentru fiecare
aliment. Odaté trecut timpul de coacere, cuptorul se opreste
automat. In acest mod, se evita intreruperea altor sarcini pentru
a opri cuptorul sau depasirea din greseala a timpului de
coacere.

Exemplu din imagine: timpul de coacere 45 minute.
1. Selectati tipul de Incalzire cu ajutorul comenzii de funciii.

2. Selectati temperatura sau nivelul grillului cu ajutorul comenzii
de temperatura.

3. Apéasati de doua ori tasta (©.

Pe panoul indicator se afiseazad L0, Se aprind simbolurile

de timp, parantezele se gdsesc langé -b.

4.Programati timpul de coacere cu tasta + sau —.
Valoarea propusa de tasta + = 30 minute
Valoarea propusa de tasta — = 10 minute

Dupa cateva secunde se aprinde cuptorul. Pe panoul ingicator
apare timpul de coacere scurs si se aprinde simbolul [-9].
Celelalte simboluri de timp se sting.

Timpul de coacere s-a incheiat

Este emis un semnal sonor. Cuptorul nu mai incalzeste. Pe
panoul indicator se afiseaza G0, Apésati tasta .
Programati un nou timp de coacere cu tasta + sau —. Sau
ap&sati de dou3 ori tasta (© si pozitionati comanda de functii in

pozitia zero. Cuptorul este stins.

Modificati timpul de coacere

Modificati timpul de coacere cu tastele + sau —. Durata
modificatd apare dupa cateva secunde. Daca ceasul cu alarma
este programat, apasati mai intai tasta (.

Anularea timpului de coacere

Restabiliti timpul de coacere la J4:00 cu tasta —. Timpul

modificat este afisat dupa cateva secunde. Timpul a fost anulat.
Daca ceasul cu alarma este programat, apasati mai intai
tasta (©.

Consultati setarile de timp

In cazul in care afi programat mai multe functii de timp, pe
panoul indicator se aprind simbolurile corespunzatoare.
Simbolul functiei de timp din primul plan se gaseste intre
paranteze.

Pentru a consulta ceasul cu alarma £, timpul de coacere -b,
timpul de finalizare (& sau ora (O, apé&sati repetat tasta (® pana
cand parantezele indica simbolul dorit. Valoarea
corespunzatoare apare timp de cateva secunde pe panoul
indicator.
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Timpul de finalizare

Cuptorul permite programarea orei la care se doreste ca felul
de méancare sa fie gata. Cuptorul se aprinde automat si se
stinge la ora dorita. De ex., se poate introduce alimentul in
interiorul cuptorului dimineata si se poate programa cuptorul
pentru a fi gata la pranz.

Asigurati-va ca alimentele nu se distrug daca raman un timp
prea indelungat in cuptor.

Exemplu din imagine: este ora 10:30, timpul de coacere este
de 45 minute iar cuptorul trebuie sa se stinga la 12:30.

1.Reglati comanda de funciii.

2.Reglati comanda de temperatura.

3. Apasati de dous ori tasta (.

4.Programati timpul de coacere cu tasta + sau —.

5. Apasati tasta (.
Parantezele se gasesc langd (b. Se afiseaza ora la care felul
de mancare va fi gata.

Cuptorul afiseaza timpul programat timp de cateva secunde si
ramane reglat in pozitia de asteptare. Pe panoul indicator apare
ora la care va fi gata alimentul iar simbolul (& apare intre
paranteze. Simbolurile £) si (® se sting. Atunci cand se aprinde
cuptorul, se afiseaza timpul de coacere scurs si simbolul <Y
apare intre paranteze. Simbolul (& se stinge.

Timpul de coacere s-a incheiat

Este emis un semnal sonor. Cuptorul nu mai incalzeste. Pe
panoul indicator se afiseaza L:00. Apéasati tasta (.
Programati un nou timp de coacere cu tasta + sau —. Sau
apasati de doud ori tasta (® si pozitionati comanda de functii in

pozitia zero. Cuptorul este stins.

Modificarea timpului de finalizare

Modificati timpul de finalizare cu tastele + sau —. Timpul
modificat este afisat dupa cateva secunde. Daca ceasul cu
alarma este programat, apasati mai intai de doua ori tasta ®.
Nu modificati timpul de finalizare daca timpul de coacere a
inceput sa se deruleze. Rezultatul final ar putea varia.

Anularea timpului de finalizare

Restabiliti timpul de finalizare la ora curenta cu tasta —. Timpul
modificat este afisat dupa cateva secunde. Cuptorul se aprinde.
Daca ceasul cu alarma este programat, apasati mai intai de
dous ori tasta .

Consultati setéarile de timp

in cazul in care ati programat mai multe functii de timp, pe
panoul indicator se aprind simbolurile corespunzatoare.
Simbolul functiei de timp din primul plan se gaseste intre
paranteze.

Pentru a consulta ceasul cu alarma £, timpul de coacere -b,
timpul de finalizare (L sau ora (®, ap&sati repetat tasta (® pana
cand parantezele indica simbolul dorit. Valoarea
corespunzatoare apare timp de cateva secunde pe panoul
indicator.

Ora

in timpul conexiunii sau a unei intreruperi a alimentarii cu
energie electric, pe panoul indicator clipesc simbolul ® si
patru zerouri. Setarea orei.

1. Apésati tasta O©.
Pe panoul indicator se afiseaza ora {2:0L.
2. Setati ora cu tasta + sau —.
Dupa céateva secunde se afiseaza ora programata.

Modificarea orei
Nu poate fi programata nicio alta functie a timpului.
1. Apasati de patru ori tasta (O.

Pe panoul indicator se aprind simbolurile de timp,
parantezele se gasesc langd (.

2. Modificati ora cu tasta + sau —.
Dupa cateva secunde se afiseaza ora programata.

Stingerea afisajului orei

Puteti stinge afisajul orei. Pentru aceasta, consultati capitolul
Modificarea setarilor de baza.

Dispozitiv de siguranta impotriva accesului copiilor

Cuptorul are incorporat un dispozitiv de siguranta impotriva
accesului copiilor pentru a evita ca acestia sa il aprinda
accidental.

Cuptorul nu raspunde la nicio setare. Ceasul cu alarma si ora
se pot programa cu dispozitivul de siguranta impotriva
accesului copiilor activat.

Cand tipul de incalzire si temperatura sau nivelul grillului sunt
programate, dispozitivul de siguranta impotriva accesului
copiilor Intrerupe incalzirea.
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Activarea dispozitivului de siguranta impotriva accesului
copiilor

Nu poate fi programat niciun timp de coacere si niciun timp de
finalizare.

Apéasati tasta = timp de aprox. patru secunde.

Pe panoul indicator apare simbolul c=. Dispozitivul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor este activat.

Dezactivati dispozitivul de siguranta impotriva accesului
copiilor
Apasati tasta &= timp de aprox. patru secunde.

Simbolul = de pe panoul indicator se stinge. Dispozitivul de
siguran{a Impotriva accesului copiilor este dezactivat.



Modificarea reglajelor de baza

Acest cuptor prezinta diverse reglaje de baza. Aceste reglaje
se pot adapta necesitatilor utilizatorului.

Reglaje de baza Selectia / Selectia” Selectia 7
 { Indicatorul orei intot- numaicu -
deauna*  tasta ®
-2 Durata semnalului aprox. aprox. aprox.
pana la finalizarea 10 sec. 2 min.* 5 min.
timpului de coacere
sau a timpului cea-
sului cu alarma
c 3 Timpul de asteptare aprox. aprox. aprox.
pana la aplicarea 2 sec. 5 sec.* 10 sec.

unei reglari

* Setari din fabrica

Nu poate fi programata nicio alta functie a timpului.

Intretinerea si curatarea

In cazul unei ingrijiri si curatari atente, plita si cuptorul dvs. vor
ramane mult timp frumoase si functionale. Cum le puteti ingriji
si curata corect, va explicam in cele ce urmeaza.

Indicatii

m Pot apdrea diferente mici de culoare la masca fata a
cuptorului de la diverse materiale, precum sticla, materialele
plastice sau metalul.

m Umbrele de pe geamul usii, care par urme de murdarie, sunt
reflexe de la becul cuptorului.

m Emailul se arde la temperaturi foarte inalte. Astfel, pot aparea
diferente de culoare. Acest lucru este normal si nu are nicio
influenta asupra functionarii. Marginile tavilor subtiri nu pot fi
emailate complet. Din acest motiv, acestea pot fi aspre.
Protectia la coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

Produse de curatat

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din cauza
unor produse de curatare inadecvate, luati In considerare
urmatoarele date.

La curéatarea plitei nu folositi

m detergent de vase nediluat sau detergent pentru masina de
spalat vase,

= bureti abrazivi,

m produse de curatare agresive, gen produse de curdtare
pentru cuptoare sau agenti de indepartare a petelor,

m aparate de curatfat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
= Nu curatali piesele individuale in masina de spalat vase.
La curatarea cuptorului nu folositi

m produse de curafare agresive sau abrazive,

m produse de curdfare cu coniinut mare de alcool,

m bureti abrazivi,

m aparate de curafat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
= Nu curdtati piesele individuale in masina de spalat vase.

Tnainte de prima utilizare, spalati temeinic buretii noi.

1. Apdsati tasta ® timp de aprox. 4 secunde.

Pe panoul indicator se afiseaza reglajul de baza curent
pentru ord, de ex. ¢ { pentru selectia i.

2. Modificati reglajul de baza cu tastele + sau —.

3. Confirmati cu tasta (.
Pe panoul indicator apare urmatorul reglaj de baza. Cu
tasta (© se pot trece toate nivelurile iar cu tastele + sau — se
poate modifica setarea.

4.Pentru a finaliza apasali tasta O timp de aprox. 4 secunde.
Toate reglajele de baza au fost aplicate.

Reglajele de baza se pot modifica din nou oricand.

Zona Produse de curétare

Suprafete din otel  Solutie fierbinte de apa cu detergent de

inoxidabil* vase:
(in functie de tipul Curatati cu o laveta si stergeti pana la
aparatuiui) uscare cu un servet moale. In cazul

suprafetelor din otel inoxidabil, stergeti
intotdeauna paralel cu nervurile naturale.
In caz contrar, se pot crea zgérieturi. Inla-
turafi imediat depunerile de calcar, gra-
sime, amidon sau albus de ou. Sub
asemenea pete se poate forma corozi-
une.

La unitatile service abilitate sau in comer-
tul de specialitate sunt disponibile pro-
duse de intretinere speciale pentru
suprafetele fierbinti din otel inoxidabil. Va
rugam sa aplicati produsul de intretinere
in strat subtire, cu o lavetd moale.

Suprafete emailate, Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vopsite, din mate-  vase:
rial plastic sau seri- Curafati cu o laveta si stergeli pana la

grafiate” uscare cu un servet moale. Nu utilizati la
(in functie de tipul curdtare produse de curafat pentru gea-
aparatuiui) muri sau razuitoare pentru geamuri.

Panoul de comanda Solutie fierbinte de apa cu detergent de

vase:
Curatati cu o laveta si stergeli pana la
uscare cu un servet moale. Nu utilizati la
curatare produse de curatat pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Capac din sticla Produse de curatat pentru geamuri:

superior* Curatati cu o laveta moale.
(in functie de tipul Puteti scoate capacul de sticla superior
aparatuiui) pentru a-l curata. Pentru aceasta, va

rugam sa respectati indicatiile din capito-
lul Capac din sticla superior!

Selectoare rotative
Nu le indepartati!

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o laveta si stergeti pana la
uscare cu un servet moale.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de
tipul aparatului.)
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Zona

Produse de curatare

Zona

Produse de curéatare

Rama plitei

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Nu curatati cu razuitoare pentru geamuri,
lamaie sau otet.

Plita pe gaz si grata-
rul pentru vase*

(In functie de tipul
aparatului)

Solutie fierbinte de detergent de vase.
Utilizali apa putind, nu este permisa
patrunderea ei prin piesele inferioare ale
arzatorului catre interiorul aparatului.
Indepartali imediat preparatele varsate si
resturile de alimente.

Puteti scoate gratarul pentru vase.

Geamul din sticla

Produse de curatat pentru geamuri:
Curatati cu o laveta moale.
Nu folositi razuitoare.

Usa se poate scoate pentru a fi curatata
mai usor. Pentru aceasta, va rugam sa
respectati indicatiile din capitolul
Demontarea si remontarea usii cuptoru-
Juil

Gratarul pentru vase din fontd*:
Nu curatati in masina de spalat vase.

Arzatorul cu gaz*

(In functie de tipul
aparatului)

Tndepértat,i capul arzatorului si capacul,
curatati-le cu solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase.

A nu se curata In masina de spalat vase.
COrificiile de iesire a gazului trebuie sa
ramana in permanenta libere.

Buijii: perie micd, moale.

Arzatoarele cu gaz functioneazad numai
daca bujiile sunt uscate. Uscati bine
toate piesele. La montare, tinefi seama
de asezarea lor exacta.

Capacele arzatoarelor sunt emailate
negru. Cu timpul, culoarea se modifica.
Acest lucru nu influenteaza functionarea.

Siguranta pentru
copii*

(In functie de tipul
aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

Tn cazul in care pe usa cuptorului este
montata o siguranta pentru copii,
aceasta trebuie Indepartata inainte de
curatare.

Tn cazul unei murdariri accentuate, sigu-
ranta pentru copii nu mai functioneaza
corect.

Garnitura de etan-
sare
Nu o indepatrtati!

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta. Nu frecati.

Zona de gatit elec-
trica*

(in functie de tipul
aparatului)

Agenti de curatare prin frecare sau bureti
de curatare:

Ulterior incingeti scurt placa de gatit, in
vederea uscdrii. Placile umede ruginesc
cu timpul. La final, aplicati o solutie de
ingrijire.

Indepartati imediat preparatele varsate si
resturile de alimente.

Inelul placii de gatit*

(In functie de tipul
aparatului)

Tndepértat,i decolorarile cu luciri galbene
pana la albastre de pe inelul placii de
gatit, cu o substania de ingrijire pentru
otel.

Nu folositi agenti abrazivi, care lasa zga-
rieturi.

Zona de gatit

Solutie fierbinte de apa cu detergent sau
solutie de otet:
Curatati cu o laveta.

Tn cazul unei murdériri importante, utilizafi
un burete sdrma din otel inoxidabil sau
mijloace de curdtare pentru cuptoare.
Utilizati numai in cuptorul rece.

A\In cazul suprafetelor cu autocurétare,
folositi functia de autocurdtare. Pentru
aceasta, aveti in vedere capitolul
Autocurdtare!

Atentie! Pentru suprafetele cu autocura-
tare, nu folositi niciodata substante de
curatare pentru masini de gatit.

Aparatoarea din sti-
cla a becului cupto-
rului

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

Plita vitroceramica*

(In functie de tipul
aparatului)

Tngrijire: produse de protectie si ingrijire
pentru vitroceramica

Curatare: agenti de curatare adecvati
pentru vitroceramica.

Respectati indicatiile de curatare de pe
ambalaj.

/\R3&zuitoare pentru geamuri, in cazul
murdariei accentuate:

Scoateti sigurania si curdtati numai cu
lama. Atentie, lama este foarte ascutita.
Pericol de ranire.

Dupa curatare, montati la loc siguranta.
Inlocuiti imediat lamele deteriorate.

Plita din sticla*

(In functie de tipul
aparatului)

Ingrijire: produse de protectie si ingrijire
pentru sticla

Curatare: produse de curatare pentru sti-
cla.

Respectati indicatiile de curadtare de pe
ambalaj.

Suportul pentru tavi

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta sau cu o perie.

Puteti scoate suporturile pentru tavi pen-
tru a le curata. Pentru aceasta, aveti in
vedere capitolul Montarea si demontarea
suporturilor pentru tavi!

Glisiere telescopice*
(in functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta sau cu o perie.

Nu indepartati unsoarea de gresare de la
sinele de deplasare, cel mai bine cura-
tafi-le in pozitie introdusa. Nu le Tnmuiati,
nu le spdlati in masina de spalat vase
sau In timpul autocuratarii. Suportul pen-
tru vase se poate deteriora, iar functiona-
rea acestora se poate diminua.

/A\R3&zuitoare pentru geamuri, in cazul
murdariei accentuate:

Scoateti siguranta si curatati numai cu
lama. Atentie, lama este foarte ascutita.
Pericol de ranire.

Dupa curatare, montati la loc siguranta.
Inlocuiti imediat lamele deteriorate.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de

tipul aparatului.)
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Zona Produse de curéatare

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
fnmuiali si curatati cu o laveta sau cu o
perie.

Tava din aluminiu*:
(in functie de tipul aparatului)

Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

A nu se curata in masina de spalat vase.
Nu folositi niciodata produse de curatat
pentru cuptoare.

Pentru a se evita zgarieturile, nu atingeti
niciodata suprafetele metalice cu cutitul
sau cu obiecte similare, ascutite.

Nu sunt adecvati detergentii agresivi,
buretii abrazivi si lavetele aspre. In caz
contrar, se pot crea zgarieturi.

Frigare*
(In functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o laveta sau cu o perie. Nu
curatati in masina de spalat vase.

Termometru pentru prajire*
(In functie de tipul aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:

Curatati cu o laveta sau cu o perie. Nu
curatati in masina de spalat vase.

Sertar din soclu*

(in functie de tipul
aparatului)

Solutie fierbinte de apa cu detergent de
vase:
Curatati cu o laveta.

* Optional (disponibile pentru anumite aparate, in functie de
tipul aparatului.)

Stratul protector de ceramica va fi regenerat. Inl&turati
reziduurile maronii sau albicioase cu apa si un burete moale,
cand spatiul de coacere s-a racit.

O usoara colorare a stratului protector nu are nicio influenta
asupra autocuratarii.
Atentie!

= Nu utilizati niciodata produse de curatat abrazive. Acestea
zgéarie sau distrug stratul cu porozitate ridicata.

m Nu tratati niciodaté stratul din ceramica cu mijloace de
curdtare pentru cuptoare. Daca, din neatentie, se varsa
produse de curatat cuptoare pe acesta, indepartati-le imediat
cu un burete si cu apa suficienta.

Montarea si demontarea suporturilor pentru
tavi

Suporturile pentru tavi pot fi scoase pentru a fi curatate.
Cuptorul trebuie sa se fie rece.

Scoaterea suporturilor pentru tavi

1.Ridicati partea frontala a suporturilor pentru tavi

2.si desprindeti-le din dispozitivul de prindere (Figura A).
3.Pentru aceasta, trageti tot suportul pentru tavi inainte

4.si scoateti-l (Figura B).

B
-

’3.
|

inainte de curatare
Scoateli accesoriile si vesela din spatiul de coacere.

Curatarea bazei spatiului de coacere, a plafonului si a
peretilor laterali

Utilizali o laveta si solutie de apa cu detergent de vase fierbinte
sau solutie de otet.

Tn cazul unei murdariri importante, utilizati un burete sarma din
otel inoxidabil sau mijloace de curatare pentru cuptoare.
Utilizati numai in spatiul de coacere rece. Nu tratati niciodata
suprafetele dotate cu autocuratare cu un burete sarma sau
mijloace de curadtare pentru cuptoare.

Curatarea suprafetelor cu autocuratare din spatiul de
coacere

Peretele posterior din spatiul de coacere este acoperit cu o
ceramica cu porozitate ridicata. Stropii de la coacere si prajire
vor fi absorbiti si descompusi de catre acest strat, in timpul
functionarii cuptorului. Cu céat temperatura este mai mare si cu
céat va fi folosit mai mult cuptorul, cu atat rezultatul va fi mai
bun.

Daca murdaria este inca vizibila si dupa mai multe utilizari,
procedali dupa cum urmeaza:

1. Curéatati temeinic baza spatiului de coacere, plafonul si peretii
laterali.
2.Setati [® convectie aer 3D.

3.Tncingeti cuptorul gol, inchis, timp de cca. 2 ore la
temperatura maxima.

Curatati suporturile pentru tavi cu detergent de vase si cu un
burete de vase. In cazul murdariei intarite, utilizati o perie.

Montarea suporturilor pentru tavi

1. Introduceti suportul pentru tavi mai intai in bucsa din spate,
impingeti putin Tnapoi (Figura A)

2.si apoi agatali in bucsa din fata (Figura B).

Suporturile pentru tavi se potrivesc numai la stanga sau la
dreapta. Aveti grija ca, asa cum arata figura B, inaltimea 1 si 2
este jos, iar indliimea 3, 4 si 5 sus. Sinele de deplasare trebuie
sa se poata trage in fata.
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Demontarea si remontarea usii cuptorului

La curatarea si la demontarea geamurilor usii puteti demonta
usa cuptorului.

Balamalele usii cuptorului au fiecare o parghie de blocare.
Daca parghiile de blocare sunt inchise (Figura A), usa
cuptorului este securizatd. Ea nu poate fi demontata. Daca
parghiile de blocare sunt deschise pentru demontarea usii
cuptorului (Figura B), balamalele sunt securizate. Ele nu se pot
inchide brusc.

A Pericol de vatamare!

Daca balamalele nu sunt securizate, se inchid brusc cu putere
mare. Aveti grija ca parghiile de blocare sa fie intotdeauna
inchise complet, respectiv deschise complet la demontarea usii
cuptorului.

Demontarea usii

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Deschidetli prin rabatare ambele parghii de blocare din
stdnga si dreapta (Figura A).

3.Inchideti usa cuptorului pané la limitator. Apucati-o cu ambele
maini din stdnga si din dreapta. Mai inchideti putin si scoateti-
o (Figura B).

Remontarea usii
Montali din nou usa cuptorului procedand in ordine inversa.

1.La remontarea usii cuptorului, aveti grija ca ambele balamale
sa fie introduse exact in deschizatura (Figura A).

2. Crestdtura de pe balama trebuie sa se inclicheteze in ambele
parii (Figura B).

=
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3.Tnohideti la loc prin rabatare ambele péarghii de blocare
(Figura C). Inchideti usa cuptorului.

A Pericol de vatamare!

Daca usa cuptorului iese involuntar sau o balama se inchide,
nu prindeti balamaua. Chemati unitatea de service abilitata.

Montarea si demontarea geamurilor usii
Puteti demonta geamurile usii cuptorului pentru a le curata mai
usor.

Demontare

1. Demontati usa cuptorului si asezati-o cu manerul in jos pe un
prosop.

2. Scoateti capacul din partea superioara a usii cuptorului.
Pentru aceasta, apdsati clapeta cu degetele la dreapta si la
stanga (figura A).

3.Ridicati putin geamul superior si trageti-l afara (figura B).

4.Ridicati putin geamul si trageti-l afara (figura B).

_

Curatati geamurile cu un produs de curatat sticla si cu o laveta
moale.

A Pericol de vatamare!

Geamul zgériat al usii aparatului poate crapa. Nu folosili
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive sau
abrazive.



Montarea

La montare, aveti grija ca pe partea din stanga jos inscriptia
"right above" sa se vada rasturnata.

1.Introduceti geamul oblic inspre partea din spate (figura A).

2. Introduceti geamul superior in spate Th ambele suporturi,
tindndu-l inclinat. Fata neteda trebuie sa se afle in afara.
(Figura B).

3.Asezati si apasati capacul.
4.Montati usa cuptorului.

Nu utilizati din nou cuptorul decéat dupa ce geamurile au fost
montate corect.

Cum se procedeaza in cazul unei defectiuni?

Daca apare o defectiune, acest lucru se intdmpla de multe ori
doar din cauze minore. Inainte de a apela la unitatea de service
abilitatd, consultati tabelul. Poate reusiti sa remediati singuri
defectiunea.

Tabel de defectiuni

Daca un preparat nu va reuseste in mod optim, va rugam sa
consultati capitolul Testat pentru dvs. in studioul nostru
gastronomic. Acolo veli gasi multe sugestii si recomandari
pentru gatit.

Defectiunea Cauza posibila Solutionare / recomandari

Sigurania este
defecta.

Controlati in tabloul siguran-
telor daca siguranta este in
ordine.

Cuptorul nu
functioneaza.

Pana electrica. Verificali daca lumina de la
bucatarie sau alte aparate

din bucatérie functioneaza.

Inlocuirea becului de pe plafonul cuptorului

n cazul in care becul cuptorului este defect, acesta trebuie

inlocuit. Becuri de schimb rezistente la temperatura, de 40 wali,

pot fi procurate prin unitatea de service abilitatd sau din

comerful de specialitate. Utilizati numai aceste becuri.

A Pericol de electrocutare!

Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

1. Asezati un servet de vase in cuptorul rece pentru a preveni
deteriorarea acestuia.

2. Desurubati aparatoarea de sticld, rotind-o catre stanga.

Pe afisaj se Pana electricd. Setati din nou ora curenta.

aprind

intermitent ® si

zerouri.

Cuptorul nu Este praf pe Rotiti butoanele comutatoa- A . _—
incalzeste. contacte. relor de mai multe ori ina- 3.Inlocuiti becul cu unul de acelasi tip.

inte si inapoi.

Mesaje de eroare

Daca pe afisaj apare un mesaj de eroare cu £, apasati

tasta (©. Mesajul dispare. O functie de timp setata va fi stears&.
Dacéa mesajul de eroare nu dispare din nou, adresati-va unitatii
de service abilitate.

Tn cazul urméatorului mesaj de eroare, puteti sa efectuati singuri
remedierea.

Mesaj de Cauza posibila Remediere/Recomandari
eroare
eol! O tastd afost ~ Apasati pe rand toate tas-

apasata prea
mult timp sau
este acoperita.

tele. Verificati daca vreo
tasta s-a blocat, este acope-
ritd sau murdara.

A Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase. Efectuarea
reparatiilor este permisa numai unui tehnician din unitatea de
service abilitata, instruit de firma noastra.

4. Montati din nou aparatoarea de sticla.
5. Scoateti servetul de vase si conectali siguranta.

Geamul protector

Daca un geam protector este deteriorat, acesta trebuie inlocuit.
Geamuri protectoare potrivite pot fi obtinute prin unitatile de
service abilitate. Va rugam sa indicati numarul E si numarul FD
al aparatului dumneavoastra.
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Unitatile de service abilitate

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de service va
stau la dispozitie. Gasim intotdeauna o solutie adecvata, si
pentru a evita deplasdari inutile ale tehnicienilor nostri.

Numarul E si numarul FD

Cand sunali, va rugam sa indicati numarul de produs (nr. E) si
numarul de fabricatie (nr. FD), astfel incat sa va putem oferi un
service de calitate. Placuta tehnica cu numerele se afla in
dreapta, langa usa cuptorului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie,
sa cautati prea mult, putefi sa consemnati aici datele aparatului
dvs. si numarul de telefon al serviciului clienti.

Nr. E Nr. FD

Unitatile service abilitate &

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de service
in cazul unei operari eronate implica costuri si in perioada de
garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi ne
asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotali cu piese de schimb originale pentru
aparatul dvs.

Recomandari privind energia si mediul inconjurator

Aici primiti sugestii pentru coacerea si prajirea in cuptor, cum
puteli economisi energie atunci cand gatifi pe plita si cum
evacuati corect ca deseu aparatul dvs.

Economisirea energiei la cuptor

Preincalziti cuptorul numai atunci cand in reteta sau in tabele
este indicat astfel.

Utilizati tavi inchise la culoare, vopsite in negru sau emailate.
Acestea absorb caldura foarte bine.

Deschideti cat mai rar posibil usa cuptorului atunci cand
preparati, coaceti sau prajiti.

Mai multe prajituri se prepara cel mai bine una dupa alta.
Cuptorul este inca fierbinte. Astfel se reduce timpul de
preparare pentru a doua prajitura. Puteti si s& introduceti 2
forme dreptunghiulare una langa cealalta.

Pentru timpi de preparare mai lungi, puteti opri cuptorul cu
10 minute Tnaintea expirarii timpului de preparare, utilizand
astfel caldura reziduala pentru terminarea prepararii.

Economisirea energiei la plita

Utilizati oale si tigai cu fundul gros si plan. Oalele care nu au
fundul plan vor mari consumul de energie.

Diametrul fundului oalei sau tigéii trebuie s& corespunda
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tinetli seama:
producatorii de vesela indica adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decat diametrul
fundului oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oald mica. O oala mare,
umpluta putin, necesitd multd energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. n cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de patru ori mai multa
energie.

Preparati cu apa putina. Acest lucru economiseste energie. n
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Comutali la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

Utilizati caldura reziduala. Tn cazul timpilor mai lungi de
preparare, deconectati pozitia de fierbere deja cu 5-
10 minute Tnainte de finalul duratei de preparare.
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Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.
Acest aparat este marcat corespunzator directivei
europene 2012/19/CE in privinta aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,
valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor
vechi.



Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de preparate si setarile optime pentru

acestea. Va aratam care mod de incalzire si temperatura sunt

cele mai adecvate pentru preparatul dumneavoastra. Primiti

date despre accesoriul corespunzator si despre nivelul la care

trebuie introdus. Aici obtineti recomandari cu privire la vesela si

preparare.

Indicatii

m Valorile din tabele sunt valabile intotdeauna pentru
introducerea alimentului in cuptorul rece si gol.

Preincalziti numai atunci cand acest lucru este specificat in
tabele. Acoperiti accesoriul cu hartie de patiserie numai dupa
preincalzire.

m Datele din tabele, referitoare la timpi, reprezinta valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

m Folositi accesoriile livrate impreuna cu aparatul. Accesorii
suplimentare pot fi achizifionate ca accesorii speciale de la
unitatile service abilitate sau din comertul de specialitate.

Inainte de utilizare, scoateti din cuptor accesoriile si vesela
de care nu aveti nevoie.

m Folositi intotdeauna o manusa protectoare corespunzatoare
la scoaterea accesoriilor sau a veselei fierbinti din spatiul de
coacere.

Prajituri si produse de brutarie/patiserie

Coacere pe un singur nivel

Coacerea prajiturilor va reuseste cel mai bine cu incalzire
superioarad/inferioard [=.

Dacé veti coace cu convectie aer 3D [@), folositi urmatoarele
niveluri pentru accesorii.

m Prajituri in forme: nivelul 2
m Prajituri in tava: nivelul 3

Coacere pe mai multe niveluri

Utilizati convectie aer 3D [@.

Nivelurile Tn cazul coacerii pe 2 niveluri:
m tava universala: nivelul 3

m tava: nivelul 1

Nivelurile in cazul coacerii pe 3 niveluri:
m tava: nivelul 5

m tava universala: nivelul 3
m tava: nivelul 1

Tavile introduse in acelasi timp nu trebuie sa fie gata in acelasi
timp.

n tabele gasiti numeroase propuneri pentru preparatele dvs.

Atunci cand coaceti cu 3 forme dreptunghiulare in acelasi timp,
asezati-le pe gratare ca in imaginea prezentata.

Forme de copt

Cele mai potrivite sunt formele de copt de culoare inchisd, din
metal.

Tn cazul formelor de copt de culoare deschisa din metal subtire
sau al formelor din sticld, timpii de coacere cresc, iar prajiturile
nu se rumenesc asa de uniform.

Dacé doriti sa utilizati forme de copt din silicon, orientati-va
dupa indicatiile si retetele producatorului. In cele mai multe
cazuri, formele de copt din silicon sunt mai mici decét formele
obisnuite. Cantitatea de aluat si datele retetei pot fi diferite.

Tabele

in tabele gasiti modul optim de incalzire pentru diverse prajituri
si produse de brutarie/patiserie. Temperatura si durata de
preparare depind de cantitatea si de natura alimentului. Din
acest motiv, in tabele sunt indicate domenii. Incercati mai intai
cu valoarea mai scazuta. La o temperatura mai scazuta se
obtine o rumenire mai uniforma. Daca este necesar, data
urmatoare setati o temperatura mai mare.

Daca preincalziti, timpii de coacere se scurteaza cu 5 pana la
10 minute.

Informatii suplimentare gasifi la Recomandari pentru coacere,
imediat dupa tabele.

Prajituri in forme Forma Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in°C parare
in minute
Pandispan, simplu forma rotunda/dreptun- 2 160-180 40-50
ghiulara
3 forme dreptunghiulare  3+1 140-160 60-80
Pandigpan, fin forma rotunda/dreptun- 2 O 150-170 60-70
ghiulara
Blat de tort, pandigpan forma pentru blat de tarta 2 O 150-170 20-30
cu fructe
Prajitura fina cu fructe, pandispan forma demontabila/ 2 (| 160-180 50-60
rotunda
Tort de biscuiti forma demontabila 2 O 160-180 30-40
Blat din coca frageda cu margine forma demontabila 1 O 170-190 25-35
Tort cu fructe sau branza de vaci, blat  forma demontabila 1 (| 170-190 70-90
din coca frageda*
Flan elvetian tava de pizza 1 = 220-240 35-45

* Lasati prajitura sa se raceasca cca. 20 de minute in cuptorul deconectat, inchis.
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Prajituri in forme Forma Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in°C parare
in minute
Placinte picante (de ex. quiche/placinta forma demontabila 1 O 180-200 50-60
cu ceapa)*
Pizza, blat subtire cu umpluturd putind tava de pizza 1 o 250-270 10-15
(preincalziti)
* Lasali prajitura sa se rdceasca cca. 20 de minute in cuptorul deconectat, inchis.
Prajituri in tava Accesorii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C parare
in minute
Pandispan sau aluat dospit, cu umplu- tava 2 o 170-190 20-30
tura uscata o— ” ”
tava universala + tava de  3+1 150-170 35-45
copt
Pandispan sau aluat dospit, cu umplu- tava universala 3 O 160-180 40-50
turd insiropatd, fructe tava universald + tavd de  3+1 150-170 50-60
copt
Flan elvetian tava universala 2 = 210-230 40-50
Rulada de biscuiti (preincalziti) tava 2 O 190-210 15-20
Franzeld impletitd din 500 g faina tava 2 O 160-180 30-40
Cozonac din 500 g faina tava 3 o 160-180 60-70
Cozonac din 1 kg féina tava 3 O 150-170 90-100
Strudel, dulce tava universala 2 ) 180-200 55-65
Borek tava universala 2 o 180-200 40-50
Pizza tava 2 O 220-240 15-25
tava universala + tavda de  3+1 180-200 35-45
copt
Produse mici de brutarie/ Accesorii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
patiserie incalzire in °C parare
in minute
Fursecuri tava 3 140-160 15-25
tava universala + tava de copt 3+1 130-150 25-35
2 tavi de copt + tava universala 5+3+1 130-150 30-40
Biscuiti spritafi (preincalziti)  tava 3 O 140-150 30-40
tava 3 140-150 30-40
tava universala + tava de copt 3+1 140-150 30-45
2 tavi de copt + tava universala 5+3+1 130-140 35-50
Pricomigdale tava 2 O 110-130 30-40
tava universala + tava de copt 3+1 100-120 35-45
2 tavi de copt + tava universala 5+3+1 100-120 40-50
Bezele tava 3 80-100 130-150
Choux tava 2 O 200-220 30-40
Produse din foietaj tava 3 180-200 20-30
tava universala + tava de copt 3+1 180-200 25-35
2 tavi de copt + tava universala 5+3+1 160-180 35-45
Produse din aluat dospit tava 3 o 180-200 20-30
tava universala + tava de copt 3+1 170-190 25-35
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Paine si chifle

Tn cazul coacerii painii, preincalziti cuptorul daca nu exista alte

Nu turnati niciodata apa in cuptorul fierbinte.
Tn cazul coacerii pe 2 niveluri, introduceti intotdeauna tava

indicafii. universala deasupra tavii de copt.
Paine si chifle Accesorii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in°C parare
in minute
Paine dospita din 1,2 kg faina tava universala 2 O 270 8
200 35-45
Paine din aluat fermentat din tava universala 2 O 270 8
1,2 kg faina 200 40-50
Chifle (nu preincalziti) tava 3 O 210-230 20-30
Chifle din aluat dospit, dulci tava 3 O 170-190 15-20
tava universala + tava de copt 3+1 160-180 20-30

Recomandari pentru coacere

Doriti sa coaceti dupa propria dumnea-
voastra reteta.

Orientati-va dupa produse de brutarie/patiserie similare din tabelele de coacere.

Astfel puteti determina daca pandispa-
nul este copt.

Cu aproximativ 10 minute inainte de expirarea timpului indicat in retetd, introduceti o sco-
bitoare din lemn in prdjiturd, in punctul cel mai inalt. Daca aluatul nu se mai lipeste de
lemn, prajitura este gata.

Prajitura se lasa.

La urmatoarea utilizare, folositi mai putin lichid sau setati temperatura cuptorului cu
10 grade mai scazuta. Acordati atentie timpilor de amestecare indicati in reteta.

Prajitura s-a ridicat in mijloc, iar pe mar-
gine a ramas joasa.

Nu ungeti marginea formei demontabile. Dupa coacere, desprindeti prajitura cu atentie
cu ajutorul unui cutit.

Partea superioara a prajiturii este prea
inchisa la culoare.

Introduceti-o mai in spate, alegeti o temperatura mai joasa si coacetli prajitura putin mai
mult timp.

Prajitura este prea uscata.

Faceti mici perforatii cu scobitoarea in prajitura coapta. Apoi picurati suc de fructe sau o
bauturd alcoolica deasupra. Data urmatoare alegeti o temperatura cu 10 grade mai ridi-
cata si scurtati timpii de coacere.

Péainea sau prajitura (de ex. prajitura cu
brénza) arata bine, insa in interior este
clisoasa (moale, patrunsa de firisoare
de apa).

Data urmatoare utilizati mai putin lichid si coaceti la o temperatura mai redusa un timp
mai indelungat. La prajiturile cu umplutura suculenta, precoaceti intai blatul. Presarati cu
migdale sfaramate sau pesmet si addaugati apoi umplutura deasupra. Respectati retetele
si timpii de coacere.

Produsul de brutarie/patiserie este
rumenit neuniform.

Alegeti o temperatura putin mai redusa, astfel produsul de brutarie/patiserie va deveni
mai uniform. Coacetli produsele delicate cu incalzire superioard/inferioara = pe un sin-
gur nivel. Si hartia de patiserie care se interpune poate influenta circulatia aerului. Taiali
hartia de patiserie Intotdeauna corespunzator cu dimensiunea tavii.

Partea inferioara a préajiturii cu fructe
este prea deschisa la culoare.

Data urmatoare introduceti prajitura cu un nivel mai jos.

Sucul de fructe se revarsa.

Data urmatoare utilizati, daca este disponibild, tava universald mai adanca.

Produsele mici de brutarie/patiserie din
aluat dospit se lipesc la coacere unele
de celelalte.

In jurul fiec&rui produs de brutdrie/patiserie trebuie sa existe un spatiu de cca. 2 cm. Ast-
fel este suficient loc pentru ca produsele de brutarie/patiserie sa creasca frumos si sa se
poata rumeni de jur imprejur.

Ati copt pe mai multe niveluri. Pe tava
de sus, produsele de brutarie/patiserie
sunt mai inchise la culoare decét cele
de pe tava de jos.

Pentru coacerea pe mai multe niveluri, utilizati intotdeauna convectie aer 3D [@)]. Tavile
introduse n acelasi timp nu trebuie sa fie gata in acelasi timp.

La coacerea prégjiturilor insiropate se
produce apa de condens.

La coacere pot sa apara aburi. Acestia se degaja pe usa. Aburii se pot precipita pe
panoul de comanda sau pe partea frontalda a mobilierului adiacent si se pot scurge sub
forma de apa de condens. Acest lucru are cauze fizice.
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Carne, carne de pasare, peste

Vesela

Puteti utiliza orice vesela termorezistenta. Pentru bucati mari
friptura este potrivita si tava universala.

Cea mai potrivitd este vesela din sticla. Tineli seama sa se
potriveasca capacul pe cratita pentru prdjit si sa inchida bine.
Tn cazul utiliz&rii unei cratite emailate, addugati ceva mai mult
lichid.

La cratitele din inox, rumenirea nu este atat de puternica si
carnea poate sa se faca mai greu. Prelungiti timpii de
preparare.

Datele din tabele:
Vas fara capac = deschis
Vas cu capac = inchis

Asezati vesela intotdeauna pe mijlocul gratarului.

Asezati vesela fierbinte din sticlda pe un suport uscat. Daca
suportul este umed sau rece, sticla se poate crapa.

Prajire

La carnea slaba adaugati putin lichid. Nivelul de lichid din vas
trebuie sa fie de cca. 2 cm.

La friptura indbusita adaugati lichid din abundenta. Nivelul de
lichid din vas trebuie sa fie de 1 -2 cm.

Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de materialul
veselei. Daca preparati carne in cratite emailate, este necesara
o cantitate mai mare de lichid decét in vesela din sticla.

Cratitele din inox se pot folosi numai daca este necesar.
Carnea se prepara mai incet si se rumeneste mai putin. Utilizati

o temperatura mai mare si/sau un timp de preparare mai lung.

Prepararea la grill

Pentru grill, preincalzifi cca. 3 minute, inainte de a introduce
preparatul in spatiul de coacere.

Pregatiti grill intotdeauna in cuptorul inchis.

Luati, pe cat posibil, bucati pentru grill de grosimi aproximativ
egale. Astfel, acestea se rumenesc uniform si raman suculente.

Intoarceti bucatile pentru grill dupa %5 din timpul de preparare.
Sarati fripturile doar dupa prepararea la grill.

Asezati bucatile pentru grill direct pe gratar. Daca preparati la
grill o singura bucatg, ea se face cel mai bine daca o asezati in
zona centrala a gratarului.

Introduceti suplimentar tava universald pe nivelul 1. Zeama de
la carne va fi colectata si cuptorul raméane astfel mai curat.

La prepararea la grill, nu introduceti tava de copt sau tava
universala la nivelul 4 sau 5. Acestea se deformeaza la caldura
puternica si pot deteriora spatiul de coacere atunci cand le
scoateti.

Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite intervale pe
pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frecvenia de
conectare si deconectare depinde de treapta setata pentru grill.

Carne

Intoarceti bucétile de carne la jumétatea timpului.

Atunci cand friptura este gata, aceasta mai trebuie sa stea inca
10 minute Tn cuptorul deconectat, inchis. Astfel, sucul de la
carne se poate distribui mai bine.

Dupa preparare, inveliti friptura de vita in folie de aluminiu si
mai lasati-o 10 minute in cuptor.

La friptura de porc cu sorici, crestati soriciul in cruce si asezafi
friptura mai intai cu soriciul in jos in vesela.

Carne Greutatea Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C, treapta parare
de grill in minute

Carne de vita

Friptura inabusita din carne de 1,0 kg acoperit 2 O 200-220 120

vita 15 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Muschi de vita, mediu 1,0 kg neacoperit 2 ] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Fripturé de vitd, mediu 1,0 kg neacoperit 1 210-230 50

Fripturi, mediu, grosime 3 cm Gratar 5 ] 3 15

Carne de vitel

Friptura de vitel 1,0 kg neacoperit 2 (| 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Carne de porc

Friptura fara sorici (de ex. ceafa) 1,0 kg neacoperit 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Friptura cu sorici (de ex. spata) 1,0 kg neacoperit 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Cotlet de porc afumat cu os 1,0 kg acoperit 2 O 210-230 70

Carne de miel

Pulpa de miel fara os, mediu 1,5 kg neacoperit 1 150-170 120
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Carne Greutatea Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C, treapta parare
de grill in minute
Carne tocata
Friptura din carne tocata din 500 g neacoperit 1 170-190 70
carne
Carnaciori
Carnaciori Gratar 4 ] 3 15

Carne de pasare

Datele din tabel, referitoare la greutate, sunt valabile pentru
pasari neumplute, gata de prajit.

Asezati pasérea intreaga mai intai cu partea pieptului in jos pe
gratar. Intoarceti dupa %5 din timpul de preparare indicat.

Tntoarceti bucétile de fripturd, precum rulada de carne de curcé
sau pieptul de curcd, la jumétatea timpului de preparare indicat.
Intoarceti bucatile de paséare dupa %3 din timpul de preparare.

La rata sau gasca, intepali pielea de sub aripi. Astfel se va
putea scurge grasimea.

Pasarea devine foarte crocanta si capata o culoare bruna daca
spre sfarsitul timpului de prajire o ungeti cu unt, apa sarata sau
zeama de portocale.

Carne de pasare Greutatea  Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C parare
in minute
Pui, intreg 1,2 kg Gratar 200-220 60-70
Gaina, intreaga 1,6 kg Gratar 190-210 80-90
Pui, jumatati fiecare de  Gratar 200-220 40-50
500 g
Bucati de pui fiecare de  Gratar 3 200-220 30-40
cate 300 g
Rata, intreaga 2,0 kg Gratar 2 170-190 90-100
Gascs, intreaga 3,5-4,0 kg  Gratar 2 160-170 110-130
Pui de curca, intreg 3,0 kg Gratar 2 170-190 80-100
Pulpa superioara de curca 1,0 kg Gratar 2 180-200 90-100

Peste
Intoarceti bucétile de peste dupa %4 din timp.

Pestele intreg nu trebuie intors. Introduceti pestele intreg in
cuptor in pozitia sa de not, cu inotatoarea dorsala in sus. Un

cartof tdiat sau un vas mic termorezistent introdus in burta
pestelui i confera acestuia stabilitate.

Daca preparati la grill direct pe gratar, introduceti suplimentar
tava universala la nivelul 1. Lichidul va fi colectat si cuptorul se
mentine mai curat.

Peste Greutatea Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C, treapta  parare
de grill in minute
Peste, intreg fiecare de cca. Gratar 2 ™ 3 20-25
300g
1,0 kg Gratar 180-200 45-50
1,5 kg Gratar 170-190 50-60
Cotlete de peste, grosime Gratar ™ 2 20-25

3cm

Recomandari pentru prajire si grill

Nu exista in tabel date despre greutatea Alegeti datele corespunzatoare greutatii imediat inferioare si prelungiti timpul de prepa-

fripturii. rare.

Doriti sa stabilifi daca friptura este gata. Utilizati un termometru pentru carne (disponibil in comert) sau faceti o “incercare cu lin-
gura“. Apdasati cu o lingura pe fripturd. Daca aceasta este tare, inseamna ca este gata.
Daca se lasd, mai trebuie lasata putin.

Friptura este prea inchisa la culoare sau Verificati nivelul si temperatura.

crusta este pe alocuri arsa.

Friptura arata bine, dar sosul este ars.
lichid.

La urmatoarea utilizare, alegeti o veseld de dimensiuni mai reduse sau adaugati mai mult

Friptura arata bine, dar sosul este prea

deschis la culoare sau apos. lichid.

La urmatoarea utilizare, alegeti o vesela de dimensiuni mai mari si folositi mai putin
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La scoaterea fripturii ies aburi. Acest lucru are cauze fizice si este normal. O mare parte din aburii de apa sunt evacuati
prin iesirea aburilor. Acestia se pot precipita pe partea frontala mai rece a comutatorului
sau pe partea frontala a mobilierului adiacent si se pot scurge sub forma de apa de con-

dens.
Sufleuri, gratenuri, paine prajita Asezali intotdeauna vesela pe gratar.
Daca preparati la grill direct pe gratar, introduceti suplimentar Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de marimea vasului
tava universald la nivelul 1. Cuptorul rdmane mai curat. si de indltimea sufleului. Indicatiile din tabel sunt doar valori
orientative.

Preparat Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-

incalzire in °C parare

in minute

Sufleuri
Sufleu, dulce forma de sufleu ) 180-200 40-50
Sufleu de fidea forma de sufleu o 210-230 30-40
Graten
Grat.en de cartofi, ingrediente crude, 1 forméa de sufleu 2 160-180 60-80
inaltime max. 4 cm 2 forme de sufleu 1+3 150-170 6585
Toast
paine prajita, 4 bucati Grétar 4 160-170 10-15
Paine prajita, 12 bucati Gratar 4 160-170 15-20
Alimente preparate Daca acoperiti accesoriile cu hartie de patiserie, aveti grija ca

aceasta sa fie adecvata pentru temperaturile respective.
Adaptali dimensiunile hartiei la preparat.

Rezultatul prepararii depinde foarte mult de aliment. Pot exista
deja colorari si neuniformitati chiar la produsele in stare cruda.

Respectali indicatiile de pe ambalaj ale producatorului.

Preparat Accesorii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C, treapta parare
de grill in minute

Pizza, congelata

Pizza cu blat subtire tava universala 2 190-210 15-20
tava universald +  3+1 180-200 20-30
gratar

Pizza cu blat gros tava universala 2 170-190 20-30
tavd universald +  3+1 170-190 25-35
gratar

Bagheta pizza tava universala 170-190 20-30

Minipizza tava universala 180-200 10-20

Pizza semipreparata, preincalzire tava universala EN 180-200 10-15

Produse din cartofi, congelate

Cartofi prajiti tava universala 3 190-210 20-30
tava universala +  3+1 180-200 30-40
tava de copt

Crochete tava universala 3 190-210 20-25

Turta de cartofi Rosti, galuste umplute tava universala 3 EN 190-210 15-25

Produse de brutarie/patiserie, congelate

Chifle, bagheta tava universala 3 EY 190-210 10-20

Covrigi (aluat crud) tava universala 3 200-220 10-20

Produse de brutarie/patiserie, semipreparate

Chifle sau baghetad semipreparate tava universala 3 = 190-210 10-20
tava universala +  3+1 160-180 20-25

gratar

Chiftele fara carne, congelate
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Preparat Accesotrii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C, treapta parare
de grill in minute
Crochete din peste tava universala 200-220 10-15
Crochete, bucaii de pui pane tava universala Ey 190-210 10-20
Strudel, congelat
Strudel tava universala 3 190-210 30-40

Preparate speciale

La temperaturi scazute, cu convectie aer 3D (&) va reuseste la
fel de bine un iaurt cremos ca si un aluat dospit, pufos.

Intai indepartati accesoriile, suporturile suspendate sau
glisierele telescopice din spatiul de coacere.

Prepararea iaurtului
1.Dali in fiert 1 litru de lapte (3,5 % grasime) si lasafi-l sa se
raceasca la 40 °C.

2. Adaugati 150 g iaurt (la temperatura frigiderului) si
amestecati.

3.Rasturnali in cesti sau borcane mici twist-off si acoperiti cu
folie alimentara.

4. Preincalziti spatiul de coacere dupa cum a fost indicat.

5.Asezati cestile sau borcanele la baza spatiului de coacere si
preparati dupa cum a fost indicat.

Lasarea la dospit a aluatului cu drojdie

1. Preparati aluatul dospit ca de obicei, asezati-l intr-un vas
termorezistent de ceramica si acoperiti-I.

2. Preincalziti spatiul de coacere dupa cum a fost indicat.

3. Deconectati cuptorul si introduceti aluatul la dospit in spatiul
de coacere.

Preparat Vesela Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire parare
laurt Cesti sau borcane asezati la baza spa- 50 °C preincalziti 5 min.
twist-off tiului de coacere 50 °C 8 ore

Lasarea la dospit a aluatu- Vesela termorezis- asezati la baza spa- 50 °C preincalziti 5-10 min.

lui cu drojdie tenta fiului de coacere Deconectati aparatul si intro-  20-30 min.
duceti aluatul dospit in spatiul
de coacere

Deconge|are Va rugam sa acordati atentie indicatiilor de pe ambalaj, oferite

Scoateti alimentele din ambalaj si asezati-le pe gratar intr-un
vas adecvat.

de producator.

Timpii de decongelare se orienteaza in funciie de tipul si

cantitatea alimentelor.
Asezali pasarile cu partea cu pieptul pe farfurie.

Produsul congelat Accesoriile Nivel Tipde Indicarea temperaturiiin °C
incalzire
de ex. torturi cu frisca, torturi cu creme de unt, torturi cu glazura de Gratar 2 Selectorul de temperatura

ciocolatd sau zahar, fructe, pui, carnati si carne, paine, chifle, praji-

turi si alte produse de brutarie si patiserie

ramane deconectat

Deshidratare

Cu convectie aer 3D |®) puteti s& deshidratati excelent
produsele.

Utilizati numai fructe si legume in stare perfecta si spélati-le
temeinic.

Lasati-le sa se scurga bine si uscati-le.

Tapetatli tava universala si gratarul cu hartie de patiserie sau cu

hartie pergament.

Intoarceti de mai multe ori fructele si legumele foarte zemoase.

Desprindeti de hartie preparatul deshidratat, imediat dupa
uscare.

Fructe si verdeturi Accesorii Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire parare

600 g rondele de mar tava universala + gratar 3+1 80 °C cca. 5 ore

800 g felii de para tava universala + gratar 3+1 80 °C cca. 8 ore

1,5 kg corcoduse sau prune tava universala + gratar 3+1 80 °C cca. 8-10 ore

200 g ierburi aromatice, curatate tava universala + gratar 3+1 80 °C cca. 12 ore
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Fierberea

Pentru conserve, borcanele si garniturile inelare din cauciuc
trebuie sa fie curate si in stare buna. Utilizali pe cat posibil
borcane de dimensiuni egale. Datele din tabele sunt valabile
pentru borcanele rotunde de un litru.

Atentie!
Nu utilizati borcane mari sau nalte. Capacele ar putea crapa.

Nu utilizati decét fructe si legume impecabile. Spalati-le
temeinic.

Duratele indicate in tabele reprezinta valori orientative. Acestea
pot fi influentate de temperatura camerei, numérul de borcane,
cantitatea si temperatura continutului borcanelor. Inainte sa
comutali pe altceva resp. sa deconectali, verificali ca in
borcane sa se creeze suficiente bule.

Pregatirea
1.Umpleti borcanele, dar nu prea mult.

2. Stergeti marginile borcanului, acestea trebuie sa fie curate.

3.Asezati pe fiecare borcan o garnitura inelarga, umeda, din
cauciuc si capacul.

4.Tnchideti borcanele cu clipsuri.
Asezati maxim sase borcane n spatiul de coacere.

Reglare

1.Introduceti tava universala la nivelul 2. Asezali borcanele in
asa fel incat sa nu se atinga intre ele.

2.Turnati 2 litru de apa fierbinte (cca. 80 °C) in tava
universala.

3.Tnchideti usa cuptorului.
4. Setati incalzire inferioara (L.
5. Setati temperatura intre 170 si 180 °C.

Fierberea

Fructe
Dupa cca. 40 pana la 50 de minute, se ridica bule la intervale
scurte de timp. Deconectati cuptorul.

Dupa 25 péna la 35 de minute de caldura reziduala, scoatefi
borcanele din spatiul de coacere. La un timp mai indelungat de
racire in incinta de preparare, se pot forma germeni si gradul
de aciditate a fructelor fierte va creste.

Fructe in borcane de un litru

de la aparitia bulelor Céldura reziduala

Mere, coacaze, capsuni deconectare aprox. 25 minute
Cirese, caise, piersici, agrise deconectare aprox. 30 minute
Piure de mere, pere, prune deconectare aprox. 35 minute

Legume
Imediat ce in borcane se ridicé bule, readuceti temperatura la
120 pana la 140 °C. In functie de tipul legumelor, cca. 35 pana

la 70 de minute. Dupa aceasta perioadd, deconectati cuptorul
si folositi caldura reziduala.

Legume cu sos rece in borcane de un litru

de la aparitia bulelor Céldura reziduala

Castraveti

- aprox. 35 minute

Sfecla rosie

aprox. 35 minute aprox. 30 minute

Varza de Bruxelles

aprox. 45 minute aprox. 30 minute

Fasole, gulie, varza rosie

aprox. 60 minute aprox. 30 minute

Mazare

aprox. 70 minute aprox. 30 minute

Scoaterea borcanelor

Dupa fierberea pentru conservare, scoateti borcanele din
spatiul de coacere.

Acrilamide in alimente

Acrilamidele apar in special in cazul produselor din cereale i
cartofi incinse puternic, de ex. cipsuri din cartofi, cartofi prajiti,

Atentie!

Nu asezati borcanele pe un suport rece sau umed. Acestea pot
crapa.

paine prgjita, chifle, paine sau produse de patiserie (biscuiti,
turtd dulce, biscuiti cu migdale).

Recomandari pentru prepararea cu continut scazut de acrilamide a alimentelor

in general Pastrati pe céat posibil timpi de preparare mici.
Rumeniti alimentele pana devin de un galben auriu, si nu de o culoare prea inchisa.
Preparatul mare, gros, contine mai putine acrilamide.
Coacerea Cu incélzire superioard/inferioara max. 200 °C.
Cu convectie aer 3D sau convectie aer max. 180 °C.
Fursecuri Cu Incalzire superioara/inferioara max. 190 °C.

Cu convectie aer 3D sau convectie aer max. 170 °C.

Oul sau galbenusul de ou reduc formarea de acrilamide.

Cartofi prgjiti in cuptor

Repartizali in tava uniform si intr-un strat. Coaceti cel putin 400 g per tava, astfel incét
cartofii s& nu se usuce
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Preparate de verificare

Aceste tabele au fost redactate pentru institutii abilitate, pentru
a usura verificarea si testarea diverselor aparate.

Conform EN 50304/EN 60350 (2009) resp. IEC 60350.

Coacerea

Coacere pe 2 niveluri:

Introduceti tava universala intotdeauna deasupra tavii de copt.
Coacere pe 3 niveluri:

Introduceti tava universala la mijloc.

Biscuiti spritati:
Tavile introduse in acelasi timp nu trebuie sa fie gata in acelasi
timp.

Placinta cu mere invelite in aluat, pe nivelul 1:

Asezati formele demontabile, inchise la culoare, decalat una
langa cealalta.

Placinta cu mere invelite in aluat, pe 2 niveluri:

Asezali formele demontabile, inchise la culoare, decalat una
peste cealaltd, vezi imaginea.

Prajituri in forme demontabile din tabla alba:

Coaceli cu incalzire superioard/inferioara [Z pe 1 nivel. Utilizati
tava universala in locul gratarului si asezati forma demontabila
n ea.

Indicatie: La coacere, folositi mai intéi cea mai scazuta dintre
temperaturile indicate.

Preparat Accesorii si vesela Nivel Mod de Temperatura Durata de pre-
incalzire in °C parare
in minute
Biscuiti spritati, preincalziti* tava 3 ] 140-150 30-40
tava 3 140-150 30-40
tava de copt + tava univer- 1+3 140-150 30-45
sala
2 tavi + tava universala 1+3+5 130-140 40-55
Mici prajituri, preincalziti* tava 3 O 150-170 20-35
tava 3 150-170 20-35
tava de copt + tava univer- 1+3 140-160 30-45
sala
2 tavi + tava universald 1+3+5 130-150 35-55
Aluat pentru rulada, preincalziti* forma demontabila pe gra- 2 = 160-170 30-40
tar
forma demontabila pe gra- 2 160-170 25-40
tar
Tarta cu mere invelite In aluat Gratar + 2 forme demonta- 1 = 170-190 80-100
bile @ 20 cm
2 gratare + 2 forme 1+3 170-190 70-100
demontabile @ 20 cm
* Pentru a preincalzi, nu utilizati incalzirea rapida.
Prepararea la grill
Daca asezali alimente direct pe gratar, introduceti suplimentar
tava universala la nivelul 1. Lichidul va fi colectat si cuptorul se
mentine mai curat.
Preparat Accesorii si vesela Nivel Mod de Treapta de grill Durata de pre-
incalzire parare
in minute
Paine prajita Gratar 5 ] 3 V2-2
preincalziti 10 minute
Burgeri de vita, 12 bucati gratar + tava universala 4+1 ] 3 25-30

nu preincalziti

* Intoarceti dupa 23 din timp
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	Főzőhely
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	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Fontos biztonsági előírások
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. Csak így tudja készülékét helyesen és biztonságosan kezelni. A használati utasítást őrizze meg a későbbi használathoz vagy a későbbi tulajdonos számára.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	A készülék külső jelzőórával vagy távműködtetéssel való üzemeltetésre nem alkalmas.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...
	Égésveszély!

	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...
	Tűzveszély!

	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!

	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.
	Tűzveszély!

	■ A készülék felforrósodik, a gyúlékony anyagok könnyen lángra lobbanhatnak. Ne tároljon vagy használjon gyúlékony tárgyakat ( pl. sprayt, tisztítószereket) a sütő alatt vagy közelében. Ne tároljon gyúlékony tárgyakat a süt...
	Tűzveszély!

	■ A sütő alatt található fiók felülete felforrósodhat. A fiókban kizárólag sütőtartozékokat tároljon. A fiókot ne használja tűzveszélyes és gyúlékony eszközök tárolására.
	Égésveszély!

	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.
	Égésveszély!

	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...
	Égésveszély!

	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!

	■ Üzemelés közben a készülék felülete felforrósodik. Ne érintse meg a forró felületet. Tartsa távol a gyerekeket a készüléktől.
	Égésveszély!

	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.
	Égésveszély!

	■ A készülék üzem közben felforrósodik. Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket.
	Forrázásveszély!

	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!

	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Forrázásveszély!

	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.
	Sérülésveszély!

	■ A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.
	Sérülésveszély!

	■ A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	Sérülésveszély!

	■ Ha a készüléket rögzítés nélkül helyezték egy lábazatra, akkor lecsúszhat arról. Rögzítse a készüléket a lábazathoz.
	Felbillenés veszélye!
	Figyelmeztetés: A készülék felbillenésének elkerülése érdekében billenésgátlót kell felszerelni. Kérjük, olvassa el a szerelési útmutatót.

	Áramütésveszély!

	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!

	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.
	Áramütésveszély!

	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.
	Áramütésveszély!

	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.
	Áramütésveszély!

	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot
	Áramütésveszély!

	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.
	Égésveszély!

	■ A laza ételmaradékok, a zsír és a pecsenyelé az öntisztítás alatt elégnek. Minden öntisztítás előtt távolítsa el a sütőtérből és a tartozékokról a nagyobb szennyeződéseket.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne akasszon gyúlékony tárgyakat, pl. törlőruhát, az ajtófogantyúra. A készülék elülső oldalát hagyja szabadon. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a sütőtér nagyon forró lesz. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját vagy reteszelje ki kézzel a zárat. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ ; Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne érintse meg a készülék ajtaját. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	A károsodások okai
	Figyelem!
	Áttekintés
	Sütő sérülése
	Figyelem!

	Alsó fiók sérülése
	Figyelem!


	Elhelyezés és csatlakoztatás
	Figyelem!
	Tudnivalók a szerelőknek
	A tűzhelyet vízszintesen állítsa fel
	1. Húzza ki az alsó fiókot és felfelé emelje ki. A lábazat belső oldalán elöl és hátul állítható lábak találhatók.
	2. Az állítható lábakat igény szerint imbuszkulccsal állítsa magasabbra vagy alacsonyabbra, amíg a tűzhely vízszintesen nem áll (A ábra).
	3. Tolja vissza az alsó fiókot (B ábra).
	Falon történő rögzítés


	Az Ön új készüléke
	Általános leírás
	Főzőlap
	Maradékhő-kijelzés


	Kezelőfelület
	Kapcsolófogantyúk
	Funkcióválasztó kapcsoló
	Hőfokszabályozó
	Főzőhelykapcsoló
	Gombok és kijelző
	Nyomógombok
	A sütőtér
	Lámpa
	Hűtőventilátor
	Figyelem!



	Tartozékok
	Tartozékok behelyezése
	Utasítás

	Kiegészítő tartozékok
	Ügyfélszolgálati cikk

	Az első használat előtt
	Állítsa be az órát
	1. Nyomja meg a gombot 0.
	2. Állítsa be az órát a gombok @ vagy A segítségével.


	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.

	A tartozékok tisztítása

	A főzőfelület beállítása
	Így állítsa be
	Nagy kétkörös főzőhely és sütőzóna
	Figyelem!

	Főzési táblázat

	A sütő beállítása
	Utasítás
	Fűtési mód és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítható be a fűtési mód.
	2. A hőfokszabályozóval állíthatja be a hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	A sütő kikapcsolása
	A beállítások módosítása


	Gyors felfűtés
	1. Válassza ki a fűtéstípust és a hőmérsékletet.
	2. Nyomja meg röviden a gombot c.
	Gyors felfűtés vége
	Gyors felfűtés törlése


	Időfunkciók beprogramozása
	Jelzőóra
	1. Nyomja meg egyszer a gombot 0.
	2. Állítsa be a jelzőóra idejét a @ és A gombok segítségével.
	@ gomb értéke = 10 perc
	Ha letelt a jelzőórán beállított idő
	A jelzőóra idejének módosítása
	A jelzőóra idejének törlése
	Időbeállítások megtekintése


	Főzési időtartam
	1. Válassza ki a fűtéstípust a funkcióválasztó kapcsoló segítségével.
	2. Válassza ki a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot a hőmérséklet-választó kapcsoló segítségével.
	3. Nyomja meg kétszer a gombot 0.
	A kijelzőfelületen megjelenik a jelzés: ‹‹:‹‹. Kigyulladnak az időfunkciók szimbólumai, a jelzés r szögletes zárójelben látható.
	4. Programozza be a főzési időt a gombok @ vagy A segítségével.

	@ gomb értéke = 30 perc
	A gomb értéke = 10 perc
	Ha a főzési idő lejár
	Főzési időtartam módosítása
	Főzési idő törlése
	Időbeállítások megtekintése

	Elkészítési idő
	1. Állítsa be a funkcióválasztó kapcsolót.
	2. Állítsa be a hőmérséklet-választó kapcsolót.
	3. Nyomja meg kétszer a gombot 0.
	4. Programozza be a főzési időt a gombok @ vagy A segítségével.
	5. Nyomja meg a gombot 0.
	A kijelzőfelületen kigyulladnak az időfunkciók szimbólumai, a jelzés p szögletes zárójelben látható. Megjelenik az étel elkészülésének időpontja.
	6. Késleltesse az elkészítési időt a gombok @ vagy A segítségével.

	Ha a főzési idő lejár
	Az elkészítési idő módosítása
	Az elkészítési idő törlése
	Időbeállítások megtekintése

	Órabeállítás
	1. Nyomja meg a gombot 0.
	2. Állítsa be az órát a gombok @ vagy A segítségével.
	Idő módosítása

	1. Nyomja meg négyszer a gombot 0.
	2. Módosítsa az időt a gombok @ vagy A segítségével.
	Időkijelzés kikapcsolása



	Gyermekbiztonsági zár
	Az alapbeállítások módosítása
	1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.
	2. Módosítsa az alapbeállítást a gombok @ vagy A segítségével.
	3. Nyugtázza a gombbal 0.
	4. A befejezéshez nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 0 kb. 4 másodpercig.


	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	A főzőfelület tisztításakor
	A sütő tisztításakor

	Tisztítás előtt
	A sütőtér aljának, tetejének és az oldalfalainak a tisztítása
	Öntisztító felületek tisztítása a sütőtérben
	1. Alaposan tisztítsa meg a sütőtér alját, tetejét és az oldalfalakat.
	2. Állítsa be a 3-D forró levegőt :.
	3. Az üres, zárt sütőt fűtse fel maximális hőmérsékleten kb. 2 órát.

	Figyelem!

	Állványok ki­ és beakasztása
	Állványok kiakasztása
	1. Az elülső állványokat emelje felfelé
	2. és akassza ki (A ábra).
	3. Ezután az egész állványt húzza előre
	4. és vegye ki (B ábra).

	Állványok beakasztása
	1. Az állványt először a hátsó csatlakozóhüvelybe dugja be, enyhén nyomja hátrafelé (A ábra)
	2. majd akassza ez elülső csatlakozóhüvelybe (B ábra).


	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
	2. A bal és jobb oldali reteszelőkart hajtsa fel (A ábra).
	3. A sütőajtót ütközésig csukja be. Két kézzel baloldalt és jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtót és húzza ki (B ábra).

	Ajtó beakasztása
	1. A sütőajtó beakasztásánál ügyeljen rá, hogy mindkét csuklópánt pontosan a nyílásba kerüljön (A ábra).
	2. A csuklópántnál levő bevágásnak mindkét oldalon be kell kattannia (B ábra).
	3. Mindkét reteszelőkart hajtsa vissza (C ábra). Csukja be a sütőajtót.
	: Sérülésveszély!


	Ajtólapok ki­ és beszerelése
	Kiszerelés
	1. Akassza ki a sütőajtót, és fektesse a fogantyúval lefelé egy konyharuhára.
	2. Húzza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez közben ujjával nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A ábra).
	3. Emelje meg a legfelső lapot és húzza ki (B ábra).
	4. Emelje meg a lapot és húzza ki (C ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. A lapot ferdén hátrafelé tolja be (A ábra).
	2. Tolja be a legfelső lapot ferdén hátrafelé a két tartóba. A sima felületnek kell kívül lennie. (B ábra)
	3. Tegye fel a burkolatot, és nyomja rá.
	4. Akassza vissza a sütőajtót.



	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibatáblázat
	Hibakijelzések
	: Áramütésveszély!


	A fedélen lévő sütőlámpa cseréje
	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.


	Üvegbura

	Ügyfélszolgálat
	E-szám és FD-szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	Energiamegtakarítási és környezetbarát ötletek
	Energiamegtakarítás a sütőben
	Energiamegtakarítás a főzőfelületen
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon

	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítások
	Torták és sütemények
	Sütés egy szinten
	Sütés több szinten
	Sütőformák:
	Táblázatok

	Sütési ötletek
	Hús, szárnyas, hal
	Edény
	Sültek
	Grillezés
	Hús
	Szárnyasok
	Hal

	Tippek sütéshez és grillezéshez
	Felfújtak, gratinírozott ételek, pirítós
	Késztermékek
	Különleges ételek
	1. Főzzön fel 1 liter tejet (3,5 % zsír), majd hűtse le 40 °C-ra.
	2. Keverjen bele 150 g joghurtot (hűtőszekrény-hőmérséklet).
	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
	4. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	5. Ezután a csészéket vagy az üvegeket tegye a sütőtér aljára és előírás szerint készítse el a joghurtot.
	1. A kelt tésztát a szokott módon készítse el, tegye kerámia hőálló edénybe és fedje le.
	2. A sütőt előírás szerint melegítse elő.
	3. Kapcsolja ki a készüléket és a tésztát hagyja a sütőtérben megkelni.

	Felolvasztás
	Aszalás
	Befőzés
	Figyelem!
	Előkészítés
	1. Töltse meg az üvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
	2. Törölje le az üveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.
	3. Minden üvegre tegyen egy nedves gumigyűrűt, majd a fedelet.
	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.

	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.
	2. Öntsön ½ liter forró vizet (kb. 80 °C) az univerzális serpenyőbe.
	3. Csukja be a sütőajtót.
	4. Állítsa be az alsó fűtést $.
	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.

	Befőzés
	Üvegek kivétele
	Figyelem!


	Akrilamid az élelmiszerekben
	Próbaételek
	Sütés:
	Utasítás

	Grillezés


	Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare

	: Instrucţiuni de siguranţă importante
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Numai astfel puteţi utiliza aparatul corect şi în siguranţă. Păstraţi instrucţiunile de utilizare pentru o consultare ulterioară sau pentru eventuali viitori proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Acest aparat este adecvat pentru o utilizare până la o înălţime de maxim 2000 de metri deasupra nivelului mării.
	Acest aparat nu este conceput pentru utilizarea cu un ceas cu alarmă extern sau cu o telecomandă.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Introduceţi întotdeauna accesoriul în locul corespunzător din spaţiul de coacere. Consultaţi descrierea accesoriilor din spaţiul de coacere.
	Pericol de incendiu!
	■ Obiectele inflamabile, depozitate în spaţiul de coacere, se pot aprinde. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile în spaţiul de coacere. Nu deschideţi niciodată uşa aparatului dacă se produce fum în aparat. Deconectaţi aparatul şi...
	Pericol de incendiu!

	■ La deschiderea uşii aparatului se creează curenţi de aer. Hârtia de patiserie se poate atinge de elementele de încălzire şi se poate aprinde. La preîncălzire nu aşezaţi niciodată hârtie de patiserie în accesorii, fără ca aceasta s...
	Pericol de incendiu!

	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!

	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.
	Pericol de incendiu!

	■ Aparatul devine foarte fierbinte, materialele inflamabile se pot aprinde cu uşurinţă. Nu păstraţi şi nu utilizaţi obiecte inflamabile ( de ex. tuburi de spray, detergenţi) sub sau în apropierea cuptorului. Nu depozitaţi obiecte inflamab...
	Pericol de incendiu!

	■ Suprafeţele sertarului din soclu pot deveni foarte fierbinţi. Depozitaţi doar accesoriile cuptorului în sertar. Nu este permisă depozitarea în sertarul din soclu a obiectelor combustibile şi inflamabile.
	Pericol de arsuri!

	■ Aparatul se încălzeşte puternic. Nu atingeţi niciodată suprafeţele interioare fierbinţi ale spaţiului de coacere sau elementele de încălzire. Lăsaţi întotdeauna aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de arsuri!

	■ Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fierbinţi. Scoateţi întotdeauna accesoriile sau vasele fierbinţi cu ajutorul unei mănuşi de bucătărie.
	Pericol de arsuri!

	■ Vaporii de alcool se pot aprinde în spaţiul de coacere fierbinte. Nu pregătiţi niciodată alimente cu băuturi având un procent ridicat de alcool. Utilizaţi numai cantităţi mici de băuturi cu conţinut ridicat de alcool. Deschideţi uşa...
	Pericol de provocare a arsurilor!

	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!

	■ În timpul funcţionării, suprafeţele aparatului devin foarte fierbinţi. Nu atingeţi suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă de aparat.
	Pericol de provocare a arsurilor!

	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.
	Pericol de arsuri!

	■ Aparatul se încinge în timpul funcţionării. Lăsaţi aparatul să se răcească înainte de a-l curăţa.
	Pericol de arsuri!

	■ În timpul utilizării, părţile accesibile devin fierbinţi. Nu atingeţi niciodată părţile fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!

	■ La deschiderea uşii aparatului se poate degaja abur fierbinte. Deschideţi uşa aparatului cu precauţie. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de opărire!

	■ De la apa în spaţiul de coacere fierbinte se pot forma aburi fierbinţi. Nu turnaţi niciodată apă în spaţiul de coacere fierbinte.
	Pericol de vătămare!

	■ Geamul zgâriat al uşii aparatului poate crăpa. Nu folosiţi răzuitoare pentru geamuri, produse de curăţat agresive sau abrazive.
	Pericol de vătămare!

	■ Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Pericol de rănire!

	■ În cazul în care aparatul este amplasat pe un soclu fără să fie fixat, el poate să alunece de pe soclu. Aparatul trebuie fixat ferm de soclu.
	Pericol de răsturnare!
	Avertizare: Pentru a împiedica o răsturnare a aparatului, trebuie montat un element de protecţie împotriva răsturnării. Vă rugăm să citiţi instrucţiunile de montaj.

	Pericol de electrocutare!

	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!

	■ Izolaţia cablurilor aparatelor electrice se poate topi la atingerea pieselor fierbinţi ale aparatului. Nu aduceţi niciodată cablurile de racordare ale aparatelor electrice în contact cu piesele fierbinţi ale aparatului.
	Pericol de electrocutare!

	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.
	Pericol de electrocutare!

	■ La înlocuirea becului din spaţiul de coacere, contactele fasungului becului se află sub tensiune. Înainte de înlocuire, scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe.
	Pericol de electrocutare!

	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.
	Pericol de electrocutare!

	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.
	Pericol de incendiu!

	■ Resturile libere de alimente, grăsimile şi sosul de friptură se pot aprinde în timpul curăţării automate. Înainte de fiecare curăţare automată, îndepărtaţi murdăriile mai mari din spaţiul de coacere şi de pe accesorii.
	Pericol de incendiu!

	■ Aparatul se încălzeşte puternic la exterior în timpul curăţării automate. Nu agăţaţi niciodată obiecte inflamabile, ca de ex. şervete de vase, de mânerul uşii. Menţineţi liberă partea frontală a aparatului. Ţineţi copiii la di...
	Pericol de arsuri!

	■ Spaţiul de coacere se încălzeşte puternic în timpul curăţării automate. Nu deschideţi niciodată uşa aparatului şi nu deplasaţi cu mâna cârligul de blocare. Lăsaţi aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de arsuri!

	■ ; Aparatul se încălzeşte puternic la exterior în timpul curăţării automate. Nu atingeţi niciodată uşa aparatului. Lăsaţi aparatul să se răcească. Ţineţi copiii la distanţă.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu
	Deteriorări ale cuptorului
	Atenţie!

	Deteriorări ale sertarului din soclu
	Atenţie!


	Instalarea şi conectarea
	Atenţie!
	Pentru instalator
	Aşezarea orizontală a maşinii de gătit
	1. Trageţi afară sertarul din soclu şi scoateţi-l în sus. În interiorul soclului, în faţă şi în spate, există picioruşe de reglaj.
	2. Cu ajutorul unei chei hexagonale, rotiţi picioruşele de reglaj în funcţie de necesităţi, mai sus sau mai jos, până când maşina de gătit este perfect orizontală (imaginea A).
	3. Împingeţi la loc sertarul din soclu (imaginea B).
	Fixarea de perete


	Noul dvs. aparat
	Generalităţi
	Zona de gătit
	Indicatorul căldurii reziduale


	Panoul de comandă
	Butoanele comutatoarelor
	Comandă de funcţii
	Selectorul de temperatură
	Comutatoarele poziţiilor de fierbere
	Taste şi afişaj
	Taste
	Spaţiul de coacere
	Bec
	Ventilator de răcire
	Atenţie!



	Accesoriile dumneavoastră
	Introducerea accesoriilor
	Indicaţie

	Accesorii opţionale speciale
	Serviciul clienţi-Articole

	Înainte de prima utilizare
	Programarea orei
	1. Apăsaţi tasta 0.
	2. Setaţi ora cu tasta @ sau A.


	Încingerea cuptorului
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi încălzire superioară/ inferioară %.
	2. Cu selectorul de temperaturi setaţi 240 °C.

	Curăţarea accesoriilor

	Pornirea plitelor
	Astfel efectuaţi setările
	Poziţia mare de fierbere cu două cercuri şi zona pentru cratiţe
	Atenţie!

	Tabel de preparare

	Programarea cuptorului
	Indicaţie
	Modul de încălzire şi temperatura
	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii puteţi seta modul de încălzire.
	2. Cu selectorul de temperatură setaţi temperatura sau treapta de grill.
	Deconectarea cuptorului
	Modificarea setărilor


	Încălzire rapidă
	1. Selectaţi tipul de încălzire şi temperatura.
	2. Apăsaţi scurt tasta c.
	Încheierea încălzirii rapide
	Anularea încălzirii rapide


	Programarea funcţiilor de timp
	Ceas cu alarmă
	1. Apăsaţi o dată tasta 0.
	2. Programaţi timpul ceasului cu alarmă cu tastele @ sau A.
	Valoarea propusă de tasta @ = 10 minute
	Timpul ceasului cu alarmă s-a scurs
	Modificarea timpului ceasului cu alarmă
	Anularea timpului ceasului cu alarmă
	Consultaţi setările de timp


	Timpul de coacere
	1. Selectaţi tipul de încălzire cu ajutorul comenzii de funcţii.
	2. Selectaţi temperatura sau nivelul grillului cu ajutorul comenzii de temperatură.
	3. Apăsaţi de două ori tasta 0.
	Pe panoul indicator se afişează ‹‹:‹‹. Se aprind simbolurile de timp, parantezele se găsesc lângă r.
	4. Programaţi timpul de coacere cu tasta @ sau A.

	Valoarea propusă de tasta @ = 30 minute
	Valoarea propusă de tasta A = 10 minute
	Timpul de coacere s-a încheiat
	Modificaţi timpul de coacere
	Anularea timpului de coacere
	Consultaţi setările de timp

	Timpul de finalizare
	1. Reglaţi comanda de funcţii.
	2. Reglaţi comanda de temperatură.
	3. Apăsaţi de două ori tasta 0.
	4. Programaţi timpul de coacere cu tasta @ sau A.
	5. Apăsaţi tasta 0.
	Parantezele se găsesc lângă p. Se afişează ora la care felul de mâncare va fi gata.
	6. Întârziaţi timpul de finalizare cu tasta @ sau A.

	Timpul de coacere s-a încheiat
	Modificarea timpului de finalizare
	Anularea timpului de finalizare
	Consultaţi setările de timp

	Ora
	1. Apăsaţi tasta 0.
	2. Setaţi ora cu tasta @ sau A.
	Modificarea orei

	1. Apăsaţi de patru ori tasta 0.
	2. Modificaţi ora cu tasta @ sau A.
	Stingerea afişajului orei



	Dispozitiv de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Modificarea reglajelor de bază
	1. Apăsaţi tasta 0 timp de aprox. 4 secunde.
	2. Modificaţi reglajul de bază cu tastele @ sau A.
	3. Confirmaţi cu tasta 0.
	4. Pentru a finaliza apăsaţi tasta 0 timp de aprox. 4 secunde.


	Întreţinerea şi curăţarea
	Indicaţii
	Produse de curăţat
	La curăţarea plitei nu folosiţi
	La curăţarea cuptorului nu folosiţi

	Înainte de curăţare
	Curăţarea bazei spaţiului de coacere, a plafonului şi a pereţilor laterali
	Curăţarea suprafeţelor cu autocurăţare din spaţiul de coacere
	1. Curăţaţi temeinic baza spaţiului de coacere, plafonul şi pereţii laterali.
	2. Setaţi : convecţie aer 3D.
	3. Încingeţi cuptorul gol, închis, timp de cca. 2 ore la temperatura maximă.

	Atenţie!

	Montarea şi demontarea suporturilor pentru tăvi
	Scoaterea suporturilor pentru tăvi
	1. Ridicaţi partea frontală a suporturilor pentru tăvi
	2. şi desprindeţi-le din dispozitivul de prindere (Figura A).
	3. Pentru aceasta, trageţi tot suportul pentru tăvi înainte
	4. şi scoateţi-l (Figura B).

	Montarea suporturilor pentru tăvi
	1. Introduceţi suportul pentru tăvi mai întâi în bucşa din spate, împingeţi puţin înapoi (Figura A)
	2. şi apoi agăţaţi în bucşa din faţă (Figura B).


	Demontarea şi remontarea uşii cuptorului
	: Pericol de vătămare!
	Demontarea uşii
	1. Deschideţi complet uşa cuptorului.
	2. Deschideţi prin rabatare ambele pârghii de blocare din stânga şi dreapta (Figura A).
	3. Închideţi uşa cuptorului până la limitator. Apucaţi-o cu ambele mâini din stânga şi din dreapta. Mai închideţi puţin şi scoateţi- o (Figura B).

	Remontarea uşii
	1. La remontarea uşii cuptorului, aveţi grijă ca ambele balamale să fie introduse exact în deschizătură (Figura A).
	2. Crestătura de pe balama trebuie să se înclicheteze în ambele părţi (Figura B).
	3. Închideţi la loc prin rabatare ambele pârghii de blocare (Figura C). Închideţi uşa cuptorului.
	: Pericol de vătămare!


	Montarea şi demontarea geamurilor uşii
	Demontare
	1. Demontaţi uşa cuptorului şi aşezaţi-o cu mânerul în jos pe un prosop.
	2. Scoateţi capacul din partea superioară a uşii cuptorului. Pentru aceasta, apăsaţi clapeta cu degetele la dreapta şi la stânga (figura A).
	3. Ridicaţi puţin geamul superior şi trageţi-l afară (figura B).
	4. Ridicaţi puţin geamul şi trageţi-l afară (figura B).
	: Pericol de vătămare!

	Montarea
	1. Introduceţi geamul oblic înspre partea din spate (figura A).
	2. Introduceţi geamul superior în spate în ambele suporturi, ţinându-l înclinat. Faţa netedă trebuie să se afle în afară. (Figura B).
	3. Aşezaţi şi apăsaţi capacul.
	4. Montaţi uşa cuptorului.



	Cum se procedează în cazul unei defecţiuni?
	Tabel de defecţiuni
	Mesaje de eroare
	: Pericol de electrocutare!


	Înlocuirea becului de pe plafonul cuptorului
	: Pericol de electrocutare!
	1. Aşezaţi un şervet de vase în cuptorul rece pentru a preveni deteriorarea acestuia.
	2. Deşurubaţi apărătoarea de sticlă, rotind-o către stânga.
	3. Înlocuiţi becul cu unul de acelaşi tip.
	4. Montaţi din nou apărătoarea de sticlă.
	5. Scoateţi şervetul de vase şi conectaţi siguranţa.


	Geamul protector

	Unităţile de service abilitate
	Numărul E şi numărul FD

	Recomandări privind energia şi mediul înconjurător
	Economisirea energiei la cuptor
	Economisirea energiei la plită
	Evacuarea ecologică

	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Indicaţii
	Prăjituri şi produse de brutărie/patiserie
	Coacere pe un singur nivel
	Coacere pe mai multe niveluri
	Forme de copt
	Tabele

	Recomandări pentru coacere
	Carne, carne de pasăre, peşte
	Veselă
	Prăjire
	Prepararea la grill
	Carne
	Carne de pasăre
	Peşte

	Recomandări pentru prăjire şi grill
	Sufleuri, gratenuri, pâine prăjită
	Alimente preparate
	Preparate speciale
	1. Daţi în fiert 1 litru de lapte (3,5 % grăsime) şi lăsaţi-l să se răcească la 40 °C.
	2. Adăugaţi 150 g iaurt (la temperatura frigiderului) şi amestecaţi.
	3. Răsturnaţi în ceşti sau borcane mici twist-off şi acoperiţi cu folie alimentară.
	4. Preîncălziţi spaţiul de coacere după cum a fost indicat.
	5. Aşezaţi ceştile sau borcanele la baza spaţiului de coacere şi preparaţi după cum a fost indicat.
	1. Preparaţi aluatul dospit ca de obicei, aşezaţi-l într-un vas termorezistent de ceramică şi acoperiţi-l.
	2. Preîncălziţi spaţiul de coacere după cum a fost indicat.
	3. Deconectaţi cuptorul şi introduceţi aluatul la dospit în spaţiul de coacere.

	Decongelare
	Deshidratare
	Fierberea
	Atenţie!
	Pregătirea
	1. Umpleţi borcanele, dar nu prea mult.
	2. Ştergeţi marginile borcanului, acestea trebuie să fie curate.
	3. Aşezaţi pe fiecare borcan o garnitură inelară, umedă, din cauciuc şi capacul.
	4. Închideţi borcanele cu clipsuri.

	Reglare
	1. Introduceţi tava universală la nivelul 2. Aşezaţi borcanele în aşa fel încât să nu se atingă între ele.
	2. Turnaţi ½ litru de apă fierbinte (cca. 80 °C) în tava universală.
	3. Închideţi uşa cuptorului.
	4. Setaţi încălzire inferioară $.
	5. Setaţi temperatura între 170 şi 180 °C.

	Fierberea
	Scoaterea borcanelor
	Atenţie!


	Acrilamide în alimente
	Preparate de verificare
	Coacerea
	Indicaţie

	Prepararea la grill
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