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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,

asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente

para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,

debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato

solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a

una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con

limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,

siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento

rutinario no deben encomendarse a l0os ninos

a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos

alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

= La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

= La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

» La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



es Causas de los danos

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJCausas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafos mas
frecuentes:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-
mados mentos que se derramen con

un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.
Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-
tesrayan la

vitroceramica

Dafos Causa Medida

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azl- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacidn sobre ahorro de
energia y la eliminacién del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefno para cantidades
pequefias. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra

energia y se conservan todas las vitaminas y

minerales de las verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de cocciodn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.



Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccién se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

Presentacion del aparato es

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.
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Indicado-
res
-9 Posiciones de coccion
H/R Calor residual
b Funcion PowerBoost
Lo Funcion para conservar caliente
g8 Reloj temporizador

Superficies de mando con barras luminosas sobre los simbolos

Superficies de mando con barras luminosas sobre los simbolos
©) Reloj temporizador

O]

Superficies de manejo sin barras luminosas sobre los simbolos

- Seleccion de la zona de coccion

Funcion de cronometro

Notas

m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
de la placa de coccion, se iluminan intensa o
suavemente las superficies de control que se
pueden seleccionar. Si se tocan, la funcion
respectiva se ejecutara.

Las superficies de control para aquellas funciones

O) Interruptor principal
WA Funcion PowerBoost
M 8 Seguro para nifios
Proteccion para limpieza
11 Funcion para conservar caliente
g Cuerpo térmico combinado
16003040 Zona de programacion
© Activacion de las zonas
Reloj temporizador de cocina

gue no son seleccionables no se iluminaran.
Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

No colocar ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.



es Manejo del aparato

Las zonas de coccion

Zona de coccion  Activacion y desactivacion

(O Zonade coccion sim-
ple

© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo (©)

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patréon de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.

m En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zona de coccion combinada

1 = zona de coccidén doble
2 = zona de coccion simple
3 = cuerpo térmico puente

@3

Las zonas de coccion de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente o bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

Combinacion Activacion Apropiado para
Zona pequena de  Seleccionar la zona de coc-  Asador pequefo
asado: cion de dos circuitos. Teppanyaki
Combinacion de  Activar el circuito térmicg pequenio.

1+3 exterior con el simbolo (Q),

El simbolo © se ilumina.
Activar laresistencia puente
con el simbolo ©). El sim-
bolo & se ilumina.

Zona de asado Seleccionar una de las dos  Asador grande

grande: zonas de coccion. Teppanyaki grande
Combinacion de  Pulsar el simbolo §. La Placa de il
1+3+2 barra luminosa situada grande

sobre el simbolo § se ilu-

mina.

La zona de asado pequena (1 +3) y la zona de coccidn
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccion. Asi, por ejemplo, en el asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado pequefia puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccidén de
un solo circuito.

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefo o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccidn se enfria, el
indicador cambia a . El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

EJManejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidn
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Como encender

Pulsar el simbolo(. Suena una sefial. Se ilumina la
barra luminosa situada sobre el interruptor principal.
Los indicadores de las superficies de mando y de las
posiciones de coccidn &1 se iluminan. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Como apagar

Pulsar el simbolo (D hasta que la barra luminosa
situada sobre el interruptor principal y los indicadores
se apaguen. Todas las zonas de coccion estan
apagadas. El indicador del calor residual continuara
encendido hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen
mas de 20 segundos apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.



Programar la zona de coccion

La posicion de coccidon deseada se ajusta en la zona
de programacion.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja

Posicion de coccidon 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccion dispone de un ajuste

intermedio. Esta aparece en el indicador, por €j. como
[ g
.3,

Ajustar el nivel de coccién
La placa de coccion debe estar encendida:

1. Pulsar el simbolo -- para seleccionar la zona de
coccion. _
En el indicador del nivel de coccidn se ilumina .00
intensamente.

2. Ajustar el nivel de coccidon deseado en la zona de
programacion.

Manejo del aparato es

La zona de coccidn esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel de
coccion deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccion. Seleccionar 0 en la
zona de programacion. Al cabo de unos 10 segundos
se muestra el indicador de calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidon seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccién
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicién de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccidn el medio ambiente.— Pdgina 4

Posicion de  Duracion de la
coccion lenta coccion lenta
en minutos
Derretir
Chacolate, cobertura de chocolate  1-1.5
Mantequilla, miel, gelatina 12
Calentar y mantener caliente
Guiso (p. gj., lentejas) 1-2
Leche™™ 1525
Calentar salchichas en agua™* 3-4
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.5-35 10-20 min.
Gulasch congelado 2535 20-30 min.
Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento
Albdndigas, albéndigas de patata  4.5-5.5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. €], salsa becha- 1-2 3-6 min.
mel
Salsas batidas, p. ej. salsa ber- 3-4 8-12 min.
nesa, salsa holandesa
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)
Arroz con leche 1525 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.54.5 15-60 min.
Verduras 2.5-35 10-20 min.
Verduras congeladas 3.54.5 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.5-35 50-60 min.
Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado  6-7 6-10 min.
Escalope congelado 6-7 8-12 min.
Chuleta, al natural o empanada™** 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Hamburguesa, filetes rusos (3cm  4.5-5.5 30-40 min.

de grosor)***
Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*

*** Dar la vuelta con frecuencia




es Funcion PowerBoost

Posicion de  Duracion de la

coccion lenta coccidn lenta

en minutos

Pechuga de ave (2 cm de gro- 56 10-20 min.
sor)

Pechuga de ave, congelada™* 56 10-30 min.
Pescado y filetes de pescado, al 56 8-20 min.
natural

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-20 min.
empanados

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.
empanados y congelados, p. €j.,

varitas de pescado

Camarones y gambas 7-8 4-10 min.
Salteado de verduras y setas fres-  7-8 10-20 min.
cas

Verduras y carne entiras al estilo 7.5-8.5 15-20 min.
asidtico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 afuego lento
Tortilla 3.54.5 afuego lento
Huevos fritos 56 3-6 min.

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-21 de acei-
te**)

Productos congelados, p. j., pata- 8-9
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado o en masade 5-6
cerveza

Verduras, setas, empanadasoen 56
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. e]. bufiuelos, fruta ~ 4-5
en masa de cerveza

* Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*** Dar la vuelta con frecuencia

&z Funcion PowerBoost

La funcién Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccién 9.

La funcidon Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con los simbolos boost y A.

Para la funcion Powerboost en la zona de coccién
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Tocar el simbolo ,2..en la zona de programacion. Se
enciende el indicador &.

Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccidn lenta deseada. El
indicador & se apaga.

La funciéon Powerboost esta desactivada.

Notas

m La funcion PowerBoost tiene una duracion limitada.
La zona de coccioén se regula automaticamente
volviendo a la posicion de coccion 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 3

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los niflos enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para nifios

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: encender la placa de coccion con el interruptor
principal . Pulsar el simbolo M durante 4 segundos.
El indicador 8 se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: encender la placa de coccion con el
interruptor principal . Pulsar el simbolo M& durante 4
segundos. Se ha desactivado el blogueo.

Seguro para nifilos automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacidn relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11



[€ Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Cronémetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo®. El indicador w situado sobre el
simbolo ® y el indicador ® de la zona de coccién
deseada se iluminan intensamente. En el indicador

del reloj temporizador se ilumina Ot

500 ® no
7 8 9 B O 6

3. En los siguientes 10 segundos seleccionar en la
zona de programacion el tiempo de coccion
deseado.

-lgmin

v

O &

\‘
(e 0]
¥eo)

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccion
seleccionada.

Funciones de programacion del tiempo es

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador del reloj temporizador parpadea £}
durante 10 segundos. El indicador w situado sobre el
simbolo ® vy el indicador ® parpadean. Pulsar
cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y el tono
de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y tocar el simbolo .
Modificar la duracién del ciclo de coccidn o

programarla a i desde la zona de programacion.

Notas

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y tocar el simbolo .
Modificar la duracidén del ciclo de coccion o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes. La placa de coccion
debe estar conectada para activarla.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo&. El indicador w situado sobre el
simbolo ¢ se ilumina intensamente. En el indicador
del reloj temporizador se ilumina i1

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo, suena una sefal y en el
indicador del reloj temporizador parpadea 7 durante
10 segundos. El indicador w situado sobre el simbolo
parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores

se apagan y el tono de aviso deja de sonar.



es Desconexion automatica de seguridad

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo & y volver a programar.

Cronometro de cocina

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de cronémetro funciona solo cuando la
placa de coccion esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
crondmetro.

La funcion de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (. En el indicador del reloj temporizador
aparece i y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

Pulsar el simbolo @ para detener la funcion de
cronémetro. Pulsar de nuevo el simbolo (*§ para apagar
la funcion de crondmetro. El indicador del reloj
programador se apaga.

[ Desconexién automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccidon parpadean de

forma alterna F & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1y 10 horas).
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& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo 1. En el indicador de la posicidon
de coccidn se muestra L o.

La funcién para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo¥/s. En el indicador de la posicién
de coccién se muestra J.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

[€lBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccién dispone de una
funcion de proteccidn para limpieza. Tocar el simbolo
M8, Suena una sefial. Se enciende el indicador M
situado sobre el simbolo M . El panel de mando
queda blogueado durante 30 segundos. De este modo
se puede limpiar el panel de mando sin riesgo de
modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccidn para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccidon se puede
desconectar en cualquier momento.



BYVisualizar el consumo de
energia

Con esta funcion se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensidon de la red eléctrica.

kWh

Visualizar el consumo de energia es

B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica-  Funcion
dor

{ Seguro automatico para ninos

3"

Desactivada.*

g

Activada.

L [

Seguros manual y automatico para nifos desactivados.

Tono de aviso

iy

3 ™

Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
senal del interruptor principal esta siempre conectada).

Solo sefal de error conectada.

Solo sefial de confirmacion conectada.

[ | L

Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 11

Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)

Indicador de consumo de energia apagado.”

]
(N]

PR I

Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.

Indicador de consumo de energia con tension de red de
240 V.

iy

[N]

£

Reloj temporizador automatico

3"
3w

Desactivada.*

C
g

3
':E.
(X

Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.

]
(wy

Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador

10 segundos.”

30 segundos.

L I Y

1 minuto.

~d

Conexion de las resistencias

Desactivada.

Activada.

Pyl <o S3( 7

Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.*

2

Restablecimiento del ajuste basico

3"
C

Desactivada.”

g

Activada.

*“Ajuste basico

11



es Limpieza

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo ¢ durante
4 segundos

ca
n

Aparece c {y en el indicador de la zona de coccion se
ilumina .

3. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

=
Qa
n

(W

5. Volver a pulsar el simbolo ¢ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.
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I Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar danos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.



¢ Qué hacer en caso de averia? es

B ; Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

Indicador Averia
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

parpadean objeto encima.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar. - apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
La zona de coccion se ha apagado para prote-  ciente. Ya se puede seguir cocinando.
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con = 2 el sistema Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

gue -4, se puede seguir cocinando.

F 5y la posicion de coc- Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
cidn parpadean alterna-  zona del panel de mando. Es muy probable que
damente. Se oye un se sobrecaliente el sistema electronico.

tono de aviso

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

F Sy tono de aviso

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.

Fg La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

13



es Servicio de Asistencia Técnica

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia

. X Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
adecuada, incluso para evitar que el personal del 9

- ; R, del periodo de garantia.
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse P _ 9 ‘ ‘ . ‘
innecesariamente. Las senas de las delegaciones internacionales figuran

en la lista adjunta de centros y delegaciones del
i i Servicio de Asistencia Técnica Oficial.
Numero de producto (E) y numero de

fabricacion (FD) Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de E 902 245 255

Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de . , . o

producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del Confie en la profesmnalldad de su Qstnbwdop De este

aparato. La etiqueta de caracteristicas con los modo se garantiza que la reparacion sea realizada por

correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta personal técnico especializado y debidamente instruido

del aparato. que, ademas, dispone de los repuestos originales del

fabricante para su aparato doméstico.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

; > m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple
con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos. P P

de @ 14,5 cm
Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccidn simple
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de de @ 14,5 cm
cocina de 4 piezas para placa de induccion m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18
HEZ 390042) con las siguientes dimensiones: o017 cm
m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm
Comidas normalizadas Calentamientol/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicionde coc- Tapa
rapido de coc- cion lenta
cion
Derretir chocolate
Recipiente: cazo
Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker - - - 1. No
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla
Guiso de lentejas segun DIN 44550

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
14,5 cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9 2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. e]., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9 2:00 aprox. Si 1. Si
14,5 cm (remover tras 1:30 aprox.)

14



Comidas normalizadas es

Coccion lenta

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Comidas normalizadas

Posicion de coc-
cion lenta

Nivel de inicio Tapa
rapido de coc-

cion

Duracion (min:s) Tapa

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9 2:30 aprox. Si 1. Si
@180@ 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2 5:20 aprox. No 113 No
0,51de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm
1 Derretir la mantequilla, mez-
clar laharinay la sal y freir todo
durante 3 minutos
2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover
3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover
Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 6:45 aprox. No 2 Si
g de azticar, 750 ml de leche (entera) y 1 g Calentar la leche hasta que empiece
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche
Duracidn total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 7:20 aprox. No 2 Si

120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 g
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azlcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa

Recipiente: olla

Temperatura de la leche: 7° C

15



es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas Calentamientol/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa
rapido de coc- cion lenta
cion
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 7:30 aprox. No 2 No
g de aziicar, 750 ml de leche (entera) y 1g Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm la leche y calentar removiendo con-

tinuamente. A una temperatura de
la leche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de azticar, 11de leche (entera)y 1,59 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o la leche y calentar removiendo con-

@17cm tinuamente. A una temperatura de

la leche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5¢cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#1808 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox. No 606.segunel No
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm grado de dorado

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite No 9 No
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para

la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccidén de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccion lenta aumenta un nivel.
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pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.
Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamagao ou ao
rebentamento dos materiais.

N&o utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protecéo para
criangas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criangcas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

= O d6leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

m As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacao ndo esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdOes indevidas sdo perigosas. As
reparacdes s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do servico de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servico de assisténcia técnica.

= A humidade que se infilira no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou de limpeza a vapor.

s Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.



= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EACausas de danos

Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre 0
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacao de
pelicula de proteccao para fogdes nao é indicada
para a sua placa de cozinhar.

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

Danos Causa Medida
Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  pezaadequados a vitrocera-

dos mica.
Riscos Sal, acucar e N&o utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.

As bases aspe-
ras de tachos e
frigideiras riscam
a vitroceramica

Verifique a sua loiga.

Descoloragbes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.

Friccdo das pane- Levante o0s tachos e as frigidei-
las (por ex., alumi- ras ao deslocé-los.
nio)

Causas de danos pt

Danos Causa Medida

Lascas Aclcar, alimen-  Remova imediatamente os ali-
tos com elevado  mentos derramados com um
teor de acucar raspador de vidros.

EYProteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacdes sobre como poupar
energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre 0s tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos nao
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizacdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atenc&o o seguinte: muitos
fabricantes de loica indicam o didmetro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, é superior ao
diametro do fundo.

m Para pequenas porc¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem os
minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacgéo de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuacédo de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
ﬁ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.
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pt Conhecer o aparelho

S Conhecer o aparelho

As instrugdes de servigo séo validas para diversas
placas de cozinhar. Pode consultar as dimensbdes das
respetivas placas na visdo geral dos modelos.

— Pdgina 2
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Zonas de comandos com barras luminosas por cima dos simbo-

los

® Interruptor principal

boost Funcéo Powerboost

M ) Fecho de seguranga para criangas

Prote¢do de anulagédo acidental

1 Fungdo Manter quente

g Elemento de aguecimento de combinagéo
1e2e3ele Zona de regulagéo

© Ativagao das zonas

Alarme de cozinha

® Temporizador

s Funcao de cronémetro

Zonas de comandos sem barras luminosas por cima dos simbo-
los

- Selecdo da zona de cozinhar

N
o

Conselhos

m Em fun¢do do estado de funcionamento da placa de
cozinhar, as zonas de comandos disponiveis para
selecdo no momento acendem-se com uma luz
ténue ou brilhante. Ao tocar nestas zonas, €
executada a respetiva funcéo.

m As zonas de comandos para fungdes nao
disponiveis no momento ndo se acendem.

m Mantenha as zonas de comando sempre secas. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

m N&o aproxime os tachos das indicacdes e dos
sensores. O sistema eletrénico pode sobreaguecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar  Ativar e desativar

(O Zonade cozinhar de

um circuito
© Zonade cozinhar de  Selecionar a zona de cozinhar, tocar no
duplo circuito simbolo (©

Ativar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se

Conselhos

m As areas escuras na apresentacao de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Nao tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

m A zona de cozinhar € regulada através da ativagao e
desativacdo do aguecimento. Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aquecimentos dos circuitos de aquecimento
interiores e 0 aquecimento das ativacdes podem
ligar e desligar em momentos diferentes.



Zona de cozinhar combinada

1 = Zona de cozinhar de duplo
circuito

2 = Zona de cozinhar de um circuito
3 = Elemento de agquecimento em
ponte

@3

As zonas de cozinhar de um circuito e de duplo circuito
podem funcionar de modo independente, sem
elemento de aquecimento em ponte ou podem ser
combinadas com o elemento de aguecimento,
conforme descrito na tabela.

Combinacao Ativacédo adequado para
Zonaparaassar  Selecionar azona de cozi-  Assadeira pequena

pequena: nhar de duplo circuito. Teppanyaki
Combinacdo de  Ativar o circuito de aqueci-  pequeno.
1+3 mento exterior com o0 sim-

bolo ©). 0 simbolo ©

acende-se.

Ativar 0 elemento de aque-
cimento em ponte com 0
simbolo(@). 0 simbolo §

acende-se.
Zonaparaassar  Selecione uma das duas Assadeira grande
grande: zonas de cozinhar. Teppanyaki grande
Combinagdo de 1 Toque no simbolo 8. A Grelhador grande
+3+2 barra luminosa por cima do

simbolo § acende-se com

luz clara.

A zona para assar pequena (1 + 3) e a zona de
cozinhar de um circuito (2) também podem funcionar
de modo independente com poténcias de cozedura
diferentes. Assim, geram-se gamas de temperatura
diferentes para, p. ex., uma assadeira grande, O
Teppanyaki ou o grelhador: com a zona para assar
pequena pode entdo alourar um prato e,
simultaneamente, com a zona de cozinhar de um
circuito manter quente um prato.

Conselho: Pode adquirir recipientes para cozinhar
adequados através do servico de assisténcia técnica
ou na nossa loja online.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
peqguena refeicdo ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda
para +. A indicagdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.

Utilizar o aparelho pt

EYUtilizar o aparelho

Neste capitulo ird aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo . Ouve-se um sinal. A barra
luminosa por cima do interruptor principal acende. As
indicacbes das zonas de comandos e da poténcia de
cozedura £ acendem-se. A placa de cozinhar esta
pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo (Daté a barra luminosa por cima do
interruptor principal e as indicacdes se apagarem.
Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas. A
indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas
durante mais de 20 segundos.

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulacdes permanecem memorizadas durante os
primeiros 4 segundos. Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulacéo, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.
Este nivel aparece na indicagdo como 4.5, por
exemplo.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo --para selecionar a zona de
cozinhar.
No campo de indicagdo da poténcia de cozedura, o

simbolo 7.0 acende-se com luz brilhante.

21



pt Utilizar o aparelho

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona
de regulacao.

A zona de cozinhar esta ligada.

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulacgao.

Desligar a zona de cozinhar

Selecione a zona de cozinhar. Regule para 0 na zona
de regulacdo. Passados cerca de 10 segundos,
aparece a indicac&o de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela Ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razao, € possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liquido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses peguenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protecdo ambiental».— Pdgina 19

Poténciade = Tempo de con-
continuacdo tinuacgéo de
de cozedura cozeduraem
minutos
Derreter
Chaocolate, cobertura 1-1.5
Manteiga, mel, gelatina 1-2

Aquecer e manter quente

Guisado (p. ex., guisado de lenti-  1-2

Ihas)

Leite** 1525
Aquecer salsichas em dgua™* 3-4

*  Cozedura continua sem tampa

** Sem tampa

“** \firar varias vezes
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Poténciade = Tempo de con-
continuacdo tinuacéo de
de cozedura cozeduraem
minutos
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.53.5 10-20 min.
Carne de vaca estufada ultracon-  2.5-3.5 20-30 min.
gelada
Escaldar, cozer em lume brando
Bolinhos de batata escalfados, 4.555* 20-30 min.
bolinhos de batata
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 12 3-6 min.
Béchamel
Molhos batidos, p. ex., molho béar- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade  2-3 15-30 min.
de dgua)
Arroz doce 1525 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.54.5 15-60 min.
Legumes 2.5-35 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.54.5 10-20 min.
Cozinhar em panela de pressdo  4-5
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.5-35 50-60 min.
Assar com pouco 6leo**
Escalopes, simples ou panados ~ 6-7 6-10 min.
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 min.
Costeletas, simples ou pana- 6-7 8-12 min.
das™**
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Hamburgueres, alméndegas (3 4555 30-40 min.
cm de espessura)***
Peito de aves (2 cm de espes- 56 10-20 min.
sura)***
Peito de aves, ultracongelado™™  5-6 10-30 min.
Peixe ¢ filete de peixe, simples 56 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panadoe  6-7 8-12 min.

ultracongelado, p. ex., barrinhas
de peixe

*

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \lirar varias vezes




Poténciade  Tempo de con-

continuacao tinuacéo de

de cozedura cozeduraem

minutos
Gambas e camardo 7-8 4-10 min.
Saltear legumes, cogumelos fres-  7-8 10-20 min.
CoS
Legumes, carne em tiras a oriental 7.5-8.5 15-20 min.
RefeigOes de tabuleiro, ultracon- 67 6-10 min.
geladas
Crepes 6-7 continuo
Omeleta 3.54.5 continuo
Ovos estrelados 56 3-6 min.

Fritar (fritar continuamente 150-
200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p. ex.,  8-9
batatas fritas, nuggets de frango

Croquetes, ultracongelados 7-8

Carne, p. ex., frango em pedacos ~ 6-7

Peixe, panado ou em massa de 56
cerveja

Legumes, cogumelos, panadosou  5-6
em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex,, bolasde  4-5
Berlim, fruta em massa de cerveja

*

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \firar varias vezes

Funcao PowerBoost

A funcao Powerboost permite-lhe aquecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcao Powerboost so esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com os simbolos boost e A.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € necessario
ligar o segundo circuito de aquecimento para poder
usufruir da funcdo Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Na zona de regulacéo, toque no simbolo oo A
indicagdo & acende-se.

A funcao Powerboost esta ligada.

Desligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacao de cozedura a
escolha. A indicagdo & apaga-se.

A funcao Powerboost esta desligada.

Fungédo PowerBoost pt

Conselhos

m A duracao da funcao Powerboost é limitada. A zona
de cozinhar repde automaticamente a poténcia de
cozedura para 9.

m Tenha em consideragdo que o 6leo e a gordura
aquecem rapidamente com a fungcdo Powerboost.
Nunca deixe 0s alimentos a cozinhar sem vigilancia.
O dleo e a gordura sobreaguecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicacbes de
seguranca importantes".— Pdgina 18

EYFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranga para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal . Toque no simbolo M8durante 4 segundos.
Aindicacéo 8 acende-se durante 10 segundos. A placa
de cozinhar esta bloqueada.

Desligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal . Toque no simbolo M8durante 4 segundos.
O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcéo, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativagdo do fecho de seguranca
automatico para criancas é descrito no capitulo
Regulagdes base.— Pdgina 25

Funcdes de tempo

Ha 3 funcdes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

m Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragéo para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duracao chegar ao fim.
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pt Funcdes de tempo

Regular o tempo de duracéo
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Selecionar a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo ®. ¥ por cima do simbolo ® e a
indicacdo ® da zona de cozinhar pretendida
acendem-se com luz brilhante. No campo de

indicacdo do temporizador acende-se L.

S0o® 00
T8 9 B OO0

3. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de
duracédo desejado na zona de regulagao.

58@6 -Iamin
7 8 2 R O &

O tempo de duracao entra em contagem decrescente.
Se tiver regulado um tempo de duracao para varias
zonas de cozinhar, é indicado sempre o tempo de
duracao da zona selecionada.

Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e no campo de indicagédo do
temporizador pisca Litidurante 10 segundos. ¥ por
cima do simbolo ® e a indicagdo © piscam. Toque
num simbolo a escolha. As indicagdes apagam-se e 0

sinal sonoro desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque no simbolo ©.
Na zona de regulagéo, altere o tempo de duragéo ou

cologue-o em LiJ.

Conselhos

m Pode regular um tempo de duracéao até 99 minutos.

m Assim que passa o ultimo minuto do tempo de
duracao, o campo de indicagao do temporizador
muda de minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcdo permite-lhe selecionar um tempo de
duragéo para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comega a decorrer 0
tempo de duracéao pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracao terminar.
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No capitulo "Regulacdes base" podera obter
informacdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 25

Conselho: Pode alterar o tempo de duracédo para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque no simbolo .
Na zona de regulagéo, altere o tempo de durac&o ou
coloque-o em 4L,

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulacdes. Para ativar esta funcao, a
placa de cozinhar tem de estar ligada.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo &. ¥ por cima do simbolo
acende-se com luz brilhante. No campo de
indicac&do do temporizador acende-se oo

2. Regule o tempo desejado na zona de regulagéo.

Passados alguns segundos, comeca a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Decorrido o tempo, ouvirda um sinal sonoro e no campo
de indicacédo do temporizador o simbolo L} pisca
durante 10 segundos. ¥ por cima do simbolo & pisca.
Togue num simbolo a escolha. As indicacdes apagam-
se e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Selecione e reajuste o alarme de cozinha com o
simbolo &.

Funcao de cronémetro

A funcao de crondmetro indica o tempo decorrido
desde a ativacdo da funcéo.

A funcéo de crondmetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a funcédo de crondmetro também é desligada.

A fungéo de cronometro liga-se com um toque no
simbolo (3. No campo de indicagédo do temporizador
surge LIl e o registo dos tempos inicia-se. No primeiro
minuto sdo exibidos segundos €, em seguida, minutos.

A fungéo de cronometro € interrompida com um toque
no simbolo (1J. Se tocar novamente no simbolo (5, a
funcdo de crondémetro € desligada. A indicagédo do
temporizador apaga-se.



[B) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacdo seja alterada, a limitacao
de tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar € interrompido. No
campo de indicagdo das zonas de cozinhar piscam
alternadamente F & e a indicacéo de calor residual H/

.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicacédo apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitacdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

& Funcao Manter quente

A funcdo Manter quente pode ser utilizada para
derreter chocolate ou manteiga e manter quente
refeicOes e recipientes.

Ligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo 1. No campo de indicacdo das
poténcias de cozedura acende-se L .

A funcao Manter quente esta ligada.

Desligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Togue no simbolo 1¥S. No campo de indicagéo das
poténcias de cozedura acende-se L.

A funcdo Manter quente esta desligada.

[GlProtecao contra anulacao
acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de

cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcédo de protecéo contra anulacéo
acidental. Togue no simboloW8. Ouve-se um sinal. A
indicacdo W por cima do simbolo M acende-se. O
painel de comandos fica bloqueado durante

30 segundos. Pode limpar o painel de comandos sem
alterar as regulacdes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcdo de protecado contra anulacao acidental. Pode
desligar a placa de cozinhar a qualquer momento.

Corte automatico de seguranca pt

BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia total
desde a ligacdo a desligacdo da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisdo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

kWh

A indicagdo nao esta ativada. Para ativar a indicacgéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 25

Regulacées base

O seu aparelho possui diversas regulages base. Pode
adaptar estas regulagdes aos seus habitos.

Indica- Funcéo

{ Fecho de seguranca para criangas automatico

Ligado.

c
o Desligado.*
]
[
]
o

Fecho de seguranga para criangas manual e automético
desligado.

Sinal sonoro

(]

Sinal de confirmagcéo e sinal de utilizacéo inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).

Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.

C

Apenas sinal de confirmagao ativado.

g Ty -

Sinal de confirmagéo e sinal de utilizacao inadequada ati-
vados.”

]
Ly

Indicagdo do consumo de energia (Obtenha informa-
coes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de
eletricidade)

Indicagéo de consumo desligada.”

Indicacdo de consumo com tenséo de 230 V.
Indicacdo de consumo com tensdo de 400 V.

gl Pyl .|

Indicacéo de consumo com tenséo de 220 V.
*Regulacao base
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pt Limpeza

Indica-  Funcéo

cao
Y Indicacdo de consumo com tensdo de 240 V.

c5 Temporizador automatico

oo Desligado.*

o189 Tempo de duragdo apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.

ch Tempo de duracéo do sinal de fim do temporizador

10 segundos.*

30 segundos.
1 minuto.

D L T

~d

Ativacéo dos elementos de aquecimento

Desligada.
Ligado.

Py - S T

Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.*

cl Reposicéo para a regulagéo base
o Desligado.*

i Ligado.

*Regulagdo base

Alterar as regulacoes base

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo
¥durante 4 segundos

C { aparece e no campo de indicacdo das zonas de
cozinhar acende-se L.

3. Toque no simbolo ¢ as vezes necessarias até a
indicac&do desejada aparecer.
4. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

-
Lo
n

U
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5. Toque no simbolo & durante 4 segundos.
A regulacéao esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacao base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéo
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitroceramica. Tenha em atencéo as indicagdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nddoas;

Esponjas com face abrasiva;

m Aparelhos de limpeza a alta pressdo ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servico de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seqguintes indicacoes:

m Utilize apenas solucdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacéo.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

= NA&o use o raspador.



) Defeito: O que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencéo as indicagdes da tabela.

O sistema eletréonico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes
causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Erro
Existe uma interrupcéo da corrente elétrica.

Indicacéo
Nenhuma

Defeito: O que fazer? pt

Para que o sistema eletrénico ndo sobreaqueca, as
zonas de cozinhar sao desligadas automaticamente,
quando necessério. A indicacdo 2, F4, ou F5 surge
alternadamente com a indicacéo de calor residual H ou

.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Todas as indicacdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

piscam Se um objeto sobre a mesma.

2 Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com  Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer. Quando
elevada poténcia durante um periodo de tempo  ~ 2’ se apaga, o sistema eletronico estd suficientemente arrefecido. Pode
prolongado. Para proteger o sistema ele- continuar a cozinhar.
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

FY Apesar da desativacdo através de ~ 2, o sis-  Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer. Quando

tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

F ! se apaga, pode continuar a cozinhar.

Aviso: um tacho quente encontra-se na drea do
painel de comandos. O sistema eletronico
ameaca sobreaquecer.

F 5 eapoténcia de
cozedura piscam alter-
nadamente. Ouve-seum
sinal sonoro

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicagéo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

Um tacho quente encontra-se na drea do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

F S sinal sonoro

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando ~ 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

FE

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo
em funcionamento e desligou-se.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

£ As zonas de cozi-
nhar ndo aguecem

Estd ligado o modo demo

Desligar o modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante
30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo € desligado.

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacbes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicagdo de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
€ comunique a mensagem de erro exata.
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pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 0SSO
Servico de Assisténcia Técnica esta a sua disposigao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacodes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, € favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os
numeros encontra-se no cartdo de identificacado do
aparelho.

BNRefeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacéo de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessodrios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de indug&o composto por 4 pecas,

HEZ 390042) com as seguintes dimensodes:

Refeicoes de teste

Poténcia de
cozedura ini-
cial

Derreter chocolate

Aquecimento inicial/cozedura inicial

Tempo de duragéo (min:seg)

Tenha em atencdo que a deslocacao do técnico da
assisténcia nao € gratuita em caso de utilizacéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecgas
de reparacao originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm &

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5cm @

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cm doul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cmd@

Continuacao da cozedura

Poténcia de conti-
nuacao de coze-
dura

Tampa Tampa

Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate - 1 nao
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @
Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas
Recipiente: panela
Guisado de lentilhas de acordo com a norma DIN
44550
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sem mexer sim 1, sim
com14,5cm@
Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim
com18cm@ou 17 cm @
Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:
Temperatura inicial 20 ° C
Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:00 sim 1, sim
com14,5¢cm@ (mexer apos aprox. 1:30)
Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9 aprox. 2:30 sim 1. sim

com18cm@oul7cmd
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Refeicoes de teste
Poténcia de

Aquecimento inicial/cozedura inicial
Tempo de duragéo (min:seg)

Tampa

cozedura ini-

cial

Cozer molho béchamel em lume brando

Refeicdes de teste pt

Continuacao da cozedura

Poténcia de conti- Tampa
nuacao de coze-
dura

Recipiente: tacho com cabo

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha,
0,51 de leite (3,5% de teor de gordura) e uma
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@

92

aprox. 5:20

" Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

2 Adicione o leite & mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-0
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

Cozer arroz doce - Continuagéo de cozedura com tampa

Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
145cm@

Adicione arroz, acucar e sal ao leite
e aqueca, mexendo sempre. Sele-
cione a poténcia de continuagdo de
cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 6:45 nao 2 sim
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com subir. Selecione a poténcia de conti-
14,5cm@ nuagdo de cozedura e junte 0 arroz,
o acgucar e 0 sal ao leite
Tempo total de duracdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos
Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce
Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9 aprox. 7:20 nao 2 sim
a(;lJCar, 11 de |e|te (3,50/0 de teor de gOqura) Aquega 0 |eite até este Comegar a
e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 subir. Selecione a poténcia de conti-
cm@ou17.cm@ nuacao de cozedura e junte o arroz,
o0 acgucar e 0 sal ao leite
Tempo total de duragdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos
Apos 10 minutos, mexa 0 arroz
doce
Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C
Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 7:30 nao 2 nao
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pt Refeicoes de teste

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura
Poténcia de Tempo de duracéo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120gde 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

actcar, 11de leite (3,5% de teor de gordura) Adicione arroz, acticar e sal ao leite

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cm@oul7cm@ cione a poténcia de continuacio de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:

125 g de arroz agulha, 300 g de &gua e uma 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 nao
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),

15 g de 6leo de girassol para zona de cozi-

nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-

2
Quantidade: 55 ml de massa por cada pan- 9 aprox. 2:40 ndo  6oub., consoante 0 nao
queca para zona de cozinhar com 18 cm @ grau de dourado
oul17cm@ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por 9 Até a temperatura do 6leo atingir nao 9 nao
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas 180 °C

(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona

de cozinhar com 18 cm@ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal,
0 tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a
poténcia de continuacido de cozedura é aumentada em
um nivel de poténcia.
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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak icin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
Kivilcim olusmasina veya malzemelerin etrafa
sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlar veya ¢cocuk
guvenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar
kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya c¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gcocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢Uk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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I\ Onemli glivenlik uyarilari

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gbzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6lddranuz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme bolimunun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumunin Gzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolimuU otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

/\ Uyar — Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, Ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak gergevesi, ¢ok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamaldir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.

= Ocak Isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyan — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitiimis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmahdir. Cihaz arizallysa elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= Igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yuksek basin¢li veya buharl
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arnizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortayi kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.



/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

EAHasar nedenleri

Dikkat!

m Purdzll tencere ve tava tabanlari cam seramigini
cizer.

m Tencereleri i¢i bos durumda atese koymaktan
kacininiz. Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalarn kumanda bolimundn,

gOsterge alaninin veya cercevenin Gzerine
koymayiniz. Hasar olusabilir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme boliminin Gzerine
distigu takdirde hasar olusabilir.

=  Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin

Uzerinde erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme
bolimuU igin uygun dedgildir.

Genel bakis
Asagidaki tabloda sik goérilen hasarlar bulabilirsiniz:

Hasar Sebep Onlem
Lekeler Tasan yemekler  Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicis ile temizleyiniz.
Uygunolmayan  Sadece cam seramigine uygun
temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.
Cizikler Tuz, seker ve Ocagi calisma tezgahi olarak
kum kullanmayiniz, Uzerine esya
birakmayiniz.
Plrlzli tencere  Kabinizi kontrol ediniz.
ve tava tabanlari
cam seramigini
cizer
Renk degisimleri Uygun olmayan  Sadece cam seramidine uygun
temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.

Tencereninasin-  Tencere ve tavalari kaydirirken
masi (6rn. alimin- kaldiriniz.
yum)

Konkoidal gatlak Seker, seker
orani yiksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Hasar nedenleri tr

EYCevre koruma

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin oneriler

Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapak kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde
oldukga fazla enerji harcanir. Cam kapak, kapagd!
kaldirmadan kabin icinin goértlmesini saglar.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diz
olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir,

Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun
olmalidir. Ocak Uzerindeki gok klglk tencereler
enerji kaybina yol acar. Dikkat ediniz: Tencere
Ureticileri genellikle tencerenin Gst capini
belirtmektedir. Bu boélgede cap, genellikle tencere
tabanindan daha buytktar.

Az miktardaki yemekler icin kiiclk tencere kullaniniz.
BlUyUk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

Tencerenizle ocagin lzerinde mimkin oldugunca
blyudk bir alani kaplayiniz.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.
Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seginiz.
YUlksek bir pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi
bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan isiy1 kullaniniz. Uzun surede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu cihaz, dmrinl doldurmus elektrikli ve
ﬁ elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi

2012/19/EG’ye (waste electrical and electronic

mmmm cquipment — WEEE) uygun sekilde

isaretlenmistir.

Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki
uygulamalarin cercevesini belirtmektedir.

33



tr Cihazi taniyiniz

& Cihazi taniyiniz

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar icin gegerlidir. Ocaklara
yoénelik dlcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda paneli
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O) Ana salter

W Powerboost fonksiyonu
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Temizlik korumasi

Usr Sicak tutma fonksiyonu

g Kombinasyon IsI sistemi

10203040 Ayar alani

© Bolge etkinlestirme

Mutfak saati

® Zamanlayici

as Durdurma saati fonksiyonu

Semboller iizerinde 151kl cubuklar olmayan kumanda alani

- Ocak secimi

Bilgiler

m Ocagin calisma durumuna bagl olarak glncel
olarak segilebilen kumanda alanlari yari parlak veya
parlak bir sekilde yanar. Bunlara dokundugunuzda,
ilgili fonksiyon uygulanir.

m  GuUncel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin
kumanda alanlari yanmaz.

m  Kumanda alanlarini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlar olumsuz yonde etkiler.

m  Gostergelerin ve sensdrlerin yakinina tencere
cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri isiabilir.

Ocaklar

Ocak gozii Devreye alinmasi ve devreden cikaril-

masi
(O Tek halkal ocak

© Ikihalkal ocak Ocagji seciniz, @ semboliine dokununuz

Ocagin devreye sokulmast: llgili gdsterge yanar

Bilgiler

m Ocagin yanma gorintisiinde koyu alanlarin nedeni
tekniktir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.

m Isitma acilarak veya kapatilarak ocak ayarlanir.
Ayrica en ylksek glcte bile 1sitma acilabilir ve
kapatilabilir.

m ok halkali ocaklarda i¢ 1sitma halkalarinin isitmalari
ve devreye alma isitmalari farkli zamanlarda acilabilir
ve kapanabilir.



Kombinasyon pisirme alani

1 = [ki halkali ocak
2 = Tek halkali ocak
3 = Kdpri 1sI sistemi

©

Tek ve iki halkall ocaklar, kopri 1sI sistemi olmadan
birbirinden bagimsiz olarak ¢alistirilabilir veya tabloda
belirtildigi gibi kdpri 1si sistemi ile kombine edilebilir.

Kombinasyon  Devreye sokma Sunun igin uygun-
dur

Kiclk kizartma ki halkall ocagi seginiz. KigUk kizartma ten-

bolumd: ' ©) semboliyle dis 1sitma ceresi .

1+3 kombinas-  halkasini devreye aliniz. @  Kiicik Teppanyaki.

yonu semboli yanar.

©) semboliyle kdpril Is! sis-
temini devreye alin. & sem-

bolil yanar.
B.LI'JyIUk‘wzartma Iki ocaktan birini seciniz. BUyUk kizartma ten-
bolumd: g semboliine dokununuz.8 ~ ceresi
1+3+2kombi- semboliiniin iistiindeki isikli - Biiylk Teppanyaki
nasyonu cubuk parlak bir sekilde Bliylk 1zgara pla-
yanar. kasl

Klguk kizartma bélumu (1 +3) ve tek halkall ocak (2),
birbirinden badimsiz olarak farkl pisirme kademeleriyle
de calistirilabilir. Bu sekilde érnegin biylk kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya i1zgara plakasinda
farkl sicaklik bdlgeleri olusur: Kucuk kizartma bdlima
ile bir yemek pisirebilir ve tek daireli ocakla ayni anda
bir yemegi sicak tutabilirsiniz.

Bilgi: Uygun pisirme kaplarini musteri hizmetleri
Uzerinden veya e-magaza'mizdan alabilirsiniz.

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme boélimunde her ocak igin iki kademeli kalan 1si
gostergesi bulunur.

Gostergede H goriiniyorsa, ocak hala sicak demektir.
Bu durumda érn. ki¢clk bir yemegi sicak tutabilir veya
kuvertUr eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sogudugunda,
gosterge A7 moduna gecer. Ocak yeteri kadar
sogudugunda ise gosterge soner.

Cihazin kullaniimasi tr

E¥Cihazin kullaniimasi

Bu boélimde, ocagdi nasil ayarlayacaginizi
6greneceksiniz. Tabloda cesitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Ocagin acilmasi ve kapatilmasi
Ana salter ile ocadi acip kapatabilirsiniz.

Acilmasi

(D semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur. Ana salter
Uzerindeki 1gik sttunu yanar. Kumanda alani
gostergeleri ve pisirme kademesi gdstergeleri &/ yanar.
Ocak calismaya hazirdir.

Kapatiimasi

(D semboliine, ana salterin (izerindeki 1sik situnu ve
gostergeler sénunceye kadar dokununuz. Tum ocaklar
kapanir. Kalan 1s1 gostergesi, ocaklar yeterince
soguyana kadar yanmaya devam eder.

Bilgiler

m TUm ocaklar 20 saniyeden uzun bir slre kapal
kaldiginda pisirme bdlimu otomatik olarak kapanir.

m Ayarlar, cihaz kapatildiktan sonraki ilk 4 saniye
hafizada kalir. Bu siire icinde tekrar acarsaniz, ocak
bir 6nceki ayarlarla galismaya baglar.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En disuk glc¢
Pisirme kademesi 9 = En ylksek glc¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir.
Gostergede 6rn H olarak gosterilir.5.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi
Ocak acik olmalidir.

1. Ocagl segmek igin -- semboliine dokununuz.
Pisirme kademesi gdstergesinde & {J parlak bir
sekilde yanar.

2. Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini

ayarlayiniz.

£
£3
|
— ) —
|
w
N
(&3]

Ocak aclk.
Pisirme kademesinin degistiriimesi:

Ocag! seciniz ve ayar alaninda dilediginiz pisirme
kademesini ayarlayiniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Ocagin kapatilmasi
Ocagl seciniz. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz. Yaklasik 10
saniye sonra kalan i1sI géstergesi gorundr.

Bilgi: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Yeni bir segim
yapmadan ocag! ayarlayabilirsiniz.

Pisirme tablosu

Asagdidaki tabloda birkag 6rnek bulacaksiniz.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri besinlerin tirine,
agirhgina ve kalitesine baghdir. Bu nedenle, tablodaki
degerler gercek degerlerden farkli olabilir.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Aci bir sekilde kizartilan veya kizartma esnasinda ¢ok
fazla sivinin ¢iktigr yiyeceklerin birden fazla kt¢ik
porsiyon halinde kizartiimasi &nerilir.

Enerji tasarruflu pisirme ile ilgili yararh bilgileri Cevreyi
koruma bolimunde bulabilirsiniz.— Sayfa 33

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

vam etme sii-
(-]

Entmek

Gikolata, Kuvertirler 1-1.5

Tereyagl, Bal, Jelatin 1-2

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemegi (0rnegin mercimek  1-2

tarlisa)

Stit™* 1525

Sosisleri suda isitiniz** 3-4

Buz ¢6zme ve Isitma

Dondurulmus ispanak 2.5-35 10-20 dak.
Dondurulmus gulas 2.5-3.5 20-30 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi 4.5-55% 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnedin besamel 1-2 3-6 dak.
sosu

Girpilmis soslar, 6rnedin Bernaise  3-4 8-12 dak.
sosu, Hollandaise sosu

Pisirme, buharda pisirme, sote-

leme

Piring (iki kati su ile) 2-3 15-30 dak.
Siitlag 1525 35-45 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates  4-5 15-25 dak.

*

Kapagdini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** Sik sk geviriniz
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Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3.5-4.5 15-60 dak.
Sebze 2.5-35 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.54.5 10-20 dak.
Dudiikli tencerede pisirme 4-5

Bugulama

Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.5-35 50-60 dak.
Az miktarda yag ile kizartiniz**

Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis™*  6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Hamburger, Kéfte (3 cm kalinl- 4555 30-40 dak.
ginda)***

Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda) 56 10-20 dak.
Tavuk gogst, dondurulmus™** 56 10-30 dak.
Balik ve sade balik filetosu 56 8-20 dak.
Balik ve panelenmis balik filetosu  6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis  6-7 8-12 dak.
ve dondurulmus, érnedin paneli

balik gubuklari

Karides ve bilyik karides 7-8 4-10 dak.
Taze sebzeleri mantarlari sote- 7-8 10-20 dak.
leme

Asya tipi seritler halinde sebze, et 7.5-8.5 15-20 dak.
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.5-4.5 Araliksiz
Sahanda yumurta 56 3-6 dak.
Fritdzde kizartma (Her porsiyon

icin 150-200 g, araliksiz olarak 1-

2 litre yag icinde kizartiniz**)

Dondurulmus Grdnler, érnegin 89

patates kizartmasi, tavuk nugget

Kroket, dondurulmus 7-8

Et, 6rnegdin kiyma kofteler 6-7

Balik, panelenmis veya mayali 56

hamurda

* Kapagini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** SIk sk geviriniz




Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

Sebze, panelenmis mantar veya 56
mayall hamurda, tempura

Kurabiyeler, 6rnegdin Krapfen/Ber-  4-5
liner, mayall hamurda meyve
*  Kapagini kapatmadan pisirme-

ye devam ediniz

** Kapaksiz
*** Sk sk ceviriniz

PowerBoost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla daha blyUk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece,boost ve R sembolleri
ile isaretlenmis olan ocaklarda kullanilabilir.

iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu ile calisma
icin ikinci 1sitma devresi devreye alinmis olmalidir.

Powerboost fonksiyonunu acma

1. Ocagi seciniz.

2. Avar alaninda,2,, semboliine dokununuz. Gosterge
& yanar.

Powerboost fonksiyonu devreye sokulmustur.

Powerboost fonksiyonunu kapatma

1. Ocag seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz. & gostergesi séner.

Powerboost fonksiyonu devre disi birakilmistir.

Bilgiler

m Powerboost fonksiyonu sure bakimindan sinirhdir.
Ocak otomatik olarak pisirme kademesi 9'a geri
doéner.

m Powerboost fonksiyonu ile sivi ve kati yaglarin hizl
bir sekilde 1sindidini dikkate aliniz. "Pisirme islemini
asla gbzetimsiz birakmayiniz. Cok fazla isinan sivi ve
kati yaglar hizli bir sekilde tutusur, bkz. Onemli
glvenlik uyarilar bolimi.— Sayfa 32

PowerBoost fonksiyonu tr

) Cocuk emniyeti

Cocuklarin ocagdl agcmasini, gocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Ocak kapali olmalidir.

Acma: Ana salter @ ile ocagi agabilirsiniz. M8
semboliine 4 saniye boyunca basiniz. § gostergesi
yaklasik 10 saniye slreyle yanar. Pisirme bolimu kilitli.

Kapatma: Ana salter D ile ocadi kapatabilirsiniz. ™8
semboline 4 saniye boyunca basiniz. Kilit kaldirhr.

Otomatik cocuk emniyeti
Pisirme bolimind kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gocuk
emniyeti daima otomatik olarak aktif hale gecer.

Acilmasi ve kapatilmasi

Temel Ayarlar bélimUinde, otomatik gocuk emniyetini
nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.— Sayfa 39

[€ Zaman fonksiyonlari

3 farkli zaman fonksiyonu bulunmaktadir:

m Bir ocak otomatik olarak kapanmalidir
=  Mutfak saati
m Durdurma saati

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Sirenin ayarlanmasi
Ocak acik olmalidir.

1. Ocagi seciniz.
2. ® semboliine dokununuz. ® sembolil lizerindew ve
istenen ocagin © gdstergesi parlak sekilde yanar.

Zamanlayici géstergesinde i yanar.

(N
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€
Q|
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c3
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tr Otomatik kapama sistemi

3. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar boélimunde istenen
sureyi ayarlayiniz.

Sire basladi. Birden fazla ocak igin tek bir stire

ayarladiysaniz daima secilen ocagdin slresi goriintilenir.

Siire doldugunda

Sire dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyarsiniz ve zamanlayici gdstergesinde 10 saniye
stresince 44 yanip séner ® sembolil (izerinde w ve O
gdstergesi yanip sbner. Herhangi bir sembole

dokununuz. Gostergeler silinir ve sinyal sesi kesilir.

Siirenin diizeltilmesi veya silinmesi

Ocagi seciniz ve ® semboliine dokununuz. Ayar
alaninda sireyi degistiriniz veya L4 degerine
ayarlaymiz.

Bilgiler
m Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
m Bir sirenin son dakikasi sona ererken zamanlayici

gostergesi dakika biriminden saniye birimine degisir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile butin ocaklar igin bir stre
secebilirsiniz. Ocagin her birinin acilmasindan sonra
secilen sire islemeye baslar. Bu siire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar boliminde, otomatik zamanlayiclyr nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.— Sayfa 39

Bilgi: Bir ocak igin sureyi degistirebilir veya ocak i¢in
otomatik zamanlayicly kapatabilirsiniz:

Ocagi seciniz ve ® semboliine dokununuz. Ayar
alaninda streyi degistiriniz veya 44 degderine
ayarlayiniz.

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir sire
ayarlayabilirsiniz. Bu tim diger ayarlardan farkhdir.
Etkinlestirmek icin ocak a¢ik olmalhdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. & semboliine dokununuz. & sembolii iizerinde
parlak sekilde yanar. Zamanlayici géstergesinde
yanar.

2. Ayar alaninda istenen zamani ayarlayiniz.

Birka¢ saniye sonra sUre gorlndr bicimde azalir.
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Siire doldugunda

Sire sona erdikten sonra bir sinyal sesi duyarsiniz ve
zamanlayici gostergesinde 10 saniye siiresince L1
yanip soner. & semboll lizerinde ¥ yanip séner.
Herhangi bir sembole dokununuz. Gostergeler silinir ve

sinyal sesi kesilir.

Zamanin duizeltilmesi

semboll ile mutfak saatini seginiz ve yeniden
ayarlayiniz.

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten
sonra gegen slreyi gosterir.

Durdurma saati fonksiyonu sadece ocak agik
oldugunda calisir. Ocak kapandiginda, durdurma saati
fonksiyonu da ocakla birlikte kapanir.

Durdurma saati fonksiyonu@ sembolline dokunarak
acilir. Zamanlayici gdstergesinde L4 gériinir ve siire
baslar. Birinci dakika esnasinda saniyeler ve ardindan
dakikalar gosterilir.

@ sembollne dokunursaniz, durdurma saati fonksiyonu
duraklatilir. (y semboline yeniden dokunursaniz,
durdurma saati fonksiyonu kapatilir. Zamanlayici
gostergesi soner.

[3) Otomatik kapama sistemi

Bir ocak uzun slre ayarlarinda herhangi bir degisiklik
olmaksizin agik kalirsa otomatik zaman sinirlamasi
devreye girer.

Ocagin I1sitma sistemi kapatilir. Ocak gdstergesinde ~&

ve kalan 1si gostergesi H/h dénisimli olarak yanip
soner.

EgJer herhangi bir kumanda alanina dokunursaniz
gosterge soner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlamasinin ne zaman devreye girecedi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat)
bagldir.

& Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu cikolata ve tereyaginin eritiimesi
ile yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi icin uygundur.

Sicak tutma fonksiyonunun devreye
sokulmasi

1. Ocagi seginiz.

2. %5 semboliine dokununuz. Pisirme kademesi
gostergesinde L o yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devreye sokulmus.



Sicak tutma fonksiyonunun devre digi
birakilmasi

1. Ocagi seciniz.

2. ¥ sembolline dokununuz. Pisirme kademesi
gdstergesinde &I yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devre disi birakilmistir.

Temizlik korumasi tr

Ef Temel ayarlar

Cihaziniz gesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari kendi
aliskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

-

Otomatik cocuk emniyeti

[ |
o Kapall.*
] - )
[€] Temizlik korumasi S
c Manuel ve otomatik cocuk emniyeti kapall.
Kumanda bélimanin Gzerini silerken ocak -3 Sinval sesi
acllabilecedi icin ayarlari degistirmeniz s6z konusu Le ¥
olabilir. [ Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali devre disi birakilmis
Bunu &nlemek igin ocaginizda bir silme koruma (ana galter sinyali her zaman kallr).
fonksiyonu vardir.M8 semboliine dokununuz. Bir sinyal H Sadece hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.
duyulur. {%" semboliiniin tizerindeki gésterge M yanar. e Sadece onay sinyali agik.
Kumanda bolimi 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari _ — R— —
degistirmeden kumanda bolimand silebilirsiniz. ] Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.
Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri c3 Enerji tiiketim g6stergesi (Elektrik tedarikcinize sebe-
tutulmaktadir. Ocagi her zaman kapatabilirsiniz. ke gerilimini sorunuz)
Iy Tiiketim gostergesi kapall.*
| 230V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.
= a TRFEL = T, = c 400V'lik sebeke geriliminde tiketim gostergesi.
Enerll tUKetlm QOStergeSI 3 220V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.
Bu fonksiyon ile ocagin acilmasi ve kapatiimasi H 240V'lik sebeke geriliminde tiiketim gostergesi.
arasindaki tum enerji tiketimini gorintuleyebilirsiniz. _ .
. . . . . cS Otomatik zamanlayici
Kapatma isleminden sonra 10 saniye siresince kilowatt — .
saat cinsinde tiiketim, érn. 1,87kWh, goriintiilenir. LiLi Kapall.
Gostergenin hassasiyeti baska unsurlarin yani sira o 1599  Gecmesinden sonra ocaklarin devre digi birakilacag sire.
sebekenin akim kalitesine baghdir. N
ch Zamanlayiciyi sona erdirme sinyal siiresi
| 10 saniye.*
c 30 saniye
kWh .
3 1 dakika.
{ B =
. { c Isitici parcalarin devreye sokulmasi
I Devre digl birakilmis.
/ Agildi.
Gosterge devreye girmemis. Temel Ayarlar béliminde, c Ocagin devre disi birakilmasindan nceki son ayar.”
gOstergeyi nasil etkinlestireceginizi . o .
ddreneceksiniz.—> Sayfa 39 cu Temel ayarlara geri donilmesi
H Kapall.*
o

| Acild.

“Temel ayar
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tr Temizleme

Temel ayarlarin degistirilmesi
Ocak kapali olmalidir.

1. Ocagl aginiz.
2. Bundan sonraki 10 saniyede ¢ sembolline 4 saniye
boyunca dokununuz

ca
n

c 1 gosterilir ve ocak gostergesinde i yanar.

3. Istediginiz gdsterge gorintilenene kadar tekrar
tekrar & semboliine dokununuz.
4. Ayar alaninda istenilen degeri ayarlayiniz.

-
Lo
mn

(W

5. sembollne 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatiimasi

Temel ayardan ¢ikmak igin pisirme bdlimuand ana
salterden kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.
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[} Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bélimind yemek pisirdikten sonra, gereken
siklikta temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklar yanarak
iyice yapismayacaktir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme
bolimunin temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri
kullaniniz. Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

inceltimemis bulasik deterjani

Bulasik makinesi igin temizleyici

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke séklcl gibi agresif
temizleyiciler

Cizen sungerler

m Yiksek basincli temizleyici veya buhar puskirtme
makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara
dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclylt musteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Mikemmel sonuc¢ elde etmek icin cam seramigini 6zel
sungerler ile temizleyiniz.

Pisirme bolimi cercevesi

Pisirme bélumu cercevesinde hasar olusumunu
onlemek icin lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanh su kullaniniz.

Kullanmadan &nce yeni stngerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.



K Ariza halinde ne yapmali?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Miasteri hizmetlerini cagirmadan
once litfen tablodaki uyarilar dikkate aliniz.

Ocaginizin elektronigi kumanda bdlimuntn altindadir.
Farkli sebeplerden dolayl bu alandaki sicaklik guclu bir
artis gosterebilir.

Hata

Elektrik beslemesi kesildi.

Gosterge
Yok

Ariza halinde ne yapmal? tr

Ocak, elektronigin asir iIsinmamasi icin gerekirse
otomatik olarak kapatilir. 2, F4, veya F5 gostergesi
déniisimli olarak kalan 1s1 gostergesi H veya h ile
goéruntulenir.

Onlem

Cihazin sigortasini kontrol ediniz. Diger elektronik cihazlarin yardimi ile
elektrik kesintisi olup olmadi§ini kontrol ediniz.

Tim gdstergelerin
yanip sonmesi

Kumanda alani 1slak veya tzerinde bir cisim
var,

Kumanda alanini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

[l Birgok ocakta daha uzun stirede ve daha yik-  Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. = 2 séndii-
sek performansla pigirilir. Elektronigin korun- §tinde, elektronik yeteri kadar sogutulmus olur. Pisirmeye devam edebilir-
masl igin ocak kapatilir. siniz.

FH F £ lizerinden kapatilmaya ragmen elektronik  Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. ~ - séndi-

yine 1sindi. Bu nedenle biitlin ocaklar kapatild.

gunde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

F Sve pisirme kade-  Uyar: Kumanda bélimii alaninda sicak bir ten-
mesi dondstmld olarak cere duruyor. Elektronik isinma tehlikesi

yanip séner. Bir sinyal  altinda.

sesi duyulur

Tencereyi kaldirnniz. Hata gostergesi kisa stre sonra kapanir. Pisirmeye
devam edehbilirsiniz.

Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere
duruyor. Elektronigin korunmast icin ocak kapa-
tilr,

F Sve sinyal sesi

Tencereyi kaldiriniz. Bir stire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina
dokununuz.& 5 séndiiginde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

"
]

Ocak ¢ok uzun bir sire calismistir ve kendi ken-
dini kapatmistir.

Ocagi hemen tekrar acabilirsiniz.

oE Ocaklar istmiyor ~ Demo modu agik

Demo modunun kapatiimasi: Cihazi 30 saniye stiresince elektrik sebeke-
sinden ayiriniz (ev sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma salterini
kapatiniz). Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. Demo modu kapatilir.

Gostergelerde E-mesaj

Gostergelerde basinda "E" olan bir hata mesaji
goruntilenirse, 6rn. EO111, cihazi kapatip tekrar aginiz.

Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek i¢in, daima size uygun bir ¢6zim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer
aldigi tip levhasini cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sUresi dahilinde de Ucretsiz
olmadidina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Bir defalik bir ariza ise gdsterge séner. Hata mesaji
yeniden goérindrse, musteri hizmetlerini arayiniz ve bu
sirada hata mesaji kesin olarak belirtiniz.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagrn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.
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tr Test yemekleri

Garanti Sartlari

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden déonme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukdmladdr. Tuketici
Ucretsiz onanm hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatc¢i tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gceretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

BN Test yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki degerler Schulte-Ufer (4 parcall indiksiyon
tencere seti HEZ 390042) aksesuar kaplarla ilgilidir ve
Olclleri asagidaki gibidir:

m Derintava @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm c¢apl tek halkali
ocak icin

Test yemekleri

Kaynatma
kademesi

Cikolatanin eritilmesi

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkUn olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satic,
tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

m Tencere @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm capl tek halkal

ocak icin

m Tencere @22 cm, 4,2 L, 18 cm veya 17 cm capl
ocak icin

m Kizartma tavasi @ 24 cm, 18 cm veya 17 cm c¢apli
ocak igin

Isitma /kaynatma
Siire (Dak:San)

Pisirmeye devam etme

Pisirmeye devam
kademesi

Kapak Kapak

Kap: Derin tava

Cikolata kaplamasi (6rn. Dr. Oetker bitter giko-
lata, 150g) 14,5 cm ¢apli ocak Uzerinde

1. Hayir

Mercimek yemeginin 1sitiimasi ve sicak tutulmasi

Kap: Tencere

DIN 44550'ye gore mercimek tirlisi

Baslangic sicakligi 20° C

Miktar 450 g, 14,5 cm ¢apli ocak igin 9

Karistirmadan yakl. 2;00 dak. Evet 1. Evet

Miktar: 800 g, 18 cm veya 17 cm ¢apli ocak 9
icin

Karistirmadan yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet

Konserve olarak mercimek tirllist
Orn. Erasco sosisli mercimek tirlisu:

Baslangic sicakligi 20° C

Miktar 500 g, 14,5 cm ¢apli ocak igin 9

Yakl. 2:00 dak.
(Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)

Evet 1. Evet

Miktar: 1000 g, 18 cm veya 17 cm ¢apli ocak 9
icin
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Yakl. 2:30 dak.
(Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)

Evet 1. Evet



Test yemekleri

Besamel sosun hazirlanmasi

Isitma /kaynatma

Kaynatma Siire (Dak:San)

kademesi

Kapak

Test yemekleri tr

Pisirmeye devam etme
Kapak

Pisirmeye devam
kademesi

Kap: Derin tava

Stt sicakhigr: 7° C

Tarif: 40 g tereyagi 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 g2 Yakl. 5:20 dak. Hayir 113 Hayir
yag orani) ve bir tutam tuz, 14,5 cm capli
ocak igin
L Tereyagini eritiniz, unu ve tuzu
karistiriniz ve beyaz sosu 3
dakika sireyle bekletiniz
2 it beyaz sosa ekleyiniz ve bunlari stirekli
karistirarak pisiriniz
3 Besamel sos kaynadiktan
sonra bunu 2 dakika daha 1.
kademede tutunuz, bu sirada
strekli olarak karistiriniz
Siitla¢ pisirme - Kapak ile pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Stt sicakgr: 7° C
Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 6:45 Hayir 2 Evet
790 misiit (%3,5 yag orani) ve 19 tuz, 14,5 Kaynayincaya kadar siitii 1sitiniz.
cm caplh ocak icin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu siite
ekleyiniz
Toplam sure (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika
10 dakika sonra s(tlaci karistir-
niz
Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9 Yakl. 7:20 dak. Hayir 2 Evet
seker, 115Ut (%3,5 yag orani) ve 1,5 g tuz, Kaynayincaya kadar st isitiniz.
18cm capli veya 17 cm gapli ocak igin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu siite
ekleyiniz
Toplam slire (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika
10 dakika sonra s(tlaci karistir-
niz
Siitlag pisirme - Kapaksiz pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Sut sicakhigr: 7° C
Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 7:30 dak. Hayir 2 Hayir

750 ml st (%3,5 yag orani) ve 1 g tuz, 14,5
cm ¢apli ocak igin

Piring, seker ve tuzu stite ekleyiniz
ve ve strekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C siit sicakhginda pisir-
meye devam kademesine ayarlayi-
niz.

Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz
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tr Test yemekleri

Test yemekleri

Kaynatma
kademesi

Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9
seker, 11st (%3,5 yag orani) ve 1,5 gtuz,
18cm ¢apli veya 17 cm ¢apli ocak igin

Isitma /kaynatma
Siire (Dak:San)

Pisirmeye devam etme

Pisirmeye devam  Kapak
kademesi

Kapak

Yakl. 8:00 dak.

Piring, seker ve tuzu stite ekleyiniz
ve ve strekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C st sicakliginda pisir-
meye devam kademesine ayarlayr-
niz.

Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz

Hayir 2 Hayir

Pilav pisirme

Kap: Tencere

Su sicakligi 20° C

Tarif DIN 44550'ye gore:

125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz, 9
14,5 cm ¢apli ocak igin

Yakl. 2:48 dak. Evet 2 Evet

Tarif DIN 44550'ye gdre:

250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz, 9
18 veya 17 cm capli ocak icin

Yakl. 3:15 dak. Evet 2. Evet

Domuz bonfilesinin kizartiimasi

Kap: Kizartma tavasi

Bonfile baslangig sicakligi: 7 °C

Miktar: 3 parca bonfile (toplam agirligi yakla- 9
sik 300 g, yaklasik 1 cm kalinlikta), 18 cm
veya 17 cm ¢apli ocak igin 15 g aygicek yag

Yakl. 2:40 dak. Hayir 7 Hayir

Krep pisirme

Kap: Kizartma tavasi

Tarif DIN EN 60350-2'ye gore

Miktar: Her krep igin 55 ml hamur, 18 cm 9
veya 17 cm gapl ocak igin

Yakl. 2:40 dak. Hayir 6 veya kizartma

derecesine gore 6.

Hayir

Dondurulmus patateslerin kizartiimasi

Kap: Tencere

Miktar: 1,8 kg aycicek yadi, porsiyon basina: 9
200 g dondurulmus kizartmalik patates (6rn.

McCain 123 Frites Original), 18 cm veya 17

cm gapl ocak igin

Yag sicakligr 180 °C'ye ulasincaya
kadar

Hayir 9 Hayir

Denemeler 18 cm capli ocakta 1500 W ile yapilirsa
kaynama siresi yaklasik %20 oraninda uzar ve

pisirmeye devam kademesi bir kademe yukari ¢ikarilir.
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el Appolouoa xpron

EJApuoZouca xprion

AlaBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnvieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
ouvappoAOYyNoNg KaBwe emoneg Kal TNV KApTo
OUOKEUNC VIO pIa opyOoTEPN XPNoN 1N yio Tov
eMopeVo IOIOKTATN.

MeTA Tnv adaipeon oo TN OUOKEUQOIa,
eAeyETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTwon NUIGG KOTA
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC EYKOTOOTOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
A&BO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO DIKAIWUO
gyyunong.

AuTN n ouokeun mMpoopieTal HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTIEPIBAANOV.
XpnNOoIYOTIoIEiTE TN CUOKEUN YOVO YIa TNV
TOPOOKeEUN aynTwyv Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
emMPBAETIETOI XWPIC SIOKOTIN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AuUTN n ouoKeun MPoopPIdeTal VIO XPNonN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Movw armo TNV
emaveia TNC OGAACOOC.

Mn xpnolgomoleite KaAUPPaTa TNG Baong
E0TIWV. Ta KOAUPPOTO PTTopEi var odnyroouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OO uepPBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UNK®V.

Mn xpnolyomoleite akKaTAAMNAES BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC N AKOTANMNAC TIODOOTATEUTIKA
mAeypoTa mandiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTNA N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
aTmo TAIdIA AVW TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO UE
HEIWUEVEC DUOIKEC, AIoONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PUE QVETIOPKN EUTIEIRITN I yVWOon,
OTaV EMTNPEOUVTAI I EAQV EXOUV AAPBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xpron TNG OUCKEUNG
armd €va ATOHO TTOU eival UTIEUBUVO YIa TNV
QOPAAEIG TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N OuvTAPNON OO
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod aIdIA, EKTOC €AV givail
8 £TWV KOI GVw KOl EMTNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid TToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!

= 10 KOUTO AGdI Kol AITTOC TTaipvouv ypnyopo
dWTIAL. MnVv adnveTe MOTE XWPEIC EMITHENON
TO KAUTO AadI Kol Aimog. Mn of3fyveTe moTe Tn
dWTIA pe vepod. AmevepyoTioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVeETE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVON KOTIAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TTOAU. MnV oKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN BGon
EO0TIWV.

= H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdaon eoTiwv amevepyoroleiTal oMo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroindei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
efumnPETNONG TEAGTWV.

/A Mpoeidomoinon - Kivduvog eykaUpaToc!

s Ol e0TiEC pAYEIPEPATOC KO TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAaioI0 Tou Trediou
HOVEIDEPOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TGP TTOAU. MNV aKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTare To
TadI& HOKPIA.

s H eoTia payeipepaToc Beppaivel, alMa n
evdeltn 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
COPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UMNPECIa TEXVIKNG
e&utnPETNONG TTEAQTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nAekTpomAngiog!

s O1 aKOTAMNAEG eTmIOKEUEC eivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YivOVTOI HOVO OTTO VAV TEXVIKO TOU
TuRUaTOC €&€UTNPEETNONG TIEAATWY,
ekmadeupevo omo epyac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaBNETe TO peupaToAnTTN (PIC) OO
Vv npida f kareBaoTe/EeB1dwoTe TNV
ao0POAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV uttnPEeoia TEXVIKNGC
eurnPETNONG TTEAGTWV.



» Mia €10XwPNOoN Uypaoiac Pmopei va
MpokKoAeoe! pia nAekTpotAn&ia. Mn
XPNOILOTIOIEITE CUOKEUEC KaBapIopoU
UWPNANC TTieonc N OUOKeUueC ekTOEeUoNC
oTpoU.

= Mo EAATTWUOTIKI) OUOKEUN PTTOPE! VO
POKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQOUEVN OUOKEUT.
TpaBn&te To peupaToAnmTn (Pig) omo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwoTe TNV B0POASIT
OTO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. KaAeoTe TNV
uTINEEoial TEXVIKNC eEUTTNEETNONC TTEAOTWV.

= [0 OTTOCIJOTO N TG PAYIOUOTO OTNV
UGAOKEPOIUIKI TTAGKON UTTOPOUV VO
mpokoAeoouv nAekTpotmAn&ia. KareBaoTe
TNV aoPOASIO OTO KIBWTIO TWV OOPOASIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEACTWV.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EOdVIKO
WNAQ, OTOV UTTAPXEI UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC PHOYEIQDEUOTOC.
KpaTOTe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI TOV TTATO
TNC KOTOXPOAOC TTAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Inpimv

Mpocoxn!

= OI Tpoxeig TATOI KATOOPOAWY KOI TNYQVIWV dnuIoupyolv
YOOTOOUVIEC OTO UOGAOKEPOIKO UAIKO.

m  AnodeUyeTe TO paveipepa HEXP! Vo adeIdO0UV eVTEAWC
Ol KATOGPOAEC. MMopouv va TTPoKUWouvV CNUIEG.

m  Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOGPOAEG
movw oTo 1edio XelpIopou, oTnV TeploXn evOeifewv N
oT0 TAGioI0. MTopoUv va TpoKUWouV CNUIEG.

m  Ed&v mEoouv okKANPA 1 aixuned ovTIKEipeva MAvw oTN
Bdon eoTiwy, Umopouv va dnuioupyndouv nUIEC.

m  TO OAOUPIVOXOPTO KO TO TTAGOTIKG OoXeiak AlvVouv TTOV®
OTIC KOWUTEC €0TIEC POyEIPEPOTOC. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV OeV eival KATGAMNAN via TN Bdon
€0TIQV.

Emokomnnon

>ToV akOAoUBO TTivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTePEC {NUIEC:

Znpigg Arria MéTpa avTigeTOMIONG
Nekedec YmepxeIAlopevor ATOpOKPUVETE TOr UTIEPXEINIOEVDL
doynTa doynTé APECKC Pe piot ELoTPO
yUaiou.

AkoTOMNAC UNKG  XpnoIpoToIeiTe Povo UAKG Koo
KoBapIopoU PICHOU, TTOU eival KoTaAnAa yIo
UOAOKEPOPIKO UAIKO.

ArTieg Twv NHIQV el

Znpigg Armia MéTpa avTigeTQMIONG
[ POTOOUVIES ANGm, Coxopn Kot Mn xpnaiporoleite 1o medio poyel-
appoc PEHOTOC WE eMAMAVEID evomobde-

0nc ) ¢ eMPaveIa epyooiac.
EAeyETe TO payeIpIKO 00C OKEUOC.

O1 Tpoieic momol
KOTOOPOAGV Kall
TNYOVIQV BNuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOILIKO
UNIKO

AKoTOMNAG UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKS Koo
KaBopiapoU pIapoU, TIoU eivoll KaTGAANAQL VIO
UOAOKEPOPIKO UNIKO.

DOOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATONPOAEC Kl Tal
Ao¢ (.. ahoupivio)  Tnyavia OTa T PETOTOTICETO,

ATIOYPWOEIC

Anpioupyio "ox-  Zeyopn, GoynTope  AIOPOKPUVETE Ta UTIEPXSINOPEVO
BOOWV" EYOAN TIEPIEKTIKO-  GoyNTA OLE0WE pe pia EuaTpa
nTorag Coxopn yuoAioU.

MpooTacioa MEPIBAAAOVTOC

>e auTo TO KedBAalo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
eEoIKovOUNOoN EVEPYEIOGC KA VIO TNV amOoupon TV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG VI TRV EEOIKOVOLINGCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE W’ EVal KOATAAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTAKI XpeldleoTe
onNUaVTIKG TIeploodTePn evepyela. Eva yudAIvo KOOI
ETTPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIALETOI VO ONKWOETE
TO KOTTOKI.

= XPNOILOTIOIEITE KOTOOPOAEC KOI TNYAVIC pe emmimedouc
narToug. O1 averinedol TATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON
EVEPVYEING.

m H d1dpeTpog Tou MATOU TNC KATOOPOAGC KOl TOU
TNYOVIOU TTPETTEl VO TAUTICETOI e TO PEyeOOC TNC €0TIOG
HoyelpeUOTOC. EISIKG oI TTOAU PIKPEG KATOGPOAEG OTNV
€0TION HOYEIDEPATOC EXOUV WG OTIOTEASOUO TNV OTTWAEI
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUOOTEC TWV HOYEIPIKWY
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV eTAVW OIGUETPO TNC
KOTOOPOAGC. AUTN €ival ouvnNBWS peyoAuTepn omd TN
OIGUETPO TOU TITOU TNG KOTOOPOAOC.

m  XPNOILUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOOOTNTEC HIC LIKPEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

= MayelpeleTe pe Aiyo vepo. AuTod eE0IKOVOUEI EVEPYEIQ.
>T0 AQXOVIKG SIOTNEOUVTAI O BITAUIVEC KAl Ol
OvOPYOVEC OUOIEC.

m  KOAUTITETE pPe TNV KOTOOPOAO TIAVTOTE UIO KATG TO
OuvoTo peyaAn emdaAveln TNG E0TION LOYEIPEPATOC.

m PubBpioTe eykaipa pio xapnAoTepn Badpuida
HOYEIPELOTOC.

m  EmAEETE pia KatdAMNAN Babuida cuvexiong Tou
goyelpepoTog. Me pia oAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU JOVEIDEPOTOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.

m ExpetaMeuTeite Tnv umdAoimmn BeppodTnTa TNG BAoNC
€0TIOV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payelpepoaTog Ndn 5-10 Aenrd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.
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el ['vwpioTe TN ouokeun

Amocupon CUUPWVX ME TOUG KXVOVEG
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOCUPETE TN CUOKEUOOIO CUUPWVA PE TOUG KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBAANOVTOG.

B rvwpiote Tn cuokeun

O1 0dnyiec xphong 1oxuouyv via dididopec BAoelg eoTiwv. Ta
oTolIxeia Twv dIBOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIWV Ba Ta BpeiTe
oTnV emokomNon TWV TUTWV. — JeAida 2

To mredio Xe1pIGHOU

eupwmaikn odnyia 2012/19/EE miepi nAeKTRIKWV
KOl NAEKTPOVIKQV OUOKeUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGIoIO VIO PIo
amooupon Kol a&loToincn TWV TTOANIWY OCUCKEURV
pe 1oxU o’ 6An TNV EE.

E AUTI n OUOKeUN XapakTnpideTal oUPdWVa Ue TNV

OMy 01 « 2 « 3 « 4 o« 5

-5 BaBpideC payelpsuaTog
HiR YnoAomn 8epuotnTor
b} Nermoupyio Powerboost
Lo Aeiroupyia B0 pNONE TNC BEPHOKPOCIOC
a1 XpovodIoKOTTNG

Emdaveieg xeipiopol pe puteivég SokoUlg mavw amod Ta GUpBOAN

0 KevtpIkoc O1aKOoTTne
WA Aermoupyia Powerboost
" 8 Aodiheia yiomodi
MpoaToia oKoUTopOTOC
1 Nerroupyio oM pnonc e BepHOKPOCIOC
g SUVOUOOPEVO BEPHOVTIKO QU
1e203e/e Mepioxn pubuiogwv
© MpooBetn evepyomoinon Twv (wvwv
Po)d1 ouvayeppol Koudivag
® XpOVodIOKOMTNG
a AEITOUPYIO YPOVOLETPOU

- EmAoyr| Tne eaTiag payeipepoToc

Ymodei&eiq

m  Avdloya pe Tnv KoTdoToon Aeitoupyiag TnG Baong
€0TIOV OVAPBOUV ol EMIHAVEIEC XEIPIOUOU, TTOU PTTOPOUV
va emAeyoUV auTr TN oTiyun, nui-Cwned r dwnpd. Otav
KQWVEIC TIC OyYi&el, EKTEAEITAI N EKGOTOTE AEITOUPYIAL.

m O emdadveieg xelpiopoU yia TIC AeiToupyieg, ou dev
HTTOPOUV va emMAeyoUV QUTR TN oTIyur, dev avaBouv.

= Kpatdte TIC emdaveieg XelpiopgoU mavToTe oTeyvec. H
uypaoia emnpeadel TN AeiToupyia.

m  Mnv TOOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evei&eic Kal
TOuG a10ONTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO PUTTOPET VO
utrepBepuavOei.

O1 e0TiEC PAYEIPEPATOC

EoTia payeipépatog MpoabeTn evepyomoinan Kol amevepyo-

moinon
O Eoria paysipsuorog

piag Cwvng
© Eoriapayeipeparog  EmAgETe mv eqTion JayelpepaToc, oyyicre 1o
dmANC Cwvng oUppoAo (©

MpodobeTn evepyomoinan TC eaTiae payelpépartoc: H avtiotoixn evaeien
avopel




Ymodei&eig

m  O1 OKOUpPEC TIEPIOXEC TNG EOTIOG POAVEIPEUATOC
odeilovTal 0e TeXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KO
EMPPON TMAVW OTN AEITOUPYia TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

m H eoTia paveipepoaTog pubpifeTal pe evepyoroinon Kai
armevepyoroinon TG B€ppavong. AKOUO Kol 0Tn JEYIoTN
IOXU pTtopei Vo evepyotroinBei Kail va amevepyotoinbei n
Bepuavon.

B JTIC E0TIEC HOYEIPEUOATOC TIEPIOCOTEPWY CWVWV UTTOPEI
0l OEPUAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuovong
KOl N B€ppavon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTTOIOUVTOI KO VO QTTEVEQYOTIOIOUVTOI O€
OIGPOPETIKOUCG XPOVOUC.

Zuvduaopévn {wvn HRYEIPEPNATOG

1 = EoTia payeipsparoc dIimAng dwvng
2 = EoTia payeipgpoTog piog ¢wvng
3 = EvOIGueoo BepuavTIKO oua

@3

H eoTia payelp€uaTog piog wvng Kol N E0TION HOYEIPEUOTOC
OIMANG CwvnG UTopoUV VG AeITOUPYHOOoUV XWPIG evOIGUECO
OepUOVTIKO OWpa aveEdpTnTa N Hia oo TNV &GAAN 1) va
ouvOUOIOTOUV PE TO evOIGUEDO BEPUAVTIKO OWUT, OTIWC
TEPIYPADETOI GTOV TTHIVOIKOL.

Zuvduaopog

MpoodeTn evepyomoinon  Kar&AAnAn yia
Mikpn oBGA eoTior:  EmAeEre TV eoTior payeipepo-  Mikpry wnAn doppa

suvduoopoc amd  T0G BIMANG Cwvng. Mikpo Teppanyaki.
1+3 Me 10 oUpBoro ©) evepyo-

ToIroTe MPOOBETO TO £EWTE-

PIKO KUKAwpO BEppavanc. To

aUpBoro © avdper.

Me 10 aupBolo ©) evepyoror-

raTe mPOoBeTa TO eVAILEN0

BeppavTiko owpo. To oup-

Boho & avoipel.
MeyaiAn oBoA EmAeEre pioromo TiC dUo Mey&an ynAr Gopuo
eoTiaL; €0TIEC PayeIpEHOTOC. Meyaia Teppanyaki
Suvduoopog amd 1 Ayyi€re To abpBoo §. H MeyaiAn TAGK Tou
+3+2 hwrenvn paPdOG MOVW OMO 10 yKpIA

oupBoho § avaier Zonpd.

H pikpn oBAA eoTial (1+3) Kol n €0Tiol HAYEIPEUOTOC HIOG
Zovne (2) umopel va AeiToupynoouy emiong aveEdpTnTa N
gio oo TNV AN pe S1odoPETIKEC BOOUIOEC HOYEIPEUOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTail .X. OTN HeyOGAn wnAn ¢opua, OTo
Teppanyaki ) otnv MAAKa Tou YKPIA DIGOPETIKES TIEPIOXES
Oeppokpaoiac: Me Tn pIkpn oBAA e0Tia UTTOPEITE VO
OOTAPETE PETA €V GayNTO KOl UE TNV EOTICL UAYEIPEPOTOC

piag dwvng va dloTnPnoeTe TAUTOXPOVO eva daynTo (eoTo.

Ymodeign: KatdAMnAa payeipiké okeln UmopeiTe va To
TTpouNnBeuTEITE YEOW TNG UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWY 1 0TO BIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATGOTNUO!).

XeIpIoPOC OUOKEUNGC el

'EvOeI€n umoAoimng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €Xel yIa KAOe e0TioN HAYVEIPEUOTOC PIOK
evoelEn umdAoimng BeppdTnTOC dUO BaBpIdwWV.

Edv epdavideTar otnv £vOeIEn eva H, TOTE gival n eoTiax
HOYEIPEPOTOC aKOpa CeoTr. Mmopeite T.x. va diaTneroeTe
&va HIKPO GaynTd CeoToO 1) va NlwoeTe KouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OMALE! N
evdeIEn oto A. H &vdeiEn offvel, OTaV KPUMOE! OPKETA N
€0TIO UOYEIPEPATOC.

E¥ Xe1piop6G ouokeung

>e auTd TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pUOUICeETE TIC
£0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTiVOKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIDELOTOC KOl XPOVOUG LOYEIPEUATOC YIo SIGdopa
daynTa.

Evepyomoinon Ko amevepyormoinon Tng
B&ong eoTiIWV

Me Tov KevTpIKO DIOKOTITN eVEPYOTTOIEITE KAl
OTTEVEPYOTTOIEITE TN BAON E0TIRV.

Evepyoroinon

Avvi€te To oUppRoro . Eva onpa nxei. H dwTeivi 5oKOG
AV amo Tov KeVTPIKO diakomTn avaBel.Or evdeitelc Twv
emdaveIwV XEIPIOUOU Kal 01 evleilelg Twv Babuidwy
HayvelpepaToC L avaBouv. H Baion eoTiov BpiokeTal oe
ETOINOTNTO ASITOUPYIOG.

Amnevepyomoinon

Avyicte T0 oUpRoro D, péxp! va oBAcoUY N dWTEVA SOKOC
TTAVW ommo ToV KevTpikd OlakoTTn Kol ol evdeielc. OAeg ol
£0TIEC HOYEIPEUOTOC eival amevepyomoinuéveg. H evdeién
NG UTIOAOITING BePUOTNTAC TTOPAUEVE! AVOLLEVN, UEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEC LOYEIPEUTTOC.

Ymodei&eig

m  H Bdon eoTi®V OTIEVEPYOTIOIEITAI GUTOUATA, OTOV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPELOTOC EIVOI AMEVEQYOTTIOINUEVES
(kAei0TEQ) TMAOVW OO 20 deuTePOAETTA.

m Ol puBpioelc TOPAPEVOUV OMOBNKEUPEVES TA TIPWTO
40eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyoroinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE EavA HEOT O AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdon eoTiwV O AeiToupyia pe TIG TTponyoupeveg
pubuioeig.

PUOUION TNG E0TING MAYEIPEUARTOC

>Tnv n§p|oxr'] pubBpioewv pubpiCete TNV emOuunTr) Boduida
LAYEIPEUDTOC.

Babpida payeipeparoc 1 = eAdxiotn 10xXUC

Babuida payeipéuarog 9 = péyiotn 10xug

K&Oe Bobuida poyelpeuaToC exel pia evoiapeon Badpida.
AuT) epdaviteTal otnv evdeiEn we H.5.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

PuUOuIon TNG BROUISAG HAYEIPEUATOG
H B&on ecTiov TTPETEL val Eival evepyoTIoInuevn.

1. Ayyi&te T0 cUpBoAo -, yia va emAEEETE TNV eoTia
HOYEIPEUOTOC.
>Tnv evdeltn Twv Babuidwy poyeipeuaTos avafel (wnpd
TO OUpROAO ..

2. PuBpioTte oTnv meploxr pubpioewy TNV emouunTn

BaBpida payEIPEUATOC.

ZeéoTapa Kol diaThpnon eppo-
KPOGiag

BaBpida ouvé- AiGpKeio Guvé-

Xiong Tou po-

VEIPEPATOC

XIong Tou po-
VEIPEPATOC OF
AenTd

g

H.5 -
Ar ] . . .
0.0 3 4 5

H eoTia payeipepaToc £xel evepyoroindel.

AMOyr TNC BaBUIdAC HOYEIPELOTOC:
EmMAEETE TNV €0TION HOYEIPEUOTOC KOl pUBUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBpiocewv TNV emOupNT BoBUiIda HoyEIPELOTOC.

Amevepyormoinon TG €0TING HAYEIPEPATOG

EmAEETE TNV eoTiON HOYEIPEUOTOC. >TNV TTEPIOXT pubuicewv
puBpiote oto 0. MeT& amd mepimou 10 deutepdAenTal
eudaviCetar n evdein TnG umdAoImNG BepudTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubuiopévn eoTiar JOYEIPEUOTOC
TTOPaPEVEl evepyoroinuevn. Mmopeite va puBuioete Tnv
£0TION HOYVEIDEPOTOC XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

MivaKag HXYEIPEPATOC
>ToV aKOAoubo mivoka Ba Bpeite pepIkd TapadeiyuaTa.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOl O BaOUIdEC POVEIPEUATOC
e€apTwvTal ammo To €id0C¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv. Mot autd To AOYO eVOEXETOI VO UTTOXOUV
QmOKAIoEIG.

XpnOoIUoToIEITE VIO TO OPXIKO poyeipepa TN Bobuida
goyelpepoTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TG TOXUPPEUOTO haynTA.

To TPOPIUA, TO OTTOIOt OCOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT)
TN OIGPKEIG TOU COTAPIOUOTOC eEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOL COTAPOVTOI OE TTIEPIOCOTEPEC HIKPEC HePIdEC.
SUUBOUAEC VIO TO payeipepa pe e€0IkovoOunon eVEPYEING
Ba Bpeite oTo KePAGAaio "MpooTooia Tou
epIBAOAMovToC".— JeAida 47

BaOpida ouvé- AlGipkeio GUVE-

XIONG TOU pa-  XIong Tou pok-
VEIPEHATOC VEIPEHOATOG OF
AenT&
Moo
20KOAGTO, KOUBEPTOUPO 1-15
Boutupo, péNI, Cehamivar 12

*

2UVEION HOVEIPEHUOTOC XWPIC KO
TIOKI

* X@PIC KOGKI
“* TupioTe TOMEG GOpEG
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Floxvi (Y. poyeipepeves akée) 12
oo™ 1525
Z&0TOL0 AOUKAVIKWY OTO VEPO™ 3-4
Zemaywpa Ko {EOTAHO
STIOVAKI KOTEWPUYHEVO 2.5-35 10-20 Aerdy
"KOUAQIC KOTEWUYHEVO 2535 20-30 Aermax
Ziyavo payeipepa, alyavo Bpaol-
Ho
T'0uBOPAGKIO, KehTEDEC 4.5-55* 20-30 Aermax
Wap 4-5* 10-15 Aermai
Aompec 00ATOSC, Y. 00ATOO pmeao-— 1-2 3-6 Aerdi
HEA

XTUnnTéC oGToec, Y. o0 3-4 8-12 hermrdy
100 Umeoipved (Bearnaise), o0ATox
oMavtéC (Hollandaise)
Mqvleipqu, payeipepa pe aTpod,
OOTAPIOP
PUQ (ue OimAGoIo moooTnTa VEPOU)  2-3 15-30 Aerdy
Puloyono 1525 35-45 Aermor
Bpaotéec momamec pe dAouda 4-5 25-30 Aermax
Bpootéc momamee xwpic pAouda 4-5 15-25 Aermai
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aermra
llovi, ooumeg 3.54.5 15-60 Aermax
Aayavika 2.5-35 10-20 Aermmai
NOKOVIKG, KOTEWUYHEVQ 3.5-45 10-20 Aermdi
Mayeipepa oTov ToXUBPOOT PO 4-5
Mayeipepa o KAEIOTO OKEUOC
PoAG kpEOTOC 4-5 50-60 Aerrdx
WnToC KMo 45 60-100 Aermar
KoUAQIC 2.5-35 50-60 Aermrdx
Wroipo pe Aiyo Aadr**
Jvitoeh, GualKo 1 ove 6-7 6-10 Aermra
SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12 hemmdy
KOTOAETO, UOIKN 1) TIovE ™™™ 6-7 8-12 hemma
MmpiCoAa (3 cm méyoc) 7-8 8-12 e
Xapmoupykep, KehTedOKIO (3 cm 4555 30-40 Aermar
moog)***
>1HB0C mouAepIkou (2 cm midxoc) ™ 56 10-20 Aermai
2TNB0C MOUAENIKOU, KOTEWUYHEVD™ ™ 56 10-30 Aermai
Wapi kou GIAETO wapiol, GuaIkO 56 8-20 Aermax

JUVEION HOVEIPEHUOTOC XWPIC Ko
TIOKI

“ Xwpic Komok
“** TupioTe TOMEC HOpPEC




BaBpida ouvé- AlGpKeIo ouvE-
XIONG TOU o= XIONG TOU Joi-

YEIPEPATOC YEIPEPATOC O
AeniTd

Waipr kau GINETO WoipIoU mawe 6-7 8-20 Aerdi
Waip1 Kou GIAETO woipiow, e Kal 6-7 8-12 hermrdx
KOTEWUYEVO TLY. GETOKIO opIoU
nové
KapoBideg ko yapidec 7-8 4-10 Aermay
20TAPIONO AOXOVIKGV, DPEOKWY povl-  7-8 10-20 Aerréi
TOPIWV
AayovIka, Kpeag o Awpidse katd  7.5-8.5 15-20 hemméx
OIOI0TIKO TPOTTO
TnyavnTa GoynTa, KoTeyuypeva 6-7 6-10 Aermar
Kpemee 6-7 ouvexopeva
OpehéTa 3.5-4.5 ouvexopeva
AByG uGmia 56 3-6 Aermai

Tnyaviopa otn ¢ppiTela (Tnyavi-
opa otn dpiTéda 150-200 yp. ava
pepida ouveyopeva oe 1-2 Aitpa
AGdI*)

Korewuypeva mpoiovra, my. yavn- 89
TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOTOUAOU

KPOKETEC, KATEWUYLEVES 7-8

Kpeag, m.X. KOUHOTIO KOTOMOUAOU 6-7

Wapi mave 1 oe Cpn pe poyio pmipac  5-6

AGYOVIKG, povITOpIaTTave 1) e upn-— 5-6
Hie Joyid pmipoic, Tepmoupa

MIKpO MOIPOIOKEUGOHOTE, TLY. TNyovi-  4-5
Tec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTar ag CUPN e HoyIG pmipog
* JUVEXION LOYEIPELOTOC XWPIC KO-
TIOKI

** Xwpic Komo
*** Tupiote MOMEC DopEC

B \eiToupyia PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pumopeite va {eoThveTe
HeYOAUTEPEC TTOCOTNTEC VEPOU GKOUO YPNYopOTEPD O’ O,TI
ge Tn Bobuida poayelipepaTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivai diabgoipun povo oTIC £0Tieq
HOYEIPEUOTOC, TTOU XopoaKTnpidovTal ye To oupBoAa boost
KOl A.

>TIC €0Tieg pavelpepaTod SIMANG dwvng TTPETE! VIa TN
AeiToupyio Powerboost va €xel evepyotoindei mpoobeTa TO
OelTeEPO KUKAWUG B€puavonc.

Evepyomoinon Tng Aeiroupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTion poyelpEUaTOC.

2. AyyiTe oTnV meploxn pUBUIoEwY To OUPBOAD WA, H
evdeiEn & ovaBel.

H Aeiroupyia Powerboost eivail evepyomoinuevn.

Aerroupyia PowerBoost el

Anevepyormoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&CTE TNV eoTion poyelpEUOTOC.

2. PuBuiote pia omoiadnmoTe Babuida cuvexiong Tou
povelpépoTog. H évdeitn & oprvel.

H Aeiroupyia Powerboost eivail amevepyormoimnuévn.

Ymodei&eig

= H Aeitoupyia Powerboost gival xpovik& mepiopiopevn. H
€0TIO JOYEIPEPATOC PUBNIZEl QUTOPOTA TTHIOW OTN
Babuida payelpepaTtod 9.

m [1pooekTte, 6T To AAdI Kal TO AiTTo¢ BeppaivovTail
yphyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
TToTE XWPIC emTApnon TN S10dIKOoIa payelpEPaToC. To
uTTEPBEPUOIOUEVO AGDI KOl AITTOC GVOPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAETTE 0TO KEGAAQIO ">NUOVTIKEC UTTODEIEEIC
oodpoaleiog".— ZeAida 46

B Acpareia moudiov

Me Tnv aopdAeia TTadIWY PTTOPEITE Vo eumodioeTe Ta
TTaidId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
aoPAAEING TTXIOIWV

H Bdion eoTi®V TTPETIEl VO €iVal ATTEVEQYOTTIOINUEVN.

Evepyormoinon: Me Tov kevtpiko diakorn (D evepyoroioTe
™ BAon eoTiov. Ayyi&te To oupBoro M8 via 4
deuTepoenTa. H évdeitn 8 avdBer via 10 SeutepolenTa. H
Bdon eomiwv eival kKAeIdwUevN.

Amevepyormoinon: Me Tov kevTpiko diokaortn O

EVEPYOTOINOTE TN BAoN eoTiGV. AyyiEte To oupBoro M8 via
4 deutepohenta. To KASIOWUO €xel aKUPWOEI.

AuTopaTn XopEAEIX TTXIOIWV
Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aohareio TaIdiwv
TTAVTOTE QUTOUOTA, OTOV OTIEVEPYOTIOIEITOI N BAON EOTIGV.

Evepyorroinon Kol oimevepyorroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOUOTN
aodpaieia maudiwv, Ba Tov Bpeite 0To KEPAAaIo "BooIKES
puBuioelg".— JeAida 54
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el AeIToupyieg xpovou

[€ AciToupyiec xpovou

Ymdipxouv 3 OI0pOPETIKEC AeITOUPYIEC XPOVOU:

m  Mio eoTio poyeIpEPOTOC TIPETIEI VO ATTEVEPYOTIOINOEI
OUTOHOTO

= PoAOI ouvayeppoU Koudivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0TixX HOYEIPENATOC TIPETTEI VX
QTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUATX

PuBuioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIPEPATOC HICK
XPOVIKN dIGpKela. H e0Tia HAVEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITAI
auTopaTa PETA TN ANEN TNG XPOVIKAC SIGPKEIOC.

PUBuIoN TNG JIXPKEING
H eoTia HaYEIPEUATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. Ayyi&te 10 oupBoro ©. To w mdvw omd To olpRoro O
kai n evdeiEn O Tne emOUPNTAC E0TIOG HOYEIPEUOTOG
avapBouv wnpd. 2TnV evoelién Tou XPOoVOOIOKOTITN
avapBel O

o
S.U0 ® 0o

_v_

7 8 9 @ @

3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpioTte oTnv
TreploxnN pubpicewv TNV emMOULNTT XPOVIKN OIAPKEIQ.

(m — -
500 ®© 19 in
v

B OO

H xpovikn didipkeia Tpexel. EGv €xete pubuioer pia xpovikn
OIAPKEID VIO TTEPIOOOTEPEC E0TIEC PAVEIPELOTOG,
eudavideTal mTAvToTE N XPOVIKN OIAPKEIR TNG ETASYUEVNC
€0TIOG POAVEIPEUATOC.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

OTav n xpovikn dlapkeia exel An&el, ammevepyoToIeiTal n
£0Tio HayEIPEPOTOC. AKOUTE Eva ONPO KAl oTnV evoeién Tou
XPOVOBIOKOMTN avoBooBrvel To il via 10 SeuTepdAerTa.
To w mévw ano 1o oUuRoro O kai n évdeitn O
avoapooBrvel. Ayyiéte eva omolodnmoTe cupBoAo. Ol
evoeielc ofrivouv Kal To NXNTIKO CHALIO OTOUOTA.
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A16pBwon 1} oBRCIHO TNG OIKPKEING

EmA&ETE TNV eoTian payelpEUaToC Kal ayyiéte To cupBoAo
®. ANMAETE 0TV TIEPIOXN PUBUICEWV TN XPOVIKA SIAPKEID f
BéoTe TNV oTO L.

Ymobeigeig

m  Mrmopeite va puBpioete pia xpovikr didpkela €wc 99
AeTTTaN.

m OTtav TpeExel To TeEAeUuTaIO AeTITO pIaC SIGPKEIOS, OAGLE!
n evoelfn Tou XPovodIaKOTTN Ao AETITG Oe
OeUTEPOAETITO.

AUTOHXTOC XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE Pt
OIdpKeIn yIo OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd amod K&Be
EVEPYOTTIOINON PIOG E0TIOG PAYEIPEUATOC TPEXE! N
mpoemmAeypevn didpkela. H eoTia HoyeIpeEUaToC
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTO HETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIGPKEIOC.

Tov TPOTTIO €vVEPYOTIOINONC TOU QUTOLOTOU XPOVOOIGKOTITN
Ba Tov Bpeite 010 KedaAaio "Baoikee
puBpioelg".— JeAida 54

Yrodeign: Mmopeite va oAGEETE TN XPOVIKN JIGPKEIX YIa
HIO EOTION UOYEIPEUATOG N VO ATTEVEQYOTIOINOETE TOV
QUTOHOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIC HOYEIPEUATOC:
EmA&ETe TNV eoTian payelpguaTog Kal ayyiéte To oupBoAo
®. ANMGETE GTNV TIEPIOXN PUBHICEWV TN XPOVIKA SIPKEIX T
6eoTe TV oo L.

PoAodI1 cuvayeppoU Koulivag

Me 10 poAOI cuvayeppoU TNG KOUdIVOG PTTOPEITE VO
pubuioeTe eva XpOVO €we 99 AetTdi. Aeitoupyel aveEdpTnTa
a1’ OAeC TIC GMAeC puBpioelc. MNa Tnv evepyoroinon n Baon
€0TIQV TIPETIEI VO EIVOI EVEQYOTIOINUEVN.

PUBuiIon Tou poloyloU cuvayeppoU Koulivag

1. AyyifTe To olpRoAo . To w mdvw omod To oluBoAO
avapel wnpd. TNV voelEn Tou XpovodIaKomTn avafel
Inln]

.
2. PuBpioTte otnv meploxr pubpioewy Tov emMOUUNTO XPOVO.

MeT& ammd pePIKG OeUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICel VO TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

MeT& Tn AN&n Tou Xpdvou aKoUTE €V OO KOI OTNV
EVOEIEN TOU XPOVODIOKOTTN avoBooRhvel To i via 10
OeuTepOAeTTaL TO w TIAVW OTIO TO OUPBOAO & avaBooBnvel.

Avyyi&Tte eva omolodnmoTte oupBolo. O1 evdeielc ofrjvouv
KOI TO NXNTIKO ONUOl OTOUGTA.

A16pObwon Tou Xpovou

Me To cUPBOAO & emAEETE TO POAOI ouvayeppoU TNG
Koudivac Kal puBuioTe €K VEoU.

AgiToupyix XpOvOUETPOU

H Aeiroupyia xpovopetpou deixvel To XpOVOo, TToU TIEPOOE
HETA TNV evepyorioinon TNG AelToupyiag.

H Aeitoupyia xpovopétpou epyaleTal povo, 6Tav n Baon
€0TIWV eival evepyoroinuevn. OTav n Baon eoTiVv
QTTEVEPYOTIOIEITAI, TOTE QTIEVEQYOTIOIEITAI YAl eTioNG Kol N
ASITOUPYIO XPOVOUETPOU.



H AeIToupyio XpOVOUETPOU EVEPYOTIOIEITOI OyYICOVTOG TO
oUpBoAo (. STnv evdelEn Tou XPOovodIoKAOTTN eudavieTal
0 Ko opxiZer n XpOVopETENON. STO TPWTO AeTTO
eudavidovral SeUuTePOAETITA, ETIEITA ASTITA.

H AeiToupyio XpOVOUETPOU OIGKOTITETAN, OyYIOVTOG TO
oupporo (. Ayyicovtag Eava To oupBoro (1,
arrevepyoToleiTal N AeIToupyia XpovoueTpou. H evdelén Tou
XPOVOOIOKOTTN OBRVel.

B Autoparn
XTTEVEPYOTTOINGCH YIX
Aoyoucg axopaAEixg

Edv pia eoTia payvelpeUaTog eival evepyottoinuevn yia
HEYAAO XpOVO Xwpic va aAGEel n pubuion, TOTE
EVEPYOTIOIEITOI O AUTOLIOTOC TTIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H B6¢puoavon TnG eoTiog PayeIpePaToC SIOKOTITETAI. 2TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV LOVEIDEUOATOC AVAROCRAVOUV EVOMAE F
£ kol n évdeiEn undlomng BeppoTnTac H/h.

OT0v 0KOUWTIHOTE pIa oTroladnTToTE EMOAVEIR XEIPIOHOU,
oBnvel n evdeiEn. Mmopeite va pubpuioeTe ek VEOU.

To moTe O evepyoroinbei o TePIoPIoUOC XPOVOU,
eCapTdTON OO TN PUBUIoUEVN Babuida payelpeparoc (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyia dITAPNONG TNC
OEPHOKPAOINC

H Aeiroupyia diatripnong NG BeppoKpaciag gival
KOTAANAN VI AlCIHO OOKOAATAC 1 BOUTUPOU KaI VIO TN
dlaTripnon Tou daynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
eoTou

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag dixTipnong
TNG OEPHOKPAOING

1. EmA&ETe TNV eoTion poyelpEUOTOC.

2. Ayyi&te 10 cUuBoAo . STnv evieiEn Twv Baduidwy
LOVEIPEUOTOC OVABEI TO CUHBONO L .

H Aeiroupyia diatripnong NG BeppoKpaoiag gival

gvepyoroinuevn.

Arnievepyorroinon Tng AsiToupyiag dixTipnonsg
TNG OEPHOKPACING

1. EmA&CTE TNV eoTion poyelpEUaTOoC.

2. Avyyi&te To oUpBoAo . >Tnv &vdeiEn Twv Bobuidwv
LOYEIPEUOTOC avARel TO OUUBOAO L.

H Aeiroupyia diatrpnong NS BepUoKPaoiag

aTTevepyoTToInonkKe.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

[BlNpooTacia okoumiopaTog

Edv okoumioeTe mave omd To TedIO XEIPIOUOU KATA TN
SIAPKEID TTOU N BAoN €0TIWV eival EvepyOoTTOINUEVN,
umopouv va aMGEouv o1 pubuioelg.

Mo va To amoduyeTte, d10OETEl N BAON E0TIWV PO AeITOupyiat
TTPOOTOCIOG okouTopaToc. AvyiEte To oUpBoAo M8 Eva
ofua nxel. H evdeitn W mave omod To oluBoro M avaBel.
To medio xelpiopou eival kAeIdwpevo yia 300euTepOAETTAL.
Mmopeite va okouTtioeTe TTAvw ard To 11edio XEIPICHUOU
XWPIC Vo oMGEouv o1 pubpioelc.

Ymodeign: EEaipeon amd Tn AsiToupyio TPOOTACIOG

OKOUTTIOUOTOC OmOTEAEI O KEVTPIKOC diakomTng. Mmopeite
VO OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGN E0TIWV.
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el EvoeiEn KaTavdAwong TNG EVEPYEING

E¥ EvdeiEn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTr) Tn AeIToupyia PrmopeiTe va epdaviosTe TN CUVOAIKN
KOTOVAAWON EVEQYEIOG PETOEU evepyoTIoinong Kal
arrevepyoroinonc TG B&oNG €0TIWV.

MeTd TNV amevepyotoinon eudaviceTal yia 10
OeUTEPOAETITO N KATOVGAWON Og KIAoBoTwEe, T.X. 1,87
kWh.

H akpiBeia TNG €voeiEng eEopTaTal eKTOC TWV GAMWY ammd
TNV mMoIOTNTA TNG TAONC Tou JIKTUOU TOU PEUPATOC.

kWh

0o
-

H &vdel&n dev eival evepyoroinuévn. Tov TPOTIO
evepyoroinong Tng evdeiEng 6a Tov Bpeite 0To KEDGATIO
"Baoikee pubpioeic".— SeAida 54
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BaGIKEC PUBHICEIC

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKESC pubpioelg. AUTEC TIC
pUBpIoEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
0aG.

‘Evdeiln  Aeimoupyia

ci Autopoarn aodpaAeio ToudIwv
b Anevepyomoinuévog.*
H Evepyormoinuévn.
c X§|pow<ivr]m KO auTOpaTn alohaAelor Taudiv Gevepyomoln-
pevn.
cc HynTiké onpa
o To onuo empBeBaiwang Ko T0 orpa e0QOAUEVOU XEIPIOHOU
€lval omevepyomoINUEVXL (TO ONHO TOU KEVTPIKOU DIOKOTT
TIOPOLIEVE! TIAVTOTE).
{ Evepyomoinpévo povo To onpo eodaAUEVOU XEIPIOHOU.
c Evepyormoinpévo povo To onpa empBefoinonc.
3 2Nua IsmBsB(xiwor]C KOl orpo 0hOAUEVOU XEIPIOPOU EVEQYO-
TIoINUEVo.*
c3 ‘Evdeiln katavalwong evépyeiag (Pwtote yia Tnv
TG&ON TOU JIKTUOU OTNV eMIXeipnon mapoxng NAEKPIKNG
evepyeIng)
b EvdeIEn KoravaAwonc omevepyormoinpévn.*
H Evdeitn karavohwonc omv Taon dikTuou 230 V.
c EvdeiEn koravowone otnv Tdon diktuou 400 V.
3 Evdeien korovowonc atnv Téon diktuou 220 V.
Y Evdeitn koravahwong atny téon diktuou 240 V.
c5 AUTOHOTOG XPOVOBIOKOTITNG
oo Anevepyomoinpévoc.*
o189 A|('prs||0( LETGL OmO TNV omoial amevepyomoloUvTal of e0TieC
HayelpguoTog.
ch Aldpkeia Tou onpaTog AiENG Tou XPovodIaKOMTH
/ 10 deuTepoAea.
c 30 deutepoAerTa
3 1 Aero.
c NpoobeTn evepyormoinon Twv BEPUAVTIKGOV GWHATWV
I Anevepyormoinpévn.
{ Evepyoroinpévn.
c TgAeUTaia pUBHION TIPIV TNV OMEVEEYOMOINan TNC £0TIOC HOoysI-
peaToc.”
co Enavadopd oTn BOCIK puBpIoN
I Anevepyomoinpevoc.
H Evepyomoinuévn.

* Boloikr| pu6pion



AMayn TWV BACIKWV pUBHicEWV
H B&on eoTiwv TIPETE! VA iVl ATTEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyomomote Tn BA&on €oTIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiéte TO
oUPBOAO & via 4 SeuTePOAETTTO!

ca
n

Eudaviteton To £ 1 Ko oTnVv evOEIEnN TwV £0TIGV
ayelpéuaToc ovapRel L.

3. Ayyi&te TO oULBOAO & TOoEC GOPEC, LEXP! VO EUdAVIOTEI
n emoOupnTtn evoelEn.
4. PuBuioTe oTnv meploxn pubuicewv TNV emMOUUNTA TIUN.

-
Lo
n

U

5. AyyiTe To oUpPBOAO & via 4 SeuTeEpOAETTA.
H puBuion exel evepyorttoinBei.

Amnevepyormoinon

Mo TNV eykoTdAeiyn TNSG BaoikAg pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTE €K VEOU.

Kabopiopdg el

KaB@apIiGHoc

KoaTdMnAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPnNonG PTTOPEITE Vo
TTpounBeuUTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YXAOKEPOXUIKO UAIKO

KabapileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou £XETE
goyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL OyNTRV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTO KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiuotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAG Y1t UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpocetTe TIC
uttodeielc KabapIopoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolgorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTIOPPUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOPGKPUVONG AeKESWY

OkANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOapIopoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peydAn pumavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia ELoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOOKEUQIOTN).

Mia KATGMNAN EUoTpa yuahioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
emionc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNnNg
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAX QIMOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxic10 Tou TTEdIOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC olKOAOUBEC
urrodeitelc:

m Xpnolporoleite povo eoTd OIGAUUC TTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

m [Ipiv Tn xpron TMAUVETE KOAG TO KAvVOU VIO
odouyyopoTIava.

m  Mn XpNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO 1 UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnolpomoleite Tnv EUOTPO YUuoAoU.
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el AvTiueTmon BAABWY

B Avripetomon BAaBav

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva N aiTial eival aorpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG eEUTINEETNONC TTEATWY, TTPOOEETE
TTOPOKOAR TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

‘Evdeidn
Koot

Zpahpa
H mopoyr) Tou peUpomoc Exel DIOKOTTE.

To NAEKTPOVIKO oUOTNUG TNG B&ONC €0TIWV BPICKETOI KATW
amd 10 Tedio xelpiopou. MNa diddopec aiTiec umopei n
Beppokpaoia 0’ auTn TNV eploxn va auéndei mapa TTOAU.
Mo va pnv utrepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO CUOTNUA,
OTTEVEPYOTTOIOUVTOI, EAV XPEINOTE, AUTOUATA O1 EOTIEC
payelpépaToc. H évdeign F2, FH, A F5 epdavitetan
eVOMAE pe TNV EvdeiEn umdAomne BeppdTnTac H 1 F.

MéTpa avTIpeTOMONG

EAeyEre TV 0o AAEIn TNC OUOKEUNC 0TOV NAEKTPIKO TVOIKO TNC KOTOIKIOG. EAEy-
&g, eGv UNBipYe! iot DIOKOMT) PEULOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

0Aec o evdeiteic avopo-
oprvouv

H emdavelo eIpiopoU eival ypr 1 £Vor OVTIKEIIEVO
BPIOKETON AVW 0 OUTAV.

STEYVWOTE TNV EMAPOVEIN XEIPIOUOU 1) OMOHOKOUVETE TO OVTIKEILEVO.

[t

LS

Y€ TepI000TEPEC E0TIEC LOYEIPEUOTOC EAOBE XWPO!
Hoyelpepon yio HeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO e
uWnA 10xU. T1oi TV TPOCTOII0 TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTAHOTOC OMEVEPYOTOINBNKE N £0TION JAYEIEHO-

T0C.

Mepipévete Aiyo. AkoupmmoTe piot omoladrmoTe emdaveio xeipiopou. OTov opry-
0e1 70~ 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKG 0UOTNG £XEl KPUWOE! aipKeTe. MropeiTe va
ouveyioeTe To poyeipepa.

Fq

MapdAn T amevepyomoinan e 10 ~ 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0UOTNHO BEQHOVONKE OKOLO TTIEPIOa0-
T1e00. [ QUTO OmevepyOToINBNKOV OAEC 01 £0TIEC
HOYEIPEHOTOC.

MepipéveTe Aiyo. AKoupmmaTe pia omoladrmoTe smdaveia yelpiopou. Otov opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo auveioeTe To Joyeipepo.

ToF 5 ko n BoBpida

poyelpéuoToc avaBoopr-

VOUV eVOAGE, AkoUyeTol
EVO NYNTIKO ONpo

Mpoeidomoinon: Miot KauTr) KaTooPOAa BpIoKETON
OTNV TIEPIOKT Tou TIEGIOU XEIPIOHOU. TO NAEKTPOVIKO
0UOTNHO KIVOUVEUE! VO uTiepBepuovOei.

AmopoKpUVETE TNV KOTaopoAa. H evdeltn ohahporoc oBrvel petd omo Aiyo. Mo-
PEITE VO OUVEXIOETE TO POyEIDEL

F Sikon nxnTika ofjua

Miot KauTn) KaTooapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

miediou xeIpIopou. Mot TNV MPOCTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU OUOTOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N E0TION LOYSI-
pépaToc.

AropokpUveTe TV KaroapoAa. Mepipgvere Ayo. AKOUTIOTE Hiot oToIodnNToTe
emavelo xeipiopol. Otav oBfoel To £ 5, umopeire vor ouveyioeTe To payeipepa.

Fa

H eoTior payeipeuaToc BpIoKOTaV VIo TOAU XpOVO 08
AEITOUPYIO! KOl OMEVEPYOTIOINBNKE oMo POV TNC.

MropeiTe var evepyoTioInoeTe PEOKC Eova TNV £0TIONIOYEIDEUOTOC.

o 01 coTiec poyelpepio-

T10C Oe BeppaivovTal

H Aerroupyio emideiEnc eivar evepyomoinpévn

Amevepyomoinon Te Aermoupyiog emdeiEnc: Amoouvdeote Tn ouokeun yio 30
DeutepOAerTar omo T0 NAEKTPIKO DiKTUO (KomeBaoTe/EePIOROTE TNV QVTIOTOINN
aohaAeIot TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO BIOKOMTT TPOOTOOINE OTO KIBWTIO 00dO-
AEIGV). 270N EMOEVa 3 ASTITG IKOUTINOTE JI0k OTTOICDATOTE EMAOVEID XEIPIOUOU.
H Aerroupyia emidelgne omevepyomoleiTol.

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Otav oTi¢ evdeiéelc epdavideTar Eva pnvupa odOALUOTOC e
"E", m.x. EO111, amevepyomolr|oTe TN OUCKEUN KOl
EVEPYOTIOINOTE TNV EAVA.

Edv n BAGBN ATav yia piot povo dopd, offivel n evdeién. e
TIEPITITWON ToU eudavideTal To Ufvuua odOAUaTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTINPEECIO TEXVIKNC eEUTTNPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC PNVUPG 0DAOALOTOC.
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VA Ynnpeoix TEXVIKAC
eEumnPETNONG MEAXTWV

EGv n ouokeur oog TIPETEl VO ETTIOKEUQIOTE], N UTINPECIO
TEXVIKNC EUTINEETNONC TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING POC
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yia TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWYEWV TOU TIDOOWTTIKOU TNG UTINPECIAG TEXVIKNG
eEUTINPETNONC TIEAATQV.

ApiBpog E kau apiOpog FD

Edv ¢ntnoeTe Tn OIKr HOC utnpeoia TexVIKAG eEutinpeéTnong
TeAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apiBpd FD
NG ouokeung. Tnv mvoKida TUTTOU e Toug aplBuouc Ba
TNV Bpeite Movw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

BNdaynT& dokipav

AUTOC 0 TTiVOKOC dnUIoupynBNKe yio T epyaoTAPIC
QOKIUWY, VIO Vo BIEUKOAUVEL TN QOKIUN TwV OIKWV HOC
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia oTOV TVaKa avadEPOVTal OTO DIKG YOG
hovelpika okeun Schulte-Ufer (emaywyikd OET UOYEIPIKWOV
okeuwv 4 Tepaxiov HEZ 390042) pe TiIc akdAoubeg
dlooTAOEIG:

Daynté SokIpHV

O¢ppavon /ApXIKO payeipepa

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

[MpooeLTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMAPOTOC
eEUTINPETNONC TIEAATWV OTNV TIEPITTTWON EVOC e0POAUEVOU
Xelplopou dev eival dwpedv, aKOUO Kol KOT& Tn SIGpKEIn
TOU XPOVOU TNG eyyunong.

Ta oTOIXEION ETKOIVWVIOC OAWV TV XWwPpwVv Oa Ta Bpeite
oTov Tivaka YTnpeoieg TexvikNg eEutnpeTnong meACTwY
mou mapadideTal padi.

EvToAn €MOKEUNG Kol GUBOUAEG O€ TTEpITTTWON
BAaBng
GR 18 182

AOCTIKN XP€won

EpmoTeubeite TNV eumnelpio Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eCaodahiCete, OTI n emoKeur) yiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUG TOoUu OEPRIC, TToU eival eEOTTAICUEVOI JE TO YVNOIO
OVTOMOKTIKG VIO TN OUCKEUr OOC.

= KoToopoAa pe AaBn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
€0TIO JayeIpEPOTOC Hiag Cwvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, via 14,5 cm @ “eoTia
HoyelpePoToC Hiag (wvng

m Kartoapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ n 17 cm
@ €0TIO UAVYEIPEUOTOC

B Tnyvavid 24 cm,yia 18 cm @ 1) 17 cm @ eoTia
HOYEIPEUOTOC

ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC

BaOpida apyl- Aigpkeix (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki Bapida ouvéxione  Kamdéki

KoU pHayelpEpa-

TOU HOYEIPEHATOC

T0G

NiGo1HO GOKOAGTOG

Mayelpiko okeuoc: KomoopOha pe Aapn

KouBeptoupa ookoAdTag (m.y. Dr. Ostker sAadpac 1 Oxi
mkpn, 150 yp.) Mhve oTnv eoTior payeipepaToc e @
14,5¢cm
ZéoTapo Ko diarripnon {eoTwV TWV GAKWV coUTa
Mayelpiko aKeuoc: KaroopoAa
Ookée oouma oupdeva pe To mpoTumo DIN 44550
Apyikn Beppokpaaio: 20 °C
MooodTnTo: 450 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9 nepimou 2:00 Xwpic avoKATELo Nou 1, Noi
14,5¢cm
MoooTnTo: 800 yp. yia £0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9 niepimou 2:00 Xwpic avoKATELo! Noi 1, Noi
18cmn @17 cm
DoKEC 0000t WC TIPOIBY KOUTIOU
M.x. Tepivar pe pakee Kot Aoukavika e Erasco:
Apxikn Beppokpaoia: 20 °C
MooodTnTo: 500 yp. yio E0TI0N HOYEIPEUOTOC e @ 9 mepimou 2:00 Noi 1, Noi
14,5cm (ovokomepor petamepimou 1:30)
MooodTnTo: 1.000 yp. yiok e0Tion LoyeIpEpaToc e 9 mepimou 2:30 Noi 1, Noi
@18cmn@17cm (ovokomepor petamepimou 1:30)
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el OaynT& OOKIJWV

OaynTé SoKIpHV
Ba@pida apyl-

KoU payelpépa-
TOG

O¢ppavon /ApXIKO pHayeipepa ZUVEXION HAYEIPEUNTOC

Kaméki Boa@pida ouvéxione Kamaki

TOU HOYEIPEHATOC

Aicpkela (Aemréi:AeutepOAenTa)

Ziyovo Bpaoigo GAATONG PTTEGApEA

Matyelpiko akeuoc: KamoopoAa pe Aapn

Beppokpoaio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. akelpr, 0,5
AiTpar yaha (3,5% 10000TO AimoUC) Ko piot mpedon
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

92

mepimou 5:20 Oxi 11,3 Oxi

T NiGyoTe To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KON
adnaTe 1o (e0TO peiypo oAeupIoU
yio 3 Aermat

2 Mpo0BEoTe T0 Yokt 0T0 {E0TO Helyio oheupIol
KOl ovaBPOOTE TO LEIVHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

X0G

3 Abou avoBpdoe! n 0GATOx! pie-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIO KOO 2
Aeré ot Badpida 1, avakoarelo-

VTOC TNV OUVEXWC
Mapaokeun puldyaAou - ZuvEXIon TOU HOYEIPEPATOC PE KATIGKI
Moyelpikd aketog: Karoopoha
Beppokpoaio yohakToc: 7 °C
Juvroyn: 190 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 90 vp. 9 mepimou 6:45 Oxi 2 Nou
(axapn, 750 ml yGAat (3,5% 0000TO Amouc) Kot Z8aTOVETE T0 YOG, EXDI VOl aipyICel var
1 yp. GAGTI Yo €0Tio HayeIpepoTog pe @ 14,5 cm (hOUOKGVELPUBLIaTE XoNAOTEPQ OTN
BoBpida 0UVEXIONG TOU LOYEIPELOTOC
Ko TIpooBEaTe 10 pUCI, TN Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVOAIKN DIGipKeIn (LTI e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aemmor
MeTdromo 10 Aemma avakoTeyTe
70 pUCOYaAO
Juvtayn: 250 yp. aTpoyyurocmeppo pudl, 120 9 nepimou 7:20 Oyl 2 Nou
vp- Coxapn, 1 Airpo yokat (3,5% 10000t Aimouc) ZeoTaveTe T0 Vo, Pexp! vor apxiZel v
Kol 1 ,5 yp. GAGTI yIoeaTia payeIpepomoc pe @ 18 douokavel.PubpioTe xaunAdTeEPa OTN
cmn@17.cm BOBLIB0 GUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KO TIp006&aTe T0 U, TN Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
JUVOAIKI DIGPKEID (HaC! e TO OipXIKO
Bpdoipo) mepimou 45 Aemmor
Metd amo 10 AeTmér avakoTeyTe
70 pUCOYaAO
Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC XWPIC KATTKI
Moyelpikd aketog: Karoopoha
Beppokpoaio yohakToc: 7 °C
Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9 nepimou 7:30 Oyl 2 Oxi

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yian e0Tior poyelpepoToc pe @ 14,5 cm
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Mpoob&aTe T0 U, TN (AYoPN KOl TO
OAGTI 0TO YOO KOl CEOTAVETE TO, OVO-
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2N BEPLIOKPO-
oioryoakToc mepimou 90 °C pubpiote
XopnAOTEPOH 0T BaBid0l ouveKIonC
TOU HOYEIPELIOTOC,

Adr\oTe T0 Vo Bpaioel mepimou yia 50
Aemoy



DaynTa OOKIPWV el

Oaynra dokipev O¢ppavon /ApXIKO payeipepa ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC
BaOpida apyl- Aidpkeix (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki Bapida ouvéxionge  Kamdéki
KoU poyelpépa- TOU POYEIPEPATOC
TOQ

Juvtoyn): 250 yp. oTpoyyuloomeppo pu, 120 9 mepimou 8:00 Oy 2 Oxi

vp. Caxapn, 1 ‘)\iTpo v('x)\q (3,5% npoomé Aimouc) MpoaBéate T0 PUTI, T {OXAPN KOl TO

Kol 1,5 yp. o0 yioreoTior payelpeparog e @ 18 oG OTO YOAQ Kail (EQTAVETE TO, OVer

cmn@d17.cm KOTEUOVTOIC GUVEXC. 2T BEPHOKPO-

oloryehakTog mepimou 90 °C pubpioTe
XapnAGTepa 0T BoBpid0 oUVEXIONC
TOU IOYEIPELOTOC,

Adr\ote T0 vai Bpdoel epimou yio 50
Aerméi

Mayeipepa puiol
Moyelpikd oketog: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtoyn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAdd1, 300 yp. vepo Kol pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECOr oA VIon £0TION HoyelpEpaToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To ipoTumo DIN 44550:

250 yp. pudr yioemAGP1, 600 yp. vepod Kol piok 9 nepimou 3:15 Nai 2. Nai
TPECOr oA YIot e0TION poyeIpepoToC e @ 18 cm
N@17cm

Whoipo xoipiviav GIAETWY
Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MooodTnTo: 3 GAéTor (OUVOAIKO BApOC Tepimou 9 mepimou 2:40 Oxi 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp. nhiEAXIO
VI01 §0Tior poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm

Wiolpo Kpemuv
Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Juvtayn oupdwva pe To potuno DIN EN 60350-2

MoooTnTo: 55 ml CUpn ové KpéEmat yio eoTior 9 mepimou 2:40 Oy 6 1) 6. oavihoyor pe T0 Oxi
poyelpeporoc pe @ 18 cmn @ 17 cm BoBO podiopaToc

Thyaviopa otn GPITE(X KATEWYUYUEVWY THYAVNTOV TTOATATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAao, k&Be pepida; 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpaoior Oyl 9 Oxi
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C

McCain 123 Frites Original) yia eoTior poyelpe-

poroc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
gayelpepoTog pe @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTikn 10XU,
TOTE PHEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU LAYEIPEUOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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