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A\ Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wiasciwe uzytkowanie
urzadzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac do pdzniejszego wgladu
lub dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy
przestrzegac specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
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wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzadzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytgczeniowego.



Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie
do komory piekarnika. Patrz Opis
wyposazenia w instrukcji obstugi.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapalic.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia, gdy
wydobywa sig z niego dym. Wytgczyc¢
urzgdzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe,.

Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne i moze
spowodowac szkody.

Niedopuszczalne jest suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek
wypetnionych ziarnem lub zbozem, ggbek,
wilgotnych Sciereczek itp.

Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem
mogg sie zapali¢ nawet po kilku
godzinach. Urzgdzenia nalezy uzywac
wytgcznie do przygotowywania potraw i
napojow.

Produkty spozywcze mogg sie zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktéw w opakowaniach
izotermicznych.

Nigdy nie podgrzewac bez nadzoru
potraw w pojemnikach z tworzywa
sztucznego, papieru lub z innych palnych
materiatow.

W zadnym wypadku nie wolno nastawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukcji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktdow spozywczych przy uzyciu
mikrofal.

Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskigj
zawartosci wody, np. chleba, z
zastosowaniem zbyt duzej mocy lub przez
zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju
jadalnego.

Niebezpieczenstwo wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie
zamknietych naczyniach moga
eksplodowac. Nigdy nie podgrzewac
ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknietych naczyniach.

Powazne zagrozenie zdrowia!

W przypadku niedostatecznego
czyszczenia moze dojs¢ do uszkodzenia
powierzchni urzgdzenia. Z urzgdzenia
mogg wydostawac sie mikrofale.
Regularnie czysci¢ urzadzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczkKi
| przylga drzwiowa byty zawsze czyste;
patrz rowniez rozdziat Konserwacja i
czyszczenie.

Przez uszkodzone drzwiczki komory
gotowania lub uszczelke drzwiczek mogag
wydostawac sie mikrofale. Nigdy nie
uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki komory
gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Wezwac serwis.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywajg sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzadzenia
zwrocic sie do serwisu.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytgcznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac¢ naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe.
Jesli urzagdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

|zolacja przewodu urzgdzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
goracych czesciach urzadzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z
gorgcymi czesciami urzgdzenia.

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Whnikajaca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nie wystawiac
urzgdzenia na dziatanie wysokiej
temperatury i wilgotnosci. Urzgdzenia
uzywac wytgcznie w zamknietych
pomieszczeniach.

Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢



bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

Urzadzenie pracuje pod wysokim
napieciem. Zdejmowanie obudowy jest
zabronione.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy
nie dotykac¢ gorgcych powierzchni
wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekac,
az urzgdzenie ostygnie. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie!

Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewaja. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w
gorgce] komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac wytgcznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwierac drzwiczkKi
urzadzenia.

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz
po podgrzaniu, produkty ze skorupka,
tuping lub skdrkg moga sie rozprysnac.
Nigdy nie gotowac jaj w skorupkach ani
nie podgrzewac jaj gotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakdw. W
przypadku jajek sadzonych lub w szklance
trzeba najpierw naktuc zottko. kupina lub
skorka produktow, np. jabtek, pomidordw,
ziemniakow lub kietbasek, moze popekac
Przed podgrzewaniem nalezy naktuc
tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach. Zawsze nalezy zdejmowac
pokrywke lub smoczek. Po podgrzaniu
dobrze wymieszac lub wstrzgsngc. Przed
podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto.
Naczynie moze by¢ gorgce. Do
wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze
uzywac tapek kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w
hermetycznych opakowaniach moze dojsc
do porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych

naczyn z komory gotowania zawsze
uzywac tapek kuchennych.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzgdzenia.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do
gorgcej komory gotowania.

Podczas podgrzewania ptyndw moze
dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza
to, ze temperatura wrzenia jest osiggana
bez powstawania typowych pecherzykdow
powietrza. Nawet mate Wstrzas'niecie
moze spowodowac, ze gorgcy napoj
nagle zaczyna kipiecC i rozpryskiwac sie.
Podczas podgrzewania ptynu zawsze
nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposob zapobiega sie zahamowaniu
wrzenia.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki
urzgdzenia mogg peknad. Nie uzywac
skrobaczki do szkta, zrgcych ani
szorujgcych srodkow czyszczacy.

Nieodpowiednie naczynia moga popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne
mogag mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje
sie pusta przestrzen. Wilgoc, ktdra
whnikneta do pustej przestrzeni, moze
spowodowac pekniecie naczynia. Nalezy
uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Silnie zabrudzone uszczelki: Jesli uszczelka jest mocno
zabrudzona, podczas eksploatacji drzwiczki urzadzenia nie
zamykajg sie szczelnie. Fronty sgsiadujgcych mebli moga
ulec uszkodzeniu. Zawsze dbac o czystos¢ uszczelki.

Uzytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw: Eksploatacja
urzgdzenia bez potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie
wigczacé urzadzenia bez potraw w komorze gotowania.
Wyjatek stanowi krotki test naczyn (patrz rozdziat Kuchenka
mikrofalowa, Naczynia).

Prazona kukurydza w kuchence mikrofalowej: Nigdy nie
ustawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal. Uzywa¢ maksymalnie
600 wat. Torebke z kukurydza zawsze ktas¢ na szklanym
talerzu. Na skutek przecigzenia szyba moze peknad.



Nowe urzadzenie

Niniejszy rozdziat zawiera ogolne informacje dotyczace
urzadzenia. Opisany jest w nim pulpit obstugi oraz

Pulpit obstugi

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi. W zaleznosci od

typu urzgdzenia mozliwe sg niewielkie réznice.

Przycisk przejscia
do nastepnego trybu

poszczegolne elementy obstugi. Podajemy rowniez informacje
dotyczace komory piekarnika i wyposazenia.

Przyciski

Przycisk

W/ Wyt Moce mikrofal

Przetacznik obrotowy

Za pomoca przetgcznika obrotowego mozna zmieni¢ wszystkie

wartosci proponowane i nastawcze.

Przetgcznik obrotowy mozna schowac¢. W celu schowania lub
wysuniecia przetgcznika obrotowego nalezy na niego nacisnac.

Przyciski

Pod poszczegdlnymi przyciskami znajdujg sie czujniki. Nie
trzeba ich mocno naciskac. Nalezy dotykac tylko zadany

symbol.

Wyjatek: Przycisk przejscia do nastepnego trybu i przyciski
mocy mikrofal sg zwyczajnymi przyciskami.

Przyciski i wyswietlacz

Przyciski umozliwiajg nastawienie réznych funkcji dodatkowych.

Na wyswietlaczu mozna odczyta¢ nastawione wartosci.

Symbol Funkcja przycisku

O) Wigczanie i wytgczanie urzadzenia

90 Wybdr mocy mikrofal: 90 wat

180 Wybdr mocy mikrofal: 180 wat

360 Wybdr mocy mikrofal: 360 wat

600 Wybdr mocy mikrofal: 600 wat

900 Wybdr mocy mikrofal: 900 wat

123 Wybér nastepnego trybu

™ Wybér grilla

® Otwieranie i zamykanie menu funkcji zegara
M9/M2 Wybdr pamieci

Wybor programu

kg Wyboér wagi

@ Otwieranie drzwiczek urzadzenia

ol Krotkie nacigniecie = wigczenie/wstrzymanie

trybu pracy
Dtugie nacisniecie = przerwanie trybu pracy

Wyswietlacz

Wskazowki

Przetgcznik obrotowy

m Gdy piekarnik jest wigczony, swieci sie lampka.

m Jaka funkcja zegara jest na pierwszym planie, mozna
rozpoznac¢ po tym, ze odpowiedni symbol wziety jest w
nawias [ ]. Wyjatek: W przypadku wskazania czasu
zegarowego symbol (O $wieci sie tylko podczas zmiany

godziny.

Wyposazenie

W sktad wyposazenia urzadzenia wchodza:

Ruszt
Do ustawiania naczyn lub do grillo-
wania i zapiekania.

Szklana blacha do pieczenia
Stuzy jako ostona przed rozpryski-
waniem podczas grillowania bez-
posrednio na ruszcie. Ruszt nalezy
stawia¢ na szklanej blasze do pie-
czenia.

Szklana blacha do pieczenia moze
stuzy¢ réwniez jako naczynie w
przypadku korzystania z trybu
kuchenki mikrofalowe;j.

Artykuty dodatkowe

W serwisie, sklepach specjalistycznych lub w poszczegdinych
krajach w sklepach internetowych mozna naby¢ odpowiednie
srodki czyszczace i konserwujgce oraz wyposazenie do
urzgdzen domowych. Zawsze nalezy poda¢ numer artykutu.

Chusteczki pieleg-
nacyjne do
powierzchni ze stali
nierdzewnej

Artykut nr - Zapobiegajg osadzaniu sie
311134

brudu. Dzieki impregnaciji
specjalnymi olejami
powierzchnie ze stali nie-
rdzewnej sg optymailnie kon-
serwowane.

Zel do czyszczenia Artykut nr Do czyszczenia komory pie-

piekarnika i grilla

463582

karnika. Zel jest bezwonny.



Sciereczka z mikro- Artykut nr
fazy 460770

Idealna do czyszczenia deli-
katnych powierzchni,

np. szkta, ceramiki szklanej,
stali nierdzewnej lub alumi-
nium. Sciereczka z mikrofazy
doktadnie usuwa mokre i ttu-
ste zanieczyszczenia.

Komora piekarnika
Urzgdzenie wyposazone jest w wentylator.

Wentylator

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator. Przez pewien czas
po wytgczeniu urzgdzenia wentylator moze nadal pracowac.

Wskazowki
W trybie mikrofal urzadzenie jest zimne. Pomimo to
wentylator wigcza sie. Przez pewien czas po wytaczeniu
kuchenki mikrofalowej wentylator moze nadal pracowac.

Na szybie drzwiczek, sciankach wewnetrznych i dnie komory
mogaq osadzac sie skropliny. Jest to normalne. Dziatanie
kuchenki mikrofalowej nie jest przez to zakidcone. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Wigczanie i wytgczanie kuchenki mikrofalowej odbywa sie za
pomoca przycisku @.

Wiaczanie

Nacisnaé przycisk @.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.
Wybrac¢ zgdany tryb pracy.
Przycisk 90,180,
360,600 lub 900 W
Przycisk 123

= nastawianie mocy mikrofal

= nastepny tryb

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,
ktére nalezy wykonac przed pierwszym uzyciem kuchenki
mikrofalowej. Najpierw nalezy przeczytaé rozdziat Wskazdowki
dotyczgce bezpieczeristwa.

Nastawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu swieci sie
symbol [(O]i cztery zera.

Ustawi¢ godzine

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ aktualng
godzine.

2.Nacisna¢ przycisk O©.
Godzina zostata ustawiona.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Woéwczas jest ona
widoczna tylko, gdy piekarnik jest wigczony. Patrz rozdziat
Zmiana ustawien podstawowych.

Wskazowka: W celu zmniejszenia zuzycia energii przez
urzadzenie pozostajace w stanie gotowosci mozna wytgczy¢
wyswietlanie godziny. Patrz rozdziat Zmiana ustawier
podstawowych.

Nagrzewanie komory gotowania

Aby usuna¢ zapach nowosci, nalezy rozgrza¢ pusta, zamknieta
komore gotowania.

Nalezy dopilnowac, aby w komorze gotowania nie byto resztek
opakowania, np. kuleczek styropianu.

Nagrzaé¢ komore gotowania, wiaczajac na 30 minut grill (7.

Przycisk [
Przyciski 19 i kg
Przycisk M9 lub M2

= grill
= programy automatyczne
= program zapisany w pamieci

Sposdb wprowadzania ustawien opisujg poszczegodlne
rozdziaty.

Wytaczanie

Nacisna¢ przycisk @.
Urzadzenie wytgcza sie, na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazowka: Podczas nagrzewania urzgdzenia wietrzy¢
kuchnie.

1.Nacisnaé przycisk®.
2.Nacisnaé 1 raz przycisk [7.

Na wyswietlaczu pojawia siell komunikat Grill stopien 3 i
10:00 minut.

3.Za pomoca pokretta nastawi¢ 30 minut.

4.Nacisnaé przycisk DII.

Tryb uruchamia sie. Swieci sie symbol D[.

Po 30 minutch wytaczyl¢ urzadzenie za pomoca przycisku @.

Gdy komora gotowania ostygnie, przemy¢ jg gorgcg wodg z
detergentem.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczyscic¢
wyposazenie gorgca woda z ptynem i miekkg Sciereczka.



Mikrofale

W produktach spozywczych mikrofale przeksztatcane sg w
ciepto. Mozna wtaczy¢ sama kuchenke mikrofalowa lub w
potgczeniu z grillem. Instrukcja zawiera informacje dotyczace
naczyn oraz sposobu nastawiania mikrofal.

Wskazowka: W rozdziale Przetestowane w naszym studiu
gotowania podane sg przyktady dotyczgce rozmrazania,
podgrzewania i gotowania przy uzyciu mikrofal.

Wskazoéwki dotyczace naczyn

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkta, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna rowniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu potraw
nie trzeba przektada¢ do innego naczynia. Naczynia z
dekoracja ztota lub srebrng wolno stosowac tylko wowczas,
gdy producent gwarantuje, ze nadajg sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sa odpowiednie. Metal nie przepuszcza
mikrofal. Potrawy w zamknietych pojemnikach metalowych
pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajgce iskry: odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w
szklance) od scianek i drzwiczek urzgdzenia musi wynosic
minimum 2 cm. Iskry moga uszkodzi¢ wewnetrzng szklang
powierzchnie drzwiczek.

Test naczyn

Jesli w kuchence nie ma potrawy, kuchenki nie wolno wtgczad.
Jedyny wyjatek stanowi nastepujacy test naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna uzywac w
kuchence mikrofalowej, nalezy przeprowadzi¢ nastepujgcy test:

1. Puste naczynie wstawi¢ do urzadzenia na 2 do 1 minuty i
nastawi¢ maksymalng moc.

2.0d czasu do czasu nalezy kontrolowac temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorgce lub powstajg iskry, oznacza to, ze nie
nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowe;.

Moce mikrofal
Za pomocg przyciskow mozna ustawi¢ zadang moc mikrofal.

90 W do rozmrazania delikatnych produktéw spozyw-
czych

180 W  do rozmrazania i dogotowywania

360 W  do gotowania miesa i do podgrzewania delikatnych
potraw

600 W  do podgrzewania i gotowania potraw

900 W  do podgrzewania ptynow

Wskazowki

m Po nacisnieciu przycisku Swieci sie wybrana moc.

m Moc mikrofal 900 wat mozna ustawi¢ na maksymalnie
30 minut. W przypadku wszystkich innych mocy mozna
ustawi¢ czas trwania do 1 godziny i 30 minut.

Nastawianie mikrofal
Przyktad: moc mikrofal 360 W, czas trwania 17 minut.
1.Nacisnaé przycisk @.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisng¢ przycisk wybranej mocy mikrofal.
Na wyswietlaczu swieci sie moc i wyswietlany jest
proponowany czas trwania.

3.Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié czas trwania.
4.Nacisna¢ przycisk DI0.

Tryb uruchamia sie. Uptyw czasu trwania widoczny jest na
wyswietlaczu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat.

Tryb mikrofal zakoficzony. Za pomoca przycisku ® mozna
przed czasem wylaczyé sygnat. Za pomoca przycisku @
wytgczy¢ urzadzenie.

Otwieranie drzwiczek urzadzenia podczas pracy

Praca urzadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek krétko nacisnaé przycisk DIl. Urzadzenie kontynuuje
prace.

Zmiana nastawionego czasu trwania

Jest to mozliwe w kazdej chwili. Za pomocg przetgcznika
obrotowego zmieni¢ czas trwania.

Zmiana mocy mikrofal

Nacisnac¢ przycisk wybranej mocy mikrofal. Za pomocag
przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas trwania i ponownie
wigczyc.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisnaé krétko przycisk DIl. Piekarnik znajduje sie w trybie
przerwy. Ponownie nacisnaé DI, urzadzenie kontynuuje prace.
Przerwanie pracy urzadzenia

Nacisnaé przycisk D0 i za pomoca przycisku @ wytgczyd
urzgdzenie.

Wskazowki

m Przy wigczaniu urzadzenia za pomocg przycisku @ na
wyswietlaczu zawsze proponowana jest maksymalna mocy
mikrofal.

m Jesli podczas pracy urzgdzenia zostang otworzone drzwiczki,
wentylator moze nadal pracowac.



Nastepny tryb 1, 2, 3

Przy wyborze funkcji nastepnego trybu mozna ustawi¢ do
trzech rodzajow mocy i czaséw dziatania mikrofal, a nastepnie
je wtagczy¢. Do mocy mikrofal mozna dodacd dziatanie grilla.

Naczynia
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych i nadajacych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Nastawianie nastepnego trybu
1.Nacisnaé przycisk @.

Urzgdzenie jest gotowe do pracy.
2.Nacisnaé przycisk 123.

Na wy$wietlaczu pojawia sie 1~ dla pierwszego z kolejnych
trybdw.

3. Nastawic¢ pierwszg moc mikrofal i czas trwania.
4.Nacisnaé przycisk 123.

Pojawia sie 7~ dla drugiego z kolejnych trybdw.
5.Nastawi¢ drugg moc mikrofal i czas trwania.
6.Nacisna¢ przycisk 1z3.

Pojawia sie "3 dla trzeciego z kolejnych trybdw.
7.Nastawic¢ trzecig moc mikrofal i czas trwania.
8.Nacisnaé przycisk DI

Grillowanie

Wprowadzanie ustawien grilla

Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Grill Stopien 3  “imocny Nacisnaé 1 raz przycisk [7]
Grill Stopien 2 3 $redni  Nacisnaé 2 razy przycisk [7]
Grill Stopien 1 ™staby  Nacisnaé 3 razy przycisk [~

Przyktad: grill $redni 2" stopien 2, 15 minut
1.Nacisngé przycisk @.

Urzgdzenie jest gotowe do pracy.
2.Nacisnaé 2 razy przycisk 7.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat Grill, stopien 2 i
10:00 minut.

Aby ustawi¢ inny stopien mocy grilla, nalezy ponownie
nacisnaé przycisk Grill [7.

Tryb uruchamia sie. Pojawia sie catkowity czas trwania.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Nastepny tryb zakorczony. Sygnat mozna
wyltaczyé przed czasem za pomocy przycisku(®.

Zmiana ustawienia

Zmiana jest mozliwa jedynie przed uruchomieniem urzgdzenia.
Tyle razy naciskaé przycisk 123, az pojawi sie numer
nastepnego trybu. Zmieni¢ ustawienie.

Otwieranie drzwiczek piekarnika podczas pracy

Praca urzgadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek krétko nacisnaé przycisk DII. Urzadzenie kontynuuje
prace.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisna¢ krétko przycisk DII. Piekarnik znajduje sie w trybie
przerwy. Ponownie nacisnaé¢ DI, urzadzenie kontynuuje prace.
Przerwanie pracy urzadzenia

Przytrzymadé przycisk D0 przez ok. 4 sekundy i za pomoca
przycisku @ wytaczyé urzadzenie.

Wskazowka: Mozliwe jest tgczenie grilla z nastepnym trybem.
Najpierw nalezy ustawi¢ nastepny tryb.

3.Za pomoca przetacznika obrotowego nastawi¢ czas trwania.

4.Nacisnaé przycisk D[0.

Na Wys'wlietlaczu wida¢ czas odliczany przez minutnik, a
symbol Y jest w nawiasie.

Uplynat nastawiony czas trwania.

Rozlega sie sygnat. Wyswietlacz pokazuje 00:00. Nacisngé
przycisk DI i za pomoca przycisku @ wytaczyé urzadzenie.
Sygnat mozna wytgczy¢ przed czasem za pomoca
przycisku (.

Zmiana ustawien

Stopien grilla lub czas trwania mozna w kazdej chwili zmienid.
Nacisnaé ponownie przycisk Dl[.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisna¢ krotko przycisk DI lub otworzyé drzwiczki
urzadzenia. Praca urzadzenia zostanie wstrzymana.

Po zamknieciu drzwiczek nacisnaé przycisk D00. Urzadzenie
kontynuuje prace.

Kasowanie ustawien

Przytrzymad przez kilka sekund przycisk Dl i za pomoca
przycisku @ wytaczy¢ urzadzenie.



Wskazéwka: Jesli podczas pracy urzgdzenia zostang
otworzone drzwiczki, wentylator moze nadal pracowad.

Tryb kombi

W tym przypadku grill i kuchenka mikrofalowa dziatajg
rownoczesnie. Mikrofale przyspieszaja przygotowanie potraw i
powodujg ich tadne zrumienienie.

Mozna wtgczy¢ wszystkie poziomy mocy mikrofal.
Wyjatek: 900 i 600 W.

Nastawianie trybu MikroKombi
Przyktad: mikrofale 360 W, 17 minut i grill stopien 1.
1.Nacisngé przycisk @.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisna¢ przycisk wybranej mocy mikrofal.
Pojawia sie proponowany czas trwania.

3.Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic¢ czas trwania.
4.Nacisngé 3 razy przycisk [7].

Na wyswietlaczu $wiecg sie symbole ™ i [D].
5.Nacisnaé przycisk DI
Tryb uruchamia sie. Uptyw czasu trwania widoczny jest na
wyswietlaczu.
Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Tryb kombi zakonczony. Sygnat mozna
wylaczy¢ przed czasem za pomoca przycisku(®.

Pamieé

W pamieci mozna zapisa¢ ustawienia dla ulubionej potrawy i w
kazdej chwili je wywotac.
Do dyspozyciji sg dwie pamieci "M4" i "M2".

Korzystanie z funkcji pamieci jest przydatne, jesli dana potrawa
jest przygotowywana wyjgtkowo czesto.

Zapisywanie ustawien w pamieci
1.Nacisnaé przycisk @.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisng¢ przycisk wybranej mocy mikrofal.

Na wyswietlaczu pojawia sie moc i proponowany czas
trwania.

3.Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié czas trwania.

4. Przytrzymad przycisk M4 lub M2 przez ok. 4 sekundy, az
rozlegnie sie sygnat.

Ustawienie jest zapisane i mozna je w kazdej chwili uruchomic.

Zapisywanie innego ustawienia

Wprowadzi¢ nowe ustawienie i zapisac¢ je w pamieci.
Poprzednie ustawienia zostang skasowane.

Wiaczanie pamieci
Zapisane ustawienia dla danej potrawy mozna w kazdej chwili
wywotaé z pamieci.
1.Nacisnaé przycisk @.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisng¢ przycisk M4 lub M2.
Wyswietlone zostang zapisane ustawienia.

3.Nacisnaé przycisk D(I.

Zmiana ustawien

Stopien grilla lub czas trwania mozna w kazdej chwili zmienid.
Nacisna¢ ponownie przycisk DII.

Przerwanie pracy urzadzenia

Nacisnaé przycisk DI i za pomoca przycisku @ wytaczyé
urzadzenie.

Otwieranie drzwiczek urzadzenia podczas pracy

Praca urzadzenia zostanie wstrzymana. Po zamknieciu
drzwiczek krétko nacisnaé przycisk DIl. Urzadzenie kontynuuje
prace.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisnaé krétko przycisk DI lub otworzyé drzwiczki
urzadzenia. Praca urzgdzenia zostanie wstrzymana.

Po zamknieciu drzwiczek nacisngé przycisk DIl. Urzadzenie
kontynuuje prace.

Wskazowki

m Mozna réwniez najpierw ustawi¢ grill, a nastepnie moc
mikrofal i czas trwania.

m Jesli podczas pracy urzadzenia zostang otworzone drzwiczki,
wentylator moze nadal pracowac.

Wigcza sie pamie¢. Uptyw czasu trwania -5 widoczny jest na
wyswietlaczu.

Wskazéwka: Po uruchomieniu urzgdzenia nie mozna juz
zmieni¢ pamieci.

Wskazowka: Ustawione programy pozostajg zapisane takze po
przerwie w zasilaniu.

Uptynat nastawiony czas trwania

Rozbrzmiewa sygnat. Funkcja pamieci jest wytgczona. Za
pomoca przycisku @ wytgczyé urzadzenie lub wprowadzié
nowe ustawienia. Sygnat mozna wytgczyé przed czasem za
pomoca przycisku (.

Wstrzymanie pracy urzadzenia

Nacisngé krétko przycisk DI lub otworzy¢ drzwiczki
urzadzenia. Praca urzgdzenia zostanie wstrzymana.

Po zamknieciu drzwiczek nacisnaé przycisk DIl. Urzadzenie
kontynuuje prace.



Zmiana nastawien podstawowych

Urzadzenie ma wprowadzone réznego rodzaju ustawienia
podstawowe, ktére mozna w kazdej chwili zmienié.

Ustawienia podstawowe|

W tabeli wyszczegdlniono ustawienia podstawowe wraz z
mozliwosciami ich zmiany.

Ustawienie podstawowe Mozliwosci

Objasnienie

c { Wskaznik godziny Wskaznik godziny Wskaznik czasu zegarowego
{=wt. c'= wyt.
cc Czas trwania sygnatu { = krétki = 10 sekund Sygnat po uptywie czasu trwania
2 = $redni = 2 minuty = = diugi = 5 minut
c 3 Dzwiek klawiszy Dzwiek klawiszy Sygnat potwierdzajgcy przy naciskaniu przyci-
{=wt 2= wyt. sku
cY Czas oczekiwania = krotki = 2 sekundy Czas oczekiwania miedzy poszczegolnymi

]
|
Z = $redni = 5 sekund 3 = dtugi = 10 sekund

czynnosciami, po wprowadzeniu ustawienia

Zatozenie: urzadzenie jest wytgczone.

1.Naciskaé przez kilka sekund przycisk .

Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2.7a pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ ustawienie
podstawowe.

Konserwacja i czyszczenie

Witasciwa konserwacija i czyszczenie zapewniajg dtuga
zywotnos¢ kuchenki mikrofalowej. Ponizej zamieszczono
wskazowki dotyczgce prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzgdzenia.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac porazenie pradem. Nie
uzywacé myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Nigdy nie czyscic¢ urzadzenia bezposrednio po wytgczeniu.
Nalezy odczekac¢, az urzadzenie ostygnie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga peknac. Nie
uzywac skrobaczki do szkta, zracych ani szorujgcych srodkdéw
czyszczacy.

Wskazowki

Nieznaczne réznice koloréw na przodzie urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatow, jak szkto,
tworzywo sztuczne czy metal.

Cienie na szybie piekarnika, sprawiajgce wrazenie smug, to
odbijajace sie Swiatto zaréwki piekarnika.

Emalia wypalana jest w bardzo wysokiej temperaturze. Mogg
przy tym powstac nieznaczne przebarwienia, Jest to
normalna reakcja, nie wptywajgca na funkcjonowanie
piekarnika. Krawedzie cienkich blach nie dajg sie w petni
pokry¢ emalig. Dlatego moga by¢ szorstkie. Nie zmniejsza to
skutecznosci zabezpieczenia antykorozyjnego.

Niemite zapachy, np. po pieczeniu ryb, mozna tatwo
zlikwidowad. Do kubka z wodg dodac kilka kropli soku z
cytryny. Do naczynia wtozy¢ tyzeczke, aby zapobiec
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3. Zatwierdzié¢ za pomoca przycisku (.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przechodzié
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a przetgcznikiem
obrotowym zmieniac je.

4.Na koniec naciska¢ przez kilka sekund przycisk (©.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Wprowadzone ustawienia mozna w kazdej chwili zmienic.

zahamowaniu wrzenia. Podgrzewac wode przez 1-2 minuty
przy maksymalnej mocy mikrofal.

Srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka czyszczacego,
nalezy przestrzega¢ wskazowek zawartych w ponizszej tabeli.
Nie uzywad

zracych srodkoéw czyszczacych ani srodkéw do szorowania,

skrobaczek do szkta i metalu w celu czyszczenia szyby w
drzwiczkach urzadzenia,

skrobaczek do szkta i metalu w celu czyszczenia uszczelki
drzwiczek,

szorstkich gabek i druciakdw,
srodkow czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu.

Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukad.

Powierzchnia Srodki czyszczace

Stal nierdzewna Goraca woda z ptynem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka sciereczka. Natychmiast usuwac
osad z kamienia, plamy ttuszczu, skrobi
i biatka. Tego rodzaju zabrudzenia
moga by¢ przyczyng korozji. Srodki do
czyszczenia stali nierdzewnej mozna
naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym.



Powierzchnia Srodki czyszczace

Powierzchnia Srodki czyszczace

Komora gotowania
ze stali nierdzewnej

Goragca woda z ptynem lub octem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.

W przypadku silnego zabrudzenia: sro-
dek do czyszczenia piekarnika stoso-
wac wytgcznie, gdy komora piekarnika
jest zimna. Najlepiej stosowac druciak
ze stali nierdzewnej. Nie wolno stoso-
wac agresywnych srodkéw do czyszcze-
nia piekarnikdw, réwniez w sprayu, ani
srodkdw do szorowania. Nie nadajg sie
réwniez druciaki ani szorstkie gabki.
Zarysowujg one powierzchnie. Doktad-
nie wysuszy¢ komore gotowania.

Front urzadzenia Gorgca woda z ptynem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka. Do czyszczenia nie
uzywacé ptynu do mycia szyb ani skroba-

czek do szkta i metalu.

Tabela usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli sprobowac
usung¢ usterke we wtasnym zakresie.

Jesli czasami jakas potrawa nie uda sig, warto zajrze¢ do
rozdziatu Przetestowane w naszym studiu gotowania. Znajduje
sie tam wiele porad i wskazowek dotyczacych gotowania.

Usterka, co robic?

Szyby w drzwiczkach Ptyn do mycia szyb:
My¢ zmywakiem. Nie uzywac skroba-
czek do szkta.

Uszczelka drzwiczek Gorgca woda z ptynem:

Nie usuwac! My¢ zmywakiem, nie szorowac. Do
czyszczenia nie uzywac skrobaczek do
szkta i metalu.

Wyposazenie Gorgca woda z ptynem:
Namoczy¢ i czysci¢ zmywakiem lub

szczoteczka.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig powazne
zagrozenie. Wytacznie przeszkoleni technicy serwisu mogag
przeprowadzac naprawy i wymienia¢ uszkodzone przewody
przytgczeniowe. Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Usterka Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie problemu/ wskazowki

Urzadzenie nie dziata. Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzgdzenia jest sprawny.

Wtyczka nie jest wtozona do gniazda.

Witozy¢ wtyczke do gniazda.

Przerwa w zasilaniu

Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna.

Btad w obstudze

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-
wej. Po ok. 10 sekundach ponownie wtgczyd.

Urzadzenie nie pracuje. Na
wyswietlaczu pojawia sie czas
trwania.

zostat nacisniety DI.

Po wprowadzeniu ustawien przycisk start nie

Nacisna¢ przycisk DI lub wytaczyé urzadzenie.

Mikrofale nie wigczaja sie. Drzwiczki sg niedomkniete.

Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przed-
miot nie zostaty przytrzasniete drzwiczkami.
Upewnic sie, czy uszczelki sg czyste. Sprawdzié,
czy uszczelka drzwiczek nie jest obluzowana.

Przycisk D[ nie zostat nacisniety.

Nacisngé przycisk DII.

Potrawy nagrzewajg sie wolniej

Nastawiona za mata moc mikrofal.

Wybra¢ wieksza moc.

niz zwykle.
niz zwykle.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy Podwadjna ilos¢ - prawie podwadjny czas

Potrawy byty zimniejsze niz zwykle.

Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac
lub obrécid.

Rozbrzmiewa sygnat. Na wyswie- Urzadzenie dziata w trybie demo.

tlaczu miga dwukropek.

1. Nacisngé przycisk 123.
2. Przytrzymac przycisk przez trzy sekundy.
Tryb demo zostat zdezaktywowany.
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Komunikaty o usterce

W przypadku niektérych komunikatow o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac problem.

Komunikat o usterce

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie problemu / wskazéwka

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o

usterce "E723". zamkniete.

Drzwiczki nie zostaty prawidtowo

Otworzy¢ urzadzenie za pomocg
przycisku @ i ponownie zamknag.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o
usterce "Er1", "Er4", "Er18", "E305".

Usterka techniczna.

Skontaktowac sie z serwisem.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o
usterce "Er11". "Przycisk blokuje sig"

Przyciski sg zanieczyszczone lub
nastgpito mechaniczne zaciecie.

Kilkakrotnie naciska¢ wszystkie przyciski.
Wyczysci¢ przyciski suchg sciereczka.
Otworzy¢ i zamknac¢ drzwiczki urzadzenia.
Jesli to nie pomoze, skontaktowad sie z
serwisem.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzadzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr
FD)

Pracownikowi serwisu nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczke znamionowa z numerem
wida¢ po otworzeniu drzwiczek urzadzenia, po prawej stronie.
Mozna tu wpisaé dane urzadzenia i numer telefonu serwisu, aby
w razie koniecznosci szybko je odnalezdé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamieta¢, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne rowniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w zataczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu majg
Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania normy EN 55011 lub CISPR
11. Jest to produkt grupy 2, klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarzane sg w celu ogrzania
artykutdow spozywczych. Klasa B oznacza, ze urzadzenie
przeznaczone jest do uzytku domowego.

Dane techniczne

Zasilanie energig 230V, 50 Hz
Maks. catkowita moc przytgcze- 1990 W

niowa

Moc mikrofal 900 W (IEC 60705)
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz

Grill 1300 W

Bezpiecznik co najmniej 10 A
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Wymiary (wys. x szer. x gt.)

- Urzadzenie 382 x 594 x 319 mm

- Komora gotowania 220 x 350 x 270 mm

Sprawdzone zgodnie z VDE tak

Znak CE tak

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia
29 lipca 2005r. ,,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
—_— symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.



Programy automatyczne

Przygotowanie potraw przy uzyciu programoéw automatycznych
jest bardzo tatwe. Nalezy wybrac¢ program i podac ciezar
potrawy. Program automatycznie wybiera optymalne
ustawienia. Mozna wybierac¢ sposrod 10 programow.

Nastawianie programu

Po dokonaniu wyboru programu nalezy wprowadzi¢ ustawienia
zgodnie z ponizszymi wskazéwkami.

Przyktad na rysunku: program 2, potrawa o wadze 1 kg.
1.Nacisnaé przycisk @.
Urzadzenie jest gotowe do pracy.

2.Nacisngé przycisk [19.
Na wyswietlaczu pojawia sie numer pierwszego programul.

3.Za pomoca przetgcznika obrotowego wybra¢ numer
programu.

4. Nacisngc¢ przycisk kg.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana waga
0,50 kilograma.

6. Nacisnaé przycisk DI.

Program wtacza sie. Uplyw czasu trwania [<D] jest widoczny na
wyswietlaczu.

Program zakonczony

Rozbrzmiewa sygnat. Program zakonczony, urzadzenie
przestaje grzaé. Za pomoca przycisku @ wytgczyé urzadzenie
lub wprowadzi¢ nowe ustawienia.

Przerwanie programu

Nacisna¢ przycisk @.
Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana programu

Po uruchomieniu urzadzenia nie mozna juz zmieni¢ numeru
programu ani wagi.

Zmiana nastawionego czasu trwania

W przypadku programoéw automatycznych nie mozna zmienic
czasu trwania.

Wskazoéwki dotyczace programow
automatycznych

Wskazowki

m Wyjaé produkt spozywczy z opakowania i zwazy¢. Jezeli nie
mozna wpisa¢ doktadnej wagi, to nalezy jg zaokragli¢ w gore
lub w dot.

m W przypadku korzystania z programow nalezy stosowac
naczynia nadajgce sie do uzycia w kuchence mikrofalowej,
np. ze szkta, ceramiki lub szklang blache do pieczenia.
Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych wyposazenia,
zawartych w tabeli programow.

m Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnego urzadzenia.

m Tabela z odpowiednimi produktami spozywczymi,
przedziatem wagowym i wyposazeniem zamieszczona jest na
koncu niniejszych wskazowek.

m Nie mozna nastawi¢ wagi produktu spoza przedziatu
wagowego.

m W przypadku przyrzadzania wielu potraw po pewnym czasie
rozlega sie sygnat. Wowczas produkt nalezy obréci¢ lub
zamieszac.

Rozmrazanie

Wskazowki

m Artykuty spozywcze nalezy zamrazac i przechowywac w
temperaturze -18 °C, mozliwie ptasko, w porcjach.

m Zamrozone artykuty spozywcze potozy¢ w ptaskim naczyniu,
np. na talerzu szklanym lub porcelanowym.

m Po rozmrozeniu produkt pozostawi¢ jeszcze na 10 do
30 minut w celu catkowitego rozmrozenia i wyréwnania
temperatury.

m Podczas rozmrazania migsa, drobiu i ryb powstaje woda.
Nalezy jg wyla¢ i w zadnym wypadku nie wykorzystywaé do
konsumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.

= Mieso wotowe, baranie i wieprzowe nalezy najpierw wktadac
do naczynia ttustg strong do dotu.

m Rozmrazac¢ tylko takg ilos¢ chleba, jaka jest potrzebna.
Rozmrozony chleb szybko czerstwiegje.

m Rozmrozone mieso mielone wyjmowac po obréceniu.

m Dréb w catosci utozy¢ w naczyniu piersia do dotu, a kawatki
drobiu skérg do dotu.
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Ziemniaki

Wskazowki

Gotowane ziemniaki: pokroi¢ na kawatki jednakowej
wielkosci. Na 100 g ziemniakéw dodac¢ 2 tyzki wody i nieco
soli.

Ziemniaki w mundurkach: przyrzgdzac¢ ziemniaki jednakowej
wielkosci. Umyc¢ i ponaktuwac tupine. Wilgotne ziemniaki
wtozy¢ do naczynia bez wody.

Ryz

Wskazowki
Podczas gotowania ryzu powstaje piana. Z tego wzgledu
nalezy uzywac¢ wysokiego naczynia z pokrywka. Nalezy
ustawi¢ wage suchego produktu. Na 1 miarke ryzu dodac 2-
2,5 miarki wody.
Nie uzywac ryzu w woreczkach.

Warzywa

Wskazowki

Warzywa, swieze: Pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci. Na
100 g warzyw dodac 2 tyzki wody.

Warzywa, mrozone: Nadajg sie tylko warzywa blanszowane,
nie zas wstepnie ugotowane. Warzywa mrozone z sosem
Smietanowym nie nadaja sie. Na 100 g warzyw doda¢ 1 do

2 tyzek wody. Do szpinaku i czerwonej kapusty wody nie
trzeba dodawac.

Pieczone ziemniaki

Wskazéwka: Przyrzadzac¢ ziemniaki tej samej wielkosci. Umy¢ i
ponaktuwac tupine. Wilgotne ziemniaki utozy¢ na ruszcie.

Polowki kurczaka

Wskazowka: Potowki kurczaka utozy¢ na ruszcie skorka do
gory. Ruszt ustawié¢ na szklanej blasze, do ktérej bedzie
skapywat ttuszcz lub sos z miesa.

Odstawianie w celu wyréwnania temperatury

Niektdre potrawy wymagajg po zakoriczeniu programu
pozostawienia w piekarniku w celu wyrédwnania temperatury.

Potrawa Czas wyrownywania temperatury

Warzywa ok. 5 minut

Ziemniaki ok. 5 minut. Przedtem odla¢ powstatg
wode.

Ryz 5 do 10 minut

Tabela programoéw

Nr programu Odpowiednie produkty spozywcze

Przedzial wagowy w kg Naczynia / wyposazenie, wysoko$¢
wsuniecia

Rozmrazanie

P1 Mieso i drob - pieczen - ptaskie kawatki miesa - 0,2-2,0 kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.
mieso mielone - kurczak, pularda, kaczka
P2 Ryba: ryba w catosci, filet rybny, kotlet rybny 0,1-1,0 kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.
Chleb i ciasto* 0,2-1,5 kg Ptaskie naczynie bez pokrywki.
P3 chleb, caty, okragty lub podtuzny, chleb krojony, cia-
sto ucierane, ciasto drozdzowe, ciasto owocowe
Gotowanie
P4 Ziemniaki 0,2-1,0kg Naczynie z pokrywka.
Gotowane ziemniaki, ziemniaki w mundurkach
P5 Ryz 0,05-0,3 kg Wysokie naczynie z pokrywka.
Warzywa swieze 0,15-1,0 kg Naczynie z pokrywka.
P6 Kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, por, papryka,
cukinia
Warzywa mrozone 0,15-1,0 kg Naczynie z pokrywka.
P7 Kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, kapusta czer-
wona, szpinak
P8 Pieczone ziemniaki 0,2-1,5kg Ruszt
Waga kazdego ziemniaka ok. 200-250 g
P9 Zapiekanka, mrozona np. lasagne 0,3-1,0 kg
P10 Kurczak, potdwki 0,5-1,8 kg Szklana blacha do pieczenia i ruszt

Zwracac¢ uwage na sygnaty informujace o koniecznosci zamieszania lub obrdcenia potrawy.

* Nieodpowiednie sg torty $mietanowe, ciasta kremowe, ciasta z polewa, glazurg lub zelatyna.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Rozdziat ten opisuje wiele potraw i optymalne ustawienia dla
kazdej z nich. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura lub moc mikrofal najlepiej nadajg sie do
przyrzadzenia danej potrawy. Podajemy wskazdéwki dotyczace
odpowiedniego wyposazenia oraz wysokosci, na jakag nalezy
wsuwac je do urzadzenia. Udzielamy porad dotyczacych
naczyn i przygotowywania potraw.

Wskazowki

Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika. Piekarnik podgrzewac tylko wowczas,
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gdy tak podajg tabele. Przed uzyciem piekarnika wyjgaé
wyposazenie, z ktdrego sie nie korzysta.

Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.
Podane w tabelach czasy sa wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow
spozywczych.



m Nalezy stosowac dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub sklepie
specijalistycznym.

= Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie w
kuchence mikrofalowej

W ponizszych tabelach zamieszczono wiele sposobdéw
przygotowywania potraw i mozliwosci ustawienia kuchenki
mikrofalowe;.

Podane w tabelach czasy sa wartosciami orientacyjnymi.
Zaleza one od naczynia, jakosci, temperatury i konsystencji
produktu spozywczego.

W tabelach podane sag czesto przedziaty czasowe. Zaleca sie
najpierw nastawi¢ kroétszy czas, a w razie koniecznosci,
przestawi¢ na dtuzszy.

W przypadku przyrzadzania innej ilosci potrawy, niz podano w

podwdjna ilos¢ - prawie podwadjny czas
potowa ilosci - potowa czasu

Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy zamieszacé
lub obrdcié. Kontrolowac temperature.

Rozmrazanie

Wskazowki

m Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przykrycia i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

m Od czasu do czasu potrawe 1-2 razy obréci¢ lub zamieszad.
Duze kawatki nalezy obracac wielokrotnie.

m Podczas rozmrazania miesa, drobiu i ryb powstaje woda.
Nalezy jg wylac¢ i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do
konsumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.

m Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze

pokojowej na 10 do 30 minut w celu wyréwnania
temperatury. W przypadku drobiu mozna nastepnie wyjac

tabeli, obowigzuje zasada:

podroby.

Rozmrazanie Waga Moc mikrofal w watach, czas trwaniaw Wskazowki
minutach
Mieso wotowe, wieprzowe lub cie- 800 g 180 W, 15 min + 90 W, 15-25 min Wielokrotnie obracac
lece w catosci (z koscig i bez) 1 kg 180 W, 20 min + 90 W, 20-30 min
1,5 kg 180 W, 25 min + 90 W, 25-30 min
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece 200 g 180 W, 5-8 min + 90 W, 5-10 min Podczas obracania porozdziela¢ roz-
w kawatkach lub plastrach 500 g 180 W, 8-11 min + 90 W, 10-15 min mrozone Czesci
800 g 180 W, 12-15 min + 90 W, 15-20 min
Mieso mielone, wieprzowo-wotowe 200 g 90 W, 10-15 min Wielokrotnie obracac, wyja¢ rozmro-
500 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min Zone porcje migsa
800 g 180 W, 10 min + 90 W, 15-20 min
Drob lub kawatki drobiu 600 g 180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min Wielokrotnie obracad
1,2 kg 180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min
Filety, kotlety lub ptaty rybne 400 g 180 W, 5 min+ 90 W, 10-15 min Porozdziela¢ rozmrozone czesci
Ryba w catosci 300 g 180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min Od czasu do czasu obrdcic
600 g 180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
Warzywa, np. groszek 300 g 180 W, 10-15 min
Owoce, np. maliny 300 g 180 W, 6-9 min Od czasu do czasu ostroznie zamie-
500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min szac, porozdziela¢ rozmrozone czesci
Masto, rozmrazanie 125 ¢ 180 W, 1 min + 90 W, 1-2 min Usunac¢ opakowanie
250 g 180 W, 1 min + 90 W, 2-4 min
Chleb w catosci 500 g 180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min Od czasu do czasu obrdcic
1 kg 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min
Ciasto suche, np. ucierane 500 g 90 W, 10-15 min Tylko dla ciasta bez glazury, Smietany i
750 g 180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min kremu; porozdziela¢ kawatki ciasta
Ciasto soczyste, np. ciasto owo- 500 g 180 W, 5 min + 90 W, 15-20 min Dotyczy tylko ciast bez glazury, sSmie-
cows, sernik 750 g 180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min tany i zelatyny

Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowanie potraw mrozonych

Wskazowki

= Wyja¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewaja sie szybciej i
bardziej rownomiernie. Sktadniki potrawy moga sie

podgrzewac z rdzng szybkoscia.

m Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Dlatego w miare mozliwosci potrawy w naczyniu nalezy
rozktada¢ na ptasko. Produktéw nie nalezy uktadac

warstwami.

lub obrécid.

kuchennych.

m Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku braku
pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem lub

specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

m Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy zamieszac

m Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyrdwnania temperatury.

= Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek

m Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Dlatego
nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i przypraw.

Wskazowka: Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.
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Rozmrazanie, podgrzewanie i gotowa- Waga
nie potraw mrozonych

Moc mikrofal w watach, czas

Wskazowki

trwania w minutach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa 300-400 g 600 W, 8-13 min
gotowa
(2-3 sktadniki)
Zupa 400 g 600 W, 8-12 min
Potrawy jednogarnkowe 500 g 600 W, 10-15 min
Plastry lub kawatki miesa w sosie, 500 g 600 W, 10-15 min przy obracaniu kawatki miesa poroz-
np. gulasz dzielaé
Ryba, np. filety 400 g 600 W, 10-15 min ew. dodac wode, sok z cytryny lub wino
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 g 600 W, 10- 5 min U.Zyé rusztu jako podstawki pod naczy-
nie.
Dodatki, np. ryz, makaron 250 g 600 W, 3-7 min Doda¢ wody
5004g 600 W, 8-12 min
Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- 300 g 600 W, 7-11 min W naczyniu, na ktérego dnie jest troche
chew 600 g 600 W, 14-17 min wody
Szpinak ze $mietang 450 g 600 W, 10-15 min Gotowac nie dodajgc wody
Podgrzewanie potraw Uwaga!

A Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Podczas podgrzewania ptyndw moze wystapi¢ zjawisko
opdznienia momentu wrzenia. Oznacza to, ze temperatura

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
Scianek i wewnetrznej strony drzwiczek piekarnika musi

wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw

powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowad, ze

gorgcy napdj nagle zaczyna kipiec¢ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia.
W ten sposodb zapobiega sie opdznieniu momentu wrzenia.

wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢ wewnetrzng
szklang powierzchnie drzwiczek.

Wskazowki

Wyjgé gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenkach mikrofalowych potrawy nagrzewaja sie szybciej i
bardziej rownomiernie. Sktadniki potrawy moga sie
podgrzewac z rozng szybkoscia.

Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku braku
pasujgcej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem lub
specijalng folig do kuchenek mikrofalowych.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy zamieszac
lub obrdci¢. Kontrolowac temperature.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyrdwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Wskazdéwka: Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Podgrzewanie potraw Waga Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
trwania w minutach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa 600 W, 5-8 min -
gotowa (2-3 sktadniki)
Napoje 125 ml 900 W, V2-1 min Witozy¢ tyzke do szklanki, nie przegrzewac¢ napo-
200 mi 900 W. 1-2 min jow alkoholowych, od czasu do czasu skontrolo-
’ waé
500 ml 900 W, 3-4 min
Pokarmy dla dzieci, np. butelki 50 ml 360 W, ok. 2 min Butelki bez smoczka i pokrywki, po podgrzaniu
z mlekiem 100 ml 360 W. V-1 min dobrze vystrzasnao’ lub wymieszac; koniecznie
! sprawdzi¢ temperature
200 ml 360 W, 1-2 min
Zupa 1 filizanka po175g 600 W, 1-2 min -
Zupa, 2 filizanki po 350 g 600 W, 2-3 min -
Mieso w sosie 500 g 600 W, 7-10 min Plastry miesa porozdzielad.
Potrawa jednogarnkowa 400 g 600 W, 5-7 min -
800 g 600 W, 7-8 min -
Warzywa, 1 porcja 150 g 600 W, 2-3 min -
Warzywa, 2 porcje 300 g 600 W, 3-5 min -

Gotowanie potraw
Wskazowki

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
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Potrawy gotowac¢ w zamknietym naczyniu. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykry¢ talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Dlatego
nie nalezy uzywac zbyt duzej ilosci soli i przypraw.

Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyrdwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Gotowanie potraw Waga Moc mikrofal w watach, czas Wskazowki
trwania w minutach
Caty kurczak swiezy bez podrobdéw 1,2 kg 600 W, 25-30 min Po uptywie potowy czasu obrdcic.
Filet rybny, swiezy 400 g 600 W, 7-12 min -
Warzywa, swieze 250 g 600 W, 5-10 min Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielko-
. Sci;
500 g 600 W, 10-15 min na 100 g warzyw dodac¢ 1 do 2 tyzek wody;
Od czasu do czasu zamieszac.
Ziemniaki 250 g 600 W, 8-10 min Ziemniaki pokroi¢ na kawatki tej samej wielko-
. Sci;
500g 600 W, 10-15 min na 100 g ziemniakéw dodac 1 do 2 tyzek
750 g 600 W, 15-22 min wody;
Od czasu do czasu zamieszac.
Ryz 125 g 600 W, 4-6 min + Doda¢ podwdjng ilos¢ wody
180 W, 14-16 min
250 g 600 W, 6-8 min +
180 W, 14-16 min
Desery, np. pudding (w proszku) 500 ml 600 W, 5-7 min Pudding nalezy 2 do 3 razy zamieszac trze-
paczka.
Owoce, prazone 500 g 600 W, 9-12 min -

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych Czas gotowania lub pieczenia nalezy wydtuzy¢ lub skrocié¢ zgodnie

potraw.

z nastepujgcg reguta:
Podwadjna ilos¢ = prawie podwojny czas

Potowa ilosci = potowa czasu

Potrawa jest zbyt sucha.

Nastepnym razem nastawic¢ krétszy czas lub nizszg moc mikrofal.
Przykry¢ potrawe i dodac wiecej wody.

Po uptywie nastawionego czasu potrawa wcigz nie jest roz-
mrozona, gorgca lub ugotowana.

Nastawi¢ diuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy
brzegach, natomiast w srodku nie jest jeszcze gotowa.

Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawi¢ nizsza
moc oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest z zewnatrz podgotowane,
natomiast w srodku jeszcze nie rozmrozone.

Nastepnym razem wybra¢ mniejszg moc mikrofal. W przypadku
rozmrazania wiekszej ilosci produktéw, nalezy je wielokrotnie obra-

cac.

Wskazowki dotyczace grillowania

Wskazowki

Wszystkie podane wartosci sg wartosciami orientacyjnymi,
ktére moga ulegac zmianie w zaleznosci od wtasciwosci
produktow spozywczych.

Optuka¢ mieso pod zimng wodg i osuszy¢ recznikiem
papierowym. Mieso nalezy soli¢ dopiero po grillowaniu.
Nie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem grillowania.

Podczas grillowania drzwiczki komory piekarnika muszg by¢
zamkniete, a grillowane produkty utozone na ruszcie.

Ruszt ustawi¢ na szklanej blasze, do ktorej bedzie skapywat
S0S z miesa.

Grillowane kawatki obracac¢ szczypcami do grilla. Naktucie
miesa widelcem powoduje utrate soku i mieso bedzie suche.

Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szybciej niz jasne
mieso, jak jagniecina lub wieprzowina. Grillowane kawatki
jasnego miesa lub ryby sg na powierzchni jasnobrgzowe, a w
srodku upieczone i soczyste.

llos¢ Waga Stopien mocy grilla Czas trwania w minutach
Steki z karkéwki 3 do 4 sztuk po ok. 1200 g mocny 1 strona: ok. 15
ok. 2 cm grubosci 2 strona: ok. 10-15
Kietbasa grillowa 4-6 sztuk po ok. 150 g mocny 1 strona: ok. 10-15
2 strona: ok. 10-15
Kotlet rybny* 2-3 sztuki po ok. 150 g mocny 1 strona: ok. 10
2. strona: ok. 10-15
Ryba cata* 2-3 sztuki po ok. 150 g mocny 1 strona: ok. 15
np. pstrag 2. strona: ok. 15-20

*

Uprzednio nasmarowac ruszt olejem.
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llos¢ Waga

Stopien mocy grilla Czas trwania w minutach

Chleb tostowy (opiekanie w tosterze) 2 do 6 kromek -

mocny 1 strona: ok. 4
2 strona: ok. 4

Zapiekanie tostow 2 do 6 kromek -

mocny W zaleznosci od dodatkow: 5-10

*

Uprzednio nasmarowac ruszt olejem.

Kombinacja grilla i kuchenki mikrofalowej

Wskazowki
Uzy¢ rusztu jako podstawki pod naczynie.

Do pieczenia uzywac wysokiej formy. Dzieki temu komora
piekarnika pozostaje czysta.

Do przygotowania zapiekanek i sufletéw uzywac duzych,
ptaskich naczyn. W waskich, wysokich naczyniach potrawy
dtuzej sie piekg i beda z wierzchu ciemniejsze.

Nalezy sprawdzi¢, czy naczynia zmieszczg sie do komory
piekarnika. Naczynie nie moze by¢ za duze.

Mieso nalezy odstawi¢ przed krojeniem na 5 do 10 minut.
Dzieki temu sos z migsa rozprowadza sie rownomiernie i nie
wyptywa podczas krojenia.

Zapiekanki i suflety powinny przez jeszcze przez 5 minut
dogotowywac sie w wytgczonym urzadzeniu.

Zawsze nastawia¢ maksymalny czas gotowania. Potrawe
nalezy skontrolowac po uptywie krétszego czasu podanego
w tabeli.

Waga Moc mikrofal, W Stopien Czas trwa-  Wskazowki
mocy grilla nia w minu-
tach
Pieczen wieprzowa, ok. 750 g 360 W staby 35-40 min Obroci¢ po uptywie ok.
np. karkowka 15 minut.
Pieczen rzymska ok. 750 g 360 W Sredni ok. 25 min
maks. 7 cm wysokosci
Kurczak, potdwki ok. 1200 g 360 W mocny 40 min
Kawatki kurczaka, ok. 800 g 360 W sredni 20-25 min Utozy¢ skorg do gory. Nie obra-
np. ¢wiartki kurczaka cac.
Piers kaczki ok. 800 g 180 W mocny 25-30 min Utozy¢ skoérg do gory. Nie obra-
cac.
Zapiekanka makaronowa  ok. 1000 g 360 W staby 25-30 min Posypac serem.
(ze wstepnie ugotowanych
sktadnikow)
Zapiekanka ziemniaczana ok. 1000 g 360 W Sredni ok. 35 min
(z surowych ziemniakow)
maks. 3 cm wysokosci
Ryba, zapiekana ok. 500 g 360 W mocny 15 min Rybe mrozong uprzednio roz-
mrozic.
Zapiekanka serowa ok. 1000 g 360 W staby 20-25 min
maks. 5 cm wysokosci
Potrawy testowe zgodnie z EN 60705
Jakosé i funkcjonowanie kuchenki mikrofalowej sprawdzana
jest przez instytuty kontrolne na podstawie przygotowywania
tych potraw.
Zgodnie z normami EN 60705, IEC 60705 lub DIN 44547 i
EN 60350 (2009)
Gotowanie przy uzyciu samych mikrofal
Potrawa Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach Wskazéwka

Mleczko jajeczne, 1000 g

600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min

Forma z pyrexu

Biszkopt, 475 g 600 W, 7-9 min

Forma z pyrexu @ 22 cm

Pieczen rzymska, 900 g 600 W, 25-30 min

Forma prostokagtna z pyrexu, 28 cm dtugosci

Rozmrazanie przy uzyciu samych mikrofal

Potrawa

Moc mikrofal w watach, czas trwania w minutach

Wskazowka

Mieso, 500 g Program 1, 500 g
lub

180 W, 8 min + 90 W 7-10 min

Pyrex, @ 24 cm
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Gotowanie przy uzyciu mikrofal i grilla

Potrawa Moc mikrofal w watach, stopien mocy grilla, czas trwaniaw Wskazowki
minutach
Zapiekanka ziemniaczana, 360 W, + stopien mocy grilla I, 30 - 35 min Okragta forma z pyrexu, @ 22 cm
1100 g
Ciasto -

Nie zaleca sie

Kurczak, potowki ok. 1100 g 360 W + stopiert mocy grilla lll, ok. 40 - 45 min Ruszt, szklana blacha do pieczenia
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	[pl] Instrukcja obsługi
	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do zabudowy. Należy przestrzegać specjalnej instrukcji montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Zawsze prawidłowo wsuwać wyposażenie do komory piekarnika. Patrz Opis wyposażenia w instrukcji obsługi.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przechowywane w komorze gotowania łatwopalne przedmioty mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy nie otwierać drzwiczek urządzenia, gdy wydobywa się z niego dym. Wyłączyć urządzeni...
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Użycie urządzenia niezgodnie z przeznaczeniem jest niebezpieczne i może spowodować szkody. Niedopuszczalne jest suszenie potraw lub ubrań, podgrzewanie kapci, poduszek wypełnionych ziarnem lub zbożem, gąbek, wilgotnych ściereczek itp. Na...

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Produkty spożywcze mogą się zapalić. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać produktów w opakowaniach izotermicznych. Nigdy nie podgrzewać bez nadzoru potraw w pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru lub z innych palnych materiałów. W ...

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Olej spożywczy może się zapalić. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać w kuchence mikrofalowej samego oleju jadalnego.


	Niebezpieczeństwo wybuchu!
	Płyny lub pożywienie w szczelnie zamkniętych naczyniach mogą eksplodować. Nigdy nie podgrzewać płynów ani pożywienia w szczelnie zamkniętych naczyniach.

	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ W przypadku niedostatecznego czyszczenia może dojść do uszkodzenia powierzchni urządzenia. Z urządzenia mogą wydostawać się mikrofale. Regularnie czyścić urządzenie i natychmiast usuwać z niego resztki pożywienia. Dopilnować, aby ko...
	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ Przez uszkodzone drzwiczki komory gotowania lub uszczelkę drzwiczek mogą wydostawać się mikrofale. Nigdy nie używać urządzenia, jeśli drzwiczki komory gotowania lub uszczelka drzwiczek są uszkodzone. Wezwać serwis.

	Poważne zagrożenie zdrowia!
	■ Z urządzeń bez pokrywy obudowy wydobywają się mikrofale. Nigdy nie zdejmować pokrywy obudowy. W sprawie konserwacji lub naprawy urządzenia zwrócić się do serwisu.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzane naprawy stanowią poważne zagrożenie. Wyłącznie przeszkoleni technicy serwisu mogą przeprowadzać naprawy i wymieniać uszkodzone przewody przyłączeniowe. Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągną...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może prowadzić do porażenia prądem. Nie wystawiać urządzenia na działanie wysokiej temperatury i wilgotności. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomieszczeniach.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Urządzenie pracuje pod wysokim napięciem. Zdejmowanie obudowy jest zabronione.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Urządzenie bardzo się nagrzewa. Nigdy nie dotykać gorących powierzchni wewnątrz komory gotowania ani elementów grzejnych. Zawsze odczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Opary alkoholowe mogą zapalić się w gorącej komorze gotowania. Nigdy nie przygotowywać potraw z dużą ilością wysokoprocentowych napojów alkoholowych. Używać wyłącznie niewielkich ilości wysokoprocentowych napojów. Ostrożnie otwie...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ W trakcie podgrzewania, ale również już po podgrzaniu, produkty ze skorupką, łupiną lub skórką mogą się rozprysnąć. Nigdy nie gotować jaj w skorupkach ani nie podgrzewać jaj gotowanych na twardo. Nigdy nie gotować skorupiaków. W p...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Ciepło w pożywieniu dla niemowląt rozprowadza się nierównomiernie. W żadnym wypadku nie wolno podgrzewać pożywienia dla niemowląt w zamkniętych naczyniach. Zawsze należy zdejmować pokrywkę lub smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszać...

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podgrzane potrawy oddają ciepło. Naczynie może być gorące. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ W przypadku podgrzewania produktów w hermetycznych opakowaniach może dojść do porozrywania opakowania. Zawsze przestrzegać wskazówek podanych na opakowaniu. Do wyjmowania gorących naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas otwierania drzwiczek urządzenia może wydostawać się gorąca para. Ostrożnie otwierać drzwiczki urządzenia. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania może prowadzić do powstania gorącej pary wodnej. Nigdy nie wlewać wody do gorącej komory gotowania.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas podgrzewania płynów może dojść do zahamowania wrzenia. Oznacza to, że temperatura wrzenia jest osiągana bez powstawania typowych pęcherzyków powietrza. Nawet małe wstrząśnięcie może spowodować, że gorący napój nagle zacz...


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	■ Porysowane szkło lub drzwiczki urządzenia mogą pęknąć. Nie używać skrobaczki do szkła, żrących ani szorujących środków czyszczący.
	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	■ Nieodpowiednie naczynia mogą popękać. Naczynia porcelanowe lub ceramiczne mogą mieć drobne pory w uchwytach lub pokrywkach. Za tymi otworami znajduje się pusta przestrzeń. Wilgoć, która wniknęła do pustej przestrzeni, może spowodować...

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	■ Silnie zabrudzone uszczelki
	■ Użytkowanie kuchenki mikrofalowej bez potraw
	■ Prażona kukurydza w kuchence mikrofalowej
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	Przerwanie pracy urządzenia
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	2. Nacisnąć przycisk wybranej mocy mikrofal.
	3. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania.
	4. Przytrzymać przycisk g lub h przez ok. 4 sekundy, aż rozlegnie się sygnał.
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