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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

To navodilo velja samo, Ce je na aparatu
naveden simbol dolocene drzave. Ce na
aparatu ni tega simbola, morate upostevati
navodila za montazo, ki vsebujejo
zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na
pogoje za prikljuCitev v zadevni drzavi.

Kategorija aparatov: Kategorija 1

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poskodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser sme prikljuCiti
aparat in urediti preklop na drugo vrsto
plina. Aparat je treba prikljuditi (prikljuCitev
na elektricno in plinsko omrezje) v skladu z
navodili za uporabo in namestitev. Napacen
priklop in napac¢na nastavitev lahko
povzrocita hujSe nesrecCe in poskodbe
aparata. Proizvajalec aparatov ne odgovarja
za take poskodbe. Garancija za aparat ne
velja vec.

Pozor:Ta aparat je primeren samo za
kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge
namene, na primer za ogrevanje prostora.

Pozor:Pri uporabi plinskega Stedilnika se v
prostoru kopigijo toplota, vlaga in proizvodi
izgorevanja. Se posebej med uporabo
aparata je treba zagotoviti dobro
prezracevanje prostora: naravne
prezraCevalne odprtine naj bodo odprte ali
pa namestite mehansko napravo za
prezracevanje (npr. napo).

Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata
je lahko potrebno dodatno prezracevanje
(odprite okno) ali pa ucinkovito
prezracevanje, kot je npr. prezracevalna
naprava.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim
alarmom ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali Ce
jih je poucila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Ciscenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so starejsSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajSih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrsino, ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vti¢ iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina.

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne
puscCajte brez nadzora. Ognja nikoli ne
gasite z vodo. Izklopite kuhalisce.
Plamene previdno pogasite s pokrovom,
gasilno odejo ali podobnim.

Kuhalis€a se moc¢no segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploS¢i ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se moc¢no segreva, gorljivi materiali
se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih
predmetov (npr. razprSilcev ali Cistilnih
sredstev) nikoli ne hranite ali jih
uporabljajte pod aparatom ali v njegovi
blizini. Vnetljivinh predmetov ne hranite na
ali v pecici.

Plinska kuhalis¢a se moc¢no segrejejo, ¢e
na njih ni posode. Aparat in napa nad njim
se lahko posSkodujete ali vnameta. Ostanki
masti v filtru nape se lahko vhnamejo.
Plinska kuhalis¢a uporabljajte samo, Ce je
na njih namescena posoda.

Hrbtna stran aparata se mocno segreje.
To lahko povzroc¢i poskodbe priklju¢nih



kablov in cevi. Elektricni vodi/dotok plina

se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

Nikoli ne odlagajte gorljivin predmetov na
kuhalis€a in jih ne shranjujte v notranjosti
aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata,
¢e je v notranjosti dim. Izklopite aparat.
lzvlecite vtic iz vti€nice oz. izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Prekinite dovod plina.

PovrSine spodnjega predala se lahko zelo
segrejejo. V predalu shranjujte le pribor
pecice. Vnetljivih in gorljivin predmetov ne
smete shranjevati v spodnjem predalu.

Nevarnost opeklin!

Aparat se mocno segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocCih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

Pribor ali posoda se moc¢no segrejeta.
Vroc¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

Hlapi alkohola se lahko v vro¢i notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

Kuhalis€a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob
kuhalne plosc¢e. Nikoli se ne dotikajte
vrocih povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

PovrSine aparata se med delovanjem
segrejejo. Ne dotikajte se vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu aparata.

Prazna posoda na vkljucenih plinskih
kuhalisCih se iziemno segreje. Nikoli ne
segrevajte prazne posode.

Aparat se med delom segreje. Pred
CisCenjem aparat pustite, da se ohladi.

Pozor: Deli, ki se dotikajo zara, se lahko
med njegovim delovanjem zelo segrejejo.
Otroci se ne smejo priblizati aparatu.

Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpic¢no, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na
gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko
posSkodujejo in s ¢asom prenehajo tesniti,
zaradi Cesar nenadzorovano uhaja plin. V
obeh primerih obstaja nevarnost opeklin.
Jeklenke s tekoCim plinom morajo biti
vedno v navpicnem polozaju.

Nevarnost opeklin!

Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrodih delov. Otrok ne
puScajte blizu.

Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroca para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroCa vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pecico.

Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni
tehnik, izSolan pri proizvajalcu. Tudi
poSkodovana priklju¢ni kabel in plinsko
cev lahko zamenja samo servisni tehnik.
Ce je aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite Vti¢ iz
vtinice in zaprite dovod plina. PokliCite
servisno sluzbo.

Motnje ali poskodbe aparata so nevarne.
Nikoli ne vklopite aparata v okvari.
lzvlecite vtic iz vti€nice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite
dovod plina. Pokli¢ite servisno sluzbo.

Neustrezna velikost posode, poskodovana
ali napacno namescena posoda lahko
povzrocCi hude telesne poskodbe.
Upostevajte navodila za posodo.

Aparat lahko zdrsi s podnozja, ¢e nanj ni
pritrjien. Aparat mora biti s podnozjem
trdno povezan.

Mocne temperaturne razlike lahko
povzrocijo poskodbo steklene plosce. Pri
uporabi kuhalnih ploSC preprecite
nastanek zracnih tokov in razlitje hladnih
tekocin.

Pozor: Ce je steklokeramiCna povrsina
kuhalne plosce zlomljena:

Plinski gorilnik in elektricna kuhaliS¢a takoj
izkljuCite in odklopite aparat z elektricnega
omrezja.

PovrSine kuhalis€¢a se ne dotikajte.
Aparata ne uporabljajte.



Nevarnost prevrnitve!

Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je
treba namestiti zascito pred prevracanjem.
Preberite navodila za namestitev.

Nevarnost elektrichega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vtiC iz
viicnice. Pokli¢ite servisno sluzbo.

Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vrocih delih aparata stopi.

PrikljuCni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vroimi deli aparata.

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Cistilnika.

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Pokvarjen aparat lahko povzrocCi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega

Vzroki poskodb

Kuhalna plosc¢a

Pozor!
Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

Lonec ali ponev postavite natanéno na sredino gorilnika.
Tako se toplota plamena gorilnika optimalno prenese na
spodnjo stran lonca ali ponve. Rocaji se ne bodo

aparata. Izvlecite vtiC iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

Ce opazite v steklu razpoke, potem
obstaja tveganje elektricnega udara.
Odklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Obvestite tehni¢no servisno
sluzbo.

Nevarnost pozara!

Prosti ostanki hrane, mas¢oba in sok od
pecenja se lahko med samodejnim
¢is€enjem vzgejo. Pred vsakim
samodejnim CiS€enjem odstranite grobo
umazanijo iz notranjosti aparata in s
pribora.

Zunanjost aparata se med samodejnim
CisCenjem zelo segreje. Na rocaj vrat ne
obesajte vnetljivin predmetov, kot so
npr. krpe za posodo. Sprednja stran
aparata naj bo prosta. Otrok ne puscajte
blizu.

Nevarnost opeklin!

Med samodejnim ¢is¢enjem se notranjost
aparata zelo segreje. Ne odpirajte vrat
aparata ali premikajte blokirne kljuke z
roko. PoCakajte, da se aparat ohladi.
Otrok ne puscajte blizu.

A\ Zunanjost aparata se med samodejnim
CisCenjem zelo segreje. Ne dotikajte se
vrat aparata. Po¢akajte, da se aparat
ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

poSkodovali in na ta nadin boste maksimalno varéevali z
energijo.

KuhaliS&a uporabljajte samo, &e je nanje postavljena posoda.
Ne segrevajte praznih loncev ali ponev. Dno posode lahko
poskodujete.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode v blizino upravljalnega
polja ali njegovega okvira.

Poskrbite, da so gorilniki kuhalne ploS&e vedno Cisti in suhi.
Krona in pokrov gorilnika morata biti namesc¢ena to¢no na
svojem mestu.

Sol, sladkor in pesek opraskajo steklokeramiko. Kuhalne
plos&e ne uporabljajte kot delovno ali odlagalno povrsino.

Ce trdi ali vrogi predmeti padejo na kuhalno plog&o, jo lahko
posSkodujejo. TakSnih predmetov zato ne hranite nad kuhalno
plosco.

Sladkor in jedi, ki vsebujejo veliko sladkorja, poskodujejo
kuhalno polje. Prekipele jedi takoj odstranite s strgalom za
steklo. Previdno! Strgalo za steklo ima ostro rezilo.



Poskodbe pecice
Pozor!

m Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pecice: Ne
polagajte pribora na dno pecice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pecice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

m Voda v vrodi pedici: Nikoli ne vlivajte vode v vro¢o pedico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduje.

m Vlazna zivila: Vlaznih Zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pecici. Emajl se lahko poskoduije.

m Sadni sok: Pri zelo so¢nem sadnem pecivu pekaca ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogocCe odstraniti. Ce je mogoce, uporabite
globljo univerzalno ponev.

m Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med

hlajenjem vedno zaprta. Tudi &e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s€asoma poSkoduje sosednje pohistvo.

m Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo vec¢

pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cistoco tesnila vrat.

m Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

m Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

m Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za rocaj vratc.
Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Poskodbe v spodnjem predalu

Pozor!

V spodniji predal ne dajajte vro¢ih predmetov. Lahko se
poskoduje.

Postavitev, priklop plina in elektrike

Prikljucek za plin
Namestitev lahko opravi le pooblas&eni serviser, v skladu z

navodili, navedenimi v poglavju "Priklop na plin in prilagoditev
aparata".

Za pooblascenega serviserja oz. servisno sluzbo

Pozor!

m Nastavitvene vrednosti za ta aparat so navedene na napisni
tablici na zadnji strani aparata. TovarniSko nastavljena vrsta
plina je oznadena z zvezdico (*).

m Pred priklopom aparata se prepri¢ajte, da so nastavitve
aparata v skladu z lokalnimi pogoji priklopa (vrsta plina in
tlak). V primeru, da je treba spremeniti nastavitve aparata,
upostevajte navodila v razdelku "Priklop na plin in
prilagoditev aparata".

m Ta aparat ni priklju¢en na odvod odpadnega plina. Prikljuditi
in uporabljati ga je treba v skladu z montaznimi pogoji.
Aparata ne prikljudite na izhod odpadnega plina. UpoStevati
je treba vse predpise za prezradevanije.

m Priklop na plin je treba opraviti prek fiksnega priklju¢ka
(plinske cevi), ki se ne premika, oz. varnostne cevi.

= Ce uporabite varnostno cev, je nujno treba paziti na to, da
cev ni priS€ipnjena ali stisnjena. Cev ne sme priti v stik z
vrogimi povrSinami.

m Plinski priklju¢ek (dotok plina ali varnostna cev) se lahko
pritrdi z desne ali leve strani aparata. Priklju¢ek mora imeti
lahko dostopno zapiralo.

Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
V primeru motenj na plinski instalaciji ali e zaznate vonj po
plinu,

m takoj zaprite dovod plina oz. ventil plinske jeklenke,

m takoj ugasnite odprt ogenj in cigarete,

m izkljugite elektri¢ne naprave - tudi lui,

m odprite vrata in dobro prezracite prostor ter

m poklidite servisno sluzbo ali podjetje za oskrbo s plinom.

Premikanje aparata s plinsko cevjo ali
rocajem vrat

Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za plinsko cev,
saj lahko plinsko cev poskodujete. Nevarnost uhajanja plinal
Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za roCaj vrat, saj
lahko poskodujete te¢aj in ro¢aj vrat.

Prikljucitev na elektri¢no omrezje

Pozor!

m Aparat naj namesti servisna sluzba. Za priklop je potrebna 16
A varovalka. Aparat je namenjen za uporabo z napetostjo
220-240 V.

» Ce napetost elektriénega omrezja pade pod 180 V, elektriéni
vzig ne deluje.

m V primeru poSkodb zaradi nepravilne prikljuCitve garancija ne
velja.

m Ce je podkodovan prikljudni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova servisna sluzba ali ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Za servisno sluzbo

Pozor!
m Aparat je treba prikljuciti v skladu s podatki na napisni tablici.

m PrikljuCite aparat samo na elektriCni prikljuCek, ki ustreza
veljavnim predpisom. Vti€nica mora biti lahko dostopna, da
lahko aparat po potrebi odklopite z elektricnega omrezja.

m Treba je zagotoviti ve€polen loCilni sistem.
= Nikoli ne uporabljajte podaljSevalnih kablov in razdelilcev.

m Zaradi varnostnih razlogov je dovolieno ta aparat prikljuciti le
na ozemljen priklju¢ek. Ce ozemljitveni prikljuCek ne ustreza
predpisom, za$cita pred elektri€no nevarnostjo ni
zagotovljena.

m Za priklop aparata morate uporabiti kabel tipa H 05 W-F ali
enakovreden kabel.



Vodoravna postavitev stedilnika
Stedilnik postavite neposredno na tla.

1.1zvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete.
V notranjosti podnozja so spredaj in zadaj namescene
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi s Sesterorobim kljucem
nastavite visje ali nizje, da bo Stedilnik vodoraven (slika A).

3.Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

Stenska pritrditev

Da se Stedilnik ne bi prevrnil, ga s prilozenim kotnim profilom
pritrdite na steno. Prosimo, upos$tevajte navodila za stensko
montazo.

Postavitev aparata
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m Aparat postavite (v skladu z navedenimi dimenzijami)
neposredno na kuhinjska tla. Aparata ne smete postaviti na
kakSen drug predmet.

m Razdalja med zgornjim robom Stedilnika in spodnjim robom
filtra kuhinjske nape mora ustrezati navodilom proizvajalca
filtra kuhinjske nape.

m Paziti je treba na to, da se postavitev aparata po opravljeni
namestitvi ne spreminja ve¢. Razdalja med mo&nim
gorilnikom oz. gorilnikom za vok in ¢elnimi plos¢ami
sosednjih pohiStvenih elementov oziroma steno mora znasati
vsaj 50 mm.

Ukrepi, ki jih je treba upostevati pri transportu
Pritrdite vse premicne dele v in na aparatu z lepilnim trakom, ki
ga lahko odstranite brez sledi. Ves pribor (npr. pekac) s tanko
zasCito iz kartona na robovih spravite v ustrezne predale, da
preprecite poskodbe aparata. Med prednjo in hrbtno stranico v
notranjosti vstavite karton ali podobno za$g&ito, da prepredite
udarce ob notranjost steklenih vrat. Pritrdite vrata in, ¢e obstaja,
zgornji pokrov z lepilnim trakom prilepite na stranice aparata.

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat transportirajte le v
originalni embalazi. Upostevajte pusdice za transport na
embalazi.

Ce originalna embalaza ni veé na voljo

Zapakirajte aparat v zas¢itno embalazo, da zagotovite zadostno
zaScCito pred morebitnimi poSkodbami pri prevozu.

Aparat transportirajte v pokonénem polozaju. Aparata ne drzite
za rocCaj vrat ali prikljuCke na hrbtni strani, saj se lahko
poskodujejo. Na aparat ne odlagajte tezkih predmetov.



Vas novi stedilnik

Tukaj so opisani deli vase nove pedice. Razlozena je uporaba
upravljalnega polja, kuhali§&a in posameznih upravljalnih
elementov. Prav tako so na voljo informacije o notranjosti
aparata in priboru.

Vas novi stedilnik

Tukaj so opisani deli vase nove pedice. Razlozena je uporaba
upravljalnega polja, kuhali§€a in posameznih upravljalnih
elementov. Prav tako so na voljo informacije o notranjosti
aparata in priboru.
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Pojasnila
1 Kuhalna plos¢a
2 Stikalo kuhalis¢a
3 Izbirno stikalo, Upravljalni gumbi in prikazovalnik,

temperaturni regulator

4 Hlajenje aparata
5 Vrata pedice
6 Spodniji predal

Kuhalno obmocje

Tukaj je na voljo pregled nad upravljalnim poljem. Izvedba je
odvisna od tipa aparata.
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3 4
Pojasnila
1 Obicajni gorilnik
2 Obicajni gorilnik
3 Moé&ni gorilnik
4 Varéni gorilnik

Stikalo kuhalisc¢a
Grelno mo¢& kuhalnih mest lahko nastavite s Stirimi stikali.

Polozaiji Funkcija/plinski Stedilniki

Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

o

st Nastavitev vZiga Nastavitev vziga

® Obmodje za nasta- velik plamen = najvija nastavitev

0 vitve varéen plamen = najmanjSa nastavi-
tev

Na koncu obmodja za nastavitve je prislon. Prenehajte z
obraganjem.

Gorilniki in jeklena mreza plinskih kuhalis¢

Za pravilno delovanje aparata morajo biti pravilno namescene
tako reSetke kot vsi drugi deli gorilnika. Ne zamenjajte pokrova
gorilnika.

Pred prvo uporabo iz notranjosti pecice vzemite jekleno mrezo
in jo namestite na kuhalis&a.

©




Pecica

Pecico nastavite s pomodjo izbirnega stikala in temperaturnega
regulatorja.

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite nadin gretja pecice.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaj Uporaba

o Nicelni polozaj Pecica je izkljuCena.

O Zgornji/spodnji grel-  Za peko kolacev, narastkov, puste
nik pecCenke, npr. govedine ali divja-
¢ine na enem nivoju. Spodnji in
zgornji grelnik delujeta enako-
merno.

3D vro¢ zrak* Za peko kolacev in peciva na

enem, dveh ali vseh treh nivojih.
Ventilator na zadnji strani enako-
merno razporeja toploto grelnika

po notranjosti aparata.

Stopnja za pico Za hitro pripravo globoko zamr-
znjene hrane brez predgrevanja,
npr. pice, pomfrita ali zavitka.

Vklopita se spodnji in obrocasti

grelnik na zadnji steni.

L] Spodniji grelnik Za dopekanje in za vkuhavanje

Deluje spodnji grelnik.

%] Obtoc&ni zar Za peko mesa, perutnine in celih
rib. Grelnik in ventilator se izme-
ni¢no vklapljata in izklapljata. Ven-

tilator razpihuje vro¢ zrak v pedici.

[¥] Zar, majhna povrsina Za peko manjsih koligin zrezkov,
klobas, pope&enega kruha in
kosov ribe na zaru. Segreje se
srednji del grelnika zara.

] Zar, velika povréina  Za peko zrezkov, klobas, popede-
nega kruha in kosov ribe na zaru.
Segreje se celotna povrSina pod

grelnikom.

Odtaljevanje Za odtaljevanje mesa, perutnine,
kruha in kolacev. Ventilator razpi-

huje topel zrak v pedici.

Hitro segrevanje Hitro predgrevanje pedice brez pri-

bora.

* Nacin segrevanja, s katerim je bil doloCen razred energetske
ucinkovitosti po EN50304.

Med nastavljanjem zasveti luCka v notranjosti aparata.

10

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo in
stopnjo zara.

Polozaiji Funkcija

° Nulta nastavitev  Pecica ne greje.

50-270 Temperaturno Podatki za temperaturo v °C.
obmodgje

1,2,3  Stopnje zara Stopnje peke na Zaru, majhna (7]

in velika 7] povrsina.
Stopnja 1 = Sibka
Stopnja 2 = srednja
Stopnja 3 = visoka

Ko se pecica segreva, na prikazovalniku sveti simbol za
temperaturo §. Ko je segrevanje prekinjeno, simbol ugasne. Pri
nekaterih nastavitvah lu¢ka ne sveti.

Tipke in prikazovalnik

S tipkami nastavite razlicne dodatne funkcije. Na prikazovalniku
lahko odditate nastavljene vrednosti.

Tipka Uporaba

L\ Tipka za alarm Z njo nastavljate alarm.

® Tipka za uro Z njo nastavite ¢as, Cas

priprave 1=l in ¢as zakljucka —l.

— Tipka minus Z njo lahko znizate nastavitvene

vrednosti.

o— Tipka s klju¢em Z njim vklapljate in izklapljate varo-

valo za otroke.

+ Tipka plus Z njo lahko zviSate nastavitvene

vrednosti.

Notranjost aparata

V notranjosti aparata je nameScena Iu¢ka za osvetlitev pecice.
Hladilni ventilator §Citi peCico pred pregrevanjem.

Zarnica v pedici

Med obratovanjem sveti luCka za osvetlitev notranjosti aparata.
Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro& zrak
uhaja skozi vrata.

Hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.

Pozor!

Ne prekrijte prezradevalnih rez. V nasprotnem primeru se
pecica pregreje.



Vas pribor

Prilozen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dolo&enih jedi Se bolje uspela ali da bo

uporaba pecice Se bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko v notranjost aparata vstavite na 5 razli¢nih visin.
Vedno ga potisnite do prislona, tako da se pribor ne dotika vrat
aparata.

Pribor lahko izvle&ete priblizno do polovice, dokler se ne

zaskoCi. Tako lahko na enostaven nacin vzamete jedi iz pecice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata pazite, da je izboklina na
priboru na zadnji strani. Le tako se bo zaskodil.

—

Z izvle¢nimi vodili na visinah 2 in 3 lahko pribor Se bolj
izvleCete.

Glede na opremo aparata se izvleéna vodila zaskocijo, ko so
popolnoma izvleGena. Tako je mogod&e pribor enostavno
names$cati. Da izvleCna vodila sprostite, jih z nekoliko sile
potisnite nazaj v notranjost aparata.

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Ko se
ponovno ohladi, deformacija izgine. To nima nobenega vpliva
na lastnosti.

Drzite pekac ob straneh z obema rokama in ga vodoravno
vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem pekaca ne premikajte levo
ali desno. Sicer ga boste sicer tezje vstavili. Prav tako lahko
posSkodujete emajlirane povrsine.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

Resetka

Za posodo, pekace za kolade,
pedenke, jedi na zaru in globoko
zamrznjene jedi.

Resetko vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pecice,
ukrivljeni del pa navzdol ~—.

Univerzalen pekac

Za socne kolace, pecivo, globoko
zamrznjene jedi in vecje pedenke.
Pri peki neposredno na resetki jo
lahko uporabite tudi kot posodo za
prestrezanje masti.

Univerzalen pekac potisnite v
pedico tako, da je zaobljeni rob obr-
njen proti vratom pecice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v specializiranih
trgovinah. V nasih broSurah ali na internetu najdete razli¢ne
izdelke za svojo pecico. Izbira dodatnega pribora in moznosti
naroCanja prek interneta se med posameznimi drzavami
razlikujejo. Ustrezne informacije najdete v prodajni
dokumentaciji.

Vsak dodatni pribor ni primeren za vsak aparat. Pri nakupu
vedno sporodite celotno ime svojega aparata (E-St.).

Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Pekac za pico HEZ317000

Se posebej primeren je za pice, globoko zamrznjene jedi in
okrogle torte. Namesto univerzalnega pekada lahko uporabite
tudi peka¢ za pico. Vstavite peka¢ nad reSetko in upostevajte
podatke v preglednicah.

Vstavljiva reSetka HEZ324000

Za peko. ReSetko za zar vedno postavite v univerzalni pekac.
Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.

Pekac za zar HEZ325000

Pri peki na zaru ga uporabljajte namesto reSetke ali kot zascito
proti Skropljenju, da se pecica manj umaze. Resetko upo-
rabljajte samo z univerzalnim pekacem.

Meso na pekadu za zar: Uporabljate lahko samo nivoje 1, 2 in
3.

Pekac za Zar kot zaScita pred Skropljenjem: Pod resetko vsta-
vite univerzalni pekac¢ s pekacem za Zar.

Glineni pekad HEZ327000

Glineni pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, Zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno. Glineni
pekac je treba vedno segreti na priporo¢eno temperaturo.

Emajliran pekac HEZ331003

Za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Emajlirani peka¢ s premazom proti prijemanju HEZ331011

Kolace in piSkote lahko dobro porazdelite po pekacu. Pekad
potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pedice.
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Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Univerzalen pekac HEZ3320083

Za soéne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in vedje
pecenke. Uporabljate ga lahko tudi kot posodo za prestrezanje
masti ali soka mesa pod resetko.

Univerzalni pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pedice.

Univerzalni peka¢ s premazom proti prijemanju HEZ332011

Socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike
pecenke lahko dobro porazdelite po univerzalnem pekadu.
Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pedice.

Pokrovka za profesionalno ponev HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekac.

Profesionalna ponev z vstavljivo reSetko HEZ333003 Se posebej primerna za pripravo vegjih koligin.

Izvle€no vodilo

Popolni izvlek, trikratni HEZ338352 Z izvle&nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor izvleCete, ne
da bi se prevrnil.

Trikratni popolni izvlek ni primeren za aparate z vrtljivim
raznjem.

Trikratni popolni izvlek s funkcijo ustavljanja HEZ338357 Z izvle€nimi vodili na viSinah 1, 2 in 3 lahko pribor popolnoma
izvleCete, ne da bi se prevrnil. Izvle€na vodila se zaskodijo,
tako da lahko udobno namestite pekade.

Trikratni teleskopski izvlek s funkcijo ustavljanja ni primeren za
aparate z vrtljivim raznjem.

ReSetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolace, peCenke, jedi na Zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Stekleni pekad HEZ915001 Stekleni pekac je primeren za dusene jedi in narastke. Posebej

primeren za programe in avtomatsko peko.

Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta narocite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in CiS&enje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite katalosko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrSine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

PreprecCujejo odlaganje umazanije. Krpe povrsine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguje.

Cistilni gel za zar Kat. §t. 463582 Za GiSCenje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. §t. 460770 Posebej primerna za ¢is¢enje obd&utljivih povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. §t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S¢eno v razliénih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
Upostevajte navodila, ki so priloZzena varovalu vratc.

Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pedici ali
na plinskem kuhalis€u prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite
poglavje Varnostna navodila.

Nastavitev ure

Po prikljugitvi na prikazovalniku zasvetijo simbol Bin tri nigle.
Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se prikaZe ura 12:00 in utripa simbol (.

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Nastavljeni ¢as se privzame po nekaj sekundah.
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Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pedico. Za to je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom = pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje [Z.
2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pedico. Izbirno stikalo in temperaturni
regulator obrnite v polozaj nic.

Ciscenje pribora
Pribor pred prvo uporabo temeljito odistite z vrogo milnico in
mehko krpo za pomivanije.



Prvo ¢iséenje kron in pokrovov gorilnikov

Pokrove (1) in krone (2) gorilnikom ogistite z vodo in Sistilnim
sredstvom. Posamezne dele takoj dobro posusite.

Krono in pokrov gorilnika ponovno namestite na podstavek
gorilnika (5). Pazite na to, da se vzigalna svecka (3) in
termoelement (4) ne poSkodujeta.

Soba (6) mora biti zmeraj suha in &ista. Pokrov gorilnika vedno
polozite natanéno na krono gorilnika.

Primerne posode

Gorilnik/elektriéno Najmanjsi pre- Najvecji premer

kuhalisce mer posode posode
Elektricno kuhalis¢e* 14,5 cm 14,5 cm
Gorilnik za vok** 3,6 24 cm 28 cm
kW

Moc&ni gorilnik 3 kW 24 cm 28 cm
Obi¢ajni gorilnik 1,7 18 cm 24 cm
kW

Varéni gorilnik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele z elektricnim kuhaliS¢em)
** Opcija (za modele z gorilnikom za vok)

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nadine, kako privaréevati z
energijo in prepreciti poSkodbe na posodi:

Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za gorilnike.
Na velikih gorilnikih ne
uporabljajte majhnih posod.
Plamen se ne sme dotikati
strani posode.
Ne uporabljajte preoblikovanih
posod, ki na kuhalni ploSci
r——x niso stabilne. Posode se lahko
prevrnejo.
= Uporabljajte samo posode z
ravnim in debelim dnom.
Nikoli ne kuhajte brez pokrova

Wb( ali z zamaknjenim pokrovom.

— Tako potrosite veliko energije.

Posodo vedno postavite na
sredino gorilnika, sicer se

x lahko prevrne.
U
'_E.‘J

Posode postavite na resetke,
nikoli neposredno na gorilnik.

Pred uporabo se prepri¢ajte,
da so reSetke za posode in
pokrovi plinskega gorilnika
pravilno namesdeni.

b Bk Bk B

Previdno ravnajte s posodami
na kuhalni ploséi.

Ne udarjajte po kuhalni plosdi
in nanjo ne postavljajte tezkih
predmetov.

Za eno posodo ne uporabljajte
dveh gorilnikov ali virov
toplote.

Pekacev, glinenih loncev itd.
ne uporabljajte dlje ¢asa pri
najvedji moci.
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Nastavitev kuhalne plosce

Vas$a kuhalna ploS&a je opremljena s Stirimi plinskimi gorilniki.
Tu najdete navodila za priziganje plinskih gorilnikov in
nastavitev jakosti plamena.

Priziganje plinskega gorilnika

Pokrov gorilnika vedno poloZite natanéno na krono gorilnika.
Odprtine na kroni gorilnika morajo biti vedno proste. Vsi deli
morajo biti suhi.

1. Odprite pokrov kuhalne plosc¢e. Ko je Stedilnik vklopljen,
mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo Zelenega kuhalis¢a zasukajte v levo v poloZaj za vzig
3¢. VZig se sprozi.

3. Pritisnite stikalo kuhali§¢a in ga drzite pritisnjeno 1 do 3

sekunde. Plinski gorilnik se prizge.
N 2
O ‘ \
@)
9

Aktivira se varovalo vziga. Ce plinski plamen ugasne,
varovalo vZiga samodejno prekine dotok plina.

4. Nastavite Zzeleno velikost plamena. Med polozajem nastavitve
o Izklju&eno in nastavitvijo © plamen ni stabilen. Zato vedno
izberite nastavitev med @ visok in @ nizek plamen.

5.Ce plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.

6. Zakljugek priprave jedi: Stikalo kuhalis&a & obrnite v desno v
polozaj Izklju¢eno.

VZigalna naprava ne sme biti vklopliena ve& kot 15 sekund. Ce

gorilnik tudi po 15 sekundah ne gori, pocakajte najmanj eno

minuto. Nato priziganje ponovite.

A Pozor!

Ce po izklopu na $e vro&em étgdilniku obrnete stikalo
kuhalis¢a, za¢ne izhajati plin. +Ce stikala kuhali$¢a ne zavrtite v
poloZaj za vzig, ¢, se dovod plina po 60 sekundah prekine.

Plinski gorilnik se ne prizge

Pri izpadu elektricnega toka ali ¢e so vzigalne svecCke vlazne,
lahko plinski gorilnik prizgete z vzigalnikom ali vzigalicami.

Preglednica - kuhanje

Za vsako kuhalis¢e izberite pravo velikost posode. Premer dna
posode se mora ujemati z velikostjo kuhali§&a.

Cas priprave jedi je odvisen od vrste, teZe in kakovosti jedi.
Zato so mozna tudi odstopanja. Optimalen Cas priprave jedi
lahko najbolje ocenite sami.

Mineralne snovi in vitamini se pri kuhanju zalo hitro unigijo. Zato
uporabljajte le majhno koli¢ino vode. S takSnim nacinom
kuhanja boste ohranili vitamine in minerale. Izberite kratek Cas
priprave, da zelenjava ostane hrustljava in ohrani hranilne
Snovi.

Primer Jed

Kuhaliscée

Stopnja kuhanja

Topljenje Cokolada, maslo, margarina

Varéni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje Juha, zelenjava iz ploCevinke

Obicajni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje in hranjenje Juhe
jedi na toplem

Varéni gorilnik

majhen plamen

Dusenje* Riba Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom

Dusenje* Krompir in ostala zelenjava, Obi&ajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
meso

Kuhanje* Riz, zelenjava, mesne jedi (z Obicajni gorilnik velika jakost plamena
omakami)

Peka PalacCinke, krompir, zrezki, ribje  Moc&ni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
palcke

* Ce kuhate v pokriti posodi, zmanj8ajte plamen, kakor hitro zaéne jed vreti.
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Nastavitev pecice

Svojo pecico lahko nastavite na ve¢ nadinov. Tukaj je opisano,
kako nastavite Zeleni nacin segrevanja in temperaturo ali
stopnjo Zara. Za jedi lahko nastavite Cas priprave in konec peke
v pedici.

Nacini gretja in temperatura

Primer na sliki: 190 °C, zgornje in spodnje gretjie E.

1.Z izbirnim stikalom nastavite Zeleni nacCin gretja.

2.S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali
stopnjo Zara.

Pecica se segreva.

Izklop pecice
Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajo&im regulatorjem.

Pecica se mora samodejno izklopiti

Zdaj vnesite &as priprave za svojo jed.

Primer na sliki: Nastavitev za zgornji / spodnii grelnik &,
190 °C, Cas priprave 45 minut.

1.Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
Zara.

3. Pritisnite tipko za uro (.
Simbol za ¢as pripravel=| utripa.

4. S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.
Tipka + predlagana vrednost = 30 minut
Tipka — predlagana vrednost = 10 minut

Ko potece ¢as priprave

Zaslisi se signal. Pe&ica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb (®
in izklopite izbirno stikalo.

Spreminjanje nastavitve

Pritisnite tipko za uro (®. Z gumbom + ali - spremenite trajanje
peke.

Prekinitev nastavitve

Pritisnite tipko (® . Pritisnite tipko -, da se na prikazovalniku
pokaze niCla. Izklopite izbirno stikalo.

Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena

Dvakrat pritisnite tipko za uro (® in nastavite, kot je opisano v 4.
poglavju.
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Pecica se mora samodejno vklopiti in izklopiti

Prosimo, upostevajte, da lahko pokvarljiva Zivila ne smejo
predolgo stati v notranjosti aparata.

Primer na sliki: Nastavitev za zgornji/spodniji grelnik =,

190 °C. Ura je 10:45 . Priprava hrane traja 45 minut in mora
biti gotova ob 12:45 .

1.Z izbirnim stikalom nastavite nadin gretja.

2.S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
Zara.

3. Pritisnite tipko za uro (.
4. S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.

5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro (®, da za&ne utripati simbol
za konec =l
Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.

6.S tipko + lahko zamaknete &as konca priprave.
Pedica prevzame nastavljeni ¢as ¢ez nekaj sekund.
Vse dokler pedica ne zacne delovati, na prikazu sveti kon&ni
Cas.

Nastavitev ure

Po prvem priklopu in po izpadu elektricnega toka na
prikazovalniku utripajo simbol ® in tri ni¢le. Nastavite uro.
Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Kako nastaviti

Nastavitev alarma

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Alarm deluje
neodvisno od pecice. Alarm ima poseben zvoc¢ni signal. Tako
boste slisali, ali se je alarm oz. ¢as peke iztekel. Alarm lahko
nastavite tudi, ko je aktivno varovalo za otroke.

Kako nastaviti

1. Pritisnite tipko A\
Simbol £ utripa.

2.S tipko + ali tipko - nastavite alarm.
Tipka + predlagana vrednost = 10 minut
Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

Alarm zacne delovati po nekaj sekundah. Na prikazovalniku
sveti simbol ). Cas se za&ne odstevati.

Po poteku ¢asa
Zasli§i se signal. Pritisnite tipko ). Prikaz alarma ugasne.
Sprememba ¢asa alarma
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Ko potece cas priprave

Zaslisi se signal. Pedica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb ©®
in izklopite izbirno stikalo.

Opomba: Dokler simbol utripa, lahko spremenite nastavitev. Ko
simbol sveti, je nastavitev prevzeta.

Hitro segrevanje

S hitrim segrevanjem se bo vaSa pecica precej hitreje segrela
na nastavljeno temperaturo.

Hitro segrevanje uporabljajte le pri nastavljenih temperaturah
nad 100 °C.

Da bo jed pripravljena enakomerno, jo vstavite v aparat Sele, ko
je hitro segrevanje koncéano.

1. |zbirno stikalo postavite v polozaj [].
2.S temperaturnim regulatorjem izberite Zeleno temperaturo.
Na prikazovalniku sveti simbol §. Pegica se za&ne segrevati.

Hitro segrevanje je kon¢ano

Simbol § na prikazovalniku ugasne. Dajte jed v pe&ico in
nastavite zeleni nacin gretja.

1. Pritisnite tipko za uro (.
Na prikazovalniku se prikaze ura 12.00 in utripa simbol ®.

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Pedica nastavljeni ¢as prevzame po nekaj sekundah.
Simbol ® ugasne.

Menjava med poletnim in zimskim ¢asom

Dvakrat pritisnite tipko za uro (Bin s tipkama + ali - spremenite
¢as.

Pritisnite tipko 4. Z gumbom + ali - spremenite ¢as.
Brisanje nastavitve

Pritisnite tipko £)\. Pritisnite gumb -, da se na prikazovalniku
pokaze nicla.

Isto¢asno se odstevata ¢as alarma in ¢as priprave

Simboli svetijo. Na prikazovalniku se za¢ne odstevati Cas
alarma.

Priklé% preostalega ¢asa priprave 121, konénega Casa = ali
ure O

Pritisnite tipko za uro (® tolikokrat, da se prikaZe pripadajodi
simbol.

Priklicana vrednost se za nekaj sekund pojavi na
prikazovalniku.



Varovalo za otroke

Pecica

Da otroci ne morejo vklopiti pedice, je ta opremljena z
varovalom za otroke.

Vklop in izklop varovala za otroke

Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Vzdrzevanje in Cis€enje

Z rednim negovanjem in gis€enjem ostane vasa kuhalna plos¢a
dolgo ¢asa kot nova. Kako lahko svoj aparat pravilno negujete
in &istite, je opisano v nadaljevanju.

Opombe

m Zaradi razlinih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na Celni strani pecdice pokazejo majhne razlike v barvi.

m Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pecici.

m Emajl v pedici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako
lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pecice. Robov tanke plo¢evine ni
mogoce v celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko zasgito.

Cistilna sredstva

Da z napac¢nimi Cistilnimi sredstvi ne bi poskodovali razli¢nih
povrsin, bodite pozorni na naslednje podatke.

Vklop: Drzite tipko s klju¢em o-m, dokler se na prikazovalniku
ne pojavi simbol o-m. To traja pribl. 4 sekunde.

Izklop: DrZite tipko s klju¢em o-m, dokler simbol o-m ne izgine.
Opombe
m Alarm in &as lahko nastavite kadarkoli.

m Po izpadu elektriCnega toka se nastavljeno varovalo za
otroke izklopi.

Pri ¢iS¢enju kuhalne plosce:

= ne uporabljajte nerazredéenega sredstva za pomivanje ali
pomivalnega sredstva za pomivalne stroje,

m grobih Cistilnih gobic in

m ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, kot so Cistila za
pedice ali odstranjevalci madezev,

m visokotlagnih Gistilnikov ali naprav za ¢is¢enje s parnim
curkom.

m Posamic¢nih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Pri ¢iS¢enju pecice

m ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih gistilnih sredstev,
m Gistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,

m grobih Cistilnih gobic in

m visokotlagnih Gistilnikov ali naprav za ¢is¢enje s parnim
curkom.

m Posamic¢nih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Nove distilne gobice pred prvo uporabo temeljito sperite.

Predniji deli iz legira- ObriSite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. Vedno briSite vzporedno z naravnim vzorcem. Sicer lahko

nega jekla

nastanejo praske. ObriSite do suhega z mehko krpo. Madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljako-

vin vedno takoj odstranite. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih &istilnih rob&kov.
Prednje dele iz legiranega jekla je mogode spolirati s posebnimi negovalnimi sredstvi. UpoStevajte proizva-

jalCeva navodila. Posebna sredstva za CiS€enje nerjavnega jekla so na voljo pri servisni sluzbi in v speciali-

ziranih trgovinah.

Emajlirane in laki-
rane povrsine

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Kuhalna plosca
Cis¢enje: primerna Cistilna sredstva.

Nega: Sredstva za za&Cito in nego steklokeramicnih povrsin

Prosimo, upostevajte navodila za nego in ¢is&enje na embalazi.

A\Pri trdovratnih madeZih uporabite strgalo za steklo:
Snemite zas¢itni pokrovéek in odstranite umazanijo z rezilom. Previdno: rezilo strgala za steklo je zelo ostro,

zato obstaja nevarnost poskodb.

Po ¢is¢enju takoj ponovno namestite zascCitni pokrovéek. PoSkodovana rezila takoj zamenjajte.

Kuhalna plosca S toplo milnico.

Nikoli ne gistite s strgalom za steklo, limoninim sokom ali kisom.

Gorilniki in jeklena
mreza plinskih kuha- nim sredstvom.

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Odstranite jekleno mreZo in jo odistite z gobico, malo tople vode in &istil-

lis¢ Odstranite krono in pokrov gorilnika. Za ¢iS¢enje uporabite gobico, malo tople vode in malo sredstva za
pomivanje. Poskrbite, da so odprtine za plin v kronah gorilnika Ciste in niso zamaSene.
VZigalne svecCke distite z mehko krtaCko. Plinski gorilniki delujejo le, ¢e so vzigalne svecke Ciste.
Ostanke hrane s podstavka gorilnika odstranite s krpo in malo tople milnice. Zato uporabljajte le majhno

koli¢ino vode. Voda ne sme priti v notranjost aparata. Pazite, da se odprtina Sobe med ¢iS§&enjem ne zamasi

ali poskoduije.

Po Ciscenju vse dele obriSite do suhega in pokrove gorilnikov postavite natancno nazaj na krone gorilnikov.
Ce posamezni deli niso pravilno namesc&eni, je vzig gorilnika otezen.
Pokrov gorilnika je prevlecen s ¢rnim emajlom. Zaradi visokih temperatur lahko pride do razbarvanja. To ne

vpliva na delovanje gorilnika.
Ponovno namestite jekleno mrezo.

Vrtljivi gumbi

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.
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Steklo na vratih

Lahko ga odistite s &istilom za steklo. Ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev in ostrih kovinskih pred-
metov. Sicer lahko povrsino stekla poskodujete ali opraskate.

Tesnilo

QOcistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Strop pecice

Ocistite s toplo vodo ali meSanico vode in kisa. Pri trdovratni umazaniji: uporabite Cistilo za pedice; pecica
mora biti hladna.

Stekleni pokrov zar-
nice v pecici

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Pribor

Namodite v topli milnici. Ocistite s §¢etko ali gobico.

Aluminijast pekac¢
(opcija)

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Nikoli ne uporabite Sistila za pecice. Da bi preprecili praske, se
kovinskih povrSin nikoli ne dotikajte z nozem ali podobnimi ostrimi predmeti. Z milnico in mehko krpo za
steklo ali s krpo iz mikrovlaken, ki ne pu$ca sledi, obriSite vodoravno in brez pritiskanja ObriSite do suhega
z mehko krpo. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih gistilnih robckov. Tako bi lahko
poskodovali pekac.

Varovalo za otroke
(opcija)

Ce so vratca pedice opremljena z varovalom za otroke, ga odstranite, preden se lotite &igenja. Vse pla-
sti¢ne dele namodite v toplo milnico in jih odistite s &istilno gobico. Obrisite do suhega z mehko krpo. Pri
trdovratni umazaniji varovalo za otroke ne deluje vec pravilno.

Spodniji predal

Ogistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

(opcija)

Pribor Namodite v topli milnici. Ocistite s §¢etko ali gobico.

Ciscenje povrsin v pecici, ki se ¢istijo samodejno Namestitev ogrodja

Strop, zadnja in stranski steni pecice so oblozenis 1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pu$o in ga malo pritisnite
samocistilnim emajlom. Ta plast med samim delovanjem nazaj (slika A)

pecice absorbira in razgradi madeze, ki nastajajo zaradi
brizganja med peko. Visja ko je temperatura in dlje ko
uporabljate pedico, boljsi je rezultat. E

Ce je zamazanost vidna tudi po ve&kratni uporabi, naredite

naslednje:

1.Najprej odistite pedico.
2. Nastavite zgornji in spodniji grelnik (=

2.ter ga nato nataknite v prednjo puSo (slika B).

3.Prazno pecico segrevajte pribl. 2uri pri najvisji temperaturi. ﬁ

Keramic¢na obloga se bo regenerirala. Rjavkaste in ¢rne
ostanke lahko nato odstranite z vodo in mehko gobo.

ManjSe poskodbe barve obloge nimajo nobenega vpliva na

samociséenje.

Ogrodje lahko namestite samo na desno ali levo stran. Pazite,

Pozor! da so kot na sliki B vi§ini 1 in 2 spodaj, vigine 3, 4 in 5 pa
Nikoli ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev. Z njimi zgoraj. Izvle¢na vodila se morajo z lahkoto izvleci ven v smeri
lahko opraskate ali poskodujete visoko porozno plast na naprej.
povrsini. . . . v
Samodistilnin povrsin ne Cistite s sredstvom za CisCenje Montaza in demontaza vratc pecice
pedice. Ce na te povrSine nehote pride sredstvo za Cis¢enje Ce Zelite odstraniti in o istite tekla vratc, lahko vratca pedice
pedice, ga takoj odstranite z gobo in zadosti vode. demontirate.

Ted&aja vratca pecice sta opremljena s po enim zapornim

Montaza in demontaza OQrOdia vzquom. Ko sta zaporna vzvoda_zaprta (slika A), so vratca
Ogrodje lahko odstranite in ga o istite. Pecica mora biti hladna. pecice zavarovana. Demontaza ni mozna. Ko sta zaporna

Odstranitev ogrodja

1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
2.in ga odstranite (slika A).

3.Nato povlecite celo ogrodje naprej
4.in ga odstranite (slika B).

vzvoda za demontazo vratca pedice odprta (slika B), so teCaji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

A Nevarnost poskodb!

’ 3. Ce tedaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta 0z. pri
demontazi vratc pedice povsem odprta.

Ogrodije ocistite s Cistilnim sredstvom in &istilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite s¢etko.
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Demontaza vratc

1. Vratca pedice popolnoma odprite.
2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).

Montaza vratc
Vratca pedice namestite v obratnem vrstnem redu.

1. Pri names&anju vratc pedice bodite pozorni, da oba tecaja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2.Zareza na te€aju se mora zaskoditi na obeh straneh (slika B).

=

/ \

3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca

U
[/

A Nevarnost poskodb!

Ce vratca pecice padejo s teCajev ali se en teCaj zapre, ne
segajte v tecaj. Pokligite servisno sluzbo.

Demontaza in montaza stekel vratc
Stekla na vratcih pedice lahko zaradi boljSega giS¢enja
demontirate.

Demontaza

1.Snemite vratca pedice in jih polozite na krpo tako, da je roCaj
obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pedice. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Najvi§je steklo privzdignite in izvlecite (slika B).

Ocistite steklo s Sistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko pod&i. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih gistilnih sredstev.

Montaza

Pri montazi pazite, da bo napis “right above"” spodaj levo na
steklu obrnjen na glavo.

1. Steklo vstavite poSevno nazaj (slika A).

2.Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj v obe drzali. Gladka
povrSina mora biti na zunaniji strani. (slika B).

3.Namestite pokrov in pritisnite nanj.
4. Namestite vratca pedice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescéena.
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Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kakna
malenkost. Preden pokli¢ete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam kaksna jed ne uspe povsem, si oglejte poglavje
Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu. Na$li boste Stevilne
nasvete in navodila za kuhanje.

A Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo
servisni tehnik, iz8olan pri proizvajalcu.

Napaka Mozni vzroki Ukrep/nasveti
Pedica ne Pregorela varo- Poglejte v omarico z varo-
deluje. valka. valkami, ali je varovalka v
redu.
|zpad elektric-  Preverite, ali lu¢ v kuhinji
nega toka oziroma druge kuhinjske
naprave delujejo.
Prikaz ure Izpad elektric-  Ponovno nastavite uro.
utripa. nega toka
Pecica se ne Na kontaktih se Veckrat obrnite gumbe.
segreva. je nabral prah.
Plinski gorilnik  Izpad elektri¢-  Plinski gorilnik prizgite z vzi-
Se ne prizge. nega toka ali galnikom ali vzigalicami.
vlazne vzigalne
svecCke.

Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in prepredili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilki E in FD

Ko pokli¢ete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (E-8t.) in tovarnisko Stevilko (FD-§t.), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomog&. Napisno tablico s Stevilko
najdete na strani vratc pecice. Da vam ne bo treba predolgo
iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj vpisete Stevilki
svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E FD-st.

Servisna sluzba

V primeru napacne uporabe obisk serviserja ni brezplacen niti v
Casu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupaijte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko prepri¢ani,
da popravila opravljajo izSolani servisni tehniki z originalnimi
nadomestnimi deli za va$ aparat.
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Menjava Zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zarnica v peéici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne zarnice z moc¢jo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

takSne Zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1. Da prepredite Skodo, poloZite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenijajte z isto vrsto Zarnice.
4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

PoSkodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblasé¢enem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-Stevilko svojega aparata.



Nasveti za varCevanje energije in varstvo okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varCevanje energije pri peki v
pedici in kuhanju na kuhalni plosg&i ter navodila, kako odsluzeni
aparat odstranite.

Varéevanje z energijo v pecici

m Pedico vnaprej ogrejte samo tedaj, ko tako piSe v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

m Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane modele.
Taksni modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

m Med pripravo hrane ¢im manj odpirajte vrata pedice.

» Ce imate ve& koladev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. Pedica je Se vedno topla. Tako se skrajSa &as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

m Pri daljSem &asu priprave lahko pecico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Varcéevanje z energijo pri uporabi plinskega
kuhalisca
m Vedno izberite posodo primerne velikosti za jed, ki jo

pripravljate. Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Plinski plamen mora biti vedno v stiku z dnom posode.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.
Ta naprava je oznaCena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski
uniji.

PreizkuSanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nagin gretja in kolikSna temperatura
so najprimernejsi za va$o jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe

m Vrednosti v preglednici veljajo, ¢e jed vstavite v hladen
aparat.

Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je tako navedeno v
preglednicah. Pribor oblozite s papirjem za peko Sele po
predgrevanju.

= Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.

m Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

m Ce Zelite iz aparata vzeti vrodo posodo ali vro& pribor, vedno
uporabite prijemalko.

Kola¢i in pecivo

Peka na enem nivoju

Peka kolaCev vam bo najbolje uspela z uporabo zgornjega/
spodnjega grelnika (=

Pri peki s 3D vro&im zrakom za pribor uporabljajte naslednje
nivoje vstavitve:

m Kolagi v modelih: Visina 2

= Kola¢ na pekacdu: Visina 3

Peka na vec¢ ravneh
Uporabite 3D vro& zrak [@).

Nivo vstavitve pri peki na dveh nivojih:
m Univerzalen pekad: VisSina 3

m Pekac: Visina 1

Nivo vstavitve pri peki na treh nivojih:
m Pekac: Visina 5

m Univerzalen pekac: Visina 3

m Pekac: Visina 1

Jedi na pekadih, ki jih vstavite v pecico ob istem ¢asu, niso
vedno gotove istoCasno.

V preglednicah so podani Stevilni predlogi za vaSe jedi.

Ko pecete s tremi podolgovatimi modeli isto¢asno, jih
razporedite po reSetki, kot kaze slika.

Modeli
Najbolj primerni so temni kovinski pekadi.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podaljSa Cas
peke in koladi ne porjavijo tako enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekaci so pogosto
manjsi kot obi¢ajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.

Preglednice

V preglednicah najdete optimalni naCin segrevanja za razli¢ne
vrste koladev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta
odvisna od koli¢ine in sestave testa. Zato so v preglednicah
navedena ¢asovna obmodja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj
enakomerna. Ce je treba, naslednji¢ nastavite visjo
temperaturo.

Ce pesico vnaprej segrejete, skrajsajte Sas peke za 5 do 10
minut.

Dodatne informacije najdete v poglavju Nasveti za peko v
dodatku k preglednicam.
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Kolaéi v modelih Model Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Kola€ iz umeSanega testa, enostaven ~ Model venca/podolgovat 2 160-180 40-50
model
3 podolgovati modeli 3+1 140-160 60-80
Kola¢ iz umeSanega testa, fin Model venca/podolgovat 2 = 150-170 60-70
model
Podlaga za torto, umesano testo Model za sadno torto = 150-170 20-30
Fini sadni kolagi, umesano testo Tortni model/model za = 160-180 50-60
Sarkelj
Biskvitna torta Tortni model 2 o 160-180 30-40
Jedi iz listnatega testa z robom Tortni model 1 = 170-190 25-35
Sadna ali skutna torta, dno iz krhkega  Tortni model 1 = 170-190 70-90
testa*
Svicarska pita Pekac za pico 1 = 220-240 35-45
Pikantni kolaci (npr. ki§/&ebulna pita)* Tortni model 1 O 180-200 50-60
Pica, tanko testo, z malo nadeva (pred- Pekac za pico 1 = 250-270 10-15
grevanje)
* Kola¢ v izklopljeni in zaprti peCici pustite pribl. 20 minut, da se ohladi.
Torte na pekacu Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
UmesSano ali kvadeno testo s suhim Pekac 2 = 170-190 20-30
nadevom Univerzalen pekac + 3+1 150-170 35-45
pekad
UmesSano ali kvaseno testo s soénim Univerzalen pekac 3 o 160-180 40-50
nadevom, sadje Univerzalen pekac + 3+1 150-170 50-60
pekad
Svicarska pita Univerzalen pekac 2 o 210-230 40-50
Biskvitna rulada (predgrevanje) Pekac 2 = 190-210 15-20
Pletenica s 500 g moke Pekacd 2 O 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g moke Pekac 3 O 160-180 60-70
BozZi¢ni kola¢ z 1 kg moke Pekad 3 O 150-170 90-100
Zavitek, sladek Univerzalen pekac¢ 2 O 180-200 55-65
Burek Univerzalen pekad 2 ) 180-200 40-50
Pica Peka& 2 = 220-240 15-25
Univerzalen pekac + 3+1 180-200 35-45
pekad
Drobno pecivo Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Piskoti Pekac 3 140-160 15-25
Univerzalen pekaé + pekad 3+1 130-150 25-35
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 130-150 30-40
Brizgano pecivo (predgreva- Pekal 3 O 140-150 30-40
nie) Pekac 3 140-150 30-40
Univerzalen pekaé + pekad 3+1 140-150 30-45
2 pekaca + univerzalen pekad 5+3+1 130-140 35-50
Makroni Pekad 2 o 110-130 30-40
Univerzalen pekaé + pekad 3+1 100-120 35-45
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 100-120 40-50
Spanski vetrci Pekad 3 80-100 130-150
Pecivo iz kuhanega testa Pekac 2 ) 200-220 30-40
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Drobno pecivo Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Pecivo iz listnatega testa Pekac 3 180-200 20-30
Univerzalen pekaé + pekad 3+1 180-200 25-35
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 160-180 35-45
KvaSeno pecivo Pekac 3 O 180-200 20-30
Univerzalen pekac + pekad 3+1 170-190 25-35

Kruh in Zemljice

Pri peki na dveh ravneh univerzalen peka¢ vedno vstavite nad

Pri peki kruha predgrejte pecico, e ni navedeno drugace. pekad.

V vro¢o pecico nikoli ne ulivajte vode.

Kruh in Zzemljice Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Kvasen kruh iz 1,2 kg moke Univerzalen pekac 2 | 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Univerzalen pekac 2 | 270 8
moke 200 40-50
Zemljice (brez predgrevanija) Pekacd 3 O 210-230 20-30
Zemljice iz kvadenega testa, Pekac 3 O 170-190 15-20
sladke Univerzalen pekad + pekad 3+1 160-180 20-30

Nasveti za peko

Peci Zelite po svojem receptu.

V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kolac iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega Casa peke z zobotrebcem zabo-

Sanega testa pecen.

dite v mesto, Kjer je kola¢ najdebelejSi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolad
pecen.

Kolag se sesede.

Naslednji¢ uporabite manj tekocine ali izberite za 10 stopinj nizjo temperaturo pecice.
Upostevajte v receptu navedeni ¢as mesanja.

Kolag je na sredi visoko vzhajal, ob robu
pa manj.

Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kola€ previdno odstranite z nozem.

Kolag je spodaj pretemen.

Potisnite kola¢ globlje v pecico, izberite nizjo temperaturo in ga pecite malo dlje.

Kola¢ je presuh.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v Zze pecen kolac. Nato ¢ezenj nakapljajte sadni
sok ali kaj alkoholnega. Naslednji¢ izberite za 10 stopinj viSjo temperaturo in skrajSajte
¢as peke.

Kruh ali kola¢ (npr.sirov kolag) je videti
lepo, vendar je njegova notranjost
lepljiva (prepreden s sledmi vode).

Naslednji¢ uporabite manj teko&ine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri
kolaCih s so¢nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
nami in ga nato oblozite z nadevom. Pri tem upoStevajte recept in as peke.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Nastavite nekoliko nizjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo
pecivo pecite z zgornjim/spodnjim grelnikom @ na enem nivoju. Tudi preveé papirja za
peko lahko ovira kroZenje zraka. Papir za peko vedno obreZite po robu pekaca.

Sadni kola¢ je spodaj presvetel.

Naslednji¢ vstavite pecivo en nivo nizje.

Sadni sok teCe ¢ez rob.

Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, Ce je na voljo.

Drobno pecivo iz kvasenega testa se
pri peki sprime skupaj.

Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora,
da lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pekli ste na ve¢ nivojih. Na zgornjem
pekadu je pecivo temnejSe kot na spo-
dnjem.

Za peko na veé nivojih vedno uporabljajte 3D vrog zrak [@]. Jedi na pekadih, ki jih vsta-
vite v pedico ob istem ¢asu, niso vedno gotove istoCasno.

Pri peki soénega peciva izhaja konden-
zirana voda.

Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na
upravljalni ploS¢i ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so
fizikalni.
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Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike peCenke je primeren tudi univerzalen pekac.

NajprimernejSa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekacu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekace, dodajte nekoliko ved
tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
pedeno in manj porjavi. PodaljSajte ¢as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo resetke.

Vrogo stekleno posodo odloZite na suho podlago. Ce je
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo poci.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj tekoc¢ine. Na dnu posode mora
biti pribl. 2 cm tekodine.

Za pripravo dusene pecenke dodajte malo vec tekodine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekocine.

Koli¢ina tekodine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekacu, dodajte
malo ved& tekocine kot pri stekleni posodi.

Pekadi iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pece podasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali daljSi ¢as priprave.

Peka na zaru

Zar predhodno segrevajte pribl. 3 minute, preden v aparat
polozite kose hrane.

Na Zaru vedno pecite v zaprti pedici.

Na Zaru pecite ¢im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo socni.

Jedi na Zaru obrnite po %3 navedenem ¢asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na zaru.

Kose poloZite neposredno na reSetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu re3etke.

Vstavite dodaten univerzalen pekac¢ na visino 1. Ponev
prestreza sokove mesa in pecica ostane bolj Cista.

Med peko na Zaru pekaca ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na visini 4 ali 5. Zaradi moc¢ne vroc&ine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poskoduje notranjost aparata.

Grelnik zara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obi¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje Zara.
Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je peCenka pripravljena, jo pustite e 10 minut pocivati v
izklopljeni in zaprti pedici. Sok mesa se lahko v tem ¢asu bolje
porazdeli.

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite pocivati
v pecici 10 minut.

Pri svinjski pe¢enki s kozo, kozo najprej navzkrizno zarezite in
polozite meso s kozo na spodnji strani v posodo.

Meso Masa Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Govedina

DuSena goveja pe¢enka 1,0 kg zaprta 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Goveji file, srednje pecen 1,0 kg odprto 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rostbif, srednje pecen 1,0 kg odprto 1 210-230 50

Zrevzki'debeline 3 cm, srednje ReSetka 5 ™ 3 15

peceni

Teletina

Telecja peCenka 1,0 kg odprto O 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjina

Pecenka brez koze (npr. zatilie) 1,0 kg odprto 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Pecenka s kozo (npr. plece) 1,0 kg odprto 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprta 2 (| 210-230 70

Jagnjetina

JagnjecCje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 150-170 120

dnje peceno
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Meso Masa Pribor in posoda ViSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Mieto meso

Pecenka iz mletega mesa iz 500 g odprto 1 170-190 70

mesa

Klobasice

Klobasice Redetka 4 ] 3 15

Perutnina Kose mesa, puranjo zvito pecenko ali puranje prsi obrnite po

Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravljeno za

peko.

Perutnino poloZite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol.

Meso obrnite po %3 ¢asa priprave.

polovici navedenega Gasa. Kose perutnine obrnite po %3 ¢asa

priprave.

Pri raci in gosi zareZite v koZo pod krili. Tako bo lahko odtekala

mas&oba.

Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, ¢e jo ob koncu
peke namazete z maslom, slano vodo ali pomaranénim sokom.

Perutnina Masa Pribor in posoda ViSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Pis&anec, cel 1,2 kg Resetka 2 200-220 60-70

Kokos, cela 1,6 kg ResSetka 2 190-210 80-90

PisCanec, razpolovljen po 500 g ReSetka 2 200-220 40-50

Deli pis¢anca po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40

Raca, cela 2,0 kg Redetka 2 170-190 90-100

Gos, cela 3,5-4,0kg ReSetka 2 160-170 110-130

Mlad puran, cel 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100

Zgornji deli puranjih beder 1,0 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Riba
Obrnite kose ribe po #3navedenem c¢asu.

Celih rib ni treba obracati. Celo ribo vstavite v pedico v enakem
poloZaju kot v vodi, s hrbtno plavutjo navzgor. Da bi stabilno

ostala v tem poloZzaju, ji v trebusno odprtino polozite narezan
krompir ali ognjevarno posodico.

Ce pedete neposredno na resetki, vstavite dodaten
univerzalen peka& na visino 1. Pekac prestreze tekod&ino in
pedica ostane bolj Cista.

Riba Masa Pribor in posoda  Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara
Riba, cela po pribl. 300 g Resetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Ribji kotlet, debel 3 cm ReSetka 3 ] 2 20-25

Nasveti v zvezi s peko in Zzarom

V tabeli ni podatka za teZo pecenke.

Izberite naslednjo nizjo teZo in podaljSajte Cas.

Preveriti zelite, ali je peCenka pedena.

Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite
“poskus z Zlico®. Z Zlico pritisnite na peCenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj Casa.

Pecenka je pretemna in skorja ponekod
zazgana.

Preverite nivo vstavitve in temperaturo.

Pedenka sicer izgleda dobro, omaka pa
je zazgana.

Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte vec tekodine.

PecCenka zgleda dobro, omaka pa je
presvetla in vodena.

Naslednji¢ uporabite vec¢jo posodo in dodajte manj tekocine.

Pri polivanju pe¢enke nastaja vodna
para.

To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vecji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plos¢e ali na bliznjih kosih pohistva in
kaplja kot kondenzat.
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Narastki, gratinirane jedi, toast Posodo vedno postavite na resetko.

Ce pedete neposredno na redetki, vstavite dodaten Stopnja zapec€enosti narastka je odvisna od velikosti posode in

univerzalen pekad na visino 1. Pedica ostane bolj &ista. viSine narastka. Navedbe v preglednici sluzijo le kot
informativna vrednost.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke o 180-200 40-50

Testeninski narastek Model za narastke O 210-230 30-40

Gratinirane jedi

G_ratiniran krompir, surove sestavine, 1 model za narastke 2 160-180 60-80

visok najvec 4 cm 2 modela za narastke 1+3 150-170 65-85

Toast

Popekanje toasta, 4 kosi ReSetka 4 160-170 10-15

Popekanje toasta, 12 kosov Resetka 4 160-170 15-20

Gotove jedi Ce pribor obloZite s papirjem za peko, se prepriajte, da je

. . ) o . .. primeren za te temperature. Velikost papirja prilagodite jedi.
Prosimo, upostevajte proizvajalCeva navodila na embalazi. ) o ) L o
Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od Zivil. Ze surova zivila

so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Pica, globoko zamrznjena

Pica s tankim testom Univerzalen peka¢ 2 ES 190-210 15-20
Univerzalen peka¢ 3+1 180-200 20-30
+ reSetka

Pica z debelim testom Univerzalen pekaé 2 S 170-190 20-30
Univerzalen peka¢ 3+1 170-190 25-35
+ reSetka

Pica bageta Univerzalen pekaé ES 170-190 20-30

Mini pica Univerzalen pekad ES 180-200 10-20

Pica, ohlajena, predgrevanje Univerzalen peka¢ 1 ES 180-200 10-15

Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni

Pomfrit Univerzalen peka¢ 3 ES 190-210 20-30
Univerzalen peka¢ 3+1 180-200 30-40
+ pekac

Kroketi Univerzalen pekac s 190-210 20-25

Svicarski rosti, polnjeni krompirjevi Zepki Univerzalen pekac ES 190-210 15-25

Pekarski izdelki, globoko zamrznjeni

Zemljice, bageta Univerzalen peka¢ 3 ES 190-210 10-20

Preste (izdelki iz testa) Univerzalen pekac 200-220 10-20

Pekarski izdelki, predpeceni

Delno pecCene Zemljice ali bageta Univerzalen peka¢ 3 () 190-210 10-20
Univerzalen peka 3+1 160-180 20-25
+ reSetka

Vegetarijanski burger, globoko zamrznjen

Ribje palcke Univerzalen peka¢ 2 ES 200-220 10-15

Pis¢ancje palcke, medaljoncki Univerzalen peka¢ 3 ES 190-210 10-20

Zavitek, globoko zamrznjen

Zavitek Univerzalen peka¢ 3 190-210 30-40
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Posebne jedi

Pri niZjih temperaturah s 3D vrogim zrakom vam @kremni
jogurt lahko uspe tako dobro kot rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno reSetko
ali teleskopski izvlek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.Vmesajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za Zivila.
4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite, kot pise v navodilih.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaseno testo kot obi¢ajno, dajte ga v toplotno
obstojno kerami¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3.1zklopite pecico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave
Jogurt Skodelice ali postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5 min
kozarce z navoj- notranjosti aparata 50 °C 8 ur
nim pokrovom
Vzhajanje kvasenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo

notranjosti aparata

|zklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtaljevanje

Vzemite zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno posodo na
reSetko.

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.
Cas odtajevanja je odvisen od vrste in koligine Zivila.
Perutnino polozite s prsno stranjo na kroznik.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nacin Podatek za temperaturo v
gretja °C
npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s Cokoladno ali ReSetka 2 Temperaturni regulator mora

sladkorno glazuro, sadje, pis¢anci, klobase in meso, kruh,
zemljice, koladi in ostalo pecivo

biti izklopljen

Presusevanje
S 3D vroéim zrakom [@llahko odliéno presudujete.

Za presuSevanje uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pogakajte, da se odcedi in dobro posusite.

Oblozite univerzalni pekac in reSetko s papirjem za peko ali
pergamentnim papirjem.

Zelo socno sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite.
Posusen izdelek po suSenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zelis¢a Pribor Nivo Nacin gretja Temperatura Cas priprave
600 g jabol¢nih kolobarjev Univerzalen pekac + resSetka 3+1 80 °C pribl. 5 ur
800g hruskovih krhljev Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 8 ur
1,5 kg CeSpelj ali sliv Univerzalen pekaC + reSetka 3+1 80 °C pribl. 8-10 ur
200 g oc¢iscenih kuhinjskih zeliS¢ Univerzalen pekad + reSetka 3+1 80 °C pribl. 1%z ur
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Vkuhavanje

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice disti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.

Pozor!
Ne uporabljajte vedjih ali vi§jih kozarcev. Pokrovi lahko pocijo.

Uporabljajte samo nepoSkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepri¢ajte, da vsebina v kozarcih res kipi.

Priprava

1.Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. Obrisite robove kozarcev, saj morajo biti Cisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.
V aparat ne dajajte veC kot 6 kozarcev.

Nastavitve

1. Vstavite univerzalen peka¢ na viSino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekac vljite % litra vro&e vode (pribl. 80 °C).

3. Zaprite vratca pedice.

4. Nastavite spodnji grelnik .

5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje

Po priblizno 40 do 50 minutah se zaénejo pogosto dvigati
mehurcki. 1zklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.

Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za&nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospeSujejo kisanje vkuhanega sadja.

Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut
Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jabol¢éna ¢ezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut

Zelenjava
Takoj ko se za¢nejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite
temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

zelenjave pribl. 35 do 70 minut. Nato izklopite pedico in
izkoristite preostalo toploto.

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje
Kumare - pribl. 35 minut
Rdeda pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Fizol, koleraba, rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut
Jemanje kozarcev iz pecice Pozor!

Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata.

Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in krompirjevih izdelkih,
Ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. &ips, pomfrit,

Vro&ih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.
Sicer lahko pocijo.

popeceni kruh, Zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
testa (keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno Cas priprave naj bo &im krajsi.
Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo preveC porjaveti.
Vecja in debelejsa je jed, manjSa je vsebnost akrilamida.
Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretiem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vrodim zrakom ali vrogim zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.
Piskoti Pecite s spodnjim/zgornjim gretiem pri najve¢ 190 °C.

S 3D vrocim zrakom ali vro¢im zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.

Jajce ali jajéni rumenjak zmanjsa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pedici
pomfrit ne izsusi.

Po pekacu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekag, da se
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Priporocljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne institute,
da bi jim olajSale preskusanje razli¢nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350.
Peka

Peka na 2 nivojih:

Univerzalen pekac vedno vstavite nad pekad.
Peka na 3 nivojih:

Univerzalen peka¢ vedno vstavite v sredino.

Brizgano pecivo:
Jedi na pekacih, ki jih vstavite v pedico ob istem &asu, niso
vedno gotove isto¢asno.

Jabol¢na pita na eni ravni:

Temna tortna modela postavite enega poleg drugega.
Jabol¢na pita na dveh ravneh:

Temne tortne modele zamaknjeno postavite enega poleg
drugega, glejte sliko.

Kolagi v tortnih modelih iz bele ploCevine:

Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom (= na nivoju 1. Namesto
reSetke uporabite univerzalen pekad in nanj postavite tortni
model.

Opomba: Pri prvem poizkusu uporabljajte nizje temperature od
navedenih.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Brizgano pecivo, predgrevanje* Pekac 3 = 140-150 30-40
Pekac 3 140-150 30-40
Pekac + univerzalen 1+3 140-150 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-140 40-55
pekad

Drobno pecivo, predgrevanje* Pekac 3 (] 150-170 20-35
Pekacd 3 150-170 20-35
Peka¢ + univerzalen 1+3 140-160 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-150 35-55
pekad

Biskvit z vodo, predgrevanje* Tortni model na resetki O 160-170 30-40
Tortni model na resetki 160-170 25-40

Jabol¢na pita z vrhnjo plastjo testa ReSetka + 2 tortna modela 1 (| 170-190 80-100
@20 cm
2 resetki + 2 tortna 1+3 170-190 70-100
modela @ 20 cm

* Za predgrevanje ne uporabljajte hitrega segrevanja.

Peka na zaru

Ce Zivila poloZite neposredno na redetko, dodatno vstavite

univerzalen peka¢ na viSino 1. Pekac prestreze tekod&ino in

pecica ostane bolj Cista.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave

v minutah

Popekanje toasta ResSetka 5 ] 3 V2-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* ReSetka + univerzalen 4+1 ] 3 25-30

brez predgrevanja pekac

* Po izteku %5 Gasa priprave obrnite
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A Udhézime té réndésishme sigurie

Lexojeni me kujdes kété udhézim. Vetém
késhtu mund gé me aparatin tuaj té
shérbeheni né ményré té sigurt dhe té drejt.
Udhézimin pér pérdorim dhe montim e
ruani pér pérdorim té€ mévonshém ose pér
pronarin e ardhshém.

Ky udhézim vlen, vetém nése shkurtesa e
shtetit pérkatés éshté dhéné né aparat.
Nése shkurtesa nuk shfaget né aparat,
udhézimi pér instalim duhet té€ konsultohet,
me té€ dhénat e nevojshme pér ndérrimin e
aparatit né kushtet pér lidhje té shtetit
pérkatés.

Kategoria e aparatit: Kategoria 1

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né
rast se ka ndonjé démtim nga transporti
mos e lidhni.

Vetém njé teknik i licencuar guxon ta lidhé
aparatin dhe ta béjé ndérrimin né njé lloj
tjetér t€ gazit. Instalimi i aparatit (lidhja
elektrike dhe lidhja e gazit) duhet té€ béhet
né pajtim me udhézimin pér pérdorim dhe
instalim. Lidhja e gabuar dhe rregullimet e
gabuara mund té shpien né aksidente té
rénda dhe démtime né aparat. Prodhuesi i
aparatit nuk merr pérsipér pérgjegjési pér
démtime té kétilla. Garancia nuk vlen.

Kujdes:Ky aparat éshté i dedikuar vetém
pér gatim. Nuk lejohet té pérdoret pér
géllime té tjera, pé€r shembull pér nxehjen e
hapésirés.

Kujdes:P&rdorimi i njé aparati zierés me
gaz shpie deri te formimi i ngrohtésisé,
lagéshtisé dhe produkteve ndezése né
hapésirén pér vendosje. Vecanérisht kur
aparati éshté né puné, duhet pasur kujdes
né ajrosjen e miré té hapésirés pér
vendosje: vrimat natyrale té ajrosjes duhet
té mbahen té hapura ose té vendoset njé
pajisje pér ajrosje (p.sh. njé aspirator).

Njeé pérdorim i gjaté dhe intensiv e bén té
nevojshme njé ajrosje plotésuese, p.sh.
hapjen e nje dritareje, ose njé ajrosje me te
efektshme, p.sh. puna né nje shkalle me te
larté kapaC|tet| té njé pajisje mekanike pér
ajrosje.

Ky aparat nuk éshté béré pér té punuar me
njé zgjuarés ekstern ose me njé
telekomandeé.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té

mbikeéqgyrur nga njé person, i cili éshté
pergjegjés pér siguriné e tyre, ose té cilét
jané té udhézuar pér pérdorim té sigurt te
aparatit dhe té cilét i kané kuptuar rreziget
gé rezultojné nga kjo.

FEémijét nuk lejohet té€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet t€ béhet nga fémijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEmijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pajisjen gjithmoné e futni né hapésirén pér

zierje ashtu si duhet. Shihe pérshkrimin

Pajisja né& udhézimin pér pérdorim.

Rrezik nga djegia!
Gjaté hapjes sé derés sé aparatit krijohet
njé puhi ajri. Letra pér pjekje mund ti prek
elementet nxehése dhe té ndizet. Gjaté
paranxehjes né pajisje mos shtroni
asnjéheré letér pér pjekje té pa pérforcuar.
Letrén pér pjekje réndojeni gjithmoné me
njé ené ose njé kallép pér pjekje. Vetém
sipérfagen e nevojshme e shtroni me letér
PEér pjekje. Letra pér pjekje nuk lejohet té
del mbi pajisje.

Sendet ndezése té deponuara né
hapésirén pér zierje mund té ndizen.
Asnjéheré mos ruani sende ndezése né
hapésirén pér zierje. Asnjéheré mos e
hapni derén e pajisjes, kur shikoni se del
tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe
spinén e rrjetit e higni ose fikni siguresén
né arkén e siguresave. Mbyllni furnizimin e
gazit.

Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré
mos i leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e
fikni asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave
nxehése. Flakén e mbytni me kujdes me
kapak, mbulesé pér shuarje ose té
ngjashme.

Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONEén pér zierje.

Aparati béhet shumé i nxehté, materialet
gé digjen mund lehtésisht t€ kaplohen nga
zjarri. Nén ose né aférsi té furrés mos
ruani dhe mos pérdorni sende gé digjen
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( p. sh. sprej, mjete pér pastrim). Mos
ruani sende gé digjen né ose mbi furré.

Pllakat nxehése me gaz pa ené pér zierje
té vendosura gjaté punés zhvillojné
nxehtési t& madhe. Aparati dhe aspiratori i
vendsour mbi t&€ mund t€ démtohen ose té
marrin flaké. Mbetjet e yndyrés né filtrin e
aspiratorit mund té ndizen. Pllakat
nxehése me gaz i veni né puné vetém me
ené té vendosura pér zierje.

Ana e prapme e aparatit béhet shumeé e
nxehté. Kjo mund té shpie deri tek njé
démtim | pérguesve. Pérguesit e rrymés
dhe té gazit né€ asnjé ményré té mos vijné
né kontakt me pjesén e prapme té
aparatit.

Asnjéheré mos vendosni sende mbi
pllakat e zierrjes ose asnjéheré mos ruani
gjéra né hapésirén e zierrjes me avull.
Asnjéheré mos e hapni derén e pajisjes,
kur shikoni se del tym nga shporeti.
Ckycni pajisjen. Higni prizén respektivisht
ckycni siguresén né kutiné e sigureseés.
MbylIni installimin e gazit.

Sipérfaget e sirtarit t& poshtém mund té
nxehen shumé. Né sirtar ruani vetém
pajisjet e furrés. Gjérat gé mund té ndizen
dhe digjen nuk guxon té ruhen né sirtarin
e poshtém dhe digjen nuk guxon té ruhen
né sirtarin e poshtém.

Rrezik nga djegia!

Aparati béhet shumé i nxehté. Mos i
prekni asnjéheré sipérfaget e brendshme
té nxehta té hapésirés sé zierjes ose

elementet nxehése. Aparatin e leni
gjithmoné té ftohet. FEémijét i mbani larg.

Pajisja ose ena béhen shumé té nxehta.
Enét ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga
hapésira pér zierje gjithmoné me njé lecké
kuzhine.

Avujt alkoolik mund té ndizen né
hapésirén e nxehté pér zierje. Asnjéheré
mos pérgatitni gjellé me sasi t€ médha té
pijeve g€ pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Pérdorni vetém sasi té vogla té
pijeve gé pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Derén e aparatit e hapni me
kujdes.

Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecanérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos |
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prekni sipérfaget e nxehta. FEmijét mbani
larg.

Gjaté punés sipérfaget e aparatit béhen té
nxehta. Sipérfaget e nxehta mos i prekni.
FEémijét t€ mbahen larg aparatit.

Enét e zbrazéta pér zierje né pllakat e
ndezura nxehése té gazit béhen
ekstremisht té nxehta. Mos i nxehni
asnjéheré enét pér zierje.

Gjaté punés aparati nxehet. Para pastrimit
aparatin e leni té ftohet.

Kujdes: Pjesét e prekshme gjaté punés sé
skarés mund té nxehen. FEémijét e vegjél
duhet té mbahen larg.

Nése bombola e gazit t&€ IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rrjedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rrjedhé né ményré té pakontrolluar. Té
dyjat mund té shpien deri tek djegiet.
Bombolat e gazit té IEngshém gjithmoné
té pérdoren né pozité vertikale.

Rrezik nga djegia!

Pjesét e arritshme gjaté punés béhen té
nxehta. Mos i prekni asnjéheré pjesét e
nxehta. FEémijét i mbani larg.

Gjaté hapjes sé derés sé aparatit mund ta
dalé avull i nxehté. Derén e aparatit e
hapni me kujdes. FEmijét i mbani larg.

NEé saje té ujit né hapésirén e nxehté pér
zierje mund té formohet avull i nxehté.
Asnjéheré mos derdhni ujé né hapésirén e
nxehté pér zierje.

Rrezik nga Iéndimi!

Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund
té pélcasé. Mos pérdorni kruese gelqi,
mjete t€ serta ose férkuese pér pastrim.

Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti béjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati €shté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini
furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve

Defektet dhe démtimet né aparat jané té
rrezikshme. Asnjéheré mos e ndizni njé
aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit ose
fikni siguresén né arkén e siguresave.



Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin
e klientéve

Madhésité e papérshtatshme té
tenxhereve, tenxheret e démtuara ose té
pozicionuara gabimisht mund té
shkaktojné Iéndime té rénda. Pérfillni
udhézimet pér enét pér zierje.

Nése aparati vendoset né dysheme i pa
pérforcuar ai mund té rréshgas nga
dyshemeja. Aparati duhet té lidhet forté
me dyshemené.

Luhatjet e forta té€ temperaturés mund té
shkaktojné démtim té panelit prej xhami.
Gjaté pérdorimit té planit té gatimit,
shmangni rrymat e ajrit dhe derdhjet e
lEngjeve té ftohté.

Paralajmérim: NEése sipérfagja prej gelqi
geramik té planit té gatimit thyhet:

Fikni menjéheré djegésin e gazit dhe
zonat elektrike té gatimit si dhe shképutni
rrymén nga pajisja.

Mos e prekni sipérfagen e planit té gatimit.

Mos e pérdorni pajisjen.
Rrezik nga pérmbysja!

»

Paralajmeérim: Pér ta parandaluar

pérmbysjen e aparatit, duhet t€ montohet

njé mbrojtése nga pérmbysja. Lexoni ju

lutemi udhézimet pér montim.

Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik |
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni
spinén e rrjetit ose fikni siguresén né
arkén e siguresave Thirrni shérbimin e
klientéve

Né pjesét e nxehta té aparatit izolimi i
kabllos sé aparateve elektrike mund té
shkrihet. Kabllon e lidhjes sé aparateve
elektrike asnjéheré mos e sillni né kontakt
me pjesét e nxehta té aparatit.

Lagéshtia g€ depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me
avull.

Gjaté ndérrimit té llambés sé hapésirés
pér zierje kontaktet e fasungés kané
rrymé. Para ndérrimit higeni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.

Njé aparat me defekt mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Asnjéheré mos e
ndizni njé aparat me defekt. Higni spinén e
rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve

Plasaritje dhe thyerje t€ gelqit pakésojné
rrezikun e njé goditjeje elektrike. Fikni
siguresén né kutiné e siguresave. Njoftoni
shérbimin teknik té klientéve.

Rrezik djegieje!
Mbeturina té€ shpérndara ushgimi, yndyre
dhe IEngu nga pjekja mund té marrin flaké
gjaté pastrimit automatik. Para ¢do

pastrimi automatik, largoni nga dhoméza e
gatimit dhe nga aksesori ndotjet e médha.

Gjaté pastrimit automatik, pjesa e jashtme
e pajisjes do té nxehet shumé. Mos varni
asnjéheré sende té djegshém, si p. sh.
peceta pér enét, né dorezén e derés.
Mbajeni pjesén e pérparme té pajisjes té
liré. FEmijét mbani larg.

Rrezik djegieje!
Gjaté pastrimit automatik, dhoméza e
gatimit nxehet shumé. Mos e hapni
asnjéheré derén dhe mos shtyni me doré
cengelin mbérthyes. Léreni pajisjen té
ftohet. FEmijét mbani larg.

/\ Gjaté pastrimit automatik, pjesa e
jashtme e pajisjes do té nxehet shumé.
Mos e prekni asnjéheré derén e pajisjes.
Léreni pajisjen té ftohet. Fémijét mbani
larg.
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Shkaqget e demtimeve

Zona e zierjes
Kujdes!
m Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té rrafshét.

m Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit.
Me até nxehtésia e flakés sé djegésit pércillet né ményré
optimale né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet
doréza dhe sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.

m Pllakat nxehése i pérdorni vetém me ené té vendosura. Mos i
nxehni tenxheret apo tiganét e zbrazét. Fundi i tenxheres do
té démtohet.

m Tiganét dhe tenxheret e nxehta mos i vendosni asnjéheré né
ZOnén e treguesve ose né korniza.

m Kujdesuni gé djegéset né zonén e zierjes t€ mbeten gjithnjé
té pastér dhe té thaté. Kupa dhe kapaku i djegésit patjetér
duhet sakté t& géndrojné né vendin e tyre.

m Kripa, sheqgeri ose réra e gérvishtin geramikén e gelgit. Mos e
pérdorni zonén pér zierje si sipérfage pér puné ose pér
vendosije.

m Nése sendet e ashpra dhe t& mprehta bien mbi zonén pér
zierje, mund té shkaktohen déme. Mos ruani sende té kétilla
mbi zonén pér zierje.

m Shegeri dhe ushgimet me pérmbajtje t&€ madhe sheqgeri e
démtojné zonén pér zierje. Largoni menjéheré ushgimet e
derdhura me kruese gelqi. Kujdes! Kruesi i gelqit ka njé teh
té mprehét.

Démtime né furré
Kujdes!

m Pajisje, fleté, letér pér pjekje ose ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje Mos shtroni pajisje né dyshemené e
hapésirés pér zierje. Dyshemené e hapésirés pér zierje mos
e shtroni me asnjé fleté pa marré parasysh e cilit lloj, dhe as
me letér pér pjekje. Mos vendosni ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje, nése éshté rregulluar njé temperaturé
mbi 50 °C. Krijohet njé pengesé e ngrohtésisé. Mé nuk do té

jeté e sakté koha e pjekjes dhe skugjes dhe do t& démtohet
emali.

m Uji né hapésirén e nxehté pér zierje Asnjéheré mos derdhni
ujé né hapésirén e nxehté té zierjes. Késhtu krijohet avull uji.
Nga ndryshimet e temperaturés shkaktohen démtime té
emalit.

m Ushgime té Iéngshme: Mos ruani ushgime té Iéngshme pér
kohé mé té gjaté né hapésirén pér zierje t& mbyllur. Do té
démtohet emali.

m Léng pemésh: Te Embélsirat e peméve me shumé Iéng,
tepsingé pér pjekje mos € mbushni shumé. LEngu i peméve, i
cili pikon nga tepsia e pjekjes, krijon njolla, té cilat pastaj nuk
largohen. Nése éshté e mundur, pérdorni tiganin e thellé
universal.

m Ftohje me derén e hapur té aparatit: Hapésira pér zierje lihet
té ftohet vetém né gjendje t&€ mbyllur. Edhe nése dera e
aparatit éshté e hapur vetém pér njé dhémb, ballinat
mobilieve fginje me kalimin e kohé&s mund té démtohen.

m Shtupési i derés i ndotur forté Nése shtupési i derés éshté
shumé i ndotur, dera e aparatit gjaté punés mé nuk mund té
mbyllet si duhet. Ballinat e mobilieve fginje mund té
démtohen. Shtupésin e derés e mbani gjithmoné té pastér.

m Dera e aparatit si sipérfage pér ulje ose si vend pér vendosje:
Mos vendosni, ulni, ose varni né derén e aparatit. Mos
vendosni ené ose pajisje mbi derén e aparatit.

m Futja e pajisjeve: Varésisht nga tipi i aparatit pajisja gjaté
mbylljes mund ta gérvishté fletén e derés sé& aparatit. Pajisjen
gjithmoné e futni né hapésirén pér zierje deri né njé goditje.

m Transportimi i aparatit: Mos e mbartni ose |évizni aparatin
duke e kapur pér dorezén e derés. Doreza e derés nuk e
mban peshén e aparatit, andaj dhe mund té thyhet.

Démtimet né sirtar
Kujdes!

Mos vendosni sende té nxehta né sirtarin e poshtém. Ai mund
té démtohet.

Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike

Lidhja me gaz

Instalimi lejohet t€& béhet vetém nga njé specialist, pérkatésisht
njé teknik i licencuar nga shérbimi i klientéve, né pajtim me
udhézimet e dhéna nén "Lidhja me gaz dhe ndérrimi né njé lloj
tjetér t&€ gazit".

Pér specialistin e licencuar pérkatésisht shérbimin e
klientéve

Kujdes!

m Vlerat e t& dhénave pér kété aparat jané t& dhéna né etiketén
e tipit né pjesén e prapme té aparatit. Lloji i gazit té rregulluar
né fabriké éshté i shénuar me njé yll (*) .

m Kontrolloni para se té lidhni aparatin, se vallé pérshtaten
kushtet vendore pér kygje (Lloji i gazit dhe shtypja e gazit)
dhe rregullimet e aparatit. Nése rregullimet e aparatit duhet té
ndryshohen, pércillni udhézimet né pjesén "Lidhja e gazit dhe
pérshtatja né njé lloj tjetér té gazit".

m Ky aparat nuk éshté i lidhur né sistemin pér largimin e
gazrave. Ai duhet té kyget dhe vihet né puné né pajtim me
kushtet e instalimit. Aparatin mos e lidhni né dalje t& gazrave.
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Duhet t&€ merren parasysh udhézimet e pérgjithshme té
ajrosjes.

m Lidhja e gazit duhet té b&het népérmijet njé pércuesi té forté,
dmth. té& palévizshém ose népérmjet njé zorre sigurie.

m Gjaté pérdorimit té njé zorre pér siguri, t& keni kujdes
vecanérisht, gé zorra t&€ mos shtypet apo ndrydhet. Zorra nuk
guxon té vije né kontakt me sipérfage té nxehta.

m Lidhja e gazit (pércuesi i gazit apo zorra e sigurisé) mund té
vihet né anén e djathté apo té majté té€ aparatit. Lidhja
patjetér té keté njé njé pajisje mbyllése tek e cila arrihet lehté.

Pengesa té installimit té gazit / Eré gazi

Néve hasni eré gazi ose keni problem té instalimit té gazit,
duhet

m menjéheré ta mbylini furnizimin e gazit ose ventilin e bocés
sé gazit

m menjéheré shuani zjarr té ndezur dhe cigaret

m ckycni pajisjet elektrike- gjithashtu dhe llambat

m Hapni dritaret dhe ajrosni miré hapésirén

m Thirni shérbimin e klientéve ose firmén pér furnizim me gaz..



Zhvendosija e aparatit pérmes pércuesve té
gazit ose pérmes dorezés sé derés

Mos e zhvendosni aparatin, duke e mbajtur pér pércuesin e
gazit; pércuesi i gazit mund t€ démtohet. Rrezik nga rriedhja e
gazit! Mos e zhvendosni aparatin, duke e kapur pér dorézén e
derés. Mund té démtohen menteshat dhe doréza e derés.

Lidhja elektrike

Kujdes!

m Lejoni gé aparatin ta vendosin shérbimi i klientéve. Pér kycje
né rrymé elekirike éshté e domosdoshme njé siguresé prej
16 A. Aparati éshté i ndértuar pér puné me 220-240 V.

m Nése tensioni i rrjetit bie nén 180 V, sistemi ndezés elektrik
nuk funksionon.

m Garancia nuk vlen, né gofté se krijohen déme si rezultat i
lidhjes s& gabueshme me energjiné elektrike.

m Nése kablloja e rrietit démtohet, ajo duhet té zévendésohet
nga prodhuesi, shérbimi i klientéve, ose ndonjé person i
kualifikuar ngjashém.

Pér shérbimin e klientéve

Kujdes!

m Aparati duhet t€ lidhet né pajtim me té€ dhénat né etiketén e
tipit me t€ dhénat né etiketén e tipit.

m Pajisjen kycgeni vetém né lidhje elektrike, gé€ i plotéson
normat. Priza duhet té jeté né vend g€ mund té arrihet, me

géllim gé&, né rast nevoje, pajisja té shkycet nga rrjeti elektrik.

m Té kujdesemi pér pasjen né dispozicion té njé sistemi té
ndarjes me shumé pole.

m Mos pérdorni asnjéheré kabllo vazhduese ose prizé té
shuméfishté.

m Pér shkage sigurie, ky aparat mund té lidhet vetém né njé
lidhje me tokézim. Nése lidhja e kabllos mbrojtése nuk i
pérgjigjet udhézimeve, nuk éshté e garantuar mbrojtja kundér
rrezigeve elektrike.

m Pér lidhjen e aparatit duhet té& pérdoret njé kabllo e tipit H 05
W-F ose njé kabllo me vleré té njéjté.

Vendosja horizontale e shporetit
Shporetin e vendoseni drejtpérsédrejti né dysheme.

1.Sirtarin e poshtém e nxirrni dhe nga larté e ngrini.
Né brendési té sirtarit para dhe prapa gjenden kémbét
rregulluese.

2. Kémbét rregulluese sipas nevojés i rrotulloni me njé celés
gjashtékéndésh mé larté ose mé thellé, derisa shporeti té
géndrojé horizontalisht (Fotografia A).

3.Sirtarin e poshtém e futni pérséri (Fotografia B).

Pérforcimi né mur

Qé shporeti t& mos pérmbyset, me kéndin e bashkédérguar té
aparatit duhet ta pérforconi né mur. Pérfillni ju lutemi udhézimet
pé&r montim pér pérforcimin né mur.

Vendosja e aparatit

= Né pajtim me pérmasat e dhéna, aparati duhet té€ vendoset
drejtpérdrejté né dyshemené e kuzhinés. Aparati nuk guxon
té vendoset mbi ndonjé send tjetér.

m Distanca né mes té kéndit té€ sipérm té shporetit dhe kéndit té
poshtém té thithésit t&€ avullit duhet t'i pérgjigjet kushteve té
prodhuesit.

m Kini kujdes, g€ aparati pas vendosjes nuk do té zhvendoset.
Distanca mes djegésit té forté ose djegésit wok dhe
mobilieve té aférta pérkatésisht murit duhet té jeté mé sé
paku 50mm.

Masat gé duhet t'i kemi parasysh gjaté
transportit

Pérforconi té gjitha pjesét e Iévizshme brenda dhe mbi aparat
me shirit ngjités, i cili mund t€ higet pa Iéné ndonjé gjurmé.
Pjesé té caktuara té pajisjeve (psh. tepsia) me karton té hollé
né skaje, vendosni né sirtarét gjegjés, pér t'i ikur njé démtimi té
aparatit. Vendosni njé karton apo digka t& ngjashme mes anés
sé pérparme dhe té prapme, pér té€ ndaluar goditjen nga ana e
brendshme té derés sé qgelqgté. Pérforconi né pjesén anésore té
aparatit derén dhe, nése ka, mbulesén e sipé€rme me shirit
ngjités nése ka, mbulesén e sipérme, me njé shirit ngjités.

Ruani paketimin origjinal t& aparatit. Aparatin transportoni
vetém né paketimin origjinal. Merrni parasysh shigjetat e
transportit né paketim.

Nése paketimi origjinal nuk éshté né dispozicion

Paketoni aparatin né njé paketim té mbrojtur, pér té& garantuar
nj& mbrojtie t& mjaftueshme nga démtimet gjaté transportit.

Transportoni aparatin né pozité vertikale. Mos e kapni aparatin
pér doréze té derés apo pér lidhjet e anés sé prapme, sepse
ato mund té€ démtohen. Mos vendosni sende té rénda mbi
aparat.
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Shporeti juaj i ri

Kétu mund ta njoftoni shprotein tuaj. Kétu i gjeni sgarimet mbi
sipérfagen e kontrollit, sipérfagen e pllakave pér zierje dhe
elementet tjera t&€ pérdorimit. Do té informoheni pér hapésirén e
zierrjes dhe pér pajisjet shtesé.

Shporeti juaj i ri

Kétu mund ta njoftoni shprotein tuaj. Kétu i gjeni sgarimet mbi
sipérfagen e kontrollit, sipérfagen e pllakave pér zierje dhe
elementet tjera té€ pérdorimit. Do t& informoheni pér hapésirén e
zierrjes dhe pér pajisjet shtesé.

|

.| 00 0o 00 -

6 — 1

Sqgarime

1 Zona e zierjes

2 Ndérprerési i vendeve té zierjes

3 Zgjedhési i funksioneve, Butonat shérbyes dhe
zona e treguesve, Zgjedhési i temperaturés

4 Ftohja e aparatit

5 Dera e furrés

6 Sirtari i poshtém
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Hapésira e zierjes

Kétu do té gjeni njé pasqyré pér zonén drejtuese. Realizimi
varet nga lloji i aparatit.

1 2
3 4
Sgarime
1 Djegési normal
2 Djegési normal
3 Djegés i forté
4 Djegési kursyes

Ndérprerési i vendeve té zierjes

Me ndérprerésit e vendeve pér zierje mund ta rregulloni
kapacitetin e vendeve pér zierje.

Pozitat Funksioni/shporet me gaz

o Pozicioni zero shporeti Eshté fikur.

3¢ Pozicioni i ndezjes Pozicioni i ndezjes

® Zona e rregullimit  flaké e madhe = Rregullimi mé i larté

flaké kursyese = Rregullimi mé i ulét

S

Né fund té zonés sé rregullimit Eshté njé goditje. Mos rrotulloni
me tej.

Djegési dhe skara e celikté e pllakave té
gatimit
Pér puné korrekte té€ aparatit, si skarat ashtu edhe pjesét e

djegésit duhet t€ jené té vendosura si duhet. Mos i ngatérroni
kapakét e djegésit.

Para pérdorimit t€ paré, skarat prej ¢celiku duhet té nxirren nga
brendésia e furrés dhe té vendosen mbi pllakat e gatimit.




Furra
Furrén e rregulloni me zgjedhésin e funksioneve dhe

zgjedhésin e temperaturés.

Zgjedhési i funksioneve

Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes
pér furrén.
Zgjedhésin e funksioneve mund ta rrotulloni djathtas ose
majtas.

Pozicioni

Pérdorimi

O

Pozicioni zero

Furra éshté e fikur.

B

Nxehési i epérm-/i
poshtém

Pér émbélsira, tava dhe copa té
skugura pa dhjamé, p. sh. gjedh
0se egérsiré, né njé nivel.
Nxehtésia vien né ményré té
barabarté nga larté dhe poshté.

3D-ajri i nxehté*

Pér émbélsira dhe t& pjekura né
njé deri tre nivele. Ventilatori e
shpérndan ngrohtésiné e nxehésit
unazor né murin € prapmé né
ményré té barabarté né hapésirén
pér zierje.

Shkalla pér pica

Pér pérgatitien e shpejté té
produkteve té ngrira pa
paranxehje, p. sh. pica, pomfrit
ose shtrudél. Nxehési i poshtém
dhe nxehési unazor né murin e
prapmé nxehin.

Nxehési i poshtém

Pér zierje dhe paspjekje ose
skugje plotésuese. Nxehtésia vjen
nga poshté.

Skaré me ajér
garkullues.

Pér skugje té€ mishit, shpendit dhe
peshkut t€ téré. Nxehési i skarés
dhe ventilatori ndizen dhe fiken
ndérrueshém. Ventilatori e
shtjellon ajrin € nxehté rreth
gjellés.

Skaré, sipérfage e
vogél

Pér pjekje né skaré né sasi té
vogla té stekave, salsigeve,
tostéve dhe copave té peshkut.
Pjesa e mesme e nxehésit té
skarés béhet e nxehté.

Skaré, sipérfage e
madhe

Pér pjekje né skaré e stekave,
salsiceve, tostéve dhe copave té
peshkut. E téré sipérfagja nén

nxehésin e skarés béhet e nxehté.

Shkrirja

Pér shkrirjen e mishit, shpendit,
bukés dhe émbélsirave. Ventilatori
e shtjellon ajrin e ngrohté rreth
gjellés.

Nxehja e shpejté

Paranxehja e shpejté e furrés pa
pajisje.

* Ményra e nxehjes, sipas sé cilés éshté pércaktuar klasa e

efikasitetit t€ energjisé sipas EN50304.

Kur rregulloni llamba né hapésirén pér zierje ndrigon.

Zgjedhési i temperaturés

Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni temperaturén
dhe shkallén e skarés

Pozitat Funksioni

. Zero-pozicioni Furra nuk nxehet.

50-270 Zonae ) Té dhénat e temperaturés né °C.
temperaturés

1,2, 3 Shkallét e skarés Shkallét e skarés, pér skaré me

sipérfage, té vogél [7] dhe té&
madhe [7].

Shkalla 1= dobét
Shkalla 2 = e mesme
Shkalla 3 = e forté

Gjaté kohé&s gé furra nxehet, né tregues ndricon § simboli i
temperaturés. Nése nxehja ndérpritet, simboli shuhet. Te disa
rregullime ajo nuk ndricon.

Butonat dhe treguesi

Me butonat i rregulloni funksionet € ndryshme plotésuese. Né
tregues mund ti lexoni vlerat e rregulluara.

Butoni Pérdorimi

L)\ Butoni zgjuarési Me kété e rregulloni zgjuarésin.

® Butoni oré Me kété e rregulloni kohén e orés,
kohézgjatjen e furrés |-l dhe

kohén pérfundimtare .

Me kété i ndérroni vlerat e
rregullimit nga poshté

- Butoni minus

o— Butoni celés Me kété e ndizni dhe fikni siguriné

nga fémijét

Me kété i ndérroni vlerat e
rregullimit nga larté

+ Butoni plus

Hapésira pér zierje

Né hapésirén pér zierje gjendet llamba e furrés. Njé ventilator e
mbron furrén nga stérnxehja.

Llamba e furrés

Gjaté punés né hapésirén pér zierje llamba e furrés ndrigon.

Ventilatori ftohés

Ventilatori ndizet dhe fiket sipas nevojés. Ajri i ngrohté del
pérmes derés.

Qé hapésira pér zierje pas punés mé shpejté té ftohet,
ventilatori do té ecé pér njé kohé té caktuar mé tej.

Kujdes!

Vrimén pér ajrosje mos e mbuloni. Pérndryshe furra do té
stérnxehet.
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Pajisja e juaj

Pajisja e juaj e bashkédérguar éshté e pérshtatshme pér
shumé gjellé. Kini kujdes né até, gé pajisjen gjithmoné ta futni
si duhet né hapésirén pér zierje.

Qé disa gjellé t&€ béhen mé té& mira ose manovrimi me furrén
tuaj té re t€ béhet akoma mé i rehatshém, ekziston njé zgjidhje
e pajisjeve té vecanta.

Futni aksesorin

Mund ta fusni aksesorin né 5 lartési t€ ndryshme né dhomézén
e gatimit. Shtyjeni gjithmoné derisa té dégjoni kércitjen, né
ményré gé aksesori t& mos e preké xhamin e derés.

Aksesori mund té nxirret deri né gjysmé derisa t&€ mbérthehet.
Késhtu gjellét nxirren mé lehté.

Kur e fusni aksesorin né dhomézén e gatimit kini parasysh gé
pjesa e zgjatur e aksesorit éshté prapa. Vetém késhtu mund té
mbérthehet miré.

Me ndihmén e shinave rréshqgitése, mund ta vendosni
aksesorin né lartésiné 2 dhe 3.

Sipas ndértimit té pajisjes, shinat rréshgitése mbérthehen nése
nxirren jashté plotésisht. Né kété ményré, aksesori mund té
vendoset mé lehté. P&r ta ¢ckygur, shtyni shinat rréshqitése me
paksa fugi brenda né dhomézén e gatimit.

Udhézim: Nése aksesori nxehet mund té deforformet. Kur té
ftohet sérish, deformimi zhduket. Kjo nuk ka asnjé ndikim né
funksionim.

Mbani tepsiné né té dyja anét me té dy duart dhe futeni até
paralelisht né skaré. Gjaté futjes sé€ tepsisé né furré ikni
|évizjeve djathtas apo majtas. Ndryshe, tepsia véshtiré mund té
futet né furré tepsia. Sipérfaget e emaluara mund t& démtohen.

Pajisjen mund ta bleni mé pas te shérbimi pér klienté, né
dygane té specializuara ose pérmes internetit. Ju lutemi
shénoni HEZ-Numrin.

_ Skara

2 Pér eng, kallépe émbélsirash, mish i
skuqur, copa mishi né skaré dhe
gjelléza té ngrira.

Futeni skarén me pjesén e hapur né
derén e furrés dhe kurbaturén
nga~— poshté.

Tigani universal

Pér émbélsira t€ IEngshme, té
pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t& médha. Tigani mund té
pérdoret gjithashtu dhe si
akumullues i yndyrés, nése skuqgni
direkt mbi skaré.

Futeni tiganin universal me kanalin
nga ana e derés sé furrés.

Pajisje té vecanta

Pajisjet e vecanta mund ti blini né shérbimin e klientéve ose né
dyganin e specializuar. Né broshurat tona ose né internet do té
gjeni produkte t& ndryshme adekuate pér furrén tuaj.
Disponueshméria e pajisjeve té vecanta ose mundésia e
porositjes népérmijet internetit €shté e ndryshme nga vendi né
vend. Informacione pér kété do té gjeni né dokumentet e
shitjes.

Jo ¢do pajisje e vegcanté éshté adekuate pér ¢do aparat. Me
rastin e blerjes gjithmoné jepni emrin e ploté (E-Nr.) e aparatit
tuaj.

Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tepsia pér pica HEZ317000

E pérshtatshme vecanérisht pér pica, gjellé t& ngrira dhe torte
té rrumbullakéta. Tepsiné pér pica mund ta pérdorni si tigan
universal. Tepsiné e futni mbi skaré dhe pérmbahuni té
dhénave né tabela.

Shosha HEZ324000

Pér skugje. Skarén e vendosni gjithmoné né tiganin universal.
Yndyra dhe I€ngu i mishit g& kullojné do té€ mblidhen.

Tepsia pér pjekje HEZ325000

Pérdoret gjaté pjekjes me skaré né vend té skarés ose si
mbrojtés nga stérpikja, pér ta mbrojtur furrén nga ndotjet e
médha. Tepsiné pér skaré e pérdorni vetém me tiganin
universal.

Copa mishi mbi tepsiné e skarés: Mund té pérdoren né
lartésité e futjes 1, 2 dhe 3.

Tepsia pér skaré si mbrojtése nga stérpikja: Tigani universal
futet sé bashku me tepsiné e skarés nén skaré.

Guri pér pjekje HEZ327000

Guri pér pjekje pérshtatet shkélgyeshém pér pérgatitien e
bukéve té béra veté dhe pica, té cilat duhet t&€ kené pjesén e
poshtme té brydhét. Guri pér pjekje duhet té paranxehet
gjithmoné né temperaturén e rekomanduar.
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Pajisje té vecanta

Numri HEZ

Funksioni

Tepsi e emaluar pér pjekje

HEZ331003

Pé&r émbélsira dhe gurabije.

Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tepsi pér pjekje e emaluar me shtresé kundér HEZ331011

ngjities

Embélsirat dhe gurabijet shpérndahen miré né tepsiné pér
piekje. Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né
drejtim té derés sé furrés.

Tigani universal

HEZ332003

Pér émbélsira té€ IEngshme, té pjekura, ushgime té€ ngrira dhe
skugje t& médha. Mund té pérdoret edhe nén skaré pér
mbledhjen e yndyrés ose Iéngut té mishit.

Tiganin universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tigani universal me shtresé& kundér ngjitjes

HEZ332011

Embélsirat e 18ngshme, té pjekurat, gjellét e ngrira dhe skugjet
e médha shpérndahen miré né tiganin universal. Tiganin
universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té€ derés sé
furrés.

Kapaku pér tiganin profesional

HEZ333001

Me kapak tigani profesional béhet skugés profesional.

Tigani profesional me shoshé

HEZ333003

Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér pérgatitien e sasive té
médha.

Shinat e nxjerrjes
dalje e ploté e 3-ishté

dalja e ploté e 3-fisht& me funksion Stop

HEZ338352

HEZ338357

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisjen mund ta
nxirrni pa e pérmbysur.

dalja e ploté e 3-fisht&, nuk éshté e pérshtatshme pér aparate
me hell rrotullues.

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisja mund té
nxirret térésisht pa u pérmbysur. Shinat e nxjerrjes rrasen
brenda, ashtu gé tepsité pér pjekje t& mund té vendosen
rehatshém.

Dalja e ploté e 3-fishté me funksion Stop, nuk éshté e
pérshtatshme pér aparate me hell rrotullues.

Skara

HEZ334000

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i skuqur, copa mishi né
skaré dhe gjellé té ngrira.

Skugési i gelgté

HEZ915001

Skuqgési i gelgté éshté i pérshtatshém pér gjellé t& kaurdisura
dhe tava. Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér programet dhe
automatikén e skuagjes.

Artikulli-shérbimi i klientéve

Pér pajisjet tuaja shtépiake mund ti bleni mé pas mjetet pér
mirémbaijtje dhe pastrim ose pajisje shtesé te shérbimi i

klientéve, dyganet e specializuara ose pérmes internetit pér
shtete té vecanta né e-Shop. Shénoni Numrin pérkatés té
artikullit gjaté porositjes ose blerjes.

Riza pér mirémbaijtje té sipérfageve nga
celiku

Artikel-Nr. 311134

Reduktimi i shtresimit té€ papastértisé. Me mbrojtien me vajra
speciale sipérfaget e pajisjeve me celik do t&é mirémbahen né
ményré optimale.

Xhel pér pastrim té furrés- té rostos

Artikel-Nr. 463582

Pér pastrimin e hapésirés sé zierrjes me avull. Xheli nuk mban
eré

Rizé mikrofiber me struktur té thurur

Artikel-Nr. 460770

Posacérisht i pérshtatshém pér pastrimin e sipérfageve té
ndjeshme, si p. sh. gelqi, geramik gelqi, ¢eliku ose alumini.
Riza mikrofiber i ménjanon me njé doré papastértité e
IEngshme dhe té yndyrshme.

Sigurimi i derés

Artikel-Nr. 612594

Pér t& mos e hapur fémijét derén e furrés. Siguresa éshté e
vidhosur ndryshe varésisht nga dera e pajisjes. Shikoni
dokumentacionin shtesé, né siguresén e derés.
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Para pérdorimit té paré

Kétu mésoni se cfaré duhet béré, para se té pérgatitni ushgim
pEr heré té paré né furré ose né pllakat e zierrjes me gas.
Lexoni sé pari kapitullin Udhézime mbi siguriné.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas rregullimit né tregues ndricon né tregues simboli © dhe tre
zerot. Rregulloni kohén e orés.

1.Butonin (® e shtypni.
Né tregues shkélgen koha e orés 12:00 dhe simboli ©
xixéllon.

2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas pak sekondash koha e rregulluar € orés do té pranohet.

Nxehja e furrés

Pér ta larguar kundérmimin nga e reja, nxehni furrén e zbrazur
dhe t& mbyllur. Ideale pér kété Eshté njé oré me nxehésin e
epérm-/t&€ poshtém = me 240 °C. Kini kujdes né até, gé né
hapésirén pér zierje mos té keté mbetje nga paketimi.

1. Me zgjedhésin e funksioneve rregulloni nxehésin e epérm-/té
poshtém [=.
2.Me zgjedhésin e temperaturés rregulloni né 240 °C.

Pas njé ore furrén e fikni. Zgjedhésin e funksioneve dhe
Zgjedhésin e temperaturés e rrotulloni né pozicionin zero.

Ena e péershtatshme peér zierje

Djegési/pllaka Diametri Diametri maksimal i

nxehése elektrike minimal i tenxheres
tenxheres

Pllaka nxehése 14,5 cm 14,5 cm

elektrike*

Djegés Wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Djegés i forté 3kW 24 cm 28 cm

Djegési normal 1,7 18 cm 24 cm

kW

Djegési me kursim 12 cm 18 cm

TkW

* Opsioni (pér modelet me pllaka nxehése elektrike)
** Opsioni (pér modelet me djegés Wok)

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do té ju ndihmojné, té kurseni energji
dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

Pérdorni ené pér zierje me
madhési té pérshtatshme pér
djegésin pérkatés.

Mos pérdorni ené té vogla pér
zierje né djegésit e médhen.
Flaka nuk lejohet ti preké anét
e enés pér zierje.

Mos pérdorni ené pér zierje té
deformuara, té cilat nuk
géndrojné stabile né zonén e
zierjes. Enét mund té
pérmbysen.

Pérdorni vetém ené pér zierje
me fund té rrafshét dhe té
trashé.
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Pastrimi i pajisjeve shtesé

Para se ta pérdorni pajisjen shtesé pér heré té parég, pastroni
até miré me mjet larés dhe me rizé té buté pér pastrim.

Pastrimi paraprak i kupés dhe kapakut té
djegésit

Pastroni Kupén e djegésit (1) dhe Kapakun e djegésit (2) me
ujé dhe detergjent. Pjesét e vecanta i thani me kujdes.
Kupén dhe kapakun e djegésit vendoseni pérséri né tasin e
djegésit (5). Gjaté késaj duhet té kihet kujdes, gé ndezési (3)
dhe lapsi mbrojtés i flakés (4) mos té€ démtohen.

Pipthi (6) duhet té jeté i thaté dhe i pastér. Vendosni kapakun e
djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e djegésit.

4
6 5
‘ Mos zieni pa kapak ose me
U va kapak t& zhvendosur. Njé
pjesé e madhe e energjisé do
té humbet.

Vendoseni enén gjithmoné né
gendér té djegésit, pérndryshe
ka rrezik té rrézohet.

Tenxheret vendosni gjithmoné
né skara, asnjéheré direkt né
djegés.

Para pérdorimit sigurohuni, gé
skarat e tenxheres dha
kapakét e djegésit té gazit té
flené né ményré korrekte.




Veproni me kujdes me enét
pér zierje, té cilat géndrojné
mbi zonén e zierjes.

Mos goditni mbi zonén e

zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.

@x

=%

Rregullimi i zones pér zierje

Shporeti juaj éshté i pajisur me té katér breneré gazi. Kétu
mund té lexoni si ta ndizni brenerin e gazit dhe té kontrolloni
madhésiné e zjarrit.

Ndezja e djegésit té gazit
Vendosni kapakun e djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e

djegésit. Vrimat né kupén e djegésit gjithmoné duhet té jené té
lira. Té gjitha pjesét duhet té jené té thata.

1.Hapni mbulesén e epérme. Derisa shporeti éshté duke
punuar, mbulesa e epérme duhet t€ jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése té déshiruar e rrotulloni
majtas né pozicionin ndezés 3. Ndezja fillon.

3. Shtypni ndérprerésin e pllakés nxehése dhe mbajeni até té
shtypur pér 1-3 sekonda. Djegési i gazit ndizet.

S
‘9 ‘@\
@

Do té aktivizohet siguresa e ndezjes. Nése flaka e gazit fiket,
furnizimi me gaz do té ndérpritet automatikisht, népérmjet
sistemit té siguresés sé ndezjes.

4.Rregulloni madhésiné e déshiruar té flakés. Mes rregullimit 6
i fikur dhe rregullimit ® flaka nuk &shté stabile. Prandaj

Mos pérdorni dy djegés ose
burime nxehtésie pér njé ené
gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skugje, enéve té
baltés pér njé kohé té gjaté me
fugi maksimale.

gjithmoné zgjidhni njé rregullim mes @ flaké e madhe dhe @
flaké e vogél.

5.Nése flaka sérish fiket, pérséritni procesin prej hapit 2.

6. Pérfundimi i procesit té zierjes: Rrotulloni ndérprerésin e
pllakés nxehéseo djathtas né pozicionin fikur.

Mekanizmi ndezés nuk duhet té vihet né puné mé gjaté se 15
sekonda. Nése djegési pas 15 sekondash nuk ndizet, pritni mé
sé paku njé minuté. Pastaj pérséritni procedurén e ndezjes.

A Kujdes!

Nése pas fikjes né shporetin akoma té nxehté e rrotulloni
ndérprerésin e pllakés nxehése, del gaz. +Nése ndérprerésin
nuk e vendosni né pozicionin ndezés 3¢, furnizimi me gaz pas
60 sekondave do té ndérpritet.

Djegési i gazit nuk ndizet.

Gjaté rénies sé rrymés elektrike apo kur kandela pér ndezje
éshté e lagét, djegésin e gazit mund ta ndizni me fije
shkrepése.

Tabela - Zierja

Pér cdo pllaké zgjidhni madhésiné e duhur té tenxheres. Rrezja
e fundit t& tenxheres ose e tiganit duhet té korrespondoj me
madhésiné e pllakés pér zierje.

Kohét e zierjes varen nga lloji, pesha dhe cilésia e ushgimeve.
Prandaj mund té keté pérjashtime. Kohét e pérshtatshme té
zierjes do t€ mundeni vet ti parashikoni.

Pé&rmbaijtjet e mineraleve dhe vitaminave gjaté zierjes
shkatérrohen shpejté. Prandaj pérdorni shumé pak ujé. Késhtu
mund té ruhen vitaminat dhe mineralet. Zgjidhni kohé té
shkurtra té zierjes, gqé perimet té ngelin mé té freskéta dhe me
pérmbajtje ushgimore.

Shembull Gjella Pllaké nxehése Shkalla e zierjes

Shkrirja Cokollaté, gjalpé. margariné Djegési kursyes flaké e vogél

Ngrohja Corbé, perime né konservé Djegési normal flaké e vogél

Ngrohja dhe mbaijtja Supézat Djegési kursyes flaké e vogél

ngrohté

Avullimi* Peshk Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t€ madhe

Avullimi* Patate dhe perime té tjera, Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t& madhe
peshk

Zierja* Oriz, perime, ushgime me mish Djegési normal lartési e madhe e flakés
(me salcé)

Skugqgja Petulla, patate, cop& mishi, Djegés i forté ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe

shkopinj peshku

* Nése pérdorni njé tenxhere me kapak, porsa té ziej, flakén rrotullojeni prapa.
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Regullmi i furrés

Ju keni mundési té ndryshme pér té béré rregullimin e furrés
suaj. Kétu do té ju sqgarojmé, se si ta rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes dhe temperaturén ose shkallén e skarés.
Mund gé pér gjellén tuaj ta rregulloni kohézgjatjen dhe kohén e
pérfundimtare né furré.

Ményrat e nxehjes dhe temperatura

Shembull né fotografi: 190 °C, Nxehési i epérm-/i poshtém (=

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes.

Furra duhet té fiket automatikisht
Jepni tash edhe kohézgjatjen (kohén e zierjes) pér gjellén tuaj.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm- /
poshtémE, 190 °C, kohézgjatja 45 minuta.

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré ® e shtypni.
Simboli kohézgjatjal->I xixéllon.

2.Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni
temperaturén ose shkallén e skarés

Furra do té nxehet.

Fikja e furrés
Rrotulloni ¢elésin e funksionit né pozicionin zero.

Ndryshoni konfigurimet

Llojin e ngrohjes dhe nivelin e temperaturés ose skarés mund
ta ndryshoni né ¢do kohé me celésin pérkatés.
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4. Me butonin4 ose butonin = e rregulloni kohézgjatjen.
Butoni + vlera e rekomanduar = 30 minuta
Butoni = vlera e rekomanduar = 10 minuta

Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
e fikni zgjedhésin e funksioneve.

Ndérrimi i rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Me butonin + ose butonin - e ndérroni
kohézgjatjen.

Ndérprerja e rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa treguesi té
géndrojé né zero. Fikja e zgjedhésit té funksioneve.
Kohézgjatjen e rregulloni, kur té jeté shuar koha e orés

Butonin oré (® e shtypni dy heré dhe rregulloni, si¢ éshté
pérshkruar né pikén 4.

Furra duhet té ndizet dhe fiket automatikisht

Kini kujdes ju lutemi gé ushgimet gé prishen lehté mos té
géndrojné shumé gjaté né hapésirén pér zierje.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm-/
poshtém (=, 190 °C. Ora éshté 10:45 . Gjella zgjaté 45
minuta dhe duhet t€ jeté gati né orén 12:45 .

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2. Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré ® e shtypni.
4. Me butonin+ ose butonin — e rregulloni kohézgjatjen.



5.Butonin oré(® e shtypni ag shpesh derisa simboli fund =!I t&
xixéllojé.
Né tregues do té shihni, kur gjella éshté gati.

6. Me butonin 4+ kohén pérfundimtare e shtyni pér mé voné.
Pas disa sekondave rregullimi do té& pranohet.
Né tregues géndron koha pérfundimtare, derisa furra té
startojé.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas lidhjes sé paré ose pas njé rénie té rrymés né tregues
xixéllojné simboli ® dhe tre zerot. Rregulloni kohén e orés.
Zgjedhési i funksioneve duhet té jeté i fikur.

Rregullimi i zgjuaresit

Zgjuarésin mund ta pérdorni si njé zgjuarés kuzhine. Ai ecé
pavarésisht nga furra. Zgjuarési ka njé sinjal té€ vecanté. Késhtu
ju do té dégjoni nése zgjuarési ose kohézgjatja e furrés ka
mbaruar. Zgjuarésin mund ta rregulloni gjithashtu, kur siguria
nga fémijét éshté aktive.

Késhtu rregulloni

1.Butonin zgjuarési £\ e shtypni.
Simboli £\ xixéllon.

2.Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e zgjuarésit.
Butoni + viera e rekomanduar = 10 minuta
Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

Pas disa sekondave zgjuarési starton. Simboli £\ ndrigon né
tregues. Koha ecé dukshém.

Pas mbarimit té kohés

Njé sinjal tingéllon. Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Treguesi i
zgjuarésit shuhet.

Ndérrimi i kohés sé zgjuarésit

Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
zgjedhésin e funksioneve e fikni.

Udhézim: Pérderisa njé simbol xixéllon, ju mund té ndérroni.
Kur simboli ndrigon, rregullimi éshté pranuar.

Nxehja e shpejté

Me nxehjen e shpejté, furra e juaj e arrin veganérisht shpejt
temperaturén e rregulluar.

Nxehjen e shpejt e pérdorni te temperatura e rregulluar mbi
100 °C.

Qé té keni njé rezultat t& barabarté té zierjes, gjellén e futni né
hapésirén pér zierje tek atéheré kur nxehja e shpejté té keté
pérfunduar.

1.Zgjedhésin e funksioneve e vendosni n&).

2.Me zgjedhésin e temperaturés ju rregulloni temperaturén e
déshiruar.

Né tregues ndricon simboli §. Furra fillon t& nxehet.

Nxehja e shpejt ka pérfunduar

Simboli § né tregues shuhet. Futni gjellén né furré dhe
rregulloni ményrén e déshiruar té nxehjes.

Késhtu rregulloni

1.Butonin oré ® e shtypni.
Né& tregues shkélgen 12.00 dhe simboli (® xixéllon.

2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas disa sekondave koha e orés do t& pranohet. Simboli ©®
shuhet.

Ndérrimi p.sh. nga koha e verés né até té dimrit

Butonin oré (© e shtypni dy heré dhe me butonin + ose butonin
- ndérroni.

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Me butonin + ose butonin - e
ndérroni kohén.

Shuarja e rregullimit

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa
treguesi t&€ géndrojé né zero.

Zgjuarési dhje kohézgjatja mbarojné né té njéjtén kohé

Simbolet ndrigojné. Koha e zgjuarésit né tregues ecé dukshém.
Testimi i kohézgjatjes sé mbetur |1, kohés pérfundimtare =l
ose kohés sé orés O :

Butonin oré (® e shtypni ag shpesh derisa simboli pérkatés té
shkélgejé.

Vlera e testuar shkélgen pér disa sekonda né tregues.
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Siguria nga féemijét

Furra

Qé fémijét mos ta ndezin furrén pa dashje, ajo ka njé siguri nga
fémijét.

Ndezja dhe fikja e sigurisé nga fémijét

Zgjedhési i funksioneve duhet té jeté i fikur.

Mirembajtja dhe pastrimi

Me mirémbajtje t& kujdesshme dhe pastrim té€ miré shporeti
dhe furra géndrojné bukur dhe funcionale shumé gjaté. Se si i
mirémbani dhe ti pastroni iu sqarojmé kétu.

Udhézime

m Dallimet e vogla té ngjyrés né pjesén e pérparme té shporetit
rezultojné nga materiallet e ndryshme, gelqi, plastika ose
metali.

m Hijet né xhamin e derés, gé duken si jargé, jané reflekse té
drités nga llamba e furrés.

m Emali mund té digjet sé bashku nga temperaturat shumé té
larta. Késhtu mund té€ ndodh té shfagen dallime té vogla té
ngjyrés. Kjo gjé éshté normale dhe nuk ka asnjé ndikim mbi
funksionalitetin. Ké€ndet e tenegeve té holla nuk mund té
emajlohen deri né fund. Pér kété arsye mund té€ jené té
vrazhda. Por nga kjo nuk rrizikohet mbrojtja nga korozioni.

Mjet pér pastrim

Me géllim gé sipérfaget e ndryshme té mos démtohen nga
IEndét e ndryshme pastruese, merrni parasysh té dhénat né
vijim.

Ndezja: Butonin ¢elés o-m e shtypni, derisa né tregues
simboli o-m t€ shkélgejé. Kjo zgjat rreth 4 sekonda.

Fikja: Butonin ¢elés o-m e shtypni, derisa simboli o-m té shuhet.
Udhézime
m Zgjuarésin dhe kohén e orés mund ti rregulloni né ¢do kohé.

m Pas njé rénie té€ rrymés siguria e rregulluar nga fémijét éshté
e shuar.

Gjaté pastrimit té zonés sé zierjes

m mos pérdorni as IEndé pastruese té€ paholluara ose I€ndé
pastruese pér pjatalarése,

m as sfungjeré pér férkim,

m as |éndé pastruese agresive, si léndé pastruese pér furré apo
ménjanues té njollave,

m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.
m Pjesét e vecanta t€ mos pastrohen né pjatalarése.

Gjaté pastrimit té furrés

m kurrfaré |1éndésh té ashpra apo férkuese pér pastrim,

m kurrfaré IEndésh pastruese me pérgindje té larté té€ alkoolit,
m as sfungjeré pér férkim,

m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta té mos pastrohen né pjatalarése.

Sfungjerét e ri i lani miré para pérdorimit té paré.

Ballinat prej inoksi

Fshini me pak I€ndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Fshini gjithmoné paralel me strukturén natyrale.

Pérndryshe mund té shkaktohen gérvishtje. Thani me njé lecké té€ buté. Njollat e gélgeres, yndyrés, té
pérlyerjes nga ushqgimi dhe té bardhés sé vesé i largoni menjéheré. Mos pérdorni mjete pér férkim,
sfungjeré gé gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Pjesét e pérparme té hekurit té fisnikéruar mund
t'i lustroni me ndihmén e njé |énde speciale pér mirémbajtje. Shikoni udhézimet e prodhuesit. Pastruesin
special t& hekurit té fisnikéruar mund ta merrni prané shérbimit toné té klientéve ose né treg.

sipérfaqget e
emaluara dhe ato té
lyera me llak

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Zona e zierjes
Pastrimi: Solucion larés i pérshtatshém.

Mirémbajtja: Solucion pér mbrojtien dhe kujdesin e sipérfageve prej gelgi geramik

Lutemi ndigni udhézimet e prodhuesit pér kujdesin dhe pastrimin, gé gjenden mbi paketim.

/ANE rastin e ndotjeve t& véshtira, pérdorni njé kruese gelqi:

Higni mbulesén e sigurisé dhe pastroni papastértité me anén e tehut té€ krueses. Kujdes: Tehu i krueses sé
gelqit éshté shumé i mprehté, cka pérbén rrezik plagosjeje.

Pas pastrimit, vendosni sérish mbulesén e sigurisé. Tehet e démtuara duhet t&€ zEévendésohen menjéheré.

Zona e zierjes

Me solucion larés té ngrohté.
Asnjéheré mos pastroni me kruese gelqi, limon ose uthull.

Djegési dhe skara e
celikté e pllakave me
gaz
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Mos i pastroni né pjatalarése. Higni skarén e celikté dhe pastrojeni até€ me njé sfungjer, me pak ujé té
ngrohté dhe solucion larés.

Higni kapakun dhe kupén e djegésit. Pér ta pastruar, pérdorni njé sfungjer me pak ujé t& ngrohté dhe
solucion larés. Gjaté késaj kini kujdes, vrimat e gazit né kupén e djegésit té€ jené té pastra dhe t& mos kené
pjesé€za ndotje.

Djegésit duhet t& pastrohen me njé furcé té buté. Djegésit funksionojné vetém nése ndezéset jané té pastra.
Largoni mbetjet e ushgimit nga kapaku u djegésit me ané té njé lecké dhe pak solucion t& ngrohté. Gjaté
késaj pérdorni vetém pak ujé. Uji nuk guxon té€ depértojé né brendi t€ aparatit. Béni kujdes gé zgavrat e
pipthave t&€ mos bllokohen apo démtohen gjaté pastrimit.

Pas pastrimit, thajini té gjitha pjesét dhe vendosni sakté kapakun e djegésit mbi kupén e djegésit. Pjesét e
vecanta gé nuk rijné si¢ duhet e véshtirésojné ndezjen e djegésit.

Mbulesa e djegésit €shté emaluar me té zez€. Né bazé té temperaturave té larta mund té vijé deri té
ndryshimi i ngjyrés. Nga kjo funksioni i djegies nuk ndikohet.

Vendoseni sérish skarén e gelikté.



Butonat rrotullues

Fshini me pak IEndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Qelqi i derés Mund té pastrohet me njé pastrues gelgi. Mos pérdorni [Endé agresive pastrimi apo sende t& mprehta
metalike. K&to mund ta gérvishtin dhe démtojné sipérfagen e gelqit.
Shtupés Fshini me pak IEndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Mbulesa e furrés
furra té jeté e ftohté.

Pastroni me ujé t&€ ngrohté apo ujé me uthull. Kur ka ndotje t& médha: Larésin e furrés pérdoreni vetém kur

Mbulesa e gelqté e
llambés sé furrés

Fshini me pak IEndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Aksesorét Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.
Tepsi alumini Mos i pastroni né pjatalarése. Asnjéheré mos pérdorni |Endé pastrimi pér furré. Me géllim tu shmangemi
(zgjedhje) gérvishtjeve, asnjéheré mos i prekni sipérfaget metalike me thiké apo me ndonjé send té forté€. Fshini me

shkumé detergjenti dhe njé lecké té buté dritaresh ose me njé lecké me mikrofije pa push, horizontalisht
dhe pa shtypje mbi sipérfaget. Thani me njé lecké té& buté. Mos pérdorni mjete pér férkim, sfungjeré gé
gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Ata e gérvishtin tepsiné

Pajisja pér siguriné e Nése éshté e vendosur njé pajisje pér siguring e fémijéve, ajo duhet té higet para pastrimit. T€ gjitha pjesét

fémijéve (zgjedhje)

prej plastike t&€ zbuten né shkumé té ngrohté prej detergjenti dhe té fshihen me sfungjer. Thani me njé lecké

té buté. Kur &shté shumé e ndotur, pajisja pér siguring e fémijéve nuk funksionon mé si duhet.

Sirtari i poshtém
(zgjedhje)

Fshini me pak IEndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Aksesorét

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungijer.

Pastrimi i sipérfageve vetépastruese né furré

Muri i pasmé, tavani dhe muret anésore té furrés jané té lyera
me emal vetépastrues. Stérpikjet nga pjekja dhe skugja, thithen
dhe shpérbéhen nga kjo shtresé, pérderisa furra éshté né
puné. Sa mé e larté té jeté temperatura dhe sa mé e gjaté puna
e furrés ag mé té mira do té jené rezultatet.

Po gese ndotjet jané té dukshme edhe pas pérdorimit té
shpeshté, veproni si vijon:

1. Mé paré e pastroni dyshemené e furrés.
2.Rregulloni né nxehésin e epérm- dhe té poshtém (.

3.Furrén e zbrazét e nxehni pér rreth 2 oré né temperaturé
maksimale.

Do té rigjenerohet shtresimi i geramikés. Atéheré mbetjet ngjyré
kafe dhe t& zeza mund té largohen me ujé dhe njé sfungjer té
buté.

Ndryshimet e pakta té ngjyrés né shtresé nuk kané ndikim né
funksionin e vetépastrimit.

Kujdes!

Mos pérdorni asnjéheré pastrues agresiv. Ata mund ta
gérvishtin ose ta démtojné shtresén shumé poroze té
sipérfages.

Pér sipérfaget vetépastruese mos pérdorni pastrues pér
furré. Né rast se pa dashje pastruesi pér furré arrin né kéto
sipérfage, fshijeni até menjéheré me njé sfungjer dhe me
mjafté ujé.

Montimi dhe cmonitimi i kornizés

Pér pastrim mund ta hegni kornizén. Furra duhet té jeté e
ftohur.

Nxjerrja e kornizés

1.Kornizén mbani pérpara nga larté

2.dhe higeni (Fotografia A).

3. Pastaj téré kornizén higeni pérpara

4.dhe higeni krejtésisht (Fotografia B).

B|

4.

=

Pastroni kornizén me mjet pastrues dhe me sfungjer pér
shpélarje. Pér ndotje té forta pérdorni brushé.

ﬂ&

Varja e korrnizés

1.Sé pari vendoni kornizén né cilindrin e pasém, shtyni pak nga
pas (Fotografia A)

2.dhe pastaj varni né cilindrin e pérparmé (Fotografia B).

Korrniza pérshtatet vetém djathtas dhe majtas. Kini parasysh gé
si¢ tregohet né figurén B, lartésia 1 dhe 2 éshté poshté dhe
lartésia 3, 4 dhe 5 éshté lart. Shinat rréshqgitése duhet té
térhigen nga pérpara.
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Montimi dhe cmonitimi i derés sé furrés

Pér ta pastruar dhe pér té€ hequr disget e vogla té derés dera e
furrés mund t& ¢montohet.

Nyjet e derés sé shporetit kané nga njé levé mbyllEse. Nése
levét mbyllése jané té palosura (Fotografia A), dera éshté e
siguruar. Atéheré nuk mund t€ ¢montohet. Nése nyjet e derés
jané té ¢palosura pér ¢montimin e derés sé furrés (Fotografia
B), levét mbyllése jané té siguruara. Ata nuk mund té klikojné.

/\ Rrizik nga léndimi!

Nése levét mbyllése nuk jané té siguruara, palosni ata me mé
tepér forcé. Mbani llogari, gé levét mbyllése té jené gjimon té
palosura deri né fund, respektivisht gjaté ¢cmontimit té€ jené
krejtésisht t€ ¢palosura.

Nxirr derén

1.Derén e furrés e hapni plotésisht.

2.Shpallos té dy levét pér mbyllje, né té djathté dhe né t& majté
(Fotografia A).

3. Mbyll derén e furrés deri né fund. Kape me té dy duart
majtas dhe djathtas. Mbylle edhe mé tej dhe nxirre
(Fotografia B).

Montimi i derés

Dera e furrés montohet sipas udhézimeve por né rénditje té
kundért.

1. Gjaté montimit té derés sé furrés té kini kujdesé, gé té jené té
vendosura té dy nyjet né hapjet pérkatése si né
(Fotografia A).

2.Nivelet duhet té jené té njéjta nga té dyja anét (Fotografia B).

T 1
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3.Té dy levét mbyllése sérish té palosen (Fotografia C). Mbyllja
e derés sé furrés

/\ Rrizik nga Iéndimi!

Nése dera e furrés bie pa géllim ose éshté ¢palosur njé levé,
mos prekni gjé. Thirni shérbimin e klientéve.

Montimi dhe ¢cmontimi fletéve té derés
Pér pastrim mé té miré fletét e gelgit né derén e furrés mund ti
¢cmontoni.

Cmontimi

1. Derén e furrés e varni dhe me dorezén nga poshté e
vendosni né njé lecké.

2. Mbulesén larté té€ derés sé furrés e higni. Pér kété gjuhézén e
shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).

3.Fletén e epérme e ngreni dhe e higni (Fotografia B).

AN B

Fletét i pastroni me pastrues gelgi dhe me njé lecké té buté.

A Rrezik nga léndimi!
Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund té pélcasé. Mos
pérdorni kruese gelqi, mjete t& serta ose férkuese pér pastrim.



Montimi

Gjaté montimit kini kujdes, g& mbishkrimi “right above" majtas
poshté té géndrojé né koké.

1.Fletén e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).

2.Fletén e epérme e futni pjerrtas nga prapa né té dy mbajtésit.
Sipérfagja e Iémuar duhet té jeté jashté. (Fotografia B).

Njé pengesé, cfaré duhet bérée?

Nése paraqitet njé pengesé, shpeshé heré ndodh té€ jeté dicka
e vogél. Para se té thirni shérbimin e klientéve, shikoni sé pari
tabelén. Ndoshta do ta ménjanoni pengesén veté.

Tabela e pengesave

Nése gjella nuk béhet né ményré optimale, shihni ju lutemi né
kapitullin pér ju té testuara né studion toné té gatimit. Atje do té
gjeni shumé késhilla dhe udhézime pér gatim.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme. Riparimin guxon ta
béjé vetém njé teknik i shkolluar né shérbimin toné té klientéve

Siguresa né Shkaget e Ndihmé/Udhézime
arkéne mundshme

siguresave né

defekt.

Furra nuk Siguresa éshté Kontrolloni né arkén e
funksionon. né defekt. siguresave, nése siguresa

éshté né rregull.

Rénie e rrymés. Kontrolloni nése, drita e
kuzhinés ose aparatet e
tiera té€ kuzhinés

funksionojné.

Treguesi i orés Rénie e rrymés. Rregullojeni sérish kohén e

xixéllon. orés.

Furra nuk Né kontakte ka Rrotulloni mé shumé heré

nxehet. pluhur. andej kéndej dorézat e
ndérprerésve.

Djegési i gazit Rénie e rrymés Djegésin e gazit e ndizni

nuk ndizet. ose kandilat me njé ndezés té gazit ose

ndezés té lagur. me njé shkrepés.

3.Vendosni mbulesén dhe e shtypni.
4.Varja e derés sé furrés.

Furrén do ta pérdorni pérséri, kur fletét té jené montuar si
duhet.

Ndérrimi i llambeés sé furrés né mbulesé

Nése llamba e furrés éshté djegur, atéheré duhet té& ndérrohet.

Llambat pér ndérrim rezistente ndaj temperaturés, 40 Vat, do ti

gjeni te shérbimi i klientéve ose né shitoret e specializuara.

Pérdorni vetém kéto llamba.

A Rrezik nga goditja e rrymés!

Fikni siguresén ne arkén e siguresave.

1. Pér t& shmangur démtimet, vendosni né furrén e ftohté
leckén e enéve.

2. Higni mbulesén e gelgté duke rrotulluar né té majté.

3.Llambén e ndérroni me llambé té njéjtit tip.
4.Mbulesén e gelqgté e vidhosni pérséri.
5.Leckén e kuzhinés e nxirrni dhe siguresén e ndizni.

Mbulesa e gelqté

Mbulesa e gelgté e démtuar duhet t&€ ndérrohet. Mbulesat
pérkatése té gelqit do ti gjeni né shérbimin e klientéve. Shénoni
E-Numrin dhe FD-Numrin té pajisjes tuaj.
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Shérbimi i klientéve

Nése pajisja juaj duhet té riparohet, shérbimi joné pér klientét
géndron né dispozicionin tuaj. Ne gjithmon gjejm njé zgjidhje té
pérshtatshme, gjithashtu pér té evituar vizita té panevojshme
nga ana e teknikut.

E-numri dhe FD- numri

Gjaté thirrjes jepni numrin e prodhimit (E-Nr.) dhe numrin e
ekzekutimit (FD-Nr.), gé t& mund té kujdesemi profesionalisht
pér ju. Etiketén e tipit me numrat e gjeni, anash né derén e
furrés. Q& né rast nevoje mos té kérkoni gjaté, kétu mund t'i
bartni t& dhénat e aparatit tuaj dhe numrat e telefonit té
shérbimit té€ klientéve.

E-Nr. FD-Nr.

Shérbimi i klientéve ™

Kini kujdes, se vizita e teknikut té servisit né rast té pérdorimit
té gabuar edhe brenda kohés sé garancisé nuk éshté pa kosto.

Té dhénat e kontaktit pér t&€ gjitha vendet i gjeni né listén e
pérmbajtjes té shérbimit té klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund té jeni té
sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e trajnuar pér
riparim, té cilét jané té pajisur me pjesé kémbimi origjinale pér
pajisjet tuaja.

Késhilla mbi energjiné dhe mjedisin jetésor

Kétu mund té merrni késhilla, se si mund té kurseni energji
gjaté pjekjes né furré dhe té zieni mbi shporet dhe gjithashtu
mbi ményrén e vérteté e hudhjes sé shporetit.

Kursimi i energjisé né furré

Furrén e paranxehni vetém atéheré, kur késhtu éshté dhéné
né receté ose né tabelén e udhézimit pér pérdorim.

Pérdorni kallépe té erréta pér pjekje, té lyera me llak té€ zi apo
té emaluara. Ata e thithin nxehtésiné né& ményré té vecanté.

Gjaté zierjes, skugjes ose pjekjes, derén e furrés e hapni sa
mé rrallé gé éshté e mundur.

MéE shumé émbélsira mé sé miri i pigni njéra pas tjetrés.
Furra éshté ende e nxehté. Me kété shkurtohet kohézgjatja e
pjekjes pér émbélsirén e dyté. Mund té futni gjithashtu 2
kallépe kuti prané njéri tjetrit.

Te kohét mé té gjata té zierjes furrén mund ta fikni 10 minuta
para pérfundimit t& kohés pér zierje dhe ngrohtésiné e
mbetur ta shfrytézoni pér mbarimin e ploté té zierjes.

Kursimi i energjisé né zonén e zierjes me gaz

Zgjidhni gjithmoné njé tenxhere me madhésiné e
pérshtatshme pér gjellét tuaja. Tenxherja e madhe, vetém
pak e mbushur ka nevojé pér shumé energji.

Tenxheren e mbylini gjithmoné me njé kapak té
pérshtatshém.

Flaka e gazit duhet gjithmoné té keté kontakt me fundin e
tenxheres.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.
E Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave elektrike

dhe elektroteknike sipas Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht té€ aparaturave té pérdorura né té gjithé BE.

Pér ju té testuara né studion toné té gatimit

Kétu do té gjeni njé zgjidhje gjellésh dhe rregullimet optimale
pér to. Ne do té ju tregojmé, se cila ményré e nxehjes dhe
temperaturé éshté mé e pérshtatshme pér gjellén tuaj. Do té
merrni t€ dhéna pér pajisje t€ pérshtatshme dhe se né cilén
lartési do té duhet té futen. Do té merrni késhilla pér ené dhe
pér pérgatitje.

Udhézime
Vlerat né tabela vlejné gjithmoné pér futje né hapésirén pér
Zierje té ftohté dhe té zbrazét.
Paranxehni vetém nése é€shté dhéné né tabela. Pajisjen e
shtroni me letér pér pjekje tek pas paranxehjes.

Té dhénat kohore né tabela jané vlera orientuese. Ato varen
nga kualiteti dhe nga cilésia e ushgimeve.

Pérdorni pajisjen e bashkédérguar. Pajisjet plotésuese i gjeni
si pajisje t& vecanta né shitore té specializuar ose né
shérbimin e klientéve.

Para pérdorimit nxirrni pajisjet dhe enét e panevojshme nga
hapésira pér zierje.

Pérdorni gjithmoné njé lecké mbrojtése, kur nga hapésira pér
zierje té nxirrni pajisje ose ené té nxehta.
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Embélsirat dhe biskotat
Pjekja né njé nivel

Me nxehésin e epérm-/t& poshtém (= pjekja e Embélsirave
béhet mé e miré.

Nése pigni me 3D-Ajrin e nxehté [®), pérdorni lartésité e
méposhtme té futjes pér pajisjen:

Embélsira né kallépe: Lartésia 2
Embélsira né tepsi: Lartésia 3

Pjekja né mé shumé nivele
Pérdorni 3D-ajrin e nxehté [@).

Lartésité e futjes te pjekja né 2 nivele:
Tigani universal: Lartésia 3
Tepsia pér pjekje: Lartésia 1
Lartésité e futjes te pjekja né 3 nivele:
Tepsia pér pjekje: Lartésia 5
Tigani universal: Lartésia 3



Tepsia pér pjekje: Lartésia 1

Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té

pigen né té njéjtén kohé.

Né tabela do té gjeni késhilla t&€ mjaftueshme pér gjellét tuaja.
Nése pigni né té njéjtén kohé me 3 kallépe kuti, vendosni ato

né skaré si¢c éshté pasqyruar né fotografi.

Kallépe pér pjekje

Mé té pérshtatshém jané kallépet nga metali.

Te pérdorimi i kallépeve pér pjekje nga metali me mure té holla
dhe kallépet e gelqit zgjaten kohét e pjekjes dhe émbélsira nuk
skuget né ményré té barabarté.

Nése déshironi t&€ pérdorni kallépe nga silikoni, orientohuni
sipas té dhénave dhe recetave té prodhuesit. Kallépet nga
silikoni shpesh jané mé té vogla se kallépet normale. Sasité e
brumit dhe té dhénat né receta mund té€ devijojné.

Tabelat

Né tabela do té gjeni ményrén optimale té nxehjes pér
émbélsira té ndryshme dhe té pjekura. Temperatura dhe
kohézgjatja e pjekjes varen nga sasia dhe cilésia e brumit. Pér
kété né tabela jané dhéné zona. Provojeni s€ pari me vierén mé
té ulét. Njé temperaturé e ulét jep njé skugje mé té barabarté.
Nése éshté e nevojshme herén tjetér rregulloni mé larté.

Nése paranxehni, kohén e pjekjes, e shkurtoni pér 5 deri 10

minuta.

Informacione plotésuese do t€ gjeni nénkéshilla pér pjekjen né

aneks té tabelave.

Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Temperatura  Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Embélsira té pérziera, té thjeshta Kallép kuroré-/Kallép kuti 2 160-180 40-50

3 Kallépe kuti 3+1 140-160 60-80
Embélsia t& pérziera, t& holla Kallép kuroré-/Kallép kuti = 150-170 60-70
Fund torte, brumi i pérzier Kallép pér fund peme ] 150-170 20-30
Embélsiré peme e hollg, brumé i pérzier tKallép ¢montues-/ Kallép = 160-180 50-60

as
Torté biskotash Kallép ¢cmontues 2 (| 160-180 30-40
Fund brumi té brydhét me rreth Kallép ¢cmontues 1 (| 170-190 25-35
Torté me pemé ose me gjiz€, fund nga Kallép ¢montues 1 O 170-190 70-90
brumi i brydhét*
Embélsiré Zvicre Tepsia pér pica 1 = 220-240 35-45
Embélsira pikante (p. sh. pite/émbélsiré Kallép gmontues 1 = 180-200 50-60
gepésh)*
Pica, fund i hollé me pak shtesé Tepsia pér pica 1 = 250-270 10-15
(paranxehni)
* Embélsirat i leni t& ftohen rreth 20 minuta, né furré té fikur dhe t& mbyllur.
Embélsira né tepsi Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C né minuta

Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé té Tepsia pér pjekje 2 = 170-190 20-30
thaté Tigani universal + tepsia ~ 3+1 150-170 35-45

pér pjekje
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t€ Tigani universal 3 (| 160-180 40-50
lngshme, peme Tigani universal + tepsia  3+1 150-170 50-60

pér pjekje
Embélsirg Zvicre Tigani universal 2 O 210-230 40-50
Rolat biskote (paranxehni) Tepsia pér pjekje 2 | 190-210 15-20
Bisht tharmi me 500 g miell Tepsia pér pjekje 2 O 160-180 30-40
Kek me 500 g miell Tepsia pér pjekje 3 O 160-180 60-70
Kek me 1 kg miell Tepsia pér pjekje 3 O 150-170 90-100
Shtrudél, e émbél Tigani universal 2 O 180-200 55-65
Byrek Tigani universal 2 O 180-200 40-50
Pica Tepsia pér pjekje 2 O 220-240 15-25

Tigani universal + tepsia  3+1 180-200 35-45

pér pjekje
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Té pjekura té vogla Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura  Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Embélsira t& vogla Tepsia pér pjekje 3 140-160 15-25
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 130-150 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-150 30-40
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje 3 = 140-150 30-40
(paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 140-150 30-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-140 35-50
Makrone Tepsia pér pjekje 2 o 110-130 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 100-120 35-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 100-120 40-50
Mafishe Tepsia pér pjekje 3 80-100 130-150
Té pjekura brumi né zjarr Tepsia pér pjekje 2 o 200-220 30-40
Té pjekura jufkash Tepsia pér pjekje 3 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 180-200 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 160-180 35-45
Té pjekura brumi me tharm  Tepsia pér pjekje 3 = 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 170-190 25-35

Buké dhe bukéza

Te pjekja e bukés furrén e paranxehni, nése nuk éshté dhéné

Mos derdhni asnjéheré ujé né furrén e nxehté.
Tek pjekja né 2 nivele tiganin universal e futni gjithmoné mbi

ndryshe. tepsiné pér pjekje.
Buké dhe bukéza Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Buké tharmi me 1,2 kg miell Tigani universal 2 O 270 8

200 35-45
Buké bajate me 1,2 kg miell Tigani universal 2 O 270 8

200 40-50
Bukéza (mos paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 (| 210-230 20-30
Bukéza nga brumi i tharmit, té Tepsia pér pjekje 3 O 170-190 15-20
émbla Tigﬁlni universal + tepsia pér 3+1 160-180 20-30

pjexje

Késhilla pér pjekje

Déshironi té pigni sipas recetés tuaj

personale.

Orientohuni sipas té pjekurave té ngjashme né tabelat e pjekjes.

Késhtu do ta shihni, nése émbélsira e

pérzier éshté pjekur miré.

Rreth 10 minuta para mbarimit t&€ kohés sé pjekjes, t&€ dhéné né receté, ngulni njé kruese
dhémbésh né pjesén mé té larté t& émbélsirés. Nése né kruese nuk ngjitet mé brumé,
émbélsira Eshté gati.

Embélsira ulet.

Herén tjetér pérdorni mé pak Iéng ose uleni temperaturén e furrés pér 10 gradé. Vini re
kohét e pérzierjes té dhéna né receté.

Embélsira né mes éshté mé e fryrég,

ndérsa né skaje mé ulét.

Mos i lyeni me yndyré skajet e kallépit gmontues. Pas pjekjes, me njé thiké lironi
émbélsirén me kujdes.

Embélsira sipér béhet tepér e errét.

Futeni mé thellé até, zgjidhni njé temperaturé mé té ulét dhe pigeni émbélsirén ca mé
gjaté.

Embélsira &shté tepér e thaté.

Né émbélsirén e gatshme me kruesen e dhémbéve shponi vrima té vogla. Pastaj mbi te
derdhni IEng pemésh ose pije alkoolike. Herén tjetér zgjidhni temperaturé pér 10 gradé
mé té larté dhe shkurtoni kohén e pjekjes.

Herén tjetér pérdorni mé pak 1éng dhe me temperaturé mé té€ ulét pigni ca mé gjaté. Te

Buka ose émbélsira (p. sh. Embélsira
me djathé) ka pamje t& miré, por brenda

émbélsirat me shtesa té IEngshme, pigni mé paré fundin. Shtrojeni me bajame ose
éshté e qullét, (e pérshkuar me vija uji). thérrmija buke dhe pastaj giteni shtesén pér sipér. Pérfilini recetat dhe kohét e pjekjes.

Té pjekurat jané té skugura né ményré

Zgjidhni temperaturé ca mé té ulét, atéheré té€ pjekurat do t& skugen né ményré té

jo t& barabarté.
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barabarté. Té pjekurat delikate i pigni me nxehésin e epérm-/t&¢ poshtém = né njé nivel.
Dalja e letrés pér pjekje jashté tepsisé€, ndikon né garkullimin e ajrit. Letrén pér pjekje e
preni gjithmoné né pajtim me madhésiné e tepsisé.



Embélsira nga pemét éshté shumé e
celé nga poshté.

Herén tjetér émbélsirén futeni njé nivel mé thellé.

Léngu i peméve po noton mbi.

Herén tjetér pérdorni, nése e keni, njé tigan universal mé té thellé.

Té pjekura té vogla nga brumi me
tharm, gjaté pjekjes ngjiten me njéra
tjetrén.

Rreth secilés té pjekur duhet té jeté njé distancé prej rreth 2 cm. Késhtu ka mjaft vend gé
té pjekurat té fryhen miré dhe té skugen nga té gjitha anét.

Ju keni pjekur né mé shumeé nivele. Né
tepsiné e epérme biskotat jané mé té
erréta se né até té poshtmen.

Pé&r pjekje né mé shumé nivele pérdorni gjithmoné 3D-ajrin e nxehté [@]. Tepsité e futura
né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té pigen né té njéjtén kohé.

Gjaté pjekjes sé& émbélsirave té
Iengshme formohet ujé i kondensuar.

Gjaté pjekjes mund té formohet avull uji. Ai largohet népérmjet derés. Avulli i ujit mund té
ngjitet né fushén shérbyese ose né ballinat e mobilieve té aférta dhe té pikoj si ujé i

kondensuar. Kjo éshté fizikisht e kushtézuar.

Mish, shpezé, peshk

Ené

Mund té pérdorni ¢cdo ené rezistente ndaj temperaturés. Pér
pjekje t&€ médha éshté i pérshtatshém edhe tigani universal.

Mé i pérshtatshém éshté ena nga qgelqi. Kini kujdes né atg, gé
kapaku té i béjé tamam skugésit dhe té mbyllet miré.

Nése pérdorni ené té emaluara, shtoni mé tepér masé té
|éngshme.

Pé&r enét nga celiku i fisnikéruar skugja nuk do té jeté shumé e
forté dhe mishi mund té jeté i zier mé pak. Zgjatni kohét e
zierjes.

Té dhénat né tabela:

Ené pa kapak = e hapur

Ené me kapak = e mbyllur

Enén e vendosni gjithmoné né mes té skarés.

Enét e nxehta nga gelqi i vendosni né njé nénshtrojé té thaté.
Nése shtroja éshté e lagur ose e ftohté, gelgi mund té pélcasé.
Skugja

Mishit pa dhjam shtoni edhe pak ujé brenda. Fundi i enés duhet
té jeté 2 cm aférsisht i mbushur.

Mishit g€ piget me avull shtoni ujé brenda né ené. Fundi i enés
duhet té jeté 1 - 2 cm i mbuluar.

Sasia e léngut varet nga lloji i mishit dhe nga materiali i enés.
Nése e pérgatitni mishin né tavé t& emajluar, nevoitet pak mé
tepér l1éng, se sa né ené gelqi.

Enét nga celiku jané kushtimisht t& pérshtatshme. Mishi zihet
ngadalé dhe skuget mé pak. Pérdorni temperaturé mé té
madhe dhe/ose leni té zihet mé gjaté.

Pjekja né skaré

Gjaté pjekjes me skaré nxehni rreth 3 minuta mé paré, ara né
hapésirén pér zierje se ta futni ushgimin pér skaré.

Pigni né skaré gjithmoné me furré t& mbyllur.

varet nga shkalla e rregulluar e skarés. Né kété€ ményré ato
skugen né ményré té barabarté dhe ngelin bukur té Iéngshme.

Copat e mishit i ktheni pas %3 kohés sé zierjes.
Stekat e kripni pasi gé té jené pjekur né skaré.

Vendosni copat e mishit drejtpérdrejté né skaré. Njé copé e
vetme mishi béhet mé e miré nése e vendosni né mes té
skarés.

Futeni né ményré plotésuese njé tigan universal né lartésiné 1.
Léngu i mishit do t& mblidhet, dhe késhtu furra ngel e pastér

Tepsiné pér pjekje ose tiganin universal gjaté pjekjes me skaré
mos e futni né lartésiné 4 ose 5. Né saje té nxehtésisé sé forté
ata mund té shtrembérohen dhe gjaté nxjerrjes mund ta
démtojé hapésirén pér zierje.

Trupi nxehés i skarés heré ndizet e heré fiket. Kjo éshté
normale. Sa shpesh do té ndodh kjo, varet nga shkalla e
rregulluar e skarés.

Mishi
Né mes té kohés sé paraparé copat € mishit gé pigen duhet
rrotulluar né anén tjetér.

Kur té keté mbaruar pjekja, duhet edhe 10 minuta té ngel mishi
né furré t€ shuar, ashtu e mbyllur. Késhtu Iéngu i mishit do té
shpérndahet mé miré.

Mishin e lopés pas pjekjes mbeshtjellni me letér alumini dhe
leni rreth 10 minuta né furré.

Preni roston e derrit me [Ekuré 1Ekurén né formé kryqi dhe sé
pari vendoni roston nga lékura né ené.

Mishi Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Mish gjedhi
Té skuqura té kaurdisura gjedhi 1,0 kg mbyllur 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Filet gjedhi, medium 1,0 kg hapur 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
Biftek, medium 1,0 kg hapur 1 210-230 50
Steka, medium, 3 cm té trashé Skara 5 ™ 3 15
Mish vici
Té skuqura vigi 1,0 kg hapur 2 = 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
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Mishi Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Mish derri
Té skuqura pa lékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 100
(p- sh. qafé) 15 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Té skugura me lékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 120
(p. sh. shpatulla) 15 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
Brinjé derri me koc 1,0 kg mbyllur 2 ] 210-230 70
Mish gengji
Kofsha gengji pa koc, medium 1,5 kg hapur 1 150-170 120
Mish i bluar
Té skugura nga mishi i bluar nga 500 g hapur 1 170-190 70
mish
Salsice
Salsice Skara 4 ™ 3 15
Shpend Copat e skuqgura, si té skugura roleta miske ose gjoks miske,

Té dhénat né tabelé mbi peshén jané té dhéna pér shpezé, té
pambushura, t& gatshme pér pjekje.

Sé pari vendosni shpezén me pjesén e gjoksit pér teposhté né
rosto. Kthejeni pas %3 kohés sé caktuar.

pas gjysmés sé kohés sé dhéné ktheni. Copat e shpendéve %5
pas sé kohés sé& dhéné ktheni.

Lékurén e rosés ose patés e shponi nén fleté. Késhtu yndyra
do té kulloj.

Shpendi skuget veganérisht shijshém, nése pak para se té
pérfundojé koha e skugjes e lyeni me gjalpé, ujé té kripur ose
Iéng portokalli.

Shpend Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Pulé, e téré 1,2 kg Skara 2 200-220 60-70

Kacamak, i téré 1,6 kg Skara 2 190-210 80-90

Pula, t&€ pérgjysmuara nga 500 g Skara 2 200-220 40-50

Pjesé pule nga 300 g Skara 3 200-220 30-40

Rosé, e téré 2,0 kg Skara 2 170-190 90-100

Paté, e téré 3,5-4,0 kg Skara 2 160-170 110-130

Zog bibe, i téré 3,0 kg Skara 2 170-190 80-100

Kofsha e epérme e miskés 1,0 kg Skara 2 180-200 90-100

Peshk
Copat e peshkut i ktheni pas %5 sé kohés.

Peshku i téré nuk duhet té& kthehet. Peshkun e téré e futni né
furré né pozicion noti, me pendén e kurrizit nga larté. Nése né

barkun e peshkut futni njé patate t& preré ose njé ené té
géndrueshme né furré e bén até mé stabil.

Nése pigni direkt né skarég, futni né ményré plotésuese tiganin
universal né lartésiné 1. Léngu do té mblidhet dhe furra do té
ngelé e pastér.

Peshk Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Peshk, i téré secila rreth Skara 2 ] 3 20-25

300 g

1,0 kg Skara 180-200 45-50

1,5 kg Skara 170-190 50-60
Kotéleté peshku, 3 cm i Skara ] 2 20-25

trashé
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Késhilla pér pjekje dhe tiganisje

Pér peshén e rostos né tabelé nuk ka t&€ Zgjidhni t&€ dhénat sipas peshés mé té ulét té radhés dhe zgjasni kohén.

dhéna.

Déshironi té kontrolloni, nése &shté

rostoja gati.

Pérdorni termometrin pér mish (éshté né dispozicion né dyganin e specializuar) ose béni

“provén me lugé“. Shtypni me lugé mbi roston. Nése éshté i forté, éshté atéheré gati.

Nése shtypet lehté, atéheré i duhet edhe mé tepér kohé.

Rostoja ka marré ngjyré te errét dhe

korja vende-vende éshté djegur.

Kontrolloni lartésiné e elementit vendosés dhe temperaturén.

Rostoja duket miré, por salca éshté

djegur.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té vogél ose shtoni mé tepér Iéng.

Rostoja duket miré , por salca e ka
ngjyrén e celé dhe éshté e Iéngshme.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé t& madhe ose pérdorni mé pak léng.

Gjaté derdhjes sé rostos shkaktohet

avull uji.

Kjo éshté dukuri fizike dhe normale. Pjesa mé e madhe e avullit t€ ujit largohet pérmes
daljes pér avull. Avulli mund té ngjitet né pjesén e pérparme té tabelés sé kontrollit ose
né pjesén e pérparme té& mobiljeve né aférsi dhe té pikoj si ujé i kondensuar.

Tava, gratina, toste

Nése pigni direkt né skaré, futni né ményré plotésuese tiganin

universal né lartésiné 1. Furra ngelé mé e pastér.

Vendosni enén gjithmoné né skaré.

Gjendja e zierjes sé njé tave varet nga madhésia e enés dhe
lartésia e tavés. Té dhénat né tabela jané vetém vlera

orientuese.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Tava
Tavé, e émbél Kallép tave O 180-200 40-50
Tavé jufkash Kallép tave O 210-230 30-40
Gratiné
Gratin patatesh, shtesa natyrale, 1 Kallép tave 2 160-180 60-80
max. 4em | larté 2 Kallépe tave 1+3 150-170 65-85
Tost
Tost me kagkavall, 4 copa Skara 160-170 10-15
Tost me kacgkavall, 12 copa Skara 160-170 15-20

Produkte té gatshme

Pérfillni t& dhénat e prodhuesit né paketim.

Rezultati i zierjes éshté shumé i varur nga ushqimi. Paraskugjet
dhe pa barabarésité mund té jené té pranishme gé né |éndén e

paré.

Nése pajisjen e shtroni me letér pér pjekje, kini kujdes né até,

qé letra pér pjekje t€ jeté e pérshtatshme pér kété temperaturé.

Madhésiné e letrés ia pérshtatni gjellés.

Gjella Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Pica, e ngriré

Pica me fund té hollé Tigani universal 2 190-210 15-20
Tigan universal +  3+1 180-200 20-30
skaré

Pica me fund té trashé Tigani universal 2 170-190 20-30
Tigan universal +  3+1 170-190 25-35
skaré

Pica-Baget Tigani universal 170-190 20-30

Mini-pica Tigani universal 180-200 10-20

Pica, e ftohur, paranxehni Tigani universal Ey 180-200 10-15

Produkte patatesh, té ngrira

Pom friti Tigani universal 3 190-210 20-30
Tigani universal +  3+1 180-200 30-40
tepsia pér pjekje

Kroketé Tigani universal 3 190-210 20-25
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Gjella Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Roshti, ganta t¢ mbushura patatesh Tigani universal 3 190-210 15-25
Té pjekura, té ngrira
Bukéza, bagete Tigani universal 3 ES 190-210 10-20
Gjevreké (toptha brumi) Tigani universal 3 S 200-220 10-20
Té pjekura, té parapjekura
Bukéza té ngrohura ose bagete té ngrohura Tigani universal 3 () 190-210 10-20

Tigan universal +  3+1 160-180 20-25

skaré
Té pjekura topthi té ngrira
Shkopinj peshku Tigani universal 2 ES 200-220 10-15
Pula té shpuara, Nugete Tigani universal 3 s 190-210 10-20
Shtrudél, e ngriré
Shtrudla Tigani universal 3 ES 190-210 30-40
Gjellé té vecanta 4.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ éshté dhéné.
Né temperatura t& uléta me 3D-Ajrin e nxehté [@mund t& béni 5.Filxhanéat ose gotat i vendosni né dyshemené e hapésirés
po aq miré kos me krem, si brumé tharmi t& pa ngjitur. pér zierje dhe i pérgatitni si¢ éshté dhéné.
Mé paré nga hapésira pér zierje largoni pajisjen, grilén varése Brumi i tharmit lihet gé té vjen
ose daljen e teleskopit. . . R o . e

B . ] 1.Brumin e tharmit e pérgatitni si zakonisht, né njé ené
Pérgatitja e kosit rezistente ndaj nxehtésisé nga geramika dhe e mbuloni.
1.Zieni 1 litér qumésht (3,5 %yndyré), dhe né 40 °C léreni té 2.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.
ftohet.

3.Furrén e fikni dhe né hapésirén pér zierje brumin e leni gé té
2.Pérzieni 150 g kos (né temperaturé frigoriferi). vjen.

3.Qitni né filxhané ose né gota té vogla Twist-Off dhe mbuloni
me fleté pér mbajtje freskét.

Gjella Ené Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
Kos Filxhané ose Twist- vendosni né paranxehni né 50 °C 5 min.
Off gota dyshemenée 50 °C 8 oré.
hapésirés pér zierje
Brumi i tharmit linet gé t&é ené té vendosni né paranxehni né 50 °C 5-10 min.
vien rez'ﬁ“.’.e.shme ndaj gysh.e.m?”e e Aparatin e fikni dhe brumin e 20-30 min.
nxehtesise apesires per ziere tharmit e futni né hapésirén
pér zierje
Shkrirja Pérfillni ju lutemi, t& dhénat e prodhuesit, gé gjenden né
paketim.

Ushgimet nxirren nga paketimi dhe né njé ené té pérshtatshme B} - B . o
vendosen né skaré. Kohét e shkrirjes varen nga lloji dhe sasia e ushqgimit.

Shpendét i vendosni né pjaté me anén e gjoksit nga poshté.

Gjéra té ngrira Pajisja Lartési Ményré Té dhénat e temperaturés
a e né °C
nxehjes
p.sh. torte me krem, torte me krem e gjalpé, torte me ¢okollaté ose Skara 2 Zgjedhési i temperaturés
glazuré shegqeri, fruta, pula, salsice dhe mish, buké, bukéza, ngel i fikur

émbélsira dhe té pjekura té tjera
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Té thara

Me 3D-Ajrin e nxehté [@ mund t& thani né ményré té
shkélgyeshme.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té€ meta dhe lani miré ato.

Léreni t& pikojné dhe thani miré ato.

Tiganin universal dhe skarén e shtroni me letér pér pjekje ose
pergamene.

Ktheni mé shumé heré, pemét ose perimet shumé té IEngshme.
Té tharat ndani nga letra menjéheré pas tharjes.

Pemé dhe baréra Pajisje Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes

600 g unaza molle Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 5 oré.

800 g té ¢ara dardhe Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8 oré.

1,5 kg kumbulla ose xhenarika  Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8-10 oré.

200 g bar kuzhine, i pastruar Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 172 oré.

Zierja

Pér zierje gotat dhe unazat e gomés duhet té€ jené né rregull
dhe té€ pastra. Pérdorni sipas mundésisé gota me madhési té
njéjté. Té€ dhénat né tabela ju pérkasin gotave té rrumbullakéta
njélitérshe.

Kujdes!

Mos pérdorni gota mé t& médha dhe as mé té larta. Kapakét
mund té pélcasin.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té meta. Lani miré ato.

Kohét e dhéna né tabela jané vlera orientuese. Ata mund té
ndikohen nga temperatura e hapésirés, numrit t&€ gotave, sasisé
dhe ngrohtésisé s€ materialit né gota. Para se t€ ndérroni

pérkatésisht té fikni, kontrolloni nése, né gota ka shumé flluska.

Parapérgatitje
1. Mbushja e gotave, mos i mbushni ploté.
2.Fshini rrethin e gotave, ai duhet té jeté i pastér.

3.Vendosni né secilén goté njé unazé gome té lagur dhe njé
kapak.

4. Mbylini gotat me kapése.

Né hapésirén pér zierje mos vendosni mé tepér se gjashté
gota.

Rregullimi

1.Tiganin universal e futni né lartésiné 2. Gotat i vendosni ashtu
qgé ata mos té preken.

2.derdhni 2 litér ujé t& nxehté (rreth 80 °C) né tiganin
universal.

3.Mbyllja e derés sé furrés

4.Nxehésin e poshtém [ e rregulloni.
5.Temperaturén e vendosni né 170 deri 180 °C.
Zierja

Pemé

Pas rreth 40 deri 50 minuta né distanca té shkurta kohore bien
flluska. Fikni furrén.

Pas 25 deri 35 minuta pas-ngrohje gotat nxirrni nga hapésira
pér zierje. Né rast té ftohjes mé té gjaté né hapésirén pér zierje
mund té krijohen mikrobe dhe késhtu do té€ ndihmohet prishja e
peméve té ziera.

Pemé né gota njélitérshe nga flluskat Pas-ngrohje

Molla, rrush fréngu, dredhéza Fikja rreth 25 minuta
Qershia, kajsia, pjeshka, kulumbria Fikja rreth 30 minuta
Pure molle, dardha, kumbulla Fikja rreth 35 minuta

Perime
Porsa né gota té bien flluska, temperaturén e ktheni prapa né
120 deri 140 °C. Varésisht nga lloji i perimeve rreth 35 deri

70 minuta gjaté. Pas késaj kohe fikni furrén dhe pérdorni
ngrohtésiné e mbetur.

Perime me léng té ftohté né gota njélitérshe

nga flluskat

Pas-ngrohje

Tranguj

rreth 35 minuta

Rrepé e kuge

rreth 35 minuta

rreth 30 minuta

Foragjere

rreth 45 minuta

rreth 30 minuta

Fasule, lakér, lakér e kuge

rreth 60 minuta

rreth 30 minuta

Bizele

rreth 70 minuta

rreth 30 minuta

Nxjerrja e gotave
Pas zierjes gotat i nxirrni nga hapésira pér zierje
Kujdes!

Gotat e nxehta mos i vendosni né njé shtrojé té ftohté ose té
lagur. Ata mund té kércejné.
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Akrilamidi neé ushgime

Akrilamidi krijohet kryesisht te produktet e drithit dhe patateve tostet, bukézat, buka ose t€ pjekura fine (gurabijet, biskotat me
qé pérgatiten né temperatura té€ larta si p. sh patatinat, pom friti, mjalté, spekulatius).

Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Né pérgjithési Kohét e zerjes i mbani sa mé té shkurta.
Gijellét pigini sa t& marrin ngjyré té verdhé né té arté, nuk duhet t& marrin ngjyré kafe.
Sa mé e madhe dhe sa mé e trashé té jeté gjella, aqg mé pak akrilamid pérmban.

Pjekja Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 200 °C.
Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 180 °C.

Gurabije Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 190 °C.
Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 170 °C.
Vezét ose e verdha e vezéve e zvogélon formimin e akrilamidit.

Pomfrit furre Shpérndaheni gjellén né tepsi né ményré té njétrajtshme dhe me njé shtresé. Qé pomfriti
té mos thahet, pigni t&€ paktén 400 g pér tepsi

Gjellé pér testim

Kéta tabela jané béré pér institutet e kontrollit pér ta lehtésuar
kontrollimin dhe testimin e aparateve t&€ ndryshme.

Sipas EN 50304/EN 60350 (2009) pérkatésisht IEC 60350.

Pjekja

Pjekje né 2 nivele:

Tiganin universal e futni gjithmoné mbi tepsiné pér pjekje.
Pjekje né 3 nivele:

Tiganin universal e futni né mes.

Biskoté e lyer:
Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té

pigen né té njéjtén kohé. Embélsirgt.né kallépe ¢cmontuese nga tenegja e bardhé: )
L . . Me nxehésin e epérm-/poshtém (& pigni né 1 nivel. Né vend té
Embélsire molle e mbuluar né 1 nivel: , o skarés pérdorni tiganin universal dhe mbi t& vendosni kallépet
Kallépet e erréta cmontuese té zhvendosura i vendosni njéri cmontuese.

prané tjetrit.

Embélsiré molle e mbuluar né 2 nivele: Udhézim: Pér pjekje pérdorni mé paré temperaturén mé té ulét
Kallépet e erréta gmontuese té zhvendosura i vendosni njéri té dhéné.

prané tjetrit, shihe fotografiné.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Té pjekura té lyera, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 o 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-150 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani 1+3+5 130-140 40-55
universal

Keksé té vegjél, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 ) 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje 3 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-160 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani 1+3+5 130-150 35-55
universal

Biskota uji, paranxehni* Kallép ¢gmontues né skaré 2 = 160-170 30-40
Kallép ¢montues né skaré 2 160-170 25-40

* Pér paranxehje mos e pérdorni nxehjen e shpejté.
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Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Embélsira me mollé t& mbuluara Skaré + 2 kallépe 1 (| 170-190 80-100
¢montuese @ 20 cm
2 skara + 2 kallépe 1+3 170-190 70-100
¢montuese @ 20 cm
* Pér paranxehje mos e pérdorni nxehjen e shpejté.
Pjekja né skaré
Nése ushgimet vendosen direkt né skaré, futni né ményré
plotésuese tiganin universal né lartésiné 1. Léngu do té
mblidhet dhe furra do té€ ngelé e pastér.
Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Shkalla e Kohézgjatja
nxehjes skarés né minuta
Skugje tosti Skara 5 ] 3 o-2
* 10 minuta paranxehni.
Qofte me mish lope (Beefburger), 12 Skaré + tigan universal 4+1 ™ 3 25-30

copa*
mos paranxehni

* Pas %3 sé kohés ktheni.
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/\ BaXXHU CUT'YPHOCHU HarNnomMeHH!

BHumarenHo npounTajte ro osa ynarcrso.
Camo Toraw ke moxe 6e3benHO U NpaBuIHO
fna ro ynotpebysarte BalwwuoT ypea. 3auyBajte
ro ynatcTBoTO 3a ynoTpeda 1 MOHTaxa 3a
noJoLHexHa ynotpebda unun 3a cneaHuoT
KOPUCHUK.

OBa ynaTcTBO BaXku caMo BO C/ly4yaj, JOKOJIKY
Ha ypedoT € HaBeJeHa KpaTeHkarta 3a
oaHocHaTta 3eMja. [1oKo/IKy HeEMa KpaTeHka
Ha ypeaoT, Mopa fa Ce paarfiena ynarcrsoto
3a MHcTanauuja, LWTo COAPXN NOTPEOHM
nogartoun 3a NoctaByBake Ha YPeaoT crnopean

YCNOBUTE 3a NPUK/IYUYOK Ha OJHOCHAaTa 3eMmja.

KaTteropuja Ha ypea: Kateropuja 1

OTKako Ke ro otnakysaTe ypenoT, NpoBepeTe
ja HerosaTa cocToj6a. [JoKonKy nma wretu
HacTaHaTu Npu TPaHCMNOPTOT, He o
NpuKyyyBajTe.

Camo NnueHUMpaHo CTPYYHO 1nLe cMee aa
ro NPUKAYYn ypeaoT 1 Aa Hanpasu npomMeHa
Ha Opyr BMA Ha rac. VIHctanauwjata Ha
YPEOoT (ENEKTPUYEH U MPUKYUYOK Ha rac)
Mopa fa Ce crnpoBefe crnopen ynartcTBoTo 3a
ynoTtpeba n nHctanauuvja . lNorpewHoTo
NpuUKIydyyBare 1 nogecyBarba MOXe aa
gosengart A0 TeWKN Hecpekm N OWITETYBaHa Ha
ypenot. [NponsBoanTenoT Ha ypeaoT 3a
BaKBUTE LWUTETN HE MNMpe3eMa HNKaKBa

oarosopHocT. OTnara rapaHumjata 3a ypeaor.

BHumaHue:OBOj ypea € npeasunaeH camo 3a
rotBere. Toj He cMmee ga ce ynoTtpedyBa 3a
APYrn Uuenuv, Ha np. 3a 3arpeBamre Ha
npocTopwujaTa.

BHumMmaHue:KopucrtereTo Ha ypen 3a
rOTBEHE Ha rac cosgasa TOM/MHA, Bnara u
COoropyBarse BO MpocTopujaTta Kaae e
cmecTeH. OcobeHo AOKOKY ypenoT padoTu,
Tpeba fa ce BHMMAaBa 40OpPO Aa ce
NPOBETPYBa NpPoOCTOpUjaTa Kaae € Toj
NOCTaBEH: NPUPOAHUTE OTBOPU 3a
NpoBeTpyBare Tpeba aa ce ApXKaT OTBOPEHM
unu Tpeda ga NocTou MexaHWJku ypes 3a
NnpoBeTpyBare (Ha np. acnupaTop).

[1IOKOMKY ypenoT MHTEH3UBHO 1 MOAO0SrO
BPEME Ce KOPUCTU, MOXHO € Aa € NOoTPeOHO
JIOMNOJIHUTENIHO MPOBETPYBaH-E, Ha Mp.
OTBOPAH-E Ha NPO30pP, UM NOKBA/IUTETHO
MNPOBETPYBare, Ha MpP. KOPUCTEHE Ha
MeXaHWUKWOT ype[ 3a NpoBeTpyBare Ha
MOBUCOK CTEMeH.

OBOj ypel He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaaBopelleH BYANNHUK UV OaNeUNHCKH
ynpasyBau.

OBOj ypel MOXe Aa ro kopucTar geua Haa
8 roanHu 1 Nnua co HamaneHun MU3NUKK,

CEH30PHW U MEHTaIHU CNOCOOHOCTU UK
nmua 6es3 NCKYCTBO U 3HaeHe, AOKOJIKY Toa
ro npaeat noj Haagsop, U um oune gaaeHu
ynatcTsa kako 6e36enHo ga ro Kopucrat
ypeaoT 1 rn pasdupaaT onacHocTuUTe
NoBp3aHn CO Hero.

[euaTa He cmeart ga cu urpaat co ypeaor.
[euaTa He cmeart fa ro uMcTar v oap)KysaaT
ypenoT, OCBEH OHWe, KoV 1MaaT Haj

8 roavH1 Unn ce NocTapu 1 ce Noa Haasop.

[euarta nomanu oa 8 roaMHn pxeTe
noaaneky o ypenoT n CTPYjHUOT Kaden.

Onpemara cekoratl ctaBajTe ja npaBuIHO BO
Komopara 3a roreerbe. Bugere noa Onpema
BO yMaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT oA noxap!

[Mpwn oTBOpame Ha BparaTta o ypeaoT ce
NOBMEKYBA BO34yX. XapTujaTa 3a neyere
MOXE [a ce Aonpe A0 rPejHUTe eNEMEHTU U
fa ce 3ananu. He ja octaBajTe xapTujara 3a
neyerse Npu NpearpeBareTo Aa CTon
HEeNPULBPCTEHA Ha onpemMarta. XapTtujara 3a
neyere PUKCUpPajTe ja co caa Wam Kkanan 3a
neuerbe. CoO xapTuhja 3a neyere noKpujTe ja
camMo HeonxogHaTta rnoBpLnHa. XapTtvjata 3a
Neyere He CMee [a CTpUKM HaABOP 04
onpemara.

3anannmente NpeameT WTO ce HaoraaT BO
KOMoOpaTa 3a roTBere MOXe [Ja ce 3ananar.
He uyBajTe 3anannmeun npeameTn BO
KomMoparta 3a roreewe. Hukoraw He ja
OTBOpA|Te BpaTara oA ypeaoT, JOKOJKY
HacTaHe yaj BO ypenot. Vicknyyete ro
YPEeOoT U U3B/IEYETE IO CTPYjHUOT
MPUKYYOK WUIN UCKTYYETE TU
ocurypyBaudmTe BO KyTujata Co OCUTypyBayMu.
IcknyyeTe ro 4OoBOAOT 3a rac.

BpenoTto macno n macHoTtuja 3a Kpatko
BpeEME MOXe Aa ce 3ananart. He ru
OCTaBajTe BPEesI0TO Mac/no U MacHOTUK Aa
ce 3arpesaar 6e3 Haasop. OraHoT He ro
racete co Bogda. Vicknydete ja puHrnarta.
BHMMaTENHO m3raceTte ro n1aMeHoT Co
Kanak, NPeKpuBKa 3a racerbe noxap uimn
C/TIUYHO.

PuHrnute craHyBaaT MHOIY Xelkun. He
NoCTaByBajTe 3anasiMBu NpeaMeTn Ha
puHrnara. He cmectyBajTe npeaMeTn Ha
pUHrnaTa.

YpeaoT Ke ce BXewTn, 3anajiimBuTe
MaTepujaTHN MOXE IECHO Aa npeans3BnkaaT
noxap. He 4yBajTe N He KopucTeTe
3anannveu nNpeaMeTy noa nnmn Bo 611snHa
Ha pepHarta ( Ha np. cnpej, cpeacTsa 3a
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yncTere). He uyBajtTe 3ananiimem NpPeamMeTn
BO WK Ha pepHarta.

JIOKONKY Ha pUHTIMTE CO rac Hema caj 3a
roTBere Npu padoTa cTaHyBaat MHOrY
XELWKN. YpeaoT 1 acnmpaTopoT Ham Hero
MOXe [a ce owTeTaTt uWav Aa fgosejar 4o
noxap. OcrtaTounTe o4 MacHoTuja BO
(UNTEPOT 04 acnMpaTopoT MOXe Aa Ce
sananart. PuHrnute Ha rac kopwucreTe rv
caMO CO MOCTaBeH caj 3a roTBeH-e.

3agHarta cTpaHa Ha ypeaoT CTaHyBa Xellka.
Toa moxe ga nosefe A0 OLWTETYBamE Ha
kKabnuTe 3a NpukaydvyBame. Kabnurte 3a
CcTpyja U rac He cMear aa aojaar Bo AOonup
CO 3agHaTa CcTpaHa Ha ypenoT.

He ctaBajte 3ananivBm npeamMeTn Ha
PUHIINTE N HE TN YyBajTe BO KOMopara 3a
roTBerbe. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
Ol YypenoT, AOKOJIKY HacTaHe ya BO
ypenort. VicknydyeTe ro ypenort. M3Bagerte ro
EeNEKTPUYHMNOT MPUKIYYOK O[H. UCKIYYETE
M OCUrypyBaumTe BO KyTujaTa Cco

ocurypysauu. VicknyueTte ro 4oBOAOT 3a rac.

[[OPHUTE MOBPLUNHM Ha Nperpagara Moxe
[la cTaHaT MHOry xelkn. Bo gunokara
yyBajTe ja caMo onpemMara o pepHara.
[MpeameTnTe Kon MOXe aa npeamssukaar
nnameH uam ce 3ananaivBun He cMear da ce
yyBaaTt BO nperpanarta.

OnacHOCT o ONEeKOTUHH!

Ypenot crtaHyBa MHOTY XEXOK. He ru
[onnpajtTe BHaATPELIHNUTE NMOBPLUNHK Ha
KoMopaTa 3a rOTBEHE WU FPEJHUTE
enemeHTtn. Cekorall ocTaBajTe ro ypeaot aa
ce onaawv. [lpxete i geuara nogasnexy.

OnpemaTta w1 cagoBuTe CTaHyBaaT XeLUKMU.
>Kelwkara onpema nnm cagoBun cekoratu
BaJeTe ' CO KyjHCKa pakasuLa o
KomMopara 3a roTBEH-E.

[TapeaTa 04 ankoxo/10T MOXE [a ce 3ananu
BO Bpesiata pepHa. He noarortsyBajte
00poLmn BO ronemMm KOsMUYnMHK co ronem
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedyBajTe camo
Maan KOJIMYUHM Ha Nujanaum Co BUCOK
NPOLIEHT Ha ankoxos. BHumarenHo
OTBOPETE ja BpaTaTta o4 ypenor.

PUHrAMTE ¥ HMBHATa OKOMMHA, 0COOEHO
PaMKUTE Ha NOJIETO 3a rOTBEHE, OKOSIKY IO
“Ma, cTaHyBaaT Xewku. He ri gonupajte
XeLlKnTe noBpwnHK. euata gpxete
noganeky.

3a Bpeme Ha paboTara, NOBPLINHUTE Ha
ypenoT cTaHyBaaT Bpenun. He rn gonupajte
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BpenuTe nospwnHK. [leuara gpxere ru
noganeky oA ypeaor.

MpasHWOT caf 3a roTBEHE Ha KOPUCTEHUTE
PVHI/IM HA rac CTaHyBa EKCTPEMHO XEXOK.
He sarpeBsajTe npaseH caf 3a rotserse.

YpenoT CTaHyBa XeXOK 3a Bpeme Ha
KopucTereTo pen uncTerero, octasere
ro ypeaoT ga ce onaau.

BHumaHue: [lenioBuTe WTO ce gonupaar
MOXe [la Ce BPEeNu 3a BpeMe Ha
KOPUCTEHETO Ha ckapara. Manute geua
APXXeTe MM WTO noaasieky o4 ypenor.

[lokonky 6ouaTta Ha TeYHMOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anaparoT MOXe aa
JOCTUrHE TeYHMOT nponaH/oOyTaH. MpuTtoa
Ha N1amMeHuunTe Moxe Aa n3dunjat KeCTOoKM
EKCMNI03NBHU nnameHn. Moxe genosun aga
ouaaT oWTEeTeHN N CO TEKOT Ha BPeMeTo Aa
cTaHar nponycsmMBu, Taka LWTo
HEeKOHTpOMpaHo 6un nctekon rac. [sete
MOXe [a aosenart 40 OneKoTuHW. bouute 3a
TeUeH rac cekoratl fa ce ynorpedysaar BO
BepTUKasiHa noauuuja.

OnacHocT o4 nonapyBamse!

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, NPUCTaNHUTE
NenoBK CTaHyBaar Xelwkun. He rm gonunpajte
XewkuTte genosu [pxete rn geuara
noganeky.

Mpun oTBOpPaH-Ee Ha Bpartata o4 YPeaoT MOXe
Ja nanese Bpena napea. BHumarenHo
OTBOpETE ja BpaTtarta oA ypenoT. pxeTte rv
Jeuata nojasneky.

[Topaan BoaaTa BO Bpesiata kKoMmopa 3a
rOTBEHE MOXXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HaneBajTe BoAa BO Xellkara Komopa 3a
FOTBEHE.

OnacHocTt og nospena!

N3rpe6aHoOTO CTakNo Ha BpaTarta of ypenot
MOXe [Ja npcHe. He KopucTteTe cTpyrad 3a
CTak/10, OCTPU NN CPEeACTBa 3a YNCTEHE
WTO rpedar.

HecTpyuHUTE NONpaBKn Ce ONacHMW.
[TonpaBkUTE 1M 3amMeHaTa Ha OWTeTeEHUTe
CTPYjHM 1 Kabnu 3a rac cMmee ga rv BpLIn
camMo TexHMyap Ha cepBucHaTa cnyxoa
obyyeH oA Hac. [lokonky e aedekreH
YyPEeaoT , U3B/EYETE ro CTPYjHUOT NPUKIYYOK
NN UCKyYeTe T OCUrypyBadmtTe BO
KyTujaTa co ocurypyBsauu, 3aTBopeTe ro
[OBOOT 3a rac. [loBukajte ja cepBucHaTa
cnyxoa.

NpeyuknTe 1 olTeTyBaraTa Ha ypeadoT ce
onacHu. He ro npukayJdyBajte ypenor
NOKOJIKY e nedekteH. 13Bievete ro
CTPYJHNOT MPUKIYYOK UK UCKITyYEeTe o
OCUrypyBadoT BO KyTujaTa CO OCUTypyBauu.



Vicknyuete ro 4oBOAOT 3a rac. [loBukajte ja
cepBucHara cnyxoa.

HecooaBeTHUTE roneMnHN Ha TEHLIEPUHA,
OLITETEHUTE U MOrPELUHO MO3NLIMOHUPAaHU
TEHLIepnba MOXe Ja Npeans3BMKaaT TeLKu
nospean. BHMmaBajTe Ha HanoMeHuTe 3a
CcafoBUTE 3a FOTBEHLE.

J1oKONIKY o nocTtaBuTe ypeanoT
HENPWULBPCTEH Ha eaHa nnarpopma TOj
MOXE [a ce NN3He oA nnarpopmara.
YpenoT Mmopa aa ce npuuBpcTX 3a
naaropmara.

lonemuTe NPOMEHN BO TemnepaTtypara
MOXE [a AOBedaT A0 OWTETYBaHEe Ha
cTaknoto. [Mpu KopucTere Ha NONeTo 3a
roTBere, N30erHyBajTe NPoOBEB NN
npeneBare Ha nagHn TEYHOCTMW.

Mpeaynpeaysame: [JOKONKY € CKpLIEHa
noBpLUMHATa Ha KEPaMUYKOTO CTaK/Io Ha
NONETO 3a rOTBEHE:

BeaHallu ncknyyeTte ro n1aMeHNKOT Ha rac u
ENTEKTPUYHUTE PUHTIN U UCKITYYETE TO
ypeaoT oA cTpyja.

He ja ponupajte ropHaTta nospLlinHa Ha
NO/IETO 3a FOTBEHE.

He ro kopucrete ypenor.
OnacHocT oA npeBpTyBatbe!

MpeaynpenyBamwe: 3a ga crnpeunte
npeBpTyBare Ha ypenoT, Mopa Aa ce
MOHTMPA 3alT1ta o NpespTyBare. Be
MOJIMME MpounTajTe MM ynaTcrearta 3a
MOHTaKa.

OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHuTE NONpaBKn CE ONacHM.
[TonpaBkuTe cMee fa i BpLln camo
TexHuyap oA Halwarta cepBucHa cnyxoa.
JloKonky € geekTeH ypeaoT, U3BneYeTe ro
CTPYJHUOT MPUKITYYOK WUN UCKIYUYETE O
OCUIypyBauoT BO KyTujata CO OCUIypyBauu.
[MoBuKajTe ja cepBuUcHaTa cnyxoa.

Ha xewknTe Aen0Bn o4 ypeaor,
nsonaumjaTa Ha eneKTpuYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnot kaben Ha

eNeKTPUYHUTE ypean He ro Aonupajte 4o
XeLWKnTe Oen0BU of ypeaoT.

Bnararta WTo Hasnerna Moxe aa
npeamnsBuka cTpyeH yaap. He kopucrete
CPEACTBO 3a UNCTEHE MO/ BUCOK MPUTUCOK
WIn Ha napea.

[1pn MeHyBar€ Ha cujasinukara Bo
KomMopara 3a rotBere, KOHTaKTUTE Ha
rP/IOTO Ha cujannukaTa ce noa HanoH. [pea
NpoOMeHaTa, U3BJIEYETE IO CTPYJHNOT
MNPUKYYOK WU UCKTyYeTe o0 OCUTrypyBayoT
BO KyTujata CO OCUrypyBayu.

[edeKkTHMOT ypea Moxe [da npeanssmka
CTPyeH yaap. He ro npuknyJysajte ypenot
NOKONKY UMma aedekt. N3snevete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o4
KyTujaTa co ocurypysauu. losukajre ja
cepBucHara cnyxoa.

[TyKHaTUHUTE Ha CTaKNOTO HOcaT PU3NK Of
CTPYeH yaap. Vicknyuete rn ocurypyBaunte
BO KyTujata Co ocurypyBsauu. M3secrteTe ja
TEXHUYKaTa cepBucHa cayxoa.

OnacHocT oA noxap!

OcTartouuTte o4 jagereTo, MacHoTujaTa u
COKOT 0[] NeYEHETO MOXaT Aa ce 3ananar
3a BPEME Ha CaMO4YnCTeHETO. [lpen cekoe
CaMOUYNCTEHE, OTCTPAHETE ja HeUncToTHjaTa
01 KOMOpaTa 3a rotTBere 1 o4 onpemara.

YpenotT 3a BpeMe Ha CaMO4YnCTeHETO Ce
BXELTyBa oaHaaBop. He 3akauyBajte
3ananvBu NpeaMeTn, Kako Ha np. Kpnu 3a
cafoBu Ha paukaTa Ha Bpararta. [lpeaHarta
CTpaHa Ha ypenoT Tpeba ga dvae
cnobopHa. [leuata apxete rn noganeky.

OnacHocT oA U3ropeHuuu!

3a Bpeme Ha caMOUNCTEHETO, KOMOpaTa 3a
rOTBEHE Ce BXelwTyBa. He ja otBOpAajTE
HUKOrall BpaTaT o4 ypeaoT U He T!
NoOMecCTyBajTe KyKute 3a 6/10kmpare co
paka. OcTaBeTe ro ypeaoT Aa ce onaau.
[euata ap)xete rv nogasaeky.

/\ Ypenort 3a BpeMe Ha CaMOunCTERETO, Ce
BXEeLWTyBa oaHaABop. He ja gonupajte
Bpatarta oA ypenot. OcTtaBeTe ro ypeaoT aa
ce onaawv. [leuata apxete rv noganeky.
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[MpuunHU 3a oiTeTyBama

Mone 3a roTBewe

BHumaHue!
® YnoTpeOyBajTe camo TeHLepura 1 TaBi CO PaMHO HO.

m [MocTaBeTe ro TEHLIEPETO ¥ TaBaTa TOYHO BO CPeAvHa Ha
nnameHvkoT. Mputoa TonAnHaTa oa NAaMeHoT O MaMeHVUKOT
OMNTMMasHO Ke Ce NMpeHece Ha JonHaTa CTpaHa o[l TEHLIEPETO
unu TagaTa. Paukute Uam ApWKWTE HEMA [a ce oliTeTaT U ce
obesbenyBa norosemMa salltena Ha eHepruja.

m KopucTteTe v puHrInMTe camo JOKOJIKY Ha HUB € MOoCTaBeH caf.
He 3arpeBajTe npagsHu TeHLeputba nn Tasu. [JHOTO Ha
TEHLIePeTo Ke ce OLTETU.

m He cTtaBajTe Bpenu TaBu wan TeHLepurba Ha obnacTta 3a npvkas
WK pamkuTe.

» BHumaBajTe Ha Toa, nnameHnumTe o NoMeTo 3a roTBeH:e
nocTojaHo Aa Buaat uncTu 1 cyBu. Jp)XayoT 1 KanakoT 3a
nnaMmeHWKoT Mopa cekorall aa éuaaT Ha CBOETO MecCTo.

m Conta, WeKepoT 1 NecoKoT MOXe [a HanpasaT rpedHaTvHM Ha
KepamunykoTo CTak/1o. MoneTo 3a roTBeHe HUKorall He ro
ynoTpedyBajTe kako padoTHa NOBPLUMHA WK NOBPLIMHA 3a
nocTaByBaH-E.

| ﬂOKOﬂKy Ha NMoNeTo 3a rotBere nagHat tBpan nam oCcTpu
npeameTn, MOXe Aa HactaHar wreTu. He uyBajTe TakBu NpeameTy
Had NnoneTo 3a roteeHe.

m Jaferbarta WTO COOPXAT MHOTY LeKep ro owTeTyBaat nosieTo 3a
roTBere. Jaferbara WTo NpeTekne BeaHall UCUYUCTETe 1 co
cTpyrau 3a cTak/o. BHumanue CTpyrauoT 3a CTakio UMa MHOry
ocTap cekau.

OwrTeTyBarba Ha pepHaTta

BHumaHue!

m Onpema, onuja, xapTyja 3a neyere an caj Ha AHOTO Of
KOMoparta 3a roteere: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasysajte donuja o O1no Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 04 KOMoparTa 3a roTBeH-E.
He nocTaByBajTe cagoBu Ha AHOTO Of1 KOMOpAaTa 3a roTBeH-E,

[OKONKY e noctaBeHa TemnepaTtypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa

MocTaByBake, MPUKNYUYOK 3a rac

MpuKny4oK 3a rac

MHcTanaumjata cMee aa ja cnpoBeae caMO OBAACTEHO CTPYYHO
/MLe ofH. OBNACTEH TeXHWYap oA cepsucHata ciyxoda crnopen
nageHute ynatctea BoO "lMpuknaydyBame v npedpyBare Ha Apyr
BMA Ha rac".

3a oBnacTeHOTO CTPYYHO NULie OAH. CEpBUCHA cnym6a

BHumaHue!

m BpenHocTuTe 3a nogecyBarse Ha ypeaoT ce AafaeHu Ha
crneundukaumoHaTa njoJka Ha 3agHaTta cTpaHa o4 ypenoT.
BuaooT Ha hadpunuki NocTaBeHNoT rac e o3HadeH co (*) seesga.

m [pen npukaydyBake Ha ypeaoT NpoBepeTe, Aa/I MECHUTE
YCNOBM 3a NPUKIYYOK (BMAOT Ha rac 1 NPUTUCOK)
COO/IBETCTBYBaaT Ha NOCTaBKWUTE Ha ypeaoT. JoKonky
NOCTaBKWTE Ha ypeaoT Mopa [a ce NpoMeHaT, cneaeTe
ynartcTearta Bo Aenot "lMpuknyyoK Ha rac U nogecyBarse Ha Apyr
BMA Ha rac".

m OBOj ypen He e NpuKyYeH Ha o4Boj 3a rac. Toj mopa Aa 6uae
NPVKAyYeH cnopen yCNOBUTE 3a MHCTanaumja U Taka fa ce ctasu
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TonanHa. BpemeTo 3a neuerse NOBEKE HE 0AroBapa 1 eMajnoT ce
ouwTeTyBa.

= Boga Bo xelkarta KoMopa 3a roteerse: He Hanesajte Boaa Bo
xelkara KoMopa 3a roteerse. Hacranysa napea. Co npomeHa
Ha Temneparypara MOoXe fa Ce OWTETU eMaj/IoT.

m Mokpu npexpaHbeHn npounssoan: Mokpute npexpaHdeHu
NPOM3BOAM He MV 0CTaBajTe Aa CTojaT BO pepHata NojoNro
Bpeme. Ke ce owTeTn emajnor.

m OBoleH cok: [11exoT 3a neuerse He ro NPenosHyBajTe Co MHOTY
COYHU OBOLWHYM Konaun. OBOLIHMOT COK, LUTO Kane o/ NAexoT 3a
rneyer-e oCcTaBa JaMKy, WTO HemMa Ja MOXe Aa rv oTCTpaHuTe.
[lokonky e MOXHO, KopucTeTe noanadoka yHuBep3anHa Taga.

m Vanagete co oTBOpeHa Bpara o ypeaoT: Komopara 3a roteerse
ocTaBeTe ja Ja ce usnaau satsopeHa. Jypu n ako e caMmo Masiky
OTBOPEHa BpaTarta o4 yPeaoT OKO/IHUTE MOBPLIMHU Ha MeBenoT
CO TeK Ha BpemeTo OM Moxese aa ce owTerar.

= MHOry ussasikaH AVXTYHT Ha Bpatara: JJOKOKY OAUXTYHroT Ha
Bparara € MHOTy U3Ba/IKaH, 3a BpeMe Ha padoTara Bparara Ha
ypeaoT NoBeke He ce 3aTopa npasuaHo. MoBpLMHUTE o[
MeBesoT WTO rpaHNuaT co ypenoT MOXe [Ja Ce OolTeTar.
OnpxKyBajTe ro AUXTYHIOT Ha BpaTara NocTojaHo UnCT.

m Bpatarta o4 ypedoT Kako NoBpLUMHA 3a ceAerse Uy NoTnuparse:
He noctaByBajTe, cefeTe UM 3akadyBajTe HELITO Ha BpaTaTa o4
ypeaoT. He noTnupajte cagoBu Wav onpemMa Ha Bpatarta o4
pepHarta.

= BmeTHeTe ja onpemara: Bo 3aBMCHOCT o4 TUMNOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe fia ro narpede cTtak/0To o4 Bpatata npu
3aTBopareTo. Onpemara cekorall cTaBajTe ja [0 Kpaj BO
Komopara 3a roTBem-E.

m TpaHcnopT Ha peaoT: YpeaoT He ro HOCeTe Uan ApXeTe 3a
paukaTta. Paukarta oa Bparata He MOXe Aa ja U3apXun TexuHaTa
Ha ypeaoT U MOXe [a ce CKPLUW.

OwTeTyBakba Ha nperpagara

BHumaHue!

He nocTtasyBajTe XeLiKu NpeaMeTyt BO nperpagarta. Tue Moxe Aa
ce owTeTart.

U €JICKTPUYEH MNMPUKITYHOK

BO NOroH. He ro npukyyysajte ypedoT Ha 0ABOAOT 3a rac. Mopa
[la ce BH/MaBa Ha CuTe MPOMWCKU 3a NPOBETPYBaHLe.

m [prKIy4oKoT 3a rac mopa aa éuae npovsseneH oA LBPCT, T.H.
HenoABWXEH NPUKIYYoK (kaden 3a rac) 0AHOCHO CUIYPHOCHO
LpeBso.

m [lokonky ynotpe@yBaTte CUrypHOCHO LIDEBO, HEOMXOAHO € Aa
BHMMaBaTe LpeBOTO Aa He Buae NpUKIeWTeHo Uan NpuTucHaTo.
LlpeBoTO He cMee aa 4ojae BO AOMMP CO XXELWKW MOBPLUNHW.

m MpuKNy4YoKoT 3a rac (kadenoT 3a rac Wan CUrypHOCHOTO LIPEBO)
Moxe aa 6uae Ha fecHaTa uau neearta cTpaHa o4 ypeaor.
MpunKIy4oKOT MOpa [a uma fIeCHO JocTanHa Hanpasa 3a
3aKny4vyBam-e.

lNMpeyKn Ha MHCTanauujaTa 3a rac / MMpUC Ha rac

J[loKOMKy 3aBenexmte MUpUC Ha rac win yTBpauTe nNpeuku Ha
VHCTanauvjara sa rac, Mmopare

® BedHall Ja ro 3aTsopuTe A0BOAOT 3a rac, o4H. BEHTUIOT Ha
6ouara co rac

® BeHall U3racerte ro 3anaaeHuoT oraH W umrapu
B ncKnyyete rm enekKTpuyHmnTe ypean - n CBeTuikmn
m OTBOpETE NMPO30P M A0OPO NPOBETPETE ja npocTopujata

m oBuKajTe ja cepsBucHaTa ciayxoa uan ApywTeoTo 3a
cHabayBarbe Co rac.



MomecTeTe ro ypeaoT 40 AOBOAOT 3a rac UM
00 pauykaTa of Bparara

He ro nomecTyBajTe ypenoT, co ApXere Ha kabenoT 3a rac;
kabenoT 3a rac 6u moxen aa ce owTetn. ONacHOCT 01 UCTEKYBaHE
Ha rac! He ro nomecTtyBajTe ypenoT, CO ApXere Ha kadenoT 3a
rac. LWapknTe v paukarta oA Bpatata MoxaT Aa ce owTeTar.

EneKTpuueH NpUKNy4oK

BHumaHue!

m YpenoT Heka ro noctasu BawaTta cepsucHa cnyxba. 3a
NPVKAYYOKOT noTpedeH e 16 A-ocurypysau. ypeaor e
KOHCTPYyMpaH 3a ynotpeda npu 220-240 BoATH.

= [loKO/SIKy HanoHoT Ha cTpyjHaTa mpexa nagHe nog 180 V,
ENeKTPUYHNOT CUCTEM 3a Nasierbe He DYHKLMOHMPA.

m [pw owTeTyBarba HacTaHaTK nopaav HenpaswuaHO
NpUKIyJyBarbe, rapaHumjaTa e Hepaxeuka.

m [IOKOJIKY CTPYjHUOT Kadesn e oWTeTeH, Mopa [1a ce 3aMeHn o/
CTpaHa Ha NpoW3BOAMUTENOT, Herosarta CepBucHa cnyxoda um
08y4YeHO N KBa/IMMUKyBaHO nuLe.

3a cepBucHaTta cnymb6a

BHuMaHue!

= Ypenot mopa fa ce Npuk/yyn cornacHo nogaroumTe Ha
cneundukaumoHara niouka.

m Ype[oT BKAyyeTe ro camo Ha efieH eeKTpUYeH NPUKIyYoK, Koj
oaroeapa Ha Baxkeukute oapendu. MprkIyuoKoT 3a HamnojyBarbe
mopa Aa 6uae focTtaned, 3a BO C/lyyaj Ha noTpeda Aa Moxe da
ro ogaenuTe ypedoT o4 CTpyjHaTa Mpexa.

= Mopa aa ce norpwxmnTte 3a pacnoion/nBocTa Ha MNOBEKENoeH
pasaeneH CUCTEM.

m Hukorauw He ynoTpe®yBajTe NnponoxeH kaden nam
noBeKeKparteH LTekep.

= O CUrypHOCHM NPUYMHIK OBOj Ypea CMee [a ce NMpukayyysa
camMO Ha 3a3emjeH NPUKIyYyoK. [JoKONKy NprUKIyyoKOT Ha
3alUTUTHUOT Kaben He oaroBapa Ha nponucuTe, 3awTtntara oa
eeKkTpnYHa ONacHOCT He e 3arapaHTupaHa.

m 3a NpuKIy4yoK Ha ypeauTe mopa aa ce ynotpedu kaden oa tmn H
05 W-F unm kaben co ncta BpeaHoCT.

L|.|I10peTOT nocrtaBeTe ro XOpu3oHTasnHoO
NocTaseTe ro WnopeToT ANPEKTHO Ha NoLOT.

1./13BneyeTe ja puokara n NOAMrHeETE Harope.
Bo cdunokaTa ce Haoraat Horapku 3a noaecysame oj npeaHara u
3aaHaTa cTpaHa.

2. Horapkute 3a nogecysarbe no norpeda nogeceTe rn NoOHUCKO
NN NMOBUCOKO CO LLECTAro/ieH Kayd, Aoaeka LWNopeToT Tpeba aa
cToun xopuaoHTanHo (Cnuka A).

3.lMoBTOPHO BMeETHETE ja hunokaTta (cnvka B).

3auBpcTyBak€e Ha sug

3a fa He ce NPeBpPTM WNOPETOT, MOpa Aa ro 3auBpCcTUTe Ha sua co
NPWIOXEHWOT Apxauy. Be monnme BHMMAaBajTe Ha ynaTCcTBOTO 3a
MOHTa)Xa 3a 3aLBPCTyBa40T 3a sSua.

lNMocTaByBare Ha ypeaoT

m Ype[OoT Mopa [a ce Nnoctasy cropef JafeHuTe npemepysarba,
[MPEKTHO Ha MoaoT BO KyjHaTta. YpeaoT He cMee [a ce
noctaByBa Ha HMeaeH Apyr npeaMeT.

m PacTtojaHneTo nomery ropHuoT pad Ha WNopeToT U AONHUOT pad
Ha acnupaTtopoT Mopa Aa o4rosapa Co noaaTouuTe Ha
NPOU3BOAUTENOT Ha acnupaTopoT.

= BHumaBajTe Ha Toa, MO NOCTaByBaHeTO YPEOoT Aa HE ce
nomecTyBa. PacTojaHneTo o4 jakMoT NAaMeHUK Uan BOK-
NJ1aMeHVKOoT [0 rpaHUYHKOT Meden ofdH. 10 SMAoT Mopa Aa
n3Hecysa Hajmanky 50 mMm.

MepKM Ha KOHU Tpe6a Aa ce BHUMaBa npu
TPpaHCNOPTOT

CwvTe NoABWMXHM AeM0BU BO U Ha YPeaoT 3auBpCTeTe ro COo fenamea
JIeHTa LWITO MOXe Aa ce OTcTpaHu 6es Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuTE Ha CUTE [eN0BM Ha onpemMara (Ha np. N1exoT 3a Neyere)
N CTaBeTe ' BO COOABETHUTE (PUOKMK, 3a Aa 3OErHeTe OLITETyBaHE
Ha ypenoT. CTaBeTe KapTOH WK CIMYEH maTtepujan Mery npeaHara
1 3afHaTa cTpaHa, 3a fa U3BerHeTe yampare Ha BHaTpellHaTa
cTpaHa Ha cTakfeHata Bpara. 3auspcTeTe ja Bpartarta W1, JOKOJKY
1MMa, TOPHUOT Kanak Co /IenvBa NeHTa Ha CTpaHuTe o ypeaoT.

3auyBajTe ro opurMHasHOTO NakyBake Ha ypeaorT.
TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT caMo BO OPUMMHAIHOTO NakyBakbe.
BHuMaBajTe Ha TpaHCMOPTHUTE CTPENKM Ha MaKyBaHEeTO.

ﬂOKOﬂKV ro HemaTte OpUrMHaNHoOTO NaKyBake

CnakyBajTe ro ypeioT BO 3alUTUTHO MaKkyBarbe, 3a fa 0besbeante
[IOBOJIHA 3aLUTUTA Of] €BEHTYA/THW OWTETYBara Npu TPaHCMopPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCnpaBHa nosuumja. He ro apxete
ypenoT 3a padykarta of BpataTa uau 3a 3aaHuTe NMpUKIyydoLum,
Ounaejkn UCTMTEe MoXarT [a ce owTeTaT. He nocTaByBajTe TeLIKM
npeamMeT Ha ypeaoT.

63



BawiunoT HOB WuNopeT

OBpe Ke ro 3anosHaeTe Bawwot HoB wnopeT. Ke ja o6jacHnve
KOHTpONHaTta Tabna, NoneTo 3a roTeerse 1 NoeAnHEYHNTe
eNeMeHTU 3a pakyBame. Ke nobuete nHhopmaunm 3a komopara 3a
roTBeHE 1 3a onpemara.

BawuoT HOB wnopet

OBpe Ke ro 3anosHaeTe Bawwot HoB wnopeT. Ke ja o6jacHnve
KOHTpONHaTta Tabna, NoneTo 3a roTeerse 1 NoeANHEYHNTE
eNeMeHTU 3a pakyBare. Ke noduete nHhopmaumm 3a komopara 3a
roTBeHE 1 3a onpemara.

1
2,8 O, oo
®
> | 00 0'lko 00
3
6
ObjacHyBarbe
1 [Tone 3a roteere
2 [MpeknHyBay 3a puHrAnTe
3 Brpau Ha dyHkumn, Konunkba 3a onepauvja 1 none Ha
npukas, bupay Ha Temneparypa
Naperse Ha ypeaot
5 Bpara on pepHarta

[Mperpaga
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O6nacrt 3a roTBeme

OBae Ke HajaeTe npernes Bo BPCKA CO KOHTPO/IHOTO Mose.
N3Benbata 3aBMCKU 04 OOHOCHWOT BUA Ha ypes.

| “ 2
3 4
O6jacHyBatse
1 HopmaneH nnameHunk
2 HopmaneH nnameHmnk
3 CuneH nnameHuk
4 EKOHOMMWYEH mnameHnk

MpeKkuHyBay 3a puHrauTe

Co yeTnpute NPeKnHyBaun 3a PUHIIN MOXETE Ja ro NocTaBute
KanauuTeToT Ha 3arpesare Ha O4AE/THUTE PUHTTIN.

MocTaByBakba dyHKUMja/lunopeT Ha rac
6 [Mocrasysarbe Ha LLInopeToT e UCKyYeH.
Hyna
st Mosuuwnja Ha rpeerbe [osuumja Ha rpeerbe
©® Mone sa rofemM NiamMeH = Hajjaka nocraBka
0 noaecyBame cnab nnameH = HajMana nocraBka

Ha kpajoT Ha nMoneTo 3a NogecyBame Uma rpaHuJHnK. He BpteTe
noHaramy.

MnameHUK U YenuyHa peLleTKa Ha PUHIInTe

3a npaswnHa ynotpeba Ha ypenoT, CUTe ocTtaHaTu [efoBu Ha
n1ameHVKoT Mopa Aa ce NpaBu/IHO HamecTeHu. He rv sameHysajTe
KanauuTe Ha nnameHuuuTe.

[Mpen NpBOTO KOPUCTEHE MOpPa [a ja u3BaauTe YyennyHara
pelleTka o[l BHATPELIHOCTa Ha pepHaTa 1 Aa ja nocTasute Ha
pUHTANTE.




PepHa
MocTaBeTe ja pepHaTa co OMPayoT Ha PyHKLMM 1 TemnepaTypa .

Bupay Ha ¢yHKUMUK

Co BupayoT 3a hyHKUMM NOcTaBeTe ro BUAOT Ha TOMMHA 3a
pepHara.
BrvpayoTt Ha yHKUMM MOXE Oa ro BPTUTE Ha AECHO WK Ha NeBo.

MocTaByBatbe Ynotpeba

Hynta-nosununja PepHaTta e ncknyyeHa.

)

o)

O Topen/goned rpejay  3a Konauw, NOTNEYEH jaaerba 1
MOCHN Napynkba Neyerse, Ha np.
roBeICKO MECO WM AMBMHA, HAa eHO
HMBO. TonMHaTa foara
paMHOMEPHO O ropHaTa v gonHaTa

cTpaHa.

3D-tonon Bo3ayx* 3a Konaun 1 neumBa of €4HO 40 Tpu
HMBOA. BeHTnnartopor ja
pacnpefenysa TonavHarta Ha
KPY>XHOTO FPejHO TENO LWTO Ce Haora
Ha 3aAHWOT SN[ PaMHOMEPHO BO

KOMopaTta 3a roteeHe.

3a 6p3 NoaAroToBka Ha 3ampaHaTu
npounseoan 6e3 nperpeetse, Ha np.
nuua, NOMGPUT MAu WTpyana.
[ONHOTO rpejHO TeNo 1 KPYXXHOTO
rpejHo Teno Ha 3a4HWOoT Sua
3arpeBaar.

Ctenexu 3a nuua

L] [OoneH rpejau 3a 3roTByBarbe 1 JoneKyBare Uan
noTemMHyBarbe. TonanHata goara of

AonHarta CcTpaHa.

X] Ckapaco umpkynauvja 3a nedere Ha MeCo, XMBMHA UN

Ha BO3ayX uena puba. 'pejHuTe Tena 3a ckapa
N BEHTUNATOPOT HaW3MEHWYHO Ce
BK/TydyBaaT U UCKy4yBaarT.
BeHTnnatopoTt ro pacnpenenysa
3arpeaHnoT BO34yX OKONy
janerseTo.

[*] Ckapa, mana
noBpLUMHA

3a neuetbe Ha ckapa Ha nomani
KOJIMUMHW CTEKOBU, BUPLLIN, TOCTOBU
1 napumrba puba. CpeaHuoT aen Ha
rpejHOTO Teno 3a ckapa ce
BXELUTYBA.

] Ckapa, ronema
nospLwuHa

3a neyerbe Ha ckapa Ha CTEKOBM,
BMPLLW, TOCTOBU U Napunrba pnoda.
Llenata nosplnHa noa rpejHute
Tena 3a ckapa ce BXelTysa.

3a 0aMp3HyBare Ha puoa, X1BKHa,
ned n Konaun. BeHTmnaTtopot ro
pacnpenesnyBa 3arpeaHnoT BOo3ayx

OKOJly janeHeTo.

OOMp3HyBar-e

Bp30 sarpesarse Bp3o npearpeerse Ha pepHata 6e3

onpema.

* Bua Ha TonnmHa, cnopea knacarta Ha eukacHOCT Ha eHepruja
cnopen EN50304.

Kora nocraByBare, CBETU CuhjasiMukarta BO KOMopaTa 3a roTBEH-E.

Bupau Ha TemnepaTypa

Co 6upayoT Ha Temneparypa MoXe fa ja rnocraBute
Temnepartypara v CTerneHoT Ha ckapa.

MocTaByBara dyHKUMja

o MocTaByBarbe Ha PepHata He e Tonna.
Hyna

50-270 Tloapauvje Ha MopaTtoumn 3a Temneparypara BO
Temneparypa °L.

1,2, 3 CrteneHun 3a Ctenexwu 3a ckapa, Manu Clu
ckapara ronemu [~ noBpLmHu.

CreneH 1= cnabo
CrteneH 2 = cpeaHo
CrteneH 3 = jako

[loneka pepHaTa 3arpesa, cBeT cUMBONOT 3a Temnepatypa dHa
NpuKasoT. [JOKO/IKY rpeereTo ce npeknHe, cumoonoT ce racu. Kaj
HeKow noaecysarba Taa He CBEeTW.

Konuura 1 npuKkas

Co konuurbaTa NocTaBeTe i AONOAHUTENHUTE DYHKLUMK. Ha
NPVKa30T MOXe Aa Ce npounTaaT NoCTaBeHUTe BPEAHOCTY.

Konue Ynotpeba

L) Konue ByannHuk Co Hero ro nocrasysare

OYANTHUKOT.

® Konye YacosHwuk Co Hero ro nocrtasyBaTe BPEMETO Ha
YaCOBHWKOT, BDEMETPAEHETO Ha
pepHarta =l n BpemeTo Ha

saspluyBarbe )l .

- Konue MuHyc Co Hero Ke rm npoMeHuTe
BpeAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE

Hagosy.

o— Konue Knyu Co Hero ja BkyuyBate

NCcKnyyyBarte BesbenHocTa 3a geua.

+ Konue lMnyc Co Hero Ke rv NpoMeHuTe

BPeAHOCTUTE Ha NMOCTaBKUTE Harope.

Komopa 3a rotBere

Bo komoparta 3a roteewse nma cujannyka. BeHtmnaropot 3a
najerse ja W1t pepHata o4 nperpesarse.

Cujanuuka BO pepHaTta

3a Bpeme Ha padoTtarta CBETU cujasinykarta BO KoMopara 3a
rOTBEHE.

BeHTunarop

Mo notpeBa, BEHTUNATOPOT Ce BK/ydyBa v UCKIydyBa. TonavoT
BO3/yX U3nerysa Hu3 Bparara.

3a no6p30 Aa ce onaay Komopara 3a roTBerse Nno KOPUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT padoTi oapedeHO Bpeme.

BHumaHue!
He rv nokpuBajTe oTBOPUTE 3a BO3AYX. VIHaKy pepHata Ke nperpee.
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Bawua onpema

McnopauaHaTa onpema e norofHa 3a MHOry BUAOBW Ha ofpouu.
BHumMaBajTe Ha Toa, onpemara cekorall TOYHO Aa ja BMETHETE BO
KomMopaTa 3a roTBerse.

3a nofodpo [a rv sroteute Hekou o 06poLMTe OAHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywTte noynobHo, numare
n36op Ha creuuvjanHa onpema.

BMeTHyBaH-e Ha onpemara

OnpemaTa MOXe fa ja BMETHETE BO 5 pas/iMyHM BUCUHUN BO
Komoparta 3a roteere. Cekorall BMeTHyBajTe ja 10 Kpaj, 3a Aa He
ce ponupa onpemara 4o Bparara o4 ypeaor.

Onpemara MOXe [a ja u3BaauTe camo [0 nona, JoAeka He ce
3akyun. Ha Toj HauvH jagersata MoXe IeCHO aa r1 uasaanTe.

[Mpn BMETHYBaHETO BO KOMOpAaTa 3a roTBere, BHMMaBajTe
ncnakHatuHata Ha onpemara aa e oasaan. Camo Ha TOoj HaunHK Ke

Ce BK1onn npaBuiHoO.

j

Co wnHWTE Ha U3BeKyBare BO BUCUHA 2 1 3 MOXETe NoBeke aa ja
1N3B/lIEKyBaTe onpemara.

Bo 3aBMCHOCT 04 KOHdUrypaumjata Ha ypeaoT, WUHUTE Ha
N3B/IEKYBaHEe Ce 3akK/lyyyBaarT [AOKOJIKY Ce Lie/IOCHO 13BnedeHn. Ha

TOj HAUMH NEeCHO MOXe Aa Ce NoCcTaBu onpemara. 3a OTKydyBaHe
Ha WWHUTE Ha W3BNEKYBaHE, MPUTUCHETE MM Maslky NoBeKe BO
KOMopaTta 3a roteeHe.

HanomeHa: [IokonKy Ce BXelTn onpemara, MoXe fa ro CMeHu
o6nukoT. OTKako Ke ce onaaun, MoBTOPHO Ce Bpaka BO CTapuoT
o6nuk. OBa HeMa HNKAKBO BAMjaHWe Ha dyHKuMjaTa.

[pxeTe ro NnexoT 3a neyere o4 CTpaHa co ABETe ANaHKu 1
CTaBeTe ro napanenHo Bo pamkaTta. [1py BMETHyBaHE Ha NIexoT 3a
neuerbe, M3GErHyBajTe ABMXKEHa Ha AeCHO WM Ha NeBo. VHaky
NAEXOT 3a Neyere MHOry TELWKO MOXe Aa ro BMETHETE.
EmajnmpaHnTe ropHy noBpLIMHK MOXE Aa Ce OowTeTar.

Onpemata MOXeTe fa ja KynuTe Kaj cepsucHaTta ciyxoa, Bo
crneunjanuanpaHa npoJasHuLA WK Ha UHTepHeT. Be monvnve
Hasegete ro HEZ 6pojor.

PeweTtKka

3a caoBu, Modenu 3a Konauu,
neyerba, Nevere Ha xap 1 Anadoko
3aMpsHaTy npexpaHOeHn NponsBoan.

PelweTkaTta BMeTHETE ja co
OTBOpEHara cTpaHa KOH Bparara Ha
pepHaTta W McnakHatuHarta Hagosny

~—

YHuBep3anHa TaBa

3a CouHM Koslaun, neumea, 3aMpaHaTh
janera 1 ronemu nevera. Moxe aa
ce ynoTpeOyBa Kako caj 3a
cobvparbe MacHOTHja, AOKOSKY
neyeTe Ha ckapa ANPEKTHO Ha
pelieTkara.

CraBeTe ja yHUBep3aHaTa TaBa co
3aKOCYBaH-ETO KOH BpaTtara of
pepHara.

CneuwujanHa onpema

CneunjanHaTa onpema MOXe [a ja KynuTe Kaj cepBucHata cnyxoa
WAN BO CrneunjannsmpaHa npodasHuua. Bo HawwwmTe Opolypu nim
Ha MHTEPHET Ke HajaeTe pas/IM4yHN COOABETHN NPOM3BOAN 3a
Bawara pepHa. PacnonoxivBocTta Ha cneumjasiHa onpemMa nm
MOXHOCTa 3a Hapauyka Npeky UHTEPHET Ce pasnvKyBa o4 3emja 40
3emja. VMiHbopmauum 3a Toa Ke npoHajaete BO NPOAaKHUTE
OpoLuypu.

He cekoja cneuvjanHa onpema € cooABeTHA 3a Cekoj ypea. [1pu
KynyBareTO HaBedeTe ro LenocHoTo ume (E-Nr.) Ha Bawwot ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

[nex 3a nuua HEZ317000

OcoBeHo e NorofieH 3a nuua, 3aMp3HaTH jaderba U TPKanesHu
TopTu. MNexoT 3a nvua Moxe fa ro ynotpedysare HamecTo
yHVBep3anHarta TaBa. BMeTHeTe ro nnexot Haj pelietkara u
npuapxysajTe ce 40 nogatouuTe Bo Tabenute.

PelweTka 3a BMeTHyBare HEZ324000

3a neyverbe. PelueTkaTa 3a ckapa cekorall NoctaByBajTe ja Ha
yHMBEp3anHarta taBa. MacHoTujata n COKOT 04 MecOTO LITO Kane
Ke ce cobepar.

[nex 3a ckapa HEZ325000

[loKonky npu neyereTo Ha ckapa ce ynotpedysa HamMecTo
pelleTkarta 3a ckapa wav 3awTtuTa o4 npckame, 3a [a ja WinTtm
pepHaTa of jaku HeunctoTun. MnexoT 3a ckapa ynotpedysajte ro
caMmO CO yHMBep3anHara TaBsa.

Mapuntba ckapa Ha naexoT 3a ckapa: Moxe Aa rv ynoTtpedysate
camo HMBOaTa Ha BMeTHyBare 1, 2 1 3.

Mnex 3a ckapa Kako 3awTnTa o4 nNpckare: YHuBep3anHata Tasa
Ce BMEeTHyBa 3aeHO CO N/1exoT 3a CKapa noa pewertkara.

BpwHuk HEZ327000

BPLIHUKOT OANMYHO Ce Mpunaroysa 3a NoAroTByBare Ha
JomaltueH ned, nenunmsa 1 nuua Kon Tpeda aa maart KpLKaso AHO.
BpLHMKOT MOpa npeTxoaHo Aa Guae sarpeaH Ha npernopavyaHara
Temneparypa.

EmajnupaH nnex 3a neuerse HEZ331003

3a Konauym n CUTHU Konaunra.

MnexoT 3a neyerbe BMETHETE IO BO pepHaTa Taka LITo Ke buae
HaKOCeH Hakaj BpaTara.
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CneuwujanHa onpema

HEZ-6poj

dyHKUMja

Emajnnpan nnex 3a neyerse CO HeNENIUB CNOj

HEZ331011

KonaunTe 1 cUTHWTE Konaunkba Moxe Ao0po aa rv pacnopeante
Ha NNexoT 3a neuyerse. MNexoT 3a neyerbe BMETHETE Mo BO
pepHara Taka LWTo Ke Ouae HakoCeH Hakaj Bparara.

YHvBep3anHa TaBa

HEZ332003

3a CouHV KoMauu, neursa, 3aMp3HaTU jaferba v roNemmn neyerba.
Moxxe [1a ce KOPUCTY 1 3a coBuparbe Ha MacHOTUjaTa 04 COKOT Of
MEeCOTO Mof pelueTkara.

YHuBep3anHaTta TaBa BMETHETE ja BO pepHara Taka LTo Ke fuae
HaKOCeHa Hakaj BpaTara.

YHVBEp3aiHa TaBa Co HeNensmB coj

HEZ332011

CoyHute Ko/la4yun, nedymBata, 3amMp3HaTUTE OépOLlI/I n ronemunTe
neyerba JO0OPO MOXeE Ja r'v pacnpeaennte Ha yHuBepsasHaTa
TaBa. YHMBep3a/iHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHarta Taka LTo Ke
6uae HakoceHa Hakaj BpaTaTa.

Kanak 3a npodecrnoHanHarta taBa

HEZ333001

Co kanakoT, npodecroHanHaTa Tasa ce npeTsopa Bo
npoecuoHaneH caf 3a neyerse.

[MpodecnoHanHa TaBa co pelweTtka 3a
BMETHYBar-e

HEZ333003

OcobeHo e noroaHa 3a NoAroToBKa Ha roseMmn KoMYMHK.

LLInHK Ha naBneKyBarbe
3-KpaTHW LIMHW Ha U3B/IeKyBaHe

3-KpaTHW LWMHN Ha U3BNEKYBare CO CTOM-
dyHKUMja

HEZ338352

HEZ338357

Co WwurHUTE Ha n3BnekyBare Ha BucuHa 1, 2 1 3 MoxeTe aa ja
n3BnevyeTe onpemara, 6e3 aa ja HaBanute.

3-KpaTHU WWHW Ha U3B/IEKYBarbe, He Ce MOoroaHn 3a ypean co
BPT/IMB PadKeH.

Co WrHUTe Ha n3BNeKyBare Ha BucuHa 1, 2 1 3 MOXETe LeNOCHO
[a ja nasnedete onpemara, 6e3 aa ja HaBanute. LLnHWTE Ha
N3B/IEKYBake Ce BKOMyBaaT Ha MecTo, a NoToa IeCHO MOXeTe fa
rM BMETHETE M/IEXOBUTE 3a NEeYeHsE.

3-KpaTHUTE LWMHN Ha U3BNEKYBaHE CO CTOM-PyHKLMja He ce
noroaHn 3a ypeaw Co BPT/IMB PaKeH.

PeweTtka

HEZ334000

3a cagosu, Kananu 3a Konauu, neverba, napunba ckapa u
3amMpsHaTH jaderba.

CrakneH cag 3a neueme

HEZ915001

CTak/eHNOoT caj 3a neyerse € COOABETEH 3a ANHCTaHW U
notneyeru jagersa. OCOBEHO € MorofeH 3a nporpamu 1
aBTOMATVIKaTa 33 Neyerse.

3a cepBucHaTa cnymoba

3a BawwuTe anapat oq AOMaKMHCTBOTO MOXe Aa v Kynute
COO/BETHUTE CPEACTBA 3a Hera 1 YMCTeHEe WM COOJBETHaTA

onpema Kaj cepsucHara cnyx0a, BO creumnjanmavpaHnTe
NpoJaBHULM UK NPEKY MHTePHET Npeky e-Shop. MpuTtoa HaBeaeTe
rO COOABETHWOT BPOj Ha apTUKIIOT.

Kpnu 3a Hera Ha NOBPLIMHUTE O YENnK

Bbpoj Ha apTukan.
311134

o HamasyBa cobuparseTo HeunctoTuja. Co HaTonyBare BO
cneuujasHo Macso, ropHUTE MOBPLLUMHM Ha ypeauTe Of YenK ja
nobueaat onTManHaTa Hera.

Fen 3a UACTEHE Ha ckapa BO pepHara

bp. Ha apTukan.
463582

3a uncTere Ha KomopaTa 3a roteeme. ['enot e 6e3 mupusda.

Kpna oa mukpotmdep co CTpykTypa Ha cake bp. Ha apTukan 460770

OCOéeHO norogHa 3a 4Yncrterbe Ha Y4yBCTBUTE/THW NOBPLINHN, KakKo
Ha. Np. CTaKM0, KEPAMUUKO CTaK/0, YenK Uin anyMmmHnym. Co
enHo Gpuliere Kpnata oa MUKpoduoep ja oTcTpaHysa
HeuncToTWjaTa o BoJa U MACHOTUM.

OcurypyBarbe Ha Bpararta

Bp. Ha apTukan 612594

3a na He MOxe Aeuarta aa ja oTBopaar Bparara o4 pepHarta. Bo
3aBMCHOCT Of BpaTaTa Ha ypeloT, OCUrypyBaynte pas/imyHo ce
3awpadysaart. BHumaBajTe Ha NPUAOXKEHUTE CTPAHMUUM LUITO '
nobueaTe Co ocurypyBauvTe 3a Bpararta.
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[lpen NpBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke fo3HaeTe WTO MOopa Aa HanpaeuTe, Npea Aa noYyHeTe aa
noAroTByBate jaaerba co Bawara pepHa unn Ha BalwaTta puHrna Ha
rac. MpeTtxoaHo lMpounTtajte ro nornasjeTo CUrypHOCHN HarloMeHu.

nOCTaByBal-be Ha BpeMeTo Ha YaCOBHUKOT

Mo nNpuknyyyBareTo, Ha NPMKA30T CBETN O3HaKaTa (CX! TPW HYNW.
[TocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. Mputncrete ro O konuero.
Ha npukasoT ce nojaByBa BpeMeTo Ha YacoBHMKOT 12:00 n
osnakata (© Tpenka.

2.Co KonyeTo + WM KONYeTo - MOCTaBeTe O BPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

Mo HEKOJIKY CeKyHau NOCTaBeHOTO BPEMEe Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

3arpeBatbe Ha pepHaTa

3a f[a ro oTcTpaHMTe MMPUCOT 01 HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa 1 3aTtBopeHa. VigeanHo e aa 3arpeete eaeH yac co opeH/
[oneH rpejay & Ha Temnepartypa o 240 °Ll. BHumasajTe Ha Toa,
[la Hema ocTaTtoumn o ambanaxara Bo KoMopara 3a roTBeHe.

1.Co BupayoT Ha dyHKuMKn nocTaseTe ['opeH/[loneH rpejau =.
2. Co 6upauoT Ha TemnepaTypa noctasete 240 °LI.

Mo eneH yac ucknyyete ja pepHata. bupayoT Ha yHKUUN 1
61pavoT Ha TeMnepatypa CBpTeTe BO Hy/ATa-mosuumja.

CooanBeTHU cCafoOBU 3a rotBeHe

MnameHuUK/ MuHumaneH MaKcumaneH

efeKTp1yHa puHrna AvjameTtap Ha AvjameTap Ha
TeHlepeTo TeHyepeTo

EnekTpuuna puHrna* 14,5 cm 14,5 cm

Bok-nnameHunk** 3,6 24 c™m 28 c™m

kW

CuneH nnameHunk 3kW 24 cm 28 c™m

HopmaneH nnameHnk 18 cwm 24 c™m

1,7 KW

EkoHOMUYeH nnameHnk 12 cm 18 cm

1 kW

* Onuuja (3a Moagenu co enekTpuyHa puHrna)
** Onuuja (3a MoAeNn co BOK-NTaMEHMK)

HanomeHu npHu KOpUcTewkbeTo

CnenHute coBeTn Ke Bu nomorHar ga 3awreaunte eHepruja v ga ru
n3berHete olTeTyBaHaTa Ha Caf0BUTE 3a rOTBEHE:

KopwucTeTte cagosu co
coo/JBeTHa rosieMmnHa 3a
OOHOCHMOT NJTaMeHnK.

He cTaBajTe nomanu cagosu 3a
rOTBEHE Ha roIeMu NaaMmeHnUm.
[MnameHoT He Tpeba ga rm
Jonvpa cTpaHuTe Ha caaoBuTe
3a roTBeH-Ee.
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Uucterwe Ha onpemara

Mpen fa ja ynoTpebute onpemara 3a nps nat, ucuucreTe ja
TEME/IHO CO BPEe pacTBOP O CPEACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.

HPETXOIIHO YUCTEeH€ Ha APHAYO0T U KanaKoT 3a
nnamMmeHUuKoT

Mcumnctete rn kanakoTt (1) n ap>xayoT 3a naameHuKoT (2) co Boda u
CPeacTBO 3a Muere. BHMMaTenHo ucywere rm noeanHeyHuTe
nenosu.

[p>xayoT 1 KanakoT 3a N1amMeHVKOT CTaBeTe 't NOBTOPHO BO
nexvwrteto (5). Mputoa BHMMAaBajTe Aa He ce owTeTaT 3anankara
(3) n genot 3a 3awTnTa o4 niameH (4).

MnasHuuata (6) Mopa Aa 6uge cysa 1 uncta. Kanakot 3a
nJ1aMeHnKOT CeKorall CTaBajTe ro TOYHO Ha ApXKadoT 3a
nNameHMKOoT.

He kopucteTte nsodbnnueHn
cafloBUV 3a rOTBEH:E KON He
MOXe [a cTojaT cTabuiHo Ha
noseTo 3a roteere. CagosuTe
MOXe Aa ce npespTar.

=X

KopucTete camo cagosu 3a
roTBeHEe CO pamHo 1 gedeno
[HO.

He roteeTe 6e3 Kanak nam
[IOKOJIKY KanakoT e TprHar Ha
cTpaHa. Ke ce 3arydu ronem nen
ol eHeprujaTa.




CapfoT cekorall nocTaByBajTe ro
Ha cpeauHara Ha nJameHuKoT,
NHaKy MOXe [a ce NpeBpTu.

JloHuMTe nocTaByBajTe MM Ha
PEeLEeTKNTE, a He ANPEKTHO Ha

x naamMeHuLmTe.
Mped KOPUCTEHETO, MPOBEPETE
Janv peLeTkuTe 3a NIoHLMTE 1

Kanauunte ce TO4YHO noctaBeHn
Ha nnamMeHnumnTe.

BHumaBajTe kKako pakyBaTe Cco
CaoBUTE LUTO CTOjaT Ha NONeTo
3a roTBeH-E.

[Moneto 3a roTBere He CMee da
ce yampa n ga ce nocrasyBaat
npeamMeTn Co rosieMa TexmHa Ha
Hero.

Hukoralw He kopucTeTe aBa
nnamMmeHnun nnn n3Bopu Ha
TON/IMHa 3a cCaMo elieH caf 3a
roTBEH:E.

3BerHyBajTe KopucTerbe Ha
TaBu 3a NPXere, 3eMjeHN TaBn
WTH. NOAONT Nepuoa Ha
MakcumasHa jaymHa.

NocTaByBake Ha NONETO 3a roTBeHe

Balueto nosie 3a roteerbe € ONPeMeHo CO YeTUPU PUHIIN Ha rac.
OBae MOXe [a NpounTaTe Kako fa rv sanasute pUHrIMTe Ha rac

Ja Ja nogecute ronemMunHara Ha njiaMmeHor.

Manexe Ha NAUHCKUOT NNaMeHUK

KanakoT 3a NiamMmeHnKoT cekoralll cTaBajTe ro TOUHO Ha ApXKayoT
3a NAMHCKMOT nnameHnk. OTBOpPUTE Ha APXAYOT 3a NNHCKUOT
naamMeHvk Mopa da éugat cekorail cnodoaHn. Cute genosu mopa
na éuaart cysu.

1. OTBOpETE rO ropHMOT Kanak. Ce goaeka € WnopeToT BO MOroH,
FOPHMOT Kanak Mopa fa Ouae OTBOPEH.

2.CBpTeTE ro NPEKNHYBAYOT HA cakaHarta puHria Ha 1eBo Ha
03HakaTa BO noaunumja 3a naneresr. MNanereto nouHysa.

3.MpuTnCcHeTe ro NPeKNHYBaYoT 3a PUHIIMTE 1 apxeTte ro 1-3
cekyHau nputucHart. MAMHCKNOT NnamMeHnk ce nanm

P
‘9 ‘@\
@

OcurypyBayoT 3a nanerse Ke ce aktmempa. [JJoKonky niameHoT
o[ racoT ce yracu, AOBOAOT Ha rac aBTOMaTtCKu Ke Ce NpeknHe
CO MOMOLL Ha OCUIYpYBaYoT 3a naseHe.

4.[locTaBeTe ja cakaHaTa ronemmuHa Ha nnameH. lomery
nocTaskaTa oMcknyyeHo 1 noctaekata @nnameHoT He e

cTabuneH. HamecTo Hea, onbepeTe nocraska nomery @noronem
1o rnoman naameH.

5. JIokosKy MOBTOPHO Ce m3racu niaMeHoT, MOBTOPETE ja
nocrankaTa of 4Yekop 2.

6. 3aBpluyBatbe Ha NPOLECOT Ha roteemse: [peKnHyBayoT 3a
PUHIAUTE GCBPTETE rO Ha JEecHO BO noaunumja VcknyueHo.

Co ypenot 3a nanerse He Tpeda fa ce pakysa nogonro og 15
cekyHan. [IokonKy nnaMeHnKoT He ce 3ananu no 15 cexkyHanm,
noyekajte Hajmanky egHa muHyTa. [loToa NOBTOPETE ja mocTankaTta
3a naneme.

A BHumaHue!

JIOKOJIKY MO UCK/YYyBaHEeTO M0 CBPTUTE NMPEKNHYBaJoT 3a
PUHITIUTE Ha ceyLliTe TOMAWOT WNopeT, uanerysa rac. +[oKonky
NPEKUHYBAUOT He e BO noauumja 3a nanere 3, Ke ce NpeknHe
[0BOIOT Ha rac no 60 cekyHaw.

MAMHCKMOT NNameHuK He ce nanu

Mpw NPEKH Ha CTpyja UK BAaXKHU CBEKULIN, MVHCKUOT NAaMeHnK
MOXe [ia o 3ananuTe Co MMHCKa 3ananka Win APBEHO YKopYe.

Tabena - rotBere

3a cekoja puHrna onbepeTe ja BUCTMHCKATa rofieMmHa Ha TeHLIepe.
[vjameTapoT Ha AHOTO Ha TeHuepurarta uam TasuTe Tpeda ga
OoAroBapa Ha rofiemmuHaTa Ha puHrnaTta.

BpemeTo 3a roteer-e 3aBucu 0 BUAOT, TEXUHATA U KBA/IUTETOT Ha
janerbarta. 3aToa MOXHY ce oTcTanysarba. ONTUMASHOTO Bpeme 3a
roTBeH-e Hajoodpo MOXETe caMu 4a ro MPOoLEHUTE.

MuHepanute 1 BUTAMUHWUTE NMPW FOTBEHETO MOaT MHOry Opry aa
ce yHuwTar. 3atoa ynoTtpedysajTe Masnky Boaa. Ha oBoj HauuH Ke
ce couyBaaT BUTaMUHWUTE 1 MuHepanute. OndepeTte KpaTKo Bpeme
Ha roTBeHe, 3a 3e/IeHUYKOT [a OCTaHe LIBPCT Kora Ke ro rpusHeTe
N XpaHJnB.

Mpumep O6pok PuHrna CTteneH Ha roTBeHe

Tonewe Yokonago, nytep, MaprapuH EkoHOMKUYEH nnameHnkK Man oraH

3aTtonnyBare Japnere co Meco, KoH3epBupaH HopmaneH nnameHuk mas oraH
3€/1IEHUYK

3aTonnyBare U Cynn EkoHOMMWYEH NnameHnk mas oraH

oApMyBate Ha

TOoMnnMHaTa

AuHcTame* Pnba HopmaneH nnaMeHumnk nomery rofiem n mMaa oraH

JAuHcTame* Komnupn n apyr Bna 3eneHdyk, HopmaneH nnameHuk nomery rofiem n man oraH
Meco

FoTBerwe* Opw3, 3eneHuykK, jaaemra o HopmaneH nnameHunk rosiema BUCUHa Ha nnameH
MEeCO (CO COCOoBM)

Mpere [ManaynHkn, Komnupu, WHULKM,  CuneH nnameHunk nomery rofiem n maa oraH

pMéI/IHI/I cTanynea

* AKO TEHLIEPETO rO KOPUCTUTE CO Kanak, CBPTETE ro NJaMeHOT Hasaj, BeaHall LTOM 30BpuE.
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NooecyBarwe Ha pepHaTa

Mimate pasnnuHn MOXXHOCTY fa ja noctaeute pepHara. Osae ke Bu
objacHMe, Kako [a ro noctaBuTe CakaHuoT BU Ha TOMMHA Win
CTeNeHOoT Ha ckapa. Ha pepHarta moxe fja ro nocrasure
BpPEMeTpaeHeTO U BPEMETO Ha 3aBpllyBarse 3a BalieTo jagerse.

BuaoBu TonnuHa 1 TeMmnepartypa
Mpumep Ha cnvka: 190 °Ll, Mopen/goneH rpejay =,

1.Co 6upauoT Ha yHKLUMM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TonamHa.

2. Co 6rpayoT Ha TemnepaTtypa Moxe Aa ja nocrasuTe
Temnepartypara win CTerneHoT Ha ckapa.

PepHara Ke ce sarpee.

UcKknydyBare Ha pepHaTa
CepTeTe ro 6MpavoT Ha MyHKLUMUKM BO HyNTa nosuuuja.

NMpomeHa Ha OCHOBHUTE NOCTaBKU

Bupoot Ha TonnHa 1 Temneparyparta Win CTENEHOT Ha ckapa Moxe
Aa rm nogecute BO CeKoe BpemMme CO COOABETHMNOT émpaq.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKM Aa ce UCKNYyUH

Cera BHeCeTe ro BpeMeTpaeHeTO (BPEMETO Ha rOTBEHE) 3a
BalueTo jagem-e.

MpumMep Ha cnuka: MocTaska 3a Moper/[doneH rpejad (=), 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHyTK.

1.Co BupayoT Ha dyHKLUMIN NOCTaBeTe ro BUAOT Ha TOM/nHAa.

2.Co OupayoT Ha TemnepaTypa noctaseTe ja TemnepaTtyparta um
CTENEeHOT Ha ckapa.

3.MpwutrcHeTe Ha konyeto YacosHuk (O.
Cumbonot Bpemetpaersel=>| Tpenka.
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4.Co konyeTto + nan KonyeTo — NocTaBeTe ro BpeEMeTpaeH-eTo.
KonueTo + npeanoxeHa BpeaAHOCT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHyTK

BpemeTo 3a rotBewe € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce uckaydysa. [putcHeTe ro Asanatu
konueto ®Ou ucknyuete ro BUPaUoT Ha yHKLMK.

MeHyBaH€e Ha nocTaBKaTa

MpwutncHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co KonueTo + 1nm KonueTo -
NPOMEHETE rO BPEMETPAEHETO.

MpeKnMHyBare Ha NnocTaBKaTa

MputncHeTe ro konueto Yacosrnk (O . MpuTrcHeTe ro KONueTo -,
[oaeKa Ha nNpukKasoT He ce nojasw Hyna. VMicknyvyBarbe Ha OupadoT
Ha yHKUMN.

MocTaBeTe ro BpemMmeTpaeHeTo, AOKOJIKY BpeMeTo Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

[MputncHeTe ro konyeTo YacoBHUK @ ABa natn n nocraBeTe, Kako
LITO e OonuuIaHo BO Touka 4.

PepHaTa Tpe6a AdBTOMATCKHM Aa Ce BKNYUYU U
UCKNY4YH

Be monvme BHUMaBajTe, Aa He M ocTaBaTe npexpaHOeHuTe
NPOM3BOAN LITO IECHO Ce pacunyeaaT Npeaosaro aa crojar Bo
KomMoparta 3a roTBeHse.

Mpumep Ha cnvka: MocTtaeka 3a MopeH/doneH rpejad (=), 190 °L.
YacoT e 10:45 . ToTBEHETO Ha 0OpPOKOT Tpae 45 MUHyTH 1 Tpeda
na 6uae rotoso Bo 12:45 u,

1. Co 6upauoT Ha yHKLUMM NoCTaBeTe ro BUAOT Ha TOMAuHa.

2.Co 6upauoT Ha Temneparypa noctaBeTe ja TemnepaTypata um
CTEMNeHOT Ha cKapa.

3.MpwuTncHeTe Ha konueTo YacosHuk (O.

4. Co KonyeTo + uan KONueTo — nocTaBeTe ro BpeMeTpaeHeTo.



5. MpuTuckajte ro konuyeto YacosHuk (O nogexa osHakata Kpaj =l
Tpenka.
Ha npukasoT Ke BuanTe, Kora e rotoB 00poKoT.

6. Co KonyeTto + NomecTeTe ro BpeMeTO Ha 3aBpllyBake 3a
nogouHa.
[To HEKONKY CeKyHaM nocTaBkaTta Ke ce npeseme.
Ha npukasoT cTon BPEMETO Ha 3aBpliyBae, A0AEKA HE
cTapTyBa pepHaTa.

NocTaByBakbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBMOT NPUKAYYOK WUAN MO NPEKUH HA CTPYja Ha NPUKasoT
Tpenka o3Hakata (O v Tpu Hynn. MocTaBeTe ro YaCOBHMKOT.
BupauoT Ha byHKLMM Mopa Aa Buae UCKTYYEeH.

lo noctaByBaTe Ha cneaHWOB HaYUH
1. MputucHeTte ro konueto YacosHnk O.
Ha npwvikasoT ce nojasysa 12.00 u n osnakara (® Tpenka.

2.Co KOnyYeTo + WM KONYETO - MOCTaBETE MO BPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

MocTaByBare Ha OYAUNHUKOT

ByannHWKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYjHCKU ByaunHUK. TOj
Teye He3aBWMCHO of1 pepHata. byannHukoT nma cneumnduyeH
curHai. Taka Ke cnyliHeTe, fJanu € NCTEYEHO BPEMETO Ha
OyaAMNHUKOT UK pepHata. byaAMnHUKOT MOXe Aa ro noctaBute,
IOKOSIKY € akTuBHa besbenHocTa 3a geua.

lo noctaByBaTe Ha CneaHWOB HaYUH
1. TpUTHCHETE O KOMYeTo ByannHuk L.
OsHakata Tpenka £\

2.C0o KOMYETO + UAKN KOMYETO - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
OyaANTHUKOT.
Konue + MNMpeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH
Konue - lNpeanoxeHa BpeaHOCT = 5 MUHyTH

Mo HeKonKy cekyHan cTapTyBa ByannHukoT. O3Hakata £\ cBeTU Ha
npuKasoT. BpemeTo BUAIMBO Teue.

Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curnan. MputncHete ro konueto ByamnHnk L.
MpuKazoT Ha OyaAWTHUKOT Ce racu.

MpomeHa Ha BpemeTo Ha OyAUHUKOT

BpemeTo 3a rotBetbe € UCTEUEHO
Ce cnywa curHan. PepHaTta ce ucknydysa. NpuTucHeTte ro
konueto (© ABa Nath 1 UckyYeTe ro BUPAYOT Ha BYHKLMM.

HanomeHa: Ce noaeka TpEenKa o3Hakarta, MOXe Aa MeHyBare.
[lokonKy cBeTu O3Hakarta CBeTuW, NocTaBkara € npesemMeHa.

Bp3o 3arpeBame

Co bpaoTo 3arpeBatrbe Baluata pepHa ja NnocTurHyBa nocraBeHata
Temnepartypa ocobeHo 6p3o.

bpsoTo sarpesarbe KOpUCTETE O 3a NOCTaBEeHU Temnepatypu Haj
100 °L.

3a na nobueTte paMHOMEPEH peaynTart o4 roTBEHETO, NPBO
CTaBeTe o jaleHeTO BO KOMOpaTa 3a roTBerbe, AOKOJKY MpoLEecoT
Ha bp30 3arpeBatrbe 3aBpLUMI.

1.TocTaBeTte ro 6upayoT Ha yHKUUK Ha .

2. Co 6upayoT Ha Temnepartypa nocraseTe ja cakaHara
Temneparypa.

Ha npvkasoT cBeTn o3HakaTa ﬂ PepHaTa nouHyBa na 3arpesa.

Bp30T0 3arpeBame € 3aBpLUEHO

OsHakarta § Ha npvkasoT ce racu. CtaseTe ro BaweTo jagerbe BO
pepHaTa 1 NocTaBeTe ro cakaHWoT BUA Ha TOM/IMHa.

[To HEKOSKy CekyHaM Ke ce Mpe3emMe BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
Osnaxata (O ce racw.

lMpomeHa Ha np. oA NeTHO BO 3MMCKO BpeMe

MputncHeTe ro konueto Yacosrnk (© ganatn u npomereTte co
KOMYETO + MK KOMYETO -,

MpuTUCHeTe ro konueTo ByannHnk L. Co KONueTo + Unn KonyeTo
- MPOMEHeTe ro BpPeMeTo.

Bpulliere Ha nocTaBKUTe

MpuTUCHETE ro KonueTo byannHuk L. MpUTUCHeTE ro KONYeTo -,
[0/ieKa Ha MprKasoT He ce MnojaBu Hyna.

EyﬂMﬂHMKOT U BpeMmeTpaeHheTo MICTOBPEMEHO TeYaT

OsHakuTe cseTat. BpeMeTo Ha OyaunHUKOT BUAAMBO TeYe Ha
NPUKasoT.

Mposepete ro npeocTaHaTo spemeTpaerse I=l, Bpemeto Ha
3aBplyBarbe — Unn BpemeTo Ha yacosHukoT (O

Mpwtnckajte ro konyeto YacosHuk (O ce nogeka He ce nojasw
coofBeTHaTa O3Haka.

MoBrKaHaTa BPeAHOCT Ce MojaByBa HEKOJIKY CEKYHAN Ha NPuUKasor.
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Be3benHocT 3a Aeua

PepHa

3a [a He ja BkydaT deuata pepHarta He cakajku, npeaBunaeHa e
6e3benHOCT 3a Jeua.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a geua
BrupayoT Ha dyHKUMM Mopa aa Guae UCKIyYeH.

Bknyuysarbe: MNputncHete ro konueto Knyy o-m, nogeka Ha
NpUKasoT He ce nojaBu 03Hakarta O-m . OBa Tpae OKOoNy. 4 CEKyHaW.

OnpryBame U UUCTEHE

[oKONKy rpuxIvMBO rm HeryeaTe 1 yncTute, BaweTto none 3a
roTBeHE N pepHa Ke octaHat yHKUMOHaIHN Noaonro Bpeme. Kako
npaBWIHO Aa rv Heryearte U YuctTute Ke Bu objacHMMe oBae.

HanomeHu

= ManuTe pasnuku Bo 60ja Ha NpPeaHWoT Oen o pepHarta ce
peaynTaT Ha pasINYHUTE Matepujan, Kako CTako, nnactmka
nam metar.

m CeHkUTe Ha CTak/Io0TO O BpaTtarta, Kou AefyBaar Kako 6pasau,
ce pednekTnpaaT 0 CBET/IOTO Ha Cujasimukara BO pepHaTta.

= Emajnot moxe aa nsropv Npy MHOTY BUCOKMW TeMMepaTypu.
[MpuToa MOXe Aa HacTaHaT manu pasnukn Bo 6ojata. Osa e
HOopMasiHa nojasa U HeMa BAujaHve Ha dyHKumjata. Arante Ha
TEHKUTE MIEXOBU HE MOXE LIE/IOCHO Ja ce emajiupaar. Tue ce
HeobpaboTeHu. 3alwTnTaTa o4 p'ra NpuToa He e HapylleHa.

CpenacTBa 3a UMCTEHE

3a na He ce owTeTaTt pasNnUYHUTE MNOBPLUMHK CO NMOrpeLlHn
CPEeNCTBa 3a UNCTEHE, BHMMABA|TE Ha CeaHUTe NnoaaToLun.

VicknyuyBamse: [NputncHeTe ro konyeto Knyy o-m , foaeka He ce
naracu osHakaTa O-m.
HanomeHu

m Bo cekoe Bpeme MOXe aa ro nogecute 6yD,I/I)'IHVIKOT N BPEMETO
Ha YaCOBHWKOT.

m Mo napg Ha cTpyja, ce Opulle nocTtaBeHaTa besbeaHocT 3a geua.

Mpu uncTere Ha NONeTo 3a roTeexe

® He ynotpebyBajTe HepasBoAHETV CPEACTBA 3a MUEHE WK
CpencTBa 3a MUere 3a MalWHKU 33 MUEHe Ha CafoBy,

B CyHIrepw 3a Tpuemse,

B arpecuBHN CPeACTBa 3a UYNCTEeHE Kako Ha Mp. CPeacTea 3a
UNCTEHE Ha pepHa UK OTCTpaHyBay Ha JaMKuy,

B ypean 3a 4Yncrterme noa nputncok uan napea.

m [loeanHe4vHUTE AENOBW HE MM YNCTETE BO MaluMHaTa 3a MUEHE
canosn.

Mpu uncTewe Ha pepHaTa
m He ynotpeByBajTe ocTpu uan rpybu cpeacTsa 3a UNCTeHe,
CpeAcTBa 3a YMCTeHEe KOW COAPXAT BUCOK MPOLIEHT asKoXo,

|

B CyHIrepwu 3a Tpuekse,

B ypeau 3a YnCTere Noa NpuUTUCoK nnu napea.
|

[MoeanHeyHUTE OeN0BK HE MM YACTETE BO MalWmHaTa 3a MUeHEe
cagosu.

Mpen npsaTa ynotpeda, TEMEIHO UCMNEPEeTe M HOBUTE CyHIepw.

BnaropogeH uenuk Ha 130puiueTe co MasKy CpeacTBO 3a MUerse 1 BnaxHa kpna. Cekoraiw OpwileTe napanenHo co npuvpoaHarta

npegHuTe OenoBu

TEeKCTypa. |/|HaKy MOXXe [da HacTaHat FpeéHaTI/IHI/I. |/|36pVILLIeTe co Meka Kpna. [lamkute oa 6|/||'op, MacHOTUN,

CKpOoO 1 6enkoBUHM BeaHall oTcTpaHeTe rn. He ynotpebyBajTe abpasnBHi CpeacTBa, CyHIrepu WTo rpedaT win
rpy6bu Kpnu 3a uncterse. NpeaHuTe NoBPLUMHU O YeNK MOXe Aa ce noavpaaT Cco NOoMOL Ha crneuunjanHm
cpefacTsa 3a Hera. BHuMaBajTe Ha HanoMeHuTe Ha nponssoanTenoT. CrneuvjanHuTe CPeacTsa 3a UNCTeHe Ha
YyesnnK MOXe [a ' HajaeTe BO Halarta cepsucHa cnyxoa uam Bo crneunjannsampaHmnte npoaasHULIN.

Emajnupanu unu
nakvpaHu NOBPLUNHKU

McuncTeTe co Masky CPeACTBO 3a MVEHE W BiaxHa Kpna. Vsbpuluete co meka Kpra.

Mone 3a roTBewe

Hera: 3awWwT1THO 1 CPeacTBO 3a Hera 3a NOBPLUMHM O KEPAMUYKO CTak/10
YucTterse: COOABETHO CPEACTBO 3a YNCTEHE.

Be monume BHMMaBajTe Ha HAaNOMEHUTE 3a Hera n YNCTEHE 04 NakyBarbeTO.

ATBpuOKopHMTe HEYNCTOTUM MOXE Aa MM UCUYNCTUTE CO CTpyray 3a CTako:

13BafeTe ro CUrypHOCHMOT MOK/0MNeL U OTCTpaHeTe ja HeunctoTujata co ceunno. MpetnasnmBocTt: CeuymnoTo Ha
CTpyrauoT 3a CTak/io € MHOry OCTPO, MOCTOM ONacHOCT 04 NOBpeaa.

Mo uncTerEeTO, BeaHall BpaTeTe ro 3alTUTHMOT NOKAOMNeL Ha MecTo. BeaHall 3aMeHEeTe v OLITETEHUTE ceunna.

Mone 3a rotBerbe Co TONNa CpeacTBo 3a MUEH-E.

He umncTete co cTpyray 3a CcTtak/io, IMMOH UK OueT.

MnameHuWK M yenuyHa He ro yncTeTe BO MallMHa 3a MUeHe caaoBu. MI3BaaeTe ja yenmnyHarta peletka u UCYMCTeTe Co cyHl‘ep, CO Masiky

peLleTKa Ha pUHrnIMTe TOMn/a Boda M CpeacTBO 3a YNCTEeHe.
Ha rac

13BageTe ro Ap)xa4oT 1 KanakoT 3a MANHCKUOT NiaMeHnK. 3a aa UCYMCTUTE, KOPUCTETE cyHr’ep HaToneH BO Tonna

BOAA M CPEeACTBO 3a Muerbe. BHMmaBajTe, OTBOpUTE 3a rac Ha Ap)adoT 3a n1aMeHnK Mopa aa ce 4Yucti 1 aa Hema

YeCTUYKM HeuncToTuja.

3anankara mopa [a ja UCYMCTUTE CO Meka yeTka. [AMHCKMOT nnaMmeHnK MyHKLUMOHMPA caMo AOKO/KY 3anankute

ce unctu.

OcTartounTe o[ janereTo OTCTPaHETE MM O NEXMIITETO 3a NJaMeHVKOT CO Kpna 1 Tonna npommueka. MNMputoa
yrnoTpebeTe caMo Masiky Boja. Bogata He cMee Aa npoape BO BHATPELIHOCTa Ha ypedoT. BHumaBajte Aa He
3aTHeTe UK owTeTuTe OTBOpUTE Ha MIa3HuumnTe npu YnCTeHeTo.

VcyweTte r cute AenoBu No YMCTEHETO 1 NMOCTaBeTe ro KanakoT 3a N1aMeHMKOoT TOYHO Ha ApXKadoT 3a
nNaMeHnKoT. NoeanHeYHnTe 4eN0BM WTO He Ce NPaBWMIHO MOCTABEHW IO OTEXHyBaaT NnanereTo Ha NIaMeHNKoT.
KanakoT Ha naaMeHuKoT e o4 UpH eMajn. 3apaan BUCOKUTE TemMMepaTypu MOXe Aa [10jae Ao npoMeHa Ha 6ojata.
Mputoa (yHKUMjaTa Ha NIaMeHUKOT Hema Ja Ouae nonpeyeHa.

MOBTOPHO CTaBETE ja YenmyHarTa pelueTka.

BpTtnueu Konuuma
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Craxno on spatata

Moxe fia ce UMCTU CO CPEACTBO 3a UMCTEHE CTakno. He ynoTpedyBajTe arpecuBHIN CPEACTBa 38 YUCTEHE UK

OCTPW MeTanHu npeametn. Tue moxe aa rv MsrpeéaT N olwTeTaTt NOBPLWUNHUTE Ha CTak/10TO.

ANXTYHr

McuncTeTe co manky CpeAcTBO 3a MUEHE M BNaxHa Kpna. |/|36pl/ILLIeTe CO MeKa Kpna.

lTopeH nenon

pepHaTa OOKOJIKY pepHaTta € oJiaaeHa.

VicuncrteTe co Tonna Boga wav Boga co oueT. Kaj jakn HeuncToTum: KopucteTte cpeacTBo 3a UMCTEHE PEPHU camo

CTtaKneH Kanak Ha
cvjanuuKaTa oq
pepHarta

Ncunctete co MasiKy CpedCTBO 3a MUEHE N B/1aXXHa Kpna. |/|36pl/ILLIeTe CO MeKa Kpna.

Onpema

[MoToneTe BO Ton/na NPOMMBKA. VicuncTeTe Co Yetka Uamn CyHrep.

ARNyMUHUYMCKH nnex
3a neyetbe (onuuja)

He ro uncteTe BO MallvHa 3a MUere cafoBu. Hukoral He ynoTpe®ysajTe CpeacTBO 3a UMCTere pepHa. 3a aa
nsberHeTe rpedHaTUHK, HUKOrall He v AONMpajTe MeTaHUTE NOBPLUMHIN CO HOX WK CandeH ocTap npeamet. Ce

Gpulle Co NPOMMBKA 1 CO MeKa Kpna 3a Npo30peL, UM Co MUKPOMUOep-Kpna, XOPU3OHTa/IHO 1 683 NPUTUCKAaHLE
Ha nospuwuHata. N3bpulete co meka Kpna. He ynotpebyBajte abpasuBHiN CpeacTBa, CyHIrepu WTo rpedaT nin
rpyoun Kpnu 3a unctere. Tue ro rpedar naexoT 3a nevere

Be3sbeaHocT 3a Aeua
(onuuja)

[okonky nma ocurypyeau 3a 6e30eaHOCT Ha [elaTa, Toj Mopa [a Ce OTCTPaHu npea Ynctereto. Cute nnacTuuHm
[1e10BK1 NOTOMNeTe rv BO ToMnaa NpoMuBKa 1 n3dpuLLeTe ri co cyHrep. Madpuiete co meka kpna. Mpu jaku

HeuncToTUM Be3benHocTa 3a Jeua He (PyHKLUMOHMPA NpaBuIHO.

Mperpaaa (onuwuja)

WNcunctete co MasiKy CpedCTBO 3a MUEHE 1N B/1aXXHa Kpna. |/|36pl/ILLIeTe CO MeKa Kpna.

Onpema

[MoToneTe BO TOM/a NPOMMBKA. VIcuMCTeTE CO YeTKa UIKn CyHrep.

UucTtere Ha CaMOUYUCTEUKUTE NOBPLUMHU BO pepHaTa

3a£lHI/IOT sna, KanakoT 1 CTpaHWU4YHUTE SUAO0BKM Ha pepHaTa ce
006/10)XeHN CO camouncTeukn emajn. MNpckareTo o NeYerHeTo n
NPXXEHETO CEe BLUIMYKYBaarT v pasrpajyBaart o4 OBOj C/10j, 3a BpEMe
Ha paboTaTa Ha pepHarta. LLITo noronema e temneparypara u LWTo
nofonro padoTu pepHara, TofKy nogodap e u pesynTaToT.

[oKONKY HeuncToTujaTa ceylTe e BUAAMBa W No NoBeKekpaTHa
ynoTpeba, noctaneTe Ha CAEAHNOB HAUMH:

1. HajnpBo ucuncteTe ja pepHaTta.
2.MocTaseTe Ha opeH/noneH rpejay [=.

3.3arpejTe ja NpasHaTta pepHa OKo/y 2 yaca Ha MakcumasHa
Temneparypa.

KepamMnukmnoT cnoj Ke ce ncunctu. KadeHute n UpHUTE ocTtaToum
noToa Ke MOXe Aa rv OTCTpaHUTe CO BoAa U efAeH MeK CyHIep.

ManwTe pasnunku Bo 60ja Ha C/0jOT HeMaarT BinjaHue Ha
dyHKUM]jaTa 3a CaMOYNCTEHE.

BHumaHue!

m He ynoTpe6yBajTe arpecvBHM cpeacTsa 3a uncterbe. Moxe fa ro
n3rpedeTe UM OLWTETUTE BUCOKOMOPO3HUOT C0j

m He ynoTtpebyBajTe CpeacTBO 3a UNCTEHE Ha pepHa 3a ropHUTe
NOBPLLUMHK WTO camu ce yncTat. Bo cnyyaj cpeactsoTto 3a
uncTEHE Ha pepHa Aa Aocnee A0 OBWe MOBPLUMHW, BeaHalll
n30puLLIETE TO CO CyHIrep 1 MHOTY BoAa.

OTKaLIyBaI-be U 3aKadyBaH-€ Ha paMKuUTe
3a uncTerbe MOXe [a rM nssaauTe pamkuTe. PepHarta mopa Ja
6une onaaeHa.

OTKaueTe ru pamkute

1.loanrHeTe M pamkuTe Hanpea v Harope
2.1 oTkayeTe 1 (civka A).

3.lMoToa nosneyeTe rM CUTE paMkn HaHanpea
4.v n3Bagete rm (cnvka B).

B|

’|3.

McuncteTe M paMKnte Co CPeAcTBO 3a UYNCTeHe U CcyHrep. Mpu
TBPAOKOPHW HEUUCTOTUK ynoTpebdeTe yeTtka.

3aKauyBarbe Ha paMKuTe

1.HajnpBo 3akaueTe rv pamkute Ha 3agHuTe AynKu, U NPUTUCHETE
ManKy HaHasaa (cavka A)

2.1 NoTOa 3aKkadyeTe BO NpeaHuTe aynku (cavka B).

E

<=

nid

PamkunTte ce noctaByBaaT camo AecHO 1 1eBO. BHumaBajTe Ha Toa
neka B BucuHute 11 2 ce pony n sucunute 3, 4 n 5 rope. LnHnte
Ha 13BMEeKyBarbe MOpa [a Ce U3BNeKyBaaT HaHanpem.

OTKauyBa€e U 3aKauyBak-e Ha BpaTaTa oA
pepHaTta

3a [a M “cuMcTUTE 1 AeMOoHTMpaTe cTak/iara o4 Bparara MOXeTe
[a ja oTkauuTe Bparara o4 pepHara.

Cekoja oA WwapknTe Ha BpaTaTa uma no ejeH mexaHu3am 3a
Onokuparse. J10KoNKy MexaHnsaMoT 3a O/10KMpare € 3aTBOPEH
(cnuka A), Bpatata o4 pepHaTa e ocurypaHa. Taa He MOXe da ce
oTkaun. [IoKOSIKY MexaHU3MOT 3a B/10KMpare 3a OTKauyBare Ha
BpaTtarta o[l pepHaTta e 0TBOpeH (cnuka B), wapknTe ce ocurypaHu.
He moxe na ce saTtBopar.

A OnacHocT oA noepepa!l

LOKOJIKy LapKKTe He Ce OCUIypaHu, 3aTBOPETE CO Norosema cuna.
BHuMaBajTe, mexaHnaMuTe 3a G/10KMpare Aa ce cocema
3aTBOPEHK, OAH. MPU OTKa4yyBar-eTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa
cocema a ce OTBOPEHMW.
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OTKaueTe ja BpaTtaTta

1. OTBOPETE ja LeNOCHO BpaTtata of pepHara.

2.OTBOpPETE ' ABaTa MexaHu3Mmn 3a O/1oKMpare o4 AecHarta u
nesaTa cTpaHa (cavka A).

3. 3aTtBopeTe ja BpaTata 04 pepHaTa godeka He ce Bknonu. darete
ja co ABeTe AnaHKM oA nesarta v ecHarta cTpaHa. 3aTtBopeTe
ylITe Manky u nasneyete (cnvka B).

3aKauyBsarbe Ha BpaTaTa

MoBTOPHO 3akayeTe ja BpaTata of pepHarta no odparteH penocne.

1.[pu 3akauvyBareTO Ha BpaTaTa o4 pepHaTa BHUMaBajTe, ABETE
Wwapkn aa éuaat TOYHO BMETHATM BO OTBOPOT (civka A).

2. >Kne60T Ha lapkaTa mopa [ia Ce BKIOMM Ha ABETE CTpaHu

3.TloBTOPHO 3aTBOPETE M [ABaTa MexaHu3mn 3a B1I0KNpaHe
(cnuka C). 3atBopeTe ja BpaTtaTa o[ pepHara.

\

A OnacHocT o noepepgal

[okonky Bpatata oa pepHata Bu nagHe nopaan HEBHUMaHWe Uan
HEKOja 0f WapKnTe ce 3aTBOPW HE MOCcerajTe BO Wapkara.
MoBuKajTe ja cepBucHaTa ciyxoa.

74

JdeMoHTaMa U MOHTaxa o4 cTaknara on
BpaTtaTa

3a I'IO,ElOépO UnCterbe MOXeE [a ' AeMOHTUpaTe ctaksara oa
BpaTtarta o4 pepHara.

HeMoHTUpame

1. OTkaueTe ja Bpararta o pepHara v cTaBeTe ja co paykara
Hagosy Ha efgHa Kpna.

2.VI3BageTe ro kanakoT oA Bpartarta o pepHarta. Co npctute neso
1N IECHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npctute (Cnunka A).

3.MoanrHeTe ro HajropHOTO CTak/o U n3BnedeTe ro (cavka B).

4.TMoaurHete ro craknoto u nssnedete ro (Cnuka C).

McuucteTe rn craknara co CpeicTBO 3a YNCTEeHE CTak/10 U Meka
Kpna.

A OnacHocT oA noepepgal

Marpe6aHoTo cTak/o Ha BpaTaTta oj ypeaoT MOxXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/1o, OCTPU UK CPEACTBa 3a UNCTEHE
wTo rpebart.

MoHTHUpare

[Mpn MOHTMPaHETO BHUMAaBajTe, AeKa N1EBO [0y Ha Yefo CTou
HaTnmcoT “right above” (BegHaw o3ropa).

1. BmMeTHeTe ro ctaknoTo Hakoco HaHaszafn (cavka A).

2. OpHOTO CTak/10 BMETHETE MO KOCO HaHasal AoAeKa He ro
BMETHETe BO ABaTta Apxayn. MasHaTta nosplimHa Tpe6a na éuge

onHaasop. (Cnuka B).

3. CTaBeTe ro KkanakoT 1 NPUTUCHETE.
4. 3aKkayeTe ja BpaTarta o[ pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTta Aypy OTKaKO NpaBUIHO Ke T'M MOHTUpaTe
cTaKnara.



Mpeuka wTo Tpeba Aa HanpaBUTe?

Jlokonky ce nojaBun nNpeyka, Hajuecto ce padoTn 3a cutHuua. MNpena
[a ja noBuKkate cepsucHaTa cnyx0a, norneaHete Bo Tabenara.
Moxebu npeukata MOXeTe caMui Aa ja nonpasuTe.

Tabena Ha NnpeyKu

[okonky He Bu ycnee Hekoe o jagewsata, Be monume nornegHete
BO nornasjetoTecTupaHo 3a Bac BO HalleTo CTyanO 3a rOTBEHE .
Tamy Ke HajaeTe MHOry COBETU W HaroMeHU 3a roTBeHse.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHnTe nonpasku ce onacHu. Monpasku cMee aa BpLW camo
TexHu4ap o cepsucHata cnyxbda obyyeH o Hac.

Mpeuka MoMHuH MomoLu/HanomeHU
NPUUYKHH
PepHata He OcurypyBauoT e [lornenHete Bo Tabnata co
dyHKUMOHMPaA.  AedEeKTeH. ocurypysaun, oanam
OCWrypyBayoT € BO pea.
[peknH Ha [poBepeTe, oenu
cTpyja. pyHKUMOHMPA CBETNOTO BO
KyjHaTa unu apyrute KyjHCKu
ypeaw.
[MprkasoT Ha [MpeknH Ha OaHoBO nocTaseTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. YaCOBHWKOT.
Tpenka
PepHata He Vima npaB Ha CspTeTe ja paukarta oA
3arpesa. KOHTaKTHUTE NPeKnMHyBayoT nosekenatu
[enosw. Hanpen v Hasag.
[ANHCKNOT [lag Ha cTpyja 3ananete ro NJ1aMeHnKoT Ha
NNamMeHUK He Ce WY BAaXHU rac co 3anasika 3a rac uim
nanu. cBeKumuM. OPBEHO YKOpYeE.

CepBucHa cnymwba

[okonky BawnoT anapart Mopa Aa ce nonpasu, 3a Toa € Tyka
HalaTta cepBucHa cnyxba. Cekorall Ke Hajaeme COOABETHO
pelieHne, 3a fa rm nsberHeTe HenotTpedOHUTEe NOceT Ha
TEXHNYaPOT.

5p0j Ha npouv3soa U AatymMm Ha NpoU3BoACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gatymoT
Ha npouaBoacTeo (FD-Nr.), 3a oa moxe kBanuteTHo aa Be
ycnyxume . Tunckata tTabnnuka co Bpoesn Ke ja Hajaoete o cTpaHa
Ha BpaTtaTta o4 pepHarta. 3a Ja He Mopa 4oAro aa npebapysarte,
Kora Ke nmate notpeba, MOxe OBAe Aa N1 BHeceTe nojarouute 3a
BawwoT ypen n TenedoHcKMOoT 6poj Ha cepBucHaTa cryxoa.

HaTtym Ha
Npou3BOACTBO

Bp. Ha
npouvsson

CepBucHa cnymba

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka noceTtara Ha CePBUCHUOT TeXHMYap BO
C/yYaj Ha NorpeLHo KOPUCTeHE Ha ypedoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHumjata, He e GecnnaTHa.

Bapnbil engep OoibiHLA KOHTAKT MINIMETTepi cepBUCTiK IbiameT
JocbimMwackiHaa 6epinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA Ha NPOM3BOANTENOT. Taka MOXeTe
na éuaeTte CUrypHW, feka nonpaskarta Ke ja ua3spliat odyJyeHn
TEXHUYapK 3a cepBrcMparbe, Kou ce cHabaeHn co OpuUrMHanHu
pesepBHM Aenosm 3a BawwnTte ypean 3a AOMaKMHCTBO.

3ameHeTe ja cujanuuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

JIoKOsIKy cujannukata Bo pepHarta He padoTtu, Mopa aa dume
3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTNOPHM Ha Temnepartypa, 40 BaTtHu,
MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxda unv Bo creunjannanpaHa
npoJasHuUa. YnoTpedyBajTe rv camo OBue Cujanuum.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

VicknyyeTe rv ocurypysaumTte BO KyTujata Co OCUrypyBauu.

1.CraBeTe ja KpnaTta 3a cafoBu BO flaiHa pepHa, 3a Aa nsderHete
LTEeTN.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBO.

3. 3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TUM Ha Cujannuyka.
4.T10BTOPHO 3alpadete ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BafeTe ja kpnara 3a caaoBu 1 BKIy4YeTe MM OCUrypyBauuTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHH
CTakneHn Kanauy Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxoa. HaseneTe ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.
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CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja v 3aliTUTa Ha OKOJNIMHaTa

OBpe ke nodueTe COBETU, KAKO MOXETEe Aa 3aliTeanTe eHepruja
npu NeYer-eTo 1 roTBEHETO BO pepHata v Ha NoneTto 3a roTBeHe U
Kako MpaBW/HO Aa ro oTcTpaHuTe Bawwvot ypea.

LLUitenere Ha eHepruja Bo pepHaTa

m 3arpejte ja NpeTxo4HO pepHaTta camo Torall Kora Bo Tabenute
Ha ynaTcTBOTO 3a ynotpeba uam BO PeuenToT Taka €
onpeaeneHo.

m KopucteTte TEMHW LPHO NlaknpaHu uin emajinpani Kananv sa
neyerse. Tne ocoBeHo f0Opo ja ancopbupaat TonanHara.

m OTBOpA|TE ja BpataTa 04 pepHara LTO € MOXHO NOPeTKo 3a
BPEME Ha rOTBEHETO, MNEUEHETO UK NPKEHETO.

m [loKOsIKy neveTe NoBeKe Konauw, Hajaodpo e fa rv neyere
eaHonoapyro. PepHaTta e ceywTte Tonna. lNputoa ce Hamanysa
BPEMETO 3a MNeyerbe 3a BToparta Typa Kofauu. VICTo Taka Moxe
na BMeTHeTe 2 nnexa 3a Neyere UCTOBPEMEHO.

m [1py N0OONrO BPEME Ha rOTBEHE MOXE [1a ja UCKTyunTe pepHaTa
10 MyHYTV Npea KpajoT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE U Aa ja
NCKOPWCTUTE MpeocTaHaTaTa ToMn/IMHa 3a JOBPLIYyBaHe Ha
00OpOKOT.

LLUtenere Ha eHepruja Ha NoneTo 3a roTBeHe
Ha rac
m Cekorau MsémpajTe TeHLlepnHba CO npaBWiHa roaeMmHa 3a

Bawwute obpoun. [Iokonky ynoTpedute noronemMo, a nomanky
Hano/IHEeTO KOPUCTK NMoBeKe eHepriuja.

m Cekoratl 3atBopajTe ro TeHLIepeTo CO COOABETEH Kanak.
m [1amMeHoT o4 rac Mopa a UMa KOHTaKT CO AHOTO Ha TeHLIepeTo.

O'rchaHyBaH:e cornacHo nponuvcuTte 3a
HHUBOTHa cpeauHa

AmBanaxaTa oTCTpaHeTe ja CornacHo NPOonucuUTe 3a XMUBOTHA
cpeavHa.

OBoj anapart e o3HaJyeH crnopes eBpOrncKMOT NMPonuc
2012/19/E3 3a enekTpo v eNeKTpoHCKM anapatu (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[MponncoT ja AaBa pamkaTa 3a Bpakare U
NCKOPWCTYBare Ha CTapuTe anapaTtu, BaKeuyko LWMPpym
Espona.

3a Bac, TeCTUpaHoO BO HalleTo CTyAUO 3a NroTeeHe

OBpae Ke Hajgete ronem n3dop Ha cneunjanuteT 1 onTumasHu
nocTaByBatba 3a HUB. Hue Ke Bu nokaxeme, KOj cTeneH Ha
roTBerbe M Koja Temneparypa ce HajcooaBeTHM 3a Baleto janerse.
Ke nobviete nogatoum 3a coofpeTHaTa Onpema 1 Ha Koja BUChHa
Tpeba Taa Ja ce BHece. Ke nobuere coBeTn 3a caaoBuUTe 1 3a
noaroTtoBkara.

HanomeHu

m BpeaHoctuTe of Tabenata BaxaT 3a BMETHyBaksa BO NafeH v
npaseH NPOCTOP 3a FOTBEHE.

MpeTxoOHO 3arpesarbe, Camo ako € HaBedeHO BO TadenuTe.
[lypn 0TKako NpeTxoaHo Ke sarpeete, 06/10XKeTe ro UemoT
nprBop CO xapTuja 3a neverse.

m [MopgaToumnTe 3a Bpemutbata ce opueHTaunoHu. Tue 3aBucar oa
COCTaBOT W KBaA/IUTETOT Ha npexpaHOeHuTe NponsBoau.

= KopwucTeTe ja ncnopavaHata onpema. [JononHutenHa onpemMa Ke
HajoeTe Kako nocebHa onpema BO creuvjanmavpaHa
npoaaBHULIA UK BO cepBucHaTa ciyxoa.

[Tpen KopucTeHETO, 04 KOMOpaTa 3a roTBere U3BadeTe
onpemMarta 1 cagoBuTe WTO HEMa Aa ' KOPUCTUTE.

m Cekoralll KOPUCTETE KpMna Kora BaauTe Xellka onpema nam
cagoBu o NPOCTOPOT 3a roTBEH:E.

Konauu 1 neuuBso

Meuere Ha eAHO HUBO
Co lopen/oneH rpejay = HajaooBpo Ke vcneuete Konauw.

[Nokonky neuete co 3D-Tonon Bo3ayx (@, kopucteTe ru cneaHuee
BMCWHM Ha BMETHyBakbe 3a onpemara:

= Konauun Bo kananu: BucuHa 2
m Konauvrba Ha nnex: BucuHa 3

Meuere Ha NoBeKe HUBOA

KopucTeTe 3D-Tonon Bo3ayx (@,

BucunHm Ha BMETHyBare Npw Neyerse Ha 2 HuBoa:
= YHuBep3anHa Taea: BucuHa 3

m [1nex 3a neveme: BucuHa 1

BucuHm Ha BMeTHyBare Npw neyerse Ha 3 HMBOA:
m [1nex 3a neyeme: BucuHa 5

= YHuBep3anHa Ttasa: BucuHa 3
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m [1nex 3a neueme: Bucnna 1

[TnexoBuTe BMETHATV BO UCTO BPEME HE Mopa Aa éuaat rotoBu BO
NCTO Bpeme.

Bo taBenute ke npoHajaete ronem 0poj npennosn 3a Bawwute
obpouw.

Jlokonky neyete NCTOBPEMEHO CO 3 Kananu 3a ned, nocraseTe v
Ha pelleTkata Kako WTo e onnwaHo Ha cnkarta.

Kananu 3a neuere
HajnoroaHu ce TemHute Kananu og metan.

,ﬂOKOﬂKy neyeTte BO Kananu og TeHOK mMetan Uin KoOpuctute
CTakKneHn Kananu, ce npoao/hkKyBaat BpeMmntbara 3a nevyere 1
Kona4ynute He notemMHyBaaTt paMHOMEPHO.

[okonky cakaTe fa ynotpedute CUINKOHCKW Kanar, opueHTMpajTe
ce crnopef noaaTounTe U peLenTuTe Ha NPoOU3BOAUTENOT.
CUNMKOHCKUTE Kananu 4ecTo naTi ce noMasn oa BooOuyaeHnTe
kananu. KonvumHuTe Ha Tecto 1 noaaToLuTe BO peuenTute Moxe
[la oTcTanysaar.

Tabenu

Bo Tabenute Ke ro npoHajaete BUCOT Ha TOM/IMHA 3a PasINUHNUTE
KoMauna 1 neynsa. Temneparypara v BpeMeTo Ha neyerse
3aBucar 0/ CBOjCTBATA Ha TecToTo. 3aTtoa BO Tabenute ce aaneHu
obnactuTe Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaete ce CO HajHUCKa
BpeaHocT. Co NoHWcKa Temneparypa neyvsara noaeaHakso
noTtemHysaart. [Joko/iKy € NoTpeOHO, CNeaHNOT naT nocTaseTe
MoBKCOKA TeMMeparypa.

BpemeTo Ha neuerse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTK, AOKOKY
npearpesarTe.

JononHuTenHn nHopmauunn Ke npoxajaete noa Cosetv 3a
rieyer-e BO NMPWIOr Ha Tadenute.



Konauu Bo Kananu Kanan Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMAUHa Bo °Ll BO MMHYTH
CyB MpceH kona, eqHoCcTaBeH Kanan Bo hopma Ha BeHel/ 2 160-180 40-50
Kanan 3a ned
3 kananu 3a ned 3+1 140-160 60-80
CyB, MpceH Konau, huH Kanan Bo ¢hopma Ha BeHeul/ 2 O 150-170 60-70
Kanan 3a ned
OCHOBHO TECTO Ha TopTa, CyB MPCEH Kanan 3a oBolleH Kona4 2 O 150-170 20-30
Konau
OBolleH Konay, CyB MpPCeH Konay Kanan 3a kyrnod/Topta 2 O 160-180 50-60
TopTta oa GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 (] 160-180 30-40
Wrpyona co kopa Kanan 3a Topta 1 O 170-190 25-35
OBolwHa nnm TopTta co cuperse, LUtpyona* Kanan 3a topTa 1 (] 170-190 70-90
LWBajuapcka nuta Mnex 3a nuua 1 O 220-240 35-45
[MnkaHTHWM Konaun (Ha np. NuTa, konayn co Kanan 3a TopTa 1 (] 180-200 50-60
npaa)*
[Mnua, TeHKa ocHOBa CO Masky A04aTOK [Mnex 3a nuua 1 O 250-270 10-15
(npearpeetse)
* Konaun octaBeTe rn okony 20 MUHYTM BO UCK/ydeHa, 3aTBOpPEHa pepHa Aa ce 1manaaw.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Temnepartypa BpemeTtpaere
TOMNUHA Bo °L BO MUHYTH
TecTo 3a CyBM KOMauyn UM KBaceHo Tecto [1nex 3a nevyerse 2 o 170-190 20-30
CO CyB foAarok YHuBep3anHa Taea + NMnex  3+1 150-170 35-45
3a nevere
TecTo 3a CyBM MPCHM KOMaun UM KBaceHO YHMBep3anHa TaBa 3 = 160-180 40-50
TECTO CO COUeH A0AATOK, OBOWE YHuBep3anHa Tasa + Mnex  3+1 150-170 50-60
3a neverse
LLIBajuapcka nuta YHuBep3anHa TaBa 2 O 210-230 40-50
Ponat on 6uckeuTY (Npearpeer-e) [nex 3a neueme 2 O 190-210 15-20
Mnetenka co kBacel co 500 r 6palHo [nex 3a neyere 2 O 160-180 30-40
BoxukeH konau co 500 r 6paluHo [nex 3a neueme 3 O 160-180 60-70
BoxukeH co 1 kr BpaluHo Mnex 3a neuerse 3 O 150-170 90-100
LWtpyana, 6nara YHuBep3anHa TaBa 2 O 180-200 55-65
Bypek YHuBEp3a/iHa TaBa 2 O 180-200 40-50
Muua [nex 3a neueme 2 O 220-240 15-25
YHuBep3anHa Taea + Mnex  3+1 180-200 35-45
3a neverse
Manu neuusa Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMAUHa Bo °Ll BO MMHYTH
Konaunta Mnex 3a neverbe 3 140-160 15-25
YHuBep3anHa Taea + [nex 3a neverbe 3+1 130-150 25-35
2 nnexa 3a nevyere + yHuBepsaiHa 5+3+1 130-150 30-40
TaBa
MeumBa Kou ce noaroteyBaar  [lnex 3a neuere 3 O 140-150 30-40
CO whpnd (MPeArpeetse) Mnex 3a neverbe 3 140-150 30-40
YHuBepsanHa tasa + [nex 3a neuerse 3+1 140-150 30-45
2 nnexa 3a neveme + yHnBepsasiHa 5+3+1 130-140 35-50
TaBa
PoHnneu konaum [nex 3a neuemre 2 O 110-130 30-40
YHuBep3anHa TaBa + [1nex 3a neyere 3+1 100-120 35-45
2 nnexa 3a neyeme + yHMBep3asiHa 5+3+1 100-120 40-50
TaBa
Konaunmwa co wnar [Mnex 3a neuyerse 80-100 130-150
[MeunBo co naHauWwNaH [Tnex 3a neverse (] 200-220 30-40
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Manu neuusa Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °L{ BO MUHYTH
JlncHaTo neunso [Mnex 3a neyere 3 180-200 20-30
YHuBep3anHa TaBa + [1nex 3a neverbe 3+1 180-200 25-35
2 nnexa 3a nevyeme + yHnBep3anHa 5+3+1 160-180 35-45
Taea
[leunBO 04 KBACEHO TECTO [nex 3a neuere 3 = 180-200 20-30
YHuBep3anHa Tasa + [Mnex 3a neuerbe 3+1 170-190 25-35

INe6 1 3eMnYUKM

Mpu NeuerseTo N1ed NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHara, NOKO/KY He e

HaBeoeHO NonHaky.

He HanesajTe Boga BO pepHarta [oJeKa e Xelka.

[Mpun neuvere Ha 2 HMBOA, YHMBEP3aA/IHATa TaBa cekorall
BMETHYBAjTE ja Hafd NAexoT 3a neyerse.

Ne6 n 3emMnuKm Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaemre
TonnuHa Bo °L} BO MUHYTH
KBaceHo TecTo co 1,2 kr 6paliHo  YHuBep3anHa Tasa 2 (| 270 8
200 35-45

JNle6 oa NOTKBaCceHO TeCcTo CO YHuBep3anHa TaBa 2 O 270 8
1,2 kr 6palwHo 200 40-50
3emuukn (6e3 npearpeemse) [Mnex 3a neuerse 3 = 210-230 20-30
3eMuUKn o[l KBaceHo TecTo, 6narn [nex 3a neyere 3 o 170-190 15-20

YHuBep3anHa Taea + [nex 3a 3+1 160-180 20-30

neyerse

CoBeTH 3a neuekwe

Cakare ga neuete crnopeg Bawuot
peLenT.

OpueHTUpajTe ce cnopea CnYHK neunsa of Tabenara 3a neyeHse.

Taka Ke oo3HaeTe, aanv Bawwot
MUIMBPO/ € roToB.

Ha 10 MWH. npef KpajoT 04 BPEMETO BO AaAEHNOT peLenT, OOLHETE ro KoavoT Co Yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a yernkasikata He Ce SIenu TeCTo, Toa 3Haun Aeka KonayoT e
roTOB.

KonauoT nara.

HapenHunoT nat ynotpebeTte noMasnky TEYHOCT WM NOCTaBeTe ja TemnepaTypaTa 3a
10 cTteneHn noHUcko. MNMountyBajTe rv AageHnTe BpeMeTpaera Ha Melarse oa BawmnoT
peuent.

KonauoT HapacHan Ha cpeavHarta, a aHa
pabosuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro maukajte paboT Ha KananoT co Macno. Mocne Neyereto Co HOX,
BHMMATE/IHO OMBOJTE FO KO/AYOT Of Kanaror.

KonauoT e npetemeH o4 ropHarta ctpaHa.

BmeTHeTe ro noanadoko BO pepHarta, oabepeTe NoHUCKa Temnepartypa 1 neyete ro Konayot
Masiky noaonro.

KonauoT e MHOry CyB.

Co yenkanka 3a 3abu HanpaseTe Manu Ayrnku BO rOTOBUTE Kosauu. M KanHeTe OBOLEH COK
NN ankoxos BP3 HMB. HapeaHwoT nat ynoTtpebeTe Temneparypa nosucoka 3a 10 ctenexu v
cKpaTteTe ro BpemeTo 3a Nneyerse.

Ne6oT nnn KonavoT (Ha np. Konay co
cupere) noOpo n3rnena Ho ogHatTpe e
TeueH (nennme, CO BOAEHW NMHUN).

HapeaHnoT nat ynotpedeTte nomasiky TeUYHOCT 1 neyeTe NoAosro Ha MoHWCKa Temneparypa.
[loKonKy npaBuTe Koslaun Co COYEH MpesivB, HajnpBo ncrneveTe ro AHOTO. HapoceTe ro co
6anemMu unv nedHu TPOLWKKN U BP3 HEro goaaaeTte ro npenvsoT. BHuMaBajTe Ha peuenTtuTte v
BPEMETO Ha neverse.

MeynBoTo € HePaMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3bepeTe noHucka TemnepaTtypa 1 NeuMBoTo pamMHOMEPHO Ke ce ucneve. PoBkuTe neunsa
neveTe r co ropeH/noneH rpejau (= Ha egHo HKUBO. XapTujaTta LWITO CTPUM MOXe Aa BAvjae Ha
LUMpKynauwvjata Ha Bosayx. VceueTe ja xapTujata Taka [a o4rosapa Ha rofieMuHaTta Ha nnexor.

KonauoT ol oBollje oA fonHaTa cTpaHa e
MHOIY CBETO/1.

CnegHnoT naT BMETHETE MO KOMAYOoT 3a €1HO HMBO MOHWUCKO.

COKOT 0/ OBOLLje MAunBa Haj Hero.

HapenHuor nar, yHOTpeéeTe noanadoka YHMBEp3a/iHa TaBa, AOKOJIKY nmMmare.

ManuTe neunsa o4 KBACEHO TECTO Mpw
neyereTo ce nenart eaHo Ao Apyro.

3a cekoe napue neunso Tpeda aa uMma pactojaHne o OKojly. 2 cM. Taka Ke nMa JOBOHO
MECTO, NapynHarta neynso yéaBo Aa HapacHaT M paMHOMEPHO Aa ce ucneuar.

AKO cTe neyesie Ha noBeke HMBoa. Ha
FOPHWUOT NJIEX NeYMBOTO € NOTEMHO OA
[OTHNOT.

Mpw neverse Ha Noseke HUBOA ynoTpebete 3D-Tonon Bo3ayx [@). MnexosuTe BMETHATU BO
NCTO Bpeme, He Mopa UCTOBPEeMeHo aa Ouaart rotosu.

[Tpy neyere Ha COYHM KoNaun naneryesa
KOHAeH3npaHa Boaa.

Mpu neuereTo MOXE [1a HacTaHe BojeHa napea. Taa uanerysa npeky sparara. Napeara
MOXe Aa ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tabna nnm 6aMckMoT Meden 1 Ja Kane Kako
KoHAeH3upaHa Boga. OBa e NpUpoaHoO.
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Meco, uBuHa, puba

Can

Moxe [a ro KOpUCTuTe CeKoj OrHOOTNOPeEH caa. 3a ronemu
nevyera, NnorogHa e yHmBep3asiHata TaBa.

HajnorogeH e cagoT oA ctakno. BHumaBajTe Ha Toa, KanakoT 3a
caoT 3a neyerse Ja oarosapa 1 AoOpo da ce 3atBopa.

Jokonky ynotpedysaTte eMajimpaHi cagosm 3a neverse, 1oaAaneTe
MasiKy NOBEKE TEYHOCT.

[okonky neueTte BO CaoBWTE 3a Neyerbe 0 Yesmk, MecoTo Hema
[a noteMHe MHory v Ke 6uae manky nocyposo. [pogonxere ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

|_|O£laTOLl,l/I Bo Tabenarta:
Cap 6e3 kanak = OTBOPEH
Cap co Kanak = 3aTBOPEH

Cekorall cTtaBajTe ro cafoT BO cpeanHaTa Ha pelleTkaTta.

JKelKnoT cTakneH can ctaBeTe ro Ha cyea nogasora. [JJokonky
noasnorarta € BAaxHa uav nagHa, CTakaoTo MoXe Aa ucnyka.

Mpmere

Ha nocHoTo Meco gogagere My Masiky TeyHocT. [IHOTO Ha cagoT
Tpeba na Ouae NOKPUEHO OKOAY. V2 CM.

Ha neuerbeTo o[ roBeICKO Meco jJoaaneTte noseke Boaa. [JHOTO Ha
cafoT Tpeba fa duae nokpueHo okony 1 -2 cm.

KonununHata Ha TEYHOCT 3aBMCKU O BUOOT HA MECOTO U
MaTtepujanoT o4 KOj e HanpaseH cafoT. JJoKosKy noaroTeyBarte
MeCo BO emMajimpaH caj 3a neverbe, NoTPeBHO e aa fodaneTe
MasiKy NMOBEKe TEYHOCT OTKOJ/IKY BO CadoT.

Capnosute 3a neyerbe 04 YeNrK ce camO AENYMHO MOrOaHW.
MecoTo ce rotsu nodaBHO ¥ MOMasiKy noTemHyBa. Hamectete
noBMCOKa Temneparypa u/uavm NoaonAro BpeEME 3a roTBeH-E.

CHKapa

[oKonKy neyeTe Ha ckapa 3arpejte NpeTxoaHo OKoy 3 MUHYTH,
npea Aa ro CtaBute MecoTO 3a ckapa BO Komopara 3a rotBeH-e.
MeueTe Ha ckapa cekoralwl BO 3aTBOpeHa pepHa.

[To MOXHOCT 3emMeTe napuvkba Meco 3a ckapa CO C/MyHa
nebenunHa. Ha 1oj HaunH, Te egHaKBO Ke noTeMHaT 1 Ke octaHar
COYHMN.

Mapunrbata ckapa NpespTeTe MM no %3 o[ BPEeMeTo 3a roTBEeHE.
MoconeTe 1 CTEKOBUTE AypU OTKAKO Ke M UcredeTe Ha ckapa.

[TocTaBeTe rM napumkbata ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkaTa. JJoKoaky
neyeTe caMo eHO Mapye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro nocTaBuTE Ha cpeauHaTta Ha pelleTkara.

[lononHuTeNnHo BMETHETE ja yHUBEp3asHaTa Tasa Ha BUCKHA 1.
COKOT 01 MecoTo Ke ce cobepe v pepHaTa 0cTaHyBa MouncTa.

[okonKy neueTe Ha ckapa, NNexoT 3a Neyere Uan yHnBep3anHata
TaBa He M BMETHyBajTe Ha BucuHa 4 unn 5. 3apaan jakarta
TON/IMHa MOXe [a ja NpoMeHu hopmarta 1 Npu BaaeHeTo aa ja
OLWITETN KOMOpaTa 3a roTBem-e.

['pejHOTO Teno 3a ckapa ce Bk/ydyBa 1 ncknydyea. Osa e
HopMmasHo. KoKy YecTo fa ce ciydyBa Toa, ce npwiaroaysa
crnopes NoAeceHnoT CTEMNEH Ha ckapa.

Meco

Mo NonoBMHa o4 BPEMETO CBPTETE M Napuurbata Meco.

J[IoKOJIKY MeyereTo e roToBo, Tpeba Ja ro ocTaBuTe yliTe
10 MVHYTM BO MCK/ydeHa 3aTBOpeHa pepHa. Ha Toj HaumH COKOT o
MecoTO Noaodpo Ke ce pacnpenenu.

Mo neuereTO, 3aBUTKA|TE O FOBEACKMOT OUMTEK BO a/lyMUHUYMCKa
donvja n octaBete ro ga orctom 10 MMHYTK BO pepHa.

Kaj CBMHCKOTO neuere CO KOXa, UCeueTe ja Koxara HakpCHO U
CTaBeTe ro neyereTo BO CaaoT CO KoXaTta Hadony.

Meco TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonAuHa Bo °Ll, cTeneH  BO MUHYTH
3a CKapa

FoBeacKo meco

['oBeacko neverse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 o 200-220 120
1,5 kr 2 O 190-210 140
2,0 kr 2 o 180-200 160

[oBeacku dunetn, cpeaHo neuenn 1,0 kr OTBOPEHO 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 o 200-220 80

[oBencku BudTek, cpeaHo neveH 1,0 kr OTBOPEHO 1 210-230 50

CtekoBwu, cpenHo nedeHu, 3 cm PeweTka 5 ] 3 15

neéenu

Tenewxo meco

Tenewko neyere 1,0 kr OTBOPEHO O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBUWHCHKO Meco

Meuerbe 6e3 KOXAa (Ha Np. BparT) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[Meuerse co koxa (Ha np. naewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

[TyleHO Meco Co KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

JarHeluKo meco

JarHelukun 6yt 6e3 kockn, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 150-170 120

neyeH
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Meco TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere

TOM/IMHA BO °Ll, cTeneH  BO MUHYTH
3a CKapa
MeneHo meco
[leueHO meneHo meco on 500 r OTBOPEHO 1 170-190 70
Meco
BupLunu
BupLum Peletka 4 ] 3 15
HuBuHa [MapunrbaTa neyere, Kako WTO Ce POOBAHO MUAELIKO UK

MomatounTe 3a TexumHaTa BO Tabenara ce oaHecyBaaT Ha
HeHano/IHeTa, XnBnHa nNoAaroTBeHa 3a neyere.

NUNELWKN rpaau, CBPTETE MM NO NOJIOBMHATA 04 AaAeHOTO BPEME.
[enosuTe o XvBMHATA %3 CBPTETE MM MO U3MUHATOTO BPEME.

CTaBeTe ja uenata XWB1Ha HajIpBO CO rpaanTe Hagony Ha [loKonKy roTBute natka uam rycka, ©oLHeTe 1 noa KpwnaTta. Ha 1oj

pelletkarta. o %5 oa JageHoTo Bpeme CBpTeTe ja.

HauYMH Ke ucteye MacHoTtujata.

YXuBuHata Ke cTaHe KpLKasa 1 kadeHa, JOKO/KY NPy KPajoT Ha
neuyer-eTo ja nonpckarte co nyTep, CosieHa Bofa WM Cok ofl

NOpTOKas.

HusuHa TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TOonnMHa Bo °U BO MUHYTH
Kokouka, uena 1,2 Kr Pewetka 200-220 60-70
[Mune, ueno 1,6 kr PeweTtka 190-210 80-90
Kokoluka, nonosnHa cekoe no Pewetka 200-220 40-50
500 r
[Mapuntba KOKOLKa cekoe no PeleTka 3 200-220 30-40
300r
Matka, uena 2,0 kr Pewetka 2 170-190 90-100
['ycka, uena 3,5-4,0 kr Pewetka 2 160-170 110-130
Mune, ueno 3,0 kr Pewetka 2 170-190 80-100
Munewkun kapadartax 1,0 kr Pewetka 2 180-200 90-100

Puba

Mapunrbata pubda nNpespTeTe v No%3 o[ BPEeMeTo.

LlenaTa puba He mopa Ada ce npeBpTyBa. CTaseTe ja uenata puda
BO Mo3uuMja Ha NMBarbe, CO NepkuTe Ha rpOoT Harope, BO

pepHaTa. [JOKONKY CTaBUTE UCEYEH KOMMUP WM Masl OTBOPEH caf
BO CTOMAaKOT Ha pubaTa, Ha TOj HaUMH NOCTABUIHO Ke CTOW.

LOKO/Ky neyeTe AMPEKTHO Ha pelleTkara, [JOMO/HUTETHO BMETHeTe
ja yH1Bep3anHaTa TaBa Ha BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1
pepHaTta Ke ocTaHe nouyucra.

Puba TeuHa Onpema v cagoBu  BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °Ll, cteneH  BO MUHYTH
3a CKapa
Pnbéa, uena cekoja no. 300 r PeweTka 2 ™ 3 20-25
1,0 kr Pewetka 2 180-200 45-50
1,5 kr Peletka 2 170-190 50-60
Kotnetn oa puba, 3 cm aedenu PeweTka 3 ] 2 20-25

CoBeTH 3a neyer-e U CKapa

3a TexuHarta Ha neyereTo Hema
nogatoun Bo Tabenarta.

N3bepeTe rv nogatounTe cnopea cieaHaTa noHucka TexuHa u nodapajte ro BpeMeTo.

Cakarte na nposepwuTe, Jaau € roToBo
neyereTo.

KopucTete TepMomeTap 3a Meco (ro uma Bo creuvjanmanpanuTe npoaasHuLmM) unm npodajte
co naxwuua MpUTUCHETe ro NeuYeHeTo Co naxuuara. AKo e TBPAo, 3HauK JeKa e roToBO. AKO
NMoTOHYBa flaxuLara, NoTpebHO e yLTe Bpeme.

MeuereTo e NPeTeMHO, a Kopkara Ha
MecTa naropeHa.

MpoBepeTe ro HBOTO Ha BMETHyBaHe 1 Temneparypara.

Meyer-eTo 0OBPO M3rneaa, Ho CocoT e
N3rOpPEH.

CneHvoT nat usbepeTte NoMasna uYnHuja 3a nederbe UNKM foaaneTe noBeke TeUHOCT.

MeuereTo 406PO W3rnena, Ho COCoT €
NPEecBETON U BOANECT.

CneoHvoT nat usbepeTe norosema umHuja u ynotpedeTe nomasky TeUYHOCT.

Mpwv cTaBarEeTO HA MNEeYeHeTo ce co3hasa Toa e NPUpoaHo M HopManHo. Fonem Aen oA BoAeHaTa napea usnerysa npeky 1anesor 3a

BOAeHa napea.

napea. Moxe aa kane Ha NpeaHNOT onepaTuMBEH AeN WX Ha NOBPLUMHATA Ha OKOMHWUOT meben
KakKo KOHAeH3npaHa Boa.
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Cyodne, rpaTUHUpaHH jageHa, TOCTOBH

JloKonKy neyeTte AMPEKTHO Ha pelueTkara, AONONHUTETHO BMEeTHeTe
ja yHmBep3anHarta taea BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa noumcra.

pedEepPEHTHN BPEAHOCTH.

CapoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelletkara.

[[OTBEHETO Ha eaHO cydie 3aBUCK Of rofieMmHaTa Ha caaoT U of
BUCMHaTa Ha cydneto. [NoaaTounte Bo Tabenute ce camo

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOM/UHa Bo °Ll BO MMHYTH

MoTneueHu japera

MoTneueHo jagerse, 6naro Kanan 3a notneyeHo 2 O 180-200 40-50
janerse

[ToTneyeHn TECTEHNHN Kanan 3a notneyeHo 2 O 210-230 30-40
janerbe

paTMHUpaHu janera

[paTnHMpaH KOMMMp, CO CypoBM 1 kanan 3a noTnevyeHn 2 160-180 60-80

noaarouu, janerba

MBKC. 4 CM BUCOK 2 Kananu 3a notneyexHu 1+3 150-170 65-85
janerba

Toct

[MpenekyBare Ha TOCTOBW, 4 Nap4nHa PeweTtka 160-170 10-15

[MpenekyBarbe Ha TOCTOBM, 12 napunrba PelweTtka 160-170 15-20

FoToBU NpousBoaU

Temnepartypu. lpunarogete ja ronemmHaTa Ha xapTvjarta Ha
0BpPOKOT.

BHumaBajTe Ha nogaTounTe Ha NPOWM3BOAMTENOT OA NaKyBaH-eTO.

JIOKOJIKY ja 0B6I0XUTE onpemara co xapTuja 3a neverse,
BHMMABA|TE Ha Toa, XapTujara 3a nedverse Aa e norogHa 3a oswue

Pe3yntatoT o[ roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK Of NpexpaHOeHnoT
npoussog. MNpPeTxoaHOTO MOTNeKyBare U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe a Ce NpumeTar 1 Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNNUHa Bo °Ll, cTeneH  BO MMHYTH
3a CKapa

Muua, 3amp3HaTa

[Mnua co TeHka ocHOBa YHuBep3anHa TaBa 2 EN 190-210 15-20
YHuBep3anHa taBa + 3+1 180-200 20-30
peleTka

Muua co nedena ocHosa YHuBep3anHa TaBa 2 EN 170-190 20-30
YHuBepsanHa Tasa + 3+1 170-190 25-35
pelleTka

Muua Baret YHuBEpP3aHa Tasa 170-190 20-30

MuHununua YHuBep3anHa TaBa 180-200 10-20

Muua, oa NagunHuK, Npearpeete YHuBep3anHa TaBa 1 EY 180-200 10-15

MNpoussoau oa KOMNUP, 3aMp3HaTH

[Mom cput YHuBep3anHa TaBa 3 ES 190-210 20-30
YHuBepsanHa taea + 3+1 180-200 30-40
Mnex 3a nevere

KpokeTn YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 20-25

PelweTtkn, NoOMHETN NMPOLLKK 04 KOMANP YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 15-25

MeunBa, 3amp3HaTH

3emunukn, daretu YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 10-20

[Nepek (TecTo) YHuBep3anHa TaBa 3 200-220 10-20

Meuusa, npearpeere

MoarpeaHu 3eMuuky nnu daretu YHuBep3anHa TaBa 3 O 190-210 10-20
YHuBep3anHa taea + 3+1 160-180 20-25
pelieTka

XpaHa 3a npxeme, 3aMp3HaTa

PubuHu ctanunrba YHuBep3anHa TaBa 2 EN 200-220 10-15

Mnnewkun ctanymmba,- MefasboHK YHuBep3anHa TaBa 3 EY 190-210 10-20

LLUTpyana, 3amp3HaTta

LUTpyona YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 30-40
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CneuujanHu obpoumu

Mpun HUCKK TeMnepaTypu, KPeMacTUOT jorypT MOXe Aa ycrnee co
3D-tonon Bo3ayx NCTO Taka AoOPO, KaKo N MEKO KBACeHO
TecTo.

HajnpBo n3BageTe ja onpemara,CTpaHNUYHUTE PEeWeTKn Uan
OpXXa4yoT Ha M3BMeKyBare O KoMopaTa 3a roTBEHE.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3rotBeTe 1 nntap mneko (3,5 % macHoThja) 1 onageTe ro Ha
40 °L.

2. Miamewajte 150 r jorypT (Temnepartypa o4 naanHuk) .

3. HanonHete BO wonju nnn manu Twist-Off Ternn 1 nokpujte co
donvja 3a 3auyByBare Ha CBexmHaTa.

4.[peTxoQHO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHe Kako LTO e
HaBeaeHo.

5. LlonjuTe nnn TernuTe NoctaBeTe M Ha AHOTO Ha KoMopaTta 3a
roTBere 1N NOAroTBeTe ' Kako WTO € HaBedeHO.

TecTOTO OCTaBeTE ro fa CKUCHE

1.MoaroTeeTe ro KBaCEHOTO TECTO BOOOUUYAEHO, CTABETE O BO
OTHOOTMOPEH caf 0/ Kepamuka v NoKpujTe ro.

2.[1peTxogHO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHEe Kako LITO €
HaBedeHo.

3. VlcknyueTe ja pepHaTta 1 ocTtaBeTe ro TECTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopaTa 3a roTBerse.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TonnuHa
Jorypt LLlonjute nnn Twist- nocTaBeTe rn Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 mMuH.
Off ternute OHOTO Oa KOMopara 50 °L| s u.
3a roTBeme
TecToTO OCTaBeTe ro Aa OrHooTNOPHWOT caj MnocTaBeTe ro Ha 3arpejte nperxoaHo Ha 50 °Ll  5-10 mMuH.

CkncHe gg?_goTB%uFbéomopaTa Vicknyuete ro ypenot n ctaBete 20-30 MUH.
ro TeCTOTO BO KOMopara 3a
roTBEHE

OnMp3|.|yBa|.be Be monume BHMMaBajTe Ha nogaTtoumTe Ha NPOu3BOAMTENOT O/

N3BageTe rv HAMUPHULMTE Of MakyBareTO W NnocTaseTe r' BO
COO/IBETHA YMHWja Ha pelueTKaTa.

nakyBarbeTO.

BpemeTo Ha oamp3HyBarbe 3aBUCK 04 BUAOT U KOMUMHATa Ha
HaMupHuuara.

JKnBmHata CcTaBeTe ja Ha YMHKMja co rpaauTe Hadony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BuaHa [loparouu 3a TemnepaTtypara
TonnuHa Bo °L
Ha nNp. TOPTW CO Lnar, TOpTU CO KpeM OA NyTep, TOPTW CO YokonaaHa u PelweTka 2 BupayoT Ha Temnepatypa

LieKepHa rnasypa, OBOLLje, KOKOLKa, Kondac 1 Meco, 1ed, 3eMUYKN,

Konayu v apyrun nedymsa

oCTaHyBa UCK/yYeH

Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx

MOXeTe OA/IMYHO Ada CywunTe npoayKTu.

YnotpeOyBajTe camo 6eCnpekopHO OBOLLje U 3e/1eHYyK U TEMENHO
N3MUJTE rO.

OcrtaBeTe ro 4o0pO [a ce UCYLWn 1 n3bpuLLeTe ro.

CraBeTe ja yHVBep3a/HaTa TaBa, a pelleTkara nocraseTe ja co
xapTuja 3a neyeme.

YnoTpeOyBajTe MHOTY COYHW OBOLLjA U 3EEHYYLIN .

VcylueHnTe NpoAyKTN BeaHaLl NO CYLIEeHETO U3BaaeTe i oa
xapTujaTa.

Osouuje 1 6unku Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3asiHa Tasa + peluetka 3+1 80 °U okony 5 vaca

800 r KpUWwKK KpyLia YHuBep3asHa TaBa + peluetka 3+1 80 °U OoKoJly 8 uacosmu

1,5 KI CUHWU CANBU NN CNNBK YHuBep3anHa TaBa + pelieTka 3+1 80 °L okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKM, MCUMCTEHN  YHMBEpP3asiHa Taea + pelueTka 3+1 80 °U okony 1% u.

3roTByBame

[OKOsIKy 3roTByBaTe jafiere, TernuTe 1 ryMeHuTe npcreHn tpeda
na éuaat ynucTu 1 ncnpasHu. KopucTete Terim UCTU Mo BUCOYMHA.
MopmatounTe BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eHOUTAPCKM
TPKaNe3Hn Ternm

BHumaHue!

He ynotpeOyBajTe norosnemu uay nosBMcoku Ternu. Kanaumnte Moxe
[a nykHar.

YnoTpeOyBajTe caMo BeCnpeKkopHO OBOLje U 3e/ieHUyK. VamujTe ro
TEMESHO.
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[aneHnTte Bpemutba Bo TadennTe ce pedepeHTHY BpeaHocTu. Ha
HVB MOXe [a Bnnjaat cobHata Temneparypa, OpojoT Ha Ternu,
KONMMUMHAaTa 1 TOMIMHaTa Ha copxuHaTa Bo Ternara. [pen na
BK/yUnTE- UCK/yUMTE, MPOBEPETE Aav NPaBuiHO ce opmMupaar
MeypumnHba BO TeruTe.

MpuroTByBae

1. HanosnHeTe 1 TernuTe, HO He rv NpPenosHyBajTe.

2. /3BpuLieTe rv NOBPLIMHUTE Ha TernuTe, Tue mopa Aa ouaat
yncTu.

3. Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET ryMeH NPCTEH U Kanak.
4. puuBpcTeTe v TErNNTE CO CTErn.
He nocTaByBajTe noBeke oA WeCT TerM BO KoMopaTa 3a roTBEHE.



MNocTtaByBame

1. YHuBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja Ha BucuHa 2. [NocTtaseTe mn
TernvTe Taka fa He ce gonupaar.

2. Hanejte 2 nutap Tonna soga (okosny 80 °Ll) BO yHMBep3anHaTa
Taga.

3.3artBopeTe ja BpaTtaTa o[ pepHara.
4.TocTaBeTe ro [OMHUOT rpejay (..
5.NocTtaBeTte Temnepatypa nomery 170 go 180 °Ll.

3roTeyBarbe

Osouuje
Mo okony 40 go 50 MUHYTK n3neryBaat Meypunmsa. Vicknyyete ja
pepHara.

[Mo 25 no 35 MuHyTMAONONHMTENHA TONAMHA U3BAAETE ' TernuTe

o4 KoMopaTa 3a roteeme. [1pn Nnogonro nagere Bo Komopara 3a

roTBEHE MOXE fa ce codaanat OakTepun a 3roTBEHOTO OBOLLje Aa
ce ckucenu .

OBoLLjeTo BO eAHONMTAapCKU Ternu

no co3gaBsakbeTo MeypUuHa AOoNoJIHUTeNHa ToNJIMHa

Ha jadonka, pubusnu, jaroam

OKONy 25 MUHYTH

upewmn, Npacku, Kajcum, orpo3sa

okony 30 MUHYTK

nvpe oA jabonko, KPyLLIK, CANBK

okony 35 MUHyTK

3eneHuyk
BenHal oTKako Ke noyHaT Aa uaneryBaar Meypuukba, HaMecTeTe
Temnepartypa oa 120 ao 140 °L. Bo 3aBUCHOCT 04 BMOOT Ha

3eeH4Yyk okosly 35 0o 70 muHyTW. 10 OBOj NEpMOa UCKITYYETE ja
pepHaTta 1 KOpUCTETE ja AONONHUTENHATa TONanHa.

3eﬂ8H‘-lyKOT BO €4HOJIUTAapPCKHU Ternu

no co3naBakbeTo MeypyuHa AOoNoJIHUTeNHa TonJInHa

KpacTtasuum - okony 35 MUHyTH
PoTksuum okony 35 MuHyTH okony 30 MuHyTH
[Mpokern oKoy 45 MUHYTK okony 30 MUHYTK

['paB, UBEKNO, LUpBEHA 3€eKa

okony 60 MUHyTK okony 30 MUHYTK

[paLuok

oKkony 70 MUHYTH okony 30 MuHyTK

UsBapeTte ru Ternute
Mo roTBer-eTO n3BaaeTe rv TernnTe o[ KoMmopara 3a roTBeHe.

BHumaHue!

TonnuTe Ternn He rv cTaeajTe Ha NagHa Wan BnaxkHa noasaora.
Moxe aa ncnykaar.

AKpunamua Bo npexpaHbeHuTe npoussoau

AKpunamuaoT ce cosdasa Nnpea ce Npyv CUIHOTO 3arpeBarbe Ha
XUTAPKM 11 Ha XpaHa of KOMMMPW Kako WTO & Ha Mp. YNMCOT,

NoM@PUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKITE, NEOOT NN PUHUTE NEKAPCKM
NPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAerballn, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOArOTOBKA Ha ianel-ba 6es aKpunamug

onwTo BpemeTo Ha roteerhe Heka Guae WTo € MOXHO MOKPaTKo.
Japerbata Tpeba aa noTemMHaT co 31aTHO XoNTeHvKasa 60ja, Aa He OuaaT NpeTeMHu.
Fonemute, nedenu napumba 3a roTBere COAPXKAT NoMasKy akpuiamua.
Meuerse Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °Ll.
Co 3D-tonon Bo3ayx unn makc. 180 °LI.
Konaunma Co lNopeH/goneH rpejay makc. 190 °L.

Co 3D-tonon Bo3ayx wam Tonon Bo3ayx makc. 170 °L.

JajueTto nam xxonukarta o jajue ro HamaslyBa co3naBarbeTo Ha akpuaaMmmua.

[MomcpuT BO pepHa

PacnopeneTe ro pamMHOMepPHO 1 BO eAeH CNoj Ha nnexoT. MNeuete Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ncywwmn NnomppuToT
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Jagera 3a KOHTpona

Oswue TaBenu ce n3gaaeHu 3a WHCTUTYTUTE KO BpLIAT KOHTPONA, 3a
[a ja onecHaT KOHTponara U TeCTUpareTo Ha pasnnyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oan. IEC 60350.

Meuense

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:

YHuBep3anHaTa TaBa cekorall cTasajTe ja Had NnaexoT 3a neyeme.
[Meuerbe Ha 3 HuBOA:

YHuBep3anHata TaBa BMETHETE ja BO cpeanHaTta.

MeyurBa KOW ce NoAroTByBaat Co WNPWUL
MnexoBWTe BMETHATW BO UCTO BpeMe He Mopa Aa Ouaat rotosu BO
NCTO BPEME.

MoKpueHn konaun co jabonko Ha 1 HUBO:
TeMHUTE Kananu 3a TopTa NOCTaBeTe M efaeH A0 APYr .
MoKpuneHu Konaun co jaBonko 2 HMBoa:

TeMHWTE Kananu 3a TopTa NocTaBeTe r efleH Ao Apyr, BUAN CAnKa.

Konauu Bo kananu 3a topTa on 6en nnex:

Co lopen/NoneH rpejay = neyete Ha 1 HMBO. KopucTeTe ja
yHMBEp3anHaTa TaBa HaMecTo pelleTkata 1 noctaBeTe ro Kananot
3a TOopTa Ha Hea.

HanomeHa: 3a neuere KOPUCTETE ja HajHUCKaTa 04 AafeHUTe
Temneparypu.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNKUHA Bo °l BO MUHYTH

[MeunBa Kou ce noAroTeyBaar co wnpuu, [lnex 3a neverse 3 O 140-150 30-40

rbearpeeree Mnex 3a neuerbe 3 140-150 30-40
Mnex 3a neuere + 1+3 140-150 30-45
YHuBep3anHa TaBa
2 nnexa 3a nevyere + 1+3+5 130-140 40-55
yHUBEpP3a/Ha TaBa

Manun Konaunma, npearpeer-e* [Mnex 3a neuyerse 3 O 150-170 20-35
Mnex 3a neyerse 3 150-170 20-35
Mnex 3a neyerbe + 1+3 140-160 30-45
YHuBep3anHa Tasa
2 nnexa 3a nevetbe + 1+3+5 130-150 35-55
yHUBEP3a/Ha TaBa

BoneH BuckBuT, npearpeerse* Kanan 3a TopTa Ha 2 O 160-170 30-40
pelweTka
Kanan 3a TopTa Ha 2 160-170 25-40
peweTka

MoKpueHn konaun co jadonko Pewetka + 2 kananu 3a 1 O 170-190 80-100
TopTa @ 20 cm
2 pewetkn + 2 kanann 3a 143 170-190 70-100
TopTM @ 20 CMm

* 3a npearpeere He Kopuctete bpao 3arpeBarse.

Ckapa

JokosnKy rin noctaByBaTe npexpaHOeHUTe NPOoayKTU AMPEKTHO Ha

pelleTkata AONOSHUTENHO BMETHETE ja YHMBEpP3a/iHaTa TaBa Ha

BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce codepe 1 pepHaTa OCTaHyBa MouncTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Huso Ha ckapa BpemeTtpaeme

TOMNUHa BO MUHYTH

[loTnekyBare Ha TOCT PeweTtka 5 ] 3 V2-2

10 MUHYTV Npearpeere

[oBeacku Gyprep, 12 napunrsa* PeweTtka + yHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpesare Tasa

* Mo %5 on BpemeTo npespTeTe
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	[sl] Navodila za uporabo 3
	Prosto stoječi štedilnik
	Shporeti mbështetës
	Фиксиран шпорет
	HGV747356F

	Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	To navodilo velja samo, če je na aparatu naveden simbol določene države. Če na aparatu ni tega simbola, morate upoštevati navodila za montažo, ki vsebujejo zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na pogoje za priključitev v zadevni državi.
	Kategorija aparatov: Kategorija 1
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser sme priključiti aparat in urediti preklop na drugo vrsto plina. Aparat je treba priključiti (priključitev na električno in plinsko omrežje) v skladu z navodili za uporabo in namestitev. Napačen priklop in napačna na...
	Pozor:Ta aparat je primeren samo za kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge namene, na primer za ogrevanje prostora.
	Pozor:Pri uporabi plinskega štedilnika se v prostoru kopičijo toplota, vlaga in proizvodi izgorevanja. Še posebej med uporabo aparata je treba zagotoviti dobro prezračevanje prostora: naravne prezračevalne odprtine naj bodo odprte ali pa namesti...
	Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata je lahko potrebno dodatno prezračevanje (odprite okno) ali pa učinkovito prezračevanje, kot je npr. prezračevalna naprava.
	Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim alarmom ali daljinskim upravljalnikom.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...

	Nevarnost požara!
	■ Vroče olje in maščoba se hitro vnameta. Vročega olja in maščobe nikoli ne puščajte brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo. Izklopite kuhališče. Plamene previdno pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali podobnim.

	Nevarnost požara!
	■ Kuhališča se močno segrejejo. Na kuhalni plošči nikoli ne puščajte vnetljivih predmetov. Na kuhalni plošči ne shranjujte nobenih predmetov.

	Nevarnost požara!
	■ Aparat se močno segreva, gorljivi materiali se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih predmetov (npr. razpršilcev ali čistilnih sredstev) nikoli ne hranite ali jih uporabljajte pod aparatom ali v njegovi bližini. Vnetljivih predmetov ne hranite na a...

	Nevarnost požara!
	■ Plinska kuhališča se močno segrejejo, če na njih ni posode. Aparat in napa nad njim se lahko poškodujete ali vnameta. Ostanki masti v filtru nape se lahko vnamejo. Plinska kuhališča uporabljajte samo, če je na njih nameščena posoda.

	Nevarnost požara!
	■ Hrbtna stran aparata se močno segreje. To lahko povzroči poškodbe priključnih kablov in cevi. Električni vodi/dotok plina se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

	Nevarnost požara!
	■ Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhališča in jih ne shranjujte v notranjosti aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat. Izvlecite vtič iz vtičnice oz. izklopite varovalko v omarici z var...

	Nevarnost požara!
	■ Površine spodnjega predala se lahko zelo segrejejo. V predalu shranjujte le pribor pečice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne smete shranjevati v spodnjem predalu.


	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.

	Nevarnost opeklin!
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.

	Nevarnost opeklin!
	■ Kuhališča in predel okoli njih se močno segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne plošče. Nikoli se ne dotikajte vročih površin. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Površine aparata se med delovanjem segrejejo. Ne dotikajte se vročih površin. Otrok ne puščajte blizu aparata.

	Nevarnost opeklin!
	■ Prazna posoda na vključenih plinskih kuhališčih se izjemno segreje. Nikoli ne segrevajte prazne posode.

	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se med delom segreje. Pred čiščenjem aparat pustite, da se ohladi.

	Nevarnost opeklin!
	■ Pozor: Deli, ki se dotikajo žara, se lahko med njegovim delovanjem zelo segrejejo. Otroci se ne smejo približati aparatu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Če jeklenka s tekočim plinom ne stoji navpično, lahko v aparat pride tekoč propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen. Komponente aparata se lahko poškodujejo in s časom prenehajo tesniti, zaradi česar nen...


	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.


	Nevarnost poškodb!
	■ Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost poškodb!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, izšolan pri proizvajalcu. Tudi poškodovana priključni kabel in plinsko cev lahko zamenja samo servisni tehnik. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici...

	Nevarnost poškodb!
	■ Motnje ali poškodbe aparata so nevarne. Nikoli ne vklopite aparata v okvari. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite dovod plina. Pokličite servisno službo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Neustrezna velikost posode, poškodovana ali napačno nameščena posoda lahko povzroči hude telesne poškodbe. Upoštevajte navodila za posodo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Aparat lahko zdrsi s podnožja, če nanj ni pritrjen. Aparat mora biti s podnožjem trdno povezan.

	Nevarnost poškodb!
	■ Močne temperaturne razlike lahko povzročijo poškodbo steklene plošče. Pri uporabi kuhalnih plošč preprečite nastanek zračnih tokov in razlitje hladnih tekočin.

	Nevarnost poškodb!
	■ Pozor: če je steklokeramična površina kuhalne plošče zlomljena:
	Plinski gorilnik in električna kuhališča takoj izključite in odklopite aparat z električnega omrežja.
	Površine kuhališča se ne dotikajte.
	Aparata ne uporabljajte.


	Nevarnost prevrnitve!
	Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je treba namestiti zaščito pred prevračanjem. Preberite navodila za namestitev.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.

	Nevarnost udara električnega toka!
	■ Če opazite v steklu razpoke, potem obstaja tveganje električnega udara. Odklopite varovalko v omarici z varovalkami. Obvestite tehnično servisno službo.


	Nevarnost požara!
	■ Prosti ostanki hrane, maščoba in sok od pečenja se lahko med samodejnim čiščenjem vžgejo. Pred vsakim samodejnim čiščenjem odstranite grobo umazanijo iz notranjosti aparata in s pribora.
	Nevarnost požara!
	■ Zunanjost aparata se med samodejnim čiščenjem zelo segreje. Na ročaj vrat ne obešajte vnetljivih predmetov, kot so npr. krpe za posodo. Sprednja stran aparata naj bo prosta. Otrok ne puščajte blizu.


	Nevarnost opeklin!
	■ Med samodejnim čiščenjem se notranjost aparata zelo segreje. Ne odpirajte vrat aparata ali premikajte blokirne kljuke z roko. Počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ ; Zunanjost aparata se med samodejnim čiščenjem zelo segreje. Ne dotikajte se vrat aparata. Počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.



	Vzroki poškodb
	Pozor!
	Poškodbe pečice
	Pozor!

	Poškodbe v spodnjem predalu
	Pozor!


	Postavitev, priklop plina in elektrike
	Priključek za plin
	Za pooblaščenega serviserja oz. servisno službo
	Pozor!

	Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
	Premikanje aparata s plinsko cevjo ali ročajem vrat
	Priključitev na električno omrežje
	Pozor!
	Za servisno službo
	Pozor!

	Vodoravna postavitev štedilnika
	1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete. V notranjosti podnožja so spredaj in zadaj nameščene postavitvene noge.
	2. Postavitvene noge po potrebi s šesterorobim ključem nastavite višje ali nižje, da bo štedilnik vodoraven (slika A).
	3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

	Stenska pritrditev
	Postavitev aparata
	Ukrepi, ki jih je treba upoštevati pri transportu
	Če originalna embalaža ni več na voljo


	Vaš novi štedilnik
	Vaš novi štedilnik
	Kuhalno območje
	Stikalo kuhališča

	Gorilniki in jeklena mreža plinskih kuhališč
	Pečica
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Tipke in prikazovalnik

	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Pozor!


	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba

	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi

	Pred prvo uporabo
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12:00 in utripa simbol 0.
	2. S tipko + ali - nastavite uro.

	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje %.
	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

	Čiščenje pribora
	Prvo čiščenje kron in pokrovov gorilnikov

	Primerne posode
	Nasveti za uporabo

	Nastavitev kuhalne plošče
	Prižiganje plinskega gorilnika
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je štedilnik vklopljen, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo želenega kuhališča zasukajte v levo v položaj za vžig 8. Vžig se sproži.
	3. Pritisnite stikalo kuhališča in ga držite pritisnjeno 1 do 3 sekunde. Plinski gorilnik se prižge.

	4. Nastavite želeno velikost plamena. Med položajem nastavitve þ Izključeno in nastavitvijo — plamen ni stabilen. Zato vedno izberite nastavitev med — visok in ˜ nizek plamen.
	5. Če plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.
	6. Zaključek priprave jedi: Stikalo kuhališča þ obrnite v desno v položaj Izključeno.
	: Pozor!
	Plinski gorilnik se ne prižge

	Preglednica - kuhanje

	Nastavitev pečice
	Načini gretja in temperatura
	1. Z izbirnim stikalom nastavite želeni način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev


	Pečica se mora samodejno izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0. Simbol za čas pripravex utripa.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave. Tipka @ predlagana vrednost = 30 minut Tipka A predlagana vrednost = 10 minut

	Ko poteče čas priprave
	Spreminjanje nastavitve
	Prekinitev nastavitve
	Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena

	Pečica se mora samodejno vklopiti in izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave.
	5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro 0, da začne utripati simbol za konec y. Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.
	6. S tipko @ lahko zamaknete čas konca priprave. Pečica prevzame nastavljeni čas čez nekaj sekund. Vse dokler pečica ne začne delovati, na prikazu sveti končni čas.

	Ko poteče čas priprave
	Opomba

	Hitro segrevanje
	1. Izbirno stikalo postavite v položaj I.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite želeno temperaturo.
	Hitro segrevanje je končano


	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko za uro 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12.00 in utripa simbol 0 .
	2. S tipko + ali - nastavite uro. Pečica nastavljeni čas prevzame po nekaj sekundah. Simbol 0 ugasne.


	Nastavitev alarma
	1. Pritisnite tipko S. Simbol S utripa.
	2. S tipko + ali tipko - nastavite alarm. Tipka + predlagana vrednost = 10 minut Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

	Varovalo za otroke
	Pečica
	Opombe


	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Čistilna sredstva
	Pri čiščenju kuhalne plošče:
	Pri čiščenju pečice
	Čiščenje površin v pečici, ki se čistijo samodejno
	1. Najprej očistite pečico.
	2. Nastavite zgornji in spodnji grelnik %.
	3. Prazno pečico segrevajte pribl. 2uri pri najvišji temperaturi.

	Pozor!

	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
	2. in ga odstranite (slika A).
	3. Nato povlecite celo ogrodje naprej
	4. in ga odstranite (slika B).


	Namestitev ogrodja
	1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pušo in ga malo pritisnite nazaj (slika A)
	2. ter ga nato nataknite v prednjo pušo (slika B).



	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.
	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).

	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).
	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.

	: Nevarnost poškodb!


	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Snemite vratca pečice in jih položite na krpo tako, da je ročaj obrnjen navzdol.
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).
	3. Najvišje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).
	4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).

	: Nevarnost poškodb!

	Montaža
	1. Steklo vstavite poševno nazaj (slika A).
	2. Zgornje steklo vstavite poševno nazaj v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani. (slika B).

	3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
	4. Namestite vratca pečice.




	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	: Nevarnost električnega udara!

	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.
	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.



	Stekleni pokrov

	Servisna služba
	Številki E in FD

	Nasveti za varčevanje energije in varstvo okolja
	Varčevanje z energijo v pečici
	Varčevanje z energijo pri uporabi plinskega kuhališča
	Okolju prijazno odstranjevanje

	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Peka na enem nivoju
	Peka na več ravneh
	Modeli
	Preglednice

	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Peka na žaru
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	2. Vmešajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite, kot piše v navodilih.

	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.
	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.


	Odtaljevanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.

	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.
	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.
	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.


	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice
	Pozor!


	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka
	Opomba

	Peka na žaru


	Përshkrim i përmbajtjes[sq] Udhëzim për përdorim
	: Udhëzime të rëndësishme sigurie
	Lexojeni me kujdes këtë udhëzim. Vetëm kështu mund që me aparatin tuaj të shërbeheni në mënyrë të sigurt dhe të drejt. Udhëzimin për përdorim dhe montim e ruani për përdorim të mëvonshëm ose për pronarin e ardhshëm.
	Ky udhëzim vlen, vetëm nëse shkurtesa e shtetit përkatës është dhënë në aparat. Nëse shkurtesa nuk shfaqet në aparat, udhëzimi për instalim duhet të konsultohet, me të dhënat e nevojshme për ndërrimin e aparatit në kushtet për li...
	Kategoria e aparatit: Kategoria 1
	Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Në rast se ka ndonjë dëmtim nga transporti mos e lidhni.
	Vetëm një teknik i licencuar guxon ta lidhë aparatin dhe ta bëjë ndërrimin në një lloj tjetër të gazit. Instalimi i aparatit (lidhja elektrike dhe lidhja e gazit) duhet të bëhet në pajtim me udhëzimin për përdorim dhe instalim. Lidhja...
	Kujdes:Ky aparat është i dedikuar vetëm për gatim. Nuk lejohet të përdoret për qëllime të tjera, për shembull për nxehjen e hapësirës.
	Kujdes:Përdorimi i një aparati zierës me gaz shpie deri te formimi i ngrohtësisë, lagështisë dhe produkteve ndezëse në hapësirën për vendosje. Veçanërisht kur aparati është në punë, duhet pasur kujdes në ajrosjen e mirë të hapës...
	Një përdorim i gjatë dhe intensiv e bën të nevojshme një ajrosje plotësuese, p.sh. hapjen e një dritareje, ose një ajrosje më të efektshme, p.sh. puna në një shkallë më të lartë kapaciteti të një pajisje mekanike për ajrosje.
	Ky aparat nuk është bërë për të punuar me një zgjuarës ekstern ose me një telekomandë.
	Ky aparat mund të përdoret nga fëmijët mbi 8 vjet dhe personave me aftësi të reduktuar fizike, sensorike ose mentale apo me mungesë përvoje ose dije, nëse janë të mbikëqyrur nga një person, i cili është përgjegjës për sigurinë e ty...
	Fëmijët nuk lejohet të luajnë me aparatin. Pastrimi dhe mirëmbajtja që i takon përdoruesit nuk lejohet të bëhet nga fëmijët, nëse ato, janë 8 vjet dhe më të vjetër dhe janë të mbikëqyrur.
	Fëmijët më të vegjël se 8 vjet i mbani larg aparatit dhe përçuesve lidhës.
	Pajisjen gjithmonë e futni në hapësirën për zierje ashtu si duhet. Shihe përshkrimin Pajisja në udhëzimin për përdorim.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit krijohet një puhi ajri. Letra për pjekje mund ti prek elementet nxehëse dhe të ndizet. Gjatë paranxehjes në pajisje mos shtroni asnjëherë letër për pjekje të pa përforcuar. Letrën për pjekje rë...
	Rrezik nga djegia!
	■ Sendet ndezëse të deponuara në hapësirën për zierje mund të ndizen. Asnjëherë mos ruani sende ndezëse në hapësirën për zierje. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe spin...

	Rrezik nga djegia!
	■ Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt. Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjëherë mos i leni pa mbikëqyrje. Zjarrin mos e fikni asnjëherë me ujë. Fikja e pllakave nxehëse. Flakën e mbytni me kujdes me kapak, mbulesë për shuarje ose të n...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse bëhen shumë të nxehta. Mos leni asnjëherë mbi zonën për zierje sende që digjen. Mos depononi sende në zonën për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë, materialet që digjen mund lehtësisht të kaplohen nga zjarri. Nën ose në afërsi të furrës mos ruani dhe mos përdorni sende që digjen ( p. sh. sprej, mjete për pastrim). Mos ruani sende që digjen në ose...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse me gaz pa enë për zierje të vendosura gjatë punës zhvillojnë nxehtësi të madhe. Aparati dhe aspiratori i vendsour mbi të mund të dëmtohen ose të marrin flakë. Mbetjet e yndyrës në filtrin e aspiratorit mund të ndi...

	Rrezik nga djegia!
	■ Ana e prapme e aparatit bëhet shumë e nxehtë. Kjo mund të shpie deri tek një dëmtim i përçuesve. Përçuesit e rrymës dhe të gazit në asnjë mënyrë të mos vijnë në kontakt me pjesën e prapme të aparatit.

	Rrizik nga djegja!
	■ Asnjëherë mos vendosni sende mbi pllakat e zierrjes ose asnjëherë mos ruani gjëra në hapësirën e zierrjes me avull. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Çkyçni pajisjen. Hiqni prizën respektiv...

	Rrizik nga djegja!
	■ Sipërfaqet e sirtarit të poshtëm mund të nxehen shumë. Në sirtar ruani vetëm pajisjet e furrës. Gjërat që mund të ndizen dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm.


	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë. Mos i prekni asnjëherë sipërfaqet e brendshme të nxehta të hapësirës së zierjes ose elementet nxehëse. Aparatin e leni gjithmonë të ftohet. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Pajisja ose ena bëhen shumë të nxehta. Enët ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga hapësira për zierje gjithmonë me një leckë kuzhine.

	Rrezik nga djegia!
	■ Avujt alkoolik mund të ndizen në hapësirën e nxehtë për zierje. Asnjëherë mos përgatitni gjellë me sasi të mëdha të pijeve që përmbajnë përqindje të lartë të alkoolit. Përdorni vetëm sasi të vogla të pijeve që përmbajnë...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse dhe hapësira rreth tyre, veçanërisht korniza nëse ekziston e zonës së zierjes, bëhen shumë të nxehta. Mos i prekni sipërfaqet e nxehta. Fëmijët mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës sipërfaqet e aparatit bëhen të nxehta. Sipërfaqet e nxehta mos i prekni. Fëmijët të mbahen larg aparatit.

	Rrezik nga djegia!
	■ Enët e zbrazëta për zierje në pllakat e ndezura nxehëse të gazit bëhen ekstremisht të nxehta. Mos i nxehni asnjëherë enët për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës aparati nxehet. Para pastrimit aparatin e leni të ftohet.

	Rrezik nga djegia!
	■ Kujdes: Pjesët e prekshme gjatë punës së skarës mund të nxehen. Fëmijët e vegjël duhet të mbahen larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Nëse bombola e gazit të lëngshëm nuk qëndron vertikalisht, është e mundur që propani/butani i lëngshëm të rrjedhë në aparat. Me këtë rast në djegëset mund të shkaktohet flakë e fuqishme eksplozive. Pjesët ndërtuese mund të d...


	Rrezik nga djegia!
	■ Pjesët e arritshme gjatë punës bëhen të nxehta. Mos i prekni asnjëherë pjesët e nxehta. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit mund ta dalë avull i nxehtë. Derën e aparatit e hapni me kujdes. Fëmijët i mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Në saje të ujit në hapësirën e nxehtë për zierje mund të formohet avull i nxehtë. Asnjëherë mos derdhni ujë në hapësirën e nxehtë për zierje.


	Rrezik nga lëndimi!
	■ Qelqi i gërvishtur i derës së aparatit mund të pëlcasë. Mos përdorni kruese qelqi, mjete të serta ose fërkuese për pastrim.
	Rrezik nga lëndimi!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimet dhe ndërrimin e përçuesve të dëmtuar të rrymës dhe gazit guxon ti bëjë vetëm një teknik i shkolluar nga shërbimi jonë i klientëve. Nëse aparati është në defekt, hiqni spinën e...

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Defektet dhe dëmtimet në aparat janë të rrezikshme. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shërbimin e klientëve

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Madhësitë e papërshtatshme të tenxhereve, tenxheret e dëmtuara ose të pozicionuara gabimisht mund të shkaktojnë lëndime të rënda. Përfillni udhëzimet për enët për zierje.

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Nëse aparati vendoset në dysheme i pa përforcuar ai mund të rrëshqas nga dyshemeja. Aparati duhet të lidhet fortë me dyshemenë.

	Rrezik plagosjeje!
	■ Luhatjet e forta të temperaturës mund të shkaktojnë dëmtim të panelit prej xhami. Gjatë përdorimit të planit të gatimit, shmangni rrymat e ajrit dhe derdhjet e lëngjeve të ftohtë.

	Rrezik plagosjeje!
	■ Paralajmërim: Nëse sipërfaqja prej qelqi qeramik të planit të gatimit thyhet:
	Fikni menjëherë djegësin e gazit dhe zonat elektrike të gatimit si dhe shkëputni rrymën nga pajisja.
	Mos e prekni sipërfaqen e planit të gatimit.
	Mos e përdorni pajisjen.


	Rrezik nga përmbysja!
	Paralajmërim: Për ta parandaluar përmbysjen e aparatit, duhet të montohet një mbrojtëse nga përmbysja. Lexoni ju lutemi udhëzimet për montim.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimin guxon ta bëjë vetëm një teknik i shkolluar në shërbimin tonë të klientëve Nëse aparati është në defekt, hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave Thirrni...
	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Në pjesët e nxehta të aparatit izolimi i kabllos së aparateve elektrike mund të shkrihet. Kabllon e lidhjes së aparateve elektrike asnjëherë mos e sillni në kontakt me pjesët e nxehta të aparatit.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Lagështia që depërton mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Mos përdorni pastrues me presion ose pastrues me avull.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Gjatë ndërrimit të llambës së hapësirës për zierje kontaktet e fasungës kanë rrymë. Para ndërrimit hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Një aparat me defekt mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Thirrni shërbimin e klientëve

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Plasaritje dhe thyerje të qelqit pakësojnë rrezikun e një goditjeje elektrike. Fikni siguresën në kutinë e siguresave. Njoftoni shërbimin teknik të klientëve.


	Rrezik djegieje!
	■ Mbeturina të shpërndara ushqimi, yndyre dhe lëngu nga pjekja mund të marrin flakë gjatë pastrimit automatik. Para çdo pastrimi automatik, largoni nga dhomëza e gatimit dhe nga aksesori ndotjet e mëdha.
	Rrezik djegieje!
	■ Gjatë pastrimit automatik, pjesa e jashtme e pajisjes do të nxehet shumë. Mos varni asnjëherë sende të djegshëm, si p. sh. peceta për enët, në dorezën e derës. Mbajeni pjesën e përparme të pajisjes të lirë. Fëmijët mbani larg.


	Rrezik djegieje!
	■ Gjatë pastrimit automatik, dhomëza e gatimit nxehet shumë. Mos e hapni asnjëherë derën dhe mos shtyni me dorë çengelin mbërthyes. Lëreni pajisjen të ftohet. Fëmijët mbani larg.
	Rrezik djegieje!
	■ ; Gjatë pastrimit automatik, pjesa e jashtme e pajisjes do të nxehet shumë. Mos e prekni asnjëherë derën e pajisjes. Lëreni pajisjen të ftohet. Fëmijët mbani larg.



	Shkaqet e dëmtimeve
	Kujdes!
	Dëmtime në furrë
	Kujdes!

	Dëmtimet në sirtar
	Kujdes!


	Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike
	Lidhja me gaz
	Për specialistin e licencuar përkatësisht shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Pengesa të installimit të gazit / Erë gazi
	Zhvendosja e aparatit përmes përçuesve të gazit ose përmes dorezës së derës
	Lidhja elektrike
	Kujdes!
	Për shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Vendosja horizontale e shporetit
	1. Sirtarin e poshtëm e nxirrni dhe nga lartë e ngrini. Në brendësi të sirtarit para dhe prapa gjenden këmbët rregulluese.
	2. Këmbët rregulluese sipas nevojës i rrotulloni me një çelës gjashtëkëndësh më lartë ose më thellë, derisa shporeti të qëndrojë horizontalisht (Fotografia A).
	3. Sirtarin e poshtëm e futni përsëri (Fotografia B).

	Përforcimi në mur
	Vendosja e aparatit
	Masat që duhet t'i kemi parasysh gjatë transportit
	Nëse paketimi origjinal nuk është në dispozicion


	Shporeti juaj i ri
	Shporeti juaj i ri
	Hapësira e zierjes
	Ndërprerësi i vendeve të zierjes

	Djegësi dhe skara e çeliktë e pllakave të gatimit
	Furra
	Zgjedhësi i funksioneve
	Zgjedhësi i temperaturës
	Butonat dhe treguesi

	Hapësira për zierje
	Llamba e furrës
	Ventilatori ftohës
	Kujdes!


	Pajisja e juaj
	Futni aksesorin
	Udhëzim

	Pajisje të veçanta
	Artikulli-shërbimi i klientëve

	Para përdorimit të parë
	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen koha e orës 12:00 dhe simboli 0 xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës.

	Nxehja e furrës
	1. Me zgjedhësin e funksioneve rregulloni nxehësin e epërm­/të poshtëm %.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës rregulloni në 240 °C.

	Pastrimi i pajisjeve shtesë
	Pastrimi paraprak i kupës dhe kapakut të djegësit

	Ena e përshtatshme për zierje
	Udhëzime gjatë përdorimit

	Rregullimi i zonës për zierje
	Ndezja e djegësit të gazit
	1. Hapni mbulesën e epërme. Derisa shporeti është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse të dëshiruar e rrotulloni majtas në pozicionin ndezës 8. Ndezja fillon.
	3. Shtypni ndërprerësin e pllakës nxehëse dhe mbajeni atë të shtypur për 1-3 sekonda. Djegësi i gazit ndizet.

	4. Rregulloni madhësinë e dëshiruar të flakës. Mes rregullimit þ i fikur dhe rregullimit — flaka nuk është stabile. Prandaj gjithmonë zgjidhni një rregullim mes — flakë e madhe dhe ˜ flakë e vogël.
	5. Nëse flaka sërish fiket, përsëritni procesin prej hapit 2.
	6. Përfundimi i procesit të zierjes: Rrotulloni ndërprerësin e pllakës nxehëseþ djathtas në pozicionin fikur.
	: Kujdes!
	Djegësi i gazit nuk ndizet.

	Tabela - Zierja

	Regullmi i furrës
	Mënyrat e nxehjes dhe temperatura
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e dëshiruar të nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës mund ta rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës
	Fikja e furrës
	Ndryshoni konfigurimet


	Furra duhet të fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni. Simboli kohëzgjatjax xixëllon.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen. Butoni @ vlera e rekomanduar = 30 minuta Butoni A vlera e rekomanduar = 10 minuta

	Koha e zierjes ka mbaruar
	Ndërrimi i rregullimit
	Ndërprerja e rregullimit
	Kohëzgjatjen e rregulloni, kur të jetë shuar koha e orës

	Furra duhet të ndizet dhe fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen.
	5. Butonin orë0 e shtypni aq shpesh derisa simboli fund y të xixëllojë. Në tregues do të shihni, kur gjella është gati.
	6. Me butonin @ kohën përfundimtare e shtyni për më vonë. Pas disa sekondave rregullimi do të pranohet. Në tregues qëndron koha përfundimtare, derisa furra të startojë.

	Koha e zierjes ka mbaruar
	Udhëzim

	Nxehja e shpejtë
	1. Zgjedhësin e funksioneve e vendosni nëI.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës ju rregulloni temperaturën e dëshiruar.
	Nxehja e shpejt ka përfunduar


	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin orë 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen 12.00 dhe simboli 0 xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës. Pas disa sekondave koha e orës do të pranohet. Simboli 0 shuhet.


	Rregullimi i zgjuarësit
	1. Butonin zgjuarësi S e shtypni. Simboli S xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e zgjuarësit. Butoni + vlera e rekomanduar = 10 minuta Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

	Siguria nga fëmijët
	Furra
	Udhëzime


	Mirëmbajtja dhe pastrimi
	Udhëzime
	Mjet për pastrim
	Gjatë pastrimit të zonës së zierjes
	Gjatë pastrimit të furrës
	Pastrimi i sipërfaqeve vetëpastruese në furrë
	1. Më parë e pastroni dyshemenë e furrës.
	2. Rregulloni në nxehësin e epërm- dhe të poshtëm %.
	3. Furrën e zbrazët e nxehni për rreth 2 orë në temperaturë maksimale.

	Kujdes!

	Montimi dhe çmonitimi i kornizës
	Nxjerrja e kornizës
	1. Kornizën mbani përpara nga lartë
	2. dhe hiqeni (Fotografia A).
	3. Pastaj tërë kornizën hiqeni përpara
	4. dhe hiqeni krejtësisht (Fotografia B).


	Varja e korrnizës
	1. Së pari vendoni kornizën në cilindrin e pasëm, shtyni pak nga pas (Fotografia A)
	2. dhe pastaj varni në cilindrin e përparmë (Fotografia B).



	Montimi dhe çmonitimi i derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!
	Nxirr derën
	1. Derën e furrës e hapni plotësisht.
	2. Shpallos të dy levët për mbyllje, në të djathtë dhe në të majtë (Fotografia A).
	3. Mbyll derën e furrës deri në fund. Kape me të dy duart majtas dhe djathtas. Mbylle edhe më tej dhe nxirre (Fotografia B).

	Montimi i derës
	1. Gjatë montimit të derës së furrës të kini kujdesë, që të jenë të vendosura të dy nyjet në hapjet përkatëse si në (Fotografia A).
	2. Nivelet duhet të jenë të njëjta nga të dyja anët (Fotografia B).
	3. Të dy levët mbyllëse sërish të palosen (Fotografia C). Mbyllja e derës së furrës

	: Rrizik nga lëndimi!


	Montimi dhe çmontimi fletëve të derës
	Çmontimi
	1. Derën e furrës e varni dhe me dorezën nga poshtë e vendosni në një leckë.
	2. Mbulesën lartë të derës së furrës e hiqni. Për këtë gjuhëzën e shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).
	3. Fletën e epërme e ngreni dhe e hiqni (Fotografia B).
	4. Fletën e ngreni dhe e hiqni (Fotografia C).

	: Rrezik nga lëndimi!

	Montimi
	1. Fletën e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).
	2. Fletën e epërme e futni pjerrtas nga prapa në të dy mbajtësit. Sipërfaqja e lëmuar duhet të jetë jashtë. (Fotografia B).

	3. Vendosni mbulesën dhe e shtypni.
	4. Varja e derës së furrës.




	Një pengesë, çfarë duhet bërë?
	Tabela e pengesave
	: Rrezik nga goditja e rrymës!

	Ndërrimi i llambës së furrës në mbulesë
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	1. Për të shmangur dëmtimet, vendosni në furrën e ftohtë leckën e enëve.
	2. Hiqni mbulesën e qelqtë duke rrotulluar në të majtë.

	3. Llambën e ndërroni me llambë të njëjtit tip.
	4. Mbulesën e qelqtë e vidhosni përsëri.
	5. Leckën e kuzhinës e nxirrni dhe siguresën e ndizni.



	Mbulesa e qelqtë

	Shërbimi i klientëve
	E-numri dhe FD- numri

	Këshilla mbi energjinë dhe mjedisin jetësor
	Kursimi i energjisë në furrë
	Kursimi i energjisë në zonën e zierjes me gaz
	Hedhja sipas normave ekologjike

	Për ju të testuara në studion tonë të gatimit
	Udhëzime
	Ëmbëlsirat dhe biskotat
	Pjekja në një nivel
	Pjekja në më shumë nivele
	Kallëpe për pjekje
	Tabelat

	Këshilla për pjekje
	Mish, shpezë, peshk
	Enë
	Skuqja
	Pjekja në skarë
	Mishi
	Shpend
	Peshk

	Këshilla për pjekje dhe tiganisje
	Tava, gratina, toste
	Produkte të gatshme
	Gjellë të veçanta
	1. Zieni 1 litër qumësht (3,5 %yndyrë), dhe në 40 °C lëreni të ftohet.
	2. Përzieni 150 g kos (në temperaturë frigoriferi).
	3. Qitni në filxhanë ose në gota të vogla Twist-Off dhe mbuloni me fletë për mbajtje freskët.
	4. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	5. Filxhanëat ose gotat i vendosni në dyshemenë e hapësirës për zierje dhe i përgatitni siç është dhënë.

	1. Brumin e tharmit e përgatitni si zakonisht, në një enë rezistente ndaj nxehtësisë nga qeramika dhe e mbuloni.
	2. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	3. Furrën e fikni dhe në hapësirën për zierje brumin e leni që të vjen.


	Shkrirja
	Të thara
	Zierja
	Kujdes!
	Parapërgatitje
	1. Mbushja e gotave, mos i mbushni plotë.
	2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet të jetë i pastër.
	3. Vendosni në secilën gotë një unazë gome të lagur dhe një kapak.
	4. Mbyllni gotat me kapëse.

	Rregullimi
	1. Tiganin universal e futni në lartësinë 2. Gotat i vendosni ashtu që ata mos të preken.
	2. derdhni ½ litër ujë të nxehtë (rreth 80 °C) në tiganin universal.
	3. Mbyllja e derës së furrës
	4. Nxehësin e poshtëm $ e rregulloni.
	5. Temperaturën e vendosni në 170 deri 180 ºC.


	Zierja
	Nxjerrja e gotave
	Kujdes!


	Akrilamidi në ushqime
	Gjellë për testim
	Pjekja
	Udhëzim

	Pjekja në skarë


	Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Ова упатство важи само во случај, доколку на уредот е наведена кратенката за односната земја. Доколку нема кратенка на уредот, мора да се ...
	Категорија на уред: Категорија 1
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот и да направи промена на друг вид на гас. Инсталацијата на уредот (електричен и п...
	Внимание:Овој уред е предвиден само за готвење. Тој не смее да се употребува за други цели, на пр. за загревање на просторијата.
	Внимание:Користењето на уред за готвење на гас создава топлина, влага и согорување во просторијата каде е сместен. Особено доколку уредо...
	Доколку уредот интензивно и подолго време се користи, можно е да е потребно дополнително проветрување, на пр. отворање на прозор, или пок...
	Овој уред не е предвиден за употреба со надворешен будилник или далечински управувач.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети што се наоѓаат во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Н...

	Опасност од пожар!
	■ Врелото масло и маснотија за кратко време може да се запалат. Не ги оставајте врелото масло и маснотии да се загреваат без надзор. Оган...

	Опасност од пожар!
	■ Ринглите стануваат многу жешки. Не поставувајте запалливи предмети на ринглата. Не сместувајте предмети на ринглата.

	Опасност од пожар!
	■ Уредот ќе се вжешти, запалливите материјални може лесно да предизвикаат пожар. не чувајте и не користете запалливи предмети под или во...

	Опасност од пожар!
	■ Доколку на ринглите со гас нема сад за готвење при работа стануваат многу жешки. Уредот и аспираторот над него може да се оштетат или д...

	Опасност од пожар!
	■ Задната страна на уредот станува жешка. Тоа може да доведе до оштетување на каблите за приклучување. Каблите за струја и гас не смеат д...

	Опасност од пожар!
	■ Не ставајте запалливи предмети на ринглите и не ги чувајте во комората за готвење. Никогаш не ја отворајте вратата од уредот, доколку н...

	Опасност од пожар!
	■ Горните површини на преградата може да станат многу жешки. Во фиоката чувајте ја само опремата од рерната. Предметите кои може да пред...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...

	Опасност од изгореници!
	■ Ринглите и нивната околина, особено рамките на полето за готвење, доколку го има, стануваат жешки. Не ги допирајте жешките површини. Де...

	Опасност од опекотини!
	■ За време на работата, површините на уредот стануваат врели. Не ги допирајте врелите површини. Децата држете ги подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Празниот сад за готвење на користените рингли на гас станува екстремно жежок. Не загревајте празен сад за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува жежок за време на користењето Пред чистењето, оставете го уредот да се олади.

	Опасност од опекотини!
	■ Внимание: Деловите што се допираат може да се врели за време на користењето на скарата. Малите деца држете ги што подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Доколку боцата на течниот гас не стои вертикално, во апаратот може да достигне течниот пропан/бутан. Притоа на пламениците може да изб...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	■ Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.
	Опасност од повреда!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките и замената на оштетените струјни и кабли за гас смее да ги врши само техничар на сервисната...

	Опасност од повреда!
	■ пречките и оштетувањата на уредот се опасни. Не го приклучувајте уредот доколку е дефектен. Извлечете го струјниот приклучок или искл...

	Опасност од повреда!
	■ Несоодветните големини на тенџериња, оштетените или погрешно позиционирани тенџериња може да предизвикаат тешки повреди. Внимавајте...

	Опасност од повреда!
	■ Доколку го поставите уредот неприцврстен на една платформа тој може да се лизне од платформата. Уредот мора да се прицврсти за платфор...

	Опасност од повреда!
	■ Големите промени во температурата може да доведат до оштетување на стаклото. При користење на полето за готвење, избегнувајте провев ...

	Опасност од повреда!
	■ Предупредување: Доколку е скршена површината на керамичкото стакло на полето за готвење:
	Веднаш исклучете го пламеникот на гас и електричните рингли и исклучете го уредот од струја.
	Не ја допирајте горната површина на полето за готвење.
	Не го користете уредот.


	Опасност од превртување!
	Предупредување: За да спречите превртување на уредот, мора да се монтира заштита од превртување. Ве молиме прочитајте ги упатствата за м...

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...

	Опасност од струен удар!
	■ Пукнатините на стаклото носат ризик од струен удар. Исклучете ги осигурувачите во кутијата со осигурувачи. Известете ја техничката се...


	Опасност од пожар!
	■ Остатоците од јадењето, маснотијата и сокот од печењето можат да се запалат за време на самочистењето. Пред секое самочистење, отстран...
	Опасност од пожар!
	■ Уредот за време на самочистењето се вжештува однадвор. Не закачувајте запаливи предмети, како на пр. крпи за садови на рачката на врата...


	Опасност од изгореници!
	■ За време на самочистењето, комората за готвење се вжештува. Не ја отворајте никогаш вратат од уредот и не ги поместувајте куките за бло...
	Опасност од изгореници!
	■ ; Уредот за време на самочистењето, се вжештува однадвор. Не ја допирајте вратата од уредот. Оставете го уредот да се олади. Децата држе...



	Причини за оштетувања
	Внимaниe!
	Оштетувања на рерната
	Внимaниe!

	Оштетувања на преградата
	Внимaниe!


	Поставување, приклучок за гас и електричен приклучок
	Приклучок за гас
	За овластеното стручно лице одн. сервисна служба
	Внимaниe!


	Пречки на инсталацијата за гас / мирис на гас
	Поместете го уредот до доводот за гас или до рачката од вратата
	Електричен приклучок
	Внимaниe!
	За сервисната служба
	Внимaниe!


	Шпоретот поставете го хоризонтално
	1. Извлечете ја фиоката и подигнете нагоре. Во фиоката се наоѓаат ногарки за подесување од предната и задната страна.
	2. Ногарките за подесување по потреба подесете ги пониско или повисоко со шестаголен клуч, додека шпоретот треба да стои хоризонтално (Сл...
	3. Повторно вметнете ја фиоката (слика B).

	Зацврстување на ѕид
	Поставување на уредот
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување


	Вашиот нов шпорет
	Вашиот нов шпорет
	Област за готвење
	Прекинувач за ринглите

	Пламеник и челична решетка на ринглите
	Рерна
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Копчиња и приказ

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!



	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена

	Специјална опрема
	За сервисната служба

	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.

	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Претходно чистење на држачот и капакот за пламеникот

	Соодветни садови за готвење
	Напомени при користењето

	Поставување на полето за готвење
	Палење на плинскиот пламеник
	1. Отворете го горниот капак. Се додека е шпоретот во погон, горниот капак мора да биде отворен.
	2. Свртете го прекинувачот на саканата рингла на лево на ознаката во позиција за палење8. Палењето почнува.
	3. Притиснете го прекинувачот за ринглите и држете го 1-3 секунди притиснат. Плинскиот пламеник се пали

	4. Поставете ја саканата големина на пламен. Помеѓу поставката þИсклучено и поставката —пламенот не е стабилен. Наместо неа, одберете по...
	5. Доколку повторно се изгаси пламенот, повторете ја постапката од чекор 2.
	6. Завршување на процесот на готвење: Прекинувачот за ринглите þсвртете го на десно во позиција Исклучено.
	: Внимание!
	Плинскиот пламеник не се пали

	Табела - готвење

	Подесување на рерната
	Видови топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на основните поставки


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути

	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...

	Времето за готвење е истечено
	Напомена


	Брзо загревање
	1. Поставете го бирачот на функции на I .
	2. Со бирачот на температура поставете ја саканата температура.
	Брзото загревање е завршено


	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.


	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Одржување и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на полето за готвење
	При чистење на рерната
	Чистење на самочистечките површини во рерната
	1. Најпрво исчистете ја рерната.
	2. Поставете на Горен/долен грејач %.
	3. Загрејте ја празната рерна околу 2 часа на максимална температура.
	Внимaниe!


	Откачување и закачување на рамките
	Откачете ги рамките
	1. Подигнете ги рамките напред и нагоре
	2. и откачете ги (слика A).
	3. Потоа повлечете ги сите рамки нанапред
	4. и извадете ги (слика B).


	Закачување на рамките
	1. Најпрво закачете ги рамките на задните дупки, и притиснете малку наназад (слика A)
	2. и потоа закачете во предните дупки (слика B).



	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).
	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.

	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).

	: Опасност од повреда!

	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).
	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).

	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.




	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!

	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.
	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.

	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.



	Стаклен капак

	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Штедење на енергија во рерната
	Штедење на енергија на полето за готвење на гас
	Отстранување согласно прописите за животна средина

	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели

	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Скара
	Месо
	Живина
	Риба
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	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.

	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.
	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.
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	4. Прицврстете ги теглите со стеги.
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	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.
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