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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke i
informacije o vazecim uvjetima za
prikljuCivanje u pojedinoj zemilji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do osStecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni struc¢njak smije prikljuciti
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)
se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
priklju¢ak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodacd uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluCajevima. Garancija uredaja vise nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki ureda;
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili ucinkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehanickog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren zarad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
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sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za peCenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljudite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguraCima . Zatvorite dovod plina.

Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
Iskljucite kuhalo. Ugasite pazIJ|vo vatru
poklopcem, dekom za gasenje pozara ili
slicnim.

Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za cis¢enje)
ispod ili u blizini pec¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
ostetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhalista



koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
priklju¢nim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju doci u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljucite uredaj. lzvucite mrezni
utika¢ odn. iskljucite osigura¢ u ormaricu
s osiguracima. Zatvorite dovod plina.

PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce
povrsSine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrSine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

Prazno posude na plinskim kuhalistima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

Uredaj je vru¢ dok radi. Prije CiS¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati
mogu tijekom rada rostilja postati vruci.

Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekudi propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli oStetiti te s vremenom postati

propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za Cis¢cenje.

Nestrucni popravci su opasni. Popravke
smije vrSiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti oStec¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura€ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

Smetnje ili ostecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

Neodgovarajuce veliCine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

Ako je uredaj postavljen nepri¢vrs¢en na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
évrsto povezan s postoljem.

Velike oscilacije u temperaturi mogu
dovesti do ostecenja staklene ploce.
Prilikom koristenja plo¢e za kuhanje
izbjegavajte propuh i prolijevanje hladne
tekucine.

Upozorenje: Ukoliko je povrSina staklene
keramiCke plocCe pukla:

Odmah iskljuCite plinske plamenike i
elektricna kuhaliSta i odvojite uredaj s
napona.

Nemoijte dodirivati povrSinu ploCe za
kuhanje.

Ne koristite uredaj.



Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje

uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.

Molimo proditajte upute za montazu.

Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas skolovani tehnicar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.

Pozovite servisnu sluzbu.

|zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
priklju¢ni kabel elektricnih uredaja s
vrucim dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne

smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSCenje ili uredaji za Cisc¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene

Uzroci Steta

Kuhaliste
Oprez!

Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnom donjom stranom.

Lonac ili tavu postavljajte to¢no na sredinu plamenika. Time
¢e se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po

izvucite mrezni utikac ili iskljudite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Nakupline i pukotine u staklu sprjeCavaju
rizik od strujnog udara. IskopcCajte
osiguraC u ormaricu s osiguracima.
Obavijestite tehniCku servisnu sluzbu.

Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tijekom samostalnog
¢iScenja. Prije svakog samostalnog
¢is¢enja uklonite jaka zaprljanja iz pec¢nice
I s pribora.

Uredaj je tijekom samostalnog ¢iS¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

Uredaj je tijekom samostalnog CiS¢enja
jako vruc¢. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

/\ Uredaj je tijekom samostalnog ¢idéenja
jako vru¢ izvana. Nikada ne dodirujte
vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohladi.
Djecu drzite podalje od kuhalista.

Sitavoj donjoj strani lonca ili tave. Rucke i rudice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi veca usteda energije.

KuhaliSta koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

Nikada ne stavljajte vruée tave i lonce na podrucje
pokazivanja ili okvir.

Pazite da plamenici kuhalista uvijek bude g&isti i suhi. Glava i
poklopac plamenika moraju nalijegati tocno na njihovom
mjestu.

Sol, Secer ili pijesak uzrokuju ogrebotine na staklokeramickoj
ploci. PloCu za kuhanje nemoijte koristiti kao radnu povrsinu ili
povrSinu za odlaganije.

Kada na plo¢u za kuhanje padnu tvrdi ili ostri predmeti mogu
nastati oSteéenja. Predmete ove vrste ne drzite iznad plo&e
za kuhanje.

Secer i jela koja sadrze puno $ecera &tetni su za plodu za
kuhanje. Odmah odstranite prolivena jela strugalom za
staklo. Oprez! Strugalo za staklo ima ostar Zilet.



Stete na pecénici
Oprez!

Pribor, folija, papir za pe&enje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecéenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijeS. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje viSe nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

Voda u vrucéoj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSteéenja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Suvati u zatvorenoj komori za peéenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Voéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voéne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.

Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

m Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ruCku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecéenja na postolju s ladicom

Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla oStetiti.

Postavljanje, plinski i elektriéni prikljucak

Plinski priklju¢ak

Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.
ovlasteni servisni tehni¢ar u skladu s uputama navedenim pod
"PrikljuCivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog stru¢njaka odn. servisnu sluzbu

Oprez!

Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocici na straznjoj strani uredaja. Tvornicki podeSena
vrsta plina je oznadena zvjezdicom (*) .

Prije prikljuivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti prikljucivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
postujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

Ovaj uredaj njie priklju¢en na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuciti i staviti u pogon prema vazec¢im instalacijskim
uvjetima. Uredaj ne prikljuéujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozracivanje.

Plinski prikljucak treba prikljuditi preko &vrstog, t.j.
nepomic¢nog priklju¢ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da
crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
dodi u dodir s vru¢om povrSinom.

Plinski prikljugak (plinski vod ili sigurnosno crijevo) se moze
provesti s desne ili s lijeve strane uredaja. Priklju¢ak mora
imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

iskljuciti elektricne uredaje - &ak i svjetilike

otvoriti prozor i dobro prozraditi prostoriju

pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.

Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomicite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plinal Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ruCku na vratima; Sarke vrata i
ru¢ka na vratima bi se mogle ostetiti.

Elektri€ni prikljuc¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vasem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osiguraC od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektri¢ni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u sluaju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis
Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plodici.

m Uredaj prikljuéujte samo na elektriéni prikljuak koji je u
skladu s vaZzec¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako
dostupna, kako biste uredaj u slu¢aju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

m Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikac.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni prikljuc¢ak. Ukoliko priklju¢ak zastitnog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektriCne
opasnosti nije zajamdena.

m Za prikljuCivanje uredaja morate koristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.



Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.

1.1zvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .
Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se pedénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomodu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za pricvrS¢enje na zid.

Postavljanje aparata

m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

m Pazite da aparat nakon postavljanja vise ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili ostecenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,
ukoliko postoji, pri¢vrstite liepljivom trakom na stranama
uredaja.

Sacuvaijte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oSteéenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom poloZaju. Uredaj ne nosite za
ruéku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.



Vas novi stednjak

Ovdje Cete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit éemo vam Podruéje za kuhanje

upravljacko polje, kuhaliste i pojedine elemente za upravljanje. . N . . . -
Ovdije dete saznati vide o komori za pedenje i o priboru. Ov_dje_ mozef[e vidjeti p_regled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

Vas novi Stednjak

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecénicu. Objasnit éemo vam
upravljacko polje, kuhaliste i pojedine elemente za upravljanje.
Ovdje éete saznati vise o komori za pecenje i o priboru.
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Objasnjenja

1 Normalni plamenik

Normalni plamenik

Jaki plamenik

AN

Stedljivi plamenik

Prekida¢ kuhalista
Snagu grijanja kuhaliSta moZete podeSavati pomodu &etiriju

6 — 1+
prekidac¢a kuhalista.
Postavke Funkcija/plinski Stednjak
Objasnjenja & Polozaj nula Stednjak je iskljugen.
1 Kuhaliste 3 PoloZaj za paljenje PoloZaj za paljenje
2 Prekidac kuhalista ©® Postavno podrudje veliki plamen = najjadi polozaj
3 Bira¢ funkcija, Upravljacke tipke i indikacijska 0 Stedljivi plamen = najnizi poloZaj
plo&a, temperature
4 Hladenje uredaja Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okrecite dalje.
° Vrata pecnice Plamenik i éeliéna resetka plinskih kuhalista
6 Postolje s ladicom

ResSetke kao i svi dijelovi plamenika moraju biti pravilno
postavljeni za ispravan rad uredaja . Ne zamjenjujte pokrove
plamenika.

Prije prve uporabe morate &eli¢nu resetku izvaditi iz
unutrasnjosti pecnice te je postaviti na kuhalista.

©



Pecnica
S birac¢em funkcija i biracem temperature podeSavate pecnicu.
Bira¢ funkcija

S biraem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pecnicu.
Bira¢ funkcije mozete okretati udesno ili ulijevo.

Polozaj Koristenje

o  Nulti polozaj Pecnica je isklju&ena.

& Gornji/doniji grijaé Za kolace, nabujke i manje koma-
dic¢e pedenja, npr. govedina ili div-
lja¢ na jednoj razini. Toplina
jednakomjerno dolazi odozgo i
odozdo.

3D-vruéi zrak* Za kolace i pecivo na jednoj do tri
razine. Ventilator rasporeduje
toplinu prstenastog grija¢a u stra-
znjoj stijenci jednakomjerno u pec-
nici.

4| Stupanj za pizzu Za brzu pripremu duboko smrznu-
tih proizvoda bez zagrijavanja, kao
npr. pizze, pomfrita ili savijace.
Donji grijaC i prstenasti grijac¢ u
straznjoj stijenci griju.

() Donji grijaé Za ukuhavanje i dodatno pecenje

ili przenje. Vrudina dolazi odozdo.

X] Rostilj na kruzedi zrak Za pecenje mesa, peradii cijele
ribe. Ovdje se izmjeni¢no ukljuduju
i iskljuGuju grija¢ rostilja i ventila-
tor. Ventilator vrti vruci zrak oko
jela.

(7] Rostili, mala povrdina Za pec¢enje na rostilju malih Kkoli-
¢ina steakova, kobasica, toastova i
komadica ribe. Zagrijava se srednji
dio grijaCa roétilja.

(] Roétilj, velika povr-  Za pecenje na roétilju steakova,
Sina kobasica, toastova i komada ribe.
Zagrijava se cjelokupna povrSina
ispod grijaca rostilja .

Otapanje Za odledivanje ribe, peradi, kruha i
kolaca. Ventilator vrti topli zrak

oko jela.

Brzo zagrijavanje Brzo zagrijavanje pecnice bez pri-

bora.

*Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uginkovito-
sti prema EN50304.

Kada podeSavate, svijetli zarulja u pecnici.
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Bira¢ temperature

Biraem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Postavke Funkcija

° PoloZaj nula Pecénica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C.
podrudje

1,2, 3 Stupanj rostilja Stupanj roétilja za rostilj, mala [

i velika [7] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Tipke i displej

Tipkama podesite razligite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocCitati podesene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L\ Tipka alarmnog sata Time éete podesiti alarmni sat.

(® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pecenja 1=l i vrijeme zavréetka
kuhanja =.

— Tipka minus Time Gete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje nanize.

o— Tipka Kkljuca Time Cete ukljuciti i iskljuCiti

zastitu za djecu.

+ Tipka plus Time Cete promijeniti vrijednosti za

podesavanje navise.

Komora za pecenje

U komori za pe&enje se nalazi Zarulja pec¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada komore za pedenije.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi uklju&uje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inaCe
pregrijava.



Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecéete u komoru za pedenje.

Kako bi jela joS bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pecénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razlicitih visina u peénicu. Pribor
uvijek umecite do grani¢nika, kako ne bi doSao u dodir sa
staklom vrata pecnice.

Pribor moZete izvuéi do polovine dok se ne uglavi. Na taj se
nadin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u peénicu pazite da je izbo&ina pribora straga.
Samo se na taj nacin uglavljuje.

—

Sa izvlaénim vodilicama u visini 2 i 3 mozete pribor izvudi
dalje.

Qvisno o opremi uredaja izvlane vodilice se uglavljuju kada su
izvucene do kraja. Na taj nacin se pribor moze lako postaviti.

Za deblokiranje izvla¢nih vodilica pritisnite ih i umetnite natrag u
pednicu.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se ponovno ohladi, vraca mu se oblik. To nema nikakav
negativan u¢inak na rad pecnice.

Pliticu za pecenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za peenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Rostilj

Za posude, modele za kola&e,
pedenje, zZar i duboko smrznutu
hranu.

Rostilj umecdite s otvorenom stra-
nom prema vratima pecnice i s
ukrivljenjem prema dolje ~—.

Univerzalna tava

Za socne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku pe&enku.
Ako Zelite pedi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu umecdite s ukoSe-
njem prema vratima pecnice.

Poseban pribor

Poseban pribor moZete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete
pronaci razliGite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda,.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj

Funkcija

Plitica za pecenje pizze HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu moZete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i poStujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

ResSetka za primjenu HEZ324000

Za pecenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj ¢ete nacin sakupiti masnoc¢u koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za rostilj HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zaStita od prskanja, kako bi se pec¢nica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pec€enje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2 i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecenje HEZ327000

Opeka za pedenje je izrazito prikladna za pripremu domadeg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporu¢enu temperaturu.

Emajlirana plitica HEZ331003

Za kolaCe i kekse.

Posudu za pe&enje s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u
pecdnicu.
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Poseban pribor HEZ broj Funkcija

Emajlirana plitica s neprijanjajuéom oblogom HEZ331011 KolaCi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava HEZ3320083 Za soéne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom HEZ332011 Socni kolaci, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika peCenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu HEZ333001 Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekac.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje HEZ333003 Prikladna je narogito za pripravu velikih koli¢ina.

Izvlagne vodilice

3-struki teleskopski izvlacni element HEZ338352 Izvla¢nim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor izvudi, a da

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkci- HEZ338357
jom zaustavljanja

se ne prevrne.
3-struko puno izvladenje, nije primjereno za uredaje s raznjem.

Sa izvlagnim vodilicama u visini 1, 2 i 3 mozete pribor skroz
izvuci, a da se ne prevrne. lzvladne vodilice se uglavljuju tako
da se posude za pedenje jednostavno mogu umetnuti.

Trostruki teleskopski izvlacni element s funkcijom zaustavljanja
nije primjeren za uredaje s raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolage, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.
Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-

reno je narocito za programe i automatske programe pecenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kudéanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajucéa sredstva za odrzavanje i ¢iS¢enje ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdajuceg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg &elika opti-
malno odrzavane.

Gel za ¢GiSéenje pecnica i rostilja Broj artikla 463582

Za GiS¢enje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom Broj artikla 460770

poput saca

Narocito je primjereno za giS¢enje osjetljivih povrsina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg cCelika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurac vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecnice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugadiji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguradu vrata.

Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici ili na vasem plinskom
kuhalistu. Najprije proditajte poglavlje Sigurnosne napomene.

Podesavanje sata

Nakon prikljuivanja na displej svijetli simbol (® i tri nitice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (Otreperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.
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Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijatem (= na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecénici.

1. Podesite biraem funkcije gornjim/donjim grijagéem =.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljucite pe¢nicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

CiSc¢enje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga ocistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.



Prvo ¢iséenje glave i poklopca plamenika

Poklopac (1) i glavu plamenika (2) &istite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove paZljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upalja¢ (3) i zatik za zastitu
od plamena (4) ne oStete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.

Prikladne posude za kuhanje

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kW

Jaki plamenik 3kW 24 cm 28 cm
Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kW

Stedljivi plamenik 1 12 cm 18 cm
kW

* Opcija (za modele s elektri¢nim kuhalistem)
** Opcija (za modele s kuhalitem za wok)

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomaZzu za ustedu energije te
izbjegavanje ostecenja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za kuhanje
prikladne veli€ine za
plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na velikim
plamenicima. Plamen ne bi
smio dodirivati stranice
posuda za kuhanje.

Ne upotrebljavajte deformirane
L Vg posude za kuhanje koje ne

r——x mogu stajati stabilno na
kuhaliStu. Posude se mogu
prevrnuti.

Upotrebljavajte samo posude

za kuhanje s ravnim i debelim

dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili

\ W kada poklopac nije pokloplien
N do kraja. Gubi se veliki dio

energije.

Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se

x u suprotnom sluc¢aju moglo
Y | prevrnuti.
I
ﬁ

Stavite lonce na reSetku, ali
nikada direktno na plamenike.

Prije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalitu i ne
stavljate tezak teret.

Ne koristite dva plamenika ili
izvora topline za samo jednu
posudu za kuhanje.
|zbjegavajte uporabu tava za
pedenje, glinenih posuda itd.
dulje vrijeme pri maksimalnoj
snazi.
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Podesavanje kuhalista

VaSe kuhaliste je opremljeno s Cetiri plinska plamenika. Ovdje
mozete proditati na koji nacin mozete upaliti vas plinski
plamenik ili podesiti veli¢inu plamena.

Upalite plinski plamenik

Poklopac plamenika postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.
Otvori na glavi plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
Stednjak u radu.

2. Okrenite prekida& Zeljenog kuhalista ulijevo u polozaj za
palienje 3. Paljenje zapodinje.

3. Pritisnite prekida¢ kuhaliSta i drzite ga pritisnutog tijekom 1-3

sekunde. Plinski plamenik se pali
. 2
o) ‘ \
@)
Q

Zastita paljenja se aktivira. Kada se plamen plina ugasi,
sustav osiguraca za paljenje se automatski prekida .

4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. Izmedu poloZaja o Isklj i
polozaja ® plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
polozaj izmedu @ vedeg i @ manjeg plamena.

5.Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. Zavrsetak pe&enja: Prekidag kuhalista okrenite dudesno u
polozaj Isklj.
Napravu za paljenje ne bi smjeli aktivirati duze od 15 sekundi.

Ako se plamenik nakon 15 sekundi ne upali, pricekajte
najmanje jednu minutu. Ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon isklju¢enja na joS vrucoj pecénici okrenete prekidaé
kuhalista, izlazi plin. +Kada prekida¢ ne stavite u polozaj za
paljenje 3¢, dovod plina ée se prekinuti nakon 60 sekundi.

Plinski plamenik se ne pali

U slucaju nestanka struje ili u slu¢aju viaznih svjecice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljadem za plin ili
zigicom.

Tabela - Kuhanje

Za svako kuhaliste odaberite odgovarajucu veli¢inu lonca.
Promjer dna lonca ili tave se treba odgovarati veli¢ini kuhaliSta.

Vremena pripreme hrane ovise o vrsti, masi i kvaliteti namirnica.
Stoga su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme pripreme
hrane najbolje mozete procijeniti sami.

Mineralne tvari i vitamini se pri kuhanju vrlo brzo unistavaju.
Stoga pri kuhanju koristite tek malu koli¢inu vode. Na taj ¢e se
nadin vitamini i minerali saCuvati. Odaberite kratko vrijeme
pripreme hrane, kako bi povrée ostalo hrustavo i sacuvalo
hranjive tvari.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj kuhanja
Topljenje Cokolada, maslac, margarin ~ Stedljivi plamenik mali plamen
Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Zagrijavanje i odrzava- Juhe Stedljivi plamenik mali plamen
nje topline
Pirjanje* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Kuhanje Riza, povrce, jelo od mesa (s Normalni plamenik velika visina plamena
umacima)
Pecenje Palacinke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik izmedu velikog i malog plamena

riblji Stapici

* Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanjite ¢im po¢ne kuhati.
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Podesavanje pecnice

Postoje razlicite mogucnosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nac¢in mozete
podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: 190 °C, gornje i donje zagrijavanje =

1.Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biragem temperature moZete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pecnica se zagrijava.

Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biraem funkciju peénice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Pecnica ¢e se automatski iskljuéiti

Sada unesite trajanje (pe&enje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje=,

190 °C, trajanje 45 minuta.

1.Biratem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biracem temperature moZete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata .
Simbol trajanja I-I treperi.

4. Tipkom =+ ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenija je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pecnica se isklju¢uje. Dva puta
pritisnite tipku (® i iskljugite birad funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (©. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (D . Pritisnite tipku -, dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljudite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljuéeno

Dva puta pritisnite tipku sata (Bi podesite kao &to je opisano u
toCci 4 .
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Pecnica ¢e se automatski ukljuéiti i iskljuciti
Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju
dugo stajati u pecnici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje &,
190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti
gotovo oko 12:45 sati.

1.Biragem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biradem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata .

4. Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.

5. P;itliééite tipku sata © sve dok ne zapoéne treperiti simbol

Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

6. Tipkom + pomicite vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije .
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.
Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se
pecnica ne pokrene.

PodesSavanje vremena

Nakon prvog prikljucivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira& funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako cete ¢uti da li je alarmni sat ili trajanje pedenja isteklo ist.
Alarmni sat moZete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata 2.
Simbol £ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predloZena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrec¢e nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol 2. Vrijeme vidljivo tege.

Nakon isteka vremena

Javlja se zvu&ni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £). Prikaz
alarmnog sata se gasi.
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Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pecnica se isklju€uje. Dva puta
pritisnite tipku ® i iskljugite bira& funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

S brzim zagrijavanjem postize vaSa pecnica podeSenu
temperaturu narodito brzo.

Koristite brzo zagrijavanje kod temperatura podes$enih iznad
100 °C.

Kako biste dobili jednakomjeran rezultat pecenja, stavite vase
jelo u pec¢nicu tek kada je brzo zagrijavanje dovrSeno.

1. Bira& funkcija stavite na .
2.BiraCem temperature podesite Zeljenu temperaturu.
Na displeju svijetli simbol §. Peénica se zapodinje zagrijavati.

Brzo zagrijavanje je dovr$eno

Na displeju se gasi simbol §. Stavite vase jelo u peénicu i
namijestite zeljenu vrstu grijanja.

1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (® treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + ili
tipkom - .

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom + ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja I=l, vremena zavréetka kuhanja =l
ili vremena

Pritiséite tipku sata (® sve dok ne zapo&ne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.



Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljudila pe¢nicu, na pecnici postoji
zaStita za djecu.

Ukljuéivanje i iskljuéivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti isklju¢en.

Njega i ¢is¢enje

Uz pazljivu brigu i ¢iS¢enje vase kuhaliSte i vaSa pecnica duze
ostaju ljepse i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
éete nadin oboje pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti peénice pojavljuju zbog
razli¢itin materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan u€inak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iS¢enje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijeCili da
se razliCite povrsine oStete krivim sredstvima za &isc¢enje.

Ukljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Iskljugivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-w ne
ugasi.

Napomene

m Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.

= Nakon nestanka struje se podesena zastita za djecu briSe.

Prilikom ¢iSc¢enja kuhalista

m ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili
sredstvo za strojno pranje posuda,

m spuzve za ribanje,

m agresivna sredstva za CiS¢enje poput sredstva za CiScenje
pednica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

m visokotlagne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Prilikom ciS¢enje pecnice

= ne ypqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Ciscenje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

m spuzve za ribanje,

m visokotlagne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Fronte od nehrdaju-
¢eg celika

Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite paralelno s prirodnom tek-
sturom. U suprotnom bi slu¢aju mogle nastati ogrebotine. Osusite mekom krpom. Uvijek odmah uklonite

mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelancevina. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili
grube krpe za &iséenje. Fronte od nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijalnim sredstvom za odrzavanije.
Postujte napomene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u specijalnoj trgovini mogu se nabaviti specijalna

sredstva za CiS¢enje nehrdajuceg Celika.

Emajlirane i lakirane Uredaj oCistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsuSite mekom krpom.

povrsine

Kuhaliste

OdrZavanje: Sredstvo za zastitu i njegu za staklokeramiCke povrSine
CiScenje: Primjerena sredstva za &is¢enije.

Molimo, pridrzavajte se uputa za odrzavanje i ¢iS¢enje na ambalazi.

A\Kod tvrdokornih zaprljanja pomoci ée vam strugalo za staklo:
Skinite sigurnosni pokrov te prljavstinu uklonite ostricom. Oprez: OStrica strugala za staklo je jako oStra,

postoji opasnost od ozljede.

Nakon ¢iSéenja ponovno odmah postavite zastitni pokrov. OStec¢ene oStrice valja odmah zamijeniti.

Kuhaliste S toplim sredstvom za pranje posuda.

Nikada ne Cistite strugalom za staklo, limunom ili kiselinom.

Plamenik i ¢eliéna
reSetka plinskih
kuhalista

stva za pranje posuda.

Ne perite je u perilici posuda. Uklonite Celi¢ne reSetke i odistite ih spuzvom, nesto tople vode i malo sred-

lzvadite krunu i pokrov plamenika. Za ¢iSéenje koristite spuzvu s malo tople vode i sredstva za pranje

posuda. Pazite na to da otvori za plin u kruni plamenika budu disti i bez Cestica prljavstine.

UpaljaCe morate ocistiti mekom &etkicom. Plinski plamenici rade samo kada su upaljaci Cisti.

Ostatke hrane iz oplata plamenika uklonite krpom i toplom sapunicom. Prilikom ¢iS¢enja koriste tek malu
koli¢inu vode. Voda ne smije doprijeti u unutrasnjost uredaja. Pazite da se otvori sapnica kod ¢is¢enja ne

zaCepe ili ne oStete.

Nakon ¢iS¢enja osusite sve dijelove te poklopac plamenika postavite tocno na grlo plamenika. Nepravilno
postavljeni pojedinacni dijelovi otezavaju paljenje plamenika.
Pokrov plamenika je iz crnog emajla. Zbog visokih temperatura moze doci do promjena boje. To nece

negativno utjecati na funkciju plamenika.

Ponovno postavite eli¢nu resetku.

Zakretni gumbi

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsuSite mekom krpom.
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Staklo vrata

MozZe se Cistiti sredstvo za CiSéenje stakala. Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za ciséenje ili
oStre metalne predmete. Mogli bi izgrepsti ili oStetiti povrsinu staklene ploge.

Brtva

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Strop pecnice

Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa. Kod jakog one&igéenja: Sredstvo za &iscéenje peénice, kori-
stite samo u hladnoj pecnici.

Stakleni pokrov na
zarulji pe¢nice

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

Omeksajte u vrucoj sapunici. Ogistite Eetkom ili spuzvom.

Aluminijska plitica
(opcijski)

Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu€aju ne koristite sredstva za giS¢enje pecnice. Kako biste spri-
jecili nastajanje ogrebotina, metalne povrsine nikada ne dodirujte nozem ili sli¢nim o8trim predmetom. Bri-
Site sapunicom i mekanom krpom za pranje prozora ili krpom od mikrovlakana bez malja vodoravno i bez
pritiskanja na povrSine. Osusite mekom krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili grube
krpe za CiScenje. Izgrebat cete pliticu.

Osiguranje za djecu
(opcijsko)

Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osiguranje za djecu, treba ga skinuti prije ¢iS¢enja pecnice. Sve
plasti¢ne dijelove omeksajte u vruéoj sapunici i ogistite spuzvom. Osusite mekom krpom. Kod jakog zaprlja-

nja osiguranje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Postolje s ladicom
(opcija)

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsuSite mekom krpom.

Pribor

Omeksajte u vruc¢oj sapunici. Ocistite ¢etkom ili spuzvom.

Ciscenje samodistecih povrsina u peénici

Straznja stijena, strop i boc¢ne stijene obloZene su
samocistec¢im emajlom. Taj sloj usisava i razgraduje mrlje od
pecenja i przenja dok pecnica radi. Sto je temperatura visa i
Sto dulje pecnica radi, to je bolji rezultat.

Ako je prljavstina i nakon viSekratnog rada jos vidljiva,
postupajte kako slijedi:

1. Najprije ocistite dno pecnice.

2. Podesite na gornji/donji grija¢ & .

3. Zagrijte praznu pecnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

KeramiCka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samociséenja.
Oprez!

Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za CiScenije.
Mogli biste izgrepsti ili ostetiti visokoporozni povrSinski sloj.

Ne koristite sredstvo za CiS¢enje pecnice za samodistece
povrsine. Ako sredstvo za CiSéenje pecnice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje moZete izvaditi kako biste ga o istili. Pe¢nica se prvo
mora ohladiti.

Vadenje postolja

1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore

2.te ga izvadite (slika A).

3. Zatim Citavo postolje povucite prema naprijed

4.te ga izvadite (slika B).

E

ﬂ&

Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite ¢etku.
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VjeSanje postolja

1. Postolje prvo umetnite u straznju Cahuru, pritisnite ga blago
prema natrag (slika A)

2.te ga potom objesite u prednju ¢ahuru (slika B).

E

<=

nid

Postolja pristaju samo desno ili lijevo. Pazite da je kao na
slici B visina 1 i 2 dolje a visina 3, 4 i 5 gore. Izvlatne vodilice
moraju se modi izvudi prema naprijed.

Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za GiS¢enje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecénice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.



Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.
2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata peénice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jo§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pec¢nice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

y

1

/ )

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata peénice.

RN
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A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice sluCajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemoijte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZete demontirati staklene
ploge na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

PloCe oCistite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, ostra ili abrazivna sredstva za
GisCcenije.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. PloGu umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata peénice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.
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Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesSce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda éete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje. Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomene
Pecénica ne Osigurac je u U ormariéu s osiguracima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecénica se ne
zagrijava.

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Plinski plame-
nik se ne pali .

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili Zigi-
¢ice za paljenje. com.

Servisna sluzba

Ako je vaSem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjesenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznac¢nu plocicu s brojevima ¢ete pronaci
bocéno na vratima pecdnice. Kako u sluéaju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir €injenicu da intervencija servisnog
tehni¢ara u slu¢aju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako cete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuceni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj
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Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigura¢ u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove moZete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaSeg uredaja.



Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nac¢in mozete kod pecenja i
pirjanja u pecnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji nac¢in mozete pravilno zbrinuti vas uredaj.

Usteda energije u peénici

m Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

m Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvacaju toplinu.

m Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata peénice otvarajte
Sto je rjede moguce.

m ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pecdnica je jo$
vruéa. Na taj se nacin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kola¢. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

m Kod duzih vremena pe&enja mozete iskljuditi pec¢nicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moze do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.

Stednja energije na plinskom kuhalistu

m Uvijek koristite lonac odgovarajuce veli€ine za vasa jela. Za
veliki, tek djelomi&no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

m Lonce uvijek zatvarajte s odgovarajuéim poklopcem.
m Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektricnim i
elektronskim uredajima (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje ¢ete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pec¢nicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
QOvise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pecCenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenije.

Kola€i i peciva

Pecenje na jednoj razini

S gornjim/donjim grijaéem (2 pedenje kolaga najbolje
uspijeva.

Kada pegete pomodu 3D-vrudeg zraka [@), koristite slijedede
visine umetanja za pribor:

m Koladi u modelima Visina 2
m Kolagi na plitici Visina 3

PecCenje na vise razina
Koristite vruéi zrak 3D [@).

Visine umetanja kod pedenja na 2 razine:
m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Visine umetanja kod pecenja na 3 razine:
m Posuda za pecenje: Visina 5

m Univerzalna tava: Visina 3

m Posuda za pecenje: Visina 1

Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

U tabelama c¢ete pronaci brojne prijedloge i savjete za vaSa
jela.

Kada istovremeno pedete s 3 kalupa, postavite ih na reSetku
kao §to je prikazano na slici.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena peéenja se produzuju
a kola¢ se nece jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodada. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koli€ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama cete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolade i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednoS¢u. Pecenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pe¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronacdi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.
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Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup 2 160-180 40-50
3 kalupa 3+1 140-160 60-80
Fini kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof/kalup O 150-170 60-70
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu = 150-170 20-30
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta I\/Iidel za nabujak/nadu- O 160-180 50-60
va
Biskvitna torta Model za nabujak 2 o 160-180 30-40
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za nabujak 1 O 170-190 25-35
Vocéna torta ili torta od sira, podloga od Model za nabujak 1 ) 170-190 70-90
prhkog tijesta*
Svicarski kolag Plitica za pecenje pizze 1 = 220-240 35-45
P_ika)ntni kolaCi* (npr. pita od luka / sla- Model za nabujak 1 O 180-200 50-60
nine
Pizza, tanko dno s malo obloge (zagrija- Plitica za pedenje pizze 1 o 250-270 10-15
vanje)
* Pustite da se kolaCi ohlade oko 20 minuta u isklju¢enoj, zatvorenoj pecnici.
Kolaci na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 35-45
za pecCenje
Prhko ili dizano tijesto sa soC¢nim nadje- Univerzalna tava 3 (] 160-180 40-50
vom, voce Univerzalna tava + posuda 3+1 150-170 50-60
za pecCenje
Svicarski kolag Univerzalna tava 2 ) 210-230 40-50
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Plitica 2 O 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 O 160-180 30-40
BozZi¢ni kola¢ s 500 g brasna Plitica 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 (] 150-170 90-100
SavijaCa, slatka Univerzalna tava 2 ) 180-200 55-65
Burek (pita) Univerzalna tava 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 = 220-240 15-25
Univervzalna tava + posuda 3+1 180-200 35-45
za pecenje
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Keksi Plitica 3 140-160 15-25
Ulniverzalna tava + posuda za pe¢e- 3+1 130-150 25-35
nje
2 posuda za pecenje + univerzalna 5+3+1 130-150 30-40
tava
Strcano pecivo (zagrijavanje) Plitica 3 O 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 140-150 30-45
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 130-140 35-50
tava
Makroni Plitica 2 = 110-130 30-40
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 100-120 35-45
nje
2 posuda za pecenje + univerzalna 5+3+1 100-120 40-50
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Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Puslice od snijega Plitica 80-100 130-150
Pecivo od zakuhanog tijesta  Plitica O 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Plitica 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za pecCe- 3+1 180-200 25-35
nje
2 posuda za pecCenje + univerzalna 5+3+1 160-180 35-45
tava
Pecivo od dizanog tijesta Plitica 3 | 180-200 20-30
Ulniverzalna tava + posuda za peCe- 3+1 170-190 25-35

nje

Kruh i pecivo

Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije niSta drugo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecénicu.
Kod pecenja na 2 razine univerzalnu tavu uvijek umetnite iznad

navedeno. posude za pedenje.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 35-45

Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Univerzalna tava 2 O 270 8

brasna 200 40-50

Zemljice (ne zagrijavajte) Plitica 3 O 210-230 20-30

Zemljice iz dizanog tijesta, slatke Plitica 3 | 170-190 15-20
Univerzalna tava + posuda za 3+1 160-180 20-30

pecenje

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom

receptu.

Uzmite sli¢no peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od

lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.

Kola¢ se slegnuo.

Sljededi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu peénice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo-

vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon pedenja nozem.

Kolag s gornje strane postaje suvise

taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola& (npr. kola¢ od sira) dobro

izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-

mic¢no prozet vodom).

Sljededi put koristite nesto manje tekudine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i posStujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijatem [= na jednoj razini. Papir za ped&enje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecCenje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi

jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na visoj plitici je

pecivo tamnije nego na nizima.

Kod ped&enja na vide razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [@). Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u peénicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecéenja so¢nih kolada se
ljuje kondenzat.

pojav-

Kod pedenja moze nastati vodena para. |zlazi kroz vrata. Para se mozZe nataloziti na
upravljackoj plodi ili na susjednim kuhinjskim frontama te isteci kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.
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Meso, perad, riba

Posude

Mozete Koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika peCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pec€enje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekudine.

Kod posuda za pecCenje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moZze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pedenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.

Vruce stakleno posude odlaZite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekudine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto viSe tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pe&enje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pe€e sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duZe vrijeme.

Pecenje na zaru

Kod pecenja na rostilju peénicu zagrijavajte cca. 3 minute, prije
nego §to Cete jelo za pecenje na rostilju staviti u pecnicu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecénici.

Po mogucénosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati soc¢ni.

Komadic¢e koje pedete na rostilju okrenite nakon % vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Dodatno umetnite univerzalnu tavu na visinu 1. Sok od mesa
od pedenja ¢e se sakupiti u plitici a peénica ¢e ostati &iSca.

Posudu za pedenje ili univerzalnu tavu kod pecenja na rostilju
ne umecite na visinu 4 ili 5. Zbog velike vrucine Ce se iskriviti te
moze pri vadenju oStetiti pecnicu.

Grijac rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljucuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (Zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljuc¢enoj, zatvorenoj pecdnici. Na taj e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon ped&enja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecénici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja _°C, stupanj minutama
Zara

Govedina

Pirjano govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, medium 1,0 kg otvoreno 2 ] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rozbif, medium 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Steakovi, medium 3 cm debeli Resetka 5 ] 3 15

Tele¢e meso

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (npr. hrbat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Pecenje s kozicom (np r. ple¢ka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

Janje¢e meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Mijeveno meso
Mljeveno meso iz 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
Kobasice
Kobasice Redetka 4 ] 3 15
Perad Pedenke, poput purece rolade ili puredih prsa okrenite nakon

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenije.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite je nakon %3 navedenog vremena.

Sto prode polovina navedenog vremena pecenja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nadin
izici mast.

Kokos$ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju peéenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama
Pile, cijelo 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70
Kokos, cijela 1,6 kg ResSetka 2 190-210 80-90
Pile, cijelo po 500 g Redetka 2 200-220 40-50
Dijelovi pileta po 300 g ReSetka 3 200-220 30-40
Patka, cijela 2,0 kg Redetka 2 170-190 90-100
Guska, cijela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ResSetka 2 170-190 80-100
Purec¢i nadbatak 1,0 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon %3 vremena.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u peénicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u
utrobi ribe ¢e je uciniti stabilnijom.

Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pecenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucéina a pednica ¢e ostati Cista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C, stupanj minutama
Zara
Riba, cijela naca. 300 g Resetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg ReSetka 2 170-190 50-60
Riblji kotlet, 3 cm debeo ReSetka 3 ] 2 20-25

Savjeti za pec€enje i zar

Za 7zeljenu tezinu / masu pecéenja u
tabeli nije navedeno nista.

Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pecenja.

Zelite provjeriti, je li pe&enje gotovo.

Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite

“probu Zlicom“. Zlicom pritisnite na pedenje. Ako je pri dodiru &vrsto, znadi da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pecenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.

mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijededi puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekudine.

rio.

Pecenje dobro izgleda ali je umak
suviSe svijetao i vodenast.

Slijededi puta odaberite vedu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekucine.

Kod zalijevanja pe¢enja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.

para.

Para se moZe nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-

tama te istedi kao kondenzat.

25



Nabuijci, zapecena jela, tostovi

Ako Zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu
tavu na visinu 1. Pecénica ostaje giSca.

Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Pecenje nabujaka ovisi o veli¢ini posuda i visini nabujka.
Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke o 180-200 40-50

Nabujak od tjestenine Model za nabujke = 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih 1 model za nabujke 2 160-180 60-80

sastojaka, ;

visina maks. 4 cm 2 modela za nabujke 1+3 150-170 65-85

Tost

Zapedi toast, 4 komada ReSetka 160-170 10-15

Zapeci toast, 12 komada Resetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalaZi.

Kada pribor oblazete papirom za pedenje, pazite da je papir za
pedenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira
prilagodite jelu.

Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do
rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti veé kod
sirovih namirnica.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja V°C, stupanj minutama
Zara

Pizza, dubokosmrznuta

Pizza s tankom podlogom Univerzalna tava 2 190-210 15-20
Univerzalna tava + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pizza s debelom podlogom Univerzalna tava 2 170-190 20-30
Univerzalna tava + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pizza-baguette Univerzalna tava 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna tava 3 180-200 10-20

Pizza, ohladena, zagrijavanje Univerzalna tava 1 EN 180-200 10-15

Proizvodi od krumpira, dubokosmrznuti

Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Univerzalna tava + 3+1 180-200 30-40
posuda za pecenje

Kroketi Univerzalna tava 3 190-210 20-25

Ped&eni ribani krumpir, jastuci¢i od krumpira Univerzalna tava 3 Ey 190-210 15-25

Pecivo, dubokosmrznuto

Zemljice, baguette Univerzalna tava 3 EY 190-210 10-20

Perece (tijesto) Univerzalna tava 3 200-220 10-20

Pecivo, polupeceno

Zemljice za zapedi ili baguette za zapedi Univerzalna tava 3 () 190-210 10-20
Univerzalna tava + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Popecci, dubokosmrznuti

Riblji stapici Univerzalna tava 2 ES 200-220 10-15

Pile¢i Stapici,- nugetsi Univerzalna tava 3 ES 190-210 10-20

Savija¢a, dubokosmrznuta

SavijaCa Univerzalna tava 3 190-210 30-40
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Posebna jela

Kod niZih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vrudim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pecnice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao §to je navedeno.

5.3alice ili Gade stavite na dno peénice i pripremajte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2.Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u peénicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt ?alvice ili twist off s'gavite na dno peé- zagrijte na 50 °C 5 min.
caSe nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pecd- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljuite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecénicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostil;.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodada na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli¢ini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ReSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Secernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so€no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢e-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!
Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koligina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecénice.

4.Podesite doniji grija¢ [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
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Ukuhavanje Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Vode Kod duZeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim kiselosti ukuhanog voca.
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Voce u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode isklju€ivanje cca. 25 minuta

TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljugivanje cca. 30 minuta

Vocéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée 70 minuta. Iskljucite pedénicu nakon tog vremena i iskoristite
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu akumuliranu toplinu.

natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta

Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta

Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta

Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta

GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta

Izvadite case Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice. Ne odlazite vruc¢e &ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice Cipsa od krumpira, przenih krumpiric¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude $to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijaem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.

Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zzumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes  Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecdnici 400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite iznad posude za pedenje.

Pecenje na 3 razine:
Univerzalnu tavu umetnite u sredinu.

Strcano pecivo:
Istovremeno umetnute plitice ne moraju biti gotove u isto
vrijeme.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 1:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog od
drugoga.

Pokriveni kolag¢ od jabuka na visini 2:

Tamne modele za torte postavljajte odvojeno jednog iznad
drugoga, vidi sliku.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:
Pecite s gornjim / donjim grijatem (=) na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na to stavite model za tortu.

Napomena: Za pecenje prvo koristite nizu od navedenih
temperatura.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje u
nja u°C minutama

Strcano pecivo, zagrijavanje* Plitica 3 O 140-150 30-40
Plitica 3 140-150 30-40
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-150 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecCenje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalna tava

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Plitica 3 = 150-170 20-35
Plitica 3 150-170 20-35
Posuda za pecCenje + uni- 1+3 140-160 30-45
verzalna tava
2 posuda za pecenje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalna tava

Vodeni biskvit, zagrijavanje* Model za tortu na reSetci (] 160-170 30-40
Model za tortu na resSetci 160-170 25-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Redetka + 2 modela za 1 O 170-190 80-100
tortu @ 20 cm
2 reSetke* + 2 modelaza 1+3 170-190 70-100
torte @ 20 cm**

* Za zagrijavanje ne koristite brzo zagrijavanje.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ce ostati CiSca.

Jelo Pribor i posude Visina Naéin grija- Stupanj pec¢e- Trajanje u

nja nja na zaru minutama

Zaprziti tost Resetka 5 ™ 3 Vo-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna 4+1 ™ 3 25-30

ne zagrijavajte

tava

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaHu yKasaHuA 3a 6esonacHocT

BHUMATEHO nNpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo TOoraBsa MoxeTe Ja U3nossearte ypeaa
cu 6es3onacHoO 1 npasuiHo. PLKOBOACTBOTO
3a ynotpeda 1 MOHTaX [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba unn 3a cnensatimna
COOCTBEHUK.

Tesn ykasaHuA ca BanuiaHu camMo Korato
0003HaYeHMeTo Ha CboTBeTHaTa cTpaHa e
Ha/IMYHO BbPXY ypena. Korato
0003HaYeHMeTo Ha cTpaHaTta ro HAMa BbPXY
ypena, TpAdBa ga ce na3nosnsea
PBKOBOACTBOTO 3a MHCTanauma, KOeTo
CbabpXKa HeoOXoaAMMUTE AaHHW 3a
NpeHacTporBaHe Ha ypeaa KbM peryiaumnte
3a BKJ/ItOYBaHE Ha ypeda B CbOTBETHATa
CcTpaHa.

KaTteropuna Ha ypepna: [1bpBa kareropua

MpoBepeTte ypena crnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LeTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexxara.

CamMo onpaBOMOLLEH CNeunanmcT Moxe aa
CBbPXe ypeda v aa U3BbPLLN NPEBK/IOYBAHE
KbM ApYyr Bua rad. VIHcTanaunATa Ha ypeaa
(eNeKTpMYEeCcKo 1 ra3oBo CBbP3BaHe) TpAdBa
[a ce N3BbPLIM CbI/TaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MoHTax. pelkn npu
npucbheanHABaHe Ha 3axpaHBaAHETO 1 Npwn
HaACTPOMKMUTE MOraT aa AoBeaaT [0 TEXKN
3/10M0JTyKN 1 NOBPean No ypeaa.
[Mpon3BOAMTENAT Ha ypeada He noema
HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakuBa LWETW.
["apaHuUuATa 3a ypena ortnaja.

BHumaHue:Tosn ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBeHe. To He TpAadBa aa 6bae U3Noa3BaH
3a Apyru uenu, Hanp. oTonjieHne Ha
noMeLLleHneTo.

BHuMaHMe:/13non3BaHeTo Ha rasoBus ypes
3a rotBeHe BoAu Ao o6pasyBaHETo Ha
TOM/INHA, B/ara n NpoayKT Ha ropeHeTo B
nomelleHneTo. Korato ypeabt padotu, B
nomeLlleHneTo TpAbBa Aa ce ocurypu nobpa
BeHTMnauma: EctectBeHuTe oTBOPK 3a
BEeHTWIaUMA TpAGBa Aa ObAaT OTBOPEHUN UK
Ja ce npeaBuan U3KycTBeHa BeHTunauma
(acnuparop).

MpW UHTEH3UBHO UAW MPOABIKUTETHO
M3M0JI3BaHe Ha ypena MOXe Aa Haloxu
[OMbIHUTENHO NPOBETPABaHE, Harp.
OTBaAPAHETO Ha NPO30opeL WK NOCTaBAHETO
Ha acnupaTopa Ha Nno-BMCOKa MOLLHOCT.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa C
BbHLUEH TarnMep uam AUNCTaHLUMOHHO
ynpas/ieHue.

Tosu yped MOXe Ja ce n3nonsea ot Aela Haj
8 roavHu 1 nuua ¢ HaManeHu MU3nJeckn,

CETMBHW NN MEHTaIHKM CNOCOOHOCTU UK 6e3
JOCTaTb4YHO OMUT WM MO3HaHWA, ako ce
KOHTPONMPAT WUAN MHCTPYKTMPAT Mo
OTHolleHne Ha Be3onacHaTa ynortpeda Ha
ypena oT nuue, OTrOBOPHO 3a TAxHaTa
CUIyPHOCT M ako ca HaACHO C ONacHOCTUTE,
KOWUTO Morar fa ce nosydyart oT Tasu
ynotpeoba.

[euaTa He BuBa Ja cu UrpasT ¢ ypeaa.
MouncTtBaHeTo n notpebutenckara
noAapbkka He 6uBa ga ce U3BbPLUBAT OT
Jlella, OCBEH ako He ca Haj 8 rovHu 1 He ce
KOHTpO/IMpAT.

[eua noa 8 roanHu Aa ce nasaT gasey ot
ypeda 1 kabena n cbeAnHUTENHNA Kader.

BuHaru nocrasante AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTN NMPaBUIHO B Kamepara. BXx.
OnMMCaHNeTo Ha AOMb/IHUTE/IHUTE
MPUHAA/IEXHOCTY B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnaoartauma.

OnacHocT oT noxap!

[1pn oTBapAHe Ha BpaTarta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLHO TeUeHne. XapTuAaTta 3a
neyeHe MOXe [a NOKOCHE HarpeBaTes/IHUTe
e/IEMEHTU N fa Ce Bb3rnameHun. Hukora He
NOCTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npeaBapuTeNIHO 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY OOMBAHUTESTHUTE NPUHAAEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cb MK hopma 3a neyeHe.
[TokpunBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a neyeHe He
TpAGBa Aa ce noJaBa Had AOMbAHUTENHUTE
NPUHaOIEXHOCTMW.

CbxpaHABaHWTE B KaMepaTta 3anajinmu
npeaMeTn morat fa ce 3ananAar. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anannmu npeameTu B
KamepaTta. Hnukora He oTBapAuWTe Bparara
Ha ypena, Korato TOW nanycka amm.
N3kntoueTte ypeda n nsternerte wencena
AN U3KJTIOYETE NPeanasnTens B KyTuATa C
npeanasutenn. 3aTBOpeTe NoJaBaHETO Ha
ras.

[opewmnTe 0/IMo 1 Mas3HnHa ce
Bb3nsaMmeHaBaT Obp30. He ocTasanTe
HUKOra ropelmTe onnmo n masHmHa 6es
KOHTPO/1. HMKora He racete noxap ¢ Boaa.
IskntoueTe KoT/1oHa. BHUMarenHo
3aaylleTe naambUnTe C Kanak, racAaulo
nokpuTe nnm noaodeH npeamer.
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KoTnoHute ce HarpAaBaT MHOro. Hmukora He
nocTaBaAnTe 3anaiMMn NpeamMeT Bbpxy
roTBapckua naoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn Bbpxy roTBapCcKmnA naorT.

YpeabT cTtaBa MHOIO ropetLl, 3anaimmmuTe
mMaTtepuanu Mmorar SIecHO fa ce noananAr.
He cbxpaHABanTe Win U3nonspanTte
3ananummn npeameTun ( Hanp. cnpenose,
nouncTBaLLM npenapaTn) noa nam B 651M30CT
[0 dypHaTa. He cbxpaHasanTte 3anainmm
npeamMeTn B Uan Bbpxy ypHaTa.

[a30BMTE KOT/IOHM 63 NOCTaBeH Cb/A 3a
roTBeHe npu padoTa passuBaT ronama
TonnnHa. YpeabT U NOCTaBEeHUAT Haa HEro
acnvpaTop moraTt ga ce noBpeaart Wiy ga
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnuparopa
MoraT Ja ce 3ananaT ocTaTbUM OT Ma3HuHa.
A3non3Bante rasoBuTe KOT/IOHM CaMo C
NMOCTaBEH OTrope Cb/ 3a roTBEHE.

3agHaTa cTpaHa Ha ypega ctaBa MHOro
ropella. ToBa MOXe [a nNpeavsBuka
noBpefa Ha 3axpaHBalluTe NPOBOAHULIN W
TPBOW. EnektpuueckmTe NpoBOAHULIM U
rasonpoBoauTe He TpAdBa Oa BAM3aT B
KOHTaKT CbC 3a[HaTa cTpaHa Ha ypeja.

Hukora He cnaraite sananuMmu npeameTi
Ha roTBapCcKuaA NM1oT U HEe CbXpaHABalTe BbB
dypHaTta. Hukora He oTBapAinTe BpaTaTta Ha
ypena, KoraTo Toi uanycka anm. Visknouete
ypena. ViskntoueTe Lencena ot KoHTakTa
pecn. UsKaYeTe npeanasntens ot
Tabnoto. CnpeTte NojaBaHeTo Ha ras.

[TOBBPXHOCTUTE Ha AOMHUA WKad Ha
bypHaTa morart CUJIHO Aa Ce HaropeLwAr.
CbxpaHaBaunTe B TAX caMO NPUHAAIEXHOCTH
3a pypHaTa. B nonHuAa wkag Ha neukara He
6vBa fa ObaaT NocTaBAHN HUKaKBK
Bb3n/1laMeHABaLln Ce WUau 3anainmm
npeamMmeTn.

OnacHoOCT oT usrapfHe!

Ypenbt ce HarpAaBa MHOro. Hmukora He
JOKOCBanTe ropeLunTe BbTPELLHMU
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe eneMmeHTn. BuHarn
OCTaBANTE ypeaa aa ce oxnaan. Jpbxre
feuara ganedy ot ypena.

HONbAHUTETHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIoO ropeLiun.
[lopelumTe OOMBbAHUTENHU MPUHALIEXXHOCTU
NIn KyxXHEHCKN CbAOBE N3BaxgamTe BUHaru
C TOM1I03allnNTHN PpbKaBnun OT KaMeparta.

ANKOXONHUTE Napu MmoraT Aa ce 3ananAaT B
ropewata kamepa. Hukora He NpUroTBANTE
ACTMA C roOIeMKn KonmyecTsa
BNCOKOA/IKOXO/IHU HanuUTKn. Manonassante
camMO MaslKu KOIMYECTBA BUCOKOATKOXOTHN
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HanNnUTKW. BHUMaTenHo oTBapanTe Bparara
Ha ypena.

KoTnoHuTe 1 TAXHOTO 0BOKPBXEHME, MNO-
cneumanHo eBeHTya/IHU HaJIMYHUTE PaMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOIro ropetun. Hukora
He [JOKOCBaWTe ropeLinTe NOBBbPXHOCTN.
LpbxTe neuara Hagasneu.

Mo Bpeme Ha padoTa NOBBPXHOCTUTE Ha
ypena ce Haropellasat. He gokocsaliTe
ropeLwnTe NoBbpPxXHOCTU. [pbXTe AeuaTa
Janey ot ypena.

[Mpa3HMAT CbA 3a rOTBEHE Ce HarpAsa
N3KTIOYNTENHO CUTHO BBbPXY paGOTeLLI,l/I
ra3oBu KOT/IOHWU. HKora He SanHBaVITe
npaseH CbA 3a roTBeHe.

YpenObwT ce HarpABa no BpemMe Ha padoTa.
Mpean nouncTsaHe octaBAnTe ypeaa fa ce
oxnaaw.

BHumaHue: [locTbnHM yacTu morat aa
6baaT ropeLn Npu N3NoN3BaHETO Ha rpuna.
He nosBonaBanite 4OCTbN HA Ma/IKK Aela Ao
ypena.

AKO ByTunkata ¢ TeUYeH ras He e B OTBECHO
NONOXeHNe, TeYHUAT nNponaH/OyTaH MoXxe
na nonagHe B ypega. [lpn ToBa no
ropenkara morat ga ce nofBAT CUIHU
nnambun. KOMNoHeHTUTe Morar da ce
noBpeaAT U C BpeMeTo aa ce 3aryou
NTbTHOCTTA, Taka Ye Aa 3anoyHe Ja uaimsa
ra3 HeKOHTpoO/MpaHo. ToBa MOXe Aa
noBeae A0 narapAHuAa. bytnnkute ¢ TeyeH
ras fja ce u3nonas3Bart BMHarnm B OTBECHa
nosmums.

OnacHocT oT nonapsaHe!

JloCTbNHUTE YacTu ce Harpasar no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBsaiTe
ropelumte yactu. Jpbxre geuara ganey ot
ypesa.

[Mpy oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXxe
na v3nese ropella napa. BHumartenHo
oTBapANTe Bpartarta Ha ypena. [pbxre
aeuarta ganed ot ypeja.

[Npn Hannume Ha BOJA B ropeljara kamepa
MOXXE [a Ce Noslyyn ropella BogHa napa.
Hwnkora He nacuneanTe Boaa B ropeLlara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/10 Ha BpaTaTa Ha ypeaa
MOXE [a ce npbcHe. He nsnonspante
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UAN ApacKallu
nouncTBallX npenaparu.

HenpasunHute peMoHT ca onacHu. Camo
00y4eH OT HaC TeXHUK OT LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTU MOXe Aa
N3BBbPLUBA PEMOHTN 1 Aa CMEHA MOoBPeaeHN
eneKTpuyeckn kadenn n rasonposoan. AKo



ypenobT e gedeKkTeH, nsternete wencena
WK U3KIOUETE NpeanasuTens B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnu, 3atsopeTe NnogaBaHeTo Ha
ras. ObageTte ce Ha LeHTbPAa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTW.

[emhekTnte n noBpeanTe no ypeaa ca
onacHu. Hukora He Bk/itouBanTe gedeKTeH
ypen. N3ternete wencena namnm N3KIQ4YeTe
npeanasutesna B KyTuATa ¢ npeanasnuTesu.
3aTBopeTe nogaBaHeTo Ha ras. Obagete ce
Ha LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHEe Ha KANEHTW.

HenoaxogAawmnte pasmepu Ha TeHIKEPN,
NOBPEAEHUTE NN NOrPELLHO
NO3ULIMOHNPAHN TEHIKEPU MoraT aa
NPUYMHAT TEXKM HapaHABaHWA. CnassanTe
yKasaHuATa KbM CbAa 3a roTBEHE.

AKO ypedbT e noctaseH cBOOOIHO BbpPXY
nocTaBKa, TOW MOXe [a Ce U3MTb3HEe OT
HeA. YpenbT TpAdBa Ja ce 3akpensa 34paBo
KbM nocTaskaTa.

CwunHu TemnepatypHu konebaHuna morar aa
JoBenart 1o noBpefa Ha CTbKAeHUA naHer.
Mpu n3nonssaHe Ha roTBAPCKMUA MAOT
n306AreanTe Bb3AYLWHN TeUEHUA U
pas3NMBaHeTo Ha CTydEeHW TEYHOCTMW.

MNMpeaynpemaeHue: AKO CTbk/ieHarta
KepamuuyHa noBbPXHOCT Ha rOTBAPCKUA
Na0T € cuyneHa:

BenHara nskntouete rasosata ropesnka u
eNEeKTPUYECKUTE KOT/IOHU N U3KJIHoUeTe
HanpPeXeHeTo Ha ypeaa.

He nokocBanTe NOBbPXHOCTTA Ha
roTBapCKuA naoT.

He n3nonssante ypeaa.
OnacHocT oT npeobpbLuaHe!

MpeaynpemaeHue: 3a fa npeaotspartuTe
npeoopbLiaHe Ha ypena, TpAdsa aa e
MOHTMPAaHa 3almTa oT npeodpbluaHe. Mons,
npoyeTeTe yKasaHnATa 3a MOHTaX.

OnacHocT OT TOKOB yaap!

HeKoMNeTeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHMW.
Camo 0BydeH OT Hac TEeXHWK OT LieHTbpa 3a
oBCcny)KBaHe Ha KIMEeHTU MOoXe Ja
N3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YpeabT €
nedekTeH, usterneTe Lencena oT KOHTakTa
WIN U3KIOYETe Npeanasutens B Kytmata ¢

npeanasutenn. Obagete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINMEeHTW.

Mpu ToNAnM YacTu Ha ypeaa naonaumaTa Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonu. Hukora He ocTasAlTe CBbP3BALUNA
kaben Ha enekTpoypeauTe aAa BAn3a B
KOHTaKT C ropeLuy yact Ha ypega.

[MpoHMKBaLLAaTa BIaXXHOCT MOXe [a
npeans3BmnkKa TOKOB yaap. He nsnonasante
noyncTBall npenapart noja HanAraHe wuin
napocTpymka.

Mpu cMAHa Ha namnarta B Kamepara
KOHTaKTUTe Ha acyHrata Ha namnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuyecTtso. Mpean
cMAHaTa U3TernanTe LWencena OT KOHTaKTa
WM UBKtOUBANTE NpeanasuTensd B KyTuaTa
C npeanasuTesnu.

HehekTHMAT ypea MoXe Aa NpeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He BK/touBanTe
nedekrteH ypen. Viaternante wencena ot
KOHTaKTa WUin U3k/touBante npeanasuTena
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. ObaneTte ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNy)KBaHe Ha KIMEHTH.

[MyKHaTUHN 1N N3aaTnUHU B CTbKIOTO KPUAT
PUCK OT TOKOB yaap. M3kntouerte
npeanasutena B TadnoTto. YBegomeTe
cneumanmnanpaH TEXHUYECKN CEPBU3.

OnacHocT oT noxap!

Octarbunte 0T XpaHa, Ma3HmHarTa n coka ot
rne4vyeHeTo Mmorar ga ce Bb3rjlaMeHAaT no
BpemMe Ha CaMOCTOATE/IHOTO NMOoYncCTBaHeE.
[Mpean BCAKO CaMOCTOATENHO MOYNCTBaHE
OTCTpaHHBaVITe rpyéme 3aMbpCABaHNA OT
KamMepara 1 AONb/IHUTENTHUTE
NnPEUMHaAONEXXHOCTN.

YpeabT No BPEME HAa CaAMOCTOATE/IHOTO
NOYNCTBAHE CTaBa MHOIO OPELL OTBHH.
Hunkora He 3akayanTte ropumMmn npeamMmeTu,
KaTo Ha np. Kbpnu 3a Cba0Be, 3a ApbXKaTa
Ha BpaTara. NaszeTte cBoOoAHa nNpeaHarta
cTpaHa Ha ypeaa. [lpbxTe aeuara Haganeu.

OnacHOCT OT usrapfHe!

Kamepara no Bpeme Ha caMOCTOATE/THOTO
noyncTBaHe crtaBa MHOro ropetia. Hukora
He OTBapANTe BpaTaTta Ha ypeaa win He
n30yTBalTe C pbka 3aTBapALlaTa KyKa.
OcrTaBeTe ypena ga ce oxnaan. Jpbxre
Jeuara Hajaneu.

A\ YpensT no Bpeme Ha caMOCTOATENHOTO
nouncTBaHe ctaBa MHOIO ropell OTBbH.
Hukora He gokocBanlTe BpaTtarta Ha ypeaa.
OcTaBeTe ypena Aa ce oxnaau. Jpbxre
Jeuara Hajasneu.
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MpuunHK 3a noBpeau

FoTBapcKu nnoT

BHumaHue!
= VI3nonsBarite camMo TEHMKEPWU U TUraHn ¢ paBHU ObHa.

m [locTaeaiiTe TeHIKepPWUTE U TUraHUTe TOYHO MO cpedaTa Ha
KOT/IoHA. Taka TonauHaTa oT NaaMbKa Ha KOT/I0Ha Liie ce
npenane onTUMaHO Ha TeHmKepaTa v Ha TuraHa. JpbxkuTe u
PBKOXBATKUTE HE Ce MOBPEexaaT U ce OCUrypABa No-BMcoKa
MKOHOMWA Ha eHeprua.

® VI3nonsBaiiTe roTBapcKMTe 30HM CaMO C NMOCTaBEHU BbPXY TAX
cbaoBe. He sarpAsaiiTe npasHu TeHMKepU Uan TuraHn. Yepexaa
ce ObHOTO Ha Chaa.

= Huvkora He ocTaBAnTe ropeLin TEHIKEPU AU TUFAHN BbPXY
30HaTa Ha nHankauuAaTa Uan BbpXy pamMmkKarta.

= [lorpmxeTe ce ra3oBuTe ropesiku Ha rotBapckara 3oHa BuHaru
na 6baat uncTu u Cyxu. Yalwkara U kanakbT Ha ropenkara
TpHéBa fa 6baaTt TOYHO Ha MACTOTO CU.

m Con, 3axap Wiv NACHK Morar Aa HaapackaT CTbKiokepamukara.
He nsnonssaiite rotBapckoTo Mosie karo padoTeH MaoT Uin 3a
OCTaBAHE Ha Pas/INuUHK NPeaMeTn.

= Korato TBbpAv UAK OCTpu NpeameTn nagHaTt Bbpxy Nnoneto 3a
roTeeHe, To Moxe Aa Obae yBpeaeHo. He nocTtasaAliTe Takuea
npeameTi BbpXy Uan B GAM30CT 40 NOMETO 3a roTBEHE.

m 3axap v ACTVA C BUCOKO 3axapHO ChAbpXaHne yBpexaaT noaeTo
3a roteBeHe. OTCTpaHABaiiTe BeaHara NpekMnannTe KoanyecTsa ¢
uMkna 3a cTbkio. BHumaruve! Linknata 3a CTbKI0 MMa MHOTO
OCTPO OCTpueE.

Moepeau Ha roTBapcKaTa pypHa

BHumaHue!

® JOMbAHWUTENHW MPUHAANEXHOCTH, (DOINO, XapTuA 3a neyeHe uam
KYXHEHCKM Cb0OBE BbPXY AbHOTO Ha Kamepata: He nocrtassainTe
LOMBAHUTENHN NPUHAONEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAviTe BbPXY AbHOTO Ha Kameparta oMo, He3aBUCUMO OT
KaKbB BW, HATO MbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrassalite
KYXHEHCKM CbOBE Ha noja Ha KamepaTa, ako Temneparypata e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nosulliaBaHe Ha

Temnepatypara. BpemeHara 3a neyeHe 1 mbpeHe noseue He
CBLOTBETCTBAT U EMalTLT Ce yBpexaa.

= Bopga B ropeuwjarta kamepa: Hukora He uacunsaiite Boaa B
ropeuiata kamepa. O6pagysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHara Ha
Temnepartypara MoraT Aa Bb3HUKHAT LeTU No emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHABanTe BAaXKHW XpaHu 3a Ob/ro
BpeMe B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMainbT ce nospexaa.

m [MnopoB cok: He nokpusaliTe npekaneHo oBunHo TaBaTa 3a
neyeHe Npyu MHOro codeH NnoaoB crnaaxkuw. OTuexaawmar ce ot
TaBaTa 3a neyeHe na0[0B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He mMorar aa
ce OTCTpaHAT. AKO e Bb3MOXHO, 1U3MnonsBante no-Abn10okus
YHUBEPCAaNeH TuraH.

= OxnaxgaHe ¢ oTBOpeHa BpaTta Ha ypeaa: OcTasdaiTe kamepara
[la ce oxaxaa camo 3aTBopeHa. [lopu Korato BpaTarta Ha ypeaa
€ 0TBOpPEHa CbBCEM MasIKO, OKOMHNUTE MeBEHN NOBbPXHOCTU
morart Aa 6baaT NoBpedeHN C TeUeHe Ha BpemeTo.

m CuNHO 3aMbPCEHO YNbTHEHME Ha BpaTaTta: AKO YN bTHEHNETO
Ha BpaTata e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTaTta Ha ypeaa npu padoTta
He ce 3aTBapA Aodpe. CbceaHnTe MedenHn NOBBLPXHOCTM MoraT
[a ce noBpeaAt. BuHarm nasete YnCTo yNIbTHEHWETO Ha
BpaTaTa.

m Bparta Ha ypena Kato MACTO 3a cAgaHe Win Kato nocrtaska: He
ce obnAravite, cAnanTe Unv yBecealiTe Ha BpaTaTa Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKN Cb0BE UV AOMbAHUTENHN
NPUHaAANEXHOCTM Ha BpaTaTa Ha ypefaa.

m Bkapaiite gonbaHUTeNHUTEe NpuHaanexHoctu: Cnopea Tuna Ha
ypeaa OOMbAHUTENHUTE NPUHALNEXHOCTU MOraT Ja Hagpackar
CTBK/IOTO Ha BparaTa rnpwv 3aTtBapAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa.
BuHary Bkapsaiite gokpai B kameparta JOMb/HUTENHUTE
NMPUHAANEXHOCTW.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabsT 4a He ce HOCW UK AbPXK 3a
JpbXKaTta Ha BpaTtaTa. Bpatarta Ha ApbXkaTa He nsabpxa
TErnoTo Ha ypeaa v MOXe [a Ce Cuymnu.

LLleTu B nonHuA wKa¢

BHumaHue!

He noctaeanTe ropeln npeameTy B AoNHUA wkad. Ton Moxe ce
nospeau.

MoHTaMm, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJiIieKTpu4eCKoTo 3axpaHBaHe

NMpucbeanHaBaHe Ha rasonposoaa

MHcTanaumata e nossoneHo ga 6bae UsBbplieHa camo oT
cepTudmuMpaH cneumManmnct pecr. oT YMb/HOMOLLEH TeXHUK Ha
LeHTbpa 3a 06CNy)XBaHEe Ha KIWEHTU B CbOTBETCTBUE C yKasaHuATa
oT ,MNpucbeanHaABaHe KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 npeHacTpoiika
3a paboTa Ha Apyr BuA ras”.

3a ynbAHOMOLLEeHUA KBanMpUUUPaH CneLmnanucT, pecn. LeHTbpa
3a 06cnyMBaHe Ha KITMEHTH

BHumaHue!

m [laHHUTE C HACTPOVKMTE Ha ypeda ce Hammupat BbpXy TMnoBaTa
Tabenka Ha rbpba Ha ypega. Buabt Ha rasTa, 3a KOATO
habpnuHO e HacTpoeH ypeaa, € 03Ha4yeH cbe 3Besna (*).

m [peav cBbp3BaHe Ha ypeda NposepeTe Jann cbBnaaar
YCNOBUATA Ha MACTO (BWA W HaNAraHe Ha rasTta) v HaCTPONKNTE
Ha ypena. B cnyyaid, ue HacTponkute Ha ypeaa TpadBa ga 6bvaat
npoMeHeHW, cneaBaiTe ykasaHuaTa oT pasaen
LTIpucheanHABaHe KbM 3axpaHBaHeTo Ha ras v npeHacTporka 3a
paboTa Ha apyr Bua ras”.

m To3v ypel He e CBbP3aH KbM UHCTaaUma 3a usBexaaHe Ha
oTpadoTeHn razose. Toi TpAdBa Aa Gbae CBbP3aH W NycHaT B
eKcrnioaraumna B CbOTBETCTBUE C UBUCKBAHWATA 3a MHCTaNaLmA.
He npucbheanHAgaiiTe ypeaa KbM 3a U3BexaaHe Ha oTpadoTeHn
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rasose. Beuuku npeanucaHna sa BeHTunauma Tpadsa ga 6bwaar
cnasBaHu.

m [pucbeanHABaHeTo Ha rasta TpAdBa Aa ce Hanpasu Ypes TBHPA,
HemnoaBMKEH KOHEKTOP (ra3onpoBoj) Wav Upe3 MapKyy Che
3awmTa.

m [pun M3NON3BAHETO HA MapKyy CbC 3allnTa HEMPEMEHHO
BHMMaBaNTe Toi Aa He Obae npumnaH uam cnneckaH. MapkyysT
He 6MBa [a BAM3a B KOHTAKT C ropeLUy NOBbPXHOCTU.

m [pucbeanHABaHeTo KbM rasTa (Tpbda 3a ras UM Mapkyy che
3almTa) Moxe [a cTaHe OT fiABaTta WaKn OT JAcHaTa cTpaHa Ha
ypefda. MNpucbeanHuTenHaTta Bpbaka TpAdBa Aa pasnonara ¢
NECHO [OCTBIMHO CNMPATEHO NPUCNOCOoBNEHIE.

HeusnpaBHOCTH B rasoBaTta UHCTanauusa /
MUpPU3Ma Ha ras

AKO yceTuTe MMpuaMa Ha ras uim sabenexute NoBpeav B razosara
nHcTanauua, Bue Tpadea

m HeszabaBHO Ja crnpeTe NnoAaBaHeTo Ha ras Pecrl. Aa 3aTsopuTe
BEHTU/a Ha razosara OyTusika

® He3aBaBHO fda 3aracuTe OTKPUTWN NaaMbuUn 1 umnrapu
m [a NBKIYNTEe enekTpuyeckuTe ypean, Jopn n namnute
E [a 0TBOpWTE Npo3opumTe 1 AoOpe Aa NPOBETPUTE NOMELLEHNETO



® [Ja ce 00aanTe Ha LeHTbpa 3a 00Cy)XBaHe Ha KAMEHTU UK Ha
razocHabaABaLLOTO JPY>KECTBO.

MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKH ro 3a
rasonpoBofa Unu ApbMKaTa Ha BpaTtaTa

He mecTeTe ypena, AbpXeviku ro 3a TpbouTe 3a ras; TpwdaTta sa
ras Moxe fAa 6bae nospeneHa. OnacHoCT OT U3TuuaHe Ha raa! He
MecTeTe ypeaa, Obp)erku ro 3a ApwbkkaTa Ha BpaTtata. [NaHTuTe u
APbBbXKaTa Ha Bpartata Morat Aa 6'b£laT noBpeaeHn.

EHEKTle-IEKO npucreanHABaHe

BHuMaHue!

= B3broxeTe MOHTaxa Ha ypena Ha LeHTbpa 3a o0cny)KBaHe Ha
KANEHTN. 3a CBBbP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauMm npeanasuten
16 A. YpensT e KOHCTpyupaH 3a padoTa cbe 3axpaHsaHe 220-
240 V.

® AKO HanpexeHWeTo Ha enekTpuyeckna Tok nagHe noa 180V,
eneKkTpuyeckaTa cuctema 3a 3ananaHe He dyHKLMOHMPa.

m AKO ypeabT ce NPUCHEeAVHN HEeNPaBWIHO, NPW Bb3HWKBAHE Ha
nospeav rapaHLUuATa otTnaga.
m AKO MpexoBuAT kaben ce nospeaun, Tol TpAGBa Aa Ce CMEHU OT

NpPOU3BOANTENA, OT HeroBarta KaMeHTcka ciyxoa win oT Apyro
KBaMduumMpaHo amue.

3a ueHTbpa 3a 06CcnyMBaHe Ha KNUEHTH

BHumaHue!

m Ypenbt TpAdBa na 6bae NpUchbeanHeH B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE
OT naeHTUdUKaLUnoHHaTa Tadesnka.

m Bk/touBaiiTe ypena camo KbM TOUKa Ha e1eKTPUUYECKO
npucbheanHABaHe, CbOTBETCTBALLA Ha U3MCKBaHWATa., KOHTaKTLT
TpAbBa [a e NecHO [OCThMEeH, 3a Aa MOXe ypedbT npu
HeoOXoaMMOCT Aa Ce U3KJ/UM OT enekTpuyeckata Mpexa.

m TpAabBa oa ce oCuUrypu HaIMUMETO Ha MHOrOMO/IOCEH NPeKbCcBau.

= Hvkora He nsnonssanTe YOB/DKUTENHN Kabenu nnu
PasKNoHUTENN.

m OT cbobpaxeHua 3a 6€30MacHOCT CBbP3BAHETO Ha TO3W ypea e
paspelleHo caMo KbM 3as3eMeHa NpucheanHuTenHa sepura. AKo
TouKaTta Ha CBbP3BaHe Ha 3allMTHUA MPOBOAHMK HEe ChOTBETCTBA
Ha NpeanuMcaHnATa, He e ocUrypeHa salmta oT onacHoOCTUTe OT
€/1eKTPUYECKMUA TOK.

m 3a cBbpsBaHe Ha ypeaa Tpadsa ga Obae usnonseaH kaden ot
Tnna H 05 W-F nnn ananormnueH.

lNocTaBAHe Ha NeyKaTta BOAOPaBHO
[MocTaBeTe neukara ANPEKTHO Ha noaa.

1. M3Ternete 4OHOTO YEKMeEMKe U MOBAUIHETE Harope.
OTBbTPE Ha NocTaBkarta OTNPeA 1 0T3ad UMa peryampyemmu
KpaueTa.

2.Tpu Hyxaa 3aBbpTaTe perympyemMmTe Kpadveta C raeyeH K/kou
Ha BMCOKO WM Ha HUCKO, [OKaTO neykara He 3acTaHe
BOAOPABHO (cur. A).

3. Bkapalite o6paTHO 40NHOTO Yekmenxe (cdur. B).

3aKpenBaHe 3a cTeHa

3a na He Moxe aa ce npeo6pre neykarta, sue Tpr)Ba na A
3aKpenunTe C NPUIOXKEHNA BUHKeN 3a cTeHata. Mons,
cvOnonaBante yKa3aHuATa 3a MOHTaXKa Nnpu 3aKpernBaHe 3a CTeHa.

UHcTanupaHe Ha ypena

®m YpenbT TpAdBa ga ObAe nocTaBeH B CbOTBETCTBME C AafeHuTe
pasmepu 1 HeNnoCcpPeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nod. YpeabT He
6uBa aa ce NocTaBA BbPXY HAKAKLB APYr MNpPeaMeET.

m PascTtoaHmeTto Mexay ropHuA Kpal Ha roTBapckara neuyka u
AOSHMA KpaW Ha acnvpaTtopa TpFlf)Ba Aa CbOTBETCTBa Ha
npeanncaHnATa Ha Npon3BoaAnTeNA Ha acnnpartopa.

m He mecTeTte ypena noseye crel HEroBoTO UHCTaIMPaHE.
PascToAHNeTo Mexay MOLLHWMA ra3oB KOT/IOH, UK KOT/IoHA 3a
CbIOBE C MNOYCHEPUUYHO OBHO (YOK) 1 MOBBPXHOCTUTE Ha
cbcegHuTe mebenn Tpadea aa e Han-manko 50 Mm.

Mpeanucaxua 3a cbb6nrogasaHe npu
TpaHCNopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHW AETaIM B U BbPXY ypeaa C
n3onmpdaHa, KOMTO He OcTaBA crean Cnel OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTX (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAENEHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npenoTBpaTnTe NoBpean no ypeaa. lNocraBere KapToH Wau
nonoBeH matepuan Mexay npenHarta u 3agHarta cTpaHa, 3a na
npeaoTBpaTUTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbkieHaTa
Bparta. 3acTonopeTe BpaTarta 1 ako ro nma, ropHua Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHuTe Ha ypeaa.

MageTe opurnHanHata onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. CvoOnogasarite CTpenkute sa
opuWeHTauua npu TpaHCcopTUPaHe Ha opurMHaaHaTa onakoBka.

B cny4ya#n, ye opurmHanHata onakoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaiiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBKka, 3a Aa My
ocurypuTe focTaTbyHa 3alimta OT WeTy Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupalriTe ypena B n3anpaBeHo nosfoxeHve. He
3acTonopnABaiTe ypena 3a ApbXKarta Ha Bparara win 3a
KOHEeKTOpUTe 0T3ad, NoHexe Te morat Aa 6baaT nospeneHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NPeAMETN BbpXy ypeaa.
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BawaTa HoBa ne4ykKa

Tyk ce 3anosHasaTe C HoBaTta cu neuka. Hue Bu pasacHABame
naHena 3a ynpasieHue, roTBapcKuaA NaoT 1 OTAENHUTE KOHTPOHU
enemeHTn. MNonyyaeate nHhopmauma 3a NPOCTPaHCTBOTO 3a
NPUroTBAHE U 3a NPUHAONEXHOCTUTE.

Bawarta HoBa neuka

Tyk ce 3anosHasaTe C HoBaTta cu neuka. Hue Bu pasAcHABame
naHena 3a ynpasieHue, roTBapcKuaA NaoT U OTAENHUTE KOHTPOHU
enemeHTw. MNMonyyaearte MHopMaLmMa 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
MPUroTBAHE U 3a NPUHAONEXHOCTUTE.
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PasfAcHeHunA
1 ["oTBapcku nnot
2 Kntou 3a roteapckara 3oHa
3 ®yHKUMOHaNeH npesktoysarten, Konyeta 3a ynpasne-
HVe 1 aucnnein, MNpeBktoyBaTeN Ha Temnepartypara
OxnaxpaaHe Ha ypeante
5 Bpara Ha dypHaTa

[onHo yekmemxe
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30Ha 3a roteBeHe

TyK e HamepwuTe Npernen Ha naHena sa ynpas/eHue.
MN3nbaHeHeTo 3aBMCKH OT BUAA HA CHOTBETHWA Ypea.

1 2
3 4
Pa3ficHeHunA
1 HopmanHa ropenka
2 HopmanHa ropenka
3 MoulHa ropenka
4 VIKOHOMWYHa ropenka

Knrou 3a roTBapcKaTta 30Ha

C ueTnpuTte KNtoYa 3a rotBapckara 3oHa MOXeTe Aa peryavpare
HarpABaHEeTO Ha CbOTBETHUTE KOT/TOHWN.

Mo3numm dyHKUMA/razoBa neyvxka
5 M3kntoueHo [Meukarta e M3kNOYEHa.
s¢ [osuumsa 3a 3anan- [lo3uuma 3a 3anansaHe
BaHe
©®  [uanasoH Ha pery- rofifaM MiamMbK = Hall-BUCoKaTa CTeneH
0 nvpaHe NKOHOMWYEH NNaMbK = Hall-HUcKata

CcTeneH

B KpaA Ha AnanasoHa Ha peryampaHe uma orpaHuumTesnieH yrnopeH
enemeHT. He BbpTETE NOBEUYE.

Fopem(u U CTOMAHEeHHU peLueTKU Ha KOTJIOHUTEe

3a npaswnHaTta padoTa Ha ypeaa KakTo CKapuTte, Taka U BCUUKK
yacTu Ha ropeskara TpAdBa Ja ca npaBuIHO nocTaBeHu. He
pasmeHaAliTe KkanauuTe Ha ropenkute.

Mpeav mbpBaTa ynoTpeda CTOMaHeHWUTe pelleTku TpAadsa aa ce
M3BaAAT OT BLTPEWHOCTTA Ha dypHaTa 1 [a ce NOCTaBAT BbpXY
KOT/IOHUTE.




dypHaTa

dypHaTa ce HacTpoliBa ¢ (hyHKLMOHANHNA NPEBKoUBATEN U
npeBk/toyBaTeNa Ha Temneparypara.

dyHKUMOHaNeH npeBKntouBarten

C tyHKUMOHaNHMA NPeBK/OYBaTEN HAacTpoBaTe Buaa Ha
HarpABaHeTo 3a dypHaTta.

MoxeTe aa BbpTUTE PYHKUMOHANHMA NPEBK/IOYBATE HAOAACHO UK
HanABo.

Mosuuua YnoTtpeba

o Hynesa no3ununa ®ypHaTta e UsKIYeHa.

& 3arpasane otrope/
otaony

3a cnaakuwu, cydneTa v HeTbCTy
napuyeTa neyeHo, Ha np. TeNeLKo
WK OMBeY, Ha eaHo HKBo. Tonau-
HaTa uaBa paBHOMEPHO OTrope U
oTaoony.

3D-ropell Bb3ayx* 3a cnagkuwv n cnagku Ha efHo Ao
TP HuBa. BeHTunatopsT pasnpe-
AenA Ton/mHaTta Ha KpbrjloTo HarpA-
BalLO TAMO Ha 3aaHaTta cTeHa

PaBHOMEPHO B KamMeparta.

CteneH 3a nsnuyaHe
Ha nuua

3a 6bp30 NpurotsAHe Ha AbIOOKO
3aMpaseHn npoayktu 6es npeasapu-
TEeJIHO 3arpABaHe, Ha np. nuua, mbp-
XKEHW KapTou Unu Lwpyaen.
Harpeite 0ONHOTO HarpABaLLo TAIO
N KPBIIOTO HArpABaLlo TAMNO B 3ai-
HaTa cTeHa.

L) 3arpsasaHe otgony 3a 3aBupaHe 1 gonuyaHe wan 3anwv-

yaHe. TonanHaTta nasa oTaoNy.

X] TleueHe Ha rpun ¢ uMp- 3a nedyeHe Ha Meco, NTULN K Lenun

Kynmpall Bb3ayx pubu. HarpasalloTo TA0 Ha rpunia u
BEHTUNATOPBT Ce BK/OYBAT U
N3K/toYBaT peayBankmn ce. BeHtuna-
TOPBT 3aBMXPA ropeLunsa Bb3ayx
OKOJ10 ACTMETO.

] Tpwn, Manka nosbpx-  3a NeYeHe Ha rpus Ha Masiku Komu-
HOCT yecTBa MbPXKON, HAAEHNYKK, Npene-
yeHun hunun 1 napyeta puoda.
CpefnHata yacT Ha HarpABalloTo
TANO Ha rpuna ce HarpaBsa.

(] Tpwn, ronAma nosbLpx- 3a NeyeHe Ha rpws Ha MbPXOW,
HoOCT HageHWYKN, npeneyeHn dunnm v
napyeta puba. Llanata noBbpxHOCT
nofJ HarpAsalloTo TAMO Ha rpuna ce
HarpsBga.

PasmMpasnBaHe 3a pasmpasfABaHe Ha Meco, NTULN,
XNA6 1 cnagkuwun. BeHtunatopst
3aBUXPA ropeLumsa Bb3ayX OKO/O

ACTUeTO.

Bbp3o 3arpasaHe Bbp3o npensapuTenHo 3arpABaHe
Ha dypHaTta 6e3 AoONbAHUTENHN NPpK-

HaANEXXHOCTHU.

* Bua Ha HarpABaHETO, C KOWTO Ce onpeaess Kiaca Ha eHepruiHa
eukacHocT cbrnacHo EN50304.

KoraTto HacTpoiBare, namnuykara B kamepara CBeTw.

MpeBKntouBaTen Ha TemMnepaTypara

C npeBk/oYBaTena Ha Temnepatypata MoXeTe fa peryaupare
Temneparypara 1 cTeneHTa Ha rpuna.

MNoauuun DyHKUMA

° M3kntoueHo ®ypHara He HarpnABsa.

50-270 TewmnepatypeH [aHHu 3a Temnepatypata B °C.
ananasoH

1,2,3  Crenenn Ha rpuna Crenenn Ha rpuna, manka [ v

ronama ] noebpxHOCT.
CteneH 1= cnaba
CteneH 2 = cpegHa
CteneH 3 = cunHa

Korato typHata HarpAsa, CBETU CMMBOJTLT 3a TeMnepaTtypa nHa
nHAnKaumAaTa. AKO HarpABaHETO NPeEKbCHE, CMMBONBT yracsa. [1pu
HAKOW MOMOXEHNA Ha MPEBK/OUBATENA aMnnyKaTa He CBETU.

ByToHu u aucnnen

C ByTOHWTE HACTPOWNTE Pas3/IMYHN AOMBAHUTENHW BYHKLUMK,. Ha
aucnnena MoxeTe Aa oTymTaTe HacTPOEeHUTe CTOMHOCTH.

ByToH YnoTpeba

L)\ ByToH Taiimep Taka HacTporiBaTte TaniMepa.

(®  ByTOH 3a YaCOBHWUK Taka HacTponBaTe YacoBHMKa, Bpe-
meTpaeHeTo Ha dypHarta 1=l 1 Bpe-

MeTo Ha Kpait =l

- ByTOH MUHYC Taka nNpoMeHATe HaCTPOeHUTe CToW-

HOCTK Haagony.

Oo—= E)yTOH KNtoY Taka e BKIYUTE N USKTHUNTE

3awuuTara oT ageua.

+ ByTtoH natoc Taka NpoMeHATe HaCTPOEHUTe CTOW-

HOCTW Harope.

Hamepata

B kameparta ce Hamupa namnuukara 3a ypHarta. BeHtunarop 3a
CTyd€eH Bb3Ayx Npeanassa ypHarta oT nperpAsaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo BpemMe Ha padoTa namnara Ha dypHaTta B Kamepara CBeTW.

BeHTUnaTop 3a CTyAeH Bb3ayX

BeHTunatopbT 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BK/KUBA W U3K/IK0UBA NP
Hy>xaa. TONMAT Bb3AyX NpeMuHasa npes sparara.

3a fa ce oxlaau cnef padoTa no-6bp30 KamepaTa, BeHTUIATOPbT
3a CTy[leH Bb3ayx Npoab/kasa Aa padoTn 3a onpeaeneHo Bpeme.

BHumaHue!

He nokpueanTe oTBOpUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTueeH cnayyai
(bypHata e ce nperpee.
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BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaalexHoOCTH

Bawunte noctaBeHn AOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3@ MHOMO ACTMA. BHUMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaONeXXHoCTn BMHarn aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a fa ctaHat no-qodpe HAKOW ACTUA UK 3a Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasnonoxeHue e n3dop ot
cneunaHi NPUHaLNEeXHOCTU.

BKapBaHe Ha AONMbJIHUTEJIHU NpUHaAQJNIe XHOCTHU

MoxeTe na BkapBaTe AOMb/HUTENIHN NPUHAANEXHOCTM Ha 5
pas/iMuHM BUCOUNHK B KameparTa. BuHaru Bkapeaiite Jokpail, 3a aa
He JoKOCBaT AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU CTHKIOTO Ha
Bparara.

JonbaHnTenHuTe NpuHaaNexXHOCTU MoraT Aa ce U3TErNAT 40 OKO0
noJsioBMHaTa 4okarto ce gukcmpat. Taka ACTUATa MoraT JIECHO [a
Ce B3ewmar.

BHuMaBaiiTe Npu BKApBAHETO B KamepaTta U3MbKHaN0CTTa BbpXy
LNOMbAHWUTENHUTE NPUHAANEXHOCT Aa e BuHarn ot3ad. Camo Taka

Te Ce 3acTonopdAsar.
E

R\

C TeneckonuyHnTE LWMHN Ha HUBO 2 1 3 MOXETe Aa U3TernAaTte oLe
NOMb/IHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU.

Cnopen ohopMIeHNETO Ha ypeaa TeNECKONUYHUTE LWNHK Ce
3aCTOMNOPABAT, aKO Ca Hamb/JHO USTErNIeHW. Taka JOMb/IHUTEIHUTE
NPVHAANEXHOCTN Ce NOCTaBAT NeKo. 3a 0cBodoXaaBaHe
n3byTaiite TeNeCKOMUUHUTE LUMHIU C MaNKo HaTWUCK B Kamepara.

YKa3zaHue: Korato npuHaanexxHocTuTe ce HarpeaT, Te morar aa ce
nedopmupat. Korato 0THOBO ce oxn1aaAaT, AedhopmMaumaTa n3uessa.
ToBa HAMa BAUAHME BBbPXY PYHKLMATA.

[pbXTe TaBaTta 3a neyeHe ¢ ABe pble OTCTPaHU U A NTb3raiTe
ycnopeHo B noctaskarta. lpv nabaraHeTo Ha TaBata usbdAreaiire
[OBWKEHNA HAAACHO WK HanABO. B npoTuBeH cnyuaii TaBata e ce
nb3ra MHOro TpyaHo. EmMaiinupaHnte noBbPXHOCTV MoraT Aa
6baat noBpeaeHu.

MoxkeTe fa 3aKkynnTe NPUHaAIEXHOCTY OT LieHTbpa 3a 00CcyXBaHe
Ha KAWEHTW, OT Cneunanm3anpaHnTe MarasuHmn Uan No MHTEepPHEeT.
Mona, npeacrasete ,HEZ"-Homepa.

Ckapa

3a KyxHeHCKM cbaose, hopMu 3a
crnafkulmv, neyeHo, meca 3a rpun u
ObNOOKO 3amMpaseHn ACTUA.

MbxHeTe ckapara BbB (hypHara ¢
OoTBOpEHara cTpaHa KbM Bparara Ha
(hypHaTta 1 ¢ U3BMBKAaTa HAAO/Y ~—.

YHuBepcanHa TaBa

3a CoYHM crnadkulm, neunsa, abioo-
KO3ampaseHn ACTWA U rofleMmn No pas-
Mep neunBa. Ta Moxe ga Obae
13Mon3BaHa 1 KaTto Cbfl 3a yNaBAHe Ha
MagHuHaTa, Korato nevyete AMPEKTHO
BbPXYy cKapaTa.

Bkapaiite yHuBepcasHua Turad CbC
CKOCABAHETO KbM Bparara Ha dyp-
HaTa.

JdonbnHuTenHu npuHaanexHoCTH

MoxeTe fa Kynute cneunanHuTe NPUHAANEXHOCTH OT LeHTbpa 3a
o6cnyKBaHe Ha KIMEHTW UAW OT cneunanuavpaHnte marasmtiu. B
HaluuTe OPoLyYPKN UK B MIHTEPHET Le HaMepuTe pasinyHm
noaxoAALM NPOAYKTM 3a Bawara dypHa. HanmuHocTTa Ha
cneuvanHuTe NPUHaONEXHOCTM 1 Bb3MOXHOCTTA 3a Nopbyka npes
VIHTEPHET Cce pasnimyasaT B pasnnyHuTe ctpann. MiHdopmauma 3a
TOBA e OTKPMETe B AOKYMEHTUTE 3a npoaaxoa.

He BCcuukuM crneumnanHn NnpuHaanexHoCTV ca NOAXOAALM 3a BCEKM
eanH ypea. MNMpu nokynkarta BMHarKn nocoysanTte NbAHOTO nMe (E-
Nr.) Ha cBoA ypega.

CneuvanHy npuHaaAnNeHOCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

Tasa 3a nuua HEZ317000

MHoro noaxofdAila 3a nuua, Ab100KO 3aMpaseHnt ACTUA U KPbIu

TopTu. MOXeTe aa nsnonsearte TaBarta 3a nvua BMecTo yHuBepcars-
HaTa TaBa. BkapaliTe TaBaTa Haa ckapaTa u ce nNpuabp)Xamnte Kbm

JaHHWTe B TadnuuuTe.

[locTaBAlla ce ckapa HEZ324000

3a neuere. BrHarn nocraeaiite ckaparta 3a rpua Bbpxy yYHUBEpP-
canHara Tasa. Taka oTTmuallara ce MasHuMHa U COKbLT OT MECOTO
e 6baaT cubpaHu B Hen.

TaBa 3a rpun HEZ325000

M3nonssa ce Npwu neyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpua uin
KaTo salmTa oT NPbCKK, 3a Aa ce Npeanasn ypHarta oT No-CUIHO
sambpcABaHe. Manonseaiite Tagara sa rpun camo ¢ yHuBepca-
HaTa TaBa.

MpoaykTn 3a neyeHe Ha rpwn BbPXY Tasa 3a rpua: Morat aa ce
n3nons3eaT camo Huea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun KaTo 3alwmta oT NPbCKKU: YHMBepcanHata Tasa ce
BKapBa 3ae[JHO C TaBaTa 3a rpua nog ckaparta.

KameHHa nnouya 3a neyeHe HEZ327000

KameHHaTa naoya 3a neyeHe e U3KMIOUUTENHO NOoAXoAALla 3a Npu-
roTBAHE Ha JomalleH x1a0, xnedueta u nuua, Kouto TpAdBa Ja ce
n3nekar ¢ Xxpyrnkasa Kopuuka otaony. KamernHarta nnoua Tpadsa
BMHary fa 6bae npeaBapuTesiHO HarpaTa 4o npenopbyaHata Tem-
neparypa.




CneuunanHu NPUHaAANEHOCTHU

HEZ Homep

dDyHKUMA

Emannunpana taBa 3a neueHe

HEZ331003

3a cnagkvwm n Kypadun.

[MocTaBeTe TaBaTa 3a NneyeHe BbB ypHATa CbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.

EmaiinupaHa TaBa 3a neyeHe ¢ Hesasensallo
noKpuTHe

HEZ331011

Cnagkuwmnte 1 kypabunTe mMoraT Aa ce pasnpeaendart 4o0pe Bbpxy
TaBaTa 3a neJeHe. [locTaBeTe TaBaTa 3a neyeHe BbB hypHaTa ChbC
CKOCABaHeTO KbM BparaTa.

YHuBepcanHa Tasa

HEZ332003

3a COYHM cnaakuwu, neumnsa, JLNO0Ko3aMpaseH ACTUA 1 rofeMu
no pasmep neumsa. Moxe Aa ce 13non3sa 1 3a ynasaHe Ha MasHu-
HaTa WM MEeCHUA COK Noj ckapara.

[MocTaBeTe yHMBepcanHarta TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM Bparara.

YHVUBEpcasiHa TaBa C Hesanensallo nokputne

HEZ332011

CoyuHM cnagkuwu, nevnsa, AbNOOKO 3ampaseHn NPOAYKTA U
rofleMn KbCOBE MECO Ce pasnpeaenAT NEeCHO BbpXy yYHMBEpPCasl-
HaTa TaBa. [locTaBeTe yHMBepCcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB Qyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

Kanak 3a npogecnoHanHaTa Tasa

HEZ333001

C kanaka npodecroHanHaTta TaBa ctaBa npodecuoHanHa TeH-
okepa.

[MpothecroHanHa TaBa ¢ NocTaBAlla ce ckapa

HEZ333003

MHOro nogxoadula 3a NPUroTBAHE Ha ronemMmn KoamyecTsa.

V3Baxdalla wuHa
[TbneH Boaay Ha 3 HMBa

MbneH Bogay Ha 3 HMBA CbC CTON MYHKUMA

HEZ338352

HEZ338357

C un3Baxgawute WWHW Ha HMBa 1, 2 n 3 MoxeTe Aa u3Baaute
NOMBAHUTENHUTE MPUHAANEXHOCTH, 6e3 Te Ja ce NpeodbpHaT.

[MbneH Bogay Ha 3 HMBA, HE e NPUIrOAEeH 3a ypean C BbPTALL LWKLL.

C usBaxjawute WWHW Ha HMBa 1, 2 1 3 MoxeTe aa u3Baante
HaMmbAHO JOMBJHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTH, Be3 Te Aa ce Npeo-
ObpHaTt. MsBaxaalumTe WNHW ce 3akpensaT, Taka ye aa morat
yaoOHO Aa ce nbxaT TaBuTe 3a NneyeHe.

TeneckonuYHMAT BoAaY Ha 3 HMBA CbC CTOM (PYHKLMA HE e NOoAXO-
OALL 32 ypean ¢ BbPTALL WNLL.

Ckapa

HEZ334000

3a KYXHEHCKWN CbaoBe, dopmMu 3a cnagkull, NeyeHo, npoayKTn 3a
neyeHe Ha rpun un Ibn6oKo 3amMpaseHun ACTUA.

[ObnBoK CTbKEH CbA C Kanak

HEZ915001

[bnOOKMAT CTbKEH Cbll C Kanak € Noaxoasll 3a 3aaylleHn AcTuA
1 cydneta. MHOro noaxoAAul 3a neyeHe no nNporpamMmu n aBToma-
TUYHO NeyeHe

ACOpTUMEHT Ha LUeHTbpa 3a obcnymBaHe Ha

KITUEeHTH

3a AoMaKMHCKWTE ypean MoXeTe [a 3akyrnuTe OT LieHTbpa 3a

OéCﬂy)KBaHe Ha KIMEHTW, OT cneunann3npaHnte marasnHu nam no

NHTEPHET OT e-Shop 3a OTAEeNHM CTpaHu NOAXOAAWMUTE NpenapaTtu
3a nogapmbXKa U NoYncTBaHe Uan cneunanH NnpuHaaieXxxHoCTn. 3a
Lenta nocoyete CbOTBETHUA apPTUKYNIEH HOMEP.

Kbpnn 3a nouncteaHe Ha MHOKCOBU NMOBbPX- ApTuKyneH Ne 311134

HOCTU

Hamanasa HaTpynBaHeTO Ha MbPCOTWA. Ypes nMnperHmpaHe cbc
cneuvanHo Macso ce nonara onTMMassHa rpuxa 3a noBbPXHO-
CTUTE Ha MHOKCOBUTE ypeau.

len 3a nounucteaHe Ha rpuna Ha dypHa

ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTBaHe Ha kamepaTa Ha dypHaTa. [ensT e 6e3 mupusma.

[Tapue oT MMKpoMasep C KIETbYHA CTPYK-
Typa

ApTukyneH Ne 460770

Oco6eHOo NoaxoAaLO 3a YyBCTBUTE/HM MOBBPXHOCTU, KATO Harp.
CTBKJ/I0, CTBK/IOKEPaMMKA, MHOKC UK anymuHnii. Mukpodasep-
HOTO Mapue OTCTPaHABa C e4HO NMpeMuHaBaHe BOAHUCTU U Chaobp-
Xalliy MasHUHN 3aMbPCUTESNN.

bnokuposka Ha Bparata

ApTukyneH Ne 612594

3a ga He morar feuara ga OTBOPAT BpaTaTa Ha dypHara. 3alu-
Tata ce 3aBvBa Mo pasnnyeH HauynH B 3aBMCKUMOCT OT Bparara Ha
ypena. O6bpHeTe BHUMaHNe B MPUIOXKEHNETO Aanu € NMPUIoXeHa
6nokupoBsKkaTa Ha Bparara.
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lNMpeau na vsnonssaTe 3a MbPBU MbT

Tyk HayyaBaTe KakBo TpAOBa [a NpasuTe, NPeau 3a MbPBY MbT Aa
NPUroTBUTE ACTUE C PypHATA CU WK C rasoBUA CU rOTBAPCKM
naHen. Mpeamn ToBa npoueTteTe rnasa MHCTPYKUMM 3a 6e30MacHOCT.

HacTtpouBaHe Ha yaca

Cnen cebp3asaHeTo Ha aucnnen ceetsat cumeona (© v Tpu Hynw.
HacTpolite uaca.

1. HatucHete 6yToH (.

Ha aucnnen ce nokassa yaca 12:00 u cumeonst (© mura.
2.C 6yTOH + unu ByTOH - HacTpoWiTe yaca.
Cnen HAKOMKO CEKYHAM HACTPOEHMAT Yac ce npuema.

MoarpABaHe Ha ¢pypHaTa

3a [ga ce OTCTpaHu mupuamarta Ha HOBWA ypen, NoArpenTe
npasHara, 3aTBopeHa ypHa. MliaeanHo 3a Tasu uen e eanH yac npu
3arpABaHe oTrope/oTaony © ¢ 240 °C. BHumaBaiite aa HAMA
ocTaTbUM OT ONakoBKarta B kamepara.

1. C dyHKUMOHANHWA NpeBKIOYBATEN HACTPONTE 3arpABaHe
otrope/otoony E.

2. C npeBk/toyBaTena Ha Temnepartyparta HacTponte 240 °C.

Cnef eauH yac usknoueTe dypHata. 3asbpteTe dyHKUNOHATHNA
NPEeBK/OYBATEN 1 NPEBKIOUBATENA Ha TeMmnepatypara Ha Hynesa
nosuums.

NMNoaxoaALlM roTBapCKU CbAOBE

Fopenka/eneKTpu- MuHumaneH MakcumaneH auame-
YeCKMU KOTJIOH 3a AvameTbp Ha Tbp Ha TeHAXKepaTta
rotBeHe TeHAMepaTa

EnekTtpuueckun kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a rotBeHe™

[[a30B KOT/IOH YOK** 24 cm 28 c™m

3,6 kW

MoulHa ropenka 24 cm 28 c™m

3kW

HopmanHa ropenka 1,7 18 cm 24 c™m

kW

VIkoHOMWYHa ropenka 12 cm 18 cm

1 kW

* OnuuA (3a MoOeNn C eNeKTPUYECKN KOTIOH 3a FOTBEHE)
** OnuuAa (3a Moaenu ¢ ra3oB KOT/IOH YOK)

YKasaHuA npu ynotpebara

CnenHute ykagaHua we Bu nomorHaT aa cnectute eHeprua v aa
nsderHeTte WeTN no roTBapCKUTE CbAOBE!

i3nonaBariTe rotBapcku Cbaose
C noaxoasly pasmep 3a
CbOTBETHaTa ropeska.

'V

He nsnonssaiite manku
rOTBapCKM CbOBE BbPXY
ronemuTe ropenku. MnamMmbkbT
TpAOBa Ja He JOKOCBa
CTPaHNMYyHNUTE YaCTu Ha
roTBapcKuTe ChAoBe.
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MouucTBaHe Ha npuHaanexHocTuTe

[Mpean oa n3nonseare NPUHAAIEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M1
noYncTeTe OCHOBHO C ropeLl novncTeall pasTBop U MEeKO napye.

HPEHBapMTEHHO noyucrteaHe Ha 4yalwlaTta Ha
ropesikata U Ha HeMHUA Kanak

[MToumncteTte yalwara Ha ropenkara (1) n kanaka 1 (2) ¢ Boga u
nouncTeall npenapat. [oacyleTe BHAMATENHO OTAEHUTE YacTu.

[TocTaBeTe yalwara Ha ropeskara U Kanaka OTHOBO BbpXy r/iaBaTa
Ha ropesnkara (5). BHumaBariTe npu ToBa Aa He ce HapaHAT
3anankaTta (3) n HelHMAT NpeanaseH WudT (4).

[iozara (6) TpAdBa Aa Obae uncTa 1 cyxa. [octaBAiTe Kanaka Ha
ropesnikara BUHary TOYHO BbPXy yallata Ha ropeskara.

(o]
(@]

He nsnonseante geopmmupanm
roTBapCKW CbAOBE, KOUTO HE
CTOAT CTaOUIHO BbPXY
roTBapckua nnot. Cbaosete
MoraTt fa ce npeodbpHar.

Vi3nonasBarite camo rotTBapcKu
CbI0BE C NAOCHK 1 Aeden noa.

He roTtBeTte 6e3 kanak wnn
KoraTo KanakbT € U3MECTEH.
[onAma yacT oT eHeprusaTa ce
xaou.

KyxHEHCKMAT Cb/ Aa ce noctasa
BUHATN LIEHTPAIHO BbPXY
ropeskara, B NPOTUBEH Cryyait
MOXe fa ce 0ObpHe.




MocTaBAnTe TeHOXepPUTe BbPXY
Y cKapuTe, H1Kora AMPEKTHO
x BBHPXY FOpenkure.
Mpean ynotpeda nposepaBanTte
[ann ckapute 3a TeHIKePU 1
—

KanauuTe Ha ra3oBuTte ropenku
Cca noctaBeHW npaBuIHO.

BHumaBaiTe cbC CbAOBETE,

KOWTO Ca BbPXY roTBapCKuA
’x nnoT.

$ He yapsiiTe BbpXy rotBapckuma
M1I0T U He NOCTaBANTE TEXKN
=¥

npeameTn BbpXy Hero.

He nanonseaiTe ABe ropenku
NN [Ba U3TOUYHMKA Ha TOManHa
3a elVH CbA 3a roTBeHe.

Mabareaiite ynoTtpedara Ha
TUraHu, KepaMmnmuHn TEHIKEPU 1
[p. 3a Ob/Ir0 Bpeme npu
MakcumasiHa MOLLHOCT.

MoaroTBfAAHe Ha NOJIeTO 3a roTBeHe

FOTBapPCKMUAT N10T € 0O0opyaBaH C YEeTUPK rasoBu KOTIOHA. TyK
MOXXETE [a MPOYETETE KaK [a 3anasimTe ra3oBUTE KOT/IOHM 1 Kak aa
perynmpaTte nnambKa.

3ananBaHe Ha ropenkarta

MocTaBaTe Kanaka Ha ropesikaTa BvHarn TOYHO BbpXy vallaTta Ha
ropesnkara. OTBopuUTE Ha yallarta Ha ropesnkara TpAdBsa BMHarK ga
ca oTnyweHn. Beunukun getaiinm tTpadsa fa ca Cyxu.

1. OTBOpPETE rOopHMA Kanak. [Jokato neykara padoTu, ropHUAT
Kanak TpAadsa ga 6bae oTBOPEH.

2.3aBbpTeTE K/toUa Ha XenaHuA KOT/I0H HanfaBO A0 MOMOXEHNETO
3a 3ananBaHe’r. 3ananBaHeTo 3anousa.

3. HatucHeTe knoya un ro 3a4PBXTe HATUCHAT B NpOoAb/HDKEHNE Ha
1-3 cekyHawn. [openkarta ce 3anasnsa.

P
‘9 ‘@\
@

3awuTtata Ha 3ananBaHeTo e ce 3aaencTsa. AKO NaaMbKbT
3aracHe, NnogaBaHeTo Ha rag e 6bae NpekbcHaTO aBTOMaTUYHO
OT 3aluTHaTa cucTeMa 3a 3anasiBaHeTo.

4. HacTpoiiTe xenaHara BUCOUMHA Ha naambKa. [1aMbKbT He e
cTabuneH mexay nosuumaTa o ,Mskn.* n nosuuvata ©. Mo Tasu
NPUUMHA BUHArK u3bupaiite nosuuma mexay © ronemua v o
ManKuA MaambK.

5. AKO N1amMbKbT OTHOBO M3racHe, MOBTOPETE npoueaypara,
3anoyBanky OT CTbMKa 2 HaTaTbK.

6. 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO: 3aBbpTeTe Kloua Ha KOT/IOHA 6
HaAACHO B NMOMoXeHne ,MNakn.“.

MpucnocobnexHneTo 3a 3anansaHe He TpAdBa Aa Obae akTUBMPAHO
noseue oT 15 cekyHan. AKO ropenkaTta He ce 3ananv cneg 15
CeKyHan, n3yakamTe noHe egHa MuHyTa. [locne nosTopeTe
npoueaypara 3a 3anasisaHe.

A BHumaHue!

AKO Ce 3aBBbPTM K/loya Ha KOTI0Ha Mpu Ole ropella neyka,
3anoysa aa 13nmsa ras. +AKo KIOUYbT HE Ce MOCTaBW B NMOIOXKEHNE
3a 3ana/iBaHe, W NPUTOKLT Ha raa ce npekpartaAsa cneq 60
CEKyHAMN.

lFa3zoBaTa ropenKa He ce 3ananBsa

Mpun cnupaHe Ha Toka WK BAaXKHW 3anasiMTeHn CBELLM MOXETE Aa
3anannTe ragoBarta ropesika ¢ rasobsa sanasika uin ¢ KI/I6DI/IT.

Tabnuua - rotBeHe

V3bepeTe noaxoaalma pasmep TeHaxepa 3a BCEKN KOT/IOH.
OnameTbpbT Ha ABHOTO Ha TeHaKepara W Ha TuraHa TpAadsa ga
ce NpUnokKpuBear ¢ pasMmepa Ha KOT/IoHa.

BpemeTo 3a NpuroTeAHe 3aBUCK OT BMAA, TEMIOTO U KAYeCTBOTO Ha
AcTreTo. o Tasy NpUUMHa ca Bb3MOXHW OTKIOHEHWA.
OnNTManHOTO Bpeme 3a roTBeHe MoxeTe [a npeLeHuTe Hai-noope
cami.

MuHepanute 1 BUTAMUHWUTE Ce paspyluaBaT MHOro 6bP30 npwu
roTBEHe. Mo Tas3u NpuuynHa 13nosseBarite Manko Boaa. Taka
BUTAMUHUTE 1 MUHEPaNUTE Lie ce 3anasAT. sbepeTte KpaTko
BpeMe 3a roTBeHe, Taka 3e/eHuYyLmTe ocTasaT TBbpau 1 oratn Ha
XpaHUTETHY BellecTsa.

Mpumep fActne KoTtnoH CTeneH 3a rotseHe
PasTtanfaHe Lwokonag, Macno, MaprapuH NKoHOMWYHa ra3oBa ropesnka ManbK NnamMbk
3arpsaBaHe OyNbOH, 3eneHYyLn OT KOHcepBa HopmanHa ropesnka MaTbK MnambK

3arpﬁBaHe unnoaabpMaHe cynn
Ha TONJIMHaTa

VIkoHOMUWYHa razosa ropeska

MaJTbK MJ1aMBbK

3aaywaBaHe* Punba HopmanHa ropenka MeXy rofiAM 1 MaabK niamMmbk

3agywaBaHe* KapTodu 1 Apyru 3eneHuyLm, HopmanHa ropenka Mexay rofAM 1 Maabk naambk
Meco

rotBeHe* Opwua, 3enenHuyumn, pubHun AcTA  HopmanHa ropenka rosnAMa BMCO4YMHA Ha niambka
(cbC cocose)

NbpMHeHe nanaynHkn, kaptodu, WwWHuuenu, MolHa rasosa ropesnka Mexay rofiAM 1 Maabk naamMmbK

PUBHM NPBYNLIN

* AKO n3nonsearte TeHMKepa C Kanak, HamaneTe nnambka, Korato ACTUETO 3aBpu.
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PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

MmaTte pasnmuHm Bb3MOXHOCTY 3a HacTpoiiBaHe Ha Balwarta
dypHa. Tyk e Bu 06ACHNM, Kak Aa HAacTpoUTe XenaHua Bua Ha
HarpABaHe 1 Temnepatypa Wan cteneH Ha rpwn. 3a Bauweto actue
Ha dypHaTa MOXeTe Aa HacTponBaTe NPOABLIKUTENHOCT U BPEME
Ha Kpai.

Bugoee HarpsABaHe U TeMmnepartypa

Ha npumepa B nsobpaxenneto: 190 °C, ropHO/A0/HO
Harpsasare [=.

1. C hyHKUMOHANHMA NPeBK/IoUYBaTel MOXETe [a HacTpoliBaTte
BUAA Ha HarpsaBaHe.

2.Ypes npeBktoyBaTENA HA TEMMNepaTypara MOXeTe aa
perynuparte Temneparyparta v cTeneHTa Ha rpuna.

®ypHaTta ce 3arpasa.

UsknrouBsaHe Ha ¢pypHaTa

3aBbpTeTe PyHKUMOHANHMA NPEBKIIOYBATEN HA HY/IEBO
NONOXEHWE.

lNpomMAHa Ha HacTpoNKUTe

MoxeTe fa NPOMEHATE BUAa Ha HarpABaHETO M TemnepaTypaTa
WM CTEeMNeHTa Ha rpuaa no BCAKO BPEMe CbC CbOTBETHUA
npesk/ouBaTe.
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dypHaTa TpAabBa aBTOMaTUUHO Aa Ce U3KMIOUU

Cera 3apgaiiTe BpemeTpaeHeTo (BpemMeTo 3a rneveHe) Ha Bauweto
AcTue.

Ha npumepa B nsobpaxeHneTo: Hactpoika 3a sarpsaBaHe otrope/

otoony &, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MuHYTY.

1. C yHKUMOHANHMA NPEeBKAoYBATEl MOXETE [a HacTponsaTte
BMAa Ha HarpsABaHe.

2. C npeBk/oYBaTeNA Ha TeMrepaTypara HacTponTe
Temneparypara Wam cTeneHTa Ha rpus.

3. HatvicHeTe 6yToHa 3a yacosHuk O.
CumBonsT BpemetpaeHel>l mura.

4.C 6yToH + nnm OyTOH — HacCTPOWNTE BPEMETPAEHETO.
ByToH + npumepHa ctonHocT = 30 MUHYTU
ByToH — npumepHa cTtonHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO

MposByyaBa 3BykOB curHan. OypHaTa ce usknousa. HatucHeTte
6ytoH (© ABa MbTU M U3KOUETE PYHKLMOHATHUA NPEBKIOYBATEN.
MNpomAHa Ha HacTpoMKaTa

HaTucHeTe 6yToHa 3a yacosHnk (O. C 6yTOH + Unmn ByToH -
NPOMEHETE BPEMETPAEHETO.

MNpexbcBaHe Ha HacTpoWKaTa

HatucHete 6yTOHa 3a YaCOBHUNK @ HatucHete 6yTOH - A0KaTto Ha
OVChnnen He ce NOKaxe Hyna. VIsknoueTte yHKUMOHaNHMA
npeBK/toYyBaTes.

HacTpoiBaHe Ha BpemeTpaeHeTo, KOraTo YaCOBHUKBT € yracHan

HaTtuncHete 6yTOH YaCOBHUK @ ABa NMbTW 1 HACTPONTE KakTo e
onucaHo B Touka 4.




dypHaTa TpAOBa aBTOMaTUUHO fia Ce BKAKOUU U
U3KJTFOUM

Mona, umanTte npeasua, Ye NecHoO pasBanAlnTe ce XpaHu He
TpAGBa Ja ocTaBaT TBbpAe AbAro B KamepaTta.

Ha npumepa B n3obpaxeHneto: HacTpolika 3a 3arpaBaHe oTrope/
otpony =], 190 °C. YacwT e 10:45 . AcTneto cTasa 3a 45 MuUHyTH
1 TpAdBa Aa e rotoso B 12:45 u.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEeBKoYBATEN HACTPOWTE BMUaa Ha
HarpaBaHe.

2. C npesk/oyBaTena Ha Temneparypara HacTpoiTe
Temnepartypara Wam cTeneHTa Ha rpusi.

3. HaTucHeTe 6ytoHa 3a yacosHuk (O.
4.C 6yToH + nnm OyTOH = HaCTPONTE BPEMETPaeHeTo.

5. Hatuckaiite 6yToHa 3a uacosHuk (O gokaTto cUMBOMLT 3a
Kpai =2l He 3anouHe ga mura.
Ha aucnnea we BuanTe Kora ACTUETO € roTOBO.

6.C 6yTOH + OT/I0XEeTe BPeMeTo Ha Kpaw 3a No-KbCHO.
Cnen HAKOMKO CEKYHIM HacTpolikaTa ce npuema.
Ha amncnneAa ce nokasBa BPEMETO Ha Kpal okaTo He cTapTupa
ypHara.

HacTponBaHe Ha yaca

Cnen MbPBOTO CBBbP3BaAHE WM cniell CnnpaHe Ha ToKa Ha aucriiied
3arnouysar ga Mmurat cMmeosia @ N TPW Hynn. HacTtponTe yaca.
@yHKLlI/IOHaﬂHMFIT npeBKtouBaTeN TpHéBa na 6bae N3KYEH.

TaKa ce HacTpoiBa

HacTtpouBaHe Ha Taumepa

MoxeTe fa nanonasaTe Tanmepa Kato KyxXHeHCKu Tanmep. Town
padoTn He3aBMCMMO OT dypHaTa. TanmMepbT nMa 0CoBeH CurHan.
Taka e yyeTe Aanun TaiMepsT UK BpemeTpaeHeTo Ha dypHaTa ca
natekn. MoxeTe fa HacTponBaTe TaliMmepa, ako s3aluTaTa oT geua
€ aKTuBHa.

TaKa ce HacTpoiBa
1. HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa L.
CWUMBONBT £ Mura.

2.C 6yTOH + unu OyTOH - HACTPOWTE BPEMETPAEHETO.
ByToH + npumepHa cToHOCT = 10 MUHYTK
ByTOH - nprMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTK

Cnep HAKONKO CeKyHAU cTapTupa TaiimMepsT. CUMBONLT L) cBeTBa
Ha aucnnenA. BpemeTo sanouysa Aa Teye BUAMMO.

Cnepa “3TU4aHe Ha BpemeTo

Mpo3ByuaBa 3ByKOB CUrHan. HaTucHeTe ByToHa Ha Talimepa L).
[wvcnneAT Ha TaiMepa yracsa.

N

VO®

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKINO
I'IpoaByuaBa 3BYKOB CUrHasl. CDypHaTa ce nsknoysa. HatncHete
6yTOH @ aBa NbTW 1 N3KIoYeTe PyHKUMOHATHMA NPEBKoYBaTe.

YKasaHue: [lokaTo mura CMMBON, MOXeTe ga npomMmeHaTe. Korato
CUMBO/BLT CBETHE, HACTpOWKaTa € npueTa.

Bbbp3o 3arpABaHe

C 6bp30T0 3arpAsaHe BalwaTa ¢dypHa JocTura HacTpoeHaTa
Temnepartypa 0codeHo Bbp30.

M3anonssaite 6bP30TO 3arpABaHe Npu HACTPOEHU Temnepatypu
Han 100 °C.

3a ga nonyunTe paBHOMEPHO M3NuyaHe, nocraseTe BaweTto AcTne
B Kamepara easa c/eq Kato 6bp30To 3arpABaHe e NPUKIUMIIO.

1.[lMocTtaBeTe QyHKUMOHATHMA NPEBK/IOYBATEN Ha ),

2. C npeBsk/ouBatenia Ha Temreparypara HacTponTe xenaHara
Temneparypa.

Ha aucnnen ceetsa cumsona §. ®ypHaTta 3anoysa Aa 3arpaBsa.

Bbp30TO 3arpABaHe e NpeKpaTeHo

CwmeonsT § cBeTBa Ha avcnnen. Bkapaiite BaweTo AcTue BbB
ypHaTa 1 HaCTpoWTe XenaHuna BUa Ha HarpABaHe.

1.HatucHeTe 6yToHa 3a yacosHuK (.
Ha aucnnen ce nokassa 12.00 yaca u cumeonsbT O mura.

2.C 6yTOH + nnn BYTOH - HAacTPOITe yaca.
Cnep HAKONKO cekyHan yacsT ce npuema. Cumsonst O yracea.
MpomsaAHa Hanp. OT NATHO Ha 3UMHO YacOBO BpemMe

HaTucHeTe 6yToHa 3a uacosHuk (O asa MbTY M NpoMeHeTe ¢ ByTOH
+ 1Un BYTOH -.

CmAHa Ha BpeMeTO Ha Talmepa

HaTucHeTe ByToHa Ha Taiimepa £). C 6yToH + nnv GyToH -
npPOMeHeTe BPeMeTo.

U3TpuBaHe Ha HacTporKa

HaTtucHeTe 6yToHa Ha Talimepa £\, HaTucHeTe BYTOH - 40KaTO Ha
avcnnen He ce nokaxe Hyna.

TaiimepbT U BpeMeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonute ceeTAT. BpemeTo Ha Tanmepa BUAMMO 1U3ThYa Ha
avcnnes.

MutaHe 3a ocTasallo BpemeTpaeHe |-l Bpeme Ha kpain =21 nnn
uac ®:

Hatuckaiite 6ytoHa 3a yacosHuk (O nokaTo CbOTBETHWAT CUMBON

HE Cce MOoABW.
TbpceHaTa CTOWHOCT Ce MoKassa 3a HAKOMKO CeKYHAW Ha AUCMen.
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3awuTa oT Ageua

dypHa

3a [a He morar feuara no norpellka aa skntoyar pypHata, 1A nva
3aluTa oT deua.

BrnrouBaHe ¥ U3KNIOUBaHe Ha 3aliMTaTa OT Aeua
(DyHKLll/IOHa]'IHI/IHT npeskroyBaTen TpﬂéBa na 6bae U3KIOUEH.

BkntousaHe: HatucHeTe GyTOH KoY O-m, OKATO Ha AUCMNen He ce
noKaxxe CMMBOMBLT O-m. TOBa Tpae 0KONo 4 cekyHau.

nO.ﬂ.ﬂ'pr'(aHe U NOYUCTBaAHe

[Mpw cTapaTtenHa noaapwkKa 1 NOYMCTBaHE roTBAPCKMAT By naoT un
dypHaTa Bu ce 3anassar AbAro Kpacmemn U QyHKUMOHaTHW. TyK LWe
Bu oBAacHMM Kak aa ce rpuxute 3a TAX M Kak da rv nodymncreaTe.

YKasaHue

m [lo npenHWa NaHen Ha dypHaTa ce NoABABAT MasiKW LIBETOBM
pasnVKK No PasINUYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, nnactmaca
unu MeTa.

m CeHkUTe Mo CTLK/IOTO Ha BpaTaTta, KOUTO M3raexaaT KaTo UBMLN,
ca OTpaXeHWsa Ha CBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHaTa.

m [Tpy MHOrO BMCOKM TemnepaTtypyu emainsT C1u NPOMEHs LiBeTa.
Mopaamn ToBa Morat Aa ce nosiyyat Masiku LBETOBU Pas/vku.
ToBa e HOpMasTHO ¥ HAMA OTpaXKeHne BbPXY MYHKLMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa namMapuHa He moraT Ja ObaaT Hamb/JHO
emainnupanu. Mo Tasn npuunHa Te moraT ga 6baat rpanasu.
KoposunoHHaTa 3alinta He ce B/oLasa oT TOBa.

MNpenapat 3a mueHe

3a na He noBpeanTe pasnnMUYHUTE NOBBPXHOCTM C MOrpelleH MueLl
npenapar, cbOntoaaeaiiTe cneHnTe ykasaHus.

M3kntouBaHe: HatucHeTe OyTOH KoY O-m, AOKATO HE M3racHe
CYMBOJ/TBT O-m.

YKasaHue
= MoxeTe no BCAKO BpeMe Aa HacTponsaTte TaMmepa u yaca.

m Cnef cnupaHe Ha Toka HacTpoeHata 3alluTa oT feua ce
n3TpUBAa.

Mpu nouncTeaHe Ha roTBapcKaTa 30Ha He U3Non3BanTe

B HepagpeneH Muell npenapar nan Mmell npenapart 3a
CbAOMUANTHN MaLUVHN,

m abpasunBHu Mu0U,

m arpecuBHW MUELLX NpenapaTu, KaTo npenapar 3a NoYnucTBaHe Ha
(hypHa 1y npenapart 3a NOYMCTBaHe Ha neTHa,

B ypean 3a noyncrtesaHe non HasAaraHe uan I'IapOCprI7IKVI.
= He muiiTe oTAeNHUTE YacTv B CbAOMMAMHA MallnHa.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He U3non3sanTe

® OCTPW Wan abpasnBHKN CPeACTBa 3a M3MUBaHE,

B MUeLm npenapaTtu C BUCOKO CbAbPXaHWE Ha ankoxor,
m abpasuBHY MOU,

B ypeaun 3a NouncTBaHe NoA HalAraHe uan NapoCTPyRKu.
m He MuiiTe oTAeNHUTE YacTu B CbAOMMUAIHA MaLLMHA.

Mpean MbPBOTO M3MOM3BaHE Ha MLOWUTE M1 3MUBAITE CTapaTesHo.

dacana ot
BUCOKOKauecTBeHa
cToMaHa

MouncTeTe ¢ Masko Muell NpenapaT 1 BAaxkHa Kbpra. TbpKaiiTe BUHaru napanesHo Ha eCTeCTBEHUTE LWapKM.
MHaue morart fa ce nosyyat ApackoTuHu. [Moacywasaiite ¢ Meka kbpna. KOTNeHUAT KaMbk, MagHuHaTa, ynopw-
TUTE NeTHa ¥ neTHaTa oT 6eNTbUM [a ce NoUncTeaT HesadaBHO. 3a NouncTeaHe He 13nonsBariTe adpasunBHY Npes-

MeTHn, apackatin 0N Unn rpy6|/| Kbpnu. VIHOKCOBUTE MIOTOBE MOraT Aa ce noampart CbC CrneunanHn noaabpxatim
npenaparu. CwbntonaBainte yKasaHuATa Ha npon3soanTend. CneuvanHuTe npenapartn 3a NOYMCTBaHe Ha MHOKC
MoxeTe Aa cv Habasute OT LleHTbpa 3a oécny»(BaHe Ha KJMEeHTU 1nnn B cneunann3npaHnTe marasmHu.

Emannupanu u
nakupaHu
NOBBPXHOCTH

[Touncrtete ¢ Manko mMuell npenapar 1 BnaxHa kbpna. [loacywasante ¢ meka Kbpna.

FoTBapcku nnot

Mopapwkka: 3aWwnTHY 1 NoAAbPXALUW NpenapaTy 3a CTbKI0KePaMUYHN MOBBPXHOCTU

MouncTBaHe: MNMoaxoAALIM NoUYNCTBaLLM Npenapatu.
Morna, cnaseanTte ykasaHuATa 3a NoAApwKKa v MouMCcTBaHe BbPXy OrMakoBKara.

A\lMpy ynoputn 3aMbPCABAHMA MoMara CTbprasio 3a CTbK/IO:

CsaneTe npeanasHoTo NOKPUTME M OTCTPaHeTe MPbCOTUATa C OCTPUETOo. BHuMarmne: OCTPUETO Ha CTbPrasioTo 3a
CTHKJ/IO € MHOrO OCTPO, Ha/ILIE € OMacHOCT OT HapaHABaHe.

Cnef nouncTBaHeTo BeaHara nocTaseTe OTHOBO NpeanasHoTo nokputue. NoepeaeHnTe octpreTa TpAadBa BedHara

na ce CMEeHAT.

FoTBapcKu nnot C TOMmbA MUeL npenapart.

Hukora He nouncTBanTe CbC CTbPrasio 3a CTbK/IO, IMMOH MK OLET.

MouuncTBaHe Ha
ropenxkuTte 1
CTOMaHeHUTe
peLLeTKU Ha

BOAa M npenapart 3a no4ncreaHe.

He A muiiTe B cbaomuAnHa MawmHa. OTCTpaHeTe CTOMaHeHUTe PELLETKN U T NoYncTeTe ¢ rboa v ¢ Masiko Tonna

OTcTpaHeTe vallaTa v Kanaka Ha ropesnkara. 3a noyucTeaHe 13nonaeaite roa ¢ Masiko Tonaa Boaa U MueLl npe-
napart. BH/uMaBaiiTe oTBOpWTE 3a ras B yallkaTa Ha ropesikata Aa ca unctu n 6es3 MpbCcoTuA.

roTBapCK1UTEe 30HU Ha 3ananknte Tpr)Ba [a ce nmouncTeaTt C Meka yeTtka. [a3oBuTe ropenkn yHKUMoHMpaT caMo KoraTto 3anaakute ca

ras UNCTN.

OTcTpaHnaBaiiTe ocTaTbUMTE OT XpaHa OT rMaBuTe Ha ropesikaTa ¢ Kbpra 1 Tomb/ canyHeH pasTeop. 1o Tasun npu-
ymHa M3NoM3BaiTe camo Masnko Boaa. Bogarta He 6GuBa [4a NPOHWKBA BbB BLTPELWHOCTTa Ha ypeaa. BHumasaiiTe 3a
TOBa, NPV NOYNCTBaAHE OTBOPUTE Ha AKO3UTE [Ja He ce 3anyluaTt Uan NoBpeasnT.

MoacyleTe BCUYUKW OeTainu cned noynMcTBaHeTo 1 NocTaBeTe Kanaka Ha ropesikata TOUHO BbpXy uallaTa Ha
ropenkara. Hego6pe nocraBeHnTe OTAENHM YacT 3aTPYAHABAT 3anasBaHeTo Ha ropesnknTe.

KanakbsT Ha ropenkara e emainnupaH 8 uepHo. opaav Bucokara Temnepatypa Moxe fa ce 00esLseTaT. OyHKUK-

ATa Ha ropesikata He ce yBpexaa OT ToBa.
[MocTaBeTe OTHOBO CTOM@HEHUTE PELLETKM.

BbpTawm
npeBKAtoYBaTenu

44

MouncTeTe ¢ Manko Muell npenapar 1 BnaxHa Kbpna. [oacyliasaite ¢ Meka Kbpra.



CtbKneHa BpaTa

Moxe aa 6bae nouncTeHa ¢ npenapar 3a CTbKA0. He nanonssarite arpecuBHN NOYMCTBALLM NpenapaTt Uimn ocTpu
MeTasiHu npeametn. Te Morart aa noBpemdaT v Ja HaapackaT MOBbPXHOCTTa Ha CThK/OTO.

YnnbTHeHue

[Mouncrtete ¢ Manko Muell nNpenapar 1 BAaxHa kbpna. [loacylwasante ¢ Meka Kbpna.

Kanak Ha ¢ypHaTta

MouncTeTe ¢ Tonna Boaa Wnn pasTeop Ha oueT. MNpu cunHo 3ambpcAsaHe: MNMouncTeall npenapar 3a gypHa,
13MNon3BaiiTe camo B CTyaeHa dypHa.

CtbKneH nnadoH 3a
namnara Ha ¢pypHara

[MouncTtete ¢ Manko MUeLl Npenapar v BAaxHa Kbpna. I'Io,ucyLuaBaV]Te C MeKa Kbpna.

JdonbnHUTENHU
NpUHaAANEHHOCTH

HakncHeTe B pa3TBOp Ha npenapaTt 3a noyncTeaHe. [louncreTe ¢ yeTka mam re0a.

AnymuHueBa TaBa 3a
neyeHe (onuunA)

He A muiiTe B cbaoMmMAnHa MalwmvHa. Hukora He 13non3eanTe noyncTeallm npenapatu 3a dypHa. 3a ga npeno-
TBpaTUTE HaJpackBaHe, HUKora He JOKOCBaTe MeTa/THUTE MOBBPXHOCTU C HOX WK NoJoOeH OCTbP NPeaMmeT.
MouncTBaiiTe ¢ Pa3TBOP Ha NMOYUCTBALL Npenapart U Meka Kbprna Win Kbprna oT MUKPOMUObP XOPUIOHTaNHO 1 6e3
HaTUCK Ha NMoBBbPXHOCTUTE. NoacyllaBaliTe ¢ Meka Kbpna. 3a NoUncTBaHe He U3Mnoi3BainTe adbpasuBHU NpeamMeTH,
apackatum reéu nnm rpydun kbpnu. LLle Hagpackate TaBarta 3a neyeHe

3awuTa oT geua
(onuwuA)

AKO e MOHTMPAaHO CHOPBXKEHVE 3a 3alluTa OT Aeua Ha BpaTaTta Ha dypHaTa, Npean nodyncteaHe To TpAdBa aAa
6bae AeMOHTMPaHO. HakncHeTe BCUUKM AeTaiin OT U3KYCTBEHM MaTepuany B TOMb/ PasTBOP Ha nouyucTsall npe-
napar 1 cied ToBa i nounctete ¢ ruba. ModcylasaiTe ¢ meka Kbpna. CUAHO 3aMbPCEHO ChOPBXKEHWE 3a
3almTa ot Aela Moxe Aa He dyHKUMoHMpa noope.

JonHo uekmenme
(onuwuA)

MouncTeTe ¢ Masko Muell NpenapaT 1 BhaxHa Kbpna. [NodcyllasaiTte ¢ meka Kbpna.

JAonbiHUTEeNnHU
npUHaaNeHoCTH

HakvcHeTe B pasTBop Ha npenapar 3a nouucrsaHe. [ouncrete ¢ yetka unm reoa.

MouucTBaHe Ha camono4YyucTBaluuTe ce NOBBPXHOCTU BbB

¢ypHaTta

3ajHaTa cTeHa, TaBaHbT U CTPaHUUYHUTE CTeHM Ha dypHaTa ca

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

[Mpn nouncTBaHe MoxeTe aa nasaaute nocraskute. GypHarta
TpAbBa Aa Obae oxnadeHa.

NOKPUTN CbC caMomnoyncTBall ce cnon emainn. MNMpbckuTte ot

neyeHeTo ce NoemaT OT TO3W C/I0N 1 Ce pasrpaxjar AoKaTo

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

dypHaTa padoTn. KofkoTo no-eucoka e temnepatypata U KosKoTo

no-awAro padoTn dypHaTa, ToKoBa No-400bp € pesynTaThT.

AKO cnel MHOrOKpaTHO M3Mnon3BaHe ole Ce Bmxaart
3aMbpcABaHNA, NpoueanpanTe KakTo creasa:

1.[TbpBO NouncteTe noga Ha gypHara.
2. HacTpolite Ha 3arpABaHe oTrope u othony .
3. Harpelite npasHaTa dypHa 3a npudn. 2 yaca nNpu MakcumasnHa

Temneparypa.

KepaMUuHOTO NoKputne ce pereHepupa. KabeHukasnte n YepHu
ocTaTbUu MoraT cfieql ToBa Aa ce OTCTPaHAT C Boaa M Meka rboa.

Mankute pasnvkuy B LBeTa No NOKPUTUETO HAMAT BIMAHWUE BbPXY
(DYHKLMATA HAa caMomnouncTeaHe.

BHumaHue!

m Hukora He usnonseaite arpecuBHY NOUYNCTBALLM NpenapaTu.
MoxeTe na HagpackaTte wan aa NoBpeaAnTe NOPbO3HOTO
NMOBBPXHOCTHO MOKPUTUE.

m He vanonsgaiite npenapar 3a nouncTeaHe Ha ypHu 3a

1.[loBanrHeTe nocrtaBkarta oTnpea Harope

2.1 A oTkaueTe (qur. A).

3.Mocne naabpnaiTe LAnaTa NnocTaBka Hanpean
4. a nseagete (ur. b).

4.

=

MoyncTeTe NOCTaBKUTE C MOYUCTBALL npenapart v reoa. MNpu cunHo
3aMbpcABaHe M3MNo3BanTe yetka.

’3.
|

CcamMono4mncTBalLMTe Ce NOBBPXHOCTU. AKO BbPXYy TE3N

NMOBBPXHOCTM NONaAHe C/yyYaiHO NoYncTBaLl Npenapar,

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

n3ébplieTe ro BegHara ¢ r.b6a v JoCTaTb4yHO Boaa.

1. Bkapaiite nocrtaBkara NbpBO B 3a]HOTO FHE3A0, HATUCHETE
MasiKo Hasag (dur. A)

2.1 cnef ToBa 3akadeTe B NpeaHoTo rHe3no (qur b).

=

MocTaBkuTe nacsaTt caMo OTAACHO WM OTNABO. BHUMaBaiTe KakTo
Ha cdurypa B BucoumHa 1 n 2 na e otnony, a BucounHa 3,4 mn 5
oTrope. TeneckonuuHuTe WWHW TpABBAa Aa mMoraT fa ce UsTernar
Hanpe[.




OTHauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa

[Mpy nouncTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbkiaTa Ha BpaTaTa
MOXeTe Aa OTKayunTe Bpartarta.

Bcaka oT naHTUTe Ha BpartaTta Ha dypHaTa nma eanH ocurypuTeneH
noct. Korato Te3n noctoBe ca 3atBopeHnu (dur. A), BpataTa Ha
dypHaTa e 61okupaHa. Ta He Moxe aa Obe oTkauyeHa. Korato
OCUTYpUTENTHUTE TOCTOBE Ca OTBOPEHW B MOJSIOXKEHME 32 OTKayBaHe
Ha Bpartarta (cdur. B), naHtute ca GnokupaHu. He moxeTte na
3aTBOpUTE.

A OnacHoCT OT HapaHABaHe!

Korato naHTute He ca G10KMpaHn, ce 3aTBapAT C rofAMa cuna.
BHuMaBaiiTe ocuUrypuTenHuTe 10CTOBE BUHArW fa 6baaT Hamb/IHO
3aTBOPEHU, CHOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa ObaaT HambIHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTta
1. OTBOpETE HAMb/AHO BpaTaTa Ha ypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE 1 [ABaTa 3allMTHW 1I0CTa OTAABO W OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTNABO U OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle Manko U A n3BageTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTaTa Ha (ypHaTa no odparteH peq.

1.[pu 3akayBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
ABeTe MaHTW Aa BAu3aT B 0TBOpUTE Hanpaso (qur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTuTe TpAGBa Aa ObAaT 3akayeHu v oT ABeTe
cTpaHu (cdur. b).

1 1

3.1 aBata ocuryputenHmn nocta ga 0baaT OTHOBO 3aTBOPEHW
(cour. B). BaTBOpeTe BpartaTa Ha dypHarta.
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/\ onachocr or HapaHABaHe!

Korato BpaTaTa Ha ypHaTa HeoyakBaHO Ce OTKauu WUan HAKOA OT
naHTUTE ce 3aTBopu, He nNunanTe naHtarta. ObaneTte ce Ha LieHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha K/NEHTU.

JleMOHTa U MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTata
3a no-0oBpo noyncTBaHe MOXeTe Aa AeMOHTUpaTe cTbknarta Ha
BparaTta Ha ypHaTta.

JdemMoHTam

1. OTKaueTe Bpararta Ha ypHaTa v A NnocTaBeTe C ApbxkaTa
HaOoMy BbPXY Kbpna.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy BpaTtara Ha dypHaTta. 3a Tasu
LleN NPUTUCHETE BIABO W BAACHO C MPBCTUTE €3myeTo (dur. A).

3.lMoBanrHeTe 1 nsgbpnante ropHOTO CTbKAO (dur. B).

AR B

4. MoBaurHeTe 1 nagbpnante ctbknoto (dur. C).

[TouncTeTe cTbknarta ¢ npenapar 3a CTbK/I0 U Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXe Aa Ce MpbCHe.
He nanonssante CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU NN ApacKalln
no4yncTealln npenapatn.



MoHTam

MNpw MOHTaxa BHYMaBanTe 3a ToBa, Aa CTOM OT/IABO NOA Haanmca
“right above® Ha rnasata.

1.[M1b3HETe NoneraTo CTbKIOTO Hazan (dur. A).

2.[nb3HeTe noneraTo rOpHOTO CTHKAO Hadad B ABaTta Kpenexa.
NagkaTta NOBBPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Dur. B).

KakBo aa npasfa npu noBpena?

AKO Bb3HMKHE MoBpeaa, YecTo cTtasa Ayma 3a apedonuu. MNpean aa
ce oBaanTe Ha LeHTbpa 3a 00CNyKBaHe, BUXTE cneaHarta Tadénuua.
Moxe 61 BuxTe MOrnv oa ce CnpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO [JafieHO ACTUE HEe CTaHe OMTUManHO 406PO, MONA,
KOHCYNTVpaiiTe ce C rnasa M3npo6BaHo B HALLETO roTBaPCKO
cryano. Tam Lie HamMepuTe MHOTro CbBETU U YKasaHWa 3a roTBeHe.

A OnacHocT OT TOKOB yaap!

HenpasunHute peMoHTH ca onacHu. Camo oOyyeH OT HaC TeXHUK
OT LeHTbpa 3a 00cny)XBaHe Ha KAUeHTU MOXe [a U3BbpLUBa
PEMOHTH.

MoBpena Bb3momHa npu- lMomoll/ykaszaHua
YUHa
®ypHata He [Mpeanasutenat [lornegHeTte B KyTuATa 3a
dyHKUMOHMPa. € nedeKTeH. npeanasurenu, 3a Aa ycraHo-
BUTE Aann NpeanasuTenaT € B
N3MPaBHOCT.
CnupaHe Ha [MpoBepeTe Aann KyxHeH-
ToKa. CKOTO OCBET/IEHNE UAN ApY-

rUTE KYXHEHCKMW ypeau
hyHKLUMOHMpPAT.

MHuankaumnaTta 3a CnupaHe Ha
BpemMeTo mura TOKa.

HacTtpolite HaHOBO vaca.

®ypHata He ViMa npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOMKO MbTy

3arpAsa. KOHTaKTuTE. PBKOXBATKUTE Ha KOYOBETE
B [IBETE MOCOKMW.

[[a30BUAT KOT- CnvpaHe Ha 3ananeTe ra3oBmA KOT/IOH C

JIOH He ce TOKa WAV BNaXKHW rasoBa 3anaska uim ¢
3anasnsa. 3ananuntenHn KnMopur.
cBelUw.

3.[locTaBeTe Kanaka v NPUTUCHETE.
4. 3akaveTe BpaTaTta Ha dypHara.

UsnonssanTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKnaTta ca MOHTUPaHHU
npaBUIIHO.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

KoraTto namnata Ha dypHata e nsropana, TA Tpadea fa Obae

CMeHeHa. MoxeTe a cv 10CTaBUTe TOMIOYCTONYMBN PEIEPBHM

KpyLlkK oT 40 BaTa OT LUeHTbPa 3a 00CNy)XBaHe Ha KANEHTU nan oT

cneunanusvpaHnTe MaraswHu. M1anonseante camo Te3un KpyLKu.

A OnacHocCT OT TOKOB yaap!

MN3knoueTe npeanasuntens ot TabnoTo.

1.[locTaBeTe Kbpna 3a Cb[0BE B CTyaAeHaTa ypHa, 3a Aa
npenoTspatuTe Nospeau.

2. Pa3BuiiTe CTbKIEHUA Kanak 4ypes 3aBbpTaHe HanfaBo.

3.CwmeHeTe Kpywkara ¢ apyra oT CbLUmA TUn.
4. 3aBuiiTe OTHOBO CTbK/IEHMA Kanak.
5./13BageTe KbpnaTa 3a CbOBe 1 BKAOUETE NpeanasuTens.

CTbKINeH Kanak

MoBpeaeH CTbkeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. Moaxoaawmsa
CTbKJ/IEH Kanak Lie Mnoayuynte oT LeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha
knneHTn. Jante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.
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LleHTBbp 32 06CnyMBaHe Ha KNMEHTH

Korato ypensT Bu Tpadsa Aa Obae PEMOHTUPAH, HALUUAT LIEHTbP
3a 00CNyXBaHe Ha KAMEeHTW e Ha PasnofioxeHne. Hue BuHaru
HamMmpame nofo6agallo pelleHne, 10pu U Aa U3BerHem HeHy>XXHOTO
noCeLleHNe Ha TeXHNLIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu obaxagaHeTo, MONA, NOCOYBaATE NPOAYKTOBUA HOMep (E-HoM.)
n npondsoacteeHna Homep (FD-HoM.), 3a 4a MOXeM aa Bu
00CNYXUM KauecTBeHo. MaeHTudmnkaumoHHaTa tabenka ¢
HOMeparTa llie HaMepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a aa
He TpAGBa Aa TbpCWUTE ALATO NPW HyXOa, MOXETe [a BbBeaeTe TyK
[aHHWTE 3a BalwunA ypea n TenedoHHMA HOMED Ha LeHTbpa 3a
00c/y)XBaHe Ha KANEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEHTH

Vimaiite npensus, Ye noceleHNeTo Ha CePBU3HNA TEXHWK B Cayyaii
Ha HenpaswIHO 0BCNy)BaHe HAMa Ja e 6es3nnaTtHo 1 npes
rapaHLUMOHHWA Nepuos.

[laHHWTEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCMUKMN CTPaAHW LUE
HaMepuTe B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEHTHOCTTA Ha NPoOW3BOAMTENA. Taka Le cTe
CWUTYPHU, Y& PEMOHTLT e ObAe M3BbPLLEH OT 00yYeHU CepBU3HU
TEXHWUUM, KOUTO pasnonaraTr C OpuUrnHaiHn pe3epBHX YyacTn 3a
Bawwsa ypen.

CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHaTa

cpeaa

TyK nosyyaBaTe CbBETU Kak MOXEeTe a CnecTUTe eHeprus npu
neyeHe BbLB hypHaTa v NpW roTBEHE Ha NaHena C KOT/IOHUTE U Kak
e NpaBWIHO [a U3XBbPAMTE ypeaa.

MecTeHe Ha eHepruA BLB ¢pypHaTa

[MoarpaBarite hypHaTa camo Torasa, Korato e ykasaHo B
pelenTarta uan B TabanunTe Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoaraums.

I3nonsBarite TbMHW, NaknpaHu B YEPHO MM eMannnpaH Gopmm
3a neyeHe. Te noemat ocoBeHo foOpe TonauHara.

OTBapAnTe Bb3MOXHO Hal-pAAKO BpaTaTta Ha dypHaTa npu
3aTon/AHe, NeYEeHe WK MbpPXeHe.

HAakonko cnagkuwa Ha-nodpe e onevete eavH cren apyr.
®ypHarta e oule Tonna. 1o Tosm Ha4MH ce HamanABa BPeMeTo 3a
neyeHe Ha BTOpMA cnaakuw. MoxeTe 1 Aa Bkapare 2 gopmu
efiHa [o apyra.

[Mpv No-ObAro Bpeme 3a nevyeHe MoXeTe [a UsktounTe dypHaTta
10 MVMHYTV Npean KpaAa Ha BPEMETO 3a NeyeHe 1 aa Manonaeare
ocTarbyHaTa TOMMHA 3a AoMnuYaHe.

CnecTABaHe Ha eHeprua oT ra3oBuUA roOTBApPCKU
nnot

BuHaru nsbupaiite TeHmpKepa ¢ npasuieH pasmep 3a BawuTe
AcTuA. Fo1AMa, Ma/IKO Hamb/HEeHA TeHMKepa KOHCYMMPa MHOMO
eHeprvAa.

3aTBapanTe TeHoKepaTa BUHarn ¢ noaxoAdALl Kanak.

[MnaMbKbT Ha rasTta TpAdBa BUHArW Aa BM3a B KOHTAKT C AbHOTO
Ha TeHoKepaTa.
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MU3xBbpnsAHe Ha onpegenieHUTe MecTa Ha
OoTNagbyHU NPOAYKTH

M3xBbpnete onakoBkara Ha OnpeaeneHnuTe MecTta 3a OTnaabytm
NPOAYKTY.

Toan ypea e 0603HaueH B CLOTBETCTBME C eBponelickara
avpektuea 2012/19/EC3a cTtapu enekTpuyeckn 1
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun aMpekTuBa pernameHTMpa BannaHuTe B paMkuTe Ha
EC npaBvna 3a npvemaHe 1 M3nosn3BaHe Ha cTapw
ypeam.



U3npobBaHO e B HalleTo roTBapCKO CTYyA1O

TyK Wwe HamepuTe n30op OT ACTMA 1 ONTUMAaHUTE HACTPOVKK 3a
npuroteaHeTo um. LLle Bu obacHUM Kol HaunH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temneparypa ca Hain-noaxoaAwm 3a BaweTto AcTue. MNonyyasaTe
NHopMaLMA 3a NOAXOAALNTE NPUHAANEXHOCTU N Ha KOe HUBO
TpAdBa aa ObaaT noctaseHw. [onyyaBaTe CbBETU 3a ChbAOBETE U 38
NPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroiHocTuTe B TabnuMuarta ca B cuia 3a noctaeAHe B CTyoeHa u
npasHa Kkamepa.

[MoarpaBariTe NnpeaBapuTeNIHO camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuunte. NokpuiiTe AOMbAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efBa cnea NpeaBapuTenHOTO NOArpABaHe.

m YKasaHuATa 3a BpeMeTo B Tab/MUnUTe ca OPUEHTUPOBBYHW. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO N OT CbCTOAHUETO Ha XpaHUTEeNHUTE
NPOAYKTU.

m /13nonsBaiite NPUHaANEXHOCTUTE OT OKOMIM/IEKTOBKAaTa Ha
ypena. JombIHUTENHUTE NPUHAONEXHOCT MOXeTe aa Ci
Ha®aBuTe KaTo crneunanHn NPUHaaIexXHOCTH B
cneuvannsnmpanHnTe MarasuHi Uan OT UeHTbPa 3a 00C/yXBaHe Ha
KIMEHTW.

Mpean ynotpeda nsBaxaante AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU
N KYXHEHCKUTE CbOBE, KOMTO HAMA [1a Ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

m BuHarn nanonaeairte Tonn03almnTHA pPbKasuumn, Korato
n3paxgate ropewn npnHaanexxHoCTn nan CbaoBe OT Kameparta.

CnagKuLiM U cnagKku

MNeueHe Ha eAHO HUBO

Ce 3arpaBaHe oTrope/oTaony (o) neueHeTo Ha craakuwu crasa
Hali-no6pe.

Ako neuvete ¢ 3D-ropell Bb3AYX @), nanonssaiite cnegHuTe
BMCOYMHM Ha BKapBaHe 3a AOMb/HUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU:

= Cnagkuiim BbB hopmu: BucounHa 2

m Cnagkuuw Ha TaBa: BucounHa 3

MNeueHe Ha HAKONKO HUBaA
Wanonsgaiite 3D ropetly Bb3ayx @),

BucounHn Ha BkapBaHe npu neyeHe Ha 2 HMBA:
= YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
= TaBsa 3a neyeHe: BucoumHa 1

BucounHn Ha BkapBaHe npu neyeHe Ha 3 HMBA:

m TaBa 3a neuyeHe: BucounHa 5
®m YHuBepcaneH TuraH: BucounHa 3
m TaBa 3a neueHe: BucounHa 1

He e sagbmxmutenHo €JHOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu Aa ctaBat
roToBM €OHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HamepuTe MHOXECTBO NpeanoxenHuna 3a Bawwnte
ACTNA.

KoraTo neyeTe eAHOBPEMEHHO C 3 MpaBObIbAHM hopMH,
nocTaBArTe I BbPXY CKapuTe KakTo e NnokasaHo Ha durypara.

dopmu 3a neveHe
Hait-no6pe npurogeHy ca TbMHUTE hOPMUM 3a MeYeHe oT MeTasl.

Mpu cBeTIMTE (OPMU 38 NEYEHE OT ThbHKOCTEHEH METasl Uau Nnpwu
CTbK/EeHUTE (hOpMY BpeMeHaTa 3a neyeHe ce yab/kasar v
CNagkuWbLT HE Ce U3nuya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO nckate ga nsnonaseare MopMu OT CUNNKOH, OpUeHTUparTe ce
crnopen AaHHUTe 1 peuentute Ha npoussoanTens. CUIMKoOHOBUTE
dhopMn YeCcTo MbTU ca NO-MasikKu OT HOPMaHUTE (HOPMU.
KonuuecTtBarta TecTto 1 gaHHUTE OT pelentata MoraT Aa ce
pasnuyasar.

Tabnuumn

B Tabnuuute e Hamepute onTUMasHWA BU Ha HarpABaHe 3a
pasnnYHUTe cnagkuwn n cnagku. Temnepartypara u BpeMeTo Ha
neyeHe ca 3aBUCUMWN OT KOJIMUECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3al0 B TabavunTe ca NocoYeHn AnanasoHu.
OnuTalTe NbpBO C No-HMUCKaTa CTOMHOCT. [o-HucKkaTa TemnepaTtypa
laBa no-paBHOMEPHO ManuuaHe. KoraTo e Hy>XXHO HacTpoiBare
cneaBalivA NbT Ha No-BUCOKA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 o 10 MuHyTH, ako
n3non3earte NpeaBapuTeHO 3arpABaHe.

[ombaHnTenHa nHdopmauwma Lwe oTkpueTe B CbBETH 3a 1eYeHe BbB
BPb3Ka C TabamumTe.

CnaaKviwim BbB $popmu dopma BucouunHa Bua Ha Temnepartypa BpemeTtpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Kekc, 0OMKHOBEH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 160-180 40-50
dopma
3 NpaBoObIbAHNU HOPMHK 3+1 140-160 60-80

Kekc, duH Kpbrna/npaBobrbiHa 2 (] 150-170 60-70
dopma

Bnat 3a TopTa, ObPKAHO TECTO ®dopma 3a nnogos dnat 2 O 150-170 20-30

Mnonos cnagkul uH, O bPKaHo TecTo OTkonyaBalla ce TaBa/vaul- 2 O 160-180 50-60
KoBuMaHa dopma

BuckeuTeHa TopTa TaBMyka 3a neyeHe c pasz- 2 O 160-180 30-40
rnodsema o6BMBKA

Bnart oT naHaMWwnaHoBO TECTO C KOPUYKa  TaBMuKa 3a nedyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 25-35
rnodsema oOBMBKa

[MnogoBa TopTa unu TopTa ¢ u3Bapa, 6nat TasBuuka 3a neyeHe ¢ pas- 1 O 170-190 70-90

OT NaHauLLINaHoBO TecTo* rnobaema oOBMBKa

LlIBenuapcka nnogosa nuta TaBa 3a nuua 1 O 220-240 35-45

* OcTaBeTe cnagkuiia ga ce oxnaaun 3a npubn. 20 MUHYTU B U3K/OUEHa, 3aTBOpeHa dypHa.
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Cnaaxvwum BbB dopmMu dopma BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
[MMKaHTHN cnagkuwuy (Ha np. cofieHa TaBMYyKa 3a nedeHe ¢ pas- 1 O 180-200 50-60
TopTa/cnaaku ¢ nyk)* rnodsema obBuBKa
[Muua, No-TbHbK 61aT ¢ Manko MTbHKa TaBa 3a nuua 1 = 250-270 10-15
(NpeaBapuTenHO 3arpABaHe)
* OcTtaBeTe cnagkulia aa ce oxnaav 3a npuodn. 20 MMHYTK B U3KJ/OUYeHa, 3aTBopeHa dypHa.
CnaaKul Ha TaBa JonbAH1TeNnHU npuHaa- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
NEeXHOCTH HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHo TECTO 1AM TECTO C MaA CbC Cyxa TaBa 3a neveHe 2 O 170-190 20-30
fiTeHKa YHuBepcaneH turad + tasa  3+1 150-170 35-45
3a neveHe
BbpkaHO TECTO M TECTO C MaA CbC COYHO  YHMBEpcanHa TaBa 3 O 160-180 40-50
rloKpuTe, oA YHuBepcaneH Tiran + Tasa  3+1 150-170 50-60
3a nevyeHe
LlIBenuapcka nnoaosa nuta YHuBepcanHa Tasa O 210-230 40-50
BrckeuTeHo pyno (NnpeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe 2 O 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r BpaliHo TaBa 3a neueHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6pauwHo TaBa 3a neueHe 3 o 160-180 60-70
LLloneH ¢ 1 kr 6patuHo TaBa 3a neueHe 3 O 150-170 90-100
LLpynen, chagbk YHuBepcanHa Tasa 2 o 180-200 55-65
Bropek YHuBepcanHa Tasa 2 O 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neuyeHe 2 O 220-240 15-25
YHuBepcaneH turaH + tasa  3+1 180-200 35-45
3a neveHe
Manku cnagku JonbAHUTENHU NPUHAANEHOCTHU BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
Cnankn TaBa 3a neueHe 3 140-160 15-25
YHuBEpcaneH turaH + taBa 3a neyeHe 3+1 130-150 25-35
2 TaBu 3a NeyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 130-150 30-40
TUraH
LLinpnuoBaHu cnagkn (Npeaea- TaBa 3a neyeHe 3 = 140-150 30-40
puTenHo sarpABare) TaBa 3a neyeHe 3 140-150 30-40
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 140-150 30-45
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 130-140 35-50
TUraH
MakapoHwu TaBsa 3a neyeHe 2 o 110-130 30-40
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 100-120 35-45
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 100-120 40-50
TUraH
Llenysku TaBa 3a neuyeHe 80-100 130-150
Cnagkv oT napeHo Tecto TaBa 3a neveHe 2 O 200-220 30-40
Cnaakv OT MHOTO/IMCTOBO TeCTO Taa 3a neveHe 180-200 20-30
YHuBepcaneH turaH + TaBa 3a neyeHe 3+1 180-200 25-35
2 TaBW 3a neyeHe + yHuBepcaneH 5+3+1 160-180 35-45
TUraH
Cnaaku oT Tecto ¢ man TaBa 3a neueHe 3 O 180-200 20-30
YHuBepcasneH TuraH + TaBa 3a nedyeHe 3+1 170-190 25-35
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Xna6 u xnebueta

Mpu NeyeHeTo Ha XNAG NpeaBapuUTeNHO sarpeiTe ypHaTa, ako He

€ NOCOYEeHO HMWOo Jpyro.

Hukora He HanuBaWTe BoAa B ropetlla dypHa.

Mpwv neyeHe Ha 2 HMBA BMHArV BKApBaiTe yHMBEPCA/IHUA TUraH Haj
TaBata 3a neyexe.

Xna6 u xnebueta JdonbnHuTenHU npuHaaneHocTtM BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpABaHeTo B °C B MUHYTH
Xna6 ¢ mada ¢ 1,2 kr 6paliHo YHuBepcanHa TaBa 2 O 270 8
200 35-45
KeaceH xnab ¢ 1,2 kr 6paliHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
200 40-50
Xnebueta (6e3 npeaBapuUTesHO TaBa 3a neueHe 3 = 210-230 20-30
3arpasaHe)
Xnebueta OT TECTO C Mad, cnadku Tasa 3a neyeHe 3 O 170-190 15-20
YHUBEpCaneH TuraH + Tasa 3a 3+1 160-180 20-30
neveHe

CbBeTHU 3a NeyeHe

Korato neuete no peuenta.

OpvieHTUpaiiTe ce No AaHHWTe B TabaMuaTta 3a neyeHe 3a NoA06HO NeunBo.

OnpegeneTe v No TakbB HAYMH, Ue
KEeKCbT Aa e 1o0pe nsneyeH:

Mpoaynuete okono 10 MUHYTK NPeaV Kpaa Ha 3aaadeHOTOo B pelienTtaTa Bpeme ¢ AbpBeHa
K/euka Hall-BucokaTa Touka Ha cnafkuia. KoraTto no kjeukarta Beye He nosensa TecTo, cna-
KULIBT € rOTOB.

CnagkvwbT ce pasnaga.

CneaalmA MbT U3MN0A3BaliTe NO-Masko TEUHOCT WK HACTPOWTe TemneparypaTa Ha dypHaTa ¢
10 rpagyca no-Hucko. CnasgaiiTe yka3aHuTe B peLentata BpeMeHa 3a GbpkaHe.

CnaokunwsT ce nosyyn B cpenarta BMCOK, a
Nno KpaA NMo-HUCBK.

He maxeTe ¢ MasHuHa npbcTeHa Ha hopmata. Cned NeyeHeTo BHUMATENHO OTAeNeTe cnaa-
Kua C HOX.

CnagkuwbT cTaBa TBbPAE TbMEH OTrope.

Bkapavite ro no-abn6oKo, M36epeTe No-HNUCKa TemMneparypa 1 nedete cnagkua maako no-
AbNro.

CnagkvwsT € npekaneHo CyX.

MpobuiiTe ¢ Kneuka 3a 3L6M ManKu AynuuLUmM B roTOBUA cnaakull. Nocne sanente ¢ naonosus
COK Wu ¢ ankoxona otrope. Creasawma mut nsbepete Temneparypa ¢ 10 rpaayca no-smcoka
1 CbKpaTeTe BPEMETO Ha MeyeHe.

XnabsT v cnaakuwsT (Hanp. cnaakui
CbC CUpeHe) uarnexaar aodpe, HO ca Kn-
caBu OTBBTPE (Heaou3neyeHun, NnpeceyeHmn
OT BOLHW MBULIN).

Cneaaluma MbT U3N0a3BanTe No-Masiko TEYHOCT U neyeTe Masko No-AbAro npu no-H1ucka Tem-
nepatypa. NMpu cnagkuwy cbC COYHO NOKPUTUE MBPBO NPeaBapuUTeNHO nanevete gonHata
yacT. MopbceTe ¢ GagemMu UM TPOXMYKK U cnea ToBa NocTaBeTe oTrope nokpuTueto. Cnas-
BalTe peuenTuTe 1 BpemeHaTa Ha neveHe.

MeynBOTO € HePaBHOMEPHO MOTLMHANO.

MN3bepeTe Manko no-H1UcKa Temneparypa, Taka neuvMsoTo e CTaHe no-paBHOMepHo. Meuete
UyBCTBUTE/IHOTO MEUMBO CLC 3arpABaHe oTrope/oTaony [0 Ha eaHo HMBO. M nanusawara
OTCTPaHU XapThA 3a NeveHe MOXe a NOBAUAE Ha LMPKYIauMATa Ha Bbaayxa. BuHaru pexere
XapTuATa 3a neyeHe TOYHO Mo Tasara.

M71000BUAT CNAAKULL € NMPeKasieHO CBETHI
oTaony.

CneaBalwmA NbT MbXHETE CNaakuwa C e4HO HMBO MO-HUCKO.

[MnopoBMAT COK Npenuea.

CneaBaluma mbT, ako e HanyHa, M3non3BanTte no-obnbéoka yHuUBEpCasiHa TaBa.

Mankute cnagku OT TECTO C MaA Npw neye-
HETO 3a/1ensaT eaHa 3a apyra.

PasctoAaHneTo 0KoMo BCAKa cnaaka TpﬂéBa nae I']pl/léﬂ. 2 cm. Taka ce ocurypdasa AoCTartb4yHO
MACTO 3a Cnagkute ga morart aa 6yXHaT n aa ce nanexkar paBHOMEPHO.

[Meknu cTe Ha HAKONKO HMBA. B ropHaTa
TaBa NeymBoTO € NMNO-TbMHO OTKOJIKOTO B
AonHarta.

3a neyueHe Ha HAKOMKO HWBa nanonssaiite BuHaru 3D ropely sb3ayx [@). EAHOBPEMEHHO Mbx-
HaTUTe TaBW He ca roToBM MO e4HO U CbLLO Bpeme.

[Mpy neyeHe Ha COYHM CnagkuMwn ce nos-
BABa KOHAEH3MPaHa Boaa.

[Mpu neueHe noxe Aa ce oGpasyBa BOAHA napa. TaA uanusa Haj BpaTtaTta. BogHata napa mMoxe
[a BNe3e B KOHTaKT C NaHena 3a ynpas/ieHne unm cbe cbceaHnte medenHn NnoBbpxXHOCTU 1 aa
Ce OTTeye BbB BMA Ha KOHAEH3. ToBa e (U3NUYHO ABJIEHME.

Pu6a, nTuumn, meco

HyxHeHCKHM cbaoOBe

MoxeTe ga n3non3eaTe BCUYKM TOI']ﬂoyCTOIZHI/IBI/I cbaose. 3a

rofIAMO MO pasmepy NeyeHo e Noaxoasila y

Hali-noaxoasawm ca CTeKAEHUTE CbAoBE. [1orpmxkeTe ce KanakbsT 3a
ObnOoKMA CbAa Aa nacea v Aa ce 3atsaps goope.

Korato nsnonssate emat?mmpaHM IbNOOKK Cb0BE, 10N€ENTE MaIKO

rnoseye TeYHOCT.
Mpn ObNOOKN CbAOBE OT UHOKC XpaHaTta He

MECOTO MOXE [a He e CbBCEM roTOBO. YAL/KETE BPEMETO 3a

NPUroTBAHE.

ﬂ,aHHM B Taénmumez
C'bLI,OBe 6es Kanak = OTKPUTK
CbaoBe € Kanak = 3aKputu

MocTaBATe ropeLnTe CTbKIEHN ChI0BE Ha Cyxa MOAN0XKA.
KoraTo nognoxkarta e BiaxHa Wi cTyaeHa, CTbKI0TO MOXe Aa ce
cnyka.

MeueHe
HuBepcasnHa TaBa.
[oBaseTe Masiko TEYHOCT KbM HET/TLCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbhaa

TpAbBa Ja Obae NOKPUTO OKOMO 2 CM.

3a 3agyleHo gonente oduUIHO TeYHOCT. JbHOTO Ha cbaa TpAdBa
na 6bae nokpuTo okono 1 -2 cm.

KonnyectBOTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBMCUMOCT OT BMAa HA MECOTO U
matepuana Ha cbia. Korato npuroteBATe Meco B emannmpaH
ObnookK Chb, € HYy)XHa MaJIKO noBeye TeYHOCT, OTKOJIKOTO 3a
CTbK/1EH CbA.

ce 3anuya 0cobeHo U

[Obn60OKM MHOKCOBM ChOOBE C Karak ca C orpaHuyeHa npuroaHocT.
MecoTo Bpu nNo-6aBHO M ce npenuya No-mManko. Manonssaiite no-
BUCOKa Temneparypa u/uam no-awaro BpeMe Ha npuroTsaHe.

MocTaBaAiTe Cbaa BUHArM B cpefara Ha ckapara.
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MeueHe Ha rpun

[Mpy NeyeHe Ha rpwun HarpenTe 3a OKON0 3 MUHYTW Npean aa
nocTaBuTe ACTMETO B Kamepara.

[TeueTe Ha rpwn BMHarM npu 3aTBopeHa dypHa.

BanmaiiTe Bb3MOXHO elHakBM No aedennHa napyeta meco. Taka
Te ce npenuyaT PaBHOMEPHO 1 OCTaBaT COYHM.

Cnef natnyaHe Ha %3 oT BpemeTo 3a neyeHe odpbluaiiTe
napueTtarta Meco.

[Moconete cTekoBeTe eaBa Cnel NnevyeHeTo Ha rpus.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE 3a MeYeHe Ha rpus Hanpaso BbPXy
ckapata. OTaenHo napye 3a neyeHe Ha rpun ce Uanuua Ham-
nobpe, Korato e NocTaBeHo B cpedHaTa 30Ha Ha ckapara.

JonbAHWTENHO BKapanTe yHMBEPCaNHWA TUraH Ha BucounHa 1.
MecHMWAT CoK Lile 6bae YI0BeH U ypHaTa ocTaBa no-yucTa.

He nbxaiiTe TaBata 3a neyeHe WUam yHUBepCasHuA TuraH npu
neyeHe Ha rpun Ha BucounHa 4 wnan 5. Mopaaw cunHara TonavHa
TA ce gedopmmpa v Npu nsBakaaHeTo MoXe Ja nospeam
Kamepara.

HarpAsalioTo TANO Ha rpuna HeNpPeKbCHATO Ce BKOYBA U Ce
nskoysa. Toea e HopMaHo. Kosko 4ecTo craea ToBa, ce
onpenensa ot usbpaHara cteneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe KBbCOBETE MECO MO cpefarta Ha BPEMETO 3a NoTBEHE.

KoraTo neyeHoTo e rotoBo, To 61 TpAGBaNO Aa NOCTOM Olle
10 MMHYTK B U3KIKOUYEHATa, 3aTBOpPEHa ypHa. Taka COKbT OT
MeCOTO Lle MOXe Aa ce pasnpeaenu no-qoodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anymMmMHneBo Goamno n ro
ocTaBeTe aa npecton 10 MMHYTK BBB dypHata.

HapexeTe Ha KpbCT Ko)ata Ha CBMHCKOTO NMEYeHo 1
NbpBOHAYA/IHO N0 CNOXETE C KOXaTa Haanosy B Cbaa.

Meco Terno MpuHaanemHocTun BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpsABaHeTo B °C, CTeneH Ha B MUHYTHU
rpun

foBextao meco

[oBexao 3aaylweHo 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

loBexao hune, cpeaHo 1,0 kr OTBOPEH 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80

Poctoud, cpeaHo 1,0 kr OTBOpPEH 1 210-230 50

Mbpxonu, cpeaHn, 3 cm aedenm Ckapa 5 ] 3 15

Tenewxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBHUHCKO Meco

MeuyeHo 6e3 Koxa (Ha np. BparT) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[TeyeHo ¢ KOxa (Ha Np. Nieuwka) 1,0 kr OTBOPEH 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

CBWHCKO 3af1yLLIeHO C KOCT 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

arHeLKo mMeco

arHewku 6yt 6e3 KOoCT, CpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 150-170 120

Kanma

Pyno ot kanma oTr 500 r OTBOPEH 1 170-190 70
Meco

HapneHWuku

HaneHnuku Ckapa 4 ] 3 15
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MTuum

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabsmuata ce OTHACAT 3a HeHarb/IHEeH!,
rOTOBM 3a nedyeHe NTuUn.

CnoxeTe MbpBOHAYA/HO LiAaTa NTuua ¢ repaAnTe Hagoy BbpXy
ckaparta. Cnea %3 ykasaHoTo BpeMe 0ObpHeTe.

KbcoBe neyeHo, KaTo NeyeHo nyewko Pyio Uan nyewku rbpau,
oBbpHeTe cned cpefata Ha 3agageHoTo Bpeme. Obpbluaite
yacTuTe OT OTULW CNea %3 OT BPemeTo.

[Mpw natmum nnm MCKK HagynyeTe Koxara noa Kpunata. Taka
Ma3HuHaTa MoXe Aa nanmsa.

MTmuuaTa cTaBa 0coBeHO Xpyrnkasa v npenevyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpPemeTo 3a nevyeHe Oble HamasaHa ¢ Macso, cosieHa Boaa Un
NOPTOKAa/IOB COK.

MTium Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cbA HarpfiBaHeTo B °C B MUHYTH

Munera, uenm 1,2 kr Ckapa 2 200-220 60-70

YroeHa KokolLKa, uana 1,6 kr Ckapa 2 190-210 80-90

[Mune, nonoBunHka BcAka 500 r Ckapa 2 200-220 40-50

Munewkn pasdacosku BcAka 300 r Ckapa 3 200-220 30-40

Matuua, usna 2,0 kr Ckapa 2 170-190 90-100

[bCcka, uAna 3,5-4,0 kr Ckapa 2 160-170 110-130

Manka nyiika, uana 3,0 Kkr Ckapa 2 170-190 80-100

Myelkn ropeH Byt 1,0 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Puba

Cnepn natmyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe odpbluante
napuetarta puoda.

Llanata puba He TpadBa aa ce odpblla. Bkapavite uanata pubda
BbB (hypHaTa B MOJIOKEHNE Ha riaBaHe ¢ rpbOHNUTE NEPKK Harope.

PaspAsaH kapTod v Manbk OrHeyrnopeH Cbl B Kopema Ha
pubarta A npasu no-ctaduiHa.

KoraTto neyete AMPEKTHO BbPXY cKapaTta, MbxanTe AOMb/IHUTENHO
yHMBEpCAaNHUA TUraH 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeyHoCTTa ce ynasAa u
(hypHaTta ocTasa no-umcra.

Pu6a Terno MpuHaanemHocTMn BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
cba HarpfABaHeTO B °C, CTeneH Ha B MUHYTHU
rpun
Pu6a, uana no npuén. 300 r Ckapa 2 ] 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 170-190 50-60
Puben kotnet, 3 cm neben Ckapa 3 ] 2 20-25

CbBeTH 3a NneueHe Ha pypHa U NeyeHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa AaHHKW 3a TernoTo Ha
NneYyeHoTo.

M3BepeTe Hat-O1M3KOTO NO-Manko TEerno v yBenmueTe BPeMETO.

VckaTte na npoBepute Aanmn neyeHoTo e
roTOBO.

V13nonsearite TepMOMETBLP 3a MECO (HA/IMYEH B CNeumanuanpaHmTe Marasvtun) Winm HanpaeeTe
LNpoda ¢ mbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBbPAO, € roToBO. AKO nojaaea, ce

HyXaae OT olle MalIko Bpeme.

MeyeHOTO e NpekaneHo TbMHO U KOpWY-
KaTta Ha mecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha MeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexaga noépe, Ho CoChT €
3aropan.

Cnepsawma mbT MséepeTe no-MasTbK CbA 3a nevyeHe win godaBeTe noBeye TeYHOCT.

MeyeHoTo nsrnexaga 4oépe, Ho CoChT €
CBETb/1 I BOAHWUCT.

Cnepngawma nuT n3bepeTe No-roNAM CbA 3a NeYeHe U 13no3sarTe Nno-Manko TEYHOCT.

[Tpn 3anMBaHe Ha Ne4yeHOTO ce Baura

ToBa € PU3NYHO ABMIEHME N € HaMmbJAHO HOPManHO. [oNIAMa YacT OT BoAHaTa napa uanvsa

napa. npes n3xoaa 3a napa. TA Moxe Aa nonagHe no no-x1adHuA NaHen 3a ynpasieHne uin no
CbCeaHNTE MOBBPXHOCTU U Oa Ce OTTeYe Kato KOHAEeHS.
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CydneTta, orpeteHu, npeneyeHu ¢unuu

KoraTto neuete AMPEKTHO BbPXY CKapara, NoCcTaBeTe
OOMb/IHUTENHO YHMBEpCca/sHaTa Tasa Ha HMBO 1. MypHara e

OCTaHe 4ncra.

BuHarn nocrasante KYXHEHCKWNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucTeHumAaTa Ha cy@ieTo 3aBucu OT rosieMmmHaTa Ha
KYXHEHCKMA CbA 1 OT BMCO4YMHATaA Ha cydneTo. JaHHnTe oT

Tabnuuarta ca camo OPUEHTUPOBBUHM.

fActne MpuHaanemHocTu U cba  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH

Cydneta

Cydne, cnagko dopma 3a NyanHr O 180-200 40-50

MyanHr ¢ makapoHu (nacta) ®dopma 3a nyanHr 2 O 210-230 30-40

OrpeTteH

KapTodeH orpeTteH, CypoBuM CbCTaBKM, 1 dopma 3a cydne 2 160-180 60-80

MaKC. 4 CM BUCOK 2 opmn 3a cydreta 143 150-170 6585

MpeneueHa punua

CwnHo npeneuenn dunuinku, 4 6poAa Ckapa 160-170 10-15

CwnHo npenevenn dunuinkn, 12 6pon Ckapa 160-170 15-20

foToBM NpoAyKTH

Cvbnioaasaiite ykazaHvsaTa Ha NpousBoOaNTENA BbPXY OrnakoBKaTra.

AKO nokpuBaTe AOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTiA 3a
neyeHe, BHMMaBaviTe xapTvATa Aa € NoaxodAwa 3a Tasu
Temneparypa. Hanacparite ronemmHarta Ha xapTuata KbM ACTUETO.

PesynTatsT OT U3NMUAHETO € CU/IHO 3aBUCUM OT XpaHara.
MouyepHABaAHETO 1 HEPABHOMEPHOCTTa MOraT [ja ca Hanuvue 1 npu
cypoBara xpaHa.

fActne AonbaHuTenHn BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe

NPUHaANEHHOCTH HarpsBaHeTO B °C, cTeneH Ha B MUHYTH
rpun

Muua, abn6okosampaseHa

[Muua ¢ TbHbK 6naT YHuBepcanHa TaBa 2 190-210 15-20
YHuBepcaneH turaH 3+1 180-200 20-30
+ ckapa

Muua c neben 6nat YHuBepcanHa TaBa 2 170-190 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 170-190 25-35
+ ckapa

Muua Gareta YHuBepcanHa TaBa 170-190 20-30

MuHununua YHuBepcanHa TaBa 180-200 10-20

Mnua, oxnageHa, NpeaBapuTenHoO 3arpABaHe YHuBepcanHa TaBa EN 180-200 10-15

KapTodeHu npoaykTn, AbnboKoszampaseHu

[TbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa TaBa 3 By 190-210 20-30
YHuBepcaneH turaH  3+1 180-200 30-40
+ TaBa 3a neyeHe

KpokeTtn YHuBepcanHa TaBa 190-210 20-25

Ckapw, Mb/IHEeHW KapTotheHn axodose YHuBepcanHa TaBa N 190-210 15-25

Meuusa, Abn6oKosampaseHU

Xnebueta, hpaHsena YHuBepcanHa TaBa 190-210 10-20

IeBpeun (ApedHn TecTeHn nsaenns) YHuBepcanHa TaBa N 200-220 10-20

MeunBa, NnpeaBapUTENHO U3MNEYEHH

[owunaneueHn xnebueta nnu gousnedeHa gpan- YHuBepcanHa TaBa 3 O 190-210 10-20

sena YHuBepcaneH TuraH 3+1 160-180 20-25
+ ckapa

3eneHUYKOBM KOTNEeTH, AbN6oKo3amMmpaseHH

PubHu npbunum YHuBepcanHa TaBa 200-220 10-15

[Mnnewkn NpbYnLN, NUAELLKN HbreTu YHuBepcanHa taBa 3 190-210 10-20

LWpyaen, abn6okosampaseH

LLpynen YHuBepcanHa tTaBa 3 KN 190-210 30-40
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CneuuanHu AcTud

Mpn Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeul Bb3ayX e MOXETe aa
HanpaBUTE MEKO KMUCeo MIAKO TOYHO TOMKOBa J0Ope, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

MbpBO OTCTPAHETE AOMbAHUTENHUTE NPUHALIEXHOCTH, pelleTkara
3a 3akauaHe WM TeNecKOonUUHNTE Bodaun OT Kamepara.

MpuUroTBAHe Ha KUCENO MIAKO
1.CBapete 1 anTbp MAAko (3,5 % masHuHa) n oxnaagete Ao 40 °C.
2. Pasbbpkarite 150 r kuceno mnako (xnaaunHa temneparypa).

3.Mpenente B KEpaMUYHKL Yalln UK B Mankn OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpUITe ¢ hoano.

4. penBaputeniHO 3arpente Kkameparta KakTo € NoCoYeHo.

5.MocTaBeTe yalnTe unm OypkKaHnTe BbPXY NoJa Ha kamepaTa u rv
NPUroTBeTE KakTo & NOCOYEHO.

OcTaBfAHe Ha TeCTo ¢ MafA aa Braca

1.MpuroteeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NocTaseTe B
TOMNIOYCTONUMB KYXHEHCKW CbA OT KEpammnka 1 nokpuiTe.

2. [penBapuTenHO 3arpente Kameparta KakTo € NoCOUYEHO.
3. Mi3kntoueTe dhypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAlctue HyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Harpa- Temnepartypa Mpoabnuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsko Kepamuyxm yawn [a ce nocrasAT 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.

nnn BypkaHu ¢ BBbPXY Noda Ha BaHe 8 uaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TeCTO C MaA  TOMMIOYCTONYMB Kyx- Aa Ce NocTaBu 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 mMuH.
[a BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Noda Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara V3kntoueTe ypena v BkapanTe B
Kamepara TeCcTOoTO C MaA

Pa3Mpa3ﬂBaHe Mona cbBnoaaBaiiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOAMTENA BbPXY

PasonakoBaiiTe XxpaHuTesiHUTe NPOAYKTW U v NnoctaseTe B
noaxodsll CbAl BbPXY ckapara.

onakoBkaTta.

BpemeHata 3a pasmpasfBaHe 3aBUCAT OT BuAa U KonvyecTBaTa Ha
XPaHWUTENHWUTE NPOAYKTH.

[TocTaBeTe NTMUNTE C MbPAUTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HAonbaHu- Buco- BuaHa 3apaneHa Temnepartypa, °C
TefHU NpU-  YMHa HarpfaBa-
HaanemHocTt HeTo
"

Hamnp. CMEeTaHoBM TOPTU, TOPTU C MACNeH KPeM, WOKO1aAa0Ba Un Ckapa 2 [MpeBktouBaTeNAT Ha TEMMe-

3axapHa rnagypa, naonose, nuneta, kondac n Meco, x1A0, NUTKK,
cnagknn n apyrn cnagku

patypata TpAdBa Aa € U3K/o-
YeH.

UscywwaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETe [a M3cyllaBaTe npesb3xoaHo.

N3nonsgaite camo Oe3ynpeyHn naoaoBe 1 3eneHYyLn 1 T1
nammBante gobpe.

OcTaBeTe v foBpe ga ce oTueaaT 1 nacyulete.

MokpuiiTe yHMBepcasHaTa TaBa 1 ckapata C XapTva 3a neveHe um
neprameHTeHa xapTua.

Ob6pbliaiiTe MHOrOKPaTHO COYHMTE MI0A0BE WN 3eeHUYLIN.
BegHara cnefl M3CbxBaHETO CBafIANTE XapTuATA.

Mnonose u 6unku AonbAHUTEeNHU NpuHaanem- BucouunHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuten-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r a6bnkosuM Wwaibu YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vaca.
800 r peseHyeTa KpyLin YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8 vaca.
1,5 Kr cnvem YHuBepcanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuon. 8-

10 vaca.
200 1 KyXHEHCKM BWUIKK, nounc- YHuBepcanHa Tasa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 12 yaca.
TEHU
KoHcepBupaHe NoaroTtoeka

3a KoHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHuTe NpbCcTeHn TpadBa aa ca
UNCTU 1 B 10OPO ChCTOAHME. 10 BB3MOXHOCT M3MN0/I3BanTe
enHakBv No rofemmnHa OypkaHu. [laHHuTe B Tadnuuarta ce oTHacAT
[0 eIHONNTPOBM KPbIn BypKaHu.

BHumaHue!

He usnonaeaiite no-ronemun uam no-sucoku Gypkaxu. Kanauute
moraT Ja ce nykHar.

MNanonsBaite camo 6e3ynpeyHn nnohose 1 3enenyyun. Mismmsaiite
ru nobpe.

MocoyeHOTO Bpeme B TaBNULMTE € OPUEHTUPOBBYHO. TO MOXe Aa
ce NoBnvAe OT cTaliHaTta Temnepartypa, 6poa Ha BypkaHuTe,
KOMIMUYECTBOTO W TOMAMHATA Ha CbAbPXaHMETO Ha BypkaHa. Mpeawn
[a npeBK/touBate, pecn. U3kusaTe, NPoBepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosyyasa neHa.

1. HanbnHeTe GypkaHuTe, He T npenbaBanTe.

2. N36bplieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH nocTaBeTe MOKbP ryMeH MPbCTeH U Kanak.
4. 3aTtBOpeTe OypKaHUTe C LWMNKKTE.

He nocTasAiiTe noseye OT WecT OypkaHa B kKameparTa.

Hactpoiika

1. Bkapaiite yHvBepcanHaTa Tasa Ha HUBO 2. [ocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye Ja He ce gonupart egHo Ao Apyro.

2. Haneiite Y2 nutbp ropewia soga (npudn. 80 °C) B
yHMBEpcanHarta TaBa.

3. 3artBopeTe BpaTarta Ha ypHara.
4. HacTpoiite 3arpABare oTaony (..
5.Hactporite TemnepaTtypara Ha 170 go 180 °C.
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HoHcepBupaHe Cnen 25 0o 35 MUHYTW AOMBAHUTENHO 3aTOMIAHE U3BaLeTe
BypkaHa oT kameparta. [py No-ObAro oxnaxaaHe B kamepara

Mnopnose

Cnen npuoén. 40 no 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHMA 3anoysar aa zloHraT uBamceHoMf;pas%BaT sapoummm W Aia Ce YIeCHN BKNCBAHETO Ha

ce uaoMrat Mexypueta. Vaknouete dypHara. OHCEPBUPAHNTE NI0A0EE.

Mnogose B eAHONUTPOBKU GypKaHH OT 06pa3yBaHeTo Ha Mexyp- JdonbnHUTeNHa TomnnHa
yeTta

ABbnkK, kacue, Aroan N3KoYBaHE npuoa. 25 MUHYTK

Yepelun, kancumn, Npackosu, (PPeHCKo rposae N3KIKOUBaHE npuén. 30 MUHYTK

AGBAKOB MyC, KPYLIW, CMMBK N3KNoYBaHE npuoén. 35 MUHYTK

3eneHuyuu 3eneHuyumnTe npudn. 35 go 70 muHytn. Cnen ToBa U3KOUETE

Korato B OypkaHuTe 3arnoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuerta, dypHaTa 1 n3non3eante AONbAHUTENHATA TONANHA.

HamaneTe Temnepatypata Ha 120 no 140 °C. Cnopen Buaa Ha

3eneHuyuM cbC CTyA€Ha MapvHaTa B eAHONUTPOBU BypKaHH OT 06pasyBaHeTo Ha Mexyp- JdonbnHutenHa TonnuMHa
yeTa

Kpactasuum - npuodn. 35 MUHYTK

YepBeHO LIBEK/IO npunoén. 35 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bptokcencko 3ene npuon. 45 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHo 3ene npnéa. 60 MAHYTK npnéa. 30 MUHYTK

[pax npunoén. 70 MAHYTK npunén. 30 MUHYTK

UsBampaaHe Ha GypKaHUTe BHumaHwue!

s3BaneTe BypkaHuTe OT KamepaTa cneq KOHCEPBUPAaHETO. He nocrtasAiTe ropewmte GypkaHu BbPXy CTyAeHa Wan Mokpa

noanoxka. Te moraT Aa rpbMHar.

AKpunamupg B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKPWIaMUAbT ce NosyyaBa Nnpean BCUUKO B NMPUrOTBEHWUTE Mpw KapToMeH Unnc, MbPXXeHn KapTodu, npenedeHn hunmu, xnedueta,
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHU ¥ KapToMeHN NPoAyKTH, KaTo Ha Mnp. XNAG UK DUHW CnagkuLy (KeKCoBe, MeeHKN, TbHKU OUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a npUroTBAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPHaHUe Ha aKpunamun

O6wa nHpopmauua BpemeHarta Ha neueHe Oa ce 3anas3eaTt MO Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.
fAcTuATa na ce 3anuyar 4o 31acCTUCTO-XBATO, a He A0 TbMHO-KadhABO.
FonemuAat n geden NpoayKT CbabpXa NMo-mMasnko akpuiamua.

MeueHe Cbc 3arpABaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropelu Bb3ayx nam ropetl Bb3ayx makc. 180 °C.

Cnagkn Cbe 3arpasaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.
C 3D-ropew Bb3ayx unun ropewy 8b3gyx maxc. 170 °C.
ANUeTo NN XBNTBKBLT HaManABaT 00pa3yBaHETO Ha akpuiamua.

[TbpxxeHn kapTodhu Ha GypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbpXy TaBata. lNeueTte Han-manko 400 r Ha TaBa,
3a [1a He nacyllaBaTte MbpPXeHUTE KapTodu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca 3roTBeHW OT TECTOBU WHCTUTYTKU, 3a Aa oBnekuar
TECTBAHETO 1 KOHTPOM1a Ha pas/inyHn ypean.

CwrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MNeueHe

[MeueHe Ha 2 HuBa:

BuHaru BkapBsainTte yHMBepcanHua TuraH Haj TaBaTa 3a nedyeHe.
MeueHe Ha 3 HuBA:

Bkapsalite yHuBepcanHua TuraH B cpeaaTta.

LLinpuuosaHn cnaaku:
He e 3agb/mkmMTeHO e4HOBPEMEHHO BKapaHuTe TaBu ga crtaBar
rOTOBW €HOBPEMEHHO.

AGBLAKOBKM cnadkn Ha 1 HUBO:

[locTaBeTe TbMHM OTKOMNYaBalUM Ce TaBW PasMecTeHn eaHa 4o Apyra.
AOBIKOBM cnadku Ha 2 HUBa:

lMocTaBeTe TbMHM OTKOMYaBallWM Ce TaBu pa3mMecTeHn eaHa oo
apyra, BX. gwur.

Cnafgkvw B OTKOMYaBalln ce TaBu oT OAn MeTan:

[leueTe cbC 3arpaBaHe OTrope/oTaoNy & Ha 1 HuBo. M3nonaeaiite
YHUBEPCa/HMA TUraH BMECTO cKapara 1 NocTaBeTe oTkonyaeallara
ce TaBa BbPXY Hero.

YKasaHue: 3a nedeHe 1M3noa3BanTe NbPBO Ha-HUCKaTa OT
nocoYyeHnTe TemnepaTypu.

fActne MpuHapgnemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpfABaHeTo B °C B MUHYTH

LLinpuuoBaHu cnaagku, npeasapuTesiHo TaBa 3a neyeHe 3 O 140-150 30-40

sarpasane Tasa 3a neueHe 3 140-150 30-40
TaBa 3a neyexe + yHusep- 1+3 140-150 30-45
cafieH TuraH
2 TaBW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-140 40-55
caseH TuraH

Manku KekcueTa, NpeaBapuTenHo 3arpa-  TaBa 3a neveHe 3 O 150-170 20-35

Bane Tasa 3a neueHe 3 150-170 20-35
TaBa 3a neueHe + yHusep- 1+3 140-160 30-45
caseH TuraH
2 TaBMW 3a neyeHe + yHusep- 1+3+5 130-150 35-55
casleH TuraH

Boaxun 6uwkotn, npeasaputenHo 3arpa-  OTkonuagalla ce TaBa 2 O 160-170 30-40

BaHe* BbpXy Ckapa
OTtkonuaBallla ce TaBa 2 160-170 25-40
BBPXY CKapa

AGBAKOBM cnaaku Ckapa + 2 oTkonyasaiwu ce 1 O 170-190 80-100
TaBn @ 20 cm
2 ckapu + 2 otkonuasawm  1+3 170-190 70-100
ce TaBu ¢ anam. 20 cm

* 3a npeaBapuTenHO 3arpABaHe He M3nonsBaiTe GbP30TO 3arpABaHe.

MNMeueHe

KoraTto nocraBATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BkapsaiTe

NOMb/IHUTENTHO YHMBEpPCasiHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeUHOoCTTa ce

ynaBna 1 dypHata e ocTtaHe ynucTa.

fActne MpuHaanemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha CrteneH 3a BpemeTpaeHe

HarpABaHeTO neuyeHe B MUHYTH

[obpe nsneyeHn GUIniiku Ckapa 5 ™ 3 2-2

10 MUHYTV NpeaBapuTENHO 3arpsaBaHe

KiodTeTa oT roBexao meco, 12 6poa* Ckapa + yHuBepcaneH 4+1 ] 3 25-30

6e3 npeasapuTenHo sarpAsaHe T@raH

* OBpbliaiite cned %3 speme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo proCitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv doti¢ne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
prebacivanje uredaja na uslove
prikljuCivanja u doti¢noj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlasc¢eni strucnjak sme da prikljuci
uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricéni i
priklju¢ak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu |
instalaciju. Pogresno prikljucCivanje i
pogresSna podeSavanja mogu da dovedu do
tesSkih nesreca i ostecenja na uredaju. Za
takva ostecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom sluCaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Paznja:KoriSCenje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koriscenje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na ve¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
I lica sa smanjenim psihickim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo

u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. Cisc¢enje i korisniCko
odrzavanje ne smeju da vrse deca, ¢ak i
ako imaju 8 godina ili vise i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za peCenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepricvrséen da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

U rerni odlozeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemojte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguracima. zatvorite
dovod gasa.

Vrelo ulje | mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje | mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomodu poklopca, krpom za
gaSenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za ciséenje)
nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini
rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
uili na rerni.

Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se oStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas

59



ukljucite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektri¢ni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljudite uredaj. l1zvucite utikac,
odnosno iskljucite osigurac¢ u kutiji sa
osigura¢ima. Zatvorite dovod gasa.

PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim kolic¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koliCine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrsSine. Udaljite decu.

Tokom rezima rada povrSine uredaja su
vrele. Nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu od uredaja.

Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemojte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

Ako boca sa te¢nim gasom ne stoji
uspravno, te¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. Iz tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermeticne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
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uzroCnici opekotina. Boce sa tecnim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravnom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
daizade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciscenje.

Nestru€ne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni ostecene
kablove za struju | vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

Smetnje ili oStec¢enja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace.
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

Neodgovarajuca veli¢ina lonaca, osteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teske povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Uredaj
mora da bude ¢vrsto povezan sa
postoljem.

Jaka kolebanja temperature mogu da
dovedu do ostecenja stakla. Kada
koristtite ravnu ploCu za kuvanje
izbegavajte promaje i prosipanje hladne
tecnosti.

Upozorenje: Ukoliko je povrSina staklene
keramike ravne ploCe za kuvanje
slomljena:

Odmah iskljucite gorionik na gas i
elektricne ringle i iskljucite uredaj sa
napona.

Nemojte da dodirujete povrSinu ravne
ploCe za kuvanje.



Ne upotrebljavajte uredaj.
Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.

Opasnost od strujnog udara!

Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni
servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljuni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite CiSCenje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre

Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!
Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

Lonac i Serpu postavite tacno na sredinu gorionika. Na taj
nacin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na

zamene izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osiguracC u kutiji za osigurace.

Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljucujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljucite osigurac u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.
Naprsline i pukotine u staklu kriju rizik od
od strujnog udara. Iskljucite osigurac u
kutiji sa osiguracima. Obavestite tehnicku
servisnu sluzbu.

Opasnost od pozara!

Slobodni ostaci jela, mast i moc¢a od
pecenja mogu da se zapale tokom
samociSc¢enja. Pre svakog samocis¢enja
uklonite grubu necistoCu iz pecnice i sa
pribora.

Uredaj se tokom samocis¢enja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da kadite zapaljive predmete, kao
npr. krpe sa posude, na drSku na vratima.
Ne zaklanjajte prednju stranu uredaja.
Udaljite decu.

Opasnost od opekotina!

Pecnica se tokom samocdisc¢enja veoma
zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uredaja
ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.

/\ Uredaj se tokom samocidéenja veoma
zagreva i sa spoljasnje strane. Nemojte
nikada da dodirujete vrata uredaja.
Ostavite uredaj da se ohladi. Udaljite
decu.

donju stranu lonca ili Serpe. DrSka ili uSice se ne ostecuju, a
zagarantovan je viSi stepen ustede energije.

Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se ostecuje.

Vrele tiganje i lonce nikada ne stavljajte na polje za prikaz ili
na okvir.

Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu Cisti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tano
na svoje mesto.

So, Secer ili pesak prouzrokuju ogrebotine na staklenoj
keramici. PovrSinu za kuvanje nemojte koristiti kao radnu
povrsSinu ili kao povrSinu za odlaganje.

Ako na povrSinu za kuvanje padnu tvrdi ili o8tri predmeti,
mogu da nastanu oste¢enja. Takve predmete nemojte
odlagati iznad povrSine za kuvanje.

Secer i jela, koja sadrze mnogo $edera, osteduju povrsinu za
kuvanje. Pokipela jela odmah uklonite pomocu strugaljke za
staklo. Oprez! Strugaljka ima ostro secivo.
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Ostecéenja rerne

Oprez!

m Plehove za pec€enje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e doci do
akumulacije toplote. Vreme pedenja i prZzenja nisu u redu i
emajl se ostecuje.

m Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu ostecenja na emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo Cuvati u
zatvorenoj rerni. OStecuje se emajl.

m Vocéni sok: Pleh za pecenje nemojte preobilno napuniti
so¢nim voénim kolagem. Vocéni sok, koji kaplje sa pleha za
pedenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu vise ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

m Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo

otvorena, vremenom se mogu oStetiti susedni prednji delovi
namestaja.

m Jako zaprljan zaptiva¢ na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece vise
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se oStete. Zaptiva¢ na vratima uvek drzite Cist.

m Vrata na uredaju kao povrSina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemojte niSta da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

m Uguravanje pribora: U zavisnosti od tipa uredaja moZete
pribor moze da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

m Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drSku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. Moze se oStetiti.

Postavljanje, priklju¢ak za gas i elektricni priklju¢ak

Priklju¢ak na gas

Instalaciju sme da vrSi samo sertificirani struénjak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "PrikljuCak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog stru¢njaka odnosno servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plodici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. Fabri¢ki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljugivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
prikljuCivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"PrikljuCivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

m Uredaj nije priklju¢en na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljuciti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.
Prikljucite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate postovati
sve propise za ventilaciju.

m PrikljuCivanje na gas mora da se izvrSi preko fiksnog, t.j.
nepokretnog priklju¢ka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrSinama.

m PrikljuCivanje na gas (crevo za gas ili sigurnosno crevo)
moze da se izvrSi i na desnoj ili na levoj strani uredaja.
Priklju¢ak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmmom
za zatvaranje.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

m odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
m odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

m iskljuciti elektriCne uredaje - i sijalice

m otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

m pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.
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Pomeranje uredaja drzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drZite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal
Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za drsku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i drSka na vratima bi se mogli ostetiti.

Elektriéni prikljuc¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljuCivanje je
neophodan osigura¢ od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektrine mreze padne ispod 180 V, sistem
elektri¢nog paljenja ne funkcionise.

m Ako je uredaj pogresno priklju¢en, kod eventualnih oStecenja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl oStecen, njegovu zamenu mora da izvrSi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.

Za servisnu sluzbu

Oprez!

m Uredaj mora da se prikljuci u skladu sa podacima na plocici
sa tipom.

m Uredaj prikljucite samo na jedan elektri¢ni priklju¢ak prema
vazedim odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacna,
kako biste u slucaju potrebe mogli da ga iskljucite sa
elektri¢ne mreze.

m Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
iskljuCivanja.

m Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljuciti samo na
uzemljeni priklju¢ak. Ako priklju¢ak zastithog provodnika ne

odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektri¢ne struje.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.



Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1.1zvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2.Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim kljucem
da budu vise ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3.Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se Sporet ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.

Postavka uredaja

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.

m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara priloZzenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja vise ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pri¢vrstite u i na uredaju pomocu lepljive
trake, koja se moze ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pecenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli ostecenja
uredaj. Postavite karton ili sli¢no izmedu prednje i zadnje
strane, kako biste sprecili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. Pri¢vrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na bo¢nim stranama uredaja.

Sacuvajte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastithnu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucu zastitu od mogucih oStec¢enja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom poloZaju. Uredaj ne drZite za
drSku na vratima ili za prikljuke sa zadnje strane, posto se
mogu ostetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.
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Vas novi Sporet

Ovde cete upoznati Vas novi Sporet. Objasni¢emo Vam radnu
povrsinu, ringlu i pojedina&ne elemente za rukovanje. Dobic¢ete
informacije o rerni i priboru.

Vas novi Sporet

Ovde dete upoznati Vas novi Sporet. Objasni¢emo Vam radnu
povrSinu, ringlu i pojedinacne elemente za rukovanje. Dobicete
informacije o rerni i priboru.

Povrsina za kuvanje

Ovde ¢éete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

1 2
— 1
L
3 — 3 4
Obrazlozenja
1 Normalni gorionik
2 Normalni gorionik
3 Jaki gorionik
4 Stedljivi gorionik
Prekida¢ za ringlu
6 — 1 Pomodu &etiri prekidaca za ringle moZete da podeSavate
grejnu snagu ringli.
Podesavanja Funkcija/$poret na gas
Objasnjenja & Nulti polozaj Sporet je iskljucen.
1 Ringla s« Polozaj za palienje PoloZaj za paljenje
& Prekidac za ringlu ® Opseg veliki plamen = najjade podesavanje
3 Bira¢ za funkcije, tasteri i displej-polje, bira¢ za 0 podeSavanja mali plamen = najslabije
temperaturu podeSavanje
4 Hladenje uredaja . N - - . .
Na kraju opsega podeSavanja je granicnik. Ne obrcite dalje.
5 Vrata rerne
6 Donja fioka Gorionici i ¢eliéne reSetke ringli
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Za korektan rezim rada uredaja reSetke kao i delovi gorionika
moraju da budu pravilno postavljeni. Nemojte da zamenite
poklopce gorionika.

Pre prvog koriséenja Celi¢ne reSetke morate da uzmete iz
unutradnjeg prostora rerne i da ih postavite na ringle.




Rerna

Pomodu birada za funkcije i birada za temperaturu podesavate
rernu.

Bira¢ za funkcije

Pomocu biraCa za funkcije podeSavate vrstu zagrevanja za
rernu.
Bira¢ za funkcije mozete okretati u desno ili u levo.

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.

Tasteri i prikaz

Pomocu tastera podesavate razliCite dodatne funkcije. Na
prikazu moZete da oditate podeSene vrednosti.

Taster Primena

Polozaj Primena

L) Taster alarmni sat Njime podeSavate alarmni sat.

o  Nulti polozaj Rerna je iskljucena.

O Zagrevanje sa
gornje/donje strane

Za kolace, pite savijaCe i posnije
komade pecenja, n pr. govedina ili
divlja¢, na jednom nivou. Toplota
dolazi ravnomerno 0dozgo i
odozdo.

3D-vreli vazduh* Za kolace i pecivo na jednom do
tri nivoa. Ventilator ravnomerno
rasporeduje toplotu prstenastog
grejnog tela na zadnjem zidu

rerne.

Stepen za picu Za brzu pripremu smrznutih
proizvoda bez predhodnog
zagrevanja, n pr. pica, pomfrit ili
Strudla. Donje grejno telo i
prstenasto grejno telo na zadnjem

zidu rerne greju.

L] Zagrevanje sa donje Za dokuvavanije i dopicanije ili
strane tiStenje. Vrelina dolazi odozdo.

X| Pecenije rostilja uz
cirkulaciju vazduha

Za peenje mesa, zivine i cele
ribe. Grejno telo na rostilju i
ventilator se naizmeni&no ukljucuju
i isklju€uju. Ventilator vrti vreli
vazduh oko jela.

(] Rostil, mala povrdina Za pe&enje malih koli¢ina stekova,
virsli, tosta i komada ribe na
rostilju. Zagreva se srednji deo
grejnog tela na rostilju.

[™] Rostilj, velika Za pecenje stekova, virsli, tosta i

povrsina komada ribe na rostilju. Zagreva
se cela povrsina ispod grejnog
tela na rostilju.
Topljenje Za topljenje ribe, Zivine, hleba i

kolaca. Ventilator vrti topao vazduh
oko jela.

Brzo podgrevanje Brzo predhodno zagrevanje rerne

bez pribora.

* Vrsta zagrevanja, pomocu koje je odredena klasa efikasnosti
energije po EN50304.

Ako ste izvrsili podeSavanje, svetli lampica u rerni.

Bira¢ za temperaturu

Pomocu biraCa za temperaturu mozete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

Podesavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3  Stepeni za Stepeni na roétilj, mala (] i

pecenje rostilia  velika [7] povrsina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji

Stepen 3 = jak

® Taster asovnik Njime podeSavate taéno vreme,
trajanje pecenja 1=l i vreme

kraja -l

—  Taster minus Njime snizavate podeSene

vrednosti.

o—= Taster klju¢ Njime ukljuCujete i iskljuCujete

zastitu za decu.

+  Taster plus Njime povecdavate podeSene

vrednosti.

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator Stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu

Tokom rada u rerni svetli lampica.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemoijte da prekrivate proreze za vazduh. Inaée ¢e se rerna
pregrejati.
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Vas pribor

Pribor, koji je isporuen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.

Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jos komforniji, moZete da izaberete specijalan pribor.

Uguravanje pribora

Pribor u pec¢nicu mozete da ugurate na 5 razli€itih visina.
Ugurajte uvek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor mozete otprilike da izvu€ete do polovine, dok ne ulegne.

Na taj nadin jela moZete lako da izvadite.

Prilikom uguravanja u pecnicu pazite na to, da izbocina na
priboru bude pozadi. Samo tako moze da ulegne.

j

==

Pomocdu Sina za izvla&enje pribor moZete dalje da izvuCete na
visini 2 i 3.

U zavisnosti od opreme uredaja Sine za izvlagenje ulezu,
ukoliko ste ih sasvim izvukli. Na taj nadin mozete lako da

polazete pribor. Za deblokiranje Sine za izvlaenje uz malo
pritiska gurnite nazad u pecnicu.

Napomena: Ako je pribor vreo, moze da se deformise. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaj na njegovu
funkciju.

Drzite pleh za peCenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete teSko
moci da ugurate pleh za peCenje. Emajlirane povrsine bi se
mogle oStetiti.

Pribor mozete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

ResSetka

Za posude, kalupe za kolade,
pecenje, komade za rostilj i
zamrznuta jela.

ReSetku sa otvorene strane ugurajte

ka vratima rerne, a sa zakrivljene na
dole ~—.

Univerzalni tiganj

Za socne kolaCe, pecivo, zamrznuta
jela i velike komade pecenja. Moze
da se primenjuje takode kao
posuda za prihvatanje masti, ako
rostilj pedete direktno na reSetki.

Univerzalni tiganj ukoso ugurajte ka
vratima rerne.

Specijalan pribor

Specijalan pribor moZete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu
¢ete pronadi razliite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguénost porucdivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) VaSeg uredaja.

Specijalan pribor HEZ-broj

Funkcija

Pleh za picu HEZ317000

Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu mozete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko reSetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ReSetka za umetanje HEZ324000

Za pecenje. ReSetku za rostilj uvek postavite na univerzalni
tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.

Pleh za rostil] HEZ325000

Koristi se prilikom pecenja rostilja umesto resetke za rostilj ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
nedistoce. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

PecCenje komada rostilja na plehu za rostilj; mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2 i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod reSetke zajedno sa plehom za rostilj.

Kameni pleh za pedenje HEZ327000

Kameni pleh za pedenje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemicki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za peCenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporucuje.

Emajlirani pleh za pecenje HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pecenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.




Specijalan pribor HEZ-broj Funkcija

Emajlirani pleh sa slojem koji §titi od HEZ331011 KolaCi i keks na plehu za pe&enje mogu dobro da se

zagorevanja rasporede. Gurnite pleh za pec€enje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tiganj HEZ332003 Za soc¢ne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecenja. Takode moZe da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod reSetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji Stiti od HEZ332011 Socéni kolaci, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi pe&enja se

zagorevanja lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu HEZ333001 Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekad.

Profesionalna Serpa sa reSetkom za umetanje HEZ333003 Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Sina za izvladenje

Potpuno izvlaCenje u 3 nivoa HEZ338352 Pomocdu Sina za izvlaCenje na visini 1, 2 i 3 moZete vise da
izvucCete pribor, a da ne prevagne.

Potpuno izvladenje u 3 nivoa, nije namenjeno za uredaje sa
obrtnim raznjem.

Potpuno izvlagenje u 3 nivoa sa funkcijom HEZ338357 Pomocu $ina za izvlacenje na visini 1, 2 i 3 mozete viSe da

zaustavljanja izvucCete pribor, a da on ne prevagne. Sine za izvlaCenje se
uglavljuju, tako da se plehovi za peéenje lagodno mogu
umetnuti.

Teleskopsko izvlaenje u 3 nivoa sa funkcijom zaustavljanja
nije namenjeno za uredaje sa obrtnim raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolage, peCenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Stakleni pekac HEZ915001 Stakleni peka¢ odgovara za dinstana jela i pite savijaCe.

Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.

Artikli servisne sluzbe

Za VaSe uredaje za domacinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-Sopu, mozete da kupite odgovarajuéa sredstva za
negu i CiS¢enije ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrsina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje necistoc¢e. Impregnacijom pomocu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za CiScenje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za CiSc¢enje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za &iS¢enje osetljivin povrSina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja necisto¢e od vode i
masti.

Osigurac za vrata Br. artikla 612594

Na taj nacCin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je priloZzen uz osigurac za vrata.

Pre prvog koriséenja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego Sto po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni ili na Vasoj ringli Sporeta na
gas. Pre toga proditajte poglavlje Napomene za sigurnost.

Podesavanje taénog vremena

Posle priklju¢ka svetli na prikazu simbol (® i tri nule. Podesite
tacno vreme .

1. Pritisnite taster (.
Na prikazu se pojavljuje taéno vreme 12:00 i simbol (®
treperi.

2.Pomodu tastera + ili tastera - podesite tacno vreme.
Posle nekoliko sekundi preuzima se taéno podeSeno vreme.

Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan sat zagrevanja sa
gornje/donije strane =] na 240 °C. Pri tome pazite na to, da u
rerni nema ostataka od ambalaZe.

1.Pomocdu bira¢a za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &.

2.Pomocu bira¢a za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog sata iskljucite rernu. Bira& za funkcije i bira¢ za
temperaturu obrnite u nulti polozaj.
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Ciscéenje pribora
Pre nego Sto pribor koristite prvi put, odistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Preliminarno ¢iSéenje vrata i poklopca
gorionika

Poklopac gorionika (1) i vrat gorionika (2) odistite vodom i
sredstvom za pranje posuda. PaZljivo osuSite pojedinaéne
delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo postavite na zdelu gorionika
(5). Pazite na to, da ne oStetite upaljac (3) i iglu za zastitu
plamena (4).

Odgovarajuci lonci za kuvanje

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite taéno na vrat gorionika.

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni precnik
plo¢a za kuvanje precnik lonca lonca

Elektrina ploca za 14,5 cm 14,5 cm

kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Jaki gorionik 3kW 24 cm 28 cm

Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm

kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom ploSom za kuvanje)
** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom koriS¢enja

Sledede napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju i da
izbegnete ostedenja na loncima za kuvanje:

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za

Nemojte da koristite male
lonce za kuvanje na velikim
gorionicima. Plamen ne bi
trebalo da dodiruje lonce za
kuvanje sa strane.

Nemoijte da koristite
deformisane lonce za kuvanje

r——x koji ne stoje stabilno na ringli.

Sudovi mogu da se prevrnu.

J

= Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i debelim
dnom.

Nemoijte da kuvate bez
WV‘JX poklopca ili ako je poklopac

pomeren. Veliki deo energije
¢e da se izgubi.

Posude uvek postavljajte na
sredinu gorionika, u

x suprotnom bi mogao da se
Y | prevrne.
r
ﬁ

Lonce postavévljajte na
reSetke, nikada na gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da su
reSetke za lonce i poklopci
gorionika na gas korektno
postavljeni.

R ERE Eh L
=1

6

kuvanje odgovarajuce veli€ine.

Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike teZine.

Nemoijte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

Izbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.



Podesavanje ringle

Va$a ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozete da proditate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podesSava veli¢ina plamena.

Paljenje gorionika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tacno na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek biti slobodni. Svi delovi
moraju biti suvi.

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko Sporet radi, morate otvoriti
gornji poklopac.

2. Obrnite prekida& Zeljene ringle u levo u polozaj za paljenje ¢.

Poginje paljenje.
3. Pritisnite prekida¢ za ringlu i drzite ga pritisnutog 1-3

sekunde. Gorionik na gas se pali.
>X
‘o ‘ @\
@
)

Aktivira se osigura¢ za paljenje. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dovod gasa kroz sistem osiguraca za
paljenje.

4,Podesite Zeljenu veliginu plamena. lzmedu podesavanja 6
Isklj. i podesavanja ©® plamen nije stabilan. Stoga stalno
birajte pode$avanje izmedu © vedeg i @ manjeg plamena.

5. Ako se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. Zavrsite proces kuvanja: Prekida& za ringlu 6 obrnite u desno
na polozaj isklj.

Mehanizam za paljenje ne bi trebalo da bude aktiviran duze od

15 sekundi. Ako se gorionik ne pali posle 15 sekundi,

sadekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite postupak

paljenja.

A Paznja!

Ako posle isklju¢ivanja na jo$ vrelom Sporetu obrnete prekidac
za ringlu, izlazi gas. +Ako prekidag niste stavili u polozaj za
palienje 3¢, dotok gasa se prekida posle 60 sekundi.

Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svedice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljaem na gas ili drvcetom Sibice.

Tabela - Kuvanje

Za svaku ringlu izaberite odgovarajucu veli€inu lonca. Precnik
lonca ili Serpe treba da odgovara veli€ini ringle.

Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. Zato su
moguca odstupanja. Optimalno vreme kuvanja najbolje sami
mozete da procenite.

Mineralne materije i vitamini se prilikom kuvanja jako brzo
unistavaju. Zato koristite samo malo vode. Na taj nacin dete
zadrzati vitamine i mineralne materije. Izaberite kratko vreme
kuvanja, kako bi povrée ostalo ¢vrsto i bogato hranljivim
materijama.

Primer Jelo Ringla Stepen (temperatura)
Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik Mali plamen
Podgrevanje Supa, povrce iz konzerve Normalni gorionik Mali plamen
Podgrevanje i Supe Stedljivi gorionik Mali plamen

odrzavanje toplote

Distanje* Riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Distanje* Krompir i ostalo povrce, riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Kuvanje* Pirinag, povrce, jela od ribe (sa Normalni gorionik velika visina plamena

sosevima)
Przenje Palacinke, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik izmedu velikog i malog plamena

Stapidi

* Ako koristite lonac sa poklopcem, vratite plamen unazad, dokle traje kuvanje.
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Podesavanje rerne

Imate razne mogucnosti da podesite Vasu rernu. Ovde ¢emo Rerna treba automatski da se iskljuéi
Vam objasniti, kako da podesite Zeljenu vrstu toplote i

temperature ili stepen za rostilj. Ovde mozete da podesite
trajanje i vreme kraja pecenja na rerni. Primer na slici: PodeSavanje za zagrevanje sa gornje/donje
strane &, 190 °C, trajanje 45 minuta.

Unesite trajanje (vreme pedenja) za Vase jelo.

Vrste Zagrevanja | temperatura 1.Pomocdu bira¢a za funkcije podeSavate vrstu zagrevanja.

Primer na slici: 190 °C, zagrevanje sa gornje i donje strane &. 2, Pomodu birada za temperaturu podesavate temperaturu i

1.Pomodu biraga za funkcije podedavate Zeljenu vrstu stepen na rostilju.

zagrevanja. 3. Pritisnite taster asovnik (.
Treperi simbol trajanja I-21.

2.Pomodu biraga za temperaturu mozete da podesite i . . L
temperaturu ili stepen na rodtilju. 4.Pomocu tastera =+ ili tastera — podeSavate trajanje.

Taster + predloZena vrednost = 30 minuta
Taster — predloZena vrednost = 10 minuta

Rerna se zagreva.

Isklju¢ivanje rerne Vreme pecenija je isteklo
Bira¢ funkcije obrnite u nulti polozaj. Cuje se signal. Rerna se iskljuguje. Dva puta pritisnite

taster <symbol role="BSHSymbAll">0</symbol> i iskljuCite birac
Promena podeSavanja za funkcije.

Pomocdu doti¢nog biraca u svako doba moZete da promenite

o2 o Promena podesavanja
vrstu zagrevanja ili stepen na roétilju.

Pritisnite taster &asovnik (©. Pomodu tastera + ili tastera -
promenite trajanje.

Prekid podesavanja

Pritisnite taster asovnik (© . Pritiskajte taster -, dok se prikaz
ne postavi na nulu. Iskljuc¢ite bira& za funkcije.

Podesite trajanje, ako je €asovnik nestao

Dva puta pritisnite taster &asovnik © i podesite, kako je
opisano u tacki 4.
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Rerna treba automatski da se ukljuéi i iskljuci

Molimo da obratite paZnju na to, da lako kvarljive namirnice ne
smeju dugo da ostanu u rerni.

Primer na slici: PodeSavanje za zagrevanje sa gornje/donje
strane [0, 190 °C. Sada je 10:45 . Jelo traje 45 minuta i treba
da bude gotovo u 12:45 .

1.Pomodu bira¢a za funkcije podesavate vrstu zagrevanja.

2.Pomodu birada za temperaturu podesavate temperaturu i
stepen na rostilju.

3. Pritisnite taster &asovnik O©.
4.Pomocu tastera =+ ili tastera — podeSavate trajanje.

5. Pritiskajte taster asovnik ® dok ne po¢ne da treperi simbol
za kraj =l.
Na prikazu cete videti, kada je jelo gotovo.

6. Pomodu tastera + vreme kraja pomerite na kasnije.
Posle nekoliko sekundi preuzimaju se podeSavanja.
Na prikazu stoji vreme kraja, dok rerna ne po¢ne sa radom.

Podesavanje tachog vremena

Posle prvog priklju¢ka ili posle nestanka elektri¢ne struje na
prikazu trepere simbol © i tri nule. Podesite ta&no vreme .
Bira€ za funkcije mora da bude iskljucen.

Ovako podesite

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat moZete da koristite kao sat koji zvoni u kuhinji. On
radi nezavisno od rerne. Alarmni sat ima specifi¢an signal.
Tako Cujete, da li je alarmni sat ili trajanje peCenja u rerni
isteklo. Alarmni sat takode moZete da podesite, ako je aktivha
zastita za decu.

Ovako podesite

1. Pritisnite alarmni sat Q).
Simbol £ treperi.

2.Pomodu tastera + ili tastera - podesite vreme alarma.
Tater + predlozena vrednost = 10 minuta
Taster - predloZzena vrednost = 5 minuta

Posle nekoliko sekundi sa radom pocinje alarmni sat.
Simbol £ svetli na prikazu. Vreme vidljivo tece.

Posle isteka vremena

Vreme pecenija je isteklo

Cuje se signal. Rerna se iskljuSuje. Dva puta pritisnite taster ©
i iskljucite bira¢ za funkcije.

Napomena: Dokle simbol treperi, mozete da vrSite promene.
Ako simbol svetli, podeSavanje je preuzeto.

Brzo podgrevanje

Pomocu brzog podgrevanja VaSa rerna veoma brzo dostize
podeSenu temperaturu.

Brzo podgrevanje koristite, kada su podesene temperature
iznad 100 °C.

Kako biste dobili ujednacen rezultat pecenja, Vase jelo stavite u
rernu tek, kada je brzo podgrevanje zavrSeno.

1.Birag za funkcije postavite na [].

2.Pomodu biraca za temperaturu podeSavate Zeljenu
temperaturu.

Na prikazu svetli simbol §. Rerna poginje da se zagreva.

Brzo podgrevanje je zavrSeno

Simbol § na prikazu se gasi. Stavite Vase jelo u rernu i podesite
zeljenu vrstu zagrevanja.

1. Pritisnite taster ¢asovnik (.
Na prikazu se pojavljuje 12.00 asova i simbol (© treperi.

2.Pomodu tastera + ili tastera - podesite tacno vreme.
Posle nekoliko sekundi preuzima se taéno vreme. Simbol ©
se gasi.

Promena npr. sa letnjeg na zimsko ra¢unanje vremena

Dva puta pritisnite taster ¢asovnik ® i pomodu tastera + ili
tastera - izvrSite promenu.

Cuje se signal. Pritisnite alarmni sat £\. Prikaz alarmnog sata
se gasi.

Promena vremena na alarmnom satu

Pritisnite alarmni sat £). Pomodu tastera + ili tastera - promenite
vreme.

Brisanje podesSavanja

Pritisnite alarmni sat £\. Pritiskajte taster -, dok se prikaz ne
postavi na nulu.

Alarmni sat i vreme trajanja teku istovremeno

Simboli svetle. Vreme alarmnog sata na prikazu vidljivo teCe.
Preostalo trajanje 11, vreme kraja =1 ili ta¢no vreme ®
proverite:

Pritiskajte taster dasovnik (©, dok se ne pojavi dotiéni simbol.
Proveravana vrednost se pojavljuje na nekoliko sekundi na
prikazu.

71



Zastita za decu

Rerna

Kako deca ne bi nesmotreno ukljudila rernu, postoji zastita za
decu.

Ukljucivanje i isklju¢ivanje zastite za decu

Bira€ za funkcije mora da bude isklju&en.

Ukljucivanje: pritiskajte taster sa klju¢em o-m, dok se na prikazu
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Odrzavanje i ¢ciscenje

Ako ih brizljivo negujete i Cistite Vasa ringla i VaSa rerna ostaju
dugo lepe i funkcioniSu dobro. Kako da ih obe pravilno
neguijete i Gistite, objasnicemo Vam ovde.

Napomene

m Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao $to su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. Iz tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne ostecuje na taj nacin.

Sredstva za ¢iSéenje

Kako razli¢ite povrSine ne biste ostetili pogreSno odabranim
sredstvom za CiSéenje, obratite paznju na sledede podatke.

Isklju€ivanje: pritiskajte taster sa klju¢em o-m, dok se simbol ne
ugasi o-m.

Napomene
m Alarmni sat i Casovnik mozete da podesite u svako doba.

m Posle nestanka elektri¢ne struje podeSena zastita za decu je
ugasena.

Prilikom ¢iSéenja ringli nemojte koristiti

m nerazblazeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za
masinsko pranje sudova,

m abrazivne sundere,

m agresivna sredstva za CiSc¢enje kao Sto su sredstva za
GiScéenje rerni ili skidadi fleka,

m kompresorske ili parne Cistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Prilikom ¢iSéenja rerne nemoijte koristiti

m jaka i abrazivna sredstva za CiS¢enje,

m sredstva za ¢iSéenje sa velikim udelom alkohola,

m abrazivne sundere,

m kompresorske ili parne gistace.

m Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

Predniji delovi od
prohroma

Obrisite pomodu malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvek briSite paralelno sa prirodnom
teksturom. U suprotnom mogu da nastanu ogrebotine. Osusite mekom krpom. Odmah uklonite fleke od

kamenca, masti, skroba i belanaca. Nemojte da upotrebljavate abrazivna sredstva, sundere koji grebu ili

grube krpe za Ciséenje. Prednje delove od prohroma moZete da polirate pomodu specijalnog sredstva za
¢iSéenje. Obratite paznju na napomene proizvodaca. Specijalna sredstva za iS¢enje prohroma dobicete

kod na$e servisne sluzbe ili u specijalizovanoj trgovini.

Emajlirane i lakirane Ocistite pomoc¢u malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom krpom.

povrsine

Ravna ploca za
kuvanje

Nega: Sredstva za zaétitu i negu povr8ina od staklene keramike
CiSdéenje: Adekvatna sredstva za CiSéenje.

Molimo da obratite paznju na napomene za negu i ¢iS¢enje na ambalazi.

AU slugaju tvrdokornih negistoc¢a pomaze strugaljka za staklo:
Skinite sigurnosni poklopac i uklonite necisto¢u pomocu ostrice. Oprez: OSstrica strugaljke za staklo je

veoma oStra, postoji opasnost od povrede.

Posle ¢iséenja odmah ponovo stavite zastitni poklopac. Osteéene osStrice morate odmah da zamenite.

Ravna ploca za
kuvanje

Pomocdu toplog sredstva za pranje posuda.
Nemojte nikada da Cistite pomocu strugaljke za staklo, limunom ili siréetom.

Gorionici i celicne
reSetke gasnih ringli tople vode i sredstva za pranje posuda.

Nemojte da perete u masini za pranje posuda. Uklonite Celi¢ne reSetke i olistite pomodu sundera, sa malo

Uklonite vrat i poklopac gorionika. Za &iséenje koristite sunder sa malo tople vode i sredstva za pranje
posuda. Pazite na to, da otvori za gas u vratu gorionika budu Cisti i da nema ostataka nedistoce.

Upaljace morate da odistite pomocu meke Cetke. Gorionici na gas funkcioniSu samo, ako su upaljadi Cisti.
Uklonite ostatke jela iz zdele gorionika pomocu krpe i malo tople sapunice. Pri tome upotrebljavajte samo
malo vode. Voda ne sme da dospe u unutrasnjost uredaja. Pazite na to, da se prilikom ¢iséenja otvori

mlaznica ne zapuse ili ostete.

Posle &is¢enja sve delove osusite i poklopac gorionika postavite tacno na vrat gorionika. Ako pojedinaéni
delovi nemaju pravilan polozaj, to otezava paljenje gorionika.

Poklopac gorionika je emajliran crnom bojom. Zbog visokih temperatura moze da dode do promene boje.
Na taj nacin se ne ugrozava funkcija gorionika.

Ponovo postavite CeliCne resetke.

Obrtna dugmad

Ocdistite pomocu malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Staklo na vratima

MoZete da ga Cistite pomocu strugaljke za staklo. Nemojte da upotrebljavate agresivna sredstva za &iséenje

ili oStre metalne predmete. Oni mogu da izgrebu i oStete povrSine stakla.
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Zaptivak

Ocistite pomod¢u malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Strop rerne

Ocistite toplom vodom ili vodom i sir¢etom. U slu€aju jake necistoce: sredstvo za &iséenje rerne, koristite
samo u hladnoj rerni.

Stakleni poklopac
lampice u rerni

Ocistite pomocu malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

Potopite u toplu sapunicu. Odistite pomocu Setke ili sundera.

Aluminijumski pleh
za pecenje (opcija)

Nemojte da perete u masini za pranje posuda. Nikada nemojte da upotrebljavate sredstva za ¢iS¢enje
rerne. Kako biste izbegli ogrebotine, metalne povrSine nemojte nikada da dodirujete nozem ili nekim sli¢nim
oStrim predmetom. Sapunicom i mekom krpom za prozore ili mikrofiber krpom koja ne ostavlja dlacice
brisite vodoravno i bez pritiska na povrsine. Osusite mekom krpom. Nemojte da upotrebljavate abrazivna
sredstva, sundere koji grebu ili grube krpe za &is¢enje. Grebete pleh za pecenje

Osigura¢ za decu
(opcija)

Ako je na vrata rerne namesten osigura¢ za decu, pre &iséenja morate da ga uklonite. Sve delove od
plastike potopite u toplu sapunicu i operite sunderom. Osusite mekom krpom. U slucaju jake necistoce
osigura¢ za decu nece viSe pravilno funkcionisati.

Fioka u postolju
(opcija)

Ocistite pomod¢u malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

Potopite u toplu sapunicu. Ocistite pomodu Cetke ili sundera.

Ciséenje samogisteé¢ih povrsina u rerni

Zadnji zid rerne, svod i bocne strane u rerni su presvuéene
samocistecim emajlom. Ono §to prska tokom pecenja i przenja
ovaj sloj usisava i razgraduje, dok rerna radi. Sto je temperatura
viSa i §to rerna duze radi, to je rezultat bolji.

Ako su necistoce jo$ uvek vidljive, iako je rerna vie puta radila, E
postupite kako sledi:

1. Najpre odistite dno u rerni.

2.Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane (&
3.Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

Keramicka obloga se regeneriSe. Braonkasti i crni ostaci se
onda mogu ukloniti vodom i mekim sunderom.

Mala razlika u boji obloge nema uticaj na funkciju

samodiscéenija.

Oprez!

Nikada nemoijte koristiti agresivna sredstva za CiS¢enje.
Mozete da izgrebete ili oStetite visokoporozni povrsSinski sloj.

Sredstvo za CiSéenje rerne nemoijte koristiti za povrSine, koje
se same Ciste. Ako sredstvo za GiS¢enje rerne slucajno ipak
dospe na te povrSine, odmah ga obriSite sunderom i &istom

vodom.

Otkacivanje i zaka€ivanje okvira
Ako Gistite moZete da skinete okvire. Rerna mora da bude

hladna.

Otkacivanje postolja

1. Postolje spreda podignite na gore

2.i otkacCite (slika A).

3. Posle toga celokupno postolje povucite napred
4.i izvucite ga (slika B).

Zakacivanje postolja

1. Postolje najpre utaknite u zadnji cilindar, pritisnite malo u
nazad (slika A),

2.pa onda zakacite u prednji cilindar (slika B).

“
=)

Postolja prolaze samo desno ili levo. Pazite na to, da je kao na
slici B visina 1 i 2 dole, a visina 3, 4 i 5 gore. Sine za izvlaCenje
moraju da mogu da se izvuku napred.

Otkacivanje i zakacdivanje vrata na rerni

Za &isc¢enje i demontazu stakla na vratima moZete da otkacite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkaCe. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljene, odnosno sasvim otklopljieneprilikom otkadivanja
vrata na rerni.

ﬂ&

Ocistite postolje sredstvom za pranje posuda i sunderom za
pranje posuda. Kod tvrdokornih nedisto¢a upotrebite ¢etku.
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Otkacivanje vrata
1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
2.Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakadite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakadcivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

T

3.Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite

o
[/

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje odistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkadite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

AN B

4. Podignite staklo i izvucite (slika C).

Ocistite staklo sredstvom za CiS¢enje stakla i mekom krpom.

A Opasnost od povrede!

lzgrebano staklo na vratima uredaja moze da isko&i. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, osStra i abrazivna sredstva za
Giscéenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above" .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrSina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu Kkoristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.



Smetnja, sta Ciniti?

Ako dode do smetnje, esto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego $to pozovete servisnu sluZzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u naSoj kuhinji. Tamo ¢ete nac¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé¢/Napomene

Rerna ne Osigurag je u Proverite da li su osiguraci

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcioniSu
elektriCne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaji.

Prikaz na Nestalo je |znova podesite tacno

Sasovniku elektri¢ne vreme.

treperi struje.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

Gorionik na gas Nestalo je Gorionik na gas upalite
se ne pali. elektri¢ne struje upaljatem na gas ili
ili su svecdice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Tablica smetnji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego Sto pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomo¢ tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomoci.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo¢no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da trazite, ovde
mozete da unesete podatke VaSeg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slucaju
pogresnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.

Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.

Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,

dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.

Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljudite osigurag u elektricnom ormanu.

1.U hladnu rernu poloZite krpu za posude, kako biste izbegli
oStecenja.

2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

3.Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.1zvadite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj Vaseg uredaja.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodaca. Tako ¢ete biti
sigurni da ¢e popravku izvrsiti obuceni servisni tehni¢ari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Va$ uredaj.

75



Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da uStede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

m Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

m Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

m Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili przenja otvarajte sto je
moguce rede.

= Najbolje je da vise kolaca pecete jedan za drugim. Rerna je
jo$ vrela. Na taj naCin se skracuje vreme pecenja za drugi
kola¢. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

m Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecenja i da za pecenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronaci izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vas$e jelo. Dobiéete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene

m Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.

Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja obloZite papirom za pedenje.

m Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

m Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radniji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

m Uvek Kkoristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednom nivou

Pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (£ pe&enje kolaga
najbolje uspeva.

Ako ped&ete pomocu 3D-vrelog vazduha [®), koristite sledede
visine za uguravanje pribora:

m Koladi u kalupima: visina 2
m Koladi na plehu: visina 3

Pecenje na vise nivoa

Koristite 3D-vreo vazduh [@).

Visina uguravanja kod pecenja na 2 nivoa:
m Univerzalni tiganj: visina 3

m Pleh za pecdenje: visina 1

Visina uguravanja kod pecenja na 3 nivoa:
m Pleh za pecéenje: visina 5

m Univerzalni tiganj: visina 3
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Stednja energije na ringli na gas

m Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za VaSe jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac troSi viSe energije.

m Lonac uvek zatvorite odgovarajuc¢im poklopcem.

m Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

ResSavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline
Ambalazu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.
Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i

elektronskim aparatima (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

m Pleh za pecenje: visina 1

Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

U tabelama c¢ete pronaci mnogobrojne predloge za Vasa jela.

Ako istovremeno pecete sa 3 klaupa u obliku pravougaonika,
postavite ih na reSetke, kako je ilustrovano na slici.

Kalupi za pe¢enje
Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolade od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produzuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene
ravnomerno.

Ako zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su &esto
maniji od normalnih kalupa. Koli¢ine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama dete za razli¢ite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pecenja zavise od
koli€ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokusajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, slededi
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi pod Saveti za pecenje u
nastavku posle tabela.



Kolaéi u kalupima Kalup Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeni kolag, jednostavan Kalup u obliku venca/ 2 160-180 40-50
pravougaonika
3 kalupa u obliku 3+1 140-160 60-80
pravougaonika
Muceni kolag, fini Kalup u obliku venca/ 2 O 150-170 60-70
pravougaonika
Kore za tortu, muéeno testo Kalup za kore za voéne 2 O 150-170 20-30
torte
Fini voéni kolag, mucéeno testo Kalup sa sko¢nim 2 O 160-180 50-60
mehanizmom/u obliku
posude
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 O 160-180 30-40
mehanizmom
Kora od rastresitog testa sa ivicom Kalup sa sko¢nim 1 O 170-190 25-35
mehanizmom
Vodéna torta ili torta od kvarka, kora od  Kalup sa sko&nim 1 O 170-190 70-90
rastresitog testa* mehanizmom
Svajcarski tart Pleh za picu 1 O 220-240 35-45
Pikantni kolag&i (np r. francuska pica/ Kalup sa sko¢nim 1 ] 180-200 50-60
slani kola¢ sa lukom)* mehanizmmom
Pica, tanka kora sa malo nadeva Pleh za picu 1 (| 250-270 10-15
(predhodno zagrejati)
* Kola€ oko 20 minuta ostavite da se ohladi u isklju¢enoj, zatvorenoj rerni.
Kolaéi na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Muceno i kiselo testo sa suvim Pleh za pecenje 2 O 170-190 20-30
nadevom Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 35-45
pedenje
Mudeno i testo sa kvascem sa soénim, Univerzalni tiganj 3 (| 160-180 40-50
voce Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 150-170 50-60
pecenje
Svajcarski tart Univerzalni tiganj 2 O 210-230 40-50
Biskvit rolna (predhodno zagrejati) Pleh za pedenje 2 (| 190-210 15-20
Pletenica sa kvascem sa 500 g braSna Pleh za pecenje 2 (| 160-180 30-40
Stolen (tvrda &trudla) sa 500 g bragna  Pleh za pedenje 3 (| 160-180 60-70
Stolen (tvrda $trudla) sa 1 kg bragna Pleh za pedenje 3 (| 150-170 90-100
Strudla, slatka Univerzalni tiganj 2 O 180-200 55-65
Burek Univerzalni tiganj 2 | 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 O 220-240 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 180-200 35-45
pecenje
Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Keks Pleh za pecenje 3 140-160 15-25
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 130-150 25-35
2 pleha za pe&enje + univerzalni 5+3+1 130-150 30-40
tiganj
Pec_ivo koje se pravi pomoc;u Pleh za pecenje 3 O 140-150 30-40
Sprica (predhodno zagrejat) "o, 4 pecenje 3 140-150 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 140-150 30-45
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 130-140 35-50

tiganj
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Malo pecivo Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Makarone Pleh za pecenje 2 = 110-130 30-40
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 100-120 35-45
2 ple'ha za pecenje + univerzalni 5+3+1 100-120 40-50
tiganj
Pislice Pleh za pecenije 80-100 130-150
Pecivo od paljenog testa Pleh za pecenje ) 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pecenje 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 180-200 25-35
2 pleha za pedenje + univerzalni 5+3+1 160-180 35-45
tiganj
Pecivo od testa sa kvascem Pleh za pedenje 3 o 180-200 20-30
Univerzalni tiganj + pleh za peCenje  3+1 170-190 25-35

Hieb i zemicke

Prilikom pe&enja hleba predhodno zagrejte rernu, ako nije

drugadije navedeno.

Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.

Prilikom pedenja na 2 nivoa univerzalni tiganj uvek ugurajte
preko pleha za pecenje.

Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Univerzalni tiganj 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke (prethodno ne Pleh za pecenje 3 O 210-230 20-30
zagrevati)
Zemicke od testa sa kvascem, Pleh za pecenje 3 O 170-190 15-20
slatke Univerzalni tiganj + pleh za 3+1 160-180 20-30
pecenje

Saveti za pecenje

Hocete da pecCete po svom sopstvenom

receptu.

CrijentiSite se prema sli€¢nom pecivu u tabeli za pecenje.

Ovako ¢ete utvrditi, da li je muceni kola&

pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapi¢em probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kola¢ je gotov.

Kolag se slepio.

Slededi put koristite manje teénosti ili temperaturu rerne podesite na 10 stepeni nizu
temperaturu. Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kola¢ je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pecen, kola¢ pazljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je gore previSe taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, odaberite nizu temperaturu i kolaé pecite nesto duze.

Kolag je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite vo¢nim sokom ili
alkoholnim piéem. Slededi put povecajte temperaturu za 10 stepeni i skratite vr.eme
pecenja.

Hleb ili kola¢ (n pr. kolag sa sirom)
izgleda dobro, ali je unutra gnjecav
(dekav, sa vodnjikavim prugama).

Slededi put stavite manje teénosti i pecite duZe na nizoj temperaturi. Kod kolaga sa
so&nim nadevom, najpre malo predhodno pecite koru. Pospite je bademima ili prezlama
i onda stavite nadev. Pazite na recepte i vreme pecenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti ravnomernije peceno. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane = na jednom nivou. Papir za
pecenje, koji viri, moze da ima uticaj na cirkulaciju vazduha. Papir za pe€enje isecite tako
da odgovara plehu.

Vocni kolag je odozdo previSe svetao.

Slededi put kola¢ gurnite na nizi nivo u rerni.

Voéni sok se preliva sa kolaca.

Sledecdi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tigan;.

Pecivo od testa sa kvascem se prilikom

pedenja zalepilo jedno za drugo.

lzmedu komada peciva razmak bi trebalo da bude otprilike 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva lepo narastu i da porumene sa svih strana.

Pekli ste na vise nivoa. Na gornjem
plehu je pecivo tamnije nego na
donjem.
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Za pedéenje na vide nivoa uvek koristite 3D-vreli vazduh [@]. Istovremeno ugurani plehovi
ne moraju istovremeno da budu gotovi.



Prilikom pecenja socnih kolaCa isparava Prilikom pecenja moZe da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze

kondenzovana voda.

da pada na polje sa komandama ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje

kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Posude

MozZete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za
velika peCenja namenjen je takode univerzalni tiganj.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Pazite na to, da
poklopac za pekaé odgovara i dobro zatvara.

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo viSe teénosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moze da bude
slabije kuvano. ProduZite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetac. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te€nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko 2 um.

Za dinstanje dodajte dosta te€nosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te¢nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
te¢nosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viS§im temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Rostilj

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta unapred zagrevajte, pre
nego Sto komade za rostilj stavite u rernu.

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nadin se jednako peku i ostaju lepo socni.

Komade za roétilj okrenite posle %5 vremena pecenja.
Stekove posolite tek posle pecéenja na rostilju.

Komade za rostilj poloZzite direktno na reSetku. Komad za rostil]
je najbolji, ako ga polozite na sredinu reSetke.

Dodatno ugurajte univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi iz mesa
ée iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja
nemojte uguravati na visinu 4 ili 5. Zbog jake vreline se
izvitopere i prilikom izvlaenja mogu da oStete rernu.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljuCuju i isklju€uju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pecenje rostilja.

Riba
Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecCenje gotovo, trebalo bi jo§ 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pecenje najpre polozite u sud sa kozicom na dole.

Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj

Govedina

Govede dinstano pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 | 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi fileti, srednji 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Govedina, srednja 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, srednji, 3 cm debljine ResSetka 5 ™ 3 15

Telec¢e meso

Teleée pelenje 1,0 kg otvoreno 2 | 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

PecCenje bez koze (n pr. vrat) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

PecCenje sa kozom (n pr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Kaselska rebarca sa kostima 1,0 kg zatvoreno 2 | 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjedi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednje
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C, stepenza u minutima
rostilj
Mleveno meso
Veknice od mesa od 500 g otvoreno 1 170-190 70
mesa
Virsle
Virgle Redetka 4 ] 3 15
Zivina Komade pecenja, kao Sto je rolovano ¢urece pecenije ili urece

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nenapunjenu zivinu, koja
je spremna za przenje.

Celo zivinCe najpre grudima na dole polozite na reSetku.
Okrenite posle 23 navedenog vremena.

grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.
ZivinGe okrenite posle %3 datog vremena.

Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin
moze da iscuri mast.

Zivin&e ée biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od
pomorandze.

Zivina Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pile, celo 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70
Perutnina, cela 1,6 kg Redetka 2 190-210 80-90

Pile, prepolovljeno po 500 g ResSetka 2 200-220 40-50
Komadi piletine po 300 g ResSetka 3 200-220 30-40
Patka, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100
Guska, cela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 160-170 110-130
Mala c¢urka, cela 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100
Curedi karabataci 1,0 kg ResSetka 2 180-200 90-100

Riba

Komade ribe okrenite posle <symbol role="BSHSymbAll">Z</
symbol> vremena.

Cela riba ne mora da se okrecée. U rernu stavite celu ribu u
plivajudi polozaj, tako da ledna peraja budu okrenuta na gore.

Nased&eni krompir ili malo bure otporno na visoke temperature
stavite u stomak ribe, da je udinite stabilnijom.

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Te€nost iz ribe ¢e iscureti u
posudu, a rerna ostaje Cista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj
Riba, cela po oko 300 g  Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Riblji kotleti, 3 cm debljine Resetka 3 ] 2 20-25

Saveti za przenje i pe¢enje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema

|zaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

podataka.
Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moZe se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili
gotovo. proverite “kasikom*“. Kasikom pritisnite pecenje. Ako je ¢vrsto, onda je gotovo. Ako

utanja, potrebno je joS malo vremena.

Pecdenje je previSe tamno i kozica je na
mestima izgorela.

[Meuerbe je Npesulle TaMHO K KOXWMLA je Ha MecTuma naropena.

Pedenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe teCnosti.

PecCenje izgleda dobro, ali je sos previse
svetao i voden.

Slededi put izaberite vedi pleh i sipajte manje te¢nosti.

Prilikom prelivanja pe¢enja nastaje
vodena para.

To je fiziki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidada ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u
neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.
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Guzvare, duvec, tostovi

Ako rostilj pecete direktno na reSetki, dodatno ugurajte
univerzalni tiganj na visinu 1. Rerna ostaje Cistija.

Posude uvek stavljajte na resetku.

Da li je guzvara pecena zavisi od veli¢ine posude i visine
guzvare. Podaci u tabeli su samo orijentacione vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pite savijace

Pita savijac¢a, slatka Puveclara O 180-200 40-50

Tepsija za rezance Puvecara (| 210-230 30-40

Gratinirka

Gratinirani kro_mpir, sirovi sastojci, 1 duvedara 2 160-180 60-80

maks. 4 cm visine > duvecare 143 150-170 6585

Tost

Prepicanje tosta, 4 komada ResSetka 4 160-170 10-15

Prepicanje tosta, 12 komada ResSetka 160-170 15-20

Gotovi proizvodi

Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodac.

Ako ste pribor obloZili papirom za peéenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliinu papira sa

jelom.

Rezultat pecenja jako zavisi od namirnica. Prepe&enost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C,stepenza u minutima
rostilj

Pica, smrznuta

Pica sa tankom korom Univerzalni tiganj 2 190-210 15-20
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica sa debelom korom Univerzalni tiganj 2 170-190 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Pica baget Univerzalni tiganj 170-190 20-30

Mini pica Univerzalni tiganj EN 180-200 10-20

Pica, hladna, predhodno zagrejati Univerzalni tiganj 180-200 10-15

Proizvodi od krompira, zamrznuti

Pomfrit Univerzalni tiganj 3 ES 190-210 20-30
Univerzalni tiganj + 3+1 180-200 30-40
pleh za pecCenje

Kroketi Univerzalni tiganj EN 190-210 20-25

Restlovani, punjeni dZzepovi od krompira Univerzalni tiganj 190-210 15-25

Pekarski proizvodi, zamrznuti

ZemicCke, baget Univerzalni tiganj Ey 190-210 10-20

Perece (pogacice) Univerzalni tiganj 200-220 10-20

Pekarski proizvodi, predhodno peceni

Pec&ene zemicke ili peCeni baget Univerzalni tiganj 3 O 190-210 10-20
Univerzalni tiganj + 3+1 160-180 20-25
reSetka

Pljeskavice, zamrznute

Riblji Stapidi Univerzalni tiganj &) 200-220 10-15

Pileci stikovi, nageti Univerzalni tiganj 190-210 10-20

Strudla, zamrznuta

Strudla Univerzalni tiganj 3 190-210 30-40
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Specijalna jela

Na nizim temperaturama ¢e Vam takode uspeti da pomocu
3D-vrelog vazduha spremite kremasti jogurt isto tako dobro
kao i priviacno testo sa kvascem.

Najpre iz rerne uklonite pribor, reSetke, koje se zakacuju ili
plehove na izvladenje.

Priprema jogurta
1.skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.umesSajte 150 g jogurta (temperatura iz frizidera).

3.Sipajte u Solje ili male tegle sa zatvaracem i pokrijte folijom
za odrzavanje svezine.

4.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.

5. éolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Narastanje testa sa kvascem

1. Testo sa kvascem pripremite kao i obi¢no, stavite u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
3.Iskljucite rernu i testo stavite u rernu da naraste.

Jelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja

Jogurt Solje ili tegle sa postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5 min.
zatvaraCem rerne 50 °C 8 &as.

Narastanje testa sa Vatrostalno posude postavite na dno predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

kvascem rerme Iskljugite uredaj i stavite testo 20-30 min.

sa kvascem u rernu
Topljenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajuc¢oj posudi stavite
na resetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute namirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa ¢okoladnom ResSetka 2 Bira¢ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Secera, vode, pilidi, kobasica i meso, hleb,
zemicke, koladi i druga peciva

iskljuc¢en

Susenje
Pomocdu 3D-vrelog vazduha & mozete sjajno da susite voce i
povrce.

Koristite samo odgovarajuée voce i povrée i temeljno ga
operite.

Ostavite ga, da se dobro ocedi i osusi.

Univerzalni tiganj i reSetku oblozite papirom za pecCenije ili
pergament papirom.

Vise puta okrecite sono voce i povrde.

Osuseno voce ili povrée odmah posle susenja odvojte od
papira.

Voce o bilje Pribor Visina Vrsta ] Temperatura Trajanje
zagrevanja

600 g kolutova od jabuka Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 5 Casova

800 g kriski kruske Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8 Casova

1,5 kg Sljiva ili ringlova Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 8-10 Casova

200 g zacinskog bilja, o¢is¢eno  Univerzalni tiganj + reSetka 3+1 80 °C oko 1V2 Cas

Ukuvavanje Priprema

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je mogucée odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemoijte koristiti veée i vise tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuce voce i povrce. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego $to promenite podeSavanje
odnosno iskljucite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
Vrl.
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1. Napunite tegle, nemoijte ih prepuniti.

2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu Ciste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
4. Tegle zatvorite stezaljkama.

U rernu nemojte stavljati vise od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2.2 litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4. Podesite zagrevanje sa donje strane .

5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.



Ukuvavanje

Voce

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se
mehuridi. Iskljudite rernu.

Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
rerne. Ako se u rerni tegle duze hlade, mogle bi se stvoriti
bakterije i pospesiti, da se ukuvano vode ukiseli.

Voce u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Iskljugivanje oko 25 minuta
Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi Isklju€ivanje oko 30 minuta
Mus od jabuka, kruske, Sljive Iskljugivanje oko 35 minuta

Povrcée
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na
120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

70 minuta. Posle tog vremena iskljucite rernu i koristite
preostalu toplotu.

Povrcée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar

od vrenja Preostala toplota

Krastavci

oko 35 minuta

Cvekla

oko 35 minuta

oko 30 minuta

Prokelj

oko 45 minuta

oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢

oko 60 minuta

oko 30 minuta

GrasSak

oko 70 minuta

oko 30 minuta

Vadenije tegli
Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od
zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. Cipsa,

Oprez!

Vrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
da prsnu.

pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedenja.

Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.

Veliki, debeli komadi za peCenje sadrze manje akrilamida.

Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.

Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne

Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,

kako se pomfrit ne bi isuSio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaksalo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Pedenje na 2 nivoa:

Univerzalni tiganj uvek ugurajte preko pleha za pecenje.

Pecenje na 3 nivoa:
Univerzalni tiganj uvek ugurajte u sredinu.

Pecivo koje se pravi pomocu $Sprica:
Istovremeno ugurani plehovi ne moraju da budu gotovi u isto
vreme.

Lenja pita na nivou 1:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan pored drugog.

Lenja pita na 2 nivoa:

Tamne kalupe sa sko¢nim mehanizmom postavite naizmeni¢no
jedan preko drugog, videti sliku.

Kolaéi u kalupima sa sko&nim mehanizmom od belog lima:
Pecite pomoc¢u zagrevanja sa gornje/donje strane [(Z] na nivou
1. Umesto resetke koristite univerzalni tiganj i na to postavite
kalup sa sko&nim mehanizmom.

Napomena: Za pecenje najpre koristite nize navedene
temperature.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima

Pecivo koje se p_ra\_/i pomocu Sprica, Pleh za pecenje 3 o 140-150 30-40

prethodno zagrejat Pleh za pedenje 3 140-150 30-40
Pleh za pecenje + 1+3 140-150 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pe&enje + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni tiganj

Kolacic¢i, predhodno zagrejati* Pleh za pecenje 3 () 150-170 20-35
Pleh za pecenje 3 150-170 20-35
Pleh za pecenje + 1+3 140-160 30-45
univerzalni tiganj
2 pleha za pe&enje + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni tiganj

Vodeni biskvit, prethodno zagrejati** Kalup sa sko¢nim 2 (] 160-170 30-40
mehanizmom na reSetki
Kalup sa skocnim 2 160-170 25-40
mehanizmom na reSetki

Lenja pita Resetka + 2 kalupa sa 1 O 170-190 80-100
sko€nim mehanizmom
@ 20 cm
2 resetke + 2 kalupa sa 1+3 170-190 70-100
sko¢nim mehanizmom
@ 20 cm

* Za predhodno zagrevanje nemojte da koristite brzo podgrevanije.

Rostilj

Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno ugurajte

univerzalni tiganj na visinu 1. Sokovi ¢e iscureti u posudu, a

rerna ostaje Cista.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje

zagrevanja rostiljanja u minutima

Pecenje tosta Redetka 5 ] 3 o-2

10 predhodno zagrejati

Bifburger, 12 komada* ReSetka + univerzalni 4+1 ] 3 25-30

predhodno ne zagrevati tiganj

* Posle %3 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabuuređaja 3
	Stojeći štednjak
	Готварска печка
	Stajaći šporet
	HGV747356F

	Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...

	Opasnost od požara!
	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.

	Opasnost od požara!
	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...

	Opasnost od požara!
	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...

	Opasnost od požara!
	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Opasnost od opeklina!
	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.

	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.

	Opasnost od opeklina!
	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.

	Opasnost od opeklina!
	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!
	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...

	Opasnost od ozljeda!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.

	Opasnost od ozljede!
	■ Velike oscilacije u temperaturi mogu dovesti do oštećenja staklene ploče. Prilikom korištenja ploče za kuhanje izbjegavajte propuh i prolijevanje hladne tekućine.

	Opasnost od ozljede!
	■ Upozorenje: Ukoliko je površina staklene keramičke ploče pukla:
	Odmah isključite plinske plamenike i električna kuhališta i odvojite uređaj s napona.
	Nemojte dodirivati površinu ploče za kuhanje.
	Ne koristite uređaj.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nakupline i pukotine u staklu sprječavaju rizik od strujnog udara. Iskopčajte osigurač u ormariću s osiguračima. Obavijestite tehničku servisnu službu.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.



	Uzroci šteta
	Oprez!
	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!


	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje


	Vaš novi štednjak
	Vaš novi štednjak
	Područje za kuhanje
	Prekidač kuhališta

	Plamenik i čelična rešetka plinskih kuhališta
	Pećnica
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Tipke i displej

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!


	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena

	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe

	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.

	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika

	Prikladne posude za kuhanje
	Naputci za uporabu

	Podešavanje kuhališta
	Upalite plinski plamenik
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je štednjak u radu.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj za paljenje 8. Paljenje započinje.
	3. Pritisnite prekidač kuhališta i držite ga pritisnutog tijekom 1-3 sekunde. Plinski plamenik se pali

	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između položaja þ Isklj i položaja — plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite položaj između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završetak pečenja: Prekidač kuhališta okrenite þudesno u položaj Isklj.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali

	Tabela - Kuhanje

	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno

	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.

	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcija stavite na I.
	2. Biračem temperature podesite željenu temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je dovršeno


	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.


	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice
	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Najprije očistite dno pećnice.
	2. Podesite na gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Skidanje i vješanje postolja
	Vađenje postolja
	1. Postolje podignite prema naprijed i prema gore
	2. te ga izvadite (slika A).
	3. Zatim čitavo postolje povucite prema naprijed
	4. te ga izvadite (slika B).


	Vješanje postolja
	1. Postolje prvo umetnite u stražnju čahuru, pritisnite ga blago prema natrag (slika A)
	2. te ga potom objesite u prednju čahuru (slika B).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).
	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.

	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).

	: Opasnost od ozljeda!

	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).
	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).

	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.




	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!

	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.
	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.



	Stakleni pokrov

	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici
	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje

	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele

	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Pečenje na žaru
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.

	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.


	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.


	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!


	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Pečenje na žaru


	Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...

	Опасност от пожар!
	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....

	Опасност от пожар!
	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...

	Опасност от пожар!
	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...

	Опасност от пожар!
	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...

	Опасност от пожар!
	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...

	Опасност от пожар!
	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...

	Опасност от пожар!
	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...

	Опасност от изгаряне!
	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.

	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.

	Опасност от изгаряне!
	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!
	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...

	Опасност от нараняване!
	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...

	Опасност от нараняване!
	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...

	Опасност от нараняване!
	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.

	Опасност от нараняване!
	■ Силни температурни колебания могат да доведат до повреда на стъкления панел. При използване на готварския плот избягвайте въздушни т...

	Опасност от нараняване!
	■ Предупреждение: Ако стъклената керамична повърхност на готварския плот е счупена:
	Веднага изключете газовата горелка и електрическите котлони и изключете напрежението на уреда.
	Не докосвайте повърхността на готварския плот.
	Не използвайте уреда.


	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...

	Опасност от токов удар!
	■ Пукнатини и издатини в стъклото крият риск от токов удар. Изключете предпазителя в таблото. Уведомете специализиран технически сервиз.


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...



	Причини за повреди
	Внимание!
	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!


	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена


	Вашата нова печка
	Вашата нова печка
	Зона за готвене
	Ключ за готварската зона

	Горелки и стоманени решетки на котлоните
	Фурната
	Функционален превключвател
	Превключвател на температурата
	Бутони и дисплей

	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!



	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание

	Допълнителни принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти

	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.

	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак

	Подходящи готварски съдове
	Указания при употребата

	Подготвяне на полето за готвене
	Запалване на горелката
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на желания котлон наляво до положението за запалване8. Запалването започва.
	3. Натиснете ключа и го задръжте натиснат в продължение на 1-3 секунди. Горелката се запалва.

	4. Настройте желаната височина на пламъка. Пламъкът не е стабилен между позицията þ „Изкл.“ и позицията —. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. Завършване на готвенето: Завъртете ключа на котлона þ надясно в положение „Изкл.“.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва

	Таблица - готвене

	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути

	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал

	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...

	Времето за печене е изтекло
	Указание


	Бързо загряване
	1. Поставете функционалния превключвател на I.
	2. С превключвателя на температурата настройте желаната температура.
	Бързото загряване е прекратено


	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.


	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте
	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете пода на фурната.
	2. Настройте на загряване отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!


	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Повдигнете поставката отпред нагоре
	2. и я откачете (фиг. A).
	3. После издърпайте цялата поставка напред
	4. и я извадете (фиг. Б).


	Закачване на поставките
	1. Вкарайте поставката първо в задното гнездо, натиснете малко назад (фиг. A)
	2. и след това закачете в предното гнездо (фиг Б).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).
	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.

	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).

	: Опасност от нараняване!

	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).
	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).

	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.




	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!

	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.
	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.

	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.



	Стъклен капак

	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната
	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти

	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене на няколко нива
	Форми за печене
	Таблици

	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.

	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.


	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.


	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!



	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене
	Указание

	Печене


	Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!
	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...

	Opasnost od požara!
	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...

	Opasnost od požara!
	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...

	Opasnost od požara!
	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.


	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.

	Opasnost od opekotina!
	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.

	Opasnost od opekotina!
	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.

	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.

	Opasnost od opekotina!
	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...


	Opasnost od oparotina!
	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.

	Opasnost od oparotina!
	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.


	Opasnost od povrede!
	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!
	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...

	Opasnost od povrede!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od povrede!
	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.

	Opasnost od povrede!
	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.

	Opasnost od povrede!
	■ Jaka kolebanja temperature mogu da dovedu do oštećenja stakla. Kada koristtite ravnu ploču za kuvanje izbegavajte promaje i prosipanje hladne tečnosti.

	Opasnost od povrede!
	■ Upozorenje: Ukoliko je površina staklene keramike ravne ploče za kuvanje slomljena:
	Odmah isključite gorionik na gas i električne ringle i isključite uređaj sa napona.
	Nemojte da dodirujete površinu ravne ploče za kuvanje.
	Ne upotrebljavajte uređaj.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Naprsline i pukotine u staklu kriju rizik od od strujnog udara. Isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Obavestite tehničku servisnu službu.


	Opasnost od požara!
	■ Slobodni ostaci jela, mast i moča od pečenja mogu da se zapale tokom samočišćenja. Pre svakog samočišćenja uklonite grubu nečistoću iz pećnice i sa pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da kačite zapaljive predmete, kao npr. krpe sa posuđe, na dršku na vratima. Ne zaklanjajte prednju stranu uređaja. Udaljite decu.


	Opasnost od opekotina!
	■ Pećnica se tokom samočišćenja veoma zagreva. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne gurajte rukom kuku za blokiranje. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ ; Uređaj se tokom samočišćenja veoma zagreva i sa spoljašnje strane. Nemojte nikada da dodirujete vrata uređaja. Ostavite uređaj da se ohladi. Udaljite decu.



	Uzroci oštećenja
	Oprez!
	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!


	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!

	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža


	Vaš novi šporet
	Vaš novi šporet
	Površina za kuvanje
	Prekidač za ringlu

	Gorionici i čelične rešetke ringli
	Rerna
	Birač za funkcije
	Birač za temperaturu
	Tasteri i prikaz

	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!


	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena

	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe

	Pre prvog korišćenja
	Podešavanje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster 0. Na prikazu se pojavljuje tačno vreme 12:00 i simbol 0 treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite tačno vreme.

	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika

	Odgovarajući lonci za kuvanje
	Napomene prilikom korišćenja

	Podešavanje ringle
	Paljenje gorionika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko šporet radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač željene ringle u levo u položaj za paljenje 8. Počinje paljenje.
	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutog 1-3 sekunde. Gorionik na gas se pali.

	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ Isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Stoga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Аko se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završite proces kuvanja: Prekidač za ringlu þ obrnite u desno na položaj isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali

	Tabela - Kuvanje

	Podešavanje rerne
	Vrste zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate željenu vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu možete da podesite temperaturu ili stepen na roštilju.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Rerna treba automatski da se isključi
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate temperaturu i stepen na roštilju.
	3. Pritisnite taster časovnik 0. Treperi simbol trajanja x.
	4. Pomoću tastera @ ili tastera A podešavate trajanje. Taster @ predložena vrednost = 30 minuta Taster A predložena vrednost = 10 minuta

	Vreme pečenja je isteklo
	Promena podešavanja
	Prekid podešavanja
	Podesite trajanje, ako je časovnik nestao

	Rerna treba automatski da se uključi i isključi
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate temperaturu i stepen na roštilju.
	3. Pritisnite taster časovnik 0.
	4. Pomoću tastera @ ili tastera A podešavate trajanje.
	5. Pritiskajte taster časovnik 0 dok ne počne da treperi simbol za kraj y. Na prikazu ćete videti, kada je jelo gotovo.
	6. Pomoću tastera @ vreme kraja pomerite na kasnije. Posle nekoliko sekundi preuzimaju se podešavanja. Na prikazu stoji vreme kraja, dok rerna ne počne sa radom.

	Vreme pečenja je isteklo
	Napomena

	Brzo podgrevanje
	1. Birač za funkcije postavite na I.
	2. Pomoću birača za temperaturu podešavate željenu temperaturu.
	Brzo podgrevanje je završeno


	Podešavanje tačnog vremena
	1. Pritisnite taster časovnik 0. Na prikazu se pojavljuje 12.00 časova i simbol 0 treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite tačno vreme. Posle nekoliko sekundi preuzima se tačno vreme. Simbol 0 se gasi.


	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite alarmni sat S. Simbol S treperi.
	2. Pomoću tastera + ili tastera - podesite vreme alarma. Tater + predložena vrednost = 10 minuta Taster - predložena vrednost = 5 minuta

	Zaštita za decu
	Rerna
	Napomene


	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti
	Čišćenje samočistećih površina u rerni
	1. Najpre očistite dno u rerni.
	2. Podesite na zagrevanje sa gornje i donje strane %.
	3. Praznu rernu grejte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.

	Oprez!

	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje postolja
	1. Postolje spreda podignite na gore
	2. i otkačite (slika A).
	3. Posle toga celokupno postolje povucite napred
	4. i izvucite ga (slika B).


	Zakačivanje postolja
	1. Postolje najpre utaknite u zadnji cilindar, pritisnite malo u nazad (slika A),
	2. pa onda zakačite u prednji cilindar (slika B).



	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).
	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.

	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).
	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).

	: Opasnost od povrede!

	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).
	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).

	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.




	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!

	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.
	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.



	Stakleni poklopac

	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni
	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline

	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednom nivou
	Pečenje na više nivoa
	Kalupi za pečenje
	Tabele

	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Roštilj
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Gužvare, đuveč, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. umešajte 150 g jogurta (temperatura iz frižidera).
	3. Sipajte u šolje ili male tegle sa zatvaračem i pokrijte folijom za održavanje svežine.
	4. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	5. Šolje ili tegle postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.

	1. Testo sa kvascem pripremite kao i obično, stavite u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Kako je navedeno, predhodno zagrejte rernu.
	3. Isključite rernu i testo stavite u rernu da naraste.


	Topljenje
	Sušenje
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.


	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!


	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje
	Napomena

	Roštilj
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