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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

Ta aparat je primeren samo za vgradnjo.
Upostevajte posebna navodila za montazo.

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poSkodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser lahko prikljuci
aparat brez vti¢a. V primeru poskodb zaradi
nepravilne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Ta aparat je namenjen samo uporabi v
zasebnem gospodinjstvu in v hiSnem
okolju. Aparat uporabljajte izkljuCno za
pripravo hrane in pijace. Med delovanjem
aparat nadzorujte. Aparat uporabljajte samo
v zaprtih prostorih.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali Ce
jih je poucila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiSCenja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivin predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vti¢ iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrsino, ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

Nevarnost opeklin!

Aparat se mocno segreje. Nikoli se ne
dotikajte vroCih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

Pribor ali posoda se mo¢no segrejeta.
Vro¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

Hlapi alkohola se lahko v vroCi notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

Nevarnost opeklin!

Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrocih delov. Otrok ne
puscajte blizu.

Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroca para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroca vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pecico.



Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

Nevarnost elektrichega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vti¢ iz
vticnice. Pokligite servisno sluzbo.

Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vroCih delih aparata stopi.

PrikljuCni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vroCimi deli aparata.

Vdirajoc¢a vlaga lahko povzrodi elektriéni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Pokvarjen aparat lahko povzrocCi elektri¢ni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vtic€ iz vtinice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

Vzroki poskodb

Pozor!

Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pedice: Ne
polagajte pribora na dno pecice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pecice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

Voda v vroci pecici: Nikoli ne vlivajte vode v vroco pecico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduje.

Vlazna zivila: Vlaznih Zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pecici. Emajl se lahko poskoduje.

Sadni sok: Pri zelo so€nem sadnem pecivu pekada ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogoce odstraniti. Ce je mogoce, uporabite
globljo univerzalno ponev.

Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi &e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko sGasoma poskoduje sosednje pohistvo.

Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo vec¢
pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cistoco tesnila vrat.

Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za roc¢aj vratc.
Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.



Vasa nova pecica

V tem poglavju so opisani deli vase nove pecice. Razlozena je
uporaba upravljalnega polja in posameznih upravljalnih
elementov. Prav tako boste dobili informacije o notranjosti
aparata in priboru.

Upravljalno polje

Tukaj je na voljo pregled upravljalnega polja. Na prikazovalniku
se vsi simboli ne prikaZejo isto¢asno. Posamezni tipi naprav se
lahko razlikujejo glede posameznih elementov.

Rog¢aiji stikal

Rocaji stikal so ugrezni. Pritisnite ni¢elni polozaj na ro¢aju
stikala, Ce ga Zelite ugrezniti ali Ce zelite, da izskodi.
Tipke

Pod tipkami so senzorji. Tipk zato ne pritiskajte mo&no.
Simbolov se samo rahlo dotaknite.

Tipke in prikazi
S tipkami lahko nastavite razlicne dodatne funkcije. Na
prikazovalniku se prikazejo nastavljene vrednosti.

Polozaj Uporaba
Zar s kroZenjem Peka mesa, perutnine in celih rib.
zraka lzmeni¢no se vklapljata in izkla-

pliata grelnik za zar in ventilator.
Ventilator vrtin€i vro¢ zrak okrog
jedi.

Peka na Zaru zrezkov, klobas,
toasta in kosov ribe. Segreje se
celotna povrsina pod grelnikom za
zar.

) Zar, velika povréina

Tipka Uporaba

»§% Hitro segrevanje Posebej hitro segrevanije pedice.

Peka na zaru manjsih zrezkov, klo-
basic, toasta in kosov mesa.
Segreje se sredina grelnika za zar.

) Zar, mala povréina

Izbira med alarmom L), trajanjem
priprave <Y, ¢asom konca priprave
(& in trenutnim &asom (.

@® Casovne funkcije

Vkuhavanje in dopekanje ter zape-
kanje. Deluje spodniji grelnik.

) Spodnje gretje

c= Varovalo za otroke Zaklepanje in odklepanje upravljal-

nega polja.

Odtajanje Odtajanje, npr. mesa, perutnine,
kruha in kolagev. Ventilator vrtinci

topel zrak okrog jedi.

Zarnica v pedici Vklop Zarnice v pedici.

—  Minus
+ Plus

ZmanjSanje nastavljene vrednosti.
Povecanje nastavljene vrednosti.

Katera ¢asovna funkcija je izpostavljena na prikazovalniku,
oznacdujejo oklepaji [ ] okrog ustreznega simbola. Izjema je
trenutni as, kjer simbol (® sveti samo, ko nastavljate uro.

Izbirno stikalo
Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

Polozaj Uporaba

o Nicelni polozaj Pecica je izkljuCena.

3D-vro¢ zrak* Za kolace in pecivo na eni do treh
ravneh. Ventilator enakomerno
porazdeli toploto obro¢nega ogre-

vala v zadnji steni po pedici.

Za kolace, narastke in puste
pecenke, npr. govejo ali divjadin-
sko, na eni ravni. Toplota se
dovaja enakomerno z zgornje in
spodnje strani.

& Zgornje/spodnje
gretje

* Nacin gretja, s katerim je bil doloCen energijski razred u€inko-
vitosti v skladu s standardom EN50304.

* Nadin gretja, s katerim je bil dolo¢en energijski razred ucinko-
vitosti v skladu s standardom EN50304.

Ko izberete nastavitev, se prizge Zarnica v pecici.

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko nastavite temperaturo ali
stopnjo Zara.

Polozaj Pomen

) Nicelni polozaj Pedica ne greje.

50-270 Temperaturno
obmocje

Temperatura v aparatu v °C.

L Stopnije za zar, mala [] in velika

[ povrsina.

| = 1. stopnja, nizka

Il = 2. stopnja, srednja
[Il = 3. stopnja, visoka

Stopnje za zar

Ko pegéica greje, na prikazovalniku sveti simbol (8). Luéka med
premori pri segrevanju ugasne. Lucka ne sveti, ko je izbran
nadin gretja za odtajanje (¢.



Notranjost aparata

V notranjosti aparata je namesc&ena lu¢ka za osvetlitev pecice.
Hladilni ventilator $Citi pecCico pred pregrevanjem.

Zarnica v pedéici

Med delovanjem sveti Zarnica v pegici. Zarnico lahko vkljugite
tudi brez gretja tako, da nastavite izbirni gumb v polozaj [8].

Vas pribor

Prilozen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dolo&enih jedi Se bolje uspela ali da bo

uporaba pecice Se bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko vstavite v aparat na 5 razli¢nih nivojev. Pribor
vedno vstavite do prislona, da se ne bo dotikal stekla vratc.

Pribor lahko izvleCete priblizno do polovice, preden se zaskodi.
Tako lahko na enostaven nacin vzamete jedi iz pecice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata bodite pozorni, da je
izboklina na zadnji strani pribora. Pribor se bo le tako pravilno
zaskodil.

=——=

—

Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro¢ zrak
uhaja skozi vrata. Pozor! Ne prekrijte prezraevalnih rez. V
nasprotnem primeru se pedica pregreje.

Hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Takoj
ko se spet ohladi, deformacija izgine. To ne vpliva na delovanje.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

— ReSetka
— /// =~ Za posodo, pekace za kolace,

‘ pecenke, jedi na Zaru in globoko
zamrznjene jedi.

ResSetko vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pedice,
ukrivijeni del pa navzdol ~—.

=

Univerzalen pekac¢

Za socne kolage, pecivo, globoko
zamrznjene jedi in vecje pecenke.
Pri peki neposredno na resetki jo
lahko uporabite tudi kot posodo za
prestrezanje masti.

Univerzalen pekac potisnite v
pedico tako, da je zaobljeni rob obr-
njen proti vratom pedice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor je na voljo pri servisni sluzbi ali v specializiranih
trgovinah. Obsezno ponudbo pribora za vaso pedico najdete
tudi v nasih prospektih in na internetu. Ponudba dodatnega
pribora in moznosti naro¢anja prek interneta se v posameznih
drzavah razlikujejo. Glejte prodajno dokumentacijo.

Vsak dodatni pribor ne ustreza vsem napravam. Prosimo, da
ob nakupu vedno podate to¢en naziv (St. E) vaSe naprave.

Dodatni pribor Stevilka HEZ Uporaba

ReSetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolage, pecenko, jedi na zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Emajliran pekad HEZ331003 Za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Univerzalni pekac¢ HEZ332003 Za socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in vecje
pecenke. Lahko jo uporabite tudi kot posodo za prestrezanje
masti, e pecete neposredno na reSetki.

Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratom pedice.

Univerzalen pekac HEZ324000 Za pecenje pedenk. ReSetko vedno dajte v univerzalni pekad.

Tako se ujame mascoba in mesni sok, ki odkapljata od
pecenke.



Dodatni pribor

Stevilka HEZ

Uporaba

Pekag za zar HEZ325000 Za peko na zaru kot nadomestek za reSetko ali kot zasCita
pred Skropljenjem, da pedica ne bo preve¢ umazana. Pekac za
Zar uporabljajte samo v univerzalnem pekadu.
Pecenje s funkcijo zara na pekacu za zar: uporabljajte samo na
nivojih 1, 2 in 3.
Pekac za zar kot zaS¢ita pred Skropljenjem: univerzalen pekad
s pekacem za Zar podstavite pod resetko.

Pekac za pico HEZ317000 Primeren za pico, zamrznjene izdelke in velike okrogle kolace.
Pekad& za pico lahko uporabljate namesto univerzalnega
pekada. Postavite pekad na reSetko in upostevajte podatke v
preglednicah.

Samotna plo$&a za peko HEZ327000 Samotna plod&a za peko je Se posebej primerna za pripravo
domacega kruha, zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno.
Samotno plos&o za peko je treba vedno vnaprej segreti na pri-
poro&eno temperaturo.

Emajliran pekac s premazom proti prijemanju  HEZ331011 Iz pekaca z lahkoto vzamete kolacCe in piskote. Peka& potisnite
v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom pedice.

Univerzalni peka¢ s premazom proti prijemanju HEZ332011 Iz univerzalnega pekaca z lahkoto vzamete soCne kolace,
pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike pec¢enke. Univerzalni
pekad potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Profesionalna ponev z resetko HEZ3330083 Posebej primerna za pripravo velikih koli€in.

Pokrovka za profesionalen pekac HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekad.

Stekleni pekad HEZ915001 Steklen pekac je primeren za dusene jedi in narastke, ki jih
pripravljate v pecici. Posebej primeren za programsko avtoma-
tiko in avtomatsko peko.

Teleskopski izviek

dvojna HEZ338250 Z izvle¢nimi vodili na nivojih 2 in 3 lahko pribor izvleCete, ne da
bi se prevrnil.

trojna HEZ338352 Z izvle¢nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor izvleCete, ne
da bi se prevrnil.
Trojna izvle€¢na vodila niso primerna za naprave z vrtljivim
raznjem.

Trojni popolni izvlek HEZ338356 Z izvle¢nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor popolnoma
izvleGete, ne da bi se prevrnil.
Trojni popolni izvlek ni primeren za naprave z vrtljivim raznjem.

Trojni popolni izvlek z zaustavitvijo HEZ338357 Z izvle&nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor popolnoma
izvleCete, ne da bi se prevrnil. Izvleéna vodila se zaskogijo,
tako da lahko preprosto nalozite pribor.
Trojni popolni izvlek z zaustavitvijo ni primeren za naprave z
vrtljivim raznjem.

Samodistilni stranski steni

Naprave z zarnico v pecici HEZ339020 Da se notranjost pec¢ice med delovanjem ocisti samodejno,
lahko stranske stene naknadno opremite.

Naprave z zarnico v pecici in avtomatsko peko HEZ339020 Da se notranjost pec¢ice med delovanjem ocCisti samodejno,
lahko stranski steni naknadno opremite.

Samodistilni strop in stranski steni

Naprave z Zarnico v pecici in poklopnim grelni- HEZ329020 Da se notranjost pecice med delovanjem ocisti samodejno,

kom lahko strop in stranski steni naknadno opremite.

Naprave z dvema Zarnicama v pecici in poklop- HEZ329022 Da se notranjost pecCice med delovanjem ocCisti samodejno,

nim grelnikom lahko strop in stranski steni naknadno opremite.

Naprave z zarnico v pecici, poklopnim grelni- HEZ329027 Da se notranjost pecCice med delovanjem ocCisti samodejno,

kom in termometrom za peko lahko strop in stranski steni naknadno opremite.

Parni filter HEZ329000 Pecico lahko naknadno opremite s parnim filtrom. Parni filter
filtrira mastne delce v izhodnem zraku in zmanjsuje vonjave.
Samo za naprave, pri katerih Stevilka 6, 7 ali 8 predstavlja
drugo Stevko $t. E (npr. HBA3 8B750)

Sistemski soparnik HEZ24D300 Za nezno pripravo zelenjave in rib.




Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta naroCite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in ¢iS¢enje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite katalosko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrsine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

Preprelujejo odlaganje umazanije. Krpe povrSine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguje.

Cistilni gel za zar Kat. $t. 463582 Za ¢iS&enje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. §t. 460770 Posebej primerna za ¢is¢enje obdutljivih povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. §t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S¢eno v razli¢nih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
Upostevajte navodila, ki so prilozena varovalu vratc.

Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pedici
prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite poglavje Varnostna
navodila.

Nastavitev ure

Po prikljugitvi zagne na prikazovalniku utripati simbol (® in &tiri
ni¢le. Nastavite Cas.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se pokaZe ura 12:00. Svetijo simboli za
gas, simbol © je v oklepajih.

2. Nastavite ¢as s tipkama + in —.
Nastavljeni ¢as se prevzame po nekaj sekundah.

Nastavitev pecice

Za nastavitev pedice imate na voljo ve€ moznosti. V
nadaljevanju je pojasnjeno, kako lahko nastavite Zeleni nacin
gretja in temperaturo ali stopnjo zara. Na pecici lahko za svoj
jed nastavite ¢as priprave in ¢as konca priprave. V ta namen
glejte poglavje Nastavitev ¢asovnih funkcij nach.

Nacin gretja in temperatura
Primer na sliki: zgornji/spodnji grelnik (= pri 190 °C.

1.Nacin gretja nastavite z izbirnim stikalom.

Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pedico. Za 1o je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom =] pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornji/spodniji grelnik =.

2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pecico. Izbirno stikalo zavrtite v poloZaj nig&.
Ciséenje pribora

Pribor pred prvo uporabo temeljito odistite z vrogo milnico in
mehko krpo za pomivanije.

2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali
stopnjo Zara.
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Pedica se pri¢ne segrevati.

I1zklop pecice
Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo Zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajoCim regulatorjem.



Hitro segrevanje

Va$a pecica s hitrim segrevanjem Se posebej hitro doseze
nastavljeno temperaturo.

Hitro segrevanje uporabite, ¢e ste izbrali temperaturo nad 100
°C. Primerni so naslednji nacini gretja:

m 3D-vrog zrak
m Zgornji/spodnji grelnik (=

Da bo jed enakomerno pripravljena, jo v pecico dajte Sele ko je
hitro segrevanje konc¢ano.

Nastavitev casovnih funkcij

Va$a pecica ima razliéne Sasovne funkcije. S tipko (® prikaZete
meni in preklapljate med posami¢nimi funkcijami. Med
moznostjo nastavljanja svetijo vsi Casovni simboli. Oklepaj [ ]
prikazuje, pri kateri Casovni funkciji ste. Ze nastavljeno ¢asovno
funkcijo lahko neposredno spremenite s tipko + ali —, &e je
Sasovni simbol v oklepaju.

Alarm

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Deluje neodvisno
od pedice. Ima lasten zvo&ni signal.Tako lahko lodite, ali je
potekel alarm ali trajanje.
1. Enkrat pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovni simboli, oklepa;j
oklepa simbol 0.
2.S tipko + ali — nastavite Cas alarma.
Predlagana vrednost tipke 4+ = 10 minut
Predlagana vrednost tipke = = 5 minut
Po nekaj sekundah bo prevzet nastavljen ¢as. Alarm se vkljuci.

Na prikazovalniku sveti simbol [£)] in &as alarma se vidno
odsteva. Drugi ¢asovni simboli se izkljugijo.

Cas alarma je potekel

Zaslisi se zvocni signal. Na prikazovalniku se pojavi 00:00. S
tipko (® izkljuite alarm.

Spreminjanje alarma

S tipko + ali — spremenite Cas alarma. Po nekaj sekundah bo
sprememba prevzeta.

Brisanje alarma

S tipko = ponastavite ¢as alarma na 00:00. Po nekaj sekundah
bo sprememba prevzeta. Alarm je izkljucen.

Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ve& &asovnih funkcij, na prikazu svetijo
ustrezni simboli. Simbol priklicane ¢asovne funkcije je obdan z
oklepajema.

Ce Zelite priklicati budilko ), &as priprave-5, kon&ni dasCt ali
uro ®, tipko ® , dokler oklepaja ne oklepata ustreznega
simbola. Na prikazovalniku bo za nekaj sekund prikazana ta
vrednost.

Trajanje

Trajanje priprave vase jedi lahko nastavite na pecici. Ko ¢as
priprave potecCe, se pecica samodejni izkljuci. Tako vam ni
treba prekinjati ostalih opravil, da bi izkljucili pegico. Casa
priprave se ne prekoraci, Ce tega ne zelite.

Primer na sliki: &as priprave 45 minut.
1.Nadin gretja nastavite z izbirnim stikalom.

2.S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali
stopnjo Zara.
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1. Nastavite nacin gretja in temperaturo.
2. Pritisnite tipko »$.
Na prikazovalniku sveti simbol »%5. Pedica se pri¢ne segrevati.

Hitro segrevanje je kon¢ano

Oglasi se zvoc¢ni signal. Simbol »% na prikazovalniku ugasne.
Vstavite jed v pecico.

Prekinitev hitrega segrevanja

Pritisnite tipko »$%. Simbol »%$ na prikazovalniku ugasne.

3.Dvakrat pritisnite tipko (.

Na prikazovalniku se pojavi 00:00. Svetijo simboli za Cas,
simbol <9 je v oklepajih.

4.S tipko + ali — nastavite Cas priprave.
Predlagana vrednost, tipka 4+ = 30 minut
Predlagana vrednost, tipka — = 10 minut

Pecica se vklju¢i po nekaj sekundah. Na prilkazovalniku se
vidno od$teva ¢as priprave in sveti simbol [-5D]. Drugi simboli za
¢as ugasnejo.

Cas trajanja je potekel

Zaslisi se signal. Pedica preneha greti. Na prikazovalniku se
pojavi 00:00. Pritisnite tipko (©.S tipko + ali — lahko ponovno
nastavite trajanje. Ali dvakrat pritisnite tipko (® in obrnite izbirno
stikalo v ni¢elni polozaj. Pecica je izkljuCena.

Sprememba trajanja

S tipko + ali — spremenite trajanje. Po nekaj sekundah bo
sprememba prevzeta. Ce je alarm nastavljen, predhodno
pritisnite tipko (.

Brisanje trajanja

S tipko = ponastavite trajanje na 0:00. Po nekaj sekundah bo
sprememba prevzeta. Trajanje je izbrisano. Ce je alarm
nastavljen, predhodno pritisnite tipko (.



Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ve¢ éasovnih funkcij, na prikazu svetijo
ustrezni simboli. Simbol priklicane ¢asovne funkcije je obdan z
oklepajema.

Ce Zelite priklicati budilko &), 8as priprave-b, kon&ni das(t ali
uro ®, tipko ® , dokler oklepaja ne oklepata ustreznega
simbola. Na prikazovalniku bo za nekaj sekund prikazana ta
vrednost.

Cas konca priprave

Cas konca priprave jedi je mogo&e zamakniti. Pedica zaéne
delovati samodejno in konc¢a s pripravo ob Zelenem &asu. Tako
lahko npr. Ze zjutraj postavite jed v pecico in jo nastavite tako,
da bo pripravljena opoldne.

Pazite, da Zivila ne bodo predolgo v pedici, da se ne pokvarijo.

Primer na sliki: ura je 10:30, ¢as priprave je 45 minut in pedica
mora kond&ati s pripravo ob 12:30.

1. Nastavite izbirno stikalo.

2. Nastavite temperaturni regulator.

3. Dvakrat pritisnite tipko (.

4.S tipko + ali — nastavite Cas priprave.

5. Pritisnite tipko (.

Simbol (Y je v oklepajih. PrikaZe se &as, ob katerem bo jed
gotova.

Pecica po nekaj sekundah prevzame nastavitve in se preklopi v
nacin ¢akanja. Na prikalzovalniku je prikazan Cas konca
priprave jedi in simbol & je v oklepajih. Simbola £) in ®

Varovalo za otroke

Pecica je opremljena z varovalom za otroke, da je otroci ne
morejo nenamerno vkljuditi.

Pedica se ne odziva na nastavitve. Alarm in uro lahko nastavite
tudi, ko je vklju¢eno varovalo za otroke.

Ce sta nastavljena vrsta gretja in temperatura ali stopnja Zara,
varovalo za otroke prekine gretje.

Vklop varovala za otroke
Cas priprave ali konca priprave ne sme biti nastavljen.

Pritisnite in drzite tipko c= pribl. Stiri sekunde.

ugasneta. Ko se peléioa pricne segrevati, se 5":as priprave vidno
od&teva in simbol <9 je v oklepajih. Simbol (& ugasne.

Cas trajanja je potekel

Zaslisi se signal. Pecica preneha greti. Na prikazovalniku se
pojavi 00:00. Pritisnite tipko (©.S tipko + ali — lahko ponovno
nastavite trajanje. Ali dvakrat pritisnite tipko (® in obrnite izbirno
stikalo v ni¢elni polozaj. Pecica je izkljuCena.

Spreminjanje ¢asa konca priprave

S tipko + ali — spremenite Cas konca priprave. Po nekaj
sekundah bo sprememba prevzeta. Ce je nastavljen alarm,
predhodno dvakrat pritisnite tipko (©.Ne spreminjajte ¢asa
konca priprave, ¢e se ¢as priprave Ze odSteva. Rezultat peke
ne bi bil ustrezen.

Brisanje ¢asa konca priprave

S tipko — ponastavite ¢as konca priprave na trenutni ¢as. Po
nekaj sekundah bo sprememba prevzeta. Pedica se vkljuci. Ce
je nastavljen alarm, predhodno dvakrat pritisnite tipko (O.
Priklic ¢asovnih nastavitev

Ce je nastavljenih ve& &asovnih funkcij, na prikazu svetijo
ustrezni simboli. Simbol priklicane ¢asovne funkcije je obdan z
oklepajema.

Ce Zelite priklicati budilko &), &as priprave-5, koné&ni gasCt ali
uro O, tipko (® , dokler oklepaja ne oklepata ustreznega
simbola. Na prikazovalniku bo za nekaj sekund prikazana ta
vrednost.

Trenutni ¢as

Po prikljucitvi ali po izpadu elektricnega toka za¢ne na
prikazovalniku utripati simbol (® in tiri ni¢le. Nastavite ¢as.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se pokaze ura 12:00. Svetijo simboli za
&as, simbol ® je v oklepajih.

2. Nastavite ¢as s tipkama + in —.
Nastavljeni ¢as se prevzame po nekaj sekundah.

Spreminjanje ¢asa
Nastavljena ne sme biti nobena druga &asovna funkcija.
1. Stirikrat pritisnite tipko (.

Na prikazovalniku se prikazejo ¢asovni simboli, oklepaj
oklepa simbol (.

2.Spremenite Cas s tipko + ali —.
Po nekaj sekundah bo prevzet nastavljen ¢as.

Umik ure s prikazovalnika

Uro lahko umaknete s prikazovalnika. Ve¢ o tem lahko
preberete v poglavju Spreminjanje osnovnih nastavitev.

Na prikazovalniku se pokaze simbol C=. Varovalo za otroke je
vklju¢eno.

I1zklop varovala za otroke
Pritisnite in drZite tipko C= pribl. tiri sekunde.

Simbol = na prikazovalniku ugasne. Varovalo za otroke je
izkljuceno.
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Spreminjanje osnovnih nastavitev

Va$a pedica ima razlicne osnovne nastavitve. Te nastavitve
lahko prilagodite svojim navadam.

Osnovna nastavitev Izbira 1 Izbira 2 Izbira 3
c1 Prikaz ure vedno* samo s -
tipko ©
c2 Trajanje zvoCnega pribl. 10 s pribl. 2 pribl. 5
signala po poteku min* min*
Casa trajanja ali asa
alarma
c3 Cas za prevzem pribl. 2 s pribl. 5's pribl. 10 s

nastavitve

* Tovarniska nastavitev

Vzdrzevanje in ¢is€enje

Z rednim negovanjem in ¢is¢enjem ostane vasa pecica dolgo
Gasa kot nova. Kako lahko svojo pedico pravilno negujete in
Cistite, je opisano v nadaljevanju.
Opombe
Zaradi razlicnih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na Celni strani pedice pokazejo majhne razlike v barvi.
Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pecici.
Emajl v pedici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako
lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pecice. Robov tanke plo¢evine ni
mogoce v celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko zascito.

Cistila
Upostevajte navodila v preglednicah, da razli¢nih povrSin ne
poSkodujete z uporabo napacnih Cistil. Ne uporabljajte
agresivnih ali abrazivnih Cistil,
Cistil z visoko vsebnostjo alkohola,
trdih Cistilnih blazinic ali gobic,
visokotlacnih ali parnih gistilnikov.

Nastavljena ne sme biti nobena druga ¢asovna funkcija.

1. Pritisnite in drzite tipko ® pribl. 4 sekunde.

Na prikazovalniku se pojavi trenutna osnovna nastavitev za
prikaz asa, npr. c1 1 za 1. izbiro.

2.S tipko + ali — spremenite osnovno nastavitev.

3.Potrdite s tipko (.
Na prikazovalniku se prikaze naslednja osnovna nastavitev. S
tipko (® se lahko premikate po vseh ravneh in spreminjate
nastavitve s tipko + ali —.

4.7a konec pritisnite in drzite tipko © pribl. 4 sekunde.
Vse osnovne nastavitve so prevzete.

Svoje osnovne nastavitve lahko kadar koli spremenite.

Obmocje

Cistila

Notranjost apa-
rata

Vroca milnica ali raztopina kisa v vodi:
Ocistite z vlazno krpo.

Pri trdovratni umazaniji uporabite Cistilo spi-
ralo iz nerjavnega jekla ali Cistilo za pecice.
Cistite samo, ko je notranjost aparata hla-
dna.

Steklen pokrov
Zarnice v pedici

Vroca milnica:
Ogistite z vlazno krpo.

Tesnilo Vro¢a milnica:

Ne snemite! Ogistite z vlazno krpo. Ne drgnite.

Ogrodije VroCa milnica:
Namodite in odistite z vlazno krpo ali $¢etko.

Teleskopski VroCa milnica:

izvleki Ocistite z vlazno krpo ali §&etko.
Ne odstranite masti na izvle¢nih vodilih. Naj-
bolje je, da vodila med ¢is€enjem niso izvle-
¢ena. Ne namakajte in ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Pribor Vro¢a milnica:

Namocite in ocCistite z vlazno krpo ali s¢etko.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito sperite.

Obmogéje

Cistila

Upravljalno polje

Vro&a milnica:

Obrisite z vlaZzno krpo in nato pobriSite do
suhega z mehko krpo. Ne uporabljajte Cistila
ali strgala za steklo.

Nerjavno jeklo

Vro€a milnica:

Obrisite z vlaZzno krpo in nato pobrisite do
suhega z mehko krpo. Madeze vodnega
kamna, masd&obe, Skroba in beljakovin takoj
odstranite. V nasprotnem primeru lahko pod
takSnimi madezi nastane korozija.

Pri servisni sluzbi ali v specializiranih trgovi-
nah so na voljo posebna negovalna Gistila
za nerjavno jeklo, ki so primerna za ¢is¢enje
toplih povrsin. Tanek sloj &istila nanesite s
krpo.

Stekla vratc
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Cistilo za steklo:
Ocistite z mehko krpo. Ne uporabljajte
strgala za steklo.

Montaza in demontaza ogrodja
Ogrodje lahko odstranite in ga ocCistite. Pec€ica mora biti hladna.

Odstranitev ogrodja

1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
2.in ga odstranite (slika A).

3. Nato povlecite celo ogrodje napre;j
4.in ga odstranite (slika B).

— B

D=
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= |

Ogrodije ocistite s Cistilnim sredstvom in gistilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite SCetko.



Namestitev ogrodja

1. Ogrodije najprej vstavite v zadnjo puSo in ga malo pritisnite
nazaj (slika A)

2.ter ga nato nataknite v prednjo pu$o (slika B).

E

> |-

Ogrodje lahko namestite na desno in levo stran. Bodite pozorni,
da sta tako kot na sliki B viSini 1 in 2 spodaj, viSine 3, 4 in 5 pa
zgoraj.

Montaza in demontaza vratc pecice

Ce Zelite odstraniti in odistite tekla vratc, lahko vratca pedice
demontirate.

Tecaja vratca pedice sta opremljena s po enim zapornim
vzvodom. Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika A), so vratca
pedice zavarovana. Demontaza ni moZna. Ko sta zaporna
vzvoda za demontazo vratca pecice odprta (slika B), so tecaji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

A Nevarnost poskodb!

Ce tegaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta oz. pri
demontazi vratc pedice povsem odprta.

Demontaza vratc

1. Vratca pecice popolnoma odprite.
2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).

Montaza vratc
Vratca pedice namestite v obratnem vrstnem redu.

1. Pri namesc¢anju vratc pedice bodite pozorni, da oba te€aja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2. Zareza na te€aju se mora zaskociti na obeh straneh (slika B).

=

pecice.

A Nevarnost poskodb!
Ce vratca pedice padejo s teGajev ali se en tedaj zapre, ne
segajte v teCaj. PokliCite servisno sluzbo.

Demontaza in montaza stekel vratc
Stekla na vratcih pedice lahko zaradi boljSega gis¢enja
demontirate.

Demontaza

1. Snemite vratca pecice in jih poloZite na krpo tako, da je roCaj
obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pedice. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Najvi§je steklo privzdignite in izvlecite (slika B).

Ocistite steklo s gistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko pod&i. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih gistilnih sredstev.
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Montaza

Pri montazi pazite, da bo napis “right above"” spodaj levo na
steklu obrnjen na glavo.

1. Steklo vstavite poSevno nazaj (slika A).

2.Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj v obe drzali. Gladka
povrsina mora biti na zunanji strani. (slika B).

Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kakna
malenkost. Preden pokli¢ete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam jed ne uspe optimalno, glejte poglavie Preizkuseno za
vas v nasem kuharskem studiu Tam boste nasli veliko nasvetov
in navodil za kuhanje.

Motnja Mozen vzrok Ukrep/navodilo
Pedica ne Varovalka je v Poglejte v omarico z varo-
deluje. okvari. valkami, ali je varovalka v

redu.

Izpad elektric-  Preverite, ali deluje lu¢ v

nega toka. kuhinji in drugi kuhinjski
aparati.
Na prikazoval- Izpad elektric- Na novo nastavite Cas.
niku utripajo nega toka.
simbol ® in
nicle.

Rocaje stikal veckrat obr-
nite v eno in drugo smer.

Pecica ne greje. Na stikih se je
nabral prah.

Sporocila o napakah

Ce se na prikazovalniku pojavi sporogilo o napaki s simbolom
£, pritisnite tipko ®; Sporocilo izgine. Nastavljena ¢asovna
funkcija se izbrise. Ce sporocilo o napaki ne izgine, pokliCite
servisno sluzbo.

Pri naslednjem sporocilu o napaki lahko tezavo odpravite sami.

Sporocilo o Mozen vzrok  Ukrep/navodilo
napaki
Eon Tipko ste pre-  Posami&no pritisnite vse

dolgo drzali pri- tipke. Preverite, ali se je
tisnjeno ali paje katera tipka zataknila, je
ta zakrita. zakrita ali umazana.

A Nevarnost udara elektricnega toka!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravil se lahko loti le
servisni tehnik, iz8olan pri naSem podijetju.
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3.Namestite pokrov in pritisnite nan;.
4. Namestite vratca pedice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescena.

Menjava Zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zarnica v pedici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne zarnice z moc¢jo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

takSne Zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1. Da prepredite Skodo, poloZite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.
4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblaséenem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-Stevilko svojega aparata.



Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in preprecili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilka E in $tevilka FD

Ko pokliete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (8t. E) in tovarniSko Stevilko (8t. FD), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomod&. Napisno tablico s Stevilko
najdete desno, bo¢no na vratcih pedice. Da vam ne bo treba
predolgo iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj
vpiSete Stevilki svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne
sluzbe.

St.E St. FD

Servisna sluzba ©

V primeru napacne uporabe obisk serviserja ni brezplacen niti v
Casu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko prepri¢ani,
da popravila opravljajo izSolani servisni tehniki z originalnimi
nadomestnimi deli za va$ aparat.

Nasveti za varéevanje energije in varovanje okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varCevanje energije pri peki in kako
odsluzeni aparat odstranite.

Varcevanje energije

Pecico ogrejte vnaprej samo tedaj, ko tako piSe v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane modele. Taki
modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

Med pripravo hrane ¢im manj odpirajte vrata pecice.

Ce imate veg koladev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. Pecica je Se vedno ogreta. Tako se skrajSa ¢as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

Pri daljSem Casu priprave lahko pecico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Okolju prijazno odstranjevanje
Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Ta naprava je oznagena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski
uniji.

PreizkuSanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nacin gretja in kolikSna temperatura
so najprimernejsi za va$o jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe
Vrednosti v preglednici veljajo, Ce jed vstavite v hladen
aparat.
Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je tako navedeno v
preglednicah. Pribor oblozite s papirjem za peko Sele po
predgrevanju.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.
Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

Ce zelite iz aparata vzeti vrogo posodo ali vro& pribor, vedno
uporabite prijemalko.

Kola€i in pecivo

Peka na enem nivoju
Peka kolaCev vam bo najbolje uspela z uporabo zgornjega/
spodnjega grelnika (=.
Pri peki s 3D vroc¢im zrakom (&) za pribor uporabljajte naslednje
nivoje vstavitve:

Kolaci v modelih: Visina 2

Kolag na pekadu: Visina 3

Peka na ve¢ ravneh
Uporabite 3D vro& zrak [@).
Nivo vstavitve pri peki na dveh nivojih:
Univerzalen pekag: ViSina 3
Pekac: Visina 1
Nivo vstavitve pri peki na treh nivojih:
Pekac: Visina 5
Univerzalen pekag: Visina 3
Pekag: Visina 1
Jedi na pekadih, ki jih vstavite v pecico ob istem ¢asu, niso
vedno gotove istoCasno.

15



V preglednicah so podani Stevilni predlogi za vaSe jedi. Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekaci so pogosto
man;jSi kot obi¢ajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.

Ko pecete s tremi podolgovatimi modeli isto¢asno, jih
razporedite po reSetki, kot kaze slika.

Preglednice

V preglednicah najdete optimalni naCin segrevanja za razli¢ne
vrste koladev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta
odvisna od koli¢ine in sestave testa. Zato so v preglednicah
navedena ¢asovna obmocja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj
enakomerna. Ce je treba, naslednji¢ nastavite vi§jo
temperaturo.

Ce pedico vnaprej segrejete, skrajajte Sas peke za 5 do 10
minut.

Modeli Dodatne informacije najdete v poglavju Nasveti za peko v

Najbolj primerni so temni kovinski pekadi. dodatku k preglednicam.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podaljSa ¢as
peke in koladi ne porjavijo tako enakomerno.

Peka v modelih Model Raven Nacin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah

Kola¢ iz umeSanega testa, enostaven Okrogel/podolgovat 2 160-180 50-60
model
3 podolgovati modeli 3+1 140-160 60-80

Kolag iz umeSanega testa, fin Okrogel/podolgovat 2 ) 150-170 65-75
model

Podloga za torto, umeSano testo Model za sadni kola¢ = 160-180 20-30

Sadni kolag, fin, umesano testo Model za Sarkelj/tortni 2 O 160-180 50-60
model

Biskvitno testo, 2 jajci (predgrevanje) Model za sadni kola¢ 2 o 160-180 20-30

Biskvitna torta, 6 jajc (predgrevanje) Tortni model 2 (] 160-180 40-50

Podloga iz krhkega testa z robom Tortni model 1 ) 170-190 25-35

Sadna ali skutina torta, podloga iz krh-  Tortni model 1 o 170-190 70-90

kega testa*

Svicarska pita Pekac za pico o 220-240 35-45

Sarkel] Model za Sarkelj 2 O 150-170 60-70

Pica, tanko testo z malo nadeva (pred- Pekad& za pico 1 o 250-270 10-15

grevanje)

Pikantni kolagki* Tortni model 1 o 180-200 45-55

* Kolag pustite pribl. 20 minut v zaprti pedici, da se ohladi.

Kola¢ na pekacu Pribor Raven Nacin gretja Temperaturav Cas priprave v

°C minutah

UmesSano testo s suhim nadevom Univerzalen pekad 2 = 170-190 20-30
Univerzalen pekac + 3+1 150-170 35-45
pekad

Umeéano testo s so&nim nadevom, Univerzalen pekad 2 ) 180-200 25-35

sadje Univerzalen pekac + 3+1 140-160 40-50
pekad

Kvaseno testo s suhim nadevom Univerzalen pekad 3 o 170-190 25-35
Univerzalen pekac + 3+1 150-170 35-45
pekad

Kvaseno testo s soénim nadevom, sadje Univerzalen pekad 3 = 160-180 40-50
Univerzalen pekaé + 3+1 150-170 50-60
pekad

Krhko testo s suhim nadevom Univerzalen pekad 2 ) 170-190 20-30

Krhko testo s so¢nim nadevom, sadje  Univerzalen pekad 2 o 170-190 60-70

Svicarska pita Univerzalen pekad 1 = 210-230 40-50

Biskvitna rolada (predgrevanje) Univerzalen pekac 2 O 170-190 15-20
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Kola¢ na pekacu Pribor Raven Nagcin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C

minutah
Pletenica s 500 g moke Univerzalen pekal 2 (| 170-190 25-35
Bozi¢ni kola& s 500 g moke Univerzalen pekad 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ z 1 g moke Univerzalen pekac 3 | 140-160 90-100
Zavitek, sladek Univerzalen pekad 2 (| 190-210 55-65
Pica Univerzalen pekad 2 (| 210-230 25-35
Univerzalen pekal + 3+1 180-200 40-50
pekac
Francoska pica (predgrevanje) Univerzalen pekac 2 (| 250-270 10-15
Burek Univerzalen pekad 2 O 180-200 40-50
Drobno pecivo Pribor Raven Naéin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah
Piskoti Univerzalen pekad 3 140-160 15-25
Univerzalen pekac + pekad 3+1 130-150 25-35
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 130-150 30-40
Brizgano pecivo (pregrevanje) Univerzalen pekad 3 O 140-150 30-40
Univerzalen pekal 3 140-150 30-40
Univerzalen pekac + pekac 3+1 140-150 30-45
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 130-140 40-55
Makroni Univerzalen pekal 2 (| 100-120 30-40
Univerzalen pekac + pekad 3+1 100-120 35-45
2 pekaca + univerzalen pekad 5+3+1 100-120 40-50
Spanski vetrci Univerzalen pekad 3 80-100 100-150
Mafini ReSetka s pekacem za mafine 2 (| 170-190 20-25
2 reSetki s pekacem za mafine 3+1 160-180 25-35
Pecivo iz kuhanega testa Univerzalen pekacd 2 (| 210-230 30-40
Pecivo iz listnatega testa Univerzalen pekal 3 180-200 20-30
Univerzalen pekac + pekac 3+1 180-200 25-35
2 pekaca + univerzalen pekad 5+3+1 170-190 35-45
Pecivo iz kvaSenega testa Univerzalen pekad 2 O 180-200 20-30
Univerzalen pekad + pekad 3+1 160-180 25-35
Kruh in Zemljice Nikoli ne vlivajte vode v vro¢o pecico.
Za peko kruha pedico vnaprej segrejte, ¢e ni drugace
navedeno.
Kruh in Zemljice Pribor Raven Nagdin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah
Kvasen kruh iz 1,2 kg moke Univerzalen pekac 2 O 270 5
200 30-40
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Univerzalen pekac 2 O 270 8
moke 200 35-45
Nekvasen kruh Univerzalen pekac | 270 10-15
Zemljice (brez predgrevanija) Univerzalen pekad O 200-220 20-30
Strugke iz kvasenega testa, Univerzalen pekac = 180-200 15-20
sladke Univerzalen pekat + pekad 3+1 160-180 20-30
Nasveti za peko
Peci Zelite po svojem receptu. V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.
Tako boste ugotovili, ali je kolac iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega Casa peke z zobotrebcem zabo-
Sanega testa pecen. ditevz v mesto, kjer je kola¢ najdebelejSi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kola¢
pecen.
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Kola¢ se sesede.

Naslednji¢ uporabite manj tekod&ine ali izberite za 10 stopinj niZjo temperaturo pedice.
UposStevajte v receptu navedeni as mesSanja.

Kolag je na sredi visoko vzhajal, ob robu

pa manj.

Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kolag previdno odstranite z nozem.

Kolag je spodaj pretemen.

Potisnite kola¢ globlje v pedico, izberite nizjo temperaturo in ga pecite malo dlje.

Kolag je presuh.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v ze pe€en kolag. Nato ¢ezenj nakapljajte sadni
sok ali kaj alkoholnega. Naslednji¢ izberite za 10 stopinj visjo temperaturo in skrajSajte
¢as peke.

Kruh ali kola¢ (npr.sirov kolag) je videti
lepo, vendar je njegova notranjost
lepljiva (prepreden s sledmi vode).

Naslednji¢ uporabite manj tekocine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri
kolagih s so¢nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
nami in ga nato oblozite z nadevom. Pri tem upoStevajte recept in Cas peke.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Nastavite nekoliko niZjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo
pecivo pecite z zgornjim/spodnijim grelnikom (£ na enem nivoju. Tudi preveé papirja za
peko lahko ovira kroZenje zraka. Papir za peko vedno obrezite po robu pekada.

Sadni kola¢ je spodaj presvetel.

Naslednji¢ vstavite pecivo en nivo nizje.

Sadni sok teCe &ez rob.

Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, Ce je na voljo.

Drobno pecivo iz kvaSenega testa se
pri peki sprime skupaj.

Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora,
da lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pekli ste na ved nivojih. Na zgornjem

Za peko na ved nivojih vedno uporabljajte 3D vro& zrak @). Jedi na pekadih, ki jih vsta-

pekacu je pecivo temnejSe kot na spo- vite v pedico ob istem Gasu, niso vedno gotove istogasno.

dnjem.

Pri peki soénega peciva izhaja konden- Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na

zirana voda.
fizikalni.

upravljalni plo&¢i ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so

Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike peCenke je primeren tudi univerzalen pekad.

Najprimernejsa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekadu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekace, dodajte nekoliko ved
tekocCine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
peceno in manj porjavi. PodaljSajte &as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo reSetke.

Vro&o stekleno posodo odlozite na suho podlago. Ceje
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo poci.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj teko¢ine. Na dnu posode mora
biti pribl. 2 cm tekocine.

Za pripravo duSene pecenke dodajte malo ve¢ tekocine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekocine.

KoliCina tekodine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekadu, dodajte
malo ved tekodine kot pri stekleni posodi.

Pekadi iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pece pocasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali daljSi ¢as priprave.

Peka na zaru

Zar predhodno segrevajte pribl. 3 minute, preden v aparat
poloZite kose hrane.

Na zaru vedno pecite v zaprti pecici.

Na zaru pecite &im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo socni.

Jedi na zaru obrnite po %3 navedenem &asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na Zaru.

Kose polozZite neposredno na reSetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu reSetke.

Vstavite dodaten univerzalen pekac¢ na visino 1. Ponev
prestreza sokove mesa in pedica ostane bolj ista.

Med peko na zaru pekada ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na visini 4 ali 5. Zaradi mo¢ne vrocine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poskoduje notranjost aparata.

Grelnik zara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obic¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje zara.
Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je pecCenka pripravljena, jo pustite e 10 minut pocCivati v
izklopljeni in zaprti pecici. Sok mesa se lahko v tem €asu bolje
porazdeli.

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite poCivati
v pecici 10 minut.

Pri svinjski pecenki s kozo, koZo najprej navzkrizno zarezite in
polozite meso s kozo na spodnji strani v posodo.

Meso Teza Pribor in posoda Raven Nagdin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C, stopnjaza minutah
zar
Govedina
Goveja duSena pecenka 1,0 kg zaprto (| 210-230 100
1,5 kg O 200-220 120
2,0 kg ] 190-210 140
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Meso Teza Pribor in posoda Raven Nadin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C, stopnjaza minutah
zar

Goveji file, srednje pecen 1,0 kg odprto O 210-230 60

1,5 kg = 200-220 80

Rostbif, srednje pecen 1,0 kg odprto 220-240 60

Zrezki, debeline 3 cm, srednje ReSetka + univerza- 5+1 ™ 3 15

peceni len pekad

Teletina

Teledja pecenka 1,0 kg odprto 2 O 190-210 110

1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150

Teledja kraca 1,5 kg odprto 2 O 210-230 140

Svinjina

Pedenka brez koze (npr. vrato- 1,0 kg odprto 1 190-210 120

vina) 15 kg 1 180-200 150

2,0 kg 1 170-190 170

Pecenka s kozo (npr. plege) 1,0 kg odprto 1 190-210 130

1,5 kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190

Svinjski file 500 g Resetka + univerza- 3+1 220-230 30

len pekad

Svinjska pecenka, pusta 1,0 kg odprto 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprto 2 O 200-220 70

Zrezki, debeline 2 cm ResSetka + univerza- 5+1 ™ 3 20

len pekac

Svinjski medaljoni, debeline 3 cm ReSetka + univerza- 5+1 ™ 3 10

len pekac

Jagnjetina

Jagnjecji hrbet s kostmi 1,5 kg odprto 2 190 60

Jagnjedje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 150-170 120

dnje peéeno

Divjacina

Srnin hrbet s kostmi 1,5 kg odprto 2 | 200-220 50

Srnje stegno brez kosti 1,5 kg zaprto 2 O 210-230 100

PecCenka divijega praSica 1,5 kg zaprto 2 = 180-200 140

Jelenova pedenka 1,5 kg zaprto 2 O 180-200 130

Zajec 2,0 kg zaprto 2 O 220-240 60

Mieto meso

Pedenka iz mletega mesa iz500¢g odprto 1 180-200 80

mesa

Klobasice

Klobasice Redetka + univerza- 4+1 ] 3 15

len pekac
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Perutnina Pri raci in gosi zarezite v kozo pod krili. Tako bo lahko odtekala

Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravljeno za mascoba.

peko. Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, e jo ob koncu

Perutnino poloZite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol. peke namazete z maslom, slano vodo ali pomarancnim sokom.

Meso obrnite po %3 ¢asa priprave.

Kose mesa, puranjo zvito pe&enko ali puranje prsi obrnite po
polovici navedenega Gasa. Kose perutnine obrnite po %4 ¢asa

priprave.

Perutnina Teza Pribor in posoda Raven Nadin gretja Temperaturav Cas priprave v
jC, stopnjaza minutah
zar

Zajec, cel 1,2 kg Regetka 2 200-220 60-70

Kokos, cela 1,6 kg Resetka 2 190-210 80-90

Pis€anec, polovici po 500 g ResSetka 2 220-240 40-50

Deli pis¢anca po 150 g ResSetka 3 210-230 30-40

Deli pis¢anca po 300 g ResSetka 3 220-240 35-45

Pis¢ancje prsi po 200 g Redetka 2 ™ 3 30-40

Raca, cela 2,0 kg Resetka 1 240-250 90-100

Racje prsi po 300 g ReSetka 3 240-260 30-40

Gos, cela 3,5-4,0 kg ReSetka 2 170-190 120-140

Gosja bedra po 400 g ResSetka 3 220-240 50-60

Mlad puran 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100

Puranja zvita peCenka 1,5 kg odprto 1 190-210 110-130

Puranje prsi 1,0 kg zaprto 2 O 180-200 80-90

Zgornji deli puranjih beder 1,0 kg Resetka 2 180-200 90-100

Riba ostala v tem polozaju, ji v trebusno odprtino poloZite nekaj

narezanega krompirja ali ognjevarno posodico.
Pri ribjih filejih dodajte nekaj zlic vode za duSenije.

Kose ribe obrnite po %3 ¢asa.

Cele ribe ni treba obracati. Celotno ribo dajte v "polozaju
plavanja", s hrbtno plavutjo navzgor, v pecico. Da bi trdno

Riba Teza Pribor in posoda Raven Nacin gretja Temperaturav Cas priprave v
:’C, stopnjaza minutah
Zar
Riba, cela po pribl. 300 g Resetka 2 ] 2 20-25
1,0 kg Resetka 2 210-230 45-55
1,5 kg Resetka 2 180-200 60-70
2,0 kg zaprto 2 o 180-200 70-80
Ribji kotleti, debelina 3 cm Resetka 3 ] 2 20-25
Ribiji file zaprto 2 O 210-230 20-30

Nasveti v zvezi s peko in Zarom

V tabeli ni podatka za tezo pecCenke. Izberite naslednjo nizjo tezo in podaljSajte Cas.

Preveriti Zelite, ali je peCenka peCena.  Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite
“poskus z Zlico". Z Zlico pritisnite na pecenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj Casa.

Pecenka je pretemna in skorja ponekod Preverite nivo vstavitve in temperaturo.
zazgana.

Pedenka sicer izgleda dobro, omaka pa Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte vec tekocine.
je zazgana.

Pedenka zgleda dobro, omaka pa je Naslednji¢ uporabite vec€jo posodo in dodajte manj tekocine.

presvetla in vodena.

Pri polivanju peCenke nastaja vodna To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vecji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
para. Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plos¢e ali na bliznjih kosih pohistva in

kaplja kot kondenzat.
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Narastki, gratinirane jedi, toast
Posodo vedno postavite na resetko.
Ce pedete neposredno na redetki brez posode, dodatno

vstavite univerzalen pekac na raven 1. Pedica tako ostane bolj

Cas priprave narastka je odvisen od velikosti posode in vigine
narastka. Vrednosti v preglednici so zgolj orientacijske.

Cista.
Jed Pribor in posoda Raven Nagdin gretja Temperaturav  Cas priprave v
°C minutah

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke 2 O 180-200 50-60

Sufle Model za narastke 2 O 170-190 35-45
Porcijski model&ki 2 O 190-210 25-30

Testeninski narastek Model za narastke 2 O 200-220 40-50

Lazanja Model za narastke 2 O 180-200 40-50

Gratinirane jedi

Gratiniran qumpir i; surovega 1 model za narastke 2 160-180 60-80

krompirja, viSina najvec 4 cm 5" jela 7a narastke 143 150-170 60-80

Toast

4 kosi, popekanje ReSetka 160-170 10-15

12 kosov, popekanje ReSetka 160-170 15-20

Gotove jedi

Prosimo, upostevajte proizvajal¢eva navodila na embalazi.
Ce pribor obloZite s papirjem za peko, bodite pozorni, da je

papir za peko odporen na izbrano temperaturo. Velikost papirja

prilagodite jedi.

Rezultat peke je mo&no odvisen od Zivil. Porjavelost in
neenakomerna barva je lahko prisotna ze pri surovih izdelkih.

Jed Pribor Raven Naéin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah

Pica, globoko zamrznjena

Pica s tankim testom Univerzalen pekad 2 O 190-210 15-25
Univerzalen pekac + 3+1 180-200 20-30
reSetka

Pica z debelim testom Univerzalen pekac 2 (| 180-200 20-30
Univerzalen pekac + 3+1 170-190 25-35
reSetka

Oblozena bageta Univerzalen pekal (| 180-200 20-30

Mini pica Univerzalen pekad O 190-210 10-20

Pica, ohlajena

Pica (predgrevanje) Univerzalen pekac 3 | 190-210 10-15

Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni

Pomfrit Univerzalen pekaé 3 O 190-210 20-30
Univerzalen pekac + 3+1 180-200 30-40
pekad

Kroketi Univerzalen pekad O 200-220 20-25

Krompirjeve polpete, polnjeni krompir-  Univerzalen pekac ] 210-230 15-25

jevi zepki

Pekarski izdelki, globoko zamrznjeni

Zemljice, bageta Univerzalen pekac (| 170-190 10-20

Preste (izdelki iz testa) Univerzalen pekad (| 210-230 15-25

Pekarski izdelki, predpeceni

Zamrznjene Zemljice, zamrznjena Univerzalen pekad 3 O 190-210 10-20

bageta Univerzalen pekad + 3+1 160-180 20-25

reSetka
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Jed Pribor Raven Nadin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah

Vegetarijanski burgerji, globoko zamrznjeni

Ribje palcke Univerzalen pekad = 220-240 10-20

Pis¢ancje palcke, medaljoncki Univerzalen pekac O 200-220 15-25

Zavitek, globoko zamrznjen

Zavitek Univerzalen pekac 3 O 200-220 35-40

Posebne jedi

Pri nizjih temperaturah s 3D vro&im zrakom vam @kremni
jogurt lahko uspe tako dobro kot rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno resetko
ali teleskopski izviek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.Vmesajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za Zivila.

4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite, kot piSe v navodilih.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaseno testo kot obi¢ajno, dajte ga v toplotno
obstojno keramic¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3. Izklopite pecico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave
Jogurt Skodelice ali postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5 min
kozarce z navoj- notranjosti aparata 50 °C 8 ur
nim pokrovom
Vzhajanje kvaSenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo notranjosti aparata

Izklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtajanje
Cas odtajanja je odvisen od vrste in koli¢ine Zivila.
Prosimo, upostevajte proizvajaléeva navodila na embalazi.

Vzemite zamrznjeno zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno
posodo na reSetko.

Perutnino poloZite na kroznik, pri ¢emer naj bodo prsi obrnjene
navzdol.

Zamrznjeni izdelki Pribor Raven  Nadin Temperatura
gretja
npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s okoladno ali ReSetka 1 temperaturni regulator

sladkorno glazuro, sadje, piS¢anec, klobase in meso, kruh in
zemljice, koladi in drugo pecivo

ostane izkljucen

Presusevanje
S 3D vrogim zrakom [@llahko odliéno presudujete.

Za presuSevanje uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pocakajte, da se odcedi in dobro posusite.

Oblozite univerzalni pekad in reSetko s papirjem za peko ali
pergamentnim papirjem.

Zelo so¢no sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite.
Posusen izdelek po suSenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zeliS¢a Pribor Nivo Nacin gretja Temperatura Cas priprave
600 g jabol¢nih kolobarjev Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 5 ur
800g hruskovih krhljev Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 8 ur
1,5 kg CeSpelj ali sliv Univerzalen pekad + resetka 3+1 80 °C pribl. 8-10 ur
200 g ociscenih kuhinjskih zeliS¢ Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 1%z ur
Vkuhavanje Pozor!

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice disti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.
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Ne uporabljajte vecjih ali visjih kozarcev. Pokrovi lahko podijo.

Uporabljajte samo neposkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe ¢asa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepri¢ajte, da vsebina v kozarcih res kipi.



Priprava

1.Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. Obrisite robove kozarcev, saj morajo biti Cisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.

V aparat ne dajajte vec¢ kot 6 kozarcev.

Nastavitve

1. Vstavite univerzalen pekac na viSino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekac vljite 2 litra vroCe vode (pribl. 80 °C).

3. Zaprite vratca pecice.
4. Nastavite spodniji grelnik .
5.Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje

Po priblizno 40 do 50 minutah se zacnejo pogosto dvigati
mehurcki. Izklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.
Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za&nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospesSujejo kisanje vkuhanega sadja.

Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut
Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jaboléna &ezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut

Zelenjava
Takoj ko se zacnejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite
temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

zelenjave pribl. 35 do 70 minut. Nato izklopite pedico in
izkoristite preostalo toploto.

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje
Kumare - pribl. 35 minut
Rdeca pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Fizol, koleraba, rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut
Jemanje kozarcev iz pecice Pozor!

Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata.

Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in krompirjevih izdelkih,
ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. Sips, pomfrit,

Vrocih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.
Sicer lahko pocijo.

popeceni kruh, zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
testa (keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno Cas priprave naj bo &im krajsi.
Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec porjaveti.
Vecja in debelejsa je jed, manjsa je vsebnost akrilamida.
Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretjem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vroc¢im zrakom ali vro&im zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.
Piskoti Pecite s spodnjim/zgornjim gretiem pri najve¢ 190 °C.

S 3D vroc¢im zrakom ali vro&im zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.
Jajce ali jajéni rumenjak zmanjSa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pedici
pomfrit ne izsusi.

Po pekacu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekag, da se
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Priporocljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne institute,
da bi jim olajSale preskuSanje razli¢nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350.
Peka

Peka na 2 nivojih:

Univerzalen peka¢ vedno vstavite nad pekad.
Peka na 3 nivojih:

Univerzalen peka¢ vedno vstavite v sredino.

Brizgano pecivo:
Jedi na pekadcih, ki jih vstavite v pecico ob istem ¢asu, niso
vedno gotove istoCasno.

Jabol&na pita na eni ravni:

Temna tortna modela postavite enega poleg drugega.
Jabol¢na pita na dveh ravneh:

Temne tortne modele zamaknjeno postavite enega poleg

Kolagi v tortnih modelih iz bele plocevine:

Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom & na nivoju 1. Namesto
reSetke uporabite univerzalen pekac in nanj postavite tortni

model.

Opomba: Pri prvem poizkusu uporabljajte nizje temperature od

drugega, glejte sliko. navedenih.
Jed Pribor in pekaci Raven Nacin gretja Temperaturav Cas priprave v
°C minutah

Brizgano pecivo (pregrevanje*) Pekac 3 () 140-150 30-40
Pekad 3 140-150 30-40
Univerzalen pekag + 3+1 140-150 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 5+3+1 130-140 40-55
pekad

Drobno pecivo (pregrevanje*) Pekac 3 (] 150-170 20-35
Pekacd 3 150-170 25-35
Univerzalen pekac + 3+1 140-160 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 5+3+1 130-150 35-55
pekad

Biskvit z vodo (predgrevanje*) Tortni model na reSetki 2 O 160-170 30-40

Biskvit z vodo Tortni model na resetki 2 160-170 30-45

Jabol¢na pita ReSetka + 2 tortna modela 1 = 170-190 80-100
@ 20 cm
2 reSetki + 2 torna modela 3+1 170-190 70-100

@ 20 cm

* Za predgrevanje ne uporabljajte naCina za hitro segrevanje.

Peka na zaru

Ce Zivila poloZite neposredno na reSetko, dodatno vstavite
univerzalen pekac na viSino 1. Pekac prestreze tekocino in
pecica ostane bolj Cista.

Jed Dodatni pribor Nivo Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave v
minutah

Peka toasta Redetka 5 ] 3 o-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* Univerzalni pekad + 4+1 ] 3 25-30

ne predgrevajte reSetka

* Po %3 Gasa obrnite
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	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	Ta aparat je primeren samo za vgradnjo. Upoštevajte posebna navodila za montažo.
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser lahko priključi aparat brez vtiča. V primeru poškodb zaradi nepravilne priključitve izgubite pravico do uveljavljanja garancije.
	Ta aparat je namenjen samo uporabi v zasebnem gospodinjstvu in v hišnem okolju. Aparat uporabljajte izključno za pripravo hrane in pijače. Med delovanjem aparat nadzorujte. Aparat uporabljajte samo v zaprtih prostorih.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...


	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.

	Nevarnost opeklin!
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.


	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.


	Nevarnost poškodb!
	Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.

	Vzroki poškodb
	Pozor!
	Vaša nova pečica
	Upravljalno polje
	Ročaji stikal
	Tipke



	Tipke in prikazi
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba



	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi
	Pred prvo uporabo
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko 0.
	2. Nastavite čas s tipkama @ in A.




	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornji/spodnji grelnik %.
	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.


	Čiščenje pribora
	Nastavitev pečice
	Način gretja in temperatura
	1. Način gretja nastavite z izbirnim stikalom.


	2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev


	Hitro segrevanje
	1. Nastavite način gretja in temperaturo.
	2. Pritisnite tipko c.

	Hitro segrevanje je končano
	Prekinitev hitrega segrevanja
	Nastavitev časovnih funkcij
	Alarm
	1. Enkrat pritisnite tipko 0.


	2. S tipko @ ali A nastavite čas alarma.
	Predlagana vrednost tipke @ = 10 minut
	Čas alarma je potekel
	Spreminjanje alarma
	Brisanje alarma
	Priklic časovnih nastavitev



	Trajanje
	1. Način gretja nastavite z izbirnim stikalom.
	2. S temperaturnim regulatorjem nastavite temperaturo ali stopnjo žara.

	3. Dvakrat pritisnite tipko 0.
	Na prikazovalniku se pojavi 00:00. Svetijo simboli za čas, simbol r je v oklepajih.

	4. S tipko @ ali A nastavite čas priprave.
	Predlagana vrednost, tipka @ = 30 minut
	Predlagana vrednost, tipka A = 10 minut
	Čas trajanja je potekel
	Sprememba trajanja
	Brisanje trajanja
	Priklic časovnih nastavitev



	Čas konca priprave
	1. Nastavite izbirno stikalo.
	2. Nastavite temperaturni regulator.
	3. Dvakrat pritisnite tipko 0.
	4. S tipko @ ali A nastavite čas priprave.

	5. Pritisnite tipko 0.
	Simbol p je v oklepajih. Prikaže se čas, ob katerem bo jed gotova.

	6. S tipkama @ in A premaknite čas konca priprave naprej.
	Čas trajanja je potekel
	Spreminjanje časa konca priprave
	Brisanje časa konca priprave
	Priklic časovnih nastavitev


	Trenutni čas
	1. Pritisnite tipko 0.
	2. Nastavite čas s tipkama @ in A.
	Spreminjanje časa

	1. Štirikrat pritisnite tipko 0.
	2. Spremenite čas s tipko @ ali A.
	Umik ure s prikazovalnika

	Varovalo za otroke
	Spreminjanje osnovnih nastavitev
	1. Pritisnite in držite tipko 0 pribl. 4 sekunde.
	2. S tipko @ ali A spremenite osnovno nastavitev.


	3. Potrdite s tipko 0.
	4. Za konec pritisnite in držite tipko 0 pribl. 4 sekunde.
	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Čistila



	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
	2. in ga odstranite (slika A).
	3. Nato povlecite celo ogrodje naprej


	4. in ga odstranite (slika B).
	Namestitev ogrodja
	1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pušo in ga malo pritisnite nazaj (slika A)


	2. ter ga nato nataknite v prednjo pušo (slika B).

	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.
	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).


	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).

	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.
	: Nevarnost poškodb!


	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Snemite vratca pečice in jih položite na krpo tako, da je ročaj obrnjen navzdol.
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).


	3. Najvišje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).
	4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).
	: Nevarnost poškodb!
	Montaža
	1. Steklo vstavite poševno nazaj (slika A).


	2. Zgornje steklo vstavite poševno nazaj v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani. (slika B).
	3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
	4. Namestite vratca pečice.
	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	Sporočila o napakah
	: Nevarnost udara električnega toka!





	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.

	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.
	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.


	Stekleni pokrov
	Servisna služba
	Številka E in številka FD

	Nasveti za varčevanje energije in varovanje okolja
	Varčevanje energije


	Okolju prijazno odstranjevanje
	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Peka na enem nivoju
	Peka na več ravneh
	Modeli
	Preglednice



	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Peka na žaru
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	2. Vmešajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite, kot piše v navodilih.

	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.
	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.


	Odtajanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.


	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.
	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.
	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.


	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice

	Pozor!
	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka
	Opomba




	Peka na žaru
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