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A\ Vazne sigurnosne napomene

Procitajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ove upute vrijede samo ako je znak
pojedine zemlje naveden na aparatu.
Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na
aparatu, treba za savjet pogledati upute za
instalaciju, koje sadrze podatke i
informacije o vazecim uvjetima za
prikljuCivanje u pojedinoj zemilji.
Kategorija aparata: Kategorija 1

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do osStecenja
prilikom transporta.

Samo ovlasteni struc¢njak smije prikljuciti
uredaj i vrSiti preinaku na drugu vrstu plina.
Instalacija uredaja (prikljucak struje i plina)
se smije provesti samo sukladno uputama
za upotrebu i instalaciju . Neispravni
priklju¢ak i krivo podeSavanje mogu
uzrokovati teSke nezgode i oStec¢enja na
uredaju. Proizvodacd uredaja ne preuzima
nikakvu odgovornost u ovakvim
sluCajevima. Garancija uredaja vise nije
vazeca.

Pozor:Ovaj aparat predviden je samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe,
npr. za zagrijavanje prostorija.

Pozor:Koristenje plinskog kuhala uzrokuje
stvaranje topline, vlage i proizvoda
izgaranja na mjestu izlaganja. Narocito
kada je aparat u radu, treba paziti na dobro
provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne
otvore za provjetravanje treba drzati
otvorenima ili predvidjeti mehanicki ureda;
za provjetravanje (npr. napu).

Intenzivno i dugotrajno koristenje aparata
moze zahtijevati dodatno provjetravanje,
npr. otvaranje prozora ili ucinkovito
provjetravanje, npr. rad postojeceg
mehanickog ventilacijskog uredaja na
visem stupnju snage.

Ovaj uredaj nije primjeren zarad s
eksternim alarmnim satom ili daljnskim
upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
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sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.

Opasnost od pozara!

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za peCenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u
pecnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
Iskljudite uredaj i izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguraCima . Zatvorite dovod plina.

Vruce ulje i masti mogu se brzo zapaliti.
Ne ostavljajte vruce ulje i masti bez
nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom.
Iskljucite kuhalo. Ugasite pazIJ|vo vatru
poklopcem, dekom za gasenje pozara ili
slicnim.

Kuhalista postaju jako vruc¢a. Na plo¢u za
kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive
predmete. Na ploCi za kuhanje ne drzite
nikakve predmete.

Uredaj postaje jako vruc, zapaljivi
materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne
Cuvajte i ne koristite zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za cis¢enje)
ispod ili u blizini pec¢nice. Ne Cuvajte
zapaljive predmete u ili na pecnici.

Plinska kuhalista bez postavljenog posuda
u radu razvijaju veliku toplinu. Uredaj i
iznad njega postavljena napa bi se mogli
ostetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u
napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhalista



koristite samo s postavljenim posudem za
kuhanje.

= Straznja strana uredaja postaje jako vruca.
To moze uzrokovati ostecenja na
priklju¢nim vodovima. Vodovi za struju i
plin ne smiju doci u dodir sa straznjom
stranom uredaja.

= Nikada ne odlazite zapaljive predmete na
kuhalista ili u komoru za pecenje. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, kada iz uredaja
izlazi dim. Iskljucite uredaj. lzvucite mrezni
utika¢ odn. iskljucite osigura¢ u ormaricu
s osiguracima. Zatvorite dovod plina.

= PovrSine postolja s ladicom mogu postati
jako vruce. U ladici Cuvajte samo pribor za
pecnicu. Zapaljive i gorive predmete ne
smijete Cuvati u postolju s ladicom.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj postaje jako vruc¢. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

= Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

= Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

= Kuhalista i predmeti oko njih, pogotovo
eventualno prisutni okviri kuhalista izrazito
su vruci. Nikada ne dodirujte vruce
povrsSine. Djecu drzite podalje od
kuhalista.

= Tijekom rada postaju povrSine uredaja
vruce. Ne dodirujte vruce povrSine. Djecu
drzite podalje od uredaja.

= Prazno posude na plinskim kuhaliStima u
radu postaje izrazito vruce. Nikada ne
zagrijavajte prazno posude.

= Uredaj je vru¢ dok radi. Prije Cis¢enja
ostavite da se uredaj ohladi.

" Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati
mogu tijekom rada rostilja postati vruci.

Malu djecu trebate drzati dalje od aparata.

= Ukoliko boca s teku¢im plinom ne stoji
okomito, tekudi propan/butan mogao bi
dospjeti u uredaj. Pritom bi na
plamenicima mogli izlaziti veliki plameni
jezici. Sastavni dijelovi uredaja bi se time
mogli oStetiti te s vremenom postati

propusni a zbog toga bi nekontrolirano
mogao istjecati plin. Oboje moze
uzrokovati opekline. Boce s tekuc¢im
plinom uvijek koristite u okomitom
polozaju.

Opasnost od opeklina!

= Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

= Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

= Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moZze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

= [zgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugaC za staklo,
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= Nestrucni popravci su opasni. Popravke
smije vrSiti samo serviser koji je prosao
nasu obuku te izmijeniti oStec¢ene vodove
za strujne i plinske vodove. Ako je uredaj
neispravan, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigura€ u ormaricu s
osiguracima, zatvorite dovod plina.
Nazovite servis.

= Smetnje ili ostecenja na uredaju su
opasne. Nikada ne ukljuCujte neispravan
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

= Neodgovarajuce veli¢ine lonaca, osteceni
ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati
teSke ozljede. Postujte napomene za
posude za kuhanje.

" Pozor: Stakleni pokrov se moze
raspuknuti zbog vrucine. Prije zatvaranja
pokrova iskljucite sve plamenike.
PriCekajte da se pecnica ohladi, prije nego
Sto zatvorite stakleni pokrov.

= AKo je uredaj postavljen nepri¢vrs¢en na
postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s
postolja odn stalka. Uredaj mora biti
¢vrsto povezan s postoljem.



Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprjecili prevrtanje
uredaja, valja montirati zastitu od prevrtanja.
Molimo proditajte upute za montazu.

Opasnost od strujnog udara!

= Nestru¢ni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili

Uzroci Steta

Kuhaliste

Oprez!

m Kuhalista koristite samo s postavljenim posudem. Ne
zagrijavajte prazne lonce ili tave. Dno lonca ¢e se oStetiti.

m Upotrebljavajte samo lonce i tave s ravnom donjom stranom.

m Lonac ili tavu postavljajte to¢no na sredinu plamenika. Time
ée se toplina plamena plamenika optimalno prenijeti po
¢itavoj donjoj strani lonca ili tave. Rucke i ru€ice se nece
oStetiti, a time ¢e se zajamditi veca usteda energije.

m Pazite da plamenici kuhalita uvijek bude Cisti i suhi. Glava i
poklopac plamenika moraju nalijegati tocno na njihovom
mjestu.

m Pripazite da Stednjak ne stavljate u rad sa zatvorenim
pokrovom (npr. djeca prilikom igre).

Stete na pecénici
Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecCenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rijec. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podesena na iznad 50 °C. Moglo bi doc¢i do zastoja topline.
Vremena za pedenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze ostetiti emajl.

m Voda u vruéoj komori za peéenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruc¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pedenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vodéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voéne kolace,
pliticu ne oblazite suvise obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

m Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.

izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

= |zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSc¢enje ili uredaji za Cisc¢enje parom.

= Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikad ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

m Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se vise ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namijestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

m Vrata pec¢nice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili

odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecénice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

m Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

m Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. Rucka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

Ostecenja na postolju s ladicom
Oprez!

Ne stavljajte teSke predmete u postolje s ladicom. Ladica bi se
mogla oStetiti.



Postavljanje, plinski i elektriéni prikljucak

Plinski priklju¢ak
Instalaciju smije izvoditi samo registrirani stru¢njak odn.

ovlasteni servisni tehni¢ar u skladu s uputama navedenim pod
"PrikljuCivanje i preinaka plina na drugu vrstu plina".

Za ovlastenog stru¢njaka odn. servisnu sluzbu

Oprez!

m Vrijednosti za podeSavanje za ovaj uredaj su navedene na
tipskoj plocici na straznjoj strani uredaja. Tvorni¢ki podeSena
vrsta plina je oznadena zvjezdicom (*) .

m Prije prikljugivanja uredaja provjerite, podudaraju li se lokalni
uvjeti prikljudivanja (vrsta i pritisak plina) s postavkama
uredaja. Ukoliko se postavke uredaja moraju promijeniti,
postujte upute u odlomku "Plinski priklju¢ak i prepravljanje na
drugu vrstu plina".

m Ovaj uredaj njie prikljuCen na odvod ispusnih plinova. Mora
se prikljuciti i staviti u pogon prema vazec¢im instalacijskim
uvjetima. Uredaj ne prikljuéujte na izlaz ispusnih plinova.
Treba postivati sve propise za prozracivanje.

m Plinski prikljucak treba prikljugiti preko ¢vrstog, t..
nepomic¢nog priklju¢ka (plinske cijevi) odn. sigurnosnog
crijeva.

m Pri koriStenju sigurnosnog crijeva obvezno pazite na to da
crijevo ne bude zaglavljeno ili spljosteno. Crijevo ne smije
dodi u dodir s vru¢om povrSinom.

m Plinski prikljugak (plinski vod ili sigurnosno crijevo) se moze
provesti s desne ili s lijeve strane uredaja. Priklju¢ak mora
imati lako dostupnu napravu za zatvaranje.

Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina

Ako primijetite miris plina ili ustanovite smetnje na plinskoj
instalaciji, morate

m odmah prekinuti dovod plina odn. zatvoriti ventil plinske boce
m odmah ugasiti otvorenu vatru i cigarete

m iskljuciti elektricne uredaje - &ak i svjetilike

m otvoriti prozor i dobro prozraciti prostoriju

m pozvati servis ili tvrtku koja osigurava opskrbu plinom.

Pomicanje uredaja za dovod plina ili za kvaku
vrata

Ne pomicite uredaj tako da ga drzite za plinski vod; plinski vod
bi se mogao ostetiti. Opasnost od istjecanja plina! Ne pomicite
uredaj tako da ga drzite za ru¢ku na vratima; Sarke vrata i
rucka na vratima bi se mogle oSstetiti.

Elektri€ni prikljué¢ak
Oprez!

m Postavljanje uredaja prepustite vasem servisu. Za priklju¢ak
je potreban osigurac od 16 A. Uredaj je proizveden za rad na
220-240 V.

m Ako napon strujne mreze padne ispod 180 V, elektriéni
sustav paljenja ne funkcionira.

m Ako se uredaj neispravno prikljuci, u sluCaju Stete gubi se
pravo na garanciju.

m Ako je mrezni kabel oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.

Za servis

Oprez!

m Uredaj treba prikljuciti u skladu s podacima navedenim na
oznacnoj plogici.

m Uredaj prikljuéujte samo na elektriéni prikljuak koji je u
skladu s vaZzec¢im odredbama. Uti¢nica mora biti lako

dostupna, kako biste uredaj u slu¢aju nuzde mogli iskljuditi
sa strujne mreze.

m Trebate se pobrinuti da bude prisutan viSepolni sustav za
razdvajanje.

m Nikada ne upotrebljavajte produzni kabel ili viSestruki utikac.

m Zbog sigurnosnih razloga se ovaj uredaj smije prikljuciti
samo na uzemljeni prikljuc¢ak. Ukoliko priklju¢ak zastitnog
vodi¢a ne odgovara propisima, zastita od elektricne
opasnosti nije zajamdéena.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabel tipa H 05 W-F
ili istovrijedni kabel.

Vodoravno postavljanje pec¢nice
Pecnicu postavite izravno na pod.

1.lzvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore .
Na postolju iznutra su s prednje i straznje strane nogice za
regulaciju visine.

2.Nogice za regulaciju visine okrecite po potrebi pomocu
Sesterobridnog klju¢a prema gore ili prema dolje, sve dok
pecnica ne bude u vodoravnom polozaju (slika A).

3.Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

Priévrséenje na zidu
Kako se peénica ne bi prevrnula, morate je pri¢vrstiti na zid

pomocdu prilozenih kutnika. Molimo pazite na upute za montazu
za pri¢vrScenje na zid.



Postavljanje aparata

m Aparat se mora u skladu s navedenim dimenzijama postaviti
direktno na kuhinjski pod. Aparat ne smijete postavljati na
neki drugi predmet.

m Razmak izmedu gornjeg ruba Stednjaka i donjeg ruba nape
mora odgovarati zahtjevima proizvodaca nape.

Vas novi stednjak

Ovdje ¢ete upoznati vaSu novu pec¢nicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje, kuhaliste i pojedine elemente za upravljanje.
Ovdje cete saznati vise o komori za pecenje i o priboru.

Opéenito

Izvedba ovisi 0 pojedinom tipu uredaja.

o o

o0 0:l.0 60 |

m Pazite da aparat nakon postavljanja vise ne pomicete.
Udaljenost jakog plamenika ili plamenika za wok prema
susjednim frontama elemenata odn. zidu mora iznositi
najmanje 50 mm.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pricvrstite ljepivom trakom,
koja se moZe odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijedili oste¢enje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutradnju stranu staklenih vrata. Vrata i gornji poklopac,
ukoliko postoji, pricvrstite ljepljivom trakom na stranama
uredaja.

Saduvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, poStujte navode
proizvodaca na ambalazi.

Ukoliko vise nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oStecenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom poloZzaju. Uredaj ne nosite za
rucku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.

Objasnjenja

1 Pokrov

2 Kuhaliste

3 Prekidac¢ kuhalista

4 Birac funkcija, Upravljacke tipke i indikacijska

ploc¢a, temperature

5 Hladenje uredaja
6 Vrata pecénice
7 Postolje s ladicom




Podrucje za kuhanje

Ovdje moZete vidjeti pregled upravljackog polja. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

Prekida¢ kuhalista

Snagu grijanja kuhaliSta mozete podesavati pomocu Cetiriju
prekidaca kuhalista.

Postavke Funkcija/plinski Stednjak

Polozaj nula Stednjak je iskljugen.

Polozaj za paljenje

o
st Polozaj za paljenje
0)

Postavno podruc¢je veliki plamen = najjadi polozaj
0 Stedljivi plamen = najnizi polozaj

S

Na kraju postavnog podrucja je grani¢nik. Ne okredite dalje.

Za elektricno kuhaliste

Snagu grijanja elektricnog kuhaliSta mozete podesavati
pomocu zakretnog gumba.

Kada podeSavate elektricno kuhaliste svijetli indikacijska
lampica.

Postavke Elektriéno kuhaliste/funkcija

0 Polozaj nula Pecnica isklju&ena.

1-6 Stupnjevi kuhanja 1 = najniZi stupanj

6 = najvisi stupan;

1 2
3 4
Objasnjenja
1 Elektricno kuhaliste
2 Normalni plamenik
3 Jaki plamenik
4 Stedljivi plamenik
Elektriéno Toplotha shnaga Promjer posuda ili tava

kuhaliste, stup- prikladan za elektri¢no

Prekida¢ kuhaliSta mozete okretati udesno ili ulijevo.
Pecnica
S biracem funkcija i biraem temperature podeSavate pecnicu.

Birac funkcija
Biracem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

njevi kuhanja kuhaliste Bira¢ funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

1 100 W 14,5 cm

) 180 W 14,5 cm Postavke Funkcija

3 260 W 14,5 cm 6 Polozaj nula Pecnica je iskljucena.

4 500 W 14,5 cm = Gornji i donji grijac Za kolac¢e, nabujke (sufle) i nema-
sna pedenja, npr. govedina ili div-

5 750 W 14,5 cm ljiag&, na jednoj razini. Toplina

6 1000 W 14,5 cm jednakomjerno dolazi odozgo i

Podlozak za lonac za stedljivi plamenik

Ako na Stedljivom plameniku pripremate tursku kavu ili koristite
lonce, &iji promjer je manji od 12 cm, koristite podlozak za
lonac koji je isporu¢en zajedno s aparatom.

»F 5 0 < 12 cm

Podlozak za lonac stavite na reSetku Stedljivog plamenika.

Kada kuhate u loncima Ciji promijer je veci od 12 cm, ne
koristite podlozak za lonac.

Podlozak za lonac namijenjen je za uporabu na Stedljivom
plameniku.

odozdo.

| Vrudi zrak* Suhi koladgi, lisnato tijesto i mesni
sloZenci.

J Donji grijadé Za ukuhavanje, dokuhavanje i za

zapedi. Toplina dolazi odozdo.

X] Rostilj na kruzedi zrak Na rostilju mozete peci meso,
perad i ribu u komadu. Ovdje se
izmjeniéno ukljucuju i iskljuuju gri-
jac rostilja i ventilator. Ventilator
rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

(7] Plosnati rostilj, mala
povrsina

Mozete peci steakove, kobasice,
ribu i tostove u malim koli¢inama.
Zagrijava se samo sredi$nji dio gri-
jaCa rostilja.

(] Plosnati roétilj, velika Na zaru mozete pedéi viSe odre-
povrsina zaka, kobasica, ribu ili tostove.
Zagrijava se cjelokupna povrSina
ispod grijaca rostilja .

Otapanje Primjer meso, perad, kruh i torte.
Ventilator rasporeduje zagrijani

zrak oko jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uginkovito-
sti prema EN50304.

Kada je podeSena zeljena vrsta grijanja, zarulja u pecénici
svijetli.



Bira¢ temperature

Biragem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Tipke i prikaz

Tipkama mozZete odabrati razliCite dodatne funkcije. Na prikazu
mozete ocCitati podesene vrijednosti.

Postavke Funkcija Tipka Funkcija
° Polozaj nula Pecnica nije vruca. @ Tipka sata Ovom tipkom mozete podesiti
50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u °C. alarm-budilicu i trajanje 1=l
podrudje —  Tipka minus Pomocdu ove tipke moZete vrijed-
1,2,3  Stupanjrostija  Stupanj rostilja za rostilj, mala [7] nosti za podesavanje podesiti
oo , prema dolje.
i velika [7] povrsina. - . —
+ Tipka plus Pomocdu ove tipke moZzete vrijed-

Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Dok se peénica zagrijava, svijetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrijavanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
postavki ne svijetli.

Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jo$ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
pec¢nicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 5 razli¢itih visina u pec¢nicu. Pribor
umedite uvijek do kraja, kako pribor ne bi dodirivao staklo na
vratima.

Pribor moZzete izvuci do polovine, dok se ne uglavi. Na taj se
nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pecnicu pazite na to da je izbodina na priboru
straga. Samo se na taj nacin uglavljuje.
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nosti za podeSavanje podesiti
prema gore.

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja pec¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada komore za pedenije.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuduje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brZze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Peénica se inaCe
pregrijava.

Napomena: Kada pribor postane vru¢, moze se deformirati.
Kada se pribor ponovno ohladi, deformacija nestaje. To je
sasvim normalno i nema nikakav negativan ucinak na rad.

Pliticu za pedenje drZite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pecenje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se sluéaju
plitica za peCenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsSine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor mozete naruciti u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

ResSetka

Za posude, modele za kolace,
pedenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

ReSetku s otvorenom stranom
prema vratima pecnice i ukoSenjem
prema dolje ~ umetnite u pec-
nicu.



Emaijlirana plitica
Za kolaCe i kekse.

25
— g

Posudu za pecenje s ukoSenjem za
vrata pec¢nice umetnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete

pronacdi razliGite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaSeg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj

Funkcija

Plitica za peCenje pizze HEZ317000

Primjereno je narodito za pizzu, duboko smrznuta jela i okrugle
torte. Pliticu za pizzu mozete koristiti univerzalne tave. Postavite
lim na reSetku i postujte informacije i napomene navedene u
tabeli.

Resetka za primjenu HEZ324000

Za pedenje. ReSetku rostilja uvijek postavite na univerzalnu
tavu. Na taj ¢ete nadin sakupiti masnocu koja kaplje i sok od
mesa.

Plitica za roétil] HEZ325000

Koristi se kod pecenja na rostilju umjesto reSetke rostilja ili kao
zaStita od prskanja, kako bi se pecénica zastitila od velikog
zaprljanja. Pliticu za rostilj koristite samo s univerzalnom
tavom.

Komadi za pecenje na rostilju na plitici za rostilj: Koristiti se
mogu samo visine umetanja 1, 2 i 3.

Pliticu za rostilj koristite kao zastitu od prskanja: Univerzalna
tava umece se zajedno s pliticom za rostilj ispod resetke.

Opeka za pecenje HEZ327000

Opeka za pecenje je izrazito prikladna za pripremu domaceg
kruha, peciva i pice s hrskavom podlogom. Opeka se uvijek
mora zagrijati na preporuéenu temperaturu.

Emajlirana plitica HEZ331003

Za kolace i kekse.

Posudu za pecenje s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u
pecnicu.

Emajlirana plitica s neprijanjaju¢om oblogom HEZ331011

Kolagi i keksi mogu se dobro raspodijeliti po plitici. Posudu za
pecenje s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pecnicu.

Univerzalna tava HEZ332003

Za soc¢ne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku
pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Univerzalna tava s neprijanjaju¢om oblogom HEZ332011

Socéni koladi, keksi, duboko zamrznuta hrana i velika pecenka
mogu se dobro rasporediti po univerzalnoj tavi. Univerzalnu
tavu s ukoSenjem za vrata peénice umetnite u pecnicu.

Poklopac za profesionalnu tavu HEZ333001

Zahvaljujudi se poklopcu se profesionalna tava pretvara u pro-
fesionalni pekac.

Profesionalna tava s reSetkom za umetanje HEZ333003

Prikladna je narodito za pripravu velikih koli¢ina.

ReSetka HEZ334000

Za posude, kalupe za kolage, pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Stakleni pekac HEZ915001

Stakleni pekac je primjeren za pirjana jela i nabujke. Primje-
reno je narodito za programe i automatske programe pedenja.

Artikal iz servisne sluzbe

Za vase kucanske aparate mozete u servisu, u specijaliziranoj
prodavaonici ili preko interneta za pojedine zemlje u e-shopu

naruciti odgovarajuc¢a sredstva za odrzavanje i ¢iS¢enije ili ostali
pribor. Uvijek navedite i odgovarajuci broj artikla.

Krpe za njegu za povrSine iz nehrdajuc¢eg Broj artikla 311134
Celika

Smanjuje nakupljanje prljavstine. Impregnacijom sa specijal-
nim uljem su povrsine uredaja od nehrdajuceg Celika opti-
malno odrzavane.

Gel za giS¢enje pecdnica i rostilja Broj artikla 463582

Za Gis¢enje komore za pecenje. Gel je bez mirisa.

Krpe od mikrovlakana sa strukturom
poput saca

Broj artikla 460770

Narodito je primjereno za ¢iSéenje osjetljivih povrSina,

poput stakla, staklokeramike, nehrdajuceg Celika ili aluminija.
Krpa s mikrovlaknima odstranjuje u jednom koraku vodenastu
i masnu prljavstinu .

Osigurac vrata Broj artikla 612594

Kako djeca ne bi mogla otvoriti vrata pecénice. Ovisno o vra-
tima uredaja se osigurac privija na drugadiji nacin. Postujte
obrazac, koji je priloZzen osiguracu vrata.
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Prije prvog koristenja

Ovdje c¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici ili na vasem plinskom
kuhalistu. Najprije proditajte poglavlje Sigurnosne napomene.

Namjestanje sata
Nakon prvog priklju¢ivanja na prikazu svijetli simbol =,

1..Uvjerite se da simbol =l na prikazu treperi.

2. Pritisnite tipku © .
Prikaz se potamnijuje.

Peénica je sada spremna za rad.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecdnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijatem & na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecnici.

1.Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijagem =
2.Birag temperature podesite na 240 °C.

Iskljugite pe¢nicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Zagrijte kuhaliste

Za uklanjanje novog mirisa, zagrijavajte kuhaliSte bez lonca na
najvisem stupnju tijekom 3 minute.

Cisc¢enje pribora

Prije prvog koristenja pribora temeljito ga odistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Prikladne posude za kuhanje

Prvo ¢iséenje glave i poklopca plamenika
Poklopac (1) i glavu plamenika (2) Sistite vodom i sredstvom za
pranje posuda. Pojedine dijelove pazljivo osusite.

Glavu i poklopac plamenika ponovno postavite na oplatu
plamenika (5). Pritom pazite da se upalja¢ (3) i zatik za zastitu
od plamena (4) ne ostete.

Sapnica (6) mora biti suha i Cista. Poklopac plamenika
postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.

Plamenik/Elektricno Minimalni pro- Maksimalni promjer

kuhaliste mjer lonca lonca
Elektricno kuhaliste* 14,5 cm 14,5 cm
Plamenik za wok** 24 cm 28 cm
3,6 kW

Stedljivi plamenik 24 cm 28 cm
3kW

Normalni plamenik 18 cm 24 cm
1,7 kW

Stedljivi plamenik 1 12 cm 18 cm
kW

* Opcija (za modele s elektricnim kuhalistem)
** Opcija (za modele s kuhaliStem za wok)

Naputci za uporabu

Sljededi naputci Vam pomazu za usStedu energije te
izbjegavanje oste¢enja na posudama za kuhanje:

Koristite posude za kuhanje
prikladne veli€ine za
plamenike.

Ne upotrebljavajte male
posude za kuhanje na velikim
plamenicima. Plamen ne bi
smio dodirivati stranice
posuda za kuhanje.
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Ne upotrebljavajte deformirane
posude za kuhanje koje ne
mogu stajati stabilno na
kuhalistu. Posude se mogu
prevrnuti.

Upotrebljavajte samo posude

za kuhanje s ravnim i debelim
dnom.

Ne kuhajte bez poklopca ili
kada poklopac nije poklopljen
do kraja. Gubi se veliki dio
energije.




Posude uvijek postavite u
sredinu na plamenik, jer bi se
u suprotnom slu¢aju moglo
prevrnuti.

\

X

Stavite lonce na resetku, ali
nikada direktno na plamenike.

Prije uporabe se uvjerite da su
reSetke za lonce te poklopci
plinskih plamenika pravilno
postavljeni.

(

Podesavanje kuhalista

Vasa ploCa za kuhanje je opremljena s tri plinska plamenika i
jednom plogom za kuhanje. Ovdje mozete procitati na koji
nacin mozete upaliti va$ plinski plamenik i podesiti ploCu za
kuhanje.

Upalite plinski plamenik

Poklopac plamenika postavite uvijek to¢no na glavu plamenika.
Otvori na glavi plamenika moraju uvijek biti slobodni. Svi
dijelovi moraju biti suhi.

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
Stednjak u radu.

2. Okrenite prekida¢ Zeljenog kuhalista ulijevo u polozaj za
palienje 3¢. Paljenje zapodinje

3. Pritisnite prekida¢ kuhaliSta i drzite ga pritisnutog tijekom 1-3
sekunde. Plinski plamenik se pali

Oprezno rukujte posudama
koje se nalaze na kuhalistu.

Ne udarajte po kuhalistu i ne
stavljate tezak teret.

Ne koristite dva plamenika ili
izvora topline za samo jednu
posudu za kuhanje.

Izbjegavajte uporabu tava za
pedenje, glinenih posuda itd.

dulje vrijeme pri maksimalnoj
snazi.

Plinski plamenik se ne pali

U slu€aju nestanka struje ili u slu¢aju vlaznih svjecice za
paljenje se plinski plamenik moze zapaliti upaljacem za plin ili
Zigicom.

Ovako cete podesiti kuhaliste

Snagu grijanja kuhalista mozete podesavati pomocu prekidaca
kuhalista.

Postupite ovako:

1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je
elektricno kuhaliste u radu.

2. Okrenite sklopku elektricnog kuhalista ulijevo na primjereni
stupanj kuhanja izmedu 1-6.

3.Promijer elektricnog kuhalista iznosi 145 mm. Za kuhanje
koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.

4. Podesite prekidac elektricnog kuhaliSta na 0 za dovrSetak
postupka kuhanja.

Stupanj kuhanja 1 = najniZza snaga
Stupanj kuhanja 6 = najviSa snaga

Nacin grijanja 1l 2 Qvisno o kolicini

Kuhanje 6 Zapod&nite postupak kuhanja
2 Nastavite postupak kuhanja,
ovisno o potrebi vise ili nize

Zastita paljenja se aktivira. Kada se plamen plina ugasi,
sustav osiguraca za paljenje se automatski prekida .
4.Podesite Zeljenu veliginu plamena. Izmedu poloZaja & Isklj i
polozaja @ plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite
polozaj izmedu © veceg i @ manjeg plamena.
5.Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. ZavrSetak pedenja: Prekidad kuhalista okrenite oudesno u
polozaj Isklj.

Napravu za paljenje ne bi smijeli aktivirati duZze od 15 sekundi.

Ako se plamenik nakon 15 sekundi ne upali, pricekajte

najmanje jednu minutu. Ponovite postupak paljenja.

A Pozor!

Ako nakon isklju¢enja na jo$ vrucoj pecnici okrenete prekidac
kuhalista, izlazi plin. +Kada prekida& ne stavite u polozaj za
paljenje 3¢, dovod plina ée se prekinuti nakon 60 sekundi.

Pecenje na 6 Zagrijte ulje, zapocnite s rostilja-
zaru 4 njem
Nastavite s rostiljanjem

Kada je kuhaliste uklju¢eno, svijetli prikazna lampica.

Vazne informacije o Vasem elektric(nom
kuhalistu
Kada se promjer dna lonca ili tave ne podudara s kuhalistem ili

kada je dno lonca neravno, nepotrebno se troSi viSe energije.
Prekomijerno izgara i ostavlja mrlje koje se tesko otklanjaju.

Pazite da dno posude ili tave bude suho.

Elektricno kuhaliSte se ne smije ukljugivati ako se na njemu ne
nalazi nijedna posuda.

Zbog utjecaja topline, na metalnom prstenu kuhalista s
vremenom moze doc¢i do promjene boje. Tu promjenu boje
mozete ukloniti tako da prsten kuhaliSta natrljate s grubom
stranom spuzve za pranje i nesSto sredstva za pranje. Pri
SiS¢enju pazite da spuzva ne dode u doticaj s kuhalistem.

KuhaliSte je nakon iskljuCivanja jos toplo. Djecu drzite podalje
od aparata.

Pobrinite se da zakretni gumb za kuhaliSte nakon nestanka
struje bude iskljucen.
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Tabela - Kuhanje
Za svako kuhaliste odaberite odgovarajucu veli¢inu lonca.

Promjer dna lonca ili tave se treba odgovarati veli¢ini kuhaliSta.

Vremena pripreme hrane ovise o vrsti, masi i kvaliteti namirnica.
Stoga su moguca odstupanja. Optimalno vrijeme pripreme
hrane najbolje mozete procijeniti sami.

Mineralne tvari i vitamini se pri kuhanju vrlo brzo unistavaju.
Stoga pri kuhanju koristite tek malu koli¢inu vode. Na taj ¢e se
nacin saCuvati vitamini i minerali. Odaberite kratko vrijeme
pripreme hrane, kako bi povrée ostalo hrustavo i saduvalo
hranjive tvari.

Primjer Jelo Kuhaliste Stupanj kuhanja

Topljenje Cokolada, maslac, margarin Stedljivi plamenik mali plamen

Zagrijavanje Juha, povrce iz konzerve Normalni plamenik mali plamen
Elektri¢no kuhaliste 1-2

Zagrijavanje i odrzava- Juhe Stedljivi plamenik mali plamen

nje topline Elektricno kuhaliste 1-2

Pirjanje* Riba Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektricno kuhaliste 3-4

Pirjanje* Krumpir i ostalo povrée, meso Normalni plamenik izmedu velikog i malog plamena
Elektri¢no kuhaliste 3-4

Kuhanje RizZa, povrce, jelo od mesa (s Normalni plamenik velika visina plamena

umacima) Elektriéno kuhaliste 56
Pecenje Palacinke, krumpir, odrezak, Jaki plamenik izmedu velikog i malog plamena

riblji Stapici

* Ako koristite posudu s poklopcem, plamen smanijite ¢im po¢ne kuhati.

PodesSavanje pecnice

Postoje razlicite mogucnosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji naCin moZete
podesiti Zzeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: 190 °C, gornje i donje zagrijavanje =

1.Biragem funkcije podesite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Bira8em temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

Pecnica se zagrijava.
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Iskljucivanje pecnice
Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Promjena postavki

Uvijek mozete promijeniti biracem funkciju pecnice i
temperaturu ili funkciju rostilja.

Automatsko isklju¢ivanje pec¢nice

Unesite vrijeme pecenja za vase jelo.

Primjer na slici: Gornji i donji grija& &, 200 °C, trajanje

45 minuta.

1. Biracem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

2. BiraGem temperature moZete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

3.Dva puta pritisnite tipku sata (®.
Simbol trajanja =21 treperi.




4.Tipkama + ili - podesite trajanje.
Tipka + / predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka - / predlozena vrijednost = 10 minuta

Podesavanje alarma-budilice

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.

Na taj nagin moZete ustanoviti, kada istiCe vrijeme budenja odn.
alarma ili trajanje.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku sata (.
Simbol alarma-budilice £\ treperi.

2. Tipkama + ili - podesite vrijeme alarma.
Tipka + / predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - / predloZena vrijednost = 5 minuta

Nakon nakoliko sekundi ¢e se pokrenuti alarmni sat. Na
prikazu se pojavljuje simbol £)\. Prikazuje se isteklo vrijeme.

Da li je vrijeme isteklo

Njega i CiS¢enje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vase kuhaliste i vasa pec¢nica duze
ostaju liepSe i funkcionalne. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji
¢ete nadin oboje pravilno odrzavati i Gistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pecnice pojavljuju zbog
razliCitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan ucinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije mogude u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Pecnica ée se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Na prikazu
se pojavljuje simbol =l.
Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvuéni signal. Pecnica se isklju¢uje. Dva puta
pritisnite tipku (® i iskljugite bira& funkcije.
Pravovremeno prekinite postavku
Dva puta pritisnite tipku sata (© . Priti§éite tipku dok se na
prikazu ne pojavi nula. Iskljucite bira¢ funkcije.
Promjena postavke
Tipku sata (® pritisnite dva puta kao &to je opisano u poglaviju
4.

Napomena: Postavku mozete mijenjati sve dok treperi simbol.
Kada simbol svijetli, postavka je preuzeta.

Javlja se zvu&ni signal. Pritisnite tipku sata (®. Prikaz vremena
se gasi.

Promjena alarmnog sata
Pritisnite tipku sata . Tipkom + ili - mozete promijeniti vrijeme.
Brisanje postavki

Pritisnite tipku sata (®. Tipku priti&¢ite sve dok se na zaslonu ne
pojavi nula.

Alarmni sat i trajanje istjecu istovremeno

Simboli svijetle. Vrijeme budilice vidljivo istjece na prikazu.
Upit preostalog trajanja I-1:

Pritisnite tipku sata (.

Zatrazena vrijednost se pojavljuje tijekom nekoliko sekundi na
prikazu.

Gornji stakleni pokrov

Prije otvaranja gornjeg pokrova obriSite ga i osusite krpom.
Za Cis¢enje najbolje upotrebljavajte sredstvo za SiS¢enje stakla.

Za Ciscenje skinite gornji pokrov. Pokrov &vrsto drzite s obije
strane s obije ruke te povucite prema gore.

U sluCaju da se Sarke pokrova otpuste, pazite na slova koja se
na njima nalaze. Sarka sa slovom R se mora montirati desno,
dok se Sarka sa slovom L mora montirati lijevo.

Gornji pokrov nakon ¢iS¢enja ponovno ugradite obrnutim
redoslijedom.

Gornji pokrov zatvorite tek kada se kuhaliSta ohlade.

15



Sredstva za (";iééenje Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.
Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijedili da Prilikom ¢iSéenje pecnice

se razli¢ite povrSine oStete krivim sredstvima za ciséenje.

ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za

Prilikom ¢&iséenja kuhalista Ciscenie,
ne koristite nerazrijedeno sredstvo za pranje posuda ili sredstva za CiSCenje s visokim udjelom alkohola,
sredstvo za strojno pranje posuda, spuzve za ribanje,

spuzve za ribanje,

visokotlac¢ne ili parne &istace.

agresivna sredstva za CiScenje poput sredstva za CiScenje Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.
pecnica ili sredstva za uklanjanje mrlja,

visokotlacne ili parne &istace.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Fronte od nehrdaju-
¢eg celika

Uredaj ocistite s malo sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite paralelno s prirodnom tek-
sturom. U suprotnom bi slu¢aju mogle nastati ogrebotine. Osusite mekom krpom. Uvijek odmah uklonite
mrlje od kamenca, masti, Skroba i bjelancevina. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili
grube krpe za &iséenje. Fronte od nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijalnim sredstvom za odrzavanje.
Postujte napomene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u specijalnoj trgovini mogu se nabaviti specijalna
sredstva za &iséenje nehrdajuceg Celika.

Emajlirane i lakirane
povrsine

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Plamenik i ¢elicna
reSetka plinskih
kuhalista

Ne perite je u perilici posuda. Izvadite reSetku te je operite spuzvom, sredstvom za pranje posuda i toplom
vodom. lzvadite glavu i pokrov plamenika. Za Ciséenje koristite spuzvu, nesto tople vode i sredstvo za pra-
nje posuda. Pazite da otvori kroz koje izlazi plin na kuhaliStu uvijek budu &isti i nezacepljeni. Upalja¢ isCet-
kajte malom, mekom &etkom. Plinski plamenici rade samo kada su upaljadi Cisti. Ostatke hrane iz oplata
plamenika uklonite vlaznom krpom i sredstvom za pranje posuda. Prilikom &iS¢enja koriste tek malu koli-
dinu vode. Voda ne smije doprijeti u unutrasnjost uredaja. Pazite da otvori sapnica za vrijeme c¢iSéenja ne
budu zacepljeni ili ostedeni. Nakon &iS¢enja osusite sve dijelove te poklopac plamenika postavite toéno na
grlo plamenika. Ako se dijelovi ne postave toéno na mjesto, paljenje plamenika ¢e biti otezano. Poklopci
plamenika su premazani crnim emailom. Zbog visokih temperatura moZze doc¢i do promjena boje. Ali to ne
utjeCe na funkciju plamenika. ReSetku ponovno umetnite u pecnicu.

Elektri¢éno kuhaliste
(opcija)

Ocistite s tvrdom stranom spuzve za ribanje i s nesto tekuéeg sredstva za ribanje. Nakon &iséenja, kratko
ukljugite kuhaliste da se osusi. Vlazna ¢e kuhaliSta zahrdati s vremenom. Potom nanesite sredstvo za odrza-
vanje. Odmah odstranite ostatke hrane i prolivenu tekucinu.

Metalni prsten elek-
triénog kuhalista
(opcija)

Metalni prsten moze s vremenom promijeniti boju. Ali osnovna boja se unato¢ tome ponovno moze dobiti.
Prsten odistite s tvrdom stranom spuzve za ribanje i s nesto tekuceg sredstva za ribanje. Pritom pazite da
ne ostruzete susjedne povrsine. Povrsine bi se mogle ostetiti.

Gumbi

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Staklo vrata

MozZe se Cistiti sredstvo za CiSéenje stakala. Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za Ciséenje ili
oStre metalne predmete. Mogli bi izgrepsti ili oStetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva

Obrisite mekom krpom. OsusSite mekom krpom.

Unutrasnjost pec-
nice

Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa. Kod jakog one&igéenja: Sredstvo za &icéenje peénica kori-
stite samo na ohladenim povr§inama.

Stakleni pokrov na
zarulji pecnice

Uredaj ogistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Osusite mekom krpom.

Pribor

OmekSajte u vrucoj sapunici. Ocistite Cetkom ili spuzvom.

Aluminijska plitica
(opcijski)

Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slucaju ne koristite sredstva za &iséenje pecénice. Kako biste spri-
jecili nastajanje ogrebotina, metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem ili sli¢nim ostrim predmetom. Bri-
Site sapunicom i mekanom krpom za pranje prozora ili krpom od mikrovlakana bez malja vodoravno i bez
pritiskanja na povrSine. Osusite mekom krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve koje grebu ili grube
krpe za giScenje. Izgrebat ¢ete pliticu.

Osiguranje za djecu
(opcijsko)

Ukoliko je na vratima peénice postavljeno osiguranje za djecu, treba ga skinuti prije &iséenja pecnice. Sve
plasti¢ne dijelove omeksSajte u vruéoj sapunici i ogistite spuzvom. Osusite mekom krpom. Kod jakog zaprlja-
nja osiguranje za djecu vise nece ispravno funkcionirati.

Postolje s ladicom
(opcija)

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsuSite mekom krpom.

Pribor

Omeksajte u vrucéoj sapunici. Ocistite ¢etkom ili spuzvom.
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Skidanje i vjeSanje postolja
Postolje mozZete izvaditi kako biste ga odistili. Pe¢nica se prvo

mora ohladiti.

VjeSanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
|zvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora

za pricvrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i oprezno ga izvadite (slika B).

RASES

o ¢

Postolje Cistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih

zaprljanja koristite &etku.

Vjesanje postolja

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (ilustracija A-B)

)

b\

E
0

X

S

A Nepravilna montaza!

Stalak nikada ne pomicite prije nego Sto se dvije kuke u
cijelosti uévrste u gornjim rupama. Emajl bi se mogao ostetiti

i napuknuti (ilustracija C).

2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objesene u gornjim

rupama. Stalak sada polako i oprezno pomicite prema dolje i

objesite ga u donje rupe (ilustracija D).

3. Obije vodilice objesite u bo&ne stjenke pecnice (ilustracija

E).

Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmmedu dviju gornjih

rupa za umetanje je vedi.

Skidanje i vieSanje vrata pecnice
Za GiSéenje i vadenje stakla vrata moZete skinuti vrata pecénice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
za$ti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pednice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jo§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).
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VjeSanje vrata
Vrata pecénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

=

3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

RN
,,\

A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploca vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene
ploCe na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru€kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

AN B|
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4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

PloCe odistite sredstvom za &iSc¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, o$tra ili abrazivna sredstva za
¢is&cenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above“ bude okrenut prema gore.

1. Plo¢u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu ploCu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrsina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecnice.

Pecnicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.



Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esce je rijeC tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda dete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u naSem studiju za kuhanje. Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestru&ni popravci su opasni. Popravke smije vrSiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/napomene
Pecénica ne Osigurag je u U ormari¢u s osigurac¢ima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Prasina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Peénica se ne
zagrijava.

Plinski plame-
nik se ne pali .

Nestanak struje Plinski plamenik zapalite
ili vlazne svje-  upaljacem za plin ili Zigi-
éice za paljenje. com.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rjeSenje, pa i da
sprije€imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima c¢ete pronadi
bo¢no na vratima peénice. Kako u slu¢aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Molimo uzmite u obzir &injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u sluaju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete nadi u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Imajte povjerenja u kompetentnost proizvodaca. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravak izvrSiti obuCeni serviseri koji raspolazu
originalnim rezervnim dijelovima za va$ uredaj

Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je Zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljudite osigura¢ u ormariéu s osiguradima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove moZete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.
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Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje éete pronadi savjete na koji nacin mozete kod pedenja i
pirjanja u pecdnici i kod kuhanja na kuhalistu ustedjeti energiju
te na koji nain mozete pravilno zbrinuti vas ureda,.

Usteda energije u peénici

Peénicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane modele za
pecenje. Jako dobro prihvadéaju toplinu.

Tijekom pecenja, kuhanja ili pirjanja vrata pecnice otvarajte
Sto je riede moguce.

ViSe kola¢a najbolje pecite jednog za drugim. Pednica je jos
vruéa. Na taj se nadin skracuje vrijeme pecenja za drugi
kolac. Mozete umetnuti i 2 modela za kuglof jednog uz
drugoga.

Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti peénicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja, a jelo se moze do
kraja skuhati toplinom preostalom u pecnici.

Stednja energije na plinskom kuhalistu

Uvijek koristite lonac odgovarajuce veli€ine za vasa jela. Za
veliki, tek djelomi&no napunjeni lonac je potrebno puno
energije.

Lonce uvijek zatvarajte s odgovarajuéim poklopcem.
Plinski plamen mora uvijek biti u kontaktu s dnom lonca.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje ¢ete pronadci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i 0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecénicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene
Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za ped&enje.
Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao
poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.
Prije koriStenja iz komore za pecCenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vruci pribor ili
posude iz komore za pecenije.

Kola€i i peciva
Modeli za pe€enje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pec€enje.

Kada koristite svijetle modele za pecenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kola¢ se nedée jednakomjerno zapedi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
Cesto maniji od normalnih modela. Koli€ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama c¢ete pronaci optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolage i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokuSajte s nizom vrijednoscéu. Pecenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pecnicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
Jednostavan, suhi kola¢ Okrugli model za tortus 3 160-180 50-60
dnom koje se moze izva-
diti/Model za kuglof
Jednostavan, suhi kolag, fini Okrugli model za tortus 2 = 150-170 60-70
dnom koje se moze izva-
diti/Model za kuglof
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu B 140-160 20-30
Vocéna torta, jednostavno tijesto Visoki model za tortu s B 150-170 50-60
dnom koje se moze izva-
diti
Biskvitna torta Model za tortu 2 (] 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za tortu 1 ) 170-190 25-35

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u aparatu.

20



Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,

nja temperaturiu  minute
°C
Vodéna torta ili torta od sira, prhko tije-  Model za tortu 1 O 170-190 70-90
sto*
Aromati¢ni kola&* Model za tortu 1 (| 180-200 50-60
* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u aparatu.
Kola¢i na plitici Pribor Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama
Prhko ili dizano tijesto sa suhim nadje- Plitica 2 O 170-190 20-30
vom
Prhko ili dizano tijesto sa so¢nim nadje- Plitica 3 O 170-190 40-50
vom, voce
Biskvitha rolada (zagrijavanje) Plitica 2 O 190-210 15-20
Pletenica s 500 g brasna Plitica 2 ] 160-180 30-40
Boziéni kolaC¢ s 500 g brasna Plitica 3 O 160-180 60-70
BozZi¢ni kola¢ s 1 kg brasna Plitica 3 O 150-170 90-100
Savijaca, slatka Plitica 2 (| 180-200 55-65
Burek (pita) Plitica 2 O 180-200 40-50
Pizza Plitica 2 O 220-240 25-35
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
Keksi Posuda za pe&enje 3 O 150-170 10-20
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Posuda za pecenje 3 O 140-150 30-40
Kolagidéi s bademima Posuda za pecenje 2 (| 110-130 30-40
Puslice od snijega Posuda za pec&enje 3 80-100 100-190
Pecivo od paljenog tijesta Posuda za pecenje 2 (| 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog tijesta Posuda za ped&enje 3 190-210 20-30
Kola¢ od dizanog tijesta Posuda za pecenje 3 (| 180-200 20-30
Kruh i pecivo Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vrucu pecnicu.
Kada pecete kruh zagrijavajte pecnicu, ako nije nista drugo
navedeno.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grija- Temperatura  Trajanje u
nja u°C minutama
Kruh od dizanog tijesta s 1,2 kg Plitica 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Kruh s kiselim tijestom s 1,2 kg  Plitica 2 = 270 8
brasna 200 40-50
Pecivo, npr. razeno pecivo (nije  Plitica 4 O 200-220 20-30
potrebno prethodno zagrijava-
nje)
Savjeti za pecenje
Zelite pedi prema vagem vlastitom Uzmite sli¢no pecCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.
receptu.
Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od  Zabodite drveni Stapi¢ ca. 10 minuta prije kraja vremena pecenje koje je navedeno u
lijevanog tijesta ispecen: receptu na najviSem mjestu u koladu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kolag
pecen.
Kola¢ se je slegnuo. Slijededi puta koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu peénice za 10 stupnjeva .

Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo-  Ne podmazujte rub modela za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon pecenja nozem.
vima je nizi.
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Kola¢ s gornje strane postaje suvise

taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola¢ nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Slijedeci puta odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-

micno prozet vodom).

Slijededi puta koristite neSto manje tekudine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaga sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite nadjev. Molimo pratite recepte i postujte vrijeme pedenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim i donjim grijaéem (=) na jednoj razini. Papir za pedenje koji strsi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pe€enje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocni kolag je ispod presvijetao.

Slijededi puta stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vocni sok se prelijeva.

Slijededi puta koristite dublju univerzalnu tavu, ukoliko postoji.

Sitno pecivo iz dizanog tijesta se kod

Oko svakog komada peciva bi trebao biti razmak od cca. 2 cm. Tako ima dovoljno mje-

pedenja lijepi jedno na drugo.

sta da se pojedini komadi peciva lijepo dignu i okolo zarumene.

Kod pecenja so¢nih kolada se pojavljuje
kondenzat.
fizikalna pojava.

Kod pecenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na
upravljackom polju ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je

Meso, perad, riba

Posude

MozZete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pedenja je primjerena i plitica.

Najprimjerenije je stakleno posude. Poklopac bi trebao
odgovarati ovalnoj posudi za pecenje te je dobro zatvarati.
Ukoliko koristite emajliranu posudu za pe&enje, dodajte nesto
viSe tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajudeg Celika, zapecenost do

rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. ProduZite vriieme pedenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu reSetke.

Vrude stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekudine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duzZe vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)

Kod pecenja na rostilju komoru za pecenje zagrijavajte cca.
3 minute prije nego §to ¢ete u nju staviti hranu.

Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati soc¢ni.

Komadic¢e za pecenje na roétilju okredite nakon %3 vremena
pecenja.

Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.
Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pe&ete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.

Osim toga umetnite i pliticu na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢iSca.
Posudu za pecenije ili univerzalnu tavu ne umedite kod pecenja
na rostilju na visinu 4 ili 5. Zbog velike ¢e se vrucine deformirati
te moze prilikom vadenja ostetiti komoru za pecenje.

Grijac rostilja se neprekidno iskljuduje i ukljuCuje. To je
normalno. Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (Zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je peCenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pec&enja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u peénici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara
Govedina
Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 O 180-200 160
Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 O 200-220 80
Rostbif, ruzicasti 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50
Steakovi, roza boje 3 cm ReSetka 5 ™] 3 15
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara

Telece meso

Teleée pelenje 1,0 kg otvoreno O 190-210 100
2,0 kg O 170-190 120

Svinjsko meso

bez koZice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 X 200-220 100
1,5 kg 1 X 190-210 140
2,0 kg 1 X 180-200 160

s kozicom (npr. plecka) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 2 | 210-230 70

Janjec¢e meso

Janjeci but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 X 150-170 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso ca. 500 g otvoreno 1 x 170-190 70

Kobasice

Kobasice Redetka 4 ] 3 15

Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila. Na taj ¢e nadin

Podaci o teZini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenije.

Citavu perad stavite na reSetku s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite je nakon % navedenog vremena.

Pecenke, poput purece rolade ili puredih prsa okrenite nakon
Sto prode polovina navedenog vremena pecenja. Komade
peradi okrenite nakon %3 navedenog vremena.

izi¢i mast.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pedenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.
Ako Zzelite pedi direktno na rostilju, stavite pliticu za peenje na
visinu 1. Sok od mesa od pecenja ¢e se sakupiti u plitici a
pecnica Ce ostati ¢isca.

Perad Tezina Posuda Visina Nacéin grijanja Temperatura Vrijeme pecenja
u °C u minutama

Polovica pileta 1 do 4 komada po 400 g ReSetka 2 200-220 40-50

Pile u komadima po 250 g ReSetka 2 200-220 30-40

Pile, cijelo 1 do 4 komada po 1,049 ReSetka 2 X 190-210 50-80

Patka 1,7 kg ReSetka 2 X 180-200 90-100

Guska 3,0 kg ReSetka 2 X 170-190 110-130

Mlada purica 3,0 kg ReSetka 2 X 180-200 80-100

2 pureca zabatka po 800 g ReSetka 2 X 190-210 90-110

Riba
Komadice ribe okredite nakon %3 vremena pedenja.

Cijelu ribu ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecénicu u
polozaju u kojem riba inace pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Narezani krumpir ili mala vatrostalna posuda u
utrobi ribe ¢e je uciniti stabilnijom.

Ako zelite pedi direktno na rostilju, stavite dodatno pliticu za
pedenje na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici sakupiti
tekucéina a pednica ¢e ostati Cista.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C, stupanj
Zara
Riba, cijela po 300 g ReSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 X 170-190 50-60
Riblji filet, 3 cm Redetka 3 ™ 2 20-25
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Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vriieme pedcenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*. Zlicom pritisnite na pecCenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pedenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj pecCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suvise svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabuijci, zapeéena jela, toastovi Posude uvijek stavljajte na resetku.
Ako Zelite pedi direktno na roétilju, stavite dodatno pliticu za Stanje pecenja nabujka ovisi o veliCini posuda i visini nabujka.
pedenje na visinu 1. Peénica ostaje Sisca. Informacije navedene u tabeli su samo informativne.
Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,

nja temperaturiu  minute

°C

Nabujak
Nabujak, slatki Model za nabujke 2 (] 180-200 40-50
Nabujak od tjestenine Model za nabujke ) 210-230 30-40

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zaped&eni) krumpir iz sirovih  Model za nabujke 2 X 160-180 60-80
sastojaka,

visina maks. 4 cm

Tost

Tostovi zapedeni odozgo, 12 komada  ResSetka 4 ™ 3 5-8

Gotovi proizvodi Rezultat pecenja znatno ovisi o namirnicama. Zapecenost do

. T . N .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, postujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovin namirnica.
Kada pribor oblaZzete papirom za pedenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacijao  Trajanje,
nja temperaturiu  minute
°C
SavijaCa, duboko smrznuta Posuda za pecenje 3 = 180-200 35-45
PrZzeni krumpirié¢i (pommes frites) Posuda za pe&enje 3 o 190-210 25-30
Pizza Resetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 = 190-210 15-20
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Posebna jela

Kod niskih temperatura ¢e vam kremasti jogurt ispasti jednako
dobro kao i rahlo dizanjo tijesto.

Najprije izvadite pribor, reSetku za vijeSanje ili teleskopske
izvlagive dijelove iz pecnice.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 %mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (na temperaturi iz hladnjaka).

3.Prelijte u Salice ili male twist-off ¢aSice te prekrijte s
prozirnom folijom.

4.Pecnicu zagrijte kao $to je navedeno.

5.3alice ili asice stavite na dno peénice te ih pripremite kao
Sto je navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite na uobiCajeni nacin, stavite ga u
keramiCku vatrostalnu posudu te ga pokrijte.
2.Pecdnicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u peénicu da se digne.

Jelo Posude Nacin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist-off stavite na dno pe¢- [7] zagrijte na 100 °C 15 min.

Casice nice

samo uklju€ivanje Zarulje pec¢- 8 sati.

Dizanje tijesta
nice

Vatrostalno posude stavite na dno peé¢- O

nice
zagrijte na 50 °C 5-10 min.
Iskljudite uredaj i stavite 20-30 min.

dizano tijesto u pec¢nicu

Otapanje

Prehrambene namirnice izvadite iz ambalaze i u prikladnoj ih
posudi stavite na rostilj.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koligini
prehrambenih namirnica.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana

npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s ¢okolad-
nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

Pribor Visina Nacin Informacija o temperaturi u
grijanja °C
Resetka 2 Bira¢ temperature ostaje
isklju¢en

Susenje voca

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Voce i povrce ostavite da se dobro ocjedi te ga osusite.

Posuda za pecenje se umece na visinu 4,

a reSetka na visinu 2.

Posudu za pecenje i reSetku oblozite papirom za pecenje ili
pergamentnim papirom.

Jako so¢no voce i povrée okrecite nekoliko puta. OsuSeno
voce odmah nakon susenja odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Nacin grija- Temperatura, °C Trajanje, sati
nja

600g koluta od jabuka 2+4 80 cca. 5

800g kriski kruSaka 2+4 = 80 cca. 8

1,5 kg $ljiva ili plavica 2+4 80 cca. 8-10

200 g kuhinjskog bilja, o¢is¢enog 2+4 80 cca.1%2
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Ukuhavanje

Za ukuhavanje ¢aSe i gumeni prstenovi moraju biti Cisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢aSe od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u &asi. Prije preklapanja ili iskljugivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.

4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.
Ne stavljajte viSe od Sest ¢aSa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecénice.

4. Podesite donji grijaé [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

Ukuhavanje

Vocée

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voda.

Vocée u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljucivanje cca. 30 minuta
Voéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljugivanje cca. 35 minuta

Povrce
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti voc¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pec¢nicu nakon tog vremena i iskoristite
akumuliranu toplinu.

Povrée s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢ase nakon ukuhavanja iz peénice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,
poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruée €ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi
se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolacCi¢a i peciva
(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude §to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijaéem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecdnici

Krumpiric¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje

Kod pokrivenog kola¢a s jabukama, tamne kalupe za torte
postavljajte odvojeno jednog od drugoga.

Kolaci u modelima iz bijelog lima:

Pecite s gornjim / donjim grijatem & na visini 1. Umjesto
reSetke koristite posudu za pecéenje te na to stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperaturau Trajanje u
nja °C minutama

Strcano pecivo Plitica 2 = 150-170 20-30

Sitni kolaci, 20 komada Plitica 3 O 160-180 20-30

Vodeni biskvit Model za tortu na reSetci 2 (| 160-180 30-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Resetka + 2 modela za 1 O 190-210 70-80

tortu @ 20 cm

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i pliticu na visinu 1. Na taj ¢e se nacin na plitici

sakupiti tekuéina a pednica ¢e ostati Cista.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pece- Trajanje u
nja nja na Zaru minutama

Zaprziti tost Redetka 5 ] 3 1-2

Zagrijavanje 10 minuta

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + posuda za 4 = 3 25-30

ne zagrijavajte pecenje

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaHu yKasaHuA 3a 6esonacHocT

BHUMATEHO nNpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo TOoraBsa MoxeTe Ja U3nossearte ypeaa
cu 6es3onacHoO 1 npasuiHo. PLKOBOACTBOTO
3a ynotpeda 1 MOHTaX [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba unn 3a cnensatimna
COOCTBEHUK.

Tesn ykasaHuA ca BanuiaHu camMo Korato
0003HaYeHMeTo Ha CboTBeTHaTa cTpaHa e
Ha/IMYHO BbPXY ypena. Korato
0003HaYeHMeTo Ha cTpaHaTta ro HAMa BbPXY
ypena, TpAdBa ga ce na3nosnsea
PBKOBOACTBOTO 3a MHCTanauma, KOeTo
CbabpXKa HeoOXoaAMMUTE AaHHW 3a
NpeHacTporBaHe Ha ypeaa KbM peryiaumnte
3a BKJ/ItOYBaHE Ha ypeda B CbOTBETHATa
CcTpaHa.

KaTteropuna Ha ypepna: [1bpBa kareropua

MpoBepeTte ypena crnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHcnopTHA LeTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexxara.

CamMo onpaBOMOLLEH CNeunanmcT Moxe aa
CBbPXe ypeda v aa U3BbPLLN NPEBK/IOYBAHE
KbM ApYyr Bua rad. VIHcTanaunATa Ha ypeaa
(eNeKTpMYEeCcKo 1 ra3oBo CBbP3BaHe) TpAdBa
[a ce N3BbPLIM CbI/TaCHO PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpeda 1 MoHTax. pelkn npu
npucbheanHABaHe Ha 3axpaHBaAHETO 1 Npwn
HaACTPOMKMUTE MOraT aa AoBeaaT [0 TEXKN
3/10M0JTyKN 1 NOBPean No ypeaa.
[Mpon3BOAMTENAT Ha ypeada He noema
HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3a TakuBa LWETW.
["apaHuUuATa 3a ypena ortnaja.

BHumaHue:Tosn ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBeHe. To He TpAadBa aa 6bae U3Noa3BaH
3a Apyru uenu, Hanp. oTonjieHne Ha
noMeLLleHneTo.

BHuMaHMe:/13non3BaHeTo Ha rasoBus ypes
3a rotBeHe BoAu Ao o6pasyBaHETo Ha
TOM/INHA, B/ara n NpoayKT Ha ropeHeTo B
nomelleHneTo. Korato ypeabt padotu, B
nomeLlleHneTo TpAbBa Aa ce ocurypu nobpa
BeHTMnauma: EctectBeHuTe oTBOPK 3a
BEeHTWIaUMA TpAGBa Aa ObAaT OTBOPEHUN UK
Ja ce npeaBuan U3KycTBeHa BeHTunauma
(acnuparop).

MpW UHTEH3UBHO UAW MPOABIKUTETHO
M3M0JI3BaHe Ha ypena MOXe Aa Haloxu
[OMbIHUTENHO NPOBETPABaHE, Harp.
OTBaAPAHETO Ha NPO30opeL WK NOCTaBAHETO
Ha acnupaTopa Ha Nno-BMCOKa MOLLHOCT.

Toan ypen He e 3amucieH 3a padoTa C
BbHLUEH TarnMep uam AUNCTaHLUMOHHO
ynpas/ieHue.

Tosu yped MOXe Ja ce n3nonsea ot Aela Haj
8 roavHu 1 nuua ¢ HaManeHu MU3nJeckn,

CETMBHW NN MEHTaIHKM CNOCOOHOCTU UK 6e3
JOCTaTb4YHO OMUT WM MO3HaHWA, ako ce
KOHTPONMPAT WUAN MHCTPYKTMPAT Mo
OTHolleHne Ha Be3onacHaTa ynortpeda Ha
ypena oT nuue, OTrOBOPHO 3a TAxHaTa
CUIyPHOCT M ako ca HaACHO C ONacHOCTUTE,
KOWUTO Morar fa ce nosydyart oT Tasu
ynotpeoba.

[euaTa He BuBa Ja cu UrpasT ¢ ypeaa.
MouncTtBaHeTo n notpebutenckara
noAapbkka He 6uBa ga ce U3BbPLUBAT OT
Jlella, OCBEH ako He ca Haj 8 rovHu 1 He ce
KOHTpO/IMpAT.

[eua noa 8 roanHu Aa ce nasaT gasey ot
ypeda 1 kabena n cbeAnHUTENHNA Kader.

BuHaru nocrasante AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTN NMPaBUIHO B Kamepara. BXx.
OnMMCaHNeTo Ha AOMb/IHUTE/IHUTE
MPUHAA/IEXHOCTY B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnaoartauma.

OnacHocT oT noxap!

[1pn oTBapAHe Ha BpaTarta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLHO TeUeHne. XapTuAaTta 3a
neyeHe MOXe [a NOKOCHE HarpeBaTes/IHUTe
e/IEMEHTU N fa Ce Bb3rnameHun. Hukora He
NOCTaBANTE XapTuATa 3a neyeHe npu
npeaBapuTeNIHO 3arpABaHe He3akpeneHa
BbPXY OOMBAHUTESTHUTE NPUHAAEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cb MK hopma 3a neyeHe.
[TokpunBanTe caMo Hy)XHaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a neyeHe He
TpAGBa Aa ce noJaBa Had AOMbAHUTENHUTE
NPUHaOIEXHOCTMW.

CbxpaHABaHWTE B KaMepaTta 3anajinmu
npeaMeTn morat fa ce 3ananAar. Hukora He
CbXpaHABanTe 3anannmu npeameTu B
KamepaTta. Hnukora He oTBapAuWTe Bparara
Ha ypena, Korato TOW nanycka amm.
N3kntoueTte ypeda n nsternerte wencena
AN U3KJTIOYETE NPeanasnTens B KyTuATa C
npeanasutenn. 3aTBOpeTe NoJaBaHETO Ha
ras.

[opewmnTe 0/IMo 1 Mas3HnHa ce
Bb3nsaMmeHaBaT Obp30. He ocTasanTe
HUKOra ropelmTe onnmo n masHmHa 6es
KOHTPO/1. HMKora He racete noxap ¢ Boaa.
IskntoueTe KoT/1oHa. BHUMarenHo
3aaylleTe naambUnTe C Kanak, racAaulo
nokpuTe nnm noaodeH npeamer.
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KoTnoHute ce HarpAaBaT MHOro. Hmukora He
nocTaBaAnTe 3anaiMMn NpeamMeT Bbpxy
roTBapckua naoT. He cbxpaHABante
npeaMeTn Bbpxy roTBapCcKmnA naorT.

YpeabT cTtaBa MHOIO ropetLl, 3anaimmmuTe
mMaTtepuanu Mmorar SIecHO fa ce noananAr.
He cbxpaHABanTe Win U3nonspanTte
3ananummn npeameTun ( Hanp. cnpenose,
nouncTBaLLM npenapaTn) noa nam B 651M30CT
[0 dypHaTa. He cbxpaHasanTte 3anainmm
npeamMeTn B Uan Bbpxy ypHaTa.

[a30BMTE KOT/IOHM 63 NOCTaBeH Cb/A 3a
roTBeHe npu padoTa passuBaT ronama
TonnnHa. YpeabT U NOCTaBEeHUAT Haa HEro
acnvpaTop moraTt ga ce noBpeaart Wiy ga
ce 3ananAar. BuB huntbpa Ha acnuparopa
MoraT Ja ce 3ananaT ocTaTbUM OT Ma3HuHa.
A3non3Bante rasoBuTe KOT/IOHM CaMo C
NMOCTaBEH OTrope Cb/ 3a roTBEHE.

3agHaTa cTpaHa Ha ypega ctaBa MHOro
ropella. ToBa MOXe [a nNpeavsBuka
noBpefa Ha 3axpaHBalluTe NPOBOAHULIN W
TPBOW. EnektpuueckmTe NpoBOAHULIM U
rasonpoBoauTe He TpAdBa Oa BAM3aT B
KOHTaKT CbC 3a[HaTa cTpaHa Ha ypeja.

Hukora He cnaraite sananuMmu npeameTi
Ha roTBapCcKuaA NM1oT U HEe CbXpaHABalTe BbB
dypHaTta. Hukora He oTBapAinTe BpaTaTta Ha
ypena, KoraTo Toi uanycka anm. Visknouete
ypena. ViskntoueTe Lencena ot KoHTakTa
pecn. UsKaYeTe npeanasntens ot
Tabnoto. CnpeTte NojaBaHeTo Ha ras.

[TOBBPXHOCTUTE Ha AOMHUA WKad Ha
bypHaTa morart CUJIHO Aa Ce HaropeLwAr.
CbxpaHaBaunTe B TAX caMO NPUHAAIEXHOCTH
3a pypHaTa. B nonHuAa wkag Ha neukara He
6vBa fa ObaaT NocTaBAHN HUKaKBK
Bb3n/1laMeHABaLln Ce WUau 3anainmm
npeamMmeTn.

OnacHoOCT oT usrapfHe!

Ypenbt ce HarpAaBa MHOro. Hmukora He
JOKOCBanTe ropeLunTe BbTPELLHMU
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe eneMmeHTn. BuHarn
OCTaBANTE ypeaa aa ce oxnaan. Jpbxre
feuara ganedy ot ypena.

HONbAHUTETHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIoO ropeLiun.
[lopelumTe OOMBbAHUTENHU MPUHALIEXXHOCTU
NIn KyxXHEHCKN CbAOBE N3BaxgamTe BUHaru
C TOM1I03allnNTHN PpbKaBnun OT KaMeparta.

ANKOXONHUTE Napu MmoraT Aa ce 3ananAaT B
ropewata kamepa. Hukora He NpUroTBANTE
ACTMA C roOIeMKn KonmyecTsa
BNCOKOA/IKOXO/IHU HanuUTKn. Manonassante
camMO MaslKu KOIMYECTBA BUCOKOATKOXOTHN
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HanNnUTKW. BHUMaTenHo oTBapanTe Bparara
Ha ypena.

KoTnoHuTe 1 TAXHOTO 0BOKPBXEHME, MNO-
cneumanHo eBeHTya/IHU HaJIMYHUTE PaMKu
Ha KOT/IOHW, cTaBaT MHOIro ropetun. Hukora
He [JOKOCBaWTe ropeLinTe NOBBbPXHOCTN.
LpbxTe neuara Hagasneu.

Mo Bpeme Ha padoTa NOBBPXHOCTUTE Ha
ypena ce Haropellasat. He gokocsaliTe
ropeLwnTe NoBbpPxXHOCTU. [pbXTe AeuaTa
Janey ot ypena.

[Mpa3HMAT CbA 3a rOTBEHE Ce HarpAsa
N3KTIOYNTENHO CUTHO BBbPXY paGOTeLLI,l/I
ra3oBu KOT/IOHWU. HKora He SanHBaVITe
npaseH CbA 3a roTBeHe.

YpenObwT ce HarpABa no BpemMe Ha padoTa.
Mpean nouncTsaHe octaBAnTe ypeaa fa ce
oxnaaw.

BHumaHue: [locTbnHM yacTu morat aa
6baaT ropeLn Npu N3NoN3BaHETO Ha rpuna.
He nosBonaBanite 4OCTbN HA Ma/IKK Aela Ao
ypena.

AKO ByTunkata ¢ TeUYeH ras He e B OTBECHO
NONOXeHNe, TeYHUAT nNponaH/OyTaH MoXxe
na nonagHe B ypega. [lpn ToBa no
ropenkara morat ga ce nofBAT CUIHU
nnambun. KOMNoHeHTUTe Morar da ce
noBpeaAT U C BpeMeTo aa ce 3aryou
NTbTHOCTTA, Taka Ye Aa 3anoyHe Ja uaimsa
ra3 HeKOHTpoO/MpaHo. ToBa MOXe Aa
noBeae A0 narapAHuAa. bytnnkute ¢ TeyeH
ras fja ce u3nonas3Bart BMHarnm B OTBECHa
nosmums.

OnacHocT oT nonapsaHe!

JloCTbNHUTE YacTu ce Harpasar no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocBsaiTe
ropelumte yactu. Jpbxre geuara ganey ot
ypesa.

[Mpy oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXxe
na v3nese ropella napa. BHumartenHo
oTBapANTe Bpartarta Ha ypena. [pbxre
aeuarta ganed ot ypeja.

[Npn Hannume Ha BOJA B ropeljara kamepa
MOXXE [a Ce Noslyyn ropella BogHa napa.
Hwnkora He nacuneanTe Boaa B ropeLlara
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTbK/10 Ha BpaTaTa Ha ypeaa
MOXE [a ce npbcHe. He nsnonspante
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UAN ApacKallu
nouncTBallX npenaparu.

HenpasunHute peMoHT ca onacHu. Camo
00y4eH OT HaC TeXHUK OT LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTU MOXe Aa
N3BBbPLUBA PEMOHTN 1 Aa CMEHA MOoBPeaeHN
eneKTpuyeckn kadenn n rasonposoan. AKo



ypenobT e gedeKkTeH, nsternete wencena
WK U3KIOUETE NpeanasuTens B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnu, 3atsopeTe NnogaBaHeTo Ha
ras. ObageTte ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)XBaHe Ha KIMEeHTW.

LedekTnte n noBpeanTe no ypeada ca
onacHW. Hukora He BkIouBanTe AedekTeH
ypen. N3ternete wencena namnm N3KIQ4YeTe
npeanasutesna B KyTuATa ¢ npeanasnuTesu.
3atBopeTe nogaBaHeTo Ha ras. ObaaeTe ce
Ha LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHEe Ha KANEHTW.

HenoaxogAawmnte pasmepu Ha TeHIKEPN,
NOBPEAEHUTE NN NOrPELLHO
NO3ULIMOHNPAHN TEHIKEPU MoraT aa
NPUYMHAT TEXKM HapaHABaHWA. CnassanTe
yKasaHuATa KbM CbAa 3a roTBEHE.

BHumMaHue: CTbKIEeHMAT Kanak MoXe aa ce
Hanyka oT TonauHara. [Npean ga satBopute
Kanaka, n3kJtoueTe BCUYKM ra3oBu
KOTNoHW. VI3uakante ypHarta ga ce
oxnaan, Nnpean na 3aTBOpUTE CTbKIEHUA
Kanak.

AKO ypenbT e nocraBeH cBOOOAHO BbpPXY
nocTaBKa, TOW MOXe [a Ce U3MTb3He OT
HeA. YpeObT TpAdBa Aa ce 3akpensa 34paBo
KbM nocTaskara.

OnacHocT oT npeo6pbLiyaHe!

MpeaynpexaeHue: 3a ga npeaotspaTuTe
npeoodpbliaHe Ha ypena, TpAdBa aa e
MOHTMPaHa 3awmnTa oT npeodpbluaHe. Mons,
npoyeTeTe yKasaHnATa 3a MOHTAaX.

OnacHoCT oT TOKOB yaap!

" HeKOMMETEeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHW.
Camo oBy4yeH OT Hac TEXHWUK OT LieHTbpa 3a
obcny)KBaHe Ha KIMEHTU MOXe Aa
M3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YpeabT e
nedekTeH, naternete Lencesna oT KOHTakTa
W U3KAoYEeTe Npeanasntens B KyTuATa C
npeanasutenn. Obaaete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINMEeHTW.

" [Mpu TONM YacTn Ha ypeda nsonaumara Ha
kabena Ha efnekTpoypeantTe Moxe fa ce
cTonu. Hukora He ocTaBanTe CBbp3BaLluna
Kaben Ha enexkTpoypeanTe Aa BIn3a B
KOHTaKT C ropeLs yacti Ha ypeaa.

" [IpoHuMKBaLLaTa BNaXXHOCT MOXe Aa
npean3Bnka ToKoB yaap. He nanonssante
noyncTBaLl npenapart noj HanAraHe wuiu
napocTpymka.

" [lpn cMAHa Ha namnara B kamepara
KOHTaKTUTE Ha (hacyHrarta Ha slamnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuecTso. [Npean
cMAHaTa U3TErsIAnTe Wencena oT KOHTakTa
NN U3KNOUBANTE NpeanasnTena B KytuAaTa
C npeanasuTesu.

= [lehekTHMAT ypea MOXe Aa npeanssunka
TOKOB yaap. Hukora He BKItouBanTe
nedekrteH ypen. Viaternante wencena ot
KOHTaKTa Win U3KadBanTe npeanasntena
OT KyTMATa ¢ npeanasuntenn. Odagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXXBaHE Ha KINEHTW.
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MpuunHK 3a noBpeau

FoTBapcKu nnoT

BHumaHue!

m /3nonsBaiTe rotBapCcKMTE 30HN CaMo C NMOCTaBEHN BBbPXY TAX
cbaoBe. He 3arpABaiTe NpasHu TEHIKEPW UAM TUraHW. YBpexaa
Ce ObHOTO Ha cbaa.

= VI3nonsBarite camMo TEHMKEPWU M TUraHU C PaBHU ObHa.

m [locTaBanTe TEHMKEPUTE N TUraHUTEe TOYHO MO cpeaarta Ha
KoT/I0Ha. Taka TonanHaTa OT naMbka Ha KOT/IoHa Le ce
npenane onTMManHo Ha TeHaxepara unv Ha TuraHa. Jpbxkute un
PBbKOXBATKUTE HE Ce NOBpexaaT U Ce OCurypABa No-BMcoka
MKOHOMMA Ha eHepruA.

m [lorpmxeTe ce ra3oBuTe ropesikiu Ha rotBapckara 3oHa BuHaru
na 0baart uucTu m cyxu. Yawkara 1 KkanakbT Ha ropenkara
TpHéBa na 6baat TOYHO Ha MACTOTO CU.

» BHumaBsanTe 3a ToBa, neykaTta fa He 6bae BKAUYeHa CbC
3aTBOPEH Kanak (0coBeHo oT urpaelluy geua).

MNMoBpeau Ha roTBapcKaTa pypHa

BHumaHue!

= [JonbAHWUTENHM NPUHAANEXHOCTH, (DOMO, XapTuA 3a neyeHe nnm
KYXHEHCKM CbA0Be BbPXY AbHOTO Ha Kameparta: He nocrasaiiTe
LOMBAHUTENHN NPUHAONEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha Kameparta. He
nocTaBAiiTe BbpXy AbHOTO Ha Kameparta (osno, He3aBUCUMO OT
KakKbB B, HUTO MBbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrtasanTe
KYXHEHCKM CbIOBE Ha Moja Ha KamepaTta, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nosuliaBaHe Ha
Temnepartyparta. BpemeHata 3a neyeHe n Mbp)XeHe noBeye He
CbOTBETCTBAT ¥ emMaliTbT ce yBpexaa.

= Boga B ropeulara kamepa: Hukora He uscunsaiite Boaa B
ropeulata kamepa. OBpagysa ce BoaHa napa. Ypes cmaHaTa Ha
Temnepartypara MoraT [ia Bb3HUKHAT LeTV Nno emanna.

= BnaxHn xpaHu: He cbxpaHABanTe BAaxHW xpaHu 3a Ab/ro
BpeEMeE B 3aTBOpeHaTta kamepa. EmMannbsT ce nospexaa.

m [1nonoB cok: He nokpwuBalite npexkaneHo oOuIHO TaBaTta 3a
neyeHe NpyM MHOro COYeH NaoAoB cnaakuw. OTuexaalmar ce oT

TaBarta 3a ne4yeHe naoaoB COK OCTaBA NeTHa, KOUTo He Morat aAa
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, n3nos3BaiiTe no-abLIBoKNA
yHUBepCcaneH TuraH.

m OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTta Ha ypena: OcTaBainTe kameparta
[la ce oxnax/ja camo 3atBopeHa. [lopn KoraTo BpartaTa Ha ypeaa
€ OTBOPEeHa CbBCEM Ma/IKO, OKOIHUTE MeOe/THM MOBbPXHOCTM
morart ga 6'b£laT noBpeaeHn ¢ TedeHne Ha BpemMeTo.

m CUIHO 3aMbPCEHO YMTBTHEHNE Ha BpaTarta: AKO YrTbTHEHNETO
Ha Bpararta e CW/IHO 3aMbPCEHO, BpaTaTta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTBapA fodpe. ChceqHuTe MebesiHu NMOBBLPXHOCTY MoraT
Aa ce noBpenr. BI/IHaI'I/I nasete Yncto ynabTHEHUETO Ha
Bparara.

m Bpara Ha ypeaa kaTo MACTO 3a cAgaHe Wan Kato noctaska: He
ce obnarainTte, cAQaiTe UNKM yBECBaiTe Ha BpaTaTta Ha ypeaa. He
OCTaBANTE KYXHEHCKM CbAOBE UM AOMBIAHUTENHN
NpVYHaaNexHoOCTV Ha BpaTaTa Ha ypefa.

m Bkapalite gonbaHuTENHUTE NpMHaanexHocTu: Cnopea Tmna Ha
ypena AONbAHUTENHUTE NPUHAANTEXHOCTU MOorar Aa Hagpackart
CTBbK/IOTO Ha BpaTaTa npu 3arBapAHETO Ha Bpartarta Ha ypeda.
BuHarun BkapsainTte gokpain B KamepaTta AOMbAHUTENHUTE
NPMHaONexHoCTn.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypenda: YpeabsT 4a He ce HOCY UK AbpXKM 3a
JpbXKKaTta Ha BpaTaTa. Bpartarta Ha ApbKkaTta He Usabpxa
TErnoTo Ha ypeaa 1 MOXe [a Ce Cuymnu.

LLletu B aonHuA wKa¢

BHumaHue!

He nocTaeanTe ropewm npeameTy B 4ONHUA Wwkad. Toh Moxe ce
noBpean.

MoHTaM, CBbp3BaHe Ha ra3ta U eJIieKTpu4eCKoTo 3axpaHBaHe

NpucbeanHaBaHe Ha rasonposoaa

MHcTanaumaTa e no3BosieHo Ja 6bae n3sbplleHa caMmo oT
cepTudurumMpaH Crneumanmnct pecr. OT YMbJHOMOLEH TEXHUK Ha
LieHTbpa 3a 00C/Ny)XBaHe Ha KANEHTV B CbOTBETCTBUE C yKasaHuATa
ot ,MpucbeanHABaHe KbM 3axpaHBaHETO Ha ras 1 npeHacTpoika
3a padoTa Ha aApyr BuAa ras‘.

3a ynbnHoMoLLeHHA KBanudrUMpaH CneuuanuncT, pech. LeHTbpa
3a 06cnyMBaHe Ha KIMEHTH

BHumaHue!

m [laHHWUTEe C HACTPOWKNTE Ha ypeaa ce HamupaT Bbpxy TMnosata
Tabenka Ha rbpba Ha ypefa. BuabT Ha rasTa, 3a KoATo
habpnuHo e HacTpoeH ypeaa, e osHaueH cbe 3Besaa (*).

m [pean cBbp3BaHe Ha ypena NpoBepeTe Janau chBnaaar
YCNOBMATA Ha MACTO (BWUA U HANAraHe Ha rasta) v HacTPOWKuTe
Ha ypena. B cnyyaii, ue HacTpoinkute Ha ypeaa TpadBa na 6baat
NPOMeHeHW, CneasaiTe ykasaHuATa oT pasaen
LIlpucheanHABaHe KbM 3axpaHBaHeTo Ha rasd v npeHacTpoika 3a
paboTa Ha apyr Bua ras“.

m To3v ypel He e CBbP3aH KbM MHCTaNaLUmA 3a usBexaaHe Ha
oTpaboTeHn raszose. Toit TpAGBa Aa 6bae CBbP3aH W NycHaT B
ekcnnoarauma B CbOTBETCTBINE C U3UCKBaHWATA 3a MHCTaNaUmA.
He npucbeanHAgainTe ypeaa KbM 3a U3BexaaHe Ha oTpadoTeHn
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rasoBe. Bcuukun npeannucaHunA 3a BeHTURaUMA TpFléBa na ébaar
crnasBaHu.

m [NpucbeanHABaHETO Ha raadta TpAdBa Aa ce Hanpasu Ypes TBbPA,
HEMOABMKEH KOHEKTOP (ra3onpoBOa) WK Ype3d MapKy4y CbC
3awmra.

m [pn M3NON3BaAHETO Ha MapKyy CbC 3alinTa HernpemMeHHo
BH/MaBaTe Toi fa He Bbae NpulMnaH UK cnaeckaH. MapkyybT
He OuBa [a BAM3a B KOHTAKT C ropeLUy MOBbPXHOCTU.

m MpUcbeanHABAHETO KbM raata (Tpbba 3a ras uim Mapkyy cbC
3almMTa) MoXxe Aa cTaHe OT fiABaTta WamM OT AAcHaTa cTpaHa Ha
ypena. MNpucbeanmHuTenHaTta Bpb3ka TpAdBa Aa pasnonara ¢
NECHO [OCTBMHO CNMPATEHO NPUCNOocoBaeHKe.

HeusnpaBHocm B rasoBaTta UHCTanauua /
MUPU3Ma Ha ras

AKO yceTunTe MrpuamMa Ha ras wiv sadenexuTte nospeamv B razosara
nHcTanauuna, Bue tpadsa

m HesaBaBHO Aa crnpeTe nogaBaHeETO Ha rad pecn. ga 3artBopute
BEHTW/1a Ha rasoBsara éminKa

® He3abaBHO fa 3aracuTe OTKPUTK NiamMbun 1 unrapu
B [a N3KIIYNTEe enekTpuyeckuTe ypean, Jopn n namnute
m Ja oTBOpUTE nNpos3opunte mn uoépe Aa npoBeTpuTe NOMeLeHNeTo

m na ce o6aauTe Ha LeHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTU UK Ha
rasocHabABalloTO APYKECTBO.



MpemecTBaHe Ha ypeaa, AbPHENKH ro 3a
rasonpoBoAa WM ApbXKaTa Ha BpaTaTa

He mecTeTe ypena, Abpxeviku ro 3a TpbouTe 3a ras; TpbdaTta sa
ras moxe ga 6bae nospeneHa. OnacHoCT oT natuyaHe Ha ras! He
MecTeTe ypeaa, AbPXENKM ro 3a ApbXKaTta Ha Bparara. [laHTuTte un
ApbXKaTta Ha BpaTtaTta morar Aa 6baat noBpeaeHu.

EﬂeKTpI/ILIeKO npucereAuUHABaHe

BHumaHue!

= B3bioxeTe MOHTaxa Ha ypenda Ha LeHTbpa 3a oOcny)KBaHe Ha
KANEeHTW. 3a CBBbP3BAHETO Ha ypeaa e HeoOxoauM npeanasutesn
16 A. YpensT e KoHCTpyupaH 3a padoTa cbe 3axpaHsaHe 220-
240 V.

= AKO HanpexXeHWEeTO Ha enekTpuyecknsa Tok nagHe nog 180V,
enekTpuyeckara cuctema 3a 3ananBaHe He DyHKLMOHMPA.

m AKO ypenbT Ce NPUCHEeAVHN HENPaBWIHO, NMPW Bb3HWKBaHE Ha
noBpean rapaHuvaTa otnaja.

= AKO MpexoBuAT kaden ce nospean, Tor TpAdBa Ja ce CMeHU OT
NPOV3BOANTENA, OT HEerosaTta K/AnMeHTcKa cayxoa unu oT Apyro
KBa/iMuumpaHo nuue.

3a ueHTbpa 3a oécnymBaHe Ha KNIKeHTH

BHumaHue!

m YpenbT TpAdsa Aa 6bae NpUchbeavHeH B CbOTBETCTBUE C JaHHUTE
OT uaeHTUdMKaUnoHHaTa Tabenka.

= Bkstousaiite ypena camo KbM TOUKA Ha eN1eKTPUYECKO
npUcbeanHABaHE, CLOTBETCTBALLA HA U3UCKBaHWATA. KOHTAKTLT
TpAGBa [a € NIeCHO JOCTBMNEH, 3a [a MOXE YPeabT npw
HEeoOXOANMOCT [a Ce U3KJ/I0UM OT eNekTpuyeckara Mpexa.

| Tpﬂf)Ba na ce ocurypm Haam4ymeTo Ha MHOTonosIl0CEH NpeKbCBaY.

= Hvkora He nsnonssante YOB/DKUTENHN kabenu nnu
Pa3KNOHUTENN.

= OT cbobpakeHns 3a 6E30MacHOCT CBLP3BAHETO Ha TO3KW ypes e
paspelleHo camo KbM 3a3emMeHa NpucbeanHuTeiHa sepura. AKo
TOuKaTa Ha CBbP3BaHe Ha 3alUTHWUA NMPOBOAHWK HE CLOTBETCTBA
Ha NPeAnUCaHnATa, He € OCUIypeHa 3aluTa OT OrnacHOCTUTE OT
€N1eKTPUYECKUA TOK.

m 3a cBbpsBaHe Ha ypeaa TpAdsBa ga Obae usnonssaH kaden ot
Tvna H 05 W-F nnun ananornyeH.

lNocTaBAHe Ha NeyKaTa BOAOPaBHO
[MocTaBeTe neukara ANPEKTHO Ha noaa.

1. /I3Ternete 4O/HOTO YEKMEMKE M MOBAMIHETE HaArope.
OTBBbTPE Ha NocTaBkaTta OTNpPea 1 0T3ad UMa peryampyemm
KpauyeTa.

2.[1pu HyxZa 3aBbpTanTe perympyemMmTe Kpadeta C raeyeH KJou
Ha BMCOKO W/IM Ha HUCKO, [OKATO neykara He 3acTaHe
BOAOPABHO (dur. A).

3. Bkapalite o6paTHO A0NHOTO uekmenxe (dur. B).

3aKpenBaHe 3a cTeHa

3a na He Moxe aa ce npeo6pre neykarta, sue Tpr)Ba na A
3aKpenunTe C NPUIOXKEHNA BUHKeN 3a cTeHata. Mons,
cvOnonaBante yKa3aHuATa 3a MOHTaXKa Nnpu 3aKpernBaHe 3a CTeHa.

UHcTanupaHe Ha ypena

®m YpenbT TpAdBa ga ObAe nocTaBeH B CbOTBETCTBME C AafeHuTe
pasmepu 1 HeNnoCcpPeACTBEHO BbPXY KYXHEHCKMA nod. YpeabT He
6uBa aa ce NocTaBA BbPXY HAKAKLB APYr MNpPeaMeET.

m PascTtoaHmeTto Mexay ropHuA Kpal Ha roTBapckara neuyka u
AOSHMA KpaW Ha acnvpaTtopa TpFlf)Ba Aa CbOTBETCTBa Ha
npeanncaHnATa Ha Npon3BoaAnTeNA Ha acnnpartopa.

m He mecTeTte ypena noseye crel HEroBoTO UHCTaIMPaHE.
PascToAHNeTo Mexay MOLLHWMA ra3oB KOT/IOH, UK KOT/IoHA 3a
CbIOBE C MNOYCHEPUUYHO OBHO (YOK) 1 MOBBPXHOCTUTE Ha
cbcegHuTe mebenn Tpadea aa e Han-manko 50 Mm.

Mpeanucaxua 3a cbb6nrogasaHe npu
TpaHCNopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHW AETaIM B U BbPXY ypeaa C
n3onmpdaHa, KOMTO He OcTaBA crean Cnel OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTX (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAENEHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npenoTBpaTnTe NoBpean no ypeaa. lNocraBere KapToH Wau
nonoBeH matepuan Mexay npenHarta u 3agHarta cTpaHa, 3a na
npeaoTBpaTUTe KOHTaKT Ha BbTpellHaTa cTpaHa Ha CTbkieHaTa
Bparta. 3acTonopeTe BpaTarta 1 ako ro nma, ropHua Kanak, ¢
n3onmpdaHa KbM CTpaHuTe Ha ypeaa.

MageTe opurnHanHata onakoBka Ha ypefa. TpaHcnopTupaiiTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. CvoOnogasarite CTpenkute sa
opuWeHTauua npu TpaHCcopTUPaHe Ha opurMHaaHaTa onakoBka.

B cny4ya#n, ye opurmHanHata onakoBKa He e 3anaseHa

OnakoBaiiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBKka, 3a Aa My
ocurypuTe focTaTbyHa 3alimta OT WeTy Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupalriTe ypena B n3anpaBeHo nosfoxeHve. He
3acTonopnABaiTe ypena 3a ApbXKarta Ha Bparara win 3a
KOHEeKTOpUTe 0T3ad, NoHexe Te morat Aa 6baaT nospeneHu. He
nocTaBAnTe TEXKN NPeAMETN BbpXy ypeaa.
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BawaTta HoBa ne4ykKa

Tyk ce 3anosHasaTe C HoBaTta cu neuka. Hue Bu pasacHABame
naHena 3a ynpasieHue, roTBapcKuaA NaoT 1 OTAENHUTE KOHTPOHU

O6wa uHpopmauun

M3mbHEeHWETO 3aBMCK OT BMAA Ha CbOTBETHUA ypea.

enemeHTn. MNMonyyaeare MHMoOpMauUma 3a NPOCTPaHCTBOTO 3a
NPUroTBAHE U 3a NPUHAANEXHOCTUTE.

30Ha 3a roTBeHe

TyK e Hamepute npernen Ha naHena 3a ynpas/ieHune.
VI3Mb/IHEHWETO 3aBMCK OT BMAA HA CHOTBETHUA ype[.

o] (o]
— 1
e 5
B2 O L U oo
100 o:M.6 66 | -
— 5
3 4
— 6
; Pa3fAcHeHunA
1 EnekTpnyeckn KOTIOH 3a roTBEHe
2 HopmanHa ropenka
PasfacHeHus 3 MoliHa ropenka
1 MoKpMBEH NaHen 4 VIKOHOMWYHa ropenka
2 ["oTBapCKM NnoT
3 K Enextpuyecku HarpesatenHa Moaxoaawm avameTpu Ha
/104 3a roTBapcKara 3oHa KOTNOHM, CTe-  MOLLHOCT TeHIMHEepUTe U TUTaHUTe 3a
4 ®yHKUMOHaNeH npesktoysaren, Konuera 3a ynpasne- NneHu 3a rotBeHe eJIeKTPUUYEeCKHUA KOTJIIOH 3a
Hue n aucnnen, MNpeBkaouBaTen Ha TemnepaTypara roTeBeHe
5 OxnaxpaaHe Ha ypeaute 1 100 W 14,5 cm
Bpata Ha dypHarta 2 180 W 14,5 cm
7 [onHo yekmenxe 3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

34

Moanorka 3a MKOHOMUYHaTa ropesnka

AKO NpUroTBATE TYPCKO Kade Ha MKOHOMUYHaTa ropenka uim
n3non3Bate TEHXKEPU C AMaMeTbP, No-ManbK oT 12 cMm.,
N3M0oN3BanTe NpuioXeHatTa KbM ypeaa noanoxka 3a TEHIKEPU.

»ﬁﬁ@<120m

[TocTaBeTe noanoxkara Ha ckaparta Ha MKOHOMU4YHaTa ropeska.

KoraTo roteute B TEHIKEPU C AMaMeTbp, No-rofam ot 12 cMm., He
N3non3BanTe noanoxkara.



Moanoxkara e npeaHasHayeHa 3a U3MNoa3BaHe camo C
MKOHOMUYHaTa ropesnka.
Knrou 3a roTrBapcKarta 30Ha

C yeTupuTe K/loYa 3a roTBapckara 3oHa MoXeTe fa peryampare
HarpABaHETO Ha CLOTBETHUTE KOT/IOHM.

Mo3uuum dyHKuMA/rasoBa neyka

M3knoueHo [leukarta e n3kIoUeHa.

1

(@]

¢ [osuumAa 3a 3anan-
BaHe

[losnumA 3a 3ananBaHe

ronAM NAaMbK = Hal-BMcoKaTa CTeneH
MKOHOMMWYEH NAaMbK = Hanl-HucKaTa
CTeneH

[nanasoH Ha pery-
nvpaHe

==

B kpana Ha anana3oHa Ha peryivpaHe uma orpaHuynTeneH ynopeH
enemMeHT. He BbpTeTe noseye.
3a eneKTpUUECKUA FOTBApPCKU KOTIOH

Moxe fa HacTpoiiBaTe MOLWHOCTTa 3a HarpABaHe Ha
E1eKTpnYeCKnAa KOT/IOH C NOMOLLTa Ha BbPTALWKMA NPEeBKItoYBaTe .

KoraTo HacTpoiiBaTe eNeKTpuUYecKma KOT/IOH CBeTBa
MHAVKaTOPHAaTa Namnuuka.

Moanuun DYHKUUA Ha eNneKTPUYECKUA KOTNOH

0 M3kntoueHo [eukaTta e nskoueHa.

1-6 Crenenn 3a rotBeHe 1 = Hall-HUCKa CTeneH
6 = Hal-B1UCOKa CTeneH

BbpTAWMA ce npeBKItoYBaTEN MOXE Aa CE BbPTU HAIABO WK
HaAACHO.

dypHaTa

dypHaTa ce HacTpoliBa ¢ yHKLUMOHANHNA NPEeBKIoUBaTEN U
npeBk/oYBaTena Ha Temneparypara.

dyHKUMOHaNeH npeBKntouBarten

C dyHKUMOHaNHMA NPEBK/OYBATEN MOXETE a HacTporiBaTe Buaa
Ha HarpABaHe.

DyHKLMOHaNHMA NPEBK/OYBATEN MOXE [a Ce BbPTW HaNABO U
HaaACHO.

Mo3unuuu dDyHKUKA

6 WsknoueHo @ypHara e UsKoYeHa.

& TopHo 1 fonHo Harpa- Cnagkvwu, cydneta u HEeTTLCTU
BaHe neynBa, Hanmp. TENELKO MECO UK
AvBeY, Ha eaHoO HMBO. TonanHaTa ce
pasnpeaena paBHOMEPHO OTrope 1
oTaooNY.

ES [opewl Bb3AYX* nym cnagku, XmnaaosInCTHO TECTO U

rropeyera ¢ Meco.

3a gonuuaHe wan 3anuMyaHe Ha ACTW-
eTo. TonnuHarta nasa otaosy.

L] 3arpsasane ot gony

X] KOHBEKTMBHO MeyeHe
Ha rpun

3a neyeHe Ha Meco, Uenv Ntuum un
pubun. HarpesartenaT Ha rpuna n BeH-
TMnaTopa Ce BK/IKYBAT U N3KIoUBaT
nocnenoBatenHo. BeHTunatopsT
pasnpocTpaHABa ropeluma Bb3ayx
OKOJI0 ACTMATA.

[F] EmHocTpaHHo manu- MoxeTe [a neyete CTeKoBe, Haae-
yaHe, Ma/ika NOBBbPX-  HUYKK, prba 1 UaMn B Masikn Konu-
HoOCT yecTBa. Harpnasa ce camo cpeaHaTa

YyacT Ha Harpesaresa Ha rpuia.

(] EaHocTpaHHo uanu- MoxeTe ga neueTte noBeye CTEKOBE,
yaHe, rosiAiMa NnoBbpPX- HaaeHWdku, puba n dounun. Harpasa
HOCT ce uAnaTa naouwl noa HarpesaTena

Ha rpuna.

* Bua HarpaBaHe cnopes Kiaca eHepruiiHa ehekTUBHOCT
cbrnacHo EN50304.

MNoauuun dDyHKUMA

PasmpasnaBaHe MpumMep : Meco, NTuun, x1a6 u
TOpTW. BEeHTMNaTOPBLT pas3npocTpa-
HABA ropeLLMA Bb3ayX OKOMO ACTU-

ATa.

* Bua HarpABaHe crnopef knaca eHepruiiHa epekTnBHOCT
cbvrnacHo EN50304.

Korato e nsbpaH xenaHusa Bui HarpAsaHe, CBETBa jamnaTa Ha
dypHara.
lMpeBKntouBaTen Ha TeMmnepartypara

C npeBk/oYBaTeNa Ha TeMnepatypata MoXeTe fa peryaupare
Temneparypara 1 cTerneHTa Ha rpuna.

MNoauuun DyHKUMA

° N3kntoueHo dypHaTa He HarpaBsa.

50-270 TemnepartypeH [aHHn 3a TemnepaTtypata 8 °C.
avanasoH

1,2,3 Crenenn Ha rpuna CreneHu Ha rpuna, maska Cn

ronama [ noebpxHOCT.
CreneH 1= cnaba
CteneH 2 = cpegHa
CteneH 3 = cunHa

KoraTo dhypHaTa HarpABa, CBETU CUMBOJ/TLT 3a Temnepatypa § Ha
nHAnKaumATa. AKO HarpABaHETO MPeKbCHE, CMMBONBLT yracea. [pwu
HAKOW NOMNOXEHNA Ha NPEBKIOYBATENA NaMnMyKaTa He CBETU.

ByTOHM U UHOAWKaUuuA

C 6yToHWTE Cce n3bupat pasInyHK AOMbAHUTENHN DYHKLUMK. Ha
WHOMKAUMATA ce NokassaT HarnaceHuTe CTOMHOCTU.

ByTtoH DyHKUMA

(® bBytoH 3a yacosHuka  C To3u BYyTOH ce HacTponsar 6yau-

HVKa 1 npoabmKuTenHocTta 1=l

- ByTOH MUHYC C 103K OYTOH 3aaaBaHaTta CTOMHOCT

MOXXe [a Ce Hama/iABa.

+ ByTtoH natoc C 103K OYTOH 3aaaBaHaTta CTOMHOCT

MOXe Oa Ce yBesin4yaBa.

Hamepata

B kameparta ce Hamupa namnuukara 3a ypHarta. BeHtunatop 3a
CTyd€eH Bb3Ayx Npeanassa ypHarta oT nperpAsaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo BpemMe Ha padoTa namnara Ha dypHaTta B Kamepara CBETW.

BeHTUnaTop 3a CTyAeH Bb3ayX

BeHTunatopbT 3a CTyAeH Bb3AyX Ce BK/KUBA W U3K/IKOUBA MPw
Hy>xaa. TONMAT Bb3AyX NpeMuHasa npes sparara.

3a fa ce oxlaau cnef padoTa no-6bp30 KamepaTa, BeHTUIATOPbT
3a CTy[leH Bb3ayx Npoab/kasa aa padoTn 3a onpeaeneHo Bpeme.

BHumaHue!

He nokpueanTe oTBOpWUTE 3a NpoBeTPeHne. B npoTueeH cnayyai
(bypHata e ce nperpee.
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BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaalexHoOCTH

Bawunte noctaBeHn AOMbAHUTENHN NPUHAANEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3@ MHOMO ACTMA. BHUMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaONeXXHoCTn BMHarn aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a fa ctaHat no-qodpe HAKOW ACTUA UK 3a Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasnonoxeHue e n3dop ot
cneunaHi NPUHaLNEeXHOCTU.

BKapBaHe Ha AONMbJIHUTEJIHU NpUHaAQJNIe XHOCTHU

MoxeTe na BkapeaTe AOMbJHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM Ha 5
pas/iMuHM BUCOUMHI B KameparTa. Bkapsalite BuHarv Jokpain, 3a aa
He ce JOKOCBAT JOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTN A0 CTHKIOTO Ha
Bparara.

JonbaHWTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU MOraT Aa ce U3TEernAT
HanonoBuMHa JokaTto ce dumkcupar. Taka ACTMATa Morar /1IeCHO Aa
Ce B3ewmar.

Mpun BKapBaHETO B KamepaTa BHMMaBanTe M3NbKHAN0CTTa Ha
[ONBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM da e oT3ad. Camo Taka Te ce
dukcmpart.

YKasaHue: Korato 4onbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTUTE Ce
HarpedT, Te morart ga ce gedopmupart. Korato ce oxnaaaTt OTHOBO,
neopmmnpaHeTo n3uessa. Toea HAMA BAMAHNE BbPXY YHKUMATA.

[pbxTe TaBarta 3a rnevyeHe ¢ ABE PbLE OTCTPAHM U A NIb3rante
ycnopeHo B noctaskara. Npv nabaraHeto Ha tasarta usbdareaiire
[BVKEHWA HAQACHO WU HanABO. B MpoTuBeH cyuai TaBara Lie ce
nb3ra MHOro TpyaHo. EmainnpaHnte noBbpXHOCTV MoraT Aa
Oboat noBpeaeHu.

MoxeTe na 3akynnTe NPUHAANEXHOCTU OT LieHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha KAVEHTU, OT creUunannsmpaHnTe MmarasuHu Win no UHTepHeT.
Mons, npeactasete ,HEZ"“-Homepa.

Ckapa

3a KyXHEHCKM Cb0Be, pasnyHn
BMAoOBe Cnaakulu, I'IOJ'Ibeaf)pMKaTI/I n
Meca 3a rneuyeHe, obNOOKO 3ampa-
3eHWN ACTUA.

[TbxHeTe ckapata BbB (hypHara ¢
OTBOpeHarta cTpaHa KbM BpaTtaTa Ha
(ypHaTa 1 C n3BMBKaTa Hagony ~—.

EmannupaHa TaBa
3a cnagkuiam v kypadun.

MocTaBeTe TaBaTta 3a neuyeHe BbB yp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

CneuuanHu NpMHaAnNeHOCTH

MoxeTe fa KynuTe crneunanHute NpuHaanexHoCTh OT LeHTbpa 3a
oBcny>XBaHe Ha KAMEHTU UK OT cneunanmanpaHnute marasvHu. B
HalumMTe OpoLyYypPU UK B VIHTEPHET Le HaMepuTe passinyHm
noaxoAsLUn NPOAYKTY 3a BawaTa dypHa. HannuHocTta Ha
crneunanHuTe NPUHaMIEXHOCTN N Bb3MOXHOCTTa 3a Mopbyka npes
VIHTEPHET ce pasnunyaBaT B pasnnyHUTe cTpaHun. MiHdopmauma sa
TOBa Lle OTKpUETe B JOKYMEHTUTE 3a npogaxoa.

He BcWukyM cneumnanHn NnpMHaanexHoCTV ca NOAXOAALM 3a BCEKM
eaunH ypea. Mpu nokynkarta BMHarKn nocoysanTte NbaHoTo ume (E-
Nr.) Ha cBos ypef[.

CneuunanHy npuHaaAnesHOCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

Tasa 3a nuua HEZ317000

MHoro noaxofdAila 3a nuua, Ab100KO 3aMpaseHnt ACTUA U KPbIv

TopTh. MOXeTe aa nsnonsearte TaBarta 3a nvula BMecTo yHuBepcars-
HaTta TaBa. BkapaliTe TaBaTa Haa ckapaTa 1 ce npuabp)Xamnte Kbm

JaHHWTe B TadnuuuTe.

[locTaBAlla ce ckapa HEZ324000

3a neuere. BrHarn nocraeaiite ckaparta 3a rpua Bbpxy yHUBEpP-
canHara Tasa. Taka oTTmuallara ce MasHuMHa U COKbLT OT MECOTO
e 6baaT cubpaHu B Hen.

TaBa 3a rpun HEZ325000

anon3ea ce Npu NeyeHeTo Ha rpua BMECTO ckapa 3a rpun um
KaTo 3almTa OT NPBLCKK, 3a Ja ce nNpeanasun ypHara oT No-CUMHO
3aMbpcABaHe. 1anonaeaiTe TaBata 3a rpua camo C yHuBepcas-
HaTa TaBa.

MpoayKTn 3a neyeHe Ha rpwun BbPXy Tasa 3a rpui: Morat aa ce
na3nons3eaT camo Huea 1, 2 n 3.

TaBa 3a rpun KaTo 3awmta oT NPbCKKU: YHMBEepcanHata Tasa ce
BKapBa 3aeJHO C TaBaTa 3a rpua nog ckaparta.

KameHHa nnouya 3a neyeHe HEZ327000

KamMeHHaTa naoya 3a neyeHe e UsKIIOUUTENHO NoAXoAALla 3a Nnpu-
roTBAHE Ha JomalleH xnao, xnedueta u nuua, Kouto TpAdBa Ja ce
n3nekar ¢ Xpyrnkasa Kopuuka otaony. KameHHarta nnoua TpAadsa
BMHary fa 6bae npeaBapuTesiHO HarpaTa 4o npenopbyaHata Tem-
neparypa.

Emalinupara taBa 3a nevyeHe HEZ331003

3a cnagkuwm u Kypadum.

MocTaBeTe TaBaTa 3a neueHe BbB (hypHaTa ChbC CKOCABAHETO KbM
Bparara.
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CneuuanHy npuHaaneHoCTH HEZ Homep

dDyHKUMA

Emannunpana taBa 3a neyeHe ¢ HesanensaLlo HEZ331011
nokpuTtune

Cnagkuwunte n Kypabuute morar Ja ce pasnpeaenart odpe Bbpxy
TaBaTa 3a neueHe. [locTaBeTe TaBaTta 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC
CKOCABaHETO KbM Bparara.

YHuBepcanHa tasa HEZ332003

3a COYHW cnaakuwu, neumnsa, JbNOoKo3aMpaseH ACTUA U rofeMu
no pasmep neumsa. Moxe aa ce 13no3sa 1 3a ynaeaHe Ha MasHu-
HaTa WM MEeCHUA COK NoA ckapara.

[MocTaBeTe yHMBepcanHarta TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKO-
CABAHETO KbM BpartaTta.

YHuBepcanHa TaBa C Hesasensallo nokKputme HEZ332011

CoYHn cnagkuwn, neymsa, ,El'bl'léOKO 3amMpaseHun npoayKtn mn
ro/leMn KbCOBE MECO Ce pasnpeaenaT IeCHO BbpXxy yYHMBepcar-
HaTa TaBa. [locTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB Qyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTara.

Kanak 3a npodecunoHanHaTa TaBa HEZ333001

C kanaka npodecroHanHaTta TaBa ctaBa npodecroHanHa TeH-
Kepa.

[MpodecnoHanHa TaBa ¢ nNocTaBalla ce ckapa HEZ333003

MHoro noaxogdula 3a NPUroTBAHE Ha roseMn Koanyectaa.

Ckapa HEZ334000

3a KyXHEHCKM CboBe, hOPMM 3a CNaaKkuLl, NeyeHo, NPOAYKTY 3a
neyeHe Ha rpun 1 ObLNOOKO 3amMpaseHn ACTUA.

[ObnO0oK CTbKIEH CbA C Kanak HEZ915001

[ObnOOKMAT CTBKIEH CbA C Kanak e noaxoaaul 3a 3aayweHn ACTUA
n cyd)neTa. MHoOro noaxoaAul 3a neyeHe NoO Nporpamu 1 aBToMa-
TUYHO NeyeHe.

ACOPTMMEHT Ha LUeHTbpa 3a 06cny)KBaHe Ha
KIMEHTH

3a OOMaKMHCKUTE ypean MOXeTe Aa 3aKynute OT LUeHTbpa 3a
oécnymBaHe Ha KAWeHTK, OT cneunanmn3mpaHnTe marasuHm nav no

WHTEPHET OT e-Shop 3a OTAeNHW CTPaHu NoAXOAALMTE NpenapaTu
3a NOAAPBKKA WU NOUNCTBAHE UM CrieuvanHn NPUHaaNeXHOCT. 3a
LenTa nocouyeTe ChOTBETHWUA apTUKy/IeH HOMEP.

Kbpnu 3a nounctesaHe Ha MHOKCOBM NOBbPX- ApTuKyneH Ne 311134
HOCTU

HamanaBea HaTpynBaHETO HA MBbPCOTUA. Ypes nmnperHmpaHe cue
cneunanHo Mac/10 ce nosiara onthmMasiHa rpmxa 3a noBbpPXHO-
CTUTEe Ha MHOKCOBWUTE ypeawu.

['en 3a nouncTBaHe Ha rpuna Ha gypHa ApTukyneH Ne 463582

3a nouncTBaHe Ha KamepaTa Ha dypHaTa. [ensT e 663 MupusmMa.

[Mapue oT MuKpodasep ¢ KneTbyHa CTpyk-  ApTukyneH Ne 460770
Typa

Oco6eHO NOAXOAALLO 3a UYBCTBUTE/HM NOBBPXHOCTH, KaTo Hanp.
CTBbK/10, CTbK/I0OKEpaMumKa, MHOKC 1nu anyMmuHnin. Mukpodasep-
HOTO Nap4e OTCTpaHABa C eAHO NpemMnHaBaHe BOAHUCTU U CbObp-
Xall MasHUHN 3aMbPCUTENN.

Bnoknposka Ha BpaTarta ApTtukyneH Ne 612594

3a na He morart Aeuara ga OTBOPAT BpaTarta Ha (ypHaTa. 3allu-
Tarta ce 3aBuBa MO Pas/IMYeH HauMH B 3aBUCMMOCT OT Bpararta Ha
ypena. OObpHETE BHUMaHWE B NPUIOXKEHNETO Aann e NpuioxeHa
6/I0KMpPOBKATa Ha BparTara.

lNpeav aa usnonssarte 3a NMbPBU NbT

Tyk HayyaBaTe KakBo TpAGBa [a NpasBuTe, NPeau 3a MbpBY NMbT Aa
NPUroTBUTE ACTUE C (PypHATA CU UM C ra30BMA CU FOTBAPCKU
naHen. Mpean ToBa NpoyeteTe rnasa MHCTPYKLMY 3a 6e30MaCHOCT.

HarnacABaHe Ha TeKyLLOTO Bpeme
Cnen NMbPBOTO BK/IKOYBAHE Ha UHAMKaLUMATA CBeTBa CUMBOJTBT =l.

1.YBeperte ce, ye cumBoMbLT 1=l Ha nHakauvATa mura.

2. Hatncrete 6ytoHa (® .
VIHAMKaUMATA NOTbMHABA.

Cera (ypHara e rotosa 3a ekcrioarauua.

MNMoarpasaHe Ha ¢pypHaTa

3a ga ce oTCTpaHu mupuamara Ha HOBWUA ype[, NoArpenTe
npasHara, 3aTBopeHa dypHa. MineanHo 3a 1a3un Len e eanH Yac npu
3arpaBaHe oTrope/oTaony & ¢ 240 °C. BHumagaiite aa HAMA
ocTaTbUM OT onakoBKarta B KamepaTa.

1. C dyHKUMOHaNHMA NPEBKIOYBATEN HACTPONTE 3arpABaHe
oTrope/otnony (=.
2. C npeBkaouBaTena Ha TeMmnepartyparta HacTponte 240 °C.

Cnen eavH yac nskntodete ypHarta. 3aBbpTeTe MYyHKUNMOHAMHWA
npeBsK/toYBaTeN 1 NPeskYBaTena Ha Temnepartypara Ha Hynesa
no3nuynA.

HarpsaBaHe Ha KOTnoOHa

3a [1a OTCTpaHuTe MnpraMaTta Ha HOBO, HarpenTe KoToHa 6e3
TeHDKepa Ha Han-Bucokarta CTeneH 3a 3 MUHYTU.

NMouucTBaHe Ha npuHaanexHocTuTte

Mpeav na uanonssarte NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, M1
MOUNCTETE OCHOBHO C rOpeLl NouMCTBaLLl PasTBop U MEKOo napue.
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MpeaBapuTenHo NouMCcTBaHe Ha YawlaTa Ha
ropenkara U Ha HeMHUA Kanak

[MouncTeTe vawara Ha ropenkata (1) n kanaka v (2) ¢ Boga u
nouyncTeall npenapar. lNoacyweTte BHAMATEHO OTAE/THUTE YacTu.

[MocTaBeTe yallaTa Ha ropesnkarta 1 Kanaka OTHOBO Bbpxy rnasaTa
Ha ropenkarta (5). BHumaBariTe npu ToBa Aa He Ce HapaHAT
3anankaTta (3) U HenHNAT NpeanaseHd Wt (4).

[io3ata (6) Tpadea Aa 6bae uncta u cyxa. [octaBanTe Kanaka Ha
ropesikarta BMHarn TOYHO BbPXY yallarta Ha ropesikara.

NMoaxoaALlM roTBapCKU CbAOBE

Fopenka/eneKTpu- MuHumaneH MakcumaneH gauame-
YeCKMU KOTJIOH 3a AMameTbp Ha Tbp Ha TeHAXKepaTta
roTeeHe TeHaMepara

EnekTtpuueckun kotnoH 14,5 cm 14,5 cm

3a roteeHe”

[[a30B KOTMOH YOK** 24 cm 28 cm

3,6 kW

VIkoHOMWYHa ropenka 24 cwm 28 c™m

3kW

HopmanHa ropenka 1,7 18 cwm 24 c™m

kW

VIkoHOMW4YHa ropenka 12 cwm 18 cm

1 kW

* OnuuAa (3a MoAeNn ¢ eNeKTPUYECKN KOTIOH 3a roTBeHE)
** Onuua (3a moaenu ¢ rasoB KOT/IOH YOK)

YKasaHusa npu ynotpebara

CneaHuTe ykasaHua We By nomorHat aa cnectuTe eHeprua u ga
nsberHeTte WeTn No roTBapCKUTe ChaoBe:

C NOAXOAALL pasmep 3a
CHOTBETHATA ropeska.

He n3nonsearite manku
roTBapCKMN Cb0OBE BbPXY
ronemuTe ropesnku. MnambksT
TpAbBa fa He NOKOCBa
CTPaHWYHUTE YacTh Ha
roTBapCKNUTE CHAOBE.

He nanonseaite gehopmmnpaHm

\/ x roTBapCKM CbaOBE, KOUTO HE

I3nonaBawTte rotBapCcku cbaoBe

CTOAT CTAaOUNHO BbPXY
rotBapckua nnot. ChaoseTte
morar aa ce npeobbpHar.

anonseaiTte camMo rotBapcKu
CbIOBE C M/IOCHK 1 aeden noa.

He roteeTte 6e3 kanak win
KOraTto KanakbT € U3MEeCTEH.
p [onAMa 4acT OT eHepruAaTa ce

E : xabu.

KyXHeHCKMAT CbA Aa ce nocTasA
BHArn LUeHTpasiIHO BbPXY

x ropenkara, B MpoTUBEH Cayyan
U | Moxe Ja ce oObpHe.
T
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[TocTaBanTe TeHOXEPUTE BbPXY
cKapuTe, HUKOra ANPEKTHO
BBPXY rOpenkure.

Mpean ynoTtpeba npoBepsBaiTe
[ann ckapute 3a TeHIKepu 1
KanauuTe Ha rasoBuTe ropesku
ca nocTaBeHy NpaBuIHo.

BHumaBanTe cbc cbaoBeTe,
KOUTO ca BbPXY roTBapcKmA
nnaoT.

He yopsanTe BbpXxy rotBapckua
NAOT N HE NOCTaBANTE TEXKM
npeameTn Bbpxy Hero.

He nanonsearite ABe ropenku
nnn ABa N3TOYHKKa Ha Ton/inHa
3a edVH CbA 3a roteeHe.

Msbareaiite ynotpebarta Ha
TUraHu, KepammnyHu TeHIKEPU 1
[p. 3a ObATO Bpeme npu
MakCcnmMaiHa MOLWHOCT.



MoaroTrBfAAHe Ha NOJIeTO 3a roTBeHe

BawuAT rotBapcku nnot e oéopyuBaH C TPpX rasoBun KOT/IOHA ”
€[NH eneKTpnYeckn KOTNoH. Tyk MOXeTe Ja npoyeTeTe Kak aa
3anannte rasoBuTe KOT/I0HN 1 Aa HacTpouTe enekTpuyeckna
KOT/10H.

3ananBaHe Ha ropenKara

[MocTaBAnTe Kanaka Ha ropeskara BvHaru TO4HO BbPXy yallata Ha
ropenkarta. OTBOpUTE Ha vyallata Ha ropeskara TpAdBa BUHary na
ca oTnyweHun. Benukun getaiinmn tpAadsa Aa ca Cyxu.

1. OTBOpETE ropHMA Kanak. [Jokato neukara padoT, FrOpHUAT
kanak TpAatsa ga 6bae OTBOPEH.

2.3aBbpTeTE KtOYa Ha XEeNaHUA KOT/IOH HaABO A0 MOJSIOXKEHNETO
3a sananBaHe%'%. 3anansaHeTo 3anouysa.

3. HaTncHeTe kntova 1 ro 3aapbXKTe HaTUCHaT B NPOAb/HKEHME Ha
1-3 cekyHan. FopenkaTa ce 3anansa.

3awwuTtata Ha 3ananBaHeTo Lie ce 3aaenctea. AKO NIaMbKbT
3aracHe, NogaBaHeTo Ha ras e 6bae NPeKbcHaTO aBTOMaTUYHO
OT 3alMTHaTa cuctema 3a 3ananBaHeTo.

4. HacTpoWiTe xenaHaTta BMCOYMHA Ha naambKa. [11aMbKbT He €
ctabuneH Mexay nosuumnaTa o ,M3Kkn.“ u noauumaTa 0. Mo Tasu
NPUUMHA BUHArK usbupaiite nosuuma mexay © ronemus v o
MasIKuA NaambK.

5. AKO NNambKbT OTHOBO M3racHe, MOBTOPETe nMpoueaypaTta,
3anoyBaliky OT CTbMNKa 2 HaTaTbK.

6. 3aBbpLUBAHE HA FOTBEHETO: 3aBbpTeTe Kioua Ha KOT/IoHA O
HaAACHO B Nonoxexue ,M3kn.“.

MpucnocobneHneTo 3a 3anasBaHe He TpAGBa Ja Obae akTMBMPAHO
noseye oT 15 cekyHan. AKo ropenkata He ce 3ananun cneg 15
CekyHan, n3vakarTe noHe efgHa MuUHyTa. [locne nosTopeTe
npoueaypara 3a 3anasnBaHe.

A BHumaHHue!

AKO Cce 3aBbPTU K/loua Ha KOT/IOHA MPU OLLE ropelLla neyka,
3anoysa fa 13nmsa ras. +Ako KIIOYLT HE Ce MOCTaBW B MOMOXEHNE
3a 3anasnBaHe, 3 NPUTOKLT Ha ras ce npekpatasa cneq 60
CeKyHIM.

Fa3oBaTa ropenka He ce 3anansa

Mpw cnupaHe Ha ToKa WaW BAaXHW 3anajvuTesiHn CBeln MoxeTe aa
3ananuTe rasoBarta ropesika ¢ ra3osa 3anaska wiv ¢ Kubpur.

TaKa ce perynupar efleKTPUUEeCKUTE KOTNIOHH

C yeTupuTe K/loYa 3a roTBapckara 3oHa MOXeTe fa perynupare
HarpeBaTesiHaTa MOLLHOCT Ha KOT/IOHUTE.

Mpoueampainte No cnegHna HaumH

1. OTBOpETE ropHMA Kanak. [lokaTo neuykara padoTun, rOPHUAT
Kanak TpAdsa ga 6bae oTBOPEH.

2.3aBbpTeTe K/oYa Ha KOT/I0HA Ha/IABO Ha CbOTBETHATA CTeneH 1-
6.

3. nameTbpbT Ha enekTpuyeckma KoTnoH e 145 mm. N3nonaeainte
3a roTBEHEe TEHMKEPW C Naako AbHO W ChLUNA ANAMETHP.

4.[locTaBeTe K/K4a Ha KOT/I0HA Ha Hyna, 3a Aa NPpUKIouYnTe ¢
FOTBEHETO.

CteneH 1 = Hal-mManka MOLHOCT
CteneH 6 = Hali-ronAama MOLLHOCT

Bua Ha Harpasa- 1 uim 2 Cnopen KonnyecTBoTo

HeTo
[oTBEHE 6 Hauano Ha rotBeHeTo
2 [MpogbmxaBaHe Ha FOTBEHETO,
BMCOKO WM HUCKO CNOpe HyxX-
anTe
[NeueHe 6 3arpsaBaHe Ha onmoTo3anousaHe
4 Ha NeyeHeTo Ha rpus.
[MpogbmkaBaHe Ha NeYeHeTo Ha
rpvn

KoraTto enekTpuyeckmnaT KOT/IOH e BK/ItOUEH, CBETBA
nHanKartopHara namna.

BamHu nHpopmauum 3a Bawma eneKTpuyecKu
KOTNOH

Korato anameTbpbT Ha AbLHOTO Ha TeHaKepaTa Win TuraHa He
CbHOTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/IOHa, UK KOrato JbHOTO Ha
TeHaxepara He e paBHO, Ce U3PasxoaBa U3MULWHO eHepruA.
MN3Knnanute KoamMuecTsa sarapaTt 1 0CTaBAT TPYAHO OTCTPaHUMK
neTHa.

BHumaBaiiTe ABHOTO Ha TeHmKkeparta Wan Ha TuraHa aa ca Cyxu.

EnekTpuyeckmnAT KoTIoH He OMBa Aa ce BK/IHOUBA, ako BbPXY HEro
He e nocTaBeHa TeHXepa.

Mopaan pasBMBaHETO Ha TOM/IMHA, META/IHWUA MPBLCTEH OKOO
KOT/IOHA Ce OLBeTABA C TeueHne Ha BpeMeTo. ToBa OLBeTABaHe
MOXe [1a Ce OTCTPaHW, KaTo MoYncTuTe npbcTeHa ¢ rpydara yacTt
Ha noumncTealla rb6a 1 NoAxoA4ALLI0 NOUNCTBALLO CPeacTso. Mpu
MOYNCTBAHETO BHUMAaBAWTe rboara [Ja He BN3a B KOHTAKT CbC
camuA KOT/IOH.

Cnen “3k/KUYBaHETO Ha KOT/IOHA, B HErO BCe Olle OCTaBa
ocTarbuHa TonavHa. [pbxre Mankute geua ganedye oOT ypeja.

[TorpwxeTte ce 4a U3K/IKOYUTE BBPTALLMA NPEBKIOYBATEN Ha
KOT/1I0Ha Npn eBeHTya/IHO CnnpaHe Ha eNeKTpUuYeCKna ToK.

Tabnuua - rotBeHe

MN3bepeTe NoaxoaALMA pasMep TeHoKepa 3a BCEKM KOT/IOH.
[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha TeHOxepaTa uin Ha TuraHa TpAadsa aa
ce NpUMNoKpMBaT C pasmepa Ha KOT/IoHa.

BpeMeTO 3a NpuroTBAHe 3aBUCK OT BMAA, TErJI0OTO N Ka4YeCTBOTO Ha
AcTMeTo. Mo Tasu NpuYMHa ca Bb3MOXHN OTK/IOHEHWS.
OnTUMaIHOTO Bpeme 3a roTBeHe MOXeTe Aa npeLeHnTe Ha-nodpe
camu.

MuHepanute 1 BUTAMUHWUTE Ce paspyluasaT MHOro 6bP30 npwu
roTBEHe. Mo Tasu NpuYMHa U3nonssarite Manko Boja. Taka
BUTAMUHUTE U MUHEpanuTe e ce 3anagsaTt. N3bepeTe KpaTko
BpeMe 3a roTBeHe, Taka 3e/eHuYyLmMTe ocTasaT TBbpau 1 oratn Ha
XPaHUTETHN BellecTsa.
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Mpumep Actue KotnoH CreneH 3a roTBeHe

PastanfHe LIOKONaza, Macno, MaprapuH KoHOMUYHa ra3oBa ropesnka ManbK nnamMbk
3arpaBaHe OyNbOH, 3e/1eHYyLIN OT KOHCcepBa HopmaseH rasoB KOT/I0H ManbK nnaMmbk
EnekTpuueckn KOTNoH 3a 1-2
roTBEHE
3arpABaHe M nogAbpXaHe Cynu MKOHOMWYHa rasosa ropesnka ManbK NaamMmbk
Ha TonnuHara ENEKTPUUECKHN KOT/IOH 3a 1-2
roTBEHE
3agywaBaHe* Pnbéa HopmaneH razoB KOT/I0H MexXay rofiAM 1 MaTbK naambK
EnekTpuueckn KOTNoH 3a 3-4
roTBeHe
3agywaBaHe* KapToMu 1 Apyrvn 3eneHYyum, HopmasneH rasoB KOT/10H Mexay rofiaM U MaabK naambk
Meco EnekTpuueckn KOTNOH 3a 3-4
roTBEHE
roTBeHe* Opus, 3eneHuyun, pubHu actna  HopmaneH rasoB KOT/IOH ronamMa BMCOYMHA Ha Naambka
(cve cocose) ENeKTPUUECKN KOT/IOH 3a 56
roTBEHE
MbpHEeHe nanavnHkn, kaptodwu, WHuenn, MollHa rasosa ropesnka MexXay rofiAM 1 ManbK naamMmbk

PUBHM MPBUMLIN

* AKO n3noss3earte TeHmKepa C Kanak, HamaneTe nnambka, Korato ACTUETO 3aBpu.

PerynupaHe Ha ¢ypHaTa

Vimate pasnMyHn Bb3MOXHOCTU 3a HacTponBaHe Ha Bawara MNpomaAHa Ha HaCTPOWUKUTE

ﬁ)gPHﬂaB.alyeKMmfenBAEeO%HCHMM‘ Kak Za Hactpovre )léeﬂaBHl/IH Bna Ha MoxeTe fa NPOMeHATE BMAA Ha HarpABaHETO U TeMmneparypara
P parypa win EJTeI'IeH Ha rpw. oa bawero ACTe nnn cteneHTa Ha rpunia no BCAKO BpeMe CbC CbOTBETHUA
Ha (bypHata MoXeTe [Ja HacTporBaTe NPOABLIHKUTENHOCT U BPEME npeBk/toYBaTen

Ha Kpa.
ABTOMaTUYHO U3KNOUYBaHe Ha d)ypHaTa

Bugose HarpABaHe U TeMmnepaTtypa
3apaliTe BpemMeTo 3a neyeHe Ha ACTUETO.

Ha npumepa B nsobpaxenneto: 190 °C, ropHO/A0/HO

harpasaHe (. Mpumep Ha durypara: ropHo/aonHo Harpasare (=), 200 °C,

NPOOB/HKUTENHOCT 45 MUHYTH.
1. C yHKLMOHaNHMA NPEBK/OYBATES MOXETE [a HacTporisaTe

BUIa Ha HarpABaHe. 1. Upes dyHKUMOHANHNA NpeBK/IoYBaTen ce nsbupa xenaHva s

HarpnBaHe.

2.Ypes npesk/oYBaTena Ha Temneparypara MoxeTe Aa
perynuparte Temnepatyparta v cTeneHTa Ha rpuna.

3.HatucHete asa nvtt (O GyToHa 3a YaCOBHMKA.
CUMBOTBT 3a NPOABIKUTENHOCT = mura.

2. C npeBk/oyBaTena Ha Temneparypata MoXeTe Aa peryampare
Temneparypara u cTerneHTa Ha rpuia.

4. HarnaceTe Npoab/XUTENHOCTTa C OYyTOHUTE + UK - .
ByToH + / npeanaraHa cTolHOCT = 30 MUHYTK
ByToH - / npeanaraHa ctoiHOCT = 10 MUHYTK

®ypHaTta ce 3arpasa.

UsknrouBsaHe Ha pypHaTa

3aBbpTeTe hyHKUMOHANHMA NPEeBKoYBaTes Ha HyN1eBo
NOMOXEHME.
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CDypHaTa Ce BK/toYBa cnef HAKOIKO CeKyHau. Ha nHOnKaumnAaTa
ce noAsABa CUMBOTBLT =21,

BpemeTo 3a neyeHe e U3TEKNO

[MposByuaBa 3BykoB curHan. OypHaTa ce n3kiodsa. HatucHete
6yton (O aBa MbTU W M3KIOUETE PYHKLMOHATHUA NPEBKIOUBATEN.

MpeAcpoyHO NpeKbCcBaHe Ha HAaCTPONKUTe

Hatucrete asa nbtn 6ytoHa (O Ha yacosHuKa. HaTuckaiite GyToHa
-, OKaTo B MHAMKaumATa ce nNoAsu Hyna. Naknouete
(DYHKUMOHaNHWA NpeBKIOYBaTE.

lNpomAHa Ha HacTpoNKUTe

HaTucHeTe gsa mbTn ByToHa Ha yacosHuka (O 1 HacTpoiiTe, KakTo
€ onucaHo B rn. 4 .

YKa3aHue: MoxeTe fa NPOMEHATE HACTPONKMTE, AOKATO CUMMBOTLT
mura. Korato CMMBO/TBT CBETU NOCTOAHHO, HACTPOMKKTE Ca NPUETK.

HacTpouKa Ha CUrHasIHUA YaCOBHUK

MoxeTe aa n3nonaearte YaCoBHMKA KaTO KYXHEHCKM CUrHaneH
YyacoBHWK. Toi BbpBU He3aBUCKMMO OT dypHaTta. CUrHanHuaT
YaCoBHWK MMa cneundudeH curHan. Mo To3m HauMH MoXeTe Aa
yyeTe, Korato n3dpaHoTo BpeMe UN NPOAB/IHKUTENHOCT € U3TEKIIO.

TaKa ce HacTpoiiBa

1.Hatucretre (© 6yToHa 3a YacoBHMKA.
CUMBO/TLT 32 CUrHAIEH YACOBHUK L) Mura.

2.HarnaceTte BpemMeTo 3a 3BbHEHE C OYyTOHUTE + UK - .
BytoH + / npeanarana ctonHocT = 10 MUHYTK
ByToH - / npeanaraHa CTOMHOCT = 5 MUHYTK

CUrHaNHMAT YaCOBHUK Ce BK/IOYBA CMed HAKOKO cekyHaun. Ha
MHOMKAUMATA ce NoABABA CUMBOMBLT L)\. Mokassa ce N3TEKoTo
BpeEMe.

BpemeTto e ustexno

NoaabpaHe U noOUUCTBaHe

MNpwn cTapatenHa NoAAPbXKA U NOYMCTBaHe roTBapCcKUAT Bu naoT u
dypHaTta Bu ce 3anasBart AbAro Kpacusu 1 dyHKUMOHAMHW. TyK e
Bun 06AcHMM Kak Aa ce rpuxmuTe 3a TAX U Kak [a r1 nouncreare.

YKasaHue

= Mo npeaHnsa naHen Ha dypHaTa ce NoABABAT Maslku LIBETOBM
PasNNKK Mo pasNYHUTE MaTepuann Kato CTbK/0, naacTMmaca
nnu metan.

m CeHKUTe Mo CTbK/IOTO Ha BpaTara, KOUTO U3r/exaaT Kato UMLK,
ca OTpakeHuA Ha ceBeT/MHaTa Ha namnarta Ha dypHarta.

m Mpn MHOrO BMCOKW Temnepatypu emaiiisT CU NPOMeHs LiBeTa.
Mopaaw ToBa Morar aa ce nosydyart Masku UBETOBU pas/inku.
ToBa € HOPMa/IHO ¥ HAMAa OTPaXeHne BbPXy PYyHKLMOHATHOCTTA.
PvboBeTe Ha TbHKaTa NamapuHa He morat ga ObaaT Hamb/IHO
emarinupanu. Mo Tasn npuunHa Te morat aa 6bvaaT rpanasiu.
KoposuoHHaTa 3alimta He ce Brollasa oT ToBsa.

[TposByuaBa 3ByKOB curHas. HatncHete ® OyTOHa 3a YaCoBHMKa.
ViHAMKaumATa Ha CUrHaHMA YaCOBHUK M3racsa.

MNpomaAHa Ha BpemeTo 3a 3BbHEHe

HaTtucHete 6yToHa 3a yacoBHUKa. C BYTOHUTE + UK - MOXETE Aa
NPOMEHUTE BpemMeTo.

UsTpuBaHe Ha HaCTPONKUTE

HatucHete (O 6yToHa 3a yacoBHvKa. HaTtuckaiite 6yToHa - ,
[0KaTO MHAMKALMATA NoKaxKe Hyna.

CUrHanHUAT YaCOBHUK U npoABLIIKUTENIHOCTTaA Ce NPOMEHAT
egHOBpeMeHHO

CuMmBOUTE CBETAT. M3TMUAHETO Ha BPEMETO Ce Bikaa Ha
nHaAnKaumnAaTa.

YcraHosaBaHe Ha =2l octaHanarta npoab/IKUTETHOCT:
Hatucrete (© ByToHa 3a YacoBHWKaA ABa MbTW.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce MOABABA B MHAMKALUMATA 38 HAKOSKO
CeKyHau.

FopeH CTbKMEeH KanakK

Mpeav na oTBOPWTE FOPHMA CTbKAEH Kanak, ro nadbplieTte ¢
Kbpna.

3a nouncTeaHe Hall-nodpe 1M3nos3BanTe npenapar s3a noYyncTeaHe
Ha CTbK/a.

3a nouncteaHe AeMOHTUPaNTe ropHUA Kanak. 3a LesTa ro xsaHete
C [IBE pblE OTCTPaHW 1 abprainTe Harope.

&
\QQ

AKO TpAbGBa NaHTUTe Ha Kanaka Ja 6baat ocBoOoAeHW, 0ObPHETE
BHMMaHNe Ha ByKBeHWTe 03HaueHuA. [aHTaTa ¢ o3HayeHune ,R“
TpAbBa fa Obae MOHTUpaHa OTAACHO, Tasu ¢ ,L“ oTnAaBo.

Cnen nouncreaHe MOHTMpanTe OTHOBO rOPHMA Kanak B oépaTHa
nocnenoBaTe/IHOCT Ha onucaHarta.

3aTBapF|I7ITe ropHMA Kanak easa Korato KOT/IOHUTe ca U3CTUHaN.
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lNpenapat 3a MueHe

3a na He noBpeanTe pasnUyHUTE NOBBLPXHOCTW C MOrpelleH MmueLl
npenapar, cbonogasanTe cneaHuTe yKkasaHus.

an no4yucTBaHe Ha roTtBapCKaTa 30Ha He usnonssanTte

= HepaspeaeH MUeLl npenapar uin Muell npenapar 3a
CHOOMUANHN MaLnHW,

= abpasmnBHN rMOu,

W arpecuBHU Muelwn npenapartu, Kato npenapart 3a Nno4YncTBaHe Ha
d)ypHa nnn npenapart 3a NoYncTeBaHe Ha NneTHa,

m ypean 3a noyncteBaHe noa HanAaraHe unn ﬂapOCprVIKV].

® He muiiTe oTaenHuTe yacti B CbAOMUAHA MallMHa.

Mpu nouncTBaHe Ha pypHaTa He M3non3sanTe

® OCTPW MM abpasnBHKU CPeaCTBa 3a N3MUBaHE,

B MUeLm npenapaTty C BUCOKO CbAbPXKaHWE Ha ankoxon,
m abpasuBHu Mu0u,

B ypeaun 3a NouncTBaHe NoA HanAraHe Uan NapoCTPYRKK.
® He MuiiTe OTAENHUTE YacTu B CbAOMMUAIHA MaLLMHA.

Mpean MbPBOTO M3MOM3BAHE Ha MLOWUTE M1 U3MUBAITE CTapaTesHo.

UHOKCOBM NnaHenu

[Mouncrtete ¢ Manko mueL npenapart »n BnakHa Kbpna. T'praVITe B/HArn napanenHo Ha eCTeCTBeHUTe WapkKu.

MHaue morat ga ce nosyyat ApackoTuHu. Moacyluasante ¢ Meka Kbpna. KoTeHna KaMbK, MasHuHaTa, yrnoputute
neTHa v neTHaTa oT 6eNTbLUM Aa ce NnouncTeaT HesabaBHO. 3a NoYMCTBaHe He 13MnonsBaiiTe abpasuBHY NpeameT,
Apackatm rs6m nam rpyéun kbpnu. VIHOKCoBWTE NIOTOBE MoraT Ja ce noanpat CbC chneunantu npenaparu.
Cvbntonasaiite ykasaHuaTa Ha npounssoautend. CneunanHnTte npenapary 3a NoYncTBaHe Ha MHOKC MOXeTe Aa Cu
Ha®aBuTe OT LieHTbpa 3a 00CNY)XBaHE Ha KMEHTU UK B CNeunannampaHnTe MarasmHu.

Emannupanu u
nakuMpaHu
NOBbPXHOCTH

MouncTeTe ¢ Masko Muell NpenapaT 1 BAaxkHa Kbpra. [NoAcyllasaiite ¢ meka Kbpna.

MouuncTBaHe Ha
ropenkurte u
CTOMaHeHUTe
peLLeTKU Ha

He rn muitTe B cbaoMuAnHa malluvHa. MaBagete ckapara u A nouncTeTe ¢ rbOa, Muell npenapat U Manko Tonna
Boaa. leMoHTVpaiiTe yallata v Kanaka Ha ropesikara. 3a nouvicrsaHe uanosssaite rs0a, Mmvel npenapar u
Masniko Tornna Boga. MNorpuxkete ce oTBOpUTE 3a NojaBaHe Ha rad Ha vallkaTa [a ca YMCTU 1 [a He ca 3anyLleHu.
MNaueTKkaiiTe 3anankute ¢ masnka, Meka yetka. [a3oBuTe ropeskn dyHKLUMOHMPAT camo Korarto s3anaskute ca

roTBapCKUTE 30HU Ha uuncTW. [louncTeTe ocTaTbUMTE OT XpaHa OT rfaBarta Ha ropeskara C MaJko MUELL npenapaT v BnaxHa kbpna. 1o

ras Tasu nNpuuvHa M3nonaeanTte caMmo Masko Boaa. Boagarta He GvBa Ja NPOHMKBA BbB BLTPELIHOCTTA Ha ypeaa. BHu-
maBanTe Npu NOYMCTBAHETO a He Ce 3anywaT Win Aa He ce NMoBpeaAT OTBOpUTE Ha Ato3uTe. [NoacyweTte BCUUKK
netannn cnef NoYMCTBAHETO M NMOCTABETE Kamnaka Ha ropesikara TOYHO BbPXy vallata Ha ropenkara. AKo getan-
/IMTE He ca MOCTaBeHM TOYHO, ropesikaTa e 3ananu No-TpyaHo. Kanauute Ha ropefikara ca NokpuTi ¢ YepeH
emarin. NMopaan Bucokarta Temneparypa Moxe aa ce 06esusetar. DyHKUMOHMPAHETO Ha FropesikuTe He ce BanAe oT
ToBa.&nbsp;lMocTaBBeTe OTHOBO Ckapara BbB (ypHarta.

EnektpuuecKa
HarpesaTesiHa nnoya
(no nopbuKa)

MouncTeTe ¢ TBbPAATA CTpaHa Ha adpasueHa r-6a 1 Masiko TeueH adpasvBeH NoYncTaaLl npenapar. 3a ga noacy-
WUTE HarpesartenHara naova cne nouYnucTBaHeTo i, A BKAOUETE 3a Ma/IKO. BnaxHuTe HarpesaTe/iHv nnoun pbk-
[ACBAT C TEYEHVEe Ha BpemeTo. Hakpana HaHeceTe 3awuteH npenapar. BuHaru nouncrsaiite HezabasHO

npennealinTe Te4HOCTN U oCTaThbUUTE OT XpaHa.

MeTtaneH NPBCTEH Ha MeTanHuAar NMPBCTEH MOXE Aa Ch UBMEHW LiBeTa C TeYeHne Ha BpemMeTo. anpeKm TOBa NbPBOHAYATHUAT LUBAT

HarpeBsaTenHarta
nnoya (No nNopbyKa)
OEHN.

MoXe fa Obje Bb3CTaHOBEH. [TouncTeTe NpbeTeHa ¢ TBbpaara cTpaHa Ha abpasvBHa rb0a v Manko TeueH adpasu-
BEH nouncTaall npenapar. BHuMmaBaiTe ga He HagpackaTte OKOMHUTE NOBBPXHOCTU. Te morar Aa ObaaTt nospe-

ByTOoHK

MouncTeTe ¢ Manko Muell npenapar 1 BnaxHa Kbpna. [oacyliasaite ¢ MeKa Kbpra.

CTbKNO Ha Bpartarta

Moxe fa Obae NoYMCTEHO C Npenapar 3a CTbK/0. He n3nonssainte arpecusHy NOYMCTBALLM NpenapaTtit Uan ocTpn

MeTanHu npeamMmeTu. Te morat na noBpeaAT 1 Aa Hagpackart NOBBbPXHOCTTa Ha CTbK/IO0TO.

YnnbTHeHUe

MouncteTte ¢ BnaxHa kbpna. MNMoacywasante ¢ Meka Kbpna.

BbTpeluHocT Ha
¢ypHaTta

MouncTeTe ¢ Tonna BoAa WM pasTBop Ha oueT. MNpu cunHo 3aMbpcABaHe: /3non3Baiite npenapar 3a noYncreaHe
Ha hypHU caMo BbPXY OX/1afeHN NOBBLPXHOCTML.

CtbKneH nnagoH 3a
namnara Ha ¢pypHata

[Touncrtete ¢ Manko mMuell Nnpenapar 1 BnaxHa kbpna. [loacywasanTte ¢ Meka Kbpna.

JdonbnHUTenHu
NpUHaANEeHOCTH

HakncHeTe B pasTBOp Ha npenapart 3a noyncrteaHe. [louncreTte C yeTka nin rb0a.

AnymuHueBa TaBa 3a

He a muiiTe B cbooMuANHa MaliMHa. H1Kora He 1anonssaiiTe NouncTeally npenapati 3a dypHa. 3a aa npeno-

neueHe (Mo NOpbUKA) TBPATUTE HaApacKBaHe, HUKOra He AOKOCBaiTe MEeTa/IHUTE MOBBPXHOCTU C HOX UK Noao0eH OCTbP NpeameT.
MouncTBaliTe C PasTBOP Ha NoyMCTBaLl Npenapar v Meka Kbpra uin Kbpra 0T MUKPOMUOBP XOPUSOHTaNHO 1 6e3
HaTUCK Ha NoBbPXHOCTUTE. [NoAcyliaBaiiTe ¢ Meka Kbpna. 3a nouncTBaHe He 13nonaBaiTe adpasvBHU NPEaMETH,
Apackaty rs6m nnm rpyéu kbpnu. LLle HagpackaTe TaBaTta 3a neveHe

O6esonacAsaHe 3a
Aeua (no usbop)

AKO & MOHTUPaHO CbOPBXKEHNE 3a 3aliMTa Ha Aela Ha BpaTtarta Ha (ypHaTa, npeav nouncTeaHe To TpAdBa aAa
Obae AEMOHTUPAHO. HakMCHETe BCUYKM AeTaliin OT U3KYCTBEHM MaTepuann B TOMb/ PasTBOP Ha NoYncTBall npe-

napar v cnef ToBa rv nounctete ¢ r.6a. MNoacylasaite ¢ meka kbprna. CUIHO 3aMbPCEHO ChOPBXEHME 3a
3almTa Ha geua Moxe Aa He (hyHKUWOHWpa noope.

HoneH wKa¢ Ha

¢ypHara (no
nopwbyKa)

MouncTeTe ¢ MasIko MUeLL npenapar 1 BhaxHa Kbpna. MNodcylasante ¢ Meka Kbpra.

JonbnHUTENnHU
NpUHaANEeHOCTH

HakncHeTe B pa3TBOp Ha npenapart 3a noyncTteaHe. [ouncreTte ¢ yeTka nnn rboa.
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OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe
Mpv nouncTBaHe MoXeTe aa uasaaute nocraskute. OypHara
TpABsa ga Obae oxnaaeHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

1. OTKaueTe 0TAOMY NOCTaBKarta 1 1eKO A U3TerneTe Hanpea.
V3Ternete yob/mkasawmte WwWnGTOBE B 4O/IHATa YacT Ha
nocraBkara OT OTBOpMUTE 3a 3akpensaHe (dur. A).

2.Cnen TOBa MOBAMIHETE MOCTaBKaTa M BHUMATENHO A 13BaaeTe

(dour. B).

B|

o W ¢

RA S

MouncTeTe NOCTaBKUTE C MoYUCTBALL Npenapart v rboa. [Mpu cuiHo
3aMbpcABaHEe N3NoN3BanTe yeTka.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1.[locTaBeTe BHUMATENHO ABETE KYKW B FOPHUTE OTBOPMW. (dumr. A-
B)

E

0
¢ X

S

A MorpeLueH MoHTaM!

Hukora He ABMXETe NocTaekara, Npean Aa CTe 3axsaHanu ABETE
KYKW Hamb/HO B FOPHWUTE OTBOPW. EMaiiisT MOXe Aa ce nospeau
n cuynm (cur. C).

2.[1BeTe Kykn TpAOBa Aa ca 3aKaueHW JOKpai B rOpHUTE OTBOPY.
Cera 6aBHO 1 BHUMAaTENHO NPemMecTeTe Haaoy nocraekara v A
3akaJyeTe B A0SIHUTE oTBOPM (dumr. D).

3. 3akaueTe ABeTe NOCTaBKN B CTPAHUYHUTE CTEHW Ha dypHaTa

(cour. E).

Mpw NpaBnAHO MOHTMPAHN NOCTaBKM Pa3CTOAHNETO mMexnay aAsete
rOPHWN HKMBa € NOo-To/1IAMO.

OTHKauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

[Mpy nouncTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbKiaTa Ha BpaTaTa
MOXeTe Aa OTKayuTe Bpartara.

Bcaka oT naHTUTe Ha BpartaTta Ha dypHaTa nMma eanH ocurypuTeneH
noct. Korato Te3n nocTtoBe ca 3atBopeHu (dur. A), BpataTa Ha
ypHaTa e 6nokupara. Ta He Moxe Aa 6bae oTkauyeHa. Korato
OCUIYPUTENHUTE NOCTOBE Ca OTBOPEHM B MOJSIOXKEHME 3a OTKa4BaHe
Ha Bpatata (cur. B), naHTuTe ca GnokupaHu. He moxeTte na
3aTBoOpUTE.

A OnacHOCT OT HapaHABaHe!

KoraTo naHTute He ca Gn10KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofAMa cuna.
BHumaBaiiTe ocurypuTenHuTe N0CTOBE BUHArK Aa 6baaT Hamb/IHO
3aTBOPEHU, CHOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa ObaaT HambIHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTtarta

1. OTBOpETE HaNb/HO BpaTaTa Ha ypHaTa Ha nedkara.
2.0TBOpPETE 1 ABaTa 3alMTHU 10CTa OT/IABO U OTAACHO (dur. A).

3.3artBopeTe BpaTarta Ha (ypHarta [0 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pbLEe OTNABO M OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle MaaKo U A n3BageTe

(cpur. B).
N\

3akauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTaTa Ha (ypHaTa no odparteH pep.

1.pu 3akayBaHe Ha BpaTtaTa Ha ypHaTa BHMMaBalTe 3a TOBa, U
ABETE NaHTW Ja BAu3at B 0TBOpUTE Hanpaso (qur. A).

2.)KneboseTe Ha naHTUTe TpAOBa Aa ObaaT 3akayeHu n oT ABeTe
cTpaHu (cur. b).
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3.V mBata ocuryputenHu nocta aa 6baaTt OTHOBO 3aTBOPEHM
(cour. B). BaTBOpeTe BpartaTa Ha dypHarta.

B\

/\ onachocr or HapaHaBaHe!

Korato BpataTa Ha cypHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UM HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBOpW, He nNunanTe naHTata. ObaneTe ce Ha LUeHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha KAVEHTHU.

HEMOHTa)'I'( U MOHTaX Ha CTbHKJIaTa Ha BpaTaTa
3a no-106po NouncTBaHe MOXeTe Ja AeMOHTMPaTe CcThbkaarta Ha
Bparara Ha gypHara.

JdeMoHTam

1. OTkaueTe Bpartarta Ha dypHaTa 1 A noctaseTe C ApbXKaTa
HaOoMy BbPXY Kbpna.

2. PasBuiiTe Kanaka OTrope BbpXy BpaTata Ha ypHarta. 3a 1asu
Len NpUTMCHeTe BAABO W BOACHO C NPBbCTUTE e3nyeTo (dur. A).

3.MoBanrHete n n3abpnante ropHOTO CTLKAO (dur. B).

AN B|

MouncTeTe cTbKAaTa ¢ Npenapar 3a CTbKI0 U Meka Kbpra.
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A OnacHOCT oT HapaHsaBaHe!

HaapackaHoTo CTbK/IO Ha BpaTaTta Ha ypeaa Moxe [a ce NpbCHE.
He nanonssainte cTbprano 3a CTbK/10, OCTPY UK JpacKallu
noyncTealLy npenapaTu.

MoHTam

[Mpn MOHTaxa BHMMaBawTe 3a TOBa, Aa CTOM OT/IABO NoA Haanuca
“right above® Ha rnasara.

1.[1nb3HEeTe nonerato CTbKNOTO Hadasd (dur. A).

2. [1nb3HETE noserato roOpHOTO CTHK/IO HAa3aAd B [ABaTa Kpenexa.
[NaakaTa NoBLPXHOCT TpAGBa Aa € OTBbH. (dur. B).

3.llocTaBeTe Kanaka v NPUTUCHETE.
4. 3akayeTe BpaTarta Ha ypHara.

WUsnonssaiiTe pypHaTa camo crneq KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHU
npaBuIIHO.



HakBo aa npaBA npuv noBpena?

AKO Bb3HUKHE NoBpe/a, YecTo cTasa Ayma 3a apedonun. Mpean aa
ce obaauTe Ha LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe, BUXTe CedHaTa Tadnuua.
Moxe 61 BuxTe MOrn Aa ce cnpaBuTe camu.

Ta6bnuua c nospeauTe

AKO [ageHo ACTUe He cTaHe onTUMasHO AoBpo, MonA,
KOHCYNTUpaiiTe ce ¢ rnaea M3npo6saHo B HALLIETO rOTBAPCKO
cryano. Tam e HamepuTe MHOro ChbBETU 1 yKasaHWA 3a roTBeHe.

A OnacHocT oT TOKOB yaap!

HenpasuaHnte peMoHTK ca onacHu. Camo 0OyueH OT HaC TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00CNy)XBaHE Ha KIMEHTVM MOXe [a U3BbpLLIBa
PEMOHTY.

MNospena Bb3morkHa npu- lMomoLl/yKaszaHHuA
YMHa
®OypHata He Mpennasutenat [lornegHete B KyTUATa 3a
dyHKLMOHMPA. € nedeKTeH. npeanasuTenu, 3a ga ycraHo-
BUTE Jav NPEAnasnTenaT € B
M3NpaBHOCT.
CnupaHe Ha MpoBepeTte nann KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHME WK ApY-

rMTe KYXHEHCKWN ypean
yHKUMOHMpPAT.

VHavkaumwata 3a CnupaHe Ha
BPEMeTo mura TOKA.

HacTpolite HaHOBO Yyaca.

®dypHaTa He ima npax BbpXy 3aBbpTeTE HAKOMKO MbTU

3arpaBa. KOHTaKTuTe. PBKOXBATKUTE Ha KIOYoBETE
B ABETE MOCOKMN.

[[a30BUAT KOT- CnupaHe Ha 3ananeTe rasoBnA KOT/IOH C

NIOH HEe ce TOKa Unn BNaXXH rasosa 3anasika uin c
3anasnsa. 3anasimTeniHn KI/If)pl/IT.
cBeln.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha cypHaTta e usropsana, Ta Tpadsa Aa 6bae

CMeHeHa. MoxeTe fa cu AoCTaBuTe TOMI0YCTONUMBI PE3EPBHM

KPYLWKW OT 40 Barta oT LeHTbpa 3a oécnyx(BaHe Ha KINeHTn nnn ot

cneuvanuanpaHnTe marasuHu. 1anona3sante caMmo Te3n KpyLUKK.

/\ onacrocr ot Toxos yaap!

MskntoueTe npeanasutena ot TabnioTo.

1.llocTaBeTe Kbpna 3a CbAOBe B CTyAeHaTa ¢ypHa, 3a aa
npenorsparnTe nospeaun.

2. Pa3BuinTe cTbk/eHuAa Kanak ypes 3aBbpTaHe HanABoO.

3.CwmeHeTe KpywkaTa ¢ Apyra oT CbLymA Tum.
4. 3aBUITE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.3BageTe Kbpnarta 3a CbhAoBe M BKOUETe npeanasuTens.

CTbKnNneH Kanak

MoBpeneH CTbKNeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. MNoaxoaawma
CTbK/IEH Kanak Lie Noslyuynte oT UeHTbpa 3a 06c/yXBaHe Ha
knneHTn. ante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.

LleHTbp 3a 06CcnyMBaHe Ha KINMEHTU

Korato ypensT Bu TpadBa Aa 6bae peMOHTApaH, HALUUAT LIEHTbP
3a 00C/yXBaHe Ha KANeHTU e Ha PasnosioxeHne. Hue BuHaru
Hamupame noao6asallo pelleHne, Aopu 1 Ja N3BEerHem HeHYXXHOTO
noceLieHne Ha TeXHULIN.

E - Homep 1 FD - Homep

Mpun oBaxaaHeTo, MOAA, NOCOYBaNTE NPOAYKTOBMA HOMepP (E-HOM.)
1 npounseoacTeenna Homep (FD-HoMm.), 3a ga Moxem aa Bu
oBcnyxum KadectBeHo. MaeHTudmkaumnoHHata tTadesnka ¢
HOMepaTa Llle HaMepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTa Ha ypHaTa. 3a aa
He TpAGBa Ja TbPCUTE ALJrO MPU HyXAa, MOXETe Aa BbBeAeTe TyK
[aHHUTE 3a BalnA ypea 1 TenedoHHNA HOMEP Ha LieHTbpa 3a
o0cnyKBaHe Ha KAUEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

UeHTbp 3a obcnymBaHe Ha
KNUeHTH ©

MimalTe npeasua, Y€ NoCeLEeHNETO Ha CEPBM3HNA TEXHMK B Cydan
Ha HenpaBWIHO 0OCNyXBaHe HAMa Ja e 6es3nnaTHo 1 npes
rapaHuUMoHHWA Nepuoa.

[laHHWTEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUMUKM CTPaAHW LIE
HaMepuTe B NPpUNoXeHNA CnCbK.

[loBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTA Ha Npou3BoaAMTeNA. Taka Le cTe
CWUTYPHW, Y€ PEMOHTHT e Obae U3BLPLLEH OT 00YyYEeHN CEPBU3HM
TEXHMUW, KOWUTO pasnonarar ¢ OpurnHasHM Pe3epBHM YacTu 3a
Bawwua ypea.
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CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHATa

cpeaa

Tyk nosiyyaBaTe CbBETU Kak MOXeTe [a CnecTuTe eHeprua npu
neuyeHe BbB (hypHaTa 1 Npu roTBeHe Ha naHena ¢ KOT/IOHWUTE U Kak
e NpaBUHO Aa U3XBbPANTE ypeaa.

MecTeHe Ha eHeprua BbLB ¢pypHaTa

Moarpagaiite hypHaTa camo Torasa, KoraTo e ykasaHo B
peuenTata uin B TabAnLMTE Ha PBHKOBOACTBOTO 3a
ekcnoarauus.

13nonsBarite TbMHW, NakKnpaHu B YEPHO MM eMannnpaH Gopmm
3a neyeHe. Te noemat ocoBeHo fobpe TonamnHata.

OTBapAnTe Bb3MOXHO Hal-pAAKO Bpartata Ha dypHaTa npu
3aTonnaHe, neyeHe Unu MbpxeHe.

Hakonko cnagkuwa Ha-nodpe e onevete eavH cren apyr.
®ypHarta e oule Tonsa. 1o Tosm Ha4MH ce HamanABa BPeMeTo 3a
rneyeHe Ha BTOpMA cnaakuw. MoxeTe 1 aa Bkapare 2 hopmu
efHa [o apyra.

[Mpv No-ObAro Bpeme 3a nevyeHe MoXeTe Aa UsktounTe dypHaTta

10 MUHYTV NPean Kpaa Ha BPemeTo 3a neyeHe v aa uanonssare
ocTaTbyHaTa TonaMHa 3a AonuyaHe.

CnecTtABaHe Ha eHeprua ot ra3oBrUA roOTBaApPCKu
nnot

BuHaru nsbupainTte TeHmkepa ¢ npasuieH pasmep 3a Bawute
AcTuA. fonama, Manko Hanmb/IHeHa TeHmKkepa KOHCyMMpa MHOro
eHepruA.

3aTBapsanTe TeHmkepara BuHaru ¢ noAxoAnALl kanak.

MNambKbT Ha ragra TPAGBA BUHAMV [a BAU3a B KOHTAKT C JbHOTO
Ha TeHmkepara.

M3XB'bpl1FIHe Ha onpeaneneHuTe MmecTta Ha
oTnaagbyHU NPOAYKTHU

M3xBbpneTe onakoskara Ha onpeaeneHuTe MecTta 3a oTnaabytm
NPOaYKTU.

Toan ypen e o6o3HaveH B CbOTBETCTBME C eBponeiickarta
anpektuea 2012/19/EC3a cTtapu enekTpuyeckn 1
€NEKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu OMPeKTMBa pernameHTpa BafiMaHUTe B pamkuTe Ha
EC npaBswna 3a npvemaHe 1 M3NoN3BaHe Ha cTapu ypeau.

M3I1pOGBaHO € B HaweTo rorteapCKo Ctyaumo

TyK e Hamepute n30op OT ACTUA U ONTUMaIHUTE HACTPOIKM 3a
npuroTeaHeTo uM. LLle By 06ACHUM KO HAuMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepartypa ca Han-noaxoaAum 3a BaweTo AcTtue. MNonyyasaTe
nHopmauma 3a NoAXoAAWMNTE NPUHAANEXHOCTN N HA KOE HUBO
TpAdBa Aa 6baat noctaseHw. [onyyaBaTe CbBETM 3a CbOBETE U 3a
NpPUroTBAHETO.

YKasaHue

CroliHocTuTe B Tabnuuata ca B cusia 3a noctasAHe B CTydeHa U
npasHa kamepa.

MoarpaBaiTe NpeaBapuTE/IHO CamMo TOraea, KoraTto € ykasaHo B
Taénuuute. MNokpuiiTe OOMbAHUTENHWUTE NPUHAANEXHOCTU C
XapTuA 3a nedyeHe eflBa cneq NPeaBapuUTeNHOTO NOArpABaHe.

YKkasaHuATa 3a BpemMeTo B TabmumMTe ca OPUEHTUPOBBYHN. Te
3aBUCAT OT KAYECTBOTO M OT CLCTOAHMETO Ha XpaHUTeHUTe
NPOAYKTY.

3nonsgante NPMHaONeXXHOCTUTE OT OKOMM/IEKTOBKATa Ha
ypena. JonbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MOXETE Aa CU
HabaBuTe KaTo crneunanHm npuHaanexHocTn B
cneunannsnpaHnuTe MmarasnHmn nam ot LeHTbpa 3a oécny»(BaHe Ha
KNTNEHTW.

Mpeau ynotpeta nasaxaante JOMbAHUTENHUTE NPUHALIEKHOCTH
N KYXHEHCKWTE CbOOBE, KOUTO HAMA [a Ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

BuHaru I/I3I'IO}'I3BaI7ITe TONNO3AWNTHN PbKaBnun, Korato
n3Baxaare ropeLun nNprHaanexHoCTU UM CbaoBe OT KaMepara.

CnagKvLiM U cnagku

dopmu 3a neueHe
Halt-no6pe npurogeHn ca TbMHUTE HOPMU 3a NeyeHe OT MmeTall.

Mpu cBeTMTe opMK 3a NnedyeHe OT TbHKOCTEHEH MeTasn WUam npu
CTbK/IeHUTE hOpMU BpemeHaTa 3a neyeHe ce yab/xasar v
CNafKUWBLT He Ce M3nuya TOIKoBa PaBHOMEPHO.

AKO nckate ga nanonseare MGopMu OT CUIMKOH, OpUEHTUPAaNTE ce
cnopea aaHHUTe 1 peuentute Ha npounssoantens. CUNMKOHOBUTE
dhopMM YEeCTO MBTU ca No-Masiku OT HOPMaTHUTE OPMU.
KonunuecTtBaTa TeCTo 1 JaHHUTE OT peLenTaTa moraT Aa ce
pasnuyasar.

Tabnuum

B Tabnuuute e Hamepute onTUMasHUA BUA Ha HarpABaHe 3a
pasnanyHnTEe cnagkuwm n cnagku. Temnepatypata u BDEMETO Ha
NMeyeHe ca 3aBUCUMUN OT KOJIMYECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3ali0 B TabamuUnTe ca NOCoUYEeHN AnanasoHu.
OnuTarTe NbPBO C No-HMUCKaTa CTOMHOCT. [o-HrcKaTa TemnepaTypa
faBa no-paBHOMEPHO ManuuaHe. KoraTo e Hy>XXHO HacTponBaTte
cneagsawmAa NbT HA NO-BNCOKaA.

BpewmeHara Ha neyeHe ce Hamanaeat ¢ 5 4o 10 MUHYTK, ako
n3non3earte NpeaBapuTenHO 3arpABaHe.

JonbnHutenHa nHdopmauma we otkpuete B CbBeTH 3a rneyeHe BbB
Bpb3Ka C TadnuuuTe.

Cnaakvwum BbB popma dopma BucouunHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [MpoabvmuuTen-
HarpABaHeTO nepatypa, °C HOCT, MMHYTH
OBUKHOBEH, CyX CraaKuLL ®opma ¢ noABMXeEH nMpbc- 3 160-180 50-60
TeH ¢ aynka B cpenara/
dopma 3a Kpasncku cnag-
KL
OBUKHOBEH, Cyx Crnaakull, duH ®opma ¢ NoABMXKEH MpbCc- 2 O 150-170 60-70
TeH ¢ aynka B cpenara/
dopma 3a Kpasicku cnag-
KuLw
Bnat 3a TopTa oT 6bpPKaHo TecTo ®dopma 3a nnoaos 6nat 3 = 140-160 20-30

* [la ce ocTaBu cnagkuiia aa n3ctmHe okono 20 MUH. BbB dypHaTta.
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Cnagkuwiu BbB dopma dopma BucouuHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [poabmuuTen-
HarpABaHeTO nepatypa, °C HOCT, MMHYTH
Mnoposa TopTa, 0OUKHOBEHO TECTO Bucoka ®opma ¢ noaBmxkeH 3 150-170 50-60
NPBCTEH C Aynka B cpeaata
Buckeutena TopTa TaBMyKa 3a neyeHe ¢ pas- 2 = 160-180 30-40
rnobaema oOBMBKa
Bnat 3a TopTa oT 6bPKaHo TecTo TaBuMuKa 3a nedeHe c pas- 1 O 170-190 25-35
rnobaema oOBMBKa
lMnonosa nnun cMeTaHoBa TOpTa, TECTO 3a  TaBMYKa 3a rneyeHe c pas- 1 = 170-190 70-90
OnatoBe rnotaema oOBMBKa
Cnagkuwv ¢ noanpaBkn® TaBuM4yKa 3a nedvexe c pasz- 1 O 180-200 50-60
rnodsema oOBMBKA
* [la ce ocTtaBn cnagkuwa ga nactuHe okosno 20 MuUH. BbB ypHaTa.
CnagKvwl Ha TaBa HdonbnHuTenHu npuHan-  BucouuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeHe
NEeXHOCTH HarpsiBaHeTo B °C B MUHYTH
BbpkaHO TECTO UM TECTO C MaA ChC Cyxa TaBa 3a neyeHe 2 o 170-190 20-30
NAbHKA
BbpkaHo TECTO MM TECTO C MaA CbC TaBa 3a neueHe 3 = 170-190 40-50
CoYyHa MNbHKA, Nnoa
BrckBuTEHO pPyno (NpeaBapuTenHo 3arpa- Tasa 3a neyeHe 2 O 190-210 15-20
BaHe)
KosyHak ¢ 500 r BpalHo TaBa 3a neveHe 2 O 160-180 30-40
LLloneH ¢ 500 r 6patHo TaBa 3a neuyeHe 3 O 160-180 60-70
LloneH ¢ 1 kr 6patuHo TaBa 3a neyeHe 3 O 150-170 90-100
Upyaen, chagbk TaBa 3a neueHe 2 O 180-200 55-65
Bropek TaBa 3a neyexHe 2 O 180-200 40-50
Muua TaBa 3a neuyeHe 2 O 220-240 25-35
Ope6Hu neunsa JonbAHUTENHU NPUHAANEHHOCTH BucouuHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [MpoabmuuTen-
HarpABaHeTO nepartypa, °C HOCT, MUHYTH
Cnafku TaBa 3a neueHe O 150-170 10-20
LLinpruBaHn neumsa (C NpeaBa- TaBa 3a NeyeHe 3 O 140-150 30-40
pUTENHO NOArpABaHe)
bagemosun cnagkn TaBa 3a neuyeHe 2 O 110-130 30-40
LlenyBkn TaBa 3a neveHe 3 B 80-100 100-190
[TeumBa OT BapeHO TECTO TaBa 3a neuyeHe 2 O 200-220 30-40
[MeunBa OT XMNAAONNCTHO TECTO TaBa 3a neveHe 3 B 190-210 20-30
Cnapkuwm ¢ man TaBa 3a neuyeHe 3 O 180-200 20-30
Xna6 u xnebueta Hukora He HanvBaiiTe BoAa B ropella dypHa.
Mpun neyeHeTo Ha x1A6 NpeaBapuTeIHO 3arpeiTe dypHaTa, ako He
€ MNOCOYEHO HMLWO APYro.
Xna6 v xnebueta JonbnHUTENHU NpyHaanexHoctM BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpAsaHeTo B °C B MUHYTH
Xna6 ¢ maa ¢ 1,2 kr 6pallHo TaBa 3a neyeHe 2 O 270 8
200 35-45
KeaceH xnad ¢ 1,2 kr 6patHo TaBa 3a neueHe 2 O 270 8
200 40-50
XnebueTa, Hanp. pbkeHu xnedyeta Taa 3a neyeHe 4 O 200-220 20-30

(He 3arpABanTe NpeaBapuUTEHO)
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CbBeTH 3a neyeHe

KoraTo neueTte no peuenta.

OpweHTupaiiTe ce No AaHHMTE B TabauuaTta 3a neveHe 3a NoA0OHO MeYnBo.

OnpepgeneTe M Mo TakbB HAYMH, ye
KEeKCHT Aa e godpe nsneyeH:..

MpoaynueTe okono 10 MUHYTU Npeau KpaA Ha 3a4adeHoTo B pelienTtaTta Bpeme ¢ AbpBeHa
Kneuka Hall-Bucokara Touka Ha cnaakuwa. Korato no kneukaTa Beye He nosiensa TecTo, cnaf-
KULLIBT € roTOoB.

CnagkvwsT ce pasnaga.

Cnefnsalna msT U3NON3BaTe NO-Masko TEUHOCT WK HACTPOITE TeMnepaTypaTta Ha dypHaTa ¢
10 rpaayca no-Hucka. Cnassaite ykasaHuTe B peLenTtara BpemeHa 3a ObpkaHe.

CnagkulsT e BUCOK B cpeaaTa, a no Kpas
MO-HUCBK.

He maxeTe ¢ MasHMHa nNpbcTeHa Ha hopmaTta. Cnea neyeHeTo BHMMATENHO OTAeneTe cnaa-
Kuya ¢ HOX.

CnagknwsT OTrope CcrtaBa TBbpAe TbMEH.

Bkaparite ro ﬂO-Haﬂb]’If)OKO, |/|36epeTe Nno-HMUCKa TemMneparypa n nedete cnagkuiia Mmasako no-
ObNro.

CnagkunwsT e npexKaneHo Cyx.

MpoBbuiite ¢ Kneyka 3a 3bOU MaKu Jynuuum B roToBKA CnaakuL. MNocne 3aneiite ¢ naoaosus
COK WK ¢ ankoxona otrope. Cneasawms mbuT nsdepete Temneparyparta ¢ 10 rpaayca no-
BMCOKA W HAMaIETe BPEMETO Ha MeyeHe.

XNABGBT UK cnaaknwbT (Ha Np. cnaakumi
CbC CYpeHe) narnexaar 4oOpe, HO OTBb-
Tpe ca Kavcasn (MasHu, NpeceyeHn ¢
BOAHW UBULIN).

Cnepnsalima mbT U3NoAsBaiTe No-Manko TeYHOCTU M neyeTe Npu Nno-Hucka Temnepatypa
Ma/IKO MO-ObAro. MNpu cnagkuwy cbC COYHA MTbHKA MbPBO M3neyeTe JosHara yacT. MNopbeeTe
¢ Gagemu uv xnedHu TpownLM 1 cnel ToBa noctaseTe nabHkata. Cwonogasaite peuentute
1N BpemeHaTa Ha neyene.

[MeuynBOTO € HEepPaBHOMEPHO U3MeyYeHo.

N3bepeTe Temnepatyparta Masiko Mo-HUCKa, Torasa neymsoTo e CTaHe No-PaBHOMEPHO.
MeueTe UyBCTBUTENHOTO MEYMBO CHC 3arpABaHe otrope/oTaony (&) Ha eaHa pasHwHa. W Hamu-

palliata ce OTCTpaHW XapTuA 3a neyeHe MOXe Aa NoB/AvAe Ha UMPKynauvaTa Ha Bb3ayxa.
BuHaru nspassaiite xapTvuaTa 3a neyeHe TOUHO MO pasMepuTe Ha TaBara.

MNoaoBUAT CNafKuW € NPeKaneHo CBeTb/
oTaony.

CnenBalmMAT MbT MbXHETE Claakua ¢ €aHO HUBO MO-HUCKO.

[11000BMAT COK nMpesnvBa.

Cnensalma mbT U3nNon3eaiite no-abadokara yHuBepcasHa Tasa, ako MmMa.

Mankute cnagku oT TeCTo C Maa npu
neyeHe sanensar eaHa 3a gpyra.

Okono BcAKa cnaaka Tpﬂf)Ba [a nMma pas3ctoAHme OT OKO0. 2 CM. Taka MMa AocTaTrbyHO
MACTO Chagkute ga Mmorart aa éyXHaT uoépe n aa ce manekar OTBCAKbAE.

[Tpy neyeHe Ha COYHM CnaakMwu ce nos-
BABa KOHAEH3MpaHa Boaa.

Mpu neueHe noxe ga ce obpasysa BoAHa napa. Ta usnuasa Haa spartarta. BogHata napa moxe
[la Bfie3e B KOHTAKT C NaHena 3a yrnpaenieHne Wam CbC CbCceaHnTe MebesiHy NoBbPXHOCTY 1 Aa

Cce OTTeue BbB BMA HA KOHAEH3. ToBa € (M3NYHO ABNEHNE.

Pu6a, nTuum, meco

HKyxHeHCKHM cbaoBe

MoxeTe ga na3non3eaTe BCUYKM TOMIOYCTONYMBK CbOBE. 3a
ronAMo No pas3mMepy NeYEHO e Noaxoadlla TaBaTa 3a NeyeHe.

Hali-noaxoaaium ca cTekneHute cbaose. KanakbT TpAdBa Aa nacsa
Ha Obndokua cba v Jobpe Ja ce 3aTBapA.

KoraTo nsnonsearte emannmpanmu ObNOOKMN CbAOBE, NONENTE MaNKO
noseye Te4YHOCT.

Mpwn ObAOOKN CbAoBe OT MHOKC XpaHarta He ce 3annya 0COBEHO 1
MEeCOTO MOXe Aa He e CbBCEeM roToBO. YAb/HKETE BPeMeTo 3a
NnPUroTBAHE.

HaHHn B Tadbnuuute:
CbaoBe 6e3 Kanak = OTKPUTK
CbOoBe ¢ Kanak = 3aKpuTtn

MocTaBAiTe cha BMHAMM B cpefara Ha ckapara.

MocTaBATe ropeLnTe CTbKIEeHN ChAOBE Ha Cyxa NOAIOXKa.
Korato noanoxkara e BnaxHa uin cTydeHa, CTbK/I0TO MOXe Aa ce
cnyka.

MeueHe

[oBaBeTe Masiko TEYHOCT KbM HETIBCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbhaa
TpAbBa ga 6bae NOKPUTO OKOI0 /2 CM.

3a saaylieHo fonerite oOuAHO TeuHocT. [IbHOTO Ha cbhaa TpAdBa
na 6bae nokputo okoso 1 -2 cm.

KonnuyecTBoTo Ha TEYHOCTTa € B 3aBUCMMOCT OT BuAa Ha MEcoTO U
mMaTepuana Ha cbha. Korato npuroTeaTe Meco B emaiiimpaH
OBbNOOK Cbll, € HYXKHa Ma/IKo NoBeye TeYHOCT, OTKOKOTO 3a
CTbK/EH Chf.

[bnBoKM MHOKCOBM CbHIOBE C Kanak ca ¢ orpaHuyeHa npuroaHocT.
MecoTo Bpu No-6aBHO 1 ce npenuya no-Manko. MianonseaiTe no-
BMCOKa Temnepatypa W/vnu no-abaro BpeMe Ha NpuroTBAHE.
YKasaHuA 3a neveHe Ha rpun

[Mpy NeyeHe Ha rpwun HarpenTe 3a OKON0 3 MUHYTW Npean aa
nocTaBuTe ACTMETO B Kamepara.

[TeueTe BMHarM Npu 3atBopeHa gypHa.
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Banmalite Bb3MOXHO eHaKBM Mo gedennHa napyeta Meco. Taka
Te ce npenuyaTt paBHOMEPHO M OCTaBaT COYHMU.

Cnepn uatnyaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe obpbluanTte
napyetara Meco.

[Toconete cTekoBeTe eaBa crel NeYeHeTo Ha rpus.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE 3a MeYeHEe Ha rPU Hanpaso BbPXY
ckapata. OTaenHo napye 3a neyeHe Ha rpua ce uanuya Ham-
nobpe, Korato e NocTaBeHo B cpeaHaTa 30Ha Ha ckapara.

JonbaHnTenHo noctaseTe TaBaTta 3a nedeHe Ha HWBO 1. MecHuAT
COK e Obae ynoBeH 1 cypHaTta ocTaea no-umucra.

He mbxaliTe TaBaTa 3a neyeHe WM yHMBEPCaaHMA TUraH npu
neyeHe Ha rpwa Ha HMBO 4 wnwn 5. lNopaan cunHata TonanHa TA ce
aedopmMmupa 1 Npu n3BaxaaHeTo MOXeE Ja NoBpean KameparTa.

HarpAsalioTo TAM0 Ha rpuia HEeNPEKbLCHATO Ce BK/OUBA U CE
nskmousa. ToBa e HopmasnHo. Konko Uecto ctasa ToBa, ce
onpenena oT nsbpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe KBbCOBETE MECO MO cpefarta Ha BPpeMETO 3a roTBEHE.

KoraTo neyeHoTo e rotoBo, TO0 61 TpAGBaNO Aa NOCTOM Olle
10 MMHYTK B U3KIKOUYEHATa, 3aTBOpPEHa ypHa. Taka COKbT OT
MeCOTO Lle MOXe Aa ce pasnpeaenu no-qoodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B anyMmMHneBo Goano n ro
ocTaBeTe aa npecton 10 MMHYTK BBB dypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KOXaTa Ha CBUMHCKOTO MEYEHO t
NbPBOHAYA/IHO N0 CNOXETE C KOXaTa Haaosy B Cbaa.



Meco Terno MNpuHaanemHocTun BucounHa  Bupa Ha 3apapeHa Tem- Mpoabnwuren-
cba HarpfABaHeTO nepatypa, °C,  HOCT, MUHYTH
cTeneH Ha rpuna

FoBexao meco
[oBEXO0 NeyeHo 1,0 kr 3aTBOPEH 2 = 200-220 120

1,56 kr 2 O 190-210 140

2,0 kr 2 O 180-200 160
[oBexno dune, po3oBo 1,0 kr OTBOPEH 2 O 210-230 70

1,5 kr 2 O 200-220 80
Poctdud, posos 1,0 «kr OTBOPEH X 210-230 50
CtekoBe, po30BM 3 CM Ckapa 5 ] 3 15
TenewwKo meco
Tenewko neveHo 1,0 kr OTBOPEH O 190-210 100

2,0 kr O 170-190 120
CBHMHCKO Meco
6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 kr OTBOPEH 1 X 200-220 100

1,5 kr 1 & 190-210 140

2,0 kr 1 X 180-200 160
C KOXa (Hanp. nnewka) 1,0 «r OTBOPEH 1 X 200-220 120

1,5 kr 1 X 190-210 150

2,0 kr 1 & 180-200 180
CBUWHCKN pedpa ¢ KOCT 1,0 «r 3aTBOPEH 2 O 210-230 70
ArHewuKo meco
ArHeukn 6yt 6e3 KocCT, CpelHO 1,5 kr OTBOpPEH 1 X 150-170 120
Kanma
Pyno ot kaiima npunén. 500  oTBOpEH 1 X 170-190 70

r
HageHuuku
HaneHuuku Ckapa 4 ™ 3 15
MTyuum Mpun natmum 1AM MCKU HaaynyeTe Koxarta nof kpunata. Taka

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabnmuata ce OTHACAT 3a HeHarmb/IHEeH!,

rOTOBM 3a nedyeHe NTuun.

Cnoxete MbPBOHAYa/IHO UANata ntmua ¢ rspante Haaosly Bbpxy

ckapara. Cnep %5 ykasaHoToO Bpeme OObpHETE.

KbcoBe neyeHo, KaTo NeyeHo nyewko pyao Win nyewkn rspau,

oBbpHETe cre cpeaara Ha saaaaeHoTo speme. OOpbLianTe
yacTute OT OTULM CNed %3 OT BPEeMeTo.

MasHuHaTa MOXe Aa n3nmaa.

MTuuata ctaBa 0COBEHO Xpynkasa v npeneyveHa, kKorato KbM Kpad
Ha BpPeMEeTOo 3a neyeHe 6bOe HamasaHa ¢ Mac/o, CosieHa Boaa uim

NOPTOKaNoB COK.

Korato neuete OMPEKTHO BLPXY ckapara, NnoctaseTe Tasara 3a
neyeHe Ha HMBO 1. MecHMWAT cok We Bbae ynoseH v dypHata

OCTaBa no-4yucra.

MTruum Terno Cba BucounHa Bupa Ha HarpaBa- TemnepaTtypa Bpeme 3a neueHe
HeTo B ° B MUHYTH

MonosBuHkK nune, 1 no 4 6poA BCAKA No Ckapa 2 x 200-220 40-50
400 r

TpaHLMpaHa KoKOoLKa BCAKA No Ckapa 2 200-220 30-40
250r

Muneta, uenn ot 1 go 4 6pon BCAKO MO Ckapa 2 190-210 50-80
1,0 kr

MNatuua 1,7 kr Ckapa 2 180-200 90-100

Mbeka 3,0 kr Ckapa 2 170-190 110-130

Mnapa nynka 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 nyelukun BytyeTta BCAKO MO Ckapa 2 X 190-210 90-110
800r

49



Pu6a

Cnen uatryaHe Ha %3 OT BPEMETO 3a neyeHe obpbluaiTte

napuetata puoa.

Llanata puba He TpadBa ga ce obpblia. Bkapalite uanata pubda
BbB (hypHaTa B NOMOXKEHNE Ha NnaBaHe ¢ rpbOHUTE NepKu Harope.

PaspasaH kapTod WA ManbK OrHEYNOPEH CbAa B KOPeEMa Ha
pubata A npasun no-ctaduaHa.

KoraTo neuete AMPEKTHO BbPXY cKapara, mbxanTe AOMb/HUTENHO
TaBarta 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeuHOCTTa ce ynaeAa u ypHaTa
ocTaBa no-yucra.

Puba Terno MpuHaanemHocTMM BucouuHa Bua Ha 3apaneHa tem- [poabnwuTen-
(11 HarpsiBaHeTo nepatypa, °C, HOCT, MUHYTH
cTerneH Ha rpuna
Pu6a, uana no 300 r Ckapa 2 ] 3 20-25
1,0 kr Ckapa 2 x 180-200 45-50
1,5 kr Ckapa 2 X 170-190 50-60
PunbeHo cune, 3 cm Ckapa 3 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neyeHe Ha pypHa U NeveHe Ha rpun

B tabnuuarta HAMa AaHHW 3a TErfoTo Ha
neyeHoTo.

N3bepeTe Hall-0IM3KOTO MO-MaKo Tero U yBemyeTe BpemMeTo.

VckaTe na nposepute Aasin NeYeHoTo e
rOTOBO.

isanonaBarite TEPMOMETBLP 3a MECO (HaNM4YeH B cneunanuanpaHnTe MmarasmHin) Uan HanpaseTe
Lnpoda ¢ mbxuua“. HatncHeTe NeueHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBbPAO, € roToBo. AKO noaaaea, ce
Hy)kOae OT olle Masiko Bpeme.

MeyeHoTo e NPeKaneHo ThbMHO U KOpuy-
KaTa Ha MecTa e nperopana.

[MpoBepeTe HMBOTO Ha MeYeHe u TeMnepartypara.

MeueHOTO U3rnexaa 4odpe, HO COChT &
3aropAn.

Cneppaluma nuT MséepeTe no-MasTbk Cbfl 3a NeveHe wan odaBeTe NoBeye TEUHOCT.

[TeyeHoTo narnexaa uoépe, HO COC®BT €
CBeTb/1 U BOAHWUCT.

CnenBalma nbT mséepeTe No-roNAM Cb 3a NeYeHe 1 U3Non3BanTe NoO-Masiko TEYHOCT.

Mpwv 3anMBaHe Ha NEYEHOTO ce Baura
napa.

ToBa e P13NYHO ABNEHNE U € HaMbAHO HOPMasHO. ['ofiAMa YacT OT BoAgHaTta napa vsnmnaa
npes n3xoda 3a napa. TA MOXe Aa nonaaHe no no-x1afgHua naHen 3a yrnpaeaeHne uim no
CbCeAHNTE MOBBPXHOCTUN N Aa Ce OTTeYe Karto KOHOEHS.

quJHETa, orpeTteHu, npeneyeHu q)mwm BvHarv noctaeAnTe KyxHEHCKWUTE CbAOBE BbPXY CKkapaTa.
Korato neyete AMPEKTHO BbPXY cKapara, MbxanTte LOMb/AHUTENHO CBCTOAHNETO Ha Cy(dIeTo 3aBUCK OT pasMepa Ha KyXHEHCKWA CbA
TaBaTa 3a neyeHe Ha HuBoO 1. G)ypHaTa ocTaBa no-ymcra. N OT BUCOUMHATA Ha Cy(*)ﬂeTO. ﬂaHHVlTe oT TaéﬂVlLlaTa ca camo

OPWEHTUPOBBYHM CTONHOCTW.

fActune MpuHaanemHocTM U cba  BucouuHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [MpoabmuuTen-
HarpsiBaHeTO nepartypa, °C HOCT, MUHYTH

Cydneta

[yaunHr, cnagbk ®opwma 3a nyavHr O 180-200 40-50

Cytne ¢ makapoHu ®opma 3a nyauHr 2 O 210-230 30-40

OrpeTteH

OrpeTeH oT KapTodhu OT cypoBu NpoaykTn, dopma 3a nyanHr 2 X 160-180 60-80

BucounHa makc. 4 cm

MpeneyeHn ounuu

3aneuenn otrope duauu, 12 6pon Ckapa 4 ] 3 5-8

foToBM NPOAYKTHU

Cronionaraiite yKasaHATa Ha Npon3BoanTesiIA BbPXY OrnakoBkKara.

PesyntaTsT OT U3NWMYAHETO € CUIHO 3aBUCKM OT XpaHarta.
MouepHABAHETO U HEPaBHOMEPHOCTTa MOraT fa ca Hanuue v npu
cypoBara xpaHa.

AKO nokpusate AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU C XapTuA 3a
nevyeHe, BHUMAaBaWTe xapTvATa Ja € NOoAXOAALLa 3a Tasu
Temneparypa. Hanacsaiite ronemuHara Ha xapTuaTa KbM ACTUETO.

fActne JonbAHWUTEeNHU NnpuHaa- BucouunHa Bua Ha 3apaneHa Tem- [poabmuuTen-
NEeMHOCTH HarpsiBaHeTO nepartypa, °C HOCT, MMHYTH

LLpynen, nbn6oko 3ampaseH TaBa 3a neueHe 3 180-200 35-45

[TbpxxeHn kapTodu TaBa 3a neueHe 3 O 190-210 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-6areTa Ckapa 2 190-210 15-20
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CneuuanHu AcTud

[Mpy NO-HUCKW TemMnepaTtypu LIe Ce CNpaBuTe KakTo C MNO-TbCTOTO
Knceno MNAKo, Taka U C NO-BKYCHOTO TECTO C MaA.

[MbpBO MaxHeTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTU, PeLleTK1Te 3a
OKayBaHe Unan TeneckonnyHnuTe sodadyn OT Kameparta.

MpuroTBAiHE Ha KUCENO MIAKO

1.OcTtaBeTe aa 3aBpu 1 AnTbp MAAKo (3,5 % mMacneHocT) u
oxnanete no 40 °C.

2. Pazbbpkarite 150 r kuceno mMnako (xnaannHa temneparypa).

3.MpeneiTte B Yalwm U Mankn OypkaHueta ¢ Kanadyki Ha BUHT U
NOKpUITE C AOMAKMHCKO hOoano.

4. penBaputeniHoO 3arpente Kkameparta KakTo € NoCoYeHo.

5.MocTaBeTe yalmnte nnmn BypkaHyetara Ha AbHOTO Ha KamepaTa U1
NoAroTBETE KaKTO € MOCOYEHO.

OcTaBeTe TECTOTO C Maf Aa BTaca

1.[loaroTeeTe TECTOTO C ManA KakTo 0OMKHOBEHO, NMOCTaBETE B
TOM/IOYCTONYMB KepaMuUueH Cbfl U NMOKpUITe.

2. [penBapuTenHO 3arpente Kameparta KakTo € NoCOYEHO.
3. Mi3kntoueTe dhypHaTta U ocTaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActne KyxHeHCKHM cbaoBe Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpsiBaHeToO
Kuceno mnsko Yawm nnv OypkaH ¢ ce NocTasAT Ha ™ 100 °C npeaBapuTenHo 3arpa- 15 MuH.
Kanayka Ha BUHT OBHOTO Ha KamepaTa BaHe 8y
BK/IIOUETE CaMO SlaMnmykara Ha
dypHaTta
OcTaBeTe TecToTo ¢ MaA aa YCTonumB Ha ce nocrasA Ha O 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 MuH.
BTaca TOMN/IMHA KYXHEHCKM OBHOTO Ha KamepaTta BaHe 20-30 MUH.
cel WaknioueTe ypena v skapaiTe
TECTOTO C MaA B kameparta
Pa3MpasﬂBaHe Mona cbuBnoaaBaiiTe ykasaHuATa Ha NpoV3BOANTENA BbPXY

PasonakoBaiTe xpaHuTenHuTe npoAyKTn 1 rn noctaBeTe B
noaxodAaul Ce BbPXy CKapara.

onakoBkara.

BpemeHara 3a pasmpasfaBaHe 3aBVCAT OT BMAa U KO/iMYecTBara Ha
XpaHUTENHUTE NPOAYKTU.

[TocTaBeTe NTUUNTE C MbPANTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH JonbnHu- Buco- BuaHa 3apaneHa temnepartypa, °C
TENHW NpU-  4YMUHA HarpABa-
HaanemHocTt HeTo
7

Hanp. CMEeTaHOBM TOPTU, TOPTU C MAC/IEH KPEM, WOKONaA0Ba Uu Ckapa 2 MpeBktoUBaTENAT HAa TEMME-

3axapHa rnasypa, nioaose, nuaera, Kondac u Meco, X1a0, NUTKW,
cnagkuwn u Apyru cnamaku

paTypaTa TpAdBa Aa e U3K/IHo-
YeH.

CywieHe

MN3nonseaiite camo Ge3ynpeyHi Na0A0Be U 3eEHUYLIM U TN
N3MUIATE OCHOBHO.

OcTaBeTe NM0A0BETE U 3eEHUYLMTE Aa Ce OTUEAAT U 1
noAacyulere.

[TocTaBeTe TaBarta Ha HMBO 4,

a ckapara Ha HMBO 2.

[MocTeneTte TaBata 1 ckaparta C neprameHToBa xapTua uin gonano
3a NneyeHe.

CouHWTEe NNoaoBe v 3eneHdyumn TpadBa aa ce odpbluat
MHOIOKPATHO. M3cylleHnTe nioaose 1 8efieHuyum a ce MaxHar
BeJHara oT xapTuAaTa.

Mnoaose u 3eneH4yyuun BucounHa Bwua Ha Temnepartypa, °C MpoabNHMUTENHOCT, YacoBe
HarpfABa-
HeTo

600 r ABbAKK Ha peseHn 2+4 A 80 npuon. 5

800 r Kpyln Ha peseHn 2+4 80 npuon. 8

1,5 Kr cavBu UM OKaHkKu 2+4 80 npuon. 8-10

200 1 KyXHEHCKWN BUIKK, MOYNCTEHN 2+4 80 npunén. 1%
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HoHcepBupaHe

3a KoHcepBupaHe BypkaHUTe 1 r'yMeHuTe NpbCTeHn TpAoBa aa ca
YMCTU 1 B NOOPO CbCTOAHME. 10 BLEMOXHOCT M3N0N3BaNTe
eflHaKBW Mo rofiemuHa GypkaHu. JaHHuTe B Tabauuata ce oTHacAT
[0 eAHOIUTPOBM KPBI/W BypKaHu.

BHumaHue!

He nsnonaealite no-ronemu uav no-eucoku OypkaHu. Kanaumte
moraT fga ce mykHar.

N3nonseaite camo 6esynpeyn nNaoaose v seneHuyLn. MsmusariTe
m noodpe.

MocouyeHoTO Bpeme B TabnAuLNTe € OPUEHTUPOBBYHO. TO MOXe Aa
ce NoBMAe OT cTaliHaTa Temnepatypa, 0poA Ha BypkaHuTe,
KOIMYECTBOTO M TOM/IMHATA Ha ChAbpPXaHWeTo Ha OypkaHa. MNpeau
[a npesK/oyBaTte, pecn. U3kaousare, NposepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosy4yasa naHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHeTe OypKaHuTe, He T NpembiBaiTe.

2. N36bpluieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBA da ca YMCTU.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH nocTaBeTe MOKbP N'yMeH MPbCTEH U Kanak.

4. 3aTBOpETEe OypKaHUTe C LUMUNKUTE.
He nocTaBaiTe noseue oT WecT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpoika

1. Bkapaiite yHMBepcanHaTa TaBa Ha HMBO 2. [ocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye fa He ce gonupart egHo 4o Apyro.

2. Hanewnte Y2 nuTbp ropetla soaa (npudn. 80 °C) B
yHMBepcasiHata TaBa.

3.3atBopeTe BpaTaTta Ha ypHaTa.
4. HacTtpownTe 3arpaBaHe OTA0NY .
5. Hactporite TemnepaTtyparta Ha 170 no 180 °C.

KoHcepBupaHe

Mnopose
Cnen npuodn. 40 0o 50 MUHYTV Ha KbCW PA3CTOAHNA 3anoysar ga
ce nsaurat mexypueta. MskntoueTe dypHarta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK OOMBAHUTENHO 3aTOMNNAHE M3BadETe
OypkaHa oT Kameparta. [pu No-ObaAro oxnaxaaHe B kamepara
moraT fa ce oBpasysar 3apoaulln U Aa Ce YeCHU BKUCBAHETO Ha
KOHCEpBMpaHWTe N10A0BE.

Mnopose B eaHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbJIHUTENHa TONAUHA

yeTa
AGBbAKK, Kacuc, Aroam N3KNOYUBaHe npuodn. 25 MUHyTK
Yepeluun, karncumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3KNtoUBaHe npvodn. 30 MUHYTK
AGBAKOB MyC, KPYLUW, CIUBU N3KNOUBaHE npuoén. 35 MUHYTK

3eneHuyuu
Korato B GypkaHuTe 3anoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuerta,
Hamanete Temnepartypata Ha 120 go 140 °C. Cnopefn Buaa Ha

senenuyumnte npunodn. 35 go 70 munytn. Cnea ToBa UskItoueTe
bypHaTa 1 n3nonsBanTe AOMbAHUTENHATA TOMNIMHA.

36119H‘-|yL|M CbC CTyAeHa MmapuHaTa B eAHOJIMTPOBHU 6ypKaHu

OT 06pa3yBaHeTo Ha MeXyp-
yeta

JdonbnHUTeNHa ToMNAKHa

KpacTtasunum

- npuoa. 35 MUHYTK

YepBeHO LBEK/IO

npunén. 35 MUHYTK npunéa. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npunoén. 45 MUHyTK npunén. 30 MUHYTK

Bo6, anabalu, yepseHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTK npwon. 30 MUHYTK

['pax

npunén. 70 MAHYTK npnéa. 30 MUHYTK

MUzBarkpaHe Ha 6ypKaHuUTe
W3sanete OypkaHuTe OT kKamepara Cfeq KOHCepPBMPaHETO.

BHumaHue!

He nocTapaiTe ropewnte 6ypkaHu BbpXy CTyAeHa UM Mokpa
noanoxka. Te morar Aa rpbmHar.

AKpunamua B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUnamMuabLT ce nosyyasa npean BCUUKO B MPUIOTBEHUTE MpK
CW/IHO HarpABaHe 3bPHEHN ¥ KapTodeHN NPoAyKTW, KaTo Ha Mnp.

KapToeH umnnc, NbpxXeHn Kaptodu, npenedexHn dunum, xnedyeta,
XNA0 UAN PUHU cnaakun (KEKCOoBe, MeAEeHKN, TbHKU OUCKBUTKMN).

CbBeTH 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA C HUCKO CbAbPMHaHWe Ha akpunamug

O6wa uHdpopmauus

BpemeHara Ha neueHe aa ce 3anassat MO Bb3MOXHOCT Hal-kpaTKu.

ActuATta ga ce 3anuuyaT A0 31aCTUCTO-XKBATO, @ HE 10 TbMHO-KadABO.

FoneMuAat n geden NpoAyKT ChAbpXKa No-Manko akpuaamua.

MeueHe Coc 3arpasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropelu Bb3ayx nam ropetl Bb3gyx makc. 180 °C.
Cnankn Cbc 3arpAaaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx unu ropetl Bb3gyx makc. 170 °C.

ANUeTo nnm XbATbKLT Hamanasar oépasyBaHeTo Ha akpunamua.

[Mbp)xeHn kapTodu Ha dypHa

Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 eAHOCNONHO BbpXy Taeara. lNeueTte Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a Ja He nscyllaBaTe MbPXeHUTe KapTohu
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca 3roTBeHW OT TECTOBU WHCTUTYTKU, 3a Aa oBnekuar
TECTBAHETO 1 KOHTPOM1a Ha pas/inyHn ypean.

CobrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.
MNeueHe

Mpw nokput AGBIKOB CNafKuLL NocTaBaAnTe pa361:pKaHo TbMHUTE
OoTKON4yaealln ce TaBu.

Cnagkvw B oTKonyaealln ce TaBu oT 0An mMeTan:

MeueTe cbe 3arpABaHe otrope/otaony (& Ha 1 HuBo. M3nonssaiite
TaBaTa 3a neveHe BMECTO ckapara v BbpXy HeA noctaBeTte
OoTKOMYaBallnTe ce TaBWu.

fActne MpuHapgnemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaeHe
HarpAsaHeTo B °C B MUHYTH
LUINPWLIOBaHK crnaaku TaBa 3a neyeHe O 150-170 20-30
Manku kekcueTta, 20 6posn TaBa 3a neuyeHe | 160-180 20-30
BoaHu OMWKoTK OTkonyaBalla ce TaBa 2 O 160-180 30-40
BbPXY cKapa
AGBLAKOBK cnaakn Ckapa + 2 oTkonyaeawu ce 1 O 190-210 70-80
Tasn G 20 cm
MNMeueHe Ha rpun
KoraTto nocrtaBATe xpaHata AMPEKTHO BbPXy ckapata, mbxainTe
AOMb/IHUTENHO TaBaTa 3a neyeHe Ha HMBO 1. TeyHoCTTa ce ynaBAa U
dypHaTa octaea no-umncra.
fActne MpuHapgnemHocTM U cba  BucouunHa Bua Ha CrteneH 3a BpemeTpaeHe
HarpfiBaHeToO MneveHe B MUHYTH
[oBpe nsnedyeHu GUANNKN Ckapa 5 ) 3 1-2
10 MUHYTV NpeaBapuTENHO 3arpsaBaHe
KioTeTa ot roexago meco, 12 6poa* Ckapa + TaBa 3a nedeHe 4 ™ 3 25-30

6es npeaBapuTeNHO 3arpABaHe

* OBpbliaiite cnen % Bpeme
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A\ Vazne napomene za sigurnost

Pazljivo proCitajte ovo uputstvo. Jedino tako
mozete sigurno i pravilno da rukujete Vasim
uredajem. Sacuvajte uputstvo za upotrebu i
montazu za neku kasniju upotrebu ili za
sledeceg vlasnika.

Ovo uputstvo vazi samo, ako je na uredaju
naveden skraceni naziv doti¢ne zemlje. Ako
se skraceni naziv ne pojavljuje na uredaju,
morate konsultovati uputstvo za instalaciju,
koje sadrzi neophodne podatke za
prebacivanje uredaja na uslove
prikljuCivanja u doti¢noj zemlji.

Kategorije uredaja: Kategorije 1

Posto ste ga raspakovali, proverite uredaj.
Ukoliko ostetio prilikom transporta, nemojte
ga prikljucivati.

Samo ovlasc¢eni strucnjak sme da prikljuci
uredaj i da izvrSi prebacivanje na drugu
vrstu gasa. Instalacija uredaja (elektricéni i
priklju¢ak na gas) moraju da se sprovedu u
skladu sa uputstvom za upotrebu |
instalaciju. Pogresno prikljucCivanje i
pogresSna podeSavanja mogu da dovedu do
tesSkih nesreca i ostecenja na uredaju. Za
takva ostecenja proizvodaci ne preuzimaju
odgovornost. U tom sluCaju se ne priznaje
garancija uredaja.

Paznja:Ovaj uredaj je predviden samo za
svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge
svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.

Paznja:KoriSCenje uredaja za kuvanje na
gas dovodi do formiranja toplote, vlage i
produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je
uredaj postavljen. Ako uredaj radi, morate
posebno voditi raCuna o dobroj ventilaciji u
prostoriji u kojoj je uredaj postavljen:
prirodne otvore za ventilaciju drzite
otvorene ili predvidite mehanicki sistem za
ventilaciju (npr. aspirator).

Intenzivno i dugotrajno koriscenje uredaja
moze usloviti potrebu za dodatnom
ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili
efikasniju ventilaciju, npr. rad postojecih
mehanickih sistema za ventilaciju na ve¢em
stepenu snage.

Ovaj uredaj nije napravljen za rezim rada sa
nekim eksternim alarmnim satom ili
daljinskim upravljacem.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina
I lica sa smanjenim psihickim, osecajnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostacima
iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje
je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo

u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja i ako
su oni razumeli opasnosti, koje iz toga
mogu da nastanu.

Nikada ne smete pustiti decu da se igraju
sa uredajem. Cisc¢enje i korisniCko
odrzavanje ne smeju da vrse deca, ¢ak i
ako imaju 8 godina ili vise i ako imaju
nadzor.

Decu, mladu od 8 godina udaljite od
uredaja i prikljucnog kabla.

Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti
opis pribora u uputstvu za upotrebu.

Opasnost od pozara!

Prilikom otvaranja vrata na uredaju nastaje
promaja. Papir za peCenje moze da
dodirne grejne elemente i da se zapali.
Papir za pecenje prilikom zagrevanja
nemojte nikada nepricvrséen da stavljate
na pribor. Preko papira za pecenje uvek
stavite neku posudu ili kalup za pecenje.
Papirom za pecenje prekrijte samo
potrebnu povrSinu. Papir za pecenje ne
sme da viri preko pribora.

U rerni odlozeni, zapaljivi predmeti mogu
da se zapale. Zapaljive predmete nemojte
Cuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, ako ima dima u uredaju. Iskljucite
uredaj i izvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji sa osiguracima. zatvorite
dovod gasa.

Vrelo ulje | mast se veoma brzo pale.
Vrelo ulje | mast nikada ne ostavljajte bez
nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite
vodom. Iskljucite ringlu. Plamen ugasite
pazljivo pomodu poklopca, krpom za
gaSenje pozara ili slicnim.

Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete
nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da
odlazete predmete na ringlu.

Uredaj je veoma vreo, zapaljivi materijali
mogu lako da planu. Zapaljive predmete
( npr. sprejeve, sredstva za ciséenje)
nemojte Cuvati ili koristiti ispod ili u blizini
rerne. Zapaljive predmete nemojte Cuvati
uili na rerni.

Ringle na gas, na koje nije stavljeno
posude za kuvanje tokom rada proizvode
veliku toplotu. Uredaj i iznad njega
smesten aspirator mogu da se oStete i da
se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora
mogu da se zapale. Ringle na gas
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ukljucite samo kada ste na njih stavili
posude za kuvanje.

= Zadnja strana uredaja je veoma vrela. Ovo
moze da dovede do ostecenja prikljucnih
kablova. Elektri¢ni kablovi i creva za gas
ne smeju da dodu u dodir sa zadnjom
stranom uredaja.

= Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive
predmete i ne odlazite ih u rernu. Nikada
ne otvarajte vrata uredaja, ako ima dima u
uredaju. Iskljudite uredaj. l1zvucite utikac,
odnosno iskljucite osigurac¢ u kutiji sa
osigura¢ima. Zatvorite dovod gasa.

= PovrSine donje fioke mogu biti veoma
vrele. U fioci Cuvajte samo pribor za rernu.
Predmete koji mogu da planu i zapaljive
predmete ne smete Cuvati u donjoj fioci.

Opasnost od opekotina!

= Uredaj se jako zagreva. Nikada nemojte
da dodirujete unutrasnje povrsine u rerni ili
grejne elemente. Uredaj uvek ostavite da
se ohladi. Udaljite decu.

= Pribor ili posude se zagreva. Vreli pribor ili
posude iz rerne uzimajte pomocu krpe za
lonce.

= Para alkohola moze da se zapali u vreloj
rerni. Nemojte nikada da pripremate jela
sa velikim kolic¢inama visokoprocentnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koliCine visokoprocentnih alkoholnih pica.
Pazljivo otvarajte vrata na uredaju.

= Ringle i njihovo okruzenje, narocito ako
eventualno postoji okvir ringle, se jako
zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele
povrsSine. Udaljite decu.

= Tokom rezima rada povrSine uredaja su
vrele. Nemojte da dodirujete vrele
povrsine. Udaljite decu od uredaja.

" Prazno posude se na ringli na gas, koja
radi, ekstremno zagreva. Nemojte
zagrevati prazno posude za kuvanje.

= Uredaj se zagreva tokom rada. Pre
CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

= Paznja: Delovi koje dodirujete tokom rada
rostilja se zagrevaju. Odatle morate da
udaljite decu.

= Ako boca sa te¢nim gasom ne stoji
uspravno, te¢ni propan/butan moze da
dospe u uredaj. Iz tog razloga moze da
izade snazan plamen na gorionicima,
kada se upale. Komponenete mogu da se
oStete i da vremenom postanu
nehermeticne, tako da gas nekontrolisano
izlazi. Obe situacije mogu da budu
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uzroCnici opekotina. Boce sa tecnim
gasom uvek upotrebljavajte u ispravnom
polozaju.

Opasnost od oparotina!

= Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju.
Nikada nemojte da dodirujete vrele
delove. Udaljite decu.

= Prilikom otvaranja vrata na uredaju moze
daizade vrela para. Pazljivo otvarajte vrata
na uredaju. Udaljite decu.

= Zbog vode u vreloj rerni moze da nastane
vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu
u vrelu rernu.

Opasnost od povrede!

= |zgrebano staklo na vratima uredaja moze
da iskoCi. Nemoijte koristiti strugaljku za
staklo, oStra i abrazivna sredstva za
ciscenje.

= Nestru€ne popravke su opasne. Samo
servisni tehnicar, koga smo mi obucili sme
da vrSi popravke i da zameni ostecene
kablove za struju | vodove za gas. Ako je
uredaj pokvaren, izvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace,
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Smetnje ili ostecenja na uredaju su
opasne. Nikada nemoijte ukljucivati
pokvaren uredaj. lzvucite mrezni utikac ili
iskljuCite osigurac u kutiji za osigurace.
zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu
sluzbu.

= Neodgovarajuca veli¢ina lonaca, oSteceni
ili pogresno pozicionirani lonci mogu da
prouzrokuju teske povrede. Obratite
paznju na napomene za posude za
kuvanje.

* Paznja: Stakleni poklopac moze da pukne
od toplote. Pre zatvaranja poklopca
iskljuCite sve gorionike. Sacekajte da se
rerna ohladi, pre nego §to zatvorite
stakleni poklopac.




Ako je uredaj nefiksiran postavljen na
postolje, moze da klizi sa postolja. Uredaj
mora da bude ¢évrsto povezan sa
postoljem.

Opasnost od prevrtanja!

Upozorenje: Kako biste sprecili prevrtanje
uredaja, morate da montirate zastitu od
prevrtanja. Molimo da procitate uputstva za
montazu.

Opasnost od strujnog udara!

Neprimerene popravke su opasne.
Popravke sme da vrSi samo obuceni

Uzroci ostecenja

Ringla
Oprez!

Ringle koristite samo ako ste na njih postavili posude. Prazne
lonce i Serpe nemojte zagrevati. Dno lonca se oStecuje.

Koristiti samo lonce i Serpe sa ravnim dnom.

Lonac i Serpu postavite tadno na sredinu gorionika. Na taj
nacin se toplota plamena gorionika optimalno prenosi na
donju stranu lonca ili Serpe. Dr8ka ili uSice se ne ostedéuju, a
zagarantovan je viSi stepen ustede energije.

Pazite na to, da gorionici na ringlama stalno budu &isti i suvi.
Vrta i poklopac gorionika moraju da budu postavljeni tacno
na svoje mesto.

Pazite na to, da neko ne ukljudi Sporet sa zatvorenim
poklopcem (posebno deca koja se igraju).

Ostecenja rerne

Oprez!

Plehove za pe¢enje nemojte gurati na dno rerne. Dno rerne
nemojte oblagati aluminijumskom folijom. Na dno rerne
nemojte stavljati posude za hranu, inace ¢e dodi do
akumulacije toplote. Vreme pecenja i prZzenja nisu u redu i
emajl se ostecuje.

Voda u vreloj rerni: Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Tako nastaje vodena para. Zbog promene temperature mogu
da nastanu osteéenja na emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte dugo Guvati u
zatvorenoj rerni. Osteduje se emajl.

Voéni sok: Pleh za peCenje nemojte preobilno napuniti
so¢nim vo¢nim kolacem. Vocéni sok, koji kaplje sa pleha za
peéenje moze da ostavi mrlje, koje se ne mogu vise ukloniti.
Ako je moguce, koristite dublje univerzalne tiganje.

Hladenje sa otvorenim vratima na uredaju: Samo zatvorenu
rernu ostavite da hladi. lako su vrata na uredaju samo malo

servisni tehnicar. Ako je uredaj u kvaru,
povucite mrezni utikac ili iskljucite
osigurac u kutiji za osigurace. Pozovite
servisnu sluzbu.

Na vrelim delovima uredaja moze da se
istopi izolacija kabla elektricnih uredaja.
Prikljucni kabl elektricnih uredaja nemojte
nikada da dovodite u kontakt sa vrelim
delovima uredaja.

Vlaga, koja prodire, moze da prouzrokuje
strujni udar. Nemojte da koristite Cis¢enje
pod visokim pritiskom ili CiS¢enje parom.

Prilikom zamene lampice u rerni kontakti
sijalicnog grla su pod naponom. Pre
zamene izvucite mrezni utikac ili iskljudite
osiguracC u kutiji za osigurace.

Pokvaren uredaj moze da prouzrokuje
strujni udar. Pokvaren uredaj nikada
nemojte da ukljucujete. Izvucite mrezni
utikac ili iskljuCite osiguracC u kutiji za
osigurace. Pozovite servisnu sluzbu.

otvorena, vremenom se mogu ostetiti susedni prednji delovi
namestaja.

Jako zaprljan zaptiva¢ na vratima: Ako je zaptiva¢ na vratima
jako zaprljan, vrata na uredaju se tokom rada nece vise
ispravno zatvarati. Susedni prednji delovi namestaja mogu da
se ostete. Zaptiva€ na vratima uvek drzite Sist.

Vrata na uredaju kao povrSina za sedenje ili odlaganje: Na
vrata uredaja nemojte niSta da stavljate, kadite ili da na njih
sedate. Na vrata uredaja nemojte da stavljate posude ili
pribor.

Uguravanije pribora: U zavisnosti od tipa uredaja mozete
pribor moze da izgrebe staklo na vratima prilikom zatvaranja
vrata na uredaju. Pribor uvek ugurajte u rernu do kraja.

Transportovanje uredaja: Uredaj nemojte nositi ili drzati za
drsku. DrSka ne moze da izdrzi tezinu uredaja i moze da se
slomi.

Ostecenja u donjoj fioci
Oprez!
U donju fioku nemoijte stavljati vrele predmete. Moze se oStetiti.
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Postavljanje, priklju¢ak za gas i elektricni priklju¢ak

Priklju¢ak na gas

Instalaciju sme da vrSi samo sertificirani struénjak odnosno
serviser proizvodaca u skladu sa uputstvima koja su navedena
pod "PrikljuCak na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

Za sertifikovanog stru¢njaka odnosno servisnu sluzbu
Oprez!

m Vrednosti za podeSavanje uredaja su navedene na plodici sa
tipom na zadnjoj strani uredaja. Fabri¢ki podeSena vrsta gasa
je obelezena strelicom (*).

m Pre prikljugivanja uredaja proverite, da li su lokalni uslovi
prikljuCivanja (vrtsa gasa i pritisak gasa) uskladeni sa
podeSavanjima na uredaju. Ako podeSavanja na uredaju
moraju da se promene, sledite uputstva u poglavlju
"PrikljuCivanje na gas i prebacivanje na drugu vrstu gasa".

m Uredaj nije priklju¢en na odvod za izduvne gasove. Morate ga
prikljuciti u skladu sa instalacionim uslovima i pustiti u rad.
Prikljucite uredaj na izlaz za izduvne gasove. Morate postovati
sve propise za ventilaciju.

m PrikljuCivanje na gas mora da se izvrSi preko fiksnog, t.j.
nepokretnog priklju¢ka (crevo za gas) ili preko sigurnosnog
creva.

m Prilikom primene sigurnosnog creva pazite na to, da se crevo
ne stegne ili kompresuje. Crevo ne sme da dode u dodir sa
vrelim povrSinama.

m PrikljuCivanje na gas (crevo za gas ili sigurnosno crevo)
moze da se izvrSi i na desnoj ili na levoj strani uredaja.
Priklju¢ak mora da raspolaze lako dostupnim mehanizmmom
za zatvaranje.

Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa

Ako ste primetili miris gasa ili utvrdili smetnje na gasnim
instalacijama morate

m odmah zatvoriti dovod gasa odnosno ventil na boci za gas
m odmah ugasiti otvoreni plamen i cigarete

m iskljuciti elektriCne uredaje - i sijalice

m otvoriti prozore i dobro provetriti prostoriju

m pozvati servisnu sluzbu ili organizaciju za snabdevanje
gasom.

Pomeranje uredaja drZzanjem za crevo od gasa
ili za drsku na vratima rerne

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drzite za crevo od gasa; crevo
od gasa bi se moglo ostetiti. Opasnost od isticanja gasal

Uredaj ne pomerajte, tako $to ga drZzite za drku na vratima
rerne. Sarniri na vratima i drSka na vratima bi se mogli ostetiti.

Elektriéni priklju¢ak
Oprez!

m Neka Vam uredaj postavi servisna sluzba. Za prikljuCivanje je
neophodan osigura¢ od 16 A. Uredaj je namenjen za rad na
220-240 V.

m Ako napon elektricne mreze padne ispod 180 V, sistem
elektri€nog paljenja ne funkcionise.

m Ako je uredaj pogresno prikljucen, kod eventualnih oStecenja
ne vazi garancija.

m Ako je mrezni kabl oStec¢en, njegovu zamenu mora da izvrSi
proizvodac, njegova servisna sluzba ili neko sli¢no
kvalifikovano lice.
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Za servisnu sluzbu
Oprez!

m Uredaj mora da se priklju¢i u skladu sa podacima na plocici
sa tipom.

m Uredaj prikljuCite samo na jedan elektri¢ni prikljuak prema
vazeé¢im odredbama. Uti¢nica mora da bude pristupacéna,
kako biste u sluéaju potrebe mogli da ga iskljucite sa
elektricne mreze.

m Morate se pobrinuti za obezbedivanje viSepolnog sistema
iskljuCivanja.
m Nikada ne koristite produzne kablove ili lopove.

m |z sigurnosnih razloga uredaj se sme prikljugiti samo na
uzemljeni prikljuCak. Ako prikljuCak zastitnog provodnika ne
odgovara propisima, nije zagarantovana zastita od opasnosti
od elektri¢ne struje.

m Za priklju€ivanje uredaja morate koristiti kabl tipa H 05 W-F ili
ekvivalentni.

Vodoravno postavljanje Sporeta
Sporet postavite direktno na pod.

1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore.
Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.

2. Podesive stopice po potrebi obrnite Sestougaonim klju¢em
da budu viSe ili nize, dok Sporet ne stoji vodoravno (slika A).

3.Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

Fiksator za zid

Da se Sporet ne bi prevrnuo, morate da ga fiksirate pod
navedenim uglom na zid. Molimo obratite paZznju na uputstvo za
montazu fiksatora za zid.

Postavka uredaja

m Uredaj mora da se postavi u skladu sa navedenim
dimenzijama i direktno na kuhinjski pod. Uredaj ne sme da se
postavi na neki drugi predmet.



m Rastojanje izmedu gornje ivice Sporeta i donje ivice
aspiratora mora da odgovara priloZzenim podacima
proizvodaca aspiratora.

m Pazite na to, da se uredaj posle postavljanja vise ne pomera.
Rastojanje od jakog gorionika ili vok gorionika do susednih
prednjih delova namestaja mora da iznosi najmanje 50 mm.

Mere koje se moraju postovati tokom
transporta

Sve pokretne delove pricvrstite u i na uredaju pomodu lepljive
trake, koja se moZe ukloniti bez tragova. Sve komade pribora
(npr. pleh za pedenje) sa tankim slojem kartona na ivicama
ugurajte u odgovarajuce pretince, kako biste izbegli oStecenja
uredaj. Postavite karton ili sli¢no izmedu prednje i zadnje

Vas novi Sporet

Ovde ¢ete upoznati Vas novi Sporet. Objasni¢emo Vam radnu
povrSinu, ringlu i pojedinacne elemente za rukovanje. Dobicete
informacije o rerni i priboru.

Opste

lzvedba zavisi od doti¢nog tipa uredaja.

o o

strane, kako biste sprecili udare na unutrasnju stranu staklenih
vrata. Pri¢vrstite vrata i, ako postoji, gornji poklopac lepljivom
trakom na bo&nim stranama uredaja.

Sacuvaijte originalnu ambalazu uredaja. Transportujete uredaj
samo u originalnoj ambalazi. Pazite na strelice za transport na
ambalazi.

Ako viSe ne postoji originalna ambalaza

prepakujte uredaj u zastithnu ambalazu, kako biste obezbedili
odgovarajucu zastitu od mogucih oStec¢enja u transportu.

Transportujte uredaj u vertikalnom poloZaju. Uredaj ne drZite za
dr8ku na vratima ili za prikljucke sa zadnje strane, posto se
mogu ostetiti. Ne stavljajte na uredaj teSke predmete.

Povrsina za kuvanje

Ovde cCete dobiti pregled komandne table. Izvedba zavisi od
doti¢nog tipa uredaja.

Objasnjenja
1 Elektricna ringla
2 Normalni gorionik
Objasnjenja 3 Jak gorionik
1 Poklopac 4 Stedljivi gorionik
2 Ringla
3 Prekida¢ za ringlu Elektricna  Grejna snaga Odgovarajuci precnik
- — . — ringla, stepeni lonaca i Serpi za
4 BiraC za funkcije, tasteri za parametrisanje i polje za za kuvanje elektriéne ringle
prikaz, bira¢ za temperaturu
- - 1 100 W 14,5 cm
5 Hladenje uredaja
2 180 W 14,5 cm
6 Vrata rerne
— 3 260 W 14,5 cm
7 Donja fioka
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm
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Podmetac za Stedljivi gorionik
Ako na Stedljivom gorioniku pripremate tursku kafu ili koristite

lonce, &iji je pre¢nik manji od 12 cm, koristite podmetac za
lonac, koji ste dobili u isporuci zajedno sa uredajem.

ﬁﬁ®<12cm

(

Podmetac za lonac polozite na reSetku Stedljivog gorionika.

Ako kuvate sa loncima, Giji je pre¢nik vedi od 12 cm, nemojte
koristiti podmetac za lonac.

Podmetad za lonac je predodreden samo za primenu na
Stedljivom gorioniku.
Prekidac za ringlu

Pomocdu &etiri prekidada za ringle mozete da podeSavate
grejnu snagu ringli.

PodesSavanja Funkcija/Sporet na gas

Nulti polozaj Sporet je iskljuden.

o
st Polozaj za paljenje Polozaj za paljenje
Q)

Opseg
podeSavanja

veliki plamen = najjae podeSavanje
mali plamen = najslabije
podeSavanje

S

Na kraju opsega podeSavanja je grani¢nik. Ne obrcite dalje.

Za elektriénu ringlu

Pomocu obrtnog dugmeta mozete podesiti grejnu snagu
elektri¢ne ringle.

Ako podesite elektricnu ringlu, na prikazu svetli lampica.

PodeSavanja Elektri¢na ringla/funkcija

0  Nulti polozaj Sporet iskljuden.

1-6 Stepeni za ringlu 1 = najnizi stepen

6 = najvisi stepen

Prekidag za ringlu moZete obrtati u desno ili u levo.
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Rerna

Pomodu biraga za funkcije i biraga za temperaturu podesavate
rernu.

Bira¢ za funkcije

Pomocu biraca za funkcije podeSavate zeljenu vrstu
zagrevanja.
Bira¢ za funkcije mozete obrtati u desno ili u levo.

PodesSavanja Funkcija

o  Nulti poloZaj Rerna je isklju¢ena.

O Zagrevanje sa gornje Koladi, suflei i nemasno pedenje,
i donje strane npr. govede meso ili divlja¢, na
prvom nivou. Zagrevanje je
ravnomerno sa gornje i donje
strane.

%] Vreli vazduh* Suvi kolaci, lisnato testo i paprikas

Sa mesom.

L] Zagrevanje sa donje Za ukuvavanije, pecenje po
strane receptu i pe€enje da porumeni.
Temperatura dopire sa donje
strane.

X] Pecenje rostilja uz
cirkulaciju vazduha

Na rostilju moZete da pecete
meso, zivinu i celu ribu. Grejno telo
za rostilj i ventilator se
naizmeniéno ukljuduju i iskljuduju.
Ventilator rasporeduje zagrejani
vazduh oko jela.

("] Ravan roétilj, mala
povrsina

Na rostilju mozete da pecete
stekove, virSle, ribu i tost u malim
koli¢inama. Zagreva se samo
srednji deo grejnog tela na rostilju.

[] Ravan roétilj, velika  Na roétilju moZzete da pecete vise

povrsina stekova, virsli, ribe i tosta. Zagreva
se ukupna povrsina ispod grejnog
tela za rostilj.
Topljenje Primer riba, Zivina, hleb i torte.

Ventilator rasporeduje zagrejani
vazduh oko jela.

* Vrsta zagrevanja prema klasi energetske efikasnosti
EN50304.

Ako ste podesili Zzeljenu vrstu zagrevanja, svetli lampica u rerni.

Birac¢ za temperaturu

Pomodu birada za temperaturu mozZete da podesite
temperaturu i stepen na rostilju.

PodesSavanja Funkcija

° Nulti polozaj Rerna nije vrela.

50-270 Opseg Podaci o temperaturi u °C.
temperature

1,2,3  Stepeniza Stepeni na roétilj, mala ] i

pecCenje rostilia  velika [7] povrsina.
Stepen 1= slab
Stepen 2 = srednji

Stepen 3 = jak

Dok se rerna zagreva, svetli simbol za temperaturu § na
prikazu. Ako se zagrevanje prekine, simbol se gasi. Kod nekih
podeSavanja ni ne svetli.



Tasteri i prikaz

Pomocdu tastera mozete da birate razlicite dodatne funkcije. Na
prikazu mozete da ocCitate podeSene vrednosti.

Taster Funkcija

(® Taster za Sasovnik Pomocdu ovog tastera mozete da

podesite alarmni sat i trajanje =1 .

—  Taster minus Pomodu ovog tastera moZete da

smanjujete podesene vrednosti.

+ Taster plus Pomodu ovog tastera moZete da

povecavate podeSene vrednosti.

Vas pribor

Pribor, koji je isporuen uz uredaj, namenjen je za mnoga jela.
Pazite na to, da pribor uvek pravilno gurnete u rernu.

Kako bi mnoga jela bolje uspela ili da rad sa Vasom rernom
bude jos komforniji, mozete da izaberete specijalan pribor.

Uguravanje pribora

Pribor mozete da ugurate na 5 razli€itih visina u rerni. Uvek
ugurajte do grani¢nika, kako pribor ne bii ostetio staklo na
vratima.

Pribor mozete da izvucete otprilike do polovine, a da ne ulegne.
Na taj nacin se jela mogu lako uzimati.

Prilikom uguravanja u rernu pazite na to, da ispup&enje na
priboru bude pozadi. On samo tako uleze.

——

Rerna

U rerni se nalazi lampica za rernu. Rashladni ventilator stiti
rernu od pregrevanja.

Lampica za rernu
Tokom rada u rerni svetli lampica.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuduje i iskljucuje. Topao
vazduh izlazi na vrata.

Kako bi se rerna posle rada brze ohladila, rashladni ventilator
nastavlja da radi jedno odredeno vreme.

Oprez!

Nemoijte da prekrivate proreze za vazduh. Inade ¢e se rerna
pregrejati.

Napomena: Ako je pribor vreo, moze da izgubi oblik. Kada se
ponovo ohladi, deformacija nestaje. To nema uticaja na
funkciju.

Drzite pleh za peCenje sa strane obema rukama i ugurajte ga
paralelno u postolje. Prilikom uguravanja pleha za pecenje
izbegavajte pokrete na desno ili levo. U suprotnom cete teSko
modi da ugurate pleh za pec€enje. Emajlirane povrsine bi se
mogle ostetiti.

Pribor mozete naknadno kupiti kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj radnji ili na internetu. Molimo navedite HEZ-
broj.

Zica

Za posude, modle za kolace,
pecenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.

Ugurajte reSetku zakrivljenu ~ na
dole.

Emaijlirani pleh za peéenje
Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pedenje sa nagibom
ka vratima na rerni u rernu.

Specijalan pribor

Specijalan pribor moZete kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijalizovanoj prodavnici. U nasim broSurama ili na internetu
Sete pronadi razliite proizvode namenjene za Vasu rernu.
Dostupnost specijalnog pribora ili moguc¢nost porucivanja
preko interneta se razlikuju od zemlje do zemlje. Informacije o
tome cete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Nije svaki specijalan pribor namenjen za svaki uredaj. Prilikom
kupovine uvek navedite pun naziv (E-br.) Vaseg uredaja.

Specijalan pribor HEZ-broj Funkcija

Pleh za picu HEZ317000 Specijalno namenjen za picu, smrznuta jela i okrugle torte.
Pleh za picu moZete koristiti umesto univerzalnog tiganja.
Gurnite pleh preko reSetke i pridrzavajte se podataka u
tabelama.

ResSetka za umetanje HEZ324000 Za pecCenje. Resetku za rostilj uvek postavite na univerzalni

tiganj. Mast koja kaplje i sokovi od mesa padaju na dno
tiganja.
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Specijalan pribor HEZ-broj

Funkcija

Pleh za rostilj HEZ325000

Koristi se prilikom pecenja rostilja umesto reSetke za rostilj ili
kao zastita od prskanja, kako bi se rerna zastitila od jake
necistode. Pleh za rostilj se koristiti samo sa univerzalnim
tiganjem.

Pecenje komada rostilja na plehu za rostilj: mogu da se koriste
samo visine za ubacivanje 1, 2 i 3.

Pleh za rostilj kao zastita od prskanja: univerzalni tiganj se
ubacuje ispod reSetke zajedno sa plehom za rostil;.

Kameni pleh za pecenje HEZ327000

Kameni pleh za pecenje je posebno namenjen za pripremu
hleba, zemicki i pice, kod kojih donji deo treba da bude
hrskav. Kameni pleh za pecenje se uvek mora predhodno
zagrejati na temperaturu koja se preporuduje.

Emajlirani pleh za pecenje HEZ331003

Za kolace i kesks.

Gurnite pleh za pecCenje sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Emajlirani pleh sa slojem koji Stiti od HEZ331011

zagorevanja

Kolaéi i keks na plehu za pe&enje mogu dobro da se
rasporede. Gurnite pleh za pecenje sa nagibom ka vratima na
rerni u rernu.

Univerzalni tigan; HEZ332003

Za socCne kolaCe, peciva, amrznuta jela i velike komade
pecCenja. Takode moze da se koristi za prihvatanje masti ili
sokova iz mesa ispod resetke.

Gurnite univerzalni tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u
rernu.

Univerzalni tiganj sa slojem koji Stiti od HEZ332011

zagorevanja

Socni koladi, pecivo, smrznuta jela i veliki komadi pedenja se
lakSe rasporeduju na univerzalnom tiganju. Gurnite univerzalni
tiganj sa nagibom ka vratima na rerni u rernu.

Poklopac za profesionalnu Serpu HEZ333001

Sa poklopcem profesionalna Serpa postaje profesionalni
pekac.

Profesionalna Serpa sa resetkom za umetanje HEZ333003

Posebno namenjena za pripremu velikih koli¢ina.

Resetka HEZ334000 Za posude, kalupe za kolage, pecenje, komade za rostilj i
smrznuta jela.
Stakleni tigan; HEZ915001 Stakleni tiganj odgovara za dinstana jela i pite savijace.

Specijalno namenjen za programe i automatsko pecenje.

Artikli servisne sluzbe

Za Vase uredaje za domadinstvo kod servisne sluzbe, u
specijalizovanoj prodavnici ili preko interneta, za pojedine

zemlje u e-Sopu, mozete da kupite odgovarajuc¢a sredstva za
negu i CiS¢enje ili ostali pribor. Za to navedite doti¢ni broj
artikla.

Krpe za negu prohromskih povrSina Br. artikla 311134

Smanjuje nagomilavanje necistoc¢e. Impregnacijom pomocu
specijalnog ulja povrsine prohromskih uredaja imaju optimalnu
negu.

Gel za ¢iS¢enje rostilja u rerni Br. artikla 463582

Za C¢isc¢enje rerne. Gel ne miriSe.

Krpa od mikrovlakana sa mrezastom Br. artikla 460770

strukturom

Specijalno namenjena za ¢is¢enje osetljivih povrsina, kao n pr.
stakla, staklene keramike, prohroma ili aluminijuma. Krpa od
mikrovlakana u jednom potezu uklanja necistoce od vode i
masti.

Osigurag za vrata Br. artikla 612594

Na taj nadin deca ne mogu da otvore vrata na rerni. U
zavisnosti od vrata na uredaju, osigurac je razli¢ito zavrnut.
Pazite na list, koji je prilozen uz osigurac za vrata.
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Pre prvog koriséenja

Ovde cete saznati, Sta morate da uradite, pre nego Sto po prvi
put pripremite jela u Vasoj rerni ili na Vasoj ringli Sporeta na
gas. Pre toga proditajte poglavlje Napomene za sigurnost.

Podesavanje vremena na ¢asovniku
Posle prvog prikljuéivanja na prikazu svetli simbol =1,

1. .Uverite se, da simbol I=| na prikazu treperi.

2. Pritisnite taster (.
Prikaz postaje taman.

Rerna je sada spremna za rad.

Zagrevanje rerne

Kako biste odstranili miris ogorevanja, zagrejte praznu,
zatvorenu rernu. Idealno za to je jedan sat zagrevanja sa
gornje/donje strane (& na 240 °C. Pri tome pazite na to, da u
rerni nema ostataka od ambalaze.

1.Pomocdu birada za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/
donje strane &.

2.Pomodu biraga za temperaturu podesite na 240 °C.

Posle jednog sata iskljucite rernu. Bira¢ za funkcije i bira& za
temperaturu obrnite u nulti poloza,j.

Zagrevanje ringle

Kako biste odstranili miris novog, zagrevajte ringlu bez lonca na
najviSem stepenu 3 minuta.

Cisc¢enje pribora

Pre nego Sto pribor koristite prvi put, ocistite ga temeljno
vrelom sapunicom i mekom krpom.

Odgovarajuci lonci za kuvanje

Gorionik/elektricna  Minimalni Maksimalni pre€nik
plo¢a za kuvanje precnik lonca lonca

Elektricna ploda za 14,5 cm 14,5 cm

kuvanje*

Vok gorionik** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Stedljivi gorionik 3kW 24 cm 28 cm

Normalni gorionik 1,7 18 cm 24 cm

kW

Stedljivi gorionik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele sa elektricnom ploSom za kuvanje)
** Opcija (za modele sa vok gorionikom)

Napomene prilikom kori§¢enja

Sledece napomene ¢e Vam pomodi, da ustedite energiju i da
izbegnete ostedenja na loncima za kuvanje:

Za doti¢an gorionik
upotrebljavajte lonac za

Nemojte da koristite male
lonce za kuvanje na velikim
gorionicima. Plamen ne bi
trebalo da dodiruje lonce za
kuvanje sa strane.

kuvanje odgovarajuce veli€ine.

Preliminarno ¢iséenje vrata i poklopca
gorionika

Ocistite poklopac (1) i vrat gorionika (2) vodom i sredstvom za
pranje sudova. Pazljivo osusite pojedinacne delove.

Vrat i poklopac gorionika ponovo vratiti na Salice gorionika (5).
Paziti na to da se ne oStete fitilj (3) i Stitnik za plamen (4).

Mlaznica (6) mora da bude suva i Cista. Poklopac gorionika
uvek postavite tatno na vrat gorionika.

Nemojte da koristite
deformisane lonce za kuvanje
koji ne stoje stabilno na ringli.
Sudovi mogu da se prevrnu.

= Koristite samo lonce za
kuvanje sa ravnim i debelim
dnom.

Nemojte da kuvate bez
poklopca ili ako je poklopac
pomeren. Veliki deo energije
¢e da se izgubi.
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Posude uvek postavljajte na
sredinu gorionika, u

x suprotnom bi mogao da se
Y | prevrne.
e
—

'V

reSetke, nikada na gorionike.

Pre upotrebe utvrdite, da su
reSetke za lonce i poklopci
gorionika na gas korektno
postavljeni.

Lonce postavévljajte na

]
=

Podesavanje ringle

Va$a ringla je opremljena sa Cetiri gasna gorionika. Ovde
mozZete da proditate, kako se pale gasni gorionici i kako se
podeSava veli¢ina plamena.

Paljenje gorionika na gas

Poklopac gorionika uvek postavite tacno na vrat gorionika.
Otvori na vratu gorionika moraju uvek biti slobodni. Svi delovi
moraju biti suvi.

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko Sporet radi, morate otvoriti
gornji poklopac.

2. Obrnite prekidac Zeljene ringle u levo u poloZaj za paljenje 3.
Podinje paljenje.

3. Pritisnite prekida& za ringlu i drzite ga pritisnutog 1-3

sekunde. Gorionik na gas se pali.
>K
‘o ‘ @\
@
Q

Aktivira se osigurac za paljenje. Ako se plamen gasa ugasi,
automatski se prekida dovod gasa kroz sistem osiguraca za
paljenje.

4.Podesite Zelienu veliginu plamena. Izmedu podesavanja &
Isklj. i podesavanja © plamen nije stabilan. Stoga stalno
birajte pode$avanje izmedu 0 vedeg i @ manjeg plamena.

5.Ako se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.

6. Zavrsite proces kuvanja: Prekida& za ringlu 6 obrnite u desno
na poloZzaj isklj.

Mehanizam za paljenje ne bi trebalo da bude aktiviran duZe od
15 sekundi. Ako se gorionik ne pali posle 15 sekundi,
sacekajte najmanje jedan minut. Onda ponovite postupak
paljenja.

A Paznja!

Ako posle isklju€ivanja na jo$§ vrelom Sporetu obrnete prekidac
za ringly, izlazi gas. +Ako prekidac¢ niste stavili u polozaj za
palienje 3¢, dotok gasa se prekida posle 60 sekundi.
Gorionik na gas se ne pali

Ukoliko je nestalo stuje ili su svecice vlazne gorionik na gas
mozete upaliti upaljaem na gas ili drvcetom Sibice.
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Oprezno rukujte posudem,
koje stoji na ringli.

Ne udarajte po ringli i ne
stavljajte na nju velike teZine.

Nemoijte da koristite dva
gorionika ili izvora toplote
samo za jedan sud za kuvanje.

Izbegavajte upotrebu tiganja
za przenje, glinenih lonaca itd.
na duzi vremenski period na
maksimalnoj snazi.

Ovako podesavate elektriénu ringlu

Pomodu prekidada za ringle moZete da podeSavate grejnu
snagu ringli.

Postupite na slededi nadin:

1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko elektri¢na ringla radi,
morate otvoriti gornji poklopac.

2. Obrnite prekidac¢ elektri¢ne ringle u levo na odgovarajudi
stepen za kuvanje izmedu 1-6.

3.Precnik elektri¢ne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite
lonac sa glatkim dnom i istovetnim precnikom.

4. Postavite prekidag elektri¢ne ringle na 0, kako biste zavrsili
proces kuvanja.

Stepen za kuvanje 1 = minimalna snaga
Stepen za kuvanje 6 = maksimalna snaga

Vrsta 1ili 2 U zavisnosti od koli¢ine
zagrevanja
Kuvanje 6 Zapod¢nite proces kuvanja
2 Nastavite proces kuvanja, u
zavisnosti od potrebe, visok ili
nizak
Rostilj 6 Zagrejte ulje, poCnite proces
4 pecenja rostilja
Nastavite proces pecenja
rostilja

Ako se ringla ukljuci, svetli lampica na prikazu.

Vazne informacije za Vasu elektri¢nu ringlu

Ako prec¢nik dna lonca ili tiganja nije u skladu sa ringlom ili je
dno lonca neravno, nepotrebno se trosi energija. Ono sto
pokipi se zapali i za sobom ostavlja fleke, koje je teSko ukloniti.

Vodite racuna o tome, da dno lonca ili Serpe bude suvo.

Elektricna ringla ne bi trebalo da se ukljuduje, ako se na njoj ne
nalazi lonac.

Zbog uticaja toplote metalni prsten oko ringle tokom vremena
menja boju. Tu promenu boje mozete da otklonite, tako Sto
Cete prsten oko ringle odcistiti grubom stranom sundera i
sredstvom za CiS¢enje. Prilikom ¢iS¢enja pazite na to da sunder
ne dode u dodir sa ringlom.

Posle iskljucivanja ringle, ona je jo$ uvek topla. Udaljite decu
od uredaja.

Proverite, da li ste iskljuCili obrtno dugme elektri¢ne ringle u
slu¢aju kada je nestalo struje.



Tabela - Kuvanje

Za svaku ringlu izaberite odgovarajucu veli¢inu lonca. Prednik
lonca ili Serpe treba da odgovara veli€ini ringle.

Vreme kuvanja zavisi od vrste, tezine i kvaliteta jela. Zato su
moguca odstupanja. Optimalno vreme kuvanja najbolje sami
mozete da procenite.

Mineralne materije i vitamini se prilikom kuvanja jako brzo
unistavaju. Zato koristite samo malo vode. Na taj nacin se
zadrzavaju vitamini i mineralne materije. Izaberite kratko vreme
kuvanja, kako bi povrée ostalo ¢vrsto i bogato hranljivim
materijama.

Primer Jelo Ringla Stepen (temperatura)

Topljenje Cokolada, buter, margarin Stedljivi gorionik Mali plamen

Podgrevanje Supa, povrce iz konzerve Normalni gorionik Mali plamen
Elektri¢na ringla 1-2

Podgrevanje i Supe Stedljivi gorionik Mali plamen

odrzavanje toplote Elektriéna ringla 1-2

Distanje* Riba Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
Elektri¢na ringla 3-4

Distanje* Krompir i ostalo povrce, riba  Normalni gorionik izmedu velikog i malog plamena
ElektriCna ringla 3-4

Kuvanje* Pirinag, povrce, jela od ribe (sa Normalni gorionik velika visina plamena

sosevima) Elektridna ringla 5-6
Przenje Palacinke, krompir, Snicle, riblji Jak gorionik izmedu velikog i malog plamena

Stapici

* Ako Kkoristite lonac sa poklopcem, vratite plamen unazad, dokle traje kuvanje.

Podesavanje rerne

Imate razne mogucnosti da podesite VasSu rernu. Ovde ¢emo
Vam objasniti, kako da podesite Zeljenu vrstu toplote i
temperature ili stepen za rostilj. Ovde mozete da podesite
trajanje i vreme kraja pecenja na rerni.

Vrste zagrevanja i temperatura

Primer na slici: 190 °C, zagrevanje sa gornje i donje strane [Z.

1.Pomodu birada za funkcije podesavate Zeljenu vrstu

zagrevanja.

2.Pomodu birada za temperaturu mozete da podesite
temperaturu ili stepen na rostilju.

Iskljuéivanje rerne
Bira¢ funkcije obrnite u nulti polozaj.

Promena podesavanja

Pomocu doticnog biraca u svako doba mozete da promenite
vrstu zagrevanja ili stepen na rostilju.

Automatsko iskljuéivanje rerne
Unesite vreme kuvanja za VaSe jelo.

Primer na slici: Zagrevanje sa gornje i donje strane &, 200 °C,
trajanje 45 minuta.

1.Pomodu biraga za funkcije podeSavate zeljenu vrstu
zagrevanja.

2.Pomocu biraCa za temperaturu mozete da podesite
temperaturu ili stepen na rostilju.

3.Taster za &asovnik (® pritisnite dva puta.
Simbol za trajanje =l treperi.

Rerna se zagreva.
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4. Pomodu tastera + ili - podesite trajanje.
Taster + / podrazumevana vrednost = 30 minuta
Taster - / podrazumevana vrednost = 10 minuta

Rerna pocinje da radi posle nekoliko sekundi. Na prikazu se
pojavljuje simbol =1

Podesavanje alarmnog sata

Alarmni sat moZete da koristite kao ¢asovnik koji zvoni u
kuhinji. On radi nezavisno od rerne. Alarmni sat ima jedan
specijalan signal. Na taj nacin moZete da Cujete da je isteklo
vreme na alarmnom satu ili vr.eme trajanja.

Podesite ovako

1. Pritisnite taster za &asovnik (® .
Simbol za alarmni sat £ treperi.

2.Pomocdu tastera + ili - podesite vreme na alarmnom satu.
Taster + / podrazumevana vrednost = 10 minuta
Taster - / podrazumevana vrednost = 5 minuta

Alarmni sat podinje da radi posle nekoliko sekundi. Na prikazu
se pojavljuje simbol ). Prikazuje se vreme, koje je isteklo.

Vreme je isteklo

Odrzavanje i ¢iscenje

Ako ih brizljivo negujete i Cistite Vasa ringla i VaSa rerna ostaju
dugo lepe i funkcioniSu dobro. Kako da ih obe pravilno
neguijete i Gistite, objasni¢emo Vam ovde.

Napomene

= Male razlike u boji na prednjem delu rerne su rezultat
razli¢itih materijala, kao Sto su staklo, plastika ili metal.

m Senke na staklu na vratima, koje deluju kao trake, su
svetlosne refleksije od sijalice u rerni.

m Emajl se spaljuje na veoma visokim temperaturama. Na taj
nacin mogu da nastanu male razlike u boji. To je normalno i
nema uticaj na funkcionisanje. lvice tanjih plehova se ne
mogu poptpuno emajlirati. 1z tog razloga one mogu biti
grube. Zastita od korizije se ne oStecuje na taj nacin.
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Vreme pecenija je isteklo

Cuije se signal. Rerna se iskljuuje. Dva puta pritisnite

taster <symbol role="BSHSymbAlIl">0</symbol> i iskljuCite birac
za funkcije.

Prevremeno prekidanje podesavanja

Taster za &asovnik (® pritisnite dva puta. Taster - pritiskajte,
dok se na prikazu ne pojavi nula. Iskljucite biraC za funkcije.
Promena podeSavanja

Taster za ¢asovnik (® pritisnite dva puta i izvr§ite pode$avanja,
kako je opisano u poglavlju 4.

Napomena: PodeSavanje mozete da promenite, dok simbol
treperi. Ako simbol svetli, podesSavanje je prihvaceno.

Cuje se signal. Pritisnite taster za gasovnik (® . Prikaz za
alarmni sat se gasi.

Promena vremena na alarmnom satu

Pritisnite taster za €asovnik . Pomocu tastera + ili - moZete da
promenite vreme.

Brisanje podesavanja

Pritisnite taster za asovnik (O . Taster - pritiskajte sve dok se
na prikazu ne pojavi jedna nula.

Alarmni sat i trajanje isticu istovremeno

Simboli svetle. Isticanje vremena na alarmnom satu se vidi na
prikazu.

Provera preostalog trajanja 1= :

Taster za ¢asovnik Dpritisnite dva puta.

Vreme, koje ste proveravali, pojavljuje se na nekoliko sekundi
na prikazu.

Gorniji stakleni poklopac

Pre nego $to otvorite gornji poklopac, obriSite krpom, ako je
eventualno nesto prosuto.
Za Cis¢enje je najbolje da koristite sredstvo za ¢iSéenje stakala.

Za CiSc¢enje uklonite gornji poklopac. Pri tom poklopac drzite
obema rukama i povucite ga na gore.

Ako treba da otpustite Sarnire na poklopcu, pazite na slova,
koja se na njima nalaze. Sarnir sa slovom R mora da se
montira desno, Sarnir sa slovom L mora da se montira levo.

Gornji poklopac posle ¢iS¢enja ponovo montirajte obrnutim
redosledom.

Gornji poklopac zatvorite tek, ako su se ringle ohladile.



Sredstva za éiééenje Pojedinacne delove nemojte prati u masini za pranje posuda.

Kako razli¢ite povrSine ne biste oStetili pogreSno odabranim Prilikom ¢iS¢enja rerne nemoijte koristiti

sredstvom za CiSéenje, obratite paznju na sledece podatke. jaka i abrazivna sredstva za Giscenje,

Prilikom €iScenja ringli nemojte koristiti sredstva za &iscenje sa velikim udelom alkohola,
nerazblazeno sredstvo za pranje sudova ili sredstvo za abrazivne sundere,

masinsko pranje sudova,

abrazivne sundere,

kompresorske ili parne Cistace.
Pojedinacne delove nemoijte prati u masini za pranje posuda.

agresivna sredstva za CiS¢enje kao Sto su sredstva za )
gidcenje rerni ili skidadi fleka, Pre prve upotrebe uredno operite nove sundere.

kompresorske ili parne Cistace.

Predniji delovi od
prohroma

BriSite sa nesto sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. Uvek brisite paralelno sa prirodnom teksturom.
U suprotnom mogu da nastanu ogrebotine. Osusite mekom krpom. Odmah uklonite fleke od kamenca,
masti, gustina i belanceta. Nemojte koristiti abrazivna sredstva, sundere, koji grebu ili grube krpe za
CiS¢enje. Prednji delovi od prohroma mogu da se poliraju specijalnim sredstvima za negu. Obratite paznju
na napomene proizvodaca. Specijalna sredstva za CiS¢enje prohroma cete dobiti kod nase servisne sluzbe
ili u specijalizovanoj prodavnici.

Emaijlirane i lakirane
povrsine

Ocistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsusSite mekom krpom.

Gorionik i ¢elicna
mreza za ringle na
Sporetima na gas

Nemoijte prati u masini za pranje posuda. Skinite reSetku i ocistite sunderom, sredstvom za pranje posuda i
sa nesto tople vode. Uklonite vrat gorionika i poklopac gorionika. Za CiS¢enje koristite sunder i nesto tople
vode i sredstva za pranje posuda. Pazite na to, da otvori, gde izlazi gas na vratu gorionika budu disti i da se
ne zapuse. Upaljace oCetkajte malom, mekom ¢etkom. Gorionici na gas funkcioniSu samo, ako su upaljadi
Sisti. Ostatke jela sa Salice gorionika uklonite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. Pri
tome koristite samo malo vode. Voda ne sme da dospe u unutrasnjost uredaja. Pazite na to, da se otvor na
mlaznicama ne zapusi ili ne osteti prilikom &osdéenja. Sve delove posle ¢iS¢enja osusite i poklopac gorionika
postavite tadno na vrat gorionika. Ako delovi nisu postavljeni tacno, otezano je paljenje gorionika. Poklopci
gorionika su presvuceni crnim emajlom. Zbog visoke temperature moze doci do gubljenja boje. Funkcija
gorionika se na taj nacin ugrozava. Napravite prazno mesto. ReSetku ponovo vratite u rernu.

Elektri¢na ringla
(opcija)

Ocistite tvrdom stranom abrazivnog sundera i sa nesto te€no obrazivnog sredstva. Posle ¢iscenja ringlu
ukljucite na kratko, kako biste je osusili. Vlazne ringle vr.emenom zardaju. Zatim nanesite sredstvo za negu.
Pokipelu teCnost i ostatke jela uvek odmah uklonite.

Metalni prsten na
elektri¢noj ringli
(opcija)

Tokom vremena metalni prsten moze da izgubi boju. Prvobitna boja se ipak moze povratiti. Prsten ocCistite
tvrdom stranom abrazivnog sundera i sa nesto te¢nog abrazivnog sredstva. Pri tome pazite na to, da
abraziv ne dotakne susedne povrSine. PovrSine bi se mogle ostetiti.

Dugmad

Ocistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsusSite mekom krpom.

Staklo na vratima

Mozete ga Cistiti sredstvom za CiSc¢enje stakla. Nemojte koristiti agresivna sredstva za ¢iS¢enije ili oStre
metalne predmete. To moze da dovede do pucanja povrsine stakla i da ga oSteti.

Zaptivac

Obrisite mekom krpom. OsusSite mekom krpom.

Unutrasnja strana
rerne

Ocistite toplom vodom ili vodom i siréetom. Kod jakih necistoda: Sredstva za GiS¢enje rerne koristite samo
kada su povrSine hladne.

Stakleni poklopac
lampice u rerni

Ocistite sa nesto sredstva za pranje posuda i viaznom krpom. OsusSite mekom krpom.

Pribor

Umocite u topao bazni rastvor za &iséenje. Ocistite Cetkom ili sunderom.

Aluminijumski pleh
za pecenje (opcija)

Nemoijte prati u masini za pranje posuda. Nikada nemojte koristiti sredstva za &iS¢enje rerne. Kako biste
izbegli ogrebotine, metalne povrsine nikada nemojte dodirivati noZzem ili sli¢nim os$trim predmetom. ObriSite
baznim rastvorom za ¢is¢enje i mekom krpom za prozore ili mikrofiber krpom koja ne ostavlja dladice
horizontalno i bez pritiska na povrsine. OsuSite mekom krpom. Nemojte koristiti abrazivna sredstva,
sundere, koji grebu ili grube krpe za ¢iS¢enje. Ogrebacete pleh za pecenje

Zastita dece (opcija)

Ako je na vrata rerne postavljena zastita za decu, pre CiS¢enja se ona mora ukloniti. Sve plasti¢ne delove
potopite u topao bazni rastvor za CiS¢enje i istrljajte sunderom. Osusite mekom krpom. Ako je jako
zaprljana, zastita za decu ne funkcioniSe viSe dobro.

Donja fioka (opcija)

Ocistite sa nesto sredstva za pranje posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom krpom.

Pribor

Umodite u topao bazni rastvor za &iS¢enje. OCistite Cetkom ili sunderom.
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Otkacivanje i zakacivanje okvira

Ako Cistite mozZete da skinete okvire. Rerna mora da bude
hladna.

Otkacivanje stalka

1. Stalak izvucite na dole i malo povucite u napred. Produzne
nozice u donjem delu stalka izvucite iz otvora za
priévrscivanje (slika A).

2. Zatim sklopite stalak i pazljivo ga izvucite (slika B).

B
o W ¢
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Ocistite okvire sredstvom za pranje posuda i sunderom. Kod
tvrdokornih necistoc¢a koristite Cetku.

Kacenje stalka

1. Dve kuke pazljivo ubacite u gornje rupe. (slika A-B)

Otkacivanje i zakacivanje vrata na rerni

Za Cisc¢enje i demontaZzu stakla na vratima mozete da otkadite
vrata na rerni.

Sarniri vrata na rerni imaju po jednu polugu za blokadu. Ako su
poluge za blokadu zaklopljene (slika A), vrata na rerni su
osigurana. Na mogu da se otkacCe. Ako su poluge za blokadu
za otkadivanje vrata na rerni otklopljene (slika B), onda su
Sarniri osigurani. Ne mogu iznenada da se zatvore.

X

A Pogresna montaza!

Nikada nemojte da pomerate stalak, pre nego sto su se kuke
sasvim udvrstile u gornjim rupama. Emajl bi mogao da se
oSteti i odlomi (slika C).

2.Dve kuke moraju u potpunosti da budu zakacdene u gornje
rupe. Sada stalak lagano i paZljivo pomerajte na dole i
zakacite u donje rupe (slika D).

3.0ba stalka zakacite u bocne strane rerne (slika E).

Kada su stalci pravilno montirani rastojanje izmedu dve gornje
visine za ubacivanje je vece.
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A Opasnost od povrede!

Ako su Sarniri neosigurani, zatvaraju se iznenada sa velikom
snagom. Pazite na to, da poluge za blokadu uvek budu sasvim
zaklopljiene, odnosno sasvim otklopljeneprilikom otkadivanja
vrata na rerni.

Otkacivanje vrata
1. Vrata rerne sasvim otvoriti.

2.Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).

3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i
desno. Jo§ malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).




Zakacivanje vrata
Vrata na rerni ponovo zakacite obrnutim redosledom.

1. Prilikom zakadcivanja vrata na rerni pazite na to, da oba
Sarnira udu pravo u otvor (slika A).

2.Zarez na Sarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).

=

/ )

3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite

o
[/

A Opasnost od povrede!

Ako vrata na rerni iznenada ispadnu ili se neki Sarnir zaklopi,
nemojte dodirivati Sarnir. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i ugradnja stakla na vrata
Kako biste ih bolje odistili, mozete da demontirate stakla na
vratima rerne.

Demontaza

1. Otkacite vrata na rerni i sa ru¢kom okrenutom na dole,
polozite na krpu.

2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno
prstima pritisnite spojnicu (slika A).

3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).

4. Podignite staklo i izvucite (slika C).

@T{C
G
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Ocistite staklo sredstvom za ¢iséenje stakla i mekom krpom.

A Opasnost od povrede!

Izgrebano staklo na vratima uredaja moze da isko&i. Nemojte
koristiti strugaljku za staklo, oStra i abrazivna sredstva za
CiScéenje.

Ugradnja

Prilikom ugradnje pazite na to, da dole levo ispravno stoji logo
“right above*® .

1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).

2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba drzaca. Glatka
povrsina mora da bude spolja. (slika B).

3. Postavite poklopac i pritisnite.
4. Zakadite vrata rerne.

Rernu koristite tek onda kada su stakla pravilno ugradena.
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Smetnja, sta ¢initi?

Ako dode do smetnje, Cesto se radi samo 0 nekoj sitnici. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, pogledajte tabelu. Mozda
sami mozete da otklonite smetnju.

Tabela sa smetnjama

Ako jelo nije optimalno uspelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za Vas u nasoj kuhinji. Tamo ¢ete na¢i mnogo saveta
i napomena za kuvanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéne popravke su opasne. Popravke sme da vrSi samo
servisni tehniCar, koga smo mi obucili.

Smetnja Moguci uzrok Pomoé/Napomene

Rerna ne Osigurac je u Proverite da li su osiguradi

funkcioniSe. kvaru. u komandnom ormanu u

redu.

Nestalo je Proverite, da li funkcionisu
elektriCne svetlo u kuhinji ili drugi
struje. kuhinjski uredaji.

Prikaz na Nestalo je Iznova podesite tacno

¢asovniku elektri¢ne vreme.

treperi struje.

Rerna ne greje. Na kontaktima
je prasina.

Obrnite drske prekidaca
viSe puta tamo-ovamo.

Gorionik na gas Nestalo je Gorionik na gas upalite
se ne pali. elektri¢ne struje upaljatem na gas ili
ili su svedice za drvcetom Sibice.
paljenje vlazne.

Tablica smetniji

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane smetnja. Pre
nego $to pozovete servisnu sluzbu, molimo Vas da pokuSate
sami ukloniti smetnju uz pomoc¢ tablice.

Ako jednom jelo ne uspije na optimalni nacin, pogledajte u
poglavlju Za Vas provereno u nasoj studio-kuhinji. Tu ¢ete da
nadete puno saveta i napomena za kuvanje.

E-broj i FD-broj

Prilikom poziva molimo navedite broj proizvoda (E-br.) i fabricki
broj (FD-br.), kako bi Vam kvalifikovano osoblje moglo pomoci.
Plogicu sa tipom i brojevima ¢ete pronadi bo&no na vratima
rerne. Kako po potrebi ne biste morali dugo da traZite, ovde
mozete da unesete podatke VasSeg uredaja i broj telefona
servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba

Obratite paznju na to, da poseta servisnog tehni¢ara u slucaju
pogresnog rukovanja, ¢ak i tokom garantnog roka, nije
besplatna.
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Zamena sijalice na svodu u rerni

Ako je sijalica u rerni prestala da radi, mora da se zameni.

Zamenske sijalice, koje su otporne na temperaturu, 40 W,

dobicete kod servisne sluzbe ili u specijalizovanoj prodavnici.

Koristite samo te sijalice.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljugite osigurac u elektricnom ormanu.

1.U hladnu rernu polozite krpu za posude, kako biste izbegli
oStecenja.

2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.

3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
5.lzvadite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni poklopac

Osteceni stakleni poklopac mora da se zameni. Odgovarajuci
stakleni poklopac ¢ete dobiti kod servisne sluzbe. Navedite E-
broj i FD-broj Vaseg uredaja.

Kontaktne podatke za sve drzave naci ¢ete u prilozenom spisku
servisnih sluzbi.

Imajte poverenja u kompetenciju proizvodada. Tako Cete biti
sigurni da ¢e popravku izvrSiti obuceni servisni tehni¢ari koji su
opremljeni originalnim rezervnim delovima za Vas$ uredaj.



Saveti vezani za energiju i zivotnu sredinu

Ovde cete dobiti savete, koji prilikom pecenja przenja u rerni i
prilikom kuvanja na ringli mogu da ustede energiju i kako da
uredaj pravilno uklonite.

Stednja energije u rerni

Rernu unapred zagrejte, samo ako je to navedeno u receptu
ili u tabelama u uputstvu za upotrebu.

Koristite tamne, u crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Oni jako dobro primaju toplotu.

Vrata rerne tokom kuvanja, pecenja ili przenja otvarajte sto je
moguce rede.

Najbolje je da viSe kolada pedete jedan za drugim. Rerna je
jos vrela. Na taj nacin se skracuje vreme pecenja za drugi
kola¢. Takode 2 pravougaona kalupa mozete da ugurate
jedan pored drugog.

Kod duzih vremena pecenja rernu mozete da iskljudite
10 minuta pre isteka vremena pecenja i da za pecenje do
kraja iskoristite ostatak toplote.

Za Vas testirano u nasoj kuhinji

Ovde cete pronaci izbor jela i optimalna podeSavanja za njih.
Pokazacemo Vam, koja vrsta zagrevanja i temperature je
najbolje namenjena za Vase jelo. Dobic¢ete podatke za
odgovarajuci pribor i na koju visinu treba da ga ugurate.
Dobicete savete za posude i za pripremu.

Napomene
Vrednosti u tabeli vaze uvek za ubacivanje u hladnu i praznu
rernu.
Unapred zagrejte rernu, ako je to navedeno u tabeli. Pribor
tek posle podgrevanja oblozite papirom za pedenje.
Podaci o vremenu u tabelama su orijentacione vrednosti.
One zavise od kvaliteta i prirode namirnica.

Koristite pribor koji ste dobili prilikom isporuke uredaja.
Dodatni pribor mozete dobiti kao specijalan pribor u
specijalizovanoj radnji ili kod servisne sluzbe.

Pre koriS¢enja rerne izvadite pribor i posude koje Vam nije
porebno.

Uvek koristite rukavice, kada iz rerne uzimate vreo pribor ili
posude.

Stednja energije na ringli na gas
Uvek izaberite lonac sa pravom veli¢inom za VaSe jelo. Veliki,
malo napunjeni lonac troSi viSe energije.
Lonac uvek zatvorite odgovarajuéim poklopcem.
Plamen gasa mora uvek da ima kontakt sa dnom lonca.

Resavanje otpada u skladu sa zastitom
okoline

AmbalaZzu ukloniti na otpad ekoloski ispravno.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa evropskom
smernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim aparatima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak i reciklazu
otpadnih aparata koji vazi u celoj Evropskoj Uniji.

Kolaéi i peciva
Kalupi za pecenje
Najbolji su tamni kalupi za pe&enje od metala.

Kod svetlih kalupa za kolage od tankog metala ili kod staklenih
kalupa produzuje se vreme pecenja i kolaci ne rumene
ravnomerno.

Ako zelite da koristite silikonske kalupe, orijentiSite se prema
podacima i receptima proizvodaca. Silikonski kalupi su &esto
manji od normalnih kalupa. Koligine testa i podaci u receptima
mogu da odstupaju.

Tabele

U tabelama cete za razli¢ite kolaCe i peciva pronaci optimalnu
vrstu zagrevanja. Temperatura i trajanje pec¢enja zavise od
koli€ine i vrste testa. Zato su u tabelama navedeni opsezi.
Najpre pokuSajte sa nizim vrednostima. Niza temperatura za
rezultat ima ravnomernije rumenilo. Ako je neophodno, slededi
put podesite viSu temperaturu.

Vreme pedenja se skracuje za 5 do 10 minuta, ako predhodno
zagrejete rernu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci pod Saveti za pecenje u
nastavku posle tabela.

Kolaci u kalupima Kalup Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturiu
°C
Jednostavni, suvi kola¢ Kalup sa sko¢nim 3 160-180 50-60
mehanizmom sa cevastim
dnom/kalup za kraljevske
kolace
Jednostavni, suvi kolag, fini Kalup sa sko¢nim 2 O 150-170 60-70
mehanizmmom sa cevastim
dnom/kalup za kraljevske
kolaCe
Kore za torte od mucenog testa Kalup za kore za vocéne 3 140-160 20-30
torte
Vocna torta, jednostavno testo Visoki kalup sa skoénim 3 150-170 50-60

mehanizmom sa cevastim
dnom

* Kolag ostavite u uredaju oko 20 minuta da se ohladi.
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Kolaé€i u kalupima Kalup Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C
Torta od biskvita Kalup sa sko¢nim 2 o 160-180 30-40
mehanizmom
Kore za torte od mucenog testa Kalup sa sko¢nim 1 o 170-190 25-35
mehanizmom
Vocéna torta ili torta sa sirom, mrvljivo Kalup sa sko¢nim 1 ) 170-190 70-90
testo* mehanizmom
Zacinjeni kolac* Kalup sa sko¢nim 1 ) 180-200 50-60
mehanizmom
* Kola€ ostavite u uredaju oko 20 minuta da se ohladi.
Kola¢€i na plehu Pribor Visina Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Mudeno i kiselo testo sa suvim Pleh za pecenje 2 = 170-190 20-30
nadevom
Muceno i kiselo testo sa so¢nim Pleh za pecenje 3 (] 170-190 40-50
nadevom, vodée
Biskvitni rolat (predhodno zagrejati) Pleh za pecCenje 2 O 190-210 15-20
Pletenica sa 500 g brasna Pleh za pecenje 2 ) 160-180 30-40
Stolen (tvrda $trudla) sa 500 g brasna  Pleh za pe&enje 3 o 160-180 60-70
Stolen (tvrda &trudla) sa 1 kg brasna Pleh za pecCenje 3 O 150-170 90-100
Strudla, slatka Pleh za pecenje 2 o 180-200 55-65
Burek Pleh za pecenje 2 (] 180-200 40-50
Pica Pleh za pecenje 2 ) 220-240 25-35
Mala peciva Pribor Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C
Keks Pleh za pedenje 3 O 150-170 10-20
Pecivo koje se pravi pomocu Pleh za pecenje 3 ) 140-150 30-40
Sprica (predhodno zagrejati)
Keks sa bademima Pleh za pecenje 2 = 110-130 30-40
Pislice Pleh za pecCenje 3 80-100 100-190
Pecivo od kuvanog testa Pleh za pecenje 2 = 200-220 30-40
Pecivo od lisnatog testa Pleh za pecenje 3 B 190-210 20-30
Kolagi sa kvascem Pleh za pecenje 3 O 180-200 20-30
Hleb i zemicke Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.
Prilikom pecenja hleba rernu uvek predhodno zagrejte, ako nije
drugadije navedeno.
Hleb i zemicke Pribor Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Hleb sa kvascem sa 1,2 kg Pleh za pecenje 2 O 270 8
brasna 200 35-45
Hleb od kiselog testa sa 1,2 kg  Pleh za pecCenje 2 O 270 8
brasna 200 40-50
Zemicke, npr. razane zemicke Pleh za pedenje 4 (| 200-220 20-30

(prethodno ne zagrevati)
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Saveti za pecenje

Hodete da pedete po svom sopstvenom
receptu.

Orijentisite se prema sli€¢nom pecivu u tabeli za pecenje.

Tako ¢éete utvrditi, da li je muceni kolag
pecen.

Otprilike 10 minuta pre kraja vremena za pecenje, koje je navedeno u receptu, drvenim
Stapi¢em probodite kola¢ na mestu, koje je najviSe naraslo. Ako se testo ne lepi za drvo,
kolac je gotov.

Kolag se slepio.

Slededi put koristite manje te¢nosti ili u rerni podesite za 10 stepeni manju temperaturu.
Obratite paznju na navedeno vreme mucenja u receptu.

Kolag je na sredini narastao, a na
ivicama nije.

Nemojte podmazivati ivice kalupa sa sko¢nim mehanizmom. Kad je pe&en, kola¢ pazljivo
odvojte nozem.

Kola¢ je odozgo previse taman.

Ugurajte ga na nizi nivo, izaberite nizu temperaturu i kola¢ pecite nesto duze.

Kola¢ je previSe suv.

Gotov kola¢ ¢ackalicom izbuSite na nekoliko mesta. Onda ga pospite vo¢nim sokom ili
alkoholnim pi¢em. Slededi put izaberite za 10 stepeni viSu temperaturu i skratite vreme
pecenja.

Hleb ili kola¢ izgledaju dobro (np r.
kola¢ od sira), ali su unutra gnjecavi
(dekavi, izbrazdani vodenim targovima).

Slededi put koristite manje te€nosti i pecite na nizoj temperaturi neSto duze. Kod kolada
sa soCnim nadevom, najpre pecite koru. Po njoj pospite badem ili prezle i tek onda
preko toga sipajte nadev. Obratite paznju na recepte i vreme pedenja.

Pecivo je neravnomerno porumenelo.

Izaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo ravnomernije da porumeni. Osetljivo
pecivo pecite pomodu zagrevanja sa gornje/donje strane (&) na jednom nivou. Papir za
pecenje koji viri iz pleha moze da uti¢e na cirkulaciju vazduha. Papir za peCenje isecite
uvek u skladu sa plehom.

Vocéni kolac€ je odozdo previse svetao.

Slededi put kola¢ gurnite na nizi nivo u rerni.

Vocéni sok se preliva sa kolaca.

Slededi put koristite, ako postoji, dublji univerzalni tiganj.

Malo pecivo od testa sa kvascem se
prilikom pecenja lepi jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva razmak bi trebalo da bude oko 2 cm. Tako ima dovoljno
mesta, da komadi peciva mogu lepo narastu i svuda okolo porumene.

Prilikom pecenja socnih kolaCa isparava
kondenzovana voda.

Prilikom pec¢enja moze da nastane vodena para. Ona izlazi na vrata. Vodena para moze
da pada na polje za parametrisanje ili na prednje delove susednog namestaja i da kaplje
kao kondenzovana voda. To je uslovljeno zakonom fizike.

Meso, zivina, riba

Posude

MozZete da koristite svo posude, koje je otporno na toplotu. Za

Komade za roétilj okrenite posle 23 vremena za pecenje.
Stekove posolite tek posle pecenja na rostilju.

Komade za rostilj poloZite direktno na reSetku. Komad za rostil]
je najbolji, ako ga polozite na sredinu reSetke.

velika pecenja namenjen je takode i pleh za pedenje.

Najbolju namenu ima posude od stakla. Poklopac treba da

odgovara tiganju i da dobro zatvara.

Dodatno ugurajte pleh za pecenje na visinu 1. Sokovi iz mesa
ée iscureti u posudu, a rerna ostaje Cista.

Pleh za pecenije ili univerzalni tiganj prilikom pecenja rostilja

Ako koristite emajlirane tiganje, dodajte malo viSe teénosti.

Kod tiganja od prohroma meso slabije rumeni i moZe da bude
slabije kuvano. ProduZite vreme kuvanja.

Podaci u tabeli:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude sa poklopcem = zatvoreno

Posude postavite uvek na sredinu reSetke.

Vrelo stakleno posude postavite na suv podmetac. Ako je
podloga mokra ili hladna, staklo moze da pukne.

Przenje

U posnije meso dodajte malo te€nosti. Dno posude bi trebalo
da bude pokriveno oko 2 um.

Za dinstanje dodajte dosta te€nosti. Dno posude bi trebalo da
bude pokriveno oko 1 -2 cm.

Koli¢na te¢nosti zavisi od vrste mesa i materijala posude. Ako
meso pripremate u emajliranom tiganju, potrebno je nesto vise
te€nosti nego u staklenom posudu.

Tiganji od prohroma su samo za uslovnu namenu. Meso se
kuva sporije i slabije rumeni. Kuvajte na viSim temperaturama i/
ili kuvajte duze.

Napomene za pecenje rostilja

Prilikom pecenja rostilja oko 3 minuta zagrevajte rernu, pre
nego $to u nju stavite komade za rostil].

Rostilj pecite uvek u zatvorenoj rerni.

Neka Vam komadi za rostilj budu otprilike iste debljine. Na taj
nacin se jednako peku i ostaju lepo socni.

nemojte gurati na visine 4 ili 5. Zbog visoke temperature se
iskrivi i prilikom izvlaCenja iz rerne moZe da se oSteti.

Grejna tela rostilja se uvek iznova ukljucuju i isklju€uju. To je
normalno. Koliko ¢esto se to deSava, zavisi od podeSenog
stepena za pedenje rostilja.

Riba

Po isteku polovine vremena okrenite komade ribe.

Ako je pecCenje gotovo, trebalo bi jo§ 10 minuta da odstoji u
iskljuCenoj, zatvorenoj rerni. Na taj nacin se sokovi mesa bolje
raspodeljuju.

Posle kuvanja govede meso uvite u aluminijumsku foliju i
ostavite da odstoji u rerni 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja sa kozicom, koZicu isecite na krstice i
pecenje najpre polozite u sud sa kozicom na dole.
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Meso Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Podaci o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi u
°C, stepen na
rostilju

Govedina

Govede pedenje 1,0 kg zatvoreno 2 (| 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 ] 180-200 160

Govedi file, roza 1,0 kg otvoreno 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 ] 200-220 80

Govedina, roza 1,0 kg otvoreno 1 210-230 50

Stekovi, roza 3 cm Regetka 5 ™ 3 15

Teletina

Tele¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 2 (| 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120

Svinjsko meso

bez koze (npr. . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 X 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

sa kozom (npr. plecke) 1,0 kg otvoreno 1 200-220 120
1,5 kg 1 X 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

Svinjsko dimljeno meso sa 1,0 kg zatvoreno 2 O 210-230 70

kostima

Jagnjetina

Jagnjedi butovi bez kostiju, 1,5 kg otvoreno 1 150-170 120

srednji

Mleveno meso

Veknice od mesa oko. 500 g otvoreno 1 170-190 70

Virsle

Virgle Redetka 4 ] 3 15

Zivina Kod patke ili guske probusite kozicu ispod krila. Na taj nacin

Podaci o tezini u tabeli se odnose na nenapunjenu zivinu, koja

je spremna za przenje.

Celo zivinCe najpre grudima na dole polozite na reSetku.
Okrenite posle %3 navedenog vremena.

Komade pecenja, kao $to je rolovano ¢urece pedenje ili Curece
grudi, okrenite kad istekne polovina navedenog vremena.

moze da iscuri mast.

Zivin&e ée biti posebno hrskavo rumeno, ako ga pred kraj
przenja premazete puterom, slanom vodom ili sokom od

pomorandze.

Ako rostilj peCete direktno na reSetki, gurnite pleh za pecenje
na visinu 1. Sokovi iz mesa Ce iscureti u posudu, a rerna ostaje

Zivinge okrenite posle %4 datog vremena. Cista.

Zivina Tezina Burence Visina Vrsta Temperatura Vreme pecenja u
zagrevanja u°C minutama

Pola pileta, 1 do 4 komada po 400 g Resetka 2 200-220 40-50

TranZirana piletina po 250 g ReSetka 2 X 200-220 30-40

Pile, celo od 1 do 4 jedinice po 1,0 kg Resetka 2 X 190-210 50-80

Patka 1,7 kg ReSetka 2 X 180-200 90-100

Giska 3,0 kg Resetka 2 170-190 110-130

Mladi ¢uran 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 ¢ureca batka po 800 g ReSetka 2 X 190-210 90-110
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Riba
Komade ribe okrenite posle %3 vremena za pecenje na rostilju.

Celu ribu ne morate da okrecete. Celu ribu u plivaju¢em
poloZaju, lednim perajem okrenutim na gore, stavite u rernu.

Naseceni krompir ili malo bure otporno na visoku temperaturu
u ribliem stomaku &ine je stabilnijom.

Ako rostilj peCete direkino na resetki, dodatno gurnite pleh za
peéenje na visinu 1. Te¢nost ¢e iscureti u posudu, a rerna
ostaje gista.

Riba Tezina Pribor za posude Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja temperaturi
u°C, stepen na
rostilju
Riba, cela a300g ResSetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Riblji fileti, 3 cm Redetka 3 ™ 2 20-25

Saveti za przenje i pecenje rostilja

Za tezinu pecenja u tabeli nema
podataka.

Izaberite podatke u skladu sa tezinom, koja stoji u nastavku i produzite vreme.

Zeleli biste da proverite, da li je pedenje Koristite termometar za meso (moze se nabaviti u specijalizovanim prodavnicama) ili

gotovo.

proverite “kaSikom“. Kasikom pritisnite pecenje. Ako je Cvrsto, onda je gotovo. Ako

utanja, potrebno je jos malo vremena.

Pecdenje je previSe tamno i kozica je na
mestima izgorela.

[Meuerbe je Npesue TaMHO M KOXKLA je Ha MecTuma naropesna.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos
izgoreo.

Slededi put izaberite manji pleh ili dodajte viSe te¢nosti.

Pecenje izgleda dobro, ali je sos previse Slededi put izaberite vedi pleh i sipajte manje te¢nosti.

svetao i voden.

Prilikom prelivanja pe¢enja nastaje
vodena para.

To je fiziki uslovljeno i normalno. Veliki deo vodene pare izlazi kroz otvor za paru. Moze
da padne na prednji deo prekidaca ili na prednje delove namestaja, koji se nalaze u

neposrednoj blizini ili da kaplje kao konzenzovana voda.

Pite savijace, gratinirana jela, tostevi

Ako rostilj peCete direktno na reSetki, dodatno gurnite pleh za
pecenje na visinu 1. Rerna ostaje distija.

Posude uvek stavljajte na resetku.

Stanje pecCenja pite savijaCe zavisi od veli¢ine posuda i od
visine pite savijace. Podaci iz tabele su samo orijentacione
vrednosti.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti

zagrevanja temperaturi u

°C

Guzvare
Guzvara, slatka Puvedara (| 180-200 40-50
Tepsija za rezance Puvecara O 210-230 30-40
Garniranje
Garnirani krompir sa sirovim dodacima, Buvedara 2 160-180 60-80
Visina maks. 4 cm
Tost
Tost rumen odozgo, 12 komada ResSetka 4 ™ 3 5-8

Gotovi proizvodi
Pazite na podatke, koje na pakovanju dao proizvodac.

Ako ste pribor obloZili papirom za pedenje, pazite na to, da je
papir namenjen za te temperature. Uskladite veliinu papira sa
jelom.

Rezultat pecenja jako zavisi od namirnica. Prepe&enost i
neravnomernost mogu da postoje ve¢ kod sirove robe.

Jelo Pribor Visina Vrsta Podatak o Trajanje, minuti
zagrevanja teg1peraturi u

Strudla, zaledena Pleh za pedenje 3 = 180-200 35-45

Pomfrit Pleh za pecenje 3 O 190-210 25-30

Pica ReSetka 2 = 200-220 15-20

Pica baget ResSetka 2 190-210 15-20
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Specijalna jela

Na niskim temperaturama ¢e Vam jednako dobro uspeti
kremasti jogurt, kao i rastresito testo sa kvascem.

Najpre uklonite pribor, reSetke za kacenije ili teleskopske
plehove iz rerne.

Priprema jogurta
1.Skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
2.Umesajte 150 g jogurta (temperatura kao u frizideru) .

3.3olje ili male &ase napunite i pokrijte folijom koja &uva
svezinu.

4.Rernu zagrejte kako je navedeno.

5.30lje ili ¢ade postavite na dno rerne i pripremite, kako je
navedeno.

Ostavite testo sa kvascem da naraste

1.Kao i obi¢no pripremite testo sa kvascem, stavite ga u
vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.

2.Rernu zagrejte kako je navedeno.
3.Iskljucite rernu i testo ostavite da naraste u rerni.

Jelo Posude Vrsta Temperatura Trajanje
zagrevanja
Jogurt Solje ili dage postavite na dno ] predhodno zagrejte na 15 min.
rerne 100 °C 8 sati.

samo ukljucite lampicu u rerni

Ostavite testo sa kvascem Vatrostalnu posudu postavite na dno = predhodno zagrejte na 50 °C 5-10 min.

da naraste rerne Iskljudite uredaj i testo sa 20-30 min.
kvascem ostavite u rerni da
naraste

Top|jenje Molimo da pazite na podatke, koje je na pakovanju dao

Uzmite namirnice iz pakovanja i u odgovarajucoj posudi stavite
na reSetku.

proizvodad.

Vreme topljenja podesite u skladu sa vrstom i koli¢inom
namirnice.

Zivinu na tanjir postavite grudima na dole.

Smrznute namirnice Pribor Visina Vrsta Podatak o temperaturi u °C
zagreva
nja

npr. torte sa Slagom, krem torte sa buterom, torte sa Cokoladnom Resetka 2 Bira€ za temperaturu ostaje

ili glazurom od Sedera, vode, pilidi, kobasica i meso, hleb,
zemicke, koladi i druga peciva

isklju¢en

Susenje voca i povréa
Koristite samo adekvatno voce i povrée i temeljno ga operite.
Ostavite voce i povrée da se dobro ocedi i obriSite ga.

Pleh za pecenje ugurajte na visinu 4,
reSetku ugurajte na visinu 2.

ObloZite pleh za pec€enje i reSetku papirom za pecenje ili
pergament papirom.

Veoma so&no vode i povrée okredite vise puta. Cim se osusi
suseno voce i povrée odvojite od papira.

Voce i povrée Visina Vrsta ) Temperatura, °C Trajanje, ¢asovi
zagrevanja

6009 Kkolutova jabuke 2+4 = 80 oko 5

800g na trake ise¢enih kruSaka 2+4 S 80 oko 8

1,5 kg Sljiva ili ringlova 2+4 EN 80 oko 8-10

200 g zadinskog bilja, o¢is¢enog 2+4 X 80 oko 12

Ukuvavanje

Za ukuvavanje tegle i gumeni prstenovi moraju da budu Cisti i
ispravni. Ako je mogucée odmah koristite velike tegle. Podaci u
tabelama se odnose na okrugle tegle od jedan litar.

Oprez!
Nemoijte koristiti veée i vise tegle. Poklopci bi mogli da puknu.

Koristite samo odgovarajuce voce i povrce. Temeljno ga
operite.

Navedena vremena u tabelama su orijentacione vrednosti.
Uticaj mogu imati temperatura u prostoriji, broj tegli, koli¢ina i
toplota sadrzaja tegle. Pre nego $to promenite podeSavanje
odnosno iskljucite, proverite, da li sadrzaj u teglama pravilno
Vrl.

Priprema

1.Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
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2. Obrisite ivice tegli, moraju da budu Ciste.

3.Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
4. Tegle zatvorite stezaljkama.

U rernu nemojte stavljati vise od Sest tegli.

Podesavanje

1.Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako,
da ne dodiruju jedna drugu.

2.2 litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
3. Zatvorite vrata na rerni.

4.Podesite zagrevanje sa donje strane [L.

5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.



Ukuvavanje

Voce

Posle otprilike 40 do 50 minuta u kratkim razmacima podizu se
mehuridi. Iskljudite rernu.

Posle 25 do 35 minuta na preostaloj toploti uzmite tegle iz
rerne. Ako se u rerni tegle duze hlade, mogle bi se stvoriti
bakterije i pospesiti, da se ukuvano vode ukiseli.

Voce u teglama od jedan litar od vrenja Preostala toplota
Jabuke, ribizle, jagode Iskljugivanje oko 25 minuta
Visnje, kajsije, breskve, ogrozdi Isklju€ivanje oko 30 minuta
Mus od jabuka, kruske, Sljive Iskljugivanje oko 35 minuta

Povrcée
Ukoliko se u teglama podizu mehurici, temperaturu vratite na
120 do 140 °C. U zavisnosti od vrste povréa oko 35 do

70 minuta. Posle tog vremena iskljucite rernu i koristite
preostalu toplotu.

Povrcée sa hladnim prelivom u teglama od jedan litar

od vrenja Preostala toplota

Krastavci

oko 35 minuta

Cvekla

oko 35 minuta

oko 30 minuta

Prokelj

oko 45 minuta

oko 30 minuta

Pasulj, keleraba, radi¢

oko 60 minuta

oko 30 minuta

GrasSak

oko 70 minuta

oko 30 minuta

Vadenije tegli
Posto je zavrSeno ukuvavanje izvadite tegle iz rerne.

Akrimalid u namirnicama

Akrilamid nastaje, pre svega, kod pripreme proizvoda od
zitarica i krompira na visokoj temperaturi kao n pr. Cipsa,

Oprez!

Vrele tegle ne stavljajte na hladnu ili mokru podlogu. Mogle bi
da prsnu.

pomfrita, tosta, zemicki, hleba ili finih peciva (keksevi,
medenjaci, Spekule).

Saveti za pripremu jela bez akrilamida

Opste Sto je mogude vise skratite vreme pedenja.

Neka jela budu zlatno Zuta, ne tamna.

Veliki, debeli komadi za peCenje sadrze manje akrilamida.

Pecenje Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 200 °C.
Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 180 °C.
Keks Zagrevanjem sa gornje/donje strane maks. 190 °C.

Pomocu 3D-vrelog vazduha ili vrelog vazduha maks. 170 °C.

Jaje ili Zumance smanjuju formiranje akrilamida.

Pomfrit iz rerne

Raspodelite ga po plehu ravhomerno i u jednom sloju. Pecite najmanje 400 g po plehu,

kako se pomfrit ne bi isuSio
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Probna jela

Ove tabele su napravljene za ispitne institute, kako bi se
olaksalo ispitivanje i testiranje razli¢itih uredaja.

Po EN 50304/EN 60350 (2009) odnosno IEC 60350.
Pecenje

Kod lenje pite tamne kalupe sa sko&nim mehanizmom stavite
razmaknute jedan pored drugog.

Kolaci u kalupima sa sko¢nim mehanizmom od belog lima:
Pecite uz zagrevanje sa gornje/donje strane (& na nivou 1.
Umesto reSetke koristite pleh za pecenje i na njega stavite
kalup sa sko&nim mehanizmom.

Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Temperatura  Trajanje
zagrevanja u °C u minutima
Pecivo koje se pravi pomocu Sprica Pleh za pecenje ) 150-170 20-30
Kolaci¢i, 20 komada Pleh za pecCenje o 160-180 20-30
Vodeni biskvit Kalup sa sko¢nim = 160-180 30-40
mehanizmom na reSetki
Lenja pita ReSetka + 2 kalupa sa 1 = 190-210 70-80
sko€nim mehanizmom
@ 20 cm
Rostilj
Ako namirnice polazete direktno na reSetku, dodatno gurnite
pleh za pecCenje na visinu 1. Teénost ¢e iscureti u posudu, a
rerna ostaje Cista.
Jelo Pribor za posude Visina Vrsta Stepen Trajanje
zagrevanja rostiljanja u minutima
Pecenje tosta Resetka 5 ™ 3 1-2
Prethodno zagrevajte 10 minuta
Bifburger, 12 komada* Resetka + pleh za pecenje 4 ] 3 25-30

nemojte prethodno zagrevati

* Posle 93 vremena okrenite
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	[hr] Upute za uporabuuređaja 3
	à Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ove upute vrijede samo ako je znak pojedine zemlje naveden na aparatu. Ukoliko se kratki znak ne pojavljuje na aparatu, treba za savjet pogledati upute za instalaciju, koje sadrže podatke i informacije o važećim uvjetima za priključivanje u pojed...
	Kategorija aparata: Kategorija 1
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo ovlašteni stručnjak smije priključiti uređaj i vršiti preinaku na drugu vrstu plina. Instalacija uređaja (priključak struje i plina) se smije provesti samo sukladno uputama za upotrebu i instalaciju . Neispravni priključak i krivo podeš...
	Pozor:Ovaj aparat predviđen je samo za kuhanje. Ne smije se koristiti u druge svrhe, npr. za zagrijavanje prostorija.
	Pozor:Korištenje plinskog kuhala uzrokuje stvaranje topline, vlage i proizvoda izgaranja na mjestu izlaganja. Naročito kada je aparat u radu, treba paziti na dobro provjetravanje mjesta izlaganja: prirodne otvore za provjetravanje treba držati otv...
	Intenzivno i dugotrajno korištenje aparata može zahtijevati dodatno provjetravanje, npr. otvaranje prozora ili učinkovito provjetravanje, npr. rad postojećeg mehaničkog ventilacijskog uređaja na višem stupnju snage.
	Ovaj uređaj nije primjeren za rad s eksternim alarmnim satom ili daljnskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti koje ste pohranili u pećnici bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili...

	Opasnost od požara!
	■ Vruće ulje i masti mogu se brzo zapaliti. Ne ostavljajte vruće ulje i masti bez nadzora. Nikada ne gasite vatru vodom. Isključite kuhalo. Ugasite pažljivo vatru poklopcem, dekom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Kuhališta postaju jako vruća. Na ploču za kuhanje nikada ne postavljajte zapaljive predmete. Na ploči za kuhanje ne držite nikakve predmete.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj postaje jako vruć, zapaljivi materijali bi lako mogli uhvatiti vatru. Ne čuvajte i ne koristite zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) ispod ili u blizini pećnice. Ne čuvajte zapaljive predmete u ili na pećnici.

	Opasnost od požara!
	■ Plinska kuhališta bez postavljenog posuđa u radu razvijaju veliku toplinu. Uređaj i iznad njega postavljena napa bi se mogli oštetiti ili zapaliti. Ostaci masti na filtru u napi bi se mogli zapaliti. Plinska kuhališta koristite samo s postav...

	Opasnost od požara!
	■ Stražnja strana uređaja postaje jako vruća. To može uzrokovati oštećenja na priključnim vodovima. Vodovi za struju i plin ne smiju doći u dodir sa stražnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Nikada ne odlažite zapaljive predmete na kuhališta ili u komoru za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj. Izvucite mrežni utikač odn. isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Z...

	Opasnost od požara!
	■ Površine postolja s ladicom mogu postati jako vruće. U ladici čuvajte samo pribor za pećnicu. Zapaljive i gorive predmete ne smijete čuvati u postolju s ladicom.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Kuhališta i predmeti oko njih, pogotovo eventualno prisutni okviri kuhališta izrazito su vrući. Nikada ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od kuhališta.

	Opasnost od opeklina!
	■ Tijekom rada postaju površine uređaja vruće. Ne dodirujte vruće površine. Djecu držite podalje od uređaja.

	Opasnost od opeklina!
	■ Prazno posuđe na plinskim kuhalištima u radu postaje izrazito vruće. Nikada ne zagrijavajte prazno posuđe.

	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je vruć dok radi. Prije čišćenja ostavite da se uređaj ohladi.

	Opasnost od opeklina!
	■ Pozor: Dijelovi koji se mogu dodirivati mogu tijekom rada roštilja postati vrući. Malu djecu trebate držati dalje od aparata.

	Opasnost od opeklina!
	■ Ukoliko boca s tekućim plinom ne stoji okomito, tekući propan/butan mogao bi dospjeti u uređaj. Pritom bi na plamenicima mogli izlaziti veliki plameni jezici. Sastavni dijelovi uređaja bi se time mogli oštetiti te s vremenom postati propusni...


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	■ Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.
	Opasnost od ozljeda!
	■ Nestručni popravci su opasni. Popravke smije vršiti samo serviser koji je prošao našu obuku te izmijeniti oštećene vodove za strujne i plinske vodove. Ako je uređaj neispravan, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću...

	Opasnost od ozljeda!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada ne uključujte neispravan uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Zatvorite dovod plina. Nazovite servis.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Neodgovarajuće veličine lonaca, oštećeni ili krivo postavljeni lonci mogu uzrokovati teške ozljede. Poštujte napomene za posuđe za kuhanje.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Pozor: Stakleni pokrov se može raspuknuti zbog vrućine. Prije zatvaranja pokrova isključite sve plamenike. Pričekajte da se pećnica ohladi, prije nego što zatvorite stakleni pokrov.

	Opasnost od ozljeda!
	■ Ako je uređaj postavljen nepričvršćen na postolju ili stalku, mogao bi skliznuti s postolja odn stalka. Uređaj mora biti čvrsto povezan s postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprječili prevrtanje uređaja, valja montirati zaštitu od prevrtanja. Molimo pročitajte upute za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Uzroci šteta
	Oprez!

	Štete na pećnici
	Oprez!

	Oštećenja na postolju s ladicom
	Oprez!
	Postavljanje, plinski i električni priključak
	Plinski priključak
	Za ovlaštenog stručnjaka odn. servisnu službu
	Oprez!



	Smetnje na plinskoj instalaciji / miris plina
	Pomicanje uređaja za dovod plina ili za kvaku vrata
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servis
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje pećnice
	1. Izvucite postolje s ladicom te ga podignite prema gore . Na postolju iznutra su s prednje i stražnje strane nogice za regulaciju visine.
	2. Nogice za regulaciju visine okrećite po potrebi pomoću šesterobridnog ključa prema gore ili prema dolje, sve dok pećnica ne bude u vodoravnom položaju (slika A).
	3. Ponovno umetnite postolje s ladicom (slika B).

	Pričvršćenje na zidu
	Postavljanje aparata
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Vaš novi štednjak
	Općenito


	Područje za kuhanje
	Podložak za lonac za štedljivi plamenik
	Prekidač kuhališta
	Za električno kuhalište

	Pećnica
	Birač funkcija
	Birač temperature
	Tipke i prikaz

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Artikal iz servisne službe
	Prije prvog korištenja
	Namještanje sata
	1. .Uvjerite se da simbol x na prikazu treperi.
	2. Pritisnite tipku 0 . Prikaz se potamnjuje.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Zagrijte kuhalište
	Čišćenje pribora
	Prvo čišćenje glave i poklopca plamenika
	Prikladne posude za kuhanje

	Naputci za uporabu
	Podešavanje kuhališta
	Upalite plinski plamenik
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je štednjak u radu.
	2. Okrenite prekidač željenog kuhališta ulijevo u položaj za paljenje 8. Paljenje započinje.


	3. Pritisnite prekidač kuhališta i držite ga pritisnutog tijekom 1-3 sekunde. Plinski plamenik se pali
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između položaja þ Isklj i položaja — plamen nije stabilan. Stoga uvijek odaberite položaj između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Ako se plamen opet ugasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završetak pečenja: Prekidač kuhališta okrenite þudesno u položaj Isklj.
	: Pozor!
	Plinski plamenik se ne pali


	Ovako ćete podesiti kuhalište
	1. Otvorite gornji pokrov. Gornji pokrov mora biti otvoren, dok je električno kuhalište u radu.
	2. Okrenite sklopku električnog kuhališta ulijevo na primjereni stupanj kuhanja između 1-6.
	3. Promjer električnog kuhališta iznosi 145 mm. Za kuhanje koristite lonac s glatkim dnom i istim promjerom.
	4. Podesite prekidač električnog kuhališta na 0 za dovršetak postupka kuhanja.

	Važne informacije o Vašem električnom kuhalištu
	Tabela - Kuhanje
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Automatsko isključivanje pećnice
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Dva puta pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje. Tipka + / predložena vrijednost = 30 minuta Tipka - / predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Pravovremeno prekinite postavku
	Promjena postavke
	Napomena
	Podešavanje alarma-budilice
	1. Pritisnite tipku sata 0. Simbol alarma-budilice S treperi.
	2. Tipkama + ili - podesite vrijeme alarma. Tipka + / predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - / predložena vrijednost = 5 minuta

	Njega i čišćenje
	Napomene
	Gornji stakleni pokrov



	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja kuhališta
	Prilikom čišćenje pećnice

	Skidanje i vješanje postolja
	Vješanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim postolje podignite i oprezno ga izvadite (slika B).

	Vješanje postolja
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (ilustracija A-B)
	: Nepravilna montaža!
	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Stalak sada polako i oprezno pomičite prema dolje i objesite ga u donje rupe (ilustracija D).
	3. Obije vodilice objesite u bočne stjenke pećnice (ilustracija E).



	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).

	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).

	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!




	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.

	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije u pećnici


	Štednja energije na plinskom kuhalištu
	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, toastovi
	Gotovi proizvodi
	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 %mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturu od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (na temperaturi iz hladnjaka).
	3. Prelijte u šalice ili male twist-off čašice te prekrijte s prozirnom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čašice stavite na dno pećnice te ih pripremite kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite na uobičajeni način, stavite ga u keramičku vatrostalnu posudu te ga pokrijte.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se digne.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Pečenje na žaru

	Ò Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Тези указания са валидни само когато обозначението на съответната страна е налично върху уреда. Когато обозначението на страната го ням...
	Категория на уреда: Първа категория
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свърже уреда и да извърши превключване към друг вид газ. Инсталацията на уреда (електрическо и газов...
	Внимание:Този уред е предвиден само за готвене. Той не трябва да бъде използван за други цели, напр. отопление на помещението.
	Внимание:Използването на газовия уред за готвене води до образуването на топлина, влага и продукти на горенето в помещението. Когато уре...
	При интензивно или продължително използване на уреда може да наложи допълнително проветряване, напр. отварянето на прозорец или постав...
	Този уред не е замислен за работа с външен таймер или дистанционно управление.
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните в камерата запалими предмети могат да се запалят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отваря...

	Опасност от пожар!
	■ Горещите олио и мазнина се възпламеняват бързо. Не оставяйте никога горещите олио и мазнина без контрол. Никога не гасете пожар с вода....

	Опасност от пожар!
	■ Котлоните се нагряват много. Никога не поставяйте запалими предмети върху готварския плот. Не съхранявайте предмети върху готварския...

	Опасност от пожар!
	■ Уредът става много горещ, запалимите материали могат лесно да се подпалят. Не съхранявайте или използвайте запалими предмети ( напр. с...

	Опасност от пожар!
	■ Газовите котлони без поставен съд за готвене при работа развиват голяма топлина. Уредът и поставеният над него аспиратор могат да се п...

	Опасност от пожар!
	■ Задната страна на уреда става много гореща. Това може да предизвика повреда на захранващите проводници и тръби. Електрическите провод...

	Опасност от пожар!
	■ Никога не слагайте запалими предмети на готварския плот и не съхранявайте във фурната. Никога не отваряйте вратата на уреда, когато то...

	Опасност от пожар!
	■ Повърхностите на долния шкаф на фурната могат силно да се нагорещят. Съхранявайте в тях само принадлежности за фурната. В долния шкаф ...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...

	Опасност от изгаряне!
	■ Котлоните и тяхното обкръжение, по- специално евентуални наличните рамки на котлони, стават много горещи. Никога не докосвайте горещи...

	Опасност от изгаряне!
	■ По време на работа повърхностите на уреда се нагорещяват. Не докосвайте горещите повърхности. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Празният съд за готвене се нагрява изключително силно върху работещи газови котлони. Никога не загрявайте празен съд за готвене.

	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява по време на работа. Преди почистване оставяйте уреда да се охлади.

	Опасност от изгаряне!
	■ Внимание: Достъпни части могат да бъдат горещи при използването на грила. Не позволявайте достъп на малки деца до уреда.

	Опасност от изгаряне!
	■ Ако бутилката с течен газ не е в отвесно положение, течният пропан/бутан може да попадне в уреда. При това по горелката могат да се появ...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	■ Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.
	Опасност от нараняване!
	■ Неправилните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти и да сменя повр...

	Опасност от нараняване!
	■ Дефектите и повредите по уреда са опасни. Никога не включвайте дефектен уред. Изтеглете щепсела или изключете предпазителя в кутията ...

	Опасност от нараняване!
	■ Неподходящите размери на тенджери, повредените или погрешно позиционирани тенджери могат да причинят тежки наранявания. Спазвайте у...

	Опасност от нараняване!
	■ Внимание: Стъкленият капак може да се напука от топлината. Преди да затворите капака, изключете всички газови котлони. Изчакайте фурна...

	Опасност от нараняване!
	■ Ако уредът е поставен свободно върху поставка, той може да се изплъзне от нея. Уредът трябва да се закрепва здраво към поставката.


	Опасност от преобръщане!
	Предупреждение: За да предотвратите преобръщане на уреда, трябва да е монтирана защита от преобръщане. Моля, прочетете указанията за мон...

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...


	Причини за повреди
	Внимание!

	Повреди на готварската фурна
	Внимание!

	Щети в долния шкаф
	Внимание!
	Монтаж, свързване на газта и електрическото захранване
	Присъединяване на газопровода
	За упълномощения квалифициран специалист, респ. центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!




	Неизправности в газовата инсталация / миризма на газ
	Преместване на уреда, държейки го за газопровода или дръжката на вратата
	Електричеко присъединяване
	Внимание!
	За центъра за обслужване на клиенти
	Внимание!


	Поставяне на печката водоравно
	1. Изтеглете долното чекмедже и повдигнете нагоре. Отвътре на поставката отпред и отзад има регулируеми крачета.
	2. При нужда завъртайте регулируемите крачета с гаечен ключ на високо или на ниско, докато печката не застане водоравно (фиг. A).
	3. Вкарайте обратно долното чекмедже (фиг. B).

	Закрепване за стена
	Инсталиране на уреда
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	В случай, че оригиналната опаковка не е запазена
	Вашата нова печка
	Обща информация


	Зона за готвене
	Подложка за икономичната горелка
	Ключ за готварската зона
	За електрическия готварски котлон

	Фурната
	Функционален превключвател
	Превключвател на температурата
	Бутони и индикация

	Камерата
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителни принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Асортимент на центъра за обслужване на клиенти
	Преди да използвате за първи път
	Нагласяване на текущото време
	1. Уверете се, че символът x на индкацията мига.
	2. Натиснете бутона 0 . Индикацията потъмнява.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Нагряване на котлона
	Почистване на принадлежностите
	Предварително почистване на чашата на горелката и на нейния капак
	Подходящи готварски съдове

	Указания при употребата
	Подготвяне на полето за готвене
	Запалване на горелката
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на желания котлон наляво до положението за запалване8. Запалването започва.


	3. Натиснете ключа и го задръжте натиснат в продължение на 1-3 секунди. Горелката се запалва.
	4. Настройте желаната височина на пламъка. Пламъкът не е стабилен между позицията þ „Изкл.“ и позицията —. По тази причина винаги избира...
	5. Ако пламъкът отново изгасне, повторете процедурата, започвайки от стъпка 2 нататък.
	6. Завършване на готвенето: Завъртете ключа на котлона þ надясно в положение „Изкл.“.
	: Внимание!
	Газовата горелка не се запалва


	Така се регулират електрическите котлони
	1. Отворете горния капак. Докато печката работи, горният капак трябва да бъде отворен.
	2. Завъртете ключа на котлона наляво на съответната степен 1- 6.
	3. Диаметърът на електрическия котлон е 145 мм. Използвайте за готвене тенджери с гладко дъно и същия диаметър.
	4. Поставете ключа на котлона на нула, за да приключите с готвенето.

	Важни информации за Вашия електрически котлон
	Таблица - готвене
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Автоматично изключване на фурната
	1. Чрез функционалния превключвател се избира желания вид нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете два пъти 0 бутона за часовника. Символът за продължителност x мига.
	4. Нагласете продължителността с бутоните + или - . Бутон + / предлагана стойност = 30 минути Бутон - / предлагана стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Предсрочно прекъсване на настройките
	Промяна на настройките
	Указание

	Настройка на сигналния часовник
	1. Натиснете 0 бутона за часовника. Символът за сигнален часовник S мига.
	2. Нагласете времето за звънене с бутоните + или - . Бутон + / предлагана стойност = 10 минути Бутон - / предлагана стойност = 5 минути

	Поддържане и почистване
	Указание
	Горен стъклен капак



	Препарат за миене
	При почистване на готварската зона не използвайте
	При почистване на фурната не използвайте

	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Откачете отдолу поставката и леко я изтеглете напред. Изтеглете удължаващите щифтове в долната част на поставката от отворите за закр...
	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (фиг. B).

	Закачване на поставките
	1. Поставете внимателно двете куки в горните отвори. (фиг. A- B)
	: Погрешен монтаж!
	2. Двете куки трябва да са закачени докрай в горните отвори. Сега бавно и внимателно преместете надолу поставката и я закачете в долните о...
	3. Закачете двете поставки в страничните стени на фурната (фиг. E).



	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).

	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).

	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!




	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.

	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия във фурната


	Спестяване на енергия от газовия готварски плот
	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Специални ястия
	1. Оставете да заври 1 литър мляко (3,5 % масленост) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в чаши или малки бурканчета с капачки на винт и покрийте с домакинско фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканчетата на дъното на камерата и подгответе както е посочено.
	1. Подгответе тестото с мая както обикновено, поставете в топлоустойчив керамичен съд и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Сушене
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене


	Печене на грил

	ò Sadržaj[sr] Uputstva za upotrebu
	: Važne napomene za sigurnost
	Pažljivo pročitajte ovo uputstvo. Jedino tako možete sigurno i pravilno da rukujete Vašim uređajem. Sačuvajte uputstvo za upotrebu i montažu za neku kasniju upotrebu ili za sledećeg vlasnika.
	Ovo uputstvo važi samo, ako je na uređaju naveden skraćeni naziv dotične zemlje. Ako se skraćeni naziv ne pojavljuje na uređaju, morate konsultovati uputstvo za instalaciju, koje sadrži neophodne podatke za prebacivanje uređaja na uslove prik...
	Kategorije uređaja: Kategorije 1
	Pošto ste ga raspakovali, proverite uređaj. Ukoliko oštetio prilikom transporta, nemojte ga priključivati.
	Samo ovlašćeni stručnjak sme da priključi uređaj i da izvrši prebacivanje na drugu vrstu gasa. Instalacija uređaja (električni i priključak na gas) moraju da se sprovedu u skladu sa uputstvom za upotrebu i instalaciju. Pogrešno priključiva...
	Pažnja:Ovaj uređaj je predviđen samo za svrhu kuvanja. Ne sme se koristiti u druge svrhe, na primer za zagrevanje prostorije.
	Pažnja:Korišćenje uređaja za kuvanje na gas dovodi do formiranja toplote, vlage i produkata sagorevanja u prostoriji u kojoj je uređaj postavljen. Ako uređaj radi, morate posebno voditi računa o dobroj ventilaciji u prostoriji u kojoj je uređ...
	Intenzivno i dugotrajno korišćenje uređaja može usloviti potrebu za dodatnom ventilacijom, npr. otvaranje prozora ili efikasniju ventilaciju, npr. rad postojećih mehaničkih sistema za ventilaciju na većem stepenu snage.
	Ovaj uređaj nije napravljen za režim rada sa nekim eksternim alarmnim satom ili daljinskim upravljačem.
	Ovaj uređaj mogu koristiti deca od 8 godina i lica sa smanjenim psihičkim, osećajnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostacima iskustva ili znanja, ako ih nadzire lice, koje je odgovorno za bezbednost, ili ih je uputilo u vezi sa sigurnom upotre...
	Nikada ne smete pustiti decu da se igraju sa uređajem. Čišćenje i korisničko održavanje ne smeju da vrše deca, čak i ako imaju 8 godina ili više i ako imaju nadzor.
	Decu, mlađu od 8 godina udaljite od uređaja i priključnog kabla.
	Pribor uvek pravilno gurajte po rerni. Videti opis pribora u uputstvu za upotrebu.
	Opasnost od požara!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju nastaje promaja. Papir za pečenje može da dodirne grejne elemente i da se zapali. Papir za pečenje prilikom zagrevanja nemojte nikada nepričvršćen da stavljate na pribor. Preko papira za pečenje uvek st...
	Opasnost od požara!
	■ U rerni odloženi, zapaljivi predmeti mogu da se zapale. Zapaljive predmete nemojte čuvati u rerni. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji sa...

	Opasnost od požara!
	■ Vrelo ulje i mast se veoma brzo pale. Vrelo ulje i mast nikada ne ostavljajte bez nadzora. Vatru nemojte nikada da gasite vodom. Isključite ringlu. Plamen ugasite pažljivo pomoću poklopca, krpom za gašenje požara ili sličnim.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle se zagrevaju. Zapaljive predmete nemojte da stavljate na ringlu. Nemojte da odlažete predmete na ringlu.

	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je veoma vreo, zapaljivi materijali mogu lako da planu. Zapaljive predmete ( npr. sprejeve, sredstva za čišćenje) nemojte čuvati ili koristiti ispod ili u blizini rerne. Zapaljive predmete nemojte čuvati u ili na rerni.

	Opasnost od požara!
	■ Ringle na gas, na koje nije stavljeno posuđe za kuvanje tokom rada proizvode veliku toplotu. Uređaj i iznad njega smešten aspirator mogu da se oštete i da se zapale. Ostaci masti u filteru aspiratora mogu da se zapale. Ringle na gas uključit...

	Opasnost od požara!
	■ Zadnja strana uređaja je veoma vrela. Ovo može da dovede do oštećenja priključnih kablova. Električni kablovi i creva za gas ne smeju da dođu u dodir sa zadnjom stranom uređaja.

	Opasnost od požara!
	■ Na ringlu nikada ne stavljajte zapaljive predmete i ne odlažite ih u rernu. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, ako ima dima u uređaju. Isključite uređaj. Izvucite utikač, odnosno isključite osigurač u kutiji sa osiguračima. Zatvorite dov...

	Opasnost od požara!
	■ Površine donje fioke mogu biti veoma vrele. U fioci čuvajte samo pribor za rernu. Predmete koji mogu da planu i zapaljive predmete ne smete čuvati u donjoj fioci.


	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se jako zagreva. Nikada nemojte da dodirujete unutrašnje površine u rerni ili grejne elemente. Uređaj uvek ostavite da se ohladi. Udaljite decu.
	Opasnost od opekotina!
	■ Pribor ili posuđe se zagreva. Vreli pribor ili posuđe iz rerne uzimajte pomoću krpe za lonce.

	Opasnost od opekotina!
	■ Para alkohola može da se zapali u vreloj rerni. Nemojte nikada da pripremate jela sa velikim količinama visokoprocentnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokoprocentnih alkoholnih pića. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ringle i njihovo okruženje, naročito ako eventualno postoji okvir ringle, se jako zagrevaju. Nikada ne dodirujte vrele površine. Udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Tokom režima rada površine uređaja su vrele. Nemojte da dodirujete vrele površine. Udaljite decu od uređaja.

	Opasnost od opekotina!
	■ Prazno posuđe se na ringli na gas, koja radi, ekstremno zagreva. Nemojte zagrevati prazno posuđe za kuvanje.

	Opasnost od opekotina!
	■ Uređaj se zagreva tokom rada. Pre čišćenja ostavite uređaj da se ohladi.

	Opasnost od opekotina!
	■ Pažnja: Delovi koje dodirujete tokom rada roštilja se zagrevaju. Odatle morate da udaljite decu.

	Opasnost od opekotina!
	■ Ako boca sa tečnim gasom ne stoji uspravno, tečni propan/butan može da dospe u uređaj. Iz tog razloga može da izađe snažan plamen na gorionicima, kada se upale. Komponenete mogu da se oštete i da vremenom postanu nehermetične, tako da ga...


	Opasnost od oparotina!
	■ Dostupni delovi se tokom rada zagrevaju. Nikada nemojte da dodirujete vrele delove. Udaljite decu.
	Opasnost od oparotina!
	■ Prilikom otvaranja vrata na uređaju može da izađe vrela para. Pažljivo otvarajte vrata na uređaju. Udaljite decu.

	Opasnost od oparotina!
	■ Zbog vode u vreloj rerni može da nastane vrela vodena para. Nikada ne sipajte vodu u vrelu rernu.


	Opasnost od povrede!
	■ Izgrebano staklo na vratima uređaja može da iskoči. Nemojte koristiti strugaljku za staklo, oštra i abrazivna sredstva za čišćenje.
	Opasnost od povrede!
	■ Nestručne popravke su opasne. Samo servisni tehničar, koga smo mi obučili sme da vrši popravke i da zameni oštećene kablove za struju i vodove za gas. Ako je uređaj pokvaren, izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za o...

	Opasnost od povrede!
	■ Smetnje ili oštećenja na uređaju su opasne. Nikada nemojte uključivati pokvaren uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. zatvorite dovod gasa. Pozovite servisnu službu.

	Opasnost od povrede!
	■ Neodgovarajuća veličina lonaca, oštećeni ili pogrešno pozicionirani lonci mogu da prouzrokuju teške povrede. Obratite pažnju na napomene za posuđe za kuvanje.

	Opasnost od povrede!
	■ Pažnja: Stakleni poklopac može da pukne od toplote. Pre zatvaranja poklopca isključite sve gorionike. Sačekajte da se rerna ohladi, pre nego što zatvorite stakleni poklopac.

	Opasnost od povrede!
	■ Ako je uređaj nefiksiran postavljen na postolje, može da klizi sa postolja. Uređaj mora da bude čvrsto povezan sa postoljem.


	Opasnost od prevrtanja!
	Upozorenje: Kako biste sprečili prevrtanje uređaja, morate da montirate zaštitu od prevrtanja. Molimo da pročitate uputstva za montažu.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neprimerene popravke su opasne. Popravke sme da vrši samo obučeni servisni tehničar. Ako je uređaj u kvaru, povucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Na vrelim delovima uređaja može da se istopi izolacija kabla električnih uređaja. Priključni kabl električnih uređaja nemojte nikada da dovodite u kontakt sa vrelim delovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Vlaga, koja prodire, može da prouzrokuje strujni udar. Nemojte da koristite čišćenje pod visokim pritiskom ili čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prilikom zamene lampice u rerni kontakti sijaličnog grla su pod naponom. Pre zamene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Pokvaren uređaj može da prouzrokuje strujni udar. Pokvaren uređaj nikada nemojte da uključujete. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u kutiji za osigurače. Pozovite servisnu službu.


	Uzroci oštećenja
	Oprez!

	Oštećenja rerne
	Oprez!

	Oštećenja u donjoj fioci
	Oprez!
	Postavljanje, priključak za gas i električni priključak
	Priključak na gas
	Za sertifikovanog stručnjaka odnosno servisnu službu
	Oprez!



	Smetnje na gasnim instalacijama / miris gasa
	Pomeranje uređaja držanjem za crevo od gasa ili za dršku na vratima rerne
	Električni priključak
	Oprez!
	Za servisnu službu
	Oprez!

	Vodoravno postavljanje šporeta
	1. Izvucite donju fioku i izdignite je na gore. Na postolju su unutra napred i pozadi podesive stopice.
	2. Podesive stopice po potrebi obrnite šestougaonim ključem da budu više ili niže, dok šporet ne stoji vodoravno (slika A).
	3. Ponovo ugurajte donju fioku (slika B).

	Fiksator za zid
	Postavka uređaja
	Mere koje se moraju poštovati tokom transporta
	Ako više ne postoji originalna ambalaža
	Vaš novi šporet
	Opšte


	Površina za kuvanje
	Podmetač za štedljivi gorionik
	Prekidač za ringlu
	Za električnu ringlu

	Rerna
	Birač za funkcije
	Birač za temperaturu
	Tasteri i prikaz

	Rerna
	Lampica za rernu
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Uguravanje pribora
	Napomena



	Specijalan pribor
	Artikli servisne službe
	Pre prvog korišćenja
	Podešavanje vremena na časovniku
	1. .Uverite se, da simbol x na prikazu treperi.
	2. Pritisnite taster 0. Prikaz postaje taman.



	Zagrevanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podesite zagrevanje sa gornje/ donje strane %.
	2. Pomoću birača za temperaturu podesite na 240 °C.

	Zagrevanje ringle
	Čišćenje pribora
	Preliminarno čišćenje vrata i poklopca gorionika
	Odgovarajući lonci za kuvanje

	Napomene prilikom korišćenja
	Podešavanje ringle
	Paljenje gorionika na gas
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko šporet radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač željene ringle u levo u položaj za paljenje 8. Počinje paljenje.


	3. Pritisnite prekidač za ringlu i držite ga pritisnutog 1-3 sekunde. Gorionik na gas se pali.
	4. Podesite željenu veličinu plamena. Između podešavanja þ Isklj. i podešavanja — plamen nije stabilan. Stoga stalno birajte podešavanje između — većeg i ˜ manjeg plamena.
	5. Аko se plamen ponovo gasi, ponovite postupak od koraka 2.
	6. Završite proces kuvanja: Prekidač za ringlu þ obrnite u desno na položaj isklj.
	: Pažnja!
	Gorionik na gas se ne pali


	Ovako podešavate električnu ringlu
	1. Otvorite gornji poklopac. Ukoliko električna ringla radi, morate otvoriti gornji poklopac.
	2. Obrnite prekidač električne ringle u levo na odgovarajući stepen za kuvanje između 1-6.
	3. Prečnik električne ringle iznosi 145 mm. Za kuvanje koristite lonac sa glatkim dnom i istovetnim prečnikom.
	4. Postavite prekidač električne ringle na 0, kako biste završili proces kuvanja.

	Važne informacije za Vašu električnu ringlu
	Tabela - Kuvanje
	Podešavanje rerne
	Vrste zagrevanja i temperatura
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate željenu vrstu zagrevanja.


	2. Pomoću birača za temperaturu možete da podesite temperaturu ili stepen na roštilju.
	Isključivanje rerne
	Promena podešavanja


	Automatsko isključivanje rerne
	1. Pomoću birača za funkcije podešavate željenu vrstu zagrevanja.
	2. Pomoću birača za temperaturu možete da podesite temperaturu ili stepen na roštilju.
	3. Taster za časovnik 0 pritisnite dva puta. Simbol za trajanje x treperi.
	4. Pomoću tastera + ili - podesite trajanje. Taster + / podrazumevana vrednost = 30 minuta Taster - / podrazumevana vrednost = 10 minuta
	Vreme pečenja je isteklo
	Prevremeno prekidanje podešavanja
	Promena podešavanja
	Napomena
	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite taster za časovnik 0 . Simbol za alarmni sat S treperi.
	2. Pomoću tastera + ili - podesite vreme na alarmnom satu. Taster + / podrazumevana vrednost = 10 minuta Taster - / podrazumevana vrednost = 5 minuta

	Održavanje i čišćenje
	Napomene
	Gornji stakleni poklopac



	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenja ringli nemojte koristiti
	Prilikom čišćenja rerne nemojte koristiti

	Otkačivanje i zakačivanje okvira
	Otkačivanje stalka
	1. Stalak izvucite na dole i malo povucite u napred. Produžne nožice u donjem delu stalka izvucite iz otvora za pričvršćivanje (slika A).
	2. Zatim sklopite stalak i pažljivo ga izvucite (slika B).

	Kačenje stalka
	1. Dve kuke pažljivo ubacite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Pogrešna montaža!
	2. Dve kuke moraju u potpunosti da budu zakačene u gornje rupe. Sada stalak lagano i pažljivo pomerajte na dole i zakačite u donje rupe (slika D).
	3. Oba stalka zakačite u bočne strane rerne (slika E).



	Otkačivanje i zakačivanje vrata na rerni
	: Opasnost od povrede!
	Otkačivanje vrata
	1. Vrata rerne sasvim otvoriti.
	2. Obe poluge za blokadu otklopite levo i desno (slika A).
	3. Zatvorite vrata na rerni do kraja. Uhvatite sa obe ruke levo i desno. Još malo dalje zatvorite i izvucite (slika B).

	Zakačivanje vrata
	1. Prilikom zakačivanja vrata na rerni pazite na to, da oba šarnira uđu pravo u otvor (slika A).

	2. Zarez na šarniru mora da ulegne na obe strane (slika B).
	3. Ponovo zaklopite obe poluge za blokadu (slika C). Zatvorite vrata na rerni.
	: Opasnost od povrede!


	Demontaža i ugradnja stakla na vrata
	Demontaža
	1. Otkačite vrata na rerni i sa ručkom okrenutom na dole, položite na krpu.
	2. Skinite poklopac gore na vratima rerne. Uz to levo i desno prstima pritisnite spojnicu (slika A).

	3. Podignite gornje staklo i izvucite (slika B).
	4. Podignite staklo i izvucite (slika C).
	: Opasnost od povrede!
	Ugradnja
	1. Staklo ugurajte ukoso pozadi (slika A).


	2. Gornje staklo ugurajte ukoso u nazad u oba držača. Glatka površina mora da bude spolja. (slika B).
	3. Postavite poklopac i pritisnite.
	4. Zakačite vrata rerne.
	Smetnja, šta činiti?
	Tabela sa smetnjama
	: Opasnost od strujnog udara!




	Zamena sijalice na svodu u rerni
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. U hladnu rernu položite krpu za posuđe, kako biste izbegli oštećenja.

	2. Stakleni poklopac odvrnite obrtanjem u levo.
	3. Sijalicu zamenite istim tipom sijalice.
	4. Ponovo zavrnite stakleni poklopac.
	5. Izvadite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni poklopac
	Tablica smetnji
	E­broj i FD­broj

	Saveti vezani za energiju i životnu sredinu
	Štednja energije u rerni


	Štednja energije na ringli na gas
	Rešavanje otpada u skladu sa zaštitom okoline
	Za Vas testirano u našoj kuhinji
	Napomene
	Kolači i peciva
	Kalupi za pečenje
	Tabele



	Saveti za pečenje
	Meso, živina, riba
	Posuđe
	Prženje
	Napomene za pečenje roštilja
	Riba
	Živina
	Riba

	Saveti za prženje i pečenje roštilja
	Pite savijače, gratinirana jela, tostevi
	Gotovi proizvodi
	Specijalna jela
	1. Skuvajte 1 litar mleka (3,5 % masti) i ohladite na 40 °C.
	2. Umešajte 150 g jogurta (temperatura kao u frižideru) .
	3. Šolje ili male čaše napunite i pokrijte folijom koja čuva svežinu.
	4. Rernu zagrejte kako je navedeno.
	5. Šolje ili čaše postavite na dno rerne i pripremite, kako je navedeno.
	1. Kao i obično pripremite testo sa kvascem, stavite ga u vatrostalnu posudu od keramike i pokrijte.
	2. Rernu zagrejte kako je navedeno.
	3. Isključite rernu i testo ostavite da naraste u rerni.

	Topljenje
	Sušenje voća i povrća
	Ukuvavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite tegle, nemojte ih prepuniti.
	2. Obrišite ivice tegli, moraju da budu čiste.
	3. Na svaku teglu stavite mokar gumeni prsten i poklopac.
	4. Tegle zatvorite stezaljkama.

	Podešavanje
	1. Na visinu 2 ugurajte univerzalni tiganj. Tegle postavite tako, da ne dodiruju jedna drugu.
	2. ½ litra vrele vode (oko 80 °C) sipajte u univerzalni tiganj.
	3. Zatvorite vrata na rerni.
	4. Podesite zagrevanje sa donje strane $.
	5. Temperaturu podesite na 170 do 180 °C.

	Ukuvavanje
	Vađenje tegli
	Oprez!
	Akrimalid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Roštilj
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