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/\ BaHH yKasaHuA 3a 6e3onacHocCT

BHMMaTenHo npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo Toraea mMoxeTe Ja nanonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 npasuIHO. PbKoBOACTBOTO
3a ynoTtpeda 1 MOHTaX [a ce CbhxpaHaBa 3a
no-kbcHa ynotpeba wnn 3a cneasatiuns
COOCTBEHUIK.

Tosu ypead e npedHasHayeH camo 3a
BrpaxaaHe. Cnaseante cneumasiHoTo
PBKOBOACTBO 3a MOHTaX.

MpoBepeTe ypena cnen pasonakoBaHeTo.
Mpu TpaHCcnopTHA LieTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CaMo onpaBOMOLLEH creumanucT Moxe aa
CBbpP3Ba ypean 0e3 Wwencen KbM Mpexara.
Mpw WeTn nopaan NorpeLlHo CBbp3BaHe
rapaHuMATa e HeBasuaHa.

Tosu ypen e npeaHasHavyeH camo 3a
JOMaKNHCKN Hy)Xau 1 3a éutosa ynoTtpeda.
I3non3eante ypega caMo 3a NpuroTBAHE Ha
ACTMA W HanNUTKK. He ocTaBaAnTe 6e3 Haa3op
ypena no Bpeme Ha paboTta. Msanonasante
ypeaa camMo B 3aTBOPEHM MOMELLEHUA.

Tosu yped MOXe Ja ce n3nonaea ot Aela Haj
8 roamHn 1 nuua ¢ HaManeHu MU3nYeckn,

CETUBHU UIN MEHTa/THM CNOCOOHOCTU UK 6e3
[IOCTaTbYHO OMUT UK MO3HaHWA, aKo ce
KOHTPO/IMPAT UM UHCTPYKTUPAT Mo
OTHOLIeHWe Ha 6e3onacHata ynotpeba Ha
ypena oT nimue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
CUTYPHOCT 1 ako ca HaACHO C OMacHOCTUTeE,
KOWTO Morar fa ce nosydJar oT Tasu
ynotpeoba.

[euata He 6uBa ga cu urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHeTo U noTpedutenckara
noaapbxkka He O1Ba [a ce M3BbPLIBAT OT
Jela, OCBEH ako He ca Haa 8 roanHu 1 He ce
KOHTpOMpAT.

[eua noa 8 roanHu ga ce nas3AaT ganey oT
ypena un kabena n cbeanHutTenHua kaoden.

BuHaru noctaBante AOMbJAHUTENHUTE
NPUHAONEXHOCTU NPaBuUIHO B Kamepara. Bx.
ormcaHneTo Ha AOlMb/IHNTEe/THNTE
rNpuHaA/1e)XXHOCTH B PBbKOBOACTBOTO 3a
eKkcnnoarauuA.



OnacHoCT oT noxap!

CbxpaHABaHUTE 3anainMm npemeTn B
Kamepara morar ga ce Bb3MnlaMeHAT.
Hunkora He cbxpaHABanTe 3anainmu
npeamMeTn B kKameparta. Hukora He
OTBapANTe Bpartarta Ha ypena, korato Tou
nanycka amm. Vskaouete ypena n
N3TerneTe wencena oT KoHTakTa uimn
N3KIOYETE NpeanasuTens B KyTuata ¢
npeaonasutenu.

[Tpn oTBapAHe Ha BpaTaTta Ha ypeaa
Bb3HMKBa Bb3AYLIHO TeueHue. Xaptmara 3a
neyeHe MOXe fa NJOKOCHE HarpeBaTtesiHuTe
e/IEMEHTU N fa Cce Bb3rnnamMeHun. Hukora He
nocTaBAnTe XapTuaTa 3a NneyeHe npu
npenBapuTenHoO 3arpABaHe He3akperneHa
BbPXY AOMbAHUTEHUTE NPUHAOANEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuAaTta 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cb MNn hopma 3a neyetHe.
[ToKpuBanTe caMo Hy)HaTa NOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XaptuAaTta 3a neyeHe He
TpAdBa Aa ce nogasa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAaL/IEXHOCTM.

OnacHoOCT oT usrapfHe!

Ypenbt ce HarpAaBa MHOro. Hmukora He
JOKOCBanTe ropeLunTe BbTPELLHMU
NOBBPXHOCTU Ha Kamepara un
HarpesaTtenHuTe enemeHTn. BuHarn
OCTaBANTE ypeaa aa ce oxnaan. Jpwbxre
Jeuara ganedy ot ypena.

HONbAHUTETHUTE NPUHAONEXHOCTN UMK
KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBat MHOIoO ropeLiun.
['opelumnTe OOMbAHUTENHU MPUHAL/IEXXHOCTU
NIn KyXHEHCKN CbAOBE N3BaxgamTe BUHaru
C TOMJ1I03allnNTHN pbKaBnun OT KaMeparta.

ANKOXONHUTE Napu MmoraT Aa ce 3ananAaT B
ropewata kamepa. Hukora He NpUroTBANTE
ACTMA C roOIeMKn KonmyecTsa
BNCOKOA/IKOXO/IHU HanuUTKn. Manonassante
camMO MaslKu KOIMYECTBA BUCOKOATKOXOTHN
HanuTKKW. BHMMaTennHo oTBapAnTe BpaTaTta
Ha ypeaa.

OnacHocCT oT nonapBeaHe!

JloCTbNHWUTE YacTu ce HarpAasaT no Bpeme
Ha padoTa. Hukora He gokocsalite
ropewmte yactu. [pbxte geuarta ganed ot
ypena.

[Tpy oTBapAHE Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoXe
[a n3nese ropeula napa. BHumaresnHo
oTBapANTe BpaTata Ha ypeaa. dpbxTe
feuara ganedy ot ypena.

Mpu Hannume Ha BoAa B ropellata kamepa
MOXKe [a ce Mosy4yum ropella BoaHa napa.
Hukora He nscuneanTe Boaa B ropeuiaTa
Kamepa.

OnacHOCT OoT HapaHABaHe!

HagpackaHOoTO CTbK/I0 Ha Bpartarta Ha ypeaa
MOXE [a ce npbcHe. He nsanonspante
CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU UK ApacKallu
nouncTBalLM npenapaTtu.

OnacHoCT OT TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacCHMW.
CamMo oBy4yeH OT Hac TEXHWK OT LieHTbpa 3a
oOcNy)XBaHe Ha KANEHTU MOXe Aa
N3BbPLLBA PEMOHTU. AKO YpeabT e
nedeKTeH, uaternete Lwencena oT KOHTakTa
UM N3KIoYEeTe Npeanasntena B KytuAata ¢
npeanasutenn. Obaaete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KINEeHTW.

Mpu TONAM YacTu Ha ypeaa usonaumara Ha
kKabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hkora He ocTaBAnTe CBbP3BALLNA
kKaben Ha enekTpoypeanTe ga Bamsa B
KOHTAKT C ropeLiun 4acti Ha ypena.

[MpoHMKBaLlaTa BIAXXHOCT MOXe [a
npeansBnka TokKoB yaap. He nanonssante
NoYnCcTBaLl Npenapart noj HanAraHe win
napocTpymka.

[lpn cMAHa Ha namnara B kameparta
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha sJamnara ca
3apefeHn ¢ enekTpuuecTso. Npean
cMAHarta 13TernAnTe werncena oT KoHTaKTa
NN N3KNOUBANTE NpeanasnTena B KyTuAaTa
C npeanasuTesu.

JleeKTHNAT ypea MOoXe Oa npeansBuka
TOKOB yaap. Hukora He BkItouBanTe
nedekTteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Win U3Ka4uBanTe npeanasntena
OT KyTuATa ¢ npeanasutenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 00CNyXBaHE Ha K/IMEHTH.

MpuurHU 3a noBpeau

BHumaHue!

JOombAHWUTENHN NPUHAANEXHOCTW, (DONO, XapTua 3a neyeHe nam
KYXHEHCKM CbAOBE BbPXY AbHOTO Ha Kamepara: He nocraBante
OOMBAHUTENHN NPUHAANEXHOCTN BbPXY ABHOTO Ha kKamepata. He
nocTasAnTe BbPXy ABHOTO Ha KamepaTa oMo, HE3ABUCUMO OT
KakbB B[, HUTO MbK XapTuA 3a neyeHe. He nocrapAiTe
KYXHEHCKW CbOBE Ha Noja Ha Kamepara, ako Temneparypara e
HacTpoeHa Hag 50 °C. O6pagsyBa ce nosulIaBaHe Ha
Temnepatypata. BpemeHaTa 3a neyeHe 1 MbpXXeHe noBeye He
CBbOTBETCTBAT U EMal/TbT Ce yBpexaa.

Bopna B ropeulata kamepa: Hukora He nacunsaiTe Boaa B
ropeluata kamepa. OBpasysa ce BogHa napa. Ypes cmaHaTta Ha
TemneparypaTa moraT Aa Bb3HMKHAT LWeTh no emarna.

BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBaliTe BAaXKHU XpaHW 3a ObAro
Bpeme B 3aTBopeHaTa kamepa. EmaninbsTt ce nospexaa.

Mnonos cok: He nmokpwvBaiiTe npekaneHo oBuIHO TaBaTa 3a
neyeHe Npyu MHOro COYeH NaoAoB cnaaxkuw. OTuexaawmar ce ot
TaBaTa 3a neyeHe nyao0B COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morar ga
ce OTCTpaHAT. AKO € Bb3MOXHO, 1U3MnoasBanTe no-Abi10okusa
YHVUBEPCAaneH TuraH.

OxnaxnaHe ¢ oTBOpeHa Bparta Ha ypeaa: OcTasaiiTe kamepara
[a ce oxnaxaa camo satsopeHa. [lopu KoraTto Bpararta Ha ypeaa
€ OTBOPEHa CLBCEM MasIKO, OKOSTHUTE MEBENHU MOBBLPXHOCTM
morar na 6baar NoBPeaeHU C TeUeHUE Ha BPEMETO.

CWIHO 3aMbPCEHO YITbTHEHWE Ha BpaTata: AKO YTbTHEHUETO
Ha Bpararta € CUIHO 3aMbPCEHO, BpaTarta Ha ypeaa npu padora



He ce 3aTBapA Aodpe. CbceaHnTe MedesnHn NOBbPXHOCTM MoraT CTBK/IOTO Ha BpaTaTa npwv 3aTtBapAHETO Ha BpaTaTta Ha ypeaa.

na ce nNoBpeaAT. BuHarn nasete UNCTO YMTbTHEHNETO Ha BuHarun Bkapsalite qokpai B kamepaTta A0Mb/HUTENHNUTE
Bparara. NPUHAONEXHOCTW.

m Bparta Ha ypena Kato MACTO 3a cAgaHe WM Kato noctaBka: He m TpaHcnopTupaHe Ha ypeda: YpeabT Aa HE Ce HOCUK UK ObPXN 3a
ce oBnAranTe, canaiite UK yBecealiTe Ha BpartaTta Ha ypeaa. He ApbXKaTta Ha Bpartarta. BpaTtata Ha Apbxkara He usabpxa
OCTaBANTE KYXHEHCKMN Cb0BE VAN AOMBAHUTENHM TErNOTO Ha ypeaa 1 MoXe [a ce Cuymnu.

NPUHAONEXHOCTM Ha BpaTaTta Ha ypeaa.

m BkapaiiTe JOMbAHUTENHUTE NpuHaanexHocTu: Cnopefd Tuna Ha
ypena AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MOoraT Aa Hagpackar

BawaTta HoBa ¢pypHa

Tyk ce 3anosHaeaTe ¢ HoBaTa cu dypHa. Hue Bu pasacHABame enemeHnTu. Monyyasate MHMOOPMAaLUMA 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
naHena sa ynpasneHve, roTBapckua MaoT U OTAENHUTE KOHTPOMHK NPUroTBAHE U 3a NPUHAANEXHOCTUTE.

O6cnymBaly naHen

TyK e BuaMTE Npernea Ha naHena 3a ynpasneHve. VsnbaHeHneTo
3aBWCK OT BUOA HA CLOTBETHMA ypeq.
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PasfacHeHun
1 Konye 3a nsbop Ha dhyHKUMA
2 Konue 3a n3bop Ha Temneparypa
3 Tanmep




dyHKUMOHaNEeH NpeBKNoYBaTen

C (byHKUMOHaNHNA NpeBKItoUBaTen nsbupare suaa HarpasaHe Ha
hypHaTa. OyHKLUMOHANHWA NPEBK/IoYBATEl MOXE Aa Ce BbpTU
Ha/fABO 1 HaAACHO.

KoraTo e |/|36paH XenaHnA BUa HarpABaHe, cBeTBa namnarta Ha

XpOHOMETBbP CbC 3BYKOB CUMrHan

Ha xpoHoMeTbpa MoxeTe aa 3agagete 40 60 MUHYTK.
XPOHOMETLPBLT PadoTV HE3aBUCUMO OT dypHaTa. Toih MoXe Ja ce
N3Mon3Ba Kato KyXHEHCKM XPOHOMETBP.

thypHaTa. Mo3unuuna DYHKUUA
. 3aHynAsaHe NakntouBaHe
Moanuum DYHKUKUA -
Ja) Kpalt Ha 3agageHoTo  CwurHan cnefg nstvyaHe Ha
0 /3kntoueHo CDypHaTa € U3KJIIoYeHa. Bpeme 3a0a[eHOTO BPEME.
O [[lopHO 1 gOMHO Bb3MOXHO € camo neyeHe un nbp- L -60 [MokasaHnue 3a MuHy-  [lokasaHue 3a BpemeTo, B

HarpABaHe XeHe Ha eHO HMBO. Tasun HacTPOoKa
e noaxodslla sa cnagkuwun v nuua
BbB (POPMU WM HA TaBa, KakTo U 3a
HETMbCTK NeunBa OT roBex/o,
TeNewWwkKo un ameed. TonavHara ce
pasnpenena paBHOMEPHO OTrope W
oTaony.

3D lNopely Bb3ayx* Cnaaxkuwu, nuua, ApedHn cnaaku,
KENKoBe W XWUNAAO/IMCTHO TECTO
MorarT [a ce nekaT eqHOBPEMEHHO Ha
Be HuBa.

HarpeTnaT Bb3ayx ce pasnpeaend
PaBHOMEPHO OT eAnH BEHTWNATOP C
NPBbCTEHOBMAEH Harpesarten Ha 3aj-
HaTa cTeHa Ha ypHara.

| 3arpAsaHe oT gony C AONHOTO HarpABaHe MOXeTe Aa
aonuyarte uan 3adepsABaTte ACTUATA
otnony. TemnepartypaTa nasa oTaonNy.

KOHBEKTUBHO
neyeHe Ha rpun

KOHBEKTUBHOTO NeyeHe Ha rpun e
0co6eHO NMoaxoAALlo 3a NnevyeHe Ha
pva, NTULW 1 ronemu napyeta Meco.
HarpesatenaT Ha rpuna v BeHTUNa-
TOpa ce BKAoUBAaT 1 U3KNtousaTt
nocnefoBaTesnHo. BeHTunatopsT pas-
NpOCTpaHaABa ropeLuma Bb3ayX 0KO0
AcTuATa.

] EnHoctpaHHOo uanu- MoxeTe aa neyeTte noBeye CTEKOBE,
yaHe, ronama HageHuykn, puda n punnn. Harpasa
NOBBPXHOCT ce uAanarta naoul noa HarpesaTensa Ha

rpuna.

[ Bbp3o HarpaBaHe  3a Obp30 3aTOMNAHE Ha ACTUA.

* Bua HarpaBaHe cnopes Kiaca eHepruiiHa eekTUBHOCT
cbrnacHo EN50304.

lNMpeBKNtouBaTen Ha TemnepaTtyparTa

Upes npesktouBatenia Ha TeMneparypara MoxeTe fa perynupare
Temnepartypara v CTeneHTa Ha rpuna.

Mo3uuuu dDyHKUMA

. M3kntoueHo ®ypHata He e ropeua.

50-270 TemnepaTypeH ana- Temnepatyparta ce 3ajaBa B
nasoH C

1,2, 3 Crenenn Ha rpuna  Crenexu Ha rpuna, ronamal’]

NMOBBLPXHOCT.
CteneH 1 = cnaba
CrteneH 2 = cpeaHa
CteneH 3 = cunHa

KoraTo ¢hypHaTta HarpsaBsa, CBETW naMmnuukaTa Haf npeskaoyBartens
3a Temnepartypata. [pn naysm B HarpAaBaHeTo TA naracsa. pu
HAKOW HaCTPOWKM He CBETMU.

CteneHu Ha rpuna

Mpu neuyeHe Ha naocka NoBbPXHOCT, M3bepeTe CbOTBETHA CTEMNeH
Ha rpuna ¢ npeskouBatend 3a Temneparypa [ .

TnTe MWUHYTW.

Taka ce HacTpo¥iBa
HacTpoiite xpoHOMEeTbPa Ha XenaHoTo Bpeme.

BpemeTo e ustexno

KoraTo n3reue BpeMeTo, Npo3ByyaBa 3ByKOB CUrHasl. KntoubsT ce
3aBbpTa cam B NMosioxeHune ,M3kn.“ o.

Kamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaaty
BEHTMNATOP NpeanasBa ypHarta OT nperpABaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha ynotpebata Ha ypHaTa, HeliHaTa namna CBeTu.
Namnara Ha dypHaTa Mmoxe aa Obae BKAoUeHa U Ypes 3aBbpTaHe
Ha (DYHKLMOHANHMA NPEeBKIYBaTEs B MPOW3BOJIHO NOSIOXEHME,
6e3s (ypHaTa na ce Harpasa.

BeHTMﬂaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTnnaropsT 3a CTyAeH Bb34yx Ce BKIKYBA W U3K/0YBa Mpu
Hy>XAaa. TonauAar Bb3AyX NpemMmnHaBa npes sparara.

3a pga ce oxnaav cnen padota no-6bP30 KamepaTta, BEeHTUIaToPbT
3a CTyAeH Bb3ayX Npoab/mxasa Aa padoTv 3a onpeneneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaliTe oTBOPUTE 3a NpoBeTpeHne. B npoTuseH cnyyan
dypHata Lie ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaanexHoCTHU

BawwTe noctaBeHn AOMBAHUTENHY NPUHALNEXHOCTH ca
NoAXOAALLM 3a MHOMO ACTMA. BHMMaBaiTe AOMbAHUTENHNUTE
NnpMHaaNeXXHoCTn BnHarun aa ca npasuiHO BKapaHu B Kamepara.

3a na crtaHat no-nodpe HAKOoW ACTUA WK 3a [Ja e no-yaodHa
paboTaTa c Bawara dypHa, Ha pasmnosoxeHne e n3dop ot
cneuvanHn NPUHaaNeKHOCTU.

BKapBaHe Ha AOMbNIHUTEJIHUTEe
npUHaANeHOCTHU

JonbAHUTeNHUTE NPUHAONEXHOCTM MoraT fa ObaaTt noctaBeHu Ha
4 pasnnyHn BUCOUMHM BbB hypHaTa. BuHarn Bkapaite
NOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM [OKPal, 3a Aa He AokocBaT
CTBK/IOTO Ha BpaTarta.

! ( N\
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Korato AOMbIHUTENHNUTE NPUHALNEXHOCTU Ca U3KapaHu 4O
nofoBMHaTa, Te ce 3actonopasar. Cera ACTMATa Morar IeCHO Aa ce
n3saxxaar.

[Mpn BKapBaHe BbB hypHaTa BHMMaBaNTe 3a PasLWMPEHNETO OT
3aAHaTa CTpaHa Ha AOMb/HUTeNHaTa npuHaanexHocTt. Camo Taka
e ce M3BbPLWN UKcupaHe.

—

YKasaHue: [JonbaHUTe NPUHAANEXHOCT MoraT Aa ce aedopmupar
OT Ton/IMHata. Korato AOMb/HUTENHUTE MPUHAANEXHOCTU Ce
ox1aaAT, Te OTHOBO e Npuemat MbpeOHavYanHarta cu gopma.
®yHKUMATA HAMa Aa ce nosausAe.

[pbXTe TaBaTa 3a neyeHe ¢ ABe pble OTCTPaHU U A Nab3raiTe
ycrnopeaHo B nocTaekaTta. [pu nabaraHeTo Ha TaBata usbAreaiite
[BWKEHNA HaAACHO WK HanABO. B npoTuBeH cnydali TaBata Lie ce
nab3ra MHOro TpyaHo. EmainnpaHnte noBbPXHOCTY MoraT Aa
ObaaT noBpeaeHu.

MoxxeTe Aa 3aKynnTe NpMHaAIexXHOCTM OT LeHTbpa 3a o0cnyxBaHe
Ha KAWEHTU, OT cneunannsmpannTe MarasuHu an no UHTEPHeT.
Monsa, npeactasete ,,HEZ"-Homepa.

CHKapa

3a KyxXHeHCKM cbaose, popmMu 3a
cnagKuiuv, nevyeHo, meca 3a rpusi u
ObnOOKO 3aMpaseHu ACTUA.

[TbxHeTe ckaparta BbB hypHaTa ¢
OTBOpeHarta cTpaHa KbM BpaTtaTa Ha
(ypHaTa 1 C n3BMBKaTa Hagony ~—.

YHuBepcanHa TaBa

3a CouHW cnaakulm, neuvsa, obnoo-
KO3ampaseHu ACTWA U rofieMn no pas-
Mep neyna. Ta Moxe Aa Obae
3MO03BaHa 1 KaTo Cbll 3a yaBAHe Ha
MasHWHaTa, KoraTo neyete AMPEKTHO
BbpXy ckapara.

Bkapaiite yHuBepcasHua TuraH cbc
CKOCABaHeTO KbM Bpatata Ha dyp-
HaTa.

CneuuanHu npuHaaAnNexHOCTH

MoxeTe ga Kynute cneuvanHute NPUHaOAEeXHOCTU OT LeHTbpa 3a
oBcnyXBaHe Ha KIMEHTU UK OT creunanusmpaHnTe marasutu. B
HalwuTe OpoLlypu nnn B VIHTEPHET e HamepuTe PasInyHm
noaxoadAaLm NpoaykTu 3a BawaTta dypHa. HanvuHocTTa Ha
crneuvanHnTe NPUHaANEXHOCTU WX Bb3MOXHOCTTa 3a NopbyBaHe
no VIHTEPHET e pasdnunyHa B pasnnyHuTe abpxasu. MIHdhopmauma 3a
TOBa Lie OTKpMETe B JOKYMEHTUTE 3a npoaaxoa.

He BcAka cneuvanHa NpuHaOIeXHOCT e Noaxoaslla 3a Balluua
ypea. MNMpu nokynka BMHarn noco4ysamnte NbaAHOTO me (E-HOM.) Ha
BalmA ypes.

CneuunanHy npuHaaneHoOCTH HEZ-Homep DyHKUMA

Ckapa HEZ 434000 3a KyXHEeHCKM cbaoBe, GOpMK 3a CNaakull, pasnnyHn BUAOBE
neyeHo, NPOAYKTN 3a NeueHe Ha rpua 1 ObIOOKO 3aMpaseHi
ACTMA.

AnymuHveBa TaBa 3a neyeHe HEZ 430001 3a cnagkvum 1 cnagku.
[MocTaBeTe TaBaTa 3a rneyeHe BbB (hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
BpartaTa.

EmannupaHa taBa HEZ 431001 3a cnagkuwim n cnagku.
[TocTaBeTe TaBarta 3a neyeHe BbB (hypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM
BpaTaTa.

YHuBepcanHa TaBa HEZ 432001 3a COoYHW cnaakuLlKn, TeCTeHN neuynsa, AbNOoKo3aMpaseHu ACTUA

1 FOIEMU MO pasmep neursa. Moxe aa ce U3nonssa v npu neveHe
Ha rpwn 3a ynaeAHe Ha MasHMHATA UKW COKa OT MEeCOTO MOA CKa-
parta.

[TocTaBeTe yHMBEPCanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB hypHaTa CbC CKO-
CABaAHETO KbM Bparara.

JlonbAHUTENHU MepKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTa

Mpn ObArO BpeMe Ha NpuUroTBAHe BpaTaTta Ha dypHaTa MoXe aa ce
Harpee CwiHo.

AKO nMaTe Masiku feua, 6ObaeTe 0cobeHo BHUMAaTENHN Npu padoTta
c hypHarTa.

OcBeH TOBa e npeaBuaeHa efHa npeanasHa peleTka, KoATo
npenoTepaTABa AVPEKTeH AONUP A0 BpaTtaTta Ha dypHata. Tasu
[OMbAHUTENHA NPUHAAIEXHOCT MOXeTe [1a nopbyaTe B OTAeNa 3a
BPb3Ka C KIMEeHTM noa Homep 440651.



lNMpeau na vsnonssaTe 3a MbPBU MbT

TyK Lle HayunTe KakBo TPAGBA Aa HanpaBuTe Npean Aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT C Balwata dypHa. [Mpean ToBa npouyeTeTe rnasa
WHCTpyKumy 3a 6e30M1acHOCT.

MoarpAsaHe Ha ¢pypHaTa

3a fga ce oTCTpaHu Mupuamarta Ha HOBWUA ypef, NoarpenTe
npasHara, 3aTBopeHa dypHa. VineanHo 3a tasu Len e eanH yac npu
3arpABaHe oTrope/otaony (= ¢ 240 °C. MorpuxeTe ce B kamepara
[a HAMa ocTaTbLM OT OnakoBKa.

PerynupaHe Ha ¢pypHaTa

Vimate pasnMuHn BbEMOXHOCTM 3a HACTPOWKa Ha dypHaTta cu. Tyk
we Bu obAcHMM, Kak Aa HacTpoWTe XefaHuA HaunH Ha HarpaBaHe
1 TemnepaTtypa, Win CTeneHTa Ha rpuna.

BuaoBe HarpABaHe U TeMmnepaTypa

Ha npumepa B nsodbpaxerneto: 190 °C, ropHO/A0NHO HarpsABaHe .

1.C QyHKUMOHANHMA NPEBKOUBATEN MOXETE Aa HacTponBarte
BnAa Ha HarpABaHe.
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2. C npeBk/oUBaTena Ha Temneparypata MoxeTe Aa peryampare
Temneparypara u cTerneHTa Ha rpuia.

NoaabpaHe U NOYUCTBaAHE

Mpw BHMMATENHO Noaabp)XaHe 1 NoYyncTBaHe Balarta ypHa
ocTaBa 3a Ob/Aro Kpacva 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHuM Kak aa
Ce rpwxmTe NpasBuaIHO 3a dypHaTa 1 aa A noyncreare.

YKasaHue

[To npeaHnA naHen Ha dypHaTta ce NoABABAT Ma/IkKW LIBETOBM
Pas3 KM No pasnyHUTE Matepuasin Kato CTbkK/0, naactMmaca
nnn MmetTain.

CeHKINTE NO CTLK/IOTO Ha BpaTara, KOMTO narnexaar kaTo uBuum,
ca OTpaeHuA Ha CBET/IMHAaTa Ha namnara Ha gypHaTa.

Mpn MHOIO BMCOKM TemnepaTypu eMaiiibT Ci NpoMeHs LiBeTa.
Mopaan ToBa Morar Aa ce nosiyyaT Masikv LIBETOBU Pa3/nKU.
ToBa e HOPMasTHO ¥ HAMA OTPaXKeHUe BbPXY PYHKLUMOHAIHOCTTA.
PwBoBeTe Ha TbHKaTa flamapuHa He Morat Aa 6baaT Hamb/HO

1. C dyHKUMOHANHWA NPEBKIOYBAN HACTPOITE 3arpABaHe oTrope/
otnony &

2. C npeBkoyBaTena Ha TeMnepaTtypara Hactponte 240 °C.

Cnen eanH yac nskntoueTe ypHaTta. 3a Tasu Len 3apbpreTe
(byHKUMOHANHNA NPEBK/OYBATEN HA HY/IEBO MOSIOXEHNE.

MouucTBaHe Ha npuHaanexHoCcTuTe

Mpean oa usnonseare NPUHAANEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, T1
MOYUCTETE OCHOBHO C ropeLl NoYVCcTBALL PA3TBOP U MEKO napue.

DdypHata ce sarpasa.

HU3knrouBaHe Ha pypHaTa
3aBbpTeTe PyHKUMOHAIHNA NPEBKIOYBATEN B HY/IEBO MOMOXEHWE.

MNpomAHa Ha HacTporKUTe

BuabT HarpsaBaHe, TemnepaTypaTta v CTerneHTa Ha rouna moraTt aa
ObOat NPOMEHAHN NPW HyXaa.

Bbp3o HarpABaHe

C 6bp30TO HarpaBaHe dypHata AocTura no-6bLpP3o safaneHara
Temneparypa.

Manonseaiite 6bP30TO HarpABaHe camo 3a Temnepatypu Hag 100
°C.

3a aa ocurypute paBHOMEPHO nManuuaHe Ha Bawnte acTtus,
CNoXeTe ACTMETO BbB hypHaTa cned npukoysaHe Ha OGbp30To
HarpasaHe.

1. BkntoueTe dyHKUMOHANHWA NpeBkoysaTen B nonoxerve (4.
2. C TemnepaTypHWA NPEBKIOYBATEN Ce pPerympa TemneparypaTa.
®ypHaTta ce BK/toYBa Cef HAKOIKO cekyHau. NHavkaumAaTa Haa
TemnepartypHuA NpeBK/oYBaTel CBETBA.

Bbp3oTo 3arpABaHe e 3aBbpLUEHO

ViHaMkaTopHaTta namna Haa NpeBK/toYBaTeIA Ha TeMnepaTypara
yracsa. [loctaBeTe BaleTo ACTUE BbB dypHaTa U HacTpolTe
XenaHua BuAa Ha HarpABaHeTo.

MpexkbcBaHe Ha 6bP30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3aBbpTeTe MyHKLUMOHAHUA NpeBK/IoYBaTes Ha
HyneBo nonoxexune. GypHata e nsKoUeHa.

emannupanu. o Ta3n npuumHa Te morat aa 6baat rpanasu.
KoposnoHHata 3almTa He ce Baowasa OT TOBa.

I'IpenapaTM 3a No4YyucTBaHe

3a Ja He noBpeanTe PasIMYHNUTE NMOBBPXHOCTY C NMOrpeLleH
npenapar 3a noyncTeaHe, chooaaBaTe cnefHnTe ykasaHua.

Mpu nouncTeaHe Ha pypHaTa He U3nNon3sanTe
oCTpW unn adpasnBHM CPeacTBa 3a M3MUBAHE,
MUELLM NpenapaTt C BUCOKO CbAbpXKaHWe Ha ankoxon,
adpasnBHU rb0MU,
BOJOCTPYWKN UK NApOCTPYINKK.



® He muiTe oTaenHuTe yacti B CbAOMUAIHA MalLMHa.

Mpean NbpPBOTO M3MOM3BaHE Ha rbOuTe T n3MmBaliTe cTaparesiHo.

MaHen ot
BUCOKOKauecTB
eHa cToMaHa

MouncTBaiiTe ypeaa ¢ BoJa U Masiko nouncTeall
npenapart. TbpkaiTe BUHary napanenHo Ha
©CTeCTBEeHWTe Wapku. MiHaue moraT Ja ce nony-
yaT apackoTuHK. MNoacywagaiite ¢ Meka Kbpna.
KoTneHna KaMbK, MasHWHaTa, ynoputute netHa
1 neTHaTa OT BenTbUM Aa Ce NnouyncTear Hesa-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He nanonssante adpa-
3VBHW NpeaMeTH, Apackalm reou nnm rpydu
Kbpnu. VIHOKCOBWTE NIOTOBE MoraT aa ce nosw-
paT cbC cneunantu npenapatn. Cvbnonasainte
yKasaHunATa Ha npon3soanTend. CI'IeLlI/IaJ'IHI/ITe
npenapaTtyt 3a NoUYNCTBaHe Ha MHOKC MOXeTe Ja
cv HaBaBuTe OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha K/u-
eHTW UK B cneuvannavpaHnTe MarasvHu.

Emannupanu n

[MouncTBanTe ¢ Tonaa BoAa U Manko novymcTeall

naxkvpaHu npenapar. Noacywasante ¢ Meka Kbpna.

NOBbPXHOCTHU

ByToHKn [TouncTBanTe ¢ Tonna Boda U Manko MOYMCTBaLL
npenapar. lNoacywasante ¢ Meka Kbpna.

CTbHKINO Ha Moxe na Obae NoUYNCTEHO C npenapaT 3a

¢ypHaTta CTbK0. He nanonsearite arpecuBHM NOYUCT-
BalUM NpenapaTty Uam oCTpu MeTanHU NpPeaMeTH.
Te moraTt oa NOBPEAAT 1 Aa HagpackaT MOBbPX-
HOCTTa Ha CTbK/OTO.

YnnbTHeHue MouncteTte ¢ BNnaxHa kbpna. MNMoacywasanTte ¢
MeKa Kbpna.

BbTpewHocT [louncTete ¢ Tonna Boda Wiav pasTBOP Ha OLET.

Ha ¢ypHaTa [Mpwn cunHo 3ambpcABaHe: anonaearite npena-
paT 3a NouncTBaHe Ha ypHU caMO BbpXy OX/la-
[EeHN MOBBLPXHOCTH.

CTbKneH [MouncTBanTe ¢ Tonna Boaa U Manko novymcTeall

nna¢oH 3a npenapar. Noacywasante ¢ Meka Kbpna.

naMmnarta Ha

¢ypHaTta

AdonbnHUTenHU HakucHeTe B pasTBOP Ha npenapar 3a

NpUHaAnNemHoc nouyncreaHe. MNouncrete ¢ uetka unm ruoa.

™

AnymuHueBa He a muiite B cbaoMuanHa malumHa. Hukora He

TaBa 3a ne4yeHe
(no nopbuKa)

13nosi3BariTe NouMcTBalUmM npenapaTn 3a gypHa.
3a ja npenoTepatuTe HaapackBaHe, HUKOra He
[I0KOCBalTe MeTa/HUTe NMOBBbPXHOCTU C HOX W/
noao6eH ocTbp npeamert. MNouyncreaiTe ¢
BN@XHa Kbpna 3a Npo30pLUn UM MMkpodasepHa
Kbpra 1 Masiko noyMcTBalll npernapar camo B
XOpu3oHTanHa nocoka. lNoacyleTe ¢ Meka
Kbpra. He nanonasaiite abpasviBHi npenapartu,
apackatuy resov unm rpydun Kepnu 3a
nouncTeaHe. LLle HagpackaTte TaBaTa 3a nevyeHe

ObesonacABaH AKO € MOHTMPAHO CLOPBXEHWE 3a AeTCKa

e 3a jgeua(no 3almTa Ha Bpartarta Ha dypHata, npeau

n36op) noymcTeaHe To TpAdBa Aa Obae AEeMOHTUPAHO.
HakuncHeTe BCUYKM AeTaliin OT U3KYCTBEHM
marepuanu B TOMbA pasTBOP Ha No4YMcTBall npe-
napat v cnef ToBa i nouncteTe ¢ rvda. Moacy-
lwaBanTe ¢ Meka Kbpna. CUnIHO 3aMbpceHo
CbOPBXEHNE 3a JeTcKa 3alumTa MOXe aa He
byHKUMOHNPa Jobpe.

FoTBapcKu YkazaHua 3a noaapbxkara v MOYNCTBAHETO e

nnor HamepwuTe B yMbTBAHETO 3a eKkcrnaoarauma Ha

Bawwa nnor.

OTKauBaHe U 3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

Mpw nouncTBaHe MOXeTe Aa u3BaauTe nocrtaBkute. OypHarta
TpAbBa ga Obae oxnageHa.

OTKauBaHe Ha NOCTaBKUTe

1. /lagbpnavite noctaBkara oTA0y Manko Hanpend. aBagete
YOBMKUTENHUTE WMMTOBE B AO/HATA YacT Ha nocTaBkarta OT
oTBOpUTE 3a 3akpensaHe (Ourypa A).

2.Cnen TOoBa NOBAMIHETE MOCTaBKaTa M BHUMATENHO A U3BaaeTe

(Durypa B).
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[MouncTeTe NocTaBkUTE C NoOYMCTBALL NpenapaT v roa. Mpu cunHo

3aMbPCABAHE M3N0M3BANTE YeTKa.

3aKauBaHe Ha NOCTaBKUTE

1. Bkapaite BHMMATENHO ABETE KYKUYKN B ropHUTE Aynku. (Durypu

A-B)

)

A MorpelueH MoHTaMm!
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Hukora He ABMXKeTe NocTaskaTa, Npean ABETe KYKUUKKM Aa ca
HanmbAHO BAA3M B FOPHUTE Aynku. EMannsT Moxe aa ce
nospean n aa ce cuynu (dGurypa C).

2. [IBete Kyknuku TpAGBa [a ca 3aKayeHn U3LAMO B TOPHUTE OyMKW.
Cera gpbnHeTe noctaskata 0aBHO U BHUMATENHO HaAoy U A
okaueTe B fgonHute aynku (dGurypa D).

3. OkaueTe aBeTe NOCTaBKM Ha CTPAHWYHUTE CTEHM Ha (bypHaTa

(Durypa E).

[Mpy NpaBUAHO MOHTMPAHW NOCTaBKKU, PA3CTOAHNETO Mexay Aserte

FOPHN HMBa € NMOo-TOIAMO.




OTHauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa

[Mpy nouncTBaHe 1 3a AEMOHTUPAHE Ha CTbkiaTa Ha BpaTaTa
MOXeTe Aa OTKayunTe Bpartarta.

Bcaka oT naHTUTe Ha BpartaTta Ha dypHaTa nma eanH ocurypuTeneH
noct. Korato Te3n noctoBe ca 3atBopeHnu (dur. A), BpataTa Ha
dypHaTa e 61okupaHa. Ta He Moxe aa Obe oTkauyeHa. Korato
OCUTYpUTENTHUTE TOCTOBE Ca OTBOPEHW B MOJSIOXKEHME 32 OTKayBaHe
Ha Bpartarta (cdur. B), naHtute ca GnokupaHu. He moxeTte na
3aTBOpUTE.

A OnacHoCT OT HapaHABaHe!

Korato naHTute He ca G10KMpaHn, ce 3aTBapAT C rofAMa cuna.
BHuMaBaiiTe ocuUrypuTenHuTe 10CTOBE BUHArW fa 6baaT Hamb/IHO
3aTBOPEHU, CHOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTta Aa ObaaT HambIHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTta

1. OTBOpETE HAMb/AHO BpaTaTa Ha ypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE 1 [ABaTa 3allMTHW 1I0CTa OTAABO W OTAACHO (dur. A).

3.3arBopeTe BpaTaTa Ha ypHaTa 40 ynop. XBaHeTe A C ABeTe
pblLEe OTNABO U OTAACHO. 3aTBOPETE A Olle Manko U A n3BageTe

(cour. B).

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO BpaTaTa Ha (ypHaTa no odparteH peq.

1.[pu 3akayBaHe Ha BpaTtaTa Ha (ypHaTa BHMMaBalTe 3a ToBa, 1
ABeTe MaHTW Aa BAu3aT B 0TBOpUTE Hanpaso (qur. A).

2.)KneboBeTe Ha naHTuTe TpAGBa Aa ObAaT 3akayeHu v oT ABeTe
cTpaHu (cdur. b).

3./ nBata ocuryputenHun nocta aa 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(dour. B). 3atBopeTe Bpatata Ha dypHara.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

Korato BpaTaTa Ha ypHaTa HeoyakBaHO Ce OTKauu Wan HAKOA OT
naHTUTE ce 3atBopu, He nunante naHtarta. ObaaeTte ce Ha LieHTbpa
3a 00C/y)XBaHe Ha KAUEHTU.

ﬂeMOHTaH-( U MOHTaX Ha CTbHKJ/1IaTa Ha BpaTaTa
3a no-0oBpo nouncTeaHe MoXeTe Aa AeMOHTUpAaTe CTbKaaTa Ha
BpartaTta Ha (ypHaTta.

JdemMoHTam

1. OTkaueTe BpaTtaTta Ha dypHaTa 1 A NocTaBeTe C ApbxKaTa
Haao0y BbPXY Kbpra.

2. Pa3BuiiTe Kanaka oTrope Bbpxy Bpartara Ha ypHaTta. 3a Tasu
Len NpUTUCHETE BIABO M BAACHO C MPBCTUTE e3myeTo (dur. A).

3.MoBAnrHeTe 1M M3abpnanTe ropHOTO CTbKAO (cur. B).

4.MosanrHeTe 1 naabpnante cteknoto (gur. C).

1 1
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[TouncreTte cTbknara ¢ npenapar 3a CTbK/I0 M Meka Kbpna.

/\ onacocr or HapaHABaHe!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTaTa Ha ypeaa MoxXe Aa Ce MpbCHe.
He nanonssante CTbprasio 3a CTbK/10, OCTPU NN ApaCKalln
no4yncTealln npenapatn.



MoHTam

MNpw MOHTaxa BHYMaBanTe 3a ToBa, Aa CTOM OT/IABO NOA Haanmca
“right above® Ha rnasata.

1.[M1b3HETe NoneraTo CTbKIOTO Hazan (dur. A).

2.[nb3HeTe noneraTo rOpHOTO CTHKAO Hadad B ABaTta Kpenexa.
NagkaTta NOBBPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Dur. B).

KakBo aa npasfa npu noBpena?

AKO Bb3HMKHE MoBpeaa, YecTo cTtasa Ayma 3a apedonuu. MNpean aa
ce oBaanTe Ha LeHTbpa 3a 00CNyKBaHe, BUXTE cneaHarta Tadénuua.
Moxe 61 BuxTe MOrnv oa ce CnpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO HAKOE ACTUE HE Ce MOJyuW, MOJIA, HarpaBseTe cripaska B
pasgen . Hue cme nanpo6Banv ACTUATA B HALLETO rOTBAPCKO
cryano. Tyk Le HaMepuTe NoaeaHu CbBETU 1 UHbopMauua 3a
BapeHe, neveHe 1 MmbpxKeHe.

MNospena Bb3morHa npu- OTcTpaHABaHe/MH$popmauua
YuHa
®ypHaTa He Mpennasutenat BwuxTte B TabnoTo ¢ npeana-
PyHKUMOHUPA. e OedeKTeH. 3UTENIN Aanu NpeanasuTenaTt
€ n3ropas.
CnvpaHe Ha MpoBepeTe fanu KyxHeH-
TOKa. ckara namna pecn. apyrute
KYXHEHCKW ypean dyHKLMO-
HMpaT.
®OypHara He Mpax no KoH- 3aBbpTeTe npeskoyBaTe-
HarpnABa. TaKTHWUTE ene- JIUTE HEKOJTIKOKPATHO HaIABO

MEHTW. N HaAACHO.

A OnacHocT oT ToOKOB yaap!

N3BbLplUEeHWTE He criopen npaswnara PEMOHTU Ca OMacHW.
PeMOHTUTE € No3Bo/IeHO Ja ObAaT U3BBLPLLBAHM CAMO OT TEXHUK Ha
HalumMA oTaen 3a 00CYXBaHE Ha KNEHTU.

BHumaHue!

AKO MPEeXoBUAT kaben ce nospean, To TpAGBa Ja ce CMeHu oT
NPOW3BOANTENA, OT Heroearta KAMeHTcKa cayxoa win oT Apyro
KBaNMMUUMPaHO nuLe.

3.[locTaBeTe Kanaka v NPUTUCHETE.
4. 3akaveTe BpaTaTta Ha dypHara.

UsnonssanTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKnaTta ca MOHTUPaHHU
npaBUIIHO.

CmAHa Ha namnaTa Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha typHata e usropsna, Ta TpadBa Aa Obae

cMeHeHa. MoxeTe Aa Ch ooCTtaBute TOI‘II'onCTOI7IUII/IBI/I pe3epBHA

KpyLlkK oT 40 BaTa OT LUeHTbPa 3a 00CNy)XBaHe Ha KANEHTU nan oT

cneunann3npaHnte MmarasmHun. Manonaaite camo Te3u KPYLWKN.

A OnacHocCT OT TOKOB yaap!

V3kntoueTe npeanasuntena ot TabnoTo.

1.[lMocTtaBeTe Kbpna 3a CbAOBE B CTyAeHaTa ypHa, 3a aa
npenoTspatuTe Nospeau.

2. Pa3BuiiTe CTbKIEHUA Kanak 4ypes 3aBbpTaHe HanfaBo.

3.CwmeHeTe Kpywkara ¢ apyra oT CbLUmA TUn.
4. 3aBuiiTe OTHOBO CTbK/IEHMA Kanak.
5./13BageTe KbpnaTa 3a CbOBe 1 BKAOUETE NpeanasuTens.

CTbKINeH Kanak

MoBpeaeH CTbkeH Kanak TpAdBa Aa Obae cMeHeH. Moaxoaawmsa
CTbKJ/IEH Kanak Lie Mnoayuynte oT LeHTbpa 3a 00Cny)KBaHe Ha
knneHTn. Jante E-Homepa n FD-Homepa Ha Bawwua ypega.
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LleHTBbp 32 06CnyMBaHe Ha KNMEHTH

Korato ypensT Bu Tpadsa Aa Obae PEMOHTUPAH, HALUUAT LIEHTbP
3a 00CNyXBaHe Ha KAMEeHTW e Ha PasnofioxeHne. Hue BuHaru
HamMmpame nofo6agallo pelleHne, 10pu U Aa U3BerHem HeHy>XXHOTO
nocelleHne Ha TeXHNLIN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu obaxagaHeTo, MONA, NOCOYBaATE NPOAYKTOBUA HOMep (E-HoM.)
n npondsoacteeHna Homep (FD-HoM.), 3a 4a MOXeM aa Bu
o6cnyxum KauectBeHo. MaeHTudmkaumoHHarta Tadenka ¢
HOMeparTa llie HaMepuTe OTCTPaHW Ha BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a aa
He TpAGBa Aa TbpCWUTE ALATO NPW HyXOa, MOXETe [a BbBeaeTe TyK
[aHHWTE 3a BalwunA ypea n TenedoHHMA HOMED Ha LeHTbpa 3a
00c/y)XBaHe Ha KANEHTU.

E-Hom. FD-HOM.

LleHTbp 3a o6cnymBaHe Ha
KIUEHTH

Vimaiite npensus, Ye noceleHNeTo Ha CePBU3HNA TEXHWK B Cayyaii
Ha HenpaswIHO 0BCNy)BaHe HAMa Ja e 6es3nnaTtHo 1 npes
rapaHLUMOHHWA Nepuos.

[laHHWTEe 3a KOHTaKT CbC CEPBU3NTE BbB BCMUKMN CTPaAHW LUE
HaMepuTe B NPUIOXKEHNA CMNCHK.

[oBepeTe ce Ha KOMMNETEeHTHOCTTa Ha npoussoanTens. Taka e
ObaeTe CUrypHU, Ye nonpaskaTa e Obae N3BbpLlieHa oT
NOArOTBEHN CEPBU3HN TEXHWULIX, KOUTO pasnosarat ¢ OpUrMHaIHN
pesepBHW YacTK 3a AOMaKUHCKWA Bu ypen.

CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua 1 3a ona3eaHe Ha OKOJIHaTa

cpeaa

TyK wWe noayymte CbBETU Kak ga NecTute eHeprua npu nevyeHe u
MbPXEHE U KaK NpaBW/IHO Aa U3XBbPJATE ypena Ccu.

lNecTeHe Ha eHepruA

[MoarpaBarite hypHaTa camo Torasa, Korato e ykasaHo B
peuenTata uin B TabaMUMTE Ha PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoaraums.

M3nonssante TbMHU, TAKMPAHN B YEPHO WV eMaininpaHn Tasu.
Te noemart TonamMHata ocodeHo foodpe.

OtBapAwTe Bpartata Ha ypHaTa No BpeMe Ha nNpecTofBaHe,
NeyeHe UM MbPXEHE BH3MOXHO Hal-pAAKO.

HAkonko cnagkuwa Ha-nodpe Le uanedyete eauH cnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o To3m HauMH ce HamanABa BPEMETO Ha
neyeHe 3a BTOpPUA CnaakKuLl. MoxeTe n [a BKapate 2
npaBoObIbAHM GOPMK eaHa Ao apyra.

[Mpy No-ObArM BpeMeHa Ha NPEeCcTon MOXeTe Aa U3KIUNTE

dypHata 10 MMHYTM Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPEecTon 1 aa
N3M0N3BaTe ocTarbyHaTa TonMHa 3a Aonuyaxe.

M3XB'pr1FIHe Ha onpenesneHnTe Mmecta Ha
oTnaab4yHU NMPOAYKTH

MN3xBbpneTe onakoBkaTa Ha onpeaeneHnuTe MecTa 3a oTnaabyHm
NPOAYKTU.

Toan ypen e o603HaveH B CbOTBETCTBME C eBponelickara

F/ anpekTnea 2012/19/EC3a ctapu enekTpuyeckmn n
eNeKTPOHHM ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu anpexkTuBa pernaMmeHTMpa BaiMaHuTe B pamKuTe Ha

EC npaBsuna 3a npuemaHe v n3non3saHe Ha ctapu ypeawn.
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Mpeanucaxua 3a cbbnrogasaHe Npu
TPaHCNOPTUPAHETO

3akpeneTe BCUYKM MOABWKHU AeTalIM B U BbPXY ypena ¢
nsonupdaHad, KOWTO He 0cTaBA Ciean cnen OTCTPaHABaHETO My.
MocTaBeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a neyeHe) B
CbOTBETHWUTE OTAE/IEHNA C NMOKPUTK C aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTUTE NoBpeamn no ypeada. lNocrtasete KapToH Uan
nono®eH maTtepuan Mexay npegHara u 3agHarta cTpasa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTPelHaTa cTpaHa Ha CTbKiaeHarta
Bpata. 3akpeneTe BpaTtaTa Ha ypHaTa KbM CTPaHWYHUTE CTEHU Ha
ypena CbC 34paBu JIENeHKu.

[MaseTe opurnHasHaTa onakoska Ha ypefa. TpaHcrnopTupaiiTe
ypena B opuriHanHata onakoska. CvbntonaBaiTe cTpenknte 3a
opveHTaumMa Npu TpaHcnopTupaHe Ha opuriHasHaTa onakoBKa.

KoraTo OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJIMyHa

OnakoBaiTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA OnakoBka, 3a Aa My
ocurypuTe aoctarbyHa 3almTa oT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcrnopTupaiiTe ypeaa B UanpasBeHo nosoxeHune. He
3acTonopABaiTe ypeaa 3a ApbxKaTta Ha BpaTtata wiv 3a
KOHEKTOpUTE 0T3a, NoHexe Te MoraT aAa Obaar nospedeHun. He
NOCTaBANTE TeXKM NpeaMeTn Bbpxy ypeaa.



U3npobBaHO e B HalleTo roTBapCKO CTYyA1O

TyK We Hamepute n3Bop OT ACTUA U ONTUMAIHUTE HACTPOMKK 3a
npurotBAHETO UM. LLle B 0BACHWM KO HAUYMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepartypa ca Hai-noaxoaAauwmn 3a Baweto Actue. MNonyyasate
nHopMauma 3a NOAXOAALNTE MPUHALNEXHOCTU U HA KOE HUBO
TpAbBa aa 6baaT nocTaseHw. [onyyaBarte ChBETU 3a CbAOBETE 1 3a
NpUroTBAHETO.

YKasaHue

CroliHocTuTe B Tabnvuata ca B cusia 3a noctaBAHe B CTyaeHa U
npasHa kamepa.

[MoarpaBariTe NnpeaBapuTeNIHO camo Toraea, Korato € ykasaHo B
Tabnuunte. NokpuiiTe AOMbAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTU C
XapTuA 3a neyeHe efBa cnea NpeaBapuTenHOTO NOArpABaHe.

YKkasaHuAaTa 3a BpeMeTo B Tab/MUnUTe ca OPUEHTUPOBBYHW. Te
3aBUCAT OT Ka4eCTBOTO N OT CbCTOAHUETO Ha XpaHUTEeNHUTE
NPOAYKTU.

3nonseainTte NpUHaANEXHOCTUTE OT OKOMIMIEKTOBKAaTa Ha
ypena. Jomb/HUTeNHUTE NPUHALNEXHOCTM MOXeTe Aa Cu
HabaBuTe KaTo cneunasHn NPUHaOANEXHOCTN B
crneunannsmpaHnTe MarasvHu Uim oT LUeHTbpa 3a oOcnyKBaHe Ha
KIVEHTW.

Mpean ynotpeda nsBaxaante AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU
N KYXHEHCKUTE CbOBE, KOMTO HAMA [1a Ca BU HYXXHW, OT
Kamepara.

BuHarn nanonseante TONA03alLUTHY pPbKasuumn, Korato
n3paxgate ropewn npnHaanexxHoCTn nan CbaoBe OT Kameparta.

CnagKuLiM U cnagKku

MeueHe Ha eAHO HUBO
Mpu neueHe Ha cnagkuLy U TOPTW Hall-0oBpw pesynTatun ce
nosyyasar C roOPHO W [OMHO HarpABaHe (= .

Mpwn neveHe ¢ 3D ropeul Bb3AYX nocraseTe NPUHaAIEXHOCTUTE
Ha cnegHUTE HUBA:

Cnapkuwm BbB hopma: Hueo 2

Cnaakvwu Ha TaBa: Hueo 3

MeueHe U MbpMeEHe Ha NoBeYe HMBa
Wanonssante [@ 3D ropely Bb3ayX.

HwvBa 3a noctaBAHe Npu NeYyeHe 1 MbP)XEHe Ha ABe HuMBa:
YHuBepcanHa tasa: Hueo 3
TaBa 3a neuveHe: Hueo 1

AcTnA, KOUTO ce NoCTaBAT €AHOBPEMEHHO BbB hypHaTa MoXe aa
He ca roToBM e4HOBPEMEHHO.

B Tabnuuunte we HaMepuTe onpeneneH |/1360p OT ACTUA.

dopmMu 3a neyeHe
Hait-no6pe npurogeHy ca TbMHUTE hOPMM 3a MeYeHe oT MeTasl.

Mpu cBeTIMTE (OPMU 38 NEYEHE OT ThHKOCTEHEH MEeTasl Uau npwu
CTbK/EeHUTE (hOpMK BpemeHaTa 3a neyeHe ce yab/xkasar v
CNagKUWBLT HE Ce M3nnya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO nckate ga nsnonaeate MGopMu OT CUNNKOH, OpUEHTUpaKTe ce
crnopen AaHHUTe 1 peuentute Ha npoussoanTens. CUIMKoHOBUTE
hopmMM UEeCTOo NMbTU ca No-Masiku OT HOPMaTHUTE HOPMU.
KonuuecTtBarta TeCcTo 1 gaHHUTE OT pelentata MoraT Aa ce
pasnuyasar.

Tabnuumn

B Tabnuuute e Hamepute onTUMaHWA BU Ha HarpABaHe 3a
pasnnYHUTE cnagkuwn n cnagku. Temneparypara n BpeMeTO Ha
neyeHe ca 3aBUCUMWN OT KOJIMYECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3ali0 B TabamunTe ca NocoyeHn ananasoHu.
OnuTalTe NbPBO C NO-HUCKaTa CTOMHOCT. [o-HucKaTa TemnepaTtypa
faBa no-paBHOMEPHO ManuyaHe. KoraTo e Hy>XXHO HacTpoiBare
cneasawmAa NbuT HA NO-BUCOKaA.

BpemeHata Ha neueHe ce Hamanasat ¢ 5 o 10 MuHyTH, ako
n3non3earte NpeaBapuTeHO 3arpABaHe.

JonbaHuTtenHa uHdpopmaumsa e otkpueTe B ChBETH 3a MeYeHe BbB
Bpb3Ka C TadnmuuTe.

Cnagkviwim BbB popma dopma Buco- Bua Ha Temnepaty [poabmHUTenH
UuMHa HarpfiBa- pa, °C OCT, MUHYTH
HeTo

OBWKHOBEH KEKC Kpbrna gopma 3a Kekc 2 O 160-180 55-65

®UH KEKC (pOHIMB cnagkumil) Kpbrna gopma 3a kekc 2 O 155-175 65-75

Bnat 3a TopTa ¢ pvd TaBMYKa 3a neyeHe ¢ pasrnodAaema 1 O 160-180 30-40
006BMBKa

Bnat 3a TopTa oT 6BbPKAHO TECTO ®opwma 3a Bnar O 160-180 25-35

BucksuTeHna TopTa TaBWuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema 2 O 160-180 30-40
o6BuBKa

MnonoBa WM cMeTaHoBa TOPTa, TECTO 3a TaBM4Ka 3a nedeHe ¢ pasrnodaema 1 O 170-190 70-90

onaTtose o6BMBKa

®uH NNOAOB CNafKuLl, OT TECTO 3a KEKC — TaBWuKa 3a neueHe ¢ pasrnobsema 2 O 150-170 55-65
o6BMBKa

MUKaHTHW cnagkulm Hanp. coneHa Topta/ TaBuuka 3a neveHe ¢ pasrnodaema 1 O 180-200 50-60

KULW/, KEKC C NYK) o6BMBKa

* [la ce ocTaBuM cnagkua aa n3ctnuHe okono 20 MUH. BbB dhypHaTa.

CnaakviuM Ha TaBa JonbnHuTenHu npuHaanex-  Buco- Bua Ha HarpA- 3apnaneHa Temne- [lMpoabnmurten
HOCTH UYuHa BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

BbpkaHo TECTO MM TECTO C MaA ChC YHuBepcanHa tasa 3 O 160-180 25-35

cyxa nabHka "
AnymunHveBa Tasa 3a neyeHe* + 1+3 150-170 35-45
yHuBepcanHa Tasa**

BbpkaHo TeCTo Um TecTo ¢ manA ¢ YHuBepcanHa taea 3 = 140-160 40-50

NpecHn NnoaoB

bec OAoBe AnymunHneBa TaBa 3a neyeHe* + 1+3 130-150 50-60

yHMBEpPCasiHa TaBa**

[OMbAHUTENHN TaBW MOXETE Aa 3akynuTe OT LUeHTbpa 3a 00C/yXBaHe Ha KINEeHTU UK OT CneunannanpaHnTe MarasuHu.
** Moy NeyeHe Ha [Be HWBA BMHArV NOCTaBANTE yYHUBEpCca/HaTa TaBa Haj nauTkata Tasa.

13



CnagKJLUKM Ha TaBa

JdonbnHutenHu npuHaanem- Buco- Bua Ha HarpAa- 3apaneHa Temne- [MpoabmuuTten

HOCTH UYuHa BaHeTo partypa, °C HOCT, MUHYTH
BrckeuTeHO TECTO (C NpeaBapuTeNHO YHuBepcanHa tasa 2 O 170-190 15-20
noarpABaHe)
MneTteH kodyHak, - 500 r BpallHo YHuBepcanHa TaBa 2 = 160-180 25-35
LLlonex, - 500 r 6patwHo YHuBEpcasnHa Tasa 3 o 160-180 50-60
LLloneH, - 1 kr 6patuHo YHuBepcanHa TaBa 3 = 150-170 90-100
LLpynen, chagbk YHuBepcanHa TaBa 2 o 180-200 55-65
Mnua YHuBepcanHa TaBa 3 = 180-200 20-30
AnymyHMeBa TaBa 3a neveHe* + 1+3 150-170 35-45

YHVMBeEpCcanHa TaBa**

JombAHWUTENHM TaBU MOXETE [a 3aKynuTe OT LieHTbpa 3a 00Cy)XBaHe Ha KIMEHTU UK OT CneunannsvpaHnTe marasmHu.
** [pn neyeHe Ha ABE HMBa BMHArK NOCTaBAWTE yHMBEpCaNHaTa TaBa Haa nautkara Tasa.

XnAa6 v semenu

Hukora He HanvBaliTe Boaa AMPEKTHO B ropellata dypHa.

AKO He e MocoYeHo apyro, ypHaTa BuHaru Tpadea da ce
noarpABa nNpeaBaputesiHo Npu neyeHe Ha xnAo.

Xna6 u semenu

JonbnHutenHu npuHaa- BucounHa  Bupg Ha Harpa- Temnepatypa, [MpoabmuutenH
o
C

NeXHOCTH BaHeTo OCT, MMHYTH
Xna6 ¢ maAa - 1,2 «kr 6pallHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
190 35-45
Xnaé ¢ kBac - 1,2 Kr 6palHo YHuBepcanHa Tasa 2 O 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxeHu xnedueta) YHuBepcanHa TaBa 2 O 200-220 20-30

Ope6Hu neunsa JOoMbAHUTENHU NPUHaANEK- BucounHa  Bwup Ha Harpa- 3apapneHa temne- [MpoabnmuTenH
HOCTH BaHeTo paTtypa, °C OCT, MUHYTH

Cnagku YHuBepcasHa Tasa 3 O 150-170 10-20
AnymunHueBa TaBa 3a neyexHe* +  1+3 130-150 25-35
YHUBEpPCa/IHA TaBa™**

LlenyBkn YHuBepcanHa Tasa 3 70-90 135-145

Exknepu YHuBepcanHa taBa 2 O 200-220 30-40

OpexoBku YHuBepcanHa Tasa 3 (] 110-130 30-40
AnymunHneBa TaBa 3a nevyeHe* + 1+3 100-120 35-45
yHMBepcasnHa TaBa**

XnnanonncTHO Tecto YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 20-30
AnymunHueBa TaBa 3a neyexe* +  1+3 180-200 25-35

YHUBEPCa/IHA TaBa™™

[onbaHnTenHn TaBn MOXeTe aa 3aKynmte OT LeHTbpa 3a oécny>|<BaHe Ha K/IMEHTN UK OT cneunanm3npaHnTe MmarasmHu.
** [1pn neyeHe Ha ABE HMBA BMHArK NOCTaBAWTE yHMBEPCaHaTa TaBa Haa nautkara Tasa.

CbBeTM 3a neyeHe

Korarto neuete no peuenta.

OpveHTupaiiTe ce No fJaHHWTE B Tabnuuata sa neyeHe sa NogoGHO NeunBo.

Onpepgenete r1 N0 TakbB HaUWH, Ye

KEeKCHT aa e nodpe nsneyeH:

MpoaynyeTte okono 10 MUHYTK Npeau Kpas Ha 3aAafneHoTo B pelenTtaTta Bpeme ¢ ObpBeHa
K/leuka Hal-Bcokara Touka Ha cnagkuwa. Korato no kneykara Beye He nosiensa Tecto, cnaf-
KULWBT € roTOB.

CnagkuwsT ce pasnaga.

Cneppaluma MbT M3MNON3BANTE NO-MaKO TEYHOCT UM HACTPONTe Temnepatyparta Ha ypHaTa ¢
10 rpagyca no-Hucko. Cnaspaiite ykasaHuTe B peLientara BpemeHa 3a ObpKaHe.

CnagkuwbT ce Noyun B cpedarta BUCOK, @ He maxeTe ¢ MasHuHa npbcTeHa Ha opmata. Cnea neyeHeTo BHUMATENHO OTaeNeTe cna-

Nno KpaA NMo-HNCBK.

Kulla C HOX.

CnagkvwsbT cTaBa TBbpAE TbMEH OTrope.

Bkapaiite ro no-obnooko, nadepete no-HUCKa Temneparypa 1 neyere crnagkuiia Maiko rno-
IObArO.

CnagkvwsT € npekaneHo CyX.

Mpobuiite ¢ Kneuka 3a 30U Masky AynumuUmM B roTOBUA cnaakuil. MNocne saneite ¢ N1oaosuA
COK Unu ¢ ankoxona otrope. Cnedsatma nuT u3bepete Temneparypa ¢ 10 rpadyca no-sMcoka
1 CbKpaTteTe BPeMeTo Ha rneveHe.

Xna6sT UK cnaakuWwbsT (Hanp. cnagkuL

CnepnBalumna MbT M3NOA3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT W NeYeTe Masiko NO-AbAro Nnpn No-HUCKa TeM-

CbC cvpeHe) narnexaar nodpe, Ho ca Kav- nepatypa. [py cnagkullm CbC COYHO MOKPUTME MbPBO NPeABapUTENHO U3neyeTe fonHaTa
caBu OTBBTPE (HeaomaneyeHu, npeceueHn yacT. MNMopbeeTte ¢ GaneMn uam TPOXMUUKKU 1 Cea ToBa NnoctaseTe oTrope nokputneto. Cnas-

OT BOAHW MBULN).
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BayiTe peLenTuTe U BpeMeHaTa Ha neveHe.



[1eunBoTO € HEpPaBHOMEPHO MOTBbMHAO.

3BepeTe Manko no-HWCKa TeMneparypa, Taka NeynBoTo Lie CTaHe No-paBHOMepHO. NeyeTe

YyBCTBUTE/THOTO NEYnBO CbC 3arpABaHe OTI'Ope/OTLlO/'Iy [zl Ha eaHO HMBO. V1 nanusaulata
OTCTPaHn XapTnA 3a neyeHe MoXXe Aa noenAe Ha UMpKynaumAaTa Ha Bb3ayxa. BuHaru pexerte
XapTuATa 3a nedyeHe TOYHO MO TaBarta.

[MnoaoBMAT cnagkuw e npekaneHo ceetbn CneapalimA NbT MbXHETE Cnaakuila ¢ €AHO HUBO MO-HUCKO.

oTaony.

[MnoaoBMAT COK Npenuea.

CnenBalima MbT, ako e HannyHa, M3nonaBanTe no-abndoka yHuUBeEpCasiHa TaBa.

MasikuTe cnaaku oT TeCTO C Mad npw neye- PascToAHMETO OKOJI0 BCAKA craaka TpAdsa aa e npudn. 2 cM. Taka ce ocurypasa JOCTaTbYyHO

HETO 3asienear edHa 3a apyra.

MACTO 3a Ccnaakute ga morart aa éyXHaT N aa ce mnanexkar paBHOMEpPHO.

[leknn cTe Ha HAKOKO HMBaA. B ropHara
TaBa NeynBoTo € NO-TbMHO OTKOJIKOTO B
nonHara.

3a neyeHe Ha HAKOMKO HWBa Manonssaiite BuHaru 3D ropely Bbaayx [@). EAHOBPEMEHHO MbX-
HaTWUTe TaBW He ca roToBM MO €4HO U CbLIO BpEME.

[Mpy NeyeHe Ha COYHM Cnagkuwn ce nos-
BABa KOHAEH3MpPaHa Boaa.

[Mpn neyeHe noxe aa ce 06pa3yBa BOAHa napa. TA ua3nusa Hazg Bpartata. BogHara napa moxe
[a B/1e3e B KOHTaKT C naHena 3a ynpasnieHne nam CbC CbCeaHnTe mebenHn MOBBPXHOCTN U Aa

ce OTTeuye BbB BMA HA KOHAEH3. ToBa € M3NUYHO ABMEHME.

Pu6a, nTuumn, meco

HyxHeHCKHU cbaoBe

MoxkeTe ga na3nona3BaTe BCUYKM TOMIOYCTONYMBY CbAoOBE. 3a
ro/IAMO MO pa3mepun NevyeHo e noaxodAlla yHmeepcanHa Tasa.

Hali-noaxoasawm ca CTbKAeHUTe cbaoBe. [orpmxkeTe ce kanakbsT 3a
ObNOOKMA ChA Aa nacsa v Aa ce 3atsapa Joope.

Korato nsnonseate emannnpanmu ObNOOKN CbAOBE, AONENTE MaNKO
noese4ye Te4YHOCT.

Mpwn ObNOOKM CbAOBE OT MHOKC XpaHata He ce 3annya 0C0BeHO 1
MECOTO MOXe [ia He € CbBCEeM roTOBO. YOb/IKETE BPEMETO 3a
NPpUroTBAHe.

[anHu B TabnuumTe:
Cbaose 6e3 kanak = OTKpUTK
CbaoBe ¢ Kanak = 3akputu

MocTaBANTe chia BUHArK B cpegara Ha ckapara.

MocTaBaAnTe ropelunTe CThKIeHU ChAOBE Ha Cyxa MoAM0XKKa.
KoraTo noanoxkarta e BiaxHa uam cTyeHa, CTbK/0TO MOXe aa ce
cnyka.

MeueHe

JobBaBeTe Manko TEYHOCT KbM HETTbCTOTO Meco. [IbHOTO Ha cbhaa
TpAdBa fa Obae NOKPUTO OKOMO 2 CM.

3a saayleHo gonerite oOunHo TeuHocT. [IbHOTO Ha cbaa TpAadsa
na 6bae nokputo okoso 1 -2 cm.

KonnyecTBoTO Ha TEYHOCTTA € B 3aBUCMMOCT OT BrAa Ha MEcoTO U
maTepuana Ha cbhda. Korato npuroteate Meco B emaitnvpaH
OBbNOOK Chfl, € HYXXHa MasIKo NMoBeye TeYHOCT, OTKOIKOTO 3a
CTBK/EH Cb.

[ObnO0oKM MHOKCOBM CHOBE C Kanak ca C orpaHuyeHa npurogHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO 1 ce npenuya no-mManko. Nanonssante no-
BMCOKa Temneparypa u/uav no-obaro Bpeme Ha npuroTsaHe.

YKasaHuWA 3a neyeHe Ha rpun
MeueTe BUHArK Npw 3aTBOpeHa ypHa.

[Moarpevite NpeaBapuUTENHO rpuaa OKoNo 3 MUHYTK, Npean aa
CNOXUTE NPOAYKTUTE Ha ckapaTa.

[MocTaBeTe NpoayKTUTE Hanpaso BbPXy ckaparta. OTaenHo napye
ce nsnuua Hawi-nodpe, Korato e NocTaBeHo B cpeHaTta 3oHa Ha
ckapaTa. [loctaBeTe AOMBAHUTENHO YHUBEpPCcanHaTa TaBa Ha HMBO
1. CoKbT OT MecoTo ce chOupa u dypHaTa octaBa no-ymcTa.

TaBuTe 3a nedeHe He TpABBa Ja ce NOocTaBAT Ha HMBO 4. [pu
BMCOKWTE Temnepatypu Te Ouxa Mornv Ja ce gedopmupat v npu
N3BaXXJaHeTo UM Ja NoBPedAT kamepara.

Mo BL3MOXHOCT U3BMPaNTe efHaKBO rofieMu napyerta 3a nevyeHe.
Taka Te ce npenuyat PaBHOMEPHO 1 ocTasaTt CoyHu. loconete
CTeKOoBETE efiBa C/ef U3MMUaHeTo.

O6bpHEeTe NPOAYKTUTE Crell ¥3 OT ONpeaeeHoTO Bpeme.

HarpaBalloTo TANO Ha rpuna HempexkbCHaTO Ce BKoYBAa U ce
nsknousa. ToBa € HopManHo. Koniko 4ecTo crtasa ToBa, ce
onpeaena oT usdpaHarta cTeneH Ha rpuia.

Meco

OBbpHeTe napyeTata Meco c/eq U3TuyaHe Ha NOJI0BMHATA BPEME.

Cnen n3nmMyaHeTo ocTaBeTe MecoTo aa npectou owe 10 MUHYTK B
n3KtoUeHara, 3atBopeHa gypHa. Taka MECHUAT COK MOXe Aa ce
pasnpenenu no-nodpe.

Cnef neyeHe yBuiiTe poctéuda B anymMMHMEBo hONO 1 ro
octaBeTe aa npecton 10 MUHYTK BBB (hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXata Ha CBMHCKOTO NEYeHo 1
MbpPBOHAYa/IHO IO C/I0XKETe C KoXaTta Hado/ly B CbAa.

Meco Terno MpuHapneHoctun Buco- Bua Ha Harpsa- Temnepatypa °C, [MpoabmuutenH
cbaoBe YMHa BaHeTo cTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH
FoBenao meco
["oBEXO0 MEUeHo 1,0 «r 3aTBOPEH 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160
[oBexao dune, po3oBO 1,0 «r OTBOPEH 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80
PocTéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50
CrekoBe, po3oB/ 3 CM YHuBepcanHa TaBa  4+1 ] 3 15
3a neyexHe
TenewxKo meco
Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOpPEH 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 = 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140
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Meco Terno MpuHaanemHocTun Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [poabnmutenH
cbaoBe YMHa BaHeTo cTeneH Ha rpuna OCT, MMHYTH
CBUHCKO Meco
6e3 Koxa (Hanp . Bpar) 1,0 «r OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170
C Koxa (Hanp. nnelka ) 1,0 «kr OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190
CBUWHCKN pedpa ¢ KoCT 1,0 «r 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80
ArHeLuKo meco
ArHellkun Oyt 6es3 KOCT, CpefHO 1,5 Kkr OTBOPEH 1 170-190 120
Kanma
Pyno ot kanma npuén. 750 r oTBopeH 1 180-200 70
HapneHWuKkun
HapeHnuku YHuBepcanHa tasa  4+1 ] 3 15
3a neyeHe
MTruum Ha natuua nnm rbcka npo®uiite Koxarta noa Kpuaara, 3a Ja Moxe

CronHocTuTe OT TabnuuaTa BaxaT Npu NOcTaBAHe B CTydeHa
dypHa.

[aHHuTe 3a TernoTo B TabnuuaTa ce OTHACAT 3a HeHamb/IHEeHN!,
roTOBW 3a NeyeHe NTULW.

KoraTo neuete AMPEKTHO BbPXY cKapaTa, NoCTaBeTe yHuBecanHara
TaBa Ha HuBO1.

na n3thya MmasHumHarta.

CnoxeTe Uanata ntiua ¢ rspanMTe Hagony BbpXy ckapara.
OB6bpHeTe NTMUaTa cnea M3TMYaHeTo Ha ABe TPeTu OT BPEeMeTo 3a
neveHe.

MTuuata ctaBa 0COBEHO XpyrnkKasa 1 npenedveHa, Korato KbM Kpad
Ha BpPeMeTOo 3a nedveHe Oble HamasaHa C Macso, cosieHa Boda uin
NOopPTOKasioB COK.

MTrum Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, °C, [poabnmurenHo
HOCTU U CbA HarpsiBaHeTO CTemneH Ha rpuna CT, MUHYTH

MonosuHkM nune, 1-4 6posn BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

Munewkn pashacosku BcAka 250 T Ckapa 3 210-230 30-40

Liano nune, 1-4 6pon BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

Matuua, uana 1,7 «r Ckapa 2 170-190 80-100

[bCcKka, uana 3,0 kr Ckapa 2 160-180 110-130

Manka nyvika, usna 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 Myewkun ByTueTa BcAko 800 r Ckapa 2 180-200 80-100

Puba
O6bpHeTe NapyeTtata puda cnesn s onpeaeneHoTo BpeMe.

Llenute pnbu He TpadBa Aa ce oBpbLluart. MocTtaseTe uanarta puda B
no3numMATa, B KOATO M/yBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB dypHaTa.

MocTaBeTe MOMOBUH KapTOM WM MaTbK TEPMOYCTONUNB CbA B
Kopema Ha pubara, 3a Ja cTou ctabuiHo.

Korato neyete AMPEKTHO BbPXY cKapaTa, nocTaBeTe
[OMb/HWUTENHO YHMUBepcanHaTa TaBa Ha HMBO 1. COKbT OT NEeUEHEeTo
Ha pubaTa e Obae YIoBeH 1 dypHaTa e ocTaHe yucTa.

Punba Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, °C, [Npoabnmuten-
HOCTU U CbA BaHeTo CTeneH Harpuna  HOCT, MMHYTH
Pu6a, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 «r Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 «kr Ckapa 2 180-200 60-70
Punba Ha waibu (Kotnetn) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25
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CbBeTH 3a NneueHe Ha pypHa U NeyeHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa AaHHKW 3a TernoTo Ha
ne4yeHoTo.

MN3BepeTe Hat-O1M3KOTO NO-Manko TEerno v yBenmuete BPeMETO.

VckaTte na nposepute Aanmn neyeHoTo e
roTOBO.

VI3nonsearite TepMOMETHP 3a MECO (HAIMYEH B CneumanMspaHnTe MarasmHin) Uan HanpaBeTe
L,Npoda ¢ mbxuua“. HatncHeTe neueHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBbPAo, € roToBO. AKO nojaasa, ce
Hy)xaae OT ollle Masko BpeMe.

MeyeHOTO e NpekaneHo TbMHO U KOpWY-
KaTta Ha mecTa e nperopana.

MpoBepeTe HUBOTO Ha NeyeHe 1 Temneparypara.

MeyeHoTo nsrnexaga noépe, Ho CoChT €
3aropan.

Cnepsawma mbT MséepeTe no-MasTbK CbA 3a nevyeHe win godaBeTe noBeye TeYHOCT.

MeyeHoTo nsrnexaga noépe, Ho CoChT €
CBETb/ 1 BOAHWUCT.

Cnengawma nuT n3bepeTe No-ronAM Cba 3a NeYeHe U 13noa3ealTe Nno-Manko TEYHOCT.

Mpwn 3a1MBaHe Ha MEYEHOTO Ce Baura
napa.

ToBa € PU3NYHO ABMEHME N € HaMmbJAHO HOPMaHO. [0N1AMa YacT OT BoAHaTa napa 1anvsa
npes nsxoga 3a napa. TA MOxe Aa nonagHe no no-x1aAHuA naHen sa ynpasieHne uan no
CbCeAHNTE MOBBLPXHOCTY U [a Ce OTTeYe KaTo KOHAEHS.

qu)neTa, orpeTeH”, npenequM ¢Mn”” BuHarun noctasaite KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.
KoraTto neuete NNPEKTHO BbPXY ckapara, noctaseTe KOHCVlCTeHLWlHTa Ha CbeﬂeTO 3aByCW OT ronemMmHaTa Ha
OOMBIHWUTENHO yHMBEpCanHarta Tasa Ha HuBo 1. ®ypHarta we KYXHEHCKWA CbA 1 OT BUCOUMHATa Ha CydeTo. aHHuTe ot

OCTaHe 4ncTa.

Tabnuuarta ca camMmo OPUEHTUPOBBLUHU.

fActue MpuHaanexHocTM 1 BucounHa  Bwua Ha HarpA- 3apageHa Temne- [poabnmuten-
cba BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

Cydneta

[MyomHr, cnagbk ®opwma 3a nyamHr 2 = 170-190 50-60

Cythne ¢ makapoHu ®opma 3a nyavHr 2 O 210-230 25-35

OrpeTteH

OrpeTeH OT KapTodu OT CypoBU NPOAYKTH, ®opwma 3a nyamHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

MNpeneyeHun ounumn

3anuuare Ha 12 6p. GUAnnKn Ckapa 4 ] 3 4-5

MpenunuaHe Ha 12 6p. GUNKIAKK Ckapa 3 ) 3 5-8

FfoToBM NpoAYyKTU

Cwbniogasaiite ykasaHuATa Ha NPoOU3BOAMTENA BbPXY ONakoBKara.

PesyntarsT OT M3NMUaHeTo € CUIHO 3aBMUCUM OT XpaHara.
MouyepHABAHETO M HEPaBHOMEPHOCTTa MOrarT Aa ca Hasiuue 1 npu
cypoBarta xpaHa.

AKO MoKpuBaTe OOMbHUTENHUTE NPUHAONEXHOCTU C XapTuA 3a
nevyeHe, BHUMaBanTe xapTnaTa Aa e noaxoaslla 3a Tasu
Temnepartypa. HanacsanTte ronemmHaTa Ha xapTiuAta KbM ACTUETO.

fActue HonbnHuTtenHu npu- BucouunHa Bua Ha HarpAa- 3apaneHa temne- [Mpoabnmuten-
HaANeMHOCTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MUHYTH

LLipyaen ¢ nnoaoB mbaHex YHuBepcanHa TaBa 3 190-210 45-55

[MbpxxeHn kapTodu YHuBepcanHa TaBa 3 (] 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 = 200-220 15-20

Muua-BareTa Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

[Mpw npuroTeBAHE Ha IbNOOKO 3amMpaseHu ACTUA, yHMBepCcanHarta TaBa Moxe aa ce gedopmumpa. lpuymHarta 3a toea e ronAmara
TemneparypHa pasnivka, Ha KOATO € U3/10XKeHa. VI3MATAHETO LWe 134Ye3He B npoueca Ha NevyeHeTo.
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CneuuvanHu acTuvA

Mpn Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeuy Bb3ayx LLIe MOXeTe da
HanpaBuTe MEeKO KMUCeso MIAKO TOYHO TOIKOBa A06pe, KOKOTO U
BKYCHO TECTO C Man.

MbpBO OTCTPaHeTe AOMbAHUTENIHUTE NPUHALIEXHOCTH, pelleTkaTa
3a 3akayaHe Wan TeNeckonUUHUTE Boaaun oT Kamepara.

MpUroTBAHE Ha KUCENO MNAKO
1.Csapete 1 antbp MAAko (3,5 % masHuHa) n oxnagete Ao 40 °C.
2. Pasbbpkarite 150 r kuceno Mnako (xnaannHa temneparypa).

3.Mpenente B KepaMUYHKL Yalln Uam B Manku OypkaHu ¢ Kanak Ha
BUHT U NOKpuUIiTe ¢ hoano.

4.penBapuTesiHO 3arpente KkamepaTa KakTo € NocoYeHo.

5.MocTaBeTe yalunTe unm OypKaHnTe BbPXY Nnoja Ha kamepara u rv
NPUroTBeTe KaKTo € MNOCOYEHO.

OcTtaBfiHe Ha TeCcTo C MaA Aa Braca

1. MpuroTeeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NOCTaBeTe B
TOM/IOYCTONUMB KYXHEHCKM CbAl OT KepaMmnka 1 noKpuitTe.

2. [peaBapuTenHO 3arpenTe KamepaTa KakTo € NOCOYEHO.
3. VI3kntoueTe hypHaTta 1 octaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAlctne HKyxHeHCKHM cbaoOBe Bua Ha Harpa- Temnepartypa Mpoabmxuren-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnsako KepamunuHn yawm [a ce nocrasAr 50 °C npeaBaputenHo 3arpa- 5 MUH.

nnn BypkaHu ¢ BBbPXY Nnoja Ha BaHe 8 yaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TeCTOo C MaA  TOMMIOYCTONUYMB Kyx- Aa Ce NocTasu 50 °C npeaBaputenHo 3arpa-  5-10 muH.
[a BTaca HEHCKN CbA BBbPXY Nnoja Ha BaHe 20-30 MUH.

kamepara M3knoueTe ypeaa v BkapanTe B
Kamepara TecToTo C MaA

Pa3Mpa3ﬂBa|.|e Mona cbBnoaaBainTe ykasaHuATa Ha NPOU3BOANTENA BbPXY

BpemeHara 3a pasmpasnaBaHe 3aBMCAT OT BuAa M KO/MYecTearta Ha
XpaHuTenHuTe npoaykTu.

onakoBkaTta.

PagonakoBaiiTe xpaHWTeNHUTe NPOAYKTU W T NocTaBeTe B
noaxoasll Ch/l BbPXy CKaparTa.

[TocTaBeTe NTMUMTE C MBPAUTE KbM YMHMATA.

3ampaseHu NPoAYKTH HonbaHu- BucouvHa BuaHa Temnepartypa
TesSIHU npu- HarpfaBa-
HaanemHocTu HeTo
Harnp. CMeTaHoBM TOPTW, TOPTU C Mac/ieH KpeM, WOKOo1aa0Ba nin Ckapa 2 [MpeBktouBaTenAar Ha Tem-

3axapHa rnasypa, nnofose, nuneta, kondac n meco, x1A0, NUTKN,
cnagKuwv 1 Apyru cnamaku

nepatypaTa TpAdBa aa e
N3K/THOUEH.

U3cywaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXEeTe Aa nacyllaBaTe npeBb3X0AHO.

N3nonseainte camo 6e3ynpeynu nioaoBe 1 3eNeHUyLn 1 1
nammsanTe goope.

OcrtaBeTe ™ uoépe Aa ce OoTueaAT U rm nacyllerte.

MokpuiiTe yHMBEpcanHaTa TaBa 1 ckapara ¢ XxapTuAa 3a neveHe uim
neprameHTeHa xapTua.

OépbmaMTe MHOIOKpaTtHO COYHUTE MN10A0BE NN 3E1EHUYLIN.
BeaHara cnen nacbxsaHeTo cBanAnTe xapTuATa.

Mnopose u 6unku JombAHUTENHU NpUHaanem- BucounHa  Bwup Ha Temneparypa Mpoabmxuren-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 1 A0BAKOBK Walidn YHuBepcasnHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npuba. 5 yaca.
800 r peseHueTa KpyLn YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npundn. 8 yaca.
1,5 kr cnvem YHuBepCanHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npubn. 8-

10 vaca.
200  KyXHEeHCKM OUAKK, MoUnc- YHuBepcanHa Taea + ckapa 3+1 80 °C npuoén. 1% vaca.
TeHU
KoHcepBupaHe MoaroToeka

3a koHcepBupaHe GypkaHuTe 1 rymMeHuTe npbCcTeHn TpAdea da ca
YMCTU N B 10OPO CbCTOAHME. 10 Bb3MOXHOCT M3MN03BanTe
efHakBu no ronemuHa BypkaHu. laHHuTe B Tabnvuara ce oTHacAT
[10 eAHO/IMTPOBM KPbrn OypKaHu.

BHumaHue!

He n3nonsgarite no-ronemu nam no-BUCOKM 6ypKaH|/|. Kanauute
Morart aa ce nykKHar.

M3nonsBaite camo 6e3ynpeyHn nnoaose 1 sefeHuyun. iammsaite
rm gobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TaONNLMTE € OPUEHTUPOBBUYHO. TO MOXeE Aa
ce NoBnuAe OT cTaliHaTa Temneparypa, 0poA Ha BypkaHuTe,
KO/IMYECTBOTO M TOM/IMHATA Ha ChAbpXaHWeTo Ha OypkaHa. Mpeau
[la npeBK/toYBate, pecn. U3kausarte, Nposepete danm B OypkaHa
ce nosnydyasa naHa.
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1. HanbiHeTe BypkaHuTe, He 1 npenbaBaiiTe.

2. N36bplueTte pvboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YMCTW.

3. Bbpxy Bcekn BypkaH NocTaBeTe MOKbP ryMeH MPbCTEH U Kanak.
4. 3aTtBOpETe OypKaHUTe C LUNKUTE.

He noctaBaiite noeeye oT wecT GypkaHa B kamepaTa.

HacTpouka

1. Bkapaiite yHMBepcanHaTa TaBa Ha HMBO 2. [NocTaBete OypkaHa
Taka, Ye Ja He ce gonupart egHo Ao Apyro.

2. Haneite Y2 nuTbp ropetla soaa (npudn. 80 °C) B
yHMBepcasiHata TaBa.

3. 3aTBOpETE Bpartata Ha dypHara.
4. HacTtpovite 3arpABaHe 0TA0/Y .
5.HacTtpolite Temnepatypara Ha 170 go 180 °C.



HoHcepBupaHe

Mnopose
Cnen npuén. 40 no 50 MUHYTU Ha KbCW PA3CTOAHNA 3amnoyBaT aa
ce naauraT mexypueta. Makntouete dypHaTta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTK AONBAHUTENHO 3aTONAHE U3BadETe
OypkaHa oT Kameparta. [pu No-abAro oxnaxagaHe B Kamepara

morart fa ce oépasyBaT 3apoann n ga ce ynecHm BKUCBAHETO Ha

KOHCepBUpaHNTE Nn1o40Be.

Mnonose B eAHONUTPOBU BypKaHH

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbAHUTENHa TONSIMHA

yeTa
ABbnKK, kacwe, Aroan N3KOYBaHE npuosn. 25 MUHYTK
Yepelww, Kacumn, Npackosu, (PEHCKOo rposae N3KtOUBaHE npunén. 30 MAHYTK
ABBNKOB MyC, KpPyLIW, CANBKI N3KOYBaHE npuon. 35 MUHYTK

3eneHuyuun
Korato B OypkaHuTe 3anoyHaTt ga ce Haaurat Mexypuera,
HamaneTe Temnepatyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopen Buaa Ha

3eneHuyumnTe npuodn. 35 go 70 muHytn. Crnen ToBa UsktoueTe
dbypHaTa 1 nsnonseavite AONbAHUTENHATA TONANHA.

3eneHuyuM cbC CTyAeHa MapuHaTa B eAHONIMTPOBU GypKaHH

OT o6pasysaHeTo Ha Mexyp-
yeta

JonbnHuTenHa TonavHa

Kpactasuum

- npunén. 35 MUHYTK

YepBEHO LIBEK/IO

npuoén. 35 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

Bptokcencko sene

npmon. 45 MUHyTK npuoén. 30 MUHYTK

Bo6, anabaul, yepBeHoO 3ene

npunén. 60 MUHYTK npnéa. 30 MAHYTK

[pax

npuoén. 70 MUHYTK npunén. 30 MUHYTK

MU3BampaaHe Ha GypKaHUTe
N3Bafete OypkaHuTe OT KamepaTa C/ef KOHCepBUpPaHEeTo.

BHumaHue!

He noctasAiiTe ropelnte BypkaHu BbPXy CTydeHa Uin Mokpa
noanoxka. Te Morat aa rpbMHar.

AKpunamug B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AKpUamnaobT ce nosyvyasa Npeam BCUYKO B MPUrOTBEHUTE MPK
CWIHO HarpABaHe 3bPHEHU 1 KapToMeHN NPodyKTW, KaTo Ha Mnp.

KapToMeH UnNc, MbpXKeHn KapTodu, npenedeHn dunmu, xnedueta,

XNA0 N HUHU Cnagkuwmn (Kekcose, MeaAeHKM, TbHKU OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a npuroTefAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPHaHUe Ha akpunamun

O6wa uHdpopmauus

BpemeHata Ha neueHe ga ce 3anas3BaT Mo Bb3MOXHOCT Hal-KpaTKu.

AcTnAta ga ce 3anuuar 4o 3/71aCTUCTO-KBATO, @ HE A0 TbMHO-KadABO.

FonemuAaT n geden NPOAYKT CbAbPXa MNO-MaJ/IKO akpuiamma.

MeueHe Coc 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropell Bb3ayx nan ropell Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnapnku Cbe 3arpaBaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx unm ropely Bb3ayx maxkc. 170 °C.

ANUETO NN XBATbKBLT HamanABat o0pasdyBaHeTO Ha akpuiaMmua.

[TbpxxeHn kapTodhu Ha dypHa

3a [a He uacyluaBaTe MbPXeHUTe KapTohu

Pasnpenenete paBHOMEPHO 1 €AHOC/IONHO BbpXy Tasarta. leyete Hain-manko 400 r Ha TaBa,
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TecTOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca U3roTBeHM OT TECTOBK WHCTUTYTK, 3a Aa obnekuart
TECTBaAHETO M KOHTPO/1a Ha pas/inyHn ypeaun.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MeueHe

[MeyeHe Ha OBe HuBa:
BuHarn nocrapaite YHMUBEPasiHaTa 1aBa Haj njiockara tasa.

LLnpruBaHu cnaaku (LINpUUBaH Cnaakull B 3axapeH cupon):
AcTuA, KOUTO ce NocTaBAT eAHOBPEMEHHO BbB dypHaTa MoXe Aa
He ca roToBu eJHOBPEMEHHO.

[apHuUpaH AGBLAKOB CnaakuLl, H1UBO 1:

MpomeHeTe NosnuMATa Ha TbMHaTa opMma 3a neyeHe, NocTaBeTe A
AnaroHasiHo.

lapHMpaH AOBIKOB CNaaKuil, HUBO 2:

[MpomeHeTe no3numATa Ha TbMHaTa opma 3a neyexe.

Cnagkunw B MeTasiHa hopmMa ¢ pasrnodasalla ce cTpaHuua:
MeyeTe C rOpPHO W [OMHO HarpABaHe () Ha HMBO 1. M3nonasgaiite
yHMBEpCanHaTta TaBa BMECTO ckapara 1 nocraBeTe opmara ChbC
cnagkva oTrope.

fAlctue MNpuHaanewHocTM M cba  BucounHa  Bua Ha Harpsa- 3apapeHa Temne-  [poabmkuten-
BaHeTO paTypa, °C HOCT, MUHYTH
LLInpunuBaHu cnagkn YHuBepcanHa TaBa 3 = 150-170 20-30
AnymuHveBa TaBa * + yHu- 143 140-160 30-40
BepcasnHa taBa**
Mankn cnagkm YHuBepcanHa TaBa 3 (] 150-170 25-35
OpebHun cnagku, ¢ NpeaBapuTenHo AnymuHuesa Taea * + yHu-  1+3 140-160 30-40
noarpABaHe BepcasHa taBa**
BoaHu OMLWKOTK TaBMyka 3a nedeHe c paz- 2 (] 160-180 30-40
rnodsema obBuBKa
AGBLAKOBM cnaaku YHuBepcanHa taBa + 2 1 (] 190-210 70-80
TaBWYKK C pasrnodaema
obsuBka @ 20 cm
2 Ckapu* + 2 TaBUYKKM 3a 1+3 170-190 65-75

neyeHe ¢ pasrnodaema
obBmBka @ 20 cm

* MoxeTe ga nonyynte AOMbAHUTENHW TaBu U cKapy KaTo AOMbJHUTENHN NPUHAANEXHOCTM B cneumanuanpaHaTa Tbpropcka Mpexa.
[Mpy neyeHe Ha ABe HMBA BUHAruK NocTaBAlTe yHMBEpCcasHaTa TaBa Ha No-TOPHOTO HUBO.
*** CbaoBeTe Ja ce NOCTaBAT AvaroHasiHoO BbpXy criomaraTesiHata Taea.

MeuyeHe

KoraTto noctasATe xpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapara, BKkapsaiiTe
[NOMbAHWUTENHO YHUBEpCanHaTa TaBa Ha HuBo 1. TeuHocTTa ce
ynaeA 1 dypHaTa lile ocTaHe yucTa.

fActune MpuHaanemHOCTU U CbA BucouunHa Buna Ha HarpAa- CteneH 3a [Mpoabnmuren-
BaHeTO neyeHe HOCT, MMHYTH

3anuuaHe Ha PUANKK Ckapa 4 3 -2

[MpensaputenHo noarpasaHe 10 MUH.

KiothTeTta oT roeexago meco, 12 6poa* YHuBepcasHa TaBa 3a nevyeHe 4+1 3 25-30

6e3 npeaBapuTenHo NoarpABaHe

* OBbpHETE Cea onpeneneHoTo %3 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PoStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do ostecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
priklju¢ka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kucénu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

E-Droj i FD-Dr0j v e 29
Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa.......c...ccc.... 29
UStEda ENEIGIJE cuvei et 29
EkoloSki prihvatljivo zbrinjavanje .......cccccceeveeneienesenseieseeneee 29
Mjere koje treba postivati tijekom transporta.........ccccoeevreenenee. 29
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje............c.......... 30
(800 E= o I oT=To] 1YZ= USSR 30
Savjeti Z8 PECENJE i s 31
MESO, PErad, MDA ..cui it 32
Savjeti za PECENJE | ZAN ...t 34
Nabujci, zapecena jela, tOStOVi......cccveiivieriveereecese e 34
(1o 10}/ I o] 0] VAY o o LIRH RSO RSOPTR 34
POSEDNG JEIA cuecviiticiecteeeec e 35
(@] 7=T =1 ] [T USROS 35
SUSENJE VOCBA ..ttt ettt aens 35
UKUNGVANJE ..ttt 35
Akrilamid u namirnicama........cccceeeeviiiiisissssssneecece e 36
Probna jela.......cccocmirmiiiimnincs s 37
PEEENJE 1ttt e 37
PEEENJE NA ZATU vttt 37

Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koriStenja uredaja i ako su
razumijeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.
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Opasnost od pozara!

Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
cuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.

IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikac ili

iskljuCite osiguraC u ormaricu s
osiguracima.

Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.

Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir

za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecCenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite

samo potrebnu povrsSinu. Papir za pecenje

ne smije viriti iz pribora.
Opasnost od opeklina!
Uredaj postaje jako vru¢. Nikada ne

dodirujte vru¢e unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite

da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

Pribor ili posude postaje jako vruce. Vruci

pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u

komori za pecCenje. Nikada ne pripremajte

jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pica. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pic¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vrucée dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruc¢a para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruc¢a para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za CiSccenje.

Opasnost od strujnog udara!

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas Skolovani tehniCar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
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izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

Izolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSc¢enje ili uredaji za Cisc¢enje parom.
Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. Izvucite mrezni utikad ili iskljucite
osigura¢ u ormaric¢u s osiguracima.
Nazovite servis.

Uzroci Steta
Oprez!

Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za peéenje. Dno
komore za pecenje ne oblazite folijom ili papirom za
pedenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije&. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi dodi do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

Voda u vru¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruéu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oStecenja na
emajlu.

Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Suvati u zatvorenoj komori za pe&enje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

Vocéni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voc¢ne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice
ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pecenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata pecénice nemoijte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecdnice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecénice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemoijte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. RuCka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.



Vasa nova pecnica

Ovdje éete upoznati vasu novu pecénicu. Objasnit ¢emo vam

upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje dete

saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploca

Ovdje ¢ete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi o

pojedinom tipu uredaja.

B g

Postavke Funkcija

Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Birag temperature
3 Alarmni sat

]  Plosnati rostilj,
velika povrSina

Na zaru mozete pedi vise odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrsina ispod gri-
jaca rostilja .

Bira¢ funkcija
Biracem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pecnicu. BiraC
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Kada je podeSena Zeljena vrsta grijanja, zarulja u pecnici
svijetli.

[ Brzo zagrijavanje  Za brzo zagrijavanje jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucinkovi-
tosti prema EN50304.

Postavke Funkcija

0 Isklj Pecnica je iskljucena.

Bira¢ temperature

Biratem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

O  Gornjiidonjigrijac Pedenje i przenje je moguce samo
na jednoj razini. Za kolage i pizzu u
modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divijadi
izvrsno je prikladna ova postavka.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo.

3D vrudi zrak* Kolage, pizzu, sitno pecivo, kekse,
small cakes (male kolace) i lisnato
tijesto mozete istodobno pedi na

dvije razine.

Pomocdu ventilatora s prstenastim
grijaem na straznjoj stijenci pec¢-
nice se zagrijani zrak jednako-
mjerno rasporeduje.

Postavke Funkcija

. Isklj Pecnica nije vruca.

50-270 Temperaturno pod- Informacija o temperaturi u
rucje °C

1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj rostilja za rostilj,

velika(™] povrgina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

S donjim grijaem mozZete jela
dodatno pedi ili zapedi i odozdo.
Toplina dolazi odozdo.

L] Doniji grija¢

Rostilj na kruze¢i  Rostilj na kruzeci zrak primjeren je
zrak narodito za pecenje ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.
Ovdje se izmjeni¢no ukljucuju i
iskljucuju grijac rostilja i ventilator.
Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske uCinkovi-
tosti prema EN50304.

Kada se pecnica zagrijava, svijetli lampica iznad biraca
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Stupanj rostilja

Kod pec&enja na plosnatom roétilju [*] pomodu biraéa
temperature odaberite stupanj rostilja
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Budilica

S budilicom mozete podesiti do 60 minuta. Budilica radi
neovisno o pecnici. Moze se koristiti kao kuhinjska budilica
odn. alarm.

Polozaj Funkcija
. Polozaj nula Polozaj iskljuceno
Ja) Kraj podesenog vre- Signal nakon isteka podeSe-

mena nog vremena.

L -60 Prikaz minuta Prikaz vremena u minutama.

Podesavanje obavljajte ovako
Alarm-budilicu podesite na Zeljeno trajanje.

Da li je vrijeme isteklo

Kada je vrijeme isteklo, javlja se zvuéni signal. Sklopka se
okreée sama u polozaj Isklj e.

Vas pribor

Isporuéeni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jo§ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vaSom
pecnicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor se moze staviti u 4 razli¢ite visine u pecnicu. Pribor
umecite uvijek do grani¢nika (do kraja), kako ne bi dodirivao
staklo.

=

N,

\——

=

Kada je pribor izvu€en negdje do polovice, uglavljuje se. Na taj
se nacin pripravljena jela lako mogu izvaditi.

Kod umetanja u pecnicu pazite na izboc€ine na straznjoj strani
pribora. Samo se na taj nacin pravilno moze uglaviti.

=

—

Napomena: Pribor bi se zbog velike vrucine mogao
deformirati. Cim se pribor ohladi, ponovno ée poprimiti svoj
izvorni oblik. To nec¢e negativno utjecati na funkciju.

Pliticu za peCenje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pe&enje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slucaju
plitica za pecCenje teSko moze umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.
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Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja pec¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tiiekom rada peénice. Okretanjem biraca
funkcije u Zeljeni polozaj se zarulja pe¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuduje i iskljucuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brZze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pecnica se inaCe
pregrijava.

Dodatni pribor mozete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

_ Rostilj

2 Za posude, modele za kolace,
pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.

Rostilj umecite s otvorenom stra-
nom prema vratima pecdnice i s
ukrivljenjem prema dolje ~—.

Univerzalna tava
Za socéne kolace, kekse, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.

Ako zelite pedi direktno na rostilju,
mozete je koristiti i kao posudu za
hvatanje masti koja kaplje.

Univerzalnu tavu umedite s ukose-
njem prema vratima pecnice.




Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu cete
pronacdi razligite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja

preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome dete pronadi u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki ureda;.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolade, pecenje, zar i duboko smrznutu
hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolace i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Za kolace i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za socne kolace, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku

pecenku. Mozete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Vrata pecnice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duzeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruca.

Prije prvog koristenja

Ovdje ¢ete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego $to ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecénici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno ju je zagrijati jedan sat na gornjem/donjem grijadu (=&
na 240 °C. Pazite da nema ostataka ambalaze u peénici.

Podesavanje pecnice

Na raspolaganju imate razne mogucnosti za podeSavanje vase
pecnice. U ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nacin
mozete podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj
rostilja.

Vrste grijanja i temperatura

Primjer na slici: Gornji / donji grija¢ 190 °C.

1.BiraCem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprjeava izravni dodir s vratima pecnice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.

1. Podesite biradem funkcije gornjim/donjim grijaéem &.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

Iskljugite pe¢nicu nakon sat vremena. Zatim bira¢ funkcije
okrenite u osnovni poloza,j.

Ciséenje pribora
Prije prvog koristenja pribora temeljito ga ocistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

2.BiraGem temperature moZete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pecénica se zagrijava.
Iskljucivanje pecnice
Zatim bira¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nadin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.
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Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem brze se postize temperatura podeSena u
pecnici.

Brzo zagrijavanje koristite samo za temperaturu iznad 100 °C.
Jela stavljajte u pec¢nicu tek nakon dovrSetka brzog
zagrijavanja, kako biste omogudili jednakomjerno pecenje.
1.Birag funkcije stavite u polozaj [%].

2.BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu.

vawv r -

Njega i Ciscenj

Uz pazljivu brigu i giS¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecdnicu pravilno odrzavati i &istiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razli¢itin materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi Zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan u¢inak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliGite povrsine ostete krivim sredstvima za CiScenje.

Prilikom ¢iSc¢enje pecnice

= ne ypqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Cisc¢enje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

®m spuzve za ribanje,

m visokotlacne ili parne &istace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Uredaj oCistite vodom i s malo deterdzenta za
pranje posuda. Uvijek brisite paralelno s pri-
rodnom teksturom. U suprotnom bi slucaju
mogle nastati ogrebotine. OsusSite mekom
krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje od
kamenca, masti, Skroba i bjelanevina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za giSéenje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. Postujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-

jalna sredstva za Cis¢enje nehrdajuceg Celika.

Emajlirane i Uredaj odistite toplom vodom i s malo
lakirane povr- deterdzenta za pranje posuda. OsusSite
Sine mekom krpom.

Gumbi Uredaj odistite toplom vodom i s malo
deterdzenta za pranje posuda. OsusSite
mekom krpom.

Staklena plo¢a MozZe se distiti sredstvo za CiScenje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za Ciscéenje ili oStre metalne predmete. Mogli
bi izgrepsti ili ostetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva Obrisite mekom krpom. OsusSite mekom

krpom.
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Pecénica ¢e se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Svijetli
prikazna lampica biraCa temperature.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Indikacijska lampica iznad birac¢a temperature se gasi. Stavite
jelo u pecnicu i podesite zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

Bira¢ funkcije okrenite u osnovni poloZaj. Peénica je iskljuéena.

Unutrasnjost  Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.

pecnice Kod jakog oneciS¢enja: Sredstvo za ¢iSéenje
pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-
nama.

Stakleni Uredaj odistite toplom vodom i s malo

pokrov na deterdZenta za pranje posuda. OsusSite

zarulji peénice mekom krpom.

Pribor Omeksajte u vrucoj sapunici. OcCistite Cetkom
ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne Kkoristite sredstva za CiS¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijecili nastajanje ogrebotina,
metalne povrsine nikada ne dodirujte nozem
ili sliénim ostrim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdZentom za ru&no pranje
posuda i vlaznom krpom za &iSc¢enje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. OsusSite mekom
krpom.Ne koristite sredstva za ribanje, spuzve
koje grebu ili grube krpe za &iséenje. Izgre-
bati ¢ete pliticu.

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij-  guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiS¢e-

sko) nja pecénice. Sve plasti¢ne dijelove omekSajte
u vrucoj sapunici i oCistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu vise nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i ¢iS¢enju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaseg Stednjaka.

Skidanje i vjeSanje postolja

Postolje mozete izvaditi kako biste ga odistili. Pec¢nica se prvo
mora ohladiti.

Skidanje postolja

1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed.
lzvucite produzne zatike u donjem podrucju postolja iz otvora
za pri¢vrScivanje (slika A).

2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).

B
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Postolje gistite sredstvom i spuzvom za pranje. Kod tvrdokornih
zaprljanja koristite &etku.




Vjesanje vodilica

1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)

E
Q) 0
S

A Nepravilna montaza!

Vodilice nikada ne pomigite prije nego Sto se dvije kuke u
cijelosti u¢vrste u gornjim rupama. Emaijl bi se mogao ostetiti
i napuknuti (slika C).

2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti objesene u gornjim
rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomicite prema dolje
te objesite u donje rupe (slika D).

3. Obije vodilice objesite na bocne stijenke pecnice (slika E).
Kod pravilno montiranih stalaka razmak izmedu dviju gornjih

rupa za umetanje je vedi.

qJ

J

Skidanje i vjeSanje vrata pecnice

Za Ci8éenje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zastiéena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zaSticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasti¢ene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1. Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. Jos$ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

"

1

3.Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecdnice sluc¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.
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Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli ocistiti, moZete demontirati staklene
plo¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu ploCu te je izvucite (slika B).

PloCe o istite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, ostra ili abrazivna sredstva za
GisCcenije.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above® bude okrenut prema gore.

1. Plou umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.Najvisu plodu ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecnice.

Pec¢nicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, naj¢esSce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego $to kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda éete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetniji

Ako vam jelo ne uspije, molimo provjerite u odlomku . Za vas
smo testirali jela u nasem studiju za kuhanje. Ovdje ¢ete
pronaci korisne savjete i informacije za kuhanje, pecenje i
pirjanje.

Smetnja Moguci uzrok  Otklanjanje/informacije

Pecnica ne Osigurac je u U ormariéu s osiguracima

funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurad u
kvaru.

Nestanak struje. Provijerite, radi li kuhinjsko
svjetlo odn. drugi kuhinjski
aparati odn. uredaji.

Pecdnica nije Prasina na kon- Rucice sklopki nekoliko
vruca. taktnim dijelo-  puta okrenite udesno i uli-

vima. jevo.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéno izvrSeni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti
samo tehnicar iz naSe servisne sluzbe.

Oprez!

Ako je mrezni kabel ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.
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Izmjena zarulje peénice na stropu

Ako je zarulja pecnice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne

zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u

servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove

zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!

Iskljucite osigura¢ u ormariéu s osiguracima.

1. Stavite krpu za posude u hladnu peénicu, kako biste sprijecili
nastanak ostec¢enja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

3. Zamijenite Zarulju jednakim tipom Zarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.lzvucite krpu za posude i ukljudite osigurac.



Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
nas servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rieSenje, pa i da
sprije€imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi va$ zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu plocicu s brojevima éete pronadi
bo¢no na vratima pecnice. Kako u slu¢aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

Servisna sluzba ©

Molimo uzmite u obzir &injenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slu¢aju otklanjanja kvara Cak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Pouzdajte se u znanje proizvodaca. Tako osiguravate da samo
Skolovani servisni tehniari opskrbljeni originalnim rezervnim
dijelovima vaSeg uredaja vrSe popravak na vasem uredaju.

Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okoliSa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nadin mozete kod pecenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji na¢in mozete pravilno
zbrinuti vas ureda,.

Usteda energije
Pec¢nicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

Vrata pecdnice tijekom kuhanja, pe€enja i przenja otvarajte
Sto je rjiede moguce.

ViSe kola¢a pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je
jos topla. Time se skracuje vrijeme pecenja drugog kolaca.
Mozete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.
Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuditi pe¢nicu

10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomicne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijecili ostecenje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijedili udaranje o
unutra8nju stranu stakla vrata. PriCvrstite vrata pec¢nice liepivom
trakom na boc¢nim stjenkama uredaja.

Sacuvaijte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaca na ambalaZi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih osteéenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
rucku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli osStetiti. Ne stavljajte teSke predmete na ureda,.
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Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje dete pronaci izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vaSe jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i 0 tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecnicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pedéenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

Koristite isporuceni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kola¢i i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grija& (= daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 3D vrué¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanije:

Kolagi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
Kolagi na posudi za pecenje: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na viSe razina

Koristite 3D vruéi zrak [&.

Visine umetanja kod pedenja i przenja na 2 razine:
Univerzalna tava: Visina umetanja 3
Posuda za pe&enje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u peénicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama déete pronadi izbor jela.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecCenje.

Kada koristite svijetle modele za pec€enje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kola¢ se nece jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto maniji od normalnih modela. Koligine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama c¢ete pronadi optimalnu vrstu grijanja i pecenja za
razne kolage i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokusajte s nizom vrijednoscéu. PeCenje
na nizim temperaturama daje ravnomijerniju zapecenost.
Ukoliko e biti potrebno, slijededi puta povedaijte vrijednost.

Vremena pecenja se skraduju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kola¢i u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,

nja °C minute

Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 O 160-180 55-65

Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolac) Model za kuglof 2 = 155-175 65-75

Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 (| 160-180 30-40

Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za voénu tortu 2 O 160-180 25-35

Biskvitna torta Model za tortu 2 (| 160-180 30-40

Vocéna torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 O 170-190 70-90

Fini vo¢ni kola¢, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 | 150-170 55-65

Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 ] 180-200 50-60

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u uredaju.

Kola¢i na plitici Pribor Visina Nacin gri- Informacija o Trajanje,

janja temperaturi u °C minute

Prhko ili dizano tijesto sa suhim preljevom Univerzalna tava: 3 O 160-180 25-35
Aluminijska posuda za pe¢e- 1+3 150-170 35-45
nje* + univerzalna tava**

Prhko ili dizano tijesto sa svjezim vo¢éem  Univerzalna tava: 3 O 140-160 40-50
Aluminijska posuda za pete- 1+3 130-150 50-60
nje* + univerzalna tava**

Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava: 2 O 170-190 15-20

Pletenica, 500 g brasna Univerzalna tava: 2 O 160-180 25-35

Bozi¢ni kola¢, 500 g brasna Univerzalna tava: 3 O 160-180 50-60

Bozi¢ni kolag, 1 g brasna Univerzalna tava: 3 O 150-170 90-100

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite iznad plitice (posude).
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Kola¢i na plitici Pribor Visina Nacin gri- Informacija o Trajanje,
janja temperaturi u °C minute
Savijaca, slatka Univerzalna tava: 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava: 3 (] 180-200 20-30
Aluminijska posuda za pe€e- 1+3 150-170 35-45

nje* + univerzalna tava**

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.

Ako nije drugacije navedeno, pec¢nicu uvijek zagrijte za pecenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8

brasna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 O 270 8

sta), 1,2 g brasna 190 35.45

Zemlje (npr. raZene Zemlje) Univerzalna tava: 2 O 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina  Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C  minute

Keksi Univerzalna tava: 3 O 150-170 10-20
Aluminijska posuda za pe&enje* + 1+3 130-150 25-35
univerzalna tava**

Puslice od snijega Univerzalna tava: 3 70-90 135-145

Princes-ustipci Univerzalna tava 2 O 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava 3 O 110-130 30-40
Aluminijska posuda za pec¢enje* + 1+3 100-120 35-45
univerzalna tava**

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Aluminijska posuda za peenje* + 1+3 180-200 25-35

univerzalna tava**

* Dodatne plitice (posude) mozete dobiti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umedite iznad plitice (posude).

Savjeti za pec€enje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite sliéno peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako cete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni §tapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kolaé
peden.

Kola¢ se slegnuo.

Sljedeci put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .
Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kolag je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon pedenja nozem.

Kola€ s gornje strane postaje suviSe
taman.

Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kola nesto duze.

Kolag je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapaijte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljedeci put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kolag od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
micno prozet vodom).

Sljedecdi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaca sa so&nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i postujte vrijeme pecenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapedeno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaéem [Z na jednoj razini. Papir za pecenje koji stréi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pe€enje izrezite tako da bude po
mijeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vodéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).
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Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja

jedno za drugo. dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na vi$oj plitici je  Kod pe&enja na viSe razina uvijek koristite 3D vrudi zrak [@). Plitice koje ste u istom tre-

pecivo tamnije nego na nizima. nutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pedenja soc¢nih kolaga se pojav- Kod pe€enja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloziti na

ljuje kondenzat. upravljackoj ploci ili na susjednim kuhinjskim frontama te iste¢i kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Posude

Mozete Kkoristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika peCenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pec¢enje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
vise tekudine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg Celika, zape€enost do
rumene boje nije tako jaka a meso moZe biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pedenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.

Vruée stakleno posude odlazite na suhi podmetad. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekudine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekuc¢ine. Dno posude bi
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekudine.

Koli¢ina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto viSe tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pe&enje iz nehrdajuc¢eg &elika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se peCe sporije i slabije ¢e se
zapedi. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecénici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego sto na reSetku
rostilja poloZite komadi¢e mesa za pecenje na rostilju.

Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji peete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pedenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati Cisca.
Posudu za pecenje ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pec¢nice.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadice za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nadin jednakomjerno zapedi te ostati soc¢ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pedete na rostilju okrenite nakon %3 navedenog
vremena.

Grijac rostilja se neprekidno iskljuéuje i ukljuCuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta Sesto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (Zara).

Meso

Komadice ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je peCenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljucenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecénici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pe€enje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina N_aéin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Govedina

Govede pecenje 1,0 kg zatvoreno 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 O 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80

Rostbif, ruzi¢asti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50

Steakovi, 3 cm, roza boje ReSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava

Telec¢e meso

Telece peCenje 1,0 kg otvoreno 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

s kozicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130

1,5 kg 1 190-210 160

2,0 kg 1 170-190 190
Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 O 210-230 80
Janje¢e meso
Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120
Mljeveno meso
Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70
Kobasice
Kobasice Redetka + univer-  4+1 ] 3 15

zalna tava

Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

Tabli€¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako zelite peéi direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na
visinu 1.

istiecati mast.

Citavu perad stavite na regetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu koko$ okrenite nakon dvije tre¢ine vremena.

Koko$§ ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju peéenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 400g Resetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg Resetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg Resetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg ReSetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg ReSetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 800g Resetka 2 180-200 80-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon % navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pecnicu u
polozaju u kojem riba inaCe pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu
posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pec€enja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1 ein. Sok od ribe od pedenja ¢e se
sakupiti u plitici a pe¢nica ¢e ostati giSca.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g Resetka 3 (| 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploskama, npr. kotleti po 300 g Resetka 4 (| 2 20-25
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Savjeti za pec€enje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecCenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vriieme pedcenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provijeriti, je li pedenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom*. Zlicom pritisnite na pecCenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znai da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

Pedenje je suvise tamno a korica je na  Provijerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte viSe tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pedenje ili dodavajte manje tekudine.
suviSe svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloZiti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te iste¢i kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na resetku.

Ako Zelite peci direktno na rostilju, stavite dodatno univerzalnu ~ Pecenje nabujaka ovisi o veli€ini posuda i visini nabujka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje Gisca. Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke 2 O 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke 2 = 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zape&eni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60
visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 12 komada Redetka 4 ] 3 4-5
Zapedi toast, 12 komada ReSetka 3 ] 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pedenja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

. - . N .. rumene boje i nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
Molimo, poStujte navode proizvodaca na ambalazi. sirovih hamirnica
Kada pribor oblaZete papirom za pedenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,

nja peraturiu °C minute
Savija¢a s voénim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 O 210-230 25-30
Pizza ReSetka 2 = 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20
Napomena

Kod pecenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moZze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pecenja.
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Posebna jela

Kod niZih temperatura uspjet ¢e vam s 3D-vrudim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pecnice izvadite najprije pribor, resetke ili teleskopske
izvlaéne elemente.

Priprema jogurta

1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlije¢ne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢aSe i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4. Pecnicu zagrijte kao §to je navedeno.

5.3alice ili Gade stavite na dno peénice i pripremajte kao $to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1. Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu keramiCku posudu i pokrijte ga.
2.Pecdnicu zagrijte kao §to je navedeno.

3.Iskljucite pednicu i stavite tijesto u peénicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt ?alvice ili twist off s'gavite na dno peé- zagrijte na 50 °C 5 min.
caSe nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pecd- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljuite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecénicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koli¢ini Ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrzavajte se podataka proizvodada na ambalazi.

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostil].

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Naéin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s okolad- ResSetka 2 Bira¢ temperature ostaje

nom ili Secernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, koladi i drugo pecivo

iskljucen

Susenje vocéa
S 3D-vrudim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako so€no voce i povrée okrecite nekoliko puta.
Osuseno voc¢e odmah nakon su$enja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢e-  Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
nog
Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti isti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢ase. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koligina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.

1.Napunite ¢ase, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢aSu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kop&ama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asa u pecnicu.

Podesavanje

1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Case stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte V2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecénice.

4.Podesite doniji grija¢ [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
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Ukuhavanje Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.
Vode Kod duZeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuriéi u kratkim kiselosti ukuhanog voca.
razmacima. Iskljucite pecnicu.

Voce u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode isklju€ivanje cca. 25 minuta

TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljugivanje cca. 30 minuta

Vocéna kasa od jabuke, kruske, Sljive iskljuCivanje cca. 35 minuta

Povrée 70 minuta. Iskljucite pedénicu nakon tog vremena i iskoristite
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu akumuliranu toplinu.

natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta

Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta

Kelj pupcar cca. 45 minuta cca. 30 minuta

Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta

GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta

Izvadite case Oprez!

Izvadite ¢aSe nakon ukuhavanja iz pec¢nice. Ne odlazite vruc¢e &ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od (pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva
krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama, (keksi, medenjaci, spekulas keksi).
poput primjerice Cipsa od krumpira, przenih krumpiric¢a

Savjeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito Vrijeme kuhanja neka bude $to je moguce krace.
Jela zapecite tako da budu zlatno-Zute, ne suviSe tamne boje.
Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.

Pecenje S gornjim / donjim grijaem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.

Keksi S gornjim / donjim grijatem maks. 190 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 170 °C.
Jaje ili Zzumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpirica (pommes  Krumpiri¢e raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
frites) u pecdnici 400 g po plitici, kako se krumpiriéi ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olak$a provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecdenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umecite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput $trcanih kolada u eéernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolaci u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijagem (= na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Strcano pecivo Univerzalna tava 3 O 150-170 20-30
Aluminijska posuda za peSe- 1+3 140-160 30-40
nje* + univerzalna tava**

Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 (] 150-170 25-35

Small Cakes (mali kolaci), zagrijavanje Aluminijska posuda za peCe- 1+3 140-160 30-40
nje* + univerzalna tava**

Vodeni biskvit Model za tortu 2 () 160-180 30-40

Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 modela O 190-210 70-80
za torte @ 20 cm**
2 reSetke* + 2 modela za torte 1+3 170-190 65-75
@ 20 cm**

* Dodatne plitice i reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.

** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite na gornju razinu.

**** Modele za kolage pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno

dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se

nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati CiSca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pecenja Trajanje,

nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 -2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ResSetka + univerzalna tava 4+1 ™] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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OBOj ypen Moxe [a ro kopucraT aeua Haf
8 roAvHU 1 nnua co HamaneHn PU3NUKN,
CEH30PHW UM MEHTaIHU CNOCOOHOCTU UK
nmua 6es3 NCKYCTBO U 3Haere, AOKOJIKY Toa
ro npasart noj Hagsop, Uy um oune gaaeHu
ynartcTBa kako 6e36enHO ga ro Kopucrat
ypenoT 1 rn pasdupaaT onacHoCTUTe
NnoBp3aHn CO Hero.

[euata He cmeaT ga cu urpaar co ypeaor.
[euata He cmeaT ga ro uucrart u oapXKyBaaT
YPEenoT, OCBEH OHME, KOU MMaaT Haa

8 roavHn nnn ce nocTtapu 1 ce Nofd Haa3op.

[euarta nomanu oa 8 roavHu OpxeTe v
noaasieky oa ypenoT n CTPYjHUOT Kaden.

Onpewmara cekoral CTaBajTe ja npaBuIHO BO
KomoparTa 3a roteerbe. Bugere nog Onpema
BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeoba.

OnacHocT o4 noxap!

3anannueute npeaMeT BO KoMoparta 3a
rOTBEHE MOXE [a ce 3ananart. He uysajte
3anajnneuv NpeameT BO Komopara 3a
roTBeHE. HMKOraw He ja oTBopajTe Bparara
o4 ypenoT, NOKOMKY HacTaHe yaa BO
ypenoT. VicknyueTe ro ypeaoTt U n3Bnedete



ro CTPYjHMOT NPWKYHOK NN NCKNTYYETE TO
ocurypysadvoT o4 KyTujata CoO ocurypysaudun.

[Npn oTBOpare Ha Bparara o4 ypeaoT ce
NnoBJIEKYBa BO3AyX. XapTtujara 3a neyere
MOXe [a Ce AONPe A0 rPejHUTE eNEMEHTU U
na ce 3anann. He ja ocTtasajte xapTujaTta 3a
neyere Npu NpPearpeBareTo Aa cTou
HENPULBPCTEHA Ha onpemarta. Xaptujara 3a
neyere HUKCUpajTe ja co can uiv kanan 3a
neuvere. Co xapTuja 3a neyer-e nNoKpuTe ja
camMo HeonxoaHaTta noBpLUMHa. XapTujata 3a
neyere He CMee Aa CTpUn HaaBOpP O
onpemara.

OnacHocT o1 ONEeKOTHUHM!

YpenoT cTaHyBa MHOTY XexXoK. He rn
JonnpajTe BHaATPELHNUTE NOBPLUNHK Ha
KomMopaTta 3a roTBeHbe U rpejHuTe
enemeHTn. Cekorall octaBajTe ro ypeaor aa
ce onaawv. [lpxete rm aeuara noganeky.

Onpemata Win cagoBuTe CTaHyBaaT XeLLKU.
>KelkaTta onpema Wi cagoBu cekorall
BaJleTe M CO KyjHCKa pakasula o[
KoMopaTa 3a roTBeHse.

[MapeaTa o4 ankoxo/10T MOXE [a ce 3ananu
BO Bpenara pepHa. He noarorsysajte
o6poun BO rosieMn KOJIMUYMHU CO FOSIEM
NPOLEHT Ha ankoxosn. YnotpedyBajTe camo
Manu KONMYNHK Ha Nnjanaun co BUCOK
NPOLIEHT Ha a/IKoxo/1. BHumatenHo
OTBOPETE ja Bparara oA ypenor.

OnacHocT of nonapysatse!

3a BpeMe Ha KOPUCTeHETO, NpucTanHuTe
[IeN0BU CTaHyBaaT xeLlKn. He rv gonupajte
Xewkute genosu Jpxete ru geuata
noJaneky.

[Mpn oTBOpar-€ Ha BpartaTta o[ ypeaoT Moxe
[a nanese Bpena napea. BHMMmareHo
OTBOPETE ja Bparara o4 ypenort. [lpxete rm
feuara nogasneky.

Mopaawn BoaaTa BO Bpesarta Komopa 3a
rOTBEHE MOXE [a HacTaHe Bpena napea.
He HanesajTe BoAa BO Xelkara Komopa 3a
rOTBEHE.

OnacHocT oA noepepa!

N3rpedaHOTO CTak/0 Ha BpaTarta o4 ypeaoT
MOXe Aa npcHe. He KopucTeTte cTpyray 3a
CTakJ/10, OCTPU UM CPEeACTBa 3a UNCTEHE LUTO
rpedar.

OnacHocCT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuHUTE NMONpPaBKN Ce OMNacHM.
[TonpaBkuTE CMEE [a M BpLIK camo
TexHMyap of HallaTa cepBucHa cnyxoa.
JloKONKY e gedeKkTeH ypenorT, U3BNeYeTe ro
CTPYJHNOT MPUKYYOK UK UCKTYYETE TO

OCUrypyBayoT BO KyTujara Co OCurypysauu.
MoBuKajTe ja cepsucHara cnyxoa.

Ha xelwkuTe nenosu oa ypenor,
naonaunjara Ha enekKTPUYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnoTt kaben Ha
e/IEKTPUYHNTE ypean He ro gonvpajte oo
KelWKnTe 0enosu oa ypeaor.

Bnararta wro HaBnerna Mmoxe na
npeansBmkKa CTpyeH yaap. He kopucrteTte
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO/ BUCOK NMPUTUCOK
WV Ha napea.

[Tpy MeHyBare Ha cujanmykara Bo
KOMoparta 3a roTBeHE, KOHTaKTUTE Ha
rPJI0TO Ha cujanykara ce nog HanoH. [pen
npomeHara, N3B/eyeTe ro CTPYjHUOT
NPUKYYOK WK UCKJTyYeTe ro OCUrypyBadoT
BO KyTujarta CO OCUrypyBauu.

JedhekTHMOT ypea Moxe aa npeavssunka
CTPpYyeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaot
NOKONKY uma aedekt. M3snevete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o4
KyTujata co ocurypyBadu. [loBukajte ja
cepBucHarta cnyxoa.

MpuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

Onpema, honuja, xapTuja 3a neyerse Uan cag Ha AHOTO oA
Komopara 3a roreemwe: He nocraBysajte onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparTa 3a roteerse. He nocrasysajTe honunja oa Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuhja 3a Neyere Ha AHOTO O/l KoMopaTa 3a roTBEH-E.
He nocTaByBajTe cagoBm Ha AHOTO 04 KOMOpaTa 3a roTBEHE,
NOKO/KY e noctaBeHa Temnepatypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonAunHa. BpemeTo 3a neyere NoBeke He oaroBapa 1 emajnoT ce
owiTeTysa.

Bopaa BO xelkaTa KOmopa 3a roteere: He HaneBajTe Boaa BO
XellkaTta koMopa 3a roteene. HactaHyea napea. Co npomeHa
Ha TemnepaTyparta MOXe Aa ce OwWTeTV emajnor.

Mokpwu npexpaHbeHn nponssoan: Mokpute npexpaHbeHn
npon3BOAIM He T OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHarta noaosro
Bpeme. Ke ce owTteTn emajnor.

OBolleH cok: [11exoT 3a neyerse He ro npenonHyBajTe CO MHOry
COYHU OBOLLUHM Kofaun. OBOLIHWOT COK, WTO Kane oA M1exoT 3a
neyere oCtaBa AaMKW, WTO HEMa Aa MOXe Aa rm OoTCTpaHuTe.
JloKOSIKy € MOXHO, KOpUCTETE noanadoka YHUBEP3a/iHa TaBa.

WNananeTte co oTBOpeHa Bpata of ypedoT: Komopara 3a roteeme
ocTaBseTe ja Aa ce uanaaum satsopeHa. Jypu 1 ako e camo Masky
OTBOPEHa BpaTarta o4 YPeaoT OKOSHUTE MOBPLIWHU Ha MeBesoT
CO TeK Ha BpeMeTo O MOXesle Aa ce owTeTar.

MHory nsBankaH AUXTyHr Ha BpaTtaTa: JIOKOAKY ANXTYHroT Ha
BpaTtaTta e MHOry U3BasikaH, 3a Bpeme Ha padoTarta BpaTtaTa Ha
ypenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NnpaBuiHO. [OBPLUNMHUTE Of
Me0enoT LWTO rpaHMuyaTt co ypeaoT MOXe [a ce owTeTarT.
OnpxyBajTe ro AMXTYHrOT Ha BpaTaTa nocTojaHO YMUCT.

BpaTarta o4 ypeaoTt kako noBpLlunHa 3a cefere Uav notnuparse:
He noctasyBajTe, cenete win 3akadyyBajTe HelWTo Ha BpartaTta of
ypenoT. He notnupajte cagosBu WK onpemMa Ha BpataTta of
pepHarTa.

BmeTHeTe ja onpemata: Bo 3aBUCHOCT oA TUMOT Ha ypeaorT,
onpemara Moxe fa ro narpede ctaknoTo o4 Bpatarta npu
3atBoparbeto. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 40 Kpaj BO
KoMoparTa 3a roTeerbe.

TpaHcnopT Ha pedoT: YpeaoT He ro HOCeTe WK JpxeTe 3a
paukara. Paukarta o Bpatarta He MOXe Aa ja UsapXu TexunHara
Ha ypeooT U MOXe [la Ce CKPLUN.
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BawlaTta HOBa pepHa

OBfe Ke ja 3ano3HaeTe Ballata HoBa pepHa. Hue Ke Bu
objacHnMe yHKUMUTE HA KOHTPOJIHOTO Mosie U noeanHeyHuTe

KoHTponHo none

Osge Ke nobueTe npernen Ha KOHTPOAHOTO nose. VMasenbata
3aBWCK O OAHOCHWOT TUM Ha ype[.

KOHTPOMHW enemeHTH. Ke fobueTe MHbopMaLmm 3a komopara 3a
roTBeH:E ¥ onpemara.

0 @)
|
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ObjacHyBatbe

1 Brpau Ha dyHKUMK

2 Bvpau Ha Temnepatypa
3 KyjHCKK anapm

Bupau Ha pyHKUUH

Co 6upayoT Ha yHKLUWja NocTaBeTe ro BUAOT Ha TOMMHa 3a
pepHara. bupayoT Ha (yHKUMM Ce BPTM Ha AECHO WAW NeBO.

Kora Ke ce nocrtasu BUAOT Ha TOMN/IMHA, CujasiMykata BO pepHaTa
CBETW.

MocTtaByBama dyHKUMja

0 NcknyueHo PepHata e ncknyueHa.

O [opeH 1 aonex MeyereTo 1 MPXEeHETO Ce MOXHU
rpejau camMo Ha e[HO HMBO. 3a Konauu un
nuua BO Kananu Win Ha nnex Kako u
MOCHW Napuutba neyerse oA roeeao,
Tene 1 AMBMHA OBaa nocTaBka e
[ocTa coofBeTHa. TonvHarta foara
pPaMHOMEPHO 1 Of rope 1 oA Aony.

3D Ttonon Bo3gyx*  Konauu, nnua, Mmanu neymsa, CUTHA
Konauu, Manu Konadmksa v McHaTo
TECTO MOXe Aa neyeTe NCTOBPEMEHO

Ha ABe HUBOa.

3arpeaHnoT Bo3ayx paMHOMEPHO Ke
ce pacnpegenv co nomMol Ha
BEHTMIATOP CO NPCTEHECTH rpejHn
Tena Ha 3afHVOT SWAa Ha pepHara.

Co JONHMOT rpejay Moxe aa
[onekysarte 1 notnekysare o8poum
oA fonHata cTtpaHa. Temnepatypara
foara oa nony.

]  [Oonen rpejau

Ckapa co Meyerse Ha ckapa Co LUMpKynaumja Ha
LUMpKynaumja Ha BO3/yX 0COBEHO & MoroaHo 3a
BO3IyX neuerse Ha ckapa Ha puoa, XuBuHa

AN ronemMu napyntsa Meco. ' pejHoTo
TENo 3a ckapa u BEHTUNaTopoT
HaM3MeHWYHO Ce BK/ydyBaarT 1
ncknydvysaat. BeHTunaTopoT ro
pacnpefenyBa 3arpeaHnoT BO3ayx
OKONy jafersara.

* Bua Ha TonAnHa cnopea knacaTa Ha e(MKaCHOCT Ha eHeprija
EN50304.
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MocTaByBama dyHKUKja

[¥]  Ckapa Ha pamHa Moxe [a neyete noBeKke CTeKOBU,
rofiema nosplUMHa  BMPLWAK, pudK 1 TOCTOBK Ha ckapa.
LlenaTta noBplUnHa Nnoj rpejHoTo Teno
3a cKapa Ke ce sarpee.

[ bp3o 3arpesare 3A 6p30 3aTonsyBakbe Ha jaaerba.

* Bua Ha TonnHa cnopea kiacarta Ha ehnkKacHOCT Ha eHeprunja
EN50304.

Bupau Ha TemnepaTtypa

Co BupayoT Ha TemnepaTypa MOXe Aa ja NnocTaBuTe
Temneparypara 1 CTEeNeHoT Ha ckapa.

MocTaByBaw dyHKuMja

a

. VicknyueHo PepHaTta He e Tonna.

50-270 Moapauje Ha [MomaToumn 3a TemnepaTtypara
Temneparypa BO °Ll.

1,2,83 CreneHwn 3a ckapata CreneHu 3a ckapa, ronemal”]

NoBpLUNHA.
CreneH 1 = cnabo
CrteneH 2 = cpeaHo
CteneH 3 = jako

Kora sarpeBsa pepHaTta, CBeTV cujaimykaTta Haa OupayoT 3a
Temnepartypa. Bo naysute 3a rpeerse ce racu. Kaj HEkou NOCTaBku
HE CBETU.

CteneHu 3a cKapaTa

Mpu neuerbe Ha pamHa ckapa [] co 6upavuoT Ha TemnepaTtypa
NoCTaBeTe ro CTENeHoT Ha ckapa.



ByaunHUK

Co 6yannHMKOT MOXe [a noctaBuTe Bpeme A0 60 MUHYTH.
ByannHukot padoTu HesaBUcHO oA pepHaTta. Toj MoXe Aa ce
KOPUCTN KaKO KYJHCKM OyANSHUK.

MNMocTaByBame dyHKuMja
. [MocTaByBame Ha Hyna [locTaBka McknyueHo
Ja) Kpaj Ha noctaBeHoTO [10 UCTEKyBame Ha
BpeEME HaMeCTeHOTO BpeMme ce cayla
curHan
L -60 [Mpukas Ha MUHYTU Mpukas Ha BpeMeTo, BO

MUHYTW.

o noctaByBaTe Ha cneaHWOB HaYUH
HamecTeTe ro 6yaMnHMKOT Ha cakaHOTO BpeMe.

BpemeTo Ha roTBEHETO € NOMUHATO.

[lo ncTekyBame Ha BPEMETO Ce caywa curHas. [NpeknHysayoT
cammnoT Ke ce BpaTu Hasdad Ha noauuuja VicknyyeHo o.

Bawa onpema

VcnopayaHata onpema e norofgHa 3a MHOTYy BUOOBK Ha 0OpOoLUMN.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemara cekorail TOYHO [a ja BMeTHeTe BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

3a noao6po fa rv 3aroTerUTe HEKOW oA 0BpOLUMTE OHOCHO
KOpUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywte noynodHo, nmate
n30op Ha cneumjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemarta

Onpemara MOXe [1a Ce BMETHE BO 4 pas/iMuHmu BUCUHM BO pepHarta.
Onpemarta cekorall BMETHyBajTe ja 40 Kpaj, 3a Aa He ro gonupa
CTaK/0TO 0f Bparara.

! (r N )
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[okonky onpemara e u3sfedyeHa CKOpPO A0 MOMOBMHA, Taa ce
Bknonyea. Cera jaferbata MOXe IeCHO [a ce M3Bajaar.

Kora ja BMETHyBaTe BO pepHarta, BHMMAaBa|TE Ha UCMnakHaTMHaTa Ha
3agHaTa cTpaHa Ha onpemara. Camo Ha TOj Ha4yuH NPaBUIHO Ke ce
BK/10MMW.

HanomeHa: OnpemaTta MOXe Aa ja NpomeHn opmarta nopaau
TonnuHata. LLtom Ke ce onaam onpemarta, NOBTOPHO ja nonpuma
npetxoaHata gopma. Nputoa, dyHKumjata He ce HapyLlyBsa.

[pxeTe ro nnexoT 3a neyerbe of CTpaHa Co ABETe ANaHKU U
cTaBeTe ro napasnesiHo Bo pamkara. [pu BMeTHyBarse Ha NaexoT 3a
neuerbe, N3berHyBajTe ABMKEHa Ha JEeCHO WK Ha neBo. VHaky

Homopa 3a rotBerse

Bo komoparta 3a roteerbe Uma cujanmyka. BeHtunatopor ja winTm
pepHaTa 04 NPEKyMepPHO 3arpeBamse.

Cujanuuka BO pepHaTta

Cujanuukarta BO pepHaTa CBeTV 3a Bpeme Ha padoTaTa Ha
pepHaTa. Co BpTeHe Ha BUpaYoT Ha (yHKLUW BO cakaHaTta
noauuuja, MoXe fa ce BK/ly4Yu cujanuukara Bo pepHata 6e3 aa
ouae sarpeaa.

BeHTunarop

Mo notpeBa, BEHTUNATOPOT Ce BK/yUyBa ¥ UCK/IydyBa. TonavoT
BO3/yX M3/eryBa H13 BpaTtaTa.

3a nobp30 ga ce of1aam komopaTta 3a roTBere Mo KOPUCTEHETO,
BEHTMNATOPOT PadoTh oApeaeHO BpeMeE.

BHumaHue!

He rn nokpwueajTe oTBOpPUTE 3a BO3ayX. IHaKy pepHaTa Ke nperpee.

NexoT 3a neyvyere MHOry TewKOo MOXe [a ro BMeTHeTe.
EmajnnpaHunTe ropHn noBpLIMHM MOXE Aa ce olTeTar.

OnpemaTa MoOxeTe [a ja KynuTe Kaj cepBucHaTa cnyxoa, Bo
crneuvjanuanpaHa npoaaBHMLUa Uan Ha MHTEPHET. Be monume
HaBeneTe ro HEZ 6pojorT.

PeweTKa

3a cafoBuW, MOAENN 3a Konauu,
neyetba, Nevere Ha xap 1 A1adoko
3amp3HaT npexpaHbeHy NpousBoau.

PelletkaTa BMeTHeTe ja co
OTBOpeHaTa cTpaHa KOH BpaTtaTta Ha
pepHaTa ¥ ncnakHaTuHata Haaosy

—,

YHuBep3anHa TaBa

3a CouyHK Konauu, neursa, 3aMp3HaTi
jagerba 1 ronemu nevera. Moxe na
ce ynotpeyBa kako caf 3a
cobuparbe MacHoTuhja, JOKOJIKY
neyeTe Ha ckapa AMPEKTHO Ha
pelleTkara.

CraseTe ja yHUBep3a/HaTa Tasa co
3aKOCyBar-ETO KOH Bparara o
pepHara.
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CneuujanHa onpema

CneuujanHata onpema MOXe [a ja KynuTe Bo cepsucHaTa cnyxoa
WK BO crieumnjannavpaHunte npodasHuUW. Bo Hawmte OpoLlypu uim
Ha WHTEPHET Ke HajaeTe pas3nyHM Npon3BOaAM NOrodHW 3a Ballata
pepHa. PacnonoxnmneocTa Ha crneuuvjasiHa onpema Ui MOXHocTa

3a Hapauyka Nnpeky MHTEPHET Ce pas/vKysa BO 3aBMCHOCT 04

3ewmjata. MiHbopmaumnte okony Toa Ke rv npoHajaete Bo
npoaaxHarta AoKymeHTauuja.

He cekoja cneuvjanHa onpema oaroBapa Co cekoj ypea. Kora
KynyBaTe ceKkorall HaBedeTe ro LenocHoTo nme (E-Nr.) Ha BawwmoT
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj PyHKuM]ja

PeweTtka HEZ 434000 3a caoBu, Kananu 3a Konauu, neyerba, neyere Ha ckapa u
HaMUPHMLIM 0O DpUXMAaep.

ANYMUHWUYMCKIM MNeX 3a Neyer-e HEZ 430001 3a Konauym n CUTHU Konauu.
MnexoT 3a neyerbe CTaBETE IO BO PepHaTa Co 3aKOCyBareTO
Hakaj BpaTarta Ha pepHara.

Emajnnpan nnex 3a neverbe HEZ 431001 3a Konauu 1 CUTHU Konauwu.
[1exoT 3a Neyerbe CTABETE IO BO PepHaTa Co 3aKOCyBarbeTO
Hakaj BpaTarta Ha pepHara.

YHvBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a Co4YHM Konauu, neumBa, HAMUPHULY 0a PPUXMAEP 1 ronemm

neuverba. Moxe Aa ce KOpUCTW 1 3a coBuparke Ha MacHoTujata
NN COKOT 04 MeCOTO Mo pelleTkaTta.

YHuBep3anHarta TaBa CTaBeTe ja BO pepHara CO 3aKOCyBareTo
Hakaj BpaTarta Ha pepHara.

BpaTa Ha pepHaTta - JAononHutenHu CUTYPHOCHU MEpPKH

Mpu NOJONro BPEMe Ha roTBEHe BpaTarta Ha pepHarta Moxe aa
cTaHe MHOTY XeLlIKa.

[Mpen NpBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke [o3HaeTe WTo Mopa [a Hanpasute, Npea Aa noyHeTe ga
noaroTByBarte jaaerka co Bawara pepHa. lNpeTtxoaHo MNpounTajte ro
nornaejeTo CurypHOCHM HaroMeHu.

3arpeBat-e Ha pepHaTa

3a pa ro oTcTpaHMTe MUMPUCOT Of HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa v 3aTBopeHa. MlaeanHo 3a Toa e efeH yac Ha fopeH/nonex
rpejau & co 240 °Ll. BHrmasajTe Ha Toa, Aa Hema oCTaToum of
amBana)arta BO KOMopaTa 3a roTBeH-e.

[NooecyBarwe Ha pepHaTa

Vimate pasnnmuHn MOXXHOCTM Aa ja noctaBute BalwaTa pepHa. OBae
Ke Bu oBjacHume, Kako Aa ro nofecuTe cakaHwoT BUI TOMIMHA U
Temneparypa WinM CcTeneH Ha ckapa.

BugoBu Ha TONNMHA U TeMmnepartypa

Mpumep Ha cnuka: MopeH/nonex rpejay 190 oL,

1.Co él/lpa‘-IOT Ha beHKLll/Il/I NnocTaBeTe ro cakaHnoT BMA Ha
TON/IMHA.
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[lokonky umare manv geua, 3a Bpeme Ha padoTarta Ha pepHarta
NOTPEBHO € 3rofIeMeHO BHUMAHME.

[MoHaTtamy, umate Ha pacnosnarare 1 3alTUTHa Hanpaea, Koja
crpeuvyBa OMPEKTHO Aonuparke Ha Bpartata oA pepHata. Osaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe da ja Habasute BO
cepBucHaTa cnyxoa.

1. Co GupadyoT Ha thyHKUMK nocTaBeTe 'opeH/noneH rpejau 0.
2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa nocraeete 240 °Ll.

Mo eneH vac ncknydyeTe ja pepHata. 3a Toa CBpTETE ro OUPaYOT Ha
dyHKUMK Ha HynTa nosuuuja.

UucTtewe Ha onpemara

Mpen na ja ynotpebuTe onpemara 3a nNps nart, ncuucteTe ja
TEME/IHO CO BPeN pacTBOP O CPEACTBO 3a Nepere U Meka Kpna.

2.Co 6upauoT Ha TemnepaTtypa MOXe [a ja nocTaBuTte
Temneparypara Wan CTeneHoT Ha ckapa.

PepHaTta Ke ce 3arpee.

UcknyuyBare Ha pepHaTa
BupauoTt Ha dyHKLMK CTaBeTe ro BO Hy/Ta No3uuuja.

NpomeHa Ha NocTaBKUTE

BuaoT Ha TonnvHa, TemnepaTypa v CTeneH Ha ckapa Moxe Aa ce
npomeHar no notpeoda.




Bp3o 3arpeBam-e

Co 6p30T0 3arpesarbe pepHara ja JOCTUrHysa nodpso
nocTaBeHaTa Temneparypa

YnotpebeTe ro 6p30TO 3arpeBarbe camo 3a Temneparypu Hag
100 °U.

3a na obesbeanTe paMHOMEPHO roTBeHe Ha Balwute jagerba,
janerbata cTaBeTe rv BO pepHa Aypu 0TKako Bp30To 3arpeBarbe Ke
3aBplLuu.

1. MpvknyyeTe ro 6upavoT Ha dyHKLMM Bo noaunumrja (£,
2. Co BupayoT 3a TeMnepartypa nocTaseTe ja TeMmneparypara.

Hera u uucteme

Co BHVMMAaTeNHa Hera 1 uncTerbe, BallaTa pepHa Noao/ro Bpeme Ke
ocTaHe HeryeaHa v dyHKUuMoHanHa. OBae Ke BM objacHMMe Kako
npaBWHO [a ja HerysaTte v YiCTUTe BallaTta pepHa.

HanomeHu

= Manute pasnuku Bo 6ojata Ha npeaHarta cTpaHa Ha pepHaTa
npownanerysaart o[l pasIMyH1UTE Matepujann, Kako CTako,
nnactuka unu metan.

m CeHkuUTe Ha CTak/10ToO Of Bpartara, KoM AesnyBaar kako 6pasau,
ce CBETNOCHW pediekcn o cujanuukaTa BO pepHara.

= Emajnot Ke n3ropu npu MHOry BMCOKMK Temnepatypu. [Nputoa
MOXe [la HacTaHaT Man pasnnkn Bo 6ojata. OBa € HOpPMasHO 1
Hema BvjaHne Ha yHKumjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE MEX0BU He
MOXe LIeNIOCHO Aa ce emajnupaar. [Nopaan Toa ce rpyou. MNputoa
He ce HapyllyBa 3aliTuTata of Koposuja.

CpeﬂCTBa 3a YUCTeHe

3a aa He ce owTeTar PasnnYHnTE NOBPLUNHM CO NOrpeLlHn
CpeacTBa 3a unCTere, BHMMaBajTe Ha cneaHuTe noaaToun.

Mpu uucTerse Ha pepHaTa

He ynoTpelyBajTe 0CTPW Unn rpydn cpeacTBa 3a YNCTEHE,

H CPEe/CTBa 3a YMCTEHE KOW COAPXKAT BUCOK MPOLIEHT aslkoXOon,
® CyHrepu 3a Tpuere,

B YPEeau 3a YNCTeHE MO NPUTUCOK WK napea.
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[ToeanHeuyHnTE 4EN0BM HE MM YNCTETE BO MaluMHaTa 3a MUEHE
caaosu.

Mpen npeaTa ynoTtpeda, TEMENHO UCTIEPEeTe Mt HOBUTE CYHIepu.

PepHaTa cTaptyBa No HeEKONKYy cekyHau. Cujanuykara 3a npukas
Haa OupayoT Ha TemnepaTypa CBeTU.
Bp3oTo 3arpeBarse € 3aBpLUEHO

Cwujanuukara 3a npukas Haa GMpayoT 3a Temneparypa ce rac .
CraBete ro BawmnoT 06poK BO pepHaTa v noctaBete ro cakaHnoTt
BMAO HA TONMJIMHA.

MpeknH Ha 6p3oTo 3arpeBarbe

CepTeTe ro 6upayoT Ha hyHKLUUM BO HynTa nosuuuja. PepHata e
neKnyyeHa.

AnXTyHr M3bpuileTte co BnaxHa kpna. N3bpuwiete co
Meka kpna.

BHaTpeluHa VMlcuncteTe co Tonna Boga nav Boga co oueT. Kaj

cTpaHa Ha jakn HeumcToTmMm: CpeacTBOTO 3a UNCTEHE

pepHaTa pepHa ynoTpebyBajTe ro caMo Ha onaaeHa

noBpLIMHA.

CTaKneH Kanak 136puLieTte co MasKy CPpeacTBO 3a UNCTEHE U
Ha cujanuuKarta Tonsa soga. M3bpuweTe co Meka Kpna.
oA pepHaTta

Onpema [loToneTte Bo Tonna npomueka. Vicuncrerte co

yeTka UM CyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrtete Bo MalliMHa 3a MUEHE Caa0BMW.

nnex 3a Hukoralu He ynotpe®yBajTe cpeacTso 3a
neyewe uncTere pepHa. 3a ga nsderHere rpedHaTuHK,
(onuwmja) HMKOrawl He M AonupajTe MeTasHUTE NOBPLUNHN

CO HOX WM CMYeH ocTap npeamet. Yucrerte
XOPU3OHTA/IHO CO Ma/iKy CPEACTBO 3a YNCTEHE U
MeKa Kprna 3a YncTerbe CTakIo UM Co Kpna of
Mukpomodep. Vcywete co meka Kpna. He
ynotpeOyBajTe cpefcTBa WTo TpujaT, CyHrepu
WTo rpedar unu rpyoun Kpnu 3a unctere. Tue ro
rpedar naexoT 3a neyere

BesbeaHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e36eqHocT Ha

Aeua (onuuja) [Jeuara, T0j Mopa Aa ce OTCTpaHu nNpea
ynctereto. Cute NNacTUYHKU Oe0BM noToneTe
r1 BO TOMja NPOMMUBKA W M3BpuLLIeTe v co
cyHrep. M3bpuete co meka kpna. [Mpw jaku
HeuncToTun Ges3benHocTa 3a Jela He
(byHKUMOHUPA NPaBUIHO.

Yenuk Ha
npegHuTe
Aenosu

MN3bpuileTe ro ypedoT co Boda U Masky
CpeacTBo 3a unctere. Cekoraw BpuwieTe
napanenHo co npupoaHata Tekctypa. MHaky
MOXe [a HacTaHat rpedHatnHun. Nsbpuwete co
Meka kpna. JJamkuTe oa Ourop, MacHoTuu,
CKpOO 1 BeNKOBUHM BeaHall oTcTpaHeTe rn. He
yrnoTpedyBajTe abpasnBHY CPEACTBA, CYHI'epn
WwTo rpedat uan rpyéu Kpnu 3a YNcTerse.
MpeaHUTe NOBPLUNHK O YESIMK MOXeE Aa ce
nonvpaar co NOMOLL Ha cneumnjanHu cpeacTsa 3a
Hera. BH1MaBajTe Ha HanoMeHuTe Ha
npoussoanTenoT. CneuvjanHute cpeacTsa 3a
YNCTEHE Ha YK MOXe Aa MM HajaeTe BO
HallaTa cepBucHa cnyxoa unm Bo
crneunjannavpaHuTe NpoaaBHNULIN.

Mone 3a
roTBewe

CoBeTu 3a Hera 1 YnCTere Ke HajaeTe BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeda Ha Baleto none 3a
roTBEH:E.

N36puLiete co Masiky CpeacTBO 3a UNCTEHE U
Tonna soaa. Nsbpuliete co Meka Kpna.

EmajnupanHu
WY NaKupaHu
NOBPLUUHU

M36puiieTe Co MasiKy CPEACTBO 3a UNCTEHE U
Tonna Boaa. Msbpuliere co meka Kpna.

Konuuma

Crakno Moxe oa ce YncTu CO CPeACTBO 3a YNCTEHE

cTakno. He ynotpe0yBajTe arpecvBHu cpeactsa
3a UNCTEHE UAW OCTPU MEeTanHW NpeaMeTun. Tue
MOXe Ja v narpedar v owTeTaT NOBPLINHUTE Ha

CTaknoTo.
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OTKauyBaH-€ U 3aKauyBatbe Ha paMKuUTe
3a uncTere MOXe [a rv ussaauTe pamkuTe. PepHarta mopa aa
6uae onageHa.

OTKauyBare Ha paMKuUTe

1./13BneueTe rv pamKnTe HaaoNy v NoBNeYeTe MasiKy HaHanpea.
M3BneueTte rv NpOAO/MKEHUTE UMBUM BO JOMHUOT AEN Of pamKute
oA OTBpUTE 3a 3auBpcTtyBarke (Cnvka A).

2. Ha Kpaj ckioneTte rm pamknte 1 BHUMAaTETHO U3BadeTe
(Cnwuka B).

B|
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VicuncreTe rim paMkute co CPeacTBO 3a UncTere U cyHrep. MNpu
TBPAOKOPHU HEUNCTOTMM ynoTpedeTe uetka.

3aKauyBarbe Ha paMKuTe

1. BHUMaTenHo BMeTHEeTe v ABeTe KyKu BO ropHute aynku. (Cnvka
A-B)
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A MorpeluHa moHTa)a!

Hukoral He rv ABuxeTe pamkuTe, npea aa rv cMecTuTe ABeTe
KYKM LIeMIOCHO BO FTOpHUTE AynKW. EMajnoT Moxe ga ce oWTeTu U1
ckpwu (Cnunka C).

2.[1BeTe KyKM MOpa Le/IoCHO [a Ce 3aKkayar BO FOPHUTE OynKu.
Cera noBneyeTe rv noneka v BHUMATENHO pamkute Hagony v
3akauete rv Bo gonHute aynku (Cnuka D).
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3.3akaueTe rv ABeTe pamMKku BO CTPaHUYHUTE SWAOBW Ha pepHara
(Cnuka E).

Mpu NpaBuIHa MOHTaXa Ha paMKWTe, PacTojaHNeTo nomery AseTe
FOPHW BUCUHW Ha BMETHYBaH-€ € Morosiemo.

OTKauyBak€ U 3aKauyBat-€e Ha BpaTarTa of
pepHaTa

3a ja M ucuncTuTe 1 JeMoHTUpaTe cTaknarta oA BpartaTta MoxeTe
[la ja oTKauuTe BpaTata oj pepHara.

Cekoja o4 WapKuTe Ha BpaTtaTa uma no efeH mexaHusam 3a
énokuparse. [JoKoKy MeXaHnaMoT 3a O/10KMpare € 3aTBOPeH
(cnuka A), Bpatata o4 pepHarta e ocurypaHa. Taa He MOXxe aa ce
oTkaun. [IoKOSIKY MexaHU3MOT 3a B/I0KNpaHe 3a OTKauyBare Ha
BpartaTta o4 pepHarta e oTBOpeH (cnuka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe na ce 3aTBopar.

A OnacHocT oA nospepja!l

[loKonKy WapkuTe He ce ocurypaHu, 3aTBOpeTe Cco norosema cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamuTe 3a O1okmparse aa ce cocema
3aTBOPEHM, OAH. MPU OTKadyBaHeTO Ha BpaTata o4 pepHata
cocemMa fia ce OTBOPEHM.

OTKaueTe ja BpaTtata

1. OTBOpETE ja LUenocHO BpaTarta o pepHarta.

2.OTBOpETE ' [ABaTa MexaHn3Mm 3a 6/1oKMparse oA AecHaTa un
nesata ctpaHa (cnivka A).

3.3aTBopeTe ja BpaTtarta o4 pepHaTa Aofeka He ce Bkaonu. datete
ja co aBeTe AnaHKW oA neBarta U AecHarta cTpaHa. 3aTBopeTte
yLITE MasnKy 1 n3eneyeTte (cavka B).




3aKauyBatbe Ha BpaTaTa

MoBTOPHO 3akayeTe ja Bpartata o4 pepHarta no odpateH penocnes.

1.[pu 3aka4vyBareTO Ha BpartaTa oA pepHarta BHUMaBajTe, ABETE
Wwapku Aa éuaaTt TOYHO BMETHaTU BO OTBOPOT (Cvka A).

2.)KneBoT Ha liapkaTta Mopa Aa ce BKIOMW Ha [ABETe CTpaHu
(cnuka B).

/ \

3.MoBTOPHO 3aTBOPETE ' ABaTa MexXaHu3Mmn 3a ON10Knpare
(cnuka C). 3atBopeTe ja Bpartata o pepHara.

N\

A OnacHocT of nospepa!

[lokonky Bpartarta o4 pepHarta Bu nagHe nopaaun HEBHUMAHWE WK
Hekoja o4 LWapKuTe ce 3aTBOPU He NnocerajTe BO Lwapkara.
[MoBuvKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JeMoHTaMa U MOHTaMa ol cTaknara oa
BpaTara

3a noJodpo uncTere MoXe Aa M AeMOoHTMpaTe cTakiaTa of
Bparara oA pepHara.

HemoHTHpare

1. OTKaueTe ja BpaTaTta o4 pepHara 1 cTaBeTe ja co paykara
HagoNy Ha eaHa Kpna.

2. /\3BageTe ro kanakoT oA BpaTarta oA pepHaTta. Co npcTuTte neso
1N AEeCHO NPUTUCHETE Ha KnanHata co npctute (Cnvka A).

3.loanrHeTe ro HajropHOTO CTak/Io 1 U3Bnedvete ro (cnuka B).

4.MoaurHete ro craknoto u nssnedete ro (Cnuka C).

/
%{@0

McumncTeTe v cTtakiarta co CPefcTBO 38 UNCTEHE CTak/I0 U Meka
Kpna.

A OnacHocT oA noepepa!l

MarpebaHoTo cTak/o Ha BpaTaTa o/ ypedoT MOXe Aa npcHe. He
KOpUCTETE CTpyray 3a CTak/o, OCTPU UK CPEeACcTBa 3a UNCTEHEe
WwTo rpedar.

MoHTupare

[MTpy MOHTMPaHETO BHMMABAjTe, Aeka NeBO A0y Ha Yeno cTou
HaTtnmcoT “right above” (BeagHaw o3ropa).

1. BMmeTHeTe ro cTtaknoTo HakoCo HaHagaa (cnunka A).

2. 0pHOTO CTak/10 BMETHETE N0 KOCO HaHasdad Ao[deKa He ro
BMETHeTe BO ABaTa Apxaun. MasHata nosplunHa Tpeda na duae
onHaasop. (Cnuka B).

3. CtaBeTe ro KanakoT 1 NpUTUCHETE.
4. 3aKaueTe ja BpaTarta o/l pepHara.

HopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NpaBUIHO Ke ' MOHTUpaTe
cTaKnara.
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Mpeuka wTo Tpeba ga HanpaBuTe?

JokosKy ce nojaeu npeuka, HajuecTo ce padoTn 3a cutHuua. MNpen
[a ja noBuKaTe cepBucHata cnyx0a, nornegHete Bo TadenaTa.
Moxebun npeykata MOXeTe camu aa ja nonpasute.

Tabena Ha npeuKku

[okonky He Bu ycnee Hekoe of jagersarta, npounTajte BO AENOT .
3a Bac, Hue TecTupaBMe jafera BO HalleTO CTYAMO 3a MOTBEHE.
OBfe Ke HajaeTe KOPUCHM COBETU U MHGOopMaLIMK 3a roTBeHE 1
neyerse.

Mpeuka MoxxHu OTcTpaHyBarbe/
NPUYUHU MH$opmaunmn
PepHaTta He OcurypyeauoT e [lornegHeTte BO KyTujaTta co
QyHKUMOHMPa.  OedEKTEH. ocurypyeauu, naam e
nedeKTeH ocurypyBayor.
[peknH Ha [MpoBepeTe nann
cTpyja. yHKUMOHMPA KyjHCKaTa
cujanmuka nnn gpyrute
KYJHCKM anaparu.
PepHaTta He e [1paB Ha CepTeTe ja paykarta of
Tonna. KOHTaKTHUTE NPEKMHYBAYOT HEKO/KY naTu
[EenoBw. Ha [eCcHO 1 NeBo.

A OnacHocT of cTpyeH yaap!

HenponnucHo n3BpLUeHUTE MoMnpaBsku ce onacHu. NonpasknTe
cMear fa ce u3BpLuaT caMo 04 CTpaHa Ha TexHuyap oA HawaTa
cepBucHa cnyxoa.

BHumaHue!

[lokonky CTPYjHMOT Kaben e owTeTeH, Mopa Aa Ce 3aMeHu of
cTpaHa Ha Npou3BOAMUTESNIOT, Heroeara CepsucHa cyxba wm
00yYeHO 1 KBaMUKyBaHO NuLe.

CepBucHa cnymba

[okonky BawwnoTt anapaT mMopa Aa ce nonpasu, 3a 1oa € Tyka
Hallata cepsucHa cnyxota. Cekorall Ke Hajaeme COoABETHO
pelleHne, 3a ga rm nsberHete HenoTpedHUTe NoceTu Ha
TEXHNYaPOT.

EpOj Ha npou3eoa U oatym Ha nponu3BoACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gaTymoT
Ha npounaeoacTeo (FD-Nr.), 3a ga Moxxe KBaMTETHO Aa Be
yenyxume . Tunckata tTabnnyka co 6poesu Ke ja Hajoete oa cTpaHa
Ha BpaTtaTta oA pepHata. 3a Aa He mopa Aoaro aa npebapysare,
Kora Ke nmate notpe6a, MOXe OBAe [a MM BHeCETe noaaTounTe 3a
Bawwot ypea 1 TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa crayxoa.

Bp. Ha
npovsson

Aatym Ha
NpoU3BOACTBO

CepBucHa cnymba

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka noceTtarta Ha CePBUCHUOT TEXHMYAP BO
C/y4yaj Ha NorpeLlHO KOPUCTeHE Ha ypeadoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuwujarta, He e GecnnaTHa.

Bapnbil engep OoibiHIWA KOHTAKT MINiMeTTepi cepBuUcTik IbiameT
JockiMlackiHaa GepinreH.

majTe noBepba BO KOMMETEHTHOCTA Ha npoussoantenot. Co Toa
ce ocurypysarte, feka nonpaskara Ke Ouae cnposeaeHa o
LWKOJTYBaHWN CEPBUCHM TEXHUYAPW KON CE OMPEMEHMN CO OPUTMHATHN
pe3epBHU AenoBM 3a BawwnoT aomalueH anapar.
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3ameHeTe ja cMjanuMuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

JIoKO/KY cujannukata BO pepHaTta He padoTtu, Mopa aa duae

3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTnopHW Ha Temnepatypa, 40 BaTHW,

MOXe [a HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxba unm Bo cneunjannsmpaHa

npofasHuUa. YnoTtpeOyBajTe rv camo oBue Cujanuuu.

A OnacHocT o cTpyeH yaap!

McknyueTe rv ocurypysadnTe BO KyTujata CO OCUTypyBauul.

1. CraBeTe ja Kpnarta 3a cafoBu BO NlagHa pepHa, 3a fa usderHete
wreTu.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBo.

3.3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TWUM Ha Cujainyka.
4.T1oBTOPHO 3alpaderte ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BageTe ja Kpnarta 3a cagoBu 1 BKIyYETE MM OCUTYypyBaunUTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHU
cTakneHn Kanaum Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxta. Hasenete ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.



CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja U 3alliTUTa Ha OKOJIMHaTa

OBoe Ke noOneTe COBETU, KAaKO MOXe [a 3aluTeanTe eHepruja npu
neyeHeTo 1 MPXEHETO W Kako NpaBu/HO Aa ro oTCTpaHuTte
BaLIMOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NPeTXOOHO pepHaTa camo Torall, Kora Bo peuenToT
nnu TaBenuTe Ha ynatcTeoTo 3a ynotpeba Taka e onpeaeneHo.

m YnoTpedyBajTe TEMHW, UPHW NaknpaHn uam emajavpanu kananm
3a neuerbe. Tve MHOry AoOpo ja ancopdupaaT TonamHaTa.

m 3a BpeMe Ha roTBEHETO, NEYEHETO NN NPXEHETO OTBOPA|TE ja
Bparara o4 pepHarta WTo € MOXHO NOPETKO.

m [lokosKy neyeTe NOBeEKe Konauu, Hajaodpo e aa rv nevete
egHonoapyro. PepHarta e ceywTte Tonna. [putoa ce ckpaTysa
BPEMETO 3a NMeyere Ha BTOpUTE Konauun. MIcTo Taka MOoxeTe aa
BMeTHEeTe 2 Kananu 3a 1ed eaeH nokpaj apyr.

m [okonky Bu TpeBa nogonro Bpeme 3a roTBeHe MOXe fa ja
ncknyunte pepHarta 10 MyHYTK Npen KpajoT Ha BPEMETO 3a
roTBeHE 1 [a ja KOpUCTUTE NpeocTaHaraTa TonavHa 3a
[ONeKyBam-e.

OTcTpaHyBare COrfacHoO NPonucuTe 3a
MMBOTHa cpeauHa

AmMOanaxarta OTCTpaHeTe ja COr/lacHO MPOMUCUTE 3a XUBOTHA
cpeanHa.

OBOj anapaT € 03HaueH crnopen eBpPOnCcKMOT NPOnMC
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eneKTPoHCKN anapatn (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

[MponncoT ja naBa pamkaTa 3a Bpakare 1 MUCKOPUCTYBarse
Ha cTapuTe anapaTu, BaXeuyko wupym EBpona.

MepKku Ha Ko Tpeba aa ce BHUMaBa Npy
TpaHcnopToT

CuTe NoaBMXHK AEN0BU BO W HA YPeaoT 3aLBpCTeTe ro Co Aennvsa
NIeHTa WTO MOXe fa ce OTcTpaHu 6es Tpark. CTaseTe KapToH Ha
paBoBMTe Ha CUTe [1e/10BM Ha onpemarta (Ha np. NJ1exoT 3a neyerse)
1 CcTaBeTe r'M BO COOABETHUTE (DMOKMK, 3a [a U3OErHeTe oWTeTyBaHbe
Ha ypenot. CTaBeTe XapTMeH KapTOH WU HELWTO C/WYHO nomery
npeaHata v 3aaHaTta cTpaHa, 3a Ja cnpeuvTe yauparse Ha
BHaTpellHaTa cTpaHa Ha CTakIoTo oA Bpartara. Bpararta oa

pepHaTa 3auBpCcTeTe ja Co NIeNnnnBa ieHTa Ha CTPaHUYHNUTE SUO0B
o4 ypeaor.

3auyBajTe ro opurMHaJIHOTO NakyBake Ha ypeaorT.
TpaHcnopTMpajTe ro ypeaoT caMo BO OPUMMHAHOTO NakyBakbe.
BHuMaBajTe Ha TpaHCMOPTHUTE CTPENIKM Ha MaKyBaHEeTO.

ﬂOKOﬂKy ro HemaTte OpUrMHaNHoOTO NaKyBake

CnakyBajTe ro ypeioT BO 3alUTUTHO NakyBarbe, 3a fa 06esbeante
[IOBOJIHA 3aLUTUTA Of] €BEHTYA/IHW OWTETYBarka Npu TPaHCMNOopPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO MCnpaBHa nosuumja. He ro apxete
ypeaoT 3a paykara o4 Bpartata Wau 3a 3aaHuUTe MPUKIYy4YOoLN,
Onaejkn UCTMTE MOXaT [a ce owTeTar. He nocraByBajTe TELIKM
npeamMeTn Ha ypeaoT.

3a Bac, TecTMpaHO BO HaLleTO CTYAUO 3a roTBeHe

OBpae Ke HajaoeTe ronem Msdop Ha cneunjanuteT n oNTUManHn
nocrtasyBatba 3a HMB. Hne Ke By nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBerbe W Koja Temneparypa ce HajcooAseTHM 3a Balleto janerse.
Ke nobviete nogatoum 3a coofpeTHaTa onpema 1 Ha Koja BUCKuHa
Tpeba Taa ga ce BHece. Ke nobueTe coBeTn 3a cagoBute 1 3a
noaroToBskara.

HanomeHnu
m BpegHocTuTe on Tabenata BakaT 3a BMETHyBara BO S1afeH U
npaseH NPOCTOP 3a FOTBEHE.

MpeTxoOHO 3arpesarbe, Camo ako e HaBeaeHo BO TabenuTe.
[lypu 0TKako NpeTxoaHo Ke sarpeete, 06/10XKeTe ro UenmoT
nprBop CO xapThja 3a neverse.

m [logaTounTte 3a BpeMuHaTa ce opueHTaumoHu. Tue 3aBucar oa
COCTaBOT U KBaA/IUTETOT Ha NpexpaHOeHnTe npousBoan.

m KopucreTe ja ncrnopadaHara onpema. JJononHutenHa onpema Ke
HajaeTe Kako nocebHa onpema BO crneuvjannavpaHa
npoJasBHMLA UK BO cepBucHaTa cryxoa.

Mpen KOPUCTEHETO, 0l KOMOPATa 3a roTBere U3BageTe
onpemMara 1 cagoBuTe LITO HemMa Aa r KOpUCTUTE.

m Cekoralll KOPUCTETE Kprna Kora BaauTe Xellka onpema nam
caaoBu o4 NPOCTOPOT 3a roTBEH:E.

Konauu 1 neuuso

Meuyere Ha egHO HUBO
Mpu nNeyerbe Ha Kofaun U TOPTU Hajoodpun pesynTtatu ce aodusaar
CO KopuCTerbe Ha MopeH/noneH rpejady [=.

Mpn neuerse co 3D Tonon Bo3ayx BMETHETE ja onpemara Ha
cnefHUTe BUCKMHW Ha BMETHYBaHE:

= Konauu Bo kananu: BucrnHa Ha BMeTHyBame 2
= Konauu BO nnex 3a neverse: BucrnHa Ha BMeTHyBare 3

Meyerse U NpHere Ha NoBeKe HUBOA
Ynotpe6ete 3D Tonon Bo3ayx [@).

BucrHm Ha BMETHyBarbe 3a Nneyverbe N NpXere Ha 2 HUBoA:
®m YHuBep3asHa TaBa: BucuHa Ha BMeTHyBame 3
m [nex 3a neuewse: BucnHa Ha BMeTHyBarbe 1

O6poumnTe KoM UCTOBPEMEHO CTe T1 CTaBuie BO pepHarta, He Mopa
NCTOBPEMEHO [a 6maar roTosu.

Bo tabennte Ke npoHajaete n3dop Ha oBpoun.

Kananu 3a neuere
HajnorogHun ce TemHUTe Kananu og meTas.

[okonkKy neyete BO Kananu of TEHOK MeTan Uiu KOpUCTuTe
CTakneHn Kasianu, ce npoao/ukyBaat BpeMmnmbara 3a nevere n
Kona4ynute He notemMHyBaar paMmHOMEPHO.

Lokonky cakate fa ynoTpebuTe CUIMKOHCKMN Kanar, OpueHTrpajte
ce crnopef noaaTouuTe U peLenTuTe Ha NPoOU3BOAUTESNOT.
CUNMKOHCKNUTE Kananu 4ecTo nati ce noMann oa BooBunyaeHuTe
kananu. KonmumHute Ha TecTo 1 nogaToumTe BO peuenTuTe Moxe
[la oTcTanysaar.
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Tabenu

Bo Tabenute Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a Pas/inyHuTe
Konaunkba 1 neumBa. Temnepartypara v BPEMETO Ha neuere
3aBucar oj1 CBojcTBaTa Ha TecToTo. 3aToa BO TabenvTe ce AafaeHu
obnacTute Ha TemnepaTtypa. Hajnpso obuaete ce co HajHUCKa
BpeaHocT. Co NoHucKa TeMnepatypa neymsarta noaeaHakBo

noTemHysaart. [JokosKy € noTpedHo, CefHNOT naT nocraseTe
noBKCOKa Temrneparypa.

BpemeTo Ha neuerse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTKU, OOKONKY
npearpesare.

JononHutenHn nHdopmaumnmn Ke npoHajaete noa Cosern 3a
reyer-€ BO NPWIor Ha TadenuTe.

Konauu Bo Kananu Kanan BucunHa Bua Ha Temnepatypa, Bpemetpaemse,
TOonnuHa °y MUHYTH
MunnbpoT Ha eqHOCTaBEH HaUMH Kanan 3a Kpancku konau O 160-180 55-65
MunnbpoT Mek (Ha np. Mageupa Konay) Kanan 3a Kpancku konay 2 O 155-175 65-75
TecTo Kako noasora 3a TopTta Kanan 3a TopTa 1 O 160-180 30-40
[lognora 3a TopTa 04 MeLWaHo TeCcTo Kanan 3a oBolleH konay 2 O 160-180 25-35
TopTa o4 BUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
TopTa co oBOLWje N n3Bapka, TECTO CO TEMEH Kanan 3a TopTta 1 O 170-190 70-90
macno*
OBoLlEeH Konay HexeH, o MelwaHo TecTo Kanan 3a TopTa O 150-170 55-65
[TkaHTHW Konaun* (Ha Np. NuTa/Konaun co Kanan 3a TopTa 1 (] 180-200 50-60
Kpomua)
* OcTaBeTe M1 Konauute BO ypeaoT Aa ce onaaat 20-TvHa MUHYTK.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bwua Ha Monarouu 3a BpemeTtpae
TonnuHa Iemnepa‘rypa‘ra BO He, MUHYTH
TecTo 3a CcyBM KONa4mM UM TeCTO CO YHuBep3anHa TaBsa: 3 (] 160-180 25-35
KBACEU CO CyB Mpenms ANYMUHUYMCKI M1eX 3a nevere* 1+3 150-170 35-45
+ YHuBep3anHa TaBa**
MelaHo nnam KBaceHo TECTO CO CBEXMU YHuBep3anHa Tasa: 3 = 140-160 40-50
et ANYMUHUYMCKM Nnex 3a nedyewe* 1+3 130-150 50-60
+ YHuBep3anHa TaBa**
Ponat oa 6uckBuTK (Npearpeetrse) YHuBep3anHa TaBa: 2 (i 170-190 15-20
MneTteHka co keacedl, 500 r 6pallHo YHuBep3anHa TaBsa: 2 (] 160-180 25-35
BoxumkeH konay, 500 r 6palluHo YHvBep3anHa TaBsa: 3 (i 160-180 50-60
BoxunkeH konay, 1 Kr 6patiHo YHuBep3anHa TaBsa: 3 (] 150-170 90-100
Ltpyana, 6nara YHvBep3anHa TaBsa: 2 (i 180-200 55-65
Muua YHuBEp3aiHa Tasa: 3 (] 180-200 20-30
ANYMUHWUYMCKM Nnex 3a neyerse*  1+3 150-170 35-45

+ YHuBep3anHa TaBa**

* [loNOoNHUTENHM NEXOBM MOXE [la HajoeTe BO cepBucHaTa ciayxoda unm cneumnjanmanpaHnte npoaaBHULM.
** [pn neuere Ha ABE HMBOA YHMBEP3asHaTa TaBa CeKorall BMETHYBAje ja Haa NaexoT.

Ne6 u 3eMUuKn
[oKonKy He e NouHaky HaBeaeHO, NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHaTa
[IOKONKY neyeTe neo.

Hwukoral He HaneeajTe Boga AMPEKTHO BO ToM1arta pepHa.

Ne6 v 3eMHuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, °Ll BpemeTtpaetse,
TOMNUHA MUHYTH
Neb co keaced, 1,2 kr 6pallHo YHuBep3asiHa TaBsa: O 270 8
190 35-45
Kuceno tecto, 1,2 kr 6paliHo YHuBep3anHa TaBa: O 270 8
190 35-45
3emMnukn (Ha np. pHKeHn 3eMUYKN) YHuBep3anHa TaBsa: O 200-220 20-30
Manu neuuBa Onpema BucuHa Bupg Ha Mopatouwu 3a BpemeTpaeme,
TonAuHa Temnepartypata Bo °Ll MuHYyTH
CuTHM Konaun YHvBep3anHa Tasa: O 150-170 10-20
ANYMUHNYMCKN MIEX 3a NeYere™ + 1+3 130-150 25-35
YHuBep3anHa TaBa**
Konaunwa co wnar YHuBep3anHa TaBsa: 70-90 135-145

* [lononHUTENHW NAExX0oBM MOXE [la HajaeTe BO cepBucHaTa ciyxoa unu cneumnjanmanpanHnte npoaasHULM.
** [pn nevyerbe Ha ABe HMBOA yHMBEpP3asHaTa TaBa Cekorall BMETHyBaje ja Haa niaexor.
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Manu neuusa Onpema BucuHa BwuaHa Mopatouwu 3a BpemeTpaetse,
TONMMHA Temnepatypata Bo °Ll MHWHyTH

MpuHuec KpodHa YHuBep3anHa TaBa 2 O 200-220 30-40

PoHnmBM konaum YHuBep3anHa TaBa 3 = 110-130 30-40
ANYMUHUYMCKM NNeX 3a neyere* + 1+3 100-120 35-45
YHuBep3anHa TaBa**

JlncHato TecTto YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 20-30
ANYMUHUYMCKM NNiex 3a neyere* + 1+3 180-200 25-35

YHuBep3anHa TaBa**

* [lononHUTeNHW NMIexXoBM MOXe [a HajaeTe BO cepBucHaTa ciyxda uam cneumnjanmanpaHnte npoaasHuLM.
** [pn neverse Ha ABe HMBOA yYHMBEpP3a/iHaTa TaBa Cekorall BMETHyBaje ja Haa niaexor.

CoBeTH 3a neyewe

Cakarte fa neuete crnopef Bawuot
peLenT.

OpueHTUpajTe ce cnopea CAMYHK neunsa of Tabenara 3a neyekrse.

Taka Ke Oo3Haete, nanu Bawwot
MUIMBPO/ € roTOoB.

Ha 10 MyH. npena KpajoT o4 BPeMeTo BO AaAeHMOT peuenT, OOLHETe ro KoaayoT Co yenkanka
Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a uyenkasnkaTa He ce ienun TecTo, Toa 3Haun Aeka KonadyoT e
roToB.

Konayot nara.

HapeaHunot nat ynotpefeTte nomasnky TEUHOCT WK NOCTaBEeTE ja TeMneparypara 3a
10 cTeneHn noHUcko. MNMounTyBajTe M AageHnTe BpemeTpaeha Ha Melare oa Bawmot
peuent.

KonauoT HapacHas Ha cpeavHara, a aHa
pabosuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro maukajTe paBoT Ha kanamnoT co Macso. Mocie NeyereTo Co HOX,

BHMUMATE/IHO O[BOJTE N0 KONa4yoT OO KasianorT.

KonauoT e npetemMeH oA ropHaTa cTpaHa.

BmeTHeTe ro nognadoko BO pepHarta, ouéepeTe NOHNCKa TeMneparypa 1 neyete ro Konavyor
MasiKy noaonro.

KonauoT e MHOTY CyB.

Co venkasika 3a 3a01 HanpaseTe Manv OyrnKy BO rOTOBUTE Kosauun. W kanHeTe oBOLEH COK
WM aNIKOXON BP3 HKB. HapeaHwoT nat ynotpebeTe Temneparypa nosucoka 3a 10 ctenexn u
cKkpaTeTe ro BpeMeTo 3a MneuyeHse.

Ne6oT nnn KonavoT (Ha np. Konay co
cuperbe) 0oOpo nsrnega Ho ogHatpe e
TeyeH (nennme, CO BOAEHW NNHAN).

HapeaHuoT nat ynotpedete nomasnky TeYHOCT 1 neyeTe Nogosro Ha NoHWcKa Temneparypa.
JloKoNKy NpasuTe KoMaun co COYeH NpesunBs, HajmpBO ncrneyeTe ro AHOTO. HapoceTte ro co
6aaemun unu nedHu TPOLWKN 1 BP3 HEro foaaaeTe ro NpenvsoT. BHUMaBajTe Ha peuenTtuTe v
BPEMETO Ha neyemse.

[TeunBOTO € HEPAaMHOMEPHO MOTEMHETO.

V3bepeTe noHucka Temnepatypa 1 neuynsoTo paMHOMEPHO Ke ce ucneue. PoBKMUTe neumsa
neueTe r co ropeH/noneH rpejad (= Ha egHo HWMBO. XapTujaTta WTO CTPUU MOXE Aa BAvjae Ha
uMpKynauunjata Ha Bosayx. Viceuete ja xapTujata Taka ga oarosapa Ha ronemuHara Ha niexor.

KonayoT o4 oBolje o4 AoNHaTa cTpaHa e
MHOry CBETO/1.

CnegHnoT nat BMETHETE IO KO/ayoT 3a e4HO HUBO MOHWUCKO.

COKOT 0/ OBOLLje NavBa Haj Hero.

HapeaHuoTt nat, ynoTtpebeTe noanadoka yHMBepsaaHa TaBa, JOKOSKY umare.

Manute neunBa oa KBACEHO TECTO Npu
NneyeHeTo Cce nienaT eaHo Ao Apyro.

3a cekoe napue neunso Tpeda Aa uMa pactojaHne oA OKosy. 2 cM. Taka Ke nma A0BOHO
MECTO, NnapunH-aTa neunso ydéaso [a HapacHaT M paMHOMEPHO Aa ce ucnevar.

AKO CTe neuesie Ha nNoBeke HMBoa. Ha
FOPHUOT NAEex NeYmBoTo € NOTEMHO Of
NO/THNOT.

Mpu neverbe Ha Noseke HMBOa ynoTpebeTe 3D-Tonon Bo3ayx [@). Mnexosute BMETHATU BO
NCTO BPEME, HE MOpa UCTOBPEMEHO Aa GuaaT roToBw.

Mpu Neyerse Ha COYHM Konaun nsnerysa
KOHOEeH3upaHa Boaa.

[1pn meuereTO MOXE da HacTaHe BodeHa napea. Taa manerysa nNpeky Bpartara. [lapearta
MOXe [1a ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tabna nam 61MckMoT Meden 1 ga Kane Kako
KoHaeHaupaHa Boga. OBa e NpuMpoaHo.

Meco, uBuHa, puba

Mpmwere
Ha nocHoTo Meco goaageTe My Masnky TeuHocT. [IHOTO Ha canoT

Can TpeBa na 6uae NOKPUEHO OKOJY. V2 CM.

Moxke Aa ro KOpUCTUTE CEKOj OFHOOTNOPEH cad. 3a ronemm Ha neyereTo 04 roBeACKO Meco AojaaeTte noseke Boaa. [JHOTO Ha
neyerba, NOroaHa € yHMBep3asHata Tasa. canoT Tpeba aa éuae NoKPUEeHo oKoy 1 - 2 cM.

HajnorogeH e cagoT o4 ctakno. BHMmagajTe Ha Toa, kanakoT 3a KonnumHaTa Ha TeUHOCT 3aBUCH Of BUAOT Ha MECOTO U

cafoT 3a neverbe Aa 0Arosapa v A0GPO Aa ce 3atBopa. MaTepujanoT oA Koj e HanpaseH canoT. [oKo/Ky NoAroTeysate
[okonky ynotpebysarte eMajimpaHi cagosm 3a neverse, 1oaanete MECO BO emajimpaH CaA 3a neverse, notpeBHo e aa foaaneTe
MasIKy NoBeKe TEeYHOCT. Masiky NOBeKe TEYHOCT OTKO/IKY BO CaaoT.

[lokonKy neyeTe BO CagoBUTE 3a MeYere 0f YEIMK, MECOTO HEMA CapnosuTe 3a neverse o Ye/IMK ce caMo Ae/TyMHO MOroAHM.

[la NoTeEMHe MHOry v Ke Buae masky nocypoBo. [pogomxere ro MecoTo ce roteu nNoBaBHO 1 NoMasiky NotemHysa. HamecTeTe

BPEMETO Ha roteBeH:-e.

MopaTtouu Bo Tabenata:
Cap 6e3 kanak = OTBOPeH
Capf co Kanak = 3aTBOpPeH

noBu1coKa Temneparypa u/unv Noaoaro Bpeme 3a roteerse.

Cekoralu cTaBajTe ro cafoT BO cpeavHara Ha pelieTkara.

JKelWkKnoT cTakneH caa cTaBeTe ro Ha cyea noanora. JJokosnky
nognorarta € BnaXHa win nagHa, Ctaksioto MoXe Aa ucnyka.
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HanomeHu 3a neuer-e Ha CKapa
Cekorall neuyeTe BO 3aTBOPEHa pepHa.

3arpejTe ja ckaparta okofy. 3 MUHYTV NPETX0AHO, Npea Aa
CcTaBUTE Napunkbarta ckapa Ha peluerkara.

[MocTaBeTe rn napunHaTta ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa. JJoKoiKy
neuyeTe caMo eHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro nocTaBuTe Ha cpeaunHaTa Ha pelleTkarta. JonoaHUTeNHO
BMETHETE ja yHMBep3anHaTta TaBa Ha BucuHa 1. CokoT o

MeCOTO Ke ce cobepe 1 pepHaTa oCTaHyBa no4yncra

MnexoT 3a neyerse WM yHUBEpP3asiHaTa TaBa He cMmee fa ce
BMETHyBaaT Ha BuUcuHa 4. Ha BUCOKM TemnepaTypu TMe Moxe [a ja
npomMeHart opmata 1 fa ce owTeTaT Nnpu BafeHe o4 Komopara 3a
roTBEHE.

Mo MOXHOCT 3eMeTe Napunba Meco 3a cKapa Co ClnyHa
rosemMuHa. Ha Toj HaumH, TMe egHaKBO Ke NMOTEeMHaT U Ke ocTaHar
couHu. [loconeTe rn ctekosute aypun OTKako Ke rv ucneyete Ha
cKkapa.

MpeBpTeTe M1 Napunarta ckapa no%s o4 AaaeHoTo BpeMe.

['pejHOTO Teno 3a ckapa ce Bk/ydyBa 1 ncknydysa. OBa e
HopManHo. Konky 4ecto da ce ciydysa T0a, Ce npunarogysa
crnopea NoeCceHNOT CTEMNEH Ha ckapa.

Meco

CepTeTe rv nap4mntara Meco no nosnoBMHa O BPEMETO.

Kora neuereTo € rotoBo, Toa Tpeda ga mupysa ywte 10 MUHYTK
BO UCKJlyYeHa, 3aTBOpeHa neyka. Ha Toj HauMH CocoT 0 MeCcOTO
noJo0po Ke ce pacnpeneni.

OTKako Ke ro 3roTBuTe roBeICKOTO NeyYerse, 3aBUTKA|TE O BO
anymmnHuymcka donvja n octaBete ro Bo pepHata 10 MUHyTW.

LlOKONKy roTBUTE CBMHCKO MEUEHE CO KOXa, UCEYETE ja KoxaTa
HaKpCHO 1 HajnNpBO CTaBETE o NeYereTo CO Koxata Haaony BO
cajoT.

Meco TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bwupa Ha Temnepatypa °Ll, Bpemetpaetse,
TonnuHa CcTeneH Ha cKapa MUHYTH

lfoBeacKo meco

["loBeacKo neueme 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 8 190-210 140
2,0 kr 2 o 180-200 160

[oBencku unetn, po3oBo 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 ] 200-220 80

[MeueHo roeeacko meco (poctdud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pO30BO*

CTekoBM, 3 CM, PO30BK Pewetka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa Taea

Tenewixko meco

Tenewko neyeme 1,0 kr OTBOPEHO 1 = 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 = 180-200 140

CBHUHCKO Meco

6e3 Koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO KOXa (Ha np . naewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

[MylwieHo Meco co KOCKu 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

JarHeluko meco

JarHelukun 6yT 6e3 kockn, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

[MeyeHo meneHo meco okony 750 r  oTBOpEHO 1 180-200 70

BupLunu

Bupuunm PelueTka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa TaBa
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HuBuHa
BpenHocTuTe on TabenvTte BaxaT 3a BMETHYBarbe BO flagHa pepHa.

MomatounTe 3a TexuHata Bo Tabenara ce ogHecyBaart Ha
HeHanosIHeTa, XXBMHa NoAroTBeHa 3a nevyeme.

[lokonKy meyeTe ckapa AMPEKTHO Ha pelleTKaTa, BMETHETE ja
yHVMBep3anHaTa Tasa Ha BucuHa 1.

[okosnky roTBuTe naTka win rycka 6ouHeTe ja koxarta noj
KpwnaTta, 3a Ja Mo)Xe [a Ucteye macHoTujara.

>KuBuHata ctaBeTe ja Co rpaauTe Hagony Ha pelleTkaTa.
[TpeBpTEeTE ja Lenarta XuBMHA MO ABE TPETUHW O BPEMETO.

JKvBuHata Ke ctaHe kpukasa n KadeHa, JOKONKY Npu KpajoT Ha

NeyerbeTo ja mornpckare co nyTep, coneHa Boda Wim Cok of
NOPTOKaN.

HusuHa TermuHa Onpemaun BucuHa BwuaHa Temnepartypa °Ll, BpemeTpaeme,
cafoBH TonnuHa cTeneH Ha CKapa MUHYTH

Munewkn nonosmHW, 1-4 napunma cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

[Mapunkba KOKoWKa cekoe no 250 r Pewetka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napunra cekoe no 1 kr Pewetka 2 200-220 55-85

MaTka, uena 1,7 kr PelleTka 2 170-190 80-100

['ycka, uena 3,0 kr Pewetka 2 160-180 110-130

Mwne, ueno 3,0 kr PeweTtka 2 180-200 80-100

2 nunewku éyta cekoj no 800r PeweTtka 2 180-200 80-100

Puba
Mapuntbata prba NpespTeTe v No %3 oA AaneHOTO Bpeme.

LlenaTa pnba He Tpeba Aa ja npespTyBate. CTaBeTe ja uenarta puba
BO Mo3uLMja Ha NanBarbe Co NepkuTe Ha rp®oT Harope BO pepHara.

[onanete nonosnHa KOMMUP WaKM Masl, OrTHOOTNOPEH cal BO
CTOMakoT oA pubata 3a Aa Moxe CTabWuiHO aa CTOW.

[oKonKy AMPEKTHO MeyeTe ckapa Ha pelueTkara, BMETHETE ja
[IOMNONHUTENIHO yHMBep3asHaTa TaBa Bo BucuHa 1 . CokoT oA
pubaTa Ke ce cobepe, a pepHaTa Ke ocTaHe nouucra.

Puba TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa °Lll, BpemeTpaetmse,
TonAuHa CTeneH Ha CKapa  MHWHYTH
Punba, uena no 300 r PeweTka 3 ] 2 20-25
1,0 kr Pewetka 2 190-210 40-50
1,5 kr Pewetka 2 180-200 60-70
Puba nceueHa Ha Kpuku, Ha 1o 300 r PeweTtka 4 (] 2 20-25

np. KOTneTu

CoBeTH 3a neyere U CKapa

3a TexuHaTta Ha NevyeHeTo Hema
nogartoun Bo TabenaTa.

MN3bepeTe rv nogatouute criopea cneaHara noHucka TexuHa u nobapajte ro BpeMeTo.

CakaTe ga nposepuTe, gaan € rotoBo
nevyeHeTo.

KopucTeTe TepmomeTap 3a Meco (ro nMa BO crneumnjanmsmpaHuTe npoaasH1UM) unu npodajte
co naxuua MpUTUCHETE ro NeYeHEeTo CO Naxuuara. AKO € TBpAo, 3Hayun Aeka e rotoBo. AKO

NOTOHYBa naxuuarta, FIOTpeéHO € YylTe Bpeme.

[leyereTO € MPEeTemMHo, a Kopkara Ha
MecTa U3ropeHa.

[MpoBepeTe ro HMBOTO Ha BMETHyBae 1 Temneparypara.

MeuereTo 406PO M3rnena, Ho CocoT e
N3rOpEH.

CnenHuoT nat nsbepeTe nomasna umHuja sa nevere Wiy oAanete noBeKke TeUHOCT.

MeverbeTo AOBPO M3rneana, HO COCoT e
npecsBeTos1 1 BOANECT.

CnenHunot nat mséepeTe norosema ynHuja un yHOTpeéeTe nomMasnky Te4yHOoCT.

Mpun cTaBarbeTO Ha MEYEHETO Ce co3daBa Toa e NpPUPOAHO M HOpManHo. [onem aen o4 BoAeHaTa napea wusnerysa npeky us3nesor 3a

BOAeHa napea.

napea. Moxe fa Kane Ha NpegHWOoT onepaTuBeH Ae/ UK Ha NOBPLUMHATA Ha OKOSHUOT Mebes
KakKo KOHAeHavpaHa Boja.

51



Cyodne, rpaTMHMpaHH jaaeHa, TOCTOBH

[okonKy neueTe AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, AONOJHUTENHO BMETHETE

ja yHmBep3anHaTta TaBa Bo BucuHa 1. PepHata octaHyBa nouuncra.

CafnoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelleTkara.

[[OTBEHETO Ha eaHO cydie 3aBUCK O rosieMmHaTa Ha caaoT U o[
BUCuUHaTa Ha cydneto. [NoaaTounTe BO Tabenute ce camo
pedEepPEHTHN BPEAHOCTN.

O6pok Onpema 1 canoBsu BucuHa Bua Ha Monatouwu 3a BpemeTpaeme,
TOonnMHa Temnepatypata BO °Ll  MUHYTH

MoTneueHu japerba

[MoTneueHo jagerse, 6naro Kanan 3a notneyexHu jagersa 2 (] 170-190 50-60

[loTneuyeHn TECTEHMHM Kanan 3a notneyexu jagersa 2 (] 210-230 25-35

paTUHUpaHU japera

[patnHMpaH KOMNMpP o4 CUPOBK Kanan 3a notneyexu jagerba 2 150-170 50-60

COCTOjKM,

BucuHa makc. 2 cm

Toct

[euerbe Ha TOCT, 12 Napunma PeweTtka (] 4-5

TocT, npeneyeH, 12 napunma Pewetka (] 5-8

FoToBU Npou3BoaU

BHumaBajTe Ha nogatounTe Ha NPOM3BOAMTENOT OA NaKyBaHEeTO.

[okonky ja 06noxuTe onpemara co xapTuja 3a neverbe,
BHMMaBajTe Ha TOa, xapTujaTa 3a Neyere 4a e norogHa 3a oBune

Temnepatypu. MpunarogeTe ja roneMmHaTa Ha xaptujaTta Ha
00pPOKOT.

PesyntatoT oA roTBeHeTO MHOTY 3aBUCK O NpexpaHOeHoT
npousso. MNpeTxoaHOTO NOTMNeKyBare U HePaMHOMEPHOTO
neyer-e MOXe Aa Cce NpumeTarT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha MNMonaTtouwu 3a BpemeTpaeme,
TonnuHa TemnepaTtypaTta Bo °Ll  MUHYTH

LLITpyana nonHeTa co OBOLLje YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 45-55

Mombput YHuBEp3anHa Tasa 3 O 210-230 25-30

Muua PeweTtka 2 O 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

Mpu roTBEHE Ha 3ampaHaTa xpaHa yH1Bep3asiHaTa TaBa MOXe [a ro cMeHu o6nuKoT. MpuunHata 3a Toa ce rofeMuTe TemnepaTypHu
PAas3VMKK, HA KOU LITO € U3MIOXEeH ypeaoT. MNpoMeHaTa Ha hopmara ce NMoBieKyBa 3a BPEME Ha MPOLIECOT Ha FOTBEH-E.

CneuujanHu obpoumu

[Mpn HMCKN TemnepaTypu, KPEMACTUOT jOrypT MOXE Aa yCree co
3D-Tonon Bo3ayx (@) ucto Taka AoOPO, KAKO M MEKO KBACEHO
TecTo.

Hajnpso n3BageTe ja onpemara,CTpaHUUYHUTE PeLleTkn uam
JPXauoT Ha M3B/IEKyBarbe 01 KoMopara 3a roTBeHse.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3rotBeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onagete ro Ha
40 °U.

2. iamewajte 150 r jorypT (Temnepatypa o4 NaaniHuK) .

3.HanonxeTte Bo wonju nan mann Twist-Off Ternn n nokpwjte co
donnja 3a 3a4yByBar-e Ha CBEXMHATA.

4.TpeTxoHO 3arpejTe ja KoMopara 3a roTBeHe Kako LTO €
HaBeaeHo.

5. lLlonjute nnm Ternnte noctaBeTe rM Ha AHOTO Ha Komopara 3a
roTBeHe N NoAroTeeTe r’m Kako WTo € HaBeaeHo.

TecToTO OCTaBeTE ro Aa CKUCHE

1.lMoaroTBeTe ro KBACEHOTO TECTO BOOOMYAEHO, CTaBeTe ro BO
OrHOOTMOPEH caa 04 Kepamuka 1 NoKpujTe ro.

2. MpeTxoaHo 3arpejTe ja kKomoparta 3a roTBEHE Kako LWTo e
HaBeaeHo.

3. VicknyueTe ja pepHata 1 octaseTe ro TeCTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TOoNNUHa
Jorypt Wonjute nan Twist- nocTaBeTe rv Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 MuH.
Off ternute OHOTO 04 Komopara 50 °L| 8y
3a roTBeme
TecToTO OCTaBETE o Aa OrHoOTNOPHMOT caf MNOoCTaBeTe ro Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °L 5-10 muH.
cknene AHOTO O4 KomopaTa WicknydeTe ro ypenot v ctagete  20-30 MUH.

3a rotBeHe

O TeCTOTO BO KOMOpaTta 3a
rotBeHe
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Oamp3HyBame

BpemeTo Ha oAMp3HyBake 3aBUCK O BUAOT U KOMUMHATA Ha
HaMmumpHuuara.

Be monume BHMMaBajTe Ha noaaTtounTe Ha Npou3BOAUTENOT Of
nakyBarbeTo.

M3BageTe rv HAMMPHMLUMTE Of NakyBarbeTO M NocTaBeTe M BO
COO/IBETHA UMHWja Ha pelleTKaTa.

JKvBuHaTa ctaBeTe ja Ha uMHuKja co rpaauTe Haaony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BuaHa Temnepartypa
TonAuHa
Ha np. TOPTK CO wWnar, TOPTM CO KPEM oA NyTep, TOPTK CO YoKonaaHa n PelueTka 2 BupauoTt Ha Temnepatypa

leKepHa rnasypa, oBollje, KOKOoLIKa, Kondac u Meco, ned, 3eMUYKH,
Konauwn n opyrn nevnsa

OCTaHyBa UCKJ/Ty4YeH

Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx MOXETE O/IMYHO [a CYLINTE MPOAYKTU.

YnoTpedyBajTe camo 6eCrnpeKkopHO OBOLje U 3e/18HUYK U TEMETHO
N3mujTe ro.

OcrtaBeTe ro 4oBpo Aa ce UCyLWmn 1 n3dpuleTe ro.

CraBeTe ja yHVBep3asHaTa TaBa, a peweTkara nocraBeTe ja co
XxapTuja 3a nevyerse.

YnoTpeOyBajTe MHOTY COYHM OBOLLja W 38EHYYLIN .

VcylieHnTe NpoayKT1 BeaHall no CyliereTo u3saaete rv oa
xapTujara.

Osouje 1 6unku Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMJIMHA

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3anHa TaBa + pelieTka 3+1 80 °L okony 5 vaca

800 r KpULWKK KpyLua YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °L okony 8 yacosu

1,5 Kr CUHW CNMBK WX CANBHK YHvBep3anHa TaBa + peleTka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKWN TPEBKW, UCUMCTEHN  YHMBEP3a/Ha TaBa + pelleTka 3+1 80 °L okony 12 u.

3roTByBaHt€

[oKONKy 3roTeyBarte jaferse, TeruTe 1 ryMeHuTe npcTeHn Tpeda
na éugart unmcTu 1 ucnpaeHu. KopucteTe TErvM UCTU MO BUCOUMHA.
MopaToumte BO Tabenute ce ofHecyBaaT Ha eHONUTaPCKM
TpKanesHn Ternu

BHumaHue!

He ynoTtpebyBajte noronemu unu noBucoku Ternn. Kanaumute moxe
na nykHar.

YnoTpeByBajTe caMo BeCnpeKkopHO OBOLLje 1 3eneHuyK. amnjTe ro
TemMesHo.

[aneHnTe Bpemutba BO TabennTe ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HUB MOXe [a BivjaaTt cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
KOMMUMHaTa 1 TonnHaTa Ha coapxXuHaTa Bo Ternata. [pea na
BK/IyYUTe- UCKAyUNTE, NPOBEPEeTE Aanu NpaBuiHo ce hopMupaar
MeypunHa BO TernnTe.

MpuroTeyBare

1.HanonHeTe rn Ternute, HO He 1 I'IpeI'IO}'IHyBajTe.

2. /136puiLieTe rv NOBPLUMHWUTE Ha Ternute, Tne mopa da ouaar
YnCTH.

3.Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET N'yMeH NPCTEH 1 Kanak.

4. MpuuBpcTeTE M TEMNNTE CO CTErN.
He nocTaByBajTe noBeke o/ WeCT TerM BO KomopaTa 3a roTBeHe.

MocTaByBare

1. YHMBep3anHata TaBa BMeTHETe ja Ha BucuHa 2. lNMocTtaseTe rm
TEernuTe Taka fa He ce gonupaar.

2.Hanejte V2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) Bo yHMBep3anHata
TaBa.

3.3atBopeTe ja BpaTtarta oa pepHata.
4.[locTaBeTe ro AONHNOT rpejay )
5.MocTaBeTe TemnepaTypa nomery 170 ngo 180 °LI.

3roTByBare

OBouje
Mo okony 40 no 50 MUHYTK n3neryBaat Meypunrba. Vicknyyete ja
pepHaTa.

Mo 25 no 35 MUMHYTMOONONHUTENHA TONANHA U3BadETe M TernuTe

0oQ KomoparTa 3a roteerse. [1py Nogonro nagere BO KoMopaTta 3a

roTBEHE MOXE [la ce cosaaaaT GakTepun a 3roTBeHOTO OBOLUje Aa
ce ckucemm .

OBoLLjeTO BO €AHONUTAPCKU Ternu

no co3gasakbeTo MeypUYuHa AOoNoJIHUTeNHa TonNIMHa

Ha jadonka, pubusnu, jaroau

OKONy 25 MUHYTH

LupeLn, npacku, kajcuu, orposan

okony 30 MUHYTK

nupe ofl jaBonKo, KPyLIK, CAUBK

okony 35 MUHyTH
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3eneHuyk
BenHall oTkako Ke noyHaT Aa uanerysaat Meypuntba, HaMecTeTe
Temnepatypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT oA BMAOT Ha

3enen4yk okony 35 go 70 muHyTK. 1o OBOj Nepuoa ncknyyete ja

pepHaTta 1 KOPUCTETE Ja AONOJIHUTENHaTa TornanHa.

36119H'~|yKOT BO €4HOJIUTAapPCKHU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AONOoJIHUTEeNHa TonJInHa

KpacTtaBuum - okony 35 MuHyTH
PotkBuum okony 35 MUHyTH okony 30 MUHYTH
Mpoker oKosy 45 MUHYTK okony 30 MUHyTK

['paB, UBEKSIO, LpBEHa 3e/ka

okony 60 MUHYTK okony 30 MUHYTK

['paLuok

okony 70 MUHYTK okony 30 MUHYTH

UsBapeTe ru Ternute
Mo roTBerEeTO N3BadeTe rv TernnTe o[ KoMopara 3a rotBerse.

BHumaHue!

Tonnute Ternu He TM cTaBajTe Ha NagHa UK BaaxHa nogniora.
Moxe ga ucnykaar.

AKpunamua Bo npexpaHbeHuTe npoussoau

AKpunamuaoT ce co3aaBa npen ce npu CUIHOTO 3arpeBarbe Ha
XKUTaAPKKU 1 Ha XpaHa o[ KOMMMPKU KaKO LWTO € Ha MNp. YKMCcoT,

NOM@PUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKITE, N€OOT NN DPUHUTE NMEKAPCKU
NPOV3BOAN 04 KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAeHballn, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOAroTOBKa Ha janerba 6e3 akpunamug

OnuwTo BpemeTo Ha rotBerbe Heka fuae LWTo e MOXHO MOKPaTKo.
Jagemwata Tpeda oa noTeMHaT Co 31aTHO XoNTeHnkasa 6oja, a He BugaT NPeTemHu.
lonemwute, nedenu napuntba 3a roTBeHe CoAPXaT NoMasiky akpuiamua.
Meuewe Co ropeH/goneH rpejay makc. 200 °LI.
Co 3D-tonon Bo3ayx unu makc. 180 °L.
Konaunma Co lNopeH/nonetH rpejay makc. 190 °LI.

Co 3D-tonon Bo3ayx wam Tonosa Bo3ayx makc. 170 °L.

Jajueto nnm xonukarta oa jajue ro HamanyBa Co3[aBarbeTO Ha akpuiamua.

[TompuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamMHOMEPHO 1 BO efleH C/10j Ha naexoT. [Neuete Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucylmn noMm@puToT
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Jager-a 3a KOHTpona

Osue Tabenn ce nsgaaeHn 3a NHCTUTYTUTE KO BpLIaT KOHTPOANA, 3a

[la ja onecHat KOHTposarta v TeCTMpareTo Ha Pas/MYHUTE ypeau.
Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

FfoTBerwse

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:
YHuBep3asHaTa TaBa cekorall BMeTHyBajTe ja Ha[ nnexoT 3a
neyeme.

MeurBa WTO Ce NOAroTBYyBaaT CO WNPULL (KaKo Kosaun noaroTBEHN CO
LUINPWL BO LUEKEPEH cupyn):

OBpounTte KoM UCTOBPEMEHO CTe ' CTaBW/E BO pepHaTa, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa Ounaar rotosu.

[MokpueHn Konaum co jabonko Ha BucuHa 1:

[MpomMeHeTe ja no3uumjata Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE 1
avjaroHanHo.

[MokpueHn Konaun co jaBosiko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHWOT Kanan 3a TopTa.

Konaun Bo MeTasieH Kanan sa TopTa:

Meyuete co MopeH/noneH rpejau (O Ha BucuHa 1. HamecTo
pelleTkaTta ynotpebeTe ja yHMBep3anHaTa TaBa 1 Ha Hea nocTaBeTe
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bwupa Ha MNMonatouwu 3a BpemeTpaemse,
TonnuHa TemnepaTtypa Bo °Ll MWHYTH
[MeunBa Kow ce noaroTeyBaar co YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 20-30
unpnt ANYyMUHNYMCKN Nex 3a nevere™ 1+3 140-160 30-40
+ YHuBep3anHa taBa**
Mann konaum YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 25-35
Manun konaun, npearpeere ANYMUHWYMCKM Nex 3a neyere* 1+3 140-160 30-40
+ YHuBep3anHa TaBa**
BoneH 6uckent Kanan 3a topTa 2 O 160-180 30-40
MoKpveHn Konaun co jabonko YHuBep3anHa Taea + 2 Kananu 1 O 190-210 70-80
3a TopTa @ 20 cm***
2 peweTku* + 2 kananu 3a Topta 1+3 170-190 65-75

@ 20 cm***

* [IoNoNHUTENHM NIEXOBM U PELeTKN MOXe Aa AoBueTe Kako crneumjanHa onpema BO cepBucHaTa ciyxba uiav Bo crneuvjannsmpanm

npoaasHMLN.

** Tpu Neyerse Ha [Be HMBOA YHVBEp3aHaTa TaBa Cekorall BMEeTHYBajTe ja Ha ropHOTO HUBO.

*** Kananute 3a TOPTK NOCTaBETE M'M AMjarOHa/IHO Ha onpemara.

Ckapa

Jlokonky rv noctaByBate npexpaHOeHnTe NPoayKT AMPEKTHO Ha
pelueTkaTta AoMOMHUTENHO BMETHETE ja yHMBep3asiHaTa TaBa Ha
BucKHa 1. TeyHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa ocTaHyBa nouucra.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CrteneH Ha BpemeTpaembe,
TOM/UHA CKapa MUHYTH

MoTnekyBare Ha TOCTOBM Pewetka 4 ™ 3 Vo-2

10 MuH.Npearpeemwe

lFoBeacku Gyprep, 12 napuntsa* PelweTtka + YHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6e3 npearpeeme Tasa

* o %5 o BpemeTo cBpTeTe
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	[bg] Pъководство 3
	Ò Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Този уред е предназначен само за вграждане. Спазвайте специалното ръководство за монтаж.
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...

	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.

	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.


	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...

	Причини за повреди
	Внимание!
	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел


	Функционален превключвател
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Хронометър със звуков сигнал
	Така се настройва
	Времето е изтекло

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната
	Преди да използвате за първи път
	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвал настройте загряване отгоре/ отдолу %.


	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Бързо нагряване
	1. Включете функционалния превключвател в положение J.
	2. С температурния превключвател се регулира температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване
	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте




	Откачване и закачване на поставките
	Откачване на поставките
	1. Издърпайте поставката отдолу малко напред. Извадете удължителните щифтове в долната част на поставката от отворите за закрепване (Фиг...

	2. След това повдигнете поставката и внимателно я извадете (Фигура B).
	Закачване на поставките
	1. Вкарайте внимателно двете кукички в горните дупки. (Фигури A-B)
	: Погрешен монтаж!


	2. Двете кукички трябва да са закачени изцяло в горните дупки. Сега дръпнете поставката бавно и внимателно надолу и я окачете в долните ду...
	3. Окачете двете поставки на страничните стени на фурната (Фигура E).

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.

	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).
	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).


	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.

	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).
	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!





	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.

	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия


	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.

	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.


	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.

	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.
	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.


	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.
	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене



	Печене


	à Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.

	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.

	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.


	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.

	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča


	Birač funkcija
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Budilica
	Podešavanje obavljajte ovako
	Da li je vrijeme isteklo

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.


	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite u položaj J.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice




	Skidanje i vješanje postolja
	Skidanje postolja
	1. Postolje izvucite dolje i neznatno ga povucite prema naprijed. Izvucite produžne zatike u donjem području postolja iz otvora za pričvršćivanje (slika A).

	2. Zatim postolje podignite i opreznog ga izvadite (slika B).
	Vješanje vodilica
	1. Dvije kuke oprezno umetnite u gornje rupe. (slika A-B)
	: Nepravilna montaža!


	2. Dvije kuke moraju u potpunosti biti obješene u gornjim rupama. Sada vodilice polako i oprezno pomičite prema dolje te objesite u donje rupe (slika D).
	3. Obije vodilice objesite na bočne stijenke pećnice (slika E).

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.

	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).
	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).


	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.

	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).
	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!




	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.

	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.

	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.


	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.

	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.
	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.


	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje



	Pečenje na žaru


	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.

	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.

	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.


	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...

	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролно поле


	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Будилник
	Го поставувате на следниов начин
	Времето на готвењето е поминато.

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/долен грејач % .


	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките


	Брзо загревање
	1. Приклучете го бирачот на функции во позиција J.
	2. Со бирачот за температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање
	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната




	Откачување и закачување на рамките
	Откачување на рамките
	1. Извлечете ги рамките надолу и повлечете малку нанапред. Извлечете ги продолжените чивии во долниот дел од рамките од отврите за зацврс...

	2. На крај склопете ги рамките и внимателно извадете ги (Слика B).
	Закачување на рамките
	1. Внимателно вметнете ги двете куки во горните дупки. (Слика A-B)
	: Погрешна монтажа!


	2. Двете куки мора целосно да се закачат во горните дупки. Сега повлечете ги полека и внимателно рамките надолу и закачете ги во долните д...
	3. Закачете ги двете рамки во страничните ѕидови на рерната (Слика E).

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.

	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...
	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).


	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.

	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).
	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!





	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија


	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...


	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.

	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.


	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.

	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.
	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.


	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.
	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!

	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење



	Скара
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