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/\ BamHu yKasaHua 3a 6esonacHocT

BHMMaTeHO npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo ToraBsa Mo)eTe fa uanonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 npasuIHO. PbkoBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 MOHTa)K [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba win 3a cnensalima
COOCTBEHMUK.

Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a
BrpaxxaaHe. Crnassanite cneumasHoTo
PBbKOBOCTBO 38 MOHTAX.

MpoBepeTe ypeda cnen pasonakoBaHeTo.
Mpw TpaHCNOPTHA LWeTa He CBbP3BanTe KbM
Mpexara.

CamMo onpaBOMOLLEH CrneunasncT Moxe Aa
CBbP3Ba ypean 0es Lwencen KbM Mpexara.
Mpu WeTn Nopaan NorpeLHo CBbP3BaHe
rapaHuuMATa e HesannaHa.

Tosun ypen e npeaHasHayeH camo 3a
JOMaKNHCKN HY»an 1 3a utoBa ynoTpeoda.
Ianonssante ypena camo 3a nNpuroTeBAHe Ha
ACTUA U HanUTKW. He ocTaeanTe 6e3 Haa3op
ypena no Bpeme Ha pabdoTa. Msnonassante
ypena camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMA.

Toaun ypea Moxe ga ce nanonaea oT Aeua Hag
8 roavHu 1 amua ¢ HaMmasieHn PU3nYecku,
CETUBHU NN MEHTa/THM COCOOHOCTN Un 6e3
NOCTaTbyHO ONUT WKW MO3HAHWA, ako ce
KOHTPOAUPAT UK UHCTPYKTUPAT no
OTHOWEeHMe Ha BesonacHaTa ynotpeba Ha
ypeaa oT nnue, OTrOBOPHO 3a TAxXHaTa
CUTYPHOCT M aKO Ca HaAACHO C ONacHOCTUTe,
KOWTO MoOraT ga ce nojydar OT Tasu
ynotpeoba.

[euarta He 6uBa ga cu UrpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTtBaHeTo 1 notpedutenckarta
noaapwkka He 6vBa Aa ce n3BbplBaT oT
[ela, OCBeH ako He ca Haj 8 roanHn 1 He ce
KOHTPOIMPAT.

Meua noa 8 roanHy ga ce nagsAaT ganed oT
ypena n kabena n cbeanHUTeNHUAa Kaoden.

BuHarn noctasante 4ONbAHUTENHUTE
NPUHAOIEXHOCTW NMPaBUIHO B Kamepara. Bx.
OnNUCaHneTo Ha AOMb/IHUTE/THUTE
MPUHAaAQ/IEXXHOCTV B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnioarauma.



OnacHocCT oT noxap!

= CbXxpaHABaHUTE 3anainmMu NPemMeT B
Kamepara Morart fa ce Bb3M/1aMeHAT.
Hunkora He cbxpaHABanUTe 3anajinmu
npeamMeTn B KaMmeparta. Hukora He
OTBapANTE Bpararta Ha ypena, Korato Tou
nanycka amm. Msknouete ypena u
NITErNEeTE Wencena oT KOHTakTa uimn
N3KKOYETE NpeanasnTend B KytuAaTta C
npeanasuTesnun.

" [1lpn oTBapAHe Ha Bpararta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLIHO TeYeHne. XapTnAara 3a
neyeHe MOXe [a [OKOCHe HarpeBaTenHuTe
e/leMeHTN 1 Ja ce Bb3naameHun. Hukora He
NoCTaBANTE XapTuATa 3a NeyeHe npu
npenBapuTenHo 3arpABaHe He3akperneHa
BbPXY AOMbJAHUTESTHUTE NPUHALEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuAata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cba WK (popMa 3a neyeHe.
[TokpuBanTe camo Hy)xHaTa MOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XapTuATa 3a NeyeHe He

TpﬂéBa Aa ce noagaBa Had AOMb/IHUTE/THUTE

NnPMHaONEXXHOCTN.

OnacHoOCT OoT usrapfHe!

= YpenbT ce HarpABa MHOro. Hukora He
JOKOCBANTE rOPELLMTE BbTPELLIHN
NOBBPXHOCTM Ha Kamepara unm
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. Bunarn
ocTaBAnTe ypena aa ce oxnaau. Jpwxre
aeuarta ganed ot ypega.

= [IOMbAHUTENHUTE npnHaONEeXXHoOCTN NN

KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBaTr MHOIO ropeLiun.
Fopeu_u/lTe OOMBb/HUTENTHN NPUNHaANEXHOCTU
Win KyxHEHCKHN CbaOBE n3Ba)kgamTe BMHarun

C TOMJ1I03alWnTHN pbKaBuumM OT KaMeparta.
= AJIKOXOJTHUTE napun Morat ga ce 3anasifaT B

ropellata kKamepa. Hukora He npuroTBANTE

ACTMA C roJIEMN KOJIMYECTBa
BMCOKOA/IKOXOHW HannTKK. 3nonasante

CaMO MaJ1IKn KOJIMYEeCTBaA BNCOKOAJTIKOXOJTHN

HanUTKW. BHUMaTE/THO OTBapAWTE Bpartarta
Ha ypeda.

OnacHocT oT nonapBsaHe!

= [ToCcTbNHUTE YacTK Ce HarpaBart no Bpeme
Ha paboTa. Hukora He AokocBanTe
ropewmte yactu. [lpbxre geuarta ganed ot
ypena.

" [1lpn oTBapAHe Ha Bpartarta Ha ypena Moxe
na n3nese ropeuwa napa. BHmmarenHo
OTBapANTe Bpartarta Ha ypena. [pbxre
Jeuara ganed oT ypena.

" [lpn HaIMuME Ha BoaA B ropellara Kamepa
MOXE [a Ce NoJlyyn ropella BoaHa napa.
Hunkora He nacuneante Boaa B ropeujara
Kamepa.

OnacHOCT oT HapaHABaHe!

HanpackaHoTo CTbK/10 Ha Bpararta Ha ypena
MOXe [a ce npbcHe. He nanonaseaunrte
CTbprasno 3a CTbK/10, OCTPU WUAK ApacKallm
noymcTBaLlM npenapartu.

OnacHoCT oT TOKOB yaap!
" HeKOMMNETEHTHUTE PEMOHTU Ca OMNacHMW.

Camo oBy4yeH OT Hac TEeXHUK OT LieHTbpa 3a
obcnyxXBaHe Ha K/IMEHTU MOXe aa
N3BBLPLUBA PEMOHTU. AKO ypeabsT e
nedeKTeH, usterneTe LWerncena oT KOHTaKTa
WU N3KIOYETE Npeanasutena B KytuAaTa ¢
npeanasutenn. Obaaete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)BaHe Ha KIMEeHTW.

[Mpu TON/IM YacTu Ha ypeaa uaonaumara Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hukora He ocTtaBAnTe CBbP3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeante ga Bansa B
KOHTaKT C FrOpeLn 4yacTu Ha ypeaa.

[MpoHMKBaLLATa BNAXHOCT MOXE aa
npeans3sunka TOKOB yaap. He nanonaeanrte
noYncTBall npenapar noa HaaaraHe unu
napocTpyuka.

[lpn cMAHa Ha namnara B kameparta
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha fjamnara ca
3apeneHn ¢ enekTpuuecTso. Npean
CMAHAaTa NU3TEernAanTe Wencena ot KOHTakTa
NNV U3KNKOUBaNTe npeanasntena B KyTuAaTa
C npeanasutenn.

HleheKTHUAT ypea MOXe fa npeamnsBuka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
negekrteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Wi U3KuBanTe npeanasnTena
OT KyTuAaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 0OCcny)BaHe Ha KAUEHTU.

OnacHocT oT noxap!
= OcTarbunTe OT XpaHa, Ma3HuHaTa 1 coka ot

neyeHeTo Morar [Ja ce Bb3rn1amMeHAT no
BPEME Ha CaMOCTOATENHOTO MOYNCTBAHE.
Mpean BCAKO CaMOCTOATENIHO MOYNCTBAHE
OTCTpaHABalTe rpyobuTte 3ambpcABaHNA OT
KamepaTta 1 AOMbJHUTEHUTE
NPUHaANEXHOCTW.

= YpeabT No BpemMe Ha CaMOCTOATE/THOTO

NOYMCTBAHE CcTaBa MHOIO ropeLl OTBbH.
Hukora He 3akayanTte ropumm npeameTu,
Karto Ha Mnp. Kbpnu 3a CbAoBe, 3a ApbXKKaTta
Ha BpartaTa. Nasete ceBoboaHa NpeaHarta
CTpaHa Ha ypeaa. [pbXTe Aeuarta Haganeu.



OnacHoCT oT usrapfHe!

= KamepaTa no BpeMe Ha CaMOCTOATE/THOTO
noyncTBaHe ctaBa MHOMo ropeula. Hukora
He OTBapANTe BpaTaTta Ha ypeaa unn He
n30yTBanTe C pbKa 3arBapALllaTa Kyka.
OcTtaBeTe ypeaa ga ce oxnaaun. [pwxre
neuata Haganeu.

= A\ YpeabsT no Bpeme Ha CamMOCTOATESIHOTO
noyncTBaHe cTtaBa MHOIO rOpeLl OTBbH.
Hunkora He QoKocBalTe BpartaTa Ha ypeaa.
OcTtaBeTe ypeaa ga ce oxnaaun. [pwxre
neuata Haganeu.

MpuuuHM 3a nospeau

BHumaHue!

| ﬂOI‘I'bJ'IHI/ITeJ'IHl/I NMPUHaANEXHOCTH, (bOJ'Il/IO, XapTnAa 3a nedvyeHe niun
KYXHEHCKW CbAOBE BbPXYy ABbHOTO Ha Kamepara: He nocrasanTe
OONB/IHUTENTHU NPUHAANEXHOCTN BbPXY OAbHOTO Ha Kamepara. He
nocTaBAiTe BbPXy AbHOTO Ha Kameparta 0o, He3aBUCUMO OT
KakbB BMA, HATO MBbK XapTuA 3a neveHe. He nocrasanTe
KyXHEHCKW CbAOBE Ha nofa Ha kamepaTta, ako TemneparypaTa e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nouliaBaHe Ha

BawaTta HoBa ¢ypHa

Tyk ce 3ano3HaBaTe ¢ HoBaTa cu ypHa. Hue Bu pasAacHaBame
naHena 3a ynpasneHue, rotBapcKuA MaoT U OTAE/THUTE KOHTPOJTHU

O6cnywBaly naHen

TyK e snanTe npernen Ha naHena 3a ynpaseHune. 3nbnHeHneTo

TeMmneparyparta. BpemeHarta 3a neyeHe v NbpXeHe noBeuve He
CbOTBETCTBAT M EMalNbT ce yBpexaja.

m Bopa B ropeulata kamepa: Hukora He nscuneante Boaa B
ropeluata kamepa. O6pagyBa ce BoaHa napa. Ypesa cmaHata Ha
Temnepartyparta moraT Aa Bb3HMKHAT LWeTK No emarna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHABaiTe BAaXHW XpaHW 3a ObAro
Bpeme B 3aTBOpeHaTta kamepa. EmalinbT ce nospexaa.

m [1noaoB cok: He nokpuBaiiTe npekaneHo oBunHo TaBata 3a
neyeHe Npu MHOro coyeH NnoaoB cnaakuwl. OTuexaalmaT ce oT
TaBaTa 3a NeyeHe NJ1040B COK OCTaBA METHA, KOUTO HE MoraT aa
ce OTCTPaHAT. AKO e Bb3MOXHO, 13Mnos3BanTe no-Abl10oKus
YHUBEPCANIEH TUTaH.

m OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha ypena: OcTaBalTe kamepaTa
[la ce oxnaxaa camo 3aTBopeHa. Jlopu korato Bpartarta Ha ypena
€ OTBOpeHa CbBCEM MaJIKO, OKO/THUTE MeéeﬂHI/I MOBBPXHOCTU
mMorart aa é'bﬂ,aT noBpeaeHun ¢ TedyeHne Ha BpeMeTo.

m CunHo 3aMBbPCEHO yNNbTHEHNE HA BpaTaTta: AKO YNIBTHEHNETO
Ha BpaTaTta e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTtaTta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTBapA nodpe. CbceaHUTe mebdenHn NOBBLPXHOCTM Morat
Aa ce NnoBpeaAr. BuHaru nazserte uncto YMIBTHEHNETO Ha
BpaTtaTa.

m BpaTa Ha ypena kaTo MACTO 3a cAdaHe WK KaTo noctaska: He
ce obnAraiTe, cAnanTe UM yBeceaiiTe Ha BpaTaTa Ha ypena. He
OCTaBANTE KYXHEHCKWN CbAOBE UM AOMbIAHUTENHN
NpPUHaANeXHOCTW Ha BpaTtaTa Ha ypena.

m Bkapalite gonb/HUTENHUTE NpUHaanexHocTu: Cnopen Tvna Ha
ypena OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MOoraT Ja Haapackat
CTbK/IOTO Ha BpaTaTa nNpu 3aTBapAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa.
BuHarun BkapBaite gokpan B kKamepaTa AOMb/IHUTENHNUTE
NPUHAANEXHOCTU.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa HE Ce HOCU U ObPXK 3a
OpbXkaTa Ha Bpartata. BpaTtata Ha agpbxkara He usgbpxa
TErN0TO Ha ypeaa v MOXe fa Ce CUynu.

enemMeHTn. MNonyyasarte MHMoOpMaumna 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
MPUroTBAHE N 3a NPUHAONEXHOCTUTE.

3aBNCK OT BnAa Ha CbOTBETHUA ypena.

o
Q@ o= 1
000
O | 0O

l

1 2
O6sacHeHHn
1 ®yHKLUMOHAIEH MPEBKIOYBATEN
2 ByToHuM 3a o6cnyxBaHe U Nose Ha nHAMKauuATa
3 MpeBkntousaTen Ha Temneparypara




dPyHKUMOHANEH NpeBKAoYBaTen

C tyHKUMOHaNHWA NpeBKYBaTen nsdupare Buaa HarpABaHe Ha
dhypHaTa. OYyHKUMOHaANHWUA NPEBK/IOYBATEN MOXE [1a Ce BbpTU
Ha/ABO N HAACHO.

KoraTo e nsdpaH »xenaHua Bua HarpABaHe, CBeTBa jamnara Ha
dypHaTa.

Mo3uuum DyHKUMA

0 N3kntoueHo ®dypHaTa € n3katodeHa.

© TopHO 1 AONHO
HarpsaBaHe

Bb3MOXHO € caMo neyeHe n mbp-
)XEeHe Ha eHO HMBO. Tasn HacTpowika
€ noaxodAwa 3a cnaakuwm n nuua
BbB (hOPMM UK HA TaBa, KaKToO 1 3a
HETMbCTU NeumBa OT rOBEX[0,
Tenewko win aneed. TonanHata ce
pasnpenend paBHOMEPHO OTrope u
oTaony.

3D lopew Bb3ayx* Cnaakuww, nuua, ApedHn cnamku,
KEeNKoBEe N XMNAAOANCTHO TECTO
Morar aa ce nekart eHOBPEMEHHO Ha
[IBE& HUBA.

HarpeTtunar Bb3ayx ce pasnpenena
pPaBHOMEPHO OT enH BEHTUNATOP C
NPbCTEHOBUAEH HarpeBartes Ha 3af-
HaTa cTeHa Ha ypHara.

O 3BarpaBaHe oT gony C AONHOTO HarpABaHe MOXeTe Aa
agonuyarte nnn 3avepsBABaTe ACTUATA
otnony. Temneparypata nasa oT4onNy.

KOHBEKTUBHO
neueHe Ha rpun

KOHBEKTUBHOTO MeYeHe Ha rpun e
0C0BEeHO NOAXOAALLO 3a NeyeHe Ha
puba, NTULKX 1 roNeMM napyeTa Meco.
HarpesatenaT Ha rpuna v BeHTuNa-
TOopa ce BK/KUBAT W U3KIoUBaT
nocnenoBatenHo. BeHTnnatopsT pas-
NPOoCTPaHABa ropeLUna Bb3AyX OKOJ0
AcTMATA.

™ EnHoctpaHHo nanu- MoxeTe aa neveTe noBeye CTEKOBE,

yaHe, ronAama HadeHuukK, puda u punun. Harpasa

NOBBPXHOCT ce uAnara niowl noj Harpeeatens Ha
rpuna.

[ Bbp3o HarpABaHe  3a 6bp30 3aTon/IAHEe Ha ACTUA.

* Bua HarpAaBaHe crnopej knaca eHepruiiHa eekTMBHOCT
cbrnacHo EN50304.

ByTOHM U UHAUKaUuUA

C 6yToHuTe morat aa 6baaT HaCTPOEHU AOMBAHUTENHU PYHKLNN.
HacTtpoeHuTe CTOMHOCTM Ce oTuuTaT Ha MHAMKaumATa.

ByToH DyHKUMA

C 1031 BYTOH MOXETe aa HacTpoWi-
BaTe TeKylloTO Bpeme,
npoavmxutenHoctta -l n Bpemeto
3a Kpait =l Ha neyeHeTo.

@  ByToH 3a YaCOBHMKaA

o-m bByToH 3a 3akntouBaHe C T03M BYTOH Ce BK/tOYBA U
M3K/oYBa 3alumrTara 3a 6esonac-
HOCT Ha feua.

L) BytoH 3a 6yaunHuka  C Toau ByTOH ce HarnacAsa Oyau-

HUKa.

C T031 BYyTOH HarnacABaHaTa CToi-
HOCT ce HamasnABa.

- ByToH MuHyC

C T031 BYyTOH HarnacABaHaTa CToi-
HOCT Cce yBe/imuasa.

+ ByTtoH nntoc

lNMpeBKknrouBaTen Ha TemneparyparTa

Ypes npesk/touBaTena Ha Temnepartypara MoxeTe Aa peryampare
Temneparypara 1 cTerneHTa Ha rpuna.

Mosnuum DyHKUMA

. V13kntoueHo ®ypHata He e ropeula.

50-270 TemnepatypeH ana- TemnepaTypaTa ce 3a4aBa B
nasoH C

1,2,3 CteneHun Ha rpuna  CteneHw Ha rpuna, ronamal”)

MOBBPXHOCT.
CteneH 1 = cnaba
CteneH 2 = cpegHa
CteneH 3 = cunHa

Korarto qypHarta HarpAsa, CBETU famnunuykaTa Ha NpeBkK/ouBaTesna
3a Temnepartyparta. pun naysm B HarpAaBaHeTo TA naracsa. Mpu
HAKOW HACTPOWMKN HEe CBETMU.

CTteneHu Ha rpuna

Mpu neyeHe Ha NJocka NOBBLPXHOCT, M3BepeTe CLOTBETHA CTeneH
Ha rpuna ¢ nNpeek/oYBaTeNa 3a Temnepatypa [ .

Kamepa

B kamepara ce Hamupa namnara Ha dypHata. Oxnaxaal
BEHTUNATOp npeanasea ypHarta OT nperpABaHe.

Namna Ha ¢ypHaTa

Mo Bpeme Ha ynoTtpedaTa Ha dypHaTa, HellHaTa namna cBeTu.
Nlamnata Ha dypHaTta moxe Aa Obae BKIOUEeHa U uYpesd 3aBbpTaHe
Ha (byHKLll/IOHaJ'IHl/IH npeskro4YBaTes1 B MpoOn3BOJSIHO NOJIOXEHNE,
6es (hypHaTa ga ce HarpnBa.

BeHTMI‘IaTOp 3a CTyAeH Bb3AyX

BeHTnnatopst 3a CTydeH Bb3ayX Ce BK/toUBa U U3K/toYBa npu
Hy>XAaa. Tonnuar Bb3AyX nNpemMunHaBa npes sparara.

3a ga ce oxnaau cnen padota no-0bP30 KamepaTa, BEHTUNaToOPbT
3a CTyAeH Bb3AyX Npoab/kasa aa padoTu 3a onpeneneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaiTe 0TBOPUTE 3a NpoBEeTpeHmne. B npoTuBeH cnyyai
dypHaTa we ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaagnexHOoCTHU

Bawute goctaBeHn AOMBAHUTENHN NPUHAANEXHOCTM ca
noaxoAAaLM 3a MHOrO ACTMA. BHMMaBarTe AOMbAHUTENHUTE
npuHaanexHoCcTn BUHarn ga ca npaBuiHO BKapaHn B KamMeparta.

3a fa cTaHaT no-1o6pe HAKOW ACTUA UK 3a fa e no-yuoéHa
paboTaTta c BallaTa dypHa, Ha pasnonoxeHue e 136op ot
crieuviasiHn NpuHaaexxXHoCTn.

BKapBaHe Ha AOMBbJIHUTENHUTe
npuHagnexHoCTu

[onbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT aa 6baaT NocTaBeHu Ha
4 pas/IMYHK BUCOUMHY BbB (hypHaTa. BuHaru sBkapsaiite
JOMbHUTENIHUTE NPUHAANEXHOCTU JoKpail, 3a a He AoKocBaT
CTbK/IOTO Ha BpaTaTa.

=) (N) (W,

—

Korato AOMb/HUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTM ca U3kapaHu Ao
noaoBMHata, Te ce 3actonopasart. Cera ACTMATA Morar 1eCHO [a ce
napaxxgart.

Mpw BKapBaHe BbB (hypHaTa BHMMaBanTe 3a pasliMpPeHNeTo OT
3a[HaTta cTpaHa Ha AombiHuTeNHaTa npuHaanexHocTt. Camo Taka
e ce n3BbPLWN DUKCUPaHE.

=

C TeneckonuyHuTe WrHM Ha Huea 1 1 3 MOXeTe AOMb/IHUTENHO Aa
n3sagnTe npuHaanexHocTuTe.

AKO WINHUTE Ce U3TErnAaT JoKpain, Te TpAdGBa OTHOBO Aa ce BKapar
crnopes Baa Ha ypeaa. Taka JOMbAHUTENHUTE NPUHALNEXHOCTU ce

BKapBaT No-1ecHO. 3a 0TBapAHe HAa CbOPBKEHMETO 3a 3aKtouBaHe
IEKO NMPUTUCHETE WWMHUTE U MM BKapamnTe BbB d)ypHaTa.

YKasaHnue: JJonbaHnTe NPUHAANeXHOCTU Morar Aa ce gedopmMupar
OT Ton/IMHaTa. Korato JOMb/HUTENHUTE NPUHAONEKHOCTU Ce
OX1aAT, Te OTHOBO e Npuemar NbpBoHayanHara cu gopma.
DyHKUMATA HAMA da ce NoBuAe.

[pbXxTe TaBaTa 3a neuyeHe C ABe pPble OTCTPaHu 1 A Nab3rante
ycrnopeaHo B noctaekaTta. pu nob3raHeTo Ha TaBata Us0Aresainte
[BWKEHVA HaJACHO UM HanABo. B NpoTuBEH cnyyall TaBata e ce
nab3ra MHOMo TPyAHO. EMaiinnpaHnTe NoBbLPXHOCTY MoraT Aa
6baat noBpeaeHu.

MoxeTe Aa 3akynute NPUHaANEeXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha K/IMEHTU, OT cneumanmanpaHnTe MarasuHmn Uamn no MHTepHeT.
Mons, npeactasete ,HEZ"“-Homepa.

Ckapa

3a KyxXHeHcKu cbaoBe, Gopmu 3a
cnaakull, pasnnyHy BUOOBE NEYeHo,
NPOAYKTU 3a NeyeHe Ha rpun u abi-
60OKO 3aMpaseHu ACTUA.

BkapBalite ckapata ¢ oTBOpeHaTta
CcTpaHa KbM BpaTtaTa Ha dypHaTta u ¢
n3BMBKaTa Hafosly ~ BbB (hypHaTa.

S — AnymuHUeBa TaBa 3a NeyeHe
3a cnagkuwm n apedHu cnaaku.

/ MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BLbB Pyp-
= HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.

YHuBepcanHa TaBa

3a COYHU CnaakuLun, TECTEHN NeunBa,
ObnBoko3ampaseHu ACTUA U rofeMu
no pasmep neunsa. Moxe fa ce
13NoN3Ba W Npu NeyYeHe Ha rpun 3a
ynaBAHe Ha MasdHuHarta noj ckapara.

MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BbB Pyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTa.

CneuunanHu npuHagnemHoOCTH

MoxeTe aa Kynute cneunanHntTe npnHagneXxXHoCT OT LeHTbpa 3a
oécny»(BaHe Ha KAMEHTW AKX OT cneumanuaupaHnTe marasmHu. B
HawuTe 6pOLLIypI/I nnn B IHTEPHET LWe Hamepute pasnnyHn
noaxodAawmn npoaykKTn 3a Bawara d)ypHa. HannuHocTtTa Ha
cneunanHnTe NpuHaaneXxXHoCT Ui Bb3MOXHOCTTa 3a NopbyBaHe
no VIHTEPHET e pasnnyHa B pasnnmuHuTe abpxasu. MHbopmauma 3a
TOBa LWWe OTKpueTe B JOKYMEHTUTE 3a npouaxéa.

He BcAka cneuvanHa NnpuHaanexHoCT € noaxoaAlia 3a Bawmna
yped. [pu nokynka BMHarn nocoysante MbaHOTO UMe (E-HoMm.) Ha
BalmA ypea.

CneuvanHu npuHaanemHoctu HEZ-Homep DyHKUKUA
Ckapa HEZ 434000 3a KyXHEHCKM CbaoBe, GOpMK 3a Cnaakull, pasnnyHu BUOOBE NeYeHo, MPOoayKTM 3a
neyeHe Ha rpun n ObLNBOKO 3amMpasdeHn ACTUA.
AnymMrUHMEBa TaBa 3a nevyeHe HEZ 430001 3a cnagkuwv n cnaaku.
MNocTaBeTe TaBarta 3a NeyeHe BbLB PypHaTa ChC CKOCABAHETO KbM Bpartara.
EmannunpaHa taBa HEZ 431001 3a cnagkulim n cnaaku.
MNocTaBeTe TaBarta 3a NeyeHe BbLB PypHaTa ChC CKOCABAHETO KbM Bpartara.
YHuBepcasnHa Tasa HEZ 432001 3a CoUHM cnaakulin, TeCTeHN neunsa, AbLNOOKO3aMpaseHu ACTUA U rosleMu No pas-

Mep neunBa. Moxe aa ce U3nonsea U Npu NeyYeHe Ha rpun 3a ynaBAHe Ha Ma3HU-
HaTta uam coka OT MeCcoTO noad Cckaparta.

MNocTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM

Bpararta.

JlonmbNHUTENHU MEePKKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTa

Mpu AbATO BpeMe Ha NPUroTBAHE BpaTtaTta Ha ypHaTa MoXe aa ce
Harpee CU/HO.

AKO nmaTe Masnku aeua, 6baete ocoBeHo BHUMATENHN nNpu padoTa
¢ dypHarTa.

OcBeH ToBa € NpefBuaeHa efHa npeanasHa pelleTka, KoATo
npeaoTBpartABa AMPEKTEH AONMP [0 BpaTarta Ha dypHaTta. Tasu
NOMbAHUTEHA NPUHAANEXHOCT MOXETe Aa nopbyate B oTAena 3a
BPb3Ka C KAMeHTu noa Homep 440651.



Hpenu Aa U3nosispate 3a NbpPBU NbT

TyK Lle HayunTe KakBo TpAGBa [a HanpaBuTe Npeav aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT C BalwaTa pypHa. [Npean ToBa NpoYeTeTe rnasa
WHCTpyKUmy 3a 6e30M1acHOCT.

HactponBaHe Ha yaca

Cneu CBBbP3BaHETO Ha Aucriea ceBeTBat CMMBOIA @ n TpN HyNn.
HacTpolite uaca.

1.HatucHete 6yToH (.

Ha aucnnes ce nokassa yaca 12:00 u cumsonst O mura.
2.C ByToH + unm OyTOH - HacTpoWTe yaca.
Cnen HAKO/IKO CEKYHAM HACTPOEHMAT Yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢ypHaTa

VimaTe pasnnuHn Bb3MOXHOCTU 3a HacTponBaHe Ha Bawara
dypHa. Tyk e Bu 0BACHUM, Kak Aa HaCcTpoWUTe XenaHuAa Bua Ha
HarpABaHe W Temneparypa Wan ctenex Ha rpun. 3a BauweTo Aactue
Ha hypHaTa MOXeTe Ja HacTporBaTte NPOABL/HKUTENHOCT U BpeEME
Ha Kpai.

Buaose HarpABaHe U TemnepaTypa

Ha npumepa B nsodpaxerneto: 190 °C, ropHO/00HO HarpsasaHe .

1.C yHKUMOHaNHMA NPEBK/IOYBATEN MOXETE a HacTponBaTte
BMaa Ha HarpABaHe.

& d

2.C npeBk/oyBaTeNa Ha Temneparypara MoxeTe fa peryanpare
TemneparypaTta 1 cTerneHTa Ha rpuna.

®ypHara ce 3arpasa.

UsknrouBaHe Ha ¢pypHaTa
3aBpreTe (byHKLll/IOHaJ'IHVIH npesKaYyBaTel B Hy/1eBO NOSTOXKEHNE.

MpomAHa Ha HacTPONKUTe

BuobT HarpAeBaHe, Temnepartyparta U cTeneHTa Ha rpuna moraTt da
6baat NPOMEHAHM MPU HyXAa.

MoarpaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a fga ce OTCTpaHu Mupuamara Ha HOBWUA ype[, NoArpeniTe
npasHara, 3atBopeHa ypHa. MloeanHo 3a tasu Len € eanH Yac npu
3arpfABaHe oTrope/oTaony ©E ¢ 240 °C. BHumaBaiite ga HAMA
ocTaTbUM OT ONakoBKaTa B kamepara.

1.C dyHKUMOHaNHMA NPEBKIOYBATEN HACTPOWTE 3arpABaHe
oTrope/otnony [=.
2.C npeBktoyBatena Ha Temnepartypata HacTponte 240 °C.

Cnen eanH yac nsknovete dypHata. 3aBbpTeTe MyHKUMOHANHNUA
NPEBK/OYBATEN N NPEBK/IOUBATENA HA TEMMNepaTypaTa Ha Hy/leBa
nosuums.

MouncTtBaHe Ha npuHaanexHocTuTe

Mpean na nanonadeare NPUHaONEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, '
NnoYyncTteTe OCHOBHO C ropeul noYymncTeall pa3TBop M MEKO napye.

dypHaTa TpabBa Aa ce U3KNKOUM aBTOMaTUUYHO
3Bapgalite BpemeTo 3a nedeHe Ha Balleto Aactue.

Mpumep Ha durypata: FopHo 1 aonHo Harpasare =), 200 °C,
[MpoabMKUTENHOCT 45 MUHYTK .

1.C dyHKUMOHANHMA NPEBKOYBATE MOXETE Aa HacTponearte
BMAa Ha HarpAsBaHe.

2.Ypes npeBktoyBarena Ha Temneparypara Moxere aa
perynupare Temneparypara u cTeneHTa Ha rpuna.

3.Hatncrete 6ytona (OHa uacoBHMKa.
CUMBONBT 3a Npoab/kuTenHocT 1=l 3anousa ga mura.

4.C 6yToHUTE + UK - HarnaceTe NPOABLIKUTENHOCTTA.
ByToH + / npeanaraHa cToiHOCT = 30 MUHYTK
ByToH - / npeanaraHa ctoiHOCT = 10 MUHYTK

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO

[MposByyaBa 3BykoB curHan. OypHarta ce n3k/tousa. HatucHete
6ytoH O ABa MbTU U U3KOUETe DYHKLVOHAIHWA NPEBKIIOYBATEN.
MpomAHa Ha HacTpoWKaTa

HatucHete ByToHa 3a yacoBHuk (O. C ByToH + unun ByToH -
NPOMEHETE BpeMeTPaeHeTo.



MpeKbcBaHe Ha HacTpoWKaTa

HaTucHete ByToHa 3a yacosHuk (O . HaTuncHeTe ByTOH - [OKATO Ha
ancnnena He ce nokaxe Hyna. Msknouete gyHKUMOHaNHWA
npeBKtoYBaTEeN.

HaCTpOFIBaHe Ha BpeMeTpaeHeTO, Korato YaCoOBHUKBT € yracHan

HatucHeTe ByToH yacosHuk (O gBa MbTV 1 HACTPOITE KaKTO e
OnNncaHo B TOYKa 4.

dypHaTa TpabBa Aa ce BKAKOUBA U U3KNIOUYBA
aBTOMaTUUYHO

He ocTapAaliTe XxpaHUTENHW NPOAYKTV Ob/r0 BPEME BbB dypHaTa.
MecoTo 1 pubaTa 6bpP30 ce pasBasifaT, ako He ca OxXJadeHu.

Mpumep Ha durypata: FopHo 1 AonHo Harpasare (=), 200 °C.
Tekyuwo Bpeme 10:45 . BpemeTo 3a neyeHe € 45 MuUHyTU 1
AcTneTo TpAdBa aAa e rotoBo B 12:45 uvaca.

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKItOYBATEN MOXETE Aa HacTponBearte
BMAa Ha HarpABaHe.

2. Ypes npeBk/toYBaTesNA Ha Temneparypara Moxere a
perynupaTte TemnepartypaTa U CTeneHta Ha rpuna.

3.Hatncrete 6ytona (Ona uacosHMKa.
CumBobT Il 3a NnpoabMKUTENHOCT 3anoysa Aa mMura.

4. C ByTOHUTE + UK - HarnaceTe NPOABL/IXKUTENHOCTTA.

5. Hatuckaiite 6yToHa Ha yacosHuka, (O gokaTo sanouHe ga mura
cumBoNbT =l "Kpait".
B vHavkauuvATa LWe BuanTe Kora e 6bae roToBO ACTUETO.

HacTpoinBaHe Ha yaca

Cnen MbpBOTO CBbP3BaAHE UM Ced ChvpaHe Ha Toka Ha aucnnen
3anousar aa murat cumeona (O u Tpu Hynn. HacTpoiite uaca.
DOYHKUMOHaNHWAT NpeBKtouBaTen TpAdBa Aa Obae U3KIOUEH.

Taka ce HacTpoiBa

HacTtpouBaHe Ha Taumepa

MoxeTe fa nanonaeate Tanmepa Kato KyXHEeHCKM Tanmep. Ton
padoTn He3aBMCKMMO OT dypHaTa. TaiMepbT nMa 0coBeH CurHan.
Taka we yyete aanu TanMepbT KM BPEMETPAEHETO Ha (ypHaTa ca
na3Teknn. MoxeTte aa HacTporBaTte Tanmepa, ako 3alurara oT aeua
€ aKTuBHa.

Taka ce HacTpoiBa

6.C OyToHa + BpeMeTo 3a Kpait Ha neyeHeTo Moxe Aa Obae
OTMECTEHO 3a MO-KbCHO.
Cnen HAKONKO CEKYHAM HACTPOWMKWTE Ce Bb3npuemar.
BpemeTo 3a kpait Ha neyeHeTo ce U3NNcBa B MHAMKaUMATa A0
nyckaHeTo Ha ypHara.

BpemeTto 3a neueHe e U3TEKNoO

[MposByyaBa 3BykoB curHan. OypHaTa ce nskaousa. HatncHete
6yton O ABa MbTU U U3KAIOUETE DYHKLUMOHAIHWA NPEBKIOYBATEN.

YKasaHue: [lokato mura CMMBOJI, MOXeETe Aa npomeHaTe. Korato
CUMMBONBLT CBETHE, HacTponkaTa e npueTa.

Bbp3o HarpABaHe

C 6bp30TO HarpaBaHe typHata gocTura no-0bp30 3aganeHaTa
Temneparypa.

Manonaseaite ObP30TO HarpABaHe camo 3a Temnepatypu Haa 100
°C.

3a fa ocurypute paBHOMEPHO M3nuuaHe Ha Baluute Actus,
cnoxeTe ACTUETO BbB dypHaTa cnea npukatysaHe Ha ObP30TO
HarpABaHe.

1. BkatoueTe GyHKUMOHa/THMA NPEBKItOYBATEN B MOJIOXEHNE (5],
2.C TemnepatypHuA NpeBK/YBaTEN Ce perynnpa temneparypara.
®ypHata ce BKJItoUBa C/iefl HAKONKO CekyHau. ViHankaumnATa Haa
TemneparypHua nNpeBk/toyBaTen CBeTea.

Bbp30TOo 3arpABaHe e 3aBbpPLUEHO

MHavkaTopHata namna Haa npeBK/ItoYBaTeNA Ha TeMmneparypara
yracsa. [locTtaBeTe BaleTo ACTUE BbB (hypHaTa U HacTpolTe
XenaHnA BuA Ha HarpABaHETO.

MpekbcBaHe Ha 6bP30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3aBbpTeTe MYHKUMOHATHUA NPEBKIOYBATEN Ha
HyNeBO nonoxeHune. PypHaTta e U3KIUeHa.

1. HaTtucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (.
Ha aucnnen ce nokassa 12.00 uaca v cumsonst O mura.

2.C OyTOH + unm OyTOH - HacTpoWTe yaca.
Cnen HAKOMKO CeKyHAM YachkT ce npuema. CUMBONLT ® yracsa.
MNpomAHa Hanp. OT NATHO Ha 3MMHO YacOBO Bpeme

HaTucHeTe 6yToHa 3a yacosHuk (O aBa MbTW U NpomeHeTe ¢ BYTOH
+ 1 ByTOH -.

1. HaTucHeTe 6yToHa Ha Talimepa L.
CVMBOTBT £ Mura.
2.C OyTOH + unn OyTOH - HACTPOWTE BPEMeTpaeHeTo.

ByToH + npumepHa cToHoCT = 10 MUHYTK
ByTOH - NnpuMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTH

Cnen HAKOMKO CeKyHau cTapTupa TaiiMepbT. CUMBOMBLT L) cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anouysa aa Teye BUAUMO.




Cnepn usTnMyaHe Ha BpemMeTo

MposByyaBa 3BYKOB curHa. HatncHeTe GyToHa Ha Talimepa 0.
duncnnenT Ha Talimepa yracsa.

CwmfHa Ha BpemMeTo Ha Taimepa

HaTucHeTe 6yToHa Ha Taiimepa £). C 6yTOH + un ByTOH -
npomMeHeTe BpemeTo.

3awuTa oT geua

dypHa

3a aa He morarT geuarta no norpellika aa Bkatodat dypHarta, TA uma
3awuTa ot aeua.

BKnrouBaHe ¥ U3KNIOUBaHe Ha 3alyuTaTta oT geua
OYHKUMOHaNHWAT NpeBKtousaten Tpadea Aa Obae U3KIOUEH.

BkntouBaHe: HatucHeTe ByTOH K/tOY O-m, IOKATO Ha AMCNIen He ce
NoKaxe CUMBOBT O-m. TOBa Tpae 0KoMo 4 CEKYHAN.

NMoaabpxaHe U NOYUCTBaHE

[Mpn BHUMATEHO NOAABbPXAHE WM NoYncTBaHe Bawara gypHa
OoCTaBa 3a Ob/Aro Kpacvea 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHUM Kak ga
ce rpwkute npaeBuiHO 3a dypHaTta u aa A noymcreare.

YKasaHue

m o npeaHua naHen Ha dypHata ce NoABABAT Masku LIBETOBM
pasvKy No PasnnyYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, niactmaca
nnm metarn.

m CeHKMTe NO CTBLK/IOTO Ha Bpatarta, KOUTo narnexaart Kkato neBuuu,
Cca OTpaxXeHunA Ha CBeT/inHaTa Ha laMmnara Ha d)ypHaTa.

= [py MHOro BUCOKM TemMnepatypu emaliibT C NpOMeHs LBeTa.
Mopaan ToBa Morar Aa ce nosyyat Majiku LIBETOBU Pas/nNK.
ToBa & HOPMa/IHO 1 HAMAa OTPaXeHue BbPXY PYHKLMOHaNIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa laMapuHa He morat aa ObAaT Hamb/HO
emanmpaxu. Mo Tasn npuunHa Te morat aa 6baaT rpanasiu.
KoposnoHHaTa 3alimTa He ce BrollaBa oT TOBa.

lNMpenapaTtu 3a noyncTBaHe

3a [Ja He noBpeanTe pas/IMYyHMTE NOBBPXHOCTM C MOrpeLleH
npenapart 3a noyncrteaHe, cvbntonaBainTe cnegHuTe yKasaHuA.

Mpu nounctTBaHe Ha pypHaTa He U3non3sanTe

B oCTpu unv abpasnBHM cpeacTBa 3a U3MmuBaHe,

B MUeLly npenapaTtn C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha ankoxorl,
m abpasuBHKN ruou,

B BOJOCTPYIKM UK NapOCTPY KM,

® He mwuiiTe oTAENHUTE YacTy B CbAOMMUAHA MallmHa.

[Mpean MbpBOTO N3NOS3BAHE HA reOUTE M M3MuBanTe cTapartesiHo.
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MU3TpuBaHe Ha HacTpoiKa

HatucHete 6yToHa Ha Tarimepa [). HaTucHeTe OYyTOH - 1I0KaTO Ha
OUCMNIeA HE Ce NoKaxe Hyna.

TalimepsT U BpemeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTte cBeTAT. BpemeTo Ha Tamepa BUAMMO U3Thua Ha
avcnnes.

MutaHe 3a ocrasallo BpemeTpaeHe |2l Bpeme Ha kpait =1 nnu
yac ®:

HaTuckaiite 6ytoHa 3a yacoHUk (O A0KaTO CHOTBETHUAT CUMBOS
He ce noABW.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce NOoKasBa 3a HAKOJ/IKO CeKyHAW Ha aucnsen.

NaknouBaHe: HatncHete ByTOH KoY O-m, OKATO HE U3racHe
CUMBONBT O-m.

YKasaHue

m Mo)eTe nNo BCAKO BpeMe [a HacTpoliBaTte TaiMepa 1 yaca.

m Cnepn cnvpaHe Ha ToKa HacTpoeHaTa 3aluTta oT Aela ce
N3TpUBa.

MpeneH naHen [loyncTeTe C MaIKO MUELY MpenapaTt 1 BlaxHa

oT Kbpna. TbpkanTe BUHaArn napanenHo Ha ectecT-

BMCOKOKaAuecTB BeHWTE lWapku. VMiHaye moraT aa ce noaydat

eHa cToMaHa apackotuHu. MNoacylwaearite ¢ meka kbpna. Kot-
NIEHMA KaMbK, MadHUHaTa, ynoputute netHa u
neTHaTa oT OeNTbUM Oa ce NoYnUCTBaT Heda-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He U3nonseaiTte adpa-
3VBHW NpeaMeTy, Apackalm reou unm rpyou
Kbpnu. IHOKCOBMTE NJIOTOBE MoraTt Aa ce noau-
pat cbC crneunanHn npenapatu. CvbnogaBalite
yKasaHuATa Ha npouadsoautena. CneunanHute
npenapaTtu 3a NoYMCTBaHe Ha MHOKC MOXeTe aa
cun HabaBuTe OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha K-
€HTU UK B cneunanmanpaHnTe marasuHu.

EmannupaHn u [louncrere ¢ Manko MMUELL NpenapaT v BAaxHa

naxkvpaHu Kkbpna. MNoacywaearite ¢ Meka Kbpna.

NOBBPXHOCTH

ByToHKn [MouncTeTe ¢ Manko Muell NpenapaT 1 BnaxHa
Kkbpna. MNoacywaearte ¢ Mmeka Kbpna.

CTbKNo Ha Moxe fa Oblle NoUNCTEHO C NpenaparT 3a

BpaTaTa CTbk0. He nanonaseanTe arpecuBHN NOYNCT-
BallX npenapartu uin oCTpu MeTasiHn NPpeaMeTu.
Te moraT oa NOBPEAAT 1 Aa Haapackar NoBbpx-
HOCTTa Ha CTbKJ/IOTO.

YnnbTHeHue [MouncTeTe ¢ Manko Muell Npenapart 1 BlaxHa
Kkbpna. MNoacylwaearite ¢ Mmeka Kbpna.

TaBaH Ha [MouncTeTe ¢ TOoNNa BOAA UK Pas3TBOP Ha OLueT.

¢ypHaTta Mpu cunHo 3ambpcABaHe: 3nonseante npena-
par 3a No4YncTBaHe Ha (ypHU camo BbPXY Ox/1a-
[EHN MOBBbPXHOCTU.

CTbKneH [MouncTtete ¢ Mmanko Muel npenapart 1 BRaxHa

nna¢oH 3a kbpna. MNoacylwaeante ¢ Meka Kbpna.

namnarta Ha

¢ypHaTta

HonbnHUTeNnHW HakucHeTe B pas3TBOP Ha npenapar 3a NovncT-
npuHaanemHoc BaHe. [louncteTe ¢ ueTka unu reoa.
™



AnymuHueBa He A muiiTe B cbaoMumAnHa MalmnHa. Hukora He

TaBa 3a neueHe W3MNOM3BaliTe NOYMCTBALLM NpenapaTt 3a dypHa.

(no nopbuKka)  3a Ja NpeaoTBpaTUTE HaApacKBaHe, HUKora He
[IOKOCBaiiTe MeTa/lHUTE NMOBBPXHOCTU C HOX UK
nonoBeH ocTbp Npeamert. MNMouncTeainTe ¢
BMaXHa Kbpna 3a npo3opun uin MukpodasepHa
Kbpna 1 Masiko nouyncTBall npenapart camo B
XOpU30HTa/IHa nocoka. MoacyllaBaiTe ¢ Meka
Kbpna. 3a nouncTeaHe He uanonssante abpa-
3UBHW NpeaMeTu, apackalin redu unm rpyéu
kbpnu. LLle HagpackaTte TaBarta 3a neyeHe

O6esonacABaH AKO € MOHTVPAHO CLOPBXEHME 3a AeTcKa

e3ajeua(no  3awuMTa Ha BpaTarta Ha dypHaTa, npeau no4ncT-

usbop) BaHe To TpAbGBa Aa Obae AeMOHTUpaHo. Hakuc-
HeTe BCUYKM AeTainn 0T U3KYCTBEHW MaTepuani
B TOMb/1 PaA3TBOP Ha NoYMCTBaLL Npenapar 1
cnefn ToBa ru noyncteTe ¢ re0a. MNMoacywasaiite
€ Meka kbpna. CUIHO 3aMbPCEHO CLOPBXKEHNE
3a JeTcka 3almTa Moxe Aa He yHKUMOHMPa
nobpe.

FoTBapcku YkasaHuA 3a noaapwxkara v noYncTBaHeTo Le
nnot HamMepuTe B YMbTBAHETO 3a eKcnioarauma Ha
Bawwna nnor.

MouuncTBaHe Ha camoouMCTBaLLUTE Ce
NOBBPXHOCTU BbB pypHaTa

3agHarta cTeHa, NOKPUBLT U CTPaHWUYHUTE CTeHM Ha dypHaTa ca
NMOKPUTN CbC CaMOMoUnCTBaLL ce emaiis. MpbCKUTe OT NEeYEeHeTo ce
norabLaT v pasrpaxaart OT ToBa NokKpuTue, 1oKaTo dypHaTta e B
ynoTpeba. KonkoTo no-eucoka e TemnepatypaTta U KOJIKOTO Mo-
ObAro ce ynotpednAsa typHaTta, ToNIKoBa no-400bp e pesdyntarsT.

AKO 1 crnefl MHOTOKpaTHa ynoTpeba Bce olle ce BuxaaTt
3ambpcABaHuA, NpoueavpaiTe KakTo c/ensa:

1. [TbpBO NouncTeTe noda Ha gypHara.

2.Cnep ToBa HacTtponTe 3D ropell Bb3ayx WAn 3arpABaHe
oTrope v oTgony (=.

3. 3arpeiite npasHata dypHa 3a npubn. 2 yaca npu mMakcumasnHa
Temneparypa.

KepaMnyHOTO nokputne ce pereHepupa. KaheHnkaBute n yepHu
ocTaTbuM MoraT cfiefl ToBa Aia Ce OTCTPaHAT ¢ BoAa U Meka rs0a.

MankuTte LBETOBU Pa3IMUMA B NMOKPUTUETO HAMAT B/IMAHWNE BbPXY
camonouucTeallara MyHKUnA.

BHumaHue!

® Hvkora He n3nonsBariTe arpecuBHN NOYMCTBALLUM NpenapaTu.
MoxeTe fa HagpackaTe win aa noBpeamnTe nopbO3HOTO
NOBBPXHOCTHO NMOKPUTKE.

® He nanonsearite npenapart 3a No4yncTBaHe Ha qypHu 3a
CamMonouYnMcTBaLUMTE CE MOBBLPXHOCTU. AKO BbPXY TE3MN
NOBBPXHOCTM NONaaHe C/lyYalnHo NoYMcTBall npenapar,
nsbbplieTe ro BegHara ¢ r.oa 1 JocTaTb4yHO BoAa.

OTKkauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTta

[Mpw nouyncTBaHe 1 3a AEMOHTMPAHE Ha CTbKarta Ha BpartaTta
MOXXeTe Aa OTKayuTe Bpartarta.

BcAaka oT naHTUTe Ha BpaTtaTa Ha ypHarta uMma eiH ocuryputeneH
noct. Korato Tean NoCToBe ca 3aTtBopeHu (dur. A), BpataTta Ha
dypHaTa e 6nokupaHa. Ta He Moxe Aa Obae oTkauyeHa. Korato
OCUTYPUTENHUTE JTOCTOBE Ca OTBOPEHU B MONOXEHME 3a OTKauBaHe
Ha Bpartata (dur. B), naHTute ca 6nokupaHu. He moxeTte aa
3arBopuTe.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

Korato naHtuTe He ca 6110KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofiAMa cuia.
BHumMaBaliTe ocuryputenHuTe OCToBe BMHar Aa Obaat Hamb/IHO
3aTBOPEH!, CLOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObhaT Hamb/IHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/AHO BpaTaTa Ha dypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE M [ABaTa 3alUMTHW 1OCTa OTAABO W OTAACHO (ur. A).

3. 3aTBOpeTe BpaTata Ha ypHaTta Ao ynop. XBaHeTe A C ABETe
pble OTNABO M OTAACHO. 3aTBopeTe A olle Masko U A 13BageTe

(cpur. B).
N

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO Bpararta Ha dypHarta no oépareH pes.

1.[lpu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha ¢ypHaTa BHMMaBanTe 3a ToBa, 1
OBEeTe NaHTW Aa BAM3art B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2. )XXneboBeTe Ha naHTUTe TpAOBa Aa ObAAaT 3akauyeHu 1 OT ABeTe
cTpaHu (dur. b).

__J

/ \
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3./ aBata ocuryputenHun focta aa 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(dour. B). 3atBopeTe Bpartata Ha dypHaTta.

RN

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

KoraTo BpaTtaTta Ha thypHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UM HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBOpPW, He Nunaiite naHtata. ObageTe ce Ha LeHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha K/IUEHTU.

ﬂeMOHTaH( M MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTtaTta
3a no-0oBpo NoyncTBaHe MoOXeTe Ja AEMOHTMpATe CTbKaaTa Ha
BpaTarta Ha ypHara.

AdeMoHTa

1.OTKaueTe Bpartarta Ha ypHaTa 1 A nocTaBeTe C ApbxkaTa
Hafony BbPXY Kbpna.

2. PasBuiiTe kanaka OTrope BbpXy BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a Tasu
Len NpUTUCHEeTE B/IABO U BAACHO C NPbBCTUTE e3mnyeTto (dur. A).

3.MoBaurHeTe 1 n3abpnante ropHOTO CTBbKIO (hur. B).

AN B

4.loBanrHeTe 1 nagbpnante cTbknoTo (dur. C).

ﬁ—{%o

[MouncTeTe cTbkNarta ¢ Npenapart 3a CTbK/I0 U MeKa Kbpna.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTtaTta Ha ypena MOXe [a Ce NpbCHe.
He nanonssaiiTe cTbpraso 3a CTbK/I0, OCTPU WK ApacKallim
nouncTBaLiM npenaparu.

MoHTam

Mpu MOHTaXka BHMMaBaiTe 3a TOBa, Aa CTOW OT/1IABO NO4 Haanuca
“right above*“ Ha rnasara.

1.Mb3HETe nosierato CTbKAOTO Hasaa (dur. A).

2.[1b3HEeTe nonerato ropHOTO CTLK/IO HadaA B [Barta Kpenexa.
nagkaTa NOBBLPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Dur. B).

3.lMocTaBeTe kanaka v NpPUTUCHETE.
4.3akadyeTe BpaTarta Ha (ypHara.

MUanonsBaiiTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHH
npaBuIHO.

LleHTbp 3a 0o6cnyMBaHe Ha KNUEHTU

KoraTo ypenbT Bu Tpadsa Aa ObAe PEeMOHTUPAH, HALLIMAT LEHTLP
3a 06C/Ny)XBaHe Ha KIMEHTU e Ha pasnofnoxeHue. Hue BuHarm
Hamupame nofo6aBalio peLieHne, Jopy U aa N3BerHem HeHy>XHOTO
nocelieHne Ha TeXHUUN.

E - Homep u FD - Homep

Mpu oBaxaaHeTo, MO/A, NOCOoYBaTE NPOAYKTOBMA HOMEP (E-HOM.)
1 npounsBoacTBeHna Homep (FD-HoMm.), 3a ga Moxem Ja Bu
o6cnyxum KadectseHo. MaeHTudrkaumoHHata Tadenka ¢
HOMeparTa Lie HamepuTe OTCTPaHu Ha Bpartarta Ha dypHata. 3a aa
He TpAGBa Aa TbPCUTE ALAr0 NPU HyXAa, MOXeTe Aa BbBedeTe TyK
[aHHUTE 3a BalnA ypea 1 TenedoHHMA HOMEP Ha UeHTbpa 3a
o6cnyXXBaHe Ha K/IMEeHTU.

E-HOM. FD-HOM.

UeHTbp 3a obcnymBaHe Ha
KNUEeHTU T

Nwmaiite npeasua, ye nocelleHneTo Ha CePBUBHNA TEXHUK B Cydait
Ha HenpaBuIHO OOCNy)XBaHe HAMa Ja e 6ea3nnaTHo 1 npes
rapaHUMOHHMA Nepuoa.
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[aHHUTE 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKMK CTPaHU e
HaMepuTe B NpuioxXeHna CnncbK.

[loBepeTe ce Ha KOMMNETEeHTHOCTTa Ha npoussoauTena. Taka e
6baeTe CUrypHU, ye nonpaskaTa e Obae N3BbplleHa oT
NOArOTBEHW CEPBU3HU TEXHWULIM, KOUTO pasnonarart C OPUrnHaIHK
pes3epBHM YacTu 3a JoOMakuHCKuA Bu ypea.



CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua U 3a ona3BaHe Ha OKOJIHaTa

cpena

TyK WWe Noyunte CbBETU Kak aa NecTuTe eHeprua npu neyeHe un
MbPXEHE 1 KaK NPaBWIHO Aa U3XBBLPAATE ypeaa Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAgaiTe ypHaTa caMmo Toraea, Korato e ykasaHo B
peuentata unv B TabnMUNTE Ha PBKOBOACTBOTO 3a
ekcnjoaraums.

®m /13nonsearite TbMHW, NakMpaHu B YEPHO UK eMaiiMpaHn TaBu.
Te noemaT TonIMHaTa ocoBeHo nodpe.

m OTBapArTe Bparata Ha ypHaTa No BpeMe Ha NpecTonABaHe,
neyvyeHe nan nNbpxXeHe Bb3MOXHO HaVI—pHJJ,KO.

®m HAKOMKO cnadkuiia Ha-nodpe Lie uanedvete eavH cnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o 7031 HauUnH Ce HamasiABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTOpMA cnaakuw. MoxeTte 1 ga BkapaTte 2
npaBobIbAHU POPMKU eHa A0 Apyra.

m [1pKn No-ObAMM BPEMeHa Ha NPecToin MOXeTe Aa USKIUNTe

dypHata 10 MUHYTU Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon 1 aa
13Mnos3BaTe ocTarbyHarta TonvHa 3a AonuyaHe.

U3xBbpnAHe Ha onpeaeneHUTe MecTa Ha
oTNaaAbuYHU NPOAYKTH

NaxBbpneTe onakoBkaTa Ha OnpeaeneHnuTe MecTa 3a oTnaabyHu
NPOAYKTU.

Tosu ypen e 0603HauYeH B CLOTBETCTBME C eBponeinckaTa

F avpektmea 2012/19/EC3a ctapu enekTpuyeckn n
eNeKTPOHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasun AMpeKkTvBa pernameHTMpa BasMaHUTE B pamMKute Ha
EC npaswna 3a npvemaHe 1 U3non3BaHe Ha cTapu ypeau.

MpeanucaHua 3a cbbnrogaBaHe Npu
TpaHcnopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKM NOABWXHU AeTanav B U BbpXy ypeaa c
n3onmpdaHa, KOMTO He ocTaBa cnean cnef OTCTPaHABaHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKMN NMPUHAAIEXHOCTU (Hanp. TaBa 3a nevyeHe) B
CbOTBETHUTE OTAENEHUA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a aa
npeaoTBpaTuTe NoBpean No ypeana. lNocraBeTe KapToH nan
nono6eH matepuan Mexay npeaHaTa u 3aaHata cTpaHa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTpellHaTa CTpaHa Ha CTbkieHaTta
BpaTa. 3akpeneTe Bpartata Ha hypHaTa KbM CTPaHWYHUTE CTEHU Ha
ypeaa CbC 34paBu IENEHKN.

MaseTe opurMHanHata onakoBka Ha ypeaa. TpaHcnopTupanTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. CvbntoaaBainte CTpenkute sa
opueHTaumAa Npu TpaHCnopTUpaHe Ha opurMHasHaTa onakoBKa.

Korato OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He e HaJiuyHa

OnakoBaliTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBka, 3a Aa My
ocurypuTe goctarbyHa 3alumTa oT WeTu Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaliTe ypeaa B U3npaBeHO NonoxeHue. He
3acTonopABaviTe ypeaa 3a ApbxXkara Ha Bpartara win 3a
KOHEKTOpUTE 0T3aA, NoHexe Te morat ga ObaaT noepeaeHu. He
NoCTaBANTE TEXKMW NPeaMETU BbPXY ypeaa.

U3npo6BaHO e B HalleTo roTBapCKo CTYAUO

TyK Wwe HamepwuTe n30op OT ACTMA U ONTUMANHUTE HACTPOVKK 3a
npuroteAHeTo uM. LLle B 0BACHUM KO HauMH Ha HarpABaHe 1 KoA
Temnepatypa ca Han-noaxoaAwn 3a BaweTo AcTtue. MNonyyasate
l/IH(bOpMaLlI/IH 3a noaxoaAawnTe NnpuHaaiexxHoCTn U Ha Koe HMBO
TpAdea Aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBate CbBETM 3a CHAOBETE U 3a
MPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CroiiHocTuTe B Tabnuuata ca B Cuia 3a NocTaBAHe B CTydeHa U1
npasHa kamepa.
MoarpABanTe NpeaBapuTeNHO CaMO Toraea, Korato € ykasaHo B
Tadnuuumte. MNokpuiiTe AONBAHUTENHUTE NPUHALANEXHOCTMN C
XapTuA 3a neyeHe ensa cnel NpeaBapuTeNHOTO NoArpABaHe.

®m YKasaHuATa 3a BPpemeTo B Tabnmuute ca OpUeHTUPOBBYUHK. Te
3aBUCAT OT KAYeCTBOTO N OT CbCTOAHMETO Ha XPaHUTENHUTE
npoayKTu.

® VI3nonsBarite NpUHaONEeXHOCTUTE OT OKOMIMIEKTOBKAaTa Ha
ypeaa. JonbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MOXeTe da Cu
HaBaBuUTe KaTo CneunanHn NPUHaaNexXHOCTU B
cneunannsvpaHnTe marasviHin Unx oT LeHTbpa 3a 00cnyXBaHe Ha
KITMEHTH.
Mpeaun ynoTpeda nsBaxaanTe AOMbJAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTA
N KYXHEHCKUTE CbOBE, KOMTO HAMA [a ca BU HYXHW, OT
Kamepara.

m BuHaru nanonaeante Tonao3almnTHn PbKaBnun, Korato
n3paxgare ropewn npnHagnexHoCTn uan CbaoBe OT Kameparta.

CnagKvLuM U cnagKku

MeueHe Ha eAHO HUBO
Mpu neyeHe Ha cnagkuWM U TOPTU Hal-0o0pK pesyntatn ce
nosyyaBaT ¢ FroOpHO W JOMHO HarpasaHe (o .

Mpun neueHe ¢ 3D ropel BBL3AYX nocrtaBeTe NpUHaaNexXHocTuTe
Ha cnefHuTe HMBa:

m Cnagkuwm BbB hopma: Hueo 2
m Cnagkuwm Ha TaBa: Hueo 3

MeueHe U MbpHeHe Ha NOBeYe HUBa

Manonseaiite [@) 3D ropeuy BL3AYX.

Hua 3a noctaBAHe Npu nevyeHe 1 NbpXeHe Ha ABe HUBa:
m YHuBepcanHa Taea: Huso 3

= TaBsa 3a neyeHe: Hueo 1

AcTnA, KOUTO Ce NOCTaBAT €4HOBPEMEHHO BBB (hypHaTa MOXxe Aa
He ca rotoBu eHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute we HamepuTte onpeaeneH nsbop ot ACTUA.
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dopmu 3a neyeHe
Hali-no6pe npurogeHun ca TbMHUTE HOPMU 3a NeyeHe OT MeTall.

Mpw cBeTanTe GOpPMK 3a NeyeHe OT TbHKOCTEHEH MeTas Wau npu
CTbK/IEHUTE (hOPMU BpemMeHaTa 3a NeyeHe ce yab/xkasar 1
CNafkULWbLT He ce uanuya To/KoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckaTte fa uanosnseate GOPMU OT CU/IMKOH, OpUEHTMpaliTe ce
cnopen AaHHuTe U peuenTute Ha npoussoauTensa. CUNNKOHOBUTE
GHOopMM YECTO MbTK Ca NO-MankM OT HOPMaHUTE (HOPMN.
KonunuectsaTa TeCTO 1 JaHHUTE OT peuenTarta morar aa ce
pasnnyaear.

Tabnuumn

B Tabnuuute e Hamepute onTUManHuAa BUI Ha HarpABaHe 3a
pasnMyHMTE cnagkuium n cnagku. Temnepartypara U BpeEMETO Ha
neyeHe ca 3aBMCUMW OT KOJIMYECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3allo B TabamumTe ca nocoyeHn AvanasoHu.
OnuTtaiTe NbPBO C NO-HUCKAaTa CTOMHOCT. [o-HMCKaTa Temnepartypa
[laBa No-paBHOMEPHO M3nuuaHe. KoraTto e Hy>KHO HacTporiBaTe
cneBalmA NbT Ha NO-BUCOKaA.

BpemeHara Ha neyeHe ce HamanasaT ¢ 5 4o 10 MUHYTK, ako
1n3nonaeate NpeaBapuTenHoO 3arpABaHe.

HonbnHuTenHa nHdopmaumsa e otkpuete B CbBETU 3a NeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuumTe.

Cnaakuwum BbB popma dopma Buco- Bua Ha HarpAa- Temnepaty [poabnmurenH
UMUHa BaHeTo pa, °C OCT, MUHYTH
OOBVKHOBEH KEKC Kpbrna hopma 3a Kekc 2 O 160-180 55-65
®UH KeKC (POHANB cnaakuil) Kpbrna hopma 3a Kekc 2 O 155-175 65-75
Bnat 3a TopTta ¢ pvd TaBMyka 3a neyeHe c pasrnoda- 1 O 160-180 30-40
ema 00BMBKa
Bnat 3a Topta o1 OBbPKAHO TECTO ®dopma 3a 6nar O 160-180 25-35
BucksuTteHa TopTa TaBuMuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnoda- 2 O 160-180 30-40
ema 00BMBKa
Mnoaosa WM cmeTaHoBa TOPTa, TECTO 3a TaBuuKa 3a neyeHe ¢ pasrnoba- 1 O 170-190 70-90
6natose ema 00BMBKa
®uUH NNOOOB CNaaKuLl, OT TECTO 3a KEKC  TaBMyka 3a nedeHe c pasrnods- 2 O 150-170 55-65
ema 00BMBKa
MuKaHTHW cnagkuy Hanp. coneHa TopTa/ TaBuuka 3a neyeHe ¢ pasrnoba- 1 O 180-200 50-60
KWW/, KEKC C NyK) ema o0BMBKa
* [la ce ocTaBu cnagkuwa aa nuactnHe okono 20 MUH. BbB dypHaTa.
CnagKuw Ha TaBa JonbnHUTENHU NpK- BucounHa Bupg Ha JaHHu 3a Temnepaty- [MpoabnmuTenH
HaANIeHOCTHU HarpsABaHeTO paTaB °C OCT, MUHYTH
BbpkaHo TECTO MM TeCcTo C MaA CbC YHuBepcanHa tasa 3 O 160-180 25-35
cyxa nibHKa
AnyMUHVEBa TaBa + yHu- 1+3 150-170 35-45
BepcasieH Turan*
BbpkaHo TecTo nam TecTo ¢ maa ¢ YHuBepcanHa Tasa 3 O 140-160 40-50
fipecHi nonose AnyMUHVEBa TaBa + yHu- 1+3 130-150 50-60
BepcasieH Turan*
BuckeuTeHo pyno (npeasaputenHo 3ar- YHMBeEpcasHa Tasa 2 O 170-190 15-20
pABaHe)
MneTteH KodyHak, 500 r GpallHo YHuBepcanHa tasa 2 O 160-180 25-35
LLloneH, 500 r 6patuHo YHuBEpcanHa Tasa 3 O 160-180 50-60
LLloneH, 1 kr 6patuHo YHuBEpcanHa Tasa 3 O 150-170 90-100
LLpynen, cnagbk YHuBEpcanHa TaBa 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBEpcanHa Tasa 3 O 180-200 20-30
AnymunHueBa TaBa + yHu- 1+3 150-170 35-45

BepcasieH Turan*

* Mpu neyeHe Ha [Be HMBA BMHAry BKapBaTe YHUBEPCaIHWA TUraH Ha FOPHOTO HUBO.

Xna6 v semenu
AKO He e MocouYeHo Apyro, thypHaTta BuHaru Tpadea aa ce
noarpABa NpeaBapuTesIHO Npu neyeHe Ha xnao.

Huvkora He HanvBariTe BoJa AMPEKTHO B ropellaTta dypHa.

Xns6 v semenu HonmbnHuTenHu npuHaa-  BucouuHa Bun Ha Harpa- Temnepatypa, [poabmxutenH
NEeMHOCTH BaHeTo °C OCT, MUHYTH
Xnao ¢ mana - 1,2 kr 6pallHo YHuBepcanHa tasa 2 O 270 8
190 35-45
Xnao ¢ kBac - 1,2 Kr 6patiHo YHuBepcanHa tasa 2 ] 270 8
190 35-45
3emenn (Hanp. pbxeHu xnedueta) YHuBepcanHa tasa 2 O 200-220 20-30
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Manku cnagkuv HonbnHUTENHU NpUHAANEKHOCTH BucouurHa Bua Ha HaHHu 3a Temne- [poAbAMUTENH
HarpsBaHeTO paTtypaTtaB °C OCT, MUHYTH

Cnagku YHuBEpCcanHa Tasa 3 O 150-170 10-20
AnymuHneBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 130-150 25-35
Turan®

Llenysku YHuBepcanHa TaBa 70-90 135-145

Exknepu YHuBEpCcanHa Tasa O 200-220 30-40

MakapoHu YHuBEpCanHa Tasa O 110-130 30-40
AnymuHneBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 100-120 35-45
Turan®

MHOTO/IMCTHO TECTO YHuBepcanHa Tasa 3 190-210 20-30
AnymunHueBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 180-200 25-35

ThraH*

* Mpw NeyeHe Ha [Be HMBA BMHAru BKapBaTe yHUBEPCaHWA TUraH Ha ropHOTO HUBO.

CbBeTH 3a neyeHe

Koraro neuete no peuenta.

OpueHTupaiiTe ce no AaHHWTe B TabnuuaTa 3a neveHe sa NoJoOHO NeunBso.

Onpepnenete rm No TakbB HAUWH, Ye
KeKCbHT Aa e nobpe naneveH:

MpoaynyeTte okono 10 MUHYTV Npean Kpaa Ha 3aA4adeHoTo B pelenTaTa BpeMme ¢ AbpBeHa
Kneyka Hal-Bcokara Touka Ha cnagkuwa. Korato no kneykara Beue He nosensa TecTo, cnai-
KULIBT € rOTOB.

CnaakulwsT ce pasnaja.

Cnepnpaluma NbT M3MNON3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT WK HACTPOWTE TeMnepartyparta Ha ypHaTa

10 rpaayca no-Hucko. Cnasgaiite ykasaHuTe B pelLientara BpemeHa 3a ObpKaHe.

CnaakuwsT ce nony4yn B cpenara BUCOK, a He maxeTe ¢ masHuMHa nNpbCTEHa Ha dopmara. Cnen neyeHeTo BHUMATENHO OTAeNeTe cnaf-

Nno KpaA No-HNCHBK. Kulla C HOX.

CnapkuwsT cTasa TBBPAE TbMEH OTrope.
ObNro.

Bkapalite ro no-obn6éoko, nadepeTte No-H1cka Temnepatypa v neyere cnaakuila manko no-

CnapkuwsT e npekaneHo cyx.

Mpobuiite ¢ Kneuka 3a 3LOU Manku Aynunumn B roToBuUA cnaakuul. Nocne sanente ¢ nnoaosma

COK W ¢ ankoxona otrope. Cneasawma nbT nsdepete Temnepatypa ¢ 10 rpagyca no-sucoka
1 cbKpaTteTe BPeMeTO Ha neyeHe.

XnabbT Uan cnaakuLbsT (Hanp. cnaakuil

Cnepnpaluma MbT M3NONA3BANTE NO-MaNKO TEYHOCT U NeYeTe Masnko no-aAbaro npu No-HNUCKa TeM-

CbC cupeHe) narnexaar nodpe, Ho ca knu- nepatypa. MNpu cnagkuliM CbC COYHO NMOKPUTME MbPBO NPEABAPUTEIHO U3nedeTe AosHaTa
caBu OTBbTPE (HeaousneueHu, npeceveHn dact. Mopbcete ¢ Bagemmn Uan TPOXMUKK U Chef ToBa nocTtaBeTe oTrope nokputneto. Cnas-

OT BOAHUW MBULN).

BalTe peuenTute U BpemeHaTa Ha neJeHe.

[TeunBOTO € HEPABHOMEPHO MOTHLMHASO.

N3bepeTe Manko no-HUCKa Temneparypa, Taka NneunsoTo Lie cTaHe no-paBHOMepHo. MNeyeTe

UyBCTBUTENIHOTO MEUMBO CHC 3arpABaHe oTrope/oTaony () Ha eaHo HMBO. U nanusawara
OTCTPaHu XxapTuA 3a neyeHe MoXe [a NosauAe Ha UMpKynaumnaTa Ha Bbaayxa. BuHaru pexete
XapTuATa 3a neyeHe TOUYHO MO Tagata.

[MNoOoBMAT Cnafku € NPeKasIeHO CBETHI CneppalumaA NbT MbXHETE Cnaakuia ¢ €AHO HUBO MO-HUCKO.

otnosny.

[MnogoBuAT Ccok npenuea.

Cnepnpaluna nbT, ako e HanyHa, n3nonsearTe no-nbnéoka yHUBepCasiHa TaBa.

Mankute cnagku oT TeCTO ¢ MaA Npu nede- PasctoAHMETO OKOJO BCAKa craka Tpadsa ga e npuds. 2 cM. Taka ce ocurypsaBsa A0CTaTbyHO

HETO 3asieneart eHa 3a agpyra.

MACTO 3a cnagkute ga morat na éyXHaT n ga ce nsnekat paBHOMEPHO.

[Meknn cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHara
TaBa NeynBoTO € NO-TbMHO OTKOMKOTO B
nonHara.

3a neyeHe Ha HAKONKO HMBA M3non3eanTte BuHarn 3D ropew Bb3ayx
HaTUTe TaBW He ca rOTOBW MO €4HO U ChLLO BpeME.

. EAHOBpEMEHHO nbX-

[Mpy neyeHe Ha COYHM CNaaKULLIN CE NOA-
BABa KOHAEH3MpaHa Boaa.

Mpu neyeHe noxe aa ce odpaadysa BoAHa napa. TaA uanusa Haa BpaTaTa. BoaHata napa moxe
[a B/ie3e B KOHTAKT C NnaHena 3a ynpasneHne nin cbC cbCeHnTe MeéeﬂHI/I MOBBPXHOCTN N Aa

Cce OTTedye BbB BUW/ HA KOHAEH3. ToBa € PU3NUYHO ABIEHKE.

Pu6a, nTuumn, meco

KyxHeHCKM cbaoBe

MoxeTe na nanon3eaTe BCUYKM TOMIOYCTONYMBK CbAoBe. 3a
rofAMO MO pasmMepun NeyeHo e noaxoaalla yHMBepcanHa Tasa.

Hai-noaxoasawm ca CTbKeHuUTe cbaoBe. [lorpuxeTte ce kanakbsT 3a
ObNOOKUA CbA Aa nacsa v fa ce 3atBapsa nodpe.

Korato nsnonsearte emaimpadun bn00KU CbaoBe, AoNelTe Manko
noseye TEYHOCT.

Mpu ObNOOKM CbAOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce sanuuya 0cobeHo 1
MECOTO MOXeE [a He € CbBCEeM roToBO. Yab/XXeTe BpeMeTo 3a
NPUroTBAHE.

HaHHn B TadbnuuuTe:
Cbaose 6e3 kanak = OTKpUTH
CbooBe C Kanak = 3aKputu

MocTaBAlTe cha BUHArK B cpedata Ha ckapara.

MocTaBAiTe ropewnTe CTLKAEHN ChAOBE Ha Cyxa MoAN0XKaA.
Korato noasoxkarta e BiaxHa wian CTyieHa, CTbKI0TO MOXe [a ce
cnyka.

MeueHe

[oBaBeTe Manko TEUYHOCT KbM HETIBHCTOTO Meco. [JbHOTO Ha chaa
TpAGBa ga 6bae NOKPUTO OKOIO Y2 CMm.

3a 3aayleHo gonerite oOuaHoO TeuHocT. [IbHOTO Ha cbhaa TpAdBa
na 6bae nokpuTo okoso 1 -2 cwm.

KonnuecTBOTO Ha TEYHOCTTa € B 3aBMCMMOCT OT BUAA Ha MECOTO U
maTtepuana Ha cbaa. Korato npurotBATe Meco B eManivpaH
ObNOOK Cbfl, € Hy)KHA Malko NoBeYe TeUHOCT, OTKOSIKOTO 3a
CTbK/EH CbA.

Obn6oKn MHOKCOBM CbAOBE C Kamnak ca C orpaHuyeHa npuroaHocT.
MecoTo Bpu no-6aBHO 1 ce npenuya Nno-masko. ManonssaTte no-
BMCOKa Temneparypa u/unm no-a4baro BpeMe Ha NpuUroTBAHe.
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YKa3aHuA 3a neyeHe Ha rpun
[MeueTe BUHaArK npun 3artsopeHa gypHa.

Moarperite NpeaBapuTENHO rpuaa okono 3 MUHYTK, Npean aa
CNOXMWTE NPOAYKTUTE Ha ckaparTa.

MocTtaBeTe NPOAYKTUTE HaNpaBo BbPXy ckapaTta. OTaenHo napue
ce usnuua Han-nodpe, Korato e NocTaBeHo B cpedHaTta 30Ha Ha
ckapara. MNocTtaBeTe OOMbAHUTENHO YHUBEpCanHaTa TaBa Ha HUBO
1. CoKbT OT MecoTo ce cbOupa u dypHata octaBa no-uncTa.

TaBuTe 3a NeyeHe He TpAOBa Ja ce NOoCTaBAT Ha HWBO 4. [pu
BUCOKUTE TemnepaTtypu Te Ouxa Mornv fa ce aedopmupar v npu
M3BaXXAAHETO MM [a NoBpeaAaT KameparTa.

Mo Bb3MOXHOCT U3BMpanTe eaHaKBO rosiemun napyera 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuyaT PaBHOMEPHO 1 ocTaBaT couHu. [loconete
CcTekoBeTe efBa Cnef U3NMuYaHeTo.

O6bpHeTe NPOAYKTUTE Cnea %3 OT onpeaeneHoTo Bpeme.

HarpAsalloTo TANO Ha rpuia HeNPeKbLCHaTO Ce BKIoYBa U ce
nsktousa. Tosa e HopmanHo. KosKo 4ecTo cTasa ToBa, Ce
onpeaena oT uadpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe napyetara Meco cnen n3tnyaHe Ha nosioBuHaTa Bpeme.

Cnen v3nuyaHeTo ocTaBeTe MecoTo Aa npectoum owe 10 MUHYTK B
N3KtoUYeHaTa, 3aTBopeHa ypHa. Taka MECHUAT COK MOXe [Ja ce
pasnpeaenu no-goodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B aslyMMHNEBO (HOINO U MO
ocTtaseTe aa npecton 10 MUHYTK BBB (hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXaTa Ha CBUMHCKOTO MEYEHO U
NMbPBOHAYaA/IHO IO CNOXeTe C KoxaTta Hanoay B CbAa.

Meco Terno

MpuHaanewHocTu Buco- Bwua Ha Harpa- Temnepartypa °C,

MpoAbAXKUTENH

cbaoBse UyMHa BaHeTo cTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH

FoBexxno meco

roBeX A0 neyeHo 1,0 kr 3aTBOpeEH 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 «r 2 ] 180-200 160

[foBexao dune, po3oBo 1,0 kr OTBOPEH 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 ] 200-220 80

Poctéud, po3os 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50

CrtekoBe, po3oBM 3 CM YHuBepcanHa taBa  4+1 ™ 3 15

3a neveHe

Tenewxo meco

Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 «r 1 ] 180-200 140

CBHMHCKO Meco

6es Koxa (Hanp . BparT) 1,0 kr OTBOPEH 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 «r 1 170-190 170

C KOXa (Hanp. nnewka ) 1,0 «r OTBOPEH 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 «r 1 170-190 190

CBuHcKK pebpa ¢ KocT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

ArHewKo meco

ArHelukun 6yt 6e3 KOCT, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120

Haima

Pyno ot Kaiima npuén. 750 r OTBOPEH 1 180-200 70

HaneHnuku

HaneHunukn YHuBepcanHa taa  4+1 ™ 3 15

3a neyeHe
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MTrum

CronHocTuTe oT TabnuuaTa BaxaT Npu NOCTaBAHe B CTyaeHa
dypHa.

[aHHuTe 3a Ternoto B Tabnumuara ce OTHACAT 3a HeHamb/IHEeHN,
rOTOBW 3a NeYeHe NTULN.

Koraro neuete AMPEKTHO BbPXY CKapaTta, NocTaBeTe yHuBecanHara
TaBa Ha HuBO1.

Ha natvua unm rocka npoduiiTe Koxara noj Kpwunara, 3a [a Moxe
[a n3tnmua MasHuHara.

CnoxeTe uanara nTvua ¢ rbpavMTe Haaony BbPXy ckapara.
O6bpHeTe NTuuarta cnef UsTMYaHeTo Ha [ABe TPeTn OT BpeMeTo 3a
nevyexe.

MTuuata cTaBa 0CoOEHO Xpynkasa 1 nperneyeHa, Korato KbM Kpas
Ha BpeMmeTo 3a neueHe Obae HamasaHa C Mac/o, cosieHa Boaa unmu
NopTOKAasIOB COK.

MTrumn Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, °C, [MpoabmKUTENnHO
HOCTH Y CbA HarpABaHeTO CTEMNeH Harpuna  CT, MUHYTHU

MonoBuHkK nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

Munewkn pashacoBKkm BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6pon BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

MaTuua, uana 1,7 «r Ckapa 2 170-190 80-100

Mbeka, uana 3,0 «r Ckapa 2 160-180 110-130

Masika nyika, uana 3,0 kr Ckapa 2 180-200 80-100

2 Myelkn ByTyeTta BcAko 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100

Pu6a
O6bpHeTe napyeTaTa puda crnen %3 onpeneneHoTo Bpeme.

Llenute pnbu He TpadBa fa ce oBpbLliaT. MNocTtaBeTe uanara puda B
nosuumnATa, B KOATO NJyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbB PypHaTa.

MocTaBeTe NOMOBUH KAapTOMd AN MasTbK TEPMOYCTONUMB CbA B
Kopema Ha pubata, 3a Ja cTou ctabusHo.

Korato neuyete ANPEKTHO BbPXY CKapara, nocraseTe
OONB/IHUTENTHO YHMBEPCa/lHATa TaBa Ha HMBO 1. COK'bT OT NeyYeHeTo
Ha pubaTa e Obae yI1oBeH U dypHaTa Le ocTaHe uucTa.

Puba Terno MpuHaane- BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, °C, [MNpoabnmuten-
HOCTU M CbA BaHeTo CTeneH Harpuna  HOCT, MMHYTH
Pubéa, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 «r Ckapa 2 190-210 40-50
1,5 «kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puba Ha wanbu (kotnetn) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a NneueHe Ha pypHa U neyveHe Ha rpun

B tabnuuarta HAMa AaHHM 3a TernoTo Ha
NneYyeHoTo.

Na3BepeTe Ha-6/1M3KOTO NO-MasKo TErsio 1 yBeanmyetTe BpemeTo.

MckaTe fa nposBepute aaaun neyeHoTo e
roToBO.

i3nonaBarite TEPMOMETBLP 3a MECO (Ha/lMYeH B cneumanna3mpaHnTe MmarasuHin) nam HanpaseTe
L,Apoba ¢ nbxuua“. HatucHeTe neyeHoTo ¢ Mbxula. AKO e TBbPAO, e roToBo. AKO noanasa, ce

HyXaae OT OolWe Mallko Bpeme.

[TeyeHOTO e NPEeKaNEeHO TbMHO U KOPUY-
Kata Ha MecTa e nperopsna.

MpoBepeTe HUBOTO Ha NneyeHe v Temneparypara.

MeyeHOTO M3rnexaa 4o6pe, HO COChT &
3aropan.

Cnepgaluma nuT M36epeTe no-Masbk Cbfl 3a neveHe win godaBeTe NoBeye TEUHOCT.

MeyeHOTO M3rnexaa 4o6pe, HO COChT &
CBETH/T U BOAHWUCT.

Cneppalmna nuT M36epeTe Nno-rONAM Cb/ 3a NeYeHe 1 U3NoA3BanTe No-Masnko TEYHOCT.

Mpu 3a/MBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa € PM3NUHO AB/IEHNE N € HAaMb/HO HOpManHO. [oaAMa YacT OT BogHaTa napa usnnaa
npes naxona 3a napa. TA Moxe Aa nonaaHe no no-xnaaHua naHen 3a ynpas/ieHue uim no

CbCeHNUTE NMOBBPXHOCTMN N Aa Ce OTTeYe KaTto KOHOEHS.

CydneTa, orpeteHu, npenevyeHu punuu

Korato neueTe ANPEKTHO BbPXy ckapaTta, nocTaseTe
JOMb/HNUTENIHO YyHMBEpcanHaTta Tasa Ha HuBo 1. DypHarTa Lie
ocTaHe uucra.

BuHarun nocraearite KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumATa Ha CydneTo 3aBucK OT rosieMmHara Ha
KYXHEHCKMA CbA 1 OT BUCOUYMHaTa Ha cydneTo. [laHHuTe oT
TabnumuaTa ca caMo OPUEHTUPOBBYHN.

fActHe MpuHaanewHocTu U BucouunHa Bua Ha HarpAa- 3apaneHa Temne- [poabnmuten-
cbA BaHeTo patypa, °C HOCT, MMHYTH

Cydneta

MyavHr, cnagbk ®dopma 3a nyanHr 2 = 170-190 50-60

Cydne ¢ makapoHu ®dopma 3a nyauHr 2 O 210-230 25-35

OrpeTeH

OrpeTeH OT KapTou OT CYPOBU MPOAYKTH, ®dopma 3a nyauHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm
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fAcTHe

MpuHaanemHocTM 1 BucouunHa

Bua Ha Harpf- 3apaneHa Temne- npOﬂ'b.l'l)KMTe.l'l-

cba BaHeTo patypa, °C HOCT, MUHYTH
MNpeneuyeHun ¢ounumn
3anuuane Ha 12 6p. puaniiku Ckapa 4 ™ 3 4-5
MpenuuaHe Ha 12 6p. PuUANIKK Ckapa 3 ™ 3 5-8

foToBU NpoOAYKTH
CubntofaBaiTe ykasaHuATa Ha NPOM3BOANTENA BbPXY ONakoBKaTa.

AKO nokpvBaTte AOMbIHUTENHUTE NPUHALIEXHOCTM C XapTuA 3a
neyeHe, BHMMaBamnTe XapTnAaTa ga e noaxoaAdlla 3a 1asmn
Temnepartypa. HanacBavite ronemumHara Ha XapTnATa KbM ACTUETO.

PeaynTarbT OT U3nNnYaHeTo e CUIHO 3aBUCKUM OT XpaHaTa.
MoyepHABAHETO U HepaBHOMEPHOCTTa MOoraT Aa ca Hanuue 1 npu
cypoBara xpaHa.

fAcTtne HonbnHuTenHu npu- BucouuHa Buna Ha HarpA- 3ananeHa temne-  lMpoabmkuTten-
HaanemHocTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MUHYTH

LLipyaen ¢ nnoaoB mb/HeEX YHuBepcasnHa Tasa 3 190-210 45-55

MbpXxeHn kapTothu YHuBepcanHa tasa 3 ] 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-6areta Ckapa 2 190-210 15-20

YKasaHue

Mpu NpuroTeAHe Ha ObAOOKO 3ampaseHn ACTUA, YHUBepcasHaTa TaBa Moxe aa ce Aedopmupa. MNpuunHata 3a ToBa e ronamara
TemnepaTtypHa pasnnka, Ha KOATO e nsnoxeHa. MI3MATaHeTo e M3uesHe B NpoLieca Ha neveHeTo.

CneuuvanHu AcTuda

Mpw HUckn Temnepatypu ¢ 3D ropewl Bb3ayX lle Moxerte ga
HanpaBuTe MEKO KNCEI0 MIAKO TOUYHO TOSIKOBa A00pe, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C MaA.

[TbpBO OTCTpaHeTe AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTN, peleTkara
3a 3aKa4yaHe uin TeneckKonnyHuTe Bogadyn OT Kameparta.

MpuUroTBAiHe Ha KUCENO MNAKO
1.CapeTte 1 autbp Maako (3,5 % masHuHa) n oxnagete ao 40 °C.
2.Pasbbpkalite 150 r k1uceno Maako (xnaannHa temneparypa).

3.lMpenente B KEpaMUYHK Yally UK B Manki OypKaHu ¢ Kanak Ha
BUHT 1 NOKpUIATE C hoano.

4.penBapuTenHo 3arpenTe Kamepara KakTo e NoCoUYeHo.

5.ocTaBeTe yawnTte unm BypkaHuTe BbPXY Noja Ha kamepaTa U rv
NPUroTBETE KaKTo € NOCOYEHO.

OcTtaBfAHe Ha TeCTO C MafA aa BTraca

1.MpuroteeTe KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mad, NoCTaBeTe B
TOMNIOYCTONYMB KYXHEHCKWN CbA OT KEpaMmKa 1 NoKpUnTe.

2.MpenBapuTenHo 3arpente Kkamepara Kakto € NocoYeHo.
3. VIsknoueTte hypHaTa 1 octaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fAcTtne KyxHeHCKM cbaoBe Bua Ha Harpa- Temnepatypa MpoabnwuTten-
BaHeTo HOCT

Kuceno mnako Kepamunynu yawm [a ce nocTaBAT 50 °C npensaputenHo 3arpa- 5 MuH.

nnun BypkaHu c BBPXY noja Ha BaHe 8 yaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo ¢ Maa  TOMJI0yCTONYMB KyX- Aa Ce NnocTasu 50 °C npensaputenHo 3arpa-  5-10 MUH.
[a Braca HEHCKN Cbll BBbPXy noja Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara M3knoueTe ypeaa v BkapanTe B
Kamepara TecToTo C Man

Pa3Mpa3ﬂBa|.|e Mona crbOnioaaBaiite ykasaHuATa Ha Npon3BOAUTENA BbPXY

BpemeHata 3a pasmpasaBaHe 3aBUCAT OT Buaa U KonmMyecTsaTa Ha
XPaHUTENHUTE MPOLYKTU.

onakoBkara.

PasonakoBaiTte XPaHUTenHUTe NpoaykKTn n ru noctaBeTe B
noaxoaAull cv BbPXYy CKaparta.

[TocTaBeTe NTUUNUTE C MbPAUTE KbM YMHUATA.

3ampaseHU NPoAYKTH JdonbaHu- BucounHa BuaHa Temnepatypa
TesHU Npu- HarpABa-
HaanemHocTn HeTO
Hanp. CMEeTaHoBW TOPTU, TOPTU C MacC/IeH KPeMm, LLOKOIaa0Ba um Ckapa 2 MpeBkNtoYBaTENAT HA TEM-

3axapHa rnasypa, niofose, nuneta, kondac u Meco, x1a0, NUTKK,
cnagkuwmn v gpyrn cnagku

nepatypaTta TpAdBa na e
N3KNHOYEH.
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UscywaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETe Aa nacyllaBaTe NPeBb3XOAHO.

Nanonseaite camo 6e3ynpeyHn nNaoaoBe U 3eeHUyLmn 1 Tn
nsmmBainTe goodpe.

OcrTaBeTe rv gobpe Aa ce OTUEAAT U M1 U3CylleTe.

MokpwuiiTe yHMBEepCcanHaTta TaBa U ckapara ¢ XxapTuAa 3a neveHe uim
nepraMmeHTeHa xapTua.

OBpbluainTe MHOrOKpaTHO COYHUTE NSIOA0BE UIN 3e/1eHUYLIN.
BenHara cnen n3cbxBaHeTo cBanAnTe xapTuATa.

Mnonoee u 6unku JonbAHUTENHU NpUHaANeK- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa Mpoabnmuren-
HOCTH HarpABaHeTo HOCT

600 r AGbKOBKM Walbun YHuBepcanHa tasa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 5 vaca.
800 r peseHuyeTa KpyLun YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 8 vaca.
1,5 Kr cnmem YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npu6n. 8-

10 vaca.
200 r KyXHEeHCKM BUIKKN, NoUnc- YHuBepcanHa Ttaea + ckapa 3+1 80 °C npuoén. 1% vaca.
TEHU
KoHcepBupaHe 4. 3atBOpeTe BypKaHWTe C LUMMKUTE.

3a KoHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHnTe npbCTeHn TpadBa da ca
UncTn 1 B 0OPO ChCTOAHME. 10 Bb3MOXHOCT M3MN0I3BanTe
efHakBu No rofeMunHa OypkaHu. [laHHuTe B Tabnuuarta ce oTHacAT
[10 €AHO/IMTPOBMN KPbrin OypKaHu.

BHumaHue!

He nanonagaiite no-ronemu unau no-eucokn OypkaxHu. Kanaumte
morar fa ce nykHar.

Manonseaiite camo 6e3ynpeyHn naoaose v 3eneHuyun. iasmmeaire
rvu gobpe.

MocoYeHOTO Bpeme B TaONNUMTE € OPUEHTUPOBBUYHO. TO MOXE Aa
ce noBsuAe OT cTaliHaTta Temnepartypa, 6pos Ha OypKaHuTe,
KO/IMUYECTBOTO M TOMAMHATA Ha ChAbPXAHMETO Ha BypkaHa. Mpean
[la NpeBK/toYBaTe, pecn. nskauearte, NposepeTe aanu B BypkaHa
ce nosiyyasa nAaHa.

MoaroToBKa

1. HanbnHete OypKaHuTe, He T nNpemnbiaBanTe.

2. N36bpuieTe pbboBeTe Ha OypKaHuTe, Te TpAOBa Ja ca YUCTW.

3. Bbpxy Bcekun OypKaH nocraBeTe MOKbP r'YMEH NPbCTEH U Kanak.

He nocTaBAliTe noseye OT LieCT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpoika
1. Bkapaiite yHuBepcanHaTa TaBa Ha HuBO 2. [NocTaBeTe OypKaHa
Taka, ye Aa He ce fonupar eaHo 4O ApYro.

2. Hanewite Y2 nutbp ropelua Boaa (npuén. 80 °C) B
yHMBepcanHaTa Tasa.

3. 3aTBOpETE BpaTaTta Ha dypHara.
4. HacTtpoliite 3arpABaHe oTaony (.
5.Hactpolite temnepatypata Ha 170 go 180 °C.

KoHcepsupaHe

MnopoBe
Cnen npu6n. 40 no 50 MUHYTK Ha KbCW PA3CTOAHMA 3anoysar aAa
ce nsgurat mexypueta. Msknouete dypHarta.

Cnen 25 0o 35 MUHYTM JOMBAHUTENHO 3aTONAAHE M3BadETe
OypkaHa oT Kameparta. [pu no-abaro oxnaxaaHe B kamepara
morar fa ce o6pasyBaT 3apOoAuLLIN U a Ce YIIeCHWN BKUCBAHETO Ha
KOHCEpPBMPaHUTe N10A0BE.

Mnonoee B egHONUTPOBU BypHaHK

OT o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JlOMbJHUTENHA TONAUHA

yeTa
A6bnku, kacuc, Aroan N3KNtOYBaHE npuosn. 25 MUHYTH
Yepeluu, Kancum, npackosu, PPEHCKOo rposae N3K/OUBaHe npunén. 30 MUHyTH
A6bNKOB MyC, KpYLWW, CMBU N3KNtOYBaHE npuon. 35 MUHYTH

3eneHuyuun
Korato B GypkaHuTe 3anoyHaT aa ce Haaurat Mexypuera,
HamaneTe TemnepaTtyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopea Bvaa Ha

3enenyyuute npuén. 35 no 70 muHyT. Cnen ToBa U3K/IOUETE
ypHaTa 1 n3nonssanTe 4OMbAHUTENHATA TONIUHA.

3enquyuM CbC CTyAeHa MapuHaTa B eAHONIUTPOBHU 6ypKaHu

OT 06pasyBaHeTo Ha Mexyp-
yeTa

JdonbnHUTenHa TonfinHa

KpacTasuum

- npuon. 35 MUHYTH

YepBEHO LBEKNO

npuon. 35 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

Bptokcencko 3ene

npuon. 45 MUHYTK npuon. 30 MUHYTH

Bo6, anabal, yepBeHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

pax

npuon. 70 MUHYTK npuon. 30 MUHYTK

MUsBarkaaHe Ha 6ypKaHUTe
Na3BaneTe BypkaHuTe OT KamepaTa cnefl KOHCEPBUPAHETO.
BHumaHue!

He nocTtasaiite ropewnte 6ypkaHu BbpXy CTyaeHa UM MoKpa
noanoxka. Te morat Aa rpbmHar.
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AKpunamupa B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AkpunamuabT ce nosyyaea npeayv BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MpU
CW/IHO HarpsABaHe 3bPHEHU W KapTodeHW NPoAyKTH, KaTo Ha np.

KapToMeH unnc, MbPXeHW KapTodu, npenedyeHn hunmm, xnedueTa,
XNA6 U HUHU cnaakuwmy (KeKcoBe, MeaeHKu, TbHKU OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a npUroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHWe Ha aKkpunamua

O6wa nHdpopmaumna m BpemeHarta Ha neyeHe Aa ce 3anasBar MO Bb3MOXHOCT Ha-kpaTku.
m ActuATa Aa ce 3annyat Ao 3/1aCTUCTO-XXb/ITO, a He A0 T‘bMHO—Ka(bHBO.

m [onemumat n aeden NPoOAyKT CbabpXa No-Manko akpuiamua.

MeueHe Cbc sarpasaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropely Bb3ayx unamn ropell Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnapku Cbc sarpAsaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx uan ropell Bb3ayx makc. 170 °C.
ANUEeTO UM XBbATLKBLT HaManABaT o0padyBaHEeTO Ha akpuiamua.

[MbpxxeHn kapTodu Ha dypHa Pasnpenenete paBHOMEPHO M eAHOC/IONHO BbpXy TaBata. lleuete Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a [a He uscyllaBaTe MbpXeHUTe KapTopu

TecToOBU ACTUA

Tean Tabnmum ca U3roTBeHM OT TECTOBM WHCTUTYTWK, 3a Aa obnekuat
TECTBAHETO U KOHTPO/1a Ha pa3/inyHn ypeau.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

FapHupaH AGBAKOB CnaaKuL, HMBO 1:

[TlpomeHeTe NosmumMATa Ha TbMHaTa opma 3a neyvyeHe, NocTaBeTe A
AnaroHanHo.

[apHupaH AGBIKOB CNaaKuLL, HUBO 2:

[MpomeHeTe no3unumATa Ha TbMHaTa hopMa 3a neyveHe.
MeueHe

Cnaakuw B MeTasiHa opma ¢ pasrnobnAsallia ce cTpaHuua:
MeueTe C ropHO ¥ [OMHO HarpABaHe [—) Ha HMBO 1. M3nonspaiite
yHVBEpCanHara TaBa BMECTO ckapara W nocraseTe hopmara ChC
cnagkuwa oTrope.

[TeyeHe Ha OBe HUBA:
BuHaru nocrasAnTe yHMBepanHata TaBa Haa njiockaTa Tasa.

LLInpuuBaHn cnagku (LWnNpuusaH cnagku B 3axapeH cupon):
AcTnA, KOUTO ce NOCTaBAT EAHOBPEMEHHO BBbB (DypHaTa MOXe Aa
He ca rotoBu €JHOBPEMEHHO.

fActne MpuHaanemHoOCTU U cbA BucounHa Bupg Ha HaHHu 3a Temne- [poabnmwuTen-
HarpsaBaHeTo paTtyparaB °C HOCT, MMHYTH
LINPULOBAHN Cnaaku YHuBepcanHa Tasa 3 ] 150-170 20-30
AnymunHueBa TaBa + yHUBepcaneH 1+3 140-160 30-40
Thran**
Manku cnagku YHuBepcanHa Tasa 3 O 150-170 25-35
Manku kekcueTa, npeaBaputenHo  AnyMUHMEBA TaBa + yHMBEpPCaneH 1+3 140-160 30-40
3arpAasaHe Thran**
BoaHu 6uwkoTn TaBMYyKa 3a neyeHe c pasrnodaema 2 O 160-180 30-40
obBuBKa
AGBLAKOBU cnadkn YHuBepcaneH TuraH + 2 otkonyasawmy 1 O 190-210 70-80
ce TaBu ¢ anam. 20 cmM***
2 ckapu* + 2 otkonuagalluy ce TaBu ¢ 1+3 170-190 65-75

*kk

amam. 20 cm

* [lomb/IHUTENHN CKapn MOXeETe [a Cu HabaBuTe KaTo cneumasnHm npuHaanexHocTn OT LUeHTbpa 3a oécnymsaHe Ha K/IMEeHTN nnn B cneuun-
aIN3NPaHNTE MarasnHn.

** Mpw neveHe Ha ABe HMBA BUHArK BKapBamTe yHMBEPCaNHMA TUraH Ha FOPHOTO HUBO.
*** [NocTaBaAnTe HoOpMUTE 3a CNaaKULLIM AnaroHasHO Ha AOMb/HUTEHUTE NPUHAANEXHOCTU.

MeueHe

KoraTo nocrtaBATe xpaHu AMPEKTHO BbpXy cKapaTa, BkapBaiTe
OONBHUTENHO YHMUBEPCa/iHaTa TaBa Ha HMBO 1. TeuHocTTa ce
ynaeA v hypHaTa e ocTtaHe unucta.

fAcTtHe MpuHaaneHOCTU U CbA BucouunHa Buna Ha Harpa- CteneH 3a [poabnwuren-
BaHeTo neyeHe HOCT, MMHYTH

3anuyaHe Ha puUIniKu Ckapa 4 ™ 3 o-2

MpenBaputenHo noarpasaHe 10 MUH.

KiohTeta oT rosexgo meco, 12 épos* YHuBepcanHa TaBa 3a nevyeHe 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npeaBapuTeNHO NOArpABaHe

* O6bpHEeTE cnea onpeneneHoTo ¥3 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PosStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doslo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
priklju¢ka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuc¢nu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Demontaza i montaza plo€a vrata.......cccceeecieveniecce e, 29
Servisna SIUZDa........ccccceeriricciecrerr s s e e s e e e mnnr e 30
[ (oI I o B o] [ USRS 30
Savjeti za Stednju energije i za o¢uvanje okolisa.........cc....... 30
(U1 Yo PR g T o 1] =SS 30
EkoloSki prihvatljivo zbrinjavanje .......cccceeevvceeicveeie s 30
Mijere koje treba postivati tijekom transporta........cccecevvvevennnns 31
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje...........ccceeuun... 31
(800 F= ol I I o Y=To 12 USSR 31
Savjeti 28 PEEENIE .o s 32
MESO, PErad, MDA ..icceiiceeeirie ettt e 33
Savjeti za PEEENIE | ZAI i 35
Nabujci, zapedena jela, t0StOVi ...ovccveceieceicecceeece e 35
(CT0) [0}V I o] (0] 7AYo Yo | IS 35
POSEINA JBIA ...t 36
(O] 71 0= 1011 T 36
ST TI=T a] (ST 0 L= O 36
UKUNAVANJE .eveicvie ittt ettt ettt ettt s n s saesrbesne e 36
Akrilamid U namMIrNiCamMa .........ccceciciricisiscecececece e s 37
Probna jela.......cccimimiemiiies s 38
[ SYo1<Y ][RR 38
PEEENIE NA ZAIU wctvieei ettt et 38

Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje | osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.
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Opasnost od pozara!

= Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Ccuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikad ili
iskljuCite osigura¢ u ormaric¢u s
osiguracima.

= Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za peCenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrsSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj postaje jako vruc. Nikada ne
dodirujte vruc¢e unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

= Pribor ili posude postaje jako vrucée. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

= Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koli¢inama visokopostotnih
alkoholnih pic¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

= Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruci. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

= Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

= Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugaC za staklo,
oStra ili abrazivna sredstva za Cis¢cenje.
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Opasnost od strujnog udara!

= Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas skolovani tehni¢ar servisne sluzbe
smije vrsiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

" |zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
priklju¢ni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSéenje ili uredaji za cisc¢enje parom.

= Kod zamjene svjetla pecénice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od pozara!

= Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tijekom samostalnog
Cisc¢enja. Prije svakog samostalnog
CiSéenja uklonite jaka zaprljanja iz pecnice
I S pribora.

= Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vru¢. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

= A Uredaj je tijekom samostalnog &iscéenja
jako vruc¢ izvana. Nikada ne dodirujte
vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohladi.
Djecu drzite podalje od kuhalista.



Uzroci Steta

Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecCenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecCenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije€. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje vise nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruc¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vruc¢u pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oSte¢enja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecCenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Voc¢ni sok: Kada pripremate izrazito so¢ne voc¢ne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecénicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje ¢ete
saznati viSe o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploc¢a

Ovdje Cete dobiti pregled o upravljatkom polju. Izvedba ovisi o
pojedinom tipu uredaja.

ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pedenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata peénice nemojte koristiti kao prostor za sjedenije ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecnice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ru¢ku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

50
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Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 Upravljacke tipke i indikacijska ploCa
3 Bira¢ temperature
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Bira¢ funkcija
BiraCem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pecénicu. Birac
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Kada je podeSena zeljena vrsta grijanja, zarulja u pecnici

Bira¢ temperature

Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

svijetli. Postavke Funkcija

— . Isklj Pednica nije vruca.
Postavke Funkcija 50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi u
0 Isklj Pednica je iskljucena. podrudje °C
&  Gornjiidonjigrija¢ Pecenje i przenje je moguce samo 1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj rostilja za roétilj,

na jednoj razini. Za kolace i pizzu u
modelima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljadi
izvrsno je prikladna ova postavka.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo.

3D vruci zrak* Kolace, pizzu, sitno pecivo, kekse,
small cakes (male kolace) i lisnato
tijesto mozete istodobno pedi na

dvije razine.

Pomocu ventilatora s prstenastim
grijatem na straznjoj stijenci pec-
nice se zagrijani zrak jednako-
mjerno rasporeduje.

(O  Doniji grija¢ S donjim grijaéem moZete jela
dodatno pedi ili zapedi i odozdo.

Toplina dolazi odozdo.

Rostilj na kruzeci  Rostilj na kruzeci zrak primjeren je
zrak naroCito za pecenje ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.
Ovdje se izmjeni¢no ukljuduju i
iskljuCuju grijac rostilja i ventilator.
Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

]  Plosnati rostilj,
velika povrSina

Na Zaru mozete pedi viSe odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrSina ispod gri-
jaca rostilja .

Brzo zagrijavanje  Za brzo zagrijavanje jela.

* Vrsta grijanja kojom je odredena klasa energetske ucCinkovi-
tosti prema EN50304.

Tipke i prikazi

Pomocu tipki mozete podesiti i dodatne funkcije. PodeSene
vrijednosti mogu se oditati na prikazu.

Tipka Funkcija

(® Tipka sata Pomodu ove tipke mozete podesiti
vrijeme, trajanje =l i kraj kuhanja

za vase jelo na pecnici =l.

om Tipka klju¢a Ovom tipkom mozete ukljuciti odn.

iskljuciti osiguranje za djecu.

L\ Tipka alarma-budilice Pomodu ove tipke mozete podesiti
budilicu.

—  Tipka minus Pomodu ove tipke mozete vrijed-
nosti za podeSavanje podesiti

prema dolje.

+ Tipka plus Pomocu ove tipke mozete vrijed-
nosti za podeSavanje podesiti

prema gore.
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velikal[™] povrsina.
Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Kada se pecnica zagrijava, svijetli lampica iznad biraca
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Stupanj rostilja

Kod pedenja na plosnatom rostilju [7] pomodu birada
temperature odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja pec¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tijekom rada pedénice. Okretanjem biraga
funkcije u Zeljeni polozaj se zarulja peé¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuéuje i iskljuCuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jo$ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pecnica se inace
pregrijava.



Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umecete u komoru za pecenje.

Kako bi jela jo§ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
peénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor moZete umetnuti u pecnicu na 4 razliditih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.

=) (N) (W

——

/)

Pribor se uglavljuje kada ga izvu€ete do polovice. Na taj nacin
sada moZete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja jela u pecénicu obratite pozornost na izbo&inu
na straznjoj strani pribora. Samo ¢e se tako modi pravilno
uglaviti.

——

Sa izvlaénim vodilicama u visini 1 i 3 mozete pribor izvudi dalje.

Kada su vodilice izvu¢ene do kraja, morate ih ovisno o izvedbi
uredaja ponovno umetnuti. Na taj ¢ete nacin jednostavno
umetnuti pribor. Za otvaranje blokirne naprave lagano pritisnite
vodilice te ih gurnite u pecnicu.

Napomena: Pribor se zbog vruéine moZe deformirati. Cim se
pribor ohladi, vrada se u svoj izvorni oblik. To ne utjede na
funkciju.

Pliticu za pe&enje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pe¢enje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se slu¢aju
plitica za pe€enje teSko moZe umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor moZete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Resetka

Za posude, modele za kolace,
pedenije, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Stavite resetku u peénicu s otvore-
nom stranom prema vratima pec-
nice i udubljenjem okrenutim prema
dolje ~—.

Aluminijska plitica za pecenje

, ‘\ Za kolace i kekse.
/ Pliticu s ukoSenjem za vrata pecnice

= utisnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za soc¢ne kolace, pecivo, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.
MozZete koristiti i posudu za saku-
pljanje masti ukoliko pecete izravno
na resetci.

Pliticu s ukoSenjem za vrata pecnice
utisnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim broSurama ili na internetu ¢ete
pronadi razli¢ite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
RaspoloZivost posebnog pribora ili mogucénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome céete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki uredaj.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolage, pecdenje, Zzar i duboko smrznutu
hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Za kolaCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pecénice umetnite u pecnicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za so¢ne kolage, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku

peenku. MoZete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod reSetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pec¢-
nicu.

Vrata pec¢nice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duZeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruda.

Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecnice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprie¢ava izravni dodir s vratima peénice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.
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Prije prvog koristenja

Ovdje Cete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego Sto ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije procitajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

PodesSavanje sata

Nakon priklju&ivanja na displej svijetli simbol (® i tri nitice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Podesavanje pecnice

Postoje razliCite mogucénosti za podeSavanje vase pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji na¢in mozete
podesiti zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici: Gornji / donji grijac 190 °C.

1.BiraCem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

% i gl

100

2.Biraem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

Pecnica se zagrijava.
Isklju€ivanje pecnice
Zatim bira¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nadin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.
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Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijadem & na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecnici.

1.Podesite biraem funkcije gornjim/donjim grijagem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pecnicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Ciscéenje pribora
Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga ocCistite vruc¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Pecénica se automatski treba iskljugiti

Zadajte trajanje (vrijeme pecenja) za vase jelo.

Primjer na slici: Gornji i doniji grijaé &, 200 °C, trajanje

45 minuta.

1.BiraCem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.

3. Pritisnite na tipku za sat (®.
Simbol trajanja =l treperi.

4.Tipkama + ili - podesite trajanje.
Tipka + / predlozena vrijednost = 30 minuta
Tipka - / predlozena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku (© i iskljudite birad funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (®. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.



Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (D . Pritisnite tipku - , dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljudite bira¢ funkcije.

Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljué¢eno

Dva puta pritisnite tipku sata (i podesite kao &to je opisano u
tocci 4 .

Pecnica bi se trebala automatski ukljuciti i
iskljuciti
Prehrambene namirnice ne drzite predugo u pecnici. Meso i

riba se lako kvare ako ih ne Cuvate na primjerenoj temperaturi..

Primjer na slici: Gornji/doniji grijaé¢ (=), 200 °C. Sada je 10:45 .
Kuhanje jela traje 45 minuta i trebalo bi biti gotovo oko 12:45 .
1.Biracem funkcije podesite zeljenu vrstu grijanja.
2. Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.
3. Pritisnite na tipku za sat (®.
Simbol trajanja =l treperi.
4.Tipkama + ili - podesite trajanje.

5.Tipku sata (O priti§éite sve dok na treperi simbol kraj .
Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.

PodeSavanje vremena

Nakon prvog prikljuivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Birad funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

PodesSavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako dGete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pecCenja isteklo ist.
Alarmni sat mozZete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata A).
Simbol £ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozZena vrijednost = 5 minuta

6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije.
Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta.
Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pecnica nije pokrenuta.

Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku © i iskljudite bira¢ funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem brze se postize temperatura podeSena u
pecnici.

Brzo zagrijavanje koristite samo za temperaturu iznad 100 °C.

Jela stavljajte u pecnicu tek nakon dovrsetka brzog
zagrijavanja, kako biste omogucili jednakomjerno pecenje.

1. Bira& funkcije stavite u polozaj [%.

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu.

Pecdnica ¢e se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Svijetli
prikazna lampica biraca temperature.

Brzo zagrijavanje je zavr§eno

Indikacijska lampica iznad biraca temperature se gasi. Stavite
jelo u pecnicu i podesite zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

Bira¢ funkcije okrenite u osnovni polozaj. Pec¢nica je isklju¢ena.

1. Pritisnite tipku sata (.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol ( treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se
gasi.

Promjena s npr. ljetnog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom -+ ili
tipkom - .

Alarmni sat se pokreée nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £\. Vrijeme vidljivo tece.
Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom + ili tipkom -
promijenite vrijeme.
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Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljudila pe¢nicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljucivanije i isklju¢ivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti iskljucen.

Njega i €is¢enje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vasSa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecnicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pe¢nice pojavljuju zbog
razliitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pecnice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorijeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan uCinak na rad pecnice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijedili da

se razliGite povrSine oStete krivim sredstvima za ¢iséenje.

Prilikom ¢iSéenje pecnice

= ne gpqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
Ciscenje,

m sredstva za &iSéenje s visokim udjelom alkohola,

®m spuzve za ribanje,

m visokotlacne ili parne Cistace.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koriStenja.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo teCe na displeju.
Za upit preostalog trajanja =1, vremena zavr$etka kuhanja =I
ili vremena :

Pritigdite tipku sata (® sve dok ne zapodne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.

Ukljucivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

Isklju€ivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.

Napomene

m Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.

m Nakon nestanka struje se podeSena zastita za djecu briSe.

Emaijlirane i Aparat odistite s malo sredstva za pranje
lakirane povr- posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom
Sine Krpom.

Gumbi Aparat odistite s malo sredstva za pranje

posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom
krpom.

Staklo vrata Moze se distiti sredstvo za Cis¢enje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za GiSc¢enje ili ostre metalne predmete. Mogli

bi izgrepsti ili ostetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva Aparat odistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

krpom.

Strop pecnice Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.
Kod jakog oneciSc¢enja: Sredstvo za CiScenje
pecnica koristite samo na ohladenim povrsi-

Fronte od Aparat odistite s malo sredstva za pranje
nehrdajuceg posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite para-
celika lelno s prirodnom teksturom. U suprotnom bi

slu¢aju mogle nastati ogrebotine. OsusSite
mekom krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje
od kamenca, masti, Skroba i bjelan¢evina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za Ciséenje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. Postujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-
jalna sredstva za &iS¢enje nehrdajuceg Celika.
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nama.

Stakleni Aparat odistite s malo sredstva za pranje
pokrov na posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom
zarulji pe¢nice krpom.

Pribor Omeksajte u vrucoj sapunici. Ocistite Cetkom

ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-
plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za €iS¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijeili nastajanje ogrebotina,
metalne povrSine nikada ne dodirujte nozem
ili sli¢nim ostrim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdzentom za ru¢no pranje
posuda i vlaznom krpom za CiS¢enje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. OsuSite mekom
krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spu-
zve koje grebu ili grube krpe za &iscenje.
Izgrebat ¢ete posudu za pecenje.

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij- guranje za djecu, treba ga skinuti prije CiSce-

sko) nja pec¢nice. Sve plasticne dijelove omeksSajte
u vrucéoj sapunici i oCistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu viSe nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i ¢iS¢enju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaseg Stednjaka.




Ciséenje samocistecih povrsina u pecnici
Straznja stijenka, strop i bocne stijenke pec¢nice premazane su
samocistecim emajlom. Taj sloj usisava i razgraduje mrlje od
pecenja i przenja dok pecnica radi. Sto je temperatura viSa i Sto
je duze pecnica u radu, to ¢e rezultat biti bolji.

Ako je prljavstina nakon viSekratnog rada pecnice jo$ uvijek
vidljiva, postupajte kako slijedi:

1. Najprije oCistite dno pecnice.
2. Podesite na 3D-vruéi zrak ili na gorniji i donji grija¢ & .

3. Praznu pednicu zagrijavajte oko 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

KeramiCka obloga se regenerira. Smedkaste ili crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samociséenja.
Oprez!

m Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za Ciscenje.
Mogli biste izgrepsti ili oStetiti visokoporozni povrsinski sloj.

m Ne koristite sredstvo za CiS¢enje pec¢nice za samodistece
povrsine. Ako sredstvo za ¢iSéenje pecnice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.

Skidanje i vjeSanje vrata pecénice

Za GiSc¢enje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata peénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pecnice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda!

Ako su Sarke nezasticene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1.Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3. Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
ljevo i desno. Jo§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecnice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pecnice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).

-
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3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!

Ukoliko vrata pecnice slu¢ajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,
nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza ploc¢a vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene
ploCe na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pec¢nice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plocu te je izvucite (slika B).

AN B|
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4.Podignite plo¢u te je izvucite (slika C).

PloCe odistite sredstvom za Cis¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, oS$tra ili abrazivna sredstva za
Cis&cenje.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
na$ servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rieSenje, pa i da
sprije¢imo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima ¢ete pronadi
boc¢no na vratima pec¢nice. Kako u slu€aju potrebe ne biste
suvise dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaseg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above” bude okrenut prema gore.

1.PloCu umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajviSu plo¢u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

E-br. FD-br.

3.Postavite pokrov te ga pritisnite.
4.Objesite vrata pecnice.

Pec¢nicu koristite ponovno tek kada su plo¢e propisno
ugradene.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir Cinjenicu da intervencija servisnog
tehni¢ara u sluaju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Pouzdajte se u znanje proizvodacCa. Tako osiguravate da samo
Skolovani servisni tehni¢ari opskrbljeni originalnim rezervnim
dijelovima vaSeg uredaja vrSe popravak na vasem uredaju.

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nadin mozete kod pecenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji naCin mozete pravilno
zbrinuti vas ureda,j.

Usteda energije

m Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

m Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

m Vrata pecnice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte
Sto je rjede moguce.

m Vise kolaCa pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je
jos topla. Time se skraduje vrijeme pecenja drugog kolaca.
Mozete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.

m Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti pe¢nicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.

30

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.
Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smijernicom 2012/19/EU o otpadnim elektri¢nim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.



Mjere koje treba postivati tijekom transporta

Sve pomic¢ne dijelove u i na uredaju pri¢vrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za pecenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijeCili oSte¢enje uredaja. Karton ili sliCan materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijecili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pri¢vrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na bocénim stjenkama uredaja.

Sacuvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaCa na ambalazi.

Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oStec¢enja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za
rucku na vratima ili za priklju¢ke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na uredaj.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje c¢ete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat ¢emo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit Cete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecénicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grijaé & daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 3D vru¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanije:

m Koladi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
m Koladi na posudi za pecenje: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina

Koristite 3D vrudi zrak [@.

Visine umetanja kod pedenja i prZzenja na 2 razine:
m Univerzalna tava: Visina umetanja 3

m Posuda za pecenje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama déete pronadi izbor jela.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pedenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kolac€ se nece jednakomjerno zapecdi.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koliine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobicajenih.

Tabele

U tabelama cete pronaci optimalnu vrstu grijanja i peCenja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokuSajte s nizom vrijednosc¢u. Pecenje
na nizim temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pedenja se skracuju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronaci na Savjetima za pecéenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 (] 160-180 55-65
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolag) Model za kuglof 2 O 155-175 65-75
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 (] 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu 2 (] 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 (] 160-180 30-40
Voc¢na torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 O 170-190 70-90
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 (] 150-170 55-65
Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 O 180-200 50-60

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u uredaju.
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Kolaéi na plitici Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C minute

Prhko ili dizano tijesto sa suhim prelje- Univerzalna tava 3 (] 160-180 25-35

vom Aluminijska plitica + uni- ~ 1+3 150-170 35-45
verzalna tava*

Prhko ili dizano tijesto sa svjezim vo¢em Univerzalna tava 3 O 140-160 40-50
Aluminijska plitica + uni-  1+3 130-150 50-60
verzalna tava*

Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava 2 (] 170-190 15-20

Pletenica, 500 g bradna Univerzalna tava 2 O 160-180 25-35

Bozi¢ni kolag, 500 g brasna Univerzalna tava 3 (] 160-180 50-60

Bozi¢ni kola¢, 1 g bradna Univerzalna tava 3 O 150-170 90-100

Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 (] 180-200 55-65

Pizza Univerzalna tava 3 (] 180-200 20-30
Aluminijska plitica + uni-  1+3 150-170 35-45

verzalna tava*®

* Kod pecdenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecdite u gornju potisnu razinu.

Kruh i pecivo

Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.

Ako nije drugacije navedeno, pec¢nicu uvijek zagrijte za pecenje

kruha.

Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute

Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8

brasna 190 35-45

Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 (] 270 8

sta), 1,2 g brasna 190 35-45

Zemlje (npr. razene zemlje) Univerzalna tava: 2 (] 200-220 20-30

Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturi u °C minute

Keksi Univerzalna tava 3 (] 150-170 10-20
Aluminijska plitica + univerzalna 1+3 130-150 25-35
tava*

Puslice od snijega Univerzalna tava 3 70-90 135-145

Princes-ustipci Univerzalna tava 2 (] 200-220 30-40

Makroni Univerzalna tava 3 (] 110-130 30-40
Aluminijska plitica + univerzalna 1+3 100-120 35-45
tava*

Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Aluminijska plitica + univerzalna 1+3 180-200 25-35
tava*

* Kod pecdenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecdite u gornju potisnu razinu.

Savjeti za pecenje

Zelite pedi prema vagem vlastitom
receptu.

Uzmite slicno peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.

Ovako ¢ete provjeriti da li je kola¢ od
lijevanog tijesta ispecen.

Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
receptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢

pecen.

Kola¢ se slegnuo.

Sljedecdi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .

Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo-
vima je nizi.

Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon peenja nozem.

Kola¢ s gornje strane postaje suviSe
taman.
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Kola¢ je presuh.

Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kola&. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljededi put odaberite 10 stupnjeva viSu temperaturu i
smanijite vrijeme pecenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti-
micno prozet vodom).

Sljiededi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
Kod kolaga sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i poStujte vrijeme pedenja.

Pecivo je nejednakomjerno zapeceno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo
pecite s gornjim/donjim grijaem E na jednoj razini. Papir za pedenje koji strsi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po
mjeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Vocéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na viSoj plitici je
pecivo tamnije nego na nizima.

Kod pedenja na vise razina uvijek koristite 3D vrudi zrak [@l. Plitice koje ste u istom tre-
nutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecCenja socCnih kolaCa se pojav-
ljuje kondenzat.

Kod pedenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloZiti na
upravljackoj ploc€i ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je fizi-
kalna pojava.

Meso, perad, riba

Posude

Mozete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za

velika pecenja je primjerena i univerzalna

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto

viSe tekucine.

Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do
rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije

peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.
Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetac. Ako je

podloga vlazna ili hladna, staklo se moze

Pecenje
Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine.

trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego Sto na reSetku

A rostilja polozite komadi¢e mesa za peCenje na rostilju.
ava. -, , . . i .
Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na

reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati ¢isca.
Posudu za pecenije ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pecnice.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na
rostilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapedi te ostati so¢ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pedete na rostilju okrenite nakon %5 navedenog
vremena.

Grijac rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

raspuknuti.

Dno posude bi Meso

Dno posude bi Komadic¢e ribe okrenite nakon polovice vremena.
Kada je pecenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta

u isklju€enoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od

Koligina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecenje iz nehrdajuceg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pece sporije i slabije ¢e se
zapeci. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecCenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pecenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Govedina
Govede pecCenje 1,0 kg zatvoreno 2 (] 200-220 120

1,5 kg 2 = 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 (] 210-230 70

1,5 kg 1 = 200-220 80
Rostbif, ruzi¢asti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50
Steakovi, 3 cm, roza boje ResSetka + univer-  4+1 ™ 3 15

zalna tava
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Tele¢e meso

Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 1 (] 200-220 100
1,5 kg 1 (] 190-210 120
2,0 kg 1 O 180-200 140

Svinjsko meso

bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

s kozicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 (] 210-230 80

Janjece meso

Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120

Mljeveno meso

Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70

Kobasice

Kobasice Res8etka + univer-  4+1 ] 3 15

zalna tava
Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na
visinu 1.

istjecati mast.

Citavu perad stavite na reSetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu koko$ okrenite nakon dvije tre¢ine vremena.

Kokos ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 4009 Resetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg Resetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg Resetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg ReSetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 800g ReSetka 2 180-200 80-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon %5 navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pec¢nicu u
polozaju u kojem riba inaCe pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu
posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1 ein. Sok od ribe od pedenja ¢e se
sakupiti u plitici a pe¢nica ¢e ostati ¢isca.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g ReSetka 3 ] 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploSkama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ] 2 20-25
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Savjeti za pecenje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pedenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provjeriti, je li peenje gotovo. Koristite termometar za meso (mozete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom“. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

PecCenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijedeci puta odaberite vecu posudu za pecenje ili dodavajte manje tekucine.
suvisSe svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te isteci kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Ako Zelite pedi direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu Pecenje nabujaka ovisi o veli¢ini posuda i visini nabuijka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje ¢igca. Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke (] 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke (] 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapeceni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60
visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 12 komada ReSetka 4 ] 3 4-5
Zapedi toast, 12 komada Resetka 3 ] 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pe¢enja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

Molimo, postujte navode proizvodada na ambalaZi rumene bojg i.nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
’ ) sirovih namirnica.

Kada pribor oblazete papirom za pecenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,

nja peraturiu °C minute
SavijaCa s vo¢nim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 (] 210-230 25-30
Pizza Resetka 2 (] 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20
Napomena

Kod pecCenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pedenja.
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Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ée vam s 3D-vruéim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pec¢nice izvadite najprije pribor, reSetke ili teleskopske
izvlaCne elemente.

Priprema jogurta

1.Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢ase i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4.Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.

5.Salice ili Gade stavite na dno pednice i pripremajte kao §to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1.Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.
2.Pecénicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude Nacin grijanja Temperatura Trajanje
Jogurt I:Salvice ili twist off stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5 min.
case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec¢- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljucite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecnicu

Otapanje
Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koliini Ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvoda¢a na ambalazi.

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostilj.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s Cokolad- ResSetka 2 BiraC temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

isklju¢en

Susenje vocéa
S 3D-vruéim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako soCno voce i povrée okrecite nekoliko puta.
OsuSeno voce odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski kruSaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCis¢éenog Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
Ukuhavanje Podesavanje

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti Sisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u CaSama stvarno pjeni.

Priprema

1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2. ObriSite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asSu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kopcama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢aSa u pecnicu.
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1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Cage stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte 2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite donji grijas [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.



Ukuhavanje
Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim

razmacima. IskljucCite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.

Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voce u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljuCivanje cca. 30 minuta
Vocéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive isklju€ivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite

akumuliranu toplinu.

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢asSe nakon ukuhavanja iz pecnice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od

krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,

poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruc¢e ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva

(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito m Vrijeme kuhanja neka bude 5to je moguce krace.
m Jela zapecite tako da budu zlatno-zute, ne suviSe tamne boje.
m Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijatem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijaéem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vruéim zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecnici

Krumpiriée raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecéenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umedite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput Strcanih kolada u $edernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolagi u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijaéem (& na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Informacijao  Traja-
nja temperaturiu  nje,
°C minute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 (] 150-170 20-30
Aluminijska plitica + univerzalna tava** 1+3 140-160 30-40
Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 O 150-170 25-35
Small Cakes (mali kolali), zagrijavanje Aluminijska plitica + univerzalna tava** 1+3 140-160 30-40
Vodeni biskvit Kalup za tortu 2 (] 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 kalupa za torte 1 (] 190-210 70-80
@ 20 cm***
2 reSetke* + 2 kalupa za torte 1+3 170-190 65-75
@ 20 cm***

* Dodatne reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite u gornju potisnu razinu.

**** Kalupe za kolae pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati gisca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pecenja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 -2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna tava 4+1 ] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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/\ BaXXHU CUT'YPHOCHU HaNnoMeHH!

BHumatenHo npounTajte ro oBa ynarcrso.
Camo Torauw Ke moxe 6e36e4HO 1 NpaBuIHO
na ro ynotpeobysarte BawwuoT ypea. 3auyBajte
ro ynaTcTBOTO 3a ynoTpeda U MOHTaxa 3a
noAouUHexHa ynotpeba nav 3a cneaHnoT
KOPWCHUK.

OBOj ypen e HameHeT camo 3a BrpadyBaHse.
BHMMaBajTe Ha crneumnjaiHoTO ynaTtcTBO 3a
MOHTaXa.

OTKaKo Ke ro otnakysaTte ypeaoT, NpoBepeTe
ja HeroBaTa cocToj6a. [IoKonKy nma WwteTu
HacTaHaT\ NpW TPaHCMOPTOT, HE o
NPUK/Iy4YyBajTe.

CaMo MUeHLUMpPaHoO CTPYYHO Nnle cvmee aa
ro NpuKyYn ypeaot 6e3 npukayyok. [JJokosky
HacTaHaT WTeTn nopaan norpeLleH
NPUK/IYYOK HEMATEe NpaBo Ha rapaHuuja.

OBOj ypen € HaMeHeT camo 3a AomMallHa
ynoTpeda 1 JoMallHO ONKpy»yBarse. YpeaoT
KOPUCTETE o CamMo 3a NoAroToBkKa Ha
obpouu 1 nujanaun. Hagrneayeajte ro ypeanot
3a BpeMe Ha paboTara. Ypeaor
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OctaHati nHpopmMaummn 3a NPou3BoanTe, oNpemaTa, Pe3epBHUTE
[ENOBM N CEPBUC Ke HajaeTe Ha nHTepHeT: www.bosch-home.com
1 Online-nponax6a: www.bosch-eshop.com

OBOj ypea Moxe ga ro kopucrar aeua Haa

8 roavHu 1 amua co HamasieHn MU3NYKK,
CEH30PHWN UM MEHTa/IHU CMOCOOHOCTN NN
nvua 6e3 UCKYCTBO 1 3HaeHe, JOKOJIKY Toa
ro npasaTt noAa Haasop, uan um dune ganeHu
ynatcTBa kako 6e306enHO ga ro Kopucrat
ypeaoT v rv pasdupaaT onacHOCTUTE
NOBP3aHN CO HEro.

Ileuara He cmeat ga cu urpaar co ypenor.
Ileuara He cmeart ga ro ymicrart U oap)xysaart
ypenoT, OCBEH OHME, KOU nMaaTt Hag

8 roavHu nnm ce nocTapu n ce nog Haaslop.

Ileuata nomanu oa 8 roanHW ApXeTe 1
noganeky oA ypeaoT U CTPYjHUOT Kaben.

Onpemara cekorall cTaBajTe ja npaBuIHO BO
KoMopaTa 3a roreewe. Buagete nog Onpema
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.
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OnacHocT o4 noxap!

= BananMBuTe NpeaMeT BO komopara 3a
rOTBEHE MOXE Aa ce 3ananar. He uyBajte
3anannuen NpeamMeT BO komopaTta 3a
roTBere. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
O ypenoT, AOKO/IKY HacTaHe yaj BO
ypenoT. VicknyueTe ro ypeaot n n3snedete
rO CTPYjHMOT MPUKIYUYOK UK UCKNYYETE IO
OCUrypyBauyoT 04 KyTujaTa co OCuUrypyBauu.

" [Tpn oTBOPAare Ha Bpatata oA ypeaoT ce
NnoB/ieKyBa BO34yX. XapTujara 3a nevyere
MOXXE Aa Ce AONPE A0 rPEejHUTE ENEMEHTU U
fa ce 3anann. He ja ocTtaBajTe xaptujara 3a
neverse Npu NPearpeBaHETO Aa CTON
HenpuUBPCTEHA Ha onpemMarta. Xaptmjara 3a
neyere (HUKCUpPajTe ja co can uin kanan sa
neuere. Co xapTuhja 3a neyer-e noKpuTe ja
camo HeonxogHaTa noBpLInHa. Xaptmjara 3a
neyer-e He CMee Aa CTpUn HaaBOp O
onpemara.

OnacHOCT o4 ONeKOTUHH!

" YpenoT CTaHyBa MHOTY XEXOK. He rn
AOonupajTe BHATPELWHNTE NOBPLUNHA HA
KoMopaTa 3a roTBeHe W rpejHuTe
enemeHTn. Cekoratl oCTaBajTe ro ypeaor aa
ce onaawv. [pxete rn geuata nogasieky.

= Onpemarta unu cagoBuTe CTaHyBaaT XeLUKU.
>KelkaTta onpema uin cagoBu cekoraltl
BadeTe r CO KyjHCKa pakasuua o
KOMoOpaTa 3a roTBEH-E.

" [Tapearta oa a/IKOX0N0T MOXe Aa ce 3ananu
BO Bpesiata pepHa. He noarorsysajte
o6poumn BO rofeMmn KomunmHu co ronem
NPOLIEHT Ha anikoxon. YnotpebyBajTe caMo
MasI KOJIMYMHIN Ha Nujanaumn co BUCOK
NPOLIEHT Ha aIkoxo/. BHMmarenHo
OTBOPETE ja Bpararta oA ypeaor.

OnacHocCT o4 nonapyBaxse!

= 3a Bpeme Ha KOPUCTeHETO, MPpUCTanHuTe
NEeNoBu CTaHyBaaT Xelku. He rn gonupajte
Xewkute genosu [pxete rv geuara
noganeky.

= [1pn oTBOpar-e Ha Bpararta o[ ypenoT MoxXe
[a nanese Bpena napea. BHMMmaTeHO
OTBOpeETE ja Bpararta oA ypeaort. [pxete ru
feuara nogaseky.

" [lopaan BogaTta BO Bpesara KoMopa 3a
FOTBEHE MOXXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HanesajTe BoAa BO Xellkara KoMmopa 3a
FOTBEHE.

OnacHocT o4 nospena!

N3rpebaHoTo CTak/10 Ha BpaTarta o4 ypeaoT
MOXe Aa npcHe. He kopuctete ctpyray 3a
CTaKJ/10, OCTPU WM CPEACTBA 3a YNCTEHE LUTO
rpedar.
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OnacHocCT of cTpyeH yaap!

" HeCTpyyHUTE NOMNPaBkM Ce OMnacHW.
[TonpaBkuTe cMee fa r'v BpLn camo
TexHuyap oA Halwara cepBucHa cnyxoa.
JlIoKoNKy € geekTeH ypeaoT, U3BNeYeTe ro
CTPYjHMOT NPUKYUYOK UK UCKIYyYETE IO
OCUTypyBauyoT BO KyTujaTa CO OCUTypyBauun.
MoBuKajTe ja cepBucHarta cayxoa.

" Ha »ewknte genosn oa ypenor,
nsonaunjata Ha e1eKTPUYHNTE ypeam MOXe
na ce crtonu. MpuknyyHnot kaben Ha
e/IEKTPUYHNTE Ypean He ro aonupajte oo
XELWKUTe Ae10BKN 04 YPeaor.

= Bnararta WTo HaBnerna Mmoxe ga
npeav3snka CTpyeH yoap. He kopucrete
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO BUCOK NMPUTUCOK
WIn Ha napea.

= [1pn MeHyBake Ha cujasinykarta BO
KoMopara 3a roTBere, KOHTaKTnuTe Ha
FP/I0TO Ha cujasinukarta ce nog Hanox. [pen
npomMeHara, U3Bfe4YyeTe ro CTPyjHNOT
NPUKYYOK WX UCKYyYETE TO OCUTYpYyBa4yoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauM.

= [ledheKTHNOT ypea Moxe da npeamsBunka
CTpyeH yaap. He ro npuknyudyBajte ypeaot
LOKOJIKY MMa dedeKT. MaBneyete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadvoT o4
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.

OnacHocT o4 noxap!

= OcTtatoumTe 04 jaaeHeTo, MacHoTujaTa u
COKOT 0[] NeYeHeTo MOXaT Aa ce 3ananar
3a BpeMe Ha caMouncteneTo. [pen cekoe
CaMOUUCTEHE, OTCTPAHETE ja HeUncToTUjaTa
01 KOMOpaTa 3a roTBeHe 1 04 ornpemara.

= YpenoT 3a BpEMe Ha CaMOUYUCTEHETO Ce
BXELTyBa oAHaABOP. He 3akavysajte
sananmeu NpeaMeTn, Kako Ha np. Kpnu 3a
cafoBM Ha paukarta Ha BparaTta. NpeaHara
CcTpaHa Ha ypenoT Tpeba ga duae
cnoboara. [leuata apxeTe rv noganexy.

OnacHocCT o4 usropeHuuu!

= 3a Bpeme Ha caMOunCTEHETO, KOMopaTa 3a
rOTBEHE Ce BXelWTyBa. He ja oTBopajTe
HUKOrawl BpartaT o4 ypeaoT U He T
NoMecTyBajTe Kykute 3a 61okmparse co
paka. OcTtaBeTe ro ypeaoT aa ce onaaw.
[leuara apxxete rm noaasneky.

= A Ype[ort 3a Bpeme Ha CaMoUnCTEHETO, Ce
BXELTyBa oAHaaABop. He ja gonupajte
Bpartarta oa ypenot. OcTtaBeTe ro ypeaor aa
ce onaau. [euata gpxeTe rn noganeky.



MpuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

= Onpewma, honuvja, xapTuja 3a nevyere nam caa Ha AHOTO oA

KomMopara 3a roteemwe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajTe honnja o Ouno Koj Bua,
HUTY NakK xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 04 KoMopaTa 3a roTBeH--E.
He nocTaByBajTe cagoBu Ha AHOTO 04 KOMoOpaTa 3a roTBeH-E,
[OKOJKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnuHa. BpemeTo 3a nevyere NoBeKe He oarosapa 1 emajnoT ce
owTeTysa.

m Bopa BO xelkaTta KoMopa 3a rotBemwe: He HanesajTe Boga BO
Xelkata koMmopa 3a roteere. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha TemnepaTyparta MOXe [a Ce OwWTeTn emajnor.

m Mokpwu npexpaHbeHn nponasoan: Mokpute npexpaHOeHu
npon3BO/AIM He T OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHarta nodosnro
BpeMe. Ke ce owTeTr emajnor.

m OBolleH cok: [nexoT 3a neyere He ro NPENO/IHYBajTE CO MHOTY
COYHM OBOWHM Konaun. OBOLWHNOT COK, LUTO Kane of naexoT 3a

BawaTta HoBa pepHa

OBfe Ke ja 3ano3HaeTe BallaTa HoBa pepHa. Hue Ke Bu
objacHUMe (DYHKUMUTE Ha KOHTPOMHOTO NOMe U NoeaAnHEeUYHUTe

KoHTponHo none

OBae ke godueTte npernen Ha KOHTPO/HOTO none. VseendaTta
3aBuncnM o4 OAHOCHMOT TUN Ha ypea.

neyerbe OCTaBa JaMKu, WTO HEMA Aa MOXe Aa ' OTCTpaHuTe.
JOKO/IKY & MOXHO, KopucTeTe noanadoka yHuBepsasHa Tasa.

W3nanete co oTBOpeHa Bparta o4 ypenot: Komopara 3a rotBeme
OCTaBeTe ja Aa ce usnaaun 3arsopeHa. [ypu 1 ako e camo masky
OTBOpPEHa BpaTaTa 0/ ypedoT OKO/IHWUTE MOBPLMHM Ha MebenoT
CO TeK Ha BpemMeTo O1 MOXene da ce owTeTar.

MHory nsBankaH AUXTyHr Ha Bpartata: JoKonkKy AUXTYHIrOT Ha
BpaTaTta € MHOry uaBasikaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa BpaTtarta Ha
ypenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBw/HO. [10BPLUIMHUTE Of
MeBenoT WTO rpaHnyaT co ypeaoT MOXe [a ce owTeTar.
OapxyBajTe ro AMXTYHrOT Ha BpataTa NocTojaHO UNCT.

BpaTaTa o4 ypenoT Kako NoBplivHa 3a cefletbe Uan noTnuparse:
He nocrtaByBajTe, cefeTe uan 3akadyBajTe HewWTo Ha Bpartara of
ypenoTt. He notnupajte cagosu uiv onpemMa Ha Bpararta of
pepHara.

BmeTHeTe ja onpemara: Bo 3aBUCHOCT o4 TMMNOT Ha ypenoT,
onpemara Moxe fa ro usrpebe Ctak/0To o4 BpaTaTa npu
3aTBopareto. Onpemara cekorall cTaBajTe ja [0 Kpaj BO
KomMopaTa 3a roTBeHse.

TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCETE Uan ApXeTe 3a
paukarta. PaukaTta oa BpaTarta He MOXE Aa ja U3APXN TexXnHaTa
Ha ypeaoT U MOXe Aa Ce CKPLW.

KOHTPO/IHW eneMeHTU. Ke nobueTe nHhopMaumn 3a komopata 3a
roTBEH:E U onpemara.

O'Qe
@)

O+Or

1 2
O6jacHyBarbe
1 bupau Ha dyHKUMK
2 KOHTPO/IHM KONuuMHea 1 nosie 3a npukas
3 bupau Ha Temneparypa
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Bupau Ha pyHKUUKU

Co BupayoT Ha thyHKLMja NocTaBeTe ro BMAOT Ha TOM/IMHA 3a
pepHaTa. bupayot Ha yHKUUKM ce BPTWU Ha AECHO WK JIEBO.

Kora Ke ce noctasu BUAOT Ha TOM/IMHA, CUjainykata BO pepHarta
CBETW.

MocTaByBama dyHKUKja

0 VcknyueHo PepHata e ucknyuyeHa.

O ropeH v foneH
rpejay

[TeuyereTo 1 NPXKEHETO CE MOXHU
caMO Ha e[lHO HMBO. 3a Konaun 1
nuua BO Kananu uan Ha niaex Kako un
NOCHMW Napuuntba neyerbe of roseno,
Tene n agnBnHa oBaa nocrtaBka e
focta cooaseTHa. TonnnHata goara
paMHOMEPHO W1 04 rope W oA A0NY.

3D Tonon Bo3ayx*  Konauu, nvua, Manu ne4vmsa, CUTHU
Konauu, Manu Konaunksa n ncHaTto
TECTO MOXe [a nedete NCTOBPEMEHO

Ha ABe HMBOaA.

3arpeaHuoT BO3ayX PaMHOMEPHO Ke
ce pacnpeaenn co nomoLl Ha
BEHTUNATOP CO MPCTEHECTU rPejHu
Tena Ha 3afH1OT SK/ Ha pepHaTa.

Co [onHMOT rpejay Moxe aa
fonekysare 1 notrnekyeate oépouu
oA nonHata cTpaHa. Temnepatypata
foara oa nony.

()  [JOonex rpejau

Ckapa co Meuerbe Ha ckapa Co uMpKynaumja Ha
LMpKynaumja Ha BO3AYX 0COBEHO € MorogHo 3a
BO3AYX neuere Ha ckapa Ha puoda, XuBuHa

WK roneMmn napyntba Meco. 'pejHoTo
Teno 3a ckapa u BeHTUNaTopoT
Han3MeHNYHO Ce BK/ly4yyBaaT U
ncknydvysaaTt. BeHTunatopot ro
pacnpefenyBa 3arpeaHmoT BO3ayX
OKOJy jafierbaTa.

[¥] Ckapa Ha pamHa
ronemMa nospwmnHa

Moxe na neuyete NoOBEKE CTEKOBMU,
BUPLLAN, pUOKN 1 TOCTOBM Ha ckapa.
LlenaTta noBplwunHa noa rpejHoTo Teso
3a ckapa Ke ce 3arpee.

[ bpso 3arpeBame 3A 6p30 3aToNn/yBake Ha jaaetba.

* Bua Ha TonavMHa cnopea Knacarta Ha epuKacHOCT Ha eHepruja
EN50304.

Konuuwa 1 npukasu

Co Konunrata MOXe Aa nocraBute AOMONHUTENHN (byHKLll/Il/I.
[TocTaBeHWTE BPEAHOCTM MOXE [a Ce npoyuTaaTt Ha Npukasor.

Konue dyHKUKja

@ Konuye YacoBHWK Co oBa KONuye MOXe Aa rv nogecuTe
BPEMETO Ha YaCOBHUKOT,
BpemeTpaereto -2l n BpemeTo Ha

3aBpllyBarbe =l .

om Konue Knyu Co oBa konye MOXe [a ja BK/y4uTe
OfH. ucknyunte 6e3benHocTa 3a

aeua.

Co oBa konye MOXe a ce NocTaBu
OYaANNHUKOT.

L) Konuye ByannHuk

Co oBa konye Moxe faa ce
Koperupaar BpeaHOCTUTE Ha
noctaByBar€ Hagony.

- Konye MuHyc

+ Konue Mnyc Co oBa konue Moxe aa ce
Kopervpaar BpeAHOCTUTE Ha

nocTaBsyBaH€ Harope.
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Bupau Ha TemnepaTypa

Co 6upayoT Ha TemnepaTypa MoXe [a ja nocrasute
Temneparypara 1 CTeneHoT Ha ckapa.

MocTaByBamw dyHKUMja
a
. NcknyyeHo PepHarta He e TOMna.
50-270 Moapauje Ha MopaToumn 3a Temnepartypara
Temnepartypa BO °LL
1,2,3 CteneHu 3a ckaparta CrteneHw 3a ckapa, ronemal”)
noBpLrHa.

CrteneH 1 = cnabo
CteneH 2 = cpegHo
CteneH 3 = jako

Kora sarpeBsa pepHaTa, CBETV cujanuukarta Haa OupayoT 3a
Temneparypa. Bo naysute 3a rpeerse ce racu. Kaj HEKOU NOCTaBku
He CBEeTW.

CTeneHu 3a CKapaTa

Mpu neuerse Ha pamHa ckapa [] co 6upavuoT Ha TemnepaTypa
noCTaBeTe ro CTEMNeHOT Ha cKapa.

Komopa 3a roTBemwe

Bo komoparta 3a rotBeme nma cujanmuka. BeHTnnatoporT ja wintun
pepHaTa o NPeKyMepHO 3arpeBakse.

Cujannuka Bo pepHaTa

Cujannukarta BO pepHaTta CBeTu 3a Bpeme Ha padoTtarta Ha
pepHaTa. Co BpTeHe Ha BUpayoT Ha yHKLUMN BO cakaHaTa
nosuumnja, MoXe a ce BKIy4u cujanmukaTa Bo pepHaTa 6e3 ga
6uae sarpeaHa.

BeHTunatop

Mo noTpeba, BEHTUNATOPOT CE BKy4yBa W UCKIy4yBa. TOnamoT
BO3/yX U3Meryea H13 Bparara.

3a nobp30 ga ce o1aam Komopara 3a roTBere Mo KOPUCTEHETO,
BEHTWUNATOPOT paboTu oApeaeHO Bpeme.

BHumaHue!
He rv nokpueajTe oTBOpUTE 3a BO3ayX. MIHaKy pepHaTta Ke nperpee.



Bawa onpema

MlcnopayaHata onpema e noroaHa 3a MHOTY BUAOBU Ha 0OpOLM.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemMarta cekorall TOYHO Aa ja BMeTHeTe BO
KomopaTta 3a roTeetbe.

3a nofo6po [a r 3roTBUTE HEKOU 01 06POLUTE OOHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHata fa Bu éuae ywre noynobHo, umare
13Bop Ha creuvjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemaTa

Onpemara MOxe [a ce BMeTHe BO 4 pas/iMyH1 BUCUHM BO pepHaTa.
Onpemara cekorall BMETHYBajTe ja [0 Kpaj, 3a Aa He ro gonvpa
CTakK/I0TO 0A BpaTaTa.

HanomeHa: Onpemara moxe [da ja npoMeHn popmarta nopaau
TonnuHaTta. LLTom Ke ce onaan onpemaTta, NOBTOPHO ja nonpuma
npeTxoaHaTa gopma. Nputoa, hyHKUMjaTa He ce HapyLlyBsa.

[pxeTe ro nnexoT 3a neuewe 04 CTpaHa Co ABETE ANaHKM U
cTaBeTe ro napasnenHo Bo pamkara. pu BMETHYyBare Ha nnexoT 3a
neyeme, mséerHyBajTe OBMxera Ha JeCHO Win Ha NeBo. MHaKy
NNexoT 3a nevyere MHOry TellkKo MOXe fa ro BMeTHeTe.
EmajnmpaHunTe ropHn NoBpLMHM MOXe Aa ce olTeTar.

OnpemaTa MOXeTe fa ja Kynute Kaj cepBucHaTa cnyxoda, Bo
cneuvjanuampaHa npoaasHuLa uan Ha UHTepHeT. Be monume
HaseneTe ro HEZ 6pojor.
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[okonky onpemaTta e n3BnedyeHa CKOpo 40 MOOBKMHA, Taa ce
Bkionyea. Cera jageraTta MOXE NeCHO Aa ce u3sajart.

Kora ja BMeTHyBaTe BO pepHara, BHUMaBajTe Ha ucrnakHatuHara Ha
3aaHaTa cTpaHa Ha onpemara. Camo Ha TOj HauMH NPaBUIHO Ke ce
BKJ10MN.

——

Co WKrHUTE Ha n3BNeKyBare BO BUCUMHUTE 1 1 3 MOXe Ada ja
n3BnevyeTe onpemara.

JOKOMKy WNHUTE Ce LEeNOCHO U3BEYEHN, BO 3aBUCHOCT 0/
n3senbarta Ha ypeaoT, Mopa NOBTOPHO Aa ce BMeTHaT Hasad. Ha
TOj HAUMH 1 onpemara MOXe NOMECHO Aa Ce BMETHe. 3a 0TBOpaHe
Ha MexaHn3MOT 3a 3akslyyyBare, NpUTUCHeTe r’m Masiky WnHUTE 1
BMETHETE ' BO pepHaTa.

PeleTKa

3a cagosu, Kananu 3a Konauu,
neyetrba, Napunkba ckapa u
HaMUpHULUK o hpuxuaep.
BmeTHeTe ja pelieTkaTta co
oTBOpeHaTa cTpaHa KOH BpaTtaTta Ha
pepHaTa v 3a001eHNOoT Aen Haaony
~—~ BO pepHarTa.

ANyMHHUYMCKH Nnex 3a nevere
3a Konauu n CUTHW Konauu.

MnexoT 8a neuere CTaBeTe ro BO
pepHaTta Co 3aKOCYBarbeTO Hakaj
Bparara Ha pepHara.

YHuBep3anHa TaBa

3a CouHu Konauu, neumsa,
HaMUPHULK 04 DpUXMAED U roNeMu
neyetba. Mpun neyerse Ha ckapa Moxe
[la ce KOpUCTK 1 3a coduparbe Ha
MacHoTuhjaTa nofa pelietkara.

MnexoT 8a neuere CTaBeTe ro BO
pepHarta Co 3aKOCYBarbeTO Hakaj
Bparara Ha pepHara.

CneuwujanHa onpema

CreuvjanHaTa onpema Moxe [a ja Kynute Bo cepBucHaTa cnyxoda
1M BO cneunjannanpaHnte npogasHuUK. Bo HawuTe Bpoluypu nnm
Ha MHTEePHEeT Ke HajaeTte pas/IMyHu Npous3Boan NorodHn 3a Balwara
pepHa. PacnonoxnmeocTa Ha crneuvjasiHa onpema UM MOXHocTa
3a Hapayka Npeky MHTEPHET Ce pas/nkyBa BO 3aBUCHOCT Of
3ewmjata. MiHhopmauunte okoy Toa Ke i npoHajaeTe Bo
npoaaxHara AoKyMeHTauuja.

He cekoja cneumnjanHa onpema oaroeapa co cekoj ypen. Kora
KynyBaTte cekoralwl HaBefeTe ro uenocHoTo ume (E-Nr.) Ha BawmoT
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj dyHKuKja

PelweTtka HEZ 434000 3a cagosu, Kananu 3a Kojlauu, neyema, Nevyere Ha ckapa U HaMMpHULUKM oA
hpwxunaep.

AnymMrHMyMCKY nnex 3a neyewse  HEZ 430001 3a Konaum u CUTHU KOnauu.
MnexoT 3a neyere CTaBeTe ro BO pepHaTa CO 3aKOCyBarbeTO Hakaj BpaTaTa Ha
pepHaTa.

EmajnmpaH nnex 3a neyere HEZ 431001 3a Konaum u CUTHU Konauu.
MnexoT 3a neyere CTaBeTe ro BO pepHaTa CO 3aKOCyBarbeTO Hakaj BparaTa Ha
pepHaTa.

YHuBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a CoYyHM Konauu, neuynsa, HaMMpHULM oA hpuxmnaep n ronemu nedyersa. Moxe na

Ce KOpPUCTK U 3a coBupare Ha MacHoTuMjaTa UM COKOT Off MECOTO Mo pelueTkara.

YHuBep3anHaTta TaBa CTaBeTe ja BO pepHaTta CO 3aKOCyBareTO Hakaj BpartaTa Ha

pepHarTa.

BpaTa Ha pepHaTta - JononHuTenHu CUT'YPHOCHU MEpPKH

Mpu NOAONTO BPEME Ha roTBEH:E BpaTtarta Ha pepHarta Moxe aa
cTaHe MHOTY XeLlKa.

Nokonky vmate mManu Jeua, 3a BpeMe Ha padoTara Ha pepHarta
NOTPEBHO € 3roNeMeHO BHUMAHWE.

MNMoHaTamy, UMaTe Ha pacnonararbe v 3allTUTHa Hanpaga, Koja
crnpeyyBa AMPEKTHO Jonupare Ha Bpatata oa pepHaTta. OBaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe na ja Habasute BO
cepBucHaTa cnyxoa.
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I'Ipe.q NPBOTO KOPpUCTEH:E

OBpe Ke [o3HaeTe WTO Mopa [a HanpaBute, Npea Aa noyHeTe aa
noaroTeyBarte jagera co Bawara pepHa. [NpeTtxoaHo MNMpountajte ro
nornaejeto CUrypHOCHW HarloMeHu.

MNocTtaByBar-e Ha BpeMEeTO Ha YUaCOBHUKOT

Mo npuknyyyBareTo, Ha NPMKA30T CBETU O3HaKarta ® v tpu Hyn.
[TocTaBeTe ro 4YaCoOBHMKOT.

1.Mputncrete ro O konueto.
Ha npvkasoT ce nojaByBa BpemMeTo Ha 4acoBHUKOT 12:00 un
o3Hakata (® Tpenka.

2.CO0 KOMYeTo + Wan KOMUEeTo - NocTaBeTe ro BpeMeTo Ha
YACOBHUKOT.

Mo HEKOJIKY CEKYHIM NOCTABEHOTO BPEME Ha YUaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

NonecyBawe Ha pepHaTa

MimaTe pasnnyHm MOXHOCTM Aa ja nocTaBuTe pepHaTa. OBae Ke Bu
objacHuMe, Kako [a ro NocTaBUTe CakaHWoT BMA Ha TOM/IMHA UK
CTENeHOT Ha ckapa. Ha pepHata MOxe aa ro noctaBuTe
BPEMETPAEHETO N BPEMETO Ha 3aBpllyBare 3a BalweTo jageme.

BuaoBu Ha TonnvHa U TemnepaTtypa
Mpumep Ha cnuka: MopeH/noneH rpejay 190 oLl.

1.Co 6upayoT Ha tyHKLUUM NOCTaBeTe ro CakaHuoT BUA Ha
TOn/MHa.

® =

2.Co BupayoT Ha TemnepaTypa MOXe Aa ja noctaBuTe
TemneparypaTa uam CTENEHOT Ha ckapa.

PepHaTta Ke ce 3arpee.

UcknyuyyBsare Ha pepHaTta
bBupauoT Ha yHKUMK CTaBeTE ro BO Hy/Ta nosuumja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTe

BuaoT Ha TonnuHa, TemMnepartypa v CTeneH Ha ckapa Moxe Aa ce
npomMeHaT no notpeda.
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3arpeBarbe Ha pepHaTta

3a fga ro oTcTpaHuTe MMPUCOT Ol HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa 1 3aTBopeHa. VigeanHo e aa 3arpeete efeH yac co opeH/
JNoneH rpejay & Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BHumaBajTe Ha Toa,
[la Hema ocTaToumn oa ambanaxaTa BO KOMopaTa 3a roTBeHe.
1.Co BupadyoT Ha thyHKuMKn noctaseTe opeH/JoneH rpejau =.
2.Co 6upayoT Ha Temnepatypa noctasete 240 °LL

Mo engeH vac ncknydyete ja pepHarta. bupayoTt Ha QyHKUMK 1
6MpavoT Ha Temnepartypa CBpTeTe BO Hy/Ta-nosuuuja.

UucTtere Ha onpemara

Mpen na ja ynotpeduTe onpemara 3a NpB naTt, ucuncreTe ja
TEMENIHO CO BPEs pacTBOp O4 CPEACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.

PepHaTta Tpeba aBTOMaTCKM ia Ce UCKAYUH
BHeceTe BpemeTpaee (Bpeme Ha roteere) 3a BawmoTt oOpok.

Mpumep Ha cnuka: FopeH/aoneH rpejau &, 200 °LL, BpemeTpaerbe
45 MUHYTK.

1.Co BupadyoT Ha hyHKLMK NOCTaBEeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TonnHa.

2.Co 6upayoT Ha TemnepaTtypa Moxe [a ja noctaBuTe
TemnepartypaTta uav CTeneHoT Ha ckapa.

3.MputncHeTe Ha konyeto YacosHuk (O .
Cumbonot BpemeTtpaerse =l Tpenka.

4.Co KOMNUeTo + unn - NnocTaBeTe ro BpeMeTpaeHeTo.
KonueTo + / npeanoxexa speaHocT = 30 MUHYTK
KonueTo - / npeanoxexa speaHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a rotBete e UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [putnucHeTe ro aganatm
konueto ®Ou ucknyyete ro BupadoT Ha yHKLMK.

MeHyBaH-e Ha nocTaBKaTa

MputucHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co konueTo + nnu KonyeTo -
NPOMEHETE r0 BPEMETPAEHETO.



MpeKnHyBake Ha NocTaBKaTa

[MputucHETE ro KONYEeTO YaCoBHUK O®. [MpuTUCHETE FO KONYETO -,
[lofeka Ha NpukasoT He ce nojasn Hyna. MicknyuyBarke Ha OupadoT
Ha yHKLMN.

lMocTaBeTe ro BpemeTpaeweTo, JOKOJIKY BpeMeTo Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

MpuTucHeTe ro konyeto YacoeHuk (O nBa natu n nocraeete, Kako
LWTO € OnuWaHo BO Touka 4.

PepHaTa Tpe6a aBTOMaTCKM 4a Ce BKNyUu U
UCKNYuH

He rn octaBajTe npexpaHbeHuTe NpoayKTh aa cTojat Ao/ro BO
pepHata. MecoTo 1 pubata necHo ce pacunysaar.

Mpumep Ha cnuka: FopeH/aoneH rpejad (=), 200 °L. YacoT e
10:45 . FOTBEHETO Ha janereTo Tpae 45 muHyTh 1 Tpeda na dune
rotoso Bo 12:45 yacor.

1. Co BupayoT Ha HyHKLUMKU NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TOnnHa.

2. Co 6upayoT Ha TemnepaTtypa Moxe [a ja NnocTaBuTe
TemneparypaTa uam CTENEHOT Ha ckapa.

3. MputncHete Ha konyeto YacosHuk O .
Cumbonot BpemeTpaerse - Tpenka.

4.Co KOMYeTo + U - NocTaBeTe ro BpemMeTpaeHeTo.

5. KonueTo YacosHuk (® npuTUCKajTe ro, goaeka cumOonoT
Kpaj =l ceTka.
Ha npukasoT Ke BuanTe Kora e rotoBo 0OpOoKOT.

NocTtaByBarkbe Ha YaCOBHUKOT

[To NPBMOT NPUKYYOK UK MO MPEKKH HA CTPpyja Ha NPUKasoT
Tpenka o3Hakata (® u Tpu Hynu. MocTaBeTe ro YACOBHUKOT.
BupauoT Ha dyHKUMM Mopa Aa Buae UCKIYJeH.

lo noctaByBaTe Ha cnegHUOB Ha4YuUH

1.MputncHETE ro KONYeTo YaCoBHMK QO.
Ha npwkas3oT ce nojaeyea 12.00 u u osHakata O Tpenka.

2.Co KonyeTo + Wamn KonN4YyeTo - MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha
YaCOBHUKOT.

MocTaByBare Ha GyAUNHUKOT

ByannHNKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYJHCKU ByaunHuK. Toj
Teye He3aBUCHO o[ pepHarta. byannHuUKoT nma cneumguyeH
curHan. Taka Ke cnyliHeTe, Aanu € UCTEYEeHO BPEMETO Ha
OYANTHUKOT UNK pepHaTa. ByannHMkKoT Moxe aa ro noctaBuTe,
[IOKOSIKY € akTMBHa besbenHocTa 3a feua.

6. Co KonueTto + NomecTeTe ro BpeMeTo Ha 3aBplLlyBake 3a
noaoLHa.
Mo HEeKO/Ky CekyHAW nocTaBkaTta Ke ce npeseme.
Ha npukasoT cTou BpemeTo Ha 3aBpllyBarse, [JoAeKka pepHarta He
noyHe co padorTa.

BpemeTo 3a roTBere € MCTEYEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [puTucHeTe ro
konueto O ABa naTv 1 UcknyyeTe ro BUPaAUOT Ha hyHKLMW.

HanomeHa: Ce fofeka Tpenka osHakara, MOXe [a MeHysare.
[loko/IKy CBETW o3Hakara CBeTW, MoCTaBKarta e npeseMeHa.

Bp3o 3arpeBame

Co 6p30TO 3arpeBarbe pepHarta ja 4oCTUrHyBa nodp3o
rnocraeseHaTa Temneparypa

YnoTtpe6eTe ro 6p3oTo 3arpesarbe camo 3a Temneparypuv Hag
100 °L.

3a na obesbegute pamHOMEPHO roTBeHE Ha BalwuTte jagersa,
janerbaTa cTaBeTe r'v BO pepHa Aypw 0Tkako 6p30TO 3arpeBamse Ke
3aBpLUN.

1. MpuknyyeTe ro BUPAYOT Ha YHKLMK BO Nnoauumja (5],

2. Co BupayoT 3a Temnepatypa nocTaBeTe ja Temneparypara.
PepHaTta cTapTyBa No HEKOMKY cekyHaun. CujannukaTa 3a npukas
Han OGMpavoT Ha TeMmnepatypa CBeTu.

Bp3oTo 3arpeBarbe e 3aBpLUEHO

Cvjanunukara 3a npukas Hag OMpadvoT 3a Temneparypa ce racu .
CraBeTe ro Bawmot 06pok BO pepHaTta 1 nocTaBeTe ro cakaHuoT
B1A4 Ha TONJInHa.

MpekuH Ha 6p30TO 3arpeBar-e

CepTeTe ro 6MpayoT Ha PyHKUMM BO HynTa nosuumja. PepHata e
NCKJyyYeHa.

Mo HEeKONKy CEKyHOM Ke ce Npe3emMe BPEMETO Ha YaCOBHUKOT.
Osnakata ® ce racw.

I'IpomeHa Ha np. oA NeTHO BO 3UMCKO Bpeme

[MpuTncHeTe ro Kon4yeto YacoBHUK O® nganat u NPOMEHETE CO
KOMYETO + UAN KOMYETO -.

lo nocrtasyBate Ha CnieAHUOB Ha4YUH

1. MpuTucHeTe ro KonueTo ByanaHuk L.
OsHakarta Tpenka £\.

2. Co KonueTo + Wy KOMYeTo - NoCTaBeTe ro BPEMETO Ha
OyaAWUNHUKOT.
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Konue + MNpeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH
Konue - MNpennoxeHa BpeAHOCT = 5 MUHYTU

Mo HEKONKY CeKyHaW cTapTyBa ByannHmnkoT. O3HakaTta L) cBeTu Ha
npukasoT. BpemeTo BUAAMBO Teue.

Mo ucteKoT Ha BpemeTO

Ce cnyuwa curHan. MNpuTncHeTte ro Konyeto byanmnHmk Jay
MpuKasoT Ha OYAUTHUKOT Ce racwu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha 6y AuAHMKOT

MputucHeTe ro konueto ByaunHuk £). Co KONYEeTo + UK KONUeTo
- NPOMEHETE IO BPEMETO.

Be3begHoCT 3a geua

PepHa

3a [a He ja Bk/y4aT [euaTa pepHarta He cakajku, npeaBuaeHa e
6e36eaHOCT 3a Jela.

BknyuyBare U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a Aeua
BupauoT Ha dyHKUMM MOpa Aa Buae UCKIyJeH.

BknyuyBame: [MputucHete ro konueto Knyy o-m, noneka Ha

nprKasoT He ce nojaBu o3HakaTa O-m . OBa Tpae OKO/y. 4 CEKyHaW.

Hera n uuctemwe

Co BHUMAaTEeNHa Hera v YncTere, Balata pepHa noaoaro Bpeme Ke
ocCTaHe HeryBaHa v tyHkUMoHanHa. OBae Ke BM objacHMME Kako
npaBWIHO [a ja HeryeaTe v YMCTUTE Ballata pepHa.

HanomeHu

m Manute pasnuku Bo 6ojaTa Ha npeaHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
npouanerysaart off pa3M4yHUTE Matepujann, Kako ctakso,
naactuka uam metan.

m CeHKUTe Ha CTak/0TO o[l BpaTaTta, Kou [esyBaaT Kako 6pasau,
ce CBeT/IOCHM pedieKkcH oA cujanuykara Bo pepHarta.

m EmMajnoT Ke u3ropu npu MHOTy BMCOKK Temnepatypu. lNMputoa
MOXe [la HacTaHaT Manun pasnukn Bo 6ojata. OBa € HOPMaHO 1
Hema BnvjaHue Ha yHkumjaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE NIEXOBU HE
MOXe LIe/IOCHO fa ce emajnunpaart. MNopaamn Toa ce rpyou. Mputoa
He Ce HapyllyBa 3awTtuTarta o4 Koposuja.

CpeacTBa 3a UUCTEHE

3a na He ce owTeTaTt pasIMYHUTE NOBPLUMHK CO NOTPEeLLHU
CpencTBa 3a UNCTEHE, BHUMABAjTe Ha CneaHuTe noaatouu.

Mpu yucTewe Ha pepHaTa

® He ynotpebyBajTe ocTpu unmn rpydun cpeactsa 3a UnCTerbe,

B CPEeACTBa 3a YNCTEHE KOW COAPXKAT BUCOK NMPOLEHT asikoXosl,
B CYHIepu 3a Tpuerse,

H ypean 3a Ynctere noa nputnucok nnn napea.

= [loeAnHeuHUTE OEN0BU HE MM YNCTETE BO MallvHaTa 3a MUEHE
canosu.

Mpen npeata ynotpeda, TeMENHO UCMepeTe M HOBUTE CYHIepU.
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Bpumerbe Ha NOCTaBKUTE

[MputncHeTe ro konueto byannHmk Jay [MpUTUCHETE FO KOMNUYETO -,
[o[eKa Ha NpuKasoT He Cce NojaBu Hyna.

ByAWNHUKOT U BpeMeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO Teuat

OsHakunTe ceeTaT. BpemeTto Ha ByaunHUKOT BUAMBO Teue Ha
npuKasor.

MpoBepeTe ro npeocraHato BpemeTpaerse I-l, BpemeTo Ha
3aBplyBarse =l U BpemeTo Ha yacosHukot (O

MpuTtuckajte ro konyeto YacosHuk (O ce noaeka He ce nojasw

coojBeTHaTa o3Haka.
MNMoBMKaHaTa BPeAHOCT Ce MojaByBa HEKOJ/IKY CEKYHAN Ha MpMKasoT.

NcknyuyBamse: lNMputnucHeTe ro konyeto Knyy o-m , joaeka He ce
naracu osHakara O-m.
HanomeHu

m Bo cekoe Bpeme Moxe fa ro nogecute OyaAuSHUKOT U BPEMETO
Ha YaCOBHMKOT.

m o naa Ha cTpyja, ce Gpuile nocTaBeHaTa besbeaHocT 3a Aeua.

Na3BpuweTte co Masnky CPeacTBo 3a MUEHE U
BnaxkHa kpna. Cekoratu 6puiieTe napanenHo co
npupoaHata TekcTypa. MiHaky Moxe na HactaHat
rpedHaTnHu. M3bpuliete co meka Kpna.
JamkuTe oa OUrop, MacHoTUmn, CKpood u
6enKoBWHM BeaHall oTcTpaHeTe ru. He
ynoTpedyBajTe abpasuBHM CpeacTBa, CyHrepu
WTO rpedaT uan rpydun Kpnm 3a YNCTeHE.
MpeaHnuTe NOBPLUWHM O YENTMK MOXE Aa ce
nosvpaar co noMoLL Ha cneunjanHn cpeacTsa 3a
Hera. BHMMaBajTe Ha HanomMeHuTe Ha
npounssoantenot. CneunjanHutTe cpeactsa 3a
UNCTEHE Ha YeNnK MOXe Aa M Hajaete BO
HallaTa cepBuUcHa cnyxoa unm Bo
cneunjannampaHuTe NpoaaBHULN.

YenuK Ha
npeaHute
Aenosu

Emajnupanu
WU nakupaHu
NOBPLUWHU

McuucteTte co Masiky CpeAcTBO 3a MUeHe 1
BNaxHa kpna. 3bpuiiere co Mmeka Kpna.

Konuumwa VMicuncteTte Cco Manky CpeAcTBO 3a MUEHE U

BNaxHa Kpna. 3bpuiieTte co Mmeka Kpna.

Crakno og
BpaTtara

Moxe [a ce UNCTU CO CPECTBO 3a UNCTEHE
cTakno. He ynotpe0yBajTe arpecuBHi cpeacTea
3a UNCTEeHE WK OCTPU MeTasHu npeameTun. Tue
MOXe [a rv narpedart 1 owTeTar NOBPLNHUTE Ha
CTakK10ToO.

ANXTYHr MicuncteTte Cco Manky CpeAcTBO 3a MUEHE U

BNnaxHa kpna. 3bpuiiete co Meka kpna.

Kanak Ha
pepHaTa

VicuncteTe co Tonna Boda unm Boga co oueT. Kaj
jakn HeumcToTMmM: CpedcTBOTO 3a UNCTEHE
pepHa ynoTpedyBajTe ro caMmo Ha onaaeHa
NnoBpLUMHA.

CTakneH Kanak llcuuctete co Masiky CPeCTBO 3a MUeHEe 1
Ha cujanMuKaTa BnaxHa kpna. /sBpuweTte co Meka Kpna.
oA pepHarta

Onpema [ToToneTte BO TONNa npoMmuska. icumcrtete co

yeTKa Un CyHrep.



AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrete BO MalvHa 3a MUEHE Caa0BMU.

nnex 3a Hukoraw He ynoTpe®yBajTe cpeAcTBo 3a
neuewe uncTere pepHa. 3a ga nsderHete rpedHaTUHY,
(onuwuja) HUKOrawl He T AonupajTe MeTa/iHUTE NOBPLUMHU

CO HOX WM CIMYeH ocTap npeameTt. Yuctete
XOPUBOHTA/IHO CO Masiky CPeACTBO 3a UNCTEHE U
MeKa Kprna 3a YnCcTere CTak/1o WK Cco Kpna of
Mukpodmdep. MabpuweTte co meka Kpna. He
ynoTpeOyBajTe adpasvBHU CPECTBA, CyHIrepn
WwTo rpedat unu rpyoun Kpnm 3a uncterse. Tue ro
rpedat naexoT 3a neyere

BesbegHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e3beaHocT Ha

Aeua (onuuvja) deuarta, TOj MOpa Aa Ce OTCTpaHu npesn
ynctereto. Cute nnacTuyHm AenoBn notonete
M BO TOM/1a NpoMnBKa U VI36pl/ILIJeTe  Cco
cyHrep. M3bpuiiete co meka kpna. Mpw jaku
HeuncToTMKM Ges3benHocTa 3a aeua He
dyHKUMOHMPA NpaBuiHo.

MNone 3a
roTeewe

CoBeTu 3a Hera n YnNcTere Ke HajaoeTe BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Ha BalleTto none 3a
roTBeH-e.

YucTtere Ha CaMOUYMCTEUKUTE NOBPLLUUHU BO
pepHaTa

3aaHnoT suf, kKanakoT U CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha pepHaTa ce
00M10XEeHN CO caMounCTeukn emaj. MNpckareTo Npu NeYeHEeTo 1
NPXeHETO Ce BLIMYKYBa 1 pasfioxyBa O OBOj C/10j, 3a BPEME Ha
pabdoTaTta Ha pepHaTta. Konky e noBucoka TemnepaTtyparta 1 KoJKy
nofonro padoTu pepHara, pesynTatoT 01 UNCTeHETO e noaodap.

JOKOMIKY HEUNCTOTUUTE Ce BUANMBY M MO NOBEKeKpaTHa ynotpeoda,
nocrtaneTe Ha C/IeJHNOB HaUNH:

1. HajnpBO ncumnctete ro AHOTO Ha pepHara.

2.1MoTtoa noctasete 3D-TonoN BO34yX WKW FrOpeH 1 AoNeH
rpejau (.

3.lMpasHaTa pepHa 3arpejte ja 0Koly 2 yaca Ha MakcumanHa
Temneparypa.

KepamnuknoT cnoj Ke ce pereHepupa. KaeHute n upHute
ocTatoum MOXe [a ce OTCTpaHaT CO BOAA U MEK CyHrep.

ManuTe pasnvku Bo 60ja Ha C/ojoT HemaaT BAnjaHne Ha
dyHKUMjaTa 3a CaMOUYUCTEHE.

BHumMmaHue!

m He ynoTpeOyBajTe arpecuBHu CpeacTsa 3a umctere. Moxe aa ro
narpedete nan oWTETUTE BUCOKOMOPOSHUOT CI0j

m He ynotpe®yBajTe CpeacTBO 3a UNCTEHE HAa PepHa 3a ropHUTe
MOBPLUMHKM WTO camu ce yuctat. Bo cnyyaj cpeactsoTto 3a
uncTeHe Ha pepHa aa gocnee A0 OBMEe MOBPLUUHK, BeaHalll
n30puLLIETE TO CO CYHrep 1 MHOry BoAa.

OTHauyBaH-€ U 3aKauyBaH-e Ha BpaTaTa oA
pepHaTa

33 Aa rm nCHYMCTUTEe N AeMOHTUpaTe CTaknara o4 Bpatata MOXeTe
[la ja oTKauuTe Bparara o pepHaTa.

Cekoja oA WapKnTe Ha BpaTata uma no efleH MexaHuaam 3a
Onokuparbe. [10KOKY MEXaHU3MOT 3a O/10K1pare e 3aTBopeH
(cnuka A), BpaTtata o4 pepHaTa e ocurypaHa. Taa He MOXe a ce
oTkaun. [JoKoKy MexaHU3MoT 3a ON10KMparLe 3a OTKavyBake Ha
Bpartarta o[l pepHaTa e 0TBOpeH (cnuvka B), wapkute ce ocurypaHu.

He moxe pna ce saTtsopar.

A OnacHocT on noepepaa!

[lokonky WwapKute He ce ocurypaHu, 3atBsopeTe Co Norosiema cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamute 3a 610kupare fa ce cocema
3aTBOPEHN, O[H. MPKN OTKa4yBaHETO Ha BpaTara o[ pepHarta
cocema Aa ce OTBOPEHMU.

OTKaueTe ja BpaTtaTa

1. OTBOpPETE ja LeNoCcHO Bpatata of pepHara.

2. OTBOpETE MM ABaTa MexaHu3Mu 3a Gnokmpare o4 AecHaTa u
nieBata ctpaHa (cnvka A).

3. 3atBopeTe ja BpaTarta o/ pepHarta gojaeka He ce Bknonu. dartete
ja co ABeTe AnaHkW o4 neBaTa M AecHaTa cTpaHa. 3aTtBopeTte
ywte Manky u nssnedete (cauka B).

N

3aKauyBarbe Ha BpaTaTa
MOBTOPHO 3aKaueTe ja Bpararta oj pepHaTa rno obpareH peaocnes.

1.pn 3akauyBareTO Ha BpaTarta of pepHaTa BHUMaBajTe, ABETE
lwapkv aa éuaar TOYHO BMETHATU BO OTBOPOT (Cimka A).

2. )Kne6oT Ha WwapkaTta Mopa [ia ce BK/0MW Ha ABeTe CTpaHu
(cnuka B).

)

1

/ \

3.T10BTOPHO 3aTBOpPETE IV ABATA MexaH3Mn 3a B/1oKMpare
(chuka C). 3aTBOpETE ja BpaTata o4 pepHara.

A OnacHocT on noepepaal

[okonky BpaTata oA pepHaTa Bu nagHe nopaan HEBHUMaHWe unm
HEKOja 04 LWapKUTE ce 3aTBOPU He nocerajTe BO WapkaTta.
MoBukajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.
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JeMmoHTaMa U MOHTaXa o1 cTaknara on
BpaTaTta

3a I'IOJ:LOGDO YncTerhe MoXe fa ' AeMOHTUpaTe ctaknarta oa
BparaTa o4 pepHara.

HemoHTUpare

1.OTKkaueTe ja BpartaTa o4 pepHaTa W cTaBeTe ja Co paykaTa
HaOony Ha efHa kpna.

2.13BageTe ro kanakoT oA BpaTtaTta oA pepHaTta. Co npcTuTe NeBo
N OEecHO NPUTUCHETe Ha knanHata co npcTtute (Cnuka A).

3.lloanrHeTe ro HajropHOTO CTaKIO M n3Bnedvete ro (cnuvka B).

AN B

4.TloaurHeTe ro craknoTo n naenedete ro (Cnuka C).

(@]
o< //
/
{ﬂr» 0

WcuucteTe ru ctaknara co CPefcTBO 3a UNCTEHE CTak/10 U MeKa
Kpna.

CepBucHa cnymba

[okonky BawwnoT anapart mopa a ce nonpasu, 3a 1oa € Tyka
HallaTa cepBucHa cnyxa. Cekorall Ke Hajoeme cOOaBEeTHO
pelleHune, 3a aa rm nsderHete HenoTpebHMUTEe NOceTH Ha
TEXHNYaPOT.

Bpoj Ha npou3Boa U AaTym Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n aatymot
Ha npoussoactso (FD-Nr.), 3a na moxe kBanuTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckarta Tabnmnuka co GpoeBu Ke ja Hajaete oA cTpaHa
Ha BpartaTta oA pepHaTa. 3a [a He mopa Aonro aa npebapysate,
Kora ke umarte notpeda, MOXe OBfe Aa MM BHeceTe nojartouute 3a
BawwroT ypen n TenedoHcKMOT Bpoj Ha cepBucHaTa cnyxoa.

Bp. Ha
npousson

Hatym Ha
npou3BoACTBO

CepseucHa cnywba

BHumaBajTe Ha Toa, Aeka noceTtaTa Ha CEPBUCHUOT TEXHUYAP BO
CJ/lyyaj Ha MOrpeLHO KOPUCTEHE Ha YPEeOoT, Oypu 1 3a BPEME Ha
rapaHuunjaTa, He e BecnnartHa.

Bapnbl? ennep GoMbIHILIA KOHTAKT M?1iMETTepi CepBUCTIK ?bi3MeT
?0chIMIWAckIHAa OepinreH.
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A OnacHocT o noepepaa!l

NarpebaHoTo CTakno Ha BpaTaTa oA ypeaoT MoXe Aa npcHe. He
KopucTeTe CcTpyray 3a cTakao, OCTPU WK CPeacTBa 3a YNCTEHE
wTo rpedart.

MoHTHUpare

[Mpn MOHTUMPaHETO BHUMAaBAjTE, AeKa JIEBO [0J1y Ha Yeno CTou
HaTnuncoT “right above” (BegHaw osropa).

1.BmeTHeTe ro cTakioTo Hakoco HaHasafg (cnuka A).

2.[ OpHOTO CTak/10 BMETHETE IO KOCO HaHasdaa AodeKka He ro
BMETHeTe BO ABaTta gpxaun. MasHaTa nosplmvHa Tpeda aa éuae

onHaasop. (Cnuka B).

3.CraBeTe ro kanakoT U NpUTUCHETE.
4.3akaueTe ja BpaTarta oA pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa AypHU OTKaKO NpaBUITHO Ke M MOHTUpaTe
CTaKnara.

NwmajTe noBepba BO KOMMETEHTHOCTA Ha npouseoantenot. Co Toa
ce ocurypysarte, fieka nornpaskaTa ke Ouae cnposeaeHa of
LKO/1lyBaHN CEPBUCHN TEXHNYapPKN KOW Ce onpemMeHn cCo OpuUrnHasiHu
pesepBHY NenoBK 3a BalumoTt aomalleH anapar.



CoBeTHM 3a 3aluTe[la Ha eHepryja u 3alITUTaA Ha OKONUHaTa

OBae ke nobueTe COBETU, KAKO MOXE Aa 3allTeanTe eHepruja npu
neyvyeHeTo N NPXxXeHeTo U Kako npaBuaHO Aa ro OTCTpaHuTe
BaWNoOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NpeTxoHO pepHaTa camo Toraltl, Kora BO peuenTtoT
nnm TabenuTe Ha ynatcTBoTO 3a ynotpeda Taka e onpeneneHo.

m YnoTtpeOyBajTe TEMHW, UPHW NakupaH uan emajivnpanu Kkananm
3a neuerbe. Tue MHory 1o6po ja ancopbupaaT TonanHara.

m 3a BpeMe Ha roTBeHETO, NeYeHeTo UK NPXeHeTo 0TBopajTe ja
BpaTtarta o4 pepHata WTO € MOXHO MOPETKO.

m [loKOsIKy neyeTe NoBeKe Konauu, Hajaodpo e aa rv neyete
efHonoapyro. PepHarta e ceywre tonna. [putoa ce ckpatysa
BPEMETO 3a MNeyere Ha BTopuTe Konauu. MICTo Taka MoxeTte aa
BMETHeTe 2 Kananu 3a neb efneH nokpaj apyr.

m [lokonky Bu Tpeba nononro Bpeme 3a roteerbe Moxe [fa ja
ncknyunte pepHarta 10 MUHYTV Npea KpajoT Ha BPeMEeTo 3a
rOTBEHE W Aa ja KOPUCTUTE NpeocTaHartaTa TonnHa 3a
[oneKyBame.

OTcTpaHyBake CornacHo nponucuTe 3a
MUBOTHa cpeauHa

AmBana)xata oTCTpaHeTe ja COracHo NPOoNUCUTE 3a XUBOTHA
cpeanHa.

OBoj anapart e 03HayeH crnopen eBponCcKMOT NPONUC
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eNeKTpPoHCKK anapaTu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

- MponucoT ja AaBa pamkaTta 3a Bpakare ¥ UCKOPUCTYBarse
Ha cTapuTe anapaTu, BaXxeuyko wupym Espona.

Mepku Ha Kou Tpeba Aa ce BHUMaBa Npu
TpaHcnopToT

CwuTe NoABWXXHM AE€N0BK BO M HA ypeaoT 3alBpCTeTe ro Co nennmnea
NIeHTa WTO MOXe Aa ce oTcTpaHu 6e3 Tparn. CtaBeTe KapTOH Ha
paboBUTE Ha CUTE [EN0BK Ha onpemMaTa (Ha np. N1exoT 3a neyere)
1 CTaBeTe M BO COOMBETHUTE PUOKK, 3a Aa N30ErHeTe OLTeTyBaHe
Ha ypenoT. CTaBeTe XapTUeH KapTOH WKW HELUTO CAUYHO Nnomery
npeaHara n 3agHarta ctpaHa, 3a [a CnpeyuTe yamparse Ha
BHaTpeLHaTa CTpaHa Ha CTak/10To o4 Bpararta. Bparata oa
pepHarta 3auBpCTeTE ja CO JIENIMBA JIEHTA Ha CTPAHUYHUTE SUAOBU
o4 ypenor.

3auyBajTe ro OpUrMHaIHOTO NakyBake Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajte ro ypeaoT caMmo BO OPUTMHAIHOTO MakyBar-e.
BHuMaBajTe Ha TpaHCNOPTHUTE CTPEJIKM Ha NakyBaHEeTO.

.uOKO.l'IKy ro Hemate OpUrMHaNHoOTO NaxKyBaHe

CnakyBajTe ro ypeaoT BO 3alITUTHO NakyBarke, 3a Aa 06es3dbeante
OOBOIHa 3alTnTa 04 eBeHTyas/IHU owTeTyBaka Nnpu TpaHCnopT.

TpaHcnopTupajte ro ypeaoT BO UcnpasHa nosuuuvja. He ro apxerte
ypenoT 3a paykara off Bparara Wiv 3a 3aHuUTe MPUKIyyoum,
éuaejkn ncTuTe MoxaT a ce owTeTar. He nocraByBajTe TEWKN
npeameTu Ha ypeaor.

3a Bac, TeCTUpaHo BO HalleTo CTyAUO 3a roteeHe

OBfae Ke Hajgete ronem usdop Ha crneunjanutTeTv 1 onTuManHu
nocTtaByBarba 3a HUB. Hne Ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBEHE U KOja Temneparypa ce HajcooaBeTHU 3a BalweTo janerse.
Ke no6uete nogaToum 3a coofBeTHaTa onpema 1 Ha Koja BuUCHHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuete coBeTn 3a caaoBuTe U 3a
noaroToBkaTta.

HanomeHu

m BpegHocTute oa Tabenarta BaxaT 3a BMETHyBakba BO N1afeH U
npaseH NPOCTOP 3a roTBEH:E.
MpeTxoaHO 3arpeBarbe, Camo ako e HaBeaeHo BO TadenuTe.
[ypu 0TKako NpeTxo4Ho Ke 3arpeete, 06/10XKeTe ro LemoT
nproop Co XxapTuja 3a neuyerse.

m [NogaToumnTe 3a BpeMumata ce opueHTaunoHn. Tue 3asmcaT oa
COCTaBOT U KBANUTETOT Ha npexpaHBeHnTe NpousBoau.

m KopucTeTe ja nucnopayaHata onpema. [lononHutenHa onpemMa Ke
HajaeTe Kako noceBHa onpema BO crneuuvjannanpaHa
npodasBHMLIA UK BO cepBucHaTa cryxoa.

[Mpen KopuUCTEHETO, OA KOMOpaTa 3a roTBeHE U3BaLETE T
onpemata 1 cafoBuUTe WTO HEMA Aa ' KOPUCTUTE.

| CeKOFaLLI KOpUCTEeTE Kpna Kora BaanTte Xelwka onpema mnan
cafloBU Of1 MPOCTOPOT 3a roTBEHE.

Konauu 1 neuuso

Meuerwe Ha eAHO HUBO

Mpu neyerbe Ha Kofaum U TOpTU HajooBpu pesynTtatu ce aodmsaat
CO KOpUCTerbe Ha MopeH/noneH rpejadu &

Mpu neyerse co 3D Tonon Bo3ayx BMETHETE ja onpemara Ha
CNeaHUTE BUCUHN HA BMETHYBaH-E:

m Konaun Bo kananu: BucuHa Ha BMETHyBame 2

m Konaum Bo nnex 3a neyerse: BucuHa Ha BMeTHyBare 3

Meuekse 1 NpMere Ha NoBeKe HUBOA
Ynotpe6ete 3D Tonon Bosayx [@).

BucrHN Ha BMETHYBaHE 3a NeveHe 1 NpXeke Ha 2 HMBoa:
= YHuBep3anHa Tasa: BucuHa Ha BMeTHyBarbe 3
m [1nex 3a neueme: BucnHa Ha BMeTHyBare 1

OBpouunTe Kon NCTOBPEMEHO CTe MM CTaBWIe BO pepHata, He Mopa
NCTOBPEMEHO Aa GuaaT rotosu.

Bo Tabenute Ke npoHajgete n3dop Ha oBpoLun.

Kananu 3a neuere
HajnorogHn ce TeMHUTE Kananu oa Metasl.

,D,OKOJ'IKy neyeTe BO Kananun oa TeHoK metan uan KoOpuctute
CTakKNneHn Kananun, ce npoao/HKyBaaTt BpeMutbara 3a neyere n
KoiaynTte He notemMHyBaaTt paMHOMEPHO.

[lokonky cakate aa ynotpebute CUIMKOHCKM Kanar, opueHTupajTe
ce crnope/ NoJaTtounTe 1 peLenTute Ha Npou3BOaUTENOT.
CUIMKOHCKNUTE Kananu 4ecTo naTu ce nomanu oa BooduuyaeHute
kananu. KonnumHmute Ha TecTo 1 nodaTounTe BO peuenTute Moxe
[la oTcTanysaar.
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Tabenun

Bo tabenuTe Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a pasnyHuTe
Konaunrba 1 neumnsa. TemnepaTyparta U BPEMETO Ha Neyere
3aBucaT ol CBOjcTBaTa Ha TeCToTO. 3atoa BO TadenuTe ce AaaeHu
obnacTuTe Ha TemnepaTypa. Hajnpeo obuaeTte ce co HajHucKa
BPEAHOCT. Co noHucka TeMneparypa neymsata nogenHakBo

noTemMHyBaaT. JJokosiKy € noTpeBHo, CefHVOoT naT noctaseTe

noBucoKa Temneparypa.

BpemeTo Ha neverbe ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTW, JOKONKY

npearpesare.

JononHuTenHn nHopmaunn Ke npoHajaete noa Coseru 3a

rieyerbe BO Npunor Ha Tabenute.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Buna Ha Temnepatypa, BpemeTtpaerse,
TONnuHa °y MUHYTH
MunmOpoT Ha eaHOCTaBEH HaUNH Kanan 3a kpancku konau O 160-180 55-65
MunmOpoT MeK (Ha np. magenpa Konau) Kanan 3a kpancku konay 2 O 155-175 65-75
TecTo Kako noanora 3a TopTa Kanan 3a TopTta 1 O 160-180 30-40
Moanora 3a TopTa 04 MeLaHo TeCTo Kanan 3a oBolleH konay 2 O 160-180 25-35
TopTa o4 BUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
TopTa co oBollje K n3Bapka, TeCTo Co TeMeH Kasnan 3a TopTa 1 O 170-190 70-90
macno*
OBOLLIEH KOJ/lau HeXeH, 0f1 MeLlaHo TeCTo Kanan 3a TopTta 2 O 150-170 55-65
MuKaHTHKM Konayn* (Ha nNp. nuTa/Kkonaun co Kanan 3a TopTa 1 O 180-200 50-60
Kpomunna)
* OcTaBeTe ' Konaunte BO ypeaoT Aa ce onaaat 20-TuHa MUHYTK.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa BwuaHa MonaTtouwu 3a BpemeTtpae
TonnuMHa TemnepaTtypataBo °Ll  He, MUHYTH
TecTo 3a cyBM Kofaum unm Tecto co YHuBep3anHa taBa 3 O 160-180 25-35
KBaceu co cys fonarox ANYMUHUYMCKM nnex 3a nedyere 1+3 150-170 35-45
+ YHuBep3anHa taBa*
TecTo 3a CyBM Kofaum unm Tecto co YHuBep3anHa TaBa 3 O 140-160 40-50
KBACEL CO CBEXM TIOACBM AnyMUHUYMCKY nnex 3a neuerse 1+3 130-150 50-60
+ YHuBep3anHa taBa*
Ponat on GUCKBUTK (Npearpeetrse) YHuBep3anHa TaBa 2 ] 170-190 15-20
MneTteHka co kBacel, 500 r 6palluHo YHuBep3anHa TaBa 2 O 160-180 25-35
Mwunnépoa, 500 r 6pallHo YHuBEp3anHa Tasa 3 O 160-180 50-60
Munnbpoa, 1 kr OpatHo YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 90-100
LWtpyana, 6nara YHuBEp3anHa Tasa 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBEp3anHa Tasa 3 O 180-200 20-30
AnyMUHUYMCKYM Mnnex 3a neuerse 1+3 150-170 35-45

+ YHuBep3anHa taBa*

* [Mpn neyerETO Ha [BE HMBOA, YHMBEP3asHATa TaBa Cekorall cTaBajTe ja Ha roOpPHOTO HMBO.

INe6 v 3eMUUKH
[lokonky He e nonHaky HaBedeHo, MPETXOAHO 3arpejTe ja pepHaTa
[IOKOsKy nevete neod.

Hukoralw He HanesajTe Boga AMPEKTHO BO TonaaTta pepHa.

INe6 v 3eM1uKK Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, °ll BpemeTpaerse,
TonnuHa MUHYTH
e co keacel, 1,2 kr OpatiHo YHuBep3asiHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
Kuceno Tecto, 1,2 Kr 6patiHo YHuBep3asiHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
3eMnYKK (Ha Np. POKEHN 3EMUYUKN) YHuBEp3anHa TaBa: 2 O 200-220 20-30
Manu neuusa Onpema BucuHa BwuaHa MonaTtouwu 3a BpemeTtpae
TonnuHa TemnepartypaTa Bo °Ll He, MUHYTH
Konauntsa YHuBep3anHa Tasa 3 O 150-170 10-20
ANYyMUHUYMCKY Mex 3a neuere +  1+3 130-150 25-35
YHuBep3anHa taBa*
Konaunma co wnar YHuBEp3anHa TaBa 70-90 135-145
MaHauwnaH YHuBep3anHa TaBa O 200-220 30-40

* [pn neyerETO Ha [BE HMBOA, YyHMBEP3a/HATA TaBa Cekorall CTaBajTe ja Ha rOPHOTO HMBO.
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Manu neuusa Onpema BucuHa BwuaHa Monartouwu 3a Bpemetpae

TonnuHa TemnepartypaTa Bo °Ll He, MUHYTH
PoHnnemn konaun YHuBep3anHa TaBa 3 O 110-130 30-40
ANyMUHWYMCKM Mnex 3a neyerse + 143 100-120 35-45
YHuBep3anHa Tasa*
JlncHato Tecto YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 20-30
ANyMUHWYMCKM Nnex 3a neyerse + 143 180-200 25-35

YHuBep3anHa Tasa*

* [Mpn neyerETO Ha [BE HMBOA, YHMBEP3a/HATa TaBa Cekorall CTaBajTe ja Ha rOpPHOTO HMBO.

CoBeTH 3a neyemwe

Cakarte na nedvete cnopen Bawwor
peuent.

OpvieHTVpajTe ce crnopea CnuHK neunsa of Tadenarta 3a neyerse.

Taka Ke nosHaete, ganu Bawmot
MUIMBPO. € roToB.

Ha 10 MyH. npen KpajoT o4 BPEeMeTo BO AaAeHMOT peuenT, BOLHEeTe ro Ko/adoT Co uenkanka
Ha HajBMCOKOTO MecTo. AKO 3a Jernkasikara He ce Nienn TecTo, Toa 3Haum Aeka KoayoT e
roToB.

Konauyot nara.

HapenHunoT nat ynotpebeTte noMmasky TEYHOCT UM NOCTaBeTe ja TemnepaTypara 3a
10 creneHn noHUcko. MNMountyBajTe rv AageHUTe BpeMeTpaera Ha Melare oa BawmoT
peuenr.

KonayoT HapacHan Ha cpeauHarta, a aHa
padoBuTe He.

Bo T0j cnyuaj He ro maukajTe padoT Ha KananoT cO Mac/so. [1ocne NeYereTo Co HOX,
BHMMATE/THO OABOJTE MO KO/AYOoT 04 KajnanoT.

KonauoTt e npeTeMeH o/ ropHaTa cTpaHa.

BmeTHeTe ro noanaboko Bo pepHarta, oAfepeTe NoHucka TemMneparypa v neyete ro Koaauot
Masnky noaoaro.

Konayot e MHOry cyB.

Co yenkanka 3a 3abu HanpaseTe mManu Oynku BO roTOBMTE Kofauu. M kanHeTe OBOLUEH COK
NN ankoxon BP3 HUB. HapeaHuoT nat ynotpedeTe TemnepaTypa nosucoka 3a 10 ctenexHun un
cKpaTteTe ro BPemeTo 3a Nneyerse.

Ne6oT nnu KonayoT (Ha np. Konay co
cuperse) 1o6po narnena Ho ogHatpe e
TEeYeH (Nnename, CO BOAEHU NUHUN).

HapenHunot nat ynotpebeTte noMasky TEYHOCT M nedyete NoAoAro Ha noHucka Temneparypa.
JoKOKy NpaBuTe Kosauu co COYeH NpennB, HajnpBO KcrnedeTe ro AHOTo. HapoceTe ro co
6anemu unu NedHu TPOLKN 1 BP3 HEro godaaete ro npenvsoT. BHMMaBajTe Ha peuenTtute u
BPEMETO Ha Mneyerse.

[TeunBOTO € HEPAMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3BepeTe noHUCKa TemnepaTtypa 1 neunBoTo paMHOMEPHO Ke ce ucneue. PoBKWUTE neumsa
neyeTte rm co ropeH/noneH rpejay & Ha enHo HUBO. XapTunjata wTo CTpYM MOXeE Aa BAnjae Ha
uMpKynauuvjara Ha Bosayx. Viceuete ja xapTujata Taka na oaroeapa Ha rosemuHaTa Ha naiexor.

KonauoT oA oBollje o JosHaTa cTpaHa e
MHOTy CBETO/I.

CneaHNOT NaTt BMETHETE ro KOMayoT 3a €1HO HMBO MOHUCKO.

CokoT o4 OBOLlje NauMBa Had Hero.

HapeanuoTt nat, ynotpebeTe noanadoka yHuBepsanHa Tasa, JOKOSIKY uMmaTe.

Manute neunBa o KBaCEHO TECTO MNpu
neyereTO Ce nenar eaHo A0 APYro.

3a cekoe napue neunso Tpeda Aa Mma pacTojaHune o OKoJy. 2 cM. Taka Ke nMma A0BOHO
MeCTO, Napummata neunBo ydaBo Aa HapacHaT U paMHOMEPHO Aa ce ucneuar.

AKO CTe neuesie Ha NoBeKke HMBoa. Ha
FOPHMOT NJ1IEX NEYNBOTO € MOTEMHO OA
NONHUOT.

Mpu neuerse Ha NoBeke HUBOA ynoTpebeTte 3D-Tonon sBosayx [@). MnexosuTte BMETHATH BO
MCTO BPEME, He Mopa UCTOBPEMEHO Aa Buaat roTosu.

Mpu neyerbe Ha COYHU Konaun usnerysa
KOHAEeH3npaHa Boja.

Mpu neuereTo MOXE [Ja HacTaHe BoJeHa napea. Taa wanerysa npeky sparara. Napeara
MOXe [a ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tabna win 6amMckmuoT meden n ga Kane Kako
KoHaeHaupara soga. Osa e nNpupoaHo.

Meco, wuBHuHa, puba

Mpxere
Ha nocHoTo Meco gopagere My manky Te4HOCT. [IHOTO Ha cagoT

Can Tpeba na uae NoKPUEHo OKosy. Ve CM.

Moxe na ro KOpucTuTe Cekoj OrHOOTNOPeH caa. 3a ronemu Ha neuereT0O 04 roBeACKO Meco Aojanete noseke Boda. [IHOTO Ha
neyera, NoOrogHa e yHmBep3asiHata TaBsa. canot Tpeéa na émue NOKPWEHO OKONY 1-2cMm.

HajnoroaeH e canot oa crakno. BHumaBsajte Ha Toa, KanakoT 3a KonMUMHaTa Ha TEUHOCT 3aBUCU Of] BUAOT HA MECOTO U

cafoT 3a neverbe Aa OAroapa i A0GPO Aa ce sateopa. MaTepujanoT oA Koj e HanpaseH cafoT. [OKOKy NoAroTeyBaTe
[okosky ynotpebysaTte eMajinpaHn caaoBu 3a rnederbe, 4oAaneTe MECO BO eMajiMpaH caf sa neveme, notpe6Ho e na fopaneTe
MasiKy NOBEKE TEYHOCT. MaJiKy NoBeKe TeYHOCT OTKOJIKY BO caoT.

[okonky neyete BO CafoBUTE 3a NeYere 04 Yennk, MecoTo Hema Caposute 3a nevere o YenK ce camo Oe/yMHO NMOroaHw.

[la NnoTeMHe MHOry 1 Ke Buae masnky nocyposo. lpoaonxeTe ro MecoTo ce rotev noGaBHO ¥ NOMasky noTeMHyBa. HamecteTe

BPEMETO Ha roteBeHe.

MopaTtoum Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = OTBOpeH
Capn co kanak = 3aTBOpeH

NnoOBMCOKa TeMnepartypa n/vnn noaonro BpemMe 3a rotBeme.

HanomeHu 3a neuere Ha CKapa
Cekoralu neueTe BO 3aTBOPEHa pepHa.

Cekoralll cTaBajTe ro cafoT BO cpeauHaTta Ha pelletkara. 3arpejTe ja ckapara oKosy. 3 MUHYTV NPEeTXOAHO, Nped Aa v

CTaBuUTe nap4ynebarta ckapa Ha pelwetkarta.

JKelWKWOoT cTakneH cal ctaBeTe ro Ha cysa noasora. JJokonky
noasiorata e BnaxHa wau naaHa, CTakaoTo MOXe Aa UCyka. [MocTtaBeTe M napunHaTta ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa. Jokonky

neyeTte caMo eHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
ako ro NOCTaBUTE Ha cpeanHaTa Ha pelweTkarta. JJonoaHUTENHO
BMETHETE ja yHMBep3anHaTta Tasa Ha BucuHa 1. CokoT o

MecOoTO Ke ce cobepe v pepHata ocTaHyBa noyncTa
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[MnexoT 3a nevyerbe WK yHUBEP3aHaTa TaBa He CMee aa ce
BMeTHyBaaT Ha BuCuHa 4. Ha BUCOKM Temnepartypu Tme Moxe aa ja
npomeHaT hopmara u a ce owTeTar npu BafeHe o4 komopaTta 3a
rOTBEHE.

Mo MOXHOCT 3eMeTe napuvtba Meco 3a ckapa CO C/imyHa
ronemuHa. Ha 1oj HauvH, TMe eJHaKBO Ke NoTeMHaT 1 Ke ocTaHar
coyHu. NoconeTe rm CTEKOBUTE AypW OTKAKO Ke M UCMeyeTe Ha
ckapa.

MpeBpTeTe rv Napunkbata ckapa no%s o4 AaneHoTo Bpeme.

pejHOTO Teno 3a ckapa ce BKydyBa M uckinydysa. OBa e
HopmanHo. Konky yecTo fa ce cnydysa T0a, Ce npunaroaysa
cnopea NOAECEHNOT CTeMNeH Ha ckapa.

Meco
CBpTeTe ' nap4ynskharta Meco no nosioBMHa o4 BpeMeETO.

Kora neyereTo e rotoBo, Toa Tpebda aa Mupysa ywte 10 MUHYTU
BO MCKJIyY€EHa, 3aTBOPEHA Nevka. Ha Toj HauMH COCOoT 0Off MeECOTO
noaoBpo Ke ce pacnpenenu.

OTKako Ke ro 3aroTBuTe roBefcKoTO neyere, 3aBUTkajTe ro Bo
anyMuHMymcka onuvja n octaBete ro Bo pepHata 10 MuHyTw.

[IOKONKY rOTBUTE CBMHCKO Meuer-e CO KoxXa, UceueTe ja Koxara
HaKPCHO 1 HajnpBO CTaBeTe ro neyereTo Co Koxara Hagosy BO
cafor.

Meco TemuHa Onpema u cagosu BucuHa BupaHa Temnepatypa °LU, BpemeTrpaermse,
TonnuMHa CTeneH Ha cKapa MUHYTH

lfoBencKo meco

FoBeACKO neyere 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 ] 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[foBeacku gunetn, po30BO 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80

MeyeHo roeeacko meco (poctéud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50

pPO30BO*

CTekoBu, 3 cM, pO30BU Peletka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa Tasa

Tenewxo meco

Tenewko neyerse 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 ] 180-200 140

CBHMHCKO Meco

6e3 koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170

CO Koxka (Ha np . nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190

MylweHo Meco Co KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80

JarHelKo meco

JarHelukn 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120

neyeH

MeneHo meco

MNeyeHo MeneHo meco okony 750 r  OTBOPEHO 1 180-200 70

Bupnu

Bupuinm PeuweTka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa Tasa
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HusuHa

BpenHocTuTe oa TabennTte BaxaT 3a BMETHyBatbe BO NlaHa pepHa.

MopatounTe 3a TexuHaTa BO Tabenara ce ofHecyBaat Ha

HeHanosIHeTa, XnBHa NoAroTBeHa 3a nevyeme.

[okonky neyete ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, BMETHETE ja

yHMBEp3anHata TaBa Ha BUCUHA 1.

[lokonky roTBuTe natka unm rycka GouHeTe ja Koxara noa

KpunaTta, 3a Ja MOXe [a UCTeYye macHoTujara.

>KuBmHaTa CcTaBeTe ja co rpaauTe Hafony Ha pelertkara.
[MpeBpTeTe ja uenara >uBmMHa No ABe TPETUHN O BPEMETO.

JKnBunHaTa Ke ctaHe Kpukaea W kadeHa, JOKOKY Npu KpajoT Ha
NneyerEeTo ja Nonpckare Co nyTep, coneHa Boaa Win COK of

nopTokar.

HueuHa TemuHa Onpema u BucuHa Bwua Ha Temnepatypa °L, BpemeTpaetmse,
canoBu TOMNNUHA cTeneH Ha cKapa MUHYTH

Munewkn nonoBuHK, 1-4 napunta cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

Mapuntba KOKOLLKA cekoe no 250 r Pewetka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napuutba cekoe no 1 kr Pewetka 2 200-220 55-85

Matka, Lena 1,7 kr PelweTka 2 170-190 80-100

rycka, uena 3,0 kr Pelletka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr PelweTka 2 180-200 80-100

2 nunewku éyTa cekoj no 800r PelweTka 2 180-200 80-100

Pu6a

MNapunrbata puba NpespTeTe M No %3 o4 AaAeHOTO Bpeme.

LlenaTa puba He Tpeba na ja npespTyBate. CTaBeTe ja Uenata puda
BO MO3uLMja Ha MnBare CO NepkuTe Ha rpOoT Harope BO pepHaTta.

LlouaueTe nosioBMHa KOMMnp nanm mas, orHooTnopeH caa Bo
CTOMaKoT o/1 pubaTta 3a Aa Moxe cTabuiHO Ja CTou.

[loKoNKy OMPEKTHO NneyeTe ckapa Ha pelleTkaTa, BMeTHeTe ja
OONONTHUTENHO YHMBEP3a/iHaTa TaBa BO BUCUHa 1. COKOT on
pubaTa Ke ce cobepe, a pepHaTta Ke ocTaHe noyucra.

Puba TemuHa Onpema v cagposu BucuHa BuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaerse,
TonnuHa CTeneH Ha CKapa  MHWHYTHU
Puba, uena no 300 r Pelwetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kr PelweTka 2 190-210 40-50
1,5 kr PelweTka 2 180-200 60-70
Punba nceueHa Ha Kpuliku, Ha o 300 r Pewetka 4 ™ 2 20-25

np. KOTNeTu

CoBeTH 3a neuewe U CKapa

3a TexunHaTta Ha neyereTo Hema
nogaroun Bo Tabenara.

N3bepeTe r nogatouuTe cnopes cinegHaTa noHucka TexuHa u nodapajte ro BpeMeTo.

Cakate na nposepwTe, Jain € roToBo
neyereTo.

Kopuctete TepmomeTap 3a Meco (ro uMa BO crneuujanmsmpaHnute npodasHuUmn) nam npodajte
CO naxkuua lNpuUTUCHETE ro NeYeHEeTO CO Naxuuarta. AKO e TBpAo, 3HauuM Aeka e rotoBo. AKo
NOTOHYyBa faxuuara, NoTPedHo e ylTe Bpeme.

[TleyereTO € NPEeTeMHO, a KopKaTa Ha
MecTa 13ropeHa.

MpoBepeTe ro HMUBOTO Ha BMETHyBare U TemnepaTypara.

MeuereTo JOBPO M3rnena, Ho CocoT €

N3ropeH.

CnenHunot nat nadepeTte noMana YnHuja 3a neverse Uan 1oaanete noBeke TeYHOCT.

MeuereTo JOBPO n3rnena, Ho CocoT €

npecBeToN1 1 BOAIECT.

CnenHunot nat nabepeTe norosema unHuja 1 ynotpedete nomasnky TeYHOCT.

[Mpu cTaBareTo Ha nevereTo ce coshasa

BOAeHa napea.

Toa e NpupoaHO 1 HopMasnHo. Fonem aen o BogeHaTa napea usnerysa npeky 1anesot 3a

napea. Moxe aa kane Ha NnpeaHnoT onepaTuBeH e UK Ha NoBpLUMHATa Ha OKOJTHUOT meben

Kako KoHAeH3npaHa soaa.

Cydne, rpaTUHUpaHU janera, TOCTOBHU

[okonky neyete AMPEKTHO Ha pelleTkara, AONO/IHUTE/THO BMETHETE
ja yHuBep3anHarta taBa BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa nouucra.

CafoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelietkara.

['0TBEHETO Ha eAHO Cyd/ie 3aBUCK OA rosiemMuHarta Ha cagoT 1 o4
BUCUHaTa Ha cydneTo. MNoaatounte Bo TaBenute ce camo

pedePEHTHN BPEAHOCTN.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bwua Ha Mopatoum 3a BpemeTpaetmse,
TOonnMHa TemnepaTypataBo °Ll  MuUHYTH

MoTneueHu janewa

MoTneueHo jagerse, 6naro Kanan 3a notneveHn jagemra O 170-190 50-60

[MoTneyeHn TECTEHUHN Kanan 3a nornevyeHu jagera O 210-230 25-35

TpaTuHUpaHu janera

paTvHMpaH KOMNUP O CUPOBHK Kanan 3a notneveHn jagemra 2 150-170 50-60

COCTOjKM,
BucuHa makc. 2 cm
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O6pokx Onpema 1 canosu BucuHa Bupa Ha MonaTtouwu 3a BpemeTpaetmse,
TonnMHa TemnepaTypata BO °Ll  MUHYTH

Toct

Meuerbe Ha TOCT, 12 napuunrba PeweTka ™ 4-5

TocT, npeneyeH, 12 napunma PeleTka ™ 5-8
foTOBU npoussoau Temneparypu. Npunaroaete ja ronemmHara Ha xapTujaTa Ha

. 00pPOKOT.
BHI/IMaBa]Te Ha nogartounTte Ha Npon3BoAnNTENOT O NaKyBaHETO.

PeaynTaroT oA roTBeHEeTO MHOIY 3aBUCK 0 NpexpaHOeHnoT
npounseo. MpeTxoaHOTO NOTNeKyBarke U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe fla ce npumeTaT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOIN.

[okosky ja 00noxnTe onpemMarta co xapTuja 3a rneyerse,
BHMMaBajTe Ha Toa, xapTujaTta 3a neyere Aa e norogHa 3a oBue

O6pokx Onpema BucuHa Bua Ha MonaTtouwu 3a BpemeTpaetmse,
TOnnuHa TemnepaTyparta Bo °Ll  MUHYTH

LWTtpyana nonHeTa co oBoulje YHuBEp3anHa TaBa 3 190-210 45-55

Momdput YHuBepsanHa Tasa 3 ] 210-230 25-30

Muua Peletka 2 O 200-220 15-20

Muua-6aret Pewetka 2 190-210 15-20

Coset

[Mpun roTBere Ha 3amMp3HaTa xpaHa yHMBEp3a/iHaTa TaBa MOXe [a ro CMeHU 00NMKOT. [MpuumHaTa 3a T0a Ce ronemMuTe TemnepaTtypHu
pasnnku, Ha Kou LWTO € U3/TOXKEH ypenoT. [NpomeHaTa Ha hopmMaTa Cce NoB/eKyBa 3a BpeMe Ha NpoLEeCcOT Ha rOTBEHE.

Cneuujam-m o6pouu 4.T1peTx00HO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHe Kako LWTo €
) HaBeneHo.
[Mpn HUCKKN TemnepaTypu, KPEMACTUOT jOrypT MOXE [a yCrnee co ’
3D-Tonon Boaayx MCTO Taka [0BPO, KAKO U MEKO KBACEHO 5. lLlonjute unn TernuTe NocTtaBeTe rM Ha AHOTO Ha Komopara 3a
TecTo. rOTBEHE N MOArOTBETE MM KaKO LWTO € HaBeAEeHO.
HajnpBo nsBageTe ja onpemara,cTpaHuYHUTE PELETKN Un TecToTO oCcTaBeTe ro Aa CKUCHe

YKa4yOT Ha U3BNEKYBaHE 01 KOMopaTa 3a roTBEH-E.
Ap Y A P 1.MloaroTBeTe ro KBaceHOTO TeCTO BooOmyaeHo, cTaBeTe ro BO

MoaroToBka Ha jorypT OrHOOTMNOPEH caa 04 Kepamuka u NoKpujTe ro.

1.3roteeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTvja) v onaaerte ro Ha 2.TpeTx04HO 3arpejTe ja komopaTta 3a roTeerhe Kako WTo e
40 °U. HaBeeHo.

2.M3melwajte 150 r jorypT (Temnepatypa oa naauiHuk) . 3.VIcknyueTe ja pepHaTta U ocTaBeTe ro TeCTOTO Aa CKUCHE BO

) ) . KoMopaTta 3a roTBeH-E.
3.HanonHete Bo wonju unn manu Twist-Off Ternn 1 nokpujte co

donvja 3a 3auyByBare Ha CBexuHaTta.

O6pokx Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TOonNUHA
Jorypt LWonjute nnn Twist-  nocTtaseTe rv Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 MuH.
Off ternute OHOTO 04 Komoparta 50 °L| 8.

3a roTBere
TecTtoTO OCTaBeTe ro ga OrHooTnopHMOT Ccaa MocTaBeTe ro Ha 3arpejte npetxogHo Ha 50 °Ll  5-10 MuH.
ckuche AHOTO Oll Komopara WNcknyuete ro ypenot u ctaBete 20-30 MUH.

3a roTeerbe ro TeCTOTO BO KOMOpaTa 3a

rOTBEHE

Onmp3|-|yBa|-be Be monume BHMMaBajTe Ha nodaTouuTe Ha NpOW3BOAUTENOT Of

naKyBaH-EeTO.
BpemeTo Ha 0AMpP3HYyBarke 3aBUCK O BUAOT U KOMMYMHATa Ha

HaMunpHuuara. N3Banete HaMVIpHI/ILll/ITe o4 NakKyBaHeTO U nocrtaBeTe rm BO
COOJBETHa YMHUM|a Ha pelleTkarta.

JKuBnHaTa CTaBeTe ja Ha YMHKja Co rpaauTe Haaony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucunHa BuaHa Temnepatypa

TOonAuHa
Ha np. TOPTX CO LWnar, TOPT! CO KPEM of NyTep, TOPTU CO YokKolaaHa u PelueTka 2 Bupauot Ha Temnepatypa
LiekepHa rnasypa, OBollje, KOKoLIKa, kosidac 1 Meco, n1ed, 3eMUUKN, oCTaHyBa UCKJ/yYeH

Konayum v apyrun ne4ymsa
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Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx &) MoxeTe O4IMYHO Aa CyWwuTe NPOAYKTU.

YnoTpedyBajTe camo 6eCnpeKkopHO OBOLLIje 1 3e/1eHUYK U TEMENHO
N3MujTe ro.

OcTtaBeTe ro noBPO Aa ce UCyln 1 n3dpuLieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3anHaTta TaBa, a pelletkara nocraBeTe ja co
XxapTuvja 3a nedemse.

YnoTpedyBajTe MHOIY COYHM OBOLLja U 3e1eHUYYLM .

VicyweHnTte npoayKTu BeAHall MO CYLIEHETO U3BAOETE M1 Of
xapTujaTa.

Osouje 1 6MnKu Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TonnuHa

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3anHa TaBa + pelieTka 3+1 80 °U okofly 5 vaca

800 r KpuwkKn KpyLua YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U OoKony 8 yacosu

1,5 KI CUHM CAUBKU UK CNVBK YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKMU, UCUMCTEHM  YHMBEp3a/Ha TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okosly 12 u.

3roTByBame

JoKOsKy 3roTByBaTe jagere, Ternute u ryMeHute npcteHn tpeda
na éuaat umcTn 1 ucnpaeHu. KopucTeTe Ternm UcTu nNo BUCOUMHA.
Mopnatounte BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eAHONUTaPCKK
TpKanesHu Ternm

BHumMmaHue!

He ynoTtpebyBajTe noronemv unv noBUCOKM Ternun. Kanauute moxe
ha nykHar.

YnoTpedyBajTe camo BecnpeKopHO OBOLLIje U 3eNeHUyK. amujTe ro
TEMENHO.

HaneHnTe BpeMuba BO Tabennte ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HUB MOXe Aa Bnvjaat cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
KoMMymHata v TonmHaTta Ha cogpxuHara Bo ternarta. pea ga
BKJTyUMTE- UCKYUNTE, MPOBEPETE Aa/IM NPABUIHO ce hopmupaar
MeypunHa BO TErnUTE.

MpuroTeyBame

1. HanonHete rn TernuTe, HO He T NPENoJIHyBajTe.

2. /I3bpuiieTe rv NOBPLUMHUTE Ha TernuTe, Tue mopa Aa ougat
yncTu.

3. Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET N'YMeH NPCTEH U Kanak.

4. [puuBpcTETE ' TEFNUTE CO CTEMM.
He nocTaByBajTe NOBeKe 0/ WECT TEMIM BO KOMOpaTa 3a roTBeH--E.

MNocTtaByBate

1. YHuBep3anHaTta TaBa BMeTHeTe ja Ha BucuHa 2. [NocTtaseTe rm
TernuTe Taka aa He ce gonupaar.

2.Hanejte V2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) BO yHMBep3anHata
Taga.

3.3artBopeTe ja BpaTarta oA pepHara.
4.MocTaBeTe ro AOMHUOT rpejay (.
5.MocTtaBeTe Temnepartypa nomery 170 go 180 °Ll.

3roTeyBame

OsBoLuje
Mo okony 40 oo 50 MUHYTK n3nerysaaT Meypuntba. icknyyete ja
pepHara.

Mo 25 no 35 MUHYTMAONONHWUTENHA TON/IMHA U3BAAETE MM TernuTe
Ol Komopara 3a roteerse. [1pn NoAoNro fNajere BO KomopaTta 3a
roTBeHe MOXE [a ce co3aanat 6akTepun a 3roTBEHOTO OBOLUje Aa
Cce CKUcesu .

OBoOLUjeTO BO eAHONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypUuka AOoNOoJIHUTeNHa TonJInHa

Ha jadonka, pubusnu, jarogu

OKoJly 25 MUHYTH

upelwu, npacku, Kajcuu, orposa

okosny 30 MUHYTH

nupe oA ja®onko, KPyLLIKW, CANBK

okony 35 MuHyTH

3eneHuyk
BenHaw oTkako Ke noyHaT Aa usnerysaaT Meypunkba, HamecTeTe
Temnepartypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBucHOCT oA BMAOT Ha

3eneHuyyk okony 35 o 70 MuHyTW. [10 OBOj Mepnoa UCKydYeTe ja
pepHaTa 1 KOPUCTETE ja AONOoNHUTENHaTa TonanHa.

39119H‘-IyKOT BO € 4HOJINTApPCKHU Ternu

no cosgaBakbeTo Meypuuka AONOoJIHUTeNHa TonJInHa

KpacTtaBuLm

- okony 35 MuHyTH

PoTkBuumM

okony 35 MuHyTH

okosny 30 MUHYTK

[Mpokers

okony 45 MUHYTK

okosny 30 MUHYTH

['paB, UBEK/O, LUpBEHA 3eKa

okony 60 MUHyTK

okony 30 MUHyTH

[paLok

okony 70 MUHyTK

okony 30 MUHyTH

Ussanete ru Ternute
Mo roTBeHETO N3BAAETE M TEMUTE OO KOMOpaTa 3a rOTBEHE.

BHumMmaHue!

Tonnute Ternun He rv cTaBajTe Ha NagHa Wan BRaxHa noanora.
Moxe aa ucnykaar.
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AKkpunamuj Bo npexpaHbeHuTe NnpousBoau

AkpunamugoT ce cosfaasa npej ce nNpu CUIHOTO 3arpeBare Ha
XUTAPKWN 1 Ha XpaHa o4 KOMMNMPKU Kako WTO € Ha Np. YKncoT,

NOMMPUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKKTE, N€OOT NN DUHUTE NEKaPCKU
NPOW3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeaetHballn, YajHu Konaun).

CoBeTH 3a NOArOTOBKa Ha janemwa 6es aKpunamug

OnuwTo = BpemeTo Ha rotBerbe Heka Ouae WTO € MOXHO MOKPaTKo.
m Jagerata Tpeba Aa noTeMHaT Co 3/71aTHO XOoNTeHrKkasa 60ja, Aa He fuaat NpeTemMHu.
m [onemuTte, neenu Nnapumba 3a roTBere CoapXaT nomMasnky akpuiamum.

Meuerwe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °LI.
Co 3D-tonon Bo3ayx wnun makc. 180 °LL.

Konaunma Co lNopeH/noneH rpejay makc. 190 °LI.

Co 3D-tonon Bo3ayx waun Tonon Bo3ayx makc. 170 °LL.

JajueTto unm xonuykarta oj jajue ro Hamasnysa co3faBareTO Ha akpuiamua.

MomdpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMEPHO 1 BO efleH C/oj Ha nnexoT. lNeuveTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucywmn nomppuToT

JajgeHa 3a KOHTpona

Osue Tabenn ce nsaaaeHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUAT KOHTPONa, 3a
[la ja oflecHaT KOHTpoiaTa U TeCTMpareTo Ha PasMyHnTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

frorBenwe

[Meuerbe Ha 2 HUBOA:
YHuBep3anHarta taBa cekorall BMETHYBajTE ja Had njexoT 3a
neyeHe.

MeurBa WTO Ce NoAroTeyBaaT Co WNpuL (Kako Koiaum NOArOTBEHM CO
LINPUL BO WEKEPEH cupyn):

OBpounTte Kou UCTOBPEMEHO CTe M CTaBu/e BO pepHara, He Mopa
NCTOBPEMEHO fa 6uaar rotosu.

MokpueHu konaun co jabonko Ha BucuHa 1:

MpomeHeTe ja nosuumnjata Ha TEMHUOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE T
AvjaroHasnHo.

[TokpueHn Konaum co jaBonko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHUOT Kanan 3a TopTa.

Konaun Bo MeTaneH Kanan 3a TopTa:

MeyeTe co MopeH/noneH rpejay & Ha BucuHa 1. HamecTo
pelweTkara ynotpedeTe ja yHMBep3asHaTa TaBa 1 Ha Hea nocTaBeTe
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa  Bwupa Ha MNonaTtouu 3a BpemeTtpaer
TonnMHa TemnepartypaTta Bo °U e, MMHYyTH
lMeunBa KOM ce NoaAroTeyBaaT co YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 20-30
tunpu ANYyMUHUYMCKM NNex 3a nedvere + 1+3 140-160 30-40
yHVBep3asnHa TaBa**
Manun konaun YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 25-35
Manu Konauvkea, Npearpeeme ANYMUHUYMCKHM NNex 3a nedvere + 1+3 140-160 30-40
yHVBep3anHa TaBa**
TeueH BUCKBUT Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
MoKpueHu Konaum co jadonko YHuBep3anHa TaBa + 2 kananu 3a 1 O 190-210 70-80
TopTa @ 20 cmM***
2 peluetkn* + 2 kananu 3a Topta 1+3 170-190 65-75

@ 20 cm***

* [lononHUTENHW peleTkn Ke noduneTte Kako crneumnjanHa onpemMa BO cepBucHaTa cnyxda unm cneunjannanpaHarta npoaasHuLa.
** [pu neyereTO Ha [BE HMBOA, YHMBEpP3a/iHaTa TaBa Cekorall CtaBajTe ja Ha FOPHOTO HUBO.

*** Kananute 3a konauv noctaBeTe M AnjaroHasHO Ha onpemara.

Ckapa

[oKosKy rv noctaByBaTe npexpaHOeHnTe NpoayKT AMPEKTHO Ha
pelleTkata AOMNONHUTEIHO BMETHETE ja YHMBEpP3a/iHaTa TaBa Ha
BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce codepe 1 pepHaTta ocTaHyBa nodmncra.

O6pokx Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CTteneH Ha BpemeTpaemse,
TonnuHa CKapa MUHYTH

MoTnekyBaHe Ha TOCTOBU PeweTtka 4 ™ 3 -2

10 MUH.Npearpeeme

rosencku Gyprep, 12 napumrba* PeweTka + YHuBep3anHa 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npearpeerse Tasa

* Mo %3 on BpemeTo cepTeTe
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	[bg] Pъководство 3
	Ò Съдържание[bg] Pъководство
	: Важни указания за безопасност
	Внимателно прочетете това ръководство. Само тогава можете да използвате уреда си безопасно и правилно. Ръководството за употреба и монт...
	Този уред е предназначен само за вграждане. Спазвайте специалното ръководство за монтаж.
	Проверете уреда след разопаковането. При транспортна щета не свързвайте към мрежата.
	Само оправомощен специалист може да свързва уреди без щепсел към мрежата. При щети поради погрешно свързване гаранцията е невалидна.
	Този уред е предназначен само за домакински нужди и за битова употреба. Използвайте уреда само за приготвяне на ястия и напитки. Не остав...
	Този уред може да се използва от деца над 8 години и лица с намалени физически, сетивни или ментални способности или без достатъчно опит и...
	Децата не бива да си играят с уреда. Почистването и потребителската поддръжка не бива да се извършват от деца, освен ако не са над 8 години...
	Деца под 8 години да се пазят далеч от уреда и кабела и съединителния кабел.
	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...



	Причини за повреди
	Внимание!
	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел


	Функционален превключвател
	Бутони и индикация
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната
	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Регулиране на фурната
	Видове нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва да се изключи автоматично
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете бутона 0на часовника. Символът за продължителност x започва да мига.
	4. С бутоните + или - нагласете продължителността. Бутон + / предлагана стойност = 30 минути Бутон - / предлагана стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал


	Фурната трябва да се включва и изключва автоматично
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. Чрез превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	3. Натиснете бутона 0на часовника. Символът x за продължителност започва да мига.
	4. С бутоните + или - нагласете продължителността.
	5. Натискайте бутона на часовника, 0 докато започне да мига символът y "Край". В индикацията ще видите кога ще бъде готово ястието.
	6. С бутона + времето за край на печенето може да бъде отместено за по-късно. След няколко секунди настройките се възприемат. Времето за кр...
	Времето за печене е изтекло
	Указание



	Бързо нагряване
	1. Включете функционалния превключвател в положение J.
	2. С температурния превключвател се регулира температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.

	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте



	Почистване на самоочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете пода на фурната.
	2. След това настройте 3D горещ въздух : или загряване отгоре и отдолу %.
	3. Загрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).

	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).

	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия



	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.
	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.

	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене


	Печене

	à Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.



	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča


	Birač funkcija
	Tipke i prikazi
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica se automatski treba isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje. Tipka + / predložena vrijednost = 30 minuta Tipka - / predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno


	Pećnica bi se trebala automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije podesite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	3. Pritisnite na tipku za sat 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkama + ili - podesite trajanje.
	5. Tipku sata 0 pritišćite sve dok na treperi simbol kraj y. Na prikazu vidite kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom + pomaknite kraj kuhanja na kasnije. Nakon nekoliko sekundi je postavka preuzeta. Na prikazu stoji kraj kuhanja, dok pećnica nije pokrenuta.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena


	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite u položaj J.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.

	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice



	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Najprije očistite dno pećnice.
	2. Podesite na 3D-vrući zrak : ili na gornji i donji grijač % .
	3. Praznu pećnicu zagrijavajte oko 2 sata na maksimalnoj temperaturi.
	Oprez!

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).

	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).

	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije



	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .
	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.

	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje


	Pečenje na žaru

	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...


	Опасност од пожар!
	■ Остатоците од јадењето, маснотијата и сокот од печењето можат да се запалат за време на самочистењето. Пред секое самочистење, отстран...
	Опасност од пожар!
	■ Уредот за време на самочистењето се вжештува однадвор. Не закачувајте запаливи предмети, како на пр. крпи за садови на рачката на врата...


	Опасност од изгореници!
	■ За време на самочистењето, комората за готвење се вжештува. Не ја отворајте никогаш вратат од уредот и не ги поместувајте куките за бло...
	Опасност од изгореници!
	■ ; Уредот за време на самочистењето, се вжештува однадвор. Не ја допирајте вратата од уредот. Оставете го уредот да се олади. Децата држе...



	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролно поле


	Бирач на функции
	Копчиња и прикази
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Видови на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето. Копчето + / предложена вредност = 30 минути Копчето - / предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено


	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.
	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0 . Симболот Времетраење x трепка.
	4. Со копчето + или - поставете го времетраењето.
	5. Копчето Часовник 0 притискајте го, додека симболот Крај y светка. На приказот ќе видите кога е готово оброкот.
	6. Со копчето + поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена



	Брзо загревање
	1. Приклучете го бирачот на функции во позиција J.
	2. Со бирачот за температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната



	Чистење на самочистечките површини во рерната
	1. Најпрво исчистете го дното на рерната.
	2. Потоа поставете 3D-топол воздух : или горен и долен грејач %.
	3. Празната рерна загрејте ја околу 2 часа на максимална температура.
	Внимaниe!

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).

	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија



	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Совет
	При готвење на замрзната храна универзалната тава може да го смени обликот. Причината за тоа се големите температурни разлики, на кои шт...


	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.
	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
	4. Прицврстете ги теглите со стеги.

	Поставување
	1. Универзалната тава вметнете ја на висина 2. Поставете ги теглите така да не се допираат.
	2. Налејте ½ литар топла вода (околу 80 °Ц) во универзалната тава.
	3. Затворете ја вратата од рерната.
	4. Поставете го долниот грејач $.
	5. Поставете температура помеѓу 170 до 180 °Ц.

	Зготвување
	Извадете ги теглите
	Внимaниe!

	Акриламид во прехранбените производи
	Јадења за контрола
	Готвење


	Скара
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