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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

To navodilo velja samo, Ce je na aparatu
naveden simbol dolodene drzave. Ce na
aparatu ni tega simbola, morate upostevati
navodila za montazo, ki vsebujejo
zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na
pogoje za prikljuCitev v zadevni drzavi.

Kategorija aparatov: Kategorija 1

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V
primeru vidnih poskodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser sme prikljuciti
aparat in urediti preklop na drugo vrsto
plina. Aparat je treba prikljuditi (prikljucitev
na elektricno in plinsko omrezje) v skladu z
navodili za uporabo in namestitev. Napacen
priklop in napacna nastavitev lahko
povzrocita hujse nesrecCe in poskodbe
aparata. Proizvajalec aparatov ne odgovarja
za take poskodbe. Garancija za aparat ne
velja vec.

Pozor:Ta aparat je primeren samo za
kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge
namene, na primer za ogrevanje prostora.

Pozor:Pri uporabi plinskega Stedilnika se v
prostoru kopicijo toplota, vlaga in proizvodi
izgorevanja. Se posebej med uporabo
aparata je treba zagotoviti dobro
prezracevanje prostora: naravne
prezraCevalne odprtine naj bodo odprte ali
pa namestite mehansko napravo za
prezracevanje (npr. napo).

Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata
je lahko potrebno dodatno prezracevanje
(odprite okno) ali pa ucinkovito
prezraCevanje, kot je npr. prezracevalna
naprava.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim
alarmom ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjsanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali Ce
jih je poucila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
Cis€enja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
Ce so starejsSi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajsih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

= Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vname.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le
povrsino, Ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

= VVnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vtic iz vticnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina.

= \/roCe olje in mascoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne
puscCajte brez nadzora. Ognja nikoli ne
gasite z vodo. Izklopite kuhalisce.
Plamene previdno pogasite s pokrovom,
gasilno odejo ali podobnim.

= Kuhalis¢a se mo¢no segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploSci ne shranjujte
nobenih predmetov.

= Aparat se mo¢no segreva, gorljivi materiali
se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih
predmetov (npr. razprSilcev ali Cistilnih
sredstev) nikoli ne hranite ali jih
uporabljajte pod aparatom ali v njegovi
blizini. Vnetljivih predmetov ne hranite na
ali v pecici.

= Plinska kuhalis¢a se moc¢no segrejejo, ¢e
na njih ni posode. Aparat in napa nad njim
se lahko poskodujete ali vnameta. Ostanki
masti v filtru nape se lahko vnamejo.
Plinska kuhaliS¢a uporabljajte samo, Ce je
na njih namescena posoda.



= Hrbtna stran aparata se mo¢no segreje.
To lahko povzroc€i poskodbe priklju¢nih
kablov in cevi. Elektri¢ni vodi/dotok plina

se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

= Nikoli ne odlagajte gorljivin predmetov na
kuhalis€a in jih ne shranjujte v notranjosti
aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata,
¢e je v notranjosti dim. Izklopite aparat.
lzvlecite vtic iz vticnice oz. izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Prekinite dovod plina.

= PovrSine spodnjega predala se lahko zelo
segrejejo. V predalu shranjujte le pribor
pecice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne
smete shranjevati v spodnjem predalu.

Nevarnost opeklin!

= Aparat se moc¢no segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocCih notranjih delov pecice ali
grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

= Pribor ali posoda se mo¢no segrejeta.
Vroc¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

" Hlapi alkohola se lahko v vroCi notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

= Kuhalis¢a in predel okoli njih se mo¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob
kuhalne plosce. Nikoli se ne dotikajte
vrocCih povrsin. Otrok ne puscajte blizu.

= PovrSine aparata se med delovanjem
segrejejo. Ne dotikajte se vrocih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu aparata.

= Prazna posoda na vkljucenih plinskih
kuhalisCih se izjemno segreje. Nikoli ne
segrevajte prazne posode.

= Aparat se med delom segreje. Pred
cis€enjem aparat pustite, da se ohladi.

= Pozor: Deli, ki se dotikajo zara, se lahko
med njegovim delovanjem zelo segrejejo.
Otroci se ne smejo priblizati aparatu.

= Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpicno, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na
gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko
poskodujejo in s ¢asom prenehajo tesniti,
zaradi ¢esar nenadzorovano uhaja plin. V
obeh primerih obstaja nevarnost opeklin.

Jeklenke s tekoCim plinom morajo biti
vedno v navpic¢nem polozaju.

Nevarnost opeklin!

= Dostopni deli so med uporabo vroci. Nikoli
se ne dotikajte vrocih delov. Otrok ne
puscajte blizu.

= Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroc¢a para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

= Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroca vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vroco pecico.

Nevarnost poskodb!

= Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni
tehnik, izSolan pri proizvajalcu. Tudi
poSkodovana priklju¢ni kabel in plinsko
cev lahko zamenja samo servisni tehnik.
Ce je aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vti¢ iz
vtiCnice in zaprite dovod plina. PokliCite
servisno sluzbo.

= Motnje ali poskodbe aparata so nevarne.
Nikoli ne vklopite aparata v okvari.
lzvlecite vti€ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite
dovod plina. Pokli¢ite servisno sluzbo.

= Neustrezna velikost posode, poSkodovana
ali napac¢no namescéena posoda lahko
povzroci hude telesne poskodbe.
UposStevajte navodila za posodo.

= Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi
vrocCine pocCi. Pred zapiranjem pokrova
izkljuCite vse gorilnike. PoCakajte, da se
pecica ohladi, preden zaprete steklen
pokrov.

= Aparat lahko zdrsi s podnozja, ¢e nanj ni
pritrjen. Aparat mora biti s podnozjem
trdno povezan.



Nevarnost prevrnitve!

Opozorilo: Da se aparat ne bi prevril, je
treba namestiti zascito pred prevracanjem.
Preberite navodila za namestitev.

Nevarnost elektrichega udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni |
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v

Vzroki poskodb

Kuhalna plosca

Pozor!

m KuhaliS¢a uporabljajte samo, ¢e je nanje postavljena posoda.
Ne segrevajte praznih loncev ali ponev. Dno posode lahko
posSkodujete.

m Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

m Lonec ali ponev postavite natan¢no na sredino gorilnika.
Tako se toplota plamena gorilnika optimalno prenese na
spodnjo stran lonca ali ponve. Rocaji se ne bodo
poskodovali in na ta naCin boste maksimalno varCevali z
energijo.

m Poskrbite, da so gorilniki kuhalne ploS¢e vedno disti in suhi.
Krona in pokrov gorilnika morata biti name$¢ena toéno na
svojem mestu.

m Pazite na to, da Stedilnika nikoli ne vklopite (npr. otroci, ki se
igrajo) ko je ta pokrit s pokrovom.

omarici z varovalkami ali izvlecite vti¢ iz
vticnice. PokliCite servisno sluzbo.

= Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vroCih delih aparata stopi.
Priklju¢ni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vro€imi deli aparata.

= \/dirajoCa vlaga lahko povzroci elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

" Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

= Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektri¢ni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite vti€ iz vticnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Pokliite servisno sluzbo.

Poskodbe pecice
Pozor!

m Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pedice: Ne
polagajte pribora na dno pecice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pecice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
posSkoduje se emajl.

m Voda v vrocCi pedici: Nikoli ne vlivajte vode v vroCo pecico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduje.

m Vlazna zivila: Vlaznih zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pedici. Emajl se lahko poskoduije.

m Sadni sok: Pri zelo soénem sadnem pecivu pekaca ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogocCe odstraniti. Ce je mogoce, uporabite
globljo univerzalno ponev.

m Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi ¢e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s€asoma poskoduje sosednje pohistvo.

m Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo vec¢
pravilno. Sosednji prednji deli pohistva se lahko poSkodujejo.
Skrbite za distoCo tesnila vrat.

m Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

m Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

m Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za rocaj vratc.
Rocaj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Poskodbe v spodnjem predalu

Pozor!

V spodnji predal ne dajajte vrocih predmetov. Lahko se
poskoduje.



Postavitev, priklop plina in elektrike

Prikljucek za plin
Namestitev lahko opravi le pooblaséeni serviser, v skladu z

navodili, navedenimi v poglavju "Priklop na plin in prilagoditev
aparata".

Za pooblascenega serviserja oz. servisno sluzbo

Pozor!

m Nastavitvene vrednosti za ta aparat so navedene na napisni
tablici na zadnji strani aparata. TovarniSko nastavljena vrsta
plina je oznaCena z zvezdico (*).

m Pred priklopom aparata se prepricajte, da so nastavitve
aparata v skladu z lokalnimi pogoji priklopa (vrsta plina in
tlak). V primeru, da je treba spremeniti nastavitve aparata,
upostevajte navodila v razdelku "Priklop na plin in
prilagoditev aparata".

m Ta aparat ni priklju¢en na odvod odpadnega plina. Prikljuciti
in uporabljati ga je treba v skladu z montaznimi pogoji.
Aparata ne prikljugite na izhod odpadnega plina. UpoStevati
je treba vse predpise za prezradevanje.

m Priklop na plin je treba opraviti prek fiksnega prikljucka
(plinske cevi), ki se ne premika, oz. varnostne cevi.

m Ce uporabite varnostno cev, je nujno treba paziti na to, da
cev ni pris€ipnjena ali stisnjena. Cev ne sme priti v stik z
vro¢imi povrSinami.

m Plinski priklju¢ek (dotok plina ali varnostna cev) se lahko
pritrdi z desne ali leve strani aparata. Priklju¢ek mora imeti
lahko dostopno zapiralo.

Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
V primeru motenj na plinski instalaciji ali e zaznate vonj po
plinu,

m takoj zaprite dovod plina oz. ventil plinske jeklenke,

m takoj ugasnite odprt ogenj in cigarete,

m izkljuGite elektricne naprave - tudi ludi,

m odprite vrata in dobro prezradite prostor ter

m pokligite servisno sluzbo ali podjetje za oskrbo s plinom.

Premikanje aparata s plinsko cevjo ali
roCajem vrat

Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za plinsko ceyv,
saj lahko plinsko cev poSkodujete. Nevarnost uhajanja plina!
Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za ro&aj vrat, saj
lahko posSkodujete te¢aj in rocaj vrat.

Prikljucitev na elektric(no omrezje

Pozor!

m Aparat naj namesti servisna sluzba. Za priklop je potrebna 16
A varovalka. Aparat je namenjen za uporabo z napetostjo
220-240 V.

m Ce napetost elektri¢nega omreZja pade pod 180 V, elektriéni
vzig ne deluje.

m V primeru poSkodb zaradi nepravilne prikljuCitve garancija ne
velja.

m Ce je pogkodovan priklju¢ni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova servisna sluzba ali ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Za servisno sluzbo

Pozor!
m Aparat je treba prikljuditi v skladu s podatki na napisni tablici.

m Prikljucite aparat samo na elektriéni prikljucek, ki ustreza
veljavnim predpisom. Vti¢nica mora biti lahko dostopna, da
lahko aparat po potrebi odklopite z elektri¢nega omrezja.

m Treba je zagotoviti ve€polen locilni sistem.
m Nikoli ne uporabljajte podaljSevalnih kablov in razdelilcev.

m Zaradi varnostnih razlogov je dovoljeno ta aparat prikljuciti le
na ozemljen prikljucek. Ce ozemljitveni priklju¢ek ne ustreza
predpisom, zasc¢ita pred elektri€¢no nevarnostjo ni
zagotovljena.

m Za priklop aparata morate uporabiti kabel tipa H 05 W-F ali
enakovreden kabel.

Vodoravna postavitev Stedilnika
Stedilnik postavite neposredno na tla.

1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete.
V notranjosti podnozja so spredaj in zadaj namescene
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi s Sesterorobim klju¢em
nastavite viSje ali nizje, da bo Stedilnik vodoraven (slika A).

3. Ponovno vstavite spodniji predal (slika B).

Stenska pritrditev

Da se Stedilnik ne bi prevrnil, ga s prilozenim kotnim profilom
pritrdite na steno. Prosimo, upostevajte navodila za stensko
montazo.

Postavitev aparata

m Aparat postavite (v skladu z navedenimi dimenzijami)
neposredno na kuhinjska tla. Aparata ne smete postaviti na
kakSen drug predmet.

m Razdalja med zgornjim robom Stedilnika in spodnjim robom
filtra kuhinjske nape mora ustrezati navodilom proizvajalca
filtra kuhinjske nape.



m Paziti je treba na to, da se postavitev aparata po opravljeni
namestitvi ne spreminja ve¢. Razdalja med moc¢nim
gorilnikom oz. gorilnikom za vok in ¢elnimi plo§¢ami
sosednjih pohistvenih elementov oziroma steno mora znasati
vsaj 50 mm.

Ukrepi, ki jih je treba upostevati pri transportu

Pritrdite vse premiCne dele v in na aparatu z lepilnim trakom, Ki
ga lahko odstranite brez sledi. Ves pribor (npr. pekac) s tanko
zasCito iz kartona na robovih spravite v ustrezne predale, da
prepredite poSkodbe aparata. Med prednjo in hrbtno stranico v
notranjosti vstavite karton ali podobno zaS¢&ito, da prepredite

Vas novi stedilnik

Tukaj so opisani deli vaSe nove pecice. Razlozena je uporaba
upravljalnega polja, kuhalis€a in posameznih upravljalnih

Splosno

|zvedba je odvisna od tipa aparata.

udarce ob notranjost steklenih vrat. Pritrdite vrata in, e obstaja,
zgornji pokrov z lepilnim trakom prilepite na stranice aparata.

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat transportirajte le v
originalni embalazi. UpoStevajte puscice za transport na
embalazi.

Ce originalna embalaza ni ve¢ na voljo

Zapakirajte aparat v zascitno embalazo, da zagotovite zadostno
zascCito pred morebitnimi poSkodbami pri prevozu.

Aparat transportirajte v pokonénem polozaju. Aparata ne drzite
za rocCaj vrat ali prikljucke na hrbtni strani, saj se lahko
posSkodujejo. Na aparat ne odlagajte tezkih predmetov.

elementov. Prav tako so na voljo informacije o notranjosti
aparata in priboru.

Kuhalno obmog¢je

Tukaj je na voljo pregled nad upravljalnim poljem. Izvedba je
odvisna od tipa aparata.

— 1
1 2
3 4
Pojasnila
1 Elektricno kuhalis¢e
2 Obicajni gorilnik
Pojasnila 3 Mocni gorilnik
1 Pokrivna plosca 4 Varcni gorilnik
2 Kuhalna plosc¢a
5 Stkalo unalite
4 Izbirno stikalo, Upravljalni gumbi in prikazovalnik, pnje kuhanja
Terrllpel;raturm regulator ] 100 W 14.5 om
5 Hlajenje ?parata 5 180 W 14.5 om
6 Vrata pecice 3 260 W 14,5 cm
7 Spodnji predal 7 500 W 14,5 om
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm




Nastavek za posodo za varéni gorilnik

Ce na varénem gorilniku pripravljate tur§ko kavo ali uporabljate
lonce, ki imajo manjsi premer od 12 cm, aparat uporabljajte s
prilozenim nastavkom za posodo.

5@ 0 < 12 cm

(

Nastavek za posodo polozite na reSetko varénega gorilnika.

Ko kuhate v loncih, ki imajo vedji premer od 12 cm, ne
uporabljajte nastavka za posodo.

Nastavek za posodo je primeren samo za uporabo na varénem
gorilniku.

Stikalo kuhalis¢a

Grelno moc¢ kuhalnih mest lahko nastavite s Stirimi stikali.

Polozaiji Funkcija/plinski Stedilniki

Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

Nastavitev vziga Nastavitev vziga

Obmocje za nasta- velik plamen = najviSja nastavitev
vitve varCen plamen = najmanjSa nastavi-
tev

SIS {}‘ oO-

Na koncu obmodja za nastavitve je prislon. Prenehajte z
obraganjem.
Za elektricno kuhalisce

Grelno moc¢ elektri¢nega kuhaliS¢a lahko nastavite z vriljivim
gumbom.

Ko nastavite elektricno kuhalisCe, sveti kontrolna lu¢ka.

Polozaiji Elektriéno kuhali$¢e/funkcija

0  Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

1-6 Stopnje kuhanja 1 = najnizja stopnja

6 = najviSja stopnja

Stikalo kuhalis¢a lahko obrnete v desno ali v levo.

Pecica

Pecico nastavite s pomodjo izbirnega stikala in temperaturnega
regulatorja.

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja pecice.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaj Uporaba

o Nicelni polozaj Pedica je izkljuCena.

O Zgornji/spodnji grel-  Za peko kolacev, narastkov, puste
nik peCenke, npr. govedine ali divja-
¢ine na enem nivoju. Spodniji in
zgornji grelnik delujeta enako-
merno.

3D vro¢ zrak* Za peko kolacev in peciva na

enem, dveh ali vseh treh nivojih.
Ventilator na zadnji strani enako-
merno razporeja toploto grelnika

po notranjosti aparata.

Stopnja za pico Za hitro pripravo globoko zamr-
znjene hrane brez predgrevanja,
npr. pice, pomfirita ali zavitka.

Vklopita se spodnji in obrocasti

grelnik na zadnji steni.

(O Spodniji grelnik Za dopekanje in za vkuhavanje

Deluje spodniji grelnik.

x| Obtoéni zar Za peko mesa, perutnine in celih
rib. Grelnik in ventilator se izme-
ni¢no vklapljata in izklapljata. Ven-

tilator razpihuje vro€ zrak v pedici.

[*] Zar, majhna povrsina Za peko manjsih koligin zrezkov,
klobas, popeCenega kruha in
kosov ribe na zaru. Segreje se sre-
dnji del grelnika zara.

[F] Zar, velika povr§ina  Za peko zrezkov, klobas, popede-
nega kruha in kosov ribe na zaru.
Segreje se celotna povrSina pod

grelnikom.

Odtaljevanje Za odtaljevanje mesa, perutnine,
kruha in kolaCev. Ventilator razpi-

huje topel zrak v pedici.

Hitro segrevanje Hitro predgrevanje pecice brez pri-

bora.

* Nacin segrevanja, s katerim je bil doloCen razred energetske
ucinkovitosti po EN50304.

Med nastavljanjem zasveti luCka v notranjosti aparata.

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo in
stopnjo zara.

Polozaji Funkcija

. Nulta nastavitev  Pecica ne greje.

50-270 Temperaturno Podatki za temperaturo v °C.
obmocije

1,2,3  Stopnje zara Stopnje peke na Zaru, majhna []

in velika ] povrgina.
Stopnja 1 = Sibka
Stopnja 2 = srednja
Stopnja 3 = visoka

Ko se pecica segreva, na prikazovalniku sveti simbol za
temperaturo §. Ko je segrevanje prekinjeno, simbol ugasne. Pri
nekaterih nastavitvah lu¢ka ne sveti.



Tipke in prikazovalnik

S tipkami nastavite razli¢ne dodatne funkcije. Na prikazovalniku
lahko odgitate nastavljene vrednosti.

Tipka Uporaba

L) Tipka za alarm Z njo nastavljate alarm.

® Tipka za uro Z njo nastavite ¢as, ¢as

priprave =l in ¢as zakljucka .

— Tipka minus Z njo lahko zniZate nastavitvene

vrednosti.

o— Tipka s klju¢em Z njim vklapljate in izklapljate varo-

valo za otroke.

+ Tipka plus Z njo lahko zviSate nastavitvene

vrednosti.

Vas pribor

PriloZen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dolo&enih jedi Se bolje uspela ali da bo
uporaba pecice $e bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko vstavite v aparat na 5 razli¢nih nivojev. Pribor
vedno vstavite do prislona, da se ne bo dotikal stekla vratc.

Pribor lahko izvleCete priblizno do polovice, preden se zaskodi.
Tako lahko na enostaven nadin vzamete jedi iz pecice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata bodite pozorni, da je
izboklina na zadnji strani pribora. Pribor se bo le tako pravilno
zaskocil.

——

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Takoj
ko se spet ohladi, deformacija izgine. To ne vpliva na delovanje.

Notranjost aparata

V notranjosti aparata je nameS$¢ena lu¢ka za osvetlitev pedice.
Hladilni ventilator $¢iti pedico pred pregrevanjem.

Zarnica v pedici

Med obratovanjem sveti lu¢ka za osvetlitev notranjosti aparata.

Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro¢ zrak
uhaja skozi vrata.

Hladilni ventilator deluje $e nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.

Pozor!

Ne prekrijte prezraCevalnih rez. V nasprotnem primeru se
pedica pregreje.

Drzite pekac ob straneh z obema rokama in ga vodoravno
vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem pekada ne premikajte levo
ali desno. Sicer ga boste sicer teZje vstavili. Prav tako lahko
poskodujete emajlirane povrsine.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

Resetka

Za posodo, pekace za kolace,
pecenke, jedi na Zaru in globoko
zamrznjene jedi.

ReSetko vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pedice

N—

Emajliran pekac¢

Za kolace in piskote.

Pekad potisnite v pecico tako, da je
zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pedice.

Univerzalen pekac¢

Za socne kolace, pecivo, globoko
zamrznjene jedi in vecje pecenke.
Pri peki neposredno na resetki jo
lahko uporabite tudi kot posodo za
prestrezanje masti.

Univerzalen peka¢ potisnite v
pecico tako, da je zaobljeni rob obr-
njen proti vratom pedice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v specializiranih
trgovinah. V nasih broSurah ali na internetu najdete razli¢ne
izdelke za svojo pecico. Izbira dodatnega pribora in mozZnosti
narocanja prek interneta se med posameznimi drzavami
razlikujejo. Ustrezne informacije najdete v prodajni
dokumentaciji.

Vsak dodatni pribor ni primeren za vsak aparat. Pri nakupu
vedno sporodite celotno ime svojega aparata (E-St.).

Dodatni pribor Stevilka HEZ Funkcija

Peka¢ za pico HEZ317000 Se posebej primeren je za pice, globoko zamrznjene jedi in
okrogle torte. Namesto univerzalnega pekaca lahko uporabite
tudi pekag¢ za pico. Vstavite pekad nad resetko in upostevajte
podatke v preglednicah.

Vstavljiva reSetka HEZ324000 Za peko. ReSetko za Zar vedno postavite v univerzalni pekac.

Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.
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Dodatni pribor Stevilka HEZ Funkcija

Pekac za zar HEZ325000 Pri peki na zaru ga uporabljajte namesto reSetke ali kot zasgito
proti Skropljenju, da se pedica manj umaze. ReSetko upora-
bljajte samo z univerzalnim pekacem.

Meso na pekacu za zar: Uporabljate lahko samo nivoje 1, 2 in
3.

Pekac za zar kot zaSdita pred Skropljenjem: Pod reSetko vsta-
vite univerzalni peka¢ s pekacem za Zar.

Glineni pekac HEZ327000 Glineni pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno. Glineni
pekac je treba vedno segreti na priporoéeno temperaturo.

Emajliran pekac HEZ331003 Za kolace in piSkote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pecice.

Emajlirani pekac¢ s premazom proti prijemanju HEZ331011 Kolace in piSkote lahko dobro porazdelite po pekadu. Pekac
potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pecice.

Univerzalen pekac HEZ332003 Za socCne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velje

pecCenke. Uporabljate ga lahko tudi kot posodo za prestrezanje
masti ali soka mesa pod reSetko.

Univerzalni pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pedice.

Univerzalni peka¢ s premazom proti prijemanju HEZ332011

Socne kolacCe, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike
pecCenke lahko dobro porazdelite po univerzalnem pekacu.
Univerzalni pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pedice.

Pokrovka za profesionalno ponev HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekad.

Profesionalna ponev z vstavljivo resetko HEZ333003 Se posebej primerna za pripravo vegjih koligin.

lzvle¢no vodilo

Popolni izvlek, trikratni HEZ338352 Z izvle¢nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor izvleCete, ne
da bi se prevrnil.

Trikratni popolni izvlek ni primeren za aparate z vriljivim
raznjem.

Trikratni popolni izvlek s funkcijo ustavljanja HEZ338357 Z izvle€nimi vodili na viSinah 1, 2 in 3 lahko pribor popolnoma
izvleCete, ne da bi se prevrnil. Izvle€na vodila se zaskodijo,
tako da lahko udobno namestite pekace.

Trikratni teleskopski izvlek s funkcijo ustavljanja ni primeren za
aparate z vrtljivim raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolaCe, peCenke, jedi na zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Stekleni pekad HEZ915001 Stekleni pekacd je primeren za dusene jedi in narastke. Posebe;j

primeren za programe in avtomatsko peko.

Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta naroCite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in CiSCenje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite kataloSko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrSine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

Preprecujejo odlaganje umazanije. Krpe povrsine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguje.

Cistilni gel za zar Kat. §t. 463582 Za CisCenje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. §t. 460770 Posebej primerna za ¢is¢enje obdutljivin povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. §t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S¢eno v razlicnih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
UposStevajte navodila, ki so priloZzena varovalu vratc.
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Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pecici ali
na plinskem kuhaliS¢u prvic pripravljate hrano. Najprej preberite
poglavje Varnostna navodila.

Nastavitev ure

Po prikljugitvi na prikazovalniku zasvetijo simbol Bin tri nicle.
Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se prikaZe ura 12:00 in utripa simbol (.

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Nastavljeni ¢as se privzame po nekaj sekundah.

Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pecico. Za to je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom = pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretie =.

2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pecico. Izbirno stikalo in temperaturni
regulator obrnite v polozaj nic.

Segrevanje kuhalne plosce

Da odstranite vonj po novem izdelku, kuhalno plos¢o
segrevajte brez posode z najvecjo stopnjo 3 minute.

Ciscenje pribora
Pribor pred prvo uporabo temeljito oCistite z vro¢o milnico in
mehko krpo za pomivanje.

Nastavitev kuhalne plosc¢e

Vasa kuhalna povrSina ima tri plinske gorilnike in eno kuhalno
ploS¢o. Tu najdete navodila za priziganje plinskih gorilnikov in
nastavitev kuhalne plosce.

Priziganje plinskega gorilnika

Pokrov gorilnika vedno polozite natan¢no na krono gorilnika.
Odprtine na kroni gorilnika morajo biti vedno proste. Vsi deli
morajo biti suhi.

1.Odprite pokrov kuhalne plosc¢e. Ko je Stedilnik vklopljen,
mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo zelenega kuhaliSCa zasukajte v levo v polozaj za vzig
3. VZig se sprozi.

3. Pritisnite stikalo kuhalis¢a in ga drzite pritisnjeno 1 do 3

sekunde. Plinski gorilnik se prizge.
. X )
O ‘ C \
@
Q

Aktivira se varovalo vziga. Ce plinski plamen ugasne,
varovalo vziga samodejno prekine dotok plina.
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Prvo ¢iséenje kron in pokrovov gorilnikov

Pokrove (1) in krone (2) gorilnikom odistite z vodo in &istilnim
sredstvom. Posamezne dele takoj dobro posusite.

Krono in pokrov gorilnika ponovno namestite na podstavek
gorilnika (5). Pazite na to, da se vzigalna svecka (3) in
termoelement (4) ne poSkodujeta.

Soba (6) mora biti zmeraj suha in &ista. Pokrov gorilnika vedno
polozite natan¢no na krono gorilnika.

4. Nastavite zeleno velikost plamena. Med polozajem nastavitve
o Izkljugeno in nastavitvijo @ plamen ni stabilen. Zato vedno
izberite nastavitev med @ visok in @ nizek plamen.

5.Ce plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.

6. Zakljucek priprave jedi: Stikalo kuhali§&a 6 obrnite v desno v
polozaj Izklju¢eno.

VZigalna naprava ne sme biti vklopliena veg kot 15 sekund. Ce
gorilnik tudi po 15 sekundah ne gori, po¢akajte najmanj eno
minuto. Nato priziganje ponovite.

A Pozor!

Ce po izklopu na $e vrogem $tedilniku obrnete stikalo
kuhali§¢a, zaCne izhajati plin. +Ce stikala kuhalis¢a ne zavrtite v
poloZaj za vzig, 3, se dovod plina po 60 sekundah prekine.

Plinski gorilnik se ne prizge

Pri izpadu elektricnega toka ali ¢e so vzigalne svelke vlazne,
lahko plinski gorilnik prizgete z vzigalnikom ali vzigalicami.



Nastavitev elektricnega kuhalis¢a
Grelno mo¢ kuhali8¢ lahko nastavite s stikali kuhaliSc.

Postopajte po naslednjem postopku:

1. Odprite pokrov kuhalne plosc¢e. Ko je elektricna kuhalna
ploSc¢a vkloplijena, mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo elektricnega kuhalis€a obrnite v levo na ustrezno
stopnjo kuhanja med 1 in 6.

3. Premer elekiricnega kuhaliS¢a znasSa 145 mm. Za kuhanje
uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.

4.7a konec priprave jedi stikalo elektricnega kuhalis¢a
nastavite na 0.

stopnja kuhanja 1 = najmanj$a mog¢
stopnja kuhanja 6 = najvecja moc¢

Nacin gretja 1ali?2 Odvisno od koli¢ine
Kuhanje 6 ZacCetek postopka kuhanja
2 Nadaljnji postopek kuhanja, po
potrebi na visji ali nizji stopnji
moci

Peka na zaru 6 Segrevanje olja, zaCetek peke
4 na zaru
Nadaljevanje peke na zaru

Ko je kuhalis¢e vkljuCeno, se prizge kontrolna lucka.

Pomembne informacije o vasem elektricnem
kuhaliscu

Ce premer posode ne ustreza velikosti kuhali§&a ali je dno
posode neravno, to povzroCi nepotrebno porabo energije.
Prekipele jedi se prizgejo in povzrocijo madeze, Ki jih je tezko
odstraniti.

Bodite pozorni, da je dno posode suho.
Elektricnega kuhalis&a ne vklapljajte, ¢e na njem ni posode.

Zaradi toplote se kovinski robovi kuhalne ploS¢e s€asoma
obarvajo. Spremembo barve lahko odstranite tako, da kovinski
rob zdrgnete z grobo stranjo gobe za pomivanje ali Cistilnim
sredstvom. Med ¢iS€enjem pazite, da gobica ne pride v stik s
kuhalis¢em.

Ko izklopite kuhalis¢e, to ostane vro¢e Se nekaj ¢asa. Otrok ne
puscajte blizu aparata.

Poskrbite, da je vrtljivi gumb kuhaliS§€a po izpadu elektricnega
toka izklopljen.

Preglednica - kuhanje

Za vsako kuhaliS€e izberite pravo velikost posode. Premer dna
posode se mora ujemati z velikostjo kuhalis¢a.

Cas priprave jedi je odvisen od vrste, teze in kakovosti jedi.
Zato so mozna tudi odstopanja. Optimalen ¢as priprave jedi
lahko najbolje ocenite sami.

Mineralne snovi in vitamini se pri kuhanju zalo hitro uni¢ijo. Zato
uporabljajte le majhno koli¢ino vode. S takSnim nadinom
kuhanja boste ohranili vitamine in minerale. Izberite kratek Cas
priprave, da zelenjava ostane hrustljava in ohrani hranilne
SNOoVi.

Primer Jed

Kuhalisce

Stopnja kuhanja

Topljenje Cokolada, maslo, margarina

Varéni gorilnik

majhen plamen

Pogrevanje Juha, zelenjava iz ploCevinke

Obicajni gorilnik

majhen plamen

Elektricno kuhaliS¢e 1-2

Pogrevanje in hranjenje Juhe
jedi na toplem

Varéni gorilnik

majhen plamen

Elektricno kuhaliS¢e 1-2

Dusenje* Riba Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
Elektricno kuhalis¢e 3-4

Dusenje* Krompir in ostala zelenjava, Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
meso Elektriéno kuhaligse 34

Kuhanje* Riz, zelenjava, mesne jedi (z Obicajni gorilnik velika jakost plamena
omakami) Elektriéno kuhalisse 5-6

Peka Palacginke, krompir, zrezki, ribje  Moc&ni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
palCke

* Ce kuhate v pokriti posodi, zmanj$ajte plamen, kakor hitro zaéne jed vreti.
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Primerne posode

Gorilnik/elektriéno Najmanjsi pre- Najvecji premer

kuhalisce mer posode posode
Elektricno kuhalis¢e* 14,5 cm 14,5 cm
Gorilnik za vok** 3,6 24 cm 28 cm
kW

Var¢ni gorilnik 3 kW 24 cm 28 cm
Obic¢ajni gorilnik 1,7 18 cm 24 cm
kW

Var¢ni gorilnik 1 kW 12 cm 18 cm

* Opcija (za modele z elektricnim kuhalis¢em)
** Opcija (za modele z gorilnikom za vok)

Nasveti za uporabo

Naslednji nasveti vam ponujajo nadine, kako privaréevati z
energijo in prepreciti poSkodbe na posodi:

Uporabljajte posode, ki so
primerne velikosti za gorilnike.

Vo

e Na velikih gorilnikih ne
uporabljajte majhnih posod.
Plamen se ne sme dotikati
strani posode.

Ne uporabljajte preoblikovanih
posod, ki na kuhalni ploSdi
niso stabilne. Posode se lahko

prevrnejo.
== Uporabljajte samo posode z
ravnim in debelim dnom.

Nikoli ne kuhajte brez pokrova
ali z zamaknjenim pokrovom.
Tako potrosSite veliko energije.

Nastavitev pecice

Svojo pecico lahko nastavite na ve¢ nacinov. Tukaj je opisano,
kako nastavite zeleni naCin segrevanja in temperaturo ali
stopnjo zara. Za jedi lahko nastavite ¢as priprave in konec peke
v pedici.

Nacini gretja in temperatura

Primer na sliki: 190 °C, zgornje in spodnje gretie £,

1.Z izbirnim stikalom nastavite zeleni nacin gretja.

Posodo vedno postavite na
sredino gorilnika, sicer se
lahko prevrne.

Posode postavite na reSetke,

x nikoli neposredno na gorilnik.
Pred uporabo se prepriCajte,

da so reSetke za posode in

pokrovi plinskega gorilnika
pravilno namesceni.

Previdno ravnajte s posodami
na kuhalni plo&ci.

Ne udarjajte po kuhalni plosdi
in nanjo ne postavljajte tezkih
predmetov.

Za eno posodo ne uporabljajte
dveh gorilnikov ali virov
toplote.

Pekacev, glinenih loncev itd.

ne uporabljajte dlje Casa pri
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najvecji moci.

2.S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali
stopnjo Zara.

Pecica se segreva.

Izklop pecice
Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo Zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajoCim regulatorjem.



Pecica se mora samodejno izklopiti
Zdaj vnesite ¢as priprave za svojo jed.

Primer na sliki: Nastavitev za zgorniji / spodnji grelnik &,
190 °C, Cas priprave 45 minut.

1.Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
zara.

3. Pritisnite tipko za uro (®.
Simbol za ¢as pripravel=l utripa.

4. S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.
Tipka + predlagana vrednost = 30 minut
Tipka — predlagana vrednost = 10 minut

N Iy
Pl
A IN

Ko potece ¢as priprave

Zaslisi se signal. Pegica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb (®
in izklopite izbirno stikalo.

Spreminjanje nastavitve

Pritisnite tipko za uro (®. Z gumbom + ali - spremenite trajanje
peke.

Prekinitev nastavitve

Pritisnite tipko (© . Pritisnite tipko -, da se na prikazovalniku
pokaze niCla. Izklopite izbirno stikalo.

Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena

Dvakrat pritisnite tipko za uro (® in nastavite, kot je opisano v 4.
poglavju.

Pecica se mora samodejno vklopiti in izklopiti

Prosimo, upostevajte, da lahko pokvarljiva Zivila ne smejo
predolgo stati v notranjosti aparata.

Primer na sliki: Nastavitev za zgornji/spodniji grelnik &,
190 °C. Ura je 10:45 . Priprava hrane traja 45 minut in mora
biti gotova ob 12:45 .

1.Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
zara.

3. Pritisnite tipko za uro (®.
4. S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.

5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro (®, da zaéne utripati simbol
za konec .
Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.

6.S tipko + lahko zamaknete ¢as konca priprave.
Pedica prevzame nastavljeni ¢as ¢ez nekaj sekund.
Vse dokler pecica ne zacne delovati, na prikazu sveti koncéni
cas.

Ko potece Cas priprave

Zaslisi se signal. Pegica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb (®
in izklopite izbirno stikalo.

Opomba: Dokler simbol utripa, lahko spremenite nastavitev. Ko
simbol sveti, je nastavitev prevzeta.

Hitro segrevanje

S hitrim segrevanjem se bo vasa pecica precej hitreje segrela
na nastavljeno temperaturo.

Hitro segrevanje uporabljajte le pri nastavljenih temperaturah
nad 100 °C.

Da bo jed pripravljena enakomerno, jo vstavite v aparat Sele, ko
je hitro segrevanje kon&ano.

1. Izbirno stikalo postavite v polozaj (.
2. S temperaturnim regulatorjem izberite zeleno temperaturo.
Na prikazovalniku sveti simbol §. Pegica se za&ne segrevati.

Hitro segrevanje je kon¢ano

Simbol § na prikazovalniku ugasne. Dajte jed v pedico in
nastavite zeleni nacin gretja.

15



Nastavitev ure

Po prvem priklopu in po izpadu elektri€nega toka na
prikazovalniku utripajo simbol ® in tri ni¢le. Nastavite uro.
Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Kako nastaviti

Nastavitev alarma

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Alarm deluje
neodvisno od pecice. Alarm ima poseben zvoéni signal. Tako
boste sliSali, ali se je alarm oz. Cas peke iztekel. Alarm lahko
nastavite tudi, ko je aktivno varovalo za otroke.

Kako nastaviti

1. Pritisnite tipko £).
Simbol £ utripa.

2.S tipko + ali tipko - nastavite alarm.
Tipka + predlagana vrednost = 10 minut
Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

Alarm zaCne delovati po nekaj sekundah. Na prikazovalniku
sveti simbol L. Cas se zadne od$tevati.

Po poteku ¢asa
Zaslisi se signal. Pritisnite tipko £)\. Prikaz alarma ugasne.

Varovalo za otroke

Pecica

Da otroci ne morejo vklopiti pecice, je ta opremljena z
varovalom za otroke.

Vklop in izklop varovala za otroke

Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Vklop: Drzite tipko s klju¢em o-m, dokler se na prikazovalniku
ne pojavi simbol o-m. To traja pribl. 4 sekunde.

Izklop: DrZite tipko s klju¢em o-m, dokler simbol o-m ne izgine.

Opombe
m Alarm in ¢as lahko nastavite kadarkoli.

m Po izpadu elektriCnega toka se nastavljeno varovalo za
otroke izklopi.
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1. Pritisnite tipko za uro (®.
Na prikazovalniku se prikaZe ura 12.00 in utripa simbol (O .

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Pedica nastavljeni ¢as prevzame po nekaj sekundah.
Simbol ® ugasne.

Menjava med poletnim in zimskim éasom

Dvakrat pritisnite tipko za uro Din s tipkama + ali - spremenite
¢as.

Sprememba ¢asa alarma
Pritisnite tipko £). Z gumbom + ali - spremenite &as.
Brisanje nastavitve

Pritisnite tipko £). Pritisnite gumb -, da se na prikazovalniku
pokaze nicla.

Istocasno se odstevata ¢as alarma in €as priprave

Simboli svetijo. Na prikazovalniku se zacne odStevati Cas
alarma.

Prikliccg preostalega ¢asa priprave I=2l, konénega ¢asa =2l ali
ure O

Pritisnite tipko za uro (® tolikokrat, da se prikaZe pripadajodi
simbol.

Priklicana vrednost se za nekaj sekund pojavi na
prikazovalniku.



Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

Z rednim negovanjem in ¢isCenjem ostane vasa kuhalna plos¢a

dolgo Casa kot nova. Kako lahko svoj aparat pravilno negujete

in Cistite, je opisano v nadaljevaniju.

Opombe

m Zaradi razlicnih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na Celni strani pedice pokazejo majhne razlike v barvi.

m Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pedici.

m Emajl v pecici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako

Ce se morajo tedaiji vrat sneti, pazite na &rke, ki so tam. Teéaj s
¢rko R je treba namestiti na desno stran, te€aj s ¢rko L pa na
levo stran.

Po &iS¢enju pokrov v obratnem vrstnem redu ponovno
namestite.

Pokrov zaprite Sele takrat, ko so se kuhaliS¢a ohladila.

Cistilna sredstva
Da z napacnimi Cistilnimi sredstvi ne bi poSkodovali razli¢nih

lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pedice. Robov tanke ploCevine ni
mogoce v celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko zascito.

Zgornji steklen pokrov

Preden pokrov odprete, ga po potrebi obriSite s krpo.

povrSin, bodite pozorni na naslednje podatke.

Pri ¢iS¢enju kuhalne plosce:

m ne uporabljajte nerazredCenega sredstva za pomivanje ali
pomivalnega sredstva za pomivalne stroje,

m grobih Cistilnih gobic in

m ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, kot so Cistila za
pedice ali odstranjevalci madezev,

Za CisCenje uporabljajte Sistilo za steklo.

Pri ¢is€enju snemite pokrov. V ta namen primite z obema

m visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢iS¢enje s parnim
curkom.

rokama pokrov ob strani in ga potegnite navzgor.

m Posamicnih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Pri ¢iS¢enju pecice

m ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih &istilnih sredstev,
m Gistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,

m grobih Cistilnih gobic in

m visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢iS¢enje s parnim
curkom.

m Posamicnih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Nove Cistilne gobice pred prvo uporabo temeljito sperite.

Spredhniji deli iz legi-
ranega jekla

Obrisite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. Vedno briSite vzporedno z naravnim vzorcem. Sicer lahko
nastanejo praske. ObriSite do suhega z mehko krpo. Madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljako-
vin vedno takoj odstranite. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih Cistilnih robCkov.
Prednje dele iz legiranega jekla je mogocCe spolirati s posebnimi negovalnimi sredstvi. UpoStevajte proizva-
jalCeva navodila. Posebna sredstva za CisCenje nerjavnega jekla so na voljo pri servisni sluzbi in v speciali-
ziranih trgovinah.

Emaijlirane in laki-
rane povrsine

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Gorilniki in jeklena
mrezicaplinskih
kuhalis¢

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. lzvlecite reSetko in jo odistite s Cistilno gobico, pomivalnim sredstvom in
malo tople vode. Odstranite krono in pokrov gorilnika. Za Cis€enje uporabite gobico, malo tople vode in
sredstva za pomivanje. Pazite, da so odprtine za plin na kroni gorilnika Ciste, in da se ne zamasijo. Vzigalne
sveCke ocistite z majhno, mehko krtacko. Plinski gorilniki delujejo le, e so vzigalne svecke Ciste. Ostanke
hrane s podstavka gorilnika odstranite z malo pomivalnega sredstva in navlazeno krpo. Zato uporabljajte le
majhno koli¢ino vode. Voda ne sme priti v notranjost aparata. Pazite, da se odprtina Sobe med ¢is€enjem
ne zamasi oz. poskoduje. Po CisCenju vse dele obriSite do suhega in pokrove gorilnikov postavite natancno
nazaj na krone gorilnikov. Ce deli ne nalegajo natan¢no, bo priziganje gorilnikov otezeno. Pokrovi gorilnikov
so prevleceni s érnim emajlom. Zaradi visokih temperatur lahko pride do razbarvanja. To ne vpliva na delo-
vanje gorilnikov. ReSetko namestite nazaj v pedico.

Elektri¢éna kuhalna
plosca (opcija)

Cistite z grobo stranjo &istilne gobice in malo tekoega abrazivnega &istilnega sredstva. Po §is&enju
kuhalno ploS¢o za kratek Cas vkljucite, da se posusi. Vlazne kuhalne plos¢e sCasoma zarjavijo. Na koncu
nanesite negovalno sredstvo. Prekipele tekocgine in ostanke hrane vedno takoj odstranite.

Kovinski obro¢ elek-
tricne kuhalne plo-
Sce (opcija)

Kovinski obro¢ se lahko s€asoma razbarva. Kljub temu mu je mozno povrniti izvorno barvo. Obro¢ &istite z
grobo stranjo Cistilne gobice in malo tekoCega abrazivnega Cistilnega sredstva. Pri tem pazite, da ne posko-
dujete ostalih povrsin. Prav tako lahko poSkodujete povrsine.

Gumbi

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Steklo na vratih

Lahko ga ocistite s Cistilom za steklo. Ne uporabljajte agresivnih gistilnih sredstev in ostrih kovinskih pred-
metov. Sicer lahko povrsSino stekla poSkodujete ali opraskate.

Tesnilo

ObriSite z vlazno krpo. Obrisite do suhega z mehko krpo.

Notranjost pecice

Ogistite s toplo vodo ali meanico vode in kisa. Pri trdovratni umazaniji: Cistilo za pe&ice uporabite le na
ohlajenih povrSinah.

Stekleni pokrov zar-
nice v pecici

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Pribor

Namocite v topli milnici. OcCistite s S€etko ali gobico.
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Aluminijast pekac¢
(opcija)

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Nikoli ne uporabite Cistila za pecice. Da bi prepredili praske, se kovin-
skih povrsin nikoli ne dotikajte z nozem ali podobnimi ostrimi predmeti. Z milnico in mehko krpo za steklo

ali s krpo iz mikrovlaken, ki ne puscCa sledi, obriSite vodoravno in brez pritiskanja ObriSite do suhega z
mehko krpo. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih Cistilnih robCkov. Tako bi lahko

posSkodovali pekac.

Varovalo za otroke
(opcija)

Ce so vratca pedice opremljena z varovalom za otroke, ga odstranite, preden se lotite &ig&enja. Vse pla-
sticne dele namocite v toplo milnico in jih odistite s Cistilno gobico. Obrisite do suhega z mehko krpo. Pri

trdovratni umazaniji varovalo za otroke ne deluje vec pravilno.

Spodniji predal
(opcija)

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Pribor

Namocite v topli milnici. Odistite s §Cetko ali gobico.

Montaza in demontaza ogrodja
Ogrodje lahko odstranite in ga ocistite. PeCica mora biti hladna.

Odstranitev ogrodja

1.0grodje spredaj dvignite navzgor
2.in ga odstranite (slika A).

3.Nato povlecite celo ogrodje naprej
4.in ga odstranite (slika B).

— B

D=
S

’3.
|

Ogrodje odistite s Cistilnim sredstvom in Cistilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite $¢etko.
Namestitev ogrodja

1.0grodje najprej vstavite v zadnjo puSo in ga malo pritisnite
nazaj (slika A)

2.ter ga nato nataknite v prednjo pus$o (slika B).

E

o @&

Ogrodje lahko namestite na desno in levo stran. Bodite pozorni,
da sta tako kot na sliki B viSini 1 in 2 spodaj, viSine 3, 4 in 5 pa
zgoraj.
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Montaza in demontaza vratc pecice

Ce Zelite odstraniti in odistite tekla vratc, lahko vratca pedice
demontirate.

Tedaja vratca pecice sta opremljena s po enim zapornim
vzvodom. Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika A), so vratca
pecice zavarovana. Demontaza ni mozna. Ko sta zaporna
vzvoda za demontazo vratca pecice odprta (slika B), so teCaji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

A Nevarnost poskodb!

Ce tegaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta oz. pri
demontazi vratc pecice povsem odprta.

Demontaza vratc

1.Vratca pecice popolnoma odprite.
2.Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).




Montaza vratc
Vratca pecice namestite v obratnem vrstnem redu.

1. Pri namesdanju vratc pecice bodite pozorni, da oba te¢aja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2.Zareza na te€aju se mora zaskociti na obeh straneh (slika B).

) ==

3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca

U
[/

A Nevarnost poskodb!

Ce vratca pecice padejo s tedajev ali se en tedaj zapre, ne
segajte v tec¢aj. Poklicite servisno sluzbo.

Demontaza in montaza stekel vratc

Stekla na vratcih pecice lahko zaradi boljSega Cis¢enja
demontirate.

Demontaza

1.Snemite vratca pecice in jih polozite na krpo tako, da je rocaj
obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pecice. V ta namen letev
s prsti potisnite levo in desno (slika A).

3.Najvisje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).

4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).

Ocistite steklo s Cistilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poci. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.

Montaza

Pri montazi pazite, da bo napis “right above” spodaj levo na
steklu obrnjen na glavo.

1. Steklo vstavite poSevno nazaj (slika A).

2. Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj v obe drzali. Gladka
povrSina mora biti na zunanji strani. (slika B).

3.Namestite pokrov in pritisnite nanj.
4. Namestite vratca pedice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
namescena.
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Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kak&na
malenkost. Preden pokli¢ete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam kak$na jed ne uspe povsem, si oglejte poglavje
PreizkuSanje jedi v kuhalnem studiu. Nasli boste Stevilne
nasvete in navodila za kuhanje.

A Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo
servisni tehnik, iz8olan pri proizvajalcu.

Napaka Mozni vzroki Ukrep/nasveti
Pecica ne Pregorela varo- Poglejte v omarico z varo-
deluje. valka. valkami, ali je varovalka v
redu.
Izpad elektric-  Preverite, ali lu¢ v kuhinji
nega toka oziroma druge kuhinjske
naprave delujejo.
Prikaz ure Izpad elektric- Ponovno nastavite uro.
utripa. nega toka
Pecica se ne Na kontaktih se Veckrat obrnite gumbe.
segreva. je nabral prah.
Plinski gorilnik  Izpad elektric-  Plinski gorilnik prizgite z vZzi-
se ne prizge. nega toka ali galnikom ali vzigalicami.
vlazne vzigalne
svecke.

Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in preprecili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilki E in FD

Ko poklicete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (E-§t.) in tovarniSko Stevilko (FD-§t.), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomoc¢. Napisno tablico s Stevilko
najdete na strani vratc pecice. Da vam ne bo treba predolgo
iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki
svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E FD-ét.

Servisna sluzba

V primeru napacne uporabe obisk serviserja ni brezpladen niti v
C¢asu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupajte kompetenci proizvajalca. Lahko ste prepri¢ani, da bo
popravilo opravil usposobljen serviser, ki bo za vas aparat
uporabil originalne nadomestne dele.
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Menjava Zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zarnica v peéici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne Zarnice z mogjo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

takSne zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1.Da preprecdite skodo, polozite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.
4.Ponovno privijte stekleni pokrov.
5.Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblaséenem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-stevilko svojega aparata.



Nasveti za varéevanje energije in varstvo okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varéevanje energije pri peki v
pedici in kuhanju na kuhalni ploSci ter navodila, kako odsluzeni
aparat odstranite.

Varcéevanje z energijo v pecici

m Pecico vnaprej ogrejte samo tedaj, ko tako piSe v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

m Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane modele.
Taksni modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

m Med pripravo hrane &im manj odpirajte vrata pecice.

m Ce imate veg koladev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. PecCica je Se vedno topla. Tako se skrajSa &as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

m Pri daljSem &asu priprave lahko pedico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Varcéevanje z energijo pri uporabi plinskega
kuhalisca
m Vedno izberite posodo primerne velikosti za jed, ki jo

pripravljate. Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

m Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Plinski plamen mora biti vedno v stiku z dnom posode.

Okolju prijazno odstranjevanje

Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.
Ta naprava je oznacena v skladu z evropsko smernico
o0 odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm V Okviru smernice sta doloCena prevzem in recikliranje
starih naprav, ki veljata v celotni Evropski uniji.

Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nacin gretja in kolikSna temperatura
so najprimernejSi za vaso jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe

m Vrednosti v preglednici veljajo, ¢e jed vstavite v hladen
aparat.

Aparat segrejte vnaprej samo, Ce je tako navedeno v
preglednicah. Pribor oblozite s papirjem za peko Sele po
predgrevanju.

= Navedbe Casa v preglednicah sluZijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.

m Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

m Ce Zelite iz aparata vzeti vroo posodo ali vro& pribor, vedno
uporabite prijemalko.

Kola¢i in pecivo

Peka na enem nivoju
Peka kolaCev vam bo najbolje uspela z uporabo zgornjega/
spodnjega grelnika E.

Pri peki s 3D vro¢im zrakom za pribor uporabljajte naslednje
nivoje vstavitve:

m Koladi v modelih: Visina 2
m Kola¢ na pekacu: Visina 3

Peka na vec ravneh

Uporabite 3D vro¢ zrak [@.

Nivo vstavitve pri peki na dveh nivojih:
m Univerzalen pekag: ViSina 3

m Pekal: Visina 1

Nivo vstavitve pri peki na treh nivojih:
m Pekac: Visina 5

m Univerzalen pekag: ViSina 3

m Pekal: Visina 1

Jedi na pekadih, ki jih vstavite v pedico ob istem ¢asu, niso
vedno gotove istoCasno.

V preglednicah so podani Stevilni predlogi za vase jedi.

Ko pelete s tremi podolgovatimi modeli istoCasno, jih
razporedite po reSetki, kot kaze slika.

Modeli
Najbolj primerni so temni kovinski pekadi.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podalj3a ¢as
peke in kolaCi ne porjavijo tako enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekaci so pogosto
manjsi kot obicajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.

Preglednice

V preglednicah najdete optimalni naCin segrevanja za razlicne
vrste kolaCev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta
odvisna od koli¢ine in sestave testa. Zato so v preglednicah
navedena ¢asovna obmodja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj
enakomerna. Ce je treba, naslednji¢ nastavite visjo
temperaturo.

Ce pegico vnaprej segrejete, skrajsajte as peke za 5 do 10
minut.

Dodatne informacije najdete v poglavju Nasveti za peko v
dodatku k preglednicam.
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Kolaéi v modelih Model Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Kola¢ iz umeSanega testa, enostaven Model venca/podolgovat 2 160-180 40-50
model
3 podolgovati modeli 3+1 140-160 60-80
Kola¢ iz umeSanega testa, fin Model venca/podolgovat 2 (] 150-170 60-70
model
Podlaga za torto, umesano testo Model za sadno torto (] 150-170 20-30
Fini sadni kolacgi, umeSano testo Tortni model/model za (] 160-180 50-60
Sarkelj
Biskvitna torta Tortni model 2 (] 160-180 30-40
Jedi iz listhatega testa z robom Tortni model 1 (] 170-190 25-35
Sadna ali skutna torta, dno iz krhkega  Tortni model 1 (] 170-190 70-90
testa*
Svicarska pita Pekac za pico 1 (] 220-240 35-45
Pikantni kolaci (npr. ki§/Cebulna pita)* Tortni model 1 (] 180-200 50-60
Pica, tanko testo, z malo nadeva (pred- Pekad za pico 1 (] 250-270 10-15

grevanje)

* Kolac¢ v izklopljeni in zaprti pecici pustite pribl. 20 minut, da se ohladi.

Torte na pekacu Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Umesano ali kvaseno testo s suhim Pekac 2 = 170-190 20-30
nadevom Univerzalen pekad + 3+1 150-170 35-45
pekad
Umesano ali kvaseno testo s socnim Univerzalen pekac 3 = 160-180 40-50
nadevom, sadje Univerzalen pekad + 3+1 150-170 50-60
pekad
Svicarska pita Univerzalen pekal 2 (] 210-230 40-50
Biskvitna rulada (predgrevanje) Pekad 2 = 190-210 15-20
Pletenica s 500 g moke Pekad 2 (] 160-180 30-40
Bozi¢ni kola¢ s 500 g moke Pekad 3 O 160-180 60-70
Bozi¢ni kola¢ z 1 kg moke Pekad 3 O 150-170 90-100
Zavitek, sladek Univerzalen pekal 2 (] 180-200 55-65
Burek Univerzalen pekad 2 (] 180-200 40-50
Pica Pekac 2 = 220-240 15-25
Univerzalen pekadé + 3+1 180-200 35-45
pekad
Drobno pecivo Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Piskoti Pekac 3 140-160 15-25
Univerzalen pekac + peka¢ 3+1 130-150 25-35
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 130-150 30-40
Brizgano pecivo (predgreva- Pekal 3 (] 140-150 30-40
nie) Pekat 3 140-150 30-40
Univerzalen pekac + pekacd 3+1 140-150 30-45
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 130-140 35-50
Makroni Pekad 2 (] 110-130 30-40
Univerzalen pekac + pekac 3+1 100-120 35-45
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 100-120 40-50
Spanski vetrci Pekac 3 80-100 130-150
Pecivo iz kuhanega testa Pekad 2 (] 200-220 30-40
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Drobno pecivo Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Pecivo iz listnatega testa Pekad 3 180-200 20-30
Univerzalen peka¢ + pekac 3+1 180-200 25-35
2 pekaca + univerzalen pekac 5+3+1 160-180 35-45
Kvaseno pecivo Pekac 3 (] 180-200 20-30
Univerzalen pekac + pekac 3+1 170-190 25-35

Kruh in Zzemljice

Pri peki na dveh ravneh univerzalen pekac¢ vedno vstavite nad

Pri peki kruha predgrejte pecico, ¢e ni navedeno drugace. pekac.

V vro¢o pecico nikoli ne ulivajte vode.

Kruh in Zemljice Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
KvaSen kruh iz 1,2 kg moke Univerzalen pekal 2 (] 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Univerzalen pekac 2 = 270 8
moke 200 40-50
Zemljice (brez predgrevanija) Pekac 3 (] 210-230 20-30
Zemljice iz kvadenega testa, Pekac 3 (] 170-190 15-20
sladke Univerzalen pekac + pekad 3+1 160-180 20-30

Nasveti za peko

Pedi zelite po svojem receptu.

V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kolac iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega Casa peke z zobotrebcem zabo-

Sanega testa pecen.

dite v mesto, kjer je kola¢ najdebelejSi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolac
pecen.

Kola¢ se sesede.

Naslednji¢ uporabite manj tekoCine ali izberite za 10 stopinj nizjo temperaturo pecice.
UpoStevajte v receptu navedeni ¢as mesanja.

Kola¢ je na sredi visoko vzhajal, ob robu

pa manj.

Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kolaC previdno odstranite z nozem.

Kola¢ je spodaj pretemen.

Potisnite kola¢ globlje v pedico, izberite nizjo temperaturo in ga pecite malo dlje.

Kola¢ je presuh.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v Ze pecen kola€. Nato Cezenj nakapljajte sadni
sok ali kaj alkoholnega. NaslednjiC izberite za 10 stopinj viSjo temperaturo in skrajSajte
c¢as peke.

Kruh ali kola¢ (npr.sirov kolag) je videti
lepo, vendar je njegova notranjost
lepljiva (prepreden s sledmi vode).

Naslednji¢ uporabite manj tekoCine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri
kolaCih s so¢nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
nami in ga nato oblozite z nadevom. Pri tem upostevajte recept in Cas peke.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Nastavite nekoliko nizjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo
pecivo pecite z zgornjim/spodnjim grelnikom (= na enem nivoju. Tudi preveé papirja za
peko lahko ovira krozenje zraka. Papir za peko vedno obrezite po robu pekaca.

Sadni kolac je spodaj presvetel.

Naslednji¢ vstavite pecivo en nivo nizje.

Sadni sok teCe ez rob.

Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, Ce je na voljo.

Drobno pecivo iz kvaSenega testa se
pri peki sprime skupaj.

Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora,
da lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pekli ste na veC nivojih. Na zgornjem
pekacu je pecivo temnejSe kot na spo-
dnjem.

Za peko na ved nivojih vedno uporabljajte 3D vro& zrak [@). Jedi na pekadih, ki jih vsta-
vite v pedico ob istem &asu, niso vedno gotove istogasno.

Pri peki so¢nega peciva izhaja konden-
zirana voda.

Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na
upravljalni plosCi ali na bliznjih kosih pohiStva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so
fizikalni.

23



Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike pecenke je primeren tudi univerzalen pekac.

Najprimernejsa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekadu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekade, dodajte nekoliko ved
tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
peceno in manj porjavi. PodaljSajte ¢as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo resetke.

Vro&o stekleno posodo odloZite na suho podlago. Ce je
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo podi.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj tekocCine. Na dnu posode mora
biti pribl. 2 cm tekodine.

Za pripravo duSene pecenke dodajte malo veé tekodine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekod&ine.

Koli¢ina tekoCine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekacu, dodajte
malo vec tekocine kot pri stekleni posodi.

Pekaci iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pecCe pocasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali daljSi ¢as priprave.

Peka na zaru

Zar predhodno segrevajte pribl. 3 minute, preden v aparat
polozite kose hrane.

Na zaru vedno pecite v zaprti pedici.

Na zaru pecite ¢im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo socni.

Jedi na zaru obrnite po %3 navedenem ¢asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na zaru.

Kose polozite neposredno na reSetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu resetke.

Vstavite dodaten univerzalen pekac na visino 1. Ponev
prestreza sokove mesa in pecica ostane bolj Cista.

Med peko na zaru pekaca ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na visini 4 ali 5. Zaradi mocne vrodine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poSkoduje notranjost aparata.

Grelnik Zzara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obi¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje zara.
Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je peCenka pripravljena, jo pustite Se 10 minut pocivati v
izklopljeni in zaprti pecici. Sok mesa se lahko v tem Casu bolje
porazdeli.

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite pocivati
v pecici 10 minut.

Pri svinjski pe€enki s kozo, kozo najprej navzkrizno zarezite in
polozite meso s kozo na spodnji strani v posodo.

Meso Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Govedina

DusSena goveja pecenka 1,0 kg zaprta 2 (] 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160

Goveji file, srednje pecen 1,0 kg odprto 2 (] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80

Rostbif, srednje pecen 1,0 kg odprto 1 210-230 50

Zrezki debeline 3 cm, srednje Resetka 5 ™ 3 15

peceni

Teletina

TeleCja peCenka 1,0 kg odprto 190-210 100
2,0 kg 170-190 120

Svinjina

Pelenka brez koze (npr. zatilie) 1,0 kg odprto 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160

Pelenka s kozo (npr. pleCe) 1,0 kg odprto 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
20kg 1 180-200 180

Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprta 2 O 210-230 70

Jagnjetina

Jagnjedje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 150-170 120

dnje pecéeno
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Meso Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah

Zara
Mieto meso
PeCenka iz mletega mesa iz 500 g odprto 1 170-190 70
mesa
Klobasice
Klobasice Regetka 4 ™ 3 15
Perutnina Kose mesa, puranjo zvito pecenko ali puranje prsi obrnite po
L Y , ) o)
Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravljeno za polovici navedenega ¢asa. Kose perutnine obrnite po 75 casa
peko priprave.
Perutnino polozite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol. Pri [a}cibin gosi zarezite v kozo pod krili. Tako bo lahko odtekala
mascoba.

Meso obrnite po %3 ¢asa priprave.
Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, ¢e jo ob koncu
peke namazete z maslom, slano vodo ali pomaran&nim sokom.

Perutnina Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Pis¢anec, cel 1,2 kg ReSetka 2 200-220 60-70

Kokos§, cela 1,6 kg Resetka 2 190-210 80-90

Pis&anec, razpolovljen po 500 g ReSetka 2 200-220 40-50

Deli pis¢anca po 300 g Resetka 3 200-220 30-40

Raca, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100

Gos, cela 3,5-4,0 kg Resetka 2 160-170 110-130

Mlad puran, cel 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100

Zgornji deli puranjih beder 1,0 kg Resetka 2 180-200 90-100

Riba ostala v tem polozaju, ji v trebusno odprtino polozite narezan

Obrnite kose ribe po %navedenem &asu. krompir ali ognjevarno posodico.

Ce pedete neposredno na redetki, vstavite dodaten
univerzalen pekac na visino 1. Pekac prestreze tekocino in
pecica ostane bolj Cista.

Celih rib ni treba obracati. Celo ribo vstavite v pecico v enakem
polozaju kot v vodi, s hrbtno plavutjo navzgor. Da bi stabilno

Riba Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara
Riba, cela po pribl. 300 g Resetka 2 ] 3 20-25
1,0 kg Resetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Ribji kotlet, debel 3 cm ResSetka 3 ] 2 20-25

Nasveti v zvezi s peko in Zarom

V tabeli ni podatka za tezo pecCenke. Izberite naslednjo nizjo tezo in podaljSajte Cas.

Preveriti zelite, ali je peCenka pecena. Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite
“poskus z Zlico®. Z Zlico pritisnite na peCenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj Casa.

Pedenka je pretemna in skorja ponekod Preverite nivo vstavitve in temperaturo.
zazgana.

PeCenka sicer izgleda dobro, omaka pa Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte ve& tekodine.
je zazgana.

PeCenka zgleda dobro, omaka pa je Naslednji¢ uporabite vec¢jo posodo in dodajte manj tekocCine.

presvetla in vodena.

Pri polivanju pecenke nastaja vodna To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vedji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
para. Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plos¢e ali na bliznjih kosih pohistva in

kaplja kot kondenzat.
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Narastki, gratinirane jedi, toast Posodo vedno postavite na regetko.

Ce pedete neposredno na redetki, vstavite dodaten Stopnja zapeCenosti narastka je odvisna od velikosti posode in

univerzalen peka& na vigino 1. Pedica ostane bolj &ista. visine narastka. Navedbe v preglednici sluZijo le kot
informativna vrednost.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke (] 180-200 40-50

Testeninski narastek Model za narastke (] 210-230 30-40

Gratinirane jedi

G.ratinira.n krompir, surove sestavine, 1 model za narastke 2 160-180 60-80

visok najvec 4 cm 2 modela za narastke 143 150-170 6585

Toast

Popekanje toasta, 4 kosi Resetka 4 160-170 10-15

Popekanje toasta, 12 kosov Resetka 4 160-170 15-20

Gotove jedi Ce pribor obloZite s papiriem za peko, se prepriajte, da je

. . . L . .. rimeren za te temperature. Velikost papirja prilagodite jedi.
Prosimo, upostevajte proizvajalCeva navodila na embalazi. P P papira priag J

Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od Zivil. Ze surova Zivila
so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Pica, globoko zamrznjena

Pica s tankim testom Univerzalen peka¢ 2 EN 190-210 15-20
Univerzalen peka¢ 3+1 180-200 20-30
+ reSetka

Pica z debelim testom Univerzalen pekaC 2 EY 170-190 20-30
Univerzalen pekag 3+1 170-190 25-35
+ reSetka

Pica bageta Univerzalen pekac EY 170-190 20-30

Mini pica Univerzalen pekac EY 180-200 10-20

Pica, ohlajena, predgrevanje Univerzalen pekac EY 180-200 10-15

Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni

Pomfrit Univerzalen pekaC 3 EY 190-210 20-30
Univerzalen pekaé 3+1 180-200 30-40
+ pekac

Kroketi Univerzalen pekac EY 190-210 20-25

Svicarski rosti, polnjeni krompirjevi Zzepki Univerzalen pekal ES 190-210 15-25

Pekarski izdelki, globoko zamrznjeni

Zemljice, bageta Univerzalen peka¢ 3 EY 190-210 10-20

Preste (izdelki iz testa) Univerzalen pekac 200-220 10-20

Pekarski izdelki, predpeceni

Delno pecCene Zzemljice ali bageta Univerzalen peka¢ 3 (] 190-210 10-20
Univerzalen peka¢ 3+1 160-180 20-25
+ reSetka

Vegetarijanski burger, globoko zamrznjen

Ribje palcke Univerzalen peka 2 ES 200-220 10-15

Pis€ancje palCke, medaljoncki Univerzalen peka¢ 3 EY 190-210 10-20

Zavitek, globoko zamrznjen

Zavitek Univerzalen pekaC 3 EY 190-210 30-40
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Posebne jedi

Pri nizjih temperaturah s 3D vrodim zrakom vam [@kremni
jogurt lahko uspe tako dobro kot rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno reSetko
ali teleskopski izvlek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.Vmesajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za zivila.
4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite, kot piSe v navodilih.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaSeno testo kot obiCajno, dajte ga v toplotno
obstojno kerami¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost peCice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3. Izklopite pedico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave
Jogurt Skodelice ali postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5 min
kozarce z navoj- notranjosti aparata 50 °C 8 ur
nim pokrovom
Vzhajanje kvasenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo

notranjosti aparata

Izklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtaljevanje

Vzemite zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno posodo na
resetko.

Prosimo, upoSstevajte navodila proizvajalca na embalazi.
Cas odtajevanja je odvisen od vrste in koligine Zivila.
Perutnino polozite s prsno stranjo na kroznik.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nacin Podatek za temperaturo v
gretja °C
npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s Cokoladno ali ReSetka 2 Temperaturni regulator mora

sladkorno glazuro, sadje, pis¢anci, klobase in meso, kruh,
zemljice, koladi in ostalo pecivo

biti izklopljen

Presusevanje
S 3D vro¢im zrakom @llahko odli¢no presusujete.

Za presusevanje uporabljajte samo nepoSkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pocakajte, da se odcedi in dobro posusite.

Oblozite univerzalni pekac in reSetko s papirjem za peko ali
pergamentnim papirjem.

Zelo so¢no sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite.
PosuSen izdelek po susenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zelis¢a Pribor Nivo Nacin gretja Temperatura Cas priprave

600 g jabol&nih kolobarjev Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 5 ur

800g hruskovih krhljev Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 8 ur

1,5 kg Cespelj ali sliv Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 8-10 ur

200 g ocCisc¢enih kuhinjskih zeliS¢ Univerzalen pekad + reSetka 3+1 80 °C pribl. 1% ur
Nastavitve

Vkuhavanje

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice gisti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.

Pozor!
Ne uporabljajte vecjih ali visjih kozarcev. Pokrovi lahko podijo.

Uporabljajte samo neposSkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativha
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepricajte, da vsebina v kozarcih res Kipi.

Priprava

1.Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. ObriSite robove kozarcev, saj morajo biti gisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.

V aparat ne dajajte ve¢ kot 6 kozarcev.

1. Vstavite univerzalen pekac na visino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekac vljite 'z litra vroCe vode (pribl. 80 °C).
3. Zaprite vratca pecice.

4. Nastavite spodniji grelnik (2.

5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje
Po priblizno 40 do 50 minutah se zacnejo pogosto dvigati
mehurcki. 1zklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.
Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za¢nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospesujejo kisanje vkuhanega sadja.
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Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut

Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jabol¢na &ezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut
Zelenjava zelenjave pribl. 35 do 70 minut. Nato izklopite pecico in
Takoj ko se zacnejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite izkoristite preostalo toploto.

temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje

Kumare - pribl. 35 minut

Rdeca pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut

Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut

Fizol, koleraba, rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut

Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut

Jemanje kozarcev iz pecice Pozor!

Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata. VroCih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.

Sicer lahko pocijo.

Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri Zitnih in krompirjevih izdelkih, popedeni kruh, zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
Ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. Sips, pomfrit, testa (keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno m Cas priprave naj bo &im krajsi.
m Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec porjaveti.
m Vedja in debelejsa je jed, manjSa je vsebnost akrilamida.

Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretjem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vrodim zrakom ali vro¢im zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.

Piskoti Pecite s spodnjim/zgornjim gretjem pri najve¢ 190 °C.
S 3D vrodim zrakom ali vro¢im zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.
Jajce ali jajéni rumenjak zmanjSa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pecici Po pekadu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekac, da se
pomfrit ne izsusi.
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Priporocljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne institute,
da bi jim olajSale preskusSanje razli€nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350.
Peka

Peka na 2 nivojih:

Univerzalen pekac vedno vstavite nad pekad.
Peka na 3 nivojih:

Univerzalen peka¢ vedno vstavite v sredino.

Brizgano pecivo:
Jedi na pekadih, ki jih vstavite v pecico ob istem ¢asu, niso
vedno gotove istoCasno.

Jabol¢na pita na eni ravni:

Temna tortna modela postavite enega poleg drugega.
Jabol¢na pita na dveh ravneh:

Temne tortne modele zamaknjeno postavite enega poleg
drugega, glejte sliko.

Koladi v tortnih modelih iz bele ploCevine:

Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom = na nivoju 1. Namesto
reSetke uporabite univerzalen pekac in nanj postavite tortni
model.

Opomba: Pri prvem poizkusu uporabljajte nizje temperature od
navedenih.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Brizgano pecivo, predgrevanje* Pekad 3 (] 140-150 30-40
Pekad 3 140-150 30-40
Pekad + univerzalen 1+3 140-150 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-140 40-55
pekad

Drobno pecivo, predgrevanje* Pekad 3 (] 150-170 20-35
Pekac 3 150-170 20-35
Pekad + univerzalen 1+3 140-160 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-150 35-55
pekad

Biskvit z vodo, predgrevanje* Tortni model na resetki (] 160-170 30-40
Tortni model na resetki 160-170 25-40

Jabol¢na pita z vrhnjo plastjo testa ResSetka + 2 tortna modela 1 (] 170-190 80-100
@20 cm
2 resetki + 2 tortna 1+3 170-190 70-100
modela @ 20 cm

* Za predgrevanje ne uporabljajte hitrega segrevanja.

Peka na zaru

Ce Zivila polozite neposredno na redetko, dodatno vstavite

univerzalen pekac na visino 1. Pekac prestreze tekocino in

pecica ostane bolj Cista.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave

v minutah

Popekanje toasta Resetka 5 ™ 3 V2-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* ReSetka + univerzalen 4+1 ] 3 25-30

brez predgrevanja pekad

* Po izteku %5 Gasa priprave obrnite
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A Udhézime té réndésishme sigurie

Lexojeni me kujdes kété udhézim. Vetém
késhtu mund gé me aparatin tuaj té
shérbeheni né ményré té sigurt dhe té drejt.
Udhézimin pér pérdorim dhe montim e
ruani pér pérdorim t€ mévonshém ose pér
pronarin e ardhshém.

Ky udhézim vlen, vetém nése shkurtesa e
shtetit pérkatés éshté dhéné né aparat.
Nése shkurtesa nuk shfaget né aparat,
udhézimi pér instalim duhet té konsultohet,
me té dhénat e nevojshme pér ndérrimin e
aparatit né kushtet pér lidhje té shtetit
pérkatés.

Kategoria e aparatit: Kategoria 1

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né
rast se ka ndonjé démtim nga transporti
mos e lidhni.

Vetém njé teknik i licencuar guxon ta lidhé
aparatin dhe ta bgjé ndérrimin né njé lloj
tjetér té gazit. Instalimi i aparatit (lidhja
elektrike dhe lidhja e gazit) duhet té béhet
né pajtim me udhézimin pér pérdorim dhe
instalim. Lidhja e gabuar dhe rregullimet e
gabuara mund té shpien né aksidente té
rénda dhe démtime né aparat. Prodhuesi i
aparatit nuk merr pérsipér pérgjegjési per
démtime té kétilla. Garancia nuk vlen.

Kujdes:Ky aparat éshté i dedikuar vetém
pér gatim. Nuk lejohet t&€ pérdoret pér
géllime té tjera, pér shembull pér nxehjen e
hapésirés.

Kujdes:Pérdorimi i njé aparati zierés me
gaz shpie deri te formimi i ngrohtésisé,
lagéshtisé dhe produkteve ndezése né
hapésirén pér vendosje. Vecanérisht kur
aparati éshté né puné, duhet pasur kujdes
né ajrosjen e miré té hapésirés pér
vendosje: vrimat natyrale té€ ajrosjes duhet
té mbahen té hapura ose té vendoset njé
pajisje pér ajrosje (p.sh. njé aspirator).

Njeé pérdorim i gjaté dhe intensiv e bén té
nevojshme njé ajrosje plotésuese, p.sh.
hapjen e njé dritareje, ose njé ajrosje meé té
efektshme, p.sh. puna né njé shkallé mé té
larté kapaciteti t€ njé pajisje mekanike pér
ajrosje.

Ky aparat nuk éshté béré pér té punuar me

njé zgjuares ekstern ose me njé
telekomandé.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té

mbikeqgyrur nga nje person, i cili éshte
pergjegjes per S|gur|ne e tyre, ose té cilét
jané té udhézuar pér péerdorim té sigurt té
aparatit dhe té cilét i kané kuptuar rreziget
gé rezultojné nga kjo.

Fémijét nuk lejohet té luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja gé i takon
pérdoruesit nuk lejohet té béhet nga fEmijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pércuesve lidhés.

Pajisjen gjithmoné e futni né hapésirén pér

zierje ashtu si duhet. Shihe pérshkrimin

Pajisja n€ udhézimin pér pérdorim.

Rrezik nga djegia!

= Gjaté hapjes sé derés sé aparatit krijohet
njé puhi ajri. Letra pér pjekje mund ti prek
elementet nxehése dhe té ndizet. Gjaté
paranxehjes né pajisje mos shtroni
asnjéheré letér pér pjekje té pa pérforcuar.
Letrén pér pjekje réndojeni gjithmoné me
njé ené ose njé kallép pér pjekje. Vetém
sipérfagen e nevojshme e shtroni me letér
pér pjekje. Letra pér pjekje nuk lejohet té
del mbi pajisje.

= Sendet ndezése té deponuara né
hapésirén pér zierje mund té ndizen.
Asnjéheré mos ruani sende ndezése né
hapésirén pér zierje. Asnjéheré mos e
hapni derén e pajisjes, kur shikoni se del
tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe
spinén e rrjetit e higni ose fikni siguresén
né arkén e siguresave. Mbyllni furnizimin e
gazit.

= VVajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré
mos i leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e
fikni asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave
nxehése. Flakén e mbytni me kujdes me
kapak, mbulesé pér shuarje ose té
ngjashme.

= Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONnén pér zierje.

= Aparati béhet shumé i nxehté, materialet
gé digjen mund lehtésisht té€ kaplohen nga
zjarri. Nén ose né aférsi té furrés mos
ruani dhe mos pérdorni sende gé digjen
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( p. sh. sprej, mjete pér pastrim). Mos
ruani sende gé digjen né ose mbi furré.

= Pllakat nxehése me gaz pa ené pér zierje
té vendosura gjaté punés zhvillojné
nxehtési t€ madhe. Aparati dhe aspiratori |
vendsour mbi té€ mund té€ démtohen ose té
marrin flaké. Mbetjet e yndyrés né filtrin e
aspiratorit mund té ndizen. Pllakat
nxehése me gaz i veni né puné vetém me
ené té vendosura pér zierje.

= Ana e prapme e aparatit béhet shumé e
nxehté. Kjo mund té shpie deri tek njé
démtim i pérguesve. Pérguesit e rrymés
dhe té gazit né asnjé ményré té€ mos vijné
né kontakt me pjesén e prapme té
aparatit.

= Asnjéheré mos vendosni sende mbi
pllakat e zierrjes ose asnjéheré mos ruani
gjéra né hapésirén e zierrjes me avull.
Asnjéheré mos e hapni derén e pajisjes,
kur shikoni se del tym nga shporeti.
Ckycni pajisjen. Higni prizén respektivisht
ckygni siguresén né kutiné e sigureseés.
MbylIni installimin e gazit.

= Sipérfaget e sirtarit t& poshtém mund té
nxehen shumé. Né sirtar ruani vetém
pajisjet e furrés. Gjérat gé mund té ndizen
dhe digjen nuk guxon té ruhen né sirtarin
e poshtém dhe digjen nuk guxon té ruhen
né sirtarin e poshtém.

Rrezik nga djegia!

= Aparati béhet shumé i nxehté. Mos i
prekni asnjéheré sipérfaget e brendshme
té nxehta té€ hapésirés sé zierjes ose

elementet nxehése. Aparatin e leni
gjithmoné té ftohet. Fémijét i mbani larg.

= Pajisja ose ena béhen shumeé té nxehta.
Enét ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga
hapésira pér zierje gjithmoné me njé lecké
kuzhine.

= Avujt alkoolik mund té ndizen né
hapésirén e nxehté pér zierje. Asnjéheré
mos pérgatitni gjellé me sasi t€ médha té
pijeve g€ pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Pérdorni vetém sasi té vogla té
pijeve g€ pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Derén e aparatit e hapni me
kujdes.

= Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
veganérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos i
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prekni sipérfaget e nxehta. Fémijét mbani
larg.

= Gjaté punés sipérfaget e aparatit béhen té
nxehta. Sipérfaget e nxehta mos i prekni.
Fémijét t&€ mbahen larg aparatit.

= Enét e zbrazéta pér zierje né pllakat e
ndezura nxehése té€ gazit béhen
ekstremisht t€ nxehta. Mos i nxehni
asnjéheré enét pér zierje.

= Gjaté punés aparati nxehet. Para pastrimit
aparatin e leni té ftohet.

= Kujdes: Pjesét e prekshme gjaté punés sé
skarés mund té€ nxehen. FEmijét e vegjél
duhet té mbahen larg.

= Nése bombola e gazit t& |IEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i IEngshém té rrjedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rrjiedhé né ményré té pakontrolluar. Té
dyjat mund té shpien deri tek djegiet.
Bombolat e gazit t€ Iengshém gjithmoné
té pérdoren né pozité vertikale.

Rrezik nga djegia!
" Pjesét e arritshme gjaté punés béhen té

nxehta. Mos | prekni asnjéheré pjesét e
nxehta. Fémijét | mbani larg.

= Gjaté hapjes sé derés sé aparatit mund ta
dalé avull i nxehté. Derén e aparatit e
hapni me kujdes. Fémijét i mbani larg.

= Né saje té ujit né hapésirén e nxehté pér
zierje mund té formohet avull i nxehté.
Asnjéheré mos derdhni ujé né hapésirén e
nxehté pér zierje.

Rrezik nga Iéndimi!

= Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund
té pélcasé. Mos pérdorni kruese gelqi,
mjete t€ serta ose férkuese pér pastrim.

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti bgjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati éshté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini
furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve



= Defektet dhe démtimet né aparat jané té
rrezikshme. Asnjéheré mos e ndizni njé
aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit ose
fikni siguresén né arkén e siguresave.
Mbylini furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin
e klientéve

= Madhésité e papérshtatshme té
tenxhereve, tenxheret e démtuara ose té
pozicionuara gabimisht mund té
shkaktojné [éndime té rénda. Pérfillni
udhézimet pér enét pér zierje.

= Kujdes: Kapaku i gelgté mund té pélcasé
nga té nxehti. Para mbylljes sé kapakut té
fiken t€ gjithé djegéset. Pritni deri sa furra
té ftohet, para se ta mbylini kapakun e
gelqté.

= Nése aparati vendoset né dysheme i pa
pérforcuar ai mund té rréshgas nga
dyshemeja. Aparati duhet té lidhet forté
me dyshemeneé.

Rrezik nga pérmbysja!

»

Paralajmeérim: Pér ta parandaluar
pérmbysjen e aparatit, duhet t€ montohet
njé mbrojtése nga pérmbysja. Lexoni ju
lutemi udhézimet pér montim.

Rrezik nga goditja e rrymés!

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni
spinén e rrjetit ose fikni siguresén né
arkén e siguresave Thirrni shérbimin e
klientéve

= Né pjesét e nxehta té aparatit izolimi i
kabllos sé& aparateve elektrike mund té
shkrihet. Kabllon e lidhjes sé aparateve
elektrike asnjéheré mos e sillni né kontakt
me pjesét e nxehta té aparatit.

= Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me
avull.

= Gjaté ndérrimit té€ llambés sé hapésirés
pér zierje kontaktet e fasungés kané
rrymé. Para ndérrimit higeni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé
njé goditje té rrymés. Asnjéheré mos e
ndizni njé aparat me defekt. Higni spinén e
rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve
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Shkaget e demtimeve

Zona e zierjes
Kujdes!

m Pllakat nxehése i pérdorni vetém me ené té vendosura. Mos i
nxehni tenxheret apo tiganét e zbrazét. Fundi i tenxheres do
té démtohet.

m Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té rrafshét.

m Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit.
Me até nxehtésia e flakés sé djegésit pércillet né ményré
optimale né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet
doréza dhe sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.

m Kujdesuni gé djegéset né zonén e zierjes t&€ mbeten gjithnjé
té pastér dhe té thaté. Kupa dhe kapaku i djegésit patjetér
duhet sakté t&€ géndrojné né vendin e tyre.

m Kini kujdes, gé shporeti mos té vihet né puné me kapak té
mbyllur (vecanérisht prej fémijéve).

Démtime né furré

Kujdes!

m Pajisje, fleté, letér pér pjekje ose ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje Mos shtroni pajisje né dyshemené e
hapésirés pér zierje. Dyshemené e hapésirés pér zierje mos
e shtroni me asnjé fleté pa marré parasysh e cilit lloj, dhe as
me letér pér pjekje. Mos vendosni ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje, nése éshté rregulluar njé temperaturé
mbi 50 °C. Krijohet njé pengesé e ngrohtésisé. Mé nuk do té
jeté e sakté koha e pjekjes dhe skugjes dhe do té démtohet
emali.

m Uji né hapésirén e nxehté pér zierje Asnjéheré mos derdhni
ujé né hapésirén e nxehté té zierjes. Késhtu krijohet avull uiji.

Nga ndryshimet e temperaturés shkaktohen démtime té
emalit.

m Ushgime té Iéngshme: Mos ruani ushgime té 1éngshme pér
kohé mé té€ gjaté né hapésirén pér zierje t& mbyllur. Do té
démtohet emali.

m Léng pemésh: Te émbélsirat e peméve me shumé Iéng,
tepsiné pér pjekje mos € mbushni shumé. LEngu i peméve, i
cili pikon nga tepsia e pjekjes, krijon njolla, té cilat pastaj nuk
largohen. Nése éshté e mundur, pérdorni tiganin e thellé
universal.

m Ftohje me derén e hapur té€ aparatit: Hapésira pér zierje lihet
té ftohet vetém né gjendje t&€ mbyllur. Edhe nése dera e
aparatit éshté e hapur vetém pér njé dhémb, ballinat
mobilieve fginje me kalimin e kohés mund té démtohen.

m Shtupési i derés i ndotur forté Nése shtupési i derés éshté
shumé i ndotur, dera e aparatit gjaté punés mé nuk mund té
mbyllet si duhet. Ballinat e mobilieve fginje mund té
démtohen. Shtupésin e deré€s e mbani gjithmoné té pastér.

m Dera e aparatit si sipérfage pér ulje ose si vend pér vendosje:
Mos vendosni, ulni, ose varni né derén e aparatit. Mos
vendosni ené ose pajisje mbi derén e aparatit.

m Futja e pajisjeve: Varésisht nga tipi i aparatit pajisja gjaté
mbylljes mund ta gérvishté fletén e derés sé aparatit. Pajisjen
gjithmoné e futni né hapésirén pér zierje deri né njé goditje.

m Transportimi i aparatit: Mos e mbartni ose |évizni aparatin
duke e kapur pér dorezén e derés. Doreza e derés nuk e
mban peshén e aparatit, andaj dhe mund té thyhet.

Démtimet né sirtar

Kujdes!

Mos vendosni sende té nxehta né sirtarin € poshtém. Ai mund
té démtohet.

Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike

Lidhja me gaz

Instalimi lejohet t€& béhet vetém nga njé specialist, pérkatésisht
njé teknik i licencuar nga shérbimi i klientéve, né pajtim me
udhézimet e dhéna nén "Lidhja me gaz dhe ndérrimi né njé lloj
tjetér té gazit".

Pér specialistin e licencuar pérkatésisht shérbimin e
klientéve

Kujdes!

m Vlerat e t& dhénave pér kété aparat jané té dhéna né etiketén
e tipit né pjesén e prapme té aparatit. Lloji i gazit t&€ rregulluar
né fabriké éshté i shénuar me njé yll (*) .

m Kontrolloni para se té lidhni aparatin, se vallé pérshtaten
kushtet vendore pér kycje (LIoji i gazit dhe shtypja e gazit)
dhe rregullimet e aparatit. Nése rregullimet e aparatit duhet té
ndryshohen, pércillni udhézimet né pjesén "Lidhja e gazit dhe
pérshtatja né njé lloj tjetér té gazit".

m Ky aparat nuk éshté i lidhur né sistemin pér largimin e
gazrave. Ai duhet t€ kycet dhe vihet né puné né pajtim me
kushtet e instalimit. Aparatin mos e lidhni né dalje té gazrave.
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Duhet t& merren parasysh udhézimet e pérgjithshme té

ajrosjes.

m Lidhja e gazit duhet t& b&het népérmijet njé pércuesi té forté,
dmth. té palévizshém ose népérmjet njé zorre sigurie.

m Gjaté pérdorimit t& njé zorre pér siguri, té keni kujdes
vecanérisht, gé zorra t€ mos shtypet apo ndrydhet. Zorra nuk
guxon té vije né kontakt me sipérfage té nxehta.

m Lidhja e gazit (pérguesi i gazit apo zorra e siguris€) mund té
vihet né anén e djathté apo té majté té aparatit. Lidhja
patjetér té keté njé njé pajisje mbyllése tek e cila arrihet lehté.

Pengesa té installimit té gazit / Eré gazi

Néve hasni eré gazi ose keni problem té instalimit t& gazit,
duhet

m menjéheré ta mbylini furnizimin e gazit ose ventilin e bocés
sé gazit

m menjéheré shuani zjarr t€ ndezur dhe cigaret

m ¢ckycni pajisjet elektrike- gjithashtu dhe llambat

m Hapni dritaret dhe ajrosni miré hapésirén

m Thirni shérbimin e klientéve ose firmén pér furnizim me gaz..



Zhvendosja e aparatit pérmes pércuesve té
gazit ose pérmes dorezés sé derés

Mos e zhvendosni aparatin, duke e mbajtur pér pérguesin e
gazit; pércuesi i gazit mund t& démtohet. Rrezik nga rriedhja e
gazit! Mos e zhvendosni aparatin, duke e kapur pér dorézén e
derés. Mund té€ démtohen menteshat dhe doréza e derés.

Lidhja elektrike

Kujdes!

m Lejoni gé aparatin ta vendosin shérbimi i klientéve. Pér kycje
né rrymé elektrike éshté e domosdoshme njé siguresé pre;j
16 A. Aparati éshté i ndértuar pér puné me 220-240 V.

m Nése tensioni i rrietit bie nén 180 V, sistemi ndezés elektrik
nuk funksionon.

m Garancia nuk vlen, né gofté se krijohen déme si rezultat i
lidhjes s& gabueshme me energjiné elekirike.

m Nése kablloja e rrietit démtohet, ajo duhet té z&vendésohet
nga prodhuesi, shérbimi i klientéve, ose ndonjé person i
kualifikuar ngjashém.

Pér shérbimin e klientéve

Kujdes!

m Aparati duhet té lidhet né pajtim me té dhénat né etiketén e
tipit me t&€ dhénat né etiketén e tipit.

m Pajisjen kyceni vetém né lidhje elektrike, g€ i plotéson
normat. Priza duhet té jeté né vend gé mund té arrihet, me

géllim gé&, né rast nevoje, pajisja té shkycet nga rrjeti elekitrik.

m Té kujdesemi pér pasjen né dispozicion té njé sistemi té
ndarjes me shumé pole.

m Mos pérdorni asnjéheré kabllo vazhduese ose prizé té
shuméfishté.

m Pér shkaqe sigurie, ky aparat mund té lidhet vetém né njé
lidhje me tokézim. Nése lidhja e kabllos mbrojtése nuk i
pérgjigjet udhézimeve, nuk éshté e garantuar mbrojtja kundér
rrezigeve elektrike.

m Pér lidhjen e aparatit duhet té pérdoret njé kabllo e tipit H 05
W-F ose njé kabllo me vleré té njéjté.

Vendosja horizontale e shporetit
Shporetin e vendoseni drejtpérsédrejti né dysheme.

1.Sirtarin e poshtém e nxirrni dhe nga larté e ngrini.
Né brendési té sirtarit para dhe prapa gjenden kémbét
rregulluese.

2. Kémbét rregulluese sipas nevojés i rrotulloni me njé celés
gjashtékéndésh mé larté ose mé thell€, derisa shporeti té
qgéndrojé horizontalisht (Fotografia A).

3.Sirtarin e poshtém e futni pérséri (Fotografia B).

Pérforcimi né mur

Qé shporeti t& mos pérmbyset, me kéndin e bashkédérguar té
aparatit duhet ta pérforconi né mur. Pérfillni ju lutemi udhézimet
pér montim pér pérforcimin né mur.

Vendosja e aparatit

50

m Né pajtim me pérmasat € dhéna, aparati duhet té vendoset
drejtpérdrejté né dyshemené e kuzhinés. Aparati nuk guxon
té vendoset mbi ndonjé send tjetér.

m Distanca né mes té kéndit té sipérm té shporetit dhe kéndit té
poshtém té thithésit t&€ avullit duhet t'i pérgjigjet kushteve té
prodhuesit.

m Kini kujdes, gé aparati pas vendosjes nuk do té€ zhvendoset.
Distanca mes djegésit té forté ose djegésit wok dhe
mobilieve té aférta pérkatésisht murit duhet té jeté mé sé
paku 50mm.

Masat gé duhet t'i kemi parasysh gjaté
transportit

Pérforconi t€ gjitha pjesét e Iévizshme brenda dhe mbi aparat
me shirit ngjités, i cili mund té€ higet pa IEné ndonjé gjurmé.
Pjesé té caktuara té pajisjeve (psh. tepsia) me karton té€ hollé
né skaje, vendosni né sirtarét gjegjés, pér t'i ikur njé démtimi té
aparatit. Vendosni njé karton apo dicka té ngjashme mes anés
sé pérparme dhe té prapme, pér t€ ndaluar goditjen nga ana e
brendshme té derés sé gelgté. Pérforconi né pjesén anésore té
aparatit derén dhe, nése ka, mbulesén e sipérme me shirit
ngjités nése ka, mbulesén e sipérme, me njé shirit ngjités.

Ruani paketimin origjinal té aparatit. Aparatin transportoni
vetém né paketimin origjinal. Merrni parasysh shigjetat e
transportit né paketim.

Nése paketimi origjinal nuk éshté né dispozicion

Paketoni aparatin né njé paketim t& mbrojtur, pér t&€ garantuar
nj€ mbrojtje té mjaftueshme nga démtimet gjaté transportit.

Transportoni aparatin né pozité vertikale. Mos e kapni aparatin
pér doréze té derés apo pér lidhjet e anés sé prapme, sepse
ato mund té démtohen. Mos vendosni sende té rénda mbi
aparat.
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Shporeti juaj i ri

Ké&tu mund ta njoftoni shprotein tuaj. Kétu i gjeni sgarimet mbi
sipérfagen e kontrollit, sipérfagen e pllakave pér zierje dhe

Né pérgjithési

Realizimi varet nga lloji i aparatit.

elementet tjera té& pérdorimit. Do té informoheni pér hapésirén e
zierries dhe pér pajisjet shtesé.

Hapésira e zierjes

Kétu do té gjeni njé pasqyré pér zonén drejtuese. Realizimi
varet nga lloji i aparatit.

= 1 2
2
Do® O m oo
. 00 6:lko 66| ¢
— 5
3 é@; 4
6 \ J
—7 Sqarime
1 Pllaka nxehése elekirike
2 Djegési normal
Sqarime 3 Djegés i forté
1 Pllaka mbrojtése 4 Djegési kursyes
2 Zona e zierjes
3 Ndérprerési i vendeve té zierjes PIIaka_ nxehése Kapac_l_tetl D_|_ameter te
elektrike, ngrohés pérshtatshém té
4 Zgjedhési i funksioneve, Sustat shérbyese dhe shkallét e tenxheres ose tiganit
fusha treguese, Zgjedhési i temperaturés zierjes pérpllakén nxehése
5 Ftohja e aparatit elektrike
6 Dera e furrés 1 100 W 14,6 cm
7 Sirtari i poshtém 2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm
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Shtrat tenxhereje pér djegésin kursyes

Nése né djegésin kursyes zieni kafe turke ose vendosni
tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i vogél se 12 cm,
pérdorni shtratin e tenxheres té€ bashké-dérguar me aparatin.

5@ 0 < 12 cm

Furra
Furrén e rregulloni me zgjedhésin e funksioneve dhe

zgjedhésin e temperaturés.

Zgjedhési i funksioneve

Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes

pér furrén.
Zgjedhésin e funksioneve mund ta rrotulloni djathtas ose
majtas.
Pozicioni Pérdorimi
o6  Pozicioni zero Furra éshté e fikur.
< © Nxehésiiepérm-/i Pér émbélsira, tava dhe copa té
poshtém skuqura pa dhjamé, p. sh. gjedh
0se egérsiré, né njé nivel.
Shtratin e tenxheres e vendosni né skarén e djegésit kursyes. Nxehtésia vien né menyré té

R - . o e barabarté nga larté dhe poshté.
Nése zieni me tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i madh se — - — — .
12 cm, mos e pérdorni shtratin e tenxheres. 3D-ajri i nxehté* Pér émbélsira dhe té pjekura né

. e K R . . R njé deri tre nivele. Ventilatori e
Shtra}h i tenxheres éshté i dedikuar vetém pér pérdorim né shpérndan ngrohtésiné e nxehésit
djegésin kursyes. unazor né murin e prapmé né

. - . meényré té barabarté né hapésirén
Ndérprerési i vendeve té zierjes Dér Zierje
&Aaepggi?éﬁ;e;esgn%;/Sgdp%vrezﬁﬁjrememe mund ta rregulioni Shkalla pér pica Pér pérgatitien e shpejté té
' produkteve t& ngrira pa
- . paranxehje, p. sh. pica, pomfrit
Pozitat Funksioni/shporet me gaz ose shtrudél. Nxehési i poshtém
o Pozicioni zero shporeti éshté fikur. dhe nx?he3| unazor né murin e
% Pozicioni i ndezj Pozicioni | ndez prapmé nxehin.
ozicioni i ndezjes Pozicioni i ndezjes — - — —
- J_ : — - (O] Nxehésiiposhtém Pér zierje dhe paspjekje ose
©® Zona e rregullimit  flaké e madhe = Rregullllml‘me i lIartfa skugje plotésuese. Nxehtésia vien
® flaké kursyese = Rregullimi mé i ulét nga poshté.

R R . o » ) x| Skaré me ajér Pér skugje t& mishit, shpendit dhe
Nq fund té zonés sé rregullimit éshté njé goditje. Mos rrotulloni qarkullues. peshkut té téré. Nxehési i skarés
me tej. dhe ventilatori ndizen dhe fiken

.. .. .. . ndérrueshém. Ventilatori e
Pér pllakén nxehése elektrike shtjellon ajrin e nxehté rreth
Kapacitetin nxehés té pllakés nxehése elektrike mund ta gjellés.
rregulloni me ndihmén e butonave rrotullues. [] Skaré, sipérfage & Pér pjekje né skaré né sasi té
Kur e rregulloni pllakén nxehése elektrike llambéza treguese vogeél vogla té stekave, salsiceve,
ndrigon. tostéve dhe copave t& peshkut.

Pjesa e mesme e nxehésit té
Pozitat Pllaka nxehése elektrike/funksioni skarés béhet e nxehté.
0 Pozcioni zero Shporeti i fikur. [7] Skaré, sipérfage e Pér pjekje né skaré e stekave,
" — — " - madhe salsiceve, tostéve dhe copave té
1-6 Shkallét e zierjes 1 : Shkalla me e Ulet“ peshkut. E téré Sipérfaqja nén
6 = Shkalla mé e larté nxehésin e skarés béhet e nxehté.
Ndérprerésin e pllakave mund ta rrotulloni djathtas ose majtas. Shkrirja Pér shkrirjen e mishit, shpendit,
bukés dhe émbélsirave. Ventilatori
e shtjellon ajrin e ngrohté rreth
gjellés.
Nxehja e shpejté Paranxehja e shpejté e furrés pa

pajisje.

* Ményra e nxehjes, sipas sé cilés éshté pércaktuar klasa e

efikasitetit t& energjisé sipas EN50304.

Kur rregulloni llamba né hapésirén pér zierje ndricon.
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Zgjedhési i temperaturés

Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni temperaturén
dhe shkallén e skarés

Butonat dhe treguesi

Me butonat i rregulloni funksionet e ndryshme plotésuese. Né
tregues mund ti lexoni vlerat e rregulluara.

Pozitat Funksioni Butoni Pérdorimi

° Zero-pozicioni Furra nuk nxehet. £\ Butoni zgjuarési Me kété e rregulloni zgjuarésin.

50-270 Zonae Té dhénat e temperaturés né °C. @ Butoni oré Me kété e rregulloni kohén e orés,
temperaturés kohézgjatjen e furrés |-l dhe

1,2,3  Shkallét e skarés Shkallét e skarés, pér skaré me kohén pérfundimtare .

sipérfage, té vogél [7] dhe t&
madhe [7].

Shkalla 1= dobét
Shkalla 2 = e mesme
Shkalla 3 = e forté

Gjaté kohés gé furra nxehet, né tregues ndricon § simboli i
temperaturés. Nése nxehja ndérpritet, simboli shuhet. Te disa
rregullime ajo nuk ndrigon.

Pajisja e juaj

Pajisja e juaj e bashkédérguar éshté e pérshtatshme pér
shumeé gjellé. Kini kujdes né até, gé pajisjen gjithmoné ta futni
si duhet né hapésirén pér zierje.

Qé disa gjellé té& béhen mé té mira ose manovrimi me furrén
tuaj té re t& béhet akoma mé i rehatshém, ekziston njé zgjidhje
e pajisjeve té vecanta.

Futja e pajisjeve

Pajisjen mund ta futni né 5 lartési t&¢ ndryshme né hapésirén
pér zierje. Futeni gjithmoné deri né njé goditje, ashtu gé pajisja
mos té vijé né kontakt me fletén e derés.

Me kété i ndérroni vlerat e
rregullimit nga poshté

- Butoni minus

Me kété e ndizni dhe fikni siguriné
nga fémijét

o— Butoni ¢elés

Me kété i ndérroni vlerat e
rregullimit nga larté

+ Butoni plus

Hapésira pér zierje

Né hapésirén pér zierje gjendet llamba e furrés. Njé ventilator e
mbron furrén nga stérnxehja.

Llamba e furrés

Gjaté punés né hapésirén pér zierje llamba e furrés ndrigon.

Ventilatori ftohés

Ventilatori ndizet dhe fiket sipas nevojés. Ajri i ngrohté del
pérmes derés.

Qé hapésira pér zierje pas punés mé shpejté té ftohet,
ventilatori do té ecé& pér njé kohé té caktuar mé tej.
Kujdes!

Vrimén pér ajrosje mos e mbuloni. Pérndryshe furra do té
stérnxehet.

Udhézim: Nése pajisja nxehet mund té deforformet. Kur té
ftohet pérséri, deformimi zhduket. Kjo nuk ka ndikim né
funksion.

Mbani tepsiné né té dyja anét me té dy duart dhe futeni até
paralelisht né skaré. Gjaté futjes sé tepsisé né furré ikni
|évizjeve djathtas apo majtas. Ndryshe, tepsia véshtiré mund té
futet né furré tepsia. Sipérfaget e emaluara mund té démtohen.

Pajisjen mund ta bleni mé pas te shérbimi pér klientg, né
dygane té specializuara ose pérmes internetit. Ju lutemi
shénoni HEZ-Numrin.

Pajisja mund té€ nxirret gati pérgjysmé, derisa té rraset. Késhtu
gjellét nxirren mé lehté.

Gjaté futjes né hapésirén pér zierje kini kujdes né até, gé brinja
té jeté né anén e prapme té€ pajisjes. Vetém késhtu rraset si¢
duhet.
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Skara

Pér enég, kallépe émbélsirash, mish i
skuqur, copa mishi né skaré dhe
gjelléza té ngrira.

Skarén e futni né furré me anén e
hapur né drejtim té derés sé furrés
dhe me lakimin nga ~— poshté.



Tepsi e emaluar pér pjekje

Pér émbélsira dhe gurabije.
Tepsiné pér pjekje e futni me
ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Tigani universal

Pér émbélsiraté 1éngshme, té
pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t& médha. Ai mund té
pérdoret gjithashtu edhe si
mbledhés i yndyrés, nése skugni né
skaré.

Tiganin universal e futni me
ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Pajisje té vecanta

Pajisjet e vecanta mund ti blini né shérbimin e klientéve ose né
dyganin e specializuar. Né broshurat tona ose né internet do té
gjeni produkte t& ndryshme adekuate pér furrén tuaj.
Disponueshméria e pajisjeve té€ vecanta ose mundésia e
porosities népérmjet internetit Eshté e ndryshme nga vendi né
vend. Informacione pér kété do té€ gjeni né dokumentet e
shitjes.

Jo cdo pajisje e vecanté éshté adekuate pér ¢do aparat. Me
rastin e blerjes gjithmoné jepni emrin e ploté (E-Nr.) e aparatit
tua;.

Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tepsia pér pica HEZ317000

E pérshtatshme vecanérisht pér pica, gjellé t& ngrira dhe torte
té rrumbullakéta. Tepsiné pér pica mund ta pérdorni si tigan
universal. Tepsiné e futni mbi skaré dhe pérmbahuni té
dhénave né tabela.

Shosha HEZ324000

Pér skugje. Skarén e vendosni gjithmoné né tiganin universal.
Yndyra dhe Iéngu i mishit gé kullojné do t&€ mblidhen.

Tepsia pér pjekje HEZ325000

Pérdoret gjaté pjekjes me skaré né vend té skarés ose si
mbrojtés nga stérpikja, pér ta mbrojtur furrén nga ndotjet e
médha. Tepsiné pér skaré e pérdorni vetém me tiganin
universal.

Copa mishi mbi tepsiné e skarés: Mund té pérdoren né
lartésité e futjes 1, 2 dhe 3.

Tepsia pér skaré si mbrojtése nga stérpikja: Tigani universal
futet sé bashku me tepsiné e skarés nén skaré.

Guri pér pjekje HEZ327000

Guri pér pjekje pérshtatet shkélgyeshém pér pérgatitien e
bukéve té béra veté dhe pica, té cilat duhet t&€ kené pjesén e
poshtme té€ brydhét. Guri pér pjekje duhet t& paranxehet
gjithmoné né temperaturén e rekomanduar.

Tepsi e emaluar pér pjekje HEZ331003

Pér émbélsira dhe gurabije.

Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tepsi pér pjekje e emaluar me shtresé kundér HEZ331011
ngjities

Embélsirat dhe gurabijet shpérndahen miré né tepsiné pér
pjekje. Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né
drejtim t€ derés sé furrés.

Tigani universal HEZ332003

Pér émbélsira té€ IEngshme, té€ pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t&é médha. Mund té pérdoret edhe nén skaré pér
mbledhjen e yndyrés ose Iéngut t&€ mishit.

Tiganin universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tigani universal me shtresé kundér ngjitjes HEZ332011

Embélsirat e léngshme, té pjekurat, gjellét e ngrira dhe skugjet
e médha shpérndahen miré né tiganin universal. Tiganin
universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Kapaku pér tiganin profesional HEZ333001

Me kapak tigani profesional béhet skugés profesional.

Tigani profesional me shoshé HEZ333003

Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér pérgatitien e sasive té
médha.

Shinat e nxjerrjes

dalje e ploté e 3-fishté HEZ338352

dalja e ploté e 3-fishté me funksion Stop HEZ338357

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisjen mund ta
nxirrni pa e pérmbysur.

dalja e ploté e 3-fishté, nuk éshté e pérshtatshme pér aparate
me hell rrotullues.

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisja mund té
nxirret térésisht pa u pérmbysur. Shinat e nxjerrjes rrasen
brenda, ashtu gé tepsité pér pjekje t&€ mund té vendosen
rehatshém.

Dalja e ploté e 3-fishté me funksion Stop, nuk éshté e
pérshtatshme pér aparate me hell rrotullues.

Skara HEZ334000

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i skugur, copa mishi né
skaré dhe gjellé té ngrira.
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Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Skugési i gelgté HEZ915001

Skuqgési i gelqté éshté i pérshtatshém pér gjellé t€ kaurdisura
dhe tava. Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér programet dhe
automatikén e skugjes.

Artikulli-shérbimi i klientéve

Pér pajisjet tuaja shtépiake mund ti bleni mé pas mjetet pér
mirémbajtje dhe pastrim ose pajisje shtesé te shérbimi i

klientéve, dyganet e specializuara ose pérmes internetit pér
shtete t& vecanta né e-Shop. Shénoni Numrin pérkatés té
artikullit gjaté porositjes ose blerjes.

Riza pér mirémbaijtje t&€ sipérfageve nga  Artikel-Nr. 311134

celiku

Reduktimi i shtresimit té papastértisé. Me mbrojtien me vajra
speciale sipérfaget e pajisjeve me ¢elik do t€ mirémbahen né
ményré optimale.

Xhel pér pastrim té furrés- té€ rostos Artikel-Nr. 463582

Pér pastrimin e hapésirés sé zierrjes me avull. Xheli nuk mban
eré

Riz& mikrofiber me struktur té thurur Artikel-Nr. 460770

Posacérisht i pérshtatshém pér pastrimin e sipérfageve té
ndjeshme, si p. sh. gelqi, geramik gelqi, celiku ose alumini.
Riza mikrofiber i ménjanon me njé doré papastértité e
IEngshme dhe té yndyrshme.

Sigurimi i derés Artikel-Nr. 612594

Pér t& mos e hapur fémijét derén e furrés. Siguresa éshté e
vidhosur ndryshe varésisht nga dera e pajisjes. Shikoni
dokumentacionin shtesé, né siguresén e derés.

Para pérdorimit té paré

Kétu mésoni se ¢faré duhet béré, para se té pérgatitni ushgim
pér heré té paré né furré ose né pllakat e zierrjes me gas.
Lexoni sé pari kapitullin Udhézime mbi siguriné.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas rregullimit né tregues ndricon né tregues simboli (® dhe tre
zerot. Rregulloni kohén e orés.

1.Butonin ® e shtypni.
Né tregues shkélgen koha e orés 12:00 dhe simboli ®
xixéllon.

2.Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas pak sekondash koha e rregulluar e orés do té€ pranohet.

Nxehja e furrés

Pér ta larguar kundérmimin nga e reja, nxehni furrén e zbrazur
dhe té mbyllur. Ideale pér kété Eshté njé oré me nxehésin e
epérm-/t& poshtém (=] me 240 °C. Kini kujdes né até, gé né
hapésirén pér zierje mos té keté mbetje nga paketimi.

1.Me zgjedhésin e funksioneve rregulloni nxehésin e epérm-/té
poshtém .
2.Me zgjedhésin e temperaturés rregulloni né 240 °C.

Pas njé ore furrén e fikni. Zgjedhésin e funksioneve dhe
Zgjedhésin e temperaturés e rrotulloni né pozicionin zero.

Nxehja e pllakés nxehése

Pér ta ménjanuar kundérmimin nga e reja, pllakén nxehése e
nxehni pa tenxhere né shkallén mé té larté pér 3 minuta gjaté.

Pastrimi i pajisjeve shtesé

Para se ta pérdorni pajisjen shtesé pér heré té paré, pastroni
até miré me mjet larés dhe me rizé té buté pér pastrim.
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Para-pastrimi i kupés dhe kapakut té djegeésit
Pastroni Kupén e djegésit (1) dhe Kapakun e djegésit (2) me
ujé dhe detergjent. Pjesét e vecanta i thani me kujdes.

Kupén dhe kapakun e djegésit e vendosni pérséri né tasin e
djegésit (5). Gjaté késaj duhet té kihet kujdes, gé ndezési (3)
dhe lapsi mbrojtés i flakés (4) mos té démtohen.

Pipthi (6) duhet té jeté i thaté dhe i pastér. Vendosni kapakun e
djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e djegésit.




Rregullimi i zonés pér zierje

Zona e juaj e zierjes éshté e pajisur me tre djegés gazi dhe njé
pllaké nxehése. Kétu mund té€ lexoni se si ta ndizni djegésin e
gazit dhe si ta rregulloni pllakén nxehése.

Ndezja e djegésit té gazit
Vendosni kapakun e djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e

djegésit. Vrimat né kupén e djegésit gjithmoné duhet té jené té
lira. Té gjitha pjesét duhet té jené té thata.

1.Hapni mbulesén e epérme. Derisa shporeti éshté duke
punuar, mbulesa e epérme duhet té jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése té déshiruar e rrotulloni
majtas né pozicionin ndezés 3. Ndezja fillon.

3.Shtypni ndérprerésin e pllakés nxehése dhe mbajeni até té
shtypur pér 1-3 sekonda. Djegési i gazit ndizet.

e
D

Do té aktivizohet siguresa e ndezjes. Nése flaka e gazit fiket,
furnizimi me gaz do t& ndérpritet automatikisht, népérmjet
sistemit t€ siguresés sé ndezjes.

4.Rregulloni madhésiné e déshiruar té flak&s. Mes rregullimit 6
i fikur dhe rregullimit @ flaka nuk éshté stabile. Prandaj
gjithmoné zgjidhni njé rregullim mes @ flaké e madhe dhe 0
flaké e vogél.

5.Nése flaka sérish fiket, pérséritni procesin prej hapit 2.

6. Pérfundimi i procesit té zierjes: Rrotulloni ndérprerésin e
pllakés nxehéseo djathtas né pozicionin fikur.

Mekanizmi ndezés nuk duhet t€ vihet né puné mé gjaté se 15
sekonda. Nése djegési pas 15 sekondash nuk ndizet, pritni mé
sé paku njé minuté. Pastaj pérséritni procedurén e ndezjes.

/\ Kujdes!

Nése pas fikjes né shporetin akoma té nxehté e rrotulloni
ndérprerésin e pllakés nxehése, del gaz. +Nése ndérprerésin
nuk e vendosni né pozicionin ndezés 3, furnizimi me gaz pas
60 sekondave do té ndérpritet.

Djegési i gazit nuk ndizet.

Gjaté rénies sé rrymés elektrike apo kur kandela pér ndezje
éshté e lagét, djegésin e gazit mund ta ndizni me fije
shkrepése.

Késhtu e rregulloni pllakén nxehése elektrike

Me ndérprerésit e pllakave nxehése mund ta rregulloni
kapacitetin e pllakave nxehése.

Procedura
1.Hapeni kapakun e epérm. Derisa pllaka nxehése elekirike

éshté duke punuar, mbulesa e epérme duhet t€ jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése elekirike e rrotulloni majtas
né njé shkall@ adekuate té zierje ndérmjet 1-6.

3. Diametri i pllakés nxehése elekirike éshté 145 mm. Pér té
zier pérdorni njé tenxhere me fund té rrafshét dhe diametér té
njéjté.

4. Pér ta pérfunduar procesin e zierjes, ndérprerésin e pllakés
nxehése elekirike e vendosni né 0.

Shkalla e zierjes 1 = kapacitet mé& i vogél
Shkalla e zierjes 6 = kapacitet mé i madh

Ményré e 1 o0se 2 né varési té sasisé
nxehjes
Zierja 6 Fillimi i procesit té zierjes
2 Procesin e zierjes e vazhdoni
meé tej, sipas nevojés larté ose
ulét

Pjekja né skaré 6 Nxehja e vaijit, Fillimi i procesit
4 té pjekjes me skaré
Vazhdimi i pjekjes me skaré

Kur pllaka nxehé&se ndizet, llamba treguese ndrigon.

Informacione té réndésishme pér pllakén tuaj
nxehése elektrike

Nése diametri i tenxheres ose fundi e tiganit nuk pérputhet me
pllakén nxehése ose nése fundi i tiganit nuk éshté i rrafshét do
té harxhohet pa nevojé energji. Té derdhurat digjen dhe 1éné
pas njolla gé véshtiré largohen.

Kini kujdes gé, fundi i tenxheres ose tiganit té jeté gjithmoné i
thaté.

Pllaka nxehése elektrike nuk duhet té ndizet nése mbi té nuk ka
tenxhere.

Pér shkak té ndikimit t& ngrohtésisé unaza e pllakave nxehése
me kalimin e kohés e ndryshon ngjyrén. Ndryshimin e ngjyrés
mund ta eliminoni, ashtu gé unazén e pllakés nxehése e
pastroni me mjet pér pastrim me anén e vrazhdé té sfungjerit.
Gjaté pastrimit kini kujdes né até gé&, gé sfungjeri mos té vijé né
kontakt me pllakén nxehése.

Pas fikjes sé pllakés nxehése ka akoma ngrohtési té€ mbetur.
Fémijét i mbani larg aparatit.

Sigurohuni, g€ butoni rrotullues i pllakés nxehése pas njé
ndérprerje té rrymés té jeté i fikur.

Tabela - zierja

Pér ¢cdo pllaké zgjidhni madhé&siné e duhur té tenxheres. Rrezja
e fundit t&€ tenxheres ose e tiganit duhet t& korrespondoj me
madhésiné e pllakés pér zierje.

Kohét e zierjes varen nga lloji, pesha dhe cilésia e ushgimeve.
Prandaj mund té keté pérjashtime. Kohét e pérshtatshme té
zierjes do t&€ mundeni vet ti parashikoni.

Pérmbajtjet e mineraleve dhe vitaminave gjaté zierjes
shkatérrohen shpejté. Prandaj pérdorni vetém pak ujé. Né kété
ményré vitaminat dhe mineralet do té ruhen. Zgjidhni kohé té
shkurtra té zierjes, gé perimet t€ ngelin mé té freskéta dhe me
pérmbajtje ushgimore.
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Shembull Gjella Pllaké nxehése Shkalla e zierjes
Shkrirja Gokollaté, gjalpé. margariné Djegési kursyes flaké e vogél
Ngrohja Corbé, perime né konservé Djegési normal flaké e vogél
Pllaka nxehése elektrike 1-2
Ngrohja dhe mbaijtja Supézat Djegési kursyes flaké e vogél
ngrohté Pllaka nxehése elekirike 12
Avullimi* Peshk Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe
Pllaka nxehése elektrike 3-4
Avullimi* Patate dhe perime té tjera, Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe
peshk Pllaka nxehése elekirike 3-4
Zierja* Oriz, perime, ushgime me mish Djegési normal lartési e madhe e flakés
(me salce) Pllaka nxehése elektrike 5-6
Skugja Petulla, patate, copé mishi, Djegés i forté ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe

shko

pinj peshku

* Nése pérdorni njé tenxhere me kapak, porsa té ziej, flakén rrotullojeni prapa.

Ena e pérshtatshme pér zierje

Djegési/pllaka Diametri Diametri maksimal i

nxehése elektrike minimal i tenxheres
tenxheres

Pllaka nxehése 14,5 cm 14,5 cm

elektrike*

Djegés Wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Djegési me kursim 24 cm 28 cm

3kW

Djegési normal 1,7 18 cm 24 cm

kW

Djegési me kursim 12 cm 18 cm

1kW

* Opsioni (pér modelet me pllaka nxehése elekirike)
** Opsioni (pér modelet me djegés Wok)

Udhézime gjaté pérdorimit

Udhézimet e méposhtme do té ju ndihmojné, té kurseni energji
dhe ti parandaloni démtimet né enét pér zierje:

\
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Pérdorni ené pér zierje me
madhési té pérshtatshme pér
djegésin pérkatés.

Mos pérdorni ené té vogla pér
zierje né djegésit e médhen;.
Flaka nuk lejohet ti preké anét
e enés pér zierje.

Mos pérdorni ené pér zierje té
deformuara, té cilat nuk
géndrojné stabile né zonén e
zierjes. Enét mund té
pérmbysen.

Pérdorni vetém ené pér zierje
me fund té rrafshét dhe té
trashé.

Mos zieni pa kapak ose me
kapak té zhvendosur. Njé
pjesé e madhe e energjisé do
té humbet.

Vendoseni enén gjithmoné né
gendér té djegésit, pérndryshe
ka rrezik té rrézohet.

Tenxheret vendosni gjithmoné
né skara, asnjéheré direkt né
djegés.

Para pérdorimit sigurohuni, gé
skarat e tenxheres dha
kapakét e djegésit t€ gazit t&
flené né ményré korrekte.
Veproni me kujdes me enét
pér zierje, té cilat géndrojné
mbi zonén e zierjes.

Mos goditni mbi zonén e
zierjes dhe mos vendosni
pesha té rénda mbi te.

Mos pérdorni dy djegés ose
burime nxehtésie pér njé ené
gatimi.

Shmangni pérdorimin e
tiganéve pér skugje, enéve té
baltés pér njé kohé té gjaté me
fugi maksimale.



Regullmi i furrés

Ju keni mundési té€ ndryshme pér té béré rregullimin e furrés
suaj. Kétu do té ju sgarojmé, se si ta rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes dhe temperaturén ose shkallén e skarés.
Mund gé pér gjellén tuaj ta rregulloni kohézgjatjen dhe kohén e
pérfundimtare né furré.

Ményrat e nxehjes dhe temperatura
Shembull né fotografi: 190 °C, Nxehési i epérm-/i poshtém E.

1.Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes.

Furra duhet té fiket automatikisht
Jepni tash edhe kohézgjatjen (kohén e zierjes) pér gjellén tuaj.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm- /
poshtém([Z, 190 °C, kohézgjatja 45 minuta.

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré ®© e shtypni.
Simboli kohézgjatjal=>I xixéllon.

2. Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni
temperaturén ose shkallén e skarés

0 ®
N\ ©

Furra do té nxehet.

Fikja e furrés
Rrotulloni ¢elésin e funksionit né pozicionin zero.

Ndryshoni konfigurimet

Llojin e ngrohjes dhe nivelin e temperaturés ose skarés mund
ta ndryshoni né ¢cdo kohé me ¢elésin pérkatés.

4. Me butonin+ ose butonin — e rregulloni kohézgjatjen.
Butoni + vlera e rekomanduar = 30 minuta
Butoni — vlera e rekomanduar = 10 minuta

Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
e fikni zgjedhésin e funksioneve.

Ndérrimi i rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Me butonin + ose butonin - e ndérroni
kohézgjatjen.

Ndérprerja e rregullimit

Butonin oré (© e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa treguesi t&
géndrojé né zero. Fikja e zgjedhésit té funksioneve.
Kohézgjatjen e rregulloni, kur té jeté shuar koha e orés

Butonin oré (© e shtypni dy heré dhe rregulloni, si¢ éshté
pérshkruar né pikén 4.
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Furra duhet té ndizet dhe fiket automatikisht
Kini kujdes ju lutemi gé ushgimet gé prishen lehté mos té
géndrojné shumé gjaté né hapésirén pér zierje.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm-/
poshtém =], 190 °C. Ora éshté 10:45 . Gjella zgjaté 45
minuta dhe duhet t&€ jeté gati né orén 12:45 .

1.Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré (® e shtypni.
4.Me butonin+ ose butonin = e rregulloni kohézgjatjen.
5.Butonin oré(® e shtypni ag shpesh derisa simboli fund I t&
xixéllojé.
Né tregues do té shihni, kur gjella éshté gati.

6.Me butonin + kohén pérfundimtare e shtyni pér mé voné.
Pas disa sekondave rregullimi do té pranohet.
Né tregues géndron koha pérfundimtare, derisa furra té
startojé.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas lidhjes sé& paré ose pas njé rénie té rrymés né tregues
xixéllojné simboli (® dhe tre zerot. Rregulloni kohén e orés.
Zgjedhési i funksioneve duhet té jeté i fikur.

Késhtu rregulloni

1.Butonin oré ® e shtypni.
Né tregues shkélgen 12.00 dhe simboli (® xixé&llon.

2.Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas disa sekondave koha e orés do t& pranohet. Simboli ®
shuhet.

Ndérrimi p.sh. nga koha e verés né até té dimrit

Butonin oré (® e shtypni dy heré dhe me butonin + ose butonin
- ndérroni.
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Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
zgjedhésin e funksioneve e fikni.

Udhézim: Pérderisa njé simbol xixéllon, ju mund té ndérroni.
Kur simboli ndrigon, rregullimi €shté pranuar.

Nxehja e shpejté

Me nxehjen e shpejté, furra e juaj e arrin vecanérisht shpejt
temperaturén e rregulluar.

Nxehjen e shpejt e pérdorni te temperatura e rregulluar mbi
100 °C.

Qé té keni njé rezultat t& barabarté té zierjes, gjellén e futni né
hapésirén pér zierje tek atéheré kur nxehja e shpejté té keté
pérfunduar.

1.Zgjedhésin e funksioneve e vendosni nép.

2.Me zgjedhésin e temperaturés ju rregulloni temperaturén e
déshiruar.

Né tregues ndricon simboli §. Furra fillon t& nxehet.

Nxehja e shpejt ka pérfunduar

Simboli § né tregues shuhet. Futni gjellén né furré dhe
rregulloni ményrén e déshiruar té€ nxehjes.



Rregullimi i zgjuarésit

Zgjuarésin mund ta pérdorni si njé zgjuarés kuzhine. Ai ecé
pavarésisht nga furra. Zgjuarési ka njé sinjal t&€ vecanté. Késhtu
ju do té dégjoni nése zgjuarési ose kohézgjatja e furrés ka
mbaruar. Zgjuarésin mund ta rregulloni gjithashtu, kur siguria
nga fémijét Eshté aktive.

Késhtu rregulloni

1. Butonin zgjuarési £\ e shtypni.
Simboli £ xixéllon.

2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e zgjuarésit.
Butoni + vlera e rekomanduar = 10 minuta
Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

Pas disa sekondave zgjuarési starton. Simboli £\ ndrigon né
tregues. Koha ecé dukshém.

Pas mbarimit té kohés

Siguria nga féemijét

Furra

Qé fémijét mos ta ndezin furrén pa dashje, ajo ka njé siguri nga
fémijét.

Ndezja dhe fikja e sigurisé nga fémijét

Zgjedhési i funksioneve duhet té jeté i fikur.

Mirémbajtja dhe pastrimi

Me mirémbajtje té kujdesshme dhe pastrim t& miré shporeti
dhe furra géndrojné bukur dhe funcionale shumé gjaté. Se si ti
mirémbani dhe ti pastroni iu sqarojmé kétu.

Udhézime

m Dallimet e vogla t&€ ngjyrés né pjesén e pérparme té shporetit
rezultojné nga materiallet e ndryshme, gelqi, plastika ose
metali.

m Hijet né xhamin e derés, gé duken si jargé, jané reflekse té
drités nga llamba e furrés.

m Emali mund té digjet sé bashku nga temperaturat shumé té
larta. Késhtu mund té ndodh té shfagen dallime té vogla té
ngjyrés. Kjo gjé éshté normale dhe nuk ka asnjé ndikim mbi
funksionalitetin. Kéndet e tenegeve t€ holla nuk mund té
emajlohen deri né fund. Pér kété arsye mund té€ jené té
vrazhda. Por nga kjo nuk rrizikohet mbrojtja nga korozioni.

Njé sinjal tingéllon. Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Treguesi i
zgjuarésit shuhet.

Ndérrimi i kohés sé zgjuarésit

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Me butonin + ose butonin - e
ndérroni kohén.

Shuarja e rregullimit

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa
treguesi t&€ géndrojé né zero.

Zgjuarési dhje kohézgjatja mbarojné né té njéjtén kohé
Simbolet ndrigcojné. Koha e zgjuarésit né tregues ecé dukshém.
Testimi i kohézgjatjes sé mbetur I-l, kohés pérfundimtare I
ose kohés sé orés O :

Butonin oré (® e shtypni ag shpesh derisa simboli pérkatés t&
shkélgejé.

Vlera e testuar shkélgen pér disa sekonda né tregues.

Ndezja: Butonin ¢elés o-m e shtypni, derisa né tregues
simboli o-m t€& shkélgejé. Kjo zgjat rreth 4 sekonda.

Fikja: Butonin ¢elés o-m e shtypni, derisa simboli o-m t& shuhet.
Udhézime
m Zgjuarésin dhe kohén e orés mund ti rregulloni né ¢do kohé.

m Pas njé rénie té€ rrymés siguria e rregulluar nga fémijét éshté
e shuar.

Mbulesa e epérme e gelqté

Para se ta hapni mbulesén e epérme, higni eventualisht gjérat e
derdhura me njé lecké.

Pér pastrim mé sé miri pérdorni njé pastrues gelqi.

Pér ta pastruar higni mbulesén e epérme . Pér kété€ mbulesén e
kapni forté me té dy duart anash dhe e térhigni nga larté.

Nése menteshat e mbulesés lirohen, kini kujdes shkronjat gé
gjienden né to. Mentesha me shkronjén R duhet t& montohet né
anén e djathté, mentesha me shkronjén L t&€ montohet né anén
e majté.

Pas pastrimit, mbulesén e epérme e montoni pérséri né radhé
té kundért.

Mbulesén e epérme e mbylini tek atéheré, kur pllakat nxehése
té jené ftohur.
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Mjet pér pastrim

Me géllim gé sipérfaget e ndryshme t& mos démtohen nga
IEndét e ndryshme pastruese, merrni parasysh té€ dhénat né

vijim.

Gjaté pastrimit té zonés sé zierjes

m mos pérdorni as |Iéndé pastruese té paholluara ose |1éndé
pastruese pér pjatalarése,

m as sfungjeré pér férkim,

m as |Iéndé pastruese agresive, si lEndé pastruese pér furré apo
ménjanues té njollave,

m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.
m Pjesét e vecanta t& mos pastrohen né pjatalarése.

Gjaté pastrimit té furrés

m kurrfaré léndésh té ashpra apo férkuese pér pastrim,

m kurrfaré léndésh pastruese me pérgindje té larté té alkoolit,
m as sfungjeré pér férkim,

m as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.

m Pjesét e vecanta t& mos pastrohen né pjatalarése.

Sfungjerét e ri i lani miré para pérdorimit t& paré.

Pjesa e pérparme me
hekur té fisnikéruar

Fshini me pak Iéndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Fshini gjithmoné paralel me strukturén natyrale.
Pérndryshe mund té shkaktohen gérvishtje. Thani me njé lecké té buté. Njollat e gélgeres, yndyrés, té
pérlyerjes nga ushgimi dhe té bardhés sé vesé i largoni menjéheré. Mos pérdorni mjete pér férkim,
sfungjeré gé gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Pjesét e pérparme té hekurit té fisnikéruar mund
t'i lustroni me ndihmén e njé IEnde speciale pér mirémbajtje. Shikoni udhézimet e prodhuesit. Pastruesin
special t& hekurit té fisnikéruar mund ta merrni prané shérbimit toné té klientéve ose né treg.

sipérfaqet e
emaluara dhe ato té
lyera me llak

Fshini me pak Iéndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Djegési dhe grila e
celikté e vendit pér
zierje me gaz

Mos i pastroni né pjatalarése. Nxirrni skarén dhe pastroni até me njé sfungjer, IEndé pastrimi dhe me pak
ujé té ngrohté. Higni kupén dhe kapakun e djegésit. Pér pastrim pérdorni njé sfungjer me pak ujé té€ ngrohté
dhe IEndé pastrimi. Kini kujdes, gé hapjet e daljes sé gazit né kupén e djegésit té€ jené té pastra dhe té mos
jené té mbyllura. Ndezéset t€ pastrohen me njé brushé té vogél dhe té buté. Djegésit funksionojné vetém
nése ndezéset jané té pastra. Mbetjet nga ushgimi té higen nga kapaku u djegésit me pak IEndé pastrimi
dhe me njé lecké té buté. Gjaté késaj pérdorni vetém pak ujé. Uji nuk guxon té€ depértojé né brendi té
aparatit. Kini kujdes, gé hapjet e pipézave gjaté pastrimit t& mos mbyllen ose té€ démtohen. Pas pastrimit, té
gjitha pjesét té€ thahen dhe kapakun e djegésit vendosni sakté mbi kupén e djegésit. Nése pjesét nuk
vendosen sakté, do té véshtirésohet ndezja e djegésit. Kapakét e djegésit jané t€ emaluara me njé shtresé
té zez&. N& bazé té temperaturave té larta mund té vijé deri té ndryshimi i ngjyrés. Késhtu do té zvogélohet
funksioni i djegésit. Skarén pérséri vendoseni né furré.

Pllaka nxehése
elektrike (zgjedhje)

Pastroni me anén e forté té sfungjerit pér fé€rkim dhe pak Iéndé t&€ Iéngshme pér férkim. Pas pastrimit, pllaka
nxehése té kycget shkurt pér tu tharé. Pllakat e lagéta me kalimin e kohés ndryshken. Né fund vini Iéndé pér
mirémbajtje. Menjéheré higni Iéngjet e derdhura dhe mbetjet e ushgimit.

Unaza metalike e
pllakés nxehése
elektrike (zgjedhje)

Unaza metalike me kalimin e kohés mund ta ndryshojé ngjyrén. Ngjyra parapake mund té pértérihet.
Pastroni unazén me anén e forté té sfungjerit pér férkim dhe pak I€ndé t€ IEngshme pastrimi IEndé té
IEngshme férkimi. Kini kujdes gjaté késaj, qé sipérfaget fginje té mos férkohen. Kéto sipérfage mund té
démtohen.

Sustat Fshini me pak Iéndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Qelqi i derés Mund té pastrohet me njé pastrues gelgi. Mos pérdorni IEndé agresive pastrimi apo sende té€ mprehta
metalike. Kéto mund ta gérvishtin dhe démtojné sipérfagen e gelqit.

Shtupés Té fshihet me njé lecké té buté. Thani me njé lecké té buté.

Pjesa e brendshme e
furrés

Pastroni me ujé té ngrohté apo ujé me uthull. Kur ka ndotje t¢é médha: Lénda e pastrimit pér furré té
pérdoret vetém né sipérfaget e ftohura.

Mbulesa e gelqté e
llambés sé furrés

Fshini me pak Iéndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.

Tepsi alumini
(zgjedhje)

Mos i pastroni né pjatalarése. Asnjéheré mos pérdorni IEndé pastrimi pér furré. Me géllim tu shmangemi
gérvishtjeve, asnjéheré mos i prekni sipérfaget metalike me thiké apo me ndonjé send té forté. Fshini me
shkumé detergjenti dhe njé lecké té buté dritaresh ose me njé lecké me mikrofije pa push, horizontalisht
dhe pa shtypje mbi sipérfaget. Thani me njé lecké té€ buté. Mos pérdorni mjete pér férkim, sfungjeré qé
gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Ata e gérvishtin tepsiné

Pajisja pér siguriné e
fémijéve (zgjedhje)

Nése éshté e vendosur njé pajisje pér siguriné e fémijéve, ajo duhet té higet para pastrimit. T€ gjitha pjesét
prej plastike té zbuten né shkumé té ngrohté prej detergjenti dhe té fshihen me sfungjer. Thani me njé lecké
té buté. Kur &shté shumé e ndotur, pajisja pér siguriné e fémijéve nuk funksionon mé si duhet.

Sirtari i poshtém
(zgjedhije)

Fshini me pak Iéndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.
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Montimi dhe ¢cmonitimi i kornizés

Pér pastrim mund ta heqgni kornizén. Furra duhet té jeté e
ftohur.

Nxjerrja e kornizés

1.Kornizén mbani pérpara nga larté

2.dhe higeni (Fotografia A).

3. Pastaj téré kornizén higeni pérpara

4. dhe higeni krejtésisht (Fotografia B).

Nxirr derén

1. Derén e furrés e hapni plotésisht.
2.Shpallos té dy levét pér mbyllje, né té djathté dhe né té majté
(Fotografia A).

3.Mbyll derén e furrés deri né fund. Kape me té dy duart
majtas dhe djathtas. Mbylle edhe mé tej dhe nxirre
(Fotografia B).
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Pastroni korniz€n me mjet pastrues dhe me sfungjer pér
shpélarje. Pér ndotje té forta pérdorni brushé.
Varja e mbéshtetésit

1. Mbéshtetésin mé paré e ngulni né vrimén e prapme, e
shtypni pak nga prapa (Fotografia A)

2.dhe pastaj e varni né vrimén e pérparme (Fotografia B).

Montimi i derés

Dera e furrés montohet sipas udhézimeve por né rénditje té
kundért.

1. Gjaté montimit té derés sé furrés té kini kujdesé, gé té jené té
vendosura té dy nyjet né hapjet pérkatése si né
(Fotografia A).

2. Nivelet duhet té jené té€ njéjta nga té€ dyja anét (Fotografia B).

E

» @&

/ \

Mbéshtetési pérshtatet djathtas dhe majtas. Kini kujdes né até
Qé, si né fotografing B lartésia 1 dhe 2 té jené poshté ndérsa
lartésia 3, 4 dhe 5 larté.

Montimi dhe ¢cmonitimi i derés sé furrés

Pér ta pastruar dhe pér té€ hequr disget e vogla té derés dera e
furrés mund té gmontohet.

Nyjet e derés sé shporetit kané nga njé levé mbyllése. Nése
levét mbyllése jané té palosura (Fotografia A), dera éshté e
siguruar. Atéheré nuk mund t&€ ¢montohet. Nése nyjet e derés
jané té cpalosura pér cmontimin e derés sé furrés (Fotografia
B), levét mbyllése jané té siguruara. Ata nuk mund té klikojné.

3.Té dy levét mbyllése sérish té palosen (Fotografia C). Mbyllja
e derés sé furrés

/\ Rrizik nga Iéndimi!

Nése levét mbyllése nuk jané té€ siguruara, palosni ata me mé
tepér forcé. Mbani llogari, gé levét mbyllése té€ jené gjimon té
palosura deri né fund, respektivisht gjaté ¢cmontimit té jené
krejtésisht té ¢palosura.

/\ Rrizik nga Iéndimi!
Nése dera e furrés bie pa géllim ose &shté ¢palosur njé levé,
mos prekni gjé. Thirni shérbimin e klientéve.
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Montimi dhe cmontimi fletéve té derés

Pér pastrim mé té miré fletét e gelqgit né derén e furrés mund ti
¢montoni.

/\ Rrezik nga Iéndimi!

Cmontimi Montimi

1.Derén e furrés e varni dhe me dorezén nga poshté e
vendosni né njé lecké. poshté t€ géndrojé né koké.

2.Mbulesén larté t&€ derés sé furrés e higni. Pér kété gjuhézén e
shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).

3.Fletén e epérme e ngreni dhe e higni (Fotografia B).

Qelgi i gérvishtur i derés sé aparatit mund té pélcasé. Mos
pérdorni kruese gelqgi, mjete té serta ose férkuese pér pastrim.

Gjaté montimit kini kujdes, g& mbishkrimi “right above® majtas

1.Fletén e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).

2.Fletén e epérme e futni pjerrtas nga prapa né té€ dy mbajtésit.
Sipérfagja e IEmuar duhet té€ jeté jashté. (Fotografia B).

4.Varja e derés sé furrés.

3.Vendosni mbulesén dhe e shtypni.

Furrén do ta pérdorni pérséri, kur fletét té jené montuar si

duhet.
(@)
- — =
%, 0 —=
&
Fletét i pastroni me pastrues gelgi dhe me njé lecké té buté.
Njé pengesé, cfaré duhet béré?
Nése paragitet njé pengesé, shpeshé heré ndodh té jeté dicka - " P P
e vogél. Para se té thirni shérbimin e klientéve, shikoni sé pari Slg_l_lresa ne Shkac?er: e Ndihmé/Udhézime
tabelén. Ndoshta do ta ménjanoni pengesén veté. arken e . Mundshme
siguresave né
defekt.
Tabela e pengesave ete
R ) . . ) L o Furra nuk Siguresa éshté  Kontrolloni né arkén e
Nése gjella nuk béhet né ményré optimale, shihni ju lutemi né funksionon. né defekt. siguresave, nése siguresa

kapitullin pér ju té testuara né studion toné té gatimit. Atje do té
gjeni shumé késhilla dhe udhézime pér gatim.

éshté né rregull.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme. Riparimin guxon ta
béjé vetém njé teknik i shkolluar né shérbimin toné té klientéve

Rénie e rrymés.

Kontrolloni nése, drita e
kuzhinés ose aparatet e
tiera t& kuzhinés
funksionojné.

Treguesi i orés

Rénie e rrymés.

Rregullojeni sérish kohén e

xixéllon. Orés.
Furra nuk Né kontakte ka Rrotulloni mé shumé heré
nxehet. pluhur. andej kéndej dorézat e

ndérprerésve.

Djegési i gazit
nuk ndizet.

Rénie e rrymés
ose kandilat

ndezés té lagur.

Djegésin e gazit e ndizni
me njé ndezé&s té€ gazit ose
me njé shkrepés.
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Ndérrimi i llambés sé furrés né mbulesé

Nése llamba e furrés éshté djegur, atéheré duhet t€ ndérrohet.
Llambat pér ndérrim rezistente ndaj temperaturés, 40 Vat, do ti
gjeni te shérbimi i klientéve ose né shitoret e specializuara.
Pérdorni vetém kéto llamba.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Fikni siguresén ne arkén e siguresave.

1. Pér t& shmangur démtimet, vendosni né furrén e ftohté
leckén e enéve.

2. Higni mbulesén e gelgté duke rrotulluar né t& majté.

Shérbimi i klientéve

Nése pajisja juaj duhet té riparohet, shérbimi joné pér klientét
géndron né dispozicionin tuaj. Ne gjithmon gjejm njé zgjidhje té
pérshtatshme, gjithashtu pér té evituar vizita t€ panevojshme
nga ana e teknikut.

E-numri dhe FD- numri

Gjaté thirrjes jepni numrin e prodhimit (E-Nr.) dhe numrin e
ekzekutimit (FD-Nr.), gé t& mund té kujdesemi profesionalisht
pér ju. Etiketén e tipit me numrat e gjeni, anash né derén e
furrés. Q& né rast nevoje mos té kérkoni gjaté, kétu mund t'i
bartni té dhénat e aparatit tuaj dhe numrat e telefonit té
shérbimit té klientéve.

E-Nr. FD-Nr.

3.Llambén e ndérroni me llambé té njéjtit tip.
4. Mbulesén e gelgté e vidhosni pérséri.
5.Leckén e kuzhinés e nxirrni dhe siguresén e ndizni.

Mbulesa e qelqté

Mbulesa e gelgté e démtuar duhet t€ ndérrohet. Mbulesat
pérkatése té€ gelqit do ti gjeni né shérbimin e klientéve. Shénoni
E-Numrin dhe FD-Numrin té pajisjes tuaj.

Shérbimi i klientéve

Kini kujdes, se vizita e teknikut t€ servisit né rast t& pérdorimit
té gabuar edhe brenda kohés sé garancisé nuk éshté pa kosto.

Té dhénat e kontaktit pér té gjitha vendet i gjeni né listén e
pérmbajtjes t& shérbimit t€ klientéve.

Kini besim mbi kompetencén e prodhuesit. Késhtu mund t& jeni
té sigurt, se riparimi do té kryhet nga tekniké té trajnuar pér
servisim té cilét jané té pajisur me pjesé origjinale rezerve pér
pajisjen tuaj.

Késhilla mbi energjiné dhe mjedisin jetésor

Kétu mund té€ merrni k&shilla, se si mund té kurseni energji
gjaté pjekjes né furré dhe té zieni mbi shporet dhe gjithashtu
mbi ményrén e vérteté e hudhjes sé shporetit.

Kursimi i energjisé né furré

m Furrén e paranxehni vetém atéheré, kur késhtu éshté dhéné
né receté ose né tabelén e udhézimit pér pérdorim.

m Pérdorni kallépe té€ erréta pér pjekje, té€ lyera me llak té zi apo
té emaluara. Ata e thithin nxehtésiné né ményré té vecanté.

m Gjaté zierjes, skugjes ose pjekjes, derén e furrés e hapni sa
mé rrallé gé éshté e mundur.

m Mé shumé émbélsira mé sé€ miri i pigni njéra pas tjetrés.
Furra éshté ende e nxehté. Me kété shkurtohet kohézgjatja e
pjekjes pér émbélsirén e dyté. Mund té futni gjithashtu 2
kallépe kuti prané njéri tjetrit.

m Te kohét mé té gjata té zierjes furrén mund ta fikni 10 minuta
para pérfundimit t& kohés pér zierje dhe ngrohtésiné e
mbetur ta shfrytézoni pé&r mbarimin e ploté té zierjes.

Kursimi i energjisé né zonén e zierjes me gaz

m Zgjidhni gjithmoné njé tenxhere me madhésiné e
pérshtatshme pér gjellét tuaja. Tenxherja e madhe, vetém
pak e mbushur ka nevojé pér shumé energji.

m Tenxheren e mbyllni gjithmoné me njé kapak té
pérshtatshém.

m Flaka e gazit duhet gjithmoné té keté kontakt me fundin e
tenxheres.

Hedhja sipas normave ekologjike
Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.

Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave elekirike
dhe elektroteknike sipas Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht t€ aparaturave t€ pérdorura né té€ gjithé BE.
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Pér ju te testuara né studion toné té gatimit

Kétu do té gjeni njé zgjidhje gjellésh dhe rregullimet optimale
pér to. Ne do té ju tregojmé, se cila ményré e nxehjes dhe
temperaturé &shté mé e pérshtatshme pér gjellén tuaj. Do té
merrni t€ dhéna pér pajisje t&€ pérshtatshme dhe se né cilén
lartési do té duhet té futen. Do té merrni késhilla pér ené dhe
pér pérgatitje.

Udhézime

m Vlerat né tabela vlejné gjithmoné pér futje né hapésirén pér
Zierje té ftohté dhe té zbrazét.

Paranxehni vetém nése éshté dhéné né tabela. Pajisjen e
shtroni me letér pér pjekje tek pas paranxehjes.

m Té dhénat kohore né tabela jané vlera orientuese. Ato varen
nga kualiteti dhe nga cilésia e ushgimeve.

m Pérdorni pajisjen e bashkédérguar. Pajisjet plotésuese i gjeni
si pajisje té& vecanta né shitore té€ specializuar ose né
shérbimin e klientéve.

Para pérdorimit nxirrni pajisjet dhe enét e panevojshme nga
hapésira pér zierje.

m Pérdorni gjithmoné njé lecké mbrojtése, kur nga hapésira pér
zierje t€ nxirrni pajisje ose ené té nxehta.

Embélsirat dhe biskotat
Pjekja né njé nivel

Me nxehésin e epérm-/té poshtém & pjekja e émbélsirave
béhet mé e miré.

Nése pigni me 3D-Ajrin e nxehté [&), pérdorni lartésité e
méposhtme té futjes pér pajisjen:

m Embélsira né kallépe: Lartésia 2
m Embélsira né tepsi: Lartésia 3

Pjekja né mé shumé nivele

Pérdorni 3D-ajrin e nxehté [@).
Lartésité e futjes te pjekja né 2 nivele:
m Tigani universal: Lartésia 3

m Tepsia pér pjekje: Lartésia 1
Lartésité e futjes te pjekja né 3 nivele:
m Tepsia pér pjekje: Lartésia 5

m Tigani universal: Lartésia 3

m Tepsia pér pjekje: Lartésia 1

Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té
pigen né té njéjtén kohé.

Né tabela do té gjeni késhilla t& mjaftueshme pér gjellét tuaja.

Nése pigni né té njéjtén kohé me 3 kallépe kuti, vendosni ato
né skaré si¢c éshté pasqyruar né fotografi.

Kallépe pér pjekje
MEé té€ pérshtatshém jané kallépet nga metali.

Te pérdorimi i kallépeve pér pjekje nga metali me mure té holla
dhe kallépet e gelqit zgjaten kohét e pjekjes dhe Eémbélsira nuk
skuget né ményré té barabarté.

Nése déshironi t& pérdorni kallépe nga silikoni, orientohuni
sipas t& dhénave dhe recetave t€ prodhuesit. Kallépet nga
silikoni shpesh jané mé té vogla se kallépet normale. Sasité e
brumit dhe t& dhénat né receta mund té devijojné.

Tabelat

Né tabela do té gjeni ményrén optimale t€ nxehjes pér
émbélsira té ndryshme dhe té pjekura. Temperatura dhe
kohézgjatja e pjekjes varen nga sasia dhe cilésia e brumit. Pér
kété né tabela jané dhéné zona. Provojeni sé pari me vlerén mé
té ulét. Njé temperaturé e ulét jep njé skugje mé té barabarté.
Nése éshté e nevojshme herén tjetér rregulloni mé larté.

Nése paranxehni, kohén e pjekjes, e shkurtoni pér 5 deri 10
minuta.

Informacione plotésuese do té€ gjeni nénkéshilla pér pjekjen né
aneks té tabelave.

Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Embélsira té pérziera, té thjeshta Kallép kuroré-/Kallép kuti 2 160-180 40-50

3 Kallépe kuti 3+1 140-160 60-80
Embélsia té pérziera, t& holla Kallép kuroré-/Kallép kuti (] 150-170 60-70
Fund torte, brumi i pérzier Kallép pér fund peme (] 150-170 20-30
Embélsiré peme e hollé, brumé i pérzier Kallép ¢montues-/ Kallép O 160-180 50-60

tas
Torté biskotash Kallép ¢montues 2 = 160-180 30-40
Fund brumi té brydhét me rreth Kallép ¢montues (] 170-190 25-35
Torté me pemé ose me gjiz€, fund nga Kallép ¢montues 1 = 170-190 70-90
brumi i brydhét*
Embélsiré Zvicre Tepsia pér pica 1 (] 220-240 35-45
Embélsira pikante (p. sh. pite/émbélsiré Kallép ¢cmontues 1 (] 180-200 50-60
gepésh)*
Pica, fund i hollé me pak shtesé Tepsia pér pica 1 (] 250-270 10-15

(paranxehni)

* Embélsirat i leni té ftohen rreth 20 minuta, né furré té fikur dhe t& mbyllur.
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Embélsira né tepsi Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C né minuta
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé té Tepsia pér pjekje 2 (] 170-190 20-30
thaté Tigani universal + tepsia ~ 3+1 150-170 35-45
pér pjekje
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t& Tigani universal 3 (] 160-180 40-50
lengshme, pemé Tigani universal + tepsia ~ 3+1 150-170 50-60
pér pjekje
Embélsiré Zvicre Tigani universal 2 (] 210-230 40-50
Rolat biskote (paranxehni) Tepsia pér pjekje 2 (] 190-210 15-20
Bisht tharmi me 500 g miell Tepsia pér pjekje 2 (] 160-180 30-40
Kek me 500 g miell Tepsia pér pjekje 3 (] 160-180 60-70
Kek me 1 kg miell Tepsia pér pjekje 3 (] 150-170 90-100
Shtrudél, e Embél Tigani universal 2 (] 180-200 55-65
Byrek Tigani universal 2 (] 180-200 40-50
Pica Tepsia pér pjekje 2 (] 220-240 15-25
Tigani universal + tepsia ~ 3+1 180-200 35-45
pér pjekje
Té pjekura té vogla Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Embélsira té vogla Tepsia pér pjekje 3 140-160 15-25
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 130-150 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-150 30-40
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje 3 (] 140-150 30-40
(paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 140-150 30-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-140 35-50
Makrone Tepsia pér pjekje 2 (] 110-130 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 100-120 35-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 100-120 40-50
Mafishe Tepsia pér pjekje 3 80-100 130-150
Té pjekura brumi né zjarr Tepsia pér pjekje 2 (] 200-220 30-40
Té pjekura jufkash Tepsia pér pjekje 3 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 180-200 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 160-180 35-45
Té pjekura brumi me tharm Tepsia pér pjekje 3 (] 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 170-190 25-35
Buké dhe bukéza Mos derdhni asnjéheré ujé né furrén e nxehté.
Te pjekja e bukeés furrén e paranxehni, nése nuk éshté dhene Tek pjekja né 2 nivele tiganin universal e futni gjithmoné mbi
ndryshe. tepsing pér pjekije.
Buké dhe bukéza Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Buké tharmi me 1,2 kg miell Tigani universal 2 = 270 8
200 35-45
Buké bajate me 1,2 kg miell Tigani universal 2 = 270 8
200 40-50
Bukéza (mos paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 O 210-230 20-30
Bukéza nga brumi i tharmit, té Tepsia pér pjekje 3 (] 170-190 15-20
eémbla Tigani universal + tepsia pér 3+1 160-180 20-30

pjekje




Késhilla pér pjekje

Déshironi té pigni sipas recetés tuaj
personale.

Orientohuni sipas té pjekurave t€ ngjashme né tabelat e pjekjes.

Késhtu do ta shihni, nése émbélsira e
pérzier éshté pjekur miré.

Rreth 10 minuta para mbarimit t&€ kohés sé pjekjes, t&€ dhéné né receté, ngulni njé kruese
dhémbésh né pjesén mé té larté t€ émbélsirés. Nése né kruese nuk ngjitet mé brumé,
émbélsira éshté gati.

Embélsira ulet.

Herén tjetér pérdorni mé pak |éng ose uleni temperaturén e furrés pér 10 gradé. Vini re
kohét e pérzierjes t& dhéna né receté.

Embélsira né mes &shté mé e fryré,
ndérsa né skaje mé ulét.

Mos i lyeni me yndyré skajet e kallépit gmontues. Pas pjekjes, me njé thiké lironi
émbélsirén me kujdes.

Embélsira sipér béhet tepér e errét.

Futeni mé thellé até, zgjidhni njé temperaturé mé té€ ulét dhe pigeni Embélsirén ca mé
gjaté.

Embélsira &shté tepér e thaté.

Né émbélsirén e gatshme me kruesen e dhémbéve shponi vrima té vogla. Pastaj mbi te
derdhni IEng pemé&sh ose pije alkoolike. Herén tjetér zgjidhni temperaturé pér 10 gradé
meé té larté dhe shkurtoni kohén e pjekjes.

Buka ose émbélsira (p. sh. émbélsira
me djathé) ka pamje t& miré, por brenda
éshté e qullét, (e pérshkuar me vija uji).

Herén tjetér pérdorni mé pak 1éng dhe me temperaturé mé té ulét pigni ca mé gjaté. Te
émbélsirat me shtesa té€ IEngshme, pigni mé paré fundin. Shtrojeni me bajame ose
thérrmija buke dhe pastaj giteni shtesén pér sipér. Pérfillni recetat dhe kohét e pjekjes.

Té pjekurat jané té skuqura né ményré
jo t& barabarté.

Zgjidhni temperaturé ca mé té ulét, atéheré té€ pjekurat do té skugen né ményré té
barabarté. Té pjekurat delikate i pigni me nxehésin e epérm-/té poshtém & né njé nivel.
Dalja e letrés pér pjekje jashté tepsisé, ndikon né garkullimin e ajrit. Letrén pér pjekje e
preni gjithmoné né pajtim me madhésiné e tepsisé.

Embélsira nga pemét &shté shumé e
celé nga poshté.

Herén tjetér émbélsirén futeni njé nivel mé thellé.

Léngu i peméve po noton mbi.

Herén tjetér pérdorni, nése e keni, njé tigan universal mé té thellé.

Té pjekura té vogla nga brumi me
tharm, gjaté pjekjes ngjiten me njéra
tjetrén.

Rreth secilés té pjekur duhet té jeté njé distancé prej rreth 2 cm. Késhtu ka mjaft vend gé
té pjekurat té fryhen miré dhe té skugen nga té gjitha anét.

Ju keni pjekur né mé shumé nivele. Né
tepsiné e epérme biskotat jané mé té
erréta se né até té poshtmen.

Pér pjekje né€ mé shumeé nivele pérdorni gjithmoné 3D-ajrin € nxehté @. Tepsité e futura

né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té pigen né té njéjtén kohé.

Gjaté pjekjes sé émbélsirave té
IEngshme formohet ujé i kondensuar.

Gjaté pjekjes mund té formohet avull uji. Ai largohet népérmjet derés. Avulli i ujit mund té
ngjitet né fushén shérbyese ose né ballinat e mobilieve t&€ aférta dhe té pikoj si ujé i
kondensuar. Kjo éshté fizikisht e kushtézuar.

Mish, shpezé, peshk

Ené

Mund té€ pérdorni ¢cdo ené rezistente ndaj temperaturés. Pér

Pjekja né skaré

Gjaté pjekjes me skaré nxehni rreth 3 minuta mé paré, ara né
hapésirén pér zierje se ta futni ushgimin pér skaré.

Pigni né skaré gjithmoné me furré t& mbyllur.

pjekje t€ médha éshté i pérshtatshém edhe tigani universal.

MEé i pérshtatshém éshté ena nga gelgi. Kini kujdes né até, gé
kapaku té€ i béjé tamam skugésit dhe t€ mbyllet miré.

varet nga shkalla e rregulluar e skarés. N& kété ményré ato
skugen né ményré té barabarté dhe ngelin bukur té IEngshme.

Copat e mishit i ktheni pas %3 kohés sé zierjes.

Nése pérdorni ené té emaluara, shtoni mé tepér masé té

IEngshme.

Pér enét nga celiku i fisnikéruar skugja nuk do té€ jeté shumé e
forté dhe mishi mund té jeté i zier mé pak. Zgjatni kohét e

zierjes.

Té dhénat né tabela:

Ené pa kapak = e hapur
Ené me kapak = e mbyllur

Enén e vendosni gjithmoné né mes té skarés.
Enét e nxehta nga gelqi i vendosni né njé nénshtrojé té thaté.

Stekat e kripni pasi gé té jené pjekur né skaré.

Vendosni copat e mishit drejtpérdrejté né skaré. Njé copé e
vetme mishi béhet mé e miré nése e vendosni né mes té
skarés.

Futeni né ményré plotésuese njé tigan universal né lartésiné 1.
Léngu i mishit do t& mblidhet, dhe késhtu furra ngel e pastér

Tepsiné pér pjekje ose tiganin universal gjaté pjekjes me skaré
mos e futni né lartésiné 4 ose 5. Né saje té nxehtésisé sé forté
ata mund té shtrembérohen dhe gjaté nxjerrjes mund ta
démtojé hapésirén pér zierje.

Nése shtroja €shté e lagur ose e ftohté, gelgi mund té pélcasé.

Skugqja

Trupi nxehés i skarés heré ndizet e heré fiket. Kjo éshté
normale. Sa shpesh do té€ ndodh kjo, varet nga shkalla e

Mishit pa dhjam shtoni edhe pak ujé brenda. Fundi i enés duhet
té jeté 2 cm aférsisht i mbushur.

Mishit g€ piget me avull shtoni ujé brenda né ené. Fundi i enés
duhet té jeté 1 - 2 cm i mbuluar.

Sasia e léngut varet nga lloji i mishit dhe nga materiali i enés.
Nése e pérgatitni mishin né tavé té emajluar, nevoitet pak mé
tepér 1éng, se sa né ené gelqi.

Enét nga celiku jané kushtimisht té pérshtatshme. Mishi zihet
ngadalé dhe skuget mé pak. Pérdorni temperaturé mé té
madhe dhe/ose leni té zihet mé gjaté.
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Mishi
Né mes té kohés sé paraparé copat e mishit gé pigen duhet
rrotulluar né anén tjetér.

Kur té keté mbaruar pjekja, duhet edhe 10 minuta t&€ ngel mishi
né furré té shuar, ashtu e mbyllur. Késhtu Iéngu i mishit do té
shpérndahet mé miré.

Mishin e lopés pas pjekjes mbeshtjellni me letér alumini dhe
leni rreth 10 minuta né furré.

Preni roston e derrit me 1ékuré |Ekurén né formé kryqgi dhe sé
pari vendoni roston nga Iékura né ené.

Mishi Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Mish gjedhi
Té skuqura té kaurdisura gjedhi 1,0 kg mbyllur 2 (] 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
20kg 2 = 180-200 160
Filet gjedhi, medium 1,0 kg hapur 2 (] 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
Biftek, medium 1,0 kg hapur 1 210-230 50
Steka, medium, 3 cm té trashé Skara 5 ] 3 15
Mish vigi
Té skugura vigi 1,0 kg hapur 2 (] 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
Mish derri
Té skuqura pa lékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 100
(p- sh. gafe) 15kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Té skuqura me Iékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 120
(p. sh. shpatulla) 15ka 1 190-210 150
20kg 1 180-200 180
Brinjé derri me koc 1,0 kg mbyllur 2 O 210-230 70
Mish gengji
Kofsha gengji pa koc, medium 1,5 kg hapur 1 150-170 120
Mish i bluar
Té skuqura nga mishi i bluar nga 500 g hapur 1 170-190 70
mish
Salsice
Salsice Skara 4 ] 3 15
Shpend Copat e skuqura, si té skuqura roleta miske ose gjoks miske,

Té dhénat né tabelé mbi peshén jané t& dhéna pér shpezé, té
pambushura, té gatshme pér pjekje.

Sé pari vendosni shpezén me pjesén e gjoksit pér teposhté né
rosto. Kthejeni pas %3 kohé&s sé caktuar.

pas gjysmés sé kohés sé& dhéné ktheni. Copat e shpendéve %5
pas sé kohés sé dhéné ktheni.

LEkurén e rosés ose patés e shponi nén fleté. Késhtu yndyra
do té kulloj.

Shpendi skuget vecanérisht shijshém, nése pak para se té
pérfundojé koha e skugjes e lyeni me gjalpé, ujé té kripur ose
léng portokalli.

Shpend Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Pulg, e téré 1,2 kg Skara 2 200-220 60-70

Kacamak, i téré 1,6 kg Skara 2 190-210 80-90

Pula, t& pérgjysmuara nga 500 g Skara 2 200-220 40-50

Pjesé pule nga 300 g Skara 3 200-220 30-40

Rosé, e téré 2,0 kg Skara 2 170-190 90-100

Paté, e téré 3,5-4,0 kg Skara 2 160-170 110-130

Zog bibe, i téré 3,0 kg Skara 2 170-190 80-100
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Shpend Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Kofsha e epérme e miskés Skara 2 180-200 90-100

Peshk

Copat e peshkut i ktheni pas %3 sé kohés.

Peshku i téré nuk duhet té& kthehet. Peshkun e téré e futni né
furré né pozicion noti, me pendén e kurrizit nga larté€. Nése né

barkun e peshkut futni njé patate té preré ose njé ené té
géndrueshme né furré e bén até mé stabil.

Nése pigni direkt né skaré, futni né ményré plotésuese tiganin
universal né lartésing 1. Léngu do té mblidhet dhe furra do té
ngelé e pastér.

Peshk Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Peshk, i téré secila rreth Skara 2 ] 3 20-25
300¢
1,0 kg Skara 180-200 45-50
1,5 kg Skara 170-190 50-60
Kotéleté peshku, 3 cm i Skara ] 2 20-25

trashé

Késhilla pér pjekje dhe tiganisje

Pér peshén e rostos né tabelé nuk ka t& Zgjidhni t€ dhénat sipas peshés mé té ulét té radhés dhe zgjasni kohén.

dhéna.

Déshironi té kontrolloni, nése éshté

rostoja gati.

Pérdorni termometrin pér mish (Eshté né dispozicion né dyganin e specializuar) ose béni
“provén me lugé”. Shtypni me lugé mbi roston. Nése &shté i forté, Eshté atéheré gati.
Nése shtypet lehté, atéheré i duhet edhe mé tepér kohé.

Rostoja ka marré ngjyré te errét dhe

korja vende-vende &shté djegur.

Kontrolloni lartésiné e elementit vendosés dhe temperaturén.

Rostoja duket miré, por salca éshté

djegur.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té€ vogél ose shtoni mé tepér IEng.

Rostoja duket miré , por salca e ka
ngjyrén e celé dhe é€shté e IEngshme.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té madhe ose pérdorni mé pak Iéng.

Gjaté derdhjes sé rostos shkaktohet

avull uji.

Kjo éshté dukuri fizike dhe normale. Pjesa mé e madhe e avullit té ujit largohet pérmes
daljes pér avull. Avulli mund té€ ngjitet né pjesén e pérparme té tabelés sé kontrollit ose
né pjesén e pérparme té mobiljeve né aférsi dhe té pikoj si ujé i kondensuar.

Tava, gratina, toste

Vendosni enén gjithmoné né skaré.

Nése pigni direkt né skarg, futni né ményré plotésuese tiganin Gjendja e zierjes sé njé tave varet nga madhésia e enés dhe

universal né lartésiné 1. Furra ngelé mé e pastér. lartésia e tavés. Té dhénat né tabela jané vetém vlera
orientuese.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C né minuta

Tava

Tavé, e émbél Kallép tave O 180-200 40-50

Tavé jufkash Kallép tave = 210-230 30-40

Gratiné

Gratin patatesh, shtesa natyrale, 1 Kallép tave 2 160-180 60-80

max. 4cm i larté 2 Kallépe tave 1+3 150-170 65-85

Tost

Tost me kacgkavall, 4 copa Skara 160-170 10-15

Tost me kacgkavall, 12 copa Skara 160-170 15-20
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Produkte té gatshme
Pérfillni t&¢ dhénat e prodhuesit né paketim.

Rezultati i zierjes €shté shumé i varur nga ushgimi. Paraskugjet
dhe pa barabarésité mund té jené té pranishme gé né Iéndén e

Nése pajisjen e shtroni me letér pér pjekje, kini kujdes né até, bare:

g€ letra pér pjekje té jeté e pérshtatshme pér kété temperaturé.

Madhésiné e letrés ia pérshtatni gjellés.

Gjella Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Pica, e ngriré

Pica me fund t€ hollé Tigani universal 2 ES 190-210 15-20
Tigan universal +  3+1 180-200 20-30
skaré

Pica me fund té trashé Tigani universal 2 EN 170-190 20-30
Tigan universal +  3+1 170-190 25-35
skaré

Pica-Baget Tigani universal 3 ES 170-190 20-30

Mini-pica Tigani universal 3 180-200 10-20

Pica, e ftohur, paranxehni Tigani universal 1 EY 180-200 10-15

Produkte patatesh, té ngrira

Pom friti Tigani universal 3 EN 190-210 20-30
Tigani universal +  3+1 180-200 30-40
tepsia pér pjekje

Kroketé Tigani universal 3 190-210 20-25

Roshti, canta t& mbushura patatesh Tigani universal 3 EN 190-210 15-25

Té pjekura, té ngrira

Bukéza, bagete Tigani universal 3 ES 190-210 10-20

Gjevreké (toptha brumi) Tigani universal 3 200-220 10-20

Té pjekura, té parapjekura

Bukéza té€ ngrohura ose bagete té ngrohura Tigani universal 3 = 190-210 10-20
Tigan universal +  3+1 160-180 20-25
skaré

Té pjekura topthi té ngrira

Shkopinj peshku Tigani universal 2 ES 200-220 10-15

Pula té shpuara, Nugete Tigani universal 3 ES 190-210 10-20

Shtrudél, e ngriré

Shtrudla Tigani universal 3 190-210 30-40

55



Gjellé té vecanta

Né temperatura t& uléta me 3D-Ajrin e nxehté @mund t& béni
po ag miré kos me krem, si brumé tharmi té& pa ngjitur.

Mé paré nga hapésira pér zierje largoni pajisjen, grilén varése
ose daljen e teleskopit.

Pérgatitja e kosit

1.Zieni 1 litér qumésht (3,5 %yndyré), dhe né 40 °C léreni té
ftohet.

2.Pérzieni 150 g kos (né temperaturé frigoriferi).

3.Qitni né filxhané ose né gota té vogla Twist-Off dhe mbuloni
me fleté pér mbajtje freskét.

4.Hapésirén pér zierje e paranxehni sic éshté dhéné.

5.Filxhanéat ose gotat i vendosni né dyshemené e hapésirés
pér zierje dhe i pérgatitni si¢ éshté dhéné.

Brumi i tharmit lihet gé té vjen

1.Brumin e tharmit e pérgatitni si zakonisht, né njé ené
rezistente ndaj nxehtésisé nga geramika dhe e mbuloni.

2.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ éshté dhéné.

3.Furrén e fikni dhe né hapésirén pér zierje brumin e leni gé té

vijen.

Gjella Ené Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
Kos Filxhané ose Twist- vendosni né paranxehni né 50 °C 5 min.
Off gota dyshemené e 50 °C 8 oré.
hapésirés pér zierje
Brumi i tharmit lihet gé t& ené té vendosni né paranxehni né 50 °C 5-10 min.
vien rezistusshme ndaj dyshemenée Aparatin e fikni dhe brumin e 20-30 min.
nxehtésisé hapésirés pér zierje

tharmit e futni né hapésirén
pér zierje

Shkrirja
Ushgimet nxirren nga paketimi dhe né njé ené té pérshtatshme
vendosen né skaré.

Pérfillni ju lutemi, t& dhénat e prodhuesit, gé& gjenden né
paketim.

Kohét e shkrirjes varen nga lloji dhe sasia e ushgimit.
Shpendét i vendosni né pjaté me anén e gjoksit nga poshté.

Gjéra té ngrira Pajisja Lartési Ményré Té dhénat e temperaturés
a e né °C
nxehjes
p.sh. torte me krem, torte me krem e gjalpé, torte me ¢okollaté ose Skara 2 Zgjedhési i temperaturés

glazuré sheqeri, fruta, pula, salsice dhe mish, buké, bukéza,
émbélsira dhe té pjekura té tjera

ngel i fikur

Té thara

Me 3D-Ajrin e nxehté mund t€ thani né ményré té
shkélgyeshme.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té meta dhe lani miré ato.

Léreni té€ pikojné dhe thani miré ato.

Tiganin universal dhe skarén e shtroni me letér pér pjekje ose
pergamene.

Ktheni mé shumé heré, pemét ose perimet shumé té IEngshme.
Té tharat ndani nga letra menjéheré pas tharjes.

Pemé dhe baréra Pajisje Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes

600 g unaza molle Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 5 oré.

800 g té cara dardhe Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8 oré.

1,5 kg kumbulla ose xhenarika  Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8-10 oré.

200 g bar kuzhine, i pastruar Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 12 oré.

Zierja Parapérgatitje

Pér zierje gotat dhe unazat e gomés duhet té€ jené né rregull
dhe té pastra. Pérdorni sipas mundésisé gota me madhési té
njéjté. Té dhénat né tabela ju pérkasin gotave té rrumbullakéta
njélitérshe.

Kujdes!

Mos pérdorni gota mé té médha dhe as mé té larta. Kapakét
mund té pélcasin.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té meta. Lani miré ato.

Kohét e dhéna né tabela jané vlera orientuese. Ata mund té
ndikohen nga temperatura e hapésirés, numrit t&€ gotave, sasisé
dhe ngrohtésisé s& materialit né gota. Para se té ndérroni

pérkatésisht té fikni, kontrolloni nése, né gota ka shumé flluska.
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1.Mbushja e gotave, mos i mbushni ploté.
2.Fshini rrethin e gotave, ai duhet té€ jeté i pastér.

3.Vendosni né secilén goté njé unazé gome té lagur dhe njé
kapak.

4.Mbylini gotat me kapése.

Né hapésirén pér zierje mos vendosni mé tepér se gjashté
gota.



Rregullimi

1.Tiganin universal e futni né€ lartésiné 2. Gotat i vendosni ashtu
gé ata mos té preken.

2.derdhni 2 litér ujé t& nxehté (rreth 80 °C) né tiganin
universal.

3.Mbyllja e derés sé furrés
4.Nxehésin e poshtém [ e rregulloni.
5. Temperaturén e vendosni né 170 deri 180 °C.

Zierja
Pemé

Pas rreth 40 deri 50 minuta né distanca té shkurta kohore bien
flluska. Fikni furrén.

Pas 25 deri 35 minuta pas-ngrohje gotat nxirrni nga hapésira
pér zierje. Né rast té€ ftohjes mé té gjaté né hapésirén pér zierje
mund té krijohen mikrobe dhe késhtu do té€ ndihmohet prishja e
peméve té ziera.

Pemé né gota njélitérshe nga flluskat Pas-ngrohje

Molla, rrush fréngu, dredhéza Fikja rreth 25 minuta
Qershia, kajsia, pjeshka, kulumbria Fikja rreth 30 minuta
Pure molle, dardha, kumbulla Fikja rreth 35 minuta

Perime
Porsa né gota té€ bien flluska, temperaturén e ktheni prapa né
120 deri 140 °C. Varésisht nga lloji i perimeve rreth 35 deri

70 minuta gjaté. Pas késaj kohe fikni furrén dhe pérdorni
ngrohtésiné e mbetur.

Perime me Iéng té ftohté né gota njélitérshe

nga flluskat

Pas-ngrohje

Tranguj

rreth 35 minuta

Rrepé e kuge

rreth 35 minuta

rreth 30 minuta

Foragjere

rreth 45 minuta

rreth 30 minuta

Fasule, lakér, lakér e kuge

rreth 60 minuta

rreth 30 minuta

Bizele

rreth 70 minuta

rreth 30 minuta

Nxjerrja e gotave
Pas zierjes gotat i nxirri nga hapésira pér zierje

Akrilamidi né ushgime

Akrilamidi krijohet kryesisht te produktet e drithit dhe patateve
qé pérgatiten né temperatura té larta si p. sh patatinat, pom friti,

Kujdes!

Gotat e nxehta mos i vendosni né njé shtrojé té ftohté ose té
lagur. Ata mund té kércejné.

tostet, bukézat, buka ose té pjekura fine (gurabijet, biskotat me
mjalté, spekulatius).

Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Né pérgjithési

m Kohét e zerjes i mbani sa mé té shkurta.

m Gjellét pigini sa té marrin ngjyré té verdhé né té arté, nuk duhet t€ marrin ngjyré kafe.

m Sa mé e madhe dhe sa mé e trashé té jeté gjella, ag mé pak akrilamid pérmban.

Pjekja Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 200 °C.
Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 180 °C.

Gurabije

Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 190 °C.

Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 170 °C.

Vezét ose e verdha e vezéve e zvogélon formimin e akrilamidit.

Pomfrit furre

Shpérndaheni gjellén né tepsi né ményré té njétrajtshme dhe me njé shiresé. Q€ pomfriti

té mos thahet, pigni t&€ paktén 400 g pér tepsi
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Gjellé pér testim

Kéta tabela jané béré pér institutet e kontrollit pér ta lehtésuar
kontrollimin dhe testimin e aparateve té ndryshme.

Sipas EN 50304/EN 60350 (2009) pérkatésisht IEC 60350.
Pjekja

Pjekje né 2 nivele:

Tiganin universal e futni gjithmoné mbi tepsiné pér pjekje.

Pjekje né 3 nivele:
Tiganin universal e futni né mes.

Biskoté e lyer:
Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té

pigen né té njéjtén kohé.

Embélsiré molle e mbuluar né 1 nivel:

Kallépet e erréta cmontuese té zhvendosura i vendosni njéri
prané tjetrit.

Embélsiré molle e mbuluar né 2 nivele:

Kallépet e erréta gmontuese té zhvendosura i vendosni njéri
prané tjetrit, shihe fotografiné.

Embélsirat né kallépe cmontuese nga tenegja e bardhé:

Me nxehésin e epérm-/poshtém [ pigni né 1 nivel. Né vend té
skarés pérdorni tiganin universal dhe mbi té& vendosni kallépet
¢montuese.

Udhézim: Pér pjekje pérdorni mé paré temperaturén mé té ulét
té dhéné.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Té pjekura té lyera, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 (] 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-150 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani  1+3+5 130-140 40-55
universal

Keksé té vegjél, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 (] 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje 3 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-160 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani 1+3+5 130-150 35-55
universal

Biskota uji, paranxehni* Kallép ¢montues né skaré 2 (] 160-170 30-40
Kallép cmontues né skaré 2 160-170 25-40

Embélsira me mollé t& mbuluara Skaré + 2 kallépe 1 (] 170-190 80-100
¢montuese @ 20 cm
2 skara + 2 kallépe 1+3 170-190 70-100
¢montuese @ 20 cm

* Pér paranxehje mos e pérdorni nxehjen e shpejté.

Pjekja né skaré

Nése ushgimet vendosen direkt né skaré, futni né ményré

plotésuese tiganin universal né lartésing 1. Léngu do té

mblidhet dhe furra do t€ ngelé e pastér.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Shkalla e Kohézgjatja

nxehjes skarés né minuta

Skugje tosti Skara 5 ] 3 Vo-2

* 10 minuta paranxehni.

Qofte me mish lope (Beefburger), 12 Skaré + tigan universal 4+1 ] 3 25-30

copa*
mos paranxehni

* Pas %3 sé& kohés ktheni.
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/\ BaXXHU CUTYpPHOCHHW HanoMeHH

BHumarenHo npounTajte ro osa ynarcrso.
Camo Toraw Ke moxe 6e36edHo 1 NpaBuUIHO
na ro ynotpebysarte Bawwuot ypea. 3auyBajte
ro ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba U MOHTaxa 3a
nogouHexHa ynotpeba nam 3a cneaHnoT
KOPWUCHMUK.

OBa ynaTCTBO BaXkn caMo BO C/lyyaj, JOKOJIKY
Ha ypeaoT € HaBe[eHa KpaTeHkaTa 3a
oOHOCHaTa 3emja. [1oKo/IKy HeMa KpaTeHka
Ha ypeaoT, Mopa Aa ce pasrneaa ynarCTBoTo
3a MHCTanaumja, WTo CoApPXM NOTPEeOHM
nogatoun 3a NoCTaByBaH-e Ha ypPeaoT cnopen

YC/I0BUTE 3a MPUK/YYOK HA OJHOCHAaTa 3emja.

KaTteropwuja Ha ypea: Kareropuja 1

OTKaKo Ke ro otnakysaTte ypeaoT, NpoBepeTe
ja HeroBaTa cocToj6a. [IoKoNKy MMa WTeTn
HacTaHaT\ NpW TPaHCMOPTOT, HE ro
NpuKIydyBajTe.

CamMo nnuUeHUnpaHo CTPYYHO fiMue cMmee aa
ro NPUKyYn ypeanoT 1 aa Hanpasu NpoMeHa
Ha Apyr BUA Ha rac. MIHctanauujata Ha
ypenoT (eNeKTPUYEH U MPUKJIYUYOK Ha rac)
MOpa [a ce CrnpoBeae crnopes ynarcTsoTo 3a
ynoTpeda 1 nHctanauuvja . lNorpewHoTo
NPUKNy4YyBare 1 noaecyBara Moxe aa
noBenaT 4o TeLWKW HECPEKN 1 OLITETYBaHA Ha
ypenor. [Npon3BoanTenoT Ha ypeaoT 3a
BakBUTE LUTETU HE Npe3emMa HMKakBa

oarosopHocT. OTnara rapaHuunjata 3a ypeaor.

BHumaHue:OBOj ypea e npeasuaeH camo 3a
rotBerse. Toj He cMmee da ce ynoTpebysa 3a
OPYru Uenu, Ha np. 3a 3arpeBare Ha
npocropujara.

BHumaHue:KopucrtereTo Ha ypen 3a
rOTBEHE HA rac cosaasa TOM/NHA, Biara u
COoropyBare BO NpocTopujaTta kaae €
cmecTeH. OcobeHo AOKONKY ypenoT padoTu,
Tpeba ga ce BHMMaBa AoOpo Aa ce
NpoBeTPyBa NpocTopuvjaTa Kaae € Toj
NOCTaBEH: NPUPOAHUTE OTBOPU 3a
npoBeTpyBatbe Tpeda aa ce ApxKaT OTBOPEHMU
nnn Tpeda ga NocTou MexaHudykun ypesa 3a
NPOBETPYBaHE (Ha np. acnuparop).

JI0KONKY ypeaoT UHTEH3NBHO 1 NOAOJTO
BPEME Ce KOPUCTU, MOXHO € Aa e noTpedHo
JIOMOJTHUTENIHO MPOBETPYBar-e, Ha Mnp.
OTBOPAHE Ha NPO30pP, UK NOKBATUTETHO
NPOBETPYBatbe, Ha MpP. KOPUCTEHE Ha
MEXaHWUKMOT Ype[ 3a NpOoBETPpYyBarbe Ha
MOBUCOK CTEMeH.

OBOj ypel He e npeasuaeH 3a ynotpeda co
HaaBopelueH BYAUIHUK WU OaNEeUYNHCKN
yrnpasyBau.

OBOj ypea MOXe Aa ro kopucTtar geua Haa
8 ronHn 1 nnua co HamaneHn PU3nyku,
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CEH30PHU NN MEeHTa/THU CNOCOBHOCTU NN
nmua 6es3 UCKYCTBO U 3Haere, AOKOJKY Toa
ro npasaT noj Haas3op, uav um éGune aaaeHn
ynartcTBa Kako 6e36eaHo ga ro Kopucrat
ypenoT 1 ri pasdupaaT onacHocTuTe
NoBP3aHu CO HEro.

IleuaTta He cmeaT ga cu urpaar co ypenor.
IleuaTa He cmeat ga ro ymictart 1 oap)ysaar
ypenoT, OCBEH OHME, KON UMaaT Hag

8 roauHu uam ce noctapu n ce nNoa Haa3op.

IleuaTa nomann oa 8 roanHNM ApXxeTe 1
noganeky oA ypeaoT v CTPYjHUOT Kaben.

Onpemara cekorall ctaBajTe ja npaBuUIHO BO
KomopaTta 3a roteewe. Bugete nog Onpema
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT o4 noxap!

" [1pn oTBOpPaHe Ha Bpatara o4 ypeaoT ce
NoB/eKyBa BO34yx. XapThjarta 3a neyere
MOXE Aa ce AoNpe A0 FPEejHUTE ENEMEHTU U
na ce sananun. He ja octaBajte xaptmjara 3a
nevere Npu NPearpeBaHeTo Aa CTon
HENPWLBPCTEHA Ha onpemarta. XapTujaTta 3a
neyere HUKCUpPAjTE ja co cag unm Kkanan 3a
neuvere. Co xapTtuja 3a neyere Nokpujte ja
camo HeonxoJHaTa NoBpLluMHa. Xaptujara 3a
Neyere He CMee Aa CTpUM HaAABOP O
onpemara.

= 3anannueute NpeamMeTy LWTO Ce Haoraart BO
KomMoOpara 3a roTBEHEe MOXE fia ce 3anajiar.
He uyBajTe 3ananiveu npeamMeT BO
KomoparTa 3a rotBere. Hukorat He ja
OTBOpAjTe BpaTtara o4 ypeadoT, AOKOJKY
HacTaHe yan BO ypedor. VicknydyeTte ro
ypenoT 1 U3BJsieyeTe ro CTPYjHMUOT
NPUKYYOK WU UCKITYYETE TU
ocurypyBaumTe BO KyTujaTa Co OCUrypyBaum.
IcknyueTte ro 4OBOAOT 3a rac.

" Bpenoto macno n MacHoTuja 3a Kpatko
BpeMe MOXe fa ce 3ananar. He rm
ocTaBajTe BPENOTO Mac/10 U MaCHOTUN fa
ce 3arpeBaar 6e3 Haasop. OraHoT He ro
raceTe Co Bofda. Vcknyuete ja puHrnara.
BHMMaTENHO M3raceTte ro n1aMeHoT co
Kanak, MpPeKprBKa 3a raceme noxap unm
CJ/IUYHO.

= PuHrnnte ctaHyBaat MHOTY Xewku. He
nocTtaByBajTe 3anaanBu NpeaMmeTn Ha
puHrnara. He cmectyBajTe npeaMeTn Ha
puHrnara.

" YpeaoT Ke ce BXewWTun, 3anaiinsute
MaTepujasHN MOXKe NecHO ga npeans3Bukaar
noXxap. He 4yBajTe U HE KOPUCTETE
3anannveun NpeamMeT noa uav Bo 611M3nHa
Ha pepHaTta ( Ha np. cnpej, cpeacTsa 3a



uncreme). He uyBajte 3anannnen npeameTu
BO WM Ha pepHara.

= JIOKO/IKY Ha PUHIIMTE CO rac Hema caj 3a
roTBere npu padoTa cTaHyBaaT MHOIy
XELWKKW. YpenoTt 1 acnnpartopoT Had HEero
MOXE [a ce owTeTtar Wan aa aoseaar Ao
noxap. Octatounte 04 MacHoTMja BO
dunTeEPOT 04 acnMpaTtopoT MOXe Aa ce
3ananart. PUHrinTe Ha rac kopucreTe rm
CaMO CO MOCTaBeH caj 3a roTBEH-E.

" 3agHaTta cTpaHa Ha ypeaoT CTaHyBa XXellka.
Toa Moxe ga agosefe [0 OWTEeTyBame Ha
kabnuTe 3a Npuknydvyeame. Kabnurte 3a
CTpyja 1 rac He cMear aa [ojaart Bo AOonuvp
CO 3ajHaTa CcTpaHa Ha ypeaoT.

" He craBajTe 3ana/iNnMBK NPeaMeTH Ha
PUHITINTE N HE 1 YyBajTe BO KOMopaTa 3a
roTBeHe. HMKoraw He ja oTBopajTe Bparara
O ypenoT, AOKOJKY HacTaHe yaf BO
ypenot. Vicknyuete ro ypeaot. M3Banete ro
E/TEKTPUYHMNOT NPUKIYYOK OAH. UCKTyYeTe
M OCUrypyBaumTe BO KyTujata Co

ocurypysaun. VIcknyuete ro A40BOAOT 3a rac.

= [OpHUTE NOBPLINHM Ha Nperpagata MoXe
[a cTaHaT MHOTY Xelku. Bo puokara
yyBajTe ja caMo onpemMara o[ pepHara.
[MpeameTnte KOM MOXe Aa npeanaBukaat
nnamMeH Uan ce 3anaanmeu He cMmeaT aa ce
yyBaaT BO nperpajaTta.

OnacHoOCT o4 ONeKOTUHH!

" YpeaoT cTaHyBa MHOTIY XEXOK. He ru
AONVpajTe BHATPELIHNTE NOBPLUNHA HA
KoMopaTa 3a roTBere WiIn rpejHuTe
enemeHTn. Cekoratu octaBajTe ro ypeaor aa
ce onaaw. [pxete rn geuara nogaseky.

= OnpemaTta Wi cagoBuTe CTaHyBaaT XeLKMU.
>KelkaTa onpema uin cagoBu cekoraltl
BaJeTe ' CO KyjHCKa pakasuia o
KOMOpaTa 3a roTBEH-E.

" [Tapeata 04 ankoxos10T MOXE Aa ce 3anaam
BO Bpesiata pepHa. He noarorsysajte
o6poun BO rosieMmn KOosIMumHu co rosiem
NPOLIEHT Ha ankoxon. YnotpebysajTe caMo
MasIM KOJIMYMHN Ha Nujasiaun Co BUCOK
NPOLIEHT Ha ankoxo/. BHumarenHo
OTBOPETE ja Bpararta oa ypeaor.

" PUHrNUTE U HMBHATA OKO/IMHA, 0COOEHO
PaMKUTE Ha NOJIETO 3a rOTBEHE, [OKOJIKY MO
nMa, CTaHyBaarT Xelku. He rm gonupajte
XELWKNTe noBpLnHK. [leuata gpxete rm
noganeky.

= 3a Bpeme Ha paboTara, NMoBPLIMHITE Ha
ypenoT ctaHyBaar Bpenun. He rvu gonupajte

BpenuTe NoBpLIMHK. [leuarta gpxeTte ru
nojaneky o ypeaor.

= [1pas3HnOoT caj 3a roTBeHe Ha KOPUCTEHUTE
PUHI/IN HA rac cTaHyBa EKCTPEMHO »KEXOK.
He sarpeBajTe npaseH ca/ 3a roTserse.

" YpeaoT CTaHyBa XEeXOK 3a Bpeme Ha
KOpUCTereTo Mpe YMcTereTo, ocTaBeTe
ro ypeaoT Ja ce onaau.

= BHMMaHue: [lenoBuTte WTO ce gonupaar
MOXe [la Ce BPEe/N 3a BPEME Ha
KOPUCTEHETO Ha ckapara. Manute geua
OPXKETE M1 WTO nodasieky o4 ypenor.

= [lokosiky 6ouaTa Ha TEYHMOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anaparoT MOoXe aa
[OCTUTHEe TeYHNOT nponaH/OyTaH. Mputoa
Ha NaaMeHuunTe MoXe Aa n3bunjat KeCToKu
€KCMNN03nBHM naamMeHn. Moxe nenosu aa
Ouaat owTeTeHN U CO TEKOT Ha BpeMeTo Ja
cTaHart nponycsimBu, Taka WTo
HEeKOHTPONMpPaHo Bun nctekon rac. [gete
MOXXe [a AoBedar [0 OnekKoTuHW. bounte 3a
TEeUeH rac cekorauw ga ce ynotpeodysaar BO
BEPTUKa/IHA no3uvuunja.

OnacHocT oA nonapyBame!

" 3a BpeMe Ha KOPUCTEHETO, NPUCTanHuTe
[EeNoBM CTaHyBaaT Xelku. He rm gonupajte
Xewkute genosu [pxete rv geuara
noganeky.

" [1pn oTBOpPar-€ Ha Bparara o4 ypeaoT MOXe
[a nanese Bpena napea. BHumaresHo
OTBOpeETE ja Bparara oA ypedort. [pxerte ru
feuara nogasekxy.

" [lopaan Bogata BO Bpesara KoMopa 3a
FOTBEHE MOXXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HanesajTe BoAa BO Xellkara Komopa 3a
rOTBEHLE.

OnacHocT oa nospena!

= 13rpebaHOTO CTak/10 Ha BpartaTa oj ypeaoT
MOXe [Ja npcHe. He kKopucTteTe cTpyrad 3a
CTak/10, OCTPU UM CPeacTBa 3a YNCTEHE
WTO rpedar.

" HeCcTpyyHUTE NMOMNPaBKN Ce ONacHM.
[TonpaBkMTE 1 3aMeHaTa Ha OLITETEHUTE
CTPYjHW 1 Kabnu 3a rac cMee ga rv BpLUK
camMo TexHWyap Ha cepBucHarta cayxoa
obyyeH oA Hac. [lokonky e aedekreH
YPEOOT , U3B/IEYETE O CTPYHMOT NPUKITYYOK
NN UCKTyYEeTE T OCUTypyBaunTE BO
KyTujaTa co ocurypyBsauu, 3aTBOpPeTe ro
AOBOOT 3a rac. [loBukajte ja cepBucHaTa
cnyxoa.
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" MpeykuTe 1 olTeTyBakata Ha ypenoT ce
onacHu. He ro npuknydysajte ypeaoT
NOKOJIKY e nedekTteH. /I3Bneuete ro
CTPYJHNOT MPUKIYYOK UK UCKTyYeTe o
OCUrypyBadoT BO KyTujata CO OCUrypyBaun.

icknyueTe ro 4oBoAoT 3a rac. [loBukajTe ja

cepBucHaTa cnyxoa.
" HeCcOOABETHUTE FOIEMUHU HA TEHLIEPUHA,

owTeTeHunTe njanm norpeHo no3nunoHnpaHn

TEeHLIepUHba MOXe [a NpeamnsBuKaaTt TeLKK
nospeaun. BHnumaBajTe Ha HanomeHuTe 3a
Cca[loBUTE 3a roTBEH-E.

= BHumaHue: CTak/IeHNOT Kanak Moxe aa
ekcnioavpa sapaav tonnuHarta. Mpen

3aTBOpPaH-€TO, OTBOPETE M CUTE Kanauu Ha

nnamenuuute. [ouekajte na ce onaau

pepHara, npej aa ro 3atBOPUTE CTaKNEHUOT

Karnak.

= [JoKONKy ro nocraesute ypenot
HENPULUBPCTEH Ha eaHa nnardopma TOoj
MOXE [a ce Nn3He oA nnartdopmara.
Ypenot mopa aa ce npuuBpcTu 3a
nnargpopmara.

OnacHoCT oA npeBpTyBaH-e!

MpeaynpenyBamwe: 3a fa cnpeynte
npeBpTyBare Ha ypenoT, Mopa Aa ce
MOHTMPA 3alTnuTa oA npespTyBare. Be
MO/IMMeE NpounTajTe rv ynatcreata 3a
MOHTaXxa.
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OnacHocT oA cTpyeH yaap!
= HecTpyyHUTE NOMNPaBKK Ce OMacHM.

[TonpaBkuTe cMee fa r'v BpLn camo
TexHuyap oA Halwara cepBucHa cnyxoa.
JlIoKoNKy € geekTeH ypeaoT, U3BNeYeTe ro
CTPYjHMOT NPUKYUYOK UK UCKIYyYETE IO
OCUTypyBauyoT BO KyTujaTa CO OCUTypyBauun.
MoBuKajTe ja cepBucHarta cayxoa.

Ha xewkute aenosu oa ypeaor,
nsonaunjata Ha e1eKTPUYHNTE ypeam MOXe
na ce crtonu. MpuknyyHnot kaben Ha
e/IEKTPUYHNTE Ypean He ro aonupajte oo
XELWKUTe Ae10BKN 04 YPeaor.

Bnarata wto HaBnerna moxe ga
npeav3snka CTpyeH yoap. He kopucrete
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO BUCOK NMPUTUCOK
WIn Ha napea.

[Mpn MeHyBare Ha cujanmykaTa BO
KoMopara 3a roTBere, KOHTaKTnuTe Ha
FP/I0TO Ha cujasinukarta ce nog Hanox. [pen
npomMeHara, U3Bfe4YyeTe ro CTPyjHNOT
NPUKYYOK WX UCKYyYETE TO OCUTYpYyBa4yoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauM.

IlepeKkTHMOT ypen Moxe Aa npeanssuka
CTpyeH yaap. He ro npuknyudyBajte ypeaot
LOKOJIKY MMa dedeKT. MaBneyete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadvoT o4
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.



NpuynHU 3a ouTeTyBaka

lMone 3a rotBewe

BHumaHue!

m KopucTeTe M pyHInMTe caMo JOKOJKY Ha HWB € MOCTaBeH caf.
He sarpeBajTe npasHu TeHLepura nam taBn. JJHOTO Ha
TEHLIEPEeTO Ke ce OLWTeTu.

m YnoTtpeOyBajTe camo TeHLIepUba 1 TaBu CO PaMHO [HO.

m [locTaBeTe ro TEeHLepPeTo v TaBaTa TOUHO BO CPeauHa Ha
nnaMmeHnKoT. HpVITO& TonnnHata o4 njiamMeHoT o4 NnaMeHUKoT
ONTUMasHO Ke ce MpeHece Ha [JosHaTa cTpaHa o[l TeHLepeTo
wnn Taearta. Paukute nnmn APWKUTEe HeMa Aa ce owTeTaTt n ce
obesbenysa norosieMa salltena Ha eHepruja.

m BHumaBajTe Ha TOa, nnameHuumnTe o4 nosieTo 3a roTBeEHe
NocTojaHO aa Buaat YncTu 1 cyBu. [p)ayoT 1 KanakoT 3a
nnaMmeHMKoT Mopa cekorall Aa éuaaT Ha CBOETO MeCTO.

m BHumaBajTe, Aa He ro cTaBuTe LINOPETOT BO ynoTpeda co

3aTBOPEH Kanak (0coBeHO o cTpaHa Ha Jeuara kou cu urpaar).

OwTeTyBaka Ha pepHaTa

BHumaHue!

m Onpewma, honuvja, xapTuja 3a nevere nam caa Ha AHOTO oA
Komopara 3a roteemwe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajTe thonunja o Onno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 04 KoMopaTa 3a roTBeH--E.
He nocTaByBajTe cafoBu Ha AHOTO 04 KOMopaTa 3a roTBeH-E,
[OKOJKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnuHa. BpemeTo 3a nevyere NoBeKe He oarosapa 1 emajnoT ce
owTeTyBsa.

m Bopa BO xelkaTta KoMopa 3a roteemwe: He HanesajTe Boga BO
Xelkata koMmopa 3a roteere. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha TemnepaTyparta MOXe [a Ce OwWTeTn emajnor.

m Mokpwu npexpaHbeHn nponasoan: MokpuTe npexpaHoOeHu
NpOou3BOAM He v OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHaTa nofoaro
BpeMe. Ke ce owTet emajnor.

m OBolleH cok: [nexoT 3a neyere He ro NPEno/IHYBajTe CO MHOTY
COYHM OBOWHM Konaun. OBOLWHNOT COK, LUTO Kane of naexoT 3a

NocTtaByBakbe, NPUKITYUYOK 3a rac

MpuKny4okK 3a rac

MHcTanauvjata cmee [a ja cnpoBefe camMo OBacTeHO CTPY4YHO
/MLe OfIH. OBNIAaCTEH TeXHMYap Ol cepBucHata cnyxa cnopes
nanerute ynatctea BO "lMpuknydyBarse U npedp/yBare Ha Apyr
BMA Ha rac".

3a oBnacTeHOTO CTPYYHO nuue OAH. CEPBUCHA cnyméa

BHumaHue!

m BpegHoctute 3a nogecyBare Ha ypenoT ce AadeHn Ha
cneundukaumoHarta naoYyka Ha 3aaHarta cTpaHa o ypenor.
Buaot Ha dadpuukm NocTaBeHUoT rac e osHaueH co (*) seesa.

= [lpen npukiydyBawe Ha ypenoT NpoBepeTe, Aan MECHUTE
YC/I0BU 3a MPUKIYYOK (BUAOT Ha rac v npUTUCOK)
COO/IBETCTBYBaart Ha nocTaBkuTe Ha ypeaoT. [JJoKoky
NoCTaBKMTE Ha ypeaoT Mopa Aa ce NpoMeHar, c/ieeTe
ynarcTaTta BoO Aenot "lNpukayyok Ha rac u noaecyBsarse Ha apyr
BMa Ha rac'.

m OBOj ypen He e NpuKyYeH Ha oABof 3a rac. Toj mopa aa 6uae
NpUKIydeH cnopen ycioBuTe 3a MHCTanaumja 1 Taka ja ce cTasu

neyerbe 0CTaBa JaMKu, WTO HEMA Aa MOXeE [a ' OTCTpaHuTe.
JOKOIKY & MOXHO, KopucTeTe nognadoka yHuBepsasiHa Tasa.

m VI3nagete co OoTBOpeHa BpaTa o4 ypenot: Komopara 3a roteeme
OCTaBeTe ja Aa ce usnaaun 3arsopeHa. [ypu 1 ako e camo masky
OTBOpPEHa BpaTaTa 0 ypedoT OKO/IHWUTE MOBPLMHK Ha MebenoT
CO TeK Ha BpemMeTo O1 MOXene da ce owTeTar.

m MHOry nsBankaH AMXTYHr Ha BpaTarta: JJOKONKY AUXTYHIOT Ha
BpaTata € MHOry uaBasikaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa BpaTtarta Ha
ypenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBw/IHO. [10BPLUIMHUTE Of
MebenoT WTO rpaHnyaT co ypeaoT MOXe [a ce owTeTar.
OapxxyBajTe ro AMXTYHrOT Ha BpataTa NocTojaHO UNUCT.

m Bpatarta oa ypenot Kako noBpluvHa 3a cefleke Uav noTnnpamse:
He nocrtaByBajTe, cefeTe uin 3akadyBajTe HewWTo Ha Bpartara o4
ypenoTt. He notnupajte cagosu wiv onpemMa Ha Bpararta of
pepHara.

m BmeTHeTe ja onpemaTta: Bo 3aBMCHOCT 04 TUNOT Ha ypeaoT,
onpemara Moxe fa ro uarpebe Ctak/0To o4 BpaTaTa npu
3aTBopareTo. Onpemara cekorall cTaBajTe ja [0 Kpaj BO
KomMopaTa 3a roTBeHse.

m TpaHCcnopT Ha penoT: YPeaoT He ro HOCeTe UK APXeTe 3a
paukata. PaukaTta oa BpaTarta He MOXE Aa ja U3APXN TexXnHaTa
Ha ypeaoT U MOXe Aa Ce CKPLW.

OwTeTyBaka Ha nperpaaara

BHumaHue!

He nocTtaByBajTe XelKkn npeameTy BO nperpagara. Tue moxe aa
ce owrTerar.

U eNeKTPUUEeH NPUKNYUYOK

BO MOroH. He ro npukyJdyBajTe ypeaoT Ha 0aABoAOT 3a rac. Mopa
[a ce BHMUMaBa Ha CuUTe NPONnUCK 3a NPOBETPYBaH-E.

m [pUKIYYOKOT 3a rac Mopa aa éuae npousseneH oa UBPCT, T.H.
HenoABWXEH NPUKIYyYoK (kaden 3a rac) OAHOCHO CUTYPHOCHO
LpeBo.

m [lokosiKy ynotpebyBaTe CUrypHOCHO LIPEBO, HEOMXOAHO e Aa
BHMMaBaTe LpeBOTO Aa He évme NMPUKNEeWwTeHo nan NpuTnCcHaTo.
LlpeBoTO HE CMee ga aojae BO AOMUP CO XKELIKN NOBPLLUMHN.

m [pUKIYyYoKOT 3a rac (kabenoT 3a rac UM CUrypHOCHOTO LIPEBO)
Moxe Aa 6uae Ha flecHaTa uau fieearta cTpaHa oA ypeaor.
[Mpuky4yokoT MOpa da uma IeCHO AocTarnHa Hanpasa 3a
3aKk/yyyBar-Ee.

lNpeukn Ha MHCTanauujaTa 3a rac / MUpPUC Ha rac

[okosnKy 3abenexmTe MMpUC Ha rac unu yTBpamTe npeuykn Ha
MHCTanauuvjata 3a rac, mopare

® BeJHal [ja ro 3atBopute AOBOJOT 3a rac, oAH. BEHTU/IOT Ha
6éouara co rac

B BeJHall n3raceTte ro 3anaieHnoT OraH v umMrapm
B NCKNyyeTe rm enekKTpuyHnuTe ypeam - u CBEeTUIKn
m OTBOpETE NPO30P Y 4OBPO NPOBETPETE ja NpocTopujata

m [oBuKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa unv ApywTsoTo 3a
cHabayBatbe Cco rac.
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NMomecTeTe ro ypeaoT A0 AOBOAOT 3a rac Unu
00 pauKaTa oj BparaTa

He ro nomecTyBajTe ypeaoT, Co ApXere Ha kabenoT 3a rac;
kabenoT 3a rac 61 Moxen aa ce owTeTn. ONacHOCT Ol UCTEKYBaHE
Ha rac! He ro nomecTyBajTe ypeaoT, CO ApXere Ha KabenoT 3a
rac. LLlapkute v paukaTa oA Bparata Moxar Aa ce owTeTar.

EneKTpuueH NpUKNYyUYoK

BHumaHue!

®m YpenoT Heka ro noctaeu Bawata cepBucHa cnyxba. 3a
NPUKIYYoKoT noTpedeH e 16 A-ocurypysau. ypeaoT e
KOHCTpyMpaH 3a ynotpeda npu 220-240 BoNTW.

m [1oKO/SIKy HamoHOT Ha CTpyjHaTa Mpexa nagHe nog 180V,
eNeKTPUYHNOT CUCTEM 3a Nanere He (yHKLMOHMPA.

m [pu owTeTyBarba HacTaHaTV nopaan HenpaBUIHO
NPUKyJyBarbe, rapaHumjata € Hepaxeuka.

m [IOKOJIKY CTPYjHUOT Kadesn e OLTeTeH, Mopa [a Ce 3aMeHu o[
cTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HeroBaTa cepaucHa cnyxoa nnm
00yUeHO 1 KBa/IMUKYBAHO NuLe.

3a cepBucHarta cnymba

BHumaHue!

m YpenoT Mopa [a ce NpuK/ydy CorfacHo nogaTounTe Ha
crneunduKaumoHara naouka.

®m Ypenot BKyyeTe ro caMo Ha efleH eNeKTPUYEH NPUKIYYOoK, KOj
oaroBapa Ha Baxeukute oapendu. MpukayyokoT 3a HamnojyBarbe
Mopa aa 6uae gocTaned, 3a BO c/yyaj Ha notpeda ga moxe na
ro oaaenuTe ypenoT oA CTpyjHaTa Mpexa.

= Mopa aa ce norpmxmTte 3a pacrnofioXx/INBOCTa Ha MNOBEKENoNeH
pasfneneH CUCTeMm.

®m Hukorau He ynoTpeOyBajTe NpoaosxkeH kaden nnm
NOBEKEKPATEH LITEKEP.

m O CUrypHOCHW NPUYMHU OBOj Ypea CMee fia Cce NpuK/ydysa
camo Ha 3a3eMjeH NpUKIyYoK. JJoKoNKy NPUKIy4oKOT Ha
3aWTUTHUOT Kaben He ofroBapa Ha NponucuTe, 3alTuTaTa of
eNeKTpUYHa OnacHOCT He e 3arapaHTupaHa.

m 3a NpuKIyyoK Ha ypeamTe mopa aa ce ynotpedu kaden oa tmn H
05 W-F unun kaben co ncta BpeaHoCT.

LLinopeToT nocTtaBeTe ro XOpu3oHTaNHO
MNocTaBeTe ro WnopeToT AMPEKTHO Ha NoAoT.

1.3BneueTe ja hruokara U NoAUrHETE Harope.
Bo cduokaTta ce HaoraaTt Horapku 3a NoJecyBame 0f npeaHara u
3aaHarta cTpaHa.

2.Horapkute 3a nogecysare no norpeda nogeceTe rv NOHUCKO
1M NMOBUCOKO CO LecTaroneH Kiyd, goaeka wnopetot Tpeda aa
cTon xopuadoHTanHo (Cnunka A).

3.oBTOPHO BMeTHETE ja huokarta (cnmka B).

3auBpcTyBat€ Ha suj

3a [a He ce NpeBpTM LWNOPETOT, MOpa Aa ro 3auBpcTuTe Ha sua co
NPUIOXKEHNOT Ap)Xady. Be monnme BHUMaBajTe Ha ynaTtcTBOTO 3a
MOHTaXa 3a 3aLBpPCTyBaYoT 3a Sul.
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NMocTaByBare Ha ypeaoT

m YpenoT Mopa da ce nocTasy crnopef AafeHuTe npemepysarsa,
OUPEKTHO Ha NoJoT BO KyjHaTta. YpeaoT He cMmee Ja ce
noctaByBa Ha HMeaeH Apyr npegmer.

m PacTojaHneTo nomery ropHuoT pad Ha WNopeToT U AOSHUOT pad
Ha acnupaTopoT Mopa Aa o[rosapa Co nogaTouuTe Ha
NPOW3BOANTENIOT HA acnUpPaTopoT.

m BHumaBajTe Ha Toa, N0 NOCTaByBakEeTO YPEAOT Aa He ce
nomecTtyBa. PacTtojaHneTo oA jakuoT naaMeHunK 1am BOK-
NAamMeHKOT 10 FpaHUYHUOT MeBen ofH. 10 SMAOT Mopa Aa
n3HecyBa HajmManky 50 mm.

Mepku Ha Kou Tpeba na ce BHUMaBa Npu
TpaHcnopToT

CwuTte noaBMXHM AeN0BM BO M Ha ypeaoT 3aLBpCTeTe ro Co nennmnea
JIeHTa WTO MOXe Aa ce oTcTpaHu 6e3 Tparn. CTaBeTe KapToH Ha
paboBuUTE Ha CUTE [EN0BK Ha onpemMaTa (Ha np. NJexoT 3a neyere)
1 CcTaBeTe ' BO COOABETHUTE (PUOKK, 3a [a N30erHeTe olTeTyBaHe
Ha ypenoT. CtaBeTe KapTOH WK CAMYEH MaTepujan Mery npeaHara
1 3aaHaTa CTpaHa, 3a fa usberHete yampare Ha BHaTpellHaTa
CTpaHa Ha CTak/ieHaTta Bparta. 3auBpcTeTe ja Bparata W, JOKOSKY
1“Ma, FOPHMOT Kanak Co fiennvea JIEHTa Ha CTpaHuTe o ypeaorT.

3auyBajTe ro OpUrMHasIHOTO NakyBarbe Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajte ro ypeaoT caMmo BO OPUMMHANIHOTO MakyBarse.
BHuMaBajTe Ha TpaHCNOPTHUTE CTPESIKM Ha NakyBakeTO.

ﬂOKOI‘IKy ro Hemate OpUrMHaNHoOTO NnaKyBamwbe

CnakyBajTe ro ypeaoT BO 3alITUTHO NakyBarbe, 3a Aa 06es3dbeante
OOBOMTHa 3alTnTa o4 eBeHTyas/IHU owTeTyBaka Npu TpaHCnopT.

TpaHcnopTupajtTe ro ypeaoT BO UCNpaBHa nosuuuja. He ro apxerte
ypeaoT 3a paykara off Bparara Wiu 3a 3aHuUTe MPUKIy4oLu,
éuaejkn UCTuTe MoxaT da ce owTeTtat. He nocraByBajTe TEWKN
npeameTn Ha ypeaor.



BawuoT HOB LUNopeT

OBge Ke ro 3anosHaete Bawwot HoB wnoper. Ke ja o6jacHnme
KOHTpO/IHaTa Ta6na, MoNneTo 3a rotBerbe N noeanHeyHnTe

onwTto

3senbata 3aBMCU 04 OLHOCHWOT BUL Ha ypeA.

[~ = > WM/
—

= S\ 2
D.g 04 o oo
;|00 oo 60>
— 6
—7
O6jacHyBarbe
1 [Mnoua 3a nokpuBame
2 MNone 3a roteemre
3 MpeknHyBay 3a pUHrAnTe
4 Bupau Ha dyHKunK, Konunka 3a onepauuvja n nosae Ha
npukas, bupauy Ha Temnepatypa
5 Napewe Ha ypenot
Bpata oa pepHata
7 Mperpana

eneMeHTHN 3a pakyBarse. Ke gobuete nHhopmauumn 3a komopara 3a
roTBEH:E 1 3a onpemara.

O6nacT 3a roTBeHwe

OBae Ke HajaeTte nperne BoO BPpCKa CO KOHTPOJIHOTO MNosne.
NaBenbaTa 3aBMCK Ol OAHOCHUOT BMA Ha ypea.

1 2
3 4
ObjacHyBatse
1 EnektpuuHa puHrna
2 HopmaneH nnaMeHmnk
3 CwuneH nnameHuk
4 EkOHOMUYEH nnameHnkK
EnextpuuHa KanauuteT Ha CoonBeTeH NpeyYHuK Ha
pUHINa, CTENEHU TOMNUHa TeHyepe Unu TaBue 3a
3a rotTsewe eNneKTpuyHaTa pUHrna
1 100 W 14,5 cm
2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm
5 750 W 14,5 cm
6 1000 W 14,5 cm

Moxanora 3a TeHUepeToO 32 EKOHOMUYHUOT NNaMeHUK

[oKoNKy Ha EKOHOMUYHWOT NJIaMEHUK NPUroTByBaTe TyPCKOo Kade
WM KOPUCTUTE TEHLIEPUHbA, unj Anjametap e noman oa 12 cwm,
ynotpebeTe ja noasnorarta 3a TeHLepe ncnopayaHa co ypeaor.

»F e 0 < 12 cm

[MoonoraTa 3a TeHLepe NOCTaBeTe ja Ha pelletTkara o4
EKOHOMWYHNOT niaMeHnK.

LokonKy roTBUTE CO TEHLIEPUHbA, YMj AnjameTap € noronem oa 12
CM, He ynoTtpeOyBajTe noanora 3a TeHLepuHsa.
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MoonoraTa 3a TeHUepe € oapefeHa camo 3a yr|0Tpe6a Ha
E€KOHOMWUYHKMOT Ni1aMeHUK.
I'IpeKtuBaq 3a PUHIUTE

Co yeTnpuTe nNpekKnHyBaun 3a puUHIIn MoXXeTte aa ro nocrtaBute
KanaunteToT Ha 3arpeBare Ha oade/THUTE PUHIIn.

MocTaByBama dyHKUMja/WwnopeT Ha rac
o lMocTaByBare Ha LLInopeToT e UCKy4YeH.
Hyna
¢ [osuumja Ha rpeerbe [osuumnja Ha rpeerse
[0) [Mone 3a rofieM niaMeH = Hajjaka nocraBska
0 noaecysare cnab nnameH = HajMana nocraBka

Ha kpajoT Ha NoneTo 3a noaecyBame Uma rpaHuyHunk. He Bprete
noHaramy.
3a eneKTpUYHUTE PUHIKU

Co nomoLl Ha BPT/IMBOTO KOMYe MOXETE [a ja NocTaByBaTe
MOKHOCTa Ha rpeere Ha enekTpuyHata puHria.

[lokonky ja noctaBuTe enexkTpuyHarta njioya 3a roteere, CBeTar
CujanMykuTe 3a NpuKas.

MocTaByBama EnektpuyHa nnoya 3a roTeere/

}yHKUKja

0 lMocTaByBarbe Ha
Hyna

LLInopeToT e UcKny4YeH.

1-6 CteneHu Ha rotBerbe 1 = HajHU3OK CTENEH
6 = HajBMCOK CTeneH

HpeKl/IHyBaL{OT 3a PUHIINTE MOXe Aa ro BpTuTe Ha AeCHO WUan Ha
neBo.

PepHa
MocTaBeTe ja pepHaTa co OMPayoT Ha PYHKUMK KU Temnepatypa .

Bupau Ha pyHKUMK

Co BupayoT 3a (PyHKUMM NocTaBeTe ro BMAOT Ha TOM/IMHA 3a
pepHara.
BupayoT Ha yHKLMM MOXKe Aa ro BPTUTE Ha AeCHO WK Ha N1eBo.

MocTaByBatbe Ynotpeba

&) Ckapacoumpkynauvja 3a neyerbe Ha Meco, XUBMUHA UK

Ha BO3ayx uena puda. pejHuTe Tena 3a ckapa
N BEHTUNATOPOT HaU3MEHUUYHO ce
BKJ/lydyBaaT 1 UCKIy4yyBaar.
BeHTunaropoTt ro pacnpenenysa
3arpeaHnoT BO3AyX OKOJy
janereTo.

[*] Ckapa, mana
noBpwmHa

3a neyerbe Ha ckapa Ha nomanu
KOMMMYNHM CTEKOBU, BUPLLIW, TOCTOBM
1 napuntba puda. CpeaHnoT aen Ha
rPEjHOTO TENo 3a ckapa ce
BXELUTYBa.

] Ckapa, ronema
noBpwmHa

3a neuerbe Ha ckapa Ha CTEeKOBM,
BMPLL/IM, TOCTOBU U Napuntba puoda.
Llenata noBplwunHa Noj rpejHute
Tena 3a ckapa ce BXelLTyBa.

Oamp3HyBare 3a oAMp3HyBae Ha pubda, XMBUHA,
ned n konaun. BeHTnnaTopot ro
pacnpefenysa 3arpeaHnoT BO3AyxX

OKOJY jaflEHETO.

Bp30 3arpesarbe Bp3o npearpeere Ha pepHara 6es

onpema.

* Bua Ha TonanHa, cnopej Knacara Ha epuKacHOCT Ha eHepruvja
cnopen EN50304.

Kora nocraByBare, CBETU Cuja/inykara BO KoMopaTa 3a roTBEH-E.

Bupau Ha TemnepaTtypa
Co 6mpayoT Ha TemnepaTtypa MOXe Aa ja NocTaBuTe

TeMmnepartypara n CTeneHoT Ha cKapa.

MocraeyBatbe Ynotpeba

o Hynta-noauuuja PepHaTta e ucknyuena.

MocTaByBara dyHKUKja

° MoctaByBare Ha PepHata He e Tonna.
Hyna

50-270 Tlogpauje Ha Mopatoun 3a TemneparypaTa BO
Temneparypa °LL.

1,2, 3 CreneHu 3a CreneHu 3a ckapa, Manu [ n
ckaparta ronemu 7] nospLuvhu.

CreneH 1= cnabo
CreneH 2 = cpeaHo
CreneH 3 = jako

O TlopeHx/goneH rpejay 3a Konauu, NoTneyeHn jagera u
NOCHMW Napunkba nevere, Ha np.
roBe[ICKO MeCco Wav AMBMHA, Ha eHO
HMBO. TonnuHata aoara
paMHOMEPHO oA ropHaTa u aonHata

cTpaHa.

3D-tonon Bo3ayx* 3a Kofnaum 1 neyvsa oA €HO A0 Tpu
HMBOAa. BeHTunaropor ja
pacnpefenysa TonavHaTa Ha
KPY>XHOTO FpejHO Teo WTO ce Haora
Ha 3aAHNOT SKa paMHOMEPHO BO

KoOMoparta 3a rotBeHe.

[oneka pepHaTta 3arpesa, cBeTH cMOONOT 3a Temnepatypa Ha

npukasoT. [I0KOSIKY rpeereTo ce NpekuHe, cumOonoT ce racu. Kaj
HeKou nofecyBara Taa He CBETW.
Konuura 1 npukas

Co konuuwarta nocraseTe rv JONONHUTENHUTE dyHKUMK. Ha
npuKasoT MOXe Aa Ce npoyuTaar NocTaBeHnTe BPedHOCTU.

Konue Ynotpeba

L) Konue 6yannHuk Co Hero ro nocrasysare

OyaANNHUKOT.

CreneHu 3a nuua 3a 6p3 NoaAroToBka Ha 3ampsHaTh
npouseoan 6es nperpeerse, Ha np.
nuua, NoMpuT UaK WwTpyana.
JONHOTO rPEjHO TENO U KPYXHOTO
rPEjHO Teno Ha 3aaHuOoT sSua

sarpesaar.

@  Konue YacosHuk Co Hero ro noctaByBaTe BPEMETO Ha
UYaCOBHWKOT, BDEMETPAEHETO Ha
pepHarta =l n BpemeTo Ha

3aBpllyBarbe =l .

3a 3roTByBarbe ¥ JONEKyBarbe Uan
notemHyBare. TonanHara goara og
fonHarta cTtpaHa.

() [oneH rpejau

Co Hero Ke rv npoMeHuTe
BPeAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE
Hapo”ny.

- Konue MuHyc

* Bua Ha TonavHa, cnopej knacarta Ha euMKacHOCT Ha eHepruvja
cnopen EN50304.
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o— Konue Knyu Co Hero ja BkaydyBate 1

ncknydysate besbeaHocTa 3a aeua.

+ Konue Mnyc Co Hero Ke ru npoMeHuTe

BpeOHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE Harope.




HKomopa 3a roTBemwe

Bo KOMOpaTa 3a roteese nmMma cmjanqua. BeHTW‘IaTOpOT 3a
naferse ja WTUTK pepHaTta o4 nperpeBamse.

Cujanuuka Bo pepHaTa

3a Bpeme Ha padoTarta CBETW CUjaninukara BO KoMopara 3a
rOTBEHSE.

Bawa onpema

MicnopayaHata onpema e noroaHa 3a MHOTY BUAOBU Ha 0OpOLM.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemMarta cekorall TOYHO Aa ja BMeTHeTe BO
KomopaTta 3a roTeetbe.

3a nofo6po [a r 3roTBUTE HEKOU 01 06POLUTE OOHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHata fa Bu éuae ywre noygobHo, umare
13Bop Ha creuvjanHa onpema.

BmeTHeTe ja onpemaTa

Onpemarta Moxe [a ja BMeTHeTe Ha 5 pasnuuyHn BUCUHU BO
KomopaTa 3a roteere. BMeTHyBajTe ja cekoralu [0 Kpaj, 3a
onpemara fla He ro fonupa CTtak/i0To oA BparaTta.

Onpemarta MoXxe fa ce U3Bfnede A0 NoMoBMHA, AOAEKA He Ce
BKJ/IOMM Ha MeCTO. Ha Toj HauvH jagerata MOXe NIeCHO aa rm
napaauTe.

BHumaBajTe npu BMETHYBareTO BO KOMOpaTa 3a roTBeHE,
ncnakHatuHata Ha onpemaTta [a e oA 3aaHarta ctpaHa. CaMo Ha
OBOj HAUMH Ke Ce BK/IOMNW Ha MEecTO.

———

HanomeHa: [IokonKy ce BXelTn onpemara, MoXe fa ro CMeHu
06nmnkoT. OTKaKo Ke ce onaau, ncuesHysa n3obmuyBareTo. Hema
B/MjaHWe Ha yHKUKjaTa.

BeHTunatop

Mo notpeBa, BEHTUNATOPOT Ce BK/yYyBa W UCKyuyBa. TonamMoT
BO3/AYX M3/erysa H13 Bparara.

3a nobp3o Aa ce onaan KoMopara 3a roTBeHe Mo KOPUCTEHETO,
BEHTWUIATOPOT PaboTh OAPENEeHO BPEME.

BHumaHue!
He rn nokpueajTe oTBOpUTE 3a BO3ayX. /IHaKy pepHaTa Ke nperpee.

[pxeTe ro naexoT 3a neuewe 04 CTpaHa Co ABETe ANaHKM U
CcTaBeTe ro napasnenHo Bo pamkara. pu BMETHYyBake Ha NnexoT 3a
neyeme, MSGGFHyBajTe OBMxXera Ha JeCHO Uan Ha NeBo. MHaKy
NNexoT 3a nevyere MHOry TellkKo MOXe fa ro BMeTHeTe.
EmajnmpaHuTe ropHn NoBpLIMHM MOXe Aa ce olTeTar.

OnpemaTa MOXeTe fa ja Kynute Kaj cepBucHaTa cnyxoa, Bo
cneuvjanusmpaHa npoaasHuLa uan Ha UHTepHeT. Be monume
HaseneTe ro HEZ 6pojor.

PeleTKa

3a cafoBW, MOAENN 3a Konauu,
neyetba, Neyere Ha xap 1 Anadoko
3aMp3HaTN NpexpaHBeHn NPon3Boan.

PelweTtkata BMeTHeTe ja co
OTBOpeHaTa cTpaHa KOH BpaTtaTta Ha
pepHaTa v ucnakHaTuHaTa Hago ly~—r

EmajnupaH nnex 3a neuewe
3a Konauv v CUTHU Konaunkba.

[MnexoT 3a neuerbe BMETHETE ro BO
pepHaTa Taka WTo Ke buae HakoceH
Hakaj BpaTarta.

YHuBep3anHa TaBa

3a CoYHKN Konauu, Neymea, 3ampaHaTm
janerba 1 ronemm nedera. Moxe na
ce ynoTtpebyBa Kako caj 3a
cobuparbe MacHOTHja, NOKOSKY
roTBMTE AMPEKTHO Ha pelueTkara.

YHuBep3anHata TaBa BMETHETe ja BO
pepHaTa Taka LTO Ke Buae HakoceH
Hakaj BpaTarta.

CneuwujanHa onpema

CneuvjanHata onpema MoXxe Aa ja Kynute Kaj cepsucHata cnyxoa
1M BO cneumnjanusmpara npoaaeHuua. Bo Hawmte 6pollypu unm
Ha MHTEPHEeT Ke HajaeTe pas/iMyHn COOABETHM NPOM3BOAN 3a
Bawarta pepHa. PacnonoxnvMBocTta Ha crneumjanHa onpema win
MOXHOCTa 3a Hapauka Npeky MHTePHET ce pas/vKysa o 3emja 10
3eMja. MIHbopmauumn 3a Toa Ke npoHajaeTe BO nNpoaaxkHuTe
OpoLypu.

He cekoja cneuunjanHa onpema € COOABETHA 3a Cekoj ypea. MNpu
KynyBareTO HaBefeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha Bawwot ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj dyHKuH]ja

Mnex 3a nuua HEZ317000 OcobeHo e noroAeH 3a nuua, 3ampaHaTh jagerba U TpKanesHu
TOPTU. MNexoT 3a nuua Moxe Aa ro ynotpedysate HamecTo
yHMBep3asHaTta TaBa. BMeTHeTe ro nnexoT Haa peluetkaTa u
npuapXyBajTe ce Ao nogarounte Bo tabenute.

Peluetka 3a BMETHyBaHe HEZ324000 3a neyerse. PelueTkarta 3a ckapa cekorall NocTaByBajTe ja Ha

yHMBepa3anHara TaBa. MacHoTujata 1 COKOT O/l MeCOTO LUTO Karne
Ke ce cobepar.
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CneuujanHa onpema

HEZ-6poj

dyHKUMja

Mnex 3a ckapa

HEZ325000

JOKOJIKY Npu NeyereTo Ha ckapa ce ynotpedyBa HaMecTo
pelleTkara 3a ckapa wiv 3awTtmuta o4 nNpckame, 3a Aa ja Wintm
pepHaTa oA jaku HeumcToTun. MnexoT 3a ckapa ynotpebyBajte ro
camO CO yHuMBep3asHara Tasa.

Mapunkba ckapa Ha nnexoT 3a ckapa: Moxe aa ru ynotpebysare
camoO HuBoaTta Ha BMeTHyBare 1, 2 1 3.

Mnex 3a ckapa Kako 3alTuTa o npckarke: YHusepsanHaTa Tasa
ce BMeTHyBa 3aeHO CO M/1ex0T 3a ckapa Mnoj pelietkara.

BpHuk

HEZ327000

BPLIHMKOT OA/IMUYHO Ce NpuaarodyBsa 3a NOAroTByBake Ha
JomatleH 1ed, nenummba 1 nuua kou tpeda aa nmaar KpLKaso AHO.
BpLWHUKOT MOpa NpeTxoaHo Aa Ouae 3arpeaH Ha npenopavaHara
Temneparypa.

EmajnupaH nnex 3a neuemwe

HEZ331003

3a Konaum 1 CUTHU Konaunma.

MnexoT 3a neuyere BMETHETE ro BO pepHaTa Taka WTo Ke ouae
HaKOCEH Hakaj Bpararta.

EmajnupaH nnex 3a neyere CO HENENINB CNOj

HEZ331011

Konauute n CUTHUTE Koflaunkba Moxe AoOPpo Aa rM pacnopeaute
Ha MnexoT 3a neyerbe. [11exoT 3a neyere BMEeTHeTe ro BO
pepHata Taka LITo Ke Buae HakoCceH Hakaj Bpartara.

YHuBep3anHa TaBa

HEZ332003

33 COYHU KONayn, neynBa, 3aMp3HaTh jauerba n ronemMum nedyema.
Moxe [1a ce KOPUCTY 1 3a CoBMpare Ha MacHoTUjaTa of COKOT 0f
MECcOTO MoJ pelleTkara.

YHuBep3asHaTa TaBa BMETHETe ja BO pepHaTa Taka WTo Ke buae
HaKoCeHa Hakaj BpaTtara.

YHuBep3aiHa TaBa Co Henenaus cnoj

HEZ332011

CouHuTe Konauu, neumsaTa, 3aMp3HaTUTe oOpoLn 1 ronemuTe
neyerba 1O0OPO MOXe [a r'v pacnpeaenunte Ha yHuBepaanHarta
TaBa. YH/Bep3a/HaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHaTa Taka LTo Ke
éuae HakoceHa Hakaj BpaTaTa.

Kanak 3a npodecnoHanHarta taBa

HEZ333001

Co KanakoT, NpodecnoHanHarta Tasa ce NpeTsopa Bo
npodecroHaneH caj 3a neuere.

MpotecunoHanHa TaBa co peleTka sa
BMETHYBar-e

HEZ333003

OcobeHo e norofHa 3a NOAroToBKa Ha roeMu KOSMUMHM.

LLnHW Ha naenekyeame

3-KpaTHW WNHN Ha U3BNEKYBaHEe

3-KpaTHW LIWHWM Ha U3BNEKYBatbe CO CTOM-
dyHKUKja

HEZ338352

HEZ338357

Co WKNHMTE Ha M3BNeKyBare Ha BUCKHA 1, 2 1 3 MoxeTe aa ja
n3BneyeTe onpemara, 6e3 aa ja HaBanuTe.

3-KpaTHU LWWHN Ha U3BNEKYyBakbe, He Ce NOroHM 3a ypean co
BPT/IMB PaXXeH.

Co WKrHWTE Ha 13BNEKyBarbe Ha BUCKMHA 1, 2 1 3 MOXETEe LeNOCHO
[a ja nsBneyeTte onpemMara, 6es3 Aa ja HaBanuTe. LLnHnuTe Ha
N3B/IEKYBaAHE CE BKIOMyBaaT Ha MeCcTo, a NOToa JIECHO MOXeTe Aa
rn BMETHETE NIEXOBUTE 3a NeYerse.

3-KpaTHUTE LWMHN Ha U3BNEKyBare CO CTOM-DyHKLUMNja HE ce
NOrofiHN 3a ypeamn CO BPT/IMB PaXKeH.

Pewetka

HEZ334000

3a cagoBu, Kananu 3a Kojlauum, neyema, napuntba ckapa u
3amMp3HaTtu jagemsa.

CTtakneH can 3a neyeme

HEZ915001

CTakneHnoT cafl 3a Neyere € COOABETEH 3a ANHCTaHU U1
notneuexu janerba. OcoBeHo e NoroAeH 3a nNporpamut 1
aBTOMATVIKaTa 3a NeyeHse.

3a cepBuUcHaTa cnymba

3a BawwuTte anapat oq AOMakMHCTBOTO MOXe [a ' Kynute
COOABETHUTE CPEACTBA 3a Hera v YMCcTere Uan cooaseTHaTa

onpema Kaj cepsucHata cnyxoa, Bo cneuujanusnpaHuTe
npoAaBHULUM AN NPEKY MHTEPHET NpeKy e-Shop. MNputoa HaBeneTe
ro COOABETHMOT OPOj Ha apTUKIOT.

Kpnu 3a Hera Ha NOBPLIMHWUTE O Ye/nK

bpoj Ha apTukan.

311134

o Hamanysa cobupareTo HeunctoThja. Co HaTonyBare BO
cneumnjasHoO Macso, ropHUTE NOBPLMHW Ha YpPeauTe of Yenuk ja
nobusaar onTuMasnHara Hera.

Fenl 3a UACTEHE Ha ckapa BO pepHara

bp. Ha apTukan.

463582

3a uncTterbe Ha Komoparta 3a roteserse. [enot e 6e3 mupusoa.

Kpna oa Mukpoctmdep co cTpyKTypa Ha cake bp. Ha aptukan 460770

OCOéeHO norogHa 3a 4Yncrtewe Ha YyBCTBUTE/THU NOBPLWNHNU, KaKo
Ha. Np. CTakN0, KEPaAMMUUKO CTak1o, Yenk nnm anymmHnym. Co
enHo Gpulierse KpnaTta oa Mukpodunbep ja oTcTpaHysa
HeLWICTOTVIjaTa o4 BOAaA N MACHOTUMN.

OcurypyBatrbe Ha Bpartarta

Bp. Ha aptnukan 612594

3a [ga He MoxXe Aeuara Aa ja oTBopaar BpaTtarta o pepHata. Bo
3aBWCHOCT O/l BpaTtarta Ha ypedoT, OCUrypyBadmte pasinyHo ce
3awpadysaat. BH1uMaBajTe Ha NPUIOXKEHUTE CTPaHUUM LWTO '
noéuearte co ocurypyBaumTe 3a BparaTta.
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Mpen npBOTO KOPUCTEHE

OBae Ke [o3HaeTe WTO MOopa [a HanpaBute, nNpea Aa novyHeTe aa
noaroTByBaTe jagera co Bawarta pepHa nnv Ha Bawara puHrna Ha
rac. lMpeTtxoaHo lMpounTajte ro nornasjeTo CurypHOCHM HarnoMeHM.

MNocTaByBake Ha BpeMEeTO Ha YaCOBHUKOT

Mo npuknyyyBareTo, Ha NPMKA30T CBETU O3HaKara ® u Tpu Hyn.
[TocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. MputncHete ro O konueto.
Ha npvkasoT ce nojaByBa BpemeTo Ha 4acoBHUKOT 12:00 n
o3Hakata (® Tperka.

2.Co KonyeTo + Wamn Kon4yeTo - MocTaBeTe ro BPeMeTo Ha
YaCOBHUKOT.

Mo HEKOJIKY CEKYHAM NOCTABEHOTO BPeMe Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

3arpeBare Ha pepHaTa

3a [a ro oTcTpaHMTe MMPUCOT O HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTta
npasHa 1 3aTBopeHa. VineanHo e aa 3arpeete efeH yac co [opeH/
[NoneH rpejay (@ Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BuumaBajte Ha TOQ,
[la Hema ocTaToumn o4 ambanaxara Bo KoMopara 3a roTBeHe.

1. Co 6upauoT Ha dhyHKUMM nocTaseTe Toper/foneH rpejau =

2. Co 6upauoT Ha Temnepatypa noctasete 240 °Ll.

Mo engeH vac ncknydyete ja pepHata. bupayot Ha yHKUMK 1
6MpavoT Ha Temnepartypa CBpTeTe BO Hy/Ta-nosuumja.

3arpeBare Ha naoyarta 3a roteewe

3a na ro oTcTpaHuTe MUMPUCOT Ha HOBO, 3arpejTe ja naoyarta 3a
roTeerbe 6e3 TeHLIepe Ha HajBUCOK CTeneH 3 MUHYTU.

UucTter-e Ha onpemara

Mpen na ja ynotpeduTe onpemara 3a NpB nart, ucuncreTe ja
TEMEIHO CO BpEes pacTBOP O4 CPEACTBO 3a Nepere U Meka Kpna.

I'IpeTxom-lo YUCTEeHEe Ha APHAYOT U KanaKoT 3a
nnaMmeHUKoT

NcumncTtete rv kanakoT (1) n Ap)xadyoT 3a nnameHnKoT (2) co Boaa u
CPEACTBO 3a MUene. BHUMATETHO UCyLleTe T NOeANHEYHUTE
0enoBu.

[p>ayoT 1 KanakoT 3a NJamMeHMKOT CTaBeTe ' MOBTOPHO BO
nexuwTteto (5). MNpuToa BHMMABAjTE Aa He Ce owTeTaT 3anasakara
(3) n genoT 3a 3awTtnta oA nNnameH (4).

MnasHuuara (6) mopa aa 6uae cyea v uncta. KanakoTt 3a
N1aMeHNKOT cekorall cTaBajTe ro TOYHO Ha ApXKadoT 3a
nnaMmeHnKoT.

nOCTaByBaI-be Ha NnoJieTo 3a roTteeHe

[Moneto 3a roTBeHe H ONPEMEHO CO TPU PUHI/IM Ha rac u eaHa
nnoua 3a roteere. OBAE MOXeE Aa npouynTaTte Kako ga rm ananumte
PUHINTE Ha rac 1 Kako Aa ja nofecute njaodyara 3a rotBee.

Manewe Ha NJIMHCKUOT NiIaMeHUK

KanakoT 3a niaMeHuKOT Cekorall CTaBajTe ro TOYHO Ha Ap)XadyoT
3a N/IMHCKMOT nnameHuk. OTBOpUTE Ha APXadoT 3a NJUHCKUOT
nnameHuk mopa fAa éuaat cekorauw cnodoaHun. Cute Aenosu mopa
na éupat cyBu.

1. OTBOpETE rO ropHMOT Kanak. Ce goaeka e WnopeToT BO MOroH,
rOPHUOT Kanak Mopa aa 6uae OTBOPEH.

2.CBpTeTe ro NpeknHyBa4oT Ha cakaHaTa puUHria Ha 1eBo Ha
03HakKara BO no3uumja 3a nanere’r. Nanerero nouHysa.

3. MpuTnCcHEeTE ro NPEKNHYBAYOT 3a PUHIIMTE 1 apxeTte ro 1-3
CeKyHaM nputucHar. MNANHCKMOT N1iaMeHnK ce nam

OcurypyBauoT 3a nanere Ke ce aktmsupa. JOoKoKy niameHoT
0/l racoT ce yracu, OBOAOT Ha rac aBTOMAaTCK/ Ke ce NpekunHe
CO MOMOLL Ha OCUIypyBauyoT 3a naneme.

4.[locTaBeTe ja cakaHaTa ronemmHa Ha nnameH. lomery
nocraskata oMcknyueHo u noctaekata @nnameHot He e
cTabuneH. HamecTo Hea, ogBepeTe noctaska nomery @noronem
Mo nomasn niameH.

5. [JokO/sIKy MOBTOPHO Ce u3racu niameHoT, NOBTOPETE ja
nocrankaTa of Yekop 2.

6. 3aBpluyBarbe Ha NPOLECOT Ha roTeerse: [NpeknHyBayoT 3a
PUHIUTE GCBPTETE rO Ha AECHO BO nosuumja VcknyueHo.

Co ypenoT 3a nanere He Tpeba aa ce paxkysa nononaro og 15
cekyHan. JJoKonKy nnaMeHnkoT He ce 3anann no 15 cekyHau,
noyekajte Hajmasnky eaHa MuHyTa. [1oToa NOBTOPETE ja nocTankara
3a naneme.
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A BHuMaHue!

JloKO/IKY MO UCKYyYyBaHETO MO CBPTUTE MPEKUHYBAYOT 3a
PUHIANTE Ha ceylwTe TONMOT WNopeT, nsnerysa rac. +,D,OKOJ'IKy
NPEKMHYBAUOT HEe e BO Moauunja 3a nanere %, Ke ce NpekuHe
[OBOJOT Ha rac no 60 cexkyHaw.

MAUHCKUOT NnameHUK He ce nanu

Mpun NPEKUH Ha CTpyja AN BAaXHU CBEKULN, MAVHCKUOT NaameHnK
MOXe Aa ro 3anainte co MMHCKa 3ananka Uan ApBEeHO YKopue.

Baka ja nocTtaByBaTe eneKTpuyHaTa puHrna

Co NPEKNHyBa4nTE 3a PUHIIN MOXETE Aa ro NoctaBuTe
KanaunteToT Ha 3arpeBame Ha oade/THUTe PUHIIn.

Toa ro npasuTe Baka:
1.0OTBOpETE rO rOPHUOT Kanak. Mopa aa éuae oTBOPEH.

2. [MpekrHyBauoT Ha e/1IeKTpuYHaTa njioya 3a rotBere CBpPTeTE ro
Ha N1eBO Ha COOJBETHMOT CTEMEH aH roTBere nomery 1-6.

3. lnjameTapoT Ha efnlekTpuyHara njioya 3a roteerse nsHecysa 145
MM. 3a roTBeme ynotpederte TeHLlepe CO MasHa [o/iHa cTpaHa v
e[lHaKoB Anjametap.

4.[1peknHyBaYoT Ha efleKTpuyHara njoda 3a rotBeHe HaMmecTeTe
ro Ha 0, 3a [a ro 3aBpLUNTE MPOLIECOT Ha rOTBEH-E.

CteneH Ha roTeerbe 1 = Hajmana jaumHa
CTteneH Ha roTBere 6 = HajrosnemMa jaunHa

Bua Ha TonnmHa 1 wnn 2 Bo 3aBnCHOCT 04 KonnumHata

[oTBEHE 6 [MouHeTe co nocrtankara Ha
2 roTBEHE
[MpoaomkeTe CoO rOTBEHETO, HA
MOBUCOK WM NMOHU3O0OK CTeNneH
3aBUCHO o noTpedarta

Kora Ke ce BK/lyun puHriaaTa, cujanmykara 3a npmkas cBeTu.

BatHu uHpopmauuu 3a BawiaTta eneKTpuuHa
puHrna

[okonky anjametapoT Ha AHOTO Ha TEHLIEPETO U TaBarta He
ofiroBapa Ha rofiemmHarta Ha njaodarta 3a roTBere WM AHOTO Ha
TEHLIEPEeTO He e pamHO, Ce TPOLWWW HenotTpedHa enekTpuyHa
eHepruja. [peneaHoTo 3aropysa 1 octaBa AaMKu KO MHOTY TELIKO
ce oTCTpaHyBaar.

[MaseTe Ha TOa, AHOTO Ha TEHLIEPETO WK TaBYETO Aa oune CyBO.

EnekTpuuHata puHrna He Tpeba aa ce BK/yuyBa, ako Ha Hea Hema
TeHuepe.

3apaau BAvjaHNeTo Ha TOMnHaTa, MeTaslHMOT NPCTeH oA naodarta
3a roTBere CO TeKOT Ha BpemeTo nobuea Apyra 6oja. Moxe na ja
OTCTpaHuUTE NpomMmeHaTa Ha 6ojaTa, Ha TOj HauUWH LWTO Ke ro
NCUNCTUTE MPCTEHOT Of1 N/louaTa 3a roTeerbe co rpybara cTpaHa of
CYHFEPOT M CPEACTBO 3a YnCTeHE. [1pU UNCTEHETO BHUMABA|TE HA
TOa, Aa He ro gonupare CyHrepoT [0 njodaTa 3a roTBeH-E.

Mo ncknyuyyBare Ha puHrnaTa, CeywTe uMa npeocTaHaTo TonanHa.
He um nos3BosyBajTe Ha geuaTa ga ce 4oOnuxyBaar.

OcurypeTe ce [ieka BPTIMBOTO KOMNUe 3a PUHraTa e UCKIy4yeHo no
NPEeKWH Ha eNleKTpuuHaTa eHepruja.

Tabena - roTBere

3a cekoja puHrna ogbepeTe ja BUCTUHCKATa rojieMrHa Ha TeHlepe.
[vjameTapoT Ha AHOTO Ha TeHuepurata uin Tasute Tpeda aa
ofroBapa Ha rofieMmHarta Ha puHrnara.

BpemeTo 3a rotBerbe 3aBvCu o4 BUAOT, TEXMHATA U KBAIUTETOT Ha
japerata. 3atoa MOXHK ce oTcTanyBarba. ONTUManHOTO BpeMe 3a
roTBerbe Hajaodbpo MOXEeTe caMi Aa ro NPouUeHuTe.

MuHepanuTe 1 BUTAMUHUTE NPU FOTBEHETO MOXaT MHOry 6pry aa
ce yHuwwTaT. 3atoa ynoTtpedyBajTe Masnky Boaa. Ha oBoj HauuH ce
3aAp)XyBaaT BUTAMUHUTE U MUHepanHuTe cynctaHum. Onbepete

Ckapa 6 3arpejtre Macno, sanouHeTe co KpaTko BPEME Ha roTBeH-E, 3a 3€/1IeHYYKOT [a OCTaHe LUBPCT Kora
4 NpOLEcOoT Ha roTBEHE Ha ckapa Ke ro rpusHeTe 1 XpaHauB.
[MpoaomkeTe CO roTBEHETO Ha
ckapa
Mpumep O6pok PuHrna CTeneH Ha rotBewe
Tonewe Yokonano, nytep, MaprapuH EKOHOMUYEH NnameHunK Mas oraH
3artonnyBare Janemwe co Meco, KoH3epBMpaH HopmaneH nnameHunk mMan oraH
SENIeHUYK EnexkTpuuHa puHria 1-2
3atonnyBame U Cynu EKOHOMUYEH nnameHuk mMan oraH
'?onr?ﬁ\:i?r:e Ha EnektpuuHa puHrna 1-2
AuHcTamwe* Purba HopmaneH nnameHuk nomery ronem n man ora
EnexktpunuHa puHrna 3-4
AuHcTamwe* Komnvpu v apyr Bua 3eneHuyk, HopmaneH nnameHuk nomery ronem n man ora
meco EnexkTpuuHa puHrna 3-4
foTBEeHE* Opwu3s, 3eneHuyK, jaaera o HopmaneH nnaMeHmnk rosiemMa BMCuHa Ha nnameH
Meco (co cocosn) EnektpuuHa puHrna 5-6
Mpwere ManavnHkm, Komnupwu, WHUu,  CuneH nnameHnk nomery ronem n mMan orax

pPUBUHM cTanunkba

* AKO TEHLIepeTo ro KOPUCTUTE CO Kanak, CBPTeTe ro NaamMeHoT Hasaj, BeaHall WTOM 30Bpue.
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CooaBeTHU caaoOBU 3a rotBeHe

MnameHUK/ MuHumaneH MakcumaneH

eNeKTpUYHa puHrna AujameTap Ha AuvjameTtap Ha
TeHyepeTo TeHyepeTo

EnektpuuHa puHrna* 14,5 cm 14,5 cm

Bok-nnameHunk** 3,6 24 c™m 28 c™m

kW

EkoHOMUYeH nnameHnk 24 cm 28 cM

3kW

HopmaneH nnameHnk 18 cm 24 c™m

1,7 kW

EkoHOMMueH nnameHnk 12 cm 18 c™m

1 kW

* Onuuja (3a MoAenn Co eneKTpuyHa puHrna)

** Onumvja (3a MOAENN CO BOK-MIAMEHMK)

HanomeHu npu KOpUCTEHETO

CnenHute coBeTu Ke Bu nomorHat ga sawreaute eHepruja u aa ru
n3berHeTe oWTETyBaHaTa Ha CafoBUTE 3a FOTBEH-E:

Y =X

KopucTete cagosu co
COO[BETHA roJIEMnHa 3a
OAHOCHMOT NaMEHUK.

He cTtaBajTe nomanu cagosu 3a
roTBeHe Ha ronemu njaamMmeHunun.
MnameHoT He Tpeba ga rm
[onupa cTpaHuTe Ha cagoBuTe
3a roTBeH-E.

He kopucTteTe nsobanyeHun
CafoBy 3a roTBeHe KOW He
MOXe fAa cTojaT cTabuiHO Ha
noneto 3a roreewse. CagoBute
MOXe [ia ce npesprTar.

KopucteTte camo canosu 3a
roTBEHE CO pamHo 1 gebeno
AHO.

He roteeTte 6e3 kanak unm
NOKOJIKY KanakoT e TprHar Ha
cTpaHa. Ke ce 3aryobu ronem aen
o4 eHeprujara.

CapfoT cekorall nocTaByBajTe ro
Ha cpeaunHaTa Ha NIaMeHuKoT,
MHaKy MOXe [Ja Cce NPeBPTU.

JloHunTe nocTasyBajTe MM Ha
peLleTKNTe, a He ANPEKTHO Ha
naameHuumTe.

[Mpen KOpUCTeHETO, NPOBEPETE
nanuv peweTkuTe 3a NoHUMUTE 1
Kanauute ce TOYHO NOCTaBEHMN
Ha naaMmeHuuuTe.

BHuMaBajTe kako pakyBaTe co
CcaaoBUTE WTO CTOjaT Ha NOMETO
3a roTBeH-E.

[ToneTto 3a roTBere HE cMee aa
ce yanpa v ga ce nocraByBaaT
npeaMeT Co rosiema TexXnHa Ha
HEero.

Hukoraw He kopucTeTe ABa
naaMeHuUm UM n3Bopu Ha
TOM/IMHA 3a caMO efleH caj 3a
rOTBEHE.

Na3BerHyBajTe KOpucTerbe Ha
TaBu 3a NPXere, 3eMjeHn TaBu
WTH. NOAONT Nepuoa Ha
MakcumasiHa jaymHa.
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NonecyBawe Ha pepHaTa

MimaTe pas3nnyHm MOXHOCTM Aa ja nocTaBuTe pepHaTa. OBae Ke Bu
objacHuMe, Kako [a ro NocTaBUTe CakaHWoT BMA Ha TOM/IMHA UK
CTENeHOT Ha ckapa. Ha pepHata MOxe aa ro noctaBuTe
BPEMETPAEHETO N BPEMETO Ha 3aBpllyBare 3a BalweTo jageme.

Buaoosu TonnuHa 1 Temnepartypa
Mpumep Ha cnvka: 190 °Ll, Fopen/nonen rpejau &.

1.Co 6upayoT Ha thyHKLUUM NOCTaBeTe ro CakaHuoT BUA Ha
TOn/MHa.

2.Co BupayoT Ha TemnepaTypa MOXe Aa ja noctaBuTe
TemneparypaTa uam CTENEHOT Ha ckapa.

PepHata Ke ce 3arpee.

UcknydyyBsare Ha pepHaTta
CepTeTe ro 6upadoT Ha GyHKLUM BO HyNTa nosuuuja.

I'IpomeHa Ha OCHOBHUTEe NOCTaBKHU

BuaoT Ha TonnnHa n Temnepatypata uin CTENEHOT Ha ckapa MoxXe
[a rm nogecute BO CeKoe BpemMe CO COOABETHNOT émpaq.
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PepHaTta Tpeba aBTOMaTCKM ia Ce UCKAYUH

Cera BHeceTe ro BpemeTpaereTo (BPpeMeTo Ha roTBere) 3a
BaweTo jagerse.

Mpumep Ha cnvika: MocTaBka 3a Moper/JoneH rpejay &, 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHyTH.

1.Co BupadyoT Ha thyHKLUMKN NOCTaBeTe ro BUAOT Ha ToManHa.

2.Co 6upadyoT Ha Temnepatypa noctaseTe ja Temneparypara um
CTeneHoT Ha ckapa.

3.MMputncHete Ha KON4YeTo YaCcoBHUK QO.
Cumbonot BpemeTtpaerel>l Tpenka.

4.Co KonyeTto + nan Kon4yeTo — NocTaBeTe ro BPEMETPAEHETO.
KonueTo + npeanoxeHa speaHocT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYyTH

BpemeTo 3a rotBete € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [putnucHeTe ro aganatu
konueto ®Ou ucknyyete ro BupadoT Ha yHKLMK.

MeHyBaHt-e Ha NnocTaBKaTa

MputucHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co konyeTo + Nnm KonyeTo -
NPOMEHETE o BPEMETPAEHETO.

NMpeKknHyBawe Ha NocTaBKaTa

[MpuTncHETE rO KONYEeTO YaCOBHUK O®. [MpUTUCHETE FO KONYETO -,
[lofeka Ha NpukasoT He ce nojasn Hyna. Micknyuysarse Ha OupadoT
Ha yHKLMN.

lMocTaBeTe ro BpemeTpaeweTo, AOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

MpuTucHeTe ro konyeto Yacosnuk (© aBa natu n nocraseTe, Kako
LWTO € ONuLWAaHo BO TOuKa 4.



PepHaTa Tpe6a aBTOMaTCKM 4a Ce BKNyUMu U
UCKNYuH

Be monume BHMMaBajTe, Aa He rv ocTaBaTte npexpaHoeHuTe
npon3BoaM LWTO JIECHO Ce pacunyBaat MNpeaosro Aa crojat BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

Mpumep Ha cnvka: MocTaeka 3a Mopen/foneH rpejay &, 190 °L.
Yacot e 10:45 . FoTBEHETO Ha 00POKOT Tpae 45 MuHyTh 1 Tpeda
na éuae rotoBo Bo 12:45 u.

1.Co BupayoT Ha hyHKLMKN NOCTaBeTe ro BUAOT Ha TOMNHA.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa rnoctasete ja Temneparypara uim
CTENeHoT Ha ckapa.

3. MputncHeTe Ha KON4YeTo YaCOBHUK QO.
4.Co KonueTo + nam Konyeto — nocrtaBeTe ro BpemeTpaereTo.

5. Mputnckajte ro konyeto Yacosrunk (® nogexa ozHakata Kpaj =l
Tpenka.
Ha npukasoT Ke B1auTe, Kora e rotos 00POoKOT.

OE®

6. Co konyeTto + NOMeCTeTe ro BPEMETO Ha 3aBpliyBakbe 3a
nogouHa.
Mo HeKoNKy CekyHan noctaBkaTta Ke ce NMpe3eme.
Ha npukasoT cTomn BpeMeTo Ha 3aBpluyBare, A0eKa He
cTapTyBa pepHaTa.

NocTtaByBarkbe Ha YaCOBHUKOT

[To NPBMOT NPUKYYOK UK MO MPEKMH HA CTPpyja Ha NPUKasoT
Tpenka o3Hakata (® n Tpu Hynu. MocTaBeTe ro YACOBHUKOT.
BupauoTt Ha dyHKUMM Mopa Aa Buae UCKTYUEH.

lo noctaByBaTe Ha cnegHUOB Ha4YuH

1.MputncHETE ro KONYEeTO YaCoBHMK QO.
Ha npwkaszoT ce nojaeyea 12.00 u u osHakata O Tpenka.

2.Co KonyeTo + Uan KonN4YyeTo - MocTaBeTe ro BPeMeTo Ha
YaCOBHUKOT.

MocTaByBare Ha GyAUNHUKOT

ByannHNKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYJHCKU ByaunHuK. Toj
Teye He3aBUCHO of pepHarta. byannHuKoT nma cneumguyeH
curHan. Taka Ke cnyliHeTe, Aanu € UCTEYEeHO BPEMETO Ha
OYANTHUKOT UNK pepHaTa. ByannHMKoT Moxe aa ro noctaBuTe,
[IOKOSIKY € akTMBHa besbenHocTa 3a feua.

lo nocrtaByBaTte Ha cnegHUOB Ha4uH

1.TlpuTUCHETE FO KONUETO ByANUAHUK L.
OsHakarta Tpenka £)\.

2.Co KOMYeTo + 1AM KOM4YeTo - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
OyOANNHUKOT.
Konue + MNpeanoxeHa sBpeaHocT = 10 MUHYTK
Konue - MNpeanoxeHa BpeaHOCT = 5 MUHYTU

Mo HeKonKy CekyHan cTapTysa ByannHukoT. O3HakaTta £\ CBeTW Ha
npukasoT. Bpemeto B1aIMBO Teue.

BpemeTo 3a roTBere € MCTEYEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [puTucHeTe ro
konueto O ABa naTv 1 UcknyyeTe ro BUPaUOT Ha hyHKLMN.

HanomeHa: Ce fofeka Tpenka o3Hakara, MOXe [a MeHysare.
[loko/Ky CBETW o3Hakara CBeTW, MocTaBkarta e npeseMeHa.

Bp3o 3arpeBame

Co bp3oTo 3arpeBarbe Bauwarta pepHa ja nocturHyBa nocraBeHaTa
Temneparypa ocobeHo 6p30.

BpsoTo 3arpesare KOPUCTETE O 3a NOCTaBeHU Temnepatypu Haa
100 °L.

3a na noduete pamHOMEpPeH pesynTaTt oA roTBEHETO, NPBO
CTaBeTe ro jafleHeTo BO KOMopaTa 3a roTBerbe, AOKOJKY MPOoLecoT
Ha bp3o 3arpesarbe 3aBpLInII.

1.lMocTaBeTte ro 6MpavoT Ha MYyHKUMM Ha .

2. Co BupayoT Ha TemnepaTypa noctaBeTe ja cakaHaTta
Temnepartypa.

Ha npukasoT cBeTn o3Hakata §. PepHata NnoYHyBa [a 3arpesa.

Bp3oTo 3arpeBarbe e 3aBpLUEHO

Osnakara § Ha npukasoT ce racu. CTaseTe ro BaweTo jafere Bo
pepHaTa 1 nocTaBeTe ro cakaHwoT BU Ha TOManHa.

Mo HEeKONKy CEKyHOM Ke ce Npe3eMe BPEMETO Ha YaCOBHUKOT.
Osnakata ® ce racw.

I'IpomeHa Ha np. oA NeTHO BO 3UMCKO Bpeme

[MpuTncHeTe ro Kon4yeto YacoBHUK O® nganat u NPOMEHETE CO
KOMYETO + UAN KOMYETO -.

Mo ucteKoT Ha BpemeTo

Ce cnywa curHan. MNputucHeTe ro konyeto byannHuk jay
MpuKasoT Ha BYAWIHUKOT Ce racu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha 6YAUHUKOT

MpuTucHeTe ro KonueTo ByannHuk £). Co KONUETO + UK KONUeTo
- NPOMEHETE IO BPEMETO.

Bpumerbe Ha NOCTaBKUTE

[MputucHeTe ro konueto byannHuk jay [MpuTUCHETE O KOMYETO -,
[ofeka Ha npukasoT He Ce MojaBu Hyna.
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SyﬂMﬂHMKOT U BpemeTpaewHheTo UICTOBPEMEHO TedaT

O3HaKI/ITe cBeTar. BpemeTo Ha éyLI,VIJ'IHVIKOT BNONINBO Teye Ha
npuKasor.
MpoBepeTe ro npeoctaHaTto BpemeTpaerse =21, BpemeTto Ha

Be3begHoCT 3a geua

PepHa

3a [a He ja Bk/ydaT [euaTa pepHarta He cakajku, npeasuaeHa e
6es3beHOCT 3a Aeua.

BrnyuyBare U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha dyHKUMM MOpa Aa Buae UCKIyJeH.

Bknyuysame: [MputucHete ro konueto Knyy o-m, foneka Ha

nprKasoT He ce nojaBu o3HakaTa O-m . OBa Tpae OKO/y. 4 CEKyHau.

OapxyBare U UUCTEeHE

[lokonky rpuxiMBo M Heryeate u ynctute, BaweTto none 3a
rOTBEHE W pepHa Ke ocTaHaT (PyHKLUMOHaNHM NoAoAro Bpeme. Kako
npaBuIHO Aa M HeryeaTe v YnCTUTe Ke BU oBjacHUME OBfe.

HanomeHu

= Manute pasnuku Bo 00ja Ha NpeaHVoT Aen o4 pepHaTa ce
pes3yntaT Ha pasd/IMYHUTE MaTepujann, Kako CTakno, niactmka
W MeTas.

m CeHKUTe Ha CTak/I0TO o[l BpaTaTta, Kou JesyBaaT Kako 6pasau,
ce pednekTrpaat o[ CBET/I0TO Ha CujasmukaTta BO pepHara.

m EmajnoT Moxe fa nsropu npyv MHOTy BUCOKK TeMnepaTypu.
Mputoa MOXe Aa HacTaHaT Manu pasnukun Bo 6ojata. Oa e
HOpMasiHa nojaea 1 Hema BinjaHue Ha yHkuumjata. Arnute Ha
TEHKUTE NNEXOBU HE MOXE LIEIOCHO Aa ce emajinpaar. Tue ce
HeobpaboTeHu. 3awTntata oa p'ra NpuToa He e HapylleHa.

FopeH cTaKkneH Kanak

Mpen Aa ro oTBOPUTE FOPHMOT Kanak, OTCTPaHeTe ro UaMeHOTO
CO efHa Kpna.

3a uncTterbe Hajaodpo e aa ynotpedute CpeacTBO 3a YNCTEHE
cTakno.

[Mpn unCcTeHETO M3BaAETE IO FOPHMOT Kanak. [putoa apxete ro
LIBPCTO KanakoT o4 CTpaHa CO [ABEeTe A/1aHKN 1 MOB/IEYETE Harope.

3aBplyBarse =l U BpemeTo Ha yacosHukot (O :

MpuTtuckajte ro konyeto YacosHuk (O ce noaeka He ce nojasu
COO/ABETHaTa O3HaKa.

lMoBrKkaHaTa BPEAHOCT Ce MojaByBa HEKOJIKY CEKYyHOM Ha NPUKasoT.

NcknyuyBamse: lNMputnucHeTe ro konyeto Knyy o-m , foaeka He ce
naracu osHakara O-m.
Hanomenu

m Bo cekoe Bpeme Moxe fa ro nogecute OyAuSHUKOT U BPEMETO
Ha YaCOBHMKOT.

m o naa Ha cTpyja, ce Gpuile nocTaBeHaTa besbeaHocT 3a feua.

JOKO/Ky WapknTe oAl KanakoT ce onadasar, BHMMaBajTe Ha
OykBUTe WTO ce Haoraat Tamy. LllapkaTta co 6ykea R Mopa aa ce
MOHTUPA 0/ lecHaTa CcTpaHa, a WwapkaTta co Oykea L oa nesarta
CTpaHa.

[10 YNCTEHETO FOPHUOT MOKPUBAY MOHTUPAjTE O NOBTOPHO MO
obpateH peaocne.

TOPHUOT NOKPUBAY 3aTBOPETE o Kora PUHInTe Ke ce onaanar.

CpeactBa 3a UMCTEHE

3a na He ce owTeTaTt pasfIMYHMUTE NOBPLLMHK CO NOTPEeLHU
CPe[CcTBa 3a UACTeHE, BHUMABATE Ha CnefHuTe nogaTtouun.

lMpun uncTtewe Ha NONETO 3a roTBeH:e

m He ynoTpeOyBajTe Hepas3BoAHETV CPEACTBA 3a MUEHE UK
CpencTBa 3a MUeHe 3a MalluHU 3a MUetbe Ha cafoBy,

B CyHrepu 3a Tpuerse,

B arpecuBHN CpeacTBa 3a YnCTeHe Kako Ha Mnp. cpeacisa 3a
UNCTEHE Ha pepHa nnan OTCTpaHyBa4y Ha AaMKu,

B ypean 3a Yncrtere noa nputncok unan napea.

= [loeanHeyHnTe OeN0BM HE T YNCTETE BO MallMHarta 3a MUeHe
canosu.

Mpu unctewe Ha pepHaTa

® He ynoTpedyBajTe ocTpu unu rpydun cpeacTsa 3a UncTeme,

B CPEACTBa 3a YNCTEHE KOW COAPXAT BUCOK NPOLEHT ankoxon,
B CyHrepu 3a Tpuerse,

B ypean 3a Yncrtere noa nputncok unan napea.

= [loeanHeyHnTe OeN0BM HE T YNCTETE BO MallMHarta 3a MUeHe
canosu.

Mpen npeata ynotpeda, TEMEeHO UCNePeTe M HOBUTE CYHIEpU.

I'Ipemm NOBPLUUHHU
o4 YelnuK

NabpuieTe co Masnky CpeacTBo 3a MUetrbe 1 BnaxHa Kpna. Cekorauw 6pulieTte napanesHo co npupoaHara
TekcTypa. MiHaky Moxe fa HactaHat rpedHaTtuHu. Mabpuiiete co cyBa kpna. Jamkute og OUurop, MacHoOTUK,

CckpoO 1 6enkoBuHM BeaHall oTcTpaHeTe ru. He ynotpebyBajTe abpasmBHN CPpeacTBa, CyHIepu WTo rpedar nnm
rpyou Kpnu 3a uicteme. MNpeaHnTe NoBpLUMHK O YeIMK MOXe Aa ce Noavpaat co NoMOoLl Ha cneuunjanHu
cpeacTBa 3a Hera. BHuMMmaBajTe Ha HanoMeHuTe Ha npousdsoanTenoT. CneunjanHuTe cpeacTsa 3a UNCTeHE Ha
yennk MOXe [a rv HajoeTe BO Hallata cepBucHa cnyxoa unv Bo cneuvjannsvpaHnte npoaaBHULN.

Emajnupanu unm
nakvpaHv NoBpPLUMHU
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McuncTeTe co Masky CPeacTBO 3a MUeHe U BraxkHa Kpna. Mabpuliete co cyBa Kpna.



MnameHUK U yenuyHa
pelweTKa Ha pUHrnuTe

Ha rac

He uncTeTe BO mallnHaTa 3a MUerbe caaoBu. I3BaaeTe ja peluetkara u MCUYNCTETE CO CYHI'ep, CPEACTBO 3a MUEHE
1N Manky Tonna Boja. MiasageTte ro ApXayoT 1 KanakoT 3a NiameHuKoT. 3a YNCTEHE KOPUCTETE CyHrep CO Masky
TONMa BoAa U CPeAcTBO 3a MUerbe. BHMMaBajTe Ha Toa, OTBOPUTE 3a MU3/1e3 Ha rac o niaMeHuKoT fa éuagat yuctu
1 HesanyweHu. 3anankara UCYETKajTe ja Co Mana, meka 4yeTka. MAMHCKUOT nnameHnK yHKLUUOHMPa caMo
[OKONKY 3anankute ce ynctu. OcTatounTe 0OA jafeHeTo OTCTPAHETE MM O NIEXMILTETO 3a NIAMEHUKOT CO MaslKy
CPencTBO 3a Muere 1 BnaxHa kpna. MNMpuToa ynotpedete camo Masky Boaa. Bogata He cMmee fa npoape BO
BHATpeLWHoCTa Ha ypedoT. BHumMasajTe Ha Toa, OTBOPOT Ol M/1a3HuuaTa fa He ce 3anyLlum Uin OWTeTU 3a BPEME Ha
UnCTEHETO. VIcylleTe rn cute AE0BU MO YNCTEHETO N NOCTaBETE IO KanakoT 3a NiaMmeHNKOoT TOYHO Ha Ap>KayoT
3a NNaMeHnkoT. [JOKO/KY Ae/TOBUTE HE Ce TOYHO HaMeCTEeHU, NanereTo Ha NnaMmeHuumTe Ke Buae oTexHarto.
KanauuTe Ha nnaMmeHnKoT ce 0010XeHM CO CNoj oA LPH emajn. 3apaav BUCOKUTE TemnepaTtypy Moxe Aa aojae Ao
npomeHa Ha 6ojata. DyHKUMjaTa Ha NIaMEeHVKOT NPUToa He ce HapyllyBa. [TOBTOPHO BMETHETE ja pelletkaTa BO
pepHara.

EnexTpu4Ha nnoua 3a
roTeBere (onuuja)

McuncTeTe co TBpAaTta ctpaHa Ha CyHrepoT U Maslky TEYHO CPEACTBO 3a MUere. 10 UNCTEHETO BKIyYETE ja
KpaTtko njovyaTa 3a rotBeHe Aa ce ucywn. BnaxHuTe nnoyn 3a rotBere Co TEK Ha BpeMe Ke p' rocaat. Ha kpaj
HaHeceTe CPeACTBO 3a Hera. TeYHOCTUTE LWITO Ce Nnpeneane n ocTatounTe of jadeHeTo BedHall OTCTpaHyBajTe M.

MeTaneH NPCTeH Ha
eJIeKTpU4HaTa nno4ya

3a roTeerbe (onuuja)

MeTanH1OT NPCTEH CO TeK Ha BpeMe Moxe Aa ja npoMeHu 6ojaTa. npetxoaHata 6oja MoXe Ja ce nospaTiul.
MpPCTEHOT NcUMCTETE To CO TBPAATa CTpaHa o4 CyHIepoT U Masiky TEUHO CPECTBO 3a Tpuerke. MpuToa BHUMaBajTe
Ha Toa, [a He ' UCTPUETE OKOJHWUTE MOBPLUMHU. [OPHUTE MOBPLUMHKM MOXE [Ja ce owTeTar.

Konuumwa

McuncteTe co Masky CPeCTBO 3a MUEHEe U BNaxkHa Kpna. Mcyliete co meka Kpna.

Crakno on BpaTtata

Moxe [a ce UMCTU CO CPECTBO 3a UNCTeHe CTakno. He ynoTpelyBajTe arpecnBHu CpeacTsa 3a UNCTeHe UK
OCTPUW MeTasiHu npeamMeTu. Tue Moxe Aa r uarpedar 1 owTeTar NOBPLUNMHUTE Ha CTak/IoTo.

ANXTYHr

Na3BpuweTe co BnaxHa kpna. Mcylete co Meka kpna.

BHaTpeluHa cTpaHa

Ha pepHaTa

McumncTeTe co Tonna Boda unm Boaa co ouet. Kaj jakn Heunctotum: CpeCTBOTO 3a YNCTEHE pepHa yrnotpedyBsajte
ro camo Ha onajeHa nosplunHa.

CTtaKneH KanaK Ha

cvjanuuyKarta oa
pepHaTa

NcuncteTe co Masky CPeCTBO 3a MUeHe U BaxHa Kpna. M3bpuliete co cysa Kpna.

Onpema

OMekHeTe ro BO Tonna npommneka. Mcumcrete co uetka uim cyHr'ep.

ANyMUHUYMCKHU nnex
3a neyerbe (onuuja)

He ro uucteTe BO MallnHa 3a Muere canosu. Hukorall He ynotpebyBajTe cpeAcTBO 3a UncTere pepHa. 3a aa
nsberHeTe rpe®HaTUHN, HUKOrall He MM JonupajTe MeTanHUTE NOBPLUMHN CO HOX WM CandyeH ocTap npeamert. Ce
Gpviie NPoMMBKa 1 CO MeKa Kpna 3a Npo3opeL UM co MUKpodudep-kpna, XOpUsoHTaTHO 1 6e3 NpUTUcKare Ha
nosplunHaTa. Msdpuwete co cysa kpna. He ynoTpeOyBajte adpasnBHM CPEACTBa, CYHIepu WTo rpedat unm rpyou
Kpnu 3a uncterse. Tve ro rpedart naexoT 3a nevere

BesbegHocT 3a Aeua

(onuuja)

[oKosnKky nMma ocurypyeau 3a 6e30eHOCT Ha AeuaTa, Toj Mopa Aa ce OTCTpaHu npen unctereto. Cute nnacTuyHmn
[1eNoBK NoToneTe r'v BO TOMaa NpoMuBKa 1 nsdpuiieTte rm co cyHrep. N3bpuete co meka kpna. MNpu jaku
HeuncToTum 6esdenHocTa 3a Aeua He (hyHKLUMOHMPA NPaBUIHO.

Mperpana (onuuja)

McuncTeTe co Masky CPeCTBO 3a MUeHe U BNaxkHa Kpna. Madpuiiete co meka Kpna.

Onpema MoToneTte BO Tonna Nnpomumeka. icuncrete Co yeTka unm CyHrep.
OTKallyBaI-be U 3aKavyyBaH€ Ha paMKuUTe 3aKauyBarbe Ha pamMKuTe
3a uncTere MOXe fa rv u3Baaute pamkute. PepHaTta mopa aa 1. HajnpBO 3akauyeTe M pamKute Ha 3agHuUTe AYyNKu, U NPUTUCHETE

6éune onaaeHa.

OTKaueTe 1 pamMKuTe

1.lMoaurHeTe rn pamkuTe Hanpea n Harope
2.1 oTkauete rn (cnuka A).

3.loToa noBneyete rm cute pamkun HaHanpen
4.1 n3eagete rm (cnvka B).

MasiKy HaHasaga (cnivka A)
2.1 noToa 3akayeTe BO NpeaHuTe aynku (cavka B).

E

G

®

(s=~

— | @ > -

3 PamkuTe ce nocrtasyBaat AecCHO 1 1eBO. BHUMaBajTe Ha Toa Aeka,
—— ( : Kako WTO e NPUKaKaHo Ha cnukata B sucuHa 1 1 2 ce gony a
BucuHa 3, 4 n 5 rope.

McuncTeTe M paMkutTe CO CPEACTBO 3a UNCTEHE U CyHrep. MNpu
TBPAOKOPHU HEUNCTOTMM ynoTpedeTe uetka.
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OTKauyBaH-€ U 3aKauyBaH-€ Ha BpaTaTa of
pepHaTa

38 Aa rm NCHMCTNUTEe U AeMoHTUpaTe CTtaknara o[ BpaTtara MoXeTe
[a ja oTKauuTe BpaTarta oj pepHaTa.

Cekoja oA WapK1Te Ha Bpartata uma no efleH MexaHusam 3a
Onokuparbe. JJOKOSIKY MEXaHU3MOT 3a O/IoKnparke € 3aTBOpeH
(cnuka A), BpaTtata o pepHaTa € ocurypaHa. Taa He MOXe a ce
oTkaun. JoKoKy MexaHU3MoT 3a ON10KMparLe 3a oTKavyBare Ha
BpaTarta o/l pepHata e OTBOpeH (cnvka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe na ce saTtBopar.

A OnacHocT oa nospena!

Llokonky WwapKnte He ce ocurypaHu, 3aTtBoOpeTe CO Norosiema cuna.
BHumaBajTe, MexaHuamute 3a 61okuparse a ce cocema
3aTBOPEHU, O[IH. MPU OTKauyBaHETO Ha BpaTara of pepHarta
cocema aa ce OTBOPEHMU.

OTKaueTe ja BpaTtaTa

1.0TBOpETE ja LeNOCHO BpaTtata of pepHara.

2.0TBOpETE 'M ABaTa MexaHu3Mu 3a Gnokuparse o4 gecHaTa u
nesarta ctpaHa (cnvka A).

3.3artBopeTe ja BpaTaTta o/ pepHarta goaeka He ce Bknonu. aTete
ja co ABeTe AnaHkuM oA nesaTta W AecHarta cTpaHa. 3aTtBopeTte
ywte Manky u nssnedete (cnuka B).

3aKauyBare Ha BpaTaTta
MOBTOPHO 3akaueTe ja Bpararta o4 pepHara no oéparteH peaocnes.

1.pu 3akauyBaHEeTO Ha BpaTarta o[ pepHaTa BHMMaBajTe, ABETE
Lwapkv aa éuaaT TOYHO BMETHATU BO OTBOPOT (Cimnka A).

2.)Kne6oT Ha WwapKaTta Mopa [la ce BK/0MW Ha ABeTe CTpaHu
(cnuka B).

—
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3.T10BTOPHO 3aTBOPETE IV ABaTa MexaHu3Mmu 3a 6/1I0KMpaHe
(cnuka C). 3aTBOpETE ja BpaTata o4 pepHara.

A OnacHocT o noepepaa!l

[okonky Bpartata oA pepHaTa Bu nagHe nopaav HEBHUMaHWe uan
HEKOja O[] lapKUTE ce 3aTBOPU He NOCerajTe BO wapkaTta.
MoBukajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JeMoHTaMa U MOHTaMa oJ1 cTaKknara on
BpaTaTta

3a I'IOJ:lOGpO YncTerhe MOXe Aa ' AeMOHTUpaTe ctaknarta oA
Bparara oA pepHarta.

HeMmoHTUpare

1. OTkaueTe ja BpartaTa o4 pepHaTa W cTaBeTe ja Co padkara
HaOony Ha eaHa Kpna.

2.13BageTe ro kanakoT oA Bpartara oa pepHata. Co npcTute NesBo
N [IECHO NPUTUCHETE Ha knanHata co npctute (Cnunka A).

3.lloanrHeTe ro HajropHOTO CTakIo U u3BnedeTe ro (cnmka B).

ANY

4.loaurHeTe ro ctaknoTo u nseneuvete ro (Cnuka C).

(@]
o< //
‘_%0/

McuucteTe rn ctaknarta co CPeAcTBO 3a UNCTEHE CTak/10 U Meka
Kpna.

A OnacHocT o noepepaa!l

NarpebaHoTo CTakno Ha BpaTaTa o4 ypeaoT MoXe Aa npcHe. He
KopuUcTeTe CcTpyra4 3a cTakao, OCTPU WK CPeacTBa 3a YNCTEHE
wTo rpedart.



MoHTHUpame

[Mpn MOHTUPaHETO BHUMAaBAjTE, AeKa JIEBO [0J1y Ha Y€/10 CTOU
HaTnmncoT “right above” (BeaHaw osropa).

1. BMeTHETe ro cTak/10To HaKoCco HaHasag (cnuka A).

2.[OpHOTO CTakK/10 BMETHETE ro KOCO HaHasan AoJeka He ro
BMETHeTe BO [ABaTta Apxxauun. MasHata nosplunHa Tpeda na éuae
oaHaasop. (Cnuka B).

3.CraBeTe ro kanakoT U NpUTUCHETE.
4. 3akaueTe ja BpaTarta o4 pepHara.

HKopucTete ja pepHaTa AypyU OTKaKO NpaBUITHO Ke M MOHTUpaTe
CTaKnara.

Mpeuka wTto Tpeba Aa HanpaBuTe?

[oKosKy ce MnojaBu npeuka, HajuecTo ce paboTtn 3a cutHuua. Mpen
[la ja noBuKare cepBucHata cnyx0a, nornegHete Bo Tadenara.
Moxebu npeukaTa MOXeTe caMmu Aa ja nonpasuTe.

Tabena Ha Nnpeuku

[okonky He Bu ycnee Hekoe o4 jadersata, Be monmme norneaHete
BO nornasjeToTecTMpaHo 3a Bac BO HalieTO CTyAMO 3a FOTBEH-E .
Tamy Ke HajaoeTe MHOry COBETU U HAnNOMEHW 3a rOTBEHE.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuyHuTe nonpasBku ce onacHu. lNonpasku cMee aa BpLn camo
TexHuYap ol cepeucHata cnyxoda obydyeH o Hac.

Mpeuka MomHu Momolu/HanomeHH
NPUYUHU
PepHata He OcurypysauoT e [lorneaHete Bo TabnaTa co
dyHKUMOHMPA. nedexTeH. ocurypysauu, Jaam
OCUrypyBauyoT e BO pea.
[MpeknH Ha MposepeTe, nenu
cTpyja. dyHKUMOHMPA CBETNOTO BO
KyjHata uim opyruTe KyjHCKu
ypeau.
[MpukasoT Ha [MpeknH Ha OpaHoBO NocTaBeTe ro
YaCOBHUKOT cTpyja. UYaCOBHUKOT.
Tpenka
PepHata He Vima npaB Ha CBpTeTe ja paukarta o
3arpesa. KOHTaKTHUTE NpeKrHyBayoT noBeKkenaTu
NenoBsu. Hanpel v Hasan.
[MnuHckmoT [Man Ha cTpyja 3ananeTe ro N1aMeHnKoT Ha

rac co zanasjsika 3a rac mniun
OPBEHO YKopYe.

NIamMeHuK He ce WK BaxHU
nanu. CBEKMLIN.

3ameHeTe ja cMjanMuKaTa Ha NOKPUBOT oA

pepHaTa

[OoKOJIKY cujanunukarta BO pepHarta He pabdoTu, Mopa aAa buae

3amMeHeTa. Pe3epBHM namnu OTNopHU Ha Temnepatypa, 40 BaTHM,

MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTta cnyxoa unav Bo cneunjanmanpaHa

npoadasHuLa. YnotpedysajTe rv camo oBue Cujanuum.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

VicknyueTte rm ocurypyBauute BO KyTujata Co OCUrypyBauu.

1.CtaBeTe ja Kpnata 3a cafoBu BO NlaHa pepHa, 3a fa usderHete
wTeTu.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTte ro co BpTere HaleBo.

3. 3ameHeTe ja cujannukaTa Co UCT TakOB TUM Ha Cujanyka.
4.MoBTOPHO 3awpadeTe ro CTak/IeHnoT Kanak.
5.3BaneTe ja Kpnarta 3a cafoBu U BKyYETE MM OCUTYpYyBaUuUTE.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj € owTeTeH Mopa Aa ce 3aMmeHn. CooaBeTHN
CTak/eHn kanaum Ke nodumeTte Bo cepBucHara cnyxoa. Hasenete ro
E-6pojoT 1 FD-6pojoT Ha BawuoT ypea.
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CepBucHa cnymoba

HNokonky BawwnoT anapart mopa a ce nonpasu, 3a 1oa € Tyka
HallaTa cepBucHa cnyxa. Cekorall Ke Hajoeme coOOaBEeTHO
pelleHune, 3a aa rm nsderHeTe HenoTpebHUTe NOCeTH Ha
TEXHNYaPOT.

Bpoj Ha npou3Boa U AaTym Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npouasoaoT (E-Nr.) n aatymot
Ha npoussoacteo (FD-Nr.), 3a na moxe kBanuTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckarta Tabnmnuka co 6poeBu Ke ja Hajaete oA cTpaHa
Ha BpartaTta oA pepHaTa. 3a fa He mopa Aonro aa npebapysate,
Kora ke umarte notpeda, MOXe OBfe Aa MM BHeceTe nogartouute 3a
BawwnoT ypen n TenedoHCcKMOT Bpoj Ha cepBucHaTa cnyxoa.

Bp. Ha
npousson

Hatym Ha
npou3BoACTBO

CepeucHa cnymba =

BHumaBajTe Ha Toa, Aeka noceTtarta Ha CEPBUCHUOT TEXHUYAP BO
Cyyaj Ha MorpeLlHo KOPUCTEHE Ha YPedoT, Aypu 1 3a BpEME Ha
rapaHuunjaTa, He e GecnnarHa.

Bapnbl? enaep GolibiHILIA KOHTAKT M?MIMETTEPI CEPBUCTIK ?biaMeT
?0cbIMIAackIiHaa 6epinreH.

NwmajTe noBepba BO KOMMETEHTHOCTA Ha npouseoantenot. Co Toa
ce ocurypysarte, ieka nornpaskaTa Ke Ouae cnposeaeHa of
LKO/1lyBaHN CEPBNUCHN TEXHNYapK KOW ce onpemMeHn co OpurnHasiHu
pesepBHY NenoBK 3a BalumoTt aomalleH anapar.

CoBeTH 3a 3aluTeZla Ha eHepruja u 3alITUTaA Ha OKONUHaTa

OBpae ke fobueTe COBETU, KAKO MOXEeTe [a salTeanTe eHepruja
npu NeYeHEeTo N roTBEHETO BO pepHaTta 1 Ha MoeTo 3a roTBeHe 1
Kako NnpaBuIHO [a ro oTcTpaHuTe Bawwnot ypea.

LLitenerwe Ha eHepruja BO pepHaTa

m 3arpejTe ja NpeTxoHO pepHaTta camo Toralwl kora Bo Tadenute
Ha ynaTtcTBOTO 3a ynoTpeba unu Bo peuUenToT Taka e
onpeaenexo.

m KopucteTe TEMHU LIPHO NlaknpaHu uiv emajimpanun Kkananu 3a
neuverse. Tue ocobeHo oBpo ja ancopbupaar TonavHaTa.

m OTBOpAajTe ja BpaTata o[ pepHaTta LWTO € MOXHO NOPeTKo 3a
BpemMe Ha rotBeHeTo, NeyveHheTo UK NpXxXeHeTo.

m [loKO/SIKy neyeTe NoBeKe Kosauu, Hajaodpo e ga ru nevete
eaHonoapyro. PepHata e ceywte tonna. MNputoa ce Hamanysa
BPEMETO 3a Meyere 3a BTopara Typa konauu. IcTo Taka Moxe
Na BMeTHeTe 2 nnexa 3a neyere MCTOBPEMEHO.

= [1py NOJ0/ITO BPEME Ha FOTBEHE MOXE [ia ja UCKyUnTE pepHaTa
10 MMHYTM Npea KpajoT Ha BPEMETO 3a roTBeHe U Aa ja
NCKOPUCTUTE NpeocTaHaTara Ton/inHa 3a JOBplLUyBaHe Ha
00OpOKOT.

LLtenerwe Ha eHepera Ha NoJieTo 3a roTteeHwe
Ha rac
m Cekoralu nsbupajte TeHueputba Co npasuiHa ronemmnHa sa

Bawwnte obpoun. [IokosKy ynotpeduTe noronemMo, a nomanky
Hano/IHETO KOPUCTU NOBEKE eHepruja.

m Cekoralu 3aTBopajTe ro TEeHLIePeTo CO COOABETEH Kanak.
m 1amMeHoT 04 rac Mopa Aa UMa KOHTaKT CO AHOTO Ha TEHLIEpPETo.

OTcTpaHyBake cornacHo nponucure 3a
MUBOTHA CpeauHa

AmBanaxata oTCTpaHeTe ja CornacHo NPOMNUCUTE 3a XUBOTHA
cpeanHa.

OBoj anapat e o3Ha4eH cnopen eBpONCKMOT NPOnuc
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eneKkTpPoHCKK anapaTu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

MponucoT ja AaBa pamkaTta 3a Bpakakbe ¥ UCKOPUCTYBakbe
Ha cTapuTe anapaTu, Baxeuyko wupym Espona.

3a Bac, TeCTUupaHo BO HalleTo CTyAHUO 3a roteere

OBpae Ke HajgeTe ronem usbop Ha cneunjanuTeTv 1 onTUuManHu
nocTtasyBarka 3a HUB. Hne ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBEHE N KOja Temrneparypa ce HajcooaBeTHM 3a BaweTo janeme.
Ke noBuete nogaToum 3a coofBeTHaTa onpema u Ha Koja BucHHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuete coBeTn 3a CaaoBuTe u 3a
noaroToBkarta.

HanomeHu

m BpeaHocTuTe oa TabenaTta BaXar 3a BMETHyBarba BO NafeH U
npaseH NPOCTop 3a roTBEHE.
MpeTxoaHO 3arpeBarbe, camo ako e HaBedeHo BO TabenuTe.
[ypn 0TKako NPeTxoaHO Ke 3arpeeTe, 0010XeTe ro LeamoT
npunbop co xapTuja 3a nevere.

m [logaToumnTe 3a BpemMumata ce opueHTaumoHn. Tue 3aBucar oa
COCTaBOT W KBANUTETOT Ha npexpaHOeHnTe NponsBoau.

m KopucTeTe ja ncnopadaHata onpema. JJononHutenHa onpema Ke
HajaeTe Kako noce®Ha onpema BO crneuuvjanmsnmpaHa
npoaaBHULA UK BO cepBucHaTa cnyxoa.

[Mpen KopucTereTo, 0 KOMOpara 3a roTBere U3BadeTe rv
onpemaTa 1 cafoBuUTE WTO HEMA Aa ' KOPUCTUTE.

| CeKOFaLLI KOPUCTETE Kpna Kora BaanTe XelkKa onpema nnun
cafjoBW Of1 MPOCTOPOT 3a rOTBEHE.
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Konauu 1 neuuso

Meuekwe Ha e4HO HUBO
Co lopen/[oneH rpejay & Hajnobpo ke ncneyete konauu.

Hokonky neyete co 3D-Tonon Bo3ayx
BUCWHW Ha BMETHYBak€ 3a onpemara:

KOpucteTe rm cnegHnee

m Konaum Bo Kananu: Bucuna 2
m Konauutba Ha nnex: BucuHa 3

Meuekse Ha NoBeKe HUBOA
KopucTtete 3D-Tonon eosayx [@).

BuUCKHKN Ha BMETHYyBaHe Npu Nevere Ha 2 HMBoa:
= YHuBepsanHa tasa: BucuHa 3

m [1nex 3a neueme: BucuHa 1

BucrHM Ha BMETHYyBake Npu nevere Ha 3 HMBoa:
m [1nex 3a neueme: BucnHa 5

= YHuBepsanHa tasa: BucuHa 3

m [1nex 3a neueme: BucuHa 1



MnexoBuTe BMETHATX BO UCTO BpeMe He Mopa da Ouagat rotTosu BO
1CTO Bpeme.

Bo tabenute Ke npoHajaoete ronem Opoj npeanosn sa Bawute
obpouu.

[lokonky neyete uctoBpemeHo co 3 kananu 3a ned, noctaBete rn
Ha peleTkaTa Kako LWTO € ONUWAaHo Ha cimkaTa.

Kananu 3a neuere
HajnoroagHu ce TeMHUTE Kananu oa metasl.

ﬂOKOJ’IKy neyeTe BO Kananum of TeHOK metan uan KoOpuctute
CTakKNneHn Kananun, ce Nnpoao/iKyBaaTt BpeMutbara 3a neyere n
KoaynTte He notemMHyBaaTt paMHOMEPHO.

[lokonky cakate aa ynotpebute CUIMKOHCKM Kanar, opueHTupajTe
ce crnope/ NoJatoumTe 1 peLentute Ha Npou3BOaUTENOT.
CUIMKOHCKNUTE Kananu 4ecTo naTu ce nomanu oa BooduuyaeHuTe
kananu. KonnumHute Ha TecTo 1 nodaTounTe BO peuenTute Moxe
[la oTcTanysaar.

Tabenu

Bo TabenuTe Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a pasnyHuTe
Konaunkba 1 neurBa. TemnepaTypara U BDEMETO Ha Neyere
3aBucaT 0/l CBOjcTBaTa Ha TeCcToTo. 3aToa Bo Tadenute ce gaaeHun
obnactute Ha Temnepatypa. Hajnpso obuaeTe ce co HajHUCKa
BPEeOHOCT. Co noHucka TeMnepartypa nedmBarta nogeaHakBo
notemHyBaart. [Jokosky e notpe®Ho, CNeaHnoT naT nocTaBeTe
noBKcoKa Temneparypa.

BpemeTo Ha neverbe ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTW, JOKONKY
npearpesare.

JononHuTtenHu nHopmauun Ke npoHajaete nog Coseru 3a
rne4yere BO Nnpuaor Ha Taéenme.

Konauu Bo kKananu Kanan BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TOoNnnMWHa Bo °l BO MUHYTH
CyB MpceH Konad, eaHOCTaBeH Kanan Bo ¢popma Ha BeHel/ 2 160-180 40-50
Kanan 3a ne6
3 kananu 3a ned 3+1 140-160 60-80
CyB, MpCeH Konay, GuH Kanan Bo hopma Ha BeHel/ 2 O 150-170 60-70
Kanan 3a ne6
OCHOBHO TECTO Ha TopTa, CyB MPCEH Kanan 3a oBolleH konau 2 O 150-170 20-30
Konau
OBoLLEH Kona4, CyB MpCeH konau Kanan 3a kyrnog/Topta 2 O 160-180 50-60
TopTa of OGUCKBUTK Kanan sa TopTa O 160-180 30-40
LTpyana co kKopa Kanan 3a TopTa 1 O 170-190 25-35
OBolHa nnu TopTa co cupekrse, Ltpyana* Kanan 3a TopTa 1 O 170-190 70-90
LLiBajuapcka nuta Mnex 3a nuua 1 ] 220-240 35-45
MukaHTHWM KoNaum (Ha np. NuTa, Konadyn co Kanan 3a TopTta 1 O 180-200 50-60
npas)*
Muua, TeHka ocHoBa CO MasiKy AO0AATOK Mnex 3a nuua 1 ] 250-270 10-15
(npearpeemse)
* Konaun octaBeTe rv okony 20 MUHYTU BO UCK/yYeHa, 3aTBOPEeHa pepHa aa ce usnaaw.
Konauu Ha nnex Onpema Bucuna Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TOonnMuHa Bo °l BO MUHYTH
TecTo 3a CyBM KO1aun UM KBaceHo TecTo [lnex 3a nevyere 2 O 170-190 20-30
CO CyB Aonarok YHuBep3anHa Ttasa + Mnex  3+1 150-170 35-45
3a neuere
TecTo 3a CyBM MPCHM KOMaum UM KBaceHo YHuBep3asHa Tasa 3 O 160-180 40-50
TECTO CO COUeH A0AATOK, OBOLIE YHuBep3anHa TaBa + [1nex  3+1 150-170 50-60
3a neuere
LLBajuapcka nuta YHuBep3anHa TaBa 2 O 210-230 40-50
PonaT oa GUCKBUTK (Npearpeetrse) Mnex 3a neyere 2 O 190-210 15-20
MneteHka co kBacew co 500 r GpalHo [Mnex 3a neuere 2 O 160-180 30-40
BoxukeH konay co 500 r 6patiHo Mnex 3a neyere 3 O 160-180 60-70
BoxuKkeH co 1 Kr 6pallHo Mnex 3a neuerse 3 O 150-170 90-100
LWTpyana, Gnara YHuBEp3anHa tasa 2 O 180-200 55-65
Bypek YHuBEp3aiHa TaBa 2 O 180-200 40-50
Muua Mnex 3a neuerbe 2 O 220-240 15-25
YHuBepsanHa tasa + Mnex  3+1 180-200 35-45

3a neyewe
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Manu neuusa Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TONnUHa Bo °U BO MUHYTH
Konauva Mnex 3a neverbe 3 140-160 15-25
YHuBep3anHa TaBa + [1nex 3a nevere 3+1 130-150 25-35
2 nnexa 3a nevere + yHuBep3anHa 5+3+1 130-150 30-40
TaBa
MeumnBa kou ce noaroteyBaar  [lnex 3a neuere 3 ] 140-150 30-40
co wnpwu (Mpearpeetbe) Mnex 3a neuerse 3 140-150 30-40
YHuBep3anHa TaBa + lnex 3a neuerbe 3+1 140-150 30-45
2 nnexa 3a neuyerbe + yHuBepasanHa 5+3+1 130-140 35-50
TaBa
PoHnmBmM Konauu MNnex 3a neuere 2 ] 110-130 30-40
YHuBepsanHa tasa + [nex 3a neuerbe 3+1 100-120 35-45
2 nnexa 3a neuyerbe + yHuBepasanHa 5+3+1 100-120 40-50
TaBa
Konauursa co wnar Mnex 3a neyerbe 80-100 130-150
MeurBO CO NaHauLWNaH Mnex 3a neyere O 200-220 30-40
JlucHato neumso Mnex 3a nevyerse 180-200 20-30
YHuBep3anHa TaBa + [1nex 3a nevere 3+1 180-200 25-35
2 nnexa 3a nevere + yHuBep3anHa 5+3+1 160-180 35-45
TaBa
[MeunBO 071 KBACEHO TECTO [Mnex 3a neuere 3 O 180-200 20-30
YHuBepaanHa TaBa + lnex 3a neuerbe 3+1 170-190 25-35

INe6 v 3eMUUKH

Mpu neuereto Ned NPETXOOHO 3arpejTe ja pepHara, [AOKO/KY He e

HaBeaeHO NouHaky.

He HanesajTe Boga BO pepHaTa AoaeKa e Xellka.

Mpn Neyere Ha 2 HMBOA, YHMBEP3aHaTa TaBa cekorall
BMETHYBA|TE ja HaA NIEXOT 3a Neyerse.

INe6 n 3eMnuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TOonNUHA Bo °L{ BO MUHYTH
KBaceHo TecTo co 1,2 kr 6pawHo YHuBep3anHa Tasa 2 O 270 8
200 35-45

Ne6 oa noTKkBaceHo TecTo co YHuBep3anHa taBa 2 O 270 8
1,2 kr 6pallHo 200 40-50
3eMuukn (6es npearpeerse) Mnex 3a neuerbe 3 ] 210-230 20-30
3eMnUKKn 04 KBaceHo TecTo, 6narn Tnex 3a neuerse 3 O 170-190 15-20

YHuBepsanHa taea + nex 3a 3+1 160-180 20-30

neyerse

CoBeTH 3a Nneyewe

Cakate ga nedvete cnopen Bawwor
peuent.

OpueHTVpajTe ce crnope CnuYHK neumsa o Tadenarta 3a neverse.

Taka Ke gosHaeTe, ganu Bawmot
MunMdpoa e roTos.

Ha 10 MyH. npen KpajoT o4 BpemMeTo BO AafeHMOT peuenT, OOLHEeTe ro Ko/ayoT Co Yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MecTO. AKO 3a yernkasnkara He ce nenn TecTo, Toa 3Hauu feka KoiadyoT e
roToB.

KonauoT nara.

HapenHunot nat ynotpefeTe noMasky TEUHOCT UM NOCTaBeTe ja Temneparypara 3a
10 cTeneHn noHUcko. MNMountyBajTe v AageHnTe BpeMeTpaera Ha Melarse oa Bawmot
peuent.

KonayoT HapacHan Ha cpeauHara, a aHa
padoBuTE He.

Bo T0j cnyuaj He ro maukajTe padoT Ha KananoT CO Macno. [1ocne NeYereTo Co HOX,
BHMMATE/IHO OABOJTE IO KO/A4yoT 04 Kananort.

KonauoT e npeTeMeH o[ ropHaTta cTpaHa.

BmeTHeTe ro noanaboko Bo pepHarta, oAOepeTe NoHucka Temneparypa v neyeTe ro Koaauot
MasKy nogonro.

KonayoT e MHOry cyB.

Co venkanka 3a 3abu HanpaseTe Manu OyrnKu BO roToBUTE Kosnauu. M kanHeTe OBOLUEeH COK
WM ankoxos BP3 HUB. HapeaHunoT nat ynoTpedeTe TemnepaTypa nosucoka sa 10 ctenexHun un
cKparteTe ro BPemeTo 3a Nneyerse.

Ne6oT nnn KonayoT (Ha Np. Konay co
cuperse) nodpo usrnena Ho ogHatpe e
TEYEH (NenauB, CO BOAEHU JIMHUN).
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HapenHunot nat ynotpefeTte noMasky TEUHOCT M neuyete NoAoAro Ha NoHMUcKa TemnepaTypa.
JOKOIKy NpaBuTe KoMaum co COYeH NpenunBs, HajnpBO KcnedeTe ro AHOTo. HapoceTe ro co
6anemu nnm NedHu TPOLLKW U BP3 HEro goaaaeTte ro npenvsoT. BHUMaBajTe Ha peuenTtute u
BPEMETO Ha Mneyetbe.



[TeunBOTO € HEPAMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3BepeTe NoHUCKa TemnepaTtypa 1 neynBoTo paMHOMEPHO Ke ce ucneve. PoBKUTE neumsa
rneyeTte rm Co ropeH/noneH rpejay & Ha enHo HUBO. XapTunjata wTo CTpYM MOXE Aa BAnjae Ha
uMpKynauuvjara Ha Bosayx. Viceuete ja xapTujata Taka na oaroeapa Ha rosemMuHaTa Ha naiexor.

KonauoT oA oBollje o JosHaTa cTpaHa e
MHOTy CBETO/I.

CneaHNOT NaTt BMETHETE ro KOMaYoT 3a €1HO HMBO MOHUCKO.

CokoT o4 OBOLlje NanMBa Had Hero.

HapeanuoTt nat, ynotpebeTe noanadoka yHuBepsanHa Tasa, JOKOSIKY uMmaTe.

Manute neunBa o KBaCEHO TECTO MNpwu
neyerETO Ce Nenar eaHo A0 APYro.

3a cekoe napue neunso Tpeda Aa Mma pacTojaHune o OKoJy. 2 cM. Taka Ke nma A0BOHO
MeCTO, Napummata neynBo yodaBo Aa HapacHaT M paMHOMEPHO Aa ce ucneuar.

AKO CTe neuesnie Ha NoBeKke HMBoa. Ha
FOPHMOT NJ1IEX NEYNBOTO € MOTEMHO Of
NONMHUOT.

Mpu neuerse Ha NoBeke HUBOA ynoTpebeTte 3D-Tonon Bosayx [@). MnexosuTte BMETHAT BO
MCTO BPEMe, He Mopa UCTOBPEMEHO Aa Buaat roTosu.

Mpu neyerbe Ha COYHU Konaun usnerysa
KOHAEeH3npaHa Boja.

Mpu neuerbeTo MOXE [a HacTaHe BodeHa napea. Taa wanerysa npeky sparara. Napeara
MOXe [a ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tabna wnv 6amuckmuoT meden n ga Kane Kako

KoHaeHaupara soga. Osa e nNpupoaHo.

Meco, wuBuHa, puba

Can

Moxe na ro KOpUCTUTEe CEeKoj OrHOOTNOPEH caf. 3a rosiemm
neyera, NorogHa e yHmBep3asiHata TaBsa.

HajnoroaeH e canot oa ctakno. BHumaBsajte Ha Toa, KanakoT 3a
cajoT 3a neverbe a oAroeapa v Ao6po aa ce 3arsopa.

[lokonky ynotpeByBaTte emajnivpaHv cafoBu 3a nedvere, AoAaneTe
MaJiKy NOBEKE TEUHOCT.

JoKOsIKy neyeTe BO CaoBUTE 3a Neuere 04 YenK, MecoTo Hema
[la NoTeMHe MHOTY 1 Ke Buae Mmanky nocypoBo. [poaosnxere ro
BPEMETO Ha roTBEHE.

MopaTtoum Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = OTBOpEH
Capn co kanak = 3aTBOpeH

Cekorall cTaeajTe ro cafgoT BO cpeauHara Ha pelieTkara.

JKelWKWOoT cTakneH cal ctaBeTe ro Ha cysa noasora. JJokonky
noasiorara € BnaxHa Wiu fiaaHa, CTakioTo MOXe [a Ucnyka.

Mpwemwe

Ha nocHoTo Meco godagere My Masiky TedHocT. [IHOTO Ha caaoT
Tpeba na Ouae NOKPUEHO OKOony. V2 cMm.

Ha neuereTo 04 roBeICKO Meco foaaneTte noseke soaa. [JHOTO Ha
cafot Tpeba Aa duae NoKpueHo okony 1 -2 cm.

KonunumHata Ha TEYHOCT 3aBucu o4 BMAOT HA MeCOTO U
MarepujanoTt oA Koj € HanpaseH caaoT. [IoKosky noaroteyBaTe
MEeCcO BO eMajnimpaH caf 3a neuderbe, NoTpedHo e Aa aoaaneTte
MasiKy MOBEKE TEYHOCT OTKOJIKY BO CaoT.

CanoBwuTe 3a neuerbe o[ Ye/IMK Ce caMo Ae/TyMHO MOroaHMW.
MecoTo ce roTeu no6asBHO ¥ NoMasiky noTemHysa. HamecteTte
noBucoKa Temneparypa u/unm noaoaro Bpeme 3a roTserse.

Ckapa

[okonKy nevyeTe Ha ckapa 3arpejte NPeTxoaHO OKOY 3 MUHYTH,
npea na ro cTaBuMTE MECOTO 3a CKapa BO komopaTa 3a roTBEHE.
lMeueTe Ha ckapa cekorall BO 3aTBOPeHa pepHa.

Mo MOXHOCT 3eMeTe napumHa MeCco 3a ckapa CO C/nyHa
nedenuHa. Ha Toj HaumnH, Te eAHaKBO Ke NMoTemHaT 1 Ke octaHaT
COYHM.

Mapuntbata ckapa npespTeTe v No %3 o4 BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MoconeTte rM CTeKoBUTE Jypu OTKAKO Ke ri ucrneyeTe Ha ckapa.

[MocTaBeTe M napunHaTta ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa. Jokonky
neyeTte caMmo eHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpaeuTe Hajaoopo,
ako ro noctaBuUTE Ha cpeauHaTa Ha pelletkaTta.

JononHuTeNnHo BMETHETE ja YyHMBep3aHaTa TaBa Ha BucuHa 1.
CoKOT 0a MecoTo Ke ce cofepe 1 pepHata O0CTaHyBa NouucTa.

[okonky nevyete Ha ckapa, NIexoT 3a Neyere UK yHBep3anHaTa
TaBa He rm BMeTHyBajTe Ha BucuHa 4 nnn 5. 3apaau jakata
TONAMHA MOXE [a ja MPOMeHN hopmaTa 1 Npu BaaeHeTo aa ja
owITETN KOMOpaTa 3a roTBeHe.

pejHOTO TeNo 3a ckapa ce Bkay4vyBa U Uckaydvyea. OBa e
HopmanHo. Konky 4ecto Ja ce ciydysa T0a, Ce npunarogysa
crnopea NoAeCeHNOT CTeNeH Ha ckapa.

Meco

[To nonoBuHa 04 BPEMETO CBPTETE MM NapyuHbara Meco.

JOKOJIKY NeyereTo e roToBo, Tpeda aa ro ocTaBuTe ywTe
10 MMHYTM BO UCK/ydeHa 3aTBOpeHa pepHa. Ha Toj HaumH CoKOoT o
MecoTO NoaoBpo Ke ce pacnpenenu.

Mo neyerEeTO, 3aBUTKA|TE IO rOBEACKMOT BUDTEK BO allyMUHUYMCKA
donnja n octaeete ro aa orcton 10 MUHYTM BO pepHa.

Kaj CBMHCKOTO Meuyere CO KOXa, MCEYETE ja KoxXata HakKpCHO U1
CTaBeTe ro neyerbeto BO CaAoT CO KoOXarta Hagosy.

Meco TemuHa Onpema v cagosu BucuHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TONnuHa BO °Ll, cTeneH  BO MUHYTHU
3a cKapa

lFoBenAcKo meco
FoBEACKO neuere 1,0 kr 3aTBOpPEHO 2 O 200-220 120

1,5 kr 2 ] 190-210 140

2,0 kr 2 = 180-200 160
[oBeacku dunetn, cpeaHo neuenn 1,0 kr OTBOPEHO 2 O 210-230 70

1,5 kr 2 ] 200-220 80
lFoBencku GudTek, cpeaHo neyeH 1,0 kr OTBOPEHO 1 210-230 50
CtekoBu, cpeaHo neyeHun, 3 cm PeweTtka 5 ™ 3 15
nebenu
Tenewxo meco
Tenewko neyere 1,0 kr OTBOPEHO O 190-210 100

2,0 kr ] 170-190 120

CBHMHCKO Meco
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Meco TemuHa Onpema u cagosu BucuHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTpaere

TonnuHa BO °Ll, cTeneH  BO MUHYTH
3a CKapa

Meuerbe 6€3 KOxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 100

1,5 kr 1 190-210 140

2,0 kr 1 180-200 160
Meuerbe co kKoxa (Ha np. nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 120

1,5 kr 1 190-210 150

2,0 kr 1 180-200 180
MylweHo Meco CoO KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70
JarHelluKo meco
JarHelukn 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 150-170 120
neyeH
MeneHo meco
[MeueHo MeneHo meco on 500 r OTBOPEHO 1 170-190 70

Meco
Bupnu
Bupuinm Pelletka 4 3 15
HuBuHa [MapunrbaTa neyere, Kako WTO CE POI0BAHO MUIELWKO Un
MonaroumTe 3a TeXuHaTa BO TaBeNnara ce OnHeCYsaat Ha nuaewwKkn rpaaun, CBpTeTe rv Nno nosoBrMHaTa o4 AafeHOTO BpeMe.
HEHAMOJHETA, KUBMHA NOArOTBEHA 33 NEUeHbe. [lenoBuTe o XuBUHATA %3 CBPTETE 'l MO M3MUHATOTO BpEME.
CrageTe ja uenata X1BMHa HANIPBO CO rpaanTe HaJony Ha [lokonky roTBuTe natka unu rycka, 6ouHeTe rm noa kpunata. Ha toj

peweTkara. Mo % o 4aneHoTo Bpeme cepTeTe ja. Ha4MH K€ 1cTeve MacHoTvjata.

KuBMHaTta Ke ctaHe Kpukaea 1 kadeHa, JOKOKY Npu KpajoT Ha
NeyerEeTo ja nonpckarte Co nyTep, cosieHa BoAa Win COK of

nopTokarl.
HusuHa TemuHa Onpema v cagosu BucuHa Buna Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TONNUHA Bo °l BO MUHYTH
Kokoluka, Lena 1,2 kr PelweTka 200-220 60-70
Mune, ueno 1,6 kr PeweTka 190-210 80-90
Kokoluika, nonosunHa cekoe no PeweTtka 200-220 40-50
500 r
Mapuntba KoKoLIKa ceKoe no PeweTka 3 200-220 30-40
300r
Matka, uena 2,0 kr PeleTka 2 170-190 90-100
l'ycka, uena 3,5-4,0 kr PeuweTka 2 160-170 110-130
Mune, ueno 3,0 kr PeleTka 2 170-190 80-100
Munewkun kapadartak 1,0 kr PelweTtka 2 180-200 90-100
Punba pepHata. [JoKosIKy CTaBuTe MceueH KOMIUP WK Mas OTBOPEH caf

BO CTOMAaKOT Ha pubara, Ha TOj HauuMH NoCTabuNHO Ke CTOW.
MapuuntbaTa puda nNpespTeTe M no%s oj BpemeTo. 0 CTOMaKOT Ha pubata, Ha T0j Hal 0CTabuHo Ke CTo

ﬂOKOJ‘IKy neyeTe AUPEKTHO Ha peleTkarta, AOMO/IHUTEe/THO BMeTHeTe
ja yHMBep3anHaTa TaBa Ha BucuHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1
pepHarta Ke ocTtaHe nouucTa.

LlenaTa pnba He mopa Aa ce npeepTyBa. CtaseTe ja LenaTa pubda
BO Moauuuja Ha nanearse, Co NnepkuTe Ha rpdoT Harope, BO

Puéba TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaewe
TOonAuHa BO °Ll, cteneH BO MUHYTH
3a CKapa
Pu6a, uena cekoja no. 300 r PeweTtka 2 3 20-25
1,0 kr Peluetka 2 180-200 45-50
1,5 kr Peletka 2 170-190 50-60
Kotnetn on puba, 3 cm gedenu Peletka 3 2 20-25
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CoBeTH 3a nNeuewe U CKapa

3a TexunHarta Ha neyereTo Hema
nogaroun Bo Tabenara.

N3bepeTe r nogatouuTe cnopes cinegHaTa noHucka TexuHa u nodapajte ro BpemeTo.

Cakate na nposepwvTe, Jain € roToBo
neyereTo.

Kopuctete TepmomeTap 3a Meco (ro nMma BO crneuujanusmpaHnute npodasHuUmn) nnm npodajte
CO naxkuua lNpuTucHeTE ro NeYeHEeTo CO Nnaxuuara. AKO e TBpAo, 3HauuM Aeka e rotoBo. AKo
NOTOHYyBa faxuuara, NoTPedHo e ylTe Bpeme.

[TleyereTO € NPEeTemMHO, a KopKaTa Ha
MecCTa 1M3ropeHa.

MpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHyBare U TemnepaTypara.

MeuerbeTo 4OBPO M3rNeaa, Ho CocoT e
U3rOpeH.

CneaHunoT nar V|36epeTe nomasia uYmHuja 3a neyere UNn goganere NOBEKE TEYHOCT.

MeuereTo JOBPO n3rnena, Ho CocoT €
NpecsBeToN U BOANECT.

CnenHunot nat nabepeTe norosema unHuja 1 ynotpedete nomasnky TeYHOCT.

[Mpu cTaBameTo Ha nevereTo ce coshasa

BOAeHa napea.

Toa e NpupoaHo 1 HopMasnHo. Fonem aen o4 BogeHaTa napea usnerysa npeky 1anesot 3a
napea. Moxe [ja Kane Ha NpeaHVoT onepaTuBeH Aen WK Ha NoBpLuMHaTa Ha OKOIHUOT Meben
Kako KOHAeH3MpaHa Boja.

Cyodne, rpaTUHUpaHU jaaeHa, TOCTOBHU CapioT cTaBajTe ro cekoral Ha pewerkara.
JlokosnKy nevete AMPEKTHO Ha pelleTkarta, AONONHUTENHO BMETHETE ['0TBEHETO Ha eHO Cy(dJie 3aBUCK Of rojleMnHaTa Ha canoT 1 oA
ja yHMBep3anHaTta Tasa BO BuCMHA 1. PepHarta ocTaHysa nouucra. BuCUHaTa Ha cydneTo. Mogatounte Bo Tabennte ce camo

pedEePEHTHN BPEAHOCTN.

O6pokx Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnMWHa Bo °l BO MUHYTH

MoTneueHu janewa

MoTneyeHo jagere, 6naro Kanan 3a notneyeHo 2 O 180-200 40-50
janere

MoTneyeHn TECTEHNHN Kanan 3a notneyeHo 2 O 210-230 30-40
janere

TpaTUHUpaHu janera

paTvHMpaH KoOMNup, Co CypoBK 1 kanan 3a noTnevyeHn 2 160-180 60-80

aoparouu, jagema

MBKC. 4 GM BUCOK 2 Kananu 3a noTneyeHn 1+3 150-170 65-85
jagera

Toct

[MpenekyBare Ha TOCTOBU, 4 napunHa Pewetka 4 160-170 10-15

MpenekyBare Ha TOCTOBM, 12 napumrba Pewetka 4 160-170 15-20

FoToBu npoussoau

Temnepartypu. lpunarogeTe ja ronemMmHara Ha xapTvjarta Ha
00BpOKOT.

BHMMaBajTe Ha nogatoumuTe Ha NPOM3BOAUTENOT O/ NaKyBaHETO.

[okosKy ja 00noXunte onpemara co xaptuja 3a neyerse,
BHMMaBajTe Ha Toa, xapTujaTta 3a nevyere [a e norojgHa 3a oBue

PeaynTaToT 0 rOTBEHETO MHOIY 3aBUCK O NpexpaHOeHnoT
npoun3Bo. NMpeTxoaHOTO NOTNeKyBarke U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe fla ce NnpuMmeTaT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOIN.

O6pok

Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TOonnuHa BO °Ll, cteneH BO MUHYTHU
3a CKapa

Muua, 3amp3HaTa

[Mvua co TeHka ocHoBa YHuBep3anHa TaBa 2 ES 190-210 15-20
YHuBepsanHa taga + 3+1 180-200 20-30
pelieTka

Muua co nebena ocHoBa YHuBep3anHa TaBa 2 EN 170-190 20-30
YHuBepsanHa taea + 3+1 170-190 25-35
pelieTka

Muua Garet YHuBep3anHa TaBa 3 ES 170-190 20-30

MuHunuua YHuBep3anHa TaBa 3 180-200 10-20

Muua, oo NaaunHuK, Npearpeere YHuBep3anHa TaBa 1 ES 180-200 10-15

MNpou3Boau oA KOMNUP, 3aMp3HaTH

Mom dput YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 20-30
YHuBepsanHa tasa + 3+1 180-200 30-40
[Mnex 3a neuerse

KpokeTun YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 20-25
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O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere

TonnuHa BO °Ll, cTeneH  BO MUHYTH
3a CKapa

PelueTkn, NOAHETM MMPOLWKX 04 KOMMUP YHuBep3anHa TaBa 3 ES 190-210 15-25
MNeuuBa, 3aMp3HaTH
3emuukn, baretu YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 10-20
[Mepek (TecTto) YHuBep3anHa TaBa 3 ES 200-220 10-20
MeuuBa, npearpeere
MoarpeaHn 3emMnukn unu éaretu YHuBep3anHa TaBa 3 O 190-210 10-20

YHuBep3anHa tasa + 3+1 160-180 20-25

pelieTka
XpaHa 3a npxeme, 3amp3HaTta
PnéuHmu ctanuntba YHuBep3anHa Taa 2 ES 200-220 10-15
Munewkun cTanymmba,- MeaasboHN YHuBep3anHa TaBa 3 EN 190-210 10-20
LLTpyana, 3amp3HaTta
Wrpynna YHuBep3anHa TaBa 3 ES 190-210 30-40
CneuujanHu o6pouu 4.T1peTx00HO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHe Kako LWTo €

) HaBe[eHo.

Mpu HUCKK TemnepaTypu, KDEMACTUOT jorypT MOXe [la ycree co '
3D-Tonos BOSAYX MCTO Taka [0BPO, KAKO U MEKO KBACEHO 5. lLlonjute unn TernuTe NocTtaBeTe rM Ha AHOTO Ha Komopara 3a
TecTo. roTBerbe ¥ NOArOTBETE MM KaKOo WTO € HaBeAeHo.
HajnpBo nsBageTe ja onpemara,CTpaHuYHUTE PELETKN Un TecToTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe

»Ka4yOoT Ha U3BNEKYBaHEe 0 KOMopaTa 3a roTBEHsE.
Ap Y A P 1.MloaroTBeTe ro KBaCeHOTO TEeCTO BooOmyaeHo, cTaBeTe ro BO

MoaroToBKa Ha jorypt OrHOOTMOPEH cad OA Kepamuka v NoKpujTe ro.

1.3roTeeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTvja) v onaaerte ro Ha 2.T1peTx0aHO 3arpejTe ja komopaTta 3a roTeerhe Kako WTo e
40 °U. HaBeeHo.

2.M3melwajte 150 r jorypT (Temnepatypa oa naauiHuk) . 3.VicknyueTe ja pepHaTta U ocTaBeTe ro TeCTOTO Aa CKUCHE BO

) ) . KoMopaTta 3a roTBeH-E.
3.HanonHete Bo wonju unn manu Twist-Off Ternn 1 nokpujte co

donvja 3a 3auyByBarbe Ha CBexuHaTta.

O6pokx Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOonNUHA
Jorypt LWonjute nnn Twist-  noctaseTe rv Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 MuH.
Off ternute OHOTO 04 Komoparta 50 °L| 8 u.
3a roTBeHe
TecTtoTO OCTaBeTe ro ga OrHooTnopHMOT Ccaa MocTaBeTe ro Ha 3arpejte npetxogHo Ha 50 °Ll  5-10 MuH.
CKUCHE [HOTO 04 KoMopaTta

Ncknyuete ro ypenot u ctaBete 20-30 MUH.

3a roTeerbe ro TECTOTO BO KOMOpaTa 3a
roTBeHEe
OJ:IMp3HyBaI-be Be monnme BHMMaBajTe Ha nogatoumTe Ha NPoOM3BOANTENOT 04
nakyBarbeTO.
3BageTe M HaMMPHUUKUTE Of1 NaKyBaHeTO U NOCTaBETE M1 BO
COOABETHA UMHUjA Ha pelieTKaTa. BpemeTo Ha oaMp3HyBake 3aBUCK O BUAOT U KOAMUYMHATA Ha
HamMmupHuLara.

JKuBnMHaTa CTaBeTe ja Ha YMHKja Co rpaauTe Haaony.

3ampsHaTa xpaHa Onpema BucuHa Bua Ha TlMopatouu 3a Temnepatyparta
TonnuMHa BoO °L

Ha np. TOPTW CO Wnar, TOpTM CO KpeM o NyTep, TOPTU CO YokonaaHa u PelweTka 2 bupauot Ha Temnepatypa

LiekepHa rnagypa, OBollje, KOKoLIKa, kosidac 1 Meco, n1ed, 3eMUUKN, oCTaHyBa UCKJ/yYeH

Konayum n apyrun ne4ymsa
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Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx &) MoxeTe O4IMYHO Aa CyWwuTe NPOAYKTU.

YnoTpedyBajTe camo 6eCnpeKkopHO OBOLLIje 1 3e/1eHUYK U TEMENHO
N3MujTe ro.

OcTtaBeTe ro noBPO Aa ce UCyln 1 n3dpuLieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3anHaTta TaBa, a pelletkara nocraBeTe ja co
XxapTuvja 3a nedemse.

YnoTpedyBajTe MHOIY COYHM OBOLLja U 3e1eHUYYLM .

VicyweHnTte npoayKTu BeAHall MO CYLIEHETO U3BAOETE M1 Of
xapTujaTa.

Osouje 1 6MnKu Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TonnuHa

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3anHa TaBa + pelieTka 3+1 80 °U okofly 5 vaca

800 r KpuwkKn KpyLua YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U OoKony 8 yacosu

1,5 KI CUHM CAUBKU UK CNVBK YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKMU, UCUMCTEHM  YHMBEp3a/Ha TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okosly 12 u.

3roTByBame

JoKOsKy 3roTByBaTe jagere, Ternute u ryMeHute npcteHn tpeda
na éuaat umcTn 1 ucnpaeHu. KopucTeTe Ternm UcTu nNo BUCOUMHA.
Mopnatounte BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eAHONUTaPCKK
TpKanesHu Ternm

BHumMmaHue!

He ynoTtpebyBajTe noronemv unv noBUCOKM Ternun. Kanauute moxe
ha nykHar.

YnoTpedyBajTe camo BecnpeKopHO OBOLLIje U 3eNeHUyK. amujTe ro
TEMENHO.

HaneHnTe BpeMuba BO Tabennte ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HUB MOXe Aa Bnvjaat cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
KoMMymHata v TonmHaTta Ha cogpxuHara Bo ternarta. pea ga
BKJTyUMTE- UCKYUNTE, MPOBEPETE Aa/IM NPABUIHO ce hopmupaar
MeypunHa BO TErnUTE.

MpuroTeyBame

1. HanonHete rn TernuTe, HO He T NPENoJIHyBajTe.

2. /I3bpuiieTe rv NOBPLUMHUTE Ha TernuTe, Tue mopa Aa ougat
yncTu.

3. Ha cekoja Terna nocraBeTe HaBOAEHET N'YMeH NPCTEH U Kanak.

4. [puuBpcTETE ' TEFNUTE CO CTEMM.
He nocTaByBajTe NOBeKe 0/ WECT TEMIM BO KOMOpaTa 3a roTBeH--E.

MNocTtaByBate

1. YHuBep3anHaTta TaBa BMeTHeTe ja Ha BucuHa 2. [NocTtaseTe rm
TernuTe Taka aa He ce gonupaar.

2.Hanejte V2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) BO yHMBep3anHata
Taga.

3.3artBopeTe ja BpaTarta oA pepHara.
4.MocTaBeTe ro AOMHUOT rpejay (.
5.MocTtaBeTe Temnepartypa nomery 170 go 180 °Ll.

3roTeyBame

OsBoLuje
Mo okony 40 oo 50 MUHYTK n3nerysaaT Meypuntba. icknyyete ja
pepHara.

Mo 25 no 35 MUHYTMAONONHWUTENHA TON/IMHA U3BAAETE MM TernuTe
Ol Komopara 3a roteerse. [1pn NoAoNro fNajere BO KomopaTta 3a
roTBeHe MOXE [a ce co3aanat 6akTepun a 3roTBEHOTO OBOLUje Aa
Cce CKUcesu .

OBoOLUjeTO BO eAHONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypUuka AOoNOoJIHUTeNHa TonJInHa

Ha jadonka, pubusnu, jarogu

OKoJly 25 MUHYTH

upelwu, npacku, Kajcuu, orposa

okosny 30 MUHYTH

nupe oA ja®onko, KPyLLIKW, CANBK

okony 35 MuHyTH

3eneHuyk
BenHaw oTkako Ke noyHaT Aa usnerysaaT Meypunkba, HamecTeTe
Temnepartypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBucHOCT oA BMAOT Ha

3eneHuyyk okony 35 o 70 MuHyTW. [10 OBOj Mepnoa UCKydYeTe ja
pepHaTa 1 KOPUCTETE ja AONOoNHUTENHaTa TonanHa.

39119H‘-IyKOT BO € 4HOJINTApPCKHU Ternu

no cosgaBakbeTo Meypuuka AONOoJIHUTeNHa TonJInHa

KpacTtaBuLm

- okony 35 MuHyTH

PoTkBuumM

okony 35 MuHyTH

okosny 30 MUHYTK

[Mpokers

okony 45 MUHYTK

okosny 30 MUHYTH

['paB, UBEK/O, LUpBEHA 3eKa

okony 60 MUHyTK

okony 30 MUHyTH

[paLok

okony 70 MUHyTK

okony 30 MUHyTH

Ussanete ru Ternute
Mo roTBeHETO N3BAAETE M TEMUTE OO KOMOpaTa 3a rOTBEHE.

BHumMmaHue!

Tonnute Ternun He rv cTaBajTe Ha NagHa Wan BRaxHa noanora.
Moxe aa ucnykaar.
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AKkpunamuj Bo npexpaHbeHuTe NnpousBoau

AkpunamuaoT ce cosfasa npej ce nNpu CUIHOTO 3arpeBare Ha
XUTAPKWN 1 Ha XpaHa o4 KOMMNMPKU Kako WTO € Ha Np. YKncoT,

NOMMPUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKKTE, N€OOT NN DUHUTE NEKaPCKU
NPOW3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeaetHballn, YajHu Konaun).

CoBeTH 3a NOArOTOBKa Ha janewa 6es aKpunamug

OnuwTo = BpemeTo Ha rotBerbe Heka Ouae WTO € MOXHO MOKPaTKo.
m Jagerata Tpeba Aa noTeMHaT Co 3/71aTHO XOoNTeHrKkasa 60ja, Aa He fuaat NpeTemMHu.
m [onemuTte, neenu Nnapumba 3a roTBere CoapXaT nomMasnky akpuiamum.

Meuerwe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °LI.
Co 3D-tonon Bo3ayx wnun makc. 180 °LL.

Konaunma Co lNopeH/noneH rpejay makc. 190 °LI.

Co 3D-tonon Bo3ayx waun Tonon Bo3ayx makc. 170 °LL.

JajueTto unm xonuykarta oj jajue ro Hamasnysa co3faBareTO Ha akpuiamua.

MomdpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMEPHO 1 BO €fleH C/0j Ha nnexorT. lNeveTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucywmn nomppuToT

JajgeHa 3a KOHTpona

Osue Tabenu ce nsaaaeHn 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUaT KOHTPONa, 3a
[la ja oflecHaT KOHTpoiaTa U TeCTMpareTo Ha PasMyHnTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

Meuewe

[Meuerbe Ha 2 HUBOA:

YHuBep3anHata taBa Cekorall CTaBajTe ja Haf NNexoT 3a NeYyer-e.
[Meuerbe Ha 3 HUBOA:

YHuBep3anHarta tTaBa BMETHETE ja BO cpeavHara.

MeunBa KOU ce NOAroTBYBaaT CO LINPULL
MnexoBuTe BMETHATM BO UCTO BpeMe He Mopa Aa Guaat roToBu BO
NCTO BpeEME.

MokpueHn konaun co jadonko Ha 1 HKBO:

TemHUTE Kananu 3a TopTa NOCTaBeTe MM eAeH A0 Apyr .

[Mokpuern konaum co jabonko 2 HuBoa:

TeMHUTE Kananu 3a TopTa NocTaBeTe rv eeH A0 Apyr, BUAN Chnka.

Konauu Bo Kananu 3a TopTa o4 6en nnex:

Co loper/[loneH rpejau & neuete Ha 1 HMBO. KopucTeTe ja
yHMBEp3asHata TaBa HaMecTo pelleTkara 1 nocTaBeTe ro KananoT
3a TopTa Ha Hea.

HanomeHa: 3a neuetbe KopucteTe ja HajHUCKaTa oa AadeHuTe
Temnepartypu.

O6pokx Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °L| BO MUHYTH

MeurBa KoM ce NoAroTeyBaar co wnpul, [lnex 3a neyere 3 O 140-150 30-40

fpearpeerse Mnex 3a nevyerse 3 140-150 30-40
Mnex 3a neyerbe + 1+3 140-150 30-45
YHuBep3anHa Tasa
2 nnexa 3a neyerbe + 1+3+5 130-140 40-55
yHMBEp3aHa TaBa

Mann konauynma, npearpeeHe* Mnex 3a neyere 3 O 150-170 20-35
Mnex 3a neyere 3 150-170 20-35
Mnex 3a neuere + 1+3 140-160 30-45
YHuBep3anHa Tasa
2 nnexa 3a neyerbe + 1+3+5 130-150 35-55
yHMBep3asiHa TaBa

BoneH Buckeut, npearpeerse* Kanan 3a TopTta Ha 2 O 160-170 30-40
pelleTka
Kanan 3a topTa Ha 2 160-170 25-40
pelleTka

MoKpureHu Konaum co jadonko PeweTtka + 2 kananu 3a 1 ] 170-190 80-100
Topta @ 20 cm
2 peweTku + 2 kananu 3a  1+3 170-190 70-100

TopTn & 20 cm

* 3a npearpeerbe He KopucteTe bp3o 3arpesarse.
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Ckapa

[oKosKy 1 noctaByBaTe npexpaHOeHnTe NpoayKTU AMPEKTHO Ha
pelweTtkara AOMNONMHUTE/THO BMETHETE ja YHMBEpP3asiHaTa TaBa Ha
BUcKHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa ocTaHyBa nodncra.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha HuBo Ha ckapa BpemeTtpaeme
ToNnnMWHa BO MUHYTH

MoTnekyBare Ha TOCT Peletka 5 ™ 3 -2

10 MUHYTK Npearpeere

rosencku Oyprep, 12 napuursa* PelweTka + yHuBep3anHa 4+1 ™ 3 25-30

6es3 npearpesare Tasa

* Mo %3 o4 BpeMeTo npespTeTe
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	[sl] Navodila za uporabo 3
	ð Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	To navodilo velja samo, če je na aparatu naveden simbol določene države. Če na aparatu ni tega simbola, morate upoštevati navodila za montažo, ki vsebujejo zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na pogoje za priključitev v zadevni državi.
	Kategorija aparatov: Kategorija 1
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser sme priključiti aparat in urediti preklop na drugo vrsto plina. Aparat je treba priključiti (priključitev na električno in plinsko omrežje) v skladu z navodili za uporabo in namestitev. Napačen priklop in napačna na...
	Pozor:Ta aparat je primeren samo za kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge namene, na primer za ogrevanje prostora.
	Pozor:Pri uporabi plinskega štedilnika se v prostoru kopičijo toplota, vlaga in proizvodi izgorevanja. Še posebej med uporabo aparata je treba zagotoviti dobro prezračevanje prostora: naravne prezračevalne odprtine naj bodo odprte ali pa namesti...
	Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata je lahko potrebno dodatno prezračevanje (odprite okno) ali pa učinkovito prezračevanje, kot je npr. prezračevalna naprava.
	Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim alarmom ali daljinskim upravljalnikom.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...

	Nevarnost požara!
	■ Vroče olje in maščoba se hitro vnameta. Vročega olja in maščobe nikoli ne puščajte brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo. Izklopite kuhališče. Plamene previdno pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali podobnim.

	Nevarnost požara!
	■ Kuhališča se močno segrejejo. Na kuhalni plošči nikoli ne puščajte vnetljivih predmetov. Na kuhalni plošči ne shranjujte nobenih predmetov.

	Nevarnost požara!
	■ Aparat se močno segreva, gorljivi materiali se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih predmetov (npr. razpršilcev ali čistilnih sredstev) nikoli ne hranite ali jih uporabljajte pod aparatom ali v njegovi bližini. Vnetljivih predmetov ne hranite na a...

	Nevarnost požara!
	■ Plinska kuhališča se močno segrejejo, če na njih ni posode. Aparat in napa nad njim se lahko poškodujete ali vnameta. Ostanki masti v filtru nape se lahko vnamejo. Plinska kuhališča uporabljajte samo, če je na njih nameščena posoda.

	Nevarnost požara!
	■ Hrbtna stran aparata se močno segreje. To lahko povzroči poškodbe priključnih kablov in cevi. Električni vodi/dotok plina se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

	Nevarnost požara!
	■ Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhališča in jih ne shranjujte v notranjosti aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat. Izvlecite vtič iz vtičnice oz. izklopite varovalko v omarici z var...

	Nevarnost požara!
	■ Površine spodnjega predala se lahko zelo segrejejo. V predalu shranjujte le pribor pečice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne smete shranjevati v spodnjem predalu.


	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.

	Nevarnost opeklin!
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.

	Nevarnost opeklin!
	■ Kuhališča in predel okoli njih se močno segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne plošče. Nikoli se ne dotikajte vročih površin. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Površine aparata se med delovanjem segrejejo. Ne dotikajte se vročih površin. Otrok ne puščajte blizu aparata.

	Nevarnost opeklin!
	■ Prazna posoda na vključenih plinskih kuhališčih se izjemno segreje. Nikoli ne segrevajte prazne posode.

	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se med delom segreje. Pred čiščenjem aparat pustite, da se ohladi.

	Nevarnost opeklin!
	■ Pozor: Deli, ki se dotikajo žara, se lahko med njegovim delovanjem zelo segrejejo. Otroci se ne smejo približati aparatu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Če jeklenka s tekočim plinom ne stoji navpično, lahko v aparat pride tekoč propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen. Komponente aparata se lahko poškodujejo in s časom prenehajo tesniti, zaradi česar nen...


	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.


	Nevarnost poškodb!
	■ Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost poškodb!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, izšolan pri proizvajalcu. Tudi poškodovana priključni kabel in plinsko cev lahko zamenja samo servisni tehnik. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici...

	Nevarnost poškodb!
	■ Motnje ali poškodbe aparata so nevarne. Nikoli ne vklopite aparata v okvari. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite dovod plina. Pokličite servisno službo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Neustrezna velikost posode, poškodovana ali napačno nameščena posoda lahko povzroči hude telesne poškodbe. Upoštevajte navodila za posodo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi vročine poči. Pred zapiranjem pokrova izključite vse gorilnike. Počakajte, da se pečica ohladi, preden zaprete steklen pokrov.

	Nevarnost poškodb!
	■ Aparat lahko zdrsi s podnožja, če nanj ni pritrjen. Aparat mora biti s podnožjem trdno povezan.


	Nevarnost prevrnitve!
	Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je treba namestiti zaščito pred prevračanjem. Preberite navodila za namestitev.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.



	Vzroki poškodb
	Pozor!

	Poškodbe pečice
	Pozor!

	Poškodbe v spodnjem predalu
	Pozor!
	Postavitev, priklop plina in elektrike
	Priključek za plin
	Za pooblaščenega serviserja oz. servisno službo
	Pozor!



	Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
	Premikanje aparata s plinsko cevjo ali ročajem vrat
	Priključitev na električno omrežje
	Pozor!
	Za servisno službo
	Pozor!

	Vodoravna postavitev štedilnika
	1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete. V notranjosti podnožja so spredaj in zadaj nameščene postavitvene noge.
	2. Postavitvene noge po potrebi s šesterorobim ključem nastavite višje ali nižje, da bo štedilnik vodoraven (slika A).
	3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

	Stenska pritrditev
	Postavitev aparata
	Ukrepi, ki jih je treba upoštevati pri transportu
	Če originalna embalaža ni več na voljo
	Vaš novi štedilnik
	Splošno


	Kuhalno območje
	Nastavek za posodo za varčni gorilnik
	Stikalo kuhališča
	Za električno kuhališče

	Pečica
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Tipke in prikazovalnik

	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Pozor!
	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba



	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi
	Pred prvo uporabo
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12:00 in utripa simbol 0.
	2. S tipko + ali - nastavite uro.



	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje %.
	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

	Segrevanje kuhalne plošče
	Čiščenje pribora
	Prvo čiščenje kron in pokrovov gorilnikov
	Nastavitev kuhalne plošče
	Prižiganje plinskega gorilnika
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je štedilnik vklopljen, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo želenega kuhališča zasukajte v levo v položaj za vžig 8. Vžig se sproži.


	3. Pritisnite stikalo kuhališča in ga držite pritisnjeno 1 do 3 sekunde. Plinski gorilnik se prižge.
	4. Nastavite želeno velikost plamena. Med položajem nastavitve þ Izključeno in nastavitvijo — plamen ni stabilen. Zato vedno izberite nastavitev med — visok in ˜ nizek plamen.
	5. Če plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.
	6. Zaključek priprave jedi: Stikalo kuhališča þ obrnite v desno v položaj Izključeno.
	: Pozor!
	Plinski gorilnik se ne prižge


	Nastavitev električnega kuhališča
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je električna kuhalna plošča vklopljena, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo električnega kuhališča obrnite v levo na ustrezno stopnjo kuhanja med 1 in 6.
	3. Premer električnega kuhališča znaša 145 mm. Za kuhanje uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.
	4. Za konec priprave jedi stikalo električnega kuhališča nastavite na 0.

	Pomembne informacije o vašem električnem kuhališču
	Preglednica - kuhanje
	Primerne posode

	Nasveti za uporabo
	Nastavitev pečice
	Načini gretja in temperatura
	1. Z izbirnim stikalom nastavite želeni način gretja.


	2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev


	Pečica se mora samodejno izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0. Simbol za čas pripravex utripa.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave. Tipka @ predlagana vrednost = 30 minut Tipka A predlagana vrednost = 10 minut
	Ko poteče čas priprave
	Spreminjanje nastavitve
	Prekinitev nastavitve
	Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena

	Pečica se mora samodejno vklopiti in izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave.
	5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro 0, da začne utripati simbol za konec y. Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.
	6. S tipko @ lahko zamaknete čas konca priprave. Pečica prevzame nastavljeni čas čez nekaj sekund. Vse dokler pečica ne začne delovati, na prikazu sveti končni čas.
	Ko poteče čas priprave
	Opomba

	Hitro segrevanje
	1. Izbirno stikalo postavite v položaj I.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite želeno temperaturo.
	Hitro segrevanje je končano
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko za uro 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12.00 in utripa simbol 0 .
	2. S tipko + ali - nastavite uro. Pečica nastavljeni čas prevzame po nekaj sekundah. Simbol 0 ugasne.

	Nastavitev alarma
	1. Pritisnite tipko S. Simbol S utripa.
	2. S tipko + ali tipko - nastavite alarm. Tipka + predlagana vrednost = 10 minut Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

	Varovalo za otroke
	Pečica
	Opombe


	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Zgornji steklen pokrov


	Čistilna sredstva
	Pri čiščenju kuhalne plošče:
	Pri čiščenju pečice

	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
	2. in ga odstranite (slika A).
	3. Nato povlecite celo ogrodje naprej

	4. in ga odstranite (slika B).
	Namestitev ogrodja
	1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pušo in ga malo pritisnite nazaj (slika A)


	2. ter ga nato nataknite v prednjo pušo (slika B).

	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.
	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).

	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).

	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.
	: Nevarnost poškodb!


	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Snemite vratca pečice in jih položite na krpo tako, da je ročaj obrnjen navzdol.
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen letev s prsti potisnite levo in desno (slika A).

	3. Najvišje steklo privzdignite in izvlecite (slika B).
	4. Privzdignite steklo in izvlecite (slika C).
	: Nevarnost poškodb!
	Montaža
	1. Steklo vstavite poševno nazaj (slika A).


	2. Zgornje steklo vstavite poševno nazaj v obe držali. Gladka površina mora biti na zunanji strani. (slika B).
	3. Namestite pokrov in pritisnite nanj.
	4. Namestite vratca pečice.
	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	: Nevarnost električnega udara!




	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.

	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.
	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.


	Stekleni pokrov
	Servisna služba
	Številki E in FD

	Nasveti za varčevanje energije in varstvo okolja
	Varčevanje z energijo v pečici


	Varčevanje z energijo pri uporabi plinskega kuhališča
	Okolju prijazno odstranjevanje
	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Peka na enem nivoju
	Peka na več ravneh
	Modeli
	Preglednice



	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Peka na žaru
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	2. Vmešajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite, kot piše v navodilih.
	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.
	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.

	Odtaljevanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.

	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.
	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.
	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.

	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice
	Pozor!
	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka
	Opomba



	Peka na žaru

	ñ Përshkrim i përmbajtjes[sq] Udhëzim për përdorim
	: Udhëzime të rëndësishme sigurie
	Lexojeni me kujdes këtë udhëzim. Vetëm kështu mund që me aparatin tuaj të shërbeheni në mënyrë të sigurt dhe të drejt. Udhëzimin për përdorim dhe montim e ruani për përdorim të mëvonshëm ose për pronarin e ardhshëm.
	Ky udhëzim vlen, vetëm nëse shkurtesa e shtetit përkatës është dhënë në aparat. Nëse shkurtesa nuk shfaqet në aparat, udhëzimi për instalim duhet të konsultohet, me të dhënat e nevojshme për ndërrimin e aparatit në kushtet për li...
	Kategoria e aparatit: Kategoria 1
	Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Në rast se ka ndonjë dëmtim nga transporti mos e lidhni.
	Vetëm një teknik i licencuar guxon ta lidhë aparatin dhe ta bëjë ndërrimin në një lloj tjetër të gazit. Instalimi i aparatit (lidhja elektrike dhe lidhja e gazit) duhet të bëhet në pajtim me udhëzimin për përdorim dhe instalim. Lidhja...
	Kujdes:Ky aparat është i dedikuar vetëm për gatim. Nuk lejohet të përdoret për qëllime të tjera, për shembull për nxehjen e hapësirës.
	Kujdes:Përdorimi i një aparati zierës me gaz shpie deri te formimi i ngrohtësisë, lagështisë dhe produkteve ndezëse në hapësirën për vendosje. Veçanërisht kur aparati është në punë, duhet pasur kujdes në ajrosjen e mirë të hapës...
	Një përdorim i gjatë dhe intensiv e bën të nevojshme një ajrosje plotësuese, p.sh. hapjen e një dritareje, ose një ajrosje më të efektshme, p.sh. puna në një shkallë më të lartë kapaciteti të një pajisje mekanike për ajrosje.
	Ky aparat nuk është bërë për të punuar me një zgjuarës ekstern ose me një telekomandë.
	Ky aparat mund të përdoret nga fëmijët mbi 8 vjet dhe personave me aftësi të reduktuar fizike, sensorike ose mentale apo me mungesë përvoje ose dije, nëse janë të mbikëqyrur nga një person, i cili është përgjegjës për sigurinë e ty...
	Fëmijët nuk lejohet të luajnë me aparatin. Pastrimi dhe mirëmbajtja që i takon përdoruesit nuk lejohet të bëhet nga fëmijët, nëse ato, janë 8 vjet dhe më të vjetër dhe janë të mbikëqyrur.
	Fëmijët më të vegjël se 8 vjet i mbani larg aparatit dhe përçuesve lidhës.
	Pajisjen gjithmonë e futni në hapësirën për zierje ashtu si duhet. Shihe përshkrimin Pajisja në udhëzimin për përdorim.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit krijohet një puhi ajri. Letra për pjekje mund ti prek elementet nxehëse dhe të ndizet. Gjatë paranxehjes në pajisje mos shtroni asnjëherë letër për pjekje të pa përforcuar. Letrën për pjekje rë...
	Rrezik nga djegia!
	■ Sendet ndezëse të deponuara në hapësirën për zierje mund të ndizen. Asnjëherë mos ruani sende ndezëse në hapësirën për zierje. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe spin...

	Rrezik nga djegia!
	■ Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt. Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjëherë mos i leni pa mbikëqyrje. Zjarrin mos e fikni asnjëherë me ujë. Fikja e pllakave nxehëse. Flakën e mbytni me kujdes me kapak, mbulesë për shuarje ose të n...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse bëhen shumë të nxehta. Mos leni asnjëherë mbi zonën për zierje sende që digjen. Mos depononi sende në zonën për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë, materialet që digjen mund lehtësisht të kaplohen nga zjarri. Nën ose në afërsi të furrës mos ruani dhe mos përdorni sende që digjen ( p. sh. sprej, mjete për pastrim). Mos ruani sende që digjen në ose...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse me gaz pa enë për zierje të vendosura gjatë punës zhvillojnë nxehtësi të madhe. Aparati dhe aspiratori i vendsour mbi të mund të dëmtohen ose të marrin flakë. Mbetjet e yndyrës në filtrin e aspiratorit mund të ndi...

	Rrezik nga djegia!
	■ Ana e prapme e aparatit bëhet shumë e nxehtë. Kjo mund të shpie deri tek një dëmtim i përçuesve. Përçuesit e rrymës dhe të gazit në asnjë mënyrë të mos vijnë në kontakt me pjesën e prapme të aparatit.

	Rrizik nga djegja!
	■ Asnjëherë mos vendosni sende mbi pllakat e zierrjes ose asnjëherë mos ruani gjëra në hapësirën e zierrjes me avull. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Çkyçni pajisjen. Hiqni prizën respektiv...

	Rrizik nga djegja!
	■ Sipërfaqet e sirtarit të poshtëm mund të nxehen shumë. Në sirtar ruani vetëm pajisjet e furrës. Gjërat që mund të ndizen dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm.


	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë. Mos i prekni asnjëherë sipërfaqet e brendshme të nxehta të hapësirës së zierjes ose elementet nxehëse. Aparatin e leni gjithmonë të ftohet. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Pajisja ose ena bëhen shumë të nxehta. Enët ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga hapësira për zierje gjithmonë me një leckë kuzhine.

	Rrezik nga djegia!
	■ Avujt alkoolik mund të ndizen në hapësirën e nxehtë për zierje. Asnjëherë mos përgatitni gjellë me sasi të mëdha të pijeve që përmbajnë përqindje të lartë të alkoolit. Përdorni vetëm sasi të vogla të pijeve që përmbajnë...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse dhe hapësira rreth tyre, veçanërisht korniza nëse ekziston e zonës së zierjes, bëhen shumë të nxehta. Mos i prekni sipërfaqet e nxehta. Fëmijët mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës sipërfaqet e aparatit bëhen të nxehta. Sipërfaqet e nxehta mos i prekni. Fëmijët të mbahen larg aparatit.

	Rrezik nga djegia!
	■ Enët e zbrazëta për zierje në pllakat e ndezura nxehëse të gazit bëhen ekstremisht të nxehta. Mos i nxehni asnjëherë enët për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës aparati nxehet. Para pastrimit aparatin e leni të ftohet.

	Rrezik nga djegia!
	■ Kujdes: Pjesët e prekshme gjatë punës së skarës mund të nxehen. Fëmijët e vegjël duhet të mbahen larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Nëse bombola e gazit të lëngshëm nuk qëndron vertikalisht, është e mundur që propani/butani i lëngshëm të rrjedhë në aparat. Me këtë rast në djegëset mund të shkaktohet flakë e fuqishme eksplozive. Pjesët ndërtuese mund të d...


	Rrezik nga djegia!
	■ Pjesët e arritshme gjatë punës bëhen të nxehta. Mos i prekni asnjëherë pjesët e nxehta. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit mund ta dalë avull i nxehtë. Derën e aparatit e hapni me kujdes. Fëmijët i mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Në saje të ujit në hapësirën e nxehtë për zierje mund të formohet avull i nxehtë. Asnjëherë mos derdhni ujë në hapësirën e nxehtë për zierje.


	Rrezik nga lëndimi!
	■ Qelqi i gërvishtur i derës së aparatit mund të pëlcasë. Mos përdorni kruese qelqi, mjete të serta ose fërkuese për pastrim.
	Rrezik nga lëndimi!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimet dhe ndërrimin e përçuesve të dëmtuar të rrymës dhe gazit guxon ti bëjë vetëm një teknik i shkolluar nga shërbimi jonë i klientëve. Nëse aparati është në defekt, hiqni spinën e...

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Defektet dhe dëmtimet në aparat janë të rrezikshme. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shërbimin e klientëve

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Madhësitë e papërshtatshme të tenxhereve, tenxheret e dëmtuara ose të pozicionuara gabimisht mund të shkaktojnë lëndime të rënda. Përfillni udhëzimet për enët për zierje.

	Rrizik nga lëndimi!
	■ Kujdes: Kapaku i qelqtë mund të pëlcasë nga të nxehti. Para mbylljes së kapakut të fiken të gjithë djegëset. Pritni deri sa furra të ftohet, para se ta mbyllni kapakun e qelqtë.

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Nëse aparati vendoset në dysheme i pa përforcuar ai mund të rrëshqas nga dyshemeja. Aparati duhet të lidhet fortë me dyshemenë.


	Rrezik nga përmbysja!
	Paralajmërim: Për ta parandaluar përmbysjen e aparatit, duhet të montohet një mbrojtëse nga përmbysja. Lexoni ju lutemi udhëzimet për montim.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimin guxon ta bëjë vetëm një teknik i shkolluar në shërbimin tonë të klientëve Nëse aparati është në defekt, hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave Thirrni...
	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Në pjesët e nxehta të aparatit izolimi i kabllos së aparateve elektrike mund të shkrihet. Kabllon e lidhjes së aparateve elektrike asnjëherë mos e sillni në kontakt me pjesët e nxehta të aparatit.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Lagështia që depërton mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Mos përdorni pastrues me presion ose pastrues me avull.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Gjatë ndërrimit të llambës së hapësirës për zierje kontaktet e fasungës kanë rrymë. Para ndërrimit hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Një aparat me defekt mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Thirrni shërbimin e klientëve



	Shkaqet e dëmtimeve
	Kujdes!

	Dëmtime në furrë
	Kujdes!

	Dëmtimet në sirtar
	Kujdes!
	Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike
	Lidhja me gaz
	Për specialistin e licencuar përkatësisht shërbimin e klientëve
	Kujdes!



	Pengesa të installimit të gazit / Erë gazi
	Zhvendosja e aparatit përmes përçuesve të gazit ose përmes dorezës së derës
	Lidhja elektrike
	Kujdes!
	Për shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Vendosja horizontale e shporetit
	1. Sirtarin e poshtëm e nxirrni dhe nga lartë e ngrini. Në brendësi të sirtarit para dhe prapa gjenden këmbët rregulluese.
	2. Këmbët rregulluese sipas nevojës i rrotulloni me një çelës gjashtëkëndësh më lartë ose më thellë, derisa shporeti të qëndrojë horizontalisht (Fotografia A).
	3. Sirtarin e poshtëm e futni përsëri (Fotografia B).

	Përforcimi në mur
	Vendosja e aparatit
	Masat që duhet t'i kemi parasysh gjatë transportit
	Nëse paketimi origjinal nuk është në dispozicion
	Shporeti juaj i ri
	Në përgjithësi


	Hapësira e zierjes
	Shtrat tenxhereje për djegësin kursyes
	Ndërprerësi i vendeve të zierjes
	Për pllakën nxehëse elektrike

	Furra
	Zgjedhësi i funksioneve
	Zgjedhësi i temperaturës
	Butonat dhe treguesi

	Hapësira për zierje
	Llamba e furrës
	Ventilatori ftohës
	Kujdes!
	Pajisja e juaj
	Futja e pajisjeve
	Udhëzim



	Pajisje të veçanta
	Artikulli-shërbimi i klientëve
	Para përdorimit të parë
	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen koha e orës 12:00 dhe simboli 0 xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës.



	Nxehja e furrës
	1. Me zgjedhësin e funksioneve rregulloni nxehësin e epërm­/të poshtëm %.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës rregulloni në 240 °C.

	Nxehja e pllakës nxehëse
	Pastrimi i pajisjeve shtesë
	Para-pastrimi i kupës dhe kapakut të djegësit
	Rregullimi i zonës për zierje
	Ndezja e djegësit të gazit
	1. Hapni mbulesën e epërme. Derisa shporeti është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse të dëshiruar e rrotulloni majtas në pozicionin ndezës 8. Ndezja fillon.


	3. Shtypni ndërprerësin e pllakës nxehëse dhe mbajeni atë të shtypur për 1-3 sekonda. Djegësi i gazit ndizet.
	4. Rregulloni madhësinë e dëshiruar të flakës. Mes rregullimit þ i fikur dhe rregullimit — flaka nuk është stabile. Prandaj gjithmonë zgjidhni një rregullim mes — flakë e madhe dhe ˜ flakë e vogël.
	5. Nëse flaka sërish fiket, përsëritni procesin prej hapit 2.
	6. Përfundimi i procesit të zierjes: Rrotulloni ndërprerësin e pllakës nxehëseþ djathtas në pozicionin fikur.
	: Kujdes!
	Djegësi i gazit nuk ndizet.


	Kështu e rregulloni pllakën nxehëse elektrike
	1. Hapeni kapakun e epërm. Derisa pllaka nxehëse elektrike është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e rrotulloni majtas në një shkallë adekuate të zierje ndërmjet 1-6.
	3. Diametri i pllakës nxehëse elektrike është 145 mm. Për të zier përdorni një tenxhere me fund të rrafshët dhe diametër të njëjtë.
	4. Për ta përfunduar procesin e zierjes, ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e vendosni në 0.

	Informacione të rëndësishme për pllakën tuaj nxehëse elektrike
	Tabela - zierja
	Ena e përshtatshme për zierje

	Udhëzime gjatë përdorimit
	Regullmi i furrës
	Mënyrat e nxehjes dhe temperatura
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e dëshiruar të nxehjes.


	2. Me zgjedhësin e temperaturës mund ta rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës
	Fikja e furrës
	Ndryshoni konfigurimet


	Furra duhet të fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni. Simboli kohëzgjatjax xixëllon.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen. Butoni @ vlera e rekomanduar = 30 minuta Butoni A vlera e rekomanduar = 10 minuta
	Koha e zierjes ka mbaruar
	Ndërrimi i rregullimit
	Ndërprerja e rregullimit
	Kohëzgjatjen e rregulloni, kur të jetë shuar koha e orës

	Furra duhet të ndizet dhe fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen.
	5. Butonin orë0 e shtypni aq shpesh derisa simboli fund y të xixëllojë. Në tregues do të shihni, kur gjella është gati.
	6. Me butonin @ kohën përfundimtare e shtyni për më vonë. Pas disa sekondave rregullimi do të pranohet. Në tregues qëndron koha përfundimtare, derisa furra të startojë.
	Koha e zierjes ka mbaruar
	Udhëzim

	Nxehja e shpejtë
	1. Zgjedhësin e funksioneve e vendosni nëI.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës ju rregulloni temperaturën e dëshiruar.
	Nxehja e shpejt ka përfunduar
	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin orë 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen 12.00 dhe simboli 0 xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës. Pas disa sekondave koha e orës do të pranohet. Simboli 0 shuhet.

	Rregullimi i zgjuarësit
	1. Butonin zgjuarësi S e shtypni. Simboli S xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e zgjuarësit. Butoni + vlera e rekomanduar = 10 minuta Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

	Siguria nga fëmijët
	Furra
	Udhëzime


	Mirëmbajtja dhe pastrimi
	Udhëzime
	Mbulesa e epërme e qelqtë


	Mjet për pastrim
	Gjatë pastrimit të zonës së zierjes
	Gjatë pastrimit të furrës

	Montimi dhe çmonitimi i kornizës
	Nxjerrja e kornizës
	1. Kornizën mbani përpara nga lartë
	2. dhe hiqeni (Fotografia A).
	3. Pastaj tërë kornizën hiqeni përpara

	4. dhe hiqeni krejtësisht (Fotografia B).
	Varja e mbështetësit
	1. Mbështetësin më parë e ngulni në vrimën e prapme, e shtypni pak nga prapa (Fotografia A)


	2. dhe pastaj e varni në vrimën e përparme (Fotografia B).

	Montimi dhe çmonitimi i derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!
	Nxirr derën
	1. Derën e furrës e hapni plotësisht.
	2. Shpallos të dy levët për mbyllje, në të djathtë dhe në të majtë (Fotografia A).
	3. Mbyll derën e furrës deri në fund. Kape me të dy duart majtas dhe djathtas. Mbylle edhe më tej dhe nxirre (Fotografia B).

	Montimi i derës
	1. Gjatë montimit të derës së furrës të kini kujdesë, që të jenë të vendosura të dy nyjet në hapjet përkatëse si në (Fotografia A).

	2. Nivelet duhet të jenë të njëjta nga të dyja anët (Fotografia B).
	3. Të dy levët mbyllëse sërish të palosen (Fotografia C). Mbyllja e derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!


	Montimi dhe çmontimi fletëve të derës
	Çmontimi
	1. Derën e furrës e varni dhe me dorezën nga poshtë e vendosni në një leckë.
	2. Mbulesën lartë të derës së furrës e hiqni. Për këtë gjuhëzën e shtypni me gishta majtas dhe djathtas (Fotografia A).

	3. Fletën e epërme e ngreni dhe e hiqni (Fotografia B).
	4. Fletën e ngreni dhe e hiqni (Fotografia C).
	: Rrezik nga lëndimi!
	Montimi
	1. Fletën e futni pjerrtas nga prapa (Fotografia A).


	2. Fletën e epërme e futni pjerrtas nga prapa në të dy mbajtësit. Sipërfaqja e lëmuar duhet të jetë jashtë. (Fotografia B).
	3. Vendosni mbulesën dhe e shtypni.
	4. Varja e derës së furrës.
	Një pengesë, çfarë duhet bërë?
	Tabela e pengesave
	: Rrezik nga goditja e rrymës!




	Ndërrimi i llambës së furrës në mbulesë
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	1. Për të shmangur dëmtimet, vendosni në furrën e ftohtë leckën e enëve.

	2. Hiqni mbulesën e qelqtë duke rrotulluar në të majtë.
	3. Llambën e ndërroni me llambë të njëjtit tip.
	4. Mbulesën e qelqtë e vidhosni përsëri.
	5. Leckën e kuzhinës e nxirrni dhe siguresën e ndizni.


	Mbulesa e qelqtë
	Shërbimi i klientëve
	E-numri dhe FD- numri

	Këshilla mbi energjinë dhe mjedisin jetësor
	Kursimi i energjisë në furrë


	Kursimi i energjisë në zonën e zierjes me gaz
	Hedhja sipas normave ekologjike
	Për ju të testuara në studion tonë të gatimit
	Udhëzime
	Ëmbëlsirat dhe biskotat
	Pjekja në një nivel
	Pjekja në më shumë nivele
	Kallëpe për pjekje
	Tabelat



	Këshilla për pjekje
	Mish, shpezë, peshk
	Enë
	Skuqja
	Pjekja në skarë
	Mishi
	Shpend
	Peshk

	Këshilla për pjekje dhe tiganisje
	Tava, gratina, toste
	Produkte të gatshme
	Gjellë të veçanta
	1. Zieni 1 litër qumësht (3,5 %yndyrë), dhe në 40 °C lëreni të ftohet.
	2. Përzieni 150 g kos (në temperaturë frigoriferi).
	3. Qitni në filxhanë ose në gota të vogla Twist-Off dhe mbuloni me fletë për mbajtje freskët.
	4. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	5. Filxhanëat ose gotat i vendosni në dyshemenë e hapësirës për zierje dhe i përgatitni siç është dhënë.
	1. Brumin e tharmit e përgatitni si zakonisht, në një enë rezistente ndaj nxehtësisë nga qeramika dhe e mbuloni.
	2. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	3. Furrën e fikni dhe në hapësirën për zierje brumin e leni që të vjen.

	Shkrirja
	Të thara
	Zierja
	Kujdes!
	Parapërgatitje
	1. Mbushja e gotave, mos i mbushni plotë.
	2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet të jetë i pastër.
	3. Vendosni në secilën gotë një unazë gome të lagur dhe një kapak.
	4. Mbyllni gotat me kapëse.

	Rregullimi
	1. Tiganin universal e futni në lartësinë 2. Gotat i vendosni ashtu që ata mos të preken.
	2. derdhni ½ litër ujë të nxehtë (rreth 80 °C) në tiganin universal.
	3. Mbyllja e derës së furrës
	4. Nxehësin e poshtëm $ e rregulloni.
	5. Temperaturën e vendosni në 170 deri 180 ºC.

	Zierja
	Nxjerrja e gotave
	Kujdes!
	Akrilamidi në ushqime
	Gjellë për testim
	Pjekja
	Udhëzim



	Pjekja në skarë

	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Ова упатство важи само во случај, доколку на уредот е наведена кратенката за односната земја. Доколку нема кратенка на уредот, мора да се ...
	Категорија на уред: Категорија 1
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот и да направи промена на друг вид на гас. Инсталацијата на уредот (електричен и п...
	Внимание:Овој уред е предвиден само за готвење. Тој не смее да се употребува за други цели, на пр. за загревање на просторијата.
	Внимание:Користењето на уред за готвење на гас создава топлина, влага и согорување во просторијата каде е сместен. Особено доколку уредо...
	Доколку уредот интензивно и подолго време се користи, можно е да е потребно дополнително проветрување, на пр. отворање на прозор, или пок...
	Овој уред не е предвиден за употреба со надворешен будилник или далечински управувач.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети што се наоѓаат во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Н...

	Опасност од пожар!
	■ Врелото масло и маснотија за кратко време може да се запалат. Не ги оставајте врелото масло и маснотии да се загреваат без надзор. Оган...

	Опасност од пожар!
	■ Ринглите стануваат многу жешки. Не поставувајте запалливи предмети на ринглата. Не сместувајте предмети на ринглата.

	Опасност од пожар!
	■ Уредот ќе се вжешти, запалливите материјални може лесно да предизвикаат пожар. не чувајте и не користете запалливи предмети под или во...

	Опасност од пожар!
	■ Доколку на ринглите со гас нема сад за готвење при работа стануваат многу жешки. Уредот и аспираторот над него може да се оштетат или д...

	Опасност од пожар!
	■ Задната страна на уредот станува жешка. Тоа може да доведе до оштетување на каблите за приклучување. Каблите за струја и гас не смеат д...

	Опасност од пожар!
	■ Не ставајте запалливи предмети на ринглите и не ги чувајте во комората за готвење. Никогаш не ја отворајте вратата од уредот, доколку н...

	Опасност од пожар!
	■ Горните површини на преградата може да станат многу жешки. Во фиоката чувајте ја само опремата од рерната. Предметите кои може да пред...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...

	Опасност од изгореници!
	■ Ринглите и нивната околина, особено рамките на полето за готвење, доколку го има, стануваат жешки. Не ги допирајте жешките површини. Де...

	Опасност од опекотини!
	■ За време на работата, површините на уредот стануваат врели. Не ги допирајте врелите површини. Децата држете ги подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Празниот сад за готвење на користените рингли на гас станува екстремно жежок. Не загревајте празен сад за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува жежок за време на користењето Пред чистењето, оставете го уредот да се олади.

	Опасност од опекотини!
	■ Внимание: Деловите што се допираат може да се врели за време на користењето на скарата. Малите деца држете ги што подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Доколку боцата на течниот гас не стои вертикално, во апаратот може да достигне течниот пропан/бутан. Притоа на пламениците може да изб...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	■ Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.
	Опасност од повреда!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките и замената на оштетените струјни и кабли за гас смее да ги врши само техничар на сервисната...

	Опасност од повреда!
	■ пречките и оштетувањата на уредот се опасни. Не го приклучувајте уредот доколку е дефектен. Извлечете го струјниот приклучок или искл...

	Опасност од повреда!
	■ Несоодветните големини на тенџериња, оштетените или погрешно позиционирани тенџериња може да предизвикаат тешки повреди. Внимавајте...

	Опасност од повреда!
	■ Внимание: Стаклениот капак може да експлодира заради топлината. Пред затворањето, отворете ги сите капаци на пламениците. Почекајте д...

	Опасност од повреда!
	■ Доколку го поставите уредот неприцврстен на една платформа тој може да се лизне од платформата. Уредот мора да се прицврсти за платфор...


	Опасност од превртување!
	Предупредување: За да спречите превртување на уредот, мора да се монтира заштита од превртување. Ве молиме прочитајте ги упатствата за м...

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...



	Причини за оштетувања
	Внимaниe!

	Оштетувања на рерната
	Внимaниe!

	Оштетувања на преградата
	Внимaниe!
	Поставување, приклучок за гас и електричен приклучок
	Приклучок за гас
	За овластеното стручно лице одн. сервисна служба
	Внимaниe!




	Пречки на инсталацијата за гас / мирис на гас
	Поместете го уредот до доводот за гас или до рачката од вратата
	Електричен приклучок
	Внимaниe!
	За сервисната служба
	Внимaниe!


	Шпоретот поставете го хоризонтално
	1. Извлечете ја фиоката и подигнете нагоре. Во фиоката се наоѓаат ногарки за подесување од предната и задната страна.
	2. Ногарките за подесување по потреба подесете ги пониско или повисоко со шестаголен клуч, додека шпоретот треба да стои хоризонтално (Сл...
	3. Повторно вметнете ја фиоката (слика B).

	Зацврстување на ѕид
	Поставување на уредот
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	Вашиот нов шпорет
	Општо


	Област за готвење
	Подлога за тенџерето за економичниот пламеник
	Прекинувач за ринглите
	За електричните рингли

	Рерна
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Копчиња и приказ

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнете ја опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	За сервисната служба
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Загревање на плочата за готвење
	Чистење на опремата
	Претходно чистење на држачот и капакот за пламеникот
	Поставување на полето за готвење
	Палење на плинскиот пламеник
	1. Отворете го горниот капак. Се додека е шпоретот во погон, горниот капак мора да биде отворен.
	2. Свртете го прекинувачот на саканата рингла на лево на ознаката во позиција за палење8. Палењето почнува.


	3. Притиснете го прекинувачот за ринглите и држете го 1-3 секунди притиснат. Плинскиот пламеник се пали
	4. Поставете ја саканата големина на пламен. Помеѓу поставката þИсклучено и поставката —пламенот не е стабилен. Наместо неа, одберете по...
	5. Доколку повторно се изгаси пламенот, повторете ја постапката од чекор 2.
	6. Завршување на процесот на готвење: Прекинувачот за ринглите þсвртете го на десно во позиција Исклучено.
	: Внимание!
	Плинскиот пламеник не се пали


	Вака ја поставувате електричната рингла
	1. Отворете го горниот капак. мора да биде отворен.
	2. Прекинувачот на електричната плоча за готвење свртете го на лево на соодветниот степен ан готвење помеѓу 1-6.
	3. Дијаметарот на електричната плоча за готвење изнесува 145 мм. За готвење употребете тенџере со мазна долна страна и еднаков дијаметар.
	4. Прекинувачот на електричната плоча за готвење наместете го на 0, за да го завршите процесот на готвење.

	Важни информации за Вашата електрична рингла
	Табела - готвење
	Соодветни садови за готвење

	Напомени при користењето
	Подесување на рерната
	Видови топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на основните поставки


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено

	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена


	Брзо загревање
	1. Поставете го бирачот на функции на I .
	2. Со бирачот на температура поставете ја саканата температура.
	Брзото загревање е завршено
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.

	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Одржување и чистење
	Напомени
	Горен стаклен капак


	Средства за чистење
	При чистење на полето за готвење
	При чистење на рерната

	Откачување и закачување на рамките
	Откачете ги рамките
	1. Подигнете ги рамките напред и нагоре
	2. и откачете ги (слика A).
	3. Потоа повлечете ги сите рамки нанапред

	4. и извадете ги (слика B).
	Закачување на рамките
	1. Најпрво закачете ги рамките на задните дупки, и притиснете малку наназад (слика A)


	2. и потоа закачете во предните дупки (слика B).

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).

	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!




	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Штедење на енергија во рерната


	Штедење на енергија на полето за готвење на гас
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник) .
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.
	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
	3. На секоја тегла поставете наводенет гумен прстен и капак.
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