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/\ BamHu yKasaHua 3a 6esonacHocT

BHMMaTeHO npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO.
Camo ToraBsa Mo)eTe fa uanonssare ypeaa
cn 6e3onacHo 1 npasuIHO. PbKoBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 MOHTa)k [a ce CbxpaHABa 3a
no-kbcHa ynotpeba win 3a cnensalima
COOCTBEHMUK.

Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a
BrpaxxaaHe. Crnassanite cneumasHoTo
PBbKOBOACTBO 32 MOHTAX.

MpoBepeTe ypeda cnen pasonakoBaHeTo.
Mpw TpaHCNOPTHA LWeTa He CBbP3BaNTe KbM
Mpexara.

CamMo onpaBOMOLLEH CrneunasncT Moxe Aa
CBbp3Ba ypean 0es Lwencen KbM Mpexara.
Mpu WeTn Nopaan NorpeLHo CBbP3BaHe
rapaHuMATa e HesannaHa.

Tosun ypen e npeaHasHayeH camo 3a
JOMaKNHCKN HYan 1 3a utoBa ynoTpeoda.
Ianonssante ypena camo 3a npuroTBAHe Ha
ACTMA U HanUTKW. He ocTaBanTe 6e3 Haa3op

ypena no spemMe Ha padota. Manonssainte
ypena camo B 3aTBOPEHMN MOMELLEHWA.

Toaun ypea Moxe ga ce nanonaea oT Aeua Hag
8 roavHu 1 nmua ¢ HaMasieHn PU3nYecKu,
CETUBHU NN MEHTa/THU CNOCOOHOCTN Un 6e3
NOCTaTbyHO ONUT WM NMO3HAHWA, ako ce
KOHTPOAUPAT UK UHCTPYKTUPAT no
OTHOWEeHMe Ha BesonacHaTa ynotpeba Ha
ypeaa oT nnue, OTrOBOPHO 3a TAXHaTa
CUTYPHOCT M aKO Ca HaAACHO C OMacHoOCTUTe,
KOWTO MoOraT ga ce nojydar OT Tasu
ynotpeoba.

[euarta He 6uBa ga cu UrpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTtBaHeTo M notpedutenckarta
noaapwkka He 6vBa Aa ce u3BbplBaT oT
[ela, oCBeH ako He ca Haj 8 roanHn 1 He ce
KOHTPOIMPAT.

Meua noa 8 roanHw ga ce nagsAaT ganed oT
ypena n kabena n cbeanHUTeNHua Kaoden.



BuHarn noctaBanTe AOMbAHUTENHNTE
NPUHaL/IEXHOCTU NPaBUIHO B KamepaTta. Bx.
onncaHneTo Ha AOMbIHUTE/THUTE
MPUHaLQ/IEXXHOCTM B PbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoaraums.

OnacHOCT OoT noxap!

= CbXxpaHABaHUTE 3anainmMm NPemMeT B
Kamepara Morart fa ce Bb3rn1aMeHAT.
Hunkora He cbxpaHABanUTe 3anajinmu
npeamMeTn B KaMmeparta. Hukora He
OTBapANTE Bpararta Ha ypena, Korato Tou
nanycka amm. Msknouete ypena u
NITErNETE LWencena OT KOHTakTa uiun
N3KKOYETE NpeanasnTend B KytuAaTta C
npeanasuTesnun.

= [1lpn oTBapAHe Ha Bpararta Ha ypena
Bb3HMKBA Bb3AYLIHO TeYeHne. XapTnAarta 3a
neyeHe MOXe [a [JOKOCHe HarpeBaTenHuTe
e/leMeHTN 1 Ja ce Bb3naameHun. Hukora He
NoCTaBANTE XapTuATa 3a NeyeHe npu
npenBapuTenHo 3arpABaHe HedakperneHa
BbPXY AOMbJAHUTESTHUTE NPUHAAEXHOCTH.
BuHaru 3atuckante xaptuAata 3a NeyeHe ¢
KYXHEHCKM Cba WK (popMa 3a neyeHe.
[TokpmBanTe camO Hy)xHaTa MOBbPXHOCT C
XapTuA 3a neyeHe. XapTuATa 3a NeyeHe He
TpAGBa Aa ce noJaBa Haa AOMbAHUTENHUTE
NPUHAANEXHOCTH.

OnacHoOCT OoT usrapfHe!

= YpenbT ce HarpABa MHOro. Hukora He
JOKOCBANTE rOPELLMTE BbTPELLIHN
NOBBPXHOCTM Ha Kamepara unm
HarpeBaTenHuTe eneMeHTn. Bunarn
ocTaBAanTe ypena aa ce oxnaau. Jpwxre
aeuarta ganed ot ypega.

= [IOMbAHUTENHUTE npnHaONEeXXHoOCTN NN

KYXHEHCKNTE CbAOBE CTaBaTr MHOIoO ropeLiun.

Fopeu_u/lTe OOMb/IHUTENTHN NPUNHaANEXHOCTU
Win KyxHEHCKMN CbaOBE Nn3BaXkgamTe BMHaru
C TOMJ1I03aWnNTHN pbKaBuumM OT KamMeparta.

= ANIKOXOMTHUTE nMapwn MmoraT Aa ce 3anasndr B
ropellata kKamepa. Hukora He npuroTBANTE
ACTUA C rOIEMU KONMYecTBa
BUCOKOA/IKOXOTHN HannTku. M3nonasante
camMoO Malku KOJIMYECTBA BUCOKOASIKOXOJTHMU
HannTKW. BHumarenHo otBapante Bparara
Ha ypeada.

OnacHocCT oT nonapBsaHe!

= [ToCcTbNHUTE YacTK Ce HarpaBart no Bpeme
Ha paboTa. Hukora He AokocBalnTe
ropewmte yactu. [lpbxre geuarta ganed ot
ypena.

" [1lpn oTBapAHe Ha Bparara Ha ypena Moxe
na n3nese ropeuwa napa. BHmmarenHo

oTBapAWTe Bpararta Ha ypena. [pbxre
feuara ganed ot ypeaa.

" [1pn Ha/IMUME Ha BoAa B ropetllara Kamepa
MOXe [a ce NoJlyyu ropella BogHa napa.
Hwukora He nacuneanTe Boaga B ropellara
Kamepa.

OnacHoOCT oT HapaHABaHe!

HanpackaHoTo CTbK/10 Ha Bpararta Ha ypena
MOXe [a ce npbcHe. He nanonaseaunrte
CTbprano 3a CTbK/10, OCTPU WUAK ApacKallm
noymcTBaLlKM npenapartu.

OnacHocCT oT TOKOB yaap!

" HeKOMMETEHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHMW.
Camo oBy4yeH OT Hac TEeXHUK OT LieHTbpa 3a
oBcnyxXBaHe Ha K/IMEeHTU MOXe aa
N3BBLPLLUBA PEMOHTU. AKO ypeabsT e
nedeKTeH, uaterneTe wwerncena oT KOHTaKTa
U N3KIOYETE Npeanasutena B KytuAaTa ¢
npennasutenn. Obaaete ce Ha LeHTbpa 3a
obcny)xBaHe Ha KIMEeHTW.

" [1pn TONAM YaCTK Ha ypeana naonaumnarta Ha
kabena Ha enekTpoypeanTe Moxe aa ce
cTonun. Hukora He ocTtaBAnTe CBbP3BaLLMA
kaben Ha enekTpoypeante ga Bansa B
KOHTaKT C rOpeLn 4yacTu Ha ypeaa.

= [lpoHuMKBaLLlaTa BNaXXHOCT MOXE Aa
npeans3snka TOKOB yaap. He nanonaeanrte
noYncTBall npenapar noa HaadaraHe unu
napocTpyuka.

" [1pn cmMAHa Ha namnara B kamepara
KOHTaKTUTE Ha hacyHrara Ha fjamMnara ca
3apeneHn ¢ enekTpuuecTso. pean
CMAHAaTa U3TEernAanTe Wencena ot KOHTakTa
NV U3KNKOUBaNTe npeanasntena B KyTnuaTa
C npeanasutenn.

= [letbeKTHMAT ypea MOXe Aa nNpeanssmnka
TOKOB yaap. Hukora He Bk/touBanTe
negekrteH ypen. Maternante wencena ot
KOHTaKTa Wi U3KyBanTe npeanasnTena
OT KyTuAaTa ¢ npeanasutenn. Obagete ce Ha
LeHTbpa 3a 0OCcny)XBaHe Ha KAUEHTU.

OnacHOCT OoT noxap!

= OcTartbunUTe OT XpaHa, MasHuHaTa 1 coka oT
neyeHeTo Morar [Ja ce Bb3rn1amMeHAT no
BPEME Ha CaMOCTOATENHOTO NMOYNCTBAHE.
Mpean BCAKO CaMOCTOATENIHO MOYNCTBAHE
OTCTpaHABalTe rpyobute 3ambpcABaHNA OT
Kameparta 1 AOMbJHUTEHUTE
NPUHaANEXHOCTW.

" YpeabT No BPEME Ha CaMOCTOATE/THOTO
NOYMCTBAHE CTaBa MHOIO ropeLl OTBbH.
Hukora He 3akayanTte ropumm npeameTu,
KaTto Ha Mnp. Kbprnu 3a CbaoBe, 3a ApbXKKaTta
Ha BpartaTa. Nasete cBoboaHa NpeaHarta
CTpaHa Ha ypeaa. [pbXTe Aeuara Haganeu.



OnacHoCT oT usrapfHe!

= KamepaTta no BpemMe Ha camMoCTOATE/THOTO
nouncTBaHe cTtaBa MHOro ropetla. Hukora
He OTBapANTe BpaTaTta Ha ypeaa unn He
n30yTBanTe C pbKa 3arBapALllaTa Kyka.
OcTtaBeTe ypeaa ga ce oxnaaun. [pwxre
Jeluarta Haaaneu.

= /A YpenbT no Bpeme Ha CaMOCTOATENHOTO
NouncTBaHe cTaBa MHOMO ropell OTBbH.
Hukora He QokKOcCBanTe BpaTaTta Ha ypeaa.
OcTtaBeTe ypeaa ga ce oxnaaun. [pwxre
Jeuarta Haaaneu.

MpuuuHM 3a nospeau

BHumaHue!

| ﬂOITbJ'IHI/ITeJ'IHl/I NMPUHaANEXHOCTH, (bOJ'Il/IO, XapTnAa 3a nedvyeHe niun
KYXHEHCKW CbAOBE BbPXYy ABbHOTO Ha Kamepara: He nocrasanTe
OONB/IHUTENTHU NPUHAANEXHOCTN BbPXY OAbHOTO Ha Kamepara. He
nocTaBAiTe BbPXy AbHOTO Ha Kameparta 0o, He3aBUCUMO OT
KakbB BMA, HATO MBbK XapTuA 3a neveHe. He nocrasanTe
KyXHEHCKW CbAOBE Ha nofa Ha kamepaTta, ako TemneparypaTa e
HacTpoeHa Haa 50 °C. O6pasyBa ce nouliaBaHe Ha

BawaTta HoBa ¢ypHa

Tyk ce 3ano3HaBaTe ¢ HoBaTa cu ypHa. Hue Bu pasAacHaBame
naHena 3a ynpasneHue, rotBapcKuA MaoT U OTAE/THUTE KOHTPOJTHU

O6cnywBaly naHen

TyK e snanTe npernen Ha naHena 3a ynpaseHune. 3nbnHeHneTo
3aBNCK OT BnAa Ha CbOTBETHUA ypena.

TeMmneparyparta. BpemeHarta 3a neyeHe v NbpXeHe noBeuve He
CbOTBETCTBAT M EMalNbT ce yBpexaja.

m Bopa B ropeulata kamepa: Hvukora He nacuneante Boaa B

ropelwara kamepa. O6pasyBa ce BogHa napa. Ypes cmAHarta Ha
TeMneparypara morat ga Bb3HUKHAaT WeTn no emanna.

m BnaxHu xpaHu: He cbxpaHaBanTe BAaXHU XpaHu 3a ObAro

BpeMe B 3aTBOpeHaTta kamepa. EMaiinbT ce nospexaa.

m [1noaoB cok: He nokpuBaiiTe npekaneHo oBunHo TaBata 3a

neyeHe NpM MHOro CoyeH NaoaoB cnaaxkuw. OTuexaalWwmnaT ce ot
TaBaTa 3a neyeHe n04OB COK OCTaBA NeTHa, KOUTO He Morat aa
ce OTCTPaHAT. AKO e Bb3MOXHO, 13Mnos3BanTe no-Abl10oKus
yHUBEPCAaeH TUraH.

m OxnaxpaaHe ¢ oTBOpeHa BpaTa Ha ypena: OcTaBalTe kamepaTa

[a ce oxlaxpda camo 3atsopeHa. [lopu Korato Bparara Ha ypena
€ OTBOpEHa CbBCEM MaJiIKO, OKOJTHUTE MebenHu NOBBbPXHOCTN
morat ga 6baat noBpeneHn ¢ TeyeHne Ha BpemMeTo.

m CunHo 3aMBbPCEHO yNNbTHEHNE HA BpaTaTta: Ako YNIBTHEHNETO

Ha BpaTaTta e CWIHO 3aMbpCeHO, BpaTtaTta Ha ypeaa npu padota
He ce 3aTBapA nodpe. CbceaHUTe mebdenHn NOBBLPXHOCTM Morat
Aa ce NnoBpeaAr. BuHaru nazserte uncto YMIBTHEHNETO Ha
BpaTtaTa.

m Bpara Ha ypeaa kato MACTO 3a cAgaHe WauM Kato noctaska: He

ce obnAraiTe, cAnanTe UM yBeceaiiTe Ha BpaTaTa Ha ypena. He
OCTaBANTE KYXHEHCKWN CbAOBE UM AOMbIAHUTENHN
NpPUHaANeXHOCTW Ha BpaTtaTa Ha ypena.

m Bkapalite 0onbAHUTENHUTE NpuHaanexHoctu: Cnopea tuna Ha

ypena OOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTM MOoraT Ja Haapackat
CTbK/IOTO Ha BpaTaTa nNpu 3aTBapAHETO Ha BpaTarta Ha ypeaa.
BuHarun BkapBaite gokpan B kKamepaTa AOMb/IHUTENHNUTE
NPUHAANEXHOCTU.

m TpaHcnopTupaHe Ha ypeaa: YpeabT Aa HE Ce HOCU U ObPXK 3a

OpbXkaTa Ha Bpartata. BpaTtata Ha agpbxkara He usgbpxa
TEern0To Ha ypeaa 1 MoXe aa ce cuynu.

enemMeHTn. MNonyyasarte MHMoOpMaumna 3a NPOCTPAHCTBOTO 3a
MPUroTBAHE N 3a NPUHAONEXHOCTUTE.

O6sacHeHHn

1 ®yHKLUMOHAIEH MPEBKIOYBATEN

2 ByToHuM 3a o6cnyxBaHe U Nose Ha nHAMKauuATa
3 MpeBkntousaTen Ha Temneparypara

PBbKOXBaTKU Ha KNoUYoOBeETE

P1bKOXBaTKWUTE Ha K/KOYOBETE MoraT Ja ce npuoupart B U3K/IOUEHO
nonoxeHue. 3a ukcmpaHe U ocBoBoxaaBaHe HaTUCHeTe
pbKoXBaTKaTa Ha K/toua.




dPyHKUMOHANEH NpeBKAoYBaTen
C tyHKUMOHAaNHWA NpeBK/oYBaTes HacTpoBaTe Buaa Ha

HarpaBaHeTo 3a typHaTa. OYHKUMOHATHUAT NPEBK/IIOUBATEN MOXE

ha ce BbpTh HaaACHO UKW HanABo.

Korato HacTpowBaTe XenaHua BUA Ha HarpaBaHeTo famnara Ha
dypHaTta ceeTu.

Mosuuum DyYHKUMA
0 N3kntoueHo ®dypHaTa € n3katodeHa.
O 3BarpasaHe otrope/ [leueHeTo e BbEMOXHO CaMO Ha efHO

otgony

HMBO. 3a cnaakull 1 nuua BbB hopmMu
nan B TaBa, KakKTo 1 3a HETNBCTU
KbCOBE MeYeHO MeCO OT rOBeXao0,
TenewkKo 1 AnMBeY Ta3u HacTpolika e
noaxoaAuwa. TonnnHaTta naBsa paBHO-
MEPHO OTrope 1 OTAO0NY.

ByToHu u aucnneun

C 6yTOHMTE HaCTPOWTE PasINYHN AOMbAHUTENHM DYHKUMK. Ha
ancnnea MoXxeTe a oTumTate HacTPOEHUTE CTOMHOCTM.

ByToH Ynotpeba

L) ByToH Taiimep Taka HacTpowiBaTe Tanmepa.

(®  ByTOH 3a YaCOBHUK Taka HacTponBaTe 4YacoBHWKa, Bpe-
meTpaeHeTo Ha dypHata 1=l n Bpe-

METO Ha Kpait =l

- ByTOH MUHYyC Taka npomeHATe HaCTPOEHUTE CTOM-

HOCTU Haaony.

o— byTOH Kkntou Taka Wwe BKIOUYUTE U UBKN0UNTE

gawuTarta o1 geua.

+ bBytoH natoc Taka NnpoMeHATe HaCTPOEHUTe CTOW-

HOCTW Harope.

3D lNopew Bb3ayx* Cnaakuil, nuua, Manku cnaaku,
MBOUHM U MHOTOMCTOBO TECTO lNMpeBKknrouBaTen Ha TemnepartyparTa
MBOéKﬁlT/gaﬂa neqeTe EAHOBPEMEHHO Ha Ypes npeBk/oyBaTena Ha Temnepatypara MoXeTe fa perynvpare
A : Temneparyparta u cteneHTa Ha rpuna.
Ypes BEHTMNATOP B KPBIIOTO Harpa-
Ballo TANO Ha 3aaHaTa cTeHa Ha dyp- HacTpoiika DyHKUMA
HaTa ropeluna Bb3ayX ce pasnpeaena .
paBHOMEPHO. ° 13KntoueHo ®ypHata He HarpsaBa.
CreneH 3a nuua 3a 6bp30 NpUroTBAHe Ha AbIOOKO 50-270 TemnepaTypeH ana- 3agaBaHeTo Ha Temneparty-
3ampaseHun acTuAa 6e3 npeasapw- nasoH paTa cTtaBa B °C.
TEe/HO sarpasare, karo Hanp. niua, 1,2,3 CrteneHu Ha rpuna  CTteneHu Ha rpuna, manka u
MbPXEHN KapTodu uau wpyaen. ronAma nosbpxHocTE I
[onHuTe HarpeBaTeNHN €NEMEHTU 1 P )
KpBrnTe HarpeBaTes i eNeMeHTn oT CteneH 1= cnaba
3aAHaTa cTpaHa TpAdBa aa ce Crenen 2 = cpeana
Harpenr.
CteneH 3 = cunHa
O 3BarpaBaHe otgony CbC 3arpABaHe OTAO/Y MOXeTe Ja
#Z;ﬂ?; " zigmmqa;: g;ﬂgjfy ACTNA. Korato ypHaTta HarpABa, CBETM aMnuukaTa Haj NpeBktoYBarena
paryp A Hony. 3a Temnepartyparta. pun naysm B HarpABaHeTo TA uaracsa. Npu
MeueHe Ha rpun ¢ leyeHeTo Ha rpua C UMpKyaMpaly HAKOW HACTPOWKN CUMBOTLT HE CBETU.
LUMPKy/Mpall Bb3-  Bb3ayX € 0COOEHO NoAXOaALIO 3a
ayx neyeHe Ha rpun Ha puda, NTULKM 1 CTteneHu Ha rpuna
ronemm KbCoBe Meco. Harpasaworo Mpu neyeHe Ha NA0CKa NOBBLPXHOCT, 3GEPETe CbOTBETHA CTEmNeH
TAJIO M BEHTWNIATOPBT CE BKAtOUBAT U Ha rpuna ¢ nNpeek/OYBaTeNa 3a Temnepatypa [ .
N3KtoYBaT peaysaiku ce. BeHtuna-
TOPBT pasnpocTpaHABa ropeLuna Bb3-
[yX OKOSI0 ACTMATA. Kamepa
[C]  neueHe Ha rpwn Ha BuabT Ha HarpABAHETO e NoAXOAALL B kamepata ce Hamupa namnara Ha dyphara. Oxnaxnaul
onpeneneHo pas-  3a NeueHe Ha rpus Ha MbPXKONW, BEHTWNATOP NPpeanassa (pypHaTa Ot NperpAsaxe.
HUWe, Manka HageHnukK, pnda n npeneyeHn n
NOBBPXHOCT duMK B Manku konnuectsa. Cpes- amna Ha pypHata
HaTa yacT Ha HarpABalloTO TANO Ha Mo Bpeme Ha ynoTtpedaTa Ha dypHaTa, HellHaTa namna cBeTu.
rpuna ce HarpAsa. Nlamnata Ha dypHaTta moxe Aa Obae BKIOUEeHa U uYped 3aBbpTaHe
™ neuyeHe Ha rpun Ha MoxeTe ga neyeTe Ha rpua HAKOKO 223(13%”"%?:3’;”22 :gres:géquaTen B MPOUSBOJTHO NONOKEHNE,
onpeneneHo paB-  MbPXOAN, HAAEHUYKK, pudu 1 npene- ypP A pABa.
HULWe, ronAama ueHun gpunuun. Lianata noBbPXHOCT Nof
’ BeHTunar T H Bb3ayX
NMOBbPXHOCT HarpABaLOoTO TANO Ha rpunia ce e atop 3a ctyne say
HarpsBa. BeHTnnatopbT 3a CTyAeH Bb34yX CE BK/OYBA M U3K/IOUBA NPK
Hyxaa. TonanAaT Bb3ayX NpemMmuHaBa npes sparara.
PasmpasnasaHe Mpumep: Meco, NTUuUK, X1A0 1 TOPTU. yxA Ayx np P P

BeHTnnaTopbT pasnpocTpaHaBsa
ropeLmna Bb3ayx OKOO ACTUATA.

5§
>

Bbp3o sarpasaHe

3a 6bp30 3aTONIAHE Ha ACTUA.

* Bua Ha HarpABaHeTO CbrlaCHO K/lac Ha eHepruiiHa edpukacHoCT

EN50304.

3a ga ce oxnaau cnen padota no-0bpP30 KamepaTa, BEHTUaToOPbT
3a CTyAeH Bb3AyX Npoab/kasa aa padoTn 3a onpeaeneHo Bpeme.
BHumaHue!

He nokpuBaiTe 0TBOPUTE 3a NPOBETPeHMe. B NpoTnBeH cnyyai
dypHaTa we ce nperpee.



BawuTte AONBAHUTENHHU npuHaagnexHOoCTHU

Bawute goctaBeHn AOMBAHUTENHN NPUHAANEXHOCTM ca
noaxoAAaLM 3a MHOrO ACTMA. BHMMaBarTe AOMbAHUTENHUTE
npuHaanexHoCcTn BUHarn ga ca npaBuiHO BKapaHn B KamMeparta.

3a fa cTaHaT no-1o6pe HAKOW ACTUA UK 3a fa e no-yuoéHa
paboTaTta c BallaTa dypHa, Ha pasnonoxeHue e 136op ot
crieuviasiHn NpuHaaexxXHoCTn.

BKapBaHe Ha AOMBbJIHUTENHUTe
npuHagnexHoCTu

[onbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MoraT aa 6baaT NocTaBeHu Ha
4 pas/IMYHK BUCOUMHY BbB (hypHaTa. BuHaru sBkapsaiite
JOMbHUTENIHUTE NPUHAANEXHOCTU JoKpail, 3a a He AoKocBaT
CTbK/IOTO Ha BpaTaTa.

=) (N) (W,

—

Korato AOMb/HUTENHUTE NPUHAAIEXHOCTM ca U3kapaHu Ao
noaoBMHata, Te ce 3actonopasart. Cera ACTMATA Morar 1eCHO [a ce
napaxxgart.

Mpw BKapBaHe BbB (hypHaTa BHMMaBanTe 3a pasliMpPeHNeTo OT
3a[HaTta cTpaHa Ha AombiHuTeNHaTa npuHaanexHocTt. Camo Taka
e ce n3BbPLWN DUKCUPaHE.

=

C TeneckonuyHuTe WrHM Ha Huea 1 1 3 MOXeTe AOMb/IHUTENHO Aa
n3sagnTe npuHaanexHocTuTe.

AKO WINHUTE Ce U3TErnAaT JoKpain, Te TpAdGBa OTHOBO Aa ce BKapar
crnopes Baa Ha ypeaa. Taka JOMbAHUTENHUTE NPUHALNEXHOCTU ce

BKapBaT No-1ecHO. 3a 0TBapAHe HAa CbOPBKEHMETO 3a 3aKtouBaHe
IEKO NMPUTUCHETE WWMHUTE U MM BKapamnTe BbB d)ypHaTa.

YKasaHnue: JJonbaHnTe NPUHAANeXHOCTU Morar Aa ce gedopmMupar
OT Ton/IMHaTa. Korato JOMb/HUTENHUTE NPUHAONEKHOCTU Ce
OX1aAT, Te OTHOBO e Npuemar NbpBoHayanHara cu gopma.
DyHKUMATA HAMA da ce NoBuAe.

[pbXxTe TaBaTa 3a neuyeHe C ABe pPble OTCTPaHu 1 A Nab3rante
ycrnopeaHo B noctaekaTta. pu nob3raHeTo Ha TaBata Us0Aresainte
[BWKEHVA HaJACHO UM HanABo. B NpoTuBEH cnyyall TaBata e ce
nab3ra MHOMo TPyAHO. EMaiinnpaHnTe NoBbLPXHOCTY MoraT Aa
6baat noBpeaeHu.

MoxeTe Aa 3akynute NPUHaANEeXHOCTM OT LeHTbpa 3a 00C/yXBaHe
Ha K/IMEHTU, OT cneumanmanpaHnTe MarasuHmn Uamn no MHTepHeT.
Mons, npeactasete ,HEZ"“-Homepa.

Ckapa

3a KyxXHeHcKu cbaoBe, Gopmu 3a
cnaakull, pasnnyHy BUOOBE NEYeHo,
NPOAYKTU 3a NeyeHe Ha rpun u abi-
60OKO 3aMpaseHu ACTUA.

BkapBalite ckapata ¢ oTBOpeHaTta
CcTpaHa KbM BpaTtaTa Ha dypHaTta u ¢
n3BMBKaTa Hafosly ~ BbB (hypHaTa.

S — AnymuHUeBa TaBa 3a NeyeHe
3a cnagkuwm n apedHu cnaaku.

/ MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BLbB Pyp-
= HaTa CbC CKOCABAHETO KbM Bparara.

YHuBepcanHa TaBa

3a COYHU CnaakuLun, TECTEHN NeunBa,
ObnBoko3ampaseHu ACTUA U rofeMu
no pasmep neunsa. Moxe fa ce
13NoN3Ba W Npu NeyYeHe Ha rpun 3a
ynaBAHe Ha MasdHuHarta noj ckapara.

MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe BbB Pyp-
HaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTa.

CneuunanHu npuHagnemHoOCTH

MoxeTe aa Kynute cneunanHntTe npnHagneXxXHoCT OT LeHTbpa 3a
oécny»(BaHe Ha KAMEHTW AKX OT cneumanuaupaHnTe marasmHu. B
HawuTe 6pOLLIypI/I nnn B IHTEPHET LWe Hamepute pasnnyHn
noaxodAawmn npoaykKTn 3a Bawara d)ypHa. HannuHocTtTa Ha
cneunanHnTe NpuHaaneXxXHoCT Ui Bb3MOXHOCTTa 3a NopbyBaHe
no VIHTEPHET e pasnnyHa B pasnnmuHuTe abpxasu. MHbopmauma 3a
TOBa LWWe OTKpueTe B JOKYMEHTUTE 3a npouaxéa.

He BcAka cneuvanHa NnpuHaanexHoCT € noaxoaAlia 3a Bawmna
yped. [pu nokynka BMHarn nocoysante MbaHOTO UMe (E-HoMm.) Ha
BalmA ypea.

CneuuanHu npuHaanemHoctn  HEZ-Homep DyHKUMA
Ckapa HEZ 434000 3a KyXHEeHCKM Cb0oBe, POPMM 3a CNaaKuLl, PasinyHn BUOOBE NEYEHO, MPOAYKTK
3a neyeHe Ha rpun U abLNGOKO 3aMpaseHn ACTUA.
AnymMUHMEBa TaBa 3a nevyeHe HEZ 430001 3a cnagkuwm n cnagku.
MNocTaBeTe TaBarta 3a neyeHe BbLB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTta.
EmannunpaHa taBa HEZ 431001 3a cnagkulim n cnaaku.
MocTaBeTe TaBarta 3a neyeHe BbLB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM BpaTaTta.
YHuBepcasnHa Tasa HEZ 432001 3a CoYyHu cnagkun, TeCTeHU neursa, AbNOOKO3aMpaseHn ACTUA 1 roJieMu No pas-

Mep neunBa. Moxe ga ce M3nNon3ea U Npu NeveHe Ha rpun 3a ynaBAHe Ha Ma3HU-
HaTta UM coka OT MeCOTO noa CKkaparta.

MNocTaBeTe yHMBepcanHaTa TaBa 3a neyeHe BbB PypHaTa CbC CKOCABAHETO KbM

Bpararta.

JlonmbNHUTENHU MEePKKU 3a CUTYPHOCT 3a BpaTaTa Ha ¢pypHaTa

Mpu AbATO BpeMe Ha NPUroTBAHE BpaTtaTta Ha ypHaTa MoXe aa ce
Harpee CU/HO.

AKO nmaTe Masnku aeua, 6baete ocoBeHo BHUMATENHN nNpu padoTa
¢ dypHarTa.

OcBeH ToBa € NpefBuaeHa efHa npeanasHa pelleTka, KoATo
npeaoTBpartABa AMPEKTEH AONMP [0 BpaTarta Ha dypHaTta. Tasu
NOMbAHUTEHA NPUHAANEXHOCT MOXETe Aa nopbyate B oTAena 3a
BPb3Ka C KAMeHTu noa Homep 440651.



Hpenu Aa U3nosispate 3a NbpPBU NbT

TyK Lle HayunTe KakBo TpAGBa [a HanpaBuTe Npeav aa NpuroTeATe
ACTMA 3a NPBLB MbT C BalwaTa pypHa. [Npean ToBa NpoYeTeTe rnasa
WHCTpyKUmy 3a 6e30M1acHOCT.

HactponBaHe Ha yaca

Cneu CBBbP3BaHETO Ha Aucriea ceBeTBat CMMBOIA @ n TpN HyNn.
HacTpolite uaca.

1.HatucHete 6yToH (.

Ha aucnnes ce nokassa yaca 12:00 u cumsonst O mura.
2.C ByToH + unm OyTOH - HacTpoWTe yaca.
Cnen HAKO/IKO CEKYHAM HACTPOEHMAT Yac ce npuema.

PerynupaHe Ha ¢ypHaTa

VimaTe pasnnuHn Bb3MOXHOCTU 3a HacTponBaHe Ha Bawara
dypHa. Tyk e Bu 0BACHUM, Kak Aa HaCcTpoWUTe XenaHuAa Bua Ha
HarpABaHe W Temneparypa Wan ctenex Ha rpun. 3a BauweTo Aactue
Ha hypHaTa MOXeTe Ja HacTporBaTte NPOABL/HKUTENHOCT U BpeEME
Ha Kpai.

BuaoBe Ha HarpABaHe U Temneparypa

Ha npumepa B nsodpaxeHneTo: ropHo/nonHo sarpasaHe 190 °C.

1.C (yHKUMOHaNHMA NPEBK/IOYBATEN MOXETE a HacTponBaTte
BMaa Ha HarpABaHe.

2.C npeBk/oUBaTeNa Ha Temneparypara MoxeTe fa peryanpare
TemneparypaTta 1 cTerneHTa Ha rpuna.

®ypHata ce 3arpasa.

UsknrouBaHe Ha pypHaTa

3aB'preTe (i)yHKLll/IOHaJ'IHVIH npesKayBaTel B Hy/1eBO NOSTOXKEHNE.

MpomAHa Ha HacCTPONKUTe

BuobT HarpAeBaHe, Temnepartyparta U cTeneHTa Ha rpuna moraT da
6baat NPOMEHAHM MPU HyXAa.

MoarpaBaHe Ha ¢pypHaTa

3a fga ce OTCTpaHu Mupuamara Ha HOBWUA ype[, NoArpeniTe

npasHara, 3atBopeHa ypHa. MloeanHo 3a tasu Len € eanH Yac npu

3arpfABaHe oTrope/oTaony ©E ¢ 240 °C. BHumaBaiite ga HAMA

ocTaTbUM OT ONakoBKaTa B kamepara.

1.C dyHKUMOHaNHMA NPEBKIOYBATEN HACTPOWTE 3arpABaHe
oTrope/otnony [=.

2.C npeBktoyBatena Ha Temnepartypata HacTponte 240 °C.

Cnen eanH yac nsknovete dypHata. 3aBbpTeTe MyHKUMOHANHNUA
NPEBK/OYBATEN N NPEBK/IOUBATENA HA TEMMNepaTypaTa Ha Hy/leBa
nosuums.

MouncTtBaHe Ha npuHaanexHocTuTe

Mpean na nanonadeare NPUHaONEXHOCTUTE 3a MbPBU MbT, '
NnoYyncTteTe OCHOBHO C ropeul noYymncTeall pa3TBop M MEKO napye.

dypHaTa TpA6Ba aBTOMaTUUHO Aa Ce U3KMIOUM

Cera 3apainte BpemeTpaeHeTo (BpeMeTo 3a neueHe) Ha BaweTo
ACTHe.

Ha npumepa B nsobpaxeHneto: Hactpoiika 3a 3arpsasaHe otrope/
otaony =, 190 °C, BpemeTpaeHe 45 MUHYTW.

1.C dyHKUMOHANHMA NPEBKOYBATE MOXETE Aa HacTponBearte
BMAa Ha HarpAsBaHe.

2.C npeBk/toyBaTena Ha TemnepaTypara HacTponTe
Temnepartyparta uim CTeneHTta Ha rpu.

3.HaTtncHete 6yTtoHa 3a uacosHuk (O.
CumsonsT BpeMmeTpaeHel>l mura.

4.C 6yToH + nnm OyTOH — HaCTPOWNTE BpemMeTpaeHeTo.
ByToH + npumepHa cTonHocT = 30 MUHYTH
ByToH — npumepHa cTonHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a neueHe e U3TEKNO

[MposByyaBa 3BykoB curHan. OypHarta ce n3k/tousa. HatucHete
6ytoH O ABa MbTU U U3KOUETe DYHKLVOHAIHUA NPEBKIIOYBATEN.
MpomAHa Ha HacTpoWKaTa

HatucHete ByToHa 3a yacoBHuk (O. C ByToH + unun ByToH -
NPOMEHETE BpeMeTpaeHeTo.



MNpeKbcBaHe Ha HacTpoWKaTa

HaTucHete ByToHa 3a yacosHuk (O . HaTucHeTe ByTOH - AoKaTo Ha
ancnnena He ce nokaxe Hyna. Msknouete gyHKUMOHaNHWA
npeBKtoYBaTEeN.

HaCTpOFIBaHe Ha BpeMeTpaeHeTO, Korato YaCoOBHUKBT € yracHan

HatucHeTe ByToH yacosHuk (O gBa MbTV 1 HACTPOITE KaKTO e
OnNncaHo B TOYKa 4.

dypHaTa TpAGBa aBTOMaTMUHO Aa Ce BKAIOUM U
U3KIHOUH

Mona, umaiiTe npeasua, Ye 1€CHO pasBanAlNTe Ce XpaHu He
TpAGBa [a ocTasaT TBbpAe ALAro B Kamepara.

Ha npumepa B nsodpaxeHneTo: HacTpoiika 3a 3arpsasaHe otrope/
otnony [(E, 190 °C. YackT e 10:45 . AcTueto ctasa 3a 45 MUHYTH
1 TpAdBa Aa e rotoBo B 12:45 u,

1. C dyHKUMOHANHMA NPEBKItOYBATEN HACTPONTE BMaa Ha
HarpABaHe.

2. C npeBktoYBaTens Ha Temneparypara HacTpoiTe
Temneparypara uam cteneHTa Ha rpus.

3. HatncHete 6yToHa 3a uyacosHuk (O.
4.C 6yToH + unm GyTOH — HaCTPOWNTE BpemMeTpaeHeTo.

5. Hatuckaiite 6yToHa 3a yacosHK (O nokaTo cUMBOALT 3a
Kpaii =2l He 3anouHe ga mura.
Ha oucnnen we BnauTe Kora ACTUETO € TOTOBO.

HacTpoinBaHe Ha yaca

Cnen MbpBOTO CBbP3BAHE UM Cefd ChvpaHe Ha Toka Ha aucnnen
3anousar aa murat cumeona (O u Tpu Hynan. HacTtpoiite uaca.
DOYHKUMOHaNHWAT NpeBKtouBaTen TpAdBa Aa Obae U3KIOUEH.

TaKa ce HacTpoilBa
1.HatucHeTe 6yToHa 3a uacosHuK (.
Ha ancnnen ce nokasea 12.00 uaca v cumsonsT B mura.

2. C OyTOH + unu OyTOH - HacTpoWiTe yaca.
Cnen HAKONKO CekyHau YacskT ce npuema. CUMBONBT ® yracaa.

npOMHHa Hanp. oT IATHO Ha 3MUMHO 4YacoBO Bpeme

HaTucHeTe 6yToHa 3a uacosHuk (O gBa MbTy U NpoMeHeTe ¢ BYTOH
+ Unun ByTOH -.

6.C OyTOH + 0oT/I0)XeTe BpeMeTo Ha Kpait 3a NO-KbCHO.
Cnen HAKONKO CEKYHAM HacTpowkaTta ce npvema.
Ha ancnneA ce nokasdsa BPEMETO Ha Kpai AOKaTo He cTapTvpa
dypHaTa.

OO

BpemeTto 3a neyeHe e U3TEKNO
[MposByyaBa 3BykoB curHan. OypHaTa ce nskaousa. HatncHete
6yton O ABa MbTU U U3KIOUETE DYHKLUMOHAIHWA NPEBKIOYBATEN.

YKasaHue: [lokato mura CMMBOJI, MOXETE Aa npomeHaTe. Korato
CUMMBONBLT CBETHE, HacTponkaTa e npueTa.

Bbp3o HarpABaHe

C 6bp30TO HarpaBaHe typHata gocTura no-0bp30 3aganeHara
Temneparypa.

MNanonseaite ObP30TO HarpABaHe camo 3a Temnepatypu Haa 100
°C.

3a ga ocurypuTte paBHOMEPHO mM3nuyaHe Ha Bawwute AcTuA,
cnoxeTe ACTUETO BbB ypHaTa cnea npukatysaHe Ha ObpP30To
HarpAsaHe.

1. BkatoueTe GyHKUMOHaTHMA NPEeBKItOYBATEN B MOJIOXEHNE )
2.C TemnepatypHuA NpeBK/YBaTEN Ce perynnpa temneparypara.
®ypHata ce BKJItoUBa C/iel HAKOMKO CekyHau. ViHankaumnATa Haa
TemneparypHua nNpeBk/toYBarTen CBeTea.

Bbp30TO 3arpABaHe e 3aBbPLUEHO

MHavkaTopHata namna Haa npeBK/ItoYBaTeNA Ha Temneparypara
yracsa. [locTtaBeTe BalWeTo ACTUE BLB (pypHaTa U HacTpolTe
XenaHnA B1A Ha HarpABaHETO.

MpekbeBaHe Ha 6bP30TO 3arpABaHe

3a Tasu uen 3aBbpTeTe MYHKUMOHATHUA NPEBKIOYBATEN Ha
HyneBO NonoxeHune. PypHaTta e U3KIYeHa.



HacTtpounBaHe Ha Tanmepa

MoxeTe fa n3nona3eate Tanmepa Kato KyXHEeHCKK Tarmep. Ton
padoTh He3aBMCKMMO OT dypHaTa. TalMepbT UMa 0CoBeH CurHain.
Taka Wwe yyete aanu TanMepbT UM BPEMETPAEHETO Ha (hypHaTa ca
naTeknn. MoxeTte aa HacTporiBaTte Tanmepa, ako 3alurara ot geua
€ aKTMBHa.

Taka ce HacTpoiBa
1.HaTucHeTe B6yToHa Ha Talimepa L.
CVMBOTBLT £ Mura.

2.C ByToH + unm OyTOH - HACTPOWTEe BPEeMeTpaeHeTo.
ByToH + npumepHa cTtoHocT = 10 MUHYTK
ByTOH - NnpuMepHa CTOMHOCT = 5 MUHYTH

Cnep HAKONKO CeKyHAU cTapTupa TaiiMepbT. CUMBOABLT L) cBeTBa
Ha aucnnen. BpemeTo 3anoysa ga Teve BUAMMO.

3awuTa oT geua

dypHa

3a aa He morarT geuara no norpetllika aa Bkatoyat dypHarta, TA uma
3awuTa ot aeua.

BxnrouBaHe U U3KNIOUBaHe Ha 3allMTaTa OT Aeula
DOYHKUMOHANHWAT NpeBKtouBaten Tpadea Aa Obae U3KIOUEH.

BkntouBaHe: HatucHeTe ByTOH K/toY O-m, IOKATO Ha AMCNIen He ce
NoKaxe CUMBO/TBT O-m. TOBa Tpae 0KOM0 4 CEKYHAN.

NMoaabpxaHe U NOYUCTBaHE

[Mpwn BHUMATEHO NOAAbPXAHE 1 NoYncTBaHe Bawara gypHa
OoCTaBa 3a Ob/Aro Kpacvea 1 uanpasHa. Tyk e Bu obacHUM Kak ga
Cce rpwkute npaBuIHO 3a ypHaTta u aa A noymcreare.

YKasaHue

m o npeaHua naHen Ha dypHata ce NoABABAT Maslk1 LIBETOBM
pasvKy No pasnnyYHUTE MaTepuani KaTo CTbK/0, niactmaca
nnn metarn.

m CeHKMTe MO CTBLK/IOTO Ha Bpatarta, KOUTo narnexaart Kkato neBuuu,
Cca OTpaxXeHunA Ha CBeT/InHaTa Ha laMnara Ha d)ypHaTa.

= [py MHOro BUCOKM TemMnepaTtypu emaiibT C NpOMeHs LBeTa.
Mopaan ToBa Morat Aa ce nosyyat Masiku LIBETOBU Pas/nNK.
ToBa & HOPMa/IHO 1 HAMAa OTPaXeHue BbPXY PYHKLMOHANIHOCTTA.
PwOoBeTe Ha TbHKaTa laMapuHa He morat aa ObAaT Hamb/HO
emannunpaxu. Mo Tasn npuunHa Te morat aa 6baaT rpanasu.
Kopo3noHHaTa 3alimTa He ce Bfollaea oT TOBRa.

lNMpenapatu 3a noyncTBaHe

3a [Ja He nNoBpeanTe pas/IMYyHMTE NOBBPXHOCTM C MOrpeLleH
npenapart 3a noyncrteaHe, cvbntonaBainTe cnegHuTe yKasaHuA.

Mpu nounctTBaHe Ha pypHaTa He u3non3sanTe

® oCcTpu unv abpasnBHM cpeacTBa 3a U3MmUBaHe,

B MUeLly npenapaTtn C BUCOKO CbAbpXKaHME Ha ankoxorl,
= abpasuBHKU ruou,

B BOJOCTPYIKM UK NapOCTPy KM,

® He mwuiiTe oTAeNHUTE YacTy B CbAOMMUAHA MallmHa.

[Mpean MbpBOTO N3NOS3BaAHE HA reOUTE M M3MmBanTe cTapartesiHo.
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Cnepa ustnMyaHe Ha BpemMeTo

MpossyuaBa 3ByKOB curHan. HaTucHete 6yToHa Ha Talimepa £L)\.
ducnnenT Ha Talimepa yracea.

CMmAHa Ha BpeMeTO Ha Tanmepa

HaTucHeTe ByToHa Ha Taiimepa L. C 6yTOoH + unn GyTOoH -
NPOMEHeTe BPEMETO.

U3TpuBaHe Ha HacTpoMKa

HatucHete 6yToHa Ha Taimepa [). HaTucHete OYyTOH - 10KaTO Ha
AVCNeA He ce NoKaxXe Hyna.

TaimepbT U BpemeTpaeHeTo paboTAT paBHOMEPHO

CumBonuTte cBeTAT. BpemeTo Ha Tanmepa BUAMMO M3Thua Ha
avcnnes.

MutaHe 3a ocrasallo BpemeTpaeHe |l Bpeme Ha kpait = nnu
yac ®:

HaTuckaiite 6ytoHa 3a yacoBHuk (O A0KaTO CHOTBETHUAT CUMBOS
He ce nofABW.

TbpceHaTa CTOMHOCT Ce NOoKasBa 3a HAKOJSIKO CeKyHAW Ha aucnsen.

NaknouBaHe: HatncHete ByTOH KoY O-m, OKATO HE U3racHe
CUMBONBT O-m.

YKasaHue

= Mo)eTe no BCAKO BpeMe [a HacTpolBaTte TaiMepa 1 yaca.

m Cnepn cnupaHe Ha ToKa HacTpoeHaTa 3aluTta oT Aela ce
N3TpUBa.

dacana ot [MTouncTeTe ¢ Manko Muell NpenapaT 1 BnaxHa

BMCOKOKauecTB Kbpna. TbpKante BUHarM napanenHo Ha ectecT-

eHa cTomaHa BEHUTE Wapku. MiHaue moraT aa ce noaydat
apackotuHu. MNoacylwaearite ¢ meka kbpna. Kot-
NIEHMA KaMbK, MadH1HaTa, ynoputute netHa u
neTHaTa oT OeNTbUM Oa ce NoYnUCTBaT Heda-
6aBHO. 3a nouncTBaHe He M3nonaeaiTte adbpa-
3VBHW NpeaMeTu, Apackalm reou nnm rpyou
Kbpnu. IHOKCOBMTE NJIOTOBE MoraT Aa ce noau-
pat cbC crneunanHn npenapatu. CvbnogaBalite
yKasaHuATa Ha npouadsoautend. CneunanHure
npenapaTtu 3a NoYMCTBaHE Ha MHOKC MOXeTe aa
cun HabaBuTe OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha K-
EHTV UK B CneuvannanpannTe marasmHu.

EmannupaHn u [louncrere ¢ Manko MMUELL NpenapaT v BhaxHa

nakupaHu Kkbpna. MNoacywaearite ¢ Mmeka Kbpna.

NOBbPXHOCTH

ByToHKn [MTouncTeTe ¢ Manko MueLl NpenapaT 1 BnaxHa
Kkbpna. MNoacywaearite ¢ Mmeka Kbpna.

CTbHKNO Ha Moxe na Obae NoUNCTEHO C NpenapaT 3a

BpaTaTa CTbK/10. He nanonseante arpecuBHN NOYNCT-
BallM NpenapaTtn nam oCTpu MeTasHM NPeaMETH.
Te moraT ga noBpeaAT n Aa HagpackaT NOBbPX-
HOCTTa Ha CTbKNIOTO.

YnnbTHeHue [MouncTeTe ¢ Manko Muell NpenapaT 1 BnaxHa

Kbpna. MoacyllaBaiTe ¢ Meka Kbpna.



Moa, TaBaH U [MouncreTte ¢ TOoNNa Boga Unu pas3TBop Ha OueT.

CTpaHW4YHHU Mpu cunHo 3ambpcABaHe: ManonseainTte npena-

CTEHHM Ha part 3a noyncTBaHe Ha ypHU Camo BbPXY OX/1a-

¢ypHaTa [eHN NOBBPXHOCTU. HMKora He HaHacAnTe ot
npenapara Ha 3agHaTa CTeHa.

CTbKneH MouncTteTe ¢ MaNKo MUeLl Npenapar u BnaxHa

nna¢oH 3a kbpna. MNoacywasante ¢ Mmeka Kbpna.

namnarta Ha

¢ypHaTta

JonbnHUTenHU HakucHete B pasTBoOp Ha npenapar 3a nouynct-
npUHaAnNemHoc BaHe. [louncteTe ¢ uetka um rsoa.
™

AnymuHueBa He A muiite B cbaommAnHa mawuHa. Hukora He

TaBa 3a neyeHe W3MNO/3BaNiTe NOYMCTBALLM Npenapatn 3a gypHa.

(no nopbuKa) 3a 4a nNpeaoTBpaTUTe HaapackBaHe, HUKOora He
[IOKOCBaWTe META/IHUTE NOBBPXHOCTU C HOX WK
noao6eH ocTbp NpeameT. MNouncTeTe BOAOPABHO
C MasIKo MMeLL Npenapar v BnaxHa Kkbpna 3a
noyncTBaHe Ha CTbKIO UM MUKPODUObLPHA
kbpna. MNoacywagante ¢ Meka kbpna. 3a
rnouncTBaHe He U3nonaseaite abpasuBHU Npea-
MeTU, Apackalim redu nnm rpyéu kbvpnu. Lie
HagpackaTe TaBara 3a fneyeHe

O6esonacABaH AKO € MOHTMPAHO CLOPLXEHME 3a 3alumTa Ha

e 3a jeua (No  Jeua Ha BpaTara Ha dypHata, npean noyncT-

nsbop) BaHe To TpAbGBa Aa Obae AeMOHTUpaHo. Hakuc-
HEeTe BCUYKUN ﬂ,eTaI7IJ'II/I OT N3KYCTBEHWN MaTepuanu
B TOMbJ1 Pa3TBOP Ha noyncTeall npenapart un
cnefn ToBa ru noyncteTe ¢ re0a. MNMoacywasaiite
¢ Meka kbpna. CUIHO 3aMbPCEHO CHOPBXKEHNE
3a 3aluTa Ha [eua MoXxe [la He PyHKLMOHMpa
nobpe.

FoTBapcku YKkasaHuA 3a noaapwxkara v noYncTBaHeTo Le
nnot HamMepuTe B YMbTBAHETO 3a eKcnjoarauma Ha
Bawwna nnor.

MouucTBaHe Ha camonoyMCTBaLLUTE Ce
NOBBPXHOCTU BbB pypHaTa

3BaaHarta cTeHa e noKpuTa CbhC caMmornoymncTealla ce Kepamumka.
MpbCKMTE OT NEYEHEeTO Ce NoemaT OT TO3M C/I0M U ce pasrpaxaar
nokaTo dypHata padotu. KonkoTo No-BMCOKa e TeMmneparypara u
KONIKOTO No-Ab/ro padoTn dypHaTa, TofIKoBa no-0o6bLp e
pesynTarbT.

AKO cnefl MHOFOKpaTHO M3MNoN3BaHe Olle ce BmxaaT
3aMbpcABaHNA, npoueumpame KakKTo cnepasa:

1.bPBO NoYMCTETE EMAMIMPaHNTE NOBLPXHOCTM BbB ypHaTa.

2.Cnep ToBa HacTtponTe 3D ropell Bb3ayx WKW 3arpfABaHeETO
oTrope v otgony (=.

3. Harpelite npasHaTa dypHa 3a npudn. 2 yaca Npu MakcumanHa
Temneparypa.

KepaMnyHOTO nokputne ce pereHepupa. KaheHnkaBute n YyepHu
ocTaTbuM MoraT cfiefl ToBa Aia Ce OTCTpaHAT ¢ BoAa U Meka rs0a.

MankuTe pasnunku B UBETa Mo NOKPUTUETO HAMAT B/NAHUE BbPXY
(i)yHKLll/IHTa Ha camMmono4yncTeaHe.

BHumaHue!

® Hvkora He n3nonsBarite arpecuBHN NOYMCTBALLUM NpenapaTu.
MoxeTe fa HagpackaTe win aa noBpeamnTe nopbO3HOTO
NOBBPXHOCTHO NMOKPUTKE.

® He nanonsearite npenapart 3a No4ymcTBaHe Ha qypHu 3a
CamonouYnMcTBalUMTE Ce MOBBLPXHOCTU. AKO BbPXY TE3M
NOBBPXHOCTM NONaaHe C/lyYalnHo NoYMcTBall npenapar,
nsbbplieTe ro BegHara ¢ r.oa 1 JocTaTbyHO BoAa.

OTKkauBaHe U 3aKauBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTta

[Mpw nouyncTBaHe 1 3a AEMOHTMPAHE Ha CTbKarta Ha BpartaTta
MOXXeTe Aa OTKayuTe Bpartarta.

BcAaka oT naHTUTe Ha BpaTtaTa Ha ypHarta uMma eiH ocuryputeneH
noct. Korato Tean NoCToBe ca 3aTtBopeHu (dur. A), BpataTta Ha
dypHaTa e 6nokupaHa. Ta He Moxe Aa Obae oTkauyeHa. Korato
OCUTYPUTENHUTE JTOCTOBE Ca OTBOPEHU B MONOXEHME 3a OTKauBaHe
Ha Bpartata (dur. B), naHTute ca 6nokupaHu. He moxeTte aa
3arBopuTe.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

Korato naHtuTe He ca 6110KMpaHu, ce 3aTBapAT C rofiAMa cuia.
BHumMaBaliTe ocuryputenHuTe OCToBe BMHar Aa Obaat Hamb/IHO
3aTBOPEH!, CLOTB. NMPU OTKauBaHe Ha BpaTaTa Aa ObhaT Hamb/IHO
OTBOPEHM.

OTKauBaHe Ha BpaTaTa

1. OTBOpETE HaMb/AHO BpaTaTa Ha dypHaTta Ha nedykara.
2. OTBOpETE M [ABaTa 3alUMTHW 1OCTa OTAABO W OTAACHO (ur. A).

3. 3aTBOpeTe BpaTata Ha ypHaTta Ao ynop. XBaHeTe A C ABETe
pble OTNABO M OTAACHO. 3aTBopeTe A olle Masko U A 13BageTe

(cpur. B).
N

3aKauBaHe Ha BpaTaTa
3akaueTe OTHOBO Bpararta Ha dypHarta no oépareH pes.

1.[lpu 3akauBaHe Ha BpaTtaTa Ha ¢ypHaTa BHMMaBanTe 3a ToBa, 1
OBEeTe NaHTW Aa BAM3art B OTBOPUTE Hanpaso (dur. A).

2. )XXneboBeTe Ha naHTUTe TpAOBa Aa ObAAaT 3akauyeHu 1 OT ABeTe
cTpaHu (dur. b).

__J

/ \
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3./ aBata ocuryputenHun focta aa 6baaT OTHOBO 3aTBOPEHM
(dour. B). 3atBopeTe Bpartata Ha dypHaTta.

RN

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

KoraTo BpaTtaTta Ha thypHaTa HeouyakBaHO Ce OTKauu UM HAKOA OT
naHTUTe ce 3aTBOpPW, He Nunaiite naHtata. ObageTe ce Ha LeHTbpa
3a 00CNy)XBaHe Ha K/IUEHTU.

ﬂeMOHTaH( M MOHTaX Ha CTbKNaTa Ha BpaTtaTta
3a no-0oBpo NoyncTBaHe MoOXeTe Ja AEMOHTMpATe CTbKaaTa Ha
BpaTarta Ha ypHara.

AdeMoHTa

1.OTKaueTe Bpartarta Ha ypHaTa 1 A nocTaBeTe C ApbxkaTa
Hafony BbPXY Kbpna.

2. PasBuiiTe kanaka OTrope BbpXy BpaTaTa Ha dypHaTta. 3a Tasu
Len NpUTUCHEeTE B/IABO U BAACHO C NPbBCTUTE e3mnyeTto (dur. A).

3.MoBaurHeTe 1 n3abpnante ropHOTO CTBbKIO (hur. B).

AN B

KakBo aa npasA npu nospena?

AKO BBb3HMKHE NoBpeaa, YecTo ctasa Ayma 3a apedonun. MNpeaun na
ce obaanTe Ha LUeHTbpa 3a o0Cc/yXBaHe, BUXTe creaHata Tadnuua.
Moxe 6u 6uxTe MOrnn aa ce cnpaBuTe camu.

Tabnuua c nospeauTe

AKO JafieHO ACTUE He CcTaHe OnTUMasHO A0BpPo, MoNA,
KOHCyNTUpaiTe ce ¢ rnasa M3npo6saHo B HaLLIETO rOTBapPCKO
cTyano. Tam Lie HaMepuTe MHOrO ChBETU 1 yKasaHuAa 3a roTBeHe.

A OnacHocT OoT TOKOB yaap!

HenpaBunHuTe peMoHTK ca onacHn. Camo 0ByuyeH OT Hac TeXHUK
OT LieHTbpa 3a 00C/y)XBaHe Ha KAMEHTU MOXe [a U3BbpLIBA
DEMOHTU.

12

4.loBanrHeTe 1 nagbpnante cTbknoTo (dur. C).

ﬁ—{%o

[MouncTeTe cTbkNarta ¢ Npenapart 3a CTbK/I0 U MeKa Kbpna.

/\ Onacrocr ot Hapanssane!

HaapackaHoTo CTBK/IO Ha BpaTtaTta Ha ypena MOXe [a Ce NpbCHe.
He nanonssaiiTe cTbpraso 3a CTbK/I0, OCTPU WK ApacKallim
nouncTBaLiM npenaparu.

MoHTam

Mpu MOHTaXka BHMMaBaiTe 3a TOBa, Aa CTOW OT/1IABO NO4 Haanuca
“right above*“ Ha rnasara.

1.Mb3HETe nosierato CTbKAOTO Hasaa (dur. A).

2.[1b3HEeTe nonerato ropHOTO CTLK/IO HadaA B [Barta Kpenexa.
nagkaTa NOBBLPXHOCT TpAGBa Aa e oTBbH. (Dur. B).

3.lMocTaBeTe kanaka v NpPUTUCHETE.
4.3akadyeTe BpaTarta Ha (ypHara.

MUanonsBaiiTe ¢pypHaTa camo cnef KaTo CTbKNaTa ca MOHTUPaHH
npaBuIHO.

MoBpena Bb3momHa npu- lMomoll/yKasaHunA
UuHa
®ypHaTta He Mpeanasutenar [lornenHeTe B KyTUATA 3a
dyHKUMOHMPAa. € nedeKTeH. npeanasutenu, 3a Aa ycraHo-
BUTE Aanv NPeanasuTendr e B
N3MNpaBHOCT.
Cnvpaxe Ha [MpoBepete fanu KyxHeH-
TOKa. CKOTO OCBET/IEHNE UK ApY-
TUTE KYXHEHCKWN ypean
dyHKUMOHMPAT.

MHavkaumata 3a  CnupaHe Ha HacTpoiiTe HaHOBO Yaca.

BpeMeTO Mura TOKa.

®ypHarta He Mma npax Bbpxy 3aBbpTeTe HAKOIKO MbTU

3arpsBa. KOHTaKTuTE. PBKOXBATKUTE Ha KHOUYOBETE
B ABETE MOCOKMU.

BHumaHue!

AKO MpexoBuaT kaben ce nNospean, Ton TpAGBa fa Ce CMeHu oT
NPON3BOAMTENA, OT HEroBaTta KimeHTcka cnyxoéa uav ot Apyro
KBanMuumpaHo nuue.



CMAHa Ha namnarta Ha TaBaHa Ha ¢ypHaTa

Korato namnara Ha thypHaTa e usropsna, Ta Tpadsa aa Obae

cMmeHeHa. MoxeTe aa cv AocTaBuTe TOMI0YCTONUNBIU PE3EPBHN

Kpyliku oT 40 BaTa OT LeHTbpa 3a 00CNy>XBaHe Ha KANEHTU Unu oT

cneuvanuanpaHnTe MarasvHu. VIanonssanTe camo Te3M KPYLLIKW.

/\ Onacrocr or Toxos yaap!

NakntoueTe npeanasutena ot TabnoTo.

1.[llocTtaBeTe Kbpna 3a CbAOBE B CTyAeHaTa dypHa, 3a Aa
npeaoTBpaTnTe NOBpPeau.

2. PasBuiiTe CTbK/IEHMA Kanak 4pes 3aBbpTaHe HalAaBo.

3. CmeHeTe Kpylwkara ¢ Apyra oT cbluua Tvn.
4. 3aBUiiTE OTHOBO CTbK/IEHUA Kanak.
5.M3BageTe Kbpnarta 3a CbhAOBE U BKAKOYETE Npeanasntens.

CTbKIeH Kanak

MoBpeneH CTbKEH Kanak TpAadBa aa ObAe cMeHeH. MNoaxoaawms
CTbK/EH Kanak Lie nonyynte oT LeHTbpa 3a o6cnyxBaHe Ha
knneHTn. lante E-Homepa n FD-HoMmepa Ha Bauwwna ypen.

LleHTbp 3a 0O6cnyMBaHe Ha KIIUEHTH

Korato ypensT Bu TpadBa ga Obae PEMOHTUPAH, HALUUAT LIEHTbP
3a 06C/yXBaHe Ha KAMEHTU e Ha pasnosioxeHune. Hue BuHarm
Hamvpame nofo6asalio pelieHne, Jopu U aa N3BerHem HeHy>XXHOTO
noceLieHne Ha TeXHULIN.

E - Homep 1 FD - Homep

Mpun oBaxaaHeTo, MO/A, MocoYBaiTe NPOAYKTOBUA HOMeEp (E-HoM.)
1 Npoun3BoACTBEHNA HoMep (FD-HOM.), 3a da MOXem da Bu
o6cnyxum KauectBeHo. MaeHTudmkaumoHHata Tadenka ¢
HOMepaTa Lie HamepuTe OTCTPaHW Ha Bpartarta Ha dypHata. 3a na
He TpAGBa [a TbPCUTE ALATO NPU HYXAa, MOXEeTe Aa BbBeaeTe TyK
[aHHUTe 3a BawunA ypea 1 TenedoHHMA HOMEpP Ha UeHTbpa 3a
o6cnyXBaHe Ha KANEeHTU.

E-HOM. FD-HoMm.

UeHTbp 3a o6cnymeaHe Ha
KNUEeHTU &

Mmalite npeasua, Yye NOCELIEHNETO Ha CePBUIHMA TEXHUK B Cydali
Ha HenpaBwIHO 0BCNyXBaHe HAMA fda e 6es3nnaTtHoO 1 npes
rapaHuMOHHWA Nepuoa.

[aHHUTE 3a KOHTAKT CbC CEPBU3NTE BbB BCUUKUN CTPaHU e
HaMepute B NPpUIOoXeHNA CNUCHK.

[oBepeTe ce Ha KOMMETEHTHOCTTa Ha npousdBoauTena. Taka e
6baeTe CUIypHK, Ye nonpaskaTa Lie Obae n3BbplieHa oT
NoAroTBEHM CEePBU3HN TEXHULIM, KOUTO paanosiarat C OpUrMHaiHm
pPEes3epBHM YaCTK 3a JOMaKUHCKUA Bu ypen.

CbBeTH 3a cnecTABaHe Ha eHeprua U 3a ona3BaHe Ha OKOJIHaTa

cpena

TyK WWe Noyunte CbBETU Kak aa NecTuTe eHeprua npu neyeHe un
MbPXEHE 1 KaK NPaBWIHO Aa U3XBBLPAATE ypeaa Cu.

lNecTeHe Ha eHepruA

m [loarpAgaiTe ypHaTa caMo Toraea, Korato e ykasaHo B
peuentata unv B TabnmMUNTE Ha PLKOBOACTBOTO 3a
ekcnjoaraums.

®m /13nonsearite TbMHW, NakMpaHu B YEPHO UK eMaiiMpaHn TaBu.
Te noemaT TonIMHaTa ocoBeHo nodpe.

m OTBapArTe Bparata Ha ypHaTa No BpeMe Ha NpecTonABaHe,
neyvyeHe nan nNbpxXeHe Bb3MOXHO HaVI—pHJJ,KO.

®m HAKOMKO cnadkuia Ha-nodpe Lie uanedvete eavH cnen apyr.
®ypHarta oule e Tonna. 1o 7031 HauUnH Ce HamasiABa BPEMETO Ha
nevyeHe 3a BTOpMA cnaakuw. MoxeTte 1 ga BkapaTte 2
npaBoObIbAHU POPMKU €Ha A0 Apyra.

= [1py No-ObArM BpeMeHa Ha NPeCcTor MOXeTe Ja U3KoUnTe
dypHata 10 MUHYTU Npean Kpaa Ha BPEMETO Ha NPecTon n aa
13Mnos3BaTe ocTarbyHarta TonvHa 3a AonuyaHe.

HU3xBbpnAHe Ha onpeaeNieHUTe MecTa Ha
oTnagbyHU NPOAYKTH

MN3xBbpaeTe onakoBkaTa Ha OnpeaeneHnTe MecTa 3a oTnadbyHu
NPOAYKTH.

Toan ypen e 0603HaUeH B CbOTBETCTBME C eBponeinckaTa
avpektuea 2012/19/EC3a cTapu enekTpuyeckn un
eNeKTPoHHN ypean (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu AMpeKTvBa pernaMmeHTMpa BaJIMAHUTE B PAMKUTE Ha
EC npasuna 3a npvemaHe 1 U3nos3BaHe Ha ctapu ypeau.

13



MpeanucaHua 3a cbbnrogaBaHe npu
TpaHcnopTUpaHeTo

3akpeneTe BCUYKN NMOABWMKHN AeTalinv B 1 BbPXY ypena c
nzonupodar, KOWTO He OCTaBA Cleamn crnel OTCTPaHABAHETO My.
[TocTaBeTe BCUYKN NPUHAONEXHOCTM (Hanp. TaBa 3a fneyeHe) B
CBHOTBETHUTE OTAENEHMA C NOKPUTK ¢ Aeden KapToH pbOoBe, 3a Aa
npeaoTBpaTuTe NoBpean no ypeaa. lNocraBeTe KapToH MK
nonoBeH matepuan Mexay npefHara u 3agHarta cTpaHa, 3a na
NpeaoTBpaTUTE KOHTaKT Ha BbTpeLIHaTa CTpaHa Ha CTbkieHaTta

BpaTta. 3akpeneTe BpaTaTa Ha ypHaTa KbM CTPAHWUYHUTE CTEHWN Ha
ypena cbkC 3ApaBu SIENeHKM.

MaseTe opurMHanHata onakoBka Ha ypeaa. TpaHcnopTupanTe
ypena B opurMHanHata onakoBka. Cvontoaasalite CTpenkute sa
opueHTaumA Npu TpaHCnopTUpaHe Ha opurMHanHaTa onakoBka.

Korato OopuruHanHata onakoBKa Be4ye He € HaJiIMyHa

OnakoBaliTe ypeaa B npeanasHa BbHLIHA ONakoBka, 3a Aa My
ocurypuTe goctartbyHa 3awmra oT WeTW Npu TpaHcnopTa.

TpaHcnopTupaliTe ypena B U3npaBeHO NosoxeHue. He
3acTonopABaviTe ypeaa 3a ApbxXKarta Ha Bpartara uan 3a
KOHEKTOpUTE 0T3ai, NoHexe Te morat ga ObaaT nospeaeHu. He
NocTaBANTE TEXKN NPeaMETU BbPXY ypeaa.

U3npo6BaHO e B HalleTo roTBapCKoO CTyAUO

TyK Wwe Hamepute n3bop oT ACTMA U ONTUMATHUTE HACTPOWKK 3a
npuroteAHeTo UM. LLle Bu 0BACHUM KO HauMH Ha HarpAaBaHe u KosA
TemnepaTtypa ca Han-noaxoaawm 3a BaweTo AcTue. MNonyyasate
l/IH(bOpMaLlI/IH 3a noagxoaAawmnTe npnHagnexHocTn N Ha Koe H1MBO
TpAdBa Aa Obaat noctaBeHu. [NonyyaBaTe ChBETM 3a CHAOBETE U 3a
NMPUroTBAHETO.

YKasaHue

m CToiHoCTUTe B Tabnuuata ca B cuia 3a noctaBAHe B CTydeHa U
npasHa kamepa.
MoarpABanTe NpenBapuTeNHO caMo Torasa, Korato € ykasaHo B
Tadnuunte. NMokpuiiTe AONBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTMU C
XapTuA 3a neyeHe easa cnel NpeaBapuTeNHOTO NoArpABaHe.

®m YKasaHuATa 3a BPemeTo B Tabmunte ca OPUEeHTMPOBbBYHK. Te
3aBUCAT OT KAYeCTBOTO M OT CbCTOAHMETO HA XPaHUTENHUTE
npoayKTu.

®m VIsnonsealite NpUHaaNexXHOCTUTE OT OKOMMIEKTOBKaTa Ha
ypena. Jonb/HUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU MOXEeTe Aa Cu
HaBaBuTe KaTo cneunasHn NPUHaANeXHOCTU B
cneunannsvpaHnTe marasviHin Uan OT UeHTbpa 3a 00CcnyXBaHe Ha
KIMEHTH.
Mpean ynoTpeba naBaxaanTe AOMbAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTA
N KYXHEHCKUTE CbI0BE, KOMTO HAMA [a ca BU HYXHM, OT
Kamepara.

m BuHaru nanonssante Tonao3almTHA PbKaBuLun, Korato
n3paxgate ropewn npnHaanexHoCT nan cbaoBe OT Kameparta.

CnagKvliy U cnagKku

MeueHe Ha eAHO HUBO

Mpun neveHe Ha cnaakuWy U TOPTU Halk-nodpu pesynTatn ce
nosyyasaT C FOPHO W AOMHO HarpAsaHe (o .

Mpwu neyeHe ¢ 3D ropeLl Bb3AYX nocrtaBeTe NPUHaLNEXHOCTUTe
Ha ClnefHuTe HuBa:

m Cnaakuwm BbB opma: Huso 2

m Cnagkuwu Ha Tasa: Huso 3

MeueHe U MbpKEHe Ha NOBeue HMBA
Manonseaiite [@] 3D ropely Bb3ayX.

HuBa 3a nocTaBAHE Mpu NneyeHe 1 NbPXeHe Ha [ABe HuBa:
®m YHuBepcanHa Taea: Huso 3
m TaBa 3a neueHe: Hueo 1

AcTnA, KOUTO Ce NOCTaBAT €AHOBPEMEHHO BbB (hypHaTa MOXe Aa
HE ca roToBM eAHOBPEMEHHO.

B Tabnuuute e Hamepute onpeaeneH nsbop ot ACTUA.

dopmu 3a neyeHe
Hai-nobpe npurogeHn ca TbMHUTE hOPMU 3a NeyeHe oT MeTasl.

Mpw cBeTAnTe HopMM 3a NeuveHe OT TbHKOCTEHEH MeTas unu npu
CTbKNIEHUTE (hOPMU BpEMeHaTa 3a NnevyeHe ce yabnkasar 1
CnagkuWbT He ce Uanuya ToNKoBa PaBHOMEPHO.

AKO uckate ga uanosnssate MOpMU OT CUIMKOH, OpUeHTMpariTe ce
cnopepn AaHHUTe U peuentuTe Ha npousBoanTena. CUNMKOHOBUTE
(HOPMM YECTO MbTU Ca NO-MaskKu OT HOPMaTHUTE (POPMU.
Konnyectearta TeCTo U JaHHUTE OT peuenTtarta morar ga ce
pasnuyaear.

Tabnuumn

B Tabnuuute e Hamepute onTUManHuAa BUI Ha HarpABaHe 3a
pasnMYyHMTE cnagkuium n cnagku. Temnepatypara U BpeMETO Ha
neyeHe ca 3aBMCUMW OT KOJIMYECTBOTO M KOHCUCTEHUMATA Ha
TecToTo. ETO 3awo B Tabnmumte ca NoCoYeHn amanasoHu.
OnuTtaiTe NbpBO C NO-HUCKaTa CTOMHOCT. [o-HMCcKaTa Temnepartypa
[laBa No-paBHOMEPHO M3nuuaHe. KoraTto e Hy>HO HacTporiBaTe
cneBalmA NbT Ha NO-BUCOKaA.

BpemeHara Ha neveHe ce HamanasaT ¢ 5 4o 10 MUHYTK, ako
1n3nonaeate NpeaBapuTenHo 3arpABaHe.

HonbnHuTenHa nHdopmauma e otkpuete B CbBETHU 3a NeYeHe BbB
Bpb3Ka ¢ TadnuumTe.

Cnaakuwum BbB popma dopma Buco- BwuaHaHarpa- Temnepaty [MpoabmwurenH
YUdMHa  BaHeTo pa, °C OCT, MUHYTH

OOBVKHOBEH KEKC Kpbrna hopma 3a Kekc 2 O 160-180 55-65

®UH KeKC (POHANB cnaakui) Kpbrna hopma 3a Kekc 2 O 155-175 65-75

Bnat 3a TopTta ¢ pvd TaBMYyka 3a neyeHe c pasrnodaema 1 O 160-180 30-40
o6BuBKa

Bnat 3a Topta oT OBbPKaHO TECTO ®dopwma 3a 6nar O 160-180 25-35

BucksuTteHa TopTa TaBMuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnodaema O 160-180 30-40
o6BuBKa

Mnonosa WM cmeTaHoBa TOPTa, TECTO 3a TaBuuKa 3a nevyeHe ¢ pasrnobaema 1 O 170-190 70-90

6natose o6BMBKa

®uUH NN04OB CNaakuLl, OT TECTO 3a KEKC  TaBW4yka 3a nedeHe c pasrnobsema 2 O 150-170 55-65

obBuBKa

* [la ce ocTaBu cnagkuwa aa nuactnHe okono 20 MuUH. BbB dypHaTa.
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Cnaakvwum BbB popma dopma Buco- BwuaHaHarpa- Temnepaty [MpoabmuuTtenH
4yvMHa  BaHeTo pa, ° OCT, MMHYTH

MUKaHTHM cnadkuWy Hanp. cofieHa TopTa/ TaBuuka 3a nedyeHe ¢ pasrnodsema 1 O 180-200 50-60

KU/, KEKC C NyK) o6BMBKa

* [la ce ocTaBu cnagkuwa aa nuactmHe okono 20 MyH. BbB hypHaTa.

CnagKuL Ha TaBa HonbnHuTenHu npuHaanem- BucounHa Bua Ha JaHHuU 3a Tem- MpoabmxuTen

HOCTH HarpABaHeTo nepaTtypaTtaB °C HOCT, MUHYTH
BbpkaHo TECTO MAM TECTO C MaA CbC Cyxa YHMBepcasnHa TaBa 3 O 160-180 25-35
fTbHKa AnymuHueBa Tasa + yHusepca- 1+3 150-170 35-45
JIEH TUran*
BbpkaHo TecTo uam TeCcTo ¢ MaA ¢ NpecHn YHuBepcanHa Taea 3 O 140-160 40-50
fnonose AnymuHueBa Tasa + yHusepca- 1+3 130-150 50-60
JIEH TUran*
BuckeuTeHo pyno (NpeaBaputenHo 3arpAa- YHMBepcanHa TaBa 2 O 170-190 15-20
BaHe)
MneTteH KodyHak, 500 r 6palluHo YHuBepcasnHa TaBa 2 O 160-180 25-35
LLlonen, 500 r 6patuHo YHuBEpCcanHa Tasa 3 O 160-180 50-60
LLoneH, 1 kr 6palHo YHUBEpcanHa Tasa 3 ] 150-170 90-100
LLpynen, cnagbk YHuBEpCcanHa Tasa 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBepcanHa Tasa 3 150-170 20-30
AnymuHueBa TaBa + yHusepca- 1+3 150-170 35-45

NleH Turan*

* Mpw NeyeHe Ha [Be HMBA BMHAru BKapBaTe YHUBEPCaIHWA TUraH Ha ropHOTO HUBO.

XnAa6 v semenu
AKO He e NoCcouYeHo Apyro, pypHaTta BuHarn Tpadea aa ce
noarpABa NpeaBapuUTesTHO Npu NeyeHe Ha xnao.

Hukora He HanuBariTe BoAa AMPEKTHO B ropellaTta dypHa.

Xna6 v semenu HonbnHuTenHu npuHaa- BucouunHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [poabnmwutenH
NEeMHOCTH BaHeToO °C OCT, MUHYTH
Xna6 ¢ mana - 1,2 kr 6pallHo YHuBepcanHa TaBa 2 O 270 8
190 35-45
Xnaé ¢ kBac - 1,2 Kkr OpatiHo YHuBepcanHa TaBa 2 O 270 8
190 35-45
3emenu (Hanp. pbxeHu xnedueta) YHuBepcanHa TaBa 2 O 200-220 20-30
Manku cnagkuv HonbnHuTenHu npyuHaaneHocty  BucouunHa Bua Ha HaHHu 32 Temne- [MpoAbAMUTENH
HarpfABaHeTO paTtypartaB °C OCT, MUHYTH
Cnagnku YHMBEpcanHa Tasa 3 O 150-170 10-20
AnymuHneBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 130-150 25-35
Turan®
Llenysku YHuBEpCcanHa Tasa 70-90 135-145
Eknepm YHUBEpCcanHa Tasa ] 200-220 30-40
MakapoHu YHuBEpcanHa Tasa O 110-130 30-40
AnymunHueBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 100-120 35-45
Turan®
MHOFO/IMCTHO TECTO YHuBepcasnHa taBa 3 190-210 20-30
AnymuHueBa TaBa + yHuBepcaneH 1+3 180-200 25-35

ThraH*

* Mpw NeyeHe Ha [Be HMBA BMHAru BKapBawTe yHUBEPCaHWA TUraH Ha ropHOTO HUBO.
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CbBeTH 3a neyeHe

Korarto neuete no peuenta.

OpveHTuparite ce no AaHHWTe B TabnuuaTa 3a neyeHe sa NoJoOHO NeUnBso.

Onpenenete M No TakbB HAUMH, Ye
KeKCbT fa e nobpe U3NeyeH:
KUWBT € roTOB.

Mpoaynuete okono 10 MUHYTU NpPeamn Kpaa Ha 3aAafneHoTo B pelenTaTta Bpeme ¢ AbpBeHa
Kneuka Hal-Bcokarta Touka Ha cnagkuwa. Korato no kieykara Beue He nosensa TecTo, cnai-

CnaakulwsT ce pasnaaa.

CneapalumA NbT M3NON3BaNTE NO-MaNKo TEYHOCT WK HACTPOWTE TemnepartypaTta Ha ypHaTa

10 rpaayca no-Hucko. Cnasgaite ykasaHuTe B pelLientata BpemeHa 3a ObpKaHe.

CnapkuwsT ce nosyyun B cpegarta BUCOK, a He maxeTe ¢ MasHMHa NpPbCTEHA Ha (hopmara. Cnen neyeHeTo BHMMATENHO OTAENeTe cnaf-

Nno KpaA No-HUCHK. Kulla C HOX.

CnafKkulbT cTaBa TBbp/Ae TbMEH OTrope.
OBbAro.

Bkapalite ro no-nbnéoko, nsdepeTte no-Hucka temnepatypa v nedyete cnaakuila Manko no-

CnagkusT e npekaneHo Ccyx.

Mpobuiite ¢ Kneuka 3a 3bOU Manku Aynunum B rotoBua cnaaku. Mocne saneiTe ¢ NnoaosuA

COK UK ¢ ankoxona oTrope. Cnensawma nuT n3bepete Temnepatypa ¢ 10 rpaayca no-sMcoka
1 CbKpaTeTe BPeMeTo Ha neuyeHe.

XnAadbT UM CcNaakuLWbT (Hanp. cnaakuil

CnenpalumA NbT M3MN0ON3BANTE NO-MaKO TEYHOCT U NeYeTe Masnko no-Abaro npv No-HMUCKa TemM-

CbC cupeHe) narnexaar nodpe, Ho ca Knu- nepatypa. MNpu cnagkum CbC COYHO NMOKPUTME MbPBO NPEABAPUTENIHO U3nedeTe fonHaTa
caBu OTBBLTPE (HeaousneueHu, npeceveHn dact. Mopbecete ¢ Bagemmn Uam TPOXMUKKU 1 e ToBa nocTaBeTe oTrope nokputneto. Cnas-

OT BOAHUW 1BULN).

BalTe peuenTute U BpemeHara Ha neJeHe.

[TeunBOTO € HEPABHOMEPHO MOTHLMHASO.

N3bepeTe Manko no-HWUCKa Temneparypa, Taka neuynsoTo Lie cTaHe no-paBHOMepHo. MNeyeTe

UyBCTBUTENIHOTO MEUMBO ChC 3arpABaHe oTrope/oTaony [0 Ha eaHo HWBO. M nanusawarta
OTCTPaHW XapTunAa 3a NeyeHe MoXe [a NoBAvuAe Ha UMpKynaumnaTa Ha Bbaadyxa. BuHarn pexete
XapTuATa 3a neyeHe TOYHO Mo Tagata.

[MNoOoBUAT Cnafgkull € NPeEKasIeHo CBETHI CnenpalmA NbT MbXHETE cnaakuia ¢ €4HO HUBO MO-HUCKO.

oTaony.

[TnoaoBMAT COK nNpenuea.

CnenpalumA NbT, ako e HannyHa, n3nonsearte no-abnéoka yHuBepcasiHa TaBa.

Mankute cnaaku oT TeCTo C Mas npw neye- PascToAHMETO OKO0 BCAKa cnadka Tpadsa aa e npudn. 2 cM. Taka ce ocurypasa 4OCTaTbyHO

HETO 3asieneat efHa 3a gpyra.

MACTO 3a cnagdkute ga morat aa éyXHaT n ga ce nsnekat paBHOMEPHO.

[Meknun cTe Ha HAKONKO HMBa. B ropHara
TaBa NeynBoTO € NO-TbMHO OTKOJIKOTO B
nonHara.

3a neueHe Ha HAKOMKO HWBA M3Non3gaiite BuHaru 3D ropely Bb3ayx @). EAHOBPEMEHHO MbX-
HaTUTe TaBW He ca rOTOBU MO eHO U CblUO BPEME.

[Mpy neyeHe Ha COYHM CnaakulKM ce noA-
BABa KOHAEH3MpaHa Boaa.

Mpu neyeHe noxe aa ce obpasdysBa BoAHa napa. Ta U3nusa Haa BpaTaTa. BoaHata napa Moxe
[a BNne3e B KOHTAKT C NnaHena 3a ynpasneHne nin CbC cbCceHnTe MeéeﬂHI/I MOBBPXHOCTN U Aa

Cce OTTedye BbB BUW/ HA KOHAEH3. ToBa € PU3NUYHO ABMEHKE.

Pub6a, nTuum, meco

KyxHeHCKM cbaoBe

MoxeTe ga n3non3eaTe BCUYKM TOMIOYCTONUMBK CboBe. 3a
ronAMO MO pa3mMepun NeyeHo e noaxodalla yHMBepcanHa Tasa.

Hai-noaxoasawm ca cTbkieHuTe cbhaose. [lorpuxeTte ce kanaksT 3a
ObnOOKMA CbA Aa nacea v Aa ce 3atBapa godpe.

KoraTo nsnonssate emamimpanun Abn00KU CbaoBe, AoNeTe Mako
noseye TEUYHOCT.

Mpu ObNGOKM CHAOBE OT MHOKC XpaHaTta He ce 3anuuya 0CoBeHo U
MECOTO MOXeE Aa He € CbBCEeM roToBo. Yab/KeTe BpeMeTo 3a
NPUroTBAHE.

HaHHu B Tabnuuure:
Cbaose 6e3 kanak = OTKpUTK
CbaooBe C Kanak = 3aKputu

MocTaBAlTe chaa BUHArK B cpeaara Ha ckapara.

MocTaBaANTe ropeLUnTe CTbK/IeHW ChAOBE Ha Cyxa MoANoXKa.
KoraTo noasoxkarta e BfiaxHa Wiy CTyeHa, CTbKI0TO MOXe [a ce
cnyka.

MeueHe

[oBaBeTe Mafko TEYHOCT KbM HETBCTOTO Meco. [JbHOTO Ha cbhia
TpAdBa ga 6be NOKPUTO OKOIO Y2 CMm.

3a saayleHo gonevte oOUAHO TeYHOCT. [IbHOTO Ha cbhaa TpAdBa
na 6bae NnokpuTo okono 1 -2 cm.

Ko/1MyecTBOTO Ha TEUYHOCTTA € B 3aBUCUMOCT OT BUa Ha MECcOTO U
mMaTepuana Ha cbaa. Korato npuroTBaATe Meco B emannmpa
ObNOOK Cbfl, € Hy)KHa Masiko NoBeye TeUHOCT, OTKOSIKOTO 3a
CTbK/IEH CbA.

ObnBoKM MHOKCOBM CbhAOBE C Kanak ca ¢ orpaHuyeHa npurogHocCT.
MecoTo Bpu no-6aBHO U ce npenuya no-manko. NanonssaTte no-
BMCOKa Temnepartypa u/unv no-abaro BpemMe Ha NpuroTBAHE.
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YKazaHuA 3a neyeHe Ha rpun
[MeueTe BUHaru npu 3aTBopeHa gypHa.

Moarperite NpeaBapuTeNnHo rpuna okono 3 MUHyTK, Npeav aa
CNOXUTE NPOAYKTUTE Ha ckapara.

MocTaBeTe NPOAYKTUTE HanpaBo BbPXY ckapaTta. OTaenHo napue

ce usnuua Ha-nodpe, Korato e NocTaBeHo B cpeaHarta 30Ha Ha

ckapara. [loctaBeTe AOMBAHUTENHO YHUBEPCaNHaTa TaBa Ha HUBO
1. COKbBbT OT MecoTo ce chBupa u ypHata octaBa no-umcra.

TaBuTe 3a neyeHe He TpAGBaA Aa ce NocTasAT Ha HMBO 4. [pu
BMCOKUTE TemnepaTypu Te Ouxa Mornu ga ce gedopmupar u npu
M3BaXAAHETO UM [a NOBPeAAT Kamepara.

Mo Bb3MOXHOCT U3BMpanTe eJHaKBO rofiemMun napyeTa 3a neyeHe.
Taka Te ce npenuyaT paBHOMEPHO 1 0CTaBaT CoyHu. [loconete
CTeKoBeTe efiBa Clea U3NuuaHeTo.

O6bpHeTe NPOAYKTUTE Cnea %3 OT OnpeaeneHoTo Bpeme.

HarpAsalloTo TANO Ha rpuia HeNPeKbLCHaTO Ce BKIoYBa U ce
nskntousa. Tosa e HopmanHo. KosKo 4ecTo cTasa ToBa, Ce
onpeaena oT nadpaHara cTeneH Ha rpuna.

Meco

OépreTe napyetara Meco cnen n3tnyaHe Ha nosioBuHaTa Bpeme.

Cnen v3nuyaHeTo ocTaBeTe MecoTo Aa npectoum owe 10 MUHYTK B
N3KtoUYeHaTa, 3aTBopeHa ypHa. Taka MECHUAT COK MOXe [Ja ce
pasnpeaenu no-goodpe.

Cnen neyeHe yBuiite poctéuda B aslyMMHUEBO (HOINO U MO
ocTtaseTe aa npecton 10 MUHYTK BBB (hypHaTa.

HapexeTe Ha KpbCT KoXaTa Ha CBMHCKOTO MEYEHO U
NbPBOHAYa/IHO MO CNOXeTe C KoxaTta Hanoay B CbhAa.



Meco Terno MNpuHaanexHoctun Buco- Bua Ha Harpa- Temnepatypa °C, [MpoabnwuTtenH

cbaose UMHa BaHeTo CcTeneH Ha rpuna OCT, MUHYTH
FoBexno meco
roBeX A0 neyeHo 1,0 kr 3aTBOpEH 2 O 200-220 120

1,5 kr 2 ] 190-210 140

2,0 «r 2 ] 180-200 160
[foBexao gune, po3oBo 1,0 kr OTBOPEH 1 O 210-230 70

1,5 kr 1 ] 200-220 80
PocTéud, posos 1,0 kr OTBOPEH 1 230-250 50
CrekoBe, po30BM 3 CM YHuBepcanHa taBa  4+1 3 15

3a neyeHe

Tenewxo meco
Tenewko neyeHo 1,0 kr OTBOPEH 1 O 200-220 100

1,5 kr 1 ] 190-210 120

2,0 «r 1 ] 180-200 140
CBHMHCKO Meco
6e3 koxa (Hanp . Bpart) 1,0 «r OTBOPEH 1 190-210 120

1,5 kr 1 180-200 150

2,0 «r 1 170-190 170
C Koxa (Hanp. nnewka ) 1,0 kr OTBOpPEH 1 180-200 130

1,5 kr 1 190-210 160

2,0 «r 1 170-190 190
CBUHCKM pebpa ¢ KocT 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80
ArHewiko meco
ArHelkn 6yT 6e3 KOCT, CpeaHo 1,5 kr OTBOPEH 1 170-190 120
Hanma
Pyno ot Kaiima npubn. 750 r oTBOpEH 1 180-200 70
HaneHnuku
HaneHunukn YHuBepcanHa taa  4+1 3 15

3a neyeHe
MTrumn Ha naTvua nnu rscka npoduinTe KoxaTa noj Kpwnarta, 3a Ja MOxe
CTolHOoCTUTE OT Tabnuuata Baxar npu noctaBAHe B CTydeHa Aa nstnia mashunara.
dypHa. CnoxeTe uanarta ntvua ¢ rspauTe Haaony BbPXy ckapara.
O6bpHeTe NTMUaTa cnea U3TMYaHEeTO Ha [1IBe TPETU OT BPEMETO 3a

[aHHuTe 3a TErnoTo B TAbAMUATA CE OTHACAT 3a HEeHarb/HEH!,
rOTOBW 3a NeYeHe NTHLM. nedene.

MTuuata cTaBa 0COBEHO XpyrnKasa W NpernedeHa, KOrato KbM Kpan
Ha BPEMeTO 3a neyeHe Gbe HamasaHa C Mac/o, CofeHa BoAa Um

nopTOKanoB COK.

Koraro neuete AMPEKTHO BbPXY CKapaTta, NocTaBeTe YyHuBecanHara
TaBa Ha HuBo1.

MTrumn Terno MpuHaanem- BucouuHa Bua Ha Temnepatypa, °C, [MpoabmKUTENnHO
HOCTH ¥ CbA HarpABaHeTO CTEMNeH Harpuna  CT, MUHYTHU

MonoBuHkK nune, 1-4 6pon BcAka 400 r Ckapa 2 210-230 40-50

Munewkn pashacoBKu BcAka 250 r Ckapa 3 210-230 30-40

Lano nune, 1-4 6pon BCAKO 1 Kr Ckapa 2 200-220 55-85

MaTuua, uana 1,7 «r Ckapa 2 170-190 80-100

Mbeka, uana 3,0 «r Ckapa 2 160-180 110-130

Maska nyika, uana 3,0 «r Ckapa 2 180-200 80-100

2 Myelkn ByTyeTta BcAko 800 r  Ckapa 2 180-200 80-100
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Puba
O6bpHeTe napyeTaTa puda crnean %3 onpeneneHoTo BpemMe.

Llenute pnbu He Tpabdea aa ce obpbliaT. NocTaseTe Uanata puda B
nosunumaATa, B KOATO NJyBa ¢ rpbOHaTa nepka Harope BbLB pypHaTa.

lMocTaBeTe NOMNOBUH KapTOd MM MasTbK TEPMOYCTOMUMB CbA B
Kopema Ha pubaTa, 3a Ja cTou cTabusiHo.

Korato neuete ANPEKTHO BbPXy ckapaTta, nocTaBeTe
OONBIHUTENNHO YHMBEpCaiHaTa TaBa Ha HUBO 1. COKbT OT NeyeHeTo
Ha pubaTa we Obae yI1oBeH 1 dypHaTa Lie ocTaHe uncTa.

Pu6a Terno MpuHaanew- BucouuHa Buna Ha Harpa- Temnepatypa, °C, [lMpoabmxuten-
HOCTU U CbA BaHeToO CTeneH Harpuna  HOCT, MMHYTH
Pu6éa, uana no 300 r Ckapa 3 ™ 2 20-25
1,0 kr Ckapa 2 190-210 40-50
1,56 kr Ckapa 2 180-200 60-70
Puéa Ha waiibu (kotnetn) no 300 r Ckapa 4 ™ 2 20-25

CbBeTH 3a neueHe Ha pypHa U neuveHe Ha rpun

B Tabnuuarta HAMa AaHHKU 3a TEernoTo Ha
neyYyeHoTo.

Na3BepeTe Hal-6/IM3KOTO NO-MasIKo Terso 1 yBeamyeTe BPemMeTo.

MckaTe oa nposepuTte Janun neyeHoTo e
roTOBO.

i3nonasarite TEPMOMETHLP 3a MECO (HaNn4yeH B cneumanna3mpaHnTe MarasmHin) nnn HanpaseTe
,Apoda ¢ nbxuua“. HaTucHeTe neyeHoTo ¢ Mbxuua. AKO e TBBPAO, e roToBo. AKO noanasa, ce

Hy>XOae OT Olle Masiko Bpeme.

[TeyeHOTO e NpPeKaneHo TbMHO U KOPUY-
Karta Ha MecTa e nperopsna.

MpoBepeTe HUBOTO Ha NneyeHe n Temneparypara.

MeyeHOTO nsrnexaa nAodpe, HO COChT e
3aropan.

Cnenpawma nuT M36epeTe no-MasTbK Cbfl 3a neveHe wan nodaBeTe NoBeYe TEUHOCT.

MeyeHOTO nsrnexaa Aodpe, HO COChT e
CBETH/ U BOAHWUCT.

Cnenpawma nuT MséepeTe Nno-roNAM Cb 3a NeYeHe 1 13Noa3BanTe No-Manko TEYHOCT.

Mpu 3aMBaHe Ha NeYeHoTo ce Baura
napa.

ToBa € PU3NUYHO AB/IEHNE N € HAaMb/IHO HOPMasHO. [onAMa YacT OT BogHaTa napa usnuaa
npes n3xona 3a napa. TA Moxe Aa nonaaHe no no-xnagHua naHen 3a ynpasjieHne uin rno

CbCeHNUTE NOBBPXHOCTU N A Ce OTTeYe Karto KOHOEHS.

Cydneta, orpeteHu, npenevyeHu punuu

KoraTo neueTe AMPEKTHO BbPXY Ckapara, nocTaBeTe
JOMb/HUTENTHO yHMBEpcanHaTta Tasa Ha HuBo 1. DypHarta e
ocTaHe uucra.

BuHarun nocraearite KYXHEHCKNTE CbAOBE BbPXY CKaparta.

KoHcucteHumATa Ha cydneTo 3aBucK OT rosiemuHara Ha
KYXHEHCKMA CbA 1 OT BUCOUMHATA Ha cydneTo. JaHHuTe oT
TabamuaTa ca caMO OPUEHTUPOBBYHN.

fAcTtne MpuHaanemHoCTH 1 BucouuHa Bua Ha Harpa- Temnepatypa, [poabnmuten-
cba BaHeTo °C HOCT, MMHYTH

Cydneta

MyauHr, cnagbk ®dopma 3a nyauHr ] 170-190 50-60

Cytne ¢ makapoHu ®dopma 3a NyanHr O 210-230 25-35

OrpeTeH

OrpeTeH OT KapTou OT CYpPOBM MPOAYKTH, ®dopma 3a NyanHr 2 150-170 50-60

BucounHa makc. 2 cm

MNpeneyeHu ¢ounumn

3anuuare Ha 4 6p. HUANNKK Ckapa 4 ] 3 6-7

3anuuaHe Ha 12 6p. punniku Ckapa 4 ™ 3 4-5

Mpenuuane Ha 4 6p. UInNKK Ckapa 3 ] 3 7-10

MpenuuaHe Ha 12 6p. DUANIAKK Ckapa 3 ™ 3 5-8

foToBU NpOAYKTH

CubntofaBaiTe ykasaHuATa Ha NPOU3BOANTENA BbPXY ONakoBKaTa.

AKO nokpuBaTe AOMbIAHUTENHUTE NMPUHALSIEXHOCTM C XapTuA 3a
neyeHe, BHMMaBamnTe XapTnAaTa ga e noaxoadlla 3a 1asmn
TemMmnepartypa. HanacBawiTte ronemmHara Ha XapTnATa KbM ACTUETO.

PeaynTarbT OT U3NUYaHeTo e CUIHO 3aBUCKM OT XpaHaTa.
MoyepHABAHETO U HepaBHOMEPHOCTTa MOoraT Aa ca Hanuue 1 npu

cypoBara xpaHa.

fAcTtne HonbnHuTenHu npu- BucouuHa Buna Ha HarpA- 3apnaneHa temne-  MpoabmkuTten-
HaanemHocTH BaHeTo patypa, °C HOCT, MUHYTH

LLipyaen ¢ nnoaoB mb/HeEX YHuBepcanHa tasa 3 190-210 45-55

MbpXxeHn kapTohu YHuBepcanHa tasa 3 O 210-230 25-30

Muua Ckapa 2 O 200-220 15-20

Muua-6areTa Ckapa 2 190-210 15-20
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YKasaHue

Mpu NpuroTeAHe Ha ObAOOKO 3ampaseHun ACTUA, YHBepcanHaTta TaBa Moxe Aa ce Aedopmupa. MNpuunHaTa 3a ToBa e ronamara
TemnepaTtypHa pasnnka, Ha KOATO e uanoxeHa. VISMATAHEeTOo e M3uesHe B NpoLeca Ha NneyeHeTo.

CneuwuvanHu AcTuda

Mpwu Huckn Temnepatypu ¢ 3D ropeLl Bb3ayx e Moxete Ja
HanpaBuTe MEKO KUCEeI0 MIAKO TOYHO TOSIKOBa A00pe, KOMKOTO U
BKYCHO TECTO C Mas.

[MTbpBO OTCTPaHeTe AOMBAHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTN, peleTkara
3a 3akKayaHe uin TenecKonmyHuTe Bogadyn OT Kameparta.

MNpuroTBfAiHe Ha KUCENO MNAKO
1.Csapete 1 nutbp Mnako (3,5 % masHuHa) n oxnagete ao 40 °C.
2. Pasbbpkaiite 150 r Kuceno Mnako (xnaannHa temnepaTtypa).

3.Tpeneiite B KEpaMUUHK Yally UK B Mankn BypKaHu ¢ Kanak Ha
BMHT W NOKPUIATE C HONMO.

4. [NpenBapuTenHo 3arpenTe kamepaTa KakTo € NoCoUYeHo.

5.locTaBeTe vawmnTe unm BypkaHuTe BbPXy Noaa Ha kamepaTa v rv
NPUroTBETE KaKTo & NOCOoYEHO.

OcTtaBfAHe Ha TeCcTo C Mad aa Braca

1.MpuroTteete KakTo 0OMKHOBEHO TECTOTO C Mas, NoCTaBeTe B
TOMNIOYCTONYMB KYXHEHCKMN CbA OT KEpaMmKa 1 NoKpuiTe.

2. [penBapuTenHoO 3arpente kamepara KakTo € NoCOYEHO.
3. VIskntoueTte drypHata 1 octaBeTe TECTOTO [a BTaca B kamepara.

fActHe

KyxHeHCKU cbaoBe Bua Ha Harpa- Temnepatypa MpoabnwuTen-
BaHeTo HoCT

Knuceno mnako Kepamunynu yawim [a ce NocTaBAT 50 °C npenBaputenHo 3arpa- 5 MuH.

nnun BypkaHu ¢ BBPXY Noaa Ha BaHe 8 yaca

Kanak Ha BUHT Kamepara 50 °C
OcTaBAHe Ha TecTo ¢ Maa  TOnIoyCTOMYMB KyX- [da ce nocTaBu 50 °C npenBaputenHo 3arpa-  5-10 MuH.
[a Braca HEHCKW CbA BBPXY Noaa Ha BaHe 20-30 MUH.

Kamepara M3kntoueTe ypena n BkapanTe B
Kamepara TectoTo ¢ MaA

Pa3mpa3saBaHe Monsa cvbntoaasaiTe ykasaHuATa Ha NPOU3BOAUTENA BBPXY

BpemeHara 3a pasmpasaBaHe 3aBUCAT OT Buaa U KoJnMyecTsaTa Ha
XPaHUTENTHUTE MPOOYKTU.

onakoBkKarta.

PasonakoBaiTte XpaHuUTenHuTe npoaykKTn n ru nocTtaBeTe B
noaxoaAull cva BbPXYy CKaparta.

[MTocTaBeTe NTUUNUTE C MbPANTE KbM YMHUATA.

3ampaseHu NpoAyKTH JonbnHUTENHHU BucounHa Bup Ha Harpa- Temnepatypa
NPUHAANEMHOCTHU BaHeTo
Hanp. CMeTaHOBW TOPTU, TOPTU C Mac/eH Kpewm, wokona-  Ckapa 2 MpeBktouBaTeNaT Ha Tem-

AoBa UM 3axapHa rnasypa, naoaose, nuieTa, konoac un
MeCo, XJ'IF|6, NMNTKK, Chagknwn n apyru cnagkun

nepatypaTta TpAdBa aa e
N3KNHOYEH.

UscywaBaHe
C 3D ropely Bb3ayx MOXETe Aa nacyllaBaTe NPeBb3XOAHO.

Nanonseaite camo 6e3ynpeyHn nNaoaoBe U 3e1eHUyLM 1 Tn
nammBainTe goodpe.

OcrTaBeTe rv gobpe Aa ce OTUEAAT U M1 U3CylleTe.

MokpwuiiTe yHMBEepCcanHaTta TaBa U ckapata C XapTuAa 3a neveHe uim
nepraMmeHTeHa xapTua.

OBpbluainTe MHOrOKpaTHO COYHUTE MSIOA0BE UIN 3e/1eHUYLIN.
BenHara cnen n3cbxBaHeTo cBanAnTe xapTuATa.

Mnonoee u 6unku HonbnHuTenHu npuHaane- BucounHa BwuaHa Temnepatypa Mpoabnwurten-
HOCTH HarpABaHeTo HocCT

600 r AGbAKOBKM Walibun YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 5 vaca.

800 r peseHuyeTa KpyLwun YHuBepcanHa taBa + ckapa 3+1 80 °C npudn. 8 yaca.

1,5 kr cnmem YHuBepcanHa TtaBa + ckapa 3+1 80 °C npunén. 8-10 vaca.

200 r KyxHeHcKuM OuKKn, NnouncTeHn  YHuBepcasiHa TaBa + ckapa 3+1 80 °C npunén. 1% vaca.
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KoHcepBupaHe

3a KoHcepBupaHe BypkaHuTe 1 ryMeHnTe npbCcTeHn TpAdBa aa ca
uncTM 1 B 0OPO CcbCTOoAHME. [10 BB3MOXHOCT M3MNo/3BanTe
efHakKBu No ronemunHa GypkaHu. JaHHuTe B Tabnuuata ce oTHacAT
[10 eIHOSIMTPOBU KPbrn BypKaHu.

BHumaHue!

He usnonagaiite no-ronemu uau no-sucoku Oypkanu. Kanaumre
morar fa ce nykHar.

Manonseaite camo 6e3ynpeyHn naoaose 1 3eneHuyun. Mismmeaire
rv nodpe.

MoCcoYeHOTO Bpeme B TadnnumTe e OpMeHTUPOBBLUYHO. TO MOXe Aa
ce nosnvAe OT cTalHaTta Temnepartypa, 6pos Ha OypKaHuTe,
KOJIMUECTBOTO M TOMIMHATA Ha CbAbPXAHMETO Ha BypkaHa. Mpean
[la NpeBK/toYBaTe, pecn. u3kaousaTe, NposepeTe Aanu B OypkaHa
ce nosiyyasa naHa.

MoaroToBKa

1.HanbnHeTe BypkaHuTe, He T npenbaBaiTe.

2./36bpuieTe pbooBeTe Ha OypkaHuTe, Te TpAOBa Aa ca YNCTU.
3.Bbpxy Bcekun BypkaH noctaBeTe MOKbLP NYMEH MPbCTEH U Kanak.

4.3aTBOpeTe BypkaHuTe C LUUMKUTE.
He nocTtaBAiite noeeye oOT LWecT OypkaHa B Kamepara.

HacTtpoiika

1.Bkapaiite yHuBepcanHata TaBa Ha HMBO 2. [NocTaBeTe OypkaHa
Taka, Ye Aa He ce gonupar eaHo 40 Apyro.

2.Hanewite Y2 nutbp ropelua Boaa (npuén. 80 °C) B
yHVBepcanHaTa Taea.

3.3arBopeTe BpaTaTta Ha dypHara.
4.HacTpolite 3arpABaHe oTaony (.
5.Hactpolite Temnepatypata Ha 170 go 180 °C.

KoHcepBupaHe

Mnopose
Cnen npuén. 40 no 50 MUHYTM Ha KbCU Pa3CTOAHMA 3anoysat aa
ce naaurat mexypueta. Msknouete dypHata.

Cnen 25 0o 35 MUHYTM JOMBAHUTENHO 3aTONNAHE U3BAaAETE
OypkaHa oT kamepara. [Tpu no-abaro oxnaxaaHe B kamepara
Mmorart Aa ce o6pasyBaT 3apOoAvLIM U [la Ce YNeCHW BKUCBAHETO Ha
KOHCEepBVpaHUTe N1040BE.

Mnonoee B eAHONUTPOBU BypKaHH

Ot o6pasyBaHeTo Ha Mexyp-  JloMbAHUTENHA TONNMHA

yeTa
ABbnkK, kacue, Aroan N3KtOYBaHE npuén. 25 MuHyTH
Yepeluu, kancumn, npackosu, MPEHCKO rposae N3K/IOUBaHe npunén. 30 MUHYTK
ABBNKOB MyC, KPYLIKW, CNMBU N3KNtOYBaHE npuon. 35 MUHyTK

3eneHuyuu
KoraTo B BypKaHuTe 3anoyHaT fa ce Haaurat Mexypuera,
HamaneTe TemnepaTtyparta Ha 120 go 140 °C. Cnopea Bvaa Ha

3enenyyuute npuén. 35 no 70 muHyt. Cnea ToBa U3KIOUETE
dypHaTa 1 n3non3eanTe 4OMbAHUTENHATA TONIMHA.

3enquyuu CbhC cTyAeHa MapuHaTa B eQHOJIUTPOBHU 6ypKaHM

OT 06pasyBaHeTo Ha Mexyp-
yeTta

JdonbnHuTenHa TonnuHa

Kpactasuum

- npuon. 35 MUHyTK

YepBEHO LBEKNO

npuoén. 35 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK

Bptokcencko 3ene

npuon. 45 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK

Bo6, anabal, yepBeHo 3ene

npuoén. 60 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK

pax

npuoén. 70 MUHYTH npuon. 30 MUHYTK

MUsBarkaaHe Ha 6ypKaHUTe
N3BaneTe BypkaHuTe OT Kamepara c/iefl KOHCepBUPaHETO.

BHumaHue!

He nocTtasaiite ropewmTe 6ypkaHu BbPXy CTyAeHa Uv MOKpa
noanoxka. Te morar aa rpbmHar.

AKpunamupa B XpaHUTENHUTE NPOAYKTH

AkpunamuabT ce nosyyaBa npeayv BCUUKO B MPUrOTBEHUTE MpU
CW/IHO HarpsABaHe 3bPHEHU N KapTodeHW NPoAyKTU, KaTo Ha np.

KapToMeH unnc, MbPXeHW KapTodu, npenedeHn hunmm, xnedueTa,
XNA6 U GUHU cnaakumy (KeKCoBe, MeaeHKn, TbHKU OUCKBUTKM).

CbBeTH 3a nPpUroTeAHe Ha ACTUA C HUCKO CbAbpPXHaHMWe Ha aKkpunamua

O6wa uHdpopmauus

m BpemeHaTa Ha neueHe Aa ce 3anasBaT Mo Bb3MOXHOCT Hal-kKpaTKu.

m AcTuATa ga ce 3anuyar 40 31aCTUCTO-XKBATO, a HE A0 TbMHO-KaMABO.

m [onemuat n aeden NPOAyKT CbabpXa No-Manko akpuiamua.

MeueHe Cbc sarpAsaHe oTrope/otaony makc. 200 °C.
C 3D-ropely Bb3ayx uamn ropell Bb3ayx makc. 180 °C.
Cnapku Cbc sarpasaHe oTrope/otaony makc. 190 °C.

C 3D-ropely Bb3ayx uan ropell Bb3ayx makc. 170 °C.

ANUEeTO UM XBATLKBLT HaManABaT o0pasdyBaHETO Ha akpuiamua.

[MbpxxeHn kapTodu Ha dypHa

Pasnpenenete paBHOMEPHO W eAHOC/ONHO BbpXy TaBata. lleuete Han-manko 400 r Ha TaBa,

3a [a He 1scyllaBaTe MbpXeHUTe KapTopu
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TecToOBU ACTUA

Tean Tabnumum ca U3roTBeHM OT TECTOBM WHCTUTYTKU, 3a Aa obnekuat
TeCTBAHETO U KOHTPO/1a Ha pas/inyHn ypeau.

CovrnacHo EN 50304/EN 60350 (2009) pecn. IEC 60350.

MeueHe

[TeyeHe Ha OBe HUBA:
BuHaru noctasAnTe yHMBepanHata TaBa Haj niockaTa Tasa.

LLinpuuBaHn cnaaky (LWnpuusaH cnagkul B 3axapeH cupon):
AcTnA, KOUTO Ce NOCTaBAT €AHOBPEMEHHO BbB (DypHaTa MOXE Aa
He ca rotoBu eqHOBPEMEHHO.

FapHupaH AGBLAKOB CnaaKuLl, HMBO 1:

[MpomeHeTe nosmumATa Ha TbMHaTa opma 3a NeyeHe, NocTaBeTe A
AnaroHanHo.

[apHupaH AGBLIKOB CaakuLl, HUBO 2:

[MpomeHeTe no3unumATa Ha TbMHaTa (hopMa 3a neyeHe.

Cnapakvw B MeTasiHa opmMa ¢ pasrnobnsalla ce cTpaHuua:
MeuyeTe C roOpHO ¥ JONHO HarpAeaHe [ Ha HuBo 1. M3nonspaiite
yHVBEpCanHara TaBa BMECTO ckapara W nocraseTe opmara ChbC
cnagkuwa oTrope.

fActne MpuHaanemHOCTU U cbA BucounHa Bupg Ha HaHHu 3a Temne- [poabnmuTen-
HarpsaBaHeTo paTtyparaB °C HOCT, MMHYTH
LINPULOBAHN Cnaaku YHuBepcanHa Tasa 3 O 150-170 20-30
AnymuHueBa Taea + yHusepca-  1+3 140-160 30-40
NIeH TuraH™*
Manku cnagku YHuBepcanHa tasa 3 O 150-170 25-35
Manku kekcueTa, NpeaBapuTenHo 3ar-  AnymunHueBa TaBa + yHUMBEpPCa- 1+3 140-160 30-40
pABaHe NIEH TUraH**
BoaHu 6uwkoTu TaBMYKa 3a neyeHe c pasrnoda- 2 O 160-180 30-40
ema 00BMBKa
A6bNKOBKU cnagku YHuBepcaneH turaH + 2 otkonua- 1 O 190-210 70-80
BalM ce TaBu ¢ anam. 20 cm***
2 ckapu* + 2 otkonuasaum ce  1+3 170-190 65-75

*kk

TaBu ¢ auam. 20 cm

* [lomb/IHUTENHK CKapn MOXeTe Ja Cu HabaBuTe KaTo cneumanHu npuHaaneXxHoCcT OT LUeHTbpa 3a oécny»(BaHe Ha K/IMEHTN UM B cneuun-

AJIN3NPaAHNTE MarasnHn.

** Mpw NeyeHe Ha ABe HMBA BUHAru BKapeawmTe yHMBEpPCaNHWUA TUraH Ha rOpHOTO HUBO.
*** [NocTaBaAnTe HopmnTe 3a CNaakuLLM AnaroHasHO Ha AOMbJHUTENHUTE NPUHAANEXHOCTU.

MeueHe

KoraTto nocrtaBATe XxpaHu AMPEKTHO BbPXY CKapaTa, BkapBanTe
OOMBAHUTENHO YHMBEPCA/IHATa TaBa Ha HMBO 1. TeuHocTTa ce
ynaeA 1 ypHaTa Lie ocTaHe unucta.

fActHe MpuHaanemHOCTU U cbA BucouunHa Buna Ha HarpAa- CteneH 3a [MNpoabmwurten-
BaHeTo neyeHe HOCT, MMHYTH

3anuyaHe Ha PUIninkKu Ckapa 4 ™ 3 Yo-2

MpenBaputenHo noarpAasaHe 10 MUH.

Kiohteta oT rosexao meco, 12 6pos* YHuBepcasHa TaBa 3a nevyeHe 4+1 ™ 3 25-30

6e3 npeaBapuTenHoO NoarpABaHe

* O6bpHeTe cned onpene/eHoTo 73 Bpeme
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A\ Vazne sigurnosne napomene

Proditajte pazljivo ovu uputu. Samo tada
Cete moci sigurno i pravilno rukovati Vasim
uredajem. Cuvajte upute za upotrebu i
ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedeceg
vlasnika uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za
ugradnju. PosStujte specijalne upute za
montazu.

Provjerite uredaj kada ste ga raspakirali. Ne
prikljuCujte ga ako je doSlo do oStecenja
prilikom transporta.

Samo sluzbeno ovlastena tehnicka osoba
smije prikljuciti uredaje bez utikaca. Kod
nastanka Stete uslijed neispravnog
prikljucka, nemate pravo na jamstvo.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuc¢nu
uporabu. Koristite uredaj samo za
pripremanje hrane i pi¢a. Tijekom uporabe
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Dodatne informacije o proizvodima, priboru, rezervnim
dijelovima i servisima ¢ete pronaci na internet stranicama:
www.bosch-home.com i u internet trgovini: www.bosch-
eshop.com

budite u blizini uredaja. Koristite uredaj
samo u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8
godina nadalje | osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe
s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako ih je osoba uputila glede
sigurnog koristenja uredaja i ako su
razumjeli opasnosti koje iz toga proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne
smiju Cistiti i odrzavati uredaj ukoliko
nemaju 8 godina i viSe i ako su pod
nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i prikljucka.

Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za
pecenje. Vidi opis pribora u uputama za
uporabu.



Opasnost od pozara!

= Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za
pecenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne
Ccuvajte zapaljive predmete u komori za
pecenje. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja, kada iz uredaja izlazi dim.
IskljuCite uredaj i izvucite mrezni utikad ili
iskljuCite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

= Kod otvaranja vrata uredaja nastaje
propuh. Papir za pecenje bi mogao
dodirnuti grijaCe te bi se mogao zapaliti.
Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir
za pecenje na pribor a da ga ne
pricvrstite. Papir za pecenje uvijek
poklopite posudem ili modelom za
pecenje. Papirom za pecenje oblozite
samo potrebnu povrSinu. Papir za pecenje
ne smije viriti iz pribora.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj postaje jako vruc. Nikada ne
dodirujte vruce unutarnje povrSine komore
za pecenje i grijace. Uredaj uvijek ostavite
da se ohladi. Djecu drzite podalje od
pecnice.

= Pribor ili posude postaje jako vruce. Vrudi
pribor ili posude uvijek vadite iz komore
za pecenje s krpom ili rukavicom.

= Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u
komori za pecenje. Nikada ne pripremajte
jela s velikim koliCinama visokopostotnih
alkoholnih pi¢a. Koristite samo male
koli¢ine visokopostotnih pi¢a. Oprezno
otvorite vrata uredaja.

Opasnost od opeklina!

= Dostupni dijelovi postaju tijekom rada
vruCi. Nikada ne dodirujte vruce dijelove.
Djecu drzite podalje od pecnice.

= Kod otvaranja vrata uredaja moze izlaziti
vruca para. Oprezno otvorite vrata
uredaja. Djecu drzite podalje od pecnice.

= Zbog vode u vrucoj komori za pecenje
moZze nastati vruca para. Vodu nikada ne
lijevajte u vrucu pecnicu.

Opasnost od ozljeda!

Izgrebano staklo na staklu vrata se moze
raspuknuti. Ne koristite strugac za staklo,
ostra ili abrazivna sredstva za CiSccCenje.

Opasnost od strujnog udara!

= Nestrucni popravci su opasni. Samo kod
nas skolovani tehnicar servisne sluzbe
smije vrSiti popravke na uredaju. Ako je
uredaj u kvaru, izvucite mrezni utikac ili
izvadite osigurac iz ormarica za osigurace.
Pozovite servisnu sluzbu.

" |zolacija kabela elektricnih uredaja moze
se rastopiti u dodiru s vru¢im dijelovima
uredaja. Nemojte nikada dovesti u dodir
prikljuéni kabel elektricnih uredaja s
vruc¢im dijelovima uredaja.

= Prodor vlage moze izazvati strujni udar. Ne
smiju se koristiti visokotlacni uredaji za
CiSéenje ili uredaji za Cisc¢enje parom.

= Kod zamjene svjetla pecnice su kontakti
zaruljice pod naponom. Prije zamjene
izvucite mrezni utikac ili iskljucite osigurac
u ormari¢u s osiguracima.

= Neispravni uredaj moze uzrokovati strujni
udar. Nikada ne ukljuCujte neispravni
uredaj. lzvucite mrezni utikac ili iskljucite
osigura¢ u ormaricu s osiguracima.
Nazovite servis.

Opasnost od pozara!

= Ostaci hrane, masnoca i sok od pecenja
mogu se zapaliti tjekom samostalnog
CiScenja. Prije svakog samostalnog
CiS¢enja uklonite jaka zaprljanja iz pecnice
I S pribora.

= Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vru¢ izvana. Nikada ne vjeSajte
zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe,
na ru¢ku na vratima. Prednja strana
uredaja mora biti slobodna. Djecu drzite
podalje od kuhalista.

Opasnost od opeklina!

= Uredaj je tijekom samostalnog Cis¢enja
jako vru¢. Nikada ne otvarajte vrata
uredaja ili ne pomicite rukom blokirnu
kukicu. Pustite da se uredaj ohladi. Djecu
drzite podalje od kuhalista.

= A\ Uredaj je tijekom samostalnog ¢idcenja
jako vruc¢ izvana. Nikada ne dodirujte

vrata uredaja. Pustite da se uredaj ohladi.
Djecu drzite podalje od kuhalista.
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Uzroci Steta

Oprez!

m Pribor, folija, papir za pecenje ili posude na dnu komore za
pecenje: Pribor ne stavljajte na dno komore za pecenje. Dno
komore za pecCenje ne oblazite folijom ili papirom za
pecenje, bez obzira o kojoj vrsti folije ili papira je rije€. Ne
stavljajte posude na dno pecnice, ako je temperatura
podeSena na iznad 50 °C. Moglo bi do¢i do zastoja topline.
Vremena za pecenje i pirjanje viSe nece biti dobra pa se
moze oStetiti emajl.

m Voda u vruc¢oj komori za pecenje: Vodu nikada ne lijevajte u
vrucu pecnicu. Nastaje vodena para. Zbog naglih
temperaturnih promjena bi mogla nastati oStecenja na
emajlu.

m Vlazne namirnice: Vlazne namirnice nemojte duze vrijeme
Cuvati u zatvorenoj komori za pecCenje. Emajl bi se mogao
oStetiti.

m Vocéni sok: Kada pripremate izrazito sone voc¢ne kolace,
pliticu ne oblazite suviSe obilno. Voéni sok koji kaplje s plitice

Vasa nova pecnica

Ovdje ¢ete upoznati vasu novu pecnicu. Objasnit ¢emo vam
upravljacko polje i pojedine elemente za upravljanje. Ovdje ¢ete
saznati vise o komori za pecenje i o priboru.

Upravljacka ploca

Ovdje Cete dobiti pregled o upravljackom polju. Izvedba ovisi 0
pojedinom tipu uredaja.

ostavlja mrlje koje ne mozete ukloniti. Ukoliko je moguce
koristite dublju univerzalnu tavu.

Hladenje s otvorenim vratima uredaja: Komoru za pedenje
pustite da se ohladi samo sa zatvorenim vratima pecnice.
Cak i kada su vrata uredaja otvorena samo za jedan utor, s
vremenom bi se mogle ostetiti fronte namjestaja u
neposrednoj blizini.

Jako zaprljana brtva vrata: Kada je brtva vrata jako zaprljana,
vrata pecnice u radu se viSe ne zatvaraju pravilno. Fronte
kuhinjskog namjestaja u blizini bi se mogle ostetiti. Brtvu
vrata uvijek odrzavajte Cistom.

Vrata peénice nemojte koristiti kao prostor za sjedenje ili
odlaganje: Ne vjeSajte nista niti ne sjedajte na otvorena vrata
pecnice. Posude ili pribor ne odlazite na vrata pecnice.

Umetanje pribora: Ovisno o tipu uredaja, moze pribor
izgrebati staklo vrata kod zatvaranja vrata uredaja. Pribor
uvijek ugurajte do kraja u pecnicu.

Transportiranje uredaja: Uredaj nemojte drzati ili nositi za
ruc¢ku na vratima. Ru¢ka na vratima ne moze izdrzati tezinu
uredaja te se moze odlomiti.

QOO

Objasnjenja

1 Bira¢ funkcija

2 UpravljaCke tipke i indikacijska plo¢a
3 Bira¢ temperature

Rucice sklopki

Rucice sklopki se u polozaju isklj mogu spustiti. Za uvlacenje i
izvlaCenje pritisnite na rucicu sklopke.
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Bira¢ funkcija
S biraCem funkcija podeSavate vrstu grijanja za pec¢nicu. Birac
funkcija moze se okretati udesno ili ulijevo.

Kada podesite zeljenu vrstu grijanja, svijetli zarulja u pecnici.

Postavke Funkcija

0 Isklj Pecnica je isklju¢ena.

&  Gornji/donji grijat Pedenje i przenje je moguce samo
na jednoj razini. Za kolace i pizzu u
kalupima ili na plitici i za nemasne
komade govedine, teletine i divljaci
izvrsno je prikladna ova postavka.
Toplina jednakomjerno dolazi
odozgo i odozdo.

3D Vrudi zrak* Kolage, pizzu, sitno pecivo, muffine
i lisnato tijesto mozete pedi isto-

dobno na dvije razine.

Pomocu ventilatora s prstenastim
grijaem na straznjoj stijenci pec-
nice se zagrijani zrak jednako-
mjerno rasporeduje.

Stupanj za pizzu Za brzu pripremu duboko smrznu-
tih jela bez zagrijavanja kao npr.
pizze, pomfirita ili savijace. Doniji

grijaci te okrugli grijaci na straznjoj
strani moraju se zagrijati.

S donjim grijadom mozete jaCe
zapedi te popedi odozdo. Tempera-
tura dolazi odozdo.

(O  Doniji grija¢

Rostilj na kruzed¢i  Rostilj na kruzedi zrak primjeren je
zrak naroCito za pecenje ribe, peradi i
velikih komada mesa na rostilju.

Izmjenicno se ukljuCuju i iskljucuju

grijac rostilja i ventilator. Ventilator

rasporeduje zagrijani zrak oko jela.

7]  Plosnati rostilj,
mala povrsina

Vrsta grijanja je primjerena za
pecCenje odrezaka, kobasica, ribe i
tostova u malim koli¢inama na
rostilju. Zagrijava se srednji dio gri-
jaCa rostilja.

]  Plosnati rostilj,
velika povrsina

Na zaru mozete pedi viSe odrezaka,
kobasica, ribu ili tostove. Zagrijava
se cjelokupna povrSina ispod gri-
jaCa rostilja .

Otapanje Primjer: Meso, perad, kruh i torte.

Ventilator rasporeduje zagrijani
zrak oko jela.

Brzo zagrijavanje  Za brzo zagrijavanje jela.

*Vrsta grijanja prema klasi energetske ucinkovitosti EN50304.

Tipke i displej
Tipkama podesite razliCite dodatne funkcije. Na displeju mozete
ocitati podeSene vrijednosti.

Tipka Koristenje

L\ Tipka alarmnog sata Time ¢ete podesiti alarmni sat.

(® Tipka sata Tako ¢ete podesiti vrijeme, trajanje
pedenja I=l i vrijeme zavr$etka

kuhanja =.

- Tipka minus Time Gete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje nanize.

o— Tipka klju¢a Time Cete ukljuciti i iskljuciti

zastitu za djecu.

+ Tipka plus Time Gete promijeniti vrijednosti za

podeSavanje navise.

Bira¢ temperature

Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupan;
rostilja.

Postavka Funkcija

. Isklj Pecnica nije vruca.

50-270 Temperaturno Informacija o temperaturi je
podrucje u °C.

1,2,3 Stupanj rostilja Stupanj rostilja za rostilj,

mala [7] i velika [7] povr-
Sina.

Stupanj 1= slabo
Stupanj 2 = srednje
Stupanj 3 = jako

Kada se pec¢nica zagrijava, svijetli lampica iznad biraca
temperature. U fazama grijanja se gasi. Kod nekih postavki ne
svijetli.

Stupanj rostilja

Kod pedenja na plosnatom roétilju 7] pomodu biraga
temperature odaberite stupanj rostilja

Komora za pecenje

U komori za pecenje se nalazi zarulja pec¢nice. Rashladni
ventilator Stiti pe¢nicu od pregrijavanja.

Zarulja peénice

Zarulja peénice svijetli tjekom rada peénice. Okretanjem biraga
funkcije u Zeljeni polozaj se zarulja peé¢nice moze ukljuciti, a da
se pritom pecdnica ne zagrijava.

Rashladni ventilator

Rashladni ventilator se po potrebi ukljuCuje i iskljuCuje. Topli
zrak izlazi kroz vrata.

Kako bi se nakon rada komora za pecenje brze ohladila,
rashladni ventilator radi jo§ odredeno vrijeme.

Oprez!

Ne prekrivajte otvore za prozracivanje. Pecnica se inace
pregrijava.
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Vas pribor

Isporuceni pribor primjeren je za brojna jela. Pazite da pribor
uvijek pravilno umedéete u komoru za pedenje.

Kako bi jela jo§ bolje uspjela ili kako bi rukovanje vasom
peénicom bilo jo§ ugodnije, na raspolaganju vam je izbor
posebnog pribora.

Umetanje pribora

Pribor moZete umetnuti u pecnicu na 4 razli¢itih visina. Pribor
uvijek umetnite do kraja kako ne bi dodirivao staklo vrata.

3
2
1

——

J

J

Pribor se uglavljuje kada ga izvucete do polovice. Na taj nac¢in
sada moZete jednostavno izvaditi jela.

Prilikom umetanja jela u pecénicu obratite pozornost na izbo&inu
na straznjoj strani pribora. Samo ¢e se tako modi pravilno
uglaviti.

—

Sa izvlagnim vodilicama u visini 1 i 3 mozete pribor izvudéi dalje.

Kada su vodilice izvu¢ene do kraja, morate ih ovisno o izvedbi
uredaja ponovno umetnuti. Na taj ¢ete nacin jednostavno
umetnuti pribor. Za otvaranje blokirne naprave lagano pritisnite
vodilice te ih gurnite u pecénicu.

Napomena: Pribor se zbog vruéine moze deformirati. Cim se
pribor ohladi, vrada se u svoj izvorni oblik. To ne utjede na
funkciju.

Pliticu za pe&enje drzite s obje strane s obije ruke te je gurnite
paralelno u stalak. Kod umetanja plitice za pe¢enje
izbjegavajte pomake ulijevo i udesno. U suprotnom se sluc¢aju
plitica za pe¢enje teS§ko moZe umetnuti. Emajlirane povrsine bi
se mogle ostetiti.

Dodatni pribor moZete naruditi u servisnoj sluzbi, u
specijaliziranoj trgovini ili na internetu. Uvijek navedite i
HEZ-broj.

Resetka

Za posude, modele za kolace,
pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.

Stavite resetku u peénicu s otvore-
nom stranom prema vratima pec-
nice i udubljenjem okrenutim prema
dolje ~—.

Aluminijska plitica za pecenje

, ‘\ Za kolace i kekse.
/ \ Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice

= utisnite u pecnicu.

Univerzalna tava

Za socne kolace, pecivo, duboko
smrznutu hranu i veliku pecenku.
MozZete koristiti i posudu za saku-
plianje masti ukoliko pecete izravno
na resetci.

Pliticu s ukoSenjem za vrata peénice
utisnite u pecnicu.

Poseban pribor

Poseban pribor mozete dodatno kupiti kod servisne sluzbe ili u
specijaliziranoj trgovini. U nasim brosurama ili na internetu éete
pronadi razli¢ite proizvode koji su primjereni za vasu pecnicu.
Raspolozivost posebnog pribora ili moguénost narudivanja
preko interneta razlikuje se od zemlje do zemlje. Informacije o
tome d¢ete pronaci u prodajnoj dokumentaciji.

Svaka vrsta posebnog pribora nije primjerena za svaki uredaj.
Molimo da prilikom kupovine uvijek navedete puni naziv (E-br.)
vaseg uredaja.

Poseban pribor HEZ broj Funkcija
Resetka HEZ 434000 Za posude, kalupe za kolade, pecenje, Zar i duboko smrznutu
hranu.
Aluminijska plitica HEZ 430001 Za kolacge i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Emajlirana plitica HEZ 431001 Za kolacCe i kekse.
Pliticu s ukoSenjem za vrata pec¢nice umetnite u pecénicu.
Univerzalna tava HEZ 432001 Za socne kolage, pecivo, duboko smrznutu hranu i veliku

pecenku. MoZete koristiti i za skupljanje masnoce ili soka iz
mesa ispod resetke.

Univerzalnu tavu s ukoSenjem za vrata pecnice umetnite u pec-
nicu.

Vrata pec¢nice - dodatne sigurnosne mjere

Kod duZeg vremena kuhanja mogu vrata pecnice postati jako
vruéa.
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Ako imate malu djecu, treba za vrijeme rada pecénice obratiti
dodatni oprez.

Osim toga vam je na raspolaganju i zastitni uredaj, koji
sprjeCava izravni dodir s vratima pecénice. Ovaj poseban pribor
( 440651) se moze naruditi u servisu.



Prije prvog koristenja

Ovdje éete saznati Sto trebate Ciniti, prije nego sto ¢ete po prvi
puta pripremati jela u vasoj pecnici. Najprije proditajte
poglavlje Sigurnosne napomene.

PodesSavanje sata

Nakon priklju&ivanja na displej svijetli simbol (® i tri nistice.
Postavite vrijeme .

1. Pritisnite tipku (.
Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol (Otreperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima podeSeno vrijeme.

Podesavanje pecnice

Postoje razliCite mogucénosti za podeSavanje vaSe pecnice. U
ovom poglavlju ¢emo vam pokazati na koji nain mozete
podesiti zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostilja.
Za vase jelo mozete podesiti trajanje i vrijeme zavrSetka
kuhanja u pecnici.

Vrste grijanja i temperatura
Primjer na slici; Gornji / donji grijac¢ 190 °C.

1.Biraem funkcije namjestite zeljenu vrstu grijanja.

2. Biracem temperature mozete podesiti temperaturu i stupanj
rostilja.
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<100

Pecnica se zagrijava.

Isklju€ivanje pecnice
Zatim bira¢ funkcije stavite u osnovni polozaj.

Promjena postavki

Nadin grijanja, temperaturu i stupanj rostilja mozete mijenjati po
potrebi.

Zagrijavanje pecnice

Za uklanjanje novog mirisa zagrijte praznu, zatvorenu pecnicu.
Idealno za to je rad jedan sat s gornjim/donjim grijadem = na
240 °C. Pazite da dijelovi ambalaze ne ostanu u pecnici.

1. Podesite biragem funkcije gornjim/donjim grijagem E.
2.Bira¢ temperature podesite na 240 °C.

IskljuCite pecnicu nakon sat vremena. Gumb za odabir funkcije
i reguliranje temperature okrenite na nulti polozaj .

Ciscéenje pribora
Prije prvog koriStenja pribora temeljito ga ocCistite vru¢om
sapunicom i mekom krpom za pranje posuda.

Peénica ¢e se automatski iskljuéiti

Sada unesite trajanje (peCenje) za vase jelo.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje[=,

190 °C, trajanje 45 minuta.

1. BiraCem funkcije namjestite zeljenu vrstu grijanja.

2. BiraCem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (®.
Simbol trajanja 1=l treperi.

4. Tipkom =+ ili tipkom — podesite trajanje.
Tipka + predloZena vrijednost = 30 minuta
Tipka — predloZena vrijednost = 10 minuta

Vrijeme pecenja je isteklo

Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku (© i iskljudite bira¢ funkcije.

Promjena postavke

Pritisnite tipku sata (®. Tipkom + ili tipkom - promijenite
trajanje.

Prekinite postavku

Pritisnite tipku sata (© . Pritisnite tipku -, dok prikaz ne bude na
nuli. Iskljudite bira¢ funkcije.
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Podesite trajanje, kada je vrijeme iskljuc¢eno

Dva puta pritisnite tipku sata (Bi podesite kao $to je opisano u
tocci 4 .

Pecnica ¢e se automatski ukljuéiti i iskljuciti
Molimo uzmite u obzir da lako pokvarljive namirnice ne smiju
dugo stajati u pecnici.

Primjer na slici: Postavka za gornje i donje zagrijavanje (=,
190 °C. Sati je 10:45 . Kuhanje traje 45 minuta i treba biti
gotovo oko 12:45 sati.

1.BiraCem funkcije namjestite Zeljenu vrstu grijanja.

2.Biradem temperature mozete podesiti temperaturu ili stupanj
rostilja.

3. Pritisnite tipku sata (®.

4.Tipkom + ili tipkom — podesite trajanje.

5. Pgitliéc'ite tipku sata © sve dok ne zapodne treperiti simbol

Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.

6. Tipkom + pomicite vrijeme zavrSetka kuhanja na kasnije .
Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka.
Na displeju stoji vrijeme zavrSetka kuhanja, sve dok se
pecnica ne pokrene.

Podesavanje vremena

Nakon prvog priklju€ivanja ili nakon nestanka struje treperi na
displeju simbol (® i tri nule. Postavite vrijeme . Bira& funkcije
mora biti iskljucen.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku sata (®.
Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol (O treperi.

2.Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.
Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol (® se
gasi.

Promjena s npr. ljethog na zimsko vrijeme

Dva puta pritisnite tipku sata (Ote promijenite s tipkom + ili
tipkom - .
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Vrijeme pecenja je isteklo
Javlja se zvucni signal. Pec¢nica se iskljuCuje. Dva puta
pritisnite tipku ® i iskljugite bira& funkcije.

Napomena: Dok simbol treperi, mozete mijenjati. Kada simbol
svijetli postavka je preuzeta.

Brzo zagrijavanje

Brzim zagrijavanjem brze se postize temperatura podeSena u
pecnici.

Brzo zagrijavanje koristite samo za temperaturu iznad 100 °C.
Jela stavljajte u pecnicu tek nakon dovrsetka brzog
zagrijavanja, kako biste omogucili jednakomjerno pecenje.
1.Birad¢ funkcije stavite u polozaj [%.

2.Biratem temperature mozete podesiti temperaturu.

Pecdnica ¢e se pokrenuti nakon nekoliko sekundi. Svijetli
prikazna lampica biraca temperature.

Brzo zagrijavanje je zavrSeno

Indikacijska lampica iznad biraCa temperature se gasi. Stavite
jelo u pecnicu i podesite zeljenu vrstu grijanja.

Prekid brzog zagrijavanja

BiraC funkcije okrenite u osnovni polozaj. Pec¢nica je isklju¢ena.



PodesSavanje alarmnog sata

Alarmni sat mozete koristiti kao kuhinjsku budilicu odn. alarmni
sat. Radi neovisno o pecnici. Alarmni sat ima poseban signal.
Tako dGete Cuti da li je alarmni sat ili trajanje pecCenja isteklo ist.
Alarmni sat moZete podesiti i kada je zastita za djecu aktivna.

Podesavanje obavljajte ovako

1. Pritisnite tipku alarmnog sata A).
Simbol £ treperi.

2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu.
Tipka + predlozena vrijednost = 10 minuta
Tipka - predlozena vrijednost = 5 minuta

Alarmni sat se pokrec¢e nakon nekoliko sekundi. Na displeju se
pojavljuje simbol £. Vrijeme vidljivo tece.

Zastita za djecu

Pecnica

Kako djeca ne bi nehotice ukljucila pec¢nicu, na pecnici postoji
zastita za djecu.

Ukljucivanije i iskljuivanje zastite za djecu

Bira¢ funkcije mora biti iskljucen.

Njega i CiS¢enje

Uz pazljivu brigu i CiS¢enje vasa pecnica ostaje duze lijepa i
funkcionalna. Ovdje ¢emo vam objasniti na koji ¢ete nacin vasu
pecnicu pravilno odrzavati i Cistiti.

Napomene

m Neznatne razlike u boji se na fronti pecnice pojavljuju zbog
razliitih materijala, poput stakla, plastike ili metala.

m Sjenke na staklu vrata pec¢nice koje djeluju poput pruga su
svjetlosni refleksi zarulje pecnice.

m Emajl ¢e zagorjeti na jako visokim temperaturama. Time
mogu nastati neznatne razlike u boji. To je sasvim normalno
i nema nikakav negativan uCinak na rad pec¢nice. Rubove
tankih limova nije moguce u cijelosti emajlirati. Stoga rubovi
mogu ostati grubi. To nema negativan utjecaj na zastitu od
korozije.

Sredstva za ¢iSéenje

Postujte slijedece obavijesti i napomene kako biste sprijecili da
se razliCite povrSine oStete krivim sredstvima za diséenje.

Prilikom ¢iS¢enje pecnice

= ne upqtrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
¢iscenje,

m sredstva za CiSéenje s visokim udjelom alkohola,

m spuzve za ribanje,

m visokotladne ili parne CistaCe.

m Pojedine dijelove ne perite u perilici posuda.

Nove spuzve dobro isperite prije prvog koristenja.

Nakon isteka vremena

Javlja se zvuéni signal. Pritisnite tipku alarmnog sata £)\. Prikaz
alarmnog sata se gasi.

Promjena vremena alarmnog sata

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Tipkom + ili tipkom -
promijenite vrijeme.

Brisanje postavke

Pritisnite tipku alarmnog sata £). Pritisnite tipku - , dok prikaz
ne bude na nuli.

Alarmni sat i trajanje istovremeno teku

Simboli svijetle. Vrijeme alarmnog sata vidljivo te€e na displeju.
Za upit preostalog trajanja 12|, vremena zavréetka kuhanja =l
ili viemena ®©

Pritigdite tipku sata (® sve dok ne zapoéne treperiti simbol.
Tijekom nekoliko sekundi se na displeju pojavljuje trazena
vrijednost.

Ukljugivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, sve dok se na displeju
ne pojavi simbol o-m. To traje oko 4 sekunde.

IskljuCivanje: Pritisnite tipku klju¢a o-m, dok se simbol o-m ne
ugasi.

Napomene

m Budilicu i vrijeme mozete podesiti u svakom trenutku.

m Nakon nestanka struje se podesena zastita za djecu briSe.

Fronte od
nehrdajuceg
celika

Uredaj odistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. Uvijek briSite para-
lelno s prirodnom teksturom. U suprotnom bi
sluC¢aju mogle nastati ogrebotine. OsusSite
mekom krpom. Uvijek odmah uklonite mrlje
od kamenca, masti, Skroba i bjelanCevina. Ne
koristite sredstva za ribanje, spuzve koje
grebu ili grube krpe za Ciséenje. Fronte od
nehrdajuceg Celika se mogu ulastiti specijal-
nim sredstvom za odrzavanje. PoStujte napo-
mene proizvodaca. Kod servisne sluzbe ili u
specijalnoj trgovini mogu se nabaviti speci-
jalna sredstva za ¢iSc¢enje nehrdajuceg Celika.

Emaijlirane i Uredaj odistite s malo sredstva za pranje
lakirane povr- posuda i vlaznom krpom. Osusite mekom
Sine Krpom.

Gumbi Uredaj odistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

Krpom.

Staklo vrata Moze se distiti sredstvo za CiSéenje stakala.
Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva
za GiScenje ili oStre metalne predmete. Mogli

bi izgrepsti ili ostetiti povrSinu staklene ploce.

Brtva Uredaj odistite s malo sredstva za pranje
posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

krpom.
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Cistite je toplom vodom ili vodom s malo octa.
Kod jakog onediScenja: Sredstvo za CiS¢enje
pecénica koristite samo na ohladenim povrsi-

nama. Nikada ne nanosite na straznju stijenu.

Dno, strop
pecnice i
bocne stijene

Stakleni Uredaj odistite s malo sredstva za pranje

pokrov na posuda i vlaznom krpom. OsusSite mekom

zarulji pecnice krpom.

Pribor OmeksSajte u vrucoj sapunici. Odistite Cet-
kom ili spuzvom.

Aluminijska Ne perite je u perilici posuda. Ni u kojem slu-

plitica (opcij- Caju ne koristite sredstva za CiSc¢enje pecnice.

ski) Kako biste sprijecili nastajanje ogrebotina,
metalne povrsine nikada ne dodirujte nozem
ili slicnim ostrim predmetom. Vodoravno
Cistite s deterdzentom za ru¢no pranje
posuda i vlaznom krpom za ¢iSéenje stakla ili
krpom iz mikrovlakana. Osusite mekom
krpom. Ne koristite sredstva za ribanje, spu-
zve koje grebu ili grube krpe za CiS¢enje.
lzgrebat Cete pliticu

Osiguranje za Ukoliko je na vratima pecnice postavljeno osi-

djecu (opcij-  guranje za djecu, treba ga skinuti prije CisCe-

sko) nja pecnice. Sve plasticne dijelove omeksajte
u vrucéoj sapunici i ocistite spuzvom. Osusite
mekom krpom. Kod jakog zaprljanja osigura-
nje za djecu visSe nece ispravno funkcionirati.

Kuhaliste Naputke o njezi i ¢iS¢enju pronaci ¢ete u upu-

tama za uporabu vaseg Stednjaka.

Cis¢enje samocistecih povrsina u pecnici
Straznja stijena je oblozena samodistecom keramikom. Taj sloj
usisava i razgraduje mrlje od pecCenja i przenja dok pecnica
radi. Sto je temperatura visa i Sto dulje pecnica radi, to je bolji
rezultat.

Ako je prljavstina i nakon viSekratnog rada jo$ vidljiva,
postupajte kako slijedi:

1.Prvo odistite emajlirane povrSine u pecnici.

2.0nda podesite 3D-vrudi zrak ili gornji/doniji grija& = .

3.Zagrijte praznu pecnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj
temperaturi.

KeramiCka obloga se regenerira. Smedkaste i crne ostatke
mozete ukloniti vodom i mekanom spuzvom.

Neznatne razlike u boji obloge nemaju utjecaj na funkciju
samociscéenja.
Oprez!

m Nikada ne upotrebljavajte agresivna sredstva za CiSéenje.
Mogli biste izgrepsti ili oStetiti visokoporozni povrsinski sloj.

m Ne koristite sredstvo za CiS¢enje pecnice za samocistece
povrsine. Ako sredstvo za ¢iséenje pecnice nehotice dospije
na te povrsine, odmah ih obriSite spuzvom i s puno vode.
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Skidanje i vjeSanje vrata pecnice
Za GiSc¢enje i vadenje stakla vrata mozete skinuti vrata pecnice.

Sarke vrata pecénice imaju po jednu polugu za blokadu. Kada
su poluge za blokadu zatvorene (slika A), vrata pec¢nice su
zasti¢ena. Vrata pecnice se ne mogu skinuti. Kada je poluga za
blokadu za vadenje vrata pec¢nice zatvorena (slika B), Sarke su
zasticene. Ne mogu se zatvoriti.

A Opashost od ozljeda!

Ako su Sarke nezastiCene, zatvaraju se velikom snagom.
Pazite na to da su poluge za blokadu uvijek u potpunosti
zatvorene, odn. da su kod vjeSanja vrata pec¢nice u potpunosti
otvorena.

Skidanje vrata
1.Vrata pecnice otvorite do kraja.

2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).

3.Vrata pecnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke
lijevo i desno. JoS§ ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

VjeSanje vrata
Vrata pecénice objesite obrnutim redoslijedom.

1.Kod vjeSanja vrata pec¢nice pazite na to da obije Sarke ravno
umetnete u otvor (slika A).

2.Urez na Sarci mora sjesti na obije strane (slika B).
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3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C).
Zatvorite vrata pecnice.

A Opasnost od ozljeda!
Ukoliko vrata pecnice slucajno ispadnu ili se Sarka zaklopi,

nemojte popravljati ili pomicati Sarku. Pozovite servisnu sluzbu.

Demontaza i montaza plo¢a vrata
Kako biste bolje mogli oCistiti, mozete demontirati staklene
ploC¢e na vratima pecnice.

Demontaza

1. Demontirajte vrata pecnice te ih s ru¢kom okrenutom prema
dolje stavite na krpu.

2. Skinite pokrov gore na vratima pecnice. Zatim lijevo i desno
prstima pritisnite na spojnice (slika A).

3. Podignite najviSu plodu te je izvucite (slika B).

4. Podignite ploCu te je izvucite (slika C).

PloCe odistite sredstvom za CiS¢enje stakala i mekom krpom.

A Opasnost od ozljeda!

lzgrebano staklo na staklu vrata se moze raspuknuti. Ne
koristite strugac za staklo, oS$tra ili abrazivna sredstva za
CisCcenje.

Ugradnja

Kod ugradnje pazite na to, da lijevo ispod logotipa natpis “right
above” bude okrenut prema gore.

1. Plo€u umetnite ukoso prema natrag (slika A).

2.NajviSu plo¢u ukoso umetnite prema natrag u oba drzaca.
Glatka povrSina mora biti vani. (slika B).

3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
4. Objesite vrata pecnice.

Pec¢nicu koristite ponovno tek kada su ploc¢e propisno
ugradene.

Sto napraviti u sluéaju smetnje?

Ukoliko se pojavi smetnja, najcesce je rije¢ tek o sitnicama.
Prije nego Sto kontaktirate servisnu sluzbu, pogledajte tabelu.
Mozda ¢ete sami uspjeti otkloniti smetnju.

Tabela smetnji

Ukoliko jelo nije optimalno uspjelo, molimo pogledajte poglavlje
Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje . Tu ¢ete pronadi
brojne savjete i upute za kuhanje.

A Opasnost od strujnog udara!

Nestruéni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti samo
serviser koji je proSao nasu obuku.

Smetnja Moguc¢i uzrok Pomoc¢/napomena
Pecdnica ne Osigurac je u U ormariéu s osiguradima
funkcionira. kvaru. pogledajte je li osigurac u

redu.

Nestanak struje. Provjerite da li kuhinjsko
svjetlo ili ostali uredaji u
kuhinji pravilno funkcioni-
raju.

Indikator sata
treperi.

Nestanak struje. Nanovo postavite vrijeme .

Pecnica se ne
zagrijava.

PraSina na kon- Nekoliko puta okrenite
taktima. gumbe lijevo i desno.

Oprez!

Ako je mrezni kabel ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov servis ili neka druga kvalificirana osoba.
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Izmjena Zarulje peénice na stropu

Ako je zarulja pec¢nice u kvaru, trebate je zamijeniti. Rezervne
zarulje otporne na temperaturu od 40 Watta mozete dobiti u
servisnoj sluzbi ili u specijaliziranoj trgovini. Koristite samo ove
Zarulje.

A Opasnost od strujnog udara!
IskljuCite osigurac¢ u ormariéu s osiguracima.

1.Stavite krpu za posude u hladnu pecnicu, kako biste sprijedili
nastanak ostecenja.

2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.

Servisna sluzba

Ako je vasem uredaju potreban popravak na usluzi vam stoji
na$ servis. Uvijek pronalazimo odgovarajuce rieSenje, pa i da
sprijeCimo nepotrebne intervencije nasih tehnicara.

E-broj i FD-broj

Kada pozivate na$ servis, molimo navedite broj proizvoda
(E-br.) i broj proizvodnje (FD-br.), kako bi vas zahtjev stru¢no
mogli obraditi. Oznacnu ploCicu s brojevima ¢ete pronadi
boc&no na vratima pec¢nice. Kako u slu€aju potrebe ne biste
suviSe dugo trebali traziti, ovdje mozete unijeti podatke vaSeg
uredaja te telefonski broj servisne sluzbe.

E-br. FD-br.

3.Zamijenite zarulju jednakim tipom Zzarulje.
4.Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
5.1zvucite krpu za posude i ukljucite osigurac.

Stakleni pokrov

Osteceni stakleni pokrov treba zamijeniti. Odgovarajuce
staklene pokrove mozete nabaviti u servisnoj sluzbi. Navedite
E-broj i FD-broj vaseg uredaja.

Servisna sluzba

Molimo uzmite u obzir Cinjenicu da intervencija servisnog
tehniCara u slucaju otklanjanja kvara ¢ak i unutar garancijskog
roka nije besplatna.

Podatke za vezu za sve zemlje ¢ete naci u prilozenom popisu
sluzbi odrzavanja.

Pouzdajte se u znanje proizvodacCa. Tako osiguravate da samo
Skolovani servisni tehniCari opskrbljeni originalnim rezervnim
dijelovima vaSeg uredaja vrSe popravak na vasem uredaju.

Savjeti za stednju energije i za o¢uvanje okolisa

Ovdje ¢ete pronadi savjete na koji nadin mozete kod pecenja i
pirjanja ustedjeti energiju te na koji naCin mozete pravilno
zbrinuti vas ureda,j.

Usteda energije

m Pecnicu zagrijavajte samo ako je tako navedeno u tabelama
upute za uporabu ili u receptu.

m Koristite tamne, crno lakirane ili emajlirane kalupe za
pecenje. Posebno dobro upijaju toplinu.

m Vrata pecnice tijekom kuhanja, pecenja i przenja otvarajte
Sto je riede moguce.

m Vise kolaCa pecite najbolje jednog iza drugoga. Pecnica je
jos topla. Time se skraduje vrijeme pecenja drugog kolaca.
Mozete umetnuti i 2 kalupa za kutijice jedan pored drugog.

m Kod duzih vremena pecenja mozete iskljuciti pecnicu
10 minuta prije kraja vremena pecenja i preostalu toplinu
iskoristiti za kuhanje do kraja.
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Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom
smjernicom 2012/19/EU o otpadnim elektricnim i
elektronskim uredajima (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za povratak i zbrinjavanje
otpadnih uredaja valjan u cijeloj Europskoj Uniji.

Mjere koje treba postivati tiiekom transporta

Sve pomic¢ne dijelove u i na uredaju pricvrstite ljepivom trakom,
koja se moze odstraniti a da pritom ne ostavlja tragove. Sve
dijelove pribora (npr. pliticu za peCenje) umetnite s tankim
kartonom na rubovima u odgovarajuci pretinac, kako biste
sprijeCili oste¢enje uredaja. Karton ili sli¢an materijal postavite
izmedu prednje i straznje strane, kako biste sprijeCili udaranje o
unutrasnju stranu stakla vrata. Pri¢vrstite vrata pecnice ljepivom
trakom na bocénim stjenkama uredaja.

Sacuvajte originalno pakiranje uredaja. Uredaj transportirajte
samo u originalnom pakiranju. Molimo, postujte navode
proizvodaca na ambalazi.



Ukoliko viSe nemate originalno pakiranje

zapakirajte uredaj u zastitno pakiranje, kako biste pruzili
dovoljnu zastitu od raznih oStecenja koja bi mogla nastati
prilikom transporta.

Uredaj transportirajte u okomitom polozaju. Uredaj ne nosite za

ru¢ku na vratima ili za prikljucke sa straznje strane, bududi da
bi se isti mogli ostetiti. Ne stavljajte teSke predmete na uredaj.

Testirano za vas u nasem studiju za kuhanje

Ovdje d¢ete pronadi izbor jela i optimalne postavke za kuhanje.
Pokazat éemo vam, koja vrsta grijanja i koje temperature su
najprimjerenije za vase jelo. Dobit ¢ete informacije o
odgovaraju¢em priboru i o tome na kojoj visini ga trebate
umetnuti u pecénicu. Dobit ¢ete savjete o posudu i o pripravi.

Napomene

m Tabli¢ne vrijednosti vrijede za stavljanje u hladnu i praznu
komoru za pecenje.

Samo zagrijavanje, ako je navedeno u tabelama. Pribor
oblazite tek nakon zagrijavanja s papirom za pecenje.

m Informacije o vremenima u tabelama su okvirne vrijednosti.
Ovise o kvaliteti i svojstvima namirnice.

m Koristite isporu¢eni pribor. Dodatni pribor ¢ete dobiti kao

poseban pribor u specijaliziranoj trgovini ili u servisnoj sluzbi.

Prije koriStenja iz komore za pedenje izvadite pribor i posude
koji vam nisu potrebni.

m Uvijek koristite krpu ili rukavicu kada vadite vrudi pribor ili
posude iz komore za pecenje.

Kolaci i peciva

Pecenje na jednoj razini

Kod pedenja kolada i torti gornji/doniji grijaé & daju najbolji
rezultat.

Kod pecenja s 3D vru¢im zrakom pribor umetnite u
slijedece visine za umetanije:

m Koladi u modelu za kolace: Visina umetanja 2
m Koladi na posudi za pecenje: Visina umetanja 3

Pecenje i przenje na vise razina

Koristite 3D vruéi zrak [@.

Visine umetanja kod pedenja i prZzenja na 2 razine:

m Univerzalna tava: Visina umetanja 3

m Posuda za pecenje: Visina umetanja 1

Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

U tabelama déete pronadi izbor jela.

Modeli za pecenje
Najprimjereniji su tamni, metalni modeli za pecenje.

Kada koristite svijetle modele za pedenje iz tankih metala ili
kada koristite staklene modele, vremena pecenja se produzuju
a kolac€ se nece jednakomjerno zapeci.

Kod koristenja silikonskih modela ravnajte se prema
informacijama i receptima proizvodaca. Silikonski modeli su
¢esto manji od normalnih modela. Koli¢ine tijesta i recepti bi
mogli odstupati od uobic¢ajenih.

Tabele

U tabelama cete pronadi optimalnu vrstu grijanja i peCenja za
razne kolaCe i peciva. Temperatura i trajanje pecenja ovise o
koli¢ini i strukturi tijesta. Stoga su u tabelama navedeni
rasponi od-od. Najprije pokuSajte s nizom vrijednosc¢u. Pecenje
na nizim temperaturama daje ravnomjerniju zapecenost.
Ukoliko ¢e biti potrebno, slijededi puta povecajte vrijednost.

Vremena pedenja se skracuju za 5 do 10 minuta, ako ste
prethodno zagrijali pec¢nicu.

Dodatne informacije ¢ete pronadi na Savjetima za pecéenje koji
se nalaze u nastavku tabela.

Kolaéi u modelima Model Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute
Jednostavan kola¢ od lijevanog tijesta Model za kuglof 2 (] 160-180 55-65
Fini kola¢ od lijevanog tijesta (npr. suhi prhki kolag) Model za kuglof 2 (] 155-175 65-75
Podloga od prhkog tijesta s rubom Model za tortu 1 (] 160-180 30-40
Podloga za tortu od lijevanog tijesta Model za vo¢nu tortu 2 (] 160-180 25-35
Biskvitna torta Model za tortu 2 (] 160-180 30-40
Voc¢na torta ili torta od sira, prhko tijesto* tamni model za tortu 1 (] 170-190 70-90
Fini vo¢ni kolag, od lijevanog tijesta Model za tortu 2 (] 150-170 55-65
Pikantni kolaci* (npr. pita od luka i slanine) Model za tortu 1 (] 180-200 50-60

* Pustite da se kolaci hlade oko 20 minuta u uredaju.
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Kolaéi na plitici Pribor Visina  Nacin grija- Informacija o Trajanje,

nja temperaturiu °C minute
Prhko ili dizano tijesto sa suhim pre- Univerzalna tava 3 (] 160-180 25-35
lievom Aluminijska plitica + univerzalna tava* 1+3 150-170 35-45
Prhko ili dizano tijesto sa svjezim Univerzalna tava 3 (] 140-160 40-50
vocem Aluminijska plitica + univerzalna tava* 1+3 130-150 50-60
Biskvitna rolada (zagrijavanje) Univerzalna tava 2 (] 170-190 15-20
Pletenica, 500 g bradna Univerzalna tava 2 O 160-180 25-35
Bozi¢ni kola¢, 500 g brasna Univerzalna tava 3 O 160-180 50-60
Bozi¢ni kola¢, 1 g bradna Univerzalna tava 3 O 150-170 90-100
Savijaca, slatka Univerzalna tava 2 (] 180-200 55-65
Pizza Univerzalna tava 3 150-170 20-30
Aluminijska plitica + univerzalna tava* 1+3 150-170 35-45
* Kod pecdenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecdite u gornju potisnu razinu.
Kruh i pecivo Vodu nikada ne ulijevajte direktno u vruc¢u pecnicu.
Ako nije drugacije navedeno, pec¢nicu uvijek zagrijte za pecenje
kruha.
Kruh i pecivo Pribor Visina Nacin grijanja Temperatura, °C Trajanje, minute
Kruh od dizanog tijesta, 1,2 g Univerzalna tava: 2 O 270 8
brasna 190 35-45
Kruh s kvasom (od kiselog tije-  Univerzalna tava: 2 (] 270 8
sta), 1,2 g brasna 190 35-45
Zemlje (npr. raZene zemlje) Univerzalna tava: 2 (] 200-220 20-30
Sitno pecivo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o Trajanje,
nja temperaturi u °C minute
Keksi Univerzalna tava 3 (] 150-170 10-20
Aluminijska plitica + univerzalna tava*  1+3 130-150 25-35
Puslice od snijega Univerzalna tava 3 70-90 135-145
Princes-ustipci Univerzalna tava 2 (] 200-220 30-40
Makroni Univerzalna tava 3 (] 110-130 30-40
Aluminijska plitica + univerzalna tava*  1+3 100-120 35-45
Lisnato tijesto Univerzalna tava 3 190-210 20-30
Aluminijska plitica + univerzalna tava*  1+3 180-200 25-35
* Kod pecdenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite u gornju potisnu razinu.
Savjeti za pecenje
Zelite pedi prema vagem vlastitom Uzmite sli¢no peCenje za orijentaciju u tabelama za pecenje.
receptu.
Ovako ¢ete provjeriti da li je kolag¢ od  Zabodite drveni Stapi¢ cca. 10 minuta prije kraja vremena pecenja koje je navedeno u
lijevanog tijesta ispecen. recveptu na najviSem mjestu u kolacu. Kada se tijesto viSe ne lijepi za drvo, tada je kola¢
pecen.
Kola¢ se slegnuo. Sljededi put koristite manje tekucine ili smanjite temperaturu pec¢nice za 10 stupnjeva .

Postujte vrijeme mijeSanja (miksanja) navedeno u receptu.

Kola¢ je u sredini nabujao a na rubo- Ne podmazujte rub kalupa za tortu. Pazljivo odvojite kola¢ nakon pecenja nozem.
vima je nizi.

Kola¢ s gornje strane postaje suviSe Pogurnite ga dublje, odaberite nizu temperaturu i pecite kolaC nesto duze.
taman.

Kola¢ je presuh. Cackalicom za zube zabodite nekoliko malih rupa u gotovi kolag. Zatim nakapajte voéni
sok ili alkoholno pi¢e po njemu. Sljedec¢i put odaberite 10 stupnjeva visSu temperaturu i
smanjite vrijeme pecdenja.

Kruh ili kola¢ (npr. kola¢ od sira) dobro Sljededi put koristite nesto manje tekucine i pecite na nizoj temperaturi duze vremena.
izgleda, ali je iznutra gnjecav (mjesti- Kod kolaga sa so¢nim slojem ispecite najprije dno. Pospite ga bademima ili mrvicama
mic¢no prozet vodom). te zatim na njega stavite sloj. Pratite recepte i poStujte vrijeme pecenja.
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Pecivo je nejednakomjerno zapeceno.

Odaberite nesto nizu temperaturu, onda ¢e pecivo biti jednakomijernije. Osjetljivo pecivo

pecite s gornjim/donjim grijaem E na jednoj razini. Papir za pedenje koiji strsi bi
mogao negativno utjecati na cirkulaciju zraka. Papir za pecenje izrezite tako da bude po

mjeri plitice.

Vocéni kolag je ispod presvijetao.

Sljededi put stavite kola¢ jedan nivo dublje.

Voéni sok se prelijeva.

Sljededi put koristite dublju univerzalnu tavu (ukoliko postoji).

Sitno pecivo od dizanog tijesta se lijepi
jedno za drugo.

Oko svakog komada peciva trebao bi biti razmak cca. 2 cm. Na taj se nacin ostavlja
dovoljno prostora da se komadi peciva lijepo dignu i okolo porumene.

Pekli ste na viSe razina. Na vi$oj plitici je  Kod pe&enja na vide razina uvijek koristite 3D vruéi zrak [®). Plitice koje ste u istom tre-

pecivo tamnije nego na nizima.

nutku umetnuli u pe¢nicu ne moraju biti gotove u isto vrijeme.

Kod pecCenja soc¢nih kolaCa se pojav-
ljuje kondenzat.
kalna pojava.

Kod pedenja moze nastati vodena para. Izlazi kroz vrata. Para se moze nataloZiti na
upravljackoj ploci ili na susjednim kuhinjskim frontama te istec¢i kao kondenzat. To je fizi-

Meso, perad, riba

Posude

Mozete koristiti sve posude otporno na visoke temperature. Za
velika pedenja je primjerena i univerzalna tava.

Najprimjerenije je stakleno posude. Pazite da poklopac
odgovara ovalnoj posudi za pecenje te se dobro zatvara.

Ukoliko koristite emajliranu posudu za pecenje, dodajte nesto
viSe tekucine.
Kod posuda za pecenje iz nehrdajuceg &elika, zapedenost do

rumene boje nije tako jaka a meso moze biti nesto slabije
peceno. Produzite vrijeme pecenja.

Informacije u tabelama:
Posude bez poklopca = otvoreno
Posude s poklopcem = zatvoreno

Posude uvijek stavljajte na sredinu resetke.

Vruce stakleno posude odlazite na suhi podmetac. Ako je
podloga vlazna ili hladna, staklo se moze raspuknuti.
Pecenje

Nemasnom mesu dodajte nesto tekucine. Dno posude bi
trebalo biti pokriveno s ca. 2 cm tekucine.

Mesu za pirjanje dodajte obilno tekucine.
trebalo biti prekriveno s 1-2cm tekucine.

Dno posude bi

Koligina tekucine ovisi o vrsti mesa i materijalu posuda. Ako
pripravljate mesu u emajliranim posudama za pecenje, tada je
potrebno nesto vise tekucine nego u staklenom posudu.

Posude za pecCenje iz nehrdajuceg Celika primjerene su tek u
odredenim situacijama. Meso se pece sporije i slabije ¢e se
zapeci. Pecite na viSoj temperaturi i/ili duze vrijeme.

Napomene za pecenje na rostilju (gril)
Na rostilju pecite uvijek u zatvorenoj pecnici.

Rostilj zagrijavajte cca. 3 minute prije nego Sto na reSetku
rostilja polozite komadi¢e mesa za peCenje na rostilju.

Komadice koje pecCete na rostilju uvijek stavite izravno na
reSetku rostilja. Samo jedan komad koji pecete na rostilju ¢e
biti najbolji, ako ga stavite na sredinu reSetke rostilja.
Univerzalnu tavu gurnite dodatno na visinu 1. Sok od mesa od
pecenja ¢e se sakupiti u plitici a pecnica ¢e ostati gisca.
Posudu za pecenije ili univerzalnu tavu ne smijete umetati na
visinu 4. Na visokim bi se temperaturama mogle deformirati te
se oStetiti pri vadenju iz pecnice.

Po mogucnosti stavite jednako velike komadic¢e za pecenje na
rosStilju. Na taj ¢e se nacin jednakomjerno zapeci te ostati so¢ni.
Steakove posolite tek neposredno prije pecenja na rostilju.

Komadice koje pedete na roétilju okrenite nakon %5 navedenog
vremena.

Grijac rostilja se neprekidno isklju€uje i ukljuCuje. To je
normalno . Bez obzira na to koliko se to puta ¢esto desi,
podeSava se na podeSeni stupanj rostilja (zara).

Meso

Komadic¢e ribe okrenite nakon polovice vremena.

Kada je pelenje gotovo, treba ga ostaviti da stoji jo§ 10 minuta
u iskljuéenoj, zatvorenoj pecnici. Na taj ¢e se nacin sok od
mesa bolje raspodijeliti.

Nakon pecCenja rozbif umotajte u aluminijsku foliju i ostavite ga
da odstoji u pecnici 10 minuta.

Kod svinjskog pedenja nasjeckajte kozu ukriz i stavite pecenje
u posudu najprije s kozom okrenutom prema dolje.

Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Govedina
Govede pecCenje 1,0 kg zatvoreno 2 (] 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Govedi filet, roza 1,0 kg otvoreno 1 (] 210-230 70
1,5 kg 1 = 200-220 80
Rostbif, ruzi¢asti 1,0 kg otvoreno 1 230-250 50
Steakovi, 3 cm, roza boje ResSetka + univer-  4+1 ] 3 15
zalna tava
Telece meso
Telec¢e pedenje 1,0 kg otvoreno 1 (] 200-220 100
1,5 kg 1 = 190-210 120
2,0 kg 1 = 180-200 140
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Meso Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute

Svinjsko meso
bez kozice (npr . vrat) 1,0 kg otvoreno 1 190-210 120

1,5 kg 1 180-200 150

2,0 kg 1 170-190 170
s kozicom (npr . plecka) 1,0 kg otvoreno 1 180-200 130

1,5 kg 1 190-210 160

2,0 kg 1 170-190 190
Dimljena rebra s kostima 1,0 kg zatvoreno 1 (] 210-230 80
Janjec¢e meso
Janjedi but bez kostiju, srednji 1,5 kg otvoreno 1 170-190 120
Mljeveno meso
Mljeveno meso ca. 750 g otvoreno 1 180-200 70
Kobasice
Kobasice Res8etka + univer-  4+1 ] 3 15

zalna tava

Perad Kod patke ili guske probodite kozu ispod krila kako bi mogla

Tabli¢ne vrijednosti vrijede za umetanje u hladnu pecnicu.

Podaci o tezini u tabeli odnose se na nenapunjenu perad
pripremljenu za pecenje.

Ako zelite peci direktno na rostilju, stavite univerzalnu tavu na
visinu 1.

istjecati mast.

Citavu perad stavite na resetku s prsima okrenutim prema
dolje. Cijelu koko$ okrenite nakon dvije tre¢ine vremena.

Kokos ¢e biti posebno hrskavo smeda ako je pri kraju pecenja
premazete maslacem, slanom vodom ili sokom od narance.

Perad Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Polovice pileta, 1-4 komada po 4009 ReSetka 2 210-230 40-50
Dijelovi pileta po 250 g Resetka 3 210-230 30-40
Pile, cijelo 1-4 komada po 1 kg Resetka 2 200-220 55-85
Patka, cijela 1,7 kg Resetka 2 170-190 80-100
Guska, cijela 3,0 kg ReSetka 2 160-180 110-130
Purica, cijela 3,0 kg Resetka 2 180-200 80-100
2 pureca zabatka po 8009 ReSetka 2 180-200 80-100

Riba
Komadice ribe okrenite nakon %5 navedenog vremena.

Cijele ribe ne morate okretati. Cijelu ribu umetnite u pec¢nicu u
polozaju u kojem riba inaCe pliva s lednom perajom okrenutom

prema gore. Stavite polovicu od krumpira ili manju vatrostalnu
posudu u trbusni prostor kako bi riba stabilnije stajala.

Kod izravnog pecenja na rostilju na reSetku dodatno stavite
univerzalnu tavu na visinu 1 ein. Sok od ribe od pedenja ¢e se
sakupiti u plitici a pe¢nica ¢e ostati ¢isca.

Riba Tezina Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura °C, Trajanje,
nja stupanj zara minute
Riba, cijela po 300 g ReSetka 3 ™ 2 20-25
1,0 kg ReSetka 2 190-210 40-50
1,5 kg ReSetka 2 180-200 60-70
Riba u ploSkama, npr. kotleti po 300 g ReSetka 4 ] 2 20-25
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Savjeti za pecenje i zar

Za zeljenu tezinu / masu pecenja u Odaberite onu vrijednost koja je najbliza tezini te produzite vrijeme pedenja.
tabeli nije navedeno nista.

Zelite provjeriti, je li peSenje gotovo. Koristite termometar za meso (moZzete ga nabaviti u specijaliziranoj trgovini) ili napravite
“probu zlicom“. Zlicom pritisnite na pecenje. Ako je pri dodiru ¢vrsto, znaci da je
gotovo. Ukoliko je mekano, to znaci da mu je potrebno jo$ nekoliko vremena.

PecCenje je suviSe tamno a korica je na  Provjerite visinu na kojoj peCete i temperaturu.
mjestima izgorena.

PecCenje dobro izgleda ali je umak zago- Slijedeci puta odaberite manju posudu za pecenje ili dodavajte vise tekucine.
rio.

PecCenje dobro izgleda ali je umak Slijededi puta odaberite vecu posudu za pecenje ili dodavajte manje tekucine.
suvisSe svijetao i vodenast.

Kod zalijevanja peCenja nastaje vodena To je fizikalna pojava koja je normalna. Veliki dio vodene pare izlazi otvor za izlaz para.
para. Para se moze nataloziti na hladnijoj fronti s sklopkama ili na susjednim kuhinjskim fron-
tama te isteci kao kondenzat.

Nabujci, zapeéena je|a, tostovi Posude uvijek stavljajte na reSetku.

Ako Zelite pedi direktno na roétilju, stavite dodatno univerzalnu Pecenje nabujaka ovisi o veli¢ini posuda i visini nabuijka.

tavu na visinu 1. Peénica ostaje ¢igca. Podaci u tablici su samo okvirne vrijednosti.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Temperatura, Trajanje,
nja °C minute

Nabujak

Nabujak, slatki Model za nabujke 2 (] 170-190 50-60

Nabujak od tjestenine Model za nabujke (] 210-230 25-35

Gratinirano (zapeceno) jelo

Gratinirani (zapeceni) krumpir iz sirovih sastojaka, Model za nabujke 2 150-170 50-60
visina maks. 2 cm

Tost

Zaprziti toast, 4 komada ReSetka 4 ] 3 6-7
Zaprziti toast, 12 komada Resetka 4 ] 3 4-5
Zapedi toast, 4 komada ReSetka 3 ] 3 7-10
Zapedi toast, 12 komada ReSetka 3 ] 3 5-8
Gotovi proizvodi Rezultat pe¢enja znatno ovisi o namirnicama. Zape&enost do

Molimo, postujte navode proizvodada na ambalaZi rumene bojg i.nejednakomjernosti se mogu pojaviti ve¢ kod
’ ) sirovih namirnica.

Kada pribor oblazete papirom za pecenje, pazite da je papir za

pecenje primjeren za ove temperature. Veli¢inu papira

prilagodite jelu.

Jelo Pribor Visina Nacin grija- Informacija o tem- Trajanje,

nja peraturiu °C minute
SavijaCa s vo¢nim nadjevom Univerzalna tava 3 190-210 45-55
Przeni krumpiri¢i (pommes frites) Univerzalna tava 3 (] 210-230 25-30
Pizza Regetka 2 O 200-220 15-20
Pizza-baguette Resetka 2 190-210 15-20
Napomena

Kod pecCenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava moze deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima
je pribor izlozen. Ova deformacija ponovno nestaje vec tijekom pedenja.
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Posebna jela

Kod nizih temperatura uspjet ée vam s 3D-vruéim zrakom
kremasti jogurt kao i prhko dizano tijesto.

Iz pec¢nice izvadite najprije pribor, reSetke ili teleskopske
izvlaCne elemente.

Priprema jogurta

1.Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mlijeCne masti), te ga
ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.

2.UmijeSajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).

3. Stavite u Salice ili male twist off ¢ase i pokrijte prozirnom
kuhinjskom folijom.

4.Pecnicu zagrijte kao Sto je navedeno.

5.Salice ili Gade stavite na dno pednice i pripremajte kao §to je
navedeno.

Dizanje tijesta

1.Dizano tijesto pripremite kao po obi¢aju, stavite ga u
vatrostalnu kerami¢ku posudu i pokrijte ga.
2.Pecénicu zagrijte kao $to je navedeno.

3.Iskljucite pecnicu i stavite tijesto u pecnicu da se dize.

Jelo Posude N_aéin grija- Temperatura Trajanje
nja
Jogurt Salice ili twist off stavite na dno pec- zagrijte na 50 °C 5 min.
case nice 50 °C 8 sati
Dizanje tijesta Vatrostalno posude stavite na dno pec¢- zagrijte na 50 °C 5-10 min.
nice Iskljucite uredaj i stavite 20 -30 min.

dizano tijesto u pecnicu

Otapanje

Vremena otapanja ravnaju se prema vrsti i koliini Ziveznih
namirnica.

Molimo, pridrZzavajte se podataka proizvodaca na ambalazi.

ZiveZne namirnice izvadite iz ambalaZe i u prikladnoj ih posudi
stavite na rostilj.

Perad stavite na tanjur s prsima okrenutim prema dolje.

Zamrznuta hrana Pribor Visina Nacin Temperatura
grijanja
npr. torte od vrhnja, torte s kremom od maslaca, torte s Sokolad- ReSetka 2 BiraC temperature ostaje

nom ili Se¢ernom glazurom, voce, piletina, kobasica i meso, kruh,

pecivo, kolaci i drugo pecivo

isklju¢en

Susenje voca
S 3D-vruéim zrakom mozete izvrsno susiti voce.

Koristite samo besprijekorno voce i povrce te ga prije toga
temeljito operite.

Ostavite da se dobro ocijedi te ga osusite.

Univerzalnu tavu i reSetku oblozite papirom za pecenije ili
pergamentnim papirom.

Jako soCno voce i povrée okrecite nekoliko puta.
OsuSeno voce odmah nakon suSenja odvojite od papira.

Voce i bilje Pribor Visina Nacin grija- Temperatura Trajanje

nja
600 g koluta od jabuka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 5 sati
800 g kriski krusaka Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8 sati
1,5 kg Sljiva ili plavica Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 8-10 sati
200 g kuhinjskog bilja, oCiséenog Univerzalna tava + reSetka 3+1 80 °C cca. 12 sati
Ukuhavanje Priprema

Za ukuhavanje ¢ase i gumeni prstenovi moraju biti Sisti i u redu.
Po mogucnosti koristite jednako velike ¢aSe. Podaci u
tablicama odnose se na okrugle ¢ase od jedne litre.

Oprez!

Ne upotrebljavajte vece ili vise ¢aSe. Poklopci bi se mogli
raspuknuti.

Koristite samo besprijekorno voce i povrée. Temeljito ga
operite.

Navedeno vrijeme u tablicama je samo okvirna vrijednost. Na
vrijeme mogu utjecati temperatura prostora, broj ¢asa, koli¢ina i
toplina sadrzaja u ¢asi. Prije preklapanja ili iskljucivanja
provjerite da li se u ¢aSama stvarno pjeni.
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1.Napunite ¢aSe, ali ne do kraja.

2. Obrisite rubove ¢asa, moraju biti Cisti.

3. Stavite na svaku ¢asu vlazni gumeni prsten i poklopac.
4. Zatvorite ¢aSe kopCama.

Ne stavljajte viSe od Sest ¢asSa u pecnicu.

Podesavanje

1.Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Cage stavite tako da
se ne dodiruju.

2. Ulijte 2 litre vruce vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
3. Zatvorite vrata pecnice.

4.Podesite doniji grijas [ .

5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.



Ukuhavanje
Voce

Nakon cca. 40 do 50 minuta pojavljuju se mjehuri¢i u kratkim

razmacima. IskljucCite pecnicu.

Nakon 25 do 35 minuta dogrijavanja izvadite CaSe iz pecnice.

Kod duzeg hladenja mogle bi se stvoriti klice i pogodovati
kiselosti ukuhanog voca.

Voce u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Jabuke, ribiz, jagode iskljuCivanje cca. 25 minuta
TreSnje, marelice, breskve, ogrozdi iskljuCivanje cca. 30 minuta
Vocéna kaSa od jabuke, kruske, Sljive isklju€ivanje cca. 35 minuta

Povrée
Cim se u ¢aSama pojave mjehurici, postavite temperaturu
natrag na 120 do 140 °C. Ovisno o vrsti vo¢a cca. 35 do

70 minuta. Iskljucite pe¢nicu nakon tog vremena i iskoristite

akumuliranu toplinu.

Povrce s hladnim sokom u jednolitarskim ¢asama

od pjenjenja Dogrijavanje

Krastavci - cca. 35 minuta
Cikla cca. 35 minuta cca. 30 minuta
Kelj pupCar cca. 45 minuta cca. 30 minuta
Grah, kolerabica, crveni kupus cca. 60 minuta cca. 30 minuta
GraSak cca. 70 minuta cca. 30 minuta
Izvadite ¢ase Oprez!

Izvadite ¢asSe nakon ukuhavanja iz pecnice.

Akrilamid u namirnicama

Akrilamid nastaje prije svega kod zitarica i proizvoda od

krumpira pripravljenih i zagrijanih na visokim temperaturama,

poput primjerice &ipsa od krumpira, przenih krumpiri¢a

Ne odlazite vruc¢e ¢ase na hladnu ili vlaznu podlogu. Mogle bi

se raspuknuti.

(pommes frites), toasta, zemlji, kruha ili finih kolaci¢a i peciva

(keksi, medenjaci, spekulas keksi).

Savijeti za pripravu jela s malim udjelom akrilamida

Opcenito m Vrijeme kuhanja neka bude 5to je moguce krace.
m Jela zapecite tako da budu zlatno-zute, ne suviSe tamne boje.
m Velika, debela jela koja se peku sadrze manje akrilamida.
Pecenje S gornjim / donjim grijatem maks. 200 °C.
S 3D vru¢im zrakom ili vru¢im zrakom maks. 180 °C.
Keksi S gornjim / donjim grijaéem maks. 190 °C.

S 3D vru¢im zrakom ili vruéim zrakom maks. 170 °C.

Jaje ili Zumanjak smanjuju stvaranje akrilamida.

Priprava przenih krumpiri¢a (pommes
frites) u pecnici

Krumpiriée raspodijelite jednakomjerno i u jednom sloju na pliticu. Pecite najmanje
400 g po plitici, kako se krumpiri¢i ne bi sasusili
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Probna jela

Ova tabela je izradena za institute koje vrSe kontrolu s ciliem da
olaksa provjeru i ispitivanje razli¢itih uredaja.

Prema EN 50304/EN 60350 (2009) odn. IEC 60350.
Pecenje
Pecéenje na 2 razine:

Univerzalnu tavu uvijek umedite na posudu za pecenje.

Strcano pecivo (poput Strcanih kolada u $edernom sirupu):
Jela koja ste u istom trenutku umetnuli u pec¢nicu ne moraju biti
gotova u isto vrijeme.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 1:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu, umetnite ga
dijagonalno.

Pokriveni kola¢ od jabuka, visina 2:

Promijenite polozaj tamnog modela za tortu.

Kolagi u metalnom modelu za tortu:

Pecite s gornjim / donjim grijaéem (& na visini 1. Umjesto
reSetke koristite univerzalnu tavu te na nju stavite model za
tortu.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin Informacija o Trajanje,
grijanja temperaturi u °C minute
Strcano pecivo Univerzalna tava 3 (] 150-170 20-30
Aluminijska plitica + univerzalna tava** 1+3 140-160 30-40
Small Cakes (mali kolaci) Univerzalna tava 3 (] 150-170 25-35
Small Cakes (mali kolaCi), zagrijavanje Aluminijska plitica + univerzalna tava** 1+3 140-160 30-40
Vodeni biskvit Kalup za tortu 2 (] 160-180 30-40
Pokriveni kola¢ od jabuka Univerzalna tava + 2 kalupa za torte 1 (] 190-210 70-80
@ 20 cm***
2 reSetke* + 2 kalupa za torte 1+3 170-190 65-75
@ 20 cm***

* Dodatne reSetke mozete nabaviti u servisu ili u specijaliziranoj trgovini kao poseban pribor.
** Kod pecenja na dvije razine univerzalnu tavu uvijek umecite u gornju potisnu razinu.

**** Kalupe za kolae pomaknute dijagonalno postavite na pribor.

Pecenje na zaru

Kada namirnice stavite izravno na reSetku, istovremeno
dodatno gurnite i univerzalnu tavu na visinu 1. Na taj ¢e se
nacin sakupiti tekucina a pecnica ¢e ostati ¢isca.

Jelo Pribor i posude Visina Nacin grija- Stupanj pecenja Trajanje,
nja na zaru minute

Zaprziti tost Resetka 4 ™ 3 -2

10 min. zagrijavanja

Plieskavica od govedine, 12 komada* ReSetka + univerzalna tava 4+1 ] 3 25-30

bez zagrijavanja

*Preokrenite nakon %3 vremena.
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[EN0BM N CePBUC Ke HajaeTe Ha MHTepHeT: www.bosch-home.com
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ynoTtpedyBajTe ro camo BO 3aTBOPEH
MpOCTOP.

OBOj ypea Moxe ga ro kopucrar aeua Haa

8 roavHu 1 amua co HamasieHn MU3NYKK,
CEH30PHWN UM MEHTa/THU CMOCOOHOCTN NN
nvua 6e3 UCKYCTBO 1 3HaeHe, JOKOJIKY Toa
ro npasaTt noAa Haasop, uan um dune ganeHu
ynatcTBa Kako 6e36enHO ga ro Kopucrat
ypeaoT v v pasdupaaT onacHOCTUTE
NOBP3aHN CO HEro.

Ileuara He cmeat ga cu urpaar co ypenor.
Ileuara He cmearT da ro yicrart U oap)xysaar
YypPenoT, OCBEH OHME, KOU MMaaTt Hag

8 roavHu nnm ce noctapu n ce nog Haasop.

Ileuata nomanu oa 8 roanHW ApxeTe 1
noganeky oA ypeaoT U CTPYjHUOT Kaden.

Onpemara cekorall cTaBajTe ja npaBuIHO BO
KomMopaTa 3a roreewe. Buagete nog Onpema
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.
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OnacHocT o4 noxap!

= BananMBuTe NpeaMeT BO komopara 3a
rOTBEHE MOXE Aa ce 3ananar. He uyBajte
3anannuen NpeamMeT BO komopaTta 3a
roTBere. Hukoraw He ja oTBopajTe Bparara
O ypenoT, AOKO/IKY HacTaHe yaj BO
ypenoT. VicknyueTe ro ypeaot n n3snedete
rO CTPYjHMOT MPUKIYUYOK UK UCKNYYETE IO
OCUrypyBauyoT 04 KyTujaTa co OCuUrypyBauu.

" [Tpn oTBOPAare Ha Bpatata oA ypeaoT ce
NnoB/ieKyBa BO34yX. XapTujara 3a nevyere
MOXXE Aa Ce AONPE A0 rPEejHUTE ENEMEHTU U
fa ce 3anann. He ja ocTtaBajTe xaptujara 3a
neverse Npu NPearpeBaHETO Aa CTON
HenpuUBPCTEHA Ha onpemMarta. Xaptmjara 3a
neyere (HUKCUpPajTe ja co can uin kanan sa
neuere. Co xapTuhja 3a neyer-e noKpuTe ja
camo HeonxogHaTa noBpLInHa. Xaptmjara 3a
neyer-e He CMee Aa CTpUn HaaBOp O
onpemara.

OnacHOCT o4 ONeKOTUHH!

" YpenoT CTaHyBa MHOTY XEXOK. He rn
AOonupajTe BHATPELWHNTE NOBPLUNHA HA
KoMopaTa 3a roTBeHe W rpejHuTe
enemeHTn. Cekoratl oCTaBajTe ro ypeaor aa
ce onaawv. [pxete rn geuata nogasieky.

= Onpemarta unu cagoBuTe CTaHyBaaT XeLUKU.
>KelkaTta onpema uin cagoBu cekoraltl
BadeTe r CO KyjHCKa pakasuua o
KOMoOpaTa 3a roTBEH-E.

" [Tapearta oa a/IKOX0N0T MOXe Aa ce 3ananu
BO Bpesiata pepHa. He noarorsysajte
o6poumn BO rofeMmn KomunmHu co ronem
NPOLIEHT Ha anikoxon. YnotpebyBajTe caMo
MasI KOJIMYMHIN Ha Nujanaumn co BUCOK
NPOLIEHT Ha aIkoxo/. BHMmarenHo
OTBOPETE ja Bpararta oA ypeaor.

OnacHocCT o4 nonapyBaxse!

= 3a Bpeme Ha KOPUCTeHETO, MPpUCTanHuTe
NEeNoBu CTaHyBaaT Xelku. He rn gonupajte
Xewkute genosu [pxete rv geuara
noganeky.

= [1pn oTBOpar-e Ha Bpararta o[ ypenoT MoxXe
[a nanese Bpena napea. BHMMmaTeHO
OTBOpeETE ja Bpararta oA ypeaort. [pxete ru
feuara nogaseky.

" [lopaan BogaTta BO Bpesara KoMopa 3a
FOTBEHE MOXXE [la HacTaHe Bpena napea.
He HanesajTe BoAa BO Xellkara KoMmopa 3a
FOTBEHE.

OnacHocT o4 nospena!

N3rpebaHoTo CTak/10 Ha BpaTarta o4 ypeaoT
MOXe Aa npcHe. He kopuctete ctpyray 3a
CTaKJ/10, OCTPU WM CPEACTBA 3a YNCTEHE LUTO
rpedar.
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OnacHocCT of cTpyeH yaap!

" HeCTpyyHUTE NOMNPaBkM Ce OMnacHW.
[TonpaBkuTe cMee fa r'v BpLn camo
TexHuyap oA Halwara cepBucHa cnyxoa.
JlIoKoNKy € geekTeH ypeaoT, U3BNeYeTe ro
CTPYjHMOT NPUKYUYOK UK UCKIYyYETE IO
OCUTypyBauyoT BO KyTujaTa CO OCUTypyBauun.
MoBuKajTe ja cepBucHarta cayxoa.

" Ha »ewknte genosn oa ypenor,
nsonaunjata Ha e1eKTPUYHNTE ypeam MOXe
na ce crtonu. MpuknyyHnot kaben Ha
e/IEKTPUYHNTE Ypean He ro aonupajte oo
XELWKUTe Ae10BKN 04 YPeaor.

= Bnararta WTo HaBnerna Mmoxe ga
npeav3snka CTpyeH yoap. He kopucrete
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO BUCOK NMPUTUCOK
WIn Ha napea.

= [1pn MeHyBake Ha cujasinykarta BO
KoMopara 3a roTBere, KOHTaKTnuTe Ha
FP/I0TO Ha cujasinukarta ce nog Hanox. [pen
npomMeHara, U3Bfe4YyeTe ro CTPyjHNOT
NPUKYYOK WX UCKYyYETE TO OCUTYpYyBa4yoT
BO KyTujata CO OCUrypyBauM.

= [ledheKTHNOT ypea Moxe da npeamsBunka
CTpyeH yaap. He ro npuknyudyBajte ypeaot
LOKOJIKY MMa dedeKT. MaBneyete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadvoT o4
KyTujata co ocurypysauu. [loBukajte ja
cepBucHaTa cnyxoa.

OnacHocT o4 noxap!

= OcTtatoumTe 04 jaaeHeTo, MacHoTujaTa u
COKOT 0[] NeYeHeTo MOXaT Aa ce 3ananar
3a BpeMe Ha caMouncteneTo. [pen cekoe
CaMOUUCTEHE, OTCTPAHETE ja HeUncToTUjaTa
01 KOMOpaTa 3a roTBeHe 1 04 ornpemara.

= YpenoT 3a BpEMe Ha CaMOUYUCTEHETO Ce
BXELTyBa oAHaABOP. He 3akavysajte
sananmeu NpeaMeTn, Kako Ha np. Kpnu 3a
cafoBM Ha paukarta Ha BparaTta. NpeaHara
CcTpaHa Ha ypenoT Tpeba ga duae
cnoboara. [leuata apxeTe rv noganexy.

OnacHocCT o4 usropeHuuu!

= 3a Bpeme Ha caMOunCTEHETO, KOMopaTa 3a
rOTBEHE Ce BXelWTyBa. He ja oTBopajTe
HUKOrawl BpartaT o4 ypeaoT U He T
NoMecTyBajTe Kykute 3a 61okmparse co
paka. OcTtaBeTe ro ypeaoT aa ce onaaw.
[leuara apxxete rm noaasneky.

= A Ype[ort 3a Bpeme Ha CaMoUnCTEHETO, Ce
BXELTyBa oAHaaABop. He ja gonupajte
Bpartarta oa ypenot. OcTtaBeTe ro ypeaor aa
ce onaau. [euata gpxeTe rn noganeky.



MpuunHM 3a WiTeTa

BHumaHue!

= Onpewma, honuvja, xapTuja 3a nevyere nam caa Ha AHOTO oA
KomMopara 3a roteemwe: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha

KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajTe honnja o Ouno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO Of] KOMopara 3a roTBeHse.

He nocrtasysajTe canoBu Ha AHOTO O/] KOMOPATAa 3a roTBeHE,

[OKOJKY e noctaBeHa Temnepartypa Haa 50 °Ll . Ce akymynupa
TonnvHa. BpemeTo 3a neuerse NoBeKe He ofrosapa v emajnoT ce

owTeTyBa.

m Bopa BO xelkaTta KoMopa 3a rotBemwe: He HanesajTe Boga BO
Xelkata koMmopa 3a roteere. HactaHysa napea. Co npomeHa
Ha TemnepaTyparta MOXe [a Ce OwWTeTn emajnor.

m Mokpwu npexpaHbeHn nponasoan: Mokpute npexpaHOeHu
npon3BO/AIM He T OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHarta nodosnro
BpeMe. Ke ce owTeTr emajnor.

m OBolleH cok: [nexoT 3a neyere He ro NPENO/IHYBajTE CO MHOTY
COYHM OBOWHM Konaun. OBOLWHNOT COK, LUTO Kane of naexoT 3a

BawaTta HoBa pepHa

OBfe Ke ja 3ano3HaeTe BallaTa HoBa pepHa. Hue Ke Bu
objacHUMe (DYHKUMUTE Ha KOHTPOMHOTO NOMe U NoeaAnHEeUYHUTe

KoHTponHo none

OBae ke godueTte npernen Ha KOHTPO/HOTO none. VseendaTta
3aBuncnM o4 OAHOCHMOT TUN Ha ypea.

neyerbe OCTaBa JaMKu, WTO HEMA Aa MOXe Aa ' OTCTpaHuTe.
JOKO/IKY & MOXHO, KopucTeTe noanadoka yHuBepsasHa Tasa.

W3nanete co oTBOpeHa Bparta o4 ypenot: Komopara 3a rotBeme
OCTaBeTe ja Aa ce usnaaun 3arsopeHa. [ypu 1 ako e camo masky
OTBOpPEHa BpaTaTa 0/ ypedoT OKO/IHWUTE MOBPLMHM Ha MebenoT
CO TeK Ha BpemMeTo O1 MOXene da ce owTeTar.

MHory nsBankaH AUXTyHr Ha Bpartata: JoKonkKy AUXTYHIrOT Ha
BpaTaTta € MHOry uaBasikaH, 3a Bpeme Ha padoTaTa BpaTtarta Ha
ypenoT NoBeKe He ce 3aTBopa NpaBw/HO. [10BPLUIMHUTE Of
MeBenoT WTO rpaHnyaT co ypeaoT MOXe [a ce owTeTar.
OapxyBajTe ro AMXTYHrOT Ha BpataTa NocTojaHO UNCT.

BpaTaTa o4 ypenoT Kako NoBplivHa 3a cefletbe Uan noTnuparse:
He nocrtaByBajTe, cefeTe uan 3akadyBajTe HewWTo Ha Bpartara of
ypenoTt. He notnupajte cagosu uiv onpemMa Ha Bpararta of
pepHara.

BmeTHeTe ja onpemara: Bo 3aBUCHOCT o4 TMMNOT Ha ypenoT,
onpemara Moxe fa ro usrpebe Ctak/0To o4 BpaTaTa npu
3aTBopareto. Onpemara cekorall cTaBajTe ja [0 Kpaj BO
KomMopaTa 3a roTBeHse.

TpaHcnopT Ha penoT: YpeaoT He ro HOCETE Uan ApXeTe 3a
paukarta. PaukaTta oa BpaTarta He MOXE Aa ja U3APXN TexXnHaTa
Ha ypeaoT U MOXe Aa Ce CKPLW.

KOHTPO/IHW eneMeHTU. Ke nobueTe nHhopMaumn 3a komopata 3a
roTBEH:E U onpemara.

Ce®

O6jacHyBarbe

1 bupau Ha dyHKUMK

2 KOHTPO/IHM KONuMHea M Nose 3a npukas
3 bupau Ha Temneparypa

OnepaTHMBHU payuKu

OnepaTnBHUTE padkn MOXe [a ce cnywTaT BO nosuuuja
WNCKyYeHO. 3a BK/IOMyBarbe U OTKOMyBare NPUTUCHETE Ha
onepaTvBHaTa pauyka.
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Bupau Ha pyHKUUKU

Co BupayoT 3a (PyHKUMK NocTaBeTe ro BMAOT Ha TOM/IMHA 3a
pepHaTa. bupayot Ha yHKUMM MOXe [a Ce BPTW Ha AecHaTa uin
Ha nesarta cTpaHa.

JOKO/IKY e NMoCcTaBeH BMAOT Ha TOM/MHa, Chjanmukarta Bo pepHata
cBeTU.

MocTaByBama dyHKUKja

0 VcknyueHo PepHata e ucknyuyeHa.

O  TlopeH/oonex
rpejay

[TeuyereTo 1 NPXKEHETO € BO3ZMOXHO
camo Ha efgHo HMBO. OBaa nocraska
€ norojHa 3a Kojauu v nuua Bo
Kananu uam Ha njaex Kako 1 3a nocHu
napuyvtba nevere o[ roBecko,
TenewkKo Meco 1 anBuHa. TonauHaTta
foara pamHOMEpPHO oA ropHara u
[onHaTta cTpaHa.

3D Tonon Bo3ayx*  Konauw, nuua, Manu neynsa, MauHu
1 INCHATO TECTO MOXeE [a neyeTe Ha

Be HMBOA NCTOBPEMEHO.

Co nomMoL Ha BEHTWUNATOPR CO KPYXXHM
rpejHn Tena Ha 3aAHuOoT Sua of
pepHara, 3arpeaHuoT BO3ayX
paMHOMEPHO Ke ce pacnpenenu.

CreneHun 3a nuua  3a Bp30 NPUroTBYBaHE Ha
3amMp3HaTn odpoumn 6e3 npearpeee
Kako Ha np. nuua, NnoMppuT nin
wrpyana. LJonHuTe rpejHn enemeHTu
KakO 1 KPY>XXHUTE FPEJHN €TIEMEHTIN Ha

3agHaTta CTpaHa Mopa fa ce zarpear.

Co [onHMOT rpejay Moxe aa
[lonekyBsare uam noTnekysare o0poum
0 AoSHaTa cTpaHa. Temneparypara
foara oa nony.

()  [JOonex rpejau

Ckapa co Ckaparta co umpkynauuja Ha
LUMpKynauvja Ha BO3AYXOT 0COOEHO e norodHa 3a
BO3AYX neyere Ha ckapa Ha puba, >K1UBMHa n

roneMu napumba puba. pejHute
Tena 3a ckapa v BeHTUNaTtopoT
HaM3MEHWYHO ce BK/ydyBaaT 1
NcKaydyBaat. BeHTUnaTtopoT ro
pacnpenenyBa 3arpeaHnoT BO3ayx
OKOJYy jafierbaTa.

Buoot Ha TonnuHa e noroaeH 3a
neyere Ha ckapa Ha CTEKOBM,
BUPLWK, puda 1 TOCTOBM BO Masu
KonnumHu. CpedHunoT aen Ha
rpejHOTO TEO 3a Ckapa Ce 3arpesa.

[*]  Ckapa Ha pamHa,
Mana nosplnHa

™ Ckapa Ha paMHa, Moxe aga neyeTe Ha ckapa CTEKOBMU,
ronema noeplunHa  BUpLAK, pudn u Toctosu. Llenata
NoBpLUMHA NOA rpejHUTe Tena 3a
ckapa Ke ce 3arpee.

Oamp3sHyBakse Mpumep: Pnba, xusnHa, ned n TopTu.

BeHTnnatopoT ro pacnpenenysa
3arpeaHnoT BO3yX OKOJy jafeHara.

[ bp3o 3arpeBame 3a 6p30 3aTon/yBare Ha jaaetba.

* Bua Ha TonAvMHa cnopea Knacara Ha epuKacHOCT aH eHepruja
EN50304.
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Konuura ¥ npuKas

Co konuukara nocraBeTe rv JONONHUTENHUTE dyHKUMK. Ha
npuKasoT MOXe Aa Ce npoyuTaar NocTaBeHUTe BPedHOCTU.

Konue Ynotpeba

L)\ Konue 6yannHunk Co Hero ro nocrasysare

OyaANNHUKOT.

@  Konue YacosHuk Co Hero ro noctaByBaTe BPEMETO Ha
UYaCOBHUKOT, BDEMETPAEHETO Ha
pepHarta =l n BpemeTo Ha

3aBpllyBarbe =l .

- Konue MuHyc CO Hero Ke rv npomeHuTe
BPEAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE

Hanony.

o— Konue Knyuy Co Hero ja BkayuyBate u

ncknydysate besbeaHocTa 3a aeua.

+ Konue Mnyc Co Hero Ke rv npoMeHuTe

BpeOHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE Harope.

Bupau Ha TemnepaTypa

Co 6upayoT Ha TemnepaTypa MoXe [a ja nocrasute
Temneparypara 1 CTeNneHoT Ha ckapa.

MNocTaByBaHw: dyHKUMja

e

° NcknyueHo PepHarta He e Tonna.

50-270 Moapavje Ha MopaToumnTe 3a Temneparypa
Temnepartypa ce gageHn Bo °L.

1,2,3 Ctenenu 3a ckaparta CTeneHwu 3a ckapa, manm [

u ronemu 7] nospumHu.
CreneH 1 = cnabo
CteneH 2 = cpeaHo
CrteneH 3 = jako

[oKONKy pepHaTa 3arpesa, cujannykara Haa GupadoT 3a
Temneparypa ceetn. Bo naysute Ha rpeeme, Taa ce racu. Kaj
HEKOW noJecyBarba Taa He CBETU.

CTeneHu 3a CKapaTa

Mpu neuerse Ha pamHa ckapa [] co 6upavuoT Ha TemnepaTypa
noCTaBeTe ro CTEMNeHOT Ha cKapa.

Komopa 3a roTBemwe

Bo komoparta 3a rotBere nma cujanmuka. BeHTnnatoporT ja wintun
pepHaTa o4 NPeKyMepPHO 3arpeBatse.

Cujannuka Bo pepHaTa

Cujannukarta BO pepHaTta CBeTu 3a Bpeme Ha padoTtarta Ha
pepHaTa. Co BpTeHe Ha BUpayoT Ha yHKLUMK BO cakaHaTa
nosuumja, MoXe a ce BKIy4Yu cujanmukaTa Bo pepHaTa 6e3 ga
6uae sarpeaHa.

BeHTunatop

Mo noTpeba, BEHTUNATOPOT CE BKIy4yBa W UCKIy4yBa. TOnamoT
BO3/yX U3Meryea H13 Bparara.

3a nobp30 Aa ce ofaan KomopaTa 3a roTBeHe Mo KOPUCTEHETO,
BEHTUNATOPOT paboTh oapeaeHo Bpeme.

BHumaHue!
He rv nokpueajTe oTBOpPUTE 3a BO3ayX. MIHaKy pepHaTa Ke nperpee.



Bawa onpema

MlcnopayaHata onpema e noroaHa 3a MHOTY BUAOBU Ha 0OpOLM.
BHumaBajTe Ha Toa, onpemMarta cekorall TOYHO Aa ja BMeTHeTe BO
KomopaTta 3a roTeetbe.

3a nofo6po [a r 3roTBUTE HEKOU 01 06POLUTE OOHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHata fa Bu éuae ywre noynobHo, umare
13Bop Ha creuvjanHa onpema.

BmeTHyBaH-e Ha onpemaTa

Onpemara MOxe [a ce BMeTHe BO 4 pas/iMyH1 BUCUHM BO pepHaTa.
Onpemara cekorall BMETHYBajTe ja [0 Kpaj, 3a Aa He ro gonvpa
CTakK/I0TO 0A BpaTaTa.

HanomeHa: Onpemara moxe [da ja npoMeHn popmarta nopaau
TonnuHaTta. LLTom Ke ce onaan onpemaTta, NOBTOPHO ja nonpuma
npeTxoaHaTa gopma. Nputoa, hyHKUMjaTa He ce HapyLlyBsa.

[pxeTe ro nnexoT 3a neuewe 04 CTpaHa Co ABETE ANaHKM U
cTaBeTe ro napasnenHo Bo pamkara. pu BMETHYyBare Ha nnexoT 3a
neyeme, mséerHyBajTe OBMxera Ha JeCHO Win Ha NeBo. MHaKy
NNexoT 3a nevyere MHOry TellkKo MOXe fa ro BMeTHeTe.
EmajnmpaHunTe ropHn NoBpLMHM MOXe Aa ce olTeTar.

OnpemaTa MOXeTe fa ja Kynute Kaj cepBucHaTa cnyxoda, Bo
cneuvjanuampaHa npoaasHuLa uan Ha UHTepHeT. Be monume
HaseneTe ro HEZ 6pojor.
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[okonky onpemaTta e n3BnedyeHa CKOpo 40 MOOBKMHA, Taa ce
Bkionyea. Cera jageraTta MOXE NeCHO Aa ce u3sajart.

Kora ja BMeTHyBaTe BO pepHara, BHUMaBajTe Ha ucrnakHatuHara Ha
3aaHaTa cTpaHa Ha onpemara. Camo Ha TOj HauMH NPaBUIHO Ke ce
BKJ10MN.

——

Co WKrHUTE Ha n3BNeKyBare BO BUCUMHUTE 1 1 3 MOXe Ada ja
n3BnevyeTe onpemara.

JOKOMKy WNHUTE Ce LEeNOCHO U3BEYEHN, BO 3aBUCHOCT 0/
n3senbarta Ha ypeaoT, Mopa NOBTOPHO Aa ce BMeTHaT Hasad. Ha
TOj HAUMH 1 onpemara MOXe NOMECHO Aa Ce BMETHe. 3a 0TBOpaHe
Ha MexaHn3MOT 3a 3akslyyyBare, NpUTUCHeTe r’m Masiky WnHUTE 1
BMETHETE ' BO pepHaTa.

PeleTKa

3a cagosu, Kananu 3a Konauu,
neyetrba, Napunkba ckapa u
HaMUpHULUK o hpuxuaep.
BmeTHeTe ja pelieTkaTta co
oTBOpeHaTa cTpaHa KOH BpaTtaTta Ha
pepHaTa v 3a001eHNOoT Aen Haaony
~—~ BO pepHarTa.

ANyMHHUYMCKH Nnex 3a nevere
3a Konauu n CUTHW Konauu.

MnexoT 8a neuere CTaBeTe ro BO
pepHaTta Co 3aKOCYBarbeTO Hakaj
Bparara Ha pepHara.

YHuBep3anHa TaBa

3a CouHu Konauu, neumsa,
HaMUPHULK 04 DpUXMAED U roNeMu
neyetba. Mpun neyerse Ha ckapa Moxe
[la ce KOpUCTK 1 3a coduparbe Ha
MacHoTuhjaTa nofa pelietkara.

MnexoT 8a neuere CTaBeTe ro BO
pepHarta Co 3aKOCYBarbeTO Hakaj
Bparara Ha pepHara.

CneuwujanHa onpema

CreuvjanHaTa onpema Moxe [a ja Kynute Bo cepBucHaTa cnyxoda
1M BO cneunjannanpaHnte npogasHuUK. Bo HawuTe Bpoluypu nnm
Ha MHTEePHEeT Ke HajaeTte pas/IMyHu Npous3Boan NorodHn 3a Balwara
pepHa. PacnonoxnmeocTa Ha crneuvjasiHa onpema UM MOXHocTa
3a Hapayka Npeky MHTEPHET Ce pas/nkyBa BO 3aBUCHOCT Of
3ewmjata. MiHhopmauunte okoy Toa Ke i npoHajaeTe Bo
npoaaxHara AoKyMeHTauuja.

He cekoja cneumnjanHa onpema oaroeapa co cekoj ypen. Kora
KynyBaTte cekoralwl HaBefeTe ro uenocHoTo ume (E-Nr.) Ha BawmoT
ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj dyHKuKja

PelweTtka HEZ 434000 3a cagosu, Kananv 3a Kosauu, neyerba, NevyeHe Ha ckapa U HamupHULUKM oA
hpwxmaep.

AnymurHnymcku nnex 3a neyewse  HEZ 430001 3a Konaum n CUTHU Konauu.
MnexoT 3a Neuere CTaBeTe ro BO pepHaTa Co 3aKOCyBareTO Hakaj BparaTa Ha
pepHaTa.

EmajnnpaH nnex 3a neyere HEZ 431001 3a Konaum n CUTHU Konauu.
MnexoT 3a neuere CTaBeTe ro BO pepHaTa CoO 3aKOCyBareTO Hakaj BpaTaTa Ha
pepHaTa.

YHuBep3anHa TaBa HEZ 432001 3a Co4YHM Konauu, neymsa, HAMUPHULW O PPUXMAEP U ronemMun neyera. Moxe aa

ce KOpUcTu 1 3a cobrparbe Ha MacHoTWjaTa UM COKOT OA MECOTO MNoj peLleTkara.

YHUBEp3asHaTa TaBa CTaBeTe ja BO pepHara Co 3aKOCyBarbeTO Hakaj Bparara Ha
pepHarTa.

BpaTa Ha pepHaTta - JononHuTenHu CUT'YPHOCHU MEpPKH
Mpu NOAONTrO BpEME Ha rOTBEHE BpaTtara Ha pepHara Moxe Aa

CTaHe MHOTY XellKa.

Nokonky vmate mManu Jeua, 3a BpeMe Ha padoTara Ha pepHarta
NOTPEBHO € 3roNeMeHO BHUMAHWE.

MNMoHaTamy, UMaTe Ha pacnonararbe v 3allTUTHa Hanpaga, Koja
crnpeyyBa AMPEKTHO Jonupare Ha Bpatata oa pepHaTta. OBaa
cneunjanHa onpema ( 440651) moxe na ja Habasute BO
cepBucHaTa cnyxoa.
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I'Ipe.q NPBOTO KOPpUCTEH:E

OBpe Ke [o3HaeTe WTO Mopa [a HanpaBute, Npea Aa noyHeTe aa
noaroTeyBarte jagera co Bawara pepHa. [NpeTtxoaHo MNMpountajte ro
nornaejeto CUrypHOCHW HarloMeHu.

MNocTtaByBar-e Ha BpeMEeTO Ha YUaCOBHUKOT

Mo npuknyyyBareTo, Ha NPMKA30T CBETU O3HaKarta ® v tpu Hyn.
[TocTaBeTe ro 4YaCoOBHMKOT.

1.Mputncrete ro O konueto.
Ha npvkasoT ce nojaByBa BpemMeTo Ha 4acoBHUKOT 12:00 un
o3Hakata (® Tpenka.

2.CO0 KOMYeTo + Wan KOMUEeTo - NocTaBeTe ro BpeMeTo Ha
YACOBHUKOT.

Mo HEKOJIKY CEKYHIM NOCTABEHOTO BPEME Ha YUaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

NonecyBawe Ha pepHaTa

MimaTe pasnnyHm MOXHOCTM Aa ja nocTaBuTe pepHaTa. OBae Ke Bu
objacHuMe, Kako [a ro NocTaBUTe CakaHWoT BMA Ha TOM/IMHA UK
CTENeHOT Ha ckapa. Ha pepHata MOxe aa ro noctaBuTe
BPEMETPAEHETO N BPEMETO Ha 3aBpllyBare 3a BalweTo jageme.

Bua Ha TonnvHa U Temneparypa
Mpumep Ha cnuka: MopeH/noneH rpejay 190 oLl.

1.Co 6upayoT Ha tyHKLUUM NOCTaBeTe ro CakaHuoT BUA Ha
TOn/MHa.
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2.Co BupayoT Ha TemnepaTypa MOXe Aa ja noctaBuTe
TemneparypaTa uam CTENEHOT Ha ckapa.
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PepHaTta Ke ce 3arpee.

UcknyuyyBsare Ha pepHaTta
bBupauoT Ha yHKUMK CTaBeTE ro BO Hy/Ta nosuumja.

I'IpomeHa Ha NOCTaBKUTe

BuaoT Ha TonnuHa, TemMnepartypa v CTeneH Ha ckapa Moxe Aa ce
npomMeHaT no notpeda.

46

3arpeBarbe Ha pepHaTta

3a fga ro oTcTpaHuTe MMPUCOT Ol HOBOTO, 3arpejTe ja pepHaTa
npasHa 1 3aTBopeHa. VigeanHo e aa 3arpeete efeH yac co opeH/
JNoneH rpejay & Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BHumaBajTe Ha Toa,
[la Hema ocTaToumn oa ambanaxaTa BO KOMopaTa 3a roTBeHe.
1.Co BupadyoT Ha thyHKuMKn noctaseTe opeH/JoneH rpejau =.
2.Co 6upayoT Ha Temnepatypa noctasete 240 °LL

Mo engeH vac ncknydyete ja pepHarta. bupayoTt Ha QyHKUMK 1
6MpavoT Ha Temnepartypa CBpTeTe BO Hy/Ta-nosuuuja.

UucTtere Ha onpemara

Mpen na ja ynotpeduTe onpemara 3a NpB naTt, ucuncreTe ja
TEMENIHO CO BPEs pacTBOp O4 CPEACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.

PepHaTta Tpeba aBTOMaTCKM ia Ce UCKAYUH

Cera BHeceTe ro BpemeTpaereTo (BPeMeTo Ha roTBere) 3a
BawerTo jagerse.

Mpumep Ha cnvika: MocTaBka 3a Moper/JoneH rpejay &, 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHyTH.

1.Co BupadyoT Ha thyHKLUMKN NOCTaBeTe ro BUAOT Ha TOMnHa.

2.Co 6upadyoT Ha Temnepatypa nocraseTe ja Temneparypara uim
CTeneHoT Ha ckapa.

3.MMputncHete Ha KoN4eTo YacoBHUK QO.
Cumbonot BpemeTtpaerel>l Tpenka.

4.Co KonueTo + nnm Konyeto — noctaBeTe ro BpeMeTpaereTo.
KonueTo + npeanoxeHa BpeaHocT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH

BpemeTo 3a rotBete € UCTEUEHO

Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [putucHeTe ro aganatu
konueto ®Ou ucknyyete ro BupadoT Ha yHKUMK.

MeHyBaH-e Ha nocTaBKaTa

MpuTucHeTe ro konueto YacosHuk (O. Co konueTo + nnu KonyeTo -
NPOMEHETE F0 BPEMETPAEHETO.



MpeKnHyBake Ha NocTaBKaTa

[MputucHETE ro KONYEeTO YaCoBHUK O®. [MpuTUCHETE FO KONYETO -,
[lofeka Ha NpukasoT He ce nojasn Hyna. MicknyuyBarke Ha OupadoT
Ha yHKLMN.

lMocTaBeTe ro BpemeTpaeweTo, JOKOJIKY BpeMeTo Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

MpuTucHeTe ro konyeto YacoeHuk (O nBa natu n nocraeete, Kako
LWTO € OnuWaHo BO Touka 4.

PepHaTa Tpe6a aBTOMaTCKM 4a Ce BKNyUu U
UCKNYuH

Be monume BHMMaBajTe, Aa He rv ocTaBaTte npexpaHoeHuTe
npon3Boau LWTO JIECHO Ce pacunyBaat MNpeaosro Aa crojat BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

Mpumep Ha cnvka: MocTaska 3a Mopen/oneH rpejay &, 190 °L.
Yacot e 10:45 . FoTBEHETO Ha 00POKOT Tpae 45 MuHyTn 1 Tpeda
na éuae rotoso Bo 12:45 u,

1.Co BupayoT Ha hyHKLMKN NOCTaBeTe ro BUAOT Ha TOMNHA.

2. Co 6upayoT Ha Temnepatypa rnoctasete ja Temneparypara uimu
CTEneHoT Ha ckapa.

3. MputncHeTe Ha KON4YeTo YaCcoOBHUK QO.
4.Co KonueTo + nam Konyeto — noctaBeTe ro BpemeTpaereTo.

5. Mputnckajte ro konyeto Yacosrnk (® nogeka osHakata Kpaj =l
Tpenka.
Ha npukasoT Ke B1auTe, Kora e rotos 00pPOKOT.

NocTtaByBarkbe Ha YaCOBHUKOT

[To NPBMOT NPUKYYOK UK MO MPEKMH HA CTPyja Ha NPUKasoT
Tpenka o3Hakata (® u Tpu Hynu. MocTaBeTe ro YACOBHUKOT.
BupauoTt Ha dyHKUMM Mopa Aa Buae UCKIYJeH.

o noctaByBaTe Ha cneaHUOB HaUUH
1. MputrcHeTe ro konyeto YacosHuk O.
Ha npwkaszoT ce nojaeyea 12.00 u u osHakata O Tpenka.

2.Co KOMYeTo + 1AM KOM4YeTo - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
YaCOBHWKOT.
Mo HEeKONKY CEKYHOM Ke ce Npe3emMe BPEMETO Ha YaCOBHUKOT.
Osnakata ® ce racw.

I'IpomeHa Ha np. oa NeTHo BO 3UMCKO Bpeme

[MputucHETE ro KONYEeTO YaCoBHUK O® pBanatv NPOMEHETE CO
KOMY€eTO + NN KOMNYETO -.

6. Co konyeTto + nomecTeTe ro BPEMETO Ha 3aBpllyBare 3a
nogouHa.
Mo HEKONKY CEKYHAM MocTaBkaTta Ke ce npeseme.
Ha nprkasoT CTon BPEMETO Ha 3aBpluyBame, A0AeKa He
cTapTyBa pepHaTta.

OE®

BpemeTo 3a roTBere € MCTEYEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce ucknydysa. [puTucHeTe ro
konueto O ABa naTv 1 ucknyyeTe ro BUPaYUOT Ha hyHKLMN.

HanomeHa: Ce fofeka Tpenka o3Hakara, MOXe [a MeHysare.
[loko/Ky CBETW o3Hakara CBeTW, MocTaBkarta e npeseMeHa.

Bp3o 3arpeBame

Co 6p30TO 3arpeBarbe pepHarta ja 4oCTUrHyBa nodp3o
rnocraBeHaTa Temneparypa

YnoTtpe6eTe ro 6p3oTo 3arpesarbe camo 3a Temneparypuv Hag
100 °L.

3a ga obesbegute pamHOMEPHO roTBeHE Ha BalwuTte jagersa,
janerbaTa cTaBeTe r'v BO pepHa Aypw 0Tkako 6p30TO 3arpeBame Ke
3aBpLUN.

1. MpuknyyeTe ro BUPaYOT Ha YHKLMKU BO Nnoauumja )

2. Co BupayoT 3a Temnepatypa nocTaBeTe ja Temnepartyparta.
PepHaTta cTapTyBa No HEKOMKY cekyHaun. CujannukaTa 3a npukas
Han OGMpavoT Ha TeMmnepaTtypa CBeTu.

Bp3oTo 3arpeBarbe e 3aBpLUEHO

Cvjanunukara 3a npukas Hag OMpadyoT 3a Temneparypa ce racu .
CraBeTe ro Bawmot 06pok BO pepHaTta 1 NocTaBeTe ro cakaHuoT
B1A4 Ha TONJIMHa.

MpekuH Ha 6p30TO 3arpeBar-e

CepTeTe ro 6MpayoT Ha PyHKUMM BO HynTa nosuumja. PepHata e
NCKJyYeHa.
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MocTaByBare Ha GyAUNHUKOT

ByannHNKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYjHCKU ByaunHuK. Toj
Teye He3aBUCHO oA pepHarta. byannHuUKoT uma cneunguyeH
curHan. Taka Ke cnyliHeTe, Aanm e UCTEYEeHO BPEMETO Ha
OYANTHUKOT UK pepHaTa. byannHMKoT Moxe aa ro nocraBute,
[IOKONKY € akTuBHa besbenHocTa 3a geua.

l'o nocTtaByBaTe Ha CneAHUOB HauUuH
1.lMputucHeTe ro KonyeTo byannHukK Jay
OsHakara Tpenka L)\,

2.Co KOMYETO + MM KOMYEeTOo - NOCTaBETE N0 BPEMETO Ha
OyaAWUNIHUKOT.
Konue + MNpeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH
Konue - MNpennoxeHa BpeAHOCT = 5 MUHYTU

Mo HEKONKY CeKyHaW CcTapTyBa ByannHunkoT. O3HakaTta L) cBeTu Ha
npukasoT. BpemeTo BUAAMBO Teue.

Be3begHoCT 3a geua

PepHa

3a [a He ja Bk/y4aT [euaTa pepHarta He cakajku, npeaBuaeHa e
6e36eaHOCT 3a Jeua.

BrnyuyBare U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha dyHKUMM MOpa Aa Buae UCKIyJeH.

BknyuyBame: [MputucHete ro konueto Knyy o-m, foneka Ha
nprKasoT He ce nojaBu o3HakaTa O-m . OBa Tpae OKO/y. 4 CEKyHau.

Hera n uuctemwe

Co BHMMAaTEeNHa Hera v YncTere, Balata pepHa noaoaro Bpeme Ke
oCTaHe HeryBaHa v tyHkUMoHanHa. OBae Ke BM objacHMME Kako
npaBWIHO [a ja HeryeaTe v YMCTUTE Ballata pepHa.

HanomeHu

m Manute pasnuku Bo 6ojaTa Ha npeaHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
npouaneryeaart off pa3M4yHUTE Matepujann, Kako ctakso,
naactuka uam metan.

m CeHKUTe Ha CTak/I0TO o/l BpaTaTta, Kou [esyBaaT Kako 6pasau,
ce CBeT/IoCHM pediekcr oA cujanuykara Bo pepHarta.

m EmMajnoT Ke u3ropu npu MHOTy BMCOKMW Temnepatypu. lNMputoa
MOXe [la HacTaHaT Manu pasnukn Bo 6ojata. OBa € HOPMaHO 1
Hema BnvjaHue Ha yHkuujaTa. PaboBuTe Ha TEHKUTE NIEXOBU He
MOXe LIe/IOCHO fa ce emajnunpaart. MNopaamn Toa ce rpyou. MNputoa
He Ce HapyllyBa 3awTtuTarta o4 Koposuja.

CpeactBa 3a UUCTEHE

3a na He ce owTeTaTt pasIMYHUTE MNOBPLUMHK CO NOTPEeLLHU
CpencTBa 3a UACTEHE, BHUMABAjTe Ha CneaHuTe noaatouu.

Mpu yucTewe Ha pepHaTa

® He ynotpebyBajTe ocTpu unun rpydun cpeactsa 3a UnCTerbe,

B CPEeACTBa 3a YNCTEHE KOW COAPXKAT BUCOK NMPOLEHT aslkoXol,
B CYHIepwu 3a Tpuere,

H ypean 3a Yynctere noa nputnucok nnn napea.

= [loeAnHeuHUTE OEN0BU HE MM YNCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
canosu.

Mpen npeata ynotpeda, TeMEeNHO UCMepeTe M HOBUTE CYHIepU.
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Mo ucteKkoT Ha BpemeTO

Ce cnywa curHan. MNputncHeTte ro konyeto byannHmk Jay
MpuKasoT Ha OyAUTHWUKOT Ce racu.

MpomeHa Ha BpeMeTo Ha ByaAnNHUKOT

MpuTUCHeTe ro konueTo ByannHnk L. Co KONYeTo + Un Konyeto
- NPOMEHETE r0 BPEMETO.

Bpuwere Ha nocTaBKUTe

[MputncHeTe ro konueto byannHmk Jay [MpUTUCHETE FO KOMNUYETO -,
[oAeKa Ha NpukasoT He ce MojaBu Hyna.

ByaunHUKOT ¥ BpemeTpaeHeTo UCTOBPEMEHO TeuaTt

OsHakunTe ceeTaT. BpemeTto Ha ByaunHUKOT BUAIMBO Teue Ha
npuKasor.

MpoBepeTe ro npeocTaHato Bpemetpaerse =21, Bpemero Ha
3aBplyBarse =l U BpemeTo Ha yacosHukot (O

MpuTtuckajte ro konyeto YacosHuk (O ce noaeka He ce nojasu
coo/iBeTHaTa O3Haka.

MoBMKaHaTa BPeAHOCT Ce MojaByBa HEKOJ/IKY CEKYHAN Ha NpMKasoT.

NcknyuyBamse: lNMputucHeTe ro konyeto Knyy o-m , foaeka He ce
naracu osHakara O-m.
HanomeHun

m Bo cekoe Bpeme Moxe fa ro nogecute OyAuSHUKOT U BPEMETO
Ha YaCOBHMKOT.

m o naa Ha cTpyja, ce Gpuile nocTaBeHaTa besbeaHocT 3a Aeua.

BnaropoaeH Na3bpuiueTe co MasnKy CPeacTBO 3a MUEHE U
YenuK Ha BnaxHa kpna. Cekorall OpuLiete napanesHo co
npeaHute npupoaHarta TekcTypa. MiHaky moxe na HactaHat
AenoBu rpedHatnHun. Nabpuete co meka Kpna.

Jamkute oa BUrop, MacHoTUmn, CKpood u
6enKoBWHM BefHall oTcTpaHeTe ru. He
ynoTpedyBajTe abpasnBHM CpeacTBa, CyHrepu
WTO rpedaT uan rpydun Kpnm 3a YNCTeHEe.
MpeaHnuTe NOBPLLWHM O YENTUK MOXE Aa ce
nosvpaar co noMoLL Ha cneunjanHn cpeacTsa 3a
Hera. BHMMaBajTe Ha HanomMeHuTe Ha
npounssoantenot. CneunjanHute cpeactsa 3a
UNCTeHE Ha YeNnK MOXe Aa M Hajaete BO
HallaTa cepBucHa cnyxoa uim Bo
cneunjannampaHuTe NpoaaBHULN.

Emajnupanu
WU nakupaHu

McuucteTe co Masiky CpeAcTBO 3a MUeHe 1
BNnaxHa kpna. 13bpuiieTte co Mmeka kpna.

NOBPLUUHU

Konuumwa VMicuncteTte Cco Manky CpeAcTBO 3a MUEHE U
BnaxHa kpna. MabpuweTte co meka kpna.

Ctakno oa Moxe fa ce 4nMCTn Co CPeAcTBO 3a YNCTEHE

BparaTa cTakno. He ynotpebyBajte arpecusBHin cpeacTea
3a YNCTEHE UK OCTPU METaHM npeamMeTu. Tue
MOXe fa ru uarpedart n owTtetaT NOBPLINHUTE Ha
CTaknoTo.

ANXTYHr MicuncteTte Cco Manky CpeAcTBO 3a MUEHE U

BNnaxHa kpna. 3bpuiierte co Meka Kpna.



HHo Ha VicuncTeTe co Tonna Boda uam soaa co ouet. Kaj

pepHaTa, Kanak jaku HeunctoTun: CpeacTBOTO 3a UNCTEHE

M CTPaHUYHHU pepHa ynotpedyBajTe ro camo Ha ofaaeHa

SUA0BU noBplUMHa. Hukoralw He HaHecyBajTe Ha 3aHNOT
sua.

CTaKneH Kanak llcuncteTe co MasiKy CpefcTBO 3a MUEHE U
Ha cujanuuKaTa BnaxHa kpna. VsBpuiweTte co mMeka Kpna.
oA pepHaTta

Onpema [ToToneTe BO TONMNa nNpomMmmeka. Mcumcrete co

yeTKa 1Uam CyHrep.

AﬂyMMHMyMCKM He ro uncrete BO MalmHa 3a MUEHE CaaoBU.

nnex 3a Hukoraw He ynoTpe®yBajTe cpeAcTBo 3a
neuewe uncTere pepHa. 3a ga nsderHete rpedHaTUHY,
(onuuja) HUKOrall He T AoNupajTe MeTa/HUTE NOBPLUMHU

CO HOX W/IM CMYeH ocTap npeameTt. Yuctete
XOPU3OHTA/IHO CO MasiKy CPeACTBO 3a MUEHE U
BMaxHa Kprna 3a Opullerbe CTakno Uan Kpna of
Mukpodmdep. MabpuweTte co meka Kpna. He
ynoTpeOyBajTe adpasvBHU CPEACTBA, CyHIrepn
wTo rpedat unu rpyoun Kpnu 3a uncterse. Tue ro
rpedar naexoT 3a neyere

BesbegHocT 3a [JOKO/IKY UMa ocurypysay 3a 6e36eaHocT Ha

Aeua (onuuvja) geuara, Toj MOpa Aa Ce OTCTpaHu npes
ynctereto. Cute nnacTuyHm AenoBun notonete
M BO TOM/1a NpoMnBKa U m36pvu_ueTe ' Cco
cyHrep. M3bpuiiete co meka kpna. Mpu jaku
HeuncToTMKM Ges3benHocTa 3a aeua He
dyHKUMOHMPA NpaBuiHo.

MNone 3a
roteewe

CoBeTu 3a Hera n UnNCTere Ke HajaoeTe BO
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba Ha BalleTo none 3a
roTBeHe.

Yucter-e Ha caMmOUYUCTEeUKUTe MNOBPLLUUHU BO
pepHaTa

3aaHNoT sua e 0B/T0XKEH CO camouncTeuka kepammka. MNpckarmbeTo
O[1 MEYEHETO M NMPXEHETO Ce BLIMYKyBaaT 1 pasdrpajyBaaT ol OBOj
cnoj, 3a Bpeme Ha padoTarta Ha pepHarta. LLito noronema e
Temneparypara 1 WTo noJonro padoTi pepHaTta, Tonky nogodap e
1 pesyntaror.

JOKOMKy HeuncToTMjaTa ceyliTe e BUAAMBa U No NoBekekpaTHa
ynoTpeba, noctaneTe Ha CNeAHNOB HAUMH:

1. HajnpBo ncuncrteTe rv emajiMpaHnTe NOBPLINHA BO pepHaTta.
2.1MoTtoa noctasete 3D-Tonon BO34yX nnn DONeH/ropex
rpejau (& .

3.3arpejTe ja npasHaTa pepHa 0KoJly 2 yaca Ha MakcumanHa
Temneparypa.

KepaMnyknoT cnoj ke ce ucunctu. KapeHute n UpHUTE ocTaToLm
noToa Ke MoXe Aa rv oTCTpaHuTe CO BoAa W efeH MEK CyHIep.

ManuTe pasnuku Bo 60ja Ha C/ojoT HemaaT BAnjaHne Ha
dyHKUMjaTa 3a CaMOUYUCTEHE.

BHuMmaHue!

m He ynoTpeOyBajTe arpecuBHn CpeacTsBa 3a umcterse. Moxe aa ro
narpedete nan oOWTETUTE BUCOKOMOPOSHUOT C/0j

m He ynotpe®yBajTe CpeacTBO 3a UNCTEHE HA PepHa 3a ropHUTe
NMOBPLUMHKM WTO camu ce yuctat. Bo cnyyaj cpeactsoTto 3a
uncTeHe Ha pepHa aa gocnee A0 OBME MOBPLUUHK, BeaHalll
n30puLLIETE TO CO CYHrep 1 MHOry BoAa.

OTHKauyBaH-€ U 3aKauyBaH-€e Ha BpaTaTa o
pepHaTa

33 Aa r’m NcHMUCTnUTEe U AgeMoHTUpaTe CTakiata o4 BpaTtarta MOoXeTe
[la ja oTkauuTe Bparara oj pepHara.

Cekoja o1 lWlapKnTe Ha BpaTata uma no efeH MexaHnaam 3a
Onokuparbe. JIOKONKY MexaHn3MoT 3a O/10K1pare € 3aTBOPEeH
(cnuka A), BpaTata o4 pepHarta e ocurypaHa. Taa He MOXe [a ce
oTkaun. [JoKOSIKY MEXaHU3MOT 3a O/1oKMpare 3a OTKauyBarke Ha
Bpartarta of] pepHaTa € 0TBOpeH (cnunka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe ga ce 3arsopar.

A OnacHocT oa nospexa!

[loKonky WwapKute He ce ocurypaHu, 3aTBsopeTe Co NorosiemMa cuna.
BHumaBajTe, MexaHnamute 3a 61o0kupare fa ce cocema
3aTBOPEHN, OfH. MPKU OTKa4yBaHETO Ha BpaTara o[ pepHarta
cocema fa ce OTBOPEHMU.

OTKaueTe ja BpaTtaTa

1. OTBOpPETE ja LeNocHO Bpatata of pepHara.

2. OTBOpETE MM ABaTa MexaHu3Mu 3a Gnokmparse o4 AecHaTa u
fieBata ctpaHa (cnvka A).

3. 3atBopeTe ja BpaTarta o/ pepHarta gojaeka He ce Bknonu. dartete
ja co ABeTe AnaHkW o4 neBaTa u AecHaTa cTpaHa. 3aTtBopeTte
ywte Manky u nssnedvete (cauka B).

N

3aKauyBarbe Ha BpaTaTa
MOBTOPHO 3aKaueTe ja Bpararta oj pepHaTa rno obpareH peaocnes.

1.pu 3akauyBareTO Ha BpaTarta of pepHaTa BHUMaBajTe, ABETE
lwapkv aa éuaar TOYHO BMETHATU BO OTBOPOT (Ciimka A).

2. )Kne6oT Ha WwapkaTta Mopa [a ce BK/0MW Ha ABeTe CTpaHu
(cnuka B).

-

/ \
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3.T1OBTOPHO 3aTBOPETE MM ABATA MExaH3Mu 3a B/1oKMpare
(cnuka C). 3aTBOpETE ja BpaTata 04 pepHara.

A OnacHocT on noepepaa!l

[okonky Bpatata oA pepHata Bu nagHe nopaau HEBHUMaHWE UK
HEKOja 01 LWapKuTe ce 3aTBOPM HE NOCEerajTe BO Wapkarta.
MoBurKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JeMmoHTaMa U MOHTaXa o1 cTaknara on
BpaTaTta

3a noaoBpo uMCTeHE MOXE Aa v AeMOoHTUpaTe cTaknara o
BpaTaTa o4 pepHara.

HemoHTUpare

1.OTKkaueTe ja BpartaTa o4 pepHaTa W cTaBeTe ja Co paykaTa
HaOony Ha efHa kpna.

2.13BageTe ro kKanakoT oA BpaTtata oA pepHata. Co npcTuTe NeBo
1N [EeCcHO NPUTUCHETE Ha knanHata co npcTtute (Cnuka A).

3.lloanrHeTe ro HajropHOTO CTaKNo M n3Bnedvete ro (cavka B).

ANY

4.TloaurHeTe ro ctaknoTo u useneuvete ro (Cnuka C).

o<

/
{%0

McuucteTe rn ctaknarta co CPeacTBO 3a UMCTEHE CTak/1o U Meka
Kpna.

A OnacHocT o noepepaal

NarpebaHoTo CTakNo Ha BpaTaTa o4 ypeaoT MoXe Aa npcHe. He
KopucTeTe CcTpyray 3a cTak/o, OCTPU WK CpeacTBa 3a YNCTEHE
wTo rpedart.

MoHTUpare

[Mpn MOHTMPaHETO BHUMAaBAjTE, AeKa JIEBO [0Jly Ha YEno CTou
HaTnuncoT “right above” (BegHaw osropa).

1.BmeTHeTe ro cTakioTo Hakoco HaHasafg (cnuka A).

2.[ OpHOTO CTaK/10 BMETHETE IO KOCO HaHasaa Aodeka He ro
BMETHeTe BO ABaTta Apxauun. MasHaTa nosplmvHa Tpeda aa éuae

onHaasop. (Cnuka B).

3.CraBeTe ro kanakoT U NpUTUCHETE.
4.3akaueTe ja BpaTarta oA pepHara.

HKopucTeTe ja pepHaTa AypHU OTKaKO NpaBUITHO Ke M MOHTUpaTe
CTaKnara.

Mpeuka wWTto Tpeba Aa HanpaBuTe?

JoKOsKy ce MnojaBu npeuyka, HajuecTo ce padoTtn 3a cutHuua. Mpen
[la ja noBuKate cepBucHata cnyx0a, nornegHete Bo Tabenarta.
Moxebu npeukaTa MOXeTe caMmu [a ja nonpasuTe.

Tabena Ha npeuku

[okonky Hekoj o6pok He Bu ycnee ontumanHo, Be monume
nornenHeTe BO nornaejeto TectmpaHo 3a Bac BO HalleTo CTyAuo
3a rotBer-e. TaMy Ke HajaeTe MHOry COBETU M HanoMeHu 3a
rOTBEHE.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

HecTpyuyHute nonpasku ce onacHu. [lonpasku cmeat aa ce Bpuar
camo ol TexHuyapm oByJyeHn of cepBucHaTa cnyxoéa.

Mpeuka MoHHu Momow/HanoMmeHH
NPUYUHU

PepHara He OcurypysayoT e [lornenHete Bo Tabnata co

dyHKUMOHMPA. nemeKTeH. ocurypysauu, gaam

OCUrypyBadoT e BO peq.
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Mpeuka MoMHHU Momow/HanomeHH
NPUYUHU
[MpekuH Ha [MposepeTe, nanu
cTpyja. dyHKUMOHMPA KYJHCKOTO
CBETNO WM oCTaHatuTe
KYJHCKM anapatu.
[MpukazoT Ha [MpekuH Ha OpHoBO NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. BPEMETO Ha YaCOBHUKOT.
Tpenka
PepHata He Vima npaB Ha CpTeTe ru onepatnBHuTe
3arpesa. KOHTaKTHUTE pauky HEKOJKY Natu Hanpesa
0enoBu. 1 Hasag.
BHumaHue!

JOKO/KY CTPYjHUOT Kadesn e olTeTeH, Mopa [a ce 3aMeHn o/
cTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HeroBarta cepBucHa cnyxoa nnm
00YyUYEeHO 1 KBAIMMUKYBAHO NnLE.



3ameHeTe ja cMjanMuKkaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTa

HoKosKy cujannukata BO pepHarta He paboTtu, Mopa aa buae
3ameHeTa. Pe3epBHU namnun oTnopHK Ha Temnepatypa, 40 BaTHu,
MOXe [la HajaeTe Kaj cepBucHaTa cnyxbda uam Bo cneunjannsnpaHa
npoaasHuUa. YnotpebysajTe 1 camo OBUE Cujannum.

A OnacHocT of cTpyeH yaap!
WNcknydyeTe rv ocurypysadnte BO KyTujata Co OCUIypyBauu.

1.CraBeTe ja Kpnarta 3a cajoBuW BO slajHa pepHa, 3a aa usberHere
wTeTn.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadere ro Co BpTere HaleBso.

CepBucHa cnymoba

Hokonky BawwnoT anapaT Mopa Ja ce nornpasu, 3a 1oa € Tyka
HalwaTta cepBucHa cnyxoba. Cekorall Ke Hajoeme COOaBETHO
pelleHune, 3a ga rm nsderHete HenoTpeobHMUTe NOceTH Ha
TEXHNYAPOT.

Bpoj Ha npou3Boa U AaTyMm Ha NPOU3BOACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gatymoTt
Ha npoussoacteo (FD-Nr.), 3a na moxe KBanuTeTHO Aa Be
ycnyxume . Tunckata Tabnnuka co 6poeBw Ke ja Hajaete oA cTpaHa
Ha BpartaTta o4 pepHaTa. 3a [a He mopa [onro ga npebapysate,
Kora Ke umarte notpeda, MOXe OBfe Aa M BHeceTe nogartouuTte 3a
Bawwmot ypen n TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa ciyxoa.

Bp. Ha
npouseon

HaTtym Ha
npou3BoACTBO

3. 3ameHeTe ja cujannukaTta Co UCT TakOB TUM Ha CuUjanyka.
4.MoBTOPHO 3awpadeTe ro CTak/eHnoT Kanak.
5.3BaneTe ja Kpnarta 3a cafoBu U BKyYETE MM OCUTYpYyBaUunTE.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj € owTeTeH Mopa Aa ce 3aMmeHn. CooaBeTHN
CTak/eHn kanaum Ke nodumeTte Bo cepBucHara cnyxoa. Hasenete ro
E-6pojoT 1 FD-6pojoT Ha BawuoT ypea.

CepeucHa cnywba

BHumaBajTe Ha Toa, Aeka noceTarta Ha CEPBUCHUOT TeXHMYApP BO
Cyyaj Ha MorpeLHo KOpUcTere Ha ypeadoT, Aypu 1 3a BpeEME Ha
rapaHuujarta, He e GecnnaTHa.

Bapnbl? enaep BolibiHILA KOHTAKT M?M1iMETTEPi CePBUCTIK ?biaMeT
?0cbIMWackiHaa 6epinreH.

Nmajte nosepba BO KOMNETEHTHOCTA Ha npouseoautenor. Co Toa
ce ocurypysarte, leka nonpaekara Ke Ouze cnpoBeaeHa of
LWKO/1lyBaHN CEepPBUCHN TEXHNYAPWN KON Ce ONpeEMEHN CO OPUrnHasiHK
pesepBHM OenoBK 3a BalunoT qomalleH anapar.

CoBeTH 3a 3alLuTe[la Ha eHepryja u 3alITUTaA Ha OKONUHaTa

OBae ke nobueTe COBETU, KAKO MOXE Aa 3allTeanTe eHepruja npu
neyvyeHeTo N NPXxXeHeTo U Kako npasBuaHO Aa ro OTCTpaHuTe
BaWNoOT ypea.

3awTena Ha eHepruja

m 3arpejTe ja NpeTxoHO pepHaTa camo Toraltl, Kora BO peuenTtoT
nnm TabenuTe Ha ynatcTBOTO 3a ynotpeda Taka e onpeneneHo.

m YnoTtpeOyBajTe TEMHW, UPHW NaknupaHin uam emajipaHi Kkananm
3a neuerbe. Tue MHory 1o6po ja ancopbupaaTt TonanHara.

m 3a BpeMe Ha roTBeHEeTO, NeYeHeTo WK NPXeHeTo 0TBopajTe ja
BpaTtarta o4 pepHata WTO € MOXHO MOPETKO.

m [loKOsIKy neyeTe NoBeKe Konauu, Hajaodpo e aa rv neyete
eaHonoapyro. PepHata e ceywte tonna. [Nputoa ce ckpartysa
BPEMETO 3a Nneuyer-e Ha BTOpUTE Kosauu. MIcTo Taka MoxeTe aa
BMETHeTe 2 Kananu 3a neb efeH nokpaj apyr.

m [lokonky Bu Tpeba nononro Bpeme 3a roteerbe Moxe [a ja
ncknyunte pepHarta 10 MMHYTV Npea KpajoT Ha BPeMeTo 3a
rOTBEHE W Aa ja KOPUCTUTE NpeocTaHartaTa TonnHa 3a
[oneKyBame.

OTcTpaHyBahe COrnacHo nponucure 3a
MUBOTHA CpeaHuHa

AmBanaxata oTCTpaHeTe ja CoriacHoO NPOMNUCUTE 3a XMBOTHA
cpeanHa.

OBoj anapat e 03Ha4eH cnopen eBPONCKMOT NPONUC
2012/19/E3 3a enekTpo 1 eNeKTpOoHCKM anapaTu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

- MponucoT ja AaBa pamkaTta 3a BpaKkakbe U UCKOPUCTYBakbe
Ha CTapute anapaTu, Baxe4yko wupym Espona.

Mepku Ha Kou Tpeba Aa ce BHUMaBa Npu
TpaHcnopToT

CwuTe NoABWMXHM AE€N0BW BO M Ha yPeaoT 3aLBpCTeTe ro Co nennmea
JIeHTa WTO MOXe Aa ce oTcTpaHu 6e3 Tparn. CtaBeTe KapToH Ha
paboBUTE Ha CUTE [EN0BK Ha onpemMaTa (Ha np. N1exoT 3a neyeHe)
1 CTaBeTe ' BO COOMBETHUTE PUOKK, 3a Aa N30ErHeTe OLTeTyBaHe
Ha ypenoT. CTaBeTe XapTUeH KapTOH WX HELUTO CAUYHO Nomery
npeaHara n 3agHarta ctpada, 3a [a CrnpeyuTe yampare Ha
BHaTpeLlHaTa CcTpaHa Ha CTak1oTo o4 Bpararta. Bparata oa
pepHarta 3auBpCTeTE ja CO JIEN/IMBA JIEHTA Ha CTPAHUYHUTE SUAOBU
o4 ypenor.

3auyBajTe ro OpUrMHasHOTO NakyBake Ha ypeaoT.
TpaHcnopTupajte ro ypeaoT caMmo BO OPUMMHAIHOTO MakyBar-e.
BHuMaBajTe Ha TpaHCNOPTHUTE CTPEJIKM Ha NakyBaHETO.
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,uOKOI'IKy ro HemaTte OpUrMHaNHOTO NaKkyBake

CnakyBajTe ro ypeaoT BO 3alUTUTHO NakyBarbe, 3a Ja 00es3beante
OOBOJIHa 3alTnTa o4 eBeHTya/IHN olWTeTyBaka npn TpaHCcnopT.

TpaHcnopTupajte ro ypeaoT BO UCNpaBHa nosuuuja. He ro gpxere
YPEOOoT 3a paykara of BpaTara wav 3a 3adHuTe npukay4oum,

éuaejkn UCTuTe MoxaT da ce owTeTtat. He nocraByBajTe TEWKN
npeamMeTn Ha ypeaor.

3a Bac, TeCTUpaHo BO HalleTo CTyAHUO 3a roteerwe

OBpoe Ke HajaeTe ronem n3dop Ha cneunjannuTeT u oNTUMasnHu
nocrtasyBarka 3a HUB. Hnue ke Bu nokaxeme, Koj cTeneH Ha
roTeetbe 1 Koja TemnepaTypa ce HajcooBeTHu 3a Balleto jadetse.
Ke nobvete nonatoun 3a coofBeTHaTa ONpema U Ha Koja BucuHa
Tpeba Taa fa ce BHece. Ke nobuete coBeTU 3a CaaoBuTe U 3a
noaroToBkarta.

HanomeHu

m BpeaHocTuTe oa Tabenarta BaXar 3a BMETHyBarba BO NafeH U
npaseH NPoCcTop 3a roTBEHE.

MpeTxoQHO 3arpesarbe, CaMo ako e HaBeaeHo BO TadenuTe.
[lypn OTKako NPeTxoaHo Ke 3arpeete, 00/10XeTe ro UenmoT
npuoéop CO XxapTuja 3a neuere.

m [logaToumnTe 3a BpemMumata ce opueHtTaumoHn. Tue 3aBucar oa
COCTaBOT W KBANUTETOT Ha npexpaHOeHnTe NpousBoau.

m KopucTeTe ja ncnopadaHata onpema. JJononHutenHa onpema Ke
HajaeTe Kako noce®Ha onpema BO crneuuvjanmsmpaHa
npodaBHULA UK BO cepBucHaTa cnyxoa.

Mpen KopucTereTo, 04 KOMopara 3a roTsere n3sanerte
onpemMarta n cagosuTe WTO HEMa Aa rm KoOpucTtuTe.

| CeKOFaLLI KOPUCTETE Kpna Kora BaanuTe XelkKa onpema nnun
cafjoBW Of1 MPOCTOPOT 3a rOTBEHE.

Konauu 1 neuuso

Meuewe Ha eAHO HUBO

Mpu neyerbe Ha Kofaun 1 TopTu Hajoodpu pesyntatn ce qodueaat
CO KopucTerbe Ha [opeH/noneH rpejay =

Mpwn neverse co 3D Tonon Bo3ayx BMETHETE ja onpemMara Ha
CNefHUTE BUCUHU Ha BMETHYBaHE:

m Konaun Bo kananu: BucuHa Ha BMeTHyBare 2

m Konaum Bo nnex 3a nevyerse: BucHa Ha BMeTHyBare 3

Meuere U Npere Ha NOBEKe HUBOA

Ynotpe6ete 3D Tonon Bo3ayx [@.

BrcuHM Ha BMETHyBarbe 3a Neyer-e M MPXeHEe Ha 2 HMBoAa:
= YHuBepsanHa tasa: BucuHa Ha BMeTHyBarbe 3

m [nex 3a neveme: BucuHa Ha BmeTHyBare 1

OBpounTte Kon UCTOBPEMEHO CTe M CTaBu/ie BO pepHara, He Mopa
NCTOBPEMEHO fa 6uaar rotosu.

Bo Ttabenute Ke npoHajaoete nsdop Ha oBpoLun.

Kananu 3a neuerse
HajnoroaHn ce TeMHUTE Kananu oa MeTasl.

,D,OKOJ'IKy neyeTte BO Kananu of TeHOK metan uan KoOpuctute
CTakKNneHn Kananun, ce Nnpoaoc/ikyBaaT BpeMutbaTta 3a neyere 1
Konaynte He notemMHyBaaTt paMHOMEPHO.

[lokonky cakate fa ynotpebuTe CUIMKOHCKMU Kanar, opueHTupajTe
ce crnopef noJaTounTe 1 peuentTuTe Ha NPou3BOAMTENOT.
CUIMKOHCKUTE Kananu 4ecTo naTtu ce nomManu oa BooduyagHuTe
kananu. KonnumHuTe Ha TecTo 1 noaaTounTe BO peuenTute MoXxe
[la oTcTanysaar.

Tabenu

Bo tabenuTe Ke ro npoHajaeTe BUCOT Ha TOM/IMHA 3a pasnyHnTe
Konaunkba 1 neunsa. TemnepaTypara U BDEMETO Ha Neyere
3aBucaT 0/l CBOjcTBaTa Ha TeCToTO. 3aToa Bo Tadenute ce AaaeHu
obnactute Ha Temnepartypa. Hajnpso oduaeTe ce co HajHUCKa
BpPeaOHOCT. Co noHucka TeMnepartypa neuymsata nogegHakBo
notemHysaart. JJokonky e notpedHo, cneaHnoT naT nocraBeTe
noBMcoKa Temneparypa.

BpemeTo Ha neverbe ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTW, JOKONKY
npearpesare.

HononHutenHn nHhopmaumnmn ke npoHajaete noa Cosetu 3a
rne4dyerbe BO Npunor Ha Taéenme.

Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Temnepatypa, BpemeTtpaerse,
TONnuHa °y MUHYTH

MunmOpoT Ha eaHOCTaBEH HaUNH Kanan 3a kpancku konay 2 O 160-180 55-65
MunmOpoT Mek (Ha np. magenpa Konad) Kanan 3a kpancku konay 2 O 155-175 65-75
TecTo Kako noanora 3a TopTa Kanan 3a TopTta 1 O 160-180 30-40
Moanora 3a TopTa 04 MeLaHo TecTo Kanan 3a oBolleH konay 2 O 160-180 25-35
TopTa o4 BUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
TopTa co oBollje M n3Bapka, TecTo Co TeMeH Kasnan 3a TopTa 1 O 170-190 70-90
macno*

OBOLLEH KOJ/lau HeXeH, 01 MeLlaHo TeCTo Kanan 3a TopTta 2 O 150-170 55-65
MuKaHTHKM Kona4n* (Ha nNp. nuTa/Konaun co Kanan 3a TopTa 1 O 180-200 50-60

Kpomunna)

* OcTaBeTe ' Konaunte BO ypeaoT Aa ce onaaat 20-TuHa MUHYTU.
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Konauu Ha nnex

Onpema

BucuHa Bwupg Ha

MopaTouwu 3a

BpemeTpaene

TonnuMHa Temneparypara Bo °Ll , MUHYyTH
TecTo 3a cyBM Kofaum unm Tecto co YHuBep3anHa TaBa 3 O 160-180 25-35
KBAcew co Cys Aoharok ANYMUHWYMCKM Niiex 3a 1+3 150-170 35-45
neyere + YHuBep3anHa taBa*
TecTo 3a cyBM Koaum unm Tecto co YHuBep3anHa TaBa 3 O 140-160 40-50
KBACEL CO CBOXM NNOAOBA ANYMUHUYMCKM Mex 3a 1+3 130-150 50-60
neyere + YHuBep3anHa taBa*
PonaT oa GUCKBUTK (Npearpeetrse) YHuBep3anHa TaBa 2 O 170-190 15-20
MneTteHka co kBacel, 500 r 6palluHo YHuBep3anHa TaBa 2 O 160-180 25-35
Mwunubpoa, 500 r 6paliHo YHuBEp3anHa tasa 3 O 160-180 50-60
Munubpoa, 1 kr 6patiHo YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 90-100
LWTpyana, 6nara YHuBEp3anHa tasa 2 O 180-200 55-65
Muua YHuBep3anHa TtaBa 3 150-170 20-30
ANYyMUHWYMCKM Naex 3a 1+3 150-170 35-45

neyere + YHuBep3anHa taBa*

* [Mpn neyerETO Ha [1BE HMBOA, YHMBEP3aA/HATa TaBa Cekorall CTaBajTe ja Ha rOpPHOTO HMBO.

INe6 u 3eMUUKH

[lokonky He e novHaky HaBedeHo, NMPETXOAHO 3arpejTe ja pepHarta

[IOKOsKY neuete neod.

Hukoraw He HanesajTe BoJa AMPEKTHO BO Tomnjara pepHa.

INe6 n 3emuuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa, °Ll BpemeTpaeme,
TONnNUHa MUHYTH
e6 co keacel, 1,2 kr 6patlHo YHuBep3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
Kuceno Tecto, 1,2 Kr 6palliHo YHuBep3anHa Tasa: 2 O 270 8
190 35-45
3eMnykn (Ha Np. PHKEHN 3EMUYKN) YHuBEp3aiHa TaBsa: 2 O 200-220 20-30
Manu neuusa Onpema BucuHa Bwua Ha MopaTouwu 3a Bpemetpae

TOoMJIMHA Temnepatypata BO He, MUHYTHU
o

Konauntsa YHuBEp3aiHa TaBa 3 O 150-170 10-20
ANYMUHNYMCKM NNex 3a neyerse + 1+3 130-150 25-35
YHuBep3anHa Tasa*

Konaunta co wnar YHuBep3anHa TaBa 70-90 135-145

MaHavwnaH YHuBep3anHa TaBa O 200-220 30-40

PoHnmBK Konaun YHuBep3anHa TaBa O 110-130 30-40
ANYMUHNYMCKM NNex 3a neyerse + 1+3 100-120 35-45
YHuBep3anHa Tasa*

JlncHaTo Tecto YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 20-30
ANYMUHUYMCKM NNex 3a neyerse + 1+3 180-200 25-35

YHuBep3anHa Tasa*

* [pn neyerETO Ha [BE HMBOA, YHMBEP3a/HATA TaBa Cekorall CTaBajTe ja Ha rOPHOTO HMBO.

CoBeTH 3a neyemwe

Cakarte na nedvete cnopen Bawwor

peuenT.

OpueHTupajTe ce cnopea CANYHKU Neumsa oa Tabenarta 3a neyeme.

Taka Ke fo3Haete, nanu Bawwuot

MUIMBPO. € roToB.

Ha 10 MyH. npen KpajoT o4 BPeMeTo BO Aa[eHMOT peuenT, BOLHEeTe ro Ko/adoT Co uyenkanka

Ha HajBMCOKOTO MeCTO. AKO 3a yenkasnkara He ce /Ienu TecTo, Toa 3Haun Aeka KonayoT e

roTOB.

Konauyot nara.

HapenHunot nat ynotpebeTe noMmasky TEYHOCT UM NOCTaBeTe ja TemnepaTypara 3a
10 creneHn noHUcko. MNMountyBajTe rv AageHUTe BpeMeTpaera Ha Melare oa BawmnoT

peuent.

Konauot HapacHasn Ha cpeauHara, a aHa

padoBuTeE He.

BHMMATE/THO OABOjTE O KOMQ4oT O KasanorT.

Bo T0j cnyuaj He ro maukajTe padoT Ha KananoT cO Mac/no. [1ocne NeYereTo Co HOX,

KonauoTt e npeTeMeH o/ ropHaTa cTpaHa.

Manky nogonro.

BmeTHeTe ro noanadoko Bo pepHarta, oAfepeTe NoHucka Temnepartypa v neyete ro Koaauot
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KonayoT e MHOry CyB.

Co uenkasnka 3a 3abu HanpaseTe Mann OynkKn BO roTOBUTE KOoJ1auu. M kanHeTe OBOLWEH COK

WM ankoxos BP3 HUB. HapeoHunoT nat ynoTpedeTe TemnepaTypa nosucoka sa 10 ctenexun un
cKparteTe ro BPemeTo 3a Neyerse.

Ne6oT nnn KonayoT (Ha Np. Konay co

cuperbe) no6po usrnena Ho ogHatTpe e

TEYEH (NennuB, CO BOAEHU JIMHUN).
BPEMETO Ha MNeJverse.

HapenHunot nat ynotpefeTte noMasiky TEUHOCT M neuyete NoAo/Aro Ha NoHucka TemnepaTtypa.
JoKOIKy NpaBuTe KoMaum co COYeH NpPenunBs, HajnpBO KcrnedeTe ro AHOTo. HapoceTe ro co
6anemu unm NedHN TPOLLKW 1 BP3 HEro goaaaeTe ro npenvsoT. BHUMaBajTe Ha peuenTtute u

[TeunBOTO € HEPAMHOMEPHO MOTEMHETO.

N3bepeTe NOHWUCKa TemnepaTtypa 1 NeuMBoTO paMHOMEPHO Ke ce ucnede. PoBKUTE neunsa

rneyeTte rm co ropeH/noneH rpejay & Ha eaHo HuBO. XapTujata WTo CTpYM MOXE Aa BNunjae Ha
umpkynauuvjata Ha Bosayx. Viceuete ja xapTujata Taka fa oarosapa Ha rosieMmHarta Ha niaexor.

KonauoT o oBouje oA fonHaTa cTpaHa €  CneaHnoT nat BMeTHeTe ro KOayoT 3a €4HO HUBO MOHWUCKO.

MHOTrY CBETO/.

CoKOoT oA oBoOLlje NvMBa Had Hero.

HapeaHuot nat, ynotpebeTe noanadoka yHuBepsanHa Tasa, JOKOSIKY umare.

Manute neuymBa o4 KBaCEHO TECTO MNpwu
neyewHETO Ce nienat eqHo A0 Apyro.

3a cekoe napue neumso Tpeda Ja Mma pacTojaHue o OKOoJy. 2 cM. Taka Ke uma [0BOHO
MeCTO, Napunata neynso yoaso Aa HapacHaT U paMHOMEPHO Aa ce ucneuar.

AKO CTe nedesie Ha NoBeKke HMBoa. Ha
FOPHMOT MNJ1IEX NEYNBOTO € MOTEMHO OA
OONHNOT.

Mpu neuerbe Ha noBeke HMBOA ynoTtpebete 3D-Tonon Bosayx [@). MnexosuTe BMETHATH BO
MCTO BPEME, He Mopa UCTOBPEMEHO Aa Buaat roTosu.

Mpu neyere Ha COYHM Koslaun nanerysa
KOHAEeH3MpaHa Boja.

Mpu NeuereTO MOXE [a HacTaHe BoJeHa napea. Taa uanerysa npeky sparara. [apeara
MOXe fAa ce Hacobepe Ha KOHTposiHaTa Tabna unu 61MckmMoT meden 1 aa Kane Kako

KoHaeHsupara soga. OBa e nNpupoaHo.

Meco, wuBHuHa, puba

Can

Moxe na ro KOpUcTUTe CEKOj OrHOOTNOPEH caf. 3a ronemm
neyera, NoroaHa € yHmeep3sasiHata TaBsa.

HajnoroaeH e canot oa ctakno. BHumaBsajte Ha Toa, KanakoT 3a
cafoT 3a nedyerbe fa ofrosapa u oOpo Aa ce 3aTBopa.

[okonky ynotpeByBate emajivpaHv cafoBu 3a nedverbe, AojaneTe
MasiKy NMoBeKe TEYHOCT.

JOKO/IKy neyeTte BO CaloBUTE 3a Neuere o4 Yennk, Mecoto Hema
[la NoTeMHe MHOTyY U Ke fuae Manky nocypoBo. [pogonxere ro
BPEMETO Ha roTBEHE.

Mopatoumn Bo Tabenara:
Cap 6e3 kanak = 0TBOpeH
Capn co kanak = 3aTBOpPEH

Cekorall cTaBajTe ro cagoT BO cpeavHaTa Ha pelleTkara.

JKelWKnOoT CcTakNeH cal cTaBeTe ro Ha cysa noaiora. JJokosnky
noasiorara € BnaxHa uiv fiaaHa, CtakioTo MOXe [a UCnyka.

Mpxere

Ha nocHoTo Meco goganere My Masiky TedHocT. [IHOTO Ha cagoTt
Tpeba na Ouae NOKPUEHO OKony. Y2 cM.

Ha neuereT0 04 roBeACKO Meco AoaaneTte noeke Boaa. [JHOTO Ha
cafnotT Tpeba na duae NokpueHo okony 1 -2 cm.

KonununHata Ha TEYHOCT 3aBuCK o4 BMAOT HAa MeCcoTOo U
MarepujanoTt o4 Koj € HanpaseH caaoT. JIoKosky noaroTeyBaTe
MEeCO BO emajnimpaH caf 3a nederbe, NoTpedHO e fa aqoaanete
MasiKy NoBEKe TEeYHOCT OTKONKY BO CaaoT.

CanoBwTe 3a neuetrbe 0f YeSIMK Ce caMo Ae/lyMHO MOroaHMW.
MecoTo ce roTeu nNoGaBHO 1 NoMasiky noTemHysa. HamecTeTte
noBucoOKa Temneparypa u/unm noaoaro Bpeme 3a roTserse.

HanomeHu 3a neuere Ha CKapa
Cekoralu neveTe BO 3aTBOPEHa pepHa.

3arpejte ja ckaparta okony. 3 MUHYTU NPETXOAHO, Npea Aa v
cTaBUTe Nnapuunbara ckapa Ha peletkara.

[MocTaBeTe rv napunHata ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa. Jokonky
neyeTte caMmo eHO Napye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro noctaBuUTE Ha cpeauHaTa Ha pelletkaTa. JonosHuTenHo
BMETHETE ja yHMBep3anHata Tasa Ha BucuHa 1. CokoT o

MECOTO Ke ce cofepe v pepHaTa ocTaHyBa NnouncTa

[MnexoT 3a nevyere Win yHuBep3anHara taBa He CMee aa ce
BMETHyBaaT Ha BuUCuHa 4. Ha BUCOKM Temneparypu Tue MoOxXe Aa ja
npomeHaT hopmara v fa ce owTeTar Npu BaAewe o4 komopaTta 3a
rOTBEHE.

Mo MOXHOCT 3eMeTe nap4mkba Meco 3a ckapa Co CanyHa
ronemMmnHa. Ha Toj HauuH, TMEe eHaKBO Ke MOoTeMHaT U Ke ocTaHaT
CcoYHu. [loconeTe M CTEKOBUTE Aypu OTKAKO Ke M1 UcneyeTe Ha
ckapa.

MpeBpTeTe M1 NapumbaTa ckapa no%s oA naaeHoTo Bpeme.

pejHOTO TeNo 3a ckapa ce BkaydyBa U ucknydvyea. OBa e
HopmManHo. Konky 4ecTo da ce cnydysa Toa, ce npunaroaysa
crnopea NoAeCeHNOT CTeneH Ha ckapa.

Meco

CBpTeTe ' nap4ynskbarta Meco no nosioBMHa o4 BpeMeETO.

Kora neyereTo e rotoBo, Toa Tpeda aa Mupysa ywte 10 MUHYTU
BO MCK/Ty4€Ha, 3aTBOPEHA Neyka. Ha Toj HauMH COCOoT Off MECOTO
noaoBpo Ke ce pacnpenenu.

OTKako Ke ro 3aroTBuTe roBefcKoTO neyere, 3aBUTKajTe ro Bo
anyMuHnymcka onuvja n octaBete ro Bo pepHarta 10 MuHyTw.

[IOKONKY rOTBUTE CBMHCKO Meuere CO Koxa, nceueTe ja Koxara
HaKPCHO 1 HajnpBO CTaBeTe ro neuver-eTo Co Koxara Hagosy BO
cafor.

Meco TemunHa Onpema u caposu BucuHa Bupa Ha Temnepatypa °Ll, BpemeTpaerme,
TonnuMHa cTeneH Ha cKapa MHUHYTH
lfoBencko meco
FOBEACKO neuere 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160
[foBeacku gunetn, po30BO 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 210-230 70
1,5 kr 1 = 200-220 80
MeyeHo roeeacko meco (poctéud), 1,0 kr OTBOPEHO 1 230-250 50
pPO30BO*
CTekoBu, 3 cM, PO30BU Pelwetka + 4+1 ™ 3 15

YHuBep3anHa Tasa
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Meco TemuHa Onpema u canposu BucuHa BwuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaetmse,
TonNIMHA CTeneH Ha CKapa MUHYTH
Tenelwxo meco
Tenewko nevuerse 1,0 kr OTBOPEHO 1 O 200-220 100
1,5 kr 1 ] 190-210 120
2,0 kr 1 O 180-200 140
CBHMHCKO Meco
6es koxa (Ha np. Bpar) 1,0 kr OTBOPEHO 1 190-210 120
1,5 kr 1 180-200 150
2,0 kr 1 170-190 170
CO KOXa (Ha Mp . nieLwka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 180-200 130
1,5 kr 1 190-210 160
2,0 kr 1 170-190 190
MylweHo Meco co KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 1 O 210-230 80
JarHewKo meco
JarHeuukn 6yt 6e3 kocku, cpeaHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 170-190 120
nevyeH
MeneHo meco
[MeueHo MeneHo Meco okony 750 r oTBOpPEHO 1 180-200 70
Bupnu
Bupwnu Pewertka + 4+1 3 15
YHuBep3anHa TaBa
HuBuHa [oKoSIKy roTBUTE NaTka Uan rycka GouHeTe ja Koxara noa

BpenHocTuTe oa TabennTte BaxaT 3a BMETHyBatbe BO NlaiHa pepHa.

MopatounTe 3a TexuHaTa Bo Tabenara ce ofHecyBaat Ha
HeHanos/IHeTa, XnBHa NoAroTBeHa 3a neyeme.

[okonky neyete ckapa AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, BMETHETE ja

yHMBep3anHata TaBa Ha BUCUHA 1.

KpunaTta, 3a Ja MOXe [a UCTeYye macHoTujara.

>KuBmHata CcTaBeTe ja co rpaauTe Hafony Ha pelwertkara.
[MpeBpTeTe ja uenara >uBmMHa No ABe TPETUHU O BPEMETO.

JKnBunHaTa Ke ctaHe Kpukaea W kadeHa, JOKOKY Npu KpajoT Ha
NneyerEeTo ja Nonpckare Co nyTep, ConeHa Boaa Win COK of
nopTokann.

HusuHa TemuHa Onpema u BucuHa BuaHa Temnepatypa °L, BpemeTpaetmse,
canoBu TOMNNUHA cTeneH Ha cKapa MUHYTH

Munewkn nonoBuHKM, 1-4 napuntsa cekoja no 400r PeweTtka 2 210-230 40-50

Mapuntba KOKOLLKA cekoe no 250 r PeweTtka 3 210-230 30-40

Mune, ueno 1-4 napuntba cekoe no 1 kr PeweTtka 2 200-220 55-85

Matka, uena 1,7 kr PelweTka 2 170-190 80-100

rycka, uena 3,0 kr Pelletka 2 160-180 110-130

Mune, ueno 3,0 kr PeleTka 2 180-200 80-100

2 nunewku éyTa cekoj no 800r PelweTka 2 180-200 80-100

Pu6a

Mapunrbata puba NpespTeTe M No 3 o4 AaAeHOTO Bpeme.

LlenaTa puba He Tpeba na ja npespTyBate. CTaBeTe ja uenata puda
BO Mo3uLMja Ha MnBare CO NepkuTe Ha rpOoT Harope BO pepHaTta.

LlouaueTe nosioBMHa KOMMup nnn mas, orHooTnopeH caa Bo
CTOMaKoT o1 pubaTta 3a Aa Moxe cTabuiHO Ja CTou.

[loKoNKy OMPEKTHO NneyeTe ckapa Ha pelleTkaTa, BMeTHeTe ja
OONONTHUTENHO YHMBEP3a/iHaTa TaBa BO BUCUHa 1. COKOT on
pubaTta Ke ce cobepe, a pepHaTa Ke ocTaHe noyucra.

Puba TemuHa Onpema v canosu BucuHa BuaHa Temnepatypa °Ll, BpemeTpaerm-e,
TonnuHa CTeneH Ha CKapa  MUWHYTHU
Puba, uena no 300 r Pelwetka 3 2 20-25
1,0 kr PeweTka 2 190-210 40-50
1,5 kr PelweTka 2 180-200 60-70
Punba nceueHa Ha Kpuiiku, Ha  no 300 r Pewetka 4 2 20-25

np. KOTNeTu
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CoBeTH 3a neuyere U CKapa

3a TexunHarta Ha neyeretTo Hema
noaartoun Bo Tabenara.

N3bepeTe rv nogaTounte cnopea crefHaTa NoHUCKa TexuHa u nobapajte ro BpemeTo.

Cakate fa npoBepwvTe, Jajin e roToBo
neyer-eTo.

KopucTtete TepMmomeTap 3a Meco (ro uma BO crneuunjanmanpaHnte npoaasHuUM) uam npodajte
co naxwuua lNMputucHeTe ro NeyereTo Co Nnaxuuara. AKo € TBpAo, 3Ha4uM Aeka e rotoBo. AKo

NOTOHYBa Naxuuara, NoTPedHo e ylTe Bpeme.

[TleyereTO € NPEeTemMHO, a KopkaTa Ha
MecTa nU3ropeHa.

MpoBepeTe ro HUBOTO Ha BMETHyBare U TemnepaTypara.

MeuerbeTo 4OBPO M3rNeaa, Ho COCcoT
U3rOpeH.

CneaHunoT nar MGGGDGTG nomasia YmHuja 3a neyewe UM gojanete NoBEKe TEYHOCT.

Meuer-eTo JOBPO M3rnena, Ho CocoT €
NpecsBeTon U BOANECT.

CnenHunot nat nabepeTe norosema ymHuja n ynotpedete nomasky Te4YHOCT.

[Mpu cTaBareTo Ha neyereTo ce co3hasa Toa e NpuMpoaHO 1 HopManHo. Fonem den o4 BoLAeHaTa napea usneryea npeky nsnesorT 3a
napea. Moxe [a kane Ha NpeaHnoT onepaTvBeH el WK Ha NOBPLUMHATA Ha OKOMHWUOT meben

BOoAeHa napea.

KakKo KOHAeH3upaHa Boaa.

Cydne, rpaTUHUpaHH jaaera, TOCTOBHU

[lokonky neyete AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, AONO/IHUTETHO BMETHETE
ja yHuBep3anHarta TaBa BO BucuHa 1. PepHarta octaHyBa nouucra.

pedEepPEHTHN BPEOAHOCTN.

CafoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelieTkara.

['OTBEHETO Ha eAHO Cydie 3aBUCK OA rosiemMmunHarta Ha canoT U oA
BUCUHaTa Ha cydneto. MNoaatoumnte Bo Tabenute ce camo

06pok Onpema 1 canosu BucuHa Bupg Ha Temnepatypa, BpemeTpaeme,
TonnuMHa  °L MUHYTH

MoTneueHu janera

[MoTneyeHo jaaere, cnaTko Kanan 3a nornevyeHu jagera O 170-190 50-60

[MoTneyeHn TeCTEHMHN Kanan 3a nornevyeHu jagema O 210-230 25-35

TpaTUHMpaHu jaaera

paTuHMpaH KOMNUP 0 CUPOBK COCTOjKMU, Kanan 3a notneveHn jagera 2 150-170 50-60

BucuHa makc. 2 cm

Toct

Meuerbe Ha TOCT, 4 napunrba PeweTtka 4 ] 3 6-7

Meuerbe Ha TOCT, 12 napuunrba PeweTtka 4 ™ 3 4-5

TocT, npeneueH, 4 napunrba PeweTtka 3 ] 3 7-10

TocT, npeneyeH, 12 napunmsa Peluetka 3 ™ 3 5-8

foToBu npoussoau

Temneparypu. lMpunarodeTe ja ronemMmuHaTa Ha xapTvjarta Ha
00OpPOKOT.

BHVMMaBajTe Ha nogatounTe Ha NPOM3BOAUTENOT O/ NaKyBaHETO.

[okosky ja 00noxnTe onpemMarta co xapTuja 3a rneyerse,
BHMMaBajTe Ha Toa, xapTujaTta 3a nedvere Aa e norogHa 3a oBue

PesynTaroT oA roTBeHeTO MHOIY 3aBUCK 0 NpexpaHOeHnoT
npounseo. MpeTxoaHOTO NOTNeKyBare U HEPaMHOMEPHOTO
neyerbe MOXe fla ce npumeTaT U Kaj CypoBUTE NPOU3BOIN.

O6pokx Onpema BucuHa Bua Ha MonaTtouwu 3a BpemeTpaetmse,
TOnnuHa TemnepaTyparta Bo °Ll  MUHYTH

LUtpyana nonHeta co oBoulje YHuBEp3anHa TaBa 3 190-210 45-55

Momdput YHuBepsanHa tasa 3 O 210-230 25-30

Muua PeleTtka 2 O 200-220 15-20

Muua-6areTt Pelwetka 2 190-210 15-20

Coset

[Mpun roTBere Ha 3aMp3HaTa xpaHa yHMBep3a/iHata TaBa MOXe [a ro CMeHu 00NMKOT. [MpuumHaTa 3a T0a Ce ronemMuTe TemnepaTtypHu
pasnnku, Ha Kou LWTO € U3/TIOXKEH ypenoT. [pomeHaTa Ha (hopmMaTa Ce NoBeKyBa 3a BpeMe Ha NpOoLECOT Ha rOTBEHE.
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CneuujanHun ob6poum

Mpu HUCKK TemnepaTypu, KPeMacT1OT jorypT MOXe aa ycree co
3D-Tonon Bosayx (@ ncto taka 0oBpo, Kako U MEKO KBaceHo
TecTo.

HajnpBo n3Bagete ja onpemara,CTpaHuYHUTE PELIETKN WK
[PXa4yoT Ha M3B/EKYBare O[] KOMOpaTa 3a roTBEHE.

MoaroToBKa Ha jorypT

1.3rotBeTe 1 nutap mneko (3,5 % macHoTuja) n onageTe ro Ha
40 °L.

2. V/Iamewajte 150 r jorypT (Temnepatypa oa NaauiHuK) .

3. HanonHete Bo wonju nnn manu Twist-Off Ternn n nokpujte co
donvja 3a 3auyByBare Ha CBexuHaTa.

4. MpeTx0QHO 3arpejTe ja KomopaTta 3a roTBEHE KaKo LWTOo e
HaBeaeHo.

5. lonjute wnn Ternute noctaBeTe r'M Ha AHOTO Ha KoMopaTta 3a
rOTBEHE WU NOArOTBETE MM KAKO LWTO € HaBEeAEHO.

TecToTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe

1.MoaroTBeTe ro KBaceHOTO TeCTO BOOOMYaeHo, cTaBeTe ro BO
OrHOOTNOPEH cad 04 KepaMunka 1 NoKpujte ro.

2.[1peTxoaQHO 3arpejTe ja komopara 3a roTBeHE Kako WTo €
HaBedeHo.

3. VicknyueTe ja pepHaTa U OCTaBeTE o TECTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopaTa 3a roTBeHse.

O6pok Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOonNUHA
Jorypt LLonjute nnn Twist- nocTtaseTe rm Ha 3Barpejte npetxogHo Ha 50 °Ll 5 mMuH.
Off rernute OHOTO 04 KoMoparta 50 °L| 8 u.
3a roTBee
TecToTO OCTaBeTe ro ga OrHooTnopHNOT caa MnocTaBeTe ro Ha 3arpejte npeTtxoaHo Ha 50 °L 5-10 mMuH.

CKWCHEe [IHOTO 0/l KOMopaTa Wcknyyete ro ypenor u ctasete 20-30 MuH.
3a roteere ro TeCTOTO BO KOMopara 3a
roTBeH-e
OnaMp3HyBarbe Be Mo/MMe BHMMABA[TE Ha NOAATOUMTE Ha NPOUSBOANTENOT 04

BpemeTto Ha OAMpP3HYBake 3aB1UCKM OO BMAOT U KONMYMHaTa Ha
HaMupHuLaTta.

nakyBarbeTO.

Vi3BageTe rv HaMMpHUUMTE O NakyBaHETO U MOCTaABETE MM BO
COO/IBETHA YMHMja Ha pelleTkaTa.

JKuBmHaTa CTaBeTe ja Ha YnHKMja Cco rpaauTe Haaony.

3amp3HaTta xpaHa Onpema Bucuna BuaHa Temnepatypa
TOMMUHa
Ha np. TOpT¥ CO Wnar, TopTM CO KPEM OA NyTep, TOPTU CO YokonaaHa u PelweTka 2 Bupauyot Ha Temneparypa

LiekepHa rnasypa, oBollje, KoKollKa, Kondac 1 Meco, ned, 3eMUUKK,
Kosia4ym v apyru nedymsa

OCTaHyBa UCK/y4YeH

Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx &) MoxeTe O4IMYHO Aa CyWwuTe NPOAYKTU.

YnoTpedyBajTe camo 6eCnpeKkopHO OBOLLIje 1 3eNeHUYK U TEMENHO
N3MUjTE ro.

OcTtaBeTe ro noBPO Aa ce Ucyln 1 n3dpuLieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3anHaTta TaBa, a pelletkara noctaBeTe ja co
XxapTuvja 3a nedemse.

YnoTpedyBajTe MHOIY COYHM OBOLLja U 3e1eHUYYLM .

VicyweHnTte npoayKTu BeAHall MO CYLIEHETO U3BAOETE M1 Of
xapTujaTa.

Osouije 1 6MnKu Onpema BucunHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TonnuHa

600 r Tpkanua jadonka YHuBep3anHa TaBa + pelleTka 3+1 80 °U okony 5 vaca

800 r Kpuwkn KpyLua YHuBeEp3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U OoKoy 8 yacosu

1,5 KI CUHM CAUBKW MU CNVBK YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKM TPEBKMU, UCUMCTEHM  YHMBEpP3a/Ha TaBa + pelueTka 3+1 80 °U okosly 12 u.

3roTByBaH€e NpuroTeyBatkse

JoKOsKy 3roTByBaTe jafere, Ternute u ryMeHute npcteHn tpeda
na éuaat umcT 1 ucnpaeHu. KopucTeTe Ternm Uctu no BUCOUMHA.
Mopnatounte BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eAHONUTAPCKK
TpKanesHu Ternm

BHumaHue!

He ynoTtpebyBajTe noronemv unv noBUCOKM Ternu. Kanauute moxe
ha nykHar.

YnoTpedyBajTe camo BecnpeKopHO OBOLLIje U 3eNeHuyK. amujte ro
TEMENHO.

HaneHnTe BpeMuba BO Tabennte ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HUB MOXe Aa Bnmjaat cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
KoNMumHata v TornimHaTta Ha cogpxuHara Bo ternara. pea ga
BKJTyUMTE- UCKYUNTE, MPOBEPETE Aa/IM NPABUIHO ce hopmupaar
MeypunHa BO TErnUTE.

1.HanonHete v TernuTe, HO HE 1 NPENoJIHYyBajTe.

2. /136pueTe rv NOBPLWKNHUTE Ha TernuTe, Tne mopa Ja éugat
UncTu.

3. Ha cekoja Terna nocrtaBeTe HaBOAEHET N'YMEH MPCTEH U Kanak.
4. [puuBpCcTETE ' TEFNUTE CO CTEMM.
He nocTaByBajTe NOBEKE O/ WECT TEMIM BO KOMOpaTa 3a roTBeH--E.
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MocTaByBare

1.YHuBep3anHarta TaBa BMETHETE ja Ha BUCKHA 2. [locTaBeTe
TErnuMTe Taka fa He ce gonupaar.

2.Hanejte 2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) BO yHMBep3anHaTa
Taga.

3.3artBopeTe ja Bpatata oA pepHara.
4.MocTaBeTe ro AOMHUOT rpejay (.
5.MocTtaseTe Temnepatypa nomery 170 go 180 °Ll.

3roTeyBame

OsoLuje
Mo okony 40 go 50 MuHyTK n3dneryeaat meypumma. Vicknyyete ja
pepHaTa.

Mo 25 no 35 MUHYTMAONONHWUTENHA TONMHA U3BAAETE MM TernuTe

0 KoMopaTa 3a roteemse. [1pn NoJONro Nafere BO Komopara 3a

roTBeHe MOXe Aa ce codnanat GakTepun a 3roTBeHOTO OBOLWje aa
ce cKucenm .

OBOLUjeTO BO €AHONUTAPCKU Ternu

no cosgaBakbeTo Meypuuka AONOJIHUTEeNIHa TOMJIUHA

Ha jabonka, pubusnu, jarogu

OKOJy 25 MUHYTH

upewu, npacku, kajcum, orposj

okony 30 MuHyTH

nupe oA jabonko, KpyLin, CAnBM

okony 35 MuHyTH

3eneHuyK
BeaHall oTkako Ke noyHar Aa uanerysaat Meypumtba, HamecTeTe
Temnepatypa og 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT o4 BMAOT Ha

3eneHuyyk okony 35 no 70 muHyTK. o OBOj Mepuoa UCKIyyeTe ja
pepHaTa 1 KOPUCTETE ja AoNONHUTENHAaTa TONInHA.

39119H‘-IyKOT BO €4HOJINTAaPCKU Ternu

no cosgaBakbeTo MeypUuka AONOoJIHUTeNIHa TOMJIUHA

KpacTtasuum - okony 35 MuHyTH
PoTtkeuumn okosny 35 MUHYTK okony 30 MuHyTH
Mpokerb okony 45 MUHYTK okony 30 MuHyTH

['paB, UBEK/O, LUpBEHA 3enKa

okosty 60 MUHYTK okony 30 MuHyTH

["pawok

okony 70 MUHYTH okony 30 MuHyTK

UssaneTe ru Ternure
Mo roTBeHETO U3BAAETE I'M TEMUTE O KOMOpAaTa 3a roTBEH-E.

BHumaHue!

Tonnute TerNn He TV CcTaBajTe Ha nagHa Wy BRaxkHa noanora.
Moxe aa ucnykaar.

AKkpunamua Bo npexpaHbeHuTe NnpousBoau

AkpunamugoT ce cosfasa npej ce nNpu CUIHOTO 3arpeBare Ha
XUTAPKWN 1 Ha XpaHa o4 KOMMNMPpKU Kako WTO € Ha Np. YnncoT,

NOMMPUTOT TOCTOBU, 3EMUYUKKTE, NEOOT UM DUHUTE NEKaPCKU
NPOW3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, Meaetrballn, YajHu Konaun).

CoBeTH 3a NOArOTOBKa Ha janewa 6es aKpunamug

OnuwTo = BpemeTo Ha rotBerbe Heka Buae WTO € MOXHO MOKPaTKo.
m Jagerata Tpeba Aa noTeMHaT co 3/71aTHO XOoNTeHrkasa 60ja, Aa He fuaat NpeTemMHu.
m [onemuTte, nebenu Nnapumkba 3a roTBere CoapXaT nomMasnky akpuiamum.

Meuerwe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °LI.
Co 3D-tonon Bo3ayx wnun makc. 180 °Ll.

Konaunma Co lopeH/noneH rpejay makc. 190 °LI.

Co 3D-tonon Bo3ayx wam Tonon Bo3ayx makc. 170 °LL.

JajueTto unm xonuykarta oj jajue ro Hamasnyea co3faBareTo Ha akpuiamua.

MomdpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMEPHO 1 BO efleH C/oj Ha nnexorT. lNeuveTe Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucywmn nomppuToT
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Jagera 3a KOHTpona

Oswue Tabenu ce nsaaneHu 3a MHCTUTYTUTE KO BpLUAT KOHTPOa, 3a
[la ja oflecHaT KOHTponaTa U TeCTMpareTo Ha PasnyHuTe ypeau.

Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

froTtBenwe

[Meuerbe Ha 2 HUBOA:
YHuBep3anHarta taBa cekorall BMETHYBAjTE ja Had njexoT 3a
neyeHe.

[MeunBa WTO Ce NoaroTByBaar Co WNPUL (Kako Koiaum noAroTBEHN CO
LWINPUL BO WEKEPEH cupyn):

OBpouunTe Kon NCTOBPEMEHO CTe MM CTaBWIe BO pepHata, He Mopa
NCTOBPEMEHO da GugaT rotosu.

MokpueHn Konaun co jaBonko Ha BucuHa 1:

[MpomeHeTe ja no3uumjaTa Ha TEMHMOT Kanan 3a TopTa, BMETHETE
anjaroHanHo.

[TokpueHn Konaum co jabonko Ha BUCUHA 2:

[MpomeHeTe ja nosuumjaTa Ha TEMHUOT Kanan 3a TopTa.

Konaun BO MeTaneH Kanan 3a TopTa:

MeyeTe co MopeH/noneH rpejay & Ha BucuHa 1. HamecTo
pelweTkara ynotpedeTe ja yHMBep3asHata TaBa U Ha Hea nocTaBeTe
ro KananoT 3a TopTa.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa  Bua Ha MNonatouwu 3a BpemeTtpaer
TonnMHa TemnepaTtypaTa Bo °Ll e, MUHYTH
MeurBa KOM ce nNoaroTeyBaar co YHuBep3anHa TaBa 3 O 150-170 20-30
tunpuu ANyMUHUYMCKHM Nfiex 3a neyere + 1+3 140-160 30-40
yHVBep3asiHa Tasa**
Manu konaun YHuBEp3anHa TaBa 3 O 150-170 25-35
Manu konaumma, Nnpearpeerse ANyMUHMYMCKHM Nfiex 3a neyere + 1+3 140-160 30-40
yHVBep3asiHa Tasa**
TeueH OUCKBUT Kanan 3a topta 2 O 160-180 30-40
MoKpueHu Konaum co jadonko YHuBep3anHa TaBa + 2 kananu 3a 1 ] 190-210 70-80
Topta & 20 cm***
2 pelueTku* + 2 kananv 3a Topta 1+3 170-190 65-75

20 cm***

* [lononHUTENHN pelleTkn Ke nodueTte Kako crneunjanHa onpemMa BO cepsucHata cnyxfa unm cneunjannavpaHata npojasHuLa.
** [1pu neyereTo Ha [Be HMBOA, YHMBEp3a/iHaTa TaBa Cekorall CtaBajTe ja Ha rOPHOTO HUBO.

*** Kananute 3a Konauym noctaBeTe M AnjaroHasHO Ha onpemara.

Ckapa

[oKosKy 1 noctaByBaTe npexpaHOeHnTe NpoayKTU AMPEKTHO Ha
pelweTtkara AOMNONHUTE/THO BMETHETE ja YHMBEpP3asiHaTa TaBa Ha
BucKHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa ocTaHyBa nodncra.

O6pokx Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha CreneH Ha BpemeTpaemse,
TOoNnnMWHa CKapa MUHYTH

[MoTnekyBare Ha TOCTOBM PeweTtka 4 ™ 3 Vo-2

10 MuH.Npearpeere

rosencku Oyprep, 12 napumrsa* PeweTtka + YHuBep3anHa 4+1 ™ 3 25-30

6es npearpeerse Tasa

* Mo %3 oa BpeMeTo cepTeTe
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	Винаги поставяйте допълнителните принадлежности правилно в камерата. Вж. описанието на допълнителните принадлежности в ръководството ...
	Опасност от пожар!
	■ Съхраняваните запалими премети в камерата могат да се възпламенят. Никога не съхранявайте запалими предмети в камерата. Никога не отв...
	Опасност от пожар!
	■ При отваряне на вратата на уреда възниква въздушно течение. Хартията за печене може да докосне нагревателните елементи и да се възпла...


	Опасност от изгаряне!
	■ Уредът се нагрява много. Никога не докосвайте горещите вътрешни повърхности на камерата или нагревателните елементи. Винаги оставяйт...
	Опасност от изгаряне!
	■ Допълнителните принадлежности или кухненските съдове стават много горещи. Горещите допълнителни принадлежности или кухненски съдов...

	Опасност от изгаряне!
	■ Алкохолните пари могат да се запалят в горещата камера. Никога не приготвяйте ястия с големи количества високоалкохолни напитки. Изпо...


	Опасност от попарване!
	■ Достъпните части се нагряват по време на работа. Никога не докосвайте горещите части. Дръжте децата далеч от уреда.
	Опасност от попарване!
	■ При отваряне на вратата на уреда може да излезе гореща пара. Внимателно отваряйте вратата на уреда. Дръжте децата далеч от уреда.

	Опасност от попарване!
	■ При наличие на вода в горещата камера може да се получи гореща водна пара. Никога не изсипвайте вода в горещата камера.


	Опасност от нараняване!
	Надрасканото стъкло на вратата на уреда може да се пръсне. Не използвайте стъргало за стъкло, остри или драскащи почистващи препарати.

	Опасност от токов удар!
	■ Некомпетентните ремонти са опасни. Само обучен от нас техник от центъра за обслужване на клиенти може да извършва ремонти. Ако уредът ...
	Опасност от токов удар!
	■ При топли части на уреда изолацията на кабела на електроуредите може да се стопи. Никога не оставяйте свързващия кабел на електроуред...

	Опасност от токов удар!
	■ Проникващата влажност може да предизвика токов удар. Не използвайте почистващ препарат под налягане или пароструйка.

	Опасност от токов удар!
	■ При смяна на лампата в камерата контактите на фасунгата на лампата са заредени с електричество. Преди смяната изтегляйте щепсела от к...

	Опасност от токов удар!
	■ Дефектният уред може да предизвика токов удар. Никога не включвайте дефектен уред. Изтегляйте щепсела от контакта или изключвайте пре...


	Опасност от пожар!
	■ Остатъците от храна, мазнината и сока от печенето могат да се възпламенят по време на самостоятелното почистване. Преди всяко самосто...
	Опасност от пожар!
	■ Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не закачайте горими предмети, като на пр. кърпи за съдов...


	Опасност от изгаряне!
	■ Камерата по време на самостоятелното почистване става много гореща. Никога не отваряйте вратата на уреда или не избутвайте с ръка зат...
	Опасност от изгаряне!
	■ ; Уредът по време на самостоятелното почистване става много горещ отвън. Никога не докосвайте вратата на уреда. Оставете уреда да се ох...



	Причини за повреди
	Внимание!
	Вашата нова фурна
	Обслужващ панел
	Ръкохватки на ключовете



	Функционален превключвател
	Бутони и дисплей
	Превключвател на температурата
	Степени на грила

	Камера
	Лампа на фурната
	Вентилатор за студен въздух
	Внимание!

	Вашите допълнителни принадлежности
	Вкарване на допълнителните принадлежности
	Указание



	Специални принадлежности
	Допълнителни мерки за сигурност за вратата на фурната
	Преди да използвате за първи път
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутон 0. На дисплея се показва часа 12:00 и символът 0 мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте часа.



	Подгряване на фурната
	1. С функционалния превключвател настройте загряване отгоре/отдолу %.
	2. С превключвателя на температурата настройте 240 °C.

	Почистване на принадлежностите
	Регулиране на фурната
	Видове на нагряване и температура
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.


	2. С превключвателя на температурата можете да регулирате температурата и степента на грила.
	Изключване на фурната
	Промяна на настройките


	Фурната трябва автоматично да се изключи
	1. С функционалния превключвател можете да настройвате вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0. Символът времетраенеx мига.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето. Бутон @ примерна стойност = 30 минути Бутон A примерна стойност = 10 минути
	Времето за печене е изтекло
	Промяна на настройката
	Прекъсване на настройката
	Настройване на времетраенето, когато часовникът е угаснал


	Фурната трябва автоматично да се включи и изключи
	1. С функционалния превключвател настройте вида на нагряване.
	2. С превключвателя на температурата настройте температурата или степента на грил.
	3. Натиснете бутона за часовник 0.
	4. С бутон @ или бутон A настройте времетраенето.
	5. Натискайте бутона за часовник 0 докато символът за край y не започне да мига. На дисплея ще видите кога ястието е готово.
	6. С бутон @ отложете времето на край за по-късно. След няколко секунди настройката се приема. На дисплея се показва времето на край докато ...
	Времето за печене е изтекло
	Указание



	Бързо нагряване
	1. Включете функционалния превключвател в положение J.
	2. С температурния превключвател се регулира температурата.
	Бързото загряване е завършено
	Прекъсване на бързото загряване
	Настройване на часа
	1. Натиснете бутона за часовник 0. На дисплея се показва 12.00 часа и символът 0 мига.

	2. С бутон + или бутон - настройте часа. След няколко секунди часът се приема. Символът 0 угасва.
	Настройване на таймера
	1. Натиснете бутона на таймера S. Символът S мига.
	2. С бутон + или бутон - настройте времетраенето. Бутон + примерна стойност = 10 минути Бутон - примерна стойност = 5 минути

	Защита от деца
	Фурна
	Указание


	Поддържане и почистване
	Указание
	Препарати за почистване
	При почистване на фурната не използвайте




	Почистване на самопочистващите се повърхности във фурната
	1. Първо почистете емайлираните повърхности във фурната.
	2. След това настройте 3D горещ въздух : или загряването отгоре и отдолу %.
	3. Нагрейте празната фурна за прибл. 2 часа при максимална температура.
	Внимание!

	Откачване и закачване на вратата на фурната
	: Опасност от нараняване!
	Откачване на вратата
	1. Отворете напълно вратата на фурната на печката.
	2. Отворете и двата защитни лоста отляво и отдясно (фиг. A).
	3. Затворете вратата на фурната до упор. Хванете я с двете ръце отляво и отдясно. Затворете я още малко и я извадете (фиг. Б).

	Закачване на вратата
	1. При закачване на вратата на фурната внимавайте за това, и двете панти да влизат в отворите направо (фиг. A).

	2. Жлебовете на пантите трябва да бъдат закачени и от двете страни (фиг. Б).
	3. И двата осигурителни лоста да бъдат отново затворени (фиг. В). Затворете вратата на фурната.
	: Опасност от нараняване!


	Демонтаж и монтаж на стъклата на вратата
	Демонтаж
	1. Откачете вратата на фурната и я поставете с дръжката надолу върху кърпа.
	2. Развийте капака отгоре върху вратата на фурната. За тази цел притиснете вляво и вдясно с пръстите езичето (фиг. A).

	3. Повдигнете и издърпайте горното стъкло (фиг. В).
	4. Повдигнете и издърпайте стъклото (фиг. C).
	: Опасност от нараняване!
	Монтаж
	1. Плъзнете полегато стъклото назад (фиг. A).


	2. Плъзнете полегато горното стъкло назад в двата крепежа. Гладката повърхност трябва да е отвън. (Фиг. B).
	3. Поставете капака и притиснете.
	4. Закачете вратата на фурната.
	Какво да правя при повреда?
	Таблица с повредите
	: Опасност от токов удар!
	Внимание!






	Смяна на лампата на тавана на фурната
	: Опасност от токов удар!
	1. Поставете кърпа за съдове в студената фурна, за да предотвратите повреди.

	2. Развийте стъкления капак чрез завъртане наляво.
	3. Сменете крушката с друга от същия тип.
	4. Завийте отново стъкления капак.
	5. Извадете кърпата за съдове и включете предпазителя.


	Стъклен капак
	Център за обслужване на клиенти
	E ­ номер и FD ­ номер

	Съвети за спестяване на енергия и за опазване на околната среда
	Пестене на енергия


	Изхвърляне на определените места на отпадъчни продукти
	Предписания за съблюдаване при транспортирането
	Когато оригиналната опаковка вече не е налична
	Изпробвано е в нашето готварско студио
	Указание
	Сладкиши и сладки
	Печене на едно ниво
	Печене и пържене на повече нива
	Форми за печене
	Таблици



	Съвети за печене
	Риба, птици, месо
	Кухненски съдове
	Печене
	Указания за печене на грил
	Месо
	Птици
	Риба

	Съвети за печене на фурна и печене на грил
	Суфлета, огретени, препечени филии
	Готови продукти
	Указание
	При приготвяне на дълбоко замразени ястия, универсалната тава може да се деформира. Причината за това е голямата температурна разлика, н...


	Специални ястия
	1. Сварете 1 литър мляко (3,5 % мазнина) и охладете до 40 °C.
	2. Разбъркайте 150 г кисело мляко (хладилна температура).
	3. Прелейте в керамични чаши или в малки буркани с капак на винт и покрийте с фолио.
	4. Предварително загрейте камерата както е посочено.
	5. Поставете чашите или бурканите върху пода на камерата и ги пригответе както е посочено.
	1. Пригответе както обикновено тестото с мая, поставете в топлоустойчив кухненски съд от керамика и покрийте.
	2. Предварително загрейте камерата както е посочено.

	3. Изключете фурната и оставете тестото да втаса в камерата.

	Размразяване
	Изсушаване
	Консервиране
	Внимание!
	Подготовка
	1. Напълнете бурканите, не ги препълвайте.
	2. Избършете ръбовете на бурканите, те трябва да са чисти.
	3. Върху всеки буркан поставете мокър гумен пръстен и капак.
	4. Затворете бурканите с щипките.

	Настройка
	1. Вкарайте универсалната тава на ниво 2. Поставете буркана така, че да не се допират едно до друго.
	2. Налейте ½ литър гореща вода (прибл. 80 °C) в универсалната тава.
	3. Затворете вратата на фурната.
	4. Настройте загряване отдолу $.

	5. Настройте температурата на 170 до 180 °C.
	Консервиране
	Изваждане на бурканите
	Внимание!

	Акриламид в хранителните продукти
	Тестови ястия
	Печене



	Печене

	à Kazalo[hr] Upute za uporabuuređaja
	: Važne sigurnosne napomene
	Pročitajte pažljivo ovu uputu. Samo tada ćete moći sigurno i pravilno rukovati Vašim uređajem. Čuvajte upute za upotrebu i ugradnju za kasniju uporabu ili za sljedećeg vlasnika uređaja.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za ugradnju. Poštujte specijalne upute za montažu.
	Provjerite uređaj kada ste ga raspakirali. Ne priključujte ga ako je došlo do oštećenja prilikom transporta.
	Samo službeno ovlaštena tehnička osoba smije priključiti uređaje bez utikača. Kod nastanka štete uslijed neispravnog priključka, nemate pravo na jamstvo.
	Ovaj uređaj je namijenjen samo za kućnu uporabu. Koristite uređaj samo za pripremanje hrane i pića. Tijekom uporabe budite u blizini uređaja. Koristite uređaj samo u zatvorenom prostoru.
	Ovaj uređaj mogu koristiti djeca od 8 godina nadalje i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili ako ih je osoba uputila...
	Djeca se ne smiju igrati uređajem. Djeca ne smiju čistiti i održavati uređaj ukoliko nemaju 8 godina i više i ako su pod nadzorom.
	Djecu mlađu od 8 godina držite na sigurnoj udaljenosti od uređaja i priključka.
	Pribor uvijek pravilno stavljajte u komoru za pečenje. Vidi opis pribora u uputama za uporabu.
	Opasnost od požara!
	■ Zapaljivi predmeti ostavljeni u komori za pečenje bi se mogli zapaliti. Nikada ne čuvajte zapaljive predmete u komori za pečenje. Nikada ne otvarajte vrata uređaja, kada iz uređaja izlazi dim. Isključite uređaj i izvucite mrežni utikač i...
	Opasnost od požara!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja nastaje propuh. Papir za pečenje bi mogao dodirnuti grijače te bi se mogao zapaliti. Kod zagrijavanja nikada ne stavljajte papir za pečenje na pribor a da ga ne pričvrstite. Papir za pečenje uvijek poklopite posu...


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj postaje jako vruć. Nikada ne dodirujte vruće unutarnje površine komore za pečenje i grijače. Uređaj uvijek ostavite da se ohladi. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Pribor ili posuđe postaje jako vruće. Vrući pribor ili posuđe uvijek vadite iz komore za pečenje s krpom ili rukavicom.

	Opasnost od opeklina!
	■ Alkoholne pare bi se mogle zapaliti u komori za pečenje. Nikada ne pripremajte jela s velikim količinama visokopostotnih alkoholnih pića. Koristite samo male količine visokopostotnih pića. Oprezno otvorite vrata uređaja.


	Opasnost od opeklina!
	■ Dostupni dijelovi postaju tijekom rada vrući. Nikada ne dodirujte vruće dijelove. Djecu držite podalje od pećnice.
	Opasnost od opeklina!
	■ Kod otvaranja vrata uređaja može izlaziti vruća para. Oprezno otvorite vrata uređaja. Djecu držite podalje od pećnice.

	Opasnost od opeklina!
	■ Zbog vode u vrućoj komori za pečenje može nastati vruća para. Vodu nikada ne lijevajte u vruću pećnicu.


	Opasnost od ozljeda!
	Izgrebano staklo na staklu vrata se može raspuknuti. Ne koristite strugač za staklo, oštra ili abrazivna sredstva za čiščćenje.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Nestručni popravci su opasni. Samo kod nas školovani tehničar servisne službe smije vršiti popravke na uređaju. Ako je uređaj u kvaru, izvucite mrežni utikač ili izvadite osigurač iz ormarića za osigurače. Pozovite servisnu službu.
	Opasnost od strujnog udara!
	■ Izolacija kabela električnih uređaja može se rastopiti u dodiru s vrućim dijelovima uređaja. Nemojte nikada dovesti u dodir priključni kabel električnih uređaja s vrućim dijelovima uređaja.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Prodor vlage može izazvati strujni udar. Ne smiju se koristiti visokotlačni uređaji za čišćenje ili uređaji za čišćenje parom.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Kod zamjene svjetla pećnice su kontakti žaruljice pod naponom. Prije zamjene izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima.

	Opasnost od strujnog udara!
	■ Neispravni uređaj može uzrokovati strujni udar. Nikada ne uključujte neispravni uređaj. Izvucite mrežni utikač ili isključite osigurač u ormariću s osiguračima. Nazovite servis.


	Opasnost od požara!
	■ Ostaci hrane, masnoća i sok od pečenja mogu se zapaliti tijekom samostalnog čišćenja. Prije svakog samostalnog čišćenja uklonite jaka zaprljanja iz pećnice i s pribora.
	Opasnost od požara!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne vješajte zapaljive predmete, npr. kuhinjske krpe, na ručku na vratima. Prednja strana uređaja mora biti slobodna. Djecu držite podalje od kuhališta.


	Opasnost od opeklina!
	■ Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć. Nikada ne otvarajte vrata uređaja ili ne pomičite rukom blokirnu kukicu. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.
	Opasnost od opeklina!
	■ ; Uređaj je tijekom samostalnog čišćenja jako vruć izvana. Nikada ne dodirujte vrata uređaja. Pustite da se uređaj ohladi. Djecu držite podalje od kuhališta.



	Uzroci šteta
	Oprez!
	Vaša nova pećnica
	Upravljačka ploča
	Ručice sklopki



	Birač funkcija
	Tipke i displej
	Birač temperature
	Stupanj roštilja

	Komora za pečenje
	Žarulja pećnice
	Rashladni ventilator
	Oprez!
	Vaš pribor
	Umetanje pribora
	Napomena



	Poseban pribor
	Vrata pećnice - dodatne sigurnosne mjere
	Prije prvog korištenja
	Podešavanje sata
	1. Pritisnite tipku 0. Na displeju se pojavljuje vrijeme 12:00 a simbol 0treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme.



	Zagrijavanje pećnice
	1. Podesite biračem funkcije gornjim/donjim grijačem %.
	2. Birač temperature podesite na 240 °C.

	Čišćenje pribora
	Podešavanje pećnice
	Vrste grijanja i temperatura
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.


	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu i stupanj roštilja.
	Isključivanje pećnice
	Promjena postavki


	Pećnica će se automatski isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0. Simbol trajanja x treperi.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje. Tipka @ predložena vrijednost = 30 minuta Tipka A predložena vrijednost = 10 minuta
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Promjena postavke
	Prekinite postavku
	Podesite trajanje, kada je vrijeme isključeno


	Pećnica će se automatski uključiti i isključiti
	1. Biračem funkcije namjestite željenu vrstu grijanja.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu ili stupanj roštilja.
	3. Pritisnite tipku sata 0.
	4. Tipkom @ ili tipkom A podesite trajanje.
	5. Pritišćite tipku sata 0 sve dok ne započne treperiti simbol y. Na displeju vidite, kada je jelo gotovo.
	6. Tipkom @ pomičite vrijeme završetka kuhanja na kasnije . Nakon nekoliko sekundi se preuzima postavka. Na displeju stoji vrijeme završetka kuhanja, sve dok se pećnica ne pokrene.
	Vrijeme pečenja je isteklo
	Napomena


	Brzo zagrijavanje
	1. Birač funkcije stavite u položaj J.
	2. Biračem temperature možete podesiti temperaturu.
	Brzo zagrijavanje je završeno
	Prekid brzog zagrijavanja
	Podešavanje vremena
	1. Pritisnite tipku sata 0. Na displeju se pojavljuje 12.00 sati a simbol 0 treperi.

	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme. Nakon nekoliko sekundi se preuzima vrijeme. Simbol 0 se gasi.
	Podešavanje alarmnog sata
	1. Pritisnite tipku alarmnog sata S. Simbol S treperi.
	2. Tipkom + ili tipkom - podesite vrijeme na alarmnom satu. Tipka + predložena vrijednost = 10 minuta Tipka - predložena vrijednost = 5 minuta

	Zaštita za djecu
	Pećnica
	Napomene


	Njega i čišćenje
	Napomene
	Sredstva za čišćenje
	Prilikom čišćenje pećnice




	Čišćenje samočistećih površina u pećnici
	1. Prvo očistite emajlirane površine u pećnici.
	2. Onda podesite 3D-vrući zrak : ili gornji/donji grijač % .
	3. Zagrijte praznu pećnicu na cca. 2 sata na maksimalnoj temperaturi.
	Oprez!

	Skidanje i vješanje vrata pećnice
	: Opasnost od ozljeda!
	Skidanje vrata
	1. Vrata pećnice otvorite do kraja.
	2. Otklopite obije poluge za blokadu lijevo i desno (slika A).
	3. Vrata pećnice zatvorite do kraja. Uhvatite ih s obije ruke lijevo i desno. Još ih malo zatvorite te ih izvucite (slika B).

	Vješanje vrata
	1. Kod vješanja vrata pećnice pazite na to da obije šarke ravno umetnete u otvor (slika A).

	2. Urez na šarci mora sjesti na obije strane (slika B).
	3. Obije poluge za blokadu ponovno zaklopite (slika C). Zatvorite vrata pećnice.
	: Opasnost od ozljeda!


	Demontaža i montaža ploča vrata
	Demontaža
	1. Demontirajte vrata pećnice te ih s ručkom okrenutom prema dolje stavite na krpu.
	2. Skinite pokrov gore na vratima pećnice. Zatim lijevo i desno prstima pritisnite na spojnice (slika A).

	3. Podignite najvišu ploču te je izvucite (slika B).
	4. Podignite ploču te je izvucite (slika C).
	: Opasnost od ozljeda!
	Ugradnja
	1. Ploču umetnite ukoso prema natrag (slika A).


	2. Najvišu ploču ukoso umetnite prema natrag u oba držača. Glatka površina mora biti vani. (slika B).
	3. Postavite pokrov te ga pritisnite.
	4. Objesite vrata pećnice.
	Što napraviti u slučaju smetnje?
	Tabela smetnji
	: Opasnost od strujnog udara!
	Oprez!





	Izmjena žarulje pećnice na stropu
	: Opasnost od strujnog udara!
	1. Stavite krpu za posuđe u hladnu pećnicu, kako biste spriječili nastanak oštećenja.

	2. Stakleni pokrov odvrnite okretanjem ulijevo.
	3. Zamijenite žarulju jednakim tipom žarulje.
	4. Ponovno zavrnite stakleni pokrov.
	5. Izvucite krpu za posuđe i uključite osigurač.


	Stakleni pokrov
	Servisna služba
	E­broj i FD-broj

	Savjeti za štednju energije i za očuvanje okoliša
	Ušteda energije


	Ekološki prihvatljivo zbrinjavanje
	Mjere koje treba poštivati tijekom transporta
	Ukoliko više nemate originalno pakiranje
	Testirano za vas u našem studiju za kuhanje
	Napomene
	Kolači i peciva
	Pečenje na jednoj razini
	Pečenje i prženje na više razina
	Modeli za pečenje
	Tabele



	Savjeti za pečenje
	Meso, perad, riba
	Posuđe
	Pečenje
	Napomene za pečenje na roštilju (gril)
	Meso
	Perad
	Riba

	Savjeti za pečenje i žar
	Nabujci, zapečena jela, tostovi
	Gotovi proizvodi
	Napomena
	Kod pečenje dubokosmrznutih jela se univerzalna tava može deformirati. Razlog za to je u visokim temperaturnim razlikama kojima je pribor izložen. Ova deformacija ponovno nestaje već tijekom pečenja.


	Posebna jela
	1. Zakuhajte 1 litru mlijeka (3,5 % mliječne masti), te ga ostavite da se ohladi na temperaturi od 40 °C.
	2. Umiješajte 150 g jogurta (temperatura hladnjaka).
	3. Stavite u šalice ili male twist off čaše i pokrijte prozirnom kuhinjskom folijom.
	4. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.
	5. Šalice ili čaše stavite na dno pećnice i pripremajte kao što je navedeno.
	1. Dizano tijesto pripremite kao po običaju, stavite ga u vatrostalnu keramičku posudu i pokrijte ga.
	2. Pećnicu zagrijte kao što je navedeno.

	3. Isključite pećnicu i stavite tijesto u pećnicu da se diže.

	Otapanje
	Sušenje voća
	Ukuhavanje
	Oprez!
	Priprema
	1. Napunite čaše, ali ne do kraja.
	2. Obrišite rubove čaša, moraju biti čisti.
	3. Stavite na svaku čašu vlažni gumeni prsten i poklopac.
	4. Zatvorite čaše kopčama.

	Podešavanje
	1. Umetnite univerzalnu tavu na visinu 2. Čaše stavite tako da se ne dodiruju.
	2. Ulijte ½ litre vruće vode (cca. 80 °C) u univerzalnu tavu.
	3. Zatvorite vrata pećnice.
	4. Podesite donji grijač $ .

	5. Postavite temperaturu na 170 do 180 °C.
	Ukuhavanje
	Izvadite čaše
	Oprez!
	Akrilamid u namirnicama
	Probna jela
	Pečenje



	Pečenje na žaru

	æ Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Овој уред е наменет само за вградување. Внимавајте на специјалното упатство за монтажа.
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот без приклучок. Доколку настанат штети поради погрешен приклучок немате право н...
	Овој уред е наменет само за домашна употреба и домашно опкружување. Уредот користете го само за подготовка на оброци и пијалаци. Надглед...
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Никогаш не ја от...
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...


	Опасност од пожар!
	■ Остатоците од јадењето, маснотијата и сокот од печењето можат да се запалат за време на самочистењето. Пред секое самочистење, отстран...
	Опасност од пожар!
	■ Уредот за време на самочистењето се вжештува однадвор. Не закачувајте запаливи предмети, како на пр. крпи за садови на рачката на врата...


	Опасност од изгореници!
	■ За време на самочистењето, комората за готвење се вжештува. Не ја отворајте никогаш вратат од уредот и не ги поместувајте куките за бло...
	Опасност од изгореници!
	■ ; Уредот за време на самочистењето, се вжештува однадвор. Не ја допирајте вратата од уредот. Оставете го уредот да се олади. Децата држе...



	Причини за штета
	Внимaниe!
	Вашата нова рерна
	Контролно поле
	Оперативни рачки



	Бирач на функции
	Копчиња и приказ
	Бирач на температура
	Степени за скарата

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!

	Ваша опрема
	Вметнување на опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Чистење на опремата
	Подесување на рерната
	Вид на топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на поставките


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено


	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена



	Брзо загревање
	1. Приклучете го бирачот на функции во позиција J.
	2. Со бирачот за температура поставете ја температурата.
	Брзото загревање е завршено
	Прекин на брзото загревање
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.

	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.
	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Нега и чистење
	Напомени
	Средства за чистење
	При чистење на рерната




	Чистење на самочистечките површини во рерната
	1. Најпрво исчистете ги емајлираните површини во рерната.
	2. Потоа поставете 3D-топол воздух : или долен/горен грејач % .
	3. Загрејте ја празната рерна околу 2 часа на максимална температура.
	Внимaниe!

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтирање
	1. Откачете ја вратата од рерната и ставете ја со рачката надолу на една крпа.
	2. Извадете го капакот од вратата од рерната. Со прстите лево и десно притиснете на клапната со прстите (Слика A).

	3. Подигнете го најгорното стакло и извлечете го (слика B).
	4. Подигнете го стаклото и извлечете го (Слика C).
	: Опасност од повреда!
	Монтирање
	1. Вметнете го стаклото накосо наназад (слика A).


	2. Горното стакло вметнете го косо наназад додека не го вметнете во двата држачи. Мазната површина треба да биде однадвор. (Слика B).
	3. Ставете го капакот и притиснете.
	4. Закачете ја вратата од рерната.
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!
	Внимaниe!






	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.
	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.


	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Заштеда на енергија


	Отстранување согласно прописите за животна средина
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење и пржење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Напомени за печење на скара
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