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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehér ist fur die Kichenmaschine MUMS.../MUMXL..
bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine beachten.
Dieses Zubehér ist zum Mischen flissiger bzw. halbfester Lebens-
mittel, zum Zerkleinern/Hacken von rohem Obst und Gemiise und zum
Plrieren von Speisen geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Gegenstédnden bzw. Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerét

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen! Den Mixer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren. Zum Reinigen eine
Birste benutzen.

Verbrennungsgefahr!

Verbriihungsgefahr!

AuBerste Vorsicht beim Verarbeiten von heiBen Zutaten.
Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,75 Liter heiBe oder schaumende FlUssigkeit
einfdllen.

Wichtig!

Zubehor nur in komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Zubehdr nur in der aufgefuhrten Arbeitsposition betreiben.

Ohne den aufgesetzten Werkzeugantriebsschutzdeckel und bei
unvollstandig aufgesetztem Mixer schaltet das Gerat nicht ein.

Mixer nicht leer betreiben.

Auf einen Blick Bedienen
Bitte Bildseiten ausklappen. o Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
Bild A reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen”.
1 Mixertrager mit Messer Vorbereiten
2 Mixerbehélter (Glas) Achtuna!
3 Deckel mit Nachfiilldfinung ung: .
4 Trichter Mixer niemals ohne dje Dichtung am

. Mixerirdger zusammensetzen.
Bild @ :

Bild

Arbeitsposition X
Mixer zusammensetzen:

o Mixertrager mit aufgesetzter Dichtung so
in den Mixerbehalter setzen, das sich der
Strich unter der Pfeilmarkierung befindet.

® Mixertrager durch Drehung nach rechts
bis zum Anschlag befestigen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Arbeiten mit dem Mixer

Hinweis: Der Mixerbehélter besteht aus
auBerst temperaturbestandigem
Borsilikatglas und erlaubt es Ihnen, auch
kochend heiBe Zutaten zu verarbeiten, ohne
dass das Glas springt.

Verbrennungsgefahr!
Verbrihungsgefahr!

AubBerste Vorsicht beim Verarbeiten von
heiflen Zutaten.

Beim Verarbeiten von heilfem Mixgut trift
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,75 Liter heilBe oder
schaumende Flissigkeit einfiillen.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit
7-stufigem Drehschalter.

Far Geréate mit 4-stufigem Drehschalter
kénnen die Richtwerte der folgenden
Tabelle entnommen werden:

7-stufig: 1...2...3..4..5...6..7
4-stufig: 1....... 2. T 4

Bild @

® Entriegelungsknopf driicken und ®
Multifunktionsarm in Position 5 )
bringen. =

o Nicht genutzte Antriebe mit Antriebs-
schutzdeckeln abdecken.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgeréat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.
e Zutaten einflllen.
— Maximalmenge an flissigen Zutaten
= 1,75 Liter;
- Maximalmenge an schdumenden
oder heiBen FlUssigkeiten =
0,75 Liter;
— Optimale Verarbeitungsmenge an
festen Zutaten = 100 Gramm.
® Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfillen (Bild [1-8)

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung
einflillen

oder

e flussige Zutaten durch den Trichter
einfdllen.

m Wichtiger Hinweis

Beim Verarbeiten von FlUssigkeiten/
flissigen Zutaten die Drehzahl des
Gerates langsam stufenweise erhdhen,
um ein Herausspritzen des Mixgutes zu
vermeiden.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.
Abwarten, bis das Messer zum Stillstand
kommt.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Deckel vom Mixbecher abnehmen.
Dazu den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch
reinigen.

Reinigen und Pflegen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
beriihren. Zum Reinigen eine Blirste
benutzen.

Achtung!

Mixertrdger nicht in der Sptlmaschine

refinigen und nicht im Wasser liegen lassen.

o Mixertrager unter flieBendem Wasser
reinigen.

® Deckel, Trichter und Mixerbehélter kann
in der Spulmaschine gereinigt werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Hinweis:

Deckel kann zur Reinigung auseinander

genommen werden.

Bild &

® Trichter nach oben aus dem Deckel
nehmen.

® FEinsatz nach unten aus dem Deckel
dricken.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-

keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,

ohne ihn vom Gerét abzunehmen.

Dazu etwas Wasser mit Spulmittel in den

aufgesetzten Mixer geben.

Fir wenige Sekunden den Mixer einschalten

(Stufe M). Spulwasser ausschitten und

Mixer mit klarem Wasser ausspulen.

Rezepte

Mayonnaise

Hinweis: Im Mixer kann Mayonnaise nur aus

ganzen Eiern (Eiweiss und Eigelb) zubereitet

werden.

Grundrezept:

1 Ei

1 gehaufter TL Senf

1 EL Essig oder Zitronensaft

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

200-250 ml Ol

Zutaten missen die gleiche Temperatur

haben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 vermischen. )

o Gerat auf hochste Stufe schalten, das Ol
durch den Trichter gieBen und so lange
mixen, bis die Mayonnaise emulgiert.

Hochstmenge: doppelte Menge Grundrezept

HeiBe Schokolade

50-75 g gekulihlte Blockschokolade

Y2 | heiBe Milch

Schlagsahne und Schokoraspel nach

Wunsch

® Blockschokolade in Stlcke (ca. 1 cm)
schneiden und im Mixer auf Stufe 7
vollstéandig zerkleinern.

® Gerat ausschalten und die Milch durch
den Trichter zugeben. Ca. 30 Sekunden
auf Stufe 7 mixen.

® HeiBe Schokolade in Gléser fullen und
nach Wunsch mit geschlagener Sahne
und Schokoraspel servieren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bananen-Eis-Shake

2-3 Bananen

2-3 geh. EL Vanilleeis oder Zitroneneis

2 Packchen Vanillezucker

Y2 | Milch

® Bananen in Stlicke schneiden und im
Mixer 5-10 Sekunden zerkleinern.

® Nach Stillstand des Gerats Milch und
Zutaten dazu geben und ca. 1 Minute
mixen, bis die Masse schaumig ist.

Frichte-Becher

250 g Frichte (z. B.: Erdbeeren, Banane,

Orange, Apfel)

50-100 g Zucker

500 ml kaltes Wasser

Eis nach Wunsch

® Friichte schéalen und in Stlicke
schneiden.

® Alle Zutaten (auBer Eis) in den Mixer
geben und auf Stufe 7 ca. 1 Minute
mixen.

® Evtl. zusammen mit dem Eis servieren.

Sportler-Cocktail

2-3 Orangen

1 Zitrone

Y2—1 EL Zucker oder Honig

Ya | Apfelsaft

Y | Mineralwasser evtl. Eiswirfel

o Orangen und Zitrone schélen, in Stiicke
schneiden.

® Zutaten (auBer Apfelsaft und Mineral-
wasser) ca. 30 Sekunden auf Stufe 4
mixen.

® Apfelsaft und Mineralwasser zugeben.

® Kurz mixen, bis das Getrédnk
aufgeschaumt ist.

® Cocktail in Glaser geben und nach
Wunsch mit Eiswirfeln servieren.

Rote Gritze

400 g Fruchte (entkernte Sauerkirschen,
Himbeeren, Johannisbeeren, Erdbeeren,
Brombeeren)

100 ml Sauerkirschsaft

100 ml Rotwein

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

2 EL Zitronensaft

1 Msp. Nelken (gemahlen)

1 Prise Zimt (gemahlen)

8 Blatt Gelatine
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Gelatine in kaltem Wasser ca. 10 Minuten
einweichen.

Alle Zutaten (auBer Gelatine) aufkochen.

Die Gelatine ausdriicken und in der
Mikrowelle schmelzen, nicht kochen.
HeiBe Friichte und Gelatine auf Stufe 5
ca. 1 Minute mixen.

Gritze in kalt ausgespiilte Schélchen
flllen und kaltstellen.

Tipp: Rote Griutze schmeckt mit
geschlagener Sahne oder Vanillesauce.

Sport-Getrank

200 g Honig (aus dem Kuhlschrank)
59 Zimt

200 g Milch (aus dem Kuhlschrank)

Honig und Zimt in den Mixer geben und
auf Stufe M mixen.

Nach 5 Sekunden die Milch dazugeben
und 3 Sekunden mixen.

Honig-Brotaufstrich

50 g Butter (aus dem Kuhlschrank)

200 g Honig (aus dem Kuhlschrank)

e Butter in kleine Stiicke zerteilen und in
den Mixer geben.

® Honig dazugeben und 8 Sekunden auf
Stufe M mixen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS.../MUMXL.. .
Follow the operating instructions for the food processor.

This accessory is suitable for mixing liquid or semi-solid food,

for cutting/mincing raw fruit and vegetables and for puréeing food.

It must not be used for processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove/attach the blender until the drive is at a standstill!
The blender must be completely assembled and the lid attached
before it is operated.

Do not touch blender blades with bare hands. Clean them with a brush.
Risk of burns!

Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.75 litres of hot or frothing liquid.

Important!

The accessories must be completely assembled before use.
Operate the accessories in the indicated operating position only.
The appliance will not switch on if the tool drive cover is missing

or if the blender is attached incorrectly.

Do not operate blender when empty.

Overview Operation
Please fold out the illustrated pages. ® Before using for the first time, thoroughly
Fig. clean all parts, see “Cleaning and care”.
1 Blender holder with blade Pre aration
2 Blender jug (glass) Warflin /
3 Lid with feed tube 9: ,

Never assemble the blender without the seal
4 Funnel
Fig. B on the blender holder.

Fig.

Operating position Putting the blender together:

e |Insert blender holder with seal into
the blender jug, ensuring that the line
is under the arrow.

e Attach blender holder by rotating it as far
as possible to the right.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Using the blender

Note: The blender jug consists of extremely
temperature-resistant borosilicate glass
and allows you to prepare even boiling hot
ingredients without the glass cracking.

Risk of burns!
Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the Iid.

Add a max. 0.75 litres of hot or frothing
liqurd.

m Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch.

For appliances with a 4-step rotary

switch the guide values can be found

in the following table:

7 settings: 1...2..3..4..5...6...7
4 settings: 1........ 2. T 4
Flg D]
Press release button and move ®
multi-function arm to position 5. )

® Cover unused drives with drive
covers.
® Remove the blender drive cover.
e Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn
all the way in an anti-clockwise direction.
® Add ingredients.
— Maximum amount of liquid
ingredients = 1.75 litres;
— Maximum amount of frothing
or hot liquids = 0.75 litres;
— Optimum processing amount
of solid ingredients = 100 grams.
e Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle.
The cover must be locked in position.
® Set the rotary switch to the desired
setting.

Addlng more ingredients (Fig. [3]-8)
Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Remove the lid and add ingredients

or

o remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the refill
opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

E Important information

When processing liquids/liquid ingre-
dients, slowly increase the speed of the
appliance in stages to prevent the food
from shooting out.

After using the appliance

o Switch off the appliance with the rotary
switch. Wait until the blade has come
to a standstill.

® Remove mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

e Take the lid off the blender jug.
Rotate the lid in an anti-clockwise
direction and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Risk of injury from sharp blades/

Do not touch blender blades with bare
hanas. Clean them with a brush.

Warning/
Do not wash blender holder in the dish-
washer or leave it in water.
e Clean blender holder under running
water.
e Lid, funnel and blender jug can
be washed in the dishwasher.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Note:

Lid can be disassembled for cleaning.

Fig. @

e Pull funnel upwards out of the lid.

® Press insert downwards out of the lid.
Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse
out the blender with clear water.

Recipes

Mayonnaise

Note: Mayonnaise can be prepared

in the blender with whole eggs

(egg white and egg yolk) only.

Basic recipe:

1 egg

1 heaped tsp. mustard

1 tbs. vinegar or lemon juice

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

200-250 ml oil

Ingredients must be at the same

temperature.

e Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 3.

® Switch the appliance to the highest
setting, pour the oil through the funnel
and blend until the mayonnaise
emulsifies.

Maximum quantity: Double the quantity

of the basic recipe.

Hot chocolate

50-75 g cooled cooking chocolate

Y2 | hot milk

Whipped cream and grated chocolate

as required

e Cut cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely
in the blender on setting 7.

® Switch off appliance and add the milk
through the funnel. Mix for approx.
30 seconds at setting 7.

® Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Banana ice shake

2-3 bananas

2-3 heaped tbs. vanilla or lemon ice cream

2 packet of vanilla sugar

Y2 | milk

e Cut bananas into pieces and chop
up in the blender for 5-10 seconds.

o When the appliance has come to stand-
still, add milk and ingredients and blend
for approx. 1 minute until the mixture
is frothy.

Fruit sundae

250 g fruit (e.g. strawberries, banana,

orange, apple)

50-100 g sugar

500 ml cold water

Ice as required

® Peel fruit and cut into pieces.

e Put all ingredients (except ice)
in the blender and blend on setting 7
for approx. 1 minute.

® Serve with the ice cream

Sportsman’s cocktail

2-3 oranges

1 lemon

Y2—1 tbs. sugar or honey

Ya | apple juice

Y4 | mineral water and ice cube if required

® Peel oranges and lemon, cut into pieces.

o Blend ingredients (except apple juice and
mineral water) for approx. 30 seconds
on setting 4.

® Add the apple juice and mineral water.

® Blend briefly until the drink is frothy.

® Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes.

Red fruit pudding

400 g fruit (pitted sour cherries, raspberries,
black/red currants, strawberries,
blackberries)

100 ml sour cherry juice

100 ml red wine

80 g sugar

1 packet of vanilla sugar

2 tbs. lemon juice

1 pinch of cloves (ground)

1 pinch of cinnamon (ground)

8 gelatine leaves
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Soak the gelatine in cold water

for approx. 10 minutes.

Bring all the ingredients (except

the gelatine) to the boil.

Dry the gelatine and melt in the
microwave, but do not cook.

Blend hot fruit and gelatine on setting 5
for approx. 1 minute.

Pour the red fruit pudding into small bowls

rinsed out with cold water and refrigerate.

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.
Sports drink

200 g honey (from refrigerator)

5 g cinnamon

200 g milk (from refrigerator)

Put honey and cinnamon in the blender
and blend at setting M.

After 5 seconds add the milk and blend
for 3 seconds.

Honey bread spread
50 g butter(from refrigerator)
200 g honey (from refrigerator)

Cut butter into small pieces and put into
the blender.

Add honey and blend for 8 seconds
at setting M.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS8.../MUMXL.. .
Respectez la notice d’utilisation du robot culinaire.

Cet accessoire convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides ou mi-durs, pour broyer / hacher les fruits et Iégumes crus,
et pour réduire les préparations en purée. Il ne doit pas servir a trans-
former d’autres objets ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place !

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement !
Ne faites fonctionner le mixeur qu’a I'état entierement assemblé

et avec le couvercle en place. Ne touchez pas les lames du mixeur
avec les mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Risque de brilures !

Risque de brilure !

Soyez extrémement prudent pendant la transformation d’ingrédients
chauds.

Risque de brilure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.

Versez au maximum 0,75 litre de liquide tres chaud ou moussant.
Important !

N’utilisez les accessoires qu’a I'état entierement assemblé. Ne faites
marcher I'accessoire que dans la position de service indiquée.

Sans le couvercle protégeant I'entrainement d’accessoire et si le
mixeur n’a pas été entierement posé, I'appareil ne démarre pas.

Ne faites pas tourner le mixeur a vide.

Vue d’ensemble Préparatifs
Veuillez déplier les volets illustrés. Alttention /
Figure I Nassemblez jamaris le mixeur sans le joint
1 Support du mixeur avec lame situé contre le support du mixeur.
2 Verseuse du mixer (verre) Figure
3 Couvercle avec orifice d’ajout Assembler le mixeur :
4 Entonnoir ® Placez le support de mixeur dans
Figure & la verseuse, avec le joint en place,
Position de travail de sorte que le trait se trouve sous

- . le marquage fléché.
Utilisation e Tournez le support de mixeur a droite
e Avant la premiére utilisation, nettoyez jusqu’a la butée pour le fixer.

toutes les piéces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Travailler avec le mixeur

Remarque : La verseuse du mixeur est en
verre borosilicaté extrémement résistant aux
différentes températures et vous permet de
traiter méme des ingrédients en ébullition
sans que le verre ne se féle.

Risque de brdlures /
Risque de brdlure /

Soyez extrémement prudent pendant

/a transformation d’ingrédients chauds.
Lorsque vous traifez des aliments
meélanges treés chauds, de la vapeur tra-
verse [‘entonnoir menage dans le cou-
vercle. Versez au maximum 0,75 litre
de liquide tres chaud ou moussant.

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse

de travail recommandées dans cette
notice d’utilisation se référent aux appa-
reils équipés d’'un sélecteur rotatif

a 7 positions.

Pour les appareils a sélecteur rotatif

4 gradins, consultez les valeurs indicati-
ves figurant sur le tableau suivant :

7 gradins: 1..2..3..4..5...6...7
4 gradins: 1....... 2. I T 4
Figure D]
® Appuyez sur le bouton de déver- ®

rouillage et amenez le bras multi- Il
fonctions sur la position 5. —
® Recouvrez les entrainements qui
ne servent pas avec des couvercles
de protection.
® Retirez le couvercle protégeant I'entrai-
nement du mixeur.
® Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil
de base doivent coincider) puis tournez
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.
® Ajoutez des ingrédients.
— Quantité maximum d’ingrédients
liquides = 1,75 litre ;
— Quantité maximum de liquides
chauds ou moussants = 0,75 litre ;
— Quantité optimale préparable d’'ingré-
dients fermes = 100 grammes.

® Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée dans la poignée du
mixeur. Le couvercle doit avoir encranté.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients (figure [-8)

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.
Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez

progressivement les ingrédients fermes

par l'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

E Remarque importante

Lorsque vous traitez des liquides / ingreé-
dients liquides, haussez lentement la
vitesse de I'appareil, par étapes, pour
empécher les ingrédients a mélanger
de jaillir et d’éclabousser.

Aprés le travail

® FEteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif. Attendez que la lame se soit
immobilisée.

® Débranchez la fiche male de la prise

de courant.

Tournez le mixeur dans le sens des

aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le couvercle du bol mixeur.
Pour ce faire, tournez le couvercle
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre et détachez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Risque de blessures avec
les lames tranchantes /

Ne fouchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Pour les nettoyer, utilisez
une brosse.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attention /

Ne mettez pas le support de mixeur au lave-

vaisselle et ne le lalssez pas immergé dans

leau.

® Nettoyez le support de mixeur sous I'eau
du robinet.

® |l est possible de nettoyer le couvercle,
I'entonnoir et la verseuse au lave-vaisselle.

Remarque :

Le couvercle peut se démonter pour

le nettoyer.

Figure 3

® Sortez I'entonnoir par le haut du couvercle.

® Poussez l'insert pour le sortir par le bas
du couvercle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans

le détacher de I'appareil. Pour cela, versez

un peu d’eau additionnée de produit

a vaisselle dans le mixeur en place.

Faites fonctionner le mixeur pendant

quelques secondes (position M).

Jetez I'eau de nettoyage puis rincez

le mixeur a I'eau claire.

Recettes

Mayonnaise

Remarque : avec le mixeur, vous pouvez

préparer la mayonnaise uniqguement avec

des ceufs entiers (le blanc et le jaune).

Recette de base :

1 ceuf

1 cuillere a café bombée de moutarde

1 cuillére a soupe de vinaigre ou de jus

de citron

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

200 a 250 ml d’huile

Les ingrédients doivent tous étre a la méme

température.

® Mélangez les ingrédients (sauf I'huile)
pendant quelques secondes, avec
le robot réglé sur le niveau 3.

® Réglez 'appareil sur la vitesse la plus
élevée. Versez I'huile par I'entonnoir
et mélangez jusqu’a ce que la mayon-
naise s’émulsionne.

Quantité maximale : doublez les quantités

de la recette de base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Chocolat chaud

50 a 75 g de chocolat froid en tablette

Y2 | de lait trés chaud

Créme fouettée et copeaux de chocolat selon

le golit

® Partagez le chocolat de ménage
en morceaux d’env. 1 cm et broyez-les
complétement dans le mixeur réglé
sur le niveau 7.

® FEteignez 'appareil et versez le lait par
I'entonnoir. Mélangez env. 30 secondes
sur le niveau 7.

® Versez le chocolat chaud dans des
verres, puis servez avec de la créme
fouettée et des copeaux de chocolat,
selon le go(t.

Milk-shake a la banane

2 ou 3 bananes

2 ou 3 cuilleres a soupe bombées de glace

a la vanille ou au citron

2 sachet de sucre vanillé

Y2 | de lait

® Découpez les bananes en morceaux
et broyez pendant 5-10 secondes
au mixeur.

® Apres que le mixeur s’est immobilisé,
ajoutez le lait et les ingrédients, puis
mixez pendant env. 1 minute jusqu’a faire
mousser le mélange.

Cocktail de fruits
250 g de fruits (par exemple des fraises,
bananes, oranges, pommes)
50 a 100 g de sucre
500 ml d’eau froide
Glace selon le golt
® Pelez les fruits puis coupez-les
en morceaux.
® Versez tous les ingrédients (sauf
la glace) dans le mixeur, réglez sur
le niveau 7 et mixez pendant env.
1 minute.
® Servez, en accompagnant éventuelle-
ment de glace.

13
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Cocktail du sportif

2 ou 3 oranges

1 citron

une demi ou une cuillére a soupe de sucre

ou de miel

250 ml de jus de pomme

Y4 | d’eau minérale, glagons éventuellement

® Pelez les oranges et le citron, découpez-
les en morceaux.

® Mélangez les ingrédients (sauf le jus
de pommes et I'eau minérale) pendant
environ 30 secondes sur le niveau 4.

® Ajoutez le jus de pomme et I'eau
minérale.

® Mixez pendant un instant pour que
la boisson devienne mousseuse.

® Versez le cocktail dans des verres,

et servez avec des glagons selon le go(t.

Compote de fruits rouges

400 g de fruits (griottes dénoyautées,

framboises, groseilles, cassis, fraises,

mures)

100 ml de jus de griottes

100 ml de vin rouge

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

2 cuilleres a soupe de jus de citron

1 clou de girofle (moulu)

1 pincée de cannelle (moulue)

8 feuilles de gélatine

e Faites ramollir la gélatine dans de I'eau
froide pendant 10 minutes environ.

® Portez a ébullition tous les ingrédients
(sauf la gélatine).

® Pressez la gélatine puis faites-la fondre
au micro-ondes, sans la faire cuire.

® Meélangez les fruits chauds et la gélatine

pendant environ 1 minute sur le niveau 5.

® \ersez la compote dans des coupes
passées sous I'eau froide puis mettez-les
au frais.

Un conseil : la compote de fruits rouges

est délicieuse accompagnée de créme

fouettée ou de creme a la vanille.

Boisson des sportifs

200 g de miel (sorti du réfrigérateur)

5 g de cannelle

200 g de lait (sorti du réfrigérateur)

® Versez le miel et la cannelle dans
le bol mixeur et mixez sur la vitesse M.

® 5 secondes aprés, ajoutez le lait et mixez
le tout pendant 3 secondes.

Péte tartinable au miel

50 g de beurre (sorti du réfrigérateur)

200 g de miel (sorti du réfrigérateur)

® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
8 secondes sur la position M.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per la macchina da cucina MUMS.../
MUMXL.. . Seguire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina.
Questo accessorio € idoneo a miscelare alimenti liquidi o semiduri,
per sminuzzare/tritare frutta e verdura crude e per fare la passata
di alimenti. |l suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti

0 sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato!
Rimuovere/applicare il coperchio solo quando il motore € fermo!
Usare il frullatore solo in stato di completo assemblaggio e con

il coperchio applicato. Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione di ingredienti bollenti.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,75 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

Importante!

Usare gli accessori solo dopo se completamente montati.

Usare gli accessori solo nella posizione di lavoro mostrata.

Senza il coperchio di sicurezza dell’ingranaggio utensile applicato

e in caso di frullatore applicato in modo incompleto, I'apparecchio
non va in funzione. Non fare girare a vuoto il frullatore.

Guida rapida Preparazione
Aprire le pagine con le figure. Attenzione!
Figura I Non montare mai il frullatore senza la guarni-
1 Supporto frullatore con lame zione sul supporto frullatore.
2 Bicchiere del frullatore (vetro) Figura
3 Coperchio con apertura di aggiunta Comporre il frullatore:
4 Imbuto ® Mettere il supporto frullatore con
Figura & la guarnizione applicata nel bicchiere
Posizione di lavoro del frullatore in modo che la tacca

si trovi sotto la freccia di riferimento.
Uso ® Fissare il supporto frullatore mediante

e Al primo uso pulire tutte le parti, rotazione verso destra fino all’arresto.

vedi «Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15



it
Lavoro con il frullatore

Avvertenza: il bicchiere del frullatore € costi-
tuito da vetro borosilicato estremamente
resistente al calore e permette anche la lavo-
razione di ingredienti bollenti senza che

il vetro si rompa.

A Pericolo di scottature!

Massima prudenza nella lavorazione
di ingredienti bollent.

Durante /a lavorazione di frullati molfo
caldi, aal Imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,75 litri
di liquido molfo caldo o che produce
schiuma.

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore
a manopola a 7 posizioni.

Per apparecchi con interruttore rotante

a 4 posizioni i valori indicativi possono
essere presi della tabella seguente:

a 7 posizioni: 1...2..3...4..5...6...7
a 4 posizioni: 1........ 2. T 4
Figura D]
® Premere il pulsante di sblocco ®
e portare il gancio multifunzione Il

nella posizione 5.
e Coprire gli ingranaggi non utilizzati
con i coperchi di sicurezza ingranaggi.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell’ingranaggio frullatore.
® Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo
in senso antiorario fino all’arresto.
e Introdurre gli ingredienti.
— Quantita massima di ingredienti
liquidi = 1,75 litri;
— Quantita massima di ingredienti che
formano schiuma o bollenti = 0,75 litri
— Quantita ottimale di lavorazione
per ingredienti solidi = 100 grammi.
® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell’impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti (figura [-8)

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

e togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure
® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

E Avvertenza importante

Nella lavorazione di ingredienti liquidi/
fluidi, aumentare lentamente un poco
per volta la velocita dell’apparecchio,
per evitare l'uscita di spruzzi del frullato.

Dopo il lavoro
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante. Attendere finché la lama non
si € fermata.
® Staccare la spina.
® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.
e Staccare il coperchio dal bicchiere frulla-
tore. Ruotare a tal fine il coperchio
in senso antiorario e rimuoverlo.
Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Pericolo di ferite da lame taglienti/

Non toccare a mani nude le lame de/
frullatore. Per la pulizia usare una
spazzola.

Attenzione!

Non lavare il supporto frullatore nella

lavastoviglie e non lasciarlo in acqua.

® Lavare il supporto frullatore sotto acqua
corrente.

® Coperchio, 'imbuto e bicchiere del frulla-
tore sono lavabili in lavastoviglie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Avvertenza:

Per il lavaggio il coperchio pud essere

smontato.

Figura 3

o Estrarre 'imbuto dal coperchio tirandolo
verso ['alto.

® Spingere l'inserto fuori dal coperchio
premendo da sotto.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,

senza separarlo dall’apparecchio.

A tal fine introdurre un poco di acqua con

detersivo per piatti nel frullatore montato.

Accendere il frullatore per qualche secondo

(grado M). Versare I'acqua di lavaggio e

sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Ricette

Maionese

Avvertenza: la maionese puo essere prepa-

rata nel frullatore solo con uova intere (tuorlo

e albume).

Ricetta base:

1 uovo

1 cucchiaino colmo di senape

1 cucchiaio di aceto o succo di limone

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

200-250 ml olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi alla velocita 3.

o Commutare I'apparecchio alla velocita
massima, versare l'olio attraverso
I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare
la maionese.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Cioccolata calda

50-75 g di cioccolato in pezzi raffreddato

Y2 | latte molto caldo

Panna montata e cioccolato grattugiato

a volonta

® Tagliare il cioccolato da cucina in pezzi
(di ca. 1 cm) e sminuzzarlo completa-
mente nel frullatore alla velocita 7.

® Spegnere I'apparecchio ed aggiungere
il latte attraverso I'imbuto.
Miscelare per ca. 30 secondi alla
velocita 7.

® Versare la cioccolata calda in tazze e ser-
virla, a richiesta, con panna montata
e cioccolato grattugiato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Shake di banane e gelato

2-3 banane

2-3 cucchiai colmi di gelato alla vaniglia

o gelato al limone

2 bustina zucchero vanigliato

Y2 | di latte

® Tagliare le banane a pezzi e sminuzzarle
per 5-10 secondi nel frullatore.

® Quando I'apparecchio si & fermato,
aggiungere latte ed ingredienti e frullare
per ca. 1 minuto, finché la massa non
diventa schiumosa.

Frullato di frutta mista

250 g frutta (per es.: fragole, banane,

arance, mele)

50-100 g zucchero

500 ml acqua freddo

Ghiaccio a volonta

® Sbucciare la frutta e tagliarla a pezzetti.

® Introdurre tutti gli ingredienti (tranne
il ghiaccio) nel frullatore e frullare
per ca. 1 minuto alla velocita 7.

® Servire eventualmente con ghiaccio.

Cocktail dello sportivo

2-3 arance

1 limone

2—1 cucchiaio di zucchero o miele

Y4 | succo di mele

Y4 | di acqua minerale event. cubetti

di ghiaccio

® Sbucciare arance e limoni, spezzettarli.

e Frullare gli ingredienti (tranne il succo
di mela e 'acqua minerale) per ca.
30 secondi alla velocita 4.

® Aggiungere il succo di mele e 'acqua
minerale.

e Frullare brevemente finché la bevanda
forma schiuma.

® Versare il cocktail in bicchieri e servirlo,
a richiesta con cubetti di ghiaccio.

Dessert di frutti

400 g frutta (amarene snocciolate, lamponi,
ribes, fragole, more)

100 ml succo di amarena

100 ml vino rosso

80 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

2 cucchiai succo di limone

1 punta di coltello di garofano (macinato)
1 pizzico di cannella (macinata)

8 fogli di gelatina

17
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Ammorbidire la gelatina per ca. 10 minuti
in acqua fredda

Portare ad ebollizione tutti gli ingredienti
(tranne la gelatina).

Spremere la gelatina e fonderla nel forno
a microonde, senza farla bollire.

Frullare i frutti molto caldi e la gelatina alla
velocita 5 per ca. 1 minuto.

Versare il dessert di frutti in ciotoline

sciacquate a freddo e conservare in frigo.

Consiglio: il dessert di frutti & gustoso con
panna montata o salsa di vaniglia.

Bevanda per lo sport
200 g miele (dal frigorifero)
5 g cannella

200 g latte (dal frigorifero)

Introdurre miele e cannella nel frullatore
e frullare alla velocita M.

Dopo 5 secondi aggiungere il latte

e frullare per 3 secondi.

Companatico al miele spalmabile

50 g burro (dal frigorifero)

200 g miele (dal frigorifero)

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo
nel frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare
per 8 secondi alla velocita M.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS.../MUMXL.. .
De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine in acht nehmen.

Dit toebehoren is geschikt voor het mengen van vloeibare en halfvaste
levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en rauwe groente
en voor het pureren van gerechten. Het mag niet worden gebruikt

om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen
of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in compleet samengebouwde toestand en met
aangebracht deksel gebruiken. Mixermes niet met blote handen
reinigen. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Kans op brandwonden!

Risico van brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten dient men bijzonder
voorzichtig te zijn.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,75 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

Belangrijk!

Toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
Toebehoren alleen gebruiken in de afgebeelde werkpositie.

Het apparaat schakelt niet in wanneer het veiligheidsdeksel van

de hulpstukaandrijving niet is aangebracht en de mixer niet goed

is bevestigd. De mixer niet zonder vulling laten lopen.

In één oogopslag Voorbereiden

De pagina's met afbeeldingen Attentie!

uitklappen a.u.b. Mixer nooit zonder afdichting op de mixer-
Afb. I houder aanbrengen.

1 Mixerhouder met mes Afb.

2 Mixkom (glas)

3 Deksel met vulopening
4 Trechter

Afb. B

Bedrijfspositie

Bedienen

® Voor het eerste gebruik alle onderdelen
grondig reinigen, zie ,Reinigen en onder-
houd*.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Mixer in elkaar zetten:

o De mixerhouder met aangebrachte
afdichting zodanig in de mixkom plaatsen
dat de streep onder de markeringspijl
staat.

o Mixerhouder bevestigen door deze naar
rechts tegen de aanslag te draaien.
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Ingrediénten toevoegen (afb. []-8)
® Apparaat uitschakelen met de draai-

Werken met de mixer
Opmerking: De mixkom bestaat uit bijzonder

temperatuurbestendig borosilicaatglas schakelaar. " .
en stelt u in staat hete ingrediénten e Deksel verwideren en de ingrediénten
toevoegen

te verwerken zonder dat het glas knapt.

Kans op brandwonden!
Risico van brandwonden!

Bij het verwerken van hete ingrediénten
dient men bjjzonder voorzichtig te zifn.

Bijj verwerking van hete mixvioeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,75 liter hete of schuimende
mixvloeistof foevoegen.

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor
de werksnelheid in deze handleiding
hebben betrekking op de apparaten
met een draaiknop met 7 standen.
De richtwaarden voor apparaten met
een draaischakelaar met 4 standen
vindt u in de volgende tabel:

met 7 standen: 1...2...3...4..5...6..7
met 4 standen: 1........ 2 TR 4

Afb. 1

20

Op de ontgrendelknop drukken ®

en de multifunctionele arm

op positie 5 zetten. -

Niet gebruikte aandrijvingen afdekken

met aandrijvingsbeschermdeksels.

Het beschermdeksel van de mixer-

aandrijving verwijderen.

Mixkom aanbrengen (markering

op de handgreep tegen de markering

op het basisapparaat) en tegen de klok

in draaien tot aan de aanslag.

De ingrediénten toevoegen.

— maximumhoeveelheid vloeibare
ingrediénten = 1,75 liter;

— maximumhoeveelheid schuimende
of hete vloeistoffen = 0,75 liter;

— optimale verwerkingshoeveelheid van
vaste ingrediénten = 100 gram.

Deksel aanbrengen en tegen de klok

in tot aan de aanslag in de mixerhand-

greep draaien.

Het deksel moet vastgeklikt zijn.

Draaischakelaar op de gewenste stand

zetten.

of

® {rechter verwijderen en vaste ingre-
diénten beetje bij beetje toevoegen
via de vulopening

of

® vloeibare ingrediénten toevoegen
via de trechter.

E Belangrijke aanwijzing

Bij het verwerken van vloeistof/vloeibare
ingrediénten het toerental van het appa-
raat langzaam en stapsgewijs verhogen
om te voorkomen dat de vloeistof eruit
spat.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draai-
schakelaar. Wachten tot het mes tot
stilstand is gekomen.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

® Deksel verwijderen van de mixkom.
Daartoe het deksel tegen de klok
in draaien en verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct

na gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Verwondingsgevaar
door scherpe messen/!

Mixermes niet met blote handen reinjgen.
Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Attentie!
Mixerhouder niet in de afwasaufomaat
reinigen en niet in water laten liggen.
® Mixerhouder reinigen onder stromend
water.
® Deksel, trechter en mixkom kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Opmerking:

Deksel kan voor het reinigen uit elkaar

worden genomen.

Afb. 3

® Trechter naar boven uit het deksel
nemen.

® Inzetstuk naar beneden uit het deksel
drukken.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het

meestal voldoende om de mixer te reinigen

zonder deze van het apparaat te nemen.

Hiertoe doet u een beetje water met afwas-

middel in de gemonteerde mixer.

Schakel de mixer enkele seconden

in (stand M). Afwassopje weggieten

en de mixer uitspoelen met schoon water.

Recepten

Mayonaise

N.B.: In de mixer kan alleen mayonaise uit

hele eieren (eiwit en eigeel) worden bereid.

Basisrecept:

1 ei

1 volle TL mosterd

1 eetlepel azijn of citroensap

1 snufje zout

beetje suiker

200-250 ml olie

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

® Alle ingrediénten (behalve de olie)
mengen op stand 3.

® Het apparaat op de hoogste stand
schakelen, de olie in de trechter gieten
en mixen tot de mayonaise emulgeert.

Maximum hoeveelheid: dubbele hoeveelheid

van het basisrecept.

Hete chocolade

50-75 g gekoelde chocolade in blokvorm

Y2 | hete melk

slagroom en chocoladevlokken naar wens

® Blokchocolade in stukken (ca. 1 cm)
snijden en volledig fijnmaken met
de mixer op stand 7.

® Apparaat uitschakelen en de melk via
de trechter toevoegen. Ca. 30 seconden
mixen op stand 7.

® Hete chocolade in glazen doen en naar
wens serveren met geklopte room
en chocoladevlokken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

nl

Bananen-ijs-shake

2-3 bananen

2-3 volle eetlepels vanille-ijs of citroenijs.

2 pakje vanillesuiker

Y2 | melk

® Bananen in stukken snijden en 5-10
seconden fijnmaken met de mixer.

o Nadat het apparaat tot stilstand is
gekomen de melk en de ingrediénten
toevoegen en ca. 1 minuut mixen
tot een schuimende massa is ontstaan.

Vruchtenmix

250 g fruit (bijv. aardbeien, banaan,

sinaasappel, appel)

50-100 g suiker

500 ml koud water

IJs naar wens

® Fruit schillen en in stukken snijden.

o Alle ingrediénten (behalve het ijs)
in de mixer doen en ca. 1 minuut
mixen op stand 7.

o FEventueel samen met het ijs serveren.

Sportcocktail

2-3 sinaasappels

1 citroen

/2—1 eetlepel suiker of honing

Ya | appelsap

Y4 | mineraalwater, eventueel ijsblokjes

® Sinaasappels en citroen schillen,
in stukken snijden.

e Ingrediénten (behalve appelsap
en mineraalwater) ca. 30 seconden
mixen op stand 4.

® Appelsap en mineraalwater toevoegen.

o Kort mixen tot de drank schuimt.

® De cocktail in glazen doen en naar wens
serveren met ijsblokjes.

Watergruwel

400 g fruit (ontpitte zure kersen, frambozen,
rode bessen, aardbeien, bramen)
100 ml sap van zure kersen

100 ml rode wijn

80 g suiker

1 pakje vanillesuiker

2 eetlepels citroensap

1 mespuntje gemalen kruidnagelen
snufje gemalen kaneel

8 blaadjes gelatine
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Gelatine ca. 10 minuten laten weken

in koud water.

Alle ingrediénten (behalve de gelatine)
aan de kook brengen.

De gelatine uitpersen en in de magnetron
smelten, niet koken.

Hete vruchten en gelatine ca. 1 minuut
mixen op stand 5.

De watergruwel in met koud water ge-
spoelde kommen doen en in de koelkast
zetten.

Tip: Watergruwel is lekker met geklopte room
of vanillesaus.

Sportdrankje

200 g honing (uit de koelkast)

5 g kaneel

200 g melk (uit de koelkast)
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Honing en kaneel in de mixer doen
en op stand M mixen.
Na 5 seconden de melk toevoegen
en 3 seconden mixen.

Honing-broodbeleg

50 g boter (uit de koelkast)

200 g honing (uit de koelkast)

e Boter in kleine stukken verdelen
en in de mixer doen.

® Honing toevoegen en 8 seconden
mixen op stand M.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehgr er beregnet til kekkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Laes og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen.

Dette tilbehor er beregnet til at blande flydende hhv. halvfaste
fadevarer, til at smahakke/hakke ra frugt og grent og til at purere
madvarer. Ma ikke bruges til at bearbejde andre genstande hhv.
substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa/tages af, nar drevet star stille!
Blenderen ma kun anvendes, nar den er helt samlet, og laget
er sat pa. Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt en bgrste for rengaring.

Fare for forbraending!

Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig, nar varme ingredienser forarbejdes.

Fare for skoldning!

Ved bearbejdning af varme ingredienser kommer der damp

ud gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,75 liter varm eller
skummende vaeske.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

Tilbehgr ma kun bruges i den angivne arbejdsposition.
Apparatet teender ikke, hvis drevbeskyttelseslaget til veerkigj ikke
er sat pa og hvis blenderen ikke er helt pasat.

Blenderen skal ikke arbejde, hvis den er tom.

Overblik Betjening

Fold billedsiderne ud. ® Rengor alle dele, for de tages i brug
Billede Y farste gang, se ,Renggring og pleje”.
1 Blenderholder med kniven Forberedelse

2 Blenderbeholder (glas)

3 Lag med pafyldningsabning oBs!

Samle aldrig blenderen uden pakning

;in;g: g[:] pa blenderholderen.
Arbejdsposition Billede

Samling af blender:

® Szt blenderholderen med pasat pakning
i blenderbeholderen pa en sddan made,
at stregen befinder sig under pilmarke-
ringen.

® Fastgor blenderfoden ved at dreje den
til hajre indtil stop.
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Arbejde med blenderen

Henvisning: Blenderbeholderen bestéar af
meget temperaturbestandigt borsilikatglas,
som gor det muligt ogsa at forarbejde
kogende varme ingredienser, uden at glasset
gér i stykker.

Fare for forbraending/
Fare for skoldning!

Veer yderst forsigtig, ndr varme ingre-
dienser forarbejdes.

Ved bearbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten

/ ldget. Pafyld maksimalt 0,75 liter varm
eller skummende vaeske.

m Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht.
arbejdshastighed, der er anbefalet i denne
brugsvejledning, refererer til apparaterne
med 7-trins drejekontakt.

Vejledende veerdier for apparater med
4-trins drejekontakt fremgar af fglgende
tabel:

7-trinnet: 1..2..3...4...5..6...7

4-trinnet: 1........ 2. TR 4

Billede ]

® Tryk pa sikkerhedstasten og stil ®
multifunktionsarmen i position 5. )

® Tildeek ikke anvendte drev med
drevbeskyttelseslag.
e Tag beskyttelseslaget af blenderdrevet.
® Szt blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal veere ud for markering
pa motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.
e Pafyld ingredienserne.
— Maks. meengde flydende ingredienser
=1,75 liter;
— Maks. meengde skummende eller
varme vaesker = 0,75 liter;
— Optimal bearbejdningsmaengde faste
ingredienser = 100 gram.
® Sat laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet.
Laget skal veere faldet i hak.
e Stil drejekontakten pa det gnskede trin.
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Pafyldning af flere ingredienser (billede [-8)

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

® tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

e fyld flydende ingredienser gennem tragten.

m Vigtig henvisning

Ved bearbejdning af veesker/flydende
ingredienser gges omdrejningstallet

af apparatet langsomt og lidt ad gangen,

sa blenderindholdet ikke sprgijter ud.

Efter arbejdet
® Sluk for apparatet med drejekontakt.
Vent, til kniven star stille.
® Traek netstikket ud.
® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.
® Tag laget af blenderbzegeret.
Drej hertil laget mod venstre og tag det af.
Tip: Det anbefales at rengere blenderen
straks efter brug.

Rengaring og pleje

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive/

Beror ikke blenderknivene med de bare
fingre. Benyt en barste for rengoring.

OBS/

Blenderholderen ma ikke szettes i opvaske-

maskinen og ma ikke blive liggende i vand.

® Rengar blenderholderen under rindende
vand.

® Lag, tragt og blenderbeholder kan tale
opvaskemaskine.

Bemaerk:

Laget kan skilles ad til rengering.

Billede @

® Tag tragten opad ud af laget.

e Tryk indsatsen nedad ud af laget.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver

man normalt ikke at tage blenderen af

apparatet til rengjoring. Kom en smule vand

med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.

Teend for blenderen og lad den kere i et par

sekunder (trin M). Heeld opvaskevandet ud

og skyl blenderen med rent vand.
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Opskrifter

Mayonnaise

Bemeerk: | blenderen kan mayonnaise

kun tilberedes af hele ag (aeggeblomme

og aggehvide).

Grundopskrift:

1 a9

1 toppet tsk sennep

1 spsk eddike eller citronsaft

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

200-250 ml olie

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

o Bland ingredienserne (undtagen olie)
patrin 3 i et par sekunder.

e Stil apparatet pa hgjeste trin, hzeld olien
gennem tragten og bland det hele
i blenderen, til mayonnaisen emulgerer.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Varm chokolademaelk

50-75 g kalet blokchokolade

Y2 | varm maelk

Piskeflode og revet chokolade efter gnske

® Skeer blokchokoladen i stykker (ca. 1 cm)
og finhak dem helt i blenderen pa trin 7.

® Sluk for apparatet og tilseet maelk
gennem tragten. Bland det hele i blen-
deren i ca. 30 sekunder pa trin 7.

® Heeld den varme chokolademeaelk
i glas og servér med piskeflode
og revet chokolade efter gnske.

Banan-is-shake

2-3 bananer

2-3 toppede spsk vanilleis eller citronis

2 pakke vanillesukker

Y2 | meelk

® Skaer bananerne i stykker og finhak dem
i blenderen i 5-10 sekunder.

® Nar apparatet star stille, tilsaet meelk
og ingredienser og bland det hele
i blenderen i ca. 1 minut, til massen
skummer.

Frugtkompot

250 g frugt (f.eks. jordbeer, banan,
appelsin, aeble)

50-100 g sukker

500 ml koldt vand

Is efter gnske

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Skreel frugterne og skaer dem i stykker.

o Kom alle ingredienserne (undtagen is)
i blenderen og bland det hele i ca. 1 minut
pa trin 7.

® Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner

1 citron

Y2—1 spsk sukker eller honning

Vs | aeblesaft

Ya | mineralvand evt. isterninger

® Skreel appelsinerne og citroner, skaer
dem i stykker.

® Bland ingredienserne (undtagen
a&blesaft og mineralvand) i blenderen
i ca. 30 sekunder pa trin 4.

® Tilsaet aeblesaften og mineralvandet.

o Bland det hele kort i blenderen, indtil
drikken skummer.

® Heeld cocktailen i glas og servér med
isterninger efter gnske.

Redgred

400 g frugt (kirsebzer uden sten, hindbeer,

ribs, jordbaer, brombaer)

100 ml usgdet kirsebaersaft

100 ml redvin

80 g sukker

1 pakke vanillesukker

2 spsk citronsaft

1 knivspids nelliker (pulver)

1 knivspids kanel (pulver)

8 blad husblas

o Kom husblassen i koldt vand og lad den
traekke i ca. 10 minutter.

® Opkog alle ingredienserne (undtagen
husblas).

e Tryk vandet ud af husblassen og lad den
smelte i mikrobglgeovnen, ma ikke koge.

o Bland de varme frugter og husblassen
i blenderen i ca. 1 minut pa trin 5.

o Kom den feerdige redgred i sma skal,
som skal vaere skyllet i koldt vand, og stil
dem koldt.

Tip: Redgraden smager godt med piskeflade

eller vanillesovs.
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Sportdrink

200 g honning (fra keleskabet)

5 g kanel

200 g meelk (fra koleskabet)

e Kom honning og kanel i blenderen
og bland det hele pa trin M.

o Tilsaet meelk efter 5 sekunder og bland
det hele i 3 sekunder.

Smgrpalaeg med honning

50 g smar (fra kaleskabet)

200 g honning (fra keleskabet)

® Skeer smarret i sma stykker og kom
det i blenderen.

e Tilsaet honning og bland det hele i blen-
deren i 8 sekunder pa trin M.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Dette tilbehgret er beregnet for kigkkenmaskinen MUMS.../MUMXL.. .
Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen.

Dette tilbehgret er egnet for blanding av flytende hhv. halvfaste
matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og grannsaker og for mosing
av mat. Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv.
substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade péa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes
pa/tas av nar drevet star stille! Mikseren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand og med pasatt lokk. Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender. For rengjering brukes en bgrste.

Fare for forbrenning!

Fare for skolding!

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding av varme ingredienser.
Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Fyll pa maksimalt 0,75 liter varm eller skummende
vaeske.

Viktig!

Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma kun brukes i den oppfarte arbeidsposisjonen.
Apparatet blir ikke slatt pa uten pasatt beskyttelseslokk for
verktgydrevet eller dersom mikseren ikke er fullstendig pasatt.
Ikke bruk mikseren nar den er tom.

En oversikt Betjening

Vennligst brett ut sidene med bilder. ® Forfarste gangs bruk rengjer alle delene,
Bilde I se “Rengjering og pleie”.

1 Mikserholder med kniv Forberedning

2 Miksebeholder (glass)

3 Lokk med pafyllingsapning
4 Trakt

Bilde B

Arbeidsposisjon

Obs/

Mikseren ma aldri settes sammen uten at

pakningen er satt pa mikserholderen.

Bilde

Sammensetting av mikseren:

e Sett mikserholderen med pasatt pakning
inn i miksebeholderen, slik at streken
befinner seg under pilmarkeringen.

® Fest mikserholderen ved & dreie den mot
hoyre inntil anslag.
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Arbeider med mikseren

Henvisning: Miksebeholderen bestar

av borsilikatglass som taler meget hay
temperatur og gir deg mulighet til & bearbeide
ogsa kokende varme ingredienser, uten

av glasset sprekker.

Fare for forbrenning!
Fare for skolding/

Veer spesielt forsiktig ved bearbeiding
av varme ingredienser.

Ved bearbeiding av varme mikseproduk-
ter, kommer det damp ut av trakten

I lokket. Fyll pa maksimalt 0,75 liter
varm eller skummende vaeske.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastig-
heten som er anbefalt i denne bruks-
veiledningen, relaterer til apparater

med 7-trinns dreiebryter.

For apparater med 4-trinns dreiebryter kan
retningsverdiene finnes i den folgende
tabellen:

7-trinn: 1..2..3..4..5..6..7

4-trinn: 1. 2. 3. 4

Bilde @

® Trykk utlgsningstasten og sett ®
multifunksjonsarmen i posisjon 5. Il

® Drev som ikke blir brukt, ma dekkes
til med beskyttelseslokket.
® Ta beskyttelseslokket av mikserdrevet.
e Sett pad miksebegeret (markeringen
pa handtaket ved markeringen basis-
maskinen) og drei imot klokkens retning
inntil anslag.
e Fyll pa ingrediensene.
— Maksimal mengde av flytende tilset-
ninger =1,75 liter;
— Maksimal mengde av skummende
eller varme vaesker = 0,75 liter;
— Optimal mengde for bearbeiding
av faste ingredienser = 100 gram.
® Sett pa lokket og drei det imot klokkens
retning og inn i mikserhandtaket inntil
anslag. Lokket ma vaere smekket i.
® Sett dreiebryteren pa gnsket trinn.
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Pafylling av ingredienser (bilde [8n)

® Sla av apparaten med dreiebryteren.

® Ta av lokket og fyll pa ingredienser

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser
etter hverandre ned i pafyllingsépningen

eller

o fyll flytende ingredienser ned igjennom
trakten.

m Viktig henvisning

Ved bearbeiding av vaesker/flytende
ingredienser, ma turtallet pa apparatet
langsomt forhgyes trinnvis, for & unngéa
at de spruter ut av apparatet.

Etter arbeidet

® Sla av apparaten med dreiebryteren.
Vent til kniven star stille.

® Trekk ut stopselet.

® Drei mikseren i klokkens retning
og ta den av.

® Ta lokket av miksebegeret.
Drei lokket imot klokkens retning og ta det
av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter
bruk.

Rengjering og pleie

Fare for skade pa grunn
av skarpe kniver!

Mikserkniven ma ikke berares med bare
hender. For rengjoring brukes en borste.

Obs!

Mikserholderen ma ikke rengjores i oppvask-

maskin og ma ikke bli liggende i vannet.

® Rengjor mikserholderen kun under
rennende vann.

® | okk, trakt og miksebeholder kan
rengjeres i oppvaskmaskin.
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Henvisning:

Lokket kan tas fra hverandre for rengjering.
Bilde @

® Ta trakten ut ovenfra igjennom lokket.

® Trykk innsatsen nedover fra lokket.
Tips: Etter at bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten

a taden av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla pa mikseren i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

Oppskrifter

Majones

Henvisning: | mikseren kan du kun lage majo-

nes av hele egg (eggehvite og eggeplomme).

Grunnoppskrift:

1 egg

1 toppet ts sennep

1 ss eddik eller sitronsaft

1 klype salt

1 klype sukker

200-250 ml olje

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

e Bland sammen ingrediensene (unntatt
oljen) i noen sekunder pa trinn 3.

e Still apparatet pa det hgyeste trinnet,
fyll pa oljen igjennom trakten og mikse
sa lenge inntil majonesen emulgerer.

Starste mengde: dobbelt mengde av grunn-

oppskriften.

Varm sjokolade

50-75 g kaldt kokesjokolade

Y2 | varm melk

Stivpisket kremflate og sjokoladerasp alt

etter onske

® Skjeer kokesjokoladen i stykker (ca. 1 cm)
og kutt dem fullstendig i mikseren pa trinn
7.

® Sla av apparaten og tilsett melken
igijennom trakten. Miks i ca. 30 sekunder
pa trinn 7.

® Fyll den varme sjokoladen i glass
og server den alt etter gnske med
stivpisket kremflgte og med sjoko-
laderasp.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bananis-shake

2-3 bananer

2-3 toppete ss vaniljeis eller sitronis

2 pakke vaniljesukker

Y2 | melk

® Skjeer bananene i stykker og kutt dem
i 5-10 sekunder i mikseren.

o FEtter at apparatet er stoppet opp, tilsett
melken og ingrediensene og miks
i ca. 1 minutt, inntil massen skummer.

Fruktbeger
250 g frukt (f.eks.: jordbeer, banan, appelsin,
eple)
50-100 g sukker
500 ml kaldt vann
Is etter onske
o Skrell frukten og skjeer dem i stykker.
e Fyll alle ingrediensene (unntatt isen)
i mikseren og miks dem pa trinn 7
i ca. 1 minutt.
® Serveres evt. sammen med is.

Sportscocktail

2-3 appelsiner

1 sitron

Y2—1 ss sukker eller honning

Ya | eplesaft

Y4 | mineralvann, evt. isbiter

® Skrell appelsiner og sitronen, skjaer dem
i stykker.

® Miks alle ingrediensene (unntatt eplesaft
og mineralvann) i ca. 30 sekunder pa
trinn 4.

o Tilsett eplesaften og mineralvannet.

® Miks det hele kort inntil drikken skummer.

® Hell cocktailen i glass og server etter
gnske med isbiter.

Redgrot

400 g frukt (kirsebaer uten stein, bringebeer,
solbaer, jordbaer, bjgrnebaer)
100 ml kirsebeersaft

100 ml radvin

80 g sukker

1 pakke vaniljesukker

2 ss sitronsaft

1 knivsodd nellik (malt)

1 klype kanel (malt)

8 blad gelatin
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® La gelatinen mykes opp i kaldt vann
ca. i 10 minutter.
o Kok opp alle ingrediensene
(unntatt gelatinen).
® Trykk ut gelatinen og la den smelte
i mikrobglgen, ikke koke.
o Miks de varme fruktene og gelatinen
patrinn 5ica. 1 minutt.
e Fyll graten i kaldt skyllete skaler
og still dem pa et kaldt sted.
Tips: Redgrat smaker godt med stivpisket
kremflgte eller vaniljesaus.

Sportsdrink

200 g honning (fra kjgleskapet)

5 g kanel

200 g melk (fra kjgleskapet)

e Fyll honning og kanel i mikseren og miks
det sammen pa trinn M.

o Tilsett melken etter 5 sekunder og miks
det hele i 3 sekunder.

Honning palegg

50 g smaer (fra kjoleskapet)

200 g honning (fra kjgleskapet)

® Del opp smgret i sma biter og fyll dem
i mikseren.

e Tilsett honningen og miks i 8 sekunder
pa trinn M.

Endringer forbeholdes.
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For din sékerhet

Detta tillbehér ar avsett fér anvédndning med kéksmaskinen MUMS.../
MUMXL.. . F6lj bruksanvisningen till kOksmaskinen.

Detta tillbehdr ar Iampligt fér att blanda flytande resp halvfasta livs-
medel, for att finférdela/hacka ra frukt och raa gronsaker och for att
puréa matratter. Far ej anvéndas for att bearbeta andra féremal resp
substanser.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern. Satt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget star stilla.

Mixern far endast anvandas nar den ar helt ihopmonterad och har
locket pa. Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Anvand en borste for rengoring.

Risk for brannskada!

Risk for skallskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta ingredienser.

Risk for skallskador!

Nar du mixar heta ingredienser trdnger anga ut genom tratten i locket.
Fyll pa maximalt 0,75 liter het eller skummande vétska.

Viktigt!

Anvand tillbehéret endast nér det &r helt ihopmonterat.

Anvand tillbehdret endast i det anvisade arbetslaget.

Apparaten gar inte att starta férran skyddslocket sitter 6ver drivuttaget
for verktyg och nar mixern inte ar helt pasatt.

Starta aldrig en tom mixer.

Oversiktsbilden Anvandning

Vik ut bildsidorna. ® Rengor alla delar fére foérsta anvand-
Bild &Y ningen, se "Rengdring och skotsel”.
1 Mixerhéllare med kniv Forberedelser

2 Mixerbehallare (glas)

P Var forsiktig!
2 'Il_'f'):tl: med pafyliningsGppning Mixern 1d aldrig sattas ihop utan tatning pa
. mixerhdllaren.
Bild @ Bild
Arbetslage !

Satta ihop mixern:

e Satt in mixerhallaren med pasatt tatning
pa sa vis i mixerbehallaren, att strecket
befinner sig under pilmarkeringen.

e Fast sedan mixerhéllaren genom att vrida
den &t hoger till stoppet.
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Anvanda mixern

Observera: Mixerbehallaren bestar av
varmebestandigt borsilikatglas och gor det
mdjligt for dig, att &ven bearbeta kokheta
ingredienser utan att glaset spricker.

Risk for brannskada/!
Risk for skdllskador!

Var ytterst forsiktig nar du bearbetar heta
ingredienser.

N&r du mixar heta ingredienser trénger
anga ut genom tratten i locket.

Fyll pd maximalt 0,75 liter het eller
skummande vétska.

m Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena fér
arbetshastigheten som finns i denna
bruksanvisning géller fér apparater

med stromvred med 7 1&gen.

For apparater med stromvred med 4 lagen
framgar riktvardena av foljande tabell:

7 lagen: 1..2..3..4..5..6...7
4 lagen: 1....... 2. T 4

Bild B

® Tryck pa lasknappen och vrid ®
multifunktionsarmen till l&ge 5. I

® Tack dver drivuttag som inte
anvands med skyddslocken.

® |ossa skyddslocket fran drivuttaget
fér mixern.

e Sétt pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

e Fyll pa ingredienserna.

- Max mangd flytande ingredienser
= 1,75 liter;

— Max mangd skummande eller heta
vatskor = 0,75 liter;

— Optimal bearbetningsméangd fasta
ingredienser = 100 gram.

® Sitt pa locket och vrid fast moturs
i mixerhandtaget till stoppet.

Locket maste sitta fast.
® Vrid stromvredet till 6nskat l1age.
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Fylla pa med mera ingredienser (bild []-8)

e SI3 av apparaten med stromvredet.

® |ossa locket och fyll pa ingredienser

eller

® ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

e fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

m Viktig anvisning

Oka apparatens varvtal langsamt och
stegvis nér du bearbetar vétskor/flytande
ingredienser for att férhindra sténk av det
som bearbetas.

Efter arbetet

® Sla av apparaten med stromvredet.
Vénta tills kniven stér stilla.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Vrid mixern medurs och lossa den.

® Ta bort locket fran mixerb&agaren.
Vrid locket moturs och lossa det.

Tips: Rengor helst mixern genast efter

anvandning.

Reng6ring och skétsel

A Risk for skada pga vassa knivar!

Ta aldrig i mixerknivarna med bara
hénderna. Anvénd en borste for rengdring.

Var forsiktig!

Mixerhdllaren far inte rengdras I diskmaskin

och den far inte ldggas i blot.

® Reng0dr mixerhallaren under rinnande
vatten.

® Lock, tratt och mixerbehallare kan
rengdras i diskmaskin.

Obs!

Locket kan tas isar fér rengéring.

Bild @

e Tryck tratten uppat och ta ut den
ur locket.

e Tryck insatsen nedat ur locket.
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Tips: Efter bearbetning av vatskor racker det
ofta att rengdra mixern utan att lossa den fran
apparaten. Hall lite vatten med handdisk-
medel i den pasatta mixern.

Sla pa mixern fér nagra sekunder (lage M).
Hall bort diskvattnet och skélj ur mixern med
rent vatten.

Recept

Majonnés

Obs! | mixern kan endast lagas majonnés pa

hela 4gg (&ggvita och &ggula).

Grundrecept:

1499

1 ragad tsk senap

1 msk vinéger eller citronsaft

1 krm salt

1 krm socker

200-250 ml olja

Alla ingredienser méaste ha samma

temperatur.

e Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom oljan) i 1age 3.

e Oka till hégsta laget, hall oljan genom
tratten och fortsétt mixa tills majonnédsen
emulgerar.

Maximal méngd: 2 ggr grundreceptet

Varm choklad

50-75 g kall blockchoklad

Y2 | het mjolk

Vispgrédde och chokladrasp enligt dnskemal

® Skar blockchokladen i bitar (ca. 1 cm) och
finférdela i mixern fullstdndigt i lage 7.

e Sténg av apparaten och tillsatt mj6lken
genom tratten. Mixa ca 30 sekunder
ilage 7.

o Hall upp den heta chokladen pa glas och
servera enligt dnskemal med vispad
gradde och chokladrasp.

Shake pa banan och glass

2-3 bananer

2-3 rdgade msk vaniljglass eller citronglass

2 pkt vaniljsocker

Y2 | mjolk

® Skar bananerna i bitar och finférdela dem
i mixern 5-10 sekunder.

o Nar apparaten star stilla tillsatt mj6lken
och 6vriga ingredienser och mixa
ca 1 minut tills massan skummar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

sV

Fruktb&gare
250 g frukt (t.ex. jordgubbar, bananer,
apelsiner, applen)
50-100 g socker
500 ml kallt vatten
Is enligt dnskemal
e Skala frukterna och skdr dem i bitar.
® | &gg alla ingredienser (utom isen)

i mixern och mixa ca 1 minut i lage 7.
® Servera ev. med isen.

Sportcocktail

2-3 apelsiner

1 citron

Y2—1 msk socker eller honung

Ya | dppeljuice

Y4 | mineralvatten ev. isbitar

® Skala apelsinerna och citronen, skar
dem i bitar.

® Mixa ingredienserna (utom appeljuice
och mineralvatten) ca 30 sekunder
i lage 4.

o Tillsatt ppeljuice och mineralvatten.

o Mixa kort tills drycken blivit skummig.

e Hall upp cocktailen pa glas och servera
enligt 6nskemal med isbitar.

Saftpudding

400 g frukt (urkdrnade korsbar, hallon,

vinbar, jordgubbar, bjérnbér)

100 ml kdrsbarssaft

100 ml rédvin

80 g socker

1 pkt vaniljsocker

2 msk citronsaft

1 krm nejlikor (malda)

1 krm kanel (mald)

8 gelatinblad

o BIbtldgg gelatinet ca 10 minuter i kallt
vatten.

o Koka upp ingredienserna (utom
gelatinet).

o Krama vattnet ur gelatinet och smélt
det i mikrovagsugn, koka inte.

o Mixa de varma frukterna och gelatinet
ca 1 minut i lage 5.

o Hall upp saftpudding i sma skalar skéljda
i kallt vatten och stall dem Kallt.

Tips: Saftpuddingen smakar bra tillsammans

med vispad grédde eller vaniljsas.
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Sportdryck

200 g honung (kylskapskall)

5 g kanel

200 g mjolk (kylskapskall)

® Hall honung och kanel i mixern och mixa
i lage M.

o Tillsatt mj6lken efter 5 sekunder och mixa
i 3 sekunder.

Honungspalagg

50 g smor (kylskapskall)

200 g honung (kylskapskall)

® Dela smoreti sma bitar och lagg
in i mixern.

e Tillsatt honung och banda i lage M under
8 sekunder.

Rétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUMS.../MUMXL..
kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita!.

Tama varuste soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, hedelmien ja vihannesten hienontamiseen ja
pilkkomiseen seké ruokien soseuttamiseen. Sita ei saa kayttaa
muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terdéd/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt!
Kayta tehosekoitinta vain, kun sen kaikki osat ovat kiinnitettyind

ja kansi on paikallaan.

Ala koske tehosekoittimen terdan paljain kasin.

Kayta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaara!

Ole erittain varovainen, kun kasittelet kuumia aineksia.
Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos héyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintdan 0,75 litraa.

Téarkeda!

Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitet-
tyind. Kayta varustetta vain ilmoitetussa kayttbasennossa.
Varusteiden kayttéliitannan suojakannen tulee olla paikallaan ja
tehosekoittimen kannen kunnolla kiinni, muutoin laite ei kaynnisty.
Ala kayta tehosekoitinta tyhjana.

Laitteen osat Kaytto

K&&nna esiin kuvasivut o Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
Kuva A kayttdkertaa, katso »Puhdistus«.

1 Tehosekoittimen alusta ja terd Esivalmistelut

2 Kulho (lasia)

/
3 Kansi, jossa on tayttbaukko Huom.!

Ald kokoa tehosekoitinta, jos sen alustassa

4 Suppilo e/ ole tiivistetts.
Kuva G Ki
Kéyttdasento oo

Tehosekoittimen kokoaminen:

® Aseta tehosekoittimen alusta, johon on
kiinnitetty tiiviste, kulhoon niin etta viiva
on nuolimerkin alapuolella.

o Kiinnita tehosekoittimen alusta kdanta-
malla sita oikealle vasteeseen asti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 35



fi

Tehosekoittimen kayitd

Huomautus: Kulho on valmistettu keraami-
sesta lasista (borosilikaattilasi), joka kestaa
erityisen hyvin kuumuutta. Nain voit kasitella
my®s kiehuvan kuumia aineksia, ilman etta
lasi sérkyy.

A Palovamman vaara!

Ole erittain varovainen, kun késittelet
kuumia aineksia.

Kannessa olevan suppilon kautta tulee
ulos hoyryé sekoitettaessa kuumia ainek-
sia. Tdyla lehosekoittimeen kuumaa tar
kuohuvaa nestetta enintaan 0,75 litraa.

m Téarkea ohje

Kéayttdohjeessa suositellut tyénopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin.

Kun laitteessa on 4-asentoinen valitsin,
voit katsoa viitearvot seuraavasta
taulukosta:

7-asentoinen: 1...2...3...4...5...6...7
4-asentoinen: 1........ 2 [ I 4

Kuva @
® Paina avaamisnappia ja aseta e
monitoimivarsi asentoon 5. II\

® Aseta suojakansi sen kayttoliitan-
nan péalle, joka ei ole kaytdssa.
® Poista tehosekoittimen kayttéliitdnnén
suojakansi.
® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapéivaén
vasteeseen asti.
® Tayta ainekset.
— Maksimim&aré nesteita = 1,75 litraa;
— Maksimimé&éréa kuohuvia tai kuumia
nesteitd = 0,75 litraa;
— Suositeltava késittelymaara kiinteita
aineksia = 100 grammaa.
® Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa
kiinni.
e Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisdaminen (kuva []-8)

® Pyséayté kone valitsimesta.

® Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

® poista suppilo ja liséa kiinteét ainekset
véhitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon I13pi.

m Térkea ohje

Kun kéasittelet nesteita tai nestemaisia
aineksia, lisda koneen tehoa véahitellen.
Na&in véltyt roiskumiselta.

Kayton jalkeen
® Pysayta kone valitsimesta.
Odota, kunnes terd on pysahtynyt.
® Irrota pistotulppa pistorasiasta.
® Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.
e Ota kansi pois kulhosta.
Kéaanna kantta vastapéivaén ja poista.
Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kaytén
jalkeen.

Puhdistus

Varo terdvda terda —
loukkaantumisvaara!

Al4 koske tehosekoittimen terdén paljain
kdsin. Kdyla puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Al4 pese tehosekoittimen alustaa

astianpesukoneessa tai jétd likoamaan

veteen.

® Pese tehosekoittimen alusta juoksevan
veden alla.

e Kannen, suppilon ja kulhon voit pesta
astianpesukoneessa.

Ohje:

Voit purkaa kannen osiin puhdistamista

varten.

Kuva @

o Nosta suppilo pois kannesta.

® Tydnné kannen sisdosa irti kannesta.

Vinkki: Nesteiden késittelyn jalkeen voit

usein puhdistaa tehosekoittimen myds

irrottamatta sité koneesta.
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Kaada koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
vahén vettd, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

Kéynnista tehosekoitin muutamaksi sekun-
niksi (nopeudella M). Kaada pesuvesi pois
ja huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedell&.

Ruokaohjeet

Majoneesi

Huomautus: Majoneesin voi valmistaa teho-

sekoittimessa vain kokonaisista kanan-

munista (munanvalkuiainen ja -keltuainen).

Perusohje:

1 muna

1 il sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

200-250 ml 6ljya

Ainesten pitdé olla huoneenlampdisia

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd)
muutama sekunti nopeudella 3.

o Kytke kone maksimi teholle, kaada 6ljya
hitaasti suppilon |api ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Maksimimé&ara: kaksi kertaa perusohje

Kuuma suklaajuoma

50-75 g taloussuklaata

2 | kuumaa maitoa

vispikermaa ja suklaarouhetta haluttaessa

® |eikkaa taloussuklaa noin sentin
kokoisiksi paloiksi ja hienonna
tehosekoittimessa nopeudella 7.

o Katkaise virta laitteesta ja lisd4 joukkoon
maito suppilon lapi.
Sekoita noin 30 sekuntia nopeudella 7.

® Annostele kuuma suklaa laseihin
ja tarjoile haluttaessa kermavaahdon
ja suklaarouheen kanssa.

Banaanipirtelé

2-3 banaania

2-3 rkl vanilja- tai sitruunajaateléa

2 tl vaniljasokeria

2 | maitoa

® Viipaloi banaanit ja hienonna
tehosekoittimessa 5-10 sekuntia.

o Kun kone on pysahtynyt, kaada kulhoon
maito ja muut ainekset ja sekoita
kuohkeaksi noin minuutin ajan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Marjainen hedelmé&hyve

250 g marjoja/hedelmia (esim.: mansikoita,

banaani, appelsiini, omena)

50-100 g sokeria

5 dl kylm&a vetta

jaatelda haluttaessa

e® Kuori ja paloittele hedelmét.

o Lisad kaikki ainekset (paitsi jaateld)
tehosekoittimeen ja sekoita nopeudella 7
noin minuutin ajan.

® Tarjoile haluttaessa jaatelén kanssa.

Urheilijan sportti-cocktail

2-3 appelsiinia

1 sitruuna

Y2—1 rkl sokeria tai hunajaa

Y4 | omenamehua

Y4 | kivenndisvettd, mahd. jddpaloja

o Kuori ja paloittele appelsiinit ja sitruuna.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi
omenamehua ja kivennaisvetta)
nopeudella 4 noin 30 sekuntia.

® Lisdd omenamehu ja kivenndisvesi.

® Sekoita hetken aikaa, kunnes juoma
vaahtoaa.

® Annostele juoma laseihin ja tarjoile
haluttaessa jaapalojen kanssa.

Marjakiisseli

400 g marjoja (kivettdmia kirsikoita,

vadelmia, herukoita, mansikoita,

karhunvatukoita)

1 dI kirsikkamehua

1 dl punaviinia

80 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

2 rkl sitruunamehua

ripaus neilikkaa (jauhettua)

ripaus kanelia (jauhettua)

8 liivatelehteéd

® Pane liivatelehdet likoamaan kylméan
veteen noin 10 minuutiksi.

® Kiehauta kaikki ainekset (paitsi liivate-
lehdet).

e Purista liivatteet kuiviksi ja sulata
mikrossa, ala keita.

® Sekoita kuumia marjoja ja liivatelehtia
nopeudella § noin minuutin ajan.

® Annostele kiisseli kylmalla vedelld
huuhdeltuihin annostelumaljoihin
ja vie kylmaan.

Ohje: Marjakiisseli maistuu kermavaahdon

tai vaniljakastikkeen kanssa.
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Urheilujuoma

200 g hunajaa (jaakaapista)

5 g kanelia

200 g maitoa (jaakaapista)

e Laita hunaja ja kaneli tehosekoittimeen
ja sekoita maksimi nopeudella
(asento M).

® Lisdd maito 5 sekunnin kuluttua ja sekoita
3 sekunnin ajan.

Hunajalevite

50 g voita (jaakaapista)

200 g hunajaa (jaakaapista)

e Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.

® Lisdd hunaja ja sekoita 8 sekuntia
nopeudella M.

Oikeudet muutoksiin pidatetéan.
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado al robot de cocina MUMS.../
MUMXL.. . Ténganse presentes las instrucciones de uso del robot
de cocina.

El presente accesorio es adecuado para mezclar alimentos liquidos
o semisolidos, asi como para triturar y picar fruta y hortalizas crudas
y hacer purés. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montada!
iDesmontar o montar la batidora sélo estando el accionamiento
parado! La batidora solo debera usarse estando completamente
armada y con la tapa protectora colocada.

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

jPeligro de quemadura!

iPrestar maxima atencion al elaborar ingredientes calientes!
jPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,75 litros de liquido caliente en la batidora.
jlmportante!

Usar los accesorios solo estando completamente armados.

Usar los accesorios solo en las posiciones de trabajo descritas
en las presentes instrucciones. El aparato no se conecta si la tapa
protectora del accionamiento no esté colocada y la jarra no esta
correctamente montada en el soporte. No hacer funcionar la batidora
en vacio.

Descripcion del aparato Usar el aparato

Despliegue, por favor, las paginas e Limpiar todas las piezas antes de usar
con las ilustraciones. el accesorio por primera vez.

Fig. & Véase el capitulo «Limpieza y

1 Soporte de la batidora con cuchillas Cuidados».

2 Jarra (de cristal) Preparativos

3 Tapa con boca de llenado Atencién!

4 Embudo /N ) a /

Fig. @ lo montar nunca la jarra en el soporte

Posicién de trabajo sin la junta correspondiente.
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Fig.

Armar la batidora:

® Colocar el soporte de la batidora con
la junta montada de tal modo en la jarra
batidora que la raya se encuentre debajo
de la marcha en forma de flecha.

® Fijar el soporte a la jarra girandolo hacia
la derecha hasta el tope.

Trabajar con la jarra batidora

Advertencia: La jarra de la batidora esta
fabricada en vidrio de silicato de boro de gran
resistencia a las altas temperaturas, por lo
que se pueden elaborar en la misma ingre-
dientes en ebullicion sin que el vidrio salte.

A jPeligro de quemadura/l

jPrestar maxima atencion al elaborar
Ingredientes calientes!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes
en /a batlidora, puede escapar vapor
caliente a través del embudo en la tapa.
Llenar como méaximo 0,75 litros de liquido
caliente en la batidora.

E Advertencia importante

Los valores de referencia respecto

a la velocidad de trabajo que se facilitan
en las presentes instrucciones de uso

se refieren a aparatos con mando giratorio
de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de 4 posiciones, los valores orientativos
se pueden tomar de la siguiente tabla:

7 escalones: 1...2...3..4..5..6...7
4 escalones: 1........ 2. 3 4

Fig. @

® Pulsar la tecla de desbloqueo e
y colocar el brazo giratorio )

en la posicion 5.
® Cubrir los accionamientos no utilizados
con las tapas protectoras correspon-

dientes.

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.

® Montar la jarra batidora (la marca
en el asa de la jarra debe coincidir con
la marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas del reloj), hasta el tope.

40

® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

— Maxima cantidad admisible de ingre-
dientes liquidos =1,75 litros

— Maxima cantidad admisible de
liquidos calientes o con propension
a formar espuma = 0,75 litros;

— Optima cantidad de ingredientes
s6lidos = 100 gramos.

o Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. [-8)

o Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingre-
dientes

o

® retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

E Advertencia importante

Al elaborar liquidos o alimentos liquidos,
elevar la velocidad de trabajo del aparato
solo paulatinamente, a fin de evitar que
se produzcan salpicaduras.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través
del mando giratorio.
Aguardar hasta que la cuchilla se haya
parado.

® Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de |la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas
de reloj). Retirar la tapa de la jarra.

® Retirar la tapa de la jarra.
Girar a tal efecto la tapa hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
aguas del reloj) y retirarla.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza

jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. jUsar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas!

jAtencion!
No lavar el soporfe de la batidora
en el lavavayjillas. No dejarlo tampoco
sumergido en el agua.
® Lavar el soporte bajo bajo el chorro
de agua del grifo.
® Latapa, el embudo y la jarra batidora
se pueden lavar en el lavavaijillas.
Advertencia:
La tapa de puede desarmar para su lavado.
Fig. @
e Extraer el embudo de la tapa empujan-
dolo hacia arriba.
o Extraer el accesorio interior de la tapa
empujandolo hacia abajo.
Consejo préactico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato.
Activar durante unos instantes la funcién M.
Verter el agua al desagle y enjuagar la jarra
con agua limpia.

Recetas

Mayonesa

jAtencién! |En la batidora, las mayonesas

solo se pueden elaborar con huevos enteros

(yema y clara)!

Receta basica:

1 huevo

1 cucharilla colmada de mostaza

1 cucharilla de vinagre o zumo de limén

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

200-250 ml de aceite

Todos los ingredientes deberan tener

la misma temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos
en la posicion de trabajo 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Colocar el mando selector en la posicion
de maxima velocidad de trabajo, verter
el aceite a través del embudo y batir
hasta que la mezcla emulsione.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Batido de chocolate

50-75 gramos de chocolate para reposteria

refrigerado

Y2 litro de leche caliente

Nata montada y virutas de chocolate, segun

el gusto personal.

o Cortar el chocolate en trozos de aprox.
1 cm. Poner el chocolate en la jarra
y ajustar la posicion de trabajo 7.
Triturar el chocolate completamente.
Poner el zumo, los albaricoques y los
cubitos de hielo en la batidora; batir
durante 30 segundos en la posicion
de trabajo 7.

® \Verter el chocolate caliente en los vasos
y servirlo con nata montada y raspaduras
de chocolate segun el gusto personal.

Batido de platano

2-3 platanos

2-3 cucharadas soperas colmadas

de helado de vainilla o limén

2 sobrecito de azicar de vainilla

500 ml de leche

o Cortar los platanos en trozos y picarlos
en la batidora durante 5-10 minutos.

® Tras pararse el aparato, agregar la leche
y los ingredientes.
Batir durante aproximadamente
un minuto hasta formar una masa
esponjosa.

Copa de frutas

250 gramos de frutas (por ejemplo fresas,

platano, naranja, manzana)

50-100 gramos de azucar

500 ml de agua fria

Helado al gusto personal

® Pelar las frutas y cortarlas en trozos.

® Poner todos los ingredientes en la jarra
(excepto el helado) y batirlos en la posi-
cion de trabajo 7 durante aproximada-
mente un minuto.

® Servirse conjuntamente con el helado,
si se desea.
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Céctel para deportistas

2-3 naranjas

1 limon

Y2—1 cucharada sopera de azlcar o miel

Y4 litro de jugo de manzana

4| de agua mineral, cubitos de hielo en caso

de desearlo

® Pelar las naranjas y los limones.
Cortarlos en trozos.

® Batir todos los ingredientes, excepto
el jugo de manzana y el agua mineral,
en la posicion de trabajo 4 durante
aproximadamente un minuto.

® Agregar el jugo de manzana y el agua
mineral.

® Batir brevemente hasta formar espuma.

® \Verter el coctel en los vasos y servirlo con
cubitos de hielo en caso de desearlo.

Jalea de frutas roja

400 gramos de frutas (guindas deshuesa-

das, frambuesas, grosellas, fresas, moras)

100 ml de jugo de guindas

100 ml vino tinto

80 gramos de azucar

1 sobrecito de azucar de vainilla

2 cucharada sopera de zumo de limén

1 pizca de clavo molido

1 pizca de canela molida

8 laminas de gelatina

® Ablandar las laminas de gelatina
poniéndolas en agua fria durante aprox.
diez minutos.

® Cocer todos los ingredientes, excepto
la gelatina.

e Exprimir la gelatina y fundirla en el micro-
ondas. jNo cocerla!

® Mezclar la gelatina y las frutas calientes
en la posicidn de trabajo 5 durante
aproximadamente un minuto.

e \Verter la jalea en fuentes pequefias
o platos individuales enjuagados
previamente con agua fria.
Ponerla a enfriar.

Sugerencia: La jalea de frutas roja se puede

servir con nata montada o salsa de vainilla.

42

Batidos

200 g de miel (del frigorifico)

5 g de canela

200 g de leche (del frigorifico)

® Poner la miel y la canela en la batidora;
batir en la posicion M.

® Afadir la leche al cabo de 5 segundos
y batir todo durante 3 segundos.

Crema de miel para untar en el pan

50 g de mantequilla (del frigorifico)

200 g de miel (del frigorifico)

o Cortar la mantequilla en trozos pe-
quenos; ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante
8 segundos en la posicion M.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranga

Este acessorio esta preparado para o robot de cozinha MUMS.../
MUMXL.. . Observar as Instrugdes de servigo do robot de cozinha.
Este acessoério serve para misturar alimentos liquidos ou meio consis-
tentes, para triturar/picar fruta crua e legumes e para passar alimentos
cozinhados. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objectos ou substéncias.

A\ Indicacdes de segurancga para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos em
rotacio!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar/montar o misturador, s6 com o accionamento completa-
mente parado. O misturador sé deve funcionar na situagdo de com-
pletamente montado e com a tampa colocada. Nao tocar com as maos
na lamina do misturador. Para a sua limpeza, utilizar uma escova.
Perigo de queimaduras!

Tenha muito cuidado na preparacao de ingredientes quentes.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem

de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo

de 0,75 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.
Importante!

Utilizar os acessoérios apenas em estado totalmente montado.
Utilizar os acessérios apenas na posi¢ao de trabalho apresentada.
O aparelho nao liga sem a tampa de protecgédo do accionamento

da ferramenta colocada e se o misturador ndo estiver completamente
montado. Nao utilizar o misturador vazio.

Panoramica do aparelho Preparagdo

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragbes.

Fig. &

1 Suporte do misturador com lamina
2 Copo do misturador (vidro)

3 Tampa com abertura de enchimento
4 Funil

Fig. @

Posicdo de trabalho

Utilizacdo do aparelho

® Limpar todas as pecgas antes da primeira
utilizagdo. Consultar a secgdo «Limpeza
e manutengao».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Atengéo!

Nunca montar o misturador sem o vedante

colocado no suporte do misturador.

Fig.

Montar o misturador:

® Colocar no copo misturador o suporte
do misturador com o vedante aplicado,
de modo que o trago fique por baixo
da seta.

e Fixar o suporte do misturador, rodando-o
para a direita até ao batente.
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Trabalhar com o misturador

Indicagéo: O copo do misturador é de vidro
bissilicato resistente contra temperaturas
muito elevadas e permite-lhe preparar
também ingredientes a ferver sem que

o vidro quebra.

Perigo de queimaduras/
Perigo de queimaduras/

Tenha muito cuidado na preparagao

de ingredientes quentes.

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa.

Introduzir o méaximo de 0,75 lifros de liqui-
dos quentes ou que desenvolvam espuma.

m Indicacdo importante!

Os valores de referéncia para a veloci-
dade de funcionamento recomendados
nestas Instrugdes de servigo referem-se
a aparelhos com selector de 7 fases.
Para aparelhos com selector rotativo

de 4 niveis, pode-se consultar os valores
de referéncia na seguinte tabela:

Com 7 niveis: 1...2...3..4..5..6...7
Com 4 niveis: 1........ 2 [T 4

Fig. B

® Premir a tecla de destravamento ®
e colocar o brago multifungées )
na posicao 5. =

® Cobrir accionamentos néo utilizados com
as respectivas tampas de protecgéo.
® Retirar a tampa de protec¢do do acciona-
mento do misturador.
® Colocar o copo misturador (marcagéo
na asa com marcacao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.
® |Introduzir os ingredientes.
— Quantidade maxima de ingredientes
liquidos = 1,75 litros;
— Quantidade maxima de liquidos
que desenvolvam muita espuma
ou quentes = 0,75 litros;
— Quantidade ideal a processar com
ingredientes sélidos = 100 gramas.
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® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrdrio ao dos ponteiros do relégio até
ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

® Regular o selector para a fase preten-
dida.

Adicionar os ingredientes (Fig. []-8)

e Desligar o aparelho através do selector.

o Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

m Indicagao importante!

Na preparacao de liquidos/ingredientes
liquidos, aumentar lenta e progressiva-
mente a rotacdo do aparelho, para se

evitar que os produtos misturados pos-

sam salpicar.

Depois do trabalho

e® Desligar o aparelho através do selector.
Esperar, até que a lamina esteja com-
pletamente parada.

® Desligar a ficha da tomada.

Rodar o copo misturado no sentido dos

ponteiros do relégio e desmonta-lo.

® Retirar a tampa do misturador.
Para isso, rodar a tampa em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-la.

Sugestéo: Limpar o copo misturador

imediatamente apods utilizagao.

Limpeza e manutengao

Perigo de ferimentos
devido a ldmina afiada/

N4Zo tocar com as mdos na lamina do
misturador. Para a sua limpeza, utilizar
uma escova.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Atengéo!

N4o lavar o suporte do misturador na maquina

de lavar loigca, nem o deixar mergulhado

em dgua.

® Lavar o suporte do misturador sob agua
corrente.

® Atampa, o funil e o copo misturador
podem ser lavados na maquina
de lavar loica.

Indicagéo:

A tampa pode ser desmanchada para

limpeza.

Fig. @

® Retirar o funil da tampa, deslocando-o
para cima.

® Deslocar a guarnigédo para baixo, pres-
sionando-a para fora da tampa.

Sugestéo: Depois da preparagéo de liquidos,

é frequentemente suficiente limpar o mistu-

rador sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de dgua com

detergente de loi¢ca no misturador montado

na maquina.

Ligar o copo misturador durante alguns

segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer

nova passagem com agua limpa.

Receitas

Maionese

Nota: No misturador sé se pode fazer maio-

nese com ovos inteiros (clara e gema).

Receita base:

1 ovo

1 colher de chéa cheia de mostarda

1 colher de sopa de vinagre ou sumo

de liméao

1 pitada de sal

1 pitada de aglcar

200-250 ml de dleo

Os ingredientes devem estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar todos os ingredientes (menos
o0 6leo), durante alguns segundos,
na fase 3.

® Ligar o aparelho para a fase de rotagéo
mais elevada, deitar lentamente o éleo
através do funil e misturar até a maionese
emulsionar.

Quantidade maxima: O dobro da receita

base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Chocolate quente

50-75 g de chocolate frio em barra

Y2 | de leite quente

Natas batidas e raspa de chocolate a gosto

o Cortar o bloco de chocolate em pedacgos
(ca. 1 cm) e triturar completamente
na fase 7 do misturador.

o Desligar o aparelho e adicionar o leite
através do funil. Misturar durante cerca
de 30 segundos na fase 7.

o Deitar o chocolate quente em copos
e servir com natas batidas e raspa
de chocolate.

Batido de gelado de banana

2-3 bananas

2-3 colheres de sopa de gelado de baunilha

ou de liméo

2 pacotinho de agucar baunilhado

Y2 | de leite

e Cortar as bananas em pedacos e triturar
no misturador durante 5-10 segundos.

® Depois do aparelho estar completamente
parado, adicionar o leite e os ingredien-
tes e misturar durante ca. de 1 minuto,
até a massa criar espuma.

Tacga de fruta

250 g de fruta (p. ex. morangos, banana,

laranja, maca)

50-100 g de acucar

500 ml de agua fria

Gelo a gosto

® Descascar e partir a fruta em pedagos

® Adicionar todos os ingredientes (excepto
o0 gelo) no misturador e misturar na fase
7 durante ca. de 1 minuto.

e FEventualmente, servir juntamente
com o gelo

Cocktail para desportistas

2-3 laranjas

1 liméo

Y2—1 colher de sopa de agucar ou de mel

Y4 | de sumo de maga

de V4 | de agua mineral, eventualmente

cubos de gelo

® Descascar as laranjas e os limées
e cortar em pedacos.

® Misturar os ingredientes (excepto o sumo
de macéa e a agua mineral) durante
ca. de 30 segundos na fase 4.
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® Adicionar o sumo de maca e a dgua
mineral.

® Misturar durante algum tempo até que
a bebida tenha criado espuma.

® Deitar o Cocktail em copos e servir
com cubos de gelo a gosto.

Sobremesa vermelha

400 g de fruta desencarocada (ginjas, fram-

boesas, groselhas, morangos, amoras

silvestres)

100 ml de sumo de ginja

100 ml de vinho tinto

80 g de aclcar

1 pacotinho de agucar baunilhado

2 colheres de sopa de sumo de liméo

1 pitada de cravinho moido

1 pitada de canela

8 folhas de gelatina

® Demolhar a gelatina em 4gua fria durante
10 minutos.

® Deixar ferver todos os ingredientes
(menos a gelatina).

® Espremer a gelatina e pbr a derreter
no micro-ondas, sem cozer.

® Misturar os frutos e a gelatina quentes
na fase 5 durante ca. de 1 minuto.

e Deitar o preparado em tacinhas passa-
das por agua fria e coloca-las no frigo-
rifico.

Sugestédo: Esta sobremesa fica bem também

com natas batidas ou molho de baunilha.

Bebida desportiva

200 g de mel (refrigerado)

5 g de canela

200 g de leite (refrigerado)

® Deitar o mel e a canela no misturador
e misturar na fase M.

® Passados 5 segundos, adicionar o leite
e misturar durante mais 3 segundos.
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Preparado de mel para barrar pdo

50 g de manteiga (refrigerado)

200 g de mel (refrigerado)

o Partir a manteiga em pedacgos pequenos
e coloca-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos os ingre-
dientes, durante 8 segundos no copo
misturador na fase M.

Direitos reservados quanto a alteragées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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M TNV XOPAAEIX GOG

To e&apTnua givar KarGAANAo yix Tv kouQivopnyavry MUMS.../
MUMXL.. . MpooegTe TIG 0dnyieg Xpnong TNG KOUGIVOUNXAVNG.
To mapov eExPTNHO eivail YIX TNV QVOHIEN UYPWV 1) QVTIOTOIXX
NUIPEUCTWV TPOPIHWYV, VI TO KOWIPO/TPIYIHO WUV GPOUTWV KO
AOXQVIKWV KOl VIO TNV TTOATOTIOINGT GOyNTWV.

Aev emTpeneTal va xpnoiporoindel yix Ty emegepyaoio aAwv
QVTIKEIMEVWV I AVTIOTOIXX OUCIWV.

A\ YTodeileig aopaleiog yia ThV TXpoUca CUGKEUI)

KivBuvog Tpaupamopou oo To KOGTEPO HaXAip! Tou pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOpEVN Kivnon!

Mnv BaleTe TTOTE TO XEPI OOC PEOK OTO TOTTOOETNUEVO piep!
AgaipeiTe/Tomo0eTeiTE TO pifep poOVOV, OTAV N Kivnon gival aKIvnTo-
roinpevn! Aeitoupyeite To pi¢ep povo og TAMPWG cuvappHoAoynuevn
KOTOOTOON KAl JE TOTTODETNPEVO TO KOATTAKI.

Mnv ayyi{eTe TO HOXQipI TOU pIEEP PE TO XEPIO YUPVA.

Mo Tov KAOAPIGUO XpnaloTioleiTe BoUPTOO.

Kivduvoc {epaTiopoaTog!

[B1ciTEPN TTPOCOXI KOTG TNV ETEEEPYRTIO KAUTWY UAIKWV.

Kivduvog Ceparioporog!

Otav douheleTe KOUTO UNIKK, EEEPXETAI ATHOG GTTO TO XWVi OTO
Kom&KI. MepiCeTe TO MOTNPI TOu pi€ep pe 0,75 NiTpa KauTo 1) appilov
UYPO TO TTOAU.

2 NUOVTIKO!

XpnoIpoToINoTe T eEXPTAHOTA HOVO 0€ TIANPWG GUVOPHOAOYNHEVN
KOTGOTOON. AEITOUPYEITE TX EEXPTNPOTA HOVO OTNV OVOPEPOUEVN
Beon epyaciag. Xwpig TO TOMTOBETNPEVO KATIOKI TPOOTATING Kivnong
epyaAeiou kol pe aveANITTwC ToTroOeTNUEVO Hifep N ouokeur) dev
evepyoroleital. Mn AeiTtoupyeite To pigep adelo.

Me pio pomic Xelpiopog

Mapakaheiode v' avoigeTe TIG oehideq e T[lpiv TNV TIP®TN Xprion KadopioTe OAx Tol
He TIG EIKOVEG. pepPN, BA. "KaBapiopdg Kol ppovTida”.
Eikova & NpoeTolpaoia

1 Oopéag pifep pe poxaipl np , /p

2 Boxsio pitep (YUo) Mpog%g{. 0AOyIrioeTE ITOTE TO LIEEO XWOI!
3 Komdki pe dvoiypa oupnhfipwong ukikav ’Z/ o g,j’u o a,; ’07 e it o /j,{gp Xwpie
4 Xovi 1V TOLIOUX Pop. Ligp.
Eikova B

©¢on epyaoiog

Robert Bosch Hausgerate GmbH 47
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Eikéva

S uvappoAoynon Tou pigep:

® TormoBeTr|oTE TOV POPEX TOU Mikep pe
TOTIOBETNPEVN TNV TOIOUXX OTO Joxeio
Higep £TOI, WOTE N YPOPUN VO BPIioKETO
K&TW oo To onpadi Tou BEAOUG.

® 3TepemOTE TOV POPEX TOU Wikep, OTPE-
(POVTAG TOV TIPOG T O HEXPI TO TEPHAK.

Epyooia pe 1o piep

YnodeiEn: To moThpl pifep amoTeAeiTal ammo

eEXPETIKA AVOEKTIKO O UYNAEG BEPHOKPO-

0i€C BOPIOTTUPITIKO YUOAI KOXI OOG ETITPETTE

va ene€epyaleoTe emiong UMK& og BOepuok-
paoia BPAOUOU, XWPIG VO OTIOE! TO YUGAI.

Kivouvog Ceuariouarog!
Kivouvog {euorrioyarog!

O1xiTEEN MOOTOXI] KATC TNV eMeéEpyaTiox
KOUTWV UAIKGV.

Orav douleveTe kauTa UAIKS, eE€oxeTan
QATLOC ATTO TO XWVi OTO KATTOKI.

leuilete 1o motripl Tou Wicep e 0,75
Aftpar kawTo 1j agpidov uypPo To MoAU.

m InpovTIkr unodein

Ol ouvioTWEVEC EVOEIKTIKEG TIHEG YIX
TNV TOXUTNTO EPYOTING OTIG TXPOUCES
odnyieg xpriong avapEPOVTal o€ OUO-
KEUEG e TTEPIOTPOPIKO DIGKOTITN

7 BaOpidwv.

Mo GUOKEUEG € TIEPIOCTPEPOUEVO Dla-
KOTITN 4 BaOPIdWV PTTOPEITE VO AVATPE-
EeTe yIa TIG EVOEIKTIKEG TIUEG OTOV
ETTOPEVO TTIVOKX:

7 BoBpidwv: 1..2...3..4..5..6..7
4 BoBuidwv: 1........ 2. 3 4

Eikéva b1

® [laTroTe TO TTANKTPO OTIXOPAAIONG B
Kol QEPTE TOV Bpaioval TTOMOITTANG [_l!
AerToupyiog otn B€on 5. =

® KoAUTITETE TIG U XPNOIUOTIOIOUPEVES KIVH)-
O€IC PE KATTAKIX TIPOOTAOING Kivnong.

® AQOIPECTE TO TIPOOTATEUTIKO KOTTOKI
Kivnong pigep.

® TormoBeTr|oTe TO TOTNPI HiEeP (TO oNUGDI
oTn AP} va oupTiTTEl P To anuédi oTn
BOaIKr) GUOKEUN) KO OTPEYPTE QVTIOTPOPX
TIPOG TN POP& TWV JEIKTOV TOU POAoYIOU
UEXPI TO TEPHA.
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PixveTe Tt UNK&.

—  MéyioTn TosOTNTA UYPWV UKWV
= 1,75 Nitpax

- MéyioTn moodTNTa APPIlOVTWY KOl
KQUTWV Uypwv = 0,75 Aitpa

- 1davIkr TOoOTNTA eMEEEPYRTING
oTEPEWV UNKWV = 100 yPOUPGPIX.

TomoBeTNOTE TO KATIOKI KXl OTPEWTE

TO QVTIOTPOPX OTN POP& TWV DEIKTOV

TOU poAoyIou PEXPI TO TEPHX 0TN AaBn

ToU piZep. TO KOTIOKI TIPETTEI VX EXEI

KOUUTIWOEL.

PubpileTe TOV TIEPIOTPEPOPUEVO

BIaKOTITN 0TV emMOuUNTn Boduida.

Zuprr)\np(oon UAIKQV (EIKOVO( [B]-8)

r']
[ ]

OETETE Tr) GUOKEUN PE TOV TIEPIOTPEPO-
HEVO OIOKOTITN €KTOG AEITOUPYITG.
AQXIPEDTE TO KATIAKI KOI CUUTTANPWOTE
TO UNIK&

aQpaIpeiTe To Xwvi Ko pixveTe Aiyar Aiyax
TO 0TEPEX UNIKE OTOOIOKE HETT OTTO
TO AVOIYHO GUUTTANPWONG UAIKQV

XUVETE T& UYPX UNIK& HECW TOU XwVIoU.

m InpovTikr uodeign

Kara Tnv enegepyaaio uypuv/uypwv
UANIKQV audveTe apy& BaOundov Tov
oPIOUO OTPOPWYV TNG CUOKEUNG, WOTE

VO OITOPUYETE TTOINOUOTA OO TG QVOK-
LEIYVUOUEVA UYPG.

MeT& Tnv gpyoaia

OETETE TN GUOKEUN € TOV TIEPIOTPEPO-
HEeVO OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIXG.
MepipéveTe, PEXPI VO OKIVITOTIOINOEI

TO payaipl.

TpopaTe TO QIC ATTO TNV TIPICA.
STPEYTE TO Hikep OTN QOP& TWV JEIKTOV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPECTE TO.
AQXIpEITE TO KATIOKI XTTO TO TTOTHPI

Tou pi€ep. IN' AUTO OTPEYTE TO KATTAKI
QVTIOETA TIPOC TN POP& TWV OEIKTWV
TOU POAOYIOU KOl GPAIPETTE TO.

ZUMPBOUAR: G ouvioToUPE VO KoOaPIZeTe
TO HIiEEp APECWS PETX TN XPNON.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ka®apiopog ko gppovTido

Kivouvoc Tpauuariauou arro

TO KOQPTEEO Liaxaipr!
Mnv oryy/(g 7€ TO yor)(or/,o/ ToU LiEep
e Ta xepiar yuuva. o Tov kabopiopo
Xpnoipormoleite foupToa.

TMpoooxri!

O popeacg Tou Lifep Oev MAEveTan oTO

TAUVTIiOIO TTIGTWY OUTE EMITOETETAN VX

HEIVEI Lo O€ VEQO.

o KoabBapileTe ToV QopER TOU Mifep KATW
oo TPEXOUPEVO VEPOD.

® To KOMGKI, TO Xwvi Kai To doxeio pigep
HTTOPOUV VO TTAEVOVTOI OTO TTAUVTIPIO
TM&TWV.

Ynodeign:

To KATTGKI PTTopei va ammoouvappoloynoei

yIx Tov KoBopIopo.

Eikova 3

® [&pTe TO XWVi TPOG TG TTAVW £EW OTTO
TO KOTTOKI.

® [liEoTe TO €VOETO TTPOG TOX KATW £EW QATTO
TO KOTTOKI.

ZUPPOUAR: MeT& TnVv emegepyaoia Uypwv

OUXVG UTTOPEITE VO KOOOPIoETE TO pigep

XWPIQ VO XPEIXOTEI VO TO QQAIPETETE QIO

Tn ouokeun. MNa Tov oKoTIo aUTO XUVETE Aiyo

VEPO € QTIOPPUTIOVTIKO MATWY HECX OTO

TOTTOBETNUEVO pigEP.

OETETE VI PEPIKK OEUTEPOAETIT TO Hikep

oe Aermoupyia (Bodpida M). XuoTe To vepo

TAUCIipoTOC Kol EeTTAUVTE TO piep pe

KOO vePO.

SUVTOYEG

Maylovela

YTodeign: 210 pigep PTIOPEITE VX ETOINAOETE
poyloveCo HOVO oo OAOKANPO By
(KPOKOC Kol xoTTPGOI).

Boagikn) guvToyn:

1 apyo

1 K.T. JouoTapda

1 K.0. EUBI 1} XUPOG AepovioU

1 TTPET BT

1 mpeda {&yopn

200-250 ml A&di

To UANIK& B TTIPETTET VO €X0UV TNV idIk
OEPUOKPOTIX.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® AvokaTeleTe OAX TO UNKE (EKTOC TOU
AOBIOU) YIO HEPIKG DEUTEPOAETITA GTN
BoBpida 3.

® PubpioTe T OUOKEUN OTNV UYNAOTEPN
BoOpId, XUOTE TO AXOI HECT OTTO TO XWVi
KOl QVOUIETE, PEXPI VO YOAOKTOUOTO-
moindei N poylovela.

MeéyioTn moooTnTa: dUo POPEG TN BACIKN

ouvTayn

KawuTo pOPNUG COKOAXTOG

50-75 g maywpevn OOKOAXTA (UTTAOK)

Y2 | LeoTO YOAX

SaVTIYi KOl TPIMHEVN COKOAXTO KT

TTPOTIKNON

® KOWTe TNV COKOAXTO 08 KOPPATIX
(Tep. 1 cm) Kol TPIYTE TNV KATOTTIV
TANPWG oTO pigep oTN Baepiéo( 7.

® ATTEVEQYOTIOINOTE TN GUCKEUT KOl PigTE
TO YXAX OTTO TOV XWVi.
AvopiETe mep. 30 OeUTEPOAETITA OTN
BoOpida 7.

® Moip&CeTE TNV KAUTI GOKOAGTG €
TIOTHPIO KOl TN} OEPBIPETE KATK
TIPOTIUNGN PE OAVTIYI KOI TPIUPEVN
OOKOAGTOL.

MIAK-OEIK PHTTRVAVOG HE TIXYWTO

2-3 pmavaveg

2-3 K.0. TTywTO BaviAia 1) Aepovi

2 QoK. Bavihia

1 | y&AX

o  KoyTe TIG UMTAVAVEG 08 KOUHPATIO KOl
NwoTe auTEG OTO pifep 5-10
deuTepoAemTQ.

® MeTd TV OKIVNTOTTI0INON TNG CUOKEUNG
TTIPOOOEDTE TO YOAX KO T UAIK& KOl
QVOKOTEYTE €T TIEP. 1 AETTTO, PEXPI
VQ Eivail TO PIYHOX appndEG.

DpouTOKPEUX e TIYWTO

250 g poUTa (T1. X. PPXOUAEG, UTTOVAVEG,

TTOPTOKGAICK, UNAX)

50-100 g Taopn

500 ml kpuo vepd

MoywTd KOTG TTPOTIPNON

® KaBopiCeTe Ta GPOUTA KOl T KOBETE
0€ KOPPATIO.

® B&ATE OAX TO UNKG (EKTOC TOU TTGYOU)
HEOX OTO Higep Kol QvVaPIETE TOH OTN
BoOpida 7 emi rep. 1 AemTo.

® 3epPipeTe gvdexopevwg Hadi pe To
TAYWTO.
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KokT€IA abAnTV

2-3 TTOPTOKGAIX

1 Aepovi

121 K.0. {&xopn N PN

Y4 | XUMOG prjhou

Ya | peTaAIKO vepo evdey. TaYSKIx

o KobapioTe Ta TTOPTOKOAIX KX TO AEHOVI,
KOYTE TQX 0 KOUHOTIC.

® AvopiETe TO UNKK (eKTOG OTTO TOV XUHO
pNAou kau To PeTOAAIKO vepd) eri TTep.
OeuTepOAenTar 0TN BoOpidx 4.

® [1pooBETETE TOV XUHO PNAOU KOl TO VEPO.

® O¢TeTe TO Miep yia Aiyo oTn oTIypicia
AeIToUpYIiQ, PEXPI VXX OppPiTEl TO TTOTO.

® XUVeTe TO KOKTEIA O€ TTOTNPIX KAI TO
oepPipeTE KOTX TIPOTIKNON HE TIAYAKIX.

ZeNEG PE KOKKIVX QPOUTO

400 g ppoUuTa (Buooiva Xwpig KoUKoUTal,

PPOUUTIOURT, PPAYKOSTAPUAAG, PPROUAEG,

BoaTopoUpX)

100 ml Buooivada

100 ml KOKKIVO KpXOi

80 g Caxopn

1 pok. Bavihiax

2 K.0. XUMOC Aepoviou

1 mpéla yopipaho (TPIYHPEVO)

1 TPETa KAVEAD (TPIPPEVN)

8 PUAAa CehaTivn

® MahaokwveTe TN {eAaTivi 08 KPUO VEPO
emi ep. 10 AemTa.

® Bpdalete OAX T UNKK (EKTOG OTTO TN
CehaTivn).

® 3>TiBete Tn LeAaTivn Kol TN AIWVETE OTOV
QOUPVO UIKPOKUPGTWY, UNV TN BpAoeTe.

® AVOIETE TX KAUTX QPOUTA Kail TN {eAar-

Tivn oTn Badpida 5 et 1 AemTO TrepiTOU.

® Piyvete To {ehe 0g PIKPA PTTOA, T OTTOI
€xeTe LEMAUVEI TIPONYOUHEVWE PE KPUO
VEPO KXl TX B&{eTe OTO Yuyeio.
JuppouAn: O TeAeg pe KOKKIVO ppouTa
pTTopei vor oepPIpIoTei e oavTIyi 1 pe
OXATOX BaVINIGG.
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Popnua yia aOAnTEQ

200 g peNI (amd To Yuyeio)

5 g Kavelo

200 g yoho (oo To yuyeio)

® B&TeTe TO PEN KO TNV KAVEAX PHECK OTO
Higep kau avapiyvleTe oTn Badpida M.

® MeT& aro 5 deuTEPOAETITA TTPOOOETETE
TO YOAX KOI QVOUIYVUETE eTTi 3 deuTEPO-
AettTON.

AAEIUUC YWHIOU OO HEAI KOl

BouTupo

50 g BouTupO (OO TO YUYEio)

200 g peN (oo To Yuyeio)

o KoyTe To BoUTUPO 0€ PIKPX KOPPATIO
Ko B&ATE Ta pEOCK OTO pigep.

® [1po0BeaTE TO PEA KOI AVOKATEYTE
et 8 deuTepoAeTTa 0TN BoOUIdx M.

Tnpoupe To SIKXIWHK GANXY V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yénetmeligine uygundur tr

Kendi giivenliginiz igin

Bu aksesuar, mutfak robotu MUMS.../MUMXL.. i¢in tasarlanmistir.
Mutfak robotunun kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Bu aksesuar sivi ya da yari kati besinlerin karistiriimasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyiimasi ve besinlerin plrelenmesi i¢in uygun-
dur. Baska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.

A\ Bu cihaz i¢in giivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan ¢ikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat ediniz!

Mikseri sadece tamamen monte edilmis durumda ve kapagi takilmis
halde calistiriniz. Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayi-
niz. Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

Yanma tehlikesi!

Haslanma tehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde ¢ok dikkatli olunuz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,75 litre sicak veya képuUren sivi doldurunuz.
Onemli!

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Aksesuarlari sadece bildiriimis calisma pozisyonunda calistiriniz.
Alet tahrigi koruyucu kapag! takili olmadan ve mikser komple
toplanmamis sekilde takildiginda, cihaz devreye girmez.

Mikseri kesinlikle bos ¢alistirmayiniz.

Genel bakig Cihazin kullaniimasi

Ldtfen resimli sayfalari aginiz. ® Tum parcalari ilk kullanimdan &énce iyice
Resim A temizleyiniz, bakiniz "Temizleme ve koru-
1 Bigakl mikser mesnedi yucu bakim”.

2 Mikser kabi (cam) Hazirlanmasi

3 Takviye delikli kapak Dikkat!

4 Huni ’

Resim B Mikseri kesinlikle mikser mesnedinde conta
Calisma pozisyonu olmadan monte etmeyiniz.
Resim

Mikserin pargalarinin monte edilmesi:

® Mikser mesnedini takilmis conta ile
birlikte mikser kabina dyle yerlestiriniz ki,
ilgili ¢izgi ok igaretinin altinda olsun.

® Mikser mesnedini saga dogru sonuna
kadar gevirerek sabitleyiniz.
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Mikser ile galigiimasi

Bilgi: Mikser kabi, i1siya karsi asiri dayanikli
borsilikat camdan ibarettir ve cam
catlamadan, kaynar sicaklikta malzemeleri
islemenizi de mimkun kilar.

Yanma tehlikesi!
Haslanma ftehlikesi!

Sicak malzemelerin islenmesinde ¢cok
dikkatli olunuz.

Mikserde sicak malzeme islend|gi zamarn,
kapakaaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,75 litre sicak veya kdpdren
sivi doldurunuz.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doéner saltere sahip cihazlar igin gecerlidir.
4 kademeli déner salterli cihazlar igin
gegerli kilavuz degerler i¢in muteakip
tabloya bakiniz:

7 kademeli: 1...2...3...4..5...6...7

4 kademeli: 1........ 2. T 4
Resim 1
e Kilit gozme tusuna basiniz ve gok ®

fonksiyonlu kolu 5 konumuna aliniz. I

e Kullaniimayan tahrikleri tahrik koru- =~
yucu kapaklari ile kapatiniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden ¢ikariniz.

o Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki
isarete denk gelmelidir) ve sonuna kadar
saatin ¢alisma ydninln tersine dogru
ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

— Azami sivi malzeme miktari
=1,75 litre;

— Azami kdpuren veya sicak sivi
malzeme miktari = 0,75 litre;

— Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 100 gram.

o Kapagi takiniz ve saatin ¢calisma
yoénlnlin tersine dogru sonuna kadar
mikser kulpu icine cevirip takiniz.

Kapak yerine oturmus olmalidir.

® Ddner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi (Resim []-8)

e Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

o Kapagi acip aliniz ve malzemeleri doldu-
runuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gzerinden
ilave ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.

E Onemli not

Sivilarin/sivi malzemelerin islenmesinde,
karistirllan malzemelerin sigramasini
Onlemek icin cihazin devir sayisini yavas
sekilde ylkseltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

e Cihazi doner salter Gizerinden kapatiniz.
Bicagin durmasini bekleyiniz.

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

o Mikseri saatin galisma ydniinde geviriniz
ve cihazdan c¢ikariniz.

o Kapagdi mikser kabindan ¢ikariniz.
Bunun icin kapag! saatin calisma
yénunun tersine dogru geviriniz
ve gikariniz.

Yararli bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Keskin bigakiardan dolayr yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bicaklarina ¢iplak elleriniz ife
dokunmayiniz. Temizleme islemi icin bir
firca kullariniz.

Dikkat!
Mikser mesnedini bulasik makinesinde
Yytkamayiniz ve suyun iginde birakmayiniz.
® Mikser mesnedini musluktan akan
su altinda temizleyiniz.
o Kapak, huni ve mikser kabi bulasik
makinesinde yikanabilir.
Bilgi:
Kapak, yikanip temizlenmek icin pargalarina
béllnebilir.
Resim 3
® Huniyi yukar dogru kapaktan cikariniz.
® Parcayl asagl dogru kapaktan digari
bastiriniz.
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Yararl bilgi: Sivi madde islenmesinden sonra
cok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Bunun i¢in, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanli su doldurunuz.
Mikseri birkag saniye ¢alistiriniz (kademe M).
Deterjanli suyu dokilp bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.

Tarifler

Mayonez

Bilgi: Mikserde mayonez sadece bitln

yumurta (yumurta aki ve yumurta sarisi)

kullanilarak hazirlanabilir.

Temel tarif:

1 yumurta

1 dolu kahve kasidi hardal

1 ¢corba kasidi sirke veya limon suyu

1 tutam tuz

1 tutam seker

200-250 ml sivi yag

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (sivi yag hari¢) bir kag
saniye 3 kademesinde karistiriniz.

® Cihazi en yuksek kademeye aliniz, yagi
huniden iceri dékinuz ve mayonez
emlsiyonlasincaya kadar karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Cikolatali sicak st

50-70 g sogutulmus kalip ¢ikolata

2 It. sicak sit

Istege goére kremsanti ve gikolata

pargaciklari

® Blok cikolatayi taneler (yakl. 1 cm)
seklinde kesiniz ve mikserin iginde 7
kademesinde tamamen dograyiniz.

o Cihaz kapatiniz ve huni Gzerinden st
ilave ediniz. Yakl. 30 saniye boyunca 7
kademesinde karigtiriniz.

® (Cikolatal sicak siitl bardaklara
doldurunuz ve istege gére bardaklara
kremsanti ve cikolata parcaciklari ilave
ederek servis yapiniz.

Vanilyali muzlu sit

2-3 muz

2-3 dolu ¢orba kasig vanilyal dondurma
veya limonlu dondurma

2 paket vanilya sekeri

2 It. stt

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Muzlari pargalar halinde kesiniz ve
mikserin icinde 5-10 saniye dograyiniz.

o Cihaz durduktan sonra, sut ve diger
malzemeleri ilave ediniz ve malzeme
kitlesi kdpUKkll bir kivama gelinceye
kadar, yakl. 1 dakika karistiriniz.

Meyve kasesi

250 g meyve (6rn. cilek, muz, portakal, elma)

50-100 g seker

500 ml soguk su

Istege gbre buz

® Meyvelerin kabuklarini soyunuz ve parga
parca dograyiniz.

® Tum malzemeleri (buz hari¢) miksere
doldurunuz ve 7 kademesinde yakl. 1
dakika karigtiriniz.

e istege gore buz koyarak servis yapiniz.

Sporcu kokteyli

2-3 portakal

1 limon

Y2—1 ¢orba kasigl seker veya bal

0,25 | elma suyu

s | maden suyu, duruma gére kip buz

® Portakallari ve limonu soyunuz, pargalar
seklinde kesiniz.

® Malzemeleri (elma suyu ve maden suyu
hari¢) 4 kademesinde yakl. 30 saniye
karistiriniz.

® Elma suyunu ve maden suyunu ilave
ediniz.

® |Icecek koépurlnceye kadar, mikseri
kisaca galistiriniz.

o Kokteyli bardaklara doldurunuz ve istege
gbre buz koyarak servis yapiniz.

Kirmizi puding

400 g meyve (cekirdeksiz visne, ahududu,

Frenk GzUmd, cilek, bégartlen)

100 ml vigsne suyu

100 ml kirmizi sarap

80 g seker

1 paket vanilya sekeri

2 corba kasigi limon suyu

1 bigak ucu karanfil (6gattlmus)

1 tutam targin (6gutiimus)

8 tabaka jelatin

e Jelatinleri soguk suda yaklasik 10 dakika
yumusatiniz.

® Bitlin malzemeleri (jelatin harig)
kaynatiniz.
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® Jelatini sikiniz (eziniz) ve mikrodalga
firinda eritiniz; kaynatmayiniz!

® Sicak meyveleri ve jelatini 5
kademesinde yakl. 1 dakika karistiriniz.

® Pudingi soguk su ile calkanmis kaselere

doldurunuz ve soguk bir yerde bekletiniz.

Yararh bilgi: Kirmizi puding, ¢irpiimis krema
veya vanilya sosu ile yenilirse daha lezzetli
olur.

Spor igin icecekler

200 g bal (buzdolabindan)

5 gtargin

200 g sut (buzdolabindan)

e Bali ve tarcini miksere koyunuz
ve M kademesinde karistiriniz.

® 5 saniye sonra sutl ilave ediniz
ve 3 saniye daha karistiriniz.

Ekmek Gstiine stirmek igin balli

tereyagi

50 g tereyagi (buzdolabindan)

200 g bal (buzdolabindan)

® Tereyagini kiiglk parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

e Bali dailave ediniz ve 8 saniye M
kademesinde karistiriniz.

Degisiklikler olabilir.
54
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Dla wtasnego bezpieczeristwa

Niniejsze wyposazenie przeznaczone jest dla robota kuchennego
MUMS.../MUMXL.. . Prosze przestrzegac instrukcji obstugi robota
kuchennego. To wyposazenie jest przeznaczone do mieszania ptyn-
nych lub péttwardych artykutéw spozywczych, do rozdrabniania/
siekania surowych owocéw i warzyw oraz do wytwarzania potraw
puree. Nie uzywaé do przetwarzania innych przedmiotéw lub
substancji oprdcz tych zaleconych przez producenta.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajacym

sie napedem!

Nigdy nie wktadaé rgk do zatozonego miksera!

Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytg-
czone a naped nieruchomy! Mikser uzytkowac tylko w stanie komplet-
nie ztozonym i z natozong pokrywa. Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzywaé szczotki.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowacé najwiekszg ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikow.

Niebezpieczeristwo poparzenia!

Podczas przetwarzania goracych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,75 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Wazne!

Wyposazenie mozna uzywac tylko wtedy gdy jest kompletnie zmonto-
wane. Wyposazenie eksploatowac tylko w przedstawionych pozycjach
roboczych. Urzadzenie nie wigczy sie. Bez natozonej pokrywy ochron-
nej napedu przystawki i przy niedoktadnie natozonym mikserze.

Nie witgczaé pustego miksera.

Opis urzadzenia Obstuga

Proszg otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami. e Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie

Rysunek & czesci, patrz ,Czyszczenie i pielegnacja”“.

1 Podstawa miksera z nozami Przvaotowanie

2 Dzbanek miksera (szkto) Uwayg /

3 Pokrywa z otworem do napetniania Ni ga; ) L

4 Lejek lie wolno nigdy montowac miksera bez
uszczelki na podstawie.

Rysunek &
Pozycja robocza
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Rysunek

Montaz miksera:

® Podstawe miksera z natozong uszczelka
wtozy¢ do pojemnika miksera tak, zeby
kreska znajdowata sie pod strzatka.

® Zamocowac podstawe miksera poprzez
obrét w prawo, az do oporu.

Praca z mikserem

Wskazéwka: Pojemnik miksera jest wyko-
nany ze szkta borokrzemowego odznaczajg-
cego sie najwyzszg odpornosciag termiczna,
co umozliwia przetwarzanie réwniez niemal
wrzacych sktadnikéw bez wywotania
uszkodzen szkta.

A Niebezpieczeristwo poparzenia!

Zachowac najwiekszg 0stroznosc przy
przetwarzaniu gorgcych sktfadnikow.
Podczas przetwarzania gorgcych produk-
fow przez lejek w pokrywie wydostaje

sie para. Napetniac maksymailnie 0,75 lifra
goracych lub pienigcych sie plynow.

m Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla pred-
kosci roboczej zawarte w niniejsze;j
instrukcji obstugi odnoszg sie do urzadzen
z siedmiostopniowym przetgcznikiem
obrotowym.

Dla urzadzen z 4-stopniowym przetgczni-
kiem obrotowym podano wartosci orienta-
cyjne w ponizszej tabeli:

7-stopniowy przetacznik:

1..2.3..4.5.6..7

4-stopniowy przetacznik:
2 3

I~ S 4
Rysunek Bl
® Nacisna¢ przycisk odblokowania ®
i ustawié ramie wielofunkcyjne Il
w pozycji 5. —

® Ostoni¢ nie uzywane napedy pokrywami
ochronnymi.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped
miksera.

o Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie
na uchwycie na oznaczenie na korpusie
urzadzenia) i przekreci¢ az do oporu
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara.
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o Wiozy¢ sktadniki.

— Maksymalna ilos¢ ptynnych skiad-
nikéw = 1,75 litra;

— Maksymalna ilos¢ pieniacych sie
lub goracych ptynéw = 0,75 litra;

— Optymalna ilo$¢ miksowanych sktad-
nikéw statych = 100 gramodw.

o Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az do oporu w uchwycie miksera.
Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

o Nastawic przetgcznik obrotowy
na zadany zakres.

Dodawanie sktadnikéw (Rysunek [1-8)

® Wyigczy¢ urzadzenie przetacznikiem
obrotowym.

® Zdjac¢ pokrywe i dodawac sktadniki

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac¢ state
sktadniki stopniowo przez otwdr wsypowy

albo

® dodawacd ptynne sktadniki poprzez lejek.

m Wazna wskazéwka

Przy obrébce ptyndw/ptynnych sktad-
nikow liczbe obrotéw zwiekszaé powoli,
stopniowo, aby zapobiec rozpryskiwaniu

sie miksowanych produktéw.

Po pracy

® Wyigczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym. Zaczekac, az n6z catkowicie
sig zatrzyma.

o Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdéwek zegara i zdjgé.

® Zdja¢ pokrywe z pojemnika miksera.
W tym celu przekreci¢ pokrywe w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgé.

Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.
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Czyszczenie i pielegnacija

Niebezpieczerisiwo skaleczenia
ostrymi nozami!

NoZy miksera nie chwytac gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki.

Uwaga!

Podstawy miksera z noZami nie wolno myc

w zmywarce do naczyri ani nie pozostawiac

leZgcej w wodzie.

® Podstawe miksera umy¢ pod biezacg
woda.

® Pokrywe, lej i pojemnik do miksowania
mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka:

Pokrywe mozna roztozy¢ do mycia.

Rysunek @

® Lejek wyjac z pokrywy poprzez pociag-
niecie do gory.

o Wktadke wypchna¢ z pokrywy do dotu.

Wskazéwka: Po obrdbce sktadnikéw ptyn-

nych wystarcza czesto wymycie miksera bez

koniecznosci zdejmowania go z urzadzenia.

Do zatozonego miksera wla¢ troche wody

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wiaczy¢ mikser na kilka sekund (na zakres M).

Nastepnie wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser

czysta woda.

Przepisy kulinarne

Majonez

Wskazdéwka: W mikserze mozna przygoto-

waé majonez tylko z catych jajek (zéttko

i biatko).

Przepis podstawowy:

1 jajko

1 petna tyzeczka musztardy

1 tyzka octu lub soku z cytryny

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

200-250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samag

temperature.

o Skitadniki (oprécz oliwy) wymieszac kilka
sekund na zakresie 3.

® Urzadzenie wigczyé na najwyzszy zakres,
olej wlewac przez lejek matym strumieniem
i tak dlugo miksowac¢, az mieszanina
uzyska konsystencje majonezu.

Maksymalna ilo$¢: dwa razy przepis

podstawowy.
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Gorgca czekolada

50-75 g ochtodzonej czekolady w tabliczce

Y2 | gorgcego mleka

Bita $mietana i widrki czekoladowe wedtug

uznania

® Blok czekoladowy pokroi¢ na kawatki
(okoto 1 cm) i catkowicie rozdrobni¢
w mikserze na stopniu 7.

® Wyigczy¢ urzadzenie i wla¢ mleko przez
lej. Miksowac¢ przez ok. 30 sekund
na stopniu 7.

® Goracg czekolade wlaé do szklanek,
przybra¢ bita Smietang i posypac
widrkami czekoladowymi.

Shake waniliowo-bananowy

2-3 banany

2-3 czubate tyzki lodéw waniliowych

lub cytrynowych

2 torebka cukru waniliowego

Y2 | mleka

® Banany pokroi¢ na kawatki i rozdrobni¢
w mikserze 5-10 sekund.

® Po calkowitym zatrzymaniu sie urza-
dzenia doda¢ mleko i pozostate sktadniki
a nastepnie miksowac ok. 1 minute
az mieszanina sig spieni.

Nektar owocowy

250 g owocow (np. truskawki, banan, poma-

rancza, jabko)

50-100 g cukru

500 ml zimnej wody

lody wedtug uznania

e Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

o Wszystkie sktadniki (oprécz lodu) wtozyé
do miksera i miksowacé ok. 1 minute
na zakresie 7.

® Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcéw

2-3 pomarancze

1 cytryna

Y2—1 tyzki cukru lub miodu

Y4 | soku jabtkowego

a1 wody mineralnej, ewentualnie kostka lodu

® Pomarancze i cytryne obraé ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

® Skiadniki (oprécz soku jabtkowego i wody
mineralnej) miksowac ok. 30 sekund
na zakresie 4.
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® Dodac sok jabtkowy i wode mineralna.

® Krétko miksowac, az do spienienia
napoju.

o Koktajl wla¢ do kieliszkéw; mozna
podawac z kostkami lodu.

Galaretka z owocami

400 g owocéw (wypestkowane wisnie,

maliny, porzeczki, truskawki, jezyny)

100 ml soku wisniowego

100 ml czerwonego wina

80 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

2 tyzki soku cytrynowego

1 szczypta gozdzika (mielonego)

1 szczypta cynamonu (mielonego)

8 ptatéw zelatyny

e Zelatyne namoczy¢ ok. 10 minut w zimnej
wodzie.

® Zagotowac wszystkie sktadniki (oprécz
zelatyny).

e Zelatyne odcisnag i rozpuscié podgrze-
wajgc w kuchence mikrofalowej — nie
gotowac.

® Gorace owoce i zelatyne miksowac przez
ok. 1 minute na zakresie 5.

® Galaretke wla¢ do kompotierek
wyptukanych zimng wodg i ochtodzic.

Wskazéwka: Deser owocowy smakuje

z ubita $Smietang lub sosem waniliowym.

Napdj sportowcow

200 g miodu (z lodéwki)

5 g cynamonu

200 g mleka (z lodéwki)

® Midd i cynamon witozy¢ do miksera
i zmiksowac na zakresie M.

® Po uptywie 5 sekund doda¢ mleko
i miksowac jeszcze 3 sekundy.
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Masto miodowe

50 g masta (z lodowki)

200 g miodu (z loddwki)

® Masto podzielié¢ na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.

® Nastepnie doda¢ midd i miksowac
8 sekund na zakresie M.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

A tartozék a MUMS.../MUMXL.. konyhai gép kiegészitgje.

Tartsa be a konyhai gép hasznalati utmutatojat.

Ez a tartozék folyékony, ill. félkemény élelmiszerek keverésére, nyers
gyumodlcsok és zdldségek apritasara/feldarabolésara és ételek pépe-
sitésére alkalmas. Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara
hasznalni.

”r

A\ Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Sérilésveszély az éles kés/forgd hajtémui miatt!

Soha ne nyduljon a felhelyezett turmixfeltétbe!

A turmixgépet csak a meghajtomd allé helyzetében tegye fel/vegye le!
A turmixgépet csak teljesen 6sszeszerelt allapotban és felhelyezett
fedéllel Uzemeltesse. A keverdkeést ne fogja meg puszta kézzel.

A tisztitdshoz hasznaljon kefét.

Egésveszély!

Forrazasveszély!

Legyen kllénésen évatos forré hozzavaldk feldolgozasa soran.
Forrazasveszély!

Ha forrd anyagot kever, akkor a fedélben 1évé télcséren keresztll g6z
tavozik. Maximum 0,75 liter forré vagy habzé folyadékot szabad
betdlteni.

Fontos!

A tartozékokat csak teljesen 6sszeszerelt dllapotban hasznalja.

A tartozékokat csak a bemutatott munkapozicidban haszndlja.

A készllék nem kapcsol be az eszkdz-meghajtomU védéfedele nélkul,
vagy ha a turmixfeltét nincs teljesen feltéve.

Ne jarassa a turmixgépet tresen.

A késziilék részei El6készités

Kérjlk, hogy hajtsa ki a képes oldalt. Figyelem!

I dbra A turmixfeltétet soha ne tegye a turmix

1 A turmix tartérésze késsel tartorészére témités nélkdil.

2 Mixertartaly (iiveg) ébra

3 Fedél, utantolté nyilassal A turmixfeltét 6sszeszerelése:

4 Tolcsér ® A turmix tartérészét a felhelyezett témi-

[E1 dbra téssel ugy tegye a turmixfeltét-tartdra,

Munkapozicié hogy a vonalka a nyiljelzés alatt legyen.
P , ® A turmix tartérészét Utkdzésig jobbra

A készlilék kezelése csavarva rdgzitse.

® Az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg
minden alkatrészt, lasd a , Tisztitas
és apolas” c. fejezetet.
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Munka a turmixgéppel

Megjegyzés: A turmixfeltét-tarté anyaga
rendkivil h6allé boroszilikat iveg, amely
lehetéveé teszi a forrd hozzavaldk feldolgo-
zasat az iveg megrepedésének veszélye
nélkal.

Egésveszély!
Forrdzédsveszely!

Legyen kiiléndsen dvatos forro hozza-
valok feldolgozdsa soran.

Ha forro anyagot kever, akkor a fedélben
1eVd télcséren keresztiil goz tavozik.
Maximum 0,75 liter forro vagy habzo
folyadékot szabad betdlfent.

m Fontos tudnivalé

A jelen hasznalati utasitdsban a munka-
sebességhez ajanlott iranyértékek
7-fokozatu forgékapcsoléval rendelkezé
készilékekre vonatkoznak.

A 4 fokozatu forgdkapcsoldval rendelkezd
készilékekhez a kévetkezd tablazat
értékei valaszthatok:

7 fokozatu: 1..2..3..4..5..6..7
4 fokozatu: 1........ 2. T 4

] dbra

o Nyomja meg a nyité-nyomdégombot,
és a multifunkciondlis kart hozza 1Tl

az 5-0s allasba.
® Takarja le a nem hasznalt hajtémUiveket
a hajtémuivek védéfedelével.
® A turmixmeghajté védéfedelét vegye le.
® Helyezze fel a turmixpoharat (a markola-
ton 1évé jel6lés a készlléken levd jeldlé-
sen legyen), és az éramutato jarasaval
ellenkez§ iranyban forditsa el titkdzésig.
® Toltse be a hozzavaldkat.
— Maximalisan betélthet6 mennyiség
folyadék hozzavalok esetén = 1,75 liter;
— Maximalisan betélthet6 mennyiség
habzé vagy forré folyadék
hozzavaldkbdl = 0,75 liter;
— Optimalisan feldolgozhaté mennyiség
szilard hozzavaldk esetén 100 gramm.
® Tegye fel afedelet, és forditsa el a turmix-
feltét fogdjaba Utkdzésig az dramutatd
jarasaval ellenkezd iranyba.
A fedélnek be kell reteszelnie.
® A forgdkapcsoldt allitsa a kivant fokozatra.
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A hozzavaldk utantoltése (-8 dbra)

® A késziiléket kapcsolja ki a forgdkapcso-
I6val.

® \Vegye le a fedelet, és toltse be a hozza-
valdkat

vagy

® vegye ki a tdlcsért, és a szilard hozza-
valdkat egymas utan az utantélté
nyilason keresztil t6ltse be

vagy

e a folyékony hozzavaldkat tdltse
be a télcséren keresztil.

E Fontos tudnivalé

Folyadékok/folyékony &sszetevék feldol-
gozasakor lassan, fokozatosan novelje
a készlilék fordulatszamat, hogy

a turmixolt étel ne fréccsenjen ki.

A munka befejezése utén

® A késziiléket kapcsolja ki a forgékapcso-
I6val. Varjon, amig a kés megall.

® Huzza ki a haldzati csatlakozdodugot.

® A turmixgépet az dramutato jarasaval
megegyezd irdnyban forditsa
el és vegye le.

® Vegye le a turmixpoharrdl a fedelet.
Ehhez a fedelet forgassa az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

Hasznos tandcs: Legjobb, ha a kever6t

kdzvetlenll a hasznalat utan megtisztitja.

Tisztitas és 4polés
A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverdkést ne fogja meg puszta kézzel.
A lisztitdshoz haszndljon kefet.

Figyelem!

A turmix tartorészét ne tisztitsa mosogafto-

gepben, és ne hagyja vizben alini.

® A turmix tartérészét folyd viz alatt
tisztitsa.

o Afedél, atdlcsér és a mixertartaly
mosogatdgépben tisztithatd.
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Megjegyzés:

A fedél szétszedhet§ mosogatashoz.

3 dbra

e Atolcsért a fedélbdl felfelé vegye ki.

® A betétet nyomja ki lefelé a fedélbél.
Hasznos tandcs: Folyadékok feldolgozasat
kévet6en gyakran elegendd a mixert ugy
megtisztitani, hogy azt levenné a kész(ilék-
r6l. Ehhez 6ntsén egy kevés mosogato-
szeres vizet a feltett turmixfeltétbe.

Néhany masodpercre kapcsolja be a turmix-
gépet (M fokozat). A mosogatdvizet dntse ki,
és oblitse ki tiszta vizzel a turmixgépet.

Receptek

Majonéz

Megjegyzés: A kever8ben csak egész

tojasbal (tojasfehérje és tojassargaja)

lehet majonézt késziteni.

Alaprecept:

1 db tojas

1 pupozott tedskanal mustar

1 ev6kanal ecet vagy citromlé

1 csipet s6

1 csipet cukor

200-250 ml olaj

A hozzavaldk legyenek azonos

hémérsékletiek.

® A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
néhany masodpercig 3-as fokozaton
keverije el.

® A késziiléket kapcsolja a legnagyobb
fokozatra, az olajat a télcséren keresztul
toltse be, és turmixolja, mig a majonéz
teljesen emulgealodik.

Maximalis mennyiség: az alaprecept

kétszerese

Forré csokoladé

50-75 g h(itétt tortabevond csokoladé

Y2 | forrd tej

tejszin és tortadara izlés szerint

® A témbcsokoladét vagja (kb. 1 cm-es)
darabokra, és a turmixgépben 7-es
fokozaton apritsa 6ssze.

® Kapcsolja ki a készlléket, és a télcséren
keresztll adja a keverékhez a tejet.
Kb. 30 masodpercig turmixolja 7-es
fokozaton.

® A forrd csokoladét téltse poharakba
és izlés szerint felvert tejszinhabbal
és tortadaraval diszitve talalja.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bananos-fagylaltos turmixital
2-3 banan
2-3 pupozott ev8kanal vaniliafagylalt
vagy citromfagylalt
2 csomag vanilias cukor
Y2 | tej
o Darabolja fel a banant, majd a turmixgép-
ben apritsa 5-10 méasodpercen at.
® Miutan a készllék megallt, adja hozza
a tejet és az dsszetevbket, és turmixolja
kb. 1 percig, mig a massza habos lesz.

Gyimolcskehely

250 g gyimolcs (pl. eper, banan, narancs,

alma)

50-100 g cukor

500 ml hideg viz

izlés szerint fagylalt

® A gyimodlcsdt hamozza meg és vagja
darabokra.

® Az dsszetevlket (a fagylalt kivételével)
tegye a turmixgépbe, és 7-es fokozaton
kb. 1 percig turmixolja.

o Esetleg a fagylalttal egydtt talalja.

Sportold-kokiél

2-3 narancs

1 citrom

Y2—1 ev6kanal cukor vagy méz

Ya | almalé

Ya | dsvanyviz, esetleg jégkocka

® A narancsokat és a citromot hamozza
meg és vagja darabokra.

® Az OsszetevBket (az almalé és az asvany-
viz kivételével) kb. 30 masodpercig
turmixolja 4-es fokozaton.

® Ontse hozza az almalevet és az dsvany-
vizet.

o ROdvid ideig keverje, mig az ital habos
nem lesz.

® A koktélt dntse ki poharakba és izlés
szerint jégkockaval talalja.

Piros gyiimélcszselé

400 g gyimolcs (magozott meggy, malna,
ribizli, eper, szeder)

100 ml meggylé

100 ml vérdsbor

80 g cukor

1 csomag vanilias cukor

2 evBkanal citromlé

1 késhegynyi szegfliszeg (6rélt)
1 csipet fahéj (6rolt)

8 levél zselatin
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® A zselatint hideg vizben kb. 10 percig
aztassa.

o Minden hozzavalét (a zselatin kivéte-
lével) forraljon 6ssze.

® A zselatint nyomkodja ki és a mikrohul-
lamu sit6ben olvassza fel, ne f6zze.

® A forré gyimolcsét és a zselatint a 5-6s
fokozaton kb. 1 percig turmixolja.

® A gyumodlcszselét toltse hideg vizzel
kidblitett talkakba és hiitse le.

Hasznos tandcs: A piros gyimélcszselét

felvert tejszinhabbal vagy vaniliamartassal

talalja.

Sport-ital

200 g méz (htitészekrénybdl)

5 g fahéj

200 g tej (hiitészekrénybdl)

® Ontse a mézet és a fahéjat a mixerbe
és M fokozaton turmixolja &ssze.

® 5 masodperc utan adja hozza a tejet
és turmixolja 3 masodpercig.

Mézes krém (kenyérre)

50 g vaj (hit6észekrénybdl)

200 g méz (hiitészekrénybdl)

® A vajat kis darabokra vagva tegye
a turmixfeltétbe.

® Adja hozza a mézet, és keverje
az M fokozaton 8 masodpercig.

A mddositas jogat fenntartjuk.
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Ina Bawuoi 6esnexku

Lle npunanaA npusHayeHe AnA KyxoHHoro kombanHy MUMS.../
MUMXL.. . [loTpumMmyBat1cA BKa3iBOK IHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHA
KyXOHHOro komb6awHy. Lle npunaaas npuaatHe AnA nepemilyBaHHA
piakux abo HaniBTBeEpAMX NPOAYKTIB, ANA NOAPIOHEHHA/CIYEHHA CUPKX
GpPYKTiB Ta 0BOYIB Ta ANA NPUroTyBaHHA nope. He BuKopucToByBaTtu
ANA NepepoObKu iHWUX NpeaMETIB YA PEYOBHH.

A\ BkasiBku 3 TexHiku 6e3neku anAa uboro npunaay

He6e3neka nopaHeHHA roCTpuMK HOXXamu/ob6epToBMM NpUBOAOM!
Hikonu He BCTPOMNATK pyK A0 BCTaHOBNEHoro 6neHaepy!

Brnenaep MoxkHa 3HiMaT/BCTaHOBNIOBATH TifIbKKU MICNA 3YNUHKK MPU-
Boay! bneHaep Mo)kHa BUKOPUCTOBYBATH TiNbKK y MOBHICTIO 3i6pa-
HOMY CTaHi Ta 3 yCTaHOBMIEHO KPULLKO. He TopKaTtucA HoxXKiB BneH-
Aepy oroneHumMu pykamu. nA ounLLeHHA KOPUCTYBaTUCA LLITKOHO.
Heb6esneka onikis!

Heb6esaneka ownaptoBaHHs!

HoTtpumyBatuca ocobnuneoi 06epexxHOCTI Nia Yac nepepoOKu rapaumnx
IHFrpeaieHTIB.

Hebesneka owinaptoBaHHs!

Mig yac nepepobku rapaunx NPOAYKTIB B OGneHAepi 3 BOPOHKH

B KpMLLLI BUCTynae napa. 3anosBHtoBath He binblie 0,75 nitpiB
rapAYoi abo NiHUCTOI PiAnHM.

Baxxnueo!

MNpunanaA BUKOPUCTOBYBATH TiflbKK B MOBHICTIO 3iGBpaHOMy CTaHi.
MNpunanaA BUKOPUCTOBYBATH TiflbKK Yy BKazaHOMy po6o4omy noso-
>XeHHi. lNpunaa He BMUKaETbCA, AKLLO NPUBIA AN HAacadoK He
3aKPUTUI 3aXMCHOIO KPULLKOIO abo BneHaep He BCTAHOBIIEHWH
noBHicTo. He ekcnnyatyBaTtv 6neHaep NOPOXKHIM.

KopoTkui ornag MiarotoBka
Byab nacka, po3ropHitb CTOPiHKU VBara/
3 MantoHKamH. Hi B AKOMYy pasi He ckiagart 671eHaep
ManioHok I 6e3 yLiNbHIoBaYa Ha OCHOBI 6/1eHAEpa.
1 OcHoBa 6neHzepa 3 HoeM MatoHoK
2 EmHictb 6neHaepa (ckno) CknapaHHa 6neHaepy:
3 Kpwuiuka 3i 3aBaHTa)XyBanbHUM OTBOPOM e OcHoBy 6neHaepa 3i BCTAHOBNEHUM
4 BopoHka yLifbHIOBaYeM BCTaBUTU 0 EMHOCTI
ManioHok B OneHaepa Tak, LWob cMy»Ka 3Haxoau-
Po6oye nonoyKeHHA naca nia MapKyBaJibHOK CTPINKOHO.

. ® 3aKpinuTn ocHoBYy BneHaepa NoBopoTOM
yl'lpaBHIHHFI BNpaBopy4 A0 ynopy.

® [lepea nepLiMM BUKOPUCTAHHAM Cif
MOYUCTUTH BCIi aeTani, ANB. <<OLIMLLleHHF|
i jornAan».
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Po6oTa 3 6neHaepom

BkasiBka: EMHicTb 6neHaepa BUKOHaHA

i3 BUCOKOTEPMOCTIMKOro 60pOoCHniKaTHOro
ckna i fo3sonAe Bam nepepobnAtu HaBiTb
KWMMNAYi iHrpeaieHTH, He NoBoYNCH NPK
UbOMY, LLIO CKJ1O NONnHe.

Hebesrnexa onikis/
Hebesnexa oLunaprosarHHA!

LorpumyBarnca ocobnBoi 06epe)xHOCTi

1114 Yac nepepoOKu rapaqnx HIpeieHTIB.

[7ig yac nepepobKu rapAYMX MPOAYKTIB

B O/16HAEPI 3 BOPOHKH B KPHULLILII BUCTYNIAE
napa. 3anosHroBatv He biibLue 0,75 /iiTpis
rapA4oi abo riHUCTOI PIAMHA.

m Ba)knusa BKasiBKa

PekomeHaoBaHi B Ui iHCTpYKUIT

3 eKcnnyarauii OpieHTOBHI 3HaYeHHA
po6ouyol LIBUAKOCTI 3as3HadeHi anA
npunaais 3 7-CTyniH4acTum NoBOpPOT-
HUM nepemuKavem.

[na npunaais 3 4-cTyniH4acTMM NoBOPOT-
HWUM NepeMHUKayemM OPIEHTOBHI 3HAYEeHHA
HaBeZeHi y HacTynHin Tabnuui:

7-ctyniHyactvn: 1..2...3...4..5...6...7
4-cTyniHYacTum:

MantoHok ]
® HatucHyTH Ha KHOMKY po36roKy- 1S
BaHHA i NepeBecTH MyNbTUDYHK- Ul

LiOHanbHUIA KPOHLUTENH B NOJIO-
YeHHA 5.

® HeB)xvBaHi NpYBOAM 3aKPUTH 3aXUCHUMM
KpULLKaMMu.

® 3HATK 3aXMCHY KPULLKY NpuBOAY
6neHaepa.

e BcraHoBuTH Kenux BreHaepa (no3Hauka
Ha pyuLi HaBMPOTM NO3HAYKM HA OCHOB-
HoMy 6710Ui) | TOBEPHYTW NPOTU FOAMH-
HWKOBOI CTPISIKK 4O ynopy.

® 3aBaHTaXXWUTK IHrpedieHTH.

— MakcumanbHa KinbKicTb piakux
iHrpeaienTiB = 1,75 nitpa;

— MakcumanbHa KiflbKiCTb MiIHUCTUX
abo rapauunx piavH = 0,75 nitpa;

— OnmmanbHa ana nepepoBku
KiNbKiCTb TBEPAWX IHFPEeAIeHTIB
=100 rpam.
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® BcTaHOBWTU KPULLIKY | TOBEPHYTH ii NpoTK
rOAVHHUKOBOI CTPINIKK A0 YNOpy B PY4Ky
6neHaepa. Kpuiika nouHHa 6yTn
3adikcoBaHOIO B Na30Bi.

® BcTtaHoBWTM NOBOPOTHMI NepeMuKay
Ha BarkaHwii CTyniHb.

LoBaHTaykeHHA iHrpeaieHTiB (MastoHok [1-8)

® BuMKHYTM npunag 3a A0NOMOro
MOBOPOTHOrO NepemMuKkaya.

®  3HATU KPULLKY | 3aNOBHUTU iHFPEAIEHTH

abo

® BWMHATU BOPOHKY i 3anOBHIOBATH
TBepai iHrpeaieHTM NocTynoBo
yepes 3aBaHTa)XXyBallbHUI OTBIp

abo

® 335UTU PiAKi iHrpeaieHTn Yepes BOPOHKY.

m Baxknuea BKasiBka

MNia yac nepepoBKu pianH/piaKKX iHrpe-
ZieHTiB uMcno o6opoTiB Npunagy cnia
NiABMLLYBATHU NOBINbHO KPOK 32 KPOKOM,
o6 3anobirt po3dpU3KyBaHHIO NPo-
JYKTiB, AKi nepepobnatoTheA.

MicnA po6oTn

® BumkHyTV Npunag 3a Aonomororo
MOBOPOTHOrO NepemMuKkaya.
3ayekaru, NOKM HiXK 3yMUHUTLCA.

® BWIHATU BUNKY 3 PO3ETKMU.

® [loBepHyTH BneHaep 3a roAMHHUKOBOIO

CTPINKOLO Ta 3HATH.

3HATU KPHULLIKY 3 Kenuxy BrneHzepa.

MoBepHyTH ANA UbOro KPULLIKY NpoTH

rOAVHHUKOBOI CTPISIKK Ta 3HATU.

Mopapa: brneHaep Hankpalle NoYUCTUTH

BiApasy X MiCnA BUKOPUCTAHHA.

OuunwleHHs | aornag

Hebesnexa rnopaHeHHs rocTpoumi
Ho)xamu!

He Toprarica HoxIB bneHaepy
oronernmu pyKamu. LA ouniyeHHA
KOPHCTYBaTHUCA LUITKOIO.

YBaral

He mutn ocHoBY 61eHAEpa B oCyA0MMITHIV

MaLLHHI [ HE 3a/IMLLIaTH IT JIe)KaTH B BOAI.

e [louncTutu ocHoBy BneHaepa nia
MPOTOYHOIO BOAOHO.

® KpWLLKY, BOPOHKY i EMHiCTb GneHaepa
MOXHa MUTU B NOCYAOMWIHINA MaLLWHI.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BkasiBka:

KpuLLKy AnA ounLLeHHA MOXXHa posibpatu.

ManioHok @

©® BWINHATY BOPOHKY 3 KPULLIKKU, MOTATHYBLUK
nosepxy.

® BuaaBuTU BCTaBKY BHU3 3 KPULLIKK.

MNopapa: AnA ounweHHA 6nengepa nicnA

nepepoBbku pianH Yacto HeoBOB'A3KOBO

3HiMaTK Moro 3 npunaay.

[nA uporo HanUTU TPOXM BOAKU 3 MUIOUYUM

3aco6om [10 BcTaHOB/eHoro breHaepa.

BBiMKHYTW BneHaep Ha AeKinbKa cekyHa

(cTyniHb «M>»). Bunutn nonockansHy Boay

Ta NPOMUTH BNeHAEpP YMCTOLO BOAOHD.

Peuentu

MaitoHes

BkasiBka: B 6neHaepi MaioHes Moxke

6YT1 NPUTrOTOBAEHUM NIULLIE 3 LLINIbHUX

Aelb (BINOK i YKOBTOK).

OcHoBHMiA peuenT:

1 Anue

1 4. n. ripumnui 3 BEpXxom

1 CT. 1. OUTY YM IMMOHHOTO COKY

1 nyuka coni

1 nyuKa uykpy

200-250 mn onii

IHrpeaieHTM NnoBuHHI ByTH oaHOT

Temneparypm.

® |HrpeaieHTv (kpim onii) nepemiwatu
JeKinbKa CeKyHA Ha CTyneHi «3».

® [lpunaa nepemMKHyTV Ha HaWBuLLY
CTyNiHb, ONit0 3anMBaTh Yepes BOPOHKY
i 36MBaTH 40 TUX Nip, NOKKU MaloHe3
He eMynbrye.

MakcumanbHa KinbKicTb: NoABiiHa KinbKicTb

OCHOBHOrO peLenTy

"apAuni Wwokonaa

50-75 r oxonoKeHoro wokKonaay B 6nodui

Y2 N1 rapAYoro Monokxa

BEPLUKM Ta LLIOKONaAHa CTPY)KKa 3a 6axaH-

HAM

e |llokonaz B 650U Nopisatv Ha LUMAaTO4KK
(npunbn. 1 cm) Ta NOAPIGHUTM NOBHICTHO
B 6neHaepi Ha CTyneHi «7».

e [lpunaa BUMKHYTH i MONOKO 3a51TK
uepes BOpOHKy. MNepemiluyBaT npuon.
30 ceKyHA Ha CTyneHi «7».

® [apAuni WoKkonaa po3nnTH B CKIAHKM
Ta NPUKPacKUTH 3a BarKaHHAM 36UTUMK
BEPLLKAMM Ta LLUOKONAAHOK CTPYXKKOHO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BaHaHoBM# LLENK 3 MOPO3MBOM

2-3 6aHaHa

2-3 CT. N. 3 BEpXOM BaHifnbHoro aéo

JIMMOHHOrO MOpPO3vBa

2 nakeTuKa BaHiNbHOro LyKpy

/2 N MosioKa

® bBaHaHu nopisartu Lmaroykamu 1a
noApi6HWTM B Bnenaepi 5-10 cekyHA.

® [licna 3ynMHKkK npunady AOAATU MOMOKO
Ta iHWI iHrpeaieHTH | 36uBatn y GneHaepi
npubs. 1 XBUNKHY, NMOKK Maca He
3i6’eTbCA B MiHy.

®pyKTOBUIK HaniK

250 r ¢pykTiB (Hanp.: cyHuui, 6aHaHm,

anenbCcuHu, ABRyKa)

50-100 r uyxkpy

500 mn xonoaHoi Boau

nia 3a 6arkaHHAM

® ®DpyKTW NOYUCTUTM Ta Nopi3aTH LLMATOY-
Kamu.

® Bci iHrpeaieHTn (KpiM nboay) noknacTu
B 6neHaep Ta nepemillyBaTh Ha CTyMeHi
«7» npubn. 1 XBUNKHY.

® 3a 6axaHHAM nojasatH 3 NbOAOM.

CnopTUBHWIA KOKTEWb

2-3 anenbcuHa

1 nMMOH

Y2—1 cT. n. uykpy abo meny

Y4 n ABNYYHOro COKy

Y4 n MiHepanbHoi BoAM, 3a BGayKaHHAM

KyOMKKM nboay

® AnesibCUHU i TMMOH NOYUCTUTK, NopisaTu
LLIMaTOYKaMM.

® |HrpegieHTn (KpiM ABIYYHOro COKy Ta
MiHepanbHoi Boau) 36usatu y 6neHaepi
npnén. 30 cekyHA Ha CTyNeHi «4».

e [Jlonutn ABNYYHWIA CiK Ta MiHepanbHy
BOAY.

® Haniit KopoTKO NepemilaTv A0 YTBOPEH-
HA NiHK.

o KOKTennb HanUTK B CKNAHKM Ta NoAaBatu
3a BaykaHHAM 3 KyOuKamu nbogy.
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YepBOHW#I ArigHWn MyC

400 r ppyKTiB (BULUHI €3 KICTOYOK, ManuHa,

CMOPOAMHA, CYHULI, OXKMHA)

100 M BULLIHEBOrO COKY

100 M1 YepBOHOro BMHA

80 r uykpy

1 NakeTUK BaHiNbHOro LyKpy

2 CT. 1. IMMOHHOIO COKY

1 Winka reo3ankK (MonoToi)

1 nyuka Kopuui (MonoToi)

8 nucTiB xenaTuHy

® 3aMOuMTH XKenaTuH y XONOAHIH BoAi
npv6n. 10 XBUIKH.

® VYciiHrpegieHTu (Kpim »kenatuHy)
ZI0OBECTU 10 KUMIHHA.

® )KenatuH Big)XaTtu Ta posTONUTK
B MIiKPOXBW/IbOBIN Neyi, He A0BOAAYM
[0 KWNiHHA.

® [apAaui ppyKTH i )xenatuH 36ueaty
y bneHaepi Ha cTyneHi «5» npubn. 1
XBWIIUHY.

® Myc po3nuTv B KpEMaHKH, BUMOSTOCKaHI
XOJIOZHOKO BOAOKO, Ta NOCTaBUTH
OXO0NOKyBaTUCA.

MNMopaaa: HYepBoHui AriaHKI K1Cinb NoJasaTK

i3 36UTMMHM BepLUKaMK abo BaHiNbHUM

COYCOM.
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CnopTUBHMIA Haniu

200 r megy (3 xonoAnNbHUKA)

5 r kopuui

200 r monoka (3 xonoAunbHUKa)

® 3aBaHTaXXUTU MeJ Ta KopuLto A0 BreH-
Zepy Ta 36uBatv Ha CTyneHi «M».

® Yepes 5 cekyHA AoAATH MOJIOKO
Ta 36MBaTtH 3 CEKYHAM.

Menosa 6ytepbpoaHa Maca
50 r BepLUKOBOro macna (3 XonoAubHUKA)
200 r meay (3 xonoAnsibHUKA)
® BepLukoBe Macno posaifiuTu Ha
ManeHbKi LUMaTO4KM Ta NOKNacTy
Zo 6neHaepa.
e Jlonatn mez Ta 36uBatv 8 cekyHA
Ha CTyneHi «M».

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHeCeHHA 3MiH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ilna Baluei 6esonacHocTu

HaHHaA NpMHaaneXHoCcTb NpeAHasHaYeHa AnA KyXOHHOro kombavHa
MUMS.../MUMXL.. . CobntoaaTb MHCTPYKLMIO MO UCMONb30BaHUIO
KyXOHHOro kombanHa. [laHHaA NpMHaAnNeXHoCTb NpUroaHa Ana nepe-
MEeLUMBaHUA XXUOKUX UK NonyTBEPAbIX NPOAYKTOB, A/1A U3MefbYeHUsA/
PYOKM CbipbiX GPYKTOB M OBOLLEN U ANA NPUrOTOBNEHUA MIOpPE.

He ncnonb3oBatb ana nepepaboTku Apyrux NpeaMeToB Unv BELLECTB.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTv anA AaHHOro npnéopa

OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 00 OCTpbIE HOXW/BpaLlaroLmuinca npueoa!
Hukoraa He onyckaTb pyKu B YCTaHOBNEHHLIV 6neHaep!

BneHaep MOXXHO CHUMATb/yCTaHaBMBaTL TOSIbKO MNOC/Ee OCTAHOBKM
npuBoaa! bneHaep MOXXHO MCNONBb30BaTb TONBKO B MOMHOCTHIO
cobpaHHOM BUAE W C YCTAHOBJIEHHOM KPbILLKOW. He Tporatb HOMXwu
6neHaepa ronbiMu pykamu. Lna YMCTKU MCMoNb30BaThb LLETKY.
OnacHocTb nony4yeHua oxora!

OnacHocTb owinapusaHual

CobntoaaTtb 0cobyto OCTOPOXKHOCTL NpuY NepepadoTKe ropAUnx
WHIPEaVNEHTOB.

OnacHocTb oLnap1BaHuA!

MNpu nepepaboTtke B 6nieHAepe ropAYNX NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY
B KpbILUKe BbIXOAMT nap. 3anueatb He 6onee 0,75 nutpa ropAadyen unm
CUJTIbHOMNEHALLIEMCA XUAKOCTH.

BaxxHo!

MpyHaanNeXXHOCTb MOXHO UCMOJb30BaTh TOJIbKO B MOMHOCTBIO
cobpaHHOM Buzae. MNpUHaAANEXHOCTb MOXXHO UCMNONb30BaTh

TONbKO B yKa3aHHOM paboyem MOMOXKEHMUM.

Mpubop He BKOYAETCA, €CNM NPUBOA ANIA HACAAOK HE 3aKpbIT
3aLLUWUTHOM KPBILLIKOW M ecnu 6neHAep He NOMHOCTbIO YCTAHOBJIEH.
He BkntouaTb nycton 6neHaep.

KomnnekTtHbii 0630p
Moxkany¥icra, OTKpOMTE CTPaHWLIbI

C PUCYHKaMM.

PucyHok A

1 [eparens 6neHaepa c HOXXOM

2 EmKocTb 6neHzepa (CTekno)

3 KpblwKa ¢ 3arpy3o4HLIM 0TBEPCTUEM
4 BopoHka

PucyHok [

Pabouee nonoxkeHue

3kennyarauuvA

[ ] I'Iepen nepBbiM UCNOJNIb3OBAHNEM NOYUC-
TUTb BCE AeTanu, cM. «Huctka u yxoa».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MoarotoBka

Brumarine!

Hu B Koem cryyae He cobmpars 61eHaep

Ha Aepxarene brexgepa 6e3 yiIoTHUTESA.

PuncyHok

Cbopka 6neHaepa:

e [lep)xatenb 6neHaepa ¢ yCTaHOBMEHHbIM
YMAOTHUTENEM BCTaBUTL B MKOCTb
6neHaepa Takum 06pasom, 4Tobbi
NonocKa HaxoAunach NoJ MapK1po-
BOYHOW CTPEIKON.

® 3akpenuTtb Aepxkatens 6neHaepa
MOBOPOTOM BMpaBo [0 yrnopa.
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Pa6ota c 6neHaepom

MpumeyaHue: EmkocTts 6neHaepa cocTout
13 BbICOKOTEPMOYCTONUYMBOrO BOPOCHIMKAT-
HOro cTeKna u nossonaet Bam nepepabatsi-
BaTb AaXKe KUMALUME UHIPEANEHTbI, He
onacasch Mp1 3TOM, YTO CTEK/IO JIOMHET.

OriacHoCTb r1o/ly4ermns oxora!
OnacrocTs ownapusaHms/!

Cobnrogars 0cobyto OCTOPOIKHOCTL PH
16pPepPaboTKe rOPAYMX MHIPEJHEHTOB.
[lpn nepepaboTke B 6/IeHAELE rOPAYHX
IPOAYKTOB HYEPE3 BOPOHKY B KPBILLKE
BbIXOANT 118p.

Bannsare He 6osee 0,75 nTpa ropaqes
WITH CHITbHOIMEHALLEHCA MUAKOCTH.

m BaxkHoe npumeyaHue
PeKOMeHﬂ,OBaHHbIe B LlaHHOVI MHCTPYKUKUK
Mo 3KcnnyaraunMm OpUueHTUPOBOYHbIE
3HayeHuA paboueit CKOPOCTH yKasaHbl AnA
NPUBOPOB C 7-CTyneHYaTbiM NMOBOPOTHBLIM
nepeksoyarenem.

[na npubopos ¢ 4-cTyneH4aTsIM NOBOPOT-
HbIM NepeknyaTtenemM OpueHTUPOBOYHbIE
3HayeHuA npuBeaeHbl B cne.qyrou.leﬁ
Tabnuue:

7-ctynenuareii: 1...2..3...4..5...6...7
4-ctynenuarbi: 1........ 2. T 4

PucyHok b1

® HaykaTb Ha KHOMKY pa3bnoKMPOBKK
W nepeBecTy MynbTUPYHKLMOHANb- ]_l!
HbI KPOHLUTENH B NonoxeHwue 5. —

® Hewucnonb3yemble NPUBOAbLI 3aKPbITbh
3aLUMTHLIMU KPbILLKAMMU.

® CHAaTb ¢ npuBoJa 6neHaepa 3aLUUTHYHO
KPbILLIKY.

® YCTaHOBUTb CTakaH BneHaepa (MapKu-

POBKa Ha py4Ke HanpoTUB MapKUPOBKH

Ha OCHOBHOM 6110Ke) U MOBEPHYTbL

NPOTMB YacOBOM CTPESIKK A0 ynopa.

® 3arpysuTb MHIPEAMEHTHI.

— MakcumanbHOE KONMUYECTBO WUAKKUX
UHrpeaveHToB = 1,75 nutpa;

— MakcrumanbHoe KonmMyecTBo
CWINIbHOMNEHALLMXCA UK TOPAYMX
»uakocten = 0,75 nutpa;

— OnTMmManbHoe KONMYeCcTBO AnA nepe-
paboTKK TBEPAbLIX KOMMOHEHTOB
=100 rpammoB.
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® YCTaHOBUTbL KPbLILLKY M 3aBEPHYTb
ee NMpoT1B YacoBOWN CTPESKK [0 ynopa
B PY4Ky OneHaepa.
KpbIwKa aomkHa 3adpuKcUpoBaTbCA.

® YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NEPEKIIIO-
yaTtesib Ha »XenaemMyto CTyneHb.

Hosarpyska WHrpeaneHToB (pucyHok [31-8)

® BbIKNtouuTh NPUMOBOP C NOMOLLLIO
NOBOPOTHOIO NepexstoyaTens.

® CHATb KPbILLKY W 3arpy3nTb MHIPEANEHTHI

7017

® 13B/leYb BOPOHKY M MOCTEMNEHHO 3arpy-
XXaTb TBepAble UHIrpeaAneHTbl Yepes
3arpyso4Hoe oTBepcTUe

UM

® 3aJ/IUTb XXUOKWE UHTPEeaUEeHTbl Yepes
BOPOHKY.

m BaxkHoe npumeyanue

Mpu nepepaboTKe UAKOCTEN/MKUAKUX
MHrpeaneHToB uncno obopoTos npubopa
cneayert NoBbILIATL MEASIEHHO, NoCTe-
NeHHO, YToObI M3berxkatb pasdpbliarBaHuA
nepepabatsiBaeMoi B 6neHaepe Macchl.

Mocne pa6otbl

® BLiknounTb NPMOOP C MOMOLLBIO
NMOBOPOTHOrO NepektoyaTens.
MoaoxAaaTb, NOKa HOXX OCTAHOBUTCA.

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

e [loBepHyTb GneHaep no 4acosou
CTPEesIKe U CHATb.

® CHATb KpbILWKY CO cTakaHa 6neHaepa.
MoBepHYTb ANA 3TOrO KPbILLKY NPOTUB
4acoBOW CTPENIKK U CHATb.

PexkomeHpauua: bnenaep nyudie Bcero

MOYUCTUTL CPasy Nocse MCMNOb30BaHHA.

UuncTtka n yxoq

OriacHocCTb TPaBMUPOBAHNA
00 octpbie Hoxw!

He Tporare Hoxw 6/1eHAEPA roNbIMKU Py-
Kamu. LA YuCTKU UCIIoNIb30BaTh LUYETKY .

Brumanne!

Lepwarenb 651eHAepa He MbiTb B 10CY-

ZAOMOeY-HOH MaLLnHe n He OCTaBJIATb

JIe)Karb B Boje.

e [lepxatenb 6neHaepa NoYUCTUTL Noa
NPOTOYHOW BOAOW.

® KpbilLKy, BOPOHKY ¥ eMKOCTb BneHaepa
MOYHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MpumeuaHue:

KpbILLKY ANA YUCTKM MOXHO pasobpartb.

Pucyrok @

® W3Breub U3 KpbILLKWM BOPOHKY, NOAHAB
ee BBEpX.

® BbigaButh BCTaBKY BHM3 U3 KPbILLKK.

PekomeHnaauus: MNocne nepepaboTku

YKMIKOCTeW 3a4acTyto JOCTATOYHO NMOYUCTUTL

6neHaep, He cHUMas ero ¢ npubopa.

LnA aToro 3anuTb B yCTAHOBMIEHHBbIV

6neHaep HEMHOro BOAbl CO CPELCTBOM

AnA MbITbA nocyabl. Bkntounts 6neHaep

Ha HECKONbKO CEKYHA (CTyMeHb «M»).

BbinnTb pactsop MotoLLero cpeacrsa

¥ NPOMbITb BNeHAep YMCTOW BOLOW.

Peuentbl

MaiioHes

Mpumeuanue: B 6neHaepe MaitoHe3 MOXHO

MPUrOTOBUTb TOMBKO U3 LiefbHbIX AnL (Benok

N YKENTOK).

OcHoBHOM peLenT:

1 Anuo

1 4. 1. C BEPXOM ropyuLibl

1 CT. 1. yKCyca WM IMMOHHOIO CoKa

1 wenotka conu

1 WwenoTka caxapa

200-250 mn pactutenbHOro macna

MHrpeaneHTbl A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYHO

Temneparypy.

® UHrpeaveHTbl (KpOMe pacTUTENBHOIO
Macna) cMeLuMBaTh B TeYeHHe
HECKOJIbKUX CEKYHA Ha CTYNeHu «3».

® [lepekntountb BrieHaEp Ha camyto
BbICOKYIO CTYyMNeHb, 3auTb Yepes
BOPOHKY pacTuTe/lbHOe Maco u
B3GMBaTb B GneHaepe Ao Tex nop,
noKa ManoHes He aMYNbrupyeTcs.

MakcnmasibHoe KOMYeCTBO: ABOMHOE KOMK-

4ecTBO NMPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO peLenTa

opAYMi Wokonaa

50-75 r oxnaxaeHHoro 61o4HOro LoKonaaa

Y2 N1 ropAYero Monoka

B3OMTbIE C/IMBKU U LLIOKONAZAHbIE KPOLLKK

Mo YXenaHuto

® Hape3satb 6104HbI LLIOKONAA KyCouKamu
(oK. 1 cM) ¥ NONHOCTBLIO U3MENBbYUTL
B 6neHaepe Ha CTyMNeHu «7».

o OTknounTL NpUbOp U A062BUTL MOSIOKO
yepes BOPOHKY. Babuatk B GneHaepe
B TeyeHue npumepHo 30 cekyHAa Ha
CTYNEHU «7».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Pasnutb ropAYni LWokonaa no crakaHam
W, N0 XenaHuto, NofasaTtb Ha CToN Co
B3OWUTBIMM CIIMBKaMM U LLIOKONaAHbIMU
KpOLLKaMHU.

Kokrteiinb n3 6aHaHOB C MOPOXXEHbIM

2-3 6aHaHa

2-3 CT. N1. C BEPXOM BaHWJIbHOI0 UK

JIMMOHHOTO MOPOXXEHOTO

2 naKkeTuKa BaHUNbLHOro caxapa

Y2 1 MOsfIOKa

e Hape3saTtb 6aHaHbI Ha KYCOUKHM W
U3MenbYUTL UX B BneHaepe B TeueHue
5-10 cekyHA.

e T[locre octaHoBKM Npubopa AobaBuUTb
MOJIOKO W ApYr1e UHrPeAnEHTbI U B36U-
BaTb B BrieHaepe B TEYEHWE NMPUMEPHO
1 MWHYTBI 0 06pas3oBaHWA NeHbI.

PpyKTOBbLIA HANMUTOK

250 r ¢pykTOB (Hanp.: knybHWKa, 6aHaH,

anenbCcuH, ABNOKO)

50-100 r caxapa

500 mn xonoAHoMn BoAbl

neA No XenaHuto

®  ODpyKTbl NOYUCTUTbL U HapesaTb
Ha KyCOUKH.

® Bce WHrpeaueHTsl (kpome nbaa) noba-
BUTb B 6nieHAep M B3BMBATb Ha CTyneHw
«7» B TeYEHWe NPUMEPHO 1 MUHYTBI.

e [lo xenaHuto noaasaTtb BMecTe
CO JIbZIOM.

KokTeitnb anAa cnopTcMeHoB

2-3 anenbcuHa

1 nMMOH

2—1 CT. n. caxapa uwnv1 meaa

Y4 n ABNOYHOro coka

Y4 1 MMHepanbHOW BOAbI, MO YXENaHuto,

HECKOJIbKO KyOUKOB nbaa

® OuunCTUTb anenbCUHbI U IMMOH
OT KOXXyPbl, Hape3aTb Ha KYyCOUKH.

® UHrpeaueHTsl (kpoMe ABNOYHOrO
COKa ¥ MUHepasnbHOM BoAbl) B3OUBaTb
B 6neHaepe B TeUeHWe NPUMeEpPHO
30 ceKyHA Ha CTYMEeHU «4».

e [lo6aBuTb AGNOYHbIN COK U MUHEpab-
Hyt0 BOAY.

® KOpOTOKO B36GWTb, NOKA HAaMMTOK
He BCMeHUTCA.

® PasnuTb KOKTEeHNb No cTakaHam u, no
YKEnaHuto, noaasatb ¢ Kybukamu nbaa.
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PpyKTOBbIK MyCC

400 r ¢ppyKTOB (BULIHA 6€3 KOCTOYEK,

ManuHa, CMOPOAKHa, KIyBHUKa, eXXeBUKa)

100 mMn BULLHEBOroO CoKa

100 mn KpacHoro BuHa

80 r caxapa

1 nakeTUK BaHWNbHOro caxapa

2 CT. 1. IMMOHHOrO CoKa

1 WenoTka reo3anku (MonoTown)

1 WwenoTka Kopuubl (MONOTOW)

8 nucToB xenartuHa

® Pasmouuntb »kenatvH B X0N0AHOW BOAE
B TeyeHune npumepHo 10 MUHYT.

® Bce vHrpeaveHTsl (Kpome enatuHa)
BCKUNATUT.

® )KenatuH omKaTb M pacTonuTb B MUKPO-
BOJIHOBOM Meyu, He AOBOAA A0 KUMEHWA.

® [opAune PPYKTbI 1 XKenaTuH B3BMBaTb
B OneHzepe Ha CTyneHu «5» B TeueHue
NPUMEPHO 1 MUHYTHI.

® 3anofiHWTL MycC B BAHHOYKM, MPOMBbITbIE
XO/I04HOW BOAOM, M NOCTaBUTb B X0N104-
Hoe MecTo.

PekomMeHaauma: pyKToBbLIM MyCC NyyLle

BCEro nojasarb CO B3OUTEIMU CIIMBKaMU

WY BaHWIbHBIM COYCOM.

70

CnopTUBHBIA HANUTOK

200 r mega (13 X0noAWbHUKA)

5 r Kopuubl

200 r MmonoKa (M3 XonoAnNbHUKa)

e [lonoxkutb B BrieHaep Mea 1 Kopuuy
¥ B3OUTb Ha cTyneHn «M».

® Yepes 5 cekyHa A0BaBUTb MOJIOKO
1 B3GMBaTb B TeUeHME 3 CEKYHA.

MeaoBan 6ytepbpogHaA macca

50 r cnuBoyHOro macna (M3 XonoAnIbHUKA)

200 r mega (M3 XonoAuNbHUKA)

e Paspesarb cnMBOYHOE Macno Ha
ManeHbKWUe KYCOYKM 1 MOSTIOXKMUTb
B 6neHaep.

o [lo6aBuTb Mea 1 B3OBMUBATb B TeUeHHe
8 ceKyHA Ha cTyneHn «M».

[MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeHui
ocTaBnfAeM 3a coboil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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