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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirnldigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Ustd aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aciimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yukseltilmesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan blyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.



Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklari tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanici malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ytksek
oranda alkollu iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
ylUksek oranda alkol igeren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice acginiz.

Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmaldir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabi, ¢calisan gazli
ocaklarda asir derecede isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazli sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar 1zgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz igerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tupleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar ¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya c¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak
sigrayabilir. Cam kaziyicl, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlari degistirilmelidir. Cihaz
arizallysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.



= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagl kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
egitilmis bir mUsteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri

Pisirme bélimi
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gOrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gizerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin Uzerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma sireleri yanhs olur ve finnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dékmeyiniz. Su buhar olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firinin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= [ceri sizan su elekirik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkin olmayan lekeler birakabilir. Mimkiinse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asiri kirlenmis ise, cihaz
galisirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gérebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.



Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donlsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket tzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG Uzerinde ise tlip gaza ayarli demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Baglanti serbest ve rahat ulasilabilen bir kapatma tertibatina
sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:
Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogdalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarl fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal galisma basinci;

Dogalgaz (G20) i¢in 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar" dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullanilmahdir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degderleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degderlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tirlU riskten dretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31)icin 45 mBar" dan yuksek ise, glvenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regulatorl ile kullaniniz. Gaz regulator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapilmalidir. EJer bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
o6greniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sondariniz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aginiz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
gekme veya ta§|ma

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar gorebilir. Gaz kacagi riskil Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek i¢in tasarlanmigtir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak igin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli ydnetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglaymniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek icin
baglanti yerine rahat erisilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glivenligi acisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Gzerinden calistinimalidir. E§er koruyucu
topraklama hatti sistemi yonetmeliklere uygun kurulmamigsa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi giivenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeger tipte kablo
kullaniimahdir.

Cihazin yatay bir sekilde kurulmasi
Cihazi daima dogrudan zeminin Uzerine yerlestiriniz.

Cihaz, yUkseklik ayarli ayaklara sahiptir. Bu sayede tabani
yaklasik 15 mm yUkseltebilirsiniz.

Ayaklari gerekirse bir alti kdseli anahtarla cevirerek cihaz yatay
konuma gelene kadar ylkseltiniz veya alcaltiniz.



Cihazin yerine yerlestirilmesi

-
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m Cihaz, verilmis olan olgllere gére kurulmalidir ve dogrudan

mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolimi Ust kenar ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdliming,
pisirme bolimunl ve gesitli kumanda elemanlarini agikliyoruz.
Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bolimindeki giicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlari cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi i¢c camina garpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagdi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
tasiyiniz. Kutu Gzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.
Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylizeylerini olasi darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taglyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayimniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.

Buhar cikisi

Dikkat! Firin calisirken
buradan sicak buhar
cikar

On pano

Fonksiyon secme
digmesi, I1sI ayar
digmesi ve ocak
salterlerine sahip
on pano

o o
T Ust kapak
Cihaz calisirken
aclk olmalidir
7 g i == Ocak boliimii
2 8 o0 @ G
or—— Firinin kapisi




Pisirme bolimu

Buhar cikisi g ——
Dikkat! Buradan sicak ==
hava cikar
4 aY4 A
Normal bek Normal bek
GUclu bek @ Fkonomik bek
\ J
Ocak Tencere veya tava capi Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar
Tasarruflu brildr TkW 12-18 cm 6 Sifir konumu Ocak kapall.
Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm ©® o Ayar alani Blyilk alev = En yiksek gic¢
Giicli ocak 3 kW 54-28 om Tasarruflu alev = En disik giic

Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diiz olmalidir.

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek Uzerinde taban ¢api 12 cm'den kuc¢uk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Tirk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

@0 <12cm

l

Cezveligi ekonomik bek lzerindeki 1zgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den blylik ¢apli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek Uzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma gtcuni
ayarlayabilirsiniz.

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.
Cakmak butonu

Elektronik cakmak sisteminin devreye girmesini saglayan
butondur.

Butona bastiginizda cakmaklarin hepsi ayni anda cakacaktir.

Firin

Firini fonksiyon se¢cme digmesini ve sicaklik segme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin 1sitma tdrind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

6 Sifir konumu Firin kapanir.

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den lglnci kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma goévdesinin isisini esit
bicimde pisirme alaninda dagit-
maktadir.

Buz ¢ézme Ornegin, et, kiimes hayvani,
ekmek ve pastanin buzunun ¢6zul-
mesi. Fan havayi yemegin etra-

finda dolastirir.

Firin lambasi Firin lambasi yanar.

* Eneriji yeterlilik sinifinin EN50304'e gdre belirlendigi 1sitma
tarad.

Ayarladiinizda pisirme alanindaki lamba yanar.



Sicaklik secme diigmesi
Sicaklik segme digmesiyle sicakhgr ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami

® Sifir konumu Firin sicak degil.

50-250 Sicaklik araligi Pisirme alanindaki sicakhgin °C

cinsinden degeri.

Firn isittigi zaman sicaklik segme digmesinin st tarafindaki
gosterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar bir¢ok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullaniimasi i¢in birgok 6zel aksesuar segme imkani mevcuttur.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari gekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

Bilgi: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola ¢apraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.
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Pisirme alani
Pisirme alaninda firin lambasi vardir.

Firin lambasi
Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Buhar cikisi

Pisirme alanindaki sicak hava pisirme bdlumunin arkasindan
digari ¢ikar. Dikkat! Havalandirma yariklarini értmeyiniz. Aksi
takdirde firin asiri 1sinacaktir.

Kapi ilave guvenligi

Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klclk cocuklar varsa firin calismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi énleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu &zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin lGtfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1Izgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, acik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ gOstere-
cek sekilde firna sokulmaldir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.
Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-

gini gdsterecek sekilde firna sokul-
malidir.




Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlar yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan ¢ok sayida Grdnd
brosurlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet lGzerinden siparis

olanaklari tlkelere goére farkllik gésterir. Lutfen satis belgelerine

bakiniz.

Bu, her cihaz icin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Lutfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar

HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi

HEZ317000

Pizza, dondurulmus Urlnler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gore
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi

HEZ324000

Kizartma icin. Tel izgaray! daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

lzgara tepsisi

HEZ325000

Firinin ¢cok fazla kirlenmemesi igin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak i¢in veya sigratma korumasi olarak. lzgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki 1zgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sigrama korumasi olarak 1zgara tepsisi: Universal tava i1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1zgaranin altina itilmelidir.

Kiremit

HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi igin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar 6nceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi

HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina strd-
naz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi

HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina sird-
nuz.

Universal tava

HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyuk et
yemekleri icin. Dogrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firin kapisinin edimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali Universal tava

HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve blylk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak

HEZ333001

Kapak, profesyonel tavayl profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava

HEZ333003

Ozellikle biyiik miktarlarin hazirlanmasi igin uygundur.

Tel 1zgara

HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler igin.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler i¢in uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi igin uygundur.

Musteri hizmetleri boliumu

Ev aletlerinize iliskin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; musteri hizmetlerinden,
yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak Internet Gzerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Paslanmaz celik ylzeyler igin temizleme Urlin numarasi
bezleri 311134

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yad yaltimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yaplilr.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi i¢in. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapili mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagimi agmamasi igin. Cihaz kapagina gére
emniyet farkl sekilde vidalanir. Kapi emniyetine iligtiriimis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, firniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan énce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Giivenlik bilgileri b6liminG
okuyunuz.

Firinin 1sitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
Isitiniz. 3D sicak hava degeri 240 °C iken, bir saatlik slre en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon se¢cme diigmesi ile 3D sicak hava (& de@eri
ayarlayiniz.

2.1s1 ayar dugmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon secme digmesini ve
sicaklik segme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme béluminiz doért adet gazli atesleme gézu ile
donatilmistir. Burada gazl ocak gdzlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briulora su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér canagindaki yariklar bos
kalmalidir. TUm parcalar kuru olmalidir.

1.Ocagin st kapagini aciniz. Ocak calistigi sirece Ust kapak
acgik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru ¢evirip blyUk
alev © semboliine getiriniz.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve bastirmaya devam ederek
cakmak butonuna basiniz. Gaz ¢cikmaya baslar ve atesleyici

28

S

yardimiyla yanar.
/(@j
(=)

4.0cagin salterini yaklasik 1-3 saniye arasi basil tutunuz.Bu
sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi sbnerse,
alev emniyet sistemi gaz cikisini otomatik olarak keser.

5. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. e kapali ve @ konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima ® daha buyiik
ve 0 daha kuc¢lk ates arasinda bir konum seginiz.
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Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya bagslamadan énce sicak deterjanl
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Parcalan iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet gubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) Gzerine bek gbvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektér (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagdini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

6.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

7.Pisirme islemini sona erdirmek i¢in: Ocagin salterini ® saga
dogdru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamalidir. Brildr,
15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve
bralérin tekrar atesleme tesebblsinden énce en az 1 dakika
bekleyin.

Gazli brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak g&zU lzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban c¢api dnerilenler disinda olmamaldir.

Pisirme slreleri yemegin tirtne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhigina gére degiskenlik gostermektedir. En
uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢cabuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme suresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.



Ornek Yiyecek Ocak gézii Pigirme kademesi

Entmek Cikolata,Tereyag, Margarin Ekonomik Bek kuguk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek klcuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek klcglk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek blylk ve klglk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blyUk ve kigclk alev boyu arasi
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blylk alev boyu

(soslu)
Kizartmak Er(leE, Patates, Snitzel, Pane Glcli Bek blylk ve kiguk alev boyu arasi
all

* Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kli¢lik alev boyuna getiriniz.

Firinin ayarlanmasi

Burada finninizi nasil ayarlayabileceginizi anlatiyoruz.

Isitma tiirii ve sicaklik
Resimdeki érnek: 190 °C'de 3D sicak hava [&.

1. Fonksiyon secme digmesi ile isitma tlriinG ayarlayiniz.
2.Sicaklik segme diigmesi ile sicaklidi ayarlayiniz.

Firin 1Isinmaya baslar.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme béliminiiz
ve firniniz uzun stre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
Firinin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden dolayi ufak renk farklilklari olusabilir.

Firin lambasinin 1s1g1 yansidiginda, ince ¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

Emaye cok ylksek isilarda firnnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklar olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizIU
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine geviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini veya sicaklidi ayarladiginiz duruma goére
degistirebilirsiniz.

Ust cam kapak

Ust kapagi agcmadan énce iizerine ddkillenleri temizleyiniz ve
kapag! kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek igin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acgik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukarlya dogru ¢ekiniz.

Kapak mentesgeleri yerlerinden ¢ikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese sagda, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapagi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.
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Temizlik malzemeleri Firinda asla

Farkll ylizeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar keskin veya agindirici temizleme maddeleri,
gérmemesi igin asagdidaki bilgilere dikkat ediniz. yilksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
Ocakta asla sert ovma slingerleri veya bulasik telleri,
sulandirnimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi yliksek basingl temizleyici veya buhar puskurticisU
deterjani, kullanmayiniz.
asindirici temizleyici, ¢izici slnger, parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.
finn spreyi veya leke sokicu gibi higbir agresif temizleyici, Kullanmadan énce yeni siingerinizi iyice yikayiniz.

ylksek basingh temizleyici veya buhar puskurticisi

kullanmayiniz.

parcalari bulasik makinesinde ylkamayiniz.

Paslanmaz celik
yuzeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz ylzeyleri dogal cizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda c¢izilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Agindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazli ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralan yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek gévde ve kapagdini gikartiniz. Stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gévdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiicik, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazl bralérler ancak bujiler temizse calisacaktir.Bek ¢canaklarindaki yemek artiklar bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulagsmamalidir. Enjektér deliginin tikanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tum parcalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalan dizgtn yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakiimasi zorlasacaktir.Bek
kapagdi siyah emaye kaplamalidir. Ylksek i1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
calismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocag (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin agir kirler igin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir slre isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi strlniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degisir. Rengini eski haline getirmek mimkunddir. Bulasik siinge-
rinin agir kirler icin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkay temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gdrebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirilmasina neden olabilir.

Conta Sicak yilkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yodun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken

kullaniniz.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, ¢izilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzsuz bir
mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymniz.Asindr-

rici temizleme maddesi, sert slinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda gizilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina gocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz yerden sékme-
niz gerekir. Tum plastik parcgalari bulasik deterjanl sicak suda yumusatip stinger ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asiri kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak yikama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Raflari askidan ¢ikartma ve takma B
Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus 0
() &

olmalidir.

Raflarin cikartiimasi

1.Raflar alttan tutup biraz éne dogru c¢ekin. Alt kisimlarindaki
uzantilari takil oldugu kanallarindan gikartin (Resim A). \

2.Daha sonra tim iskeleti dnce asagiya dogru sonra éne dogru 0 \
cekerek cikartin (Resim B).
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Raflari bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatcl
kirlerde bir firca kullaniniz.



Raflarin asilmasi

1.Rafin Ustlindeki 2 kancayi Ust deliklere takin. (Resim A-B)

E
0 0

X X

S

A Hatali montaj!

Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin i¢ine girmeden rafi
hareket ettirmeyin. Aksi durumda emaye kaplama zarar
go6rup kinlabilir (Resim C).

2.Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icinde iken rafi yavas
ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takin
(Resim D).

3.Her iki rafida finn yan duvarlarina takin (Resim E).
Dogdru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki mesafe

fazladr.

Firin kapisinin cikartilimasi ve yerlestiriimesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitteme kolu, firm kapisini ¢ikartmak igin
aclldiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamigsa, blylk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitleme kolunun tamamen kapandigina, 6rn.
finn kapisinin ¢ikartiimasinda tamamen acildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.
2. Her iki kilittleme kolunu saga ve sola dogru acginiz (Resim A).

3.Firin kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip ¢ikartiniz

(Resim B).
\

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis
ybnlinde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2.Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslikla yerinden ¢ikip
diserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi ilave givenligi

Uzun pisirme sirelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok yUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kiglk ¢ocuklar varsa firin ¢calismakta iken
cocuklari gézleyiniz.

Buna ilave olarak, finnin kapisi ile dogrudan temasi 6nleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bélimdine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizal.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Salter tutamaklarini birkag
kez saga sola ceviriniz.

Elektrik kesik
veya bujiler
1slak.

Gaz briilori
ateslenmiyor.

Gaz brulérind cakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grin
numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.
Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
bolimiinde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabileceginize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabilecedinize dair ipuclarini bulabilirsiniz.
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Tavandaki firiln lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Istya dayanikli 25 Watt'lik lambalari misteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Sadece bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1.Hasar olusmasini 6nlemek igin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.

2.Cam kapagi sola gevirerek sokiniz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Garanti siresi icerisinde de olsa hatal kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin lcretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim émri :10 yildir (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Gagr merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli sehir ici
Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir.

Ureticinin yetkisine gilveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina sahip,
egitiimis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.



Firinda enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n isitma yapilmasi gerektigi sdyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firinin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkun
oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn heniz sicaktir. Bdylelikle, firn bir énceki pastadan
dolayr daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

sUresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce firini kapatabilir ve yiyecedi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Gazh pisirme bolimiinde eneriji tasarrufu

Yemekleriniz icin uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
F/ cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu ydnetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
gergevesini belirtmektedir.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirdndn ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylkseklige sirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik i¢in éneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eder tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan dnce yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildiriimis olan sureler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlari musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlari veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢corek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlardir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yonlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gore daha kuguktlr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkli olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma ttrlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklar
verilmigtir. llk olarak daha disik degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. EGer gerekirse, bir sonraki denemede daha
ylUksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme stresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi
Pandispanya* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 35-45
(D 26 cm)
Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 3 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)
Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 45-55

(@ 26 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yliksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan gikaracaginiz cam kabi soduk ve islak zeminler (izerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.
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Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-

sicaklik den siire
Browni* Dikdoértgen cam firin 3 170-190 35-45
kabi**
Revani* Yuvarlak celik firn kabi 3 160-180 30-40
(@ 30 cm)
Kis* Yuvarlak yapismaz firin 3 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf ylksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.

** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler lizerine koyma-
yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kagitta klguk kekler, 6n 1sitma* Firin tepsisi 3 150-170 25-35
2 Finn tepsisi 1+3 150-170 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 140-160 30-40
Biskuvi Firnin tepsisi 3 150-170 10-20
2 Finn tepsisi 1+3 130-150 25-35
3 Finn tepsisi 1+3+5 130-150 25-35
Kurabiye Firn tepsisi 3 140-160 20-30
2 Firin tepsisi 1+3 160-180 35-45
3 Finn tepsisi 1+3+5 160-180 35-45
Kandil simidi Firin tepsisi 3 170-190 35-45
2 Finn tepsisi 1+3 160-180 45-55
3 Finn tepsisi 1+3+5 160-180 50-60
Milfoy boregi Firin tepsisi 3 190-210 15-25
2 Finn tepsisi 1+3 180-200 25-35
3 Firin tepsisi 1+3+5 170-190 30-40
Yufka boregi Firnn tepsisi 3 210-230 25-35
2 Firin tepsisi 1+3 210-230 30-40
GUl boregdi Firin tepsisi 3 210-230 30-40
2 Finn tepsisi 1+3 190-210 35-45
Mayall pogaga Firin tepsisi 3 170-190 20-30
2 Finn tepsisi 1+3 160-180 30-40
Pizza Firin tepsisi 3 180-200 20-30
2 Finn tepsisi 1+3 170-190 40-50
Ekmek (1,3 kg un ile) én i1sitma* Firin tepsisi 3 250 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firin tepsisi 3 190-210 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 160-180 30-40
Paskalya ¢oregdi Firin tepsisi 3 150-170 25-35
Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 3 170-190 10-20
icin, 6n Isitma*
Beze Firin tepsisi 3 80-100 100-190
* On Isitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Firin makarna Kare cam firin kabi* 3 190-210 25-35
Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam finn kabr* 3 160-180 50-60
maks. 4 cm yukseklikte
Sebze Glveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100

ceresi

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Finndan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.
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Kek ve borek tiuri pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde &nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yuksek bir islyi kesinlikle 8n isitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlnde klguk bir finn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktari Uretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmigstir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicakhidi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmal sit+yad+yumurta+yogurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
siirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Kek ve boéregin Uzeri hizli ve fazla kizarr-
yor ama ici glzel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecedin lzerine slrllen yumurta, sit, yagd gibi mad-
deler yiyecedin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
goruyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siyr dislrtniz, daha uzun
sire pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen Urln i¢i pismeyebilir.

Mayali hamur hazirlarken.

Hamura katilan sut ve su ilik olmahdir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmahdir.
Sert hamur kabarmaz. Ilik ortamda 30 dak. kadar Ustl 6rtllip bekletilmelidir. Uzun siire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtlllp i¢ini ¢ekip yumusamasi
saglanmalidir.

Kendi tarifinize gbre pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlinlere gére hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme slresinin bitimine 10 dakika kala tahta ¢gubuk ile keki en yiiksek
yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismigtir.

Kek ¢cokmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin isisini 10 derece daha distk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma sirelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari
daha algakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bicak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firina sirtnlz, daha disuk bir 1s1 secginiz ve daha uzun bir slre pisiriniz.

Kek kuru.

Kiguk tahta bir gubuk ile pismis keke ufak delikler aginiz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel goérintyor ancak i¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha dislk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini kul-
laniniz. Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye goére ilave pisirme suresi gerektirir. Ayni anda firina
surllen tepsilerdeki yiyecekler ayni siirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi icin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yoénlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
dustk olacagi g6z 6nlinde bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebileceginiz Grtnler pisirme tablosunda verilmigtir.

Fazla biyUk olan ve tepsiden sarkan yagli kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayall hamurdan kiuguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye pargasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi icin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstiinden gikiyor. Su buhari
kumanda boélimu veya etrafindaki mobilyalar lGzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Ozel yemekler

Daha dusUk sicakliklarda 3D sicak hava ile gevsek mayali

3.Kaselere veya klcglk kapakli kavanozlara doldurunuz ve stre¢
folyo ile lzerine kapatiniz.

hamur gibi kaymakli yogurtta da basarili olursunuz. 4. Pisirme alanini belirtilen sekilde 6nceden isitiniz.
Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgarayi veya cekme cubuklarini 5.Kaseler veya kavanozlar pigirme alaninin zeminine

pisirme alanindan cikartiniz.
Yogurdun hazirlanmasi

yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

1.1 litre sitl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogdurdu (buzdolabi sicakligr) karistiriniz.
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Hamurun mayalanmasi

1. Mayal hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

3. Firni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirti  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin 50 °C én isitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali  20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina suru-
niz

Buz ¢c6zme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan c¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1zgaranin lGzerine yerlestiriniz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzilme sdreleri, ilgili gida maddesinin tiriine ve miktarina
baghdir.

Kimes hayvanini, gbgis kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicakhk
seklik  tarh
Ornegin kremali pastalar, tereyad kremali pastalar, gikolata veya Tel izgara 2 Isi secme digmesi kapal

seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve
sandvi¢c ekmedgi, pasta ve diger kek tirleri

olarak kalir

Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stzlniz ve kurulayiniz.

Firn tepsisi yikseklik kademesi 3,
tel 1zgara yukseklik kademesi 1'e strulmelidir.

Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsémen
kagidi koyunuz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz. Kurutulmus
giday! kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik Yiikseklik Isitma tirii  °C cinsinden sicaklik Saat olarak siire
600g Elma dilimleri 1+3 80 yakl.5

800g Armut dilimleri 1+3 80 yakl.8

1,5 kg mirddm erigi veya erik 1+3 80 yakl. 8-10

200 g mutfak baharati, temizlenmis 1+3 80 yakl.1%2
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

BHumaHue:/Icnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLILEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XXHOCTM B NoMeLleHunu. [pu akcnayaTtaumm
npudopa cneayetr od6paTnTb ocodoe
BHMMaAHME Ha XOPOLLYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKPbIBATb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALUMOHHBLIE OTBEPCTUA UK
MCNOb30BaThb CneLmasbHble
BEHTUNALIMOHHbBIE YCTPONCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanTon).

Mo NHTEHCMBHOM 1 AONTOBPEMEHHOM
MCMOo/Ib30BaHUM Npudopa MoxeT
notpe®oBaThCA JOMNONHUTENbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM CJ/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WU
BK/IIOUUTL CreLvaibHoe BEeHTUIALMOHHOe
YCTPOWCTBO Ha Bosiee BbICOKYIO MOLLHOCTb.
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STOT NpMBOP He npeaHasHauyeH anq
aKCryaTaumm ¢ BHEWHUM TanMepoM Uan
OVCTaHUMOHHBIM YNpaB/eHUEM.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
PU3NYECKNMU, YMCTBEHHBIMUN
NCUXNYECKUMU BO3MOXHOCTAMU, a TakxXe
nvua, He obnagatowme 4OCTaTOUHbIMU
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATb
npuoop TObKO Noa NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a X 6e30MacHOCTb, NN
nocse noapoOHOro MHCTPYKTaXKa U
OCO3HaHMA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayaraumen npuodopa.

[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NPUOOPOM.
OuncTtka 1 obcnyxmeaHue npuoopa He
L[O/IKHBI MPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JIOMYyCTMMO, TOJIbKO €C/IM OHW cTapLue 8 net un
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He pgonyckawnte geten mnagwe 8 nert K
npubopy 1 ero ceTeBoMy NpoBOAY.

Bcerna cneavte 3a npaBu/IbHOCTbIO
YCTaHOBKWN MPUHAANEXHOCTEN B padouyto
Kamepy. CMm. onvcaHne rnpuHanIexHOCTel B
PYKOBOACTBE MO 3KcryaTaumn.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

13-3a CTpyn BO3Oyxa, NPOHMKAIOLIEN B
nproop Npu OTKPbIBaHWK ABEpPLbI, Oymara
0117 BbINEYKM MOXET MOAHATLCA, KOCHYThCA
HarpeBaTeNbHOro 3/1eMeHTa U BCMbIXHYTb.
[Npn NpeaBapuTesibHOM pas3orpese
o6a3aTesibHO 3akpennante dymary oA
BbIMEYKWN B NPpUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KACTPHOIO Uan hopmy
ONA BbinekaHua. icnonb3ynTte dymary ans
BbIMEYKMN HYXKHOrO pasmMepa, OHa He JO/HKHa
BbICTyNaTb 3a Kpaa NpUHaANEXHOCTEN.

JlerkoBocnnameHsaLWmMeca NpeamMmeThl,
XPaHALMECA B B AyXOBOM LKAy, MOryT
BOCM/IaMeHnTbCA. He XxpaHute B AyXOBOM
lKady nerkoBocnaameHarowmneca
npeamMeTbl. He oTKpbiBaiTe ABepLy
npuoopa, ecnv BHyTpK npudopa
obpasoBasica AblM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BWJ/IKY N3 PO3ETKW UM OTKIHOUUTE
npefoxpaHuTens B 610Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[‘opAYee pacTUTENBHOE Macno UKW XUP
Nerko BocnaamMmeHatoTcAa. He octaBnante
6e3 npucmoTpa ropadyee Macio U Xup.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. [1ama MOXHO
OCTOPOXXHO MNOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracAlmMM noKpbIBAIOM WK
nog0OHbIMY NMpeaMeTamu.



KOHMOPKM OUEHb CUNBHO HarpeBaroTCA.
Hukorga He kKnagute Nerko
BOCM/1aMeHAWMecA NpeamMeThl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknagsiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHeNb.

Mpnbop CUIbHO HarpeBaeTCcA U MOXeT
cTaTb NPUUYNHOM BO3ropaHuA
JIErKOBOCMN/IAaMEHAOLWNXCA Matepnanos. He
XPaHUTE 1 He NONbL3yNTeCh BONM3M Nprnbdopa
NN NOA HMM JIEFKOBOCM/IAaMEHALLNMUCH
npeametamn (Hanprumep aspo30/ibHbIMN
pacnbiNMUTENAMU, YUNCTAMMK CPeaCcTBaMN).
He xpaHute B UM Ha AyxOBOM LiKady
JIEFKOBOCMN/IAaMEHAOLWNECA NPEAMETHI.

BkntouyéHHana razoBan KOHMOpPKa, ecsn Ha
Hen He ycTaHOBNEeHa nocyaa, Npon3BoanT
oyeHb MHoro Tenna. MNpudop u
PacnoIOXEeHHaA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCM/IAMEHUTLCA.
YacTnukm xupa B (PUNLTPE BbITAXKN MOTYT
BOCM/1IaMeHnTbCA. Bktouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO NMPW YCTAaHOBNEHHOM
nocyne.

3aaHAa cTeHka npudopa CUNbHO
HarpeBaeTcA. OTO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPyO.
azonoaBoaAlme Tpyobl n
BM1eKTPOMNPOBOAKA HE A0/HKHbI
conpukacartbca ¢ 3aAHel NOBEepPXHOCTbIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOH(POPKK
BOCM/IaMeHAoLWMneca NpeameThbl U He
XpaHute 1x B padouen kamepe. He
OTKpbIBanTe ABepLy npudopa, ecnum BHyTPK
npubopa odpasoBanca AbiM. BeiktounTte
npundop. OTcoeamnHuTe npnodop ot
9NEKTPOCETU UM BbIKIHOUUTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPeaoXpaHnUTeNb B 610Ke
npenoxpaxHutenen. Nepekporite nogavy
rasa.

OnacHocTb oxora!

Mpndop cTaHOBUTCA OYEHb ropaYMM. He
npukKacamTecb K ropAYnM BHYTPEHHUM
noBepxHocTAM npudopa nnm
HarpeBaTtenbHbIM 3/1eMeHTaM. Becerga
nasanTe npndopy ocTbiTb. He no3sonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYemMy
npuoéopy.

MpuHaAANEXHOCTU UK NOCYyda OYeHb
ropAayme. YtoObl N3BIEYL rOPAUYIO Mocyay
UV NPUHAANEXHOCTU 13 padouel KaMmepsl,
BCeraa MCrnosb3ynTe NpuxBaTKu.

Mapbl cnvpTa B ropaden padouen Kamepe
MOIYT BCMbIXHYTb. 3anpellaeTca roToBuTb
ontona, B KOTOPbIX UCMONL3YOTCA HAMUTKN C
BbICOKMM COAepP)XaHWem crnvpTa.
[ob6asnante B 6/1t00a TObKO HEOObLLOE
KOJIMYECTBO HaNMUTKOB C BbICOKNM
coaepxaHuem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTe ABepuy npudopa.

KOHMOPKK 1 coceaHne yacTu BapOUHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpeatoTcA. He npukacamnTtecs K
pacKa/IeHHbIM MOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 61n3Ko.

B npouecce akcnyataumm noBEPXHOCTU
npudopa HarpesatoTca. He kacantech
ropAuynx nosepxHocren. Cneante, YtoOsI
OEeTN He noaxoannn 6M3KO K NanTe.

[MycTasa KyxOHHaA nocyana, yCTaHOB/EHHAA
Ha rasoBytO ropesiky, CTaHOBUTCA OUEHb
ropayen. Hukoraa He yctaHaBnmBamnTe Ha
KOHMOPKY MyCTYO nocyay.

Bo BpemAa padoTbl npnbop CUIbHO
HarpeBaeTca . [lepen ouncTkon gamte
Npnuoopy OCTbITh.

BHumaHue: getann npudopa MOoryT CUIbHO
HarpeTbCA NP UCMOoNL30BaHNN Npudopa B
pexume rpunda. He paspeluante MasieHbKUM
[EeTAM MoaxoanTb 6n3Ko K npudopy.

Ecnn 6annoH co CXMXEHHbIM rasoMm
HaxoOUTCA He B BEPTUMKA/IbHOM MOMOXEHUU,
TO CXMKEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B nNpuoop. Mpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTLCA CUIbHOE MaamA.
HekoTtopble yacti npudopa MoryTt
NOBPEANTLCA M CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTnYHbLIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro BbiXxo4a rasa, uto
MOXET MPUBECTU K oxoram. [epxuTe
Oa/1INIOHbI CO CXUXEHHbIM rasoM Bceraa B
BEPTUKA/ILHOM MOSTOXEHUN.

OnacHocTb ownapuBaHua!

B npouecce akcnayartaunm OTKPbITbie A1
JocTyna getanv npuéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacanTtech K
packaneHHbIM aetanam. He noagnyckavire
neten 6113ko K npuoopy.

N3 oTKpbITOM ABEpLUbl Nprdopa MOXeT
BbipBaTbCA ropA4Ynin nap. OCTOPOXKHO
OTKpONTe ABepuy npudopa. He nossonante
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAvemy
npuoopy.

Mpu ncnonb3oBaHuK BoAbl B padoueli
KaMepe MOoeT 0OpasoBaThbCA ropaYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAY
B ropAYyto padouyto Kkamepy.
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OnacHocTb TpaBMUpPOBaHHA!

" [NouapanaHHoe CTEKNO ABepLbl Npudopa
MOXEeT TPEeCHYTb. He ncnonsayinte ckpedku
ONA CTEKNAa, a Takxke eakne n abpasvBHble
UNCTALWNE CpeacTaa.

" [1Tpn HEKBA/IMMDULIMPOBAHHOM PEMOHTE
npuOop MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTW. JlloOble peMOHTHbIe PadoThl U
3aMeHa rasonoaBoaALmx Tpyo unu
SNEKTPONPOBOAKN OO/XKHbI BbIMOMHATLCA
TONBbKO crneunanncTamm CepBUCHOR CyXObl,
npoweawMn cneunansHoe obyyeHue.
Ecnn npubop HeucnpaBeH, OTKIOUnTE
npegoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHuTenein
NN BbIHLTE BU/IKY CETEBOIrO NpoBoAa N3
PO3ETKN U MEPEKPONTE Nogavy rasa.
Bbi3oBuTE cneunannucta CeEPBUCHOM
CNy>Obl.

" HencnpaBHOCTU UM NOBPEXAEHNA
npubopa onacHsel. HMKOraa He BkIoUanTe
HeuncnpasHbI Npndop. OTkIoUnTE
npeaoxpaHuTens B 610ke NnpeaoxpaHuTenen
NN BbIHbTE N3 PO3ETKN CETEBOW LUHYP.
[MepekponTe nogavy rasa. Boizosute
cneunanmcTa CepBUCHOM CyXObl.

= KacTposiv HeENoAXoAALLMX Pa3MEPOB,
NOBPEXAEHHBIE WU HEMPABU/IbHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXOHHOW Mocyabl.

" BHuMmaHue: OT xapa CTeKNAHHAA KpblllKa
npubopa MOXET TPECHYTb. [pexae uem
HaKpPbITb NPUOOP CTEKNAHHOWN KPbILLIKOW,
BbIK/IIOUNTE BCE KOHMOPKK. NogoxanTte 40
NOJTHOrO OCTbIBAHMA MAUTHI.

MprunHbl NoBpeaeHUN

BapouHaf naHenb

BHumaHue!

m Bkntouante KOHDOPKK, TONBKO KOrda Ha HUX yCTaHOBAEHA
nocyaa. He HarpesanTe nycTbie KacTPHO/IN UK CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO noBpeanTb UX AHO.

m Vicnonb3ynte KacTptoav 1 CKOBOPOAKM TOIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTPHO/IM 1 CKOBOPO/bI MO LEHTPY KOHMOPKK. Taknm
00pas3om Ten/10 OT NJamMeHn ONTUMabHO HarpeeT AHO KaCcTPN
N CKOBOPObl. PYKOATKA WU PYYKM KACTPIOSIM HE MOBPEaATCA,
a Takxke OyneT JOCTUMHYT BbICOKUI YPOBEHb SKOHOMUMN SHEPTUN.
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OnacHocTb yaapa TOKom!

[py HeKBaANNPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOW CyXObl.

Mpn cunbHOM Harpese npubopa nsonauna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, UToObl Kabesnb He conpukacanca C
ropAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPMUBECTU K
yaoapy an1ekKTpUYeCckM ToKoM. He
NCMNONb3YNTE OUYNCTUTENb BLICOKOIO
OaBfeHnAa UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTESN.

Mpn 3ameHe namnoyku B padouen kamepe
YyUnTbIBAMTE TO, UTO KOHTaKTbI B NMaTtpoHe
HaxoAATcA noAa HanpsxeHuem. Nepen
CMEHOW NTaMMOYKN BbiHbTE BUKY CETEBOrO
kKabena n3 po3eTKM WUIN OTKIOUYUTE
npenoxpaxuTtesnb B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

HencnpasHbii Npndop MOXET ObiTb
NPUUYNHOM NopaxxeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/tOYanTe HemcnpaBHblin Npndop. BeiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoaa WUamn
BbIK/IIOYMTE NPEefoXpaHUTENb B ON0Ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOW CyXObl.

Y6enmtecb B TOM, UTO ra3oBble ropenKkn YncCTtble n cyxue.
lMnamepaccekaTenb 1 KpbllKa ropesku A0KHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MecCTax.

MpocneanTe 3a TeM, YToObI NPW SKCNIyaTauuy NanTbl BepxXHAA
Kpbllika Oblfa OTKPbITA.



MNMoBpexaeHUa ayxoBoro wKadga

BHumaHue!

m [NpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wnm nocyaa Ha
[He padoueil Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padouelt kKamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padodelt Kamepsbl
onbrort NOOBOro BMAa UK NeprameHTHon Bymaroii. He ctasbTe
nocyay Ha OHO padoueit Kamepsbl, eC/in yCcTaHOBIeHa
Temnepartypa Boilwe 50<°C. 370 NpMBEAET K UINULLHEN
akKyMyniaummn Tenna. Bpema BbinekaHua wan xapeHus oynet
HapyLleHo, YTO NPUBEAET K NOBPEXAEHMIO dMann.

= Bopga B ropaueii kKamepe: 3anpellaeTca HanmeaTts Body B
ropAauyto padouyto Kamepy. ATO MOXET MPUBECTU K
obpasoBaHuio napa. B pesynstate nameHeHnA TeMnepaTypbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMaN.

m BnaxHble NpodyKTbl: HE AEPXUTE BNaXKHbIE MPOAYKTbI B 3aKPbLITO
paboueii Kamepe B TeueHue AIUTENbHOrO BPEMEHN. ITO MOXET
MPVBECTU K MOBPEXAEHNIO IMaN.

m COK OT (hpYKTOB: MPY BbINEKAHUN COUHBIX (PPYKTOBbLIX MUPOrOB He
3anofHATe NPOTMBEHb LennkoM. Cok OT hpyKToB ByaeT cTekatb
C NPOTMBHA N OCTaBAATL NATHA, KOTOPbIE ByAeT NPaKTUYEeCcKM
HEBO3MOXHO yaanuTb. MIcnonsayiiTe no BO3MOXHOCTU Bosee
rNyOoKuUiA YHBEPCa/bHbIA NMPOTUBEHb.

» OxnaxpaeHve npudopa ¢ OTKPLITON ABEPLEi: He ocTaBnanTe
npundop oCTbIBaTb C OTKPLITONM ABepueit. Jaxe ecnv asepua
npudopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTN K NOBPEXAEHWIO hacanos coceaHen medenu.

m CunbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPUbI: MPU CUIBHOM
3arpAsHeHWUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagt
HOPMasIbHO 3aKPbIBATLCA. DTO MOXKET NMPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO
NOBEPXHOCTU NpwuneratoLlen K npudopy medenn. Cneamte 3a
YNCTOTOW YNNOTHUTENA ABEPLbI.

= Vicnonb3oBaHne ABepusbl I']pl/lf)Opa B Ka4yeCTBe CMAEeHbA UK
NONKN. HEe caanTeCb N HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy rlpméopa.
He cTtaBbTe nocyay v npuHaanexHocCTn Ha aAsepuy.

m YcTaHoBKa NpuHaaNexxHOCTeN: B 3aBUCUMOCTI OT Tuna npudopa
NPUHaANEXHOCTM MOTYT nouapanars CTEK/I0 ABepLbl nprubopa
npwv eé sakpblBaHuW. Beeraa yctaHasnmsante NpuHaaiexXHocTv B
pabouyto kamepy Ao ynopa.

m lMepewmelleHre npudopa: He nepeasuranTe NPUOOP 3a PyuKy
aBepLbl. Pyuka ABepLbl He paccunTaHa Ha Bec npudopa n MoxeT
cnomarbcA.

MoHTaM, NoAKNIOUEHHUE K a3y U 3NIeKTPOCeTH

MogKknroyeHue rasa

MoakntouyeHne AoKHO OCYLECTBAATLCA TOIbKO CNeumanncTom ¢
AOMYCKOM WA NNLEH3MPOBAHHBLIM COTPYAHUKOM CEPBUCHON
CNy0bl B COOTBETCTBUM C YKasaHWAMW JaHHLIMU B pasaesne
«[loakntoyeHre rasa n nepexon Ha APyrov Bua rasa.

JAnA nMueH3MpoBaHHOro cneuvManucTa un1u cepBUCHOMN cnym6bl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua A1A yCTAHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMNOBOV Tabnnuke Ha 3aaHel cTeHke npuodopa. Bua
rasa, HeoOxoauMbIii 41A SKCryaTaummn gaHHoro npudopa
OTMeuYeH 3Be304Kom (*).

m [Nepen yctaHoBKOW Npubopa NpoBepbTe, Kakoi BUA rasa 1 nof
KaKWM [aBNeHWeM HaxoauTCA B rasopacnpeaenutesisHon cetu
Ballero goma v yoeamTech, UTo HaCTPOMKKN AaHHOMo npudopa
COOTBETCTBYIOT 3TUM NapameTpam. Eciun HacTporiku npudopa
HY>XHO BMEHUTb, CeyiTe yKasaHuAM B pasaene
«MoaktoueHne rasa v nepexon Ha Opyroi Bua rasa».

= OTOT NprOOpP He NOAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBbLIX ra3oB. OH
[O/MKeH OblTb MOAKMOYEH B COOTBETCTBUM C MPEANUCAHUAMU MO
MOHTaXy 1 BBEEH B 9KCMyaTaumio. He noakntouarte npuoop K
nbivoxoay. JomkHbl 6biTb COOMOAEHBI BCE HOPMbI BEHTUAALIMN.

m [oaknoueHne rasa AO/MKHO OCYLLECTBNATLCA CTaUMoHapHo (T. e.
HEe Yepes3 BPEMEHHbISTNOAK/IOUYEHNA) UK Yepes CrieumnasbHbIi
6esonacHbIVi rasoBbIl WAAHT.

m Ecnu ucnonbayetcA 6e3onacHblil ra3oBblii WnaHr, yoeaMtech Yto
OH He 3allieM/IeH 1 He caasneH. LLinaHr He JonxkeH
conpukacaTtbCa C ropsadeit NOBePXHOCTLIO.

m CoeanHeHne OOMKHO UMETb JIEerko AOCTYMHbIN 3anNOPHbIN KpaH.

MpaBuna TeXHUKU 6esonacHoOCTH

HoMVHanbHble 3HAYEeHNA AaBNEHNA NPU SKChayaTaumm npméopa
COCTaB/AOT

ana npupoaHoro rasza (G20) — 20 m6ap, AnA CKUKEHHOro rasa
(G30) — 30 mBap, ans cxmkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
CobniopaiiTe ykasaHHble 3HaYeHWs AaBieHna nNpu sKcnayarauum
npuéopa. Bece AaHHbIe Ha TNoBoN Tadnnuke npudopa NpuBoaAATCA
C YYETOM BblllieyKa3aHHbIX 3Ha4eHnin naBneHna. NMponssoanTesb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKcnnyartaumei npudopa ¢ HeAOMNYCTUMbIMI 3HAUEHNAMMN
naBfeHus.

A HecooTBeTcTBylOLEE faBneHWe ra3a B
rasopacnpegenuTenbHon ceTu!

Ecnun naBnexve rasa ana npupoaHoro rasa (G20) Bbilue yem

25 mbap, ana cxmxkeHHoro rasa (G30) Bbilwe yem 36 mOap, ana
CXKMKeHHoro rasa (G31) Bbilwe 45 mBap, B Lenax 6e3onacHocTu
yCTaHOBWTE Ha NPUOOP NOAXOAALMIA PerynaTop AaBeHNA rasa.
MoaokntoueHne, TexoOCayXnBaHue u HacTpoika perynatopa
[aBfeHnA rasa A0/HKHbI BbINOAHATLCA KBAMDUUMPOBAHHLIM
crneunanncToM, UMelLLMM Ha 3To paspelleHne. Ecnv Bbl He
3HaeTe, Kakoe JaBfieHne B ra3opacnpenenntesisHoN CeTH B BalleM
[IOMe, YTOYHWTE ero B MeCTHO rasoBoli cryxoe.

HeucnpaBHocm rasonpOBonKM/ 3anax rasa

Ecnv Bbl NOUYYBCTBOBA/M 3anax rasa Wim 3ameTuIn HeMCNPaBHOCTb

Ha rasonpoBoaa, HyXKHO

m cpasy Xe NepekpbiTb nodady rasa win 3aKpbiTb BEHTU/b
rasoBoro asnoHa

® Cpagy 3aTyLNTb OTKPbITHIA OrOHb U MOTYLWUTL CUraPEThI

B BbIK/IOYNTb DNEKTPUYECKME NPUOOPLI, B TOM UMCE famnbl

B OTKPbITb OKHa 1 XOpoLwo NpOoBETPUTbL NOMELLEeHNe

® MO3BOHUTL B CEPBUCHYIO WK Fra3oByto CyxOy.

MepemeLyeHne npubopa 3a rasonoasoaALUe
Tpy6bl UNK 3a PYUKy ABepLbI

He nepensuraite npudop, Aepxach 3a razonoasoasiine Tpyosl,
TakK Kak B 9TOM C/lyyae MOXHO Mx noBpeanTb. OnacHOCTb yTeuku
rasal He nepensurainte npubop, Aep)ach 3a PyUKy ABEPLibl, MOXHO
noBPEANTb PYUKYy W ABEPHbLIE NETN.

MoaKnrouyeHUe K aNeKTpoceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY Npubopa crneunanuctam CEPBUCHOMN
cnyx0bl. na noakntoueHsa HeoOXoaMMO Hamume
npepoxpanutena Ha 16 A. MNpubop paccunTaH Ha HanpsXxeHue
anektpocetn 220-240 B.

m [py NnageHnn HanpaxeHua anekTpoceTn HMxe 180 B nepectaét
DYHKLMOHNPOBATL SNTEKTPUUECKUA MOIKNT.

m Ha HencnpaBHOCTW, BO3HUKLLUME U3-3a HEMPaBUIbHOIO
noaktoUueHus npubopa, rapaHTua He PacnpPOCTPaHAETCA.

m [1n4 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens oBpatnTecs K
N3roTOBUTENO, B M0 CEPBUCHYIO CAYXOY UK K
KBaMOUUMPOBAHHOMY 3/1EKTPUKY.
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Jna cepBUCHOMN Cny6bI

BHumaHue!

m [pubop cneayeT NOAKIOYATL B COOTBETCTBMM C NapamMeTpami,
yKasaHHbIMY Ha TUMOBON Tadnnuke.

m [NoaknoyeHne K a1eKTpoceTn AO/MKHO ObiTh BbINOHEHO B
COOTBETCTBUW C AENCTBYIOWMMI NpeanncaHmamu. PoseTka
[oMKHa ObITb NErko4oCTymnHa, YToObl MPMGOpP B Cyyae
HeoOXOANMOCTN MOXHO OblfI0 BLICTPO OTK/OUUTL OT
3/1EKTPOCETU.

m [lonxeH ObiTb YCTaHOB/IEH BbIK/1lO4YaTE/1b C Pa3MblKaHNEM BCEX
NoJ1tOCOB.

= Hvkorga He Ucnonb3ynTe YAIMHUTENN U TDONHUKMN.

m B uenax 6esonacHoCTM paspellaeTca noakaoyaTb 3ToT npudop
TOMBKO K 3N1EKTPUYECKOW CeTu ¢ 3asemneHnem. Ecnm posetka ¢
3a3eM/IeHneM He COOTBETCTBYET NnpeannucaHuam, salmura ot
nopaxeHna aN1eKTPUUYECKMM TOKOM He rapaHTMpyeTcA.

u [1nA nogkntoueHus npuéopa cneayet MCnosib3oBath Kadesb
™ina H 05 W-F nnun apyroii aHanormuHbiin kadess.

YcTtaHOBKa B rOpu3oHTalNibHOE NoJiIoXeHue
YcTaHoBUTE NPUOOP HEMOCPEACTBEHHO Ha Moy B KyXHe.

MpunBop ocHalLEéH PerynmpyemMoin no BbLICOTE ONOPHON
KOHCTpYKUMen. C NOMOLLbIO PEryIMpPOBKN OMOPHOM KOHCTPYKLUM
NPMOOP MOXHO MOAHATL HA BLICOTY OKOMO 15 MM.

MexaHn3Mbl ONMOPHOM KOHCTPYKLMMK MOTYT ObiTh OTPEryIMPOBaHbI
NPV NOMOLLX raeyHOro Ktya Takum o6pasom, yTodbl Nprdop Bbin
YCTaHOB/IEH TOPUBOHTA/TLHO.

KpenneHue K cTeHe

Y100bl NIUTA HE ONPOKUHYNACK, HYXXHO MPUKPENUTb €6 K CTEeHE C
MOMOLLLIO MPpUIaraemoro yrioBoro KpoHuiTenHa. Heobxoammo
cob/ogaTh MHCTPYKLUMKN MO KPEMIeHNo K CTEHe.

YcTtaHoBKa npubopa
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m [pubop cneayeT yctaHaBAMBaTbL HEMOCPEACTBEHHO Ha MOy B
KyXHE B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMW pasmepamu. He
JonyckaeTca ycTaHoBKa npubéopa Ha Kakux-nmoo apyrux
npeameTax.

m PaccroAxne MexXxay BEPXHUM KpaeM MAanTbl 1 HWHXXKHUM Kpaem
BbITAXKWN OO/HKHO COOTBETCTBOBATL YKa3aHMAM npon3soantena
BbITAXKN.

m Cnenute 3a TeM, 4ToBbl NPUOOP HEe CABUHY/ICA NOCE YCTaHOBKM.
PaccToAHmne oT ra3oBow ropesniku NoBbILLEHHOW MOLLHOCTU UK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKK A0 MOBEPXHOCTN CTOALLEN
pAaoM Mebenu Unn CTeHbl AO/MKHO ObiTb He MeHee 50 M.
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Bo BpemA TpaHCNOPTUPOBKU cobnioaante
HeobxoauMbie Mepbl MPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NoABUMXKHbIE BHYTPEHHWE U BHELWHWE YacTu
npuéopa KAenKon NeHTOM, KOTOPYK NOTOM MOXHO yAanuThb
NOSIHOCTbLIO. 3aBMHbLTE BCE KOMMEKTYOWME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLUNE Madbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHue nospexaeHuin npuéopa. Monoxurte
KapTOH UV NoA0BHbLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UToBbl N3BexaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTEKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABEpLY Y BEPXHIOK 3aLUTHYIO
naHesb, €C/I OHa UMEeTCA B Ha/IMUMK, KNEeNKON NEeHTOM K OOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHsainTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNepesoaute
nprBop TONbKO B opuUriMHasbHol ynakoske. CobnogaiiTe ykasaHus
no TPaHCNOPTMPOBKE, NMEIOLIMECA Ha YNaKOBKE.

Ecnu opurrHanbHaA ynaKkoBKa He coxpaHunacb

Ynakyiite npuéop B 3aLUUTHYKO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yToObl 0BECNEeUNTL HEOBXOANMYIO 3aLUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWN.

MepeBo3nTte NprMdop B BEPTUKaILHOM NONOXeHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXack 3a PyyKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKM, TaK Kak
OHW MOryT ObITb MOBPEXAEHLI. He knaante TAXEnble NnpeameTsl Ha
npuoéop.



Bawa HoBafA nnuTta

MpuBeaéHHanA 3aech MHhopMaLMA NMOMOXET BaM U3YyUnTh Ballly
HOBYIO MANTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHE/bIO U OTAE/bHBIMU
aNeMeHTaMu ynpaeneHua, ¢ BapOUHOW NaHebio 1 noayunte
nHdopmMaumo o padoueit kKamepe v NPUHALNEXHOCTAX.

Obuwee

KomnnekTauma 3aBMCUT OT KOHKPETHOM MOAENN npméopa.

Bbixon napa paéo'ru
OcTopoxHOo! npudéopa
Mpn padoTte [O/MKHA BbITb
AyXOBOro wkadga OTKpbITa
oTCtoAa BbIXOAUT
ropAaunii nap 1 \
/% i &2 N\ Hondopku

KpbliwKa
Bo BpemnA

5] )

dpoHTanbHaA naHenb @@
®poHTasnbHaaA naHesb
C nepekstoyarenem
BbiGOpa hyHKUMINA,
PErynATOpOM
Temnepartypbl u
nepekatoyaresnem
KOHMOPKM

@ ®c o

o

o

@ 00

S ABepua
AyxoBoro
wHada

BapouHafa noBepxHOCTb

Beixoa napa o a»

BHumaHme! Boixoa

ropAayero so3agyxa

\

CranpapTtHasa
rasoBas ropeska

[[azoBaA ropenka
MOBbILLEHHOW
MOLLHOCTM

b
—@—

.

.

Fa3oBan ropenka JAuvameTp AHA KacTPHONK UK CKOBO-
poasl

OKOHOMUYHAaA rasoBasn 12-18 cm
ropenka 1 kBt

CraHgapTHaA rasosas 18-24 cwm
ropenka 1,7 kBt

[[a3oBan ropenka noBbl- 24-28 cm
LeHHOM mMoLHoCTK 3 KBT

CraHnpapTtHasa
rasoBan ropeska

OKOHOMMYHanA
rasoBan ropeska
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icnonb3ywite KacTpOIM UM CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOW HUXKHEN
NMOBEPXHOCTHIO.

CTaBbTe KacCTpHO/IM M CKOBOPObI MO LUEeHTpY KOHgopkK. B aTom
cnyyae Tenno Ot niaMeHn onTMasibHO HarpeeT AHO KaCTproain nan
CKOBOPOAbI, PYKOATKa UK Py4YkKn KacCTprosin He noBpenAatcd, a
TakKxXe 6y,ueT OOCTUMHYT BbICOKNA YDOBEHb SKOHOMUN SHEPTUN.

e )

MoacTaBKa ANA 3KOHOMUYHbIX ra30BbIX ropesok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMWUYHOWN ra3oBON ropesike TyPeLKnii
Kohe nnn npumMeHaeTe KacTplov ¢ AMaMeTpom MeHee 12 cwm,
NCMNOL3YNTE NOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT npudopa.

-}%{-Qsmcm

YcTaHoBUTE NOACTABKY Ha PELIETKY 9KOHOMUYHOW rasoBow
rOpesnkKu.

Mpy NPUroTOBAEHUN NULLK B KACTptone ¢ AnameTpom donee 12 cm
NPVYMEHeHNe NOoACTaBKMN He TpedyeTcA.

MoacTaBKy cnefyet NPUMEHATb TONbKO MPU NPUrOTOBAEHUN Ha
3KOHOMWYHOWN ra3oBoON ropeske.
Mepexntoyatenb KOHGOPKHU

C nomoLlblo YeTbIPEX Nepektoyatenert KOHMOPOK perynnpyeTca
MOLLHOCTb HarpeBa KOHMOPOK.

MonomeHuna PyHKuMA/Ta3oBbIE NAXTDI
6  Hynesoe nonoxexne Mnuta BoikNtOUEHa
©®  3oHa HacTPOWKM Bonbwoe nnamaA = ycuneHHana perynw-
0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuTeNbHAA pery-
JIMpOBKa

B KOHLE 30HbI HACTpOVKK oLlylaeTca ynop. [anee noBopaymBaTb
nepekstoyaress He cneayer.
KHonKa nogmura

Mpw HaXkaTun Ha 3Ty KHOMKY akTUBMPYETCA cuctema
3/1EKTPUYECKOro NomKura

Mpu HaxXaTUK Ha KHOMKY MOMKUra BCE 3anasibHUKU 3aKUratoTca
O[IHOBPEMEHHO.
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IdyxoBowu wKadp

HacTpoitku gyxoBoro Lwkada BbINOAHATCA C NMOMOLLBIO
nepekstoyatena Beldopa yHKLUWIA 1 perynatopa temrneparypbl.

Mepekntouatens Bbibopa GpyHKUUI

Mepekntouatenem Bbldopa MYHKLWIA YCTAHOBUTE HYXXHbIA BUL
Harpesa.

Mepekntoyatens Bbldopa MyHKLUMIA MOXHO NOBOpaYnBaTh BNPaBo 1
B/1IEBO.

MNonoxeHuna DyHKUMA

o Hynesoe nonoxeHve  [lyxOBOW LiKad BbIK/IHOYEH.

3D-TopAuni Bo3ayx*  [AnA NnpuroToBneHWA TOPTOB U MUPO-
roB: pexumsl 1-3. bnarogapa BeHTW-
NATOPY C KOJIbLIEBLIM
HarpeBaTe/lbHbIM 3/1EMEHTOM Ha 3aj-
Hel CTeHke AyxOBOro wkada Harpe-
Tl BO3AYX pacnpeaenAetca
PaBHOMEPHO.

PasmMopaxusaHue Mpumep: MACO, NTULA, XNed 1 TOPTbI.
BeHTunAaTop pacnpenenaeT Harpe-

Thili BO3AYX BOKPYr 61toaa.

Jlamnouka B AyxOBOM
wKkady

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM MCMNO/b30BaHMA
aHeprun EN50304.

Jlamnouka B AyXOBOM LiKady 3aro-
paeTtcs.

Jlamnoyka ycTaHOBNEHHOW KOH(MOPKK 3aropaeTcA.

PerynaTop Temnepatypbl

YcTaHoBUTE HEOOXOOMMYO TeMrepaTypy PeryiaTopom
Temneparypbi.

MonomeHun

DyHKUMA

Hynesoe nonoxe- [lyxoBow Likag He HarpesaeTcs.
HYe

50-250 [nanasoH Temne-

paryp

3HaueHunAa Temnepatypsbl B °C.

Mpu Harpese OyxOBOro LiKada Had PerynaTopoM Temrneparypsbl
ropuT MHAMKATOPHAaA Namnoyka. Ecav Harpes npekpallaeTcs, oHa
racHeT. [p1 HEKOTOPbLIX YCTAHOBKAX MHAMKATOPHAA TaMrnoyka He
ropwuT.

Pabouan Kamepa
B ayxoBom wkadgy ectb namnouka.

INamnouka B AyxoBom LuKady
Bo BpemA paboThbl B AyXOBOM LWKady 3aropaeTca namnoyka.

OTBoA Ténnoro Bo3ayxa

Ténnbli BO3A4yX BbIXOAUT U3 padouein kamepsl Yepes 0TBepCTUs B
3a4Hen yacTu BapoyHou naHenn. BHumanue! He 3akpbiaite
BEHTUNALUMOHHbIE Mpope3un, NHaue nyxoBow LwKad neperpeetca.

JBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
Mepbl 6e30nacHOCTH

Mpu ANUTENbHOM MPUrOTOBAEHMM MUK ABepLia AyXOBOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnu y Bac ectb ManeHbkne aetu, HeoBXoanMo ObiTh NpeaebHO
BHUMATE/IbHBIMU NPY SKCMyaTauumn AyXoBoro wkada.

B cBA3K € 3TMM K BaweMy pacnopaxXeHuto npeanaraeTca sawmtHan
pelweéTka, KoTopas npeaoTepallaeT NPAMOE MPUKOCHOBEHNE K
aBepue AyxoBoro wkadga. 3Ty cneumanbHyto NpUHaAANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.



NMpuHaaneXxHocTu

MproBpeTéHHbIE NPUHAANEXHOCTW NOAXOAAT ANA NPUrOTOBAEHNA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a NpaBWbHOW YCTAHOBKOW
npuHaanexHoctTen B padoyelt kamepe.

[nA nydlero npurotoenexHuns 6ntoa, a Takke ana ynobcrea npm
obpalleHnn ¢ AyxoBbiM LKahoM ecTb BbIOOP crneumanbHbIX
NPUHaONEeXHOCTEN.

YcTaHOBKa anHa.El.ﬂe)'l'(HOCTeﬁ

[MpUHaoNEeXHOCTN MOXHO pasmMellaTts B padouelt kamepe Ha 5
pasnyHbLIX YPOBHAX. Bcerna saasurainTe NpuHaaIexXHoCTV 4o
ynopa, 4YToObl OHW HE Kacannch CTeKNa ABEPLIbI.

MPUHAANEXHOCTN MOXHO BbIABUHYTL MPUMEPHO HAMOIOBUHY, Tak
yTOObl OHU 3aduKcHpoBanuch. bnarogapa aTomy rotoBbie 61t0aa
MOYKHO N1E€TKO BbIHYTb.

Mpw ycTaHoBKe B padouyto Kamepy creante 3a TeM, YToObl BLIEMKM
Ha NPUHALIEXHOCTAX HAXOAUINUCH C3aaN. TOMbKO Tak OHWU MOTYT
OblTb 3aPUKCUPOBAHbI.

——

YKasaHue: [py upe3mMepHOM HarpeBaHun BO3MOXHA AehopmaLna
npuHaanexHocten. MNocne oxnaxaeHua NPUHaANEXHOCTEN
nedopmauna yctpaHaetcA. OOHAKO 3TOT HUKaK He BMAET Ha UX
YHKLMOHMPOBAHME.

BosbMuTE NPOTUBEHL OOEUMU PyKammn ¢ BOKOB U YCTAHOBUTE €ro B
pabouylo kamepy He Aomyckad Nepekocos. VHaue NpoTUBEHb
ByneT 3aaBUraTbCA C TPYOOM, KPOME TOro, B 9TOM C/yvae
BOSMOXHO MOBPEXAEHNE BMASIMPOBAHHON NOBEPXHOCTY.

MpUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE NPUOOPECTUN Yepes CEPBUCHYIO
cnyx0y unu uepes VHTepHeT-mMarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

PewéTKa

[nA yctaHoBKM nocybl, hopmM AnA
MWPOroB, a Takxe ANA NPUroToB/e-
HWA Xapkoro, 6nton rnyooKon 3aMo-
PO3KW U XapeHna Ha rpune.

YcTaHaBnumBanTe pellétky OTKPbITOM
CTOPOHOW K [ABepLie Ayx0BOro Likada
N3rMOOM BHUS ~—r.

OManupoBaHHbI NPOTUBEHD
[na npuroToBneHNA NUPOroB 1 Mes-
KOrO MeyeHbA.

YcTaHaBmBanTe npoTUBEHb CKOCOM K
nsepue.

CneuuanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneunannsavpoBaHHOM MarasuHe. MNepeueHb
PAasNUHBIX NPUHAANEXHOCTER, NoAXOAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
wKkada, Bbl HANAETE B HALUUX PEKIaMHbIX MPOCNeKTax Wan yepes
NHTepHET. Hannume cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEeR nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHEeT-MarasmH pasanyatoTcs B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaLWIO MO
npoaxam.

He Bce cneuvasbHble NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT K Ballemy
npnBopy, NO3TOMY MPK NOKYMNKe Bceraa ykasbiBante nosHoe
HasBaHue npudopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHAANEKHOCTH Homep HEZ

DyHKUMA

[MpoTuBeHb AnA NuuLbl HEZ317000

MpekpacHo NoAXoAUT ANA NPUrOTOBAEHWA MULILLI, NPOOYKTOB /y-
OOKOI 3aMOPO3KM 1 KPYI/IbIX TOPTOB. MOXHO MCMO/b30BaTL NMPOTH-
BEHb AN1A MWLLUbLI BMECTO YHMBEPCAIbHOrO MPOTUBHA.
YcTaHaBnnBaiTe NpoTUBEHb Ha PEWETKY U creayiite ykasaHuAM B
Tabnmuax.

CbéMHanA pelétka HEZ324000

[nA xapeHuA. Bcerna yctaHaBnnanTe pelléTky aaa rpuia B yHU-
BepcasibHbIN NPOTUBEHb. Kann xunpa n MACHON cok OyayT cTekaTb
B HEro.

[MpOTUBEHL-TPUb HEZ325000

cnonb3yeTcA Npu NpUroToBIEHUN Ha Fpuie BMECTO PELLETKM AnA
rPUAA UK B KQYecTBe 3allnTbl OT OPbI3T BO M3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHnAa OyxoBoro wkada. Becerga yctaHaBnmante npotu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCA/IbHbI MPOTUBEHb.

[TOPUMOHHBIE KYCKM Ha MPOTUBHE-TPUL: MCMOML3YNTE TOIbKO
ypoBHu 1,2 n 3.

[pn ncnonb3oBaHMM NPOTUBHA FPW/Ib B KAUECTBE 3allUnThl OT
OpbI3T: ycTaHaBANBANTE YHUBEPCA/IbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rPWIb NOL PELETKY.

KameHb AnA BbinekaHus xneda HEZ327000

KameHb yanBMTeNbHO MOAXOAUT ANA BbiNEKaHWA AOMAaLLIHEro
xneda, OynoueK 1 NuULbl C XpyCTALLeNn Kopoukon. KameHb ans
BbiNeukun xneda [okeH ObiTb NpeaBapuTesibHO HarpeT 10 PeKo-
MeHOyeMon Temnepartypbl.

OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb HEZ331003

[na NnpuroToBNEHWA NMUPOroB U MESIKOro NeyeHbA.
YcTaHaBMBanTe NpoOTUBEHL B AyXOBOW WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbIA NMPOTUBEHL C aHTUMPUrapPHLIM HEZ331011

NMOKPbITNEM

Bhineuky 1 Menkoe neveHbe MOXHO Nerko pacnpeaeniTs Ha npo-
TUBHe. YcTaHaBnvBanTe NPOTMBEHbL B ,uyxosoﬁ LLIKad) CKOCOM K
nsepue.
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CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

YHuBEpPCa/bHbI NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpUroToBIEHNA COUHbIX MMPOrOB, BbINEYKK, OO/bLIOrO Xap-
KOro ¥ NPOAYKTOB ryGOKOMN 3aMOPO3KN. MOXET TakXe MCMNo/b30-
BaTbCA A/1A cOOpa CTeKaroLlero xmpa win MACHOro coka rnoa
PELETKON.

YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbii NPOTUBEHbL B AyXOBOW LIKa®d CKO-
COM K JBepLie.

YHVBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb C AHTUNPUrAPHbIM HEZ332011

NOKPbLITNEM

Ha yHI/IBepcaﬂbeIVI NPOTUBEHb yﬂOéHO BblKNadblBaTb COYHbLIE
NUPOru, BbiNeuKy, NPOAYKThl FyOOKON 3aMOPO3KMN MK 60NbLIOE
Kapkoe. YcTtaHaBnnBamTe yHMBepCcas bHbI NPOTUBEHb B AYXOBOM
LKad CKOCOM K ABepLe.

Kpbllwka ansa npodu-npoTUBHA HEZ333001

Jlerko npespawaeT Npodu-nPOTUBEHL B XXAPOBHIO.

[MpOodr-NPOTUBEHL CO CHEMHON PELLETKOM HEZ333003

MpekpacHO NOAXOAUT ANA NPUrOTOBAEHUA BO/bLINX 0OBEMOB
AULLN.

Pewértka HEZ334000

[lna nocyasl, hopM 4nA NMPOroB, 414 )Kapkoro, 6104 rnyeoKon
3aMOPO3KMN 1 rpuna.

CreknAHHanA nocyna HEZ915001

CTeknaHHaA nocyaa NoaxoauT ANA NPUroTOBAEHNA TYLWEHLIX Otoa
1 3anekaHok. [pekpacHo noaxoauT AnA NporpamM 1 asToMaTtnye-
CKOro NPUroToB/eHns OtoM.

Homepa apTUKynoB Anna 3aKasa yepes
CEepPBUCHYHIO CRyHOy

CneunanvsnmpoBaHHble CpeacTsa AnA yxoaa 3a BaluM OblTOBLIM
NPUOOPOM U MPUHAANEXHOCTAMMU U OA UX OUNCTKMU MOXHO
nNprobpecTy B CneunannampoBaHHOM MarasuHe, Yepes CepBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTpaHax yepes UHTepHeT-MarasuH. Jna
3TOro HeoBX0AMMO yKasaTb HOMEpP apTuKya.

CandeTkn ana BHELWHUX NOBEPXHOCTEN N3 Ne aptnkyna 311134

Hep)xaBetoLlen cTanm

He nonyckante oTnoxeHusa 3arpA3HeHnin. CneunanbHbii NponuTbl-
BalOLLMA COCTaB Ha Mac/IAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB 13 HEPXKAaBEIOLWEN cTanu.

['enb AnA OYMCTKM AyXOBOro LiKada-rpuna Ne apTukyna 463582

[nAa ounctkn padouein kamepsl. bes 3anaxa.

MwukpoBonokHucTaa candetka ¢ Auencton  Ne apTtukyna 460770

CTPYKTYpOW

CneumnansHo paspadoTtaHa 1A OYUCTKN YYBCTBUTESbHbLIX BHELLHUX
NMOBEPXHOCTEN, HANPUMEP, CTEK/a, CTEKIOKEPAMUKI, HEPXKaBeto-
wew crany unm anommHna. OUYeHb XOpoLOo YaaNAET XUOKOCTY 1
macna.

Bnokunpartop aeepusbl Ne apTukyna 612594

[MpeaHasHayeH Ana Toro, YToObl AETU HE MO OTKPbITb JyXOBOMK
wkad. YctaHaBnMBaeTca Ha pasHble Tunbl aAseped. Cobntoaarite
yKasaHusa, NpunoXeHHsle K 610K1paTopy ABEPLb.

lNepen nepBbiM UCMNOJIb3OBAaHUEM

13 aTON rnasbl Bbl y3HaeTe, 4To H606X0£ll/IMO caenatb ¢ AyXOBbIM
WKahOoM MM BAPOYHOW NaHebio Nepesa NepBbiM NPUrOTOBEHNEM
6ntoa. CHauana npountaiite rnasy «[lpasuia TEXHUKN
6e30M1acHOCTU.

HarpeBaHue ayxoBoro wKada

Y1o0bl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycTon
3aKpbIThIV yx0BOW LWKad. Hanbonee noaxoaawmm oyaet
HarpeBaHWe B TeyeHne OfHOro yaca B pexume «3D-lopaunii
BO3OyX>» ¢ Temnepatypoli 240 °C. Mpocneante, UToObl BHYTPU
padoueii KaMepbl He OCTaNICA YNaKOBOYHLIV Matepuan.

1.C nomoulblo nepekntovatena Beidopa hyHKUMIA yCTaHOBUTE BUA
Harpesa B pexxume «3D-TopAunii Boaayx» ().
2. PerynAtopom TemnepaTypbl yctaHoBuTe Temnepatypy 240 °C.

Bbikntounte ayxoBow Lwikad yepesd 1 yac. [NoBepHute
nepektouaTenb Beldopa MyHKUWA 1 TemnepaTypbl B Hy/1eBOe
NONIOXEHME.

OuMCcTHa NpUHaANEeHHOCTEN

Mepen NepBLIM MCMOL30BAHNEM TLLATEIbHO OYMCTUTE
NPVHAANEXHOCTN FOPAYNUM MblIbHbIM PACTBOPOM U MATKOWA
TPAMOYKOW.
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I'Ipe.nBapMTeanaﬂ OYMUCTHKA royIOBOK U KPbILUEK
ra3oBbIX ropeJsiok

[MpomownTe KpbilKy (1) 1 ronosky (2) ra3oBor ropenku Boaow ¢
nodaeneHnemM MoKoLLEro cpeacTea. TularebHO BbITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE Niamapaccekartenb U KPbILKY FOPenkn Ha
kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya nomxura (3)
N AaTunk nnamenn (4) He Bblv NOBPEXAEHbI.

DopcyHKa (6) JomkHa ObITb Cyxol U uncToi. Kpbllika ropesnku
[omkHa BbITb BCerga poBHO YCTaHOB/EHA Ha Niamepaccekarene.




HacTtpoiKa BapoyHOM naHenu

Balla BapouHaA naHenb OcHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. MNpounTtas sTy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HAETE, KaK
NpPaBU/IbHO 3aXKNraTk rasoBble ropeki U HacTpansaTb MOLIHOCTb
naameHu.

3aruraHve rasoBov ropenku

KpbillKa ropenku gomxHa ObiTb BCeraa POBHO yCTaHOB/EHa Ha
kopnyce ropenku. OTBepCTUA B KOPMyCce ropesikit Ao/MKHbI ObiTh
Bceraa csoboaHbIMU. Bece yacTv ropenkn Ao/MKHbI OblTh CYXUMM.

1. OTKpOIiiTe BEPXHIO KPLILLKY MAWTL. oy sKCnayaTaumnm Kpblllka
NAWTbl BCeraa ao/mkHa ObiTb OTKPLITA.

2.oBepHUTE NepeksoyaTtess Tpedyemon KOHMOPKN BAEBO,
YCTaHOBWB ero Ha cumaone «Bosbluoe nnamas 0.

3. HaxmuTe v ynepxnsanTe nepekatoyaresib KOHPOPKM 1
OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKY noaxura. [asoBan ropenka
3axuraeTcA.

0
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4.Ynepxusarte nepekstoyaTe/b KOHPOPKM HaxKaTblM OKO10 1-
3 cekyHa. AKTMBM3MPYETCA CUCTEMA 3allnTbl OT YTEeUKM rasa.
Bnarogapa aton cucteme, Npu BHE3anHO noraclem njameHu
aBTOMaTUYeCKU npekpatiaeTca nojada rasa.

5.YCTaHOBUTE HYXHYIO MOLIHOCTb nnameHun. B nonoxeHun mexay
ycTaHoBkoli ® BbIK/T 1 © nnama He ctabunbHo. MosTomy Bceraa
BLIGMPaIiTe nonoxeHne mexay © 6oAbLWUM 1 0 ManbM
naameHem.

6. Ecnn nnama noracHeT, NOBTOPUTE NPOLECC, HaunHaA ¢ wara 2.

7.0nA OKOHYaHMA NPUTrOTOBNEHUA: NOBEPHUTE NepektoyaTesb
KOHMOPKKM ® BNpaBo B nosoxexHune BbIKJI.

YCTPOWCTBO NoaXura He JO/MKHO ObiTb aKTMBU3MPOBaHO Bonee
15 cekyHa. Ecnn no ncteyernnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnacs,
noaoXantTe MUHUMYM OJHY MWUHYTY. 3aTtem NOBTOPUTE NPOLIECC
nomxura.

lFa3oBan ropersKa He 3auraeTcs

[Tpy OTKIOYEHUN SNEKTPOIHEPTN UM NPU BAAXHBIX CBEYax
nomxmra MOXXHO 3axkeyb ropesiky C nomMoLlbto ra3oBOW 3aXXmranku
nnn cnnyek.

Tabnuua - npUroToBReH1e NULLK

[nAa kaxaov KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptonu Noaxoaallero
pa3mepa. nameTtp AHa KacTptonm U CKOBOPOAbL! AO/MKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMPOPKN.

BpemA npurotoBnexHna 3aBnCUT OT BUAA, BECa U KayecTBa
NPOAYKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE OTKIOHEHNA OT
YKa3aHHbIX 3Ha4eHwun. Bel cmoxeTe nyJdle onpenenntb
onTnMasibHOE BpemMA NPpUroTtoBneHnA CaMOCTOATE/IbHO.

MuvHepanbHble BEWeCTBa U BUTAMMHbLI OYeHb ObICTPO paspyLlatoTCa
npv Bapke. CTtapaiTech UCMOIb30BaTh HEOO/IbLLOE KOMNYECTBO
BOAbI, Tak fydlle COXPaHATCA BUTAMUHBLI U MUHEPasibHble
BellecTBa. [1nA Toro, utoBbl OBOLLUN OCTa/IUCh YNPYrUMK U
COXpaHuAM nNuTaTesbHble BellecTBa, CoKpaTuTe Bpema
NPUroTOBNEHWA.

Mpumep: bnroao KoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOHPOPKH
PacTtannusaHue LLlokonaa, cnMBo4YHoOE Macno, OKoHOMMYHanA razosad ropesnka Manoe nnama
mMaprapvH
Pa3zorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBAHHLIE CraHaapTtHaa ragosaA ropenka  Manoe nnama
OBOLLN
Pa3zorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHanA razosad ropeska Manoe nnama
noagaepxaHve B ropayem
COCTOAHUHU
TyweHue* Puita CraHpgapTtHana rasosas ropeska  Mexay O0MbLUMM 1 MasibiM MiaMeHeM
TyweHue* KapTodens 1 npoyne osowm, CtaHgapTtHas rasosan ropenka Mexay 60nblnM 1 MasibiM NiaMeHem
MACO
Bapka* Puc, osouin, mAcHble 6mtoaa (¢ CtaHgapTHaA rasoBas ropesika  bosbliasa BeicoTa naameHn
coycamm)
MHapeHbe BnvHel, kKapTodens, WHUUEND, FasoBan ropesika nosbilleHHOW  Mexay 60nbWUM 1 MasbiM MlaMeHem

PbIBHBLIE MaI0UKM

MOLLUHOCTN

* [py MCNONBL30BAHWUM KACTPION C KPBILWKOW cneayeT yoaBuTb Naams, Kak TO/IbKO BoAa 3aKMMuT.

HacTtpounka ayxosoro wKada

34ech OnuchIBAETCA NPOLECC YCTAHOBKM [yXOBOro WKada.

Buabl HarpeBa u Temneparypa
MpuMep Ha pricyHke: 190 °C, 3D-Topauuii Bo3ayx [@).

1.NepekntouaTenem Bolbopa QYyHKLNA YCTAHOBUTE HYXHbIA BMA

Harpesa.

2.YcTaHOoBUTE HEOOXOANMYIO TemnepaTypy pPeryinTopom

Temneparypbl.

[yxoBoW wkad HarpesaeTcA.
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BbIKntoueH1e AyxoBoro wKadga

YcTaHoBWUTe nepektovaTesb Boldopa hMyHKLUNIA B Hy1eBOE
NoJIOXKEHME.

Yxon U OUUCTKA

Mpw TwaTenbHOM yxo[4e 1 YMCTKE Balla BapOyHas naHesb 1
LlyXOBOVI lKad Haaoaro COXPaHAT CBOO NPUBAEKATETbHOCTL U
dyHKUMOHaNbHOCTL. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO SKChyatauum
npnBoANTCA onncCaHne NpaBW/IbHOTO yXoda N OYNCTKW.

YKasaHusa

m /13-3a NCNONL30BAHUA PA3/IMUHLIX MATEPUAIOB, Takmux Kak
CTeK/10, NaCTUK U METas/, BOSMOXHbI HEOO/bLLNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(hOPM/IEHUN NepeaHeit NnaHenn QyxoBoro wkada.

= TeHW Ha CTekne ABepubl, BbIrAAALME Kak pas3Boabl, HA CaMOM
aene ABNAKTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT J1TAMIMNOYKK B AyXOBOM

lwkady.

m [TpK OUeHb BLICOKMX TEMMNepaTypax sMaslb MOXET BblropaTth.
Bcnencrsme aToro BO3MOXHbI HE3HAUMTE/bHBIE PA3NUNA B
uBeTe aMann. ATO HOPMasbHO U He OKasblBaeT BANAHUA Ha
(hyHKLUMOHMPOBaHMe. Kpaa TOHKOrO MPOTUBHA HE MOSHOCTLIO
MOKPbIThI BMasIbIO U MOTYT ObITh CNErka LepasbiMu. ATO He
0KasblBaeT OTPMLATE/ILHOrO BAMAHWA (DYHKLMIO 3alUUTLI OT
KOPPO3UU.

BerHFlFl CTeHJIAHHAaA KPbILUKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLKY Npudopa, odoTpuTte eé
TPAMNOYKOWN OT CAyYanHbIX 3arpA3HEHNI.

OnAa ouncTtkm Nyylle BCero ncnonb3oBaTtb CPEACTBO A/1A CTEKO/.

[lnA TwaTtenbHOM OUNCTKI BEPXHEN KPbILLKK Nprudopa MOXHO eé
CHATb. [11A 3TOro BO3LMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pyKamu ¢ 00enx
CTOPOH, U NOTAHUTE €€ BBEPX.

M3ameHeHHe YyCTaHOBOK
Bua Harpesa 1 TemnepaTtypy npv HE0OXOAMMOCTU MOXHO MEHAT.

ECnn HyXHO CHATb U KPEMEHNA KPbIWKKW, 00paTuTe BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHne ¢ OyKBON «R» NOMKHO ObITh
YCTaHOB/IEHO CMpaBa, KpernneHne ¢ BykeBon «L» - cnesa.

[Tocne ouncTkn KPbIWKY Heo6xoanMo YCTaHOBUTb Ha MECTO,
BbINOSIHAA AENCTBMA B OépaTHOVI nocnenoBaTe/ibHOCTN.

MoaoxanTe noka KOHPOPKK OCThIHYT, MPEXae YeM 3aKpbiTb MIUTY
KPbILLIKOM.

UucTAawme cpeacrTea

Y100bl HE AONYCTUTL NOBPEXAEHWA Pa3/IMYHbIX NMOBEPXHOCTEW B
pesynbTaTte NPUMEHEeHUA HeMnoaXoAALMX YNCTALIMX CPEaCTB,
cobntofarTe cneayoume ykasaHus.

Mpu ouncTKe BapoOYHOM NaHenu

m He I/ICI'IO/'Ib3yI7ITe Hepa36aBneHHb|e cpencTsa anAd MblTbA NOCyAbl
nnn anAa nocygomMoeYyHbIX MallnH,

m MeTa/m4yeckmne I'yéKl/I,

B elKue YncTalne cpeactea, HanpuMmep, a8 OUNCTKM AyXOBOK UN
NATHOBbLIBOANTENN,

® He ounulanTe Nnpudop Noa AaBNEHUEM WU FOPAYNM NapoM.
= 3anpellaeTca MbiTb AeTaan B NOCYJOMOEYHON MallMHe.

Mpu ouncTKe AyxoBoro wKaga

B He UCMOoNb3ylTe eakne unn adpasvBHbLIe YNCTALLME CPEeACTBa,
B YMCTALME CPEeaCcTBa C BLICOKMM COAEp)XaHMeM ankorons,

B MeTanmyeckme ryoku,

® He ounulanTe Nnpudop Noa AaBNEHUEM WK FOPAYNM NapoM.
m 3anpellaeTcA MbiTb AeTav B NOCYAOMOEYHONM MallnHE.

HoBble I'y6Kl/I nepen nepBbiM NCMOJ/1b30BaHNEM HeoBxoanMo
TWaTte/1IbHO BbIMbIThb.

CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuUTe BNaXHOW TPANKOW ¢ HEGOMbLWIUM KOMMYECTBOM MOILLErO cpeacTea. Beerna npoTtupaiite napaniensbHo
€CTECTBEHHOW TeKCType. MiHaue MOryT BO3HMKHYTb LapanuHbl. Hacyxo BbITpUTE MArKOW candeTkon. HemeaneHHo

yaanainTe nNATHA U3BECTU, XUPa, KpaxMana u anuHoro 6enka. He ncnonbayiite aBpasuBHbie YMCTALLIME CPEaCcTBa,
XEcTkue rydku n candetku. CTanbHble NOBEPXHOCTV Npmbopa oumnilaiTe ¢ NOMOLLbIO CheLmnanbHOro CpeacTsa.
Cobnionaiite ykasaHua npoussoantena. CneunasibHble YNCTALLIME CPEACTBa A1A CTaslbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYMUTb B CEPBUCHOW CNyx0e Un B CreumannsnpoBaHHbIX MarasuHax.

OmanuposaHHbIe U
nakupoBaHHble KOM.
noBEepXHOCTH

OuncTuTe BNaxHoOM candetkorn ¢ HeOObLIMM KOMYECTBOM MOKOLLIErO CPeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArkon candet-

Ffopenku U ctanbHadA
peLwwéTKa Haa
KOHpOpKamu

3anpeliaeTca MbiTb B MOCYOMOEUYHOW MalluHe. CHUMUTE PeWETKY U OUMCTUTE € C NMOMOLLbIO ryOKM, MOKOLLEro
cpeacTsa 1 HeBOMbLIOrO KOAMUYECTBa TENMON BoAbl. CHUMUTE KOPMYChl U KPbILWKK FOpeiok. Jna nx OUncTKy
UCnonbayiTe rydky, HeboblIOe KOMMUYECTBO TEM/OK BOALI U Motollee cpeacTeo. OGpaTtute BHUMAHWE Ha TO,

yTOObl OTBEPCTUA A/1A BbIXOAA rasa B KOPMNyce ropesiku Obiiv UACTBIMU U He Oblin 3aCopeHbl. YncTuTe ceedy nod-
Xura HeOoMbLLIOV MATKOA LETOUKON. [a30Bble ropesiku (MYHKLIMOHUPYIOT TOMILKO B TOM C/lydae, eCv CBeun nofd-
XuUra umcTele. Yoanute octaTky nuLn 13 Kopryca ropesiki ¢ momolLLblo MOKOLLEr0 CPEeACTBa M BNaXHOR TPAMOUKN.
CrapaliTecb MCNonb3oBaTh HEOO/bLIOE KOAMYECTBO BObl, UTOOLI OHA He nonana BHyTpb. OBpaTuTe BHUMaHWe Ha
TO, UTOBbI OTBEPCTUA (POPCYHKM BO BPEMA OUUCTKM He OblN 3aCOPEHbI NN MOBPEXAeHbl. [10Ce 0UNCTKM NPOoCy-
WWTe BCe AeTanu 1 yCTaHOBUTE KPbILWKY TOYHO Ha KOPMYC ropenku. Ecnm aetann KOHMOPKM yCTaHOBNEHbI HE
TOUHO, NOMKUT ropesiku OyaeT 3aTpyaHeH. KPbILWKK rOpeiok NOKPbITH YEPHOW aMasbio 113-3a BLICOKMX TeMNepa-
TYP OMa/lb MOXET UBMEHUTL LBET. ITO He BANAET Ha (DYHKLMOHMPOBaHUe ropenkn. CHOBa yCTaHOBUTE PELLETKY B

[yx0BOW LiKad.

OneKTpuueckan
KoH¢OpKa (onuua)

OunLaiTe XECTKON CTOPOHON UNCTALLEN ryOKN ¢ HEOONBLIMM KOMMYECTBOM XNAKOrO YMCTALLero cpeactsa. Nocne
UMCTKW HEHaOONTrO BKAOUMTE KOHMOPKY A1A NPOCYLKK. BnaxHble KOHOPKK CO BpemeHeM pxxaBetoT. B 3aBeplue-

HVEe HaHecuTe cneumnanbHoe CPeacTBO AnA yxoaa. Bceraa HemeaneHHo yaanante y6e)KaBU.IVIe XNOKOCTU N OCTaTKK

MnLn.
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MeTtannuyecKun
HarpeBsaTesbHbIN
anemeHT
ANEeKTPUUYECKOMN
KOHGOpPKHM (onuun)

MeTannmuecknii HarpesaTe/bHbI 31EMEHT KOHPOPKM CO BPEMEHEM MOXET M3MEHUTL UBET. OHaKO NepBoHa-
YasibHbIM LIBET MOXHO BOCCTaHOBUTL. QuullaliiTe HarpesaTe/lbHoe KOJbLO XECTKON CTOPOHON uncTALeln ryokn ¢
He®OoNbLWMM KOIMYECTBOM XMAKOrO YncTAero cpeacrtea. Cneamre 3a TeM, UToObl NPy 9TOM rydka He Tépna npu-
ferarolme noBepxHOCTU. MHaYe Ha UX MOTyT MOABUTLCA LapanuHbl.

KHonKku

Ouunctute BNaxHON canteTkon ¢ HeOOMbLIMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArKON TpAm-
KOW.

CTteKno asepubl

MOXHO oumLaTh C NMOMOLLIBIO CPeACTBa ANA OYMCTKU CTEKOs. He ncnonbayiiTe okassiBatoline paspyliatollee Bos-
[e/icTB1E YNCTALLME CPeACTBa M OCTPble MeTaimueckue npeameTsl. OHM MOMYT nouapanats U NoBPeanTb CTe-
KNAHHYHO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

MpoTpuTe BAAXHOW TPANKOWM. Hacyxo BbITPUTE MAFKOW TPANKOMN.

BHyTpeHHAA cTOpOHa
AyXoBOro LKada

Ouunwarite TENNONM BOAOW UM pacTBOPOM yKcyca. [1pn CMAbHOM 3arpA3HEHNI UCMONb3YNTE CPEACTBO ANA OYNCTKM
[YXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCTbIBLIMX MOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIM Nna¢poH
NaMnoYKy B yXOBOM
wKadpy

Ouunctute BNaxHON canteTkon ¢ HeOONbLIMM KOMMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTEe MArKON TpAm-
KOW.

MpuHaanemHoCcTH

3amounte B TEMIOM MblIbHOM pacTBope. Ynctute C NOMOLUbIO WETKN N Fy6KM.

AnOMHHHUEBbIN
NpoTUBEHb (ONLUKUA)

3Banpeulaetca MbiTb B NOCYJOMOEYHON MallnHe. Hukoraa He cnonb3ynTe CPeAcTBO A1A OUMCTKM OyXOBOK. Bo
nsbexaHune LapanvH HUKOrAa He npukacanTech K MeTa/IIMYeCKM NMOBEPXHOCTAM HOXOM WM NoObIM APYTUM
OCTPbIM NpeamMeToM. [poTupanTe No ropnsoHTann 6e3 Haxnma MArkon candeTkon AnAa cTekon unmn 6e3BopCcoBOo
canMeTkom N3 MMKPOBOJSIOKHA, CMOYEHHOW B MbIIbHOM pacTBOpe. Hacyxo BbITpUTe MArkon candeTtkon. He
MCMONb3yNTe adpasnBHbIE YUNCTALLME CPEACTBA, XECTKME ryOku 1 candetkn. OHU MOTyT NOBPEANTb MOBEPXHOCTb
NPOTUBHA.

3alUTHbIN 3NIEMEHT
ana 6esonacHocTh
aeTen (onumna)

Ecnu Ha aBepw OyxoBOro wkada UMeeTca 3aluUTHbIA 9n1eMeHT ana 6e30nacHOCTU AeTel, nepea OUNCTKONM ero
HeoOX0ANMO CHATb. 3amMounTe BCe N1acTMacCoBblE AeTa/ln B TEM/IOM Mbl/IbHOM PacTBOPE ¥ MPOMOITE ryOKOW.
Hacyxo BbITpUTE MATKOW candeTkon. Mpu CUIbHOM 3arpAsHEeHUN 3alUWTHLIN 3/1IeMeHT AnA 6e30nacHoCTV AeTen
HEeoCTaTOYHO (DYHKLMOHANEH.

BbiaBUH{HON
LLOKOJIbHbIN ALLUUK
(onuwuA)

OuncTuTe BNaXXHON candeTkoln ¢ HeOOoMbLIMM KOMMUYECTBOM MOKLLIEro CpeacTBa. Hacyxo BbiTpute Markom candet-
KOM.

MpuHaanemHocTH

3amounTte B TENJIOM Mbl/IbHOM pacTBope. QUNCTUTE C MOMOLLBLIO WETKK NAn Fy6Kl/I.

CHATHE U YyCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEeHTOB

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3/1IeMEHTOB

Bbl MOXeTe CHATb HABECHbIE 3M1EMEHTbI A7 OYUCTKMU. ﬂyXOBOVI
wKadg Oo/mKeH OblTb XO/IOAHbIM.
CHATHE HaBeCHbIX 3N1IeMEeHTOB

1.T10TAHUTE HABECHOW 3/1EMEHT CHU3Y 1 BblABUHLTE €ro. BeiTAHWTE
YOVHUTENbHbIE WTUMTHI B HUXHEN YaCcTh HABECHOIO 31EMeEHTa
N3 KpenexHbIXx 0TBepCcTuin (puc. A).

2.3atem NoTAHUTE HAaBECHOMN 3/IEMEHT BHU3 1 Brepea n akkyparHo

CHUMUTE ero (puc. B).
0 S, 2

RASSS

MouncTnTe HaBECHbIE 3N1EMEHTbI N'YOKOI C MOKOLLMM CPEACTBOM.
MpucTaBlwme 3arpA3HeHnA yaanuTe WETKOMN.

1. AKKypaTHO BCTaBbTe [1Ba KpPOUYKa B BEpxHWE oTBepcTuA. (Puc. A-

B|

N X

e

A HenpasunbHaA ycTaHOBKa!

He nBuraiite HaBecHble a/1eMeHTbl, Moka ofa Kptouka MosIHOCTbIO
He 3aKpen/eHbl B BEPXHNX OTBEPCTMAX. MOXHO NOBPeaAnTh aMaslb
(puc. C).
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2. 06a Kptoyka [0/MKHbI ObITb MOSHOCTLIO BCTAB/EHbI B BEPXHUE
OTBEPCTMA. Tenepb MOXHO ME/IEHHO N OCTOPOXHO OMYCTUTh
HaBECHbIE 9/1EMEHTbI BHU3 1 3aKPEMUTb B HXXHUX OTBEPCTUAX
(puc. D).

3.BcTraBbTe 00a HaBEeCHbIX dn1eMeHTa B OOKOBbIE CTEHKM JyXOBOIO
wkada (puc. E).

Mpy NpaBWIbHOK YCTAHOBKE HABECHbIX 3/1EMEHTOB paccToAHWe
Mexay ABYMA BEPXHUMU YPOBHAMM AOKHO ObiTh O0/bLIE, UEM

MexXxay oCTaslbHbIMU YOOBHAMM.

CHATHUe M yCTaHOBKa ABepLbl AYyXOBOro wKadga

[na ounwieHna n geMoHTaXa MOXHO CHATb ABEPLY AyXOBOro
wkada.

Kaxxgasa netna Asepubl ocHalleHa 610KMPOBOYHLIM PhiYaroM.
Koraa 610KMPOBOYHbIN phiuar ycTaHosAeH (puc. A), ABepua
NyxoBOro wkadga 61okuposaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ CHATb. Ecnu
Bbl OTKMHETE B/IOKMPOBOYHBIE phluari (puc. B) Ana cHATUA ABepLbl,
O6yayT 6NoKMpoBaHbl NeTIn. 3akpbiTh ABEPLY OyaeT HEBOSMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

Ecnu netnn He G61oKMpOBaHbl, ABEPLE MOXET C CUMOW
3axnonHyTbeA. Cneaute, YToObl GIOKMPOBOYHLIE PhiYaru Obinu
MOMHOCTBLIO YCTAHOB/EHbI, @ MPU CHATUW [ABEPLIbl AYXOBOro Likada
MOMHOCTLIO OTKUHYTHI.

CHATHe ABepLbI

1.TOHOCTLIO OTKPONTE ABEPLY AYXOBOro WwkKada.
2. OTKMHbTE BIOKMPOBOYHbIE pbluary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro lkada no ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmn pykamu cnesa v crnpasa. ELé HEMHOro NpuKpoiiTe
1 BblITaWwmTe ABepuy (puc. B).

N\
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YcTaHOBKa ABepubl
YcTaHoBWTE ABepLy B NOpAAKe, 00paTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTE ABEPLY AyXOBOro wkada Tak, utodsl 00e netnm
okasa/IMCb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTUR (puc. A).

2. I‘Ipopesb Ha netne AomkHa 3adUKCUPOBaTLCA C 00enX CTOPOH
(puc. B).

=

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNOKNPOBOYHbLIE phlvark (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyxoBOro Likada.

2\ onachocrs TpaBMMpOBaHHs!

OnacHocTb TpaBMmupoBaHusa! B cnyyae BeinageHnsa asepub
[YyXOBOro wkada v 3akiMHUBaHNA NeTan, He NbiTaTech
yCTPaHUTb HeNCNpPaBHOCTb CAMOCTOATENbHO. Bbi3oBute
crneunanncTa CepBUCHON CyXObl.

JBepua AyxoBoro WwKada - AONONIHUTENbHbIE
Mepbl 6e30nacHOCTH

Mpu ONUTENBHOM MPUrOTOBASHUM MUK ABEpLIa 4yX0BOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnu y Bac ecTb maneHbkne aetn, HeoBxoammo ObiTb NpeaebHO
BHUMATEIbHLIMUW NMPW SKCMayaTaUuy JyxXoBoro wkada.

B cBA3K € 3TM K BaweMy pacnopaXeHuto npeanaraeTca salmtHan
peléTka, KoTopas nNpeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
aBepLe AyxoBoro wkadga. 3Ty cneumanbHyto NpUHaANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.



UTo aenatb Npu HeUCNpPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUNHOW HeUCNPAaBHOCTY CTasa Kakaa-To
Mesioub. Mpexae uem odpallaTbCa B CEPBUCHYIO CYxOY,
nocmoTpuTe TabnuLy. BoaMoXHO, Bbl CAMOCTOATETbHO MOXETE
yCTPaHUTb HeNCNpPaBHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEW

Ecnn y Bac He nonyyaetca kakoe-nmoo 6/1040, 03HAaKOMBLTECH,
noxanyincra, ¢ pasgenom . Mel nporectupoBanm 418 Bac Gnona B
Hallen KyxHe-ctyauy. . 3aeck Bbl Halinete HeoOXoaNMbIe COBETHI 1
MHGOPMaLMIO MO BapKe, XapKe 1 BbiNeKaHWHo.

A OnacHocTb yaapa ToKom!

HekoppeKTHO BbIMOMHEHHbIE PadoTbl MO HaNaaKe NpPeacTaBAloT
onacHOCTb. PeMOHT npudopa [o/KEH BbIMOMHATLCA TONbKO
KBa/IMULIMPOBAHHBIM CMELMaIMCTOM HaLleil CePBUCHON CyKObl.

HeucnpaBHoch Bo3moxHanA YCTpaHeHMe HeucnpaBHO-

npuymnHa cTu/vHdopmaumna
Oyxosol wkad  HewncnpaseH [TpoBepbTe, B NopAdKe n
He paboTaerT. npenoxpaHu- npenoxpaHutesns B 610ke
Tenb. npenoxpaHuTenen.
OTKoYeHME [MpoBepbTe, BKAOYAETCA NN

3NEKTPOSHEPIUN. Ha KyXHe CBET 1 padoTatoT n
OCTaslbHble ObITOBbIE NPU-
60opbl.

Oyxosor wkad  OcenaHune nouinn  [oBEpPHUTE PYYKN NEPEKIO-
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTakTax. yaTtenAa HeCKO/bKO pas3
BMNPaBo U B/EBO.

["a3oBan [Mpown3zowno npe- 3axrute ra3oByto ropesky C
ropesnka He 3aro- pbiBaHue nojaun MOMOLLBIO 9NEKTPO3aAKUTaNKM
paeTcs. 3NEKTPOSHEP- NN CIINYKMN.

TN UK CBEYn

nomxkura ctaam

B/TAXXHbIMW.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTcsa B PEMOHTE, Hallla cepBucHan cnyxoda
Bceraa K Balum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemcs HanTu
noaxofdaliee peleHve, ytodbl n3dexarb B TOM UNCIE HEHYXKHbIX
BLI3OBOB CMeLnasucToB.

Homep E 1 Homep FD

,ﬂ}'lﬂ nonyyeHunAa KBaJ'II/ICbI/ILll/IpOBaHHOI'O OéC}'Iy)Kl/IBaHI/IH Nnpn BbI3OBE
crneumnanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO YKasbiBaiTe HOMEP
nanenva (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npuéopa. Tunosas Tabnnuka ¢ HOMepamMmn HaxoaMTcA cnpasa Ha
nBepue AyxoBoro Likada. Ytobbl He TpaTuTb BPeMA Ha MOWUCK 3THX
HOMEpPOB, BNULINTE UX U TeNeMOHHbLIN HOMEP CEePBUCHON CNyXObl
37€ecCh.

Homep E Homep FD

3ameHa namno4ku Anda BepxHeu NOACBETKU
AyxoBoro wkKada

Ecnv namnouka B oyxoBOM wwKady NeperopuT, €€ HY)KHO 3aMEHUTD.
YCTONUMBBLIE K BbICOKUM TeMnepartypam 3anacHble n1amnoykm
MOLLHOCTBIO 25 BT MOXHO MPUoOBPECTV B CEPBUCHOW Cyx0e unmv B

crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax. V|CI'IO}'Ib3yl7|Te TO/IbKO YKa3aHHbIe
namMnoykun.

A OnacHocTb yaapa ToKom!
OTK/IIOUUTE NPEnoOXPaHUTENb B B10Ke NpenoXpaHuTeneii.

1. Bo nsbexaHne nospexaeHnli NONoXNTE B XONOIHbIA [1yXOBOM
lwKad KyxOHHOE MosioTeHLe.

2. CHummuTe nnadoH, noBopaynsas ero npoT1B YacOBOW CTPENKU.

3.BcTraBbTe HOBYIO N1aMnoOYyKy aHa0OrM4yHoro tmna.
4.YcTaHoBuTe nnadoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KYXOHHOE MOSIOTEeHLE U3 JyXOBOro Lkada 1 BKIoUnNTe
npeaoxpaHnTeb.

CteKnAHHbIA NnagpoH

[MoBpexaéHHbIM NnadoH noanexnt 3ameHe. OpurnHasibHble
nnagoHbl MOXHO NPUOBPECTH Yepes CepPBUCHYIO CryOy. [Mpu 3ToM
HY)KHO yKasaTb HoMep naaenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep
(Homep FD) Bauwero npubopa.

CepsucHan cnymba &

OfpaTnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CreunanncTa CepBUCHOR CyxObl
[NA YyCTPaHeHUA NOBPEXAEeHUA, CBASAHHbBIX C HEMpaBWIbHbIM
yXx00oM 3a NpuBopoM, Jaxke BO Bpems AeCTBUA rapaHTun He
ABnAeTCcA 6ecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJIbTalluA NPU HenonagxKax

KOHTaKTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl HaMaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMMCKe CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXUTECH HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBUTENA. Toraa Bel MoxeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PeMOHT Batero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOTHbIMK CcheunainctamMmm n ¢ NCNos1bL30BaHNEM Cbl/lpMeHHbIX
3anacHbIX YacTeil.

PeKomeHAaUUU N0 3KOHOMHWU 3NIEKTPOIHEPrUU U OXpaHe

OKpYyMaroLeu cpeabl

B aTOM pasaene Bbl Nonyunte pekomeHgaumm, Kak CIKOHOMUTb
ONEeKTPOIHEPINO BO BPEMA BbINMEKaHNA N XXapeHWA B AyXOBOM

wKady 1 BO BpEMA NPUroTOBNEHNA MULLX HA BAPOUYHOW NaHenw, a

TakKXe Kak npaBuibHO YTUAN3UPOBaTb Nproop.
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OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPruu Bo BpeMa paboThbl
AyXoBOro wxada

= [lpeaBapuTenbHO HarpeBanTe AyxOBOW WKad TONbKO B TOM
cnyyae, ecnv 970 yKasaHo B pelenTte uam B Tadamuax
PYKOBOACTBA MO aKchyaTauunun.

® Vicnonbaynte TEMHbIE, NOKPbITbIE YEPHBLIM 1AKOM WK
aMannpoBaHHble hopMbl AnA BeinekaHna. OHM 0COBEHHO
XOPOLLO MOraowaroT Tenso.

m Kak MOXHO pexe OTKpbIBaiTe ABepLly AyXOBOro Likada Bo
BPEMA TYLIEHUA, BbiNeKaHWA WA XapeHnsa NpoayKToB.

= HecKO/IbKO NMMPOroB Nyylle BCEro neyb oauvH 3a APYruM.
[yxoBol wkad ewe TENNbIN, 3a CYET YEro BPeMs BbiNekaHnsa
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcaA. 2 nMpora npAMOoYro/ibHON hopMmsl
MOXHO MOCTaBUTb PAOOM.

u [Mpu AIMTENBHOM BPEMEHW NPUrOTOBAEHNA JyXOBOW LKad
MOXXHO BbIK/TIOUMTb 38 10 MUHYT 10 OKOHYAHWA NPUrOTOBAEHNUA Y
MCMOMb30BaTh OCTATOYHOE Tenao AnA fgoBeaeHus 6noga oo
rOTOBHOCTW.

OKOHOMMA 3NEKTPO3HEePruu Bo Bpema paboThbl
rasoBoM BapoO4YHOM NaHenu
m [lna npuroTtosnexua 6ntoa Bcerga noadupante KacTprono

noaxoddAulero pasmepa. Ipy NPUroToBNEHNN B BObLLON
KacTplo/sie pacxodyeTcA MHOMO 3/1eKTPOIHEPT NN,

m Bcerna sakpbiBaite KacTpto/to NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

= [11amA rasoBon ropesiku Bcerga OO/MKHO KacaTbeA AHa
KacTponu.

I'IpaBm1 bHaA yTUNIn3auua ynakoBKH

YTUNM3NpyinTe ynakosky ¢ cobntoaeHneM npasua 9KoA0rMyeckon
©6e30MacHOCTMU.

[aHHbI Nprndop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponernckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn

3NEKTPUUECKUX U SNEKTPOHHBIX MPMBopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenAloT AeHCTBYOWIME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bo3sparta u
YyTUAN3aUMK CTapbIX NPUOOPOB.

MpoTtecTpoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bel Hanaéte 6onblon Beidop 604 1
ONTUMa/IbHbIE YCTaHOBKMW A1A UX NMPUroTOBAEHWA. Mbl paccKaxem
BaM, KakoW BWA Harpesa v Kakas Temneparypa JyJlie Bcero
noaxoaAaT AnA BbidpaHHoro 6nto4a. B Hawer Tabnuue Bbl HanaéTe
yKasaHusa, Kakue npuvHaaIexxHoCTV CiedyeT UCrob30BaTh 1 Ha
KaKoW YpOBEHb MX yCTaHaBIMBaTb. Kpome Toro, Bbl NOyunTe
COBETHI MO BLIGOPY MOCYAbl U NMPUrOTOBEHNIO MULLN.

YKasaHuAa
®m 3HauyeHvA, NprBeaéHHble B TadnvLe, AeNCTBUTE NbHbI, €C/N Bbl

ycTaHasnmBaeTe 611040 B XONOAHYIO 1 MYCTyo padouyto Kamepy.

MpenBapuTesbHbIA PA30rPeB UCMOMb3YINTE, ECAN TObKO 3TO
ykasaHo B Tabnvuax. BeicTunainte npuHaanexHocty Gymaroi ana
BbIMEUKM TOMLKO MOC/E WX NPeaBapuTenbHOro pasorpesa.

® 3HayeHWs BPEMEHU, yKasaHHble B Tabnmuax, ABnATca
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHUM 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBONCTB
NpPOOYyKTOB.

m Vlcnonbayinte BXOAALWME B KOMIIEKT NMOCTABKU NPUHALIEKHOCTH.
JonosiHnTeNbHbIe NPUHAANEXHOCTU MOXHO NpruodpecTn B
CEepBUCHOI cnybe unn B creumannavpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Hayanom padoTsl yOepuTe 13 padoueli Kamepsl Bce
JIMWHNE NPUHALNEXHOCTU 1 nocyay.

m Bceraa ucnonbadyinte npuxeaTtky, Koraa Aoctaére ropayne
NPVHAANEXHOCTN UK nocyay ua padouein Kamepslt.

Muporu u Bbineuka

CDOprI AnA BbiNeKaHUA

ﬂyuu_le BCEro NOAXOAAT TEMHble MeTannnyeckne Hopmbl anAa
BbIMEKaHNA.

Mpu NCNONL30BaHUN CBET/ILIX (DOPM U3 TOHKOrO MeTasiia Bpema
BbiNEeKaHWA yBEIMYMBaeTCA, a NPOor NoAPyMAHNBAETCA
HepaBHOMEPHO.

Ecnn Bbl ncnonbadyete CUANKOHOBBLIE (hOPMbI, OPUEHTUPYITECH Ha
XapakTepuCTUKM 1 peuenTbl nx narotosutens. CUNMKOHOBLIE
(hopMbl YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 00blUHbIE HOPMBI,
NMo3TOMY KO/IMYECTBO TECTa M peuenTypa ANA HUX MOryT ObiTb
HECKO/IbKO MHbIMMU.

Tabnuubl

B tabnuuax Bbl HalgéTe onTUMasbHble BUAbl Harpesa ans
pasMYHBIX MMPOroOB 1 BbiMeukn. Temrnepartypa 1 Bpems BbinekaHus
3aBWCAT OT KO/IMYEeCTBa TecTa 1 ero cBoncTB. Moatomy B Tadnuue
yKasblBaeTcA AnanasoH 3HadyeHuii. CHayana yctaHaBnmBanTe
MUHUMabHOE 3HaueHue. Mpu Gonee HUBKONM Temneparype
noapymMAHMBaHWe nosyyaetca 6onee paBHOMepHbIM. Ecan
HeoBXoANMO, B Cleaytolmnii pa3 yCTaHOBUTE TemnepaTypy MoBblLLe.

Ecnu aoyxoBoWi Wwkad npeasapuTenbHO pasorpeT, BPeMA BbiNeukn
cokpataetca Ha 5-10 MuHyT.

JononHuTenbHyo nHGopMaumrto Bbl Hanaéte B pasaene
PexkomeHaaumy no BeinekaHuo nocne Tadnui.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bupa HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpewms npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEHUA, MUH
Mupor* rnybokana Kpyrnas pasbem- 3 160-180 60-70
HaA opma Cc peléTyaTtbiM
[IHOM
Bucksut PasbémHasa opma 3 160-180 35-45
(@ 26 cm)
[lecouHoe TeCcTO Kpyrnaa copma ana nupora 3 150-170 25-35
C aHTUMNPUIrapHbIM MOKPbI-
Tmem (J 30 cm)
DpPyKTOBLIA NUpor* PaszvémHana gopma 3 160-180 45-55
(D 26 cm)
[ecept bpayHun* YeTbipéxyronbHaa cTeknaH- 3 170-190 35-45

HaA dopma anA 3ane-
KaHKn**

* PeWwéTKy crefyeT yCTaHOBUTb Ha yKasaHHbIA YPOBEHb, @ GOPMY /1A BbINEUKM NOCTaBUTb Ha PELLETKY.
** \cnonb30BaTh TOJIbKO KaponpoyHble GopMbl U3 CTekNa. He cTaButh ropAdyto GopMy U3 CTEKSIA Ha XOOAHYHO UM MOKPYH NOBEPXHOCTb.

CTeKN0 MOXET TPECHYTb.
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Mupor B popme dopma YposeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpema npuro-
nepatypbl B °C  TOBREeHUA, MUH

MaHHbIN nnpor*® Kpyrnaa dopma anAa 3ane- 3 160-180 30-40
KaHKu 13 HepxxasetoLlen
ctanm (J 30 cm)

* Kpyrnaa dopma ans 3ane- 3 180-200 50-60
KaHKW C aHTUNPUrapHbIm
nokpbiTnem (& 30 cm)

Kuww

* Pell&TKy cneflyeT yCTaHOBUTL Ha yKa3aHHbI YPOBEHb, a (hOPMY AN1A BbINEUKM NOCTaBUTb Ha PELIETKY.

** /IcNoNb30BaTh TO/IbKO XapOonpoYHble OPMbl U3 cTekNa. He CTaBuTh ropadyto (opMy M3 CTeKIa Ha XO0AHYHO UM MOKPYIO MOBEPXHOCTb.
CTeKI0 MOXET TPECHYTb.

PasnuuyHaa menKan BbiNneyka Ha nNpo- MpuHapanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
TUBHE nepartypbl B °C  TOBNEHWUA, MUH
ManeHbKne Kekcbl (NpeasapuTensHbIi [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35
pagorpes)” 2 NpoTUBHA 1+3 150-170 2535
3 NPOTUBHA 1+3+5 140-160 30-40
Bucksut [MpoTnBEHL 3 150-170 10-20
2 NpPOTUBHA 1+3 130-150 25-35
3 NPOTUBHA 1+3+5 130-150 25-35
Menkoe neveHbe MpoTnBEHDL 3 140-160 20-30
2 NpPOTUBHA 1+3 160-180 35-45
3 NPOTUBHA 1+3+5 160-180 35-45
bapaHku ¢ cemeHamu ce3zama MpoTnBEHL 3 170-190 35-45
2 NpPOTUBHA 1+3 160-180 45-55
3 NPOTUBHA 1+3+5 160-180 50-60
LLTpyaens ua CI0EHOro Tecta MpoTuBeHbL 3 190-210 15-25
2 NPOTUBHA 1+3 180-200 25-35
3 NPOTUBHA 1+3+5 170-190 30-40
LLTtpynens 13 Tecta todka [MpoTnBEHL 3 210-230 25-35
2 NpOTUBHA 1+3 210-230 30-40
CnvpasbHblii 6€pek MpoTnBEHbL 3 210-230 30-40
2 NPOTUBHA 1+3 190-210 35-45
Bbineuka 13 Apox»KeBoro tecta MpoTnBEHbL 3 170-190 20-30
2 NPOTUBHA 1+3 160-180 30-40
Muuua MpoTUBEHbL 3 180-200 20-30
2 NpOTUBHA 1+3 170-190 40-50
Xneb (1,3 Kr Mykn) npeaBapuTebHbIN [MpoTuBEHbL 3 250<cumBon></ 8<cumpon></
pasorpes* CUMBONI></CUM-  CUMBOJT>
BOS> 35-45
200<cumBon></
CUMBOSI></CUM-
BOS1>
CaHasuy [MpoTnBEHb 3 190-210 20-30
MwuHAaanbHOE neyeHbe B caxapHom cupone [lpoTuBeHb 3 160-180 30-40
[MneTéHKa 13 OpOoX>KeBOro Tecta [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35
[lﬂ@ OUCKBUTHOrO pyneTa, npeasaputens- [poTueeHs 3 170-190 10-20
HbI pasorpes™
bese [MpoTnBEHL 3 80-100 100-190
* 3anpeLleHo UCnonb30BaTh ObICTPLIA Pasorpes AnA NPeaBapuUTebHOro HarpesaHua npudopa.
[loNoNHWTENbHBIN NPOTVBEHb MOXHO MPUOOPECTU YEePEe3 CEPBUCHYIO CYXOY.
Bnroano MpuHaaneHOCTU U YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nocyna nepartypbl B °C  TOBNEHUA,, MMH
3anekaHka 1n3 makapoH YeTblpéxyronbHas cTeknaH- 3 190-210 25-35
HaA opma anA 3anekaHkn®
KaptodenbHana 3anekaHka n3 ChlpblX MHM-  YeTblpEXyrosbHaA cTeknAH- 3 160-180 50-60
peanNEHTOB HaA opma an1A 3anekaHkn™®

Makc. 4 cm BbICOTOM

* MIcnonb3oBaTh TOMBKO XaponpouHsle hopMbl U3 cTekna. He ctaBuTb ropauyto hopmy 13 CTekna Ha XON0AHYH UM MOKPYHO NOBEPXHOCTb.
CTeK/I0 MOXET TPECHYTb.
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Bnrono MprHaanemMHOCTHU 1 YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-
nocyaa nepatypbl B °C  TOBREHUA, MUH
OBOLWHOW rynAL MMHAHAaA nocyna 1 190-210 90-100

Romertopf

* lcnonb3oBath TOMbKO XaponpoyuHble GopMbl U3 cTekna. He ctaBuTb ropAyyto GopMy 13 CTEKIA Ha XONOAHYO UIN MOKPYIO MOBEPXHOCTb.

CTeK/1I0 MOXET TPECHYT.

PexomeHAaauuu no BbiNneKaHUro NMAPOros 1

wTpyaena

[Tepen Hayanom BbiNeKaHUA:

MpeaBapuTenbHbIN HAarpeB NCMNONL3YINTE, ECAM TONLKO 3TO yKasaHo B peuente. [na npeasapw-
TE/IbHOrO Harpesa BbibepuUTe TEMNEPaTypy HVXe TeMnepaTypbl BbiNeKaHusa, yKasaHHON B
Taénmue ANA NpUroToBeHNA NnLLN. B AyXOBOM LIJKabe AO/HKEeH HaxoanTbCA TO/IbKO MPOTU-
BEHb, HYXHbIN 417 BbiNnekaHuA. Ecav Bbl UCNOAb3yeTe A1A BbiNeKaHna ManeHbKyo hopmy,
BCeraa crtaBbTe €€ TOUYHO Ha cepeanHy peLléTku.

Mcnonbsyemble NpoayKTsl BAUAIOT Ha
BPEMA MPUrOTOB/IEHUA.

Bce MHrpeaneHTsl, MCNOb3yeMble 1A NPUrOTOBEHUA NMpora v WTpyaena AOMKHbI ObiTb CBe-
XUMU 1 UMETb KOMHATHYIO TemnepaTypy. Myka [omkHa UMeTb NoAXOoAALLee ANA BbiNekaHna
nupora u WTpyaensa KayecTso 1 06A3aTe/lbHO Ao/KHA OblTh NpoceaHa. cnonbayinTe nekap-
CKUIA MOPOLLIOK U APOXKN COMMacHO AaHHLIM O KOIMUYECTBE W NPOAyKTax, yKasaHHbIM U3roTo-
BUTE/IEM.

Ha uto cneayet o6patuTb BHUMaHWE npu
BbiNeKaHUu WTPYAeNa WA 3aneKaHKu.

KonunuecTBo TecTa todka, ykazaHHoe B Tadnuvue Ana NpuroToBeHNA 3arnekaHku/Wwrpynena -

1 kr. Ecnv Bbl BO3bMeTe B0/Iblee WK MeHbLIee KOMIMYECTBO TeCTa, YeM 3TO yKasaHo B
peuenTe, Uan Xe MCNob3yeTe CaMOCTOATENBHO packaTaHHOe TeCTo ANA WTpyaens, name-
HUTCA TONLLUMHA 3anekaHKW/WTpyaena u, Kak CneacTBue, Takxe Temneparypa v Bpema npuro-
TOBNEHNA. PABHOMEPHO Y/IOXMUTE NUCTbI TeCTa todka CNoAMU Ha NPOTUBHE U CMaXbTe UX
CMEChIO U3 MOJIOKa, pacTUTEIbHOro Macna, Anua 1 norypra. 3anente 3anekaHKy ocTaBlleicA
AVYHO-MOJIOUHON CMECHIO. JINCThI TecTa A0/MKHbI ObITh YI0OXKEHbI OAVHAKOBLIMU MO BbICOTE C/1O-
AMU, a ANYHO-MOSIOUHAA CMECh AO/HKHA ObiTb PABHOMEPHO pacrnpeaeneHa, Ytodsl 3anekaHka
paBHOMEPHO Nponeknach 1 NoApyMaHUNacCh.

Mupor 1 3anekaHka/wWwTpyaens 6bICTPO
NOAPYMAHUINCE, HO HE MPOMEKNCh.

He Bce 6nt04a noapymaHMBaOTCA 0gHOBPeMeHHOo. Ecnun 6ntoga cmasaHbl ANLIOM, MOIOKOM
NN PacTUTEbHBIM Mac/iOM, OHU NMOAPYMAHMBAIOTCA ObicTpee. Ecnv Bbineuka noapyMAHWIach
CBEPXY CNULWKOM BbICTPO - B CeaytoLwmii pad yCTaHOBUTE MPOTUBEHb HA O[IMH YPOBEHb HMXE,
yMeHbLIWTEe Temnepartypy 1 yBesmusTe BpeMa BbinekaHua. B npoTMBHOM ciyyae Bbineuka
MOXET He rnponeybcAd, aaxe ecamn 6y;|eT BbIrNAAETb rOTOBOW.

MpUroToBneHNe OPOXKEBOro TecTa.

Monoko (nmn Boda) AO/MKHO ObiTh TEM/ILIM, UTOOLI APOXXKM XOPOLLIO NOAHA/IUCE, TECTO AO/MKHO
MMETb KOHCMCTEHLMIO MOYKHM yxa. TBépAoe TeCTo He NoaHUMeTCA. [ocTaBbTe TECTO NOAX0ANTb
B TEM/10€ MECTO MpumepHO Ha 30 MuHYT. ECciv ocTtaBntb TECTO HAAOMTO, OHO CTAHET KUC/IbIM.
[Mocne TOro Kak Bbl NpuaaanTe TECTY HyXXHYtO (DOpMy, OCTaBbTe ero NnoagHMMaTbCA elé Ha

15 MUHYT, a 3aTemM nocTaBbTe B XON04HbIV [yxX0BON Wwkad. [locTaHbTe roToBoe usaenve us
AyxXoBOro LLIKEB.(*)8, HaKpOVITe €ro B/laXXHbIM KyXOHHbIM MONOTEHLEM U OCTaBbTE OXNaXKAaTbCA.
Bnaronapa aTomy o6pasyeTca MArkas Kopouka.

Bbl x0TWTE Neub No cO6CTBEHHOMY
peuenTty.

OpMeHTMpyVITer Ha MOXOXYIO BbIMNEYKy B TabmuUe BbINEUKN.

Bbl MOXeTe npoBepuTb, rOTOB M NUPOT.

MprmepHOo 3a 10 MUHYT OO OKOHYaHWA BPEMEHW BbiNEKaHWA NPOTKHUTE TECTO TOHKOW Aepe-
BAHHOM NaNOYKOW B CAMOM BbICOKOM MecTe. ECcnm TecTo He npuannaeT K nasnouke, Nnupor
roTOB.

[Mupor onagaer.

B cneaytowmii pas nodaBbTe MeHbLLIE XUOKOCTU WK YCTaHOBUTE Temnepatypy JyXOBOro
wkada Ha 10 rpaaycos Huxe. CobnoaaiiTe ykasaHHOe B peliernte BpeMa sameca TecTa.
OTKpoiiTe ABepLYy AyX0BOro Likada camoe paHHee 3a 10 MUHYT [0 OKOHUYaHWA BPEMEHU Bhine-
KaHuA.

Mpor NnodHANCA TONLKO B cepeavHe, a rno
KpaAm HUSKUIA.

He cmasbiBaiiTe xumpom 6opTKK hopMbl A1A Nupora. [ocne BeinekaHua 0CTOPOXHO 0TAeNuUTe
MUPOr HOXOM OT CTEHOK (hOPMBbI.

Mupor cBepXy CAMWKOM CUIbHO NOAPYyMSA-
HUACA.

B cnegytowmin pas noctassTe NUPOr HUXKE, YCTaHOBUTE MEHbLLYHO TeMneparypy v Beinekante
NMPOr HEMHOTO AO/bLUE.

[TMpor CANWKOM CyXOM.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKOWM B rOTOBOM MMPOre MasieHbKMe [bIPOYKM U BeiTe B HUX MO Kanse
hpyKTOBLIV COK. B cneaytowmnii pasa Belibepute Temnepatypy Ha 10 rpaaycoB 6onblie v yMeHb-
LINTE BPEMA BbINEKaHWMA.

[TMpor BbIFAANT FOTOBLIM, HO BHYTPU
HEeOOMEeyYéH.

B CJ'IeLlyPOLLI,I/IVI pas [06aBbTe MeHbLLE XUAKOCTU U BhiNekanTe npun 6onee HU3KOW TeMneparype
HEMHOro aonblle.

Bbl xoTnTEe ncnons3osatb 451A BbiNeKaHWA
ONHOBPEMEHHO Ba YPOBHA.
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Ecnu Bbl XOTUTE MCMOJIL30BATh /1A BbiNeKaHUA OJHOBPEMEHHO [1Ba YPOBHSA, BCeraa BhibvpaiiTe
ycTaHoBKy «3D-TopAunii Bosayx» [@) . CTaBbTe NPOTUBHM Ha ypoBHK 1 1 3.

Ecnu Bbl XOTWUTE MCMOb30BAaTh A71A BbiNeKaHnA 2 NPOTVBHA, BPEeMA BbiNeKaHua AO/MKHO ObiTb
yBENMYEHo No cpaBHeHMto ¢ 1 npoTnBHeM. OAHOBPEMEHHO NOCTAB/EHHbLIE B [yXOBOW LUKad

6éntoga MoryT He ObITh FOTOBbLI K OAHOMY BpeMeHW. [oToBble 6/110aa MOXHO BbIHYTh, MOKa ApY-
rne 6nto04a NPOAC/HKAKOT FOTOBUTLCA.

Mpn He0BXOAMMOCTN MOXHO NMOMEHATL YPOBHU UK NepeBepHyTs NPOoTMBHU. OBpaTnTe BHUMA-
HVe, UTO NPW BbiNeKaHWn C UCMOMb30BaHWEM [BYX NMPOTUBHEN Xap OT 04HOro NPOTUBHA MOCTY-
naet K [pyromy, noaTomy, Ka4yecTBO BbiNekaHuA Ha OAHOM MPOTMBHE OyOeT HEMHOro HUXe, B
OT/IuUMe OT APYroro.

Brtoga, KoTopble MOTyT ObiTh NMPUIOTOB/EHbI HA 2 YPOBHAX, AaHbl B TabnuLe A1A NPUroTose-
HUA NALLN.

Ha uvpkynaumio Bosayxa Takxe MOryT MOB/AMATL BLICTYNAaloWMe Kpaa neprameHTHoM Oymaru.
Bcerna Boipesaiite neprameHTHyto Oymary TOUHO Mo pasMepy NPOTUBHA.



Mpu BbINEKAHWN JPOXKEBBIX By10UeK
KYCOYKM CK/IenBatoTCA.

Mexay 6yI'IOHKaMI/I CnefyeT OCTaBNATb PacCTOAHNE OK. 2 CM. Toraa 6yueT OOCTaTO4YHO MECTa,
yToOHI 6y}'IOHKI/I MO/ XOPOLWO NOAHATLCA N 3apPyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINeKaHna COYHbIX MMPOroB
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpw BbiNeKaHnn MoXeT 00pasoBaThcA BoAAHON Nap. OBbIYHO OH BLIXOAMT HaM ABEpLE 1
MOXET KOHAEHCMPOBAaTLCA Ha NaHenu ynpasneHna unmn Ha Gnvanexatien medenn n ctekaTb

no Hel Kanaamu. 3To 0OycroBIEHO UBUKON npoLecca.

CneuuvanbHble 6nroaa

[poxokeBoe TECTO U AOMALLHWUA NOFYPT MOXHO NIEFKO NPUrOTOBUTL
NPW HU3KOM Temnepatype B pexume «3D-Fopaunii Boaayx» [@.

BbIHbTE 13 AyxoBOro LwKada NpuHaanexHocTu, HaBeCHYIO PELWETKY
1an BblABMXXHbIE HamnpasaAtolme.

MpuroToBneHue norypra

1.Bckunatute 1 antp monoka (3,5 % XMpHOCTW) 1 oxnaauTe ero 4o
40°C.

2. lo6aBbTe B Mos1oko 150 r iorypTa (M3 XON0ANAbHUKA) 1 XOPOLLIO
pasmellanTe.

3. Pasneiite No cTeknAHHbIM GaHkaM Ana norypra c
3aBUHUYNBAIOLLIMMUNCA KPbILKAMWU U HAKPOWTE MULLEBON MAEHKON.

4. MpenBapuTenbHO Pas3orpenTe ayxoBoW Lkad B COOTBETCTBUM C
yKagaHuamMn.

5.MocTaBbTe CTeKNAHHblIE BaHKu ans MorypTa C
3aBVHUYMBAIOLLMMUNCA KPbILLKaMK Ha AHO AyXOBOro wwkada u
aoseanTe O rOTOBHOCTU B COOTBETCTBUKU C YKA3aHUAMMU.

Moabém aporixeBOro TecTa

1.T1pUroToBLTE APOXOKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY PeLenTy,
nepenoXxnte B TEPMOCTOMKYIO KepaMUYeCKyo nocyay u
HakpolTe.

2. [penBapuTenbHO pasorpenTe AyxoBOW LKad B COOTBETCTBUN C
yKagaHuaMN.

3. 3akpoiiTe aBepLy AyxOBOro Likada 1 0CTaBbTe APOXKEBOe
TECTO MOAXOAUT.

Bbnrono Mocyna Bua HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
TOBNEHHUA
l7|orypT CteknAHHble 6aHkn  [MocTaBuUTb Ha AHO Paszorpetb ao 50 °C 5 MUHYT
anA rorypTa ¢ OyxOBOro wwkada 50 °C 8 4acos
3aBMHUYMNBAIOLLIN-
MUCA KPbILKaMu
MoabéMm OpoXx>KeBOro tecta TepmocTonkas [MocTaBnTb Ha AHO Paszorpetb no 50 °C 5-10 MuHYT
nocyna RyXOBOTO WKaha Bblkntounts npudop 1 nocra- 20-30 MuHyT

BUTb APOXOKEBOE TECTO B pado-
Yyto Kamepy

PasmoparuBaHue

BbIHbTE NPOAYKTHI U3 YNAKOBKW, NEPENOXUTE B NOAXOLALLYIO
nocyay v NocTaBbTe Ha PEeLLETKY.

MoxanyicTa, coboganTe ykasaHna Npons3BoanUTeNA Ha YrakoBKe.

Bpema pasmopaunBaHua 3aBUCUT OT BuAa 1M KOIMYeCTBa
NPOAYKTOB.

MonoxuTte NTULY B TapesKy rpyakoi BHUS.

3amopoMeHHble NPOAYKTHI MpuHaanew- Ypo- Bun 3HaueHue TemnepaTypbl B °C
HOCTH BeHb Harpesa
Hanpumep, TopTbl CO B3OUTLIMK C/IMBKaMM, CO C/IMBOYHLIM KpeMoM, ¢ Peliétka 2 PerynaTop TemnepaTypbl ocTa-

LWOKOMAAHOM UK CaxapHOW rnasypbto, MPYKThI, LbINIEHOK, Konbdaca u

MACO, xN1e0, ByI0UKK, MMPOrK 1 Apyran Bbineuka

ETCA B NOJIOXKEHMM BbIK/HOYE-
HNA

CyLuku

BbibepuTe HencnopueHHblie PYKThl UM OBOLLM U TLIATENbHO
BbIMOWTE.

XOpOLLIO BLITPUTE AN OOCYLINTE KX.

YCTaHOBWTE NPOTHBEHb HA YPOBEHb 3,
a peleéTKy Ha ypoBeHb 1.

BblnoxuTe NpoTvBeHb U pelwéTky Oymaroi Ans BuiNeuku uim
neprameHTHol Gymaro.

OueHb CoUHbIE PYKTbI UM OBOLLUM HY)XHO HECKOJbKO pas
nepesepHyTb. [ocne CyllKy roToBble hPYKThl UM OBOLLW Cpagy
cHUMUTE C Bymaru.

DpyYKTbI U TpaBbl YpoBeHb Bup Temnepartypa,°C Bpewms, yac
HarpeBa

ABnokun kpyxxkamu, 600 r 1+3 80 oK. 5

Mpywwn nonbkamu, 800 r 1+3 80 oK. 8

Cnusbl, 1,5 kr 1+3 80 Mpum. 8-10

3eneHb, 200 r, MbiTan 1+3 80 oK. 172
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	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!

	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!
	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!




	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazın yatay bir şekilde kurulması
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise
	Yeni ocağınız
	Genel bakış


	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi
	Çakmak butonu

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Buhar çıkışı

	Kapı ilave güvenliği
	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi



	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü
	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile 3D sıcak hava < değeri ayarlayınız.


	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği
	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.


	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip büyük alev — sembolüne getiriniz.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve bastırmaya devam ederek çakmak butonuna basınız. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.

	4. Ocağın şalterini yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz.Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi sönerse, alev emniyet sistemi gaz çıkışını otomatik olarak keser.
	5. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. û kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	6. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	7. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini û sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	Gazlı brulör yanmaz


	Ocak pişirme tablosu
	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak


	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafları alttan tutup biraz öne doğru çekin. Alt kısımlarındaki uzantıları takılı olduğu kanallarından çıkartın (Resim A).

	2. Daha sonra tüm iskeleti önce aşağıya doğru sonra öne doğru çekerek çıkartın (Resim B).
	Rafların asılması
	1. Rafın üstündeki 2 kancayı üst deliklere takın. (Resim A-B)
	: Hatalı montaj!


	2. Her 2 kancada komple üstteki deliklerin içinde iken rafı yavaş ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takın (Resim D).
	3. Her iki rafıda fırın yan duvarlarına takın (Resim E).

	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.

	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).
	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!



	Kapı ilave güvenliği
	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!



	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.

	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak
	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu


	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar



	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.

	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.


	Buz çözme
	Kurutma

	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!

	Повреждения духового шкафа
	Внимание!
	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!

	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!




	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка в горизонтальное положение
	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась
	Ваша новая плита
	Общее


	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки
	Кнопка поджига

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Отвод тёплого воздуха

	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности
	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание



	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу
	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите вид нагрева в режиме «3D-Горячий воздух» <.


	2. Регулятором температуры установите температуру 240 °C.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок
	Настройка варочной панели
	Зажигание газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.


	2. Поверните переключатель требуемой конфорки влево, установив его на символе «Большое пламя» —.
	3. Нажмите и удерживайте переключатель конфорки и одновременно нажмите на кнопку поджига. Газовая горелка зажигается.

	4. Удерживайте переключатель конфорки нажатым около 1- 3 секунд. Активизируется система защиты от утечки газа. Благодаря этой системе, при...
	5. Установите нужную мощность пламени. В положении между установкой û ВЫКЛ и — пламя не стабильно. Поэтому всегда выбирайте положение ме...
	6. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	7. Для окончания приготовления: поверните переключатель конфорки û вправо в положение ВЫКЛ.
	Газовая горелка не зажигается


	Таблица - приготовление пищи
	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Установите необходимую температуру регулятором температуры.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка


	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...

	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).
	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!


	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).

	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.

	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).
	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!



	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности
	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!



	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.

	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа


	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы



	Рекомендации по выпеканию пирогов и штруделя
	Специальные блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40°C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (из холодильника) и хорошо размешайте.
	3. Разлейте по стеклянным банкам для йогурта с завинчивающимися крышками и накройте пищевой плёнкой.
	4. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте стеклянные банки для йогурта с завинчивающимися крышками на дно духового шкафа и доведите до готовности в соответствии с ук...
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.

	2. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	3. Закройте дверцу духового шкафа и оставьте дрожжевое тесто подходить.


	Размораживание
	Сушки
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