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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

Hasar nedenleri

Pisirme bélimi
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gobrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Uyari: Cihazin devrilmesini énlemek igin bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= ceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (zerine
ayarlanmissa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismas! olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
doékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimklnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.



m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken finn kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Agik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gére aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar

verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban gekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donldsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Gzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG (zerinde ise tlp gaza ayarl demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecgerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglant
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin

sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarh fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal ¢alisma basinci;

Dogalgaz (G20) icin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tiirll riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar’ dan yiksek ise, glvenliginiz icin cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regtilatér( ile kullaniniz. Gaz regilator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu
Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sonduriniiz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmigsa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti tGizerinden calistinimalidir. E§ger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimahdir.



Cihazi diz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpUrgelik gekmeceyi gekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Sipdurgeligin ic kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Supurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtndz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan ol¢llere gére kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bdlimu st kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimundeki glicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamaldir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin icindeki ve lzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlari cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi ic camina garpmasini
onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan ylizeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
tasiyiniz. Kutu Uzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.
Orijinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasi darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda tastyiniz. Kapi kolu, arka baglanti pargalari
gibi zarar goérebilecek yerlerden tutarak tagimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.
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Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun,

pisirme béliminu ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farklklar olabilir.

Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Pisirme bolimu
Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz

° ° tipine gdre ayrintilarda farkliliklar olabilir.
— 1
e | 2
\ 2
100 00 00| °
C |
—= =
—— = 3 4
[ . -
= o
= o
- e
—7 Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
Aciklamalar 3 Wok bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, sicaklik secme diig- Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
mesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Wok ocak 3,6 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.
7 Taban ¢cekmecesi

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

e )




Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek (lzerinde taban ¢api 12 cm'den kiiglk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

ﬁﬁ®<12cm

(

Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki izgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den blylk ¢apli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Doért ocak digmesi ile ocaklarin isitma gucini
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazh ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapall.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
Ayar alani BlyUk alev = En yuksek glg

EX=

Tasarruflu alev = En disuk glc

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
gevirmeyiniz.

Firin

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin 1sitma ttrdnd fonksiyon secme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon se¢me digmesini saga veya sola gevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

o  Sifir konumu Firin kapanir.

E Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagdsiz kizartmalar
icin, 6rnedin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. Isi Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

Sicak hava* Kalipta kuru pasta, milféy hamuru

ve kavurmak igin.

) Altisitma Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan

gelir.

X] Sicak hava dolasiml
Izgara

Et, kimes hayvani ve bitin baligin
kizartilmasi. Izgara isiticisi ve vanti-
latér dénidsuimli olarak acilip
kapanir. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirr.

("] lzgara, kiiglk alanli  Klguik miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk parcgalarinin kizartil-
masl. lzgara isiticisinin orta kismi

Isinir.

[(™] Izgara, blylk alanll  Biftek, sosis, tost veya balik parga-
larinin kizartiimasi. Izgara isiticisi-

nin altindaki batdn ylzey isinir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.
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Pozisyon Kullanimi

Buz ¢dzme Ornegin et, kiimes hayvani, ekmek
ve pastanin buzunun ¢ézulmesi.
Fan, havayl yemegin etrafinda

dolastirir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gdre belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarlama yaptiginizda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sicaklik se¢cme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firin sicak degil.

50-270 Sicaklik aralig Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 Izgara kademe-  Izgara igin 1zgara kademeleri,

leri kiigtik [ ve blyik [7] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Gug¢lu

Firin 1sittidi zaman sicaklik segme digmesinin Ust tarafindaki
gOsterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firnn lambasi vardir. Sogutma fani firini asiri
Isinmaya kars! korur.

Firin lambasi

Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine agilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin Uzerinden disari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi icin sogutma fani belirli bir siire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini értmeyiniz. Aksi takdirde firin asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klc¢lik ¢cocuklar varsa firin galismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.



Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola ¢apraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
Izgara parcalari ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~— gostere-
cek sekilde firina sokulmalidir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler igin.

Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-
gini gosterecek sekilde firna sokul-
malidir.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari gekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

—

Universal tava

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blytk kizart-
malar i¢in. Dogrudan tel 1zgaranin
lzerinde 1zgara yaptidinizda yag
toplama kabi olarak da kullanilabilir.
Universal tava, egimli kismi firin

kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmalidir.

Bilgi: Aksesuar i1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan ¢ok sayida Urunu
brostrlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet (izerinden siparis
olanaklari tlkelere gore farkhlik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz i¢in 8zel aksesuar olarak uygun degildir. Litfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Wok kap HEZ298103

Wok kap yogdun islyi esit bir sekilde dagditarak yemeklerin daha
kisa slirede ve daha az yag ile pismesini saglar.

Wok kap kullanacaginiz zaman Ureticinin talimatlarini uygulayi-
niz.

Pizza tepsisi HEZ317000

Pizza, dondurulmus drinler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel izgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi HEZ324000

Kizartma igin. Tel izgarayl daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi HEZ325000

Firinin ¢cok fazla kirlenmemesi icin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak icin veya sicratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin Gzerindeki izgaralar: Sadece yerlestirme yuk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar énceden isitiimalidir.
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Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Emaye firin tepsisi HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina strd-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina suri-
nuz.

Universal tava HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyuik et
yemekleri icin. DoJrudan i1zgara (zerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavay! firin kapisinin edimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali Universal tava HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve buyik
kizartma malzemeleri Gniversal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayl firm kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak HEZ333001

Kapak, profesyonel tavay profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava HEZ333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Tel 1zgara HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler icin.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iliskin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; musteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, ilkelere iliskin olarak internet tizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz ¢elik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Kir olusumunu onler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi

yaplilr.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi igin. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapili mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gére
emniyet farkl sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistiriimis eki
dikkate aliniz.

Ik kullanimdan énce

Burada, firlniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan énce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Guivenlik bilgileri bolimina
okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isitiniz. Ust/alt 1sitma = degeri 240 °C iken, bir saatlik sire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1.Fonksiyon secme digmesi ile Ust/alt isitmay (£ ayarlayiniz.
2.1s1 ayar dugmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon segcme digmesini ve
sicaklik segme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.
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Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve govdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Parcalan iyice kurulayiniz.

Buiji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) Gzerine bek gbvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektér (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagdini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.




Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bdliminluz dért adet gazli atesleme gozu ile
donatilmistir. Burada gazli ocak goézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briléri su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Bruldr canagindaki yariklar bos
kalmalidir. TUm parc¢alar kuru olmalidir.

1. Ocagdin Ust kapagini aginiz. Ocak calistig stirece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru cevirip
atesleme pozisyonuna > getiriniz. Atesleme basglar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basil tutunuz. Gaz ¢cikmaya baglar ve atesleyici yardimiyla

yanar.
3K
‘o ‘ @\
@
)

Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
soOnerse, alev emniyet sistemi gaz cikisini otomatik olarak
keser.

4. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve ® konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima ® daha buyiik
ve 0 daha kig¢lk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gagz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogdru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibatl 15 saniyeden fazla ¢alistinimamalidir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve

briléran tekrar atesleme tesebblsiinden dnce en az 1 dakika
bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra heniz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazl brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozU Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban c¢api 6nerilenler disinda olmamalidir.

Pisirme sireleri yemegin tlrlne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhidina gére degiskenlik gdstermektedir. En
uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar ¢cok ¢abuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; bdylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme siresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.

Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Eritmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek kicglk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek klcuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek klcuk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek buylk ve klglUk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blylk ve kigclk alev boyu arasi
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blylUk alev boyu

(soslu)
Kizartmak™* Er(leﬁ, Patates, Snitzel, Pane Wok Bek buylk ve klglUk alev boyu arasi
all

* Kapakll tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kli¢lik alev boyuna getiriniz.
** Wok bekde kizartma yaparken, Wok tava kullanmanizi tavsiye ederiz.

Firinin ayarlanmasi

Burada firninizi nasil ayarlayabilecegdinizi anlatiyoruz.

Isitma tira ve sicakhk
Resimdeki drnek: 190 °C'de Ust/alt 1sitma &

1. Fonksiyon segme digmesi ile isitma tlrdnG ayarlayiniz.

2.Sicaklik segcme digmesi ile sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

() )

Firin 1Isinmaya baslar.
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Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine ceviriniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme béliminiiz
ve firniniz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Finnin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden dolayi ufak renk farklliklarn olusabilir.

m Finn lambasinin 1sig1 yansidiginda, ince ¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle pUrizIU
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi acmadan énce iizerine ddkillenleri temizleyiniz ve
kapag! kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam ac¢ik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru ¢ekiniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya izgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Kapak menteseleri yerlerinden ¢ikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapadi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanhs temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici singer,
m firn spreyi veya leke sokicl gibi higbir agresif temizleyici,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirttcisi
kullanmayiniz.

m pargalarl bulasik makinesinde yikamayiniz.
Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma singerleri veya bulasik telleri,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirttcisU
kullanmayiniz.

m pargalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan dnce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz yiizeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve

protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin

edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazlhi ocak bekleri ve Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralari yerlerinden alip slinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-

1zgaralar

yiniz.Bek govde ve kapagdini ¢ikartiniz. Stnger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek govdelerin-

deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiicUk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazli brilérler ancak bujiler temizse ¢alisacaktir.Bek ganaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektdr deliginin ttkanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tum pargalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalan dizgun yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakiimasi zorlasacaktir.Bek
kapagl siyah emaye kaplamalidir. Yiksek isi nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
galismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocagi (opsi- Bulasik stingerinin agir kirler i¢in tasarlanan yiizeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak

yonel)

plakasini temizledikten sonra kisa bir sire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-

rak bir bakim malzemesi sirlniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degdisir. Rengini eski haline getirmek mimkundur. Bulasik stinge-
rinin agir kirler icin tasarlanan ylizeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada

yonel) ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.
Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.
Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler

kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirilmasina neden olabilir.
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Conta

Sicak ylkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici

Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken
kullaniniz.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, cizilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzsiz bir

mikro elyafll bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymiz.Asindi-

rici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek igin kilidi monte ettiginiz yerden sékme-
niz gerekir. TUm plastik parcalarn bulasik deterjanl sicak suda yumusatip singer ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asir kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban ¢cekmecesi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

(opsiyonel)

Aksesuarlar Sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik singeri ile temizleyiniz.

Raflari askidan cikartma ve takma /\ Hatali montaj!

Raflar temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin igcine girmeden rafi
olmalidir. hareket ettirmeyin. Aksi durumda emaye kaplama zarar

Raflarin cikartiimasi

1. Raflar alttan tutup biraz éne dogru cekin. Alt kisimlarindaki
uzantilari takili oldugu kanallarindan gikartin (Resim A).

2.Daha sonra tim iskeleti 6nce asagiya dogru sonra 6ne dogru
cekerek cikartin (Resim B).

gorap kinlabilir (Resim C).

N

o W ¢

2.Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin iginde iken rafi yavas

\ ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takin
0 (Resim D),
3.Her iki rafida firn yan duvarlarina takin (Resim E).
) Dogru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki mesafe
Raflari bulasik deterjani ve bulasik stingeri ile temizleyiniz. Inatgi fazladr.

kirlerde bir firca kullaniniz.

Raflarin asilmasi

1.Rafin Ustlindeki 2 kancayi Ust deliklere takin. (Resim A-B)

)

b\

E
0

X

S
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Firin kapisinin ¢cikartilimasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak icin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitleme kolunun tamamen kapandigina, orn.
firn kapisinin gikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogru acginiz (Resim A).

3.Firn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip ¢ikartiniz

TN
,

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis
yoniinde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2.Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

=

1

1 1
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3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslkla yerinden ¢ikip
diserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sékiilmesi ve takilmasi
Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.

Sokilmesi

1. Firn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin cikartiimasi
bolimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da istteki iki vidayi
saat yonunun tersi ydnine ¢eviriniz (Resim B).

Sokullen parcalar ylkanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.



Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
tekrar sikiniz (Resim B).

3.Firnin kapisini takiniz. Bunun icin, Kapinin yerlegstiriimesi
boélimaine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢ duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi gok ylksek sicakliklara ulasabilir.

EQer evinizde klc¢lk ¢cocuklar varsa firin calismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Musteri hizmetlerini aramadan 6nce tabloya
bakiniz. Belki de arizayr kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bdélidmine bakiniz. Sizin igin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firnin calismiyor. Sigorta arizali.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip galismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Salter tutamaklarini birkag
kez sada sola ceviriniz.

Elektrik kesik
veya buijiler
1slak.

Gaz briloru
ateslenmiyor.

Gaz brilérini gakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Istya dayanikli 40 Watt'lik lambalari misteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.

1.Hasar olusmasini énlemek igin mutfak bezini soguk firinin
icine seriniz.

2.Cam kapag! sola gevirerek sokiinlz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4. Cam kapag tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortayi aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.
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Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grin

numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait

verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Garanti suresi i¢erisinde de olsa hatali kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 4446333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
bolimiinde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabileceginize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabilecedinize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi sdyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firmin sicagini en iyi sekilde
deg@erlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkun

oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn hendz sicaktir. Boylelikle, firn bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme strelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini segcmesi
durumunda satic; isgilik masrafi, degdistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumliddar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami strenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, dretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Saticl, tiiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumliudur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazl pisirme béliimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz igin uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG'’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.



Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirdndn ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi yikseklige sirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik i¢in éneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eder tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan dnce yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildiriimis olan sureler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlari musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlari veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢corek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlardir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yonlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gore daha kuguktlr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkli olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma ttrlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklar
verilmistir. llk olarak daha dislk degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgin
kizarmasini saglar. EGer gerekirse, bir sonraki denemede daha
yuksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme siresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 2 (] 170-190 45-55
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 30-40
(D 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 O 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 50-60
(@ 26 cm)

Browni* Dikdoértgen cam firin kabr 2 O 180-200 35-45

Revani* Yuvarlak celik firin kabi 2 O 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kig* Yuvarlak yapismaz firin 1 ] 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yliksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan c¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler (izerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kolay kek Firn tepsisi 2 | 170-190 20-30
Kagitta kliguk kekler, 6n 1sitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
BiskUvi Firin tepsisi 3 ] 150-170 10-20
Kurabiye Firn tepsisi 3 150-170 20-30
Kandil simidi Firin tepsisi 2 = 190-210 35-45
Milféy boregi Firin tepsisi 3 ] 190-210 20-30
Yufka boregi Firin tepsisi 1 170-190 25-35
Gl boregi Firin tepsisi 1 ] 190-210 45-55
Mayall podaga Firn tepsisi 2 O 180-200 25-35
Pizza Firin tepsisi 2 ] 180-200 20-30

* 10 dakika 6n 1sitma yapiniz.
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Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Ekmek (1,3 kg un ile) én i1sitma* Firin tepsisi 2 = 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firin tepsisi 4 O 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 O 180-200 25-35
Paskalya ¢oregi Firn tepsisi 2 ) 160-180 25-35
Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 2 O 190-200 15-20
icin, 6n Isitma*
Beze Firin tepsisi 3 O 80-100 90-180

* 10 dakika 6n isitma yapiniz.

Kek ve borek tiuri pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan dnce:

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yiksek bir 1siyr kesinlikle 6n isitma icin se¢cmeyiniz.
Firin iginde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hi¢ bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlinde kigtk bir firnn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve bérek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bdrek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar dretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinligi da degisecegdinden
pisirme suresi ve sicakhgi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayllmali sit+yad+yumurta+yogurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin tstine strdlmelidir.
Borek esit yikseklikte hazirlanmaz ve sos belli bélgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
strede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Bdrek alti agik renk kalirsa

Alt rafta (1) pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz. Fanli Gstten ve
alttan |&] isitma ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizari-
yor ama i¢i glzel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin lzerine sUrllen yumurta, sit, yag gibi mad-
deler yiyecegin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizli bir kizarma
goriyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, isiyr distriiniz, daha uzun
sure pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gdrtnen Urln ici pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakhginda olmalidir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Gstl ortilip bekletiimelidir. Uzun stire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
finnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtlllp igini gekip yumusamasi
saglanmalhdir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlnlere gore hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en ylksek
yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢okmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha dustk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari
daha alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayirniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firma sirtinliz, daha distk bir 1si seginiz ve daha uzun bir siire pisiriniz.

Kek kuru.

KicuUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme siresini
kisaltiniz.

Kek glzel gériniyor ancak ic¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disik ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

Mayali hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapigir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye pargala-
rnin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Ustinden ¢ikiyor. Su buhari
kumanda bdlimi veya etrafindaki mobilyalar lzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Et, kiimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Blyik boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici i¢in
kapak uygun olmal ve iyi kapanmalidir.

Eger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz ¢elik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar guglu
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = aglk
Kapakli kap = kapal

Kabi daima tel 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir altlik Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soguk ise camin g¢atlama tehlikesi s6z
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et igin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar 6rtimelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar 6rtilmelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba goére biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
yUksek sicakhdi ve/veya daha uzun pisirme slresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

Izgara yaparken izgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika Isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapall olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
onlenmis olur.

Slrenin % kadari gectiginde i1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin (zerine
diziniz. Tek bir parca 1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

Izgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Yiksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldugu ayarlanmis kizartma seviyesine gére
degisir.

Et

Et parcalarini stirenin yarisi dolduktan sonra ¢geviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapal tutulan
finnin iginde 10 dakika daha bekletiimelidir. Béylece et suyunun
daha iyi dagiimasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.

Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi

Sigir eti
Sigir kizartmasi 1,0 kg kapall 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg acik 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acgik 1 X 210-230 50
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlkta Tel 1zgara 5 ™ 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg acik 2 O 190-210 100

2,0 kg O 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acik 1 x 150-170 120
Kiyma
Dalyan kofte 500 g etten acik 1 x 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ™ 3 15

21



Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, i¢i doldurulmamus, kizartiimaya
hazir kiimes hayvanlari icin gecerlidir.

ik 6nce gbgUs tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitiin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen sirenin % kadari
doldugunda ¢eviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi g6gsu gibi kizartma
parcalarini pisirme sudresinin yarisi doldugunda ¢eviriniz.
Surenin %5 kadari doldugunda tavuk pargalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

Kimes hayvanlari kizartmalari, kizartma stresinin sonuna dogru
Uzerine tereyadl, tuzlu su veya portakal suyu surtlirse daha iyi
kizarr ve daha guzel gértnur.

Dogrudan tel izgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firnn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Béylelikle etten damlayan
su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kiimes hayvanlari Agirhk Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,
tirme sicaklik dakika
seviyesi

Tavugun yarisi, 1 ila 4 parga 400 g'lik par- lzgara 2 X 200-220 40-50

calar

Parca tavuk 250 g'lik par- lzgara 2 X 200-220 30-40

calar

Tavugun tamami, 1 ila 4 parca her biri lzgara 2 & 190-210 50-80

1,0 kg

Ordek 1,7 kg Izgara 2 % 180-200 90-100

Kaz 3,0 kg lzgara 2 X 170-190 110-130

Yavru hindi 3,0 kg lzgara 2 180-200 80-100

2 hindi budu 800 g'lik par- lzgara 2 X 190-210 90-110

calar

Balk klguk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini

Balik pargalarini pisirme stresinin %4'i doldugunda geviriniz.

Batdn balidin cevrilmesi gerekli degildir. Butin baligr ylzer
pozisyonda sirtindaki yuzgecleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firna dayanikli

sagdlar.

Dogrudan tel 1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firin tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firnn temiz kalir.

Balik Agirhk Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, bitin her biri yakl. Tel 1zgara 2 ™ 3 20-25
300g
1,0 kg Tel 1zgara 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara X 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara = 2 20-25

Kizartma ve i1zgara ile ilgili oneriler

Kizartma agirlidi icin tabloda higbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.

yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi“ uygulayi-
niz. Kizartmanin Ustiine bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda
kismen yaniklar var.

Slrme seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.

Kizartma iyi gérundyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi

ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla

acik renkte ve sulu. kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha biylk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin biytk bir kismi buhar ¢ikisindan

lirken su buhari olusuyor.

sizar. Su buhari sogutucu salterin énline veya yakindaki mobilyalar tzerine yerlesip

yogunlasmis su damlalar olusturabilir.
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Sufleler, Gratenler, Tostlar

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Firin temiz kalacaktir.

Kaplari daima i1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Sufleyi pisirme durumu kaplarin blydkliga ve suflenin
yuksekligine baglidir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Sufleler

Sufle, tath Sufle kabi O 180-200 40-50

Makarna suflesi Sufle kabi (| 210-230 30-40

Graten

Patates graten, ¢ig malzeme, Sufle kabi 2 160-180 60-80

maks. 4 cm ylUkseklikte

Tost

Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 ] 3 5-8

Hazir Grlunler
Ambalajdaki dretici bilgilerini dikkate aliniz.

Aksesuari yagl kagit ile kaplayacaksaniz, lttfen yagl kagidin bu
sicaklik igin uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin
bUyUkligu kaba uygun olmaldir.

Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya baglidir. Onceden
kizarmis ve esit olmayan &lgliimler ¢ig Urtnlerde dnceden
mevcut olabilir.

Yemek Aksesuar Yikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire

Turta, dondurulmus Firn tepsisi 3 180-200 35-45

Patates kizartmasi Firn tepsisi 3 O 190-210 25-30

Pizza Tel 1zgara 2 ] 200-220 15-20

Pizza Baget Tel 1zgara 2 190-210 15-20

Ozel yemekler

Daha dusulk sicakliklarda gevsek mayall hamur gibi kaymakh
yogurtta da basarili olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan cikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi
1.1 litre sitl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakh@r) karistiriniz.

3.Kaselere veya klguk kapakll kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile lzerine kapatiniz.

4. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

3. Firini kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirii  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin ™] 100 °C 6n i1sitma 15 dak.
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- Sadece firin lambasini aginiz 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin O 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali 20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina siru-
nuz

Buz cozme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Ambalajin tGzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzulme sireleri, ilgili gida maddesinin tdrine ve miktarina
baglidir.

Kimes hayvanini, gégus kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar

Aksesuar Yik- Isitma °C cinsinden sicaklik

seklik tira

Ornegin kremali pastalar, tereyag kremali pastalar, cikolata veya
seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve

sandvi¢ ekmegi, pasta ve diger kek tirleri

Tel 1zgara 2 Isi secme dugmesi kapal

olarak kalir
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Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stzliniz ve kurulayiniz.

Firin tepsisi yerlestirme yuksekligi 4,

Tel 1zgara, yerlestirme ylksekligi 2 seviyesine koyulmaldir.
Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsdémen
kagidi koyunuz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz. Kurutulmus
gidayl kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik

Yiikseklik Isitma tiri

°C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 2+4 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 2+4 80 yakl.8

1,5 kg mirdim erigi veya erik 2+4 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 2+4 X 80 yakl. 112

Konserveleme

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmahdir. Mimkin oldugunca esit blyUlklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyuk ya da yiksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayiniz.

Tablolarda belirtilen sireler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina goére degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan énce, kavanozlarin i¢cinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.

Hazirlanmasi
1.Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.

2.Cam kenarlarmni siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlan kiskaclarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavay! yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya % litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiiniz.
3. Firinin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi [ ayarlayiniz.

5.Sicakhgr 170 - 180 °C'ye getiriniz.

Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Finni kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun sturmesi durumunda recel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yukselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi
ren

Elma, frenkizimi ,cilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika

Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi GztUmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika

Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine gore yakl. 35 -

70 dakika. Bu sure gectikten sonra firini kapatiniz ve miteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba-
ren

Takip eden 1si

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briiksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin cikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlari soguk veya islak altliklarin tzerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklar sigrayabilir.
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Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, orn. patates cipsi, patates biskuviler) gibi yiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
kizartmasi, kizarmig ekmek, sandvig ekmegi, ekmek veya drUnlerinde olusur.
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme surelerini mimkin oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
Bulyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid igerir.

Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina
en az 400 g pisiriniz

Test yemekleri

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini Kelepgeli metal kek kalibi iginde pasta:
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri i¢cin hazirlanmistir. Ust/Alt 1sitma [Z ile seviye 1'de pisiriniz. Tel izgara yerine firin
EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca tepsisi kullaniniz ve kelepceli kek kaliplarini bunun Gzerine
' yerlestiriniz.
Pisirme

Ustii kapall elmali pasta icin koyu renkli kelepceli kek
kaliplarinin yerini degistirip yan yana yerlestiriniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kuru pasta Firin tepsisi O 150-170 20-30
Small cakes, 20 adet Firn tepsisi 3 | 160-180 20-30
Sulu bisk{vi Tel 1zgara Uzerinde agllan 2 O 160-180 30-40
kasnak kalip
Usti kapall elmali pasta Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 (| 190-210 70-80

kek kalibi @ 20 cm

Izgara

Yiyecekleri dogrudan tel izgara Uzerine yerlestirirseniz firin
tepsisini ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e slrtinlz. Boylece
damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitma tiirii  lzgara kade- Dakika cinsin-
mesi den siire

Tost kizartma Tel 1zgara 5 ™ 3 1-2

10 dakika 6n 1sitma

Dana etli sandvig, 12 parga* Tel 1zgara + firin tepsisi 4 ™ 3 25-30

On 1sitma yapmayiniz

* Slrenin %5 kadari doldugunda geviriniz
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/\ BarHble npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM HayyuTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NoJb30BATLCA
npnoéopom. CoxpaHanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayaTaunm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaxy
ONA JasbHEenLWero ncnoab3oBaHmua uan ana
nepegaym HOBOMY BNnaaenbLly.

J[laHHOe pyKOBO/ACTBO AEUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/yyae, ecnm Ha npuoope ykasaHo
yCnoBHOe 0003HaUeHne COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npnbdope OTCYTCTBYET, CNeayeT UCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXy, coaepatlee
HeoOxoanMyto AnAa nepeHacTponkn npudopa
MHOPMaLMO 00 YCNOBUAX NOAKIOUYEHNS,

NEeNCTBUTE/IbHbIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropua 1

Pacnakyiite n ocmoTpute npudop. He
noakatovanTe Nnpudop, ecm OH Oblin
NoBpPEeXAeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoyeHne npudopa 1 NnepeHacTponky Ha
APYyron BuA rasa Ao/HKeH Npou3BoaAnTb
TObKO KBa/IMMULMPOBAHHLIN CReLnanncT.
MoakntoueHne npuoopa (noakatUeHne K
SN1EKTPOCETU 1 rasdy) JOSHKHO
OCYLLECTBATLCA B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO 3KCM/lyataunm 1 MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT NPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMUTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JaHHOM cnyyae npoussoanTesnb npudopa He
HeCcéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnA Ha Nnpuoop
TEPAET CUny.

BHumaHue:[JaHHbIn Npndop npegHasHaveH
UCKHOYUTENBHO 1A NPUrOTOBEHUA MALLIN.
3anpeLleHo ncnonbL3oBaTh NPMOOP C ApYron
Liefbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

JaHHbi npudop npeaHasHaveH anAa
MCMNOIL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
HaJ YPOBHEM MOPA.

BHuMmaHue:/Icnonb3oBaHMe ra3oBow MnThbl
NPVBOANT K MOBbILEHWIO TEMNEpaTyphbl U
BIAXXHOCTU B nomeLleHnn. [Npu akcnayataumm
npndopa cneayer odbpaTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLIYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKpbiBaTb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA UK
MCMNO/b30BaTb crneunasbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanTon).

[MpY NHTEHCUBHOM W 4ONTOBPEMEHHOM
MCMNOb30BaHMN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA OMNOHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 3TOM CJ/lydae MOXHO OTKPbITb OKHO WK

BKJTHOUNTb CreumnasibHoe BEeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha Bo/iee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

OT10T NpnBop He NpeaHasHayeH anA
aKcnyataumm ¢ BHEWHUM TaiMepoMm W
JVNCTaAHUMOHHBIM YNPaBIeHNEM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaawmne 3allnTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKMU
0e30MacHOCTN. OTO MOXET NMPUBECTU K
Hec4yaCcTHOMY Chnydyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
(PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMW U
NCUXUYECKMMUN BOSMOXHOCTAMM, a TakXe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMN
3HaHUAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BaTbL
npmnOop TONILKO NOA MPUCMOTPOM /L,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxXa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayataumen npmuodopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ NprOopoM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHme npudopa He
JIO/IXHbl MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHM CcTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckante geten mnaawe 8 neT K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a npaBWIbHOCTBIO
YCTAHOBKMW NMpPUHaANeXHocTeln B padouyto
kamepy. CM. onucaHne rnpuHampIexHocTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauunm.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyn BO3Ayxa, MPOHUKAOLWEN B
Npndop Npu OTKPbIBaHWMK ABepLibl, Oymara
INA BbINEUKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCH
HarpeBaTe/IbHOrO 3/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpwn NpeaBapuTenbHOM pasorpese
o6Aa3aTesibHO 3akpennante dymary anA
BbINEYKN B NPUHaANexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPH/I UK opMy
OnA BbinekaHua. Micnonbayinte Bymary ana
BbIMEUKM HY)KHOIrO pasmMepa, OHa He J0/KHa
BbICTYNaTb 3a KpanA NpUHaANEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHatowmeca npeamMmeThl,
XpaHawmneca B B JyXOBOM WwKady, MOryT
BOCM/1aMEHUTLCA. He xpaHuTe B AyXOBOM
LKady nerkoBocniameHsatoLwmecs
npeameTbl. He oTKpbiBanTe ABepLy
npnoopa, ecnv BHyTpK npndopa
obpasoBasica AbM. BbikntounTe npnodop,
BbIHbTE BWU/IKY N3 PO3ETKW UM OTKIKOUUTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. lNepekponte nogavy
rasa.
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['opAYee pacTuUTesIbHOE Mac/0 U XUP
JIEFKO BOCM/IaMeHATCA. He octasnante
6e3 npucmoTpa ropadee Macno Uam Xup.
Hukoraa He TylwmTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoOHPOPKY. [1nama MoXXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracALnM NoKpbIBasioM Uan
noaoOHbIMK MpeamMeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUIbHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTe nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NpeaMeThl Ha
BapOUHYIO NMaHesib. He cknaasiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO MaHe b.

Mpnbop CUILHO HarpeBaeTCA U MOXET
cTaTb NPUUYMHONM BO3ropaHua
JIerkoBOCMIaMeHALLMXCA MaTepuanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTech BOAM3N Nnpndopa
U1 Noa HUM NlerkoBocn1ameHaLWnMmcea
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMY
pacnbINTENAMKN, YNCTALLMMIN CpeacTBamMm).
He xpaHuTe B U1 Ha AyxXOBOM LiKady
NerkoBocnIameHaoLwmecsa npeamMmeTsl.

BkntouéHHaA razoBaA KOHOPKa, eCNn Ha
Heil He yCTaHOB/IEHa nocyaa, NPonu3BOANT
oYyeHb MHOro Tenna. MNpudop n
Pacno/IOXKEHHAA HA4 HAM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbLI NN BOCTIAMEHUTHLCA.
YacTnukm xunpa B QUNLTPE BbITAXKKU MOIYT
BOCM/IaMEHUTLCA. Bkitouante ra3oByto
KOHMOPKY TO/IbKO NMpwn yCTaHOBNEHHOM
nocyne.

3aaHAA cTeHka npubdopa CUIbHO
HarpeBaeTcA. OTO MOXET MNPUBECTU K
NoBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPYOD.
[asonoaBoaALme TpyObl 1
9N1EKTPONPOBOAKA HE AO/MKHbI
conpukacaTtbCca ¢ 3aaHen NoBePXHOCTLIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOHMOPKK
BOCM/IaMeHAoLMECA NPEeAMEThl U He
XpaHuTe nx B pabouer kamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npndopa, ecnmn BHyTPU
npubopa obpasoBasicA AblM. BbikntounTe
npudop. OTcoeamHutTe npnoéop ot
BNEKTPOCETU U BbIKIHOYUTE
COOTBETCTBYIOLNI NPefoXpaHnTeNb B B10Ke
npenoxpaHutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[OBEPXHOCTU LIOKOIbHOTO BbIABMKHOMO
ALLMKA MOTYT CUIbHO HarpeTbcH. B
BbIABMKHOM ALLUMKE MOXHO XPaHWUTL TOSIbKO
crneumnasibHble NPUHALNEeXHOCTU 414
LlyXOBOro Lkada. 3anpellaeTca XpaHuTb B
BbIABMXHOM ALLMKE
JIErKOBOCT/IaMEHAOLLMECH NPeaMeTs! U
roptoune BeLlecTsa.
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OnacHocTb oxora!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEeHb ropaymmM. He
npukacamTecb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHoCTAM npudopa unm
HarpeBaTenbHbIM d1emeHTam. Beerna
nasainTe npndopy ocTbiTb. He nossonante
NeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy
npuoéopy.

MpUHaONEeXHOCTN WK Nocyaa OUYeHb
ropAayre. YtoObl n3BIeYb ropAdyto nocyay
W NPUHAANEXHOCTN U3 padoyelt Kamepsl,
BCerJa NCnonb3ynTe npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayern padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLaeTca roToBUTb
ontoaa, B KOTOPbLIX MCMONL3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEPXaHnem crnmpra.
[lobasnante B 61t04a TObKO HeEOO/bLLOE
KO/IMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHmem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTE ABepuy npudopa.

KOHMOPKM N cOCefHNE YacTn BaApPOYHON
naHenun (B 0cCoOOEHHOCTN pamMka) CUIbHO
HarpeBatoTCA. He npukacanTecs K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61nM3Ko.

B npouecce akcnayataumm NnoBEPXHOCTH
npudopa HarpesatoTcA. He Kacantech
ropAuYmx nosepxHocten. Cneante, YTOOLI
€T He noaxoannu 6/M3Ko K NauTe.

MycTaa KyxoHHanA nocyaa, ycTaHoBeHHanA
Ha rasoBylO ropesiky, CTaHOBUTCA OUYEHb
ropAayen. Hukorga He yctaHaBnvBariTe Ha
KOHMOPKY NyCTyto nocyay.

Bo Bpemsa padoTbl Npudop CUnbHO
HarpeBaeTcsa . [lepen OUMCTKONM AanTe
npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: netanv npudopa MoryT CUIbHO
HarpeTbCA NPW NCNoNbL30BaHMK Npudopa B
pexume rpuna. He paspeluarnte ManeHbKUM
OeTAM noaxoantb 613Ko K Npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHBIM rasoMm
Haxo4UTCA He B BEPTUKAIbHOM MONOXEHNN,
TO CXUKEHHbIN NponaH-0yTaH MOXeT
nonacTb B npunbop. Mpn 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTbCA CU/IbHOE M1amAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA N CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro Bbixoda rasa, yuto
MOXET NPUBECTN K oxoram. JepxuTe
BanIoHbl CO CXKMKEHHbBIM ra3om Bceraa B
BEPTUKA/ILHOM MOJTOXEHUN.



OnacHocCTb ownapuBaHuA!

B npouecce akcnayaTaumm OTKpbIThbiE ANA
foctyna aetanu npundéopa CuabHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
packaneHHblM aetanam. He noanyckanrte
neten 6n11sko K npndopy.

13 OTKpbITON ABEpLbl Npndopa MoxXeT
BblpBaTbCA ropAaYni nap. OCTOPOXXHO
OTKpoWTe ABepuly npudopa. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAaYeMy
npuodopy.

Mpu ncnonb3oBaHUK BoAdbl B padoyel
Kamepe MOXeT 00pas3oBaThCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonbayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe eJkne n adpasvBHble
yncTALne cpeacTsa.

[Npn HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NprOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTU. JltoBble pEMOHTHbIE PadoThbl K
3aMeHa rasonoaBoAALmnX TPy mnm
3NEKTPONPOBOAKN AO/KHbBI BbIMOJHATLCA
TO/IbKO CrneunanmcTamm cepBUCHON CyxObl,
npoLlealwrMK cneunanbHoe obydyeHune.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAYUTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxXpaHnTenen
NN BbIHBTE BUJIKY CETEBOrO NpoBoaa 13
PO3ETKN 1 MEPEKPONTE Nojavy rasa.
Bbi3oBUTE cheumanncta CeEPBUCHOM
CNyXObl.

HencnpaBHOCTU 1AM NOBPEXAEHUA
npubopa onacHbl. HMKorga He BKAtovanTe
HeuncnpaBHbI Npubdop. OTKAUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHnuTenei
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LLUHYP.
[lepekponTe nogavy rasa. BeisoBute
cneunanucTa CepBUCHOM CAYXObl.

KacTtptonn Henoaxoaawmx pa3mepos,
NOBPEXAEHHbIE UMW HENPAaBUIbLHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPIO/IM MOTYT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXxOHHOM nocyabl.

=" BHumaHue: OT xapa CTeK/IAHHaA KpbllKka
npnoéopa MOXET TPeCHYTb. [pexae yem
HaKPbITb MPUOOP CTEKAHHOW KPbILLKOW,
BbIK/IHOUNTE BCE KOHPOPKN. [MogoxanTte Ao
NOJIHOrO OCTbIBAHWA MAUTHI.

= Ecnn npmnbop He 3aKkpennéH Ha Lokoae, OH
MOXXET COCKONb3HYTb C Hero. Mpubop
NO/MKeH ObITb HAAEXHO 3aKpPennéH Ha
LIOKONE.

OnacHOCTb ONpPOKUAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl Nnpnbop He
OMPOKWHY/ICA, HY>XKHO YCTAHOBUTb
crneuvanbHyto 3awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaXYy.

OnacHocTb yaapa ToKom!

" [1pn HEKBA/IMMULNPOBAHHOM PEMOHTE
NPNOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
OnacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AO/IKEH
NPON3BOANTLCA TOMBKO CMELUNANNCTOM
CEPBUCHOM CYXObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obydeHune.Ecnm npmnbop
HencrnpaBeH, BbIHbTE BUMIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/OUNTE NpeaoxpaHnTenb B 6/10ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanucrta
CEepPBWCHOM CNY>Obl.

" [Mpn cubHOM Harpese npudopa U3onAauma
kabena MoXeT pacnnasuTtecAa. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabenb He conpukacasnca ¢
FOPAYMMMN YACTAMN SNEKTPONPUOOPOB.

" [poHMKatoLwana Bara Mo)eT NpuBecTn K
yaapy 91eKTpuyeckimM TokoM. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.
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" [Npu 3ameHe namnoyku B padouen kamepe
yYnTbIBaTE TO, YTO KOHTaKThl B MaTPOHE
HaxoAATcA noa HanpaxeHuewm. MNepen
CMEHOWN NaMMNOYKN BbIHbTE BU/IKY CETEBOIO
Kabena U3 po3eTKM UK OTKIHOUNUTE
npeaoxpaHuTens B 610Ke
npegoxpaHuTenen.

" HeuncnpaBHbIN NpuOop MOXeT ObiTb
NPUYNHON NMOpaXKeHNA TOKOM. Hukoraa He

MpHUunHbLI NOBpEeAeHUH

BapouHana naHenb

BHumaHue!

= Bkntouainte KOHDOPKK, TObKO KOraa Ha HUX yCTaHOBNEHa
nocyana. He HarpeBaiiTe NycTble KacTptoaM WK CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO MOBPEANTbL X AHO.

= Vicnonb3ynte KacTptoav 1 CKOBOPOAKM TOSIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTpro/v 1 CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKKW. Taknum
o6pasom Tenso OT NaaMeHn ONTUMa/IbHO HarpeeT AHO KacTposin
WM CKOBOPO/Ibl. PYKOATKA WM PYYKM KacTpoan He noBpeanATcH,
a Takxe OyaeT JOCTUTHYT BbICOKUIA YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTUN.

m Y6eautech B TOM, UTO ra3oBble ropesikKn Ynctble N cyxme.
[TnamepaccekaTesnb 1 Kpblllka ropesikn AOMKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MecCTax.

m [pocnenute 3a Tem, YToObl MPU SKCMyaTaLnn NanTbl BEPXHAR
KpbilKa Obla OTKPbITA.

MoBperaeHusa ayxoeoro wKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTH, honbra, neprameHTHas Gymara wim nocyaa Ha
[He padoueit Kamepsbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha AHO
paboueii kamepbl. He HakpbiBanTe AHO padoyeli KaMmepsi
onbror ntodoro BUAa UM NeprameHTHon Bymaroii. He crtaBbTe
nocyny Ha AHO padouyeli Kamepbl, eC/iM yCTaHOoBAeHa
Temneparypa Bbie 50 °C. 310 NpMBEAET K U3NULLIHENR
aKKyMynauuu tenna. Bpema BbinekaHna uin xapexHus oynet
HapyLIEHO, UTO NMPUBEAET K MOBPEXAESHUIO SMaN.

m Bopa B ropAaueii kamepe: 3anpeliaeTca HanneaTb Body B
ropAYyio padouyto Kamepy. TO MOXET NPUBECTU K
oBpasoBaHuio Napa. B pesynstare M3MeHeHua TemnepaTtypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SIMaN.

= BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXMTE BAAXHbIE NPOAYKThI B 3aKPbITOM
paboueil Kamepe B TeYEeHWNe ANNTENbHOrO BPEMEHU. ITO MOXeT
NMPWBECTN K NMOBPEXIEHMIO aMasn.

m COK OT hpyKTOB: NMPW BbINEKAHUN COYHBLIX (HPYKTOBbLIX MMPOroB HE
3ano/HATe NPOTUBEHb LIeMKOM. COK OT hpyKToB OyaeT cTekaTb
C NPOTMBHA U OCTaBMATL MNATHA, KOTOPbIe ByaeT NPakTUJYecKn
HEBO3MOXHO yaanuTh. Micnonb3yiite No BO3MOXHOCTU Bonee
rNyOOKNA YHUBEPCANbHbBIN NMPOTUBEHD.

m OxnaxaeHune npudopa ¢ OTKPbLITOW ABEpLEet: He ocTaBnAnTe
npndop OCTbIBaTb C OTKPLITON ABepLUei. Jaxe ecnu asepua
npudopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPDEMEHEM 3TO MOXET
NMPVUBECTN K MOBPEXAEHWIO hacanoB cocenHel medenu.

m CWNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTE b ABEPLbI: MPW CUABHOM
3arpAsHeHnn ynaoTHUTENA asepla npudopa nepectaért
HOPMa/IbHO 3aKPbLIBATLCA. STO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO
NoBEepPXHOCTU Npwneratollein K npudopy medenun. Cneaute sa
UYMCTOTOM YNNOTHUTENA ABEPLbI.

m Vcnonb3oBaHue AsepLbl Npubopa B KauecTBe CUaeHbA U
MOMKW: He CaaMTeCh 1 HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He ctaBbTe nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha ABepLly.
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BK/ItOYanTe HencnpasHbii Npudop. BbiHbTe
N3 POIETKN BUIKY CETEBOIro NpoBOAa UK
BbIK/IIOUUTE NPEfoXpaHUTENb B B10Ke
npenoxpanutenen. BolsoBute cneunanmcra
CEePBUCHOM CNYXXObl.

m YcTaHoBKa I'Ipl/lHaLU'Ie)KHOCTeI?IZ B 3aBMCUMOCTHU OT ThNa npméopa
NPUHAANEXHOCTM MOTYT nouapanaTb CTeKN0 ABepLbl Npudopa
npu eé 3aKpbIBaAHNWN. Boerua yCTaHaBﬂMBaVITe npnMHaanexHoCTn B
pabouyto Kamepy A0 yrnopa.

m [NepemelleHve npudopa: He nepenBuraTe NPUOOP 3a PyUKy
[Bepubl. Pyyka aBepLbl He paccunTaHa Ha Bec npuéopa v MoxeT
cnomarbcs.

I'Ioepem.quMﬂ BblABUXHOIO LLOKOJIbHOIO
ALUKa
BHumaHue!

He knaauTe ropauve npeaMeTbl B BbIABUMXHONM LIOKO/bHbIN ALLVIK.
OTO MOXET ero noBpeanTb.



MoHTaX, nogKno4YeHue K ra3y v 3JIEKTpocCeTu

MogknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLECTBAATLCA TONLKO CNeUnasucToM ¢
[IOMYCKOM WK NIMUEH3UPOBAHHBIM COTPYAHUKOM CEPBUCHOM
CNyObl B COOTBETCTBUMN C YKa3aHUAMK JaHHLIMU B pasaene
«[ofkoueHne rasa 1 nepexon Ha Apyron BuAa rasa».

JnA nMUeH3MpPOBaHHOro CreunanncTa uiam CepPBUCHON CRy6bl

BHumaHue!

m HeoBxoanmble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKagaHbl Ha TUMoBoI Tabnnuke Ha 3a[Hei cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXOOUMBbIV A8 SKCnyaTaumMn gaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON ().

m Mepen ycTaHoOBKOW npubopa NpoBepbTe, Kakon BMA rasa v noj
KakUM JaBneHMeM HaxoauTCA B rasopacnpene/imtensHon cetu
Ballero JomMa 1 yoeamTech, UTo HACTPOVKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TUM NapameTpam. Ecin HacTpoliku npudopa
HY>KHO M3MEHUTb, CeayiTe yKasaHuAM B pasaene
«[odknoueHne rasa 1 Nnepexon Ha ApYyroi Bua rasa.

m JTOT NPMBOP He NOAKUEH K OTBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[0/1KeH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBUN C NPEeAnMcaHnaMmn no
MOHTaXxy W BBEAEH B aKCnayaTaumio. He noakmouainte npuoop K
nObimoxoay. Jo/mkHbl ObiTb COOMOAEHbI BCE HOPMbI BEHTUMALINN.

m MoaknoueHve rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaUMOHApPHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbLIENOAKUEHMA) UK Yepes creumasibHbli
©e30MacHbI rasoBbIi LLaHT.

m Ecin ncnone3dyetcA ©6e30nacHbI radoBbIi WAaHr, yée,D,I/ITer yTo
OH He 3aleMsieH n He caasneH. LnaHr He nosmkeH
conpukacaTrbCA C ropAaYEen NOBEPXHOCTbLIO.

m Masonogsoaslmne Tpydsl (rasosana Tpyda unm 6esonacHsbIi
rasoBblii WNaHr) MOryT ObiTb MOAK/OYEHBI C NPABOW UK C NIEBOI
CTOPOHLI Npudopa. CoeanHeHne AOMKHO UMETL NErko
OOCTYMHbIV 3an0OPHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e3onacHOCTH

HoMrHanbHble 3HAYEHUA AaBNEHNA NpK aKcnnyartaummn npméopa
COCTaB/MAKOT

ona npupoaHoro rasa (G20) — 20 mbap, 1A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mBap, ans oxmkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
Cobntoparite ykasaHHble 3HaUYeHUA AaBAEHWUA NPKU SKCnyaTaumm
npubopa. Bece AaHHbIe Ha TMNoOBON Tabnnuke npudopa NpuBoaATCA
C YYETOM BblllleyKa3aHHbIX 3HaYeHuin naBneHusa. NMponssoanTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEeACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKcnnyartaumen npudopa ¢ HeaoNyCTUMBIMU 3HAUEHUAMMN
naBnexHuA.

A HecooTBeTcTBylOLLEE AaBNEeHUe ras3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTu!

Ecnu naBneHune rasa anAa npupoaHoro rasda (G20) Bbille Yem

25 mbap, ana cxmkernHoro rasa (G30) Bbilwe yem 36 mbap, AnA
CXUKeHHoro rasa (G31) eeiwe 45 mOap, B Lienax 6e30nacHocT
yCTaHOBUTE Ha NPMOOP NMOAXOAALLMA PEerynATOp AaBfeHNA rasa.
MoakntoueHne, TexoOcnyxnBaHne 1 HacTpoika perynaropa
AaBneHnA rasa A0/MKHbI BbINOMHATLCA KBaIMMDULMPOBAHHbLIM
cneunanncTom, UMeLLMM Ha 3T0 paspelleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe [aBneHne B rasopacnpenennTesibHon cetn B Ballem
IOMe, YTOUYHUTE ero B MECTHOWN rasoBoin cnyxoe.

HeucnpaBHOCTH ra3onpoBoOAKK/ 3anax rasa

Ecnu Bbl NOYyBCTBOBa/IM 3anax ras3a uan sametuin HencnpaBHOCTb
Ha rasonposoaa, Hy>XHO

B Cpagy Xe nepekpbiTb nogavy rasa Uin 3aKpblTb BEHTU/b
razoBoro annoHa

B Cpagy 3arywmnTb OTKPbITbIA OFOHb W NnoTYWWTb cuUrapeTbl

B BbIK/TIOYUTb SN1EKTPUYECKNE I'IpVIéOpr, B TOM yncne namnbl
B OTKPbITb OKHa 1 XOpOLWO NMPOBETPUTL NOMELLIEHNE

B NMO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN FAa30BYIO Cny>+<6y.

MepemelueHne npubopa 3a rasonoasoAALLUE
TpyObl UNK 3a pyuKy ABepuUbl

He nepepnsuraiite npudop, Aep)achk 3a ra3zonoasoaaLlne Tpyosl,
TaK KaK B 3TOM CJiydae MOXXHO 1X NMoBpeanTb. OnacHocCTb YTEeUKN
rasal He nepegsuraiite npuoop, Aepack 3a PyUKy ABEPLibl, MOXHO
NoBPeAnTb PYUKY W [ABEPHbIE NET/N.

MoaxknroueHue K AJIEKTpOoCeTH

BHumaHue!

m [loBepbTe yCcTaHOBKY npmbopa crneumaincrtaMm CepBUCHOM
cnyx6bl. AnAa noakNuYeHna HeoBXoaMMo Hanmume
npenoxpanutens Ha 16 A. Mpubop paccuntaH Ha HanpaxeHue
anektpocetn 220-240 B.

= [pun nageHun HanpsxeHna anekTpocetn Hke 180 B nepectaér
(DYHKUMOHNPOBATL SNIEKTPUUECKNA MOMKMT.

= Ha HencnpaBHOCTM, BO3HMKLUNE N3-3a HEMNPABWUIBLHOIO
noAKIOYEHNA npl/léopa, rapaHTnAa He pacnpoCTpaHAETCA.

= [1nA 3amMeHbl NOBPEXAeHHOro ceteBoro kadensa odbpatuTtech K
N3rOTOBUTENIO, B €r0 CEPBUCHYIO CNYXOY UK K
KBaNMMULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY.

AnAa cepBUCHOMN CAYHObI

BHumaHue!

m Mpubop cneayeT NoAKIOYaTL B COOTBETCTBUM C NapaMeTpamiu,
yKasaHHbIMU Ha TUMOBO TabinuKe.

u [ToAKNOUEHME K 3N1EKTPOCETU OMKHO OblTh BLINMOSHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamn. PoseTka
[omkHa ObITb NErkOA0CTYMHA, YTOBLI NpUBop B Clyyae
HEeoOXOANMOCTU MOXHO Oblf0 BLICTPO OTKIOUUTL OT
3/IEKTPOCETH.

m [lo/keH ObiTb YCTAHOB/EH BbIK/OYATEb C PasMblKaHNeM BCEX
MoJIHOCOB.

® Hukorga He ncnonb3ynTte YanMHUTENN U TDOMHUKMN,

m» B uenax 6esonacHoCTV paspellaetca nogkavyaTb 3ToT Nnpndop
TOMBKO K 9NEKTPUYECKON CeTU ¢ 3asemneHnem. Ecnm poseTka ¢

3a3emM/ieHnemM He COOTBETCTBYET npeanmcaHnam, 3almta ot
NnopaxXeHnA SN1IEKTPUYECKUM TOKOM He rapaHTUpyeTCA.

m [1nA noakntoyeHua npuéopa cnenyet Ucnonb3oBath kadenb
™na H 05 W-F unu opyroi aHanornyHbiin kadesnb.

YcTaHOBKa nnuThbl B TOPU3OHTAJIbHOM
MNONOXEeHUH

YcTaHoBuTe NAUTY NPAMO Ha MNOJ.

1. BblaABUHbBTE BbIABMKHOM LIOKOMbHbIN ALWMK U BbIHLTE €ro
NBVXEHNEM BBEPX.
BHYTpW ocHOBaHMA cnepean v c3aam pacnooXeHsbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMW,

2.C MOMOLLbIO WWEeCTUrPaHHOIro Kak4ya MOXHO NoAKpYy4YnBaTh
YCTaHOBOUYHbIE HOXKM B 60Nee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHMe,
rnoka nsvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30OHTaNbHO (puc. A).

3. 3aaBuHbTE 06paTHO BbIABMKHOWM LIOKO/BHLIV AWKK (puc. B).
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KpenneHue K cTeHe

Y700kl NIUTA HE OMPOKUHYNACH, HYXKHO NPUKPENUTL eé K CTeHe C
MOMOILLbIO MPUIaraeMoro yrioBoro KpoHLTeriHa. Heo6xoammo
cobntoath UHCTPYKLMM MO KPenIeHuto K CTeHe.

YcTtaHoBKa npubopa

m Mpudop crneayeT ycTaHasIMBaTb HEMNOCPEACTBEHHO Ha MOJy B
KyXHE B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMY pasmepamu. He
[lonyckaeTca ycTaHoBKa npuoopa Ha Kakux-nnoo Apyrux
npeameTax.

m PacctoAnne mexay BEPXHUM Kpaem ManTbl U HKHUM Kpaem
BbITAXKW OO/HKHO COOTBETCTBOBATL YKasaHAM npon3soantena
BbITAXKN.

Bawa HoBafA nnuTta

[MpuBeaéHHaA 3aecb NHMopPMauUma NOMOXET BaM U3yunTb Bally
HOBYIO NMTY. Bbl 03HAaKOMUTECH C NAHENbIO 1 OTAENbHbIMU

Obuwee

Komnnekrauma 3aBUCUT OT KOHKPETHOM MOoAeN rlpl/lf)opa.
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m Cneaute 3a TeM, 4ToObl NPUOOP HE CABUHY/CA NMOCE YCTAHOBKM.
PaccToAHne OT rasoBoii ropenkin NOBbILLEHHON MOLWHOCTA UK OT
MOLLHOWM TPEXKOHTYPHON KOHMOPKM 10 MOBEPXHOCTN CTOALLEN
pAaaom mMedenn unu CTeHbl AOHKHO ObiTb He MeHee 50 Mwm.

Bo BpemA TpaHCNOPTUPOBKU cobnioaante
HeobxoauMble Mepbl MPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NoABUMXKHbIE BHYTPEHHWE U BHELWHWE YacTu
npuéopa KAenKon NeHTOM, KOTOPYK NOTOM MOXHO yAanuTb
NOSIHOCTbIO. 3aBMHbLTE BCE KOMMEKTYOWME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLUNE Madbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHue nospexaeHuin npuéopa. Monoxurte
KapTOH NV NoAoBHbLI MaTepuan Mexay nepeaHei n sagHen
CTEHKOW, UToBbl N3BexaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTEKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABEpLY U BEPXHIOK 3aLUTHYIO
naHesb, €C/I OHa UMEEeTCA B Ha/IMUUK, KNENKOWN NEeHTOM K OOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHsainTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNepesoaute
npuoop TOLKO B OpUrMHaIbHOW ynakoske. Cobntoaainte ykasaHua
no TPaHCMOPTUPOBKE, MMEIOLLMECA Ha YNakoBKe.

Ecnu opurnHanbHan ynakoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3aLUUTHYIO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yToObl 00ECNEUNTL HEOBOXOANMYIO 3aALUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWN.

MepeBo3nTte Npndop B BEPTUKaILHOM NONOXeHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXack 3a PyyKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKM, TaK Kak
OHW MOryT ObITb MOBPEXAEHLI. He knaante TAXEnble NnpeameTsl Ha
npuoéop.

3/IeMeHTaM1 yrnpaBneHus, C BAPOYHOI NaHesblo 1 nosyymte
nHdopmaumio o padouert Kamepe 1 NPUHAANEXHOCTAX.

MoAcHeHuA

1 Kpblwka

2 BapouHana naHenb

3 [MepekntoyaTenb KOHHDOPKM

4 Mepekntouatesb Belbopa MyHKLUNIA 1 PEryiaTop Temne-

patypsl

o

OxnaxnaeHune npudopa

6 [Bepua ayxosoro wkadga

BbIABMXXHOW LIOKOMBHBIN ALWLNK




BapouHafa noBepxXHOCTb

HacToAwmidi oKyMeHT coaep>xut obliee onucaHne naHesamn
ynpaeneHuna. Komnnekrauma 3aBnCUT OT KOHKPETHOW MOAen
npuéopa.
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MoAcHeHunA

CrangapTHan rasosan ropesnka

CranfapTHas rasosan ropeska

KoHdopka WOK

Al N| =

OKOHOMMYHaA ra3oBan ropesnka

MoxacTtaBKa ANA 3KOHOMUYHbBIX ra30BbIX ropenok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMWYHON ra3oBON ropenke TypeuKuia
Koe 1nn NpUMeHAeTe KacTpon C AMaMeTpoM MeHee 12 cm,
MCMONb3YITe MNOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT npubéopa.

»ﬁﬁ®<120m

YcTaHoBUTE NOACTABKY Ha PELIETKY S9KOHOMUYHOW ras3oBoi
ropenku.

Mpu NPUrOTOBAEHUM NULLIX B KacTptoie ¢ amameTpom 6onee 12 cm
NpUMeHeHne NoacTaBku He TpedyeTcs.

MoacTaeky cneayeT NPUMEHATh TOIbKO NMPU NPUroTOBAEHUN Ha
SKOHOMUWYHOW ra3oBOii ropeske.
MepekntouaTtenb KOHPOPKHU

C nomMoLLbIO YeThIPEX Nepekntoyatenelt KoHMOPOoK perynmpyeTca
MOLLHOCTb Harpeea KOHOPOK.

BapouHan naHenb JAvameTp AHa KacTpronn UK CKOBO-

NonomeHuna dyHKuuA/la3oBble NANTHI

o  Hynesoe nonoxeHve lMauTa BhIK/IOUEHA

g [onoxexvie noa- [lonoxxeHne nomxura

Xura

©®  3ona HaCTPONKM Bonbloe nnamA = ycuneHHasa perynm-

) poBKa
Manoe nnama = He3HauWUTeIbHaA pery-
IMpoOBKa

poabl
OKOHOMMUHaA razosas 12-18 cm
ropenka 1 kBt
HopmanbHana BapouHan 18-24 cwm
naHenb 1,7 kBT
KoHdopka Wok 3,6 kBT 24-28 cm

Vicnonb3ynte KacTpon UM CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOM HMXHEN
NOBEPXHOCTLIO.

CTtaBbTe KacTplov 1 CKOBOPOAbl MO LUEeHTPpY KOHdopKn. B aTom
cnyvae Tensio oT n1iaMeHn onTuMaibHO HarpeeT AHO KaCTproan N
CKOBOPOAbI, PYKOATKa UK pPyykn KacTprosin He noBpenATcA, a
Takxe 6y,ueT NOCTUTHYT BbICOKMUIA YPOBEHb 3KOHOMUN IHEPTUN.

=\

B KOHLIe 30HbI HACTPOVKK ollyLaeTca ynop. [anee noBopaymsaTb
nepekntoyaTesns He Cneayer.
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JdyxoBo#u WKa}p

Mepekntouartens Bbibopa pyHKUMIA

Mepekntoyatenem BbIdopa MYHKLUMIA YCTAHOBUTE HYXHbINA BUA
Harpeea.

MepekntoyaTens BbiBopa hyHKUMIA MOXHO NOBOpAaYMBATL BNPaBo U
BNEBO.

MonomeHuna DyHKUMA

o Hynesoe nonoxeHne  [lyxoBoW wwKad BbIK/THOYEH.

O BepxHuit v HUKXHWIA Muporu, cydne 1 HEXMPHOE XapKoe,
xap Hanpumep, roBAanHa UK OnMub, Ha
OAHOM YpOBHe. XXap pacnpocTtpaHa-
€TCA PaBHOMEPHO CBEPXY U CHU3Y.

%] TopAauuii Bo3AyX* Cyxol NUpOr, N3LeNnna U3 CI0EHOro

TecTta U MACHOe pary.

[nA KoHCepBMpoOBaHWA, AoNeKaHnaA
1 noapymAaHunsaHmna 6nod. Tenno
nocTynaeT CHU3Y.

L HwxHuii xap

%] Tpwnb c KoHBeEKUMEN  MOXHO NPUrOTOBUTL Ha FpUIe MACO,
nTiuy 1 peidy LeMKoM. Mpu aTom
pexnme nonepeMeHHo BK/IoUatoTCA
HarpeBaTesbHblii 31EMEHT rpUna 1
BEHTUNATOP. BeHTunATop pacnpene-
NIAET HarpeTbiii BO3AyX BOKPYT

éntona.

(7] Mnockuii rouns,
Hebonbllan naowaib
Harpesa

MOXHO MPUrOTOBWTL Ha rpune
HeO0/bLIOE KONMUYECTBO CTEWKOB,
Konbacok, pbiObl U TOCTOB. Harpesa-
€TCA TOMbKO CPeaHAA YacTb Harpe-
BaTe/IbHOrO 3/1eMeHTa rpuna.

("] Mnockuii rounb, 6016-  MOXHO OAHOBPEMEHHO NMPUrOTOBUTL
WaaA naolaab Harpesa Ha rpune HecKosbKO CTEeNKOB, KO-
6acok, pbl® 1 TocToB. BCcA noBepx-
HOCTb NOA HarpeBaTe/bHbIM
9/IEMEHTOM FpuA HarpesaeTcA.

PasmopaxusaHue Mpumep: MACO, NTULA, X1ed U TOPThI.
BeHTunATOp pacnpeaenaert Harpe-

TbIi BO3AYX BOKPYr 61toaa.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM MCMO/Ib30BaHMA
aHeprun EN50304.

Mpu ycTtaHoBKe TpeByeMoro Buaa Harpeea B AyXOBOM LKAy
3aropaetcs namnoyka.
PerynaTop Temnepartypbl

PerynaTopom Temnepartypbl MOXHO YCTaHOBUTL TEMNepaTypy v
PEXUM rpunA.

NMpuHaanexHocTU

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOBIEHNA
MHorux 6mtod. Cneante 3a NpaBUIbHON YCTaHOBKOW
npvHaanexHocTen B padoyein kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 604, a Takxke ansa yaoodctsa npu
obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LWKadoM ecTb BbIOOP crneumasibHbIX
NPUHAANEXHOCTEN.

YcTtaHOBKa NpUHaAneHOCTeH

MprHaANEeXHOCTN MOXHO pasmellaTts B padoyel kamepe Ha 5
pasnNYHbIX YPOBHAX. Bcerna saasuranTe NnpuHaanexxHocTn Ao
yrnopa, YToObl OHM HE Kacannck CTekna ABepLibl.
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MNonoxeHuna dDyHKUMA

° Hynesoe nonoxe- [lyxoBoW wkad He HarpeBaeTcA.
Hue

50-270  [OwanasoH Temne- 3HaveHuA Temnepartypbl B °C.

paryp

1,2,3 PexuMbl rpuna, Hedonbwana [ v

6onbwan ) nnowaae.

Pexxum rpuna

Pexum 1 = cnadslit
Pexunm 2 = cpeagHuii
Pexxunm 3 = cunbHbIn

Mpun padoTe AyxoBoro kada Haa perynaTopoM TeMnepaTypsbl
ropvT namnoyka. Ecnv Harpes npekpatlaeTtca, oHa racHer. [pu
HEKOTOPbIX YCTAHOBKAX lammnoyka He ropuT.

Pa6ouan kamepa

B ayxoBom wkady ectb namnouka. Oxnaxaarolwmn BeHTUAATOP,
KOTOPbIV NPeaoxXpaHAeT AyxXOBON LKad OT neperpesa.
Namnouka B AyxoBoM WKady

Bo Bpemsa paboThbl B AyXOBOM LUKady 3aropaetca amnoyka.

Oxnampaarowwmnin BEHTUNATOP

BEHTUNATOP BK/IKOYAETCA U BbIK/IIOYAETCA MO Mepe
HeoBXoaNMOCTH. TEN/bIA BO3AYX BbIXOAWT U3 ABEPLIbI.

[na 6onee OLICTPOrO oxnaxaeHua padoueit Kamepbl BEHTUAATOP
npoaomkaeT padoTtatb onpenenéHHoe BpemMa nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBaliite BEHTUNALUMOHHbLIE Npope3n, NHavue nyxoBow Lwkad
neperpeertca.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6esonacHocTH

[Mpw AnMTENLHOM NPUrOTOBAEHUN MUK ABEpLAa AyXOBOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnv y Bac ecTb MasieHbkue AeTh, HeoOXoAMMO ObiTb NPeaesbHO
BHMUMATE/IbHBIMU NPY 3KCMyaTauuy gyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BallleMy pacropmKeHnto npeanaraetca sawmrHan
peléTka, KoTopas nNpeaoTBpallaeT NpAMoe NPUKOCHOBEHNE K
aBepLe AyxoBoro Lkagda. OTy cneunasbHyo NPUHaIIEXHOCTb
(469088) MOXHO 3akasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.

(O

N— J

MPUHAANEXHOCTN MOXHO BbIABUHYTb MPUMEPHO HaMOJOBUHY, Tak
yToBbl OHM 3aduKcUpoBanuck. bnarogaps aToMy rotosble 6nt00a
MOXHO /1€TKO BbIHYTb.

Mpun ycTaHoBKe B padouyto Kamepy cneanTte 3a Tem, UYToObl BbIEMKN
Ha MPUHaONEXHOCTAX HaXoAWNNCh c3aan. TONMBKO Tak OHWU MOTYT
ObITb 3aPUKCUPOBAHBI.



=

YkasaHue: [1py ypeamepHOM HarpeBaHu BO3MOXHa Aedopmaunsa
npuHaanexHocTen. Nocne oxnaxaeHnAa NpUHaaNexXHoCTeln
nedopmauma yctpaHaetca. OHaKo 3TOT HMKaK He BAMAET Ha KX
yHKLUMOHMPOBAHME.

BosbMUTE NPOTMBEHL 0BEMMM PyKaMmu C OOKOB U YCTAHOBUTE €ro B
pabouyto Kamepy He Jonyckan NepekocoB. MHaue npoTuBeHb
OyneT 3aABMrathCA C TOYAOM, KPOME TOro, B 3TOM Cllyyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMaIMPOBaHHON NMOBEPXHOCTY.

[MpUHaONEXHOCTUN Bbl MOXETE NPUOOPECTN Yepes CEePBUCHYIO
cnyxo0y nnn yepes VIHTepHeT-marasut. Ykaxute Homep HEZ.

PewwéTtKa

[na yctaHoBKK nocyabl, hopM ana
NUPOroB, a Takxe AsA NPUroTos/e-
HMA xapkoro, 6nto4 rny®oKow 3amMo-
PO3KU U XapeHua Ha rpune.

YcTaHaBnmBamnTe pewéTky oTKPbITON
CTOPOHOW K [1BEPLIE AyXOBOro wkaga
N3rnOOM BHUS ~—r.

BmManupoBaHHbIM NPOTUBEHb
[na NpuroToBaeHUA NMPOroB U Mef-
KOrO neyeHbA.

YcTtaHaBnmBanTe NpoOTUBEHb CKOCOM K
nBepLe.

YHuBepcanbHbli NPOTUBEHb

[InA NpuroToBIEHNA COYHBIX MUPOTOB,
nevyeHbA, BONBLIOrO XapKoro 1 npo-
[lyKTOB r1y6OKO 3amMoposku. Mpotu-
BEHb MOXHO Takxe 1CnonbL30BaTh Npw
XapeHun Ha pewéTke. NoacrasbTe
€ro nof peLéTky, v BeCb xup Gyaert
CTekaTb B Hero.

YcTtaHaBnmBanTe yHUBepCabHbIA Npo-
TMBEHb CKOCOM K [1BEpLIe.

CneuuvanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneumannavpoBaHHOM MarasuHe. MNepeueHb
PAasINUHBIX NPUHAANEXHOCTER, NoAXoAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
wKkada, Bbl HANOETE B HALLUX PEeKIaMHbIX MPOCNeKTax Uan yepes
NHTepHEeT. Hannume cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEeN nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHeT-MarasmH pasanyatoTcs B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaLWIO MO
npoaaxam.

He Bce cneuvasbHble NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT K Ballemy
npuBopy, NO3TOMY MPK NOKYMNKe Bceraa ykasbiBante nosHoe
HasBaHne npudopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

CneuvanbHaa ckoBopoaa BOK HEZ298103

MOCKO/bKY »ap pacrnpocTpaHAeTcA B CKOBOPOAE BOK ObICTPO U
pPaBHOMEPHO, TO BPEMA NMPUrOTOBIEHNA COKPALLAeTCA U MOXHO
n06aBnATb MeHblUe Macna.

MpKn NoNb30BaHUN CKOBOPOIOW BOK COOM0AANTE UHCTPYKLIMM
N3roToBUTENA.

[MpoTneBeHb AnA nuuubl HEZ317000

[MpekpacHo noaxoanT ANA NPUrOTOBNEHWA NULLbI, NPOAYKTOB I/1y-
©OKOI 3aMOPO3KMN N KPY/bIX TOPTOB. MOXHO MCMOML30BaTb MNPOTU-
BEHb [71A MK1LLUbl BMECTO YHMBEPCA/IbHOTO MPOTUBHA.
YcTaHaBnmBariTe NpoOTUBEHb Ha PELIETKY U CedynTe yKkasaHuaM B
Tadbnuuax.

CbémMHan pelétka HEZ324000

[nna xapenua. Bceraa yctaHaBnvearnTe peweéTky ana rpuna B yHU-
BepCasbHbIi NPOTUBEHb. Kann xupa n MACHOI Cok ByayT cTekaTb
B Hero.

[MpoTnBEHbL-TPUSb HEZ325000

McnonbayeTca Npu NpuUroToB/IeHWN Ha Fpuae BMECTO PELUETKM A
rPUA WK B KAYECTBE 3alinTbl OT OPbLI3Tr BO M30exaHne CUIbHOMo
3arpAsHeHua ayxosoro wkada. Beerga yctaHasnmsaiite npoTu-
BEHL-TPW/Ib B YHUBEPCA/IbHbIV NMPOTUBEHD.

[MTOPLMOHHbIE KYCKMN Ha MPOTUBHE-TPUL: UCMOL3YITE TONBKO
ypoBHK 1,2 1 3.

Mpy MCNONL30BaHUM NPOTUBHA FPW/b B KAUECTBE 3allWTbl OT
OpbI3r: ycTaHaBIMBaNTe yHMBEPCasbHbIV NMPOTUBEHb C MPOTUBHEM-
rpwb Noa PELLETKY.

KameHb Ana BbinekaHus xneda HEZ327000

KameHb yaMBWTENBHO NOAXOAMUT ANA BbiNEKaHWA AOMallHEro
xneba, 6ynoyek v NULLbLI C XpycTALleh Kopoukoi. KameHb ana
BbiNeuky xneda AomkeH ObiTb NPeaBapUTENbHO HarpeT A0 PEKo-
MeHOyeMoln TemnepaTypsbl.

OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb HEZ331003

[nA NpUroToBNEHMA NUPOroB U MESIKOro NeyeHbA.
YcTaHaBnuBaiTe NpoT1BEHb B AyXOBOM LiKad CKOCOM K ABepLie.

OMannpoBaHHbIA NPOTUBEHL C aHTUMNPUrapPHbIM HEZ331011

NOKPbITNEM

BbIneuky 1 Menkoe neveHbe MOXHO /Ierko pacnpeaeniTb Ha Npo-
TUBHe. YCTaHaBn1BaiiTe NpoTNBEHb B AyXOBOW LiKad CKOCOM K
nsepue.
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CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ DyHKUMA

YHuBEpPCa/bHbI NPOTUBEHb HEZ332003 [nA NpUroToBNEHNA COUHbIX MUPOroB, BbiNEYKMN, OONLLIOIO XKap-
KOro ¥ NPOAYKTOB ry®OKOMN 3aMOPO3KN. MOXET TakxKe MCMNo/b30-
BaTbCA A/1A cOOpa CTeKaroLlero xmpa win MACHOro coka noa
PELETKON.
YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbli NPOTUBEHbL B AyXOBOW LIKa®M CKO-
COM K JBepLe.

YHVBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb C AHTUNPUrAPHbIM HEZ332011 Ha yHu1BepcasbHbIi MPOTBEHb YAOOHO BbIK/1aAbIBATL COUHbLIE

NOKPbLITUEM NUPOru, BbiNEuKy, NPOAYKThl FyOOKON 3aMOPO3KMN MK 6ONbLIOE
Kapkoe. YcTtaHaBnnBamTe yHMBepCcas bHbI NPOTUBEHb B AYXOBOM
LKad CKOCOM K ABepLe.

Kpbllwka ansa npodu-npoTUBHA HEZ333001 Nerko npespatyaeT Npodu-NPOTUBEHL B XAPOBHIO.

[MpOodr-NPOTUBEHL CO CHEMHON PELLETKOM HEZ333003 MpeKkpacHo NOAXOAUT /1A MPUrOTOBAEHNA BO/bLLIMX 0OBEMOB
AWLLN.

PewéTtka HEZ334000 [na nocyasl, hopm ANA NMUPOroB, ANA XapKoro, 6104 rnyOoKon
3aMOPO3KMN 1 TpUNA.

CreknAHHanA nocyna HEZ915001 CTeknAaHHaA nocyaa NoaxoauT ANA NPUroTOBNAEHUA TYLEHbLIX Ot0/

1 3anekaHok. NpekpacHo NoAXoAUT AnA NporpamMm U aBTomaTmnye-
CKOro npurotosneHnA ontom.

Homepa apTUKynoB Anna 3aKasa yepes
CEepPBUCHYHIO CRyHOy

CneuvanusmpoBaHHble CpeacTsa AnA yxoaa 3a Bawunm ObITOBLIM
I'IpMéODOM N NpuHagnexHoCcTaMn U AnAa nx OYNCTKU MOXHO

NPYOBPECTU B CMeUMaM3MpPOBaHHOM MarasuHe, Yepes CePBUCHYHO
cnyxo0y, a B HEKOTOPbLIX CTPaHax Yepes WHTepHeT-MarasuH. Ans
3TOro HEOBXOAMMO yKasaTh HOMEP apTUKy/a.

CandeTkn ana BHewHUx nosepxHocTen 3 Ne apTukyna 311134

Hep>KaBetoLLen cTann

He nonyckaite oTnoxeHunsa 3arpAsHeHmnin. CneumnanbHbii NponnTbl-
BalOLLMIA COCTaB Ha MaC/AHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NMOBEPXHOCTAX NMPUOOPOB N3 HEPXKABEIOLLIEW CTasN.

['enb 4NA OUNCTKN OyXOBOro wkadga-rpuns Ne apTukyna 463582

[na ounctku padouein kamepsl. bes sanaxa.

MwukpoBo/IOKHUCTanA cangeTka ¢ Ayencton  Ne apTmkyna 460770

CTPYKTYpOW

CneumansHo pagpadoTtaHa AnAa OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLIHUX
MOBEPXHOCTEN, HAaNpuUMep, CTeK/a, CTEKIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
LLleI7I ctann nnn antoMmHna. OyeHb XOopowo yaanaeT XXnakoctn n
macna.

Bnokunpartop aeepusbl Ne apTukyna 612594

MpenHasHayeH ansa Toro, YToObl AETU HE MO/ OTKPLITh JyXOBOM
wkad. YctaHaBnnBaeTcA Ha pasHble TUnbl ABepel. CobntofaiTe
yKasaHua, NpuioXeHHbIe K O/10K1paTopy ABepLbl.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

3 aTOl rnasbl Bbl y3HAETE, UTO HEOOXOAUMO CAEeNaThb C AYXOBbIM
WKaMOM WAV BAPOUYHOW NaHeNbo nepes NepsbiM NPUroToseHneM
6nton. CHauana npounTainte rnasy «[lpasuna TeXHUKU
6e30M1acHOCTM».

HarpeBaHue gyxoBoro wwkKada

Y100bl YyCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycTon
3aKpbIThI Ayx0oBON LWKad. MaoeansHo OyaeT HarpeeaTb NprMoop B
TEUEHUN OHOTO Yaca B pexume «BepxHUI/HWKHWIA xap» [ npu
240 °C. Yéeantecs, 4To BHYTPU padoyeli Kamepbl He OCTa/IuCh
yNaKoBOUHbIE MaTepuarsi.

1. C nomMoublo nepeknovatena Buidopa hyHKUMIA yCTaHOBUTE
pPEXNM «BepXHUIA/HMKHUI Xap»
2.YctaHoBute 240 °C perynatopom Temneparypsi.

Yepes yac BbIK/IOUNTE AyXOBOW LWKad. YCTaHOBUTE NEpPEKIoYaTENb
BbIGOpa yHKUWIA 1 PerynaTop Temnepatypsl B Hy/1eBOe
NoSI0XKEHNE.

OuuncTKa npuHagneHocTen

Mepen nepBbiM UCMONb30BAHNEM TLLATENTBHO QYNCTUTE
NPVHAANEXHOCTN FOPAYNUM MblIbHBIM PACTBOPOM U MATKOW
TPAMOYKOW.
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I'IpenBapMTeanaﬂ OYUCTHA roJIOBOK U KpbILLUEK
ra3oBbIiX ropesiox

[MpomonTte KpbIwKy (1) 1 ronosky (2) ra3oBon ropenkn BoAow ¢
nodaeneHnemM MooLLEero cpeacTea. TulatesbHO BbITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NnamApaccekartelb U KPbIWKY FOPenkn Ha
kopnyc koHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeua nomxura (3)
N AaTunk nnameHn (4) He Bblv NOBPEXAEHbI.

dopcyHKa (6) ao/mkHa ObITh CyXol U uMcTol. Kpbillka ropesiku
[nomkHa ObITb BCerga poBHO YCTaHOB/EHA Ha niamepaccekarene.




HacTtpoiKa BapoyHOM naHenu

Balla BapouHaA naHenb OcHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. MNpounTtas sTy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HAETE, KaK
NpPaBU/IbHO 3aXKNraTk rasoBble ropeki U HacTpansaTb MOLIHOCTb
naameHu.

MoaXur ra3oBou ropenku

KpbllKka ropesnku go/mkHa ObiTb BCErna POBHO yCTaHOBMNEHA Ha
kopnyce ropesnku. OTBEPCTUA B KOPMyCce ropesiki Bceraa A0/MKHbI
ocTaBaTtbcA CBOOOAHLIMU. Bce yacTu ropenku AonxHbl ObiTb
CYX1MMU.

1. OTKPOWiTe BEPXHIOIO KPLILIKY MANUTbL. [1pn aKCryaTaumMmn Kpbllka
NAUThl BCeraa [o/MKHa ObiTb OTKPbITA.

2.MoBepHWTE NepektoyaTesb Hy)KHON KOHGOPKK BNEBO A0
MONOXEHUA NOMKMra 3. HauMHaeTca NpoLece Nomkura.
3. HaxxmuTe nepekntouatens KOHMOPKK A0 ynopa v yaep)Xxunsante

ero HaxarblM B TeyeHne 1-3 cekyHa. [a3oBan ropenka
3axunraetca.

AKTMBVI3I/IpyeTCH cucteMa 3allunTbl OT YyTEeYKN rasa. Bnaronapa
3TON CUCTEME, npn BHE3anHo noracwem nnameHu
aBToMaTtnyeckun rnpekpallaetca nogadya rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLLIHOCTb MiameHu. Mnama HecTabuibHO B
NONOXEHNN Mexay YCTaHoBKOM ¢ BbIKJT v ycTaHoskoi ©.

MoaToMy Bceraa BhIGMpaiiTe NonoxeHue Mexay © Gonbwmm
©® MasnbIM NnameHem.

5. Ecnv nnama noracHeT, NOBTOPUTE NMPOoLEecec, HaunHaa ¢ wara 2.

6.locne okoHYaHMA Npouecca NPUroTOBAEHNA: MOBEPHUTE
nepektoyaTtenb KOHMOPKM G BNPaBo B NofoxeHue BbIK/I.

YCTPOICTBO NOMKMNra He AOMKHO ObiTh aKTUBM3MPOBAHO Gonee
15 cekyHa. Ecnv no ncteueHnn 15 cekyHa ropesika He 3axriach,
NOAOXANTE MUHUMYM OAHY MUHYTY. 3aTeM NMOBTOPUTE NMPOoLece
nomkura.

A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKIHOUYEHNA MOBEPHYTH NepektoyaTenb
KOHMOPKM eLLé ropader nanTel, NOMAET rasd. +Ecnn nepekntovaresns
KOH(MOPKM He ByAEeT YyCTAHOB/EH B NONOXEHWE NOQKMTA 3, nofaya
raga npekparutca yepes 60 cekyHA.

Fa3oBan ropersKa He 3auraeTcs

MpwW OTK/KOUYEHUM BNEKTPOSHEPTM UK NPU BNaXKHbLIX CBEYax
NOMKMNra MOXHO 3axKeub ropesiky C NMOMOLLLIO rasoBol 3aXKUrankm
UK cnunyek.

Tabnuua - npuroToBneH1e NULLK

[nAa Kaxxao KOHMOPKK BbIOMpanTe KacTptonu Noaxoaalero
pasmepa. [nameTp AHa KacTproan 1 CKOBOPOIb! AO/HKEH
COOTBETCTBOBATb pa3Mepy KOHHOPKU.

Bpemsa npurotoBneHna saBucuT OT BUOA, Beca M KayecTsa
NPOAYyKTOB. [103TOMY BOSMOXHbI HEKOTOPbLIE OTK/IOHEHMA OT
yKasaHHbIX 3HauyeHnii. OnTumanbHoe BPeMA NPUroTOBIEHNA NyJlle
BCEr0 Bbl MOXETE ONPeae/ T CaMOCTOATE/bHO.

MuHepanbHble BELLeCTBa U BUTaMUHbI OUYeHb ObICTPO paspyLialoTcs
npw Bapke. [oaToMy UCMo/b3yiTe HeBO/bLIOe KOMMYECTBO BOAbI
NPV NPUrOTOBAEHUN NULLN. TaknM 00pa30M Bbl CMOXETE COXPaHUTh
BUTaMUHbI U MUHEpasibHble BellecTsa. Ona Toro, utoObl OBOLLM
COXpaHWIN CBOK YMPYroCTb 1 nuTaTtesibHble BELLeCTBa,
coKpallaiTe no BO3MOXHOCTW UX BPEMA NPUrOTOBEHMA.

Mpumepbl Bbnroao KoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHU
PactannusaHue LLlokonaa, cnMBo4YHOE Macno, OKOHOMMYHanA razosad ropeska Manoe nnama
mMaprapvH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCEpPBMPOBaHHLIE CraHaapTtHaa ragoaA ropenka  Manoe nnama
OBOLLN
PasorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHaA razosas ropesnka Manoe nnams
noaaepxaHue B ropayemM
COCTOAIHUHU
TyweHue* Pui6a CraHpgapTtHana ragosas ropeska  Mexay 00/bLMM 1 MasbiM MaaMmeHeM
TyweHue* Kaptodens 1 npoyne osowwm, CraHgapTHas rasosas ropenka  Mexay 60nblnM 1 MasibiM niaMeHem
MACO
Bapka* Puc, oBouin, mAcHble Btoaa (¢ CtaHgapTHaA rasoBad ropesika  bosbliasa BbicoTa naameHn
coycamu)
HapeHue** BavHbl, kKapTodens, WHUUENb, KoHdopka WOK Mexay OOMbLIMM 1 MasibiM MaaMeHeM

pbléH ble Nasiouku

* ECnM Bbl UCMONb3YeTe KaCTPIOIIO C KPLILWKOW, yOaBbTe naamsa, Kak TONbKO BOAa 3aKUMuT.
** [1nA »apeHna Ha koHopke WOK Mbl pekoMeHyeM NUCMonb30BaTh CneLmanbHytd CKOBOPOaY.
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Hactpoika ayxosoro wKadga

30ech onuckIBaeTCA NPOLECC YCTAHOBKM [yX0OBOro wkada.

Buabl HarpeBa U Temneparypa
Mpumep Ha pricyHke: 190 °C, BepxHWiA/HmkHU xap .

1.Mepekntoyatenem Buidopa PyHKUNIA YCTAHOBUTE HYXXHbIA BUA
Harpesa.

2. PerynAtopom Temnepartypbl MOXHO YCTAHOBUTL TEeMMepaTypy Uim
PEXUM TPUNA.

Yxon U OUUCTKA

[Mpw TwaTenbHOM yxo4e 1 YMCTKE Balla BapOyHas naHesb 1
LlyXOBOVI lKad Haaoaro COXpaHAT CBOK NPUBAEKATE/TbHOCTL U
dyHKUMOHaNbHOCTb. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO SKCh/lyatauunm
npruBoANTCA onnCaHne NpaBWU/IbHOTO yXoda N OYNCTKU.

YKasaHuAa

m /13-3a NCNONL30BAHUA PA3/IMUYHLIX MATEPUAIOB, Taknx Kak
CTeK/10, NNaCTUK U METas/, BOSMOXHbI HEOO/bLLNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(hOPM/IEHUN NepeaHeit naHenn QyxoBoro wkada.

= TeHW Ha CTekne ABepubl, BbIrAAALME Kak pa3Boabl, HA CaMOM
aene ABNAKTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT J1TAMIMNOYKK B AyXOBOM

wkady.

m [TpU OUeHb BLICOKMX TEMMepaTypax aMaslb MOXET BblropaTth.
BcnencTeme aToro BO3MOXHbI HE3HAUMTE/bHBIE PA3INUNA B
uBeTe aMann. ATO HOPMasbHO U He OKasblBaeT BANAHUA Ha
(hyHKLUMOHMPOBaHMe. Kpaa TOHKOrO MPOTUBHA HE MOSHOCTLIO
MOKPbLIThI SMasIbIO U MOTYT ObITh CNErka LepasbiMu. ATO He
OKasblBaeT OTPMLATE/ILHOrO BAMAHWA (DYHKLMIO 3alUUThLI OT
KOPPO3UH.

BerHFlFl CTeHJIAHHAaA KPbILUKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOK KPbLILLKY Npudopa, odoTpuTe eé
TPAMOYKOWN OT CAyYanHbIX 3arpA3HEHNI.

[lnA ouncTKM Nlydlle BCero ncnonb3oBaTb CPEACTBO A/1A CTEKO.

[lnA TwaTtenbHOM OUNCTKI BEPXHEN KPbILLKK Nprudopa MOXHO eé
CHATb. [11A 3TOro BO3LMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pykKamu ¢ 00enx
CTOPOH, U NOTAHUTE €€ BBEPX.

ECnn HY>XXHO CHATb 1 KPEM/IEHWA KPbIWKK, 0BpaTUTe BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHwe ¢ 6ykBoi «R» 00/MKHO OblTh
YCTaHOB/IEHO CnpaBga, KpenneHne ¢ Oykeol «L» - cne.a.
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LyxoBol wkad HarpeBaeTcA.

BbiknroueHne ayxoBoro wKada

YcTaHoBWTe nepekntoyatesb Beldopa MyHKLUNUI B HYy1eBOe
NoIOXeHWe.

U3meHeHHe YyCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLMM PErY/IATOPOM B /11000 MOMEHT
N3MEeHUTb BU Harpesa, Temneparypy Uav pexnM rpuna.

Mocne 0UNCTKM KPbILLIKY HEOOXOANMO YCTaHOBUTL Ha MECTO,
BbINOMHAA AEMCTBMA B 0OpaTHO NocneaoBaTelbHOCTY.

[MoaoxanTe noka KOHPOPKKM OCTbIHYT, NPeXae YeM 3aKpbiTb MANTY
KPbILIKOWN.

Uuctawure cpeancrea

YToOBbl HE AOMYCTUTL NMOBPEXAEHUA PAs3/NUHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTarte NPUMeHEHNA HeNoaXOAAWMX YACTALMX CPEACTB,
cobnoaaiite cnemyrolime ykasaHus.

Mpy ouncTKe BapoOUHOMW NaHenu

B He MCNob3ynTe HepaSéaBﬂeHHble cpencTsa aad MblTbA NOCyAbl
nan onAa nocyaoMoeYHbIX MallnH,

B MeTanMJyeckue ryoku,

B efKune ynctdawme cpeancTea, Hanpumep, aad O4YnNCTkKM AyxOBOK NN
NATHOBLIBOAUTEN,

® He ounllarTe Npuoop Noa AaBAEHUEM WU FOPAYUM NapPOM.
m 3anpellaeTca MbiTb AETAN B NOCYAOMOEYHON MallMHe.

Mpu ouncTKe AyXoBOro WwKada

® He UCnonb3yiiTe eakne unm abpasnBHble YNCTALLNE CPEeACTBa,
B UMCTALLME CPEeACTBa C BLICOKUM COAep)KaHMeM ankorons,

B MeTaImJdeckune ryoku,

® He ounwarTe Nnpudop noa AaBAEHUEM WU FOPAYUM NapOM.
m 3anpelaeTca MbiTb AETAAN B NOCYAOMOEYHON MaLlMHE.

Hosble ryfku nepef nepsbiM UCMO/L30BaHNEM HEOOXOANMO
TLWATENbHO BbIMbITh.



CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuTe BAaXHOW TPAMKONM ¢ HEOONLLIMM KOMMUYECTBOM MOKOLLIErO cpeacTBa. Beceraa npoTupaite napannenbHo
€CTEeCTBEHHON TEKCType. VIHaue MOryT BO3HUKHYTb LiapanuHbl. Hacyxo BbIToMTE MArKo candeTkon. HemeaneHHo
yaananTe nATHa U3BECTK, XUpa, Kpaxmana u AndHoro 6enka. He ncnonbayiite abpasnBHble YNCTALLME CPEACTBa,
XEcTkne ryodku n candeTku. CTasbHble MoBepXHOCTY Npubopa ounliaiTe ¢ NOMOLLbIO CneumanbHOro CpeacTaa.
Cobntoaanite ykasaHua nponssoamtens. CneunasbHble YNCTALLME CPeACTBa ANA CTa/lbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYMNWUTb B CEPBUCHO Cyx0e W B CneunannsmpoBaHHbIX MarasuHax.

3MaJ1MpOBaHHbIe 4]
JTaKUpoBaHHbIEe
NOBEPXHOCTHU

OumncTute BNaxHoM candetkor ¢ HeOOobLIMM KOMMYECTBOM MOKOLLErO CPeACcTBa. Hacyxo BbiTpute MArkow candet-
KOM.

lFopenku u ctanbHana
peLwwéTKa Haa
KOHpOpKamu

3anpellaetca MbiTb B NOCYAOMOEYHOW MalinHe. CHUMWTE PEWETKY 1 OUUCTUTE €€ C MOMOLLBLIO MyOKUW, MOKLLErO
cpeacTsa M HeBO/bLWOro KoAnJyecTsa Ténnoin Boabl. CHUMUTE KOPMYChl U KPLIWKK FOPenoK. [na nx ouncTku
MCrnonb3yinTe ryoky, HeBO/bLLIOE KOMMYECTBO TEM/ION BOALI M Motollee cpeactso. O6paTtnTe BHUMaHUE Ha To,
yTOObLI OTBEPCTVA AN1A BbIXOAA rasda B KOPMyce ropenku Obian YNCTEIMU U He Oblnn 3acopeHbl. YncTuTe ceedy noa-
Xura HeBoMbLION MATKON LLETOUKOW. [a30Bble ropenkun yHKLUMOHMPYIOT TOIbKO B TOM C/lydyae, eCn CBeYn noj-
Xura uucTtble. Yoanute oCTaTku MULLK 13 KOPMNyca ropesiky ¢ MOMOLLbIO MOKOLLEro CPeACTBa W BNXHOW TPAMOUKY.
Crapalitecb MCnonb3oBaTh HEOO/LLWIOE KOMMYECTBO BOAbI, YTOOLI OHa He nonana BHyTpb. O6patnute BHUMaHWE Ha
TO, UTOBbI OTBEPCTVA (POPCYHKM BO BPEMA OUUCTKM He OblN 3aCOPEHbI UK NOBPEXAEHbI. [oce 0UMCTKM Npocy-
LINTEe BCE AeTanu 1 YCTaHOBUTE KPbILIKY TOYHO Ha KOpNyC ropenkun. Ecan getann KOHMOPKKM yCTaHOBNEHbI HE
TOUHO, NMOMXUT FOpesku ByaeT 3aTpyaHeH. KpbILLKX ropenok NoKpbITbl YEPHOM aMasblo V13-3a BEICOKMX TeMMnepa-
TYP 3Ma/lb MOXET U3MEHUTb LUBET. ITO HEe BANAET Ha (DYHKUMOHMPOBaHue ropenku. CHOBa yCTaHOBUTE PELIETKY B
yxoBON wkad.

OneKTpUuecKan
KOH¢OpHKa (onuumsa)

OuuLanTe XECTKON CTOPOHOWN UNCTALLEN ryOKN ¢ HEOONbLIMM KOMMUYECTBOM XUAKOrO YMcTALlero cpeactsa. Nocne
UYMCTKM HEHAAOTO BK/OUMTE KOHMOPKY ANA NPOCYLLIKK. BnaxHble KOHMOPKN CO BPEMEHEM pPxaBetoT. B 3aBeplie-
HMe HaHecuTe creunasbHOe CPeacTBO ANA yxoaa. Bceraa HemeaneHHo yaananTe yoexasLumne XXUAKOCT U 0CTaTKu
MULLN.

MeTannuueckun
HarpesaTefbHbIN
anemeHT
ANEeKTPUUYECKON
KOHGOpPKH (onuunA)

MeTannmueckuii HarpeBaTesIbHbli 91eMeHT KOHPOPKM CO BDEMEHEM MOXET U3MeHUTh LBeT. OAHaKo nepsoHa-
YasibHbI LIBET MOXHO BOCCTaHOBWUTL. QuuliaiiTe HarpesBaTeslbHoe KOJbLO XECTKOW CTOPOHOW UNCTALLEN TyOKKU ¢
HeBO/bLLIMM KOMMUYECTBOM XMAKOro YMCTALLero cpeacTsa. Cneaute sa Tem, UToObl Npu 3TOM rydka He Tépna npu-
fieraroLme noBepxHOCTU. MHAYE Ha UX MOTYT NOABUTLCA LiapanuHbl.

KHonku

Ouunctute BNaHON canteTkon ¢ HeBOMbLIMM KOMMYECTBOM MOIOLLEro CpeacTBa. Hacyxo BbITpUTEe MArKORN TpAn-
KOM.

CTeKno aseplibl

MOXHO oumLLaTh C NMOMOLLLIO CPEACTBa ANA OUUCTKM CTEKo. He ncnonb3yiiTe okasbiBatolime paspyliatollee Bo3-
[eiCTBMe UMCTALLME CPEACTBa U OCTPLIe MeTanuueckue npeametsl. OHM MOTYT nolapanaTb U NOBPeauTs CTe-
KNAHHYIO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

MpoTpuTe BNaXXHOW TPAMNKOWM. Hacyxo BbITPUTE MAMKOW TPAMKON.

BHyTpeHHAIA cTOpOHa
AYXOBOro LWKada

Ounwarite TENAOK BOAOW UM pacTBOPOM yKcyca. [1pn CMAbHOM 3arpA3HEHNI UCMONL3YNTE CPEACTBO A/1A OYNCTKM
[yXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCTbIBLUMX MOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIN Nna¢poH
NamMnoyKu B AYXOBOM

wKady

QuuncTute BRaXHon candeTkor ¢ HeBoMbLMM KONMYECTBOM MOIOLLEero cpeacTsa. Hacyxo BbITpUTe MArKoW TpArn-
KOW.

anHaAHE)KHOCTM

3amounte B TEMIOM MblIbHOM pacTBope. YNCTUTE C MOMOLLLIO WETKM UK ryoku.

AnoMUHUeEBbIN
NpOTUBEHb (ONLMUA)

3anpellaeTca MbiTb B MOCYJOMOEYHOW MalluHe. Hukorha He Mcnosb3yinTe CpeacTBo A1A OUNCTKU JyXOBOK. Bo
I/I366>K8.Hl/le LapanuH HMKorga He anKacaVlTer K MeTainmyeCKnM noBepPXHOCTAM HOXOM UNn fHOébIM apyrum
OCTPbIM NpeamMeToMm. NpoTupariTe No ropu3oHTaIN 6e3 HaK1MMa MArKON candeTkol AnA CTEKON U 6e3BOPCOBOW
canteTkon 13 MMKPOBOIOKHA, CMOYEHHOW B Mbl/IbHOM pacTBope. Hacyxo BuITpUTE MArkon candetkon. He
MNCnosnb3yinTe aBpasnBHbLIE YUNCTALLME CPEACTBA, XECTKME ryOKM U candeTkn. OHM MOryT NOBPEANTb NMOBEPXHOCTb
NPOTUBHA.

3alUTHbIN 3NIEMEHT
ana 6esonacHoCcTH
aeTten (onuma)

Ecnn Ha aBepun oyxoBoro wkada nmeeTtca 3aluTHbI 9NeMeHT 41a 6e30nacHoCTU aeTel, nepea OYNCTKON ero
HEeoOXOANMO CHATb. 3amMounTe BCE M1acCTMACCOBbLIE AeTasn B TEM/IOM MbI/IbHOM PacTBOPE W MPOMOITE TyOKOW.
Hacyxo BbITpUTe MArKoW candeTkon. Mpn CnnbHOM 3arpAsHEeHUN 3alUMTHLIN a1eMeHT AnA 6e3onacHoCTV aeTen
HeaoCTaTOYHO (MYHKLIMOHANEH.

BblaBMKHOM
LOKOJIbHbIN ALLUUK
(onuwuA)

OumncTuTe BNaxHOM candeTkorn ¢ HeOONbLIMM KOMYECTBOM MOKOLLErO CPEeACTBa. Hacyxo BbITpute MArkon candet-
KOW.

MpuHaanemHocTH

3amounTe B TENIOM MblIbHOM pacTBope. OUMUCTUTE C MOMOLLLIO LUETKN UK TYOKW.

39



CHATUE U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETE CHATL HABECHbIE S/IEMEHTbI [/1A OUNCTKM. [lyXOBOW
WKad A0/MKEH BbITb XONO4HbLIM.

CHATHUE HaBEeCHbIX 3JIeMEHTOB

1.710TAHNTE HABECHOW 9IEMEHT CHMU3Y U BblABMHLTE €ro. BbiTAHWUTE
YAIMHUTEbHbIE WTUQTI B HUXKHEN YaCT HABECHOrO d/1eMeHTa
N3 KpenexHblx 0TBepCTUn (puc. A).

2.3aTtem NoTAHUTE HAaBECHOWN 3N1EMEHT BHI3 M BNEPEa U akKypaTHO
CHumUTE ero (puc. B).

B|

o ¢

RA S

MoYncTuTe HaBECHbIE N1EMEHTbI T'YOKO C MOIOLWMM CPEACTBOM.
MpucTaBwne 3arpA3HEHNA yaanmTe WETKOMN.

YcTaHOBKa HaBECHbIX 3JIEMEHTOB

1. AKKypaTHO BCTaBbTE ABa Kptouka B BEPXHME oTBepPCTMA. (Puc. A-
B)

B|

0
N X

S

A HenpaBunbHasa yctaHoBKa!

He nBuraite HaBeCHble 31eMEHTbI, Moka 0fa Kprouka NosIHOCThIO
He 3aKpeneHbl B BEPXHUX 0TBEPCTUAX. MOXHO NOBpeanTb 3Masb
(puc. C).

2. 00a Kptouka A0/MKHbI OblTb MOMHOCTLIO BCTABNEHLI B BEPXHUE
OTBEPCTMA. Tenepb MOXHO MEAIEHHO U OCTOPOXHO OMYCTUTb
HaBECHbIE 3N1EMEHTbLI BHU3 N 3aKPEMUTb B HMXHMX OTBEPCTUAX
(puc. D).

3.BcTaBbTe 06a HaBeCHbIX a1emMeHTa B O0KOBblE CTEHKM JyXOBOIo
wkada (puc. E).

Mpwn I'IpaBI/IJ'IbHOlZ YCTaHOBKE HaBeCHbIX 3/IEMEHTOB PaCCTOAHNE
Mexay AByMA BEPXHUMW YPOBHAMKU OO/TKHO ObITb GOnblUe, YeM
Mexay OCTa/ibHbIMW YPOBHAMN.
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CHATHe U yCTaHOBKa ABepLbl AYX0BOro WwKada

[na ounieHnsa 1 AeMoHTaXa MOXHO CHATb ABepLY AyXOBOro
wkada.

Kaxxaaa netna aeepubl ocHalleHa 6/10KMPOBOYHLIM PblYarom.
Koraa 6/10KMpOBOYUHbLIN phluar ycTaHoBseH (puc. A), aAsepua
[lyx0oBOro wkada 610k1posaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ CHATb. Ecnu
Bbl 0TKMHETE B/I0KMPOBOYHLIE pblyari (puc. B) ana cHATMA ABEPLbI,
OyayT 610KMpoBaHbl NETAN. 3akpbiTh ABEPLY OyAeT HEBO3MOXHO.

/\ onachocrs TpaBMMpOBaHHs!

Ecnu netnn He 610KMPOBaHbI, ABEpLIa MOXET C CUIOW
3axnonHyTbeA. Cneante, YToObl BIOKMPOBOYHbBIE Pbluari Oblin
MOMHOCTLIO YCTAHOB/EHbI, @ MPU CHATWUM ABEpLbl yXOBOro Likada
MO/IHOCTBIO OTKUHYTBI.

CHATHe ABepLbl
1.T1oNHOCTLIO OTKPONTE ABEpLY AyXOBOro Likada.
2. OTKUHbTE B/IOKMPOBOYHbIE phluary crnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro wkadga ao ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obeumn pykamu cnesa v cnpasa. EWE HeMHOro npukpowTte
1 BbITaWMTE ABepuy (puc. B).

N\




YcTtaHOBKa gBepubl
YcTaHoBWTe ABepLYy B NOpAAKe, 00paTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTE ABEpLUY [yXOBOro wkada Tak, utodbl 06e netnm
oKasaiMch NPAMO HaMNpPOTUB OTBEPCTUN (puc. A).

2. [Mpopesb Ha neTie fo/mkHa 3adukcnpoBaTbca ¢ 00enx CTOPOH
(puc. B).

"

1
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3. CHoBa ycTaHoBUTE ON0KMPOBOYHbIE pblvark (puc. C). 3akpoiTte
[BepLy AyX0BOro Likada.

/\ onachocts TpaBMMpOBaHHs!

OnacHocTb TpaBMupoBaHus! B ciyyae BeinaaeHns asepLbl
[YXOBOroO wWKada Uy 3akIMHUBaHNA NETNN, He NbiTaiTeCh
YCTPaHWUTb HEUCMPABHOCTb CAMOCTOATE/IbHO. Bbi3oBuTe
crneumnanncTa CepsncHom Cnyxosbi.

CHATUEe U YCTaHOBKa CTéKon ABepLubl
[nAa nydwen OUNCTKM MOXHO CHATb CTEKNA ABEpPLbI AyXOBOro
wkada.

CHATHe

1. CHUMUTE ABepLy AyX0BOro wkada. [Ina aToro cM. pasaen
CHATME ABepLbl AYX0BOro wkaga. NonoxuTe Asepuy AyXOBOro
wKaa Ha NoNOTEHLE PYYKONM BHU3 (puc. A).

2.loBepHWTE CHavana [ABa HWXHWX BMHTA, a 3aTeM ABa BEPXHUX
BMHTa NPOTUB YacoBOW CTpesnku (puc. B).

3. CHumMuTE 3awwmTHYto naxens (puc. C).

CHATble AeTanun HeNb3A MbiTb. [1POTPUTE CTEKNA MATKONM TPAMOUKOW,
CMOYEHHON CPeaCTBOM A/1A OUNCTKU CTEKO.
A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeK0 ABepLbl Mpudopa MOXeT TPeCHyTb. He
MCNONbL3YyNTE CKPEOKN ANA CTEKNa, a Takxe eakune 1 adbpasnBHbie
uncTALMe cpeacTsa.

YcTaHOBKa

1.YcTaHoBUTE 3alLUMTHYIO NaHesb (puc. A).

2. BBepHuTE 00paTHO CHavana [iBa HWKHKX BUHTA, 3aTEM [Ba
BEPXHUX BUHTa (puc. B).

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. [nsa aToro cM. pasagen
YcTaHoBKa ABepLbl AyXOBOro wkaga.

JyxoBbiM WKapOM MOMHO CHOBA NMONb30BaTbCA TONbKO NMocne
npaBUibHON YCTAHOBKU CTEKON.

IBepua AyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
Mepbl 6e30nacHOCTU

Mpu ANUTeNbHOM MPUrOTOBAEHMM MUK ABepLa AyX0BOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

Ecnn Yy BaC eCTb MasieHbKne AeTun, Heo6xoanMo ObiTb npenenbHo
BHMMATEbHBIMI NPW 3KCNyataumm QyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 3TMM K BalleMy pacnopmxXeHuto npeanaraeTca 3awmTHan
peweéTka, KoTopaa npeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
aBepue AyxoBoro lkadga. 3Ty cneumanbHyto NpMHaANEeXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.
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Uto aenatb Npu HeUCNpPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo MPUUNHOW HeMCNPaBHOCTY CTasa Kakaa-To
Mesnoub. Mpexae yem oBpallaTbCA B CEPBUCHYIO CyXOY,
nocMoTpute Tabnuuy. BodMOXHO, Bbl CAMOCTOATENILHO MOXETe
yCTPaHUTb HEeNCNPaBHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEWN

Ecnn y Bac He nonyyaetca kakoe-mmoo 611040, 03HaKOMBLTECH,
noxanyicra, ¢ pasaenom . Mbi npotectuposann a8 Bac 6rona B
Halen KyxHe-cTyamu. . 3nech Bbl HalneTe HeoOXoAMMbIe COBEThI U
NHMOPMAaLIMIO MO BapKe, XXapKe 1 BbiMEKaHWIO.

A OnacHocTb yaapa ToKom!

HeKkoppeKTHO BbIMOMHEHHbIE PadoThbl MO Hanagke NpeacTaBAtoT
onacHoCTb. PeMoHT npudopa [0/HKEH BbIMONHATLCA TONbKO
KBa/IM(MULIMPOBAHHBLIM CMNELMaINCTOM Halleil CepPBUCHON CyXObl.

HeMCﬂpaBHOCTb Bo3morHana ycrpaHeHMe HeucnpaBHO-

npu4mnHa cTu/uHpopmaumna
OyxoBon wkad  HewucnpaseH [TpoBepbTe, B NOpPAAKE NN
He paboTaerT. npeanoxpaHu- npenoxpaHutens B 610Ke
TeNb. npenoxpaHnuTenen.
OTkNtoYeHne [MpoBepbTE, BKAOYAETCA NN

9/1EKTPOIHEPIUM. Ha KyXHE CBET 1 padoTatoT /in
OCTa/lbHble ObITOBbIE MPU-
60pbl.

Oyxosoi wkad  OcepaHue nbian  [1oBEPHUTE PYUKKN NMEPEKHO-
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTakTax. yartenA HeECKObKO pa3s
BMpPaBso N BMEBO.

[a3oBan [Mponzowno npe- 3axrute ra3oByto ropesky c
ropesika He 3aro- pbiBaHve nojadn MOMOLLbIO 9N1EKTPO3aXMUIanKm
paeTcs. 9/1EKTPOSHEP- NN CIIUYKN.

MK UK CBeYn

noxkura crtanu

B/TAXXHbIMW.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTcA B PEMOHTE, Halla cepBucHas cnyxoa
Bcerda K Baluum ycnyram. Mbl Bcerana ctapaemcs HaiTu
NOAXOAALLEee peleHne, UTOOb n3bexaTb B TOM YNC/IE HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMeLMaIncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaMuLUMPOBaHHOMO 0OCTYXXMBAHMA NPW BbI3OBE
crneunanncTa CeEPBUCHON CNyObl 00A3aTENbHO YKadblBaliTe HOMEpP
nsnenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep (Homep FD) Bawiero
npudopa. Tunosas Tabnnuka C HOMepaMmn HaxoaMTcA cnpasa Ha
[BepLe ayxoBoro wkada. YtoObl He TpaTUTh BPEMA Ha MOWCK 3TWX
HOMEPOB, BNULINTE X U TeNEeMOHHbIA HOMEP CEePBUCHOW CyXObl
3/1ECh.

Homep E Homep FD

CepBucHan cnymba

OBpatute BHUMaHWe, UTo BUSUT CrieLMaincTa CepBUCHON CyXObl
ONA yCTpaHeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HENPaBWUbHbLIM
YXO0JIOM 3a NPUOOPOM, JaXKe BO BpeMA AeNCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.
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3ameHa namnoyku ana BepxHeu NOACBETKH
AyxoBoro wkxada

Ecnv namnouka B AyxoBOM LKady NeperopuT, €€ HY)KHO 3aMEHNTD.
YCTOMUMBLIE K BBICOKUM TEMMepaTypam 3anacHble 1amMnoykn
MOLLHOCTHIO 40 BT MOXHO MproBpecTy B CEPBUCHOW cyxbe unu B
cneunann3npoBaHHbIX MarasmHax. Icnonb3ynTe ToNbKO yKasaHHbIe
NaMnoyKu.

A OnacHocTb yaapa ToKom!
OTK/IIOUUTE NPENOXPaHUTENb B B/I0KE NpefoXpaHuTeneil.

1. Bo nsBexaHune noBpexaeHuin NofoXnuTe B XOM0AHbIV JyXOBOK
LwKad KyxOHHO€e MosioTeHLE.

2. CHumMmuTE nnadoH, noBopaunsas ero NpoTUB YaCcOBOW CTPENKMU.

3. BcTaBbTe HOBYIO 1aMnoyYKy aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTtaHoBuTe nnaoH Ha MeCTO.

5. BbiHbTE KYXOHHOE MOIOTEHLE U3 JyXOBOro Wwkada 1 BKIounTe
NnpeaoXpaHnTe b,

CTeKnAHHbIA Nna¢doH

[MoBpexxaéHHbIM NnadoH noanexnt sameHe. OpurnHanibHble
nnagoHbl MOXHO NMPUOBPECTH Yepes CePBUCHYIO CyXOy. Mpu 3Tom
HY)XHO yKasaTb HoMep usaenva (Homep E) n 3aBoaCKO HOMeEp
(Homep FD) Batwero npuéopa.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonaaKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxumtecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bl moxeTte
OblTb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Batlero npudopa OyaeTt nponsseaéH
rpaMoTHbIMKW cneumanucTaMmm n ¢ MCNobL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX yacTen.



PeKomeHAaLUuK N0 3KOHOMUU 3JIEKTPOIHEPruu U oxpaHe

OKpyMXatoLleu cpeabl

B aTOM pasaene Bbl NOMyYnTE PEKOMEHAALIMM, KaK COKOHOMUTD
3/IEKTPOSHEPI IO BO BPEMA BbiNEeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady 1 BO BpemA NpUroToBAEHNA MULLM Ha BAPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBuibHO YyTUAN3MPOBaTb NpProop.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEPrun Bo Bpema paboThbl
AyXoBOro wxadga

[MpenBapuTenbHO HarpesanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ec/im 3T0 ykasaHo B pelenTte win B Tabnauuax
PYKOBOACTBA MO 3KCnyataumm.

Vicnonb3yte TEMHbIE, MOKPbLITLIE YEPHBLIM 1TaKOM Wn
amanmpoBaHHblie HopMbl AnA BeinekaHua. OHY 0COBEHHO
XOPOLWO NoraoLatT TeNso.

Kak MOXHO pexe OTKpblBaiTe ABepLy OyXOBOro Likada BO
BPEMA TyLEHUA, BbINeKaHWA WA apeHusa NpoayKTOB.

HecKonbKo NMPOroB Nyylle BCEro neyb oauH 3a APYruM.
[yxoBol wkad ewé TEnNbIi, 3a CYET Yero BPeMs BblNekaHuaA
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nupora npAMOYro/ibHON (hOopMsl
MOXXHO MOCTaBUTb PAOOM.

Mpu ONUTENbHOM BPEMEHU NPUrOTOBEHWA JyXOBOW LUKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 0 OKOHYAHWA NPUrOTOBAEHWA 1
MCMONbL30BaTh OCTATOYHOE Tenno AndA goBeneHus Onoaa [o
FOTOBHOCTW.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrun Bo Bpema paboThbl
rasoBoM BapoO4HOMW NaHenu

[na npurotoBnexua 6ntoa Bcerga noadupante KacTpronto
noaxoAaaLero pasmepa. [Mpy NpUroToBaeHUN B OO/bLLION
KacTptosie pacxoayeTcsa MHOIO 3M1eKTPOSHEPr 1N,

Bcerna 3akpbiBaiTe KacTptonto NOAXOAALLEN KPbILIKOWR.

Mnama rasoBoVi ropenky BCeraa AOMKHO KacaThea AHa
KaCTPIONN.

npaBM.ﬂbHaFl yTunusauud ynakoBKku

YTununsnpyiTe ynakoBKy ¢ coOntoaeHneM npasui 9KOA0rMyecKom
6e3onacHoCTy.

[aHHbIi Mprndop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponercknum Hopmam 2012/19/EU ytunnsaumm

3NEKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHBIX NPUBopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeACTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna sBossparta u
YTUAN3aLUMN CTapbix NPUOOPOB.

lNpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnvuax Bel Hangéte 6onblion BuiGop 604 1
ONTUMasbHblE YCTAHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem
BaM, Kakoln BMA Harpesa v kakaa Temneparypa fydlle BCero
noaxoAAaT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl Hanaéte
yKasaHua, Kakue npuHaanexXHoCcTu cneayeT UCnosb3oBath U Ha
KakoW ypoBeHb NX yCTaHaBnmBaTb. Kpome Toro, Bbl NOAyynTe
COBETbI MO BbIGOPY NMOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLIN.

YKa3aHuf

3HaueHwuA, npueseaéHHble B TabnuLe, NeCTBUTE bHbI, €C/N Bbl
ycTaHaBnuBaeTe G100 B XONOAHYIO U NyCTyio padouyto Kamepy.
MpeasapuTebHbLIA PA30rPEB UCMOML3YINTE, ECAN TOMBKO 3TO
ykasaHo B Tabnuuax. BelcTunaite npuHamiexHocT 6ymaroi ana
BbINEUKM TOMLKO MOC/E UX NPeaBapuUTEIbHOrO pas3orpesa.

3HaueHnA BpeMeHw, ykasaHHble B Tabnuuax, ABIAITCA
OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBOMCTB
NPOAYKTOB.

McnonbayiiTe BXOAALME B KOMMIEKT NOCTaBKN MPUHALANEXHOCTU.
LonosHUTEIbHbIE NPUHAANEXHOCTA MOXHO NpuodpecTy B
CEePBUCHOI cnybe Uin B cneumannavpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Havanom paboTsl yOepute n3 padoueli Kamepbl Bce
JIMWHNE NPUHAANEXHOCTU 1 nocyay.

Bcerna ncnonbayinte npuxeaTtky, Koraa AoCTaéte ropayne
NPVHaANEXHOCTN UK nocyay ua padouein Kamepslt.

Muporu u BbiNneuka

¢Oprl AnA BbiNeKaHUA

Jlyuwe Bcero noaxoAAaT TEMHbIE MeTaIMyeckmne Gopmbl Ana
BblMEeKaHNA.

Mpu NCNoNbL30BaHUM CBET/ILIX (HOPM U3 TOHKOrO MeTasia BpemA
BblMEeKaHWA yBEMUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHUBAETCA
HepaBHOMEpPHO.

Ecnn Bbl ncnonbadyete CUANKOHOBBLIE (OPMbI, OPUEHTUPYNTECH HA
XapaKTepuCTUKN N PeLEenTbl X n3rotoButena. CUANKOHOBLIE
(hOPMbI YACTO MeHbLLE MO pPasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,
NO3TOMY KO/IMYECTBO TeCTa M peuenTypa AnA HUX MoryT ObiTb
HECKOJIbKO MHbIMMU.

Tabnuubl

B tabnuuax Bbl HaigéTe onTUMasibHble BUabI Harpesa ans
pasNYHbIX MMPOroB 1 BbiNeukn. Temnepartypa 1 Bpemsa BbinekaHus
3aBUCAT OT KONMYECTBa TecTa 1 ero cBOMCTB. Moatomy B Tabnuue
yKasblBaeTcA AnanasoH 3HauyeHuin. CHavana yctaHaBnvBamnTe
MUHUMaNbHOE 3HaueHwue. Mpu 6onee HUB3KONM Temnepatype
noapyMAHMBaHMe nosyyaetca 6onee paBHOMepPHbIM. Ecnn
HeoOXxoanMO, B CNeayloLnii pas yCTaHOBUTE TemnepaTypy MoBbILLe.

Ecnun nyxoBol wkad npeasapuTesibHO pasorpeT, BPeMs Bbineuku
cokpaulaerca Ha 5-10 MUHYT.

[ononHuTenbHyto nHGOpPMaLmMio Bbl HalnaéTe B pasaene
PexkomeHpaaLmm no BbinekaHuo nocne Tabnumd.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bun HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepartypbi B °C  TOBNEHWUA, MUH
[MpocTow cyxon nupor PasbémHana opma ¢ 3 =] 160-180 50-60
pewéTtyatbiM gHOM/dopma
OnA Kekca
[MpOCTOW CyXOW HEXHbIN NUPOr PasbémHan dopma ¢ 2 O 150-170 60-70
pelwéryatbiM gHoM/Dopma
ONA Kekca

* OCcTaBUTb OCTbIBATb MMPOr B AyXOBOM wWKady npum. Ha 20 MUHYT.

43



Mupor B popme dopma YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewmsa npuro-
nepatypbl B °C TOBNeHUA, MUH
Kopx 13 Tecta ana kekca ®opma anAa hpyKToBOro 3 = 140-160 20-30
nupora
®pyKTOBLI TOPT M3 NPOCTOro Tecta BbicokaA pasbémHan 3 B 150-170 50-60
dopma ¢ peléTyarsiM AHOM
Bucksut PaztémHana dopma 2 O 160-180 30-40
Kopx 13 Tecta ana kekca PaszbémHana dpopma 1 o 170-190 25-35
®pPYKTOBLIN UM TBOPOXHLIN TOPT, Necoy- PasbémHasa hopma 1 O 170-190 70-90
Hoe TecTo”
[MMKaHTHbIN Nupor* PazvémHana dpopma 1 O 180-200 50-60
* OcTaBuTb OCTbIBaTb NMPOT B AYXOBOM WKady npum. Ha 20 MUHYT.
Mupor Ha NnpoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
Cc NPUroTOBNEHMA,
MUH
CooBHoe nn ApoXOKeBoe TeCTO C Cyxoh  MpOoTMBEHb 2 O 170-190 20-30
HaYNHKOM
CoobHoe Wnn ApoXKeBoe TeCTO C COYHON TpOTUBEHb 3 O 170-190 40-50
HaUMHKOM ((DPYKThI)
BUCKBUTHBIA pyneT (NpeaBapuTesbHbIN [MpoTnBeHb 2 O 190-210 15-20
pasorpes)
[MneTtéHka n3 apoxxkeroro tecta n3 500 r [1poTmBEHbL 2 o 160-180 30-40
MYKM
PoxaecTtBeHckuin kekc 13 500 r myku MpoTuBEHb 3 o 160-180 60-70
PoxxaecTBeHCKMIA KEKC M3 1 KI MyKu [MpoTnBEHL 3 = 150-170 90-100
LLTpynens, cnaakui MpoTnBEHbL 2 o 180-200 55-65
Bépek MpoTuBEHbL 2 = 180-200 40-50
Muuua MpoTnBEHbL 2 o 220-240 25-35
Menkas Bbine4yka MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepatypbl B °C TOBNeHUA, MUH
Menkoe neveHbe MpoTnBEHbL O 150-170 10-20
durypHoe nevexbe (Npeasapu- [1poTMBEHbL 3 o 140-150 30-40
TeNbHbIA Pa3orpes)
MwuHAaanbHOE neyeHbe MpoTuBEeHbL 2 o 110-130 30-40
bese MpoTuBeHb 3 B 80-100 100-190
Bbineuka 13 3aBapHoro tecta  [1poTuBeEHb 2 o 200-220 30-40
Bbineuka n3 cnoéHoro Tecta [MpoTuBeHb 3 B 190-210 20-30
Muporn ns apoxkesoro Tecta [1poTMBEHb 3 o 180-200 20-30

Xne6 u 6ynouku

Mpu OTCYTCTBMM APYrUX yKasaHuii nepen BbinekaHuem xneda

o0A3aTeNbHO PasorpenTe AyxoBow wkad.

Hwkorga He HanuBanTe BOAY B

ropAYMi OyxoBomn Lwkad.

Xne6 u 6ynouku MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
Cc NPUroTOBNEHUSA,
MUH
OpoxokeBoit xned ns 1,2 kr Mykn  [poTuseHb 2 O 270 8
200 35-45
Xneb ns kucnoro tecta us 1,2 k- MNpoTuBeEHb 2 O 270 8
MyK#n 200 40-50
Bynouku, Hanpumep, pxaHbie (6e3  MpoTuBEHb 4 | 200-220 20-30

npenBapuTesIbHoOro pasorpesa)
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PexoMmeHaauuu no BbineKaHUro

Bbl X0TWTE Neyb No cOOCTBEHHOMY
peLenTy.

OpmeHTmpyﬁTer Ha MOXOXYHO BbIMNEYKy B TabnumUe BbINEUKN.

MpoBepKa cTeneHn nponexkaHna caoOHOro
nupora.

3a 10 MWH 8O ucTeyeHnA YCTAHOB/IEHHOI O MO peuenTy BpeMeHU BbliNneKaHnA NPOTKHUTE NpOor
B CaMOM BbICOKOM MeCTe ﬂepeBHHHOVI nanoukon. Ecnun Tecto He npuannaeT K najioyke, nupor
roTOB.

[Mupor onagaer.

B cneayowmnin pas no6aBbTe MeHblUe XUOKOCTU UK YCTaHOBUTE TemnepaTtypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobntoaalite ykasaHHOE B peLenTe BpeMa 3ameca TecTa.

Mupor NnoaHANCA TOMbKO B cepeavHe, a no
KpaAm HU3KWI.

He cmasbiBaiite XMpom B0PTUKK pasbEMHO (HoPMbI. [Toce BbineKaHns OCTOPOXHO OTAeINTe
NMUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

[Mupor cBepxy CANLKOM TEMHBbIN.

[MocTaBbTe NMPOr HUXE, YCTAHOBUTE MEHbLLYIO TeMnepaTypy 1 BbinekanTe nupor HeMHOro
[onblue.

MMpor CANLKOM CYyXOW.

[MPOTKHWUTE 3yOOUNCTKOW B FOTOBOM MUPOre ManeHbKMe AblPOYKM U BIeNTE B HUX MO Kansie
(DPYKTOBLIV COK WM KaKOW-HUOYAb ankoronbHbIA HanNWTOK. B cneaytowmnii pas BeidepuTte TeM-
nepatypy Ha 10 rpagycoB 6osblie v YMEHbLINTE BPEMA BbiNeKaHusA.

Xned unu Bbineyka (Hanpumep BaTpyLLKa)
BbIFNAAAT FOTOBLIMMW, HO BHYTPW HE MPO-
NeKkNnch (Colpble, C 3aKanom).

B cneaytolnin pas nodaBbTe MeHbLLE XUOKOCTY 1 BbinekaiTe npu 6onee HU3KOM TeMneparype
HEeMHOro fosblie. 1A MMPOroB ¢ COYHON HAUMHKON CHavasia OTAE/IbHO BbINEKUTE KOPX.
[TocbinbTe €ro MMHAANEM UM TONYEHBIMU CyXapAMM U TONbKO Ha HUX KNaaUTE HAUMHKY.
Cobntoparite peuenTypy 1 BPems BbiNeKaHuA.

Bbineuka noapymAHWBaETCA HEPaBHO-
MepHO.

YcTaHaBnnBariTe TeMnepaTtypy HEMHOMO HWXe, Toraa Bbineuka OyaeT NoapyMAHMBATLCA PaBHO-
MepHee. HexHyto BbiNeuky BbinekaiTe B pexvmMe «BepxHWii/HWKHUN xap» (=) Ha oaHOM
ypoBHe. Ha umpkynaumnio Bo3ayxa Takke MOryT NOBAMATL BbICTynatoLlne Kpaa nepramMeHTHOM
6ymaru. Bcerna Bhipesaiite neprameHTHyto Oymary TOUHO Mo pasmMepy NPOTUBHA.

®PYKTOBbIA NUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneuyrou_mm a3 CtaBbTe BblMeKaTb NMAPOr Ha OANH YPOBEHb HMXE.

DPYKTOBbIA COK BbITEKAET.

B cneaytowmrin pas ucnonb3yite, ecnv nmeetca, 6onee rnyOoKnii yHMBepCasbHbIiN MPOTUBEHD.

Menkne nsnenna n3 ApoXKeBoro Tecta
cnnnaroTCcA BO BPEMA BbIMNEYKN.

PacctoAnne mexay HUMKU AOMHKHO ObITb npum. 2 cm. Toraa 6y,ueT OOCTaTO4YHO MeCTa, yTOOHI
BbllMeKaeMble U3aennAa MOorsin Xxopowo noAHATECA N 3apyMAHUTLECA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINEKaHNA COYHbIX MMPOroB
oBpagyeTca KoHAeHcaT.

Mpw BbiNeKaHUM MOXeT 00pasoBaThcA BoAAHON nap. OOLIYHO OH BLIXOAUT Ha ABEpPLE 1
MOXET KOHAEHCMPOBATLCA Ha NaHenu ynpasneHna unmn Ha Gnvanexatlein medenu n ctekatb

no Hen kannAamun. 1o 0OycnosBneHo PU3NKoN npolecca.

Msco, nTuua, pbiba

MNocyna

MOXHO MCnonb30BaTh MN0OYIO XaponpoyHyto nocyay. Anna
BO0/bLIOMO XapPKOro NoAoWAeT TakXKe U NPOTUBEHb.

J'Iyuu_le BCEro ncnonb3oBaTb CTEKNAHHYIO NoCcyay. Kpblllka gomkHa
noaxoanTb K nMocyae M NI0OTHO 3aKpbiBATbCA.

Mpy NCNONB30OBAHUM SMaIMPOBAHHOW NOCYAbl ANA XapeHunA
00A3aTesIbHO HanMBanTe HEMHOMO XUAKOCTW.

B nocyne onA xapeHuA na ctanu nuuia NoapyMAHMBAETCA He Tak
CUSIbHO, N MACO MOXET He JOWTW A0 NOIHOM rOTOBHOCTU. YBENYbTE
BpeMA NMpuUroToBJieHNA.

NHbopmauma B Tabaumuax:
Mocyna 6e3 KpbILWKK = OTKpbITaA
Mocyaa ¢ KPbIWKOW = 3akpbiTan

Bcerga ctaBbTe mocyay no LEHTPY PELWETKN.

CTaBbTe ropAYyto CTEK/IAHHYIO MOCYdy Ha Cyxyto noacTtaBky. Ecnm
noacTaska ByaeT MOKPOW UK XONOAHON, CTEKIO MOXET TPECHYTb.
HapeHue

Jo6aBnaiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWAKOCTU. [JHO nocyabl
NO/HKHO ObITb MOKPLITO C/I0EM BOAbl TOJLLMHON MpUM. 2 CM.

Mpw xapeHun aqobasnaiTe AOCTATOUHOE KOMMUECTBO KUOKOCTM.

[IHO nocyabl AOMKHO ObiTh MOKPLITO CNOEM BOAbI TOAWMHON 1-2 cMm.

KoAn4ecTBO XMAKOCTU 3aBUCUT OT COpTa MACa N OT mMartepunana
nocynbl. Ecnn Bbl roToBUTE MACO B SMaﬂI/IpOBaHHOVI nocyne,
ﬂOéaBﬂHVITe HEeMHOro GosbLue XNOKOCTU, YeM B CTEK/TAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepyxaBetoLLel CTan He OUYeHb NMOAXOAUT /1A XapeHus,
MsaAco 6yneT MeHblle NoaPYMAHMBATLCA U MeASIeHHEe rOTOBUTLCH.
roToBLTE €ero npu 6osnee BLICOKONW TeMnepatype u/unmn donee
ONUTEeNbHOE Bpems.

PeKomeHAaaLnK NO NPUroToBIEHUIO Ha rpune

Mepen NPUroTOBAEHWEM Ha rpuie pasorpeinte padouyio Kamepy B
TeyeHme npumM. 3 MUHYT.

[[OTOBWTb Ha rpUIe MOXHO TO/bKO MPW 3aKPbLITOW ABEPLIE AYXOBOIrO
wkada.

[To BOBMOXHOCTW NOPUNOHHBLIE KYCKW OO/IXKHbI ObITb OIMHAKOBOWA
TOJIWMHBI, B 3TOM C/ly4Yae OHW paBHOMEPHO NoAPYMAHMBAKOTCA U
OCTakoTCA COYHbIMN.

MepeBepHUTE KYCKM MO UCTEUEHUN 3 BPEMEHMW.
Conunte CTenkun ToNbKO NOoCc/e NPUroTOBAEHMA Ha rpuse.

Knaante NOpUMOHHbBIE KYCKMN HEMOCPEACTBEHHO Ha PEeLLETKY.
OOMHOUHBIE MOPLIMOHHBIE KYCKM MOyYatoTCA fyylle, eCnm ux
NONOXNTL Ha CepeanHy PeLLETKU.

[onosHNTeNbHO NocTaBbTe NPOTUBEHb ypoBeHb 1. COK OT XapeHua
OyneT cTekaTb B HEro, 1 JyXOBOW LKad 0CTAaHEeTCA MOYTU UNCTbIM.

[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune ycTaHaBMBanTe NPOTUBEHbL UK
YHUBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb HE BbILLIE, YEM Ha YPOBeEHb 4 nnn 5. Na-
3a CWbHOW Xapbl OH MOXET AehopMMPOBAaTLCA U MPY BbiIHUMAHWUM
13 padoueil Kamepbl MOBPEaAnUTL E&.

HarpeBartenbHblil 31EMEHT rPUAA aBTOMATUUECKMN BbIK/IOUYAETCA U
CHOBa BK/l0YaeTcA. OTO HOPMasibHO. Kak yacTo 3TO MPOVCXOAWT,
3aBUCUT OT YCTaHOB/IEHHOIO PeXnMa rpuns.

Msaco

[1o ncTeyeHnn NoNoBMHLI BPEMEHW NEPEBEPHNUTE KYCKWN MACa.

Korpa xapkoe OyneT rotoBo, ero cieyet OCTaBuTh elé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPbLITOM [yXOBOM LKady, YToObl MACO
Nydlle NponNMUTanoch COKOM OT XapeHuA.

[To OKOHYaHWM NPUrOTOBAEHNA 3aBEPHUTE MACO B (DOSbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM Likady Ha 10 MUHYT.

[Tpy NPUrOTOBNEHNIN XAPKOIrO U3 CBUHWUHBLI C KOXEW HaapexXbTe
KOXY KPeCT-HaKpecCT 1 NooXnte MACO B Nocyy CHa4vana KOXeEMN
BHNS.
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Msaco Bec MNprHaanemHoOCcTUN YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHuA Tem- Bpema npuro-
nocyna nepatypsbl B °C, TOBREHWUA, MUH
pexum rpuna

foBAaavHa

[‘oBAAMHA ANA XapKu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

®dune rosaanHsbl, cnadonpoxapeH- 1,0 kr OTKpbiTan 2 o 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

Poctoud, cnadonpoxapeHHsbii 1,0 kr OTkpbiTan x 210-230 50

Crelik, cnadonpoxapeHHblii, TON- PewéTtka 5 ™ 3 15

WMHOM 3 CM

TenATuHa

TenAaTuHa anAa »apku 1,0 kr OTkpebiTan = 190-210 100
2,0 kr O 170-190 120

CBHHHMHA

bes koxu (Hanpumep, 3alleek) 1,0 kr OTkpbiTan 1 X 200-220 100
1,5 kr 1 X 190-210 140
2,0 kr 1 X 180-200 160

C koxen (Hanpumep, fonartka) 1,0 kr OTkpebITan 1 X 200-220 120
1,5 kr 1 X 190-210 150
2,0 kr 1 X 180-200 180

KonuénaA rpyanHka Ha KocTu 1,0 kr 3akpebiTan 2 O 210-230 70

BapaHuHa

BapaHba Hora, 6es3 kocTu, cpeaHe- 1,5 kr OTKpbITan 1 x 150-170 120

npoxapeHHas

MsacHow ¢apLu

MsacHown pynet ok. 500 r OTKpbITan 1 x 170-190 70

Kon6acku

Konéacku Pelérka 4 ] 3 15

MTnua Y YyTKW Wnv rycA NPOTKHUTE KOXY MO KPbUIbAMM, YTOObI XMUP MOT

3HaueHun Beca, NpuBeAEHHbIE B TaOnuLe, AENCTBUTENbHbI ANA crekare.

HehapLwMpPOBaHHON NTULLI ANA XapeHusa. Mtuua 6ynet ocoOeHHO NOMKapUCTORN, eCN 3a HEKOTOPOE BpeMmA

nepen OKOHYaHWEM NPUrOTOBAEHMA CMa3aTtb €€ Macaom nan

MonoxuTte NTULY LEINKOM Ha PELIETKY CHayana rpyakoin BHUS. ° °
CMOUUTb NMOACOSEHHOR BOAOK MO0 anebCUHOBBLIM COKOM.

MepeBepHUTE MO UCTEYEHUN &3 334aHHOrO BPEMEHMW.
Ecnu Bbl )Kapute Ha rpunie HenocpeacTBEHHO Ha PeLIETKe,

nocTasbTe Ha ypoBeHb 1 npotnseHb. Cok OT apeHua Oyaer
cTekaTb B HEro, U AyxOBOWi WKad 0CTaHeTCA MOUTH UNCThIM.

PyneTviku U3 WHASAKN WU FPYLOKY WHASHKU NEpeBepHUTE Mo
NcTevyeHnn NoNoBUHbI 3a4aHHOITO BPEMEHN. KyCOQKI/I ATnubl
NepeBepHUTE MO NCTEUYEHNUN %3 3a1aHHOMO BPEMEHMW.

Mrtnua Bec Mocyna BbicoTa Penwium HarpeBa Temnepatypa, Bpema npurotoB-
°C NEeHUA, MUH.

[TonoBMHKK UbINAeHKa, 1-4 WTykn 400 r kaxxgaAa Pewetka 200-220 40-50
PasnenaHHana kypuua 259 I KaXK- PeweTtka 2 200-220 30-40

[bl KyCOK
Llenasa kypuua, 1-4 wrykn 1,0 kr kaxxgana PeweTka 2 190-210 50-80
YT1Ka 1,7 xr PeweTka 2 180-200 90-100
l'ychb 3,0 kr Pewetka 2 X 170-190 110-130
Monopana nHaerika 3,0 kr PeweTtka 2 x 180-200 80-100
2 HOXKW MHAENKM 800 r kaxxpaa Pewetka 2 X 190-210 90-110
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Pbi6a
Mo ncteueHnn %5 3aAaHHOr0 BPEMEHW NepeBepHUTE KYCKK pPhiBbl.

Llenyto pbi®y He Hy>XHO NepeBopaunBaTth. YI0XUTE phiBy B nocyay
OPIOWKOM BHU3, @ CMNHHLIM MIABHUKOM BBEPX W YCTaHOBUTE
nocyay B AyxoBoii Wwkad. Ytobbl peiba He ONPOKMHYNaCk, MOXHO

NOJTIOXNTb BHYTPb Optolika KapToennHy nimn He®onbLUyo
KaponpOUHyt0 EMKOCTb.

Ecnu Bbl XxapuTe Ha rpune HenocpeacTBeHHO Ha PeLETKe,
nocTaBbTe Ha YPOBEeHb 1 MPOTUBEHb. XXNAKOCTb OyOeT cTekaTth B
Hero, N AyxOoBOW WWKad OCTaHeTCA YNCTbIM.

Pbi6a Bec MNpvHaanemHoCTUHN YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpemsa npuro-
nocyana nepatypbl B °C, TOBNeHUA, MUH
peum rpunsa
Puiba Lenmkom Mo 300 r PeléTka 2 ™ 3 20-25
1,0 kr PewéTtka 2 180-200 45-50
1,5 kr PeweéTtka 2 x 170-190 50-60
PuiGHoe tune TonwmHom 3 cm PewéTtka 3 ] 2 20-25

PexomeHgauum no HapeHuro B rpune

[lnA Takoro Beca xapkoro B Tabnmue Het

3HaUeHu. NPUroToBAEHNA.

BbiBepute napameTpbl Ana 6anxaiiuero 6onee NErkoro Beca 1 yBennusTe yKkasaHHoe Bpems

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N XKapkoe. Mcnonbayinte TepMomeTp A1A MAca (Bbl MOXeTe NproOpecTy ero B creLmnannsvpoBaHHOM
mMarasviHe) unv CHUMUTE «npody NOXKON». [INA 9TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnvm oHo
TBEPAOE, 3HAUYMUT OHO roToBO. ECnn OHO NpPoaaBIMBAETCA JIOXKKOWM, TO ero Hafo Xaputb eLlé.

>Kapkoe cnvwkoM TEMHOE, a Kopouka
mMecTamu noaropena.

MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKM 1 TeMnepaTypy.

>Kapkoe nonyunnock XopoLlo, a coyc noa- B cneaytowmii pa3 Bo3bMUTE NOCYAYy MEHbLIErO pasmepa uin godasbTe O0/bLUIE XUAKOCTU.

ropern.

YKapkoe nonyunnoch XopoLwo, HO Coyc
C/IMLLKOM CBET/bIN U XNAKWNRA

B cnenytownii pa3 Bosbmute nocyay 6osbliero pasmepa nn 06aBbTe MEHbLLUE XNOKOCTY.

Bo BpemA NpurotoBneHnA xapkKoro oépa— o710 HOPMaJIbHO ” 06YCJ'IOB]'I6HO 3akoHamu Guranku. bonbluaa yacTb BOAAHOIO Napa oTBOAMTCA

3yeTcA BOAAHON nap.

yepes BbiIXoabl Napa. OH moxeT KOHAeHCHpoBaTbCA Ha XO/I0HOW MaHenu BbiKYaTenemn nnm

Ha 6nuanexadlei NOBEPXHOCTN Mebenn 1 cTekatb KanaaMu No He.

3anekaHKHU, PppaHLy3CKUe 3aneKaHKHU, TOCTbI

Ecnwu Bbl Xxapute Ha rpuie HeNOCPEACTBEHHO Ha PELLETKE,
nocTaBbTe Ha YpOBeHb 1 MpoTMBEHD. [lyx0BOW LWKad OCTaHeTcA
MOYTN YNCTbIM.

Bcerna craBbTe nmocyay Ha peLléTky.

BpemA npurotoBneHmA 3anekaHkn 3aBMCUT OT pa3dmMepoB NOCYAabl 1
BbICOThI 3aneKaHKu. 3HaveHuA, YKa3aHHblE B Taénmue, ABMAKOTCA
OPNEHTUPOBOYHBLIMN.

Bnrono MNpvHaanemHocTH 1 YposeHb Buna HarpeBa 3HaudeHue Tem- Bpema npuro-
nocyaa nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH

3aneKaHKu

3anekaHka, cnaakas ®opma anAa 3anekaHkn O 180-200 40-50

3anekaHka 13 makapoH dopma anAa 3anekaHku O 210-230 30-40

lpaTeH

KapTogenbHana 3anekaHka 13 cblpbix dopma anA 3anekaHku 2 X 160-180 60-80

NHrPEeaNEeHTOB

Makc. 4 cm BblCOTOMN

Toct

MomxapeHHble CBEepXy TOCThl, 12 WT. PewéTka 4 ] 3 5-8

foToBblIEe NPOAYKTHI
Cobntoparite ykasaHua Npon3BoanTeNa Ha ynakoBKe.

Ecnw Bbl 6yueTe BblK/1adblBaTb MPUHAANEXHOCTU 6yMar0|71 anAa
BbINEYKK, cneante 3a Tem, yTOOHI 6yMara noaxoawna AnA AaHHoM

Temnepartypsl. Paamep Bymarv Jo/mKeH COOTBETCTBOBATb
npurotoBnaemomy 6ntoay.

PeaynbTaT NpuroToBNEHNA OUYEHb 3aBUCUT OT KauecTBa NpPOAyKTOB.
TE&MHble NATHA U HEOJHOPOAHOCTM 3aMETHbI Y>Ke Ha ChIPOM
npoaykTe.

Bnrono MNpuHaanemHocTH YposeHb Bua HarpeBa 3HadeHue Tem- Bpema npuro-
nepatypbl B °C  TOBREeHUA, MUH

LLtpyaens, rny©oKol 3aMopo3KM [MpoTnBEHL 3 180-200 35-45

Kaptodesns dhpu MpoTWBEHb 3 O 190-210 25-30

Muuua PelwéTka 2 O 200-220 15-20

Muuua-6aret Pewétka 2 ] 190-210 15-20
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Mpumepbl HeKOTOpbIX Gnroa

MpK MCNOML30BAHUM HUBKOI TeMNepaTypsl y Bac NPeKpacHo
MOMYYMTCA KaK HEXHbI NOTrypT, TaK 1 PbIXI0e APOXXKEBOE TECTO.

Mpex/ae Bcero BbiHbTe M3 padoueit Kamepsl NPUHAANEXHOCTH,
HaBECHbIE PELIETKN UK TeNECKOoNMYecKne HanpasnatoLme.

MpuroToBneHue MorypTa

1.Bckunatute 1 antp monoka (3,5 % XMpHOCTW) 1 oxnaauTe ero 4o
40 °C.

2.Moamewante 150 r rorypta (M3 X0N0AUNbHMKA).

3. Paszneite no vawkam nam HebobLINM CTEKIAHHBIM OaHKaM C
3aBMHUMBAIOLLENCA KPBILLKOW 1 HAKPOWTE MULLIEBON MIEHKOMN.

4. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUUN C yKa3aHUAMM.

5.MocTaBbTe yalwkn/6aHku Ha AHO pabdoueil Kamepbl 1 JoBeanTe
[10 TOTOBHOCTN B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMMU.

Moabém apoxmesoro Tecta

1. [MpuroToBLTE APOXKKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY peLenTy,
NnepenoXnte B TEPMOCTONKYIO KepamMnuecKyto nocyay v
HaKponTe.

2. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUWN C yKa3aHUAMM.

3. BbiktoumnTe ayxoBoi Wwkad v NocTaBbTe TECTO MNOAHUMATLCA B
padouyto Kamepy.

bnrono Mocyna Bua HarpeBa Temnepartypa Bpemsa npuro-
TOBNEHUA
Worypt Yawku unm cteknad- Moctasutb Ha Ao [ Pasorpets go 100 °C 15 MuH
Hble 6aHKg| C 3aBUH- padoueit kamepsbl BK/IOUNTb B yXOBOM LKAy 8y
HMBAIOWIEMCA TO/ILKO 1aMMOYKyY
KPbILLIKOM

[Moobem OpOoXOKeBOro Tecta TepmocTorikan
nocyaa

[ToctaBuTb Ha AHO
paboueii Kamepbl

5-10 MUH
20-30 mMuH

O Paszorpets g0 50 °C

BbikounTs Nprdop v nocta-
BUTb APOXOKEBOE TECTO B pado-
uylo Kamepy

PasmoparkuBaHue

BbIHbTE MPOAYKTLI U3 YNAKOBKW, NePenoxnTe B NOAXOAALLYIO
nocyay 1 NOCTaBbTe Ha PELUETKY.

MoxanyiicTa, cobnoaaiiTe ykasaHna NpovnsBoanTeNA Ha ynakoBsKe.

Bpema pasmopanBaHuA 3aBUCUT OT BMAa U KOIUYECTBa
NPOAYKTOB.

MonoxuTe NTULY B TAPE/KY FPYAKON BHUS.

3amopomeHHble NPOAYKTHI MpuHaanew- Ypo- Bua 3HaueHue TemnepaTypbl B °C
HOCTH BeHb HarpeBa
Hanpumep, TopTbl CO B3OUTLIMK CMBKAMU, CO C/IMBOYHLIM KPEMOM, ¢ Peliétka 2 Perynatop Temnepatypbl ocTa-

LLIOKONAAHOM UM caxapHOW rnasypbto, MPyKTsl, LbINAEHOK, Konbaca u

MACO, X1e0, BYTOUKN, MMPOrK 1 Apyraa Bbineuka

ETCA B MOJIOXXEHMM BbIK/THOYE-
HNA

CywiKa

Vicnonbayiite oBoWwM U hPyKThl BE3 YePBOTOUNHbI, XOPOLLO
NOMOWTE UX.

[avite Bofe cTeub C (PPYKTOB 1 OBOLUEN U BLITPUTE MX HACYXO.

[TocTaBbTE NPOTUBEHL HA YPOBEHD 4,

a PELLETKY - Ha YPOBEHb 2.

BblcTennte npotneeHb 1 pellétky Oymaroin Ana BbinekaHusa uim
neprameHTHol Gymaro.

MNepeBopaunBaiiTe CouHble MPYKThbl 1 OBOLLUM HECKO/LKO pas.
Cpasy nocne CyllKu oTaenute MPyKTbl 1 0BOLWM OT Bymaru.

DpPYKTbI M OBOLLU YposeHb Bua Temnepatypa,°C Bpemsa npurotoBneHun, yachbl
HarpeBa

600 r ABNOK KonbLamm 2+4 80 oK. 5

800 r rpyww gonbkamm 2+4 80 oK. 8

1,5 kr cnvs 2+4 80 ok. 8-10

200 r 3eneHn, OUNLLIEHHOM 2+4 80 oK. 112

KOHcepBMPOBaH ue MoaroToeka

Mpu KOHCEPBUPOBAHWUN BaHKN 1 PE3UHOBbLIE KOJbLA AO/MKHBI ObiTh
UYNCTLIMU U 6e3 AedeKToB. baHKN [0MXKHbI ObiTb MO BOSMOXHOCTM
oavHaKoBoro o6béma. 3HaueHus, nprBeaéHHble B Tabnauuax,
[NeCTBUTENbHbI ANA KPYI/bIX IMTPOBLIX OaHOK.

BHumaHue!

He VICI'IOI'IbSyVITe CMWKoOM 6osbliuve Uan Beicokne GaHku. ViHaue
KPbIWKW MOTYT JTOMHYTb.

Vicnonb3ynte TOIbKO HEMCNOPYEHHbIE (PPYKTLI U OBOLLN.
TwartensHO UX BLIMONTE.

3HaueHvsa BpeMeHU, ykasaHHblie B Tabnuie, ABNA0TCA
OPUEHTUPOBOUHBIMK. Ha HUX MOXET BAnATL TemnepaTtypa B
noMeLLeHUI, KONNYecTBo BaHoK, Macca 1 Teno UX COAEPXKMUMOrO.
Mpexae YyeM yMeHbLWUTL TemnepaTypy Uamn BelKAUUTL NProop,
ybeanTech B TOM, UTO B BaHkax 00pasytoTca Ny3blpbKUu.
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1. HanonHute cteknaHHble 6aHKK, HO He A0 Kpaés.
2. 06oTpuTe Kpasa GaHOK — OHU AO/MKHbI OblTb UNCTHIMMU.

3.TlonoxuTe Ha Kaxayto 6aHKy BNaKHOE PE3MHOBOE KOJbLO U
KPbILWKY.

4. 3akpoliTe 6aHKN C MOMOLLbIO CKOO.
He cTaBbTe Gonblue wecT 6aHOK B pabouyto kamepy.

Hactpouku

1.YCcTaHOBUTE YHUBEPCA/bHbIN NPOTUBEHb Ha YPOBEHL 2. baHku
yCTaHOBUTE Tak, UTOObI OHM HE KacasMcb ApYr Apyra.

2. Bnelite B yHMBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb V2 NUTpa ropayen (Mpum.
80 °C) Boasbl.

3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro Likada.
4.YcTaHoBUTE pexuM «HuxHWi xap» .
5.Ycranosute Temnepatypy ot 170 no 180 °C.



KOHcepBMPOBaHMe

DpyKThbI
Mpum. yepes 40-50 MUHYT uepesd KOPOTKNE MPOMEXYTKN BPEMEHM
HauMHaKT NOAHUMATLCA My3bIPbKUW. Bbikntounte OyxoBon LKad.

Yepes 25-35 MVHYT nocne BbIKAKOUYEHNA AyXOBOro wkada
006A3aTe/IbHO BbiHbTE U3 Hero HaHku. Mpu Bonee ANMTebHOM
oxnaxaeHuy 6aHoK B AyXOBOM Wkady B HAX MOTyT nonacTb
MUKPOObI, UTO NPUBEAET K 3aKUCIEHNIO 3aKOHCEPBMPOBAHHbIX
bpyKTOB.

DpyKTbI B AMTPOBLIX HaHKax

Mocne noABneHunA ny3bIpbKOB JononHutenbHoe nporpesa-

HUe
A6nokun, cMopoavHa, KnyoHuKa BbIkAounTb MpuM. 25 MUHYT
BuwHKn, aBpurKockl, MepCuKM, KPbIXKOBHUK BbikntounTb Mpum. 30 MUHYT
Ab6nouHoe ntope, rpyLn, CAnBbI BbikntounTb Mpum. 35 MUHYT

OBowu
Kak Tonbko B GaHKax HauyHyT NoAHMMAaTLCA My3blPbKK, YCTaHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. 3TOT npoLecc 3aHnMaeT

oT 35 10 70 MUHYT B 3aBMCUMOCTU OT BMaa oBoLllen. Mo ncreyeHmm
3TOr0 BPEMEHW BbIK/IKOUMTE AYXOBOW LWKad ¥ UCNONLIYNTE
0oCTaTo4yHOoEe Tenso.

OBoOLUM B XONOAQHOM 3aNMBKe B JINTPOBbIX 6aHKax

Mocne noAsneHun ny3bIpbKOB JdononHutenbHoe nporpesa-
HUe

Orypubl

- MpuM. 35 MUHYT

KpacHana cBékna

[Mpum. 35 MuHyT Mpum. 30 MUHYT

Bptoccensckaa kanycra

Mpum. 45MunHyT Mpum. 30 MUHYT

®Dacosb, Konbpabu, KpacHOKOUYaHHaA Kanycra

Mpum. 60MUHYT Mpum. 30 MUHYT

[opouiek

Mpum. 70MUHYT Mpum. 30 MUHYT

BuiHMMaHHe 6aHOK

Mo OKOHYaHUN KOHCEePBUPOBAaHWA BbiHbTE BaHku 13 padoyei
Kamepsbl.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropAuve GaHKn Ha XONOOHYIO UK BAXHYHO NOACTABKY,
OHW MOTYT NIOMHYTb.

AKpMﬂaMM.ﬂ B NPOAYKTaxX NUTaHUA

Akpunamua obpasyeTca B NepByto ouepelb B NpoayKTax u3s
3ePHOBbLIX 1 KapTodena, Hanpumep B KapTodebHbIX ymncax,

KapTodene dpu, Toctax, Oynoukax, xnede, Bbineuke (KeKchl,
nevyeHobe).

PexkomeHgauum no MPUroTOBJIEHUIO MULLUKU C HUSKUM coAepXHaHUeM aKpunamuaa

O6wme ceeaeHuna

Bpemsa npurotosneHna Ao/MKHO ObiTh MO BO3MOXHOCTUA KOPOTKUM.

Batoga JoMKHBI UMEThb 30/I0TUCTbINR LBET, a HE TEMHLIN.

Yem Gosblue pasmep NpuroTaBiMsaeMoro 61104a, TeM MeHble akpunamuaa o6pasyeTcd B
NpoLecce ero NPUroToBEHNA.

BbinekaHue

B pexume «BepxHuin/HmxHUiA xap» npu makc. 200 °C.

B pexunme «3D-TopAaunii Bo3ayx» nnn «opAadymnin Bosayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neyeHbe

B pexume «BepxHuii/HmKHWI xap» npu makc. 190 °C.

B pexume «3D-Topaunii Bo3ayx» unn «fopAaunin Bo3ayx» npu makc. 170 °C.

ANLO MM ANYHBIN XXENTOK YMeHbLIaKoT 06p83OBaHI/Ie akpuiammnaa.

KapTtogens hpu B AyXOBOM wWKady

Bbinekarite Ha NpoTuBHe No MeHbluel Mepe 400 r, uToObl KapTOdeb He BbICOX
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KoHTponbHble 6ntoaa

O Tabnuubl ObiNK CocTaBNeHbl ANA PasINUHBIX KOHTPONPYHOLLMX
opraHoB, uYToObl 0BAEruNTL NPOoLEedyPy NPOBEPKM 1 TeCTUPOBaHMA
PasHbIX JyXOBbIX LIKAhOB.

B cootsetcteum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nnn IEC 60350.

BbinekaHuve

[MpK NPUrOTOBNEHMIN 3AKPLITOro AGIOYHOMO NUPOra cTaBbTe
TEMHbIE Pa3béMHbIE (DOPMbI B LIAXMaTHOM MOPAOKE.

Muporu B pasbemHbIX hopmax 13 6esoi xecTu:
[Mpw BbinekaHMn Ha 1 ypOBHE UCMONLIYNTE PEXnM «BepxHuin/
HVWKHWI sap» (= Ha NPOTUBHE BMECTO PeLLETKM.

Bbnropo MpuHaanemHoOCTU 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyana C NPUroToBNEHHUA,
MUH
DUrypHoe neyeHbe MpoTuBEHb o 150-170 20-30
ManeHbkune kekcol, 20 WTyK MpoTnBEHb = 160-180 20-30
BrckeuT Ha Boae PasbémHana hopma Ha 2 o 160-180 30-40
peLwéTke
3aKpbITbin ABNOYHBIN NUPOr PewéTtka + 2 pasbEMHble 1 o 190-210 70-80
dopmbl F 20 cm
anFOTOBneHMe Ha rpurne
Mpu yctaHoBKe 6/t0aa HEMOCPEACTBEHHO Ha PEeLWETKY
[IONONHUTENIBHO MNOCTaBbTe NPOTUBEHL Ha YPOBeHb 1. XKMAKOCTb
OyneT ctekatb B HEero, v [iyXOBOW LUKad OCTaHEeTCA UMCTbIM.
Bnrono MNprHaanemHOCTHU U YpoBeHb Bua HarpeBa Pexum rpunsa Bpemsa
nocyaa NPUroToBNEHHA,
MUH
PymAHbIE TOCTHI PewéTtka 5 ] 3 1-2
PasorpesaTtb B TeueHne 10 MUHYT
Buhoyprep, 12 wr.* PeweéTtka + npoTnBeHb 4 ] 3 25-30

6es npeasapuTeNbHOro pasorpesa

* [o ncTeyeHnn %3 BpemeHn nepesepHyTb
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	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafları alttan tutup biraz öne doğru çekin. Alt kısımlarındaki uzantıları takılı olduğu kanallarından çıkartın (Resim A).
	2. Daha sonra tüm iskeleti önce aşağıya doğru sonra öne doğru çekerek çıkartın (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafın üstündeki 2 kancayı üst deliklere takın. (Resim A-B)
	: Hatalı montaj!
	2. Her 2 kancada komple üstteki deliklerin içinde iken rafı yavaş ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takın (Resim D).
	3. Her iki rafıda fırın yan duvarlarına takın (Resim E).



	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!


	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Izgara


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...
	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!
	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).



	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушка
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!



	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Приготовление на гриле
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