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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

Hasar nedenleri

Pisirme bélimi
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gobrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Uyari: Cihazin devrilmesini énlemek igin bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= ceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (zerine
ayarlanmissa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismas! olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
doékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimklnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.



m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken finn kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Agik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gére aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar

verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban gekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donldsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Gzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG (zerinde ise tlp gaza ayarl demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecgerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglant
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin

sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarh fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal ¢alisma basinci;

Dogalgaz (G20) icin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tiirll riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar’ dan yiksek ise, glvenliginiz icin cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regtilatér( ile kullaniniz. Gaz regilator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu
Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sonduriniiz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmigsa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti tGizerinden calistinimalidir. E§ger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimahdir.



Cihazi diz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpUrgelik gekmeceyi gekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Sipdurgeligin ic kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Supurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtndz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan ol¢llere gére kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bdlimu st kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimundeki glicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamaldir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi icin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi ic camina ¢arpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan yuzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Uzerindeki tagsima isaretlerine uyunuz.
Orijinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasI darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taslyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun, Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
pisirme béliminu ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz. bulabilirsiniz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir. Pi§irme bolimi
° o Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz
tipine gdre ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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— 7 Aciklamalar
1 Elektrik ocagi
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUglu bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, saat kumanda tuslari ve Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
go6sterge alani, sicaklik segcme digmesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Gicli ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.
7 Taban ¢cekmecesi




Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

e )

Elektrik ocagi  Isi verimleri Elektrik ocagina uygun
diigme konum- tencere veya tava taban
lari caplari

1 100 W 14.5 cm

2 150 W 14.5 cm

3 220 W 14.5 cm

4 500 W 14.5 cm

5 720 W 14.5 cm

6 1000 W 145 cm

Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek lzerinde taban ¢api 12 cm'den kic¢lk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

»ﬁﬁ@smcm

(

Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki 1zgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den buyuk capli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma gicini
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapall.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
®  Ayar alani Buyik alev = En ylksek gig¢
0 Tasarruflu alev = En disuk gl¢

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.
Elektrik ocagi icin

Elektrik ocagi digmesi ile elektrik ocagdinin isitma performansini
ayarlayabilirsiniz.

Elektrik ocagini ayarladiginizda, gosterge lambasi yanar.
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Pozisyon Elektrikli ocak/Fonksiyon

0  Sifir konumu Ocak kapali.

1-6 Pisirme kademeleri 1 =en diuslk performans
6 = en yUksek performans

Ocak salterini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Firin

Firini fonksiyon secme digmesini ve sicaklik se¢cme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firinigin 1sitma tdrind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

6 Sifir konumu Finn kapanir.

E Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagsiz kizartmalar
igin, drnegdin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. IsI Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

%] Sicak hava* Kalipta kuru pasta, milféy hamuru

ve kavurmak icin.

L Altisitma Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan

gelir.

&) Sicak hava dolasimli
1Izgara

Et, kimes hayvani ve butiin baligin
kizartilmasi. Izgara isiticisi ve vanti-
lator donusimll olarak acilip
kapanir. Fan, sicak havayi yemegin
etrafinda dolastirir.

(7] lzgara, kiiclk alanli  Kiguk miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk parcalarinin kizartil-
masl. lzgara isiticisinin orta kismi

1sInir.

(™) lIzgara, blylk alanl  Biftek, sosis, tost veya ballk parga-
larinin kizartilmasi. lzgara isiticisi-

nin altindaki butln ylzey isinir.

Ornegin et, kiimes hayvani, ekmek
ve pastanin buzunun ¢ézulmesi.
Fan, havayl yemegin etrafinda
dolastirir.

Buz ¢ézme

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gdre belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarlama yaptiginizda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakhgi veya 1izgara kademesini
ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firn sicak degil.

50-270 Sicaklik aralgi Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 Izgara kademe- Izgara igin 1zgara kademeleri,

leri kiictik [J ve buytk [] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Giglu

Firin 1sindiginda géstergede § sicaklik sembolil yanar. Isinma
molalarinda sdner. Bazi konumlarda yanmaz.



Tuslar ve gosterge

Tuslarla gesitli ek fonksiyonlari ayarlayabilirsiniz.
Gostergelerden ise ayarlanmis degerleri okuyabilirsiniz.

Tus Kullanimi

(® Saat tusu Bu tus ile alarmi ve firin

surresini 1= ayarlayabilirsiniz.

—  Eksitusu Bununla ayar degerlerini asagdlya
dogru degistirirsiniz.
+  Artitusu Bununla ayar degerlerini yukariya

dogru degistirirsiniz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firmi agiri
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Galisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ gostere
cek sekilde firina sokulmahdir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler igin.

Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-
gini gosterecek sekilde firma sokul-
malidir.

Universal tava

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blyuk kizart-
malar i¢in. Dogrudan tel izgaranin
Uzerinde 1zgara yaptiginizda yag
toplama kabi olarak da kullanilabilir.
Universal tava, edimli kismi firin

kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmalidir.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine aglilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin tzerinden disari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi i¢in sogutma fani belirli bir siire boyunca calisir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini értmeyiniz. Aksi takdirde firin asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi gok ylUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kiglk cocuklar varsa firin calismakta iken
¢ocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

—

———

Bilgi: Aksesuar i1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken saga sola ¢capraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Firininiz igin sunulan gok sayida Grind
brosirlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet lzerinden siparis
olanaklari tlkelere gore farkllik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz igin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Litfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

11



Ozel aksesuar

HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi

HEZ317000

Pizza, dondurulmus drtnler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme i1zgarasi

HEZ324000

Kizartma icin. Tel 1izgaray! daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi

HEZ325000

Firinin cok fazla kirlenmemesi igin tel 1zgara yerine i1zgara yap-
mak i¢in veya si¢cratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki izgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit

HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi igin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar édnceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi

HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi

HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Universal tava

HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyik et
yemekleri igin. Dogrudan 1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali tniversal tava

HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve buyuk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firn kapisinin egimiyle firna yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak

HEZ333001

Kapak, profesyonel tavayl profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava

HEZ333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Tel 1zgara

HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma pargalari ve donmus
yemekler igin.

Teleskopik uzatma sapi
2 kademeli cikarma mekanizmasi

HEZ338200

Ozel rayli sistemi ile 2. ve 3. yiikseklikteki aksesuarlari devir-
meden disar ¢cekebilirsiniz.

Cam kizartma tenceresi

HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firinda hazirladidiniz bugulama yemek-
ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, tlkelere iliskin olarak internet lizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Paslanmaz celik ylzeyler icin temizleme
bezleri

Uriin numarasi
311134

Kir olusumunu énler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz c¢elik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Firn 1zgara temizleme jeli

Uriin numarasi
463582

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Petek yapil mikrofiber bez

Uriin numarasi
460770

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas yuzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Kapi emniyeti

Uriin numarasi
612594

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gore
emniyet farkli sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistiriimis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, finniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan dnce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Guivenlik bilgileri b8IUmUinU
okuyunuz.

Saatin ayarlanmasi
Baglantidan sonra firin gostergesinde |- semboll yanar.

1..Finn gostergesinde =1 semboliiniin yanip séndidginden
emin olunuz.

2.(® tusuna basiniz.
Gosterge koyulasir.

Firn kullanima hazirdir.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isttiniz. Ust/alt isitma & degderi 240 °C iken, bir saatlik sire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon secme diigmesi ile Ust/alt isitmayi (2 ayarlayiniz.
2.1s1 ayar dugmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon segcme digmesini ve
sicaklik se¢cme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Elektrikli ocak goézunun isitilmasi

Kokuyu gidermek icin elektrikli ocak g6ézinU Gzerinde tencere
olmadan en yiiksek kademede 3 dakika boyunca isitiniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baglamadan énce sicak deterjanl
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bolimU U adet gazl ve bir adet elektrikli ocak gozi ile
donatilmistir. Burada gazli ocak goézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve elektrikli ocak gbzlinu nasil ayarlamaniz
gerektigine iligkin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briuléri su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Bruldr canagindaki yariklar bos
kalmalidir. Tim parc¢alar kuru olmalidir.

1.Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak calistig stirece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru cevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Ategleme baslar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basil tutunuz. Gaz ¢cikmaya baglar ve atesleyici yardimiyla
yanar.

Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalari iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) Gzerine bek gdvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

e
9

Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbénerse, alev emniyet sistemi gaz cikisini otomatik olarak
keser.

4. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve ® konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima ® daha buyiik
ve ® daha klguk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gagz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogdru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla ¢alistinimamalidir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve

briléran tekrar atesleme tesebblsiinden dnce en az 1 dakika
bekleyin.
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/\ Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra henlz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazli brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brulérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Elektrikli ocak gozii bu sekilde ayarlanabilir
Elektrikli ocak gdzlne iliskin ocak salteri ile isitma gtcinu
ayarlayabilirsiniz.

Su islem yapiimahdir:

1. Finnin Ust kapagdini aginiz. Elektrik ocagi galistigi siirece Ust
kapak acik olmalidir.

2. Elektrik ocagi digmesini sola dogru gevirip 1-6 arasindan
uygun bir pisirme kademesine getiriniz.

3.Elektrik ocaginizin capi 145 mm' dir. Ayni taban ¢apindaki,
duz tabanl bir tencere kullanarak pisirmeye baslayabilirsiniz.

4. Pisirme islemini sona erdirmek icin elektrik ocagi dugmesini
0 kapall konuma getiriniz.

Pisirme kademesi 1 = En disuk glc
Pisirme kademesi 6 = En ylksek gl¢

Elektrikli ocak g6zU acildiginda gdsterge lambasi yanar.

/\ Dikkat!

Elektrik ocagdi, fonksiyon secme digmesi agikken calismaz.
Elektrik ocagdi calisirken fonksiyon secme digmesi acilirsa,
elektrik ocagina giden guc kesilir.

Elektrik ocagi icin 6nemli bilgiler
Tencere taban capi kiiclikse ve diiz dedilse gereksiz yere eneriji

harcanmis olur. Ayrica tasan yiyecekler yanarak kokuya ve
giderilemeyecek lekelenmelere neden olabilir.

Kuru tabanli tencereler kullaniniz.
Elektrik ocagdini Uzerine tencere koymadan calistirmayiniz.

Elektrik ocaginizin ¢evresini saran metal gergeve, zamanla
kullanim nedeniyle yliksek isi etkisiyle renk degistirir. Metal
cerceveyi, bulasik stingerinin sert ylzeyi ile sivi veya krem
bulasik deterjani kullanarak temizlediginizde eski rengine
dbnecektir. Bu ovma islemi esnasinda bulasik stingerini ocak
tablasina temas ettirmeyiniz.

Elektrik ocagdi kapatildiktan sonra, isisini bir stire daha
muhafaza eder. Cocuklari uzak tutunuz.

Elektrik kesintisi durumunda elektrik ocagr digmesinin kapal
oldugundan emin olunuz.

Ocak pisirme tablosu

Isitma 1 veya 2 Miktara bagl olarak Pigirme yapacaginiz ocak gbzu tzerinde kullanacaginiz tencere
— — veya tavanin taban capi dnerilenler disinda olmamaldir.
Pisirme 6 Pisirmeye baslama . . . e .
2 Pisirmeye devam etme, ihti- Pisirme slreleri yemegin tlrtne, kullanilan malzemelerin
yaca gére yiiksek veya, diisik cesidine ve agirhidina gore degiskenlik gdstermektedir. En
— uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.
Kizartma 6 Yagin isitiimasi, Kizartmaya bas- . . . .
4 lama Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar gok ¢abuk yarasiz hale
Kizartmaya devam etme gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme suresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.
Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi
Ertmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klcuk alev boyu
Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek kicuk alev boyu
Elektrik ocagi 1-2
Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek kicuk alev boyu
Elektrik ocagdi 1-2
Bugulamak* Balik Normal Bek blyUk ve kiguk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blylk ve klcuk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek buylk alev boyu
(soslu) Elektrik ocagl 56
Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane Gucli Bek buylk ve kiguk alev boyu arasi

balik

*
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Firinin ayarlanmasi

Firninizi ayarlamaniz igin bircok secenek sunulmustur. Burada
sizlere, istediginiz 1sitma tiir( ve sicaklik veya 1zgara kademesi
ayarlarini anlatiyoruz. Firininizda, hazirlayacaginiz yemek igin
sireyi ve bitis zamanini ayarlayiniz.

Isitma tira ve sicakhk

Resimdeki érnek: 190 °C'de Ust/alt isitma [Z.

1. Fonksiyon secme digmesi ile isitma tirinG ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme diigmesi ile sicakligl veya i1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Firin iIsinmaya baglar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine ¢eviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicaklidi veya i1zgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Firinin otomatik olarak kapanmasi icin
Yemeginiz igin bir slre (pisirme siiresi) giriniz.

Sekildeki 6rnek: Ust/alt 1sitma (=], 200 °C icin ayar, siire
45 dakika.

Alarmi ayarlayin

Alarmi, normal bir mutfak alarmi gibi kullanabilirsiniz. Firlndan
bagimsiz ¢alisir. Alarm, 6zel bir sinyal sesine sahiptir. Boylece
alarm zamaninin veya firin stresinin dolup dolmadigini
anlarsiniz.

Su sekilde ayarlanir

1.Saat ® tusuna basiniz.
Alarm £ sembolil yanip séner.

2.+ veya - tusu ile alarm zamanini ayarlayiniz.
Tus + / varsayllan de@er = 10 dakika
Tus - / varsayllan deger = 5 dakika

Birkag saniye sonra alarm calismaya baslayacaktir.
Gostergede £\ sembolii yanar. Gegen slire gdsterilecektir.

1. Fonksiyon se¢cme diigmesi ile 1sitma tlrdnd ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme digmesi ile sicaklidi veya izgara kademesini
ayarlayiniz.

3.Saat tusuna (® iki defa basiniz.
Stre I=1 semboll yanip séner.

4.+ veya - tusu ile slreyi ayarlayiniz.
Tus + / varsayllan deger = 30 dakika
Tus - / varsayllan deger = 10 dakika

Firin birkag saniye sonra calismaya baslar. Gostergede
slire |1 semboll yanar.
Pisirme siiresi doimustur
Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir. ® tusuna iki defa basiniz ve
fonksiyon segme digmesini kapatiniz.
Ayarlamanin yarida kesilmesi
Saat ® tusuna iki defa basiniz. - tusuna, gésterge sifirlanana
kadar basiniz. Fonksiyon segcme diigmesini kapatiniz.
Ayarin degistirilmesi

Saat (® tusuna iki defa basiniz ve ayarlayiniz, bdlim 4 icinde
aciklanan sekilde.

Bilgi: Bir sembol yanip séndigu sirece degistirebilirsiniz.
Sembol yaniyorsa, ayar devreye girmis demektir.

Siirenin dolmasindan sonra

Sinyal sesi duyulur. Saat (® tusuna basiniz. Alarm gdstergesi
soner.

Alarm zamaninin degistirilmesi
Saat tusuna basiniz. + tusu veya - tusu ile saati degistiriniz.
Ayarin silinmesi

Saat (® tusuna basiniz. - tusuna, gdsterge sifirlanana kadar
basiniz.
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Alarm ve siire ayni anda isler

Semboller yanar. Alarm zamani gostergede gorindr sekilde
ilerler.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme béliminiiz
ve firniniz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Finnin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden dolayi ufak renk farklliklarn olusabilir.

m Finn lambasinin 1sig1 yansidiginda, ince ¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle pUrizIU
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi acmadan énce iizerine ddkillenleri temizleyiniz ve
kapag! kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam ac¢ik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru ¢ekiniz.

Kalan strrenin -l sorgulanmasi:
Saat tusuna (B, iki defa basiimalidir.
Gostergede sorgulanan deder birkag saniyeligine gorindr.

Kapak menteseleri yerlerinden ¢ikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapadi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanhs temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici singer,
m firn spreyi veya leke sokicl gibi higbir agresif temizleyici,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirttcisi
kullanmayiniz.

m pargalarl bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma singerleri veya bulasik telleri,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirttcisU
kullanmayiniz.

m pargalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan dnce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz yiizeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve

protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin

edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazlhi ocak bekleri ve Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralari yerlerinden alip slinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-

1zgaralar

yiniz.Bek govde ve kapagdini ¢ikartiniz. Stnger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek govdelerin-

deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiicUk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazli brilérler ancak bujiler temizse ¢alisacaktir.Bek ganaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektdr deliginin ttkanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tum pargalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalan dizgun yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakiimasi zorlasacaktir.Bek
kapagl siyah emaye kaplamalidir. Yiksek isi nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
galismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocagi (opsi- Bulasik stingerinin agir kirler i¢in tasarlanan yiizeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak

yonel)

plakasini temizledikten sonra kisa bir sire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-

rak bir bakim malzemesi sirlniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degdisir. Rengini eski haline getirmek mimkundur. Bulasik stinge-
rinin agir kirler icin tasarlanan ylizeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada

yonel) ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.
Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.
Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler

kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirilmasina neden olabilir.
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Conta Sicak ylkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken
kullaniniz.

Firin lambasinin cam Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

kapagi

Aksesuarlar Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik slingeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, ¢izilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzstz bir

mikro elyafll bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymiz.Asindi-
rici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda c¢izilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek igin kilidi monte ettiginiz yerden sékme-
niz gerekir. TUm plastik parcalarn bulasik deterjanl sicak suda yumusatip siinger ile temizleyiniz. Yumusak

bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asirn kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban ¢cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik stngeri ile temizleyiniz.

Raflari askidan cikartma ve takma
Raflar temizleme amaciyla gikartabilirsiniz. Firin sogutulmus
olmalidir.

Raflarin cikartiimasi

1. Rafl 6ne yukari dogru kaldiriniz
2.ve c¢ikartiniz (Resim A).

3. Ardindan tim rafi ileri dogru itiniz
4.ve kaldinniz (Resim B).

Firin kapisinin cikartilimasi ve yerlestiriimesi

Kapi camlarini s6kmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitteme
kolu kapandiysa (Resim A), firn kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitteme kolu, firin kapisini ¢ikartmak icin
aclldiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

— B

D=
Gl

==

Raflar bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatcl
kirlerde bir firca kullaniniz.
Raflarin asilmasi

1. Rafi 6nce arka yuvaya yerlestiriniz, biraz arkaya dogru
bastiriniz (Resim A)

2.ve daha sonra 6n yuvaya asiniz (Resim B).

E

o @

Raflar sol ve sag tarafa uyum saglar. Resim B'deki gibi
yerlestirme seviyesi 1 ve 2 altta yerlestirme seviyesi 3, 4 ve 5
Ustte olmalidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, buyuk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitleme kolunun tamamen kapandidina, 6rn.
finn kapisinin ¢ikartilmasinda tamamen acildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi

1.Firin kapisini tamamen aginiz.
2. Her iki kilitteme kolunu saga ve sola dogru aginiz (Resim A).

3.Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip cikartiniz

(Resim B).
\
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Kapagin yerlestirilmesi Sokullen parcgalar ylkanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,

Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz. ~ YUmusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

1.Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis A Yaralanma tehlikesi!
yénunde takildigina dikkat ediniz (Resim A). Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sicrayabilir. Cam kaziyici,
2.Mentese centigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B). keskin veya agindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
tekrar sikiniz (Resim B).

=

1

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

3. Finnin kapisini takiniz. Bunun igin, Kapinin yerlestiriimesi
boélimine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi

Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

A Yaralanma tehlikesi! Eger evinizde klclik cocuklar varsa firin calismakta iken

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanhslikla yerinden ¢ikip cocuklarl gbzleyiniz.

duserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden Buna ilave olarak, firnin kapisi ile dogrudan temasi énleyen bir

tutmayiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz. koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
o . aksesuari ( 469088) misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Kapi camlarinin s6klilmesi ve takilmasi

Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sdkebilirsiniz.

Sokilmesi

1. Firn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin ¢ikartiimasi
bolimine bakiniz. Kolu asagiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki viday!
saat yénunin tersi yonine ceviriniz (Resim B).
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Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Musteri hizmetlerini aramadan 6nce tabloya
bakiniz. Belki de arizayr kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bdélidmine bakiniz. Sizin igin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-
gini kontrol ediniz.

Firin calismiyor. Sigorta arizal.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip galismadigini kont-
rol ediniz.

Saat gOstergesi Elektrik kesin-  Saati yeniden ayarlayiniz

yanip sénlyor  tisi.

Salter tutamaklarini birkag
kez sada sola ceviriniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Elektrik kesik
veya buijiler
1slak.

Gaz brllorini gakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Gaz briloru
ateslenmiyor.

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grlin
numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.
Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firniniza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri ©

Garanti suresi i¢erisinde de olsa hatali kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Istya dayanikli 40 Watt'lik lambalari misteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1.Hasar olusmasini énlemek igin mutfak bezini soguk firinin
icine seriniz.

2.Cam kapag!i sola gevirerek sokiinlz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4. Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortayi aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 4446333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- Sézlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tlketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini se¢mesi
durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumladdar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecedinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabileceginize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger firninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n I1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firnin sicagini en iyi sekilde
deg@erlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkin
oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn henlz sicaktir. Boylelikle, firin bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

siresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da sirebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme slresi bitiminden
10 dakika 6nce firnni kapatabilir ve yiyecegdi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti slresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami surenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
satici, dretici ve ithalat¢r muteselsilen sorumliudur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazli pisirme bolimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz icin uygun boyutta tencereler kullaniniz. Blyuk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtivac
duyar.

Tencere icin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.

Alev her zaman tencerenin altinda olmahdir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
deg@erlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler i¢in en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz i¢in hangi isitma
thrinin ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi yikseklige stirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik icin 6neriler
alacaksiniz.

Bilgiler

Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu igin gegcerlidir.

On 1sitmay! sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n 1sitma yapmadan 6nce yagl kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz degerlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baghdir.
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Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
6zel aksesuarlar musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplar pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlari veya kaplari pisirme alanindan c¢ikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.



Pasta ve ¢Orek

Pasta kaliplari

Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden aclk renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde

kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yonlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kiguktir. Hamur miktari ve

tarifte verilenler farkli olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma tirlerini

bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
Ozelliklerine baghdir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari

verilmistir. {lk olarak daha diisiik degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. EQer gerekirse, bir sonraki denemede daha

yUksek dereceye ayarlarsiniz.

EQer 6n 1sitma yaparsaniz, pisirme stresi 5 ile 10 dakika arasi

kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde

bulacaksiniz
Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kek* Yuvarlak ortasi delikli 2 (| 170-190 45-55
derin kek kalibi
Pandispanya* Kelepgceli kek kalibi 2 O 160-180 30-40
(D 26 cm)
Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 O 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)
Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 50-60
(D 26 cm)
Browni* Dikdortgen cam firin kabr 2 O 180-200 35-45
Revani* Yuvarlak ¢elik firin kabi 2 ] 160-180 30-40
(@ 30 cm)
Kig* Yuvarlak yapismaz firin 1 ] 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan cgikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler (izerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-

sicakhk den siire
Kolay kek Firn tepsisi 2 (| 170-190 20-30
Kagitta klgUk kekler, 6n 1sitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
Biskuvi Finn tepsisi 3 ] 150-170 10-20
Kurabiye Firin tepsisi 3 B 150-170 20-30
Kandil simidi Firin tepsisi 2 O 190-210 35-45
Milfdy boregi Firin tepsisi 3 ] 190-210 20-30
Yufka boregi Firin tepsisi 1 170-190 25-35
GuUl boregi Firin tepsisi 1 (| 190-210 45-55
Mayall podaga Firn tepsisi 2 O 180-200 25-35
Pizza Finn tepsisi 2 ] 180-200 20-30
Ekmek (1,3 kg un ile) 6n isitma* Firin tepsisi 2 O 270 8

200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firin tepsisi 4 O 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 | 180-200 25-35
Paskalya ¢oredi Firin tepsisi 2 O 160-180 25-35
Pandlilspanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 2 ] 190-200 15-20
icin, 6n I1sitma*
Beze Firin tepsisi 3 (| 80-100 90-180

* 10 dakika 6n 1sitma yapiniz.
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Kek ve borek tiuri pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan dnce:

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yiksek bir isiyr kesinlikle 6n 1sitma icin se¢cmeyiniz.
Firin iginde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hi¢ bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
astlinde kigctk bir firn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bdrek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar dretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmigstir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degisecegdinden
pisirme suresi ve sicakhgi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayllmali sit+yad+yumurta+yogurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin Gstine sutrdlmelidir.
Borek esit ylukseklikte hazirlanmaz ve sos belli bélgelerde birikirse o bélgeler daha kisa
strede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Bdrek alti agik renk kalirsa

Alt rafta (1) pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz. Fanli Gstten ve
alttan |&] isitma ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizari-
yor ama i¢i glzel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin lzerine sUrllen yumurta, sit, yag gibi mad-
deler yiyecegin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizli bir kizarma
goriyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, isiyr distriiniz, daha uzun
sure pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gdrtnen Urln ici pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakhginda olmalidir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Gsti ortilip bekletiimelidir. Uzun stire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
finnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtlllp igini gekip yumusamasi
saglanmalhdir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlnlere gore hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en ylksek
yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢okmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha dustk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firn kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari
daha alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firma sirtinliz, daha dustk bir 1si seginiz ve daha uzun bir siire pisiriniz.

Kek kuru.

KicuUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel gériniyor ancak i¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disltk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

Mayali hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapigir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye pargala-
rnin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Ustlinden ¢ikiyor. Su buhari
kumanda bdlimi veya etrafindaki mobilyalar tzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Et, kimes hayvani, balik
Kaplar

Sicaga dayanikl olan her kabi kullanabilirsiniz. Blylk boyutlu

kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici igin

kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

Kizartmak

Cok yagsiz et icin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar &rtilmelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar &rttlmelidir.

Sivinin miktan etin tlrine ve kabin malzemesine baglhdir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gore biraz

Eger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar guclu
degildir ve et biraz daha az pigmis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = acik
Kapakli kap = kapal

Kabi daima tel 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir althk Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soduk ise camin gatlama tehlikesi s6z
konusudur.

22

daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
ylksek sicaklidi ve/veya daha uzun pisirme slresini kullaniniz.



Izgara yapma hakkinda bilgiler

lzgara yaparken izgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapall olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlikta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
6nlenmis olur.

Surenin %3 kadari gectiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin tzerine
diziniz. Tek bir parca izgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1zgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

Izgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Yiksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldugu ayarlanmis kizartma seviyesine gére
degisir.

Et

Et parcalarini stirenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapal tutulan
finnin iginde 10 dakika daha bekletiimelidir. Béylece et suyunun
daha iyi dagiimasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.

Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi

Sigir eti
Sigir kizartmasi 1,0 kg kapali 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg acik 2 O 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acgik 1 210-230 50
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlkta Tel 1zgara 5 ™ 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg acik 2 O 190-210 100

2,0 kg O 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acik 1 x 150-170 120
Kiyma
Dalyan kofte 500 g etten acik 1 x 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ™ 3 15

Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, igi doldurulmamis, kizartiimaya
hazir kimes hayvanlari icin gecerlidir.

Ik énce gdgls tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen stirenin %3 kadari
doldugunda ceviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi g6gsu gibi kizartma
parcalarini pisirme slresinin yarisi doldugunda ceviriniz.
Strenin %5 kadar doldugunda tavuk pargalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

Klmes hayvanlari kizartmalari, kizartma stresinin sonuna dogru
Uzerine tereyagl, tuzlu su veya portakal suyu surtlirse daha iyi
kizarir ve daha guzel gértnar.

Dogrudan tel 1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylelikle etten damlayan
su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kimes hayvanlar Agirhk Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,
tirme sicaklik dakika
seviyesi

Tavugun varisi, 1 ila 4 parca 400 g'lik par- lzgara 2 X 200-220 40-50

calar

Parca tavuk 250 g'lik par- Izgara 2 X 200-220 30-40

calar

Tavugun tamami, 1 ila 4 parca her biri lzgara 2 X 190-210 50-80

1,0 kg
Ordek 1,7 kg lzgara % 180-200 90-100
Kaz 3,0 kg lzgara X 170-190 110-130
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Kiimes hayvanlari Agirhk Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,

tirme sicaklik dakika
seviyesi
Yavru hindi 3,0 kg lzgara 2 X 180-200 80-100
2 hindi budu 800 g'lik par- lzgara 2 X 190-210 90-110
calar
Balik klglk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini
sagdlar.

Balik pargalarini pisirme stresinin %4'i doldugunda geviriniz.

Buatln baligin ¢evrilmesi gerekli degildir. Bitlin baldi yuzer
pozisyonda sirtindaki yuzgecleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firina dayanikli

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
firnn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Bdylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Balik Agirhik Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, batin her biri yakl. Tel 1zgara 2 d 3 20-25
300 g
1,0 kg Tel 1zgara 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara X 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara ™ 2 20-25

Kizartma ve 1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirh@i igin tabloda hicbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.
yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-  Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi uygulayi-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz. niz. Kizartmanin Ustiine bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda  Sirme seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.
kismen yaniklar var.

Kizartma iyi gértinlyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi
ekleyiniz.

Kizartma iyi gériintyor fakat sos fazla Bir sonraki kizartma isleminde daha buyulk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
acik renkte ve sulu. kullaniniz.

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blytk bir kismi buhar ¢ikisindan
lUrken su buhari olusuyor. sizar. Su buhari sogutucu salterin dnline veya yakindaki mobilyalar tzerine yerlesip
yogunlasmis su damlalari olusturabilir.

Sufleler, Gratenler, Tostlar Kaplari daima 1zgaranin tzerine yerlestiriniz.

Dogrudan tel izgara iizerinde kizartma yapmaniz durumunda, Sufleyi pisirme durumu kaplarin blyukligl ve suflenin .

firn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Firin temiz kalacaktir. yuksekligine bagldir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhik den siire

Sufleler

Sufle, tatlh Sufle kabi = 180-200 40-50

Makarna suflesi Sufle kabi o 210-230 30-40

Graten

Patates graten, ¢ig malzeme, Sufle kabi 2 & 160-180 60-80

maks. 4 cm yikseklikte

Tost

Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 ™ 3 5-8
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Hazir Grinler
Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Aksesuari yagl kagdit ile kaplayacaksaniz, litfen yagl kagidin bu
sicaklik i¢in uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin
blyUkligu kaba uygun olmalidir.

Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya baglidir. Onceden
kizarmis ve esit olmayan dlgimler ¢ig Urlinlerde 6énceden
mevcut olabilir.

Yemek Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Turta, dondurulmus Firin tepsisi 3 180-200 35-45

Patates kizartmasi Firn tepsisi 3 | 190-210 25-30

Pizza Tel 1zgara 2 O 200-220 15-20

Pizza Baget Tel 1zgara 2 190-210 15-20

Ozel yemekler

Daha dusulk sicakliklarda gevsek mayall hamur gibi kaymakl
yogurtta da basarili olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma izgarayi veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi
1.1 litre sttt (% 3,5 yagd) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakh@r) karistiriniz.

3.Kaselere veya klcuk kapakl kavanozlara doldurunuz ve stre¢
folyo ile Uzerine kapatiniz.

4.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlaymniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayal hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

3. Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirli  Sicakhk Sire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin ] 100 °C 6n 1sitma 15 dak.
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- Sadece firnn lambasini aginiz 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin O 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazl kapatiniz ve mayali  20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina suru-
niz

Buz ¢c6zme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzulme sireleri, ilgili gida maddesinin tdriine ve miktarina
baghdir.

Klimes hayvanini, gbgus kismi alta gelecek sekilde bir tabagdin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicaklik
seklik tard
Ornegin kremali pastalar, tereyadi kremall pastalar, cikolata veya Tel 1zgara 2 Isi segme digmesi kapal

seker kaplamali pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve
sandvi¢c ekmegi, pasta ve diger kek tdrleri

olarak kalir

Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice slzlnlz ve kurulayiniz.

Firin tepsisi yerlestirme yuksekligi 4,

Tel 1zgara, yerlestirme yuksekligi 2 seviyesine koyulmalidir.
Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsémen
kagidi koyunuz.

Gok sulu sebze ve meyveleri birden fazla ¢eviriniz. Kurutulmus
giday! kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik

Yikseklik Isitma tiir

°C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 2+4 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 2+4 80 yakl.8

1,5 kg mirdim erigi veya erik 2+4 B 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 2+4 B 80 yakl. 112
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Konserveleme

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmahdir. Mimkin oldugunca esit blyUklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyuk ya da yiksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayiniz.

Tablolarda belirtilen stireler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina goére degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan énce, kavanozlarin i¢cinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.

Hazirlanmasi
1.Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.

2.Cam kenarlarimni siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlarn kiskaclarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavayi yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya V% litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiniiz.
3. Finnin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi [ ayarlayiniz.

5.Sicakhgr 170 - 180 °C'ye getiriniz.

Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Finini kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun surmesi durumunda recel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yikselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi

ren
Elma, frenklzimdi ,gilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika
Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi GztUmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika
Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine gore yakl. 35 -

70 dakika. Bu sure gectikten sonra firini kapatiniz ve miteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden 1si
ren

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin cikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlari soguk veya islak altliklarin Gzerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklari sigrayabilir.
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Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, orn. patates cipsi, patates biskuviler) gibi yiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
kizartmasi, kizarmig ekmek, sandvig ekmegi, ekmek veya drUnlerinde olusur.
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme surelerini mimkin oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
Bulyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid igerir.

Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina
en az 400 g pisiriniz

Test yemekleri

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini Kelepgeli metal kek kalibi iginde pasta:
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri i¢cin hazirlanmistir. Ust/Alt 1sitma [Z ile seviye 1'de pisiriniz. Tel izgara yerine firin
EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca tepsisi kullaniniz ve kelepceli kek kaliplarini bunun Gzerine
' yerlestiriniz.
Pisirme

Ustii kapall elmali pasta icin koyu renkli kelepceli kek
kaliplarinin yerini degistirip yan yana yerlestiriniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Kuru pasta Firin tepsisi O 150-170 20-30
Small cakes, 20 adet Firn tepsisi 3 | 160-180 20-30
Sulu bisk{vi Tel 1zgara Uzerinde agllan 2 O 160-180 30-40
kasnak kalip
Usti kapall elmali pasta Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 (| 190-210 70-80

kek kalibi @ 20 cm

Izgara

Yiyecekleri dogrudan tel izgara Uzerine yerlestirirseniz firin
tepsisini ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e slrtinlz. Boylece
damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitma tiirii  lzgara kade- Dakika cinsin-
mesi den siire

Tost kizartma Tel 1zgara 5 ™ 3 1-2

10 dakika 6n 1sitma

Dana etli sandvig, 12 parga* Tel 1zgara + firin tepsisi 4 ™ 3 25-30

On 1sitma yapmayiniz

* Slrenin %5 kadari doldugunda geviriniz
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/\ BarHble npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM HayyuTbCA
npaBuIbHO 1 6e30nacHO NoJb30BATLCA
npnoéopom. CoxpaHanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayaTaunm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaxy
ONA JasbHEenLWero ncnoab3oBaHmua uan ana
nepegaym HOBOMY BNnaaenbLly.

J[laHHOe pyKOBO/ACTBO AEUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/yyae, ecnm Ha npuoope ykasaHo
yCnoBHOe 0003HaUeHne COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npnbdope OTCYTCTBYET, CNeayeT UCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXy, coaepatlee
HeoOxoanMyto AnAa nepeHacTponkn npudopa
MHOPMaLMO 00 YCNOBUAX NOAKIOUYEHNS,

NEeNCTBUTE/IbHbIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropua 1

Pacnakyiite n ocmoTpute npudop. He
noakatovanTe Nnpudop, ecm OH Oblin
NoBpPEeXAeH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoyeHne npudopa 1 NnepeHacTponky Ha
APYyron BuA rasa Ao/HKeH Npou3BoaAnTb
TObKO KBa/IMMULMPOBAHHLIN CReLnanncT.
MoakntoueHne npuoopa (noakatUeHne K
SN1EKTPOCETU 1 rasdy) JOSHKHO
OCYLLECTBATLCA B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO 3KCM/lyataunm 1 MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT NPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMUTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JaHHOM cnyyae npoussoanTesnb npudopa He
HeCcéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnA Ha Nnpuoop
TEPAET CUny.

BHumaHue:[JaHHbIn Npndop npegHasHaveH
UCKHOYUTENBHO 1A NPUrOTOBEHUA MALLIN.
3anpeLleHo ncnonbL3oBaTh NPMOOP C ApYron
Liefbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

JaHHbi npudop npeaHasHaveH anAa
MCMNOIL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
HaJ YPOBHEM MOPA.

BHuMmaHue:/Icnonb3oBaHMe ra3oBow MnThbl
NPVBOANT K MOBbILEHWIO TEMNEpaTyphbl U
BIAXXHOCTU B nomeLleHnn. [Npu akcnayataumm
npndopa cneayer odbpaTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLIYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA: HE 3aKpbiBaTb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA UK
MCMNO/b30BaTb crneunasbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanTon).

[MpY NHTEHCUBHOM W 4ONTOBPEMEHHOM
MCMNOb30BaHMN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA OMNOHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 3TOM CJ/lydae MOXHO OTKPbITb OKHO WK

BKJTHOUNTb CreumnasibHoe BEeHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha Bo/iee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

OT10T NpnBop He NpeaHasHayeH anA
aKcnyataumm ¢ BHEWHUM TaiMepoMm W
JVNCTaAHUMOHHBIM YNPaBIeHNEM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaawmne 3allnTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKMU
0e30MacHOCTN. OTO MOXET NMPUBECTU K
Hec4yaCcTHOMY Chnydyato.

[etn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
(PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMW U
NCUXUYECKMMUN BOSMOXHOCTAMM, a TakXe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMN
3HaHUAMK O Npudope, MOryT NCNONL30BaTbL
npmnOop TONILKO NOA MPUCMOTPOM /L,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxXa U
OCO3HaHMA BCEX OMacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayataumen npmuodopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ NprOopoM.
OuuncTka n obcnyxmnsaHme npudopa He
JIO/IXHbl MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHM CcTaplue 8 net u
NX KOHTPOIMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckante geten mnaawe 8 neT K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a npaBWIbHOCTBIO
YCTAHOBKMW NMpPUHaANeXHocTeln B padouyto
kamepy. CM. onucaHne rnpuHampIexHocTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauunm.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyn BO3Ayxa, MPOHUKAOLWEN B
Npndop Npu OTKPbIBaHWMK ABepLibl, Oymara
INA BbINEUKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCH
HarpeBaTe/IbHOrO 3/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpwn NpeaBapuTenbHOM pasorpese
o6Aa3aTesibHO 3akpennante dymary anA
BbINEYKN B NPUHaANexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPH/I UK opMy
OnA BbinekaHua. Micnonbayinte Bymary ana
BbIMEUKM HY)KHOIrO pasmMepa, OHa He J0/KHa
BbICTYNaTb 3a KpanA NpUHaANEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHatowmeca npeamMmeThl,
XpaHawmneca B B JyXOBOM WwKady, MOryT
BOCM/1aMEHUTLCA. He xpaHuTe B AyXOBOM
LKady nerkoBocniameHsatoLwmecs
npeameTbl. He oTKpbiBanTe ABepLy
npnoopa, ecnv BHyTpK npndopa
obpasoBasica AbM. BbikntounTe npnodop,
BbIHbTE BWU/IKY N3 PO3ETKW UM OTKIKOUUTE
npenoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. lNepekponte nogavy
rasa.
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['opAYee pacTuUTesIbHOE Mac/0 U XUP
JIEFKO BOCM/IaMeHATCA. He octasnante
6e3 npucmoTpa ropadee Macno Uam Xup.
Hukoraa He TylwmTe OroHb BOAOMW.
Bbikntounte KoOHPOPKY. [1nama MoXXHO
OCTOPOXXHO MOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracALnM NoKpbIBasioM Uan
noaoOHbIMK MpeamMeTamu.

KOHMOPKK OUeHb CUIbHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTe nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NpeaMeThl Ha
BapOUHYIO NMaHesib. He cknaasiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO MaHe b.

Mpnbop CUILHO HarpeBaeTCA U MOXET
cTaTb NPUUYMHONM BO3ropaHua
JIerkoBOCMIaMeHALLMXCA MaTepuanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTech BOAM3N Nnpndopa
U1 Noa HUM NlerkoBocn1ameHaLWnMmcea
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMY
pacnbINTENAMKN, YNCTALLMMIN CpeacTBamMm).
He xpaHuTe B U1 Ha AyxXOBOM LiKady
NerkoBocnIameHaoLwmecsa npeamMmeTsl.

BkntouéHHaA razoBaA KOHOPKa, eCNn Ha
Heil He yCTaHOB/IEHa nocyaa, NPonu3BOANT
oYyeHb MHOro Tenna. MNpudop n
Pacno/IOXKEHHAA HA4 HAM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbLI NN BOCTIAMEHUTHLCA.
YacTnukm xunpa B QUNLTPE BbITAXKKU MOIYT
BOCM/IaMEHUTLCA. Bkitouante ra3oByto
KOHMOPKY TO/IbKO NMpwn yCTaHOBNEHHOM
nocyne.

3aaHAA cTeHka npubdopa CUIbHO
HarpeBaeTcA. OTO MOXET MNPUBECTU K
NoBPEXAEHNIO NPOBOAOB U TPYOD.
[asonoaBoaALme TpyObl 1
9N1EKTPONPOBOAKA HE AO/MKHbI
conpukacaTtbCca ¢ 3aaHen NoBePXHOCTLIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOHMOPKK
BOCM/IaMeHAoLMECA NPEeAMEThl U He
XpaHuTe nx B pabouer kamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npndopa, ecnmn BHyTPU
npubopa obpasoBasicA AblM. BbikntounTe
npudop. OTcoeamHutTe npnoéop ot
BNEKTPOCETU U BbIKIHOYUTE
COOTBETCTBYIOLNI NPefoXpaHnTeNb B B10Ke
npenoxpaHutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[OBEPXHOCTU LIOKOIbHOTO BbIABMKHOMO
ALLMKA MOTYT CUIbHO HarpeTbcH. B
BbIABMKHOM ALLUMKE MOXHO XPaHWUTL TOSIbKO
crneumnasibHble NPUHALNEeXHOCTU 414
LlyXOBOro Lkada. 3anpellaeTca XpaHuTb B
BbIABMXHOM ALLMKE
JIErKOBOCT/IaMEHAOLLMECH NPeaMeTs! U
roptoune BeLlecTsa.
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OnacHocTb oxora!

Mpnbop CTaHOBUTCA OYEeHb ropaymmM. He
npukacamTecb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHoCTAM npudopa unm
HarpeBaTenbHbIM d1emeHTam. Beerna
nasainTe npndopy ocTbiTb. He nossonante
NeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemMy
npuoéopy.

MpUHaONEeXHOCTN WK Nocyaa OUYeHb
ropAayre. YtoObl n3BIeYb ropAdyto nocyay
W NPUHAANEXHOCTN U3 padoyelt Kamepsl,
BCerJa NCnonb3ynTe npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayern padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLaeTca roToBUTb
ontoaa, B KOTOPbLIX MCMONL3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEPXaHnem crnmpra.
[lobasnante B 61t04a TObKO HeEOO/bLLOE
KO/IMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHmem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOWTE ABepuy npudopa.

KOHMOPKM N cOCefHNE YacTn BaApPOYHON
naHenun (B 0cCoOOEHHOCTN pamMka) CUIbHO
HarpeBatoTCA. He npukacanTecs K
packasieHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61nM3Ko.

B npouecce akcnayataumm NnoBEPXHOCTH
npudopa HarpesatoTcA. He Kacantech
ropAuYmx nosepxHocten. Cneante, YTOOLI
€T He noaxoannu 6/M3Ko K NauTe.

MycTaa KyxoHHanA nocyaa, ycTaHoBeHHanA
Ha rasoBylO ropesiky, CTaHOBUTCA OUYEHb
ropAayen. Hukorga He yctaHaBnvBariTe Ha
KOHMOPKY NyCTyto nocyay.

Bo Bpemsa padoTbl Npudop CUnbHO
HarpeBaeTcsa . [lepen OUMCTKONM AanTe
npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: netanv npudopa MoryT CUIbHO
HarpeTbCA NPW NCNoNbL30BaHMK Npudopa B
pexume rpuna. He paspeluarnte ManeHbKUM
OeTAM noaxoantb 613Ko K Npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHBIM rasoMm
Haxo4UTCA He B BEPTUKAIbHOM MONOXEHNN,
TO CXUKEHHbIN NponaH-0yTaH MOXeT
nonacTb B npunbop. Mpn 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTbCA CU/IbHOE M1amAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA N CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro Bbixoda rasa, yuto
MOXET NPUBECTN K oxoram. JepxuTe
BanIoHbl CO CXKMKEHHbBIM ra3om Bceraa B
BEPTUKA/ILHOM MOJTOXEHUN.



OnacHocCTb ownapuBaHuA!

" B npouecce akcnayataumm OTKpbITbie A1A
foctyna aetanu npundéopa CuabHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTtecs K
packaneHHblM aetanam. He noanyckanrte
neten 6n11sko K npndopy.

" 13 OTKPbITON ABEPLbl Npudopa MoxXeT
BblpBaTbCA ropAaYni nap. OCTOPOXXHO
OTKpoWTe ABepuly npudopa. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAaYeMy
npuodopy.

" [Mpu ncnonb3oBaHUM Boabl B padouyel
Kamepe MOXeT 00pas3oBaThCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

* MNouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonbayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe eJkne n adpasvBHble
yncTALne cpeacTsa.

" [1pn HEKBANTMMULMPOBAHHOM PEMOHTE
NprOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTU. JltoBble pEMOHTHbIE PadoThbl K
3aMeHa rasonoaBoAALmnX TPy mnm
3NEKTPONPOBOAKN AO/KHbBI BbIMOJHATLCA
TO/IbKO CrneunanmcTamm cepBUCHON CyxObl,
npoLlealwrMK cneunanbHoe obydyeHune.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAYUTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxXpaHnTenen
NN BbIHBTE BUJIKY CETEBOrO NpoBoaa 13
PO3ETKN 1 MEPEKPONTE Nojavy rasa.
Bbi3oBUTE cheumanncta CeEPBUCHOM
CNyXObl.

" HencnpaBHOCTWN UM NOBPEXAEHNA
npubopa onacHbl. HMKorga He BKAtovanTe
HeuncnpaBHbI Npubdop. OTKAUNTE
npenoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHnuTenei
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LLUHYP.
[lepekponTe nogavy rasa. BeisoBute
cneunanucTa CepBUCHOM CAYXObl.

= KacTptonvm HenoaxoaAaLmx pasmepos,
NOBPEXAEHHbIE UMW HENPAaBUIbLHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPIO/IM MOTYT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXxOHHOM nocyabl.

" BHumaHue: OT xapa CTEKIAHHAA KpbllKa
npuoéopa MOXEeT TPEeCHYTb. [pexae yem
HaKpPbITb NPUOOP CTEKNAHHONM KPbILLKOW,
BbIK/IIOUNTE BCE KOH(OPKK. [NogoxanTte 0o
MOJIHOrO OCTbIBAHWA MANTLI.

Ecnv npnbop He 3akpennéH Ha LloKone, OH
MOXET COCKOJIb3HYTb C Hero. Mpudop
JIO/KeH OblTb HAAEXHO 3aKPEenIéH Ha
LIOKOe.

OnacHOCTb ONPOKUAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl Nnpnbop He
OMPOKMHYCA, HY)KHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto 3awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaXYy.

OnacHocTb yaapa TOKom!

[pn HeKBaNUOUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHocCTU.[1oaToMy PEMOHT A0/IKEH
NPON3BOANTLCA TOMBKO CMELNANNCTOM
CEepPBUCHONM CAY)Obl, NPOLLEeALLNM
cneumnansHoe obyyenne.Ecnm npmnbop
HEeNCrnpaBeH, BbIHbTE BUIKY N3 PO3IETKN NN
OTKOUNTE NpeaoxpaHnTenb B 610ke
npegoxpanutenen. BoisoBute cneunanucrta
CEPBUCHOM CNYXObl.

Mpn cunbHOM Harpese npubopa n3onaums
kabena MoxeT pacnnasuTtsca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabenb He conpukacasca ¢
FOPAYMMMN YACTAMN SNEKTPONPUOOPOB.

MpoHuKatoLas Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 971eKTpUYeckM TOKoM. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JaB/eHnA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

Mpn 3ameHe namnoykun B padouein kamepe
YYUTbIBANTE TO, YTO KOHTaKTbl B MATPOHE
HaxoaATcA nNoa HanpsxeHneM. MNepen
CMEHOW NaMMnOYKWN BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
kKabena n3 po3eTkn NUan oTKIIoUUTE
npenoxpaxuTesns B 610Ke
npegoxpaHuTenen.
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" HeuncnpaBHbI MPUOOP MOXET OblTb
NPUYMHONM MopaeHna TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYanTe HencnpasHbii Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoaa Wau

MprunHbl NnoBpeaeHUN

BapouHaf naHenb

BHumaHue!

= Bknouante KOHOPKK, TONBKO KOrda Ha HUX yCTaHOBAEHa
nocyaa. He HarpeBanTe NycTble KacTPHO/IN UK CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO MOBPEANTb MX OHO.

m Vicnonb3ynte KacTptoan 1 CKOBOPOAKM TOIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTPHO/IM M CKOBOPObI MO LEHTPY KOHMOPKK. Taknm
06pasom Tenso OT NaMeHn ONTUMa/IbHO HarpeeT AHO KacTposin
NN CKOBOPOAbI. PYKOATKA WM PYYKM KaCTPION He NOBPEAATCH,
a Takxke OyneT JOCTUMHYT BbICOKUI YPOBEHb SKOHOMUMN SHEPTUN.

m Yéeantech B TOM, UTO ra3oBble rOpenKn YncTtble N cyxume.
[TnamepaccekaTesnb 1 KpbllKa ropesikn AO/MHKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MecCTax.

m [Mpocneaunte 3a Tem, UToObI NPK SKCMyaTaLUnn NaNTLl BEPXHAA
KpbllKa Oblfa OTKpbITa.

MoBpexaeHna ayxosoro wKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wuim nocyaa Ha
[He padoueli KaMepbl: He CTaBbTe NMPUHAANIEXHOCTM Ha HO
paboueit kamepbl. He HakpbiBanTe AHO padoyeli KaMmepsi
honbror ntoBoOro BMAa UM NeprameHTHon Bymaroii. He crtaBbTe
nocyay Ha JHO padoueit Kamepsbl, eC/n ycTaHOBeHa
Temneparypa Bblwe 50 °C. 310 NpMBEAET K U3NNLLIHEN
aKKyMynAauny Ternna. Bpema Bbinekanna uin xapexusa Oyaet
HapyLleHOo, YTO NPMBEAET K MNOBPEXAEHMIO dMann.

m Boga B ropadyeil kamepe: sanpellaeTca HaaneaTte Boay B
ropaudyio padouyto Kamepy. ITO MOXET NPUBECTU K

BbIK/TIOUMTE NpefoxpaHnTesb B 6/10Ke
npenoxpanHuTtenen. BoizoBute cneunanmcra
CEePBUCHOM CNYXObl.

06pasoBaHuNio Napa. B pesynstarte M3MeHeHVa TeMneparypsl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE SMaN.

m BnaxHble NpoAyKTbl: HE AEPXUTE BNaXKHbIE NPOAYKTbI B 3aKPbLITOM
paboueit kKamepe B TeUEHUe AIMTE/IbHOTO BPeMeHN. TO MOXET
NPUBECTU K NMOBPEXIESHUIO dMasIN.

CoK OT (hpyKTOB: NP BbINEKAHNUN COYHbIX PPYKTOBELIX MMPOrOB HE
3anosHANTe NPOTUBEHb LiennkoM. Cok oT pykToB ByAeT cTekaTb
C MPOTMBHA 1 OCTaBNATb MATHA, KOTOPble BYAET NPaKTUYeCKH
HEBO3MOXHO yAanuThb. Micnonsayiite no BOSMOXHOCTU Bonee
rny©oKWiA yHUBEPCabHbIN MPOTUBEHD.

OxnaxaeHve npudopa ¢ OTKPLITON ABEpLEn: He ocTaBnanTe
nproop OCThIBaTh C OTKPLITON ABepuen. [laxe ecnn asepua
npuéopa OyaeT NPOCTO NMPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTN K NOBpexaeHuto acanos cocegHen medenu.

m CunbHO 3arpAsHEH YNAOTHUTE b ABEPLbI: MPU CUBHOM
3arpAsHeHNM ynnoTHUTeNA ABepua npuoopa nepectaét
HOPMasIbHO 3aKpPbIBATLCA. ITO MOXKET NMPUBECTU K NMOBPEXAEHMIO
NOBEPXHOCTU NpuneratoLlern K npuéopy medenu. Cneamte 3a
UYNCTOTOW YNNOTHUTENA ABEPLbI.

m icnonb3oBaHue ABepLbl Npudopa B KAa4ecTBe cuaeHbA U
NOJIKW: HE CaanTeCh W HUYEro He CTaebTe Ha ABepLy npudopa.
He cTaBbTe nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha ABEpPLYy.

m YcTaHoBKa NpuHaanNexHoCTel: B 3aBUCUMOCTI OT Tuna npudopa
NPUHaAAAEXHOCTM MOTYT nouapanaTb CTek10 ABepLbl npudopa
npwv eé sakpblBaHuW. Beeraa yctaHasnmsante NpuHaaIexHoOCTV B
pabouyto Kamepy Ao ynopa.

MepemellueHne npudopa: He nepeasuranTe NPMOOP 3a PyuKy
nBepLbl. Pyuka ABepLbl He paccuuTaHa Ha Bec npuoopa 1 MOXeT
cnomMaTbCcA.

HOBpeH-(neHMFI BblABUHHOIO LLOKOJIbBHOIO
ALLUKa
BHumaHue!

He knaguTe ropauve npeaMeThl B BbIABUXHOW LIOKO/bHbIN ALLVIK.
370 MOXET ero noBpeaunTb.

MoHTaX, NoAKNIOUEHHUe K ra3y U afleKTpoceTH

MogxknrouyeHue rasa

MoakntoueHre A0MKHO OCYLIECTBAATLCA TOIbKO CMEUMasMCTOM C
[0MYCKOM MAW NNLEH3MPOBAHHBLIM COTPYAHVKOM CEPBUCHOW
cNy0bl B COOTBETCTBMM C yKasaHUAMM JaHHbIMU B pasaesne
«[logkntoueHne rasa n nepexon Ha APYrov Bua rasa.

JAnA nuueH3npoBaHHOro cneuuanucTa Unu cepBUCHOMN CI'Iy)'K6bI

BHumaHue!

m HeoBxoanmbie ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMNOBOV Tabnnuke Ha 3aaHel cTeHke npuodopa. Bua
rasa, HeoOXxoauMbIi 41A SKCnayaTaumMmn gaHHoro npuoopa
OTMeuYeH 3Be3a04Kon (*).

m [epen yctaHOBKOW Npubopa NpoBepbTe, Kakoi BUA rasa v nof
KakWUM [aBNEeHNeM HaxoauTCA B razopacnpenenmTenbHon cetu
Ballero goma v yéeamTecs, UTo HaCcTPOIKK AaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 3TUM NapameTpam. Ecin HacTpoliku npudopa
HY>KHO U3MEHWTL, CeayiTe yKasaHuaM B pasaene
«MoakoyeHne rasa v nepexon Ha Opyron Bua rasa».

m OTOT npméop He NoAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBbLIX ra30B. OH
[0MKeH ObITb MNOOK/OYEH B COOTBETCTBUN C npeanncaHnAmMn no
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MOHTaXy 1 BBEEH B oKcnyataumio. He nogkitouaiite npnoop K
Abimoxoay. JomkHbl ObiTb COON0AEHbI BCE HOPMbI BEHTUALIMN.

m [oaknoyeHve rasa AO/MKHO OCYLLECTBATLCA CTaUMoHapHo (T. e.
He uepes BPeMEeHHbIENOOKMOUEHNA) UK Yepes creunasbHbIi
6es30nacHbIli rasoBbll LWAAHT.

m Ecnn ncnonsayetca ©6e30MacHbI radoBblit WAaHTr, yf)eLlI/ITer yTo
OH He 3allemsieH 1 He caasneH. LLnaHr He gomkeH
conpvKacartbCA C ropAYen NOBEPXHOCTLIO.

m Masonoasoaslmne TpyOsl (rasoeana Tpyda unv 6esonacHsblii
radoBblil WAaHr) MOryT ObiTb MOAK/OUYEHbI C MPABOW WK C NEBOW
CTOPOHbI Npunbopa. CoeanHeHne AOMKHO UMETb NIErKO
[OCTYMHbIV 3anOpHbIA KpaH.

MpaBuna TexHuKu GezonacHoOCTH

HoMuHanbHble 3HAYeHNA AaBAeHNA Npu QKcnayaraunm |'|p|/|60pa
cocTaBnAoT

anAa npupoaHoro rasa (G20) — 20 m6ap, 4719 CKUKEHHOro rasa
(G30) — 30 mBap, ana oxmkeHHoro raza (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHUA AaBAEHMA NPK 3KCnayaTaumm
npudopa. Bece AaHHbIe Ha TMNoBol Tadnyke npudopa NpuBOAATCA
C YYETOM BbllLieyKasaHHbIX 3HaYeHnin nasnexHunsa. NpounssoanTens He



HeceT OTBEeTCTBEHHOCTU 3a nocneACTBMA UK PUCK, CBA3AHHbIE C
aKcnayaraumen I'Ipl/lf)Opa C HeaJonyCtuMbIMK 3HAYEHNAMMU
AaBneHna.

A HecooTtBeTcTBylOLECE AaBNEHUe ra3a B
razopacnpegenuTenbHOn ceTu!

Ecnu naBneHune rasa ana npupoaHoro rasa (G20) Bbille yem

25 mbap, ana oxuxkeHHoro rasa (G30) Beiwe yem 36 mbap, AnA
CXMXKeHHoro ragza (G31) Beiwe 45 mBap, B Lienax 6e30nacHoCT
YyCTaHOBUTE Ha NPMOOP NOAXOAALLMA PErYNATOP AABNEHNA rasa.
MoakntoueHne, TexoOcny)XnBaHe 1 HacTpoika perynatopa
[aBfeHVA rasa A0/HKHbI BbINMOHATLCA KBa/TMMULMPOBAHHbBIM
crneunanncTom, UMerLLMM Ha 3TO paspelleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBneHne B ra3opacnpenenunteslbHoi CeTH B BalleM
[oMe, YTOUYHUTE ero B MEeCTHOW rasoBoii cryxoe.

HeVICI'IpaBHOCTM ra3OI1pOBOJ1KM/ 3anax rasa

Ecnun Bbl NOUYBCTBOBA/IM 3anax rasa Uam 3ameTuiv HeMCnpPaBHOCTb

Ha rasonpoBoaa, Hy>HO

B Cpasy Xe NepekpbiTb NoJavy rasa WM 3aKpbiTb BEHTU/b
rasoBoro 6asioHa

® Ccpasy 3aTylUnNTb OTKPbITIA OrOHb U MNOTYLWUTL CUrAPETHI

B BbIK/IIOYUTL DNEKTPUYECKME NPUOOPLI, B TOM YMCE NaMnbl

B OTKPbITb OKHa 1 XOPOLWO NPOBETPUTL NOMeELLeHNne

® MO3BOHUTL B CEPBUCHYIO WM TA30BYIO CAYXOy.

MepemelueHue npubopa 3a rasonoaBoAALLUE
TpyObl UNK 3a pyUKy ABepLbI

He nepeasuraiite npndop, Aepxachk 3a razonoasoaaimne Tpyosi,
Tak KakK B 9TOM c/lyyae MOXHO ux noBpeanTb. OnacHOCTb yTeuku
ragal He nepeaswuraiite npnoop, Aep)achk 3a pyuky ABEpLIbl, MOXHO
NOBPEANTb PYYKY U ABEPHbIE NETN.

NMoaknroueHUe K aNeKTpoceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY Npudopa crneumanmctaMm CepBUCHON
cnyx0bl. na noaknoyeHns HeoOXoaMMo Hanuume
npenoxpanutena Ha 16 A. Mpubop paccunTaH Ha HanpaxeHue
anekTpocetn 220-240 B.

= [pu nageHun HanpaxeHuA anektTpoceTn HMxe 180 B nepectaét
(DYHKLMOHNPOBATb SNEKTPUUECKNIA MOIKUT.

m Ha HencnpaBHOCTW, BO3HUKLIVE N3-3a HEMPaBUIbHOMO
noAktoueHns npuéopa, rapaHTua He pacnpoCcTpaHAeTCA.

= [1nA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens odpaTutecs K
N3roTOBUTESIO, B €r0 CEPBUCHYIO CAYXOY MM K
KBaIMDMUMPOBAHHOMY 3/IEKTPUKY.

Ina cepBUCHOM Cny6bl

BHumaHue!

m [Mpunbop cnemyeT NoakYaTh B COOTBETCTBUM C NapaMmeTpamm,
yKasaHHbIMX Ha TUMOBOI TabnuKe.

| HO,ElK}'HOHeHI/Ie K 9N1eKTpoceTn AO/HKHO 6bITb BbINO/IHEHO B
COOTBETCTBUM C [eCTBYOWMMK NpeanucaHnamun. PoseTka
[O/MKHa ObITb N1€TKOAOCTYMHA, YTOObLI MPMOOP B Cryyae
HE0BXOANMOCTM MOXHO Oblf10 ObICTPO OTKMOUUTL OT
3M1EKTPOCEeTH.

= [onxeH BbiTb YCTaHOBJIEH BblK/1tOYaTE/1b C PA3MblIKaHNEM BCEX
MOIFOCOB.

® Hukorga He MCnonb3ynTe YATMHUTENN U TDOMHUKMN.

= B uenax 6e30nacHOCTV paspeLasTca NnoaxkIouars aToT npruoop
TOMBLKO K 3M1EKTPUUYECKON CeTU C 3as3emneHnemM. Ecnn poseTka ¢
3a3EM/IEHNEM HE COOTBETCTBYET MPEANUCaHNAM, 3alumTa oT
NOPaXEHNA SNIEKTPUUECKUM TOKOM HE rapaHTUpyeTcH.

m [InAa noakntoueHunsa npubopa crneayet MCcnonb3oBaTth kKadesnb
Tmna H 05 W-F nunu apyroi aHanornyHelii kadessb.

YcTaHOBKa MuTbI B rOPU3OHTANIbHOM
NnoJNIoOXeHUuu

YcraHoBute nAnNTy NPAMO Ha Non.

1. BblABUHbBTE BbIABMKHOM LIOKOBHbIN ALWMK U BbIHLTE €ro
NBWKEHNEM BBEPX.
BHYTpW ocHOBaHMA cnepean 1 c3aam pacrnooXeHsbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMW.

2.C MOMOLLbIO WEeCTUrPaHHOro Ka4ya MOXHO NoAKpPYy4YnBaTh
yCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60Nee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka njuTa He yCTaHOBUTCA FOPU30OHTaNIbHO (puc. A).

3. 3aaBnHbTE 06paTHO BbIABMHOWM LIOKOJIBbHBIV AWKK (puc. B).

KpenneHue K cTeHe

Y1o0bl NMTA HE OMPOKUHYNACH, HYXXHO MPUKPENUTL €€ K CTEeHE C
NMOMOLLbIO MPUIaraemoro yrioBoro KpoHLuTeinHa. HeoBxoammo
cobtoaath UHCTPYKLIMM MO KPEMNJIEHUIO K CTEHe.

YctaHoBKa npu6opa

50

m [MpuBop cneayeT ycTaHaBMBaTb HENOCPEACTBEHHO Ha Nosy B
KyXHe B COOTBETCTBUM C yKasaHHbIMU pasmepamu. He
JonyckaeTcs ycTaHoBKa npuéopa Ha Kaknx-nnoo apyrmx
npeameTax.

m PaccroAnne MeXay BEePXHUM KpaeM ManTbl N HWHXKHUM KpaeMm
BbITAXKW OO/HXHO COOTBETCTBOBATL yKa3aHMAM Mpon3BoanTeNAa
BbITAXKN.

m Cnenute 3a TeM, 4T0Obl MPUOOP HE CABUHY/ICA NOCE YCTAHOBKM.
PaccToAHWe OT ra3oBoli ropenkiy NOBbILLEHHOW MOLHOCTA UK OT
MOLLIHOW TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKM [0 NMOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAAOM Mebenu UK CTeHbl AO/MKHO ObiTh HE MeHee 50 M.

Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKK cobntoganTe
HeobxoAUMble Mepbl NPEAOCTOPOHHOCTH.

3akpennainTe Bce NOABUXHbLIE BHYTPEHHNE U BHELLHWE YacTu
npudopa KNenKon NeHTON, KOTOPYKO NOTOM MOXHO yAanuTb
MOJZTHOCTbIO. 3a,ElBI/IHbTe BCe KOMMMEKTyrowmne getanun (Hanpmmep,
NPOTMBEHb) B COOTBETCTBYIOLWME Nadbl, 00EPHYB Kpas TOHKUM
KapTOHOM, BO nsbexaHune nospexaeHuii npnodopa. Monoxure
KapTOH MM NoJoBHLIN MaTepuan Mexay nepeaHei u sagHen
CTEHKOW, UTOBbl N3BEeXaTb YOapPOB O BHYTPEHHIO CTOPOHY
CTEKNAHHOI ABepLbl. [TpUKpenuTe ABepLy U BEPXHIOW 3aLUTHYIO
naHesib, €C/IN OHa UMEEeTCA B HaMUWK, KNENKOW NeHTOM K BOKOBLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHanTe opurMHanbHyto ynakoBky npudopa. MNMepesosute
npvoOop TONLKO B OpUrMHansHom ynakoske. Codntofante ykasaHusa
Mo TPaHCMOPTUPOBKE, MEIOLIMECA Ha ynaKoBKe.
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Ecnu opuruHanbHas ynakoBKa He coXpaHunachb OHW MOTYT ObITb NOBPEXAEHLI. He Knaaute TaXEnbie npeaMeTsl Ha

YnakyiTe npuéop B SaLMTHYIO YNaKoBKy A TPAHCTIOPTUPOBKY, npuoop.
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYHO 3aLLMTY OT BOBMOXHbIX
NOBPEXAEHWNNA.
MepeBo3nTe NPMOOP B BEPTMKAILHOM MOOXEHUN. He nepeHocuTe
npuoop, Aepxack 3a pyyky ABepLbl Ui OOKOBbIE CTbIKW, TaK Kak
MpuBenéHHaA 3necb MHHopMaLIMA MOMOXET BaM U3yUnTh Bally 3/1EMEHTaMV YNPaB/IEHNA, C BAPOYHOWN NaHENbIO U NONy4YnTe
HOBYIO NAWTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHENbIO Y OTAEbHLIMM nHdopmMaumnto o padouein kamepe 1 NPUHAIIEXHOCTAX.
ObLwee
KomnnekTauma 3aBUCUT OT KOHKPETHOW Moaenu nprudopa. Bapquaﬂ NOBEPXHOCTb
o o HacToAawmii 1oKyMeHT coaepxut obliee onucaHne naHenm
ynpasnenunsa. Komnnekrauma 3aBUCUT OT KOHKPETHON Moaenu
npuéopa.
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MoAcHeHuA
1 OnekTpuyeckana KoHdopKa
2 CraHaapTHaA rasoBas ropesnka
MoAcHeHunA .
3 ["a3oBan ropesika NoBbILLIEHHON MOLHOCTA
1 Kpbillka
4 OKOHOMMYHaA rasoBas ropesnka
2 BapouHana naHenb
3 Mepekntouareib KOHAOPKN lasoBaA ropenka JMameTp AHa KacTPONM UIK CKOBO-
4 Mepekntoyatens Bbldopa hyHKLUWIA, KHOMKK ynpase- poAabl
HWA 1 INCNINEU, PETYNIATOP TeMneparypb! OKOHOMMYHasA rasosan 12-18 cm
OxnaxaeHve npubdopa ropenka 1 kBt
[eepua gyxoBoro wkada CrtaHaapTtHaA rasosan 18-24 cm
7 BbIABMKHON LIOKONbHbIV ALIMK ropenka 1,7 kBT

[a3oBanA ropenka noBbl- 24-28 cm
LIEeHHOW MolHoCTK 3 KBT

icnonb3yite KacTpo/M UM CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOW HUXHEN
NMOBEPXHOCTbIO.
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CTtaBbTe KacTpov 1 CKOBOPOAbI MO LIEHTPY KOHGPOPKKU. B aTOM
cnyyae Tenno oT naaMeHn onTumasibHO HarpeeT AHO KacTpoav unu
CKOBOPO/bl, PYKOATKA WX PYYKM KacTPHO/IM HEe NoBpeanTcA, a
Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKMNIA YPOBEHb 3KOHOMUM SHEPTUN.

=\

dnexTpuuyeckaa Tennonpousso- [loaxoAAawwnn anameTp

KOHQOpKa, CTy- AUTENbHOCTb KacTpHoNIU MM CKOBOPOAbI

neHu HarpeBa ANA 3NeKTPUYECKON KOH-
$popku

1 100 Bt 14,5 cm

2 150 Bt 14,5 cm

3 220 Bt 14,5 cm

4 500 Bt 14,5 cm

5 720 Bt 14,5 cm

6 1000 Bt 14,5 cm

MoacTtaBKa AnA 3KOHOMUYHbIX ra30BbIX ropesiok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMUYHOWN ra30BOW ropesike TypeLKuii
Kobe nnm NpUMeEHAETe KacTproan ¢ AMaMeTpoM MeHee 12 cwm,
NCMOL3YINTE NMOACTAaBKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT npudopa.

»ﬁﬁ®<12cm

YCcTaHOBWTE NMOACTABKY Ha PELIETKY SKOHOMMUUHOW rasoBoit
rOPesKu.

Mpu NPUrOTOBAEHUM MULLK B KACTptosie ¢ AvameTpom Bonee 12 cm
npUMeHeHne NoacTaBkn He TpedyeTcA.

MoacTtasky cneayet NPUMEHATb TONbKO NPWU NPUrOTOBAEHUM Ha
3KOHOMWYHOW ra30BOW rOpesike.
MepekntoyaTtenb KOHPOPKHU

C nomoLLblo YETLIPEX NepektoyaTenet KOHMOPOK peryampyeTca
MOLIHOCTb Harpesa KOHJOPOK.

JAnAa aneKTprMyecKon KOHPOPKHU

C noMolLbio MOBOPOTHOMO Mepek/toyaTena peryampyeTcs
MOLLHOCTb Harpesa 31eKTPUUYECKON KOHMDOPKU.

Mpun perynMpoBKe 3N1EKTPUYECKOM KOHPOPKM ropuUT nHaMKaTopHas
namrouka.

MonoxeHuna AneKTpUuecKan KOHPopKa/PyHKUUA

0 HyneBoe nonoxenue auta BeIKIOYEHA.

1-6 Crynenu Harpesa 1 = MMHUMabHaA CTyneHb Harpesa
KOH(OPKM 6 = MakcumManbHaA CTyneHb Harpesa

Mepekntoyatenb KOHMOPKN MOXHO NoBoOpaynBaTh Kak BNeBo, Tak U
BNpaso.

IyxoBou wKa¢p

HacTpolikn ayxoBoro Lkada BbIMOMHAKOTCA C MOMOLLbIO
nepekntoyatens Beldopa MyHKUWIA 1 perynatopa Temneparypsi.

Mepekntouatensb Bolbopa GpyHKUMI

MepekntouaTtenem Beibopa MYHKUMA YCTAHOBUTE HYXXHBIA BUA
Harpesa.

MepekntouaTens Buldopa hyHKLNUA MOXHO NOBOPAaYMNBATL BNPaBO U
BNEBO.

NonomeHuna dyHKUMA

o Hynesoe nonoxexne  [yxoBOW LKa®d BbIKIOUEH.

O BepxHWit U HUXKHWIA [Muporu, cydne n HEXMPHOE XapKoe,
xap Hanpumep, roBaanHa uan ands, Ha
0OHOM ypOBHE. XKap pacnpocTpaHa-
eTCA PaBHOMEPHO CBEPXY U CHU3Y.

["opAunii Bo3ayx* Cyxon nupor, nsaenva n3 cnoéHoro

Tecta u MACHoe pary.

O HwuxHuii xap [nAa KoHcepBMpOBaHUA, JoNeKaHnA
1 noapyMAHUBaHWA 6ntod. Tenno

noCTynaeT CHU3Y.

X Tpunb c KOHBeKUMEN  MOXHO NPUroTOBUTL Ha rPWIe MACO,
nTuuy v pbidy uenvkom. MNpu aTom
peXmme nonepemMeHHo BK/IoYaroTCA
HarpeBaTe/bHbIA SNEMEHT rpuna n
BEHTUNATOP. BeHTunATOp pacnpene-
NAET HarpeThIi BO34yX BOKPYr

éntona.

MOX)HO NPUIroTOBUTL Ha rpune
HEBO/MbLIOE KOMMUYECTBO CTEVKOB,
kondacok, pbiObl 1 TOCTOB. Harpesa-
eTCcA TO/IbKO CPpeaHAA YacTb Harpe-
BATE/IbHOrO 3/1eMeHTa rPUsA.

("] Mnockuii rpuns,
Hebonbluan naowaab
Harpesa

(] Mnockuit rpunb, 60M6-  MOXHO OOHOBPEMEHHO MPUrOTOBUTL
Wwad njowaib Harpesa Ha rpuie HeCKO/IbKO CTeNKOB, KO-
6acok, pbl® 1 TocToB. BCcA nosepx-
HOCTb MOA HarpesaTesbHbIM
3/1EMEHTOM FpPUAA HarpeBaeTcA.

Mpumep: MACO, NTuLa, X1ed 1 TOPTbI.
BeHTunATop pacnpenenseT Harpe-
ThiA BO3AYX BOKPYr 61t0aa.

PasmopaxnBaHune

MonoxeHun dyHKuu1A/Ta3oBble NAUTDI

HyneBoe nonoxexve nunta BoikItOUEHA

1
o)
¢ MonoxeHue noa- [lonoxeHne nomxura

xura
©®  3oHa HacTPONKu Bonblioe nnama = ycuneHHas perynu-
0 poBKa
Manoe nnamAa = HesHaunTelbHanA pery-
NIMpOoBKa

B KOHLe 30HbI HACTPOVKK oLlyulaeTca ynop. [anee noBopaymBaTb
nepektoyartenb He cneayer.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy ahheKTMBHOCTM MCMOIb30BaHMA
aHeprun EN50304.

Mpu ycTaHoBKe Tpebyemoro Buaa Harpesa B AyXOBOM LUKady
3aropaertca namrouka.

35



Perynatop Temneparypbl

Perynatopom Temnepartypbl MOXHO YCTaHOBWUTL TEMMNepaTypy W
PEXUM TPUNA.

MonomeHua DyHKUMA

° Hynesoe nonoxe- [yxoBoi wWKad He HarpesaeTcA.
Hue

50-270 [OwnanasoH Temne- 3HadeHusa Temnepatypbl B °C.

paryp

1,2,3 Pexxum rpuna Pexxumbl rouna, Hedonblias Clu

6onblwan 7] nnowaae.
Pexxum 1 = cnaboiin
Pexxum 2 = cpegHuii
Pexnum 3 = cunbHbIii

Korga ayxoBow wkad HarpeBaeTcA, Ha AUCnaee ropuT CUMBON
Temneparypsl {. Ecnu HarpeB npekpaliaetca, cuMBOA racHert. Mpu
HEKOTOPbLIX YCTAHOBKAX CUMMBOJT HE TOPUT.

KHonku u gucnnen

C NOMOLLbIO KHOMOK MOXHO BblOpaTh pasinyHbie JOMOJHUTEIbHbIE
dyHKUMK. Ha ancnnee otobpaxatoTca 3aaaHHble 3HaUYeHNA.

KHonka DyHKUMA

C NOMOLLbIO 3TON KHOMKN MOXHO
yCTaHOBWTb TaliMep 1 BpemA
npurotosneHunsa -1

®  KHonka «Yacbl»

C NoOMOLLbIO AaHHOW KHOMKK MOXHO
N3MEHUTb YCTAaHOBOYHbIE 3HAYeHNA
CBEPXY BHUS.

- KHonka «MuHyc»

C NoMOLLbIO AaHHOM KHOMKK MOXHO
N3MEHUTbL YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHMA
CHU3Y BBEPX.

+ KHonka «[ntoc»

NMpuHaanexHocTU

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/IEHNA
MHorux 6ntoa. Cneante 3a nNpaBwbHONM YCTAHOBKOW
npvHaanexHocTen B padoyein kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 61104, a Takxke Ana yaoodctsa npu
obpalleHnn ¢ AyXOBbIM WKaMOM eCTb BbIOOP CreumnasibHbIX
NPUHaAONEXHOCTEN.

PelwwéTtKa

[nA yctaHoBKM nocyabl, hopm anA
MMPOroB, a Takxe AnA NPUroToBne-
HMA Xapkoro, Ontoa rny©oKol 3aMo-
PO3KM U XapeHNUA Ha rpune.

YcTaHaBnmBamnTe peweTKy OTKPbITON
CTOPOHOW K ABEPLIE AyXOBOro Likada
N3rnboM BHUS ~—r.

BmanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nA NpUroToBIEHNA NUPOroB U Mes-
KOro neyeHbA.

YcTaHaBavMBanTe NpoTMBEHb CKOCOM K
nsepue.

YHuBepcanbHbli NPOTUBEHb

[nA NpuroToBNEHNA COYHBIX MMPOTOB,
neyeHbA, OOMbLIOTO XapKoro 1 Npo-
[YKTOB rNy6OKOI 3aMOp0o3Ku. MpoTu-
BEHb MOXHO TakK>Xe MCMo/b30BaTh Npu
XapeHun Ha pellétke. [NoactasbTe
ero noa peweéTky, v Becb xup Bynet
cTeKkaTb B Hero.

YcTaHaBnmBanTe yHuBepcabHbIA Npo-
TUBEHb CKOCOM K [1BEPLIE.
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Pabouan Kamepa

B nyxoBom wkady ecTb namnouka. Oxnaxmnarowmin BeHTUNATOP,
KOTOPbLIV NpeaoxpaHAeT AyxOBoW Likad OT neperpesa.

JNlamnouka B AyxoBoM LUKady
Bo BpemA paboTsl B AyXOBOM LiKady 3aropaeTca famnoyka.

OxnaraaroLni BEHTUNATOP

BeHTUNATOp BKKOYAETCA M BLIKIOYAETCA MO Mepe
HeoOxoaAnMMOCTU. TEM/bIA BO3AYX BLIXOAWUT U3 ABEPLIb.

[nA 6onee ObLICTPOro oxnaxaeHua padoyelt Kamepbl BEHTUAATOP
npofomkaeT padoTtath onpeaenéHHoe BpemMs nocne eé
BbIK/TIOYEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBainTe BEHTUAALMOHHBLIE MPopesn, iHaue ayxoBon wkad
neperpeertca.

JBepua AyxoBoro wKada - 4ONONHUTENbHbIE
Mepbl 6e3onacHOCTH

[Mpw AnMTENBEHOM NPUrOTOBAEHUN NULLM ABEpLA OyxXoBOro wkadpa
MOXET HarpetbCA.

Ecnu y Bac ectb ManeHbkne aetu, HeoBXoanMO ObiTh NpenesbHO
BHUMATE/IbHBIMU MPY SKCMyaTauumn AyXoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BalleMy pacropmKeHnto npeanaraetca sawmTHan
pewéTka, KoTopas npeaoTspallaeT NpaMoe NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe Ayx0BOro Lkada. OTy cneumasnbHyto NPUHAANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.

YcTtaHOBKa NpUHaANEHHOCTEN

[MpunHaanexHoOCT! MOXHO pasmellaTtsh B padodelt kamepe Ha 5
pasNYHLIX YPOBHAX. Becerna saasurainte npuHaaiexHocTu 1o
ynopa, 4ToObl OHW HE Kacannchb CTekna ABepLibl.
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MPUHALNEXHOCTU MOXHO BbIABUHYTb MPUMEPHO HAMOMOBUHY, Tak
yTOObl OHY 3atMKCHMPOBaNCL. Bnarogapa aToMy rotossle 6nt00a
MOXXHO 1eTKO BbIHYTb.

Mpun ycTaHoBKe B padouyto Kamepy cneamnTte 3a Tem, UYToObl BbIEMKN
Ha MPUHAONEXHOCTAX HaXoAWNNCh c3aan. TONMbKO Tak OHU MOTYT
ObITb 3aPUKCUPOBAHBI.



=

YkasaHue: [1py ypeamepHOM HarpeBaHu BO3MOXHa Aedopmaunsa
npuHaanexHocTen. Nocne oxnaxaeHnAa NpUHaaNexXHoCTeln
nedopmauma yctpaHaetca. OHaKo 3TOT HMKaK He BAMAET Ha KX
yHKLUMOHMPOBAHME.

BosbMUTE NPOTMBEHL 0BEMMM PyKaMmu C OOKOB U YCTAHOBUTE €ro B
pabouyto Kamepy He Jonyckan NepekocoB. MHaue npoTuBeHb

6yueT 3ajBurarbcA ¢ ToyAdoMm, KpoMe Toro, B 3TOM cnyyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHUE 3MaNMPOBAHHON NOBEPXHOCTY.

MpUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE NPUOOPECTN YepPes CEPBUCHYHO
cnyx0y unu vepes VHTepHeT-MarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

CneumanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneunannsavpoBaHHOM MarasuHe. NepeueHb
PAasNUHBIX NPUHAANEXHOCTER, NoAXoAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
wKada, Bbl HaaETe B HaLIMX PeKaMHbIX MPOCMneKTax uimn yepes
NHTepHeT. Hannume cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEen nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHEeT-MarasuH pasanyatoTcs B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTaLWIO MO
npoaaxam.

He Bce cneumanbHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT K BaLleMy
npnbopy, NOSTOMY NP MOKYMNKe BCeraa ykasblBaiTe noaHoe
HasBaHue npudopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ

DyHKUMA

MpoTuBeHb ANA NuuLbI HEZ317000

[MpekpacHo noaxoanT ANA NPUrOTOBNEHMA NULLbI, NPOAYKTOB T/y-
OOKOI 3aMOPO3KM U KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMO/b30BaTh NPOTH-
BEHb 1A NULLILI BMECTO YHMBEPCAbHOrO MPOTUBHA.
YcTaHaBnMBanTe NpoOTUBEHbL HA PELWETKY M creayTe ykasaHuAM B
Tabnmuax.

CbéMHanA pelwétka HEZ324000

[na xapenua. Bceraa yctaHaenmeanTe peweTky AnAa rpuna B yHU-
BEepCcasbHbIN MPOTUBEHb. Kamn xunpa n MACHO cok OyayT cTekaTb
B Hero.

[MpoTUBEHbL-TPUSb HEZ325000

McnonsayeTca Npv NpuroToBeHUM Ha rpuie BMECTO PEeLETKM aAnA
rOUAA UK B KQYeCTBe 3alUnTbl OT OPbI3r BO M3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHVsa QyxoBoro Lkada. Bcerga yctaHaBmsaite npoTu-
BEHL-TPW/b B YHUBEPCASIbHbIV MPOTUBEHD.

[TOPUMOHHbIE KYCKW Ha MPOTUBHE-TPU/b: UCMOMNb3YNTE TOIbKO
ypoBHK 1,2 n 3.

[Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBHA TPW/b B KAYECTBE 3alUmnThl OT
OpbI3r: ycTaHaBNMBANTE YHUBEPCA/bHbIV MPOTUBEHb C MPOTUBHEM-
rpuab NOA PELIETKY.

KameHb AnA BbinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yavBMTENbHO MNOAXOANT A1A BbiNEKaHNA AOMaLLIHEro
xneda, OynoueK 1 NuLLbl C XpYCTALLEeNn KOpoukon. KameHb ans
BbiNeukun xneda [oMkeH ObiTb NpeaBapuTesibHO HarpeT A0 PeKo-
MeHayeMon Temnepartypbl.

OMannpoBaHHbIn NPOTUBEHb HEZ331003

[lnAa npuroToBAEHMA NUPOrOB N MESTIKOIO MEYEHbA.
YcTaHaBnMBanTe NPOTUBEHL B AyXOBOW WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbIA NPOTMBEHL C aHTUMNPUrapPHbLIM HEZ331011

MOKPbITNEM

Bbineuky 1 menkoe nevyeHbe MOXHO NIErKO pacnpeaennTb Ha npo-
TMBHe. YcTaHaBnmBanTe NpPOTMBEHb B AyXOBOW LWKa®M CKOCOM K
nsepue.

YHVBepCabHbIA NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpUroToBAEHUA COUHBIX NMUPOrOB, BbINEUKM, OOMLLLOMO XKap-
KOro 1 NpoAyKTOB ry©oKON 3aMOPO3KK. MOXET TakxKe 1Crosb30-
BaTbCA ANA cOopa CTeKatoLlero xmpa uin MACHOro coka noj
PELIETKOW.

YcTaHaBnmBanTe yHMBepcasbHblii NPOTUBEHbL B AyXOBOW LKA CKO-
COM K [Bepue.

YHVBEpPCabHbIA NPOTVBEHL C @HTUNPUIraPHbLIM HEZ332011

MOKPbITUEM

Ha yHuBepcanbHblii MPOTUBEHb YA0OHO BbIKNaablBaTh COYHbIE
NMUPOTrY, BbINEUKY, NPOAYKThl ITyOOKON 3aMOPO3KN UK 60Nboe
Kapkoe. YcTaHaBnnBanTe yHMBEPCaabHbIA MPOTUBEHL B AYXOBOM
lKad CKOCOM K ABepLeE.

Kpbilwka 4na npodu-npoTuBHA HEZ333001

Jlerko npespatlaeT NPodu-NPOTUBEHb B XaPOBHIO.

Mpodr-NPOTMBEHL CO CLEMHON PELETKOM HEZ333003

MpekpacHo NoaxoauT ANA NPUroTOBAEHUA BOMbLINX 06BLEMOB
nnLm.

PewéTka HEZ334000

[na nocyasl, GopM ANA NUPOroB, 1A XapKoro, 6,0 riyOoKom
3aMOPO3KMN 1 TPUNA.

Teneckonuuyeckne HanpasNALWNE C NOHLIM BbIABMKEHNEM

[ByxXypOBHEBblE HanpaBnAatoLme ¢ nonHbIM Bblasn- HEZ338200
XeHnem

Bnarogapa BbIABMKHLIM HANPABAAIOWUM Ha YPOBHAX 2 1 3 MOXKHO
BbIABMUHYTb MPUHAANEXHOCTN BEe3 pucka UX ONPOKUHYTh.

CreknAHHaA nocyna HEZ915001

CreknAHHaA nocyaa NoaxoaAuT ANA NPUrOTOBNEHUA TYLLEHbLIX 600
1 3anekaHok. MNpekpacHo NoaxoauT AA NPorpaMm 1 asToMaTtnye-
CKOro NMpuroToBaeHns 6.
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Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEepPBUCHYHO CRYHOy

CneumanmsmpOBaHHue CpencTea asid yxoaa 3a salwnm ObITOBLIM
|'|p|/|60p0M N npuHagnexHocTaAMn 1 anAa nx O4YnCTKn MOXXHO

nNprMoBpecTy B CreLmannampoBaHHOM MarasuHe, Yepesa CepBUCHYHO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTPpaHax yepes NHTepHeT-marasuH. [Ona
3TOro HeoOXxoaMMO yKasaTb HOMep apTuKy/a.

CandeTkn ana BHEWHWUX NOBEPXHOCTEN N3
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne aptukyna 311134

He ponyckarTe oTnoxeHnA 3arpAdHeHnin. CneunanbHblii NPONuUThI-
BalOLLMIA COCTAB Ha Mac/IAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB 13 HEPXKABEIOLWEN cTanu.

['enb AnA OYMCTKM AyXOBOro LiKada-rpuna Ne apTukyna 463582

[na ounctkn padouelt kamepsl. bes sanaxa.

MunKpoBONOKHMUCTaA candeTka ¢ AYENCTOMN
CTPRYKTYpOW

Ne apTtukyna 460770

CneuwnansHo pa3pa60TaHa ON1A OYNCTKU YYBCTBUTE/TbHbLIX BHELHNX
NOBEPXHOCTEN, HAaNPUMepP, CTekna, CTEKIOKEPaMMKIK, HEPXXaBELD-
wen ctanu nnn antoMmmHmA. OueHb XOPOoLLO YAANAET XUAKOCTU U
macna.

Brnokupartop asepupbi Ne apTukyna 612594

[MpeaHasHaueH Ana Toro, YToObl 4eTU HEe MO OTKPbITb JyXOBOM
wkad. YctaHasnmeaeTca Ha pasHble Tunsl asepell. Cobnionarite
yKasaHusa, NpunoXeHHble K 610K1paTopy ABEPLIbI.

lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

|/|3 3TOI7I rNnaBbl Bbl y3HaeETe, UYTO HGO@XO}JVIMO caenatb ¢ AyXOBbIM
WKahOoM WUV BAPOYHOW MaHe N bio nepes NepsbiM NPUroToBIEHNEM
6ntoa. CHauana npountaiite rnasy «[lpasBuia TEXHUKN
6e301acHOCT».

YcTaHOBKa BpemMeHH
Mocne Noak/UeHUA Ha aucnnee saropaetca cumson -,

1..Y6eautecsk B Tom, uTo cumson 1=l Ha oucnnee muraer.

2. Haxmute kronky .
VHankauma noracHer.

Tenepb Oyx0BOW LIKad rotoB K padoTe.

HarpeBaHue gyxoBoro wwkKada

Ytobbl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpente nycTon
3aKpbITLI OyxoBoK wWkad. MoeansHo OyneTt HarpesaTth Npudop B
TEUEHUW OHOrO Yaca B pPexumMe «BepxHWit/HmKHUM xap» (=) npu
240 °C. Yéeautecn, 4To BHYTPU padouyeli Kamepbl He OCTaIUCh
yNakOoBOUHbIE MaTepUabi.

1. C nomoulblo nepekntovatena Beidopa MyHKLUMIA yCTaHOBUTE
PEXNM «BepXHUIA/HWKHUIA xap»

2.YctaHosute 240 °C perynatopom Temnepatypsi.

Yepes yac BbIK/OYMTE AyXOBOW LKad. YCTaHOBUTE Nepektoyartelb
BbiOOpa yHKLWIA 1 PerynatTop TemnepaTypbl B HyneBoe
NONTOXEHME.

HarpeB aneKTpruyecKon KOHPOPKH

Y1o0bl YyCTPaHUTL 3anax HOBOro npudopa, Harpesante KOHMOPKY
6e3 nocyabl B PEeXMME CaMOil BbICOKON MOLIHOCTU B TeueHue
3 MUHYT.

OuucTtka HpMHaﬂﬂeH'(HOCTeﬁ

Mepen NepBLIM MCMOIL30BAHNEM TLLATENIbHO OYMCTUTE
NPVHAONEXHOCTN TOPAYNUM Mbl/IbHbIM PACTBOPOM U MATKOWA
TPAMOYKOW.
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I'Ipe.nBapMTeanaﬂ OYUCTHKA roJIOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIX ropesiok

[MpomoinTe KpbilKy (1) 1 ronoBky (2) ra3oBoi ropenkun BoaoN C
nodaeneHnmemM MOKOLLEro cpeacTea. TulatenbHO BbITPUTE BCE AeTann
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NiamApaccekarteb 1 KPbILKY FOPenkn Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya nomxura (3)
N AaTunk nnameHn (4) He Bblan NOBPEXAEHbI.

DopcyHKa (6) JomkHa ObiTh Cyxol 1 uncToi. Kpbilka ropesku
[o/MmKHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha nnamepaccekarene.




HacTtpoiKa BapoyHOM naHenu

Balla BapouHana naHeslb ocHalleHa TPemA rasoBbIMU ropeKaMmn 1
O/IHOW BN1EKTPUUYECKOA KOHMOPKOIA. MNMpounTas 3Ty MHCTPYKLMIO, Bbl
y3HaeTe, Kak NpaBuibHO 3aXnUraTb rasoBble ropesku u
HacTpamBaTh 31eKTPUUECKYIO KOH(DOPKY.

MoaXur ra3oBou ropenku

KpbllKka ropesnku go/mkHa ObiTb BCErna POBHO yCTaHOBMNEHA Ha
kopnyce ropesnku. OTBEPCTUA B KOPMyCce ropesiki Bceraa A0/MKHbI
ocTaBaTtbcA CBOOOAHLIMU. Bce yacTu ropenku AonxHbl ObiTb
CYX1MMU.

1. OTKPOWiTe BEPXHIOIO KPLILIKY MANUTbL. [1pn aKCryaTaumMmn Kpbllka
NAUThl BCeraa [o/MKHa ObiTb OTKPbITA.

2.MoBepHWTE NepektoyaTesb Hy)KHON KOHGOPKK BNEBO A0
MONOXEHUA NOMKMra 3. HauMHaeTca NpoLece Nomkura.
3. HaxxmuTe nepekntouatens KOHMOPKK A0 ynopa v yaep)Xxunsante

ero HaxarblM B TeyeHne 1-3 cekyHa. [a3oBan ropenka
3axunraetca.

AKTUBM3MPYETCA CUCTeMa 3allUnThbl OT yTeukn rasa. bnarogaps
3TON CUCTEME, NPW BHE3AMHO NOracllemM naameHun
aBTOMAaTMYECKM NpekpallaeTca nojaya rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLLIHOCTb MiameHu. Mnama HecTabuibHO B
NONOXEHNN Mexay YCTaHoBKOM ¢ BbIKJT v ycTaHoskoi ©.
MoaToMmy Bceraa BbiBupaiite nonoxerue mexay © 6onbwmm u
® ManbiM N1aMmeHeMm.

5. Ecnn nnama noracHeT, NOBTOPUTE NPOLECC, HaYMHanA ¢ wara 2.
6.locne oKoHYaHMA Npouecca NPUroToBNEHWA: MOBEPHUTE
nepekouaTent KOHMOPKM 6 BNPaBo B NonoxeHne BbIK/I.

YCTPONCTBO Nomaxura He AOKHO ObiTh aKkTUBU3NPOBaHO Gonee
15 cekyHa. Ecnn no ucteueHun 15 cekyHa ropenika He 3axrnach,
noAOXANTE MUHUMYM OAHY MWHYTY. 3aTeM NOBTOPWTE MpPOLEecC
nomxura.

A BHUMaHue!

Ecnun BCKOpe nocne BbIKNOYEHNA NOBEPHYTHL NEpektoYaTeb
KOHOPKK eLé ropaden NanTsl, NOMAET ras. +Ecnm nepekntoyartesnb
KOH(OPKM He ByaeT yCTaHOBEH B MOIOXKEHNE Nomkura ¢, nogava
rasa npekpartutca yepes 60 cekyHA.

Fa3oBasn ropesika He 3aMuraeTcsa

Mpy OTKAKOYEHUN DNEKTPOIHEPTUN UM NPU BNAXHbIX CBEYax
NoMKNra MOXHO 3aXeub ropesiKy C MOMOLLbIO ra30BOW 3aXKMrankm
nnn cnuyek.

HacTtpoiKa aneKTpuyecKon KOHPOPKH

C nomoLLbio COOTBETCTBYIOLIErO NepektoyaTena KOHPOPKM
yCTaHOBUTE MOLLHOCTb Harpesa.

BbinonHute cneaytoulee:

1. OTKpOIiTe BEPXHIOD KPLILLKY MaWThl. Bo BpemAa padoTsl NAUTbI
KpbllKa O0/MKHa ObiTh BCeraa OTKpbITa.

2. [loBepHyB nepekyateb KOHPOPKK BIEBO, YCTAHOBUTE
TpebyemMyto CTyneHb Harpesa KOHMopPKK (1-6).

3. lnameTtp KoHhopkK coctanaeT 145 mm. Tenepb MOXHO HayaTb
npurotosneHne 6aoaa. MIcnonbayinte TONbKO KACTPIOAN C

POBHbLIM AHOM. [InameTp AHA KACTPHOAM UKW CKOBOPOAbI JOMKEH
COOTBETCTBOBATH PasMepy KOHMOPKM.

4. [1nA BbIK/IIOYEHNA NOBEPHUTE Nepekntoyateb KOHPOPKN B
nonoxexune 0 (Bbikn).

CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHUMAbHAA MOLIHOCTb
CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM 6 = MakCUMasibHaA MOLLHOCTb

Bua Harpesa 1w 2 B 3aBncuMmMocCTM OT KonnyecTtsa

Bbinekanune 6 Hauano npouecca npurotosne-
2 HKWA
[MpononxeHne npouecca Npuro-
TOBMEHUA, MO HEOOXOANMOCTU
Nnpu BbICOKOW NN HWU3KOWM Temne-

patype
>KapeHbe 6 PasorpesaHune pactutensHoro
4 mMacna, Hauyano xapeHba

[MpooomxeHne xapeHbA

Korna anekTpuyeckasa KOH(OPKa BKIOYEHa, ropuT MHanKaTtopHaa
nlamrnoukxa.

A BHuMaHue!

ONEeKTPMYECKYO KOH(OPKY HEBO3MOXHO BK/THOUNTb, EC/IN
YCTaHOB/MEH Nnepek/oyaTtess Bbldopa dyHKUMiA. Ecim
nepekstoyatesb Beibopa YHKLUWIA YCTaHOBEH MPW BKIIKOUEHHON
3NEKTPUYECKON KOH(OPKE, noaaya Toka K 9/1eKTPUYECKON
KOH(OPKe npepbiBaeTCA.

BamHaa uHpopmauua no aKkcnnyatauuu
3NEeKTPUYECKON KOHPOPKHU

Ecnun omameTtp AHa KacTpONM UM CKOBOPOAKWN HEe COOTBETCTBYET
MameTpy KOHMOPKM MM IHO KacTpioIM HEPOBHOE, 3TO MOXET
cTaTb NPUUYMHOW MOBLILEHHOMO Pacxoaa dNeKTPOIHEPrUn.
Y6exasluaa )X1OKOCTb NpuropaeT, 0cTasnAa TpyaAHOydaIAeMble
nATHA.

Cneaute 3a TeM, UToObl HO KACTPHOIN U CKOBOPOIKM
0CTaBasioCh CYXUM.

He cneayeT Bk/toYaTh SN1EKTPUUYECKYIO KOHMDOPKY, EC/N Ha Hell He
HaxoaWTCA KacTptonA.

Bcnencteue TennoBOro BO3AENCTBUA METAI/TMYECKOE KOSbLIO
KOH(OPKN CO BpEMEeHeM n3MeHAeT UBeT. YToObl yeTpaHuTh
N3MEHEHWA LBETA, ounLLanTe KOMbLO KOHPOPKM C MOMOLLLIO
UYNCTALLEro CPEeACcTBa XECTKON CTOPOHON rydkun. Cneante npw
0OYnCTKE 3a TeM, YToObI ryOKa He conpukacanachb ¢ KOHOPKOW.

[Tocne BbIKNOYEHNA KOHPOPKN OCTAETCA OCTATOYHOE TENO.
Cneaute, uToObl AETU He noaxoamnn OnM3Ko K nanTe.

Y6eamtecb B TOM, UTO MOC/E OTK/IOYEHUA SNIEKTPOIHEPTUN
nepek/toyaTe /b KOHPOPKN BbIK/THOUEH.

Ta6nuua - IpUroToBieHue nuLlm

[nAa kaxaon KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoav NoaxoaALero
pa3mepa. nameTp aHa KacTptonM U CKOBOPOAbL! AO/IKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMPOPKM.

BpemA npurotoBneHna 3aBUCKT OT BMaa, BECA U KAuecTBa
NPOAYKTOB, MOSTOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE OTK/IOHEHWA OT
yKagaHHbIX 3HaueHuii. ONTManbHOe BpemA NPUroToBeHNA Nydlle
BCEro Mo)eTe onpeaennTb TONbKO Bbl.

MuHepanbHble BellecTsa v BUTaMUHbI 0UYeHb ObICTPO PaspyLLaoTCca
npw Bapke. CTapaliTecb MCNoIb30BaTh HEOO/bLIOE KONMYECTBO
BOAbI, TaK Bbl CMOXETE COXPaHWUTL BUTAMUHBI U MUHEPaSbHbIE
BellecTBa. [1nA TOro, 4ToObl OBOLIM COXPAHW/IN CBOIO MIIOTHOCTL U
nuTaTeNbHble BElecTsa, CoKpalliaiTe no BOSMOXHOCTM UX BPEMA
NPUroTOB/EHUA.
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Mpumep: Bnrono HoHdopKa CTtyneHb HarpeBa KOH$OPKHU

PactannusaHue LLlokonaa, cnvBo4HoOE Macno, OKOHOMWYHaA ragosas ropenka Manoe nnama
mMaprapvH

PasorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBaHHLIE CraHpapTHan razosan ropesnka Manoe nnamsa
oBOWLM OnekTpnyeckan KoHhopKa 1-2

PasorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHaA ragosas ropenka Manoe nnama

:g?f:ﬂ:z""e B ropauem AnekTpudeckan KoHpopka 1-2

TyweHue* PriBa CraHoapTHas rasosan ropenka  Mexay 6o/bluyM U MasbiM MaaMmeHem

OnekTpuueckana KoOHbopKa 3-4

TyweHue* KapTtodens n npoyme osoLwun, CraHpapTHaA ragosas ropenka  Mexay 00bIINUM U MasbiM NiaMeHemM
MACO AnekTprdeckan KoHhopKa 3-4

Bapka* Puc, oowm, mAcHble 6ntoaa (¢ CTaHgapTHas rasoBanA ropefnka  bonbliaa BbicoTa naameHm
coycamm) DnekTpuueckan KoHpopka 5-6

HapeHbe BnvHbl, kKapTotens, WHULENb, lagoBas ropesika nosbilleHHOW  Mexay 60onbWKUM 1 MasbiM njiameHem
PbIOHbLIE NaOUKM MOLLHOCTY

* [py MCNOML30BaHNN KACTPIOM C KPLIWKOW cneayeT yoaBuTh naaMd, Kak To/bKO Boda 3akuUMuT.

HacTpounka ayxosoro wikada

Y Bac ecTb pasnvyHble BOSMOXHOCTY YCTAHOBKU PEXMMOB U3meHeHHe YyCTaHOBOK
[yXOBOro wkada. 3aeck nNo akcnayataumm mbl NogpooOHO
00bACHMM Bawm, Kak cneayeT BbINOIHATL YCTAaHOBKM BuAa Harpesa,
Temneparypbl uav pexxumMa rpuna. Kpome Toro, MOXHo 3aaatb
NPOAO/MKNTENBHOCTb NPUrOTOBAEHNA Ot0Aa U BPEMA OKOHYaHMA
padoThl AyX0BOro LiKada.

MOXHO COOTBETCTBYIOLIMM PErY/IATOPOM B /11000 MOMEHT
U3MEHWTbL BUA HarpeBa, TeMnepaTypy Win PexnM rpuns.

ABTOMaTUUYECKOE BbIKJIFOYEHHUE AYXOBOro

wKada
Buabl HarpeBa ¥ TemneparTypa YcTaHoBuTE BpemA NpurotosneHna 6noaa.
MpuMmep Ha pucyHke: 190 °C, BEPXHUI/HWKHUI xap [Z. Mpumep Ha pucyHke: BepxHuit/HuxHuii xap =, 200 °C, Bpema

. . NPUroToBNeHA 45 MUHYT.
1.epekntoyaTtenem Bolibopa MyHKLUNA YCTAHOBUTE HYXXHbIN BUA . .
Harpesa. 1. Mepekntouatenem Bbidopa MYHKLUNUIA YCTaHOBUTE HYXXHbIV BUA

Harpesa.

2. Perynatopom Temneparypsl MOXHO YyCTaHOBUTL TEMMNEePaTypy U
PEXUM TPUNMA.

3. [IBax/abl HaxmuTe KHomky «Yacki» (O,
Muraet cMBOJ BPEMEHU NpUrotosieHua =1,

2. PerynAatopom Temneparypbl MOXHO YCTaHOBUTL TEMMepaTypy wim
PEXUM TOUNA.

4.YCcTaHOBWUTE BPEMA MPUrOTOBAEHWNA KHOMKOW + UK -,
KHonka + / npeanaraemoe 3HaveHne = 30 MUHYT
KHonka - / npegnaraemoe 3HaveHne = 10 MUHyT

J)-o

[lyxoBon wkad HarpeBaeTcs.

BbiknroueHue ayxosoro wiKada

YcTaHoBUTe nepektoyaress Buldopa MyHKUNA B HyNeBoe
NONOXEHME.

Yepes HeCKO/bKO CeKyH AyxXOBOol WwkKad HaunHaeT padoTats. Ha
aucnnee noasnaetca cumson =L,
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Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBneHuA

Paspgaétca curHan. yxoBol wkad BbikatoyaeTcA. JBax bl
Haxxmute kHornky (O u BbIklOUMTE NepekoyaTess BIGopa
DYHKLUMIA.

npemneBpemeHHaﬂ OTMEéHa YCTaHOBKH

Neaxasl HaxmuTe KHoMKy «Yackl» (O . Haxumalite KHOMKY -, Noka
Ha aucrnee He NOABUTCA HOMb. Beikounte ayxoBow wkad
nepektoyatenem Beidopa hyHKLUNIA.

YcTtaHOBKa Taumepa

MOXHO MCMonb3oBaTh TakMep Kak 00blUHbIA OblITOBON. OH
padoTaeT He3aBMCKMMO OT [yXOBOro wkada. Tanmep nsgaét
XapakTePHbI 3BYKOBOWN CUrHas1, MO KOTOPOMY MOXHO YC/bllaTh,
NCTEKNO /1N BpEMA TaiMepa, Wan onpeaennTb 3aBeplieHne
BPEMEHWN MPUrOTOBIEHNSA.

YcTaHoBKa

1. Haxmute kHonky «Yacbi» (O.
MuraeT cumeon «Taiimep» L.

2.YcTaHoBWUTE BpeMA TaMepa KHOMKOW + uau -.
KHonka + / npegnaraemoe 3HaveHne = 10 MUHYT
KHonka - / npegnaraemoe 3HauveHne = 5 MuHyT

Yepes HECKO/LKO CekyHA TaiiMep HauHET paboTaTk. Ha aucnnee
noABnAeTcA cumBon £). OToBpaxaeTcA OKOHYaHUe 3a4aHHOoro
BPEMEHMU.

Mo ncreueHnn BpemeHu

Yxon U oUUCTKaA

Mpw TWaTeNbHOM YXO4e U YMCTKE Balla BapoyHad naHesb 1
[yX0BOW WKad HaJONro COXPaHAT CBOKO MPUBIEKATEbHOCTb U
DYHKUMOHANBHOCTL. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO 3KCNyataLum
NMPVBOANTCA ONWUCaHWE NPaBUILHOTO YXO4a U OUUCTKMU.

YKasaHua

m /13-3a ncnonb3oBaHua Pa3/INYHbIX MaTepnanoB, TaKNX Kak
CTEK/0, NNACTUK U MeTas/1, BOSMOXHbI HEOO/bLUNE PACXOXAEHMA
B LIBETOBOM O(DOPMIEHUM NepeaHen naHenn AyxoBoro wkada.

= TeHu Ha CTekne ABepubl, BbIrAAALIME KakK pa3Bodbl, HA CaMOM
aene ABNAKOTCA CBETOM, OTPa)XEeHHbIM OT J1aMMNOYKK B JyXOBOM

wkady.

= [pn 0YeHb BLICOKMX TEMMNepaTypax aMaslb MOXET BbIrOparh.
Bcneactsue aToro BO3MOXHbI HE3HAUNTEIbHBIE PA3INUMA B
LuBeTe samanu. 310 HOPMas/IbHO N HEe OKa3blBaeT B/INAHNA Ha
(hyHKLIMOHMPOBaHWe. Kpasa TOHKOroO NMPOTUBHA HE MOMHOCTLIO
MOKPbITBI BMa/IbLIO U MOTYT BbITh C/lerka LiepluasbiMi. 3TO He
OKasbIBAET OTPULIATENLHOMO BAUAHNUA (YHKLMIO 3aLlnTLl OT
KOppOo3uu.

BerHFlFI CTeKNAHHaA KPbILUKa

Mpexae YeM OTKPbITb BEPXHIOD KPbILLKY npubopa, oboTpute eé
TPAMOYKOW OT CAyYarHbIX 3arpA3HEHNI.

[nA ouncTKm nydlie BCEro cnosb3oBaTte CPeACTBO A1A CTEKO.

[nA TwaTenbHON OYNCTKN BEPXHEN KPbIWKN Npndopa MOXHO eé
CHATb. [1nA 9TOro BO3bMUTECH 3a KPbIWKY ABYMA pykamu ¢ 00emnx
CTOPOH, ¥ NOTAHWUTE e BBEPX.

U3ameHeHHe YCTaHOBKH

[NBaxabl HaxmuTe KHomky «Yacsl» (O 1 BLINOAHWUTE YCTaHOBKY, Kak
3TO onucaHo B rnase 4.

YKasaHue: [loka CMMBO/T MUraeT, YyCTAHOBKY MOXHO U3MEHATD.
Ecnn cumBon nepectaét muratb, 3Ha4YMT yCTaHOBKa NpUHATA.

Pazpaétca curHan. Haxmute kHonky «Yack» ©. UHankauus
Talmepa racHer.

U3meHeHUe BpeMeHU Talmepa
Haxxmunte KHonky «4Yackl» . MOXHO N3MEHWUTb BPEMA KHOMKOW + 1an

OTMeHa yCTaHOBOK

Haxmute KHonky «Yackl» (O. Haxumalite KHOMKyY - 40 Tex nop,
noka Ha Aucrniee He NOABUTCA HOJb.

ORHOBpeMEHHO yCTaHOBJeHbl BpeMA Taﬁmepa U Bpemf
NPUroToBJIeHUA

CooTBeTCTBYIOWME CUMBO/ILI 3aropatoTca. Ha aucnnee
oToBpaxaeTca BpemA TaiMmepa.

3anpoc ocTaBLIErocA BpeMeHu npurotosaeHua 1=1:

[Baxabl HaxXMuTe KHOMKy «Yacsl» (.

3anpolleHHoe 3HaYeHne NOABAAETCA Ha HECKO/IbKO CEKyH[ Ha
avcnnee.

Ecnn Hy>XXHO CHATb U KpenieHua KpbIlwKK, odpatnute BHUMaHue Ha
OyKBbl Ha HUX. KpenneHune ¢ BykBoi «R» AONXKHO ObiTb
yCTaHOB/IEHO crnpaBga, KpenseHme ¢ OykBon «L» - cnesa.

[Tocne ounNCTKN KPBbILIKY HeoBXoanMo YCTaHOBUTb HA MECTO,
BbINO/IHAA AENCTBUA B OépaTHOVI nocnenoBaTe/IbHOCTU.

MoaoxamTe noka KOHPOPKK OCThIHYT, MPEXae YEM 3aKPbITb MANTY
KPbILKOM.

UucTawume cpencrea

Y100kl HE JOMNYCTUTL MNOBPEXAEHNA PA3/INUYHBLIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTaTe NPUMEHEHNA HENOAXOAALIMX UYACTALLMX CPEACTB,
cobntoaarite cneayolmne ykasaHus.

Mpu ouncTKe Bapo4HOM NaHenu

m He I/ICFIOﬂbSYIZTG Hepa3éaBﬂeHHble cpencTsa asAd MbiTbA NOCYAbl
nnn anAa nocyaoMO€YHbIX MallnH,

u MeTalmyeckmne I'yf)KI/I,

m elKune yncrtAawne cpeacrtsa, Hanpumep, anAa OYNCTKM AyxXOBOK 1Uan
NATHOBLIBOANTESN,

m He ouuwanTe npméop noa AaBneHunem Unan ropayvnM napom.
= 3anpellaeTcA MbITb AeTanu B I'IOCYLIOMOGHHOVI MalinHe.
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Mpu ouncTKe AyxoBOro wwKada ® He ounwanTe Nnpudop Noa AaBNEHUEM UK FOPAYNM NapoM.

® He UCMOoMb3yinTe eakune nnm abpasmnBHbie YNCTALLME CPEACTBA, m 3anpeulaeTca MbiTb 4eTaan B MOCYOMOEYHON MallMHe.

B UNCTALLME CPECTBA C BbICOKMM COAEPXaHWEM anKorofid, HoBble ry6ku nepen nepBbIM MCMNONb30BAHMEM HEOOXOANMO

B MeTanmnyeckme ryoku, TWATENMbHO BbIMbITh.

CranbHble MpoTpuTe BNaXXHOW TPAMKONM ¢ HEOOBLLINM KONMUYECTBOM MOKLLIEro cpeactsa. Becerna npoTtupaite napannensHo

NOBEpPXHOCTH

€CTECTBEHHOW TEKCTYpE. VIHaue MOoryT BO3HUKHYTh LiapannHbl. Hacyxo BbITpUTe MArkon candeTtkon. HemeaneHHo
yoananTe nNATHA M3BECTU, XMPa, Kpaxmasna u andHoro 6enka. He ncnonbayiite aBpasmBHble YMCTALLME CPEACTBA,
XEcTkme ryoku n candetku. CtanbHble MOBEPXHOCTM Npudopa ounilainTe C NOMOLLLIO CNeumnanbsHOro CpeacTaa.
Cobntonaiite ykasaHua npoussoantensa. CreuvasibHble YNCTALIME CPeaCcTBa A/1A CTaslbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYNUTb B CEPBUCHOW CNy)KOe U1 B CrieLnann3npoBaHHbIX MarasmHax.

OmanupoBaHHble U
NnaKMpoBaHHble
NOBEepPXHOCTH

OuncTuTe BNaxHon candetkol ¢ He®oNbLMM KOMYECTBOM MOIOLIEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpute MArkon candet-
KOMW.

Ffopenku U ctanbHaA
pelwwéTKa Hag
KOHbOpKamu

3anpellaeTca MbiTb B MOCYA0OMOEYHOM MalinHe. CHUMUTE PELWETKY N OUYNCTUTE €€ C NMOMOLLLID MyOKM, MOOLLEro
cpencTsa U He®OoMbWOro KonnyecTsa Ténnon Boasl. CHUMUTE KOPMYChl U KPLILIKK FOpenok. 1A Ux ouncTku
ncnonbaynTe ryoky, HebobLIOE KONMUYECTBO TEMMOW BOAbLI 1 Motollee cpeactso. OBpaTtnte BHUMaHWE Ha To,
yToObl OTBEPCTUA /1A BbIXOAA rasa B KOPryce ropesiku Oblin YNCTBIMU 1 HE OblIN 3aCOpeHbl. YncTuTe cBevy nog-
Xura HeBo/bLLON MArKOW LETOUKON. Fa30Bble ropesikn hyHKLMOHMPYIOT TOIbKO B TOM C/lyyae, eC/iv CBeYMn Nnof-
Xura uncTble. Yoanute octatki Ny n3 Kopryca ropefik ¢ MOMOLLbIO MOKOLLIErO CPEACTBA U BaXKHOW TPAMOYKM.
Crapalitech Ucnonb30BaTh HEOOMbLIOE KOMYECTBO BOIbl, YTOOLI OHA He nonana BHyTPpb. ObpaTnTe BHUMAaHWE Ha
TO, YTOObl OTBEPCTUA (DOPCYHKMN BO BPEMA OUMUCTKM HE Obln 3aCOPEHbLI UK NOBPEXAEHbl. [Tocne ouncTki Npocy-
WWTe BCe JeTasn U YCTAHOBUTE KPbIWKY TOUHO Ha KOPMYyC ropenkun. Ecnn aetann KoHMOPKN YyCTaHOBMEHb! He
TOYHO, NOMXKUT ropenku OyaeT satpyaHeH. KpbILWKK ropesiok NOKPbITEl YUEPHON aManbto 3-3a BLICOKMX TeMnepa-
TYP aManb MOXET U3MEHUTL LBET. DTO He BAUAET Ha (hyHKUMOHMPOBaHWe ropenkn. CHoOBa yCTaHOBUTE PELLETKY B
nyxoBon wkad.

AneKTpuyeckasn
KOH¢OpKa (onuua)

OuuLaiTe XECTKON CTOPOHON UncTALern rydki ¢ HeOONbLWMM KOMMUYECTBOM XUAKOMO YMCTALLEero cpeactsa. [ocne
UNCTKN HEHAAO/TO BK/IKOUMTE KOHMOPKY A1A NPOCYLWKN. BnaxHble KOHPOPKKM CO BpEMEHEM pxaBetoT. B 3aBeplue-
HVEe HaHecuTe crneumnanbHoe CPeaCcTBO A yxoaa. Bcerna HemeaneHHo yaanante yoexasLune XMAKOCTU U 0CTaTKu
LK.

MeTannuuecKun
HarpeBaTefibHbIN
anemeHT
3NEeKTPUUYECKON
KOHOpPKHM (onuua)

MeTannmyeckuii HarpesaTtebHbIi 91eMEHT KOH(WOPKK CO BDEMEHEM MOXET U3MeHUTb UBeT. OaHako nepBoHa-
YasibHbIM LIBET MOXHO BOCCTaHOBUTL, Quullaiite HarpesBaTe/lbHoe KOMbLIO XECTKON CTOPOHOW uncTALlel rydkn ¢
He®OMbLWMM KOIMYECTBOM XWAKOrO YncTAlero cpeacrtea. Cneamte 3a TeM, UtoObl Npu 3TOM rydka He Tépna npu-
eratoLmne NoBepXHOCTU. MHaUe Ha UX MOTYT MOABUTLCA LlapanuHbl.

KHonku

OuncTute BNaxkHoM caneTkon ¢ HeOONbLMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpuTe MArKON TpAmn-
KOMW.

CTeKno aAsepubl

MOXHO ouuLLaTh C MOMOLLLIO CPeACTBa A/IA OYMCTKU CTEKO/. He ncnonbayiiTe okassiBatolne paspylliatollee Bos-
[eiicTB1e UMCTALLME CPedcTBa 1 OCTPble MeTanimueckme npeameTsl. OHM MOTYT nouapanats ¥ NOBPeanTb CTe-
KIAHHYIO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHutenb

[MpoTpuTe BAaXXHOW TPANKOW. Hacyxo BbITPUTE MATKOW TPANKOW.

BHyTpeHHAA cTOpoHa
AyxoBoro wKada

Ouuiarite TENNOM BOAOW MM pacTBOPOM yKcyca. [1pn CMabHOM 3arpA3HEHNI NCMONL3YINTE CPEACTBO A/1A OYNCTKM
[lyXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCThIBLUMX NMOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIM Nna¢poH
NaMnoYKu B AYXOBOM

wKady

Ounctute BNaxxHon caneTkon ¢ HeOOoNbLIMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MArKON TpAm-
KOW.

MpuHaanemHocTH

3amounTe B TEMMIOM MbI/ILHOM pacTBope. YncTute ¢ MOMOLLBIO LWETKU UK TyOKMU.

AnromM1MHUEBbIN
NpoTUBEHb (ONUKUA)

3anpelaeTcA MbiTb B MOCYOMOEYHOW MallnHe. Hukoraa He ncnonb3dynte CpeacTBo AnA OUYUCTKU AyXOBOK. Bo
nsbexaHue LuapanuH HUKOraa He npukacanTech K MeTa/lIMYecKUM NoBEPXHOCTAM HOXOM WK HOOLIM APYrUM
OCTPbLIM NpeameToM. [poTuparite No ropu3oHTann 6e3 HaxknMa MArkon candeTkoln AnA CTeKoN U 6e3BOPCOBOW
candeTkon 13 MUKPOBOJSIOKHA, CMOYEHHOW B MblIBHOM pacTBope. Hacyxo BbITpuTe MArkow candetkon. He
NCNoNbL3ynTe abpasrBHbIe YNCTALLIME CPEACTBA, XECTKNE rydkun n cantdeTtkn. OHM MOryT NOBPEANTL NMOBEPXHOCTb
NPOTMBHA.

3alUTHbIN aNIeMeHT
ana 6esonacHocTH
aeten (onuun)

Ecnu Ha aBepw AyxoBOro wkada MMeeTca 3alUMTHbIA 9n1eMeHT ansa 6e30nacHOCTW AeTel, nepea OUNCTKONM ero
HeoOXoaAMMO CHATb. 3aMounTe BCE MIacTMacCoBble AeTanu B TENJIOM Mbl/TbHOM PacTBOpe U MPOMONTe ryOKoM.
Hacyxo BbITpUTE MArKoW candeTkol. Mpu CuibHOM 3arpAasHEeHUN 3allUTHLIA d1eMeHT Ana 6e30nacHoCTy AeTen
HenoCTaTOUYHO (YHKLIMOHANEH.

BblaBMIKHOM
LLOKONbHbIN AWK
(onuwmA)

OuncTute BNaxHom candetkoln ¢ He®oNbLMM KOMYECTBOM MOKOLIEro cpeacTsa. Hacyxo BbITpute MArkon candet-
KOW.

MpuHaanemHocTH

3amounTe B TEMNSIOM Mbl/IbHOM pacTBope. Oumnctute C NOMOLLBIO WETKK UK Fy6KM.
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CHATHE U YCTaHOBKa HaBEeCHbIX 3JIeMEeHTOB
Bbl MOXETe CHATb HaBECHbIE 3/IEMEHTbI A1 OUNCTKU. [yxoBoi

LKa®d AO/MKEH BbITb XONOAHbLIM.

CHATHUE HaBECHbIX 3/IEMEHTOB

1.lpunogHMMTE HABECHOWM 3N1EMEHT cnepean u

2.1 BbIHbTE KPEMeHne n3 otBepctuna (puc. A).

3.3artem OTTAHWTE BECh KOMIM/IEKT HABECHLIX 3/1EMEHTOB BNeEPEn

4.v BbIHbTE (pUC. B).

GRS
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OunCTUTE HaBECHbLIE 3NIEMEHTHLI C MOMOLLBLIO MOKOLLErO CPEeACcTBa U

MAFKON ryOku. Mpu HaIMUMK CTONKUX 3arpPASHEHUI MOXHO

MCNONbL30OBAaTh LWETKY.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. CHayana BCTaBbTe HABECHOWN 3/1IEMEHT B 3aHEE MHE3/0 U
OTOXMWUTE HEMHOIO Hasag (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B nepeaHee rHes3qo (puc. B).

I

<=

HaBecHble an1emMeHThl B3anmosameHaeMbl. Cneante 3a TeMm, UToObl
YPOBHU 1 1 2 HAxoaAWIUCh CHK3Y, a ypPoBHK 3, 4 1 5 - CBEPXY, KaK

nokasaHo Ha puUcyHke B.

CHATHe M yCTaHOBKa ABepLbl AyXOBOro WKada

[na ouniieHna n AeMoHTaxa MOXHO CHATb ABepLy AyXOBOro

wkada.

Kaxgaa netna ABepLbl OcHalleHa B0KMPOBOYHLIM PhiUaroM.
Korna 610KMpOBOYHbIV phiuar ycTaHosneH (puc. A), Asepla

[yXOBOro wkada 610kMpoBaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ cHATb. Ecnn
Bbl OTKnHETE BG/TIOKMPOBOYHBIE phlvaru (puc. B) ana cHATUA ABepLb,
OyayT 6nokMpoBaHbl NeTAN. 3akpbiTb ABEPLY OyAeT HEBOSMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMMpPOBaHHUA!

Ecnn netnn He 61oKMpOBaHbI, ABEpLa MOXET C CU/ON
3axnonHyteeA. Cneaute, ytoObl ONOKMPOBOYHbLIE Phiuari Obinu

NOJIHOCTbLIO YCTAHOB/IEHLI, @ NMPW CHATUN ABEPLbI AYXOBOIO wkadga

NOJTHOCTbKO OTKNHYTHI.

CHATHe ABepLb

1.MONHOCTBLIO OTKPOKNTE ABEPLY AYXOBOro wWwkada.
2. OTKMHbTE BIOKMPOBOYHLIE phblyary cnpasa u cnesa (puc. A).
3. 3akpoliTe ABepuy AyxoBOro Lkadga a0 ynopa. Bosbmutech 3a

Heé obenmun pykamu cnesa u cnpasa. EWE HEMHOro npukponTe

1 BbITaWMTE ABepuy (puc. B).

N\

YctaHoBKa ABepLbl

YcTaHoBUTE ABEpLy B NOpAAKe, 00paTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBUTE ABEpLY AyXOBOro wkada Tak, ytodbl obe netnm
oKasauchb NPAMO HANPOTUB OTBEPCTURA (puc. A).

2.Mpopesb Ha netne gomkHa 3adukcnpoBaTbCA ¢ 00enX CTOPOH

(punc. B).

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNIOKNPOBOYHLIE phlvaru (puc. C). 3akpoiite

[1BepLly Oyx0BOro Likada.

A OnacHocTb TpaBMUpoBaHHA!

OnacHocTb TpaBMUpoBaHua! B cnyyae BbinageHna AsepLbl
[yXOBOro WwKada Wnv 3akiInMHUBaHNA NeTau, He NbiTalTech
YCTPaHUTb HEMCMPABHOCTb CaMOCTOATENbHO. Bbi3oBuTe

cneuvanncTa CepBuCHON Cyxosbl.
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CHATHUE U YCTaHOBKa CTEKON ABepubl /\ OnacHocts TpaBMupoBaHua!

[na nydiler 0YMCTKM MOXHO CHATb CTEK/IA [BEPLbI AYXOBOIO MouapanaHHoe CTekI0 ABepPLbI Nprudopa MOXET TPeCHyTb. He

wKkada. NCMOMb3YNTe CKPEOKM ANA CTEKNa, a Takxke eakne n abpasuBHble
yncTAWME cpeacTsa.

CHATHe P

1. CHumuUTe ABepuy 4yXoBOro wkada. [Ina a1oro cM. pasaen YcTaHOBKa

CHATVE ABepubl AyXOBOro LwkKaga. Ionoxute asepuy AyXOBOro
WwKada Ha NoNoTEHUE PyYKONr BHU3 (puc. A).

2.TToBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, @ 3aTeM [Ba BEPXHUX
BMHTa NPOTUB YaCcoBOW CTPENKK (puc. B).

BEPXHWX BUHTA (pUc. B).

1.YcTaHoBWTE 3alnTHYO NaHesnb (puc. A).
2. BBepHuTE 00paTHO cHayana [Ba HWKHKX BUHTA, 3aTeM ABa

npaBUibHOW YCTAaHOBKU CTEKON.

mepbl 6esonacHocTH

MOXET HarpetbCA.

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. [na atoro cM. pasagen
YcraHoBKa ABepLbl AyXOBOro wkadga.

AyxoBbiM LWKapOM MOXHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONIbKO Nocne

JBepua AyxoBoro wKada - 4ONONHUTENbHbIE

[Mpy AnMTENBLHOM NPUrOTOBAEHUN MUK ABepLa OyxXoBOro wkada

Ecnn y Bac ecTb maneHbkne aetw, HeoBXoaNMO ObiTb npenesibHo
BHMMATENbHBIMK NPW 3KCMlyataumm 4yxoBoro wkada.

B cBA3M C 3TVM K BalleMy pacnopaXeHUto npeanaraeTca salmTHan

pelwéTka, KoTopas NpeaoTBpallaeT npAMoe NPUKOCHOBEHNE K
CHATble AeTann Henb3A MbiTb. [POTPUTE CTEKNA MAMKO TPAMOUKOW, [BepLe AyxoBoro Lkada. OTy cneunasnbHyo NPUHAANEXHOCTb
CMOYEHHON CPeaCTBOM AN1A OYNCTKM CTEKON. (469088) MOXXHO 3akasaTb B CEPBUCHOW cyxoe.

Uto genaTtb Nnpu HeucnNpaBHOCTU?

YacTto cny4yaeTcd, 4Tto I'IpVIl—{I/IHOI7I HEencnpaBHOCTWN CTasla KakaA-To

HeucnpaBHocTb Bo3momHasn
Mesnoub. Mpexae yem odpallaTbCA B CEPBUCHYIO CyxXOy,

npUyUuHa

YcTpaHeHue/yKa3aHuUA

nocmoTtpute TadnuLy. BoamMoXHO, Bbl CAMOCTOATE/ILHO MOXETE
YyCTPaHWUTb HEUCMPABHOCTb. [yxoBon wkad  OcenaHve Nbinn
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTaKTax.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEWN

MoBepHUTE PYUKK-NIEPEKTIO-
yaTesin HECKOJIbKO pas Tyaa-
obpartHo.

Ecnv BaMm He BMo/He yaanock 61040, 06paTnTech K rnase nggﬁig o sar0 Sggﬂf‘gi:"'ee
«[TpOTECTUPOBAHO /1A BAC B HALUEH KyXHE-CTyAuu». B Hell Bbl a%TCH one w?m Bna;':(
HaOETe MHOXECTBO PEKOMEHAALMIA MO NPUrOTOBAEHNIO GAoA. P :

Hble CBeyn
2\ onachocts ynapa ToKom! noaxura.

3axruTe rasoByto ropesky ¢
MOMOLLLIO 9NEKTPO3aXKMUra KM
WU CTIINYKU.

Mpy HEKBANNMULMPOBAHHOM PEMOHTE MPUOOP MOXET CTaTb
NCTOYHMKOM ONacHOCTU. [103TOMY PEMOHT AO/HKEH NPON3BOAMTLCA
TOJIbKO CMELMaNNCTOM CEPBUCHOW CyxXObl, NPOLIEALLNM
cneunanbHoe obyyeHue.

HeucnpaBHocTb Bo3momHas YcTpaHeHue/yKa3aHuA
npU4HUHa

OyxoBol wkad  HewucnpaseH [1poBepbTe, B NOpAaKe nn

He paboTaeT npenoxpaHu- npeaoxpaHuTens npubopa B
Tesb. 6noke npenoxpaHuTene.
OTknoueHne [MpoBepbTe, BKAOYAETCA NN

QNEKTPOSHEPrN. Ha KyXHe CBET 1 padoTatoT
OCTa/lbHble ObITOBbIE MPU-

6opbl
NHankauma Bpe- OTkKtoueHne 3aHOoBO yCTaHOBUTE BPeMsA
MEHW muraer. 3/1EKTPOSHEPINN. CYTOK.
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3ameHa namno4yku anA BepxHen NOACBETKU
AyXoBOro wxadga

Ecnn namnouka B AyXOBOM LiKady Neperoput, €€ HyXXHO 3aMEHUTb.
YCTOMUMBbIE K BBICOKMM TeMNepaTypam 3anacHble 1amMnoykm
MOLLHOCTHIO 40 BT MOXHO Npro®pecTvt B CEPBUCHO Cyxbe nn B
Ccneunann3npoBaHHbIX MaraauHax. icnonb3yinTe ToNbKO yKasaHHbIE
NaMnoyYKm.

/\ oOnacrocs yAapa Toxom!
OTK/IOUUTE MPENOXPAHUTENb B BI0KE NPEaoXPaHUTENEIl.

1. Bo nabexaHne NoBpexaeHuin NoNoXNTE B XONOAHbIA 1yXOBOK
lwKag KyxOHHOE MOMOTEHLE.

2. CHuMUTE nnadoH, NoBOpaunBas ero NPOTUB YaCOBON CTPEKN.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTca B PeMOHTe, Halla cepBucHana cnyxoa
BCerga K Baluvm ycnyram. Mbl Bcerda ctapaemca Hantu
noaxofsliee pelleHue, YTodbl n3dexatb B TOM UNCIE HEHYXXHbIX
BbI3OBOB CMeuUMancToB.

Homep E 1 Homep FD

[OnA nonyyeHua KBaIMMULMPOBaHHOTO 0BCIYXMBaAHUA NPV BbI30BE
cneumnanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO YKasbkiBaiTe HOMEp
nagenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Baliero
npuéopa. Tunosas Tabsnuka ¢ HOMepaMn HaxoauTcA cnpasa Ha
ABepLe AyxoBoro Likada. YtoBbl He TPaTUTL BPEMA Ha MOUCK 3TUX
HOMEPOB, BMULLINTE VX 1 TenetOHHbIN HOMEP CEePBUCHON CyXObl
30€ecCh.

Homep E Homep FD

3. BcrasbTe HOBYIO 1aMMOYKy aHaorMyHoro Tuna.
4.YcTaHoBuTe nnadoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KYXOHHO€E Mo0TEeHLE 13 AyXOBOro lwKada 1 BKIOUNUTE
npeaoxpaHnTeb.

CteKknAHHbIA Nna¢oH

MoBpexaéHHbI NnaoH noanexut sameHe. OpurmHanbHbie
nnagoHbl MOXHO NPUOBPECTY Yepes CEPBUCHYIO CyxOy. [Mpu 3ToM
HYXXHO yKasaTb HoMep uaaenuna (Homep E) n 3aBoackon Homep
(Homep FD) Bawero npubopa.

CepBucHan cnymba

OBpaTnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CreunanncTa CepBUCHOMR CyxObl
1A YCTpaHeHNA NOBPeXaeHWid, CBA3AHHbLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
YX0A0M 3a NPrOOPOM, Aaxe BO BPEMA OECTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3afiBKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaLMWA NPU Henonaaxkax

KOHTaKTHble AaHHble BCex cTpaH Bbl Hanaéte B NpUIOXKEeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[TonoxuTecb Ha KOMNETEHTHOCTbL M3roToBuUTENA. Toraa Bul moxeTte
OblTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baulero npudopa OyaeT npousseaéH
rpaMOoTHbLIMK cneumanucTaMm u ¢ UCNonbL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTen.

PekomeHgauuu no aKOHOMUU ANNeKTPO3HEeprum U oxpaHe

OKpYy)aroLieu cpeabl

B aTOM pasgene Bbl NOAYyYNTE PEKOMEHAAUMN, KaK COKOHOMUTb
SNEKTPOSHEPIMI0 BO BPEMA BbINEKAHWA 1 KaPEHWA B [yXOBOM
LwKady 1 BO BPEMA MNPUrOTOBAEHUA NULLM Ha BAPOYHON NaHenu, a
Takxe Kak npasuibHO YyTUAN3MPOoBaTh Npuoop.

OKOHOMMUA 3NEKTPOIHEPruu Bo Bpemsa paboThbl
AyxoBoro wxada

[MpenBapuTENLHO HaArpeBanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ecim aTo ykasaHo B peuenTte uan B Tabnaunuax
PYKOBOACTBA MO aKcnyaTtauunu.

Vicnonbayiite TEMHbIE, MOKPbITbIE YEPHBLIM 1aKOM WUN
aManmpoBaHHble hopMbl AnA BeinekaHnAa. OHU 0COBEHHO
XOPOLWO noraowatoT Tenso.

Kak MOXHO pexe OTKpbiBaiTe ABepLy AyXOBOro Likada Bo
BpemA TylweHnA, BbineKaHnAa nnn XapeHna npoayKToB.

HeckobKO MMPOroB flyylle BCEro neys 0AvH 3a APYruMm.
[yxoBor wkad eweé TEnNbIN, 3a CYET YEro BPEMA BblNeKaHMA
BTOPOro Nupora yMeHbllaeTcA. 2 MMpora NpAMOYro/ibHOW (OpMbI
MOXHO MOCTaBWUTb PAAOM.

Mpun ANUTENBHOM BPEMEHUN MPUrOTOB/IEHWA JyXOBOW LUKad
MOXHO BbIK/OUNTL 38 10 MUHYT 4O OKOHYAHUA NPUrOTOBIEHNA 1
MCMNO/b30BaTh OCTATOYHOE Ten1o AnA oBeaeHuA 6naa oo
rOTOBHOCTW.

SKOHOMMUA 3NEKTPOIHEPruu Bo Bpemsa paboThbl
rasoBov Bapo4yHOMW NaHenu

[na npurotosnexua 6104 BCeraa noadupante Kactproso
noaxoaawero pasmepa. MNpu NpUrotosneHnn B OObLLOW
KacTplone pacxodyeTcA MHOMO S/1eKTPO3HEPrnM.

Bcerna sakpbiBanTe KacTpro/to NoAXoAsaLen KPbILKOMN.

MnamA rasoBoi ropenkun Bceraa Ao/MKHO KacaTbCA AHa
KacTpronu.
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I'IpaBMn bHafA yTUnu3auumAa ynakoBKHU

YTUAN3UPYITE YNAKOBKY C COOMOAEHNEM MPAaBWI SKOMOrMUYECKOMN
6es30nacHoOCTU.

[aHHbIA npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn

3NEKTPUYECKIMX U INEKTPOHHBIX NPMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONPeaenAloT ASACTBYIOWIME Ha
TeppuTopumn EBpoCcotosa npasuia Bo3spara u
YyTUAX3aUMN CTapbIX NPUMOOPOB.

NMpoTtecTpoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tadnnuax Bbl Hanaéte 6onblol Beidop 604 1
ONTUMaSIbHbLIE YCTaHOBKM A1A UX NPUroTOBAEHUA. Mbl paccKaxem
BaM, KakoW BWA Harpeea 1 Kakas Temneparypa yJdlle BCero
noaxoanaT Ana BeibpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tadnuue Bbl HanaéTe
yKasaHusa, Kakue npuHaanexHocTv cnedyeT UCrnob3oBaTth U Ha
KakoW ypoBEeHb UX yCTaHaBMBaTb. Kpome Toro, Bbl MoyunTe
COBETbI MO BbIGOPY NMOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLN.

YKasaHua
3HayeHus, npueeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl

ycTaHaB/nBaeTe 67100 B XON0AHYIO 1 NYCTyto padouyto Kamepy.

[MpenBapuTenbHbIN Pa30rpeB UCMONL3IYNTE, EC/IN TONbKO 3TO
yKasaHo B Tabnumuax. BeicTunaiite npuHaanexHoctn Oymaroi ans
BbINEUKM TONbKO MOCAEe X NpeaBapuTebHoro pasorpesa.

3HaueHnA BpeMEH, yKasaHHble B Tadnumuax, ABAATcA
OPUEHTUPOBOYHBLIMK. OHWN 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBONCTB
NPOOYKTOB.

McnonbayiiTe BXOAALME B KOMMIEKT NOCTABKW NPUHAANIEXHOCTH.
LononHnTeNbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUOBPEcT B
CEPBUCHON CyX0e UK B CNeUmananpoBaHHOM MarasvHe.
Mepen Hauanom padoTsl yoepute 13 padouei kamepsl BCe
NULLIHWE NPUHAANEXHOCTM U NOCyay.

Bcerna ucnonb3syinte npuxeaTku, Koraa goctaéte ropayne
NPUHAANEXHOCTV UAK nocyay U3 padoueli Kamepsl.

I'IMporM U BbiNeYyKa

dJOprI AnA BbIMNeKaHuA

Jlyule BCcero noaxoAaT TEMHbIe MeTannyeckme opmbl AnA
BbiNekaHuA.

[Mpn MCnonb30BaHUN CBET/LIX (POPM U3 TOHKOro MeTasnna BpemMa
BbIMEKaHWA YBE/IMUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHNBAETCA
HepaBHOMEPHO.

Ecnm Bbl nCNonb3yete CUMKOHOBBLIE POPMbI, OPUEHTUPYATECH HA
XapakTeEPUCTMKM 1 peulenTbl X narotosutena. CUIMKOHOBbLIE
hopMbl YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,
NO3TOMY KOMIMYECTBO TeCTa W peuentypa ana HUX MoryTt 6bITb
HECKOJbKO MHbIMMU.

Tabnuubl

B Tabnuuax Bbl HanaéTe onTumanbHble BUAbl Harpesa ana
pPasNUHLIX MMPOroB 1 BbiNeukun. Temrnepartypa 1 Bpems BbinekaHus
3aBUCAT OT KOMMYECTBa TecTa WU ero CBOMCTB. NoaTomMy B TadnvLe
yKasblBaeTcA amanasoH 3HaueHunit. CHauyana ycraHasnmBamre
MUHUMasIbHOE 3HaueHue. [Mpn 6onee HU3KOW Temnepartype
noapyMAHMBaHWe nosyyaeTca 6onee paBHOMepHbIM. Ecnun
HeoBXoaNMO, B CleayolInii pas ycTaHOBUTE TemnepaTypy MoBblLLe.

Ecnn nyxoBoi wwkad npeasapuTesbHO pas3orpeT, BPEMA BbIMEUKM
cokpaulaetca Ha 5-10 MUHYT.

LononHUTeNbHYO HMOoPMaLUWIO Bbl HAAETe B pasaene
PekomeHpaaLmm o BbinekaHuio nocne Tabaud.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpewms npuro-
nepatypbl B °C TOBNeHUA, MUH
[TpocTown cyxon nupor PazbwémHana dopma ¢ 3 160-180 50-60
pelwéTyatbiM AHOM/hopma
InA Kekca
[TPOCTOM CyXOM HEXHbIN NUPOr PasbémHana dopma ¢ 2 o 150-170 60-70
pewéryatbiM gHoM/Dopma
nA Kekca
Kopx 13 Tecta ana kekca ®opma anAa hpyKToBOro 3 140-160 20-30
nupora
®pyKTOBLIN TOPT U3 NPOCTOro Tecta Bbicokaa pazwémHan 3 = 150-170 50-60
dopma ¢ peléTyareiM AHOM
Bucksut PazvémHana dpopma 2 = 160-180 30-40
Kop 13 Tecta ana kekca PaszbémHana dpopma 1 O 170-190 25-35
®pPYKTOBLIN UM TBOPOXHLIN TOPT, Necoy- PasbémHasa dhopma 1 = 170-190 70-90
Hoe TecTo”
[MKaHTHbIA nupor* PazbvémHana dpopma 1 O 180-200 50-60
* OcTaBuTb OCTbIBATb NUPOT B AYXOBOM WKady npum. Ha 20 MUHYT.
Mupor Ha NnpoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
Cc NPUroToBNEHHA,
MUH
CnobHoe nnm ApoXOKeBoe TeCTO C Cyxoh  MpOTMBEHb 2 o 170-190 20-30
HaYMHKOM
CnobHoe nnn poxyKeBoe TEeCTO C COYHOW [pOoTUBEHb 3 O 170-190 40-50
HaYMHKOM (PPyKThI)
BrCKBUTHBIN pyneT (NpeaBapuUTebHbIN MpoTuBEHDL 2 O 190-210 15-20

pasorpes)
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Mupor Ha npoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroTOBNEHUSA,
MUH
[MneTéHka na gpoxokeBoro tecta n3 500 r [poTuBEHb 2 O 160-180 30-40
MYKM
PoxpaecTtBeHckuin kekc 13 500 r Myku [MpoTnBEHb 3 o 160-180 60-70
PoxaecTBeHCKMIN KeKC M3 1 KI MyKM [MpoTnBEHL 3 O 150-170 90-100
LLTtpynens, cnaakui [MpoTnBEHb 2 o 180-200 55-65
Bépek MpoTuBEHbL 2 O 180-200 40-50
Muuua MpoTrBEHb 2 O 220-240 25-35
MenKan BbineyKa MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEeHUA, MUH
Mesnkoe neyeHbe MpoTUBEHD O 150-170 10-20
®urypHoe neveHbe (Npeasapu- [1poTUBEHL 3 = 140-150 30-40
TeNbHbI pasorpes)
MwuHAanbHOE NeyeHbe [poTnBeHb 2 O 110-130 30-40
bese MpoTnBEHbL 3 = 80-100 100-190
Bbineuka 13 3aBapHoro Tecta  [1pOTMBEHb 2 O 200-220 30-40
Bbineuka 13 cnoéHoro Tecta [poTnBeHb 3 K 190-210 20-30
Muporn na apoxkeBoro Tecta [1poTUBEHDb 3 O 180-200 20-30

Xne6 u 6ynouku

MpKn OTCYTCTBUM APYrMX yKasaHuii nepes BoinekaHnem xneda
o6A3aTenibHO pasorpeiTe ayxoBoin wkad.

Hukoraa He HanuBaiiTe Body B

ropAYnii ayxoBon wkad.

Xne6 u 6ynoukm MpuHaanemxHoCcTH YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroTOBNEHUSA,
MUH
OpoxokeBor xned u3 1,2 kr mykn  [NpoTrBeHb 2 o 270 8
200 35-45
Xned us kucnoro tecta us 1,2 kr  TpoTuBEHb 2 O 270 8
MyKin 200 40-50
Bynouku, Hanpumep, pxaHble (6e3 MpoTMBEHb 4 O 200-220 20-30

npeasapuTessHOro pasorpesa)

PexoMmeHAaauuu no BbineKaHUro

Bbl x0TWTE Neub No co6CTBEHHOMY

peuenty.

OpWEHTUPYIATECH HA MOXOXYHO BbINEUKY B TaBANLIE BbIMEUKM.

MpoBepka cTeneHn nponexkaHna caoOHoro

nupora.

3a 10 MWH [0 UCTeUYeHUs YCTaHOB/IEHHOIO MO PeLenTy BPeMEHW BbiNeKaHna NPOTKHUTE NUpor

B CAMOM BbICOKOM MeCTe AePEBAHHOW Nanoykon. Ecnm Tecto He npuannaeT K nanodke, NMPor

roToB.

[Mupor onagaer.

B cneayowmit pas noBaBbTe MeHbLUE XUOKOCTU UK YCTaHOBUTE TemnepaTtypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobntoaalite ykasaHHOe B peLenTe BpemMsa 3ameca TecTa.

[Mupor noaHANCA TONbKO B CEPEaNHE, a No

KpaAm HU3KWUIA.

NMUPOT HOXXOM OT CTEHOK (DOPMBI.

He cmasbiBaiite X1Mpom B0pTUKM pasbeMHOI (hopMsbl. [Tocse BbiNeKaHna OCTOPOXHO OTASINTe

[Mupor cBepxy CANLKOM TEMHBbIN.

MocTaBbTe MUPOT HUXKE, YCTAHOBUTE MEHBLLYIO TEMMEepaTypy 1 BbinekaiTe NMpor HEMHOMO

Aonblie.

[MMpor CALWKOM CYyXOM.

MPOTKHNUTE 3yOOUNCTKON B FOTOBOM MMPOre MasieHbKMEe AbIPOYKM 1 BAENTE B HUX MO Karnie
(DPYKTOBLIV COK WM KaKOW-HMOYAb ankoronbHbIA HAaNWUTOK. B cneaytowmnii pas BeidepuTte Tem-
nepatypy Ha 10 rpagycoB 6osblie ¥ YMEHbLIUTE BPEMA BbiNeKaHusa.

Xned nnu Bbineuyka (Hanpumep BaTpyLUKa)
BbIFNAAAT FOTOBLIMMW, HO BHYTPW HE MPO-
Neknch (Colpble, C 3aKanom).

B cne,uyrou_lmﬁ pas [006aBbTe MeHbLLE XUAKOCTU 1 BbinekanTe npu 6onee HU3KOM TeMneparype
HEeMHOro fosblue. na nporos ¢ COYHOW HAUMHKOW CHayana OTAE/bHO BbINEKUTE KOPX.

MockinkTe ero MuHAaNEeM Uan TONYEHLIMU CYyXapAMU U TOMBKO Ha HUX KNaauTe HaunHKy.
Cobntofante peUenTypy U BPEMSA BbiNeKaHus.

Bbineuka noapymAHMBaETCA HepaBHO-

MEpHO.

YcTaHaBnmBante TeMneparypy HeEMHOro HMXxe, Torga Bbinevka éy,D.GT noapymMmAHMBaTbCA PaBHO-

MepHee. HexHyto BbiMeuky BbinekanTe B pexvmMe «BepxHNii/HWKHUI xap» (=) Ha OAHOM
YypOBHe. Ha umpKynaumio Bo3ayxa Takke MOryT MOBIUATL BbICTyNaroLlmne Kpas neprameHTHoN
6ymarun. Bcerna Boipesante nepraMeHTHyto Oymary TOUHO Mo pasMepy NpoTUBHA.

®PYKTOBbIV MMPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneaytowmii pas ctasbTe BbinekaTb MMPOr Ha OANH YPOBEHb HUXKE.

OpPYKTOBbI COK BbITEKAET.

B cneaytowumini pas ucnonsbayinte, ecnn umeetca, 6onee rnyOoKuil YHNBEPCabHbIA NPOTUBEHS.
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Menkue nsnenva n3 ApoXOKEBOro Tecta
CnnaroTCA BO BPeEMA BbINEYKN.

PacctoAHne mexay HUMK OOKHO ObITb npum. 2 cMm. Toraa éyaeT [0CTaTOYHO MeCTa, YTOObI
BbiNeKaeMble n3aeanAa MOrsiym Xxopowo NOoAHATBCA N 3apyMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo BpeMA BbINEKaHnA COUHbLIX MMPOroB
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpw BbiNeKaHU MOXeT 0BpasoBaThcA BoAAHON Nap. OBLIUHO OH BLIXOAUT Ha ABEPLEN 1
MOXET KOHAEHCMPOBATLCA Ha NaHenn ynpasneHus unn Ha Gnvsnexatlei meGenu u cTekaTb

no Her kannaMun. 370 0OyCNoBAEHO U3MKON NpoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

MNocyna

MOXHO MCMoL30BaTh /IOBYIO XaponpoUHyto nocyay. AnA
60/bLLIOro XXapkoro NoJONAET TakXe Y MPOTUBEHB.

ﬂquIJe BCEero ncnosb3oBaTb CTEK/AAHHYIO nocyay. Kpbllika gomxHa
noaxoanTb K nocyae n naoTHO 3aKpbiBaTbLCA.

Mpy ncnonb3oBaHNUN 3MaNMPOBaHHOM nocyabl ANA XapeHnAa
o0A3aTenibHO HaMBaNTe HEMHOMO XUOKOCTU.

B nocyne anAa xapeHuA 13 ctanu nuuia NnoapyMAHMBAETCA He Tak
CWUIbHO, N MACO MOXET He JIOMTN A0 NONHOW FOTOBHOCTU. YBENNYLTE
BpemMA NpurotoBaeHnA.

NHbopmaluma B Tabamuax:
Mocyna 6e3 KpbILKK = OTKPbITaA
lMocyna ¢ KPbIWKOWM = 3akpbiTan

Bcerga ctaBbTe nmocyay no UEHTPY PELETKN.

CraBbTe ropAYyto CTEK/IAHHYIO MOCYLy Ha CyXyto NOACTaBky. Ecnu
noacTaeka OyneT MOKPOW UK XOI0AHON, CTEK/IO MOXET TPECHYTh.
MHapeHue

[ob6asnante K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWUAKOCTU. JIHO nocyabl
[O/KHO ObITb MOKPLITO C/I0EM BOAbI TOSLUMHOW MPUM. /2 CM.

Mpw xapeHnn goBaBnAiTe JOCTATOUHOE KOMMUECTBO XUOKOCTHU.

[HO nocyabl A0NXKHO ObiTb MOKPLITO C/IOEM BOAbLI TONWMHOR 1-2 CM.

KonnyecTtso XmaKOCTW 3aBUCKT OT copTa MAca U OT matepuana
nocyasl. Ecnn Bbl roTOBUTE MACO B 3MaIMpOBaHHON nocyae,
n06aBnAnNTe HEMHOTO GOJbLIE XUAKOCTH, YEM B CTEK/AHHYIO
nocyay.

Mocyna ns HepyasetoLLel CTain He OYeHb NOAXOANT ANA XapeHus,
MAco 6yneT MeHblle NoAPYMAHMBATLCA U MeA/IeHHEe rOTOBUTLCA.
[oTOBLTE €ro npv Gosee BLICOKONV TeMnepatype u/unm donee
LUTeNbHOe BpeMma.

PexomeHaauuun no NPUroToBJIEHUIO Ha rpune

[Mepen NpUroTOBNEHNEM Ha rpue pasorpeinte padouyto kKamepy B
TeyeHne NpuM. 3 MUHYT.

["OTOBWTb Ha rPUE MOXHO TO/IbKO NMPW 3aKPbLITON ABEPLIE AYXOBOroO
wkaca.

[To BOBMOXXHOCTW NOPUNOHHBLIE KYCKW OO/IKHbI OblTb OAMHAKOBOWA
TONIWWHBI, B 9TOM C/ly4Yae OHW paBHOMEPHO NoApPyMAHMBAKOTCA U
OCTaroTCA COYHbIMU.

MepeBepHUTE KYCKM MO UCTEUEHUN 3 BPEMEHM.
Conute CTelKN TONMLKO NOC/E NPUroTOBNEHNA Ha rpune.

KnaauTe NOPLMOHHbBIE KYCKW HEMOCPEACTBEHHO Ha PeL&TKY.
OOVHOUHBIE MOPLIMOHHBLIE KYCKM MOyYatoTCA flyylle, eCam nx
MONOXWTL Ha CepednHy PeLLETKM.

[onofHUTEeNLHO NOCTaBbTe NPOTUBEHb YPoBeHb 1. COK OT XapeHus
OyneT cTekaTb B HEro, 1 [yX0BOW LKad 0CTaHEeTCA NOYTU UMCThIM.

[Tpy NpUroToBNEHUM Ha rpune yctaHaBaMBanTe NPOTUBEHbL UK
yHVBEpPCasbHbIA NPOTMBEHbL HE Bbille, YeM Ha ypoBeHb 4 uan 5. Na-
3a CW/IbHOW >apbl OH MOXET AeOPMUPOBATLCA U MPU BbIHUMAHKK
13 padoueil Kamepbl NOBPEeaUTL €&,

HarpeBaTtesnbHbll 91EeMEHT rpuaaA aBTOMaTUYECKM BbiK/oYaeTca u
CHOBa BK/ItOYaeTcA. TO HopMa/bHO. Kak 4acTo 9TO MpOoUCXoauT,
3aBUCWT OT YCTAHOB/IEHHOIO PeXunmMa rpuns.

Msaco

[To ncteueHnn NONOBUHLI BDEMEHW NEPEBEPHUTE KYCKM MACA.

Koraa »apkoe OyneT rotoso, ero ciefyet OCTaBuTh eLlé Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPbITOM yXOBOM WKady, 4TOObl MACO
flyyllle NPONMTaIOCh COKOM OT XapeHus.

[To oKOHYaHWM NPUrOTOBNEHMA 3AaBEPHNTE MACO B (DONLIY U
OCTaBbTe B AyxX0BOM Likady Ha 10 MUHyT.

MpK NPUrOTOBAEGHMN XAPKOT0 U3 CBUHMHBI C KOXei HaapexbTe
KOXY KPECT-HaKpPEeCT 1 NOMOXWUTE MACO B MOCYy CHauana Koxel
BHU3.

Msaco Bec MNpvHaaneHoOCTUHU YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHua Tem- Bpemsa npuro-
nocyna nepatypbl B °C, TOBREHWUA, MUH
PeMuM rpunsa

foBaavHa

["loBAAMHA 4nA XapKun 1,0 kr 3akpsbiTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

®une roeaanHbl, cnadonpoxapen- 1,0 kr OTKpbITan 2 O 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

PocTbud, cnabonpoxapeHHbli 1,0 kr OTKpbITan 1 210-230 50

Crelk, cnabonpoXxapeHHblid, To- PewéTtka 5 ] 3 15

MHOM 3 CM

TenAatuHa

TenATMHa anA Xapku 1,0 kr OTkpbiTan O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBHUHUHA

Bes koxu (Hanpumep, 3alleek) 1,0 kr OTkpebITan 1 X 200-220 100
1,5 kr 1 X 190-210 140
2,0 kr 1 X 180-200 160

C koxewn (Hanpumep, nonatka) 1,0 kr OTkpbiTan 1 X 200-220 120
1,5 kr 1 X 190-210 150
2,0 kr 1 X 180-200 180
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Msaco Bec

MpuHaanemHoCcTUM YpoBeHb

Buna HarpeBa 3HaueHua Tem- Bpema npuro-

nocyaa nepatypbl B °C, TOBNeHWA, MUH
pPeXuM rpunsa
KonuéHaA rpyanHka Ha KoCTu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 210-230 70
BapaHuHa
BapaHba Hora, 6e3 kocTu, cpeaHe- 1,5 kr OTKpbITan 1 X 150-170 120
npoXxxapeHHasn
MacHow ¢apLu
MsacHown pynet ok. 500 r OTKpbITan 1 x 170-190 70
HKon6acku
Kon6acku Pewétka 4 3 15
Mtuua Y YTKW WY TYCA NMPOTKHUTE KOXY MOA KPbIIbAMU, UTOObI XKMP MOT

3HaueHuA Beca, NpuBeaéHHbIe B Tabnuue, OeCTBUTE bHbI /1A
HedapLUMPOBaHHOW NTULILI AN1A XKapeHus.

MonoxuTte NTULY LENNKOM Ha PeLlETKy cHayana rpyakoin BHUS.
MepeBepHUTE MO UCTEUEHWUN %3 3a1aHHOTO BPEMEHN.

PyneTukun ns uHOenkn v rpyaky MHOenku nepesepHuTe no
MCTEUEHUM NOOBUHBI 38AaHHOrO BPEMEeHU. KyCOuKM NTULbI
nepeBepHUTE Mo NUCTEYEHUU %3 3a4aHHOrO BPEMEHM.

cTeKartb.

MTrua ByneTr ocoBeHHO NOMKAPUCTON, €C/IM 3a HEKOTOPOE BpemA
nepen oKoOHYaHWeM NPUroToBEHMA cMasaTtb e Mac/ioMm unu
CMOYUTL NOACOSIEHHON BOAOM MO0 anenbCUHOBLIM COKOM.

Ecnv Bbl )xapuTe Ha rpuie HeEMOCPEACTBEHHO Ha PELWIETKE,
nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTuBeHb. COK OT xapeHua OyaeT
CTekaTb B HErO, U AyXOBOW WKad OCTAHETCA MOYTU YUCTbIM.

Mrtvua Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa npurotos-
°C NEeHUA, MUH.

[MTonoBuHKK UbinaeHKa, 1-4 WTyKKn 400 r kaxkgaAa Pewetka X 200-220 40-50
PasnenanHan kypuua 259 I Kak- Pewetka 2 X 200-220 30-40

[bl KyCOK
Llenana kypuua, 1-4 wWTykn 1,0 kr kaxxgaa PeweTtka 2 X 190-210 50-80
YTKa 1,7 kr PeweTka 2 X 180-200 90-100
l'ycb 3,0 kr PeweTtka 2 x 170-190 110-130
MonoanaAa nHaevka 3,0 kr PeweTka 2 X 180-200 80-100
2 HOXKW UHOEVIKN 800 r kaxpaA Pewetka 2 X 190-210 90-110

Pbi6a
Mo ncTeueHUn %3 3aAaHHOrO BPEMEHW NEPEBEPHITE KYCKM PbiBbI.

Llenyto pbi®y He Hy>XKHO NepeBopaunBaTth. YN0OxMTE pbidy B Nocymy
OPIOLIKOM BHU3, & CMNHHBIM M1aBHUKOM BBEPX U YCTAHOBUTE
nocyay B AyxoBoi wkad. Ytobbl pbida He OnpOKMHYIach, MOXHO

MOMOXNTb BHYTPb Optollka KapTodenHy nam HeBosbllyto
XapOnpoOUHytO EMKOCTb.

Ecnu Bbl )xapute Ha rpune HeNOCPEACTBEHHO Ha PELIETKE,
nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NPOTMBEHb. XXNOKOCTb OyneT cTekaTth B
Hero, 1 JyxoBOW LKad OCTaHETCA YNCTbIM.

Pbi6a Bec

MpuHaaneMHoCcTUM YpoOBEHDb

Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-

nocyaa nepatypbl B °C, TOBNEHUA, MUH
peum rpuna
Puia uenmkom Mo 300 r PewéTtka 2 ] 3 20-25
1,0 kr PewéTtka 2 X 180-200 45-50
1,5 kr PeweéTtka 2 x 170-190 50-60
PbibHoe dune TonwmHom 3 cm PewéTtka 3 ™ 2 20-25

PeKomeHAaUWK NO apeHUIo B rpune

[lnAa Takoro Beca »apKoro B Tabnuue HeT BbléepMTe napamMmeTpbl anAa Onunxalwero 6onee NErkoro Beca u yBENNUbTE YKa3aHHOE BpeMA

3HaAYEHWN. NPUroTOBJIEHUA.

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N XapKoe. Mcnonbayinte TepMOMETP ANA MAca (Bbl MOXeTe NPMOOPECTM €ro B Cneunann3npoBaHHOM
MarasviHe) Uiy CHUMUTE «Mpody NOXKON». [INA 9TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnv oHo
TBEPAOE, 3HAUMT OHO roToBO. ECn OHO NpoaaBnMBaETCA NIOXKKOWM, TO €ro Haao Xaputb ELLE.

>Kapkoe cmwKoM TEMHOE, a Kopouka
MecTaMmu noaropena.

MpoBepbTE YPOBEHb YCTAHOBKM 1 TEMNepaTypy.

YKapkoe nonyunnock xopoLo, a coyc noa- B cneaytowmii pas Bo3bMUTE NOCYdy MeHblero pasmepa U qodaesTe 60blIe XUAKOCTH.

ropern.

>Kapkoe nonyynnock XopoLo, HO Coyc
CNULLKOM CBET/bIV N XNOKNIA

B cneaytowmnin pas BosbMUTE nocyay 60/blero pasmepa uin o0aBbTe MEHbLIE XUAKOCTH.

Bo BpemA NpuroToBaeHMA XapKoro oépa— 37O HOPManbHO n oéycnosneHo 3akoHamu Guramnku. bonbluaa yacTe BOAAHOrO Napa oTBoAMTCA

3yeTcA BOAAHOMN nap.

Yyepes BbIXodbl Nnapa. OH MoxeT KOHEHCMPOBATLCA Ha XON0AHOM NaHenu BbikoYaTenen nnm

Ha 6nmnanexatlleln NoBepxHOCTN MeBenn 1 cTekaTb KaniaMu no Hew.
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3aneKaHKH, ppaHLUy3CKUe 3aneKaHKU, TOCTbI

Ecnu Bbl Xapute Ha rpune HenocpPeaCTBEHHO Ha PeLléTke,
nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTMBeEHb. [lyxOBOW LiKad ocTaHeTcA

MOYTN YNCTbIM.

Bcerna ctaBbTe nocyay Ha PeELETKY.

BpemA NpurotoeneHna sanekaHkn 3aBncuT 0T PasMepoB Nocydbl U
BbICOThbI 3anekaHKu. 3HaueHus, yKkasaHHble B Tabnauue, ABNATCA
OPVEHTUPOBOUHBIMMU.

bnroao MpuHaaneHoOCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nocyaa nepatypbl B °C TOBNEeHUA, MUH

3aneKaHKu

3anekaHka, cnajakasn ®opma 4nAa 3anekaHku 2 O 180-200 40-50

3anekaHka 13 MmakapoH ®opma 4nAa 3anekaHKu 2 O 210-230 30-40

lpaTeH

KapTtodenbHaa 3anekaHka 13 ChipbIX ®opma 4nAa 3anekaHku 2 X 160-180 60-80

NHrpeaneHToB

Makc. 4 cm BbICOTON

Toct

[MTomxapeHHble CBEPXY TOCThI, 12 WT. PewéTka 4 ™ 3 5-8

foToBble NPOAYKTHI

Cobntoaalite ykasaHua NpousBoanTeNa Ha ynakoBKe.

Ecnwn BbI 6yueTe BblK/1aAblBaTbh MPUHAANEXHOCTN 6yr\/|ar0|71 anAa
BblMeYykKKn, cneante 3a Tem, YOOI 6yl\/|ara noaxoawna AnA AaHHoW

Temnepatypbl. Pasmep Gymarn go/mkeH COOTBETCTBOBATbL
npuroToBaAaemMomy 6ntoay.

PesynbTar npuroToBneHnA OYeHb 3aBMCUT OT KayecTBa NPOayKTOB.
TéMHble NATHA Y HEOAHOPOAHOCTU 3aMETHbI YK€ Ha CbIPOM
npoaykKTe.

bnroao MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bupa HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpems npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEHUA, MUH

Ltpyaens, rny©oKol 3aMOPO3KM [MpoTnBEHL 3 180-200 35-45

KapTtodens dhpu MpoTnBEHbL 3 O 190-210 25-30

Muuua PewéTtka 2 O 200-220 15-20

Muuua-6aret PewéTka 2 190-210 15-20

Mpumepbl HeKOTOpbIX 6ntoA

MpW MCNOML30BaHUM HUBKOI TeMnepaTypsl y Bac NPekpacHo
NONYUNTCA KaK HEXHbIN MOTypT, Tak U PbIXI0E OPOXKEBOE TECTO.

Mpexae Bcero BbiHbTE 13 padoyelt kKamepbl NPUHAAIEXHOCTH,
HaBECHbIE PELIETKN N TEeNecKOoNUMUecKne HanpasiaoLwme.

MpurotosneHue noryprta

1. Bekunatute 1 antp monoka (3,5 % XMpHOCTK) 1 oxnaauTe ero Ao

40 °C.
2.Moamewwante 150 r rorypta (M3 X0N0AMNbHUKA).

3. Paaneiite no yawkam uam HeGosblUMM CTEKIAHHLIM GaHKam ¢
3aBNHYMBAIOLLENCA KPbILLKOW U HAKPOWTE NMULLIEBON NIEHKON.

4. Pasorpelite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUW C yKa3aHNAMM.

5.MocTaBbTe yawkn/6aHky Ha AHO padodelt Kamepbl 1 JoBeanTe
[10 TOTOBHOCTV B COOTBETCTBUW C YKa3aHUAMMU.

MoabEém APOMHIKEBOro TecTa

1. [pnroToBLTE APOXKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY pPELIENTY,
nepenoXxnTe B TEPMOCTONKYIO KepamMmnyecKyto nocyay v
HakpowTe.

2. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUUN C yKa3aHUAMM.

3. Bblk/tounte ayxoBoW WKagd 1M nocTaBbTe TECTO NOAHUMATLCA B
padouyto Kamepy.

Bnropo Mocyna Bua HarpeBa TemnepaTypa Bpemsa npuro-
TOBNEHUA
WorypTt Yawwku unm cteknad- Moctasuts Ha aHo [ Pasorpetb no 100 °C 15 MuH
Hble 6aHKKI C 3aBuH- pabdoueit kKamepsbl BK/IOUMTS B [yXOBOM LKady 8y
HMBAIOLLENCA TO/IbKO 1aMMOYKyY
KPbILLIKOW
[MoobEM ApOXOKeBOro Tecta TepmocTorkan MoctaButb Ha gHo [0 Pasorpetb no 50 °C 5-10 MuH
nocyna padoueit kavepel Bbikntounts npudop 1 nocta-  20-30 MuH

BUTb APOXKEBOE TecTo B pado-
yylo Kamepy

Pasmopar<uBaHue

BbiHbTE MPOAYKTHI U3 YNAKOBKKW, NEPENOXnNTe B noaxoaAllyto

nocyay 1 NocTaBbTe Ha PELIETKY.

Moxanylicta, cobnojanTe ykasaHua NpoM3BOANTENA Ha YNaKOBKeE.

Bpema pasmopaxusaHua 3aBUCWUT OT BUaA W KONMYECTBa
NPOAYKTOB.

MonoxuTte NTULY B TAPEKy rPyaKon BHUS.

3amopoMeHHble NPOAYKTHI MNpuHaanew- Ypo- Bua 3HaueHue Temnepatypbl B °C
HOCTH BEHb HarpeBa
Hanpumep, TOpThl CO B3OUTLIMU CIMBKaMW, CO CIMBOYHLIM KpeMoMm, ¢ PewéTtka 2 Perynatop Temneparypbl octa-

LWOKO/aAHOM MU caxapHO rnasypbto, GPYKThI, LbIMAEHOK, Konbaca u

MACO, xN1e0, BYNOUKK, MMPOrK 1 Apyraa Bbineuka

ETCA B MOJIOXKEHMM BbIK/THOUE-
HWNA
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CywiKa

McnonbayliTe oBowmM 1 PPyKTbl 6e3 YepPBOTOUNHbI, XOPOLLIO
NOMONTE UX.

[ante Bofe cTeuyb C PPYKTOB M OBOLLEN N BLITPUTE UX HACYXO.

[MTocTaBbTe NPOTUBEHDb HA YPOBEHD 4,

a PELLETKY - Ha YPOBEHb 2.

BbicTennte NpoTnBeHb 1 pelEéTky Oymaroi A1 BbinekaHus unm
neprameHTHol Gymaroi.

[TepeBopaumBanTe CoYHble PPYKTLI M OBOLLM HECKO/BKO paa.
Cpagsy nocne cywkun otaennte pyKThl U OBOLWM OT Bymaru.

®DpyKTbI M OBOLUU YpoBeHb Bupa Temnepartypa,°C Bpemsa npurotoBneHusa, yachbl
HarpeBsa

600 r AGNOK Konblamu 2+4 80 oK. 5

800 r rpyw gonbkamu 2+4 80 OK. 8

1,5 kr cnvs 2+4 80 ok. 8-10

200 r 3en1eHun, OUNLLEHHOW 2+4 80 oK. 12

KoHcepBMpoBaHMe 4. 3akpoiiTe BaHKN C NMOMOLLbIO CKOO.

MNPy KOHCEPBUPOBaHUN BaHKKN 1 PE3UHOBbLIE KOJbLA AO/MKHbI OblTh
UNCTBIMU 1 Oe3 AedeKToB. BaHkn JOMKHbI ObiTh MO BOSMOXHOCTM
OOVHAKOBOro oObéma. 3HaueHus, NnpuBeaéHHble B Tadnuuax,
[EVCTBUTE/bHbI 418 KPYT/bIX IMTPOBLIX OaHOK.

BHumaHue!

He ncnonb3yiite CANLWKOM 6osbluve U Beicokne GaHku. MHaue
KPbIWKW MOTYT TOMHYTb.

Mcnonb3yiTte TOIbKO HEUCNOPYEHHbIe HPYKThl U OBOLLN.
TwarensHo X BLIMOWTE.

3HaueHuA BpeMeHH, yKasaHHble B Tabnuue, ABNATCA
OPWEHTUPOBOYHBIMW. Ha HMUX MOXET BNNATL Temneparypa B
nMoMeLleHnn, KoMYecTBo BaHoK, Macca 1 Tensio UX CoaepXnMoro.
Mpexae Yyem yMeHbLUTL TemnepaTtypy Uan BbIKIUMTL Nproop,
ybenmtech B TOM, UTo B BaHkax 00pasytoTcA ny3blpbKu.

MoaroToBKa
1. HanonHute cteknaHHble O6aHKK1, HO He A0 Kpaés.

2. O6oTpuTe Kpas 6aHOK — OHU JO/MKHbI ObITb YNCTBIMU.

3.TMonoxunTe Ha Kaxayto 6aHKy BNaKHOE Pe3MHOBOE KOSbLO U
KPBbILLIKY.

He ctaBbTe 0osblie WecTn 6aHOK B padouyto Kamepy.

HacTtpoiiku

1.YCTaHOBUTE YHMBEPCASIbHbIA NPOTUBEHL HA YPOBEHL 2. baHku
yCTaHOBUTE Tak, YToObl OHM HE Kacasnck Apyr Apyra.

2.Bnelite B yHMBEpPCabHbIA NPOTUBEHbL V2 NUTpa ropadent (Npum.
80 °C) Boab!.

3. 3akpoliTe ABepLy AyxOBOro Likada.

4.,YcTaHoBUTE PexuM «HWwxHWi xap» L.

5.YcraHosute Temnepatypy ot 170 go 180 °C.

KOHCGPBMPOBaHMe

DpyKThbI
MpuM. yepes 40-50 MUHYT Yepesd KOPOTKNE MPOMEXYTKN BPEMEHU
HauMHatOT MOAHMMATLCA My3bIPbKU. BbIKAOUNTE OyXOBOW LiKad.

Yepes 25-35 MUHYT nocne BbIKAOUEHNA OyXOBOro wkada
o6AsaTenbHO BbiHbTE N3 Hero BGaHku. Mpu 6onee AMUTEbHOM
oxnaxaeHun GaHoK B IyXOBOM LiKady B HUX MOryT NonacTb
MVKPOOBbI, UTO NMPUBEOET K 3aKUCIEHNIO 3aKOHCEPBMPOBaHHbIX
pykTOB.

DpyKTbI B AMTPOBLIX HaHKax

Mocne noABneHusA ny3bIpbKOB JononHutenbHoe nporpesa-

HUe
A6nokun, cMopoavHa, KnyoHuKa BbIkntoumnTb MpuM. 25 MUHYT
BuwHKn, abpurKockl, MePCUKM, KPbIXXOBHUK BbikntounTb Mpum. 30 MUHYT
HAbénouHoe ntope, rpyLn, CAnBbI BbikntounTb Mpum. 35 MUHYT

OBowu
Kak Tonbko B GaHKax HauyHyT NoAHMMAaTLCA My3blpbKK, YCTaHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. 3TOT npouecc 3aHnmaeT

oT 35 00 70 MUHYT B 3aBMCUMOCTU OT BMaa oBollen. o ncreyeHmm
3TOr0 BPEMEHW BbIK/IKOUYMTE AYXOBOW LWKad ¥ MCNONL3YNTE
0oCTaTo4yHOoEe Tenso.

OBoOLUM B XONOAHOM 3aNMBKe B JINTPOBbIX 6aHKax

Mocne noasneHun ny3bIpbKOB JdononHutenbHoe nporpesa-
HUe

Orypubl

- MpuM. 35 MUHYT

KpacHana cBékna

[Mpum. 35 MuHyT Mpum. 30 MUHYT

Bptoccensckaa kanycra

Mpum. 45MunHyT Mpum. 30 MUHYT

®daconb, kKonbpadu, KpacHOKOUaHHasA KanycTa

Mpum. 60MUHYT Mpum. 30 MUHYT

["opoulek

Mpum. 70MUHYT Mpum. 30 MUHYT

BuiHMMaHHe 6aHOK

Mo OKOHYaHUWN KOHCEePBUPOBAaHWA BbiHbTE BaHku 13 padoyei
Kamepsbl.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropAuve GaHKn Ha XONOOHYIO UK BAAXHYHO NOACTABKY,
OHW MOTYT NIOMHYTb.

AKpMﬂaMM.ﬂ B NPOAYKTaxX NUTaHUA

Akpunamua obpasyeTca B NepByto odepelb B NpoayKTax U3
3epHOBbIX U KapTodena, Hanpumep B KapTodesbHbIX Ymncax,
KapTodene dpu, TocTax, Oynoukax, xnebe, Bbineuke (KeKchl,
neyeHbe).
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PexkomeHgauum no MPUroToBJIEHUIO NULLIK C HU3KUM coAepXHaHueM aKpunamuvaa

O6wue ceeaeHunn Bpema npurotoBneHna JO/MKHO ObiTh MO BOSMOXHOCTU KOPOTKUM.
Bntoaa gomkHbl UMETb 30/I0TUCTLIN LIBET, @ HE TEMHbIN.

Yem Bonblie pasMep npurotasnmsaemoro 61t04a, TeM MeHblle akpunamuaa odpasyeTtca B
NpPOLECcce ero npuroToBAeHUA,

BbineKaHue B pexunme «BepxHuin/HmxHWUIA xap» npu makc. 200 °C.
B pexunme «3D-[opAaumnin Bo3ayx» unn «fopaunii Bosayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neyeHbe B pexunme «BepxHuin/HmxHUIA xap» npu makc. 190 °C.
B pexunme «3D-opAunin Bo3ayx» uam «opaunii Bosayx» npu makc. 170 °C.
ANLO NN AVYHBIN XEeNTOK YMeHbllatoT o0pasoBaHne akpuiamvaa.

KapTtodens ¢pn B Ayx0BOM LiKady Bbinekaite Ha npoTneHe Mo MeHblen mepe 400 r, uToObl KapToheb He BbICOX

KoHTponbHble 6nroaa

311 Tabnuubl BbiV COCTaBNEHbI ANA Pa3ANYHBIX KOHTPOAMPYIOLLMX BbinekaHue
opraHoB, 4ToObl 061erunTL NPoLieaypy NPOBEPKU U TECTUPOBaHMA
PasHbLIX AyXOBbIX LWKAMOB. MpW NPUrOTOBNEHWM 3aKPLITOrO ABIOYHOrO NUPOra cTasbTe

B cooteetcTaMM ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nau IEC 60350. TEMHLIG PASBEMHBIE (POPMEI B UAXMATHOM MOPAAKE.

[Mporn B pasbeMHbIX hopMax 13 6enoii KecTu:
[Mpw BbiNeKaHMn Ha 1 yPOBHE UCNONLIYNTE PEXUM «BepxHuin/
HWKHWI »ap» [Z). Ha NPOTUBHE BMECTO PeL&TKM.

bnroano MpuHaaneHoOCTU U YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyna C NPUroTOBNEHHUA,
MUH
®UrypHoe neyeHbe MpoTnBEHbL 2 O 150-170 20-30
ManeHbkne Kekcol, 20 WTyK [MpoTnBEHL 3 O 160-180 20-30
BucksBuT Ha BoaE PaszbémHana dhopma Ha O 160-180 30-40
peLéTke
3aKkpbIThin AGNOYHbIA NUPOr PewéTka + 2 pasdbEMHble 1 O 190-210 70-80

dopmbl & 20 cm

anrOTOBHeHMe Ha rpune

Mpun ycTtaHoBKe 6t0aa HEMNOCPEACTBEHHO Ha PELETKY
[IONOMHUTENbHO NOCTaBbTe MPOTUBEHL Ha ypoBeHb 1. XXMAKOCTb
OyneT cTekaTtb B HEro, U AyxOBOW WKadg OCTAHETCA YMCTbIM.

Bnrono MNprHaanemHOCTHU 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Pemum rpunsa Bpemsa
nocyaa NPUroToBJEeHHA,
MHH
PymMmsAHbIe TOCTbI PewéTka 5 ] 3 1-2

Pasorpesatb B TeueHne 10 MUHyT

Buthbyprep, 12 wr.* PeweéTtka + NnpoTnBeHbL 4 ] 3 25-30
6e3 npeaBapuTENbHOro pasorpesa

* T10 MCTEUEHUN %3 BPEMEHU NEepPeBepHyThL
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	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi
	Elektrik ocağı için

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Tuşlar ve gösterge

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Saatin ayarlanması
	1. .Fırın göstergesinde x sembolünün yanıp söndüğünden emin olunuz.
	2. 0 tuşuna basınız. Gösterge koyulaşır.

	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Elektrikli ocak gözünün ısıtılması
	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Elektrikli ocak gözü bu şekilde ayarlanabilir
	1. Fırının üst kapağını açınız. Elektrik ocağı çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Elektrik ocağı düğmesini sola doğru çevirip 1-6 arasından uygun bir pişirme kademesine getiriniz.
	3. Elektrik ocağınızın çapı 145 mm' dir. Aynı taban çapındaki, düz tabanlı bir tencere kullanarak pişirmeye başlayabilirsiniz.
	4. Pişirme işlemini sona erdirmek için elektrik ocağı düğmesini 0 kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!

	Elektrik ocağı için önemli bilgiler
	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Fırının otomatik olarak kapanması için
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	3. Saat tuşuna 0 iki defa basınız. Süre x sembolü yanıp söner.
	4. + veya - tuşu ile süreyi ayarlayınız. Tuş + / varsayılan değer = 30 dakika Tuş - / varsayılan değer = 10 dakika
	Pişirme süresi dolmuştur
	Ayarlamanın yarıda kesilmesi
	Ayarın değiştirilmesi
	Bilgi


	Alarmı ayarlayın
	1. Saat 0 tuşuna basınız. Alarm S sembolü yanıp söner.
	2. + veya - tuşu ile alarm zamanını ayarlayınız. Tuş + / varsayılan değer = 10 dakika Tuş - / varsayılan değer = 5 dakika

	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafı öne yukarı doğru kaldırınız
	2. ve çıkartınız (Resim A).
	3. Ardından tüm rafı ileri doğru itiniz
	4. ve kaldırınız (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafı önce arka yuvaya yerleştiriniz, biraz arkaya doğru bastırınız (Resim A)
	2. ve daha sonra ön yuvaya asınız (Resim B).


	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!


	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Izgara


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки
	Для электрической конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры
	Кнопки и дисплей

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Установка времени
	1. .Убедитесь в том, что символ x на дисплее мигает.
	2. Нажмите кнопку 0. Индикация погаснет.

	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Нагрев электрической конфорки
	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Настройка электрической конфорки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. Во время работы плиты крышка должна быть всегда открыта.
	2. Повернув переключатель конфорки влево, установите требуемую ступень нагрева конфорки (1­6).
	3. Диаметр конфорки составляет 145 мм. Теперь можно начать приготовление блюда. Используйте только кастрюли с ровным дном. Диаметр дна кас...
	4. Для выключения поверните переключатель конфорки в положение 0 (Выкл).
	: Внимание!

	Важная информация по эксплуатации электрической конфорки
	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Автоматическое выключение духового шкафа
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	3. Дважды нажмите кнопку «Часы» 0. Мигает символ времени приготовления x.
	4. Установите время приготовления кнопкой + или -. Кнопка + / предлагаемое значение = 30 минут Кнопка - / предлагаемое значение = 10 минут
	По истечении времени приготовления
	Преждевременная отмена установки
	Изменение установки
	Указание



	Установка таймера
	1. Нажмите кнопку «Часы» 0. Мигает символ «Таймер» S.
	2. Установите время таймера кнопкой + или -. Кнопка + / предлагаемое значение = 10 минут Кнопка - / предлагаемое значение = 5 минут

	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд
	4. и выньте (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),
	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушка
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!



	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Приготовление на гриле
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