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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mumkun olacaktir. Daha sonra
kullanilmak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gortnen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde gbérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler icin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1
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Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamalidir.

Cihazin baglanmasi ve gaz tarinin
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini vyitirir.



Uyari: Cihaz sadece pisirme amaclidir.
Oday! 1sitma gibi diger amagclarla
kullanilmamalidir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspiratér).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aciimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltilmesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kiguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalar veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢cocuklar tarafindan
yapillamaz; ancak 8 yasindan buyUk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bélimdne bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acgilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On i1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin tzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid

seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin iginde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle acmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini ¢cekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz
ve kullanmayiniz. Cihazin i¢cine veya
uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yuksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca uUzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanici malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin iginde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece igerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.



Yanma tehlikesi!

= Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ ylzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

= Aksesuar veya kap ¢ok Isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

= Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda yiksek
oranda alkollu iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kigUk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

= Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, cok iIsinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmahdir.

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Bos bir pisirme kabi, calisan gazli
ocaklarda asir derecede isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

= Galisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazli sogumaya
birakiniz.

= Uyari: Ulasilabilen kisimlar 1zgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

= LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya cikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Cihaz kapisinin aciimasi sirasinda sicak
buhar c¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya ¢ikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

= Cizik cihaz kapisi cami kirilarak
sicrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

= Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlari degistirilmelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

= Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizal bir cihaz kesinlikle acmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

= Uygun olmayan c¢aptaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kabiyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagi kapamadan 6nce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan dnce, ocak ylzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini 6nlemek igin bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.



Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz

Hasar nedenleri

Pisirme bolumu
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
goOrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmaldir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirlmadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lGzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin Uzerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma sureleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gOrdr.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢cok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
¢ikartilmast mimkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapal
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya ylzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok Kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken firin kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.

baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= ceri sizan su elekirik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingli veya buharli
temizleyici kullaniilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gérebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme yUzeyi olarak: A¢ik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban cekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.



Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donlsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket tzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG Uzerinde ise tlip gaza ayarli demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin
sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarh fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal calisma basinci;

Dogalgaz (G20) icin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar dir. Cihaziniz bu basin¢ degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tiirll riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar’ dan ylksek ise, glvenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regtlatér( ile kullaniniz. Gaz regilator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara i¢iyorsaniz
s6nduriniz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
gekme veya ta§|ma

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar gorebilir. Gaz kacagi riskil Kapi

kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek i¢in tasarlanmigtir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak igin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli ydnetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglaymniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek icin
baglanti yerine rahat erisilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glivenligi acisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Gzerinden calistinimalidir. E§er koruyucu
topraklama hatti sistemi yonetmeliklere uygun kurulmamigsa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi giivenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeger tipte kablo
kullaniimahdir.

Cihazi duz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpurgelik cekmeceyi ¢ekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Supdrgeligin i¢ kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.SuUpurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtiniz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Latfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.



Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmig olan dlgulere gére kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolimu Ust kenar ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdliming,
pisirme bolimudnd ve cgesitli kumanda elemanlarini acikliyoruz.

Genel bakis

Cihaz tipine gére ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bolimindeki giicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin icindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi i¢c camina garpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagdi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
tasiyiniz. Kutu Gzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.
Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylizeylerini olasi darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taglyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.

Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Aciklamalar

1 Ust kapak

2 Ocak bdlimu

3 Ocak salterleri

4 Fonksiyon secme digmesi, sicaklik secme dig-
mesi

5 Sogutma fani

6 Firin kapisi

7 Taban cekmecesi




Pisirme bolimu

Burada pisirme boélimine bir genel bakis goriyorsunuz. Cihaz
tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir.

12 cm'den blyUk capl tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak digmesi

Dort ocak dugmesi ile ocaklarin isitma glcind
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazl ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapali.
st Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
®  Ayar alani Blyuk alev = En ylksek giic
0 Tasarruflu alev = En distk gic¢

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
gevirmeyiniz.

Firin

Fonksiyon secme diigmesi

Firinigin 1sitma tdrind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segcme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

o Sifir konumu Firnn kapanir.

E& Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagdsiz kizartmalar
igin, drnegdin siJir veya yabani hay-
van, bir kademede. Is| Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

1 2
3 4
Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
3 Guclu bek
4 Ekonomik bek
Ocak Tencere veya tava capi
Tasarruflu brilér TkW 12-18 cm
Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
Gicli ocak 3 kW 24-28 cm

Sicak hava* Kalipta kuru pasta, milféy hamuru

ve kavurmak igin.

Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek lzerinde taban ¢api 12 cm'den kigUlk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.
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Cezveligi ekonomik bek lzerindeki izgaraya yerlestiriniz.

O Altisitma Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan

gelir.

X] Sicak hava dolasiml
1zgara

Et, kimes hayvani ve bitin baligin
kizartiimasi. Izgara isiticisi ve vanti-
latér déntsumll olarak agilip
kapanir. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirir.

(] Izgara, kiclk alanll  Kigik miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk parcalarinin kizartil-
masl. lzgara isiticisinin orta kismi

Isinir.

(™) lzgara, blylk alanl  Biftek, sosis, tost veya balik parga-
larinin kizartilmasi. lzgara isiticisi-

nin altindaki batin ylizey 1sinir.

Ornegin et, kiimes hayvani, ekmek
ve pastanin buzunun ¢ézilmesi.
Fan, havayl yemegin etrafinda
dolastirir.

Buz ¢bzme

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gore belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarlama yaptiginizda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.



Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakhdi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firn sicak degil.

50-270 Sicaklik aralidi Pisirme alanindaki sicakhgin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 lzgara kademe- lIzgara icin 1zgara kademeleri,

leri kiigtik [ ve biytk [ alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Glglu

Finn isittigr zaman sicaklik segme digmesinin st tarafindaki
gOsterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.

Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firni agiri
Isinmaya kars! korur.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi i¢in birgok 6zel aksesuar segme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1zgara parcalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, acik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~— gOstere-
cek sekilde firna sokulmalidir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.

Firin tepsisi, egimli kismi firn kapa-
gini gbsterecek sekilde firina sokul-
malidir.

Universal tava
Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blytk kizart-

malar icin. Dogrudan tel 1zgaranin
(zerinde 1zgara yaptidinizda yag
toplama kabi olarak da kullanilabilir.
Universal tava, egimli kismi firin

kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmalidir.

Aksesuarlarin yerlestiriimesi

Aksesuarlan 5 farkl yerlestirme ytksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.
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Firin lambasi
Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine agilir ve
kapanir. Sicak hava kapagdin lzerinden digari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi igin sogutma fani belirli bir stire boyunca caligir.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini 6rtmeyiniz. Aksi takdirde firin asin
Isinacaktir.

Kapi ilave glvenligi
Uzun pisirme sirelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde firimin
kapisi ¢cok ylUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde kugUk ¢ocuklar varsa firn ¢alismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, finnin kapisi ile dogrudan temasi 6nleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

Bilgi: Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken saga sola ¢capraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin lltfen
HEZ-numarasini belirtiniz.



Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlar yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan ¢ok sayida Grdnd
brosurlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet lGzerinden siparis

olanaklari Ulkelere gore farkhlik gésterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz icin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Lutfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar

HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi

HEZ317000

Pizza, dondurulmus drlinler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gore
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi

HEZ324000

Kizartma igin. Tel 1izgarayl daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi

HEZ325000

Firinin gok fazla kirlenmemesi icin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak icin veya sicratma korumasi olarak. lzgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin tzerindeki 1zgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak 1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit

HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar 6nceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi

HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler icin.

Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina sird-
nuz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi

HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina strd-
niz.

Universal tava

HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve bulyuk et
yemekleri icin. Dogrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavay! firn kapisinin edimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali Universal tava

HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve biyuk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilr. Universal
tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak

HEZ333001

Kapak, profesyonel tavayi profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava

HEZ333003

Ozellikle blyiik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Tel 1zgara

HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler igin.

Teleskopik uzatma sapil
2 kademeli gitkarma mekanizmasi

HEZ338200

Ozel rayli sistemi ile 2. ve 3. yikseklikteki aksesuarlarl devir-
meden disari ¢cekebilirsiniz.

Cam kizartma tenceresi

HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler i¢in uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri boliumu

Ev aletlerinize iliskin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; musteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, tlkelere iliskin olarak internet (izerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Paslanmaz celik yiizeyler icin temizleme  Uriin numarasi
bezleri 311134

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yad yaltimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yaplilr.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi i¢in. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapili mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagimi agmamasi igin. Cihaz kapagina gére
emniyet farkl sekilde vidalanir. Kapi emniyetine iligtiriimis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, firniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan énce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Giivenlik bilgileri b6liminG
okuyunuz.

Firinin 1sitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isitiniz. Ust/alt 1sitma & degeri 240 °C iken, bir saatlik stire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1.Fonksiyon secme dugmesi ile Ust/alt isitmay (£ ayarlayiniz.
2.1s1 ayar digmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon se¢cme digmesini ve
sicaklik segme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuarl ilk kez kullanmaya baslamadan énce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bdlimintz dért adet gazli atesleme goézi ile
donatiimistir. Burada gazl ocak gézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh briléra su sekilde yakabilirsiniz

Brilor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér canagindaki yariklar bos
kalmalidir. Tim parcalar kuru olmalidir.

1.Ocagin ust kapagini aciniz. Ocak calistigi surece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru cevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Atesleme baslar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi

@

baslli tutunuz. Gaz ¢cikmaya baslar ve atesleyici yardimiyla

-
NERIZ=~"Q
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Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbnerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini otomatik olarak
keser.

Bek govde ve kapagi on temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalar iyice kurulayiniz.

Buji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canaginin (5) lzerine bek gbvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

4.Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve © konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima @ daha buyiik
ve 0 daha kiclk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet
yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla ¢alistinimamalidir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve

bralordn tekrar atesleme tesebblsinden énce en az 1 dakika

bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagin kapatilmasindan hemen sonra hentiiz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazli brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozu Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban ¢api onerilenler disinda olmamaldir.

Pisirme slreleri yemegin tlrtne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirligina gore degiskenlik gostermektedir. En
uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar gok ¢abuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme siiresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.

Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Erntmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klcuk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek kicuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek klguk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek blyUk ve kiguk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blylk ve kicUk alev boyu arasi

* Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya bagsladiktan sonra pisirme kademesini klguk alev boyuna getiriniz.
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Ornek Yiyecek Ocak gézii Pigirme kademesi

Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek buylk alev boyu
(soslu)

Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane GUclu Bek buylk ve klglUk alev boyu arasi
balk

* Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kli¢lk alev boyuna getiriniz.

Firinin ayarlanmasi

Burada firminizi nasil ayarlayabilecedinizi anlatiyoruz.

Isitma tiirii ve sicaklik
Resimdeki érnek: 190 °C'de Ust/alt 1sitma &

1. Fonksiyon secme digmesi ile isitma tiriinG ayarlayiniz.

2.Sicaklik segme diigmesi ile sicaklidi veya i1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme béliminiiz
ve firiniiz uzun sire islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
Firmin 8n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkl
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

Firin lambasinin 1s1g1 yansidiginda, ince cgizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olugabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagdi agmadan 6nce (izerine dékiilenleri temizleyiniz ve
kapagdi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru c¢ekiniz.

Firin 1Isinmaya bagslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine geviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicakligi veya izgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Kapak mentesgeleri yerlerinden ¢ikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme igsleminden sonra Ust kapagdi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak ylizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

asindiricl temizleyici, gizici stinger,
finn spreyi veya leke sdkucu gibi hi¢bir agresif temizleyici,

ylksek basingl temizleyici veya buhar puskurtiicisu
kullanmayiniz.

parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.
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Firinda asla

keskin veya asindirici temizleme maddeleri,
ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,

ylksek basingli temizleyici veya buhar puskurtiiclsu
kullanmayiniz.

parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

sert ovma slingerleri veya bulasik telleri, Kullanmadan dnce yeni stingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz yiizeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz celik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazl ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralari yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek gbvde ve kapagdini ¢ikartiniz. Stnger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek govdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiigUk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazli brilérler ancak bujiler temizse ¢alisacaktir.Bek ¢anaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjektdr deliginin ttkanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tum pargalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalan dizgtn yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakiimasi zorlasacaktir.Bek
kapag! siyah emaye kaplamalidir. Yiksek 1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
calismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocag (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin agir kirler igin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir sire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi sirlniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degdisir. Rengini eski haline getirmek mimkuindur. Bulasik stinge-
rinin agir Kirler icin tasarlanan yliizeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini ¢izebilir ve kirilmasina neden olabilir.

Conta Sicak yilkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici Sicak yikama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken

kullaniniz.

Firin lambasinin cam
kapag

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, ¢izilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzsuz bir
mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymniz.Asindr-

rici temizleme maddesi, sert slinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kapi cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz yerden s6kme-
niz gerekir. TUm plastik parcalarn bulasik deterjanl sicak suda yumusatip siinger ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asiri kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban ¢cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak yikama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik slingeri ile temizleyiniz.

Raflari askidan ¢ikartma ve takma
Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus

olmalidir.

Raflarin cikartiimasi

1.Rafi 6ne yukari dogru kaldiriniz @

2.ve cikartiniz (Resim A).
3. Ardindan tim rafi ileri dogru itiniz
4.ve kaldiriniz (Resim B).
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Raflar bulasik deterjani ve bulagik siingeri ile temizleyiniz. inatg!
kirlerde bir firca kullaniniz.



Raflarin asilmasi

1.Rafi 8nce arka yuvaya yerlestiriniz, biraz arkaya dogru
bastiriniz (Resim A)

2.ve daha sonra 6n yuvaya asiniz (Resim B).

E

o @&

Raflar sol ve sag tarafa uyum saglar. Resim B'deki gibi
yerlestirme seviyesi 1 ve 2 altta yerlestirme seviyesi 3, 4 ve 5
Ustte olmalidir.

Firin kapisinin cikartilmasi ve yerlestiriimesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firnn kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitteme kolu, firm kapisini ¢ikartmak igin
aclldiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamigsa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitteme kolunun tamamen kapandigina, érn.
finn kapisinin ¢ikartiimasinda tamamen acildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi
1. Firn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitteme kolunu saga ve sola dogru aginiz (Resim A).

3.Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip cikartiniz

ey -
/

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1.Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis
yoéninde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2.Mentese centigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

T

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslikla yerinden ¢ikip
duserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sokiilmesi ve takilmasi
Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.

Sokilmesi

1.Finn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin ¢ikartilmasi
bolimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da istteki iki vidayi
saat yoéninin tersi yoniine ceviriniz (Resim B).

niz (Resim C).
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Sokdulen parcalar yikanmamalidir. Sadece cam yuzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak si¢rayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.
Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki viday!
tekrar sikiniz (Resim B).

3.Firnin kapisini takiniz. Bunun icin, Kapinin yerlegtiriimesi
boélimine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme surelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klclik gocuklar varsa firn galismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi énleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bélimdiine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykirt onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle-
rinde toz vardir.

Salter tutamaklarini birkag
kez saga sola ceviriniz.

Elektrik kesik
veya bujiler
1slak.

Gaz brilori
ateslenmiyor.

Gaz brulérind cakmakla
veya kibritle atesleyiniz.
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Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Istya dayanikli 40 Watt'lk lambalari misteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1.Hasar olusmasini 6nlemek igin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.

2.Cam kapagi sola gevirerek sokiniz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.



Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grin

numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firniniza ait

verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Garanti suresi igerisinde de olsa hatali kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 4446333
Cagrn merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitiimis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecegdinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabilecedinize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firinin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkun

oldugunca az aginiz.

Garanti Sartlar

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tlketici, 6502
sayill Tketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini se¢cmesi
durumunda satici; iscilik masrafi, dedistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumladar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya kargi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Saticl, tiitketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
satici, Uretici ve ithalat¢i miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
digindadir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazl pisirme bélimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz i¢in uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyag
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa ydnetmeligi 2012/19/EG’ye

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn heniz sicaktir. Boylelikle, firin bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce firni kapatabilir ve yiyecedi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yo6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.
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Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirtnln ve sicakligin uygun oldugunu gésterecegiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylikseklige sirmeniz gerektigini gdsteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik igin oneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlarl musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢oOrek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, dreticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yénlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kigukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma turlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari
verilmistir. llk olarak daha dislik degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. Eger gerekirse, bir sonraki denemede daha
yuksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme siresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 2 (] 170-190 45-55
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepgeli kek kalibi 2 O 160-180 30-40
(D 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 O 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 O 160-180 50-60
(@ 26 cm)

Browni* Dikdortgen cam firin kabr 2 O 180-200 35-45

Revani* Yuvarlak celik firin kabi 2 O 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kig* Yuvarlak yapismaz firin 1 (] 180-200 50-60

kabi (d 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf ylksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firnn isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firndan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler lizerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kolay kek Firin tepsisi 2 () 170-190 20-30
Kagitta klglk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
BiskUvi Firin tepsisi 3 = 150-170 10-20
Kurabiye Firn tepsisi 3 150-170 20-30
Kandil simidi Firin tepsisi 2 = 190-210 35-45
Milféy boregi Firin tepsisi 3 = 190-210 20-30
Yufka boregi Firin tepsisi 1 170-190 25-35
Gl boregi Firin tepsisi 1 = 190-210 45-55
Mayall pogaga Firn tepsisi 2 o 180-200 25-35
Pizza Firin tepsisi 2 (] 180-200 20-30

* 10 dakika 6n isitma yapiniz.
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Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Ekmek (1,3 kg un ile) 6n i1sitma* Firn tepsisi 2 (| 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firn tepsisi 4 ] 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 (| 180-200 25-35
Paskalya ¢oregi Firn tepsisi 2 | 160-180 25-35
Pgndispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 2 O 190-200 15-20
icin, 6n I1sitma*
Beze Firin tepsisi 3 O 80-100 90-180

* 10 dakika 6n isitma yapiniz.

Kek ve borek turl pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yuksek bir islyi kesinlikle 8n isitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlinde kiguk bir finn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar Uretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicakhidi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmal slt+yad+yumurta+yogdurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béredin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
siirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Bdorek alti agik renk kalirsa

Alt rafta (1) pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz. Fanh Ustten ve
alttan [&] 1sitma ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregdin Uzeri hizli ve fazla kizari-
yor ama i¢i glizel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin lzerine sUrilen yumurta, sit, yag gibi mad-
deler yiyecegdin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
gorlyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, i1styr distirintz, daha uzun
sire pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen Urln ici pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ilik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakhginda olmalidir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Usti 6rtilip bekletiimelidir. Uzun slre
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Gzerine nemli bez 6rtillp igini gekip yumusamasi
saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlnlere gdre hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme slresinin bitimine 10 dakika kala tahta gubuk ile keki en yiiksek
yerinden deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢6kmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin isisini 10 derece daha distk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylUkselmis ancak kenarlari
daha alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firna slrtinlz, daha distk bir 1si seg¢iniz ve daha uzun bir siire pisiriniz.

Kek kuru.

KacgUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aciniz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel gérintyor ancak i¢i i1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha dislk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

Mayali hamurdan kilguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Ustinden ¢ikiyor. Su buhari
kumanda bolimi veya etrafindaki mobilyalar Gzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Et, kiimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Blyuk boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici icin
kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

Eger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar gug¢li
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = acglk
Kapakli kap = kapal

Kabi daima tel 1izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir altlk Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soguk ise camin catlama tehlikesi s6z
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et igin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar 6rtlimelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar orttlmelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gbre biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz ¢elik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
ylksek sicakhdgi ve/veya daha uzun pisirme slresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

Izgara yaparken i1zgaraya koyacagdiniz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapal olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
Onlenmis olur.

Surenin %5 kadari gectiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin Uzerine
diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalr.

|zgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Yiksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldudu ayarlanmis kizartma seviyesine gére
degisir.

Et

Et parcalarini strenin yarisi dolduktan sonra geviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapal tutulan
finnin icinde 10 dakika daha bekletiimelidir. Béylece et suyunun
daha iyi dagiimasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.

Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi

Sigir eti
Sidir kizartmasi 1,0 kg kapall 2 O 200-220 120

1,5 kg 2 ] 190-210 140

2,0 kg 2 O 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg acik 2 ] 210-230 70

1,5 kg 2 O 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acik 1 X 210-230 50
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara 5 ™ 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg aclk 2 (| 190-210 100

2,0 kg ] 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acik 1 x 150-170 120
Kiyma
Dalyan koéfte 500 g etten acik 1 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ™ 3 15

20



Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, i¢i doldurulmamis, kizartiimaya
hazir kimes hayvanlar icin gecerlidir.

ik 6nce gbgls tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitiin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen stirenin %3 kadari
doldugunda ¢eviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi gégsu gibi kizartma
parcalarini pigsirme slresinin yarisi doldugunda c¢eviriniz.
Slrenin %4 kadari doldugunda tavuk pargalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

Klimes hayvanlari kizartmalari, kizartma stresinin sonuna dogru
Uzerine tereyagl, tuzlu su veya portakal suyu surtlirse daha iyi
kizarir ve daha guzel gértnar.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Bdylelikle etten damlayan
su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kiimes hayvanlan Agirhk Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,
tirme sicakhk dakika
seviyesi

Tavugun yarisi, 1 ila 4 parga 400 g'lik par- lzgara 2 X 200-220 40-50

calar

Parca tavuk 250 g'lik par- Izgara 2 200-220 30-40

calar

Tavugun tamami, 1 ila 4 parca her biri lzgara 2 X 190-210 50-80

1,0 kg

Ordek 1,7 kg lzgara 2 x 180-200 90-100

Kaz 3,0 kg lzgara 2 X 170-190 110-130

Yavru hindi 3,0 kg lzgara 2 180-200 80-100

2 hindi budu 800 g'lik par- Izgara 2 X 190-210 90-110

calar

Balik klguk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini

Balik pargalarini pisirme stresinin %4'i doldugunda geviriniz.

Bitdn balidin cevrilmesi gerekli degildir. Butin baligi yizer
pozisyonda sirtindaki ylzgegleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firina dayanikli

saglar.

Dogrudan tel 1izgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firn temiz kalir.

Balik Agirhk Aksesuar ve kap- Yikseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, bittn her biri yakl. Tel 1zgara 2 ™ 3 20-25
300g
1,0 kg Tel 1zgara 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara 3 ™ 2 20-25

Kizartma ve i1zgara ile ilgili oneriler

Kizartma agirhd icin tabloda hicbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.

yer almamaktadir.

Kizartma igleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi“ uygulayi-
niz. Kizartmanin Gstine bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda
kismen yaniklar var.

Slrme seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.

Kizartma iyi gérindyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi

ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla

acik renkte ve sulu. kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha biyuk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blytk bir kismi buhar ¢ikisindan

lirken su buhari olusuyor.

sizar. Su buhari sogutucu salterin 6nline veya yakindaki mobilyalar Gzerine yerlesip

yogunlasmis su damlalari olusturabilir.
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Sufleler, Gratenler, Tostlar

Dogrudan tel 1zgara uUzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Firin temiz kalacaktir.

Kaplari daima izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Sufleyi pisirme durumu kaplarin blydkliga ve suflenin
ylksekligine bagldir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhik den siire

Sufleler

Sufle, tath Sufle kabi o 180-200 40-50

Makarna suflesi Sufle kabi = 210-230 30-40

Graten

Patates graten, ¢ig malzeme, Sufle kabi 2 X 160-180 60-80

maks. 4 cm yUkseklikte

Tost

Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 ] 3 5-8

Hazir Grunler
Ambalajdaki dretici bilgilerini dikkate aliniz.

Aksesuari yagli kagit ile kaplayacaksaniz, litfen yagh kagidin bu
sicaklik igin uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin
bUyUkligu kaba uygun olmalidir.

Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya baglidir. Onceden
kizarmis ve esit olmayan 8lgimler ¢ig Urtinlerde dnceden
mevcut olabilir.

Yemek Aksesuar Yikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Turta, dondurulmus Firin tepsisi 3 180-200 35-45

Patates kizartmasi Firn tepsisi 3 O 190-210 25-30

Pizza Tel 1zgara 2 ] 200-220 15-20

Pizza Baget Tel 1zgara 2 190-210 15-20

Ozel yemekler

Daha duslk sicakliklarda gevsek mayall hamur gibi kaymakl
yogurtta da basaril olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan cikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi
1.1 litre stti (% 3,5 ya@) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakhgr) karigtiriniz.

3.Kaselere veya klglk kapakll kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile lzerine kapatiniz.

4.Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, isiya
dayanikll seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde énceden isitiniz.

3. Firni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi i¢in pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar

Isitma tiiriic  Sicaklhik Siire

Yogurt Kaseler veya

pisirme alaninin
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril-

] 100 °C 6n 1sitma 15 dak.

; Sadece firin lambasini a¢iniz 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin O 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali 20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina siru-
ndz

Buz cozme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan c¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1zgaranin lzerine yerlestiriniz.

Ambalajin tGzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzilme sdreleri, ilgili gida maddesinin tdrine ve miktarina
baglidir.

Klmes hayvanini, gégdis kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar

Aksesuar Yik- Isitma °C cinsinden sicaklk

seklik tlrd

Ornegin kremall pastalar, tereyag kremali pastalar, cikolata veya
seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve

sandvi¢ ekmegi, pasta ve diger kek tirleri

Tel 1zgara 2 Isi segcme digmesi kapal

olarak kalir
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Kurutma

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice stizlnlz ve kurulayiniz.

Firin tepsisi yerlestirme yuksekligi 4,

Tel 1zgara, yerlestirme yuksekligi 2 seviyesine koyulmalidir.
Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsdmen
kagidi koyunuz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla geviriniz. Kurutulmus
giday! kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik

Yiikseklik Isitma tiri

°C cinsinden sicaklik Saat olarak siire

600g Elma dilimleri 2+4 80 yakl.5
800g Armut dilimleri 2+4 80 yakl.8

1,5 kg mirdlim erigi veya erik 2+4 80 yakl. 8-10
200 g mutfak baharati, temizlenmis 2+4 80 yakl. 112

Konserveleme

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmalidir. Mimkin oldugunca esit blyUklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyik ya da ylksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayiniz.

Tablolarda belirtilen sireler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina gore degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan 6nce, kavanozlarin igcinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.

Hazirlanmasi
1.Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.

2.Cam kenarlarini siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlan kiskaclarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavay! yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya % litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiiniiz.
3.Finnin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi (-] ayarlayiniz.

5.Sicakligr 170 - 180 °C'ye getiriniz.

Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Firini kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun surmesi durumunda recel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yikselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi
ren

Elma, frenkizimu ,cilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika

Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi tGztmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika

Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine goére yakl. 35 -

70 dakika. Bu stire gectikten sonra firini kapatiniz ve muteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba-
ren

Takip eden 1si

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin cikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlari soguk veya islak altliklarin tGzerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklari sigrayabilir.
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Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden énce, drn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvic ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

biskuviler) gibi yiiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
Urtnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid liretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme surelerini mimkun oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
BuUyuk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.
Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates
en az 400 g pisiriniz

Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina

Test yemekleri

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstittleri i¢in hazirlanmustir.

EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca.
Pisirme

Ustil kapali elmali pasta icin koyu renkli kelepceli kek
kaliplarinin yerini degistirip yan yana yerlestiriniz.

Kelepgeli metal kek kalibi iginde pasta:

Ust/Alt 1sitma (I ile seviye 1'de pisiriniz. Tel 1zgara yerine firin
tepsisi kullaniniz ve kelepceli kek kaliplarini bunun Gzerine
yerlestiriniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kuru pasta Firin tepsisi O 150-170 20-30
Small cakes, 20 adet Firin tepsisi = 160-180 20-30
Sulu bisk(vi Tel 1zgara Uzerinde agilan o 160-180 30-40
kasnak kalip
Usti kapall elmali pasta Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 o 190-210 70-80
kek kalibi @ 20 cm
Izgara
Yiyecekleri dogrudan tel izgara Uzerine yerlestirirseniz firin
tepsisini ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e surtintz. Boylece
damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yikseklik Isitma tiiri  1zgara kade- Dakika cinsin-
mesi den siire
Tost kizartma Tel 1zgara 5 d 3 1-2
10 dakika 6n i1sitma
Dana etli sandvig, 12 parga* Tel 1zgara + firin tepsisi 4 ™ 3 25-30

On Isitma yapmayiniz

* Slrenin %3 kadari doldugunda geviriniz

24



OrnaBsneHue

BarHble NpaBuUna TeXHUKU GE30MACHOCT . ...ceucueeerecereraeereraeaens 25
MPUUNHBI NOBPEHIACHUM c.eeereerrisersrrssersserssssssesssssssssssssssssssssssssssees 29
[MoBPEeXAEHMA AYXOBOTO LUKAMA . .i..iiireeereireeeresieeeresseessesseessesseseenes 29
[MoBpexaeHna BbIABMKHOIO LIOKOSIbHOMO ALLNKA ....cvecveevereerecreerane 29
MoHTaXK, NOAKNIOUYEHHUE K a3y U INEKTPOCETH ...cvrrrremrrrrsssannrrnas 29
[TOLAK/TIOUEHME TASB ... cuiivereerereeerresieseetesteneesesseessessesessessesessensesessessesesses 29
HeuncnpaBHOCTY ra3onpPOBOAKN/ 3AMAX M3 .....cc.ceereeereerereereerereenes 30
MepemelleHne npudopa 3a rasonoaoaaLine TpyObl UK 3a PYUKY
IBELBI 1vveveveeereetetesestetesestesesessessesessesesbessesessesesesbesesesbensesesseneesesseseeres 30
[MTOOKMOUEHNE K BNTEKTPOCETU weervirierieieiteereeseeeessesresteeseesessessessesseenns 30
YcTaHOBKa NNThI B FOPU3OHTA/IBHOM MOTOXKEHUM. ... 30
KDEMMTEHNE K CTEHE .viivietieieieeteete et ettt te e aesnesaeeneeneens 30
YCTAHOBKA MPUOOPA ..vveveeeeereeecesiereie st teressseesesssessesssessssessssssesssssssesssnns 30
Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKM cobtoaanTe HEOBXOAMMBIE MEpHI

(] eZ=TaTeTea fo] ole ) (x o o 1 FR S 30
BaLla HOBAA MITUTA..cc.ucerrrsnmmrrissnnsnsssssmsssssssnmsssssssnsssssssnsanssssansssans 31
OBLUBE ..ttt 31
BapOUHAA MOBEPXHOCTD ...ecveiecieetectiecieete et et eaeeee e ereebe e saesaesaeeaeeneens 31
JIYXOBOW LUKAM «.vvevveveveriereseneeseseesessessesessessesessessssessessesessessssessesensessesenses 32
PaB0UARA KAMEDA c.c.vevveeriveeereeteietesteeetestessesesteeesestes e stessstessesessesseseenes 32
[Bepua ayxoBoro wkada - A0NOAHUTENbHbIE Mepbl 6€30MacHOCTH
................................................................................................................... 33
[TZT0E: T2 Ty T=Y oY 33
YCTAHOBKA MPUHAMNEKHOCTEM ..cvireeriereereereeieeeesiesteete e eeessesveeaeereenis 33
CneumnanbHble MPUHAANEKHOCTU cuvceeireereereeeeeeeee e sreereeseesaesaessesseenees 33
Homepa apTukynoB AnA 3akasa Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY.......... 34
Mepen NepBbIM UCNONB3OBAHUEM ......ocseresrrssersssmsssrssssssssssssssssssnes 35
HarpeBaHne [YXOBOMO LUKAMA ......cvereirereereireeeresreeeressesesesseessesseseenes 35
QUNCTKA MPUHAANEKHOCTEM..vvvevererirrereirereereseese e resse s esesaene s ssese e 35

MpeaBapuTenbHaA OUMCTKA FO/TIOBOK U KPLILIEK ras0BbIX rOPesiok

HacTporKa BapOUHON NAHENH .....cvveeerrssansssanns
MMOMKUT TAB0BOM FTOPEIKM..veveeeererrerereeresresessenenes
Tabnuua - NpUroToBNEHNE MULLN
HacTpoiKa AyXOBOro LUKAQA......cceerrersserssnnns

Buabl HarpeBa v TEMMNEPATYPA ..c.veeererceeererereens

YXOH Ml OUUCTHA ccuueieismnrsmsrssnnssssnssasasssssnssssssssssssasssssassssasanssssnsssnnns
BEPXHAA CTEKNAHHAA KDPBILKE .vrvrereeerrseeeesesessenereseseesssssssssessssssssessens
UNCTALLME CPEACTBA. cu.vueriereeererereeeireseseessresssesessessssasssssssessssssssessssssssssnens

CHATWE M YCTAHOBKA HABECHbBIX ANTEMEHTOB..cuevveveererrereereseeesresresnanens 38
CHATME ¥ yCcTaHOBKA ABEPLbl AYXOBOTO LKAMA ...cevvereererreerreriernarens 38
CHATUE W YCTAHOBKA CTEKOM ABEPLB cvevvevereeeerertereeresrereesesseessessesearens 39

[BepLia ayxoBOro Lkada - JOMNOMHUTEIbHbIE Mepbl 6830MacHOCTY

Uto penatb NpyU HEUCNPABHOCTU?........ccu...
TabnnLA HEUCTIPABHOCTEM ..ccveveeeiveieereseeeieseseeeeete st steseese e seese st ssaresnas
3ameHa naMnoyku AnA BEPXHEN NOACBETKM AyXOBOro lkada......40
CTEKMAHHBIA MNAMOH ..veveieveireeerestee ettt be e eressee e sseseerens
CepBucHan cnymoba......
Homep E 1 Homep FD ....

PeKomeHAaLUMK N0 3KOHOMUU INEKTPOIHEPrun U oxpaHe
OKPYHAIOLLUEN CPEIb..ccrssurrsssnrsssnssssasssssnssssassssasssssnsssssssssansssanssssnns 40

OKOHOMUA 3NEKTPOSHEPrMM BO BpeMa padoTsl AyxoBoro Likada 40
OKOHOMUA 3NEKTPOSHEPTM BO BpeMa padoThl rasoBOl BAPOUHOM

RE= TS 1 PSSO SEPSR 40
[MpaBuIibHAA YTUANSBALUMA YIAKOBKM cueveeeeeieireiteerieiestesieeseeeessesiesseaseas 41
MpoTecTupoBaHO ANA Bac B Halwen KYXHE-CTYAMUM ......cceererssnns 41
[TUPOIMM N BBITTEUKA ... vecuveierecieeteetestesteeveeeesaessesreeseesestessesseesnenessesreaneas 41
PekoMeHOaUNN MO BBIMEKAHMID ...o.veevieeeerereeeereseeseereseeeeseseenesseseesessenes 42
[V =Yoo T a1 T F= T o 5 (o = 43
PekomeHaaUNN MO XKAPEHMIO B TPUMIE ...ueeeeeeereereeieeteeveereeeeee e ere v 44
3anekaHkK, PpaHUy3CKNE 3aNEKAHKM, TOCTb vvevirrererereererereeeneens 45
[OTOBBIE MPOAYKTDlueuveuvavesreseesesesessessesessessesessessesessessesessessesessessesessessssenes 45
[TPUMEPBLI HEKOTOPBIX OTIO ..eveveeviveriiteeiereeteeeesesre s steseesesaeseesesteseene s 45
PaBMOP@IKUBAHME ......veeevereetecreeteete st sttt sae st ete et sbeste e eaeaesresreanean 45
CYLLK .1t eteeeresieitete st se e te et se e st et tesbe s sesae s eae st essebastessesasaenesressenearens 46
KOHCEPBUPDOBAHME .....cvveevevecteeteeie sttt eseesae st sbe v eaestestesreeseaesresbeaneas 46
AKpynamua B NPOAYKTAX MUTAHUA ...cerrrrrmmrmmsssmnsmssssnsssssssnnssssssans 47
HKOHTPOMNBHDBIE BIAIFOMA ....eereeereeraerarrererassersesassessesassesssssssasssssssnssesns 47
BBINMEKAHME ...ttt 47
[TPUTOTOBAEHME HA TP . uieieuicrieitesteeteeee et ere e steste e esaeeesaesreenean 47

Bonee noapobHyto MHMOPMaLMIO O MPOAYKLUMK, MPUHAANEXHOCTAX,
3anacHsbIX YacTax u cnyxbe cepamnca MOXHO HalTK Ha
ohuumnansHom cante www.bosch-home.com un Ha caiiTe nHTEpHET-
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A\ BaxHble npaBuna TeXHUKU 6e30NacHOCTH

BHumarensHo npountante gaHHoe
pykoBOACTBO. OHO MOMOXET BaM HayyuTbCA
npaBWIbHO N 6e30nacHO Nos1b30BaThLCA
npnoéopom. CoxpaHAanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXxy
ONA JanbHEenLWwero ncnoab3oBaHmua uan ana
nepenayn HOBOMY BMaaesbLly.

[laHHOE pyKOBOACTBO AENCTBUTENBHO TOJIbKO
B TOM C/lyyae, ecnv Ha npubope ykasaHo
yC/I0BHOE 0003HauYeHne COOTBETCTBYHOLLEN
cTpaHbl. Ecnn o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npndope OTCYTCTBYET, CNeayeT NCnob30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXy, coaepaLllee
HeoBxoanMyto AnA nepeHacTponkn npndopa

HpopmMaumo 00 yCIoBUAX NOAKIOYEHWA,
[IEeNCTBUTE/IbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTpaHe.

Kateropusa npubopa: kateropusa 1

Pacnakyiite n ocmotpute npundop. He
noakatovanTe npmdop, ecam oH Obin
NoBpPEX/JeH BO BpeMA TPaHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npudopa 1 NnepeHacTporky Ha
APYrov Bua rasa Jo/mKeH NpousBOanTb
TOMIbKO KBa/IMMPULMPOBAHHbIN CNeunasncT.
MoakntoyeHne npndopa (noakItUeHne K
3/1EKTPOCETU U rasy) AOSIKHO
OCYLLECTB/IATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO aKcayartaunum u MOHTaxy.
HenpasuibHOE NOAKIKOYEHNE N HACTPOMKA

25



MOTYT MPUBECTU K ONaCHbIM CUTyauUMAM ©
3HaYUTENbHLIM NoBpeXxaeHnam npundopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npudopa He
Hec&T OTBETCTBEHHOCTW. [[apaHTnA Ha Npudop
TepAeT cuny.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHaueH
NCKOUNTENTbHO A1A NPUrOTOBNEHNUA MALLN.
3anpeLleHo ncnosib3oBaTh NpMdop ¢ APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLeHnA.

[aHHbIM Npubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/Z YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:/Icnonb3oBaHne ra3oBon NanThbl
NPMBOANT K MOBbILIEHWIO TEMMNEPATYPhbl U
B/I@XXHOCTM B NoMeLleHunu. [Npu skcnayaTaumm
npudopa cneayer od6paTnTb ocodboe
BHMMaAHME Ha XOPOLLYO BEHTUNALMIO
NOMELLEHNA; HE 3aKPbIBATb ECTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHBLIE OTBEPCTUA UK
MCNOb30BaThb CheLmnasbHble
BEHTUNALIMOHHbBIE YCTPONCTBA (Hanpumep,
BbITAXKY Hand NanNTon).

Mo UHTEHCUMBHOM 1 AONTOBPEMEHHOM
MCMOo/Ib30BaHUM Npnudopa MoxeT
notpe®oBaThCA JOMNONHUTEbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM CJ/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WU
BK/IIOUUTL CreLvasibHoe BEeHTUIALMOHHOEe
YCTPOWCTBO Ha Bosiee BbICOKYIO MOLLHOCTb.

OT0T NpKbOpP He NpeaHasHayeH anq
aKcnayataumm ¢ BHELWHUM TaiMepoM Unu
NUCTaHLMOHHbLIM YrpaB/ieHUEM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaawmne 3allnTHbIe
PELWETKN UAN OETCKNE PELLETKMU
6e30MacHOCTN. OTO MOXET NPUBECTU K
HecuyaCcTHOMY Cydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHuYeHHbIMU
PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMI U
NCUXUYECKMMWN BO3SMOXHOCTAMM, a TaKXe
nmua, He obnaparolme 4oCTaTouHbIMN
3HaHWAMK O Npudope, MOryT NCMNO/Ib30BaTb
npuOop TOMILKO MO NMPUCMOTPOM UL,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30nacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxXa U
OCO3HaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayaraumen npudopa.

[leTAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NpuOopoM.
OuuncTtka n obcnyxmnsaHme npudopa He
JIO/IXHbl MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
LIOMNYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU CcTaplue 8 net u
NX KOHTPONMPYIOT B3POC/IbIE.

He ponyckaunTte geten mnaguwe 8 net K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBoay.

Bcerna cneaute 3a NpaBU/IbHOCTHIO
YCTAHOBKW NMpUHAANEXHOCTEN B padouyto
kamepy. CM. onucaHne rnpuHampIexHoCTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayartauunm.
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OnacHocTb Bo3ropaHua!

3-3a CTpyn BO3ayxa, MPOHMKatoLen B
npnoop Npu OTKPbIBaHWM ABepLbl, Oymara
LA BbINMEYKN MOXET MOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTeNIbHOro 3/1eMeHTa U BCIbIXHYTb.
Mpu NnpeaBapuTebHOM pas3orpese
o6a3artesibHO 3akpennante dymary an1a
BbIMNEYKWN B NPUHAANEXHOCTAX. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KACTPIOIO WUn DOpMy
N8 BbinekaHua. Micnonbayinte Bymary ana
BbINEUKM HYXXHOrO pasmepa, oHa He AO/KHa
BLICTYNaTh 3a KpadA NpUHaaIEeXHOCTEN.

JlerkoBocnnameHaAoWwmeca npeameThl,
XpaHaLwWwmeca B B yXOBOM LiKady, MoryT
BOCM/IaMEHNTbCA. He XpaHuTe B JyXOBOM
lKady nerkoBocniameHatowmnecna
npeamMmeTsl. He oTkpbiBanTe ABEPLY
npuoopa, ecnu BHyTpKn npudopa
oBpaszoBasica AbiM. Beikntounte npuodop,
BbIHbTE BWJ/IKY U3 PO3ETKU UM OTKIOUUTE
npenoxpaxuTtesns B 6/10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[‘opAYee pacTUTenlbHOE Mac/io UK XNp
NErKO BOCM/IaMeHAtTCA. He octaBnante
6es3 npucMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukoraa He TywnTte OroHb BOAOMW.
Bhikntounte KoOHPOpPKY. [1namAa MOXXHO
OCTOPOXXHO NOracuTb KPbILLIKOWN,
nnamAracALMM rMoKpbIBasIOM W/n
noAoOHbLIMK MpeamMeTamu.

KOHMOPKM OUEHb CUIbHO HarpeBaroTCA.
Hwnkoraa He knaaute Nerko
BOCMN/IaMEHAOLLMECA NpeaMETbl Ha
BapOYHYIO naHesib. He cknaasiBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYHO NaHEeNb.

Mpunbop CUALHO HarpeBaeTCcA N MOXET
cTartb NPUYMHOW BO3ropaHunA
JIErKOBOCM/IaMEHAOLWNXCA MaTtepnanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BON3N Nnpudopa
WA Mo HUM JIErKOBOCM/IaMeHALWNMUCA
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMU
pacnbiIMTENAMM, YNCTAWNMM CPEACTBAMMN).
He xpaHute B 1M Ha OyxXOBOM LiKady
NIErKOBOCMN/IaMEHAOLWNECA NMPEOMETbI.

BkntouéHHaa rasoBaA KOHPOpPKa, ecnm Ha
Hen He ycTaHOBNeHa nocyaa, Npou3BoanT
oyeHb MHoro Tenna. MNpubdop u
pacnonoXeHHaa Hag HUM BbITAXKa MOryT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCMIAMEHUTLCA.
YacTnuku xunpa B GUNLTPE BbITAXKM MOTYT
BOCM/1aMeHNTLCA. BktouanTe ra3oByto
KOHMOPKY TONMbKO MPWN YCTaHOBNEHHOW
nocyune.

3aaHAanA cTeHka npudopa CUNbHO
HarpeBaeTcA. TO MOXET NPUBECTU K
NoBPEXAEHNO NPOBOAOB U TPYO.
FasonoasoaALme TpyObl 1
9/1EKTPOMNPOBOAKA HE [OSIXKHbI



conpukacaTbCcA C 3aaHen NoBepPXHOCTHIO
npuodopa.

He knaaute Ha KOHPOPKK
BOCM/IaMeHAoWmneca NpeameTsbl U He
XpaHute 1x B padouen kamepe. He
OTKpbIBaTe ABEpLy Npudopa, ecnm BHyTPH
npudopa obpasoBanca AbiM. Beikntounte
npudop. OTcoeanHuTe Npndop oT
91EKTPOCETU UNN BbIK/HOUUTE
COOTBETCTBYIOLNA NpeaoxpaHnTe b B 6/10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[TOBEPXHOCTN LIOKO/IbHOIO BbIABUXHOIO
ALMKA MOMYT CUNBHO HarpeTbeA. B
BbIABVMXXHOM ALUMKE MOXHO XPaHWUTb TO/IbKO
crneunanbHble NpuHaaNexXHoCTn ana
AyXOBOro wkadga. 3anpellaerca xpaHuTb B
BbIABM)XHOM ALLMKE
NerkoBocnaamMmeHsaowmneca NnpeameTs! 1
roptoyme BelecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mprbop CTaHOBUTCA OYEHb ropayYMM. He
npuKacamTecb K ropavnM BHYTPEHHUM
NoBepxXHOCTAM npudopa nnn
HarpesaTeNbHbIM dnemMeHTaM. Beerna
naBawnte npudopy ocTbiTb. He nossonsarTe
OeTAM NnoaxoanTb 6M3KO K ropAadyemy
npuodopy.

[MpuHaOonexHoOCTN Unn nocyna OYeHb
ropaune. YtoObl M3BEYL FOPAYYIO NOCYAY
A NPUHAANEXHOCTUN M3 padoyel KaMepsl,
BCeraa NUCnosb3ymnte npuxsaTku.

Mapbl cnupTa B ropayern padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBUTb
6ntoa, B KOTOPbLIX MCMONL3YIOTCA HAMUTKY C
BbICOKMM COAEPXaHnem cnupTa.
[o6asnante B 6/1t040a TO/bKO HEOObLLOE
KOJIMUECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
coagepxaHmem cnvpta. OCTOPOXKHO
OTKpOWTE ABepLly npudopa.

KOoHMOPKM 1 cocegHne 4yacTn BapOYHON
naHenn (B 0COBEHHOCTN pamMKa) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacantecs K
pacKasieHHbIM MOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 6n3KO.

B npouecce akcnnyaTtaumm noBepxHOCTH
npubopa HarpesatoTca. He kacanTech
ropAYnx nosepxHocrten. Cnegute, UutoObl
JEeTV He noaxoannu 61nsKo K nauTe.

[MycTaA KyxoHHaA nocyaa, yCTaHOB/MIEHHanA
Ha rasoBYyO rOpesKy, CTaHOBUTCA OYEHb

ropayen. Hukoraa He yctaHaBnmBamnTe Ha
KOHMOPKY MyCTYO nocyay.

Bo Bpema padoTbl npnbop CUIbHO
HarpeBaeTca . [lepen ouncTkon garte
Npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: getann npudopa MOryT CUIbLHO
HarpeTbcA NPy MCnobL3oBaHnK Npudopa B
pexume rpuna. He paspeluante MasieHbKUM
AeTAM noaxoanTtb 613Ko K npudopy.

Ecnn 6annoH co CXMXKEHHbIM rasoMm
HaxoaUTCA He B BEPTUKA/IbHOM MOMOXEHUU,
TO CXWKEHHbIM nponaH-0yTaH MoxeT
nonacTb B Npuoop. Mpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblpBaTLCA CU/IbHOE MaamAa.
HekoTtopble yacti npudopa MoryTt
NOBPEANTLCA N CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPO/IMPYEMOro BbixoAa rasa, uto
MOXET MPUBECTU K oxoram. [epxuTe
Oa/1INIOHbI CO CXMXXEHHbIM rasoM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM TMOSTOXEHUN.

OnacHocTb ownapuBaHua!

B npouecce akcnayatauum OTKPbITbie A1
[focTyna agetanv npuéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacariTtech K
packaneHHbIM aetanam. He noagnyckavire
neten 6n13ko K npuoopy.

N3 oTKpbITOM ABEpLbLl Nprdopa MOXeT
BbipBaThCA ropA4Ynin nap. OCTOPOXKHO
OTKpoWTe ABepLy npudopa. He nossonanTe
AeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAYeEMy
npuoéopy.

Mpn ncnonb3oBaHuUK BoAbl B padoueli
KaMepe MOXeT 0OpasoBaThCA ropaYmni
BOAAHOM nap. 3anpelwaeTca HaamBaTtb BOAY
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTekn0 ABepubl npudopa
MOXXET TPECHYTb. He ncrnonbayinte ckpedku
[U1A CTEKNa, a Takxe eakune n abpasnsHbie
yncTALLME CpeacTsa.

[Mpy HeKBaANNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHocTw. JltoBble peMOHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALMX TPyO nam
SNEKTPONPOBOAKN AO/IXKHbI BbIMONHATLCA
TONBLKO CcneunanncTamm CEpPBUCHON CyXObl,
npoLleawnMm cneunanbHoe odyyeHue.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUNUTE
npenoxpaHuTesb B 610Ke NpeaoxpaHnTenei
W BbIHBTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoAa N3
PO3ETKN 1 MEPEKPONTE Nogavy rasa.
BbI3oBUTE cneunanmcta CepPBUCHOWN
CNy>XObl.
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" HencnpaBHOCTU MM NOBPEXAEHUA
npubopa onacHbl. HMKoraa He BkAtouanTe
HeuncnpaBHbI Npudop. OTKAUNTE
npeaoxpaHuTens B 6710ke npeaoxpaHnTenen
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOW LUHYP.
[NepekponTe nogavy rasa. Beisosute
cneunanmcTa CepBUCHOM CNyXObl.

= KacTproam HeNnoAXOAALLMX Pa3MepOB,
NOBPEXAEHHbIE MW HEMPABUIBLHO
NOCTaB/IEHHbIE KACTPKO/IM MOTYT CTaTb
npuunHon Tpasm. CobntoganTte ykasaHua,
Kacatowmeca KyxXOHHOW Mocyab!.

" BHuMaHue: OT xapa CTeKNAHHAaA KpblllKa
npudopa MOXEeT TPeCHyTb. NMpexae uem
HaKpPbITb NPUOOP CTEKNAHHOWN KPbILLIKOW,
BbIK/IIOUNTE BCE KOHMOPKK. NogoxanTte 40
NMOJIHOTO OCTbIBAHMA MAUTHI.

" Ecnn npubop He 3aKpeniéH Ha LoKose, OH
MOXET COCKO/b3HYTb C Hero. Mpudop
JO/HKEH ObITb HANEXHO 3aKPennéH Ha
LIOKOSE.

OnacHoCTb onpoKuabiBaHUA!

MpeaynpexaeHune: Ytodbl Npndop He
OMPOKWNHY/ICA, HYXXHO YCTaHOBUTb
cneunasnbHyto 3awnty. CM. MHCTPYKUMKX MO
MOHTaXYy.
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OnacHocTb yaapa ToKom!

[py HeKBaANNPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOW CyXObl.

Mpn cunbHOM Harpese npubopa nsonauna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeMm, UToObl Kabesnb He conpukacanca C
ropAYNMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPMUBECTU K
yaoapy an1ekKTpUYeCckM ToKoM. He
NCMNONb3YNTE OUYNCTUTENb BLICOKOIO
OaBfeHnAa UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTESN.

Mpn 3ameHe namnoyku B padouen kamepe
YyUnTbIBAMTE TO, UTO KOHTaKTbI B NMaTtpoHe
HaxoAATcA noAa HanpsxeHuem. Nepen
CMEHOW NTaMMOYKN BbiHbTE BUKY CETEBOrO
kKabena n3 po3eTKM WUIN OTKIOUYUTE
npenoxpaxuTtesnb B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

HencnpasHbii Npndop MOXET ObiTb
NPUUYNHOM NopaxxeHna TOKOM. Hukoraa He
BK/tOYanTe HemcnpaBHblin Npndop. BeiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoaa WUamn
BbIK/IIOYMTE NPEefoXpaHUTENb B ON0Ke
npenoxpaHuTenen. BoisoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOW CyXObl.



MpuurHbI NnoBpeaAeHUN

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

m Bknouante KOHDOPKK, TOIbKO KOraa Ha HUX yCTaHoBeHa
nocyaa. He HarpeBsanTe NycTble KacTPHO/IN UM CKOBOPOAbI. Tak
MOXXHO MOBPEANUTL UX AHO.

= VIcnonb3yinte KacTptoan U CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOM HKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTproan U CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pas3oM Ten/o OT NaameHn ONTUMa/ILHO HarpeeT JHO KaCTPou
W CKOBOPObl. PYKOATKA WM PYUKM KacTPIOAN He noBpeaArcs,
a Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIN YPOBEHb SKOHOMUM SHEPTUN.

m Y6eautech B TOM, YTO ra3oBble rOPESIKN YNCTbIE U CyXMe.
[ThamepaccekaTesib 1 KpbIlKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOWX MeCTax.

m [lpocneanTe 3a Tewm, yTOOHI npwn skcnayartaunn nantbl BEpPXHAA
KpbllKa Oblna OTKpbITA.

MNMoBpemaeHUa ayxoBoro wKada

BHumaHue!

m [NpuHaanexHocTw, hosnbra, neprameHTHas Gymara wam nocyaa Ha
[He padoueit Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padouelt kamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padoyelt Kamepsbl
onbrort NtoBOro BMAA UM NeprameHTHon Bymaroii. He ctasbTe
nocyay Ha OHO padoueit Kamepsl, eC/n ycTaHOBNeHa
Temneparypa Bbile 50 °C. 310 NpuBeaST K U3NULLIHEN
akkymynaummn Tenna. Bpema BbinekaHua uan xapexus oynet
HapyLeHo, YTO NPUBEAET K MNOBPEXAEHMIO SMasn.

= Bopa B ropadel kamepe: 3anpeulaetca HaameaTtb Boay B
ropAuyto padouyto Kamepy. STO MOXET NMPUBECTU K

oOpasoBaHuio Napa. B pesynstare UsMeHeHna TemnepaTypsl
BO3MOXXHO MOBPEXAEHUE IMaN.

= BnaxHble NpoayKThbl: He AEPXUTE BAAXHbIE NPOAYKThI B 3aKPbITOM
paboueil Kamepe B TeUYeHNe OANTENbHOrO BPEMEHU. ITO MOXKeT
NPUBECTN K NOBPEXIEHUIO dMasn.

m COoK OT (DPYKTOB: MPU BbINEKAHWUN COUHBIX (PPYKTOBLIX MMPOroB He
3anoNHANTe NPOTUBEHb LieMKoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C MPOTWBHA 1 OCTaBNATb NATHA, KOTOPbLIE OyAeT NPaKTUYecKu
HEBO3MOXHO yaanunTb. ICnonb3yinTe No BOSMOXHOCTM Bonee
rNyBOKWiA YHUBEPCAbHBIA NPOTUBEHb.

m OxnaxpeHve npubdopa ¢ OTKPLITON ABEPLE: He ocTaBnanTe
npunbop oCTbIBaTb C OTKPLITONM ABepuen. Jaxe ecnv asepua
npuéopa OyaeTt NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NMPUBECTN K NMOBPEXOSHWIO hacanos coceaHen medenw.

m CUNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPLbI: NMPU CUIBHOM
sarpAsHeHUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagt
HOPMa/IbHO 3aKPbLIBATLCA. DTO MOXET NMPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
NMOBEPXHOCTM Npuneratoulen kK npudopy medenn. Cneante 3a
UYNCTOTON YNAOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3oBaHue AsepLsl Nprdopa B KauecTBe cuaeHbA Un
MOJKU: HE CaMTECh U HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He cTasbTe nocyay v NPUHAANEXHOCTU Ha ABepLly.

m YcTaHoBKa NpuHadnexHocTelr: B 3aBUCUMOCTM OT Tina npubdopa
NPUHAONEXHOCTU MOTyT nouapanaTts CTEKI0 ABepLbl Npudopa
npv eé 3akpblBaHUW. Beceraa yctaHaBnmeanTe NpUHaanNeXHocTv B
padouyto kamepy Ao yrnopa.

m MepewmelleHne npudopa: He nepeasuraite NPUOOP 3a PyuKy
[BepLbl. Pyuka aBepubl He paccunTaHa Ha Bec npubopa v MoXeT
comartbcA.

I'Iospem.qel-mn BblABUXHOIO LOKOJIbHOIO
ALUKa
BHumaHue!

He knagute ropaune npeameTbl B BbIABMKHOM LIOKONbHbLIN ALLKK.
OTO MOXET ero nNoBpeanTb.

MoHTaX, nogKno4YeHue K ra3y v 3JIeKTpoceTu

MogKknrouyeHue rasa

HOLlKI'HOquI/Ie NOJ/HDKHO OCYLWEeCTBAATLCA TO/IbKO crneunasnctom C
NIOMYCKOM WA NNLEH3MPOBaHHLIM COTPYAHUKOM CEPBUCHON
cny0bl B COOTBETCTBUM C YKasaHUAMU JaHHLIMW B pasaene
«[loagkntoyeHre raza n nepexon Ha APyrowv Bua rasas.

Ana JNIMY4eH3npoBaHHOIo cneynanucTa Unu cepBMCHOﬁ Cﬂy)'Ksbl

BHumaHue!

m HeoOxoavmble yCnoBmA AnA YyCTaHOBKM AaHHOro npuéopa
yKasaHbl Ha TUNoBOW Tabnuke Ha 3a4Heln cTeHke npubopa. Bug
rasa, HeoOXoaUMbIV ANA 3KCnyaTaunm gaHHoro npuéopa
OTMEYEH 3BEe3A04KON ().

m Mepen ycTaHoBKOWM npubopa NpoBepbTe, Kakon BUA rasa v nof
KakUM AaBfeHWeM HaxoaMTCA B ra3opacnpene/MTesnlsHon ceTtm
Ballero goma v yéeamtech, UTo HaCTPOMKKN AaHHOMO npudopa
COOTBETCTBYIOT 3TUM napameTpam. Ecnm HacTpoliku npudopa
HY)XHO M3MEHWTb, CNeayiTe yKkasaHuAM B pasaene
«[odkntoueHne rasa 1 nepexon Ha Apyron Bua rasa.

m 9701 I'IDMC)OD He NoAK/MOYEH K OTBOAY AbIMOBLIX Ma30B. OH
[O/MKEH ObITb NMOAK/IOUEH B COOTBETCTBUM C npeanncaHnAamMm no

MOHTaXy ¥ BBEEH B aKcrnyataumto. He noakntoyarite npudop K
asimoxoay. JomkHbl ObiTb COBNOAEHBI BCE HOPMbI BEHTUAALIMK.

m [NogkntoueHne rasa AO/MKHO OCYLLECTBAATLCA CTALMOHAPHO (T. €.
HEe Yepes BPEMEHHbIENOAK/IOUEHNA) UK Yepes CrieUnasbHbIN
6e30nacHbIi rasoBbIf LWAAHT.

m Ecnu ncnonbayetcA 6e30MnacHblii ragosslii WnaHr, yoeamTech Yto
OH He 3allemneH 1 He caasneH. LLinaHr He nomxkeH
conpukacaTbCA C ropAYei NOBePXHOCTbIO.

m [azonoaBoasume TpyObl (razoBana Tpyda v 6e3onacHsblii
rasoBbIi W/IaHr) MOTYT ObITh MOAK/OYEHbI C MPAaBOW UK C NEBOW
CTOPOHbI Npudopa. CoeanHeHne A0NXKHO UMETb NIErko
NOCTYMNHbIV 3amnopHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKM 6esonacHOCTH

HoMuHanbHbIe 3HaYeHVA OaBaeHnA Npu sKenayataumn npuoéopa
COCTaBNAT

ansa npupoaxoro rasa (G20) — 20 m6ap, A1A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmkeHHoro rasa (G31) — 37 mbap.
Cobntoaalite ykasaHHble 3Ha4YeHWUA AaBIeHWA NPW SKCrIyaTaumm
npudopa. Bce gaHHble Ha Tnoson Tadnnuyke npudopa NPUBOAATCA
C YUYETOM BblleyKasaHHbIX 3HaUeHWin JasneHunsa. NpounssoanTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOCNEACTBUA WM PUCK, CBA3AHHbIE C
akcnnyataumen npudéopa ¢ HegONyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
[aBneHus.
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A HecooTBeTcTBYylOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTu!

Ecnn naBnexve rasa ana npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mBap, anAa cxuxkeHHoro rasa (G30) Beiwe yem 36 mbap, AnA
oXmkeHHoro rasa (G31) Bellwe 45 mOap, B Lenax 6e30nacHoOCTH
yCTaHOBUTE Ha NPMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHve, TexodCcnyxnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
NaBneHna rasa [o/HKHbI BbINONHATLCA KBATMMULNPOBAHHbLIM
CcneunanncToM, MMeLLMM Ha 3TO paspelleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHolM CETV B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBow ciyxoe.

HeucnpaBHOCTH ra3onpoBOoAKK/ 3anax rasa

Ecnu Bl NOYyBCTBOBa/IM 3anax ras3a uin 3ametunin HencrnpaBHOCTb
Ha rasonposoaa, HyXHO

m Cpasy Xe NepekpbiTb Noaavy rasa wiv 3akpbiTe BEHTUb
rasoBoro 6annoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKPbITbIA OrOHb U NOTYWWNTb curapeTbl

B BbIK/IIOUYUTb S/1EKTPUYECKNE I'Ipl/léOpr, B TOM 4ncne namnbl
B OTKPbITb OKHa 1 XOPOLWO NPOBETPUTL NOMELLEHNE

B NMO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.

MepemelueHue npubopa 3a rasonoasoaALLUE
TPpyObl UNK 32 pyuKy ABepLUbl

He nepepasuraiite npudop, AepxXach 3a razonoasoaallne Tpyosl,
Tak Kak B 9TOM C/lyyae MOXHO 1x nospeanTb. OnacHOCTb YTEUKM
rasal He nepensurante npnoop, Aepxach 3a pyyky ABEPLIbl, MOXHO
MOBPEAUTb PYUKY U ABEPHbIE METN.

MoaknroueHue K AJIeKTpoCceTU

BHumaHue!

m [loBepbTe yCcTaHOBKY npubopa crneumanncrtaMm CepBUCHOM
cnyx0bl. na noakntoueHnsa HeoOxoanMo Hanmnumne
npegoxpanutena Ha 16 A. Mpubop paccuntaH Ha HanpaAXeHue
anekTpocetn 220-240 B.

m [pn nageHnn HanpaxeHuAa anektTpoceTn Hxe 180 B nepectaér
DYHKLMOHNPOBATbL 9NEKTPUUECKUIA NOOXKNT.

= Ha HencnpaBHOCTK, BO3HUKLIME N3-32 HEMPABWU/ILHOTO
noaknto4yeHnAa npméopa, rapaHTnAa He pacnpoCcTpaHAETCA.

m [1nA 3ameHbl NOBPEX/AEHHOro ceTeBoro kadens obpaTnTech K

N3roTOBUTESIO, B €0 CEPBUCHYIO CNYXOy Uin K
KBaNMMOUUMPOBAHHOMY 3/1EKTPUKY.

Jnsa cepBUCHOM cRyHOGbI

BHumaHue!

m [pubop cneayeT NoAKMOYATL B COOTBETCTBUM C NapamMeTpamu,
yKasaHHbIMIU Ha TUMOBOW TabAnUKe.

= [NoakntoueHne K 9N1eKTPOCETH AO/MKHO OblTh BbIMNOSHEHO B
COOTBETCTBUM C JENCTBYIOWMMI Npeanncannamu. PoseTka
[0/MKHa ObITh N1ErKOAOCTYMHA, YTOOLI NPMOOP B Cryyae
HEeoOXOANMOCTN MOXHO OblI0 OLICTPO OTKOUUTL OT
9N1EKTPOCETU.

m [lonkeH BbITb YCTaHOB/1EH BbIK/ltOYaTE/ b C PA3MblKaHMEM BCEX
NoKOCOB.

® Hvikoraa He UCnonb3ynTe yaIMHUTENN U TPONRHUKN.

m B uensax 6esonacHocTy paspeluaeTcsa noakatoyaTb 3T0T Npuodop
TO/IbKO K 9/1EKTPUYECKOI CeTn ¢ 3asemMeHnem. Ecnm poseTka ¢
3a3eM/IeHeM He COOTBETCTBYET NnpeanucaHnam, saluTa ot
NOPaXXeHNA SNEKTPUUYECKMM TOKOM HE rapaHTUpyeTCA.

m [1nA nookntoueHus npuéopa cnenyet Mcnosb3oBats kadesb
muna H 05 W-F unu apyroi aHanornyHbiin kadesnb.

YcTaHOBKa NAuThI B rOPU3OHTAJIbHOM
MOJIOXKEeHUu

YcTtaHoBuTe nanTy NpAMoO Ha nos.
1. BblABUHBLTE BbIABMXKHOW LIOKO/IbHBIV ALUMK W BbIHbTE €ro
OB/XEHNEM BBEPX.

BHyTpW oCHOBaHMA cnepean 1 C3aan PacroOXKeHb
YCTAHOBOUHbIE HOXKMU.
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2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIo Ka4Ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60N1ee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka njvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3anBunHbTE 06pAaTHO BbIABMKHOW LIOKO/bHLIV AWK (puc. B).

KpenneHue K cTeHe

YToObl NIUTA HE OMPOKUHYNACK, HYXXHO MPUKPENUTL €€ K CTEeHE C
MOMOLLbIO MPUAaraemMoro yrioBoro KpoHLTenHa. HeoBxoammo
cobtoaath UHCTPYKLIMKM MO KPEMIEHNIO K CTEHE.

YctaHoBKa npubopa

50

m Mpubop cnenyeT ycTaHaBAMBaATL HEMNOCPEACTBEHHO Ha NOJy B
KyXHe B COOTBETCTBUW C yKasaHHbIMU pasmepamu. He
[onyckaeTcs ycTaHoBka npuéopa Ha Kakux-nmoo apyrx
npeamMerax.

m PaccroAHne MexXay BepXHUM KpaeM NAanTbl N HWXHUM KpaeM
BbITAXXKW OO/IXHO COOTBETCTBOBATb yKa3aHMAM Mpon3BoanTENA
BbITAXKWN.

m Cneaute 3a TeM, UToObl NPUOOP He CABMHYACA NOC/E YCTaHOBKM.
PaccToAHWe OT ra3oBOi ropesiku NOBbILIEHHO MOLHOCTY UK OT
MOLLIHOW TPEXKOHTYPHOI KOHMOPKM 10 MOBEPXHOCTW CTOALLEN
pAaoM MeBenu Uan CTeHbl AO/MKHO ObiTh HEe MeHee 50 MM.

Bo BpemAa TpaHCNOPTUPOBKU cobnioaante
HeoOxoAuMble Mepbl NPEAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NoaBUXKHbIE BHYTPEHHNE W BHELLHWE YacTu
npudopa KAenKon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yAanuThb
MOJZTHOCTbIO. 3a,D,BI/IHbTe BCe KOMMMEKTyruwmne getanun (Hanpmmep,
NPOTMBEHb) B COOTBETCTBYIOLLME MNasbl, 0O0ePHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO n3bexaHune nospexaeHuii npnodopa. MNMonoxure
KapTOH MUAM NoA0BHLIN MaTepuan Mexay nepeaHen u 3agHen
CTEHKOW, UToBbl N3BEeXaTb YOAPOB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTEKNAHHOI ABepLbl. [TpUKpenuTe ABEpLY M BEPXHIOW 3aLUUTHYIO
naHesib, eC/IM OHa UMeEeTCA B HaMUMK, KNEeNKOoW NeHTO K OOKOBLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHsaiTe opuUrMHasibHyto ynakoBky npubopa. lNepesosute
npuoop TOILKO B OpUrMHanbHoW ynakoske. Cobntoaainte ykasaHua
Mo TPaHCMOPTUPOBKE, UMEIOLIMECA Ha YNaKOoBKe.



Ecnu OopuruHanbHaA ynakoBKa He coXpaHunacb

Ynakyite npuBop B 3aLIMTHYHO YNaKoBKY /1A TPAHCMOPTUPOBKY,
yToBLlI 0BECNEUNTL HEOOXOANMYIO 3aLUMTY OT BOSMOXHbIX
NOBPEXAEHWUNA.

MepeBoauTe Npuoop B BEPTUKaNLHOM NosioxeHun. He nepeHocuTe
npvoop, Aepxach 3a pPyyky ABepLbl U OOKOBbIE CTbIKM, TaK Kak

Bawa HoBafA nnuTta

[MpuBenéxHHan 3aechb MHopMaLMA NOMOXET Bam N3yunTb Bally
HOBYIO NANTY. Bbl 0O3HAKOMUTECH C NAHE/bIO 1 OTAENbHBIMN

Obuwee

KomnnekTauma 3aBUCHUT OT KOHKPETHOI Modenun npudopa.

. lon o0 o8]

OHM MOTYT ObiTh NOBPEXAeHbl. He knaauTe TAXENbIe NpeaMeThl Ha
npuoop.

3/1eMeHTaMu yrnpas/ieHns, C BApOYHOW NaHes bio 1 NoayunTe
MHopMaLMo 0 padoueit Kamepe 1 NPUHAANEXHOCTAX.

Bapquaﬂ NOBEpPXHOCTb

HacToAwmii OKYMEHT coepXuT obliee onvcaHne naHesnm
yrnpasneHua. Komnaektauma 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOAEN
npuéopa.

MoAcHeHuA

1 CraHaapTHan rasosan ropesnka

CraHpapTtHaA radosas ropenka

[a3oBaA ropesnka NoBbILLEHHOW MOLHOCTY

MoAcHeHunA
Kpbiluka
2 BapouHana naxenb

AN

OKOHOMMYHaA ra3osas ropenka

3 MNepexntouatent KOHPOPKA lasoBan ropenka [uameTp AHa KaCTPIONM UNK CKOBO-
4 Mepekntouatesns Beldopa MYyHKUWIA U perynaTop Temne- poAabl
patypel OKOHOMMYHanA razosan 12-18 cm
5 OxnaxaeHve npudopa ropenka 1 kBt
[Bepua ayxoBoro wkada CraHaapTtHan rasosan 18-24 cm
7 BbIAB/MKHOM LIOKOMbHbIN ALIMK ropenka 1,7 kBT
[a3oBan ropenka noBb- 24-28 cm

LUEeHHOW MolHocT 3 KBT

icnonb3yiite KacTpro/IM UM CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOW HUXXHEN
NMOBEPXHOCTbIO.
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CTaBbTe KacTP/IM 1 CKOBOPO/bI MO LIEHTPY KOHMOPKK. B aToM
cnyyae Tenno oT niaMmeHn onTumasbHO HarpeeT AHO KacTpoav unm
CKOBOPO/bl, PYKOATKA WK PYYKM KacTPOIM He noBpeasTcA, a
Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKW YPOBEHb 3KOHOMUW SHEPTUN.

M e )

MoacTtaBKka ANA 3KOHOMUYHbBIX ra30BbIX ropesnok

Ecnu Bbl roTOBUTE HA 3KOHOMWYHON ra3oBON ropeske TyPeLKnii
Kohe nan NpMMeHAeTe KacTptoan ¢ AnaMeTpom MeHee 12 cwm,
MCMONb3YiTe MNOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMIEKT npuéopa.

»ﬁﬁ@smcm

YcTaHoBUTE NOACTABKY Ha PeLIETKY 9KOHOMUYHOW rasoBow
ropenku.

Mpun NPUrOTOBAEHUN MULLM B KacTptone ¢ anameTpom 6onee 12 cm
NPYMEHeHNe NOoACTaBKN He TpedyeTcs.

MoactaBky cnenyeT NPUMEHATb TOMbKO NPWU NPUIrOTOBAEHUN Ha
3KOHOMWYHOW ra3oBOW rOpeske.
Mepekntoyatenb KOHPOPKHU

C nomolLblo YeTbIPEX Nepektoyatenert KOHMOPOK perynmpyeTca
MOLLHOCTb Harpesa KOHMOPOK.

MonoxeHun dyHKUHUA/la30Bble NAUTHI

HyneBoe nonoxenve auta BeiKItOUYEHA

1
(@]
3¢ [lonoxeHve noa- [lonoxeHne nomxura

xura
©®  3oHa HacTPOWKM Bonbwoe nnamaA = ycuneHHaa perynw-
0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuTeNbHaA pery-
NMPOBKa

B KOHLe 30HbI HACTPOVKK ollyLaeTca ynop. [Janee noBopaymBaTb
nepekntoyartenb He crneayer.

JdyxoBo#u WKa}p

Mepekntouartens Bbibopa pyHKUMIA

MepeknouaTtenem Beidopa MYHKLUUIA YCTAHOBUTE HYXHbIA BU/
Harpesa.

Mepekntouatens Buldopa MyHKLUUIA MOXHO NOBOPaYMBATL BNPABO U
B/IEBO.

MonomeHuna DyHKUMUA

Hynesoe nonoxeHne  [lyxoBoW wwKad BbIK/THOYEH.

1
o)
O BepxHuit v HUXHWIA Muporu, cydne 1 HEXMPHOE XapKoe,
xap Hanpumep, roBAanHa UM OnMub, Ha
OAHOM YpOBHe. XXap pacnpocTtpaHa-
€TCA PaBHOMEPHO CBEPXY U CHU3Y.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM NCMO/b30BaHMA
aHeprum EN50304.
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MonoxeHuna dyHKUMA

[opAunii Bo3ayx* Cyxol nupor, naaenva n3 cnoéHoro

Tecta n MACHOE pary.

O HwxkHuit xap [nAa KoHcepBMpoOBaHWA, AONEKaHWA
1 noapymAHmBanuAa 6noa. Tenno

nocCTyrnaeT CHU3Y.

%] Tpunb ¢ KOHBeKUMEH  MOXHO NPUrOTOBUTL Ha rPWUIe MACO,
ATMUy 1 pbiBy uennkom. Mpu aTom
pexnume NonepemMeHHo BKYarTCA
HarpeBaTe/bHbI 31EMEHT rpua 1
BEHTUNATOP. BeHTnnATop pacnpene-
NIAET HarpeThblii BO3AyX BOKPYr

oéntona.

[*]  NMnockuit rpuns,
HebonblaA naowaib
Harpesa

MOXHO MPUrOTOBUTL Ha rpune
He®OoNbWOEe KOIMYECTBO CTEIKOB,
KonBacok, peidbl U TOCTOB. Harpesa-
€TCA TO/IbKO CPEeAHAA YacTb Harpe-
BaTe/IbHOrO d/1eMeHTa rpunA.

[F] Nnockuii rpunb, 6016-  MOXHO OOHOBPEMEHHO MPUrOTOBUTL
LliaA naoulaab Harpeea Ha rpuie HECKOIbKO CTENKOB, KO-
6acok, pbl® 1 TocToB. BecA noeepx-
HOCTb NOA HarpeBaTe/bHbIM
3/IEMEHTOM TPUAA HarpeBaeTcA.

PasmMopaxusaHue Mpumep: MACO, NTuLa, X1ed 1 TOPThI.
BeHTunAatop pacnpenenaer Harpe-

Thili BO3AYX BOKPYr 61toaa.

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM MCMNO/b30BaHMA
aHeprun EN50304.

Mpw ycTaHoBKe TpebyeMoro Buaa Harpesa B JyXOBOM LiKady
3aropaerca famnouxa.
PerynaTtop Temneparypbl

Perynatopom TemnepaTtypbl MOXHO YCTaHOBWUTb Temneparypy u
PEXUM rPUNA.

MonoxeHuna DyHKUMA

° Hynesoe nonoxe- [lyxoBow Likag He HarpesaeTcs.
Hue

50-270  [OwanasoH Temne- 3HauveHuA Temnepartypbl B °C.

paryp

1,2,3 Pexum rpuna Pexwvmbl rpuna, Heéonbwana [ v

Bonbwan 7] nnowaas.
Pexxum 1 = cnadsiit
Pexum 2 = cpeaHui
Pexnm 3 = cunbHbIi

Mpu padoTe AyxoBoro wkada Haa peryATopoM TemnepaTypsi
ropwT Namnouka. Ecav Harpes npekpallaerca, oHa racHert. MNpwu
HEKOTOPbIX YCTAHOBKAX S1aMnoyKa He ropuT.

Pabouas kKamepa

B ayxoBom wkady ectb namnoyka. Oxnaxagarowmin BeHTUAATOP,
KOTOPbIV NpenoxpaHAeT AyxOBoW LKkad oT neperpesa.
INamnouka B AyxoBom LuKady

Bo Bpema paboThbl B AyXOBOM LLKady 3aropaeTca namnoyka.

Oxnampaaroluin BeHTUNATOP

BeHTnnATOp BKAtOYAETCA U BBIK/IOYAETCA MO Mepe
HeobxoanMocCT. TENLIN BO34YyX BbIXOAUT U3 ABEPLbI.

[na 6onee BbICTPOro oxnaxaeHnsa padouelt Kamepbl BEHTUIATOP
npoao/mkaet padoTtartb onpeaenéHHoe BpeMa nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBaiite BEHTUNAUMOHHbIE NPope3wn, NHave ayxoBow Lwkad
neperpeertcA.



IBepua aAyxosoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6esonacHocTH

Mpn ONUTENBHOM MPUIFOTOBIGHUN MWLM ABepLUa OyXOBOro wkada
MOXET HarpeTbCA.

NMpuHaanexHocTu

MproBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTY NOAXOAAT ANA NPUrOTOBNEHMA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a NpaBWbHOW YCTAHOBKOWA
NPUHaAANEXHOCTEN B padoueli kamepe.

[nA nydllero npuroTosaeHus 6104, a Takxe Anda yaoocTsa npu
oBpalleHnn C JyXOBbIM LKAMOM eCTb BLIBOP CrneumnanbHbIX
NPUHAANEXHOCTEN.

PelwwéTtKa

[na yctaHoBKK nocyasl, hopm anA
NUPOroB, a Takxe A1A NPUrotTosne-
HUA xapkoro, 6ntoa rny®oKon 3amMo-
PO3KM 1 XapeHna Ha rpune.

YcTaHaBnmBamnTe peweTky OTKpPbITON
CTOPOHOW K [1BEPLIE AYXOBOro Wwkada
N3rMOOM BHUS ~—r.

3ManupoBaHHbI NPOTUBEHDb
[nA npurotoBaeHWA NMPOroB 1 Men-
KOro neyeHbA.

YcTaHaBnmBanTe NpoTUBEHb CKOCOM K
nBsepue.

YHuBepcanbHbli NPOTUBEHb

[nA NpuroToBNEHNA COYHbIX MMPOroB,
neyeHbA, 6000 XapKoro v Npo-
yKTOB ryBOKO 3amMoposku. MNpoTu-
BEHb MOXHO TakKXXe MCMN0/1b30BaTh Npu
XapeHun Ha pelléTtke. [loactasbte
ero noa PeweTky, n Beck xup Oyaet
CcTeKatb B Hero.

YcTaHaBnmBamnTe yHnBepcasbHbli Npo-
TUBEHb CKOCOM K [BEPLIE.

YcTtaHOBKa NpUHaANEHOCTEH

[MpUHaaNEeXHOCTN MOXHO pasmMellaTth B padouelt kamepe Ha 5
pasnyHbLIX YPOBHAX. Bcerna saasuraiTe NpuHaaIexXHoCTV 40
ynopa, 4YToObl OHW HE Kacannch CTEKNA ABEPLIbI.

Ecnun y Bac ecTb ManeHbkne getu, HeoBxoanMo ObiTb NpeaesbHO
BHUMATEbHLIMU NPW SKCyaTaumnm 4yxoBoro wkada.

B cBA3W ¢ 9TUM K BalleMy pacnopaXeHWo npeanaraeTca salutHana
pelweéTka, KoTopaa NpeaoTepallasT NPAMoe NPUKOCHOBEHNE K
ABepLe AyXOBOro wkada. ATy cneuvasnbHyto NPUHAANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKazaTb B CEPBUCHOW cyxoe.

MPUHAANEXHOCTN MOXHO BbIABUHYTb MPUMEPHO HaMOOBUHY, Tak
yTOObl OHM 3atuKCMPOBaNCh. Bnarogapa aToMy rotosble 6ntoaa
MOXXHO 1erKO BbIHYTb.

Mpwn ycTaHoBKe B padouyto Kamepy cieauTe 3a TeM, UTOObl BbIEMKU
Ha NPUHAANEXHOCTAX HaxoAMIMCh c3aaun. TONbKO Tak OHU MOTYT
ObITb 3aDUKCUPOBAHbI.

YKasaHue: [1pn ypeamepHOM HarpesaHu BO3MOXHa AedopmMaumna
npuHaanexHocTen. locne oxnaxaeHnsa NpUHaaNeXXHOCTeNn
nedopmauna yctpaHaetcA. OHaAKO 3TOT HUKaK He BAMAET Ha UX
pyHKUMOHMPOBaHME.

BosbMuTe NpoTuBeHb 06enMn pykamin ¢ GOKOB 1 yCTaHOBUTE ero B
pabouyto kKamepy He Aonyckana Nepekocos. VHaue NpoTUBEHb
OyaeT 3aaBuraThCA C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/lyyae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNe aManMpoBaHHON NOBEPXHOCTM.

MprHaANexXHOCTU Bbl MOXETE NPUOBPECTN Yepes CEPBUCHYIO
cnyxo6y nnm yepes NHTepHeT-maraaunH. Ykaxute Homep HEZ.

CneumanbHble npuHaanexHoCTHU

CneunanbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUMOBPECTU B CEPBUCHOW
cnyxo6e Uan B cneumanusnpoBaHHOM MarasuHe. epeueHs
PasNNUYHBIX NPUHAANEXHOCTEN, NOAXOAALUMX ANA BaLIEro JyXoBOro
WwKada, Bbl HAAETe B HALIMX PEeKIaMHbIX MPOCMeKTax uin yepes
NHTepHeT. Hannume cneumnansHbiX NPUHaaNEXHOCTEeN nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa 4epes MHTepHeT-marasuH pasnnyatoTcsa B
3aBUCUMOCTMN OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYIO AOKYMEHTaLMIO Mo
npoaaxam.

He Bce cneumnanbHble NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT K BallEMy
npnBopy, NO3TOMY MPKU NOKYMNKe Bceraa ykasbiBante nosHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).

CneuManbHble NPUHAANEHHOCTH Homep HEZ

DyHKUMUA

[MpoTnBeHb AnA NuuLbl HEZ317000

MpekpacHo NOAXOAUT ANA NPUrOTOBAEHWA MULILLI, MPOOYKTOB I/y-
OOKOI 3aMOPO3KM 1 KPYI/ibIX TOPTOB. MOXHO MCMO/L30BaTL NPOTH-
BEHb A/1A MULLI BMECTO YHUBEPCA/IbHOMO MPOTUBHA.
YcTaHaBnmBanTe NpoTUBEHb Ha PEWETKY U CleayiTe yKasaHuAM B
Tadbnuuax.

CbémMHan pelétka HEZ324000

[nna xapeHua. Bceraa yctaHaBnvearnTe peweéTky ana rpuna B yHU-
BepcasibHbIN NPOTUBEHL. Kanan xunpa n MACHON cok OyayT cTekaTb
B Hero.
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CneuuanbHble NPUHaANEKHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

[MpOoTUBEHL-TPUIb HEZ325000

McnonbayeTca npu NpUroToBIEHUN Ha rpuie BMeCTO PeléTku Ana
rPUNA UK B KAUEeCTBE 3alluThbl OT OpbI3r BO U3bexaHe CUIbHOro
3arpAsHeHnAa OyxoBoro wkada. Beerga ycranasnvsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCA/bHbIV MPOTUBEHb.

[MOpUMOHHbBIE KYCKW Ha MPOTUBHE-TPWU/Ib: UCMOJb3YATE TOBKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

|_|pl/l MCNoNb30BaHUN NPOTUBHA FPWb B Ka4yecTBe 3allnTbl OT
OpbI3r: ycTaHaBNMBaWTE YHUBEPCA/IbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rpuab NOA PELETKY.

KameHb AnA BbinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yaMBUTENbHO NOAXOANUT A1 BbiNeKaHna JOMallHero
xneba, OynouYeK 1 NULLLI C XPYCTALLEH KOPOUKOW. KameHb ann
BbiNeukun xieda fomkeH ObiTb NPeaBapuTebHO HarpeT 40 PeKo-
MeHOyeMol Temneparypbl.

OMannpoBaHHbIi NPOTUBEHL HEZ331003

[nA NnpurotoBneHNA NUPOroB N MENKOro NeyveHbA.
YcTaHaBnmMBanTe NpoOTUBEHL B AyXOBOM WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbI NPOTUBEHL C aHTUMNPUIrapPHbIM HEZ331011

NOKPbITNEM

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO 1IErKO pacnpeaennTb Ha npo-
TMBHe. YCcTaHaBnvBarnTe NpoTMBEHb B AyXOBOW WIKa®d CKOCOM K
nsepue.

YHVBEpPCanbHbI NPOTUBEHb HEZ332003

[nAa NpuroToBAEHNA COYHbIX NMUPOroB, BbiNeUkK, GOMBLIONO Xap-
KOro 1 NpoAyKTOB ryOoKoW 3aMopo3kn. MOXeT Takke MCnosb3o-
BaTbCA AN1A cOopa CTeKalOWEro xumpa Wiy MACHOro coka noa
PELETKON.

YcTaHaBnmMBanTe yHMBepCasbHbli MPOTUBEHbL B AYXOBOW LKA CKO-
COM K [BepLe.

YHuBEpPCasnbHbIi NPOTUBEHb C aHTUMNPUTrapPHbIM HEZ332011

NOKPbITUEM

Ha yHuBepcasnbHbIi MPOTUBEHb YA0OHO BbIK/1aAbIBATL COUHbIE
NUPOTK, BbINEUKY, NPOAYKThl INyBOKON 3aMOPO3KKN MK OonbLIoe
apkoe. YcTtaHaBnnBamnTe yHMBEPCaabHbI MPOTUBEHL B AYXOBOM
wKag CKOCOM K ABepLeE.

Kpbilwka ana npodu-npoTmBHA HEZ333001

Jlerko npeBpatlaeT Npodu-NPOTUBEHb B XaAPOBHIO.

[Mpotn-NPOTNBEHb CO CLEMHON PELIETKOM HEZ333003

MpeKkpacHo noaxoauT ANA NPUroToBneHnA BoNbWNX 0O BEMOB
NALLN.

PewéTtka HEZ334000

[na nocyabl, OpM A8 NUMPOro., A4 apkoro, 6104 rnyOoKow
3aMOpPO3KN 1 rPUNA.

Teneckonuueckne HanpasnALWNE C NOAHLIM BbIABMXEHNEM

[1ByxypOBHEBblE HanpaBnatoLme ¢ NonHbIM Bblasn- HEZ338200
XeHuem

Bnaronapsa BbIAB/XHLIM HAMPABAAKOLMM Ha YPOBHAX 2 U 3 MOXHO
BbIABUHYTb NPUHAANEXHOCT 6€3 PUCKa UX OMPOKUHYTh.

CreknAHHaA nocyna HEZ915001

CreknAHHanA nocyaa noaxoauT ANA NPUroTOBAEHNA TYLIEHBLIX oénon
N 3anekaHok. NpekpacHo NoAXoAUT A1A NporpamMm U aBTomaTmnye-
CKOro npurotosneHnA ontoa.

Homepa apTUKynoB AnA 3aKasa yepes
CEepPBUCHYHO CRYHOY

CneunanvanpoBaHHsle cpeacTsa A41A yxo4a 3a BalinM OblTOBbIM
NPMBOPOM U NMPUHAANEXHOCTAMU U ANA UX OUNCTKN MOXHO

NPMOBPECTU B CNEeLMaM3npPOBaHHOM MarasmHe, Yepes CEPBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPbIX CTPaHax yepes MHTepHeT-marasuH. Ina
3TOro HeoBXoOMMO yKasaTb HOMEpP apTuKy.a.

CandeTkn ana BHEWHUX NoBepXHOCTEN 13
HepxxaBetoLwen cTanm

Ne apTnkyna 311134

He nonyckaiTte oT10XeHNA 3arpAsHeHnii. CneunanbHblil NPonuTbI-
BaloLLMIA COCTaB Ha Mac/AHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELLIHWX
NOBEPXHOCTAX NPMOOPOB 13 HEPXKABEIOLEN CTanu.

['enb ANA OYMCTKM AyXOBOro LiKada-rpuna Ne apTukyna 463582

[na ounctkn padouelt kamepsl. bes sanaxa.

MWKPOBO/IOKHUCTanA candeTka ¢ AYencTon
CTPYKTYpOM

Ne apTukyna 460770

CneuwnansHo paapaéoTaHa ONA OYNCTKU YyBCTBUTE/TbHbBIX BHELIHNX
NOBEPXHOCTEW, HaNpMUMep, CTeKNA, CTEKNOKEPaMUKK, HEPXXaBELO-
e ctanv uin antoMmHnA. OueHb XOpOoWwo yaanAaeT Xnakoctn n
macna.

Brnokupartop asepupbi Ne apTukyna 612594

MpeaHasHayeH Ana Toro, YToObl JeTU HEe MO OTKPbITb JyXOBOM
wkag. YctaHasnmeaeTca Ha pasHble Tunbl asepel. Cobntoaarite
yKasaHusa, NpunoXeHHble K 610KMpaTopy ABEPLIbI.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

3 3TON rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
LKadoM MM BapOUHON NaHesnbio nepes nepBbiM NMPUroTOBIEHUEM
6ntoa. CHayana npountaiite rnasy «[lpaBuia TEXHUKMN
6e30MacHOCTU».

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

Y106kl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npmdopa, HarpenTte nycTon
3aKpbITbIV Oyx0BON WKad. NaoeanbHo OyaeT HarpesaTb Npuoop B
TEUEHUN OJHOMO Yaca B pexxumMe «BepXHUIA/HmKHUI xap» (=) npu
240 °C. YbéeaunTecb, 4TO BHYTPU pabdouyeli Kamepbl He OCTanCh
yNaKoBOYHblE MaTepuansbl.

1. C nomolbto nepekntoyatena Beldopa MyHKLWA yCTaHOBUTE
PEXUM «BepXHUIA/HUKHUIA Kap»

2.YctaHoBute 240 °C perynAtopom Temnepatypsi.

Yepes yac BbIK/IOUMTE AyXOBOW LWKad. YCTaHOBUTE Nepektoyartesb
BbiOOpa HYHKLMIA 1N perynaTop TemMnepartypsl B Hy/1€BOE
NOMOXEHNE.

OuuncTtKa I'IpMHaﬂ.ﬂe)'KHOCTeI:i

Mepen NepBbIM UCMOL30OBAHNEM TLLATEIbHO OUNCTUTE
NPUHAANEXHOCTM FOPAYMUM MbllIbHBIM PACTBOPOM W MArKOMN
TPAMNOYKOW.

HacTtpoiKa BapoyHOU naHenu

Balla BapouyHaA naHenb OCHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. [Npountas aTy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HAETE, KaK
NpPaBWIbHO 3aXKNraTb rasoBble roPeki U HacTpanBaTb MOLHOCTb
nnameHu.

Moamwur razoBoun ropenku

Kpbillka ropesnku gomxkHa ObiTb BCceraa POBHO yCTaHOB/EHa Ha
kopnyce ropenku. OTBepCTUA B KOPMyce ropesiki Bceraa A0KHbI
ocTaBaTbhCcA CBOOOAHLIMU. Bce yacTv ropesikv 4o/mKHbl ObiTh
CYXVMU.

1. OTKpOWTE BEPXHIO KPLILLKY NAKTLL. Mpu aKcnayataumm Kpbllka
NAUTLI BCeraa Ao/mKHa OblTh OTKPLITA.

2.loBepHWTE Nepekntoyatesb Hy)XHON KOHGOPKK BAEBO A0
NONOXEHWA Nomkura »¢. HaunHaetca npouecc nogxura.

3. HaxxmuTe nepekntouatenb KOHMOPKK A0 ynopa v yaepXxunsante
€ero HaxatbIM B TeueHune 1-3 cekyHa. [a3oBaA ropenka
3axuraetca.

7
)

9
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AKTMBM3MPYETCA CUCTeMa 3allUnTbl OT yTeukn rasa. bnarogaps
3TON CUCTEME, NPW BHE3AMHO NnoracllemM naameHun
aBTOMaTUYeCcKun npekpatiaeTca nojada rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLIHOCTb MiameHu. Mnama HecTabunbHO B
NONOXEHUN MeXy YCTaHOBKOM & BbIKJ/1 u ycTaHoskoii ©.
MoaToMy BCceraa BuiGupaiite NonoxeHne mexay © 6onblwmm u
® ManbiM N1aMmeHeMm.

5. Ecnmn nnama noracHeT, NOBTOPUTE NPOLECC, HaunHanA ¢ wara 2.

6.locne oKoHYaHMA Npouecca NPUroToBNEHWA: MOBEPHUTE
nepekouaTenb KOHPOPKM 6 BNPaBo B NosoxeHne BbIK/I.

I'Ipe.qBapMTeanaﬁ OUYUCTHKaA roNMOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIiX ropesiok

[MpomownTe KpbilKy (1) 1 ronosky (2) ra3oBoin ropenkn BoAON ¢
nodaeneHnemM MotoLLero cpeacTea. TularebHO BbITPUTE BCE AeTanu
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NnamApaccekareslb U KPLIWKY ropeskn Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya noaxura (3)
W JaTynk nnameHu (4) He Obln NOBPEXIEHbI.

DopcyHKa (6) AomkHa ObITh Cyxoi 1 uncTon. Kpbllika ropesnku
no/mkHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha NnamepaccekaTene.

YCTPOWCTBO Noaxura He A0XKHO OblTb aKTUBU3NPOBaHO Oonee
15 cekyHa. Ecnn no ucteueHnn 15 cekyHa ropeska He 3axrnach,
noaoXantTe MUHUMYM OJHY MUHYTY. 3aTem NOBTOPUTE NPOLIECC
nomxura.

A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKNOUYEHMA MOBEPHYTL Nepek/toyaTtesb
KOH(OPKM eLLE ropAder NanTel, NOMAET ras. +Ecnn nepeknoyatess
KOH(OPKU He ByaeT yCTaHOB/IEH B MONOXKEHWE NOMKAra 3¢, noaava
rasa npekpartutca yepes 60 cekyHa.

lFa3zoBaf ropenKa He 3ayuraeTcs

[Mpy OTKIOYEHNN SNEKTPOIHEPTMN UM NPU BAAXHBIX CBEYax
noaxmnra MOXXHO 3axeub ropesiky C nomMoLlbio rasoBOW 3aXXuranku
nnn cnuyek.

Ta6nuua - IpUroToBieHue nuLlm

[nAa kaxxaoi KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoav NoaxoaALero
pa3mepa. nameTp aHa KacTpton U CKOBOPOAbLI AO/IXKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMOPKN.

BpemAa npurotosneHna 3aBUCKT OT BMaa, BECA U KauecTBa
NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPLIE OTK/IOHEHUA OT
yKagaHHbIX 3HaueHuit. Bbl cMOXeTe nydlle onpeaenunTs
onTUMasibHOE BPEMA NPUroTOBEHWUA CAMOCTOATE/LHO.

MuHepasibHble BELecTBa U BUTaMUHbI OYeHb ObICTPO paspyLlatoTcs
npu Bapke. CTapaiTech Cnoib30oBaTh HEBO/bLLIOE KOMUYECTBO
BO[Ibl, Tak iydllle COXPaHATCA BUTAMWUHbI Y MUHEpasibHble
BellecTBa. [1nA Toro, 4ytoBbl OBOLLUM OCTaUCh YNPYTUMU 1
COXpaHuIn nuTaTebHbIe BELIeCTBa, CoKpaTuTe Bpema
NPUroTOB/EHNA.
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Mpumep: Bnrono HoHdopKa CTyneHb HarpeBa KOHGOPKHU
PactannusaHue LLlokonaa, cnvBo4HoOE Macno, OKoHOMMWYHaA rasosas ropenka Manoe nnams
mMaprapvH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBaHHLIE CraHpapTHan razosan ropesnka Manoe nnamsa
oBoOLWM
PasorpeBaHue U Cynbl OKOHOMWYHaA ragosas ropenka Manoe nnama
noanepraHue B ropayem
COCTOAIHUH
TyweHue* Pbi6a CraHpapTHaA ragosas ropenka  Mexay 00bIINUM U ManbiM NaaMeHemM
TyweHue* KapTodenb 1 npoune oBOLLM, CraHaapTHaA ragosas ropenka  Mexay 60bIINUM U MasbiM NaaMeHem
MACO
Bapka* Puc, oBowwu, mAcHble 6ntoaa (¢ CtaHgapTHas rasosanA ropesika  bosbliaa BbicoTa niameHu
coycamu)
HapeHbe BnuHbl, KapTodenb, WHULENb, [agoBas ropesnka nosbilleHHOW  Mexay 60NbWKUM 1 ManbiM niameHem

pr6HbIe nanouku

MOLLHOCTH

* Mpy nCNoNb30BaHUN KACTPIOAN C KPbILWKOMN cneayet y@aBI/ITb nnamA, Kak TOJIbKO BOAa 3aKUMUT.

HacTpouka ayxosoro wkadga

3ech onvchIBaeTCA NPOLIECC YCTaHOBKM AyXOBOro LWKada.

Buabl Harpesa U Temnepartypa
Mpumep Ha prcyHke: 190 °C, BepxHWii/HmkHUM xap .

1.epekntoyaTtenem Bolbopa MyHKLUNA YCTAHOBUTE HYXXHbIA BUA
Harpesa.

2. PerynAtopom Temnepartypbl MOXHO YCTAHOBUTL TEMMepaTypy uUim
PEXUM TPUNA.

Yxoa y ouucTKa

Mpw TWAaTebHOM YXO4€ M YMCTKE Balla BapouHad naHesb 1
[IlyXOBOW LKA Hago/Iro COXPaHAT CBOKO MPUBIEKATEIbHOCTb 1
yHKUMOHANLHOCTL. B AaHHOM pPyKOBOACTBE MO aKCMn/yaTtaLum
NPVBOAMTCA ONUCAHWE NPAaBUILHOIO YX04a U OUUCTKMU.

YKasaHuf

M3-3a ncnons3oBaHmnA pa3nnyHbIX MatepnanoB, TaKUX Kak
CTEK/0, NNAaCTUK U MeTass1, BOSMOXHbI HEOO/IbLLNE PacXOXaeHWA
B LIBETOBOM O(DOPMIEHUM NepeaHen naHenm AyxoBoro wkada.

TeHn Ha cTeke ABepLbl, BLIIIAAALIME KaK pPasBoAbl, Ha CaMOM
nene ABNAOTCA CBETOM, OTPaXEHHbIM OT 1IaMMOYKM B AyXOBOM
wkady.

Mpu 0UeHb BLICOKMX Temnepatypax amasib MOXET Bbiropark.
Bcnenctsne aToro BO3MOXHbI HE3HAUNTE/IbHBIE PAsINUMA B
LBEeTE SmManun. 310 HOPMaJ/IbHO N He OKa3blBaeT B/INAHNA Ha
(hyHKLIMOHMPOBaHWe. Kpaa TOHKOrO NMPOTUBHA HE MOMHOCTLIO
MOKPbITI SMa/ILIO M MOTYT BbiTh C/lerka LuepluasbiMi. 3TO He
OKasbIBAET OTPULIATENLHOMO BAVAHUA MYHKLMIO 3alnUThl OT
KOpPO3uu.
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[yxoBol wkad HarpeBaeTcA.

BbIKNOUeH1e AYX0BOro LWKada

YcTaHoBUTE nepektoyaTens Buldopa hyHKUNUIA B Hy1eB0e
nosoXeHwe.

U3meHeHHe yCcTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLIMM PErYIATOPOM B IIOO0A MOMEHT
M3MEHUTbL BU/ Harpesa, Temrneparypy Uiv pexnm rpuna.

BerHFIFI CTeHJIAHHaA KPbILWWKa

Mpexae YeM OTKPbITb BEPXHIOKD KPbILLKY npudopa, ob6oTpuTe eé
TPAMOYKOW OT CAyYarHbIX 3arpA3HEHWI.

[na ouncTkm nyylwe BCero UCnonb3oBaTe CPEACTBO A1A CTEKON.

[nAa TwaTtebHON OYNCTKN BEPXHEl KPbIWKN Nprdopa MOXHO eé
CHATb. [1nA 9TOro BO3bMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pyKamu ¢ 06eunx
CTOPOH, 1 NOTAHWTE ee BBEPX.




Ecnu HYXXHO CHATb 1 KPenaeHWa KpbILWKK, o0patnte BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. Kpennexue ¢ BykBon «R» fOMKHO ObiTh
yCTaHOB/IEHO CrnpaBga, KpenneHune ¢ Bykeoi «L» - cnesa.

Mocne OUMCTKM KPbILLIKY HEOOXOAMMO YCTaHOBWUTL Ha MECTO,
BbINOJIHAA AECTBMA B 0OpaTHOW NOC/neaoBaTe/IbHOCTY.

MoaoxanTe noka KOHMOPKM OCTLIHYT, MPEXAe YeM 3aKpbiTb MAUTY
KPbILLKOMN.

UuctAawme cpeacrea

UTOOGbI HE AOMYCTUTL MOBPEXOEHUA PA3/NUHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesysnbTare NPUMEeHEHWA HEMOOXOAAWMX YNCTALMX CPECTB,
cobniofaiiTe cneaytouime ykasaHua.

Mpu ouncTHe Bapo4YHOM NaHenu

m He VICI'IO]'Ib3y17ITe Hepan)anleHHble cpeacTea anda MblTbA NOCYyAbl
nnn AnA NoCyaoOMO€EYHbIX MallWvH,

B MeTannyeckue ryoku,

m eJKune 4yncTame cpencTsa, Hanpumep, a1a O4YNCTKN yXOBOK UK
NATHOBbLIBOANTENN,

® He ounwanTe npudop noa AaBaeHUeM WK ropAYnM NapoMm.
= 3anpelaeTca MbiTb AeTann B NOCYAOMOEYHOW MallnHe.

Mpu ouncTKe AyxoBoro wKaga

® He UCNOoNb3yinTe eakne unm abpasnBHble YNCTALLNE CPEeaCTBa,
B UNCTALUME CPEACTBA C BbICOKUM COAEPXKaHWeM ankorosis,

B MeTanmnyeckme ryoku,

® He ounwanTe Npudop noa AaBaeHneM Uan ropAYnM NapoMm.
m 3anpeulaetca MbiTb AeTanu B MOCYAOMOEYHON MalvHe.

HoBble I'yf)Kl/I nepen nepsbiM NCMNO/1b30OBaHNEM HeoBxoanMo
TWaTe/ibHO BbIMbITb.

CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuTe BAaXHOW TPAMNKONM ¢ HEOONLLIMM KONMUYECTBOM MOKLLIEr0o cpeacTBa. Beceraa npoTupaite napannensHo
€CTECTBEHHOW TEKCTYpPE. VIHa4ye MOryT BO3HUKHYTh LiapannHbl. Hacyxo BbITpUTe MATrKon candeTkon. HemeaneHHo

yaananTe NATHa U3BECTY, XUPa, Kpaxmana u AndHoro Genka. He ncnonbayiite abpasuBHbie YMCTALLME CPEACTBa,
XEcTKMe ryokun n candeTku. CTasbHble MOBEPXHOCTY Npubdopa ounliaiTe ¢ NMOMOLLbLIO CreumanbHOro CpeacTsa.
Cobntopaiite ykasaHua npoussoantena. CneunansHele YUCTALLME CPEACTBa A1A CTa/lbHbIX MOBEPXHOCTER MOXHO
KYMNWUTb B CEPBUCHO CNyx0e 1 B CneunannampoBaHHbIX MarasuHax.

3MaﬂMPOBaHHbIe 4]
NNaKMpoBaHHbIe KOW.
NnoBepPXHOCTHU

OuncTuTe BNaxXHOM candeTkoln ¢ HeOOoMbLIMM KOMMUYECTBOM MOKLLIEro cpeacTBa. Hacyxo BbiTpute MAarkow candet-

Fopenku u ctanbHadA
peLwwéTKa Haa
KOHpOpKamu

3anpeLaeTca MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MaluMHe. CHUMUTE PELLETKY U OUNCTUTE €€ C MOMOLLbIO MYOKM, MOKOLLErO
cpencTea n HeOOMbLWOrO KOMMYeCTBa TENMOW Bodbl. CHUMUTE KOPMYChl U KPbILIKK ropenok. Ana Ux ouncTku
MCMNONb3YINTE ryodKy, HeOObLLOE KONMUYECTBO TEM/ON BOALI M MotoLlee cpeacTso. OOpaTtuTe BHUMaHME Ha To,

yTOObl OTBEPCTUA /1A BbIXOAA rasa B KOpryce ropesiku Obiiv UACTBIMU U He Oblin 3acopeHbl. Ynctute ceedy nof-
Xura HedobLION MArKON LLETOYKON. [a30Bbie ropenkin yHKLUMOHUPYHOT TOMIbKO B TOM C/lyyae, eciv CBeun noa-
Xura uncTble. Yaanute octaTku nuLmn n3 Kopryca ropesiku C MoMOLLbIO MOKOLLErO CPEeACTBA W BNaXKHONM TPAMOUKM.
Crapalitecb MCnob30BaTh HEOO/IbLIOE KOMMYECTBO BObI, UTOOLI OHa He nonana BHyTpb. O6patnute BHUMaHWe Ha
TO, YTOObI OTBEPCTMA HOPCYHKM BO BPEMA OUMCTKM HE OblM 3aCOPEHbBI UM NOBPEXAEHbLI. [Tocne OUNCTKM NpoCy-
LINTE BCE AeTanu 1 YCTaHOBWUTE KPbILLKY TOYHO Ha KOpMyc ropenkun. Ecan aetann KoHMOPKM yCTaHOBIEHbI HE
TOYHO, NOMKUI ropenkn OyaeT 3atpyaHeH. KpbIlKK ropenokK NOKPbIThl YUEPHON aMasblo 13-3a BEICOKMX TeMnepa-
TYP 3Ma/lb MOXET U3MEHUTL LIBET. OTO HE BAMAET Ha PYHKLIMOHMPOBaHMe ropenkn. CHOBa yCTaHOBWTE PELLETKY B

yx0oBON Wwkad.

dneKTpUuyecKan
KoHdopKa (onuua)

OuuLaTe XECTKON CTOPOHOMN UNCTALLEN ryOKN ¢ HEOONbLWIMM KOMMUYECTBOM XUAKOMO YMCTALLero cpeactsa. [ocne
UYMCTKN HEHAOONTO BKAKUMTE KOH(DOPKY A1A NPOCYLLKK. BnaxHble KOHGOPKK CO BPpEMEHEM pxaBetoT. B 3aBeplue-

HWe HaHecuTe cneunanbHoe CPEeACTBO ANA yxoaa. Bcerga HemeaneHHo yaanante y6e>|<aBLuv|e XNOKOCTU N OCTaTKK

MeTannmuecknii HarpesaTte/bHbI 3/1IEMEHT KOHPOPKM CO BPEMEHEM MOXET M3MEHUTL LBET. OHAKO NepBoHa-
YaibHbIM LBET MOXHO BOCCTaHOBUTL. QuullaiiTe HarpeBaTelbHoe KOJbLO XECTKON CTOPOHON uncTALlen ryoku ¢
HeBOoNbLIMM KOMYECTBOM XMAKOrO YncTAero cpeacrtea. Cneamte 3a TeM, YToObl Npu 3TOM rydka He Tépna npu-

N,

MeTannuueckun

HarpesaTenbHbIN

anemMeHT

ANEeKTPUYEeCKON nerarowe NoBepxXHOCTH. HaAYe Ha UX MOryT MOABUTLCA LapanuHbil.

KOHGOpPKH (onuunA)

KHonku
KOM.

Ouunctute BNaxHON canteTkon ¢ HeOONbLIMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbIToUTEe MArKON TpAm-

CteKno Aseplbl

MOXHO oumLlaTh C MOMOLLIBIO CPeACTBa ANA OYMCTKM CTEKOs. He ncnonbayiiTe okasbiBatolne paspyluatollee Bos-

[NEeNCTBME YNCTAWIME CPEACTBA M OCTPble MeTannyeckme npeametbl. OHK MOTYT nouapanatb 1 NoOBpPeaAnTb CTe-

KNAHHYHO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

[MpoTpuTe BNaxXHOW TPANKOW. Hacyxo BbITPUTE MAFKON TPAMKOW.

BHyTPEHHHH CTOpPOHa Ounwarite TENNONM BOAOW MW PacTBOPOM YKCyca. [Mpw cunbHOM 3arpAsHEHUN MCI’]OJ’IbG}yVITe CpeancTBo As1A OYNCTKU

AYyX0BOro LwKada

OYXOBOK, HO TOJ/1IbKO Ha OCThIBLINX MOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIN NnagoH  OuncTUTE BNaxHOW candeTkon ¢ He®OoNbLUMM KOMYECTBOM MOKOLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTe MATKON TpAn-

NamMnoOYKK B IYXOBOM  KOJA.
wKady

MpuHaanemHocTH

3amounTte B TEMIOM MbIIbHOM pacTBope. YNCTUTE C MOMOLLBLIO WETKN UK ryoOKu.

AnroMHUHUEBBIN
npoTuBeHb (onuua)

3anpelaeTca MbiTb B FIOCy,ElOMoeHHOVI MalinHe. Hukorga He VICI']OJ'IbSyVITe CpeancTBo As1A OUYNCTKU OyXOBOK. Bo
nsbexaHune vapannH HMKorga He I'IpVIKaC&VITer K MeTal/InYeCKM NOBEPXHOCTAM HOXOM Un NtoBbIM Apyrum

OCTpbIM NpeameTom. NpoTuparite No ropu3oHTann 6e3 HaxknMMa MArkoin candeTkoln anA CTekon unm 6e3BoPCOoBOW
caneTkon 13 MMKPOBOIOKHA, CMOYEHHOW B Mbl/IbHOM pacTBope. Hacyxo BuITPUTE MArKon candetkon. He
NCcnonb3yinTe adpasnBHLIE YNCTALLME CPEACTBA, XECTKMe ryokun u candeTkn. OHM MOTyT NOBPEAUTL NOBEPXHOCTb

NPOTNBHA.

3alUTHbIN 3NIEMEHT

ana 6esonacHocTH

neten (onuua)
HEeoCTaTOYHO (DYHKLMOHANEH.

Ecnu Ha aBepw AyxoBOro wkada UMeeTca 3alUUTHbIA 91eMeHT ana 6e30nacHOCTW AeTel, nepea OUUCTKON ero
HEeoOXOANMO CHATb. 3amMounTe BCE M1acTMaCCOBbIEe AeTa/n B TEM/IOM Mbl/IbHOM PacTBOPE W MPOMOITE ryOKOW.
Hacyxo BbITpUTE MATKOW candeTkon. Mpu CnibHOM 3arpAsHEeHUN 3alUWTHLIN S/1eMeHT AnA 6e30nacHoOCTV AeTen

BblaABMKHOM
LLOKOJIbHbIN ALKK KOW.
(onumAa)

OuncTute BNaxXHOM candeTkon ¢ HeBOoNbLIMM KOMMYECTBOM MOKLLEro CPeacTBa. Hacyxo BbiTpute MArkon candet-
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anHaﬂﬂe)'KHOCTVI

3amouunTe B TENJIOM MblIbHOM pacTtBope. OUnNCTUTE C MOMOLLBLIO WETKM UK Fy@KI/I.

CHATHE U YCTaHOBKA HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXeTe CHATb HABECHbLIE 3NIEMEHTBI A/1A OUMCTKU. [lyXOBOW
WwKad OO/MKEH OblTb XONOAHBIM.

CHAATUe HaBeCHbIX 3JIeMEHTOB

1. MpunoaHUMUTE HABECHOW 3/IEMEHT crnepean 1

2. 1 BbIHbTE KPEM/IEHNE U3 O0TBEPCTMA (puUC. A).

3.3artem OTTAHNTE BECb KOMIM/IEKT HABECHLIX 9/1EMEHTOB BNepPEn
4.v BbIHbTE (pUC. B).

— B
@@%
2

G o
1. é ’3- ﬁ

OuncTnTe HaBECHbIE 3/IEMEHTHI C MOMOLLbIO MOKOLLErO CpeacTsa 1
MArKON ryoku. MNMpn HanMumMm CTONKUX 3arpA3SHEHMIA MOXHO
NCNONb30BAaTh LWETKY.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3/IeMEHTOB

1. CHavyana BCTaBbTe HABECHOW 3/1IEMEHT B 3a[iHEE MHE3O0 U
OTOXMWUTE HEMHOIO Haszan (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B NepeaHee rHes3no (puc. B).

E

<=

I

HaBecHble anemeHThl B3avMo3ameHAeMbl. Cneante 3a Tem, YTobbl
YPOBHMN 1 1 2 HAXOAMUINCh CHU3Y, a YpoBHU 3, 4 1 5 - cBEPXY, KaK
nokasaHo Ha pucyHke B.

CHATHE U YCTaHOBKa ABepLbl AYX0BOro umad)a

[nAa ounwieHna n geMoHTaXKa MOXHO CHATb ABEPLY AyXOBOro
wkada.

Kaxnaas netns asepubl ocHalleHa 0/10KMPOBOYHBLIM PblYarom.
Koraa 610KMPOBOYHbLIN phiyar ycTaHosAeH (puc. A), ABepua
Nyx0oBOro wkada 61okuposaHa, 1 Bbl He MoxeTe eé CHATb. Ecnu
Bbl 0TKMHETE B/IOKMPOBOYHBIE phluari (puc. B) Ana cHATUA ABepLbl,
OyayT 6noKMpoBaHbl NeTIn. 3akpbiTh ABEPLY ByAeT HEBOSMOXHO.

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

Ecnn netnn He BNOKNPOBAaHbI, ABEpLIa MOXET C CU/ION
3axnonHyTbeA. Cneaute, UToObl GTOKMPOBOYHLIE PhiYaru Obinn
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MOIHOCTLIO YCTAHOB/EHbI, & MPU CHATUM ABEpPLbI AyXOBOro Likada
MOMHOCTLIO OTKUHYTHI.

CHATHe ABepL b
1.T1oNHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLY AyXOBOro Lkada.
2. OTKUHbTE B/IOKMPOBOYHBLIE phlyary crnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoiiTe aBepLy OyxOBOro wkadga Ao ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obeumn pykamu cneea v cnpasa. EWwE HemMHOro npukpowTe
1 BbITalWKMTE ABEpPLY (puc. B).

N\

YcTaHoBKa ABepLbl
YcTaHoBUTE ABEPLY B NOPAAKE, 0OPaTHOM CHATUIO.

1.YcTaHoBUTE ABEPLY OyXOBOro wkada Tak, utodsl 00e netim
okaga/IMcb NPAMO HaNPOTUB OTBEPCTUI (puc. A).

2. Mpopesb Ha neTie omkHa 3adukcnpoBaTbCA ¢ 00enx CTOPOH
(puc. B).

—

3. CHoBa ycTaHoBUTE BNOKUPOBOYHbLIE phluark (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyX0BOro Lukada.

A OnacHOCTb TPaBMMPOBaHHUA!

OnacHocTb TpaBMupoBaHua! B ciyuae BeinageHna asepLbl
[lyXOBOrO WKada Wan 3akIMHMBaHua NeTau, He Nbitaitech
YCTPaHUTbL HeNCMNPAaBHOCTL CAMOCTOATE/NbHO. BbidoBuTe
crneunanncTa CepBUCHOR CyxXObl.



CHATHe U yCTaHOBKa CTEKON ABepLbl

[na nquuePl OUYMNCTKN MOXHO CHATb CTEKNa ABepLbl AyXOBOro
wkada.

CHATHe

1. CHumunTe aBepuy Ayxosoro wkada. [na 3a1oro cm. pasaen
CHATHE ABepLbl AyX0BOro wkaga. NonoxuTe AsepLy AyxXOBOro
WwKaga Ha NofoTEHLE PYYKON BHU3 (puc. A).

2.[ToBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, a 3aTeM [ABa BEPXHUX
BMHTa NPOTWB YacoBOW CTPENKK (puc. B).

CHATble AeTann HeNb3a MbITh. [poTpUTE CTEKNA MATKON TPAMOUKON,
CMOYEHHON CPeACTBOM A/1A OUMCTKM CTEKON.

A OnacHoCTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTekNo ABepLbl Npudopa MOXeT TPecHyTk. He
NCMONb3YNTE CKPEOKM ANA CTeKNa, a TakKe eakne n abpasvBHble
YMCTALLME CPeacTsa.

YcTaHoBKa

1.YcTaHoBuUTE 3alUMTHYIO NaHenb (puc. A).

2. BBepHuUTE 00paTHO cHavana [Ba HWKHUX BUHTA, 3aTeM [Ba
BEPXHWX BUHTaA (pUc. B).

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. [na atoro cMm. pasgen
YcraHoBKa ABepuUbl AyXOBOro wkaga.

AyxoBbiM LWKapOM MOHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONIbKO Nocne
npaBUAbHON YCTAHOBKU CTEKON.

ILlBepua ayxosoro wkKada - AONONHUTENbHbIe
mepbl 6e3onacHoCcTH

[Mpy AnUTENBEHOM NPUrOTOBAEHUN NULM ABepLa AyXoBOro wkada
MOXXET HarpeTbCA.

Ecnn y Bac ectb maneHbkne getu, HeoBXoanMO OblTb npenesibHo
BHMMATENbHBIMI NPW 3KCMlyataumm 4yxOBoro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BalleMy pacrnopmKeHnto npeanaraetca salmuTHasn
peweéTka, KoTopaa NpeaoTBpaLlaeT NPAMoe NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe Ayx0BOro wkada. 3Ty cneuyasnbHyto NPUHAANIEXHOCTb
(469088) MOXHO 3akasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.

UTto genaTb NpU HEMCNPaBHOCTU?

YacTo cnyyaetca, UTO NPUUYMHOM HEUCNPABHOCTM CTana Kakas-To
menoub. Mpexae yuem obpallaTbCa B CEPBUCHYIO CyXOy,
nocmoTpute Tabnuuy. Bo3MoXHO, Bbl CAMOCTOATENLHO MOXETE
yCTPaHWUTb HEUMCNPABHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEW

Ecnn y Bac He nonyyaetca kakoe-nmmoo 6,1t040, 03HAaKOMBLTECH,
noxasnyincra, ¢ pasnenom . Mel nporectnpoBain 414 Bac 6noaa B
Halen KyxHe-cTyauu. . 3aeck Bbl HalinetTe HeoOXoaNMbIE COBETHI 1
MHMOPMaLIMIO MO BapKe, Xapke 1 BbiNeKaHUto.

A OnacHocTb yaapa ToKom!

HekoppeKTHO BbiNONHEHHbIe pa®oThl MO Hanaake NpeacTaBnAlT
0MnacHOCTb. PEMOHT npudopa [0/KEH BbINOIHATLCA TO/IBKO
KBaMMMOUUMPOBAHHLIM CNELMaNNCTOM Halle CePBUCHON CNyXObl.

HeMcnpaBHOCTb Bo3moxHana YCTpaHEHMe HeucnpaBHO-

npu4yvHa cTu/uHpopmauumna
[yxoBow wkad  HewucnpaseH [MpoBepbTE, B NOpAOKE NN
He paboTaer. npenoxpaHu- npeaoxpanuTesns B 610Ke
Tenb. npenoxpaHuTenen.
OTkNtoYeHne [MpoBepbTe, BKAOYAETCA Nn

SNEKTPOSHEPrUN. Ha KyxHe CBET 1 padoTatoT
oCTalbHble ObITOBbIE MPU-
60pbl.

Oyxosoi wkad  OcenaHue nblan  [OBEPHUTE PYUKU NEPEKHO-
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTakTax. yaTenAa HECKO/IbKO pas
BMpaBo 1 BNEBO.

[[asoBan Mpownsowno npe- 3axruTe ra3oByto ropesky c
ropenka He 3aro- pbiBaHWe Nogaun MOMOLLLIO 3N1EKTPO3aKMIankm
paetcA. 3NEKTPOIHEP- WA CINYKN.

MU NN CBEYM

nomkura cranm

BTAXXHbIMW.
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3ameHa namnoyku anAa BepxHen NOACBETKH
AyXoBoOro wxada

Ecnn namnouka B AyXOBOM LiKady Neperoput, €€ Hy)XHO 3aMEHUTL.
YCTOMUMBbIE K BBICOKMM TEMMNepaTypam 3anacHble 1amMnoykm
MOLLHOCTbIO 40 BT MOXHO NPMOBPECTM B CEPBUCHOM Cyx0e unm B
Cneunann3npoBaHHbIX MaraauHax. icnonb3yiTe TONbKO yKasaHHbIe
NaMnoyKMm.

A OnacHocTb yaapa Tokom!
OTK/IOUNTE NPELOXPAHUTENb B BIOKE NPEaoOXpaHNUTENEI.

1. Bo nsbexaHune noBpexaeHuii NoNoXNTE B XONOAHbIA 1yXOBOM
lwKad KyxOHHOE MosioTeHLUe.

2. CHumKTe nnadoH, NoBOpaYunBas ero NPOTUB YACOBOIN CTPENKN.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTca B PEeMOHTe, Halla cepsucHana cnyxoa
BCeraa K Balvm ycnyram. Mbl Bcerfa ctapaemcs Hantu
noaxoAdsilee pelieHne, UToObl 3dexaTb B TOM YNCIE HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMELMasNCTOB.

Homep E 1 Homep FD

[na nonyyeHna KBandUUMPOBAHHOMO 0BCYXXMBAHNA NPW BbI3OBE
cneunanncTa CepBUCHON CNyXObl 00A3aTesIbHO yKasblBaliTe HoMep
nanennAa (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npuodopa. Tunosas Tabnmnuka c HOMepaMmn HaxoauTcA cnpasa Ha
[BepLe AyxoBoro wkada. Ytobbl He TpaTUTh BDEMA Ha NMOUCK ITUX
HOMEPOB, BMULLNTE X N TeIe(OHHbIA HOMEP CEePBUCHOW CyXObl
34ecCh.

Howmep E Homep FD

3. BcTasbTe HOBYIO 1aMMOYKy aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTaHoBuTe nnaoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KYXOHHO€E MNOoN0TEeHLE N3 yXOBOro lKaga 1 BrItouUNTE
npeaoxpaHnTenb.

CTeKnAHHbIN Nna¢oH

[MoBpexaéHHbI NnadoH noanexnt sameHe. OpurnHanbHble
nnagoHbl MOXHO NPUOBPECTH Yepes3 CEPBUCHYIO CyxOy. [Mpn aToM
HY>XHO yKka3aTb HoMep uaaenuna (Homep E) 1 3aBoacKo HOMEP
(Homep FD) Bawero npubopa.

CepBucHas cnymba

OBpatnTe BHUMaHWe, YTO BUSUT CreumnanncTa CepBUCHOW CyxObl
ONA yCTpaHeHNA NoBPeXAeHWid, CBA3AHHLIX C HEMPaBU/IbHbLIM
yXx040M 3a NpnuBOopPOM, [aXke BO BPEeMA AEWCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT M KOHCYNbTaLUKWA NPY HenonaaKkax

KOoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxumtecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bel moxeTte
OblTb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Ballero npudopa OyaeT nponsseaéH
rpaMOoTHbIMKW cneumanucTaMmm n ¢ MCNobL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX yacTen.

PekomeHaauuu no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEeprum n oxpaHe

OKpYy)HaroLieun cpeabl

B oTOM pasgene Bbl NOAyYNTE peKoMeHOaUnn, Kak COKOHOMUTb
SMEKTPOBHEPIUIO BO BPEMA BbINEKAHWA 1 KapeHWs B [yXOBOM
WwKady v BO BPEMA NPUrOTOBEHNA NULLKX HA BAPOYHON NaHenw, a
TakxXe Kak NpasuibHO YTUIM3MPOoBaTh Npuoop.

SKOHOMMUA 3NEKTPO3HEPruu Bo Bpemsa paboThbl
AyXoBoro wxada

[1penBapuTeNLHO HarpeBanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ec/im 310 ykasaHo B peuente win B Tabnaunuax
PYKOBOACTBA MO aKcMyaTaumnmn.

Vicnonbayiite TEMHbIE, MOKPLITbIE YEPHBLIM 1aKOM UN
aManvpoBaHHble GopMbl AnA BbinekaHna. OHUM 0COBEHHO
XOPOLWO noraowatroT Tenso.

Kak MOXHO pexe OTKpbiBaiTe ABepLy AyXOBOro Likada Bo
BpemMA TylweHnA, BbineKaHnAa nan XapeHna npoayKToB.

Hecko/bko MMPOroB flyylle BCero neys o0AvH 3a APYriMm.
[yxoBon wkad eweé TENNbIN, 3a CYET YEro BPeMsA BbiNeKaHnsA
BTOPOro Nupora yMeHbllaeTcA. 2 MMpora NpAMOYro/ibHON (opmbl
MOXHO MOCTaBWUTb PAAOM.
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Mpu ANUTENbHOM BPEMEHWN NMPUrOTOBEHWA OyXOBOW LuKad
MOXHO BbIK/MOUNTL 38 10 MUHYT 4O OKOHYAHUA NPUrOTOBAEHNA U
1CMO/b30BaTh OCTATOYHOE TeMnIo AN AoBeaeHua 6noaa [o
rOTOBHOCTV.

OKOHOMMUA 3NEKTPO3HEePruu Bo Bpemsa paboThbl
rasoBov BapoO4YHOM NaHenu
[na npurotosneHna 6nto4 Bcerga nogdvpaiTte KacTprosito

noaxodawero pasmepa. MNpv NpUrotosneHnn B GONbLLION
KaCTPHole PaACXoAyeTCA MHOMO 91EeKTPOIHEPI .

Bcerna 3akpbiBarite KacTptoato NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

MNnama rasoBoii ropenku Bceraa AO/KHO KacaTbCa AHa
KacTpLonu.



I'IpaBMn bHaA yTUNIU3auuAa ynakoOBKH

YTUAN3UPYITE YNAakoBKY C COOMOAEHNEM MPaBW 9KOM0rMUYECKON
6e30nacHoOCTL.

[aHHbIA Npnbop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnzaumm

3NEKTPUYECKIMX W INEKTPOHHBIX NPMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeNCTBYOWNE Ha
TeppuTopumn EBpOCOIO3a Npaswia Bo3epara u
yTUAU3aUMN CTapbix NPUOOPOB.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tadnunuax Bbl Hainaéte 6onblol Beidop 604 1
ONTUMasIbHbIE YCTAHOBKM A1A UX NPUroTOBAEHUA. Mbl paccKaxem
BaM, Kakoii BO Harpesa v Kakasa Temneparypa aydlle BCero
noaxoAanaT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl Hanaéte
yKasaHusa, Kakue nNpuHaanexHocTv cnedyeT UCno/b30oBaTh U Ha
KaKoW YpOBEHb MX ycTaHaBnmBaTtb. Kpome Toro, Bbl mosyunTe
COBEThI MO BbIGOPY NOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLIN.

YKasaHua

3HaueHus, npuBeaéHHble B Tadnvue, AeNCTBUTE NbHbI, €C/N Bbl
ycTaHaBnmBaeTe 611040 B XO/I0AHYIO 1 NYCTYO padouyto Kamepy.
[MpenBapuTeNnbHbIN Pa3orpes UCNOb3YNTE, EC/IN TOBKO 3TO
ykasaHo B Tabnmuax. BeicTunaiite npuHagnexHocti Gymaroi ana
BbINMEYKMN TONbKO NOC/e UX NPeaBapuTe/IbHOro pasorpesa.

3HaueHnA BpeMeHH, ykasaHHble B Tadnuuax, AsnaTca
OPUEHTUPOBOUYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KayecTBa U CBONCTB
NPO/YKTOB.

McnonbayiiTe BXOAALME B KOMMIEKT NOCTaBKN NPUHAANEXHOCTU.
LONOHNUTENbHbIE MPUHAMIEXHOCTY MOXHO NpuodpecTy B
CEePBUCHOI cnybe Un B cneumann3vpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Hauyanom paboThl yoepuTe 13 padouel kamepsl Bce
JIMWHUE NPUHALNEXHOCTU ¥ nocyay.

Bcerna ncnonb3yinte npuxeaTku, Koraa gocTaéte ropayne
NPUHAANEXHOCTV UK nocyay U3 padouell Kamepsl.

I'IMporM U BbiNMNeYyKa

¢’OprI AnA BbiNeKaHuA

Jlydiie Bcero noaxoAAT TEMHblE MeTanandeckme opmbl Anq
BbINeKaHuA.

Mpu MCMNONb30BaHUN CBET/LIX (DOPM U3 TOHKOro MeTanna BpemMa
BbIMEKaHWA YBE/MUMBAETCA, a NUPOT NMOAPYMAHWBAETCH
HepaBHOMEPHO.

Ecnm Bbl nCNoMb3yeTe CUANKOHOBBLIE POPMbI, OPUEHTUPYIATECH Ha
XapakTePUCTVKN N peuenTbl nx narotosutend. CUANKOHOBbIE
(hOPMbI YaCTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBbI,
NMO3TOMY KOMMYECTBO TeCTa 1 peuentypa ana HUX MOoryTt ébITb
HECKO/IbKO NHbIMM.

Tabnuubl

B Tabnuuax Bbl HanaéTe onTuManbHble BUAbl Harpeea ana
pPasNYHLIX MMPOroB 1 BbiNeukn. Temnepartypa 1 Bpemsa BbinekaHus
3aBUCAT OT KO/IMYECTBa TecTa 1 ero cBOMCTB. Moatomy B Tadnuue
yKasblBaeTCA AManasoH 3HadyeHuin. CHavyana yctaHasnvBamnte
MVHUMasbHOe 3HadeHune. Mpu Bonee HU3KOW Temnepatype
noapyMAHUBaHWe nosyyaetca 6onee paBHOMEPHbIM. Ecnn
HeoBXoANMO, B CNeaytoLlnii pas yCTaHOBUTE TemnepaTypy MoBbiLLe.

Ecnn nyxoBoii wkad npeasapuTenbHO Pas3orpeT, BPEMA BbINEYKM
cokpaulaeTca Ha 5-10 MUHYT.

[lononHUTENbHYIO MHpOPMaLUWIO Bbl HAAETe B pasaene
PekomeHraaLmm no BbinekaHuio nocne Tabnud.

Mupor B popme dopma YposeHb Bua HarpeBa 3HauyeHue Tem- Bpema npuro-
nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH
[MpocTow cyxon nupor PasbémHan dopwma ¢ 3 160-180 50-60
peléryatbiM AHOM/hopma
ONA Kekca
[MPOCTOW CyXOW HEXHBbIN NUPOr PaszbémHana opma ¢ 2 O 150-170 60-70
pelwéryatbiM gHoM/Dopma
ONA Kekca
Kopx 13 Tecta anAa Kekca ®opma anAa hpyKToBOro 3 140-160 20-30
nupora
®pPyKTOBbIV TOPT M3 NPOCTOro Tecta BbicokaA pasbEmHan 3 150-170 50-60
dopma ¢ peléTyaTbiM HOM
Bucksut PasbémHana dopma 2 O 160-180 30-40
Kop 13 Tecta ana kekca PaszbémHana dopma 1 O 170-190 25-35
OpPYKTOBLIN UM TBOPOXHBIN TOPT, Necoy- PasbémHana dhopma 1 O 170-190 70-90
Hoe TecTo”
[MukaHTHbLIA Nupor* PasbémHana dhopma 1 O 180-200 50-60
* OCTaBUTb OCTbIBATb NUPOT B AYXOBOM WKady NpumM. Ha 20 MUHYT.
Mupor Ha npoTUBHE MpuHaanemHoCcTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroToBNEeHUA,
MUH
CooBHoe nnmn ApoXOKeBoe TeCTO C Cyxoh  NpOoTUBEHb 2 O 170-190 20-30
HaYNHKOM
Cno6Hoe nnn Opox)KeBoe TeCTO C COYHOM [poTBEHb 3 O 170-190 40-50
HaYMHKOM (PPYKThI)
BrCKBUTHBIN pyneT (NpeaBapuTebHbI [MpoTnBEHb 2 O 190-210 15-20

pasorpen)
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Mupor Ha npoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
Cc NPUroToBJEHHUA,
MUH
[neTéHka na gpoxokeBoro tecta n3 500 r [poTMBEHb 2 O 160-180 30-40
MYKMU
PoxaecTtBeHckuin kekc 13 500 r myku MpoTuBEHb 3 o 160-180 60-70
PoxaecTBeHCKMIN KeKC U3 1 KI MyKM MpoTnBEHDL 3 O 150-170 90-100
LLTpynens, cnaakui MpoTuBEHb 2 o 180-200 55-65
Bépek MpoTuBEHbL 2 O 180-200 40-50
Muuua MpoTuBeHb 2 O 220-240 25-35
MenkKas BbineyKa MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nepatypbl B °C  TOBNEeHUA, MUH
Mesnkoe neyeHbe MpoTUBEHD o 150-170 10-20
®urypHoe neveHbe (Npeasapu- [1poTMBEHL 3 = 140-150 30-40
TeNbHbIA pasorpes)
MwuHAanbHOE NeyeHbe [MpoTnBEHL 2 O 110-130 30-40
Bese MpoT1BEHD 3 80-100 100-190
Bbineuka 13 3aBapHoro tecta  [1pOTuBEHb 2 O 200-220 30-40
Bbineuka 13 cnoéHoro Tecta MpoTuBEHb 3 B 190-210 20-30
[Mnporun n3 apoxkeBoro Tecta [1poTMBEHb 3 O 180-200 20-30

Xne6 u 6ynouku

Huvkorpa He HanvBaliTe BOAY B ropAYnii AyxoBOW Wwkad.

Mpun OTCYTCTBUM APYrMX YKasaHui nepe/ BoinekaHnem xneda
06A3aTenibHO pasorpeiTe JyxoBon LKad.

Xne6 u 6ynouku MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, °© Bpemsa
C NPUrOTOBNEHUSA,
MUWH
HpoxokeBolt xned u3 1,2 kr Mmykn  [poTrBeHb 2 = 270 8
200 35-45
Xned us kucnoro tecta us 1,2 kr - TpoTvBEHb 2 O 270 8
MyKn 200 40-50
Bynouku, Hanpumep, pxaHble (6e3  MNpoTMBEHb 4 O 200-220 20-30

npeasapuTeIbHOro pasorpesa)

PexomMmeHAaauuu no BbiNneKaHUro

Bbl X0TWTE Neub No cOBCTBEHHOMY

peuenty.

OpVEHTUPYTECH Ha MOXOXYIO BbINEUKy B TabMLE BbiNEUKN.

[MpoBepka cTeneHn nponekanua caodHoro 3a 10 MUH [0 UCTeuyeHMA YCTaHOBIEHHOrO Mo PeLenTy BPeMeHM BbineKaHUsa NPOTKHUTE NUpor

nupora.

B CaAMOM BbICOKOM MeCTe AePEBAHHON Nasioukomn. Ecnm TecTo He mpunnnaeT K nanoyke, NMpor
roToB.

[Mnpor onagaer.

B cneayowmin pas nodaBbTe MeHble XUAKOCTU UV YCTaHOBUTE TeMneparypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpaaycos Hke. Cobntoaalite ykasaHHOe B peLenTe Bpema 3ameca TecTa.

[Tvpor nogHANCA TONbKO B CepeanHe, a no

KpaAm HUSKWUIA.

He cmasbiBaiite X1Mpom BOPTUKKN pasbEMHON hopMbl. Moce BbineKaHnAa OCTOPOXHO OTAeUTe
NMUPOT HOXOM OT CTEHOK (DOPMBbI.

[Mupor cBepxy CANLIKOM TEMHbIN.

MocTaBbTe NUPOT HMXKE, YCTAHOBUTE MEHBILLYIO TeMNepaTypy ¥ BbinekanTe NMpor HEMHOMo
Jonblue.

[TMpor CANWKOM CyXOM.

MPOTKHWTE 3yOOUNCTKOWN B rOTOBOM MMPOre MasieHbKMe [bIPOYKM U BeiTe B HUX MO Karnie
DPYKTOBLIV COK UM KaKoW-HMOYAb ankorosbHblli HAaNUTOK. B cneayowmin pas BeidepuTte Tem-
nepatypy Ha 10 rpagycoB 6o/blie ¥ YMeHbLUTe BPEeMA BbiNeKaHus.

Xne® nnu Bbineyka (Hanpumep BaTpyLlka)
BbIMIALAT FOTOBLIMUW, HO BHYTPY HE MpO-

nekInch (Colpble, C 3aKanom).

B cnenytowmnin pas 0o6aBbTe MeHbLLE XUOKOCTY U BbineKaiTe npu 6onee HU3KON Temnepatype
HEeMHOro fosblie. [0 NMporos ¢ COYHOM HAUMHKON CHauana OTAENbHO BbINEKNTE KOPX.
MochkinbTe ero MUHAANEM WK TONYEHBIMU CYyXapAMM 1 TOMBKO Ha HUX KNAANTE HAUMHKY.
Cobntogainte peuenTypy U BPeMA BbiNEKaHUA.

Bbineuka noapymMAHMBaEeTCA HEPABHO-

MEpHO.

YcTaHaBnuBarite TeMnepatypy HEMHOMO HUXe, Toraa Beineyka OyaeT NoapyMAHWBATLCA PaBHO-
MepHee. HexHyto BbiNeuky BbiNekanTe B pexvMe «BepxHii/HKHUI xap» [Z) Ha 0aHOM
YypOBHe. Ha umpKynaumio Boadyxa Takke MOryT MOBAUATL BbICTyNarolmne Kpasa neprameHTHom
6ymarn. Bcerna Beipesainte nepraMmeHTHyto Oymary TOUHO Mo pasMepy NPOTUBHA.

®PYKTOBbI MUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneaytowuii pas cTaBbTe BbiNeKaTb MMPOr Ha OAWH YPOBEHb HUXKE.

®pPyKTOBbI COK BbITEKAET.
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B cneayowmin pas ncnosnb3yite, ecnu umeetca, 6onee riayooKuii YHNBEPCabHbIA MPOTUBEHS.



Menkue nsnenva n3 OpoXOKeBOro tecta
cnnnaroTCcA BO BPEMA BbIMNEYKN.

PacctoAnne mexay HUMKU AOMHKHO ObITb npum. 2 cm. Toraa 6y,ueT [0CTaTOYHO MecTa, UToObI
BbllMeKaeMble U3gennAa MOrsim Xxopowo NoAHATECA N 3apyMAHUTBECA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpem#A BbINEKaHWA COYHbIX MUPOroB
oBpagyeTca KoHAeHcaT.

Mpw BbiNeKaHU MOXeT 00pasoBaThcA BoAAHON Nap. OObIYHO OH BLIXOAUT Ha ABEPLE 1
MOXET KOH/AEeHCMPOBAaTLCA Ha NaHenn ynpasneHua unn Ha Gnmsnexatlein meGenn n ctekaTb

no Her kannamu. 310 0OyCNOBNEHO (M3UKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

MNocyna

MOoXHO MCnosb30BaTh M0OYIO XaponpoyHyto nocyay. Anna
OONbLIOrO XapKOro NOACKAET TaKXe U NMPOTUBEHD.

}'Iyuu_le BCEro ncnonb3oBaTtb CTEKNAHHYIO Nocyay. Kpblllka gomkHa
noaxoanTb K nocyae n njioTHO 3aKpbiBaTbCA.

Mpy NCNONb30BAHUN SMaIMPOBAHHOM nocyabl ANA XapeHnAa
00A3aTe/IbHO HaMBaTe HEMHOMO XUAKOCTW.

B nocyne aonA xapexnA na ctanu nuuia NoapyMAHMBAETCA He Tak
CWIbHO, 1 MACO MOXET He JONTN A0 MOMHOM FOTOBHOCTU. YBENNYLTE
BpeMA NpuUroToBsieHUA.

NHbopmauma B Tabnaumuax:
Mocyna 6e3 KPbILLKK = OTKPbLITaA
Mocyaa ¢ KPbIWKOW = 3akpbiTan

Bcerga craBbTe mocyay no LEHTPY PELWETKN.

CTaBbTe ropAdyto CTEKAHHYIO NOCYdy Ha Cyxyto noactasky. Ecnm
noacTaska OyaeT MOKPOW MW XONOAHON, CTEK/IO MOXET TPECHYTb.
HapeHue

[o6asnanTe K MOCTHOMY MACY HEMHOIO XWUAKOCTU. [IHO nocyabl
[O/HKHO OblTb MOKPBLITO CIOEM BOAbI TOMLUMHOW NPUM. Y2 CM.

Mpw xapeHnn goBaBnAainTe JOCTATOYHOE KOMMUECTBO XUOKOCTU.

[IHO nocyabl JOMKHO ObiTh MOKPLITO CMIOEM BOAbI TOAWMUHON 1-2 cMm.

Ko/MuecTBO XMOKOCTY 3aBUCUT OT COpTa MAca 1 OT MaTtepuasa
nocyasl. ECv Bbl rOTOBUTE MACO B 3Ma/IMPOBAHHO Nocyae,
no6asnaiTe HEMHOTro GO/bLLIE XUAKOCTH, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepyaBetoLLel CTan He OUeHb NMOAXOAUT AA XapeHus,
MsaAco 6yneT MeHblLe NoAPYMAHMBATLCA U MEAIeHHEE TOTOBUTLCA.
roToBbTE €ero npu Gosnee BbICOKONW TeMnepatype u/unmn donee
ANnTeNIbHOE BpeMA.

PexomeHgauuu no NPUroToBJIEHUIO Ha rpune

Mepen NPUroTOBAEHMEM Ha rpuie pasorpente padouyto kKamepy B
TeyeHme npumM. 3 MUHYT.

[[OTOBWTb Ha rPUIE MOXHO TO/bKO MPW 3aKPbLITOW ABEPLIE AYXOBOIrO
wkaca.

[T0 BOBMOXHOCTW NOPUNOHHBLIE KYCKM OO/IXKHbI ObITb OIMHAKOBOWA
TOJIWWHBI, B 3TOM C/ly4Yae OHW paBHOMEPHO NoAPYyMAHMBAKOTCA U
OCTaroTCA COYHbIMN.

MepeBepHUTE KYCKU MO UCTEYEHUN %3 BPEMEHM.
Conute CTerKN TONLKO NOC/e NPUroTOBEHNUA Ha rpune.

Knaaute NOpUMOHHbBIE KYCKN HEMOCPEACTBEHHO Ha PEeLLETKY.
OOMHOYHBIE NMOPLIMOHHBIE KYCKM MOyYatoTCA Mlyylle, eCnu ux
NONOXNUTL Ha CepeanHy PeLLETKM.

[onosHNTeNbLHO NocTaBbTe NPOTUBEHb ypoBeHb 1. COK OT XapeHua
OyneT cTekaTb B HEro, 1 JyxXOBOW LKad 0CTaHeTCA MOYTU UNCTLIM.

[Mpy NpUroToBNEHUM Ha rpune yctaHaBIMBanTe NPOTUBEHbL UK
YHUBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb HE BbILLIE, YEM Ha YpOBeHb 4 unn 5. Na-
3a CWbHOW Xapbl OH MOXET AethopMMPOBAaTLCA U MPY BbIHUMAHWU
13 padoueil Kamepbl MOBPEANUTL E&.

HarpeBaTtenbHblil 91eMeHT rpuaa aBToOMaTUYECKM BbiK/oUuaeTca u
CHOBa BK/ItOYaeTcA. TO HopMa/bHO. Kak 4acTo 3TO MPOUCXOauT,
3aBUCUT OT YCTaHOB/IEHHOIO PEXMMa rpunA.

Msaco

[To ncteueHnn NOMOBUHLI BDEMEHW MEPEBEPHUTE KYCKU MACA.

Korpa xapkoe OyneT rotoBo, ero cieyet OCTaBuUTh elé Ha
10 MWHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPLITOM [yXOBOM WKady, 4ToObl MACO
flyyllle NPONMTaIOCh COKOM OT XapeHus.

[To OKOHYaHWMM NPUrOTOBAEHUA 3aBEPHUTE MACO B DOJbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM LuKady Ha 10 MUHYT.

MNPy NPUrOTOBIEHUN XAPKOI0 U3 CBUHMHLI C KOXEeW HaapexsTe
KOXY KPECT-HaKpEeCT 1 MOMOXWTE MACO B MOCYy CHauana Koxen
BHU3.

Msaco Bec MNpuHaaneHocTUH YpoBeHb Bua HarpeBa 3HauyeHuAa Tem- Bpemsa npwuro-
nocyna nepatypbl B °C, TOBREHUA, MUH
pPeMuM rpunsa

FoBaauHa

[foBAANHA 4nA XapKun 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 o 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

®une roBaanHel, cnadonpoxaper- 1,0 kr OTkpbiTan 2 O 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

PocTbud, cnadonpoxapeHHbii 1,0 kr OTkpbiTan 1 210-230 50

Crelik, cnabonpoxapeHHbilid, Ton- Pewértka 5 ™ 3 15

WrHoM 3 cm

TenATuHa

TenAtTnMHa anA xapku 1,0 kr OTKpbITan O 190-210 100
2,0 kr o 170-190 120

CBUHUHaA

bes koxu (Hanpumep, 3alleek) 1,0 kr OTKpbITan 1 200-220 100
1,5 kr 1 X 190-210 140
2,0 kr 1 X 180-200 160

C Koxew (Hanpumep, nonartka) 1,0 kr OTKpbITan 1 X 200-220 120
1,5 kr 1 X 190-210 150
2,0 kr 1 X 180-200 180
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Msaco Bec

MpuHaanemHoCcTUM YpOBEHDb

Bua HarpeBa 3HaueHus Tem- Bpemsa npuro-

nocyaa nepatypbl B °C, TOBNeHWA, MUH
PeXuM rpunsa
KonuéHaA rpyanHka Ha KOCTu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 210-230 70
BapaHuHa
BapaHba Hora, 6e3 koctu, cpeaHe- 1,5 kr OTKkpbITan 1 X 150-170 120
npoxxapeHHas
MsacHow ¢apLu
MsacHown pynet ok. 500 r OTkpbiTan 1 x 170-190 70
Kon6acku
Kon6acku Pelérka 4 ] 3 15
Mrtnua Y YyTKM UK rycA NpOTKHUTE KOXY NOA KPbUIbAMU, UTOOLI XXUP MOT

3HaueHnA Beca, NpusBeaéHHbie B Tabnuue, AeCTBUTE bHbI /1A
HehapLMPOBAHHOM NTULLI ANA XapeHUA.

MonoxuTte NTULY LEINKOM Ha PeLlETKy cHayana rpyakoi BHUS.
MNepeBepHUTE MO UCTEUEHWUN 3 3a0aHHOTO BPEMEHN.

Pynetuku ns uHOeVkn uiv rpyaky MHOENKW nepesepHuTe no
NCTEYEHUM MOOBUHbI 3a0aHHOr0 BpeMeHU. Kycouku NTuLb
NnepeBepHUTE MO UCTEUEHUN %3 3a4aHHOTO BPEMEHW.

CcTeKartb.

MTrua ByneT ocoOeHHO NOMKAPUCTON, eCIM 3a HEKOTOPOE BpemA
nepe OKOHYaHWeM NPUroToBeHMA cMasaTth €8 Mac/iom un
CMOYUUTL NOACONEHHON BOAOW MO0 anesbCUHOBLIM COKOM.

Ecnu Bbl )xapute Ha rpune HEMOCPEACTBEHHO HAa PELIETKE,
nocTaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTuBeHb. COK OT xapeHua Oyaet
CTekaTb B HEro, 1 AyXOBOW WKad OCTAHETCA MOYTU UYNCTbIM.

Mrtnua Bec Mocyna BbicoTa Penium HarpeBa Temnepatypa, Bpema npurortoB-
°C NEeHUA, MUH.

[TonoBuHKK UpinneHka, 1-4 WTykn 400 r kaxgaAa Pewetka 2 X 200-220 40-50
PasgenanHana kypuua 259 I KaX- PeweTtka 2 X 200-220 30-40

[bl KyCOK
Llenaa kypuua, 1-4 wrykn 1,0 kr kaxxgaa PeweTtka 2 190-210 50-80
YTKa 1,7 kr PeweTka 2 180-200 90-100
l'ycb 3,0 kr Pewetka 2 170-190 110-130
MonoaaA nHaenka 3,0 kr PeweTka 2 X 180-200 80-100
2 HOXKW MHAENKMU 800 r kaxxpaAa Pewetka 2 190-210 90-110

Pbi6a
Mo ncTeYeHUn 25 3aAaHHOrO BPEMEHW NEepEBEPHIUTE KYCKM PbiBbI.

Llenyto pbi®y He Hy>KHO nepeBopaunsaTth. Yaoxute poidy B nocyay
OPIOWKOM BHU3, & CMMHHbLIM M1aBHNKOM BBEPX U YCTAHOBUTE
nocyay B AyxoBOit wkad. YTobbl peida He ONPOKMHYNACh, MOXHO

MOJIOXUTb BHYTPb Optolka KapTodemHy nin He®onbLlyo
KapOnpOUHYHO EMKOCTb.

Ecnu Bbl )xapute Ha rpune HeEMOCPEACTBEHHO HA PELIETKE,
nocTaBbTe Ha YPOBEHb 1 NPOTMBEHb. XXNAKOCTb OyaeT cTekaTb B
Hero, U AyxoBOW wWKad OCTaHEeTCA YMUCTbIM.

Pbi6a Bec

MpuHaaneMHoOCTUU YpOBEHb

Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-

nocyaa nepatypbl B °C, TOBNEHUA, MUH
peMum rpunsa
Pui6a uenmkom Mo 300 r PewéTtka 2 ] 3 20-25
1,0 kr PelwéTka 2 180-200 45-50
1,5 kr PewéTtka 2 X 170-190 50-60
PbiGHOe thune TonwmHom 3 cm PewéTka 3 ™ 2 20-25

PeKomeHAaLMK NO ¥apeHUIO B rpune

[lna Takoro Beca Xapkoro B Tabnuue HeT BbléepV]Te napameTpbl AnAa Onunxaliero 6onee NErkoro seca u YyBE/NNUYbTE YKAa3aHHOE BpeEMA

3HAYEHUN. NPUroTOB/TIEHUA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. Kcnonbayinte TepMOMETP A1A MAca (Bbl MOXETe NPMOOPECTV ero B CneumnaIna3npoBaHHOM
MarasviHe) Uv CHUMUTE «MpoBy NTOXKOM». [INA 9TOro NOXKON HaaasuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEPAOE, 3HAUMT OHO roToBO. ECn OHO NpoaaBnMBaETCA NOXKOW, TO €ro Haao XapuTb ELLE.

>Kapkoe camwKoMm TEMHOE, a Kopoyka
MecTamu noaropena.

MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKM 1 TeMneparypy.

YKapkoe nonyunnock xopollo, a coyc noa- B cneayowmin pas Bo3bMUTE NOCYAy MeHbLIero pasmepa i 1odassTe 60/bLUIE XUOKOCTU.

ropen.

>Kapkoe nonyynnock XOpoLlo, HO CoyC
CNNLLKOM CBET/bI N XNOKWIA

B cneayowmin pas Bosbmute nocydy 00osbllero pasmepa unv 1o0aBbTe MEHbLLE XUAKOCTU.

Bo BpemA NpuroToBaeHnA Xapkoro oépa— 370 HOPMasnbHO ” 06y0ﬂOBﬂeHO 3aKoHamu Guramnkn. bonbluaa yacTb BOAAHOrO Napa oTBoANTCA

3yeTcA BOAAHON nap.

Yepes BbiIXoAbl Napa. OH MOXxeT KOHOEHCMPOBATLCA Ha XONOAHOW NaHenn BbiKAYaTenen nnm

Ha 6nunanexatllelrt NoBepxHOCTN Medenn 1 cTekaTb KanaaMu no Hew.
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3aneKaHKu, ppaHLy3CK1e 3aneKaHK!, TOCTbI

Ecnu Bbl Xapute Ha rpune HenocpPeACTBEHHO Ha PeLlETKe,
nocTtaBbTe Ha ypoBeHb 1 NpoTuBeHb. [lyxoBon WiKad ocTaHeTcA
MOYTU UYNCTbIM.

Bcerna ctaBbTe nocyay Ha PeLETKy.

Bpema npurotoBneHvs sanekaHku 3aBucuT OT PasMepoB Nocydbl U
BbICOTbI 3anekaHKn. 3HaueHWs, ykasaHHble B Tabnuue, ABNATCA
OPVEHTUPOBOUHBIMM.

bnroao MpuHaaneMHoCcTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpema npuro-
nocyna nepatypbl B °C  TOBNEeHUA, MUH

3aneKaHKu

3anekaHka, cnaakan dopma an1Aa 3anexkaHkn 2 O 180-200 40-50

3anekaHka 13 MmakapoH ®opma AnAa 3anexkaHKu 2 O 210-230 30-40

lpaTeH

KapTtodenbHaa 3anekaHka 13 ChipbiX dopma an1Aa 3anekaHkn 2 X 160-180 60-80

NHrpeaneHToB

Makc. 4 cm BblCOTON

Toct

MomxapeHHble CBEPXY TOCThI, 12 wWT. PewéTka 4 ™ 3 5-8

foToBble NPOAYKTHI
Cobntopalite ykasaHna NpousBoanTeNs Ha ynakoBKe.

Ecnwv Bbl 6yueTe BblK/1aAblBaTb MPUHAONEXHOCTN 6y|\/|ar0|7| anAa
BbIMEe4YKKn, cneanTe 3a TeMm, YTOOHI éymara noaxoawna AnA AaHHowm

Temnepatypbl. Pasmep Gymarn o/mkeH COOTBETCTBOBAThL
npuroToBnaemMomy 6atoay.

Pesynbrar npurotoBneHnA OYeHb 3aBMCUT OT KayecTBa NPOAYKTOB.
TEéMHbIE NATHA M HEOAHOPOAHOCTM 3aMETHbI Y>KE Ha CbIPOM
npoaykKTe.

bnroao MpuHaanemHoCcTH YpoBeHb Buna HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpema npuro-
nepartypbl B °C  TOBNEHUA, MUH

LLtpyaens, rny©oKol 3aMopo3Km [MpoTneBeHb 3 180-200 35-45

KapTtodens dhpwu [poTnBeHb 3 190-210 25-30

Muuua Pewértka 2 200-220 15-20

Muuua-Baret PewéTtka 2 S 190-210 15-20

Mpumepbl HeKoTOpLIX Onroa

Mpn MCNOMb30BaHUM HUBKOV TemnepaTypsl y Bac NpekpacHo
MOMYUNTCA KaK HEXHBIA MOTYPT, Tak U PbIXI0E JPOXKEBOE TECTO.

Mpexae Bcero BbiHbTE N3 padoyein kamepbl NPUHAAIEXHOCTH,
HaBECHbIE PELLETKN UK TENECKOMUYECKne HanpasnaoLwme.

MpurotoBneHue noryprta

1. Bekunatute 1 antp monoka (3,5 % XMPHOCTK) 1 0xnaanTte ero 4o
40 °C.

2.MoamewanTte 150 r riorypta (M3 XoNoanNbHMKA).

3. Paaneiite no yawkam uam He®obLUMM CTEKIAHHLIM OaHkam ¢
3aBUHUYNBAIOLLENCA KPLILIKOW U HAKPOWTE NMULLEBON MAEHKON.

4. Pasorpelite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMM.

5.MocTaBbTe yalkn/6aHku Ha AHO padouelt kKameps! 1 JoBeanTe
10 FOTOBHOCTW B COOTBETCTBUWN C YKA3aHUAMM.

Moabém apoxnoKeBOro Tecta

1.T1pUroToBbLTE APOXOKEBOE TECTO MO OOLIMHOMY PeLEenTy,
nepenoXxnTe B TEPMOCTOMKYIO KepammnyecKyro nocyay v
HakpowTe.

2. Pagorpeiite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUN C yKa3aHUAMMU.

3. Bblk/itounTe AyxoBOW WiKad 1M NocTaBbTe TECTO MOAHMMATLCA B
pabdouyto Kamepy.

Bnrono Mocyna Bua HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
TOBNIEHUA
Worypt Yaiwku unm cteknad- Moctasuts Ha gHo (7] Pasorpets go 100 °C 15 MUH
Hble 6aHKKI C 3aBUH- pabdoueil kKamepbl BK/IOUTb B lyXOBOM LKAy 8y
HMBAIOLUSUCA TO/IbKO N1aMMOYKy
KPbILIKOW

Moabem ApoxKeBOoro tecta TepmocTonkas
nocyna

[MocTaBWTb Ha AHO
padoueil Kamepbl

O Pasorpets go 50 °C

BbIktounTh Nprbop v nocTa-
BUTb APOMXOKEBOE TECTO B pado-
Yyto Kamepy

5-10 MuH
20-30 mMuH

Pasmopar<uBaHue

BbIHbTE MPOAYKThI U3 YNAKOBKMW, NepenoxuTe B NoAXoAALLYo
nocyay W nocTaBbTe Ha PELLETKY.

MoxanyricTta, cobnoganTe ykasaHusa NpoM3BOANTENA Ha YNakKoBKe.

Bpema pasmopaxusaHuA 3aBUCWT OT BUaA W KOMMUYECTBa
NPOAYKTOB.

MonoxuTte NTULY B TAPEsKy rpyakoin BHUS.

3amopoMeHHble NPOAYKThI MpuHaanew- Ypo- Bun 3HauyeHue TemnepaTypbl B °C
HOCTH BeHb Harpesa
Hanpumep, TopThl CO B3OUTLIMU C/IMBKaMK, CO CAIMBOYHLIM KpEMOM, ¢ PewéTka 2 Perynatop Temnepatypsl ocTa-

LOKOMIAAHOM MM caxapHOI rnasypbto, PPYKTLI, LLINIEHOK, konbaca u

MACO, xN1e0, GyN0oYKK, NMPOrK 1 Apyran Bbineuka

ETCA B MOJIOXKEHMM BbIK/THOYE-
HNA
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CywiKa

Vicnonbayiite oBoWwmM 1 hPyKThl 6E3 YEPBOTOUNHbI, XOPOLLO
NMOMOWTE UX.

[avite Bofe cTeub C (PPYKTOB 1 OBOLLEN U BLITPUTE MX HACYXO.

[TocTaBbTE NPOTUBEHL HA YPOBEHD 4,

a PELLETKY - Ha YPOBEHb 2.

BbicTennte npotnBeHb U pellétky Oymaroin Ana BhbinekaHus uam
neprameHTHol Gymaroi.

[TepeBopaumBanTe COUHblE (PPYKTLI 1 OBOLLM HECKOMBKO paa.
Cpagy nocne Cywku oTaenmte GpykTbl U 0BOLWM OT Bymaru.

®pyKTbI M OBOLLHU YposeHb Bupg Temnepatypa,°C Bpema npuroToBneHusa, yachbl
HarpeBa

600 r ABNOK KonbLamm 2+4 80 oK. 5

800 r rpyw aonbkamu 2+4 80 oK. 8

1,5 kr cnvs 2+4 80 ok. 8-10

200 r 3eneHn, OUNLLIEHHOM 2+4 80 oK. 112

KOHcepBMpOBaHMe

Mpu KOHCEPBUPOBaHUN BaHKN 1 PE3UHOBbLIE KOJbLA AO/MKHBI ObiTh
yYnUCTbIMU 1 Be3 aedeKToB. BaHKK [0MXKHbI ObITb MO BOSMOXHOCTU
OAVHAKOBOro oObéma. 3HaueHws, npuBeaéHHble B Tadnuuax,
NENCTBUTENbHbI ANIA KPYIbIX IMTPOBLIX OaHOK.

BHumaHue!

He ncnonb3yite CAMWKOM 6osblune Uamn Beicokne GaHku. MHaue
KPbIWKW MOTYT NIOMHYTb.

Vicnonb3ynte TOIbKO HEMCNOPYEHHbIe (PPYKThI 1 OBOLLN.
TwartensHo UX BLIMONTE.

3HaueHvsa BpeMeHU, ykasaHHble B Tabnule, ABNA0TCA
OPUEHTUPOBOUHBIMU. Ha HUX MOXET BAnATL TemnepaTtypa B
noMeLLeHUI, KOANYeCTBo BaHoK, Macca 1 TeNo UX COAEPXKMUMOTO.
Mpexae YyeM yMeHbLWUTL TemnepaTypy Uamn BelKAUUTL NProop,
ybeanTecs B TOM, UTO B BaHkax 00pasytoTCca Ny3blpbKUu.

MoaroToBKa
1. Hanonxuute cteknaHHble 6aHKKU, HO He 40 KPaés.
2. 06oTpuTe Kpas 6aHOK — OHW JO/MKHbI ObITb YUNCTHIMU.

3.TMonoxute Ha Kaxayto 6aHKy BlaxHoe PesMHOBOE KOJbLO U
KPBbILLKY.

4. 3akpolite BaHK1 C NOMOLLbIO CKOO.
He cTaBbTe Gonblue wecT 6aHoK B padouyto kamepy.

Hactpouku

1.YcTaHoBUTE YHUBEPCASbHbIA NMPOTVBEHb Ha YpoBeHb 2. baHku
YyCTaHOBUTE Tak, UTOOLI OHW HE Kacaiuch Apyr Apyra.

2. Bnelite B yHUBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb V2 NUTpa ropaden (Mpum.
80 °C) Boabl.

3. 3akpoliTe ABepLy AyxOBOro Likada.
4.YcTaHoBUTE peXxuM «HuxHWi xap» .
5.Ycranosute Temnepatypy ot 170 go 180 °C.

KOHCEpBMpOBaHMe

DpyKThHI
Mpum. yepesd 40-50 MUHYT Yeped KOPOTKNE MPOMEXYTKN BPEMEHM
HauYMHaOT NOAHMMATLCA NMy3blPbKK. BbIKMtOUNTE AyXOBOW WKad.

Yepes 25-35 MMHYT NOCne BbIKAKOUYEHNA OyXOBOro wkada
o6AsaTenbHO BbiHbTE U3 Hero BaHku. Mpu Bonee ANUTELHOM
oxnaxaeHun GaHoOK B IyXOBOM LiKady B HUX MOTYyT nonacTb
MUKPOOBbI, UTO NMPUBEOET K 3aKNCEHNID 3aKOHCEPBMPOBAHHbIX
hpyKTOB.

®DpYKTbI B AMTPOBLIX HaHKax

Mocne noABneHunA ny3bipbKOB HAononHutenbHoe nporpesa-

HUe
ABnokn, cmopoanHa, KnyoOHnKka BbIkntounTb MpuM. 25 MUHYT
BuwHKn, abpurKocsl, MePCUKN, KPbIXKOBHUK Bbikntountb Mpum. 30 MUHYT
HAGnouHoe ntope, rpyLin, CAnBbI Bbikntountb MpyM. 35 MuHYT

OBowu
Kak Tonbko B GaHKax HauyHyT NoAHMMATLCA My3blPbKK, YCTAHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. 3TOT nNpoLecc 3aHnumaeT

oT 35 10 70 MUHYT B 3aBMCUMOCTW OT Buaa oBollel. 1o ncreueHmm
3TOr0 BPEMEHM BbIK/HOUNTE YXOBOW LWKa®d M MCNONb3YNnTe
ocTaToYyHoe Tenso.

OBOLLM B XONIOQHOM 3aN1BKe B JIUTPOBbIX 6aHKax

Mocne noasneHun ny3bipbKOB HAdononHutenbHoe nporpesa-
HUe

Orypubl

- MpuM. 35 MUHYT

KpacHana cBékna

Mpum. 35 MUHYT Mpum. 30 MUHYT

Bptoccensckasa kanycra

Mpum. 45MuHyT Mpum. 30 MUHYT

®daconb, Kobpadyu, KpacHOKOUaHHaA KanycTta

MpuM. 60MUHYT MpuMm. 30 MUHYT

["opouek

[Mpum. 70MURHYT Mpum. 30 MUHYT

BbiHMMaHue 6aHOK

Mo OKOHYaHUN KOHCEePBUPOBAHWA BbiHbTE BaHKu 13 padoyel
Kamepbl.

BHumaHue!

He ctaBbTe ropauve 6aHKy Ha XONOAHYHO UK BAAXKHYIO NOACTABKY,
OHW MOTYT JIOMHYT.
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AKpunamuva B NpoAYKTax NUTaHUA

Akpunamva o6pasyeTca B NepByto ouepelb B NPoAyKTax U3
3EPHOBLIX 1 KapTodena, HanpmuMmep B KapTodebHbIX Ynncax,

KapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KeKesbl,
neyeHbe).

PekomeHgauum no MPUroToBNIEHUIO NULLIU C HU3KUM coaepXaHUueM aKpunamumaa

O6u.|ue cBeAeHufA BpewmAa npurotoBneHna 4OMKHO ObITb MO BO3MOXHOCTY KOPOTKUM.

bntoga 4oMmKHBI MIMETHL 30N10TUCTLIN LUBET, @ HE TEMHbI.

Yem Gonblie pasmep npurotasnmeaemoro 6nto4a, Tem MeHblle akpunamuaa odpasyeTtca B
npoLecce ero NPUroToBeHUA.

BbinexkaHue B pexume «BepxHuin/HmkH1A xap» npu makc. 200 °C.

B pexume «3D-Topaunii Boaayx» nnn «fopAaunin Bo3ayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neuyeHbe B pexume «BepxHuin/HmxHUiA xap» npu makc. 190 °C.

B pexunme «3D-TopAaunii Bo3ayx» nnn «fopAadymnin Bosayx» npu makc. 170 °C.

ANLO NN AVYHBIN XEeNTOK YMeHbLaloT obpasoBaHne akpunamuaa.

KapTtodens ¢pn B AyxOBOM LuKady Bbinekalite Ha NpoTuBHe Mo MeHbluelt Mepe 400 r, yToObl KapTodesb He BbICOX

KoHTponbHbie 6nroaa

31V Tabnunubl OblM COCTaBNEHbI A1 PA3INUYHBIX KOHTPOMMPYHOLLMX
opraHoB, 4YToObl 06ErUnTL NPOoLIeaypPY NPOBEPKN U TECTMPOBaHNA
pasHbIX [yXOBbIX LIKAMOB.

B cootsetctaum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nnn IEC 60350.

BbinekaHue

Mporn B pasbemHbIX hopMax 13 Oenoli XecTu:
[Mpw BbinekaHUn Ha 1 ypOBHE UCNONLIYNTE PEXnUM «BepxHuin/
HWKHWIE xap» (Z). Ha NPOTUBHE BMECTO PeL&TKY.

Mpu NPUrOTOBEHMUN 3aKPbLITOro AGIOYHOrO NMpPora cTaBbTe
TEMHbIE pa3bEMHbIE (DOPMbI B LIAXMaTHOM MOPAOKE.

Bbnono MpuHaaneHOCTU U YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyna C NPUroTOBNEHMUA,
MWH
®uUrypHoe neyeHbe MpoTnBEHbL O 150-170 20-30
ManeHbkune kekceol, 20 WTyK [MpoTneBeHb O 160-180 20-30
BuckBuT Ha Boae PasbémHan dhopma Ha O 160-180 30-40
peLWETKe
3aKpbIThln AGNOYHBIA NUPOT PelwéTka + 2 pasbEMHbIE 1 (] 190-210 70-80
dopmbl @ 20 cm
anFOTOBneHMe Ha rpune
Mpu ycTtaHoBKe Gnt0aa HEMNOCPEACTBEHHO HA PELIETKY
[OMNONHUTENBHO MNOCTaBbTE NPOTUBEHL HA YyPOBeHb 1. XKnakocTb
OyneT cTekaTtb B HEro, 1 AyxOBOW WKagd OCTAHEeTCA YUCTbIM.
Bnrono MNpvHaanemHoCcTH 1 YposeHb Bua HarpeBa Pexxum rpunsa Bpemsa
nocyaa NPUroTOBNEHUA,
MUH
PymMmAHble TOCTbI PewéTka 5 ] 3 1-2
Pasorpesatb B TeueHne 10 MUHyT
Buthbyprep, 12 wr.* PewéTtka + npoTnBeHb 4 ] 3 25-30

6e3 npeBapUTENIbLHOrO pasorpesa

* [0 UCTeUYEHUN 3 BDEMEHU NEPEBEPHYThL
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	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafı öne yukarı doğru kaldırınız
	2. ve çıkartınız (Resim A).
	3. Ardından tüm rafı ileri doğru itiniz
	4. ve kaldırınız (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafı önce arka yuvaya yerleştiriniz, biraz arkaya doğru bastırınız (Resim A)
	2. ve daha sonra ön yuvaya asınız (Resim B).


	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!


	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Izgara


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд
	4. и выньте (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),
	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).


	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Рекомендации по приготовлению на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушка
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!



	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Приготовление на гриле
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