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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

Hasar nedenleri

Pisirme bélimi
Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gobrecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diz olmalidir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizgin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistirimadigindan emin
olun, érn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.

Uyari: Cihazin devrilmesini énlemek igin bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= ceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin (zerine
ayarlanmissa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismas! olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
doékmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolay! firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mumkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimklnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.



m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken finn kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Agik cihaz
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gére aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar

verebilir. Aksesuarlari pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirigini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban gekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tip gaza ayarli ve cihaziniz tip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve donldsim talimati“ kitapg¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket Gzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG (zerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG (zerinde ise tlp gaza ayarl demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gecgerli olan montaj
yénetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz gikisina badlamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglant
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapiimaldir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylizeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin

sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarh fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarli fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi
Cihazinizin nominal ¢alisma basinci;

Dogalgaz (G20) icin 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde
kullaniimalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkli basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tiirll riskten Uretici sorumlu dedgildir.

A Bulundugunuz bolgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar’ dan yiksek ise, glvenliginiz icin cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regtilatér( ile kullaniniz. Gaz regilator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu
Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sonduriniiz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.

Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile isletiimek icin tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmigsa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erigilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti diizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti tGizerinden calistinimalidir. E§ger koruyucu
topraklama hatti sistemi yénetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimahdir.



Cihazi diz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpUrgelik gekmeceyi gekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Sipdurgeligin ic kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar ceviriniz (sekil A).

3.Supurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtndz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan ol¢llere gére kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bdlimu st kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimundeki glicll bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamaldir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin igindeki ve Uzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlar cihaza zarar vermemesi icin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi ic camina ¢arpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan yuzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Uzerindeki tagsima isaretlerine uyunuz.
Orijinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylzeylerini olasI darbelere karsi koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda taslyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun, Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
pisirme béliminu ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz. bulabilirsiniz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farkliliklar olabilir. Pi§irme bolimi
o o Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz
tipine gdre ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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—07 Aciklamalar
1 Elektrik ocagi
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUglu bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, sicaklik secme diig- Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
mesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Gicli ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.
7 Taban ¢cekmecesi




Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

e )

Elektrik ocagi Isi verimleri Elektrik ocagina uygun
diigme konum- tencere veya tava taban
lari caplari

1 100 W 14.5 cm

2 150 W 14.5 cm

3 220 W 14.5 cm

4 500 W 14.5 cm

5 720 W 14.5 cm

6 1000 W 14.5 cm

Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek lzerinde taban ¢api 12 cm'den kic¢lk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

»ﬁﬁ@smcm

(

Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki 1zgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den buyuk capli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Dort ocak digmesi ile ocaklarin isitma gicini
ayarlayabilirsiniz.

Elektrik ocagi icin

Elektrik ocagi digmesi ile elektrik ocagdinin isitma performansini
ayarlayabilirsiniz.

Elektrik ocagini ayarladiginizda, gdsterge lambasi yanar.

Pozisyon Elektrikli ocak/Fonksiyon

0  Sifir konumu Ocak kapali.

1-6 Pisirme kademeleri 1 =en diuslk performans

6 = en yUksek performans

Ocak salterini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Firin

Firini fonksiyon secme digmesini ve sicaklik se¢cme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firinigin 1sitma tdrtnd fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon segme digmesini saga veya sola cevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

6 Sifir konumu Finn kapanir.

Buz ¢bézme Ornegin, et, kimes hayvan,
ekmek ve pastanin buzunun ¢6zul-
mesi. Fan havayl yemegin etra-

finda dolastirir.

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den dglncu kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma gévdesinin isisini esit
bicimde pisirme alaninda dagit-

maktadir.

("] lzgara, kiiclk alanli  Kiguk miktarlarda biftek, sosis,
tost veya ballk parcalarinin kizartil-
masil. lzgara isiticisinin orta kismi

1sinir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarladiginizda pisirme alanindaki lamba yanar.

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segcme digmesiyle sicakligi veya izgara kademesini
ayarlayiniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firin sicak degil.

50-270  Sicaklik araligi Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 Izgara kademe- Izgara igin 1zgara kademeleri,

leri kiictik (] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = GUg¢lu

Pozisyon Fonksiyon/Gazli ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapall.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
®  Ayar alani Buyik alev = En ylksek gig¢
0 Tasarruflu alev = En disuk gl¢

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.
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Firin 1sitid1 zaman sicaklik segme digmesinin Ust tarafindaki
gdsterge lambasi yanar. Isinma molalarinda séner. Bazi
konumlarda yanmaz.



Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firini asiri
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Calisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine agilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin Gzerinden disari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi icin sogutma fani belirli bir stire boyunca calisir.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
1Izgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ gOstere-
cek sekilde firina sokulmaldir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.

Firin tepsisi, egimli kismi firin kapa-
gini gosterecek sekilde firna sokul-
malidir.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini 6rtmeyiniz. Aksi takdirde firnn asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave guavenligi
Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢ok ylUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klc¢lk cocuklar varsa finn calismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

——

—

Bilgi: Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola ¢apraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Firininiz igin sunulan gok sayida Grind
brostrlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecedi veya internet (izerinden siparis
olanaklari tlkelere gore farkhlik g&sterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz igin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Litfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.

Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi HEZ317000

Pizza, dondurulmus drlnler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gore
hareket ediniz.

Yerlestirme 1zgarasi HEZ324000

Kizartma icin. Tel 1izgaray! daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi HEZ325000

Firinin ¢cok fazla kirlenmemesi igin tel 1zgara yerine 1zgara yap-
mak i¢in veya sigratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki 1zgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sigrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1zgaranin altina itiimelidir.
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Ozel aksesuar HEZ numarasi

Kullanimi

Kiremit HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi icin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar énceden isitiimahdir.

Emaye firin tepsisi HEZ3310083

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina surd-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firinin kapisina gelecek sekilde firina suri-
nuz.

Universal tava HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyuk et
yemekleri icin. Dodrudan i1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavay! firn kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali Gniversal tava HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve buyik
kizartma malzemeleri Gniversal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firn kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak HEZ333001

Kapak, profesyonel tavay profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme 1zgarali profesyonel tava HEZ333003

Ozellikle biylik miktarlarin hazirlanmasi igin uygundur.

Tel 1zgara HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler igin.

Cam kizartma tenceresi HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler igin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi i¢cin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve diger aksesuarlari; misteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak internet tizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun icin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Uriin numarasi
311134

Paslanmaz c¢elik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Kir olusumunu énler. Ozel bir yag yalitimi uygulanarak paslan-
maz celik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi

yapilir.

Uriin numarasi
463582

Firin 1zgara temizleme jeli

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Uriin numarasi
460770

Petek yapil mikrofiber bez

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliiminyum
gibi hassas yuzeylerin temizlenmesi icin uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagli tabakalari temizleyebilir.

Uriin numarasi
612594

Kapi emniyeti

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gore
emniyet farkli sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistirilmis eki
dikkate aliniz.

Ik kullanimdan énce

Burada, firnniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan énce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Glivenlik bilgileri bdIGmuni
okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi icin firini bos ve kapal bir sekilde
isitiniz. 3D sicak hava (&) de@eri 240 °C iken, bir saatlik slre en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon segcme digmesi ile 3D sicak hava degeri
ayarlaymniz.

2.1s1 ayar digmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon se¢cme digmesini ve
sicaklik segcme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Elektrikli ocak goziuniin isitilmasi

Kokuyu gidermek igin elektrikli ocak gézinU Uzerinde tencere
olmadan en ylksek kademede 3 dakika boyunca isitiniz.
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Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce sicak deterjanh
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.



Bek govde ve kapagi 6n temizligi
Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Pargalarn iyice kurulayiniz.

Buiji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek

canaginin (5) lzerine bek gbvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektdr (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagini bek
g6vdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme b6limU Uc adet gazl ve bir adet elektrikli ocak g6zl ile
donatilmistir. Burada gazli ocak goézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve elektrikli ocak gbzlinl nasil ayarlamaniz
gerektigine iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazlh bruléri su sekilde yakabilirsiniz

Brulor kapaginin brilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Brilér canagindaki yariklar bos
kalmahdir. Tim parcalar kuru olmaldir.

1.Ocagin Ust kapagini aginiz. Ocak cgalistigi strece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru gevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Atesleme basglar.

3.0cagin salterini igeri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basili tutunuz. Gaz ¢ikmaya baslar ve atesleyici yardimiyla
yanar.

Elektrikli ocak gozii bu sekilde ayarlanabilir
Elektrikli ocak gdzlne iliskin ocak salteri ile 1sitma gtcini
ayarlayabilirsiniz.

Su islem yapilmahdir:

1. Finnin Ust kapagini aginiz. Elektrik ocagi galistigi sirece Ust
kapak acik olmalidir.

2. Elektrik ocagl digmesini sola dogru gevirip 1-6 arasindan
uygun bir pisirme kademesine getiriniz.

3.Elektrik ocaginizin ¢api 145 mm' dir. Ayni taban ¢apindaki,
diiz tabanl bir tencere kullanarak pisirmeye baslayabilirsiniz.

4. Pisirme islemini sona erdirmek icin elektrik ocagl digmesini
0 kapali konuma getiriniz.

Pisirme kademesi 1 = En disuik glc
Pisirme kademesi 6 = En ylksek glg¢

@
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Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbnerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini otomatik olarak
keser.

4.Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve © konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima © daha biyiik
ve 0 daha kug¢lk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet

yanmiyorsa islemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 sada
dogru gevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamigsa, tertibat ¢alistirmasini durdurun ve

brulérin tekrar atesleme tesebblsinden dnce en az 1 dakika

bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagin kapatilmasindan hemen sonra henliz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz ¢ikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazh brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Isitma 1 veya 2 Miktara bagh olarak
Pisirme 6 Pisirmeye baglama
2 Pisirmeye devam etme, ihti-
yaca gore ylksek veya disuk
Kizartma 6 Yagin isitiimasi, Kizartmaya bas-

4 lama
Kizartmaya devam etme

Elektrikli ocak g6zU acildiginda gdsterge lambasi yanar.

Elektrik ocagi icin 6nemli bilgiler
Tencere taban capi kiiclikse ve dliz dedilse gereksiz yere eneriji

harcanmis olur. Ayrica tasan yiyecekler yanarak kokuya ve
giderilemeyecek lekelenmelere neden olabilir.

Kuru tabanli tencereler kullaniniz.
Elektrik ocagini Uzerine tencere koymadan calistirmayiniz.

Elektrik ocaginizin gevresini saran metal gergeve, zamanla
kullanim nedeniyle ylksek isi etkisiyle renk degistirir. Metal
cerceveyi, bulasik siingerinin sert ylzeyi ile sivi veya krem
bulasik deterjani kullanarak temizlediginizde eski rengine
dbnecektir. Bu ovma islemi esnasinda bulasik stingerini ocak
tablasina temas ettirmeyiniz.

Elektrik ocagdi kapatildiktan sonra, isisini bir stire daha
muhafaza eder. Cocuklari uzak tutunuz.

Elektrik kesintisi durumunda elektrik ocagr diigmesinin kapal
oldugundan emin olunuz.
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Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢abuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme slresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacagdiniz ocak gozu Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban ¢api Onerilenler disinda olmamalidir.

Pisirme sireleri yemegdin tdrine, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhdina gore degiskenlik gdstermektedir. En
uygun pisirme slresini gézlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Entmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klglk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek klcuk alev boyu
Elektrik ocagdi 1-2

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek klguk alev boyu

Elektrik ocagi

1-2

Bugulamak* Balik Normal Bek blylk ve kicuk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek bUyUk ve kiguk alev boyu arasi
Elektrik ocagi 3-4
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blyulk alev boyu
(soslu) Elektrik ocag 56
Kizartmak Er?ﬁ, Patates, Snitzel, Pane Gucli Bek blyUk ve kiguk alev boyu arasi
al

*

Kapakli tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kli¢lk alev boyuna getiriniz.

Firinin ayarlanmasi

Burada firminizi nasil ayarlayabilecegdinizi anlatiyoruz.

Isitma tira ve sicakhk
Resimdeki érnek: 190 °C'de 3D sicak hava &)

1. Fonksiyon segcme digmesi ile 1sitma tlrdnd ayarlayiniz.
2.Sicaklik segme dugmesi ile sicakligi ayarlaymniz.

Firin 1Isinmaya baglar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine ceviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini veya sicaklidi ayarladiginiz duruma goére
degistirebilirsiniz.
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Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiiniz takdirde pisirme bélimuniiz
ve firnniniz uzun sdre islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Fininin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

m Finn lambasinin 1s1§1 yansidiginda, ince cizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firinlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi agmadan énce iizerine dékillenleri temizleyiniz ve
kapagi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek icin st kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam acik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru c¢ekiniz.

Kapak mentesgeleri yerlerinden ¢ikarsa Uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme igleminden sonra Ust kapadi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak ylizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindiricl temizleyici, gizici stinger,
m finn spreyi veya leke sokdcl gibi hicbir agresif temizleyici,

m ylksek basincli temizleyici veya buhar puskurticisu
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma singerleri veya bulasik telleri,

m ylksek basincli temizleyici veya buhar puskurticisu
kullanmayiniz.

m parcalari bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan &nce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz ylzeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz ¢elik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz ¢elik temizleyicilerini misteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazli ocak bekleri ve
1zgaralar

Bulasik makinesinde yikamayiniz. I1zgaralari yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek govde ve kapagini ¢ikartiniz. Stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gbévdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Buijiler, kiiclk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazli brilérler ancak bujiler temizse galisacaktir.Bek ganaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin i¢
kismina su ulasmamalidir. Enjekt6r deliginin tikanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tim parcalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin dizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalar diizglin yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakilmasi zorlasacaktir.Bek
kapagi siyah emaye kaplamalidir. Yiksek i1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
galismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldidiniz yere yerlestiriniz.

Elektrik ocagi (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin adir kirler icin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir slre isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi striniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degisir. Rengini eski haline getirmek mimkundur. Bulasik stinge-
rinin agir kirler igin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin dider ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar goérebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini gizebilir ve kirilmasina neden olabilir.

Conta Sicak ylkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin ici Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken

kullaniniz.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.
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Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik stingeri ile temizleyiniz.

Aliminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bicak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, cizilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzsuz bir

mikro elyafll bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.Asindi-
rici temizleme maddesi, sert slinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kap1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina gocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek icin kilidi monte ettiginiz yerden s6kme-
niz gerekir. Tum plastik parcalari bulasik deterjanl sicak suda yumusatip stinger ile temizleyiniz. Yumusak

bir bez ile kurulayiniz. Cocuk Kilidi asiri kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban cekmecesi
(opsiyonel)

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firca veya bulasik siingeri ile temizleyiniz.

Raflar1 askidan cikartma ve takma

Raflari temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus
olmalidir.

Raflarin ¢ikartiimasi

1. Raflan alttan tutup biraz 8ne dogru ¢ekin. Alt kisimlarindaki
uzantilari takili oldugu kanallarindan ¢ikartin (Resim A).

2.Daha sonra tim iskeleti dnce asagiya dogru sonra 6ne dogru
cekerek cikartin (Resim B).

E

o ¢

RASSES

Raflar bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatc!
kirlerde bir firca kullaniniz.

Raflarin asilmasi
1.Rafin Ustlindeki 2 kancayi Ust deliklere takin. (Resim A-B)

2.Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icinde iken rafi yavas
ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takin
(Resim D).

3. Her iki rafida firin yan duvarlarina takin (Resim E).
Dogru takilmis raflarda Ustteki 2 rafin arasindaki mesafe

fazladur.

Firin kapisinin ¢ikartilmasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firn kapisi emniyete alinmigtir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak igin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

E
0 0

K X

ST

A Hatali montaj!

Her 2 kancada komple Ustteki deliklerin icine girmeden raf
hareket ettirmeyin. Aksi durumda emaye kaplama zarar
gorap kirlabilir (Resim C).
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A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyuk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitteme kolunun tamamen kapandigina, orn.
firn kapisinin ¢ikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.




Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.
2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogdru aciniz (Resim A).

3.Firn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip cikartiniz

(Resim B).
\

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de agilis
yoniunde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2. Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

T 1

/ \

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanhslikla yerinden ¢ikip
diserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sokiilmesi ve takilmasi
Finn kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sdkebilirsiniz.

Sokiilmesi

1. Firn kapisini ¢gikartiniz. Bunun i¢in, Kapinin ¢ikartilmasi
boélimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
saat yénunun tersi yonune geviriniz (Resim B).

niz (Resim C).

Sokilen parcalar yikanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!
Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyicl,

keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.
Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.1k olarak alttaki iki vidayl ve daha sonra da Ustteki iki viday!
tekrar sikiniz (Resim B).

3. Firninin kapisini takiniz. Bunun igin, Kapinin yerlestirilmesi
boélimine bakiniz.

Firinl ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi

Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

EQer evinizde klc¢lik ¢cocuklar varsa finn calismakta iken
¢cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan dnce tabloya
bakiniz. Belki de arizayl kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bélimdine bakiniz. Sizin icin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firin galismiyor. Sigorta arizall.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-
gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip calismadigini kont-
rol ediniz.

Firin sicak degil. Kontak yerle- Salter tutamaklarini birkag
rinde toz vardir. kez saga sola ¢eviriniz.

Gaz brilori Elektrik kesik Gaz brulérind cakmakla
ateslenmiyor. veya bujiler veya kibritle atesleyiniz.
1slak.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.
Isiya dayanikli 40 Watt'lik lambalari musteri hizmetlerinden ya

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz icin telefon ettiginizde Grin
numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.
Numaralarin yer aldidi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz icin firniniza ait
verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Misteri Hizmetleri ©

Garanti siresi icerisinde de olsa hatall kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim &émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma slresi)
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da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.

1. Hasar olusmasini 6nlemek igin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.
2.Cam kapagi sola gevirerek sokiniz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortay! aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl misteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir i¢i Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina sahip,
egitiimis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.



Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan tlicretsiz onarim hakkini secmesi
durumunda satic; iscilik masrafi, degdistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumliddar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili

olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
boéliminde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabilecedinize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabileceginize dair ipuglarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger firninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi séyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tir kaliplar firnin sicagini en iyi sekilde
degerlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkin
oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn henlz sicaktir. Bdylelikle, firn bir 6nceki pastadan
dolayr daha sicak oldugu icin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme surelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecedi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Gazh pisirme boélimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz icin uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.

Alev her zaman tencerenin altinda olmaldir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, dmrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)

——eTh sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cergevesini belirtmektedir.
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Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirtnln ve sicakligin uygun oldugunu gésterecegiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi ylikseklige sirmeniz gerektigini gdsteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik igin oneriler
alacaksiniz.

Bilgiler
Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz.
Aksesuari 6n isitma yapmadan once yagli kagit ile kaplayiniz.

Tablolarda bildirilmis olan sureler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlarl musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme alanindan cikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢oOrek

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, dreticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi yénlendiriniz. Silikon kaliplar,
genelde normal kaliplara gére daha kigukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma turlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklari
verilmistir. llk olarak daha dislik degerle deneyerek baslayiniz.
Daha dusUk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. Eger gerekirse, bir sonraki denemede daha
yuksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n i1sitma yaparsaniz, pisirme siresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepgeli kek kalibi 3 160-180 35-45
(D 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 3 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 3 160-180 45-55
(@ 26 cm)

Browni* Dikdértgen cam firin 3 170-190 35-45
kabi**

Revani* Yuvarlak celik firin kabi 3 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kis* Yuvarlak yapismaz firin 3 180-200 50-60

kabi (& 30 cm)

* Izgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yikseklik Isitma tiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kagitta klglk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 150-170 25-35

2 Firin tepsisi 1+3 150-170 25-35

3 Firin tepsisi 1+3+5 140-160 30-40
Biskvi Firin tepsisi 3 150-170 10-20

2 Firin tepsisi 1+3 130-150 25-35

3 Firin tepsisi 1+3+5 130-150 25-35
Kurabiye Firn tepsisi 3 140-160 20-30

2 Finn tepsisi 1+3 160-180 35-45

3 Firin tepsisi 1+3+5 160-180 35-45

* On 1sitma igin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
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Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Kandil simidi Firn tepsisi 3 170-190 35-45
2 Firin tepsisi 1+3 160-180 45-55
3 Finn tepsisi 1+3+5 160-180 50-60
Milféy boregi Firn tepsisi 3 190-210 15-25
2 Finn tepsisi 1+3 180-200 25-35
3 Finn tepsisi 1+3+5 170-190 30-40
Yufka boredi Firin tepsisi 3 210-230 25-35
2 Finn tepsisi 1+3 210-230 30-40
GUl boregdi Firn tepsisi 3 210-230 30-40
2 Finn tepsisi 1+3 190-210 35-45
Mayali poJaca Firn tepsisi 3 170-190 20-30
2 Finn tepsisi 1+3 160-180 30-40
Pizza Firnn tepsisi 3 180-200 20-30
2 Firin tepsisi 1+3 170-190 40-50
Ekmek (1,3 kg un ile) 6n isitma* Firin tepsisi 3 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firn tepsisi 3 190-210 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 160-180 30-40
Paskalya ¢oregi Firin tepsisi 3 150-170 25-35
Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firn tepsisi 3 170-190 10-20
icin, én I1sitma*
Beze Firn tepsisi 3 80-100 100-190
* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Finn makarna Kare cam firin kabr* 3 190-210 25-35
Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam finn kabir* 3 160-180 50-60
maks. 4 cm ylkseklikte
Sebze Glveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100

ceresi

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koymayiniz.

Cam kap kirilabilir.

Kek ve borek tiuri pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde &nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtiimiyorsa pisirme isinizdan yuksek bir islyl kesinlikle 8n isitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara
Ustlnde kiguk bir finn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi

vardir.

Pasta ve borek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir.
Un, pasta ve bérek yapimi igin uygun kalitede olmall ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktar Uretici firma aciklamalarina uygun olmaldir.

Borek pisirirken dikkat etmeniz gereken-

ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bérek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttinp azaltmaniz
veya elde agma yufka kullanmaniz durumunda, béregin kalinlidi da degiseceginden
pisirme siresi ve sicaklidi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmali sit+yag+yumurta+yogdurt
gibi bir karisimla aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin dstine strilmelidir.
Borek esit ylkseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
slirede piser ve borek Ustl farkll koyulukta kizarir.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizarr-
yor ama ici glzel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecedin Uzerine slrllen yumurta, sit, yagd gibi mad-
deler yiyecegdin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
goruyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siyi dislrtnitz, daha uzun
sure pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gérinen Urin i¢i pismeyebilir.
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Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan st ve su 1lik olmahdir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmalidir.
Sert hamur kabarmaz. llik ortamda 30 dak. kadar Ustl 6rtlltp bekletiimelidir. Uzun sire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca lzerine nemli bez 6rtlllp igini gekip yumusamasi
saglanmaldir.

Kendi tarifinize gbre pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Uriinlere gére hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme suresinin bitimine 10 dakika kala tahta ¢cubuk ile keki en ylksek
yerinden deliniz. Tahta gubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢cokmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha dustk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma surelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari
daha algakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin Ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firina sdrtnlz, daha disuk bir 1s1 sec¢iniz ve daha uzun bir slre pisiriniz.

Kek kuru.

Kiglk tahta bir gubuk ile pismis keke ufak delikler aginiz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel gériniyor ancak ici islak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disik ayarlayip, keki daha
uzun pigiriniz.

iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini kul-
laniniz. Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gére ilave pisirme siiresi gerektirir. Ayni anda firina
surllen tepsilerdeki yiyecekler ayni sitirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
dUstk olacagi goz 6niinde bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebileceginiz UrUnler pisirme tablosunda verilmistir.

Fazla blylk olan ve tepsiden sarkan yagh kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayali hamurdan kicuk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi icin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstinden ¢ikiyor. Su buhari
kumanda bolimu veya etrafindaki mobilyalar Gzerine yerlesip yogunlasmis su damlalar
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Et, kiimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Blylk boyutlu

kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici igin

kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

EQger emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz celik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar gug¢li
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme siresini

uzatiniz.

Kabi daima tel izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir altlk Gzerine birakiniz.
Altlk 1slak veya soguk ise camin ¢atlama tehlikesi s6z

konusudur.

Kizartmak

Gok yagsiz et igin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm

kadar ortilmelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin

tabani 1 - 2 cm kadar ortilmelidir.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

lzgara yaparken 1zgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika isitiniz.

Izgara yaparken firinin kapisinin daima kapall olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari
onlenmis olur.

Surenin % kadari gectiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin lzerine
diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1Izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yagdlar tepsiye akar ve firin
temiz kalir.

|zgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Ylksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli agilip kapanir. Bu normaldir.

Sivinin miktari etin tirine ve kabin malzemesine baglidir. Eger
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gore biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
yuksek sicakligl ve/veya daha uzun pisirme siresini kullaniniz.
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Elektrikli 1zgara pisirme tablosu Pisirecegdiniz yiyecekleri her zaman i1zgara telinin ortasina

Tablo, besinlerin soduk firna sirilmesi icin gegerlidir. yerlestiriniz.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,

Verilen pisirme slresinin %3 kadari doldugunda etleri ters L . | cea S
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi

geviriniz. tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Yemek Agirhk Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Sicaklik, °C  Dakika cinsinden
olarak, 1zgara siire
kademesi

Et

Biftek, (6 adet ve 3 cm kalinlikta) 1,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 25-35

Hamburger koftesi, (9 adet) 0,4 kg Tel 1zgara 4 260-270 10-20

Sosis, (12 adet) 0,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 15-25

Kimes hayvani

Tavuk butu, (4 adet) 1,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 25-35

Balhk

Butln balik, (2 adet) 1,0 kg Tel 1zgara 4 260-270 20-30

Parca balik, (4 adet) 0,5 kg Tel 1zgara 4 260-270 20-30

Tost

Tost kizartmak, (9 adet) - Tel 1zgara 4 260-270 3-5

Désenmis tostun Ustten kizartil- - Tel 1zgara 4 260-270 5-7

masl, (9 adet)

Kizartma ve 1zgara ile ilgili 6neriler

Kizartma agirligi igin tabloda hicbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seginiz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.
yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-  Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi“ uygulayi-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz. niz. Kizartmanin Ustlne bir kasikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda  Sirme seviyesini ve sicakligi kontrol ediniz.
kismen yaniklar var.

Kizartma iyi gérindyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi
ekleyiniz.

Kizartma iyi gérinuyor fakat sos fazla Bir sonraki kizartma isleminde daha biyulk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
aclk renkte ve sulu. kullaniniz.

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blyik bir kismi buhar ¢ikisindan
lirken su buhari olusuyor. sizar. Su buhari sogutucu salterin 6nline veya yakindaki mobilyalar tizerine yerlesip
yogunlasmis su damlalari olusturabilir.

Ozel yemekler 4.Pisirme alanini belirtilen sekilde 6nceden isitiniz.
Daha diistik sicakliklarda 3D sicak hava [@) ile gevsek mayali 5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
hamur gibi kaymakli yogurtta da basarili olursunuz. yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.
Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini Hamurun mayalanmasi

pigirme alanindan ¢ikartiniz. 1. Mayali hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya

Yogurdun hazirlanmasi dayanikli seramik kaba koyunuz ve (zerini kapatiniz.

1.1 litre sitl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz. 2. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakh@r) karistiriniz. 3.Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi igin pisirme alaninda
birakiniz.

3.Kaselere veya klguk kapakli kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile Uzerine kapatiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirii  Sicakhk Siire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayall  20-30 dakika
mes hamuru pisirme alanina siiri-
nuz

23



Buz ¢c6zme Buz c¢odzilme stireleri, ilgili gida maddesinin tiiriine ve miktarina

- . baglidir.
Dondurulmus gida maddesini ambalajindan gikartiniz ve uygun j . . ) .
bir kaba koyarak tel 1zgaranin lizerine yerlestiriniz. Kumes hayvanini, gogls kismi alta gelecek sekilde bir tabagin

Ambalajin Gzerindeki tretici bilgilerini dikkate aliniz. Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yik- Isitma  °C cinsinden sicakhk
seklik  tlrd

Ornegin kremali pastalar, tereyad kremali pastalar, gikolata veya Tel izgara 2 Isi segme digmesi kapal

seker kaplamali pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve olarak kalir

sandvi¢c ekmedgi, pasta ve diger kek tirleri

Kurutma Firin tepsisi yikseklik kademesi 3,

tel 1zgara yukseklik kademesi 1'e surtlmelidir.

Firin tepsisine veya tel 1zgaraya yagh kagit veya parsémen
kagidi koyunuz.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice sliznuz ve kurulayiniz. Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla ¢eviriniz. Kurutulmus
gidayl kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik Yiikseklik Isitma tiirii  °C cinsinden sicaklik Saat olarak siire
600g Elma dilimleri 1+3 80 yakl.5

800g Armut dilimleri 1+3 80 yakl.8

1,5 kg mirdim erigi veya erik 1+3 80 yakl. 8-10

200 g mutfak baharati, temizlenmis 1+3 80 yakl.12

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden dnce, orn. patates cipsi, patates biskUviler) gibi ylksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek veya Urtnlerinde olusur.
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme slrelerini mimkin oldukca kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
BlyUk, kalin yiyecekler daha az akrilamid igerir.

Pisirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltr.

Firinda kizarmis patates Esit sekilde ve tek katli olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi icin tepsi basina
en az 400 g pisiriniz
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

[aHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/J YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:VIcnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLIWEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XKHOCTU B nomelleHuun. [Npu akcnayatauum
npudopa cneayer od6paTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUAALMIO
NOMeLLEHNA: HE 3aKpPbiBaTb €CTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNONb30BaThb crneunasnbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumenp,
BbITAXKY Han NanTon).

[MpU NHTEHCUBHOM W1 JONTOBPEMEHHOM
MCNONb30BaHUN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA JONOMHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM C/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
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BKJTHOUNTb CreLunasibHoe BEHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 6osiee BLICOKYID MOLIHOCTb.

OTOT NpMbOp He npeaHasHauyeH anqa
aKcn/lyataumm ¢ BHELWHUM TaiMepom Wi
JVUCTaAHLUMOHHBLIM YNpaB/IeHNeM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaalwmne 3allnTHbIE
PELWETKN UM OETCKNE PELLETKN
©e30nacHOCTN. OTO MOXET MPUBECTU K
HEec4YaCcTHOMY Cydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
PUINYECKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXUYECKMMM BOSMOXHOCTAMU, a TakKe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMK
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATbL
npuOop TOILKO NMoA4 MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnnyaraumen npundopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ Nprdopom.
OuucTka n obcnyxmnsaHue npndopa He
JO/IKHbI MPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[0MNYyCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnagwe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBomy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a NpaBU/IbHOCTLIO
YCTAHOBKW MpUHaANexHocTeln B padouyto
kamepy. CMm. onucaHne rnpuHampIexHoCcTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauum.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyu BO3ayxa, MPOHUKAIOLLEN B
Npndop Npu OTKPbIBAHUK ABepLbl, Oymara
[NA BbINEYKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTe/IbHOr0 9/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpu NpeaBapuTenbHOM PasorpeBse
o6a3artesibHO 3akpennante dymary ana
BbINEYKN B NPUHaanexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPHO/IO UK hopmy
OnA BbinekaHua. Micnonblyinte Bymary ana
BbINEUKM HYXXHOrO pasmepa, oHa He AO/KHa
BbLICTYNaTb 3a KpaA NpUHaaIEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHaowmeca npeameTsl,
XpaHawmneca B B yXOBOM LwwKady, MOryT
BOCM/IaMEHUTLCA. He XxpaHuTe B AyXOBOM
lwKady nerkoBocniameHsaowmecn
npeameTbl. He oTkpbiBanTe ABEpLY
npuoopa, ecnv BHyTpKn npndopa
obpasoBasica AblM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BWJ/IKY N3 PO3ETKU UM OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 610Ke
npenoxpanutenen. lepekponte nogavy
rasa.



['opAYee pacTUTE/IbHOE Macsio UK XUP
JIEFKO BOCM/IaMeHAtTCA. He octaBnanTe
6e3 npucMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoHPOpPKY. [1nama MoxxHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKOW,
nnamAracALmMM rnoKpbIBasioM Wn
noaoOHbIMK MpeaMeTamu.

KOHMOPKN OUEHb CUNBLHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NpeaMeTbl Ha
BapOYHYIO MaHesib. He cknaaeiBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpnbop CUIBLHO HarpeBaeTCcA 1 MOXeT
cTaTb NMPUUYMHONM BO3ropaHua
JIerkoBOCNIaMeHaALWmMxca Mmatepumanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BON3N Npudopa
NN NoAa HUM JIerkoBocnameHAarLWnMmca
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMU
pacnbIINTENAMN, YNCTALLMMMN CpeacTBamMm).
He xpaHuTe B Unn Ha AyxXxoBOM LKady
NlerkoBocnameHsatowmecsa npeamMmeTsbl.

BkouéHHaA rasoBanA KOHPOpPKa, ecnv Ha
Hen He ycTaHOBNeHa nocyaa, Npon3BoanT
oyeHb MHOro Tenna. lNpudop n
PaCcno/IOXEHHAA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCM/TAMEHUTLCA.
YacTnuku xunpa B GUNLTPE BbITAXKKM MOTYT
BOCM/IaMEHNTLCA. Bkitouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO MpW YCTAaHOBNEHHOM
nocyne.

3agHAaa cTeHka npubdopa CunbHoO
HarpesaeTcA. OTO MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MPOBOAOB U TPYO.
FaszonoasoaAlme TpyObl u
9/1EKTPOMNPOBOAKA HE JO/MKHbI
conpuKacartbCA C 3a[IHEN MOBEPXHOCTLIO
npudopa.

He knaaute Ha KOHPOPKN
BOCM/IaMeHAoLWMecA NpeameThbl U He
XpaHuTe nx B pabouern kamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npubdopa, ecam BHyTPK
npubopa obpasoBasicaA AblM. BbikntounTe
npundop. OTcoeanHuTe npnodop ot
BNEeKTPOCETU UMW BbIKIHOUYUTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPeaoXpaHnTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKOJIbHOIO BbIABUXHOIO
AlMKa MOryT CU/IbHO HarpeTtbcA. B
BbIABVXXHOM ALLMKE MOXHO XPaHUTb TOSIbKO
cneunansbHble NPUHAONEXHOCTM ANA
[yXOBOro wkada. 3anpeLwaetca XxpaHnTb B
BbIABMYXHOM ALLMKE
NEerkoBocnaamMeHaLWneca NpeameTsl 1
roptoyne BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop cTaHOBUTCA OYEeHb ropayYnM. He
npukacamTeCb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHoCTAM npudopa unm
HarpeBaTeNbHbIM 91eMeHTaM. Beeraa
nasarTe npndopy OCTbITb. He nos3sonante
[eTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAavemy
npnoopy.

MpUHaaNEeXHOCTN UK Nocyaa OUYeHb
ropAauyre. YtoObl n3BneYb ropadyto nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN U3 padoyeli KaMepbl,
BCerJa UCnonb3ynTe npuxesaTku.

Mapbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLLlaeTca roToBUTb
6ntona, B KOTOPbLIX MCMOMNb3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COZEPXaHWeMm crnmpTa.
[Jo6aBnante B 61t0aa TObKO HEOONbLIOE
KO/IMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHuem cnvpta. OCTOPOXHO
OTKpOVTe ABepuy npudopa.

KOHMOPKK 1 cocegHne yacTn BaApOYHON
naHenun (B 0COOEHHOCTN pamKa) CUIbHO
HarpeBarTCA. He npukacanTecs K
packa/ieHHbIM NMOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61n3Ko.

B npouecce akcnayataumm noBepPXHOCTH
npnoopa HarpesatoTcA. He Kacawntech
ropauyux nosepxHocrten. Cneante, YtoOsbl
[eTV He noaxoaumnu 6M3Ko K nauTe.

[TycTaA KyxoHHaA nocyna, yCctaHoBNEHHAA
Ha rasoBYtO rOPesiky, CTaHOBUTCA OYEHb
ropayen. Hukorga He yctaHaBnmBanTe Ha
KOH(OPKY NyCcTyto nocyay.

Bo Bpema padoTbl Npndop CunbHO
HarpesaeTcs . [lepen ouMCTKON farTe
npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: netann npmndopa MOryT CuibHO
HarpeTbcA NPu UCnoaL3oBaHnn npudopa B
pexume rpuna. He paspellante MaieHbkuMm
[eTAM noaxoanTb 6/1M3KO K npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHbIM rasoMm
HaxO0OWTCA He B BEPTUKAIbHOM MOMOXEHNN,
TO CXMKEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npubop. MNpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTLCA CU/IbHOE MamAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPOIMPYEMOro BbiXxoda rasa, uto
MOXET NPUBECTN K Oxoram. [JepxuTe
BanoHbl CO CXKWKEHHbIM ra3om Bceria B
BEPTUKA/ILHOM MOSTOXEHUN.
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OnacHocTb ownapuBaHuA!

" B npouecce akcnayataumm oTKpbITbie A1A
JocTtyna getanun npunoéopa CUabHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packaneHHblM aetanam. He noanyckamrte
neten 6n11M3ko K npndopy.

" 13 OTKPbITON ABEPLbl Nprudopa MOXeT
BblpBaTbCcA ropAuni nap. OCTOPOXKHO
OTKpoOVTe ABepuy npndopa. He nossonante
AeTAM NoaxoanTb O/IM3KO K ropAvemMy
npnoopy.

" [Mpn ncnonb3oBaHUM Boabl B padoyel
Kamepe MOoXeT 00pas3oBaThCA ropaAYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwlaeTca HannBaTb BOAyY
B ropA4Yyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA!

* MNouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonb3ayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe efkne n adpasvBHble
yucTALMe cpeacTsa.

" [1pn HEKBA/IMMDULNPOBAHHOM PEMOHTE
npuOOpP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JltoOble peMOoHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALLMX TPYO Wau
3NEKTPOMNPOBOAKN AO/KHbI BbIMOAHATHCA
TOMBLKO crneunanncTamm CEPBUCHON CyXObl,
npoweawMn cneunanbHoe odyyeHme.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUUTE
npenoxpaHuTens B O10Ke npeaoxpaHnTenen
NN BbIHBTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoaa 13
PO3ETKN 1 NEPEKPONTE Noagavy rasa.
Bbi3oBUTE Cneunanncta cepBUCHON
CNy>XObl.

" HencnpaBHOCTUN UM NOBPEXAEHNA
npubopa onacHbl. HMKoraa He BKAtovanTe
HencnpaBHbI Npubop. OTKAUNTE
npegoxpaHuTens B 6/10Ke NnpeaoxpaHuTenein
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LUHYP.
[lepekponTe nogavy rasa. Boizosurte
crneumanmcTa CEPBUCHONM CyXObl.

= KacTptonm HenoaxoaAaLmnx pasmepos,
NOBPEXAEHHbIE NNW HENPAaBUIbLHO
NOCTaB/NEeHHble KaCTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. Cobntogarnte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXxOHHOM Mocyabl.
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" BHumaHue: OT xapa CTEKIAHHAA KpbllKa
npuoéopa MOXEeT TPeCHYTb. [pexae yem
HaKPbITb MPUOOP CTEKIAHHOW KPbILLKOWN,
BbIK/TKOUNTE BCE KOHMOpPKU. [Togoxante no
MNO/THOrO OCTbIBAHWUA MNTHI.

= Ecnn npubop He 3aKpennéH Ha LoKone, OH
MOXXEeT COCKOMNb3HYTb C Hero. Mpubop
JO/MKEH ObITb HAZAEXHO 3aKpennéH Ha
LIOKONE.

OnacHOCTb ONpOKKAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobbl npndop He
OMPOKWHY/ICA, HY>XHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaxYy.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

" [1pn HekBANMPUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHoCTU.[10aTOMY PEMOHT AO/KEH
NPOU3BOANTLCA TO/IbKO CNELMaMCTOM
CEepPBUCHOM CAY)Obl, NPOLLEeALWNM
cneumnansHoe obyueHune.Ecnm npnbop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKN UK
OTK/tOUNTE NMpeaoxpaHnTens B 6/10kKe
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEepPBUCHOM CNYXObl.

" [Mpwn cuibHOM Harpese npuéopa u3onAaumna
kabena MoXeT pacnnasutsca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabesb He conpukacasnca ¢
FOPAYMMKN YaCTAMWN STEKTPONPUOOPOB.

" [poHuKatoLwwan Biara MOXeT NpPuUBECTU K
yaapy 9n1eKTpuyeckm TokoM. He
NCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOIO
JAaB/EHNA UM NapOCTPYMHbIE OUMCTUTENN.



" [pu 3ameHe namMnoyku B padoyen kamepe
YUYUTbIBANTE TO, YTO KOHTaKTbI B MATPOHE
HaxoAATcA noa HanpsxeHueMm. [Nepen
CMEHOW NaMMOYKN BbIHbTE BU/IKY CETEBOrO
Kabena n3 po3eTKM UIN OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTens B 610kKe
npegoxpaHuTenen.

" HeuncnpaBHbIA Np1Oop MOXET ObiTb
NPUYNHON NMOopaXkeHnA TOKOM. Hukoraa He

NMpUUnHbI NOBpEeAEHUH

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

= Bknouante KOHDOPKKM, TObKO KOraa Ha HUX yCTaHOBAEHa
nocyaa. He HarpeBsanTe nycTble KacTpon UM CKOBOPOAbl. Tak
MOXHO MOBPEANTb X AHO.

m VIcnonb3ynte KacTploav U CKOBOPOAKM TOSIbKO C POBHOM HUKHEN
NMOBEPXHOCTHIO.

m CTtaBbTe KacTpOM U CKOBOPOALI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pa3oM TeMn/Io OT NaMeHN ONTUMa/IBHO HarpeeT HO KaCTpHou
W CKOBOPO/Ibl. PYKOATKA WM PYUKM KacTpHo/IN He noBpeaATcH,
a Takxke OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIA YPOBEHb 9KOHOMUW SHEPTUN.

m YBeautecb B TOM, UTO ra3oBble roOpenkKy YnCTtble n cyxue.
[MnamepaccekaTesnb 1 KpbllKa ropesikn A0/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOUX MeCTax.

m [pocneaute 3a Tem, YToBbl MPU SKCMyaTaUmumn NauTbl BEPXHAS
KpbllKa Oblna oTKpbITa.

MoBpemaeHnsa ayxoeoro WwKada

BHumaHue!

m MpuHaanexHocTw, honbra, neprameHTHas Gymara wim nocyaa Ha
[He padoueit Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha [AHO
paboueli kamepbl. He HakpbiBanTe AHO padoyelt Kamepsl
onbron nNtoBOro BMAa UK neprameHTHon Bymaroii. He crtasbTe
nocyay Ha AHO padoyelt Kamepbl, eC/n yCTaHoBAeHa
Temnepartypa Boile 50 °C. 310 NpMBEaAET K U3NULLIHEN
akKymynaumm tenna. Bpema BbinekaHua nnn xapexHua oyaet
HapyLLIEHO, UTO MPUBEAET K NMOBPEXAESHNIO SManu.

m Bopaa B ropAaueii kamepe: 3anpeLlaeTca HaavmeaTh Boady B
ropAuYyio padouyto Kamepy. ITO MOXKET NPUBECTU K
oBpasoBaHuio Napa. B pesynstate U3MeHeHuA Temnepartypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE IMasV.

= BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXMTE BNaXHble NPOAYKTbl B 3aKPbITOM
paboueli Kamepe B TeYeHWe ANUTENbHOrO BPEMEHN. ITO MOXeT
NPVBECTN K NOBPEXAEHWIO aMarin.

m COK OT (hpyKTOB: NPW BbINEKAHUN COYHBIX QPYKTOBbLIX MMPOroB HE
3ano/HAlTe NPOTUBEHbL LiennkoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C MPOTUBHA 1 OCTaBMATbL NATHA, KOTOPbIE ByAeT NPakTUYecKu
HEBO3MOXHO yaanuTk. Micnonbayiite No BO3MOXHOCTU Bonee
rNyOOKNI YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxaeHvie npubopa C OTKPLITOW ABepLeii: He ocTaBnAnTe
npvoOop OCTbIBaTb C OTKPLITON ABepLei. Jaxe ecnun asepua
npudopa OyaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K MoBpexaeHnto hacanos coceaHe medenu.

m CWNbHO 3arpA3HEH YNAOTHUTENb ABEPLUbl: MPU CUIBHOM
3arpAsHeHVn ynaoTHUTeNa Asepua npudopa nepecTtaét
HOPMa/bHO 3aKPbIBATLCA. ITO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO
NOBEPXHOCTU Npwneratowlen K npudopy medenun. Cneaute sa
UYMCTOTON YNIOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3osaHue ABepLbl Nprbopa B KaYecTBe CUAEHbA UK
MOMKW: HE CaaUTECh M HMYEro He cTaBbTe Ha ABepLy npubdopa.
He cTaBbTe nocyay v NPpUHAANEXHOCTM Ha ABEpLy.

BK/ItOYanTe HencnpasHbi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3IETKN BUJIKY CETEBOrO NpoBoAa Un
BbIK/IIOUMTE NPefoxXpaHuTeNnb B 610Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute cneunanmcra
CEePBWUCHOM CNY>XObl.

m YcTaHoBKa I‘IpVIHa):l}'Ie)KHOCTeVIZ B 3aBMCUMOCTU OT Tnna rlpméopa
NPUHaANEeXHOCTN MOryT nouapanatb CTeK10 ABepLbl npméopa
npu eé 3aKpblBaAHUWN. Bcer,ua yCTaHaBI‘II/IBaVITe NnpMHaane>xxHoCTn B
pabouyto Kamepy Ao yrnopa.

m MepewmelleHne npudopa: He nepeasuraite NPUOOP 3a pPyuky
BepLbl. Pyyka aBepubl He paccunTaHa Ha Bec npudopa 1 MoxeT
cnomartbca.

nOBpe)'K.[IeHMH BblABUHHOIO LOKOJILHOIO
ALWUKa

BHumaHue!

He knaguTe ropauve NpeaMeThl B BbIABUXHONM LIOKO/bHBIN ALK,
OTO MOXET ero noBpeanThb.
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MoHTaM, NOAKNOUEHHUE K ra3y U 3JIeKTpoCceTH

MoaxknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLEeCTBAATLCA TOMBKO CNeLnasucToM ¢
[OMYCKOM W/N NIMLEH3NPOBAHHbBIM COTPYAHVKOM CEPBUCHO
CNyObl B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMY JaHHLIMU B pasaesne
«[lofk/oueHne rasa 1 nepexon Ha Opyron Bua rasa».

JnA nMUeH3UPOBaHHOrO CMeunanncTa UM CepPBUCHON Crybbl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMMOBOI TabMuke Ha 3aaHel cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXoAUMBbIVA ANA SKCrnIyaTaumMm gaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON (*).

m Mepen yctaHoBKoW npubopa NpoBepbTe, Kakon BMA rasa u noj
KaKUM JaBleHMeM HaxoauTCA B rasopacnpeneMtensHon cetu
Ballero jomMa u yoeamTech, UTo HacTpOlKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TVUM NapameTpam. Ecim HacTpoliku npudopa
HY>XKHO U3MEHUTb, CeflyiTe yKasaHuAM B pasnesne
«[NodkMtoueHne rasa n Nepexon Ha Apyrol Bua rasax.

m OTOT NpuBOpP He NOAK/IUYEH K 0TBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[OMKeH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBMN C NPEAnMCaHuaAMM no
MOHTaXy W BBEOEH B oKCnyaTtaumio. He noaknouainte npuoop K
abimoxoay. JomkHbl ObiTb COONOAEHbLI BCE HOPMbI BEHTUIALINN.

m MoaknoueHue rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaLMOHAPHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbIENOAKUEHWA) UK Yepes creumasbHblii
©6e30MacHbI rasoBbIi LWNAHT.

m Ecn MCcrnonb3yetcA 6e30nacHbIli rasoBbIi LWAHT, yée,EI,I/ITer uTo
OH He 3aleMseH 1 He caasneH. LWnaHr He aosmkeH
conpuKacaTtbCA C ropAYEn NOBEPXHOCTLIO.

m Masonogsoaslme Tpydsl (rasoBana Tpyda unm 6esonacHsbii
ragoBblii WaHr) MOryT ObiTb MOAKOYEHBI C NPABOW UK C NIEBOW
CTOPOHbI Npundopa. CoeanHeHne AOIHKHO UMETb NErko
OOCTYMHbIV 3aMOPHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e3onacHOCTH

HoMVHanbHble 3HAYEHNA AaBAEHNA NpK aKcnnyaraumm npméopa
COCTaBNAT

ana npupoaHoro rasa (G20) — 20 mbap, 41A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmxkeHHoro raza (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHVA AaBNeHnA Npu aKcnayataumm
npuoopa. Bce gaHHbIe Ha TMNOBON TabnMuke npudopa NpUBOAATCA
C YYETOM BblllieyKa3aHHbIX 3HaueHuin aasneHus. MpounssoanTesnb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEeACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKkcnnyataumen npudopa ¢ HeaonyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
NaBneHuA.

A HecooTBeTcTBYlOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTtu!

Ecnun naBnexve rasa anAa npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mbap, ana oxmxkeHHoro rasda (G30) Boile yem 36 mbap, AnA
CXMKEHHOro rasa (G31) Bbie 45 mOap, B Lienax 6e30nacHocT
yCTaHoBUTE Ha NpMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHne, TexoOCcnyxmnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
[aBneHnA rasa AO/MKHbI BbINOHATLCA KBA/TMMULMPOBAHHbLIM
CneunanncToM, MMeLMM Ha 3TO paspeLlleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHoOM CETH B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBoW ciyxoe.

HeucnpaBHOCTHY ra3zonpoBOoAKKW/ 3anax rasa

Ecnu Bebl NOoYyBCTBOBas/IM 3anax ra3a uin sametuin HencrnpaBHOCTb
Ha rasonposona, HyXHO

B Cpagdy e NnepekpblTb nogavy rasa nin 3aKpbiTb BEHTU/1b
razoBoro annoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKPbITbIN OFOHb U NOoTYWWNTb curapeTbl

B BbIK/IIOYUTb S/1EKTPUYECKNE npméopbl, B TOM 4nucne namnbl
B OTKPbITb OKHa M XOPOLWO NPOBETPUTL NOMELLEHNE

B MO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.
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MepemelueHne npubopa 3a razonoasoAALLUeE
TpyObl UNK 3a PYUKy ABepubl

He nepensuraiite npudop, Aep)xach 3a raszonoasoasLmne Tpyosl,
TaK KakK B 3TOM C/iydae MOXHO UX NoBpednTb. OnacHocTb YTeuKun
rasal He nepensuraiite npuoop, AepKack 3a PyUKy ABEpLbl, MOXHO
NoBPeAWTb PYUKY 1 ABEPHbIE NET/N.

MoAaxntoueHue K AJIEKTpoCceTn

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY npubopa crneumainctam CepBUCHOW
cnyx6bl. 1nAa noakntoueHma HeoOxoaMMo Hanmume
npenoxpanutens Ha 16 A. MNMpubop paccuntaH Ha HanpsxXeHue
anektpocetn 220-240 B.

m [Tpy nageHnn HanpsxeHnsa anekTpoceTn Hxe 180 B nepectaét
DYHKUMOHNPOBATL BNTEKTPUUECKNA NMOIKMT.

= Ha HencnpaBHOCTU, BO3HUKLLIME 13-3a HEMPAaBWUILHOIO
NoAKIOYEHNA r|p|/|60pa, rapaHTnA He pacrnpoCcTpaHAETCA.

m [InA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens odpaTnTech K
N3roTOBUTESIO, B €r0 CEePBUCHYIO CNyOy U K
KBaIMMUUMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.

AnA cepBUCHOM CNYH6bI

BHumaHue!

m [pubBop cneayeT NoaKIoYaTh B COOTBETCTBMM C MapameTpamu,
yKagaHHbIMX Ha TUMNOBOK Tabnunuke.

m [NoaK/0UEHME K 31EKTPOCETU JOMKHO ObiTh BbIMOMHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamu. PoseTka
[I0/XHa ObITb 1ErKoA0CTYMNHA, YToOLl NPUGOP B cydae
HEeOoOXOANMOCTN MOXHO Oblf0 BLICTPO OTKNOUUTL OT
3/1EKTPOCETH.

m [omkeH BbiTb YCTAHOB/IEH BbIK/1lOYaTE/1b C pPa3MblKaHEM BCEX
NoJII0COB.

m Hvkoraa He MCNoAb3YNTE YAAMHUTENN N TPONHUKMN.

m B uensax 6esonacHocTV paspeluaeTca Noakatoyarts aToT npubop
TO/IbKO K 3/1EKTPUYECKOW CeTu ¢ 3aszemMneHnem. Ecnm posetka ¢
3a3eM/IeHNeM He COOTBETCTBYET NnpeanvucaHnaM, salmuta ot
NopaXKeHnA SNEeKTPUUYECKNM TOKOM He rapaHTupyeTcs.

m [InA nogknoyerna npuéopa cneayet MCNonb3oBaTh kadesb
™na H 05 W-F unu apyroi aHanornyHblin kadenb.

YcTaHOBKa NnuThbl B TOPU3OHTAJIbHOM
NONOXEeHUU

YctaHoBuTe NANTy NPAMO Ha MNoJ.

1. BblABUHbLTE BbIABMXHOM LIOKOJIbHBIN ALK U BbIHETE €ro
OBWXEHNEM BBEPX.
BHyTpM ocHOBaHMA cnepean 1 c3aam pacrnosioXeHbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMU.

2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIro Kak4ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60/1ee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka nsvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3anBunHbTE 06pAaTHO BLIABMKHOW LIOKObHLIV AWK (puc. B).




KpenneHue K cTeHe

Y100kl NAUTA HE OMPOKUHYIACH, HYXKHO MPUKPENUThL e€ K CTeHE C
MOMOLLIO NPUAAraeMoro yrnoBoro KpoHiTeiHa. Heo6xoammo
cobntogath UHCTPYKLMM MO KPEMNIeHUo K CTeHe.

YcTtaHoBKa npubopa

m [pubop cneayeT yctaHaBIMBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha MOy B
KyXHe B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMWU pa3mepamu. He
[onyckaeTca yctaHoBka npubopa Ha Kakmnx-nmoo apyrx
npeameTax.

m PacctoAHne mexay BEPXHUM Kpaem ManTbl Y HWKHUM Kpaem
BbITAXKWN OO/HKHO COOTBETCTBOBAThH YKasdaHUAM npon3soantTena
BbITAXKN.

Bawa HoBafA nnuTta

MpuBeaéHHaA 3aechb MHMopPMaUmA NOMOXET BaM NU3yunTb BaLly
HOBYIO NAUTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHENBLIO U OTAENbHLIMN

Obuwee

Komnnektaumna 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOodeNu npméopa.

166 66 66] :
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m Cneaute 3a TeM, YToObl MPMOOP HE CABMHY/ICA NOCE YCTAaHOBKMU,
PaccToaHve oT razoBoi ropenki NoBbILEHHOW MOLHOCTA UK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKMN [0 NOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAaoM Medenn unu cTeHbl AOSIKHO ObiTb He MeHee 50 mm.

Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKHK cobnionainTe
HeobxoaAuMble Mepbl NPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NOABUMXHbIE BHYTPEHHWE N BHELIHWE YacTu
npudopa KNenkon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yaanuTb
MOSIHOCTbIO. 3a[1BMHbLTE BCE KOMMIEKTYOLWIME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLMNE Magdbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHne nospexaeHuin npudéopa. rNonoxure
KapTOH UM NOAOBHLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UTOBbI N30eXaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTeKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABepLY N BEPXHIO 3aLUUTHYIO
naHesnb, eCNn oHa UMEeTCA B HaIMUMK, KNEenkon NeHTol K GOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHanTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNMepesoaute
nNpvOOp TONIBLKO B OpUrMHanbHoOW ynakoske. Codntoaante ykasaHua
Mo TPAHCMOPTUPOBKE, NMEIOLLIMECH Ha YNakKoBKe.

Ecnu opurrHanbHasa ynaKkoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3alUMTHYIO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYIO 3ALUMTY OT BO3MOXKHbIX
NOBPEXAEHUI.

MepeBo3nTe NpMOOP B BEPTUKa/ILHOM MONOXeEHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXXack 3a PYUKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKK, TaK Kak
OHU MOryT ObITb NOBPEXAEHLI. He knaauTte TAXEnsle npeameTsl Ha
npuoéop.

3/1eMEeHTaMu yrpas/ieHns, C BAPOYHOW NaHe b0 1 NoayunTe
nHdopmaumnio o padoueli Kamepe 1 NPUHaAAIEKHOCTAX.

MoAcHeHua

1 Kpbllwka

2 BapouHana naHenb

3 [MepekntoyaTens KOHHDOPKK

4 Mepekntouatenb Beldopa MyHKUNUI 1 Perynatop Temne-

patypsl

OxnaxaeHune npuéopa

[Bepua ayxoBoro wkaga

7 BbIABMXHOM LIOKOMBHbIN AWK
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BapouHafa noBepxXHOCTb

HacTtoawmin AoKyMeHT coaepxXuT obliee onncaHne naHenu
ynpaenexuns. KoMnnekraums 3aBUCHUT OT KOHKPETHOW MoAeN
npudopa.

\
J
)
J

MoAcHeHunA

CraHaapTHans rasoBan ropeska

2 CranaapTHans rasosan ropeska
3 [[a3oBan ropeska noBbILEHHON MOLLIHOCTH
4 OKOHOMUWYHAA ra3oBan ropesnka

FasoBan ropenka [uameTp AHa KaCTPHONIM UNU CKOBO-

poAbl
OKOHOMMYHanA razosan 12-18 cm
ropenka 1 kBt
CraHaapTtHans rasosas 18-24 cm
ropenka 1,7 kBt
[[a3oBan ropenka noebl- 24-28 cm

LUEHHOW MoLLHOCTK 3 KBT

McnonbayiiTe KacTpioan UM CKOBOPOAKM TO/IKO C POBHOM HUXHEN
NMOBEPXHOCTLIO.

CTaBbTe KacTp/IM 1 CKOBOPO/bI MO LIEHTPY KOHMOPKK. B aToM
cnyyae TeNNo OT N1aMeHn onTUMasnbHO HarpeeT AHO KacTpoav Uam
CKOBOPO/bI, PYKOATKA UM PYYKN KacTptoav He NoBpeaAaTcs, a
Takxke OyAeT AOCTUIHYT BBICOKUI YPOBEHb SKOHOMMUMN SHEPTUN.

e )

MoxctaBKa ANA 3KOHOMWYHbBIX ra30BbIX ropenok

Ecnu Bbl roToBUTE Ha 3KOHOMWYHOW ra3oBON ropeske TypeLKui
Koe nam NpuMeHAeTe KacTpoN C AMamMeTpoM meHee 12 cm,
MCMONb3yITe NOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMAEKT npubéopa.

@0 <12cm

YcTaHoBUTE NOACTaBKY Ha PELLETKY SKOHOMUYHOW ra3oBoi
roOpenku.

Mpu NPUrOTOBAEHUN MULWM B KacTptone ¢ amameTpom 6onee 12 cm
npUMeHeHne NoacTaBku He TpedyeTcA.

[MoacTaBky cnenyeT NPUMEHATb TO/TLKO MPW MPUIrOTOBIEHUN Ha
9KOHOMWYHON ras3oBOl ropesike.
Mepekntouatenb KOHPOPKHU

C nomoLLblo YeThIPEX Nepektoyatenet KoHMOPOK perynmpyeTca
MOLLHOCTb Harpesa KOHMOPOK.

MonomeHuna dyHKuuA/la3oBble NAUTHI

6 Hynesoe nonoxexue Mnuta BeIKAOUEHA

¢ [onoxeHve noa- [TonoxeHne nomkura

Xura

©®  3ona HaCTPONKM Bonbluoe nnama = ycuneHHaa perynu-

0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuTebHaA pery-
JIMPOBKa

B KOHLUEe 30HbI HACTPOVKK olyLlaeTca ynop. [Janee nosopayvsaTh
nepekntoyaTens He cneayer.

Jdyxosou WKadp

HacTpoiiku gyxoBoro Likada BbiNOAHATCA C NMOMOLLLIO
nepeksoyatena seldopa yHKUUIA 1 peryiaTopa Temneparypsi.

Mepekntouatens Boibopa pyHKUMI

Mepekntouatenem Bbidopa MYHKUMIA YCTAHOBUTE HYXHbIR BUA
Harpesa.

Mepekntouatensb Beldopa MyHKLUMIA MOXHO NOBOPaYnNBaTL BNPaBo U
B/1EBO.

MonoxeHuna DYyHKUMA

6 Hynesoe nonoxenue
3D-Fopaunii Bosoyx*

[lyxoBoli wKad BbIK/HOYEH.

[nAa npuroToBeHMA TOPTOB U NUPO-
roB: pexumsl 1-3. bnarogapa BeHTW-
NATOPY C KOJIbLIEBbLIM
HarpeBaTe/bHbIM 3/1EMEHTOM Ha 3a/-
Hel CTeHKe AyxXOBOro wkada Harpe-
Tl BO3AYX pacnpeaenAetca
PaBHOMEPHO.

PasmopaxvBaHue Mpumep: MACO, NTULA, X1e6 1 TOPTLI.
BeHTunatop pacnpenenaer Harpe-

ThIi BO3AyX BOKpYr 6toaa.

Jlamnouka B JyxOBOM
wkady

* Bua Harpesa cornacHo knaccy a@eKTMBHOCTM NCMO/b30BaHMA
aHeprun EN50304.

Jlamnouka B oyXOBOM LiKady 3aro-
paeTtcA.

Jlamnoyka ycTaHOBNEHHOM KOH(MOPKK 3aropaeTcA.



PerynaTtop Temneparypsl

YcTaHoBUTEe HEOOXOAMMYO TemnepaTtypy PeryaaTopom
Temneparypbl.

MonomeHun DyHKUHUA

° Hynesoe nonoxe- [lyxoBow Likad He HarpesaeTcs.
HVe

50-250 [Owana3oH Temne- 3HauyeHuA Temnepatypbl B °C.

paryp

| BuiGop Temnepa- Mep.biii WTpux nocne 250 °C:
TYpbI Temneparypa ot 260 °C.

I BbliGop Temnepa- Btopoit wrpux nocne 250 °C: Tem-
TYpbI nepatypa ot 270 °C.

Mpun padoTe AyxoBoro wkada Haa peryATopoM Temneparypei
ropvTt namnouka. B naysax npu Harpese oHa oTktoyaeTca. Mpu
HEKOTOPbIX YCTAHOBKaX lamrnoyka He ropur.

Pa6bouan Kamepa

B nyxoBowm Likady ecTb namnouka. OxnaxaatoLuii BEHTUAATOP,
KOTOPbIV NpeaoxpaHAeT Ayx0oBoW Likad OT neperpesa.

NMpuHaaneHoCTH

[MproBPETEHHBIE NPUHAANEXHOCTU NOAXOAAT AA NPUrOTOBAEHWA
MHorux 6ntoa. Cneante 3a nNpaBwIbHOM YCTAHOBKOWN
npuHaanexHocTen B padoyelt kamepe.

[nA nydwero npurotosneHns 6ntoa, a Takxe aAna ynoodctea npu
oBpalleHnn ¢ OyxXoBbiM LKadoM eCTb BbIOOP creuUmasibHbIX
NPUHaANEXHOCTEN.

PelwwéTtKa

[lnAa yctaHoBKK nocyabl, opm anA
NUPOroB, a Takxe A1A NPUroTose-
HMA xapkoro, 6104 rny®oKow 3amMo-
PO3KM 1 XapeHua Ha rpune.

YcTaHaBnmBamnTe pewéTky OTKPbITON
CTOPOHOW K [IBEPLIE AyXOBOro wkada
N3rnOOM BHUS ~—r.

OmanupoBaHHbIA NPOTUBEHDb
[na NnpuroToBneHNA NUPOroB N Mesn-
KOro neyeHbA.

YcTaHaBnuBaiiTe NpoTUBEHb CKOCOM K
nsepue.

YcTtaHOBKa NpUHaANEHHOCTEH

MpuHaanexxHoOCTN MOXHO pasmellaTth B padoyelt kamepe Ha 5
pasnMYHbLIX YPOBHAX. Bcerga saasuraiTe NpUHaaIexXHoOCTV 10
yrnopa, 4YToObl OHW HE Kacannck CTekna ABepLibl.

MpUHAANEXHOCTU MOXHO BbIABMHYTb MPUMEPHO HaMoOBUHY, Tak
yTOObI OHY 3adUKCHpoBanuCs. bnarogapa aTomy rotoesie 610aa
MOYKHO N1€TKO BbIHYTb.

Mpw ycTaHoBKe B pabouyto Kamepy cieamte 3a TeM, YToObl BLIEMKM
Ha NPUHAONEXHOCTAX HAXOAUNMCH C3aan. TONbKO Tak OHU MOTyT
ObITb 3aPUKCUPOBAHBI.

Namnouka B ayxoBom LKady
Bo Bpemsa padoThbl B AyXOBOM LUKady 3aropaetca amnoyka.

OxnakaaroLui BeHTUNATOP

BeHTUnATOp BKAOYAETCA M BbIKIOYAETCA MO Mepe
HeoOxoanMocTi. TEM/bIA BO3AYX BbIXOAWT U3 ABEPLIbI.

[na 6onee ObICTPOrO oxnaxaeHua padoueli Kamepbl BEHTUAATOP
nponomxaet padoTtaTb onpeaenéHHoe Bpems nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBalite BEHTUNALUMOHHbIE Npopesun, NHauye ayxoBow wwkad
neperpeertca.

IBepua aAyxoBoro wKada - AONONHUTENbHbIE
mepbl 6e3onacHoCTU

[Mpw AnMTENBEHOM MPUrOTOBAEHUN NULM ABepLa AyXOBOIro wkada
MOXXET HarpeTbCA.

Ecnv y Bac ecTb MasieHbkie AeTh, HeoOX0aAMMO ObiTb NMPeaebHO
BHUMATE/IbHBIMU NPY SKCMlyaTalmumn OyXoBOro wkada.

B cBA3K ¢ 9TVM K BalleMy pacropmKeHuto npeanaraetca salmnTHasn
pelweéTka, KoTopaa NpeaoTepaLlaeT NPAMoe NPUKOCHOBEHNE K
nBepLe AyxoBoro lkada. ITy cneunanbHyo NPUHALNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.

YKasaHue: [py upe3mMepHOM HarpeBaHumn BO3MOXHA AedhopmaLna
npuHaanexHocTen. MNocne oxnaxaeHua NPUHaONEXHOCTEN
nedopmauna yctpaHaetcA. OOHAKo 3TOT HUKaK He BAMAET Ha UX
YHKLMOHMPOBAHME.

BosbMuTE NPOTUBEHL OOEUMU PyKammn ¢ BOKOB U YCTAHOBUTE €ro B
pabouylo kamepy He Aomyckad nepekocos. VHaue NpoTUBEHb
6yneT 3aaBUraTbCA C TPYOOM, KPOME TOro, B 9TOM C/ydae
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE BMASIMPOBAHHON NOBEPXHOCTY.

MpUHAANEXHOCTU Bbl MOXETE NPUOOPECTUN Yepes CEPBUCHYIO
cnyx0y unu uepes ViHTepHeT-mMarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

CneumanbHble npuHagnexHoCTu

CneunanbHble NPUHAANEXHOCT MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHON
cnyx6e unm B cneunannsavpoBaHHOM MarasuHe. NepevueHb
PAasINUHBIX NPUHAANEXHOCTER, NoaAXoAALMX ANA BaLIEro AyXOBOro
WwKada, Bbl HaaETe B HaLIMX PeKaMHbIX MpoCcneKTax uimn yepes
NHTepHET. Hannume cneumnansHbix NPUHAANEXHOCTEeR nnm
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yepes UHTepHEeT-MarasmH pasanyatoTcs B
3aBUCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWIO MO
npoJaxam.

He Bce cneuvasnbHble NPUHAONEXHOCTM NOAXOAAT K Ballemy
npnBopy, NO3TOMY MPKU NOKYMNKe BCeraa ykasbiBante nosHoe
HasBaHue npmodopa (Homep E).
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CneunanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

DyHKUMA

[MpoTnBEHb ANA NLLUbI HEZ317000

MpeKpacHo NOAXOAUT 1A NPUrOTOBASHMA NULILLI, MPOAYKTOB Ty-
6OKOW 3aMOPO3KMN N KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMONbL30BaTh NPOTU-
BEHb 1A NUULbLI BMECTO YHUBEPCA/ILHOIO NPOTUBHA.
YcTaHaBnmBarTe NpoTMBEHb Ha PELETKY U CAedynTe yKasaHuaM B
Tadnunuax.

CbéMHana peluéTka HEZ324000

[na xapeHuA. Bcerna yctaHaBnmBanTe peweéTky AnAa rpuna B yHU-
BepcasibHbIN NPOTMBEHbL. Kannm xupa n MACHON cok OyayT cTekaTb
B Hero.

[TpoTnBEHL-TPUIb HEZ325000

McnonbayeTca Npu NPUroTOBIGHUN Ha rpusie BMECTO PeleTky Ana
rPWAA UK B KAYecTBe 3allnTbl OT OPbI3T BO N3BexaHne CUIbHOro
3arpAsHeHnA AyxoBoro wkada. Beerga yctaHasnvsaiite npoTu-
BEHb-TPW/Ib B YHUBEPCASbHbI NMPOTUBEHb.

MOPUNOHHBIE KYCKN HA MPOTUBHE-TPU/IL: UCTIONL3YITE TONBKO
ypoBHu 1, 2 n 3.

Mpu NCnonb30BaHUM MPOTUBHA MPWIb B KAYECTBE 3allinThl OT
OpbI3r: yCTaHaBANBaNTE YHUBEPCASIbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rPWAb N0 PELLETKY.

KameHb AnAa BeinekaHua xneda HEZ327000

KameHb yaAMBUTENbHO NOAXOANUT ANA BbiNEKaHnA AoMallHero
xneda, 6ynouek 1 NULLbLI C XPYCTALLEe KOpoukoit. KameHb anA
BbiNeukn xneda [oMKeH ObiTb NPeaBapUTEIbHO HArpeT 10 PeKo-
MeHyeMoi TemnepaTypsbil.

OManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb HEZ331003

[nA NPUroToBIEHNA NUPOTrOB U MEJIKOIO MeYeHbA.
YcTaHaBnuBaiiTe NpoT1BeHs B AyXOBOM LWKad CKOCOM K ABepLie.

OManMpoBaHHbI NPOTUBEHL C aHTUMNPUrapPHbIM HEZ331011

NOKPbITUEM

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO NIErko pacnpenentb Ha npo-
TVBHe. YCTaHaBnMBaiiTe NpoTUBEHb B AyXOBOM LiKad CKOCOM K
asepue.

YHuBEpPCa/bHbI NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpUroToBIEHNA COYHbBIX MMPOrOB, BbiNeYKK, OObLIOrO Xap-
KOro ¥ NPOAYKTOB rNyGOKOM 3aMOPO3KN. MOXET TakxXe MCMNob30-
BaTbCA A/1A cOOpa CTeKarolero xmpa win MACHOro coka noa
PELETKON.

YcTaHaBnmBamnTe yHuBepcasbHbli NPOTUBEHbL B AyXOBOW LIKa®d CKO-
COM K JBepLie.

YHVBEpPCabHbIA NPOTUBEHb C AHTUNPUrAPHbLIM HEZ332011

NOKPbLITNEM

Ha yHI/IBepca}'IbeIVI NPOTUBEHb y,ElOéHO BblKNagblBaTb COYHbLIE
NMPOrK, BbINEUKy, NPOAYKTbl INyOOKON 3aMOPO3KMN MK OONbLIOE
Kapkoe. YcTtaHaBnnBamnTe yHMBepCabHbIi NPOTUBEHb B AyXOBOW
LKad CKOCOM K aBepLie.

Kpbllka ansa npodu-npoTUBHA HEZ333001

Jlerko npespawaeT Npodhu-NnPOTUBEHL B XAPOBHIO.

[MpOdU-NPOTUBEHL CO CHEMHOWN PELLETKOM HEZ333003

MpekpacHO NOAXOAUT ANA NPUroTOBAEHUA BO/bLIMX 0OBEMOB
AULLM.

Pewértka HEZ334000

[lna nocyasl, GopM ANA NMPOroB, 414 )KapKoro, 6104 rnyeoKon
3aMOPO3KMN N rpuna.

CreknAHHanA nocyana HEZ915001

CTeknaHHaA nocyaa NoaxoawT ANA NPUroTOBAEHNA TYLWEHLIX Otoa
1 3anekaHoK. [pekpacHo noaxoauT A1A NporpamM 1 asToMaTtnye-
CKOro NPUroToB/eHus OtoM.

Homepa apTUKynoB Anna 3aKasa yepes
CEepPBUCHYIO CRyHOy

CneuvanusmpoBaHHble CpeacTsa AnA yxoaa 3a Bawunm ObITOBLIM
I'IpVI60DOM N NpUHagneXxHoCcTaAMn U anAa nx OYNCTKU MOXHO

NPYOBPECTU B CreUManM3MpOBaHHOM MarasuHe, Yepes CePBUCHYHO
cnyxo0y, a B HEKOTOPbLIX CTPaHax Yepes WHTepHeT-MarasuH. Jnsa
3TOro HEoBXOAMMO yKasaTh HOMEP apTUKy/a.

CandeTkn 41A BHELWHNX NOBEPXHOCTEN 13
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne apTukyna 311134

He pnonyckarite oTnoxeHnA 3arpAdHeHnin. CneuvanbHbli MPONUThI-
BalOLLMIA COCTaB Ha Mac/NAHON OCHOBE 3aB0TUTCA O BHELIHUX
NMOBEPXHOCTAX NPUOOPOB N3 HEPXKABEIOLLIEW CTasN.

['enb 4NA OUNCTKN OyXOBOro wkadga-rpunsa Ne apTukyna 463582

[na ounctku padouein kamepsl. bes sanaxa.

MurKpOBOSIOKHMCTaA candeTka ¢ AYENCTON
CTPYKTYpOW

Ne aptukyna 460770

CneumansHo pagpadoTtaHa An1Aa OUNCTKU UYBCTBUTEbHBIX BHELLIHUX
MOBEPXHOCTEN, HAaNpUMep, CTeK/a, CTEKIOKEPaMUKI, HEPXKaBeto-
LLleI7I ctann nnn antoMmHna. OueHb XOpouwo yaanaeT XXnakoctn n
macna.

Bnokunpartop aeepusbl Ne apTukyna 612594

MpenHasHayeH ansa Toro, UToObl AETU HE MO/ OTKPLITh JyXOBOM
wkadg. YctaHaBnnBaeTcA Ha pasHble Tinbl ABepel. CobntofaiTe
yKasaHua, NpuioXeHHble K O/10K1paTopy ABepLibl.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

3 3TON rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
LKadoM MM BapOUHON NaHesnbio nepes nepBbiM NMPUroTOBIEHUEM
6ntoa. CHayana npountaiite rnasy «[lpaBuia TEXHUKMN
6e30MacHOCTU».

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

Y106kl yCTPaHUTL 3anax HOBOro npmdopa, HarpenTte nycTon
3aKpbITbIV OyX0BOW WKad. Hanbonee noaxoaawmm oyaet
HarpeBaHWe B TeYeHne OHOro yaca B pexumme «3D-Topaunii
BO3Ayx» (&) ¢ Temnepatypoit 240 °C. Mpocneaute, YtoObl BHYTPYU
padoueil Kamepbl He OCTasICA YNaKOBOUHbIA MaTepua.

1. C nomolbto nepekntoyatena Beidopa MyHKLWA yCTaHOoBUTE BUA
Harpesa B pexxume «3D-FopAunii Bosayx» (€.

2. PerynAtopom TemnepaTtypbl yctaHoBuTe Temnepatypy 240 °C.

Bbikntounte ayxoBow wikad yepesd 1 yac. [oBepHute
nepektoyatens Boldopa MyHKLUMIA 1 TeMnepaTypbl B Hy/1€eBOE
NOMOXEHNE.

OuuncTtKa I'IpMHaﬂ.ﬂe)'KHOCTeI:i

Mepen NepBbIM UCMOL30OBAHNEM TLLATEIbHO OUNCTUTE
NPUHAANEXHOCTM FOPAYMUM MbllIbHBIM PACTBOPOM W MArKOMN
TPAMNOYKOW.

HacTtpoiKa BapoyHOU naHenu

Balla BapouyHaA naHenb OCHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. [Npountas aTy UHCTPYKLMIO, Bbl y3HAETE, KaK
NpPaBWIbHO 3aXKNraTb rasoBble roPeki U HacTpanBaTb MOLHOCTb
nnameHu.

Moamwur razoBoun ropenku

Kpbillka ropesnku gomxkHa ObiTb BCceraa POBHO yCTaHOB/EHa Ha
kopnyce ropenku. OTBepCTUA B KOPMyce ropesiki Bceraa A0KHbI
ocTaBaTbhCcA CBOOOAHLIMU. Bce yacTv ropesikv 4o/mKHbl ObiTh
CYXVMU.

1. OTKpOWTE BEPXHIO KPLILLKY NAKTLL. Mpu aKcnayataumm Kpbllka
NAUTLI BCeraa Ao/mKHa OblTh OTKPLITA.

2.loBepHWTE Nepekntoyatesb Hy)XHON KOHGOPKK BAEBO A0
NONOXEHWA Nomkura »¢. HaunHaetca npouecc nogxura.

3. HaxxmuTe nepekntouatenb KOHMOPKK A0 ynopa v yaepXxunsante
€ero HaxatbIM B TeueHune 1-3 cekyHa. [a3oBaA ropenka
3axuraetca.

7
)

9

\

AKTMBM3MPYETCA CUCTeMa 3allUnTbl OT yTeukn rasa. bnarogaps
3TON CUCTEME, NPW BHE3AMHO NnoracllemM naameHun
aBTOMaTUYeCcKun npekpatiaeTca nojada rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLIHOCTb MiameHu. Mnama HecTabunbHO B
NONOXEHUN MeXy YCTaHOBKOM & BbIKJ/1 u ycTaHoskoii ©.
MoaToMy BCceraa BuiGupaiite NonoxeHne mexay © 6onblwmm u
® ManbiM N1aMmeHeMm.

5. Ecnmn nnama noracHeT, NOBTOPUTE NPOLECC, HaunHanA ¢ wara 2.

6.locne oKoHYaHMA Npouecca NPUroToBNEHWA: MOBEPHUTE
nepekouaTenb KOHPOPKM 6 BNPaBo B NosoxeHne BbIK/I.

I'Ipe.qBapMTeanaﬁ OUYUCTHKaA roNMOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIiX ropesiok

[MpomownTe KpbilKy (1) 1 ronosky (2) ra3oBoin ropenkn BoAON ¢
nodaeneHnemM MotoLLero cpeacTea. TularebHO BbITPUTE BCE AeTanu
Hacyxo.

BHOBb ycTaHOBUTE NnamApaccekareslb U KPLIWKY ropeskn Ha
Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya noaxura (3)
W JaTynk nnameHu (4) He Obln NOBPEXIEHbI.

DopcyHKa (6) AomkHa ObITh Cyxoi 1 uncTon. Kpbllika ropesnku
no/mkHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha NnamepaccekaTene.

YCTPOWCTBO Noaxura He A0XKHO OblTb aKTUBU3NPOBaHO Oonee
15 cekyHa. Ecnn no ucteueHnn 15 cekyHa ropeska He 3axrnach,
noaoXantTe MUHUMYM OJHY MUHYTY. 3aTem NOBTOPUTE NPOLIECC
nomxura.

A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKNOUYEHMA MOBEPHYTL Nepek/toyaTtesb
KOH(OPKM eLLE ropAder NanTel, NOMAET ras. +Ecnn nepeknoyatess
KOH(OPKU He ByaeT yCTaHOB/IEH B MONOXKEHWE NOMKAra 3¢, noaava
rasa npekpartutca yepes 60 cekyHa.

lFa3zoBaf ropenKa He 3ayuraeTcs

[Mpy OTKIOYEHNN SNEKTPOIHEPTMN UM NPU BAAXHBIX CBEYax
noaxmnra MOXXHO 3axeub ropesiky C nomMoLlbio rasoBOW 3aXXuranku
nnn cnuyek.

Ta6nuua - IpUroToBieHue nuLlm

[nAa kaxxaoi KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoav NoaxoaALero
pa3mepa. nameTp aHa KacTpton U CKOBOPOAbLI AO/IXKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMOPKN.

BpemAa npurotosneHna 3aBUCKT OT BMaa, BECA U KauecTBa
NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPLIE OTK/IOHEHUA OT
yKagaHHbIX 3HaueHuit. Bbl cMOXeTe nydlle onpeaenunTs
onTUMasibHOE BPEMA NPUroTOBEHWUA CAMOCTOATE/LHO.

MuHepasibHble BELecTBa U BUTaMUHbI OYeHb ObICTPO paspyLlatoTcs
npu Bapke. CTapaiTech Cnoib30oBaTh HEBO/bLLIOE KOMUYECTBO
BO[Ibl, Tak iydllle COXPaHATCA BUTAMWUHbI Y MUHEpasibHble
BellecTBa. [1nA Toro, 4ytoBbl OBOLLUM OCTaUCh YNPYTUMU 1
COXpaHuIn nuTaTebHbIe BELIeCTBa, CoKpaTuTe Bpema
NPUroTOB/EHNA.
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Mpumep: Bnrono HoH¢opKa CTyneHb HarpeBa KOHGOPKHU

PactannusaHue LLlokonaa, cnvBo4Hoe Macno, OKoHOMMYHaA razoBanA ropenka Manoe nnama
mMaprapvH
PasorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBaHHLIE CraHpapTtHas razosan ropesnka Manoe nnamsa
oBoOLWM
PasorpeBaHue u Cynbl OKOHOMWYHaA ragosan ropenka Manoe nnama
noanepraHue B ropayem
COCTOAIHUU
TyweHue* Pbi6a CraHpapTHaA ragosas ropenka  Mexay 60bLIUM U ManbiM NaaMeHeM
TyweHue* KapTodens 1 npoune oBoLu, CraHoapTtHas rasosan ropesnka  Mexay 0onblvM U MasibiM MaaMeHem
MACO
Bapka* Puc, oBowwu, mAcHble 6ntoaa (¢ CtaHpapTHas rasosanA ropefika  bosbliaa BuicoTa niameHu
coycamu)
HapeHbe BavHbl, kKapTodens, WHULEND, [agoBas ropesnka nosbilleHHOW  Mexay 60NbWKUM 1 ManbiM niameHem
PbIOHbIE MATOUKM MOLLHOCTK

* Mpy nCcNonNb3oBaHUN KaCTPIOAN C KPbILKOWN cnenyet y@aBI/ITb nnamMA, Kak TOJIbKO BOAa 3aKUMUT.

HacTpouka ayxosoro wkadga

3ech onvchIBaeTCA NPOLIECC YCTaHOBKM AyXOBOro LWKada.

Buabl HarpeBa ¥ Temneparypa

Mpumep Ha pucyHke: 190 °C, 3D-lopaunii Bo3ayx ®.
1.epekntoyaTtenem Bolbopa MyHKLUNA YCTAHOBUTE HYXXHbIA BUA
Harpesa.

2.YcTaHoBUTE HEOBXOANMYIO TemMnepaTypy PeryiaTopom
Temneparypbi.

[yxoBol wkad HarpeBaeTcA.

BbikntoueHue AyxoBoro LKada

YcTaHoBuUTe nepektoyatesb Beldopa MyHKLWIA B Hy1eBOe
NOSIOXEHWE.

M3meHeHHe yCTaHOBOK
Bwa narpesa n Temnepartypy npv HEOOXOAMMOCTU MOXHO MEHAT.

Yxoa v OUUCTKA

Mpw TWaTeNbHOM YXO[e W YUCTKE Balla BapouHas naHesb 1
[lyXOBOW LKA HaOo/ro COXpaHAT CBOKO MPUBIEKATENILHOCTL 1
(DYHKLMOHABHOCTL. B 1JaHHOM PYKOBO/CTBE MO SKCrlyataumum
NPUBOAMTCA ONUCaHWe NPaBUILHOIO YX04a U OUUCTKMU.

YKasaHuAa

M3-3a MCMONL30BAHMA PA3/IMUHLIX MaTepUasoB, TaKUX Kak
CTeK/10, NACTUK U METas/, BOSMOXHbI HEOObLLNE PACXOXAEHMNA
B LIBETOBOM O(hOPM/IEHUM NepeaHeit naHenn QyxoBoro wikada.

TeHun Ha CcTeke ABepLbl, BLIrAAALIME KAk pa3Boabl, Ha CaMOM
nene ABNAKTCA CBETOM, OTPaXXEHHbIM OT J1TAMIMNOYKK B yXOBOM

wkady.

Mpw OuYeHb BLICOKUX TeMMepaTypax amaslb MOXET BbIropaTh.
Bcneactsme aToro BO3MOXHbLI HE3HAUNTENbHBLIE PAsNNUKA B
uBeTe aManun. ATO HOPMasbHO U HEe OKasbiBaeT BAVAHUA Ha
hyHKLUMOHMPOBaHMe. Kpaa TOHKOrO MPOTUBHA HE MOMHOCTLIO
MOKPbITbl 3Masbio U MOTYT BbITh Cerka LepluaBbiMu. 3TO He
OKasblBaET OTPMLATE/ILHOrO BANAHWA (DYHKLMIO 3alUTLI OT
KOPPO3UM.
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BerHHH CTEeKNAHHAA KPbILUKa

Mpexae YeM OTKPbITb BEPXHIOKD KPbILLKY Npudopa, odoTpuTe eé
TPAMOYKOWN OT CAyYalHbIX 3arpA3HEHNN.

[na ounctkm nydlle BCero ncnosib3oBatb CpeacTBO A1A CTEKO/.

[na TwatenbHOW OUYNCTKN BEPXHEN KPbILLKKU Nprudopa MOXHO eé
CHATb. [11A 5TOr0 BO3bMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA PyKamu ¢ 00enx
CTOPOH, ¥ NOTAHWUTE e BBEPX.

Ecnu HY)XHO CHATb 1 KPEnieHWa KPbILKK, o0patnte BHUMaHWe Ha
OyKBbl Ha HUX. Kpennexue ¢ BykBon «R» fOMKHO ObiTh
yCTaHOB/IEHO CnpaBga, KpenneHune ¢ Oykeoi «L» - cnesa.

Mocne OUYMCTKM KPbILLIKY HEOOXOAMMO YCTaHOBWUTL HA MECTO,
BbINO/IHAA AEVCTBMA B 0OpaTHOW NOCneaoBaTe/lbHOCTY.

MonoxanTe Noka KOHMOPKW OCThIHYT, MPexae YeM 3aKpbiTe MANUTY

UucTtawure cpeancrea

YTOOBbI HE NOMYCTUTL NMOBPEXAEHUA PA3INYUHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTare NpUMeHEHNA HeNoaXOAAMX YNCTALIMX CPEACTS,
cobniofaiite cnemylolume ykasaHus.

Mpyu ouncTKe BapoOUHOW NaHenu

B He MCNo/b3yiTe Hepa36aBneHHb|e cpencTea asada MblTbA NOCYAbl
nnn onAa NoCcyaoMO€eYHbIX MallnH,

® MeTannyeckue ryoku,

m elKune yncrdawne cpeancrtea, Hanpumep, ana OYNCTkKM yxXOBOK 1N
MATHOBLIBOAUTEN,

B He ounwanTe I'IDVIC)OD noa AaBfieHneM Wan ropayvnM napom.
m 3anpelaeTcA MbITb AeTanu B I'IocyLlOMOGl-IHOVI MallnHe.

Mpu ouncTKe AyxoBoro LwKada

H He UCnonbayiiTe eakne v abpasuBHble YUNCTALLNE CPEACTBA,
B YMCTALUME CPEeaCTBa C BbICOKUM COAepXaHWeM aikorons,

® MeTannyeckue ryoku,

H He ouunwaiTe Nnpudop Noa AaBNEHWNEM UM FOPAYUM MAPOM.
= 3anpellaeTca MbiTb AeTaan B NOCYAOMOEYHON MallvHe.

HoBble ryOku nepef nepsbiM UCMO/L30BaHNEM HEOOXOANMO
TLWATENIbHO BbIMbITh.

KPbILLKOMN.

CranbHble
NOBEPXHOCTH

MpoTpuTe BAaXHOW TPAMKONM ¢ HEOONLLIMM KOMMUYECTBOM MOKLLIEr0 cpeacTBa. Beceraa npoTupaite napannensHo
€CTECTBEHHOW TEKCTYpPE. VIHaue MOryT BO3HUKHYTb LiapannHbl. Hacyxo BbITpUTe MArkon candeTkon. HemeaneHHo
yaananTe nAaTHa U3BECTU, XUpa, Kpaxmana v AndHoro oenka. He ncnonbayiite abpasnBHble YNCTALLME CPEACTBA,
XEcTkume ryoku n candetkn. CTanbHble NOBEPXHOCTM Npudopa ounLlainTe ¢ MOMOLLLIO CreLmnansHOro cpeacTaa.
Cobntonalite ykasaHua nponssoamtensa. CneumasibHble YNCTALMEe CPeACcTBa ANA CTa/IbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
KYNnTb B CEPBUCHON Cnyx0e nan B cneumanma3npoBaHHbIX MarasuHax.

3Mal1Mp0BaHHbIe 4]
NNaKMpoBaHHbIE
NnoBepPXHOCTHU

OuncTuTe BNaxXHON candeTkoln ¢ HeOOoNbLIMM KOMMYECTBOM MOKLLIEro cpeacTBa. Hacyxo BbiTpute MAarkow candet-
KOM.

Fopenku u ctanbHanA
peLwwéTKa Haa
KOHpOpKamu

3anpellaeTca MbiTb B MOCYA0MOEYHOWN MaliMHe. CHUMUTE PELETKY M OUNCTUTE €€ C MOMOLLbIO TYOKM, MOKOLLErO
cpeacTsa M HeBO/bLIOro KomyecTsa Ténoi Boabl. CHUMUTE KOPMYChl U KPLIWKK FOpesoK. JnA ux ouncTku
ncnonbayinte ryoky, HebobLLOe KOMMYECTBO TENION BOAbl U MotoLlee cpeactso. OBpatute BHUMaHUe Ha To,
yTOObl OTBEPCTUA /1A BbIXOAA rasa B KOpryce ropesiku Obiiv UACTBIMU U He Oblin 3acopeHbl. Ynctute ceedy nom-
Xnra HedobLION MArKON LLETOYKON. [a30Bblie ropenkin MyHKLUMOHUPYIOT TOMIbKO B TOM C/lydae, eciv CBeun noa-
Xura YncTble. Yaanute octaTku nuLn U3 Kopryca ropesiky C MoMOLLbIO MOKOLLErO CPEACTBA W BNaXKHONM TPAMOUKM.
Crapalitecb MCrnonb3oBaTh HEOO/IbLIOE KOMMYECTBO BObI, UTOOLI OHa He nonana BHyTpb. O6patnute BHUMaHWe Ha
TO, UYTOObI OTBEPCTMA HOPCYHKN BO BPEMA OUMCTKM HE OblIM 3aCOPEHbBI UM NOBPEXAEHbI. [Tocne OUNCTKM NpoCy-
LINTE BCE AeTanu 1 YCTaHOBWUTE KPbILLKY TOYHO Ha KOpMyc ropenkun. Ecan agetanm KoHMOPKM yCTaHOBIEHbI HE
TOYHO, NOMKUI ropenkn OyaeT satpyaHeH. KpbILWKK ropenokK NOKPbITel YUEPHON aMasblo 13-3a BbICOKMX TeMnepa-
TYP 3Ma/lb MOXET U3MEHUTL LIBET. OTO HE BAMAET Ha PYHKLIMOHMPOBaHME ropenkin. CHOBa YCTaHOBWTE PELLETKY B
yxoBoWn LwiKad.

dneKTpUuyecKan
KOH¢OpKa (onuuma)

OuuLanTe XECTKON CTOPOHOWN UNCTALLEN ryOKN ¢ HEOONbLIMM KOMMUYECTBOM XUOKOMO YMCTALLero cpeactsa. [ocne
UMCTKN HEHAOONTO BKAKUMTE KOHMDOPKY A1A NPOCYLLKK. BnaxHble KOHGMOPKK CO BpeEMeEHEM pxaBetoT. B 3aBeplue-
HWe HaHecuTe cneunasibHoe CPeacTBO ANd yxoaa. Bcerna HemeaneHHo yaananTe yoexasLumne XMaKOCTV N 0CTaTKu
NALLN.

MeTannuueckun
HarpeBsaTesbHbIN
anemeHT
3NeKTPUYECKON
KOHGOpPKH (onuunA)

MeTannumueckuii Harpesarte bHbli 9N1eMEHT KOHMOPKK CO BPEMEHEM MOXET M3MeHUTb LBeT. OQHako nepBoHa-
YasibHbIM LIBET MOXHO BOCCTaHOBUTL. QuullaiiTe HarpeBaTe/lbHoe KOJbLIO XXECTKON CTOPOHON uncTALleln ryokn ¢
HeOOoNbLWIMM KOMIMYECTBOM XMAKOrO YncTAero cpeacrtea. Cneamre 3a TeM, UToObl NPy 3TOM rydka He Tépna npu-
feratoLmne NoBepXHOCTU. MHaUe Ha UX MOTYT MOABUTLCA LiapanmHbl.

KHonku

Ouunctute BNaxHON cantheTkon ¢ HeOOMbLIMM KOTMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTBa. Hacyxo BbITpUTEe MArKON TpAm-
KOW.

CreKno asepubl

MOXHO oumLlaTh C MOMOLLBIO CPeACTBa AR OYMCTKM CTEKOs. He ncnonbayiiTe okasbiBatolne paspyliatollee Bos-
[eiicTB1e YMCTALLME CPedCcTBa M OCTPble MeTaimueckue npeameTsl. OHM MOMyT nouapanats U NoBPeaAnTb CTe-
KNAHHYIO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTtenb

[MpoTpuTEe BAXXHOW TPANKOW. Hacyxo BbITpUTE MAFKOW TPANKOMW.

BHyTpeHHAIA cTOpOHa
AyXoBOro LKada

Ouunwarite TENNONM BOAOW UM pacTBOPOM yKcyca. [1pn CMAbHOM 3arpA3HEHNI UCMONL3YNTE CPEACTBO ANA OYNCTKM
[lyXOBOK, HO TO/IbKO Ha OCThIBLUNX NMOBEPXHOCTAX.

CTeKnAHHbIM Nna¢oH
NaMno4YKyu B YXOBOM

wKadpy

OumncTuTe BNaXKHO candeTkor ¢ HeOOMbLIMM KONMYECTBOM MOIOLLEro cpeacTsa. Hacyxo BuITpUTE MArKOW TpAr-
KOW.

MpuHaanemHocTH

3amounTte B TEMIOM MbIIbHOM pacTBope. YNCTUTE C MOMOLLBLIO WETKN UK ryOKu.
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Anrom1MHHUEBbIN
npoTuBeHb (onuua)

3anpellaeTca MbiTh B MOCYOOMOEYHON MaliuHe. Hukorga He UCnonb3yinTe cpeacTBo AN OUNCTKU JyXOBOK. Bo
nsdexaHve LapanuH HUKOraa He npukacanTech K MeTa/lIMUYeCcKM NoBEPXHOCTAM HOXOM WKW NoBLIM APYrM

OCTpPbLIM NpeameToM. [poTuparite No ropu3oHTann 6e3 HaxknMa MArkon candeTkoln AnA CTeKoN U 6e3BOPCOBOW
candeTkon 13 MUKPOBOJSIOKHA, CMOYEHHOW B MblIbBHOM pacTBope. Hacyxo BbITpuTe MArkow candetkon. He
NCNoNbL3yNTe abpasnBHbIE YNCTALLME CPEACTBA, XECTKNE ryokun n candeTtkn. OHM MOryT NOBPEANTL NMOBEPXHOCTb

MOOTUBHA.

3alUTHbIN aNeMeHT

ana 6esonacHocTH

Aeten (onumsa)
HeaoCTaTOUYHO (YHKLIMOHAEH.

Ecnu Ha aBepw AyxoBOro wkada MMeeTca 3alUMTHbIA 91eMeHT ansa 6e30MacHOCTW AeTel, nepea OUNCTKON ero
HeoOXoaANMO CHATb. 3aMounTe BCe MIacTMacCoBble AeTanu B TENJIOM MbI/TbHOM PacTBOpe U MPOMONTe ryOKoM.
Hacyxo BbITpUTe MArKOW candeTkon. Mpu CuibHOM 3arpAasHeHUN 3allUTHLIA 91eMeHT Ana 6e30nacHoCTy AeTen

BblaBMKHOM OuuncTute BNaxHom candetkoln ¢ He®oNbLIMM KOMMYECTBOM MOKOLIEro CpeacTsa. Hacyxo BbITpUte MArkon candet-
LOKOJNbHbIN AWK KOMW.

(onuwmAa)

MpuHaanemHocTH 3amounTe B TEMMIOM Mbl/IbHOM pacTtBope. OUMCTUTE C MOMOLLBIO LWETKM UAN TYOKMU.

CHATHE U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETE CHATb HABECHLIE 3/1EMEHThI A1A OYNCTKU. [yxOBOW
wKad A0/KEH OblTb XONOAHbLIM.

CHATHe HaBeCHbIX 3/IeMEHTOB

1.T10TAHUTE HABECHOW 9NIEMEHT CHU3Y 1 BblABMHLTE €ro. BbiTAHWUTE
YOANMMHUTENbHBIE WTUMTHI B HMKHEN YacTy HABECHOro d/1eMeHTa
N3 KpenexHbIX 0TBepCTUn (puc. A).

2.3ateM NOTAHWTE HABECHOM 31EMEHT BHWU3 1 BNepea W akkypaTHO

CcHumUTE ero (pwuc. B).
() S, J

E

RASSES

MoyncTUTE HaBECHbIE 31EMEHTbI T'YOKOI C MOKOLMM CPEACTBOM.
MpucTaBwne 3arpA3HeHnA yaanmTe WETKOMN.

YcTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIEMEHTOB

1. AKKypaTHO BCTaBbTe ABa Kptouka B BepxHue otBepcTuA. (Puc. A-
B)

B|

¢ X

A HenpasunbHaA ycTaHoBKa!

He OBuraiite HaBeCHbIE 1EMEHThI, MoKa 00a Kptouka NMosIHOCTLIO
He 3aKpen/ieHbl B BEPXHUX OTBEPCTUAX. MOXHO NOBPeaAnTb aMaslb
(puc. C).
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2.00a Kptouka JO/MKHbI OblTb MOMHOCTHIO BCTaB/EHb! B BEPXHUE
OTBEPCTUA. Tenepb MOXHO MELNEHHO U OCTOPOXHO OMyCTUTb
HaBECHbIE S/TEMEHThI BHU3 1 3aKPENuTb B HIKHUX OTBEPCTUAX
(puc. D).

3.BcTaBbTe 06a HaBeCHbIX a/ieMeHTa B OOKOBblE CTEHKM [yXOBOrO
wkada (puc. E).

[Mpw NpaBuNbLHOM YyCTAHOBKE HABECHbLIX 3/1IEMEHTOB PaCcCTOAHME
Mexay [BYMA BEPXHUMU YPOBHAMMK JO/MKHO ObiTb O0sblUE, YEM
Mexay OCTaslbHbIMU YPOBHAMM.

CHATHE U YyCTaHOBKa ABepLbl AYyX0BOro umad:a

[na ounilieHna n geMoHTaXKa MOXHO CHATb ABEepLY AyXOBOro
lwkada.

Kaxngas netna aseplbl ocHalleHa B/10KUPOBOYHbLIM pbluarom.
Koraa 6/10KMpOBOYUHbIN phluar ycTaHoBeH (puc. A), Asepua
yxoBOro wkada 6nokmposaHa, 1 Bbl He MoxeTe eé CHATb. Ecnu
Bbl 0TKMHETE B/1I0KMPOBOYHBIE pblyarki (puc. B) ana cHATUMA ABepLb,
OyayT ©ON10KMPOBaHbI NEeTAN. 3akpbiTh ABEpLUY OyaeT HEBOSMOXHO.

A OnacHOCTb TPaBMUPOBaHHUA!

Ecnv neTnn He GNOKMPOBAaHSI, ABEpLIAa MOXET C CU/OoN
3axn0nHyTbcA. Cnegute, YToObl G/TOKMPOBOYHBIE Phiuaru Obinn
NOJTHOCTbLIO YCTAHOB/IEHbI, @ NMPWN CHATUWN ABEPLbl AYyXOBOIro LIJKaCba
MONMHOCTLIO OTKMHYTHI.



CHATHe ABepLbI

1.TOHOCTBLIO OTKPONTE ABEPLY AYXOBOro WwkKada.
2. OTKMHbTE BIOKMPOBOYHbIE pbluary cnpasa v cneea (puc. A).

3. 3akpoliTe ABepLy Ayx0BOro wkada ao ynopa. Bossmutecs 3a
Heé oBenmun pykamu cnesa u cnpasa. ELé HeMHOro npukponTe
1 BbITaWwmTE ABepuy (puc. B).

N\

YcTtaHOBKa gBepubl
YcTaHoBWTe ABepLYy B NOPAAKe, 00PaTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTE ABEPLY [yXOBOro wkada Tak, utodbl 06e netnm
OKasa/Mcb NPAMO HanpoTMB OTBEPCTUI (puc. A).

2.Mpopesb Ha netne AomkHa 3adUKCUPoBaThCA C 00enx CTOPOH
(puc. B).

T

/ \

3. CHoBa ycTaHoBUTE ON0KMPOBOUHBIE phlvark (puc. C). 3akpoinTte
[BepLy AyX0BOro Likada.

/\ onachocts TpaBMMpOBaHHs!

OnacHocTb TpaBMupoBaHus! B cnyyae BeinaaeHns asepLbl
[YXOBOro wWKada Uy 3akIMHUBaHNA NETNN, He NbiTaiTeCh
YCTPaHWUTb HEUCMPABHOCTb CaAMOCTOATE/IbHO. Bbi3oBuTe
crneunanncTa CepsBnCHom Cyxobi.

CHATHUE U YCTaHOBKa CTEKON ABepubl
[nA nyduien oUNCTKM MOXHO CHATb CTEKNA ABEepLbl JyXOBOro
lwkada.

CHATHe

1. CHUMUTE ABepLy AyX0BOro ikada. [Ina aToro cM. pasaen
CHATne AsepLbl AyXOBOro wkaga. NonoxuTe ABepuy AyXOBOro
wKada Ha NoNOTEHLE PYYKONM BHU3 (puc. A).

2.loBepHWTE CHayana ABa HWXHWX BMHTA, a 3aTeM ABa BEPXHUX
BMHTa MPOTMB YacoBOW CTpenku (puc. B).

CHATbIE AeTanu Henb3a MbITk. [poTpUTE CTEKNA MATKOWM TPAMOUKON,
CMOYEHHOW CPeaCTBOM /1A OUYMCTKM CTEKON.
A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLibl Npudopa MOXeT TPeCHyTb. He
NCNoNb3yiTe CKPeObKW ANA CTekNa, a Takxke eakne u adpasuBHbIe
yucTALME CpeacTsa.

YcTtaHoBKa

1.YcTaHoBMTE 3alUUTHYIO NaHenb (puc. A).

2. BBepHuTe 00patHO cHavana [Ba HWKHKX BUHTA, 3aTeM [Ba
BEPXHMX BUHTA (puc. B).

3. HaBecbTe aBepuy ayxoBoro wkada. [na atoro cMm. pasgen
YcraHOBKa ABEPLIbl AyXOBOro wkaga.

JAyxoBbIM LWKadpOM MOXHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONMbKO Nocne
npaBuAbHON YCTAaHOBKU CTEKON.

IBepua aAyxoBoro wKada - 4ONONHUTENbHbIE
mepbl 6e3onacHoCcTH

Mpv ANUTENBEHOM NPUrOTOBAEGHUM MWLM ABepLa JyX0Boro wkada
MOXET HarpeThCcA.

Ecnn y Bac ecTb ManieHbkie AeTh, HeoOXoaAMMO ObiTb NMPeaebHO
BHMMATE/IbHBIMW NPW 3KCMIyaTaumny gyXoBoro wkada.

B cBA3W ¢ 9TUM K Ballemy pacnopaXeHuto npeanaraeTca salutHan
pelwéTka, KoTopaa NpeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe Ayx0oBOro lkada. OTy cneunanbHyo NPUHALNEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cryxoe.
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Uto aenatb Npu HeUCNpPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo MPUUNHOW HeMCNPaBHOCTY CTasa Kakaa-To
Mesnoub. Mpexae yem oBpallaTbCA B CEPBUCHYIO CyXOY,
nocMoTpute Tabnuuy. BodMOXHO, Bbl CAMOCTOATENILHO MOXETe
yCTPaHUTb HEeNCNPaBHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEWN

Ecnn y Bac He nonyyaetca kakoe-mmoo 611040, 03HaKOMBLTECH,
noxanyicra, ¢ pasaenom . Mbi npotectuposann a8 Bac 6rona B
Halen KyxHe-cTyamu. . 3nech Bbl HalneTe HeoOXoAMMbIe COBEThI U
NHMOPMAaLIMIO MO BapKe, XXapKe 1 BbiMEKaHWIO.

A OnacHocTb yaapa ToKom!

HeKkoppeKTHO BbIMOMHEHHbIE PadoThbl MO Hanagke NpeacTaBAtoT
onacHoCTb. PeMoHT npudopa [0/HKEH BbIMONHATLCA TONbKO
KBa/IM(MULIMPOBAHHBLIM CMNELMaINCTOM Halleil CepPBUCHON CyXObl.

HeMCﬂpaBHOCTb Bo3morHana ycrpaHeHMe HeucnpaBHO-

npu4mnHa cTu/uHpopmaumna
OyxoBon wkad  HewucnpaseH [TpoBepbTe, B NOpPAAKE NN
He paboTaerT. npeanoxpaHu- npenoxpaHutens B 610Ke
TeNb. npenoxpaHnuTenen.
OTkNtoYeHne [MpoBepbTE, BKAOYAETCA NN

9/1EKTPOIHEPIUM. Ha KyXHE CBET 1 padoTatoT /in
OCTa/lbHble ObITOBbIE MPU-
60pbl.

Oyxosoi wkad  OcepaHue nbian  [1oBEPHUTE PYUKKN NMEPEKHO-
He HarpeBaeTCA. Ha KOHTakTax. yartenA HeECKObKO pa3s
BMpPaBso N BMEBO.

[a3oBan [Mponzowno npe- 3axrute ra3oByto ropesky c
ropesika He 3aro- pbiBaHve nojadn MOMOLLbIO 9N1EKTPO3aXMUIanKm
paeTcs. 9/1EKTPOSHEP- NN CIIUYKN.

MK UK CBeYn

noxkura crtanu

B/TAXXHbIMW.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTcA B PEMOHTE, Halla cepBucHas cnyxoa
Bcerda K Baluum ycnyram. Mbl Bcerana ctapaemcs HaiTu
NOAXOAALLEee peleHne, UTOOb n3bexaTb B TOM YNC/IE HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMeLMaIncToB.

Homep E 1 Homep FD

[nAa nonyyeHnsa KBaMuLUMPOBaHHOMO 0OCTYXXMBAHMA NPW BbI3OBE
crneunanncTa CeEPBUCHON CNyObl 00A3aTENbHO YKadblBaliTe HOMEpP
nsnenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep (Homep FD) Bawiero
npudopa. Tunosas Tabnnuka C HOMepaMmn HaxoaMTcA cnpasa Ha
[BepLe ayxoBoro wkada. YtoObl He TpaTUTh BPEMA Ha MOWCK 3TWX
HOMEPOB, BNULINTE X U TeNEeMOHHbIA HOMEP CEePBUCHOW CyXObl
3/1ECh.

Homep E Homep FD

CepBucHan cnymba

OBpatute BHUMaHWe, UTo BUSUT CrieLMaincTa CepBUCHON CyXObl
ONA yCTpaHeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HENPaBWUbHbLIM
YXO0JIOM 3a NPUOOPOM, JaXKe BO BpeMA AeNCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA BecnnaTHbIM.
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3ameHa namnoyku ana BepxHeu NOACBETKH
AyxoBoro wkxada

Ecnv namnouka B AyxoBOM LKady NeperopuT, €€ HY)KHO 3aMEHNTD.
YCTOMUMBLIE K BBICOKUM TEMMepaTypam 3anacHble 1amMnoykn
MOLLHOCTHIO 40 BT MOXHO MproBpecTy B CEPBUCHOW cyxbe unu B
cneunann3npoBaHHbIX MarasmHax. Icnonb3ynTe ToNbKO yKasaHHbIe
NaMnoyKu.

A OnacHocTb yaapa ToKom!
OTK/IIOUUTE NPENOXPaHUTENb B B/I0KE NpefoXpaHuTeneil.

1. Bo nsBexaHune noBpexaeHuin NofoXnuTe B XOM0AHbIV JyXOBOK
LwKad KyxOHHO€e MosioTeHLE.

2. CHumMmuTE nnadoH, noBopaunsas ero NpoTUB YaCcOBOW CTPENKMU.

3. BcTaBbTe HOBYIO 1aMnoyYKy aHanorMyHoro Tuna.
4.YcTtaHoBuTe nnaoH Ha MeCTO.

5. BbiHbTE KYXOHHOE MOIOTEHLE U3 JyXOBOro Wwkada 1 BKIounTe
NnpeaoXpaHnTe b,

CTeKnAHHbIA Nna¢doH

[MoBpexxaéHHbIM NnadoH noanexnt sameHe. OpurnHanibHble
nnagoHbl MOXHO NMPUOBPECTH Yepes CePBUCHYIO CyXOy. Mpu 3Tom
HY)XHO yKasaTb HoMep usaenva (Homep E) n 3aBoaCKO HOMeEp
(Homep FD) Batwero npuéopa.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonaaKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[Tonoxumtecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bl moxeTte
OblTb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Batlero npudopa OyaeTt nponsseaéH
rpaMoTHbIMKW cneumanucTaMmm n ¢ MCNobL30BaHMEM HUPMEHHbIX
3anacHbIX yacTen.



PeKomeHAaLUuK N0 3KOHOMUU 3JIEKTPOIHEPruu U oxpaHe

OKpyMXatoLleu cpeabl

B aTOM pasaene Bbl NOMyYnTE PEKOMEHAALIMM, KaK COKOHOMUTD
3/IEKTPOSHEPI IO BO BPEMA BbiNEeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
WwKady 1 BO BpemA NpUroToBAEHNA MULLM Ha BAPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBuibHO YyTUAN3MPOBaTb NpProop.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEPrun Bo Bpema paboThbl
AyXoBOro wxadga

[MpenBapuTenbHO HarpesanTe AyxXOBOW WKad TObKO B TOM
cnyyae, ec/im 3T0 ykasaHo B pelenTte win B Tabnauuax
PYKOBOACTBA MO 3KCnyataumm.

Vicnonb3yte TEMHbIE, MOKPbLITLIE YEPHBLIM 1TaKOM Wn
amanmpoBaHHblie HopMbl AnA BeinekaHua. OHY 0COBEHHO
XOPOLWO NoraoLatT TeNso.

Kak MOXHO pexe OTKpblBaiTe ABepLy OyXOBOro Likada BO
BPEMA TyLEHUA, BbINeKaHWA WA apeHusa NpoayKTOB.

HecKonbKo NMPOroB Nyylle BCEro neyb oauH 3a APYruM.
[yxoBol wkad ewé TEnNbIi, 3a CYET Yero BPeMs BblNekaHuaA
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nupora npAMOYro/ibHON (hOopMsl
MOXXHO MOCTaBUTb PAOOM.

Mpu ONUTENbHOM BPEMEHU NPUrOTOBEHWA JyXOBOW LUKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 0 OKOHYAHWA NPUrOTOBAEHWA 1
MCMONbL30BaTh OCTATOYHOE Tenno AndA goBeneHus Onoaa [o
FOTOBHOCTW.

OKOHOMUA 3NEKTPOIHEPrun Bo Bpema paboThbl
rasoBoM BapoO4HOMW NaHenu

[na npurotoBnexua 6ntoa Bcerga noadupante KacTpronto
noaxoAaaLero pasmepa. [Mpy NpUroToBaeHUN B OO/bLLION
KacTptosie pacxoayeTcsa MHOIO 3M1eKTPOSHEPr 1N,

Bcerna 3akpbiBaiTe KacTptonto NOAXOAALLEN KPbILIKOWR.

Mnama rasoBoVi ropenky BCeraa AOMKHO KacaThea AHa
KaCTPIONN.

npaBM.ﬂbHaFl yTunusauud ynakoBKku

YTununsnpyiTe ynakoBKy ¢ coOntoaeHneM npasui 9KOA0rMyecKom
6e3onacHoCTy.

[aHHbIi MprnOop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponercknum Hopmam 2012/19/EU ytunnsaumm

3NEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHBIX NPUBopoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeACTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna sBossparta u
yTUAN3aLUMN CTapbix NPUOOPOB.

lNpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyAUM

B npunoxeHHbix Tabnvuax Bel Hangéte 6onblion BuiGop 604 1
ONTUMasbHblE YCTAHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHNA. Mbl pacckaxem
BaM, Kakoln BMA Harpesa v kakaa Temneparypa fydlle BCero
noaxoAAaT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl Hanaéte
yKasaHua, Kakue npuHaanexXHoCcTu cneayeT UCnosb3oBath U Ha
KakoW ypoBeHb NX yCTaHaBnmBaTb. Kpome Toro, Bbl NOAyynTe
COBETbI MO BbIGOPY NMOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLIN.

YKa3aHuf
3HaueHus, npueeaéHHble B Tadnuue, AeNCTBUTE bHbI, €C/IN Bbl

ycTaHasnmBaeTe 61100 B XONOAHYIO M MYyCTyi0 padouyto Kamepy.

MpenBapuTebHbIA Pa3orpeB UCMOMb3YINTe, CN TONbKO 3TO
yKagaHo B Tabnuuax. BeicTunaite npuHaanexHoctn 8ymaroi ansa
BbIMNEYKM TONLKO MOC/E UX NPeaBapuTebHOro pasorpesa.

3HaueHnA BpeMeHw, ykasaHHble B Tabnuuax, ABIAITCA
OPUEHTUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBOMCTB
NPO/YKTOB.

McnonbayiiTe BXOAALME B KOMMIEKT NOCTaBKN MPUHALANEXHOCTU.
LonosHUTEIbHbIE NPUHAANEXHOCTA MOXHO NpuodpecTy B
CEePBUCHOI cnybe Uin B cneumannavpoBaHHOM MarasuHe.
Mepen Havanom paboTsl yOepute n3 padoueli Kamepbl Bce
JIMWHNE NPUHAANEXHOCTU 1 nocyay.

Bcerna ncnonbayinte npuxeaTtky, Koraa AoCTaéte ropayne
NPVHaANEXHOCTN UK nocyay ua padouein Kamepslt.

I'IMporM U BbllNeYyKa

dJOprI AnA BbiMNeKaHUuA

J'IyuLue BCEro NOAXOAAT TEMHble MeTananyeckne opmbl AnA
BbINEeKaHuA.

Mpu MCNoNbL30BaHUM CBET/ILIX (HOPM 13 TOHKOTO MeTas/la Bpems
BbINEKaHWA yBE/IMUMBAETCA, a NMPOr NoApPyMAHUBaeTCA
HepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl NCNONbL3yeTe CUIMKOHOBBLIE (DOPMBI, OPUEHTUPYITECH Ha
XapakTePUCTMKM 1 peuenTbl X narotosutena. CUINKOHOBbLIE
hOopPMbI YACTO MEHbLLE MO Pasmepy, YeM 0OblUHbIE HOPMBbI,
NoaTOMY KO/IMYECTBO TecTa M peuenTypa Ana HUX MOryT ObiTb
HECKO/bKO MHbIMM.

Tabnuubl

B Tabnvuax Bbl HangéTe onTuMasibHble BUAblI Harpesa ans
pasINYHbIX MMPOroB 1 BbINEYKN. TemnepaTtypa v Bpema BblNekaHuaA
3aBUCAT OT KO/IMUYECTBa TecTa W ero cBOMCTB. Moatomy B Tabnuue
yKasblBaeTCcA AnanasoH 3HadyeHuin. CHavana yctaHasnveanTe
MUHUMaIbHOE 3HaueHwue. Mpu Gonee HU3KONM TeMnepaTtype
noapymsaHmBaHue nonyyaercsa 6onee paBHOMEPHbIM. Ecnu
HeoOXxoanMO, B CNeayloLLnii pas yCTaHOBUTE TemnepaTypy MoBbILLE.

Ecnn nyxoBol wkad npeaBapuTesibHO PasorpeT, BPEMA BbiNeuku
cokpallaetca Ha 5-10 MuHyT.

JononHnTenbHyto nHGoOpMaumnio Bel Hanaéte B pasaene
PekomeHaaLmm no BbinekaHuio nocne tabaud.
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Mupor B popme dopma YpoBeHb Bua HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpewmsa npuro-
nepatypel B °C  TOBREHUA, MUH

Mupor* rnyéokana Kpyrnas pasbém- 3 160-180 60-70
HaA opma C peléTyaTtbiMm
[HOM

Bucksut PaztémHana dopma 3 160-180 35-45
(D 26 cm)

[lecouHoe TecTo Kpyrnas doopma anAa nupora 3 150-170 25-35

C aHTMNPUrapHbIM MOKPbI-
Tmem (J 30 cm)

®pyKTOBLIA NUPOr* PasztémHana dpopma 3 160-180 45-55
(D 26 cm)

Hecept bpayHn* YeTblpEXyronbHaa cTeknaH- 3 170-190 35-45
HaA dopma anA 3ane-
KaHKKn**

MaHHbI nupor* Kpyrnasa cdopma gnAa sane- 3 160-180 30-40

KaHKN U3 HepxxaBetoLlen
ctanu (J 30 cwm)

Knw* Kpyrnaa dopma ana 3ane- 3 180-200 50-60
KaHKM C aHTUNpUrapHbIM
nokpsiTvem (& 30 cm)

* PelwéTky cneayeT yCTaHOBUTL Ha yKa3aHHbIA ypOBEHb, a GOPMY A1A BbiNeuky NOCTaBUTb Ha PELUETKY.

** icnonib30BaTh TO/TLKO XXaponpoYHble POpPMbI 3 cTekNa. He cTaBuTb ropAvyto hopMy U3 CTEK/a Ha XOMOAHYH UM MOKPYHO MOBEPXHOCTb.
CTEKIO MOXET TPECHYTb.

PasnuuHan menkanA Bbine4yka Ha npo- MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua Harpesa 3HauyeHue Tem- Bpewms npuro-
TUBHe nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH
ManeHbKne KeKCbl (MpeaBapuTesbHbIN [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35
pagorpes)” 2 npovieHA 143 150-170 2535
3 MPOTUBHA 1+3+5 140-160 30-40
Buckeut MpoTUBEHb 3 150-170 10-20
2 MPOTUBHA 1+3 130-150 25-35
3 NpoTuBHA 1+3+5 130-150 25-35
Menkoe neuyeHbe [MpoTnBEHbL 3 140-160 20-30
2 NpoTVBHA 1+3 160-180 35-45
3 MPOTUBHA 1+3+5 160-180 35-45
BbapaHku ¢ cemeHamu ceszama MpoTnBEeHbL 3 170-190 35-45
2 MPOTUBHA 1+3 160-180 45-55
3 NpoTuBHA 1+3+5 160-180 50-60
LLTpynens n3 cnoéHoro tecta [MpoTnBEHL 3 190-210 15-25
2 NPOTUBHA 1+3 180-200 25-35
3 MPOTUBHA 1+3+5 170-190 30-40
LLTpynens 13 Tecta todka MpoTuBEHbL 3 210-230 25-35
2 MPOTUBHA 1+3 210-230 30-40
CnvpanbHbin 6épek MpoTnBEHbL 3 210-230 30-40
2 MPOTUBHA 1+3 190-210 35-45
Bbineuka 13 Apox>keBoro Tecta MpoTnBEHbL 3 170-190 20-30
2 MPOTUBHA 1+3 160-180 30-40
Muuua MpoT1BEHD 3 180-200 20-30
2 MPOTUBHA 1+3 170-190 40-50
Xned (1,3 Kr Mykun) npeasapuTesbHbIN MpoTuBEHDL 3 270 8
pasorpes’ 200 3545
CaHaBmy MpoTnBeHb 3 190-210 20-30
MwHAaanbHOE neyeHbe B caxapHoMm cupone [MpoTuBeHb 3 160-180 30-40
[1NeTéHKa 13 ApPOXKEBOro TecTa [MpoTnBEHL 3 150-170 25-35

* 3anpeLleHo 1cnonb3osaTh ObICTPLIN Pasorpes AnA NpeaBapuTenbHOro Harpesanua npudopa.
JOMNONHWUTENbHBIA MPOTUBEHb MOXHO MPUOBPECTU Uepes CePBUCHYIO CYXOY.
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PasnuuHana MenKan BbiNneyKa Ha npo- I'IpMHanne»(Hocm YPOBEHb Bua HarpeBa 3HaueHue TeMm-

Bpemsa npwuro-

TUBHe nepartypbl B °C  TOBReHUs, MUH
[nAa BUCKBUTHOrO pyneTa, npeasapuTent- [1poTUBEHb 3 170-190 10-20

HbI pasorpes*®

besze [poTnBeHb 3 @) 80-100 100-190

* 3anpeLleHo 1cnonb30BaTh ObICTPLIN PA3orpes AnA NpeaBapuTesbHOro HarpesaHuna npudopa.
[ONONHUTENbHBI NPOTUBEHL MOXHO MPUOBPECTN UEPes CEPBUCHYIO CYXOy.

bnroao MpuHaanemHoCcTH 1 YpoBeHb Bun HarpeBa 3HaueHue Tem- Bpemsa npuro-
nocyna nepatypbl B °C  TOBNeHUA, MUH

3anekaHka 13 makapoH YeTblpéxyrosibHaa cTeknaH- 3 190-210 25-35
HaA opma 4n1A 3anekaHkn*

KapTtodenbHaA 3anekaHka 13 ChipbiX YeThlpéxyronbHaa cteknaH- 3 160-180 50-60

WHIPEANEHTOB HaA hopma anA 3anekaHkn®

Makc. 4 cm BbICOTON

OBoOLWHOW rynAw nuHAHaA nocyana 1 190-210 90-100
Roémertopf

* lcnonb3oBaTh TOMBKO XaponpoyHble opMbl M3 cTekna. He ctaButb ropAYyto d)opMy N3 CTeKNa Ha XONTI0AHYHO NN MOKPYHO NMOBEPXHOCTb.

CTeKI0 MOXET TPECHYTb.

PexomMmeHaauuu no BbineKaHUro nMUPOros 1

wrTpyanensa

[lepen HauanoM BbiNEKaHUA: [MpenBapuTenbHbIN HAarpeB MCNOAbL3YINTE, ECAM TONBKO 3TO yKasaHo B peuenTte. [nA npeasapu-
TE/IbHOrO Harpea BblibepuTe TeMnepaTypy HKe TeMnepaTypbl BbiNeKaHusa, yKasaHHON B
Tabnvue anA NpUroToBNeHNA UM, B AyxoBoM wkady A0MKeH HaXOAUTLCA TOMBKO NPOTU-
BEHb, HY)HbIN 417 BbinekaHua. Ecam Bbl MCNoNb3yeTe ANA BbiNeKaHna ManeHbkyo hopmy,
BCEerga ctaBbTe€ €€ TOUYHO Ha cepeanHy peLéTku.

Vicnonb3yemble NpoayKThl BAVAIOT Ha Bce vHrpeaneHTsl, NCnob3yeMble A1A NPUroTOBAEHWA NMpora W LWTPYAena AO/MKHbI OblTh CBe-

BpemMA npuroToBneHuna. XMN N UMETb KOMHATHYIO Temneparypy. MyKa AO0/DKHa MMEeTb noaxoaduwee anAa BblinekaHnaAa

nupora un wrpynena Ka4ectso U 00A3aTeNlbHO A0/MKHA ObITh npoceAHa. V|CI'IOJ'Ib3yI7ITe nekap-
CKWWA MOPOLWOK N APOXOKM COrylaCHO AaHHbIM O KO/IMYecTBe U MpoAdyKTax, yKa3aHHbIM U3roTo-

BUTENEM.

Ha yto cneayeT obpaTtuTb BHUMaHWe npu  KonunyecTBo TecTa todKa, ykagaHHoe B Tadnuue Ans NpuroToBAeHWA 3aneKaHkKu/WTpyaens -

BbiNEKaHUN WTPYAENA WK 3aneKaHKu. 1 kr. Ecnu Bbl BO3bMeTe O0/bLIEE NN MEHBLLEE KOMMYECTBO TECTA, YEM ITO YKasaHo B
peuenTe, UK Xe UCMob3yeTe CaMOCTOATEIbHO packaTaHHOe TeCTo ANA WTpyaend, nsMme-
HWUTCA TOMNLWWMHA 3aneKaHKW/WTPyaAena u, Kak CNeacTBue, Takxe TemnepaTypa v Bpema npuro-
TOBNEHUA. PaBHOMEPHO Y/IOXUTE NNCThI TECTa toKa COAMU Ha MPOTUBHE U CMaXbTE UX
CMEChtO U3 MOJIOKa, pacTUTEIbHOro Macna, Anua n norypra. 3anente 3anekaHkKy ocTaBsLleica
ANYHO-MOJIOYHOM CMeChtO. SINCThI TeCTa A0/KHbI OblTh Y10XXEHbI OANHAKOBBLIMU MO BbICOTE C/0-
AMU, a ANYHO-MOIOYHAA CMECh [O/MKHa ObiTb PABHOMEPHO pacnpeeneHa, YtoObl 3anekaHka

PaBHOMEPHO nponekaacbk U NnoapymAaHnack.

Mupor 1 3anekaHka/WTpyaeb 6bICTPO He Bce 6nt04a noapymAHMBalOTCA 0AHOBPeMeHHo. Ecav 6to4a cmasaHsl ARLOM, MOIOKOM

NOAPYMAHUINCH, HO HE MPOMNEKNCh. WM PacTUTENIbHBIM MAC/IOM, OHU MNOAPYMAHMBAOTCA ObicTpee. Ecnn Beineuka noapyMaHuiach
CBEPXy CNULIKOM ObICTPO - B CNeAyHoLLWiA pas yCTaHOBUTE NMPOTUBEHb Ha OAMH YPOBEHb HIXE,
yMeHbLUWUTE TemnepaTypy 1 yBennuysTe Bpema BhinekaHusa. B NpoTUBHOM cryyae Bbineuka
MOXET He Mponeysca, Aaxe ecnu OyaeT BurNA4eTs FrOTOBOM.

[MpnroToBNEHNE APOXKEBOrO TECTA. Monoko (1im Boaa) A0/MKHO OblTh TEM/ILIM, YTOOLI APOXOKN XOPOLWO NOAHANNCE. TECTO AO/IKHO
NMETb KOHCUCTEHLMIO MOYKM yXa. TBEPAOE TECTO HEe NOAHMMETCA. [locTaBbTe TECTO NOAXOANTb
B TEMSI0€ MECTO NpMMepHO Ha 30 MUHYT. ECAn ocTaBWTb TECTO HAAOMArO, OHO CTAHET KUC/bIM.
[Tocne Toro Kak Bbl NpUaaANTE TECTY HY>XHYIO (DOPMY, OCTaBbTE €ro NoAHMMAaThLCA ellé Ha
15 MuHYT, a 3aTeM NocTaBbTe B XONOAHLIA AyxoBoW wkad. [JJocTaHbTe roToBOe nsaenne ua
AyXOBOro LKkada, HaKpOMTe ero BNaxXHbIM KYXOHHbIM MOIOTEHLEM 1 OCTaBbTE OX1axaaTbCA.

Bnarogapsa sToMy oGpasyeTca MArkaa Kopouka.

Bbl xotute neyb no COC)CTBGHHOMY OpVIeHTMpyVITer Ha MOXOXYHO BbINEYKY B TabnunUe BbINEUKN.

peuenTy.

Bbl MOXETE MPOBEPUTL, rOTOB M Npor.  [pumepHo 3a 10 MUHYT A0 OKOHYAHWA BPEMEHU BbiNEKaHWA MPOTKHUTE TECTO TOHKON Aepe-
BAHHOW Na/IoUYKOW B CaMOM BbICOKOM MecTe. Ecv TecTo He npuannaeT K nasoyke, nupor

roTOB.

[Mvpor onanaer. B cnenytowmii pas nodasbTe MeHblle XUAKOCTU UK yCTaHOBUTE TeMMepaTtypy [yXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobntoaalite ykazaHHOE B peLenTe BpeMa 3ameca TecTa.
OTKpoWiTe ABepLy AyxoBoro wkada camoe paHHee 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHWMA BPEMEHM BbiMe-

KaHus.
Mnpor NoAHANCA TONBKO B cepeavHe, a no He cmasbiBante xnpom 00pTukK hopMbl ANA nupora. [locne BbinekaHua OCTOPOXHO OTAeNnTe
KpaAM HU3KUIA. NMUPOTr HOXOM OT CTEHOK (DOPMbI.

[Mupor cBepxy CAULWIKOM CUIbHO noapyMA- B cneaytowmii pa3 nocTaBbTe NUPOT HWXKE, YCTaHOBUTE MEHbLLYIO TeMnepaTtypy 1 Bbinekamnte
HuACA. NUPOr HEMHOIO AO0/bLLE.

[TMpor CANWKOM CyXOM. [MPOTKHWUTE 3yOOUNCTKOW B FOTOBOM MUPOre ManeHbKMe AblPOYKM U BIENTE B HUX MO Kanne

hpyKTOBLIV COK. B cneaytowmii pas BbibGepute Temnepatypy Ha 10 rpagycos 0onblie U YMeHb-

winTe BpeMA BbiNEKaHNA.
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[TMpor BbIFAANT FOTOBLIM, HO BHYTPW
HEeOOMeyYéH.

B cnenytowmin pas [006aBbTe MeHbLLE XMUAKOCTU U BbiNekanTe npun 6onee HU3KOW TeMneparype
HEMHOro aonble.

Bbl XOTWUTE MCMONb30BATH /1A BbINEKaHWA
OHOBPEMEHHO [1Ba YPOBHA.

Ecnu Bbl XOTUTE MCNO/L30BATbL ANA BhiNeKaHA OOHOBPEMEHHO [1Ba YPOBHSA, BCeraa BhibvpaiiTe
ycTaHoBKy «3D-TopAunii Bosayx» @) . CTaBbTe NPOTUBHN Ha ypoBHW 1 1 3.

Ecnu Bbl XOTWUTE UCMOMb30BATh A/1A BbiNEKaHWA 2 NPOTUBHA, BDEMA BbiNEKaHnA AO/HKHO ObiTb
yBE/IMYEHO Mo cpasBHeHuto ¢ 1 npotneHeM. OAHOBPEMEHHO MOCTaB/IEHHbIE B AyXOBOW WKad

6éntoga MoryT He ObITb FOTOBbLI K OAHOMY BpeMeHW. [oToBble 6/1t0Aa MOXHO BbIHYTh, MNOKa ApY-
rme 6nt04a NPOAC/HKAKOT FOTOBUTLCA.

Mpn He0BXOAMMOCTN MOXHO NMOMEHATL YPOBHU UM NEpeBepHyTs NPOTMBHU. OBpaT1Te BHUMA-
HWe, UTO MPU BbINEKaHUW C NCMOL30BaHMEM ABYX MPOTUBHEN ap OT OAHOMO NPOTUBHA MOCTY-
naet K [pyromy, noaTomy, Ka4yecTBO BbiNekaHua Ha OJHOM MPOTUBHE OyAeT HEMHOro HUXe, B
OT/IuKMe OT APYroro.

bntoga, Kotopble MOryT OblITb NPUrOTOBNEHbI HA 2 YPOBHAX, AaHbl B Tabnvue ann npurotosne-
HNA NAULLN.

Ha unpkynaumio Bosayxa Takke MOryT NMoBAvAThL BbICTyNarolme Kpasa nepraMmeHTHol Gymari.
Bcerna Bbipesaiite neprameHTHyto Oymary TOUHO MO pasMepy NPOTUBHA.

Mpw BbINEKAHWN APOXKEBbIX By10UeK
KYCOUKM CK/IenBatoTCA.

Mexay Oynouykamu creayeT OCTaBATb PaccToAHMe oK. 2 cM. Toraa 6yneT 4OCTaTOUHO MecTa,
yTOObI OYNI0UKM MOT/IN XOPOLLIO MOAHATLCA U 3aPYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bo Bpems BbineKkaHna COUYHbIX MMPOroB
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpwu BbiNekaHny MoXxeT obpasoBaTbcA BoAAHON nap. OObIYHO OH BbIXOAWT Ha ABEpLEl 1
MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha MaHeNn ynpasneHua unmn Ha onuanexaltlen medenu n crekaTb
no Hel KannaMu. 370 0OycnoBaeHoO hU3MKON npoLecca.

CneuunanbHble 6nrona

JpoxokeBoOe TECTO M AOMALLHWIA MorypT MOXHO N1erko NpurotoBnTb

4. MpensapuTenbHO pas3orpenTe AyxoBoW Likad B COOTBETCTBUM C
yKasaHnamu,

MPM HU3KOI TemnepaType B pexume «3D-Topaunii Boaayx» (@), 5.locTaBbTe CcTeknAHHbIe BaHKK Ana orypTa ¢

3aBMHUYNBAIOLLMMUNCA KPbILKaMK Ha AHO AyXOBOro Wwkada u

BbIHbTe 13 JyXOBOrO Lkada NPUHAANEXHOCTU, HABECHYIO PELLETKY [OBEaWTE [0 FOTOBHOCTU B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMM.

MW BblABMXKHbIE HarnpabiAtloLwue.
MpuroTosneHue norypra

1.Bckunatute 1 nutp monoka (3,5 % XMPHOCTK) 1 oxnaanTe ero 4o

40°C.

2. [lo6aBbTe B Monoko 150 r MorypTa (M3 X0n0AnIbHUKA) 1 XOPOLLIO

pasmeluante.

3.Paaneiite no cTeknAHHbLIM BaHkam Ana norypra ¢
3aBNHYNBAIOLIMMUNCA KPbILWKAMWU U HAKPOWTE MULLEBOIN MAEHKON.

MNoabém aporixeBoro TecTta

1. [MpuUroToBbTE APOXKKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY peLenTy,
nepenoxmnte B TEPMOCTOMNKYIO KepaMnMYecKyto nocyay v
HakpowTe.

2. [penBapuTenbHO pPas3orpenTe AyxoBOW Lkad B COOTBETCTBUN C
yKagaHuamu.

3. 3akpoiiTe aBepLy AyxOBOro Likada 1M 0CTaBbTe APOXKEBOe
TECTO NOAXOANTb.

bnrono Mocyna Bua HarpeBa TemnepaTypa Bpemsa npuro-
TOBNEHUnA
l?lorypT CteknAHHble BaHkn  [locTaBuUTb HA AHO Paszorpetb ao 50 °C 5 MUHYT
anA rorypTa ¢ OyX0BOTO wkada 50 °C 8 4acos
3aBMHYMBAIOLLIN-
MUCA KpbILKamu
[NoabéM Opox>KeBOro Tecta TepmocToinKkas [TocTaBuTb Ha AHO Paszorpetb ao 50 °C 5-10 MuHYT

nocyna RyXOBOTO wWKaha BbIktounTs Npréop 1 nocra- 20-30 MuHyT
BUTb APOXOKEBOE TeCcTo B pado-
yyto Kamepy
PaamopamMBaHMe Moxanylicta, cobnoganTte ykasaHma NponM3BOANTENA Ha YNaKOBKeE.
BbiHbTE MPOAYKTHI M3 YNAKOBKM, NEPENOXUTE B NMOAXOOALLYIO Bpema pasmopaxuBaHua 3aBUCUT OT BMAA U KONMYecTBa

nocyay v NocTaBbTe Ha PELETKY.

NPOAYKTOB.
[TonoxuTe NTULy B Tapesnky rpyakon BHUS.

3amMopoMeHHble NPOAYKThI MNpuHaanex- Ypo- Bua 3HaueHue Temnepatypbl B °C
HOCTH BeHb HarpeBsa

Hanpumep, TopTbl CO B3OGUTLIMU CIMBKaMW, CO CIMBOYHBIM KpeMOM, ¢ PewéTtka 2 Perynatop Temneparypbl octa-

LWOKONAAHOW UK caxapHoW rnasypbio, MpyKThl, LbINIEHOK, kondaca 1 8TCA B MOJIOXEHUN BbIK/IOYE-

MACO, x/1e0, OYNOUKM, NMMPOrK 1 Apyran Bbineuka HUA
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CyLuKu Bbinoxute npoTuBeHb 1 pelléTky Bymaroi AnA BbiNeUYKM Un

neprameHTHol Oymaro.
BbibepuTe HemcnopyeHHble MPyKTbl WAV OBOLLUM W TWIATENbHO

BLIMOUTE. QOueHb CouHble (DPYKTbl UK OBOLLM HY)KHO HECKOJIbKO pas
nepesepHyTk. [0cne CyLIKN roToBble PYKThI UM OBOLLW Cpagy

XOpOLLIO BLITPUTE UK OOCYLINTE KX. CHUMMTE C Bymari.

YCTaHOBWTE NPOTUBEHbL Ha YPOBEHL 3,

a PELWETKY Ha ypoBeHb 1.

DpYKTbI U TpaBbl YpoBeHb Bun Temnepartypa,°C Bpewms, yac
HarpeBa

ABnokun kpyxxkamu, 600 r 1+3 80 oK. 5

Mpywwn gonskamu, 800 r 1+3 80 oK. 8

Cnusel, 1,5 Kr 1+3 80 Mpum. 8-10

3eneHsb, 200 r, mbiTad 1+3 80 oK. 112

AKpunamua B NnpoAyKTax NUTaHUA

Akpunamua obpagdyeTca B NepByto ouepenb B NPOAyKTax 13 KapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KeKCsbl,
3epHOBLIX 1 KapTodensd, HanpuMep B KapTOME/bHbIX Ynncax, neyeHbe).

PekomeHgauum no MPUroToBJI€EHUIO NULLIU C HU3KMM coAepXaHUueM aKpunamumaa

O6Lwwue ceeaeHunn Bpema npurotoBaeHna JO/MKHO ObiTb MO BOSMOXHOCTU KOPOTKUM.
Bntoaa nonXkHbl UMEeTb 30/I0TUCTLIN LIBET, @ HE TEMHbIN.

Yem Bonblue pasmep npurotasnmsaemoro 61t04a, TeM MeHblle akpunamuaa odpasyeTtcs B
npoLecce ero nNpUroToBaeHUA.

BbinexkaHue B pexume «BepxHuin/HmkH1A xap» npu makc. 200 °C.
B pexunme «3D-Topaunii Bo3ayx» nnn «fopAaumnin Bo3ayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe nevyeHbe B pexume «BepxHWn/HmkHWA xap» npu makc. 190 °C.
B pexunme «3D-TopAaunii Bo3ayx» nnn «opAadymnin Bo3ayx» npu makc. 170 °C.
ANLO UM ANYHBIN XEeNTOK YMeHbLatoT oOpasoBaHne akpunamuaa.

KapTtodens ¢pn B AyXOBOM LuKady Bbinekarite Ha NpoTuBHe Mo MeHbluel Mepe 400 r, uToObl KapTOdeb He BbICOX
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	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...

	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...

	Yangın tehlikesi!
	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.

	Yangın tehlikesi!
	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...

	Yangın tehlikesi!
	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...

	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Yanma tehlikesi!
	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Yanma tehlikesi!
	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.


	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!


	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!


	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise


	Yeni ocağınız
	Genel bakış
	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi
	Elektrik ocağı için

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği


	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi

	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü

	İlk kullanımdan önce
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile 3D sıcak hava < değeri ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Elektrikli ocak gözünün ısıtılması
	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği

	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.
	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz

	Elektrikli ocak gözü bu şekilde ayarlanabilir
	1. Fırının üst kapağını açınız. Elektrik ocağı çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Elektrik ocağı düğmesini sola doğru çevirip 1-6 arasından uygun bir pişirme kademesine getiriniz.
	3. Elektrik ocağınızın çapı 145 mm' dir. Aynı taban çapındaki, düz tabanlı bir tencere kullanarak pişirmeye başlayabilirsiniz.
	4. Pişirme işlemini sona erdirmek için elektrik ocağı düğmesini 0 kapalı konuma getiriniz.

	Elektrik ocağı için önemli bilgiler
	Ocak pişirme tablosu

	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak
	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafları alttan tutup biraz öne doğru çekin. Alt kısımlarındaki uzantıları takılı olduğu kanallarından çıkartın (Resim A).
	2. Daha sonra tüm iskeleti önce aşağıya doğru sonra öne doğru çekerek çıkartın (Resim B).

	Rafların asılması
	1. Rafın üstündeki 2 kancayı üst deliklere takın. (Resim A-B)
	: Hatalı montaj!
	2. Her 2 kancada komple üstteki deliklerin içinde iken rafı yavaş ve dikkatlice hareket ettirerek alttaki kanallara da takın (Resim D).
	3. Her iki rafıda fırın yan duvarlarına takın (Resim E).



	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).
	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!

	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).
	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği

	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!

	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.
	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak

	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu
	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Pasta kalıpları
	Tablolar

	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Elektrikli ızgara pişirme tablosu

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma

	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid

	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!
	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...

	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...

	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!!
	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...

	Опасность возгорания!
	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...

	Опасность возгорания!
	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...

	Опасность возгорания!
	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...

	Опасность возгорания!
	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...

	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...

	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...

	Опасность ожога!
	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...

	Опасность ожога!
	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.

	Опасность ожога!
	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...

	Опасность ожога!
	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...

	Опасность травмирования!
	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...

	Опасность травмирования!
	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...

	Опасность травмирования!
	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...

	Опасность травмирования!
	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.


	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...



	Причины повреждений
	Внимание!
	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!


	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!


	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась


	Ваша новая плита
	Общее
	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности


	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание

	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу

	Перед первым использованием
	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите вид нагрева в режиме «3D-Горячий воздух» <.
	2. Регулятором температуры установите температуру 240 °C.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок

	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.
	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается

	Таблица - приготовление пищи

	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.
	2. Установите необходимую температуру регулятором температуры.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка
	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Потяните навесной элемент снизу и выдвиньте его. Вытяните удлинительные штифты в нижней части навесного элемента из крепежных отверс...
	2. Затем потяните навесной элемент вниз и вперед и аккуратно снимите его (рис. B).

	Установка навесных элементов
	1. Аккуратно вставьте два крючка в верхние отверстия. (Рис. A- B)
	: Неправильная установка!
	2. оба крючка должны быть полностью вставлены в верхние отверстия. Теперь можно медленно и осторожно опустить навесные элементы вниз и з...
	3. Вставьте оба навесных элемента в боковые стенки духового шкафа (рис. E).



	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).
	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...
	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!

	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).
	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности

	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!

	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.
	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон

	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа
	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки

	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Формы для выпекания
	Таблицы

	Рекомендации по выпеканию пирогов и штруделя
	Специальные блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40°C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (из холодильника) и хорошо размешайте.
	3. Разлейте по стеклянным банкам для йогурта с завинчивающимися крышками и накройте пищевой плёнкой.
	4. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте стеклянные банки для йогурта с завинчивающимися крышками на дно духового шкафа и доведите до готовности в соответствии с ук...
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Предварительно разогрейте духовой шкаф в соответствии с указаниями.
	3. Закройте дверцу духового шкафа и оставьте дрожжевое тесто подходить.

	Размораживание
	Сушки

	Акриламид в продуктах питания
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