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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu talimatlar yalnizca cihaz Uzerinde
sembolleri gorinen ulkeler icin gecerlidir.
Ulke semboll cihaz Uzerinde goérinmezse,
cihazi, cihazin kullanilacagi tlkenin
sartlarina uygun duruma getirmek Uzere
yapilacak duzenlemeler igin teknik
talimatlara bakmak gerekir.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiilmamaldir.

Cihazin baglanmasi ve gaz turintn
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapiimalidir. Cihazin kurulmasi
(elektrik ve gaz baglantisi) kullanim ve
kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestiriimelidir. Baglantinin ve ayarlarin
yanlis yapiimasi ciddi kazalara ve cihazda
hasarlara neden olabilir. Cihaz Ureticisi bu
hasarlar icin sorumluluk kabul etmez. Cihaz
garantisi gecerliligini yitirir.

Uyari: Cihaz sadece pisirme amacldir.
Odayi 1sitma gibi diger amaclarla
kullanilmamalhdir.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Uyari: Bir gaz pisirme cihazinin
kullanilmasiyla, bulundugu odada nem ve
ISI ve yanma UrUnleri ortaya ¢ikar. Ozellikle
cihaz kullanimdayken mutfagin iyi
havalandirildigindan emin olunuz: dogal
havalandirma deliklerini muhafaza ediniz
veya bir mekanik havalandirma tertibati
taktiriniz (firin Gsta aspirator).

Cihazin uzunca bir muddet yogun kullanimi
ilave bir havalandirma isteyebilir, drnegin,
bir pencerenin aclimasi veya daha etkili
havalandirma varsa mekanik havalandirma
seviyesinin yUkseltiimesi gibi.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistiriimasi
ongorulmemigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk guvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya ¢lkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan bulyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alanmnin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz .

Yangin tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On I1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagid
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Pisirme alaninin Uzerine koyulan yanici
cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanici
cisimleri pisirme alaninda
bulundurmayiniz. Cihazin icinde buhar
varsa cihaz kapagini kesinlikle agmayiniz.
Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekiniz
veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Gaz beslemesini kapatiniz.

Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gdzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sbndirmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dldurinuz.

Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
pbolumunun Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz cok isinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( drnegin sprey
kutulari, temizlik malzemeleri) cihazin
altinda veya ¢ok yakinlarinda saklamayiniz



ve kullanmayiniz. Cihazin igine veya
Uzerine kesinlikle yanici cisimler
koymayiniz.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli
ocaklar calisma sirasinda yUksek 1si
olusturur. Cihaz ve Uzerine yerlestirilen
aspirator hasar gorebilir veya yanabilir.
Filtrede kalan yag artiklar tutusabilir. Gazli
ocaklari yalnizca Uzerine pisirme kabi
varken calistiriniz.

Cihazin arka tarafi ¢cok sicak olacaktir. Bu
durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir. Akim ve gaz hatlari cihazin arka
tarafina temas etmemelidir.

Yanicl malzemeleri ocaklarda veya pisirme
alanlarinda saklamayiniz. Cihazin icinde
buhar varsa cihaz kapisini kesinlikle
acmayiniz. Cihazi kapatiniz. Cihazin fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay!
kapatiniz. Gaz akisini kesiniz.

Alt cekmecenin yUzeyleri sicak olabilir. Alt
cekmece icerisinde sadece firin
aksesuarlarini saklayiniz. Asla alev
alabilen ve yanici nesneleri alt cekmece
icinde saklamayiniz.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan c¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok iIsinmaktadir. Sicak

bdlgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalidir.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Bos bir pisirme kabl, calisan gazli
ocaklarda asiri derecede Isinacaktir. Bos
pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme
isleminden 6nce cihazi sogumaya
birakiniz.

Uyari: Ulasilabilen kisimlar izgara
kullanildiginda sicak olabilir. Kiguk
cocuklar uzak tutulmalidir.

LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz icerisine girebilir. Bu
sebeple bruldrlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG
tUpleri her zaman dik konumda kullaniniz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar cikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aginiz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak
sigrayabilir. Cam kaziyici, keskin veya
asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar yalnizca tarafimizca
eqitilen musteri hizmetleri teknisyenleri
tarafindan gerceklestirilmeli ve hasarli
akim ve gaz hatlarn degistiriimelidir. Cihaz
arizalysa elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Cihazdaki arizalar ve hasarlar tehlikelidir.
Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundaki sigortay! kapatiniz. Gaz
beslemesini kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.



= Uygun olmayan captaki tencereler, hasarli
veya hatall yerlestiriimis tencereler agir
yaralanmalara neden olabilir. Pisirme
kablyla ilgili uyarilara dikkat ediniz.

= Dikkat: Cam kapak isitildiginda
catlayabilir. Cam kapagdi kapamadan dnce
butin bekleri kapatiniz. Cam kapagi
kapamadan once, ocak yuzeyi soguyana
dek bekleyiniz.

= Cihaz sabitlenmeden bir tabana
yerlestirilirse, tabandan kayabilir. Cihazin
taban ile sabit baglanmis olmasi gerekir.

Devrilme tehlikesi!

»

Uyari: Cihazin devrilmesini 6nlemek igin bu
dengeleme duzeni tesis edilmelidir. Tesis
icin talimatlara bakiniz.

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta

Hasar nedenleri

Pisirme bolimu

Dikkat!

m Ocaklari daima Uzerine tencere yerlestirerek kullaniniz. Bos
tencere ve tavalari isitmayiniz. Tencere tabani zarar
gorecektir.

m Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani diiz olmaldir.

m Tencere veya tava, beki ortalayacak sekilde izgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi, tencere veya

kutusundan sigortayl kapatiniz. MUsteri
hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

= [ceri sizan su elekirik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Pisirme alani lambasinin degistiriimesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!

= Yumusak yemek artiklari, yag ve kizartma
sular kendi kendine temizleme sirasinda
tutusabilir. Her kendi kendine temizleme
isleminden 6nce kaba kirleri pisirme
alanindan ve aksesuarlarin Uzerinden
temizleyiniz.

= Kendi kendine temizleme sirasinda cihazin
disi ¢ok isinir. Ornegin bulasik bezleri gibi
yanicl nesneleri kesinlikle kapi koluna
asmayiniz. Gihazin on tarafini bos tutunuz.
Cocuklari uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!

= Kendi kendine temizleme sirasinda
pisirme alani ¢ok isinir. Kesinlikle cihaz
kapisini acmayiniz veya kilittleme mandalini
elinizle yerinden oynatmayiniz. Cihaz
sogumaya birakiimahdir. Cocuklari uzak
tutunuz.

= A Kendi kendine temizleme sirasinda
cihazin disi ¢cok isinir. Cihazin kapisina
kesinlikle dokunmayiniz. Cihaz sogumaya
birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez
ve enerji tasarrufu saglanir.

m Ocak beklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun. Bek
gbvde ve kapaklari dogru yerlerinde ve dizglin yerlesmis
olmalidir.

m Ocaklarin asla kapall Ust kapakla calistinimadigindan emin
olun, 6rn. oynayan ¢ocuklar tarafindan.



Firindaki hasarlar

Dikkat!

m Pisirme alani tabani lzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani lzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagli kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin lzerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklk
sikismasi olusmaktadir. Boyle bir durumda pisirme ve
kizartma streleri yanlis olur ve firinin emaye kaplamasi zarar
gOrdr.

m Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dékmeyiniz. Su buhar olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firnin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

m Nemli gidalar: Kapall pisirme alaninda uzun sire nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

m Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mimkidn olmayan lekeler birakabilir. MUmklnse
derin Universal tava kullaniniz.

m Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapal
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya ylzeyleri zamanla zarar gorebilir.

m Cok kirli kapi contasi: Kapi contasi asin kirlenmis ise, cihaz
calisirken finn kapisi dogru bir sekilde kapanmayacaktir.

Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

m Cihaz kapisi oturma veya indirme ylzeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin tzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

m Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlar pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

m Cihazin tagsinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhidini tasimaz ve kirilabilir.

Taban cekmecesindeki hasarlar

Dikkat!

Taban ¢cekmecesine sicak cisimler koymayiniz. Taban
cekmecesi zarar gorebilir.

Kurulmasi, gaz ve elektrik baglantisi

Gaz baglantisi

Cihaziniz tiip gaza ayarli ve cihazinizi tiip gaz ile
kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve déntsim talimati” kitapc¢igi
yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini yapiniz.

Dikkat!

m Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket lzerinde bir
yildiz (*) ile isaretlenmistir. Yildiz NG Gzerinde ise cihaziniz
dogalgaza, LPG Uzerinde ise tip gaza ayarli demektir.

m Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim sartlarindan (gaz
cinsi ve basinci) ve cihaz gaz ayarinin bu sartlara uygun olup
olmadigindan emin olunuz.

m Bu cihaz bir yanma Urinlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Bu cihaz gegerli olan montaj
yonetmeliklerine gére baglanmali ve tesis edilmelidir. Cihazi
herhangi bir atik gaz ¢ikisina baglamayiniz. Havalandirma ile
ilgili sartlara 6zel 6zen gdsterilmelidir.

m Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir baglanti
(gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu Uzerinden
yapilmalidir.

m Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun herhangi bir yere
sikismamasina ve ezilmemesine mutlaka dikkat edilmelidir.
Hortum sicak ylzeylere temas etmemelidir.

m Gaz hatti (gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu) cihazin
sag veya sol tarafina baglanabilir. Baglanti serbest ve rahat
ulasilabilen bir kapatma tertibatina sahip olmalidir.

Bu durumlarda yetkili servisimize bagvurunuz:

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli ve dogdalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde tip gaz (LPG)
ile kullanacaksaniz.

Cihaziniz tiip gaza (LPG) ayarl fakat siz dogalgaz (NG) ile
kullanacaksaniz.

Givenlik Uyarisi

Cihazinizin nominal galisma basincy;

Dogalgaz (G20) i¢in 20 mBar, LPG (G30) icin 30 mBar, LPG
(G31) icin 37 mBar" dir. Cihaziniz bu basing degerlerinde

kullanilmalidir. Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir. Farkh basing
degerlerindeki kullanimlarda elde edilen verilerden, cihaz
performansindan ve her tirli riskten Uretici sorumlu dedildir.

A Bulundugunuz bélgedeki sebeke gaz basinci!

Dogalgaz (G20) i¢in 25 mBar, LPG (G30) icin 36 mBar, LPG
(G31) icin 45 mBar dan ylksek ise, glivenliginiz i¢in cihazinizi
mutlaka uygun bir gaz regulatord ile kullaniniz. Gaz regulator
baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapiimalidir. Eger bulundugunuz bélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

Gaz baglantisinda arizalar / gaz kokusu

Gaz kokusu aldiginizda veya gaz baglantisinda ariza tespit
ettiginizde sunlari yapmalisiniz:

m Hemen gaz akisini kesiniz veya gaz valfini kapatiniz

m Hemen acik alevi kapatiniz veya sigara igiyorsaniz
sonduriniiz

m Lambalar dahil elektrikli cihazlari kapatiniz
m Pencereyi aciniz ve odayi havalandiriniz
m Yetkili servisi veya gaz sirketini arayiniz.

Gaz borusundan (kollektor) ve kapi kolundan
cekme veya tasima

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket
ettirmeyiniz, gaz borusu zarar goérebilir. Gaz kagagd riski! Kapi
kolundan tutup cihazi hareket ettirmeyin. Kapi menteseleri ve
kolu zarar gorebilir.



Elektrik baglantisi

Dikkat!

m Kurma islemini yetkili servis uzmanina yaptiriniz. Baglanti igin
16 A degerinde bir sigorta gereklidir. Cihaz 220-240 V
gerilim ile igletiimek i¢in tasarlanmistir.

m Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak sistemi
calismaz.

m Cihaz yanlis baglanmissa olusan hasarlarda tim garanti
hakki yitirilecektir.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli bir
duruma engel olmak icin, imalatcisi veya onun servis acentesi
ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan
degistirilmelidir.

Yetkili servis icin

Dikkat!

m Cihaz tanitim plakasi Uzerindeki bilgilere gére baglanmalidir.

m Cihaz sadece gecerli yonetmeliklere uygun kurulmus bir
elektrik baglantisina baglayiniz. Baglanti yapildiktan sonra
gerektiginde cihazi elektrik sebekesinden ayirabilmek igin
baglanti yerine rahat erisilebilmelidir.

m Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi saglanmalidir.

m Uzatma kablosu ve ¢ok prizli baglanti dizeneklerinin
kullaniimasi yasaktir.

m Elektrik glvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak hattina
sahip bir baglanti Gzerinden calistinimaldir. Eger koruyucu
topraklama hatti sistemi ydnetmeliklere uygun kurulmamissa
elektrik sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi gtivenlik
saglanamaz.

m Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya esdeder tipte kablo
kullaniimaldir.

Cihazi diiz bir yuzeye yerlestiriniz
Cihazi zemine yerlestiriniz.

1. SUpUrgelik gekmeceyi gekiniz ve kaldirarak ¢ikariniz.
Sipdurgeligin ic kisminda ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.

2. Ayarlanabilir ayaklari gerekirse bir allen anahtari ile, cihaz
yatay olarak dengelenene kadar geviriniz (sekil A).

3.SUpurgelik gekmecesini tekrar igeri slrtndz (sekil B).

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle duvara
sabitleyiniz. Lutfen duvar tespitiyle ilgili montaj talimatini dikkate
aliniz.

Cihazin yerine yerlestirilmesi

m Cihaz, verilmis olan dlculere gore kurulmalidir ve dogrudan
mutfaginizin zeminine yerlestiriimelidir. Her hangi bir nesnenin
Uzerine konmamalidir.

m Ocak bolumu Ust kenari ile davlumbaz alt kenari arasindaki
mesafe icin davlumbaz Ureticisinin talimatlarina uyulmalidir.

m Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden oynatiimamasina
dikkat edilmelidir. Ozellikle ocak bélimindeki giicli bek veya
wok bekin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidir.

Nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar

Cihazin icindeki ve lUzerindeki hareketli tim parcalarini
sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir bant ile bantlayarak
sabitleyiniz. Tepsi gibi aksesuarlari cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz. On ve arka
ylzeylerine karton vb. koyarak kapi i¢c camina carpmasini
Onleyiniz. Kapi ve varsa Ust kapagdi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal kutusuyla
taslyiniz. Kutu Gzerindeki tasima isaretlerine uyunuz.

Orjinal kutusu yok ise

Cihaz dis ylizeylerini olasi darbelere kars! koruyucu karton vb.
ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

Cihazi dik konumda tasiyiniz. Kapi kolu, arka baglanti parcalari
gibi zarar gorebilecek yerlerden tutarak tasimayiniz. Uzerine
kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.



Yeni ocaginiz

Burada yeni ocaginizi taniyacaksiniz. Kumanda bdlimun,
pisirme béliminu ve ¢esitli kumanda elemanlarini agikliyoruz.

Genel bakis

Cihaz tipine gore ayrintilarda farklklar olabilir.

o o

Burada pisirme alanina ve aksesuarlara iliskin bilgileri
bulabilirsiniz.

Pisirme bolimu

Burada pisirme bélimine bir genel bakis goriiyorsunuz. Cihaz
tipine gdre ayrintilarda farkliliklar olabilir.
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—T1 7 Aciklamalar
1 Normal bek
2 Normal bek
Aciklamalar 3 GuUglu bek
1 Ust kapak 4 Ekonomik bek
2 Ocak bolimu
3 Ocak salterleri Ocak Tencere veya tava capi
4 Fonksiyon secme diigmesi, saat kumanda tuslari ve Tasarruflu brdlér kW 12-18 cm
gOsterge alani, sicaklik segcme digmesi Normal ocak 1,7 kW 18-24 cm
5 Sogutma fani Gicli ocak 3 kW 24-28 cm
6 Firin kapisi
- Kullanilacak olan tencere veya tavalarin tabani diz olmalidir.

7 Taban ¢cekmecesi

Tencere veya tavalar beki ortalayacak sekilde 1zgaralarin
Uzerine yerlestiriimelidir. Bu sayede bek alevi tencere veya
tavanin tabanina temas eder. Sap veya kulplar zarar gérmez ve
enerji tasarrufu saglanir.

e )




Ekonomik bek icin cezvelik

Ekonomik bek (lzerinde taban ¢api 12 cm'den kiiglk tencereler
ile pisirme yaparken ve cezvede Turk kahvesi pisirirken,
cihazinizla birlikte verilen cezveligi kullaniniz.

ﬁﬁ®<12cm

(

Cezveligi ekonomik bek Uzerindeki izgaraya yerlestiriniz.

12 cm'den blylk ¢apli tencerelerde pisirme yaparken cezveligi
kullanmayiniz.

Cezvelik sadece ekonomik bek lzerinde kullanilabilir.

Ocak diigmesi

Doért ocak digmesi ile ocaklarin isitma gucini
ayarlayabilirsiniz.

Pozisyon Fonksiyon/Gazh ocaklar
6 Sifir konumu Ocak kapall.
3¢ Atesleme pozis- Atesleme pozisyonu
yonu
Ayar alani BlyUk alev = En yuksek glg

EX=

Tasarruflu alev = En disuk glc

Ayar alaninin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
gevirmeyiniz.

Firin

Firini fonksiyon se¢cme digmesini ve sicaklik segme digmesini
kullanarak ayarlayiniz.

Fonksiyon secme diigmesi

Firin igin 1sitma tirind fonksiyon segme digmesi ile ayarlayiniz.
Fonksiyon se¢me digmesini saga veya sola gevirebilirsiniz.

Pozisyon Kullanimi

6 Sifir konumu Firin kapanir.

E Ust/alt isitma Pasta, sufle ve yagdsiz kizartmalar
icin, 6rnedin sigir veya yabani hay-
van, bir kademede. Isi Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

3D sicak hava* Pasta ve kek i¢in birinci kademe-
den U¢lnclU kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire
kizma gévdesinin isisini egit
bicimde pisirme alaninda dagit-

maktadir.

Pizza kademesi Derin dondurulmus drinlerin 6n
Isitma olmaksizin hizli hazirlanmasi
icin 6rnegin pizza, patates kizart-
masi veya turta. Alt isiticilar ve arka
taraftaki yuvarlak isiticilar isinmali-

dir.

Konserveleme ve sonradan
pisirme veya kizartma. Isi alttan
gelir.

O Altistma

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gbre belirlendigi 1sitma
tard.
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Pozisyon Kullanimi

X] Sicak hava dolasimli
Izgara

Et, kimes hayvani ve bitlin baligin
kizartilmasi icin. lzgara isiticisi ve
vantilatér dontstmli olarak agilip
kapanir. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirir.

("] lzgara, kiicik alanl  Kiguk miktarlarda biftek, sosis,
tost veya balik parcalarini kizartma.

Izgara isiticisinin orta kismi isinir.

7] lIzgara, blyUk alanli  Biftek, sosis, tost veya balik parca-
larinin kizartilmasi igin. lzgara isiti-

cisinin altindaki batin ylzey isinir.

Ornegin, et, kimes hayvan,
ekmek ve pastanin buzunun ¢6zul-
mesi. Fan, sicak havayl yemegin
etrafinda dolastirir.

Buz ¢cbzme

Hizli isitma Firnin aksesuarsiz olarak hizl én

Isitmasi.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendigi 1sitma
tard.

Ayarladiinizda pisirme alanindaki lamba yanar.

Sicaklik secme diigmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicakhgi veya 1izgara kademesini
ayarlaymniz.

Pozisyon Anlami

° Sifir konumu Firn sicak degil.

50-270 Sicaklik aralgi Pisirme alanindaki sicakhigin °C
cinsinden degeri.

1,2,3 Izgara kademe- Izgara igin 1zgara kademeleri,

leri kiictik [J ve buytk [] alan.
Kademe 1= Hafif
Kademe 2 = Orta
Kademe 3 = Giglu

Firin 1sindiginda géstergede § sicaklik sembolil yanar. Isinma
molalarinda sdner. Bazi konumlarda yanmaz.
Tusglar ve gosterge

Tuslarla gesitli ek fonksiyonlari ayarlayabilirsiniz.
Gostergelerden ise ayarlanmis dederleri okuyabilirsiniz.

Tus Kullanimi

L) Alarm tusu Bu digme ile alarmi ayarlayabilir-
siniz.

(® Saat tusu Bu digme ile saati, firm
stresini I=1 ve bitis zamanini I
ayarlayabilirsiniz.

—  Eksitusu Bununla ayar degerlerini asagiya

dogru degistirirsiniz.

o— Anahtar tusu Bu digme ile cocuk emniyetini

acip kapatabilirsiniz.

+  Artitusu Bununla ayar degerlerini yukariya

dogru degistirirsiniz.




Pisirme alani

Pisirme alaninda firin lambasi vardir. Sogutma fani firini asiri
Isinmaya karsi korur.

Firin lambasi

Galisma islemi sirasinda pisirme alanindaki firn lambasi yanar.

Sogutma fani

Sogutma fani ihtiyag durumunda kendi kendine agilir ve
kapanir. Sicak hava kapagin Gzerinden disari ¢ikar.

Pisirme alaninin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi icin sogutma fani belirli bir stire boyunca calisir.

Aksesuariniz

Size verilen aksesuarlar birgok yemek igin uygundur. Daima
aksesuarlarin pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin
olunuz.

Bazi yemeklerin daha iyi pismesi veya firininizin daha rahat
kullanilmasi igin birgok 6zel aksesuar se¢gme imkani mevcuttur.

Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Aksesuarlari 5 farkli yerlestirme yiiksekliginde pisirme alanina
sokabilirsiniz. Aksesuarlarin kapak camina temas etmemesi igin
aksesuarlari daima dayanak noktasina kadar itiniz.

Dikkat!

Havalandirma yariklarini 6rtmeyiniz. Aksi takdirde firnn asiri
Isinacaktir.

Kapi ilave guavenligi
Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢c duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi ¢ok ylUksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klc¢lk cocuklar varsa finn calismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Tel 1zgara

Kaplar, kek kaliplari, kizartma,
Izgara pargalari ve derin dondurul-
mus yemekler icin.

Tel 1zgara, agik tarafi firnin kapagini
ve kavisli kismi asaglyl ~ gostere-
cek sekilde firina sokulmaldir.

Emaye firin tepsisi
Pasta ve kurabiyeler icin.

Firin tepsisi, egimli kismi firn kapa-
gini gdsterecek sekilde firna sokul-
mahdir.

Aksesuar yerine oturuncaya kadar yaklasik yariya kadar disari
cekilebilir. Boylece yemekler kolayca disari gekilebilmektedir.

Pisirme alanina sokulurken aksesuarin arkasindaki ¢ikintiya
dikkat ediniz. Sadece bu sekilde yerine oturur.

Universal tava

Yumusak kek, kek, derin dondurul-
mus yemekler ve blyutk et yemekleri
icin. Dogrudan i1zgara (zerinde
kizartma yapmaniz durumunda yag
toplama kabi olarak da kullanilabil-
mektedir.

Universal tava, egimli kismi firn
kapagini gosterecek sekilde firina
sokulmaldir..

Cam tepsi

Camdan olusan derin pisirme tep-
sisi. Servis tabagi olarakta kullanila-
bilmektedir.

TUum et ve balik Grlnlerini pisirmek
igin uygundur.

Daima i1zgara ile birlikte kullaniniz.
Her tarafin esit pismesi icin, cam
tepsiyi 1zgaranin ortasina yerlestiri-
niz..

Bilgi: Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar tekrar
sogudugunda bu deformasyon ortadan kaybolacaktir. Bu
durum herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz.

Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara paralel olarak
yerlestiriniz. Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola gapraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor olur. Emaye
ylzeyler zarar gorebilir.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bunun igin latfen
HEZ-numarasini belirtiniz.

Ozel aksesuar

Ozel aksesuarlari yetkili servisten veya teknik marketten satin
alabilirsiniz. Finniniz igin sunulan gok sayida Grinu
brostrlerimizde veya internette bulabilirsiniz. Ozel aksesuarin
temin edilip edilemeyecegi veya internet (izerinden siparis
olanaklari Ulkelere gore farkhlik gosterir. Litfen satis belgelerine
bakiniz.

Bu, her cihaz icin 6zel aksesuar olarak uygun degildir. Lutfen
satin alirken daima cihazinizi tam adini (E-No.) giriniz.
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Ozel aksesuar

HEZ numarasi

Kullanimi

Pizza tepsisi

HEZ317000

Pizza, dondurulmus drtnler veya yuvarlak pastalar icin idealdir.
Pizza tepsisini Universal tavanin yerine kullanabilirsiniz. Tepsiyi
tel 1zgaranin Ustlne yerlestiriniz ve tablolardaki verilere gére
hareket ediniz.

Yerlestirme i1zgarasi

HEZ324000

Kizartma icin. Tel 1izgarayi daima Universal tavaya yerlestiriniz.
Damlayan yag ve et suyu asagida toplanacaktir.

Izgara tepsisi

HEZ325000

Firinin cok fazla kirlenmemesi icin tel 1zgara yerine i1zgara yap-
mak i¢in veya si¢cratma korumasi olarak. Izgara tepsisini
sadece Universal tavada kullaniniz.

Izgara tepsisinin lzerindeki izgaralar: Sadece yerlestirme yUk-
sekligi 1, 2 ve 3 kullanilabilir.

Sicrama korumasi olarak i1zgara tepsisi: Universal tava 1zgara
tepsisiyle birlikte tel 1izgaranin altina itilmelidir.

Kiremit

HEZ327000

Kiremit, kendi hazirladiginiz ekmek, sandvi¢ ekmegi ve pizza-
nin tabani ¢itir ¢itir olacak sekilde pisirilmesi igin idealdir. Kire-
mit daima tavsiye edilen isiya kadar édnceden isitiimalidir.

Emaye firin tepsisi

HEZ331003

Pasta ve kurabiyeler igin.

Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Yapismaz kaplamali emaye firin tepsisi

HEZ331011

Pasta ve kurabiye malzemeleri firin tepsisinde kolayca yayilir.
Tepsiyi egik tarafi firnin kapisina gelecek sekilde firina suri-
ndz.

Universal tava

HEZ332003

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yemekler ve blyik et
yemekleri igin. Dogrudan 1zgara Uzerinde kizartma yapmaniz
durumunda yag toplama kabi olarak da kullanilabilmektedir.

Universal tavayi firin kapisinin egimiyle firina yerlestiriniz.

Yapismaz kaplamali tniversal tava

HEZ332011

Yumusak kek, kek, derin dondurulmus yiyecekler ve buyuk
kizartma malzemeleri Universal tavada kolayca yayilir. Universal
tavayi firn kapisinin egimiyle firna yerlestiriniz.

Profesyonel tava icin kapak

HEZ333001

Kapak, profesyonel tavayl profesyonel kizartici haline getirir.

Yerlestirme i1zgarali profesyonel tava

HEZ333003

Ozellikle bilylik miktarlarin hazirlanmasi icin uygundur.

Teleskopik uzatma sapi
3 kademeli ¢cikarma mekanizmasi

Durdurma fonksiyonlu 3 kademeli ¢cikarma

mekanizmasi

HEZ338352

HEZ338357

Seviye 1, 2 ve 3'teki cekme raylari ile aksesuari devrilmeden
disari ¢ekebilirsiniz.

3 kademeli cikarma mekanizmasi, déner sisli cihazlar icin
uygun degildir.

Ozel rayli sistemi ile 1., 2. ve 3. yilkseklikteki aksesuarlari
devirmeden tamamini disar gekebilirsiniz. Cikarma mekaniz-
masinin kizaklari yerine oturur ve bdylece aksesuarlar daha
kolay yerlestirilebilir.

Durdurma fonksiyonlu 3 kademeli ¢cikarma mekanizmasi,
doner sigli cihazlar icin uygun degildir.

Tel 1zgara

HEZ334000

Kaplar, kaliplar, et yemekleri, kizartma parcalari ve donmus
yemekler igin.

Cam kizartma tenceresi

HEZ915001

Cam kizartma tenceresi, firnda hazirladiginiz bugulama yemek-
ler ve sufleler icin uygundur. Ozellikle program ve kizartma oto-
matigi icin uygundur.

Musteri hizmetleri bolimu

Ev aletlerinize iligkin olarak uygun bakim ve temizlik
malzemelerini ve dider aksesuarlari; musteri hizmetlerinden,

yetkili saticidan, Ulkelere iliskin olarak internet Gizerinden e-
Magazalardan satin alabilirsiniz. Bunun igin ilgili artikel
numarasini giriniz.

Paslanmaz celik ylzeyler igin temizleme
bezleri

Urlin numarasi
311134

Kir olusumunu 6nler. Ozel bir yag yaltimi uygulanarak paslan-
maz ¢elik cihazlarin ylzeylerinin optimum seviyede bakimi
yapilir.

Firin 1zgara temizleme jeli

Uriin numarasi
463582

Pisirme alani temizligi icin. Jel kokusuzdur.

Petek yapili mikrofiber bez

Uriin numarasi
460770

Ozellikle cam, cam seramigi, paslanmaz celik veya aliminyum
gibi hassas ylzeylerin temizlenmesi i¢in uygundur. Mikrofiber
bez, tek hamlede sulu ve yagl tabakalari temizleyebilir.

Kapi emniyeti

Uriin numarasi
612594

Cocuklarin firn kapagini agmamasi igin. Cihaz kapagina gére
emniyet farkh sekilde vidalanir. Kapi emniyetine ilistiriimis eki
dikkate aliniz.
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Ik kullanimdan énce

Burada, finniniz veya gazli ocaginiz ile ilk kez yemek
hazirlamaya baglamadan dnce yapmaniz gerekenler hakkinda
bilgi alacaksiniz. llk olarak Guivenlik bilgileri b8IUmUinU
okuyunuz.

Saatin ayarlanmasi

Baglantidan sonra gdstergede (® semboli ve (¢ sifir yanar.
Saati ayarlayiniz.

1.(® tusuna basiniz.
Gostergede saat 12:00 gérinir ve (® sembolil yanip séner.

2.+ ve - tusu ile saati ayarlayiniz.
Birka¢ saniye sonra ayarlanan saat devreye girer.

Firinin isitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi igin firini bos ve kapali bir sekilde
isttiniz. Ust/alt isitma & degderi 240 °C iken, bir saatlik sire en
uygun olanidir. Pisirme alaninda ambalaj artiklarinin
kalmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon secme diigmesi ile Ust/alt isitmayi (2 ayarlayiniz.
2.1s1 ayar dugmesi ile 240 °C'ye ayarlayiniz.

Bir saat sonra firini kapatiniz. Fonksiyon segcme digmesini ve
sicaklik se¢cme digmesini sifir konumuna getiriniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Pisirme bdlimunltz dort adet gazli atesleme goézu ile
donatilmigtir. Burada gazli ocak gdézlerini nasil ateslemeniz
gerektigine ve alev derecesini nasil ayarlamaniz gerektigine
iliskin bilgileri bulabilirsiniz.

Gazh brulora su sekilde yakabilirsiniz

Bruldr kapaginin briilér canagina daima tam olarak oturmus
olmasina dikkat ediniz. Briilér canagindaki yariklar bos
kalmalidir. Tum pargalar kuru olmalidir.

1.Ocagin st kapagini aginiz. Ocak calstigi strece Ust kapak
acik olmaldir.

2.Yakmak istediginiz ocagin salterini sola dogru cevirip
atesleme pozisyonuna 3¢ getiriniz. Atesleme baslar.

3.0cagin salterini iceri bastiriniz ve yaklasik 1-3 saniye arasi
basili tutunuz. Gaz ¢cikmaya baslar ve atesleyici yardimiyla

)

Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz alevi
sbnerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini otomatik olarak
keser.

4.Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz. 6 kapali ve © konumlari
arasinda alev sabit degildir. Bu nedenle daima © daha buyiik
ve @ daha kiclUk ates arasinda bir konum seginiz.

5.Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz ve sayet

yanmiyorsa igslemleri 2. islem adimindan itibaren tekrarlayiniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce sicak deterjanli
su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Bek govde ve kapagi 6n temizligi

Bek kapaklarini (1) ve gévdelerini (2) su ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz. Parcalarn iyice kurulayiniz.

Buiji (3) ve alev emniyet cubuguna (4) zarar vermeden bek
canagmin (5) Gzerine bek gdvde ve kapagini tekrar yerlestiriniz.

Enjektor (6) temiz ve kuru olmalidir. Bek kapagdini bek
gbvdesinin tam Uzerine yerlestirmeye dikkat ediniz.

6. Pisirme islemini sona erdirmek icin: Ocagin salterini 6 saga
dogdru cevirip kapall konuma getiriniz.

Atesleme tertibati 15 saniyeden fazla calistinimamaldir. Brilor,

15 saniye sonra yanmamissa, tertibat calistirmasini durdurun ve

briléran tekrar atesleme tesebblsiinden dnce en az 1 dakika

bekleyin.

/\ Dikkat!

Ocagin kapatiimasindan hemen sonra henilz sicakken salteri
cevirdiginiz anda gaz cikmaya baslar. Atesleme pozisyonuna 3¢
getirmezseniz 60 saniye icinde gaz kesilir.

Gazh brulér yanmaz

Elektrik kesintisinde veya bujiler nemliyse gazli brilérleri bir firin
cakmagi veya kibritle yakabilirsiniz.

Ocak pisirme tablosu

Pisirme yapacaginiz ocak gozU Uzerinde kullanacaginiz tencere
veya tavanin taban c¢api 6nerilenler disinda olmamalidir.

Pisirme slreleri yemegin tlrlne, kullanilan malzemelerin
cesidine ve agirhigina gére degiskenlik gdstermektedir. En
uygun pisirme slresini gozlemleriniz ile belirleyebilirsiniz.

Besinlerdeki mineraller ve vitaminlar cok ¢abuk yarasiz hale
gelebilir, bu nedenle daha az su kullaniniz; bdylelikle vitaminler
ve mineraller korunmus olur. Pisirme siresi kisa olursa,
sebzeler daha diri ve yararl olur.
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Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Ertmek Cikolata,Tereyagd, Margarin Ekonomik Bek klcuk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Bek kicuk alev boyu

Isitmak ve sicak tutmak Corbalar Ekonomik Bek kuguk alev boyu

Bugulamak* Balik Normal Bek blyUk ve kiguk alev boyu arasi
Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et  Normal Bek blylk ve klcUk alev boyu arasi
Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri Normal Bek blyulk alev boyu

(soslu)
Kizartmak Erelzﬁ, Patates, Snitzel, Pane Glcli Bek blyUk ve klguk alev boyu arasi
al

* Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini kl¢uk alev boyuna getiriniz.

Firinin ayarlanmasi

Firininizi ayarlamaniz igin birgok segenek sunulmustur. Burada
sizlere, istediginiz 1sitma tlrl ve sicaklik veya izgara kademesi
ayarlarini anlatiyoruz. Firininizda, hazirlayacaginiz yemek icin
sureyi ve bitis zamanini ayarlayiniz.

Isitma tiiri ve sicaklik

Resimdeki érnek: 190 °C'de Ust/alt 1sitma (=

1. Fonksiyon segme digmesi ile 1sitma tirtnd ayarlayiniz.

2.Sicaklik segcme dagmesi ile sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

Firin 1Isinmaya baslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon ayar digmesini sifirlama gdstergesine geviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicaklidi veya i1zgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Firinin otomatik olarak kapanmasi icin

Simdi yemeginize iligkin slreyi (pisirme stresi) giriniz.

Resimdeki érnek: Ust/alt 1sitma icin ayar (£ 190 °C, siire
45 dakika.

1. Fonksiyon segcme digmesi ile isitma tirtnd ayarlayiniz.
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2.Sicaklik segme dugmesi ile sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

3.Saat (® tusuna basiniz.
Sire Il sembolii yanip séner.

4.+ tusu veya — tusu ile slreyi ayarlayabilirsiniz.
Tus + icin dnerilen deger = 30 dakika
Tus = icin dnerilen deger = 10 dakika

Pisirme siiresi dolmustur

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir. ® tusuna iki defa basiniz ve
fonksiyon segme digmesini kapatiniz.

Ayarin degistirilmesi

Saat tusuna (® basiniz. + veya - tusu ile siireyi degistiriniz.

Ayarlamanin yarida kesilmesi

Saat ® tusuna basiniz. - tusuna, gésterge sifirlanana kadar
basiniz. Fonksiyon segcme digmesini kapatiniz.

Saat gizlendiginde siireyi ayarlayiniz

Saat ® tusuna iki defa basiniz ve ayarlayiniz, bdlim 4 icinde
aciklanan sekilde.



Firinin otomatik olarak acilmasi ve kapanmasi
icin

Lutfen kolay bozulan yemeklerin uzun slre pisirme alaninda
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

Resimdeki érnek: Ust/alt 1sitma & ayari, 190 °C. Saat 10:45 .
Yemegin pisirme siresi 45 dakika ve saat 12:45 'te hazir
olmali.

1. Fonksiyon segme digmesi ile isitma tlrdnG ayarlayiniz.

2.Sicaklik segcme digmesi ile sicakligi veya 1zgara kademesini
ayarlayiniz.

3.Saat © tusuna basiniz.
4.+ veya — tusu ile slreyi ayarlayiniz.

5.Sona erdirme =l sembolil yanip sénene kadar saat ®
digmesine gereken siklikta basiniz.

Gostergede, yemegin ne zaman hazir olacagini géreceksiniz.

6.+ tusu ile bitis zamanini ileriye alabilirsiniz.
Birka¢ saniye sonra ayar devreye girer.
Firin calisana kadar gostergede bitis zamani gérinar.

Saatin ayarlanmasi

Elektrik kesintisinden veya firin ilk kez baglandiktan sonra
gostergede © semboll ve (¢ sifir yanip séner. Saati
ayarlayiniz. Fonksiyon secme digmesi kapali olmaldir.

Su sekilde ayarlanir

Alarmi ayarlayin

Alarmi, normal bir mutfak alarmi gibi kullanabilirsiniz. Finndan
bagimsiz galisir. Alarm, 6zel bir sinyal sesine sahiptir. Boylece
alarm zamaninin veya firin stresinin dolup dolmadigini

anlarsiniz. Alarmi, cocuk emniyeti aktifken de ayarlayabilirsiniz.

Su sekilde ayarlanir

1. Alarm £ tusuna basiniz.
£\ sembolii yanip séner.

2.+ veya - tusu ile alarm zamanini ayarlayiniz.
Tus + / varsayilan deger = 10 dakika
Tus - / varsayllan deger = 5 dakika

Birka¢ saniye sonra alarm calismaya bagslayacaktir.
Gostergede £\ sembolii yanar. Siire gérinir sekilde isler.

Sirenin dolmasindan sonra

Sinyal sesi duyulur. Alarm £\ tusuna basiniz. Alarm gdstergesi
soner.

Alarm zamaninin degistirilmesi

Pisirme siiresi doimustur

Sinyal sesi duyulur. Firin kapanir. ® tusuna iki defa basiniz ve
fonksiyon segme digmesini kapatiniz.

Bilgi: Bir sembol yanip séndigu silrece degistirebilirsiniz.
Sembol yaniyorsa, ayar devreye girmis demektir.

Hizli isitma

Hizli isitma programi ile firniniz ayarlanan sicakliga daha ¢abuk
ulagir.

Hizl 1sitma programini 100 °C'nin Gzerinde ayarlanan
sicakliklarda kullaniniz.

Yemeklerinizin esit pismesi icin ancak hizli isitma sona erdikten
sonra yemegi pisirme alanina koyunuz.

1. Fonksiyon secme digmesinil%) konumuna getiriniz.
2.Sicaklik segme digmesi ile dilediginiz sicakhigi ayarlayiniz.
Gostergede § sembolii yanar. Firin 1sinmaya baslar.

Hizli 1sitma sona erdiginde

Gostergedekid sembolii séner. Yemedinizi firna yerlestirin ve
istediginiz 1sitma tlrtna ayarlayiniz.

1.Saat tusuna ®© basiniz.
Gostergede saat 12.00 gériinir ve ® sembolil yanip séner.

2.+ ve - tusu ile saati ayarlayiniz.
Birkac saniye sonra saat devralinacaktir. ® semboli séner.

Ornegin yaz saatinden kis saatine gegme.
Saat (® tusuna iki defa basiniz ve + veya - tusu ile degistiriniz.

Alarm £ tusuna basiniz. + tusu veya - tusu ile saati degistiriniz.
Ayarin silinmesi

Alarm £ tusuna basiniz. - tusuna, gdsterge sifirlanana kadar
basiniz.

Alarm ve sire ayni anda isler

Semboller yanar. Alarm zamani géstergede gorinur sekilde
ilerler.

Kalan siirenin =, bitis zamaninin =l veya saatin ®
sorgulanmasi:

Saat tusuna (B, ilgili sembol gériinene kadar basiimalidir.
Gostergede sorgulanan deder birkag saniyeligine gorindir.
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Cocuk emniyeti

Firin

Cocuklarin oynarken firini calistirmamalari icin firinda bir cocuk
emniyeti bulunmaktadir.

Cocuk kilidinin acilmasi ve kapatiimasi

Fonksiyon secme digmesi kapali olmalidir.

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiginiz takdirde pisirme bélimiiniiz
ve firininiz uzun sire islevselligini korur. Her ikisinin de bakimini
ve temizligini nasil yapacaginizi burada anlatiyoruz.

Bilgiler
m Firinin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

= Firin lambasinin 1181 yansidiginda, ince gizgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye ¢ok ylksek isilarda firinlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt
olabilir. Korozyona karsl korunma bundan etkilenmez.

Ust cam kapak

Ust kapagi agmadan 6nce lizerine ddkiilenleri temizleyiniz ve
kapagi kurulayiniz.
Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.

Gerektiginde temizlemek igin Ust kapagdi ¢ikartabilirsiniz. Bunun
icin kapak tam ac¢ik konumdayken iki elinizle yanlarindan tutup
yukariya dogru c¢ekiniz.

Devreye sokma: Anahtar o-m tusuna, géstergede o-m sembolu
gorinene kadar basiniz. Bu islem yaklasik 4 saniye surecektir.

Devre digl birakma: Anahtar o-m tusuna, sembol o-m sénene
kadar basiniz.

Bilgiler
m Alarmi ve saati her zaman ayarlayabilirsiniz.
m Elektrik kesintisinden sonra ayarlanan ¢ocuk emniyeti silinir.

Kapak menteseleri yerlerinden ¢ikarsa uzerlerindeki harflere
dikkat ediniz. Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takiimalidir.

Temizleme isleminden sonra Ust kapagdi ters siralama ile tekrar
monte ediniz.

Ust kapagi ocak yiizeyleri soguduktan sonra kapatin.

Temizlik malzemeleri

Farkli ylzeylerin yanlis temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin asagidaki bilgilere dikkat ediniz.

Ocakta asla

m sulandinimamis bulasik deterjani veya bulasik makinesi
deterjani,

m asindirici temizleyici, gizici stinger,
m finn spreyi veya leke sdkicU gibi hichbir agresif temizleyici,

m yUksek basingli temizleyici veya buhar plskirttcisU
kullanmayiniz.

m pargalarl bulasik makinesinde yikamayiniz.

Firinda asla

m keskin veya asindirici temizleme maddeleri,

m yUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,
m sert ovma siingerleri veya bulasik telleri,

m yUksek basingl temizleyici veya buhar plskirttcisl
kullanmayiniz.

m pargalarl bulasik makinesinde yikamayiniz.

Kullanmadan énce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.

Paslanmaz celik
ylizeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendiriimis yumusak bir bez ile siliniz. Paslanmaz yiizeyleri dogal gizgi-
leri ile paralel yonde siliniz. Aksi durumda cizilebilir. Yumusak bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta ve
protein lekelerini daima hemen temizleyiniz.Asindirici temizleme maddesi, sert stinger ve asindirici temiz-
leme bezi kullanmayiniz. Paslanmaz gelik bakim malzemeleri kullanarak parlatabilirsiniz. Uretici agiklamala-
rina dikkat ediniz. Ozel paslanmaz c¢elik temizleyicilerini musteri hizmetlerimizden veya yetkili servisten temin
edebilirsiniz.

Emaye ve boyali
yuzeyler

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Gazl ocak bekleri ve
1zgaralar
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Bulasik makinesinde yikamayiniz. Izgaralarn yerlerinden alip stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizle-
yiniz.Bek gdvde ve kapagdini gikartiniz. Stinger, bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz. Bek gévdelerin-
deki gaz ¢ikis bosluklarinin temiz ve tikanmamis kalmasina dikkat ediniz.Bujiler, kiiclk, yumusak bir firca ile
temizlenmelidir. Gazh bralérler ancak bujiler temizse calisacaktir.Bek canaklarindaki yemek artiklari bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bir bez ile temizlenmelidir. Az oranda su kullaniimalidir. Cihazin ig
kismina su ulasmamalidir. Enjektdr deliginin ttkanmamasina ve temizlerken zarar gérmemesine dikkat edi-
niz.Temizleme isleminden sonra tim parcalari iyice kurulayiniz ve bek gévdeleri ile kapaklarinin diizgin yer-
lesmelerine dikkat ediniz. Parcalan dizgun yerlestirmediginiz takdirde beklerin yakilmasi zorlasacaktir.Bek
kapag! siyah emaye kaplamalidir. Yiksek 1si nedeniyle bu renk zamanla degisebilir. Bu durum beklerin
calismasini etkilemeyecektir.lzgaralari aldiginiz yere yerlestiriniz.



Elektrik ocagi (opsi-
yonel)

Bulasik stingerinin agir kirler icin tasarlanan ylzeyi ile krem bulasik deterjani kullanarak temizleyiniz. Ocak
plakasini temizledikten sonra kisa bir siire isitarak kurutunuz. Nemli ocaklar zamanla paslanabilir. Son ola-
rak bir bakim malzemesi siriniz.Tasan besinleri ve yemek artiklarini daima hemen silip temizleyiniz.

Elektrik ocaginin
metal halkasi (opsi-
yonel)

Metal halkanin rengi zamanla kullanim ile degisir. Rengini eski haline getirmek mimkuinddr. Bulasik stinge-
rinin agir kirler icin tasarlanan ytzeyi ile krem bulasik deterjani ile ovarak halkayi temizleyiniz. Bu esnada
ocaginizin diger ylzeylerine temas etmeyiniz. Zarar gorebilirler.

Diigmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kapi cami Cam temizleyiciler ile temizlenebilir. Temizlik esnasinda sert asindirici temizleyiciler ve sivri metal cisimler
kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini gizebilir ve kirilmasina neden olabilir.

Conta Sicak ylkama suyu ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Firin zemini, tavan ve
yan paneller

Sicak ylkama suyu veya sirkeli su. Yogun kirlenmede: Firin temizleme malzemesini sadece firin sogukken
kullaniniz. Asla arka duvarda kullanmayin.

Firin lambasinin cam
kapagi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Aksesuarlar

Bulasik deterjani ve sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik slingeri ile temizleyiniz.

Aliiminyum tepsi
(opsiyonel)

Bulasik makinesinde yikamayiniz. Asla firin temizleyicisi kullanmayiniz. Asla bigak vb. metalleri ylizeyine deg-
dirmeyin, cizilir. Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis yumusak bir cam bezi ile ya da purtzsiz bir

mikro elyafli bez ile fazla bastirmadan yatay bir sekilde temizleyiniz. Yumusak bir bez ile kurulaymiz.Asindi-

rici temizleme maddesi, sert siinger ve asindirici temizleme bezi kullanmayiniz. Aksi durumda cizilebilir

Kapi1 cocuk kilidi
(opsiyonel)

Sayet cihazinizin kapisina ¢ocuk kilidi monte ettiyseniz, temizlemek igin kilidi monte ettiginiz yerden sékme-
niz gerekir. TUm plastik parcalar bulasik deterjanl sicak suda yumusatip singer ile temizleyiniz. Yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cocuk kilidi asir kirlenme durumunda sikisip islevini tam yerine getiremez.

Taban cekmecesi

Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

(opsiyonel)
Aksesuarlar Sicak ylkama suyunda yumusatiniz. Bir firga veya bulasik singeri ile temizleyiniz.
Pisirme alaninda kendi kendini temizleyen yuzeylerin Raflarin ¢ikartiimasi

temizlenmesi

Pisirme alaninin arka paneli, yogun gézenekli seramik ile
kaplanmistir. Pisirilen ve kizartilan yemeklerden sigrayan

1. Rafi 6ne yukari dogru kaldiriniz
2.ve clkartiniz (Resim A).

parcalar, bu tabaka tarafindan emilmekte ve firn ¢alisir 3. Ardindan tum rafi ileri dogru itiniz

durumdayken ortadan kaldinimaktadir. Firinin isisi ne kadar
yliksekse ve calisma slresi ne kadar uzunsa, sonu¢ o kadar iyi

olacakiir. __—
A ——

Firin birkag kez calistiktan sonra hala kirli ise, su sekilde . — E’

hareket ediniz: (@Q —

1. Pigsirme bdlimunin tabanini, tavanini ve yan panelleri iyice

temizleyiniz @ ‘1; 2. w 4.

2.3D-Sicak havanin ayarlanmasi. ~1 ? 3. )

3.Bos, kapali firni yakl. 2 saat sureyle maksimum isida isitiniz. ’ ’

Seramik kaplama tekrar isitilir. Pisirme alani soguduysa, ﬁg ‘

kahverengi veya beyaz renkteki artiklari su ve yumusak bir

sunger ile temizleyiniz.

Kaplamadaki hafif renk degisikliklerinin kendi kendini
temizleme fonksiyonu Uzerinde etkisi yoktur.

4.ve kaldiriniz (Resim B).

Raflar bulasik deterjani ve bulasik siingeri ile temizleyiniz. inatc!
kirlerde bir firca kullaniniz.

Dikkat! Raflarin asilmasi
Asla asindirici temizleme malzemeleri kullanmayiniz. Bu tir 1.Rafi énce arka yuvaya yerlestiriniz, biraz arkaya dogru
malzemeler, yogun gbzenekli kaplamay:i ¢izecek veya zarar bastiriniz (Resim A)
verecektir.

Asla seramik kaplamayi firin temizleyicisi ile temizlemeyiniz.
Yanliglikla Gzerine firin temizleyicisi sigramissa, temizleyiciyi E]
derhal bir stinger ve yeterli miktarda su ile temizleyiniz.

Pisirme béliimiiniin tabaninin, tavaninin ve yan panellerin

temizlenmesi

Bir bulasik bezi ile sicak bulasik deterjani veya sirkeli su
kullaniniz. ﬁ

veya firin temizleyicisi kullaniniz. Sadece soguk pisirme
alaninda kullaniniz. Kendi kendini temizleyen ylzeyleri asla
bulasik teli veya firnn temizleyicisi ile temizlemeyiniz.

Asin kirlenmesi durumunda, paslanmaz ¢elikten bulasik teli W

2.ve daha sonra 6n yuvaya asiniz (Resim B).

Raflar sol ve sag tarafa uyum saglar. Resim B'deki gibi

Raflan askidan cikartma ve takma yerlestirme seviyesi 1 ve 2 altta yerlestirme seviyesi 3, 4 ve 5
Raflarl temizleme amaciyla ¢ikartabilirsiniz. Firin sogutulmus ustte olmalidir.
olmalidir.
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Firin kapisinin ¢cikartilimasi ve yerlestirilmesi

Kapi camlarini sékmek ve temizlemek icin firin kapisini yerinden
cikartabilirsiniz.

Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir. Kilitleme
kolu kapandiysa (Resim A), firin kapisi emniyete alinmistir. Firin
kapisi ¢ikartilamaz. Kilitleme kolu, firin kapisini ¢ikartmak icin
acildiysa (Resim B), menteseler emniyete alinmistir. Aniden
kapatamazsiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Daima kilitleme kolunun tamamen kapandigina, orn.
firn kapisinin gikartiimasinda tamamen agildiysa, dikkat ediniz.

Kapinin ¢ikartiimasi
1. Finn kapisini tamamen aginiz.

2. Her iki kilitleme kolunu saga ve sola dogru acginiz (Resim A).

3.Firn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve ¢ekip ¢ikartiniz

TN
,

Kapagin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden yerlestiriniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de acilis
yoniinde takildigina dikkat ediniz (Resim A).

2.Mentese gentigi her iki taraftan oturmalidir (Resim B).

=

1

1 1
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3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz (Resim C). Firinin
kapisini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Yaralanma tehlikesi! Firin kapisi yanlslkla yerinden ¢ikip
diserse veya bir mentese aniden kapanirsa, menteseden
tutmayiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

Kapi camlarinin sékiilmesi ve takilmasi
Firin kapisini daha iyi temizlemek icin camlarini sékebilirsiniz.

Sokilmesi

1. Firn kapisini ¢ikartiniz. Bunun icin, Kapinin cikartiimasi
bolimine bakiniz. Kolu asadiya gelecek sekilde bir bezin
Uzerine yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da istteki iki vidayi
saat yonunun tersi ydnine ¢eviriniz (Resim B).

Sokullen parcalar ylkanmamalidir. Sadece cam ylzeyler nemli,
yumusak bir bez ve cam deterjani ile silinmelidir.

A Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.



Takilmasi

1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz (Resim A).

2.ilk olarak alttaki iki viday ve daha sonra da Ustteki iki vidayi
tekrar sikiniz (Resim B).

3.Firnin kapisini takiniz. Bunun icin, Kapinin yerlegstiriimesi
boélimaine bakiniz.

Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde takildiktan
sonra kullaniniz.

Kapi ilave guvenligi
Uzun pisirme sUrelerine ihtiya¢ duyan bazi yemeklerde firinin
kapisi gok ylksek sicakliklara ulasabilir.

EQer evinizde klc¢lk ¢cocuklar varsa firin calismakta iken
cocuklari gozleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi dnleyen bir
koruma cihazi da (koruyucu kafes) bulunmaktadir. Bu 6zel
aksesuari ( 469088) musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Bir ariza halinde yapilmasi gereken islemler

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Musteri hizmetlerini aramadan 6nce tabloya
bakiniz. Belki de arizayr kendiniz giderebilirsiniz.

Hasar tablosu

Bir yemek iyi olmazsa lutfen bdélidmine bakiniz. Sizin igin
mutfagimizda denedik. Burada yemek pisirmeye iliskin birgok
Oneri ve bilgi bulabilirsiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir.

Ariza Olasi nedeni Giderme/Bilgi

Firnin calismiyor. Sigorta arizali.  Sigorta kutusuna bakip
sigortada ariza olup olmadi-

gini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya

tisi. diger mutfak cihazlarinin
calisip galismadigini kont-
rol ediniz.

Saat gostergesi  Elektrik kesin-
yanip sénlyor  tisi.

Saati yeniden ayarlayiniz

Firin sicak degil. Kontak yerle- Salter tutamaklarini birkag
rinde toz vardir. kez saga sola ¢eviriniz.

Elektrik kesik
veya bujiler
islak.

Gaz briloru
ateslenmiyor.

Gaz brilérini gakmakla
veya kibritle atesleyiniz.

Tavandaki firin lambasini degistiriniz

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degistirmek gerekir.

Isiya dayanikli 40 Watt'lik lambalari musteri hizmetlerinden ya

da yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari

kullaniniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.

1.Hasar olusmasini dnlemek icin mutfak bezini soguk firinin
igine seriniz.

2.Cam kapag! sola c¢evirerek sokinuz.

3.Finn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
4.Cam kapag! tekrar takiniz.
5.Bulasik bezini aliniz ve sigortayi aginiz.

Cam kapak

Hasarli cam kapaklar hemen degistiriimelidir. Uygun cam
kapagl musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz. Cihazinizin
E-numarasini ve FD-numarasini belirtiniz.
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Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa musteri hizmetlerimiz
size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim Merkezimizi arayarak
size en yakin yetkili servis telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz igin telefon ettiginizde Grin

numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini (FD-Nr.) belirtiniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasini firin kapisinin sag tarafinda
bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait

verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Garanti suresi i¢erisinde de olsa hatali kullanma halinde bir
servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini dikkate
aliniz.

Kullanim émri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 4446333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada firinda pisirme ve kizartma sirasinda ve pisirme
bolimiinde pisirme sirasinda nasil enerji tasarrufu
saglayabileceginize ve cihaziniza dogru sekilde nasil bakim
yapabilecedinize dair ipuclarini bulabilirsiniz.

Firinda enerji tasarrufu

Eger finninizi sadece tarifte veya kullanim kilavuzundaki
tablolarda 6n i1sitma yapilmasi gerektigi sdyleniyorsa,
onceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek kaliplari
kullaniniz. Bu tur kaliplar firmin sicagini en iyi sekilde
deg@erlendirir.

Firin kapagini, pisirme ve kizartma islemleri boyunca mimkun

oldugunca az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz uygun
olur. Finn hendz sicaktir. Boylelikle, firn bir 6nceki pastadan
dolayl daha sicak oldugu igin bir sonraki pastanin pisme

suresi kisalir. 2 baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme strelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini segcmesi
durumunda satic; isgilik masrafi, degdistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumliddar.
TUketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami strenin asiimasi,

- Tamirinin mdmkun olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, dretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Saticl, tiiketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen sorumliudur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Gazl pisirme béliimiinde enerji tasarrufu

Yemekleriniz igin uygun boyutta tencereler kullaniniz. BlyUk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Tencere igin her zaman uygun bir kapak kullaniniz.
Alev her zaman tencerenin altinda olmalidir.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG'’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.



Sizin icin kendi mutfagimizda test edilmistir

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler icin en uygun olan
ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz igin hangi isitma
tirdndn ve sicakligin uygun oldugunu gosterecegdiz. Uygun
aksesuarlar ve hangi yikseklige sirmeniz gerektigini gosteren,
bilgileri elde edeceksiniz. Kaplar ve hazirlik i¢in éneriler
alacaksiniz.

Bilgiler

m Tablo degderleri her zaman, besinlerin soguk ve bos pisirme
alanina surdlmesi durumu icin gecerlidir.
On 1sitmayi sadece, eder tabloda verilmis ise yapiniz.

Aksesuari 6n isitma yapmadan dnce yagli kagit ile kaplayiniz.

m Tablolarda bildiriimis olan sireler kilavuz de@erlerdir. Bu
degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine baglidir.

m Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. Diger aksesuarlar ile
Ozel aksesuarlari musteri hizmetlerinden veya konunun
uzmanindan temin edebilirsiniz.

Kullanmadan &énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve
kaplari pisirme alanindan ¢ikartiniz.

m Sicak aksesuarlari veya kaplar pisirme alanindan ¢ikarirken
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pasta ve ¢oOrek

Tek seviyede pisirme

Ust/alt 1sitma (2 ile pastaya iliskin pisirme islemi en iyi sonucu
verir.

3D sicak hava ile pisirdiginizde aksesuar olarak asagidaki
yerlestirme yuUksekliklerini kullaniniz:

m Kalip icinde pasta: Yerlestirme seviyesi 2
m Tepsi iginde pasta: Yerlestirme seviyesi 3

Bir ka¢ seviyede pisirme

3D sicak hava [@ kullaniniz.

2 seviyede pisirme icin yerlestirme yukseklikleri:
» Universal tava: Yerlestirme seviyesi 3

m Finn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 1

3 seviyede pisirme icin yerlestirme yukseklikleri:
m Firn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 5

» Universal tava: Yerlestirme seviyesi 3

m Finn tepsisi: Yerlestirme seviyesi 1

Ayni zamanda firina verilmis tepsiler, ayni zamanda hazir olmak
zorunda dedgildir.

Tablolarda yemekleriniz i¢in pek ¢cok sayida éneriler
bulacaksiniz.

Eger 3 kutu kalip ile ayni anda pisirmek isterseniz, tipki
resimdeki gibi tel 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Pasta kaliplari
Koyu renkli metalden pasta kaliplar en uygun olanlaridir.

ince tabakall metalden acik renk kek kaliplarinda veya cam
kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit sekilde
kahverengilesmeyecektir.

Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, Ureticinin yemek tariflerine
ve verilerine gore kendinizi ydnlendiriniz. Silikon kalplar,
genelde normal kaliplara gére daha kucgukttr. Hamur miktari ve
tarifte verilenler farkl olabilirler.

Tablolar

Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma tarlerini
bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme slresi, hamurun miktarina ve
ozelliklerine baglidir. Bu nedenle tablolarda sicaklik araliklar
verilmistir. llk olarak daha distk degerle deneyerek baslayiniz.
Daha duslk bir sicaklik, pastanin daha muntazam ve dizgln
kizarmasini saglar. EGer gerekirse, bir sonraki denemede daha
yluksek dereceye ayarlarsiniz.

Eger 6n 1sitma yaparsaniz, pisirme siiresi 5 ile 10 dakika arasi
kisalir.

Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Form Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kek* Yuvarlak ortasi delikli 3 160-180 60-70
derin kek kalibi

Pandispanya* Kelepceli kek kalibi 2 (| 160-180 30-40
(@ 26 cm)

Tart hamuru* Yuvarlak yapismaz tart 2 | 150-170 25-35
kalibi (& 30 cm)

Meyveli kek* Kelepceli kek kalibi 2 ] 160-180 50-60
(@ 26 cm)

Browni* Dikdortgen cam firin kabr 2 O 180-200 35-45

Revani* Yuvarlak ¢elik firin kabi 2 = 160-180 30-40
(@ 30 cm)

Kis* Yuvarlak yapismaz firin 1 ] 180-200 50-60

kabi (@ 30 cm)

* |zgara telini belirtilen raf yiksekligine takiniz va kabi 1zgara telinin ortasina koyunuz.
** Sadece firin isisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan cgikaracaginiz cam kabi soduk ve islak zeminler (izerine koyma-

yiniz. Cam kap kirilabilir.
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Tepside pisirilen hamur igleri Aksesuar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicakhik den siire
Kagitta kigtk kekler, 6n isitma* Firin tepsisi 3 O 160-180 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 150-170 25-35
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 140-160 30-40
tava
Biskuvi Firin tepsisi 3 O 150-170 10-20
Firin tepsisi + Universal 1+3 130-150 25-35
tava
2 firn tepsisi + Universal ~ 1+3+5 130-150 25-35
tava
Kurabiye Firin tepsisi 3 170-190 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 35-45
tava
2 finn tepsisi + Gniversal ~ 1+3+5 160-180 35-45
tava
Kandil simidi Firin tepsisi 2 O 190-210 35-45
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 45-55
tava
2 finn tepsisi + Gniversal ~ 1+3+5 160-180 50-60
tava
Milféy boregi Firn tepsisi 3 O 190-210 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 180-200 25-35
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 170-190 30-40
tava
Yufka boregi Firin tepsisi 3 190-210 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 40-50
tava
Gul boregi Firin tepsisi 1 o 190-210 45-55
Firin tepsisi + Universal 1+3 190-210 35-45
tava
Mayall poJaca Firin tepsisi 2 o 180-200 25-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 160-180 30-40
tava
Pizza Firin tepsisi 2 O 180-200 20-30
Firin tepsisi + Universal 1+3 170-190 40-50
tava
Ekmek (1,3 kg un ile) énisitma* Firin tepsisi 2 O 270 8
200 35-45
Sandvi¢ ekmekleri Firin tepsisi 4 O 200-220 20-30
Sekerpare Firin tepsisi 3 = 180-200 25-35
Paskalya ¢oregi Firin tepsisi 2 O 160-180 25-35
Pandispanya keki rulo pasta yapmak Firin tepsisi 2 (] 190-210 15-25
icin, 6n I1sitma*
Beze Firin tepsisi 3 80-100 100-190
* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
ilave tepsiyi yetkili servisten satin alabilirsiniz.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Firin makarna Kare cam firin kabr* 2 = 210-230 30-40
Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam firin kabi* 2 o 160-180 50-60

maks. 4 cm yUkseklikte

* Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Firindan gikaracagdiniz cam kabi soguk ve islak zeminler Uizerine koymayiniz.

Cam kap kirilabilir.
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Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Sebze Glveg Kapakli toprak giivecg ten- 1 190-210 90-100
ceresi
Tostu Ustten kizartma, 4 adet Tel 1zgara 4 160-170 10-15
Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 160-170 15-20

* Sadece firin 1sisina dayanikl cam kaplar kullaniniz. Firnndan g¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler Uzerine koymayiniz.

Cam kap kirlabilir.

Kek ve borek tiirii pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baslamadan énce:

On 1sitma tarifinizde ®nerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablo-
nuzda belirtilmiyorsa pisirme i1sinizdan yuksek bir istyi kesinlikle 6n i1sitma igin segmeyiniz.
Firin icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hic bir sey bulunmamaldir. Tel 1zgara
Ustinde kiuguk bir firn kabinda pisirme yapacaksaniz, kabi tel izgaranin tam ortasina
koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve bdrek yapiminda kullanilan tim malzemeler taze ve oda sicakhdinda olmalidir.
Un, pasta ve borek yapimi icin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma
tozu ve mayanin kullanim sekli ve miktari Uretici firma aciklamalarina uygun olmalidir.

Bdrek pisirirken dikkat etmeniz gereken-
ler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile boérek pisirme verilmistir. Yufka miktanni arttinp azaltmaniz
veya elde acma yufka kullanmaniz durumunda, béredin kalinhdi da degisecegdinden
pisirme suresi ve sicakligi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayilmall sit+yag+yumurta+yogdurt
gibi bir karigimla aralari 1slatiimalidir. Karisimin arta kalani béregin Ustine surtlmelidir.
Borek esit yikseklikte hazirlanmaz ve sos belli bolgelerde birikirse o boélgeler daha kisa
slrede piser ve borek Ustl farkli koyulukta kizarir.

Borek alti acik renk kalirsa.

Bir sonraki sefer bir alt rafta pisirme yapiniz. Daima koyu renk emaye tepsiler kullaniniz.
ile bir seviyede pisiriniz.

Kek ve boregin Uzeri hizli ve fazla kizarr-
yor ama ici glizel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin lzerine slrllen yumurta, sit, yag gibi mad-
deler yiyecegdin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin Uzerinde hizl bir kizarma
goruyorsaniz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, 1siyr disirtniz, daha uzun
sure pisirme yapiniz. Aksi halde pismis gériinen drin igi pismeyebilir.

Mayall hamur hazirlarken.

Hamura katilan sut ve su ilik olmaldir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmaldir.
Sert hamur kabarmaz. Ilik ortamda 30 dak. kadar Ustl 6rtllip bekletilmelidir. Uzun siire
bekletmek hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk
firnda pisirmeye baslanmalidir. Cikinca Uzerine nemli bez 6rtllUp icini cekip yumusamasi
saglanmalidir.

Kendi tarifinize gore pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer Urlinlere gdre hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilir-
siniz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta cubuk ile keki en ylksek
yerinden deliniz. Tahta cubuda hamur yapismiyorsa kek pismigtir.

Kek ¢okmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha distk ayarla-
yiniz. Tarifte verilmis karistirma sulrelerine dikkat ediniz. Pisirme siresinin bitimine 10
dakika kalmadan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari
daha algakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bicak ile kaliptan
ayiriniz.

Kekin ustl fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firina sirtnlz, daha disuk bir 1s1 sec¢iniz ve daha uzun bir slre pisiriniz.

Kek kuru.

KlgUk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aginiz. Ardindan meyve suyu damlati-
niz. Bir sonraki seferde firin isisini 10 derece daha ylksek ayarlayiniz ve pisirme suresini
kisaltiniz.

Kek glzel goriintyor ancak ici islak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha duislk ayarlayip, keki daha
uzun pisiriniz.

Pastanin veya kekin her tarafi ayni kizar-
mamis.

Sicakh@r biraz daha disik ayarlarsaniz, pasta veya kek daha diizgin kizarir. Hassas kek-
leri Ustten ve alttan 1si ile = bir seviyede pisiriniz. Bu konumda pisirme yaparken 2. veya
1. rafi kullanabilirsiniz. Daha Ust raflarda yiyecegin Ustl daha fazla alti daha az kizarir. Alt
rafa indikge tepsinin alt tarafi daha fazla kizarir.
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iki rafta birden pisirme yapacaksaniz.

iki rafta birden pisirme yapacaginiz zaman, daima 3D sicak hava [@ isitma sistemini,
borek icin ise Sicak hava yogun isitma sistemini kullaniniz.

Tepsileri 1. ve 3. raflara yerlestiriniz. 2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gore ilave
pisirme slresi gerektirir. Ayni anda firina sirdlen tepsilerdeki yiyecekler ayni strede pis-
mek mecburiyetinde degildir. Pismis olani alip diger tepsi icin pisirmeye devam edebilirsi-
niz.

2 tepsi pisirme, tek tepsi pisirmeye gore ilave pisirme siiresi gerektirir. Ayni anda firina
surllen tepsilerdeki yiyecekler ayni siirede pismek mecburiyetinde degildir. Pismis olani
alip diger tepsi igin pisirmeye devam edebilirsiniz.

Gerekirse tepsilerin yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz. 2 tepsi birlikte pisirme esna-
sinda tepsiler arasinda isi transferi olacagindan pisirme kalitesinin tek tepsiye gére daha
dUslk olacagi gbz 6niinde bulundurulmalidir.

2 rafta birden pisirebilecegdiniz Urlnler pisirme tablosunda verilmistir.

Fazla blyik olan ve tepsiden sarkan yagh kagit da hava dolasimini etkileyebilir. Yagl
kagidi daima tepsiye gore kesiniz.

Mayali hamurdan kicuk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi icin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhar kapinin tsttiinden gikiyor. Su buhari
kumanda bélimi veya etrafindaki mobilyalar Gzerine yerlesip yogunlasmis su damlalar

olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.

Et, kimes hayvani, balik

Kaplar

Sicaga dayanikl olan her kabi kullanabilirsiniz. Blylk boyutlu
kizartmalar icin firin tepsisi de uygundur.

Cam yemek kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz. Kizartici igin
kapak uygun olmali ve iyi kapanmaldir.

EQer emaye kizartici kullanirsaniz biraz daha fazla sivi ekleyiniz.

Paslanmaz c¢elik kizartma tencerelerinde kizarma o kadar guglu
degildir ve et biraz daha az pismis olabilir. Pisirme siresini
uzatiniz.

Tablolardaki bilgiler:
Kapaksiz kap = acik
Kapakli kap = kapall

Kabi daima tel 1zgaranin ortasina yerlestiriniz.

Sicak durumdaki cam kaplari kuru bir althk Gzerine birakiniz.
Altlik 1slak veya soguk ise camin ¢atlama tehlikesi s6z
konusudur.

Kizartmak

Cok yagsiz et icin biraz sivi ekleyiniz. Kabin tabani yakl. 2 cm
kadar 6rtlimelidir.

Bugulamali kizartma icin yeterli miktarda sivi katiniz. Kabin
tabani 1 - 2 cm kadar 6rttimelidir.

Sivinin miktari etin tiriine ve kabin malzemesine baglidir. EGer
eti emaye kizarticida hazirlayacaksaniz, cam kaba gore biraz
daha fazla sivi gereklidir.

Paslanmaz celik kizartma tencereleri sadece belirli kosullarda
uygundur. Et daha yavas pisecek ve daha az kizaracaktir. Daha
yuksek sicakligi ve/veya daha uzun pisirme siresini kullaniniz.

Izgara yapma hakkinda bilgiler

lzgara yaparken 1zgaraya koyacaginiz yiyecekleri pisirme
alanina yerlestirmeden 6nce 3 dakika Isitiniz.

|zgara yaparken firinin kapisinin daima kapalli olmasina dikkat
ediniz.

Izgara yapilan etlerin mimkdin oldugu kadar ayni kalinlkta
olmasina 6zen gosteriniz. Boylelikle etler muntazam ve ayni
oranda kizarip lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalar
onlenmis olur.

Surenin %3 kadari gectiginde 1zgara pargalarini geviriniz.
Biftekleri ancak i1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra tuzlayiniz.

Izgara yapilacak olan etleri vs. dogrudan tel izgaranin lzerine
diziniz. Tek bir parca i1zgaralik et vs. kizartacaksaniz, tel
1izgaranin tam ortasina koyunuz.

Ayrica finn tepsisini 1 ylkseklik kademesine yerlestiriniz.
Boylelikle etten damlayan su ve yaglar tepsiye akar ve firin
temiz kalr.

Izgara sirasinda firin tepsisi veya Universal tava yerlestirme
seviyesi 4 veya 5'e yerlestiriimemelidir. Ylksek sicaklikta sekli
bozulabilir ve disari ¢ikarilirken pisirme alanina zarar verebilir.

Izgara 1sitma elemani surekli acilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun ne siklikta oldudu ayarlanmis kizartma seviyesine gore
degisir.

Et

Et parcalarini strenin yarisi dolduktan sonra ¢eviriniz.

Kizartma pistikten sonra, kapatiimis ve kapisi kapal tutulan
finnin igcinde 10 dakika daha bekletiimelidir. Béylece et suyunun
daha iyi dagilmasi saglanir.

Rozbifi pistikten sonra aliminyum folyoya sariniz ve 10 dakika
bekletiniz.

Et Agirhk Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatiri °C cinsinden Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Sigir eti
Sigir kizartmasi 1,0 kg kapall 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Sigir filetosu, orta pismis 1,0 kg aclk 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
Rozbif, orta pismis 1,0 kg acik 1 X 210-230 50
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Et Agirhik Aksesuar ve kap- Yiikseklik Isitmatiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Biftek, orta pismis, 3 cm kalinlkta Tel 1zgara 5 ™] 3 15
Dana eti
Dana kizartmasi 1,0 kg aclk O 190-210 100
2,0 kg O 170-190 120
Kuzu eti
Kemiksiz kuzu budu, orta 1,5 kg acik 1 x 150-170 120
Kiyma
Dalyan kofte 500 g etten agik 1 X 170-190 70
Sosis
Sosis Tel 1zgara 4 ] 3 15

Kiimes hayvani

Tablodaki agirlik ile ilgili bilgiler, ici doldurulmamis, kizartiimaya
hazir kimes hayvanlari icin gecerlidir.

ik 6nce gbgls tarafi tel 1zgarada alta gelecek sekilde, biitiin
kiimes hayvanini yerlestiriniz. Verilen stirenin %4 kadari
doldugunda ceviriniz.

Hindi sarma kizartmasi veya hindi gogst gibi kizartma
parcalarini pisirme siresinin yarisi doldugunda geviriniz.
Slirenin %4 kadar doldugunda tavuk parcalarini geviriniz.

Ordek veya kaz icin deriyi kanatlarin altina saklayiniz. Béylece
yag akabilir.

KUmes hayvanlari kizartmalari, kizartma slresinin sonuna dogru
lzerine tereyadl, tuzlu su veya portakal suyu strlllrse daha iyi
kizarir ve daha guzel gérinur.

Dogrudan tel 1izgara Uzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylelikle etten damlayan
su ve yaglar tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Kiimes hayvanlari Agirhk Kap Yerles- Isitma tipi °C olarak Pisirme siiresi,
tirme sicakhk dakika
seviyesi

Tavugun yarisi, 1 ila 4 parga 400 g'lik par- Izgara 2 X 200-220 40-50

calar

Parca tavuk 250 g'lik par- Izgara 2 X 200-220 30-40

calar

Tavugun tamami, 1 ila 4 parca her biri lzgara 2 190-210 50-80

1,0 kg

Ordek 1,7 kg lzgara 2 X 180-200 90-100

Kaz 3,0 kg lzgara 2 X 170-190 110-130

Yavru hindi 3,0 kg lzgara 2 £ 180-200 80-100

2 hindi budu 800 g'lik par- lzgara 2 X 190-210 90-110

calar

Balik kiguk bir kap yerlestiriimesi baligin daha sabit durmasini

Balik pargalarini pigirme siresinin %3'i doldugunda cgeviriniz.

Batdn balidin cevrilmesi gerekli degildir. Butin baligi yuzer
pozisyonda sirtindaki ylzgegleri yukarida kalacak sekilde firina
veriniz. Baligin ortasina kesilmis bir patates veya firina dayanikli

sagdlar.

Dogrudan tel 1zgara lzerinde kizartma yapmaniz durumunda,
finn tepsisini seviye 1'e yerlestiriniz. Boylece damlayan sivi
tepsiye akar ve firin temiz kalir.

Balik Agirhk Aksesuar ve kap- Yukseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
lar sicaklik, 1zgara den siire
kademesi
Balik, bdttn her biri yakl. Tel 1zgara 2 ™ 3 20-25
300¢
1,0 kg Tel 1zgara X 180-200 45-50
1,5 kg Tel 1zgara 170-190 50-60
Balik pirzolasi, 3 cm kalinlikta Tel 1zgara ] 2 20-25
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Kizartma ve i1zgara ile ilgili oneriler

Kizartma agirlidi icin tabloda higbir bilgi  Uygun agirlik icin verilen bilgiyi seciniz ve slreyi buna uygun sekilde uzatiniz.
yer almamaktadir.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-  Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya "kasik testi uygulayi-
lanmadigini anlamak istiyorsunuz. niz. Kizartmanin Ustiine bir kagsikla bastiriniz. Katilasmissa pismistir. Hala yumusaksa
biraz daha bekleyiniz.

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda  Sirme seviyesini ve sicakhdgi kontrol ediniz.
kismen yaniklar var.

Kizartma iyi gérundyor fakat sos yanmis. Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz veya daha fazla sivi
ekleyiniz.

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla Bir sonraki kizartma isleminde daha biylk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
acik renkte ve sulu. kullaniniz.

Kizartma suyu kizartmanin Uzerine doki- Bu fiziksel olarak gereklidir ve normaldir. Su buharinin blyUk bir kismi buhar ¢ikisindan
lUrken su buhari olusuyor. sizar. Su buhari sogutucu salterin 6nline veya yakindaki mobilyalar Uizerine yerlesip
yogdunlasmis su damlalar olusturabilir.

Sufleler, Gratenler, Tostlar Kaplarl daima 1zgaranin Gzerine yerlestiriniz.
Dogrudan izgara lizerinde kizartma yapmaniz durumunda, ek Sufleyi pisirme durumu kaplarin blyukligi ve suflenin .
olarak Universal tavayi 1 yiiksekligine yerlestiriniz. Firin temiz ytiksekligine baghdir. Tablolardaki veriler nominal degerlerdir.
kalacaktir.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yikseklik Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Firn makarna Kare cam firin kabi* 2 = 210-230 30-40
Patates graten, ¢ig malzeme, Kare cam firin kabi* 2 o 160-180 50-60
maks. 4 cm yUkseklikte
Sebze Guveg Kapakl toprak glveg ten- 1 190-210 90-100
ceresi
Tostu Ustten kizartma, 4 adet Tel 1zgara 4 160-170 10-15
Tostu Ustten kizartma, 12 adet Tel 1zgara 4 160-170 15-20

* Sadece firin i1sisina dayanikli cam kaplar kullaniniz. Finndan c¢ikaracaginiz cam kabi soduk ve islak zeminler Uzerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.

Hazir triunler Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya bagldir. Onceden
e kizarmig ve esit olmayan dlgimler ¢ig Urlinlerde 6nceden
Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz. mevaut olabilir.
Aksesuari yagh kagit ile kaplayacaksaniz, liitfen yagl kagidin bu

sicaklik icin uygun olup olmadigina dikkat ediniz. Kagidin

bUylkligu kaba uygun olmaldir.

Yemek Aksesuar Yiikseklik  Isitma tiirii  Sicaklik, °C Siire, dakika
olarak, 1zgara olarak
kademesi

Pizza, dondurulmus

ince tabanl pizza Universal tava 2 190-210 15-20
Universal tava + Tel 3+1 180-200 20-30
Izgara

Kalin tabanli pizza Universal tava 2 ES 170-190 20-30
Universal tava + Tel 3+1 170-190 25-35
1zgara

Pizza Baget Universal tava 3 S 170-190 20-30

Mini pizza Universal tava 3 EN 180-200 10-20

Pizza, sogutulmus, 6n isitma Universal tava 1 EY 180-200 10-15

Patates trtinleri, dondurulmus

Patates kizartmasi Universal tava 3 ES 190-210 20-30
Universal tava + 3+1 180-200 30-40
Firn tepsisi

Kroket Universal tava 3 ES 190-210 20-25

Kizarmis rende patates, doldurulmus patates ~ Universal tava 3 E 190-210 15-25

bohcalari
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Yemek Aksesuar Yikseklik Isitma tirii  Sicakhk, °C Sire, dakika
olarak, 1zgara olarak
kademesi

Unlu mamuller, dondurulmus

Sandvi¢c ekmegi, Baget Universal tava 190-210 10-20

Simit (hamur yumaklarr) Universal tava EN 210-230 10-20

Unlu mamuller, 6nceden pisirilmis

Firinda pisiriimis sandvi¢ ekmegi veya baget Universal tava 3 O 190-210 10-20

Universal tava + Tel 3+1 160-180 20-25
1zgara

Kizartmalar, dondurulmus

Paneli balik gubuklari Universal tava 200-220 10-15

Tavuk sis, nugget Universal tava A 190-210 10-20

Turta, dondurulmus

Turta Universal tava 3 EN 190-210 30-40

Ozel yemekler

Daha dusulk sicakliklarda 3D sicak hava ile gevsek mayali
hamur gibi kaymakli yogurtta da basarili olursunuz.

Oncelikle aksesuarlari, asma 1zgaray! veya cekme cubuklarini
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Yogurdun hazirlanmasi

1.1 litre sttd (% 3,5 yagd) kaynatiniz, 40 °C'ye sogutunuz.
2.150 g yogurdu (buzdolabi sicakh@r) karistiriniz.

3.Kaselere veya kicuk kapakli kavanozlara doldurunuz ve streg
folyo ile Uzerine kapatiniz.

4. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

5.Kaseler veya kavanozlar pisirme alaninin zeminine
yerlestiriniz ve belirtilen sekilde hazirlayiniz.

Hamurun mayalanmasi

1. Mayal hamuru alisik oldugunuz sekilde hazirlayiniz, 1siya
dayanikli seramik kaba koyunuz ve Uzerini kapatiniz.

2. Pisirme alanini belirtilen sekilde dnceden isitiniz.

3.Finni kapatiniz ve hamuru mayalanmasi igin pisirme alaninda
birakiniz.

Yemek Kaplar Isitma tiirti  Sicakhk Sire
Yogurt Kaseler veya pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5 dakika
kapakll kavanozlar zeminine yerlestiril- 50 °C 8 saat
mesi
Hamurun mayalanmasi Isiya dayanikli pisirme alaninin 50 °C 6n 1sitma 5-10 dakika
kabin zeminine yerlestiril- Cihazi kapatiniz ve mayali  20-30 dakika

mesi

hamuru pisirme alanina suru-
ndz

Buz c6zme

Dondurulmus gida maddesini ambalajindan ¢ikartiniz ve uygun
bir kaba koyarak tel 1izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

Ambalajin Uzerindeki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

Buz ¢dzulme sireleri, ilgili gida maddesinin tdrine ve miktarina
baglidir.

Kimes hayvanini, gbgus kismi alta gelecek sekilde bir tabagin
Uzerine koyunuz.

Dondurulmus gidalar Aksesuar  Yiik- Isitma  °C cinsinden sicaklik
seklik tard
Ornegin kremall pastalar, tereyag kremali pastalar, cikolata veya Tel 1zgara 2 Isi segme digmesi kapal

seker kaplamall pastalar, meyveler, tavuk, sosis ve et, ekmek ve
sandvi¢c ekmegi, pasta ve diger kek tdrleri

olarak kalr

Kurutma
3D sicak hava ile mikemmel kurutma yapabilirsiniz.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz ve onlari
iyice yikayiniz.

Meyve ve sebzeleri, iyice sliziinlz ve kurulayiniz.

Universal tavaya ve tel izgaraya pisirme kagidi veya yag
gegirmez kagit yerlestiriniz.

Cok sulu sebze ve meyveleri birden fazla ceviriniz.
Kurutulmus gidayl kurutmadan hemen sonra kagittan ayiriniz.

Meyve ve yesillik Aksesuar Yikseklik Isitma tiiri  Sicakhk Sire

600 g elma dilimi Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 5 saat
800 g armut dilimi Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 8 saat
1,5 kg mirdlim erigi veya erik Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 8-10 saat
200 g mutfak baharati, temizlen- Universal tava + Tel 1zgara 3+1 80 °C yakl. 172 saat

mis
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Konserveleme

Konserveleme icin kavanozlar ve plastik halkalar temiz ve
dizgln olmahdir. Mimkin oldugunca esit blyUklikte
kavanozlar kullaniniz. Tablolardaki veriler bir litrelik yuvarlak
kavanozlar i¢in gecerlidir.

Dikkat!

Daha buyuk ya da yiksek kavanozlar kullanmayiniz. Kapaklar
patlayabilir.

Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz. lyice
yikayiniz.

Tablolarda belirtilen stireler referans degerlerdir. Bu sireler oda
sicakligina, kavanozlarin sayisina ve kavanoz i¢eriginin miktari

ve sicakligina goére degisiklik gosterebilir. Ayari degistirmeden

veya kapatmadan énce, kavanozlarin i¢cinde kabarciklar olusup
olusmadigini kontrol ediniz.

Hazirlanmasi
1.Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayiniz.

2.Cam kenarlarimni siliniz, temiz olmalidir.

3. Her bir kavanozun Uzerine islak plastik halka ve kapak
koyunuz.

4. Kavanozlarn kiskaclarla kapatiniz.
Pisirme alanina alti kavanozdan daha fazla kavanoz koymayiniz.

Ayarlama

1. Universal tavayi yerlestirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozlari
birbirine degmeyecek bicimde yerlestiriniz.

2. Universal tavaya V% litre sicak su (yakl. 80 °C) dékiniiz.
3. Finnin kapisini kapatiniz.

4. Alt isitmayi [ ayarlayiniz.

5.Sicakhgr 170 - 180 °C'ye getiriniz.

Konserveleme

Meyve
Yaklasik 40 - 50 dakika sonra kisa araliklarla kabarmaya
baslar. Finini kapatiniz.

25 ila 35 dakikalik miteakip 1sitmanin ardindan kavanozlari
pisirme alanindan aliniz. Pisirme alaninda soguma isleminin
uzun surmesi durumunda recel yapilmis meyvenin asitlenmesi
ihtimali yikselmekte ve bakteriler olusabilmektedir.

Bir litrelik kavanozlarda meyve

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden isi

ren
Elma, frenklzimdi ,gilekler kapatiimasi yakl. 25 dakika
Kirazlar, kayisilar, seftaliler, Bektasi GztUmleri kapatiimasi yakl. 30 dakika
Elma puresi, armutlar, erikler kapatiimasi yakl. 35 dakika

Sebze
Kavanozlarda kabarciklar basladiginda, sicaklik 120 -
140 °C'ye geri ayarlanmalidir. Sebzenin tiriine gore yakl. 35 -

70 dakika. Bu sure gectikten sonra firini kapatiniz ve miteakip
Isitmadan faydalaniniz.

Sogumus suyu ile bir litrelik kavanozlarda sebze

kabarcik olusumundan itiba- Takip eden 1si
ren

Salataliklar

- yakl. 35 dakika

Kirmizi pancar

yakl. 35 dakika yakl. 30 dakika

Briksel lahanasi

yakl. 45 dakika yakl. 30 dakika

Fasulyeler, kivircik lahana, kirmizi lahana

yakl. 60 dakika yakl. 30 dakika

Bezelye

yakl. 70 dakika yakl. 30 dakika

Kavanozlarin cikarilmasi

Kavanozlari konserveledikten sonra pisirme alanindan
cikartiniz.

Dikkat!

Sicak kavanozlari soguk veya islak altliklarin Gzerine
koymayiniz. Kavanoz kapaklari sigrayabilir.
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Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden 6nce, orn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvig ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (bisklviler, kurabiye, sekil verilmis

biskuviler) gibi yiksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
drUnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid iiretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak 6neriler

Genel Pisirme surelerini mimkin oldukga kisa tutunuz.
Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.
BUyUk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.
Pigirme Ust/Alt 1sitma ile maks. 200 °C.
3D sicak hava veya sicak hava ile maks.180 °C.
Kurabiye Ust/Alt 1sitma ile maks. 190 °C.

3D sicak hava veya sicak hava ile maks.170 °C.
Yumurta ya da yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda kizarmis patates
en az 400 g pisiriniz

Esit sekilde ve tek katl olarak tepsiye dagitiniz. Patateslerin kurumamasi igin tepsi basina

Test yemekleri

Bu tablolar, ¢esitli cihazlarin kontrol edilmesini ve denenmesini
kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri i¢cin hazirlanmistir.

EN 50304/EN 60350 (2009) veya IEC 60350 uyarinca.
Pisirme

2 gbzde yemek pisirilmesi:

Universal tavayl her zaman firin tepsisinin Uzerine yerlestiriniz.

3 seviyede pigirilmesi:
Universal tavay ortaya yerlestiriniz.

Kuru pasta:
Ayni zamanda firina verilmis tepsiler, ayni zamanda hazir olmak
zorunda degildir.

1 seviyede Ustl kapal elmali tart:

Koyu renk agilan kasnak kalibin yerini degistirip, yan yana
yerlestiriniz.

2 seviyede Ustl kapal elmali tart:

Koyu kelepgeli kek kaliplarinin yerini degistiriniz, bkz. Resim.

Kelepgeli metal kek kalibi icinde pasta:

Ust/Alt 1sitma [Z ile seviye 1'de pisiriniz. Tel 1zgara yerine
Universal tava kullaniniz ve kelepgeli kek kalibini bunun tzerine
yerlestiriniz.

Bilgi: Pisirme i¢in belirtilen isi ayarini kullaniniz.

Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatiiri °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire

Kurabiye, 6n isitma* Firn tepsisi 3 O 140-150 30-40
Firin tepsisi 3 140-150 30-40
Firin tepsisi + Universal 1+3 140-150 30-45
tava
2 firn tepsisi + Gniversal ~ 1+3+5 130-140 40-55
tava

Kicuk kekler, 6n 1sitma* Firn tepsisi 3 O 150-170 20-35
Firin tepsisi 3 150-170 20-35
Firin tepsisi + Universal 1+3 140-160 30-45
tava
2 finn tepsisi + Universal  1+3+5 130-150 35-55
tava

Yagsiz kek, 6n isitma* Tel 1zgara Uzerinde acillan 2 O 160-170 30-40
kelepceli kek kalibi
Tel 1zgara Uzerinde agilan 2 160-170 25-40

kelepceli kek kalibi

* On 1sitma icin hizli 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
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Yemek Aksesuar ve kaplar Yiikseklik Isitmatirii °C cinsinden Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Usti kapall elmali tart Tel 1zgara + 2 kelepceli 1 = 170-190 80-100
kek kalibi @ 20 cm
2 tel 1zgara + 2 kelepgeli  1+3 170-190 70-100
kek kalibi @ 20 cm
* On 1sitma igin hizl 1sitma fonksiyonunu kullanmayiniz.
Izgara
Yiyecekleri dogrudan tel 1zgara Uzerine yerlestirirseniz Universal
tavayl ek olarak yerlestirme seviyesi 1'e surintz. Béylece
damlayan sivi tepsiye akar ve firin temiz kalir.
Yemek Aksesuar ve kaplar Yikseklik Isitma tirii lzgara kade- Dakika cinsin-
mesi den siire
Ekmek dilimleri kizartma Tel 1zgara 5 ™ 3 Vo-2
10 dakika 6n i1sitma
Dana kofte, 12 parca*® Tel 1zgara + Universal tava 4+1 ™ 3 25-30

on 1sitma yapmayiniz

* Srenin %3 kadari doldugunda geviriniz
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/\ BayHble npaBuna TeXHUKKU 6€30NacHOCTH

BHuMaTeNbHO npountante gaHHoe
PyKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4yuTbCA
npaBubHO N 6e30nacHO NoJb30BaTLCA
npudéopom. CoxpaHanTe pyKoBoACTBO MO
aKcnayataunm U MHCTPYKLNIO MO MOHTaxXy
ONA AanbHenwero ncnosib3oBaHua uan ana
nepegayv HOBOMY BnadenbLy.

J[laHHOe pyKOBOACTBO AEMUCTBUTENBHO TOMBKO
B TOM C/lyyae, ecnun Ha npuoope ykasaHo
yCNoBHOE 0003HaueHne COOTBETCTBYOLLEN
cTpaHbl. Ecnu o6o3HaueHne cTpaHbl Ha
npudope OTCYTCTBYET, CNeayeT MCNoIb30BaTh
PYKOBOACTBO MO MOHTaXxy, coaepxatlee
HeoOxoanMyto AnA nepeHacTporkn npudopa
NHOPMaLMO 00 YCOBUAX MOAKOYEHNA,

NEeNCTBUTENbHBIX B COOTBETCTBYIOLLEN CTPAHE.

KaTeropua npubopa: kareropud 1

Pacnakyite n ocmoTpuTe npudop. He
noaktovanTe npmudop, ecam OH Obin
NOBPEX/AEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoyeHne npudopa 1 nepeHacTponky Ha
APYrov Bua rasa Ao/KeH Npon3BoOanNTb
TO/IbKO KBa/IMMULIMPOBAHHbIN CNEeLnaancT.
MoakntoueHne npuoopa (NoAKIUYeHne K
SNEKTPOCETU U rasdy) JOHKHO
OCYLLECTB/ATLCA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMiyataunum U MOHTaxy.
HenpaBu/ibHOE NOAK/IOYEHNE U HACTPONKa
MOFYT MPUBECTN K ONACHbIM CUTyaLMAM U
3HaYMTENbHLIM NoBpexaeHnam npudopa. B
JlaHHOM CJlyyae npousBoanTens npuodopa He
HecéT OTBETCTBEHHOCTU. [[apaHTnAa Ha Nnpubdop
TEPAET CUy.

BHumaHue:[JaHHbI Npndop npegHasHayeH
UCKIOYUTENBHO 1A NPUrOTOBAEHUA MALLN.
3anpeLlleHo ncnoibL3oBaTh NpMdop C APYron
LieNbto, HanpuMmep, ana odorpesa
NoMeLLEeHNA.

[aHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH ana
MCMNOL30BaHNA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Ha/J YPOBHEM MOPA.

BHumaHue:VIcnonb3oBaHne ra3oBow ManThbl
NPMBOANT K MOBbLIWEHWIO TEMNepaTyphbl U
B/I@XKHOCTU B nomelleHuun. [Npu akcnayatauum
npudopa cneayer od6paTnTb ocodoe
BHMMaHME Ha XOPOLLYO BEHTUAALMIO
NOMeLLEHNA: HE 3aKpPbiBaTb €CTECTBEHHbIE
BEHTUIALMOHHbLIE OTBEPCTUA UK
MCNONb30BaThb crneunasnbHble
BEHTUNALMOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumenp,
BbITAXKY Han NanTon).

[MpU NHTEHCUBHOM W1 JONTOBPEMEHHOM
MCNONb30BaHUN Npudopa MOXET
noTpedoBaTbCA JONOMHUTEIbHAA BEHTUAALMA,
B 9TOM C/lyyae MOXHO OTKPbITb OKHO WK
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BKJTHOUNTb CreLunasibHoe BEHTUNALMOHHOE
YCTPOWCTBO Ha 6osiee BLICOKYID MOLIHOCTb.

OTOT NpMbOp He npeaHasHauyeH anqa
aKcn/lyataumm ¢ BHELWHUM TaiMepom Wi
JVUCTaAHLUMOHHBLIM YNpaB/IeHNeM.

He ncnonb3ynte Henoaxoaalwmne 3allnTHbIE
PELWETKN UM OETCKNE PELLETKN
©e30nacHOCTN. OTO MOXET MPUBECTU K
HEec4YaCcTHOMY Cydato.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
PUINYECKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXUYECKMMM BOSMOXHOCTAMU, a TakKe
nnua, He obnaparowme 4ocTaTouHbIMK
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BATbL
npuOop TOILKO NMoA4 MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, UK
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHMA BCEX OMNacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKkcnnyaraumen npundopa.

[leTAM He paspellaeTca urpatb ¢ Nprdopom.
OuucTka n obcnyxmnsaHue npndopa He
JO/IKHbI MPOM3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[0MNYyCTUMO, TO/IbKO €C/IM OHU cTaplue 8 neT u
NX KOHTPO/IMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnagwe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBomy NpoBosy.

Bcerna cneante 3a NpaBU/IbHOCTLIO
YCTAHOBKW MpUHaANexHocTeln B padouyto
kamepy. CMm. onucaHne rnpuHampIexHoCcTen B
PYKOBOACTBE MO aKcnayarauum.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

N3-3a cTpyu BO3ayxa, MPOHUKAIOLLEN B
Npndop Npu OTKPbIBAHUK ABepLbl, Oymara
[NA BbINEYKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTe/IbHOr0 9/1eMEeHTa U BCMbIXHYTh.
Mpu NpeaBapuTenbHOM PasorpeBse
o6a3artesibHO 3akpennante dymary ana
BbINEYKN B NPUHaanexHocTax. Hanpumep,
NOCTaBbTE Ha HEE KaCTPHO/IO UK hopmy
OnA BbinekaHua. Micnonblyinte Bymary ana
BbINEUKM HYXXHOrO pasmepa, oHa He AO/KHa
BbLICTYNaTb 3a KpaA NpUHaaIEXHOCTEN.

JlerkoBocniameHaowmeca npeameTsl,
XpaHawmneca B B yXOBOM LwwKady, MOryT
BOCM/IaMEHUTLCA. He XxpaHuTe B AyXOBOM
lwKady nerkoBocniameHsaowmecn
npeameTbl. He oTkpbiBanTe ABEpLY
npuoopa, ecnv BHyTpKn npndopa
obpasoBasica AblM. BeikntounTte nproop,
BbIHbTE BWJ/IKY N3 PO3ETKU UM OTKIHOUUTE
npenoxpaHuTesns B 610Ke
npenoxpanutenen. lepekponte nogavy
rasa.



['opAYee pacTUTE/IbHOE Macsio UK XUP
JIEFKO BOCM/IaMeHAtTCA. He octaBnanTe
6e3 npucMoTpa ropayee Macnio Un Xup.
Hukorga He TywmnTe OroHb BOAOMW.
Beikntounte KoHPOpPKY. [1nama MoxxHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKOW,
nnamAracALmMM rnoKpbIBasioM Wn
noaoOHbIMK MpeaMeTamu.

KOHMOPKN OUEHb CUNBLHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He knaauTte Nerko
BOCM/IaMEHAOLLMECA NpeaMeTbl Ha
BapOYHYIO MaHesib. He cknaaeiBante
npeaMeThl Ha BAPOYHYHO NMaHe b.

Mpnbop CUIBLHO HarpeBaeTCcA 1 MOXeT
cTaTb NMPUUYMHONM BO3ropaHua
JIerkoBOCNIaMeHaALWmMxca Mmatepumanos. He
XpaHuTe 1 He Nonb3ynTeck BON3N Npudopa
NN NoAa HUM JIerkoBocnameHAarLWnMmca
npeaMetTaMmu (Hanpumep aspo30/1bHbIMU
pacnbIINTENAMN, YNCTALLMMMN CpeacTBamMm).
He xpaHuTe B Unn Ha AyxXxoBOM LKady
NlerkoBocnameHsatowmecsa npeamMmeTsbl.

BkouéHHaA rasoBanA KOHPOpPKa, ecnv Ha
Hen He ycTaHOBNeHa nocyaa, Npon3BoanT
oyeHb MHOro Tenna. lNpudop n
PaCcno/IOXEHHAA Had HUM BbITAXKA MOTYT
ObITb NOBPEXAEHbI NN BOCM/TAMEHUTLCA.
YacTnuku xunpa B GUNLTPE BbITAXKKM MOTYT
BOCM/IaMEHNTLCA. Bkitouante rasoByto
KOHMOPKY TO/IbKO MpW YCTAaHOBNEHHOM
nocyne.

3agHAaa cTeHka npubdopa CunbHoO
HarpesaeTcA. OTO MOXET MPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO MPOBOAOB U TPYO.
FaszonoasoaAlme TpyObl u
9/1EKTPOMNPOBOAKA HE JO/MKHbI
conpuKacartbCA C 3a[IHEN MOBEPXHOCTLIO
npudopa.

He knaaute Ha KOHPOPKN
BOCM/IaMeHAoLWMecA NpeameThbl U He
XpaHuTe nx B pabouern kamepe. He
OTKpbIBanTe ABEPLY Npubdopa, ecam BHyTPK
npubopa obpasoBasicaA AblM. BbikntounTe
npundop. OTcoeanHuTe npnodop ot
BNEeKTPOCETU UMW BbIKIHOUYUTE
COOTBETCTBYIOLLMI NPeaoXpaHnTeNb B B10Ke
npenoxpanutenen. lNepekponte nogavy
rasa.

[MOBEPXHOCTN LIOKOJIbHOIO BbIABUXHOIO
AlMKa MOryT CU/IbHO HarpeTtbcA. B
BbIABVXXHOM ALLMKE MOXHO XPaHUTb TOSIbKO
cneunansbHble NPUHAONEXHOCTM ANA
[yXOBOro wkada. 3anpeLwaetca XxpaHnTb B
BbIABMYXHOM ALLMKE
NEerkoBocnaamMeHaLWneca NpeameTsl 1
roptoyne BellecTsa.

OnacHocTb oxora!

Mpnbop cTaHOBUTCA OYEeHb ropayYnM. He
npukacamTeCb K rOpAYNM BHYTPEHHUM
NnoBepxHoCTAM npudopa unm
HarpeBaTeNbHbIM 91eMeHTaM. Beeraa
nasarTe npndopy OCTbITb. He nos3sonante
[eTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropAavemy
npnoopy.

MpUHaaNEeXHOCTN UK Nocyaa OUYeHb
ropAauyre. YtoObl n3BneYb ropadyto nocyay
WM NPUHAANEXHOCTN U3 padoyeli KaMepbl,
BCerJa UCnonb3ynTe npuxesaTku.

Mapbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLLlaeTca roToBUTb
6ntona, B KOTOPbLIX MCMOMNb3YKOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COZEPXaHWeMm crnmpTa.
[Jo6aBnante B 61t0aa TObKO HEOONbLIOE
KO/IMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHuem cnvpta. OCTOPOXHO
OTKpOVTe ABepuy npudopa.

KOHMOPKK 1 cocegHne yacTn BaApOYHON
naHenun (B 0COOEHHOCTN pamKa) CUIbHO
HarpeBarTCA. He npukacanTecs K
packa/ieHHbIM NMOBEPXHOCTAM. He
noanyckamte geten 61n3Ko.

B npouecce akcnayataumm noBepPXHOCTH
npnoopa HarpesatoTcA. He Kacawntech
ropauyux nosepxHocrten. Cneante, YtoOsbl
[eTV He noaxoaumnu 6M3Ko K nauTe.

[TycTaA KyxoHHaA nocyna, yCctaHoBNEHHAA
Ha rasoBYtO rOPesiky, CTaHOBUTCA OYEHb
ropayen. Hukorga He yctaHaBnmBanTe Ha
KOH(OPKY NyCcTyto nocyay.

Bo Bpema padoTbl Npndop CunbHO
HarpesaeTcs . [lepen ouMCTKON farTe
npnoopy OCTbITh.

BHumaHue: netann npmndopa MOryT CuibHO
HarpeTbcA NPu UCnoaL3oBaHnn npudopa B
pexume rpuna. He paspellante MaieHbkuMm
[eTAM noaxoanTb 6/1M3KO K npudopy.

Ecnv 6anioH CO CXUKEHHbIM rasoMm
HaxO0OWTCA He B BEPTUKAIbHOM MOMOXEHNN,
TO CXMKEHHbIN NponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npubop. MNpu 3TOM 13 ropesiok
MOXET BblPBaTLCA CU/IbHOE MamAa.
HekoTopble yacTtu npudopa MoryT
NOBPEANTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HerepMeTUYHbIMIN 13-3a
HEKOHTPOIMPYEMOro BbiXxoda rasa, uto
MOXET NPUBECTN K Oxoram. [JepxuTe
BanoHbl CO CXKWKEHHbIM ra3om Bceria B
BEPTUKA/ILHOM MOSTOXEHUN.
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OnacHocTb ownapuBaHuA!

" B npouecce akcnayataumm oTKpbITbie A1A
JocTtyna getanun npunoéopa CUabHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packaneHHblM aetanam. He noanyckamrte
neten 6n11M3ko K npndopy.

" 13 OTKPbITON ABEPLbl Nprudopa MOXeT
BblpBaTbCcA ropAuni nap. OCTOPOXKHO
OTKpoOVTe ABepuy npndopa. He nossonante
AeTAM NoaxoanTb O/IM3KO K ropAvemMy
npnoopy.

" [Mpn ncnonb3oBaHUM Boabl B padoyel
Kamepe MOoXeT 00pas3oBaThCA ropaAYmni
BOAAHOW nap. 3anpelwlaeTca HannBaTb BOAyY
B ropA4Yyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA!

* MNouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonb3ayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe efkne n adpasvBHble
yucTALMe cpeacTsa.

" [1pn HEKBA/IMMDULNPOBAHHOM PEMOHTE
npuOOpP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTn. JltoOble peMOoHTHble padoThl U
3aMeHa rasonoaBoAALLMX TPYO Wau
3NEKTPOMNPOBOAKN AO/KHbI BbIMOAHATHCA
TOMBLKO crneunanncTamm CEPBUCHON CyXObl,
npoweawMn cneunanbHoe odyyeHme.
Ecnn npnbop HencnpaseH, OTKAUUTE
npenoxpaHuTens B O10Ke npeaoxpaHnTenen
NN BbIHBTE BUJIKY CETEBOIrO NpoBoaa 13
PO3ETKN 1 NEPEKPONTE Noagavy rasa.
Bbi3oBUTE Cneunanncta cepBUCHON
CNy>XObl.

" HencnpaBHOCTUN UM NOBPEXAEHNA
npubopa onacHbl. HMKoraa He BKAtovanTe
HencnpaBHbI Npubop. OTKAUNTE
npegoxpaHuTens B 6/10Ke NnpeaoxpaHuTenein
NN BbIHBTE N3 PO3ETKN CETEBOWN LUHYP.
[lepekponTe nogavy rasa. Boizosurte
crneumanmcTa CEPBUCHONM CyXObl.

= KacTptonm HenoaxoaAaLmnx pasmepos,
NOBPEXAEHHbIE NNW HENPAaBUIbLHO
NOCTaB/NEeHHble KaCTPIO/IM MOTyT CTaTb
npuunHon Tpasm. Cobntogarnte ykasaHua,
Kacatowmneca KyxXxOHHOM Mocyabl.

=" BHMMmaHue: OT xapa cTek/aHHanA KpbllKa
npudopa MOXEeT TPeCHyTb. [pexae yem
HaKPbITb NPUOOP CTEKNAHHOWN KPbLILLKOWM,
BbIK/IIOUNTE BCE KOH(OPKK. [NogoxanTte 00
NOIHOrO OCTbIBAHWUA MAUTHI.
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= Ecnv npnbop He 3akpennéH Ha LoKose, OH
MOXET COCKOJIb3HYTb C Hero. Mpudop
JNOMKEH ObITb HAAEXHO 3aKpennéH Ha
LIOKOe.

OnacHOCTb ONpPOKKAbIBaHUA!

MpeaynpexaeHue: Ytobwl npndop He
OMPOKMHY/CA, HYXKHO YCTaHOBUTb
cneunanbHyto awmTty. CM. MHCTPYKUUK MO
MOHTaxYy.

OnacHocTb yaapa ToKom!

" [Tpn HeKBaIMPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXKET CTaTb NCTOYHUKOM
onacHoCTW.[1oaToOMy PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TOIBKO CNeunaimcTom
CEepPBUCHOM CAY)Obl, MPOLLEALLNM
cneumnansHoe obyyeHune.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BbIHbTE BUNKY N3 PO3ETKN NN
OTK/OUNTE NMpeaoxpaHnTens B 610Ke
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucrta
CEPBUCHOM CyXObl.

" [Mpwn cuibHOM Harpese npudopa n3onAaumna
kabena MoXeT pacnnasutsca. Cneante 3a
TeM, UToObl Kabesnb He conpukacanca C
FOPAYMMMN YACTAMWN STEKTPONPUOOPOB.

= [poHuKatoLan Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 971eKTpuYecknMm Tokom. He
UCMONb3YNTE OUNCTUTE b BBICOKOTO
JaB/EHNA UM NapOCTPYMHbIE OUMCTUTENN.

" [Mpn 3ameHe namnouyku B padouein kamepe
YYUTbIBANTE TO, YTO KOHTaKTbl B MATPOHE
Haxoa4ATCcA nNoa HanpaxeHnem. MNepen
CMEHOW TaMMOYKM BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
kKabena n3 po3eTKu UIN OTKIKUUTE
npenoxpaHnuTens B 610Ke
npegoxpaHuTenen.



" HeuncnpasHbIi MPUOOP MOXeET OblTb
NPUYMHONM MopaxkeHua TOKOM. Hukorga He
BK/ItOYaNTEe HencnpasHbli Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKWN BUIKY CETEBOrO MpoBoAa U
BbIK/IIOYUTE NPELoXPaHUTENb B BN0Ke
npenoxpaHutenen. BeisoBuTte cneunanncrta
CEepPBUCHOM CIYXObl.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= CnyyanHo ynasLliMe KYCOUKU MULLN,
KanHyBLUWIA XNP WU COK OT »XapeHusa BO
BPEMA CaMOOUNCTKM MOIYT BCMbIXHYTb.
[Mepen KaxabiM NPOLECCOM CaMOOUNCTKMU
yaanAnTe CUAbHbIE 3arpA3HEHNA U3
pabouer kamepbl Npudopa un ¢
NPUHaONEXHOCTEN.

= Bo BpemA camMoo4uCTKM Npuodop
CTAHOBUTCA CHapY>XW OYeHb rOPAYNM.
Hukorga He BellanTe Ha pyyky OBEPLbI
[YyX0BOTO WKada KyxOHHble NonoTeHua u

MpuunHbI NoBpeaeHUH

BapouHasa naHenb

BHumaHue!

m Bknouaiite KOHOPKHK, TONBKO KOrAa Ha HUX yCTaHoB/eHA
nocyna. He HarpeBanTe NycTble KacTPHOIN UM CKOBOPOAbI. Tak
MOXHO MOBPEANTb X AHO.

= VIcnonb3ynte KacTptoam 1 CKOBOPOAKM TO/IbKO C POBHOM HKHEN
NMOBEPXHOCTbIO.

m CTaBbTe KacTpoan U CKOBOPOAbI MO LEHTPY KOHMOPKMU. Taknm
06pas3oM Ten/o OT NameHn ONTUMa/IbHO HarpeeT JHO KaCTPou
WM CKOBOPOIbl. PYKOATKA WM PYUKM KacTPON He NoBpeaArcs,
a Takxe OyaeT AOCTUIHYT BbICOKUIN YPOBEHb SKOHOMUW SHEPTUN.

m Y6eauTtecb B TOM, UTO ra3oBble rOpenkn Ynctoele n cyxme.
[ThamepaccekaTesib 1 KpbllKa ropesikn AO/HKHbI HaxoanTbCA
TOYHO Ha CBOWX MecCTax.

= [Ipocneaute 3a Tem, yTOOHI npn skcnayatauny nanTbl BEPXHAA
KpbllKa Obina OTKpbITA.

MoBpexaeHUa AyxoBoro wKada

BHumaHue!

m [MpuHaanexHocTw, hosnbra, neprameHTHas Gymara wnm nocyaa Ha
[He padoueil Kamepbl: He CTaBbTe NPUHAANEXHOCTN Ha JHO
padouelt kamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padodelt Kamepsbl
onbrort NtoBOro BMAA UM NeprameHTHon Bymaroii. He ctasbTe
nocyay Ha OHO padoueit Kamepsbl, e/ ycTaHOBIeHa
Temnepartypa Boilwe 50 °C. 310 NpMBEAET K U3ULLHEN
akkymynaummn Tenna. Bpema BbinekaHua wan xapexHus oynet
HapyLleHo, YTO NPMBEAET K NOBPEXAEHMIO dMann.

= Bopga B ropadeii kKamepe: 3anpellaeTca HaameaTs BoAdy B
ropAauyto padouyto Kamepy. ATO MOXET MPUBECTU K
obpasoBaHuio napa. B pesynstate nameHeHna TeMnepaTypsbl
BO3MOXHO MOBPEXAEHNE aMan.

m BnaxHble NpodyKTbl: HE AEPXUTE BNaXKHbIE MPOAYKTbI B 3aKPbLITO
paboueii Kamepe B TeueHue AIUTENbHOrO BPEMEHN. DTO MOXET
NPUBECTUN K MOBPEXAEHNIO IMasN.

m COK OT (hpyKTOB: NPY BbINEKAHUN COUHBIX (DPYKTOBbLIX MUPOroB He
3anofHARTe NPOTMBEHb LenkoM. Cok OT hpyKToB ByaeT cTekatb
C NPOTMBHA N OCTaBAATL NATHA, KOTOPbLIe ByAeT NPaKTUYEeCcKu
HEBO3MOXHO yAanuTb. MIcnonsayiiTe no BO3MOXHOCTU Bosee
rNyOoKuUiA YHBEPCa/bHbIA NMPOTUBEHb.

» OxnaxaeHve npudopa ¢ OTKPLITOW ABepLieit: He ocTasnanTe
npudop ocThiBaTb C OTKPLITON ABepLel. [Jaxe ecnu asepLla

apyrue noaodHsle NpeaMeThl, KOTopble
MOIYT 3aropeTbcA. He 3aropaxmante
(hpPOHTa/IbHYIO NOBEPXHOCTL Npudopa. He
nNo3BONANTE AETAM NOAXOAUTb OIM3KO K
ropadyemy npnoopy.

OnacHocTb oxora!

" Bo BpemAa CaMOOUYNCTKN OyXOBOWN LiKad
CWUNbHO HarpeBaeTcA. He oTKpbIiBanTe
asepLy npudopa 1 He casurarTe
BNOKNPOBOYHbIE KPIOUKN pykamu. [ante
npnoopy OCTbITb. He no3BonanTe aetam
noaxoanTb B/IM3KO K ropayemMy npuoopy.

= A Bo BpemA camMoouncTku npnéop
CTAHOBUTCA CHaPYXXW OUYeHb ropAadnm. He
npukacantech K AsepLe npndopa. dante
npnoopy OCTbITb. He no3BonanTe aetam
noaxoanTb BIM3KO K ropayemMy npnoopy.

npuéopa OyaeTt NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO MOXET
MPVBECTU K MOBPEXAEHUIO (hacanos coceaHen medenu.

m CUNbHO 3arpA3HEH YNIOTHUTENb ABEPLbI: NMPU CUIBHOM
3arpAsHeHUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagt
HOPMa/IbHO 3aKPbLIBATLCA. DTO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
MOBEPXHOCTM NpunerawoLlen K npudopy medenn. Cneaute 3a
YNCTOTOW YNNOTHUTENA ABEPLbI.

m Vicnonb3oBaHve ABepubl Npuéopa B KayecTBe CuaeHbA Un
MOJIKW: HE CAMTECh U HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He cTaBbTe nocyay 1 NPUHAANEXHOCTU Ha OBEepLly.

m YcTaHoBKa NpuHadnexHoCTel: B 3aBUCUMOCTM OT Tina npudopa
NPVHaANEXHOCTV MOTYT nouapanarb CTeK/10 ABepLbl npudopa
npwv eé sakpblBaHuW. Beceraa yctaHaenmsainte NpUHaaNexHocTv B
pabouyto Kamepy Ao yrnopa.

m [epewmelleHne npudopa: He nepeasuraite NPUOOP 3a PyuKy
ABepubl. Pyuka aBepubl He paccunTaHa Ha Bec npuoopa v MoXeT
c/omartbeA.

nOBPEH'(IIEHMH BbIABUHHOIO LOKOJIBHOIO
ALLUKa

BHumaHue!

He knagwTe ropayve npeaMeTbl B BbIABMKHON LIOKObHBIN ALWKMK.
OTO MOXET ero nNoBpeaunTb.
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MoHTaM, NOAKNOUEHHUE K ra3y U 3JIeKTpoCceTH

MoaxknroueHue rasa

MoakntoueHne JOMKHO OCYLEeCTBAATLCA TOMBKO CNeLnasucToM ¢
[OMYCKOM W/N NIMLEH3NPOBAHHbBIM COTPYAHVKOM CEPBUCHO
CNyObl B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMY JaHHLIMU B pasaesne
«[lofk/oueHne rasa 1 nepexon Ha Opyron Bua rasa».

JnA nMUeH3UPOBaHHOrO CMeunanncTa UM CepPBUCHON Crybbl

BHumaHue!

m HeoBxoaumble ycnoBua AnA yCTaHOBKM AaHHOro npudopa
yKasaHbl Ha TMMOBOI TabMuke Ha 3aaHel cTeHke npubopa. Bua
rasa, HeoOXoAUMBbIVA ANA SKCrnIyaTaumMm gaHHoro npudopa
OTMEYEH 3BE3A0YKON (*).

m Mepen yctaHoBKoW npubopa NpoBepbTe, Kakon BMA rasa u noj
KaKUM JaBleHMeM HaxoauTCA B rasopacnpeneMtensHon cetu
Ballero jomMa u yoeamTech, UTo HacTpOlKK JaHHOro npudopa
COOTBETCTBYIOT 9TVUM NapameTpam. Ecim HacTpoliku npudopa
HY>XKHO U3MEHUTb, CeflyiTe yKasaHuAM B pasnesne
«[NodkMtoueHne rasa n Nepexon Ha Apyrol Bua rasax.

m OTOT NpuBOpP He NOAK/IUYEH K 0TBOAY AbIMOBbIX rasos. OH
[OMKeH ObITb NOAKMOYEH B COOTBETCTBMN C NPEAnMCaHuaAMM no
MOHTaXy W BBEOEH B oKCnyaTtaumio. He noaknouainte npuoop K
abimoxoay. JomkHbl ObiTb COONOAEHbLI BCE HOPMbI BEHTUIALINN.

m MoaknoueHue rasa JO/MKHO OCYLLECTBIATLCA CTaLMOHAPHO (T. e.
He uepes3 BPEeMEHHbIENOAKUEHWA) UK Yepes creumasbHblii
©6e30MacHbI rasoBbIi LWNAHT.

m Ecn MCcrnonb3yetcA 6e30nacHbIli rasoBbIi LWAHT, yée,EI,I/ITer uTo
OH He 3aleMseH 1 He caasneH. LWnaHr He aosmkeH
conpuKacaTtbCA C ropAYEn NOBEPXHOCTLIO.

m Masonogsoaslme Tpydsl (rasoBana Tpyda unm 6esonacHsbii
ragoBblii WaHr) MOryT ObiTb MOAKOYEHBI C NPABOW UK C NIEBOW
CTOPOHbI Npundopa. CoeanHeHne AOIHKHO UMETb NErko
OOCTYMHbIV 3aMOPHbIA KpaH.

MpaBuna TexHUKU 6e3onacHOCTH

HoMVHanbHble 3HAYEHNA AaBAEHNA NpK aKcnnyaraumm npméopa
COCTaBNAT

ana npupoaHoro rasa (G20) — 20 mbap, 41A CKMKEHHOro rasa
(G30) — 30 mbap, ana cxmxkeHHoro raza (G31) — 37 mbap.
CobntoaaliTe ykasaHHble 3Ha4YeHVA AaBNeHnA Npu aKcnayataumm
npuoopa. Bce gaHHbIe Ha TMNOBON TabnMuke npudopa NpUBOAATCA
C YYETOM BblllieyKa3aHHbIX 3HaueHuin aasneHus. MpounssoanTesnb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOCNEeACTBUA UM PUCK, CBA3AHHLIE C
aKkcnnyataumen npudopa ¢ HeaonyCTUMbIMU 3HAUEHNAMM
NaBneHuA.

A HecooTBeTcTBYlOLLEE AaBNEeHUe ra3a B
rasopacnpeaenuTenbHon ceTtu!

Ecnun naBnexve rasa anAa npupoaHoro rasa (G20) Bbille Yem

25 mbap, ana oxmxkeHHoro rasda (G30) Boile yem 36 mbap, AnA
CXMKEHHOro rasa (G31) Bbie 45 mOap, B Lienax 6e30nacHocT
yCTaHoBUTE Ha NpMBOP NOAXOAALLMIA PEryATOp AaB/eHus rasa.
MoakntoueHne, TexoOCcnyxmnBaHne 1 HacTpoiika perynaropa
[aBneHnA rasa AO/MKHbI BbINOHATLCA KBA/TMMULMPOBAHHbLIM
CneunanncToM, MMeLMM Ha 3TO paspeLlleHne. Ecnm Bbl He
3HaeTe, Kakoe AaBfeHne B rasopacnpenennTesibHoOM CETH B BalEM
[IOMe, YTOYHUTE ero B MECTHOW ra3oBoW ciyxoe.

HeucnpaBHOCTHY ra3zonpoBOoAKKW/ 3anax rasa

Ecnu Bebl NOoYyBCTBOBas/IM 3anax ra3a uin sametuin HencrnpaBHOCTb
Ha rasonposona, HyXHO

B Cpagdy e NnepekpblTb nogavy rasa nin 3aKpbiTb BEHTU/1b
razoBoro annoHa

m Cpagy 3atywnTb OTKPbITbIN OFOHb U NOoTYWWNTb curapeTbl

B BbIK/IIOYUTb S/1EKTPUYECKNE npméopbl, B TOM 4nucne namnbl
B OTKPbITb OKHa M XOPOLWO NPOBETPUTL NOMELLEHNE

B MO3BOHUTbL B CEPBUCHYIO NN Fa30BYHO cny>|<6y.
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MepemelueHne npubopa 3a razonoasoAALLUeE
TpyObl UNK 3a PYUKy ABepubl

He nepensuraiite npudop, Aep)xach 3a raszonoasoasLmne Tpyosl,
TaK KakK B 3TOM C/iydae MOXHO UX NoBpednTb. OnacHocTb YTeuKun
rasal He nepensuraiite npuoop, AepKack 3a PyUKy ABEpLbl, MOXHO
NoBPeAWTb PYUKY 1 ABEPHbIE NET/N.

MoAaxntoueHue K AJIEKTpoCceTn

BHumaHue!

m [loBepbTe yCTaHOBKY npubopa crneumainctam CepBUCHOW
cnyx6bl. 1nAa noakntoueHma HeoOxoaMMo Hanmume
npenoxpanutens Ha 16 A. MNMpubop paccuntaH Ha HanpsxXeHue
anektpocetn 220-240 B.

m [Tpy nageHnn HanpsxeHnsa anekTpoceTn Hxe 180 B nepectaét
DYHKUMOHNPOBATL BNTEKTPUUECKNA NMOIKMT.

= Ha HencnpaBHOCTU, BO3HUKLLIME 13-3a HEMPAaBWUILHOIO
NoAKIOYEHNA r|p|/|60pa, rapaHTnA He pacrnpoCcTpaHAETCA.

m [InA 3aMeHbl NOBPEXAEHHOro ceTeBoro kabens odpaTnTech K
N3roTOBUTESIO, B €r0 CEePBUCHYIO CNyOy U K
KBaIMMUUMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.

AnA cepBUCHOM CNYH6bI

BHumaHue!

m [pubBop cneayeT NoaKIoYaTh B COOTBETCTBMM C MapameTpamu,
yKagaHHbIMX Ha TUMNOBOK Tabnunuke.

m [NoaK/0UEHME K 31EKTPOCETU JOMKHO ObiTh BbIMOMHEHO B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMI NpeanucaHnamu. PoseTka
[I0/XHa ObITb 1ErKoA0CTYMNHA, YToOLl NPUGOP B cydae
HEeOoOXOANMOCTN MOXHO Oblf0 BLICTPO OTKNOUUTL OT
3/1EKTPOCETH.

m [omkeH BbiTb YCTAHOB/IEH BbIK/1lOYaTE/1b C pPa3MblKaHEM BCEX
NoJII0COB.

m Hvkoraa He MCNoAb3YNTE YAAMHUTENN N TPONHUKMN.

m B uensax 6esonacHocTV paspeluaeTca Noakatoyarts aToT npubop
TO/IbKO K 3/1EKTPUYECKOW CeTu ¢ 3aszemMneHnem. Ecnm posetka ¢
3a3eM/IeHNeM He COOTBETCTBYET NnpeanvucaHnaM, salmuta ot
NopaXKeHnA SNEeKTPUUYECKNM TOKOM He rapaHTupyeTcs.

m [InA nogknoyerna npuéopa cneayet MCNonb3oBaTh kadesb
™na H 05 W-F unu apyroi aHanornyHblin kadenb.

YcTaHOBKa NnuThbl B TOPU3OHTAJIbHOM
NONOXEeHUU

YctaHoBuTe NANTy NPAMO Ha MNoJ.

1. BblABUHbLTE BbIABMXHOM LIOKOJIbHBIN ALK U BbIHETE €ro
OBWXEHNEM BBEPX.
BHyTpM ocHOBaHMA cnepean 1 c3aam pacrnosioXeHbl
YCTaHOBOYHbIE HOXKMU.

2.C NMOMOLbIO WEeCTUrPaHHOIro Kak4ya MOXHO NoAKpy4YnBaTh
YCTaHOBOYHbIE HOXKM B 60/1ee BLICOKOE UM HU3KOE MOMOXEHWe,
rnoka nsvTa He yCTaHOBUTCA FOPU30HTasIbHO (puc. A).

3. 3anBunHbTE 06pAaTHO BLIABMKHOW LIOKObHLIV AWK (puc. B).




KpenneHue K cTeHe

Y100kl NAUTA HE OMPOKUHYIACH, HYXKHO MPUKPENUThL e€ K CTeHE C
MOMOLLIO NPUAAraeMoro yrnoBoro KpoHiTeiHa. Heo6xoammo
cobntogath UHCTPYKLMM MO KPEMNIeHUo K CTeHe.

YcTtaHoBKa npubopa

m [pubop cneayeT yctaHaBIMBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha MOy B
KyXHe B COOTBETCTBUM C yKa3aHHbIMWU pa3mepamu. He
[onyckaeTca yctaHoBka npubopa Ha Kakmnx-nmoo apyrx
npeameTax.

m PacctoAHne mexay BEPXHUM Kpaem ManTbl Y HWKHUM Kpaem
BbITAXKWN OO/HKHO COOTBETCTBOBAThH YKasdaHUAM npon3soantTena
BbITAXKN.

Bawa HoBafA nnuTta

MpuBeaéHHaA 3aechb MHMopPMaUmA NOMOXET BaM NU3yunTb BaLly
HOBYIO NAUTY. Bbl 03HAKOMUTECH C NAHENBLIO U OTAENbHLIMN

Obuwee

Komnnektaumna 3aBUCUT OT KOHKPETHOW MOodeNu npméopa.
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m Cneaute 3a TeM, YToObl MPMOOP HE CABMHY/ICA NOCE YCTAaHOBKMU,
PaccToaHve oT razoBoi ropenki NoBbILEHHOW MOLHOCTA UK OT
MOLLHON TPEXKOHTYPHOW KOHMOPKMN [0 NOBEPXHOCTU CTOALLEN
pAaoM Medenn unu cTeHbl AOSIKHO ObiTb He MeHee 50 mm.

Bo Bpema TpaHCNOPTUPOBKHK cobnionainTe
HeobxoaAuMble Mepbl NPEeAOCTOPOHHOCTH.

3akpennanTe Bce NOABUMXHbIE BHYTPEHHWE N BHELIHWE YacTu
npudopa KNenkon NeHTON, KOTOPYK NOTOM MOXHO yaanuTb
MOSIHOCTbIO. 3a[1BMHbLTE BCE KOMMIEKTYOLWIME AeTann (Hanpumep,
NPOTUBEHL) B COOTBETCTBYIOLLMNE Magdbl, 00EPHYB Kpaa TOHKUM
KapTOHOM, BO M3BexaHne nospexaeHuin npudéopa. rNonoxure
KapTOH UM NOAOBHLI MaTepuan Mexay nepeaHein n sagHen
CTEHKOW, UTOBbI N30eXaTb YAapoB O BHYTPEHHIOW CTOPOHY
CTeKNAHHON ABepLbl. [puKpenuTe ABepLY N BEPXHIO 3aLUUTHYIO
naHesnb, eCNn oHa UMEeTCA B HaIMUMK, KNEenkon NeHTol K GOKOBbLIM
cTeHkam npubopa.

CoxpaHanTe opurMHanbHyto ynakoBky npuéopa. lNMepesoaute
nNpvOOp TONIBLKO B OpUrMHanbHoOW ynakoske. Codntoaante ykasaHua
Mo TPAHCMOPTUPOBKE, NMEIOLLIMECH Ha YNakKoBKe.

Ecnu opurrHanbHasa ynaKkoBKa He coxpaHunachb

Ynakyiite npuéop B 3alUMTHYIO YNakoBKY /1A TPaHCMOPTUPOBKM,
yTOObI 0BECNEeUNTb HEOOXOANMYIO 3ALUMTY OT BO3MOXKHbIX
NOBPEXAEHUI.

MepeBo3nTe NpMOOP B BEPTUKa/ILHOM MONOXeEHUN. He nepeHocuTe
nprbop, AepXXack 3a PYUKy ABepLbl UM OOKOBbLIE CThIKK, TaK Kak
OHU MOryT ObITb NOBPEXAEHLI. He knaauTte TAXEnsle npeameTsl Ha
npuoéop.

3/1eMEeHTaMu yrpas/ieHns, C BAPOYHOW NaHe b0 1 NoayunTe
nHdopmaumnio o padoueli Kamepe 1 NPUHaAAIEKHOCTAX.

MoAcHeHUA

1 Kpbllwka

2 BapouHana naHenb

3 [MepekntoyaTens KOHHDOPKK

4 Mepekntouatenb Beldopa MYHKLNIA, KHOMKK ynpas/ie-

HUA 1 aucnnen, PErynaTop remnepartypbl

o

OxnaxaeHune npuéopa

»

[Bepua ayxoBoro wkaga

BbIABMXHOM LIOKOMBHbIN AWK
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BapouHafa noBepxXHOCTb

HacTtoawmin AoKyMeHT coaepxXuT obliee onncaHne naHenu
ynpaenexuns. KoMnnekraums 3aBUCHUT OT KOHKPETHOW MoAeN
npudopa.

\
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MoAcHeHunA

CraHaapTHans rasoBan ropeska

2 CraHnaapTHans rasosan ropeska
3 [[a3oBan ropeska noBbILEHHON MOLLUHOCTH
4 OKOHOMWYHAaA rasosan ropesnka

FasoBan ropenka [uameTp AHa KACTPHONIM UNIU CKOBO-

MoxctaBKa ANA 3KOHOMWYHbBIX ra30BbIX ropenok

Ecnu Bbl roToBUTE Ha 3KOHOMWYHOW ra3oBON ropeske TypeLKui
Koe nam NpuMeHAeTe KacTpoN C AMamMeTpoM meHee 12 cm,
MCMONb3yITe NOACTABKY, BXOAALLYIO B KOMMAEKT npubéopa.

@0 <12cm

YcTaHoBUTE NOACTaBKY Ha PELLETKY SKOHOMUYHOW ra3oBoi
roOpenku.

Mpu NPUrOTOBAEHUN MULWM B KacTptone ¢ amameTpom 6onee 12 cm
npUMeHeHne NoacTaBku He TpedyeTcA.

[MoacTaBky cnenyeT NPUMEHATb TO/TLKO MPW MPUIrOTOBIEHUN Ha
9KOHOMWYHON ras3oBOl ropesike.
Mepekntouatenb KOHPOPKHU

C nomoLLblo YeThIPEX Nepektoyatenet KoHMOPOK perynmpyeTca
MOLLHOCTb Harpesa KOHMOPOK.

MonomeHuna dyHKuuA/la3oBble NAUTHI

6 Hynesoe nonoxexue Mnuta BeIKAOUEHA

¢ [onoxeHve noa- [TonoxeHne nomkura

Xura

©®  3ona HaCTPONKM Bonbluoe nnama = ycuneHHaa perynu-

0 poBKa
Manoe nnama = He3HauuTebHaA pery-
JIMPOBKa

poAbl
OKOHOMMYHanA razosan 12-18 cm
ropenka 1 kBt

CraHaapTtHans rasosas 18-24 cm
ropenka 1,7 kBt

[[a3oBan ropenka noebl- 24-28 cm

LUEHHOW MoLHOCTN 3 KBT

McnonbayiiTe KacTpioan UM CKOBOPOAKM TO/IKO C POBHOM HUXHEN
NMOBEPXHOCTLIO.

CTaBbTe KacTp/IM 1 CKOBOPO/bI MO LIEHTPY KOHMOPKK. B aToM
cnyyae TeNNo OT N1aMeHn onTUMasnbHO HarpeeT AHO KacTpoav Uam
CKOBOPO/bI, PYKOATKA UM PYYKN KacTptoav He NoBpeaAaTcs, a
Takxke OyAeT AOCTUIHYT BBICOKUI YPOBEHb SKOHOMMUMN SHEPTUN.

e )

B KOHLUEe 30HbI HACTPOVKK olyLlaeTca ynop. [Janee nosopayvsaTh
nepekntoyaTens He cneayer.



JdyxoBo#u WwKa}p

HacTpoiikn ayxoBoro wkada BbIMOHATCA C NMOMOLLbIO
nepektoyatens Beldopa QyHKUUIA U perynATopa Temneparypsl.
Mepekntouatensb Bbibopa GyHKUUM

Mepekntouatesns Bbldopa MyHKUMI NpeaHasHaueH Ana Bbidopa
BMAa Harpesa OyxoBOro wkada.
[Mepekntouatens MOXHO NOBOPaUMBaTh Kak BEBO, Tak M BNPAaBO.

MonomeHune Ucnonb3soBaHue

Hynesoe nonoxexne  [lyxoBoW LIKadg BbIKIOYAETCA.

1

o

O BepxHuit/HWKHWA ap [ns NpUroToBAeHWA NUPOroB., 3arne-
KaHOK M HEXWUPHOrO XapKoro,
HanpvMep roBAAVHbLI AW ONYK, Ha
OAHOM ypoOBHe. XXap noctynaeT pas-
HOMEPHO CBEPXY N CHU3Y.

3D-TopAunii Bo3ayx*  [1nA NpUroToBAeHMA MMPOroB 1
BbINMEYKM Ha OAHOM, ABYX WM TPEX
YyPOBHAX. BeHTUNATOP, yCcTaHOBNEH-
HbI B 3aQHEN CTEHKE, pacnpeaenaeT
ap OT KOJbLIEBOro HarpeBaTesb-
HOrO 3/1IEMEHTa PaBHOMEPHO MO
Bcell padoueit kamepe.

&) Pexum nuuubl [nA BbICTPOro NPUroTOBAEHMA NPO-
[YKTOB r/TlyOOKOM 3aMOPO3KM 0e3
npeaBapuTeNbHOro Harpeea, Hanpu-
Mep MuLLbl, KapTodena dpu uin
AGNOYHOrO Nupora. HmxkHMIA Harpe-
BaTe/IbHbIN SN1EMEHT U KOJbLIEBOW
HarpeBaTe/lbHbIN 3N1EMEHT, YyCTaHOB-
NIEeHHbIN B 3aHEN CTEHKE, HarpeBa-
toTCA.

O Hwkrui xap [nAa nonekaHuna unv NoOAPYMAHUBA-
HWA O1t0[, a TakXke A1A KOHCEePBUPO-

BaHuA. YKap NOoCTynaeT CHU3Yy.

X] Tpwnb c KOHBeKUMen  [nA xapeHua MAca, NTULbI U PbIObI
uenvkoM. MNpu 3ToM pexume none-
PEMEHHO BK/IHOUAOTCA HarpeBaTe b
HbI BNEMEHT rPUNA U BEHTUNATOP.
BeHTtnnatop o6aysaet 61000 oBpa-

30BaBLWMMCA rOpAYMM BO3OYXOM.

[*] Tpwib, Hebonblian
naowanb

[NA XapeHna Ha rpune HeCKObKUX
HeBONbLWMX CTENKOB, KONOACOK,
KYCOUKOB pbl®bl UM TOCTOB. Harpe-
BAeTCA CpedHAA YacTb Harpesaresb-
HOro a/1eMeHTa rpuns.

] Tpwib, Gonbwan nno-
wagab

[nAa xapeHna Ha rpuie CTerkos,
KONBACOK, KYCOUKOB PhiObl UK
ToCTOB. HarpesaeTcAa BCA NoBepx-
HOCTb MOA HarpesaTe/ibHbIM 3/1eMEeH-
TOM rpunA.

PasmopaxuBaHue [na pasmopaxunsaHua MAca, NTULLbI,
xneba n nuporos. BeHTunAaTop pac-
npeaenAeT TENAbIA BO34yX BOKPYr

oénona.

BbICTpbI Harpes BbicTpoe HarpeBaHne AyxoBOro

lwKada 6e3 NpuHaanNexHoCTel.

* Bua Harpesa, onpeaenaroLlmii pacxon 3/1eKTpoaHeprm 1 addek-
TMBHOCTb N0 EN50304.

Mocne BLINOMHEHWA YCTAHOBOK B padoueli kKamepe 3aropaeTcsa
namMnoyka.

PerynaTtop Temneparypbl

Perynatopom TemnepaTtypbl MOXHO YCTaHOBWUTL TeMneparypy v
PEXUM TPUNA.

MNonomeHuna DyHKUMA

. Hynesoe nonoxe- [yxoBoW wkad He HarpesaeTcA.
Hue

50-270  [OwnanasoH Temne- 3HaveHua Temnepatypbl B °C.

paryp

1,2,3 Pexxum rpuna Pexxumbl rpuna, HedosbLuas Clu

Bonbwan 7] nnowaae.
Pexxum 1 = cnadsblii
Pexum 2 = cpeaHui
Pexum 3 = cunbHbIl

Koraa ayxoBow wkad HarpeBaeTcA, Ha AUCnaee ropuT CUMBO
Temnepartypsbl {. Ecnu HarpeB npekpaliaetca, cuMBOA racHeT. Mpu
HEKOTOPbLIX YCTAHOBKaX CMMBOJT HE TOPUT.

KHonku u gucnnen

C NOMOLLbIO KHOMOK MOXHO YCTaHOBWTb pa3/inyHble
[ononHuTensHele yHkuMn. ducnnen otobpaxkaeT 3agaHHble
3HaYeHuA.

KHonKa Ucnonb3soBaHue

L) KHonka «Taimep» OTa KHoMKa MCcnonb3lyeTcA AnA ycta-

HOBKMW Talmepa.

® KHonka «Yacbl» 3Ta KHOMKa UCnosb3yeTca AN1A yCTa-
HOBKW BPEMEHW CYTOK, NPOAOIKM-
TeNbHOCTM PaBoThl AYXOBOro

wkada =1 n spemenn

okoHuanua .

—  KHonka «MuHyc» OHa npegHasHayeHa AnA yMeHblie-

HUA YCTaHOB/TEHHbIX 3HaYeHuN.

o—= KHonka «Kntou» OTa KHomMKa ucnosb3yeTca anA
BKIHOYEHNA N BbIK/TKOYEHNA (*)yHK—
LUmmn BNOKMPOBKM AnA 6e30nacHOCTH

neten.

+ KHonka «[1ntoc» OHa npeaHasHavyeHa anAa ysennye-

HUA YCTaHOB/TEHHbIX 3HaYeHuN.

Pabouan Kamepa

B ayxoBowm wkady ectb namnouka. Oxnaxgatowmii BEHTUAATOP,
KOTOPbIN NpefoXpaHAeT AyXOBOW LWKad OT neperpesa.
Namnouxa B AyxoBom wWKady

Bo Bpema padoTbl B AyXOBOM LUKady 3aropaetca famnodka.

OxnampaaroLMin BEHTUNATOP

BeHTnnATOp BKAOYAETCA 1 BLIKIOYAETCA MO Mepe
HeoOxoanMOCTU. TENNbIN BO34YyX BbIXOAUT U3 ABEPLbI.

[na 6onee BbICTPOro oxnaxaeHna padoyelt Kamepbl BEHTUNATOP
npoaomkaeT padoTaTb onpeaenéHHoe Bpema nocne eé
BbIK/IOUEHNA.

BHumaHue!

He 3akpbiBaiite BEHTUNALMOHHbIE NMPope3wn, MHave ayxoBow wwkad
neperpeetcA.

IBepua aAyxoBoro wKada - 4ONONHUTENbHbIE
mepbl 6e3onacHOCTU

Mpv ANUTeNLHOM NPUrOTOBAEHUM MWLM ABepLa OyX0Boro Likada
MOXET HarpeThCA.

Ecnn y Bac eCcTb maneHbkme getu, HeoBXxoanMOo OblTb npeanenbHo
BHMMATEIbHBIMW MPW 3KCnayaTaunn AyxoBoro wkada.

B cBA3W ¢ 9TUM K Ballemy pacrnopaXeHnto npeanaraeTca salutHan
pelweTka, KoTopaa NpeaoTepallaeT NPAMOe NPUKOCHOBEHNE K
[BepLe AyXOBOro wkada. ITy cneuvasnbHyto NPUHAANEXHOCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.
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NMpuHaanexHocTu

MpnoBpeTéHHble NPUHAANEXHOCTN NOAXOAAT ANA NPUrOTOB/EHNA
MHorux 6atoa. Cneaute 3a npaBWIbHON YCTaHOBKOW
npuHaanexHocTen B padouel kamepe.

[na nyywero npuroToBaeHna 604, a Takxke ans yaoodctea npu
obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LKadhoM ecTb BbIOOP creumasnbHbix
npUHaaNexXHoCTeNn.

YcTaHOBKa ﬂpMHaﬂﬂe)‘KHOCTeﬂ

MpUHaANEXHOCTN MOXHO pasMellaTs B padoyein kamepe Ha 5
pasnnyHbLIX YpOoBHAX. Bceraa saasuraiite NpuHaanNexXHocTv 4o
ynopa, 4YToObl OHM HE Kaca/ncb CTekNa ABEPLIbI.

MPUHAONEXHOCTU MOXHO BbIABUHYT MPUMEPHO HAMOMOBUHY, Tak
yTOObI OHU 3adUKCHUpOoBanUCh. bnarogapa aTomy rotoeblie 61t0aa
MOYHO NIErKO BbIHYTb.

Mpwn ycTaHoBKe B padouyto KaMepy CneauTe 3a TeM, UTOObI BhIEMKMU
Ha NPUHALIEXHOCTAX HAXOAWIUCH C3aan. TOMbKO Tak OHW MOTYT
ObiTb 3aPUKCUPOBAHbI.

YKasaHue: [Tpn Upe3MepHOM HarpeBaHu BO3MOXHa AedopmMaLuna
npuHaanexHocten. lNocne oxnaxaeHuA NPUHaANEeXHOCTEN
nedopmauna yctpanaetcA. OHaKo 3TOT HUKaK He BAMAET Ha UX
dYHKLIMOHMPOBAHME.

BoabMuUTE NPOTUBEHL 0OEUMU pyKaMu ¢ GOKOB 1 YCTaHOBUTE ero B
paBouyto Kamepy He A0oMyckaa Nepekocos. MiHaue npoTuBeHb
OyaeT 3a4BUraThCAa C TPYAOM, KPOME TOro, B 3TOM C/yyae
BO3MOXHO MOBPEXASHNE SMAIMPOBAHHON MOBEPXHOCTHU.

MpUHaONEXHOCTI Bbl MOXETE NPMoBPecTy Uepes CepBUCHYIO
cnyxo0y nnn yepes ViHTepHeT-mMarasuH. Ykaxute Homep HEZ.

PewéTka

Vcnnonb3yetca Kak noacraska ans
nocyabl, GopmM 417 NUPOroB, a Takxke
[ONA NPUroTOBNEHNA XapKoro, 6/1t04
rny®oKOW 3aMOPO3KN 1 FpUnA.

YcTtaHaBnmBanTe peweTky B [yXOBOW
LKad OTKPLITOM CTOPOHOW K ABEpPLIE U
N3rMOOM BHUS ~—r.

OmanupoBaHHbIN NPOTUBEHDb
[na NnpuroToBNEHNA NUPOroB 1 Mes-
KOro MeyeHbA.

YcTaHaBnmBawTe NPOTUBEHL B IYXOBOM
lKagd CKOCoM K ABepLe.

YHUBepcanbHbIM NPOTUBEHb

[nA NpuroToBAEHNA COYHBIX MMPOroB,
BbINeuKM, OO/LLIOMO XAPKOro 1 Nnpo-
[yKTOB ryBOKOW 3amMopo3kn. MoxeT
TakXe 1Ucnonb3oBaTbeA ana céopa
CTeKatoLLEero xupa uam MACHOIo coka
noa PeLETKON.

YcTaHaBnmBamnTe yHMBepcasbHbIi Npo-
TUBEHb B AyXOBOW LKA CKOCOM K
nsepue.

CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb

I'ny®oKuniA NPOTUBEHb N3 NPeaHasHa-
YEHHOro AnA NPUroTOBNEHNA B OYXO-
BOM Wwkady ctekna. lNpeaHasHaveH
Takxe 471A CEPBUPOBKM.

OnTUManbHO NoaxoAnT ANA NMPUroTOB-
nexva 6ntoa U3 MaAca 1 pbiosbl.

Bcerna ncnonskayite B KOMOMHaLMK C
PELLETKON.

Y106kl 0BecneunTts paBHOMEpPHOE
[oBegeHve 6110/ 10 rOTOBHOCTH,
BCerza CtaBbTe CTEK/IAHHbIN NPOoTU-
BEHb Ha cepeanHy PeLléTku.

CneunanbHble npuHaaNeHOCTH

CneumnanbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NPMOBPECcTU B CEPBUCHOA
cnyx6e nan B cneunanusnpoBaHHOM MarasuHe. epeyeHb
PasNNUHbIX NPUHAANEXHOCTEN, NOAXOAALMX ANA BaLero AyXOBOro
wkada, Bbl HAAETE B HALIMX PeKaMHbIX MPOCMNeKTax uin yepes
MHTepHeT. Hannume cneunanbHbiX NPUHALNEXHOCTEN UK
BO3MOXHOCTb 3aKasa Yyepes MHTepHeT-MarasuH pasnmyatoTca B
3aBMCUMOCTM OT CTPaHbl. CM. COOTBETCTBYIOLLYIO AOKYMEHTALUMIO MO
npoaaxam.

He Bce cneumnasnbHble NPUHALNEXHOCTU NOAXOAAT K Ballemy
npubopy, NO3TOMY MPK MOKYNKe BCeraa ykasbliBaiTe nosHoe
HasBaHue npuodopa (Homep E).

CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

[MpoTuBeHb ANA NuLLb HEZ317000

MpeKkpacHO NoAXOAUT ASA NPUrOTOBAEHUA NMLUbI, MPOAYKTOB Ty-
©OKOW 3aMOPO3KMN N KPYT/bIX TOPTOB. MOXHO MCMONb30BaTb NPOTU-
BEHb /1A MWLLUbl BMECTO YHMBEPCAIbHOrO MPOTMBHA.
YcTaHaBnmBanTe NpoTMBEHb Ha PEWETKY U creaynTe ykasaHuAam B
Tabnuuax.

CbéMHana peluéTka HEZ324000

Ina xapeHua. Bceraa yctaHaenvsaiite peweéTky AnA rpuna B yHW-
BEepCasbHbIN NPOTUBEHb. Kamnu »xupa n MACHON Cok OyayT cTekaTtb
B Hero.
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CneuuanbHble NPUHaANEHHOCTH Homep HEZ

dDyHKUMA

[MpOTUBEHL-TPUb HEZ325000

Mcnonb3yetca npu npuroToBAEHUN Ha rpuie BMECTO PeLETkn s
roUAA UK B KQYeCcTBe 3allnTbl OT OPbI3T BO M3BexXaHne CUIbHOro
3arpAsHeHuAa OyxoBoro wkada. Beerga ycraHasnmsaiTe npoTu-
BEHL-TPW/b B YHUBEPCA/bHbIV MPOTUBEHb.

MOPUMOHHbBIE KYCKWN Ha MPOTUBHE-TPWU/b: UCNOL3YIATE TO/TBKO
ypoBHu 1,2 n 3.

|_|pl/l MCNnonb3oBaHMM NPOTUBHA FPUb B Ka4ecTBe 3allnTbl OT
OpbI3T: ycTaHaBANBANTE YHUBEPCA/IbHbIA NPOTUBEHb C NMPOTUBHEM-
rpuab NOA PELWETKY.

KameHb AnA BbinekaHusa xneda HEZ327000

KameHb yanBMTeIbHO NOAXOANT /1A BbiNeKaHna JOMAaLLIHero
xneda, OynoueK 1 N1LLbl C XPYCTALLEeN KOpoukon. KameHb ans
BbiNeukun xneda [okeH ObiTb NpeaBapuTesibHO HarpeT 10 Peko-
MeHayeMown Temnepartypbl.

OMannpoBaHHbIi NPOTVBEHb HEZ331003

[nsa NnpuroToBNEHUA NMUPOroB U MEKOro NneyeHbA.
YcTaHaBMBanTe NpPOTUBEHL B AyXOBOW WKad CKOCOM K ABEPLE.

OManMpoBaHHbIA NMPOTUBEHL C aHTUMPUrapHbLIM HEZ331011

NMOKPbITNEM

Bbineuky 1 Menkoe neyeHbe MOXHO IErKO pacnpeaennTb Ha npo-
TMBHe. YcTaHaBnmBanTe NpOTMBEHbL B AyXOBOW LWKa®d CKOCOM K
nsepue.

YHuBEpCabHbIi NPOTUBEHb HEZ332003

[nA NpuroToBAEHNA COYHbIX NMUPOroB, BbiNeukn, OOMBLIONO Xap-
KOro 1 NMpOoAyKTOB Iy©OKON 3aMOPO3KM. MOXET TakKe 1Crosb3o-
BaTbCA ANA cOopa CTeKaroLlero xmpa uin MACHOro coka noj
PEeLLETKON.

YcTaHaBnmBanTe yHMBepcasbHbli NPOTUBEHbL B AyXOBOW LKA CKO-
COM K aBepLe.

YHuBEpPCanbHbIi NPOTUBEHL C aHTUMNPUrapPHbIM HEZ332011

MOKPbITUEM

Ha yHuBepcanbHblii MPOTUBEHb YA0OHO BbIK/aAblBaTL COUHbIE
NMUPOTY, BbINEUKY, NPOAYKThI ITyOOKON 3aMOPO3KN UK 6onbloe
Kapkoe. YcTaHaBnnBanTe yHMBEPCaabHbIA MPOTUBEHL B AYXOBOM
lwKad CKOCOM K ABEPLIE.

Kpbilwka 4na npodu-npoTruBHA HEZ333001

Jlerko npespatlaeT Npodu-NPOTUBEHb B XXaPOBHIO.

Mpodr-NPOTMBEHL CO CHEMHON PELIETKOMN HEZ333003

MpekpacHo noaxoauT ANA NPUroToBAeHnA BoNbWNX 0OBEMOB
MALLN.

BblasmkHaA HanpaenatoLlan

TpéxypoBHeBble Teneckonmyeckne Hanpasnato-  HEZ338352

e C NosHbIM BblABMXEHNEM

TpéxypoBHeBbIE HanpaeaaAtoLWme ¢ NoAHbIM BblasnM- HEZ338357
XEHWEM CO CTOMOPOM

Bnaroaaps BblABUXHLIM HANPABAAIOWMM Ha YPOBHAX 1, 2 1 3
MOYHO BbIABUHYTb MPUHAANEXHOCTN Be3 pucka UX ONPOKUHYTh.

TpéxypOoBHEBbLIE HANPAaBAOLWME C NOMHLIM BbIABUXEHNEM, HE Mo-
XOOAT K npndopam ¢ BEPTENOM.

Bnarogapa BbIABMXHBIM HANpaBAAOLWMM Ha ypoBHAX 1, 2 1 3
MOXHO BbIABUHYTb MPUHAANEXHOCT BE3 prcKa UX ONMPOKUHYTb.
MPOTMBHN yA0OHO BCTABNAOTCA B 3aMKCUMPOBAHHbIE HaNpaBaAto-
me.

TpéXypOBHeBble Teneckonnyeckne HanpasnAarowme ¢ NoAHbIM
BbIABMXEHNEM HE NOAXOAAT ANA I'Ipr)OpOB C BEPTEJIOM.

PewéTka HEZ334000 [nA nocyabl, hopM A7 NMPOroB, A1A Xapkoro, 6ntoa rny©oKon
3aMOpO3KUN U rpuna.
CreknAnHaA nocyna HEZ915001 CTeknAHHaA nocyna noaAxoauT ANA NPUrOTOBNEHUA TYLWEHbIX B0

N 3anekaHok. [pekpacHo NoaxoauT A NporpaMm 1 aBToMaTuye-
CKOro NMpurotoBieHnsa 6ato.

Homepa apTUKynoB Ans 3aKasa uepes
CEepPBUCHYIO CNYHOy

CneuvanusnpoBaHHble cpeacTsa AnA yxoaa 3a BalwuM ObITOBbLIM
NEVOBOPOM 1 NPUHAANEXHOCTAMU U ANA UX OUNCTKN MOXKHO

Np1oBPeCTM B CreumanmavpoBaHHOM MarasuHe, 4epes CEePBUCHYIO
cnyx0y, a B HEKOTOPLIX CTPaHax uepes UHTepHeT-marasuH. [Ana
3TOr0 HEOBXOANMO YKa3aTb HOMEP apTUKyna.

CandeTkn AN BHELIHUX NOBEPXHOCTEN 13
Hep)xaBetoLlen cTanm

Ne aptnkyna 311134

He ponyckariTte oTnoxeHua sarpAsHeHnid. CneumanbHbli NPOnUThI-
BatOLLUMI COCTaB Ha Mac/AHON OCHOBE 3a00TUTCA O BHELHUX
NMOBEPXHOCTAX NPMOOPOB M3 HEPXKABEIOLLEN CTasn.

['enb AnA OYMCTKM AyXOBOro LiKada-rpuns Ne apTukyna 463582

[na ounctkn padoueli kamepsl. bes sanaxa.

MWKPOBO/IOKHUCTanA candeTka ¢ AYencTon
CTRYKTYpOWi

Ne aptukyna 460770

CneuwnansHo pa3pa60TaHa ANA OUNCTKN YYBCTBUTESTbHBLIX BHELIHNX
NOBEPXHOCTEN, HANPUMEP, CTeKNa, CTEKIOKEPaAMMKI, HEPXKABEHO-
wen ctanu nnn antoMmHmnA. OueHb XOpOoLWo yaandaet XnaKoctn n
macna.

brnokupartop asepusl Ne apTukyna 612594

MpenHasHaueH Ans Toro, YToObl AETU HE MOT/IM OTKPbITb JyXOBOM
wkad. YctaHaBnvBaeTca Ha pasHble Tunbl asepel. Cobntoaalite
yKasaHua, NpuaoXKeHHble K 610K1paTopy ABepLibl.
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lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAaHUEM

13 3TOI rnaBbl Bbl y3HAETe, UTO HEOOXOAMMO caenaTb C AyXOBbIM
WKahoM UM BAPOYHOW MaHe b0 nepes NepsbiM NPUroToBIeHneM
6ntoa. CHauana npountaiite rnasy «[lpasuia TEXHUKN
6e30M1aCHOCTU.

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

[Tocne noaKItYeHNA Ha MHANKATOPE 3aropatoTCA CUMBON @ nTpn
HOMA. YCTaHOBUTE BPEMA CYTOK.

1. Haxxmute kronky O,
Ha ancnnee noasnaetca Bpema 12:00 n HaunMHaeT muratb
cumeon .

2.YcTaHoBWTE BpeMA CYyTOK KHOMKOW + nunu —.

Yepes HECKO/bKO CEeKyH[ yCTaHOBIEHHOE BPeMs CyTOK
npUHUMaEeTCA.

HarpeBaHue ayxoBoro wKada

Yrobbl yCTpaHWTL 3anax HoBOro npudopa, Harpeite nycTon
3aKpbITLI AyxoBOK wWkad. MoeansHo Bynet HarpesaTth Npuodop B
TEUEHWUM OHOrO Yaca B pexxume «BepxHU/HKHUI xap» (=) npw
240 °C. Ybéeautecs, UTo BHYTPU padoueli Kamepbl He OCTa/IUCh
yNaKoBOYHblE MaTepuansbl.

1. C nomouibto nepektovatens Beldopa dyHKLWA yCTaHOBUTE
pEXUM «BepXHUIA/HWKHWUIA XKap»

2.YctaHoBute 240 °C perynatopom Temneparypsi.

Yepes yac BbIK/IOUMTE AyXOBOW LKad. YCTaHOBUTE Nepektoyarteb
BbiBOpa yHKLUWA 1 perynaTop TeMnepaTypbl B Hy/ieBOe
NoJsIoXeHwe.

OuuncTKa npuHagnNeHocTen

[Mepen nepBbIM MCNOIL30BAHMEM TLLATENBHO OYNCTUTE
NPVHAANEXHOCTN FOPAYMM MblSIbHBIM PACTBOPOM U MAFKOW
TPAMOYKOW.

HacTponKa BapouHoOM naHenu

Bawa BapoyHasa naHenb ocHalleHa YeTbipbMA ra30BbIMU
ropenkamu. Npountas 3Ty UHCTPYKLIMIO, Bbl Y3HAETE, Kak
NpaBUIbHO 3aXXUratb ra3oBble ropesikn N HactpamBaTb MOLWHOCTb
naamMmeHun.

Moarur rasoBow ropenKku

Kpbillka ropenku nosxHa ObiTb BCeraa poBHO yCTaHOB/IEHa Ha
Kopnyce ropesnku. OTBepPCTA B KOPMyce ropesikv Bceraa JOoMKHbI
ocTaBaTbCcA CBOOOAHLIMU. Bce yactu ropesik 4o/mKHbl ObiTb
CYXMMU.

1. OTKPOIiTe BEPXHIOI KPbILLKY MAWTLL. Moy aKcnayaTaumnm Kpbliika
NAWUTbl BCerga ao/mkHa ObiTe OTKPLITA.

2. [loBepHUTE NepekoUaTenb HY)XHOM KOHMOPKN BAEBO A0
NONOXEHUA NOMKMra 3. HaunHaeTca npolece nomxura.

3. HaxmunTe nepekntoyartenb KOHMOPKK A0 yrnopa v yaepXxunsante
ero HaxatbiM B TeyeHne 1-3 cekyHa. [a3oBana ropesnka
3axuraetca.
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I'Ipe.qBapMTeanaﬂ OYUCTHKA roNIOBOK U KpPbILUEK
ra3oBbIX ropeJsiok

[MpomoinTe KpbilKy (1) 1 ronoBky (2) ra3oBoi ropeskun BoaoN ¢
no6asneHnem MOLLEro cpeacTsa. TuartebHO BeITpUTe BCe AeTanm
Hacyxo.

BHOBbL yCTaHOBUTE NNamMApaccekaTelb U KPbILWKY rOpeskn Ha

Kopnyc KoHdopku (5). Cneaute 3a Tem, 4ToObl cBeya nomkura (3)
1 faTtymk nnameHu (4) He Bbln NOBPEXIEHbI.

DopcyHKa (6) AomkHa ObiTb Cyxol 1 uncToi. Kpblilika ropesku
no/mkHa ObITh BCEraa POBHO YCTAHOBMEHA Ha Nnaamepaccekarene.

e
9

AKTI/IBVISI/IpyeTCH cucteMa 3alunTbl OT YyTeYKn rasa. Bnaronapsa
3TOW CMCTEME, NPW BHE3AMHO noracluem niameHu
aBToMaTnyecKun npekpallaetcAa nogadva rasa.

4.YCTaHOBUTE HYXXHYIO MOLIHOCTb MaameHu. MNnamsa HecTabunbHO B
NONOXEHUM Mexy yCTaHoBKOI 6 BbIKJT v yctaHoskoit @.
MoaToMy Bceraa BeIGvparite nonoxeHue mexay © 6onbwmm u
® MasibiM NaaMeHem.

5. Ecnn nnamAa noracHeT, NOBTOPUTE NPOLIECC, HaYMHaA ¢ wara 2.

6. Tocne oKoHUaHMA npoLuecca NPUroToOBNEHUA: NMOBEPHUTE
nepekoyaTesnb KOHPOPKU 6 BNPaBo B nosnoxeHve BbIKI.

YCTPOWCTBO Nomaxura He AOKHO ObiTb akTUBU3UpoBaHo Gonee
15 cekyHa. Ecnmn no ncreyernnn 15 cekyHa ropenka He 3axrnacs,
noaoXANTe MUHUMYM OZHY MUHYTY. 3aTem NoBTOPUTE NPOLIECC
nomxura.



A BHumaHue!

Ecnn Bckope nocne BbIKNOUYEHMA NOBEPHYTL Nepektoyartesb
KOHMOPKM eLLé ropadver NauTel, NTONAET ras. +tEcnu nepekntouarens
KOH(OPKM He ByaeT yCTaHOBEH B NOMIOXKEHWE Nomkura %, nogava
rasa npekpatutca yepes3 60 cekyHA.

lFa3oBaA ropesnKa He 3a)iuraeTcq

[Mpy OTKAKOYEHNN SNEKTPOIHEPTUN UM NPU BNAXHbIX CBEYax
noaXxmra MOXXHO 3axke4b ropesiky C NoMoOLLbO rasoBoON 3aXXnrankm
nnn cnmnyek.

Tabnuua - NPUroToBNEH1e NULLK

[nAa kaxxaov KOHMOPKK BbIBMpPanTe KacTptoan noaxodallero
pa3mepa. nameTp AHa KacTptom U CKOBOPOAbL! AOIKEH
COOTBETCTBOBATL PasMepy KOHMPOPKM.

BpemA npurotoBneHna 3aBnCUT OT BUAA, BECa U KayecTsa
nNPOAYKTOB. [103TOMY BO3MOXHbI HEKOTOPbLIE OTKIOHEHNA OT
YyKa3aHHbIX 3HaYeHun. Bbl cmoxeTe nydle onpenenntb
onTnMasibHOE BpemMA NPUroTtoBneHnA CaMOCTOATE/IbHO.

MuvHepanbHble BEWeCcTBa U BUTAMUHbLI OYeHb ObICTPO paspyLlatoTCs
npv Bapke. CTtapanTech UCNOb30BaTb HEOO/bLLOE KOMNUYECTBO
BOAbI, Tak fydlle COXPaHATCA BUTAMUHBLI U MUHEpPasibHble
BellecTBa. [1nA Toro, YytoBbl OBOLUN OCTa/IUCh YNPYrUMK U
COXpaHuAM nuTatesibHble BellecTBa, CoKpaTuTe Bpemsa
NPUroTOBNEHWA.

Mpumep: bnroao KoHdopKa CtyneHb HarpeBa KOHPOPKHU
PacTtannuBaHue LLlokonaa, cnMBo4YHOE Macno, OKoHOMUYHanA razosan ropenka Manoe nnama
mMaprapwH
Pa3zorpeBaHue BynboH, KOHCEPBMPOBaHHLIE CraHaapTtHaa ragoanA ropenka  Manoe nnama
OBOLLN
PasorpeBaHue 1 Cynbl OKOHOMMYHanA razosad ropenka Manoe nnama
noaaepxaHue B ropayem
COCTOAIHUHU
TyweHue* Prifa CraHOapTHasa rasosas ropenka  Mexay 60nblNM 1 MasibiM NiaMeHem
TyweHue* KapTodens 1 npoyne oBowwu, CraHgapTtHana rasosas ropenka  Mexay 60bLMM 1 ManbiM MiaMeHeM
MACO
Bapka* Puc, osouin, MAcHble 6ntoaa (¢ CTaHgapTHaA rasoBas ropesika  bosbliasa BeicoTa naameHn
coycamm)
HapeHbe BanHbl, kapTodens, WHNLENb, FasoBaA ropesnka nosbllleHHOW  Mexay GonbWKUM 1 MasbiM NiamMeHem

PbIBHBLIE MaI0UKM

MOLLIHOCTN

* [py MCNONBL30BAHWUN KACTPION C KPbILWKOW cneayeT yoaBuTb NaamMs, Kak TO/IbKO Boda 3aKMnuT.

HacTtpounka ayxosoro wKada

Y Bac ecTb pas/ivuHble BOSMOXHOCTU YCTAHOBKI PEXMMOB
[yXOBOroO WwKada. 3aeck No sKcrayataumun Mbl NoapoBHO
00bACHNM Bawm, Kak cnedyeT BbINoHATL YCTAaHOBKM BuAa Harpesa,
TemnepaTtypbl UK pexuma rpuna. Kpome Toro, MoXHO 3aaaTb
NPOAC/IKUTENBHOCTL NPUrOTOBNAEHNA B1toaa U BPeMA OKOHUYaHNA
paboThl AyXOBOro LKada.

Buabl HarpeBa U Temneparypa
MpumMep Ha prcyHke: 190 °C, BepXHUIA/HmkHUA xap .

1. Mepekntoyatenem Bolidopa DYHKLUIA YCTAHOBUTE HYXHbIA BUA
Harpesa.

2. Perynatopom TemnepaTtypbl MOXHO YCTAHOBUTL TeMnepaTypy Uam
pPexXuM rpuns.

[yxoBoW wKad HarpesaeTcA.

BbiknroueHue ayxoBoro wKada

YcTaHoBUTe nepektoyaTenb Beldopa hyHKUNIA B HyieBOe
NOJIOXEHNE.

U3meHeHUe YyCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLUNM PEry/IATOPOM B /IHOO0N MOMEHT
N3MEHUTL BU Harpesa, Temneparypy uiav pexnm rpuna.
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HaCTpOI7II-(a aBTOMaATUUYEeCKOIro OTKNHO4YeHuUAa

AyXoBoOro wxada

YcTaHoBWUTe Bpemsa NpuroTosaeHna daoaa.

[MprMep Ha puUCyHKe: yCTaHOoBKa AnA pexuma «BepXHWUA/HUXHWIA

xap», £, 190 °C, BpemA NpurotoeneHna 45 MuHyT.

1.YcTaHoBWTE BUA HaArpeBa C NOMOLLbIO nepeksovaTena Boldopa
PyHKUMA.

2.YcTaHoBUTE TeMmnepaTypy Uan PexXnuM rpunsa ¢ NOMOLLLIO
perynaropa Temneparypei.

3. Haxmute kHomky «Yacki» (O.
CvMBO/ BpemeHn npurotosnexuna -l HaumHaet murate.

4.YcTaHoBWUTE BPEeMA NPUrOTOBAEHMA C MOMOLLBIO KHOMKK + nan —.
KHonka =+, npeanaraemoe 3Hadyenne = 30 MUHYT
KHonka —, npegnaraemoe 3HaueHne = 10 MUHYT

Mo ncTteyeHMn BpemMeHU NPUroToBneHUsA

Paspgaétca curHan. yxoBoW wkad BeikatoyaeTca. JBaxabl
Haxxmute kHonky (O 1 BbIKtOUNTE NepekoyaTtens Buidopa
yHKUMNA.

U3meHeHUe YyCTaHOBKH

Haxmute kHonky «Yackl» (B. iamennTe BpemA NpuroToBneHuA
KHOMKOM «+» UAN «—».,

OTmeHa ycTaHOBKH

Haxmute kHonky «Uhr» (O . Haxumaiite KHOMKy «—», noka Ha
nHamkatope He noAasuTcA 0. BelkntounTe nepekoyatesns Beidopa
yHKUMIA.

YcTaHOBKa BpeMeHHW NPUroTOBNIEHUA, eC/IM BPeMsA CYTOK He
oTobparkaerca

NBakabl HaxkmuTe KHonky «Yackl» (O 1 BLINOAHWTE YCTaHOBKY, Kak
3TO ONMcaHo B NMyHKTE 4.

HaCTpOﬁKa aBTOMaTU4YeCKOro BKJIOYeHHUA U
BbIKJIFOYeHHUA AYyXOBOIro Lur(aq)a

Cneaute 3a TeM, YTOObI cKoponopTAwneca NpoayKTbl He
OCTaBa/InCb B paéoue|7| Kamepe C/WKOM A0ro.

[MprMep Ha puUCyHKe: yCTaHOoBKa AnA pexuma «BepXHUIA/HWKHWIA
xap» (=), 190 °C. Ceituac 10:45 yTpa. Bntoao rotoButcA 45 MUHYT
N NO/MKHO OblTb FOTOBO NMPUMEPHO B 12:45,

1.YcTaHoBUTE BMUA Harpesa ¢ NoMOLLbIO nepekntovyatens Buldopa
DyHKLMIA.

2.YcTaHoBuUTe Temneparypy Ui Pexum rpuia ¢ NOMOLLbIO
perynaTopa Temneparypbi.

3. Haxmute kHonky «Yack» (.
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4.YcTaHOBUTE BPEMA MPUrOTOBAEHNA C MOMOLLBbIO KHOMKN + nan —.

5. Haxxumaiite kHonky «Yacel» (B no Tex nop, noka crmeon
«OKOHUaHne» =l He HauHeT MuraTh.
Ha ancnnee otoOpaxaeTca BPeMA OKOHUYaHUA NPUroTOBAEHMA
6énona.

6. Bbl MOXeTe ycTaHoBUTL Oonee NosaHee Bpems OKOHYaHWA ¢
NOMOLLbIO KHOMKN .
Yepes HeCKOJIbKO CEeKyH[ YCTaHOBKA aBTOMaTUYeCKu
NMPUHUMaETCA.
Bpema okoHuaHuna OyaeT oToOpaxartbcA Ha aucnnee, noka
[lyXOBOI WKad He HauHET padoTaTb.

OF

Mo ncreyeHUn BpeMeHU NPUroTOBJIEHUA

Paznaétca curHan. [lyxosown wkad BeikAouaeTca. Jeaxabi
HaxxmuTte kHonky (B 1 BbIKNlOUNTE Nepekouatens BeIGopa
DyHKLMA.

YKasaHue: [1oka CUMBO/T MUraeT, yCTaHOBKY MOXHO U3MEHATb.
Ecnn cumson nepectaért murarb, 3HQUMT yCTaHOBKA MPUHATA.

BbiCcTpbIi HarpeB

B pexume BbICTPOro Harpesa AyxoBOW wWKad HarpesaeTca Ao
HY>KHOV Temnepatypbl 0COOEHHO BbICTPO.

McnonbayiiTe aTOT pexum, eCnv yXOBOW Likad A0/MKEH OblTh
nporpet Ao Temnepatypsbl cebie 100 °C.

[nA 0OCTMKEHUA oNTUMaIbHOro pesy/bTaTta Nnpu NPUroToBIEHUN
cTaBbTe 011040 B padouyto KaMmepy TO/IbKO MOC/e 3aBepLleHuns
ObICTPOro Harpesa.

1.YcTaHoBuTe nepekntovatess Beldopa MyHKLUNI HaP),

2.YcTaHoBuTe Tpebyemyto Temnepatypy C NoMOLLbLIO perynatopa
Temneparypbi.

Ha aucnnee 3aropaetca cumson §. JyxoBoit wkad HaunHaeT
HarpesaTbCH.
3aBepLueHune 6bICTPOro Harpesa

Cumeond Ha aucnnee racHet. MocTasbTe 61040 B AYXOBOIA WKad U
ycTaHoBUTe TpedyeMblii B Harpesa.



YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mocne nepBoro NOAKAYEHWA UK nocne nepedosn B
3NeKTPOCHaOXeHUN Ha uHavkaTope ByayT murats cumeon O n Tpu
HynA. YCTaHOBUTE BpeMA CyTOK. epekntouatesb Beldopa hyHKLNN
[0/KEH OblTh BbIK/THOUEH.

YcTaHOBKa

YctaHOBKa Taumepa

Bbl MOXeTe 1Cno/ib3oBaTh TaliMep Kak 00blUHbI ObiToBOW. OH
padoTaeT He3aBMCMMO OT [yXOBOro wkada. Tanmep nsnaét
XapaKTepHbIi 3ByKOBOW CUrHas1, UTO JAET BO3MOXHOCTb OT/IMUYNTh
ero CMrHan oT curHana, n3gaBaeMoro AyxOoBbiM LKadoOM no
NCTEUEHUN BPEMEHWN NPUrOTOBNEHNA. HacTpoiika TanMepa
BOSMOXHa U Npw BKAOYEHHON ONOKMPOBKE A1A ©6€30MacHOCTU
neten.

YcraHoBKa
1. Haxmute KHOMKY «Taiimep» L.
CvmBon £\ Muraer.

2.YcTaHoBWUTE BPeEMA TanMepa KHOMKOW «+» UN «—>,
KHonka «+», npegnaraemoe 3HaveHne = 10 MUHyT
KHonka«—», npegnaraemoe 3HayeHne = 5 MUHyT

Yepes HEeCKOMbKO CekyH TaliMep HauHET paboTath. Ha avcrnee
3aropaeTcA CUMBOA £\, HauuMHaeTcA OTCUET BPEMEHM.

Mo ucteueHum BPpeMeHH

1. HaxmuTe kHonky «Yackl» (.
Ha aucnnee nossnaetca Bpema 12.00 v muraet cumson (O .

2.YCTaHOBWTE BPEMA CYTOK KHOMKOM + nuau —.
Yepes HeCKO/bKO CeKyH BpPeMA CYyTOK aBTOMaTUYECKN
npuHumaetca. Cumson ® racrer.

Hepexon, Hanpumep, C J1IeTHero Ha 3aMMmHee BpeMA

,D,Ba)K,ElbI HaXKMUTE KHOMKY «Yachbl» @ n BHeCuUTe N3MeHeHunA C
MOMOLLLKD KHOMKW «+» NN KHOMKU «—>,

Pazpaétca curHan. Haxmure KHomky «Taiimep» £\, MHankauua
TariMepa racHer.

U3meHeHWe BpemeHU Taimepa
HaskmuTe KHOMKy «Taiimep» L. VI3MeHUTe BpeMA KHOMKOM «+» 1w

REN
OTMeHa yCTaHOBOK

Haxmute KHOMKy «Taiimep» £). Haxumaiite KHOMKy «—», NoKa Ha
nHankarope He noasutca 0.

OII.HOBpeMEHHO yCTaHOBJeHbl BpeMA Taﬁmepa U Bpemf
NPUroToBsIeHUA

BbicBeunBaoTCA CMMBO/LL. Ha ancnnee otoOpaxaetca Bpema
Tanmepa.

[nA 3anpoca OCTaBLUErocA BpeMeHu npurotosaeHua =1, spemetrn
okoHyaHuA —>l unn Bpemern cytok O :

Haxwumaiite kHonky «Yacki» (O 0o Tex nop, noka He NoABUTCA
COOTBETCTBYIOLUMIA CUMBOS.

3anpoleHHoe 3HaUYeHne NOABIAETCA Ha HECKO/IbKO CEeKyHA Ha
aucnnee.

Brnok1poBKa anA 6e3onacHoOCTH geTen

IyxoBo#u WiKa}p

YT0oOBbl AETU HE CMOIN C/lyYalnHO BKIKOUUTL AYXOBOW Likad, OH
obopynosaH 6/IOKMPOBKOW An1A 6e30MacHOCTU OeTei.

BKnroueHe 1 BblKNoUueHne 6n1oKUPOBKY Ana 6e3onacHocTH
neten

MepekntouaTens Bbldopa hyHKUNA JOMKEH ObiTb BbIK/THOUEH.

BkntoueHue : yaepxmnsante Haxatol KHOMKY «Ktou» O-m, Noka Ha
avcnnee He NoABUTCA CUMBON O-m. OTO 3aHUMAET NMPUMEPHO
4 ceKyH[bl.

Yxon U oUUCTKa

Mpw TWwaTeNbHOM yX0[e U YMCTKe Balla BapoyHasa naHesb 1
[yXOBOWA LiKa®d HaJoMro COXpaHAT CBOKD NPUBAEKATENbHOCTb U
DYHKUMOHANBHOCTL. B AaHHOM pyKOBOACTBE MO SKCNyaTtaLum
NPUBOAWNTCA ONCaHWE NPaBUILHOMO yXO4a U OUUCTKM.

YKasaHuAa

3-3a ncnonb3oBaHnA Pa3/INYHbIX MaTepnanoB, TakKNX Kak
CTEKN0, NACTUK U MeTass1, BO3MOXHbI HEOO/bLLINE PacXoxaeHnaA
B LIBETOBOM O(DOPMIEHUM NepeaHen naHenm AyxoBoro wkada.

BbikntoueHune: yaepxxmnBamnTte HaxxaTon KHOMKY «Knwou» O-m, noka He
noracHeT CMMBO/ O-m.

YKaszaHuf
Bbl MOXxeTe B ito6oe Bpemsa YCTaHOBUTL TaMep U BPEeMA CYTOK.

Mocne OTK/IOUEHWA 3N1eKTPOSHEPIM YCTaHOBIEHHas
6n0oKMPOBKa 1A 6e30MacHOCTU AeTel aHHYIMpyeTCA.

TeHw Ha cTekne ABepLbl, BbIMAAALME KAaK PasBoabl, Ha CaMOM
nene ABNAIOTCA CBETOM, OTP&XKEHHbLIM OT TAMMOYKM B JyXOBOM
wKady.

MpK oUeHb BLICOKUX TeMnepaTtypax aMasb MOXET BbiropaTh.
BcneacTeme 3TOro BO3MOXHbI HE3HAUNTE bHBLIE PasNnunA B
uBeTe aMasin. ATO HOPMasibHO M He OKasblBaeT BNAHUA Ha
DYHKUMOHNpPOBaHWe. KpaA TOHKOro NPOTUBHA HE MOJSIHOCTHIO
MOKPbITbI 3Ma/IbIO U MOTYT ObITh Clerka LepliaBbiMu. JTO He
0OKagsblBaeT OTPULIATENIBHOIO BANAHNA (DYHKLMIO 3aLUWUThI OT
KOPPO3WMN.
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BerHFlf-l CTEeKNAHHAaA KPbILWWKa

Mpexae Yem OTKPbITb BEPXHIOKD KPbILLKY Npudopa, o6oTpuTe eé
TPAMOYKOWM OT C/yYarHbIX 3arpA3HEHWN.

Ona ounctkm nydlle BCero ncnosib3oBatb CpeACTBO ANA CTEKO/.

[nA TwatenbHOW OYNCTKN BEPXHEN KPbIWKM Nprudopa MOXHO eé
CHATb. [111A 9TOro BO3LMUTECH 3a KPbILWKY ABYMA pyKamu ¢ 06enx
CTOPOH, ¥ NOTAHWUTE €€ BBEPX.

Uuctawure cpencrea

YToOBbl HE AOMYCTUTL NMOBPEXAEHUA Pas/NUHBIX MOBEPXHOCTEN B
pesynbTare NPUMeHEHNA HeNoaXOAAWMX YACTALMX CPEACTB,
cobnioaaiite cnemyrolime ykasaHus.

Mpy ouncTKe BapoOUHOMW NaHenu

B He MCnob3ynTe HepaSéaBﬂeHHble cpencTea and MblTbA NOCyAbl
nan onAa nocyaoMoeYHblX MallnH,

B MeTanMJyeckune ryoku,

B efKune ynctdawme cpeancTea, Hanpumep, aad O4YnNCTkKM yxXOBOK 1N
NATHOBLIBOANTENN,

B He oumwaiTe NPpUBOP Noa AaBNEHUEM WK TOPAYMM MapOM.
m 3anpewaeTca MbiTh ASTaNN B NOCYAOMOEUHOM MaLlnHE.

Mpu ouncTHe AyXOBOro WKada

B He UCMOsb3yNTe eakne nnn adpasyBHble YACTALINE CPEACTRa,
B UMCTALINE CPEACTBA C BLICOKUM COAEPXaHNEM akorona,

B MeTaImJdeckune ryoku,

® He ouulianTe NpuOOpP Noa AaBAEHUEM WM TOPAYMM NaPOM.

Ecnn HY>XHO CHATb N Kpen/JieHA KPbIWKN, OépaTI/ITe BHMMaHWNE Ha

OyKBbl Ha HUX. KpenneHue ¢ BykBoi «R» JOMKHO ObiTh
yCTaHOB/IEHO cnpaBga, Kpennexune ¢ Oykeol «L» - cnesa.

Mocne OUNCTKU KPLILLKY HEOOXOAUMO YCTaHOBUTL Ha MECTO,

[ ] 3ar1peu.taeTCH MbITb A€TaNV B NOCYAOMOEYHONM MalluHE.

Hosble ryfku nepef nepsbiM UCMO/L30BAHNEM HEOOXOANMO
TLIATENbHO BbIMbITh.

BbINOJIHAA AENCTBUA B 0OpaTHOM NocneaoBaTelbHOCTU.

MonoxauTe noka KOHMOPKK OCThIHYT, MPeXae YeM 3aKpbiTb MANTY

KPbILWKOM.

MoBepxHOCTHU U3
BbICOKOKa4YeCTBEHHO
W cTanu

MpoTpuTe NpMBOP TPAMOYKONM, CMOUYEHHOW BOAON ¢ AoBaBneHneM HeOObLIONO KOMYEeCTBa MOLLEro cpeacTsa.
MpoTtupaiite npndop napannesbHo eCTeCTBEHHOW TEKCTYPe NOBEPXHOCTU. B NpoTNBHOM ciyyae MoryT noABUTLCA
LuapanuHbl. BbiTpute Hacyxo C MOMOLLLID MAKOW TPAMOYKN. HemeaneHHo yaananTe nATHa U3BECTU, Xunpa, Kpax-
mana v AndyHoro 6enka. He ncnonbayinte abpasnBHble YNCTALLME CPEACTBA, XECTKME ryOkn n candeTkn. CTanbHble
MOBEPXHOCTW Nnpudopa ounLLaiTe ¢ NOMOLLILIO creunansHoro cpeactea. CobntoaaiTe ykasaHvA NPOU3BOANTENA.
CneuwnanbHble YMCTALLME CPEeCTBa ANA CTaslbHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO KYMNUTh B CEPBUCHON Cy0e unu B cneuun-
anM3nMpoBaHHbIX MaraaunHax.

3Mal1VIpOBaHHbIe 7]
NaKUpoBaHHbIE
NOBEpPXHOCTHU

MpoTpuTe BNAXHOW TPAMKOWM ¢ HEOOLLUNM KOMMUYECTBOM MOKLLIErO CPeacTBa. BhITpUte HaCyxo ¢ MOMOLLLIO MAr-
KOV TPAMOYKN.

Fopenku u cTanbHanA
pelieTKa Hag

3anpellaeTca MbiTb B MOCYAOMOEUHON MallnHe. CHUMUTE PeLIETKY U OUNCTUTE ee C MOMOLLbIO ryOKM, CMOYEHHO
B HEOO/bLIOM KOMMUECTBE TEMNIONM BOAblI C MOKOLWMM cpeacTBoM. CHUMUTE NnamepaccekaTesb U KPbILWKY FrOpenKu.

KOHpOpKamu Vicnonbayiite AnA OUMCTKN ryOKy, CMOUEHHYIO B BoJe C A0OaBieHneM HeOObLIOrO KOMYECTBa MOLLEro cpes-
ctBa. ObpaTtnTe BHMMaHWE Ha TO, YUTOOLI OTBEPCTUA AN1A BbIXOAa rasa B njamepaccekaresne Oblin YNCTbIMA U He
3acopeHsbl. MpounarTe cBedy nomkura HeOOoNbLOW MAMKON LETOUYKOW. [a30Bble FOPeskKK 3aKUratoTcA TONbKO B
TOM C/lyyae, ecv CBeYn nomkura He 3acopeHbl. Yaanante yacTuyky nuy, NnonasLlive BHYTPb FOPEenki BNaxHOoM
TPAMKOM ¢ HEBOMBLUNM KONMYECTBOM MotoLlero cpeactea. CTapantech MCNoNb3oBaTh HEOO/bLIOE KOTMYECTBO
BOAbI, UTOOLI OHa He monasna BO BHyTPb. CreanTe 3a TeMm, UToObl OTBEpPCTME (DOPCYHKN HE 3aCOPUIOCH Mpu
OuYMCTKE M He BblI0 NoBpexaeHo. Bce netann KoOHMOPOK Nocne 0YNCTKM HEOOXOAMMO BbITEPETh HACYXO U YCTaHO-
BUTb KPbILWKW rOPesiok TOYHO Ha nnamepaccekarenu. Ecnm getann KoHMOopPKW yCTaHOBAEHb!I He TOYHO, MOMXKMUI
ropenku oyaet 3atpyaHeH. KpbIWKKY Fropenok NMoKpbIThl YePHON amasibio. 13-3a BLICOKUX TeMnepaTtyp aMasib MOXET
N3MeHUTL LBET. OYHKUMOHUPOBAHME rOPEeNKN Npu 3TOM He ByaeT HapylleHO. BepHuTe CHATYHO peLleTKy Ha MecTo.
OneKTpuueckan OuuLaiTe XECTKON CTOPOHON UncTALEN ryOK ¢ HEOONbLWMM KOMMYECTBOM XMAKOrO YMCTALLero cpeactsa. Nocne
KOHpOpKa OUMUCTKMN HEHAA0/ro BKAOUMUTE KOHMOPKY A8 NPOCYLWKN. BnaxHble KOHPOPKN co BpemeHeM pxxasetoT. B 3aBep-
(BO3MOMHanA LeHMe HaHecuTe creunanbHoe CPeacTBo AnA yxoaa. Bcerga HemeaneHHo yaanante yoexaslme XUaKocTu v
KOMMNJEeKTauua) OCTaTKW MULLN.
MeTannuueckumn MeTannmuyeckuin HarpeBaTebHbI 91EMEHT KOHMOPKN CO BPEMEHEM MOXET M3MeHUTb LBeT. OgHako, NepBoHa-
HarpeBaTenbHbIN YasibHbI LBET MOXHO BOCCTaHOBUTL., QuulliaiTe XeCTKOM CTOPOHOW YMCTALLEN NYOKN ¢ HEOObLIMM KOTMYECTBOM
3nemeHT KNOKOrO YNCTALLEero CpeacTBa. ctapaaCh He TporaTh nNpuaeratolwmne noBepxHOCTH, MHaYe MX MOXHO NOBPeanTb.
ANEKTPUUYECKON

KOHGOpPKHU (onuuA)

Pyuku perynatopos

MpoTpuTe BNAXHOW TPAMKOW C HEOOLLUNM KOMMUYECTBOM MOKLIErO CpeacTBa. BhITpUte HaCyxo ¢ MOMOLLLIO MAr-
KOV TPAMOYKN.

CTtekno MOXHO ouunLLaTh C MOMOLLBID CPeACcTBa A/1A OUUCTKU CTEKOI. He ucnonbayiiTe okasbiBatollme paspyliatollee Bo3-
[eiicTBMe UMCTALLME CPedcTBa v OCTpLle MeTasimyeckme npeameTsl. OHM MOTYT nouapanatb v NoBPeanTb CTe-
KNAHHYO NMOBEPXHOCTb.

YnnotHuTenb [MpoTpuTe BNaXKHOW TPANKOW. BbITpUTE HACyXO C MOMOLLLIO MAMKOW TPAMOYKMN.

OuuncTKa gHa,
BepXHeH NaHenu u
60OKOBLIX CTEHOK
AYXOBOro wKaga

OunLarTe TENION BOAOW WM pacTBOPOM ykcyca. [pun cuabHOM 3arpAsHeHnn: Vicnonsayinte cpeacTso Anq
OYMCTKM JYXOBOK TOSIbKO Ha OCThIBLUMX MOBEPXHOCTAX. HMKoraa He HaHOCWTE ero Ha 3aAHIoK CTEHKY AyXOBOro
wkada.

CTeKnAHHbIA KoNnak
NaMno4YKu B AYXOBOM

wKady

MpoTpuTE BAAXHOW TPAMKOW C HEOOBLUUM KONMUYECTBOM MOKOLLIEro cpeacTsa. BuiTpute Hacyxo ¢ MOMOLLbO MAr-
KOW TPAMOYKMU.

anHaﬂneH’(HOCTM
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3amounTe B TEMSIOM Mbl/IbHOM pacTtBope. OUMCTUTE C MOMOLLIO LWETKM UK FYOKMU.



AntoMmMHUeBbIN
NpPOTUBEHb
(BO3MOMHanA
KOMMeKTauua)

3anpeLllaeTca MbiTb B MOCYAOMOEYHOW MallvMHe. Hukoraa He ucnosb3ayiiTe CpeacTBO AN1A OUUCTKM OYXOBOK.
Hukoraa He nputparnBanTech K MeTaIMYeCKM NOBEPXHOCTAM HOXOM WM OCTPLIM NPeaMETOM BO U3bexaHue
LapanuH. QuucTuTe BNaXKHON candeTKol AnA OUMCTKU CTEKON C HEOOMLLIMM KOIMUYECTBOM MOIOLLIEro cpeacTea
UK candeTkon 13 MUKPOBOIOKHA B FOPU3OHTA/ILHOM MOIOXKEHWUN. BbITPUTE HACYXO C MOMOLLIO MATKOWR TPA-

nouku. He ncnonbayiite adpasnBHbIe YNCTALLME CPEACTBA, XECTKMEe ryOKu 1 candetku. OHU MOryT NoBpeanTb

NOBEPXHOCTb NPOTUBHA.

3alUTHbIN 3NIEMEHT
ana 6esonacHocTH
neten (onuua)

Ecnu Ha aBepw AyxoBOro wkada UMeeTca 3allUUTHbIA 91eMeHT ana 6e30nacHOCTW AeTel, nepea OUNCTKON ero
HeoBXoaMmMo CHATb. Bce aeTann U3 nnactmacchl HEOOXOANMMO CMOUWTL B TEMIOM Mbl/TbHOM PAcTBOPE 1 OOMbITh
ry©Kol. BbITpUTE HAaCyx0 C MOMOLLLIO MAMKOM TPANOUKW. [pKn CUIBHOM 3arpASHEHUN 3alUUTHLIN 9N1eMeHT ana 6e30-

NacHOCTW [eTel He LOCTAaTOYHO (PYyHKLMOHANMEH.

HuxHUI BEIABUKHON  [MpOTPUTE BAAXHOW TPAMKOW C HEOOBLINM KOMMUYECTBOM MOKLLEro CPpeacTBa. BhiTpUte HACyxo C MOMOLLbIO MAr-

AILIMK (BO3MOMHaA KON TPAMOUKMW.

KOMMAeKTauua)

MpuHaanemHocTH

3amounte B TEMOM MbIIbHOM pactBope. OuncTUTE C NMOMOLLBLIO LWETKM Mn I'y6Kl/I.

OuMcTKa camMooUMLLarOLLUXCA NOBEPXHOCTEN AYXOBOro WKada

3aaHAA CTeHKa [yxXOBOro wkada nokpbiTa NOPUCTON Kepamukon.
Bo Bpemsa padoTbl Ayx0BOro wkada 0pbi3ri OT KapeHus 1
BbiNeKaHWA NOr/oLWAarTCA 3TUM NMOKPLITUEM U yaanatoTcA. Yem
BbilLe Temneparypa B JyXOBOM LKady 1 AO/blle BPeMa ero
padoThl, TEM /ydlle Pe3ynbTaT OUNCTKU.

Ecnun 3arpA3HEeHnA BCe XXe OCTa/INCb Ha CTeHKax nocne
HEeOAHOKPATHOro UCMO/b30BaHNA OyXOBOro wkada, BbINOAHUTE
cneayrowme AencTBuA;

1. TwarenbHO OUNCTUTE AHO, BEPXHIOK N BOKOBbLIE CTEHKN yXOBOIO
wkada.

2.YcTaHoBuUTE pexiuM «3D-Topauunii Bo3oyx» [@).

3. HarpeBarite nycTon 3aKpbITbI AyXOBOW LiKad OKOMO0 2 Yyacos
npv MakcumasnbHo TeMneparype.

3a 910 BpemA KepaMumyeckoe NOKpbITue BoccTaHoBuTCA. [ocne
TOro, Kak JyxXOBOW LWKad OCTbIHET, yAanuTe KOpU4YHeBaTsie 1
6enosatble OCTaTKv BOAOW U MATKOW ryOKOiA.

HekoTopoe nameHeHue LiBeTa NOKPLITUA He OKadbiBAET BAUAHNA Ha
QYHKLUMIO CaMOOUYUCTKM.

BHumaHue!

m Hukorpa He ncnonb3yiite abpasnsBHble yncTalmne cpeactsa. OHm
LuapanatoT 1 paspyLiatoT NOPUCTbLIR CNOW NMOKPbLITUA.

® HuKoraa He ouuLlaiiTe KepaMmyeckoe NoKPbLITMe CPEACTBOM ANA
OUYMCTKM OyXOBOK. EC/N B pesy/ibTare HeOCTOPOXHOro
oBpallleHna cpeacTBo ANA OUUCTKU [yXOBOK MOnano Ha
KepaMnuyeckoe NoKpbITUE, HEMe/IeHHO yaanuTe ero ryokon u
B0/bLWMUM KONMUYECTBOM BOAbI.

OuncTKa gHa, GOKOBbIX CTEHOK U BEPXHEW NaHenu AyX0Boro
wKada

Ncnonb3yiTe TENNbIA MblbHbIVE UK YKCYCHBIV PACTBOP M MATKYHO
TPAMOYKY.

Mpn CUIBHOM 3arPASHEHNN UCMOMB3YITE CNNPasbHYIO
MeTaIIMUECKyo MoYasiKy UM CPeACTBO /1A OUNCTKM [yXOBOK.
MMM MOXHO MOb30BaTLCA, TOSILKO ecv padoyan kamepa
xonodHanA. Hukoraa He ounliainTe camoounLiaoLmMecs
NMOBEPXHOCTY CNMPa/IbHON MEeTaIIMUYECKOW MOYaKon nuan
CPeaCcTBOM 1A OUUCTKM AyXOBOK.

CHATHe U yCTaHOBKa HaBeCHbIX 3JIeMeHTOB
Bbl MOXETe CHATb HAaBECHbIE 3/IEMEHThI A1 OUNCTKU. [yxoBoi
wkad OO/MKeH OblTb XONOAHBIM.

CHATHE HaBeCHbIX 3N1eMEeHTOB

1.[pyNogHMMNTE HABECHOW 3N1EMEHT cnepean 1

2.1 BbIHbTE KpEenneHne n3 oteepctusa (puc. A).

3.3artem OTTAHNTE BECb KOMM/IEKT HABECHbIX 3/1IEMEHTOB BNeEpéa
4.y BbIHbTE (pUC. B).
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QuUCTUTE HaBECHbIE 3/IEMEHTHI C MOMOLLbIO MOIOLLErO CPEeACTBa U
MATKOW ryOKK. Mpn HanMumMmn CTONKNX 3arpAsHEHNN MOXHO
MNCNONBL30OBATh LWETKY.

YcTaHOBKa HaBECHbIX 3JIEMEHTOB

1. CHayana BCTaBbTe HABECHOW 3/1EMEHT B 3aAHEE rHe340 U
OTOXMWTE HEMHOIO Haszan (puc. A),

2.a 3aTeM BCTaBbTe B NepeaHee rHes3no (puc. B).

E

ryﬁ

HaBecHble anemeHThl B3avMo3ameHAeMbl. Cneante 3a Tem, UTobbl
YPOBHM 1 1 2 HAXOAWINCh CHU3Y, a YpoBHU 3, 4 1 5 - cBEpXY, KaK
nokasaHo Ha pucyHke B.

CHATHE U YCTaHOBKaA ABepLbl AYX0BOro umacba

[na ounleHna 1 AeMoHTaXka MOXHO CHATb ABEPLY AyXOBOro
wkada.

Kaxnas netns ABepLbl ocHalleHa O/I0KMPOBOYHbLIM PblYarom.
Koraa 6/10KMPOBOYHbLIN phiyar ycTaHoBs/eH (puc. A), ABepua
yx0BOro wkada 61oknmpoBaHa, 1 Bbl He MoxeTe e€ CHATb. Ecnu
Bbl OTKMHETE BI0KMPOBOYHbIE phluark (puc. B) Ana cHATUA ABepLbI,
OyayT O10KMPOBaHbI NEeTAN. 3akpbiTh ABEPLY ByAeT HEBOSMOXHO.
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A OnacHoCTb TpaBMUpOBaHUA!

Ecnun netnn He GnoknpoBaHbl, ABEpLa MOXET C CUMOW
3axnonHyTseA. Cneante, UToObl GNIOKMPOBOUYHbIE PhlYaryt Oblin
MOSIHOCTLIO YCTAHOB/EHBI, @ MPU CHATUW ABEPLbI AYXOBOro Likada
MOJ/THOCTBIO OTKUHYTHI.

CHATHe ABepLbI

1.T1oNHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLYY AYXOBOro Wkada.
2. OTKUHbTE BIOKMPOBOYHBLIE pbluary cnpasa u cnesa (puc. A).

3. 3akpoiTe ABepLy AyxoBOro wkada Ao ynopa. Bosbmutech 3a
Heé obenmun pykamu cnesa v crnpasa. EWé HEMHOro npukponTe
1 BbITaWNUTE ABepuy (puc. B).

N\

YcraHoBKa ABeplibl
YcTaHoBWTe ABEPLY B NOPAAKE, 0OPaTHOM CHATULO.

1.YcTaHoBUTE ABEpLy AyxXOBOro wkada Tak, ytodsl obe netnm
oKaszamMcb NPAMO HaNPOTMB OTBEPCTUA (puc. A).

2.Mpopesb Ha netne AomkHa 3adUKCUPoBaTbCA C 00Eenx CTOPOH

=

3. CHoBa ycTaHoBUTE BI0KNPOBOYHBIE pbluary (puc. C). 3akpoiite
[BepLy AyXOBOro Likada.

A OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

OnacHoCTb TpaBMuUpoBaHua! B cnyuae BeinaaeHusa asepub
[lyXOBOrO WiKada WUan 3akIMHUBaHWA NeTAW, He NbiTaiTech
YCTPaHUTb HENCNPAaBHOCTb CAMOCTOATENbHO. BbizoBuTte
crneunanncTa cepBnCHON CryxObi.
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CHATHEe U yCTaHOBKa CTEKON ABepLbl
Ona I'IyLlLLIeVl OUYMCTKN MOXHO CHATb CTEKNA ABepLubl AyXOBOro
wkada.

CHATHe

1. CHuMmunTe ABepLy AyxoBoro wkada. [1nAa aToro cm. pasaen
CHATHe aBepLbl AyX0BOro wkaga. MonoxuTe ABepLy AyXOBOro
WwKama Ha NonoTeHUe pyyKorm BHU3 (puc. A).

2.[loBepHUTE CHayana aBa HWKHUX BUHTA, a 3aTeM [1Ba BEPXHUX
BMHTA NPOTUB YaCOBOW CTpenku (puc. B).

J

CHATble AeTanu HeMb3a MbiTk. [poTpUTE CTEKNA MArKOW TPAMOUKON,
CMOYEHHOW CPeACTBOM A/1A OUMCTKM CTEKO.
A OnacHoOCTb TpaBMUpPOBaHHUA!

MouapanaHHoe CTeKo ABepLbl Npudopa MOXeT TPeCHyTs. He
MCMOMb3YITe CKPeOKM ANA CTek/a, a TakxKe eakne u adpasuBHble
YyuCTALLME CpeacTsa.

YcTaHoBKa

1.YcTaHoBUTE 3aWMTHYIO NaHens (puc. A).

2. BBepHuTe 0BpaTHO cHavana ABa HWXHUX BUHTA, 3aTeM [Ba
BEPXHMX BUHTA (puc. B).

3. HaBecbTe aBepuy AyxoBoro wkada. na atoro cM. pasaen
YcraHoBKa [ABepLbl AYXOBOro LKaga.

JAyxoBbiM LWKapOM MOHO CHOBa NOJIb30BaTbCA TONIbKO Nocne
npaBuibHON YCTAaHOBKU CTEKON.



IBepua aAyxosoro wKada - AONONHUTENbHbIE
Mepbl 6e3onacHoOCTH

Mpw AnMTENBHOM MPUIOTOBIEHUN MUK ABepLUa AyXOBOro wkada

MOXXET HarpeTbCA.

Ecnn Yy BaC eCTb MasieHbKne AeTun, Heo6xoaAnMO ObiTb npenenbHo
BHMMATENbHBIMI NPW 3KCNyataumMm AyxoBoro wkada.

B cBA3K ¢ 3TMM K BalleMy pacnopaXeHuto npeanaraeTca 3awmTHan
pelweéTka, KoTopaa npeaoTepallaeT NPAMOE NPUKOCHOBEHNE K
aBepue AyxoBoro Lkaga. 3Ty cneumanbHyto NpuHaaNexXHoCTb
(469088) MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHON Cyxoe.

UTto genaTb NpU HEMCNPaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTcs, YTo NPUUNHOW HEeUCNPaBHOCTY CTasa Kakaa-To
menoub. Mpexae yuem obpallaTbca B CEPBUCHYIO CyXOy,
nocMoTpuTe Tabénuuy. BoaMoxHO, Bbl CAMOCTOATENILHO MOXETE
YCTPaHUTb HEeNCNPaBHOCTb.

Tabnuua HeucnpaBHOCTEW

Ecnu Bam He BnonHe yaanock 611000, odpaTuTech K rnase
«[lpoTeCcTUPOBaHO /18 BaC B Haluel KyxHe-CTyaun». B Hell Bbl
HangETe MHOXECTBO pekoMeHaauuii No nNpUroTosaeHunto 6atoa.

A OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpun HekBaIMMDULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
NCTOYHMKOM OMNaCHOCTHW. |_|03TOMy PEMOHT AO/DKEH NMPOn3BOANTLCA
TO/IbKO CMEeUManmcToM CEPBUCHOM CNyxObl, NPOoLIeAWM
crneunansHoe obyyeHue.

HeucnpaBHocTb Bo3momHan YcTpaHeHue/yKa3aHuA
npU4nHa
HyxoBoli wkad  HewucnpaseH [1poBepbTe, B NopAaKe nn
He paboTaeT npeaoxpaHu- npenoxpaHuTens npudopa B
Tenb. 6n10Ke NpeaoxpaHuTenei.
OTkNoyeHne [MpoBepbTe, BKAOYAETCA NN
3/1IEKTPOSHEPTUN. Ha KyXHE CBET U padoTatoT Nn
oCTaslbHble ObITOBbIE npwu-
6opsl
NHavkauna Bpe- OTkAOYeHne 3aHOBO yCTaHOBUTE BpEeMA
MEHW MUraer. 3/1EKTPOSHEPTUN. CYTOK.

HyxoBon wkad
He HarpesaeTcs.

OcepnaHue nbinu
Ha KOHTaKTax.

MoBepHUTE PYUKW-NIEPEKSTIO-
yaTesin HEeCKOJIbKO pas Tyaa-
obpatHo.

[[a3oBan
ropesnka He 3aro-
paetcs.

OTkNtoYeHne
3N1EKTPOSHEP-
TUN NN BRaXK-
Hble CBeYn
nomkura.

3axruTe ra3oByto ropesnky ¢
MOMOLLLIO 9NEKTPO3AXKUTa KM
NN CTINYKM.

CepsucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop Hy>xaaeTca B PEMOHTe, Hallla cepBucHan cnyxoa
Bceraa K Balwum ycnyram. Mel Bcerga ctapaemcs HanTu
noaxofdliee pelleHue, YToObl 3dexaTb B TOM UNC/IE HEHYXKHBIX
BbI3OBOB CneunaancToB.

Homep E 1 Homep FD

[nA nonyyeHua KBaMpUUMPOBaHHOTrO 0BCIy)XMBAHUA NPY BbI30BE
crneumnanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO YKasbiBaiTe HOMEp
nanenva (Homep E) n saBoackoi Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. Tunosasa Tadnnuka ¢ Homepammn HaxoaUTCA cnpasa Ha
Bepue AyxoBOro Likada. YtoObl He TpaTUTb BPeMA Ha MOWUCK 3THX
HOMEPOB, BNULLINTE VX U TeNeOHHbIN HOMEP CEPBUCHOR CyXObl

34ecChb.

Homep E

Howmep FD

3ameHa namnoyYku AnAa BepxHeu NoACBETKU
AyxoBoro wKadga

Ecnm namnouka B AyXoBOM LiKady NeperopuT, €€ Hy)KHO 3aMeEHUTb.
YCTOMUMBLIE K BEICOKMM TEMMEpaTypam 3anacHble 1aMnoyvku
MOLLHOCTBIO 40 BT MOXHO NprnoBpecTy B CEPBUCHOW cyxbe unu B
crneunann3npoBaHHbIX MarasuHax. icnonb3yiTe TONbKO YKasaHHbIe
NaMnoyKu.

A OnacHocTb yaapa ToKom!
OTkMtounTe NpeaoxpaHnTens B 610ke NpeaoxpaHuTenei.

1. Bo nsbexaHne noBpexaeHnii NoNoXnTe B XONOHbIA 1yXOBOM
lwKad KyxOHHOE MosIoTeHLE.

2. CHuMKTE nnadoH, MoBOpayunBas ero NPOTUB YACOBOI CTPENKN.

3. BcTaBbTe HOBYIO NammnoOyKy aHalorm4yHoro tuna.
4.YcTaHoBuTe nnadoH Ha MECTO.

5. BbiHbTE KyXOHHOE MOMIOTEHLE 13 JyXOBOro Likada 1 BKIUNTe
npenoxpaHuTessb.

CtexknAHHbIA NnadoH

[MoBpexaéHHbIM nnadoH noanexnt 3ameHe. OpurnHasibHble
nnadoHbl MOXHO NPUOBPECTN Yeped CepBUCHYIO cyxOy. [Npn aTom
HY)KHO yKa3aTb HoMmep nsaenua (Homep E) 1 3aBoacKoin Homep
(Homep FD) Bawero npu6opa.

CepBsucHan cnymba &

OBpaTnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CreumnanncTa CepBUCHOR CyxObl
[U1A YCTPaHEHVA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBIX C HEMPAaBU/IbHbLIM
yX040M 3a NpuOopoM, Aaxe BO BPeMd [eiCTBUA rapaHTun He
AsnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYJIbTaluA NPU HenonagxKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpuioXeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

[TonoxuTtecb Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3rotoBuUTeNa. Toraa Bul moxeTte
OblTb YBEPEHbI, UTO PEeMOHT Batlero npudopa OyaeT npounsseaéH
rpaMOoTHbLIMK cneumanucTaMm u ¢ MCNobL30BaHNEM PUPMEHHbIX
3anacHbIX YacTemn.
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PeKomeHAauuu No 3KOHOMUHU 3NEKTPOIHEPruU U oOXpaHe

OKpYyMaroLueu cpeabl

B aTOM pasaene Bbl NOMyYnTE PEKOMEHALINN, KaK COKOHOMUTH
3/1IEKTPOSHEPI IO BO BPEeMA BbiNeKaHWA 1 XapeHna B AyXOBOM
wKady 1 BO BpeMA NPUroTOBNEHWA NULLW HA BAPOYHOW NaHenu, a
TakXe Kak npaBWibHO YTUIN3MPOBaTL NPUodop.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEPruu Bo Bpemsa paboThbl
AyX0BOro wxada

= [lpeaBapuTenbHO HarpeBanTe AyxOBOW WKad TONbKO B TOM
cfyyae, ecnv 970 yKasaHo B pelenTte uan B Tabanuax
PYKOBOACTBA MO aKchyaTaLuu.

= Vicnonbaynte TEMHbIE, MOKPbITbIE YEPHBLIM 1aKOM WK
amaniMpoBaHHbie hopmbl AnA BbinekaHna. OHuM 0coOeHHO
XOPOLLO MOoraowaroT Tenso.

m Kak MOXHO pexe OTKpbIBaiTe ABepLly AyXOBOro Likada Bo
BPEMA TYLIEHUA, BbiNEeKaHNA UAN XapeHna NpoayKToB.

= HecKo/IbKO NMMPOroB Nyylle BCEro neyb oauvH 3a APYruM.
[yxoBol wkad eweé TEénNbIi, 3a CYET Yero BpPems BbinekaHnsa
BTOPOro NMpora yMeHbllaeTcA. 2 nMpora npAMOoYro/ibHON (hopMmsl
MOXHO MOCTaBUTb PAOOM.

m [py 4AMTENbHOM BPEeMeHW NPUroTOBIeHNA AyXOBOW WwKad
MOXHO BbIK/OUNTL 32 10 MUHYT 10 OKOHYAHWA NPUrOTOBNEHWA 1
MCMOMb30BaTh OCTATOYHOE Tenao AnA AoBeaeHus 6noga [o
rOTOBHOCTW.

OKOHOMUA 3NEKTPO3HEePrun Bo Bpema paboThbl
rasoBoM BapoO4YHOM NaHenu

m [na npuroTtosnexua 6ntoa Bcerga noadupante KacTprono
noaxoasllero pasmepa. [Mpy NpUroToBneHUn B GOSbLLIOWN
KacTptone pacxodyeTcs MHOTO 3N1EKTPOSHEPr 1N,

m Bcerpna sakpbiBaite KacTpro/to NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

= [nama rasoBoVi ropenky BCeraa AOMKHO KacaTbCa AHa
KacTpHON.

I'IpaBMn bHafA yTUJIU3alUA YNAaKOBKHU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ cOOMOAEHUEM NPaBUI 9KONOMMYECKOM
6e3onacHoCTw.

[aHHbI Nprndop MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumnn

3NEKTPUUECKUX U SNEKTPOHHBIX MPMBOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpeaenAloT ASACTBYOWIME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bossparta u
YyTUAN3aUMN CTapbIX NPUOOPOB.

MpoTtecTpoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyaAUM

B npunoxeHHbix Tabnmuax Bel Hanaéte 6onblion Boidop 6ntoa 1
OonTUMasibHble YCTaHOBKMW AN1A UX NPUroToBAeHWA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BUA Harpeea 1 KakaAa Temneparypa ny4lle BCero
noaxoanaT AnAa BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Halwen Tabnuue Bbl Hanaére
yKasaHusa, Kakme NpuHaanexHocT cneayeT Ucnob3oBaTb U Ha
KakKoW ypOBEHb WX ycTaHaBAMBaTb. Kpome Toro, Bbl Noay4mTe
COBETbI MO BbIGOPY MOCYAbl U NMPUrOTOBAEHNIO MULLN.

YKa3aHufa
®m 3HaueHvA, NpuBeaéHHble B TadnvLe, AeNCTBUTE NbHbI, €C/N Bbl

ycTaHasnmBaeTe 61100 B XONOAHYIO 1 MYCTyo padouyto Kamepy.

MpenBapuTesbHbIA PA30rPeB UCMOMb3YINTE, CAN TOIbKO 3TO
ykasaHo B Tabnvuax. BeicTunainte npuHaanexdHocty Gymaroi ana
BbIMEUKM TOMILKO MOC/E WX NPeaBapuTebHOro pas3orpesa.

m 3HauyeHusa BpeMeHu, ykasaHHble B TadnuLax, ABNAITCA
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHUM 3aBUCAT OT KauyecTBa U CBONCTB
NpPOOYKTOB.

m Vcnonbaylite BXOAALLIME B KOMMIEKT MOCTABKN NPUHAANEXHOCTHU.,
JononHWUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTU MOXHO NpruodpecTn B
CEPBUCHOI cnyxbe nan B cneumnannavpoBaHHOM MarasmHe.

Mepen Hauanom padoTsl yoepute 13 padoyein kKamepsl Bce
NLLIHME NPUHAANEXHOCTM U MOCyay.

m Bceraa ucnonbadyinte npuxeaTtky, Koraa AocTaéte ropayne
NPVHAANEXHOCTN UK nocyay ua padouein Kamepslt.

I'Iuporu U BbllNMeYyKa

BbineKaHue Ha 0AHOM ypOBHE

BbinekaTb NMporn nyylle BCEro B pexmme «BepxHuin/HUXHWA
xap» [=.

Mpwn ncnonb3oBaHUn pexmnma «3D-MopAvunin Bo3ayx»
ycTaHaBAMBanTe NPUHAANEXHOCTN Ha CNeayHOLIME YPOBHU:

= [npor B hopme: ypoBeHb 2

m [lmpor Ha NPOTUBHE: YPOBEHb 3

BbineKaHue Ha HECKOMNbKUX YPOBHAX
Vicnonb3ayiite pexwim «3D-ropaunii Boanyx» [&.
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YPOBHW YCTAHOBKM NPW BbiNeKaHWn Ha 2 YPOBHAX:
m YHMBepcanbHbI NPOTUBEHDL: BbicoTa 3
m [1poTMBEHL: YpOBEHDL 1

YPOBHU YCTAHOBKM NPW BbiNeKaHun Ha 3 YpOBHAX:
m [1poTMBEHB: YPOBEHL 5

= YHMBepCasbHbI MPOTUBEHL: BbicOoTa 3

m [TpoTMBEHL: ypOBEHDL 1

Bbineuka Ha 0HOBPEMEHHO YCTAHOBNEHHbIX MPOTUBHAX He
ofAsaTensHo ByaeT rotoBa B OHO U TO e BpeMms.

B Tabnuuax Bbl HAnO8Te MHOXECTBO peKoMeHAauunii no
NPUroToBNEHNIO BNtOI.

Ecnu Bbl BbinekaeTe 0AHOBPEMEHHO B 3 MPAMOYro/ibHbIX (hopMax,
pasMellanTe nx Ha pelweéTkax Tak, Kak NokasaHo Ha PUCYHKE.

CDOprI AnA BbiNeKaHUuA

}'Iyuu_le BCEro NOAXOAAT TEMHble MeTannnyeckne Hopmbl anAa
BbIMEKaHNA.

Mpu NCNONL30BaHUM CBET/ILIX (DOPM U3 TOHKOrO MeTasia Bpema
BbiNEeKaHWA yBE/IMYMBaeTCA, a NPOor NoAPYMAHWBAETCA
HepaBHOMEpPHO.

Ecnn Bbl ncnonbadyete CUANKOHOBBLIE (hOPMbI, OPUEHTUPYINTECH Ha
XapakTepuUCTUKM 1 peuenTbl X narotosutens. CUNMKOHOBLIE
(hopMbI YACTO MEHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,



NO3TOMY KOIMYECTBO TeCTa U peuenTtypa ana HUX MoryTt ObITb

HECKO/IbKO UHbIMW.

Tabnuupbl

B Tabnuuax Bbl Haaéte onTUManbHble BUAbl HAarpeea ans
pasMYHbIX MMPOroB ¥ BbiNeukn. Temnepatypa u Bpemsa BbinekaHuA
3aBUCAT OT KOMYECTBa TecTa U ero cBOMCTB. MNosTomy B Tadnuue
yKasblBaeTCA AnanasoH 3HadyeHui. CHayana yctaHaBnmBamnTe

MUHUMabHOE 3HaueHwue. Mpu 6onee HUBKONM TemnepaType
noapymMAHMBaHWe nosyyaetca 6onee paBHOMepPHbIM. Ecnn
HeoBXoANMO, B CNeaytoLniA pasd yCTaHOBUTE TeMnepaTypy MoBbiLle.

JononHuTenbHyo nHGopMaLmnio Bel Halnaéte B pasaene
PekomeHnaaumy no BeinexkaHuo nocne Tadnumu.

Ecnun nyxoBol wkad npeasaputesibHO pasorpeT, BPeMs Bbineuku
cokpaullaeTca Ha 5-10 MUHYT.

Mupor B popme dopma YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NPUroTOBMNEHMUA,
MUH
Cnoo6HbI nupor, 0BblYHOE TECTO ®opma «BeHok»/npAmoy- 2 160-180 40-50
rofibHas opma
3 npAMoyronbHble opmbl  3+1 140-160 60-80
CHOoOHbIV MMPOT, TOHKOE TeCTO ®opma «BeHok»/npaAmoy- 2 O 150-170 60-70
ronsHaA gopma
Kopxu, Tecto ana kekca ®dopma ana pyKToBOro 2 O 150-170 20-30
nupora
®pPYKTOBbIV NUPOT, TOHKWUIA, TECTO ANA PasbémHana/vaweobpasHaa 2 O 160-180 50-60
Kekca dopma
Buckeut PazwémHan hopma 2 O 160-180 30-40
Kopx ¢ BopTukamu, U3 necoyHoro tecta Pasbémnaa hopma 1 O 170-190 25-35
DPYKTOBbIV U TBOPOXHBIA TOPT, KOPXK U3 PasbémHaa dopma 1 O 170-190 70-90
NecoyYHoro Tecra®
LLiBenuapcknit TopT [MpoTuBEHb ANA NULLbI 1 O 220-240 35-45
[MUKaHTHbLIA NUPOr (Hanp., KULW/NyKoBbIR PasbémHana dopma 1 O 180-200 50-60
nupor)*
[Mnuua, TOHKOE TeCTo, MasI0 HAYMHKIK [MpoTnBeHb AnA NI 1 O 250-270 10-15
(NpeaBapuTeNbHbIN Pa30rpeB)
* OcTaBbTe NUPOr OCTbIBATL NPUMEPHO 20 MUHYT B BbIK/IIOYUEHHOM 3aKPbLITOM [yXOBOM LLKady.
Mupor Ha NpoTUBHE MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NpUroTOBMNEHHUA,
MUH
CnoBHoe nnm ApoXKeBoe TeCTO C cyxol  [MpoTuBeHb 2 = 170-190 20-30
HadHKOV YHuBEpCanbHbIi NPOTMBEHL 3+1 150-170 35-45
+ NPOTMBEHb
Cno6Hoe nnn poX»)KeBoe TECTO C COYHOW YHUBEpCabHbI NPOTUBEHL 3 O 160-180 40-50
HAUMHIKOM (DPYKTbI) YHuBepcanbHbii NpoTMBEHL 3+1 150-170 50-60
+ NPOTMBEHb
LLiBenuapckuii TopT YHuBepcanbHbIi NPOTUBEHL O 210-230 40-50
BrCKBUTHLIA pyneT (NpensapuTesibHbIi MpotnseHb = 190-210 15-20
pasorpes)
MneTéHka na apoxxkeBoro tecta u3 500 r [poTuBEHb 2 O 160-180 30-40
MYKM
PoxaectBeHckuin kekc 13 500 r Myku [poTnBeHb 3 = 160-180 60-70
Po0eCTBEHCKUIN KEKC M3 1 KI MyKM [MpoTnBEHb 3 O 150-170 90-100
LWtpyaens, cnaakui YHuBEpPCanbHbIi NPOTUBEHL 2 O 180-200 55-65
Bépek YHuUBEpCanbHbI NPOTUBEHL 2 O 180-200 40-50
Muuua [poTnBeHb 2 = 220-240 15-25
YHuBEpCcanbHbIi NPOTUBEHb  3+1 180-200 35-45
+ NPOTUBEHb
Menkas BbineyKa MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, °© Bpemsa
C NPUroTOBNEHMUA,
MWH
Menkoe neveHbe [MpoTnBEHL 3 140-160 15-25
YHuBEpCcanbHbIi NPOTUBEHL + NpoTh-  3+1 130-150 25-35
BEHb
2 NPOTMBHA + YHMBEPCa/bHbI NpoTK-  5+3+1 130-150 30-40

BEHb
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MenKas BbineyKa MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
(o3 NPUroToBJEHHUA,
MUH
®urypHoe neuveHbe (Npeasapu- [1poTMBEHb 3 O 140-150 30-40
Te/bHbIA Pasorpes) MpoTnBEHb 3 140-150 30-40
YHuBEpCcanbHbIi NPOTMBEHL + NpoTK-  3+1 140-150 30-45
BEHb
2 NPOTMBHA + yHMBEpPCabHbI NpoTh-  5+3+1 130-140 35-50
BEHb
MwuHAaanbHOE neyeHbe MpoTnBeHbL 2 o 110-130 30-40
YHMBEPCa/IbHbIV MPOTUBEHL + MPOTK-  3+1 100-120 35-45
BEHb
2 NMPOTUBHA + YHMBEPCA/bHbIN NpoTn-  5+3+1 100-120 40-50
BEHb
bese [MpoTnBEHL 80-100 130-150
Bbineuka na 3aBapHoro tecta  [poTuBeEHb O 200-220 30-40
Bbineuka 13 cnoéHoro Tecta [MpoTnBEHL 3 180-200 20-30
YHuBEpCanbHbIA MPOTMBEHL + NpoTK-  3+1 180-200 25-35
BEHb
2 NPOTMBHA + YHMBEPCANbHbI NpoTK-  5+3+1 160-180 35-45
BEHb
Bbineuka 13 gpoxokesoro tecta poTuBeHb 3 O 180-200 20-30
YHuBEpCanbHbIi MPOTMBEHL + NpoTK-  3+1 170-190 25-35

BEHb

Xne6 n 6ynouku

Mpw OTCYTCTBUM APYIUX yKasaHuii nepes BhinekaHuem xneda

06A3aTeNbHO pasorpenTe ayxoBo

n wkad.

Hukoraa He HanvBanTe BOAY B ropAYMiA AyXOBOW LWKad.

[Mpu BbinekaHun Ha 2 YPOBHAX BCerga CcrtaBbTe yHMBepC&ﬂbeIVI

NPOTMBEHb Ha 0BbIYHBIM.

Xne6 u 6ynouku MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C NpUroToBneHus,
MUH
OpoxokeBolt xned n3 1,2 Kr Mykn  YHMBeEpCasbHbI NMPOTUBEHD 2 O 270 8
200 35-45
Xned ns kucnoro tecta us 1,2 kr - YHUBEpCasbHbIi MPOTUBEHb 2 O 270 8
MyKM 200 40-50
Bynouku (6e3 npeasaputensHoro  MNpoTuBeHb 3 O 210-230 20-30
pasorpesa)
Bynoukun 13 apoxokeBoro TecTta, [MpoTnBEHL 3 O 170-190 15-20
chankne YHuBEpcanbHbIi NPOTUBEHL + Npo-  3+1 160-180 20-30

TUBEHb

PexomeHaauuu no BbiNneKaHUIo

Bbl X0TWTE Neub No COOCTBEHHOMY

peuenty.

OpUVEHTUPYTECH HA MOXOXYIO BbiNeuKy B TabuLe BbINEUKN.

MpoBepka CTeneHy NponeKaHna CA0BHOro

nupora.

3a 10 MWH 0 UCTEUYEHMA YCTAHOBIEHHOMO MO PELIENTy BPEMEHU BbiNeKaHuA NPOTKHUTE NUPOr

B CAMOM BbICOKOM MeCTe AePEBAHHON Nanoykomn. Ecnm Tecto He NpununaeT K nasoyke, NMPor

roTOoB.

[Mnpor onapaer.

B cnenytowmin pas nodaBbTe MeHbLUIE XUAKOCTU UM YCTAHOBUTE TeMnepaTtypy AyXOBOro
wkada Ha 10 rpagycos Huke. Cobtogalite ykasaHHOe B peLenTe BpeMa 3ameca TecTa.

[Mupor noaHANCA TONbKO B cepen
KpaAm HUSKUIA.

nHe, a No He cmasbiBanTe XXMpom 60PTUKK pasbeMHON hopMbl. [ocne BbinekaHna OCTOPOXHO oTAeNuTe
NUPOT HOXXOM OT CTEHOK (POPMBbI.

[Tnpor ceepxy CANWKOM TEMHbIN.

[MocTaBbTe NUPOT HWXE, YCTaHOBUTE MEHbLLYIO TeMneparypy u BbiNeKanTe NMpor HEMHOIO

aonbule.

[npor cAnWKom Cyxoi.

MpoTKHUTE 3y60l<IVICTKOI7I B FOTOBOM MUPOre MasieHbKME ObIPOYKN 1N BAENTE B HUX MO Kanie

DPYKTOBLIV COK UM KaKoW-HMOYAb ankorosbHbI HAaNUTOK. B cneayowmin pas BeidepuTte Tem-
nepatypy Ha 10 rpaaycoB 6onblie 1 YMEHbLINTE BPEMA BbiNeKaHuA.

Xne® nnu Bbineyka (Hanprumep BaTpyLllka)
BbLIMIAAAT TOTOBLIMU, HO BHYTPW HE MpO-

NeKanch (Cbipble, C 3aKasioMm).
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B cneanytownii pas nodasbTe MeHbLUe XUAKOCTY W BbinekaiTe npu 6onee HUSKONM Temnepatype
HEeMHoro aosblue. JnA nMporoB ¢ COYHON HAUYMHKOW CHayana OTAEe/IbHO BbINEKUTE KOPX.
[MockinbTe ero MMHAaNEM UM TONYEHBIMU CyXapAMU 1 TOSIbKO Ha HUX KNaauTe HaunHKY.
Cobntonaiite pelenTypy v BPeMA BbiNekaHus.



Bbineuka noapymAHWBaEeTCA HepaBHO-
MEepHO.

YcTaHaBnmBariTe TeMnepaTtypy HEMHOMO HUXeE, Toraa Beinedka OyaeT NoapyMAHMBATLCA PaBHO-
MepHee. HexHyto Bbineuky BbinekaiTe B pexvmMe «BepxHii/HKHUN xap» (=) Ha 0aHOM
ypoBHe. Ha umpkynaumnio Bo3ayxa Takke MOryT NOBAMATL BbICTynatoLlmne Kpaa nepramMeHTHoOM
6ymaru. Bcerna Bhipesaiite neprameHTHyto Oymary TOUHO Mo pasMepy NPOTUBHA.

®PYyKTOBbIA NUPOT BHU3Y OYEHb CBET/IbIN.

B cneuyrou_mm a3 CtaBbTe BblleKaTb NMAPOr Ha OANH YPOBEHb HMXE.

DPYKTOBbI COK BbITEKAET.

B cneaytowmrin pas ucnonb3yite, ecnv nmeetca, 6onee rnyOoKnii yHMBEpCasbHbIin MPOTUBEHb.

Menkne nsnenna n3 ApoXKeBoro Tecta
cnnnaroTCcA BO BPEMA BbIMNEYKN.

PacctoArnne mexay HUMKU AOMHKHO ObITb npum. 2 cm. Toraa 6y,ueT OOCTaTO4YHO MEeCTa, yTOOHI
BbllMeKaeMble U3aennAa MOrsin Xxopowo NoAHATECA N 3apyMAHUTLECA CO BCEX CTOPOH.

Ecnu Bbl BoiNnekaeTe cpady Ha HECKObKMX [nA BbiNeKaHWA Ha HECKOJIbKUX YPOBHAX BCeraa Ucnonbdymnte pexmm «3D-ropAymni

YpPOBHAX. Ha BepxHeM ypoBHe Bbineuka
nonyyYaeTcA TEMHEE, YEM Ha HIDKHEM.

BO3AyX» . Bbineuka Ha 0gHOBPEMEHHO YCTaAHOB/IEHHbIX MPOTUBHAX HE o6AzaTensbHo 6y,ueT
rotToBa B OAHO N TO Xe BpemA.

Bo Bpem#A BbINeKaHnA COYHbIX MMPOroB
oBpagyeTcA KoHAeHcaT.

Mpu BbiNekaHu MoxeT 06pasoBaThcA BoAAHON nap. OOLIYHO OH BLIXOAWT Ha ABEpLEl 1
MOXXET KOHAEHCMPOBAaTLCA Ha NaHenu ynpaeneHna unmn Ha Gnvanexatiein medenu n ctekaTb

no Hel kannamu. 3To 0OycrIoBIEHO UBUKON npoLecca.

Msco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCNoO/L30BaTh St0OYIO XaponpouHyto nocyay. Ana
60MbLIOrO XapKoro NOACKAET TaKXKe YHUBEPCa/bHbIA MPOTUBEHS.

Jlyylwe Bcero McnosbL30Bath CTEKIAHHYIO NOCyay. CneaownTte 3a Tewm,
yTOOHI KpbllWKa noaxoauna K nocyae v naoTHO 3aKpbliBanach.

Mpn MCNOML30BaAHUM SMAIMPOBAHHON NOCYAbl ANA XapeHua
00A3aTeNbHO HaNMBaTe HEMHOMO XUAKOCTW.

B nocyne anda xapeHus U3 ctanu nuila noapyMaHMBaeTCs He Tak
CWMBHO, U MACO MOXXET He [IONTY A0 NOMHON FOTOBHOCTU. YBENNULTE
BPEMA MPUrOTOB/IEHNA.

MHtbopmaumsa B Tabamuax:
Mocyna 6e3 KpbIWKK = OTKpbITan
[Mocyaa ¢ KpbIWKOW = 3akpbiTan

Bcerna ctasbTe nocyay NO LEHTPY PELETKN.

CraBbTe ropAvyto CTEKIAHHYIO NOCYAY Ha Cyxyto nMoAcTasky. Ecnu
noactaska 6yaeT MOKPOR WK XONOAHON, CTEKIO MOXET TPECHYTb.
HapeHue

[oBaBnaiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWOKOCTU. [JHO nocydbl
[O/MKHO OblTh MOKPBLITO CIOEM BOAbI TOMLUMHOK NPUM. V2 CM.

Mpu xapeHun nodaBnANTe 4OCTATOYHOE KOMMUYECTBO XUAKOCTU.

JIHO nocyabl JOMKHO ObiTb MOKPLITO C/I0EM BOAbI TOAWMUHON 1-2 cMm.

KonnuecTBO XMAKOCTM 3aBUCUT OT copTa MAca M OT maTtepuana
nocymbl. ECiv Bbl FOTOBUTE MACO B 9Ma/IMPOBaHHOW nocyae,
n06aBnaAnTe HEMHOro 60/1bLUIE XUOKOCTU, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

Mocyna n3 Hep)kaBeroLLEn CTanu He OYeHb NOAXOANUT ANA XKapeHusa,
Maco 6yneT MeHbLie NoAPYMAHMBATLCA U MeA/IeHHee rOTOBUTLCA.
roToBLTE €ro npu 6onee BbICOKONW Temnepatype u/unm donee
ONTENbHOE BpeMms.

anrOTOBHEHMe Ha rpune

Mepen NPUroTOBNEHMEM Ha rpuie pasorpeiite padouyto Kamepy B
TEUEHWE NPUM. 3 MUHYT.

[[OTOBUTb Ha rpUIe MOXXHO TOSILKO MPY 3aKPbLITON ABEPLE AyXOBOro
wkada.

[T0 BOBMOXHOCTW NMOPLNOHHbIE KYCKW OOJIKHbI OblTb OIMHAKOBOW
TOJIWWHBI, B 3TOM C/ly4yae OHW paBHOMEPHO NoAPYyMAHMBAKOTCA U
OCTaroTCA COYHbIMN.

MepeBepHUTE KYCKM MO UCTEUYEHUN 73 BPEMEHM.
ConuTe CTENKN TOMbKO MOC/E NPUrOTOBIEHUA Ha rpuse.

KnaavTte NOPUMOHHbLIE KYCKN HEMOCPEACTBEHHO Ha PELIETKY.
OanHOYHbIE MOPLMOHHBIE KYCKM MOJyYatoTca fydlle, ecnm ux
NOMNOXNTb Ha CepeanHy PeLLETKu.

JonoNHWUTENBHO MOCTaBbTE Ha YpoBeHb 1 yHMBEPCa/bHbIN
npoTmBeHb. COK OT xapeHuna ByaeT cTekaTb B HEro, 1 AyxoBow
WKadg OCTaHeTCA MoYTU YACThIM.

[Mpy NpUroToBNEHUM Ha rpUne ycTaHaBAMBanNTe NPOTUBEHb UK
YHUBEPCa/bHbIA NPOTUBEHb HE BbILLIE, YEM Ha ypoBeHb 4 unn 5. Na-
3a CWbHOW Xapbl OH MOXET AehopPMMPOBATLCA U MPY BbIHUMAHU
13 padoueil Kamepbl NOBPEaANUTL E&.

HarpeBaTtenbHblil 91eMEHT rpuaaA aBTOMaTUYECKMU BblK/oUaeTca u
CHOBa BK/IlOYaeTcA. TO HOpMas/bHO. Kak 4acTo 9TO MPOUCXOauT,
3aBUCUT OT YCTaHOB/IEHHOIO PeXnMa rpunA.

Msaco

Mo ncTeueHnn NoNOBUHBI BPEMEHW NepeBepHUTE KYCKU MAca.

Koraa xapkoe OyaeT roToBo, ero cfefyeT OCTaBuTb ellé Ha
10 MUHYT B BbIK/TIOYEHHOM 3aKPbLITOM [yXOBOM LKady, YTOOLI MACO
Slyyllle NponuTaNioCh COKOM OT apeHus.

[To OKOHYaHWMM NPUrOTOBNEHNA 3aBEPHUTE MACO B (DObIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM Lukady Ha 10 MUHYT.

MNPy NPUrOTOBIEHUN XKAPKOIO U3 CBUHMHBI C KOXEeW HaapexsTe
KOXY KPECT-HaKpEeCT U MOMOXWUTE MACO B MOCYy CHauana Koxel
BHU3.

Msaco Bec MpuHaanemHoCTUU YpoBeHb Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyna C, peXuM rpuns NpUroToBneHus,
MUH

FoBaauHa

TyweéHana roBaanHa 1,0 kr 3aKpblTan 2 O 200-220 120
1,5 kr 2 = 190-210 140
2,0 kr 2 O 180-200 160

®une roeaanHbl, cpeaHenpoxapex- 1,0 Kr OTKpbITan 2 O 210-230 70

Hoe 1,5 kr 2 5 200-220 80

PocTbud, cpeaHenpoxapeHHbii 1,0 kr OTKpbITan 1 210-230 50

Crenkun TonwmHom 3 cMm, cpeaHe- PewéTka 5 3 15

NpOXapeHHbIe

TenATuHa

TenatuHa onAa xapku 1,0 kr OTKpbITan O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120
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Msaco Bec

MpuHaanemHocTUM YpoOBEHDb

Buna HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa

nocyaa C, peXum rpuna nNpUroToBIIEHUA,
MUH

CBHHUHA
YKapkoe 6e3 Koxu (Hanpumep 1,0 kr OTkpbiTas 1 200-220 100
lweiika) 15 kr 1 190-210 140

2,0 kr 1 180-200 160
>Kapkoe ¢ koxen (Hanpumep, 1,0 kr OTkpbITan 1 200-220 120
nonatka)

1,5 kr 1 190-210 150

2,0 kr 1 180-200 180
KonuéHaA rpyanHka Ha KoCTu 1,0 kr 3akpbiTan 2 O 210-230 70
BapaHuHa
Hora 6es kocTtu, cpeaHenpoxapeH- 1,5 kr OTkpbiTan 1 150-170 120
HaA
MsacHow ¢apLu
MsacHown pynet n3 500 r OTkpbiTan 1 170-190 70

mAca
Kon6acku
Kon6acku Pewértka 4 ] 3 15
Mrtuua PyneTtvkn n3 nuaenkn nnm rpyaky MHAEWKN nepeBepHuTe no

3HaueHun Beca, NpuseaEHHbIe B TabnuUe, AeNCTBUTENbHbI AA
HedapLIMPOBaHHON NTUUbLI ANA XapeHus.

MonoxuTe NTULY LEMKOM Ha PeLléTKy cHavyana rpyakon BHUS.
MepeBepHUTE MO UCTEUEHWUMN 3 3a0aHHOrO BPEMEHN.

NCTEYEHUN NOSIOBUHbBI 3a4aHHOro BpeMeHu. Kycoukin nTuLbl
nepesepHnUTe No NCTeYeHnn 7 3a4aHHOro BpemMeHu.

Y YTKU NN TYCA NPOTKHUTE KOXY NoA KPbITbAMUA, yTOOHI XNp mMor
CTeKarb.

MTrua Byner ocoOeHHO NOMKAPUCTON, ECIM 3a HEKOTOPOE BpemA
nepes OKOHJYaHWeM NPUroToBeHMA cMasaTth €8 Mac/iom Un
CMOYUTL MOACONIEHHON BOAOW MO0 anesibCUHOBLIM COKOM.

Mtuua Bec MpuHaanemHocTUM YpOBEHDb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyna Cc NPUroToBNeHUA,
MUWH

LIbinnéHOoK uennkom 1,2 Kr PeweéTtka 2 200-220 60-70
[MynApka uenmkom 1,6 kr PewéTtka 2 190-210 80-90
LibinnéHok, paspesaHHbii nononam no 500 r PewéTtka 2 200-220 40-50
LIbinnEHOK Kycoukamu no 300 r PewéTka 3 200-220 30-40
YTKa, UesMKom 2,0 kr PeweéTtka 2 170-190 90-100
['ycb, LenMkom 3,5-4,0 kr PewéTka 2 160-170 110-130
Monopgana vHagerka, Lemkom 3,0 kr PewéTtka 2 170-190 80-100
OKOpPOUOK MHAENKN 1,0 kr PewéTtka 2 180-200 90-100

Pbi6a
MepeBEPHUTE KYCKM PBIBbI MO UCTEYEHWUN %3 BDEMEHN.

Llenyto peiGy He Hy>XXHO nepeBopaunsaTth. YNI0oxuTe puidy B Nocydy
OPIOWKOM BHU3, & CMUHHbLIM M1aBHUKOM BBEPX U YCTAHOBUTE
nocyay B AyxoBoit wKad. YToObl pei®a He ONPOKUHYNACH, MOXHO

NOSIOXMNTb BHYTPb GptoLllka KapToennHy nimnm HeOOobLLYO
KapOMnpOUHYIO EMKOCTb.

Ecnu Bbl apwTe Ha rpuie HENOCPEACTBEHHO Ha PELLETKE,
NOMNO/THUTENBHO NMOCTaBLTE YHUBEPCA/bHbIN NMPOTUBEHDb HA
ypoBeHb 1. XXuakocTb GyneT ctekatb B HEro, U AyXOBOW WKad
OCTaHETCA YNCTbIM.

Pbi6a Bec

MpuHaaneMHoCTUU YpPOBEHb

Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema

nocyaa C, pervum rpunfi NpUroToBIEHMUSA,
MHH
Pui6a Luenmkom npum. no 300 r  PewéTtka 2 ] 3 20-25
1,0 kr PelwéTka 2 180-200 45-50
1,5 kr PewéTtka 2 170-190 50-60
PbiOHbIE KOTNETLI TONLLUMHON PewéTka 3 ™ 2 20-25

3 cm
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PeKomeHAaLMK NO }apeHUIo B rpune

[lnAa Takoro Beca XapKoro B Tabnuue Het BbléepMTe napameTpbl anAa Gnunxaiwero 6onee NErkoro Beca u yBennubTE YKal3aHHOE BpemMA
3HaYeHWN. NPUroToBAEHNA.

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N Xapkoe. Kcnonbayinte TepMomeTp AnA MAca (Bbl MOXeTe NproOpecTy ero B cneumnanna3vpoBaHHOM
MarasviHe) Uiy CHUMUTE «Mpo0By NOXKOMN». [INA 5TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnv oHo
TBEPAOE, 3HAUYUT OHO roToBO. Ecnm OHO NpoaaBnnMBaeTCA IOXKKOM, TO ero Hado XapuTb eLué.

YKapkoe CmiKoM TEMHOE, a KOpouka [1poBepbTE YPOBEHL YCTAHOBKM N TEMMEPATypy.
mMecTamu nogropena.

YKapkoe nonyunnock Xopollo, a coyc nod- B cneaytowmini pas BosbMuUTe NOCydy MeHbLLIEro pasmepa uimn 1odasste 60MbLIE XUOKOCTU.
ropen.

>Kapkoe nonyynnock XopoLo, HO Coyc B cneaytowmnin pas BosbMUTE nocyay 60/blero pasmepa uin 1o0aBbTe MEHbLIE XUAKOCTH.
CNMLLKOM CBET/bIN N XNOKWIA

Bo BpemsaA npuroToBneHna xapkoro obpa- 3TO HOpMasbHO 1 0OYCIOBNEHO 3aKOHaMK h13nKK. bonbliaa YacTb BOAAHOMO napa oTBoAWUTCA
3yeTcA BOAAHON nap. yepes BbIxoabl Napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XO0AHON NaHenu Bbik/oUYaTenen nam
Ha 6manexalleli MOBepPXHOCTM Meden U cTekaTth Kanaammu no He.

3aI'IeKaHKM, <|>pa|-|uy3cm4e 3aneKaHKH, TOCThbI Bceraa craebTe nocyady Ha peléTky.
Ecnu Bbl Xapute Ha rpune HenocpeacTBEHHO Ha peméTKe, BpeMFl NPUroToBNeHNA 3anekaHkn 3aBUCUT OT Pa3MepoB NOCyabl K
LOMONHUTENBHO MOCTABLTE YHUBEPCASbHbINM MPOTUBEHD Ha BbICOTbI 3anekaHkKn. 3HaueHnA, ykasaHHble B Tabnuue, ABNAIOTCA
ypoBeHb 1. [lyxoBon LKad OCTaHETCA NOYTU YNCTBIM. OPVEHTMPOBOUYHBLIMU.
Bbnono MpuHaaneHOCTU U YpoBeHb Bupa HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyna C NPUroTOBMNEHMUA,
MWH

3aneKaHKu
3anekaHka, cnaakas ®opma anAa 3anexkaHKn O 180-200 40-50
3anekaHka 13 makapoH dopma an1Aa 3anekaHkn O 210-230 30-40
lpaTeH
KapToensHana 3anekaHka, Cbipble Npo- 1 dopma ana 3anekaHku 2 160-180 60-80

KTbl,
e 4 oM BLICOTON 2 (hopMbl ANA 3anekaHku  1+3 150-170 65-85
Toct
TocTbl 3aneyeHHble, 4 WT. PewéTtka 4 160-170 10-15
TocCTbl 3aneveHHble, 12 wWr. PewéTka 4 160-170 15-20
loToBbLIE NPOAYKTbI Temnepartypsl. Paamep Bymaru 1o/mkeH COOTBETCTBOBATb

. npuroToBnaemMomy 6atoay.
CobntofaiTe ykazaHusa NPOU3BOANTENA Ha YNaKOBKe.

PesynbTar npuroToBneHnA OYeHb 3aBMCUT OT KayecTBa NPOAYKTOB.

Ecnw Bbl 6yL|eTe BblK/1aAblBaTb MPUHAONEXHOCTN 6y|\/|ar0|7| anAd TEMHble NATHA M HEOOHOPOAHOCTU 3aMETHbI YXe Ha CbIpOM

BbIMEeYKN, cneanTe 3a TeMm, YTOOHI éymara noaxoawna AnA AaHHow

npoayKTe.
bnroao MpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
C, peXum rpunsa NpUroTOBIEHHUS,
MUWH

Muuua rny6oKoit 3aMopo3Ku

Mnuua Ha TOHKOM TecTe YHMBEPCA/IbHbIN 2 190-210 15-20
NpOTVBEHb
YHMBEPCA/IbHbI 3+1 180-200 20-30
NPOTMBEHb +
peweéTtka

[Mvuua Ha NbILWHOM TecTe YHuBEpCanbHbIi 2 170-190 20-30
NpOTVBEHb
YHuBEpCanbHbIii 3+1 170-190 25-35
NPOTVBEHb +
pelwéTtka

Muuua-6aret YHuBEpPCanbHbIii 3 170-190 20-30
NpOTVBEHb

MwuHunuuua YHuBEpPCanbHbIii 3 ES 180-200 10-20
nNpOTVBEHb

Mnuua, oxnaxaeHHad, NPeaBapuTe/ibHbIn Paso-  YHUBEPCasIbHbIN 1 ES 180-200 10-15

rpes npOTVBEHb
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Bnrono MpuHaaneHocTH YpoBeHb Bun HarpeBa Temnepatypa, °© Bpemsa
C, peum rpuna npUroToBneHuA,
MUH

WU3nenua U3 Kaptodena rnyboKoi 3aMOpO3Ku

KapTtodens dhpu YHVBEpPCanbHbI 3 BN 190-210 20-30
NpOTUBEHb
YHUBEpPCasbHbIN 3+1 180-200 30-40
NPOTUBEHbL + NPOTU-
BEHb

KpokeTsl YHVBEpPCanbHbIii 3 190-210 20-25
NpOTUBEHb

YKapeHbii kapTodens, haplnMpoBaHHbIA KapTo-  YHUBEPCa/bHbIN 3 EN 190-210 15-25

denb NPOTUBEHb

Xne6o6ynouHbie usagenua rnyboKoi 3aMOpPO3KU

Bynouku, 6aret YHuBEpPCanbHbIii 3 EN 190-210 10-20
nNpOTUBEHb

KpeHaenu (Menkune nangenua na tecra) YHuBEpPCanbHbIii 3 200-220 10-20
npPOTUBEHb

Xne6o6ynouHsle Usgenus, rotoeble

Bynouku nnn GareTsl AnA pasorpeBaHuns YHVBEPCabHbI 3 = 190-210 10-20
npOTUBEHb
YHVBEPCabHbI 3+1 160-180 20-25
NPOTUBEHb +
peLéTka

MNony¢abpuKarbl, rMy6oKoH 3aMOPO3KH

PbiGHblIE Nanoukm YHVBEpPCanbHblii 2 EN 200-220 10-15
NpOTUBEHb

KypurHble nanoykun n HareTbl YHVBEpPCanbHbIii 3 190-210 10-20
NpOTUBEHb

LUTpyaenb, rny6oKon 3aMOPO3KU

Ltpynens YHVBEpPCanbHbIii 3 ES 190-210 30-40
nNpoOTNBEHb

Mpumepbl HeKOTOpLIX Onroa

MpW MCNOML30BaAHUM HUBKOW TeMNepaTypsl B CoUeTaHun ¢
pexumom «3D-ropaunii Bo3ayx» @] y Bac NPeKpacHo NosyuYntcs
KaK HEeXHbI NOrypT, Tak 1 phiX/1I0e APOXOKEBOE TEeCTO.

Mpexae Bcero BbiHbTE M3 padouein kKamepbl NPUHAANEXHOCTH,
HaBECHbIE PELIETKN AN TENECKOMUYECKNE HanpasBiAtoLImMe.

MpurotosneHue noryprta

1. Bekunatute 1 antp monoka (3,5 % XMpHOCTK) 1 oxnaauTe ero Ao
40 °C.

2.Moamewwante 150 r rorypta (M3 X0N0AMNbHUKA).

3. Pazneiite no yawkam v HeBobLINM CTEKIAHHBIM OaHKaM ¢
3aBMHUMBAIOLLENCA KPbILLKOW Y HAaKPOWTe MULLIEBON MIEHKON.

4. Pasorpelite padouyto Kamepy B COOTBETCTBUW C yKa3aHUAMM.

5.MocTaBbTe yawkn/6aHky Ha AHO padouelt Kamepsbl 1 AoBeanTe
[0 TOTOBHOCTM B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUAMMU.

Moabém apoxiKeBoro TecTa

1. [puroToBLTE APOXKEBOE TECTO MO OOLIYHOMY peLenTy,
NepenoxnTe B TEPMOCTONKYIO KEpaMUYecKyto nocyay v
HakpowTe.

2. Pagorpeiite padouyto kKamepy B COOTBETCTBUWN C yKa3aHUAMM.

3. BelktounTte ayxoBow wwKad M NOCTaBbTe TECTO MOAHMMATLCA B
padouyto Kamepy.

Bbnrono Mocyna Bun Temnepatypa Bpemsa npurotos-
Harpesa neHuna
Worypt Yawkn nan cteknaHd-  NocTtaBuTb Ha AHO Pasorpetb oo 50 °C 5 MuH
Hble GaHKKN C 3aBMHUK- padoyein Kamepsl 50 °C 8y
BalOLLENCA KPbILKOMN
[Moabem ApoXKeBOro Tecta TepmocTorikan [MocTtaBnTb Ha AHO Pasorpetb 0o 50 °C 5-10 MuH
nocyana padoueit Kamepbl

Bblkntounts npuéop n nocta-  20-30 MyH
BUTb APOXCKEBOE TECTO B
pabouyto Kamepy
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Pasmopar<uBaHue

BbiHbTE MPOAYKTHI U3 YAKOBKW, NEPENOXUTE B NOAXOAALLYIO
nocyay W nocTaBbTe Ha PELLETKY.

MoxanyricTa, cobnoganTe ykasaHusa NpomM3BOANTENA Ha YNakKoBKe.

Bpema pasmopaxuBaHuA 3aBUCUT OT BUaA W KOMMUYECTBa
NPOAYKTOB.

MonoxwuTte NTULY B TapesKy rpyaKon BHUS.

3amopoMeHHble NPOAYKThI MpuHaanew- Ypo- Bun 3HaueHue TemnepaTypbl B °C
HOCTH BeHb HarpeBa
Hanpumep, TOopThl CO B3OUTLIMK C/IMBKaMK, CO CAIMBOYHBIM KpEMOM, ¢ PewéTka 2 Perynatop Temnepartypsl octa-

LOKOMAAHOM UM caxapHOI rnasypbto, PPYKThI, LLINIEHOK, konbaca u

MACO, xNed, ByN0oYKK, NMPOrK 1 Apyran Bbineuka

ETCA B NOJIOXXEHMM BbIK/THOYE-
HNA

CyLuku
Pexunm «3D-ropAaynin Bo3ayx» NPeKpacHoO NoAXOAUT AN1A CYLIKN.

BbibepuTe HencnopueHHble MPYKThl UM OBOLLM U TLIATENbHO
BbIMOWTE.

XOpOLLO BLITPUTE UK OOCYLINTE KX.

BblIoXWTE YHUBEPCAIbHbIA NPOTUBEHL U PELLETKY Oymaroin aAnA
BbiNeKaHua Uan neprameHTHol Gymaroi.

QueHb CouHble (DPYKTbl UM OBOLLM HY)KHO HECKOJIbKO pas
nepeBepHyTb.

Mocne cyLiKn roToBble PYKThbl UK OBOLLM CPa3y CHUMUTE C
oymaru.

DpyKTbI U TpaBbl MNpuHaanemHocTH YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npwuro-
TOBNEeHUnA

A6nokun kpyxkamu, 600 r YHuBEpPCasnbHbI MPOTUBEHDb + 3+1 80 °C npum. 5y
pelwéTka

pywmn gonbkamun, 800 r YHuBEpPCanbHbIA NPOTUBEHL + 3+1 80 °C npum. 8 u
peléTka

CnuBbl, 1,5 kr YHuBepcasbHbIi NPOTUBEHb + 3+1 80 °C npum. 8-10 y
peLléTka

3eneHb, 200 r, mbiTan YHuBepcanbHbIi NPOTUBEHb + 3+1 80 °C npum. 172 4

peLléTka

KOHcepBMpOBaHMe

Mpy KOHCEPBUPOBaHUN BAHKKN 1 PE3UHOBbLIE KOJbLA AO/MKHLI OblTh
UUCTBIMU N 6e3 nedeKToB. baHKN AOMKHBI OblTh MO BO3MOXHOCTU
0oAVHaKoBOro o6beéma. 3HaueHus, NnprBeaéHHble B Tadnuuax,
[ENCTBUTENbHBI AN1A KPYM/IbIX IMTPOBLIX BaHOK.

BHumaHue!

He VICI'IO}'Ib3yl7ITe cMwKoM Gonbluve Uan Belicokne GaHku. MHaue
KPbIWKWN MOTYT NTOMHYTb.

Mcnonb3yite TOIbKO HEUCNOPYEHHbIEe (DPYKThI U OBOLLN.
TwarensHo X BLIMOWTE.

3HaueHns BpeMeHU, ykasaHHble B Tabnuue, ABATCA
OPUEHTUPOBOUHBIMU. Ha HUX MOXEeT BANATL TeMnepartypa B
noMelLLeHnI, KoMYecTso BaHoK, Macca 1 Tenao UX COAepPXKUMOro.
Mpexae YeM yMeHbLWUTL TeMnepaTypy WUan BelKUUTL NPUOop,
ybeanTech B TOM, UTO B BaHKax 00pasytoTca Ny3blPbKMU.

MoaroToBKa

1.HanonHute cteknaHHble 6aHkK, HO He A0 Kpaés.
2. O6oTpuTe Kpas 6aHOK — OHU JO/MKHbI ObITb YUNCTHIMU.

3.TonoxunTe Ha Kaxayto 6aHKy BNaKHOE Pe3MHOBOE KOJIbLO U
KPBbILLIKY.

4, 3akpoliTe GaHKN C MOMOLLbIO CKOO.
He cTaBbTe 0osblie WecTn 6aHOK B padouyto Kamepy.

HacTtpoiiku
1.YcTaHoBUTE YHUBEPCa/IbHLIN MPOTUBEHb Ha YPOBeEHb 2. baHkn
yCTaHOBUTE Tak, YToObl OHM HE Kacannck Apyr Apyra.

2.Bnelite B yHMBEpPCabHbIA NPOTUBEHbL V2 NUTpa ropadent (Mpum.
80 °C) Boab!.

3. 3akpoliTe ABepLy AyxOBOro Likada.

4.YCTaHOBUTE PEXUM «HWKHWI xap» ().

5.YcraHosute Temnepatypy ot 170 go 180 °C.

KOHcepBMpOBaHMe

DpyKThI
[MpuM. yepesd 40-50 MUHYT Yepe3d KOPOTKNE MPOMEXYTKN BPEMEHN
HauMHatoT MOAHMMATLCA My3bIPbKNU. BbIKAOUNTE OyXOBOW LiKad.

Yepes 25-35 MUHYT noce BbIKAOUEHNA OyXOBOro wkada
o00A3aTenbHO BbiHbTE M3 Hero GaHku. Mpu 6onee ANUTENbHOM
oxnaxaeHun GaHoK B yxXOBOM LiKady B HUX MOMyT nonacTb
MVKPOOBbI, UTO NMPUBEOET K 3aKUCIEHNIO 3aKOHCEPBMPOBAHHbIX
pykTOB.

DpyKTbl B AMTPOBLIX HaHKax

Mocne noABneHunA ny3blpbKOB HononHutenbHoe nporpesa-

HUe
A6nokun, cMopoavHa, KnyoHuKa BbikntoumnTb MpuM. 25 MUHYT
BuwHKn, abpurKocsl, MEPCUKK, KPbIXXOBHMK BbikntounTb Mpvm. 30 MUHYT
AbnouHoe nope, rpyLUn, CAnBbI BbikntounTb Mpum. 35 MUHYT

OBowu
Kak Tonbko B GaHKax HauyHyT NoAHMMATLCA My3blPbKY, YCTaHOBUTE
Temnepatypy co 120 obpatHo Ha 140 °C. 3TOT npouecc 3aHnmaeT

oT 35 00 70 MVHYT B 3aBMCUMOCTU OT BMaa oBoLllen. o ncreyeHmm
3TOr0 BPEMEHU BbIKOUMTE AyXOBOW WKad U UCNONbL3YITe
ocTaToOYHOEe Tenso.

OBoOLUM B XONOAHOM 3aNMBKe B JINTPOBbIX 6aHKax

Mocne noABneHunA ny3bIpbKOB JononHutenbHoe nporpesa-
HUe

Orypubl

- Mpum. 35 MUHYT

KpacHana cBékna

[Mpum. 35 MuHyT Mpum. 30 MUHYT

Bptoccensckaa kanycra

Mpum. 45MunHyT Mpum. 30 MUHYT

daconb, kKonbpadyu, KpacHOKoYaHHasA KamnycTa

Mpum. 60MUHYT [Mpum. 30 MuHYT
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OBOLUM B XONIOQHOKW 3aN1BKe B JINTPOBbIX 6aHKax

Mocne noABneHunA ny3bipbKOB AdononHutenbHoe nporpesa-
HUe

[opouek

[Mpum. 70MUHYT Mpum. 30 MUHYT

BblHMMaHHe 6aHOK

Mo OKOHYaHUM KOHCEePBUPOBaHUA BbiHETE OaHKM U3 padoueii
Kamepebl.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune 6aHKn Ha XOOOHYIO WX BIAXKHYHO NMOACTAaBKY,
OHW MOTYT JIOMHYTb.

AKpunamua B NnpoAyKTax NUTaHUA

Akpunamua o6pasyeTca B NepByto oyepelb B NpoAyKTax 13
36PHOBLIX 1 KapTodena, Hanpumep B KapTode bHbIX unncax,

KapTodene dpu, TocTax, Bynoukax, xnede, Bbineuke (KEKChI,
neyeHbe).

PexkomeHgauum no NMPUroToBJIEHUHO NULLIK C HU3KMUM coAepXHaHUeM aKpunamuaa

O6Lwue ceeaeHun

Bpema npurotoBneHna JOMKHO ObiTb MO BOSMOXHOCTM KOPOTKUM.

Bntoaa gomkHbl UMETb 30/I0TUCTLIN LIBET, @ HE TEMHbIN.

Yem 6onblue pasmep npurotasanBaemMoro oénoaa, TeM MeHble akpunampaa Oép&SyeTCﬂ B
npouecce ero npuroToseHnA.

BbinekaHue

B pexunme «BepxHuin/HmxHWUA xap» npu makc. 200 °C.

B pexunme «3D-lopAunin Bo3ayx» unn «fopaunii Bosayx» npu makc. 180 °C.

Menkoe neyeHbe

B pexunme «BepxHuit/HmxHUIA xap» npu makc. 190 °C.

B pexunme «3D-opAunin Bo3ayx» unm «opAaunii Bosayx» npu makc. 170 °C.

ANLO NN ANYHBIN XENTOK yMeHbLaroT oépaaoBaHme akpunampoa.

KapTtodens ¢pun B AyXxO0BOM LiKady

Bbinekaite Ha npoTtneHe No MeHblen mepe 400 r, uToObl KapToheb He BbICOX

KoHTponbHble 6nroaa

O1n Tabnuubl ObiM COCTaBNEHbI A/1A PA3INYHBIX KOHTPOIMPYIOLWINX
opraHoB, YToObl 06ErUnTL NPOoLIeAYPY NPOBEPKM U TECTMPOBaHNA
pasHbIX JyXOBbIX LIKAMOB.

B cootseTtctBum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) nnn IEC 60350.

BbinekaHue

[nA BbinekaHnA Ha 2 ypOBHAX:

Bcerna yctaHaBnmsaiite yHMBEpCabHbIM NPOTUBEHb Ha OObIUYHbIM
NMPOTMBHEM.

[nA BbinekaHunA Ha 3 ypOBHAX:

YcTaHaBnmBanTe yHuBepcasbHbii NPOTUBEHL NOcepeanHe.

DUrypHoe neveHbe:
Bbineuka Ha 0JHOBPEMEHHO YCTAHOBNEHHbBIX MPOTUBHAX HE
o6AzaTtenbHo ByaeT rotoBa B OJIHO M TO e BPEMS.

3akpbIThii AGOYHLIN NMUPOT Ha 1 ypOBHE:

CraBbTe TEMHble pagbéMHble (POPMbI B WaxXMaTHOM NMOPAAKE.
3aKpbIThi ABMOUHBIN NMUPOT Ha 2 YPOBHAX:

CtaBbTe TEMHble pasbEMHbIE GOPMbI APYr Ha4 APYromM B
WaxmaTtHOM NOpAAKE, CM. PUC.

[MMporn B pasbEeMHbIX hopMax 13 6enol XecTu:

[Mpw BbinekaHMn Ha 1 ypOBHE UCMONLIYNTE Pexnm «BepxHuin/
HWKHUI xap» [Z). YcTaHaBnuBaiite pasbéMHble hopMbl He Ha
PELETKY, a Ha YHUBEePCaslbHbIN NPOTUBEHD.

YKasaHue: CHauana 41a BbiNeKaHWA UCMOb3YINTe Camyto HIBKYIO
Temneparypy U3 PeKOMeH0BaHHbIX.

Bbnropo MpuHaanemHoOCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema
nocyana C NPUroToBlEeHHA,
MUH
®urypHoe neyveHbe (NpeaBapuTebHbIN [MpoTnBEHL 3 O 140-150 30-40
pagorpes) MpoTvieers 3 140-150 30-40
[MpoTuBEHb + yHMBEPCanbL-  1+3 140-150 30-45
HbIl NPOTUBEHb
2 MPOTUBHA + yHMBepcanb- 1+3+5 130-140 40-55

HbI MPOTUBEHb

* 3anpeLleHo 1Ccnob3oBaTh ObICTPLIN HArPeB ANA NpeaBapuTe/IbHOro HarpesaHna npuoéopa.
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Bbnrono MpuHagnemMHoCTH 1 YpoBeHb Bua HarpeBa Temnepatypa, ° Bpemsa
nocyaa C NPUroTOBJNEHUSA,
MUH
ManeHbKkre Kekcbl (npeaBaputenbHbIi [MpoTneBeHb 3 O 150-170 20-35
pasorpes*)
MpoT1BEHb 3 150-170 20-35
[MpoTnBeHb + yHmBepcans-  1+3 140-160 30-45
HbI NPOTUBEHb
2 NPOTUBHA + yHMBEpCab- 1+3+5 130-150 35-55
HbI NPOTUBEHb
BuckeuT Ha Bode(npeasaputensHbii pa3o- PazbémHan hopma Ha 2 O 160-170 30-40
rpe.) peLéTtke
PastémHasa opma Ha 2 160-170 25-40
peLéTke
3aKpbIThin AGNOYHBIA NUPOT PelwéTka + 2 pasbEMHbIE 1 O 170-190 80-100
opmbl & 20 cm
2 peweéTtkn + 2 pazbeMHble 1+3 170-190 70-100

dopmbl & 20 cm

* 3anpeLleHo UCMnob30BaTh ObICTPbLIA HArpPeB A1A NPeaBapuTENbHOrO HarpesaHua npudopa.

anrOTOBﬂeHMe Ha rpuvne

Mpu ycTaHoBKe 6/t0aa HEMOCPEACTBEHHO Ha PELETKY
NOMNOJIHUTE/NIbHO MOCTaBbTE YHUBEPCA/bHbIN NPOTUBEHDb HA

ypoBeHb 1. XXnakocTb ByaeT cTekaTb B HETO, U AyXOBOWA LiKad
OCTaHETCA YNCTBIM.

Bnrono MNpuHaanemHoCcTU 1 YposeHb Bua HarpeBa Pexxum rpunsa Bpemna
nocyna NPUroTOBNEHUA,
MUWH
PymaAHble TOCThI PewéTka 5 ™ 3 Vo-2
Paszorpesatb B TeueHue 10MUHYT
Buthbyprep, 12 wr.* PelwéTka + yHmuBepcanbHbii  4+1 ™ 3 25-30

6e3 npeaBapuTe/IbHOro pasorpesa

NPOTUBEHb

* [0 UCTeUEHUN %3 BDEMEHU NEPEBEPHYThL
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	[tr] Kullanma kιlavuzu 3
	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu talimatlar yalnızca cihaz üzerinde sembolleri görünen ülkeler için geçerlidir. Ülke sembolü cihaz üzerinde görünmezse, cihazı, cihazın kullanılacağı ülkenin şartlarına uygun duruma getirmek üzere yapılacak düzenlemeler için...
	Cihaz sınıfı: Sınıf 1
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Cihazın bağlanması ve gaz türünün değiştirilmesi yalnızca eğitimli bir uzman tarafından yapılmalıdır. Cihazın kurulması (elektrik ve gaz bağlantısı) kullanım ve kurulum kılavuzuna uygun olarak gerçekleştirilmelidir. Bağlantın...
	Uyarı: Cihaz sadece pişirme amaçlıdır. Odayı ısıtma gibi diğer amaçlarla kullanılmamalıdır.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Uyarı: Bir gaz pişirme cihazının kullanılmasıyla, bulunduğu odada nem ve ısı ve yanma ürünleri ortaya çıkar. Özellikle cihaz kullanımdayken mutfağın iyi havalandırıldığından emin olunuz: doğal havalandırma deliklerini muhafaza...
	Cihazın uzunca bir müddet yoğun kullanımı ilave bir havalandırma isteyebilir, örneğin, bir pencerenin açılması veya daha etkili havalandırma varsa mekanik havalandırma seviyesinin yükseltilmesi gibi.
	Bu cihazın harici bir alarm saatiyle veya uzaktan kumandayla çalıştırılması öngörülmemiştir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Pişirme alanının üzerine koyulan yanıcı cisimler alev alabilir. Kesinlikle yanıcı cisimleri pişirme alanında bulundurmayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapağını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fiş...
	Yangın tehlikesi!

	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!

	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...
	Yangın tehlikesi!

	■ Üzerinde pişirme kabı bulunmayan gazlı ocaklar çalışma sırasında yüksek ısı oluşturur. Cihaz ve üzerine yerleştirilen aspiratör hasar görebilir veya yanabilir. Filtrede kalan yağ artıkları tutuşabilir. Gazlı ocakları yalnı...
	Yangın tehlikesi!

	■ Cihazın arka tarafı çok sıcak olacaktır. Bu durum bağlantı hatlarında hasara neden olabilir. Akım ve gaz hatları cihazın arka tarafına temas etmemelidir.
	Yangın tehlikesi!

	■ Yanıcı malzemeleri ocaklarda veya pişirme alanlarında saklamayınız. Cihazın içinde buhar varsa cihaz kapısını kesinlikle açmayınız. Cihazı kapatınız. Cihazın fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Gaz a...
	Yangın tehlikesi!

	■ Alt çekmecenin yüzeyleri sıcak olabilir. Alt çekmece içerisinde sadece fırın aksesuarlarını saklayınız. Asla alev alabilen ve yanıcı nesneleri alt çekmece içinde saklamayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...
	Yanma tehlikesi!

	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Boş bir pişirme kabı, çalışan gazlı ocaklarda aşırı derecede ısınacaktır. Boş pişirme kabını kesinlikle ısıtmayınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Çalışma esnasında cihaz ısınır. Temizleme işleminden önce cihazı soğumaya bırakınız.
	Yanma tehlikesi!

	■ Uyarı: Ulaşılabilen kısımlar ızgara kullanıldığında sıcak olabilir. Küçük çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!

	■ LPG dik konulmadığı takdirde sıvı haldeki Propan/Butan cihaz içerisine girebilir. Bu sebeple brülörlerde ani alev oluşabilir. Parçalar zarar görebilir ve zamanla kontrol edilemeyen gaz çıkışlarına sebep olacak sızdırma problemle...
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!

	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar yalnızca tarafımızca eğitilen müşteri hizmetleri teknisyenleri tarafından gerçekleştirilmeli ve hasarlı akım ve gaz hatları değiştirilmelidir. Cihaz arızalıysa elektrik...
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Cihazdaki arızalar ve hasarlar tehlikelidir. Arızalı bir cihaz kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Gaz beslemesini kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Uygun olmayan çaptaki tencereler, hasarlı veya hatalı yerleştirilmiş tencereler ağır yaralanmalara neden olabilir. Pişirme kabıyla ilgili uyarılara dikkat ediniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Dikkat: Cam kapak ısıtıldığında çatlayabilir. Cam kapağı kapamadan önce bütün bekleri kapatınız. Cam kapağı kapamadan önce, ocak yüzeyi soğuyana dek bekleyiniz.
	Yaralanma tehlikesi!

	■ Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerleştirilirse, tabandan kayabilir. Cihazın taban ile sabit bağlanmış olması gerekir.
	Devrilme tehlikesi!
	Uyarı: Cihazın devrilmesini önlemek için bu dengeleme düzeni tesis edilmelidir. Tesis için talimatlara bakınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.
	Elektrik çarpması tehlikesi!

	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	Elektrik çarpma tehlikesi!

	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.
	Yangın tehlikesi!

	■ Yumuşak yemek artıkları, yağ ve kızartma suları kendi kendine temizleme sırasında tutuşabilir. Her kendi kendine temizleme işleminden önce kaba kirleri pişirme alanından ve aksesuarların üzerinden temizleyiniz.
	Yangın tehlikesi!

	■ Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Örneğin bulaşık bezleri gibi yanıcı nesneleri kesinlikle kapı koluna asmayınız. Cihazın ön tarafını boş tutunuz. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ Kendi kendine temizleme sırasında pişirme alanı çok ısınır. Kesinlikle cihaz kapısını açmayınız veya kilitleme mandalını elinizle yerinden oynatmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!

	■ ; Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!

	Fırındaki hasarlar
	Dikkat!

	Taban çekmecesindeki hasarlar
	Dikkat!
	Kurulması, gaz ve elektrik bağlantısı
	Gaz bağlantısı
	Dikkat!
	Bu durumlarda yetkili servisimize başvurunuz:
	Güvenlik Uyarısı
	: Bulunduğunuz bölgedeki şebeke gaz basıncı!




	Gaz bağlantısında arızalar / gaz kokusu
	Gaz borusundan (kollektör) ve kapı kolundan çekme veya taşıma
	Elektrik bağlantısı
	Dikkat!
	Yetkili servis için
	Dikkat!

	Cihazı düz bir yüzeye yerleştiriniz
	1. Süpürgelik çekmeceyi çekiniz ve kaldırarak çıkarınız. Süpürgeliğin iç kısmında ayarlanabilir ayaklar mevcuttur.
	2. Ayarlanabilir ayakları gerekirse bir allen anahtarı ile, cihaz yatay olarak dengelenene kadar çeviriniz (şekil A).
	3. Süpürgelik çekmecesini tekrar içeri sürünüz (şekil B).

	Duvar tespiti
	Cihazın yerine yerleştirilmesi
	Nakliye sırasında dikkat edilecek hususlar
	Orjinal kutusu yok ise
	Yeni ocağınız
	Genel bakış


	Pişirme bölümü
	Ekonomik bek için cezvelik
	Ocak düğmesi

	Fırın
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Tuşlar ve gösterge

	Pişirme alanı
	Fırın lambası
	Soğutma fanı
	Dikkat!

	Kapı ilave güvenliği
	Aksesuarınız
	Aksesuarların yerleştirilmesi
	Bilgi



	Özel aksesuar
	Müşteri hizmetleri bölümü
	İlk kullanımdan önce
	Saatin ayarlanması
	1. 0 tuşuna basınız. Göstergede saat 12:00 görünür ve 0 sembolü yanıp söner.
	2. + ve - tuşu ile saati ayarlayınız.



	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile üst/alt ısıtmayı % ayarlayınız.
	2. Isı ayar düğmesi ile 240 °C'ye ayarlayınız.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Bek gövde ve kapağı ön temizliği
	Pişirme alanının ayarlanması
	Gazlı brülörü şu şekilde yakabilirsiniz
	1. Ocağın üst kapağını açınız. Ocak çalıştığı sürece üst kapak açık olmalıdır.
	2. Yakmak istediğiniz ocağın şalterini sola doğru çevirip ateşleme pozisyonuna 8 getiriniz. Ateşleme başlar.


	3. Ocağın şalterini içeri bastırınız ve yaklaşık 1-3 saniye arası basılı tutunuz. Gaz çıkmaya başlar ve ateşleyici yardımıyla yanar.
	4. Dilediğiniz alev boyunu ayarlayınız. þ kapalı ve — konumları arasında alev sabit değildir. Bu nedenle daima — daha büyük ve ˜ daha küçük ateş arasında bir konum seçiniz.
	5. Gaz alevinin yanıp yanmadığını kontrol ediniz ve şayet yanmıyorsa işlemleri 2. işlem adımından itibaren tekrarlayınız.
	6. Pişirme işlemini sona erdirmek için: Ocağın şalterini þ sağa doğru çevirip kapalı konuma getiriniz.
	: Dikkat!
	Gazlı brulör yanmaz


	Ocak pişirme tablosu
	Fırının ayarlanması
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.


	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Fırının otomatik olarak kapanması için
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	3. Saat 0 tuşuna basınız. Süre x sembolü yanıp söner.
	4. @ tuşu veya A tuşu ile süreyi ayarlayabilirsiniz. Tuş @ için önerilen değer = 30 dakika Tuş A için önerilen değer = 10 dakika
	Pişirme süresi dolmuştur
	Ayarın değiştirilmesi
	Ayarlamanın yarıda kesilmesi
	Saat gizlendiğinde süreyi ayarlayınız

	Fırının otomatik olarak açılması ve kapanması için
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	3. Saat 0 tuşuna basınız.
	4. @ veya A tuşu ile süreyi ayarlayınız.
	5. Sona erdirme y sembolü yanıp sönene kadar saat 0 düğmesine gereken sıklıkta basınız. Göstergede, yemeğin ne zaman hazır olacağını göreceksiniz.
	6. @ tuşu ile bitiş zamanını ileriye alabilirsiniz. Birkaç saniye sonra ayar devreye girer. Fırın çalışana kadar göstergede bitiş zamanı görünür.
	Pişirme süresi dolmuştur
	Bilgi

	Hızlı ısıtma
	1. Fonksiyon seçme düğmesiniI konumuna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile dilediğiniz sıcaklığı ayarlayınız.
	Hızlı ısıtma sona erdiğinde
	Saatin ayarlanması
	1. Saat tuşuna 0 basınız. Göstergede saat 12.00 görünür ve 0 sembolü yanıp söner.
	2. + ve - tuşu ile saati ayarlayınız. Birkaç saniye sonra saat devralınacaktır. 0 sembolü söner.

	Alarmı ayarlayın
	1. Alarm S tuşuna basınız. S sembolü yanıp söner.
	2. + veya - tuşu ile alarm zamanını ayarlayınız. Tuş + / varsayılan değer = 10 dakika Tuş - / varsayılan değer = 5 dakika

	Çocuk emniyeti
	Fırın
	Bilgiler


	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	Üst cam kapak


	Temizlik malzemeleri
	Ocakta asla
	Fırında asla
	Pişirme alanında kendi kendini temizleyen yüzeylerin temizlenmesi
	1. Pişirme bölümünün tabanını, tavanını ve yan panelleri iyice temizleyiniz
	2. 3D-Sıcak havanın : ayarlanması.
	3. Boş, kapalı fırını yakl. 2 saat süreyle maksimum ısıda ısıtınız.

	Dikkat!
	Pişirme bölümünün tabanının, tavanının ve yan panellerin temizlenmesi

	Rafları askıdan çıkartma ve takma
	Rafların çıkartılması
	1. Rafı öne yukarı doğru kaldırınız
	2. ve çıkartınız (Resim A).
	3. Ardından tüm rafı ileri doğru itiniz

	4. ve kaldırınız (Resim B).
	Rafların asılması
	1. Rafı önce arka yuvaya yerleştiriniz, biraz arkaya doğru bastırınız (Resim A)


	2. ve daha sonra ön yuvaya asınız (Resim B).

	Fırın kapısının çıkartılması ve yerleştirilmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	Kapının çıkartılması
	1. Fırın kapısını tamamen açınız.
	2. Her iki kilitleme kolunu sağa ve sola doğru açınız (Resim A).
	3. Fırın kapısını dayamaya kadar kapatınız. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve çekip çıkartınız (Resim B).

	Kapağın yerleştirilmesi
	1. Fırın kapısını yerleştirirken, her iki menteşenin de açılış yönünde takıldığına dikkat ediniz (Resim A).

	2. Menteşe çentiği her iki taraftan oturmalıdır (Resim B).
	3. Her iki kilitleme kolunu tekrar kapatınız (Resim C). Fırının kapısını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Kapı camlarının sökülmesi ve takılması
	Sökülmesi
	1. Fırın kapısını çıkartınız. Bunun için, Kapının çıkartılması bölümüne bakınız. Kolu aşağıya gelecek şekilde bir bezin üzerine yerleştiriniz (Resim A).

	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı saat yönünün tersi yönüne çeviriniz (Resim B).
	3. Komple kapak tabanını çıkarınız (Resim C).
	: Yaralanma tehlikesi!
	Takılması
	1. Komple kapak tabanını tekrar yerleştiriniz (Resim A).


	2. İlk olarak alttaki iki vidayı ve daha sonra da üstteki iki vidayı tekrar sıkınız (Resim B).
	3. Fırının kapısını takınız. Bunun için, Kapının yerleştirilmesi bölümüne bakınız.


	Kapı ilave güvenliği
	Bir arıza halinde yapılması gereken işlemler
	Hasar tablosu
	: Elektrik çarpma tehlikesi!



	Tavandaki fırın lambasını değiştiriniz
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	1. Hasar oluşmasını önlemek için mutfak bezini soğuk fırının içine seriniz.

	2. Cam kapağı sola çevirerek sökünüz.
	3. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	4. Cam kapağı tekrar takınız.
	5. Bulaşık bezini alınız ve sigortayı açınız.


	Cam kapak
	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları


	Enerji ve çevre için öneriler
	Fırında enerji tasarrufu


	Gazlı pişirme bölümünde enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Sizin için kendi mutfağımızda test edilmiştir
	Bilgiler
	Pasta ve çörek
	Tek seviyede pişirme
	Bir kaç seviyede pişirme
	Pasta kalıpları
	Tablolar



	Kek ve börek türü pişirmeye yönelik ipuçları
	Et, kümes hayvanı, balık
	Kaplar
	Kızartmak
	Izgara yapma hakkında bilgiler
	Et
	Kümes hayvanı
	Balık

	Kızartma ve ızgara ile ilgili öneriler
	Sufleler, Gratenler, Tostlar
	Hazır ürünler
	Özel yemekler
	1. 1 litre sütü (% 3,5 yağ) kaynatınız, 40 °C'ye soğutunuz.
	2. 150 g yoğurdu (buzdolabı sıcaklığı) karıştırınız.
	3. Kaselere veya küçük kapaklı kavanozlara doldurunuz ve streç folyo ile üzerine kapatınız.
	4. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	5. Kaseler veya kavanozlar pişirme alanının zeminine yerleştiriniz ve belirtilen şekilde hazırlayınız.
	1. Mayalı hamuru alışık olduğunuz şekilde hazırlayınız, ısıya dayanıklı seramik kaba koyunuz ve üzerini kapatınız.
	2. Pişirme alanını belirtilen şekilde önceden ısıtınız.
	3. Fırını kapatınız ve hamuru mayalanması için pişirme alanında bırakınız.

	Buz çözme
	Kurutma
	Konserveleme
	Dikkat!
	Hazırlanması
	1. Kavanozu doldurunuz, ancak tamamen doldurmayınız.
	2. Cam kenarlarını siliniz, temiz olmalıdır.
	3. Her bir kavanozun üzerine ıslak plastik halka ve kapak koyunuz.
	4. Kavanozları kıskaçlarla kapatınız.

	Ayarlama
	1. Üniversal tavayı yerleştirme seviyesi 2'ye itiniz. Kavanozları birbirine değmeyecek biçimde yerleştiriniz.
	2. Üniversal tavaya ½ litre sıcak su (yakl. 80 °C) dökünüz.
	3. Fırının kapısını kapatınız.
	4. Alt ısıtmayı $ ayarlayınız.
	5. Sıcaklığı 170 - 180 °C'ye getiriniz.

	Konserveleme
	Kavanozların çıkarılması
	Dikkat!
	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Test yemekleri
	Pişirme
	Bilgi



	Izgara


	Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данное руководство действительно только в том случае, если на приборе указано условное обозначение соответствующей страны. Если обозна...
	Категория прибора: категория 1
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора и перенастройку на другой вид газа должен производить только квалифицированный специалист. Подключение прибора (п...
	Внимание:Данный прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. Запрещено использовать прибор с другой целью, например, для ...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Внимание:Использование газовой плиты приводит к повышению температуры и влажности в помещении. При эксплуатации прибора следует обрат...
	При интенсивном и долговременном использовании прибора может потребоваться дополнительная вентиляция, в этом случае можно открыть окн...
	Этот прибор не предназначен для эксплуатации с внешним таймером или дистанционным управлением.
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...
	Опасность возгорания!

	■ Легковоспламеняющиеся предметы, хранящиеся в в духовом шкафу, могут воспламениться. Не храните в духовом шкафу легковоспламеняющиес...
	Опасность возгорания!

	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!

	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...
	Опасность возгорания!!

	■ Прибор сильно нагревается и может стать причиной возгорания легковоспламеняющихся материалов. Не храните и не пользуйтесь вблизи пр...
	Опасность возгорания!

	■ Включённая газовая конфорка, если на ней не установлена посуда, производит очень много тепла. Прибор и расположенная над ним вытяжка м...
	Опасность возгорания!

	■ Задняя стенка прибора сильно нагревается. Это может привести к повреждению проводов и труб. Газоподводящие трубы и электропроводка н...
	Опасность возгорания!

	■ Не кладите на конфорки воспламеняющиеся предметы и не храните их в рабочей камере. Не открывайте дверцу прибора, если внутри прибора о...
	Опасность возгорания!

	■ Поверхности цокольного выдвижного ящика могут сильно нагреться. В выдвижном ящике можно хранить только специальные принадлежности д...
	Опасность ожога!

	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!

	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...
	Опасность ожога!

	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...
	Опасность ожога!

	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!

	■ В процессе эксплуатации поверхности прибора нагреваются. Не касайтесь горячих поверхностей. Следите, чтобы дети не подходили близко ...
	Опасность ожога!

	■ Пустая кухонная посуда, установленная на газовую горелку, становится очень горячей. Никогда не устанавливайте на конфорку пустую пос...
	Опасность ожога!

	■ Во время работы прибор сильно нагревается . Перед очисткой дайте прибору остыть.
	Опасность ожога!

	■ Внимание: детали прибора могут сильно нагреться при использовании прибора в режиме гриля. Не разрешайте маленьким детям подходить бл...
	Опасность ожога!

	■ Если баллон со сжиженным газом находится не в вертикальном положении, то сжиженный пропан-бутан может попасть в прибор. При этом из го...
	Опасность ошпаривания!

	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!

	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...
	Опасность ошпаривания!

	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.
	Опасность травмирования!

	■ Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.
	Опасность травмирования!

	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности. Любые ремонтные работы и замена газоподводящих труб или эл...
	Опасность травмирования!

	■ Неисправности или повреждения прибора опасны. Никогда не включайте неисправный прибор. Отключите предохранитель в блоке предохранит...
	Опасность травмирования!

	■ Кастрюли неподходящих размеров, повреждённые или неправильно поставленные кастрюли могут стать причиной травм. Соблюдайте указания,...
	Опасность травмирования!

	■ Внимание: От жара стеклянная крышка прибора может треснуть. Прежде чем накрыть прибор стеклянной крышкой, выключите все конфорки. Под...
	Опасность травмирования!

	■ Если прибор не закреплён на цоколе, он может соскользнуть с него. Прибор должен быть надёжно закреплён на цоколе.
	Опасность опрокидывания!
	Предупреждение: Чтобы прибор не опрокинулся, нужно установить специальную защиту. См. инструкции по монтажу.

	Опасность удара током!

	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!

	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...
	Опасность удара током!

	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...
	Опасность удара током!

	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...
	Опасность удара током!

	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...
	Опасность возгорания!

	■ Случайно упавшие кусочки пищи, капнувший жир или сок от жарения во время самоочистки могут вспыхнуть. Перед каждым процессом самоочис...
	Опасность возгорания!

	■ Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Никогда не вешайте на ручку дверцы духового шкафа кухонные полотенца и ...
	Опасность ожога!

	■ Во время самоочистки духовой шкаф сильно нагревается. Не открывайте дверцу прибора и не сдвигайте блокировочные крючки руками. Дайте ...
	Опасность ожога!

	■ ; Во время самоочистки прибор становится снаружи очень горячим. Не прикасайтесь к дверце прибора. Дайте прибору остыть. Не позволяйте ...
	Причины повреждений
	Внимание!

	Повреждения духового шкафа
	Внимание!

	Повреждения выдвижного цокольного ящика
	Внимание!
	Монтаж, подключение к газу и электросети
	Подключение газа
	Для лицензированного специалиста или сервисной службы
	Внимание!
	Правила техники безопасности
	: Несоответствующее давление газа в газораспределительной сети!




	Неисправности газопроводки/ запах газа
	Перемещение прибора за газоподводящие трубы или за ручку дверцы
	Подключение к электросети
	Внимание!
	Для сервисной службы
	Внимание!


	Установка плиты в горизонтальном положении
	1. Выдвиньте выдвижной цокольный ящик и выньте его движением вверх. Внутри основания спереди и сзади расположены установочные ножки.
	2. С помощью шестигранного ключа можно подкручивать установочные ножки в более высокое или низкое положение, пока плита не установится г...
	3. Задвиньте обратно выдвижной цокольный ящик (рис. B).

	Крепление к стене
	Установка прибора
	Во время транспортировки соблюдайте необходимые меры предосторожности.
	Если оригинальная упаковка не сохранилась
	Ваша новая плита
	Общее


	Варочная поверхность
	Подставка для экономичных газовых горелок
	Переключатель конфорки

	Духовой шкаф
	Переключатель выбора функций
	Регулятор температуры
	Кнопки и дисплей

	Рабочая камера
	Лампочка в духовом шкафу
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности
	Принадлежности
	Установка принадлежностей
	Указание



	Специальные принадлежности
	Номера артикулов для заказа через сервисную службу
	Перед первым использованием
	Установка времени суток
	1. Нажмите кнопку 0. На дисплее появляется время 12:00 и начинает мигать символ 0.
	2. Установите время суток кнопкой + или –.



	Нагревание духового шкафа
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Верхний/нижний жар» %.
	2. Установите 240 °C регулятором температуры.

	Очистка принадлежностей
	Предварительная очистка головок и крышек газовых горелок
	Настройка варочной панели
	Поджиг газовой горелки
	1. Откройте верхнюю крышку плиты. При эксплуатации крышка плиты всегда должна быть открыта.
	2. Поверните переключатель нужной конфорки влево до положения поджига 8. Начинается процесс поджига.


	3. Нажмите переключатель конфорки до упора и удерживайте его нажатым в течение 1-3 секунд. Газовая горелка зажигается.
	4. Установите нужную мощность пламени. Пламя нестабильно в положении между установкой þ ВЫКЛ и установкой —. Поэтому всегда выбирайте по...
	5. Если пламя погаснет, повторите процесс, начиная с шага 2.
	6. После окончания процесса приготовления: поверните переключатель конфорки þ вправо в положение ВЫКЛ.
	: Внимание!
	Газовая горелка не зажигается


	Таблица - приготовление пищи
	Настройка духового шкафа
	Виды нагрева и температура
	1. Переключателем выбора функций установите нужный вид нагрева.


	2. Регулятором температуры можно установить температуру или режим гриля.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок


	Настройка автоматического отключения духового шкафа
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Установите температуру или режим гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0. Символ времени приготовления x начинает мигать.
	4. Установите время приготовления с помощью кнопки @ или A. Кнопка @, предлагаемое значение = 30 минут Кнопка A, предлагаемое значение = 10 минут
	По истечении времени приготовления
	Изменение установки
	Отмена установки
	Установка времени приготовления, если время суток не отображается

	Настройка автоматического включения и выключения духового шкафа
	1. Установите вид нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Установите температуру или режим гриля с помощью регулятора температуры.
	3. Нажмите кнопку «Часы» 0.
	4. Установите время приготовления с помощью кнопки @ или A.
	5. Нажимайте кнопку «Часы» 0 до тех пор, пока символ «Окончание» y не начнет мигать. На дисплее отображается время окончания приготовления...
	6. Вы можете установить более позднее время окончания с помощью кнопки @. Через несколько секунд установка автоматически принимается. Вр...
	По истечении времени приготовления
	Указание


	Быстрый нагрев
	1. Установите переключатель выбора функций наI.
	2. Установите требуемую температуру с помощью регулятора температуры.
	Завершение быстрого нагрева
	Установка времени суток
	1. Нажмите кнопку «Часы» 0. На дисплее появляется время 12.00 и мигает символ 0 .
	2. Установите время суток кнопкой + или –. Через несколько секунд время суток автоматически принимается. Символ 0 гаснет.

	Установка таймера
	1. Нажмите кнопку «Таймер» S. Символ S мигает.
	2. Установите время таймера кнопкой «+» или «—». Кнопка «+», предлагаемое значение = 10 минут Кнопка«—», предлагаемое значение = 5 минут

	Блокировка для безопасности детей
	Духовой шкаф
	Указания


	Уход и очистка
	Указания
	Верхняя стеклянная крышка


	Чистящие средства
	При очистке варочной панели
	При очистке духового шкафа
	Очистка самоочищающихся поверхностей духового шкафа
	1. Тщательно очистите дно, верхнюю и боковые стенки духового шкафа.
	2. Установите режим «3D-Горячий воздух» :.
	3. Нагревайте пустой закрытый духовой шкаф около 2 часов при максимальной температуре.
	Внимание!

	Очистка дна, боковых стенок и верхней панели духового шкафа

	Снятие и установка навесных элементов
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент спереди и
	2. и выньте крепление из отверстия (рис. A).
	3. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд

	4. и выньте (рис. B).
	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо и отожмите немного назад (рис. A),


	2. а затем вставьте в переднее гнездо (рис. B).

	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Опасность травмирования!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора. Возьмитесь за неё обеими руками слева и справа. Ещё немного прикройте и вытащите дверцу (рис. B).

	Установка дверцы
	1. Установите дверцу духового шкафа так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. A).

	2. Прорезь на петле должна зафиксироваться с обеих сторон (рис. B).
	3. Снова установите блокировочные рычаги (рис. C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Опасность травмирования!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Снятие
	1. Снимите дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Снятие дверцы духового шкафа. Положите дверцу духового шкафа на полотенце ручкой в...

	2. Поверните сначала два нижних винта, а затем два верхних винта против часовой стрелки (рис. B).
	3. Снимите защитную панель (рис. C).
	: Опасность травмирования!
	Установка
	1. Установите защитную панель (рис. A).


	2. Вверните обратно сначала два нижних винта, затем два верхних винта (рис. B).
	3. Навесьте дверцу духового шкафа. Для этого см. раздел Установка дверцы духового шкафа.


	Дверца духового шкафа - дополнительные меры безопасности
	Что делать при неисправности?
	Таблица неисправностей
	: Опасность удара током!



	Замена лампочки для верхней подсветки духового шкафа
	: Опасность удара током!
	1. Во избежание повреждений положите в холодный духовой шкаф кухонное полотенце.

	2. Снимите плафон, поворачивая его против часовой стрелки.
	3. Вставьте новую лампочку аналогичного типа.
	4. Установите плафон на место.
	5. Выньте кухонное полотенце из духового шкафа и включите предохранитель.


	Стеклянный плафон
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии во время работы духового шкафа


	Экономия электроэнергии во время работы газовой варочной панели
	Правильная утилизация упаковки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы



	Рекомендации по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Приготовление на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, французские запеканки, тосты
	Готовые продукты
	Примеры некоторых блюд
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам с завинчивающейся крышкой и накройте пищевой плёнкой.
	4. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	5. Поставьте чашки/банки на дно рабочей камеры и доведите до готовности в соответствии с указаниями.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто по обычному рецепту, переложите в термостойкую керамическую посуду и накройте.
	2. Разогрейте рабочую камеру в соответствии с указаниями.
	3. Выключите духовой шкаф и поставьте тесто подниматься в рабочую камеру.

	Размораживание
	Сушки
	Консервирование
	Внимание!
	Подготовка
	1. Наполните стеклянные банки, но не до краёв.
	2. Оботрите края банок — они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку влажное резиновое кольцо и крышку.
	4. Закройте банки с помощью скоб.

	Настройки
	1. Установите универсальный противень на уровень 2. Банки установите так, чтобы они не касались друг друга.
	2. Влейте в универсальный противень ½ литра горячей (прим. 80 °С) воды.
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите режим «Нижний жар» $.
	5. Установите температуру от 170 до 180 °C.

	Консервирование
	Вынимание банок
	Внимание!

	Акриламид в продуктах питания
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указание
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<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


