Einbaubackofen HBX33R51
Built-in oven HBX33R51
Forno da incasso HBX33R51
Horno empotrado HBX33R51
Forno de encastrar HBX33R51
Inbouwoven HBX33R51

Four encastrable HBX33R51

[de] Gebrauchsanleitung ............
[en] Instruction manual ..............
[it] Istruzioni per l'uso ..............
[es] Instrucciones de uso ...........
[pt] Instrucdes de servico ..........
[nl] Gebruiksaanwijzing .............
[fr] Notice d’utilisation ..............

Ankastre firin HBX33R51
Evroyxi{opevog poupvoc HBX33R51
Inbyggnadsugn HBX33R51
Innebygd stekeovh HBX33R51
Kalusteisiin sijoitettava uuni
HBX33R51

Indbygningsovnh HBX33R51

BOSCH

...................... 4 [tr] Kullanma ktlavuzu ......ccccevvvenviiviiiiviineennn. 75
.................... 14 [el]] ObNVYiEC XPNOEWE evvvvveneeiiieeiiieiiineeeinne.. . 87
.................... 24 [svl] Bruksanvisning .......ccccccceeeeeviieeiineeennnn...... 98
.................... 34 [no] Bruksveiledning .......c..cccceeeeeeviiineeennen.... 107
.................... 45  [fi]  KAYHBONJE woveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeenn 117
.................... 55 [da] Brugsanvisning .......cccoeeeeveeeviieeevineennnn.. 127



Inhaltsverzeichnis

Wichtige Sicherheitshinweise ........ccccccvvmniemninnisennscnniesnsnnns 5
Ursachen flr SChAdEN ... 6
Ihr NEUES GErat ......ccccceerrrerce e e e r e e smmmn e 7
FUNKEONSWARNIET .. 7
TempPeratUrWa NIEr ..o e 7
Die EleKtroniKUNT ..o 7
AU | o= Lo T GOSN 8
Vor dem ersten Benutzen...........ccccevvceiriimninsnsnsssnnsssssssanenns 8
Uhrzeit @iNSTEHEN ... 8
Backofen auSheiZen ... 8
ZUDENBT TEINIGEN ...ttt 8
So bedienen Sie lhren Backofen ..........cccoveecceeemriesccccennenncnees 8
Heizart und TEMPEratur.....ccccvieeiiiece e 8
So bedienen Sie lhre Elektronikuhr .........ccccciiiieciniccnniisennnne 9
Einstellungen Gndern.......ccceeicese e 9
Einstellungen 16SChEN ... 9
Signalton INSLEIIEN ......ceeveeeeee e 9
Elektronikuhr €inStellen......cvciv e 9
Kurzzeitwecker iNStellen ... 9
Zeitschaltautomatik einstellen ......cccceeeiiivenenccceee 9
Pflege und ReiNigUNQ.....ccccoervmmimrnssnssnssssssssssas s s sssssnsnes 10
ReiNIQUNGSMITIEL...c.ecuicice e 10
Katalytische Garraumverkleidung ........ccoeervveiennerneeneenesees 10
Deckenplatte herausnenmen.......cccccevecceeve e 10
Geratetlir aus- Und eiNhANGEN.....ccccivereci e 11
Einhangegitter reiNigen ... 11
Eine Storung, wWas tUN? .......ccccrimnrernemnssrnsnsss e ssssnnes 12
Backofenlampe ausweChSEIN......ccccvevvieeviiicce e 12
(0T Lo (=T Lo 1= T R 12
E-Nummer und FD-NUMMET .....ccoviieiereeeseee e 12
Energie- und UmweRtipps.......cccevnvmmmnnmminesnnnsss s snssessnnas 13
el ol d o 1=Ts] oF= T =] o [P S R 13
Umweltgerecht entSOrgen .....ovvevvieeci e 13
Acrylamid in Lebensmitteln.......cccccvrcmrvernsnnnnnsnnnsnnesnnaenas 13
ANWENdUNGSEIPPS ..cverirarrrserirerrnsessss s ssss s sas e 14
BaCKEN e e 14
Braten und GrilleN.........cooiiiieeccece et 15

Weitere Informationen zu Produkten, Zubehor, Ersatzteilen und
Services finden Sie im Internet: www.bosch-home.com und
Online-Shop: www.bosch-eshop.com

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und Bedienungs-
fragen berat Sie unser Bosch-Infoteam unter

Tel.: 089 69 339 339 (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr) Nur fir Deutsch-
land gultig.



A\ Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Nur dann
konnen Sie Ihr Gerét sicher und richtig
bedienen. Die Gebrauchs- und Montagean-
leitung fUr einen spateren Gebrauch oder
fir Nachbesitzer aufbewahren.

Dieses Gerat ist nur fur den Einbau
bestimmt. Spezielle Montageanleitung
beachten.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen.
Bei einem Transportschaden nicht anschlie-
Ben.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei Schéa-
den durch falschen Anschluss besteht kein
Anspruch auf Garantie.

Dieses Gerat ist nur fir den privaten Haus-
halt und das hausliche Umfeld bestimmit.
Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen
und Getranken benutzen. Das Geréat wah-
rend des Betriebes beaufsichtigen. Das
Gerat nur in geschlossenen Raumen ver-
wenden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung oder Wissen
benutzt werden, wenn sie von einer Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder von ihr bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und sie die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es
sei denn, sie sind 8 Jahre und &lter und
werden beaufsichtigt.

Kinder janger als 8 Jahre vom Gerat und
der Anschlussleitung fernhalten.

Zubehdr immer richtig herum in den Gar-
raum schieben. Siehe Beschreibung Zube-
hér in der Gebrauchsanleitung.

Brandgefahr!

Im Garraum gelagerte, brennbare Gegen-
stande kdnnen sich entzinden. Nie brenn-
bare Gegenstande im Garraum
aufbewahren. Nie die Geratetur &ffnen,
wenn Rauch im Geréat auftritt. Das Geréat
ausschalten und Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten.

Beim Offnen der Geréatetlr entsteht ein
Luftzug. Backpapier kann die Heizele-
mente beruhren und sich entzinden. Nie
Backpapier beim Vorheizen unbefestigt
auf das Zubehor legen. Backpapier immer
mit einem Geschirr oder einer Backform
beschweren. Nur die bendtigte Flache mit
Backpapier auslegen. Backpapier darf
nicht Gber das Zubehdr hinausstehen.

Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird sehr heiB. Nie die heiBen
Garraum-Innenflachen oder Heizelemente
berUhren. Das Gerat immer abkuhlen las-
sen. Kinder fernhalten.

Zubehor oder Geschirr wird sehr heil3. Hei-
Bes Zubehor oder Geschirr immer mit
Topflappen aus dem Garraum nehmen.

Alkoholdampfe kdnnen sich im heilen
Garraum entzinden. Nie Speisen mit gro-
Ben Mengen an hochprozentigen alkoholi-
schen Getranken zubereiten. Nur kleine
Mengen hochprozentiger Getranke ver-
wenden. Geratetur vorsichtig offnen.

Verbrihungsgefahr!

Die zuganglichen Teile werden im Betrieb
hei3. Nie die heiBen Teile berthren. Kinder
fernhalten.

Beim Offnen der Geratetiir kann heiBer
Dampf entweichen. Geratetlr vorsichtig
offnen. Kinder fernhalten.

Durch Wasser im heiBen Garraum kann
heiBer Wasserdampf entstehen. Nie Was-
ser in den heiBen Garraum gieBen.

Verletzungsgefahr!

Zerkratztes Glas der Geratetur kann sprin-
gen. Keinen Glasschaber, scharfe oder
scheuernde Reinigungsmittel benutzen.



Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich. Nur ein von uns geschulter Kunden-
dienst-Techniker darf Reparaturen
durchfihren. Ist das Geréat defekt, Netzste-
cker ziehen oder Sicherung im Siche-
rungskasten ausschalten. Kundendienst
rufen.

An heiBen Gerateteilen kann die Kabeliso-
lierung von Elektrogeraten schmelzen. Nie
Anschlusskabel von Elektrogeraten mit
heiBen Geréateteilen in Kontakt bringen.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen Hoch-
druckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

Beim Auswechseln der Garraumlampe
stehen die Kontakte der Lampenfassung
unter Strom. Vor dem Auswechseln den
Netzstecker ziehen oder Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.

Ein defektes Gerat kann einen Strom-
schlag verursachen. Nie ein defektes
Gerat einschalten. Netzstecker ziehen
oder Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten. Kundendienst rufen.

Brandgefahr!

Lose Speisereste, Fett und Bratensaft kon-
nen sich wahrend der Selbstreinigung ent-
zUinden. Vor jeder Selbstreinigung grobe
Verschmutzungen aus dem Garraum und
vom Zubehor entfernen.

Das Gerat wird wahrend der Selbstreini-
gung auBen sehr heiB. Nie brennbare
Gegenstande, wie z. B. Geschirrticher, an
den Turgriff hangen. Vorderseite des
Geréates freihalten. Kinder fernhalten.

Verbrennungsgefahr!

Der Garraum wird wahrend der Selbstrei-
nigung sehr heiB. Nie die Geratetlr 6ffnen
oder den Verriegelungshaken mit der
Hand verschieben. Das Gerat abkuhlen
lassen. Kinder fernhalten.

A\ Das Gerat wird wahrend der Selbstrei-
nigung auBen sehr heiB. Nie die Geratetur
berthren. Das Geréat abkuhlen lassen. Kin-
der fernhalten.

Gefahr schwerer Gesundheitsschaden!

Das Geréat wird wahrend der Selbstreini-
gung sehr heiB. Die Antihaftbeschichtung
von Blechen und Formen wird zerstdrt und
es entstehen giftige Gase. Nie antihaftbe-
schichtete Bleche und Formen bei der
Selbstreinigung mitreinigen. Nur emailier-
tes Zubehor mitreinigen.

Ursachen fur Schaden

Achtung!

Zubehdr, Folie, Backpapier oder Geschirr auf dem Garraum-
boden: Kein Zubehdr auf den Garraumboden legen. Den Gar-
raumboden nicht mit Folie, egal welcher Art, oder Backpapier
auslegen. Kein Geschirr auf den Garraumboden stellen, wenn
eine Temperatur Gber 50 °C eingestellt ist. Es entsteht ein
Warmestau. Die Back- und Bratzeiten stimmen nicht mehr
und das Email wird beschéadigt.

Wasser im heiBen Garraum: Nie Wasser in den heiBen Gar-
raum gieBen. Es entsteht Wasserdampf. Durch den Tempera-
turwechsel kbnnen Emailschaden entstehen.

Feuchte Lebensmittel: Keine feuchten Lebensmittel langere
Zeit im geschlossenen Garraum aufbewahren. Das Email
wird beschadigt.

Obstsaft: Das Backblech bei sehr saftigem Obstkuchen nicht
zu Uppig belegen. Obstsaft, der vom Backblech tropft hinter-
lasst Flecken, die nicht mehr entfernt werden kdnnen. Wenn
moglich, die tiefere Universalpfanne verwenden.

Auskiihlen mit offener Geratetiir: Den Garraum nur geschlos-
sen auskihlen lassen. Auch wenn die Geréatetlr nur einen
Spalt breit offen ist, kdnnen benachbarte Mébelfronten mit
der Zeit beschéadigt werden.

Stark verschmutzte Turdichtung: Wenn die Turdichtung stark
verschmutzt ist, schlieBt die Geratetlir bei Betrieb nicht mehr
richtig. Die angrenzenden Md&belfronten kénnen beschadigt
werden. Turdichtung immer sauber halten.

Gerétetlr als Sitz- oder Ablageflache: Nicht auf die Geratetiir
stellen, setzen oder daran hdngen. Kein Geschirr oder Zube-
hér auf der Geratetlr abstellen.

Zubehdr einschieben: Je nach Geréatetyp kann Zubehor die
Tirscheibe beim SchlieBen der Geratetir zerkratzen. Zube-
hor immer bis zum Anschlag in den Garraum schieben.

Gerét transportieren: Gerat nicht am Turgriff tragen oder hal-
ten. Der Turgriff halt das Gewicht des Gerates nicht aus und
kann abbrechen.



lhr neues Gerat

Hier lernen Sie |hr neues Geréat kennen. Sie erhalten Informatio-
nen zur Bedienblende, zum Backofen, den Heizarten und dem
Zubehor.

Stellung Verwendung
Ober-/Unterhitze & Fir Kuchen und Gebéack auf ein bis
HeiBluft zwei Ebenen. Der Ventilator verteilt

die Hitze der Heizelemente gleich-
maBig im Garraum.

Unterhitze & HeiB- FUr saftig belegte Kuchen. Der Venti-
luft lator verteilt die Hitze des unteren
Heizelementes gleichmaBig im Gar-
raum.

* Heizart, mit der die Energie-Effizienzklasse nach EN50304
bestimmt wurde.

Wenn Sie die Heizart einstellen, schaltet sich die Backofen-
lampe im Garraum ein.

Temperaturwahler

Mit dem Temperaturwahler stellen Sie die Temperatur oder
Grillstufe ein.

Erlauterung

1 Funktionswahler

Temperaturwahler

2
3 Anzeigelampe
4 Anzeigefeld und Bedientasten

Funktionswahler
Mit dem Funktionswahler stellen Sie die Heizart ein.

Stellung Verwendung

o Nullstellung Der Backofen ist ausgeschaltet.

O Ober-/Unterhitze Fur Kuchen, Auflaufe und magere
Bratenstiicke. Die Hitze kommt

gleichmaBig von oben und unten.

[™] Girill, groBe Flache Grillen von Steaks, Wirstchen, Toast
und Fischstlcken. Die ganze Flache

unter dem Girillheizkdrper wird heiB.

[] Girill, kleine Flache Grillen von kleinen Mengen Steaks,
Wirstchen, Toast und Fischstlcken.
Der mittlere Teil des Grillheizkdr-

pers wird heil.

Umluftgrillen Braten von Fleisch, Gefligel und
ganzem Fisch. Der Grillheizkorper
und der Ventilator schalten sich
abwechselnd ein und aus. Der Venti-
lator wirbelt die heiBe Luft um das

Gericht.

Pizzastufe Schnelle Zubereitung von Tiefkthl-
produkten ohne Vorheizen, z. B.
Pizza, Pommes frites oder Strudel.
Der untere Heizkdrper und der
Ringheizkérper in der Rickwand hei-

zen.

Flr Kuchen und Gebéck auf ein bis
zwei Ebenen. Der Ventilator verteilt

die Warme des Ringheizkodrpers in

der Rickwand gleichmaBig im Gar-
raum.

HeiBluft*

* Heizart, mit der die Energie-Effizienzklasse nach EN50304
bestimmt wurde.

Stellung Bedeutung

® Nullstellung Der Backofen heizt nicht.

50-250 Temperatur- Die Temperatur im Garraum in °C.
bereich

] Grillstufe Die Grillstufe fir den Girill.

Wenn der Backofen heizt, leuchtet die Anzeigelampe. In den
Heizpausen erlischt sie.

Die Elektronikuhr

Mit der Elektronikuhr kdnnen Sie lhren Backofen steuern. So
kénnen Sie z. B. den Zeitpunkt vorwahlen, zu dem sich der
Backofen einschalten bzw. die Zeitschaltautomatik den Back-
oder Garprozess beenden soll. Die Elektronikuhr kann auch als
Kurzzeitwecker genutzt werden.

Funktionstasten

Durch Dricken der jeweiligen Funktionstaste wahlen Sie die
Funktion aus. Mit den Tasten + und - stellen Sie die Dauer oder
Zeit ein. Die eingestellten Werte kénnen Sie im Anzeigefeld
ablesen.

Symbol Bedeutung Verwendung

A Kurzzeitwecker Dauer einstellen

D Betriebszeit-Ende  Zeitpunkt flr das automati-
sches Ausschalten einstel-
len

i) Betriebszeit-Dauer Dauer fiir automatisches
Ausschalten einstellen

- Minus Dauer bzw. Zeit vermin-
dern

+ Plus Dauer bzw. Zeit erhéhen




Zubehor

Das Zubehor kann in 4 verschiedenen Héhen in den Garraum
geschoben werden. Immer bis zum Anschlag einschieben,
damit das Zubehor die Tlrscheibe nicht berlhrt. Achten Sie
darauf, dass Sie das Zubehdr immer richtig herum in den Gar-
raum schieben.
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Vor dem ersten Benutzen

Hier erfahren Sie was Sie tun missen, bevor Sie mit Ihrem
Gerat zum ersten Mal Speisen zubereiten. Lesen Sie vorher das
Kapitel Sicherheitshinweise.

Entfernen Sie die Verpackung des Gerétes und entsorgen Sie
diese sachgemas.

Uhrzeit einstellen

1. Driicken Sie die Funktionstaste <5 und .Y gleichzeitig.

2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhr-
zeit ein.

Nach einigen Sekunden wird die Uhrzeit ibernommen.

Backofen ausheizen

Backofen vorreinigen

1. Entnehmen Sie das Zubehdr und die Einhangegitter aus dem
Garraum.

2.Entfernen Sie Verpackungsrickstéande z.B. Styroporteilchen
vollstandig aus dem Garraum.

3.Einige Teile sind mit einer Kratzschutzfolie Gberzogen. Entfer-
nen Sie diese Kratzschutzfolie.

So bedienen Sie lhren Backofen

Sie haben die Mdglichkeit, verschiedene Einstellungen Ihres
Backofens vorzunehmen. Sie kdnnen den Backofen Uber die
Elektronikuhr steuern.

Heizart und Temperatur

1.Mit dem Funktionswéhler die Heizart einstellen.

2. Mit dem Temperaturwahler die Temperatur oder Grillstufe ein-
stellen.

Der Backofen beginnt zu heizen.

Backofen ausschalten
Funktionswéhler auf die Nullstellung drehen.

Einstellungen dndern

Sie kénnen Heizart und Temperatur oder Grillstufe jederzeit mit
dem jeweiligen Wahler andern.

Sie kdnnen das Zubehor zu zwei Drittel herausziehen, ohne
dass es kippt. So lassen sich die Gerichte leicht entnehmen.

Wenn das Zubehdr heiB wird, kann es sich verformen. Sobald
es wieder abgekihlt ist, verschwindet die Verformung und hat
keinen Einfluss auf die Funktion.

Zubehdr konnen Sie beim Kundendienst, im Fachhandel oder
im Internet nachkaufen.

Zubehor

Beschreibung

Back- und Bratrost

?  Fur Geschirr, Kuchenformen, Bra-
ten, Grillstlicke, TiefkUhlgerichte.

Emailliertes Backblech

Fur saftige Kuchen, Gebéack, Tief-
kihlgerichte und groBe Braten.
Auch als Fettauffang-GefaB ver-
wendbar.

4.Reinigen Sie das Gerat auBen mit einem weichen, feuchten
Tuch.

5.Reinigen Sie den Garraum mit heiBer Spiillauge.

Backofen aufheizen

Um den Neugeruch zu beseitigen, heizen Sie den leeren,
geschlossenen Backofen auf.

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf die Betriebsart Ober-/
Unterhitze.

2.Drehen Sie den Temperaturwéhler auf die maximale Tempe-
ratur.

3.Schalten Sie nach 40 Minuten den Backofen aus.
Backofen nachreinigen

1. Reinigen Sie den Garraum mit heiBer Spullauge.
2. Montieren Sie die Einhangegitter.

Zubehor reinigen

Bevor Sie das Zubeho6r benutzen, reinigen Sie es grindlich mit
warmer Spullauge und einem Spdltuch.



So bedienen Sie lhre Elektronikuhr

Sie kdnnen die Elektronikuhr mit einer Hand bedienen. Nach
dem Dricken der jeweiligen Funktionstaste die Zeit bzw. Dauer
mit den Tasten + und - einstellen. Der eingestellte Wert wird
Ubernommen.

Sie kénnen lhre Einstellungen auch wahrend des Betriebs
andern oder I8dschen und den Vorgang so abbrechen.

Einstellungen andern
1. Driicken Sie die jeweilige Funktionstaste.
Das jeweilige Symbol leuchtet.
2.Verandern Sie mit den Tasten + und - Ihre Einstellungen.

Einstellungen I6schen
1.Drlcken Sie die jeweilige Funktionstaste.
Das jeweilige Symbol leuchtet.
2.Drlicken Sie die Taste -, bis 0-00 im Anzeigefeld erscheint.

3.Wenn die Zeitschaltautomatik in Betrieb war: Schalten Sie
den Backofen aus.

Signalton einstellen

Sie kdnnen zwischen drei Ténen wahlen, wenn gerade kein
Programm lauft.

Driicken Sie die Taste - mehrmals, bis zum gewiinschten Ton.
Der Ton wird Gbernommen.

Elektronikuhr einstellen

Nach dem elektrischen Anschluss des Gerates oder nach
einem Stromausfall erscheinen in der Anzeige drei Nullen.

Uhrzeit einstellen

Sie konnen die Uhrzeit nur einstellen, wenn keine andere Funk-
tion in Betrieb ist.

1. Driicken Sie die Funktionstaste <Y und .Y gleichzeitig.

2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhr-
zeit ein.

Kurzzeitwecker einstellen

Der Kurzzeitwecker ist ein rickwarts gehender Wecker, der
nach Ablauf der eingestellten Dauer ein akustisches Signal gibt.
Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die Funktionen des
Backofens.

Dauer einstellen

1. Driicken Sie die Taste ).

2.Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die Dauer ein.
Das Symbol £} wird im Display angezeigt.

3.Um die restliche Dauer im Display anzuzeigen, driicken Sie
die Taste ).

Nach Ablauf der Zeit ertont ein akustisches Signal.

Zeitschaltautomatik einstellen

Uber die Elektronikuhr kénnen Sie den Backofen automatisch
aus- bzw. ein- und ausschalten.

Automatisches Ausschalten

Betriebszeit-Dauer einstellen

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf die gewiinschte
Betriebsart.

2.Drehen Sie den Temperaturwahler auf die gewlinschte Tem-
peratur.

Der Backofen schaltet ein.
3.Drlcken Sie die Funktionstaste <.

4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

Der Backofen startet und im Anzeigefeld erscheint das Sym-
bol A und die aktuelle Uhrzeit.

Betriebszeit-Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertdnt und im Anzeigefeld blinkt das Symbol A mit
der aktuellen Uhrzeit.

Der Backofen schaltet ab.

QrUckenISie zum vorzeitigen Beenden des Signals Die Tasten

D und O.

Automatisches Ein- und Ausschalten

Das Backen oder Braten beginnt fir die eingestellte Dauer zu

einem von lhnen gewdhlten, spateren Zeitpunkt.

Betriebszeit-Dauer einstellen

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf die gewiinschte
Betriebsart.

2.Drehen Sie den Temperaturwahler auf die gewiinschte Tem-
peratur.

Der Backofen schaltet ein.
3.Drlicken Sie die Funktionstaste <5.

4, Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.
Der Backofen startet und im Anzeigefeld erscheint das Sym-
bol A und die aktuelle Uhrzeit.

Betriebszeit-Ende einstellen

1. Driicken Sie die Taste <.
Im Anzeigefeld wird die Summe der aktuellen Uhrzeit und der
Betriebszeit-Dauer angezeigt.

2.Halten Sie die Taste < gedriickt und &ndern Sie das Ende
der Betriebszeit mit den Tasten + und -.

Der Backofen schaltet sich ab und startet spater automatisch.
Im Anzeigefeld erscheint das Symbol A und die aktuelle Uhr-
zeit.

Betriebszeit-Dauer ist abgelaufen

Ein Signal ertdnt und im Anzeigefeld blinkt das Symbol A mit
der aktuellen Uhrzeit.

Der Backofen schaltet ab.

Dricken Sielzum vqrzeitigen Beenden des Signals
Die Tasten <5 und .



Pflege und Reinigung

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung bleibt Ihr Backofen lange
schoén und funktionsfahig. Wie Sie lhren Backofen richtig pfle-
gen und reinigen erklaren wir Ihnen hier.

Hinweise
m Kleine Farbunterschiede an der Backofenfront ergeben sich

durch verschiedene Materialien, wie Glas, Kunststoff oder
Metall.

m Schatten an der TUrscheibe, die wie Schlieren wirken, sind
Lichtreflexe der Backofenlampe.

m Email wird bei sehr hohen Temperaturen eingebrannt.
Dadurch kénnen geringe Farbunterschiede entstehen. Das ist
normal und hat keinen Einfluss auf die Funktion. Kanten din-
ner Bleche lassen sich nicht voll emaillieren. Sie kénnen des-
halb rau sein. Der Korrosionsschutz wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

A Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursa-
chen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwen-
den.

A Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird sehr heiB. Nie die heiBen Garraum-Innenflachen
oder Heizelemente berihren. Das Gerat immer abkihlen las-
sen. Kinder fernhalten.

Reinigungsmittel

Damit die unterschiedlichen Oberflachen nicht durch falsche
Reinigungsmittel beschadigt werden, beachten Sie die folgen-
den Angaben.

Verwenden Sie

m keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
m keine stark alkoholhaltigen Reinigungsmittel

m keine harten Scheuerkissen oder Putzschwamme
m keine Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger.

Waschen Sie neue Schwammtlicher vor Gebrauch grindlich
aus.

Bereich Reinigungsmittel

Emailflachen (glatte Zur leichteren Reinigung kénnen Sie die

Oberflache) Garraumbeleuchtung einschalten und
ggf. die Geratetlr aushangen.Handelstib-
liche Spulmittel oder Essigwasser mit
einem weichen, feuchten Lappen oder
Fensterleder auftragen; mit einem wei-
chen Tuch nachtrocknen.Weichen Sie
eingebrannte Speiserickstande mit
einem feuchten Tuch und Spulmittel
auf.Bei starker Verschmutzung empfeh-
len wir Backofenreiniger in Gelform. Die-
ser kann gezielt aufgetragen werden.Den
Garraum nach der Reinigung zum Trock-
nen gedffnet lassen.

Selbstreinigende Beachten Sie die Hinweise im Kapitel:
Flachen (raue Ober- Selbstreinigende Flachen
flache)

TUrscheiben Glasreiniger:
Mit einem weichen Tuch reinigen. Keinen

Glasschaber verwenden.

Glasabdeckung der HeiBe Spullauge:
Backofenlampe Mit einem Spdltuch reinigen.

HeiBe Spullauge:
Mit einem Spultuch reinigen. Nicht

Dichtung
Nicht abnehmen!

Bereich Reinigungsmittel

Gerat auBen HeiBe Spillauge:

Mit einem Spdltuch reinigen und einem
weichen Tuch nachtrocknen. Keinen
Glasreiniger oder Glasschaber verwen-

den.

Edelstahl HeiBe Spullauge:

Mit einem Spdltuch reinigen und einem
weichen Tuch nachtrocknen. Kalk-, Fett-,
Starke- und EiweiBflecken sofort entfer-
nen. Unter solchen Flecken kann sich

Korrosion bilden.

Beim Kundendienst oder im Fachhandel
sind spezielle Edelstahl-Pflegemittel
erhaltlich, die sich fir warme Oberfl&-
chen eignen. Das Pflegemittel mit einem
weichen Tuch hauchdinn auftragen.

Aluminium und
Kunststoff

Glasreiniger:
Mit einem weichen Tuch reinigen.
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scheuern.

Gestelle HeiBe Spillauge:
Einweichen und mit einem Spultuch oder
einer Burste reinigen.

Zubehor HeiBe Spiillauge:

Einweichen und mit einem Spultuch oder
einer Blrste reinigen.

Katalytische Garraumverkleidung

Katalytische Garraumverkleidungen sind mit selbstreinigender
Emaille beschichtet.

Wahrend der Backofen in Betrieb ist, reinigen sich die Flachen
selbst. GroBere Spritzer verschwinden erst nach mehrmaligem
Betrieb des Backofens.

Selbstreinigende Flachen

Die Seitenwande sind katalytisch verkleidet. Reinigen Sie diese
Flachen nie mit Backofenreiniger. Eine leichte Verfarbung der
Emaille hat auf die Selbstreinigung keinen Einfluss.

Deckenplatte herausnehmen

Zur besseren Reinigung kénnen Sie die Deckenplatte heraus-
nehmen.




Geratetiir aus- und einhangen
Zur besseren Reinigung kdnnen Sie die Geratetlr aushangen.

Geratetlir aushéangen

A Verletzungsgefahr!

Wenn die Scharniere ungesichert sind, schnappen sie mit gro-
Ber Kraft zu. Achten Sie darauf, dass die Sperrhebel beim Aus-
hangen der Backofentlr ganz hochgeklappt sind.

1. Backofentlr ganz 6ffnen.

2. Die beiden Sperrhebel links und rechts hochklappen. Achten
Sie darauf, wenn die Sperrhebel hochgeklappt sind, dass Sie
die Backofentlr nicht schlieBen. Die Scharniere kénnen ver-
bogen werden und es kénnen Emailschaden entstehen.

5
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3. Backofentlr schrag stellen. Mit beiden Handen links und
rechts anfassen. Noch etwas weiter schlieBen und herauszie-
hen.

Gerétetiir einhdngen

1. Achten Sie beim Einhangen der Backofentir darauf, dass die
Kerbe unten an den Scharnieren in den Schlitz einrastet.

2.Die beiden Sperrhebel links und rechts wieder nach unten
legen und die Backofentlr schlieBen.

A Verletzungsgefahr!

Wenn die Backofentir unabsichtlich herausfallt oder ein Schar-
nier zuschnappt, nicht ins Scharnier greifen. Rufen Sie den Kun-
dendienst.

Einhangegitter reinigen

Die Einhangegitter kdnnen Sie zur besseren Reinigung aushén-
gen.

Die Einhangegitter sind jeweils an drei Punkten an den Seiten-
wanden im Garraum befestigt.

Einhdngegitter aushéngen
1.Heben Sie den vorderen Haken aus der Bohrung.

2.Ziehen Sie das Einhangegitter nach vorne aus den hinteren
Bohrungen.

¢ =

Einhdngegitter reinigen

Reinigen Sie die Einhangegitter mit Spulmittel und einem
Schwamm oder einer Burste.

Einhdngegitter einhdngen

1. Stecken Sie das Einhangegitter in die Bohrungen der Riick-
wand.

2.Hangen Sie den vorderen Haken in die Bohrung ein.
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Eine Storung, was tun?

Tritt eine Stérung auf, so liegt es oft nur an einer Kleinigkeit.
Bevor Sie den Kundendienst rufen, achten Sie bitte auf fol-
gende Hinweise.

Stérung Mogliche Ursa- Hinweise/Abhilfe

che

Das Gerat funk- Sicherung Sehen Sie im Sicherungs-

tioniert nicht. defekt. kasten nach, ob die Siche-
rung fur den Herd in
Ordnung ist.
Stromausfall. Prifen Sie, ob die Kiichen-

lampe funktioniert.

Das Abschal-
ten des Backo-
fens ist nicht

Die Elektronik
ist defekt.

Sicherung ausschalten.
Kundendienst rufen.

maoglich.

Die Uhranzeige Stromausfall Uhrzeit neu einstellen.
blinkt.

Der Backofen  Sicherung Sicherung Uberprifen oder
heizt nicht. defekt. erneuern.

Funktionswah-  Funktionswahler einstellen.

ler ist nicht ein-

gestellt.
Das Turglas ist Gerat ausschalten. Kunden-
gebrochen. dienst rufen.
Obstsaft oder  Feuchte Harmlose Verdanderung des

Kuchen- oder
Fleischséfte.

EiweiBflecken
auf emaillierten
Flachen.

Emails, nicht behebbar.

A Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns
geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchfih-
ren.

Wenn |hr Gerat unsachgemaB repariert wird, kénnen fir Sie
erhebliche Gefahren entstehen.

Kundendienst

Wenn lhr Gerét repariert werden muss, ist unser Kundendienst
fir Sie da. Wir finden immer eine passende L6sung, auch um
unndtige Technikerbesuche zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, damit wir Sie qualifiziert
betreuen kdénnen. Das Typenschild mit den Nummern finden
Sie rechts, seitlich an der Backofentiir. Damit Sie bei Bedarf
nicht lange suchen missen, kénnen Sie hier die Daten lhres
Geréates und die Telefonnummer des Kundendienstes eintra-
gen.

E-Nr. FD-Nr.

Kundendienst
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Backofenlampe auswechseln

Wenn die Backofenlampe ausgefallen ist, muss sie ausgewech-
selt werden. Temperaturbestéandige Ersatzlampen erhalten Sie
beim Kundendienst oder im Fachhandel. Geben Sie bitte die
E-Nummer und die FD-Nummer lhres Gerates an. Verwenden
Sie keine anderen Lampen.

1. Schalten Sie die Sicherung aus oder entfernen ziehen sie den
Netzstecker.
2. Offnen Sie die Gerétetiir.

3.Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten Garraum, um Scha-
den zu vermeiden.

4.Drehen Sie die Glasabdeckung der defekten Backofenlampe
im Inneren des Garraums durch Linksdrehen heraus.

N\

5.Ersetzen Sie die Backofenlampe durch den gleichen Lam-
pentyp.
Spannung: 240 V;
Leistung: 25 W;
Gewinde: E14;
Temperaturbestandigkeit: 300 °C

6.Drehen Sie die Glasabdeckung der Backofenlampe wieder
hinein.

7.Nehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und schalten
Sie die Sicherung wieder ein oder stecken den Netzstecker
wierder ein.

Dricken Sie die Funktionstaste fiir die Backofenbeleuchtung,
bis sie einrastet, um zu Uberprifen, ob die Backofenbeleuch-
tung funktioniert.

Beachten Sie, dass der Besuch des Servicetechnikers im Falle
einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht kos-
tenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.)

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen
somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechni-
kern durchgeflhrt wird, die mit den Original-Ersatzteilen fir Ihr
Hausgerét ausgerustet sind.



Energie- und Umwelttipps

Hier erhalten Sie Tipps, wie Sie beim Backen und Braten Ener-
gie sparen kdnnen und wie Sie lhr Gerét richtig entsorgen.

Energiesparen

Heizen Sie den Backofen nur vor, wenn es im Rezept ange-
geben ist.

Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder emaillierte
Backformen. Sie nehmen die Hitze besonders gut auf.

Offnen Sie die Backofentlr wahrend Sie Garen, Backen oder
Braten mdglichst selten.

Mehrere Kuchen backen Sie am besten nacheinander. Der
Backofen ist noch warm. Dadurch verkiirzt sich die Backzeit
fir den zweiten Kuchen. Sie kdnnen auch 2 Kastenformen
nebeneinander einschieben.

Bei langeren Garzeiten kdnnen Sie den Backofen 10 Minuten
vor Ende der Garzeit ausschalten und die Restwarme zum
Fertiggaren nutzen.

Acrylamid in Lebensmitteln

Acrylamid entsteht vor allem bei hocherhitzt zubereiteten
Getreide- und Kartoffelprodukten wie z. B. Kartoffelchips, Pom-
mes frites, Toast, Brdtchen, Brot oder feinen Backwaren
(Kekse, Lebkuchen, Spekulatius).

Umweltgerecht entsorgen
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Dieses Gerét ist entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronikalt-
gerate (waste electrical and electronic equipment -

WEEE) gekennzeichnet.

BN Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gii-
tige Rdcknahme und Verwertung der Altgeréte vor.

Tipps zur acrylamidarmen Zubereitung von Speisen

Allgemein Garzeiten moglichst kurz halten.
Speisen goldgelb, nicht zu dunkel brdunen.
GroBes, dickes Gargut enthalt weniger Acrylamid.
Backen Mit Ober-/Unterhitze max. 200 °C.
Mit 3D-HeiBluft oder HeiBluft max. 180 °C.
Platzchen Mit Ober-/Unterhitze max. 190 °C.

Mit 3D-HeiBluft oder HeiBluft max. 170 °C.
Ei oder Eigelb verringert die Bildung von Acrylamid.

Backofen Pommes frites

damit die Pommes nicht austrocknen

GleichméBig und einlagig auf dem Blech verteilen. Mindestens 400 g pro Blech backen,
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Anwendungstipps

Hier finden Sie eine Auswahl von Tipps zum Geschirr und zur Backen

Zubereitung.

Hinweise

m Verwenden Sie das mitgelieferte Zubehdr. Zusétzliches Zube-

Backformen

m Verwenden Sie vor allem helle Backformen und -bleche.

hor erhalten Sie als Sonderzubehdr im Fachhandel oder beim m Stellen Sie Backformen immer in die Mitte des Back- und

Kundendienst.

Bratrostes.

Entfernen Sie vor dem Benutzen nicht bendtigtes Zubehor

und Geschirr aus dem Garraum.

m Benutzen Sie immer einen Topflappen, wenn Sie heiBes
Zubehor oder Geschirr aus dem Garraum nehmen.

Tipps zum Backen

So stellen Sie fest, ob der Rihrkuchen
durchgebacken ist.

Stechen Sie etwa 10 Minuten vor Ende der im Rezept angegebenen Backzeit mit einem
Holzstabchen an der hochsten Stelle in den Kuchen. Wenn kein Teig mehr am Holz
klebt, ist der Kuchen fertig.

Der Kuchen fallt zusammen.

Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flissigkeit oder stellen Sie die Backofentem-
peratur um 10 Grad niedriger ein. Beachten Sie die angegebenen Rihrzeiten im Rezept.

Der Kuchen ist in der Mitte hoch aufge-
gangen und am Rand niedriger.

Fetten Sie den Rand der Springform nicht ein. Nach dem Backen I6sen Sie den Kuchen
vorsichtig mit einem Messer.

Der Kuchen wird oben zu dunkel.

Schieben Sie ihn tiefer ein, wahlen Sie eine niedrigere Temperatur und backen Sie den
Kuchen etwas langer.

Der Kuchen ist zu trocken.

Stechen Sie mit dem Zahnstocher kleine Ldcher in den fertigen Kuchen. Dann traufeln
Sie Obstsaft oder Alkoholisches darlber. Wahlen Sie beim nachsten Mal die Temperatur
um 10 Grad hoher und verklrzen Sie die Backzeiten.

Das Brot oder der Kuchen (z.B. Kaseku-
chen) sieht gut aus, ist aber innen klit-
schig (spintig, mit Wasserstreifen
durchzogen)

Verwenden Sie beim nachsten Mal etwas weniger Flissigkeit und backen Sie mit niedri-
gerer Temperatur etwas langer. Bei Kuchen mit saftigem Belag, backen Sie erst den
Boden vor. Bestreuen Sie ihn mit Mandeln oder Semmelbrésel und geben dann den
Belag darauf. Beachten Sie bitte Rezepte und Backzeiten.

Das Gebé&ck ist ungleichmaBig
gebraunt.

Wahlen Sie die Temperatur etwas niedriger, dann wird das Geback gleichmaBiger. Uber-
stehendes Backpapier kann die Luftzirkulation beeinflussen. Schneiden Sie Backpapier
immer passend zum Blech zu.

Der Obstkuchen ist unten zu hell.

Schieben Sie den Kuchen beim nachsten Mal eine Ebene tiefer ein.

Der Obstsaft lauft Uber.

Verwenden Sie beim nachsten Mal, wenn vorhanden, die tiefere Universalpfanne.

Kleingeback aus Hefeteig klebt beim
Backen aneinander.

Um jedes Gebackstlck sollte ein Abstand von ca. 2 cm sein. So ist genligend Platz,
dass die Gebéckstlcke aufgehen und rundherum braunen kdnnen.

Beim Backen von saftigen Kuchen tritt
Kondenswasser auf.

Beim Backen kann Wasserdampf entstehen. Er entweicht Gber der Tur. Der Wasser-
dampf kann sich am Bedienfeld oder an benachbarten Mébelfronten niederschlagen und
als Kondenswasser abtropfen. Dies ist physikalisch bedingt.
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Braten und Grillen
Geschirr

Sie koénnen jedes hitzebestandige Geschirr verwenden. Stellen
Sie das Geschirr immer in die Mitte des Rostes. Flrr groBe Bra-
ten eignet sich auch das emaillierte Backblech.

Tipps zum Braten

m Eine niedrigere Temperatur ergibt eine gleichmaBigere Brau-
nung.

m Geben Sie zu magerem Fleisch 2 bis 3 Essloffel Flissigkeit,
zu Schmorbraten 8 bis 10 Essl6ffel, je nach GroBe.

m Bei Ente ode Gans stechen Sie die Haut unter den Fligeln
ein, dann kann das Fett ablaufen.

m Geflligel wird besonders knusprig braun, wenn Sie es gegen
Ende der Bratzeit mit Butter, Salzwasser oder Orangensaft
bestreichen.

m Wenden Sie Fleischstlicke nach der Halfte der Zeit.

m Wenn der Braten fertig ist, sollte er noch 10 Minuten im abge-
schalteten, geschlossenen Backofen ruhen. So verteilt sich
der Bratensaft besser.

m Beim Braten von gréBeren Fleischstlicken kann es zu ver-
starkter Dampfbildung und Niederschlag an der Backofentlr
kommen. Das ist eine normale Erscheinung, die keinen Ein-
fluss auf die Funktionstiichtigkeit hat. Trocknen Sie nach dem
Bratvorgang mit einem Tuch die Backofentlr und das Sicht-
fenster ab.

= Wenn Sie auf dem Rost braten, schieben Sie zum Fettauffan-
gen zusatzlich das emaillierte Backblech in Einschubhdhe 1
ein.

Tipps zum Braten

Tipps zum Grillen

Nehmen Sie moglichst gleich dicke Grillstlicke. Sie sollten
mindestens 2 bis 3 cm dick sein. So braunen sie gleichmaBig
und bleiben schédn saftig.

Legen Sie das Grillgut auf die Mitte des Rostes. Geben Sie
etwas Wasser auf das emaillierte Backblech und schieben
Sie es zuséatzlich zum Fettauffangen in die darunterliegende
Einschubho6he ein. Stellen Sie es nie auf den Garraumboden.

Benetzen Sie das Grillgut etwas mit Ol, bevor Sie es auf dem
Rost unter den Grill legen.

Wenden Sie dlinneres Grillgut nach der Halfte der Grilldauer
und dickeres Grillgut mehrmals wéhrend der Grilldauer. Ver-
wenden Sie dabei eine Grillzange, so wird das Grillgut nicht
durchbohrt und der Fleischsaft bleibt z.B. im Braten.

Dunkle Fleischsorten wie Lamm- und Rindfleisch werden
schneller und besser braun als helleres Schweine- und Kalb-
fleisch.

Wie kdnnen Sie feststellen, ob der Bra- Benutzen Sie ein Fleischthermometer (im Fachhandel erhéltlich) oder machen Sie die
ten fertig ist. “Loffelprobe”. Dricken Sie mit dem Loffel auf den braten. Fihlt er sich fest an, ist er fer-
tig. Wenn er nachgibt, braucht er noch etwas Zeit.

Der Braten ist zu dunkel und die Kruste Uberpriifen Sie die Einschubhdéhe und die Temperatur.

stellenweise verbrannt.

Der Braten sieht gut aus, aber die SoBe Wahlen Sie beim nachsten Mal ein kleineres Bratgeschirr und geben Sie mehr Flissig-

ist angebrannt. keit zu.

Der Braten sieht gut aus, aber die SoBe Wahlen Sie beim ndchsten Mal ein gréBeres Bratgeschirr und verwenden Sie weniger

ist zu hell und wassrig. Flussigkeit.

15



Table of contents

Important safety information ........cccccvvmrvsmnicnrns s 17
Causes Of dAMAJE ...eiveireeirrieerie e 18
Your new appliance .........ccvcvmmmiienmmiessmnssmsssssssesaan 19
FUNCHON SEIECION ... 19
Temperature SEIECION ..ot 19
The electroniC ClOCK .....civiiieiicecre e 19
ACCESSONIES .vivirieieieiererietr ettt 20
Before using the oven for the first time.......cccccccviicniiinnnee 20
Setting the ClOCK v 20
Baking out the OVEN ..o 20
Cleaning the aCCESSOMES .....ciuiuveirieiresieririeenisee s seenens 20
How to operate your OVeN.........ccccevveemimmrssmnsmsrssssnsmssssessnnnaas 20
Type of heating and temperature .....cccccvveeveieccevecceece e 20
How to operate your electronic clock .........ccccervvenrnrcnnissnnnns 21
Changing the SettiNgS ... 21
Cancelling SEtNGS .ivieireerreeree e 21
Setting the acoustic SiIgNal.......ccoccereveeivciinseeer e 21
Setting the electronic ClOCK......covvirecivcirce e 21
Setting the tIMEr v 21
Setting the automatic tiMer ... e 21
(- 12T To Lo [ o (=T 1o 1] o 22
Cleaning agENtS ..o 22
Catalytic cooking compartment panels......cc.cccoveevreienenecnnenens 23
Removing the ceiling panel ... 23
Removing and fitting the appliance dOOor.......ccccoceeeieeciveieiienene 23
Cleaning the hook-in rackS ......ccccvviievieiececece e 23
TroubleShOOtiNG .....ccvcrrverrr e 24
Replacing the oven light bulb.......ccccooiieiie, 24
After-sales ServicCe.......couiiiiicicmmiinscenr s 24
E number and FD NUMDET ..o 24
Energy and environment tips ........cccovvemmiisnnnnsnnses s 25
SAVING ENEIGY eeuiiiiiiiieiiieeteise et e e saeseeaeen 25
Environmentally-friendly diSposal.......c.ccovvveeeiieieieeieieeiesieenens 25
Acrylamide in foodstuffs.......cccurcrrmrismrnernsn e 25
Tips for using your applianCe..........ccuerrsmmsmmssssssenssssssenssans 25
BaKING .. 25
Roasting and griling .....ooeeeoeiiiee e 26

Additional information on products, accessories, replacement
parts and services can be found at www.bosch-home.com and
in the online shop www.bosch-eshop.com

16



A Important safety information

Read these instructions carefully. Only then
will you be able to operate your appliance
safely and correctly. Retain the instruction
manual and installation instructions for
future use or for subsequent owners.

This appliance is only intended to be fully
fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

Check the appliance for damage after
unpacking it. Do not connect the appliance
if it has been damaged in transport.

Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered
under warranty.

This appliance is intended for domestic use
only. The appliance must only be used for
the preparation of food and drink. The
appliance must be supervised during
operation. Only use this appliance indoors.

This appliance may be used by children
over the age of 8 years old and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a person
responsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards.

Children must not play with, on, or around

the appliance. Children must not clean the
appliance or carry out general maintenance
unless they are at least 8 years old and are
being supervised.

Keep children below the age of 8 years old
at a safe distance from the appliance and
power cable.

Always slide accessories into the cooking
compartment correctly. See "Description of
accessories in the instruction manual.

Risk of fire!

Combustible items stored in the cooking
compartment may catch fire. Never store
combustible items in the cooking
compartment. Never open the appliance
door if there is smoke inside. Switch off
the appliance and unplug it from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box.

A draught is created when the appliance
door is opened. Greaseproof paper may
come into contact with the heating
element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper with a
dish or a baking tin. Only cover the
surface required with greaseproof paper.
Greaseproof paper must not protrude over
the accessories.

Risk of burns!

The appliance becomes very hot. Never
touch the interior surfaces of the cooking
compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance.

Accessories and ovenware become very
hot. Always use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cooking
compartment.

Alcoholic vapours may catch fire in the hot
cooking compartment. Never prepare food
containing large quantities of drinks with a
high alcohol content. Only use small
quantities of drinks with a high alcohol
content. Open the appliance door with
care.

Risk of scalding!

The accessible parts become hot during
operation. Never touch the hot parts. Keep
children at a safe distance.

When you open the appliance door, hot
steam may escape. Open the appliance
door with care. Keep children at a safe
distance.

Water in a hot cooking compartment may
create hot steam. Never pour water into
the hot cooking compartment.
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Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may
develop into a crack. Do not use a glass
scraper, sharp or abrasive cleaning aids or
detergents.

Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs
may only be carried out by one of our
trained after-sales engineers. If the
appliance is faulty, unplug the mains plug
or switch off the fuse in the fuse box.
Contact the after-sales service.

The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring
electrical appliance cables into contact
with hot parts of the appliance.

Do not use any high-pressure cleaners or
steam cleaners, which can result in an
electric shock.

When replacing the cooking compartment
bulb, the bulb socket contacts are live.
Before replacing the bulb, unplug the
appliance from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

A defective appliance may cause electric
shock. Never switch on a defective
appliance. Unplug the appliance from the
mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales
service.

Risk of fire!

Loose food residues, grease and meat
juices may catch fire during the Self-
cleaning cycle. Remove coarse dirt from
the cooking compartment and from the
accessories before every Self-cleaning
cycle.

The appliance will become very hot on the
outside during the Self-cleaning cycle.
Never hang combustible objects, e.g. tea
towels, on the door handle. Do not place
anything against the front of the oven.
Keep children at a safe distance.
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Risk of burns!

The cooking compartment will become
very hot during the Self-cleaning cycle.
Never open the appliance door or move
the locking latch by hand. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

/\ The appliance will become very hot on
the outside during the Self-cleaning cycle.
Never touch the appliance door. Allow the
appliance to cool down. Keep children at
a safe distance.

Risk of serious damage to health!

The appliance will become very hot during
the Self-cleaning cycle. The non-stick
coating on baking trays and tins is
destroyed and noxious gases are released.
Never let non-stick baking trays and tins go
through the Self-cleaning cycle. Only
enamelled accessories may be cleaned at
the same time.

Causes of damage

Caution!

Accessories, foil, greaseproof paper or ovenware on the
cooking compartment floor: do not place accessories on the
cooking compartment floor. Do not cover the cooking
compartment floor with any sort of foil or greaseproof paper.
Do not place ovenware on the cooking compartment floor if a
temperature of over 50 °C has been set. This will cause heat
to accumulate. The baking and roasting times will no longer
be correct and the enamel will be damaged.

Water in a hot cooking compartment: do not pour water into
the cooking compartment when it is hot. This will cause
steam. The temperature change can cause damage to the
enamel.

Moist food: do not store moist food in the cooking
compartment when it is closed for prolonged periods This will
damage the enamel.

Fruit juice: when baking particularly juicy fruit pies, do not
pack the baking tray too generously. Fruit juice dripping from
the baking tray leaves stains that cannot be removed. If
possible, use the deeper universal pan.

Cooling with the appliance door open: only allow the cooking
compartment to cool when it is closed. Even if the appliance
door is only open a little, front panels of adjacent units could
be damaged over time.

Very dirty door seal: If the door seal is very dirty, the
appliance door will no longer close properly when the
appliance is in use. The fronts of adjacent units could be
damaged.Always keep the door seal clean.

Appliance door as a seat, shelf or worktop: Do not sit on the
appliance door, or place or hang anything on it. Do not place
any cookware or accessories on the appliance door.

Inserting accessories: depending on the appliance model,
accessories can scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the accessories into the
cooking compartment as far as they will go.

Carrying the appliance: do not carry or hold the appliance by
the door handle. The door handle cannot support the weight
of the appliance and could break.



Your new appliance

Get to know your appliance. You will find information on the
control panel, the oven, types of heating and accessories.

00000
005+

Explanation

Setting Use

Bottom heating and For cakes with moist topping. The
Hot air fan distributes heat from the bottom
heating element evenly in the cook-
ing compartment.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

When you set the type of heating, the oven light in the cooking
compartment switches on.

Temperature selector

The temperature selector is used to set the temperature or grill
setting.

Setting Meaning

° Off position The oven does not heat up.

50-250 Temperature The temperature in the cooking
range compartment in °C.

1 Function selector

Temperature selector

2
3 Indicator light
4 Display panel and control buttons

Function selector
Use the function selector to set the type of heating.

Setting Use

o Off position The oven is switched off.

O Top/bottom heat For cakes, bakes and lean joints.
Heat is emitted evenly from the top

and bottom.

] Grill, large area For grilling steaks, sausages, bread
and pieces of fish. The whole area

below the grill element becomes hot.

[F]  Grill, small area For grilling small amounts of steaks,
sausages, bread and pieces of fish.
The centre part of the grill element

becomes hot.

Hot air grilling For roasting meat, poultry and whole
fish. The grill element and the fan
switch on and off alternately. The fan
causes the hot air to circulate

around the dish.

Pizza setting For the quick preparation of frozen
products without preheating,

€.9. pizza, chips or strudel. The bot-
tom heating element and the ring
heating element in the back panel

heat up.

Hot air* For cakes and pastries on one or
two levels. The fan distributes the
heat from the heating ring in the
back panel evenly around the cook-

ing compartment.

Top/bottom heating For cakes and pastries on one or
and Hot air two levels. The fan distributes heat
from the heating elements evenly in
the cooking compartment.

* Type of heating used to determine the energy efficiency class
in accordance with EN50304.

™ Grill setting The grill setting for the grill.

The indicator light is lit when the oven is heating up. It goes out
during heating pauses.

The electronic clock

You can use the electronic clock to control your oven. You can
therefore preselect, for example, the time at which the oven is
to switch on or at which time the automatic timer is to end the
baking or cooking process. The electronic clock can also be
used as a timer.

Function buttons

Select the desired function by pressing the appropriate button.
Use the + and - buttons to set the cooking time and or clock
time. You can read the values that you have set in the display
panel.

Symbol Meaning Use

A Timer Setting the duration

H End of operating Setting the time for auto-
time matic switch-off

i) Operating time Setting the time until auto-
duration matic switch-off

- Minus Reducing the duration or

time
+ Plus Increasing the duration or

time
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Accessories

The accessories can be inserted into the cooking compartment
at 4 different levels. Always insert them as far as they will go so
that the accessories do not touch the door panel. Ensure that
the accessories have always been inserted into the cooking
compartment correctly.
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You can pull out the accessories two thirds of the way without
them tipping. This allows dishes to be removed easily.

The accessories may become deformed when they become
hot. As soon as they have cooled down, the deformation
disappears with no effect on the function.

You can buy accessories from the after-sales service, from
specialist retailers or online.

Accessories Description

Baking and roasting shelf

" For ovenware, cake tins, joints,
grilled items, frozen meals.

Enamelled baking tray

For moist cakes, pastries, frozen
meals and large roasts. Can also be
used as a drip tray to collect run-off
fat.

Before using the oven for the first time

In this section, you can find out what you must do before using
your appliance to prepare food for the first time. Read the
Safety information section beforehand.

Remove the appliance packaging and dispose of it
appropriately.

Setting the clock

1.Press the <Y and D function buttons simultaneously.
2.Use the + and - function buttons to set the current time.
After a few seconds, the time is saved.

Baking out the oven

Precleaning the oven

1.Remove the accessories and the hook-in racks from the
cooking compartment.

2.Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces
of polystyrene, from the cooking compartment.

3.Some parts are covered with a protective film. Remove this
scratch protection film.

4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.
5.Clean the cooking compartment with hot soapy water.

How to operate your oven

You have the option of adjusting your oven to a range of
different settings. You can control the oven using the electronic
clock.

Type of heating and temperature

1. Use the function selector to set the type of heating.

2. Use the temperature selector to set the temperature or grill
setting.

The oven begins to heat up.

Switching off the oven
Turn the function selector to the off position.

Changing the settings

The type of heating and temperature or grill setting can be
changed at any time using their respective selectors.
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Heating up the oven

To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is
empty and closed.

1. Turn the function selector to the Top/bottom heating
operating mode.

2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.
3. Switch the oven off after 40 minutes.

Recleaning the oven

1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
2. Refit the hook-in racks.

Cleaning the accessories

Before using the accessories, clean them thoroughly using a
cloth and warm soapy water.



How to operate your electronic clock

You can operate the electronic clock with one hand. After
pressing the appropriate function button, set the time or
cooking time with the + and - buttons. The value which is set is
adopted.

You can also change or cancel your settings during operation
and thereby cancel the process.

Changing the settings
1. Press the appropriate function button.

The corresponding symbol lights up
2.Change your settings with the + and - buttons.

Cancelling settings
1. Press the appropriate function button.
The corresponding symbol lights up
2.Press the - button until 0-00 is shown in the display panel.
3.If the automatic timer was in operation, switch off the oven.

Setting the acoustic signal

You can choose between three sounds provided no
programme is running.

Press the - button several times until the desired sound is
reached.

The sound is adopted.

Setting the electronic clock

After the appliance has first been connected to the mains or
after a power cut, three zeros are shown in the display.

Setting the clock

You can only set the clock when no other function is in
operation.

1.Press the <5 and <D function buttons simultaneously.
2.Use the + and - function buttons to set the current time.

Setting the timer

The timer is a reverse counting timer which produces an
audible signal once the duration set has elapsed. The timer has
no influence on the functions of the oven.

Setting the duration
1.Press the L) button.

2.Use the + and - function buttons to set the duration.
The ) symbol is shown in the display.

3.To show the remaining duration in the display, press the
) button.

An audible signal sounds once the time has elapsed.

Setting the automatic timer

The electronic clock can be used to switch the oven on or off
automatically.

Automatic switch-off

Setting the operating time duration

1.Turn the function selector to the desired operating mode.

2.Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3.Press the <D function button.

4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the A symbol flashes with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press the -5 and D buttons.

Automatic switch-on and switch-off

Baking or roasting starts for the set duration at a later time
which you chose.

Setting the operating time duration

1.Turn the function selector to the desired operating mode.

2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
The oven switches on.

3.Press the <D function button.

4.Use the + and - buttons to set the operating time duration.

The oven starts and the A symbol and the current clock time
appear in the display panel.

Setting the end of operating time

1.Press the 5 button.

The total of the current clock time and the operating time
duration is shown in the display panel.

2.Press and hold the <Y button and use the + and - buttons to
change the end of the operating time.

The oven switches off and starts later automatically. The A
symbol and the current clock time appear in the display
panel.

The operating time duration has elapsed

A signal sounds and the A symbol flashes with the current
clock time in the display panel.

The oven switches off.
To end the signal early, press the <5 and D buttons.
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Care and cleaning

With good care and cleaning, your oven will remain clean and A Cleani
fully-functioning for a long time to come. Here we will explain rea eaning agents

how to maintain and clean your oven correctly. Appliance exterior Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a
soft cloth. Do not use glass cleaners or
glass scrapers.

Notes

m Slight differences in the colours on the front of the oven are
caused by the use of different materials, such as glass,

plastic and metal. Stainless steel Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a

soft cloth. Remove flecks of limescale,

grease, starch and albumin (e.g. egg

m Enamel is baked on at very high temperatures. This can white) immediately. Corrosion can form
cause some slight colour variations. This is normal and does under such residues.
not affect their function. The edges of thin trays cannot be
completely enamelled. As a result, these edges can be
rough. This will not impair the anti-corrosion protection.

m Shadows on the door panel which look like streaks, are
caused by reflections made by the oven light.

Special stainless steel cleaning prod-
ucts suitable for hot surfaces are availa-
ble from our after-sales service or from
specialist retailers. Apply a very thin layer

A Risk of electric shock! of the cleaning product with a soft cloth.

Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners,

hich it lectric shock Aluminium and Glass cleaner:
which can resuftin an electric shock. plastic Clean with a soft cloth.
A Risk of burns! Enamel surfaces To facilitate cleaning, you can switch on
The appliance becomes very hot. Never touch the interior (smooth surfaces) the interior lighting and detach the appli-

ance door if necessary. Apply commer-
cially available washing-up liquid or a
vinegar solution with a soft, damp cloth
or chamois; dry with a soft cloth. Loosen
baked-on food residues with a damp

surfaces of the cooking compartment or the heating elements.
Always allow the appliance to cool down. Keep children at a
safe distance.

Cleaning agents cloth and detergent. We recommend
Damage to the various different surfaces caused by using the using oven cleaning gel if the oven is
wrong cleaning agent can be avoided by observing the very dirty. This can be applied to the
following instructions. affected area. Leave the cooking com-
partment open after cleaning to allow it
Do not use to dry.
= harsh or abrasive cleaning agents Self-cleaning sur-  Please see the notes in section: Self-
= cleaning agents with high concentrations of alcohol Iaoes)(rough sur-  cleaning surfaces
. aces
m hard scouring pads and sponges
high | ; | Door panels Glass cleaner:
m high-pressure cleaners or steam cleaners. Clean with a soft cloth. Do not use a
Wash new sponge cloths thoroughly before use. glass scraper.
Glass cover for the Hot soapy water:
oven light bulb Clean with a dish cloth.
Seal Hot soapy water:
Do not remove. Clean with a dish cloth. Do not scour.
Shelves Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or
brush.
Accessories Hot soapy water:
Soak and clean with a dish cloth or
brush.
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Catalytic cooking compartment panels

The catalytic cooking compartment panels are coated with self-

cleaning enamel.

The surfaces clean themselves while the oven is in operation.
Larger splashes will only be removed after the oven has been
used several times.

Self-cleaning surfaces

The side walls are covered with catalytic panelling. Never clean
these surfaces with oven cleaner. Slight discolouration of the
enamel does not affect automatic self-cleaning.

Removing the ceiling panel
For ease of cleaning, you can remove the ceiling panel.

S

Removing and fitting the appliance door

You can remove the appliance door to clean it more
thoroughly.

Removing the appliance door

A Risk of injury!

Whenever the hinges are not locked, they snap shut with great
force. Make sure that, when unhooking the oven door, the
locking levers are folded up completely.

1.Open the oven door completely.

2.Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when
the locking levers are folded up, you do not close the oven
door. The hinges may become bent which may cause

damage to the enamel.

2

N y

3.0pen the oven door at an angle. Hold it on the right and left
with both hands. Close it just a little further and pull it out.

Fitting the appliance door

1.When hooking in the oven door, ensure that the notch on the
bottom of the hinge locks into the slot.

2. Fold down both locking levers on the left and right again and
close the oven door.

2\ Risk of injury!

Do not reach into the hinge if the oven door falls out
unintentionally or a hinge snaps closed. Call the after-sales
service.

Cleaning the hook-in racks
You can remove the hook-in racks for easier cleaning.

The hook-in racks in each case are fixed to the side walls of the
cooking compartment at three points.

Removing the hook-in racks

1. Lift the front hook out of the hole.
2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes.

=l

Cleaning the hook-in racks

Clean the hook-in racks with washing-up liquid and a sponge or
brush.

Inserting the hook-in rack

1.Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
2.Hook the front hook into the hole.
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Troubleshooting

Malfunctions often have simple explanations. Please read the
following notes before calling the after-sales service.

Problem Possible cause Notes/remedy

The appliance  Circuit breaker Look in the fuse box and

does not work. faulty. check that the circuit
breaker for the cooker is in
working order.
Power cut Check whether the kitchen

light works.

The electronics Switch off the circuit
breaker. Contact the after-

The oven can-
not be switched are faulty.

Replacing the oven light bulb

If the bulb in the oven light fails, it must be replaced.
Replacement heat-resistant bulbs can be obtained from the
after-sales service or from specialist retailers. Please supply
your appliance's E number and FD number. Do not use any
other type of bulb.

1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the
mains plug.

2.Open the appliance door.

3.Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent
damage.

4.Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb

off. sales service.

The clock dis-  Power out Reset the clock inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
play flashes.

The oven does Circuit breaker Check the circuit breaker <

not heat up. faulty. and replace if necessary.

The function Set the function selector.
selector has not

been set.

Switch off the appliance.
Contact the after-sales ser-
vice.

The door glass
is broken.

Harmless change in the
enamel, cannot be
removed.

Fruit juice or Moist cake or
albumen stains meat juices.
on enamelled

surfaces.

/\ Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried
out by one of our trained after-sales engineers.

Incorrect repairs may result in significant risk to the user.

After-sales service

Our after-sales service is there for you if your appliance needs
to be repaired. We will always find the right solution in order to
avoid unnecessary visits from a service technician.

E number and FD number

When calling us, please give the product number (E no.) and
the production number (FD no.) so that we can provide you with
the correct advice. The rating plate containing these numbers
can be found on the right-hand side of the oven door. To save
time, you can make a note of the number of your appliance and
the telephone number of the after-sales service in the space
below, should it be required.

E no. FD no.

After-sales service

Please note that there will be a fee for a visit by a service
technician in the event of a malfunction, even during the
warranty period.
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5.Replace the oven light bulb with one of the same type.
Voltage: 240 V;
Power: 25 W;
Thread: E14;
Temperature resistance: 300 °C

6.Screw the glass cover of the oven light bulb back on.

7.Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on
or plug in the mains plug.

Press the function button for the oven lighting until it locks into
place in order to check whether the oven lighting is working

properly.

You can find the contact information for your nearest after-sales
service in all countries here or in the attached after-sales
service directory.

Repair order and advice if faults occur
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55
(€0.039/min. from a landline,
max. €0.42/min. from a mobile phone)

CH 0848 840 040

Put your trust in the expertise of the manufacturer. You can then
be sure that the repair work is carried out by trained service
technicians who can supply original spare parts for your
household appliance.



Energy and environment tips

Here you can find tips on how to save energy when baking and
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy

Only preheat the oven when it is specified in the recipe that
you should do so.

Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They
absorb the heat particularly well.

Open the oven door as infrequently as possible while you are
cooking, baking or roasting.

It is best to bake several cakes one after the other. The oven
is still warm. This reduces the baking time for the second
cake. You can also place two loaf tins next to each other.

For longer cooking times, you can switch the oven off
10 minutes before the end of the cooking time and use the
residual heat to finish cooking.

Acrylamide in foodstuffs

Acrylamide is mainly produced in grain and potato products
prepared at high temperatures, such as potato crisps, chips,
toast, bread rolls, bread or fine baked goods (biscuits,
gingerbread, cookies).

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning used
electrical and electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). The guideline
determines the framework for the return and recycling
of used appliances as applicable throughout the EU.

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food

General

Keep cooking times to a minimum.

Cook meals until they are golden brown, but not too dark.

Large, thick pieces of food contain less acrylamide.

Baking

With Top/bottom heating max. 200 °C.

With 3D hot air or hot air max.180 °C.

Biscuits

With Top/bottom heating max. 190 °C.

With 3D hot air or hot air max. 170 °C.
Egg or egg yolk reduces the production of acrylamide.

Oven chips

Spread out a single layer evenly on the baking tray. Cook at least 400 g at once on a

baking tray so that the chips do not dry out.

Tips for using your appliance

Here you will find a selection of tips on ovenware and
preparation methods.
Notes

Use the accessories provided. Additional accessories may
be obtained as special accessories from specialist retailers
or from the after-sales service.

Before using the oven, remove any unnecessary accessories
and ovenware from the cooking compartment.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking
accessories or cookware out of the cooking compartment.
Baking
Baking tins
Use light-coloured baking tins and trays wherever possible.

Always place the baking tins on the middle of the baking and
roasting wire rack.
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Baking tips

How to establish whether sponge cake
is baked through.

Approx. 10 minutes before the end of the baking time stated in the recipe, insert a cock-
tail stick into the cake at its deepest point. If no cake mixture sticks to the wood, the cake
is ready.

The cake collapses.

Use less fluid next time or set the oven temperature 10 degrees lower. Note the stirring
times indicated in the recipe.

The cake has risen high in the middle
and less around the edges.

Do not grease the sides of the springform cake tin. After baking, carefully loosen the
cake using a knife.

The cake is too dark on the top.

Place it lower in the oven, select a lower temperature and bake the cake for a little
longer.

The cake is too dry.

When it is done, make small holes in the cake using a cocktail stick. Then drizzle fruit
juice or an alcoholic drink over it. Next time, set the temperature 10 degrees higher and
reduce the baking time.

The bread or cake (e.g. cheesecake)
looks good but is sticky on the inside
(soggy with wet streaks).

Next time, use less liquid and bake at a lower temperature for slightly longer. For cakes
with a moist topping, bake the base first. Sprinkle it with almonds or bread crumbs and
then place the topping on top. Take care to follow recipes and baking times.

The pastries are not evenly browned.

Select a slightly lower temperature to ensure that the cake is baked more evenly. Excess
greaseproof paper can affect the air circulation. Always cut the greaseproof paper to suit
the size of the baking tray.

The bottom of a fruit flan is too light.

Place the cake one level lower the next time.

The fruit juice overflows.

Next time, use the deeper universal pan, if you have one.

Small baked items made out of yeast
dough stick to one another during bak-

ing.

There should be a gap of approx. 2 cm around each item. This gives enough space for
the baked items to expand and turn brown on all sides.

Condensation forms when you bake
moist cakes.

Baking may create water vapour, which escapes above the door. The steam may settle
and form water droplets on the control panel or on the fronts of adjacent units. This is a

natural process.

Roasting and grilling
Ovenware

You may use any heat-resistant ovenware. Always place the
ovenware in the middle of the wire rack. The enamelled baking
tray is also suitable for large roasts.

Roasting tips

m A a lower temperature produces more even browning.

m Depending on the size of the joint, add 2 or 3 tablespoons of
liquid to lean meat and 8 to 10 tablespoons of liquid to pot
roasts.

= When cooking duck or goose, pierce the skin on the
underside of the wings to allow the fat to run out.

m Poultry will turn out particularly crispy and brown if you baste
it towards the end of the roasting time with butter, salted
water or orange juice.

m Turn pieces of meat halfway through the cooking time.

m When the roast is ready, turn off the oven and allow it to rest
for an additional 10 minutes. This will allow the meat juices to
distribute themselves better inside the roast.

Roasting tips

m When roasting large pieces of meat, you may find that the
amount of steam and condensation on the oven door is more
than usual. This is a normal occurrence which has no effect
on the oven's performance. Once roasting is complete, dry
the oven door and window with a cloth.

m If you are roasting on the wire rack, insert the enamelled
baking tray into shelf position 1 to collect the drips of fat.

Grilling tips

m If possible, grill items should be of equal thickness. They
should be at least 2 to 3 cm thick. This ensures that they
brown evenly while also remaining succulent.

m Place the food to be grilled in the centre of the wire rack.
Pour a little water into the enamelled baking tray and insert
this into the shelf position underneath the grill to collect the
drips of fat. Never place it on the cooking compartment floor.

m Drizzle some oil over the food to be grilled before you place it
on the wire rack under the grill.

m If the food to be grilled is thin, turn it over halfway through
grilling; if it is thick, turn it over several times during grilling.
Use tongs when turning the food to avoid piercing it and, in
the case of meat, to keep the meat juices inside the meat.

m Dark meats such as lamb and beef brown better and more
quickly than light meats such as pork and veal.

How can you tell when the roast is
ready?

Use a meat thermometer (available from specialist retailers) or carry out a "spoon test".
Press down on the roast with a spoon. If it feels firm, it is ready. If the spoon can be

pressed in, it needs to be cooked for a little longer.

The roast is too dark and the crackling Check the shelf position and temperature.

is burnt in places.

The roast looks good but the juices are Next time, use a smaller roasting dish and add more liquid.

burnt.

The roast looks good, but the juices are Next time, use a larger roasting dish and add less liquid.

too clear and watery.
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A\ Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per |'uso. Solo cosi & possibile utilizzare
l'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di
un utilizzo futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio & concepito
esclusivamente per l'incasso. Osservare le
speciali istruzioni di montaggio.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati
danni da trasporto, non collegare
l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina
dell'apparecchio puo essere effettuato solo
da un tecnico autorizzato. In caso di danni
causati da un allacciamento non corretto,
decade il diritto di garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per |'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
I'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione
all'apparecchio durante il suo
funzionamento. Utilizzare 'apparecchio
esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e da persone con ridotte facolta fisiche,
sensoriali 0 mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso se sorvegliate da
una persona responsabile della loro
sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
Improprio.

| bambini non devono utilizzare
l'apparecchio come un giocattolo. | bambini
non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non
abbiano un'eta superiore agli 8 anni e che
siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
di alimentazione i bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli
accessori nelle istruzioni per l'uso.
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Pericolo di incendio!

Gli oggetti inflammabili depositati nel vano
di cottura possono incendiarsi. Non
riporre mai oggetti infammabili all'interno
del vano di cottura. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio quando fuoriesce
del fumo. Disattivare I'apparecchio e
staccare la spina o il fusibile nella scatola
dei fusibili.

All'apertura della porta dell'apparecchio
avviene uno spostamento d'aria che puo
sollevare la carta da forno. Quest'ultima
potrebbe entrare in contatto con gli
elementi riscaldanti e prendere fuoco.
Durante il preriscaldamento non disporre
mai la carta da forno sugli accessori se
non € ben fissata. Fermare sempre la
carta da forno con una stoviglia o una
teglia. Ricoprire con carta da forno solo la
superficie necessaria. La carta da forno
non deve fuoriuscire dall'accessorio.

Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano
di cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare
pietanze con quantita elevate di bevande
ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio.

Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano |
bambini.

Aprendo la porta dell'apparecchio
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.
Aprire con cautela la porta
dell'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura

caldo pu0 causare la formazione di
vaPore. Non versare mai acqua nel forno
caldo



Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio
potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti

per vetro, né detergenti abrasivi 0 corrosivi.

Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di
assistenza adeguatamente istruito. Se
l'apparecchio & guasto, staccare la spina
o disattivare il fusibile nella rispettiva
scatola. Rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici pud fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

Durante la sostituzione della lampada del
vano di cottura i contatti del portalampada
sono sotto tensione. Prima di procedere
alla sostituzione, staccare la spina o
disattivare il fusibile nella relativa scatola.

Un apparecchio difettoso pud causare
delle scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso.
Togliere la spina o disattivare il fusibile
nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Pericolo di incendio!

Durante la fase di autopulizia i residui di
cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto
possono prendere fuoco. Prima di
procedere all'autopulizia, eliminare lo
sporco piu intenso dal vano di cottura e
dall'accessorio.

Durante l'autopulizia l'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
appendere alla maniglia della porta
oggetti infammabili come ad esempio gli
strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore
dell'apparecchio. Tenere lontano |
bambini.

Pericolo di scottature!

Durante l'autopulizia il vano di cottura
diventa molto caldo. Non aprire mai la
porta dell'apparecchio né spostare con la
mano il gancio di bloccaggio. Lasciar
raffreddare I'apparecchio. Tenere lontano i
bambini.

A\ Durante l'autopulizia I'esterno
dell'apparecchio diventa molto caldo. Non
toccare mai la porta dell'apparecchio.
Lasciar raffreddare 'apparecchio. Tenere
lontano i bambini.

Pericolo di gravi danni alla salute!

Durante l'autopulizia l'apparecchio diventa
molto caldo. Il rivestimento antiaderente
delle teglie e degli stampi viene
danneggiato e pud causare la formazione
di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non
inserire teglie e stampi con rivestimento
antiaderente. Pulire esclusivamente gli
accessori smaltati.

Cause dei danni

Attenzione!

Accessori, pellicola, carta da forno o stoviglie sul fondo del
vano di cottura: non riporre alcun accessorio sul fondo del
vano di cottura. Non coprire il fondo del vano di cottura con
nessun tipo di pellicola o carta da forno. Con temperature
superiori a 50 °C non collocare alcuna stoviglia sul fondo del
vano di cottura. Si genera un accumulo di calore. | tempi di
cottura non sono piu corretti e la superficie smaltata viene
danneggiata.

Acqua nel vano di cottura caldo: non versare mai acqua nel
vano di cottura caldo per evitare la formazione di vapore
acqueo. La variazione di temperatura pu¢ danneggiare la
superficie smaltata.

Alimenti umidi: non conservare alimenti umidi all'interno del
vano di cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Lo
smalto viene danneggiato.

Succo della frutta: durante la preparazione di dolci alla frutta
molto succosi, non riempire eccessivamente la teglia. |l
succo della frutta che trabocca dalla teglia causa la
formazione di macchie indelebili. Se possibile, si consiglia di
utilizzare la leccarda piu profonda.

Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta: il
raffreddamento del vano di cottura deve avvenire
esclusivamente con la porta chiusa. Anche se la porta
dell'apparecchio € socchiusa, con il passare del tempo i
mobili adiacenti possono danneggiarsi.

Guarnizione della porta molto sporca: se la guarnizione della
porta & molto sporca, durante il funzionamento la porta
dell'apparecchio non si chiude piu correttamente. Le superfici
dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.Mantenere
sempre pulita la guarnizione della porta.

Utilizzo della porta dell'apparecchio come superficie
d'appoggio: non appoggiarsi alla porta dell'apparecchio, né
sedervisi sopra o appendervisi. Non posare stoviglie o
accessori sulla porta dell'apparecchio.

Inserimento degli accessori: a seconda del modello di
apparecchio & possibile che gli accessori graffino il pannello
della porta al momento della chiusura di quest'ultima. Inserire
gli accessori nel vano di cottura sempre fino all'arresto.

Trasporto dell'apparecchio: non trasportare I'apparecchio
afferrandolo dalla maniglia in quanto questa non sopporta il
peso dell'apparecchio e pud rompersi.
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Il nuovo apparecchio

Qui € possibile apprendere le caratteristiche del nuovo
apparecchio. Sono indicate informazioni relative al pannello
comandi, al forno, ai tipi di riscaldamento e agli accessori.

Posizione Tipo di utilizzo

Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La
ventola distribuisce uniformemente
nel vano di cottura il calore generato
dagli elementi riscaldanti.

2| Riscaldamento
sup./inf. & Aria
calda

00000
Gos- 4

4

Spiegazione

1 Selettore funzioni

Selettore della temperatura

2
3 Spia
4 Campo degli indicatori e tasti di comando

Selettore funzioni

Con il selettore funzioni & possibile impostare il tipo di
riscaldamento.

Posizione Tipo di utilizzo

o Posizione zero Il forno € spento.

& Riscaldamento
sup./inf.

Per dolci, sformati e pezzi di arrosto
magri. Il calore viene distribuito uni-
formemente dall'alto e dal basso.

(] Grill, superficie
grande

Per grigliare bistecche, salsicce,
toast e piccole porzioni di pesce. Si
riscalda l'intera superficie al di sotto
della resistenza grill.

(*]  Girill, superficie pic- Per grigliare piccole quantita di
cola bistecche, salsicce, toast e piccole
porzioni di pesce. La parte centrale
della resistenza grill si scalda.

Grill ventilato Per la cottura arrosto di carne, pol-

lame e pesci interi. La resistenza grill
e la ventola si attivano e disattivano
in maniera alternata. La ventola fa si

che l'aria calda avvolga gli alimenti.

Livello pizza Per la preparazione rapida di pro-
dotti surgelati senza preriscaldare,
ad es. pizza, patate fritte o strudel. Si
riscaldano la resistenza inferiore € la
resistenza circolare sulla parete

posteriore.

Aria calda* Per dolci e biscotti su 1-2 livelli. La
ventola distribuisce uniformemente
all'interno del vano di cottura il
calore generato dalla resistenza cir-
colare collocata sulla parete poste-

riore del forno.

*Tipo di riscaldamento con cui € stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.
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4| Riscaldamento infe- Per dolci con farcitura umida. La
riore & Aria calda  ventola distribuisce uniformemente
nel vano di cottura il calore generato
dall'elemento riscaldante inferiore.

*Tipo di riscaldamento con cui € stata definita la classe di effi-
cienza energetica secondo EN50304.

Quando si imposta il tipo di riscaldamento, la lampadina nel
vano di cottura si accende.

Selettore della temperatura

Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

Posizione Significato

® Posizione zero Il forno non riscalda.

50-250 Ambito di tempe- Temperatura nel vano di cottura in
ratura °C.

™ Livello grill Il livello grill per il grill.

Quando il forno riscalda, la spia si accende. Si spegne invece
durante le pause del sistema di riscaldamento.

L'orologio elettronico

Il forno puo essere comandato tramite I'orologio elettronico. Per
esempio & possibile selezionare anticipatamente I'orario in cui il
forno deve accendersi o il timer automatico deve far terminare
il processo di cottura. L'orologio elettronico pud essere
utilizzato anche come contaminuti.

Tasti funzione

Selezionare la funzione premendo il rispettivo tasto funzione.
Mediante i tasti + e - si possono impostare la durata o il tempo.
Nel campo degli indicatori vengono visualizzati i valori
impostati.

Simbolo Significato Tipo di utilizzo
A Contaminuti Impostazione della durata
H Fine del funziona-  Per impostare l'orario della
mento disattivazione automatica
D Durata di funziona- Per impostare la durata
mento fino alla disattivazione
automatica
- Meno Per ridurre la durata o il
tempo
+ Piu Per aumentare la durata o

il tempo




Accessori

E possibile inserire gli accessori nel vano di cottura a 4 livelli
differenti. Inserirli sempre fino all'arresto in modo che non
entrino in contatto con il pannello della porta. Prestare
attenzione affinché vengano sempre inseriti correttamente nel
vano di cottura.
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E possibile estrarre gli accessori per due terzi della loro
lunghezza, senza pericolo che si ribaltino, in modo da poter
afferrare facilmente le pietanze.

Quando si surriscaldano, gli accessori possono deformarsi, ma
riacquistano la forma originale non appena si raffreddano,
senza alcuna conseguenza sul funzionamento.

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio clienti, i
rivenditori specializzati o in Internet.

Accessori Descrizione

Griglia
Per stoviglie, stampi per dolci, arro-
sti, carni alla griglia, piatti surgelati.

Prima del primo utilizzo

In questo capitolo viene illustrato tutto cid che bisogna fare
prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta. Leggere
prima il capitolo Norme di sicurezza.

Rimuovere l'imballaggio dell'apparecchio e smaltirlo in modo
conforme.

Impostazione dell'ora

1.Premere contemporaneamente i tasti funzione <Y e 5.
2.Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.
Dopo alcuni secondi l'ora viene acquisita.

Riscaldamento del forno

Pulizia preliminare del forno

1.Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia
mobile.

2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di
polistirolo, dal vano di cottura.

3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva
antigraffio. E necessario rimuoverla.

4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido
umido.

5.Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.

Come usare il forno

E possibile effettuare varie impostazioni del forno. Il forno pud
essere comandato tramite I'orologio elettronico.

Tipo di riscaldamento e temperatura

1.Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore
funzioni.

2.Servendosi del selettore della temperatura, impostare la
temperatura o il livello grill.

[l forno inizia a riscaldarsi.

Spegnimento del forno
Ruotare il selettore funzioni in posizione zero.

Teglia smaltata

Per torte con frutta o crema, biscotti,
piatti surgelati e arrosti di grandi
dimensioni. Utilizzabile anche come
recipiente per la raccolta del
grasso.

Riscaldamento del forno

Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, far riscaldare il
forno vuoto e ben chiuso.

1.Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
Riscaldamento sup./inf.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
massima.

3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.

Pulizia successiva del forno

1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
2. Montaggio della griglia mobile.

Pulizia degli accessori

Prima di utilizzare gli accessori, pulirli accuratamente con una
soluzione alcalina di lavaggio calda e un panno morbido.

Modifica delle impostazioni

Il tipo di riscaldamento e la temperatura o il grado grill possono
essere modificati in qualungue momento con il selettore
corrispondente.
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Funzionamento dell'orologio elettronico

Basta una mano per comandare l'orologio elettronico. Dopo
aver premuto il rispettivo tasto funzione, impostare il tempo o la
durata mediante i tasti + e -. Viene acquisito il valore impostato.

Anche durante il funzionamento & possibile modificare o
cancellare le impostazioni e interrompere il procedimento.

Modifica delle impostazioni
1.Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.
2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.

Cancellazione delle impostazioni
1.Premere il relativo tasto funzione.
Si illumina il rispettivo simbolo.

2.Premere il tasto - finché non compare 0-00 nel campo degli
indicatori.

3.Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.

Impostazione del tono del segnale acustico

E possibile scegliere tra tre toni quando non vi & alcun
programma in corso.

Premere piu volte il tasto - fino al tono desiderato.
Il tono viene acquisito.

Impostazione dell'orologio elettronico

Dopo l'allacciamento dell'apparecchio alla rete elettrica o in
seguito a un'interruzione di corrente compaiono sull'indicatore
tre zeri.

Impostazione dell'ora

E possibile impostare I'ora solo se non & attiva nessuna altra
funzione.

1.Premere contemporaneamente i tasti funzione <Y e 5.
2. Mediante i tasti funzione + e - impostare I'ora attuale.

Impostazione del contaminuti

Il contaminuti & un timer che emette un segnale acustico una
volta trascorsa la durata impostata. Il contaminuti non influisce
in alcun modo sulle funzioni del forno.

Impostazione della durata

1.Premere il tasto ).

2.Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
Sul display compare il simbolo £).

3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il
tasto L.

Una volta trascorso il tempo viene emesso un segnale
acustico.
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Impostazione del timer automatico

Tramite l'orologio elettronico & possibile disattivare o attivare e
disattivare automaticamente il forno.

Spegnimento automatico

Impostazione della durata di funzionamento

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Il forno si accende.
3.Premere il tasto funzione -D.

4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono il
simbolo A e l'ora attuale.

La durata di funzionamento e trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
lampeggia il simbolo A con I'ora attuale.

Il forno si spegne.

Rer arrestare anticipatamente il segnale acustico premere i tasti

Hed.

Attivazione e disattivazione automatica

La cottura inizia a un orario posticipato stabilito dall'utente e

prosegue per la durata impostata.

Impostazione della durata di funzionamento

1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalita di funzionamento
desiderata.

2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Il forno si accende.

3.Premere il tasto funzione -b.

4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
Il forno si attiva e nel campo degli indicatori compaiono il
simbolo A e l'ora attuale.

Impostazione della fine del funzionamento

1.Premere il tasto 5.
Nel campo degli indicatori viene visualizzata la somma
dell'ora attuale e della durata di funzionamento.
2.Tenere premuto il tasto 5 e modificare la fine del
funzionamento con i tasti + e -.

Il forno si disattiva e si avvia automaticamente piu tardi. Nel
campo degli indicatori compaiono il simbolo A e |'ora attuale.

La durata di funzionamento é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico e nel campo degli indicatori
lampeggia il simbolo A con l'ora attuale.

Il forno si spegne.

Per arrestare anticipatamente il segnale acustico premere i
tasti <5 e .



Cura e manutenzione

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo il forno in buone condizioni. Sono qui
illustrate le modalita di cura e pulizia del forno corrette.

Avvertenze
m Lievi differenze di colore sul lato anteriore del forno sono
dovute a diversi materiali quali vetro, plastica o metallo.

m Eventuali ombreggiature sul pannello della porta, simili a
striature, sono dovute al riflesso della luce della lampada del
forno.

m A temperature molto elevate lo smalto viene marcato a fuoco
e potrebbero dunque generarsi variazioni cromatiche. Questo
€ normale e non influisce in alcun modo sul funzionamento. |
bordi delle lamiere sottili non possono essere smaltati
integralmente e pertanto € possibile che appaiano grezzi.
Questo non pregiudica la protezione anticorrosione.

A Pericolo di scariche elettriche!

L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica elettrica.
Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto
di vapore.

A Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici
interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar
sempre raffreddare I'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

Detergente

Per non danneggiare le diverse superfici con l'utilizzo di
detergenti non appropriati, prestare attenzione alle indicazioni
seguenti.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi 0 abrasivi

m detergenti con elevato contenuto di alcol

m spugnette dure o abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

Settore Detergente

Esterno dell'appa-  Soluzione di lavaggio calda:

recchio pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Non utilizzare deter-
genti o raschietti per vetro.

Acciaio inox Soluzione di lavaggio calda:

pulire con una spugna e asciugare con
un panno morbido. Rimuovere immedia-
tamente le macchie di calcare, grasso,
amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie.

Speciali detergenti per acciaio inox,
adatti a superfici calde, sono disponibili
presso il servizio di assistenza tecnica o
presso i rivenditori specializzati. Stendere
uno strato sottile di detergente con un
panno morbido.

Alluminio e plastica Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido.

Settore Detergente

Superfici smaltate
(superficie liscia)

Per una pulizia leggera € possibile
accendere l'illuminazione del vano di cot-
tura ed eventualmente sganciare la porta
dell'apparecchio. Applicare un detersivo
per piatti reperibile in commercio o una
soluzione di acqua € aceto con uno
straccio morbido umido o un panno in
pelle di daino; asciugare con un panno
morbido.Eliminare i residui di cibo bru-
ciati con un panno umido e detersivo per
piatti. In caso di sporco resistente si con-
siglia di pulire il forno con un detergente
apposito in gel, in quanto pud essere
applicato in modo mirato. Terminata la
pulizia, lasciare aperto il vano di cottura
per farlo asciugare.

Superfici autopu-
lenti (superfici
ruvide)

Osservare le avvertenze nel capitolo:
Superfici autopulenti

Pannelli della porta Detergente per vetro:
pulire con un panno morbido. Non utiliz-
zare raschietti per vetro.

Copertura in vetro  Soluzione di lavaggio calda:
della lampadina del pulire con un panno spugna.
forno

Guarnizione Soluzione di lavaggio calda:

Non rimuovere! pulire con un panno spugna. Non sfre-
gare.

Supporti Soluzione di lavaggio calda:
lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Accessori Soluzione di lavaggio calda:

lasciare in ammollo e pulire con un
panno spugna o una spazzola.

Rivestimento catalitico del vano di cottura

| rivestimenti catalitici del vano di cottura sono ricoperti di
smalto autopulente.

Mentre il forno & in funzione le superfici si puliscono da sole. Gli
schizzi piu consistenti vengono eliminati solo dopo vari utilizzi
del forno.

Superfici autopulenti

Le pareti laterali sono dotate di rivestimento catalitico. Non
utilizzare mai detergenti per forno per pulire queste superfici. |l
leggero scolorimento dello smalto non influisce in alcun modo
sul processo di autopulizia.

Rimozione della copertura di protezione

Per una migliore pulizia & possibile rimuovere la copertura di
protezione.
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Smontaggio e montaggio della porta
dell'apparecchio

Per agevolare la pulizia & possibile smontare la porta
dell'apparecchio.

Smontaggio della porta dell'apparecchio

A Pericolo di lesioni!

Se le cerniere non sono bloccate, scattano con una forza
maggiore. Mentre si sgancia la porta del forno, prestare
attenzione che le leve di bloccaggio siano aperte.

1. Aprire completamente la porta del forno.

2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando
le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non
chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire
piegate causando il danneggiamento dello smalto.

1
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3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con
entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla
leggermente e rimuoverla.

Montaggio della porta dell'apparecchio

1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare
attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino
nella fessura.

2.Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio,
destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.

A Pericolo di lesioni!

Se la porta del forno cade inavvertitamente o se scatta una
cerniera, non toccarla. Rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica.
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Pulizia della griglia mobile
Per una migliore pulizia & possibile sganciare la griglia mobile.

La griglia mobile & fissata in tre punti alla parete laterale del
vano di cottura.

Smontaggio della griglia mobile

1.Sollevare il gancio anteriore sfilandolo dal foro.
2.Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori.

#—=pl

Pulizia della griglia mobile

Pulire la griglia mobile con il detersivo e una spugna oppure
una spazzola.

Montaggio della griglia mobile

1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
2.Inserire il gancio anteriore nel foro.




Che cosa fare in caso di guasto?

Quando si verifica un'anomalia, si tratta spesso di un problema
facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di assistenza
tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

Possibile Avvertenze/rimedio

causa

Guasto

Il fusibile & difet- Controllare nella scatola dei

toso. fusibili che il fusibile
dell'apparecchio sia in per-
fette condizioni.

'apparecchio
non funziona.

Interruzione di
corrente.

Verificare che la lampada
della cucina funzioni.

Non & possibile |l sistema elet- Disattivare il fusibile. Rivol-

spegnere il tronico e difet-  gersi al servizio di assi-
forno. toso. stenza clienti.
L'indicatore Interruzione di  Impostare nuovamente
dell'ora lampeg- corrente l'ora.
gia.
Il forno non Il fusibile & difet- Verificare il fusibile o sosti-
riscalda. toso. tuirlo.
|| selettore fun- Impostare il selettore
zioni non & funzioni .
impostato.
Il vetro della Disattivare l'apparecchio.

porta € rotto. Rivolgersi al servizio di assi-

stenza clienti.

Macchie di Succo di dolci  Innocuo cambiamento dello
succo o di imbevuti oppure smalto, senza rimedio.
albume sulle sugo della

superfici smal- carne.

tate.

A Pericolo di scossa elettrica!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme
rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del

servizio di assistenza adeguatamente istruito.

Se gli interventi di riparazione dell'apparecchio non sono
conformi possono causare gravi pericoli.

Sostituzione della lampadina del forno

E necessario sostituire le lampadine del forno bruciate. Le
lampadine di ricambio termostabili sono in vendita presso il
servizio di assistenza tecnica o presso il rivenditore
specializzato. Specificare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. Non utilizzare altri tipi di
lampadine.

1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
2. Aprire la porta dell'apparecchio.

3.Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per
evitare di danneggiarlo.

4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno
difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso
sinistra.

Ve

5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso
modello.

Tensione: 240 V;

Potenza: 25 W;

Filettatura: E14;
Resistenza termica: 300 °C

6.Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.

7.Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure
riattaccare la spina.

Premere il tasto funzione per l'illuminazione del forno finché
non si inserisce per verificare se l'illuminazione funziona.
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Servizio di assistenza tecnica

Il servizio di assistenza tecnica € a disposizione per eventuali
riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di
coinvolgere un tecnico quando non € necessario.

gztl))c;ice prodotto (E) e codice di produzione

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre il codice
prodotto (E) e il codice di produzione (FD), in modo da poter
ricevere subito un'assistenza mirata. La targhetta con i numeri ¢
visibile a destra, di lato alla porta del forno. Per avere subito a
disposizione le informazioni utili in caso di necessita, si
consiglia di riportare subito qui i dati relativi all'apparecchio e il
numero di telefono del servizio di assistenza tecnica.

Codice pro-
dotto (E)

Codice di pro-
duzione (FD)

Servizio di assistenza
technica ©

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo improprio,
l'intervento del tecnico del servizio di assistenza non & gratuito
anche se effettuato durante il periodo di garanzia.

| dati di tutti i land relativi al servizio di assistenza clienti piu
vicino si trovano qui o nell'elenco del servizio di assistenza
clienti in allegato (a seconda del modello).

Riparazione e assistenza in caso di anomalie
A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. da telefono fisso,
radiomobile max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo
avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici
qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro
elettrodomestico.

Consigli per I'ambiente e il risparmio energetico

Questa parte contiene consigli su come risparmiare energia
durante la cottura arrosto e al forno e su come smaltire
l'apparecchio in modo corretto.

Risparmio energetico

Preriscaldare il forno solo quando indicato nella ricetta.

Utilizzare stampi scuri o neri, laccati o smaltati, perché
assorbono bene il calore.

Durante la cottura, aprire il meno possibile la porta del forno.

Cuocere al forno piu dolci consecutivamente. Il forno &
ancora caldo. In questo modo si accorcia il tempo di cottura
del secondo dolce. Inoltre, & possibile inserire due stampi
rettangolari anche disponendoli I'uno accanto all'altro.

In caso di tempi di cottura prolungati, disattivare il forno
10 minuti prima della fine del tempo di cottura e utilizzare il
calore residuo per ultimare la cottura.

Acrilamide negli alimenti

L'acrilamide si genera principalmente con i prodotti a base di
cereali e patate quali ad es. patatine, patate fritte, toast,
pagnotte, pane o prodotti da forno riscaldati a temperature
elevate (biscotti, panpepato, biscotti speziati).

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto dell'ambiente.
Questo apparecchio dispone di contrassegno ai
sensi della direttiva europea 2012/19/UE in materia
di apparecchi elettrici ed elettronici (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e |l
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Consigli per una preparazione degli alimenti priva di acrilamide

Generalita

Impostare valori minimi per i tempi di cottura.

Far dorare gli alimenti, evitando che diventino troppo scuri.
| prodotti spessi e di grandi dimensioni contengono meno acrilamide.

Cottura al forno

Con riscaldamento sup./inf. max. 200 °C.

Con aria calda 3D o aria calda max.180 °C.

Biscottini

Con riscaldamento sup./inf. max. 190 °C.

Con aria calda 3D o aria calda max. 170 °C.
La presenza di uova o tuorli riduce la formazione di acrilamide.

Patate fritte al forno

Distribuire le patatine in modo uniforme nella teglia in modo tale da formare uno strato

unico. Far cuocere almeno 400 g per ogni teglia, in modo che le patate non secchino.
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Consigli per I'utilizzo

Qui di seguito & riportata una selezione di consigli sulle Cottura al forno
stoviglie da utilizzare e sulla preparazione dei piatti.

Avvertenze

m Utilizzare gli accessori forniti in dotazione. Presso il servizio di

Stampi per dolci

m Utilizzare soprattutto teglie e stampi chiari.

assistenza tecnica o i rivenditori specializzati € possibile m Posizionare gli stampi sempre al centro della griglia.
acquistare accessori speciali e supplementari.

Prima dell'utilizzo, estrarre dal vano di cottura gli accessori e

le stoviglie non necessari.

m Estrarre sempre gli accessori o le stoviglie dal vano di

cottura utilizzando una presina.

Consigli per la cottura al forno

Si desidera verificare che la torta mor-
bida sia completamente cotta.

Dieci minuti prima della fine della cottura consigliata, bucherellare con uno stecchino la
superficie del dolce. Se la pasta non vi aderisce piu, il dolce & pronto.

Il dolce si sgonfia.

La prossima volta utilizzare meno liquido oppure ridurre la temperatura del forno di 10
gradi. Prestare attenzione al tempo di lavorazione indicato nella ricetta.

Il dolce & cresciuto al centro, ma non ai
bordi.

Non ungere i bordi dello stampo a cerniera. A cottura ultimata, staccare con attenzione il
dolce dallo stampo servendosi di un coltello.

La parte superiore del dolce diventa
troppo scura.

Inserire il dolce piu in basso, selezionare una temperatura inferiore e prolungare legger-
mente il tempo di cottura.

Il dolce & troppo secco.

A cottura ultimata, bucare il dolce con uno stuzzicadenti, in modo da creare dei piccoli
fori. Irrigare poi con succo di frutta o con un liquore. La prossima volta aumentare la tem-
peratura di 10 gradi e ridurre i tempi di cottura.

Il pane o il dolce (ad es. la torta di
ricotta) ha un bell'aspetto, ma all'interno
e molle e umido (e presente dell'acqua).

La volta successiva utilizzare meno liquido e prolungare leggermente la cottura a una
temperatura inferiore. Nel caso di dolci succosi, cuocere prima il fondo. Cospargere con
mandorle o pangrattato, quindi guarnire. Rispettare le istruzioni e i tempi di cottura indi-
cati nelle ricette.

| dolci hanno una doratura non uni-
forme.

Scegliere una temperatura piu bassa, la cottura risultera piu uniforme. La carta da forno
sporgente puo influenzare la circolazione dell'aria. Tagliare sempre la carta da forno
nella misura della teglia.

La parte inferiore della torta di frutta
troppo chiara.

La volta successiva, inserire la torta a un livello piu basso.

Il succo della frutta trabocca.

La volta successiva utilizzare la leccarda piu profonda, se disponibile.

Durante la cottura, i pasticcini di pasta
lievitata si attaccano I'uno all'altro.

Disporli a una distanza di circa 2 cm in modo che abbiano spazio sufficiente per poter
lievitare e dorarsi su tutti i lati.

Durante la cottura di torte con frutta o
crema si produce acqua di condensa.

Durante la cottura puo svilupparsi del vapore acqueo che fuoriesce dalla porta e va a
depositarsi sul pannello dei comandi oppure sul lato frontale dei mobili vicini, formando
gocce d'acqua di condensa. Si tratta di un fenomeno fisico.
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Cottura arrosto e al grill
Stoviglie

E possibile utilizzare qualunque tipo di stoviglia resistente al
calore. Posizionare sempre la stoviglia al centro della griglia.
Per gli arrosti di grosse dimensioni ¢ ideale la teglia smaltata.

Consigli per I'arrosto

Una temperatura inferiore permette una doratura piu
uniforme.

Se la carne & magra, aggiungere 2-3 cucchiai di liquido, allo
stufato 8-10 cucchiai, a seconda delle dimensioni.

Per I'anatra e I'oca, punzecchiare la pelle sotto le ali, per
consentire al grasso di colare.

Il pollame risultera particolarmente dorato e croccante se
verso la fine della cottura lo si spennella con burro, acqua
salata o succo d'arancia.

Trascorsa la meta del tempo, girare i pezzi di carne.

Quando l'arrosto € pronto, lasciarlo riposare per altri 10
minuti nel forno spento e chiuso, in questo modo il sugo si
distribuisce meglio.

In caso di cottura arrosto di grosse porzioni di carne possono
formarsi molto vapore e condensa sulla porta del forno. Si
tratta di un fenomeno normale che non influisce in alcun
modo sul funzionamento dell'apparecchio. Dopo il processo
di cottura asciugare la porta del forno € la finestra di
ispezione con un panno.

Per la cottura arrosto sulla griglia, collocare la teglia smaltata
al livello d'inserimento 1 in modo che serva per la raccolta
del grasso.

Consigli per I'arrosto

Consigli per la cottura al grill

Per la cottura al grill, scegliere cibi con spessore
possibilmente uguale, devono avere uno spessore non
inferiore a 2 - 3 cm in modo che si rosolino uniformemente
senza seccarsi.

Porre gli alimenti da grigliare al centro della griglia. Versare
un po' d'acqua nella teglia smaltata e posizionarla al livello
d'inserimento immediatamente sottostante in modo che serva
per la raccolta del grasso. Non collocarla mai sul fondo del
vano di cottura.

Bagnare leggermente la pietanza da grigliare con olio prima
di collocarla sulla griglia sotto il grill.

Girare le pietanze da grigliare piu sottili dopo la meta del
tempo di cottura e le pietanze piu spesse piu volte durante la
cottura. Utilizzare a tale scopo una pinza per griglia, in questo
modo la pietanza non viene forata e il succo rimane
all'interno della carne, ad esempio dell'arrosto.

Le carni scure, come manzo e agnello, sono piu facili e veloci
da dorare rispetto alle carni pit chiare, come maiale e vitello.

Come accertare se l'arrosto € pronto.

Utilizzare il termometro per arrosti (disponibile presso il proprio rivenditore specializzato)

oppure effettuare la “prova del cucchiaio”. Premere I'arrosto con il cucchiaio. Se € sodo,
e pronto. Se € morbido, deve cuocere ancora un po'.

'arrosto & troppo scuro e la crosta &

parzialmente bruciata.

Controllare il livello di inserimento e la temperatura.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo &

bruciato.

La prossima volta scegliere una teglia piu piccola e aggiungere piu liquido.

L'arrosto ha un bell'aspetto, ma il sugo &

troppo chiaro e acquoso.

La prossima volta scegliere una teglia pit grande e utilizzare meno liquido.
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A\ Indicaciones de seguridad importantes

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Solo asi se puede manejar el
aparato de forma correcta y segura.
Conservar las instrucciones de uso y
montaje para utilizarlas mas adelante o
para posibles futuros compradores.

Este aparato ha sido disefnado
exclusivamente para su montaje
empotrado. Prestar atencion a las
instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato puede ser utilizado por ninos
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o gque le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niN0sS a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.
Mantener los nifios menores de 8 afos

alejados del aparato y del cable de
conexion.

Introducir los accesorios correctamente en
el compartimento de coccion. Véase la
descripcion de los accesorios en las
instrucciones de uso.
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iPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber
en el compartimento de coccion se
pueden incendiar. No introducir objetos
inflamables en el compartimento de
coccion. No abrir la puerta en caso de
que salga humo del aparato. Desconectar
y desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Cuando se abre la puerta del aparato se
producira una corriente de aire. El papel
para hornear puede entrar en contacto
con los elementos calefactores e
incendiarse. Fijar bien el papel de hornear
a los accesorios al precalentar el aparato.
Colocar siempre una vajilla o un molde
para hornear encima del papel de hornear
para sujetarlo. Cubrir solo la superficie
necesaria con papel de hornear. El papel
de hornear no debe sobresalir del
accesorio.

iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los
niN0S se acerguen.

Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios vy la vajilla del
compartimento de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas
alcoholicas de alta graduacion. Si se
utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion, hacerlo en pequefnas
cantidades. Abrir la puerta del aparato
con precaucion.



iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan
durante el funcionamiento.No tocar nunca
las partes calientes. No dejar que los
NiNOS se acerquen.

Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los nifnos se
acerqguen.

Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta
danado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 corrosivos.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible

iPeligro de incendio!

Los restos de comida, aceite y jugo de
asado pueden incendiarse durante la
autolimpieza. Antes de cada autolimpieza
limpiar la suciedad mas grande del
compartimento de coccion y de los
accesorios.

El exterior del aparato se calienta mucho
durante la autolimpieza. No colgar objetos
inflamables, como p. ej. pafios de cocina,
en el tirador de la puerta. Mantener la
parte delantera del aparato despejada. No
dejar que los ninos se acerquen.

iPeligro de quemaduras!

El compartimento de coccion se calienta
mucho durante la autolimpieza. No abrir
nunca la puerta del aparato ni correr los
ganchillos de blogueo con la mano. Dejar
que el aparato se enfrie. No dejar que los
NiNOS se acerquen.

I\ El exterior del aparato se calienta
mucho durante la autolimpieza. No tocar
nunca la puerta del aparato. Dejar que el
aparato se enfrie. No dejar que los nifios
se acerquen.

en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con
los componentes calientes.

iPeligro de dafnos graves para la salud!

El aparato se calienta mucho durante la
funcion de autolimpieza. El recubrimiento
antiadherente de bandejas y moldes se
destruye y se generan gases toxicos. Las
bandejas y los moldes con revestimiento
antiadherente no deben limpiarse con la
funcion de autolimpieza. Limpiar
exclusivamente accesorios esmaltados.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Al sustituir la [ampara del compartimento
de coccion los contactos del
portalamparas estan bajo corriente. Antes
de sustituirla, desenchufar el aparato de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Causas de danos
jAtencion!

m Accesorios, film, papel de hornear o recipientes en la base
del compartimento de coccién: No colocar ningun accesorio
en la base del compartimento de coccién. No cubrir la base
del compartimento de coccion con ninguna clase de film o
con papel de hornear. No colocar ningun recipiente en la
base del compartimento de coccién si la temperatura esta
ajustada a mas de 50 °C. Se calentara demasiado. Los
tiempos de coccién y asado dejan de coincidir y el esmalte
se estropea.

m Agua en el compartimento de coccion caliente: No derramar
agua en el compartimento de coccidn caliente. Se formara
vapor de agua. La oscilacion térmica puede provocar dafos
en el esmalte.

m Alimentos humedos: No conservar alimentos humedos
durante un periodo prolongado en el compartimento de
coccion cerrado. Se dafiaria el esmalte.

m Jugo de fruta: No sobrecargar la bandeja con pastel de
frutas muy jugoso. El jugo que gotea de la bandeja de horno
produce manchas dificiles de eliminar. Utilizar la bandeja
universal mas profunda cuando sea posible.

m Enfriar el compartimento de coccidn: Dejar enfriar el
compartimento de coccidon Unicamente con la puerta
cerrada. Los frontales de los muebles contiguos pueden
dafiarse con el tiempo aun cuando la puerta del horno sélo
se encuentre ligeramente abierta.

m Junta de la puerta sucia: cuando la junta de la puerta esta
muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada
durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la
junta de la puerta.

m Puerta del aparato como superficie de apoyo: no apoyarse,
sentarse ni colgarse sobre ella. No colocar recipientes ni
accesorios sobre la puerta del aparato.

m Introduccidn de los accesorios: en funcion del tipo de
aparato, al cerrar la puerta del mismo, los accesorios pueden
rayar el cristal de la puerta. Introducir siempre los accesorios
en el compartimento de coccidn hasta el tope.

m Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato
por el tirador de la puerta. El asa de la puerta no aguanta el
peso del aparato y puede romperse.
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Su nuevo aparato

Instrucciones sobre el manejo del nuevo aparato. Encontrara
informacion relativa a la pantalla de mando, el horno, los tipos
de calentamiento y los accesorios.

Posicion Aplicacion

00000
0o+

Calor superior/infe- Para pasteles y reposteria en uno o
rior y aire caliente  dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de los ele-
mentos calefactores en el interior
del horno.

Calor inferior y aire Para pasteles con capa jugosa. La
caliente turbina reparte de forma uniforme el
calor del elemento calefactor inferior
en el interior del horno.

Explicacion

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética segun EN50304.

Cuando se ajusta el tipo de calentamiento se enciende la
lampara del interior del horno.

Mando de temperatura

El mando de temperatura sirve para programar la temperatura
o el nivel de grill.

1 Mando de funciones

Mando de temperatura

2
3 Lampara indicadora
4 Panel indicador y teclas de manejo

Mando de funciones

El mando de funciones sirve para programar el tipo de
calentamiento.

Posicion Significado

) Posicion cero El horno no calienta.

50-250 Margen de tem- La temperatura en el interior del
peratura horno en °C.

™ Nivel de grill Los niveles para el grill.

Posicion Aplicacion

o Posicion cero El horno esta apagado.

O Calor superior/infe- Para pasteles, gratinados y asados
rior de carne magra. El calor proviene
de forma homogénea de las resis-
tencias inferior y superior.

Asar al grill filetes, salchichas, tosta-
das y pescado. Se calienta toda la
superficie de debajo de la resisten-
cia del grill.

[™] Girill, superficie
amplia

Asar al grill cantidades pequefnas de
filetes, salchichas, tostadas y pes-
cado. Se calienta la parte central de
la resistencia del grill.

(7] Girill, superficie
reducida

%] Grillconcirculacion Asar carne, ave y pescado entero.

de aire La resistencia del grill y la turbina se
conectan y desconectan alternada-
mente. La turbina remueve el aire
caliente alrededor del plato.

Funcién pizza Preparacion rapida de productos
congelados sin precalentamiento,

p. €j., pizzas, patatas fritas o paste-
les de hojaldre. Se calientan la resis-
tencia inferior y la resistencia
circular situada en la placa poste-

rior.

Aire caliente* Para pasteles y reposteria en uno o
dos niveles. La turbina reparte de
manera uniforme el calor de la resis-
tencia circular situada en la placa

posterior del interior del horno.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de
eficiencia energética seguin EN50304.

La lampara indicadora se ilumina cuando se calienta el horno.
En las pausas de calentamiento se apaga.

El reloj electronico

Con el reloj electrénico se puede controlar el horno. De este
modo se puede, por ejemplo, preseleccionar la hora a la que
debe encenderse el horno o a la que el temporizador
automatico debe finalizar el proceso de horneado o de
coccion. El reloj electrénico se puede usar como avisador.

Teclas de funciones

Seleccionar la funcidon pulsando la tecla de funcién
correspondiente. Mediante las teclas + y - se ajusta la duracién
o el tiempo. En el panel indicador se pueden consultar los
valores ajustados.

Simbolo Significado Aplicacion

A Reloj avisador Ajustar la duracién

H Fin del tiempo de  Ajustar la hora de desco-
funcionamiento nexion automatica

i) Duracion del Ajustar la duracién para la
tiempo de funciona- desconexion automatica
miento

- Menos Reducir la duracién o la

hora
+ Mas Aumentar la duracion o la

hora
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Accesorios

Los accesorios pueden colocarse en el interior del horno en 4
alturas diferentes. Introducir los accesorios siempre hasta el
tope, para que no golpeen en el cristal de la puerta.
Asegurarse de introducir siempre los accesorios en la posicion
correcta en el interior del horno.

- N W b

Antes del primer uso

A continuacion se indican los pasos que deben seguirse antes
de utilizar el aparato por primera vez. Leer antes el capitulo
Consejos y advertencias de seguridad.

Retirar el embalaje del aparato y desecharlo de forma
adecuada.

Ajustar la hora

1.Pulsar las teclas de funcién <D y D simultdneamente.

2. Ajustar la hora actual a través de las teclas de funcion +vy -.
La hora se aplica tras unos segundos.

Limpiar el horno con calor

Limpiar el horno previamente

1.Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del
horno.

2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del
horno, p. ej. particulas de poliestireno.

3. Algunas piezas estan recubiertas con un plastico protector.
Retirar el plastico protector.

4. Limpiar el aparato por fuera con un pano suave y humedo.
5.Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.

Asi se maneja el horno

Es posible realizar diferentes ajustes en el horno. Se puede
controlar el horno mediante el reloj electronico.
Tipo de calentamiento y temperatura

1.Programar el tipo de calentamiento con el mando de
funciones.

2.Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de
temperatura.

El horno empieza a calentar.
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Se pueden extraer hasta 2/3 partes de los accesorios sin que
vuelquen. De esta manera, los platos pueden retirarse con
facilidad.

Si los accesorios se calientan pueden deformarse. Una vez que
se hayan enfriado, desaparece la deformacion y no repercute
sobre el funcionamiento.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia
Técnica, en comercios especializados o en Internet.

Accesorios Descripcion

Parrilla para hornear y asar

Para recipientes, moldes de paste-
leria, asados, parrilladas y platos
congelados.

Bandeja de horno esmalta

Para pasteles jugosos, pastas, pla-
tos congelados y asados grandes.
También se puede utilizar como
bandeja para recoger la grasa.

Calentar el horno
Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y cerrado.

1. Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento Calor superior/inferior.

2.Girar el mando de temperatura a la temperatura maxima.
3.Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.

Limpiar el horno posteriormente

1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabdn.
2. Montar las rejillas de soporte.

Limpiar los accesorios

Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con agua
caliente con jabdn y un pafo de limpieza.

Apagar el horno
Situar el mando de funciones en la posicidon cero.

Modificar los ajustes

El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill
pueden modificarse en cualquier momento con el
correspondiente mando.



Manear el reloj electronico

El reloj electronico se puede manejar con una mano. Tras
pulsar la tecla de funcién correspondiente, ajustar el tiempo o
la duracién con las teclas + y -. Se aplica el valor ajustado.

Durante el funcionamiento también se pueden modificar los
ajustes, borrarlos o cancelar el proceso.

Modificar los ajustes

1.Pulsar la correspondiente tecla de funcion.
El simbolo correspondiente se ilumina.

2. Modificar los ajustes con de las teclas +y -.

Borrar los ajustes programados
1. Pulsar la correspondiente tecla de funcion.
El simbolo correspondiente se ilumina.

2.Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0-00 en el panel
indicador.

3.Si estaba funcionando el temporizador automatico,
desconectar el horno.

Ajustar el tono de aviso

Cuando no haya un programa en ejecucion, puede seleccionar
entre tres tonos diferentes.

Pulsar la tecla - repetidas veces hasta que suene el tono
deseado.

Se aplica el tono.

Ajustar el reloj electrénico

Tras realizar la conexion eléctrica del aparato o tras un corte en
el suministro eléctrico, aparecen tres ceros en el indicador.

Ajustar la hora

Solamente se puede ajustar la hora cuando no haya ninguna
otra funcion activa.

1.Pulsar las teclas de funcidn <D y D simultdneamente.
2. Ajustar la hora actual con las teclas de funcion +vy -.

Programar el avisador

El avisador es un reloj que cuenta hacia atras y que emite una
sefal acustica una vez transcurrido la duracion ajustada. El
avisador no influye en las funciones del horno.

Ajustar la duracion
1.Pulsar la tecla ).

2. Ajustar la duracién con las teclas de funcion +vy -.
En la pantalla se muestra el simbolo ().

3.Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la
tecla Q).

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal acustica.

Ajustar el temporizador automatico

Con el reloj electrénico se puede hacer que el horno se
desconecte o bien que se conecte y desconecte de forma
automatica.

Desconexion automatica

Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.

3.Pulsar la tecla de funcion -5.

4. Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -,

El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefial y en el panel indicador parpadea el simbolo A
con la hora actual.

El horno se apaga.
Pulsar las teclas <D y 5 para interrumpir la sefal.

Conexion y desconexion automatica

El horneado o asado con la duracion ajustada se inicia mas
tarde de la hora seleccionada.

Ajustar la duracion del tiempo de funcionamiento

1.Girar el mando de funciones hasta el modo de
funcionamiento deseado.

2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
El horno se conecta.

3.Pulsar la tecla de funcion -D.

4. Ajustar la duracién del tiempo de funcionamiento mediante
las teclas de funcion +vy -.

El horno se conecta y en el panel indicador aparece el
simbolo Ay la hora actual.

Ajustar el final del tiempo de funcionamiento

1.Pulsar la tecla <.

En el panel indicador se muestra la suma del tiempo actual y
la duracion del tiempo de funcionamiento.

2.Mantener pulsada la tecla b y modificar el tiempo de
funcionamiento con las teclas + vy -.

El horno se apaga y se conecta mas adelante de forma
automatica. En el panel indicador aparece el simbolo Ay la
hora actual.

Ha concluido la duracion del tiempo de funcionamiento

Suena una sefial y en el panel indicador parpadea el simbolo A
con la hora actual.

El horno se apaga.
Pulsar las teclas <D y D para interrumpir la sefal.
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Cuidados y limpieza

El horno mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente y su capacidad funcional siempre y cuando se lleven
a cabo la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacion
se describe cémo efectuar el cuidado y la limpieza del horno.

Notas

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del horno debido a los diferentes materiales como vidrio,
plastico o metal.

m Las sombras apreciables en el cristal de la puerta, que
parecen suciedad, son reflejos de luz de la lampara de
iluminacion del horno.

m El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede provocar ligeras decoloraciones.
Este fendmeno es normal y no afecta al funcionamiento del
horno. Los bordes de las bandejas finas no pueden
esmaltarse por completo. Por este motivo pueden resultar
asperos al tacto, aunque no afecta a la proteccion
anticorrosiva.

A iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica.
No utilizar ni limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

A iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del
compartimento de cocciéon cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfrie.
No dejar que los nifilos se acerquen.

Productos de limpieza

Observar las siguientes indicaciones con el fin de no dafar las
distintas superficies del horno por emplear un producto de
limpieza inadecuado.

No utilizar

m productos de limpieza abrasivos o corrosivos

m productos con un alto contenido de alcohol

®m esponjas o estropajos duros

m limpiadores de alta presién o por chorro de vapor.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Zona Productos de limpieza

Parte exterior del
aparato

Agua caliente con jabon:

Limpiar con una bayeta y secar con un
pafo suave. No utilizar limpiacristales o
rascadores para cristal.

Acero inoxidable Agua caliente con jaboén:

Limpiar con una bayeta y secar con un

pafio suave. Limpiar inmediatamente las
manchas de cal, grasa, almidén y clara
de huevo. Debajo de estas manchas

puede formarse corrosion.

En Servicio de Asistencia Técnica o en
comercios especializados pueden adqui-
rirse productos especificos para el cui-
dado del acero inoxidable que son aptos
para las superficies calientes. Aplicar
una capa muy fina del producto de lim-
pieza con un pafio suave.

Aluminio y plastico Limpiacristales:

Limpiar con un pafio suave.
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Zona Productos de limpieza

Superficies esmalta- Para que la limpieza resulte mas facil, se

das (superficie lisa) puede encender la iluminacion interior e
incluso desmontar la puerta del aparato.
Limpiar con detergente convencional o
con agua con vinagre usando un trapo
suave y humedecido o una gamuza y
secar con un pafo suave. Limpiar los
residuos de comida guemados con un
pafo humedo y un producto de limpieza.
En caso de suciedad persistente es
recomendable utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos en
forma de gel, ya que este se aplica con
mayor facilidad. Al finalizar la limpieza,
dejar el interior del horno abierto para
que se seque.

Superficies autolim- Tener en cuenta las advertencias que
piables (superficie aparecen en el capitulo Superficies auto-
rugosa) limpiables

Cristales de la
puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pano suave. No utilizar
rascadores para vidrio.

Vidrio protector de
la lAmpara del

Agua caliente con jabdn:
Limpiar con una bayeta.

horno
Junta Agua caliente con jabon:
No retirar. Limpiar con una bayeta. No frotar.
Rejillas Agua caliente con jabon:
Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.
Accesorios Agua caliente con jabon:

Poner en remojo y limpiar con una
bayeta o un cepillo.

Revestimiento catalitico del interior del horno

Los revestimientos cataliticos del interior del horno estan
recubiertos con un esmalte de autolimpieza.

Las superficies se limpian por si solas mientras el horno esta
en funcionamiento. Las salpicaduras grandes no desaparecen
hasta que el horno haya funcionado repetidas veces.

Superficies autolimpiables

Las placas laterales cuentan con un revestimiento catalitico. No
limpiar nunca estas superficies con un limpiador para hornos.
Una decoloracion ligera del esmalte no afecta a la
autolimpieza.

Extraer la placa del techo
La placa del techo puede extraerse para facilitar su limpieza.

/




Desmontar y montar la puerta del aparato

Para facilitar la limpieza puede desmontarse la puerta del
aparato.

Desmontar la puerta del aparato

A iPeligro de lesiones!

Si las bisagras no estan blogueadas, podrian cerrarse de
golpe. Observar que las palancas de blogueo estén
completamente levantadas al desmontar la puerta del horno.

1. Abrir por completo la puerta del horno.

2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y
la del derecho. Si las palancas de bloqueo estan levantadas,
vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrian
doblarse las bisagras y producirse dafos en el esmalte.

1
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3.Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por
el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco mas y extraerla.

Montar la puerta del aparato

1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca
de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.

2.Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha'y
cerrar la puerta del horno.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la bisagra en caso de que la puerta caiga
involuntariamente o de que una bisagra se cierre de golpe.
Ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica.

Limpiar las rejillas de soporte

Las rejillas de soporte pueden extraerse para facilitar su
limpieza.

Las rejillas de soporte estan fijadas en tres puntos de las
placas laterales del interior del horno.
Desmontar la rejilla de soporte

1. Levantar el gancho delantero del orificio.
2.Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros.

g[E=—

Limpiar las rejillas de soporte
Limpiar las rejillas de soporte con jabdn lavavajillas y una
esponja o un cepillo.

Montar la rejilla de soporte

1.Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa
posterior.

2.Insertar el gancho delantero en el orificio.
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¢ Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el
Servicio de Asistencia Técnica, deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Averia Posible causa Consejos/solucion

El aparato no El fusible esta  Comprobar en la caja de

funciona. defectuoso. fusibles que el estado del
fusible de la cocina es
correcto.
Corte en el Comprobar si funciona la

suministro eléc- lampara de cocina.
trico.

El sistema elec- Desconectar el fusible. Avi-
trénico esta sar al Servicio de Asisten-

No es posible
desconectar el

horno. defectuoso. cia Técnica.
La pantalla del Corte en el Volver a programar el reloj.
reloj parpadea. suministro eléc-

trico
El horno no El fusible esta  Comprobar el fusible o sus-
calienta. defectuoso. tituirlo.

El mando de Ajustar el mando de funcio-

funciones no
esta ajustado.

nes.

El cristal de la
puerta esta
roto.

Apagar el aparato. Avisar al
Servicio de Asistencia Téc-
nica.

Cambio inofensivo del
esmalte que no se puede
eliminar.

Jugo de fruta o Jugo de paste-
manchas de les o carne.
clara de huevo

sobre las super-

ficies esmalta-

das.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucion correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Indicar el numero de producto (E-Nr.) y el de fabricacién (FD-
Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en el lateral derecho de la puerta del horno. A fin de evitarse
molestias llegado el momento, le recomendamos anotar los
datos de su aparato asi como el niumero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

N.° de fabri-
cacion

N.° de pro-
ducto

Servicio de Asistencia
Técnica
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A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.

La reparacion inadecuada del aparato puede implicar serios
riesgos para el usuario.

Sustituir la lampara del horno

Si la lampara del horno esta deteriorada, hay que cambiarla.
Las lamparas de recambio resistentes a la temperatura se
pueden adquirir en un comercio especializado o en el Servicio
de Asistencia Técnica. Indicar el nimero de producto (E) y el
ndmero de fabricacién (FD) del aparato. No usar ninguna otra
lampara.

1.Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red
eléctrica.

2. Abrir la puerta del aparato.

3.Poner un pafo de cocina en el interior del horno frio para
evitar dafos.

4. Extraer el cristal protector de la lampara defectuosa del
interior del horno girandolo hacia la izquierda.

N\

En caso de manejo incorrecto, la asistencia de un técnico de
servicio no es gratuita, incluso aunque todavia esté dentro del
periodo de garantia.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técnica mas
cercano para todos los paises se encuentran aquiy en el
indice de puntos de Servicio de Asistencia Técnica
suministrado.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. desde teléfono fijo;

desde teléfono maovil, max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.



Consejos sobre energia y medio ambiente

Agui encontraré algunos consejos sobre como ahorrar energia Eliminacion de residuos respetuosa con el
horneando y sobre como cuidar su aparato de la manera medio ambiente

adecuada. o ] o
Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Ahorrar energia Este aparato estd marcado con la Directiva europea
Precalentar el horno solo cuando esté indicado 2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y
explicitamente en la receta. electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos).

Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados

en negro. Estos absorben especialmente bien el calor. La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y

la reutilizacién de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Abrir la puerta del horno lo menos posible mientras dure la
coccion, horneado o asado.

Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno
detras de otro. El horno estara todavia caliente. De esta
manera, se reducira el tiempo de coccion del segundo
pastel. También se pueden colocar 2 moldes rectangulares a
la vez, uno al lado del otro.

En los tiempos de coccidn largos, se puede apagar el horno
10 minutos antes del final del tiempo y aprovechar el calor
residual para terminar de cocer.

Presencia de acrilamida en alimentos

La acrilamida se produce especialmente en productos de
cereales y patata preparados a temperaturas elevadas, p. €j.,
patatas fritas, tostadas, panecillos, pan y reposteria fina
(galletas, pastas especiadas, galletas navidenas).

Consejos para reducir la formacion de acrilamida al cocinar alimentos

General Mantener el tiempo de coccidn lo mas reducido posible.
Hornear los alimentos hasta dorarlos, sin que queden demasiado oscuros.

Los alimentos de gran tamafo y grosor contienen una cantidad de acrilamida mas
reducida.

Hornear Con "Calor superior/inferior" max. 200 °C
Con "Aire caliente 3D" o a"Aire caliente" max. 180 °C.

Galletas Con "Calor superior/inferior" max. 190 °C.
Con "Aire caliente 3D" o "Aire caliente" max. 170 °C.
El huevo o la yema de huevo reducen la formacion de acrilamida.

Patatas fritas al horno Untar una capa sobre la bandeja de forma uniforme. Hornear un minimo de 400 g por
bandeja para evitar que las patatas se sequen
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Consejos de aplicacion

Agui encontrara consejos acerca de los recipientes y de la Hornear

preparacion de platos.
Notas

m Utilizar los accesorios suministrados. Los accesorios
adicionales estan disponibles como accesorios especiales

Moldes para hornear

m Utilizar principalmente moldes para hornear y bandejas de
color claro.

en los comercios especializados o a través del Servicio de m Colocar los moldes para hornear siempre en el centro de la

Asistencia Técnica.

parrilla para hornear y asar.

Antes de su utilizacion, retirar del interior del horno los
accesorios y recipientes que no sean necesarios.

m Utilizar siempre un pano apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del horno.

Sugerencias para hornear

Cédmo comprobar si el pastel de masa
de bizcocho esta en su punto.

Unos 10 minutos antes de finalizar el tiempo de coccidn indicado en la receta, pinchar
con un palillo la parte mas alta del pastel. El pastel estara en su punto cuando la masa
no se adhiera al palillo.

El pastel se desmorona.

La préxima vez, utilizar menos liquido o ajustar la temperatura del horno 10 grados
menos. Tener en cuenta los tiempos de mezclado que se indican en la receta.

El pastel ha subido bien en el centro,
pero en los bordes tiene menos altura.

No engrasar las paredes del molde desarmable. Después del horneado, desprender el
pastel con cuidado con la ayuda de un cuchillo.

El pastel se esta quedando demasiado
oscuro por arriba.

Colocar el pastel a una altura inferior, seleccionar una temperatura mas baja y dejar que
se hornee durante mas tiempo.

El pastel estd demasiado seco.

Hacer pequefios agujeros en el pastel con un palillo cuando esté terminado. A continua-
cién, verter en los agujeros unas gotas de zumo de fruta o de alguna bebida alcohdlica.
Aumentar la proxima vez la temperatura 10 grados y reducir el tiempo de horneado.

El pan o el pastel (p. €j., tarta de queso)
tiene buen aspecto, pero esta crudo por
dentro (con partes liquidas)

Emplear la proxima vez menos liquido y hornear el producto a una temperatura mas
baja durante mas tiempo. Para pasteles con una capa jugosa, hornear primero la base.
Cubrir la base con almendras o pan rallado y afadir la capa. Tener en cuenta las rece-
tas y los tiempos de coccion.

Las pastas se han dorado de forma irre-
gular.

Reducir un poco la temperatura para que las pastas se doren de forma homogénea. Si
el papel de hornear sobresale, puede influir en la circulacion del aire. Recortar siempre
el papel de hornear de forma que coincida con los bordes de la bandeja.

El pastel de frutas esta demasiado claro
por la parte de abajo.

La préxima vez colocar el pastel a una altura inferior.

El jugo de fruta se sale.

La préxima vez utilizar la bandeja universal mas profunda, si esta disponible.

Las pastas pequefias hechas con leva-
dura se pegan unas a otras durante el
horneado.

Procurar dejar una separacion de unos 2 cm entre unas y otras. Asi tendran el espacio
suficiente para crecer y dorarse por todos los lados.

Al hornear pasteles jugosos se forma
agua condensada.

Al hornear puede originarse vapor de agua que se escapa por encima de la puerta. El
vapor de agua puede condensarse en el panel de mando o en los frontales de los mue-
bles contiguos y escurrirse en forma de agua condensada. Esto se debe simplemente a
las leyes de la fisica.
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Asar y asar al grill
Recipiente

Se puede usar cualquier vajilla resistente al calor. Colocar el
recipiente siempre en el centro de la parrilla. La bandeja de

horno esmaltada también se puede usar para asados grandes.

Sugerencias para asar

m Con una temperatura mas baja se consigue un dorado mas
uniforme.

m Afnadir de 2 a 3 cucharadas soperas de liquido a las carnes
magras, y de 8 a 10 cucharadas a los estofados, segun el
tamano.

m Al asar pato o ganso, pinchar la piel por debajo de las alas
para que se desprenda la grasa.

m Las aves quedan muy doradas y crujientes si, mas 0 menos
al final del tiempo de coccidn, se untan con mantequilla,
agua con sal 0 zumo de naranja.

m Dar la vuelta a la carne cuando haya transcurrido la mitad del
tiempo.

m Cuando el asado esté listo, debera reposar unos 10 minutos
en el horno cerrado y desconectado. De este modo, el jugo
del asado se reparte mejor.

m Al asar trozos de carne mas grandes pueden generarse
fuertes vapores y vaho en la puerta del horno. Esto es algo
normal que no influye en el correcto funcionamiento. Tras el
proceso de horneado, secar con un pafno la puerta del horno
y la ventana.

m Para asar directamente sobre la parrilla, colocar la bandeja
de horno esmaltada en la altura de insercién 1 para recoger
la grasa.

Sugerencias para asar

Sugerencias para asar al grill

m En la medida de lo posible, utilizar piezas del mismo grosor.
Deberian tener un grosor minimo de entre 2 y 3 cm. Asi se
doran de forma homogénea y se conservan jugosas.

m Colocar los alimentos en el centro de la parrilla. Lienar con
un poco de agua la bandeja de horno esmaltada e
introducirla en la altura de insercién inmediatamente inferior
para que pueda recoger la grasa. No colocar la bandeja en
ningun caso sobre la base del interior del horno.

m Aplicar una pequena capa de aceite al alimento antes de
colocarlo sobre la parrilla bajo el grill.

m Si el alimento no es muy grueso, dar la vuelta una vez
transcurrida la mitad del tiempo; si el alimento es grueso, dar
varias vueltas durante el tiempo de asado. Utilizar para ello
unas pinzas para evitar atravesar el producto y para que el
jugo de la carne permanezca en el asado.

m Las carnes oscuras como el cordero y el vacuno se tuestan
mas rapidamente y mejor que las carnes mas claras como el
cerdo o la ternera.

Como comprobar si el asado esta en su  Utilizar un termdmetro para carnes (disponible en comercios especializados) o hacer la

punto.

"prueba de la cuchara". Presionar el asado con la cuchara. Si esta firme, significa que

esta listo. Si esta blando, necesita aun algo de tiempo.

El asado esta demasiado oscuro y la
corteza quemada por algunas partes.

Comprobar la altura en la que se ha colocado y la temperatura.

El asado tiene buen aspecto, pero la
salsa se ha quemado.

Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas pequefia y afadir mas liquido.

El asado tiene buen aspecto, pero la
salsa es demasiado clara y liquida.

Utilizar en la proxima ocasion una cacerola mas grande y afadir menos liquido.
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A\ Instrucoes de seguranca importantes

Leia atentamente o presente manual. S6
assim podera utilizar o seu aparelho de
forma segura e correcta. Guarde as
instrugOes de utilizacdo e montagem para
consultas futuras ou para futuros
utilizadores.

Este aparelho destina-se apenas a
montagem embutida. Respeite as
instrucdes de montagem especiais.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, nao ligue o aparelho.

Apenas o0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligagao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura
do aparelho e tiverem compreendido 0s
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a ndo
ser gue tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Insira sempre 0s acessorios correctamente
no interior do aparelho. Consulte o topico
Descricdo de acessorios no manual de
instrucoes.

Perigo de incéndio!

Os objectos inflamaveis guardados no
interior do aparelho podem incendiar-se.
Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho. Nunca abra a porta do
aparelho se surgir fumo no interior.
Desligue o aparelho e puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico.

Ao abrir a porta do aparelho, forma-se
uma corrente de ar. O papel vegetal pode
tocar nas resisténcias e incendiar-se.
Durante o pré-aguecimento, nunca
coloque papel vegetal solto no acessorio.
Coloque sempre um recipiente ou uma
forma em cima do papel vegetal para o
segurar. Forre apenas a area necessaria
com papel vegetal. O papel vegetal néo
deve sobressair do acessorio.

Perigo de queimaduras!

O aparelho fica muito quente. Nunca
toque nas superficies interiores quentes
do aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha
as criancas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito
quentes. Use sempre uma pega de
cozinha para retirar 0s acessorios ou
recipientes quentes do interior do
aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se
no interior quente do aparelho. Nunca
prepare refeicbes com grandes
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Use apenas pequenas
quantidades de bebidas com elevado teor
de alcool. Abra a porta do aparelho com
cuidado.

Perigo de queimaduras!

As pecas que se encontram acessiveis
ficam quentes durante o funcionamento
do aparelho. Nunca toque nas pecas
quentes. Manter fora do alcance das
criangas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair
vapor quente. Abra a porta do aparelho
com cuidado. Mantenha as criancas
afastadas.

A agua no interior quente do aparelho
pode transformar-se em vapor de agua
quente. Nunca deite agua no interior
quente do aparelho.
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Perigo de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode
rachar. Nao use raspadores de
vitroceramica, nem detergentes agressivos
ou abrasivos.

Perigo de choque eléctrico!

As reparacoes indevidas sao perigosas.
As reparacdes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

Contacte o servico de assisténcia técnica.

O isolamento dos cabos de
electrodomésticos pode derreter em
contacto com partes quentes do aparelho.
Nunca cologue os cabos de
electrodomésticos em contacto com
partes quentes do aparelho.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
N&o utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

Ao substituir a [Ampada no interior do
aparelho, os contactos do casquilho da
lAmpada encontram-se sob tensdo. Antes
de proceder a substituicao, puxe a ficha
da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro eléctrico.

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

Perigo de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e
molhos de assados podem incendiar-se
durante a auto-limpeza. Antes de cada
auto-limpeza, remova a sujidade maior do
interior do aparelho e dos acessorios.

A parte exterior do aparelho fica muito
quente durante a auto-limpeza. Nunca
pendure objectos inflamaveis, p. ex.,
panos de cozinha, na pega da porta.
Mantenha a parte da frente do aparelho
desimpedida. Mantenha as criancgas
afastadas.
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Perigo de queimaduras!

O interior do aparelho fica muito quente
durante a auto-limpeza. Nunca abra a
porta do aparelho nem desvie o trinco
com a mao. Deixe arrefecer o aparelho.
Mantenha as criangas afastadas.

A\ A parte exterior do aparelho fica muito
quente durante a auto-limpeza. Nunca
toque na porta do aparelho. Deixe
arrefecer o aparelho. Mantenha as
criancas afastadas.

Perigo de danos graves para a saude!

O aparelho fica muito quente durante a
auto-limpeza. O revestimento anti-aderente
dos tabuleiros e das formas € destruido e
liberta gases toxicos. Nunca cologue
tabuleiros e formas com revestimento anti-
aderente no aparelho para limpar
juntamente com a auto-limpeza. Apenas 0s
acessorios esmaltados podem ser limpos
juntamente.

Causas de danos
Atencao!

Acessorios, pelicula, papel vegetal ou recipientes sobre a
base do forno: ndo coloque quaisquer acessorios sobre a
base do forno. Nao forre a base do forno com pelicula, seja
de que tipo for, nem com papel vegetal. Nao pouse
recipientes na base do forno se tiver regulado uma
temperatura superior a 50 °C. Provoca retencéo do calor. Os
tempos de cozedura e de assadura deixam de ser 0s
mesmos e danifica o esmalte.

Agua no interior quente do aparelho: nunca deite 4gua no
interior do aparelho, quando este estiver quente. Cria vapor
de agua. A mudanca de temperatura pode danificar o
esmalte.

Alimentos humidos: ndo guarde alimentos humidos durante
muito tempo no interior do aparelho fechado, pois pode
danificar o esmalte.

Sumo de fruta: se estiver a confeccionar bolos de fruta muito
sumarenta, ndo encha demasiado o tabuleiro. O sumo de
fruta que pinga do tabuleiro deixa manchas que nunca mais
saem. Se possivel, utilize o tabuleiro universal mais fundo.

Deixar arrefecer com a porta do aparelho aberta: deixe o
interior do aparelho arrefecer sempre com a porta fechada.
Mesmo apenas com uma frincha da porta do forno aberta, as
fachadas dos moveis contiguos podem ficar danificadas com
o tempo.

Vedante da porta muito sujo: se o vedante da porta estiver

muito sujo, a porta do aparelho deixa de fechar bem durante
o funcionamento. As fachadas dos méveis contiguos podem
ser danificadas. Mantenha o vedante da porta sempre limpo.

Porta do aparelho como assento ou suporte: ndo se ponha
em pé, sente ou pendure na porta do aparelho. Ndo coloque
recipientes ou acessorios em cima da porta do aparelho.

Inserir 0 acessorio: dependendo do modelo do aparelho, ao
fechar a porta, o acessdrio pode riscar o vidro da porta.
Insira sempre o0 acessorio no aparelho até ao batente.

Transportar o aparelho: n&o transporte nem segure o
aparelho pela pega da porta. A pega ndo suporta 0 peso do
aparelho e pode partir-se.



O seu novo aparelho

Nesta seccédo fica a conhecer o seu novo aparelho. Obtém
informacdes sobre o painel de comando, o forno, os tipos de
aguecimento e 0s acessorios.

Posicao Utilizacao

00000
0o+

%] Calor superior/ Para bolos e bolinhos em um a dois
inferior e ar quente niveis. A ventoinha distribui homoge-
circulante neamente pelo interior do aparelho

o calor dos elementos da resistén-
cia.

Para bolos com cobertura suma-
renta. A ventoinha distribui homoge-
neamente pelo interior do aparelho
o calor do elemento da resisténcia
inferior.

Calor inferior e ar
quente circulante

* Tipo de aguecimento com o qual foi determinada a classe de
eficiéncia energética nos termos da norma EN50304.

Ao regular um tipo de aquecimento, a lampada do forno
acende-se.

Seletor de temperatura

O seletor de temperatura permite-lhe regular a temperatura ou
—— a poténcia do grelhador.
Explicacao
1 Seletor de funcdes Posicao Significado
2 Seletor de temperatura ° Posicao zero O forno ndo aquece.
3 Lampada indicadora 50-250 Intervalo de tem- A temperatura no interior do apa-
4 Campo de indicacéo e teclas de comando peraturas relho em °C.
~ ] Poténcia do gre- O nivel de poténcia do grelhador.
Seletor de fungoes Ihador

Com o seletor de fungdes pode regular o tipo de aquecimento.

Posicao Utilizacao

o Posicéo zero O forno esta desligado.

Para bolos, soufflés e assados de
carne magra. O calor vem homoge-
neamente de cima e de baixo.

© Calor superior/
inferior

] Grelhar, grand.
quant.

Grelhar bifes, salsichas, tostas e
postas de peixe. Toda a superficie
sob a resisténcia do grelhador fica
quente.

[*] Grelhar, peq. quant. Grelhar peguenas quantidades de
bifes, salsichas, tostas e postas de
peixe. A zona central da resisténcia
do grelhador fica quente.

X|] Grelhar com ar cir- Assar carne, aves e peixe inteiro. A

culante resisténcia do grelhador e a ventoi-
nha ligam-se e desligam-se alterna-
damente. A ventoinha espalha o ar
quente em torno dos alimentos.

Poténcia para piz- Confecédo rapida de produtos con-
zas gelados sem pré-aguecimento,
p. ex., pizza, batatas fritas ou “Stru-
del”. A resisténcia inferior e a resis-
téncia circular da parede traseira
aquecem.

Para bolos e bolinhos em um a dois
niveis. A ventoinha distribui homoge-
neamente pelo interior do aparelho
o calor da resisténcia circular que
se encontra na parede traseira.

Ar quente circu-
lante*

* Tipo de aquecimento com o qual foi determinada a classe de
eficiéncia energética nos termos da norma EN50304.

A lampada indicadora acende-se quando o forno esta a
aquecer, apagando-se durante as pausas de aquecimento.

Reldgio eletrénico

O relégio eletronico permite-lhe controlar o forno. Por exemplo,
pode pré-selecionar o momento de ligagdo do forno ou regular
o temporizador automatico com a hora de concluséo do
processo de cozedura ou assadura. O reldgio eletrénico
também pode ser utilizado como alarme de curta duragéo.

Teclas de funcao

A funcao é selecionada, premindo a respetiva tecla de funcéo.
Com as teclas + e -, regule o tempo de duragéo ou a hora.
Pode consultar os valores regulados na campo de indicacé&o.

Simbolo Significado Utilizacao

A Alarme de curta Regular o tempo de dura-
duracéao cao

D Fim do tempo de  Regular o momento do
duracéao desligar automatico

D Tempo de duracdo Regular o tempo de dura-
do funcionamento ¢&o do desligar automatico

- Menos Reduzir o tempo de dura-

¢ao ou a hora
+ Mais Aumentar o tempo de

duracéo ou a hora
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Acessorios

O acessorio pode ser introduzido no interior do aparelho em 4
niveis diferentes. Introduza-o sempre até ao batente, de modo
a ndo tocar no vidro da porta. Assegure-se de que insere

sempre 0 acessorio com o lado correto no interior do aparelho.

- N W b

Antes da primeira utilizacao

Aqui encontrard informacdes acerca dos passos a seguir antes
de preparar refeicdes pela primeira vez no seu aparelho. Antes

de utilizar o aparelho, leia o capitulo Indicagées de seguranca.

Retire a embalagem do aparelho e elimine-a de forma
adequada.
Acertar a hora

1.Prima a tecla de fungéo <D e <5 simultaneamente.
2. Acerta a hora com as teclas de funcéo + e -.
Passados alguns segundos, a hora é assumida.

Aquecer o forno

Limpar o forno antes da utilizacao

1. Retire 0s acessorios € 0s suportes da grelha do interior do
aparelho.

2. Retire todos os residuos de embalagem, p. ex., particulas de
esferovite, do interior do forno.

3. Algumas pecas estéo revestidas com uma pelicula
antirriscos. Remova esta pelicula.

Utilizacao do forno

Pode efetuar varias regulagdes no forno. O reldgio eletrénico
permite-lhe controlar o forno.
Tipo de aquecimento e temperatura

1.Regule o tipo de aquecimento com o seletor de funcdes.

2.Com o seletor de temperatura, regule a temperatura ou a
poténcia do grelhador.

O forno comega a aquecer.

56

Pode puxar o acessdrio para fora até dois tercos, sem que ele
tombe, podendo assim retirar facilmente o prato do aparelho.

Quando o acessodrio aquece, pode ficar deformado. Mas
quando volta a arrefecer, a deformacéo desaparece € nédo tem
qualquer influéncia na fungéo.

Podera adquirir acessdrios no Servico de Assisténcia Técnica,
numa loja especializada ou através da Internet.

Acessorios Descricao

Grelha de cozer e assar

" Para loica, formas de bolos, assa-
dos, grelhados e alimentos ultra-
congelados.

Tabuleiro esmaltado

Para bolos sumarentos, bolos, ali-
mentos ultracongelados e assados
grandes. Também pode ser utili-
zado como recipiente de recolha de
gordura.

4. Limpe o aparelho por fora com um pano macio e humido.

5.Limpe o interior do aparelho com uma solugao de agua
quente e detergente.

Aquecer o forno

Para eliminar o cheiro a novo, aquecga o forno fechado e vazio.

1.Rode o seletor de fungdes para o modo de funcionamento
“Calor superior/ inferior”.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura maxima.
3. Desligue o forno passados 40 minutos.

Limpar o forno depois da utilizacao

1.Limpe o forno com uma solucdo de agua quente e
detergente.

2. Monte os suportes da grelha.

Limpar os acessorios

Antes de utilizar os acessorios, lave-os muito bem com agua
morna e detergente e um pano.

Desligar o forno
Rode o selector de fungdes para a posic¢ao inicial.

Alterar as regulagoes

E possivel alterar o tipo de aquecimento e a temperatura ou
poténcia de grelhador a qualquer altura, com o respectivo
selector.



Utilizar o relégio eletronico

O reldgio eletronico pode ser regulado com uma mao. Apos
premir a respetiva tecla de funcéo, regule a hora ou o tempo
de duracdo com as teclas + e -. O valor regulado é assumido.

Também pode alterar ou apagar as regulagdes durante o
funcionamento, cancelando assim o processo.

Alterar as regulacoes
1.Prima a respetiva tecla de funcéo.
O respetivo simbolo acende-se.
2. Altere os ajustes com as teclas + e -.

Apagar as regulacoes
1.Prima a respetiva tecla de fungéo.
O respetivo simbolo acende-se.
2.Prima a tecla - até aparecer 0-00 no campo de indicagéo.

3.Se o temporizador automatico tiver estado em
funcionamento: desligue o forno.

Regular o sinal sonoro

Pode escolher entre trés tons, se nenhum programa estiver a
funcionar.

Prima varias vezes a tecla até obter o tom desejado.
O tom é assumido.

Acertar o relégio eletronico

Ap0ds a ligacdo do aparelho a corrente ou um corte de
corrente, na indicagdo aparecem trés zeros.

Acertar a hora

S6 pode acertar a hora quando nenhuma outra fungéo estiver
em funcionamento.

1.Prima a tecla de funcéo <D e 5 simultaneamente.
2. Acerte a hora com as teclas de funcéo + e -.

Regular o alarme de curta duracao

O alarme de curta duracao é um alarme que emite um sinal
acustico quando o tempo de duragéo regulado chega ao fim.
O alarme de curta duracado ndo tem qualquer influéncia nas
fungdes do forno.

Regular o tempo de duracao

1.Prima a tecla 0).

2.Regule o tempo de duragdo com as teclas de fungéo + e -.
O simbolo ) é apresentado no visor.

3.Para visualizar o tempo de duracao restante no visor, prima a
tecla 0.

No fim do tempo regulado é emitido um sinal acustico.

Regular o temporizador automatico
O reldgio eletronico permite-lhe ligar e desligar
automaticamente o forno.

Desligar automatico

Regular o tempo de duracao do funcionamento

1.Rode o seletor de fungbes para o modo de funcionamento
desejado.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
O forno liga-se.

3.Prima a tecla de funcéo -b.

4.Com as teclas + e -, regule o tempo de duracéo do
funcionamento.

O forno entra em funcionamento e no campo de indicagao
surge o simbolo A e a hora atual.

O tempo de duracéao de funcionamento terminou

Soa um sinal sonoro e no campo de indicagdo comega a
piscar o simbolo A com a hora atual.

O forno desliga-se.
Para cancelar o sinal antes do tempo, prima as teclas <Y e .

Ligar e desligar automaticos

A cozedura ou assadura comeca num momento posterior,
selecionado por si, durante o tempo de duragéo regulado.

Regular o tempo de duracao do funcionamento

1.Rode o seletor de fungdes para o0 modo de funcionamento
desejado.

2.Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
O forno liga-se.

3.Prima a tecla de funcéo 5.

4.Com as teclas + e -, regule o tempo de duragéo do
funcionamento.

O forno entra em funcionamento e no campo de indicagéo
surge o simbolo A e a hora atual.

Regular o fim do tempo de funcionamento

1.Prima a tecla <.

No campo de indicagéo é apresentada a soma da hora atual
com o tempo de duragéo do funcionamento.

2.Mantenha premida a tecla <5 e altere o fim do tempo de
funcionamento com as teclas + e -.

O forno desliga-se e é ligado automaticamente mais tarde.
No campo de indicacao surge o simbolo A e a hora atual.

O tempo de duracao de funcionamento terminou

Soa um sinal sonoro e no campo de indicagdo comeca a
piscar o simbolo A com a hora atual.

O forno desliga-se.
Para cancelar o sinal antes do tempo, prima as teclas -5 e .
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Manutencao e limpeza

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante a
conservacao e o correcto funcionamento do seu forno. Aqui
explicamos os cuidados a ter com o seu forno e como limpa-lo
correctamente.

Notas

m Pequenas diferencas de cor na parte frontal do forno devem-
se a diversos materiais, tais como vidro, plastico ou metal.

m Sombras no vidro da porta, com aspecto estriado, sédo
reflexos de luz causados pela lampada do forno.

m O esmalte é aplicado a temperaturas muito elevadas, o que
podera originar pequenas diferencas de coloragao. Isso é
normal e ndo tem qualquer influéncia na funcao que
desempenha. Nao é possivel esmaltar totalmente as arestas
de chapas finas. Como tal, as mesmas podem apresentar-se
asperas. A proteccao anti-corrosao néo é afectada.

A Perigo de choque eléctrico!

A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um
choque eléctrico. Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

A Perigo de queimaduras!

O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superficies
interiores quentes do aparelho, nem nas resisténcias. Deixe
sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as criancas afastadas.

Produtos de limpeza

De modo a ndo danificar as diferentes superficies com
produtos de limpeza inadequados, respeite as seguintes
indicacoes.

N&o utilize

m produtos de limpeza agressivos ou abrasivos;

m produtos de limpeza com elevado teor de alcool;

m esfregbes de palha de ago ou esponjas abrasivas;

m aparelhos de limpeza a alta pressédo ou de limpeza a vapor.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de os utilizar.

Zona Produtos de limpeza

Exterior do aparelho Solucdo de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multilisos e seque
com um pano macio. N&o utilize limpa-
vidros nem raspadores de vidros.

Aco inoxidavel Solucdo de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multilisos e seque
com um pano macio. Remova imediata-
mente manchas de calcario, gordura,
amido ou clara de ovo. Sob estas man-

chas pode ocorrer corrosao.

No Servigo de Assisténcia Técnica ou no
comeércio especializado, podera adquirir
produtos de tratamento especificos para
aco inox, adequados para superficies
quentes. Apligue uma pequena quanti-
dade desse produto com um pano
macio.

Aluminio e plastico Limpa-vidros:

Limpe com um pano macio.
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Zona Produtos de limpeza

Superficies de Para facilitar a limpeza, pode ligar a ilu-

esmalte (superficie minacéo do interior do aparelho e, se

lisa) necessario, desengatar a porta do apa-
relho. Aplique um detergente corrente no
mercado ou agua com vinagre com um
pano macio e himido ou um pano de
camurcga; seque a superficie com um
pano macio. Amoleca os restos de ali-
mentos queimados com um pano
humido e detergente. Em caso de suiji-
dade incrustada, recomendamos um
produto limpa-fornos em forma de gel.
Este pode ser aplicado diretamente
sobre a sujidade. Apds a limpeza, deixe
o aparelho aberto para secar.

Superficies de auto- Observe as indicagcbes no capitulo:
limpeza (superficie Superficies de auto-limpeza
aspera)

Vidros da porta Limpa-vidros:
Limpe com um pano macio. Nao utilize

raspadores de vidros.

Tampa de vidro da
|ampada do forno

Solugao de agua quente e detergente:
Limpe com um pano multitisos.

Vedante Solugao de agua quente e detergente:
N&o remova o Limpe com um pano multiisos. Nao
vedante! esfregue.

Estruturas de Solucdo de agua quente e detergente:

suporte Ponha de molho e, a seguir, limpe com
um pano multidsos ou uma escova.
Acessorios Solucdo de agua quente e detergente:

Ponha de molho e, a seguir, limpe com
um pano multiisos ou uma escova.

Revestimento catalitico do forno

Os revestimentos cataliticos dos fornos tém uma cobertura
esmaltada de auto-limpeza.

Durante o funcionamento do forno, as superficies fazem a auto-
limpeza. Os salpicos maiores s6 desaparecem depois de o
forno ser colocado em funcionamento varias vezes.

Superficies de auto-limpeza

As paredes laterais tém um revestimento catalitico. Nunca
limpe estas superficies com um produto limpa-fornos. Uma
ligeira descoloracédo do esmalte ndo tem qualquer influéncia na
auto-limpeza.

Remover a chapa de cobertura
Para facilitar a limpeza, pode remover a chapa de cobertura.
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Engatar e desengatar a porta do aparelho
Para facilitar a limpeza, pode desengatar a porta do aparelho.

Desengatar a porta do aparelho

A Perigo de ferimentos!

Quando as dobradi¢as ndo estdo bem seguras, fecham com
muita forga. Certifique-se de que as patilhas de bloqueio estédo
totalmente viradas para cima quando desengatar a porta do
forno.

1. Abra completamente a porta do forno.

2.Vire as duas patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita,
para cima. Certifigue-se de que nao fecha a porta do forno
quando as patilhas de blogueio estiverem viradas para cima.
As dobradigas podem dobrar-se e podem surgir danos no

esmalte.
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3.Incline a porta do forno. Segure-a com as duas maos, a
esquerda e a direita. Feche-a mais um pouco e puxe-a para
fora.

Engatar a porta do aparelho

1. Quando engatar a porta do forno, certifique-se de que o
entalhe nas dobradicas encaixa na ranhura.

2.Volte a colocar ambas as patilhas de bloqueio, da esquerda
e da direita, para baixo e feche a porta do forno.

A Perigo de ferimentos!

Se a porta do forno descair para fora inadvertidamente ou uma
dobradica se fechar, ndo agarre na dobradica. Contacte o
Servigo de Assisténcia Técnica.

Limpar os suportes da grelha

Pode desencaixar os suportes da grelha para facilitar a
limpeza.

Os suportes da grelha estéo fixos em trés pontos nas paredes
laterais no interior do forno.

Desencaixar o suporte da grelha

1. Levante o gancho dianteiro para fora do orificio.

2. Puxe o suporte da grelha para a frente, para fora dos orificios
traseiros.

¢ =

Limpar os suportes da grelha

Limpe os suportes da grelha com uma esponja ou escova e
detergente.

Encaixar o suporte da grelha

1. Encaixe o suporte da grelha nos orificios da parede traseira.
2.Encaixe o gancho dianteiro no orificio.
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Uma anomalia, que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
chamar o servico de assisténcia técnica, tenha em atencao as
seguintes indicagdes.

Anomalia Causa possivel Recomendacé6es/solucao

O aparelho ndo Falha do disjun- Verifigue na caixa de fusi-

funciona. tor. veis se o fusivel correspon-
dente ao forno esta em
boas condi¢des.

Corte de cor-
rente.

Verifique se a luz da cozi-
nha funciona.

Nao é possivel Falha do sis-
desligar o forno. tema elec-
trénico.

Desligue o fusivel. Contacte
0 servigo de assisténcia
técnica.

Aindicagdo das Corte de cor-  Volte a acertar a hora.

horas esta a rente

piscar.
O forno nao Falha do disjun- Verifique ou substitua o
aquece. tor. fusivel.
O selector de  Regule o selector de fun-
funcdes nao coes.
esta regulado.
O vidro da Desligue o aparelho. Con-
porta esta que- tacte o servico de assistén-
brado. cia técnica.

Sumo de fruta  Sucos humidos Alteracéo inofensiva do

ou manchas de de bolos ou de esmalte, ndo é possivel eli-
clara de ovoem carne. minar.

superficies de

esmalte.

A Perigo de choque eléctrico!

As reparacdes indevidas sao perigosas. As reparacdes so
podem ser efectuadas por técnicos especializados do servigo
de assisténcia técnica.

Se o aparelho for indevidamente reparado, podera correr
graves riscos.

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 n0sso Servigo
de Assisténcia Técnica esta a sua disposi¢cdo. Encontramos
sempre uma solugédo adequada, também para evitar
deslocacbes desnecessarias do técnico.

Numero E e numero FD

Quando efectuar a chamada, indique o nimero de produto
(N.° E) e o numero de fabrico (N.° FD) do aparelho para
podermos prestar um servico de qualidade. A placa de
caracteristicas com os nimeros encontra-se na parte lateral
direita da porta do forno. Para que, em caso de necessidade,
nao tenha de procurar, podera introduzir aqui os dados do seu
aparelho e o numero de telefone do servigo de assisténcia
técnica.

N.° E

Servigo de Assisténcia
Técnica
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Substituir a lampada do forno

Se a lampada do forno se fundir, devera ser substituida.
Podera adquirir lampadas resistentes a altas temperaturas
junto do Servigco de Assisténcia Técnica ou numa loja
especializada. Indique sempre os numeros E e FD do seu
aparelho. Nao utilize outras lampadas.

1. Desligue o fusivel ou retire a ficha da tomada.
2. Abra a porta do aparelho.

3.Estenda um pano da loica no interior do aparelho frio, para
evitar danos.

4.Rode a tampa de vidro da |lAmpada do forno fundida para a
esquerda, para a remover.

Va

5. Substitua a lampada do forno por uma do mesmo tipo.
Tensao: 240 V;
Poténcia: 25 W,
Rosca: E14;
Resisténcia a temperatura: 300 °C

6.Volte a rodar a tampa de vidro da lAmpada do forno para
dentro.

7.Retire o pano da loica e ligue novamente o fusivel ou volte a
colocar a ficha na tomada.

Prima a tecla de funcéo da iluminagédo do forno até engatar
para verificar se a iluminacao do forno funciona.

Tenha em atencéo que a visita do técnico da assisténcia nao é
gratuita em caso de uma utilizacao incorrecta, mesmo durante
o periodo de garantia.

Podera consultar os dados de contacto de todos os paises
referentes ao servigo de assisténcia técnica mais proximo de si
aqui ou na lista de servicos de assisténcia técnica juntamente
fornecida.

Pedido de reparagao e aconselhamento em caso de
anomalias
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. da rede fixa,
0,42 €/min. da rede mével, no maximo)

CH 0848 840 040

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia de
que a reparacéo é efectuada por técnicos especializados do
servico de assisténcia técnica, equipados com pecas de
substituicao originais para o seu electrodoméstico.



Conselhos energéticos e ambientais

Nesta seccdo encontrara conselhos para poupar energia ao E|imina§50 eco|()gica
cozinhar e assar e para dar um destino final adequado ao seu . L
aparelho. Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Poupanca energética

Pré-aqueca o forno apenas se tal estiver indicado na receita.

Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

E\ Este aparelho esta marcado em conformidade com a

Utilize formas escuras, pintadas de preto ou de esmalte, pois —

. A directiva estabelece o quadro para a criagao de um
estas absorvem particularmente bem o calor. d P ¢

. sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
Abra a porta do forno o minimo de vezes possivel enquanto usados valido em todos os Estados Membros da
esta a cozinhar, a fazer bolos ou assados. Uniao Europeia.

Para cozer varios bolos, o melhor € cozé-los de forma
sucessiva. O forno ainda esta quente, o que reduz o tempo
de cozedura do segundo bolo. Também podera introduzir 2
formas de bolo inglés lado a lado no aparelho.

No caso de tempos de cozedura mais longos, podera
desligar o forno 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura e aproveitar o calor residual para terminar a
cozedura.

Acrilamido nos alimentos

O acrilamido resulta sobretudo de derivados de cereais e
produtos de batata preparados a elevadas temperaturas como,
p. ex., batatas fritas de pacote, batatas fritas, tostas, paezinhos,
pao ou artigos de pastelaria fina (bolachas, bolos de
especiarias e mel, biscoitos condimentados “Spekulatius”).

Sugestoes para a preparacao de alimentos que contenham acrilamido

Aspectos gerais Opte por tempos de cozedura tdo curtos quanto possivel.

Deixe os alimentos alourar até atingirem um tom dourado em vez de ficarem dema-
siado escuros.

Alimentos a cozinhar, grandes e altos, contém menos acrilamido.

Cozer Com calor superior/inferior, 200 °C, no maximo.
Com ar quente circulante 3D ou ar quente circulante, 180 °C, no maximo.

Bolachas Com calor superior/inferior, 190 °C, no maximo.
Com ar quente circulante 3D ou ar quente circulante, 170 °C, no maximo.
O ovo ou a gema de ovo diminui a formagéo de acrilamido.

Batatas fritas de forno Distribua uniformemente e numa sé camada sobre o tabuleiro. Coza, pelo menos, 400 g
de batatas por tabuleiro, para que as mesmas nao figuem secas
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Sugestoes de utilizacao

Aqui encontrara uma selecdo de sugestdes relativas aos
recipientes e a preparagao dos seus pratos.

Notas

m Utilize os acessorios fornecidos. Podera adquirir acessoérios
adicionais enquanto acessorios especiais numa loja
especializada ou junto do servigo de assisténcia técnica.

Cozer
Formas

m Utilize sobretudo formas e tabuleiros claros.

m Cologue as formas sempre no centro da grelha de cozer e
assar.

Antes da utilizag&o, retire os acessorios e recipientes de que

nao necessita do interior do aparelho.

m Use sempre uma pega para retirar acessorios ou recipientes

quentes do interior do aparelho.

Sugestoes para cozer bolos

Para verificar se o bolo de massa batida
esta cozido, proceda da seguinte forma.

Cerca de 10 minutos antes do fim do tempo de cozedura indicado na receita, espete um
palito na parte mais alta do bolo. Se a massa ja ndo se colar ao palito, significa que o
bolo esta pronto.

O bolo abateu.

Da proxima vez, use menos liquido ou regule a temperatura do forno para menos 10
graus. Respeite 0os tempos para bater o bolo indicados na receita.

O bolo cresceu mais no meio do que a
volta.

N&o unte o rebordo da forma de mola. Depois da cozedura, solte o bolo cuidadosa-
mente com uma faca.

O bolo ficou demasiado escuro por
cima.

Cologue-o num nivel mais baixo, selecione uma temperatura mais baixa e prolongue o
tempo de cozedura.

O bolo esta muito seco.

Com o palito, faca pequenos furos no bolo cozido. Depois regue-o com sumo de fruta
ou uma bebida alcodlica. Da proxima vez, regule a temperatura para mais 10 graus e
reduza o tempo de cozedura.

O pé&o ou o bolo (p. ex., tarte de queijo)
tem bom aspeto, mas por dentro esta
mal cozido (pastoso, estriado).

Da préxima vez, utilize menos liquido e deixe cozer por mais tempo a uma temperatura
mais baixa. Nos bolos com cobertura suculenta, coza primeiro a base. Polvilhe-a com
améndoas ou pao ralado e depois coloque a cobertura. Tenha em atencéo as receitas e
os tempos de cozedura.

O bolo alourou de forma irregular.

Selecione uma temperatura um pouco mais baixa de modo que o bolo aloure uniforme-
mente. Os rebordos sobressaidos de papel antiaderente também podem influenciar a
circulacéo de ar. Corte o papel antiaderente sempre de acordo com o tabuleiro.

O bolo de fruta ficou demasiado claro
na parte de baixo.

Da préxima vez, introduza o bolo num nivel mais baixo.

O sumo da fruta transborda.

Da proxima vez, utilize o tabuleiro universal mais fundo, caso o tenha.

Os bolos pequenos de massa léveda
agarram-se uns aos outros ao cozer.

Deve deixar uma distancia de aprox. 2 cm a volta de cada bolo. Isto permite que os
bolos possam crescer e alourar em toda a volta.

Ao cozer bolos sumarentos forma-se
agua de condensagéo.

Durante a cozedura pode formar-se vapor de agua, que sai por cima da porta. O vapor
de agua pode depositar-se no painel de comando ou nas frentes dos mdveis adjacentes
e depois pingar sob a forma de agua de condensacdo. Trata-se de um processo fisico.
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Assar e grelhar
Recipientes

Podera usar qualquer recipiente resistente ao calor. Cologue o
recipiente sempre no centro da grelha. O tabuleiro de esmalte
também serve para assados grandes.

Sugestoes para assar

m Uma temperatura mais baixa permite obter um tostado mais
uniforme.

m Adicione 2 a 3 colheres de sopa de liquido a carne magra,
se a carne for para estufar adicione 8 a 10 colheres de sopa,
conforme o tamanho da peca.

= No caso de carne de pato ou ganso, pique a pele debaixo
das asas para que a gordura possa sair.

m As aves ficam mais tostadas e estaladicas se, um pouco
antes de terminar o tempo de assadura, as pincelar com
manteiga, agua com sal ou sumo de laranja.

m Decorrido metade do tempo, vire as pegas de carne.

m Quando o assado estiver pronto, devera deixa-lo repousar
durante mais 10 minutos, com o forno fechado e desligado.
Isto garante uma melhor distribuicdo do suco do assado.

m Ao assar pegas de carne maiores pode ocorrer uma maior
formacéo de vapor e humidade na porta do forno. Isto é
normal € ndo tem qualquer influéncia no funcionamento. No
final, limpe a porta do forno e a janela com um pano.

m Se assar na grelha, coloque adicionalmente o tabuleiro de
esmalte no nivel 1 para recolher a gordura.

Sugestoes para assar

Sugestoes para grelhar

m As pecas a grelhar deverdo ter aproximadamente a mesma

espessura, nomeadamente 2 a 3 cm, no minimo. Deste
modo, alouram uniformemente e ficam suculentos.

Cologue as pecgas a grelhar no centro da grelha. Cologue um
pouco de agua no tabuleiro de esmalte e introduza-o para
recolher a gordura no nivel imediatamente abaixo. Nunca o
cologue sobre a base do aparelho.

Passe um pouco de 6leo na peca a grelhar antes de a
colocar na grelha sob o grelhador.

m Vire as pecgas a grelhar finas apés metade do tempo e as

pecas mais grossas varias vezes durante o tempo de
grelhar. Utilize uma pinca de grelhados para nao furar as
pecas e evitar perder o suco do peixe ou da carne.

m Tipos de carne escura como a carne de borrego e de vaca

alouram mais rapidamente e melhor do que a carne de
porco e de vitela.

Para verificar se 0 assado esta pronto, Utilize um termdmetro para carne (pode ser adquirido numa loja especializada) ou faca
proceda da seguinte forma. 0 “teste da colher”. Com uma colher, faca pressao sobre o assado. Se o assado estiver
rijo, isso significa que esta pronto. Se ele ceder, isso significa que ainda é necessario

mais algum tempo.

O assado ficou demasiado escuro e a  Verifique o nivel do tabuleiro e a temperatura.

pele esta queimada em alguns pontos.

O assado tem bom aspeto, mas o Da proxima vez, escolha uma assadeira mais pequena e adicione mais liquido.

molho esta queimado.

O assado tem bom aspeto, mas o Da préxima vez, escolha uma assadeira maior e adicione menos liquido.

molho esta claro e aguado.
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de online-shop: www.bosch-eshop.com
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/A Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed
en veilig bedienen. Bewaar de
gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om
door te geven aan een volgende eigenaar.

Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw.
Neem het speciale installatievoorschrift in
acht.

Controleer het apparaat na het uitpakken.
Niet aansluiten in geval van
transportschade.

Alleen een daartoe bevoegd vakman mag
apparaten zonder stekker aansluiten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting
maakt u geen aanspraak op garantie.

Dit apparaat is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en de huiselijke
omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en drank. Zorg
ervoor dat het apparaat onder toezicht
gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken
in gesloten ruimtes.

Dit toestel kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of personen die gebrek aan
kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of
geleerd hebben het op een veilige manier
te gebruiken en zich bewust zijn van de
risico's die het gebruik van het toestel met
zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud van het
toestel mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan
8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of
de aansluitkabel.

Toebehoren altijd op de juiste manier in de
binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving
toebehoren in de gebruiksaanwijzing.

Risico van brand!

Brandbare voorwerpen die in de
binnenruimte worden bewaard kunnen
vlam vatten. Bewaar geen brandbare
voorwerpen in de binnenruimte. Open
nooit de deur wanneer er sprake is van
rookontwikkeling in het apparaat. Het
toestel uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen.

Wanneer de apparaatdeur geopend wordt,
ontstaat er een luchtstroom. Het
bakpapier kan dan de
verwarmingselementen raken en vlam
vatten. Tijdens het voorverwarmen mag er
nooit bakpapier los op de toebehoren
liggen. Verzwaar het bakpapier altijd met
een vorm. Bakpapier alleen op het
benodigde oppervlak leggen. Het
bakpapier mag niet uitsteken over de
toebehoren.

Risico van verbranding!

Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete
vlakken in de binnenruimte of
verwarmingselementen aanraken. Het
apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor
dat er geen kinderen in de buurt zijn.

Toebehoren of vormen worden zeer heet.
Neem hete toebehoren en vormen altijd
met behulp van een pannenlap uit de
binnenruimte.

Alcoholdampen kunnen in de
binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten
klaarmaken die een hoog percentage
alcohol bevatten. Alleen kleine
hoeveelheden drank met een hoog
alcoholpercentage gebruiken. De deur
van het toestel voorzichtig openen.

Kans op verbranding!

Tijdens het gebruik worden de
toegankelijke onderdelen heet. De hete
onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor
dat er geen kinderen in de buurt zijn.

Bij het openen van de apparaatdeur kan
hete stoom vrijkomen. De deur van het
toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor
dat er geen kinderen in de buurt zijn.

Door water in de hete binnnruimte kan
hete waterdamp ontstaan. Nooit water in
de hete binnenruimte gieten.
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Risico van letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de
apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen
schraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen gebruiken.

Kans op een elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit
het stopcontact of schakel de zekering in
de meterkast uit. Contact opnemen met
de klantenservice.

De kabelisolatie van hete
toestelonderdelen kan smelten. Zorg
ervoor dat er nooit aansluitkabels van
elektrische toestellen in contact komen
met hete onderdelen van het apparaat.

Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

Bij vervanging van de lamp in de
binnenruimte staan de contacten van de
lampfitting onder stroom. Trek voordat u
tot vervanging overgaat de netstekker uit
het stopcontact trekken of schakel de
zekering in de meterkast uit.

Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

Risico van brand!

Losse voedselresten, vet en braadjus
kunnen tijdens de zelfreiniging vlam
vatten. Verwijder voor de zelfreiniging altijd
de grove verontreiniging uit de
binnenruimte en van de toebehoren.

De buitenkant van het apparaat wordt
tijldens de zelfreiniging zeer heet. Nooit
brandbare voorwerpen, zoals bijv.
droogdoeken, aan de deurgreep hangen.
Zorg ervoor dat de voorkant van het
toestel vrij blijft. Zorg ervoor dat er geen
kinderen in de buurt zijn.
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Risico van verbranding!

De binnenruimte wordt tijdens de
zelfreiniging zeer heet. Nooit de
apparaatdeur openen of de
vergrendelingshaak met de hand
verschuiven. Het toestel laten afkoelen.
Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

A\ De buitenkant van het apparaat wordt
tijdens de zelfreiniging zeer heet. De
apparaatdeur nooit aanraken. Het
apparaat laten afkoelen. Zorg ervoor dat
er geen kinderen in de buurt zijn.

Ernstig gezondheidstrisico!

Het toestel wordt zeer heet tijdens de
zelfreiniging. De antiaanbaklaag van
bakplaten en vormen wordt aangetast en er
ontstaan giftige gassen. Nooit platen en
vormen met een antiaanbaklaag
meereinigen bij de zelfreiniging. Alleen
geémailleerde toebehoren meereinigen.

Oorzaken van schade

Attentie!

Toebehoren, folie, bakpapier of vormen op de bodem van de
binnenruimte: Geen toebehoren op de bodem van de
binnenruimte leggen. Geen bakpapier of folie, van welk type
dan ook, op de bodem van de binnenruimte leggen. Geen
vorm op de bodem van de binnenruimte plaatsen wanneer
een temperatuur van meer dan 50 °C ingesteld is. Er
ontstaat dan een opeenhoping van warmte. De bak- en
braadtijden kloppen niet meer en het email wordt
beschadigd.

Water in de hete binnenruimte: Nooit water in de hete
binnenruimte gieten. Er ontstaat dan waterdamp. Door de
verandering van temperatuur kan schade aan het email
ontstaan.

Vochtige levensmiddelen: Geen vochtige levensmiddelen
langere tijd in de afgesloten binnenruimte bewaren. Het email
raakt dan beschadigd.

Vruchtensap: De bakplaat bij zeer vochtig vruchtengebak niet
te overvloedig bedekken. Vruchtensap dat van de bakplaat
druppelt, laat vilekken achter die niet meer kunnen worden
verwijderd. Gebruik zo mogelijk de diepere braadslede.

Afkoelen met open apparaatdeur: De binnenruimte alleen
laten afkoelen wanneer deze afgesloten is. Ook wanneer de
deur slechts op een kier openstaat, kan de voorzijde van
aangrenzende meubels op den duur worden beschadigd.

Sterk vervuilde deurdichting: is de deurdichting sterk vervuild,
dan sluit de apparaatdeur tijdens het gebruik niet meer goed.
De voorzijde van aangrenzende meubels kan worden

beschadigd.Zorg ervoor dat de deurdichting altijd schoon is.

Apparaatdeur als vlak om op iets op te leggen of te plaatsen:
niets op de apparaatdeur leggen of plaatsen en er niets aan
hangen. Geen vormen of toebehoren op de apparaatdeur
plaatsen.

Toebehoren inschuiven: afthankelijk van het type toestel
kunnen de toebehoren krassen geven op de deur.
Toebehoren altijd tot de aanslag in de binnenruimte schuiven.

Apparaat transporteren: Het apparaat niet aan de deurgreep
vasthouden of dragen. De deurgreep houdt op den duur het
gewicht van het apparaat niet en kan afbreken.



Uw nieuwe apparaat

Hier leert u uw nieuwe apparaat kennen. U krijgt informatie over
het bedieningspaneel, de oven, de verwarmingsmethoden en
de toebehoren.

Stand Gebruik

00000
0o+

Boven- en onder-  Voor taarten, cakes en gebak op
warmte & hete lucht één tot twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van de verwar-
mingselementen gelijkmatig over de
binnenruimte.

Onderwarmte &
hete lucht

Voor taart en gebak met vochtige
bovenkant. De ventilator verdeelt de
warmte van het onderste verwar-
mingselement gelijkmatig over de
binnenruimte.

Verklaring

1 Functiekeuzeknop

Temperatuurknop

2
3 Indicatielampje
4 Display en bedieningstoetsen

Functiekeuzeknop
Met de functiekeuzeknop stelt u de verwarmingsmethode in.

Stand Gebruik

o Nulstand De oven is uitgeschakeld.

Voor taarten, ovenschotels en
magere braadstukken. De warmte
komt gelijkmatig van boven en van
beneden.

(& Boven- en onder-
warmte

™)  Grill, groot Grillen van steaks, worstjes, toast en
stukjes vis. Het gehele vlak onder

het grillelement wordt heet.

Grillen van kleine hoeveelheden
steaks, worstjes, toast en stukjes vis.
Het middelste deel van het grillele-
ment wordt heet.

7] Grill, klein

&] Circulatiegrillen Braden van vlees, gevogelte en hele
vis. Het grillelement en de ventilator
worden afwisselend in- en uitgescha-
keld. De ventilator wervelt de hete

lucht rond het gerecht.

Pizzastand Snelle bereiding van diepvriespro-
ducten zonder voorverwarmen,
bijv. pizza's, frites of strudel. Het
onderste verwarmingselement en
het ronde verwarmingselement aan

de achterwand zijn ingeschakeld.

Hete lucht* Voor taarten, cakes en gebak op
één tot twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van het ronde
verwarmingselement aan de achter-

kant gelijkmatig in de oven.

* Verwarmingsmethode waarbij de energie-efficiéntieklasse
overeenkomt met EN50304.

* Verwarmingsmethode waarbij de energie-efficiéntieklasse
overeenkomt met EN50304.

Wanneer u de verwarmingsmethode instelt, gaat de ovenlamp
in de binnenruimte aan.

Temperatuurknop

Met de temperatuurknop stelt u de temperatuur of grillstand in.
Stand Betekenis

° Nulstand De oven warmt niet op.

50-250 Temperatuurbe- De temperatuur in de binnenruimte

reik in °C.
] Grillstand

De grillstand voor de grill.

Wanneer de oven opwarmt, brandt het indicatielampje. In de
verwarmingspauzes gaat het uit.

De elektronische klok

Met de elektronische klok kunt u de oven regelen. Zo kunt u
bijv. vooraf het tijdstip instellen waarop de oven moet
inschakelen of waarop het bak- of kookproces door de
automatische tijdsinschakeling dient te worden beéindigd. De
elektronische klok kan ook als kookwekker worden gebruikt.

Functietoetsen

U kiest de functie uit door meerdere keren op de betreffende
functietoets te drukken. Met de toetsen + en - stelt u de
tijdsduur of de tijd in. Op het display kunt u de ingestelde
waarden aflezen.

Symbool Betekenis Gebruik

A Kookwekker Tijdsduur instellen

H Einde werkingsduur Tijd instellen voor automa-
tisch uitschakelen

i) Werkingsduur Tijdsduur instellen voor
automatisch uitschakelen

- Min Tijdsduur of tijd verkorten

+ Plus Tijdsduur of tijd verlengen
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Toebehoren

De toebehoren kunnen op 4 verschillende hoogtes in de
binnenruimte geschoven worden. Altijd tot de aanslag
inschuiven, zodat ze de deurruit niet raken. Let erop dat u de

toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatst.

- N W b

Voor het eerste gebruik

Hier vindt u alles wat u moet doen voordat u voor het eerst
gerechten klaarmaakt met uw toestel. Lees eerst het hoofdstuk
Veiligheidsvoorschriften.

Verwijder de verpakking van het toestel en voer deze volgens
voorschrift af.

Tijd instellen
1. Druk gelijktijdig op de functietoets <D en op .

2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.
Na enkele seconden wordt de tijd overgenomen.

Oven verwarmen

Oven voorreinigen

1.Neem de toebehoren en de inhangroosters uit de
binnenruimte.

2.Verpakkingsresten, zoals stukjes piepschuim, dienen volledig
uit de binnenruimte verwijderd te worden.

3.Enkele onderdelen zijn voorzien van kraswerende folie. U
dient deze te verwijderen.

Zo bedient u de oven

U heeft de mogelijkheid de oven op verschillende manieren in
te stellen. U kunt de oven regelen via de elektronische klok.
Verwarmingsmethode en temperatuur

1. Met de functiekeuzeknop de verwarmingsmethode instellen.

2. Met de temperatuurkeuzeknop de temperatuur of de
grillstand instellen.

De oven begint op te warmen.

Oven uitschakelen.
Functiekeuzeknop op de nulstand draaien.

Instellingen veranderen
U kunt de verwarmingsmethode en temperatuur of grillstand op

elk moment met de daarvoor bestemde keuzeknop veranderen.
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U kunt de toebehoren tot twee derde naar buiten trekken
zonder dat ze kantelen. Zo kunnen de gerechten gemakkelijk
worden uitgenomen.

Wanneer de toebehoren heet worden, kunnen ze vervormen.
Zodra ze weer afgekoeld zijn, verdwijnt de vervorming en de
werking wordt hierdoor niet beinvioed.

Toebehoren kunt u nabestellen bij de klantenservice, in de
vakhandel of via Internet.

Toebehoren Beschrijving

Bak- en braadrooster

" Voor servies, taartvormen, braad,
grillstukken en diepvriesgerechten.

Geémailleerde bakplaat

Voor vochtig gebak, taarten, diep-
vriesgerechten en grote braadstuk-
ken. Ook te gebruiken als vorm om
vet op te vangen.

4. Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte,
vochtige doek.

5.Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.

De oven opwarmen

Om de geur van het nieuwe te verwijderen, warmt u de lege,
gesloten oven op.

1. Draai de functiekeuzeknop op de functie Boven- en
onderwarmte.

2.Draai de temperatuurknop op de maximale temperatuur.
3.Schakel de oven na 40 minuten uit.

Oven reinigen

1.Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
2. Plaats de inhangroosters.

Toebehoren reinigen

Reinig de toebehoren eerst grondig met warm zeepsop en een
afwasdoek voordat u ze gebruikt.



Zo bedient u de elektronische klok

U kunt de elektronische klok met de hand bedienen. Eerst op
de betreffende functietoets drukken en vervolgens de tijd of de
tijldsduur met de toetsen + en - instellen. De ingestelde waarde
wordt overgenomen.

U kunt de instellingen ook tijdens het gebruik veranderen of
wissen en het proces zo afbreken.

Instellingen veranderen
1. Druk op de betreffende functietoets.
Het symbool is verlicht.
2. Wijzig de instellingen met de toetsen + en -.

Instellingen wissen
1.Druk op de betreffende functietoets.
Het symbool is verlicht.
2.Druk op de toets -, tot 0-00 op het display verschijnt.

3.Wanneer de automatische tijdschakeling in gebruik is
geweest schakelt u de oven uit.

Geluidssignaal instellen

U kunt kiezen tussen drie tonen op een moment dat er geen
programma loopt.

Druk herhaaldelijk op de toets - tot u het gewenste geluid hoort.

Het geluid wordt overgenomen.

Elektronische klok instellen

Na de elektrische aansluiting van het apparaat of een
stroomonderbreking verschijnen er drie nullen op het display.

Tijd instellen

U kunt de tijd alleen instellen wanneer er geen andere functie
wordt gebruikt.

1. Druk gelijktijdig op de functietoets <D en op «D.
2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

Kookwerker instellen

De kookwekker loopt achteruit en geeft na afloop van de
ingestelde tijdsduur een geluidssignaal. De kookwekker heeft
geen invioed op de functies van de oven.

Tijdsduur instellen
1.Druk op de toets L.

2.Stel met de functietoetsen + en - de tijdsduur in.
Het symbool £} wordt op het display weergegeven.

3.0m de resterende tijdsduur op het display weer te geven,
drukt u op de toets 0.

Aan het einde van de ingestelde tijd klinkt een signaal.

Automatische tijdschakeling instellen

Via de elektronische klok kunt u de oven automatisch uit- of in-
en uitschakelen.

Automatisch uitschakelen

Werkingsduur instellen

1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.

2.Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
De oven gaat aan.

3.Druk op de functietoets -b.

4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

De oven start en op het display verschijnt het symbool A en
de actuele tijd.

De werkingsduur is afgelopen

Er klinkt een signaal en op het display knippert het symbool A
met de actuele tijd.

De oven gaat uit.

Vyilt u hlet signaal voortijdig beéindigen, druk dan op de toetsen
Hend.

Automatisch in- en uitschakelen

Het bakken of braden begint voor de ingestelde tijdsduur op
een door u gekozen, later tijdstip.

Werkingsduur instellen

1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.

2.Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
De oven gaat aan.

3.Druk op de functietoets 5.

4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

De oven start en op het display verschijnt het symbool A en
de actuele tijd.

Einde werkingsduur instellen

1.Druk op de toets D.

Op het display wordt de actuele tijd samen met de
werkingsduur weergegeven.

2.Houd de toets <Y ingedrukt en wijzig het einde van de
gebruikstijd met de toetsen + en -.

De oven schakelt uit en start later automatisch. Op het
display verschijnt het symbool A en de actuele tijd.

De werkingsduur is afgelopen

Er klinkt een signaal en op het display knippert het symbool A
met de actuele tijd.

De oven gaat uit.

Wilt u hetl signqal voortijdig beéindigen, druk dan op de
toetsen -5 en O.
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Onderhoud en reiniging

Wanneer u de oven goed verzorgt en schoonmaakt, blijft hij
lang mooi en intact. Hieronder wordt uitgelegd hoe u de oven
op de juiste manier verzorgt en schoonmaakt.

Aanwijzingen
m Geringe kleurverschillen op de voorzijde van de oven zijn het

gevolg van het gebruik van verschillende materialen, zoals
glas, kunststof en metaal.

m Schaduwen op de ruit van de deur, die eruit zien als strepen,
zijn lichtreflexen van de ovenlamp.

m Het email wordt ingebrand op zeer hoge temperaturen.
Hierdoor kunnen er kleine kleurverschillen ontstaan. Dit is
normaal en heeft geen nadelige invloed op de werking. De
smalle randen van de bakplaten kunnen niet volledig worden
geémailleerd. Ze kunnen daarom ruw zijn. De bescherming
tegen corrosie blijft hierbij intact.

A Kans op een elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen
hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

A Risico van verbranding!

Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete vlakken in de
binnenruimte of verwarmingselementen aanraken. Het apparaat
altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Schoonmaakmiddelen

Om te voorkomen dat de verschillende oppervlakken door
verkeerde schoonmaakmiddelen beschadigd worden, dient u
zich te houden aan de volgende aanwijzingen.

Gebruik

m geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen

m geen sterk alcoholhoudende reinigingsmiddelen
m geen harde schuur- of schoonmaaksponsjes

m geen hogedrukreinigers of stoomstraalapparaten.

Was nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik goed uit.

Bereik

Schoonmaakmiddelen

Oppervlakken van
email (glad opper-
vlak)

Om het schoonmaken te vergemakkelij-
ken kunt u de verlichting van de binnen-
ruimte inschakelen en eventueel de
apparaatdeur verwijderen. Een in de han-
del gebruikelijk schoonmaakmiddel of
azijnwater met een zachte, vochtige doek
of zeem opbrengen; met een zachte
doek nadrogen. Gebruik een vochtig
doekje met schoonmaakmiddel om inge-
brande voedselresten te laten weken. Bij
sterke verontreiniging raden wij u oven-
reiniger in gelvorm aan. Deze kan direct
op de betreffende plek worden opge-
bracht. De binnenruimte na de reiniging
open laten om te drogen.

Zelfreinigende
oppervlakken (ruw
oppervlak)

Houd u aan de aanwijzingen in het
hoofdstuk: Zelfreinigende opperviakken

Ruiten van de deur

Glasreiniger:
met een zachte doek schoonmaken.
Geen schraper gebruiken.

Glazen afscher-
ming van de oven-
lamp

Warm zeepsop:
met een schoonmaakdoekje reinigen.

Bereik Schoonmaakmiddelen
Buitenzijde appa-  Warm zeepsop:
raat met een schoonmaakdoekje reinigen en

met een zachte doek nadrogen. Geen
glasreiniger of schraper gebruiken.

Warm zeepsop:

met een schoonmaakdoekje reinigen en
met een zachte doek nadrogen. Kalk-,
vet-, zetmeel- en eiwitvlekken altijd
onmiddellijk verwijderen. Onder zulke
vlekken kan gemakkelijk corrosie ont-
staan.

Roestvrij staal

Bij de klantenservice of in de vakhandel
Zijn speciale schoonmaakmiddelen voor
roestvrij staal verkrijgbaar die geschikt
zijn voor warme oppervlakken. Het
schoonmaakmiddel heel dun opbrengen
met een zachte doek.

Aluminium en kunst- Glasreiniger:
stof met een zachte doek schoonmaken.
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Dichting
Niet afnemen!

Warm zeepsop:
met een schoonmaakdoekje reinigen.
Niet schuren.

Inschuifrails Warm zeepsop:
laten weken en reinigen met een schoon-
maakdoekje of borstel.

Toebehoren Warm zeepsop:

laten weken en reinigen met een schoon-
maakdoekje of borstel.

Binnenruimte voorzien van laagje email
De binnenruimte is voorzien van een laagje zelfreinigend

emaille.

De vlakken worden automatisch gereinigd terwijl de oven in
gebruik is. Grotere spetters verdwijnen vaak pas nadat de oven
meerdere malen is gebruikt.

Zelfreinigende opperviakken

De zijwanden zijn voorzien van een laagje email. Maak deze
vlakken nooit schoon met ovenreiniger. Een lichte verkleuring
van het email heeft geen invioed op de zelfreiniging.

Plafondplaat verwijderen
U kunt de plafondplaat verwijderen om hem gemakkelijker

schoon te maken.
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Apparaatdeur verwijderen en inbrengen
Om gemakkelijker schoon te maken kunt u de apparaatdeur
verwijderen.

Apparaatdeur verwijderen

A Risico van letsel!

Wanneer de scharnieren niet beveiligd zijn, klappen ze met
grote kracht dicht. Let erop dat de blokkeerhendels tijdens het
verwijderen van de ovendeur helemaal omhooggeklapt zijn.

1.Ovendeur helemaal openen.

2.De beide blokkeerhendels links en rechts omhoogklappen.
Let erop dat u de ovendeur niet sluit wanneer de
blokkeerhendels omhoog geklapt zijn. De scharnieren
kunnen verbogen worden en er kan schade aan het email

ontstaan.
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3.Ovendeur schuin zetten. Met beide handen links en rechts
vastpakken. Nog wat verder sluiten en eruit trekken.

.
_—
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Apparaatdeur inbrengen

1.Let er bij het inbrengen van de ovendeur op dat de keep
onder bij de scharnieren in de sleuf sluit.

2. De beide blokkeerhendels links en rechts weer naar beneden

leggen en de ovendeur sluiten.
V/
X
7
A Risico van letsel!

Wanneer de ovendeur er per ongeluk uitvalt of een scharnier
dichtklapt, het scharnier niet met uw hand aanraken. Neem
contact op met de klantenservice.

Inhangroosters reinigen

U kunt de inhangroosters verwijderen om ze gemakkelijker
schoon te maken.

De inhangroosters zijn altijd met drie punten aan de zijwanden
in de binnenruimte bevestigd.

Inhangroosters verwijderen

1.Til de voorste haak uit de opening.

2.Trek het inhangrooster naar voren uit de achterste
openingen.

¢ =

Inhangroosters reinigen

Reinig de inhangroosters met afwasmiddel en spons of een
borstel.

Inhangrooster inbrengen

1. Steek het inhangrooster in de openingen aan de achterkant.
2.Hang de voorste haak in de opening.
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Wat te doen bij storingen?

Storingen worden vaak veroorzaakt door een kleinigheid. Neem
alstublieft de volgende aanwijzingen in acht voor u de
servicedienst belt.

Storing Mogelijke oor-

zaak

Aanwijzing/Oplossing

Het apparaat Zekering defect. Kijk in de meterkast of de

werkt niet fornuiszekering in orde is.
De stroom is uit- Controleer of de keukenver-
gevallen. lichting werkt.
De oven kan De elektronica De zekering uitschakelen.
niet worden uit- is defect. Contact opnemen met de
gezet. klantenservice.
De tijdsindica- Stroomonder-  Tijd opnieuw instellen.
tie knippert. breking
De oven warmt Zekering defect. Zekering controleren of ver-
niet op. vangen.
Functiekeuze-  Functieknop instellen.
knop is niet
ingesteld.
Het glas van de Het apparaat uitschakelen.
deur is gebro- Contact opnemen met de
ken. klantenservice.

Vruchtensap of Vochtige sap-
eiwitviekken op pen van gebak
geémailleerde  of vlees.
vlakken.

Onschadelijke verandering
van het email, niet onge-
daan te maken.

A Kans op een elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk. Reparaties mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.

Ondeskundige reparaties aan het apparaat kunnen aanzienlijke
gevaren voor u veroorzaken/opleveren.

Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat onze
servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een passende
oplossing, ook om onnodig bezoek van een technicus te
voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef aan de klantenservice altijd het productnummer (E-nr.) en
het fabricagenummer (FD-nr.) van uw apparaat op, zodat wij u
goed van dienst kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers
vindt u rechts, aan de zijkant van de ovendeur. Om niet te lang
te hoeven zoeken wanneer u de klantenservice nodig heeft,
kunt u hier direct de gegevens van uw apparaat en het
telefoonnummer van de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst ©

Let erop dat het bezoek van een technicus van de servicedienst
in het geval van een verkeerde bediening ook tijdens de
garantietijd kosten met zich meebrengt.
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Ovenlamp vervangen

Als de ovenlamp is uitgevallen, moet deze worden vervangen.
Temperatuurbestendige reservelampen kunt u kopen bij de
klantenservice of in speciaalzaken. Vermeld a.u.b. het
E-nummer en het FD-nummer van uw apparaat. Gebruik
uitsluitend originele lampen.

1. Schakel de zekering uit of haal de stekker uit het stopcontact.
2.0Open de apparaatdeur.

3.Leg een theedoek in de onverwarmde binnenruimte, om
schade te voorkomen.

4. Verwijder de glazen afscherming van de defecte ovenlamp in
de binnenruimte door hem naar links te draaien.

A\

5.Vervang de ovenlamp door een van hetzelfde type.
Spanning: 240 V;
Vermogen: 25 W,
Schroefdraad: E14;
Temperatuurbestendigheid: 300 °C

6.Draai de glazen afscherming van de ovenlamp weer in.

7.Neem de theedoek weer uit de oven en schakel de zekering
weer in of steek de stekker weer in het stopcontact.

Om na te gaan of de ovenverlichting functioneert, drukt u op de
functietoets voor de ovenverlichting tot deze inklikt.

Voor alle landen vindt u hier of in de bijgesloten lijst de
contactgegevens van de klantendienst die het dichtst bij u in de
buurt is gevestigd.

Reparatieorder en advies bij storingen

A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/min. vanaf een vast telefoonnummer,
voor mobiele telefoon max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Zo bent u er
zeker van dat de reparatie wordt uitgevoerd door geschoolde
vaklui die over de originele onderdelen voor uw apparaat
beschikken.



Energie- en milieutips

Hier krijgt u tips over de manier waarop u bij het bakken en
braden kunt besparen op energie en het apparaat op de juiste
manier afvoert.

Energie besparen

Verwarm de oven alleen voor wanneer dit in het recept
vermeld staat.

Gebruik donkere, zwart gelakte of geémailleerde bakvormen.
Deze nemen de warmte bijzonder goed op.

Open de ovendeur tijdens het garen, bakken of braden zo
weinig mogelijk.

Bakt u meerdere taarten tegelijk, dan kunt u ze het beste
naast elkaar plaatsen. Omdat de oven nog warm is, kunt u
voor de tweede taart een kortere baktijd aanhouden. U kunt
ook 2 rechthoekige bakvormen naast elkaar in de oven
plaatsen.

Bij langere bereidingstijden kunt u de oven 10 minuten voor
het einde van de bereidingstijd uitzetten en de restwarmte
gebruiken voor het afbakken.

Acrylamide in levensmiddelen

Acrylamide ontstaat vooral bij met hoge verhitting
klaargemaakte graan- en aardappelproducten, zoals
bijv. aardappelchips, frites, toast, broodjes, brood of fijne
bakwaren (koekjes, taaitaai, speculaas).

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.
Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstemming met
f/ de Europese richtlijin 2012/19/EU betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking van oude
apparaten.

Tips voor een acrylamidearme bereiding van gerechten

Algemeen Zo kort mogelijke bereidingstijden aanhouden.
Gerechten goudgeel, niet te donker laten worden.
Grote, dikke gerechten bevatten minder acrylamide.

Bakken Met boven- en onderwarmte, max. 200 °C.
Met 3D-hetelucht of hetelucht max. 180 °C.
Koekjes Met boven- en onderwarmte, max. 190 °C.

Met 3D-hetelucht of hetelucht max. 170 °C.
Ei of eigeel vermindert de vorming van acrylamide.

Oven-frites Gelijkmatig en in één laag over de plaat verdelen. Minstens 400 g per plaat bakken,
zodat de frites niet uitdrogen.
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Tips

Hier vindt u vele tips over vormen en de bereiding. Bakken

Aanwijzingen

m Maak gebruik van de meegeleverde toebehoren. Bij de
klantenservice of in speciaalzaken kunt u toebehoren of extra

toebehoren kopen.

Bakvormen

m Gebruik vooral lichte bakvormen en -platen.
m Zet de bakvormen altijd in het midden van het bak- en

Verwijder voor het gebruik alle toebehoren en vormen die u braadrooster.

niet nodig heeft uit de binnenruimte.

m Gebruik altijd een pannenlap wanneer u hete toebehoren of

servies uit de binnenruimte neemt.

Tips voor het bakken

Zo stelt u vast of de cake goed door-
bakken is.

Prik ca. 10 minuten voor het einde van de in het recept vermelde baktijd met een stokje
in het hoogste punt van het gebak. Wanneer er geen deeg meer aan de prikker zit, is het
gebak klaar.

Het gebak zakt in.

Voeg de volgende keer minder vloeistof toe of stel de oventemperatuur 10 graden lager
in. Houd rekening met de omroertijden in het recept.

Het gebak is in het midden hoog gere-
zen en lager bij de randen.

De rand van de springvorm niet invetten. Na het bakken maakt u het gebak voorzichtig
los met een mes.

Het gebak wordt te donker aan de
bovenkant.

Plaats het verder naar binnen, kies een lagere temperatuur en bak het iets langer.

Het gebak is te droog.

Als het gebak klaar is, prikt u er met een prikker kleine gaatjes in. Vervolgens druppelt u
er vruchtensap of alcohol over. Stel de temperatuur de volgende keer 10 graden hoger
in en houd kortere baktijden aan.

Het brood of het gebak (bijv. kwarktaart)
ziet er goed uit, maar is van binnen klef
(zacht, doortrokken met waterstrepen)

Gebruik de volgende keer wat minder vloeistof en bak iets langer bij een wat lagere tem-
peratuur. Bij gebak met een vochtige bovenkant bakt u eerst de bodem voor. Bestrooi
het met amandelen of paneermeel en doe dan de bovenlaag erop. Houd u aan de recep-
ten en baktijden.

Het gebak is ongelijkmatig bruin gewor-
den.

Kies een wat lagere temperatuur, dan wordt het gebak gelijkmatiger bruin. Bakpapier dat
uitsteekt kan de luchtcirculatie beinvloeden. Knip het bakpapier altijd zodanig af dat het
goed op de plaat past.

Het vruchtengebak is te licht aan de
onderkant.

Plaats het gebak de volgende keer één niveau lager.

Het sap van de vruchten stroomt over.

Gebruik, indien beschikbaar, de volgende keer de diepere braadslede.

Klein gebak van gistdeeg plakt bij het
bakken aan elkaar.

Tussen de gebakstukken dient een afstand van ca. 2 cm te zijn. Zo is er voldoende
plaats en kan het gebak goed rijzen en helemaal bruin worden.

Bij het bakken van vochtig gebak ont-
staat er condenswater.

Bij het bakken kan waterdamp ontstaan. Deze komt vrij via de deur. De waterdamp kan
neerslaan op het bedieningspaneel of op het meubilair en als condens neerdruppelen.
Dit is normaal.
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Braden en grillen
Vormen

U kunt alle vormen gebruiken die hittebestendig zijn. Zet de
vorm altijd midden op het rooster. Voor grote stukken vlees is
ook de geémailleerde bakplaat geschikt.

Tips voor het braden

m Een lage temperatuur zorgt ervoor dat het gerecht
gelijkmatiger bruin wordt.

m Doe bij mager vlees 2 tot 3 eetlepels en bij stoofvliees 8 tot
10 eetlepels vloeistof, afhankelijk van de grootte.

m Steek bij eend of gans het vel onder de vleugels vast, dan
kan het vet weglopen.

m Gevogelte wordt bijzonder knapperig bruin als u het tegen
het einde van de bereidingstijd bestrijkt met boter, zout water
of sinaasappelsap.

m Keer stukken viees na de helft van de bereidingstijd.

m Als het viees klaar is, moet het nog 10 minuten in de
uitgeschakelde, gesloten oven blijven liggen. Zo wordt het
vleessap beter verdeeld.

m Bij het braden van grotere vlieesstukken kan er meer stoom
ontstaan en neerslag op de ovendeur terechtkomen. Dit is
normaal en heeft geen invioed op de werking. Wrijf na het
braden de ovendeur en het kijkvenster droog met een
doekije.

m Braadt u direct op het rooster, plaats dan ook de
geémailleerde bakplaat op inschuifhoogte 1, zodat het vet
kan worden opgevangen.

Tips voor het braden

Tips voor het grillen

m Gebruik zoveel mogelijk stukken van gelijke dikte voor het
grillen. Ze moeten minstens 2 tot 3 cm dik zijn. Zo worden ze
gelijkmatig bruin en blijven ze lekker mals.

m Leg de te grillen producten op het midden van het rooster.
Giet een beetje water op de geémailleerde bakplaat en plaats
hem op de inschuifhoogte eronder, zodat het vet wordt
opgevangen. Plaats hem nooit direct op de bodem van de
binnenruimte.

m Besprenkel het vlees met wat olie voordat u het op het
rooster onder de grill legt.

m Keer dunner vlees na de helft van de grilltijd en dikker vlees
vaker tijdens het grillen. Gebruik hierbij een grilltang, dan
doorboort u het vlees niet en blijft het vieessap in het vlees.

m Donkere vleessoorten, zoals lams- en rundvlees, worden
sneller en beter bruin dan licht varkens- en kalfsvlees.

Hoe kunt u vaststellen of het vlees klaar Gebruik de vleesthermometer (verkrijgbaar in de speciaalzaak) of doe de “lepeltest".
is. Druk met de lepel op het vlees. Voelt het stevig aan, dan is het klaar. Geeft het mee, dan
heeft het nog wat tijd nodig.

Het vlees is te donker en de korst is op Controleer de inschuifhoogte en de temperatuur.

enkele plaatsen verbrand.

Het vlees ziet er goed uit, maar de jus is Neem de volgende keer kleiner braadgerei en voeg wat meer vloeistof toe.

aangebrand.

Het vlees ziet er goed uit, maar de jus is Gebruik de volgende keer groter braadgerei en voeg minder vloeistof toe.

te licht en te waterig.
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A\ Précautions de sécurité importantes

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est
qu'alors que vous pourrez utiliser votre
appareil correctement et en toute sécurité.
Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le
propriétaire suivant.

Cet appareil est congu pour étre encastré
uniqguement. Respecter la notice spéciale
de montage.

Contréler I'état de l'appareil apres l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder
I'appareil sans fiche. La garantie ne couvre
pas les dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est congu uniquement pour un
usage meénager privé et un environnement
domestique. Utiliser I'appareil uniguement
pour préparer des aliments et des
boissons. Surveiller I'appareil lorsqu'il
fonctionne. Utiliser l'appareil uniguement
dans des pieces fermées.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes dotées de capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou
d’expérience insuffisantes, sous la
surveillance d'un tiers responsable de leur
sécurité ou bien lorsgu'ils ont recu des
instructions liées a l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et gu'ils ont intégré les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et 'entretien
effectué par l'utilisateur ne doivent pas étre
accomplis par des enfants, sauf s'ils sont
ageés de 8 ans et plus et qu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de l'appareil et du cordon
d'alimentation.

Toujours insérer les accessoires a l'endroit
dans le four. Voir la description des
accessoires dans la notice d'utilisation.

Risque d'incendie !
Tout objet inflammable entreposé dans le
compartiment de cuisson peut
s'enflammer. Ne jamais entreposer
d'objets inflammables dans le
compartiment de cuisson. Ne jamais
ouvrir la porte de I'appareil lorsqu'il s'en
dégage de la fumée. Eteindre l'appareil et
débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.

Il se produit un courant d'air lors de
l'ouverture de la porte de l'appareil. Le
papier sulfurisé peut toucher les
résistances chauffantes et s'enflammer.
Ne jamais poser de papier sulfurisé non
attaché sur un accessoire lors du
préchauffage. Toujours déposer un plat ou
un moule de cuisson sur le papier
sulfurisé pour le lester. Recouvrir
uniqguement la surface nécessaire de
papier sulfurisé. Le papier sulfurisé ne doit
pas dépasser des accessoires.

Risque de brilure !

L'appareil devient tres chaud. Ne jamais
toucher les surfaces intérieures chaudes
du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser
I'appareil refroidir. Tenir les enfants
éloignés

Les récipients ou les accessoires
deviennent tres chaud. Toujours utiliser
des maniques pour retirer le récipient ou
les accessoires du compartiment de
cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer
dans un compartiment de cuisson chaud.
Ne jamais préparer de plats contenant de
grandes quantités de boissons fortement
alcoolisées. Utiliser uniguement de petites
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de l'appareil
avec précaution.
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Risque de brilures !

Les éléments accessibles deviennent
chauds pendant le fonctionnement. Ne
jamais toucher les éléments chauds.
Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors
de l'ouverture de la porte de l'appareil.
Quuvrir la porte de l'appareil avec
précaution. Tenir les enfants éloignés

La présence d'eau dans un compartiment
de cuisson chaud peut générer de la
vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser
d'eau dans le compartiment de cuisson
chaud.

Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni

de produit de nettoyage agressif ou abrasif.

Risque de choc électrique !

Les réparations inexpertes sont
dangereuses.Seul un technicien du
service aprés-vente formé par nos soins
est habilité a effectuer des réparations.Si
l'appareil est défectueux, retirer la fiche
secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service
apres-vente.

L'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des pieces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de l'appareil.

De I'humidité qui pénetre peut
occasionner un choc électrique. Ne pas
utiliser de nettoyeur haute pression ou de
nettoyer a vapeur.

Lors du remplacement de I'ampoule du
compartiment de cuisson, les contacts du
culot de I'ampoule sont sous tension.
Retirer la fiche secteur ou couper le
fusible dans le boitier a fusibles avant de
procéder au remplacement.

Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrigue. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux.
Débrancher la fiche secteur ou enlever le
fusible dans le boitier a fusibles.Appeler le
service apres-vente.
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Risque d'incendie !
Les restes de nourriture épars, la graisse
et le jus de cuisson peuvent s'enflammer
au cours de l'autonettoyage. Enlever les
salissures les plus grossieres du
compartiment de cuisson et des
accessoires avant chaque cycle
d'autonettoyage.

L'extérieur de I'appareil devient trés chaud
lors de l'autonettoyage. Ne jamais
accrocher jamais d'objet inflammable, tel
qu'un torchon a vaisselle, a la poignée de
la porte.Ne pas entraver la facade de
I'appareil. Tenir les enfants éloignés

Risque de bralure !

Le compartiment de cuisson devient tres
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer a
la main les crochets de verrouillage.
Laisser l'appareil refroidir. Tenir les
enfants éloignés

A\ L'extérieur de I'appareil devient trés
chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais
toucher la porte de l'appareil. Laisser
l'appareil refroidir. Tenir les enfants
gloignés
Risque de préjudice sérieux pour la
santé !
L'appareil devient trés chaud lors de
l'autonettoyage. Le revétement anti-
adhérent des plagues et des moules est
détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne
jamais nettoyer des plaques et des moules
a revétement anti-adhérents avec le cycle
d'autonettoyage. Seuls des accessoires
émaillés peuvent étre nettoyés avec le
mode d'autonettoyage.



Causes de dommages
Attention !

Accessoires, feuille, papier cuisson ou récipient sur le fond
du compartiment de cuisson : Ne posez pas d'accessoires
sur le fond du compartiment de cuisson. Ne recouvrez pas le
fond du compartiment de cuisson d'une feuille, quel que soit
le type, ni de papier cuisson. Ne placez pas de récipient sur
le fond du compartiment de cuisson si vous avez réglé une
température supérieure a 50 °C. Cela crée une accumulation
de chaleur. Les temps de cuisson ne correspondent plus et
I'émail sera endommagsé.

Eau dans le compartiment de cuisson chaud : Ne versez
jamais d'eau dans le compartiment de cuisson chaud. Cela
produit de la vapeur d'eau. Le changement de température
peut occasionner des dommages sur I'émail.

Aliments humides : Ne conservez pas d'aliments humides
dans le compartiment de cuisson pendant une longue durée.
Cela endommage I'émail.

Jus de fruits : Ne garnissez pas trop la plaque a patisserie en
cas de gateaux aux fruits trés juteux. Le jus de fruits qui
goutte de la plaque laisse des taches définitives. Utilisez de
préférence la léchefrite a bords hauts.

Refroidissement la porte de I'appareil ouverte : Laissez
refroidir le compartiment de cuisson uniquement la porte
fermée. Méme si la porte de l'appareil n'est qu'entrouverte,
les facades des meubles voisins risquent d'étre
endommagées au fil du temps.

Joint de porte trés encrassé : si le joint de la porte est trés
encrasseé, la porte de l'appareil ne fermera plus correctement
lors du fonctionnement. La facade des meubles voisins peut
étre endommagée.Veillez a ce que le joint de I'appareil soit
toujours propre.

Porte de I'appareil utilisée comme surface d'assise ou
support : il est interdit de grimper, de s'asseoir et de
s'accrocher a la porte de l'appareil. Ne pas déposer de
récipients ou des accessoires sur la porte de l'appareil.

Introduire I'accessoire : Selon le modéle d'appareil, les
accessoires peuvent rayer la vitre en fermant la porte.
Introduire les accessoires toujours jusgu'en butée dans le
compartiment de cuisson.

Transporter l'appareil : Ne transportez ou ne portez pas
l'appareil par la poignée de la porte. La poignée ne
supportera pas le poids de l'appareil et risque de se casser.
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Votre nouvel appareil

Les informations qui suivent vont vous permettre de vous
familiariser avec votre nouvel appareil. Vous obtenez des
informations sur le bandeau de commande, le four, les modes
de cuisson et les accessoires.

Position Usage

=] Convection natu- Pour des gateaux et patisseries cuits
relle & chaleur tour- sur un a deux niveaux. Le ventilateur
nante répartit uniformément la chaleur des
résistances chauffantes dans le
compartiment de cuisson.

00000
085 -+

|
4 3 2

Explication

1 Sélecteur des fonctions

2 Thermostat

3 Voyant lumineux

4 Zone d'affichage et touches de commande

Sélecteur des fonctions
Le sélecteur des fonctions sert a régler le mode de cuisson.

Position Usage

o Position zéro Le four est éteint.

(& Convection natu- Pour des gateaux, soufflés et pieces
relle de r6ti maigre. La chaleur est diffu-
sée uniformément par la volte et la

sole.

(] Gril, grande surface Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson.
Toute la surface située sous la résis-
tance du gril est chauffée.

(7] Gril, petite surface  Faire griller des steaks, saucisses,
toasts et des morceaux de poisson
en petites quantités. La partie cen-

trale de la résistance du gril chauffe.

X Gril air pulsé Rétissage de viande, de volaille et
de poisson entier. La résistance du
gril et le ventilateur fonctionnent en
alternance. Le ventilateur répartit I'air

chaud autour du mets.

Position Pizza Préparation rapide de produits sur-
gelés sans préchauffage, par ex.

pizza, frites ou strudel. La résistance
inférieure et le collier chauffant dans

la paroi arriere chauffent.

Chaleur tournante* Pour des gateaux et patisseries cuits
sur un a deux niveaux. Le ventilateur
répartit uniformément dans le com-
partiment de cuisson la chaleur du
collier chauffant situé dans la paroi
arriére.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.
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4| Chaleur de sole &
chaleur tournante

Pour des gateaux garnis juteux. Le
ventilateur répartit uniformément
dans le compartiment de cuisson la
chaleur diffusée par la résistance
chauffante inférieure.

* Mode de cuisson ayant été utilisé pour déterminer la classe
d'efficacité énergétique selon EN50304.

Lorsque vous réglez le mode de cuisson, la lampe du four dans
le compartiment de cuisson s'allume.

Thermostat
Le thermostat sert a régler la température ou la position gril.

Position Signification

() Position zéro Le four ne chauffe pas.

50-250 Plage de tempé- La température dans le comparti-
rature ment de cuisson en°C.

™ Position gril La puissance pour le gril.

Le voyant lumineux est allumé lorsque le four chauffe. Il s'éteint
pendant les coupures de chauffe.

L'horloge électronique

Vous pouvez pilotez votre four au moyen de I'horloge
électronique. Ainsi, vous pouvez présélectionner par ex. le
moment auquel le four doit se mettre en marche ou bien
auquel la minuterie automatique doit terminer le processus de
cuisson. L'horloge électronique peut aussi étre utilisée comme
minuteur.

Touches de fonction

Vous sélectionnez la fonction en appuyant sur la touche de
fonction respective. Avec les touches + et - vous réglez la durée
ou I'heure. Vous pouvez lire les valeurs réglées dans la zone
d'affichage.

Symbole Signification Emploi

0 Minuteur Réglage de la durée

BH Fin de la période  Réglage du moment pour
de service l'arrét automatique

D Durée de la Réglage de la durée pour
période de service l'arrét automatique

- Moins Réduire la durée ou I'heure

+ Plus Augmenter la durée ou

I'hneure




Accessoire

Les accessoires peuvent étre enfournés a 4 niveaux différents.
Introduisez-le toujours jusqu'en butée, afin que l'accessoire ne
touche pas la vitre de la porte. Assurez-vous d'insérer les
accessoires toujours dans le bon sens dans le compartiment
de cuisson.
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Avant la premiéere utilisation

Vous apprendrez ici ce que vous devez faire avant d'utiliser
votre appareil pour la premiére fois pour préparer des mets.
Avant de commencer, lisez le chapitre Consignes de sécurité.

Retirez I'emballage de l'appareil et éliminez-le conformément
aux réglementations en la matiere.

Réglage de I'heure

1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction <Det O.

2.Réglez I'heure actuelle au moyen des touches de fonction +
et -

L'heure sera validée aprés quelques secondes.

Chauffe a vide du four

Premier nettoyage du four

1. Retirez les accessoires et les grilles supports du
compartiment de cuisson.

2.Enlevez tous les éléments de I'emballage, par ex. piéces de
polystyrene, du compartiment de cuisson.

3.Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur.
Retirez le film protecteur.

4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux
humide.

5. Nettoyez le compartiment de cuisson a I'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.

Voici comment utiliser le four

Vous avez la possibilité d'effectuer différents réglages de votre
four. Vous pouvez piloter le four par I'norloge électronique.
Mode de cuisson et température

1.Régler le mode de cuisson a l'aide du sélecteur des
fonctions.

2.Régler la température ou la position gril avec le thermostat.

Le four commence a chauffer.

Vous pouvez sortir I'accessoire aux deux tiers sans gu'il ne
bascule. Il est ainsi plus facile de retirer les plats du four.

Lorsque l'accessoire devient chaud il peut se déformer. Cela
n'a aucune influence sur le fonctionnement, il reprend sa forme
des qu'il est refroidi.

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du service aprés-
vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet.

Accessoires Description

Grille a patisserie/de rétissage

Pour des ustensiles, moules a
gateau, rotis, grillades, plats surge-
Iés.

Plaque a patisserie émaillée

Pour des gateaux fondants, patisse-
ries, plats surgelés et gros rotis.
Egalement utilisable comme collec-
teur de graisse.

Chauffer le four

Pour éliminer I'odeur du neuf, laissez chauffer le four a vide, la
porte fermée.

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement Convection naturelle.

2.Réglez le thermostat sur la température maximale.
3.Eteignez le four au bout de 40 minutes.

Nettoyage ultérieur du four

1. Nettoyez le compartiment de cuisson a I'eau chaude
additionnée de produit a vaisselle.

2.Remettez les grilles en place.

Nettoyer les accessoires

Avant d'utiliser les accessoires, nettoyez-les soigneusement
avec de l'eau additionnée de produit a vaisselle et une lavette.

Eteindre le four
Tourner le sélecteur des fonctions sur la position zéro.

Modifier les réglages

Vous pouvez modifier a tout moment le mode de cuisson et la
température ou la position gril au moyen du sélecteur
correspondant.
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Voici comment utiliser votre horloge électronique

Vous pouvez réglez I'norloge électronique avec une main.
Aprés avoir appuyé sur la touche de fonction respective, régler
I'neure ou la durée avec les touches + et -. La valeur réglée est
validée.

Vous pouvez modifier ou effacer vos réglages aussi pendant le
fonctionnement et annuler ainsi le processus.

Modifier les réglages
1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
Le symbole respectif s'allume.
2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.

Effacer les réglages
1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
Le symbole respectif s'allume.

2. Appuyez sur la touche -, jusqu'a ce que 0-00 apparaisse
dans la zone d'affichage.

3.Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.

Réglage du signal sonore

Vous pouvez choisir entre 3 tonalités quand aucun programme
n'est en marche.

Appuyez plusieurs fois sur la touche -, jusqu'a la tonalité
désirée.
La tonalité est validée.

Réglage de I'horloge électronique

Aprés le raccordement électrique de I'appareil ou aprés une
panne de courant, trois zéros apparaissent dans l'affichage.

Réglage de I'heure

Vous ne pouvez régler I'neure que si aucune autre fonction
n'est en marche.

1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction <Det 5.

2.Réglez I'heure actuelle au moyen des touches de fonction +
et -

Réglage de la minuterie

Le minuteur fonctionne comme un compte a rebours et émet
un signal sonore une fois la durée réglée écoulée. Le minuteur
n'a pas d'influence sur les fonctions du four.

Réglage de la durée
1. Appuyez sur la touche ).

2.Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
Le symbole £ s'affiche dans la visualisation.

3.Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez
sur la touche 0.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit.
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Réglage de la minuterie automatique

Au moyen de I'horloge électronique, vous pouvez programmer
I'arrét ou la mise en marche et l'arrét automatiques du four.
Arrét automatique

Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction -5.

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -.

Le four se met en marche et le symbole A et I'neure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole A clignote dans le bandeau
d'affichage avec I'heure actuelle.

Le four s'éteint.

Rour arréter le signal prématurément, appuyez sur les touches
Hetd.

Mise en marche et arrét automatiques

La cuisson ou le rétissage pour la durée réglée commence a
un moment ultérieur que vous avez sélectionné.

Réglage de la durée de la période de service

1.Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de
fonctionnement désiré.

2.Réglez le thermostat sur la température désirée.
Le four se met en marche.

3. Appuyez sur la touche de fonction 5.

4.Réglez la durée de la période de service au moyen des
touches + et -.

Le four se met en marche et le symbole A et I'heure actuelle
apparaissent dans la zone d'affichage.

Réglage de la fin de la période de service

1. Appuyez sur la touche .
La somme de I'heure actuelle et de la durée de la période de
service est affichée dans la zone d'affichage.

2. Maintenez la touche 5 appuyée et modifiez la fin de la
période de service au moyen des touches + et -

Le four se met hors service et démarre automatiquement plus
tard. Le symbole A et I'neure actuelle apparaissent dans la
zone d'affichage.

La durée de la période de service est écoulée

Un signal retentit et le symbole A clignote dans le bandeau
d'affichage avec I'heure actuelle.

Le four s'éteint.

Pour arréter le signal prématurément, appuyez sur les
touches <D et O.



Entretien et nettoyage

Si vous entretenez et nettoyez soigneusement votre four il
gardera longtemps l'aspect du neuf et restera opérationnel.
Nous vous expliquons ici comment entretenir et nettoyer
correctement votre four.

Remarques

m Les |égeres variations de couleur apparaissant sur la fagade
du four sont dues aux différents matériaux tels que le verre,
le plastique et le métal.

m Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent & des
stries, sont des reflets de lumiére de la lampe du four.

m L'émail est cuit a des températures trés élevées. Ceci peut
engendrer des différences de teintes. Ce phénoméne est
normal et n'a aucune incidence sur le fonctionnement du
four. Les bords de plagues minces ne peuvent pas étre
émaillés complétement. lls peuvent donc présenter des
aspérités. La protection contre la corrosion n'en est pas
compromise.

A Risque de choc électrique !

De I'numidité qui pénetre peut occasionner un choc électrique.
Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer a
vapeur.

A Risque de brilure !

L'appareil devient trés chaud. Ne jamais toucher les surfaces
intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les
résistances chauffantes. Toujours laisser I'appareil refroidir.
Tenir les enfants éloignés

Nettoyants

Afin de ne pas endommager les différentes surfaces par des
nettoyants inappropriés, veuillez respecter les indications
suivantes.

N'utilisez pas
m de produits agressifs ou récurants
m de nettoyants fortement alcoolisés

m de tampons en paille métallique ni des éponges a dos
récurant

m de nettoyeurs haute pression ni de nettoyeurs a vapeur.

Avant d'utiliser des lavettes éponges neuves, rincez-les
soigneusement.

Niveau Nettoyants

Surfaces émaillées
(surface lisse)

Pour faciliter le nettoyage vous pouvez
allumer I'éclairage du compartiment de
cuisson et décrocher la porte de I'appa-
reil, le cas échéant. Appliquer un produit
a vaisselle usuel du commerce ou de
I'eau au vinaigre avec un chiffon doux,
humide ou une peau de chamois ;
sécher avec un chiffon doux. Ramollis-
sez les résidus d'aliment incrustés avec
un chiffon humide et du produit a vais-
selle. En cas d'encrassement important,
nous recommandons d'utiliser un produit
de nettoyage pour four en gel. Il peut
étre appliqué de fagon précise. Apres le
nettoyage, laisser le compartiment de
cuisson ouvert, afin gu'il séche.

Surfaces autonet-
toyantes (surface
rugueuse)

Respectez les indications dans le cha-
pitre : Surfaces autonettoyantes

Vitres du four Nettoyant pour vitres :
Nettoyer avec un chiffon doux. Ne pas

utiliser de racloir a verre.

Cache en verre de
la lampe du four

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette.

Joint Eau chaude additionnée de produit a
Ne pas l'enlever ! vaisselle :
Nettoyer avec une lavette. Ne pas récu-
rer.

Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :

Mettre a tremper et nettoyer avec une
lavette ou une brosse.

Supports

Accessoire Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Mettre a tremper et nettoyer avec une

lavette ou une brosse.

Niveau Nettoyants

Extérieur de I'appa- Eau chaude additionnée de produit a
reil vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Ne pas utiliser de net-
toyant pour vitres ni de racloirs a verre.

Inox Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec
un chiffon doux. Eliminer immédiatement
les dépbts calcaires, de graisse, de
fécule et de blanc d'ceuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures.

Auprés du service aprés-vente et dans le
commerce spécialisé, vous pouvez vous
procurer des produits d'entretien spé-
ciaux pour inox qui sont appropriés pour
des surfaces chaudes. Appliquer avec
un chiffon doux une pellicule mince de
produit d'entretien.

Aluminium et plas- Nettoyant pour vitres :
tique Nettoyer avec un chiffon doux.

Panneaux catalytiques du compartiment de
cuisson

Les panneaux catalytiques du compartiment de cuisson sont
revétus d'un émail autonettoyant.

Les parois se nettoient automatiquement pendant le
fonctionnement du four. Les projections plus importantes
disparaissent parfois seulement au bout de plusieurs
utilisations du four.

Surfaces autonettoyantes

Les parois latérales possédent un revétement catalytique. Ne
nettoyez jamais ces surfaces avec un produit de nettoyage
pour four. Une légére décoloration du revétement en émail n'a
aucune influence sur l'autonettoyage.

Enlever la plaque de volte

Vous pouvez enlever la plaque de vodte pour faciliter le
nettoyage.
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Décrocher et accrocher la porte de I'appareil
Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez décrocher la porte de
l'appareil.

Décrocher la porte de I'appareil

A Risque de blessure !

Si les charniéres ne sont pas bloguées, elles peuvent se fermer
violemment. Veillez a ce que les leviers de verrouillage soient
complétement relevés lorsque vous décrochez la porte du four.

1. Ouvrir complétement la porte du four.

2.Relever les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite.
Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez a ne
pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les
charniéres et d'endommager I'émail.

1

N

3.Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir a
gauche et a droite. La refermer un peu plus et |a retirer.

Accrocher la porte de I'appareil

1.Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez & ce que
I'encoche en bas aux charniéres s'enclenche dans la fente.

2. Abaisser les deux leviers de verrouillage a gauche et a droite
et fermer la porte du four.

A Risque de blessure !

Si la porte du four tombe par inadvertance ou une charniére se
ferme, ne pas mettre la main dans la charniere. Appelez le
service aprés-vente.
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Nettoyage des grilles supports

Vous pouvez décrocher les grilles supports pour faciliter le
nettoyage.

Les grilles supports sont fixées respectivement a trois points
aux parois latérales dans le compartiment de cuisson.

Retrait de la grille support

1.Enlevez le crochet avant du trou.

2.Enlevez la grille support des trous arriére en la tirant vers
l'avant.

B

Nettoyage des grilles supports
Nettoyez les grilles supports avec du produit a vaisselle et une
éponge ou une brosse.

Mise en place de la grille support

1.Introduisez la grille support dans les trous situés dans la
paroi arriére.

2.Accrochez le crochet avant dans le trou.



Pannes et dépannage

Il se peut gu'une petite panne géne le bon fonctionnement de
votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente, tenez

compte des indications suivantes.

Panne

Cause possible Remarques/Remédes

L'appareil ne
fonctionne pas.

Fusible grillé.

Vérifiez dans le bottier a
fusibles si celui de la cuisi-

niére est en état de marche.

Panne de cou-
rant.

Vérifiez si la lumiére dans la
cuisine s'allume.

Le four ne peut
pas étre éteint.

La commande
électronique est
défectueuse.

Couper le fusible. Appeler
le service aprés-vente.

L'affichage de
I'hneure clignote.

Panne de cou-
rant

Régler I'neure a nouveau.

Changer la lampe du four

Si la lampe du four ne fonctionne pas, vous devez la changer.
Des ampoules de rechange résistantes aux températures
élevées sont en vente au service aprés-vente ou dans le
commerce spécialisé. Veuillez indiquer les numéros E et FD de
votre appareil. N'utilisez pas d'autres ampoules.

1. Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
2.0uvrez la porte de I'appareil.

3.Etalez un torchon a vaisselle dans le compartiment de
cuisson froid pour éviter tout dommage.

4. Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four
a l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant a
gauche.

Le four ne
chauffe pas.

Fusible grillé.

Veérifier le fusible ou le rem-
placer.

Le sélecteur
des fonctions
n'est pas réglé.

Régler le sélecteur des
fonctions .

Le verre de la

porte est cassé.

Mettre I'appareil hors ser-
vice. Appeler le service
aprées-vente.

Jus de fruit ou
taches de blanc
d'ceuf sur les
surfaces émail-
lées.

Jus de gateaux
fondants ou jus
de viande.

Modification sans gravité de
I'émail, irrémédiable.

A Risque de choc électrique !
Les réparations inexpertes sont dangereuses. Seul un
technicien du service aprés-vente formé par nos soins est
habilité a effectuer des réparations.

Des réparations incorrectes peuvent engendrer des risques
considérables pour l'utilisateur.

Service apres-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service apres-
vente se tient a votre disposition. Nous trouvons toujours une
solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un

technicien.

Numéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de produit (n°
E) et le numéro de fabrication (n°® FD), pour nous permettre de
mieux vous aider. La plaque signalétique avec les numéros est
située a droite, sur le c6té de la porte du four. Pour éviter
d'avoir a les rechercher en cas de besoin, vous pouvez inscrire
ici les données de votre appareil et le numéro de téléphone du
service aprées-vente.

N° E N° FD

Service aprés-vente

5.Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
Tension : 240 V ;
Puissance : 25 W ;
Culot: E14;
Résistance a la température : 300 °C

6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.

7.Retirez le torchon a vaisselle et réarmer le fusible ou
reconnectez la fiche secteur.

Appuyez sur la touche de fonction de I'éclairage du four jusqu'a
ce gu'elle s'enclenche, afin de vérifier si I'éclairage du four
fonctionne.

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est pas
gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme pendant la
période de garantie.

Vous trouverez ici, ou bien dans le répertoire de SAV joint, les

données de contact de tous les pays pour le service aprés-
vente le plus proche.

Demande de réparation et conseil en cas de dérangements
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. depuis un poste fixe,
téléphone portable max. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040
Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des

techniciens formés qui possedent les pieéces de rechange
d'origine pour votre appareil.
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Conseils concernant I'énergie et I'environnement

Vous trouverez ici des conseils comment vous pouvez
économiser de I'énergie lors de la cuisson et comment
correctement éliminer votre appareil.

Economie d'énergie

Préchauffez le four uniguement si cela est indiqué dans la
recette.

Utilisez des moules de couleur foncée, laqués noirs ou
émaillés. Ces types de moules absorbent bien la chaleur.

Pendant la cuisson ou le rétissage, ouvrez la porte du four le
moins souvent possible.

Si vous voulez faire cuire plusieurs gateaux, faites-les cuire
les uns aprés les autres. Le four étant encore chaud. Le
temps de cuisson diminue au deuxiéme gateau. Vous pouvez
également enfourner 2 moules a cake l'un a c6té de l'autre.

Si les temps de cuisson sont assez longs, vous pouvez
éteindre le four 10 minutes avant la fin de la durée impartie
puis terminez la cuisson avec la chaleur résiduelle.

Elimination écologique
Eliminez I'emballage en respectant l'environnement.

Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste electrical

f— and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés applicables dans
les pays de la CE.

L'acrylamide dans certains aliments

L'acrylamide se forme avant tout en cas de produits céréaliers
et de pommes de terre cuits a haute température, tels que
chips, frites, toast, petits pains, pain ou péatisseries fines
(biscuits, pain d'épices, speculoos).

Conseils pour la préparation de plats avec une faible formation d'acrylamide

De maniére générale

Les temps de cuisson doivent étre aussi courts que possible.

Faites uniguement dorer les aliments, sans trop les faire dorer.

Un aliment gros et épais contient moins d'acrylamide.

Cuisson de patisseries

En mode Convection naturelle, max. 200 °C.

En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 180 °C.

Petits gateaux secs

En mode Convection naturelle, max. 190 °C.

En mode Chaleur tournante 3D ou Chaleur tournante, max. 170 °C.

Des ceufs ou des jaunes d'ceuf réduisent la formation d'acrylamide.

Frites au four

Les répartir uniformément et en une seule couche sur la plague. Faites cuire au moins

400 g par plague, afin que les frites ne se desséchent pas
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Conseils pour l'utilisation

Vous trouverez ici des conseils concernant les récipients et la Cuisson de pain et de pétisseries

préparation.

Remarques

m Utilisez les accessoires livrés avec 'appareil. Des
accessoires supplémentaires sont en vente dans le

Moules

m Utilisez avant tout des moules ou plaques a patisserie de
couleur claire.

commerce spécialisé ou auprés du service aprés-vente m Placez toujours les moules a gateaux au centre de la grille.

comme accessoires optionnels.

Avant |'utilisation, retirez du compartiment de cuisson tous les
accessoires et récipients qui ne sont pas nécessaires.

m Utilisez toujours des maniques pour retirer des accessoires
ou récipients chauds du compartiment de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Vérifiez si votre cake est complétement
cuit.

A l'aide d'un batonnet en bois, piquez le sommet du gateau environ 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson indiqué dans la recette. Le gateau est cuit si la pate n'adhére
plus au batonnet.

Le gateau s'affaisse.

La fois suivante, veillez a ce que la pate soit moins liquide ou bien réduisez la tempéra-
ture du four de 10 degrés. Respectez les temps de malaxage indiqués dans la recette.

Le gateau a levé davantage au centre
que sur les bords.

Ne graissez pas le tour du moule démontable. Aprés la cuisson, détachez soigneuse-
ment le gateau a l'aide d'un couteau.

Le dessus du gateau est trop cuit.

Enfournez-le jusgu'au fond, choisissez une température plus basse et faites cuire le
gateau un peu plus longtemps.

Le gateau est trop sec.

A l'aide d'un cure-dent, percez plusieurs petits trous dans le gateau cuit. Arrosez de jus
de fruit ou de liquide lIégérement alcoolisé. La prochaine fois, augmentez la température
de 10 degrés et réduisez les temps de cuisson.

Le pain ou le gateau (p.ex. gateau au
fromage blanc) a un bel aspect mais
l'intérieur est pateux (filets d'eau a l'inté-
rieur)

Pour le gateau suivant, veillez a ce que la pate soit moins liquide. Augmentez le temps
de cuisson et réduisez la température. En cas de gateau avec une garniture fondante,
faites d'abord précuire le fond. Saupoudrez-le de poudre d'amandes ou de chapelure et
mettez ensuite la garniture. Suivez la recette et respectez les temps de cuisson.

Les patisseries ne sont pas uniformeé-
ment dorées.

Baissez la température, la cuisson sera plus uniforme. Le papier cuisson dépassant de
la plague peut géner la circulation de l'air. Découpez toujours le papier aux dimensions
de la plaque.

Le dessous de la tarte aux fruits est trop
clair.

La fois suivante, enfournez le gateau un niveau plus bas.

Le jus des fruits a coulé.

La fois suivante, utilisez la lechefrite a bords hauts (s'il y en a).

Les petites patisseries en pate levée
collent ensemble pendant la cuisson.

Disposez les pieces de patisserie sur la plaque en respectant un espace d'env. 2 cm
autour de chaque piéce. Il y aura ainsi suffisamment de place pour que les pieces de
patisserie puissent gonfler et dorer tout autour.

La cuisson de gateaux aux fruits juteux
produit de la condensation.

La cuisson peut générer de la vapeur d'eau. Elle s'échappe au-dessus de la porte. Cette
vapeur peut se condenser sur le bandeau de commande ou sur les facades des
meubles situés a proximité et se mettre a goutter. C'est la une propriété physique nor-
male.
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Rétissage et grillade
Récipients

Vous pouvez utiliser tout récipient résistant a la chaleur. Placez
toujours le plat au centre de la grille. La plaque a patisserie
émaillée est également appropriée pour des gros rotis.

Conseils pour les rotis

Une température plus basse permet d'obtenir des mets plus
uniformément dorés.

Versez 2 a 3 cuillerées a soupe de liquide sur la viande
maigre et 8 a 10 cuillerées a soupe sur les rbtis a braiser,
selon leur taille.

Pour les canards ou les oies, piquez la peau sous les ailes
afin que la graisse puisse s'écouler.

Pour obtenir une peau de volaille dorée et croustillante,
enduisez la peau de beurre ou versez de I'eau salée ou du
jus d'orange sur la peau vers la fin de la cuisson.

Retournez les piéces de viande a mi-cuisson.

Une fois le rbti cuit, laissez-le reposer 10 minutes de plus
dans le four éteint et fermé. Cela permet au jus de réti de
mieux se répartir.

Lors du rétissage de gros morceaux de viande une plus forte
formation de vapeur peut se produire et se condenser sur la
porte du four. C'est un phénoméne normal qui n'a aucune
influence sur le bon fonctionnement. Aprés la cuisson,
essuyez la porte du four et la vitre avec un chiffon.

Si vous faites des grillades sur la grille, enfournez en plus la
plague a patisserie émaillée au niveau 1 pour récupérer la
graisse.

Conseils pour le rotissage

Conseils pour les grillades

Prenez si possible des pieces a griller de la méme épaisseur.
Elles doivent faire au moins 2 a 3 cm d'épaisseur. Elles
seront alors uniformément dorées et bien juteuses.

Placez les pieces a griller au centre de la grille. Versez un
peu d'eau sur la plaque a péatisserie émaillée et enfournez-la
en plus sous la grille, afin de récupérer la graisse. Ne la
placez jamais sur la sole du compartiment de cuisson.

Badigeonnez les pieces a griller d'un peu d'huile, avant de
les placer sur la grille sous le gril.

Retournez a mi-cuisson les pieces peu épaisses, retournez
les pieces épaisses plusieurs fois pendant le temps de
cuisson. Utilisez pour cela une pince a grillade, les piéces a
griller ne seront ainsi pas transpercées et le jus de viande
restera p.ex. dans le roti.

Des types de viande rouge telle que de l'agneau et du beeuf
brunissent davantage et plus rapidement que de la viande
blanche telle que du porc et du veau.

Comment savoir si le roti est cuit?

Utilisez un thermomeétre pour viande (en vente dans le commerce) ou faites le "test de la

cuillere". Appuyez sur le réti avec la cuillere. Si vous sentez une résistance, le réti est
cuit. Si la cuillere s'enfonce, allongez le temps de cuisson.

Le roti est trop cuit et l'extérieur est

brllé par endroits.

Vérifiez le niveau d'enfournement ainsi que la température.

Le rbti a un bel aspect mais la sauce est

bralée.

La fois suivante, choisissez un plat a rotir plus petit et ajoutez plus de liquide.

Le r6ti a un bel aspect, mais la sauce

est trop claire et insipide.

La fois suivante, choisissez un plat a rétir plus grand et ajoutez moins de liquide.
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/A Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi guvenli ve dogru bir bigimde
kullanmaniz mumkuUun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Uzere veya baska birisinin
kullanimi icin kullanim ve montaj kilavuzunu
muhafaza ediniz.

Bu cihaz yalnizca montaj i¢in tasarlanmistir.
Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi

durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak igin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrlibe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kuguk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Aksesuari her zaman pisirme alaninin igine
dogru olacak sekilde itiniz. Kullanim
kilavuzundaki Aksesuar Aciklamasi
bolimune bakiniz.
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Yangin tehlikesi!

Pisirme alaninda bekletilen, yanici
nesneler tutusabilir. Yanici nesneleri
kesinlikle pisirme alaninda muhafaza
etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa
kesinlikle kapisini agcmayiniz. Cihazi
kapatiniz ve elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi 1sitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.
On i1sitma sirasinda pisirme kagidini
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
koymayiniz. Pisirme kagidinin dzerine
daima bir kap veya kek kalibi koyunuz.
Sadece gerekli alana pisirme kagidi
seriniz. Pisirme kagidi aksesuarin Uzerinde
olmamalidir.

Yanma tehlikesi!

Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ yuzeylerine veya Isiticl
elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima
sogumaya birakiimahdir. Cocuklari uzak
tutunuz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak
aksesuar veya kaplari daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme alanindan ¢ikartiniz.

Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkollU iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniniz. Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.

Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak
buhar ¢ikisi olabilir. Cihaz kapisini
dikkatlice aciniz. Cocuklari uzak tutunuz.

Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.
Cam kaziyicl, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.



Elektrik carpma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapiimalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz
baglanti kablolarini sicak parcalarla
kesinlikle temas ettirmeyiniz.

ic_;eri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingh veya buharli
temizleyici kullanilmamalhdir.

Pisirme alani lambasinin degistirilmesi
sirasinda gerilim altindaki lamba duyunda
elektrik kontagi olabilir. Degistirme
isleminden dnce elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizah bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Yangin tehlikesi!

Yumusak yemek artiklari, yag ve kizartma
sular kendi kendine temizleme sirasinda
tutusabilir. Her kendi kendine temizleme
isleminden 6nce kaba kirleri pisirme
alanindan ve aksesuarlarin Uzerinden
temizleyiniz.

Kendi kendine temizleme sirasinda cihazin
disi ¢cok isinir. Ornegin bulasik bezleri gibi
yanici nesneleri kesinlikle kapi koluna
asmayiniz. Cihazin 6n tarafini bos tutunuz.
Cocuklar uzak tutunuz.

Yanma tehlikesi!

Kendi kendine temizleme sirasinda
pisirme alani ¢ok 1sinir. Kesinlikle cihaz
kapisini acmayiniz veya kilitteme mandalini
elinizle yerinden oynatmayiniz. Cihaz
sogumaya birakiimalidir. Cocuklari uzak
tutunuz.

A\ Kendi kendine temizleme sirasinda
cihazin disi ¢cok isinir. Cihazin kapisina
kesinlikle dokunmayiniz. Cihaz sogumaya
birakiimaldir. Cocuklari uzak tutunuz.

Ciddi saglik sorunlari tehlikesi!

Kendi kendine temizleme sirasinda cihaz
cok i1sinir. Tepsilerin ve kaliplarin yapismaz
kaplamasi zarar gorur ve zararh gazlar
ortaya clkar. Kendi kendine temizleme
sirasinda yapismaz kaplamall tepsi ve
kaliplar da temizlenmelidir. Sadece emaye
aksesuarlar temizlenmelidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!

Pisirme alani tabani Gzerindeki kap, aksesuar, folyo, pisirme
kagidi: Pisirme alani tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi bir tir folyo veya
yagh kagitla kaplamayiniz. Sicaklik 50 °C'nin Gzerine
ayarlanmigsa pisirme alani tabanina kap koymayiniz. Sicaklik
sikismasi olusmaktadir. Bdyle bir durumda pisirme ve
kizartma sureleri yanhs olur ve finnin emaye kaplamasi zarar
gorar.

Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pisirme alanina asla su
dokmeyiniz. Su buhari olusacaktir. Sicaklik degisiminden
dolayi firmin emaye kaplamasinda hasar meydana gelebilir.

Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun stre nemli
gidalar saklamayiniz. Emaye zarar gorur.

Meyve suyu: Firnn tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten fazla
doldurmayiniz. Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak
cikartilmasi mimkdn olmayan lekeler birakabilir. Mimkinse
derin Universal tava kullaniniz.

Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pisirme alanini sadece kapali
sogumaya birakiniz. Cihaz kapagdi sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya yUzeyleri zamanla zarar gorebilir.

Cok Kirli kapr contasi: Kapi contasi asiri kirlenmis ise, cihaz
calsirken firin kapisi dogdru bir sekilde kapanmayacaktir.
Yandaki mobilya ylUzeyleri hasar gorebilir.Kapi contasini
daima temiz tutunuz.

Cihaz kapisi oturma veya indirme ylizeyi olarak: Acik cihaz
kapisinin tzerine herhangi bir sey koymayiniz, oturmayiniz
veya asmayiniz. Kaplari veya aksesuarlari cihaz kapisinin
Uzerine koymayiniz.

Aksesuarlarin yerlestiriimesi: Cihaz tipine gore aksesuarlar
cihaz kapaginin kapatiimasi sirasinda kapak camina zarar
verebilir. Aksesuarlar pisirme alaninda daima sonuna kadar
itiniz.

Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan tasimayiniz veya
tutmayiniz. Kapak kolu cihazin agirhidini tasimaz ve kirilabilir.
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Yeni cihaziniz

Burada yeni cihazinizi taniyacaksiniz. Kumanda paneli, firin,
Isitma tlrleri ve aksesuarlar hakkinda bilgi alacaksiniz.
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Aciklama

1 Fonksiyon se¢cme digmesi

Sicaklik se¢cme digmesi

2
3 Gosterge lambasi
4 Gosterge alani ve kumanda tuslari

Fonksiyon secme diugmesi
Fonksiyon segcme digmesi ile isitma tirinU ayarlayiniz.

Konum Kullanimi

o  Sifir konumu Firnn kapanir.

@ Ust/alt isitma Pastalar, sufleler ve yagsiz kizartma-
lar igin. Isi Ustten ve alttan esit olarak

gelir.

(] lzgara, blyiUk alanli Biftek, sosis, tost veya balik parcala-
rinin kizartiimasi. lzgara isiticisinin
altindaki bittn ylzey isinir.

[F] lIzgara, kicik alanl Kiiclk miktarlarda biftek, sosis, tost
veya balik parcalarinin kizartiimasi.
Izgara isiticisinin orta kismi isinir.

&] Sicak hava dola-
siml 1zgara

Et, kimes hayvani ve bitin baligin
kizartilmasi. Izgara isiticisi ve vantila-
tér dondstmlU olarak acilip kapanir.
Fan, sicak havayl yemegin etrafinda
dolastirr.

Konum Kullanimi
Ust/alt 1sitma & Pasta ve kek i¢in birinci kademeden
Sicak hava ikinci kademeye kadar. Fan, isitma

elemanlarinin yaydigi istyl pisirme
alani icerisine esit sekilde dagitir.

Alt istma & Sicak  Yumusak kaplamali pastalar igin.
hava Fan, alttaki 1sitma elemanlarinin yay-
digi islyl pisirme alanina esit sekilde
dagutir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e goére belirlendidi 1sitma
tard.

Isitma tlrdnU ayarlarsaniz pisirme alanindaki firin lambasi yanar.

Sicaklik secme digmesi

Sicaklik segme digmesiyle sicaklidi veya 1zgara kademesini
ayarlaymniz.

Konum Anlami

[ Sifir konumu Firin sicak degil.

50-250 Sicaklik aralgi Pisirme alanindaki sicakhgin °C

cinsinden degeri.

™ lzgara kademesi Izgara igin 1zgara kademesi.

Finn 1sindiginda gdsterge lambasi yanar. Isitma molalarinda
sdéner.

Elektronik saat

Elektronik saat ile firnninizi kumanda edebilirsiniz. Ornedin firnin
acliimasini istediginiz zamani veya otomatik zamanlayici ile
pisirmenin sona ermesini istediginiz zamani ayarlayabilirsiniz.
Elektronik saat zamanlayici olarak da kullanilabilir.

Pizza kademesi Derin dondurulmus drnlerin 6n
Isitma olmaksizin hizli hazirlanmasi,
ornegdin pizza, patates kizartmasi
veya turta. Alt isiticilar ve arka taraf-

taki yuvarlak isiticilar isinmalidir.

Fonksiyon tuslari

ilgili fonksiyon tusuna basarak fonksiyonu seginiz. + ve - tuslari
ile sireyi veya zamani ayarlayiniz. Ayarlanan degerleri gosterge
alaninda okuyabilirsiniz.

Sicak hava* Pasta ve kek icin birinci kademeden
ikinci kademeye kadar. Arka
panelde bulunan bir fan, daire kizma
gbvdesinin isisini esit bicimde

pisirme alaninda dagitmaktadir.

* Enerji yeterlilik sinifinin EN50304'e gére belirlendigi 1sitma
tard.
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Sembol Anlami Kullanimi

A Kisa sUreli alarm Silrenin ayarlanmasi

H Calisma suresi Otomatik kapatma igin

sonu zamanin ayarlanmasi

D Calisma suresi Otomatik kapatma igin
sirenin ayarlanmasi

- Eksi Sire veya zamanin azaltil-
masi

+ Art Sire veya zamanin arttiril-

masi




Aksesuar

Aksesuarlar 4 farkli yerlestirme seviyesinde pisirme alanina
sdrulebilir. Aksesuarin kapak camina temas etmemesi igin

daima dayanak noktasina kadar itiniz. Daima aksesuarlarin
pisirme alnina dogru yerlestirildiginden emin olunuz.

N VAN

Aksesuarin Ucte ikisini, devriimeden disari ¢ekebilirsiniz.
Boylece yemekler kolayca disari ¢ekilebilmektedir.

Aksesuar isindiginda deforme olabilir. Aksesuar sogudugunda
sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir fonksiyon kaybi olmaz.

Ozel aksesuari misteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz.

Aksesuar Aciklama

Pisirme ve kizartma 1zgarasi

~ Kaplar, Kek kaliplari, Kizartma,
Izgara parcalari ve derin dondurul-
mus yemekler igin.

Ik kullanimdan énce

Cihazinizla ilk kez yemek pigsirmeden 6nce neler yapmaniz
gerektigini burada tecribe edebilirsiniz. Once Guvenlik uyarilari
bolimand okuyunuz.

Cihazin ambalajini ¢ikariniz ve uygun sekilde imha ediniz.

Saatin ayarlanmasi

1.5 ve 5 fonksiyon tuslarina ayni anda basiniz.
2.+ ve - fonksiyon tuslari ile glincel saati ayarlayiniz.
Birka¢ saniye sonra saat devreye girecektir.

Firinin isitilmasi

Firinin 6nceden temizlenmesi

1. Aksesuarlari ve asma i1zgarayi pisirme alanindan ¢ikariniz.

2.0rnegin képlk parcaciklar gibi ambalaj artiklarini pisirme
alanindan tamamen temizleyiniz.

3.Bazi parcalar ¢izilmeye karsi koruma filmiyle kaplanmistir. Bu
koruma filmlerini ¢ikariniz.

4.Cihazin disinl yumusak, islak bir bezle temizleyiniz.
5. Pisirme alanini sicak deterjanli su ile yikayiniz.

Firininizi boyle kullaniniz

Firininizda farkl ayarlar yapma imkanina sahipsiniz. Elektronik
saat Uzerinden firini kumanda edebilirsiniz.

Isitma tira ve sicaklik

1. Fonksiyon segcme digmesi ile isitma tirinG ayarlayiniz.

2.Sicaklk segme digmesi ile sicakligi veya izgara kademesini
ayarlayiniz.

Firin isinmaya baslar.

Firinin kapanmasi
Fonksiyon secme digmesini sifir konumuna geviriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

Isitma seklini, sicaklii veya i1zgara kademesini ayarladiginiz
duruma gore degistirebilirsiniz.

Emaye firin tepsisi

Yumusak kekler, kekler, derin don-
durulmus yemekler ve blytk kizart-
malar i¢in. Ayrica bir yag toplama
kabi olarak kullanilabilir.

Firinin i1sitilmasi

Yeni kokusunun kaybolmasi icin firini bos ve kapal bir sekilde
Isitiniz.

1. Fonksiyon se¢cme digmesini Ust/Alt 1sitma calisma moduna
getiriniz.

2.Sicaklik segme digmesini maksimum sicakliga getiriniz.

3.40 dakika sonra firini kapatiniz.

Firinin yeniden temizlenmesi

1.Pisirme alanini sicak deterjanl su ile yikayiniz.
2. Asma 1zgarayl monte ediniz.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari kullanmadan 6nce deterjanli ik su ve bulasik bezi
kullanarak iyice temizleyiniz.
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Elektronik saatinizi kullaniniz

Elektronik saati tek elle kullanabilirsiniz. ilgili fonksiyon tusuna
bastiktan sonra zamani veya slreyi + ve - tuglariyla ayarlayiniz.
Ayarlanan deger devreye girer.

Ayarlarinizi calisma sirasinda bile degistirebilir veya silebilir ve
islemi dylece iptal edebilirsiniz.

Ayarlarin degistirilmesi
1.llgili fonksiyon tusuna basiniz.
ilgili sembol yanar.
2.+ ve - tuglarn ile ayarlarinizi degistirebilirsiniz.

Ayarlarin silinmesi
1.1lgili fonksiyon tusuna basiniz.
ilgili sembol yanar.

2. Gosterge ekraninda 0-00 gorinlinceye kadar - tusuna
basiniz.

3. Otomatik zamanlayici ¢alisiyorsa: Firini kapatiniz.

Sinyal sesinin ayarlanmasi

Bir program calisirken Ug¢ farkli ses segebilirsiniz.

istediginiz ses ayarlanincaya kadar - tusuna birkac kez basiniz.
Ses devreye girecektir.

Elektronik saatin ayarlanmasi

Cihazin elektrik baglantisi yapildiktan veya elektrik kesintisinden
sonra gdstergede Ug¢ tane sifir gérinar.

Saatin ayarlanmasi

Saati ancak baska higbir fonksiyonu aktif degilse
ayarlayabilirsiniz.

1.-.D ve D fonksiyon tuslarina ayni anda basiniz.
2.+ ve - fonksiyon tuslar ile glincel saati ayarlayiniz.

Zamanlayicinin ayarlanmasi

Zamanlayici geriye dogru sayan bir ¢alar saattir, ayarlanan siire
dolduktan sonra sesli bir sinyal verir. Zamanlayicinin firinin
fonksiyonlari Gzerinde bir etkisi yoktur.

Siirenin ayarlanmasi
1.0 tusuna basiniz.

2.+ ve - fonksiyon tuslari ile slreyi ayarlayiniz.
Ekranda ) semboli gériintilenir.

3.Kalan siireyi ekranda gériintiilemek igin £ tusuna basiniz.

Sire dolduktan sonra sesli bir sinyal sesi duyulur.
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Otomatik zamanlayicinin ayarlanmasi

Elektronik saat araciliiyla firini otomatik olarak kapatabilir veya
acabilirsiniz.

Otomatik kapatma

Calisma siiresinin ayarlanmasi

1. Fonksiyon segme digmesini istedigini galisma moduna
getiriniz.

2.Sicaklik segme digmesini istediginiz sicakliga getiriniz.
Firin agilir.

3. Dfonksiyon tusuna basiniz.

4.+ ve - tuslan ile calisma siiresini ayarlayiniz.
Firin calisir ve gosterge alaninda A semboli ile giincel saat
gorundr.

Calisma siiresi sona erdi

Bir sinyal sesi duyulur ve gdsterge alaninda glincel saat ile
birlikte A semboll yanip séner.

Firn kapanir.

Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak icin <D ve D tuslarina
basiniz.

Otomatik acma ve kapatma

Pisirme veya kizartma islemi, ayarlanan bir siire icin tarafinizdan
belirlenen daha sonraki bir zamanda baslar.

Calisma siiresinin ayarlanmasi

1. Fonksiyon segme digmesini istedigini galisma moduna
getiriniz.

2.Sicaklik segme digmesini istediginiz sicakliga getiriniz.
Firin acilir.

3. bfonksiyon tusuna basiniz.

4.+ ve - tuslan ile calisma siresini ayarlayiniz.
FIII.’IF.]I Q?|I§Ir ve gOsterge alaninda A semboll ile giincel saat
gorundr.

Calisma siiresi sonunun ayarlanmasi

1.D tusuna basiniz.
Gosterge alaninda glncel saat ile ¢calisma slresinin toplami
goruntdlenir.

2...D tusunu basil tutunuz, + - tuslariyla calisma siresinin
sonunu degigtiriniz.
Firin kapanir ve daha sonra otomatik olarak galisir. Gosterge
alaninda A semboll ile glncel saat géruntulenir.

Calisma siiresi sona erdi

Bir sinyal sesi duyulur ve gésterge alaninda glincel saat ile
birlikte A semboll yanip sbéner.

Firn kapanir.

Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak icin <9 ve D tuslarina
basiniz.



Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yaptiiniz takdirde firininiz uzun siire
islevselligini korur. Firininizin bakimini ve temizligini nasil
yapacaginizi burada anlatacagiz.

Bilgiler

m Firinin 6n cephesinde cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari olusabilir.

m Finn lambasinin 1s1§1 yansidiginda, ince c¢izgiler varmis gibi,
kapak camlarinda izler olacaktir.

m Emaye cok ylksek isilarda firnlanmaktadir. Bu nedenle, ufak
renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son derece normaldir ve
herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Ince saclarin
kenarlari tam emaye kaplanamamaktadir. Bu nedenle purizlt
olabilir. Korozyona kargl korunma bundan etkilenmez.

A Elektrik carpmasi tehlikesi!
iceri sizan su elektrik carpmasina neden olabilir. Yiiksek
basincli veya buharli temizleyici kullanilmamalidir.

A Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢ ylzeylerine
veya Isiticl elemanlara dokunmayiniz. Cihaz daima sogumaya
birakilmalidir. Gocuklari uzak tutunuz.

Temizleme maddeleri

Farkl ylzeylerin yanlis temizlik maddelerinin kullaniimasi
nedeniyle hasar gérmesini énlemek icin asagdidakilere dikkat
ediniz.

Asagidakileri kullanmayiniz

m Keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz

m Ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri kullanmayiniz
m Sert ovma stngerleri veya bulasik telleri kullanmayiniz

m Ylksek basingli temizleyici veya buhar pUlskurticusu
kullanmayiniz.

Kullanmadan énce yeni singerinizi iyice yikayiniz.

Bélge Temizleme maddeleri

Emaye ylzeyler
(duz dizey)

Temizligin daha kolay yapilabilmesi icin
pisirme alani aydinlatmasini acabilir ve
gerekirse cihazin kapagini ¢ikartabilirsi-
niz. Piyasada mevcut olan yilkama mad-
deleri veya sirkeli su ile islatiimis
yumusak, nemli bir bez veya guderi ile
silinmeli; temiz bir bez ile kurulanmaldir.
Yanmis artiklarini nemli bir bez ve yikama
maddesi ile temizleyiniz. Ciddi kirlemeler
igin jel bigciminde firn temizleyicilerinin
kullaniimasini tavsiye ederiz. Bunlar
hedefe ydnelik surulebilirler. Temizlikten
sonra pisirme alani kurumasi igin agik
birakilmalidir.

Kendi kendini temiz- Bu bdlimdeki uyarilari dikkate alin: Kendi
leyen ylizeyler (sert kendini temizleyen ylzeyler
ylzey)

Kapak camlari Cam temizleyicisi:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Cam

kaziyici kullanmayiniz.

Firin lambasi cam  Sicak deterjanli su:

kapagdi Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Conta Sicak deterjanli su:

Gikarmayiniz! Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalayarak
temizlemeyiniz.

Ayaklar Sicak deterjanl su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firca ile temizleyiniz.

Aksesuar Sicak deterjanli su:

Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya bir
firca ile temizleyiniz.

Boélge Temizleme maddeleri

Cihazin disi Sicak deterjanl su:
Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Cam temizleyicisi

veya cam kaziyicisi kullanmayiniz.

Paslanmaz gelik Sicak deterjanli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz ve yumusak
bir bez ile kurulayiniz. Kireg, yag, nisasta
ve protein lekelerini hemen temizleyiniz.
Bu tUr lekelerinin altinda korozyon mey-

dana gelebilmektedir.

Mdasteri hizmetlerinden veya yetkili satici-
lardan, sicak ylzeyler icin uygun olan
Ozel paslanmaz ¢elik bakim malzemesini
temin edebilirsiniz. Yumusak bir bez ile
bakim malzemesinden ince bir tabaka
alarak surdndz.

Aliminyum ve plas- Cam temizleyicisi:
tik Yumusak bir bezle temizleyiniz.

Katalitik pisirme alani kaplamasi

Katalitik pisirme alani kaplamalari kendi kendini temizleyen
emaye ile kaplanmistir.

Firin calisirken bu yizeyler kendi kendini temizler. Daha blylk
lekeler ancak, firin birka¢ defa calistirldiktan sonra
temizlenmektedir.

Kendi kendini temizleyen yiizeyler

Yan duvarlar katalitik kaplidir. Bu ylUzeyleri asla firin temizleyici
ile temizlemeyiniz. Emayedeki hafif renk degisikliklerinin kendi
kendini temizleme fonksiyonu Uzerinde etkisi yoktur.

Ust kapagin cikartiimasi
Daha iyi temizlemek igin Ust kapadi ¢ikartabilirsiniz.

g

95



Cihaz kapaginin cikarilmasi ve yerlestirilmesi
Daha iyi temizlemek igin cihazin kapagini ¢ikarabilirsiniz.

Cihaz kapaginin sékiilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyUk bir kuvvet ile aniden
kapatiniz. Firnin kapaginin ¢ikartiimasi sirasinda kilitleme kolunun
tamamen yukar! katlandigindan emin olunuz.

1. Finn kapagini tamamen aginiz.

2. Her iki sol ve sag kilitteme kolunu yukari katlayiniz. Kilitleme
kolunun yukari katlanmasi sirasinda firin kapaginin
kapanmamasina dikkat ediniz. Menteseler bikdilebilir ve

emayede hasarlar olusabilir.
ﬂk/
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3.Firin kapagini egik duruma getiriniz. iki elinizle sol ve sag
taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve disari dogru ¢ekiniz.

Cihaz kapaginin takilmasi

1. Finn kapagini takarken, alt menteselerdeki ¢entiklerin yuvaya
kilittenmesine dikkat ediniz.

2.Her iki sol ve sag kilitleme kolunu tekrar asagi dogru getiriniz
ve firin kapagini kapatiniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Firin kapisi yanlislikla yerinden ¢ikip diserse veya bir mentese
aniden kapanirsa, menteseden tutmayiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.
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Asma izgaralarinin temizlenmesi
Asma i1zgaralari daha iyi temizlemek icin asabilirsiniz.

Asma i1zgaralar daima pisirme alanindaki yan duvarlara (¢
noktadan sabitlemistir.

Asma 1zgaranin c¢ikartiimasi

1.Ondeki kancay delikten ¢ikariniz.
2. Asma i1zgaray! arkadaki delikten 6éne dogru c¢ekiniz.

#—=pl

Asma 1zgaralarinin temizlenmesi

Asma 1zgaray! deterjanh su ve bir slinger veya firca ile
temizleyiniz.

Asma 1zgaralarin takilmasi

1. Asma i1zgaralari arka duvardaki deliklere yerlestiriniz.
2.Ondeki kancalari deliklere geciriniz.




Ariza durumunda ne yapmah?

Arizalann blylk bir bélimU ¢ok basit nedenlerden kaynaklanir.
Musteri hizmetlerini cagirmadan énce litfen asagidaki uyarilari
dikkate aliniz.

Ariza Olasi neden Uyarilar/C6ziim
Cihaz calismi-  Sigorta arizal-  Sigorta kutusuna bakip firin
yor. dir. sigortasinda ariza olup

olmadigini kontrol ediniz.

Elektrik kesin-  Mutfagin lambasinin yanip
tisi. yanmadigini kontrol ediniz.

Finn kapatilami- Elektronik ari-
yor. zall.

Sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Saat gostergesi Elektrik kesintisi Saati tekrar ayarlayiniz.
yanip soner.

Firin sicak degil. Sigorta arizall-  Sigortayi kontrol ediniz veya
dir. degistiriniz.

Fonksiyon Fonksiyon se¢me

segme dig- tusunu ayarlayimniz.

mesi ayarlan-

mamis.
Kapak cami Cihazi kapatiniz. Musteri
kirilmisg. hizmetlerini arayiniz.

Emaye ylzey- Nemli pastalar Emayede zararsiz degisim-

lerde meyve veya sulu pasta- ler olur, giderilemez.
suyu veya pro- lar.
tein lekeleri.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir muisteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir.

Cihaziniz dizgiin onarilmadiysa sizin i¢in ciddi tehlikeler s6z
konusu olacaktir.

Musteri Hizmetleri

Eger cihazinizin tamir olmasi gerekiyorsa, misteri hizmetlerine
basvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini dnlemek icin de
her zaman uygun bir ¢6zim buluruz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Bizi ararken size en iyi sekilde yardimci olabilmemiz icin Ittfen
Urtin numarasini (E-No.)v ve imalat numarasini (FD-No.)
belirtiniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini firn kapisinin sag
tarafinda bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin
firniniza ait verileri ve musteri hizmetleri telefon numarasini
buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri ©

Yanls kullanim sonucu servis teknisyeni ziyaretinin, garanti
siresi icerisinde de Ucretsiz olmadigini dikkate aliniz.

Ulkenizdeki en yakin misteri hizmetlerini iletisim bilgilerini
burada veya ekteki musteri hizmetleri dizininde bulabilirsiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

Firin lambasi bozuk ise veya yanmiyorsa, degdistirmek gerekir.
Isiya dayanikli yedek lambalar musteri hizmetlerinden ya da
yetkili saticilardan bulabilirsiniz. Cihazinizin E-numarasini ve
FD-numarasini belirtiniz. Bagska lamba kullanmayiniz.

1. Sigortay! kapatiniz veya fisi ¢ekiniz.
2.Cihazin kapagini aciniz.

3.Hasar olusumunu engellemek igin soguk pisirme alaninda bir
bulasik bezi yerlestiriniz.

4.Pisirme alaninin igerisinde bulunan arizal firin lambasinin
cam kapagini sola dogru dénddurerek cikariniz.

N\

5.Firn lambasinin yerine ayni tip yeni bir lamba takiniz.
Gerilim: 240 V,
Gug: 25 W;
Vida disi: E14;
Sicakhk dayanimi: 300 °C
6.Firin lambasinin cam kapagdini tekrar yerine takiniz.

7.Bulasik bezini tekrar firndan ¢ikariniz ve sigortayi aciniz veya
finnin fisini takiniz.

Firin lambasinin yanip yanmadigini kontrol etmek icin yerine
oturuncaya kadar fonksiyon tusuna basiniz.

Onarim siparisi vermek ve ariza durumunda danismak i¢in
A 0810 240 260

D 01801 22 33 55
(0,039 €/dak. sabit hat,
Mobil iletisim maks. 0,42 €/dak.)

CH 0848 840 040

Ureticinin deneyimine gliveniniz. Béylece onanm galismalarinin
egitimli servis teknisyenleri tarafindan, ev aletiniz icin orijinal
yedek parcalar kullanilarak yiratildtginden emin olabilirsiniz.
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) BOSCH
CAGRI YONETIM MERKEZI

4446333

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tizerinden licretlendirme yapiimaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS .
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch'’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, {irliniiniiz{ iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

FIRIN

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlar disindaki sahislar
tarafindan kbakim, charim veya baska bir nedenle midahale edilmemis clmasi sartiyla kitin parcalar dahil olmak Uzere
tamamen malzeme, iscilik ve (iretim hatalarina karsi 3 (J¢) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Anizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalann saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki ytikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami chisindadir.
Belge tizerine tahrifat yapildigl, cihazin (izerindeki orjinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1.
2.
3.

Garanti sliresi malin teslim tarihinden itibaren baslarve 3 yildir.

Malin butln parcalari dahil olmak (izers tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti suresi icersinde arnzalanmasi durumunda, tamirde gecen sire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is giintdur. Bu slire, malailiskin arizanin sarvis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticis, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgnuicerisinde gideriimemesi halinde imalatgi veya ithalatg malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tliketicinin kullanimma tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti stresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan delayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hichir Gicret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir,

. Tliketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itikaren, belirlenen garanti suresiicinde kalmak kaydiyla, 1 yilicerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkl anizalarin dartten fazla meydana gelimesiveya belirlenen garanti stiresiicerisinde farkl
arizalann toplaminin altidan fazla slmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami strenin aslimasi,

Firmanin servis istasyohunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalateisi veya imalatgi-tireticisinden hirisinin diizenleyecegi raporla anzanin tamiri mamkan bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir,

. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanilmasindan kaynzaklanan arizalar garanti kapsami disimdadir.
. Garanti belgesiile ilgili plarak ¢cikabilecek sorunlaricin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi

Genel Madurligd'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayil Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yararage konulan
Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tliketicinin ve Rekabetin
Korunmas! Genel MUdurligl tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Sanayi ve Ticaret Bakanlig

Cakmak Mah. Balkan Cadl. No.: 51 Carl-Wery-Str. 34 Garanti Belgesi

Umraniye 34770 - istanbul D-81739 Miinchen Belge Numarasi: 52996

Tel.: (0216) 528 9000 Phone: +49 (89) 459001 Belge Onay Tarihi: 16.06.2008
Faks: (0216) 52891 88 Fax:+49 (89) 45902128



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gunleri 08.00-22.00,
pazar ginleri 10.00-18.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefan numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

Bosch Cagn Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Mlsteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 83 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriininuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizcla yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundacdr.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

g>< _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TicC. A.S.

imza ve kasesi Cﬂ‘/";

MALIN

Cinsi : FIRIN

Markasi S B S G o
1V o 11 1 oo
Bandrol ve Seri NO.
REES L a R = U VY=Y s
Az NI S U O ST e
Cihaz omru S,

Kullanim Suresi : 10 YIL (Uranun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi e e e e e e e
Tarih / Imza / Kase
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Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil enerji tasarrufu
yapabilecediniz ve cihazinizi dogru temizlemek igin gerekli olan
bir takim &nerileri bulacaksiniz.

Ener;ji tasarrufu
Ancak tarif belirtiimisse firini 1sitiniz.

Koyu, siyah boyali veya emaye kek kaliplari kullaniniz. Bunlar
Islyl daha iyi geker.

Firin kapisini, pisirme ve kizartma boyunca mimkun
oldugunca ¢ok az aginiz.

Birden cok pastayi arka arkaya pisirmeniz en iyisidir. Firin
hala sicaktir. Béylece ilgili pastanin pisme suresi kisalir. 2
baton kek kalibini yan yana da surebilirsiniz.

Daha uzun pisirme strelerinde pisirme suresi bitiminden
10 dakika 6nce finni kapatabilir ve yiyecegi kalan sicaklikla
pisirebilirsiniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, 6mrinl doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
deg@erlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Gida maddelerinde bulunan akrilamid

Akrilamid her seyden énce, 6 rn. patates cipsi, patates
kizartmasi, kizarmis ekmek, sandvi¢ ekmegi, ekmek veya
hassas pismis besinler (biskuviler, kurabiye, sekil verilmis
biskuviler) gibi ylksek sicaklikta hazirlanmis tahil ve patates
artnlerinde olusur.

Yemeklerin az akrilamid liretecek sekilde hazirlanmasini saglayacak oneriler

Genel Pisirme sirelerini mimkun oldukga kisa tutunuz.

Yemeklerin altin renginde kizarmasina, yanmamasina dikkat ediniz.

Blytk, kalin yiyecekler daha az akrilamid icerir.

Pisirme Maks. 200 °C Ust/alt 1sitma ile.
3D sicak hava veya maks. 180 °C sicak hava ile.
Kurabiye Maks. 190 °C Ust/alt i1sitma ile.

3D sicak hava veya maks. 170 °C sicak hava ile.
Yumurta veya yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.

Firinda patates kizartmasi Esit sekilde ve tek kat olarak tepsiye dizilmelidir. Kizarmis patateslerin kurumamasi igin
tepsi basina en az 400 g patates pisiriniz
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Kullanim onerileri

Burada kaba ve hazirlamaya ydnelik 6ner
yapabilirsiniz.

Bilgiler

m Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz. Ek

ilerden bir segim Pisirme
Kek kaliplari

m Ozellikle acik renkli kek kaliplarini ve tepsilerini kullaniniz.

aksesuarlari, 6zel aksesuarlar olarak musteri hizmetlerinden m Kek kaliplarini daima pisirme ve kizartma izgaralarinin

veya yetkili servisten temin edebilirsiniz.

ortasina yerlestiriniz.

Kullanmadan énce ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari ve kaplari

pisirme alanindan gikariniz.

m Sicak aksesuarlar veya kaplari pisirme
daima bir mutfak eldiveni kullaniniz.

Pisirme ile ilgili 6neriler

alanindan cikarirken

Kuru pastanizin iyice pisip pismedigini
su sekilde belirleyebilirsiniz.

Tarifte belirtilen pisme slresi dolmadan yaklasik 10 dakika dnce, bir tahta gubuk ile pas-
tanin en ylksek noktasini deliniz. Cubuda hamur yapismiyorsa, pasta pismistir.

Pasta ¢cokuyor.

Bir sonraki denemede daha az sivi koyunuz veya firin sicakligini 10 derece daha duislk
ayarlayiniz. Tarifte belirtilen karistirma zamanlarina dikkat ediniz.

Pastanin ortasi daha ¢ok, kenarlari daha
az kabard!.

Kelepceli kek kalibinin kenarini yaglamayiniz. Pisirdikten sonra pastayi bir bigakla dik-
katle ayiriniz.

Pastanin Ustu agsiri karardi.

Pastay! bir altina slrtintz, daha dustk bir sicaklik seginiz ve biraz daha uzun pisiriniz.

Pasta asin kuru.

Pismis kekte bir kirdan ile kiicik delikler aciniz. Ardindan lzerine meyve suyu veya
alkollU bir igki dokunlz. Bir sonraki denemede sicakhgi 10 derece daha ylikseltiniz ve
pisme sdrelerini kisaltiniz.

Ekmek veya pasta (6rn. peynirli kek) iyi
gorunudyor ancak ici sulu kalmis (sikildi-
ginda su damarlari ¢ikiyor)

Bir sonraki sefere daha az sivi kullaniniz ve daha dusik sicaklikta biraz daha uzun bir
sidre pisiriniz. Yas kaplamali keklerde ilk 6nce pasta tabanini pisiriniz. Uzerine badem
veya graten serpiniz ve kaplama malzemesini dékinuz. Tariflere ve pisme slrelerine dik-
kat ediniz.

Pastanin veya kekin her tarafi ayni kizar-
mamis.

Sicakligi biraz disiriniz, boylece kek esit 6lclide piser. Fazla blyuk olan pisirme kagidi
hava dolasimini etkileyebilir. Pisirme kagdidini daima tepsiye gére kesiniz.

Meyveli kekin alt tarafi cok beyaz kalmis.

Bir sonraki sefere pastayi bir alt seviyeye siriniiz.

Meyvelerin suyu pastadan asagdiya aki-
yor.

Eger varsa, bir sonraki sefere daha derin bir Universal tava kullaniniz.

Mayall hamurdan kiguk kurabiyeler
piserken birbirlerine yapisiyor.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye parcala-
rinin kabarmasi ve her tarafinin pismesi igin yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken
yogunlasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapagin Ustinden c¢ikar. Su buhari
kumanda bolimi veya etrafindaki mobilyalar Gzerine yerlesip yogunlasmis su damlalari
olusturabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Kizartma ve 1zgara
Kaplar

Sicada dayanikli olan her kabi kullanabilirsiniz. Kabi daima tel
1Izgaranin ortasina yerlestiriniz. Blyuk boyutlu kizartmalar icin
emaye firin tepsisi de uygundur.

Kizartmaya iliskin éneriler

Daha dusuk bir sicaklik, kekin daha muntazam ve dizgin
kizarmasini saglar.

BulyUkligune gore yagsiz ete 2 - 3 yemek kasigi, bugulanip
kizartilan ete 8 - 10 yemek kasigdi sivi ekleyiniz.

Yagin akabilmesi icin 6rdek veya kazda kanatlarin altindaki
deriyi deliniz.

Klmes hayvanlari kizartmalari, kizartma suresinin sonuna
dogru Uzerine tereyagi, tuzlu su veya portakal suyu sirtlirse
daha iyi kizarir ve daha guzel goérinur.

Et parcalarini strenin yarisi dolduktan sonra cgeviriniz.

Kizartma hazir olduktan sonra kapatiimis ve kapagi kapali
tutulan firnin icinde 10 dakika daha dinlendirilmelidir.
Boylece et suyu daha iyi yayilhr.

BlyUk et parcalarinin kizartiimasi sirasinda yogun buhar
olusumu ve firn kapaginda bugulanma olabilir. Bu normal bir
durumdur ve cihazin islevleri Gzerinde bir etkisi yoktur.
Kizartma isleminden sonra bir bezle firin kapagini ve cami
siliniz.

Eger tel 1zgara Uzerinde kizartma yapiyorsaniz yagin
toplanmasi i¢in ilave olarak 1. yerlestirme seviyesine emaye
bir tepsi yerlestiriniz.

Kizartmaya iliskin 6neriler

Izgaraya iliskin 6neriler

Izgara yapilan etlerin mimkin oldugu kadar ayni kalinlikta
olmasina 6zen gosteriniz. Etler en az 2 - 3 cm kalinlikta
olmalidir. Bdylelikle etler muntazam ve ayni oranda kizarip
lezzetlerini korurlar; ayrica fazla kurumalari énlenmis olur.

Izgaralik malzemeyi tel izgaranin ortasina yerlestiriniz. Emaye
finn tepsisine biraz su koyunuz ve yagin toplanmasi icin firini
asagida belirtilen yerlestirme seviyesine itiniz. Pisirme alaninin
zeminine asla yerlestirmeyiniz.

Tel 1zgaranin Uzerine yerlestirmeden once 1zgaralik
malzemeyi biraz yaga bulayiniz.

ince izgaralik malzemeleri pisme siiresinin yarisindan sonra
ve kalin izgaralik malzemeleri de pisme stiresi boyunca
birkac kez geviriniz. Bu esnada bir masa kullaniniz, boylece
1zgaralik malzeme delinmez ve 6rnegin etin suyu kalir.

Koyun ve sigir eti gibi koyu renkli etler domuz ve dana eti gibi
acik renkli etlerden daha hizli ve iyi kizarr.

Kizartma isleminin tamamlanip tamam-
lanmadigini nasil anlarsiniz.

daha bekleyiniz.

Et termometresi (yetkili saticidan temin edebilirsiniz) kullaniniz veya “kasik testi" uygulayi-
niz“. Kizartmanin Ustine kasikla bastiriniz. Katilasmissa, pismistir. Hala yumusaksa biraz

Kizartma fazla koyulasti ve kabugunda

kismen yaniklar var.

Yerlestirme ylksekligini ve sicakligl kontrol ediniz.

Kizartma iyi gérindyor fakat sos yanmis.

ekleyiniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha ufak bir kizartma kabi kullaniniz ve daha fazla sivi

Kizartma iyi gértnuyor fakat sos fazla
aclk renkte ve sulu.

kullaniniz.

Bir sonraki kizartma isleminde daha buylk bir kizartma kabi kullaniniz veya daha az sivi
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MeTd Tnv adaipeon amd Tn CUOKEUQOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e mepintwon NUIAC
KOTO TN HETAdOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKaTaoTATNG
EMTPETIETOI VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepimTwon ¢nuIwv TTou odeiAovTal oe
)\depc ouvOeODn, Bev EXETE KAVEVD DIKAIWUO
€yyunong.

AUTI N OUOKeUn TTPooPICeETal POVO VIO TNV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIOGKO TTEPIBAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TNV
mopaokeun GaynTwyv Kol ToTwv. KoTd TN
SIAPKEIO TNG AeITOUPYIOC eMTNEEITE TN
OUoKeun. XpnoIYOoTIoIgiTE TN OUCKEUN HOVO OE
KAEIOTOUC XWPOUC.

AUTI N OUOKEUNN EMITPETETAI VO
xpnoiyoroinBei amd maudid Avw Twv 8 €TV
KOl OTTO OTOUG PE PEIwPEVEC DUOIKEC,
aIoONTNPIEC 1 TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEC N UE
QVETIOPKI EUTIEINIO ] YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €V EXOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAr xpnon TNG OUOKEUNC
QO VOl ATOPO TTOU €ival UTTEUBUVO YIa TNV
QOPAAEIX TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTPOKUWOUV.

Ta maudia dev emTPEMETAI Vo TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBapIiopoOC Kal N ouvtnpnon omo
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYHATOTIOINBOUV OO TAIdI, EKTOC €AV
gival 8 eTWV KAl Avw Kal EMTNEOUVTAL.

Kpatare Ta aidIq TTOU €ivail KOTw TWV 8 ETwvV
HOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO
ouvdeong.

TomoBeTeite T €EOPTNPOTA TTAVTOTE OWOTA
HEOO OTO XWPO PAVEIPEUATOC. BAeme
[Tepiypagn eCapTnuatwy oTIC 0dnyiec xpnonc.

104

Kivéuvog nmupkayixg!
To ammoBnKeUPEVO OTO XWPO HOYEIPEPOTOC
eUPAEKTO QVTIKEIJEVO UTTOPOUV VO
avadAeyouv. Mnv TomobeTeiTe TOTE
eUPAESKTO QVTIKEIJEVO JECO OTO XWPEO
HayeEIpEPOTOC. MnV avoiyeTe TTOTE TNV TOPTA
TNC OUOKEUNG, OTOV ONUIOUPYEITOI KOTTVOC
HEOO OTN OUOKEUN). ATIevepyoTioInoTe TN
ouokeun Kal TPpaRNETe TO PEUPATOANTTTN
(p1c) amd Tnv mpida f koTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV 0O0PAAEI OTO KIBWTIO TwV GOPAAEIWV.

KaTd To Gvolypa TNG MOPTOC TNG OUOKEUNC
dnuIoupyeEiTal Eva peUpa aepog. To
AaOOXaPTO pumopei va epBel oe emadn pe To
OEPUAVTIKO OTOIXEION KOI VO TTIGOEI QWTIA.
KoTd TNV mpoBepuavon pnv TomobeTeiTe
TTOTE TO AGOOXOPTO XAAGPO TTAVEW OTXK
eCapTtnuoTa. TomoBeTeiTe MAVTOTE TTOVW OTO
AOOOXOPTO EVO POYVEIPIKO OKEUOC N HICK
dOppa ynoiporoc. KaAumtete pe AadOXopTo
HOVO TNV amopaitnTn emdaveia. To
AOOOXOPTO OEV EMTPETETAI VO TIPOEEEXE!
oo Ta eEXPTAUOTO.

Kivduvog eykaupaTrog!

H ouokeun CeoTtaiveTal MoAU. Mnv
OKOUUTIOTE TTOTE TIC (E0TEC EOWTEPIKEC
eMPAVEIEC TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC N TO
BeppuavTIKO oToixeia. APriveTe Tn OUOKeUN
TAVTOTE VO Kpuwoel. KpaTare Ta moudic
HOKQIQ.

Ta e€aptTnuoTa ) Ta okeun eoTaivovTal
TOPO TTOAU. ATTOUOKPUVETE TG KAUTG OKEUN
N eEQPTAPOTO OTIO TO XWPO HOYEIPEPATOC
TTOVTOTE e PIO TIIAOTPOQ.

Ol aTpoi TOU OIVOTIVEUUOTOC PTTOPOUV VO
avodAeyoUv JEOO OTOV KOUTO XWPO
payelpeparoc. Mnv mopaokeualete paynta
He peyoAec ToooTnNTeC dUVOTWV
OIVOTIVEUUOTWON TTOTWV. XPNOILOTIOIEITE
HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OTTO OUVOTO
OIVOTIVEUUOTWON TTOTA. AVOIYETE TIPOOEKTIKA
TNV TOPTO TNC OUOKEUNC.

Kivduvog CepaTtioparoc!
Ta mpooITa pepn/eEapthuaTa (eOTAIVOVTA
TTOAU KOTA TN AeIToupyia. Mnv akoupmaTe
TTOTE TO KOUTG pepn/e€aptnuaTta. KpoTdare
TO TTAOIG HOKPIG.

KoTd TO Gvolyuo TNG MOPTOC TNG OUOKEUNC
prmopei va e€eAOel KAUTOC aTuOG. AvoiveTe
TTPOCEKTIKG TNV TTOPTA TNC CUOKEUNC.
KpoTaTe Ta aidId HOKPIA.

Me TO VEPO OTOV KAUTO XWPO HAYEIPEUATOG
K/IHOQSI Vo ONpIoupynBel KaAuTOG USPATHOG.

N XUVETE TTOTE VEPO HEOO OTOV KOUTO XWPO
HOYEIPEUATOC.



Kivduvog TpaupaTiopou!

To yPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNC TTOPTOC TNC

OUOKEUNC pmopei va payioel. Mn

xpnolporoleite EUOTPeC YuaAiou, duvaTa N

TPOXIO UNIKO KOBOPIOHOU.

Kivdouvog nAekTpomAngiag!
Ol aKaTOAMNAEC ETIOKEUEC eivall
emkivouvec.Ol EMOKEUEC ETITPETETAI VO
yivovTal HOVO OTIO EVOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONC TTEAGTWY,
ekmaudeupevo amod eudc.Eav n ouokeun exel
BAaBN, ToaBAETE TO peupaToANTTN (PIC) Ao
TNV mpida 1 kKaTeRaoTe/EeRIdWOTE TNV
aodOAEIa 0TO KIBWTIO TWV AOPOASIWV.
KoAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG
e&utinPETNONG TIEACTWV.

2TO KOUTOQ PJEPN TNG OUOKEUNG PTTopEi va
NQOEI N HOVWON TWV KOAWSIWV TwV
NAEKTPIKWV OUOKEUWV. Tal KOAWDIX
OUVOEDONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OV
EMTPETIETOI VO £0O0OUV TTOTE O€ eMadr e T
KOUTO JePN TNC OUOKEUNC.

Mia el10xwpENON UYPOCIOG UTTOPE! Vol
TPOKoAeoe! pia NAekTpomAn&ia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieonC 1 OUOKeUEC eKTOEeUONC
aTpoU.

KoTd TNV avTIKOTAOTAON TG AGUTIOC TOU
XWPEOU HOYEIPEUOTOC OI ETOPEC OTO VTOUI
NG Adumac BpiokovTal utto Taon. Mpiv TNV
QVTIKOTOOTOON TPORNAETE TO PEUPOTOANTTN
(p1c) amd Tnv mpida N koTeBaoTe/EeBIdwoTe
TNV 0OPAAEI OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIRV.

Mia EAOTTWUOTIKY CUOKEUN PTTOPEi vat
TTPOKOAEDE! piot NAekTpomANEia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOAGCHEVN CUOKEUN).
TpaBn&Te TO peupaToAnmTn (dI1C) amd TNV
mpida N koTeRaoTe/EeB1dwoTe TNV aodAaAeInt
OTO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe Tnv
UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONCG TIEAGTWV.
Kivduvog nmupkayi&g!
To umoAeippaTa daynTou, TO ANiTTOC Kal O
XUHOC omtd TO YynTO PITOPOUV KOTO TN
DIGPKEIO TOU GUTOKOBOPIOHOU VO
avadAeyouv. INpiv omd Kabe auToKAOAPIoOUO
OTTOUOKPUVETE TN XOVTPN puUTavon amo TO
XWPO HUOYEIDEUOTOC KOl OO TA €EXPTAPATAL.

H ouokeur kKot Tn OIGPKEIQ TOU
QUTOKOOOPIOUOU (EOTAIVETOI EEWTEPIKA
TTAEA TTOAU. MnVv KPePOTE TTOTE EUPAEKTO
avTIKEigeva, OMWC T.X. TTeToeTeC Koudivag,
oTn Aafn Tng moptag. KpoTare eAeubepn
TNV PTTPOOCTIVA TTASUPG TG OUOKEUNG.
KpoTaTe Ta aidId HOKPIA.

Kiviuvog eykaupaTog!

O XWPOC HOYEIPEPOTOC KATG TN SIGPKEIN
TOU QUTOKOBOPIOPOU (EOTAIVETAI TTOP
MOAU. Mnv avoiyeTe TTOTE TNV TOPTA TNC
OUOKEUNC N pN PETATOTTICETE TO QYKIOTPO
NG HOVTOAWONC PE TO Xepl. APNOTE TN
OUOKeUN Vo Kpuwoel. Kpatare Ta maudidx
LOKPIQ.

/\ H ouokeur koTd TN SIGPKEIC TOU
auTOKOBaPIOPOU (eoTAIVETOI EEWTEPIKA
mapa TOAU. MnNv OKOUUTIATE TTOTE TNV TTOPTO
TNG CUOKeUNG. AP oTe TN OUOKEUN VO
Kpuwoel. KpoTare Ta TaidId HOKPIA.

Kivduvog coBapng BA&BNG TnG uyeiag!

H ouokeun Kata Tn OIGPKEIR TOU
auToKaBapIopoU CeoTaiveTal TAPG TTOAU. H
QVTIKOMNTIKN EMOTPWON OTO TOAWIA KOl OTIC
dOppeC KaTaoTpedETOI Kol dNUIOUPYOUVTA
dnANTNEIWdN aepia. Mnv kKabapileTe TTOTE
pgadi ye TOV OGUTOKOBAPIoOPO T TOWIG KAl TIC
GOPUEC PE QVTIKOANTIKN EMOTPWON.
KaBoapilete padi pOVO Ta epayie eEQPTHOTO.

AiTieg TWV ZnUIOV

MNpoocoxn!
E€aptnuoTa, aAOUHIVOXGPTO, AADOXOOTO ) HAYEIPIKO OKEUOC
OTOV TIATO TOU XWPEOU PAYEIPEUATOG: MNV TOTIOBETEITE KOVEVT
e&APTNUO TTAVK OTOV TIATO TOU XWPEOU PavelpepaToc. Mnv
KOAUTITETE TOV TIATO TOU XWPOU POYEIPEPATOC PE OAOUUIVOXTPTO
AaOOX0PTO. MV TOTTOOETEITE KAVEVD PAYEIDIKO OKEUOC TIAVW
OTOV TIATO TOU XWPEOU LAYEIPEUATOC, OTAV eival puBUIopEVN HIo
Bepuokpaocia mavw omd 50 °C. AladopeTiKd dNUIOUPYEITAI YIC
ouoowpeuon BeppoTtnTag. O1 xpdvol YnoipaToc dev IoXUoUV
TTAEOV KOl TO EPAYIE KATOOTPEDETO.

Nepod 010 (e0TO XWPEO HOYEIPEUOTOG: Mn XUVETE TTOTE VEPO PEON
0TO E0TO XWPO HOVEIPEUOTOG. AIAGOPETIKG ONUIOUPYOUVTAI
udpaTuoi. Adyw TNG oAAaYNC TNG OEPUOKPOCIOG UmopouV Vo
TTPOKUWOUV CNUIEG OTO EUAYIE.

Yyp& TpOdIuo: Mnv amobnkeleTe uypd TPOMGIUG yion peydAn
XPOVIKN SIGPKEID OTOV KAEIOTO XWPO UOYEIPEUOTOG. TO epayie
KOTAOTPEDETA.

Xupode dpolTwv: Ze mepinmTwon mou GTitxveTe MOAU CoupeEPt
YAUKG dpoUuTwyv pn yeuidete mapa ToAU 7o Tawi. O xupdg Twv
dpoUTWV TToU OTAdel amd TO Tawi, adrivel Aekedeg Tou dev
umopeiTe TAEOV VO TOUG OTTOHOKPUVETE. Edv eival duvartd,
xpnolgoroleite To BaBUTEPO TAWI YEVIKNG XPNONG.

KpUwuo pe avoixtr mopTo cUoKeUNG: AGNVETE TO XWPO
LOYEIPEUOTOC VO KQUWVEI HOVO, OTOV €ival KAEIOTOG. AKOLO KOl
OTOV N TOPTA TNC OUOKEUNG EIVOI QVOIXTR, €0TW Ko Aiyo, UTtopoUv
VO XOAGOOUV LIE TO TTEQOIOUG TOU XPOVOU Ol VEITOVIKEG TTPOCOYEIG
TWV VTOUAGTTIGV.

oAU Aepwpévn TolPoUXa OTeyavoroinong Tne mopTag: Edv n
TOIPHOUXO OTEYQVOTIOINONG TNC TTOPTAC eival TTOAU Aepwuévn, dev
KAeivel TAEOV 0WOTA N TOPTO TNG CUCKEUNG KOTA TN AeiToupyia.
O1 VEITOVIKEC TIPOCOWEIC TWV VTOUAGTTIWV PTTOPOUV VO
XOAKOOUV.AIATNPEITE TNV TOIMOUXO OTEYOVOTIOINONG TNG TTOPTOC
mavToTE KOBopn.

H mopTa TNG OUOKEUNG WG KABIOUO N WG emMdAvEIn evomoOeonc:
Mnv aveBaiveTe, pnv K&BEOTE I PNV KPATIEOTE OO TNV TOPTO TNG
OUOKeEUNG. Mnv TommoBeTeITE KAVEVD OKEUOC 1 eEAPTNUO TTAVK
oTnV MOPTO TNG OUOKEUNC.

TomoBeTnon Twv e€xpTNUGTWY: AvaAoya pe Tov TUTIO TNG
OUOKEUNG PTTOPEl VO YPOTOOUVIoOUV TO eERPTHAHOTA TO TCAUI KOT&
TO KAEIOIPO TNG TOPTOC TNC CUCKEUNGC. ZTTPWXVETE TO eEQPTHAUOTO
TTAVTOTE PEXPI TO TEPUA PUECO OTO XWPO LOYEIPEUOTOC.

MeTadopd TNG CUCKEUNG: Mn peTadEPETE ) NV KPOTATE TN
OuoKeur amo T Aapr Tng mopTag. H Aapn Tng mopTtag dev
avTEXEl TO BAPOC TNC CUOKEUNG KAI PTTOPEI v OTTAoE!.
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H KavoUupyiax 606G CUCKEUN

Edw yvwpileTe TNV KAIVOUPYIO OOC OUOKeUN. Oa apeTe
mAnpodopieg via TNV KOVOOAX XeIpIooU, To GoUPVOo, TOUG TPOTIOUG
YNOIUOTOC KAl TO EERPTAUOTA.

O¢on Xpron

Emdva/KaTw 0¢p-
govon kol @epudg
[otolelol

Mo YAUKOL KO TTOPOIOKEUROUOTON O VO
€we dUo emimeda. O aveuIoTPOC UOoI-
padel TN BepuOTNTO TWV BEPUAVTIKWV
OTOIXEIWV OPOIOPOPDT OTO XWPO HOVEI-
PEUOTOC.

00000
085 -+

Emegriynon

1

AloKOTITNG emMAOYNG ASITOUPYIOG

AloKOTITNG emAoYNG BEPLOKPATIOG

EvdeikTikr Auxvia

2
3
4

[Medio evdeifewv Kal TANKTPO XEIPIOUOU

AIxKOTITNG €MAOYNG AsITOUpYiag

Me T0 dIaKOTTN emAoYAC AeiToupyiag pubpideTe Tov TPOTO

YnoipoTog.

©¢on Xpnon

o ©¢on undev O ¢doupvocg eival omevepyoToINUEVOG.
O Emovw/Katw 6gp- 10t YAUKG, OOUGDAE KOl GITOXO KOUPATIO

povon

Kpeag. H BepudTnTa €PXETOI OUOIO-
popda amd eMAVE Kal KATW.

[KPIA, peyadho

WRnoiuo oTo YKPIA ard pmpICOAeg, Aou-
KAVIKO, TOOT KOl KOPUUATIO Woaplou.
OepuaiveTal 0AOKANEN N emdpavein
KATW Omd TO BEPUAVTIKO OWHO TOU
VKPIA.

FKPIA, HIKPO

WROILO OTO YKPIA HIKPWV TTOOOTHTWV
oo pmpICOAEC, AOUKAVIKO, TOOT KOl
KOUUATIO WaploU. To JeEOQio TURUO TOU
OEPUOVTIKOU CWHOTOC TOU YKPIA Ogp-
paiveTal.

>uvduaouog Bep-
poU aepa/yKPIA

WNolpo amd KPEAC, TTOUAEPIKA Kol ONO-
KANPO Wapl. To BepUAVTIKO OWUO TOU
YKPIA KOl O QVEUIOTHPOC TIOEVTAI eVOA-
AGE oe AelToupyia Kl EKTOC AeIToup-
yiog. O avepiothpoac oTpoBIAilel Tov
KQUTO a€pa YUPW omo To daynTo.

BoBuida miToag

[priyopn TTOPAOKEUN KATEWUYHEVWV
TTPOIOVTWY XWPIC TTPOBEPAVON,

T.X. TTOO, TNYOVNTEC TTATATEC ) OTPOU-
vTeA. To KOTw BepuavTIKO OWUG KOl TO
OOKTUANIOEIOEG BEPUAVTIKO OWUG OTO
mMow ToixwHo Oepuaivouy.

Oeppodc agpac*

[0 YAUKG KOl TIOPOIOKEUGOLIOTOL OE EVQl
ewe duo emimeda. O aveuloTHPOC Lol
padel TN BeppoTNTO TOU OOKTUANIOEI-
douUg BepUAVTIKOU OWHOTOC OTO oW
TOIXWHO OPOIOHOPdT UECT OTO XWPEO
UOYEIPEUOTOG.

* TpdTMOG YNOIUOTOG, UE TOV OTT0I0 KOBOPIoTNKE N KOTNYOPIG Ormo-
TeAeopaTIKOTNTAC TNG evépyelag KaTta EN50304.
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Mo yAuK& pe Coupepn emiotpwon. O
QVEUIOTHPOG HoIp&del TN BepudTNTa
TOU KOTW BEPUAVTIKOU GTOIXEIOU OpOIO-
HOPO OTO XWPO UAYEIPEPATOC.

Kamw Béppavon Kol
OepuodG aepag

* TpOTOC YNOIUOTOC, YE TOV OTT0I0 KOOOPIOTNKE N KATNYOPIG Qro-
TEAEOUATIKOTNTAC TNG eveEpyelag Kot EN50304.

Otav pubpiete TOV TPOTIO YNOIPATOG, avARel N AGUTIa TOU
$oUPVOU OTO XWPO HAYEIDEUATOC.
AIxKOTITNG EMAOYNG OEPHOKPATING

Me 10 SI10KOTITN EMAOYNC OepUOKPaCIaC pubpileTe TN BEPUOKPAGCI
N TN BaBpida YnoiuoaTog OTO YKEIA.

O¢on Inuooica

® @¢on undev O ¢doupvoc de Bepuaivel.

50-250 [Mepioxn Bepuo- H BepuoKpaoion 0TO XWPO LAYEIPEUD-
KPOoIOG T0G 0e°C.

] Babpuida ynoipo- H Badpuida ynoipaToc yia TO YKPIA.

TOG OTO YKPIA

Otav 0 poupvoc Bepuaivel, avapel n evOEIKTIKN Auxvia. >Ta
OloAeippaTa B€puavong opnvel.

To NAEKTPOVIKO POAOI

Me To NAeKTPOVIKO pOAOI ptopeiTe va eAeyéeTe To doupvo oag. ETol
UTTOPEITE TI.X. VO TIPOETNIAEEETE TN XPOVIKN OTIYUN, OTNV OToial TTRETTE!
Vo evepyoroinBei 0 GoUpvog N TO GUTOPATO CUOTNUO ETMAOYNG
XPOVOoU va TeppaTioel Tn d1IadIKOoio YNoIJOTOC N HOYEIPEUOTOG. To
NAEKTPOVIKO POAOI UTTOPEI VO €TTioNG Vo Xpnolpomoindei wg poAol
ouvayepHoU OUVTOHOU XPOVOU.

MAAKTPX AEITOUPYIWV

[MOTWVTOG TO EKAOTOTE TANKTPO AeIToupyiag, emMAEETE TN AeiToupyia.
Me Ta MANKTPO + Kail - puBpioTe TN dIAPKEIR 1 TO XPOVOo. >T0 TTedio
evoeifewv pmopeite va SI0BAOETE TIC PUOUICUEVEC TILEG.

ZUppolo Znyacia Xprion
A PoAOI ouvayepuol  PUBpuion TnG XPOVIKNG dIdp-
oUvVTOHOU XpOVoU KEIOG
D AREN xpodvou Ae- PuBpion TNC XPOVIKNAG OTIy-
Toupyliag UNG YIOt TNV QUTOUOITN OiTTe-
vepyoTrioinon
D Algpkeia Tou Xp0- PuBuion Tng SIGpKeEIaC VIa
VOU AgITOUPYIOG TNV QUTOUOTN QMEVEPYOTTOI-
non
- [Anv Meiwon Tng dIAPKEIOG ) Tou
xpovou
+ Suv AU&non Tnc diIdpKelog ) Tou
XpoOvou




EExpTApOTX

Ta e€opTAPOTA PTTOPOUV VO TOTTOOETNOOUV HECH OTO XWPO
poyelpeuaTog oe 4 dIoPopeTIKG Uwn. TomoBeTeiTe T eExPTHUOTO
TTAVTOTE PEXPI TO TEPUQ, VIO VO NV GKOUUTIGVE TO TCAUI TNG TTOPTAC.
[MpooéxeTe, va TOTTOBETEITE TO EEQPTHUOTA TTAVTOTE OWOTA PHEOO OTO
XWPO POYEIPEPATOC.

“ N oW A

Mpiv TNV mpwTN XpPrion

Ed® Ba mAnpodopnOeite, TI TPETTEI VO KAVETE, TIPOTOU
TTAPOIOKEUAOETE VIO TTPWTN GOop& Eva daynTd Ue Tn OUOKEUN OOG.
AloBaoTe mpwTta To KedaAaio Yrmodeileig aopaleiag.

ATTOUOGKPUVETE TN OUCKEUOOIG TNG OUOKEUNG KOl AmooupTe TNV
oUUGWVa e TOUC KOVOVIOUOUG.

PUOuIoNn TG WP
1. TOTAOTE TAUTOXPOVA TO TARKTPO Aemoupyiac -5 kai «D.
2. Me Ta TANKTPO ASITOUPYIOG + Kol - pUBUIOTE TNV TPEXOUOO WPO.

MeTd oo pepik& OeUTEPOAETITAL EICAVETAI N WEG OTN PVAUN TNG
OUOKEUNG.

ZECTXUX TOU poupvou

MpokaOapIcOG TOU poupvou

1. AdaIpEOTE TO EEAPTAPOTO KAl TIC OXGPEC AvAPTNONG OO TO
XWPO UAYEIDEPATOG.

2. ATTOUOKPUVETE EVTEAWC TO UTTOAEIUUIOTO TNG OUOKEUOOIOG, TT.X.
HIKOG KOUUGTION OTUPOTIOP, OO TOU XWPO LOYEIQEUOTOC.

3. MepIk& pepn eival KOAUPPEVD Ue pIa gepBpavn TPOOTACIOG oTmd
TIC YPOTOOIUVIEG. ATTOLOKPUVETE QUTN TN UEUBPAVN TTPOOTACIAG
amo TIC YPOTOOIUVIEG.

4. Kabopiete TN ouoKkeun eEWTEPIKA Y’ eval HOAGKO, UypO TTOWVi.

5. KoBapioTe TO XWPO HOAVEIPEUOTOC e (eoTO OIGAUPO
QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV.

'ETO1 X€1pIE0TE TO POUPVO GAC

‘Exete Tn duvaToTnTa, Vo KaveTe d1didopeg pubpioelg Tou dolpvou
oa¢. Mmopeite va eAéyEeTe TO GoUPVO PECW TOU NAEKTPOVIKOU
poAoyiou.

TpOTOg YNGiXTOG KXl OEPLOKPATIX

1. Me 1o S10KOTTN emMAOYNC AeiToupyiag pubpuioTe Tov TPOTIO
wnoipoTog.

2. Me 10 diaKOTTN emAoynGg Bepuokpaoiag pubuiote T
Beppokpaoia ) TN Badpida YnoiuoTog oTO YKEIA.

O doupvoc apxiCel va Beppuaivel.

MmopeiTte va TpaBnéete €€w Ta e€apThUOTA KOTG Tar dUO TPITA,
XWPIC va avaTparouy. ETol pmopouyv va adaipedolv eUKOAG TO
daynTa.

Otav Ta e€apTnuaTa (eoTabouv TAEA TTOAU, UTTOPOUV VO
mapapopdwdolyv. MOAIC Kpuwoouv Eavd, e€adavileTal N
TapapopdWon, N omoiat deV EXEI KOWIa EMPPEOI TIAVW OTN
AeiIToupyia.

Ta e€aPTAUOTO PTTOPEITE VO TOL YOPACETE OTNV UTTNPEEDIO TEXVIKNG
efurnpeTnong MeAOTWY, OTA EI0IKA KOTAOTAUATA 1 0TO OIadIKTUO
(Internet).

Nepiypadn
IXXPX YNOIHATOG

> T JOyEIPIKG OKEUN, POPHES YAUK®MY,
YNTA, KOPUATIC KPEOTOC VIO YKPIA KOl
KOTEWUYHEVD daynTA.

EExpTHHOTX

Epayi€ Tayi

Mo Coupepd YAUKG, TTOPOIOKEUO-
OpOTO, KOATEWUYHEVO oynTa KOl
peyadha ynta. Mmopei va xpnolpormoin-
Bei emong wg doxeio oUAOYNG Tou
Aioug.

ZEOTAUX TOU poUpvou

o VO OTTOUOKPUVETE TN HUPWOIG TNG VEOG OUOKEUNG, BEpudveTe
ToV AdeI0 Kal KAEI0TO doupvo.

1.upiote TO SI0KOTITN EMAOYNC AeITOUpYIOG OTOV TPOTIO
Aeitoupyiog Emave/KoTw O¢ppavon.

2. [upioTe TO BIGKOMTN €MAOYNG BEPUOKPAOING OTN WUEYIOTN
OepUOKPAOIOL.

3. Arrevepyoroinote petd omod 40 Aenta To poupvo.

OAOKANPWON TOU KXOXPIGHOU Tou poupvou

1. KoBapioTe TO XWPO PAVEIPEPATOC e (eoTd OIGAUL
OTTOPPUTIOVTIKOU THIATWV.

2. JuvappoAoynoTe TIC ox&peg avapTnong.

KaOaxpIopog TV EEXPTNHATWV

[MpIv xpnolpomoInoeTe Tol eEXPTAUATO, KOOAPIOTE T KOAG pe (e0TO
OIGAULIC QTTOPPUTTAVTIKOU TATWY KAl £Va TTaVi KOapIopoU.

Anevepyortioinon Tou poUpvou
['upioTe To BlaKOTTN €mMAOYNG AeiToupyiag otn 6eon undev.

AM\QYEG TV puBpicEWV

Mrmopeite va aMAEETE 0TTOTEONTIOTE TOV TPOTIO YNOIUATOC KAl TN
Bepuokpaoia ) TN Babpida YNoiuaTog OTO YKPIA HE TOV EKAOTOTE
O10KOTTN EMAOYNAC.
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'ETOI X€1PIEOTE TO NAEKTPOVIKO POAOI GOC

MmopeiTe val XEIPIOTEITE TO NAEKTPOVIKO POAOI e TO &val xepl. MeTd
TO MATNUC TOU EKAOTOTE TMANKTOOU AeITOUPYIOG puBUioTe TO XPOVO N
™ OI&PKeIa pe Ta TANKTPG + Kail - H puBpiopévn Tipr eioGyeTal 0Tn
PVALIN TNC CUOKEUNC.

Mrmopeite var 0MGEETE 1) va SIaypAWeTe TIC puBUioeIC oag emong
KOTG TN OIGPKEIO TOU ASITOUPYIOG KOl £TOI VO OIOKOWETE TN
diadikaoio.

AAN\QYEQ TWV pubpicewv
1.MaTHoTE TO EKAOTOTE TTANKTPO AEITOUPYIOG.
To ek&oToTE OULPBOAD avaBel.
2. Me 1o TANKTPO + Kall - aGAGETE TIC pubuioelg 0oG.

ZBNRoIYO TWV pUBHiIcEWV
1.MoTHoTE TO EKAOTOTE TTANKTPO ASITOUPYIOG.
To ek&oToTE OUPBOAO avaBel.

2. MatoTe To MANKTPO -, péxp! va eudaviotei 0-00 oTto medio
evoeifewv.

3.Ed&v TO auTOpOTo ouoTnua emMAOYNG XPOVou ATav oe AeiToupyia:
Arrevepyotoinote 1o ¢oupvo.

PUBpIoNn TOou NXNTIKOU GCRHXTOG

Mmopeite va emAeEeTe PeTOEU TPIWV AXWYV, OTOV OEV TPEXE!
TOUTOXPOVO KAVEVQ TTPOYPOUUG.

MatnoTe TO TANKTPO - TTOMEC GOPEG, PEXPI TOV emBULNTO NXO.
O NX0C eI0AYETOI OTN PVAUN TNG CUOKEUNG.

PUOUION TOU NAEKTPOVIKOU poAoyiou

MeTd TNV NAEKTPIKA oUVOEON TNG CUCKEUNG 1 HETA amd pio OIOKOT
pelpoaTog eudaviCovial oTnv evoeliEn Tpia UNOEVIKA.

Pu6pion TG wpag

MmopeiTte va puBpioeTe WPa pOvVo, OTav JeV gival EVEQYOTIOINUEVN
Kapio &AM AeiToupyia.

1.ToTAOTE TAUTOXPOVA TO TARKTPO AeiToupyiac < ko «D.

2. Me 1o TANKTPO ASITOUPYIOG + KOl - pUBUIOTE TNV TPEXOUOT WP,

PUOuIoN TOU poAoyioU GUVAYEPHOU GUVTOMOU
XPOovou

To poAOI CUVOYEPHOU CUVTOUOU XPOVOU €ival Ve POAOI
ouvayeppoU pe KaTioUuoa &voelgn, To omoio peTa TN Anén Tng
puBuiopévne didpkelag divel eva NXNTIKO onuo. To poAdI
ouvayeppoU oUVTOUOU Xpdvou Oev €xel Kapia emppor) oTIC
AelIToupyieg Tou doupvou.

PU6pION TNG XPOVIKIG SIXPKEIRG

1.MarhoTe To MARKTPO L.

2. Me Ta TANKTPO ASITOUPYIWV + KOl - pUBUIOTE TN XPOVIKI OIGPKEIQL.

To olpBoAo ) epdavideTal oTnv 0080vn evieifewy.

3.1 TNV MPOROAH TNG uToAoITING SIGPKEING OTNV 000vn evdeitewy,
TIOTAOTE TO TANKTPO L.

MeTd Tn ANEn Tou XPOVOU NXel eval NXNTIKO ONUO.
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PUOUION TOU QUTOUXTOU CUCGTHHXTOG EMIAOYNG
XpOvou

Me To NAEKTPOVIKO POAOI UTIOPEITE VO EVEPYOTIOINCETE KOl VO
QTTEVEPYOTIOINOETE AUTOUOTA TO HOUPVO.

AUTOUXTN XITEVEPYOTIOINGH

PUBuIon TNG JIXPKEING TOU XPOVOU AEITOUPYIXG

1.TupioTe TO OIOKOTTN €MAOYNAC ASITOUPYIOG OToV EMOUUNTO TPOTTO
AelToupyiog.

2. [upioTe TO dIAKOTTN emMAOYNC BEpUOKPOOIOG OTNV emMOUUNTA
BepUOKPATIaL.
O doupvoc evepyoTtolEiTAl.

3.MommoTe To MARKTEO AeiToupyiag -D.

4. Me Ta TAAKTPO + Kail - puBpioTe TN SIAPKEIN ASITOUPYIOG ) TO
XPOVO.
O dpoupvoc &ekiva kai oTo Tedio evdeitewv eudaviCeTal TO
oUpBoAo A Kol N TPEXOUTO WPO.

H di&pkeix Tou Xpovou AeiToupyiag €Ange

‘Eva ofua nxei kail oto medio evdeifewv avapBoofrvel To onuBoio A

Je TNV TPEXOUOO WPO.

O poUpvoc amevepyoTToIgiTal.

Iio TOV TPOWPO TEPHOTIOUO TOU OAUOTOC TIOTAGTE TO TARKTPC <)

Kol <D,

AUTOUXTN EVEPYOTIOINGN KOI KITEVEPYOTTOINON

To wnoipo ) To payeipeua via TN pubuiopevn didpkela apxidel oe

HIG ETAEYUEVN GTTO OOG GPYOTEPN XPOVIKI OTIVU.

PUBpIon TnG JIXPKEIXG TOU XPOVOU AEITOUPYING

1.TupioTe TO SIOKOTTN €MAOYNAC ASITOUPYIOG oToV EMOUUNTO TPOTIO
AelToupyiog.

2. [upioTe TO dIAKOMTN €MAOYNC BEpUOKPAOIOG oTnV emMOUUNTA
BepUOKPATIOL.
O doupvoc evepyoTToIEITAl.

3. MommoTe To MARKTEO AeiToupyiag -D.

4. Me Ta TANKTPO + Kail - puBpioTe TN SIAPKEIN ASITOUPYIOG ) TO
XPOVO.
O dpoupvoc Eekiva kai oTo Tedio evdeitewv eudaviCeTal TO
oUpBoAo A Kol N TPEXOUCO WPO.

PuBuion Tng ARENG Tou XpOvou AeiToupyiag

1.T1aTAOTE TO TARKTEO «D.
>10 medio evdeifewv eudavileTal TO GBPOIOUA TNG TEPEXOUOOG
WPOC KAl TNG OIGPKEINC TOU XPOVOU AEITOUPYVIOG.

2. KpahoTe To MARKTPO <D Tamnpévo Kol oAMAETE To TEAOG Tou
XPOVOU AEITOUPYIOG PE TG TTANKTPO + KOl -.
O $oUpVvOoC amevEPYOTIOIEITOI KOl EEKIVA OIpYOTEQT QUTOUGTA. 2TO
nedio evdeifewv epdavideTal To CUPBOAO A Kol N TPEXOUOO WEO.

H di1&pkeix Tou XpOvou AeiToupyiag €An&e

Eva ofua nxei kail oto medio evdeifewv avapBoofnvel To onuBoio A

Je TNV TPEXOUOO WPO.

O dolpvoc amevepyorToIgiTal.

o Tov MPOWPO TEPUATIOUO TOU ONUATOC TTOTAOTE TO

TARKTPO <5 Kail «D.



PpovTIdX KXl KKOXPIGHOC

Me KoAr dpovTida Kal TTPOOeKTIKO KaBapiouo, diatnpei o poupvog
00 VIO TTOAU XpOVO TNV wpaic Tou eudAvion Kol Tn AeIToupyIKoTNTA
Tou. EOW oag e&nyolipe pe Tolo TPOTIO TPETTE VO GPOVTICETE KOl VO
KoBapilete 0wWOTA TO GOUPVO CAG.

Ymodei&eig

= Mikpeg SIadopEC oTNV OMOXPWON OTNV UTTPOOTIVH TTAeUP& TOU
doUpvou dNUIOUPYOUVTAI OO To DIAGOPT UAIKA, OTIWC YU,
TAQOTIKO 1 HETOAO.

m O1 okigg oTo T¢ApI TNG TOPTAC, TTOU POIACOUV JE avTaUYEIEG/VEPQ,
eival avTavoKAGOEIC TOU PWTOC TNG AAUTIOG Tou dpoUpvou.

m To epayie whiveTal oe TTOAU uwnAEG Beppokpaoiec. ETol umopouv
va dnpioupynBouV LIKPEC XPWHOTIKES dlodopeC. AuTd eival KATI
TO KOWVOVIKO Kol Oev €Xel Kapia emppon mavw oTn Aeitoupyia. Ol
VWVIEG OTIG AeTITEC Aapapiveg Oe yivovTal TEAEIWG epayie. [a auTo
gmopei va eival Tpoxieg. H mpooTtaoia amd didBpwon dev
ennpeddetal amd auTo.

A Kiviuvog nAekTpomAngiag!

Mio e10X0PENON UYPCCIaC PTToPEl va TTPOKAAEDE! PIok NAEKTPOTIANEIO.
Mn xPNOoIUOTIOIEITE OCUOKEUEC KaBaPIoUoU uWwnAng meong n
OUOKEUEC ekTOEEUONG GTUOU.

A Kivduvog eykaUpaTog!
H ouokeun CeoTaiveTal TOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE TIC (E0TEC
E0WTEPIKEG EMHAVEIEC TOU XWPOU PAYEIPEPATOC ) T OEPUOVTIKA

oTolxeio. APVETE TN CUOKEUN TTAVTOTE VO KPUKoel. KpoTdTe Tox
TSI POKPIA.

YAIK& KKOxpioHoU

Mo va pnv urmooTouv nuiEC ol diadopec empavelec amd AaOoC
uypPO KOBopIooU, TTPOOEETE TO AKOAOUBO GTOIXEIAL.

Mn xpenoigormoleite

B IOXUPG KOBAPIOTIKA 1 UNKG TRIWILOTOG

B IOXUPG OAKOOAOUXOH KOOOPIOTIKG

® OKANPG OUPUATO TPIYIHATOC 1) 0dOoUYYapIa KaBapIoUoU

(] OUOKg:uéc KaBapIopoU UWNANG Teong ) CUOKEUES eKTOEEUONG
oTHOoU.

Mpiv TN xpron TAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIOVA.

Mepioxn YAK& KxBoxpicpoU

Mo TOV UKOAOTEPO KOBOPIOUO Umopeite va
avayeTe To GWTIOUO TOU XWPEOU LOYEIPEUO-
TOG KOl eVOEXOUEVWC VO adaIPEOETE TNV
TTOPTOL TNC CUOKEUNC. ATAwOTE OTNV €MIHO-
VEIO EVO OUVNBIoPEVO UYPO KOBOPIoUoU
maTwv 1 EI00VEPO pE eva HOATKO, uypod
mavi f) d&pua KaBapIopoU TwV TCAMIWY, OTe-
YVWOTE PE Eva UOAGKO TTavi. MouAidioTe T
Kapéva uoAeippora paynTou Y’ éva uypo
TTavi Kall Pe uypo KoBapIouoU TWV TATWV.
>e TePIMTWon YeyaAng pUTIOVONG OUVI-
OTOUUE AMOoPEUTAVTIKO GoUpvou oe Hopdn
CeAe. AuTO umopei va xpnoluomoin®ei ota
OUYKeKpIPeva onueia. MeTd Tov KaBapIopo
OPHOTE TO XWPO HOYEIPEUOTOC OVOIXTO, VIO
VO OTEYVWOEL.

Epayie emdaveieg
(Aeia emdpdveinr)

Mpooete TIC UTTOOEIEEIC OTO KEGOATIO:
AuTtokaBapIldueveg eMPAVEIES

AuTokaBapIloueveg
eMmpaveleg (TPoxIN
emadavein)

TC&uIo TOPTAG Yypo KaBapIiopoU TCapIGV:
KaBapioTe pe eva oAako mavi. Mn xpnol-

yotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

[UGAIVO KGAUPPG TNG  ZeoTO SIGAULG OITOPPUTIOVTIKOU THATWV:
Aaumoc Tou dpoupvou Kabopiote Y’ eva mavi KaOapiopou.

Nepioxn YMK& Kx@apicpou

Ze0TO JIGAUPO ATTOPPUTTAVTIKOU TIIATWV:
Kabaopiote P’ éva mavi KaBapiopoU Kol oTe-
YVQOTE Y’ eval HoAaKO Tavi. Mn xpnoiuoTol-
NOETE KAVEVO UYPO KOOAPIoOUoU TCOHIWY N
EuoTpa yuoiou.

Suokeun, eEWTEPIKG

AVOEEIdWTOC XOANU-  ZeoTd SIGAUPO AIMOPEUTTOVTIKOU THATWV:

Boc KabopioTte P’ éva mavi KabapiopoU Kol oTe-
VVWOTE P’ VA LOAOKO TTOvi. ATTOpOKPUVETE
AHEOWC TOUC Aekeédeg ammd dhaTa aofe-
oTiou, Aiog, Kopv GAGoUP Kol aoTTpGd!
auyoU. K&Tw o’ auToUg ToUG AeKEDEC UTTO-
pei va dnuioupynBei diGBpwon.

TNV UTINPECIa TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
TEAATQV ) OTO €10IKA KOATOOTAPATO UTTO-
peite va mpopnBeuTeiTe eI0IKA UNK& OUVTH-
pnong avo&eidwtou XGAuBa, To OTToia EIVall
KOTOMNAQ via (eoTeg emdavelec. ATTAWOTE
TTOAU AeTrT& TO UNIKO ouvThipnong Y’ éva
HOAOKO TTOWVI,

Aloupivio Kol ouvBe-  Yypd KabapiopoU TCaIwV:
TIKO UNKO KaBapioTte pe eva HaAaKO TIavi.

Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
KoBapioTe Y’ éva mmawvi kabapiopou. Mnv

>TEYOVOTTOINGON
Mnv adaipeoeTe TN

oTeyavoroinon! TpiBeTE.

Ynodoxeg ZeoTO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:
MouNiGioTe Kail kKaBapioTe P’ eva TTavi Kabo-
plopoU 1 ye pio BoUpTOoa.

E€aptnuaTa Ze0TO OIGAULO QTTOPPUTTAVTIKOU TATWV:

MouAidoTe Kol kabapioTe Y’ éva TTavi Kabo-
pIopoU 1 e pIo BoUpTOoa.

KoTaAUTIKI ETTEVOUCTH TOU XWPOU
HXYEIPEHATOG

O1 KOTOAUTIKEG eTTeVOUOEIC TOU XWPOU UAYEIQEUATOC EIVOI
EMOTPWHEVEG PE QGUTOKOOOPICOUEVO EUAYIE.

Kotd tn diGpkeia mou 0 Goupvog BPIoKeTal 0e AeiToupyia,
auTtokaBapiCovTail ol emoaveiec. O peyddeg mTolANEC e€adavilovTal
HETA Ao emavelAnuuevn AeIToupyia Tou poupvou.

AUTOKOOOXPIZOPEVEG EMIPAVEIEG

To TASUPIKA TOIXWUOTO GEPOUV KOTOAUTIKM emévoucn. Mnv
KaBopileTe TTOTE QUTEC TIC EMPAVEIEC LE AMOPPUTTAVTIKO GOoUPVOU.
Mia ehadpid amdxpwon Tou gpayie dev emnpeddel KabdAou Tov
auTOKOBAPIoUO.

Adaipeon TNG MAGKXG opodPnG
Mo KOAUTEPO KOBGPIOUO UTTOPEITE VO adalpEOETE TNV TTAGKS TNG
0podNG.
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Adaipeon KXl av&pTnon TNG MOPTAG TNG
OUOCKEUNG

Mo KaAUTEPO KOBAPIOUO UTTOPEITE VO adaIpECETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG.

A¢aipeon TNG MOPTAG TG CUCKEUNG

A Kivduvog TpaupaTicpou!

OT1av ol pevreoedec dev eival aoPaANIOPEVOI, KAEIVOUV Ue peyaAn
duvapn. MpoogkTe, va gival ol HoxAoi aohANIoNG, KATA TNV
adaipeon TNG MOPTOC TOU GoUPVOU, EVTEAWG AvVEBAOUEVOL.

1. Avoi€Tte evTteAwc TNV mMOPTA Tou GoUupVvou.

2. AveBdioTe Toug dUO poxAoUG aodaANione, aploTepd Kol OeEId.
‘OT0v oI poxAoi aohAAiong eival aveBaouevol, TPOoEETE Vo pnv
kAeioeTe TNV mopTa Tou doupvou. O pevreoedeq pmopei va
AUyYioOUV Kail VO TTPOKUWOUV NUIEC OTO gUOYIE.

1
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3. TommoBeTthoTe TNV TIOPTA TOU PoUpvou Aiyo Ao&a. MidoTe TNV
TOPTA KOl pe Ta QU0 XEPIa, apioTepd Kol Oe&id. KAeioTe Tnv mopTa
ANiyo okopa Kol ToaRnETe TNV €EW.

Ava&pTnon TNG MOPTHG TNG CUCKEUNG
1. KaTa TNV avapTnon NS mOPToC Tou GoUpvou TTPOoeETE, N eyKOTN
KATW OTOUC PevTeoedeg va aodalioel Eoa oTn oxIoun.

2. TormoBeTr|oTe TouC dUO poxAoUC aodaAiong, aplioTepd Kal O,
Eova TIPOC T KATW KOl KAEioTe TNV TOPTA Tou poupvou.

I

A Kivduvog TpaupaTicpou!

Edv méoel abeAnTa n mOpTa TOU GoUPVOU I KAEIOEI EVAC HEVTEOEG,
unv maoeTe 010 PevTeoe. KoAEoTe TNV UTTNEEOCIO TEXVIKNC
e&uTINPETNONG TTEACTQV.
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KaxOxpIoHOG TWV OXXPWV XVEPTNONG

o KAAUTEPO KOOAPIOPO UTTOPEITE VO ODAIPEDCETE TIC OXAPEC
avapTnong.

O1 ox&peC avapTNONG eival 0TEPEWPEVEG KAGBE Gopd 0 Tpia onueia
OTO TTAEUPIKA TOIXWUOTO TOU XWPOU HOYEIQEUATOC.

Adaipeon TG OX&XPAS AVEPTNONG

1.2NKWOTE TO PMPOOTIVO AYKIOTPO GTd TNV OTN.

2. TpaBn&te TN ox&pa av&ETNONG TTPOC TO EPTTPOC €W OO TIC TTHOW
oTEG.

B

KxBapIoHOG TWV OXXPWV AVEPTNONG

KabopioTe TIC OXAPEC OvAPTNONG HE UYPO KAOOPIoUOU TTIATWY KOl

éva ohouyyapl i pic BoupToa.

Tomo6£TnoN TNG OXAKPAG AVEPTACNG

1. TommoBeTAOTE TN OXAPOA AVAPTNONG OTIC OTIEC TOU TTOW
TOIXWHOTOG.

2. TommoOeTnOTE TO PUMPOCTIVO AYKIOTPO OTNV OTN.



Ti TIpEMEl VX KAVETE O€ TIEPITTTWON BAXKBNG

Eav mapouoiooTei kamola BAGRN, O onuaivel Mwe eival KATI To
00BOPO, CUXVA N auTia eival achuavTn. Mpiv KaAEoeTe TNV UTTNPECIO
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TIEAGTRV, TTPOOEETE TTIOPAKOAW TIG
akOAouBec umodeitelc.

BA&BN Meavn auTia Y1ooei&eIg/AVTIHETWITION
H ouokeur) de H aoddAeia eival Koimd&te 010 KIBQTIO Twv
AeiIToupyei. XOAGOUEVN. aopoAeiwy, AV gival evtagel

N GOPAASIO VIO TNV NAEKTPIKN
Koudiva.

Alokorm pevpo-  EAeyETe, av avaBel n Adpma
TOG. Tou dwpaTiou.

KareBdoTe/EeBIdwoTe TNV
aodpaAeia. KaAéoTe Tnv umn-
peoia TeEXVIKNG eEumnPETNONG
TTEAOITGV.

H amevepyortoi-
non Tou poup-
vou Ogev eival
duvarn.

To NAEKTPOVIKO
ouoTnua eival
eAATTWHOTIKO.

H evdel&n Tng Alokorm pevpo-  PuBpiote TV wpa amd tnv

WPOC avaBooPr)- Toc apxn.
VEL.
O dpoupvog de H aoddAeia eival  EA&yETE 1 avTIKOTOOTAOTE TNV
Bepuaivel. XOAGOUEVN. aodpdAeia.
O diakonTng em- PuBuioTte To SIOKOTTN EMIAO-
AoyAG AeiToup-  YNC Aeimroupyiag.
yiag dev eivai
puUBUIopEVOG.
To YUOAi TNG ATevepyoTIOINOTE TN GUOKEUN.

KaAeoTe TNV utnpecia TexVi-
KNG e€uTNEETNONG TTEAGTWV.

TOPTOG £0TIOOE.

Zoupepa VAUKG T AKivOuvn oAAOIwoN TOU XPw-
XUHUOG KPEATOC.  HOTOC TOU gayIE, OV GITOKO-
BioTaral.

Xupog dpouTwv
1 Aekedeg omod
aoTPadI auyou
TAVW OE eUayIE
emdaveleq.

A Kivéuvog nAekTpomAngiag!

O1 akaTAMNAeg emokeueg eival emkivouveg. O1 EMOKEUES
EMTPETETAI VO ViVOVTAI HOVO OO €VOV TEXVIKO TOU TUNUOTOC
e&utnPETNONG TIEAATWV, EKTTAIOEUUEVO OTTO eUBG.

Edv n ouokeun oag Oev EMOKEUNOTEl OWOTA, PTTOPEI VO TIPOKUWOUV
ooBapoi Kivduvol yio e04G.

AAN\ayn TNG AGUTTOG TOU poupvou

‘OTav Koel pia Adpma Tou doUpvou, TTPETEl Vo AANOIXTE.
AVTOMOKTIKEG AGUTIEG, AVOEKTIKEG OTN OEPUOKPOCIA, UTTOPEITE VOl
TTPOUNOEUTEITE OTNV UTINPECIA TEXVIKNG EUTTNEETNONG TIEAATWV 1
OTO €I0IKG KATOOTHUOTO. AWOTE TTAPAKOAW TOV opIOud E kail Tov
apIBuod FD TG oUoKeung 0aG. Mn XPNOIUOTIOINOETE KOWIa GAAN
Ao,

1. KoteRaoTe/EeBidwoTe TNV aoddAeia ) adaipeoTe To GIg omd TNV
mpica.
2. Avoi&te TNV TOPTO TNC OUOKEUNG.

3. TomoBeTOTe YIa TETOETA KOUJIVOG UECO OTOV KPUO XWPO
HOYEIPEUOTOC, VIO V' amodUyeTE TUXOV CNUIEC.

4. =e1000TE apIoTEPOOTPODA TO YUAAIVO KGAUUUO TNG
ENATTWUATIKAC AGUTTAC TOU GOUPVOU OTO E0WTEPIKO TOU XWPEOU
HOYEIPEUOTOC.

5. AVTIKGTOOTAOTE TN AGUTIOL TOU GOUPVOU pE PIG GAAN AGUTION TOU
idlou TUTOU.

Taon: 240V,
loxug: 25 W,
Zneipwpo:E14,
AvToxn oTn Beppokpaoio: 300 °C
6. BidwoTe Eava yuaAivo KAAUPHO TNG AGUTTOC Tou doUpvou.

7. ArtopokpuveTe Eava TNV TETOETA TNC Koudivac Kol aveBaoTte/
BidwoTe Eava TNV aoddAeia 1 BAATe Eava To dIg oTnv Tpida.

[MoatroTe TO MANKTEO AEITOUPYIOG VIa TO dwTIoPO Tou poupvou,
WOTToU va aodaioel, via va eAEYEETE, €AV 0 DWTIOPUOC ToU polpvou
AeiToupyel.

Yrinpeoia TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oog TPETEl Vo TMOKeUOoTEl, BpiokeTal oTn d1dOe0r
O0C N UTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNEETNONG TWV TIEAATWV TNG ETAIPEING
pog. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE piok KATAMNAN AUon, €mong Kol yio

TNV amoduyn TwV TEPITTWV ETOKEYEWY TOU TEXVIKOU.

ApiBpog E kou ap1®pog FD

AvadepeTte 0To TNAeDOVNUG ToV apIBud mpoiovTog (ApiB. E) Kol Tov
apIBuo kaTaokeung ( ApiB. FD), yio va UTTOPOUUE VO O0G
Bonbnooupe owoTtd. Tnv mvoKida TUTIOU e TOUG aplBpoug Oa TN
Bpeite dekidx, MAGyIa oTNV TTOPTA Tou PoUpvou. Mo var pn xpelaoTel
VO YAXVETE TIOAU, O€ TTEPITITWON TTOU XPEIGCETA, UTTOPEITE VOl
ypaweTe €00 TO OTOIXEIG TNG OUOKEUNC OOC KOI TOV aplOud
TNAEPWVOU TNG UTINPEOIAC TEXVIKNG €EUTINPETNONG TIEACTWY.

Ap16. E Ap16. FD

Yrinpeoio TEXVIKAG
€EUTINPETNONG TEAXTWV T

MpooekTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAHOTOCG e€urnpéTnong
TEAATQV OTN TIEPITTWON eVOG e0POALEVOU XeIpIoPoU Bev gival
dwpedv, aKOPO Kl KOTG TN SIGPKEIR TOU XPOVOU TNC €yyunong.
Ta oToixeia emadnc OAWV TWV XWEWV YIO TNV TTANCIECTEPN UTTNPECI
TEXVIKNC €€uTinPETNONC eAaTaV Ba Ta BpeiTe 0w N OTO CUVNUUEVO
KOTGAOYO UTTNPECIQV TEXVIKNAG €EUTINPETNONG TTEACTWV.

EVTOAN EMOKEUWV KXl CUMBOUAEG o€ TIepimTwaon BA&BNG

A 0810 240 260

D 01801 22 33 55

(0,039 €/AentTO oMb TO OTOOEPO,
KivnTO pey. 0,42 €/AenTo)

CH 0848 840 040
EpumoTteuTeite Tnv epmeipia Tou kaTaokeuaoTr). 'ETol e€aodahileTe,
OTI N €MOoKeUn YiveTal amd ekMaIdOeUPEVOUG TEXVIKOUG TOU OEPRIC,

Tou eivail e€oMAICUEVOI e TO YWNOIO AVTAAAGKTIKG Yol TN SIKN 00¢
OIKIOKI CUOKEUN).
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OPOI ETTYHZHZ

1. H gyydnon kaAAg Aeitoupyiag Twv TTPOIGVTWY HAG TTAPEXETAI YIa XPOVIKO dIGCTNUA €iKOO! TEOOAPWY (24) unvwv atrd
TNV NUEPOMNVIa TNG TTPWTNG AyOPdS TTOU avaypa@eTal aTn Bewpnuévn atmodeign ayopdg. MNa tnv TTapoxn g yyunong
aTraiTeital n €mMideIEn TNG Bewpnuévng atmddeIENG ayopdg OTNV OTToIa avayPA@PETAl O TUTTOG KAl TO JOVTEAO TOU
TTPOIOVTOG.

2. H etaipgia p€oa oTa AvwTEPW XPOVIKG OpIa, O€ TTEPITITWAON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, avaAapBdvel Tnv
UTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG € OPAAT AEITOUPYIa KAl TG QVTIKATACTOONG KABE TUXOV EAATTWHATIKOU JEPOUG (TTANV TWV
AVOAWCIPWY KAl TWV EUTTABWYV, OTTWG Ta YUAAIVA, AQUTITHPEG KATT). ATTapaitnTn TTpoUTTO0E0N Yia va IoXUEI N eyyunaon givain
un AeIToupyia TNG CUCKEUNG va TTPOEPXETAI OTTO TNV TTOAUMEAN KOTOOKEUH TNG Kal OXI £TTi TTapadeiypaTl atrd Kakr XprRon,
AavBaopévn eykaTaoTaon, Pn THPnon Twv odnyiwv XpRong TNG CUOKEUNG, aKATAAANAN cuvTripnon amd TTpoowTia un
etouaiodotnuéva atmd Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. 1 ammd e§wyeveig TTapdyovTeg OTIwG SIOKOTTEG NAEKTPIKOU
PEUPOTOG A BIOPOPOTTOINONG TNG TATNG KATT.

3. XNV TEPITITWON TTOU TO TTPOIOV BEV AEITOUPYEI CWOTA AOYyW TNG KOTAOKEUNG TOU Kal OOV N TTANUUEANG AsiToupyia
eKONAWONKE KATA TNV TTEPidO eyyunaong, To E¢ouaiodoTtnuévo ZEpPRIg (A To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. Ba 1o emOoKeudael e OKOTTO TN XPrON VIO TV OTToI0 KATOOKEUGOTNKE, XWPIG va UTTApEEl xpéwaon yia
avTaAAaKTIKA 1) TNV Epyaaia.

4. Agv KaAOTTTOVTOI QTTO TNV €£yYUNON O XPEWOEIG KAl OI KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE T PETAPOPE TOU TTPOIOVTOG TTPOG
€TTIOKEUN OTOV HETATIWANTHA A TTpog To E€ouaiodotnuévo Z€pRig Tng BSH Oikiakég ZuokeuégA.B.E.

5. OAgg o1 eTMOKEUEG TNG eyyUNong TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (1 To e€ouaiodoTnuévo ouvepyeio)
™G BSH Oikiokég ZuokeuégA.B.E.

6. H eyyunon dev KOAUTITEI KavEVA TTPOIOV TTOU XPNOIMOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWY YIA TIG OTTOIEG KOTOOKEUAOTNKE
(TT.X. OIKIOKA XPron).

7. H eyyunon kaAng Asitoupyiag TTou TTApEXETAl OTTO TOV KATAOKEUOOTH Travel av atrokoAAnBoulv, aAAoiwBolv n
TPOTTIOTTOINBOUV PE OTTOIOBNTTOTE TPOTTO OI TAIVIEG ACPAAEIAG 1 O1 EIBIKEG DIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV OTTOIWV

avaypd@eTtal o apIBPOS oeIPdG i N NUEPOUNVia ayopdg.

8. Heyydnon 8ev KaAUTITEL:

— Emokeuég, JETOTPOTTEG i} KOBaPIGPOUG TToU EAaBav Xwpa o€ KEVTPO service un e¢ouaiodoTnuévo amré Tnv BSH Oikiakég
>uokeUéGA.B.E.

— NdBog xpAon, UTTEPBOAIKA Xprion, XEIPIOUO 1 AsiIToupyia Tou TTPOIOGVTOG KATd TPOTIO PN GUP@WVO HE TIG 0dnyieg TTou
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIOIA XPrONG Kal/f) OTA OXETIKA £yypa®a XxpHong, CUUTTEPIAaUBavOPEVWY TNG TTANUUEAOUG QUAAENG
TNG OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEURG KATT.

— [poiévra pe duocavdyvwaTo apiBuod oeipdg.

— ZnpI€G TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG ATTO AOTPATIEG, VEPO 1) UypaAsia, GwTId, TTOAEPO, dNUOCIEG avaTapaxEg, AdBog
TdoeIg Tou OIKTUOU TTAPOXAG PEUPATOG, 1 OTTOIOdATTOTE AOYO TToU gival TTEPAV aTTO TOV £AEYXO TOU KATAOKEUQOTH I TOU
€€0UOCI000TNPEVOU UVEPYEIOU.

9. Heyyunon mmou rpoo@épeTal Tralel va IoXUEl EpO00V N KUPIGTNTA TNG CUCKEUNRG METABIBAOTEI O€ TPITO TIPOCWTTO OTTO TOV
QaPXIKO ayopaaTH TO OVOUQ TOU OTTOIOU avaypd@ETAl OTO TTAPACTATIKO ayOPds TNG CUCKEUNG..

10. AvTIKOTAOTOON TNG OUOKEUNG YiveETal HOVO £pOooV dev gival duvaTr) n emdIOPOwWON TG KATOTIV TTIOTOTTOINONG TNG
aduvapiag emokeung amméd 1o E€ouaiodotnuévo ZEpRIig (A To e€ouaiodoTnuévo cuvepyeio) TNG BSH OiKiakéG ZUOKEUEG
AB.E.

11. HKdBe eTTIOKEUA 1] N QVTIKATACTAOT EAATTWHATIKOU JEPOUG OEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

12. EEapTrApaTa Kal UAIKG TTOU avTIKOBIoTWVTAI KATA TN SIGPKEIN TNG EYYUNONG ETTIOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAY. EBvikrig 080U ABnvwv —Aapiag & Motapou 20, Kneioid

SERVICE

Abnva:....... 17° XAu. EBvIKAG 0800 ABnvwyv —Aapiag & MoTapou 20, Kneioid—T1nA: 21042 77 700
O¢eol/vikn: ... 8,3° xAu. EBvikrg 0000 Ocooalovikng —Moudaviwy, Mepioxn ©€pun TnA: 2310497 200
Narpa: ....... XapaAdutn & EpevoTpwAe —TNA: 2610 330478

KpAm: ....... EBvikigAvTioTdoews 23 & KaAhaud, HpdkAgio —TnA: 2810 321 573

KuTtrpog: .... Apx. Makapiou I 39, Eykwun —Agukwaia — MNaykitrpio—TnA: 777 78 007

9000716 006
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ZUMBOUAEG YIX TNV EVEPYEIX KOI TO TTIEPIBXAAOV

ESw Ba Bpeite OUPPBOUAEG, WG PTTOPEITE va eE0IKOVOUNOETE Anooupon CUPPWVAX E TOUG KXVOVEQ

EVEPVEIQ KATA TO YNOIPO O0TO GOUPVO KOl TIWG TTPETIEI VO ATTOOUPETE TI'pOOT(XOi(XQ TOU ﬂSpIBfX)\)\OVTOQ
OWOTA TN OUOKEUN OGGC.

ATTOOUPETE TN OUCKEUOOIO OUUDWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG

EZOIKOVOUNON EVEPYEING Tou epiBaMovTog.
MEOBEPUAIVETE TO GOUPVO HOVO TOTE, OTAV aVabEPETAI OTN AUTR N OUOKEUN XOPOKTNPICETON OULdwvar e Ty
OUVTOVA. eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAekTpIKWV Kall
) . ) . ) L NAEKTPOVIKWV OUOKeuwv (waste electrical and electronic
XPNOILOTIOIEITE OKOUPEG, BAUPEVEG HOUPEG 1) epayIE GOPHES equipment - WEEE).

WYNoipoToG. AUTEC amoppodouV Tn BepuOTNTO IDIAITEQO KAAG. ) ) ) .

, , ) . i i , H odnyia mpokabopilel Ta MAGIoIO VIO PIot AmOoUPOoN KOl
AvoiyeTe 000 yiveTal AlyoTepo TNV TOPTA Tou GoUPVOU KOTA TN GEI0TI0INoN Twv TAAIGY GUOKEUGV e 10XU 0’ 6An TV EE.
OIGPKEIO TOU HOYEIPEUDOTOC, ) TOU YNOIPATOG.

MepioooTEPO YAUKG TOL WHVETE KOAUTEPO TO €val JETG TO GMO. O
doUpvog eival akopa CeoTdG. ETOI pIKpaivel 0 XpOVOG YnoipaTog
viot To OelTepo YAUKO. MTopeite va TOTToOeTrOETE €TTIONG KOl 2
HokpooTeveg Gopuec TN pia SimAa oTnV GAAN.

>€ UEYAIAOUC XPOVOUC UOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VOl
amevepyotolnoeTe To poupvo 10 Aertd mpiv TN AnEn Tou xpodvou
WNOoIUATOC KOl VO eKUETOAEUTEITE ETOI TNV UTTOAOITIN BepudTNTO
VIOt TNV OAOKANPWON TOU YNOIPaTOG.

AKpPUAOION o€ TPOPINK

H akpuAapidon dnuioupyeital v arm’ OAa OTa TTPOIOVT
ONUNTPIOKWV KOl TIOTATAC, TTOU TTOPOOKEUGZOVTAI e TIOAU UWNAEG
OePUOKPOTIEG, OTTIWG T.X. TTATATAKIA, TNYOVNTEG TTATATEG, TOOT,
PYOUOKIC, Wi f AeTITA 0ipTOOKEUGOUATO (UTTIOKOTA, AEUTTKOUXEV,
UTTIOKOTOL KAVEADGG).

SUUPBOUAEG YIX TNV TTXPXOKEUN GPAYNTWOV HE EAXXIOTN XKPUAGKHION

Fevik& O XpOVOC PAYEIPEUOATOC TIPETEI VA gival 600 TO SUVATOV CUVTOUOTEPOC.
PodokokkIvi(eTe Ta GoynT& PEXP! VO OTTOKTIOOUV EVO XPUOGDI XOWHT, KNV TG TIOPAWIVETE.
Eva pey&dAo, XovTpo KopuaT Gayntou mepigxel AlydTepn akpuAapion.

Whoipyo Me Emdvw/KaTtw Bepuavon to moAu 200 °C.
Me Oepud aepa 3D 1 Oepud aépa To oAU 180 °C.

MrmoKoTAKIO Me Emdvw/KaTw 6€ppavon 1o moAu 190 °C.
Me Oeppd agpa 3D ) Oepud agpa To MOAU 170 °C.
To auyd 1 0 KPOKOG TOU GUYOU PEIWVEI TNV TTOPAYWYH TNG OKPUAGUIONG.

TnyavnTtéc moTdTeg doupvou MolpaoTe TIC TTOTATEG OHOIONOPGO KOI OE UIG OTPWON TIAVW OTO Tawi. Wrvete To AiyoTepo
400 yp. og K&Be TAWI, VIO VO Un OTEYVWOOUV Ol TNYOVNTEG TTATATEG.
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ZupBouAeg xpriong

Edw Ba Bpeite pia emAoyn omd OUUBOUAEC VIOl TG LOYEIDIKG OKEUN

KOl TNV TTPOETOILAOIAL.

Ynodei&eig

m Xpnolgotoinote Ta cupmapadidopeva e€aptnuaTa. MNpoobeTa
eEOPTUOTO UTTOPEITE VO TOL TTOOUNBOEUTEITE WG EIOIKA EEXPTHOTO
OTO EI0IKG KOATOOTAPATA 1) OTNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNEETNONG

TTEATGV.

Wnoipyo

dopueg Ynoigarog

m XPNOILOTIOIEITE KUPIWG OVOIXTOXPWHEC POPUES WYNOIPATOC KOl
TOWIA.

m TomobeTeiTe TIC GOPPEG YNOIUATOC TTAVTOTE OTN PECN TNG OXAPOC
ynoipoTog.

[MpIv TN XPrON GMOPCKPEUVETE TO eEAPTAUOTO KOI TOL HOYEIPIKA
okeln, Ta otoia de XPeldleaTe, OO TO XWPEO HOYEIPEUOTOGC.

= XpnolgoroleiTe TIAVTOTE MAOTPEG, OTAV BEAETE VO BYGAETE KAUTH
eCOpPTAUOTO N HOYEIPIKA OKEUN QMO TO XWPO HOYEIPEUATOC.

ZUUPBOUAEG YIX TO YHOIPO YAUK®WV

‘ETol Ba DIOMIOTWOETE, EAV TO KEIK EXEI
ynoeli.

TpurmoTe miepimou 10 Aerrté mpiv TN AN Tou XpOVOU YNOIPOTOG TTOU avaGEPETAI OTN CUVTAYN,
ge pia odovtoyAudida oTo upnAoTeEPO onpeio Tou YAUkoU. OTav dev KOMG TIAcov CUun TavVw
oTnv odovToyAudida, eival To YAUKO ETOIUO.

To YAUKO K&BeTal.

XpnolyotomaTe Tnv enopevn Gopa AiyoTePO UYpO 1) pubuioTe Tn Beppokpaoia Tou Goupvou
kaTa 10 BaBpoug xapunAoTepa. MpoogtTe Toug Xxpodvoug avadeuon Tou OivOovTal OTn OUVTOV).

To yAUKO $oUOKWOE 0TN PEON TIEPICCOTEPO
ar’ O,Tl OTIC AKPEG.

Mnv aAeidpeTe pe BoUTupOo TOV YUPO TNG GOPUAC e OOUOTO. MeTd TO Wrnolpo EeKOMNOTE TO
VAUKO TIPOOEKTIKA U’ &val Joxaipl.

To yAUKO Tapownénke amo mave.

TomoBeTroTe TO 0€ XaUNAOTEPO UWOG Peoa OToV GOoUPVO, EMIAEETE IO XaUNAOTEPN BEPUOKPO-
ola Kol YrnoTe To YAUKO Aiyo TTOpamave.

To YAUKO eival TTOAU oTeYVO.

KAveTe 0TO ETOILO YAUKO WIKPEG TPUTIEG We I 0O0VTOYAUDIOQ. PavTioTE TO OTN OUVEXEID UE
XULO GpoUTwV | pe olvorveupaTwdeg ToTo. EmMAEETe TNV enduevn dopd TN OepUOKPACIa KOTA
10 BoBuoUg YNAOTEPO KAl LEIWOTE TO XPOVO WNOIUOTOG.

To Wwi i To YAUKO (T1.X. YAUKO pulnopag)
Exel wpaia eupavion, oMEG 0TO E0WTEPIKO
TOU gival AaoTIwUEVO (Ue Awpideg vepou).

XpnoiyotomoTe TNV endpevn Gopa AiyoTEPO UYPO Kal WhHoTe Aiyo TTapamave oe XaunAdTepn
Bepuokpaoia. >Ta YAUKG pe Coupepn EMOTPwanN, WPNoTe TPWTA Aiyo Tov aTo. MNaomalioTe Tov
pe apUyOoAa 1 pe TPIMPEVN dpuyavid Kal TOTToOeTnoTe YETG ammd TAvw Tnv emoTpwon. MNpooé-
XETE TTAPOKOAR TIC CUVTOYEC KOl TOUG XPOVOUC YNOoIUaTOC.

Ta TP OOKEUROUOTO £XOUV POOOKOKKIVIOEI
avouolopopda.

EmAeETe Tn Beppokpacia Aiyo XaunAdTeEN, TOTE YiVOVTOI TO TTOPACKEUACUOTA TTIO OHOIOHOPdO.
To AadOXaPTO TTOU TTPOEEEXEI UTTOPEI VO eTTNPEAOEI TNV KUKAODOpIa Tou aepa. KoReTe To Aado-
XOPTO TIAVTOTE OGVAIAOYQ UE TO TOWI.

To YAUKO TV GpoUTwy dev exel TRPE! TTOAU
XPWHO OO KATW.

TomoBeTtr\oTe TNV emopevn Gopd TO YAUKO Eva emmedo Mo KATW.

O xupog Twv ppouTwV EexelNidel.

XpnoiyomomoTe TN enopuevn Gopad, edv UTTAPXEl, TO BaBUTEPO TAWI YEVIKNG XPNONG.

T HIKPG TTOPOOKEUGOOTA Ao CUUN
HOYIGG KOMOAvE PeTalU TOUG KATA TO
Wnolpo.

[Upw amd KAOe KOPUATI TIPETTEI VO UTIAPXE! WG armooTaon omd 2 cm Tepimou. ETol utidpxel
OPKETOC XWPOC, WOTE VO GOUOKWOOUV OHOPdA TG TTHPOOKEUROUATO KOl VO POOOKOKKIVIOOUV
ot OAeC TIC TAEUPEG.

Kard o whoipo oupepwy YAUKQWV epdavi-
{eTOl UYPOTIO.

Kotd To wholyo pmopei va dnuioupynBei udpatudg. AuTog 0 udpaTuodg diadeuyel omd TNV
mopTa. O UdPATUOC UTTOPEl VO OUPTIUKVWOET 0TO TIedio XelpIopoU 1) OTIC EMPAVEIEC TWV YEITOVI-
KWV VTOUAQM®V Kol va dnpioupynoel uypaoio. AuTo odeiAeTal oe GuaikoUg Adyoug.
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Wi GIH0o OTO $OUPVO KXI OTO YKPIA ZUHBOUAEG YIX TO WIGIHO OTO YKPIA

Mayeipiko okelog m Yrvete KaTa To OuvaTov KOPATIo daynTou Tou idlou axoug. Ta
KOUPGTIO TIPETIEI VO €X0OUV TO AIYOTEPO 2 WG 3 ¢m TTAX0G. AUT

MMopeiTe Vo XpNOIJOTIOINOETE KGOS QVOEKTIKO OTN BEPPOTNTO 0OBITOUY £T01 OLOIBLOPKG Kl BE OTEYWOVOLY.

poyelpikd okelog. TOToBETEITE TO POYEIPIKO OKEUOG TTAVTOTE OTN

péon TG oxapag. Mo To peydAa ynta eivail emong KAaTdMnAo Kail m TomoOeTeiTe TO YNTO VIO YKPIA OTN pEON TNG oXApac. BAATe Aiyo

TO EUAYIE TOWI. vepO OTO epayI€ TaWi Kal TOTTOBETNAGTE TO yIal TN GUAOVH Tou
NITTOUG OTO QPEOWG OO KATW UWoG TormobeTnong. Mnv To

TUuPPBOUAEG YIX TO WPROIHO 0TO poUpvo TOTOOETAOETE TIOTE MAVW OTOV TTATO TOU XWPOU LOYEIPEUATOG.

= Mia XoUnAOTEPN BePUOKPOTIa Bivel va OpOIOHOPdO POSICUO. m MpooBeoTe 01O YNTO e Alyo AAdI, TPOTOU TO TOTTOOETAOETE TTAVW

m [1p00BECTE OTO AMAXO KPERC 2 WG 3 KOUTOANIEC TNG COUTIOG OTN OXGPQ KAT® QMO TO VKPIA

UYPO, OTOV YNTO KOTaPG 8 £w¢ 10 KouToAiEC TNG ooUTag, = [UpIOTE TO AETITO YNTO PETG TNV TIAPEAEUGN TOU PICOU XOOVOU
ovAAOYQ E TO pEYEBOC. WYNOIPOTOG KOI TO XOVTPOTEPO WNTO QPKETEC GOPEG KOTA TN
OIGPKEIO TOU YNOIPATOC OTO YKPIA. XPNOIUOTIOINOTE VI' QUTO HIdt
TOIMOO TOU YKPIA, €TOI OEV TPUTIETAI TO YNTO Kail 0 (WHOC ToU
KPEQTOG TTAPOUEVE! TI.X. OTO WNTO.

m Otav yrvete mama f XAV, TOUTATE TNV TIETON KATW Ao TIG
dTepoUyeg, yiaTi TOTE pumopei va Tpégel To AiTog.

= Ta mouAepIk& podowrnvovTal TTOAU wpaid, OTOV KOT& TO TEAOC TOU
WYNOoIUOTOG TO OASiYPeTE Pe BoUTUPO, GAGTOVEPO I PE XUHO
TTOPTOKOAIOU.

= To okoupa €idn KPEaTOog, OTWC TO OpViolo Kal To BodIVO KPEQG,
POOOKOKKIVICOUV YPNYyopOTEPO KOl KOAUTEPD OTTO TO
QVOIXTOXPWHO XOIPIVO KOl JOOXOPIoI0 KPEDG.

m [UpioTe T KOPPATIC TOU KPEOTOC YETA TO HICO XPOVO.

m Otav 1O YnTO eival €ToINo, Ba TTPETTE! Vo peivel akopa 10 Aenta
HEOO OTOV OTIEVEPYOTTOINUEVO, KASIOTO doUpvo. ETOI KATAVEUETOI
O XUHOC TOU YnTOU KOAUTEQO.

= Kotd To YHOIUO PEYGAWY KOPUGTIWV KPEXTOC UTTOPE vai
eudavioTel peyoAuTeEN dNUIoupyial OTHOU KOl Uypooia oTnv
mopTa doUpvou. AUTO eival Eva Kavoviko ¢aivopevo, TTou dev
emnpeddel KABOAOU TNV IKAVOTNTA AEITOUPYIOG TNG CUCKEUNC.
MeTG TO WNOIPO OTEYVWOTE PE €VO TTAVI TNV TTOPTO GoUPVOU KOl
TO TCAYI.

m OTov yrjvete MAvw 0Tn OXAPO, TOTTOOETEITE YIO TN OUAOYT TOU
ANiTToug poOoOeTal TO ePayIE TAWI OTO UWog TomoBETnong 1.

TUPPBOUAEG YIX TO WPROIHO OTO poUpvo

Mg pmopeite va OIBMOTWOETE, AV eival XpPNOIYOTIOINOTE TO BEPUOUETPO KPEQTOG (TTWAEITOI OTO €IOIKG KATAOTHUATA) ) KAvTE TN "OOKIUN
£TOIUO TO YNTO. JE TO KOUTAANI". Mi€0Te pe To KOUTAAI TO wnTo. Av auTd OV UTTOXWPEL, TOTE gival ETOIUO. AV UTIO-
XWPEI, XPEIGZETAI OKOUT Aiyo XpOvo.

To ynTo €yive TOAU O0KOUPO KOl N KpouoTa  EA&yETe TO UWocg TomoBETNONG Kol TN OEPUOKPOTIO.
KANKe og PEPIKA onueia.

To wnTo €xel wpaia epddavion, aMa n oGA- EmAEETE TNV enmdpevn Gopa Eva PIKPOTEPO PAYEIPIKO OKEUOC KOl TIPOCOECTE TTEPIO0OTEPO
TOO KONKE. uypo.

To wnTo €xel wpaia epddavion, ala n oGA- EmAEETe TNV endpevn Gopa Eva EYOAUTEPO HAYEIPIKO OKEUOC KOI XPNOIUOTIOINoTE AlyOTEPO
TOG TOU €ival avOoIXTOXPWHN Kol dgv €mmnée. uypo.
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A\ Viktiga sakerhetsanvisningar!

L&s bruksanvisningen noggrant. Det ar
viktigt for att du ska kunna anvéanda
enheten sakert och pa ratt satt. Spara
bruks- och monteringsanvisningen for
framtida bruk och eventuella kommande
agare.

Den héar enheten ar avsedd fér inbyggnad.
laktta sarskilda monteringsanvisningar.

Kontrollera enheten efter uppackning.
Anslut inte enheten om den har
transportskador.

Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Vid skador pa
grund av felanslutning géller inte garantin.

Enheten ar bara avsedd for normalt
hemmabruk. Enheten ar bara avsedd for
tillagning av mat och dryck. Hall enheten
under uppsikt vid anvandning. Anvand bara
enheten inomhus.

Barn under 8 ar och personer med
begransade fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller som saknar
erforderliga erfarenheter eller kunskaper, far
endast anvanda enheten under
dverinseende av en annan person som
ansvarar for sakerheten eller om de far lara
sig hur man anvander enheten sakert och
vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn som
ska rengora eller anvanda enheten bor vara
dver 8 ar, och da endast under uppsikt.

Barn under 8 ar bor héllas pa avstand fran
bade enheten och anslutningskabeln.

Placera alltid tilloehoren korrekt inuti ugnen.
L&s mer om tillbehGren |
anvandarhandboken.

Brandrisk!

Forvarar du brannbara foremal i
ugnsutrymmet, sa kan de borja brinna.
Forvara inte brannbara foremal i
ugnsutrymmet. Oppna aldrig luckan om
det sipprar ut rok. Sla av enheten och dra
ur sladden eller sla av sakringen i
proppskapet.

Du skapar ett luftdrag nar du oppnar
luckan. Bakplatspappret kan komma i
kontakt med varmeelementen och fatta
eld. Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa
tillbehdret vid forvarmning. Tyng alltid ned
bakplatspappret med en stekgryta eller
form. La%g bara bakplatspapper dar det
behdvs. Bakplatspappret far inte sticka ut
utanfor tillbehoret.

Risk for brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de
varma ytorna i ugnsutrymmet eller
varmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.
Anvand grytlappar nar du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan borja brinna i
ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som
innehaller mycket sprit. Anvand bara sma
mangder sprit. Oppna forsiktigt luckan till
enheten.

Skallningsrisk!

Komponenterna blir mycket varma nar
enheten ar i drift. Vidror inte heta
komponenter. Lat inte barnen vara i
narheten.

Det kan strdbmma ut varm anga nar du
Odppnar luckan pa enheten. Oppna
forsiktigt luckan till enheten. Hall barnen
borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
Hall aldrig vatten i varm ugn.

Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka. Anvand inte
glasskrapa eller kraftiga eller skurande
rengdringsmedel.

Risk for stotar!

Reparationer som inte ar fackmassigt
gjorda ar farliga.Det ar bara
servicetekniker utbildade av tillverkaren
som far gora reparationer.Om enheten ar
trasig, dra ur kontakten eller sla av
sékringen i proppskapet. Kontakta
service.

Sladdisoleringen pa elapparater kan
smélta vid kontakt med heta delar pa
enheten. Se till s& att sladdar till
elapparater inte kommer i kontakt med
heta delar pa enheten.

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand
aldrig hogtryckstvatt eller angrengéring!

Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen,
tank pa att kontakterna i lampsockeln &r
stromférande. Dra ur sladden eller sla av
séakringen i proppskapet innan du byter.

En trasig enhet innebar risk for stotar. Sla
aldrig pa en trasig enhet. Dra ur sladden
eller sla av sékringen i proppskapet.
Kontakta service!
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Brandrisk!!

L6sa matrester, fett och steksky kan borja
brinna vid sjalvrengdring. Ta bort
grovsmuts fran ugnsutrymme och tillbehor
fore sjalvrengoring.

Enheten blir mycket varm pa utsidan vid
sjalvrengdring. Hang aldrig brannbara
foremal som t.ex. kokshanddukar pa
luckhandtaget. Hall framsidan pa enheten
fri. Hall barnen borta.

Risk for brannskador!!

Ugnsutrymmet blir mycket varmt vid
sjalvrengdring. Oppna aldrig luckan och
pilla inte pa lashaken for hand. Lat
enheten svalna. Hall barnen borta.

A\ Enheten blir mycket varm péa utsidan
vid sjalvrengoéring. Ta aldrig pa luckan. Lat
enheten svalna. Hall barnen borta.

Risk for allvarliga personskador!!

Enheten blir mycket varm vid
sjalvrengoring. Den héga varmen forstor
platars och formars slappa latt-belaggning
och bildar giftiga gaser. Reng6r aldrig
slappa-latt-platar och -formar med
sjalvrengoring. Reng0r bara emaljerade
tillbehor samtidigt.

Felorsaker

Obs!

Tilloehor, folie, bakplatspapper eller formar pa ugnsbotten:
stall inga tillboehor pa ugnsbotten. Lagg inte folie, oavsett sort,
eller bakplatspapper pa ugnsbotten. Stéll inte formar pa
ugnsbotten om temperaturen &r installd pa mer an 50°C. Det
ackumulerar varme. D& stammer inte graddnings- och
tillagningstiderna och emaljen kan fa skador.

Vatten i varmt ugnsutrymme: hall aldrig vatten i ugnsutrymmet
nar det &r varmt. Det bildas vattendnga. Temperaturvaxlingen
kan ge skador pa emaljen.

Fuktiga livsmedel: férvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt
ugnsutrymme. Emaljen kan fa skador.

Fruktsaft: lagg inte pa for mycket pa bakplaten nér du
gréddar valdigt saftiga fruktkakor. Fruktsaft som droppar fran
bakplaten ger flackar som inte gar att fa bort. Anvand helst
den djupa langpannan.

Lata ugnen svalna med 6ppen lucka: &t ugnen svalna med
stangd lucka. Aven om luckan bara ar lite 6ppen kan
skapfronterna runtom fa skador s& smaningom.

Jattesmutsig lucktatning: om ugnstatningen &r jattesmutsig,
gar luckan inte langre att stdnga ordentligt. Angransande
inredning kan ta skada.Hall lucktatningen ren.

Sitta eller stélla saker pa luckan: stall eller hang inte nagot pa
luckan och satt dig inte pa den. Stéll inte formar eller tillbehor
péa luckan.

Sétt in tillbehoret: Beroende pa vilken enhet du anvander kan
tillbehdret ibland skrapa emot ugnsluckan. Skjut darfor alltid
in tillbehoret sa langt det gar i ugnen.

Transportera enheten: lyft eller bar inte enheten i ugnsluckans
handtag. Handtaget haller inte for enhetens vikt och kan
lossna.
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Din nya enhet

Har far du lara kanna din nya utrustning. Hér far du information
om kontrollerna, om ugnen, ugnsfunktionerna och tilloehéren.

1

Termostatvred
Stall in temperaturen eller grillaget med termostatvredet.

00000
005+

Kommentar

1 Funktionsvred

Termostatvred

2
3 Kontrollampa
4 Display och kontroller

Funktionsvred
Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

Lage Anvandning

o Nollage Ugnen ar avstangd.

© Over-/undervdrme Fér kakor, gratdnger och magert
kott. Varmen fordelas jamnt, ovan-

och underifran.

(™1  Grill, stor grillyta Grillar biff, korv, varma smorgéasar
och fiskbitar. Hela ytan under gril-

lelementet varms upp.

[*]  Grill, liten grillyta Grillar biff, korv, varma smorgéasar
och fiskbitar. Mittdelen pa grillele-

mentet blir varm.

X] Cirkulationslufts-
grillning

Ugnsstekning av kétt, fagel och hel
fisk. Grillelementet och flakten slar
pa och av med jamna mellanrum.
Flakten sprider varmluften runt
maten.

Pizzalage Snabb tillagning av djupfryst utan
forvarmning, t.ex. pizza, pommes fri-
tes eller strudel. Varmen kommer
underifran och fran ringelementet pa

bakre vaggen.

Varmluft* For graddning av kakor och bakverk
pé en till tva falsar. Flakten i ugnens
bakre vagg fordelar varmen fran rin-

gelementet jamnt i ugnen.

Over-/undervarme
och varmluft

For graddning av kakor och bakverk
pa en till tva falsar. Flakten fordelar
varmen fran varmeelementen jamnt
inuti ugnen.

4| Undervarme och
varmluft

For kakor med saftig fyllning. Flakten
fordelar varmen fran det nedre var-
meelementet jAmnt inuti ugnen.

* Ugnsfunktion med energiklassning i enlighet med EN50304.

Nar du valjer en funktion tdnds ugnsbelysningen.

Lage Beskrivning
: ) Nollage Ugnen blir inte varm.
50-250 Temperaturinter- Ugnstemperatur i °C.
vall
[ 30) ™ Grillage Anvéands for grillning.

Kontrollampan lyser medan ugnen varms upp. Den slocknar
nar uppvarmningen stangs av.

Klockan

Du kan styra din ugn med hjalp av klockan. Du kan till exempel
vélja en tidpunkt da ugnen ska startas resp. stangas av.
Klockan kan aven anvandas som timer.

Funktionsknappar

Valj funktion genom att trycka pa respektive funktionsknapp.
Med knapparna + och - kan du stélla in tillagningstid eller
klocka. Instéllt véarde visas pa displayen.

Symbol Beskrivning Anvandning

Q Timer Stélla in tillagningstiden

H Tillagningstidens Stéll in tidpunkten fér auto-

slut matisk avstangning

i) Tillagningstid Stall in tiden for automatisk
avstangning

- Minus Férkorta tillagningstid resp.
tid

+ Plus Oka tillagningstid resp. tid
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Tillbehor

Tillbehoret kan skjutas in pa 4 olika falsar i ugnen. For alltid in
tillbehoret tills det tar emot, sa att tillbehoret inte ligger emot
luckglaset. Var noga med att kontrollera att tillboehoret placeras
korrekt i ugnen.

- N W b

Fore forsta anvandning

Har visar vi vad du behover gdra innan du lagar mat i ugnen
forsta gangen. Las forst kapitlet Sdkerhetsanvisningar.

Avlagsna forpackningsmaterialet och avyttra pa féreskrivet satt.

Stélla klockan

1. Tryck samtidigt p& <5 och «D.

2. Stall klockan med hjalp av knapparna + och -.
Enheten staller klockan inom nagra sekunder.

Varma upp ugnen
Rengoéring av ugnhen

1.Ta ur tillbehdren och ugnsgallren ur ugnen.

2. Avlagsna alla forpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur
ugnen.

3.Vissa delar &r belagda med en repskyddande film. Avlagsna
den hér filmen.

4.Rengdr enheten utvandigt med en mjuk, fuktad trasa.
5.Rengdr ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.

Sa héar anvander du ugnen

Den har ugnen har en mangd olika instéliningsmajligheter. Den
kan till exempel styras via klockan.
Ugnsfunktion och temperatur

1. Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
2. Stall in temperaturen eller grillaget med termostatvredet.

Ugnsuppvarmningen startar.

Sla av ugnen
Stall funktionsvredet i neutrallaget.

Andra installningar

Du kan narsomhelst andra ugnsfunktion eller grillage med
respektive vred.
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Tilloehoret gar att dra ut till 2/3, utan att det tippar. Pa sa sétt
blir det enklare att ta ut maten ur ugnen.

Tillbehoret kan ibland bagna nar det blir varmt. Missformningen
forsvinner nar tillbehoret svalnat och detta paverkar inte
funktionen.

Tillbehor kan du kopa fran kundservice, i fackhandeln eller pa
Internet.

Tillbehor Beskrivning

Bak- och stekgaller

7 For karl, kakformar, stekar, grillski-
vor och djupfryst mat.

Emaljerad bakplat

Fér mjuka kakor, bakverk, djupfrysta
matratter och stora stekar. Fangar
aven upp fett.

Véarma upp ugnen

Varm upp ugnen tom och stangd for att f& bort lukten av ny
ugn.

1.Vrid funktionsvredet till Gver-/undervarme.

2.Vrid termostatvredet till maximal temperatur.

3.Stang av ugnen efter 40 minuter.

Rengéring av ugnen

1.Reng06r ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
2. Montera ugnsgallren.

Rengora tillbehoren

Rengor tillbehéren ordentligt med en trasa och hett vatten med
diskmedel fére férsta anvandningen.



Sa har anvander du klockan

Klockan kan stéllas in med en hand. Nar du har tryckt pa en
funktionsknapp justerar du tiden eller tillagningstiden med +
och -. Instéllt varde sparas.

Du kan andra eller radera instéllningarna medan ugnen éar
igang, och avbryta pagaende funktion.

Andra installningar

1. Tryck pa onskad funktionsknapp.
Motsvarande symbol tands.

2. Justera installningen med knapparna + och -.

Radera installningar
1. Tryck pa aktuell funktionsknapp.
Motsvarande symbol tands.
2.Tryck pa knappen - tills 0-00 visas pa displayen.
3.0m den automatiska timern var aktiverad: stdng av ugnen.

Stall in ljudsignal

Du kan valja mellan tre ljudsignaler; installningen gérs nar inget
program ar igang.

Tryck pa knappen - flera ganger, tills du hor 6nskad ljudsignal.
Signalen sparas.

Stéll klockan

Tre nollor tdnds pé displayen nér du kopplar in strommen, eller
efter strémavbrott.

Stalla klockan

Klockan kan bara stéllas om inga andra funktioner har
aktiverats.

1. Tryck samtidigt pa <5 och 5.
2.Stall klockan med hjélp av knapparna + och -.

Stélla timern

Timern &r en klocka som gér bakat; nar installd tid har réknat
ner avges en ljudsignal. Timern har ingen inverkan pa ugnens
funktion.

Stalla in tillagningstid

1. Tryck pa& L) -knappen.

2.Stall in tillagningstiden med hjélp av knapparna + och -.
[)-symbolen visas pa displayen.

3.Kontrollera kvarvarande tillagningstid pa displayen genom att
trycka pa o).

Nar tiden gar ut avges en ljudsignal.

Stalla in automatisk timer

Med hjélp av klockan kan ugnen startas och stangas av
automatiski.

Automatisk avstangning

Stiélla in tillagningstid

1. Vrid funktionsvredet till 6nskad funktion.

2.Vrid termostatvredet till dnskad temperatur.
Ugnen startas.

3.Tryck pa -5-knappen.

4.5tall in tillagningstiden med hjalp av knapparna + och -.
Ugnen startar och A samt aktuell tid visas pa displayen.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal och A blinkar pa displayen tillsammans
med klockan.

Ugnen slar av.
Tryck pa -5 och D om du vill sl& av signalen tidigare.

Automatisk pa- och avsténgning

Graddnings- eller stektiden startar d& vid en av dig angiven,
senare tidpunkt.

Stélla in tillagningstid
1. Vrid funktionsvredet till dnskad funktion.

2.Vrid termostatvredet till dnskad temperatur.
Ugnen startas.

3.Tryck pa -5-knappen.
4. Stall in tillagningstiden med hjélp av knapparna + och -.
Ugnen startar och A samt aktuell tid visas pa displayen.
Stalla in tillagningens slut
1. Tryck pa D-knappen.
Displayen visar summan av aktuell tid och tillagningstiden.

2. Hall .5-knappen intryckt och justera tillagningstidens slut med
knapparna + och -,

Ugnen sténgs av och startar sedan automatiskt. P& displayen
visas A och aktuell tid.

Tillagningstiden har gatt ut

Enheten ger signal och A blinkar pa displayen tillsammans
med klockan.

Ugnen slar av.
Tryck pa <D och D om du vill sla av signalen tidigare.
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Skotsel och rengoring

Skot och rengdr ugnen ordentligt, sé haller den sig hel och fin.
Har férklarar vi hur du skoter och rengdr ugnen.

Anvisningar
m Det kan finnas sma missfargningar pa ugnsfronten pa grund
av olika material som glas, plast eller metall.

m Skuggranderna pa luckglaset &r ljusreflexer fran ugnslampan.

m Emalj brénns vid mycket hoga temperaturer. Det kan ge sma
fargavvikelser. Det ar normalt och paverkar inte funktionen.
Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet.
Darfor kan de vara skrovliga. Det paverkar inte
korrosionsskyddet.

2\ Risk for stétar!

Risk for stotar om fukt tranger in! Anvand aldrig hdgtryckstvatt

eller &ngrengoring!

/\ Risk fér brannskador!

Enheten blir mycket varm. Ta inte pa de varma ytorna i
ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid enheten svalna.
Hall barnen borta.

Rengoringsmedel

Folj anvisningarna nedan, sa skadar du inte de olika ytorna
genom att anvanda fel rengéringsmedel.

Anvand

m inga starka eller skurande rengdringsmedel
m inga starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel
m inga harda disksvampar eller svinto

m inte hogtryckstvatt eller angrengoring.

Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Omrade Rengéringsmedel

Varmvatten och diskmedel:

Rengdr med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa. Anvand inte glasrengd-
ring eller glashallsskrapa.

Enhetens utsida

Varmvatten och diskmedel:

Reng6r med disktrasa och eftertorka
med mjuk trasa. Ta alltid bort kalk-, fett-,
starkelse- och proteinflackar direkt. Kor-
rosion kan uppsta under sadana flackar.

Rostfritt stal

Hos kundservice och hos aterforséljare
finns specialmedel for rostfritt som pas-
sar for varma ytor. L4gg pa medlet
mycket tunt med mjuk trasa.

Aluminium och
plast

Fdnsterputs:
Rengdr med mjuk trasa.

F&r att underlatta rengéringen kan du
tdnda ugnsbelysningen och ev. dven
kroka av ugnsluckan. Pafor vanligt disk-
medel eller attiksvatten med en mjuk,
fuktad trasa eller samskskinn. Mjuka upp
inbrdnda matrester med en fuktad trasa
och diskmedel. Vid kraftigare nedsmuts-
ning rekommenderas ugnsrengoéring i
gelform. Den kan aven paféras mer foku-
serat, pa enskilda flackar. Efter reng6-
ringen kan du ldamna luckan 6ppen sé att
ugnen torkar inuti.

Emaljytor (slat yta)

Observera anvisningarna i kapitlet Sjalv-
rengbrande ytor

Sjalvrengoérande
ytor (réa ytor)

122

Omrade Rengéringsmedel

Luckor Fonsterputs:
Rengér med mjuk trasa. Anvand inte
glasskrapa.

Glas 6ver ugnslam- Varmvatten och diskmedel:

pan Rengdr med disktrasa.

Tatning Varmvatten och diskmedel:

Ta inte bort den! Rengdr med disktrasa. Skrubba inte.

Ugnsstegar Varmvatten och diskmedel:
BI6tlagg och rengdr med disktrasa eller
borste.

Tillbehor Varmvatten och diskmedel:

Bl6tlagg och rengér med disktrasa eller
borste.

Katalytisk ugnsbelaggning

Den katalytiska ugnsbelaggningen &r tackt med
sjalvrengdrande emalj.

Ytorna rengérs automatiskt, nar ugnen ar igang. Storre stank
forsvinner ibland inte forran efter flera anvandningar.

Sjalvrengérande ytor

Sidovaggarna har en katalytisk beldggning. Anvand aldrig
ugnsrengoringsmedel pa dem. En latt missfargning av emaljen
har ingen inverkan pa sjalvrengdringen.

Ta ur takskivan

For att underlatta rengdring kan du ta ur takskivan.
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Haka av och hanga pa ugnsluckan
Du kan haka av ugnsluckan, sa att du kommer at att rengéra
béattre.

Haka av ugnsluckan

A Risk for personskador!!

Gangjarnen kan sla ihop med stor kraft om de inte &r sékrade.
Se till att gangjarnsspéarrarna ar helt uppféallda néar du ska kroka
av luckan.

1.Oppna ugnsluckan helt och héllet.

2.Fall upp de bada sparrarna till hdger och vanster om luckan.
Se till att ugnsluckan inte gar igen nér sparrarna val har fallts
upp! Gangjarnen kan bli béjda och orsaka skador pa

emaljen.

5
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3.Stall ugnsluckan i lutande lage. Ta tag med bada handerna
till vanster och hoger. Fall upp luckan ytterligare en liten bit
och dra den sedan rakt ut.

.
_—

T et

Haka pa ugnsluckan

1.N&r du hanger pa ugnsluckan igen bér du se till att jacket
under gangjarnet hamnar rétt i Gppningen.

2.Vik in de bada spérrarna till héger och véanster om luckan

igen, och stang luckan.
%
X
A Risk for personskador!!
Ta aldrig i gangjarnet om ugnsluckan faller ut av misstag eller
om ett gangjarn gar ihop. Kontakta kundservice.

Rengo6r ugnsgaliren
Vid rengdring ar det enklast att ta ur ugnsgallren.
Féast darefter ugnsgallren igen i de tre fastpunkterna pa ugnens

sidovaggar.

Haka ur ugnsgaliren

1.Dra upp den framre kroken ur halet.
2. Dra ugnsgallret framat, ur de bakre halen.

¢

n

Rengora ugnsgallren
Rengor ugnsgallren med diskmedel, vatten och svamp eller

borste.

Haka i ugnsgaliren

1. Stick in ugnsgallren i halen i vaggen.

2.Haka i de framre krokarna i halen.
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Felsokning

Om det uppstar fel, s behdver du oftast bara atgéarda
smaésaker. FOlj anvisningarna innan du ringer service.

Fel

Méjlig orsak

Anmérkning/Atgard

Enheten funge-
rar inte.

Trasig sakring.

Kontrollera att sakringen till

spisen ar hel i proppskapet.

Strémavbrott.

Kontrollera om kokslam-
pan lyser.

Det gér inte att
stanga av
ugnen.

Elektroniskt fel.

Koppla ifran sékringen.
Kontakta kundservice.

Klockdisplayen
blinkar.

Strémavbrott

Stall klockan igen.

Ugnen blir inte
varm.

Trasig sakring.

Kontrollera/byt sakringen.

Funktionsvre-
det har inte
stallts in pa ratt
funktion.

Stall in funktionsvredet.

Luckans glas ar
trasigt.

Stang av enheten. Kon-
takta kundservice.

Fruktsaft eller
aggviteflackar
pa emaljerade
ytor.

Fukt fran kakor
eller kott.

Ofarliga emaljférandringar,
gar inte att ta bort.

/\ Risk fér stotar!!

Reparationer som inte ar fackmassigt gjorda ar farliga. Endast
servicetekniker som har utbildats av tillverkaren far utféra

reparationer.

Om enheten blir felaktigt reparerad foreligger risk for

personskador.

Service

Om din spis kraver reparation, kontakta service. Vi férséker
alltid hitta en I6sning som passar, sé att vi inte skickar ut
tekniker i onddan.

E-nummer och FD-nummer

Nar du ringer upp, ha produktnumret (E-nr.) och

tillverkningsnumret (FD-nr.) redo, sa att vi kan hjélpa dig pa ett
snabbt och effektivt satt. Typskylten med numren sitter till
hoger, pa sidan av ugnsluckan. For att du inte ska behdva leta,
kan du skriva in uppgifterna om din enhet och telefonnumret till
kundservice hér.

E-nr FD-nr.

Kundtjanst

Tank pa att ett besok av servicetekniker, som har orsakats av

felaktig anvandning, kostar pengar dven under garantiperioden.

Kontaktinformation till alla landers kundservice hittar du har och
i den bifogade kundservicelistan.
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Byta ugnslampa

Byt ugnslampan om den &r trasig. Temperaturtaliga lampor kan
bestéllas hos kundservice eller i fackhandeln. Ange enhetens
E- och FD-nummer. Anvand inga andra typer av lampor.

1.Sla av sékringen eller dra ur natkontakten.
2.Oppna ugnsluckan.

3.L&agg en kdkshandduk i den kalla ugnen for att undvika
skador.

4. Skruva ur glaset dver den trasiga ugnslampan genom att
vrida at vanster.

Ve

5. Byt ugnslampan mot en likadan.
Spanning: 240 V;
Effekt: 25 W;
Sockel: E14;
Temperaturtalighet: 300 °C
6.Skruva i glaset 6ver ugnslampan igen.

7.Ta ut handduken och sla pa sakringen eller sétt i
natkontakten igen.

Tryck pé funktionsknappen som tander ugnsbelysningen och
kontrollera att lampan verkligen lyser.

Reparation och radgivning vid funktionsstérning
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. fast telefoni,
mobil telefoni max 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040
Forlita dig pa tillverkarens kompetens. Se till att alla

reparationer utférs av utbildade servicetekniker och att man
anvander originalreservdelar till din enhet.



Energi- och miljotips

Har hittar du tips om hur du kan spara effekt vid graddning och
stekning och hur du atervinner enheten miljévanligt.

Spara energi

Férvarm ugnen endast om det anges i receptet.

Anvand morka, svartlackade eller emaljerade bakplatar. De
ar battre pa att fanga upp varmen.

Oppna ugnsluckan sé& sallan som méjligt vid tillagning,
graddning eller stekning.

En del kakor passar bra att baka direkt efter varandra. Ugnen
ar fortfarande varm och darmed foérkortar du baktiden for
kaka nummer tva. Du kan aven stélla tva brodformar bredvid
varandra.

Vid langre tillagningstider kan du stdnga av ugnen 10 minuter
fore fardigtiden och lata maten géa klart pa restvarmen.

Akrylamid 1 livsmedel

Akrylamid bildas framférallt vid tillagning med hog varme av
mjdl- och starkelserika produkter, t.ex. potatischips, pommes
frites, rostat brod, smafranska, brdd eller konditorivaror av
mordeg (kex, olika slags pepparkakor).

Atervinning
Slang férpackningen i atervinningen.

E\ Denna enhet ar méarkt i enlighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehaller elektroniska produkter (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt
atertagande och korrekt atervinning av uttjanta
enheter.

Tips for akrylamidfattig tillagning av matréatter

Allmént Hall tillagningstiderna sa korta som majligt.
Bryn matréatterna gyllengula, inte fér morka.
Tjocka, omfangsrika livsmedel innehaller mindre akrylamid.
Graddning Med 6ver-/undervarme, max 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft max 180 °C.
Smakakor Med 6ver-/undervarme, max 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft, max 170 °C.

Agg eller dggula reducerar bildandet av akrylamid.

Pommes frites i ugnen

Bred ut jamnt fordelat pa en plat, i ett lager. Kér pa minst 400 g per plat, sa att din pom-
mes frites inte blir torr.
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Anvandningstips

Hér hittar du massor med tips om formar och tillagning. Gréddning

Anvisningar

Anvand bifogade tillbehér. Ovriga tillbehdr gér att bestalla
som extratilloehdr hos din aterforsaljare eller fran

kundservice.

Bakformar

Anvand helst ljusa formar och platar.
Placera alltid formarna mitt p& bak- och stekgallret.

Ta ut tillbehér och formar du inte behdver ur ugnsutrymmet

innan du anvander ugnen.

Anvand alltid grytlapp nar du tar ut varma tillbehor eller

formar ur ugnen.

Tips for graddning

S4& har avgdr du om sockerkakan &r far- Stick med en tandpetare i den hdgsta delen av kakan ca. 10 minuter fére fardigtiden

diggraddad.

(enligt receptet). Om ingen smet fastnar pa tandpetaren ar kakan klar.

Kakan sjunker ihop.

Anvand mindre vatska nasta gang eller valj en ca. 10° lagre ugnstemperatur. Folj den
omrorningstid som receptet anger.

Kakan ar fér hog i mitten och lagre runt
kanterna.

Smorj inte kanten pa kakformar med I6stagbar botten. Efter graddningen lossar du
kakan forsiktigt fran formen med en kniv.

Kakan blir for hart graddad pa ovansi-
dan.

Satt kakan langre ned i ugnen, stéll in en lagre temperatur och gradda kakan lite 1angre.

Kakan é&r for torr.

Stick sma hal i den fardiga kakan med tandpetaren. Droppa sedan pa t.ex. fruktsaft eller
likdr. Stall temperaturen ca. 10° hégre néasta gang och korta graddningstiden.

Brodet eller kakan (t.ex.ostkaka) ser bra
ut, men ar kletig inuti (vattnar sig)

Anvand mindre véatska nasta gang och gradda lite 1angre i lagre temperatur. Foérgradda
botten pa kakor med saftig fylining. Stré 6éver mandel eller strébrod och lagg sedan pa
fyliningen. Félj receptet och graddningstiderna.

Bakverket ar ojamnt graddat.

Vilj en lagre temperatur sa blir bakverket jamnare graddat. Overflédigt bakplatspapper
kan paverka luftcirkulationen. Klipp alltid till bakplatspapperet sa att det passar bakpla-
ten.

Fruktkakan ar for ljus nedtill.

Sétt in kakan pa en lagre fals nésta gang.

Fruktsaften rinner dver.

Anvand eventuellt en djupare langpanna nasta gang.

Smakakor av jasdeg fastnar i varandra
under graddningen.

Lamna ett fritt utrymme pa ca. 2 cm runt varje kaka. D& finns det tillrécklig plats for att
kakorna ska kunna jasa och bli grdddade runtom.

Det bildas kondens nar du graddar saf-
tiga kakor.

Det kan bildas vattenanga vid gréaddningen. Den tranger ut via luckan. Vattenangan kan
bilda vattendroppar pa kontrollerna eller pa skapen runtom. Detta ar ett fysiskt fenomen.
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Steka och grilla
Form

Du kan anvénda vilken eldfast form som helst. Stéll alltid
formen mitt pa gallret. Aven den emaljerade bakplaten passar
for stora stekar.

Tips for ugnsstekning

m En l&gre temperatur ger jamnare bakyta.

m For magrare kétt kan du tillsatta 2 till 3 msk vatska, till
grytstek 8 till 10 msk beroende pa storlek.

= Vid tillagning av anka eller gés, picka huden under vingarna
sa att fettet kan rinna ut.

m Fageln blir valdigt knaprig och vackert brynt om du penslar
med smor, saltvatten eller apelsinjuice i slutet av stektiden.

m Vand kottet efter halva tiden.

m Nar steken ar fardig ska den vila ytterligare 10 minuter i
avstangd, stdngd ugn. P& s satt férdelas kottsaften battre
inuti steken.

m Ugnsstekning av stérre kottstycken kan orsaka en dkad
angbildning och vattendroppar pa ugnsluckan. Detta ar helt
normalt och paverkar inte funktionen. Torka av ugnsluckan
och glaset med en trasa nér ugnsstekningen ér Klar.

= Om du steker pa gallret, satt in den emaljerade bakplaten pa
fals 1, sa fangar den upp neddroppande fett.

Tips for ugnsstekning

Tips fér grillning

= Anvand helst jamntjocka kottbitar. De bor vara minst 2 till 3
cm tjocka. P& s& satt far de en jamn och fin farg och blir
harligt saftiga.

m LAgg det som ska grillas mitt pa gallret. Hall lite vatten pa
den emaljerade bakplaten och sétt in den pa falsen under;
den fangar upp neddroppande fett. Stall aldrig platen direkt
pa ugnens botten.

m Fukta det som ska grillas med lite olja innan du lagger det pa
grillgallret.

m Vand pé tunna grillskivor efter halva grilltiden, vand tjockare
grillskivor flera ganger under grilltiden. Anvand en grilltdng i
stallet for gaffel, sa att kottet inte blir genomborrat och
koéttsaften rinner ut.

m Morkt kdtt som lamm och n6t blir snabbare och jamnare
brynt an ljust flask- och kalvkott.

Hur kontrollerar jag att steken ar fardig? Anvand en stektermometer (kan képas i fackhandeln) eller gor "skedtestet". Tryck med
en sked pa steken. Om steken kanns fast &r den fardig. Om den ger efter behdver den

ytterligare tid i ugnen.

Steken har blivit for mork och pa vissa
stallen ar ytan brand.

Kontrollera falsnivan och temperaturen.

Steken ser bra ut, men skyn har brént
vid.

Valj ett mindre stekkarl nasta gang, och tillsatt mer vétska.

Steken ser fin ut men skyn ar for ljus
och vattnig.

Valj ett stérre stekkarl och mindre vatska nésta gang.
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A\ Viktige sikkerhetsanvisninger

Les denne bruksanvisningen ngye. Det er
en forutsetning for at du skal kunne bruke
apparatet pa en sikker og riktig mate. Ta
vare pa bruks- og monteringsanvisningen
slik at du kan bruke den igjen senere eller
gi den videre til eventuelle kommende eiere
av apparatet.

Dette apparatet er kun beregnet for
innbygging. Ta hensyn til
monteringsanvisningen.

Kontroller apparatet etter at du har pakket
det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er
skadet under transport.

Apparater uten stikkontakt kan bare kobles
til av autoriserte fagfolk. Skader som felge
av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa vanlig
bruk i private husholdninger. Apparatet er
kun beregnet til tilberedning av mat og
drikke. Hold @ye med apparatet nar det er i
bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede
rom.

Dette apparatet skal kun brukes av barn
over atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaringer eller kunnskap,
dersom de holdes under oppsyn av en
person som er ansvarlig for deres sikkerhet
eller de har fatt oppleering i sikker bruk av
apparatet og har forstatt farer som kan
oppsta ved bruk.

Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn, med mindre de er over atte
ar og er under oppsyn av voksne.

Barn under atte ar ma holdes unna
apparatet og tilkoblingsledningen.

Tilbeharet ma alltid settes inn riktig vei |
ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehar i
bruksanvisningen.

Brannfare!

Brennbare gjenstander som oppbevares |
ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri
brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du
ma aldri dpne apparatderen dersom det
oppstar rgyk inni apparatet. Sla av
apparatet og trekk ut stremledningen eller
sla av sikringen i sikringsskapet.

Nar apparatderen dpnes, oppstar det et
luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt
med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri
bakepapir pa tilbeharet uten a feste det
under forvarming. Hold bakepapiret pa
plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform. lkke bruk starre stykke
bakepapir enn ngdvendig. Bakepapiret
ma ikke stikke ut over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme
innsiden av ovnsrommet og
varmeelementene ma aldri bergres. La
alltid apparatet avkjgles. Hold barn pa
avstand.

Tilbeher og kokekar blir svaert varme. Bruk
alltid grytekluter nar du tar kokekar eller
tilbehgr ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan eksplodere i
ovnsrommet. Tilbered aldri retter med
store mengder drikkevarer med hoyt
alkoholinnhold. Bruk bare sma mengder
drikke med hgy alkoholprosent. Apne
apparatdaren forsiktig.

Fare for forbrenning!

De tilgjengelige stedene blir sveert varme
under drift. Ta aldri pa de varme delene.
Hold barn pa avstand.

Nar apparatdgren apnes, kan det
stremme ut varm damp. Apne
apparatderen forsiktig. Hold barn pa
avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fore til at det.
dannes sveert varm vanndamp. Hell aldri
vann inn i det varme ovnsrommet.
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Fare for personskader!

Dersom glasset pd apparatdaren er ripet
opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape,
sterke rengjeringsmidler eller
poleringsmidler.

Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.
Reparasjoner méa kun utfares av en
servicetekniker som har fatt oppleering av
0ss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut
kontakten eller sla av sikringen i
sikringsboksen. Kontakt kundeservice.

Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet
kan smelte ved kontakt med varme
apparatdeler. La aldri
tilkoblingsledningene til elektriske
apparater komme i kontakt med varme
apparatdeler.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake
elektrisk stgt. Bruk ikke haytrykksspyler
eller dampstrale til rengjeringen.

Ved utskifting av ovnslampen er det strom
pa kontaktene i lampefatningen. Far du
skifter lampen, ma du trekke ut kontakten
eller sla av sikringen i sikringsskapet.

Et defekt apparat kan forarsake elektrisk
stet. Sla aldri pa et defekt apparat. Trekk
ut stepselet eller sla av sikringen i
sikringsskapet. Kontakt kundeservice.

Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr
under selvrensen. Far hver selvrens ma du
fierne grov smuss fra ovnsrommet og
tilbehgret.

Apparatet blir sveert varmt pa utsiden nar
selvrens pagar. Heng aldri brennbare
gjenstander, f.eks. kjgkkenhandkleer, pa
handtaket. Hold fremsiden av apparatet fri.
Hold barn pa avstand.

Fare for forbrenning!

Ovnsrommet blir sveert varmt nar selvrens
pagar. Apne aldri apparatderen eller skyv
pa lasehaken med handen. La apparatet

avkjoles. Hold barn pa avstand.

A\ Apparatet blir svaert varmt pa utsiden
nar selvrens pagar. lkke ta pa
apparatderen. La apparatet avkjeles. Hold
barn pa avstand.
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Fare for alvorlige helseskader!

Apparatet blir sveert varmt nar selvrens
pagar. Slippbelegget pa brett og former
pdelegges av den hgye varmen, og det
oppstar giftgasser. Ikke la brett og former
med slippbelegg sta i ovnen nar selvrens
pagar. Det er bare emaljert tilbehar som
kan veere i ovnen under selvrens.

Arsaker til skader

Obs!

Tilbehar, folie, bakepapir eller kokekar pa bunnen av
stekeovnen: Ikke sett kokekar pa bunnen av ovnen. lkke dekk
bunnen av ovnen med folie av noe slag eller bakepapir. Ikke
sett kokekar pa bunnen av ovnen nar ovnen er stilt inn pa
temperaturer over 50 °C. Det kan fare til overoppheting.
Bake- og steketidene stemmer ikke lenger, og emaljen blir
skadet.

Vann i varmt ovnsrom: Hell aldri vann inn i det varme
ovnsrommet. Det vil da oppsta vanndamp. Emaljen kan ta
skade som falge av vekslende temperatur.

Fuktige matvarer: Ikke oppbevar fuktige matvarer over lengre
tid i lukket ovnsrom. Emaljen gdelegges.

Fruktsaft: Ikke legg for mye pa stekebrettet hvis du lager
saftige fruktkaker. Fruktsaft som drypper fra stekebrettet,
etterlater seg flekker som du senere ikke far fiernet. Bruk
helst den dype universalpannen.

Avkjgling med apen ovnsdar: Hold alltid dgren stengt nar
ovnsrommet avkjgles. Selv om dgren bare star pa glatt, kan
elementfronter som star i naerheten, bli skadet over tid.

Sveert skitten dgrpakning: Dersom dgrpakningen er sveert
skitten, gar ikke daren lenger ordentlig igjen i drift.
Elementfronter i omradet rundt kan bli skadet.Hold alltid
darpakningen ren.

Daren som sitteplass og oppbevaringssted: Ikke sitt, sett fra
deg eller heng ting pa daren. Ikke sett fra deg bestikk eller
tilboeher pa apparatderen.

Skyve inn tilbehar: Avhengig av apparattype kan tilbehgret
ripe opp glassruten nar apparatdgren blir lukket. Skyv alltid
tilbeharet sa langt inn i ovnsrommet som mulig.

Transport av apparatet: Ikke hold i dgrhandtaket nar
apparatet skal baeres/flyttes. Dgrhandtaket taler ikke vekten
av apparatet og kan brekke.



Ditt nye apparat

Her blir du kjent med ditt nye apparat. Her finner du informasjon Temperaturve|ger

om betjeningspanel, stekeovn, varmetyper og tilbehgr. - I
Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.

1
Posisjon Betydning
) Nullstilling Stekeovnen blir ikke varm.
50-250 Temperaturom-  Temperaturen i ovnsrommet i °C.
rade
7 30) ™ Grilltrinn Grilltrinnet for grilling.

00000
005+

m—gb‘a-

Forklaring

1 Funksjonsvelger

Temperaturvelger

2
3 Kontrollampe
4 Indikasjonsfelt og betjeningstaster

Funksjonsvelger
Du stiller inn varmetypen ved hjelp av funksjonsvelgeren.

Nar stekeovnen varmer, lyser kontrollampen | varmepausene
slukkes lampen.

Den elektroniske klokken

Med den elektroniske klokken kan du styre stekeovnen. Du kan
for eksempel pa forhnand velge det tidspunktet da stekeovnen
skal sla seg pa eller den automatiske tidsbryteren skal avslutte
steke- eller kokeprosessen. Den elektroniske klokken kan ogsa
brukes som kortids-varselur.

Posisjon Bruk

o  Nullstilling Stekeovnen er avslatt.

© Over-/undervarme Til kaker, gratenger og magre ste-
ker. Varmen kommer jevnt ovenfra

0g nedenfra.

™  Grill, stor flate Til grilling av biffer, palser, toast og
fiskestykker. Hele flaten under grill-

risten blir varm.

) Grill, liten flate Til grilling av sma mengder biff, pal-
ser, toast og fiskestykker. Den midt-

erste delen av grillen blir varm.

X Omluftsgrilling Til steking av kjett, fizerkre og hel
fisk. Grillelementet og viften slar seg
vekselvis av og pa. Viften blaser den

varme luften rundt maten.

Pizzatrinn Til rask tilberedning av dypfryste pro-
dukter uten forvarming, f.eks. pizza,
pommes frites eller strudel. Det
nedre varmeelementet og ringele-

mentet i bakveggen avgir varme.

Varmluft* Til kaker og bakst pa én til to hay-
der. Ventilatoren fordeler varmen fra
ringelementet i bakveggen jevnt i

ovnsrommet.

Til kaker og bakst pa én til to hgy-
der. Viften fordeler varmen fra var-
meelementet jevnt i ovnsrommet.

=] Over-/undervarme
og varmluft

Til kaker med saftig glasur. Viften
fordeler varmen fra det nedre varme-
elementet jevnt i ovnsrommet.

Undervarme og
varmluft

*Varmetypen som ble brukt til fastsetting av energi-effektklasse
i henhold til EN50304.

Nar du stiller inn varmetypen, tennes stekeovnslampen i
ovnsrommet.

Funksjonstaster

Du velger funksjon ved & trykke pa den aktuelle
funksjonstasten. Med tastene + og - stiller du inn varighet eller
tid. Du kan lese av de innstilte verdiene pa displayet

Symbol Betydning Bruk

A Korttids-varselur Stille inn varighet

D Driftstidsslutt Stille inn tidspunkt for auto-
matisk utkobling

D Driftstidsvarighet Stille inn varighet for auto-
matisk utkobling

- Minus Redusere varighet eller tid

+ Pluss @ke varighet eller tid
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Tilbehor

Tilbeharet kan settes inn i stekeovnen i 4 forskjellige hgyder.
Skyv det alltid helt inn slik at tilbehgret ikke kommer borti
glassruten. Pass pa at du alltid setter inn tilbehgret riktig vei i
ovnsrommet.

- N W b

For forste gangs bruk

Her finner du informasjon om hva du ma gjere far du bruker
stekeovnen for fgrste gang. Les farst kapittelet
Sikkerhetsanvisninger.

Fjern emballasjen til apparatet, og sorter avfallet i trad med
forskriftene.

Stille inn klokkeslett

1.Trykk pa funksjonstastene <5 og D samtidig.

2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.
Etter noen sekunder blir klokkeslettet gjort gjeldende.

Varme opp stekeovnen

Forhandsrengjere stekeovnen

1.Ta tilbehar og stig ut av ovnsrommet.

2.Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.

3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne
ripefaste folien.

Slik bruker du stekeovnen

Du har mulighet til & gjere diverse innstillinger pa stekeovnen.
Du kan styre stekeovnen med den elektroniske klokken.
Varmetype og temperatur

1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
2. Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.

Stekeovnen varmes opp.

Sla av stekeovnen
Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

Endre innstillinger

Du kan nar som helst endre varmetype, temperatur eller
grilltrinn med de enkelte bryterne.
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Tilbehgret kan trekkes ut i to tredjedels lengde uten at det
vipper ut. Det gjer det lett & ta ut rettene.

Nar tilbeharet blir varmt, kan det deformeres. Nar det er blitt
avkjglt, vil det ikke lenger veere deformert. Dette har ingen
innvirkning pa funksjonen.

Tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandleren eller
péa Internett.

Tilbehor Beskrivelse

Bake- og stekerist

” Til kokekar, kakeformer, stek, grill-
stykker og dypfryste retter.

Emaljert stekebrett

Til saftige kaker, bakverk, dypfrosne
retter og store steker. Kan ogsa bru-
kes til & fange opp dryppende fett.

4.Rengjer utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.
5.Vask ovnsrommet med varmt sdpevann.

Oppvarming av stekeovnen

Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved & varme opp
ovnen. Ovnsrommet ma vaere lukket og tomt.

1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.
3.5la av stekeovnen etter 40 minutter.

Etterrengjore stekeovnen

1.Vask ovnsrommet med varmt sdpevann.
2. Monter stigen.

Rengjoring av tilbehor

Rengijer tilbehgret grundig med varmt sapevann og
oppvaskklut for farste gangs bruk.



Slik betjener du den elektroniske klokken

Du kan betjene den elektroniske klokken med én hand. Nar du
har trykket pa aktuell funksjonstast, stiller du inn tid eller
varighet med tastene + og -. Den innstilte verdien blir gjort
gjeldende.

Du kan ogsé endre eller slette innstillingene dine mens
apparatet er i bruk og dermed avbryte prosessen.

Endre innstillinger

1. Trykk pa den aktuelle funksjonstasten.
Symbolet lyser.

2.Du endrer innstillingene med tastene + og -.

Slette innstillinger

1. Trykk pa den aktuelle funksjonstasten.
Symbolet lyser.

2. Trykk péa tasten -, til 0-00 vises i displayet.

3.Hvis den automatiske tidsbryteren har veert i drift: Sla av
stekeovnen.

Stille inn lydsignal

Du kan velge mellom tre toner nar det ikke er noe program
som gar.

Trykk flere ganger pé tasten - til du kommer til gnsket tone.
Tonen tas i bruk.

Stille den elektroniske klokken

Etter elektrisk tilkobling av apparatet eller etter et strembrudd
vises tre nuller i displayet.

Stille inn klokkeslett

Du kan bare stille inn klokkeslettet nar ingen annen funksjon er
aktiv.

1.Trykk pé funksjonstastene <Y og b samtidig.
2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.

Stille inn korttids-varselur

Kortids-varseluret er et varselur som gar baklengs og gir fra
seg et lydsignal nér den innstilte varigheten telt ned. Kortids-
varseluret pavirker ikke stekeovnens funksjoner.

Stille inn varighet

1.Trykk pa tasten 0.

2_Still inn varighet med funksjonstastene + og -.
Symbolet L) vises i displayet.

3.For & vise resterende varighet i displayet trykker du pa
tasten ).

Etter at tiden er telt ned, hares et lydsignal.

Stille inn den automatiske tidsbryteren
Med den elektroniske klokken kan du sl& stekeovnen
automatisk av og pa.

Automatisk utkobling

Stille inn driftstidsvarighet

1. Drei funksjonsvelgeren til gnsket driftstype.

2. Drei temperaturvelgeren til gnsket temperatur.
Stekeovnen slas pa.

3.Trykk péa funksjonstasten -b.

4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

Stekeovnen starter, og i indikasjonsfeltet vises symbolet A og
det aktuelle klokkeslettet.

Varigheten for driftstid er telt ned

Du harer et lydsignal, og pa displayet vises symbolet A med
det aktuelle klokkeslettet.

Stekeovnen slar seg av.

Trykk pa tastene <Y og <D for & avslutte etterutluftingen for
tiden.

Automatisk inn- og avkobling

Stekingen begynner med innstilt varighet pa et senere tidspunkt
som du har valgt.

Stille inn driftstidsvarighet

1. Drei funksjonsvelgeren til gnsket driftstype.

2.Drei temperaturvelgeren til gnsket temperatur.
Stekeovnen slas pa.

3.Trykk pa funksjonstasten -b.

4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.
Stekeovnen starter, og i indikasjonsfeltet vises symbolet A og
det aktuelle klokkeslettet.

Stille inn driftstidsslutt

1. Trykk pa tasten .
| indikasjonsfeltet vises summen for det aktuelle klokkeslettet
og driftstidsvarigheten.

2.Hold tasten D inne, og endre sluttidspunkt for driftstid med
tastene + og -.

Stekeovnen slar seg av og starter automatisk senere. |
indikasjonsfeltet vises symbolet A og det aktuelle
klokkeslettet.

Varigheten for driftstid er telt ned

Du harer et lydsignal, og péa displayet vises symbolet A med
det aktuelle klokkeslettet.

Stekeovnen slar seg av.

Trykk pa tastene <Y og <D for & avslutte etterutluftingen far
tiden.
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Vedlikehold og rengjoring

Stekeovnen din holder seg pen og funksjonsdyktig lenge nar
du vedlikeholder og rengjer den grundig. Her finner du
beskrivelse av hvordan du skal vedlikeholde og rengjere
stekeovnen din riktig.

Merknader

m Sma fargeforskjeller pa forsiden av stekeovnen kan skyldes
ulike materialer, som glass, plast eller metall.

m Skygger péa glassruten, som ser ut som vannspor, er en
refleks fra stekeovnslampen.

m Emalje blir brent ved sveert hgye temperaturer. Det kan da
oppsta sma fargeforskjeller. Dette er normalt og har ingen
innflytelse pa funksjonen. Kanter av tynne metallplater lar seg
ikke emaljere fullstendig. De kan derfor veere ru.
Rustbeskyttelsen blir ikke pavirket av dette.

A Fare for elektrisk stot!
Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stet. Bruk
ikke haytrykksspyler eller dampstrale til rengjeringen.

A Fare for forbrenning!

Apparatet blir sveert varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet
og varmeelementene ma aldri bergres. La alltid apparatet
avkjgles. Hold barn pa avstand.

Rengjoringsmidler

De ulike overflatene kan ta skade hvis feil type
rengjeringsmidler brukes. Det er derfor viktig & ta hensyn til
opplysningene nedenfor.

Ikke bruk

m sterke eller skurende rengjeringsmidler

m rengjeringsmidler med hgyt alkoholinnhold
m harde skureputer eller pussesvamper

m haytrykksspyler eller dampstrale

Vask nye svamper grundig far bruk.

Omrade Rengjeringsmidler

Utsiden av appara- Varmt sapevann:

tet Rengjer med en oppvaskklut, og terk av
med en myk klut. Ikke bruk glassrens
eller glasskrape.

Rustfritt stal Varmt sépevann:

Rengjer med en oppvaskklut, og terk av
med en myk Klut. Fjern kalk-, fett-, stivel-
ses- og proteinflekker med en gang.

Under slike flekker kan det dannes rust.

Hos kundeservice eller i en faghandel far
du kjopt spesielle rengjgringsmidler for
rustfritt stal som egner seg til varme
overflater. Pafgr rengjaringsmiddelet i et
tynt lag med en myk klut.

Aluminium og plast Glassrens:
Rengjer med en myk klut.

Emaljerte overflater For & gjare rengjeringen enklere kan du

(glatte overflater) sla p& belysningen i ovnsrommet og ev.
hekte av ovnsdgren. Pafer vanlig opp-
vaskmiddel eller eddikvann med en myk,
fuktig klut eller et pusseskinn, og etter-
tark med en myk klut. Blgt opp innbrente
matrester med en fuktig klut og oppvask-
middel. Ved kraftig tilsmussing anbefaler
vi ovnsrens i geléform. Denne kan péafe-
res pa valgte omrader. La ovnsdgren std
apen etter rengjering, slik at ovnen tar-
ker.
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Omrade Rengjoringsmidler

Selvrensende flater Les anvisningene i kapittelet: Selvren-
(ru overflate) sende flater

Glassrens:
Rengjer med en myk klut. Ikke bruk
glasskrape.

Glassruter

Glasslokket pa ste- Varmt sapevann:
keovnslampen Rengjer med en oppvaskklut.

Varmt sdpevann:
Rengjeor med en oppvaskklut. Ikke bruk

Tetning
Ma ikke tas av!

skuremidler.

Stiger Varmt sapevann:
Blotlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller berste.

Tiloehar Varmt sépevann:

Blotlegg, og rengjer med en oppvaskklut
eller barste.

Katalytisk ovhsrompanel

Katalytiske ovnsrompaneler er belagt med selvrensende
emalje.

Nar stekeovnen er i bruk, rengjeres flatene av seg selv. Starre
sprutrester forsvinner fgrst etter at ovnen har veert flere ganger i
bruk.

Selvrensende flater

Sideveggene er belagt med katalytiske paneler. Aldri rengjer
disse flatene med ovnsrens. En svak misfarging av emaljen har
ingen innvirkning pa selvrens-funksjonen.

Ta ut dekkplaten

Du kan ta ut dekkplaten for bedre rengjaring.
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Sette pa og ta av apparatderen
Apparatdgren kan tas av for en bedre rengjgring av apparatet.

Ta ut apparatdoren

A Fare for personskader!

Nar hengslene er usikret, klapper de kraftig sammen. Pass pa
at sperrehendlene er klappet helt opp nar ovnsderen skal
hektes av.

1. Apne stekeovnsdaren helt.

2.Klapp opp sperrehendlene pé venstre og hayre side. Pass pa
at du ikke lukker daren néar sperrehendlene er klappet helt
opp. Hengslene kan bli bayd og det kan oppsta skader pa

emaljen.

%
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3. Still ovnsderen pa skra. Ta tak med begge hender pa hayre
og venstre side. Lukk daren litt mer og trekk den ut.

Sette inn apparatderen

1.Nar du skal hekte pa ovnsdaren igjen, er det viktig & passe
pé at hakket under pa hengslene klikker pa plass i sporet.

2.Klapp ned sperrehendlene pa venstre og heyre side igjen og
lukk ovnsdgren.

A Fare for personskader!

Hvis stekeovnsdaren faller ut ved et uhell eller et av hengslene
klapper sammen, méa du ikke ta inn i hengselet. Ring
kundeservice.

Rengjore stigen
Du kan ta ut stigene for bedre rengjering.

Hver av stigene er festet til sideveggene i ovnsrommet pa tre
punkter.

Hekt ut stigen

1. Loft den fremre kroken ut av boringen.
2. Trekk stigen forover ut av de bakre hullene.

=l

Rengjore stigen
Rengjer stigene med oppvaskvann og en svamp eller berste.
Hekte stigen pa plass

1. Stikk stigen inn i hullene i bakveggen.
2.Hekt den fremre kroken i hullet.
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Det har oppstatt en feil, hva kan du gjore?

Dersom det oppstar en feil, kan det ofte skyldes bagateller. Far
du kontakter kundeservice, baer du lese fglgende veiledning.

Feil Mulig arsak Rad/tiltak

Apparatet fun-  Sikringen er Se i sikringsskapet om sik-

gerer ikke. defekt. ringen til komfyren er i
orden.

Strgmbrudd. Kontroller om kjegkkenlam-

pen fungerer.

Det er ikke Elektronikken er Sla av sikringen. Kontakt

mulig & sld av  defekt. kundeservice.

stekeovnen.

Klokkeindikasjo- Strembrudd Still inn klokken péa nytt.

nen blinker.

Stekeovnen blir Sikringen er Kontroller sikringen eller
ikke varm. defekt. skift den ut.

Funksjonsvelge- Still inn funksjonsvelgeren.
ren er ikke stilt
inn.

Sla av apparatet. Kontakt
kundeservice.

Glasset i degren
er gdelagt.

Fruktsaft eller  Saft fra saftige
proteinflekker  kaker eller
pa emaljerte fla- kjottsaft.

ter.

Harmlgs endring av emal-
jen, kan ikke utbedres.

A Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner ma kun utfares
av en servicetekniker som har fatt oppleering av oss.

Dersom apparatet repareres pa ukyndig mate, kan det fare til
alvorlig fare for deg.

Kundeservice

Hvis apparatet méa repareres, star kundeservice til disposisjon.
Vi finner alltid en praktisk lasning, ogsa for & unnga ungdig
besok av tekniker.

E-nummer og FD-nummer

Ved kontakt med kundeservice ma du oppgi produktnummer
(E-nr.) og produksjonsnummer (FD-nr.), slik at vi kan bista deg
best mulig. Typeskiltet med numrene finner du pa hayre side,
pa siden av bryterfronten. For at du ikke skal behgve & lete
lenge nar du trenger disse numrene, kan du fere opp
opplysningene for apparatet og telefonnummeret til
kundeservice her.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice

Vaer oppmerksom pé at besgk av servicetekniker ikke er
kostnadsfritt dersom det er snakk om feil bruk av apparatet.
Dette gjelder ogsa i garantitiden.

Kontaktopplysninger for naermeste kundeservice i alle land
finner du her eller i den vedlagte kundeserviceoversikten.
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Bytte av stekeovnslampe

Dersom stekeovnslampen er gatt, ma den skiftes.
Temperaturbestandige reservelamper fas hos kundeservice
eller i faghandelen. Oppgi E-nummer og FD-nummer pa
apparatet. Ikke bruk andre lamper.

1.Sl4 av sikringen eller trekk ut stapselet.
2. Apne ovnsderen.

3.Legg et kjgkkenhandkle inn i den kalde stekeovnen for &
unngéa skader.

4.Fjern glassdekselet til den defekte stekeovnslampen inni
ovnsrommet ved & vri det til venstre og ta det ut.

N\

5. Erstatt stekeovnslampen med en lampe av samme type.
Spenning: 240 V;
Effekt: 25 W;
Gjenge: E14;
Temperaturbestandighet: 300 °C
6.Vri glassdekselet til stekeovnslampen pa plass igjen.

7.Ta ut kjgkkenhandkleet, og sla deretter pa sikringen eller sett
inn stgpselet igjen.

Trykk pa funksjonstasten for stekeovnsbelysningen til den
klikker for a kontrollere om stekeovnsbelysningen fungerer.

Reparasjonsoppdrag og veiledning ved feil
A 0810 240 260
D +49 (0) 18 01 22 33 55
(0,039 €/min. fra fasttelefon,
mobiltelefon maks. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040
Du kan stole pa produsentens kompetanse. Da er du sikret at

reparasjonen utfgres av autoriserte serviceteknikere som har
originale reservedeler til husholdningsapparatet.



Energi- og miljotips

Her far du tips om hvordan du kan spare energi under steking

og baking og om hvordan du kasserer apparatet pa riktig mate.

Energisparing
Bare forvarm stekeovnen hvis det star i oppskriften.

Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer. De tar
opp varmen spesielt godt.

Stekeovnsdgren bar dpnes sa sjelden som mulig under
steking eller baking.

Skal du steke flere kaker, er det best & steke dem etter
hverandre. Da er stekeovnen allerede varm, og steketiden
forkortes dermed for kake nummer to. Du kan ogsa sette to
kakeformer ved siden av hverandre.

Ved lengre steketider kan du sla av stekeovnen 10 minutter
for steketiden er slutt og deretter bruke restvarmen til & steke
ferdig.

Akrylamid i matvarer

Akrylamid oppstar primeert i korn- og potetprodukter som blir
tilberedt ved sveert haye temperaturer. Det dreier seg f.eks. om
potetgull, pommes frites, toast, rundstykker, brad eller finbakst
(kjeks, pepperkaker, andre smakaker).

Miljgvennlig handtering
Kvitt deg med emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
europeiske direktivet 2012/19/EF om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet angir rammene for innlevering og
gjenvinning av innbytteprodukter.

Tips om tilberedning av retter med lavt akrylamidinnhold

Generelt Hold steketidene sa korte som mulig.
La maten fa en gyllen farge, ikke stek den slik at den blir for meark.
Store, tykke stekevarer inneholder mindre akrylamid.
Steking Med over-/undervarme, maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 180 °C.
Smakaker Med over-/undervarme, maks. 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft, maks. 170 °C.

Egg og eggeplomme reduserer dannelsen av akrylamid.

Ovnsstekte pommes frites

Fordeles jevnt i ett lag pa stekebrettet. Stek minst 400 g pommes frites per stekebrett,
slik at de ikke tgrker ut.
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Brukertips

Her finner du utvalgte tips nar det gjelder kokekar og Steking
tilberedning.

Stekeformer
Merknader

m Bruk tilbehgret som falger med. Du kan f& ekstra tilbeher i

spesialbutikker eller hos kundeservice.

m Bruk helst lyse stekeformer og stekebrett.
m Sett alltid stekeformer midt pa stekeristen.

Ta ut tilbehgr og kokekar som du ikke trenger, fra

ovnsrommet far du bruker stekeovnen.

m Bruk alltid grytekluter nar du tar ut tilbehar eller kokekar fra

ovnsrommet.

Tips til bakingen

Slik finner du ut om formkaken er ferdig-
stekt.

Stikk en tannpirker inn pa det hayeste stedet pa kaken ca. 10 minutter fgr slutten av ste-
ketiden som er angitt i oppskriften. Dersom det ikke kleber deig pa pinnen, er kaken fer-
dig.

Kaken er falt sammen.

Bruk mindre vaeske neste gang, eller still ovnstemperaturen 10 grader lavere. Ta hensyn
til de angitte rgretidene i oppskriften.

Kaken er hgy pa midten og lavere langs
kanten.

Ikke smar kanten av springformen. Etter stekingen lgsnes kaken forsiktig med en kniv.

Kaken blir for mark oppa.

Sett den inn pa en lavere hayde, velg en lavere temperatur og stek kaken litt lenger.

Kaken er for tarr.

Stikk sma hull med en tannpirker i den ferdige kaken. Deretter drypper du fruktsaft eller
litt liker over. Neste gang gker du temperaturen med 10 grader og reduserer steketiden.

Brad eller kaker (f.eks. ostekaker) ser
fine ut pa utsiden, men er klissete inni
(rd, gjennomtrukket av veeskestriper).

Bruk litt mindre veeske neste gang og stek pa lavere temperatur og med litt lengre steke-
tid. Nar du skal bake kaker med saftig fyll, forsteker du bunnen. Strg mandler eller brg-
drasp over og legg deretter fyllet oppa. Ta hensyn til oppskriftene og steketidene.

Bakverket er ikke jevnt stekt.

Velg en noe lavere temperatur, dermed blir bakverket jevnere stekt. Bakepapir som gar
ut over platen, kan ha innflytelse pa luftsirkulasjonen. Skjeer det derfor alltid til slik at det
passer til stekebrettet.

Fruktkaken er for lys pa undersiden.

Skyv kaken inn pé& en lavere stekehgyde neste gang.

Fruktsaften renner ut.

Bruk om mulig en dypere universalpanne neste gang.

Smabakst av gjeerdeig kleber seg sam-
men under steking.

Alle stykkene i baksten bgr veere ca. 2 cm fra hverandre. Dermed er det nok plass til at
stykkene kan heve og brunes pa alle sider.

Ved steking av saftige kaker oppstéar det
kondensvann.

Under stekingen kan det oppsté vanndamp. Den kommer ut via dgren. Vanndampen kan
legge seg pa bryterpanelet eller pa mabelfronter i neerheten og kan dryppe ned som
kondensvann. Dette er fysisk betinget.
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Steking og grilling Tips til grilling
Kokekar m Grillstykkene bar om mulig veere like tykke. De bar veere
Du kan bruke alle typer ildfaste kokekar. Sett alltid kokekaret minst 2-3 cm tykke. Dermed brunes de jevnt og forblir fine

midt pa risten. For store steker kan du ogsa bruke det og saftige.

emaljerte stekebrettet. m Legg grillkjgttet midt pa risten. Ha litt vann pa det emaljerte
stekebrettet, og skyv det inn i innsettingshgyden under slik at

Tips til steking det kan fange opp fett som drypper ned. Sett det aldri pa

. . nnen av ovnsrommet.
m Lavere temperatur gir jevnere steking. bunnen av ovnsro e

m Tilsett 2 til 3 spiseskjeer veeske til magert kjott, til oksestek 8
til 10 spiseskjeer, alt avhengig av starrelse.

m Pensle grillkjattet med litt olje far du legger det pa risten
under grillen.

m Snu tynnere kjattstykker etter halvparten av grilltiden og
tykkere kjattstykker flere ganger under grilltiden. Bruk
grilltang slik at kjgttet ikke blir gjennomboret og saften holder

m Fjeerkreet blir seerlig sprett dersom det mot slutten av seg i kjattet.
steketiden blir smurt inn med smer, saltvann eller
appelsinsaft.

m Snu kjattstykkene etter halvparten av steketiden.

m P4 and og kalkun mé du faerst stikke hull pa huden under
vingene, slik at fettet kan renne ut.

m Marke kjgttyper som lam- og oksekjgtt brunes raskere og
bedre enn lysere typer som svine- og kalvekjgtt.

m Nar steken er ferdig, skal den hvile i avslatt, lukket stekeovn i
10 minutter. Da fordeler saften seg bedre.

m Nar du steker storre kjottstykker, kan det oppsta okt
damputvikling og kondens pa stekeovnsdaren. Dette er
normalt og har ingen innvirkning pa funksjonen. Terk av
stekeovnsderen og vinduet med en klut etter stekingen.

m Steker du pa risten, skyver du det emaljerte stekebrettet inn i
innsettingsheyde 1 for & fange opp dryppende fett.

Tips til steking

Hvordan du kan avgjere om steken er  Bruk et steketermometer (fas hos en forhandler) eller foreta en "skjeprave". Trykk med
ferdig. en skje pa steken. Dersom den fgles fast, er den ferdig. Dersom den gir etter, trenger
den litt mer steketid.

Steken er for mgrk og svoren delvis Kontroller innsettingshayden og temperaturen.
brent.

Steken ser fin ut, men sjyen er brent. Velg et mindre stekekar neste gang, og fyll pa mer vaeske.

Steken ser fin ut, men sjyen er for lys og Velg en starre stekegryte neste gang, og tilsett litt mindre vasske.
tynn.
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A\ Tarkeita turvaohjeita

Lue tdma kayttéohje huolellisesti. Vasta
sitten voit kayttaa laitettasi turvallisesti ja
oikein. Sailyta kayttd- ja asennusohje
myohempaa kayttda tai seuraavaa kayttajaa
varten.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, &la kytke laitetta kayttoon.

llman pistoketta olevan laitteen saa liittaa
vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata
virheellisesta litdnnasta johtuvia vaurioita.

Tama laite on tarkoitettu yksityisille
kotitalouksille ja kodinomaiseen
ymparistoon. Kayta laitetta vain ruokien ja
juomien valmistukseen. Pida laitetta kayton
aikana silmalla. Kayta laitetta vain
suljetuissa tiloissa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja
henkildt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit
tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heita valvoo heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo tai heita
on opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa
ja he ovat ymmartaneet laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heidan
toimiaan valvotaan.

Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja
litantajohdon lahelta.

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
Katso varusteita koskeva kuvaus
kayttoohjekirjassa.

Palovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet
voivat syttya palamaan. Ala sailyta palavia
esineita uunitilassa. Ala avaa laitteen
luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke
laite pois paélta ja irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu
ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa
kuumennusglementteja ja syttya
palamaan. Ala laita irrallista leivinpaperia
varusteen paalle, kun esilammitat uunin.
Laita leivinpaperin paélle aina painoksi
astia tai uunivuoka. Levité leivinpaperi vain
tarvittavalle alueelle. Leivinpaperi ei saa
ulottua varusteen ulkopuolelle.

Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala
kosketa uunitilan kuumia sisapintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen
jaahtya aina. Pida lapset poissa laitteen
lahelta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin
kuumiksi. Kayta aina patalappuja, kun otat
kuumat varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa
uunissa. Ala valmista ruokia, joissa on
runsaasti vakevaa alkoholia. Kéayta vain
vakevia alkoholijuomia vain pienia maaria.
Avaa laitteen luukku varovasti.

Palovamman vaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytdssa. Ala kosketa kuumia osia. Pida
lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun
avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku
varovasti. Pida lapset poissa laitteen
l&ahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi
hoyrystya kuumaksi hoyryksi. Ala kaada
koskaan vettd kuumaan uuniin.

Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi
sarkya. Ala kayta puhdistuslastaa,
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

Sahkoiskun vaara!

Ep&asianmukaiset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain
asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Sahkdlaitteiden johdon eriste voi sulaa
laitteen kuumissa osissa. Varo, etta
sahkolaitteiden liitantajohto ei joudu
kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa
sahkoiskun. Ala kayta painepesuria tai
hdyrysuihkua.
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Uunilamppua vaihdettaessa on
lampunkantojen liitanndissa sahkodvirtaa.
Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Viallinen laite voi aiheuttaa sahkoiskun.
Al kytke viallista laitetta paalle. Irrota
verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta. Soita
huoltopalveluun.

Palovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi
voivat syttya itsepuhdistuksen aikana
palamaan. Poista karkea lika uunitilasta ja

varusteista ennen jokaista itsepuhdistusta.

Laitteen ulkopinta kuumenee
itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi.
Ala ripusta palavia esineita, esim.
keittiopyyhkeitd luukun kahvaan. Pida
laitteen etupuoli vapaana. Pida lapset
poissa laitteen lahelta.

Palovamman vaara!

Uunitila kuumenee itsepuhdistuksen
aikana hyvin kuumaksi. Ala avaa laitteen
luukkua tai kasittele lukitushakaa kasin.
Anna laitteen jaahtya. Pida lapset poissa
laitteen lahelta.

A\ Laitteen ulkopinta kuumenee
itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi.
Ala kosketa laitteen luukkua. Anna laitteen

jaahtya. Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Vakavien terveysvahinkojen vaara!

Laite kuumenee itsepuhdistuksen aikana
hyvin kuumaksi. Korkea kuumuus
vaurioittaa peltien ja vuokien tarttumatonta
pinnoitetta ja siitd muodostuu myrkyllisia
kaasuja. Ala puhdista tarttumattomalla
pinnoitteella varustettuja pelteja ja vuokia
itsepuhdistuksen mukana. Puhdista
puhdistustoiminnon mukana vain emaloituja
varusteita.
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Vaurioiden syyt

Huomio!

Varuste, folio, leivinpaperi tai astia uunin pohjalla: &la aseta
varusteita uunin pohjalle. Ala levitd mink&an tyyppisté foliota
tai leivinpaperia uunin pohjalle. Al aseta uunin pohjalle
astiaa, kun lampotilaksi on asetettu yli 50 °C. Seurauksena
on kosketuspinnan ylikuumeneminen. Leipomis- ja paistoajat
eivat enéé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

Vettd kuumassa uunitilassa: ala kaada koskaan vetta
kuumaan uuniin. Siitd muodostuu vesihdyrya.
Lammadnvaihtelu voi aiheuttaa emalivaurioita.

Kosteat elintarvikkeet: ala séilyta kosteita elintarvikkeita
pitkdan suljetussa uunissa. Emali vaurioituu.

Hedelmamenu: ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun
kypsennat hyvin mehukasta hedelmépiirakkaa. Pelliltd valuva
hedelmamehu aiheuttaa tahroja, joita ei saa poistettua. Jos
mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

Jaahtyminen laitteen luukku avoimena: anna uunitilan jaahtya
luukku suljettuna. Vaikka avaat laitteen luukun vain raolleen,
viereiset kalusteet voivat ajan myéta vahingoittua.

Hyvin likainen luukun tiiviste: Jos luukun tiiviste on hyvin
likainen, laitteen luukku ei sulkeudu kaytdssa enda kunnolla.
Viereiset kalusteet voivat vahingoittua.Pida luukun tiiviste aina
puhtaana.

Laitteen luukku istuimena ja séilytystilana: Al4 nojaa tai
istuudu laitteen luukun péaalle tai riipu siitd. Ala aseta astioita
tai varusteita laitteen luukun paalle.

Varusteen tydntaminen paikalleen: varuste voi laitteen
mallista riippuen naarmuttaa luukun lasia, kun laitteen luukku
suljetaan. Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Laitteen kuljetus: al& kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta. Kahva ei kesta laitteen painoa ja se saattaa murtua.



Uusi laitteesi

Téassé tutustut uuteen laitteeseesi. Saat tietoja ohjauspaneelista,
uunista, uunitoiminnoista ja varusteista.

00000
005+

Asetus Kaytto
Yla-/alalamp6 & Kakuille ja leivonnaisille yndesta
kiertoilma kahteen tasolla. Puhallin jakaa 1am-

mityselementtien tuottaman lammén
tasaisesti uunitilaan.

Alalamp6 & kier-
toilma

Kakuille mehukkaalla taytteella.
Puhallin jakaa alemman lammityse-
lementin tuottaman 1&mmon tasai-
sesti uunitilaan.

* Uunitoiminto, jonka avulla maariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.

Kun asetat uunitoiminnon, uunilamppu syttyy.

Lampétilanvalitsin
Lampotilanvalitsimella saadat lampdtilan tai grillaustehon.
4
Asetus Merkitys
Selostus ° Nolla-asento Uuni ei kuumene.

1 Toimintovalitsin

50-250 Lampdotila-alue Lampétila uunissa °C.

Lampatilanvalitsin

2
3 Merkkivalo
4 Nayttéruutu ja kayttopainikkeet

Toimintovalitsin
Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnon.

Asetus Kaytto

o Nolla-asento Uuni on kytketty pois paalta.

O VYla-/alalampo Kakuille, paistoksille ja vaharasvai-
sille paisteille. Lampo tulee tasaisesti

ylhaalta ja alhaalta.

[™]  Girilli, suuri pinta Pihvien, makkaroiden, paahtoleipien
ja kalanpalojen grillaaminen. Koko
grillivastuksen alla oleva pinta kuu-

menee.

(]  Grilli, pieni pinta Pienten pihvi-, makkara-, paahto-
leipa- ja kalanpalamaarien grillaami-
nen. Grillivastuksen keskiosa

kuumenee.

X Kiertoilmagrillaus Lihan, linnun ja kokonaisen kalan
paistaminen. Grillivastus ja puhallin
kytkeytyvat vuorotellen paalle ja pois
paéalta. Tuuletin Kierrattdd kuumaa

ilmaa ruokien ympaérille.

Pizzateho Pakasteiden nopea valmistus ilman
esilammitysta, esim. pizza, ranskalai-
set perunat tai struudeli. Alempi lam-
mityselementti ja takaseinélld oleva
rengaslammityselementti kuumene-

vat.

Kiertoilma* Kakuille ja leivonnaisille yhdesta
kahteen tasolla. Puhallin jakaa taka-
seinalld olevan rengaslammitysele-

mentin lammon tasaisesti uunitilaan.

* Uunitoiminto, jonka avulla méaariteltiin energialuokka standar-
din EN50304 mukaan.

] Grillausteho Grillin tehoalue.

Merkkivalo palaa, kun uuni kuumenee. Se sammuu
kuumennustaukojen ajaksi.

Monitoimikello

Voit ohjata uunia monitoimikellon avulla. Voit esimerkiksi valita
ennalta ajankohdan, jolloin haluat uunin kytkeytyvan paalle tai
aikakytkentaautomatiikan lopettavan paistamisen tai
kypsentamisen. Monitoimikelloa voidaan kayttad myods
halyttimena.

Toimintovalitsimet

Toiminto valitaan painamalla kyseista toimintovalitsinta.
Toiminta-aika ja aika asetetaan valitsimilla + ja -. Asetetut arvot
nakyvat nayttéruudussa.

Symboli Merkitys Kaytté

A Halytin Toiminta-ajan asetus

H Toiminta-ajan p&at- Automaattisen poiskytkey-

tyminen tymisen ajankohdan asetus

o) Toiminta-aika Toiminta-ajan asetus auto-
maattiselle poiskytkeytymi-
selle

- Miinus Toiminta-ajan tai ajan las-
keminen

+ Plus Toiminta-ajan tai ajan nos-

taminen
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Varusteet

Varusteet voidaan asettaa uuniin neljaan eri korkeuteen.
Tydnna varuste aina vasteeseen saakka, jotta se ei kosketa
luukun lasia. Varmista, etta laitat varusteen aina oikein pain
uunitilaan.

- N W b

Ennen ensimmaista kayttoa

Seuraavassa kerromme toimenpiteet, jotka Sinun on tehtava
ennen kuin valmistat laitteellasi ensimmaisen kerran ruokaa.
Lue ensin luku Turvallisuusohjeet.

Poista laitteen pakkaus ja havita se asianmukaisesti.

Kellonajan asetus

1.Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia <9 ja 5.
2. Aseta tamanhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.
Kellonaika otetaan kayttdon muutaman sekunnin kuluttua.

Uunin kuumentaminen

Uunin esipuhdistus

1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.

2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jaéanteet, esimerkiksi
styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.

3.Eraat osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estémiseksi.

Poista tdma naarmuuntumisenestofolio.

Nain kaytat uunia

Voit tehda uuniisi erilaisia asetuksia. Voit ohjata uunia
monitoimikellon avulla.

Uunitoiminto ja lampétila

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.

2.54ada lampdtila tai grillausteho lampétilanvalitsimella.
Uuni alkaa kuumentua.

Uunin kytkeminen pois paalta

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

Saatdéjen muuttaminen

Voit milloin tahansa muuttaa uunitoiminnon ja lampdtilan tai
grillaustehon kyseisella valitsimella.
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Voit vetaa varusteesta kaksi kolmasosaa ulos ilman, ettd se
kallistuu. Talldin ruoka on helppo ottaa ulos uunista.

Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa muotoaan.
Jaahtyessaan varuste palaa alkuperaiseen muotoonsa, eika
taméa vaikuta varusteen toimintaan.

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai
Internetin kautta.

Varusteet Kuvaus

Leivin- ja paistoritila

" Astioille, kakkuvuoille, paisteille, gril-
lipaloille, pakasteruuille.

Emaloitu leivinpelti

Mehukkaille kakuille, leivonnaisille,
pakasteruoille ja suurille paisteille.
Voidaan kayttad myos rasvankeruu-
astiana.

4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeélla, kostealla liinalla.
5. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.

Uunin kuumentaminen
Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaé, suljettua uunia.

1. Kierrad toimintovalitsin uunitoiminnon yla-/alalampd kohdalle.
2. Kierra lampotilanvalitsin maksimilampatilan kohdalle.
3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois paalta.

Uunin puhdistaminen kayton jalkeen

1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
2. Asenna ristikot.

Varusteiden puhdistus

Puhdista varusteet ennen ensimmaista kayttéa huolellisesti
lampimalla astianpesuaineliuoksella ja astianpesuliinalla.



Nain kaytat monitoimikelloa

Voit kayttdd monitoimikelloa yhdella kadella. Kun olet painanut
kyseista toimintonappéainta, aseta aika tai toiminta-aika
valitsimilla + ja -. Asetettu aika otetaan kayttoon.

Voit muuttaa asetuksiasi myds kayton aikana tai poistaa ne,
jolloin toiminto keskeytyy.

Saatojen muuttaminen

1. Paina kyseisté toimintovalitsinta.
Kyseinen symboli palaa.

2. Muuta asetustasi valitsimilla + ja -.

Asetusten poistaminen
1. Paina kyseisté toimintovalitsinta.
Kyseinen symboli palaa.
2. Paina valitsinta -, kunnes nayttoruutuun ilmesyy 0-00.
3.Jos aikakytkentdautomatiikka oli kaytdsséa: kytke uuni pois
paalta.
Aanimerkki saataminen
Voit valita kolmenaanimerkin valilta, jos mikadan ohjelma ei ole
juuri kaynnissa.
Paina valitsinta - useita kertoja, haluamaasi aanimerkkiin asti.
Adnimerkki otetaan kayttéon.

Monitoimikellon saataminen

Kun laite on liitetty sdhkdverkkoon tai on sattunut sahkoékatkos,
naytossa vilkkuu symboli ja kolme nollaa.

Kellonajan asetus

Voit asettaa kellonajan vain, kun mikdan muu toiminto ei ole
kaytossa.

1.Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia <9 ja 5.
2. Aseta tamanhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.

Halyttimen asettaminen

Halytin on taaksepéin kayva kello, joka antaa aanimerkin, kun
asetettu toiminta-aika on kulunut loppuun. Halytin ei vaikuta
uunin toimintaan.

Toiminta-ajan asetus

1.Paina valitsinta ).

2. Aseta toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.
Naytdssa nakyy symboli L.

3.Jéljella olevan toiminta-ajan saat nayttddn painamalla
valitsinta 0.

Kun aika on kulunut loppuun, kuulet aanimerkin.

Aikakytkentaautomatiikan asettaminen
Monitoimikellon avulla voit kytke& uunin automaattisesti pois
paalta tai paalle ja pois paalta.

Kytkeytyminen automaattisesti pois paalta

Toiminta-ajan asetus

1. Kierra toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.

2. Kierra lampotilanvalitsin haluamasi lampdtilan kohdalle.
Uuni kytkeytyy péaalle.

3. Paina toimintovalitsinta <5.

4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

Uuni kaynnistyy ja nayttéruutuun ilmestyy symboli A ja
tdméanhetkinen kellonaika.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin ja nayttéruudussa vilkkuu symboli A ja
tamanhetkinen kellonaika.

Uuni kytkeytyy pois paalta.

Vloit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin painamalla valitsimia
B ja O.

Kytkeminen automaattisesti paalle ja pois paalta

Kypsentdminen ja paistaminen alkaa asetetuksi aikaa
valitsemallasi, myohemmalla hetkella.

Toiminta-ajan asetus

1.Kierra toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.

2. Kierra lampotilanvalitsin haluamasi lampdtilan kohdalle.
Uuni kytkeytyy paalle.

3.Paina toimintovalitsinta <b.

4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.
Uuni kaynnistyy ja nayttéruutuun ilmestyy symboli A ja
tamanhetkinen kellonaika.

Toiminta-ajan paattymisen asettaminen

1.Paina valitsinta «D.
Nayttdruudussa nakyy tdmanhetkisen kellonajan ja toiminta-
ajan summa.

2. Pida valitsin <Y painettuna ja muuta toiminta-ajan paattymista
valitsimilla + ja -.
Uuni kytkeytyy pois paalta ja kdynnistyy myéhemmin
automaattisesti. Nayttéruutuun ilmestyy symboli A ja
tamanhetkinen kellonaika.

Toiminta-aika on kulunut loppuun

Kuulet danimerkin ja nayttéruudussa vilkkuu symboli A ja
tamanhetkinen kellonaika.

Uuni kytkeytyy pois paalta.

Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin painamalla
valitsimia <9 ja «9.
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Hoito ja puhdistus

Uunisi pysyy kauan kauniina ja ehjané, kun hoidat ja puhdistat
uunia huolellisesti. Seuraavassa saat ohjeet uunisi oikeasta
hoidosta ja puhdistuksesta.

Huomautuksia

m Laiteen etupuolella esiintyy pienia varieroja eri materiaalien
kuten lasin, muovin tai metallin takia.

m Luukun lasissa olevat, valumajalkid muistuttavat varjot ovat
heijastumia uunilampun valosta.

m» Emali kovetetaan erittain korkeissa lampédtiloissa. Siina voi
syntya vahéaisia varimuutoksia. Se on normaalia, eika se
vaikuta mitenkaan toimintaan. Ohuiden peltien reunoja ei
voida taysin emaloida. Siksi ne voivat olla paljaita. Tama ei
heikenné& korroosiosuojaa.

A Séahkoiskun vaara!
Laitteeseen padseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun. Ala
kayta painepesuria tai hdyrysuihkua.

A Palovamman vaara!

Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Ala kosketa uunitilan kuumia
sisdpintoja tai kuumennuselementteja. Anna laitteen jaahtya
aina. Pida lapset poissa laitteen lahelté.

Puhdistusaine

Jotta eri pinnat eivat vaurioidu vaéarista puhdistusaineista,
noudata taulukon ohjeita.

Ala kayta

m voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita
m vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita

m kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia

m painepesuria tai hoyrysuihkua.

Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Alue Puhdistusaine

Helpottaaksesi puhdistusta voit kytkea
uunilampun péaalle ja ottaa tarvittaessa
laitteen luukun pois paikaltaan. Puhdista
yleisesti saatavilla olevalla astianpesuai-
neella tai etikkavedella ja pehmealla,
kostealla liinalla tai ikkunaliinalla; kuivaa
pehmealla liinalla. Liota kiinni palaneet
ruoantahteet kostealla liinalla ja astianpe-
suaineella. Jos likaantuminen on run-
sasta, suosittelemme
uuninpuhdistusgeelia. Se voidaan levittaa
tasmallisesti juuri tarvittavaan kohtaan.
Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta
se kuivuu.

Emalipinnat (silea
pinta)

ltsepuhdistuvat pin- Noudata ohjeita luvussa: ltsepuhdistuvat
nat (karkea pinta)  pinnat

Lasinpesuaine: .
Puhdista pehmealla liinalla. Ala kayta
puhdistuslastaa.

Luukun lasit

Uunilampun lasisuo- Kuuma astianpesuaineliuos:
jus Puhdista talousliinalla.

Tiiviste Kuuma astianpesuaineliuos:

Al& irrotal Puhdista talousliinalla. Al& hankaa.
Ristikot Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.
Varusteet Kuuma astianpesuaineliuos:

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

Alue Puhdistusaine

Kuuma astianpesuaineliuos:

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Ala kayta lasinpesuainetta tai
puhdistuslastaa.

Laiteen ulkopuoli

Ruostumaton terds Kuuma astianpesuaineliuos:
Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehme-
alla liinalla. Poista kalkki-, rasva-, tarkke-
lys- ja valkuaistahrat valittémasti.

Tahrojen alle voi muodostua korroosioita.

Huoltopalvelusta tai alan liikkeista on
saatavana erityisia ruostumattoman
terdksen hoitoaineita, jotka soveltuvat
lampimille pinnoille. Sivele pinnalle hyvin
ohut kerros hoitoainetta pehmeélla lii-
nalla.

Lasinpesuaine:
Puhdista pehmeaélla liinalla.

Alumiini ja muovi
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Katalyyttinen uunitilan verhous

Katalyyttiset uunitilan verhoukset on pinnoitettu
itsepuhdistuvalla emalilla.

Pinnat puhdistuvat itsestdan, kun uuni on kaytdssé. Suuret
roiskeet havidvat vasta uunin useamman kayttdkerran jalkeen.

Itsepuhdistuvat pinnat

Sivuseinat on pinnoitettu katalyyttisesti. Al& puhdista naita
pintoja koskaan uuninpuhdistusaineella. Emalin kevyt
varjaantyminen ei vaikuta itsepuhdistukseen.

Kattolevyn poistaminen

Voit ottaa kattolevyn puhdistamisen helpottamiseksi pois
paikailtaan.
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Laitteen luukun irrotus ja asennus

Voit helpottaa puhdistamista ottamalla laitteen luukun pois
paikaltaan.

Laitteen luukun irrotus

A Loukkaantumisvaara!

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne napsahtavat kovalla
voimalla kiinni. Varmista, etté lukitsinvivut on kdannetty
kokonaan ylds, kun otat uuninluukun pois paikaltaan.

1. Avaa uuninluukku kokonaan.

2.K&&nna vasemmalla ja oikealla olevat molemmat lukitsinvivut
ylds. Varmista, etta et sulje uuninluukkua, kun lukitsinvivut on
kaannetty ylds. Saranat voivat vaantya ja seurauksena voi olla

5
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3.K&anna uuninluukku viistoon asentoon. Tartu luukkuun
molemmin kasin vasemmalta ja oikealta. Sulje vielda vahan ja
vedé se pois paikaltaan.

Laitteen luukun asennus

1.Varmista uuninluukkua paikalleen ripustaessasi, etta saran
alaosassa oleva ura lukittuu aukkoon.

2.Kaanna molemmat lukitsinvivut vasemmalla ja oikealla taas

alaspain ja sulje uuninluukku.
%
X
A Loukkaantumisvaara!
Jos uuninluukku putoaa tahattomasti pois paikaltaan tai sarana
napsahtaa kiinni, ala koske saranaan. Soita huoltopalveluun.

Ristikoiden puhdistus

Voit ottaa ristikot puhdistamisen helpottamiseksi pois
paikoiltaan.

Ristikot on kiinnitetty kolmesta kohtaa uunitilan sivuseiniin.

Ristikoiden irrottaminen

1.Nosta etummainen koukku pois reiasta.
2.Veda ristikko eteenpain pois takimmaisista rei'ista.

=l

Ristikoiden puhdistus
Puhdista ristikot astianpesuaineella ja sienella tai harjalla.
Ristikoiden kiinnittdminen paikoilleen

1. Tydnna ristikko takaseinan reikiin.
2.Ripusta etummainen koukku reikaan.
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Ohjeita toimintahairididen varalle

Jos toimintahdiridita esiintyy, kyseessa on yleensa pikkuseikka.
Ennen kuin soitat huoltopalveluun, ota seuraavat ohjeet
huomioon.

Hairié Mahdollinen Ohje/toimenpide
Syy
Laite ei toimi. Sulake palanut. Tarkista sulakerasiasta,
onko lieden sulake kun-
nossa.
Sahkokatko. Tarkista, palaako keittion
valo.
Uunia ei saa Elektroniikka on Kytke sulake pois paalta.
kytkettya pois  vioittunut. Soita huoltopalveluun.
paalta.
Kellonayttd vilk- Sahkdkatko Aseta kellonaika uudelleen.
kuu.
Uuni ei kuu- Sulake palanut. Tarkasta tai vaihda sulake.
mene.
Toimintovalit- Aseta toimintovalitsin .
sinta ei ole ase-
tettu.

Luukun lasi on Kytke laite pois paalté.

murtunut. Soita huoltopalveluun.
Hedelmame- Kosteat kakku- Emalin harmiton muutos, ei
nua tai valkuais- mehut tai liha-  poistettavissa.

tahroja nesteet.

emaloiduilla pin-

noilla.

A Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa
suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut
huoltoteknikko.

Jos laitetta korjataan asiattomasti, seurauksena voi olla vakavia
vaaratilanteita.
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Uunilampun vaihto

Palanut uunilamppu on vaihdettava uuteen. Lammonkestavia
lamppuja saat huoltopalvelusta tai alan liikkeista. llmoita aina
laitteesi mallinumero ja sarjanumero. Ala kaytd muita lamppuja.

1. Kytke sulake pois paalta tai irrota verkkopistoke.
2. Avaa laitteen luukku.
3. Laita vahinkojen valttdmiseksi kylmaan uuniin keittidpyyhe.

4. Kierra uunitilan siséalla olevan palaneen uunilampun
lasisuojus pois paikaltaan vasemmalle kiertaen.

N\

5.Korvaa uunilamppu samantyyppiselld lampulla.
Jannite: 240 V,
Teho: 25 W,
Kierre: E14;
Lammonkesto: 300 °C
6. Kierra uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.

7.Poista keittiopyyhe ja kytke sulake taas padlle tai kytke
verkkopistoke.

Paina uunivalon toimintovalitsin lukitukseen saakka
tarkastaaksesi, toimiiko uunivalo.



Huoltopalvelu

Jos laitteesi taytyy korjata, kdanny huoltopalvelumme puoleen.
Pyrimme aina I6ytdmaan sopivan ratkaisun ja valttdmaan
tarpeettomat huoltokorjaajan kaynnit.

Mallinumero ja sarjanumero

lImoita soittaessasi laitteen mallinumero (E-Nr.) ja sarjanumero
(FD-Nr.), jotta saat heti patevat neuvot. Tyyppikilpi numeroineen
|6ytyy oikealta, uuninluukun sivulta. Jotta [6ydat tiedot
tarvittaessa helposti, voit kirjoittaa laitteesi tiedot ja
huoltopalvelun puhelinnumeron tahan.

E-nr. FD-Nr.

Huoltopalvelu &

Ota huomioon, ettd huoltopalvelun asentajan kaynti
kayttévirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia myds
takuuaikana.

Lahimman huoltopalvelupisteen yhteystiedot |0ydat tasta tai
oheisesta huoltopisteluettelosta.

Huoltotilaukset ja neuvonta héairi6tapauksissa
FI 020 084 840

Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, etta
korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka kayttaa
alkuperéisia varaosia.

Energiansaasto- ja ymparistonsuojeluohjeet

Tassa annamme ohjeita energiansaastosta leipomisen ja
paistamisen yhteydessé ja kerromme laitteen asianmukaisesta
havittamisesta.

Energiansaasto

Esilammita uuni vain, kun reseptissa kehotetaan niin
tekemaan.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja
kakkuvuokia. Ne johtavat |ampd4 erityisen hyvin.

Avaa uuninluukku mahdollisimman harvoin kypsennyksen,
leipomisen tai paistamisen aikana.

Paista useampia kakkuja mieluiten perakkain. Uuni on viel&
lammin. Se lyhentaé toisen kakun paistoaikaa. Voit laittaa
uuniin myds kaksi pitkdnomaista vuokaa rinnakkain.

Jos kypsennysaika on pitka, voit kytked uunin 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta ja kayttaa
jalkilammon loppukypsentamiseen.

Akryyliamidi elintarvikkeissa

Akryyliamidia syntyy etenkin valmistettaessa korkeassa
lampotilassa vilja- ja perunatuotteita kuten esim. perunalastuja,
ranskalaisia perunoita, paahtoleipaa, sampyldita, leipaa ja
sokerileipomotuotteita (kekseja, piparkakkuja, pikkuleipia).

Ymparistoystavallinen havittaminen
Havita pakkaus ymparistOystavallisesti.

Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste electrical and electronic

equipment - WEEE) koskevaan direktiiviin 2012/19/
EU.

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.

Vihjeita ruoan vahaakryyliamidisesta valmistamisesta

Yleista Pida kypsennysajat mahdollisimman lyhyina.
Ruskista ruoka kullankeltaiseksi, ei lilan tummaksi.
Suuret, paksut elintarvikkeet sisaltavat vahemman akryyliamidia.
Paistaminen Yl&-/alalampd enint. 200 °C.
3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.180 °C.
Pikkuleivat Yla-/alaldampd enint. 190 °C.

3D-kiertoilma tai kiertoilma enint.170 °C.

Muna tai munankeltuainen vahentaa akryyliamidin muodostumista.

Ranskalaiset perunat uunissa

Levitd ne tasaisesti, ei paallekkain pellille. Paista vahintdan 400 g peltia kohtia, jotta rans-

kalaiset perunat eivat kuivu.
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Kayttovihjeita

Tasta 16ydat astioita ja valmistusta koskevia vihjeita. Paistaminen

Huomautuksia

m Kéayté laitteen mukana toimitettuja varusteita. Varusteita on
saatavana lisdvarusteena alan liikkeista tai huoltopalvelusta.

Leivontavuoat

m Kaytd mieluiten vaaleita leivontavuokia ja leivinpelteja.

Poista uunista ennen kayttoa varusteet ja astiat, joita et m Laita leivontavuoat aina leivin- ja palstorltllan keskelle.

tarvitse.

m Kayta aina patalappua, kun otat kuuman varusteen tai astian

uunista.

Leivontavihjeita

Nain varmistat, onko sokerikakku kypsa.

Pistd kakkua korkeimmasta kohdasta puutikulla noin 10 minuuttia ennen ohjeessa maini-
tun paistoajan paattymista. Jos taikina ei enaa tartu tikkuun, kakku on valmis.

Kakku painuu kasaan.

Kayta seuraavalla kerralla vahemman nestetta tai sdada uunin lampétila 10 astetta mata-
lammaksi. Noudata ohjeen sekoitusaikoja.

Kakku on noussut keskeltd ja jaanyt reu-
noilta matalammaksi.

Ala voitele irtokakkuvuoan reunaa. Irrota kakku paistamisen jalkeen varovasti veitsella.

Kakku on p&éalta liian tumma.

Laita kakku alemmalle kannatinkorkeudelle, valitse matalampi lampdtila ja paista kakkua
vahan pidemman aikaa.

Kakku on liian kuiva.

Pistele valmiiseen kakkuun hammastikulla pienia reikia. Kostuta se hedelmamehulla tai
alkoholilla. Valitse seuraavalla kerralla 10astetta korkeampi lampétila ja lyhenné paistoai-
kaa.

Leipa tai kakku (esim. juustokakku) nayt-
téda hyvalta, mutta on siséalta tahmea
(rasvainen, juovainen)

Kayta seuraavalla kerralla vahan vdahemman nestetté ja paista matalammassa lampdoti-
lassa vahan kauemmin. Esipaista ensin pohja kakuissa, joissa on kostea tayte. Ripottele
paalle manteleita tai korppujauhoja ja levita paéllyste paalle. Noudata ohjeita ja paistoai-
koja.

Leivonnaiset ruskistuvat epatasaisesti.

Valitse hieman alhaisempi lampétila, silloin leivonnainen paistuu tasaisemmin. Reunojen
yli ulottuva leivinpaperi voi vaikeuttaa ilmankiertoa. Leikkaa leivinpaperi aina peltiin sopi-
vaksi.

Hedelmakakku on alapuolelta liian vaa-
lea.

Laita kakku seuraavalla keralla yhta tasoa alemmaksi.

Hedelmamehu valuu reunojen yli.

Kayta seuraavalla keralla syvempé&éa uunipannua.

Hiivataikinasta valmistetut pienleivonnai-
set liimautuvat paistettaessa toisiinsa.

Leivonnaisten pitaisi olla n. 2 cm etéisyydelld toisistaan. Siten leivonnaisilla on riittavasti
tilaa kohota ja ruskistua joka puolelta.

Mehukkaita kakkuja paistettaessa muo-
dostuu kondenssivetta.

Paistamisen yhteydesséa voi muodostua vesihdyrya. Se poistuu luukun kautta. Vesihoyry
voi tiivistyd ohjauspaneeliin tai viereisiin kalusteisiin ja tippua kondenssivetena. [Imié on
fysikaalinen.
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Paistaminen ja grillaaminen
Astia
Voit kayttda kaikkia lammdnkestavia astioita. Laita astia aina

ritilan keskelle. Suurille paisteille sopii myds emaloitu leivinpelti.

Vihjeita paistamiseen
Matala lampdtila ruskistaa tasaisemmin.

Lisda vaharasvaisen lihan joukkoon 2-3 rkl nestetta,
patapaistiin 8-10 rkl, koosta riippuen.

m Pistele ankan tai hanhen siipien alle nahkaan reikia, jolloin
rasva pé&asee valumaan pois.

Linnusta tulee erityisen rapean ruskea, jos sivelet sen
paistoajan loppupuolella voilla, suolavedella tai
appelsiinimehulla.

Kaanna lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.

Kun paisti on valmis, anna sen vetaytya vield 10 minuuttia
pois paalta kytketyssa, suljetussa uunissa. Siten lihaneste
jakautuu paremmin.

m Suurempia lihanpaloja kypsennettdessé uuninluukkuun voi
muodostua runsaammin hoyrya ja vettd. Tamé& on normaali
iimid, eikd se vaikuta laitteen toimintaan. Kuivaa uuninluukku
ja tarkistusikkuna paistamisen jélkeen liinalla.

m Jos paistat ritilalla, tydnna lisaksi rasvankeruuta varten
emaloitu leivinpelti kannatinkorkeudelle 1.

Vihjeita paistamiseen

Grillausvihjeita

m Kaytd mahdollisimman saman paksuisia grillipaloja. Niiden
tulisi olla vahintdan 2-3 cm paksuja. Silloin ne ruskistuvat
tasaisesti ja niista tulee mehukkaita.

m Laita grillattava tuote ritilan keskelle. Laita emaloituun
leivinpeltiin vahan vetté ja tydnnd se mukaan uuniin
rasvankeruuastiaksi ritiléa alemmalle kannatinkorkeudelle.
Ala laita sitd koskaan uunin pohjalle.

m Sivele grillituote kevyesti 6ljylla ennen kuin laitat sen ritilalle
grillin alle.

m Kaanna ohuempi grillattava, kun puolet grillausajasta on
kulunut, ja paksumpi grillattava useamman kerran
grillausajan kuluessa. Kayta kaantamiseen grillipihteja. Nain
grillattavaan ei tule reikia ja lihaneste pysyy esimerkiksi
paistin sisalla.

= Tummat lihalaadut kuten lampaan- ja naudanliha ruskistuvat
nopeammin ja paremmin kuin vaalea porsaan- ja vasikanliha.

Kuinka voit varmistaa, onko paisti val-

Kayta paistomittaria (saatavana alan liikkeista) tai tee "lusikkakoe". Paina paistia lusikalla.

mis. Jos se tuntuu kiinteéaltd, se on valmis. Jos se antaa periksi, se tarvitsee viela vahan aikaa.
Paisti on liilan tumma ja pinta paikoitel- Tarkasta kannatinkorkeus ja lampotila.

len palanut.

Paisti nayttaa hyvalta, mutta kastike on  Valitse seuraavalla kerralla pienempi paistoastia ja lisdad enemman nestetta.

palanut.

Paisti nayttaa hyvalta, mutta kastike on
liian vaaleaa ja vetista.

Valitse seuraavalla kerralla suurempi paistoastia ja kayta vahemman nestetta.
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A\ Vigtige sikkerhedsanvisninger

Lees denne vejledning omhyggeligt
igennem. Det er en forudseetning for, at
apparatet kan betjenes sikkert og korrekt.
Opbevar brugs- og montagevejledningen til
senere brug eller til kommende ejere af
apparatet.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
indbygning. Overhold den specielle
montagevejledning.

Kontroller apparatet, nar det er pakket ud.
Apparatet ma ikke tilsluttes, hvis det har
transportskader.

Apparater uden netstik ma udelukkende
tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan
Ikke gores krav gaeldende om
garantiydelser ved skader, der skyldes
forkert tilslutning.

Dette apparat er udelukkende beregnet til
anvendelse i private husholdninger.
Apparatet mé udelukkende anvendes til
tilberedning af madretter og drikkevarer.
Apparatet skal vaere under opsigt, nar det
er i drift. Anvend kun apparatet indendeors.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra en
alder af 8 ar og af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller
viden, hvis de er under opsigt af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller
hvis de er blevet instrueret i sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af
apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetg.
Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af barn, med mindre de er over 8 ar
gamle og er under opsigt.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde
sig pa sikker afstand af apparatet og dets
tilslutningsledning.

Serg for, at tilbehgret vender rigtigt, nar det
saettes i ovnen. Se beskrivelsen af
tilbehgret | brugsanvisningen.

Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares |
ovnen, kan blive anteendt. Opbevar aldrig
breendbare genstande inde i apparatet.
Luk aldrig ovnderen op, hvis der er rgg
inde i apparatet. Sluk for apparatet, traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Der opstar treekluft, nar apparatets der
abnes. Derved kan bagepapiret komme |
bergring med varmelegemerne og blive
anteendt. Leeg aldrig bagepapir lgst pa
tilbehgret under forvarmning. Stil altid et
fad eller en bageform oven pa
bagepapiret. Brug ikke starre stykker
bagepapir end ngdvendigt. Bagepapiret
ma ikke stikke ud over kanten pa
tilbehoret.

Fare for forbraending!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig
ved de indvendige flader i ovnrummet eller
ved varmelegemer, nar de er varme. Lad
altid apparatet kale af. Hold barn pa sikker
afstand.

Tilbeher eller service bliver meget varmt.
Brug derfor altid grydelapper til at tage
tilbehar eller service ud af ovhrummet.

Alkoholdampe kan anteendes | det varme
ovnrum. Tilbered aldrig retter med hgijt
indhold af alkohol. Anvend kun sma
meengder drikkevarer med hgijt
alkoholindhold. Luk apparatets dar
forsigtigt op.

Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme
under brugen. Rer aldrig ved de varme
dele. Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets der dbnes. Luk apparatets der
forsigtigt op. Hold barn pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der
haeldes vand i det varme ovnrum. Heeld
aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det
er varmt.
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Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndarens glas kan fa det til at
springe. Anvend ikke glasskrabere,

aggressive eller skurende renggringsmidler.

Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.
Kun serviceteknikere, der er uddannet af
0s, ma udfgre reparationer. Traek
netstikket ud af kontakten, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet, hvis

apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.

Isoleringen pa ledninger i elektriske
apparater kan smelte, hvis de bergrer
varme dele. Sgrg for, at tilslutningskablet
ved elektriske apparater ikke kommer i
kontakt med de varme dele.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et
elektrisk st@d. Anvend aldrig
hejtryksrenser eller dampstraler.

Ved udskiftning af paeren i ovnbelysningen
er alle kontakterne i lampens fatning
stramfarende. Traek derfor netstikket ud af
kontakten, inden paeren skiftes, eller sla
sikringen fra i sikringsskabet.

Et defekt apparat kan forarsage et
elektrisk st@d. Teend aldrig for et defekt
apparat. Traek netstikket ud af kontakten,
eller sla sikringen fra i sikringsskabet.
Kontakt kundeservice.

Brandfare!

Lostliggende madrester, fedt og stegesaft
kan anteendes under selvrens. Fjern altid
grove tilsmudsninger fra ovnrum og
tilbehgr inden selvrens.

Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden
under selvrens. Haeng aldrig breendbare
genstande som f.eks. viskestykker pa
dergrebet. Serg for, at apparatets forside

er utildeekket. Hold barn pa sikker afstand.

Fare for forbraending!

Ovnrummet bliver meget varmt under
selvrens. Luk aldrig apparatets dar op, 0og
forseg ikke at flytte lasepalen med
handen. Lad apparatet kele af. Hold bern
pa sikker afstand.

A\ Apparatet bliver meget varmt pa
ydersiden under selvrens. Ror aldrig ved
ovndegren. Lad apparatet kole af. Hold
barn pa sikker afstand.
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Fare for alvorlige sundhedsskader!

Apparatet bliver meget varmt under
selvrens. Slip-let-beleegningen pa plader og
forme bliver gdelagt, og der dannes qiftig
gas. Bageplader og forme med slip-let-
beleegning ma aldrig rengares med
selvrens. Der ma kun rengeres emaljeret
tilbehgr med selvrens.

Arsager til skader
Pas pa!

Tilbeher, folie, bagepapir eller fade pa ovnbunden: Sast ikke
tilbehar p& ovnbunden. Ovnbunden ma ikke tildeekkes med
folie, uanset art, eller bagepapir. Seet ikke fade og beholdere
pa ovnbunden, nar temperaturen er indstillet til mere end
500°C. Der sker en varmeophobning. Bage- og stegetiderne
passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

Vand i det varme ovnrum: Heeld aldrig vand ind ovnrummet,
nar det er varmt. Der opstar vanddamp. Emaljen kan blive
beskadiget pga. at de store temperaturforskelle.

Fugtige fedevarer: Opbevar ikke fugtige fedevarer i leengere
tid i det lukkede ovnrum. Emaljen bliver beskadiget.

Frugtsaft: Leeg ikke for meget pa bagepladen, nar De bager
frugtkager med meget fugtigt fyld. Dryp af frugtsaft fra
bagepladen forarsager pletter, som ikke kan fjernes igen.
Brug om muligt universalbradepanden, som er dybere.

Afkaling med aben ovnder: Lad altid apparatet kale af med
lukket dar. Selv om ovndaren kun er aben med en lille spalte,
kan fronterne pa de tilstadende kekkenelementer med tiden
blive beskadiget.

Meget snavset dartaetning: Hvis derteetningen er meget
snavset, kan apparatets der ikke lukkes korrekt under
brugen. Forsiderne pa de tilstadende skabselementer kan
blive beskadiget. Hold altid derteetningen ren.

Apparatets dgr som sidde- eller aflaegningsplads: Brug aldrig
den abne ovndar til at sta eller sidde pa eller til at laene sig
op ad. Brug ikke apparatets dar som frasaetningsplads for
service eller tilbehgr.

Seette tilbehgr ind: Afheengigt af apparatets type kan
tilboehgret ridse ruden, nar ovndgren lukkes. Sgrg derfor altid
for at skyde tilbeharet helt ind i ovnen til anslaget.

Transport af apparatet: Brug aldrig dgrgrebet til at lgfte eller
beere apparatet med. Dargrebet kan ikke holde til apparatets
veegt og kan knaekke af.



Det nye apparat

Her kan man leere det nye apparat at kende. Der findes
oplysninger om betjeningspanelet, ovnen, ovnfunktionerne og
tilbehgret.

1

Temperaturveelger

Temperaturen eller grilltrinnet indstilles med
temperaturvaelgeren.

00000
o5+

4 3

Forklaring

1 Funktionsveelger

2 Temperaturveelger

3 Indikatorlampe

4 Displayfelt og betjeningstaster

Funktionsveelger
Ovnfunktionen indstilles med funktionsvaelgeren.

Position Anvendelse

o  Nulstilling Ovnen er slukket.

O Over-/undervarme Til kager, gratiner og stege af
magert kad. Varmen kommer ensar-

tet oppefra og nedefra.

(] Grill, stor flade Grilning af steaks, pglser, toast eller
fisk i stykker. Hele fladen under grill-

varmelegemet bliver varm.

] Grill, lille flade Grilning af sma meaengder steaks,
polser, toast eller fisk i stykker. Den
midterste del af grill-varmelegemet

bliver varmt.

X]  Varmluft/impulsgrill Stegning af kad, fierkree og hel fisk.
Grill-varmelegemet og ventilatoren
bliver skiftevis teendt og slukket.
Ventilatoren hvirvler den varme |uft
rundt om retten.

Pizzatrin Hurtig tilberedning af dybfrostvarer
uden forvarmning, f.eks. pizza, pom-
mes frites eller aeblestrudel. Det
underste varmelegeme og ringvar-

melegemet i bagvaeggen varmer.

Varmluft* Til kager og bagveerk i et til to lag.

Ventilatoren fordeler varmen fra ring-

varmelegemet i bagveeggen jeevnt i
ovnrummet.

Over-/undervarme
& Varmluft

Til kager og bagveerk i et til to lag.

varmelegemet jeevnt i ovnrummet.

Ventilatoren fordeler varmen fra ring-

Undervarme &
Varmluft

Til kager med fugtigt fyld. Ventilato-
ren fordeler varmen fra det nederste
varmelegeme jeevnt i ovnrummet.

* En ovnfunktion, som bliver brugt til fastleeggelse af energiklas-

sen iht. EN50304.

Nar der indstilles en ovnfunktion, bliver lampen i ovnrummet
teendt.

Position Betydning
] ) Nulstilling Ovnen varmer ikke.
50-250 Temperaturom-  Temperatur i ovnrummet i °C.
rade
m= ™ Grilltrin Grillens grilltrin

Indikatorlampen lyser, nar ovnen varmer. |
opvarmningspauserne slukker den.

Det elektroniske ur

Med det elektroniske ur kan De styre ovnen. Pa den made kan
De f.eks. forvaelge tidspunktet for, hvornar ovnen skal teende,
eller hvornar den automatiske timer skal afslutte bage- eller
tilberedningsprocessen. Det elektroniske ur kan ogsd anvendes
som minutur.

Funktionstaster

Veelg funktion ved at trykke pa den tilhgrende funktionstast.
Med tasterne + og - indstiller du varighed og klokkesleet. De
indstillede vaerdier kan De afleese pa displayet.

Symbol Betydning Anvendelse

A Minutur Indstille varighed

H Sluttid for drift Indstilling af tidspunkt for
automatisk slukning

D Driftstid Indstilling af driftstid far
automatisk slukning

- Minus Reducere varighed hhv.
driftstid

+ Plus Forage varighed hhv. drifts-
tid
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Tilbehor

Tilbehgret kan placeres i 4 forskellige riller i ovnen. Skub det
altid helt ind, sa tiloehgret ikke bergrer ovndgrens glasrude.

Serg altid for, at tiloeharet vender rigtigt, nar det saettes i ovnen.

- N W b

Inden den forste ibrugtagning

Her findes alle oplysninger om, hvad der skal geres, inden der
kan tilberedes retter i ovnen for farste gang. Lees farst kapitlet
Sikkerhedsanvisninger.

Fiern apparatets emballage, og bortskaf den pa korrekt vis.

Indstille klokkeslaet

1. Tryk samtidig pa funktionstasten <Y og .

2.Indstil det aktuelle klokkesleet med funktionstasterne + og -.
Efter nogle sekunder aktiveres klokkesleettet.

Opvarmning af ovhen

Renggre ovnen inden ibrugtagning

1.Tag tilbehgret og ribberammerne ud af ovnen.

2. Fjern alle emballagerester, f.eks. sma styroporstykker fra
ovnrummet.

3.Enkelte komponenter er bekleedt med en folie til beskyttelse
mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.

4.Rengger apparatet udvendigt med en blad, fugtig klud.
5.Rengegr ovnrummet med varmt opvaskevand.

Sadan betjener De ovhen

De har mulighed for at foretage forskellige indstillinger af Deres
ovn. De kan betjene ovnen via det elektroniske ur.
Ovnfunktion og temperatur

1. Indstil ovnfunktionen med funktionsveelgeren.

2. Indstil den gnskede temperatur eller det gnskede grilltrin med
temperaturveelgeren.

Ovnen begynder at varme.

156

De kan treekke tilbeharet to tredjedele ud, uden at det vipper.
Pa den made er det let at tage retterne ud.

Nar tilboeharet bliver varmt, kan det sendre form. Nar tilbehgret
er afkalet, forsvinder deformeringen igen og har ingen
indflydelse péa funktionen.

De kan kaebe supplerende tilbehgr hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internettet.

Tilbehor Beskrivelse

Bage - og stegerist

7 Til gryder og pander, kageforme,
stege, grillet ked, dybfrostretter.

Emaljeret bageplade

Til kager med fugtigt fyld, bagvaerk,
dybfrosne retter og store stege. Kan
ogsé anvendes som fedtopsam-
lings-beholder.

Opvarme ovnen

Man kan fjerne lugten af ny ovn ved at opvarme den tomme,
lukkede ovn.

1. Drej funktionsvaelgeren hen péa ovnfunktionen Over-/
undervarme.

2. Drej temperaturveelgeren hen pa den maksimale temperatur.
3.Sluk for ovnen efter 40 minutter.

Afsluttende rengering af ovnen

1. Renger ovnrummet med varmt opvaskevand.
2. Monter ribberammerne.

Rense tilbehor

Far tilbehgret bruges farste gang, skal det rengares grundigt
med varmt opvaskevand og en blad klud.

Slukke ovnhen
Drej funktionsvaelgeren til position nul.

FEndre indstillinger

De kan nar som helst aendre temperatur eller grilltrin med den
pageeldende veelgerknap.



Sadan betjener De det elektroniske ur

De kan betjene det elektroniske ur med én hand. Nar De har
trykket pa den gnskede funktionstast, skal De indstille
klokkeslaet eller varighed med tasterne + eller -. Den indstillede
veerdi gemmes.

De kan ogsa e&endre eller slette Deres indstillinger under brugen
0g pa den made afbryde processen.

AEndre indstillinger
1. Tryk pa den pageeldende funktionstast.
Det pageeldende symbol lyser.
2. Rediger dine indstillinger med tasterne + og -.

Slette indstillinger
1. Tryk pa den pageeldende funktionstast.
Det pageeldende symbol lyser.
2.Tryk pa tasten -, indtil 0-00 vises pa displayet.

3. Hvis den automatiske timerfunktion har vaeret brugt: Sluk
ovnen.

Indstille signaltone

De kan veelge mellem tre toner, nar der ikke er noget program i
gang.

Tryk pé tasten - flere gange, indtil De har valgt den gnskede
tone.

Tonen veelges.

Indstille elektronisk ur

Efter den elektriske tilslutning af apparatet eller efter en
streamafbrydelse blinker der tre nuller i displayet.

Indstille klokkeslaet

Klokkeslasttet kan kun indstilles, nar der ikke er andre aktive
funktioner.

1. Tryk samtidig pa funktionstasten <5 og 5.
2.Indstil det aktuelle klokkeslaet med funktionstasterne + og -.

Indstille minutur

Minuturet er et ur, som teeller ned, og som efter udlgb af den
indstillede varighed udlgser et akustisk signal. Minuturet
pavirker ikke ovnens funktioner.

Indstille driftstid

1. Tryk pa tasten 0.

2. Indstil driftstiden med funktionstasterne + eller -,
Symbolet [ vises i displayet.

3.Tryk pa tasten () for at vise den resterende driftstid i
displayet.

Nar tiden er gaet, lyder der et akustisk signal.

Indstille den automatiske timer
Ovnen kan teendes og slukkes automatisk med elektronikuret.

Automatisk slukning
Indstille sluttid for drift

1. Drej funktionsvaelgeren hen pa den gnskede ovnfunktion.

2. Drej temperaturvaelgeren hen pa den gnskede temperatur.
Ovnen teendes.

3.Tryk p& funktionstasten -b.

4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

Ovnen starter, og i displayet vises symbolet A og det aktuelle
klokkeslaet.

Driftstiden er udigbet

Der lyder et signal, og i displayet blinker symbolet A med det
aktuelle klokkesleet.

Ovnen slukkes.

Tryk pé tasten <D og symbolet D for at afbryde signalet far
tiden.

Taende og slukke ovhen automatisk

Bagningen eller stegningen med den indstillede varighed
startes pé et senere tidspunkt, som péa forhand er valgt.

Indstille sluttid for drift

1. Drej funktionsveelgeren hen pa den gnskede ovnfunktion.

2. Drej temperaturvaelgeren hen pa den gnskede temperatur.
Ovnen teendes.

3.Tryk pa funktionstasten -b.

4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.
Ovnen starter, og i displayet vises symbolet A og det aktuelle
klokkeslazt.

Indstille sluttid for drift

1.Tryk pé tasten <.
| displayet vises summen af det aktuelle klokkeslast og
driftstiden.

2.Tryk vedvarende pa tasten <5, og korriger sluttiden for drift
med tasten + eller -.

Ovnen slukkes, og starter senere automatisk. | displayet vises
symbolet A og det aktuelle klokkesleet.

Driftstiden er udigbet

Der lyder et signal, og i displayet blinker symbolet A med det
aktuelle klokkesleet.

Ovnen slukkes.

Tryk pa tasten -5 og symbolet D for at afbryde signalet for
tiden.

157



Pleje og rengering

Med omhyggelig pleje og rengering kan De bevare Deres ovn

smuk og funktionsdygtig i lang tid. Her bliver beskrevet,

hvordan ovnen plejes og rengares rigtigt.

Anvisninger

m De sma farveforskelle pa ovnens front skyldes forskellige
materialer som glas, kunststof eller metal.

m Skygger péa glasruden, der virker som striber, er lysreflekser
fra ovnlampen.

m Emalje indbreendes ved meget hgje temperaturer. Derved
kan der opsta smé farveforskelle. Det er normalt og har ingen
indflydelse péa funktionen. Det er ikke muligt at emaljere
kanter pa tynde bageplader helt. De kan derfor veere ru.
Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af dette.

A Fare for elektrisk stod!
Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.
Anvend aldrig hgjtryksrenser eller dampstraler.

A Fare for forbreending!

Apparatet bliver meget varmt. Rgr aldrig ved de indvendige
flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, nar de er varme.
Lad altid apparatet kele af. Hold barn pa sikker afstand.

Rengoringsmidler

Overhold fglgende anvisninger, sa de forskellige overflader ikke
bliver beskadiget pga. forkerte rengaringsmidler.

Anvend

m ikke aggressive eller skurende rengaringsmidler
m ikke rengeringsmidler med hgijt indhold af alkohol
m ikke harde skure- eller renggringssvampe

m ikke hajtryksrenser eller dampstraler.

Vask nye rengagringssvampe grundigt ud inden brug.

Omrade Renggringsmidler

For at lette rengeringen kan ovnbelysnin-
gen teendes og eventuelt kan ovndaren
tages af. Pafar et almindeligt opvaske-
middel eller eddikevand med en blad,
fugtig klud eller med et vaskeskind. Tar
efter med en blad klud. Opblad fast-
breendte madrester med en fugtig klud
og et opvaskemiddel. Ved kraftig tils-
mudsning anbefaler vi, at der anvendes
en ovnrense-gel. Et sddant middel kan
pafares meget preecist. Lad ovnrummet
tarre med aben der efter rengaringen.

Emaljeoverflader
(glat overflade)

Felg anvisningerne i kapitlet: Selvren-
sende flader

Selvrensende fla-
der (ru overflade)

Glasrenggringsmiddel:
Renggr med en blgd klud. Brug aldrig en
glasskraber.

Glasrude i ovndegr

Glasafdaekning over Varmt opvaskevand:

ovnlampe Brug en renggringssvamp til rengerin-
gen.
Pakning Varmt opvaskevand:

Brug en renggringssvamp til renggrin-
gen. Der ma ikke skures.

Ma ikke fiernes!

Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og renger med en opva-
skesvamp eller -bgrste.

Ribberammer

Tilbehgr Varmt opvaskevand:
Leeg i bled, og rengar med en opva-

skesvamp eller -barste.

Omrade Rengeringsmidler

Apparatets yderside Varmt opvaskevand:
Renger med en renggringssvamp, og ter
efter med en blad klud. Anvend aldrig
rengaringsmidler til glas eller glasskra-
ber.

Varmt opvaskevand:

Renger med en renggringssvamp, og ter
efter med en blad klud. Fjern pletter af
kalk, fedt, jeevning og &eggehvide med
det samme. Der kan danne sig korrosion
under sadanne pletter.

Hos kundeservice eller i specialforretnin-
ger kan der kgbes seerlige rengaerings-
midler til rustfrit stal, som er beregnet til
brug pa varme overflader. Pafer pleje-
midlet i et ganske tyndt lag med en blgd
klud.

Rustfrit stal

Glasrenggringsmiddel:
Renger med en blad klud.

Aluminium og
kunststof
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Katalytisk ovhrumsbeklzedning

Katalytisk ovnrumsbeklaedninger er belagt med selvrensende
emalje.

Nar ovnen er i brug, renger overfladerne sig selv. Starre steenk
forsvinder farst, nar ovnen har veeret i brug flere gange.

Selvrensende flader

Sideveaeggene er forsynet med en katalytisk beklaedning.
Rengear aldrig disse overflader med ovnrens. En svag
misfarvning af emaljen har ingen indflydelse pa selvrensningen.

Tage plade i ovnloft ud
For at lette rengaringen kan pladen ovnens loft tages ud.

/




Afmontere/montere ovndor
For at lette rengaringen kan ovndgren tages af.

Tage ovndgren af

A Fare for tilskadekomst!

Nar haengslerne ikke er sikret, kan de smaekke i med stor kraft.
Sarg for, at lasepalerne er vippet helt op, nar ovndgren skal
tages af.

1. Luk ovndaren helt op.

2.Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side op. Serg for, at
ovndgren ikke lukker, nar lasepalerne er vippet op.
Heengslerne kan blive bgjet, og der kan opsta emaljeskader.

1

&
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3. Stil ovnderen skréat. Tag fat i deren med begge heender i
venstre og hgjre side. Luk den lidt mere, og treek ud.

L
_—

T et

Saette ovnderen pa

1.Nar ovndgren saettes pa plads, er det vigtigt, at keerven
nederst pa haengslerne gér i indgreb i slidsen.

2.Vip de to lasepaler i venstre og hgjre side ned igen, og luk

ovndaren.
V/
X
Z,
A Fare for tilskadekomst!

Hvis ovndaren falder ud ved et uheld, eller hvis et heengsel
smaekker i, ma de ikke tage fat i haengslet. Kontakt
kundeservice.

Renggore ribberammer
For at lette rengaring kan ribberammerne tages ud.

Hver ribberamme er fastgjort til sidevaeggen i ovnrummet pa tre
steder.

Tage ribberammer af

1. Loft den forreste krog ud af hullet.
2. Treek ribberammen fremad og ud af de bageste huller.

=l

Renggre ribberammer

Rengar ribberammerne med opvaskemiddel og en svamp eller
en berste.

Seaette ribberammer pa plads.

1. Stik ribberammen ind i hullerne i bagvaeggen.
2.Haegt den forreste krog ind i hullet.
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En fejl, hvad gor man?

Hvis der opstar en fejl, kan dette ofte skyldes en bagatel. Se
derfor felgende anvisninger igennem, inden De kontakter
kundeservice.

Fejl Mulig arsag Tips / afhjeelpning

Apparatet fun-  Sikring defekt.  Kontroller, om apparatets

gerer ikke. sikring i sikringsskabet er i
orden.
Stremafbry- Kontroller, om lampen i
delse. keokkenet fungerer.
Det er ikke Elektronikken er Sla sikringen fra. Kontakt
muligt at slukke defekt. kundeservice.
ovnen.
Urdisplayet blin- Streamafbry- Indstil klokkeslasttet igen.
ker. delse
Ovnen varmer  Sikring defekt.  Kontrollér eller udskift sik-
ikke. ringen.

Funktionsveel-
geren er ikke
indstillet.

Indstil funktionsveelgeren.

Glasset i dgren
er gaet i styk-
ker.

Sluk for apparatet. Kontakt
kundeservice.

Frugtsaft eller  Kager med fug- Harmlgs e&endring af emal-
aeggehvideplet- tigt fyld eller jen, kan ikke afhjaelpes.
ter pd emalje-  kedsaft.

rede flader.

A Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere,
der er uddannet af os, ma udfere reparationer.

Hvis Deres apparat ikke bliver repareret fagligt korrekt, kan det
medfgre alvorlig fare for Dem.

Kundeservice

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores kundeservice til
Deres radighed. Vi finder altid en passende lgsning, ogsé for at
undga unadige teknikerbesgg.

E-nummer og FD-nummer

Nar De ringer, bedes de oplyse produktnummer (E-nr.) og
produktionsnummer (FD-nr.), sa vi kan give Dem en kvalificeret
service. Typeskiltet med numrene findes til hgjre péa siden af
ovndgren. For at De ikke skal bruge lang tid pa at lede, hvis
behovet skulle opsta, kan De notere apparatets data og
telefonnummeret til kundeservice her.

E-nr. FD-nr.

Kundeservice ©

Vaer opmasrksom pa, at et besag af en servicetekniker ikke er
gratis, hvis der er tale om fejlbetjening, heller ikke i
garantiperioden.

Kontaktdata for alle lande til neermeste kundeservice finder De
her eller i den vedlagte kundeserviceoversigt.
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Skifte ovnlampen

Hvis ovnbelysningen ikke mere virker, skal peeren skiftes ud.
Der kan fas temperaturbestandige peerer hos kundeservice
eller forhandleren. Opgiv venligst E-nr. og FD-nr. for apparatet.
Anvend ikke andre peerer.

1. Afbryd eller fiern sikringen, eller treek netstikket ud.
2. Luk ovnderen op.

3.Leeg et viskestykke i det kolde ovnrum for at forhindre
skader.

4. Skru glasafdeekningen af den defekte ovnlampe i ovhrummet
ved at dreje den mod venstre.

Va

5. Skift peeren i ovnlampen ud med en ny af samme type.
Spanding: 240 V
Effekt: 25 W
Gevind: E14
Temperaturbestandighed: 300 °C
6. Skru afdeekningen p& ovnlampen igen.

7.Tag viskestykket ud, og slé sikringen til, eller stik netstikket
ind igen.

Tryk pa ovnbelysningens funktionstast, til den gér i indgreb for
at kontrollere, om ovnbelysningen fungerer.

Reparationsordre og radgivning ved fejl
A 0810 240 260
D 01801 22 33 55

(0,039 €/min. pa fastnet,
mobilnet maks. 0,42 €/min.)

CH 0848 840 040
Stol pa producentens kompetence. Pa den made sikrer De, at

reparationen udfgres af uddannede serviceteknikere, som rader
over originale reservedele til Deres apparat.



Tips om energibesparelse og miljghensyn

Her filndes tips om, hvordan De kan spare pa energien ved Mi|jgven|ig bortskaffelse
bagning og stegning, og om, hvordan apparatet bortskatfes Emballagen skal bortskaffes korrekt iht. reglerne for
korrekt. s
miljgbeskyttelse.
Energibesparelse Dette apparat er klassificeret iht. det europaeiske

direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk- og

elektronisk udstyr (waste electrical and electronic
Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede bageforme. De equipment - WEEE).

optager varmen seerligt godt.

Forvarm kun ovnen, nér dette er angivet i opskriften.

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

Luk ovndgren op séa sjaeldent som muligt under recycling af kasserede apparater geeldende for hele
tilberedningen.

Det er bedst at bage flere kager lige efter hinanden. Sa er
ovnen stadig varm. P4 den méade reduceres bagetiden for
den neeste kage. Der kan ogsé seettes 2 firkantforme ind ved
siden af hinanden.

Ved leengere tilberedningstider kan man slukke for ovnen
10 minutter, far tilberedningstiden er slut og derved udnytte
restvarmen til feerdigtilberedningen.

Akrylamid i levhedsmidler

Akrylamid opstéar primeert i korn- og kartoffelprodukter, som
bliver tilberedt ved meget haje temperaturer. Det drejer sig
f.eks. om kartoffelchips, pommes frites, toast, rundstykker, brgd
eller fint bagveerk (kiks, honningkager, spekulatius).

Tips om tilberedning med lavt akrylamidindhold

Generelt Hold tilberedningstiden s& kort som muligt.
Retterne ma ikke brunes alt for kraftigt, men skal veere gyldenbrune.
Ved stegning dannes der mindre akrylamid i store stykker.

Bagning Med over-/undervarme maks. 200 °C.
Med 3D-varmluft eller varmluft maks.180 °C.
Smakager Med over-/undervarme maks. 190 °C.

Med 3D-varmluft eller varmluft maks.170 °C.
FfEQg eller zeggeblomme formindsker dannelsen af akrylamid.

Pommes frites i ovn Fordel dem jasvnt og i ét lag pa pladen. Bag mindst 400 g pr. plade, sa de ikke bliver
tarre.

161



Anvendelsestips

Her findes forskellige tips om fade og beholdere samt om Bagning

tilberedningen.

Anvisninger

m Brug det leverede tilbehgr. Der kan fas ekstra tilbeher i
specialbutikker eller hos kundeservice.

Bageforme

m Anvend helst lyse bageforme og -plader.
m Stil altid bageforme midt pa bagepladen eller risten.

Tag overflgdigt tilbehgr, fade og beholdere ud af ovnrummet,

inden ovnen teendes.

m Brug altid grydelapper, nar varmt tilbehgr eller fade tages ud

af ovnen.

Bagetips

Sadan konstateres, om en formkage er
gennembagt.

Stik en tynd treepind ned i det hgjeste sted pd kagen ca. 10 minutter fgr udlgbet af den
bagetid, der er angivet i opskriften. Hvis der ikke kleeber dej ved traepinden, er kagen
feerdig.

Kagen falder sammen.

Brug mindre vaeske naeste gang, eller indstil ovntemperaturen 10 grader lavere. Over-
hold de angivne rgretider i opskriften.

Kagen er haevet i midten og er lavere i
kanten.

Undlad at smare springformens kant. Efter bagningen lasnes kagen forsigtigt med en
kniv.

Kagen er blevet for mark foroven.

Placer den lavere i ovnen, veelg en lavere temperatur, og bag kagen lidt leengere.

Kagen er for ter.

Stik sma huller i den feerdige kage med en tandstikker. Dryp derefter kagen med frugts-
aft eller noget alkoholholdigt. Veelg neeste gang en temperatur, der er 10 grader hgjere,
og reducer bagetiderne.

Brgdet eller kagen (f.eks. ostekage) ser
fin ud, men er kleeg indvendig (for fed-
tet, gennemtrukket med vandede lag).

Anvend lidt mindre vaede naeste gang, og bag kagen lidt leengere ved lavere temperatur.
Forbag bunden ved kager med fugtigt fyld. Drys bunden med mandler eller rasp, og laeg
derefter fyldet pa. Overhold opskrifter og bagetider.

Bagveerket er ikke blevet bagt jeevnt.

Veelg en lidt lavere temperatur, sa bliver bagveerket bagt mere jeevnt. Hvis bagepapiret
stikker op over kanten, kan det forringe luftcirkulationen. Klip derfor altid bagepapiret til,
sa det passer til bagepladens sterrelse.

Frugtkagen er for lys i bunden.

Saet kagen en rille lavere naeste gang.

Frugtsaften lgber over.

Brug evt. den dybere universalbradepande naeste gang.

Smat bagveerk af gaerdej klaeber sam-
men under bagningen.

Der skal vaere ca. 2 cm fri plads omkring hver kage. Sa er der tilstraskkelig plads til, at
hvert stykke bagvaerk kan haeve og blive brunet hele vejen rundt.

Ved bagning af saftige kager opstar der
kondensvand.

Der kan opsta vanddamp under bagningen. Den kommer ud over deren. Vanddampen
kan samle sig pa betjeningsfeltet eller pa forsiden af kekkenelementerne ved siden af og
dryppe af som kondensvand. Dette er fysisk betinget.
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Stegning og grilning
Fade og beholdere

Alle slags varmebestandige fade og gryder kan bruges. Placer
altid fadet/gryden midt pa risten. Den emaljerede bageplade er
ogsa velegnet til store stege.

Tips om stegning

En lavere temperatur giver en jeevnere bruning.

Heeld 2 til 3 spiseskeer vaeske ved magert ked og 8 til 10
spiseskeer veeske ved grydestege, alt efter starrelse.

Prik sma huller i skindet under vingerne pa gees og ander,
sa fedtet kan lgbe af.

Fjerkree bliver seerligt brunt og spradt, hvis man pensler med
smer, saltvand eller appelsinsaft hen mod slutningen af
stegetiden.

Vend kadstykkerne efter halvdelen af tiden.

Nar stegen er feerdig, skal den helst hvile i ca. 10 minutter i
den slukkede ovn med lukket ovnder. P4 den made bliver
stegeskyen bedre fordelt.

Ved stegning af starre stykker kad kan der opsta mere damp
end ellers og danne sig dug pa ovndgren. Det er normalt og
har ingen indflydelse pa funktionen. Ter ovndgren og ruden af
med en klud, hver gang ovnen har veaeret brugt til stegning.

Saet den emaljerede bageplade ind under risten i rille 1 for at
opsamle fedtet, nar der steges pa risten.

Tips om stegning

Grilltips

m Grillstykkerne skal sa vidt muligt veere lige tykke. De skall
helst have en tykkelse p& mindst 2 til 3 cm. P4 den made
bliver de jeevnt brunet og forbliver saftige.

m Placer grillstykkerne midt pa risten. Heeld lidt vand i den
emaljerede bageplade, og sast den ind i rillen under risten for
at opsamle fedtet. Stil den aldrig pa bunden af ovnrummet.

= Smor lidt olie pa grillmaden, inden maden laegges pa risten
og seettes ind under grillen.

m Vend tyndere grillstykker efter halvdelen af grilltiden, og vend
tykkere grillstykker flere gange under grilningen. Anvend en
grilltang til dette, sd der ikke stikkes huller i kadet. Derved
bevares kedet mere saftigt.

m Markeradt ked, som f.eks. lamme- eller oksekad, bruner
hurtigere end lyst svine- eller kalvekad.

Hvordan man kan se, om stegen er gen- Benyt et stegetermometer (fas i specialbutikker), eller prgv med en ske. Tryk pa stegen

nemstegt.

lidt leengere.

med en ske. Hvis stegen foles fast, er den feerdig. Giver stegen efter, skal den tilberedes

Stegen er for mark, og sveeren er visse Kontroller rillehgjde og temperatur.
steder blevet branket.

Stegen ser fin ud, men skyen er branket. Veelg neeste gang et mindre stegefad, og tilsaet mere veede.

Stegen ser fin ud, men skyen er for lys

0g vandet.

Veelg et starre stegefad naeste gang, og tilsaet mindre vaede.
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	[de] Gebrauchsanleitung 4
	Ø Inhaltsverzeichnis[de] Gebrauchsanleitung
	: Wichtige Sicherheitshinweise
	Diese Anleitung sorgfältig lesen. Nur dann können Sie Ihr Gerät sicher und richtig bedienen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung für einen späteren Gebrauch oder für Nachbesitzer aufbewahren.
	Dieses Gerät ist nur für den Einbau bestimmt. Spezielle Montageanleitung beachten.
	Das Gerät nach dem Auspacken prüfen. Bei einem Transportschaden nicht anschließen.
	Nur ein konzessionierter Fachmann darf Geräte ohne Stecker anschließen. Bei Schäden durch falschen Anschluss besteht kein Anspruch auf Garantie.
	Dieses Gerät ist nur für den privaten Haushalt und das häusliche Umfeld bestimmt. Das Gerät nur zum Zubereiten von Speisen und Getränken benutzen. Das Gerät während des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerät nur in geschlossenen Räumen verwenden.
	Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie von einer Person, die für ihre Sicherheit verantwortlich ist, b...
	Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder durchgeführt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und älter und werden beaufsichtigt.
	Kinder jünger als 8 Jahre vom Gerät und der Anschlussleitung fernhalten.
	Zubehör immer richtig herum in den Garraum schieben. Siehe Beschreibung Zubehör in der Gebrauchsanleitung.
	Brandgefahr!
	■ Im Garraum gelagerte, brennbare Gegenstände können sich entzünden. Nie brennbare Gegenstände im Garraum aufbewahren. Nie die Gerätetür öffnen, wenn Rauch im Gerät auftritt. Das Gerät ausschalten und Netzstecker ziehen oder Sicherung im S...
	Brandgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür entsteht ein Luftzug. Backpapier kann die Heizelemente berühren und sich entzünden. Nie Backpapier beim Vorheizen unbefestigt auf das Zubehör legen. Backpapier immer mit einem Geschirr oder einer Backform beschwere...


	Verbrennungsgefahr!
	■ Das Gerät wird sehr heiß. Nie die heißen Garraum-Innenflächen oder Heizelemente berühren. Das Gerät immer abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ Zubehör oder Geschirr wird sehr heiß. Heißes Zubehör oder Geschirr immer mit Topflappen aus dem Garraum nehmen.

	Verbrennungsgefahr!
	■ Alkoholdämpfe können sich im heißen Garraum entzünden. Nie Speisen mit großen Mengen an hochprozentigen alkoholischen Getränken zubereiten. Nur kleine Mengen hochprozentiger Getränke verwenden. Gerätetür vorsichtig öffnen.


	Verbrühungsgefahr!
	■ Die zugänglichen Teile werden im Betrieb heiß. Nie die heißen Teile berühren. Kinder fernhalten.
	Verbrühungsgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür kann heißer Dampf entweichen. Gerätetür vorsichtig öffnen. Kinder fernhalten.

	Verbrühungsgefahr!
	■ Durch Wasser im heißen Garraum kann heißer Wasserdampf entstehen. Nie Wasser in den heißen Garraum gießen.


	Verletzungsgefahr!
	Zerkratztes Glas der Gerätetür kann springen. Keinen Glasschaber, scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel benutzen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Unsachgemäße Reparaturen sind gefährlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchführen. Ist das Gerät defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Stromschlaggefahr!
	■ An heißen Geräteteilen kann die Kabelisolierung von Elektrogeräten schmelzen. Nie Anschlusskabel von Elektrogeräten mit heißen Geräteteilen in Kontakt bringen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwenden.

	Stromschlaggefahr!
	■ Beim Auswechseln der Garraumlampe stehen die Kontakte der Lampenfassung unter Strom. Vor dem Auswechseln den Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

	Stromschlaggefahr!
	■ Ein defektes Gerät kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerät einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.


	Brandgefahr!
	■ Lose Speisereste, Fett und Bratensaft können sich während der Selbstreinigung entzünden. Vor jeder Selbstreinigung grobe Verschmutzungen aus dem Garraum und vom Zubehör entfernen.
	Brandgefahr!
	■ Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie brennbare Gegenstände, wie z. B. Geschirrtücher, an den Türgriff hängen. Vorderseite des Gerätes freihalten. Kinder fernhalten.


	Verbrennungsgefahr!
	■ Der Garraum wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Nie die Gerätetür öffnen oder den Verriegelungshaken mit der Hand verschieben. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ ; Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie die Gerätetür berühren. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.


	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	Das Gerät wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Die Antihaftbeschichtung von Blechen und Formen wird zerstört und es entstehen giftige Gase. Nie antihaftbeschichtete Bleche und Formen bei der Selbstreinigung mitreinigen. Nur emailiertes Zub...
	Ursachen für Schäden
	Achtung!


	Ihr neues Gerät
	Funktionswähler
	Temperaturwähler
	Die Elektronikuhr
	Funktionstasten

	Zubehör

	Vor dem ersten Benutzen
	Uhrzeit einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.

	Backofen ausheizen
	Backofen vorreinigen
	1. Entnehmen Sie das Zubehör und die Einhängegitter aus dem Garraum.

	2. Entfernen Sie Verpackungsrückstände z.B. Styroporteilchen vollständig aus dem Garraum.
	3. Einige Teile sind mit einer Kratzschutzfolie überzogen. Entfernen Sie diese Kratzschutzfolie.
	4. Reinigen Sie das Gerät außen mit einem weichen, feuchten Tuch.
	5. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.
	Backofen aufheizen
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die Betriebsart Ober-/ Unterhitze.


	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die maximale Temperatur.
	3. Schalten Sie nach 40 Minuten den Backofen aus.
	Backofen nachreinigen
	1. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.
	2. Montieren Sie die Einhängegitter.




	Zubehör reinigen

	So bedienen Sie Ihren Backofen
	Heizart und Temperatur
	1. Mit dem Funktionswähler die Heizart einstellen.
	2. Mit dem Temperaturwähler die Temperatur oder Grillstufe einstellen.
	Backofen ausschalten
	Einstellungen ändern


	So bedienen Sie Ihre Elektronikuhr
	Einstellungen ändern
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Verändern Sie mit den Tasten + und - Ihre Einstellungen.


	Einstellungen löschen
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Drücken Sie die Taste -, bis 0⋅00 im Anzeigefeld erscheint.
	3. Wenn die Zeitschaltautomatik in Betrieb war: Schalten Sie den Backofen aus.



	Signalton einstellen
	Elektronikuhr einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.

	Kurzzeitwecker einstellen
	1. Drücken Sie die Taste U.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die Dauer ein.
	3. Um die restliche Dauer im Display anzuzeigen, drücken Sie die Taste U.

	Zeitschaltautomatik einstellen
	Automatisches Ausschalten
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.

	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.
	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.
	Automatisches Ein- und Ausschalten
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.


	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.
	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

	1. Drücken Sie die Taste q.
	2. Halten Sie die Taste q gedrückt und ändern Sie das Ende der Betriebszeit mit den Tasten + und -.



	Pflege und Reinigung
	Hinweise
	: Stromschlaggefahr!
	: Verbrennungsgefahr!

	Reinigungsmittel
	Katalytische Garraumverkleidung
	Deckenplatte herausnehmen
	Gerätetür aus- und einhängen
	Gerätetür aushängen
	: Verletzungsgefahr!
	1. Backofentür ganz öffnen.


	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts hochklappen. Achten Sie darauf, wenn die Sperrhebel hochgeklappt sind, dass Sie die Backofentür nicht schließen. Die Scharniere können verbogen werden und es können Emailschäden entstehen.
	3. Backofentür schräg stellen. Mit beiden Händen links und rechts anfassen. Noch etwas weiter schließen und herausziehen.
	Gerätetür einhängen
	1. Achten Sie beim Einhängen der Backofentür darauf, dass die Kerbe unten an den Scharnieren in den Schlitz einrastet.


	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts wieder nach unten legen und die Backofentür schließen.
	: Verletzungsgefahr!


	Einhängegitter reinigen
	Einhängegitter aushängen
	1. Heben Sie den vorderen Haken aus der Bohrung.
	2. Ziehen Sie das Einhängegitter nach vorne aus den hinteren Bohrungen.

	Einhängegitter einhängen
	1. Stecken Sie das Einhängegitter in die Bohrungen der Rückwand.
	2. Hängen Sie den vorderen Haken in die Bohrung ein.



	Eine Störung, was tun?
	: Stromschlaggefahr!
	Backofenlampe auswechseln
	1. Schalten Sie die Sicherung aus oder entfernen ziehen sie den Netzstecker.
	2. Öffnen Sie die Gerätetür.
	3. Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten Garraum, um Schäden zu vermeiden.
	4. Drehen Sie die Glasabdeckung der defekten Backofenlampe im Inneren des Garraums durch Linksdrehen heraus.
	5. Ersetzen Sie die Backofenlampe durch den gleichen Lampentyp.
	Spannung: 240 V;
	Leistung: 25 W;
	Gewinde: E14;

	6. Drehen Sie die Glasabdeckung der Backofenlampe wieder hinein.
	7. Nehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und schalten Sie die Sicherung wieder ein oder stecken den Netzstecker wierder ein.



	Kundendienst
	E-Nummer und FD-Nummer
	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen


	Energie- und Umwelttipps
	Energiesparen
	Umweltgerecht entsorgen

	Acrylamid in Lebensmitteln
	Anwendungstipps
	Hinweise
	Backen
	Tipps zum Backen
	Braten und Grillen
	Tipps zum Braten
	Tipps zum Grillen


	Tipps zum Braten


	Ú Table of contents[en] Instruction manual
	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsi...
	Children must not play with, on, or around the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of serious burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care


	Risk of scalding!
	■ The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.

	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.


	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, sharp or abrasive cleaning aids or detergents.

	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock and serious injury!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Do not use any high-pressure cleaners or steam cleaners, which can result in an electric shock.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of fire!
	■ Loose food residues, grease and meat juices may catch fire during the Self- cleaning cycle. Remove coarse dirt from the cooking compartment and from the accessories before every Self-cleaning cycle.
	Risk of fire!
	■ The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never hang combustible objects, e.g. tea towels, on the door handle. Do not place anything against the front of the oven. Keep children at a safe distance.


	Risk of burns!
	■ The cooking compartment will become very hot during the Self-cleaning cycle. Never open the appliance door or move the locking latch by hand. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ ; The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never touch the appliance door. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.


	Risk of serious damage to health!
	The appliance will become very hot during the Self-cleaning cycle. The non-stick coating on baking trays and tins is destroyed and noxious gases are released. Never let non-stick baking trays and tins go through the Self-cleaning cycle. Only enamelle...
	Causes of damage
	Caution!


	Your new appliance
	Function selector
	Temperature selector
	The electronic clock
	Function buttons

	Accessories

	Before using the oven for the first time
	Setting the clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.

	Baking out the oven
	Precleaning the oven
	1. Remove the accessories and the hook-in racks from the cooking compartment.

	2. Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces of polystyrene, from the cooking compartment.
	3. Some parts are covered with a protective film. Remove this scratch protection film.
	4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.
	5. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	Heating up the oven
	1. Turn the function selector to the Top/bottom heating operating mode.


	2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.
	3. Switch the oven off after 40 minutes.
	Recleaning the oven
	1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	2. Refit the hook-in racks.




	Cleaning the accessories

	How to operate your oven
	Type of heating and temperature
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature or grill setting.
	Switching off the oven
	Changing the settings


	How to operate your electronic clock
	Changing the settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Change your settings with the + and - buttons.


	Cancelling settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Press the - button until 0⋅00 is shown in the display panel.
	3. If the automatic timer was in operation, switch off the oven.



	Setting the acoustic signal
	Setting the electronic clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.

	Setting the timer
	1. Press the U button.
	2. Use the + and - function buttons to set the duration.
	3. To show the remaining duration in the display, press the U button.

	Setting the automatic timer
	Automatic switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.

	3. Press the r function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.
	Automatic switch-on and switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.


	3. Press the r function button.
	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.

	1. Press the q button.
	2. Press and hold the q button and use the + and - buttons to change the end of the operating time.



	Care and cleaning
	Notes
	: Risk of electric shock!
	: Risk of burns!

	Cleaning agents
	Catalytic cooking compartment panels
	Removing the ceiling panel
	Removing and fitting the appliance door
	Removing the appliance door
	: Risk of injury!
	1. Open the oven door completely.


	2. Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when the locking levers are folded up, you do not close the oven door. The hinges may become bent which may cause damage to the enamel.
	3. Open the oven door at an angle. Hold it on the right and left with both hands. Close it just a little further and pull it out.
	Fitting the appliance door
	1. When hooking in the oven door, ensure that the notch on the bottom of the hinge locks into the slot.


	2. Fold down both locking levers on the left and right again and close the oven door.
	: Risk of injury!


	Cleaning the hook-in racks
	Removing the hook-in racks
	1. Lift the front hook out of the hole.
	2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes.

	Inserting the hook-in rack
	1. Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
	2. Hook the front hook into the hole.



	Troubleshooting
	: Risk of electric shock!
	Replacing the oven light bulb
	1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the mains plug.
	2. Open the appliance door.
	3. Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent damage.
	4. Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
	5. Replace the oven light bulb with one of the same type.
	Voltage: 240 V;
	Power: 25 W;
	Thread: E14;

	6. Screw the glass cover of the oven light bulb back on.
	7. Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on or plug in the mains plug.



	After-sales service
	E number and FD number
	Repair order and advice if faults occur


	Energy and environment tips
	Saving energy
	Environmentally-friendly disposal

	Acrylamide in foodstuffs
	Tips for using your appliance
	Notes
	Baking
	Baking tips
	Roasting and grilling
	Roasting tips
	Grilling tips


	Roasting tips


	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un utilizzo futuro o cessione ...
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso. Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ All'apertura della porta dell'apparecchio avviene uno spostamento d'aria che può sollevare la carta da forno. Quest'ultima potrebbe entrare in contatto con gli elementi riscaldanti e prendere fuoco. Durante il preriscaldamento non disporre mai l...


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...


	Pericolo di scottature!
	■ Durante il funzionamento le parti scoperte diventano molto calde. Non toccare mai le parti ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo


	Pericolo di lesioni!
	Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.

	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito. Se l'apparecchio è ...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, l'isolamento del cavo degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il fusibile nella relativa scatola.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di incendio!
	■ Durante la fase di autopulizia i residui di cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto possono prendere fuoco. Prima di procedere all'autopulizia, eliminare lo sporco più intenso dal vano di cottura e dall'accessorio.
	Pericolo di incendio!
	■ Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non appendere alla maniglia della porta oggetti infiammabili come ad esempio gli strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di scottature!
	■ Durante l'autopulizia il vano di cottura diventa molto caldo. Non aprire mai la porta dell'apparecchio né spostare con la mano il gancio di bloccaggio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ ; Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non toccare mai la porta dell'apparecchio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di gravi danni alla salute!
	Durante l'autopulizia l'apparecchio diventa molto caldo. Il rivestimento antiaderente delle teglie e degli stampi viene danneggiato e può causare la formazione di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non inserire teglie e stampi con rivestimento ant...
	Cause dei danni
	Attenzione!


	Il nuovo apparecchio
	Selettore funzioni
	Selettore della temperatura
	L'orologio elettronico
	Tasti funzione

	Accessori

	Prima del primo utilizzo
	Impostazione dell'ora
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.

	Riscaldamento del forno
	Pulizia preliminare del forno
	1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia mobile.

	2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di polistirolo, dal vano di cottura.
	3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva antigraffio. È necessario rimuoverla.
	4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido umido.
	5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	Riscaldamento del forno
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento Riscaldamento sup./inf.


	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura massima.
	3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
	Pulizia successiva del forno
	1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	2. Montaggio della griglia mobile.




	Pulizia degli accessori

	Come usare il forno
	Tipo di riscaldamento e temperatura
	1. Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore funzioni.
	2. Servendosi del selettore della temperatura, impostare la temperatura o il livello grill.
	Spegnimento del forno
	Modifica delle impostazioni


	Funzionamento dell'orologio elettronico
	Modifica delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.


	Cancellazione delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Premere il tasto - finché non compare 0⋅00 nel campo degli indicatori.
	3. Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.



	Impostazione del tono del segnale acustico
	Impostazione dell'orologio elettronico
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.

	Impostazione del contaminuti
	1. Premere il tasto U.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
	3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto U.

	Impostazione del timer automatico
	Spegnimento automatico
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.

	3. Premere il tasto funzione r.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
	Attivazione e disattivazione automatica
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.


	3. Premere il tasto funzione r.
	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

	1. Premere il tasto q.
	2. Tenere premuto il tasto q e modificare la fine del funzionamento con i tasti + e -.



	Cura e manutenzione
	Avvertenze
	: Pericolo di scariche elettriche!
	: Pericolo di scottature!

	Detergente
	Rivestimento catalitico del vano di cottura
	Rimozione della copertura di protezione
	Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio
	Smontaggio della porta dell'apparecchio
	: Pericolo di lesioni!
	1. Aprire completamente la porta del forno.


	2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire piegate causando il danneggiamento dello smalto.
	3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla leggermente e rimuoverla.
	Montaggio della porta dell'apparecchio
	1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino nella fessura.


	2. Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio, destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.
	: Pericolo di lesioni!


	Pulizia della griglia mobile
	Smontaggio della griglia mobile
	1. Sollevare il gancio anteriore sfilandolo dal foro.
	2. Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori.

	Montaggio della griglia mobile
	1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
	2. Inserire il gancio anteriore nel foro.



	Che cosa fare in caso di guasto?
	: Pericolo di scossa elettrica!
	Sostituzione della lampadina del forno
	1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
	2. Aprire la porta dell'apparecchio.
	3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per evitare di danneggiarlo.
	4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso sinistra.
	5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso modello.
	Tensione: 240 V;
	Potenza: 25 W;
	Filettatura: E14;

	6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.
	7. Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure riattaccare la spina.



	Servizio di assistenza tecnica
	Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD)
	Riparazione e assistenza in caso di anomalie


	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico
	Risparmio energetico
	Smaltimento ecocompatibile

	Acrilamide negli alimenti
	Consigli per l'utilizzo
	Avvertenze
	Cottura al forno
	Consigli per la cottura al forno
	Cottura arrosto e al grill
	Consigli per l'arrosto
	Consigli per la cottura al grill


	Consigli per l'arrosto


	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Cuando se abre la puerta del aparato se producirá una corriente de aire. El papel para hornear puede entrar en contacto con los elementos calefactores e incendiarse. Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar el aparato. Colo...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento.No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.


	¡Peligro de lesiones!
	Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de incendio!
	■ Los restos de comida, aceite y jugo de asado pueden incendiarse durante la autolimpieza. Antes de cada autolimpieza limpiar la suciedad más grande del compartimento de cocción y de los accesorios.
	¡Peligro de incendio!
	■ El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No colgar objetos inflamables, como p. ej. paños de cocina, en el tirador de la puerta. Mantener la parte delantera del aparato despejada. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El compartimento de cocción se calienta mucho durante la autolimpieza. No abrir nunca la puerta del aparato ni correr los ganchillos de bloqueo con la mano. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ ; El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No tocar nunca la puerta del aparato. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de daños graves para la salud!
	El aparato se calienta mucho durante la función de autolimpieza. El recubrimiento antiadherente de bandejas y moldes se destruye y se generan gases tóxicos. Las bandejas y los moldes con revestimiento antiadherente no deben limpiarse con la funció...
	Causas de daños
	¡Atención!


	Su nuevo aparato
	Mando de funciones
	Mando de temperatura
	El reloj electrónico
	Teclas de funciones

	Accesorios

	Antes del primer uso
	Ajustar la hora
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual a través de las teclas de función + y -.

	Limpiar el horno con calor
	Limpiar el horno previamente
	1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del horno.

	2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del horno, p. ej. partículas de poliestireno.
	3. Algunas piezas están recubiertas con un plástico protector. Retirar el plástico protector.
	4. Limpiar el aparato por fuera con un paño suave y húmedo.
	5. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	Calentar el horno
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento Calor superior/inferior.


	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura máxima.
	3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.
	Limpiar el horno posteriormente
	1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	2. Montar las rejillas de soporte.




	Limpiar los accesorios

	Así se maneja el horno
	Tipo de calentamiento y temperatura
	1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de funciones.
	2. Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de temperatura.
	Apagar el horno
	Modificar los ajustes


	Manear el reloj electrónico
	Modificar los ajustes
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Modificar los ajustes con de las teclas + y -.


	Borrar los ajustes programados
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0⋅00 en el panel indicador.
	3. Si estaba funcionando el temporizador automático, desconectar el horno.



	Ajustar el tono de aviso
	Ajustar el reloj electrónico
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas de función + y -.

	Programar el avisador
	1. Pulsar la tecla U.
	2. Ajustar la duración con las teclas de función + y -.
	3. Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la tecla U.

	Ajustar el temporizador automático
	Desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.

	3. Pulsar la tecla de función r.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.
	Conexión y desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.


	3. Pulsar la tecla de función r.
	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.

	1. Pulsar la tecla q.
	2. Mantener pulsada la tecla q y modificar el tiempo de funcionamiento con las teclas + y -.



	Cuidados y limpieza
	Notas
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!

	Productos de limpieza
	Revestimiento catalítico del interior del horno
	Extraer la placa del techo
	Desmontar y montar la puerta del aparato
	Desmontar la puerta del aparato
	: ¡Peligro de lesiones!
	1. Abrir por completo la puerta del horno.


	2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y la del derecho. Si las palancas de bloqueo están levantadas, vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrían doblarse las bisagras y producirse daños en el esmalte.
	3. Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco más y extraerla.
	Montar la puerta del aparato
	1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.


	2. Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha y cerrar la puerta del horno.
	: ¡Peligro de lesiones!


	Limpiar las rejillas de soporte
	Desmontar la rejilla de soporte
	1. Levantar el gancho delantero del orificio.
	2. Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros.

	Montar la rejilla de soporte
	1. Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa posterior.
	2. Insertar el gancho delantero en el orificio.



	¿Qué hacer en caso de avería?
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	Sustituir la lámpara del horno
	1. Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red eléctrica.
	2. Abrir la puerta del aparato.
	3. Poner un paño de cocina en el interior del horno frío para evitar daños.
	4. Extraer el cristal protector de la lámpara defectuosa del interior del horno girándolo hacia la izquierda.
	5. Sustituir la lámpara del horno por otra del mismo tipo.
	Tensión: 240 V;
	Potencia: 25 W;
	Rosca: E14;

	6. Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lámpara del horno.
	7. Volver a extraer el paño de cocina y reconectar el fusible o el enchufe a la red eléctrica.



	Servicio de Asistencia Técnica
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Consejos sobre energía y medio ambiente
	Ahorrar energía
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente

	Presencia de acrilamida en alimentos
	Consejos de aplicación
	Notas
	Hornear
	Sugerencias para hornear
	Asar y asar al grill
	Sugerencias para asar
	Sugerencias para asar al grill


	Sugerencias para asar


	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho destina-se apenas à montagem embutida. Respeite as instruções de montagem especiais.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Insira sempre os acessórios correctamente no interior do aparelho. Consulte o tópico Descrição de acessórios no manual de instruções.
	Perigo de incêndio!
	■ Os objectos inflamáveis guardados no interior do aparelho podem incendiar-se. Nunca guarde objectos inflamáveis dentro do aparelho. Nunca abra a porta do aparelho se surgir fumo no interior. Desligue o aparelho e puxe a ficha da tomada ou desli...
	Perigo de incêndio!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma corrente de ar. O papel vegetal pode tocar nas resistências e incendiar-se. Durante o pré-aquecimento, nunca coloque papel vegetal solto no acessório. Coloque sempre um recipiente ou uma forma em cima...


	Perigo de queimaduras!
	■ O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superfícies interiores quentes do aparelho, nem nas resistências. Deixe sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ Os acessórios ou recipientes ficam muito quentes. Use sempre uma pega de cozinha para retirar os acessórios ou recipientes quentes do interior do aparelho.

	Perigo de queimaduras!
	■ Os vapores de álcool podem incendiar-se no interior quente do aparelho. Nunca prepare refeições com grandes quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Use apenas pequenas quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Abra a port...


	Perigo de queimaduras!
	■ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	Perigo de queimaduras!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente. Abra a porta do aparelho com cuidado. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ A água no interior quente do aparelho pode transformar-se em vapor de água quente. Nunca deite água no interior quente do aparelho.


	Perigo de ferimentos!
	O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Não use raspadores de vitrocerâmica, nem detergentes agressivos ou abrasivos.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Ao substituir a lâmpada no interior do aparelho, os contactos do casquilho da lâmpada encontram-se sob tensão. Antes de proceder à substituição, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.


	Perigo de incêndio!
	■ Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de assados podem incendiar-se durante a auto-limpeza. Antes de cada auto-limpeza, remova a sujidade maior do interior do aparelho e dos acessórios.
	Perigo de incêndio!
	■ A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca pendure objectos inflamáveis, p. ex., panos de cozinha, na pega da porta. Mantenha a parte da frente do aparelho desimpedida. Mantenha as crianças afastadas.


	Perigo de queimaduras!
	■ O interior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca abra a porta do aparelho nem desvie o trinco com a mão. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ ; A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca toque na porta do aparelho. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.


	Perigo de danos graves para a saúde!
	O aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. O revestimento anti-aderente dos tabuleiros e das formas é destruído e liberta gases tóxicos. Nunca coloque tabuleiros e formas com revestimento anti- aderente no aparelho para limpar juntamente...
	Causas de danos
	Atenção!


	O seu novo aparelho
	Seletor de funções
	Seletor de temperatura
	Relógio eletrónico
	Teclas de função

	Acessórios

	Antes da primeira utilização
	Acertar a hora
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerta a hora com as teclas de função + e -.

	Aquecer o forno
	Limpar o forno antes da utilização
	1. Retire os acessórios e os suportes da grelha do interior do aparelho.

	2. Retire todos os resíduos de embalagem, p. ex., partículas de esferovite, do interior do forno.
	3. Algumas peças estão revestidas com uma película antirriscos. Remova esta película.
	4. Limpe o aparelho por fora com um pano macio e húmido.
	5. Limpe o interior do aparelho com uma solução de água quente e detergente.
	Aquecer o forno
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento “Calor superior/ inferior”.


	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura máxima.
	3. Desligue o forno passados 40 minutos.
	Limpar o forno depois da utilização
	1. Limpe o forno com uma solução de água quente e detergente.
	2. Monte os suportes da grelha.




	Limpar os acessórios

	Utilização do forno
	Tipo de aquecimento e temperatura
	1. Regule o tipo de aquecimento com o seletor de funções.
	2. Com o seletor de temperatura, regule a temperatura ou a potência do grelhador.
	Desligar o forno
	Alterar as regulações


	Utilizar o relógio eletrónico
	Alterar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Altere os ajustes com as teclas + e -.


	Apagar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Prima a tecla - até aparecer 0⋅00 no campo de indicação.
	3. Se o temporizador automático tiver estado em funcionamento: desligue o forno.



	Regular o sinal sonoro
	Acertar o relógio eletrónico
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerte a hora com as teclas de função + e -.

	Regular o alarme de curta duração
	1. Prima a tecla U.
	2. Regule o tempo de duração com as teclas de função + e -.
	3. Para visualizar o tempo de duração restante no visor, prima a tecla U.

	Regular o temporizador automático
	Desligar automático
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.

	3. Prima a tecla de função r.
	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.
	Ligar e desligar automáticos
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.


	3. Prima a tecla de função r.
	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.

	1. Prima a tecla q.
	2. Mantenha premida a tecla q e altere o fim do tempo de funcionamento com as teclas + e -.



	Manutenção e limpeza
	Notas
	: Perigo de choque eléctrico!
	: Perigo de queimaduras!

	Produtos de limpeza
	Revestimento catalítico do forno
	Remover a chapa de cobertura
	Engatar e desengatar a porta do aparelho
	Desengatar a porta do aparelho
	: Perigo de ferimentos!
	1. Abra completamente a porta do forno.


	2. Vire as duas patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para cima. Certifique-se de que não fecha a porta do forno quando as patilhas de bloqueio estiverem viradas para cima. As dobradiças podem dobrar-se e podem surgir danos no esmalte.
	3. Incline a porta do forno. Segure-a com as duas mãos, à esquerda e à direita. Feche-a mais um pouco e puxe-a para fora.
	Engatar a porta do aparelho
	1. Quando engatar a porta do forno, certifique-se de que o entalhe nas dobradiças encaixa na ranhura.


	2. Volte a colocar ambas as patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para baixo e feche a porta do forno.
	: Perigo de ferimentos!


	Limpar os suportes da grelha
	Desencaixar o suporte da grelha
	1. Levante o gancho dianteiro para fora do orifício.
	2. Puxe o suporte da grelha para a frente, para fora dos orifícios traseiros.

	Encaixar o suporte da grelha
	1. Encaixe o suporte da grelha nos orifícios da parede traseira.
	2. Encaixe o gancho dianteiro no orifício.



	Uma anomalia, que fazer?
	: Perigo de choque eléctrico!
	Substituir a lâmpada do forno
	1. Desligue o fusível ou retire a ficha da tomada.
	2. Abra a porta do aparelho.
	3. Estenda um pano da loiça no interior do aparelho frio, para evitar danos.
	4. Rode a tampa de vidro da lâmpada do forno fundida para a esquerda, para a remover.
	5. Substitua a lâmpada do forno por uma do mesmo tipo.
	Tensão: 240 V;
	Potência: 25 W;
	Rosca: E14;

	6. Volte a rodar a tampa de vidro da lâmpada do forno para dentro.
	7. Retire o pano da loiça e ligue novamente o fusível ou volte a colocar a ficha na tomada.



	Serviço de Assistência Técnica
	Número E e número FD
	Pedido de reparação e aconselhamento em caso de anomalias


	Conselhos energéticos e ambientais
	Poupança energética
	Eliminação ecológica

	Acrilamido nos alimentos
	Sugestões de utilização
	Notas
	Cozer
	Sugestões para cozer bolos
	Assar e grelhar
	Sugestões para assar
	Sugestões para grelhar


	Sugestões para assar


	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	: Belangrijke veiligheidsvoorschriften
	Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed en veilig bedienen. Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om door te geven aan een volgende eigenaar.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw. Neem het speciale installatievoorschrift in acht.
	Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aansluiten in geval van transportschade.
	Alleen een daartoe bevoegd vakman mag apparaten zonder stekker aansluiten. Bij schade door een verkeerde aansluiting maakt u geen aanspraak op garantie.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huiselijke omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor dat het apparaat onder toezicht gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken in geslote...
	Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan van een persoon die verantwo...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
	Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
	Toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving toebehoren in de gebruiksaanwijzing.
	Risico van brand!
	■ Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte worden bewaard kunnen vlam vatten. Bewaar geen brandbare voorwerpen in de binnenruimte. Open nooit de deur wanneer er sprake is van rookontwikkeling in het apparaat. Het toestel uitschakelen en de stekk...
	Risico van brand!
	■ Wanneer de apparaatdeur geopend wordt, ontstaat er een luchtstroom. Het bakpapier kan dan de verwarmingselementen raken en vlam vatten. Tijdens het voorverwarmen mag er nooit bakpapier los op de toebehoren liggen. Verzwaar het bakpapier altijd me...


	Risico van verbranding!
	■ Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete vlakken in de binnenruimte of verwarmingselementen aanraken. Het apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Toebehoren of vormen worden zeer heet. Neem hete toebehoren en vormen altijd met behulp van een pannenlap uit de binnenruimte.

	Risico van verbranding!
	■ Alcoholdampen kunnen in de binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten klaarmaken die een hoog percentage alcohol bevatten. Alleen kleine hoeveelheden drank met een hoog alcoholpercentage gebruiken. De deur van het toestel voorzichtig openen.


	Kans op verbranding!
	■ Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderdelen heet. De hete onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Bij het openen van de apparaatdeur kan hete stoom vrijkomen. De deur van het toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

	Kans op verbrandingen!
	■ Door water in de hete binnnruimte kan hete waterdamp ontstaan. Nooit water in de hete binnenruimte gieten.


	Risico van letsel!
	Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen schraper, scherpe of schurende schoonmaakmiddelen gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn geïnstrueerd door de klantenservice.Is het apparaat defect, haal dan de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de meterk...
	Kans op een elektrische schok!
	■ De kabelisolatie van hete toestelonderdelen kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit aansluitkabels van elektrische toestellen in contact komen met hete onderdelen van het apparaat.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Bij vervanging van de lamp in de binnenruimte staan de contacten van de lampfitting onder stroom. Trek voordat u tot vervanging overgaat de netstekker uit het stopcontact trekken of schakel de zekering in de meterkast uit.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Een defect toestel kan een schok veroorzaken. Een defect toestel nooit inschakelen. De netstekker uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.


	Risico van brand!
	■ Losse voedselresten, vet en braadjus kunnen tijdens de zelfreiniging vlam vatten. Verwijder voor de zelfreiniging altijd de grove verontreiniging uit de binnenruimte en van de toebehoren.
	Risico van brand!
	■ De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit brandbare voorwerpen, zoals bijv. droogdoeken, aan de deurgreep hangen. Zorg ervoor dat de voorkant van het toestel vrij blijft. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de...


	Risico van verbranding!
	■ De binnenruimte wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit de apparaatdeur openen of de vergrendelingshaak met de hand verschuiven. Het toestel laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ ; De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. De apparaatdeur nooit aanraken. Het apparaat laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.


	Ernstig gezondheidsrisico!
	Het toestel wordt zeer heet tijdens de zelfreiniging. De antiaanbaklaag van bakplaten en vormen wordt aangetast en er ontstaan giftige gassen. Nooit platen en vormen met een antiaanbaklaag meereinigen bij de zelfreiniging. Alleen geëmailleerde toebe...
	Oorzaken van schade
	Attentie!


	Uw nieuwe apparaat
	Functiekeuzeknop
	Temperatuurknop
	De elektronische klok
	Functietoetsen

	Toebehoren

	Voor het eerste gebruik
	Tijd instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

	Oven verwarmen
	Oven voorreinigen
	1. Neem de toebehoren en de inhangroosters uit de binnenruimte.

	2. Verpakkingsresten, zoals stukjes piepschuim, dienen volledig uit de binnenruimte verwijderd te worden.
	3. Enkele onderdelen zijn voorzien van kraswerende folie. U dient deze te verwijderen.
	4. Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte, vochtige doek.
	5. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
	De oven opwarmen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de functie Boven- en onderwarmte.


	2. Draai de temperatuurknop op de maximale temperatuur.
	3. Schakel de oven na 40 minuten uit.
	Oven reinigen
	1. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
	2. Plaats de inhangroosters.




	Toebehoren reinigen

	Zo bedient u de oven
	Verwarmingsmethode en temperatuur
	1. Met de functiekeuzeknop de verwarmingsmethode instellen.
	2. Met de temperatuurkeuzeknop de temperatuur of de grillstand instellen.
	Oven uitschakelen.
	Instellingen veranderen


	Zo bedient u de elektronische klok
	Instellingen veranderen
	1. Druk op de betreffende functietoets.
	2. Wijzig de instellingen met de toetsen + en -.


	Instellingen wissen
	1. Druk op de betreffende functietoets.
	2. Druk op de toets -, tot 0⋅00 op het display verschijnt.
	3. Wanneer de automatische tijdschakeling in gebruik is geweest schakelt u de oven uit.



	Geluidssignaal instellen
	Elektronische klok instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

	Kookwerker instellen
	1. Druk op de toets U.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de tijdsduur in.
	3. Om de resterende tijdsduur op het display weer te geven, drukt u op de toets U.

	Automatische tijdschakeling instellen
	Automatisch uitschakelen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.
	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.

	3. Druk op de functietoets r.
	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.
	Automatisch in- en uitschakelen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.
	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.


	3. Druk op de functietoets r.
	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

	1. Druk op de toets q.
	2. Houd de toets q ingedrukt en wijzig het einde van de gebruikstijd met de toetsen + en -.



	Onderhoud en reiniging
	Aanwijzingen
	: Kans op een elektrische schok!
	: Risico van verbranding!

	Schoonmaakmiddelen
	Binnenruimte voorzien van laagje email
	Plafondplaat verwijderen
	Apparaatdeur verwijderen en inbrengen
	Apparaatdeur verwijderen
	: Risico van letsel!
	1. Ovendeur helemaal openen.


	2. De beide blokkeerhendels links en rechts omhoogklappen. Let erop dat u de ovendeur niet sluit wanneer de blokkeerhendels omhoog geklapt zijn. De scharnieren kunnen verbogen worden en er kan schade aan het email ontstaan.
	3. Ovendeur schuin zetten. Met beide handen links en rechts vastpakken. Nog wat verder sluiten en eruit trekken.
	Apparaatdeur inbrengen
	1. Let er bij het inbrengen van de ovendeur op dat de keep onder bij de scharnieren in de sleuf sluit.


	2. De beide blokkeerhendels links en rechts weer naar beneden leggen en de ovendeur sluiten.
	: Risico van letsel!


	Inhangroosters reinigen
	Inhangroosters verwijderen
	1. Til de voorste haak uit de opening.
	2. Trek het inhangrooster naar voren uit de achterste openingen.

	Inhangrooster inbrengen
	1. Steek het inhangrooster in de openingen aan de achterkant.
	2. Hang de voorste haak in de opening.



	Wat te doen bij storingen?
	: Kans op een elektrische schok!
	Ovenlamp vervangen
	1. Schakel de zekering uit of haal de stekker uit het stopcontact.
	2. Open de apparaatdeur.
	3. Leg een theedoek in de onverwarmde binnenruimte, om schade te voorkomen.
	4. Verwijder de glazen afscherming van de defecte ovenlamp in de binnenruimte door hem naar links te draaien.
	5. Vervang de ovenlamp door een van hetzelfde type.
	Spanning: 240 V;
	Vermogen: 25 W;
	Schroefdraad: E14;

	6. Draai de glazen afscherming van de ovenlamp weer in.
	7. Neem de theedoek weer uit de oven en schakel de zekering weer in of steek de stekker weer in het stopcontact.



	Servicedienst
	E­nummer en FD­nummer
	Reparatieorder en advies bij storingen


	Energie­ en milieutips
	Energie besparen
	Milieuvriendelijk afvoeren

	Acrylamide in levensmiddelen
	Tips
	Aanwijzingen
	Bakken
	Tips voor het bakken
	Braden en grillen
	Tips voor het braden
	Tips voor het grillen


	Tips voor het braden


	Þ Table des matières[fr] Notice d’utilisation
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.


	Risque de blessure !
	Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.

	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.


	Risque d'incendie !
	■ Les restes de nourriture épars, la graisse et le jus de cuisson peuvent s'enflammer au cours de l'autonettoyage. Enlever les salissures les plus grossières du compartiment de cuisson et des accessoires avant chaque cycle d'autonettoyage.
	Risque d'incendie !
	■ L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais accrocher jamais d'objet inflammable, tel qu'un torchon à vaisselle, à la poignée de la porte.Ne pas entraver la façade de l'appareil. Tenir les enfants éloignés


	Risque de brûlure !
	■ Le compartiment de cuisson devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer à la main les crochets de verrouillage. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ ; L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais toucher la porte de l'appareil. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés


	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	L'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Le revêtement anti- adhérent des plaques et des moules est détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne jamais nettoyer des plaques et des moules à revêtement anti-adhérents avec le cycle...
	Causes de dommages
	Attention !


	Votre nouvel appareil
	Sélecteur des fonctions
	Thermostat
	L'horloge électronique
	Touches de fonction

	Accessoire

	Avant la première utilisation
	Réglage de l'heure
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.

	Chauffe à vide du four
	Premier nettoyage du four
	1. Retirez les accessoires et les grilles supports du compartiment de cuisson.

	2. Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. pièces de polystyrène, du compartiment de cuisson.
	3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur. Retirez le film protecteur.
	4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux humide.
	5. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	Chauffer le four
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement Convection naturelle.


	2. Réglez le thermostat sur la température maximale.
	3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.
	Nettoyage ultérieur du four
	1. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	2. Remettez les grilles en place.




	Nettoyer les accessoires

	Voici comment utiliser le four
	Mode de cuisson et température
	1. Régler le mode de cuisson à l'aide du sélecteur des fonctions.
	2. Régler la température ou la position gril avec le thermostat.
	Éteindre le four
	Modifier les réglages


	Voici comment utiliser votre horloge électronique
	Modifier les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.


	Effacer les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Appuyez sur la touche -, jusqu'à ce que 0⋅00 apparaisse dans la zone d'affichage.
	3. Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.



	Réglage du signal sonore
	Réglage de l'horloge électronique
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.

	Réglage de la minuterie
	1. Appuyez sur la touche U.
	2. Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
	3. Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez sur la touche U.

	Réglage de la minuterie automatique
	Arrêt automatique
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.
	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.

	3. Appuyez sur la touche de fonction r.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.
	Mise en marche et arrêt automatiques
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.
	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.


	3. Appuyez sur la touche de fonction r.
	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.

	1. Appuyez sur la touche q.
	2. Maintenez la touche q appuyée et modifiez la fin de la période de service au moyen des touches + et -.



	Entretien et nettoyage
	Remarques
	: Risque de choc électrique !
	: Risque de brûlure !

	Nettoyants
	Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson
	Enlever la plaque de voûte
	Décrocher et accrocher la porte de l'appareil
	Décrocher la porte de l'appareil
	: Risque de blessure !
	1. Ouvrir complètement la porte du four.


	2. Relever les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite. Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez à ne pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les charnières et d'endommager l'émail.
	3. Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir à gauche et à droite. La refermer un peu plus et la retirer.
	Accrocher la porte de l'appareil
	1. Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez à ce que l'encoche en bas aux charnières s'enclenche dans la fente.


	2. Abaisser les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite et fermer la porte du four.
	: Risque de blessure !


	Nettoyage des grilles supports
	Retrait de la grille support
	1. Enlevez le crochet avant du trou.
	2. Enlevez la grille support des trous arrière en la tirant vers l'avant.

	Mise en place de la grille support
	1. Introduisez la grille support dans les trous situés dans la paroi arrière.
	2. Accrochez le crochet avant dans le trou.



	Pannes et dépannage
	: Risque de choc électrique !
	Changer la lampe du four
	1. Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
	2. Ouvrez la porte de l'appareil.
	3. Etalez un torchon à vaisselle dans le compartiment de cuisson froid pour éviter tout dommage.
	4. Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four à l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant à gauche.
	5. Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
	Tension : 240 V ;
	Puissance : 25 W ;
	Culot : E14 ;

	6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.
	7. Retirez le torchon à vaisselle et réarmer le fusible ou reconnectez la fiche secteur.



	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Demande de réparation et conseil en cas de dérangements


	Conseils concernant l'énergie et l'environnement
	Economie d'énergie
	Elimination écologique

	L'acrylamide dans certains aliments
	Conseils pour l'utilisation
	Remarques
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Conseils pour la pâtisserie
	Rôtissage et grillade
	Conseils pour les rôtis
	Conseils pour les grillades


	Conseils pour le rôtissage


	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız.
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.


	Yaralanma tehlikesi!
	Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yangın tehlikesi!
	■ Yumuşak yemek artıkları, yağ ve kızartma suları kendi kendine temizleme sırasında tutuşabilir. Her kendi kendine temizleme işleminden önce kaba kirleri pişirme alanından ve aksesuarların üzerinden temizleyiniz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Örneğin bulaşık bezleri gibi yanıcı nesneleri kesinlikle kapı koluna asmayınız. Cihazın ön tarafını boş tutunuz. Çocukları uzak tutunuz.


	Yanma tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında pişirme alanı çok ısınır. Kesinlikle cihaz kapısını açmayınız veya kilitleme mandalını elinizle yerinden oynatmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ ; Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.


	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	Kendi kendine temizleme sırasında cihaz çok ısınır. Tepsilerin ve kalıpların yapışmaz kaplaması zarar görür ve zararlı gazlar ortaya çıkar. Kendi kendine temizleme sırasında yapışmaz kaplamalı tepsi ve kalıplar da temizlenmelidi...
	Hasar nedenleri
	Dikkat!


	Yeni cihazınız
	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Elektronik saat
	Fonksiyon tuşları

	Aksesuar

	İlk kullanımdan önce
	Saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.

	Fırının ısıtılması
	Fırının önceden temizlenmesi
	1. Aksesuarları ve asma ızgarayı pişirme alanından çıkarınız.

	2. Örneğin köpük parçacıkları gibi ambalaj artıklarını pişirme alanından tamamen temizleyiniz.
	3. Bazı parçalar çizilmeye karşı koruma filmiyle kaplanmıştır. Bu koruma filmlerini çıkarınız.
	4. Cihazın dışını yumuşak, ıslak bir bezle temizleyiniz.
	5. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesini Üst/Alt ısıtma çalışma moduna getiriniz.


	2. Sıcaklık seçme düğmesini maksimum sıcaklığa getiriniz.
	3. 40 dakika sonra fırını kapatınız.
	Fırının yeniden temizlenmesi
	1. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.
	2. Asma ızgarayı monte ediniz.




	Aksesuarın temizlenmesi

	Fırınınızı böyle kullanınız
	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırının kapanması
	Ayarların değiştirilmesi


	Elektronik saatinizi kullanınız
	Ayarların değiştirilmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. + ve - tuşları ile ayarlarınızı değiştirebilirsiniz.


	Ayarların silinmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. Gösterge ekranında 0⋅00 görününceye kadar - tuşuna basınız.
	3. Otomatik zamanlayıcı çalışıyorsa: Fırını kapatınız.



	Sinyal sesinin ayarlanması
	Elektronik saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.

	Zamanlayıcının ayarlanması
	1. U tuşuna basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile süreyi ayarlayınız.
	3. Kalan süreyi ekranda görüntülemek için U tuşuna basınız.

	Otomatik zamanlayıcının ayarlanması
	Otomatik kapatma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.

	3. rfonksiyon tuşuna basınız.
	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.
	Otomatik açma ve kapatma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.


	3. rfonksiyon tuşuna basınız.
	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.

	1. q tuşuna basınız.
	2. q tuşunu basılı tutunuz, + - tuşlarıyla çalışma süresinin sonunu değiştiriniz.



	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	: Elektrik çarpması tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!
	Temizleme maddeleri
	Katalitik pişirme alanı kaplaması
	Üst kapağın çıkartılması
	Cihaz kapağının çıkarılması ve yerleştirilmesi
	Cihaz kapağının sökülmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	1. Fırın kapağını tamamen açınız.


	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu yukarı katlayınız. Kilitleme kolunun yukarı katlanması sırasında fırın kapağının kapanmamasına dikkat ediniz. Menteşeler bükülebilir ve emayede hasarlar oluşabilir.
	3. Fırın kapağını eğik duruma getiriniz. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve dışarı doğru çekiniz.
	Cihaz kapağının takılması
	1. Fırın kapağını takarken, alt menteşelerdeki çentiklerin yuvaya kilitlenmesine dikkat ediniz.


	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu tekrar aşağı doğru getiriniz ve fırın kapağını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!


	Asma ızgaralarının temizlenmesi
	Asma ızgaranın çıkartılması
	1. Öndeki kancayı delikten çıkarınız.
	2. Asma ızgarayı arkadaki delikten öne doğru çekiniz.

	Asma ızgaraların takılması
	1. Asma ızgaraları arka duvardaki deliklere yerleştiriniz.
	2. Öndeki kancaları deliklere geçiriniz.



	Arıza durumunda ne yapmalı?
	: Elektrik çarpma tehlikesi!
	Fırın lambasının değiştirilmesi
	1. Sigortayı kapatınız veya fişi çekiniz.
	2. Cihazın kapağını açınız.
	3. Hasar oluşumunu engellemek için soğuk pişirme alanında bir bulaşık bezi yerleştiriniz.
	4. Pişirme alanının içerisinde bulunan arızalı fırın lambasının cam kapağını sola doğru döndürerek çıkarınız.
	5. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	Gerilim: 240 V;
	Güç: 25 W;
	Vida dişi: E14;

	6. Fırın lambasının cam kapağını tekrar yerine takınız.
	7. Bulaşık bezini tekrar fırından çıkarınız ve sigortayı açınız veya fırının fişini takınız.



	Müşteri Hizmetleri
	E­numarası ve FD­numarası
	Onarım siparişi vermek ve arıza durumunda danışmak için


	Enerji ve çevre için öneriler
	Enerji tasarrufu
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi

	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Kullanım önerileri
	Bilgiler
	Pişirme
	Pişirme ile ilgili öneriler
	Kızartma ve ızgara
	Kızartmaya ilişkin öneriler
	Izgaraya ilişkin öneriler


	Kızartmaya ilişkin öneriler


	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής δημιουργείται ένα ρεύμα αέρος. Το λαδόχαρτο μπορεί να έρθει σε επαφή με τα θερμαντικά στοιχεία...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...


	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα υπολείμματα φαγητού, το λίπος και ο χυμός από το ψητό μπορούν κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού να αναφλεγούν. Πριν από κάθε αυτοκ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην κρεμάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα, όπως π.χ. πετσέτ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Ο χώρος μαγειρέματος κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Μην ανοίγετε ποτέ την πόρτα της συσκευής ή μη μετατοπ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ ; Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ την πόρτα της συσκευής. Αφήστε τη σ...


	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Η αντικολλητική επίστρωση στα ταψιά και στις φόρμες καταστρέφεται ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!


	Η καινούργια σας συσκευή
	Διακόπτης επιλογής λειτουργίας
	Διακόπτης επιλογής θερμοκρασίας
	Το ηλεκτρονικό ρολόι
	Πλήκτρα λειτουργιών

	Εξαρτήματα

	Πριν την πρώτη χρήση
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.

	Ζέσταμα του φούρνου
	Προκαθαρισμός του φούρνου
	1. Αφαιρέστε το εξαρτήματα και τις σχάρες ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.

	2. Απομακρύνετε εντελώς τα υπολείμματα της συσκευασίας, π.χ. μικρά κομμάτια στυροπόρ, από του χώρο μαγειρέματος.
	3. Μερικά μέρη είναι καλυμμένα με μια μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοιυνιές. Απομακρύνετε αυτή τη μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοι...
	4. Καθαρίζετε τη συσκευή εξωτερικά μ’ ένα μαλακό, υγρό πανί.
	5. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	Ζέσταμα του φούρνου
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον τρόπο λειτουργίας Επάνω/Κάτω θέρμανση.


	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στη μέγιστη θερμοκρασία.
	3. Απενεργοποιήστε μετά από 40 λεπτά το φούρνο.
	Ολοκλήρωση του καθαρισμού του φούρνου
	1. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	2. Συναρμολογήστε τις σχάρες ανάρτησης.




	Καθαρισμός των εξαρτημάτων

	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας
	Τρόπος ψησίματος και θερμοκρασία
	1. Με το διακόπτη επιλογής λειτουργίας ρυθμίστε τον τρόπο ψησίματος.
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε τη θερμοκρασία ή τη βαθμίδα ψησίματος στο γκριλ.
	Απενεργοποίηση του φούρνου
	Αλλαγές των ρυθμίσεων


	Έτσι χειρίζεστε το ηλεκτρονικό ρολόι σας
	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Με τα πλήκτρα + και - αλλάξτε τις ρυθμίσεις σας.


	Σβήσιμο των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο -, μέχρι να εμφανιστεί 0⋅00 στο πεδίο ενδείξεων.
	3. Εάν το αυτόματο σύστημα επιλογής χρόνου ήταν σε λειτουργία: Απενεργοποιήστε το φούρνο.



	Ρύθμιση του ηχητικού σήματος
	Ρύθμιση του ηλεκτρονικού ρολογιού
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.

	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο U.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργιών + και - ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια.
	3. Για την προβολή της υπόλοιπης διάρκειας στην οθόνη ενδείξεων, πατήστε το πλήκτρο U.

	Ρύθμιση του αυτόματου συστήματος επιλογής χρόνου
	Αυτόματη απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.

	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.
	Αυτόματη ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.


	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.
	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.

	1. Πατήστε το πλήκτρο q.
	2. Κρατήστε το πλήκτρο q πατημένο και αλλάξτε το τέλος του χρόνου λειτουργίας με τα πλήκτρα + και -.



	Φροντίδα και καθαρισμός
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!
	Υλικά καθαρισμού
	Καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος
	Αφαίρεση της πλάκας οροφής
	Αφαίρεση και ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	Αφαίρεση της πόρτας της συσκευής
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.


	2. Ανεβάστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά. Όταν οι μοχλοί ασφάλισης είναι ανεβασμένοι, προσέξτε να μην κλείσετε την πόρτ...
	3. Τοποθετήστε την πόρτα του φούρνου λίγο λοξά. Πιάστε την πόρτα και με τα δύο χέρια, αριστερά και δεξιά. Κλείστε την πόρτα λίγο ακόμα και τ...
	Ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	1. Κατά την ανάρτηση της πόρτας του φούρνου προσέξτε, η εγκοπή κάτω στους μεντεσέδες να ασφαλίσει μέσα στη σχισμή.


	2. Τοποθετήστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά, ξανά προς τα κάτω και κλείστε την πόρτα του φούρνου.
	: Κίνδυνος τραυματισμού!


	Καθαρισμός των σχαρών ανάρτησης
	Αφαίρεση της σχάρας ανάρτησης
	1. Σηκώστε το μπροστινό άγκιστρο από την οπή.
	2. Τραβήξτε τη σχάρα ανάρτησης προς τα εμπρός έξω από τις πίσω οπές.

	Τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	1. Τοποθετήστε τη σχάρα ανάρτησης στις οπές του πίσω τοιχώματος.
	2. Τοποθετήστε το μπροστινό άγκιστρο στην οπή.



	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	Αλλαγή της λάμπας του φούρνου
	1. Κατεβάστε/ξεβιδώστε την ασφάλεια ή αφαιρέστε το φις από την πρίζα.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής.
	3. Τοποθετήστε μια πετσέτα κουζίνας μέσα στον κρύο χώρο μαγειρέματος, για ν’ αποφύγετε τυχόν ζημιές.
	4. Ξεβιδώστε αριστερόστροφα το γυάλινο κάλυμμα της ελαττωματικής λάμπας του φούρνου στο εσωτερικό του χώρου μαγειρέματος.
	5. Αντικαταστήστε τη λάμπα του φούρνου με μια άλλη λάμπα του ίδιου τύπου.
	Τάση: 240 V,
	Ισχύς: 25 W,
	Σπείρωμα:E14,

	6. Βιδώστε ξανά γυάλινο κάλυμμα της λάμπας του φούρνου.
	7. Απομακρύνετε ξανά την πετσέτα της κουζίνας και ανεβάστε/ βιδώστε ξανά την ασφάλεια ή βάλτε ξανά το φις στην πρίζα.



	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευών και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης


	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον
	Εξοικονόμηση ενέργειας
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος

	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα
	Συμβουλές χρήσης
	Υποδείξεις
	Ψήσιμο
	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών
	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο γκριλ


	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο


	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	: Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Placera alltid tillbehören korrekt inuti ugnen. Läs mer om tillbehören i användarhandboken.
	Brandrisk!
	■ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	Brandrisk!
	■ Du skapar ett luftdrag när du öppnar luckan. Bakplåtspappret kan komma i kontakt med värmeelementen och fatta eld. Lägg aldrig bakplåtspapper löst på tillbehöret vid förvärmning. Tyng alltid ned bakplåtspappret med en stekgryta eller ...


	Risk för brännskador!
	■ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.

	Risk för brännskador!
	■ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.


	Skållningsrisk!
	■ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.
	Risk för skållning!
	■ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.

	Risk för skållning!
	■ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.


	Risk för personskador!
	Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.

	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.

	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!


	Brandrisk!!
	■ Lösa matrester, fett och steksky kan börja brinna vid självrengöring. Ta bort grovsmuts från ugnsutrymme och tillbehör före självrengöring.
	Brandrisk!!
	■ Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Häng aldrig brännbara föremål som t.ex. kökshanddukar på luckhandtaget. Håll framsidan på enheten fri. Håll barnen borta.


	Risk för brännskador!!
	■ Ugnsutrymmet blir mycket varmt vid självrengöring. Öppna aldrig luckan och pilla inte på låshaken för hand. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ ; Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Ta aldrig på luckan. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.


	Risk för allvarliga personskador!!
	Enheten blir mycket varm vid självrengöring. Den höga värmen förstör plåtars och formars släppa lätt-beläggning och bildar giftiga gaser. Rengör aldrig släppa-lätt-plåtar och -formar med självrengöring. Rengör bara emaljerade tillbeh...
	Felorsaker
	Obs!


	Din nya enhet
	Funktionsvred
	Termostatvred
	Klockan
	Funktionsknappar

	Tillbehör

	Före första användning
	Ställa klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.

	Värma upp ugnen
	Rengöring av ugnen
	1. Ta ur tillbehören och ugnsgallren ur ugnen.

	2. Avlägsna alla förpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur ugnen.
	3. Vissa delar är belagda med en repskyddande film. Avlägsna den här filmen.
	4. Rengör enheten utvändigt med en mjuk, fuktad trasa.
	5. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
	Värma upp ugnen
	1. Vrid funktionsvredet till över-/undervärme.


	2. Vrid termostatvredet till maximal temperatur.
	3. Stäng av ugnen efter 40 minuter.
	Rengöring av ugnen
	1. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
	2. Montera ugnsgallren.




	Rengöra tillbehören

	Så här använder du ugnen
	Ugnsfunktion och temperatur
	1. Ställ in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
	2. Ställ in temperaturen eller grilläget med termostatvredet.
	Slå av ugnen
	Ändra inställningar


	Så här använder du klockan
	Ändra inställningar
	1. Tryck på önskad funktionsknapp.
	2. Justera inställningen med knapparna + och -.


	Radera inställningar
	1. Tryck på aktuell funktionsknapp.
	2. Tryck på knappen - tills 0⋅00 visas på displayen.
	3. Om den automatiska timern var aktiverad: stäng av ugnen.



	Ställ in ljudsignal
	Ställ klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.

	Ställa timern
	1. Tryck på U-knappen.
	2. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.
	3. Kontrollera kvarvarande tillagningstid på displayen genom att trycka på U.

	Ställa in automatisk timer
	Automatisk avstängning
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.
	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.

	3. Tryck på r-knappen.
	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.
	Automatisk på- och avstängning
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.
	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.


	3. Tryck på r-knappen.
	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.

	1. Tryck på q-knappen.
	2. Håll q-knappen intryckt och justera tillagningstidens slut med knapparna + och -.



	Skötsel och rengöring
	Anvisningar
	: Risk för stötar!
	: Risk för brännskador!

	Rengöringsmedel
	Katalytisk ugnsbeläggning
	Ta ur takskivan
	Haka av och hänga på ugnsluckan
	Haka av ugnsluckan
	: Risk för personskador!!
	1. Öppna ugnsluckan helt och hållet.


	2. Fäll upp de båda spärrarna till höger och vänster om luckan. Se till att ugnsluckan inte går igen när spärrarna väl har fällts upp! Gångjärnen kan bli böjda och orsaka skador på emaljen.
	3. Ställ ugnsluckan i lutande läge. Ta tag med båda händerna till vänster och höger. Fäll upp luckan ytterligare en liten bit och dra den sedan rakt ut.
	Haka på ugnsluckan
	1. När du hänger på ugnsluckan igen bör du se till att jacket under gångjärnet hamnar rätt i öppningen.


	2. Vik in de båda spärrarna till höger och vänster om luckan igen, och stäng luckan.
	: Risk för personskador!!


	Rengör ugnsgallren
	Haka ur ugnsgallren
	1. Dra upp den främre kroken ur hålet.
	2. Dra ugnsgallret framåt, ur de bakre hålen.

	Haka i ugnsgallren
	1. Stick in ugnsgallren i hålen i väggen.
	2. Haka i de främre krokarna i hålen.



	Felsökning
	: Risk för stötar!!
	Byta ugnslampa
	1. Slå av säkringen eller dra ur nätkontakten.
	2. Öppna ugnsluckan.
	3. Lägg en kökshandduk i den kalla ugnen för att undvika skador.
	4. Skruva ur glaset över den trasiga ugnslampan genom att vrida åt vänster.
	5. Byt ugnslampan mot en likadan.
	Spänning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Sockel: E14;

	6. Skruva i glaset över ugnslampan igen.
	7. Ta ut handduken och slå på säkringen eller sätt i nätkontakten igen.



	Service
	E­nummer och FD­nummer
	Reparation och rådgivning vid funktionsstörning


	Energi­ och miljötips
	Spara energi
	Återvinning

	Akrylamid i livsmedel
	Användningstips
	Anvisningar
	Gräddning
	Tips för gräddning
	Steka och grilla
	Tips för ugnsstekning
	Tips för grillning


	Tips för ugnsstekning


	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	: Viktige sikkerhetsanvisninger
	Les denne bruksanvisningen nøye. Det er en forutsetning for at du skal kunne bruke apparatet på en sikker og riktig måte. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen slik at du kan bruke den igjen senere eller gi den videre til eventuelle kommende...
	Dette apparatet er kun beregnet for innbygging. Ta hensyn til monteringsanvisningen.
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Tilbehøret må alltid settes inn riktig vei i ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehør i bruksanvisningen.
	Brannfare!
	■ Brennbare gjenstander som oppbevares i ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du må aldri åpne apparatdøren dersom det oppstår røyk inni apparatet. Slå av apparatet og trekk ut strømledningen eller slå ...
	Brannfare!
	■ Når apparatdøren åpnes, oppstår det et luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri bakepapir på tilbehøret uten å feste det under forvarming. Hold bakepapiret på plass ved hjelp av et kokekar eller en ...


	Fare for forbrenning!
	■ Apparatet blir svært varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet og varmeelementene må aldri berøres. La alltid apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ Tilbehør og kokekar blir svært varme. Bruk alltid grytekluter når du tar kokekar eller tilbehør ut av ovnsrommet.

	Fare for forbrenning!
	■ Alkoholdamp kan eksplodere i ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store mengder drikkevarer med høyt alkoholinnhold. Bruk bare små mengder drikke med høy alkoholprosent. Åpne apparatdøren forsiktig.


	Fare for forbrenning!
	■ De tilgjengelige stedene blir svært varme under drift. Ta aldri på de varme delene. Hold barn på avstand.
	Fare for skålding!
	■ Når apparatdøren åpnes, kan det strømme ut varm damp. Åpne apparatdøren forsiktig. Hold barn på avstand.

	Fare for skålding!
	■ Vann i varmt ovnsrom kan føre til at det dannes svært varm vanndamp. Hell aldri vann inn i det varme ovnsrommet.


	Fare for personskader!
	Dersom glasset på apparatdøren er ripet opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke rengjøringsmidler eller poleringsmidler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig. Reparasjoner må kun utføres av en servicetekniker som har fått opplæring av oss. Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!
	■ Kabelisolasjonen på elektriske apparatet kan smelte ved kontakt med varme apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene til elektriske apparater komme i kontakt med varme apparatdeler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ved utskifting av ovnslampen er det strøm på kontaktene i lampefatningen. Før du skifter lampen, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Brannfare!
	■ Løse matrester, fett og stekesjy kan ta fyr under selvrensen. Før hver selvrens må du fjerne grov smuss fra ovnsrommet og tilbehøret.
	Brannfare!
	■ Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Heng aldri brennbare gjenstander, f.eks. kjøkkenhåndklær, på håndtaket. Hold fremsiden av apparatet fri. Hold barn på avstand.


	Fare for forbrenning!
	■ Ovnsrommet blir svært varmt når selvrens pågår. Åpne aldri apparatdøren eller skyv på låsehaken med hånden. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ ; Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Ikke ta på apparatdøren. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.


	Fare for alvorlige helseskader!
	Apparatet blir svært varmt når selvrens pågår. Slippbelegget på brett og former ødelegges av den høye varmen, og det oppstår giftgasser. Ikke la brett og former med slippbelegg stå i ovnen når selvrens pågår. Det er bare emaljert tilbehø...
	Årsaker til skader
	Obs!


	Ditt nye apparat
	Funksjonsvelger
	Temperaturvelger
	Den elektroniske klokken
	Funksjonstaster

	Tilbehør

	Før første gangs bruk
	Stille inn klokkeslett
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.

	Varme opp stekeovnen
	Forhåndsrengjøre stekeovnen
	1. Ta tilbehør og stig ut av ovnsrommet.

	2. Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.
	3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne ripefaste folien.
	4. Rengjør utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.
	5. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.
	Oppvarming av stekeovnen
	1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.


	2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.
	3. Slå av stekeovnen etter 40 minutter.
	Etterrengjøre stekeovnen
	1. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.
	2. Monter stigen.




	Rengjøring av tilbehør

	Slik bruker du stekeovnen
	Varmetype og temperatur
	1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
	2. Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.
	Slå av stekeovnen
	Endre innstillinger


	Slik betjener du den elektroniske klokken
	Endre innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Du endrer innstillingene med tastene + og -.


	Slette innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Trykk på tasten -, til 0⋅00 vises i displayet.
	3. Hvis den automatiske tidsbryteren har vært i drift: Slå av stekeovnen.



	Stille inn lydsignal
	Stille den elektroniske klokken
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.

	Stille inn korttids-varselur
	1. Trykk på tasten U.
	2. Still inn varighet med funksjonstastene + og -.
	3. For å vise resterende varighet i displayet trykker du på tasten U.

	Stille inn den automatiske tidsbryteren
	Automatisk utkobling
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.
	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.

	3. Trykk på funksjonstasten r.
	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.
	Automatisk inn- og avkobling
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.
	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.


	3. Trykk på funksjonstasten r.
	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

	1. Trykk på tasten q.
	2. Hold tasten q inne, og endre sluttidspunkt for driftstid med tastene + og -.



	Vedlikehold og rengjøring
	Merknader
	: Fare for elektrisk støt!
	: Fare for forbrenning!

	Rengjøringsmidler
	Katalytisk ovnsrompanel
	Ta ut dekkplaten
	Sette på og ta av apparatdøren
	Ta ut apparatdøren
	: Fare for personskader!
	1. Åpne stekeovnsdøren helt.


	2. Klapp opp sperrehendlene på venstre og høyre side. Pass på at du ikke lukker døren når sperrehendlene er klappet helt opp. Hengslene kan bli bøyd og det kan oppstå skader på emaljen.
	3. Still ovnsdøren på skrå. Ta tak med begge hender på høyre og venstre side. Lukk døren litt mer og trekk den ut.
	Sette inn apparatdøren
	1. Når du skal hekte på ovnsdøren igjen, er det viktig å passe på at hakket under på hengslene klikker på plass i sporet.


	2. Klapp ned sperrehendlene på venstre og høyre side igjen og lukk ovnsdøren.
	: Fare for personskader!


	Rengjøre stigen
	Hekt ut stigen
	1. Løft den fremre kroken ut av boringen.
	2. Trekk stigen forover ut av de bakre hullene.

	Hekte stigen på plass
	1. Stikk stigen inn i hullene i bakveggen.
	2. Hekt den fremre kroken i hullet.



	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre?
	: Fare for elektrisk støt!
	Bytte av stekeovnslampe
	1. Slå av sikringen eller trekk ut støpselet.
	2. Åpne ovnsdøren.
	3. Legg et kjøkkenhåndkle inn i den kalde stekeovnen for å unngå skader.
	4. Fjern glassdekselet til den defekte stekeovnslampen inni ovnsrommet ved å vri det til venstre og ta det ut.
	5. Erstatt stekeovnslampen med en lampe av samme type.
	Spenning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Gjenge: E14;

	6. Vri glassdekselet til stekeovnslampen på plass igjen.
	7. Ta ut kjøkkenhåndkleet, og slå deretter på sikringen eller sett inn støpselet igjen.



	Kundeservice
	E­nummer og FD­nummer
	Reparasjonsoppdrag og veiledning ved feil


	Energi- og miljøtips
	Energisparing
	Miljøvennlig håndtering

	Akrylamid i matvarer
	Brukertips
	Merknader
	Steking
	Tips til bakingen
	Steking og grilling
	Tips til steking
	Tips til grilling


	Tips til steking


	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	: Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttö- ja asennusohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tämä laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen asennettavaksi. Noudata asennusohjeita.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Laita varuste aina oikein päin uunitilaan. Katso varusteita koskeva kuvaus käyttöohjekirjassa.
	Palovaara!
	■ Uunitilassa säilytettävät, palavat esineet voivat syttyä palamaan. Älä säilytä palavia esineitä uunitilassa. Älä avaa laitteen luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke laite pois päältä ja irrota verkkopistoke tai kytke sulake sul...
	Palovaara!
	■ Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementtejä ja syttyä palamaan. Älä laita irrallista leivinpaperia varusteen päälle, kun esilämmität uunin. Laita leivinpaperin päälle aina painoksi as...


	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Älä kosketa uunitilan kuumia sisäpintoja tai kuumennuselementtejä. Anna laitteen jäähtyä aina. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi. Käytä aina patalappuja, kun otat kuumat varusteet tai astiat uunista.

	Palovamman vaara!
	■ Alkoholihöyryt voivat syttyä kuumassa uunissa. Älä valmista ruokia, joissa on runsaasti väkevää alkoholia. Käytä vain väkeviä alkoholijuomia vain pieniä määriä. Avaa laitteen luukku varovasti.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Laitteesta voi tulla kuumaa höyryä, kun avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku varovasti. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi höyrystyä kuumaksi höyryksi. Älä kaada koskaan vettä kuumaan uuniin.


	Loukkaantumisvaara!
	Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi särkyä. Älä käytä puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko. Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen liitännöissä sähkövirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Palovaara!
	■ Irralliset ruoantähteet, rasva ja paistoliemi voivat syttyä itsepuhdistuksen aikana palamaan. Poista karkea lika uunitilasta ja varusteista ennen jokaista itsepuhdistusta.
	Palovaara!
	■ Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä ripusta palavia esineitä, esim. keittiöpyyhkeitä luukun kahvaan. Pidä laitteen etupuoli vapaana. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.


	Palovamman vaara!
	■ Uunitila kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä avaa laitteen luukkua tai käsittele lukitushakaa käsin. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ ; Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä kosketa laitteen luukkua. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.


	Vakavien terveysvahinkojen vaara!
	Laite kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Korkea kuumuus vaurioittaa peltien ja vuokien tarttumatonta pinnoitetta ja siitä muodostuu myrkyllisiä kaasuja. Älä puhdista tarttumattomalla pinnoitteella varustettuja peltejä ja vuokia its...
	Vaurioiden syyt
	Huomio!


	Uusi laitteesi
	Toimintovalitsin
	Lämpötilanvalitsin
	Monitoimikello
	Toimintovalitsimet

	Varusteet

	Ennen ensimmäistä käyttöä
	Kellonajan asetus
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.

	Uunin kuumentaminen
	Uunin esipuhdistus
	1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.

	2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jäänteet, esimerkiksi styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.
	3. Eräät osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estämiseksi. Poista tämä naarmuuntumisenestofolio.
	4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeällä, kostealla liinalla.
	5. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
	Uunin kuumentaminen
	1. Kierrä toimintovalitsin uunitoiminnon ylä-/alalämpö kohdalle.


	2. Kierrä lämpötilanvalitsin maksimilämpötilan kohdalle.
	3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois päältä.
	Uunin puhdistaminen käytön jälkeen
	1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
	2. Asenna ristikot.




	Varusteiden puhdistus

	Näin käytät uunia
	Uunitoiminto ja lämpötila
	1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
	2. Säädä lämpötila tai grillausteho lämpötilanvalitsimella.
	Uunin kytkeminen pois päältä
	Säätöjen muuttaminen


	Näin käytät monitoimikelloa
	Säätöjen muuttaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Muuta asetustasi valitsimilla + ja -.


	Asetusten poistaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Paina valitsinta -, kunnes näyttöruutuun ilmesyy 0⋅00.
	3. Jos aikakytkentäautomatiikka oli käytössä: kytke uuni pois päältä.



	Äänimerkki säätäminen
	Monitoimikellon säätäminen
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.

	Hälyttimen asettaminen
	1. Paina valitsinta U.
	2. Aseta toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.
	3. Jäljellä olevan toiminta-ajan saat näyttöön painamalla valitsinta U.

	Aikakytkentäautomatiikan asettaminen
	Kytkeytyminen automaattisesti pois päältä
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.

	3. Paina toimintovalitsinta r.
	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.
	Kytkeminen automaattisesti päälle ja pois päältä
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.


	3. Paina toimintovalitsinta r.
	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

	1. Paina valitsinta q.
	2. Pidä valitsin q painettuna ja muuta toiminta-ajan päättymistä valitsimilla + ja -.



	Hoito ja puhdistus
	Huomautuksia
	: Sähköiskun vaara!
	: Palovamman vaara!

	Puhdistusaine
	Katalyyttinen uunitilan verhous
	Kattolevyn poistaminen
	Laitteen luukun irrotus ja asennus
	Laitteen luukun irrotus
	: Loukkaantumisvaara!
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.


	2. Käännä vasemmalla ja oikealla olevat molemmat lukitsinvivut ylös. Varmista, että et sulje uuninluukkua, kun lukitsinvivut on käännetty ylös. Saranat voivat vääntyä ja seurauksena voi olla emalivaurioita.
	3. Käännä uuninluukku viistoon asentoon. Tartu luukkuun molemmin käsin vasemmalta ja oikealta. Sulje vielä vähän ja vedä se pois paikaltaan.
	Laitteen luukun asennus
	1. Varmista uuninluukkua paikalleen ripustaessasi, että saran alaosassa oleva ura lukittuu aukkoon.


	2. Käännä molemmat lukitsinvivut vasemmalla ja oikealla taas alaspäin ja sulje uuninluukku.
	: Loukkaantumisvaara!


	Ristikoiden puhdistus
	Ristikoiden irrottaminen
	1. Nosta etummainen koukku pois reiästä.
	2. Vedä ristikko eteenpäin pois takimmaisista rei'istä.

	Ristikoiden kiinnittäminen paikoilleen
	1. Työnnä ristikko takaseinän reikiin.
	2. Ripusta etummainen koukku reikään.



	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle
	: Sähköiskun vaara!
	Uunilampun vaihto
	1. Kytke sulake pois päältä tai irrota verkkopistoke.
	2. Avaa laitteen luukku.
	3. Laita vahinkojen välttämiseksi kylmään uuniin keittiöpyyhe.
	4. Kierrä uunitilan sisällä olevan palaneen uunilampun lasisuojus pois paikaltaan vasemmalle kiertäen.
	5. Korvaa uunilamppu samantyyppisellä lampulla.
	Jännite: 240 V;
	Teho: 25 W;
	Kierre: E14;

	6. Kierrä uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
	7. Poista keittiöpyyhe ja kytke sulake taas päälle tai kytke verkkopistoke.



	Huoltopalvelu
	Mallinumero ja sarjanumero
	Huoltotilaukset ja neuvonta häiriötapauksissa


	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet
	Energiansäästö
	Ympäristöystävällinen hävittäminen

	Akryyliamidi elintarvikkeissa
	Käyttövihjeitä
	Huomautuksia
	Paistaminen
	Leivontavihjeitä
	Paistaminen ja grillaaminen
	Vihjeitä paistamiseen
	Grillausvihjeitä


	Vihjeitä paistamiseen


	× Indholdsfortegnelse[da] Brugsanvisning
	: Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	■ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	Brandfare!
	■ Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes. Derved kan bagepapiret komme i berøring med varmelegemerne og blive antændt. Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret under forvarmning. Stil altid et fad eller en bageform oven på bagepap...


	Fare for forbrænding!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.

	Fare for forbrænding!
	■ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.


	Fare for skoldning!
	■ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for skoldning!
	■ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for skoldning!
	■ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.


	Fare for tilskadekomst!
	Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige. Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, må udføre reparationer. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.


	Brandfare!
	■ Løstliggende madrester, fedt og stegesaft kan antændes under selvrens. Fjern altid grove tilsmudsninger fra ovnrum og tilbehør inden selvrens.
	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Hæng aldrig brændbare genstande som f.eks. viskestykker på dørgrebet. Sørg for, at apparatets forside er utildækket. Hold børn på sikker afstand.


	Fare for forbrænding!
	■ Ovnrummet bliver meget varmt under selvrens. Luk aldrig apparatets dør op, og forsøg ikke at flytte låsepalen med hånden. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ ; Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Rør aldrig ved ovndøren. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.


	Fare for alvorlige sundhedsskader!
	Apparatet bliver meget varmt under selvrens. Slip-let-belægningen på plader og forme bliver ødelagt, og der dannes giftig gas. Bageplader og forme med slip-let- belægning må aldrig rengøres med selvrens. Der må kun rengøres emaljeret tilbehø...
	Årsager til skader
	Pas på!


	Det nye apparat
	Funktionsvælger
	Temperaturvælger
	Det elektroniske ur
	Funktionstaster

	Tilbehør

	Inden den første ibrugtagning
	Indstille klokkeslæt
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.

	Opvarmning af ovnen
	Rengøre ovnen inden ibrugtagning
	1. Tag tilbehøret og ribberammerne ud af ovnen.

	2. Fjern alle emballagerester, f.eks. små styroporstykker fra ovnrummet.
	3. Enkelte komponenter er beklædt med en folie til beskyttelse mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.
	4. Rengør apparatet udvendigt med en blød, fugtig klud.
	5. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.
	Opvarme ovnen
	1. Drej funktionsvælgeren hen på ovnfunktionen Over-/ undervarme.


	2. Drej temperaturvælgeren hen på den maksimale temperatur.
	3. Sluk for ovnen efter 40 minutter.
	Afsluttende rengøring af ovnen
	1. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.
	2. Monter ribberammerne.




	Rense tilbehør

	Sådan betjener De ovnen
	Ovnfunktion og temperatur
	1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvælgeren.
	2. Indstil den ønskede temperatur eller det ønskede grilltrin med temperaturvælgeren.
	Slukke ovnen
	Ændre indstillinger


	Sådan betjener De det elektroniske ur
	Ændre indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Rediger dine indstillinger med tasterne + og -.


	Slette indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Tryk på tasten -, indtil 0⋅00 vises på displayet.
	3. Hvis den automatiske timerfunktion har været brugt: Sluk ovnen.



	Indstille signaltone
	Indstille elektronisk ur
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.

	Indstille minutur
	1. Tryk på tasten U.
	2. Indstil driftstiden med funktionstasterne + eller -.
	3. Tryk på tasten U for at vise den resterende driftstid i displayet.

	Indstille den automatiske timer
	Automatisk slukning
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.

	3. Tryk på funktionstasten r.
	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.
	Tænde og slukke ovnen automatisk
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.


	3. Tryk på funktionstasten r.
	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

	1. Tryk på tasten q.
	2. Tryk vedvarende på tasten q, og korriger sluttiden for drift med tasten + eller -.



	Pleje og rengøring
	Anvisninger
	: Fare for elektrisk stød!
	: Fare for forbrænding!

	Rengøringsmidler
	Katalytisk ovnrumsbeklædning
	Tage plade i ovnloft ud
	Afmontere/montere ovndør
	Tage ovndøren af
	: Fare for tilskadekomst!
	1. Luk ovndøren helt op.


	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side op. Sørg for, at ovndøren ikke lukker, når låsepalerne er vippet op. Hængslerne kan blive bøjet, og der kan opstå emaljeskader.
	3. Stil ovndøren skråt. Tag fat i døren med begge hænder i venstre og højre side. Luk den lidt mere, og træk ud.
	Sætte ovndøren på
	1. Når ovndøren sættes på plads, er det vigtigt, at kærven nederst på hængslerne går i indgreb i slidsen.


	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side ned igen, og luk ovndøren.
	: Fare for tilskadekomst!


	Rengøre ribberammer
	Tage ribberammer af
	1. Løft den forreste krog ud af hullet.
	2. Træk ribberammen fremad og ud af de bageste huller.

	Sætte ribberammer på plads.
	1. Stik ribberammen ind i hullerne i bagvæggen.
	2. Hægt den forreste krog ind i hullet.



	En fejl, hvad gør man?
	: Fare for elektrisk stød!
	Skifte ovnlampen
	1. Afbryd eller fjern sikringen, eller træk netstikket ud.
	2. Luk ovndøren op.
	3. Læg et viskestykke i det kolde ovnrum for at forhindre skader.
	4. Skru glasafdækningen af den defekte ovnlampe i ovnrummet ved at dreje den mod venstre.
	5. Skift pæren i ovnlampen ud med en ny af samme type.
	Spænding: 240 V
	Effekt: 25 W
	Gevind: E14

	6. Skru afdækningen på ovnlampen igen.
	7. Tag viskestykket ud, og slå sikringen til, eller stik netstikket ind igen.



	Kundeservice
	E­nummer og FD­nummer
	Reparationsordre og rådgivning ved fejl


	Tips om energibesparelse og miljøhensyn
	Energibesparelse
	Miljøvenlig bortskaffelse

	Akrylamid i levnedsmidler
	Anvendelsestips
	Anvisninger
	Bagning
	Bagetips
	Stegning og grilning
	Tips om stegning
	Grilltips


	Tips om stegning
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	: Wichtige Sicherheitshinweise
	Diese Anleitung sorgfältig lesen. Nur dann können Sie Ihr Gerät sicher und richtig bedienen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung für einen späteren Gebrauch oder für Nachbesitzer aufbewahren.
	Dieses Gerät ist nur für den Einbau bestimmt. Spezielle Montageanleitung beachten.
	Das Gerät nach dem Auspacken prüfen. Bei einem Transportschaden nicht anschließen.
	Nur ein konzessionierter Fachmann darf Geräte ohne Stecker anschließen. Bei Schäden durch falschen Anschluss besteht kein Anspruch auf Garantie.
	Dieses Gerät ist nur für den privaten Haushalt und das häusliche Umfeld bestimmt. Das Gerät nur zum Zubereiten von Speisen und Getränken benutzen. Das Gerät während des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerät nur in geschlossenen Räumen verwenden.
	Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie von einer Person, die für ihre Sicherheit verantwortlich ist, b...
	Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder durchgeführt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und älter und werden beaufsichtigt.
	Kinder jünger als 8 Jahre vom Gerät und der Anschlussleitung fernhalten.
	Zubehör immer richtig herum in den Garraum schieben. Siehe Beschreibung Zubehör in der Gebrauchsanleitung.
	Brandgefahr!
	■ Im Garraum gelagerte, brennbare Gegenstände können sich entzünden. Nie brennbare Gegenstände im Garraum aufbewahren. Nie die Gerätetür öffnen, wenn Rauch im Gerät auftritt. Das Gerät ausschalten und Netzstecker ziehen oder Sicherung im S...
	Brandgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür entsteht ein Luftzug. Backpapier kann die Heizelemente berühren und sich entzünden. Nie Backpapier beim Vorheizen unbefestigt auf das Zubehör legen. Backpapier immer mit einem Geschirr oder einer Backform beschwere...


	Verbrennungsgefahr!
	■ Das Gerät wird sehr heiß. Nie die heißen Garraum-Innenflächen oder Heizelemente berühren. Das Gerät immer abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ Zubehör oder Geschirr wird sehr heiß. Heißes Zubehör oder Geschirr immer mit Topflappen aus dem Garraum nehmen.

	Verbrennungsgefahr!
	■ Alkoholdämpfe können sich im heißen Garraum entzünden. Nie Speisen mit großen Mengen an hochprozentigen alkoholischen Getränken zubereiten. Nur kleine Mengen hochprozentiger Getränke verwenden. Gerätetür vorsichtig öffnen.


	Verbrühungsgefahr!
	■ Die zugänglichen Teile werden im Betrieb heiß. Nie die heißen Teile berühren. Kinder fernhalten.
	Verbrühungsgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür kann heißer Dampf entweichen. Gerätetür vorsichtig öffnen. Kinder fernhalten.

	Verbrühungsgefahr!
	■ Durch Wasser im heißen Garraum kann heißer Wasserdampf entstehen. Nie Wasser in den heißen Garraum gießen.

	Verletzungsgefahr!
	Zerkratztes Glas der Gerätetür kann springen. Keinen Glasschaber, scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel benutzen.


	Stromschlaggefahr!
	■ Unsachgemäße Reparaturen sind gefährlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchführen. Ist das Gerät defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.
	Stromschlaggefahr!
	■ An heißen Geräteteilen kann die Kabelisolierung von Elektrogeräten schmelzen. Nie Anschlusskabel von Elektrogeräten mit heißen Geräteteilen in Kontakt bringen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwenden.

	Stromschlaggefahr!
	■ Beim Auswechseln der Garraumlampe stehen die Kontakte der Lampenfassung unter Strom. Vor dem Auswechseln den Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

	Stromschlaggefahr!
	■ Ein defektes Gerät kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerät einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.


	Brandgefahr!
	■ Lose Speisereste, Fett und Bratensaft können sich während der Selbstreinigung entzünden. Vor jeder Selbstreinigung grobe Verschmutzungen aus dem Garraum und vom Zubehör entfernen.
	Brandgefahr!
	■ Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie brennbare Gegenstände, wie z. B. Geschirrtücher, an den Türgriff hängen. Vorderseite des Gerätes freihalten. Kinder fernhalten.


	Verbrennungsgefahr!
	■ Der Garraum wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Nie die Gerätetür öffnen oder den Verriegelungshaken mit der Hand verschieben. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.
	Verbrennungsgefahr!
	■ ; Das Gerät wird während der Selbstreinigung außen sehr heiß. Nie die Gerätetür berühren. Das Gerät abkühlen lassen. Kinder fernhalten.

	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	Das Gerät wird während der Selbstreinigung sehr heiß. Die Antihaftbeschichtung von Blechen und Formen wird zerstört und es entstehen giftige Gase. Nie antihaftbeschichtete Bleche und Formen bei der Selbstreinigung mitreinigen. Nur emailiertes Zub...

	Ursachen für Schäden
	Achtung!
	Ihr neues Gerät

	Funktionswähler
	Temperaturwähler
	Die Elektronikuhr
	Funktionstasten
	Durch Drücken der jeweiligen Funktionstaste wählen Sie die Funktion aus. Mit den Tasten + und - stellen Sie die Dauer oder Zeit ein. Die eingestellten Werte können Sie im Anzeigefeld ablesen.

	Zubehör
	Zubehör können Sie beim Kundendienst, im Fachhandel oder im Internet nachkaufen.
	Vor dem ersten Benutzen

	Entfernen Sie die Verpackung des Gerätes und entsorgen Sie diese sachgemäß.
	Uhrzeit einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.



	Backofen ausheizen
	Backofen vorreinigen
	1. Entnehmen Sie das Zubehör und die Einhängegitter aus dem Garraum.
	2. Entfernen Sie Verpackungsrückstände z.B. Styroporteilchen vollständig aus dem Garraum.
	3. Einige Teile sind mit einer Kratzschutzfolie überzogen. Entfernen Sie diese Kratzschutzfolie.
	4. Reinigen Sie das Gerät außen mit einem weichen, feuchten Tuch.

	5. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.
	Backofen aufheizen
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die Betriebsart Ober-/ Unterhitze.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die maximale Temperatur.


	3. Schalten Sie nach 40 Minuten den Backofen aus.
	Backofen nachreinigen
	1. Reinigen Sie den Garraum mit heißer Spüllauge.


	2. Montieren Sie die Einhängegitter.

	Zubehör reinigen
	Bevor Sie das Zubehör benutzen, reinigen Sie es gründlich mit warmer Spüllauge und einem Spültuch.
	So bedienen Sie Ihren Backofen

	Sie haben die Möglichkeit, verschiedene Einstellungen Ihres Backofens vorzunehmen. Sie können den Backofen über die Elektronikuhr steuern.

	Heizart und Temperatur
	1. Mit dem Funktionswähler die Heizart einstellen.
	2. Mit dem Temperaturwähler die Temperatur oder Grillstufe einstellen.
	Der Backofen beginnt zu heizen.
	Backofen ausschalten

	Funktionswähler auf die Nullstellung drehen.
	Einstellungen ändern

	Sie können Heizart und Temperatur oder Grillstufe jederzeit mit dem jeweiligen Wähler ändern.
	So bedienen Sie Ihre Elektronikuhr

	Sie können Ihre Einstellungen auch während des Betriebs ändern oder löschen und den Vorgang so abbrechen.

	Einstellungen ändern
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Verändern Sie mit den Tasten + und - Ihre Einstellungen.


	Einstellungen löschen
	1. Drücken Sie die jeweilige Funktionstaste.
	2. Drücken Sie die Taste - , bis 0⋅00 im Anzeigefeld erscheint.
	3. Wenn die Zeitschaltautomatik in Betrieb war: Schalten Sie den Backofen aus.


	Signalton einstellen
	Elektronikuhr einstellen
	1. Drücken Sie die Funktionstaste r und q gleichzeitig.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die aktuelle Uhrzeit ein.

	Kurzzeitwecker einstellen
	1. Drücken Sie die Taste U.
	2. Stellen Sie mit den Funktionstasten + und - die Dauer ein.
	3. Um die restliche Dauer im Display anzuzeigen, drücken Sie die Taste U.


	Zeitschaltautomatik einstellen
	Über die Elektronikuhr können Sie den Backofen automatisch aus- bzw. ein- und ausschalten.
	Automatisches Ausschalten
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.

	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.
	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.

	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.

	Drücken Sie zum vorzeitigen Beenden des Signals eine der Funktionstasten.
	Automatisches Ein- und Ausschalten

	Das Backen oder Braten beginnt für die eingestellte Dauer zu einem von Ihnen gewählten, späteren Zeitpunkt.
	1. Drehen Sie den Funktionswähler auf die gewünschte Betriebsart.
	2. Drehen Sie den Temperaturwähler auf die gewünschte Temperatur.
	3. Drücken Sie die Funktionstaste r.

	4. Stellen Sie mit den Tasten + und - die Betriebszeit-Dauer ein.
	1. Drücken Sie die Taste q.
	2. Halten Sie die Taste q gedrückt und ändern Sie das Ende der Betriebszeit mit den Tasten + und -.

	Drücken Sie zum vorzeitigen Beenden des Signals eine der Funktionstasten.
	Pflege und Reinigung
	Hinweise
	: Stromschlaggefahr!
	: Verbrennungsgefahr!




	Reinigungsmittel
	Katalytische Garraumverkleidung
	Deckenplatte herausnehmen
	Gerätetür aus- und einhängen
	Zur besseren Reinigung können Sie die Gerätetür aushängen.
	Gerätetür aushängen
	: Verletzungsgefahr!
	1. Backofentür ganz öffnen.
	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts hochklappen. Achten Sie darauf, wenn die Sperrhebel hochgeklappt sind, dass Sie die Backofentür nicht schließen. Die Scharniere können verbogen werden und es können Emailschäden entstehen.
	3. Backofentür schräg stellen. Mit beiden Händen links und rechts anfassen. Noch etwas weiter schließen und herausziehen.


	Gerätetür einhängen
	1. Achten Sie beim Einhängen der Backofentür darauf, dass die Kerbe unten an den Scharnieren in den Schlitz einrastet.
	2. Die beiden Sperrhebel links und rechts wieder nach unten legen und die Backofentür schließen.
	: Verletzungsgefahr!



	Einhängegitter reinigen
	Die Einhängegitter sind jeweils an drei Punkten an den Seitenwänden im Garraum befestigt.
	Einhängegitter aushängen
	1. Heben Sie den vorderen Haken A aus der Bohrung.

	2. Ziehen Sie das Einhängegitter nach vorne aus den hinteren Bohrungen B.

	Reinigen Sie die Einhängegitter mit Spülmittel und einem Schwamm oder einer Bürste.
	Einhängegitter einhängen
	1. Stecken Sie das Einhängegitter in die Bohrungen der Rückwand.
	2. Hängen Sie den vorderen Haken in die Bohrung ein.

	Eine Störung, was tun?
	: Stromschlaggefahr!


	Wenn Ihr Gerät unsachgemäß repariert wird, können für Sie erhebliche Gefahren entstehen.
	Backofenlampe auswechseln

	Wenn die Backofenlampe ausgefallen ist, muss sie ausgewechselt werden. Temperaturbeständige Ersatzlampen erhalten Sie beim Kundendienst oder im Fachhandel. Geben Sie bitte die E- Nummer und die FD-Nummer Ihres Gerätes an. Verwenden Sie keine andere...
	1. Schalten Sie die Sicherung aus oder entfernen ziehen sie den Netzstecker.
	2. Öffnen Sie die Gerätetür.
	3. Legen Sie ein Geschirrtuch in den kalten Garraum, um Schäden zu vermeiden.
	4. Drehen Sie die Glasabdeckung der defekten Backofenlampe im Inneren des Garraums durch Linksdrehen heraus.
	5. Ersetzen Sie die Backofenlampe durch den gleichen Lampentyp.
	Spannung: 240 V;
	Leistung: 25 W;
	Gewinde: E14;
	6. Drehen Sie die Glasabdeckung der Backofenlampe wieder hinein.
	7. Nehmen Sie das Geschirrtuch wieder heraus und schalten Sie die Sicherung wieder ein oder stecken den Netzstecker wierder ein.



	Drücken Sie die Funktionstaste für die Backofenbeleuchtung, bis sie einrastet, um zu überprüfen, ob die Backofenbeleuchtung funktioniert.
	Kundendienst

	Wenn Ihr Gerät repariert werden muss, ist unser Kundendienst für Sie da. Wir finden immer eine passende Lösung, auch um unnötige Technikerbesuche zu vermeiden.
	E-Nummer und FD-Nummer
	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen


	Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten Servicetechnikern durchgeführt wird, die mit den Original-Ersatzteilen für Ihr Hausgerät ausgerüstet sind.
	Energie- und Umwelttipps

	Hier erhalten Sie Tipps, wie Sie beim Backen und Braten Energie sparen können und wie Sie Ihr Gerät richtig entsorgen.
	Energiesparen


	Umweltgerecht entsorgen
	Acrylamid in Lebensmitteln
	Anwendungstipps
	Hinweise
	Backen
	Tipps zum Backen


	Braten und Grillen
	Sie können jedes hitzebeständige Geschirr verwenden. Stellen Sie das Geschirr immer in die Mitte des Rostes. Für große Braten eignet sich auch das emaillierte Backblech.
	Tipps zum Braten
	Tipps zum Grillen
	Tipps zum Drehspieß
	Tipps zum Braten
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	: Important safety information
	Read these instructions carefully. Only then will you be able to operate your appliance safely and correctly. Retain the instruction manual and installation instructions for future use or for subsequent owners.
	This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen. Observe the special installation instructions.
	Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transport.
	Only a licensed professional may connect appliances without plugs. Damage caused by incorrect connection is not covered under warranty.
	This appliance is intended for domestic use only. The appliance must only be used for the preparation of food and drink. The appliance must be supervised during operation. Only use this appliance indoors.
	This appliance may be used by children over the age of 8 years old and by persons with reduced physical, sensory or mental capacity or by persons with a lack of experience or knowledge if they are supervised or are instructed by a person responsible ...
	Children must not play with the appliance. Children must not clean the appliance or carry out general maintenance unless they are at least 8 years old and are being supervised.
	Keep children below the age of 8 years old at a safe distance from the appliance and power cable.
	Always slide accessories into the cooking compartment correctly. See "Description of accessories in the instruction manual.
	Risk of fire!
	■ Combustible items stored in the cooking compartment may catch fire. Never store combustible items in the cooking compartment. Never open the appliance door if there is smoke inside. Switch off the appliance and unplug it from the mains or switch ...
	Risk of fire!
	■ A draught is created when the appliance door is opened. Greaseproof paper may come into contact with the heating element and catch fire. Do not place greaseproof paper loosely over accessories during preheating. Always weight down the greaseproof...


	Risk of burns!
	■ The appliance becomes very hot. Never touch the interior surfaces of the cooking compartment or the heating elements. Always allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ Accessories and ovenware become very hot. Always use oven gloves to remove accessories or ovenware from the cooking compartment.

	Risk of burns!
	■ Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking compartment. Never prepare food containing large quantities of drinks with a high alcohol content. Only use small quantities of drinks with a high alcohol content. Open the appliance door with care


	Risk of scalding!
	■ The accessible parts become hot during operation. Never touch the hot parts. Keep children at a safe distance.
	Risk of scalding!
	■ When you open the appliance door, hot steam may escape. Open the appliance door with care. Keep children at a safe distance.

	Risk of scalding!
	■ Water in a hot cooking compartment may create hot steam. Never pour water into the hot cooking compartment.

	Risk of injury!
	Scratched glass in the appliance door may develop into a crack. Do not use a glass scraper, or sharp or abrasive cleaning aids or detergents.


	Risk of electric shock!
	■ Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out by one of our trained after-sales engineers. If the appliance is faulty, unplug the mains plug or switch off the fuse in the fuse box. Contact the after-sales service.
	Risk of electric shock!
	■ The cable insulation on electrical appliances may melt when touching hot parts of the appliance. Never bring electrical appliance cables into contact with hot parts of the appliance.

	Risk of electric shock!
	■ Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use any high- pressure cleaners or steam cleaners.

	Risk of electric shock!
	■ When replacing the cooking compartment bulb, the bulb socket contacts are live. Before replacing the bulb, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box.

	Risk of electric shock!
	■ A defective appliance may cause electric shock. Never switch on a defective appliance. Unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the fuse box. Contact the after-sales service.


	Risk of fire!
	■ Loose food residues, grease and meat juices may catch fire during the Self- cleaning cycle. Remove coarse dirt from the cooking compartment and from the accessories before every Self-cleaning cycle.
	Risk of fire!
	■ The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never hang combustible objects, e.g. tea towels, on the door handle. Do not place anything against the front of the oven. Keep children at a safe distance.


	Risk of burns!
	■ The cooking compartment will become very hot during the Self-cleaning cycle. Never open the appliance door or move the locking latch by hand. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.
	Risk of burns!
	■ ; The appliance will become very hot on the outside during the Self-cleaning cycle. Never touch the appliance door. Allow the appliance to cool down. Keep children at a safe distance.

	Risk of serious damage to health!
	The appliance will become very hot during the Self-cleaning cycle. The non-stick coating on baking trays and tins is destroyed and noxious gases are released. Never let non-stick baking trays and tins go through the Self-cleaning cycle. Only enamelle...

	Causes of damage
	Caution!
	Your new appliance

	Function selector
	Temperature selector
	The electronic clock
	Function buttons
	Select the desired function by pressing the appropriate button. Use the + and - buttons to set the cooking time and or clock time. You can read the values that you have set in the display panel.

	Accessories
	You can buy accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online.
	Before using the oven for the first time

	Remove the appliance packaging and dispose of it appropriately.
	Setting the clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.



	Baking out the oven
	Precleaning the oven
	1. Remove the accessories and the hook-in racks from the cooking compartment.
	2. Completely remove any leftover packaging, e.g. small pieces of polystyrene, from the cooking compartment.
	3. Some parts are covered with a protective film. Remove this scratch protection film.
	4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth.

	5. Clean the cooking compartment with hot soapy water.
	Heating up the oven
	1. Turn the function selector to the Top/bottom heating operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the maximum temperature.


	3. Switch the oven off after 40 minutes.
	Recleaning the oven
	1. Clean the cooking compartment with hot soapy water.


	2. Refit the hook-in racks.

	Cleaning the accessories
	Before using the accessories, clean them thoroughly using a cloth and warm soapy water.
	How to operate your oven

	You have the option of adjusting your oven to a range of different settings. You can control the oven using the electronic clock.

	Type of heating and temperature
	1. Use the function selector to set the type of heating.
	2. Use the temperature selector to set the temperature or grill setting.
	The oven begins to heat up.
	Switching off the oven

	Turn the function selector to the off position.
	Changing the settings

	The type of heating and temperature or grill setting can be changed at any time using their respective selectors.
	How to operate your electronic clock

	You can also change or cancel your settings during operation and thereby cancel the process.

	Changing the settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Change your settings with the + and - buttons.


	Cancelling settings
	1. Press the appropriate function button.
	2. Press the - button until 0⋅00 is shown in the display panel.
	3. If the automatic timer was in operation, switch off the oven.


	Setting the acoustic signal
	Setting the electronic clock
	1. Press the r and q function buttons simultaneously.
	2. Use the + and - function buttons to set the current time.

	Setting the timer
	1. Press the U button.
	2. Use the + and - function buttons to set the duration.
	3. To show the remaining duration in the display, press the U button.


	Setting the automatic timer
	The electronic clock can be used to switch the oven on or off automatically.
	Automatic switch-off
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.

	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the r function button.

	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.

	To end the signal early, press one of the function buttons.
	Automatic switch-on and switch-off

	Baking or roasting starts for the set duration at a later time which you chose.
	1. Turn the function selector to the desired operating mode.
	2. Turn the temperature selector to the desired temperature.
	3. Press the r function button.

	4. Use the + and - buttons to set the operating time duration.
	1. Press the q button.
	2. Press and hold the q button and use the + and - buttons to change the end of the operating time.

	To end the signal early, press one of the function buttons.
	Care and cleaning
	Notes
	: Risk of electric shock!
	: Risk of burns!




	Cleaning agents
	Catalytic cooking compartment panels
	Removing the ceiling panel
	Removing and fitting the appliance door
	You can remove the appliance door to clean it more thoroughly.
	Removing the appliance door
	: Risk of injury!
	1. Open the oven door completely.
	2. Fold up the left and right locking levers. Make sure that, when the locking levers are folded up, you do not close the oven door. The hinges may become bent which may cause damage to the enamel.
	3. Open the oven door at an angle. Hold it on the right and left with both hands. Close it just a little further and pull it out.


	Fitting the appliance door
	1. When hooking in the oven door, ensure that the notch on the bottom of the hinge locks into the slot.
	2. Fold down both locking levers on the left and right again and close the oven door.
	: Risk of injury!



	Cleaning the hook-in racks
	The hook-in racks in each case are fixed to the side walls of the cooking compartment at three points.
	Removing the hook-in racks
	1. Lift the front hook A out of the hole.

	2. Pull the hook-in rack forwards out of the rear holes B.

	Clean the hook-in racks with washing-up liquid and a sponge or brush.
	Inserting the hook-in rack
	1. Insert the hook-in rack into the holes in the back wall.
	2. Hook the front hook into the hole.

	Troubleshooting
	: Risk of electric shock!


	Incorrect repairs may result in significant risk to the user.
	Replacing the oven light bulb

	If the bulb in the oven light fails, it must be replaced. Replacement heat-resistant bulbs can be obtained from the after-sales service or from specialist retailers. Please supply your appliance's E number and FD number. Do not use any other type of ...
	1. Switch off the appliance at the circuit breaker or pull out the mains plug.
	2. Open the appliance door.
	3. Lay a tea towel in the cold cooking compartment to prevent damage.
	4. Unscrew the glass cover from the defective oven light bulb inside the cooking compartment by turning it anti-clockwise.
	5. Replace the oven light bulb with one of the same type.
	Voltage: 240 V;
	Power: 25 W;
	Thread: E14;
	6. Screw the glass cover of the oven light bulb back on.
	7. Remove the tea towel and switch the circuit breaker back on or plug in the mains plug.



	Press the function button for the oven lighting until it locks into place in order to check whether the oven lighting is working properly.
	After-sales service

	Our after-sales service is there for you if your appliance needs to be repaired. We will always find the right solution in order to avoid unnecessary visits from a service technician.
	E number and FD number
	Repair order and advice if faults occur


	Put your trust in the expertise of the manufacturer. You can then be sure that the repair work is carried out by trained service technicians who can supply original spare parts for your household appliance.
	Energy and environment tips

	Here you can find tips on how to save energy when baking and roasting and how to dispose of your appliance properly.
	Saving energy


	Environmentally-friendly disposal
	Acrylamide in foodstuffs
	Tips for using your appliance
	Notes
	Baking
	Baking tips


	Roasting and grilling
	You may use any heat­resistant ovenware. Always place the ovenware in the middle of the wire rack. The enamelled baking tray is also suitable for large roasts.
	Roasting tips
	Grilling tips
	Tips on using the rotary spit
	Roasting tips
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	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un utilizzo futuro o cessione ...
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ All'apertura della porta dell'apparecchio avviene uno spostamento d'aria che può sollevare la carta da forno. Quest'ultima potrebbe entrare in contatto con gli elementi riscaldanti e prendere fuoco. Durante il preriscaldamento non disporre mai l...


	Pericolo di scottature!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le superfici interne calde del vano di cottura o le resistenze. Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...


	Pericolo di scottature!
	■ Durante il funzionamento le parti scoperte diventano molto calde. Non toccare mai le parti ad alta temperatura. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di bruciature!
	■ La presenza di acqua nel vano di cottura caldo può causare la formazione di vapore. Non versare mai acqua nel forno caldo

	Pericolo di lesioni!
	Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.


	Pericolo di scossa elettrica!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo.Le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico del servizio di assistenza adeguatamente istruito.Se l'apparecchio è gu...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, il cavo per l'isolamento degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Durante la sostituzione della lampada del vano di cottura i contatti del portalampada sono sotto tensione. Prima di procedere alla sostituzione, staccare la spina o disattivare il fusibile nella relativa scatola.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.


	Pericolo di incendio!
	■ Durante la fase di autopulizia i residui di cibo, di grasso e il sugo dell'arrosto possono prendere fuoco. Prima di procedere all'autopulizia, eliminare lo sporco più intenso dal vano di cottura e dall'accessorio.
	Pericolo di incendio!
	■ Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non appendere alla maniglia della porta oggetti infiammabili come ad esempio gli strofinacci. Lasciare libero il lato anteriore dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.


	Pericolo di scottature!
	■ Durante l'autopulizia il vano di cottura diventa molto caldo. Non aprire mai la porta dell'apparecchio né spostare con la mano il gancio di bloccaggio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di scottature!
	■ ; Durante l'autopulizia l'esterno dell'apparecchio diventa molto caldo. Non toccare mai la porta dell'apparecchio. Lasciar raffreddare l'apparecchio. Tenere lontano i bambini.

	Pericolo di gravi danni alla salute!
	Durante l'autopulizia l'apparecchio diventa molto caldo. Il rivestimento antiaderente delle teglie e degli stampi viene danneggiato e può causare la formazione di gas velenosi. Durante l'autopulizia, non inserire teglie e stampi con rivestimento ant...

	Cause dei danni
	Attenzione!
	Il nuovo apparecchio

	Selettore funzioni
	Selettore della temperatura
	L'orologio elettronico
	Tasti funzione
	Selezionare la funzione premendo il rispettivo tasto funzione. Mediante i tasti + e - si possono impostare la durata o il tempo. Nel campo degli indicatori vengono visualizzati i valori impostati.

	Accessori
	Gli accessori si possono acquistare presso il servizio clienti, i rivenditori specializzati o in Internet.
	Prima del primo utilizzo

	Rimuovere l'imballaggio dell'apparecchio e smaltirlo in modo conforme.
	Impostazione dell'ora
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.



	Riscaldamento del forno
	Pulizia preliminare del forno
	1. Rimuovere dal vano di cottura gli accessori e la griglia mobile.
	2. Togliere tutti i resti dell'imballaggio, ad es. pezzettini di polistirolo, dal vano di cottura.
	3. Alcune parti sono rivestite con una pellicola protettiva antigraffio. È necessario rimuoverla.
	4. Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido umido.

	5. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.
	Riscaldamento del forno
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento Riscaldamento sup./inf.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura massima.


	3. Disattivare il forno dopo 40 minuti.
	Pulizia successiva del forno
	1. Pulire il vano di cottura con soluzione di lavaggio calda.


	2. Montaggio della griglia mobile.

	Pulizia degli accessori
	Prima di utilizzare gli accessori, pulirli accuratamente con una soluzione alcalina di lavaggio calda e un panno morbido.
	Come usare il forno

	È possibile effettuare varie impostazioni del forno. Il forno può essere comandato tramite l'orologio elettronico.

	Tipo di riscaldamento e temperatura
	1. Impostare il tipo di riscaldamento utilizzando il selettore funzioni.
	2. Servendosi del selettore della temperatura, impostare la temperatura o il livello grill.
	Il forno inizia a riscaldarsi.
	Spegnimento del forno

	Ruotare il selettore funzioni in posizione zero.
	Modifica delle impostazioni

	Il tipo di riscaldamento e la temperatura o il grado grill possono essere modificati in qualunque momento con il selettore corrispondente.
	Funzionamento dell'orologio elettronico

	Anche durante il funzionamento è possibile modificare o cancellare le impostazioni e interrompere il procedimento.

	Modifica delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Modificare le impostazioni mediante i tasti + e -.


	Cancellazione delle impostazioni
	1. Premere il relativo tasto funzione.
	2. Premere il tasto - finché non compare 0⋅00 nel campo degli indicatori.
	3. Se era in funzione il timer automatico: spegnere il forno.


	Impostazione del tono del segnale acustico
	Impostazione dell'orologio elettronico
	1. Premere contemporaneamente i tasti funzione r e q.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare l'ora attuale.

	Impostazione del contaminuti
	1. Premere il tasto U.
	2. Mediante i tasti funzione + e - impostare la durata.
	3. Per visualizzare sul display la durata residua premere il tasto U.


	Impostazione del timer automatico
	Tramite l'orologio elettronico è possibile disattivare o attivare e disattivare automaticamente il forno.
	Spegnimento automatico
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.

	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione r.

	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.

	Premere uno dei tasti funzione per arrestare anticipatamente il segnale acustico.
	Attivazione e disattivazione automatica

	La cottura inizia a un orario posticipato stabilito dall'utente e prosegue per la durata impostata.
	1. Ruotare il selettore funzioni sulla modalità di funzionamento desiderata.
	2. Ruotare il selettore della temperatura sulla temperatura desiderata.
	3. Premere il tasto funzione r.

	4. Mediante i tasti + e - impostare la durata di funzionamento.
	1. Premere il tasto q.
	2. Tenere premuto il tasto q e modificare la fine del funzionamento con i tasti + e -.

	Premere uno dei tasti funzione per arrestare anticipatamente il segnale acustico.
	Cura e manutenzione
	Avvertenze
	: Pericolo di scariche elettriche!
	: Pericolo di scottature!




	Detergente
	Rivestimento catalitico del vano di cottura
	Rimozione della copertura di protezione
	Smontaggio e montaggio della porta dell'apparecchio
	Per agevolare la pulizia è possibile smontare la porta dell'apparecchio.
	Smontaggio della porta dell'apparecchio
	: Pericolo di lesioni!
	1. Aprire completamente la porta del forno.
	2. Aprire le due leve di bloccaggio a destra e a sinistra. Quando le leve di bloccaggio sono aperte, prestare attenzione a non chiudere la porta del forno. Le cerniere potrebbero venire piegate causando il danneggiamento dello smalto.
	3. Mettere la porta del forno trasversalmente. Afferrarla con entrambe le mani a destra e a sinistra. Chiuderla leggermente e rimuoverla.


	Montaggio della porta dell'apparecchio
	1. Durante il rimontaggio della porta del forno prestare attenzione a che le tacche inferiori sulla cerniera si innestino nella fessura.
	2. Riposizionare verso il basso entrambe le leve di bloccaggio, destra e sinistra, e chiudere la porta del forno.
	: Pericolo di lesioni!



	Pulizia della griglia mobile
	La griglia mobile è fissata in tre punti alla parete laterale del vano di cottura.
	Smontaggio della griglia mobile
	1. Sollevare il gancio anteriore A sfilandolo dal foro.

	2. Tirare la griglia mobile in avanti sfilandola dai fori posteriori B.

	Pulire la griglia mobile con il detersivo e una spugna oppure una spazzola.
	Montaggio della griglia mobile
	1. Agganciare la griglia mobile nei fori della parete posteriore.
	2. Inserire il gancio anteriore nel foro.

	Che cosa fare in caso di guasto?
	: Pericolo di scossa elettrica!


	Se gli interventi di riparazione dell'apparecchio non sono conformi possono causare gravi pericoli.
	Sostituzione della lampadina del forno

	È necessario sostituire le lampadine del forno bruciate. Le lampadine di ricambio termostabili sono in vendita presso il servizio di assistenza tecnica o presso il rivenditore specializzato. Specificare il codice del prodotto (E) e il numero di prod...
	1. Disattivare il fusibile o staccare la spina.
	2. Aprire la porta dell'apparecchio.
	3. Stendere un canovaccio nel vano di cottura freddo per evitare di danneggiarlo.
	4. Svitare la copertura in vetro della lampadina del forno difettosa all'interno del vano di cottura ruotandola verso sinistra.
	5. Sostituire la lampadina del forno con una dello stesso modello.
	Tensione: 240 V;
	Potenza: 25 W;
	Filettatura: E14;
	6. Riavvitare la copertura in vetro della lampadina del forno.
	7. Rimuovere il canovaccio e riattivare il fusibile oppure riattaccare la spina.



	Premere il tasto funzione per l'illuminazione del forno finché non si inserisce per verificare se l'illuminazione funziona.
	Servizio di assistenza tecnica

	Il servizio di assistenza tecnica è a disposizione per eventuali riparazioni. Troveremo la soluzione giusta, evitando di coinvolgere un tecnico quando non è necessario.
	Codice prodotto (E) e codice di produzione (FD)
	Riparazione e assistenza in caso di anomalie


	Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da tecnici qualificati e con pezzi di ricambio originali per il vostro elettrodomestico.
	Consigli per l'ambiente e il risparmio energetico

	Questa parte contiene consigli su come risparmiare energia durante la cottura arrosto e al forno e su come smaltire l'apparecchio in modo corretto.
	Risparmio energetico


	Smaltimento ecocompatibile
	Acrilamide negli alimenti
	Consigli per l'utilizzo
	Avvertenze
	Cottura al forno
	Consigli per la cottura al forno


	Cottura arrosto e al grill
	È possibile utilizzare qualunque tipo di stoviglia resistente al calore. Posizionare sempre la stoviglia al centro della griglia. Per gli arrosti di grosse dimensioni è ideale la teglia smaltata.
	Consigli per l'arrosto
	Consigli per la cottura al grill
	Consigli per l'uso dello spiedo girevole
	Consigli per l'arrosto
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	: Indicaciones de seguridad importantes
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Solo así se puede manejar el aparato de forma correcta y segura. Conservar las instrucciones de uso y montaje para utilizarlas más adelante o para posibles futuros compradores.
	Este aparato ha sido diseñado exclusivamente para su montaje empotrado. Prestar atención a las instrucciones de montaje especiales.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	Introducir los accesorios correctamente en el compartimento de cocción. Véase la descripción de los accesorios en las instrucciones de uso.
	¡Peligro de incendio!
	■ Los objetos inflamables que pueda haber en el compartimento de cocción se pueden incendiar. No introducir objetos inflamables en el compartimento de cocción. No abrir la puerta en caso de que salga humo del aparato. Desconectar y desenchufar el...
	¡Peligro de incendio!
	■ Cuando se abre la puerta del aparato se producirá una corriente de aire. El papel para hornear puede entrar en contacto con los elementos calefactores e incendiarse. Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar el aparato. Colo...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie interior del compartimento de cocción cuando está caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los accesorios y la vajilla se calientan mucho. Utilizar siempre agarradores para sacar los accesorios y la vajilla del compartimento de cocción.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el compartimento de cocción está caliente. No preparar comidas utilizando grandes cantidades de bebidas alcohólicas de alta graduación. Si se utilizan bebidas alcohólicas de alta graduación, h...


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las partes accesibles se calientan durante el funcionamiento.No tocar nunca las partes calientes. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor caliente. Abrir la puerta del aparato con precaución. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de quemaduras!
	■ Si se introduce agua al compartimento de cocción puede generarse vapor de agua caliente. No derramar agua en el compartimento de cocción caliente.

	¡Peligro de lesiones!
	Si el cristal de la puerta del aparato está dañado, puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o productos de limpieza abrasivos o corrosivos.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ El aislamiento del cable de un aparato eléctrico puede derretirse al entrar en contacto con componentes calientes. No dejar que el cable de conexión de un aparato eléctrico entre en contacto con los componentes calientes.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Al sustituir la lámpara del compartimento de cocción los contactos del portalámparas están bajo corriente. Antes de sustituirla, desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de incendio!
	■ Los restos de comida, aceite y jugo de asado pueden incendiarse durante la autolimpieza. Antes de cada autolimpieza limpiar la suciedad más grande del compartimento de cocción y de los accesorios.
	¡Peligro de incendio!
	■ El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No colgar objetos inflamables, como p. ej. paños de cocina, en el tirador de la puerta. Mantener la parte delantera del aparato despejada. No dejar que los niños se acerquen.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ El compartimento de cocción se calienta mucho durante la autolimpieza. No abrir nunca la puerta del aparato ni correr los ganchillos de bloqueo con la mano. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ ; El exterior del aparato se calienta mucho durante la autolimpieza. No tocar nunca la puerta del aparato. Dejar que el aparato se enfríe. No dejar que los niños se acerquen.

	¡Peligro de daños graves para la salud!
	El aparato se calienta mucho durante la función de autolimpieza. El recubrimiento antiadherente de bandejas y moldes se destruye y se generan gases tóxicos. Las bandejas y los moldes con revestimiento antiadherente no deben limpiarse con la funció...

	Causas de daños
	¡Atención!
	Su nuevo aparato

	Mando de funciones
	Mando de temperatura
	El reloj electrónico
	Teclas de funciones
	Seleccionar la función pulsando la tecla de función correspondiente. Mediante las teclas + y - se ajusta la duración o el tiempo. En el panel indicador se pueden consultar los valores ajustados.

	Accesorios
	Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia Técnica, en comercios especializados o en Internet.
	Antes del primer uso

	Retirar el embalaje del aparato y desecharlo de forma adecuada.
	Ajustar la hora
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual a través de las teclas de función + y -.



	Limpiar el horno con calor
	Limpiar el horno previamente
	1. Extraer los accesorios y las rejillas de soporte del interior del horno.
	2. Retirar por completo los restos de embalaje del interior del horno, p. ej. partículas de poliestireno.
	3. Algunas piezas están recubiertas con un plástico protector. Retirar el plástico protector.
	4. Limpiar el aparato por fuera con un paño suave y húmedo.

	5. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.
	Calentar el horno
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento Calor superior/inferior.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura máxima.


	3. Desconectar el horno transcurridos 40 minutos.
	Limpiar el horno posteriormente
	1. Limpiar el interior del horno con agua caliente con jabón.


	2. Montar las rejillas de soporte.

	Limpiar los accesorios
	Antes de utilizar los accesorios, limpiarlos a fondo con agua caliente con jabón y un paño de limpieza.
	Así se maneja el horno

	Es posible realizar diferentes ajustes en el horno. Se puede controlar el horno mediante el reloj electrónico.

	Tipo de calentamiento y temperatura
	1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de funciones.
	2. Programar la temperatura o el nivel de grill con el mando de temperatura.
	El horno empieza a calentar.
	Apagar el horno

	Situar el mando de funciones en la posición cero.
	Modificar los ajustes

	El tipo de calentamiento y la temperatura o el nivel de grill pueden modificarse en cualquier momento con el correspondiente mando.
	Manear el reloj electrónico

	Durante el funcionamiento también se pueden modificar los ajustes, borrarlos o cancelar el proceso.

	Modificar los ajustes
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Modificar los ajustes con de las teclas + y -.


	Borrar los ajustes programados
	1. Pulsar la correspondiente tecla de función.
	2. Pulsar la tecla - hasta que aparezca 0⋅00 en el panel indicador.
	3. Si estaba funcionando el temporizador automático, desconectar el horno.


	Ajustar el tono de aviso
	Ajustar el reloj electrónico
	1. Pulsar las teclas de función r y q simultáneamente.
	2. Ajustar la hora actual con las teclas de función + y -.

	Programar el avisador
	1. Pulsar la tecla U.
	2. Ajustar la duración con las teclas de función + y -.
	3. Para visualizar el tiempo restante en la pantalla, pulsar la tecla U.


	Ajustar el temporizador automático
	Con el reloj electrónico se puede hacer que el horno se desconecte o bien que se conecte y desconecte de forma automática.
	Desconexión automática
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.

	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función r.

	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.

	Pulsar una de las teclas de función para finalizar la señal antes de tiempo.
	Conexión y desconexión automática

	El horneado o asado con la duración ajustada se inicia más tarde de la hora seleccionada.
	1. Girar el mando de funciones hasta el modo de funcionamiento deseado.
	2. Girar el mando de temperatura a la temperatura deseada.
	3. Pulsar la tecla de función r.

	4. Ajustar la duración del tiempo de funcionamiento mediante las teclas de función + y -.
	1. Pulsar la tecla q.
	2. Mantener pulsada la tecla q y modificar el tiempo de funcionamiento con las teclas + y -.

	Pulsar una de las teclas de función para finalizar la señal antes de tiempo.
	Cuidados y limpieza
	Notas
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!
	: ¡Peligro de quemaduras!




	Productos de limpieza
	Revestimiento catalítico del interior del horno
	Extraer la placa del techo
	Desmontar y montar la puerta del aparato
	Para facilitar la limpieza puede desmontarse la puerta del aparato.
	Desmontar la puerta del aparato
	: ¡Peligro de lesiones!
	1. Abrir por completo la puerta del horno.
	2. Levantar las dos palancas de bloqueo, la del lado izquierdo y la del derecho. Si las palancas de bloqueo están levantadas, vigilar de que la puerta del horno no se cierre. Podrían doblarse las bisagras y producirse daños en el esmalte.
	3. Inclinar la puerta del horno. Agarrarla con ambas manos por el lado izquierdo y derecho. Cerrar un poco más y extraerla.


	Montar la puerta del aparato
	1. Al montar la puerta del horno, asegurarse de que la muesca de debajo de las bisagras queda encajada en la ranura.
	2. Volver a bajar las palancas de bloqueo izquierda y derecha y cerrar la puerta del horno.
	: ¡Peligro de lesiones!



	Limpiar las rejillas de soporte
	Las rejillas de soporte están fijadas en tres puntos de las placas laterales del interior del horno.
	Desmontar la rejilla de soporte
	1. Levantar el gancho delantero A del orificio.

	2. Extraer la rejilla hacia delante de los orificios traseros B.

	Limpiar las rejillas de soporte con jabón lavavajillas y una esponja o un cepillo.
	Montar la rejilla de soporte
	1. Insertar la rejilla de soporte en los orificios de la placa posterior.
	2. Insertar el gancho delantero en el orificio.

	¿Qué hacer en caso de avería?
	: ¡Peligro de descarga eléctrica!


	La reparación inadecuada del aparato puede implicar serios riesgos para el usuario.
	Sustituir la lámpara del horno

	Si la lámpara del horno está deteriorada, hay que cambiarla. Las lámparas de recambio resistentes a la temperatura se pueden adquirir en un comercio especializado o en el Servicio de Asistencia Técnica. Indicar el número de producto (E) y el nú...
	1. Desconectar el fusible o extraer el enchufe de la red eléctrica.
	2. Abrir la puerta del aparato.
	3. Poner un paño de cocina en el interior del horno frío para evitar daños.
	4. Extraer el cristal protector de la lámpara defectuosa del interior del horno girándolo hacia la izquierda.
	5. Sustituir la lámpara del horno por otra del mismo tipo.
	Tensión: 240 V;
	Potencia: 25 W;
	Rosca: E14;
	6. Volver a girar hacia dentro el cristal protector de la lámpara del horno.
	7. Volver a extraer el paño de cocina y reconectar el fusible o el enchufe a la red eléctrica.



	Pulsar la tecla de función para la iluminación del horno hasta que encaje para comprobar que la iluminación del horno funciona.
	Servicio de Asistencia Técnica

	Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su disposición siempre que necesite la reparación de su aparato. Encontraremos la solución correcta; también a fin de evitar la visita innecesaria de un técnico de servicio.
	Número de producto (E) y número de fabricación (FD)
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías


	Confíe en la competencia del fabricante. De esa forma se asegura de que la reparación se lleva a cabo por personal técnico debidamente instruido, equipado con las piezas originales y de repuesto necesarias para su aparato.
	Consejos sobre energía y medio ambiente

	Aquí encontrará algunos consejos sobre cómo ahorrar energía horneando y sobre cómo cuidar su aparato de la manera adecuada.
	Ahorrar energía


	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Presencia de acrilamida en alimentos
	Consejos de aplicación
	Notas
	Hornear
	Sugerencias para hornear


	Asar y asar al grill
	Se puede usar cualquier vajilla resistente al calor. Colocar el recipiente siempre en el centro de la parrilla. La bandeja de horno esmaltada también se puede usar para asados grandes.
	Sugerencias para asar
	Sugerencias para asar al grill
	Consejos para el asador giratorio
	Sugerencias para asar
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	: Instruções de segurança importantes
	Leia atentamente o presente manual. Só assim poderá utilizar o seu aparelho de forma segura e correcta. Guarde as instruções de utilização e montagem para consultas futuras ou para futuros utilizadores.
	Este aparelho destina-se apenas à montagem embutida. Respeite as instruções de montagem especiais.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Insira sempre os acessórios correctamente no interior do aparelho. Consulte o tópico Descrição de acessórios no manual de instruções.
	Perigo de incêndio!
	■ Os objectos inflamáveis guardados no interior do aparelho podem incendiar-se. Nunca guarde objectos inflamáveis dentro do aparelho. Nunca abra a porta do aparelho se surgir fumo no interior. Desligue o aparelho e puxe a ficha da tomada ou desli...
	Perigo de incêndio!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma corrente de ar. O papel vegetal pode tocar nas resistências e incendiar-se. Durante o pré-aquecimento, nunca coloque papel vegetal solto no acessório. Coloque sempre um recipiente ou uma forma em cima...


	Perigo de queimaduras!
	■ O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas superfícies interiores quentes do aparelho, nem nas resistências. Deixe sempre arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ Os acessórios ou recipientes ficam muito quentes. Use sempre uma pega de cozinha para retirar os acessórios ou recipientes quentes do interior do aparelho.

	Perigo de queimaduras!
	■ Os vapores de álcool podem incendiar-se no interior quente do aparelho. Nunca prepare refeições com grandes quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Use apenas pequenas quantidades de bebidas com elevado teor de álcool. Abra a port...


	Perigo de queimaduras!
	■ As peças que se encontram acessíveis ficam quentes durante o funcionamento do aparelho. Nunca toque nas peças quentes. Manter fora do alcance das crianças.
	Perigo de queimaduras!
	■ Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente. Abra a porta do aparelho com cuidado. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de queimaduras!
	■ A água no interior quente do aparelho pode transformar-se em vapor de água quente. Nunca deite água no interior quente do aparelho.

	Perigo de ferimentos!
	O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar. Não use raspadores de vitrocerâmica, nem detergentes agressivos ou abrasivos.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ O isolamento dos cabos de electrodomésticos pode derreter em contacto com partes quentes do aparelho. Nunca coloque os cabos de electrodomésticos em contacto com partes quentes do aparelho.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Ao substituir a lâmpada no interior do aparelho, os contactos do casquilho da lâmpada encontram-se sob tensão. Antes de proceder à substituição, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.


	Perigo de incêndio!
	■ Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de assados podem incendiar-se durante a auto-limpeza. Antes de cada auto-limpeza, remova a sujidade maior do interior do aparelho e dos acessórios.
	Perigo de incêndio!
	■ A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca pendure objectos inflamáveis, p. ex., panos de cozinha, na pega da porta. Mantenha a parte da frente do aparelho desimpedida. Mantenha as crianças afastadas.


	Perigo de queimaduras!
	■ O interior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca abra a porta do aparelho nem desvie o trinco com a mão. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ ; A parte exterior do aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. Nunca toque na porta do aparelho. Deixe arrefecer o aparelho. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de danos graves para a saúde!
	O aparelho fica muito quente durante a auto-limpeza. O revestimento anti-aderente dos tabuleiros e das formas é destruído e liberta gases tóxicos. Nunca coloque tabuleiros e formas com revestimento anti- aderente no aparelho para limpar juntamente...

	Causas de danos
	Atenção!
	O seu novo aparelho

	Seletor de funções
	Seletor de temperatura
	Relógio eletrónico
	Teclas de função
	A função é selecionada, premindo a respetiva tecla de função. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração ou a hora. Pode consultar os valores regulados na campo de indicação.

	Acessórios
	Poderá adquirir acessórios no Serviço de Assistência Técnica, numa loja especializada ou através da Internet.
	Antes da primeira utilização

	Retire a embalagem do aparelho e elimine-a de forma adequada.
	Acertar a hora
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerta a hora com as teclas de função + e -.



	Aquecer o forno
	Limpar o forno antes da utilização
	1. Retire os acessórios e os suportes da grelha do interior do aparelho.
	2. Retire todos os resíduos de embalagem, p. ex., partículas de esferovite, do interior do forno.
	3. Algumas peças estão revestidas com uma película antirriscos. Remova esta película.
	4. Limpe o aparelho por fora com um pano macio e húmido.

	5. Limpe o interior do aparelho com uma solução de água quente e detergente.
	Aquecer o forno
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento “Calor superior/ inferior”.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura máxima.


	3. Desligue o forno passados 40 minutos.
	Limpar o forno depois da utilização
	1. Limpe o forno com uma solução de água quente e detergente.


	2. Monte os suportes da grelha.

	Limpar os acessórios
	Antes de utilizar os acessórios, lave-os muito bem com água morna e detergente e um pano.
	Utilização do forno

	Pode efetuar várias regulações no forno. O relógio eletrónico permite-lhe controlar o forno.

	Tipo de aquecimento e temperatura
	1. Regule o tipo de aquecimento com o seletor de funções.
	2. Com o seletor de temperatura, regule a temperatura ou a potência do grelhador.
	O forno começa a aquecer.
	Desligar o forno

	Rode o selector de funções para a posição inicial.
	Alterar as regulações

	É possível alterar o tipo de aquecimento e a temperatura ou potência de grelhador a qualquer altura, com o respectivo selector.
	Utilizar o relógio eletrónico

	Também pode alterar ou apagar as regulações durante o funcionamento, cancelando assim o processo.

	Alterar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Altere os ajustes com as teclas + e -.


	Apagar as regulações
	1. Prima a respetiva tecla de função.
	2. Prima a tecla - até aparecer 0⋅00 no campo de indicação.
	3. Se o temporizador automático tiver estado em funcionamento: desligue o forno.


	Regular o sinal sonoro
	Acertar o relógio eletrónico
	1. Prima a tecla de função r e q simultaneamente.
	2. Acerte a hora com as teclas de função + e -.

	Regular o alarme de curta duração
	1. Prima a tecla U.
	2. Regule o tempo de duração com as teclas de função + e -.
	3. Para visualizar o tempo de duração restante no visor, prima a tecla U.


	Regular o temporizador automático
	O relógio eletrónico permite-lhe ligar e desligar automaticamente o forno.
	Desligar automático
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.

	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
	3. Prima a tecla de função r.

	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.

	Para desligar o sinal antecipadamente, prima uma das teclas de função.
	Ligar e desligar automáticos

	A cozedura ou assadura começa num momento posterior, selecionado por si, durante o tempo de duração regulado.
	1. Rode o seletor de funções para o modo de funcionamento desejado.
	2. Rode o seletor de temperatura para a temperatura desejada.
	3. Prima a tecla de função r.

	4. Com as teclas + e -, regule o tempo de duração do funcionamento.
	1. Prima a tecla q.
	2. Mantenha premida a tecla q e altere o fim do tempo de funcionamento com as teclas + e -.

	Para desligar o sinal antecipadamente, prima uma das teclas de função.
	Manutenção e limpeza
	Notas
	: Perigo de choque eléctrico!
	: Perigo de queimaduras!




	Produtos de limpeza
	Revestimento catalítico do forno
	Remover a chapa de cobertura
	Engatar e desengatar a porta do aparelho
	Para facilitar a limpeza, pode desengatar a porta do aparelho.
	Desengatar a porta do aparelho
	: Perigo de ferimentos!
	1. Abra completamente a porta do forno.
	2. Vire as duas patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para cima. Certifique-se de que não fecha a porta do forno quando as patilhas de bloqueio estiverem viradas para cima. As dobradiças podem dobrar-se e podem surgir danos no esmalte.
	3. Incline a porta do forno. Segure-a com as duas mãos, à esquerda e à direita. Feche-a mais um pouco e puxe-a para fora.


	Engatar a porta do aparelho
	1. Quando engatar a porta do forno, certifique-se de que o entalhe nas dobradiças encaixa na ranhura.
	2. Volte a colocar ambas as patilhas de bloqueio, da esquerda e da direita, para baixo e feche a porta do forno.
	: Perigo de ferimentos!



	Limpar os suportes da grelha
	Os suportes da grelha estão fixos em três pontos nas paredes laterais no interior do forno.
	Desencaixar o suporte da grelha
	1. Levante o gancho dianteiro A para fora do orifício.

	2. Puxe o suporte da grelha para a frente, para fora dos orifícios traseiros B.

	Limpe os suportes da grelha com uma esponja ou escova e detergente.
	Encaixar o suporte da grelha
	1. Encaixe o suporte da grelha nos orifícios da parede traseira.
	2. Encaixe o gancho dianteiro no orifício.

	Uma anomalia, que fazer?
	: Perigo de choque eléctrico!


	Se o aparelho for indevidamente reparado, poderá correr graves riscos.
	Substituir a lâmpada do forno

	Se a lâmpada do forno se fundir, deverá ser substituída. Poderá adquirir lâmpadas resistentes a altas temperaturas junto do Serviço de Assistência Técnica ou numa loja especializada. Indique sempre os números E e FD do seu aparelho. Não uti...
	1. Desligue o fusível ou retire a ficha da tomada.
	2. Abra a porta do aparelho.
	3. Estenda um pano da loiça no interior do aparelho frio, para evitar danos.
	4. Rode a tampa de vidro da lâmpada do forno fundida para a esquerda, para a remover.
	5. Substitua a lâmpada do forno por uma do mesmo tipo.
	Tensão: 240 V;
	Potência: 25 W;
	Rosca: E14;
	6. Volte a rodar a tampa de vidro da lâmpada do forno para dentro.
	7. Retire o pano da loiça e ligue novamente o fusível ou volte a colocar a ficha na tomada.



	Prima a tecla de função da iluminação do forno até engatar para verificar se a iluminação do forno funciona.
	Serviço de Assistência Técnica

	Se o seu aparelho precisar de ser reparado, o nosso Serviço de Assistência Técnica está à sua disposição. Encontramos sempre uma solução adequada, também para evitar deslocações desnecessárias do técnico.
	Número E e número FD
	Pedido de reparação e aconselhamento em caso de anomalias


	Confie na competência do fabricante. Terá assim a garantia de que a reparação é efectuada por técnicos especializados do serviço de assistência técnica, equipados com peças de substituição originais para o seu electrodoméstico.
	Conselhos energéticos e ambientais

	Nesta secção encontrará conselhos para poupar energia ao cozinhar e assar e para dar um destino final adequado ao seu aparelho.
	Poupança energética


	Eliminação ecológica
	Acrilamido nos alimentos
	Sugestões de utilização
	Notas
	Cozer
	Sugestões para cozer bolos


	Assar e grelhar
	Poderá usar qualquer recipiente resistente ao calor. Coloque o recipiente sempre no centro da grelha. O tabuleiro de esmalte também serve para assados grandes.
	Sugestões para assar
	Sugestões para grelhar
	Sugestões relativas ao espeto rotativo
	Sugestões para assar
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	: Belangrijke veiligheidsvoorschriften
	Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt u uw apparaat goed en veilig bedienen. Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om door te geven aan een volgende eigenaar.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw. Neem het speciale installatievoorschrift in acht.
	Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aansluiten in geval van transportschade.
	Alleen een daartoe bevoegd vakman mag apparaten zonder stekker aansluiten. Bij schade door een verkeerde aansluiting maakt u geen aanspraak op garantie.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huiselijke omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor dat het apparaat onder toezicht gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken in geslote...
	Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan van een persoon die verantwo...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
	Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
	Toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving toebehoren in de gebruiksaanwijzing.
	Risico van brand!
	■ Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte worden bewaard kunnen vlam vatten. Bewaar geen brandbare voorwerpen in de binnenruimte. Open nooit de deur wanneer er sprake is van rookontwikkeling in het apparaat. Het toestel uitschakelen en de stekk...
	Risico van brand!
	■ Wanneer de apparaatdeur geopend wordt, ontstaat er een luchtstroom. Het bakpapier kan dan de verwarmingselementen raken en vlam vatten. Tijdens het voorverwarmen mag er nooit bakpapier los op de toebehoren liggen. Verzwaar het bakpapier altijd me...


	Risico van verbranding!
	■ Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete vlakken in de binnenruimte of verwarmingselementen aanraken. Het apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Toebehoren of vormen worden zeer heet. Neem hete toebehoren en vormen altijd met behulp van een pannenlap uit de binnenruimte.

	Risico van verbranding!
	■ Alcoholdampen kunnen in de binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten klaarmaken die een hoog percentage alcohol bevatten. Alleen kleine hoeveelheden drank met een hoog alcoholpercentage gebruiken. De deur van het toestel voorzichtig openen.


	Kans op verbranding!
	■ Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderdelen heet. De hete onderdelen nooit aanraken. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Bij het openen van de apparaatdeur kan hete stoom vrijkomen. De deur van het toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

	Kans op verbrandingen!
	■ Door water in de hete binnnruimte kan hete waterdamp ontstaan. Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

	Risico van letsel!
	Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen schraper, scherpe of schurende schoonmaakmiddelen gebruiken.


	Kans op een elektrische schok!
	■ Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn geïnstrueerd door de klantenservice.Is het apparaat defect, haal dan de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de meterk...
	Kans op een elektrische schok!
	■ De kabelisolatie van hete toestelonderdelen kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit aansluitkabels van elektrische toestellen in contact komen met hete onderdelen van het apparaat.

	Kans op een elektrische schok!!
	■ Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Bij vervanging van de lamp in de binnenruimte staan de contacten van de lampfitting onder stroom. Trek voordat u tot vervanging overgaat de netstekker uit het stopcontact trekken of schakel de zekering in de meterkast uit.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Een defect toestel kan een schok veroorzaken. Een defect toestel nooit inschakelen. De netstekker uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.


	Risico van brand!
	■ Losse voedselresten, vet en braadjus kunnen tijdens de zelfreiniging vlam vatten. Verwijder voor de zelfreiniging altijd de grove verontreiniging uit de binnenruimte en van de toebehoren.
	Risico van brand!
	■ De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit brandbare voorwerpen, zoals bijv. droogdoeken, aan de deurgreep hangen. Zorg ervoor dat de voorkant van het toestel vrij blijft. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de...


	Risico van verbranding!
	■ De binnenruimte wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. Nooit de apparaatdeur openen of de vergrendelingshaak met de hand verschuiven. Het toestel laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ ; De buitenkant van het apparaat wordt tijdens de zelfreiniging zeer heet. De apparaatdeur nooit aanraken. Het apparaat laten afkoelen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

	Ernstig gezondheidsrisico!
	Het toestel wordt zeer heet tijdens de zelfreiniging. De antiaanbaklaag van bakplaten en vormen wordt aangetast en er ontstaan giftige gassen. Nooit platen en vormen met een antiaanbaklaag meereinigen bij de zelfreiniging. Alleen geëmailleerde toebe...

	Oorzaken van schade
	Attentie!
	Uw nieuwe apparaat

	Functiekeuzeknop
	Temperatuurknop
	De elektronische klok
	Functietoetsen
	U kiest de functie uit door meerdere keren op de betreffende functietoets te drukken. Met de toetsen + en - stelt u de tijdsduur of de tijd in. Op het display kunt u de ingestelde waarden aflezen.

	Toebehoren
	Toebehoren kunt u nabestellen bij de klantenservice, in de vakhandel of via Internet.
	Voor het eerste gebruik

	Verwijder de verpakking van het toestel en voer deze volgens voorschrift af.
	Tijd instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.



	Oven verwarmen
	Oven voorreinigen
	1. Neem de toebehoren en de inhangroosters uit de binnenruimte.
	2. Verpakkingsresten, zoals stukjes piepschuim, dienen volledig uit de binnenruimte verwijderd te worden.
	3. Enkele onderdelen zijn voorzien van kraswerende folie. U dient deze te verwijderen.
	4. Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte, vochtige doek.

	5. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.
	De oven opwarmen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de functie Boven- en onderwarmte.
	2. Draai de temperatuurknop op de maximale temperatuur.


	3. Schakel de oven na 40 minuten uit.
	Oven reinigen
	1. Maak de binnenruimte schoon met warm zeepsop.


	2. Plaats de inhangroosters.

	Toebehoren reinigen
	Reinig de toebehoren eerst grondig met warm zeepsop en een afwasdoek voordat u ze gebruikt.
	Zo bedient u de oven

	U heeft de mogelijkheid de oven op verschillende manieren in te stellen. U kunt de oven regelen via de elektronische klok.

	Verwarmingsmethode en temperatuur
	1. Met de functiekeuzeknop de verwarmingsmethode instellen.
	2. Met de temperatuurkeuzeknop de temperatuur of de grillstand instellen.
	De oven begint op te warmen.
	Oven uitschakelen.

	Functiekeuzeknop op de nulstand draaien.
	Instellingen veranderen

	U kunt de verwarmingsmethode en temperatuur of grillstand op elk moment met de daarvoor bestemde keuzeknop veranderen.
	Zo bedient u de elektronische klok

	U kunt de instellingen ook tijdens het gebruik veranderen of wissen en het proces zo afbreken.

	Instellingen veranderen
	1. Druk op de betreffende functietoets .
	2. Wijzig de instellingen met de toetsen + en -.


	Instellingen wissen
	1. Druk op de betreffende functietoets .
	2. Druk op de toets - , tot 0⋅00 op het display verschijnt.
	3. Wanneer de automatische tijdschakeling in gebruik is geweest schakelt u de oven uit.


	Geluidssignaal instellen
	Elektronische klok instellen
	1. Druk gelijktijdig op de functietoets r en op q.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de actuele tijd in.

	Kookwerker instellen
	1. Druk op de toets U.
	2. Stel met de functietoetsen + en - de tijdsduur in.
	3. Om de resterende tijdsduur op het display weer te geven, drukt u op de toets U.


	Automatische tijdschakeling instellen
	Via de elektronische klok kunt u de oven automatisch uit- of in- en uitschakelen.
	Automatisch uitschakelen
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.

	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
	3. Druk op de functietoets r.

	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.

	Wilt u het signaal voortijdig beëindigen, druk dan op een van de functietoetsen.
	Automatisch in- en uitschakelen

	Het bakken of braden begint voor de ingestelde tijdsduur op een door u gekozen, later tijdstip.
	1. Draai de functiekeuzeknop op de gewenste functie.
	2. Draai de temperatuurknop op de gewenste temperatuur.
	3. Druk op de functietoets r.

	4. Stel met de toetsen + en - de werkingsduur in.
	1. Druk op de toets q.
	2. Houd de toets q ingedrukt en wijzig het einde van de gebruikstijd met de toetsen + en -.

	Wilt u het signaal voortijdig beëindigen, druk dan op een van de functietoetsen.
	Onderhoud en reiniging
	Aanwijzingen
	: Kans op een elektrische schok!!
	: Risico van verbranding!




	Schoonmaakmiddelen
	Binnenruimte voorzien van laagje email
	Plafondplaat verwijderen
	Apparaatdeur verwijderen en inbrengen
	Om gemakkelijker schoon te maken kunt u de apparaatdeur verwijderen.
	Apparaatdeur verwijderen
	: Risico van letsel!
	1. Ovendeur helemaal openen.
	2. De beide blokkeerhendels links en rechts omhoogklappen. Let erop dat u de ovendeur niet sluit wanneer de blokkeerhendels omhoog geklapt zijn. De scharnieren kunnen verbogen worden en er kan schade aan het email ontstaan.
	3. Ovendeur schuin zetten. Met beide handen links en rechts vastpakken. Nog wat verder sluiten en eruit trekken.


	Apparaatdeur inbrengen
	1. Let er bij het inbrengen van de ovendeur op dat de keep onder bij de scharnieren in de sleuf sluit.
	2. De beide blokkeerhendels links en rechts weer naar beneden leggen en de ovendeur sluiten.
	: Risico van letsel!



	Inhangroosters reinigen
	De inhangroosters zijn altijd met drie punten aan de zijwanden in de binnenruimte bevestigd.
	Inhangroosters verwijderen
	1. Til de voorste haak A uit de opening.

	2. Trek het inhangrooster naar voren uit de achterste openingen B.

	Reinig de inhangroosters met afwasmiddel en spons of een borstel.
	Inhangrooster inbrengen
	1. Steek het inhangrooster in de openingen aan de achterkant.
	2. Hang de voorste haak in de opening.

	Wat te doen bij storingen?
	: Kans op een elektrische schok!


	Ondeskundige reparaties aan het apparaat kunnen aanzienlijke gevaren voor u veroorzaken/opleveren.
	Ovenlamp vervangen

	Als de ovenlamp is uitgevallen, moet deze worden vervangen. Temperatuurbestendige reservelampen kunt u kopen bij de klantenservice of in speciaalzaken. Vermeld a.u.b. het E­nummer en het FD­nummer van uw apparaat. Gebruik uitsluitend originele lampen.
	1. Schakel de zekering uit of haal de stekker uit het stopcontact.
	2. Open de apparaatdeur.
	3. Leg een theedoek in de onverwarmde binnenruimte, om schade te voorkomen.
	4. Verwijder de glazen afscherming van de defecte ovenlamp in de binnenruimte door hem naar links te draaien.
	5. Vervang de ovenlamp door een van hetzelfde type.
	Spanning: 240 V;
	Vermogen: 25 W;
	Schroefdraad: E14;
	6. Draai de glazen afscherming van de ovenlamp weer in.
	7. Neem de theedoek weer uit de oven en schakel de zekering weer in of steek de stekker weer in het stopcontact.



	Om na te gaan of de ovenverlichting functioneert, drukt u op de functietoets voor de ovenverlichting tot deze inklikt.
	Servicedienst

	Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat onze servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een passende oplossing, ook om onnodig bezoek van een technicus te voorkomen.
	E­nummer en FD­nummer
	Reparatieorder en advies bij storingen


	Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Zo bent u er zeker van dat de reparatie wordt uitgevoerd door geschoolde vaklui die over de originele onderdelen voor uw apparaat beschikken.
	Energie­ en milieutips

	Hier krijgt u tips over de manier waarop u bij het bakken en braden kunt besparen op energie en het apparaat op de juiste manier afvoert.
	Energie besparen


	Milieuvriendelijk afvoeren
	Acrylamide in levensmiddelen
	Gebruikstips
	Aanwijzingen
	Bakken
	Tips voor het bakken


	Braden en grillen
	U kunt alle vormen gebruiken die hittebestendig zijn. Zet de vorm altijd midden op het rooster. Voor grote stukken vlees is ook de geëmailleerde bakplaat geschikt.
	Tips voor het braden
	Tips voor het grillen
	Tips voor de draaispit
	Tips voor het braden
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	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires à l'endroit dans le four. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Il se produit un courant d'air lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Le papier sulfurisé peut toucher les résistances chauffantes et s'enflammer. Ne jamais poser de papier sulfurisé non attaché sur un accessoire lors du préchauffage...


	Risque de brûlure !
	■ L'appareil devient très chaud. Ne jamais toucher les surfaces intérieures chaudes du compartiment de cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...


	Risque de brûlures !
	■ Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le fonctionnement. Ne jamais toucher les éléments chauds. Eloigner les enfants.
	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés

	Risque de brûlure !
	■ La présence d'eau dans un compartiment de cuisson chaud peut générer de la vapeur d'eau chaude. Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de cuisson chaud.

	Risque de blessure !
	Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.


	Risque de choc électrique !
	■ Les réparations inexpertes sont dangereuses.Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations.Si l'appareil est défectueux, retirer la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtie...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Lors du remplacement de l'ampoule du compartiment de cuisson, les contacts du culot de l'ampoule sont sous tension. Retirer la fiche secteur ou couper le fusible dans le boîtier à fusibles avant de procéder au remplacement.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.


	Risque d'incendie !
	■ Les restes de nourriture épars, la graisse et le jus de cuisson peuvent s'enflammer au cours de l'autonettoyage. Enlever les salissures les plus grossières du compartiment de cuisson et des accessoires avant chaque cycle d'autonettoyage.
	Risque d'incendie !
	■ L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais accrocher jamais d'objet inflammable, tel qu'un torchon à vaisselle, à la poignée de la porte.Ne pas entraver la façade de l'appareil. Tenir les enfants éloignés


	Risque de brûlure !
	■ Le compartiment de cuisson devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil ni déplacer à la main les crochets de verrouillage. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ ; L'extérieur de l'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Ne jamais toucher la porte de l'appareil. Laisser l'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés

	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	L'appareil devient très chaud lors de l'autonettoyage. Le revêtement anti- adhérent des plaques et des moules est détruit et il se dégage des gaz toxiques. Ne jamais nettoyer des plaques et des moules à revêtement anti-adhérents avec le cycle...

	Causes de dommages
	Attention !
	Votre nouvel appareil

	Sélecteur des fonctions
	Thermostat
	L'horloge électronique
	Touches de fonction
	Vous sélectionnez la fonction en appuyant sur la touche de fonction respective. Avec les touches + et - vous réglez la durée ou l'heure. Vous pouvez lire les valeurs réglées dans la zone d'affichage.

	Accessoire
	Vous pouvez acheter des accessoires auprès du service après- vente, dans le commerce spécialisé ou sur Internet.
	Avant la première utilisation

	Retirez l'emballage de l'appareil et éliminez-le conformément aux réglementations en la matière.
	Réglage de l'heure
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.



	Chauffe à vide du four
	Premier nettoyage du four
	1. Retirez les accessoires et les grilles supports du compartiment de cuisson.
	2. Enlevez tous les éléments de l'emballage, par ex. pièces de polystyrène, du compartiment de cuisson.
	3. Certaines parties sont recouvertes d'un film protecteur. Retirez le film protecteur.
	4. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon doux humide.

	5. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.
	Chauffer le four
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement Convection naturelle.
	2. Réglez le thermostat sur la température maximale.


	3. Eteignez le four au bout de 40 minutes.
	Nettoyage ultérieur du four
	1. Nettoyez le compartiment de cuisson à l'eau chaude additionnée de produit à vaisselle.


	2. Remettez les grilles en place.

	Nettoyer les accessoires
	Avant d'utiliser les accessoires, nettoyez-les soigneusement avec de l'eau additionnée de produit à vaisselle et une lavette.
	Voici comment utiliser le four

	Vous avez la possibilité d'effectuer différents réglages de votre four. Vous pouvez piloter le four par l'horloge électronique.

	Mode de cuisson et température
	1. Régler le mode de cuisson à l'aide du sélecteur des fonctions.
	2. Régler la température ou la position gril avec le thermostat.
	Le four commence à chauffer.
	Éteindre le four

	Tourner le sélecteur des fonctions sur la position zéro.
	Modifier les réglages

	Vous pouvez modifier à tout moment le mode de cuisson et la température ou la position gril au moyen du sélecteur correspondant.
	Voici comment utiliser votre horloge électronique

	Vous pouvez modifier ou effacer vos réglages aussi pendant le fonctionnement et annuler ainsi le processus.

	Modifier les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Modifiez vos réglages au moyen des touches + et -.


	Effacer les réglages
	1. Appuyez sur la touche de fonction respective.
	2. Appuyez sur la touche - , jusqu'à ce que 0⋅00 apparaisse dans la zone d'affichage.
	3. Si la minuterie automatique était en service : éteignez le four.


	Réglage du signal sonore
	Réglage de l'horloge électronique
	1. Appuyez simultanément sur la touche de fonction ret q.
	2. Réglez l'heure actuelle au moyen des touches de fonction + et -.

	Réglage de la minuterie
	1. Appuyez sur la touche U.
	2. Réglez la durée au moyen des touches de fonction + et -.
	3. Pour afficher la durée restante dans la visualisation, appuyez sur la touche U.


	Réglage de la minuterie automatique
	Au moyen de l'horloge électronique, vous pouvez programmer l'arrêt ou la mise en marche et l'arrêt automatiques du four.
	Arrêt automatique
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.

	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction r.

	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.

	Pour arrêter le signal prématurément, appuyez sur une des touches de fonction.
	Mise en marche et arrêt automatiques

	La cuisson ou le rôtissage pour la durée réglée commence à un moment ultérieur que vous avez sélectionné.
	1. Réglez le sélecteur des fonctions sur le mode de fonctionnement désiré.
	2. Réglez le thermostat sur la température désirée.
	3. Appuyez sur la touche de fonction r.

	4. Réglez la durée de la période de service au moyen des touches + et -.
	1. Appuyez sur la touche q.
	2. Maintenez la touche q appuyée et modifiez la fin de la période de service au moyen des touches + et -.

	Pour arrêter le signal prématurément, appuyez sur une des touches de fonction.
	Entretien et nettoyage
	Remarques
	: Risque de choc électrique !
	: Risque de brûlure !




	Nettoyants
	Panneaux catalytiques du compartiment de cuisson
	Enlever la plaque de voûte
	Décrocher et accrocher la porte de l'appareil
	Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez décrocher la porte de l'appareil.
	Décrocher la porte de l'appareil
	: Risque de blessure !
	1. Ouvrir complètement la porte du four.
	2. Relever les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite. Lorsque les leviers de verrouillage sont relevés, veillez à ne pas fermer la porte du four. Cela risque de tordre les charnières et d'endommager l'émail.
	3. Incliner la porte du four. Avec les deux mains, la tenir à gauche et à droite. La refermer un peu plus et la retirer.


	Accrocher la porte de l'appareil
	1. Lorsque vous accrochez la porte du four, veillez à ce que l'encoche en bas aux charnières s'enclenche dans la fente.
	2. Abaisser les deux leviers de verrouillage à gauche et à droite et fermer la porte du four.
	: Risque de blessure !



	Nettoyage des grilles supports
	Les grilles supports sont fixées respectivement à trois points aux parois latérales dans le compartiment de cuisson.
	Retrait de la grille support
	1. Enlevez le crochet avant A du trou.

	2. Enlevez la grille support des trous arrière B en la tirant vers l'avant.

	Nettoyez les grilles supports avec du produit à vaisselle et une éponge ou une brosse.
	Mise en place de la grille support
	1. Introduisez la grille support dans les trous situés dans la paroi arrière.
	2. Accrochez le crochet avant dans le trou.

	Pannes et dépannage
	: Risque de choc électrique !


	Des réparations incorrectes peuvent engendrer des risques considérables pour l'utilisateur.
	Changer la lampe du four

	Si la lampe du four ne fonctionne pas, vous devez la changer. Des ampoules de rechange résistantes aux températures élevées sont en vente au service après-vente ou dans le commerce spécialisé. Veuillez indiquer les numéros E et FD de votre ap...
	1. Coupez le fusible ou retirez la fiche secteur.
	2. Ouvrez la porte de l'appareil.
	3. Etalez un torchon à vaisselle dans le compartiment de cuisson froid pour éviter tout dommage.
	4. Dévissez le cache en verre de la lampe défectueuse du four à l'intérieur du compartiment de cuisson en le tournant à gauche.
	5. Remplacez la lampe du four par un type d'ampoule identique.
	Tension : 240 V ;
	Puissance : 25 W ;
	Culot : E14 ;
	6. Revissez le cache en verre de la lampe du four.
	7. Retirez le torchon à vaisselle et réarmer le fusible ou reconnectez la fiche secteur.



	Appuyez sur la touche de fonction de l'éclairage du four jusqu'à ce qu'elle s'enclenche, afin de vérifier si l'éclairage du four fonctionne.
	Service après-vente

	Si votre appareil a besoin d'être réparé, notre service après- vente se tient à votre disposition. Nous trouvons toujours une solution appropriée pour éviter des visites inutiles d'un technicien.
	Numéro E et numéro FD
	Demande de réparation et conseil en cas de dérangements


	Faites confiance à la compétence du fabricant. Vous garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par des techniciens formés qui possèdent les pièces de rechange d'origine pour votre appareil.
	Conseils concernant l'énergie et l'environnement

	Vous trouverez ici des conseils comment vous pouvez économiser de l'énergie lors de la cuisson et comment correctement éliminer votre appareil.
	Economie d'énergie


	Elimination écologique
	L'acrylamide dans certains aliments
	Conseils pour l'utilisation
	Remarques
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Conseils pour la pâtisserie


	Rôtissage et grillade
	Vous pouvez utiliser tout récipient résistant à la chaleur. Placez toujours le plat au centre de la grille. La plaque à pâtisserie émaillée est également appropriée pour des gros rôtis.
	Conseils pour les rôtis
	Conseils pour les grillades
	Conseils pour le tournebroche
	Conseils pour le rôtissage
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	: Önemli güvenlik uyarıları
	Bu kılavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu şekilde cihazı güvenli ve doğru bir biçimde kullanmanız mümkün olacaktır. Daha sonra kullanılmak üzere veya başka birisinin kullanımı için kullanım ve montaj kılavuzunu muhafaza ediniz.
	Bu cihaz yalnızca montaj için tasarlanmıştır. Özel montaj kılavuzunu dikkate alınız.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Aksesuarı her zaman pişirme alanının içine doğru olacak şekilde itiniz. Kullanım kılavuzundaki Aksesuar Açıklaması bölümüne bakınız .
	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme alanında bekletilen, yanıcı nesneler tutuşabilir. Yanıcı nesneleri kesinlikle pişirme alanında muhafaza etmeyiniz. Cihazdan duman geliyorsa kesinlikle kapısını açmayınız. Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekiniz vey...
	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında bir hava akımı ortaya çıkar. Pişirme kağıdı ısıtma elemanlarına temas edebilir ve tutuşabilir. Ön ısıtma sırasında pişirme kağıdını kesinlikle aksesuarın üzerine rastgele koymayı...


	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz çok sıcak. Kesinlikle sıcak pişirme alanının iç yüzeylerine veya ısıtıcı elemanlara dokunmayınız. Cihaz daima soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Aksesuar veya kap çok ısınır. Sıcak aksesuar veya kapları daima bir mutfak eldiveniyle pişirme alanından çıkartınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Alkol buharı sıcak pişirme alanında tutuşabilir. Kesinlikle fazla miktarda yüksek oranda alkollü içeceklerle yemekler hazırlamayınız. Sadece küçük bir miktar yüksek oranda alkol içeren içecek kullanınız. Cihaz kapısını dikka...


	Haşlanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Haşlanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapısının açılması sırasında sıcak buhar çıkışı olabilir. Cihaz kapısını dikkatlice açınız. Çocukları uzak tutunuz.

	Haşlanma tehlikesi!
	■ Pişirme alanındaki su nedeniyle sıcak su buharı ortaya çıkabilir. Kesinlikle sıcak pişirme alanına su püskürtmeyiniz.

	Yaralanma tehlikesi!
	Çizik cihaz kapısı camı kırılarak sıçrayabilir. Cam kazıyıcı, keskin veya aşındırıcı temizlik maddeleri kullanmayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder.Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır.Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapat...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Pişirme alanı lambasının değiştirilmesi sırasında gerilim altındaki lamba duyunda elektrik kontağı olabilir. Değiştirme işleminden önce elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yangın tehlikesi!
	■ Yumuşak yemek artıkları, yağ ve kızartma suları kendi kendine temizleme sırasında tutuşabilir. Her kendi kendine temizleme işleminden önce kaba kirleri pişirme alanından ve aksesuarların üzerinden temizleyiniz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Örneğin bulaşık bezleri gibi yanıcı nesneleri kesinlikle kapı koluna asmayınız. Cihazın ön tarafını boş tutunuz. Çocukları uzak tutunuz.


	Yanma tehlikesi!
	■ Kendi kendine temizleme sırasında pişirme alanı çok ısınır. Kesinlikle cihaz kapısını açmayınız veya kilitleme mandalını elinizle yerinden oynatmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ ; Kendi kendine temizleme sırasında cihazın dışı çok ısınır. Cihazın kapısına kesinlikle dokunmayınız. Cihaz soğumaya bırakılmalıdır. Çocukları uzak tutunuz.

	Ciddi sağlık sorunları tehlikesi!
	Kendi kendine temizleme sırasında cihaz çok ısınır. Tepsilerin ve kalıpların yapışmaz kaplaması zarar görür ve zararlı gazlar ortaya çıkar. Kendi kendine temizleme sırasında yapışmaz kaplamalı tepsi ve kalıplar da temizlenmelidi...

	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Yeni cihazınız

	Fonksiyon seçme düğmesi
	Sıcaklık seçme düğmesi
	Elektronik saat
	Fonksiyon tuşları
	İlgili fonksiyon tuşuna basarak fonksiyonu seçiniz. + ve - tuşları ile süreyi veya zamanı ayarlayınız. Ayarlanan değerleri gösterge alanında okuyabilirsiniz.

	Aksesuar
	Özel aksesuarı müşteri hizmetlerinden, bayilerden veya internetten temin edinebilirsiniz.
	İlk kullanımdan önce

	Cihazın ambalajını çıkarınız ve uygun şekilde imha ediniz.
	Saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.



	Fırının ısıtılması
	Fırının önceden temizlenmesi
	1. Aksesuarları ve asma ızgarayı pişirme alanından çıkarınız.
	2. Örneğin köpük parçacıkları gibi ambalaj artıklarını pişirme alanından tamamen temizleyiniz.
	3. Bazı parçalar çizilmeye karşı koruma filmiyle kaplanmıştır. Bu koruma filmlerini çıkarınız.
	4. Cihazın dışını yumuşak, ıslak bir bezle temizleyiniz.

	5. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.
	Fırının ısıtılması
	1. Fonksiyon seçme düğmesini Üst/Alt ısıtma çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini maksimum sıcaklığa getiriniz.


	3. 40 dakika sonra fırını kapatınız.
	Fırının yeniden temizlenmesi
	1. Pişirme alanını sıcak deterjanlı su ile yıkayınız.


	2. Asma ızgarayı monte ediniz.

	Aksesuarın temizlenmesi
	Aksesuarı kullanmadan önce deterjanlı ılık su ve bulaşık bezi kullanarak iyice temizleyiniz.
	Fırınınızı böyle kullanınız

	Fırınınızda farklı ayarlar yapma imkanına sahipsiniz. Elektronik saat üzerinden fırını kumanda edebilirsiniz.

	Isıtma türü ve sıcaklık
	1. Fonksiyon seçme düğmesi ile ısıtma türünü ayarlayınız.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarlayınız.
	Fırın ısınmaya başlar.
	Fırının kapanması

	Fonksiyon seçme düğmesini sıfır konumuna çeviriniz.
	Ayarların değiştirilmesi

	Isıtma şeklini, sıcaklığı veya ızgara kademesini ayarladığınız duruma göre değiştirebilirsiniz.
	Elektronik saatinizi kullanınız

	Ayarlarınızı çalışma sırasında bile değiştirebilir veya silebilir ve işlemi öylece iptal edebilirsiniz.

	Ayarların değiştirilmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. + ve - tuşları ile ayarlarınızı değiştirebilirsiniz.


	Ayarların silinmesi
	1. İlgili fonksiyon tuşuna basınız.
	2. Gösterge ekranında 0⋅00 görününceye kadar - tuşuna basınız.
	3. Otomatik zamanlayıcı çalışıyorsa: Fırını kapatınız.


	Sinyal sesinin ayarlanması
	Elektronik saatin ayarlanması
	1. r ve q fonksiyon tuşlarına aynı anda basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile güncel saati ayarlayınız.

	Zamanlayıcının ayarlanması
	1. U tuşuna basınız.
	2. + ve - fonksiyon tuşları ile süreyi ayarlayınız.
	3. Kalan süreyi ekranda görüntülemek için U tuşuna basınız.


	Otomatik zamanlayıcının ayarlanması
	Elektronik saat aracılığıyla fırını otomatik olarak kapatabilir veya açabilirsiniz.
	Otomatik kapatma
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.

	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.
	3. rfonksiyon tuşuna basınız.

	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.

	Sinyali daha önceden susturmak için fonksiyon tuşlarından birine basınız.
	Otomatik açma ve kapatma

	Pişirme veya kızartma işlemi, ayarlanan bir süre için tarafınızdan belirlenen daha sonraki bir zamanda başlar.
	1. Fonksiyon seçme düğmesini istediğini çalışma moduna getiriniz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesini istediğiniz sıcaklığa getiriniz.
	3. rfonksiyon tuşuna basınız.

	4. + ve - tuşları ile çalışma süresini ayarlayınız.
	1. q tuşuna basınız.
	2. q tuşunu basılı tutunuz, + - tuşlarıyla çalışma süresinin sonunu değiştiriniz.

	Sinyali daha önceden susturmak için fonksiyon tuşlarından birine basınız.
	Bakım ve Temizlik
	Bilgiler
	: Elektrik çarpması tehlikesi!
	: Yanma tehlikesi!



	Temizleme maddeleri
	Katalitik pişirme alanı kaplaması
	Üst kapağın çıkartılması
	Cihaz kapağının çıkarılması ve yerleştirilmesi
	Daha iyi temizlemek için cihazın kapağını çıkarabilirsiniz.
	Cihaz kapağının sökülmesi
	: Yaralanma tehlikesi!
	1. Fırın kapağını tamamen açınız.
	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu yukarı katlayınız. Kilitleme kolunun yukarı katlanması sırasında fırın kapağının kapanmamasına dikkat ediniz. Menteşeler bükülebilir ve emayede hasarlar oluşabilir.
	3. Fırın kapağını eğik duruma getiriniz. İki elinizle sol ve sağ taraftan tutunuz. Biraz daha kapatınız ve dışarı doğru çekiniz.


	Cihaz kapağının takılması
	1. Fırın kapağını takarken, alt menteşelerdeki çentiklerin yuvaya kilitlenmesine dikkat ediniz.
	2. Her iki sol ve sağ kilitleme kolunu tekrar aşağı doğru getiriniz ve fırın kapağını kapatınız.
	: Yaralanma tehlikesi!



	Asma ızgaralarının temizlenmesi
	Asma ızgaralar daima pişirme alanındaki yan duvarlara üç noktadan sabitlemiştir.
	Asma ızgaranın çıkartılması
	1. Öndeki kancayı A delikten çıkarınız.

	2. Asma ızgarayı arkadaki delikten B öne doğru çekiniz.

	Asma ızgarayı deterjanlı su ve bir sünger veya fırça ile temizleyiniz.
	Asma ızgaraların takılması
	1. Asma ızgaraları arka duvardaki deliklere yerleştiriniz.
	2. Öndeki kancaları deliklere geçiriniz.

	Arıza durumunda ne yapmalı?
	: Elektrik çarpma tehlikesi!


	Cihazınız düzgün onarılmadıysa sizin için ciddi tehlikeler söz konusu olacaktır.
	Fırın lambasının değiştirilmesi

	Fırın lambası bozuk ise veya yanmıyorsa, değiştirmek gerekir. Isıya dayanıklı yedek lambaları müşteri hizmetlerinden ya da yetkili satıcılardan bulabilirsiniz. Cihazınızın E­numarasını ve FD­numarasını belirtiniz. Başka lamba ...
	1. Sigortayı kapatınız veya fişi çekiniz.
	2. Cihazın kapağını açınız.
	3. Hasar oluşumunu engellemek için soğuk pişirme alanında bir bulaşık bezi yerleştiriniz.
	4. Pişirme alanının içerisinde bulunan arızalı fırın lambasının cam kapağını sola doğru döndürerek çıkarınız.
	5. Fırın lambasının yerine aynı tip yeni bir lamba takınız.
	Gerilim: 240 V;
	Güç: 25 W;
	Vida dişi: E14;
	6. Fırın lambasının cam kapağını tekrar yerine takınız.
	7. Bulaşık bezini tekrar fırından çıkarınız ve sigortayı açınız veya fırının fişini takınız.



	Fırın lambasının yanıp yanmadığını kontrol etmek için yerine oturuncaya kadar fonksiyon tuşuna basınız.
	Müşteri Hizmetleri

	Eğer cihazınızın tamir olması gerekiyorsa, müşteri hizmetlerine başvurunuz. Teknikerin gereksiz yere gelmesini önlemek için de her zaman uygun bir çözüm buluruz.
	E­numarası ve FD­numarası
	Onarım siparişi vermek ve arıza durumunda danışmak için


	Üreticinin deneyimine güveniniz. Böylece onarım çalışmalarının eğitimli servis teknisyenleri tarafından, ev aletiniz için orijinal yedek parçalar kullanılarak yürütüldüğünden emin olabilirsiniz.
	Enerji ve çevre için öneriler

	Burada, yemek pişirirken ve kızartırken nasıl enerji tasarrufu yapabileceğiniz ve cihazınızı doğru temizlemek için gerekli olan bir takım önerileri bulacaksınız.
	Enerji tasarrufu


	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Gıda maddelerinde bulunan akrilamid
	Uygulama önerileri
	Bilgiler
	Pişirme
	Pişirme ile ilgili öneriler


	Kızartma ve ızgara
	Sıcağa dayanıklı olan her kabı kullanabilirsiniz. Kabı daima tel ızgaranın ortasına yerleştiriniz. Büyük boyutlu kızartmalar için emaye fırın tepsisi de uygundur.
	Kızartmaya ilişkin öneriler
	Izgaraya ilişkin öneriler
	Döner şişe ilişkin öneriler
	Kızartmaya ilişkin öneriler




	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	Η καινούργια σας συσκευή 89
	Πριν την πρώτη χρήση 90
	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας 91
	Έτσι χειρίζεστε το ηλεκτρονικό ρολόι σας 91
	Φροντίδα και καθαρισμός 92
	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης 94
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών 94
	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον 96
	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα 96
	Συμβουλές χρήσης 96

	: Σημαντικές υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Μόνο τότε μπορείτε να χειριστείτε τη συσκευή σίγουρα και σωστά. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την τοποθέτηση. Προσέξτε τις ειδικές οδηγίες συναρμολόγησης.
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Τοποθετείτε τα εξαρτήματα πάντοτε σωστά μέσα στο χώρο μαγειρέματος. Βλέπε Περιγραφή εξαρτημάτων στις οδηγίες χρήσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα αποθηκευμένα στο χώρο μαγειρέματος εύφλεκτα αντικείμενα μπορούν να αναφλεγούν. Μην τοποθετείτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα μέσα στ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής δημιουργείται ένα ρεύμα αέρος. Το λαδόχαρτο μπορεί να έρθει σε επαφή με τα θερμαντικά στοιχεία...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ τις ζεστές εσωτερικές επιφάνειες του χώρου μαγειρέματος ή τα θερμαντικά στοιχεία. Αφήν...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Τα εξαρτήματα ή τα σκεύη ζεσταίνονται πάρα πολύ. Απομακρύνετε τα καυτά σκεύη ή εξαρτήματα από το χώρο μαγειρέματος πάντοτε με μια πιάσ...

	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι ατμοί του οινοπνεύματος μπορούν να αναφλεγούν μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος. Μην παρασκευάζετε φαγητά με μεγάλες ποσότητες δυ...


	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Τα προσιτά μέρη/εξαρτήματα ζεσταίνονται πολύ κατά τη λειτουργία. Μην ακουμπάτε ποτέ τα καυτά μέρη/εξαρτήματα. Κρατάτε τα παιδιά μακριά.
	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Κατά το άνοιγμα της πόρτας της συσκευής μπορεί να εξέλθει καυτός ατμός. Ανοίγετε προσεκτικά την πόρτα της συσκευής. Κρατάτε τα παιδιά ...

	Κίνδυνος ζεματίσματος!
	■ Με το νερό στον καυτό χώρο μαγειρέματος μπορεί να δημιουργηθεί καυτός υδρατμός. Μη χύνετε ποτέ νερό μέσα στον καυτό χώρο μαγειρέματος.

	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Το γρατσουνισμένο γυαλί της πόρτας της συσκευής μπορεί να ραγίσει. Μη χρησιμοποιείτε ξύστρες γυαλιού, δυνατά ή τραχιά υλικά καθαρισμού.


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Στα καυτά μέρη της συσκευής μπορεί να λιώσει η μόνωση των καλωδίων των ηλεκτρικών συσκευών. Τα καλώδια σύνδεσης των ηλεκτρικών συσκευ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Κατά την αντικατάσταση της λάμπας του χώρου μαγειρέματος οι επαφές στο ντουί της λάμπας βρίσκονται υπό τάση. Πριν την αντικατάσταση τ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...


	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Τα υπολείμματα φαγητού, το λίπος και ο χυμός από το ψητό μπορούν κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού να αναφλεγούν. Πριν από κάθε αυτοκ...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην κρεμάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα, όπως π.χ. πετσέτ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Ο χώρος μαγειρέματος κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Μην ανοίγετε ποτέ την πόρτα της συσκευής ή μη μετατοπ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ ; Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται εξωτερικά πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ την πόρτα της συσκευής. Αφήστε τη σ...

	Κίνδυνος σοβαρής βλάβης της υγείας!
	Η συσκευή κατά τη διάρκεια του αυτοκαθαρισμού ζεσταίνεται πάρα πολύ. Η αντικολλητική επίστρωση στα ταψιά και στις φόρμες καταστρέφεται ...

	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Η καινούργια σας συσκευή

	Διακόπτης επιλογής λειτουργίας
	Διακόπτης επιλογής θερμοκρασίας
	Το ηλεκτρονικό ρολόι
	Πλήκτρα λειτουργιών
	Πατώντας το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας, επιλέξτε τη λειτουργία. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια ή το χρόνο. Στο πεδίο ενδείξε...

	Εξαρτήματα
	Τα εξαρτήματα μπορείτε να τα αγοράσετε στην υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών, στα ειδικά καταστήματα ή στο διαδίκτυο (Internet).
	Πριν την πρώτη χρήση

	Απομακρύνετε τη συσκευασία της συσκευής και αποσύρτε την σύμφωνα με τους κανονισμούς.
	Ρύθμιση της ώρας
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.



	Ζέσταμα του φούρνου
	Προκαθαρισμός του φούρνου
	1. Αφαιρέστε το εξαρτήματα και τις σχάρες ανάρτησης από το χώρο μαγειρέματος.
	2. Απομακρύνετε εντελώς τα υπολείμματα της συσκευασίας, π.χ. μικρά κομμάτια στυροπόρ, από του χώρο μαγειρέματος.
	3. Μερικά μέρη είναι καλυμμένα με μια μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοιυνιές. Απομακρύνετε αυτή τη μεμβράνη προστασίας από τις γρατσοι...
	4. Καθαρίζετε τη συσκευή εξωτερικά μ’ ένα μαλακό, υγρό πανί.

	5. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.
	Ζέσταμα του φούρνου
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον τρόπο λειτουργίας Επάνω/Κάτω θέρμανση.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στη μέγιστη θερμοκρασία.


	3. Απενεργοποιήστε μετά από 40 λεπτά το φούρνο.
	Ολοκλήρωση του καθαρισμού του φούρνου
	1. Καθαρίστε το χώρο μαγειρέματος με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων.


	2. Συναρμολογήστε τις σχάρες ανάρτησης.

	Καθαρισμός των εξαρτημάτων
	Πριν χρησιμοποιήσετε τα εξαρτήματα, καθαρίστε τα καλά με ζεστό διάλυμα απορρυπαντικού πιάτων και ένα πανί καθαρισμού.
	Έτσι χειρίζεστε το φούρνο σας

	Έχετε τη δυνατότητα, να κάνετε διάφορες ρυθμίσεις του φούρνου σας. Μπορείτε να ελέγξετε το φούρνο μέσω του ηλεκτρονικού ρολογιού.

	Τρόπος ψησίματος και θερμοκρασία
	1. Με το διακόπτη επιλογής λειτουργίας ρυθμίστε τον τρόπο ψησίματος.
	2. Με το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας ρυθμίστε τη θερμοκρασία ή τη βαθμίδα ψησίματος στο γκριλ.
	Ο φούρνος αρχίζει να θερμαίνει.
	Απενεργοποίηση του φούρνου

	Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στη θέση μηδέν.
	Αλλαγές των ρυθμίσεων

	Μπορείτε να αλλάξετε οποτεδήποτε τον τρόπο ψησίματος και τη θερμοκρασία ή τη βαθμίδα ψησίματος στο γκριλ με τον εκάστοτε διακόπτη επιλο...
	Έτσι χειρίζεστε το ηλεκτρονικό ρολόι σας

	Μπορείτε να αλλάξετε ή να διαγράψετε τις ρυθμίσεις σας επίσης κατά τη διάρκεια του λειτουργίας και έτσι να διακόψετε τη διαδικασία.

	Αλλαγές των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Με τα πλήκτρα + και - αλλάξτε τις ρυθμίσεις σας.


	Σβήσιμο των ρυθμίσεων
	1. Πατήστε το εκάστοτε πλήκτρο λειτουργίας.
	2. Πατήστε το πλήκτρο -, μέχρι να εμφανιστεί 0⋅00 στο πεδίο ενδείξεων.
	3. Εάν το αυτόματο σύστημα επιλογής χρόνου ήταν σε λειτουργία: Απενεργοποιήστε το φούρνο.


	Ρύθμιση του ηχητικού σήματος
	Ρύθμιση του ηλεκτρονικού ρολογιού
	1. Πατήστε ταυτόχρονα το πλήκτρο λειτουργίας r και q.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργίας + και - ρυθμίστε την τρέχουσα ώρα.

	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού σύντομου χρόνου
	1. Πατήστε το πλήκτρο U.
	2. Με τα πλήκτρα λειτουργιών + και - ρυθμίστε τη χρονική διάρκεια.
	3. Για την προβολή της υπόλοιπης διάρκειας στην οθόνη ενδείξεων, πατήστε το πλήκτρο U.


	Ρύθμιση του αυτόματου συστήματος επιλογής χρόνου
	Με το ηλεκτρονικό ρολόι μπορείτε να ενεργοποιήσετε και να απενεργοποιήσετε αυτόματα το φούρνο.
	Αυτόματη απενεργοποίηση
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.

	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.

	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.

	Για τον πρόωρο τερματισμό του σήματος πατήστε ένα από τα πλήκτρα λειτουργιών.
	Αυτόματη ενεργοποίηση και απενεργοποίηση

	Το ψήσιμο ή το μαγείρεμα για τη ρυθμισμένη διάρκεια αρχίζει σε μια επιλεγμένη από σας αργότερη χρονική στιγμή.
	1. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής λειτουργίας στον επιθυμητό τρόπο λειτουργίας.
	2. Γυρίστε το διακόπτη επιλογής θερμοκρασίας στην επιθυμητή θερμοκρασία.
	3. Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας r.

	4. Με τα πλήκτρα + και - ρυθμίστε τη διάρκεια λειτουργίας ή το χρόνο.
	1. Πατήστε το πλήκτρο q.
	2. Κρατήστε το πλήκτρο q πατημένο και αλλάξτε το τέλος του χρόνου λειτουργίας με τα πλήκτρα + και -.

	Για τον πρόωρο τερματισμό του σήματος πατήστε ένα από τα πλήκτρα λειτουργιών.
	Φροντίδα και καθαρισμός
	Υποδείξεις
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	: Κίνδυνος εγκαύματος!



	Υλικά καθαρισμού
	Καταλυτική επένδυση του χώρου μαγειρέματος
	Αφαίρεση της πλάκας οροφής
	Αφαίρεση και ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	Για καλύτερο καθαρισμό μπορείτε να αφαιρέσετε την πόρτα της συσκευής.
	Αφαίρεση της πόρτας της συσκευής
	: Κίνδυνος τραυματισμού!
	1. Ανοίξτε εντελώς την πόρτα του φούρνου.
	2. Ανεβάστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά. Όταν οι μοχλοί ασφάλισης είναι ανεβασμένοι, προσέξτε να μην κλείσετε την πόρτ...
	3. Τοποθετήστε την πόρτα του φούρνου λίγο λοξά. Πιάστε την πόρτα και με τα δύο χέρια, αριστερά και δεξιά. Κλείστε την πόρτα λίγο ακόμα και τ...


	Ανάρτηση της πόρτας της συσκευής
	1. Κατά την ανάρτηση της πόρτας του φούρνου προσέξτε, η εγκοπή κάτω στους μεντεσέδες να ασφαλίσει μέσα στη σχισμή.
	2. Τοποθετήστε τους δύο μοχλούς ασφάλισης, αριστερά και δεξιά, ξανά προς τα κάτω και κλείστε την πόρτα του φούρνου.
	: Κίνδυνος τραυματισμού!



	Καθαρισμός των σχαρών ανάρτησης
	Οι σχάρες ανάρτησης είναι στερεωμένες κάθε φορά σε τρία σημεία στα πλευρικά τοιχώματα του χώρου μαγειρέματος.
	Αφαίρεση της σχάρας ανάρτησης
	1. Σηκώστε το μπροστινό άγκιστρο A από την οπή.

	2. Τραβήξτε τη σχάρα ανάρτησης προς τα εμπρός έξω από τις πίσω οπές B.

	Καθαρίστε τις σχάρες ανάρτησης με υγρό καθαρισμού πιάτων και ένα σφουγγάρι ή μια βούρτσα.
	Τοποθέτηση της σχάρας ανάρτησης
	1. Τοποθετήστε τη σχάρα ανάρτησης στις οπές του πίσω τοιχώματος.
	2. Τοποθετήστε το μπροστινό άγκιστρο στην οπή.

	Τι πρέπει να κάνετε σε περίπτωση βλάβης
	: Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!


	Εάν η συσκευή σας δεν επισκευαστεί σωστά, μπορεί να προκύψουν σοβαροί κίνδυνοι για εσάς.
	Αλλαγή της λάμπας του φούρνου

	Όταν καεί μια λάμπα του φούρνου, πρέπει να αλλαχτεί. Ανταλλακτικές λάμπες, ανθεκτικές στη θερμοκρασία, μπορείτε να προμηθευτείτε στην υπ...
	1. Κατεβάστε/ξεβιδώστε την ασφάλεια ή αφαιρέστε το φις από την πρίζα.
	2. Ανοίξτε την πόρτα της συσκευής.
	3. Τοποθετήστε μια πετσέτα κουζίνας μέσα στον κρύο χώρο μαγειρέματος, για ν’ αποφύγετε τυχόν ζημιές.
	4. Ξεβιδώστε αριστερόστροφα το γυάλινο κάλυμμα της ελαττωματικής λάμπας του φούρνου στο εσωτερικό του χώρου μαγειρέματος.
	5. Αντικαταστήστε τη λάμπα του φούρνου με μια άλλη λάμπα του ίδιου τύπου.
	Τάση: 240 V,
	Ισχύς: 25 W,
	Σπείρωμα:E14,
	6. Βιδώστε ξανά γυάλινο κάλυμμα της λάμπας του φούρνου.
	7. Απομακρύνετε ξανά την πετσέτα της κουζίνας και ανεβάστε/ βιδώστε ξανά την ασφάλεια ή βάλτε ξανά το φις στην πρίζα.



	Πατήστε το πλήκτρο λειτουργίας για το φωτισμό του φούρνου, ώσπου να ασφαλίσει, για να ελέγξετε, εάν ο φωτισμός του φούρνου λειτουργεί.
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Εάν η συσκευή σας πρέπει να επισκευαστεί, βρίσκεται στη διάθεσή σας η υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών της εταιρείας μας. Εμεί...
	Αριθμός E και αριθμός FD
	Εντολή επισκευών και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης


	Εμπιστευτείτε την εμπειρία του κατασκευαστή. Έτσι εξασφαλίζετε, ότι η επισκευή γίνεται από εκπαιδευμένους τεχνικούς του σέρβις, που είν...
	Συμβουλές για την ενέργεια και το περιβάλλον

	Εδώ θα βρείτε συμβουλές, πως μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια κατά το ψήσιμο στο φούρνο και πως πρέπει να αποσύρετε σωστά τη συσκευή ...
	Εξοικονόμηση ενέργειας


	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Ακρυλαμίδη σε τρόφιμα
	Συμβουλές χρήσης
	Υποδείξεις
	Ψήσιμο
	Συμβουλές για το ψήσιμο γλυκών


	Ψήσιμο στο φούρνο και στο γκριλ
	Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε κάθε ανθεκτικό στη θερμότητα μαγειρικό σκεύος. Τοποθετείτε το μαγειρικό σκεύος πάντοτε στη μέση της σχάρας...
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο γκριλ
	Συμβουλές για την περιστρεφόμενη σούβλα
	Συμβουλές για το ψήσιμο στο φούρνο




	ó Innehållsförteckning[sv] Bruksanvisning
	Din nya enhet 100
	Före första användning 101
	Så här använder du ugnen 101
	Så här använder du klockan 101
	Skötsel och rengöring 102
	Felsökning 104
	Service 104
	Energi­ och miljötips 105
	Akrylamid i livsmedel 105
	Användningstips 105

	: Viktiga säkerhetsanvisningar!
	Läs bruksanvisningen noggrant. Det är viktigt för att du ska kunna använda enheten säkert och på rätt sätt. Spara bruks- och monteringsanvisningen för framtida bruk och eventuella kommande ägare.
	Den här enheten är avsedd för inbyggnad. Iaktta särskilda monteringsanvisningar.
	Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut inte enheten om den har transportskador.
	Det är bara behörig elektriker som får göra fast anslutning av enheten. Vid skador på grund av felanslutning gäller inte garantin.
	Enheten är bara avsedd för normalt hemmabruk. Enheten är bara avsedd för tillagning av mat och dryck. Håll enheten under uppsikt vid användning. Använd bara enheten inomhus.
	Barn under 8 år och personer med begränsade fysiska, sensoriska eller mentala färdigheter, eller som saknar erforderliga erfarenheter eller kunskaper, får endast använda enheten under överinseende av en annan person som ansvarar för säkerhete...
	Låt inte barn leka med enheten. Barn som ska rengöra eller använda enheten bör vara över 8 år, och då endast under uppsikt.
	Barn under 8 år bör hållas på avstånd från både enheten och anslutningskabeln.
	Placera alltid tillbehören korrekt inuti ugnen. Läs mer om tillbehören i användarhandboken.
	Brandrisk!
	■ Förvarar du brännbara föremål i ugnsutrymmet, så kan de börja brinna. Förvara inte brännbara föremål i ugnsutrymmet. Öppna aldrig luckan om det sipprar ut rök. Slå av enheten och dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet.
	Brandrisk!
	■ Du skapar ett luftdrag när du öppnar luckan. Bakplåtspappret kan komma i kontakt med värmeelementen och fatta eld. Lägg aldrig bakplåtspapper löst på tillbehöret vid förvärmning. Tyng alltid ned bakplåtspappret med en stekgryta eller ...


	Risk för brännskador!
	■ Enheten blir mycket varm. Ta inte på de varma ytorna i ugnsutrymmet eller värmeelementen. Låt alltid enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ Tillbehör och formar blir mycket varma. Använd grytlappar när du tar ut varma tillbehör eller formar ur ugnsutrymmet.

	Risk för brännskador!
	■ Alkoholångor kan börja brinna i ugnsutrymmet. Tillaga aldrig mat som innehåller mycket sprit. Använd bara små mängder sprit. Öppna försiktigt luckan till enheten.


	Skållningsrisk!
	■ Komponenterna blir mycket varma när enheten är i drift. Vidrör inte heta komponenter. Låt inte barnen vara i närheten.
	Risk för skållning!
	■ Det kan strömma ut varm ånga när du öppnar luckan på enheten. Öppna försiktigt luckan till enheten. Håll barnen borta.

	Risk för skållning!
	■ Vatten i varm ugn bildar het vattenånga. Häll aldrig vatten i varm ugn.

	Risk för personskador!
	Repat luckglas kan spricka. Använd inte glasskrapa eller kraftiga eller skurande rengöringsmedel.


	Risk för stötar!
	■ Reparationer som inte är fackmässigt gjorda är farliga.Det är bara servicetekniker utbildade av tillverkaren som får göra reparationer.Om enheten är trasig, dra ur kontakten eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service.
	Risk för stötar!
	■ Sladdisoleringen på elapparater kan smälta vid kontakt med heta delar på enheten. Se till så att sladdar till elapparater inte kommer i kontakt med heta delar på enheten.

	Risk för stötar!
	■ Risk för stötar om fukt tränger in! Använd aldrig högtryckstvätt eller ångrengöring!

	Risk för stötar!
	■ Om du ska byta lampa i ugnsbelysningen, tänk på att kontakterna i lampsockeln är strömförande. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet innan du byter.

	Risk för stötar!
	■ En trasig enhet innebär risk för stötar. Slå aldrig på en trasig enhet. Dra ur sladden eller slå av säkringen i proppskåpet. Kontakta service!


	Brandrisk!!
	■ Lösa matrester, fett och steksky kan börja brinna vid självrengöring. Ta bort grovsmuts från ugnsutrymme och tillbehör före självrengöring.
	Brandrisk!!
	■ Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Häng aldrig brännbara föremål som t.ex. kökshanddukar på luckhandtaget. Håll framsidan på enheten fri. Håll barnen borta.


	Risk för brännskador!!
	■ Ugnsutrymmet blir mycket varmt vid självrengöring. Öppna aldrig luckan och pilla inte på låshaken för hand. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.
	Risk för brännskador!
	■ ; Enheten blir mycket varm på utsidan vid självrengöring. Ta aldrig på luckan. Låt enheten svalna. Håll barnen borta.

	Risk för allvarliga personskador!!
	Enheten blir mycket varm vid självrengöring. Den höga värmen förstör plåtars och formars släppa lätt-beläggning och bildar giftiga gaser. Rengör aldrig släppa-lätt-plåtar och -formar med självrengöring. Rengör bara emaljerade tillbeh...

	Felorsaker
	Obs!
	Din nya enhet

	Funktionsvred
	Termostatvred
	Klockan
	Funktionsknappar
	Välj funktion genom att trycka på respektive funktionsknapp. Med knapparna + och - kan du ställa in tillagningstid eller klocka. Inställt värde visas på displayen.

	Tillbehör
	Tillbehör kan du köpa från kundservice, i fackhandeln eller på Internet.
	Före första användning

	Avlägsna förpackningsmaterialet och avyttra på föreskrivet sätt.
	Ställa klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.



	Värma upp ugnen
	Rengöring av ugnen
	1. Ta ur tillbehören och ugnsgallren ur ugnen.
	2. Avlägsna alla förpackningsrester som t.ex. frigolitbitar ur ugnen.
	3. Vissa delar är belagda med en repskyddande film. Avlägsna den här filmen.
	4. Rengör enheten utvändigt med en mjuk, fuktad trasa.

	5. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.
	Värma upp ugnen
	1. Vrid funktionsvredet till över-/undervärme.
	2. Vrid termostatvredet till maximal temperatur.


	3. Stäng av ugnen efter 40 minuter.
	Rengöring av ugnen
	1. Rengör ugnen inuti med varmt vatten och diskmedel.


	2. Montera ugnsgallren.

	Rengöra tillbehören
	Rengör tillbehören ordentligt med en trasa och hett vatten med diskmedel före första användningen.
	Så här använder du ugnen

	Den här ugnen har en mängd olika inställningsmöjligheter. Den kan till exempel styras via klockan.

	Ugnsfunktion och temperatur
	1. Ställ in ugnsfunktionen med funktionsvredet.
	2. Ställ in temperaturen eller grilläget med termostatvredet.
	Ugnsuppvärmningen startar.
	Slå av ugnen

	Ställ funktionsvredet i neutralläget.
	Ändra inställningar

	Du kan närsomhelst ändra ugnsfunktion eller grilläge med respektive vred.
	Så här använder du klockan

	Du kan ändra eller radera inställningarna medan ugnen är igång, och avbryta pågående funktion.

	Ändra inställningar
	1. Tryck på önskad funktionsknapp.
	2. Justera inställningen med knapparna + och -.


	Radera inställningar
	1. Tryck på aktuell funktionsknapp.
	2. Tryck på knappen - tills 0⋅00 visas på displayen.
	3. Om den automatiska timern var aktiverad: stäng av ugnen.


	Ställ in ljudsignal
	Ställ klockan
	1. Tryck samtidigt på r och q.
	2. Ställ klockan med hjälp av knapparna + och -.

	Ställa timern
	1. Tryck på U-knappen.
	2. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.
	3. Kontrollera kvarvarande tillagningstid på displayen genom att trycka på U.


	Ställa in automatisk timer
	Med hjälp av klockan kan ugnen startas och stängas av automatiskt.
	Automatisk avstängning
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.

	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.
	3. Tryck på r-knappen.

	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.

	Stäng av ljudsignalen i förtid genom att trycka på en funktionsknapp.
	Automatisk på- och avstängning

	Gräddnings- eller stektiden startar då vid en av dig angiven, senare tidpunkt.
	1. Vrid funktionsvredet till önskad funktion.
	2. Vrid termostatvredet till önskad temperatur.
	3. Tryck på r-knappen.

	4. Ställ in tillagningstiden med hjälp av knapparna + och -.
	1. Tryck på q-knappen.
	2. Håll q-knappen intryckt och justera tillagningstidens slut med knapparna + och -.

	Stäng av ljudsignalen i förtid genom att trycka på en funktionsknapp.
	Skötsel och rengöring
	Anvisningar
	: Risk för stötar!
	: Risk för brännskador!




	Rengöringsmedel
	Katalytisk ugnsbeläggning
	Ta ur takskivan
	Haka av och hänga på ugnsluckan
	Du kan haka av ugnsluckan, så att du kommer åt att rengöra bättre.
	Haka av ugnsluckan
	: Risk för personskador!!
	1. Öppna ugnsluckan helt och hållet.
	2. Fäll upp de båda spärrarna till höger och vänster om luckan. Se till att ugnsluckan inte går igen när spärrarna väl har fällts upp! Gångjärnen kan bli böjda och orsaka skador på emaljen.
	3. Ställ ugnsluckan i lutande läge. Ta tag med båda händerna till vänster och höger. Fäll upp luckan ytterligare en liten bit och dra den sedan rakt ut.


	Haka på ugnsluckan
	1. När du hänger på ugnsluckan igen bör du se till att jacket under gångjärnet hamnar rätt i öppningen.
	2. Vik in de båda spärrarna till höger och vänster om luckan igen, och stäng luckan.
	: Risk för personskador!!



	Rengör ugnsgallren
	Fäst därefter ugnsgallren igen i de tre fästpunkterna på ugnens sidoväggar.
	Haka ur ugnsgallren
	1. Dra upp den främre kroken A ur hålet.

	2. Dra ugnsgallret framåt, ur de bakre hålen B.

	Rengör ugnsgallren med diskmedel, vatten och svamp eller borste.
	Haka i ugnsgallren
	1. Stick in ugnsgallren i hålen i väggen.
	2. Haka i de främre krokarna i hålen.

	Felsökning
	: Risk för stötar!!


	Om enheten blir felaktigt reparerad föreligger risk för personskador.
	Byta ugnslampa

	Byt ugnslampan om den är trasig. Temperaturtåliga lampor kan beställas hos kundservice eller i fackhandeln. Ange enhetens E­ och FD­nummer. Använd inga andra typer av lampor.
	1. Slå av säkringen eller dra ur nätkontakten.
	2. Öppna ugnsluckan.
	3. Lägg en kökshandduk i den kalla ugnen för att undvika skador.
	4. Skruva ur glaset över den trasiga ugnslampan genom att vrida åt vänster.
	5. Byt ugnslampan mot en likadan.
	Spänning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Sockel: E14;
	6. Skruva i glaset över ugnslampan igen.
	7. Ta ut handduken och slå på säkringen eller sätt i nätkontakten igen.



	Tryck på funktionsknappen som tänder ugnsbelysningen och kontrollera att lampan verkligen lyser.
	Service

	Om din spis kräver reparation, kontakta service. Vi försöker alltid hitta en lösning som passar, så att vi inte skickar ut tekniker i onödan.
	E­nummer och FD­nummer
	Reparation och rådgivning vid funktionsstörning


	Förlita dig på tillverkarens kompetens. Se till att alla reparationer utförs av utbildade servicetekniker och att man använder originalreservdelar till din enhet.
	Energi­ och miljötips

	Här hittar du tips om hur du kan spara effekt vid gräddning och stekning och hur du återvinner enheten miljövänligt.
	Spara energi


	Återvinning
	Akrylamid i livsmedel
	Användningstips
	Anvisningar
	Gräddning
	Tips för gräddning


	Steka och grilla
	Du kan använda vilken eldfast form som helst. Ställ alltid formen mitt på gallret. Även den emaljerade bakplåten passar för stora stekar.
	Tips för ugnsstekning
	Tips för grillning
	Tips för grillspettet
	Tips för ugnsstekning




	ê Innholdsfortegnelse[no] Bruksveiledning
	Ditt nye apparat 109
	Før første gangs bruk 110
	Slik bruker du stekeovnen 110
	Slik betjener du den elektroniske klokken 111
	Vedlikehold og rengjøring 111
	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre? 113
	Kundeservice 114
	Energi- og miljøtips 114
	Akrylamid i matvarer 114
	Brukertips 115

	: Viktige sikkerhetsanvisninger
	Les denne bruksanvisningen nøye. Det er en forutsetning for at du skal kunne bruke apparatet på en sikker og riktig måte. Ta vare på bruks- og monteringsanvisningen slik at du kan bruke den igjen senere eller gi den videre til eventuelle kommende...
	Dette apparatet er kun beregnet for innbygging. Ta hensyn til monteringsanvisningen.
	Kontroller apparatet etter at du har pakket det ut. Ikke koble til apparatet hvis det er skadet under transport.
	Apparater uten stikkontakt kan bare kobles til av autoriserte fagfolk. Skader som følge av feil tilkobling dekkes ikke av garantien.
	Dette apparatet er kun beregnet på vanlig bruk i private husholdninger. Apparatet er kun beregnet til tilberedning av mat og drikke. Hold øye med apparatet når det er i bruk. Apparatet skal bare brukes i lukkede rom.
	Dette apparatet skal kun brukes av barn over åtte år og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaringer eller kunnskap, dersom de holdes under oppsyn av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet eller ...
	Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjøring og brukervedlikehold skal ikke utføres av barn, med mindre de er over åtte år og er under oppsyn av voksne.
	Barn under åtte år må holdes unna apparatet og tilkoblingsledningen.
	Tilbehøret må alltid settes inn riktig vei i ovnsrommet. Se beskrivelsen av tilbehør i bruksanvisningen.
	Brannfare!
	■ Brennbare gjenstander som oppbevares i ovnsrommet, kan ta fyr. Oppbevar aldri brennbare gjenstander i ovnsrommet. Du må aldri åpne apparatdøren dersom det oppstår røyk inni apparatet. Slå av apparatet og trekk ut strømledningen eller slå ...
	Brannfare!
	■ Når apparatdøren åpnes, oppstår det et luftdrag. Bakepapir kan komme i kontakt med varmeelementet og ta fyr. Legg aldri bakepapir på tilbehøret uten å feste det under forvarming. Hold bakepapiret på plass ved hjelp av et kokekar eller en ...


	Fare for forbrenning!
	■ Apparatet blir svært varmt. Den varme innsiden av ovnsrommet og varmeelementene må aldri berøres. La alltid apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ Tilbehør og kokekar blir svært varme. Bruk alltid grytekluter når du tar kokekar eller tilbehør ut av ovnsrommet.

	Fare for forbrenning!
	■ Alkoholdamp kan eksplodere i ovnsrommet. Tilbered aldri retter med store mengder drikkevarer med høyt alkoholinnhold. Bruk bare små mengder drikke med høy alkoholprosent. Åpne apparatdøren forsiktig.


	Fare for forbrenning!
	■ De tilgjengelige stedene blir svært varme under drift. Ta aldri på de varme delene. Hold barn på avstand.
	Fare for skålding!
	■ Når apparatdøren åpnes, kan det strømme ut varm damp. Åpne apparatdøren forsiktig. Hold barn på avstand.

	Fare for skålding!
	■ Vann i varmt ovnsrom kan føre til at det dannes svært varm vanndamp. Hell aldri vann inn i det varme ovnsrommet.

	Fare for personskader!
	Dersom glasset på apparatdøren er ripet opp, kan det sprekke. Ikke bruk glasskrape, sterke rengjøringsmidler eller poleringsmidler.


	Fare for elektrisk støt!
	■ Ukyndige reparasjoner er farlig.Reparasjoner må kun utføres av en servicetekniker som har fått opplæring av oss.Dersom apparatet er defekt, trekk ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsboksen. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk støt!
	■ Kabelisolasjonen på elektriske apparatet kan smelte ved kontakt med varme apparatdeler. La aldri tilkoblingsledningene til elektriske apparater komme i kontakt med varme apparatdeler.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Fuktighet som trenger inn, kan forårsake elektrisk støt. Bruk ikke høytrykksspyler eller dampstråle til rengjøringen.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Ved utskifting av ovnslampen er det strøm på kontaktene i lampefatningen. Før du skifter lampen, må du trekke ut kontakten eller slå av sikringen i sikringsskapet.

	Fare for elektrisk støt!
	■ Et defekt apparat kan forårsake elektrisk støt. Slå aldri på et defekt apparat. Trekk ut støpselet eller slå av sikringen i sikringsskapet. Kontakt kundeservice.


	Brannfare!
	■ Løse matrester, fett og stekesjy kan ta fyr under selvrensen. Før hver selvrens må du fjerne grov smuss fra ovnsrommet og tilbehøret.
	Brannfare!
	■ Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Heng aldri brennbare gjenstander, f.eks. kjøkkenhåndklær, på håndtaket. Hold fremsiden av apparatet fri. Hold barn på avstand.


	Fare for forbrenning!
	■ Ovnsrommet blir svært varmt når selvrens pågår. Åpne aldri apparatdøren eller skyv på låsehaken med hånden. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.
	Fare for forbrenning!
	■ ; Apparatet blir svært varmt på utsiden når selvrens pågår. Ikke ta på apparatdøren. La apparatet avkjøles. Hold barn på avstand.

	Fare for alvorlige helseskader!
	Apparatet blir svært varmt når selvrens pågår. Slippbelegget på brett og former ødelegges av den høye varmen, og det oppstår giftgasser. Ikke la brett og former med slippbelegg stå i ovnen når selvrens pågår. Det er bare emaljert tilbehø...

	Årsaker til skader
	Obs!
	Ditt nye apparat

	Funksjonsvelger
	Temperaturvelger
	Den elektroniske klokken
	Funksjonstaster
	Du velger funksjon ved å trykke på den aktuelle funksjonstasten. Med tastene + og - stiller du inn varighet eller tid. Du kan lese av de innstilte verdiene på displayet

	Tilbehør
	Tilbehør kan kjøpes hos kundeservice, hos forhandleren eller på Internett.
	Før første gangs bruk

	Fjern emballasjen til apparatet, og sorter avfallet i tråd med forskriftene.
	Stille inn klokkeslett
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.



	Varme opp stekeovnen
	Forhåndsrengjøre stekeovnen
	1. Ta tilbehør og stig ut av ovnsrommet.
	2. Fjern alle emballasjerester, f.eks. isoporbiter, fra ovnsrommet.
	3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern denne ripefaste folien.
	4. Rengjør utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut.

	5. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.
	Oppvarming av stekeovnen
	1. Drei funksjonsvelgeren til driftstypen over-/undervarme.
	2. Drei temperaturvelgeren til maksimal temperatur.


	3. Slå av stekeovnen etter 40 minutter.
	Etterrengjøre stekeovnen
	1. Vask ovnsrommet med varmt såpevann.


	2. Monter stigen.

	Rengjøring av tilbehør
	Rengjør tilbehøret grundig med varmt såpevann og oppvaskklut før første gangs bruk.
	Slik bruker du stekeovnen

	Du har mulighet til å gjøre diverse innstillinger på stekeovnen. Du kan styre stekeovnen med den elektroniske klokken.

	Varmetype og temperatur
	1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.
	2. Still inn temperatur eller grilltrinn med temperaturvelgeren.
	Stekeovnen varmes opp.
	Slå av stekeovnen

	Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
	Endre innstillinger

	Du kan når som helst endre varmetype, temperatur eller grilltrinn med de enkelte bryterne.
	Slik betjener du den elektroniske klokken

	Du kan også endre eller slette innstillingene dine mens apparatet er i bruk og dermed avbryte prosessen.

	Endre innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Du endrer innstillingene med tastene + og -.


	Slette innstillinger
	1. Trykk på den aktuelle funksjonstasten.
	2. Trykk på tasten - , til 0⋅00 vises i displayet.
	3. Hvis den automatiske tidsbryteren har vært i drift: Slå av stekeovnen.


	Stille inn lydsignal
	Stille den elektroniske klokken
	1. Trykk på funksjonstastene r og q samtidig.
	2. Still inn aktuelt klokkeslett med funksjonstastene + og -.

	Stille inn korttids-varselur
	1. Trykk på tasten U.
	2. Still inn varighet med funksjonstastene + og -.
	3. For å vise resterende varighet i displayet trykker du på tasten U.


	Stille inn den automatiske tidsbryteren
	Med den elektroniske klokken kan du slå stekeovnen automatisk av og på.
	Automatisk utkobling
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.

	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.
	3. Trykk på funksjonstasten r.

	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.

	Trykk på en av funksjonstastene for å slå av signalet før tiden.
	Automatisk inn- og avkobling

	Stekingen begynner med innstilt varighet på et senere tidspunkt som du har valgt.
	1. Drei funksjonsvelgeren til ønsket driftstype.
	2. Drei temperaturvelgeren til ønsket temperatur.
	3. Trykk på funksjonstasten r.

	4. Still inn varighet for driftstid med tastene + og -.
	1. Trykk på tasten q.
	2. Hold tasten q inne, og endre sluttidspunkt for driftstid med tastene + og -.

	Trykk på en av funksjonstastene for å slå av signalet før tiden.
	Vedlikehold og rengjøring
	Merknader
	: Fare for elektrisk støt!
	: Fare for forbrenning!




	Rengjøringsmidler
	Katalytisk ovnsrompanel
	Ta ut dekkplaten
	Sette på og ta av apparatdøren
	Apparatdøren kan tas av for en bedre rengjøring av apparatet.
	Ta ut apparatdøren
	: Fare for personskader!
	1. Åpne stekeovnsdøren helt.
	2. Klapp opp sperrehendlene på venstre og høyre side. Pass på at du ikke lukker døren når sperrehendlene er klappet helt opp. Hengslene kan bli bøyd og det kan oppstå skader på emaljen.
	3. Still ovnsdøren på skrå. Ta tak med begge hender på høyre og venstre side. Lukk døren litt mer og trekk den ut.


	Sette inn apparatdøren
	1. Når du skal hekte på ovnsdøren igjen, er det viktig å passe på at hakket under på hengslene klikker på plass i sporet.
	2. Klapp ned sperrehendlene på venstre og høyre side igjen og lukk ovnsdøren.
	: Fare for personskader!



	Rengjøre stigen
	Hver av stigene er festet til sideveggene i ovnsrommet på tre punkter.
	Hekt ut stigen
	1. Løft den fremre kroken A ut av boringen.

	2. Trekk stigen forover ut av de bakre hullene B.

	Rengjør stigene med oppvaskvann og en svamp eller børste.
	Hekte stigen på plass
	1. Stikk stigen inn i hullene i bakveggen.
	2. Hekt den fremre kroken i hullet.

	Det har oppstått en feil, hva kan du gjøre?
	: Fare for elektrisk støt!


	Dersom apparatet repareres på ukyndig måte, kan det føre til alvorlig fare for deg.
	Bytte av stekeovnslampe

	Dersom stekeovnslampen er gått, må den skiftes. Temperaturbestandige reservelamper fås hos kundeservice eller i faghandelen. Oppgi E­nummer og FD­nummer på apparatet. Ikke bruk andre lamper.
	1. Slå av sikringen eller trekk ut støpselet.
	2. Åpne ovnsdøren.
	3. Legg et kjøkkenhåndkle inn i den kalde stekeovnen for å unngå skader.
	4. Fjern glassdekselet til den defekte stekeovnslampen inni ovnsrommet ved å vri det til venstre og ta det ut.
	5. Erstatt stekeovnslampen med en lampe av samme type.
	Spenning: 240 V;
	Effekt: 25 W;
	Gjenge: E14;
	6. Vri glassdekselet til stekeovnslampen på plass igjen.
	7. Ta ut kjøkkenhåndkleet, og slå deretter på sikringen eller sett inn støpselet igjen.



	Trykk på funksjonstasten for stekeovnsbelysningen til den klikker for å kontrollere om stekeovnsbelysningen fungerer.
	Kundeservice

	Hvis apparatet må repareres, står kundeservice til disposisjon. Vi finner alltid en praktisk løsning, også for å unngå unødig besøk av tekniker.
	E­nummer og FD­nummer
	Reparasjonsoppdrag og veiledning ved feil


	Du kan stole på produsentens kompetanse. Da er du sikret at reparasjonen utføres av autoriserte serviceteknikere som har originale reservedeler til husholdningsapparatet.
	Energi- og miljøtips

	Her får du tips om hvordan du kan spare energi under steking og baking og om hvordan du kasserer apparatet på riktig måte.
	Energisparing


	Miljøvennlig håndtering
	Akrylamid i matvarer
	Brukertips
	Merknader
	Steking
	Tips til bakingen


	Steking og grilling
	Du kan bruke alle typer ildfaste kokekar. Sett alltid kokekaret midt på risten. For store steker kan du også bruke det emaljerte stekebrettet.
	Tips til steking
	Tips til grilling
	Tips til grillspyd
	Tips til steking




	Ý Sisällysluettelo[fi] Käyttöohje
	Uusi laitteesi 119
	Ennen ensimmäistä käyttöä 120
	Näin käytät uunia 120
	Näin käytät monitoimikelloa 121
	Hoito ja puhdistus 121
	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle 123
	Huoltopalvelu 124
	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet 124
	Akryyliamidi elintarvikkeissa 124
	Käyttövihjeitä 125

	: Tärkeitä turvaohjeita
	Lue tämä käyttöohje huolellisesti. Vasta sitten voit käyttää laitettasi turvallisesti ja oikein. Säilytä käyttö- ja asennusohje myöhempää käyttöä tai seuraavaa käyttäjää varten.
	Tämä laite on tarkoitettu ainoastaan kalusteeseen asennettavaksi. Noudata asennusohjeita.
	Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, älä kytke laitetta käyttöön.
	Ilman pistoketta olevan laitteen saa liittää vain valtuutettu asentaja. Takuu ei kata virheellisestä liitännästä johtuvia vaurioita.
	Tämä laite on tarkoitettu yksityisille kotitalouksille ja kodinomaiseen ympäristöön. Käytä laitetta vain ruokien ja juomien valmistukseen. Pidä laitetta käytön aikana silmällä. Käytä laitetta vain suljetuissa tiloissa.
	Laitetta voivat käyttää yli 8-vuotiaat lapset ja henkilöt, joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja osaaminen, jos heitä valvoo heidän turvallisuudestaan vastaava hen...
	Lapset eivät saa leikkiä laitteella. Lapset eivät saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat täyttäneet 8 vuotta ja heidän toimiaan valvotaan.
	Pidä alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen ja liitäntäjohdon läheltä.
	Laita varuste aina oikein päin uunitilaan. Katso varusteita koskeva kuvaus käyttöohjekirjassa.
	Palovaara!
	■ Uunitilassa säilytettävät, palavat esineet voivat syttyä palamaan. Älä säilytä palavia esineitä uunitilassa. Älä avaa laitteen luukkua, jos laitteesta tulee savua. Kytke laite pois päältä ja irrota verkkopistoke tai kytke sulake sul...
	Palovaara!
	■ Laitteen luukkua avattaessa muodostuu ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa kuumennuselementtejä ja syttyä palamaan. Älä laita irrallista leivinpaperia varusteen päälle, kun esilämmität uunin. Laita leivinpaperin päälle aina painoksi as...


	Palovamman vaara!
	■ Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Älä kosketa uunitilan kuumia sisäpintoja tai kuumennuselementtejä. Anna laitteen jäähtyä aina. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi. Käytä aina patalappuja, kun otat kuumat varusteet tai astiat uunista.

	Palovamman vaara!
	■ Alkoholihöyryt voivat syttyä kuumassa uunissa. Älä valmista ruokia, joissa on runsaasti väkevää alkoholia. Käytä vain väkeviä alkoholijuomia vain pieniä määriä. Avaa laitteen luukku varovasti.


	Palovamman vaara!
	■ Käden ulottuvilla olevat osat kuumenevat käytössä. Älä kosketa kuumia osia. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ Laitteesta voi tulla kuumaa höyryä, kun avaat laitteen luukun. Avaa laitteen luukku varovasti. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Palovamman vaara!
	■ Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi höyrystyä kuumaksi höyryksi. Älä kaada koskaan vettä kuumaan uuniin.

	Loukkaantumisvaara!
	Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi särkyä. Älä käytä puhdistuslastaa, voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.


	Sähköiskun vaara!
	■ Epäasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.Korjaukset saa suorittaa vain asianmukaisen koulutuksen saanut huoltoteknikko.Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.
	Sähköiskun vaara!
	■ Sähkölaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen kuumissa osissa. Varo, että sähkölaitteiden liitäntäjohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa.

	Sähköiskun vaara!
	■ Laitteeseen pääsevä kosteus voi aiheuttaa sähköiskun. Älä käytä painepesuria tai höyrysuihkua.

	Sähköiskun vaara!
	■ Uunilamppua vaihdettaessa on lampunkantojen liitännöissä sähkövirtaa. Irrota ennen vaihtamista verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä.

	Sähköiskun vaara!
	■ Viallinen laite voi aiheuttaa sähköiskun. Älä kytke viallista laitetta päälle. Irrota verkkopistoke tai kytke sulake sulakerasiassa pois päältä. Soita huoltopalveluun.


	Palovaara!
	■ Irralliset ruoantähteet, rasva ja paistoliemi voivat syttyä itsepuhdistuksen aikana palamaan. Poista karkea lika uunitilasta ja varusteista ennen jokaista itsepuhdistusta.
	Palovaara!
	■ Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä ripusta palavia esineitä, esim. keittiöpyyhkeitä luukun kahvaan. Pidä laitteen etupuoli vapaana. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.


	Palovamman vaara!
	■ Uunitila kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä avaa laitteen luukkua tai käsittele lukitushakaa käsin. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.
	Palovamman vaara!
	■ ; Laitteen ulkopinta kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Älä kosketa laitteen luukkua. Anna laitteen jäähtyä. Pidä lapset poissa laitteen läheltä.

	Vakavien terveysvahinkojen vaara!
	Laite kuumenee itsepuhdistuksen aikana hyvin kuumaksi. Korkea kuumuus vaurioittaa peltien ja vuokien tarttumatonta pinnoitetta ja siitä muodostuu myrkyllisiä kaasuja. Älä puhdista tarttumattomalla pinnoitteella varustettuja peltejä ja vuokia its...

	Vaurioiden syyt
	Huomio!
	Uusi laitteesi

	Toimintovalitsin
	Lämpötilanvalitsin
	Monitoimikello
	Toimintovalitsimet
	Toiminto valitaan painamalla kyseistä toimintovalitsinta. Toiminta-aika ja aika asetetaan valitsimilla + ja -. Asetetut arvot näkyvät näyttöruudussa.

	Varusteet
	Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeistä tai Internetin kautta.
	Ennen ensimmäistä käyttöä

	Poista laitteen pakkaus ja hävitä se asianmukaisesti.
	Kellonajan asetus
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.



	Uunin kuumentaminen
	Uunin esipuhdistus
	1. Poista varusteet ja kannatinristikot uunitilasta.
	2. Poista kaikki pakkausmateriaalin jäänteet, esimerkiksi styroksin palat, huolellisesti uunitilasta.
	3. Eräät osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen estämiseksi. Poista tämä naarmuuntumisenestofolio.
	4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeällä, kostealla liinalla.

	5. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.
	Uunin kuumentaminen
	1. Kierrä toimintovalitsin uunitoiminnon ylä-/alalämpö kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin maksimilämpötilan kohdalle.


	3. Kytke uuni 40 minuutin kuluttua pois päältä.
	Uunin puhdistaminen käytön jälkeen
	1. Puhdista uunitila kuumalla astianpesuaineliuoksella.


	2. Asenna ristikot.

	Varusteiden puhdistus
	Puhdista varusteet ennen ensimmäistä käyttöä huolellisesti lämpimällä astianpesuaineliuoksella ja astianpesuliinalla.
	Näin käytät uunia

	Voit tehdä uuniisi erilaisia asetuksia. Voit ohjata uunia monitoimikellon avulla.

	Uunitoiminto ja lämpötila
	1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
	2. Säädä lämpötila tai grillausteho lämpötilanvalitsimella.
	Uuni alkaa kuumentua.
	Uunin kytkeminen pois päältä

	Kierrä toimintovalitsin nolla-asentoon.
	Säätöjen muuttaminen

	Voit milloin tahansa muuttaa uunitoiminnon ja lämpötilan tai grillaustehon kyseisellä valitsimella.
	Näin käytät monitoimikelloa

	Voit muuttaa asetuksiasi myös käytön aikana tai poistaa ne, jolloin toiminto keskeytyy.

	Säätöjen muuttaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Muuta asetustasi valitsimilla + ja -.


	Asetusten poistaminen
	1. Paina kyseistä toimintovalitsinta.
	2. Paina valitsinta - , kunnes näyttöruutuun ilmesyy 0⋅00.
	3. Jos aikakytkentäautomatiikka oli käytössä: kytke uuni pois päältä.


	Äänimerkki säätäminen
	Monitoimikellon säätäminen
	1. Paina samanaikaisesti toimintovalitsimia r ja q.
	2. Aseta tämänhetkinen toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.

	Hälyttimen asettaminen
	1. Paina valitsinta U.
	2. Aseta toiminta-aika toimintovalitsimilla + ja -.
	3. Jäljellä olevan toiminta-ajan saat näyttöön painamalla valitsinta U.


	Aikakytkentäautomatiikan asettaminen
	Monitoimikellon avulla voit kytkeä uunin automaattisesti pois päältä tai päälle ja pois päältä.
	Kytkeytyminen automaattisesti pois päältä
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.

	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.
	3. Paina toimintovalitsinta r.

	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.

	Voit sammuttaa äänimerkin aikaisemmin painamalla toimintovalitsinta.
	Kytkeminen automaattisesti päälle ja pois päältä

	Kypsentäminen ja paistaminen alkaa asetetuksi aikaa valitsemallasi, myöhemmällä hetkellä.
	1. Kierrä toimintovalitsin haluamasi uunitoiminnon kohdalle.
	2. Kierrä lämpötilanvalitsin haluamasi lämpötilan kohdalle.
	3. Paina toimintovalitsinta r.

	4. Aseta toiminta-aika valitsimilla + ja -.
	1. Paina valitsinta q.
	2. Pidä valitsin q painettuna ja muuta toiminta-ajan päättymistä valitsimilla + ja -.

	Voit sammuttaa äänimerkin aikaisemmin painamalla toimintovalitsinta.
	Hoito ja puhdistus
	Huomautuksia
	: Sähköiskun vaara!
	: Palovamman vaara!




	Puhdistusaine
	Katalyyttinen uunitilan verhous
	Kattolevyn poistaminen
	Laitteen luukun irrotus ja asennus
	Voit helpottaa puhdistamista ottamalla laitteen luukun pois paikaltaan.
	Laitteen luukun irrotus
	: Loukkaantumisvaara!
	1. Avaa uuninluukku kokonaan.
	2. Käännä vasemmalla ja oikealla olevat molemmat lukitsinvivut ylös. Varmista, että et sulje uuninluukkua, kun lukitsinvivut on käännetty ylös. Saranat voivat vääntyä ja seurauksena voi olla emalivaurioita.
	3. Käännä uuninluukku viistoon asentoon. Tartu luukkuun molemmin käsin vasemmalta ja oikealta. Sulje vielä vähän ja vedä se pois paikaltaan.


	Laitteen luukun asennus
	1. Varmista uuninluukkua paikalleen ripustaessasi, että saran alaosassa oleva ura lukittuu aukkoon.
	2. Käännä molemmat lukitsinvivut vasemmalla ja oikealla taas alaspäin ja sulje uuninluukku.
	: Loukkaantumisvaara!



	Ristikoiden puhdistus
	Ristikot on kiinnitetty kolmesta kohtaa uunitilan sivuseiniin.
	Ristikoiden irrottaminen
	1. Nosta etummainen koukku A pois reiästä.

	2. Vedä ristikko eteenpäin pois takimmaisista rei'istä B.

	Puhdista ristikot astianpesuaineella ja sienellä tai harjalla.
	Ristikoiden kiinnittäminen paikoilleen
	1. Työnnä ristikko takaseinän reikiin.
	2. Ripusta etummainen koukku reikään.

	Ohjeita toimintahäiriöiden varalle
	: Sähköiskun vaara!


	Jos laitetta korjataan asiattomasti, seurauksena voi olla vakavia vaaratilanteita.
	Uunilampun vaihto

	Palanut uunilamppu on vaihdettava uuteen. Lämmönkestäviä lamppuja saat huoltopalvelusta tai alan liikkeistä. Ilmoita aina laitteesi mallinumero ja sarjanumero. Älä käytä muita lamppuja.
	1. Kytke sulake pois päältä tai irrota verkkopistoke.
	2. Avaa laitteen luukku.
	3. Laita vahinkojen välttämiseksi kylmään uuniin keittiöpyyhe.
	4. Kierrä uunitilan sisällä olevan palaneen uunilampun lasisuojus pois paikaltaan vasemmalle kiertäen.
	5. Korvaa uunilamppu samantyyppisellä lampulla.
	Jännite: 240 V;
	Teho: 25 W;
	Kierre: E14;
	6. Kierrä uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
	7. Poista keittiöpyyhe ja kytke sulake taas päälle tai kytke verkkopistoke.



	Paina uunivalon toimintovalitsin lukitukseen saakka tarkastaaksesi, toimiiko uunivalo.
	Huoltopalvelu

	Jos laitteesi täytyy korjata, käänny huoltopalvelumme puoleen. Pyrimme aina löytämään sopivan ratkaisun ja välttämään tarpeettomat huoltokorjaajan käynnit.
	Mallinumero ja sarjanumero
	Huoltotilaukset ja neuvonta häiriötapauksissa


	Luota valmistajan asiantuntemukseen. Siten varmistat, että korjauksen tekee koulutettu huoltoteknikko, joka käyttää alkuperäisiä varaosia.
	Energiansäästö- ja ympäristönsuojeluohjeet

	Tässä annamme ohjeita energiansäästöstä leipomisen ja paistamisen yhteydessä ja kerromme laitteen asianmukaisesta hävittämisestä.
	Energiansäästö


	Ympäristöystävällinen hävittäminen
	Akryyliamidi elintarvikkeissa
	Käyttövihjeitä
	Huomautuksia
	Paistaminen
	Leivontavihjeitä


	Paistaminen ja grillaaminen
	Voit käyttää kaikkia lämmönkestäviä astioita. Laita astia aina ritilän keskelle. Suurille paisteille sopii myös emaloitu leivinpelti.
	Vihjeitä paistamiseen
	Grillausvihjeitä
	Vihjeitä grillivartaan käyttöön
	Vihjeitä paistamiseen
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	Akrylamid i levnedsmidler 134
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	: Vigtige sikkerhedsanvisninger
	Læs denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forudsætning for, at apparatet kan betjenes sikkert og korrekt. Opbevar brugs- og montagevejledningen til senere brug eller til kommende ejere af apparatet.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til indbygning. Overhold den specielle montagevejledning.
	Kontroller apparatet, når det er pakket ud. Apparatet må ikke tilsluttes, hvis det har transportskader.
	Apparater uden netstik må udelukkende tilsluttes af en autoriseret fagmand. Der kan ikke gøres krav gældende om garantiydelser ved skader, der skyldes forkert tilslutning.
	Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger. Apparatet må udelukkende anvendes til tilberedning af madretter og drikkevarer. Apparatet skal være under opsigt, når det er i drift. Anvend kun apparatet indendørs.
	Dette apparat kan benyttes af børn fra en alder af 8 år og af personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsigt af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, eller hv...
	Børn må ikke bruge apparatet som legetøj. Rengøring og vedligeholdelse må ikke udføres af børn, med mindre de er over 8 år gamle og er under opsigt.
	Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig på sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.
	Sørg for, at tilbehøret vender rigtigt, når det sættes i ovnen. Se beskrivelsen af tilbehøret i brugsanvisningen.
	Brandfare!
	■ Brændbare genstande, som opbevares i ovnen, kan blive antændt. Opbevar aldrig brændbare genstande inde i apparatet. Luk aldrig ovndøren op, hvis der er røg inde i apparatet. Sluk for apparatet, træk netstikket ud af kontakten, eller slå si...
	Brandfare!
	■ Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes. Derved kan bagepapiret komme i berøring med varmelegemerne og blive antændt. Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret under forvarmning. Stil altid et fad eller en bageform oven på bagepap...


	Fare for forbrænding!
	■ Apparatet bliver meget varmt. Rør aldrig ved de indvendige flader i ovnrummet eller ved varmelegemer, når de er varme. Lad altid apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ Tilbehør eller service bliver meget varmt. Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbehør eller service ud af ovnrummet.

	Fare for forbrænding!
	■ Alkoholdampe kan antændes i det varme ovnrum. Tilbered aldrig retter med højt indhold af alkohol. Anvend kun små mængder drikkevarer med højt alkoholindhold. Luk apparatets dør forsigtigt op.


	Fare for skoldning!
	■ De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen. Rør aldrig ved de varme dele. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for skoldning!
	■ Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets dør åbnes. Luk apparatets dør forsigtigt op. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for skoldning!
	■ Der kan opstå meget varm damp, hvis der hældes vand i det varme ovnrum. Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er varmt.

	Fare for tilskadekomst!
	Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe. Anvend ikke glasskrabere, aggressive eller skurende rengøringsmidler.


	Fare for elektrisk stød!
	■ Fagligt ukorrekte reparationer er farlige.Kun serviceteknikere, der er uddannet af os, må udføre reparationer.Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet, hvis apparatet er defekt. Kontakt kundeservice.
	Fare for elektrisk stød!
	■ Isoleringen på ledninger i elektriske apparater kan smelte, hvis de berører varme dele. Sørg for, at tilslutningskablet ved elektriske apparater ikke kommer i kontakt med de varme dele.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød. Anvend aldrig højtryksrenser eller dampstråler.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Ved udskiftning af pæren i ovnbelysningen er alle kontakterne i lampens fatning strømførende. Træk derfor netstikket ud af kontakten, inden pæren skiftes, eller slå sikringen fra i sikringsskabet.

	Fare for elektrisk stød!
	■ Et defekt apparat kan forårsage et elektrisk stød. Tænd aldrig for et defekt apparat. Træk netstikket ud af kontakten, eller slå sikringen fra i sikringsskabet. Kontakt kundeservice.


	Brandfare!
	■ Løstliggende madrester, fedt og stegesaft kan antændes under selvrens. Fjern altid grove tilsmudsninger fra ovnrum og tilbehør inden selvrens.
	Brandfare!
	■ Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Hæng aldrig brændbare genstande som f.eks. viskestykker på dørgrebet. Sørg for, at apparatets forside er utildækket. Hold børn på sikker afstand.


	Fare for forbrænding!
	■ Ovnrummet bliver meget varmt under selvrens. Luk aldrig apparatets dør op, og forsøg ikke at flytte låsepalen med hånden. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.
	Fare for forbrænding!
	■ ; Apparatet bliver meget varmt på ydersiden under selvrens. Rør aldrig ved ovndøren. Lad apparatet køle af. Hold børn på sikker afstand.

	Fare for alvorlige sundhedsskader!
	Apparatet bliver meget varmt under selvrens. Slip-let-belægningen på plader og forme bliver ødelagt, og der dannes giftig gas. Bageplader og forme med slip-let- belægning må aldrig rengøres med selvrens. Der må kun rengøres emaljeret tilbehø...

	Årsager til skader
	Pas på!
	Det nye apparat

	Funktionsvælger
	Temperaturvælger
	Det elektroniske ur
	Funktionstaster
	Vælg funktion ved at trykke på den tilhørende funktionstast. Med tasterne + og - indstiller du varighed og klokkeslæt. De indstillede værdier kan De aflæse på displayet.

	Tilbehør
	De kan købe supplerende tilbehør hos kundeservice, hos forhandleren eller på Internettet.
	Inden den første ibrugtagning

	Fjern apparatets emballage, og bortskaf den på korrekt vis.
	Indstille klokkeslæt
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.



	Opvarmning af ovnen
	Rengøre ovnen inden ibrugtagning
	1. Tag tilbehøret og ribberammerne ud af ovnen.
	2. Fjern alle emballagerester, f.eks. små styroporstykker fra ovnrummet.
	3. Enkelte komponenter er beklædt med en folie til beskyttelse mod ridser. Fjern denne beskyttelsesfolie.
	4. Rengør apparatet udvendigt med en blød, fugtig klud.

	5. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.
	Opvarme ovnen
	1. Drej funktionsvælgeren hen på ovnfunktionen Over-/ undervarme.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den maksimale temperatur.


	3. Sluk for ovnen efter 40 minutter.
	Afsluttende rengøring af ovnen
	1. Rengør ovnrummet med varmt opvaskevand.


	2. Monter ribberammerne.

	Rense tilbehør
	Før tilbehøret bruges første gang, skal det rengøres grundigt med varmt opvaskevand og en blød klud.
	Sådan betjener De ovnen

	De har mulighed for at foretage forskellige indstillinger af Deres ovn. De kan betjene ovnen via det elektroniske ur.

	Ovnfunktion og temperatur
	1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvælgeren.
	2. Indstil den ønskede temperatur eller det ønskede grilltrin med temperaturvælgeren.
	Ovnen begynder at varme.
	Slukke ovnen

	Drej funktionsvælgeren til position nul.
	Ændre indstillinger

	De kan når som helst ændre temperatur eller grilltrin med den pågældende vælgerknap.
	Sådan betjener De det elektroniske ur

	De kan også ændre eller slette Deres indstillinger under brugen og på den måde afbryde processen.

	Ændre indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Rediger dine indstillinger med tasterne + og - .


	Slette indstillinger
	1. Tryk på den pågældende funktionstast.
	2. Tryk på tasten - , indtil 0⋅00 vises på displayet.
	3. Hvis den automatiske timerfunktion har været brugt: Sluk ovnen.


	Indstille signaltone
	Indstille elektronisk ur
	1. Tryk samtidig på funktionstasten r og q.
	2. Indstil det aktuelle klokkeslæt med funktionstasterne + og -.

	Indstille minutur
	1. Tryk på tasten U.
	2. Indstil driftstiden med funktionstasterne + eller -.
	3. Tryk på tasten U for at vise den resterende driftstid i displayet.


	Indstille den automatiske timer
	Ovnen kan tændes og slukkes automatisk med elektronikuret.
	Automatisk slukning
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.

	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.
	3. Tryk på funktionstasten r.

	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.

	Tryk på funktionstasten for at afslutte signalet med det samme.
	Tænde og slukke ovnen automatisk

	Bagningen eller stegningen med den indstillede varighed startes på et senere tidspunkt, som på forhånd er valgt.
	1. Drej funktionsvælgeren hen på den ønskede ovnfunktion.
	2. Drej temperaturvælgeren hen på den ønskede temperatur.
	3. Tryk på funktionstasten r.

	4. Indstil driftstiden med tasten + eller -.
	1. Tryk på tasten q.
	2. Tryk vedvarende på tasten q, og korriger sluttiden for drift med tasten + eller -.

	Tryk på funktionstasten for at afslutte signalet med det samme.
	Pleje og rengøring
	Anvisninger
	: Fare for elektrisk stød!
	: Fare for forbrænding!




	Rengøringsmidler
	Katalytisk ovnrumsbeklædning
	Tage plade i ovnloft ud
	Afmontere/montere ovndør
	For at lette rengøringen kan ovndøren tages af.
	Tage ovndøren af
	: Fare for tilskadekomst!
	1. Luk ovndøren helt op.
	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side op. Sørg for, at ovndøren ikke lukker, når låsepalerne er vippet op. Hængslerne kan blive bøjet, og der kan opstå emaljeskader.
	3. Stil ovndøren skråt. Tag fat i døren med begge hænder i venstre og højre side. Luk den lidt mere, og træk ud .


	Sætte ovndøren på
	1. Når ovndøren sættes på plads, er det vigtigt, at kærven nederst på hængslerne går i indgreb i slidsen.
	2. Vip de to låsepaler i venstre og højre side ned igen, og luk ovndøren.
	: Fare for tilskadekomst!



	Rengøre ribberammer
	Hver ribberamme er fastgjort til sidevæggen i ovnrummet på tre steder.
	Tage ribberammer af
	1. Løft den forreste krog A ud af hullet.

	2. Træk ribberammen fremad og ud af de bageste huller B.

	Rengør ribberammerne med opvaskemiddel og en svamp eller en børste.
	Sætte ribberammer på plads.
	1. Stik ribberammen ind i hullerne i bagvæggen.
	2. Hægt den forreste krog ind i hullet.

	En fejl, hvad gør man?
	: Fare for elektrisk stød!


	Hvis Deres apparat ikke bliver repareret fagligt korrekt, kan det medføre alvorlig fare for Dem.
	Skifte ovnlampen

	Hvis ovnbelysningen ikke mere virker, skal pæren skiftes ud. Der kan fås temperaturbestandige pærer hos kundeservice eller forhandleren. Opgiv venligst E­nr. og FD­nr. for apparatet. Anvend ikke andre pærer.
	1. Afbryd eller fjern sikringen, eller træk netstikket ud.
	2. Luk ovndøren op.
	3. Læg et viskestykke i det kolde ovnrum for at forhindre skader.
	4. Skru glasafdækningen af den defekte ovnlampe i ovnrummet ved at dreje den mod venstre.
	5. Skift pæren i ovnlampen ud med en ny af samme type.
	Spænding: 240 V
	Effekt: 25 W
	Gevind: E14
	6. Skru afdækningen på ovnlampen igen.
	7. Tag viskestykket ud, og slå sikringen til, eller stik netstikket ind igen.



	Tryk på ovnbelysningens funktionstast, til den går i indgreb for at kontrollere, om ovnbelysningen fungerer.
	Kundeservice

	Hvis Deres apparat skal repareres, står vores kundeservice til Deres rådighed. Vi finder altid en passende løsning, også for at undgå unødige teknikerbesøg.
	E­nummer og FD­nummer
	Reparationsordre og rådgivning ved fejl


	Stol på producentens kompetence. På den måde sikrer De, at reparationen udføres af uddannede serviceteknikere, som råder over originale reservedele til Deres apparat.
	Tips om energibesparelse og miljøhensyn

	Her findes tips om, hvordan De kan spare på energien ved bagning og stegning, og om, hvordan apparatet bortskaffes korrekt.
	Energibesparelse


	Miljøvenlig bortskaffelse
	Akrylamid i levnedsmidler
	Anvendelsestips
	Anvisninger
	Bagning
	Bagetips


	Stegning og grilning
	Alle slags varmebestandige fade og gryder kan bruges. Placer altid fadet/gryden midt på risten. Den emaljerede bageplade er også velegnet til store stege.
	Tips om stegning
	Grilltips
	Tips om det roterende grillspyd
	Tips om stegning







<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice




