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Consejos
y advertencias
de seguridad

Antes de emplear
el aparato nuevo

iLea detenidamente las instrucciones
de uso y de montaje de su aparato!
En éstas se facilitan informaciones

y consejos importantes relativos

a su seguridad personal, asi como

a la instalacion, el manejo y el cuidado
correctos del mismo.

El fabricante no se responsabiliza

en absoluto de eventuales danos

y perjuicios que pudieran producirse

en caso de incumplimiento por parte del
usuario de los consejos y advertencias
de seguridad que se facilitan en las
presentes instrucciones. Guarde las
instrucciones de uso y de montaje para
ulteriores consultas o para un posible
propietario posterior.

Seguridad técnica

El presente aparato incorpora una
pequena cantidad de isobutan (R 600a),
un gas natural de elevada
compatibilidad medioambiental, aunque
es inflamable. Al efectuar la instalacion y
montaje de la unidad, debera prestarse
particular atencion a que el circuito de
frio no sufra ningun tipo de dafio o
desperfecto. Tenga presente que la
salida a chorro del agente refrigerante
puede inflamarse o provocar lesiones en
los ojos.

En caso de dafos

m Mantener las fuentes de fuego o focos
de ignicion alejados del aparato.

m Ventilar el recinto durante varios
minutos.

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexién de la red
eléctrica.

m Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Cuanto mayor cantidad de agente
refrigerante contenga el aparato,
mayores dimensiones tiene que tener
el recinto en donde se vaya a colocar.
En recintos demasiado pequefios
pueden formarse mezclas inflamables
de aire y gas en caso de producirse
fugas en el circuito de frio del aparato.
Las dimensiones minimas

de la habitacion o local en donde

se encuentra instalado el aparato
deberan ser 1 m® por cada 8 gramos
de agente refrigerante. La cantidad
de agente refrigerante que incorpora
su aparato figura en la placa

de caracteristicas, que se encuentra
en el interior del mismo.

En caso de resultar dafado el cable de
conexion del aparato y tener que
sustituirlo, estos trabajos soélo podran ser
ejecutados por electricistas, técnicos del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca o personas con una
cualificacion profesional similar. La
instalacidn o reparacion efectuadas de
modo erréneo o incorrecto pueden
implicar serios peligros para el usuario.

Las reparaciones que fuera necesario
efectuar sélo podran ser ejecutadas por
electricistas, técnicos del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 personas con una cualificacion
profesional similar.



Sdlo podran utilizarse piezas originales
del fabricante. Sélo en el caso de utilizar
piezas originales del fabricante, éste
garantiza que cumplan las exigencias de
seguridad planteadas.

Una prolongacién del cable de conexién
so6lo se puede adquirir a través del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Al usar el aparato

m No usar aparatos eléctricos en el
interior de la unidad (por ejemplo
calefacciones, heladoras, etc.). jExiste
peligro de explosion!

m jNo utilizar ningun tipo de limpiadora
de vapor para desescarchar o limpiar
la unidad! El vapor caliente podria
penetrar en interior del aparato,
accediendo a los elementos
conductores de corriente y provocar
cortocircuitos. jPeligro de descarga
eléctrical

m jNo rascar el hielo o la escarcha con
ayuda de objetos metalicos
puntiagudos o cortantes! dado que
las rejillas congeladoras podrian
resultar danadas. Téngase presente
que la salida a chorro del agente
refrigerante puede inflamarse
o provocar lesiones en los ojos.

m No guardar productos combinados
con agentes o gases propelentes (por
ejemplo sprays) ni materias
explosivas en el aparato. jExiste
peligro de explosion!

m No utilizar el zécalo, los cajones o las
puertas de la unidad como pisaderas
0 reposapiés.
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Antes de desescarchar o limpiar el
aparato, extraer el enchufe de
conexion de la toma de corriente de la
red o desconectar el fusible. jNo tirar
del cable de conexidn del aparato,
sino asirlo siempre por el cuerpo del
enchufel!

Tenga presente que las bebidas con
un alto grado de alcohol necesitan
envases con cierre hermético,
debiéndose colocar siempre en
posicion vertical.

No permitir que las grasas y aceites
entren en contacto con los elementos
de plastico del interior del aparato o la
junta de la puerta. El plastico y la junta
de goma son materiales muy
susceptibles a la porosidad.

No obstruir ni cubrir nunca las rejillas
de ventilacién y aireacion del aparato.

Las personas con facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales mermadas o
que carezcan de los conocimientos
necesarios, sélo podran manipular el
aparato bajo vigilancia con una
instruccién minuciosa y detallada por
otras personas.

No guardar en el compartimento de
congelacion botellas ni tarros o latas
que contengan liquidos,
particularmente bebidas gaseosas.
ijLas botellas y latas pueden estallar!

No introducir en la boca directamente
los helados, polos o cubitos de hielo
extraidos del congelador.
iPeligro de quemaduras!

iEvitar el contacto prolongado de las
manos con los alimentos congelados,
las capas de hielo o escarcha, o los
tubos del evaporador!

iPeligro de quemaduras a causa de
las bajas temperaturas!
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En caso de haber ninos
en el hogar

m No dejar que los nifios jueguen con
el embalaje del aparato o partes
del mismo.
iExiste peligro de asfixia a causa
de los cartones y las laminas
de plastico!

m jNo permita que los nifios jueguen
con la unidad ni se sienten sobre los
cajones o se columpien de las
puertas!

m jEn caso de disponer la unidad
de una cerradura,
guardar la llave fuera del alcance
de los nifios!

Observaciones de caracter
general

El aparato es adecuado

m para la refrigeracion y congelacion de
alimentos,

m para la preparacion de cubitos de
hielo.

El presente aparato ha sido disefiado
para el uso domeéstico en el hogar
particular o en su entorno.

El aparato esta dotado de un dispositivo
de desparasitaje segun la directiva de la
Union Europea 2004/108/EC.

La estanqueidad del circuito de
refrigeracion viene verificada de fabrica.

Este producto cumple las normas
especificas de seguridad para aparatos
eléctricos (EN 60335-2-24).

Consejos para

la eliminacion del
embalaje y el desguace
de los aparatos usados

< Consejos para
la eliminacion del embalaje
de los aparatos

El embalaje protege su aparato contra
posibles dafos durante el transporte.
Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio
ambiente y pueden ser reciclados

o reutilizados. Contribuya activamente
a la proteccion del medio ambiente
insistiendo en unos métodos

de eliminacion y recuperacion

de los materiales de embalaje
respetuosos con el medio ambiente.

Su Distribuidor o Administracién local
le informara gustosamente sobre

las vias y posibilidades mas eficaces
y actuales para la eliminacion
respetuosa con el medio ambiente
de estos materiales.



<» Desguace de los aparatos
usados

jLos aparatos usados incorporan
materiales valiosos que se pueden
recuperar! Entregando el aparato
a dicho efecto en un centro oficial
de recogida o recuperacion

de materiales reciclables.

Este aparato cumple con
E la Directiva europea 2002/96/CE

== sobre aparatos eléctricos
y electronicos identificada como
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE (Residuos
de aparatos eléctricos
y electrénicos)). La directiva
proporciona el marco general
valido en todo el ambito
de la Union Europea para
la retirada vy la reutilizacion
de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrdnicos.

A Advertencia

Antes de deshacerse de su aparato
usado

1. Extraer el enchufe de conexion
del aparato de la toma de corriente
de la red eléctrica.

2. Corte el cable de conexion
del aparato y retirelo conjuntamente
con el enchufe.

3. No retirar los soportes y baldas
del aparato a fin de no facilitar
a los nifios el acceso al interior
de éste.

4. No permita que los niflos jueguen con
los aparatos inservibles. jPeligro
de asfixial

es

Todos los aparatos frigorificos contienen
gases aislantes y refrigerantes, que
exigen un tratamiento y eliminacion
especificos. Preste atencion a que

las tuberias del circuito de frio

de su aparato no sufran dafios

ni desperfectos. Antes de haberlo
entregado en el correspondiente Centro
Oficial de recogida.

Volumen de suministro
(elementos incluidos
en el equipo de serie)

Verifigue que las piezas no presentan
dafios ni desperfectos debidos al
transporte tras desembalarlas.

En caso de constatar dafios o
desperfectos debera dirigirse al
distribuidor en donde adquirid su
electrodoméstico o al Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

El envio consta de los siguientes
elementos:

Aparato de libre instalacion
Bolsa con material de montaje
Equipamiento (segun modelo)
Instrucciones de uso
Instrucciones de montaje
Cuaderno de mantenimiento
Suplemento de la garantia

Informaciones sobre el consumo
de energia y los ruidos del aparato
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Prestar atencion a la
temperatura del
entorno y la ventilaciéon
del aparato

Temperatura de la habitacion

El aparato ha sido disefiado para una
determinada clase climatica. En funcion
de la clase climatica concreta, el aparato
puede funcionar en los margenes de
temperatura que se indican mas abajo.

La clase climatica a la que pertenece el
aparato figura en la placa de
caracteristicas del mismo, Fig. Hl.

Clase Temperatura del

climatica entorno admisible

SN +10 °C hasta 32
°C

N +16 °C hasta 32
°C

ST +16 °C hasta 38
°C

T +16 °C hasta 43
°C

Nota

El aparato funciona perfectamente en los
rangos de temperatura sefialados por
la clase climatica. En caso funcionar

un aparato de la clase climatica SN

a una temperatura ambiente mas fria,
pueden excluirse dafios en el mismo
hasta una temperatura de +5 °C.

Ventilacion

Fig. H

El aire en las paredes posterior

y laterales se calienta durante el
funcionamiento normal del aparato.

El aire recalentado debe poder escapar
libremente. De lo contrario, el aparato
tendra que aumentar su rendimiento
provocando un consumo de energia
eléctrica elevado e inutil. Por esta razon
habra que prestar particular atencién

a que las aberturas de ventilacion

y aireacién no estén nunca obstruidas!

Conectar el aparato
a la red eléctrica

Tras colocar el aparato en su
emplazamiento definitivo debera dejarse
reposar éste durante aprox. una hora
antes de ponerlo en funcionamiento.
Durante el transporte del aparato puede
ocurrir que el aceite contenido en el
compresor penetre en el circuito del frio.

Limpiar el interior del aparato antes de
su puesta en funcionamiento inicial
(véase el capitulo «Limpieza el aparato»).



Conexion a la red eléctrica

La toma de corriente tiene que estar
situada en las proximidades del aparato
y ser liboremente accesible tras su
instalacion.

El aparato corresponde al tipo de
proteccion |. Conectar el aparato a una
red de 220-240 V/50 Hz de corriente
monofasica (corriente alterna) a través
de una toma de corriente instalada
correctamente y provista de conductor
de proteccion. La toma de corriente
debe estar protegida con un fusible de
10-16 amperios.

En los aparatos destinados a paises
fuera del continente europeo debera
verificarse si los valores de la tension de
conexion y el tipo de corriente que
figuran en la placa de caracteristicas del
aparato coinciden con los de la red
nacional. Ambos numeros se encuentran
en la placa de caracteristicas del
aparato. Fig. @

A Advertencia

El aparato no se podra conectar en
ningun caso a conectores electrénicos
para ahorro energético.

Nuestros aparatos se pueden conectar
a rectificadores de corriente por onda
sinusoidal o conmutados por red. Los
rectificadores conmutados por red se
emplean en las instalaciones
fotovoltaicas conectadas directamente
a la red publica de abastecimiento

de corriente eléctrica. Para aplicaciones
aisladas, como por ejemplo en buques
o albergues de montafa que

no disponen de conexion a la red
eléctrica, tienen que emplearse
rectificadores de onda sinusoidal.

es

Familiarizandose con
la unidad

Despliegue, por favor, la ultima pagina
con las ilustraciones. Las presentes
instrucciones de uso son validas para
varios modelos de aparato.

El equipamiento de los distintos modelos
puede variar.

Por ello es posible que las ilustraciones
muestren detalles y caracteristicas de
equipamiento que no concuerdan con
las de su aparato concreto.

Fig. Hl

* No disponible en todos los modelos.

1-3  Elementos de mando

4 Interruptor principal para
conexion/desconexion
del aparato

5 [luminacion interior (LED)

6 Baldas en el compartimento
frigorifico

7 Soporte para botellas

8 Abertura de salida del aire

9 Compartimento fresco

10 Cajon para fruta y verdura
11 Cajon de congelacion
12 Calendario de congelacion

13 Balda de vidrio - Compartimento
de congelacién

14 Patas regulables
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15 Compartimentos para guardar
la mantequilla y el queso

16 Compartimento de la puerta
17 Huevera

18 Retenedor de botellas *

19 Botellero para guardar botellas

grandes
A Compartimento frigorifico
B Compartimento de congelacion

Elementos de mando
Fig. A

1 Pantalla de visualizacion
Las cifras indican, en °C, la
temperatura ajustada en el
compartimento frigorifico.

2 El piloto «super»

Se ilumina en caso de estar
activada la funcion superfrio
y supercongelacion.

3 Mando regulador de la
temperatura del compartimento
frigorifico
Sirve para ajustar la temperatura
del compartimento frigorifico.

10

Conectar el aparato
Fig. H

Accionar la tecla de conexion

y desconexién del aparato /4.
Pulsando la tecla de ajuste 3 se
desactiva la alarma acustica. Los pilotos
de aviso 1 parpadean o el piloto
«super» 2 se ilumina hasta que el
aparato ha alcanzado las temperaturas
programadas.

Estando la puerta abierta se activa la
iluminacion interior del compartimiento
frigorifico.

Advertencias relativas
al funcionamiento del aparato

m El aparato puede necesitar varias
horas hasta alcanzar todas las
temperaturas ajustadas.

m Gracias al sistema automatico
NoFrost, el compartimento de
congelacién permanece libre de
escarcha, no siendo necesario
efectuar su desescarchado. Por ello
no hay que realizar el desescarchado
del mismo.

m Los lados frontales del cuerpo del
aparato son calentados ligeramente.
De este modo se impide la formacion
de agua de condensacion en la zona
de la junta de la puerta.

m En caso de no poder abrir la puerta
del compartimento de congelacion
inmediatamente después de cerrarla,
aguardar unos instantes hasta que la
depresién generada haya sido
compensada.
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Ajustar la temperatura
Fig. A

Compartimento frigorifico

La temperatura se puede ajustar

de +2 °C a +8 °C.

Pulsar la tecla de ajuste

de la temperatura 3 repetidas veces,
hasta alcanzar el valor que se desea
ajustar en el compartimento frigorifico.

El valor mostrado en ultimo lugar

es memorizado. La temperatura ajustada
se muestra en la indicacion de la
temperatura 1.

Aconsejamos ajustar
en el compartimento frigorifico una
temperatura de +4 °C.

Los alimentos delicados no deberan
guardarse a una temperatura superior
(mas calor) a +4 °C.

Compartimento de
congelacion

La temperatura del compartimento de
congelacion depende de la temperatura
del compartimento frigorifico.

Unas temperaturas bajas (mas frio)
ajustadas para el frigorifico originan
también unas temperaturas bajas (mas
frio) en el compartimento de
congelacion.

Funcion alarma

La alarma se puede producir en los
siguientes casos.

Alarma Puerta

La alarma puerta (sonido constante) se
activa en caso de que la puerta

del aparato haya permanecido abierta
durante mas de un minuto. La alarma
acustica se desactiva cerrando la puerta.

Alarma de temperatura

La alarma de temperatura (sonido
en forma de pio) se activa tan pronto
como la temperatura reinante en el
compartimento de congelacion es
demasiado elevada (calor) y existe
peligro de que los alimentos

se deterioren.

El indicador de la temperatura parpadea,
Fig. /1.

Nota

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar
al maximo el tiempo de caducidad
de los productos.

11
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La alarma puede activarse, sin significar
por ello ningun peligro de deterioro
inmediato de los alimentos, en los casos
siguientes:

m Al poner en marcha el aparato.

m Al introducir grandes cantidades de
alimentos frescos en el
compartimento de congelacion.

m En caso de haber estado abierta la
puerta del compartimento de
congelacion durante un periodo
demasiado prolongado.

Desactivar la alarma
Fig. H

Tecla de ajuste de la temperatura 3 para
desactivar la alarma acustica.

Capacidad util

Las indicaciones sobre la capacidad util
de su aparato figuran en la placa del
mismo. Fig. {

Aprovechar toda la capacidad
de congelacion del aparato

Para introducir la mayor cantidad

de alimentos posible se pueden retirar
todos los elementos y accesorios.

Los alimentos se pueden colocar

a continuacion directamente sobre las
baldas y el fondo del compartimento
de congelacion.

Retirar elementos del aparato _
Desplazar el cajon de congelacion hacia

el cuerpo del usuario hasta el tope,
levantarlo por la parte frontal y retirarlo
del aparato. Fig. @
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Compartimento
frigorifico

El compartimento frigorifico es el lugar
ideal para guardar carne, embutido,
pescado, productos lacteos, huevos

y platos cocinados, asi como pan,
bolleria y productos de reposteria.

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos frescos:

Que un alimento esté mas o menos
fresco en el momento de comprarlo es
fundamental para su conservacion.

Téngase presente: Cuanto mas frescos
sean los alimentos al introducirlos
en el frigorifico, mas tiempo se pueden
guardar y conservar en el mismo.

Por lo tanto le aconsejamos preste suma
atencion a comprar siempre alimentos lo
mas frescos posible.

En el caso de productos precocinados
o alimentos envasados por el fabricante
deberan observarse las fechas

de caducidad o de consumo sefialadas.

Puntos a observar al guardar
los alimentos

m Guarde preferentemente alimentos
en estado fresco y en perfectas
condiciones. De este modo
conservaran su calidad y frescura
durante mas tiempo.

m En el caso de productos
precocinados o alimentos envasados
deberan observarse las fechas
de caducidad o de consumo
sefialadas por el fabricante .



m Asimismo se aconseja envolver los
alimentos bien o cubrirlos antes
de introducirlos en el frigorifico a fin
de que conserven su aroma, colory
sabor. De este modo se evita,
ademas, que puedan producirse
transferencias de sabor de un
alimento a otro o decoloraciones de
las piezas de plastico en el
compartimento frigorifico.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta una temperatura
ambiente antes de introducirlos en el
aparato.

Nota

Evite el contacto directo de los alimentos
con el panel posterior del aparato, de lo
contrario la libre circulacion del aire
quedara afectada.

Los alimentos o envases podrian quedar
adheridos al panel.

Prestar atencion a las
diferentes zonas de frio del
frigorifico

En funcidn de la circulacion del aire

en el interior del frigorifico, se crean
en éste diferentes zonas de frio:

= La zona mas fria
se encuentra en el panel posterior y el
compartimento fresco. Fig. /9

Nota

Un consejo practico: Guarde en las
zonas mas frias los alimentos mas
delicados (por ejemplo pescado,
embutido, carne).

m La zona menos fria
se encuentra en la parte superior
de la contrapuerta.

es

Nota

Guardar, por ejemplo, en la zona
menos fria el queso curado y la
mantequilla. De esta manera el queso
conservara su aroma y la mantequilla
se podra untar en el pan faciimente.

Cajon para la verdura con
regulador de humedad

Fig. @

Para crear el clima de almacenamiento
o6ptimo para la fruta y verdura se puede
regular — en funcién de las cantidades
de alimentos introducidos - la humedad
del aire en el cajon para la verdura:

m pequefas cantidades de fruta
y verdura - elevado grado
de humedad del aire

m grandes cantidades de fruta y verdura
- bajo grado de humedad del aire

Notas

m La fruta (por ejemplo, pifas, platanos,
papayas y citricos) y la verdura
(berenjenas, pepinos, calabacines,
pimientos, tomates y patatas)
sensibles al frio deberan guardarse
fuera del frigorifico a una temperatura
de aprox. +8 °C a +12 °C afin
de conservar dptimamente su calidad
y sabor.

m En funcion de la cantidad y el tipo
de alimento guardado en el cajén
para la verdura, puede formarse agua
de condensacion en el mismo.
Eliminar el agua de condensacion con
un pafo seco y adaptar el grado
de humedad del aire del cajon para
la verdura a través del mando
regulador de humedad.
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Compartimento fresco

Fig.

En el compartimento fresco reina una
temperatura mas baja (frio) que

en el compartimento frigorifico, pudiendo
registrarse también temperaturas
inferiores a 0 °C.

El compartimento es ideal para guardar
el pescado, la carne y el embutido.

No es apropiado para guardar lechugas,
verduras y alimentos sensibles al frio.

La temperatura en el compartimento
fresco se puede regular en funcion
de los alimentos guardados en él:

m Temperatura mas baja (frio):
desplazar el mando hacia la derecha

m Temperatura mas alta (menos frio):
desplazar el mando hacia la izquierda

Se aconseja una posicion central.

Superfrio

Mediante esta funcion se enfria el
compartimento frigorifico durante aprox.
2> dias hasta alcanzar la temperatura
mas baja posible, conmutando

a continuacion a la temperatura ajustada
con anterioridad a la activacion de la
opcion.

La funcion de superfrio se selecciona

m antes de introducir grandes
cantidades de alimentos.

m en caso de desear enfriar
rapidamente bebidas.
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Nota
Estando activada la funcién de superfrio,

m el nivel sonoro del aparato puede
aumentar.

m la temperatura del compartimento

de congelacién también desciende
ligeramente.

Activar y desactivar

Fig. H

Pulsar la tecla de ajuste de la
temperatura 3 repetidas veces hasta que
se ilumine el piloto «super» 2.

La funcion de superfrio se desactiva

automaticamente pasadas aprox.
2 2 dias.

Compartimento de
congelacién

El compartimento de
congelacion es adecuado

m para guardar productos
ultracongelados,

m para preparar cubitos de hielo,
m para congelar alimentos frescos.

Nota

iCerciorarse siempre de que la puerta
del compartimento de congelacién esta
cerrada correctamente! En caso de no
estar bien cerrada la puerta, los
alimentos se pueden descongelar. En el
compartimento de congelacion se
produce una fuerte acumulacion de
escarcha. Ademas se produce un
elevado consumo de energia eléctrica.



Capacidad maxima de
congelacién

Las indicaciones relativas a la maxima
capacidad de congelacién en 24 horas
se facilitan en la placa del aparato.

Fig.

Condiciones para alcanzar
la maxima capacidad
de congelacion

m Conectar la funcion de
supercongelacion antes de introducir
los productos frescos en
el congelador (véase el capitulo
«Supercongelacion»).

m Retirar los elementos del aparato.
Guarde los alimentos apilandolos
directamente sobre las baldas vy el
fondo del compartimento
de congelacion.

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

Congelar y guardar
alimentos

Puntos a tener en cuenta al
comprar alimentos
ultracongelados

m Prestar atencion a que la envoltura del
alimento o producto congelado no
presente ningun tipo de dano.

m Verifique la fecha de caducidad de los
alimentos. Cerciorese de que ésta no
ha vencido.

es

m La indicacion de la temperatura del
congelador del establecimiento en
donde adquiera los alimentos debera
senalar un valor minimo de -18 °C.

m Al hacer la compra, recuerde que
conviene adquirir los alimentos
congelados en el ultimo momento.
Procure transportarlos directamente
a casa envueltos en una bolsa
isotérmica. Una vez en el hogar,
debera colocarlos inmediatamente en
el compartimento de congelacion.

Prestar atencion al colocar los
alimentos

m Colocar preferentemente grandes
cantidades de alimentos frescos en el
compartimento superior. Dado que
aqui se congelan de un modo
particularmente rapido y cuidadoso.

m Colocar los alimentos
distribuyéndolos uniformemente
en los compartimentos o los cajones
de congelacion.

Nota

Los productos congelados que ya
hubiera en el compartimento

de congelacién no deberan entrar

en contacto con los alimentos frescos
que se desean congelar. En caso
necesario, recoger y apilar los
alimentos congelados en otros
cajones de congelacion.

Guardar los alimentos
congelados

Cerciorarse de que el cajon de
congelacion esté introducido a tope en
el aparato a fin de asegurar una
circulaciéon impecable del aire por el
aparato.
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Congelar alimentos
frescos

Si decide congelar usted mismo los
alimentos, utilice unicamente alimentos
frescos y en perfectas condiciones.

Blanguear (escaldar) las verduras antes
de su congelacion a fin de que su sabor,
aroma o color no se deteriore, ni pierdan
tampoco su valor nutritivo. Las
berenjenas, los calabacines y
esparragos no hay que escaldarlos.

Mas detalles sobre este método podran
hallarse en cualquier libro o manual

de cocina que trate los aspectos de la
congelacion de alimentos y en donde se
describa el método del blanqueado.

Nota

Procurar que los alimentos congelados
que ya hubiera en el congelador no
entren en contacto con los alimentos
frescos que se desean congelar.

m Alimentos adecuados para
la congelacion:
Pan y bolleria, pescado y marisco,
carne, caza, aves, verduras y
hortalizas, frutas, hierbas aromaticas,
huevos sin cascara, productos lacteos
tales como queso, mantequilla y
requeson, platos cocinados y restos
de comidas como por ejemplo sopas,
potajes, carnes o pescados
cocinados, platos de patatas,
gratinados y platos dulces.

m Alimentos que no deben congelarse:
Verduras que se consumen
normalmente crudas, como por
ejemplo lechugas o rabanitos, huevos
en su cascara, uvas, manzanas
enteras, peras y melocotones, huevos
duros, yogur, leche agria, nata fresca
acidulada, crema fresca y mayonesa.
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Envasado de los alimentos

Envasar los alimentos herméticamente
para que no se deshidraten o pierdan su
sabor.

1. Introducir los alimentos en la envoltura
prevista a dicho efecto.

2. Eliminar todo el aire que pudiera
haber en el envase.

3. Cerrarlo herméticamente.

4. Marcar los envases, indicando su
contenido y la fecha de congelacion.

Materiales indicados para el envasado
de los alimentos:

Laminas de plastico, bolsitas y laminas
de polietileno, papel de aluminio, cajitas
y envases especificos para

la congelacion de alimentos.

Todos estos productos y materiales se
pueden adquirir en la mayoria de los
supermercados, grandes almacenes

o0 en el comercio especializado.

Materiales no apropiados

para el envasado de alimentos:
Papel de empaquetar,

papel apergaminado, celofan, bolsas
de la basura y bolsitas de plastico
de la compra ya usadas.

Materiales apropiados para el cierre
de los envases: '
Gomitas, clips de plastico, bramante,

cinta adhesiva incongelable, etc.

Las bolsitas o laminas de plastico
de polietileno se pueden termosellar con
una soldadora de plasticos.



Calendario de congelacion

El plazo de conservacion varia
en funcion del tipo del alimento
congelado.

A una temperatura de -18 °C:

m El pescado, el embutido y los platos
cocinados, asi como el pany la
bolleria:

hasta 6 meses

m El queso, las aves y la carne:
hasta 8 meses

m La fruta y verdura:
hasta 12 meses

Supercongelacion

Para que los alimentos conserven su
valor nutritivo, vitaminas y buen aspecto
hay que congelar el centro lo mas
rapidamente posible.

Con objeto de evitar que se produzca un
aumento indeseado de la temperatura
interior del aparato al colocar alimentos
frescos en el compartimento de
congelacion, debera activarse la funcién
de supercongelacion varias horas antes
de introducir los alimentos en el aparato.

Normalmente basta con 4-6 horas.

Al estar activada esta funcion, el
compresor funciona continuamente,
alcanzandose en el interior del
compartimento de congelacion unas
temperaturas muy bajas (gran frio).

En caso de desear aprovechar la
maxima capacidad de congelacion del
aparato debera conectarse la funcion
«Supercongelacion» 24 horas antes de
introducir los alimentacion frescos en el
aparato.

es

Pequefias cantidades de alimentos
(hasta 2 kg) se pueden congelar sin
necesidad de activar la
supercongelacion.

Nota

Estando activada la funcién
«supercongelacion», el compartimento
frigorifico enfria algo mas fuertemente.

Activar y desactivar
Fig. H
Pulsar la tecla de ajuste de la

temperatura 3 repetidas veces hasta que
se ilumine el piloto «super» 2.

La funcion de supercongelacion se
desactiva automaticamente pasadas
aprox. 60 horas.

Descongelar los
alimentos

Segun el tipo y la naturaleza de su uso,
se puede elegir entre los siguientes
procedimientos:

m Temperatura ambiente

m En el frigorifico

m En un horno eléctrico, con/sin
calentador de aire

m Con horno microondas

A jAtencion!

No volver a congelar los alimentos que

se hayan descongelado o empezado

a descongelarse. Solo se podran volver
a congelar tras asarlos, freirlos, hervirlos
o preparar con ellos platos cocinados.

En este caso no se debera agotar al
maximo el tiempo de caducidad de los
productos.
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Equipos opcionales

(no disponible en todos los modelos)

Balda portabotellas
Fig. H

En la balda portabotellas se pueden
colocar con toda seguridad las botellas.
El soporte es variable.

Cubitera
Fig. H

1. Llenar % partes de la cubitera con
agua potable y colocarla en el
compartimento de congelacion.

2. Desprender la cubitera adherida sdlo
con ayuda de un objeto sin aristas,
como por ejemplo el mango de una
cuchara.

3. Para retirar los cubitos de hielo de la
cubitera, colocar ésta brevemente
debajo del chorro de agua del grifo
o doblarla.

Calendario de congelacion

Fig. /12

Para evitar las pérdidas de calidad

y valor nutritivo de los alimentos
congelados, éstos deberan consumirse
antes de que caduqgue su plazo maximo
de conservacion. El plazo

de conservacion varia en funcion del tipo
del alimento congelado. Las cifras que
figuran junto a los simbolos sefalan,

en meses, el plazo de conservacion
admisible para los diferentes productos.
En el caso de productos ultracongelados
debera observarse la fecha

de congelacién del producto o su fecha
de caducidad.

18

Adhesivo «OK»

(no disponible en todos los modelos)

Mediante el indicador de temperatura
«OK» se miden las temperaturas
inferiores a +4 °C. En caso

de que el adhesivo no muestre «OK>».,
habra que ajustar de modo escalonado
una temperatura mas baja (mas frio).

Nota

Al poner el aparato en marcha, éste
puede necesitar hasta 12 horas para
alcanzar la temperatura ajustada.

D

Ajuste correcto

Desconexion y paro
del aparato

Desconectar el aparato
Fig. Hl

Accionar la tecla de conexion

y desconexion del aparato 4.

El grupo frigorifico del aparato se

desconecta y la iluminacion interior del
mismo se apaga.

Paro del aparato

En caso de largos periodos
de inactividad de la unidad:
1. Desconectar el aparato

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar
el fusible.

3. Limpiar el aparato.
4. Dejar la puerta abierta.



Limpieza del aparato

A jAtencion!

m No utilizar detergentes y disolventes
que contengan arena, cloro o acidos.

m No emplear esponjas abrasivas.

En las superficies metalicas podria
producirse corrosion.

m No lavar nunca las bandejas,
compartimentos o estantes del
aparato en el lavavajillas.

ijLas piezas pueden deformarse!

El agua empleada en la limpieza del
aparato no debe penetrar

m en las rendijas de la zona frontal del
fondo del compartimento de
congelacion,

m en los elementos de mando,

® ni entrar en contacto con la
iluminacion.

Modo de proceder:

1. Desconectar el aparato antes
de proceder a su limpieza.

2. Extraer el enchufe del aparato de la
toma de corriente o desactivar el
fusible.

3. Retirar los alimentos del aparato y lo
mas frio posible. Colocar sobre los
mismos los acumuladores de frio (en
caso de incorporarlos el aparato).

4. Limpiar el aparato con un pafio suave,
agua templada y un poco
de lavavajillas manual con pH neutro.
Téngase presente que el agua
empleada en la limpieza del aparato
no debe entrar en contacto con
la iluminacion.

es

5. Limpiar la junta de la puerta solo con
agua clara, secandola bien
a continuacion.

6. Tras concluir la limpieza del aparato,
conectarlo a la red y ponerlo
en funcionamiento.

7. Colocar los alimentos congelados
en el compartimento de congelacion.

Equipamiento

Los elementos variables del aparato se
pueden extraer para su limpieza.

Retirar las bandejas de vidrio

Fig. E1

Retirar la balda a tal efecto del aparato,
alzarla por la parte frontal y extraerla del
aparato.

Retirar los cajones

Fig. A

Tirar del cajon hacia el cuerpo del
usuario hasta el tope, levantarlo
ligeramente por su parte frontal y
retirarlo del aparato.

lluminacion interior
(LED)

Su aparato esta equipado con una
iluminacion por diodos luminosos exenta
de mantenimiento.

Las reparaciones de este tipo de
iluminacion solo podran ser realizadas
por personal técnico del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial de la marca
0 autorizado oficialmente por el
fabricante.
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Consejos practicos
para ahorrar energia
eléctrica

m jEmplazar el aparato en una
habitacion seca y fresca, dotada de
una buena ventilacion! Recuerde
ademas que el aparato no debe
instalarse de forma que reciba
directamente los rayos del sol, ni
encontrarse tampoco proximo a focos
activos de calor tales como cocinas,
calefacciones, etc.

No obstante, si esto ultimo fuera
inevitable, se habra de proteger la
unidad con un panel aislante
adecuado.

m Dejar enfriar los alimentos o bebidas
calientes hasta temperaturas
ambientes antes de introducirlos en el
aparato.

m Descongelar los productos
congelados en el interior
del compartimento frigorifico. De esta
manera se puede aprovechar el frio
desprendido por los mismos para
la refrigeracion de los restantes
alimentos guardados.
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Mantener abierta la puerta del aparato
el menos tiempo posible.

Limpiar de vez en cuando la parte
posterior del aparato con objeto

de evitar que la acumulacion de polvo
pueda dar lugar a un aumento del
consumo de corriente.

En caso necesario:

Montar los elementos distanciadores
respecto a la pared para alcanzar la
absorcion de energia indicada
(véanse las instrucciones de montaje).
Una distancia reducida respecto a la
pared no influye negativamente en el
funcionamiento del aparato. Aunque
puede ocurrir que la absorcion

de energia aumente ligeramente.

La disposicion de los elementos
y accesorios del aparato no influye en
la absorcion de energia.



Ruidos
de funcionamiento
del aparato

Ruidos de funcionamiento
normales del aparato

Ruidos en forma de murmullos sordos
Los motores estan trabajando

(compresores, ventilador).

Ruidos en forma de gorgoteo
Se producen al penetrar el liquido

refrigerante en los tubos delgados una
vez que ha entrado en funcionamiento el
compresor.

Ruidos en forma de clic
El motor, los interruptores o las

electrovalvulas se conectan/
desconectan.

Se producen ruidos en forma

de chasquidos

Se esta realizando el desescarchado
automatico.

es

Ruidos que se pueden evitar
facilmente

El aparato esta colocado en posicion
desnivelada

Nivelar el aparato con ayuda de un nivel
de burbuja. Calzarlo en caso necesario.

El aparato entra en contacto con
muebles u otros objetos
Retirar el aparato de los muebles u otros

aparatos con los que esté en contacto.

Los cajones o baldas oscilan o estan
agarrotados
Verificar los elementos desmontables vy,

en caso necesario, colocarlos en un
nuevo emplazamiento.

Las botellas o recipientes
entran en contacto mutuo
Separar algo las botellas y los

recipientes.
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Pequenas averias de facil solucion

Antes de avisar al Servicio de Asistencia Técnica:

Compruebe si la averia o fallo que usted ha constatado se encuentra recogida en los
siguientes consejos y advertencias.

Tenga presente que los gastos del técnico no quedan cubiertos por las prestaciones
del servicio de garantia.

Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura difiere
fuertemente del valor
ajustado.

En algunos casos es posible
que sea suficiente

desconectar el aparato durante 5
minutos.

Si la temperatura es demasiado
elevada (calor), verifique al cabo
de unas pocas horas si se ha
producido una aproximacion a la
temperatura ajustada.

Si la temperatura es demasiado
baja (frio), verifique la temperatura
nuevamente al dia siguiente.

La iluminacién no
funciona.

La iluminacion
de diodos luminosos
esta defectuosa.

Véase el capitulo «lluminacion
interior (LED)».

La puerta del aparato
ha permanecido
abierta durante
demasiado tiempo.

La iluminacién se
desactiva al cabo

de aproximadamente
10 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, la
iluminacion del aparato vuelve a
conectarse.

No se ilumina ninguna
pantalla ni ninguno
de los pilotos

de aviso.

Se ha producido un
corte del suministro
de corriente

eléctrica; el fusible se
ha fundido; el enchufe
del aparato no esta
asentado
correctamente

en la toma

de corriente.

Introducir el enchufe del aparato
en la toma de corriente. Verificar si
hay que corriente; verificar los
fusibles.
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Averia

Posible causa

Forma de subsanarla

La temperatura en el
interior del
compartimento de
congelacion es
demasiado elevada
(calor).

La puerta del aparato
se ha abierto con

demasiada frecuencia.

No abrir la puerta del aparato
innecesariamente.

Las aberturas de
ventilacion y aireacion
estan obstruidas.

Eliminar la causa de la obstruccion.

Se ha introducido una
gran cantidad de
alimentos frescos.

No superar la maxima capacidad de
congelacion de alimentos frescos
del aparato.

La puerta

del compartimento
de congelacién ha
permanecido abierta
durante un tiempo
prolongado; no se

alcanzala temperatura

ajustada.

El evaporador
(generador de frio)
del sistema NoFrost
presenta tal
acumulacion

de hielo o escarcha,
que no es capaz

de realizar
automaticamente el ci
clo

de desescarchado.

Para desescarchar el evaporador,

retirar primero los alimentos de los
cajones y gavetas de congelacion

y guardarlos, bien aislados, en un

lugar lo mas frio posible.

Desconectar el aparato y retirarlo
de la pared. Dejar la puerta abierta.

Al cabo de 20 minutos

comienza a correr el agua

de descongelacion hasta la bandeja
de evaporacion situada en la parte
posterior del aparato. Fig. Ml

Con objeto de evitar en este caso
que el agua de descongelacion
pueda rebosar en la bandeja

de evacuacion, recoger el agua
de descongelacién con una
esponja.

Cuando deje de acceder agua

de descongelacion a la bandeja
de evaporacion, el evaporador esta
desescarchado. Limpiar el interior
del aparato.

Volver a conectar el aparato.

El aparato no enfria; la El modo de exposicion

pantalla de
visualizacion de la
temperatura y la
iluminacion interior
lucen.

esta activado.

Pulsar la tecla ajuste

de la temperatura Fig. /3 durante
10 segundos, hasta que se
produzca una sefal acustica de
confirmacion.

Cerciorese al cabo de un cierto
tiempo de que su aparato enfria.
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Servicio de Asistencia
Técnica

La direccidn y el numero de teléfono del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca mas proximo a su domicilio
los podra localizar a través de la guia
telefénica de su localidad o el directorio
del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial. Al solicitar la intervencion del
Servicio de Asistencia Técnica, no olvide
indicar el Numero de producto (E-Nr.)

y el Numero de fabricacion (FD-Nr.)

de su unidad.

Ambos numeros se encuentran en la
placa de caracteristicas del aparato.

Fig.

24

De este forma se evitara usted gastos
innecesarios, dado que en estos casos,
los gastos del técnico no quedan
cubiertos por las prestaciones del
servicio de garantia.

Solicitud de reparacion

y asesoramiento en caso

de averias

Las sefias de las delegaciones
internacionales figuran en la lista adjunta

de centros y delegaciones del Servicio
de Asistencia Técnica Oficial.

E 902 245 255



Instrucoes
de seguranca
e de aviso

Antes de colocar o aparelho
em funcionamento

Devera ler atentamente as instrucdes
de servico e de montagem! Delas
constam informac¢des importantes sobre
instalacao, utilizacdo e manutencao

do aparelho.

O fabricante néo se responsabiliza,

se nado forem observadas as instrucdes
e avisos constantes das instrucdes

de servico. Guarde toda

a documentacao para posterior
utilizacdo ou para outro possuidor.

Seguranca técnica

O aparelho contém, em quantidades
reduzidas o agente de refrigeracao
R600a néo poluente, mas inflamavel. Ter
cuidado, para que a tubagem do circuito
do agente refrigerador nao sofra
qualguer dano durante o transporte

ou durante a montagem. O agente
refrigerador, ao libertarse, podera causar
ferimentos nos olhos ou inflamarse.

Em caso de danos

m Manter o aparelho afastado
de chamas ou de fontes de ignicao,

m arejar bem o compartimento durante
alguns minutos,

m desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada,

m contactar os Servicos Técnicos.
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Quanto mais agente de refrigeracéo
existir num aparelho, maior tem que ser
0 espaco onde se encontra o aparelho.
Em espacos muito pequenos e havendo
uma fuga, pode formar-se uma mistura
de gas/ar inflamavel.

Por cada 8 gramas de agente

de refrigeracdo, o espaco da instalacao
tem que ser, no minimo, de 1 m3.

A quantidade de agente refrigerador

do seu aparelho vem indicada na chapa
de caracteristicas, que se encontra

no interior do aparelho.

Se o cabo eléctrico deste aparelho
sofrer algum dano, o mesmo deve ser
substituido pelo fabricante, pelos
Servicos Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado. Instalacbes

e reparacdes inadequadas podem
acarretar perigos varios para o utilizador.

As reparacdes no aparelho s6 devem
ser efectuadas pelo fabricante, pelos
Servicos Técnicos ou por um técnico
igualmente qualificado.

Sé devem ser utilizadas pecas originais
do fabricante. S6 com estas pecas o
fabricante pode garantir que elas
satisfazem as exigéncias de seguranca.

Uma extensdo do cabo de ligacao
a rede s6 pode ser adquirida através
dos Servicos Técnicos.

Utilizacao

m Nunca utilizar aparelhos eléctricos
dentro do aparelho
(por ex. aguecedores, aparelhos

eléctricos para fazer gelados, etc.).
Perigo de exploséao!

m Nunca descongelar nem limpar
o aparelho com um aparelho
de limpeza a vapor! O vapor pode
atingir os componentes eléctricos
€ provocar um curto-circuito. Perigo
de choque eléctrico!
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m N&o utilizar quaisquer objectos
pontiagudos ou de arestas vivas para
eliminar gelo simples
ou em camadas. Podera, assim,
danificar a tubagem do agente
refrigerador. O agente refrigerador,
ao libertar-se, pode incendiar-se
ou provocar ferimentos nos olhos.

m Nao guardar no aparelho produtos
com gases propulsores (por ex. latas
de spray) e produtos explosivos.
Perigo de exploséao!

m Nao utilizar rodapés, gavetas,
portas, etc. como estribos ou zonas
de apoio.

m Para descongelar e limpar, desligar
a ficha da tomada ou o fusivel
de seguranca. Puxar pela ficha e ndo
pelo cabo eléctrico.

m Alcool de elevada percentagem sé
pode ser guardado no aparelho, se
em recipiente hermeticamente
fechado e em posicao vertical.

m Ter cuidado para nao sujar as pecas
de plastico e o vedante da porta com
6leo ou gordura. As pecas de plastico
e 0 vedante da porta podem,
de contrario, tornar-se porosos.

m Nunca tapar ou obstruir as grelhas
de ventilacdo do aparelho.

m Este aparelho so6 pode ser utilizado
por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais
ou psiquicas ou, ainda, falta
de conhecimentos, se vigiadas por
uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que por esta tenham
recebido formacao sobre como utilizar
o aparelho.

m Nao guardar na zona de congelacao
liquidos em garrafas ou latas
(especialmente bebidas gaseificadas).
As garrafas e as latas podem
rebentar!
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m Nunca levar imediatamente a boca
alimentos congelados e acabados
de retirar da zona de congelacao.
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

m Devera evitar o contacto prolongado
das maos com os alimentos
congelados, o gelo ou com
a tubagem do evaporador, etc..
Perigo de queimaduras provocadas
pelo frio!

Criancas em casa

m Nao deixar a embalagem e seus
componentes ao alcance de criancas.
Perigo de asfixia provocado por
cartdes dobraveis e peliculas!

m O aparelho ndo é um brinquedo para
criancas!

m No casode aparelhos com fechadura:
Guardar a chave fora do alcance das
criancas!

Determinacées gerais
O aparelho destina-se

m a refrigeracdo e congelacao
de alimentos,
m a preparacao de gelo.
Este aparelho esta preparado
para utilizacdo doméstica em casas

particulares e para o ambiente
domeéstico.

O aparelho esta protegido contra
interferéncias, de acordo com a directiva
UE 2004/108/EC.

O circuito de frio foi testado
quanto a sua estanquidade.

Este produto corresponde

as determinacdes sobre seguranca
em vigor para aparelhos eléctricos
(EN 60335-2-24).



Instrucoes sobre
reciclagem

< Reciclagem da embalagem

A embalagem protege o seu aparelho
de danos no transporte. Os materiais
utilizados nao sao poluentes e sédo
reutilizaveis. Proceda a reciclagem

da embalagem de forma compativel
com o0 meio ambiente.

Junto do seu Agente ou dos Servigos
Municipalizados podera informar-se
sobre os procedimentos actuais

de reciclagem.

< Reciclagem dos aparelhos
usados

Os aparelhos antigos ndo séao lixo sem
qualquer valor! Através duma reciclagem
compativel com o meio ambiente,
podem ser recuperadas matérias primas
valiosas.

Este aparelho esta marcado
ﬁ em conformidade com a Directiva
=  ?2(002/96/EG relativa aos
residuos de equipamentos
eléctricos e electréonicos (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE). A directiva
estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de
recolha e valorizacao dos
equipamentos usados valido
em todos os Estados Membros
da Unido Europeia.

A Aviso

Em aparelhos fora de servico
1. Desligar a ficha da tomada.

2. Cortar o cabo eléctrico e afasta-lo
do aparelho com a respectiva ficha.
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3. N&o retirar as prateleiras
e 0S recipientes, para evitar que
as criancas trepem com a ajuda
destes.

4. N&o deixar que as criancas brinquem
com o aparelho fora de servigo.
Perigo de asfixial

Os aparelhos de frio contém agente
refrigerador e, no isolamento, gases.

O agente refrigerador e 0s gases devem
ser eliminados correctamente. Ter
cuidado para nao danificar a tubagem
do agente refrigerador até a sua
reciclagem correcta.

O fornecimento inclui

Depois de desembrulhar o aparelho, ha
que verificar todas as pecas quanto
eventuais danos de transporte.

Para reclamacdes, dirija-se ao Agente,
onde comprou o aparelho ou a nossa
Assisténcia Técnica.

O fornecimento é constituido pelas
seguintes pecas:

m Aparelho Solo

m Saco com material para a montagem

m Equipamento (dependente do
modelo)

Instrucdes de servico

Instrucdes de montagem

Folheto sobre Assisténcia Técnica
Anexo sobre garantia

Informacgdes sobre consumo de
energia e ruidos
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Ter em atencao a
temperatura ambiente
e a ventilacao

Temperatura ambiente

O aparelho foi concebido para uma
determinada classe climatica.
Dependendo da classe

climatica, o aparelho pode funcionar
com as seguintes temperaturas
ambiente.

A classe climatica encontra-se na chapa
de caracteristicas, Fig. Hl.

Classe Temperatura ambiente
climatica permitida

SN +10 °C até 32 °C
N +16 °C até 32 °C
ST +16 °C até 38 °C
T +16 °C até 43 °C
Indicacao

O aparelho esta completamente
operacional dentro dos limites

da temperatura ambiente da classe
climatica indicada. Se um aparelho

da classe climatica SN for operado

a temperaturas ambientes mais baixas,
podem ser excluidos danos no mesmo
até uma temperatura de +5 °C.

Ventilacao

Fig. H

O ar aquece na parede traseira e nas
paredes laterais do aparelho. O ar
aquecido tem que poder ser expelido
sem impedimentos. De

contrario, a maquina de frio

tem que trabalhar mais. Isto
aumentara o consumo de energia. Por
isso: Nao tapar nem obstruir as
aberturas de ventilacao!

28

Ligar o aparelho

Depois do aparelho estar instalado,
dever-se-a esperar, pelo menos, 1 hora,
antes de p6r o aparelho a funcionar.
Durante o transporte, pode acontecer
que o o6leo existente no compressor se
tenha infiltrado no sistema de frio.

Antes da primeira colocacdo em
funcionamento, devera limpar o interior
do aparelho (ver «Limpeza do
aparelho»).

Ligacao eléctrica

A tomada deve situar-se junto do
aparelho e ficar facilmente acessivel,
depois da instalagao do aparelho.

O aparelho corresponde a classe

de proteccéo I. Ligar o aparelho a uma
tomada de corrente alterna de 220-
240 V/50 Hz instalada de acordo com
as normas e com fio de terra. A tomada
de corrente tem que estar protegida por
um fusivel de 10 até 16 A.

No caso de aparelhos, que vao
funcionar em paises fora da Europa, ha
que verificar, se a tenséo e o tipo de
energia indicados coincidem com

os valores da sua instalacdo domeéstica.
Estas indicacdes constam da placa

de caracteristicas, Fig. H



A Aviso

O aparelho nao deve, de forma alguma,
ser ligado a uma tomada electronica de
poupanca de energia.

Para utilizacdo dos nossos aparelhos
podem ser usados conversores de
conducao de rede e de conducao
sinusoidal. Conversores condutores de
rede sao utilizados em instalacées
fotovoltaicas, que sdo directamente
ligadas a rede eléctrica publica. Em
caso de solugcdes em forma de ilha (por
ex. no caso de barcos ou de cabanas de
montanha), que n&o dispbem de
qualquer ligacéo a rede publica, devem
ser utilizados conversores de conducéao
sinusoidal.
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Familiarizacao com
o aparelho

Favor desdobrar a ultima pagina com as
ilustracdes. Estas instrucdes de servico
aplicam-se a varios modelos.

O equipamento dos varios modelos
pode variar.

Sao, por isso, possiveis diferencas nas
imagens.

Fig. Hl

* N&o existente em todos os modelos.

1-3  Elementos de comando

4 Interruptor principal Ligar/
Desligar

5 [luminacao (LED)

6 Prateleiras na zona

de refrigeracéo

Prateleiras para garrafas
Abertura de ventilacao
Gaveta de 0 °C

Gaveta para fruta e legumes

Gaveta para alimentos
congelados

- = O 00
— O
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12 Calendario de congelacao

13 Prateleira de vidro na zona
de congelacéao

14 Pés de enroscar

15 Compartimento para
gueijo e manteiga

16 Recipientes da porta

17 Suporte para ovos

18 Suporte para garrafas *

19 Prateleira para garrafas grandes

A Zona de refrigeracéo
B Zona de congelacao

Elementos de comando
Fig. A

1 Indicacao de temperatura

Os digitos junto a barra luminosa
correspondem as temperaturas
da zona de refrigeracdo em °C.

2 Indicacao «super»

Ela fica iluminada, quando

a Superrefrigeracao

e a Supercongelacao estiverem
a funcionar.

3 Tecla de regulacao de
temperatura para a zona de
refrigeragao
Com a tecla, sera
regulada a temperatura da zona
de refrigeracéo.
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Ligar o aparelho

Fig. H

Premir a tecla de Ligar/Desligar /4.
Premindo a tecla de regulacéo 3, é
desligado o aviso acustico de
temperatura. As indicacdes de
temperatura 1 estdo a piscar ou a
indicacao super 2 esta iluminada até
que o aparelho tenha atingido as
temperaturas reguladas.

Com a abertura da porta, é activada
a iluminacao da zona de refrigeracao.

Indicacoes sobre
funcionamento

m Depois do aparelho ligado, pode
demorar horas até que as
temperaturas reguladas sejam
atingidas.

Gracas ao sistema NoFrost totalmente
automatico, nado ha formacao de gelo
na zona de congelacédo. Deixa, assim,
de ser necessaria a sua
descongelacao.

As areas frontais do exterior

do aparelho ficam

parcial e ligeiramente

aquecidas, o que impede a formacao
de condensacao na zona do vedante
da porta.

Se nado conseguir abrir a porta da
zona de congelacao, imediatamente
apos a ter fechado, devera aguardar
um momento até que seja
compensado o vacuo formado
entretanto.
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Regular a temperatura
Fig. A

Zona de refrigeracao

A temperatura é regulavel de +2 °C até
+8 °C.

Premir a tecla de regulacao

de temperatura 3 tantas vezes

até que fique regulada a temperatura
pretendida para a zona de refrigeracao.

O valor regulado em ultimo lugar fica
memorizado. A temperatura regulada
€ mostrada na indicacao

de temperatura 1.

De fabrica, recomendamos uma
regulacéao de +4 °C para a zona
de refrigeracao.

Alimentos sensiveis nao devem ser
conservados a uma temperatura
superior a +4 °C.

Zona de congelacao

A temperatura na zona de congelacao
é independente da temperatura da zona
de refrigeracao.

Temperaturas mais frias na zona
de refrigeracdo provocam, também,
temperaturas mais frias na zona

de congelacéo.

Funcao de alarme

Um alarme pode disparar nas seguintes
condicdes.

Alarme da porta

O alarme da porta (som continuo)
dispara, se a porta do aparelho estiver
aberta por tempo superior a um minuto.
La alarma acustica se desactiva
cerrando la puerta.

Alarme de temperatura

O alarme de temperatura (um som bit)
dispara, se a temperatura estiver
demasiado alta na zona de congelacéao
e 0s produtos congelados correrem
perigo.

A indicacado de temperatura esta

a piscar, Fig. B/1.

Indicacao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacéo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo

de conservacgao.

O alarme pode disparar sem perigo para
os alimentos:

m na colocacéo do aparelho em
funcionamento,

® guando se coloca grande quantidade
de alimentos frescos,

® no caso da porta da zona
de congelacao estar demasiado
tempo aberta.
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Desligar o alarme
Fig. H

Premir a tecla de regulacao
de temperatura 3, para desligar o aviso
sSonoro.

Capacidade util

As indicacdes sobre capacidade util
estdo indicadas na placa
de caracteristicas do seu aparelho.

Fig.

Aproveitar totalmente
a capacidade de congelacao

Para se arrumar a quantidade maxima
de alimentos congelados, podem ser
retirados todos os elementos

do equipamento dispensaveis. Os
alimentos podem, entao, ser colocados
directamente sobre as prateleiras

e empilhados sobre a base da zona
de congelacéo.

Retirar os elementos de equipamento
Puxar todas as gavetas de congelados

até prender, elevar a frente e retirar.

Fig. @
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Zona de refrigeracao

A zona de refrigeracéo € o local ideal
para a conservacao de carne, enchidos,
peixe, lacticinios, ovos, refeicdes prontas
e produtos de pastelaria.

Na compra de alimentos, ter
em atencao o seguinte:

Importante para o periodo
de conservacao dos seus alimentos
é a «frescura no momento da compra».

Principalmente vale: se colocar produtos
alimentares mais frescos no aparelho,
mais tempo ficam frescos.

Por isso, na compre dos seu alimentos,
tome sempre atencdo ao seu grau de
frescura.

No caso de produtos prontos e de
artigos refrigerados, deve ser observada
a data minima de validade indicada pelo
fabricante.

Ter em atencao ao colocar
alimentos

m Conservar alimentos frescos e em
boas condicdes. Assim, a qualidade
e a frescura sdo conservadas por
mais tempo.

m No caso de produtos prontos e de
artigos refrigerados, deve ser
observada a data minima de validade
indicada pelo fabricante.

m Para manter o aroma, a cor e a
frescura, os alimentos devem ser bem
embalados ou tapados. Assim evitam-
se a transmissao de sabores e as
mudancas de cor das pecas
de plastico na zona de refrigeracao.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.



Indicacao

Evitar o contacto entre os alimentos

e a parede do fundo. A circulacéo de ar
ficara, assim, prejudicada.

Os alimentos ou as embalagens podem
congelar na parede do fundo.

Ter em atencao as areas de frio
dentro da zona de refrigeracao

Devido a circulacao de ar dentro
da zona de refrigeracdo, surgem
diferentes areas de frio:

m A zona mais fria
situa-se no interior do aparelho, junto
a parede traseira e na gaveta
de 0 °C. Fig. /9

Indicacao

Conservar nestas areas mais frias
alimentos sensiveis (por ex. peixe,
charcutaria, carne).

= A zona mais quente
situa-se na parte superior da porta.

Indicacao

Na zona mais quente, podera guardar,
por exemplo, queijo e manteiga.

O queijo conserva assim 0 seu aroma
e a manteiga fica facil para barrar.

Gaveta de legumes com
regulador de humidade

Fig. @

Para criacao do clima ideal

de conservacao para legumes e fruta,
a humidade do ar dentro da gaveta
de legumes pode ser regulada em
funcdo da quantidade de alimentos
armazenados:

B pequena quantidade de fruta
e legumes - humidade do ar elevada

m grande quantidade de fruta e legumes
- humidade do ar baixa
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Indicacoes

m Fruta (p. ex., ananas, banana, papaia
e citrinos) e legumes (p. ex.,
beringelas, pepinos, curgetes,
pimentos, tomates e batatas)
sensiveis ao frio devem ser
armazenados fora do frigorifico
a temperaturas de aproximadamente
+8 °C a +12 °C, de modo
a manterem a qualidade e o aroma
ideais.

m Conforme a quantidade e o produto
armazenados, pode formar-se agua
de condensacao na gaveta de
legumes. Remover a agua
de condensacao com um pano Seco
e ajustar a humidade do ar na gaveta
de legumes com o regulador
de humidade.

Gavetade 0 °C

Fig.

Na gaveta de 0 °C predominam
temperaturas mais baixas do que

na zona de refrigeracdo. Podem surgir,
também, temperaturas inferiores a 0 °C.

Ideal para a conservacéo de peixe,
carne e charcutaria. Nao apropriado
para saladas e legumes, bem como para
produtos sensiveis ao frio.

Em caso de necessidade, a temperatura
na gaveta de 0 °C pode ser adaptada:

m Temperaturas mais baixas: Regulador
para a direita

m Temperaturas mais elevadas:
Regulador para a esquerda

Recomendamos uma regulacdo média.
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Superrefrigeracao

No caso da Superrefrigeracéo, a zona
de refrigeracéo ¢ arrefecida o mais
possivel durante cerca de 22 dias.
Depois, é feita a comutacao automatica
para a temperatura ajustada antes

da activacao da Superrefrigeracao.

Activar a Superrefrigeracéo, por ex.

m antes da colocacéao de grande
quantidade de alimentos.

m para a refrigeracao rapida
de bebidas.

Indicacao

Se a superrefrigeracao estiver ligada,

m 0s ruidos de funcionamento podem
ser mais elevados.

m arrefecera também mais
fortemente a zona de congelacao.

Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla de regulacao 3

de regulacao de temperatura tantas
vezes até que fique iluminada

a indicacgao super 2.

A Superrefrigeracéo desliga
automaticamente, apos 22 dias.

Zona de congelacao

Utilizacao da zona

de congelacao

m Para a conservacao de alimentos
ultracongelados.

m Para producao de cubos de gelo.

m Para congelacéo de alimentos.
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Indicacao

E importante verificar, se a porta da zona
de congelacéao fica bem fechada. Com
a porta aberta, os alimentos
descongelam. O compartimento

de congelacao forma muito gelo. Além
disso: Verifica-se um desperdicio

de energia, devido ao seu consumo
elevado!

Max. capacidade
de congelacao

Os dados sobre a capacidade maxima
de congelacdo em 24 horas podem ser
encontrados na chapa

de caracteristicas. Fig. H

Requerimentos para
a capacidade max.
de congelacao

m Activar a supercongelacao, antes
da colocacao dos produtos frescos
(ver capitulo «Supercongelacéo»).

m Retirar elementos do equipamento.
Empilhe os alimentos directamente
sobre as prateleiras e na base da
zona de congelacao.

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada na
gaveta superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.
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Congelacao
e conservacao

Compra de alimentos

ultracongelados

m A embalagem nao deve estar
danificada.

m Dar atencao a data de validade.

m A temperatura na arca congeladora

da loja deve ser de -18 °C ou inferior.

m Se possivel, transportar os alimentos
ultracongelados num saco
térmico e arruma-los rapidamente
na zona de congelacao.

Ao arrumar alimentos, ter
atencao

m Maior quantidade de alimentos deve,
de preferéncia, ser congelada
na prateleira superior. Ai, os alimentos
serdo congelados de forma
especialmente rapida e,
consequentemente, mais cuidadosa.

m Colocar os alimentos com a sua
maior superficie assente sobre
as prateleiras ou nas gavetas
de congelados.

Indicacao

Alimentos ja congelados ndo devem
entrar em contacto com os alimentos
frescos, na fase de congelacao. Se
for necessario, transfira os alimentos
ja completamente congelados para
as outras gavetas de congelados.

Conservacao de alimentos
congelados
Inserir as gavetas de congelados até ao

encosto para garantir uma correcta
circulacao de ar.

Congelacao
de alimentos frescos

Para congelacéao, devera utilizar sempre
alimentos frescos e em perfeito estado.

Para que o valor nutricional, o aroma

e a cor se mantenham o melhor
possivel, os legumes devem ser
branqueados, antes da sua congelacéao.
No caso de beringelas, pimentos,
courgetes e espargos nao € necessario
0 brangueamento.

Nas livrarias podera encontrar literatura
sobre congelacao e brangueamento.

Indicacao

Cuidado para que os alimentos

a congelar ndo entrem em contactos
com os alimentos ja congelados.

m Alimentos adequados para
congelacéo:
Bolos, peixe e frutos do mar, carne,
caca, aves, legumes, fruta, ervas
aromaticas, ovos sem casca,
lacticinios, como queijo, manteiga
€ requeijao, refeicdes prontas e restos
de comida, como sopas, guisados,
peixe e carne cozinhados, refeicdes
com batata, souflés e doces.

m Alimentos ndo adequados para
congelacéo:
Legumes habitualmente consumidos
crus, como saladas de folha ou
rabanetes, ovos com casca, uvas,
macas inteiras, peras e péssegos,
ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo,
natas azedas, creme fraiche
€ maionese.
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Embalagem dos alimentos
congelados

Embalar os alimentos hermeticamente,
para que nao percam o sabor nem
sequem.

1. Introduzir os alimentos
na embalagem.

2. Expelir o ar para o exterior.

3. Fechar a embalagem
hermeticamente.

4. Etiquetar a embalagem
com o conteudo e a data
de congelacéo.

Adequado como embalagem:
Pelicula de plastico, manga

de polietileno, folha de aluminio, caixas
proprias para congelacéo.

Estes produtos encontram-

se a venda no comércio

da especialidade.

Inadequado como embalagem:
Papel de embrulho, papel

de pergaminho, celofane, sacos do lixo,
sacos de compras usados.

Adequdo para fechar:

Elasticos, clips de plastico, fios, fita
adesiva resistente ao frio, entre outros.
Sacos e mangas de pelicula

de polietileno podem ser fechados com
um aparelho proprio.
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Prazo de validade dos
alimentos congelados

O prazo de validade depende do tipo de
alimentos.
Com uma temperatura de -18 °C:

m Peixe, charcutaria, refeicées prontas,
bolos:

até 6 meses

m Queijo, aves, carne:
até 8 meses

m Legumes, fruta:
até 12 meses

Supercongelacao

Os alimentos devem congelar

até ao nucleo o mais rapidamente
possivel, para que conservem vitaminas,
valores nutritivos, aspecto e sabor.

Ligue a supercongelacao algumas horas
antes de inserir os alimentos no
aparelho, para evitar uma subida
indesejada da temperatura.

Em geral, séo suficientes 4-6 horas
antes.

Depois de ligado, o aparelho trabalha
continuamente e na zona de congelacao
€ atingida uma temperatura muito baixa.

Se tiver que ser utilizada a capacidade
maxima de congelacéo,

a supercongelacao deve ser activada
24 horas antes da colocacao dos
produtos frescos.

Peguenas quantidades de alimentos (até
2 kg) podem ser congeladas, sem
supercongelacao.

Indicacao

Durante a supercongelacao, a zona de
refrigeracao arrefece um pouco mais.



Ligar e desligar

Fig. H

Premir a tecla de regulacao 3

de regulacao de temperatura tantas

vezes até que fique iluminada
a indicacgao super 2.

A Supercongelacao desliga
automaticamente, apos 22 dias.

Descongelacao dos
alimentos

Dependendo do tipo e da fim a que se
destina o alimento, podem ser
escolhidas as seguintes possibilidades:

m a temperatura ambiente

m no frigorifico

m no forno eléctrico, com/sem
ventilacao de ar quente

® no micro-ondas

A Atencao

Nao voltar a congelar alimentos
descongelados ou que iniciaram

a descongelacéo. S6 depois

de cozinhados, é que estes alimentos
podem voltar a ser congelados.

Nao utilizar mais o prazo maximo
de conservacao dos alimentos.
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Equipamento especial

(ndo existente em todos os modelos)

Prateleiras para garrafas
Fig. H

Na prateleira para garrafas, podem ser
arrumadas garrafas com seguranca.
A fixacao é variavel.

Cuvete de gelo
Fig. H

1. Encher a cuvete do gelo até 3 com
agua potavel e coloca-la na zona
de congelacéo.

2. Se a cuvete estiver agarrada, utilizar
apenas um objecto rombo para
a soltar (cabo de uma colher).

3. Para soltar os cubos de gelo, colocar
a cuvete sob agua corrente e trocé-la
ligeiramente.

Calendario de congelacao

Fig. /12

Para evitar a reducao da qualidade dos
alimentos congelados, néo ultrapasse
0 tempo de conservacao. O prazo

de conservacao depende do tipo

de alimentos. Os simbolos junto aos
alimentos indicam, em meses, o prazo
maximo de conservacao permitido para
os alimentos. Tenha em atencao a data
de fabrico e de validade dos alimentos
ultracongelados, adquiridos

no comeércio.
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Autocolante «OK»

(ndo existente em todos os modelos)
Com o controlo de temperatura «OK»,
podem ser identificadas temperaturas
inferiores a +4 °C. Regular

a temperatura por fases, se

o autocolante nao mostrar «OK».

Indicacao
Ao ligar o aparelho pela primeira vez,

pode levar até 12 horas até que seja
atingida a temperatura.

D

Regulacao correcta

Desligar e desactivar o

aparelho

Desligar o aparelho
Fig. Hl
Premir a tecla de Ligar/Desligar 4.

A maquina de frio € a iluminacéao
desligam.

Desactivar o aparelho

Se o aparelho né&o for utilizado por um
longo periodo de tempo:

1. Desligar o aparelho.

2. Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

3. Limpar o aparelho.
4. Deixar a porta do aparelho aberta.
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Limpeza do aparelho

A Atencao

N&o utilizar quaisquer produtos
de limpeza e solventes com teor
abrasivo, de cloro ou acidos.

N&o utilizar esponjas abrasivas
ou asperas.

Nas superficies metalicas poderia
formar-se corrosao.

N&o lavar prateleiras nem recipientes
na maquina de lavar loica.

As pecas podem ficar deformadas.

A agua da limpeza nao deve infiltrar-se

nas ranhuras na parte frontal da base
da zona de congelacao,

nos elementos de comando,
e na lampada.

Procedimento:

1.
2.

Antes da limpeza, desligar o aparelho.

Desligar a ficha da tomada ou os
fusiveis.

. Retirar os alimentos congelados

e coloca-los em local frescos. Colocar
o0 acumulador de frio (se fizer parte
do equipamento) sobre os alimentos.

. Limpar o aparelho com um pano

macio, agua morna e um produto
de limpeza neutro. A agua da limpeza
nao pode infiltrar-se na iluminacéo.

. Limpar o vedante da porta s6 com

agua limpa e depois secar bem.

. Depois da limpeza: Ligar novamente

o aparelho e coloca-lo em
funcionamento.

. Voltar a arrumar os alimentos

congelados.



Equipamento

Para limpeza, todos os componentes
variaveis do aparelho podem ser
retirados.

Retirar as prateleiras de vidro

Fig. E1

Para isso, puxar a prateleira para fora,
elevar a frente e retirar.

Retirar os recipientes
Fig. A

Deslocar os recipientes para fora até
prender, elevar a frente a retirar.

lluminacao (LED)

O seu aparelho esta equipado com uma

iluminacao LED que nao carece
de manutencao.

Reparacdes neste tipo de iluminacao so6

devem ser executadas pelos nossos
Servicos Técnicos ou por técnicos

especializados devidamente autorizados.

pt

Como poupar energia

m Instalar o aparelho em local seco
e arejado! O aparelho ndo deve estar
directamente sujeito a accao dos
raios solares, nem proximo duma
fonte de calor (por ex. radiadores,
fogao).
Se necessario, utilizar uma placa
isoladora.

m Deixar arrefecer alimentos e bebidas,
antes de os arrumar no aparelho.

m Para a descongelacao, cologue 0s
alimentos congelados na zona de
refrigeracao e aproveite o frio dos
alimentos congelados para
a refrigeracao dos alimentos.

m Abrir a porta do aparelho o minimo
tempo possivel.

m A parte de tras do aparelho deve ser
limpa simplesmente, para evitar
0 aumento do consumo de energia.

m Se existente:
Montar o distanciador em relacao
a parede, para atingir o consumo
de energia indicado para o aparelho
(ver instrucbes de montagem). Uma
distancia reduzida em relacao
a parede nao limita o aparelho quanto
ao seu funcionamento. O consumo
de energia pode aumentar
insignificante.

m A disposicdo dos elementos do
equipamento ndo tem influéncia sobre
0 consumo energético do aparelho.
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Ruidos
de funcionamento

Ruidos absolutamente normais

Zumbido
Os motores trabalham (por ex.
agregados de frio, ventilador).

Ruidos

semelhantes a agua a borbulhar ou sus
surros

O agente de refrigeracao esta a circular
através dos tubos.

Cliques
Motor, interruptor ou valvulas

magnéticas ligam/desligam.

Estalos
Estd em curso a descongelacao
automatica.

Evitar ruidos

O aparelho esta desnivelado
Favor nivelar o aparelho com a ajuda

de um nivel de bolha dear. Utilizar, para
iss0O, 0s pés de enroscar ou colocar
qualqguer coisa por baixo.

O aparelho esta encostado
Favor afastar o aparelho dos

moveis ou aparelhos vizinhos.

Recipientes e prateleiras abanam ou
estao presos .
Verificar as pecas removiveis e voltar

a coloca-las no lugar.

Garrafas ou outros recipientes tocam-
se
Afastar, ligeiramente, as

garrafas e recipientes uns dos outros.

Eliminacao de pequenas anomalias

Antes de pedir a intervencao dos Servigos Técnicos:
Devera verificar, se vocé mesmo nao podera eliminar a anomalia, com a ajuda das

indicacdes seguintes.

O cliente tera sempre que suportar os custos do nosso técnico, mesmo durante

o periodo de garantial

Anomalia Causa possivel

Ajuda

A temperatura difere
bastante

da temperatura
regulada.

Para alguns casos, basta desligar
o aparelho durante 5 minutos.

Se a temperatura estiver demasiado
alta, verificar apos algumas horas,
se houve uma aproximacao em
relacado a temperatura regulada.

Se a temperatura estiver demasiado
baixa, voltar a verificar
a temperatura no dia seguinte.
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Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A iluminacao nao esta
a funcionar.

A iluminacao LED esta
avariada.

Ver capitulo «lluminagcdo (LED)».

A porta esteve aberta
demasiado tempo.

A iluminacao desliga
passados ca.

de 10 minutos.

Depois de fechar e abrir a porta, a
iluminacéao volta a ligar.

Nenhuma indicacao
esta iluminada.

Falha de energia;

os fusiveis
dispararam; a ficha
nao esta bem ligada
na tomada.

Ligar a ficha a tomada. Verificar, se
ha corrente na instalacéo
domeéstica, controlar o fusivel.

A temperatura na zona
de congelacéao esta
demasiado elevada.

Maior frequéncia na
abertura da porta do
aparelho.

Nao abrir a porta sem necessidade.

As aberturas
de ventilacao estao
tapadas.

Afastar os obstaculos.

Congelacédo de maior
quantidade
de alimentos frescos.

Nao ultrapassar a capacidade
maxima de congelacéo.
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Anomalia

Causa possivel

Ajuda

A porta do congelador
esteve aberta durante
muito tempo.

A temperatura néo

€ atingida.

O evaporador
(gerador de frio) no
sistema «NoFrost» tem
muito gelo acumulado,
0 que néo permite a
descongelacéo
automatica.

Para descongelar o evaporador,
retirar os alimentos congelados com
as gavetas e guarda-los bem
isolados num local fresco.

Desligar o aparelho e afasta-lo
da parede. Deixar a porta
do aparelho aberta.

Passados ca de 20 minutos, a agua
da descongelacdo comeca a correr
para a taca de evaporagio, na parte
de tras do aparelho. Fig. [l

Para se evitar um derrame para fora
da taca de evaporacao, recolher

a agua da descongelacao com uma
esponja.

E se ja ndo correr agua

da descongelacao para a tina

de evaporacao, isso significa que

0 evaporador esta descongelado.
Limpar o interior do aparelho. Voltar
a colocar o aparelho em
funcionamento.

O aparelho néao
refrigera, a indicacao
de temperatura e

a iluminacéao
acendem.

O modo de exposicao
esta ligado.

Manter premida a tecla

de regulacao de temperatura

Fig. A/3 durante 10 segundos, até
se ouvir um som de confirmacéo.

Passado algum tempo, verificar, se
o aparelho esta a refrigerar.
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Assisténcia Técnica

Na lista telefénica ou no indice

de Postos

de Assisténcia que acompanha o aparel
ho, encontrara o Posto de Assisténcia
Técnica da sua zona de residéncia. Por
favor, indique aos Servigcos Técnicos

0 numero de produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do seu aparelho.

Pode encontrar estas indicacdes
na chapa de caracteristicas. Fig. i

Indicando o n.c de produto e o n.°

de fabrico, evitara deslocacoes
desnecessarias. Assim, ira evitar custos
adicionais.

pt

Ordem de reparacao e apoio
em caso de anomalias

Os dados para contacto com todos o0s
paises encontram-se no indice dos
Servigcos Técnicos anexo.

PT 707 500 545

43



el

Ymodei&eic aopaAeixg
KXI TIPOEIOOTIOINTIKES
uttodei&eig

MpoToU B€0ETE TN CUGKEUN
o€ AsiToupyia

AloBaoTe pe mpoooxn TIC odnyieg Xpnong
Kol TomoOeTnoNng! AuTEC TEpIEXOUV
ONUOVTIKEC TTANPOPOPIES VIO TNV
EYKOTAOTAON, TN XPNON Kal

TN OUVTAPNON TNC CUOKEUNC.

O kaTookeuaoTnc dev avolapBavel
Kopio eubuvn via Tuxov BAGRec, av dev
mpooexOouv ol uTtodei&eIc Kal
mP0oeIO0TIOINOEIC TTOU SIVOVTAI OTIC
odnyiec xpronc. QuAGETe VA

TO eyypoda QUTA VIO LETETIEITO XP0ON KOl
KATIOIOV TUXOV PETETEITO XPNOTN.

Texvikn aopEAEIx

H ouokeun mepIExel og PIKPN TTOOOTNTA
TO YUKTIKO peéoo R600a, To omoio eival
aBAGBEC pev via To TIEpIBGAOVY, aAG
eUPAeKTO. KaTd Tn peTadopd Kol TNV
TOTTOOETNON TNC CUOKEUNC TTPOOEETE

Vo pnv maoel BAGBN KAVEVOC OWANVOC
TNG KUKAODOPIOG TOU WUKTIKOU PECOU
(peuoTou). To SIoPPEOV WYUKTIKO UEOCO
ptopei va autavadAexTei ) va odnynoel
0€ TPOUUOTO TWV HOTI®V OOC.

>e mepinmmwon NuIAG:

B armodelyeTe TNV avoIXT GAOYQ N
TINYEG avadAegng,

B OepiCeTe VIO HEPIKG ASTITA KOAX
TOV XWPO,

B O£TeTe TN OUOKEUN €KTOC AEITOUPYIOG
Kol ToaBoTe To dIc ard TNV mpida,

m KoAgoTe TNV YT peoia TEXVIKNG
eunnPETNONG TwV TTEAGTWV HOC.
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000 TEPIoCOTEPO WUKTIKO PECO TIEPIEXEI
piot ouoKeur), TOOO PeyoAUTEPOC TIPETIE
Va EiVOIl 0 XWwPOC, HEOO OTOV OTIOIO
BpiokeTal auTr. 2e TTOAU HIKPOUC XWPOUC
eival OuvaTO oe TePIMTWon dIoPPONCG
WUKTIKOU PJECOU VO OXNUOTIOTEI SUPAEKTO
piyuo aepiou-agpa.

Avd 8 g TOU WUKTIKOU PECOU TIPETTEN VO
uttoAoyioTei TouAGxiotov 1 m3 xwpou
TormoBetnong. Tnv moooTnNTO TOU
WUKTIKOU JEOOU TNG OUCKEUNG OOC

Oa Tnv Bpeite otnv mvokida TUTTOU OTO
E0WTEPIKO TNC OUCKEUNC OOC.

Av TéBer (nuia To TPododOTIKO KOAWSIO
TNG MPOUCOIC CUOKEUNG, OUTO TIPETTE! VOl
QVTIKOTGOTOOE! amd TOV KATOOKEUTOTH),
TNV UTINPEoia TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TEAQTWV N aTO TTAPOUOIO KATAPTIOUEVO
aTopo. O1 eyKOTOOTAOEIC KOl ETTIOKEUEC
mou Oev £yIVOV OWOTA, UTTopouUV

VO OTTOTEAEOOUV ONUOVTIKO KivOUVO VIO
TOV XPnoTn.

O1I eTMOKEUEC EMITPETETAI VO EKTEAOUVTOI
pHOVOV ard TOV KOTAOKEUOOTH, TNV
UTINPeoia TeXVIKNG €&utnEETNONG
TEAATWV N TAPOUOIC KATAPTIOHEVO
ATOUO.

EmTpéneTal va xpnoipotolouvTal govov
VYVNOoIG eEOPTAUOTO TOU KOTOOKEUQOTN.
Movo yia auTd Ta e€apTrpOTO

0 KOTGOKEUGOTNC eyYUGTal, OTI QGUTA
TANPOUV TIC OTTAITAOEIC BO0DOAEINC.
Empunkuvon tou TpododoTIKoU KoAwdiou
EMTPETETAI VO TTPOUNOEUTEITE HOVO PEOW
TNG UTINPECIOC TEXVIKAG €EUTINPETNONC
TTEAOTWV.



Koar& Tn xpnion

Mn xPnNOIUOTIOINOETE TTOTE NASKTPIKES
OUOKEUEC evTOC TNC OUOKEUNG

(11.X. OEPUAOTEEG, NAEKTPIKES
mayounxaveg KTA.). Kivduvog ekpnénc!
[loTe pnv K&GveTe anmodyuén ouTe

va KoBapileTe TN CUOKEUN

pe atpokadopioTeg! O aTuodC pmopei
va 01e100U0El 08 NASKTPIKG PEPN KOl
VO TIPOKOAEDE! BPOXUKUKAWLIOL.
Kivduvoc nAektpomAnéioc!

Mn xpnolgomoleiTe puTePd N AXUNPS
QVTIKEIPEVD VIO TNV adaipeon maxvne
KOl OTPWUATWV TTAYOU.

Oa pmopoUooTe VO TIPOKOAEoETE L'
QUTA CNUIEC OTIC OWANVWOEIC TOU
WUKTIKOU peucTou. To dlappeov
WUKTIKO PJEOCO PTTOPEI

va auTavoadAexTei ) va odnynoel oe
TPOAUUOTO TWV JOTIQOV OCC.

Mnv amoBnkelueTe YECO OTN CUOKEUN
TPOIOVTG e eUKOUOTA TTPOWONTIKG
aEPIO (T1.X. OTTPEI) KO EKPNKTIKEG UAEC.
Kivduvoc ekpnénc!

Mn xpnoiuyoroleite TIC BAOEIC, TIC
OUPTOPWTEC TTPOEKTAOEIC, TIC TTOPTEC
KTA. WC OKOAOTIATION ] OTNPIVUOTAL.

o TNV amdYuén Kol Tov KaOopIopod
TPpaRdTe TO dIC aTTd TNV TIPICA )
kKaTeB&lete TNV aoddAeia. TpaBnéte
amo 70 IC KOl OXI oo TO TPOHOSOTIKO
KOA®DIO.

OivorveupoTwdn TTOTA Ye Peydho
TTOO0OTO TIEPIEKTIKOTNTOC 08 GAKOOAN
TTPETEI VO ATToONKEUOVTOI HOVOV KOAN
KAeIoPEVD KOl 0g O0pBia Bgon.

[Mpoogxete va pnv €NOel oe emadr Aadi
Kol NITTOC pe Tot TTAGOTIKG pEPN Kol TNV
TolgoUXa TNG MOPTAC, OIOTI
OIGPOPETIKA AUT yivovTal TTopwon.
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Mnv KoAUTITETE KOl PNV TOTTOOETEITE
QVTIKEIJEVD OTON QVOIVUOTO OEPICHOU
Kol e€aeplopgoU TNC CUOKEUNC.

H mopoUoa oUCKeUN EMITPETETOI VO
XPNOoIYoTToIEiTal OTTd ATOUC
(oupTrepIAOUBAVOUEVWY TWV TTAISIWV)
Je TIEPIOPIOUEVEC DUOIKEC,
a10ONTNPIEC N WUXIKEC IKAVOTNTEG N
eNITIEIC YVWOEIC pOvov, OTAV auTa
empBAETovTal OTO TTPOCWTIO APPOSIO
via TNV aodGAeId TOuC 1 €Xouv
KOTOTOTTIOTE! OO QUTO OXETIKG PE TOV
XEIPIOYO TNC CUOKEUNC.

Mnv amoBnkeleTe OTOV XWPEO
KOTAWUENC uyp& 0e PIGAEC KOl KOUTIN
(1010iTEPO TTOTG TIEPIEXOVTOL QVOPOIKIKO
0&U). O1 GIAAeg Kal T& KOUTIA UTTOpOoUV
va oTrdioouv!

Mn BdaleTe TOTE OTO OTOUG OOC
KOTEWUYHEVD TPODIUG GUECWC PET
TNV adaipeor) Toug armd TNV KOTAWUEN.
Kivouvoc kpuormaynuaTwy!
AmodeUyeTE VO KPOTATE VIO HEYGAO
OIGOTNHO OTO XEPIO OOIC KATEWUYHEVD
TPODIYA, TTAYO 1) TOUC OWANVEC TOU
eoTuIoTn KTA.

Kivouvoc kpuormaynuaTwy!

Moudix 0TO VOIKOKUPIO

Mnv adnoeTe va TepIEABOUY OTO XEPIO
ToIdIWV N OUCKEUOOIO KOI TG EPN TNG.
Yndpxel Kivouvog aoduéiag armod

TO XOPTOVIO TTOU OITTAWVOUV KOl

TO AeTITG MAGOTIKG UMD

H ouokeun dev eivail Traixvidl
via oudig!

> OUOKeun pe KAe1dapI& TOPTAC:
DuAdTE TO KACIOI O PEPOC OTPOCITO
via Ta Toidic!
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Fevikeég SIXTAEEIQ
H ouokeun eivail KaGTGAMNAN

H VIO TNV YU&n Kol TNV KoTAWUuén
Tpodipwy,

H VIO TNV TTGPCOKEUN TTOyoKUBWY
(TayaKia).

H mapouca ouokeur TPOOPICETA VIO

OIKIOKM XPron oToV I0INTIKO TOUEX KOl 08

omTIKO TTEPIBANOV.

H ouokeun dEpel avTIMapaoITIKr OIGTAEN
oupdwva pe Tnv Odnyia EE 2004/108/
EC.

O WUKTIKOC KUKAOC €xel utToBANnOei

o€ €AeyX0 OTEYOVOTNTOC.

To MPOIOV AUTO OVTOTIOKPIVETAI OTIC
OXETIKEC OIOTAEEIC aoPaAeiac yia
NAEKTPIKEG ouokeueg (EN 60335-2-24).

Ymodei&eic amoocupong

< Amméoupon
TNG CUCKEUXGCIOG

H ouokeuaoia MpooTaTeUE! TN CUCKEUN
00 oo ¢nuIec KaTa Tn petadopda. OAa
TO XPNOIYOTIOIOUPEVA UNKG OUOKEUOIOITC
eival aBAaBr) yia To TepIBAAOV Kal
ptmopouv va Eavaxpnolyomoinbouy.
[MopakaAOUPE VO CUVTEAEOETE KI £0€IC
OTNV TTPOCTOOI TOU TIEPIBAAOVTOC KOl
V' aMOCUPETE TN CUCKEUOOIO e TPOTIO
aBACBN via To TIEPIBAAOV.

o TOug emikapouc TPOTTOUC AmOCUPONC
mopakoAeioBe va {ntnoeTe mAnpodopiec
oo TO e10IKO KATAOTNUE, OO TO OTToIo
ayOPOIoOTE TN OUCKEUN 1) OTIO

Tn AnpoTikn ) KoivoTikr Apxn NG
TTEPIOXNC OOC.
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<9 Attéoupon TNG MOAIXG
CUOCKEUNG

O1 moANiEC ouoKkeueg dev amoTeAouvV
axpnoTta amoppipgparal Me Tnv amooupon
TOUC OUUDWVO e TOUC KOVOVIOHOUG VIO
TNV TTPOOTOCIO TOU TIEPIBGAOVTOC
UTTOPOUV VO ETTOVOTTIOKTNOOUV TTOAUTILEC
TPWTEC UAEC.

H ouokeun auTn €xel onuavoei
Baoel TNG eupWTAIKAG odnyiag
= 2002/96/EK mepi MooV
NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia B¢Tel To MAaicIo yia TNV
emoTpodr Kal alomoinon Twv
TTOAIV CUOKEUWYV TTOU I0XUEI
oe OAn Tnv Eupwmaikn Evwon.

A Mpoeidomnoinon

>€ TTOANIEC OUOKeUEC TTou Oev

XPNOIUOTIOIOUVTOI TIAEOV

1. TpaBate 10 dIg amd TNV TIPICO.

2. KoyTte 1o KoAwdio ouvdeong oTo
OIKTUO TOU PEUPOTOC KOl
QTTOpPOKPUVETE TO Padi pe To dIC.

3. Mn ByGAeTe T padia Kail Ta doxeia,
WOTE VO YNV UTTOPOoUV VO PTTouvV
eUKOAO HEoo OTn ouokeun To Tondic!

4, Mnv adnvete Ta maidIG va maidouv
pe TNV &xpnoTn oA OUCKEUN.
Kivduvoc aoduéioc!

Ol WUKTIKEC OUOKEUEC TTIEPIEXOUV WUKTIKG
HEOO KOl OTN HOVWON aEpIa. To WYUKTIKG
HEOO KOl TOL GEPIOE OTTAITOUV AmOCUPON
amod Tov e101KO. MpooeéTe va unv
KOTOOTPAGOUV Ol OWANVWOEIC TNG
KUKAODOPIGC TOU WUKTIKOU PECOU, PEXPI
va TapoAndOei auTn via TNV avaioyn,
aBACBn via To IepIBGAOV armdboupon.



2uvodsuouv
TN GUGKEUN

MeTd TO EeTTOKETAPIOPO EASYETE OAT

TO peEPN via evdexopeveg CNUIEC

peTadopdg.

>e TePIMTWwon Mopamovwy armeubuvOeite

OTO KOTAOTNUA, OTIO TO OTT0I0 AYyOPAOOTE

TN OUOKEUN N OTNV UTINEECIO TEXVIKNC

e&utmnPETNONG TWV TIEAGTWV HOC.

H map&doon amoTeAsiTal oo 1o €&€NC

Hepn:

AveEdpTnTn OUoKeUn

> 0KOUAO ge UNKG TOTTOOETNONG

EComAiopoc (avahoya pe TO PHOVTEAO)

Odnyieg xpriong

Odnyiec TomoOETNONC

DOUMNGOIO pE TIC UTINPECIEC TEXVIKNG

e&unnpPETNoNG MEAXTWV

Emouvantopevo pUMO eyyunonc

m [MAnpodopiec oxeTIKA pe TNV
KOTOVOAWON EVEPYEIGC KOI TOUG
Bopupouc

NpooexeTte

TN OEPHOKPACIX KXI
TOV XEPIGHO TOU
Xwpou

OepHOoKpACix SwHATIOU

H ouokeun eival KATOOKEUOIOLEVN VIO
OUVYKEKPIUEVN KOTNYOPIo KAILOTOC.
AvaAoya pe TNV KOTNyopia KAIHoTog

N CUCKEUN PTIOPEI VO AeITOUPYNOE! OTIC
aKOAouBeC BeppokpaoieC dWHATIOU.

el

H karnyopio KAipaTog uttdipxel oTnv
mvokida TUmou TNG ouokeunc. Eikova [l

Karnyopia EmrpenTn

KAipaTog BeppoKpaoia Ywpou
SN +10 °C ewg 32 °C
N +16 °C ewg 32 °C
ST +16 °C ¢wg 38 °C
T +16 °C ¢wg 43 °C
Ymodei&n

H ouokeun Aeitoupyei 0WOTA evTOC TWV
opiwv Beppokpaociag mepIBGAOVTOC TNC
avadepoduevnc KAIHOTIKAC KAGONC.

AV KATIOIO CUOKEUN TNC KAIHOTIKNAC
kA&onc SN Aeitoupyei oe xapnAdTEPEC
Oeppuokpaoiec epIBGAMovTOC, dev
HTTIOPOUV VO OTTOKAEIOTOUV CNUIEC

OTNn OUOKEUN PYeXP! TN Bepuokpaoia
Twv +5 °C.

AgpICHOG
Eikovo H

O agpac oTo o1iobIo Kol Ta AV
TOIXWUOTO TNC CUOKEUNC (EOTAIVETAI.

O (eOoTOPEVOC OEPOC TTPETTE! VO UTTOPEI
va Olodpeuyel eAeuBepa. AIGPOPETIKA

TO WUKTIKO UNXGVNUO TTPETEI VO
AeiToupynoel ge peyoAUTepn 10XU, TTOQYHO
TO OToI0 aU&dvel TNV KOTOVOAWON TOU
pevpaTtoc. M' autd: Mnv KOAUTITETE TTOTE
ouUTe va TOTTOOETEITE QVTIKEIPEVO UTTPOOTA
amd T' AVOIYHOTS OePIOUOU KOl
efaepliopoul!
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2UvOEON TNG GUOKEUNG

MeTd TNV TOmoOETNON TNC OUOKEUNC
TTEPIYEVETE TOUAGXIOTOV 1 PO, PEXPI VO
©¢oeTe TN OuoKeun oe Aeitoupyia. Kotd
Tn peTadopd pmopei va oupRei va
peTapei To A&I, TTOU TIEPIEXETOI OTOV
OUUTTUKVWTH, OTO WYUKTIKO CUCTNUG.

Mpiv Tn B6¢on via mpwTn dopd

oe AelIToupyia KaBOPIoTE TOV E0WTEPIKO
XWPO TNG ouokeung (BA. Kabapiopog Tng
OUOKEUNG).

HAekTpIKR oUvdeon

H mpila mpemel va BpioKeTal KOVTG TN
OUOKEUN KOl VO gival TTIPOOITH emmong HETA
TNV EYKOTAOTOON TNC OUOKEUNC.

H ouokeun avTioToIXel OTNV KATNyopia
mpooTaoiag (Movwong) I. ZuvdeoTe

TN OUOKeUr og evOAaooOpEVO peupa
220-240 V/50 Hz péow yeliwpevnc
mPICOC eYKOTEOTNUEVNC OULDWVA PE TIC
mpodiaypadec. H mpida pemel va gival
aodoAiopevn pe aoddAeia 10 €wg 16 A.

>£ OUOKEUEC, Ol OTToieC AeIToupyouv

0 UN EUPWITAIKEC XWPEC, TTIPETIEI VOl
eAéyEeTe, av n TAon Kol To €id0C
pevpaToC TTou divovTal, BPioKovTal

oe oupdwvia pe TIC TINEC TOU

OIKTUOU o0a¢. Ta oToixeio auTd Ba

Ta Bpeite otnv mvakida TUnou. Eikova [l
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A Mpoeidomoinon

H ouokeur dev emMTPETETAI OE KOUIA
mepIMTWon va ouvoebei 08 NASKTPOVIKES
mpilec e€oIkovOUNOoNG eveEPYEING.

[0 TN XPNon TwV CUOKEUWVY POC PTTOPOUV
va xpnoigotmoin®ouyv petaTporeic SIKTUoU
KOl UETOTPOTIEIC NUITOVOU. MeTaTpoTieic
OIKTUOU XPNOILOTIOIOUVTOI OTIC
GWTOPBOATAIKEC EYKATOOTAOEIC, Ol OTI0IEC
ouvdeovTal ameubeiog oto dnuooIo
NAEKTPIKO OIKTUO. > UELOVWUEVEG
epapuoveg (m.x. oe mhoia 1 opeiva
KoTadUyIa KOl KATOoIKieg), ol omoieg dev
£xouv ouvoeon pe To dNUOoIO SIKTUO TOU
PeUPOTOC TIPETTEI VO XPNOILOTIOIOUVTA
HUETOTPOTIEIC NUITOVOU.



N'vwpioTe TN CUCKEUN

MapakaAoupe, avoiéTe TNV TEAsUTOI
oeANida e TIC arelkovioelg. AuTEG

ol odnyieg Xprong Ioxuouv Via
TTEPICOOTEPT PHOVTEAQL.

O eEomnAIopOC TWV PHOVTEAWY pTTOPE
VO TTOIKIAAELL

O1 ameikovioelg eival SuvaTov

va OlopEPOUV.

Eikova E
* OxI og ONOL TOL HOVTEADK

[N

>TOIXeio XeIpIopoU

Kevtpikog diakomtng On/Off
DwTiopog (LED)

Padia oTov Xwpo ouvtnpnong
Padr piorwv

Avolyua e€600ou agpa

Xwpog yuxpnc amodrkeuoncg

4 L OO ~N® U A

— O

AEKOVOKI VIO KATEWYUYHEVT
TPOGILO

HpepoAoyio koTawuéng
[udAivo p&dl oTov XwWPo
KOTAWUENC

-
wW N

Aoxeio PpoUTWV Kol AOXAVIKWOV

14
15
16
17
18
19

A
B

el

BidwTd modia

AIOXWPIOPA VIa BoUTUPO KOl TUPI
Aoxeia TOPTAC

Padr yia oy

JuyKpaTnon eioAwv *

Padr via peyaieg diaiec

Xwpog ouvTrpnong
Xwpoc KaTdwuéng

ZTOIXEIX XEIPIGMOU
Eikova H

1

'EvdeIEn BepHoKpAoing

O1 apiOpoi avTIoToIXOUV OTIG
pubpiopevec BepUOKPOICIEC TOU
XwPou ouvTrpnoncg oe °C.
‘Evdei§n “super”

AuTn avaBel, 0Tav n urepWUEN Kail
n umepKaTOWUén BpiokovTtal oe
AeiToupyio.

MARKTPO pUBUIONG
0EPHOKPAOING OTOV XWPO
ouvTpnong

Me 10 MANKTPO puBpileTai

n OepUOKPOOoIO TOU XWPEOU
ouvTnPENONG.
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O€0n TNG CUCKEUNG
o€ AeiToupyix

Eikovo H

MamnoTe To MARKTpo On/Off /4. Me
TATNUC TOu TIAAKTPOU pubpuiong 3
QTIEVEPYOTIOIEITAI TO TTPOEIOOTIOINTIKO
nXNTIKO onua Beppokpaoiag. Or evdeiteig
Oeppokpaoiac 1 avaBoofrvouv ) avapel
n evoei&n super 2 pexpl va pOaoer n
OUOKEUN OTIC PUBUICUEVEC
OepuoKpaoieC.

Me avoIxtn Tnv TOPTO EiVOl GVOUPEVO TO
dWC YEOO OTOV XWPO CUVTHPNONG.

YO EIEEIG OXETIKX ME TN
AeiIToupyix

m MeTd Tn 6€0on oe AeiToupyio propei va
XPEIOTOUV OPKETEC WPEC, UEXP! VO
emTeuxbouv ol pubpiopéveg
OepUOKPOOIEC.

m X&pn OTO UTIEPOUTOLIOTO CUOTNUC
NoFrost 0 xwpo¢ KoTAWUENC
TTOPOLEVE! XWPIC TTAyo. ATTOYUEN dev
eival AoV amapaiTnTn.

m O1 peTWIKES TASUPEC TOU
TePIBANUOTOC BeppuaivovTal ev PEPEI
ehadpd, auTo eumodilel Tov
OXNUOTIOPO vEPOU CUPTIUKVWONG OTNV
TEPIOXN TNG TOIUOUXOCG TNG TTOPTOGC.

B >e TIEPITTWwon TToU N MOPTO TOU XWPEOU
KoaTawuéng dev Eavavoiyel apEowS
HETA TO KAEIOIPO, TIEPIUEVETE PIO
OTIYHN), HEXP! VO OVTIOTOOUIOTEI N
UTTOTTIEON TTOU TIPOEKUWE.
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PuOpion
0EPHOKPACING
Eikova H

Xwpog cuvtripnong

H Beppokpaoia pymopei va pubuioTei

amo +2 °C ewg +8 °C.

[MorroTe TO MANKTPO puduiong
Oeppokpaoiac 3 Tooec GOPEC, LEXP! VO
pubpioTei n emobupnTr BepUOKPOoin OTOV
X®PO ouvTAPNONG.

H TeAeuTaia pubpiopgvn Tipn
amoONKeUETAI OTN PVAUN TNG CUOKEUNC.
H puBuiopévn Beppokpaoia epdavideTal
otnv évdelén Beppokpaoiog 1.

ATTO TO EPYOOTAOIO EPEIC OOC CUVIOTOUUE
OTOV XWPO OUuVTAPNOoNC TN puduion

Twv +4 °C.

Ta euaioOnTa TPODIUG Oev TTPETE! VOl
amoOnkeUovTal 0g BepuoKpaoia
peyoAuTtepn amo +4 °C.

XwpPog KATAWYUENG

H Beppokpaoia 0ToV XWPO KATAWUENG
eCapTaTal amd TN BeppoKpaoiot OTOV
X®PO ouvTAPNONG.

XapnAOdTEPEC BEPUOKPOOIEC OTOV XWPEO
OUVTHPNONCG €XOUV WC OTTOTEAEOLO ETTIONC
XOUNAOTEPEG OEPUOKPOOIEC OTOV XWPO
KOTAWUENC.



AgiToupyiax
CUVAYEPMOU

2TIC GKOAOUBOEC TIEPITITWOEIC PTTOPEI
va evepyotroinBei o ouvayepuog.

ZUVXYEPHMOG TTOPTAGQ

O ouvayeppog TG MOPTAG (SIBPEKEC
NXNTIKO GrUQ UTIITT) eVEPYOTIOIEITOI, OTAV
n mOPTO TNC CUOKEUN TTOPOHEVEI GVOIXTN
VIO TTepI000TEPO amd eva Aerro. Me To
kAgiolpyo TnG MoOPTOC TTavel Eava TO
mPOoeIOOTIOINTIKO NXNTIKO ONUO.

ZUVAYEPMOG BEPHOKPATING

O ouvayepuog Bepuokpaciog (Bpaxu
ONUG YTTTT) eVePYOTTOIEiTAl, OTOV N
OepUOKPOCIa OTO XWPO KOTAWUENC eival
TTOAU UWNA Kol UTIGPXEl KivOUVOC VIO TO
KOTEWUYHEVD TPODIPOL.

H evdeiEn Oeppokpaociog avaBoofrvel.
Eikova B/1.

Ymodei&n

Mnv EavakaTawuEeTe TO HICOEETIOYVWHEVD
N TeASIWG EETTAYWHEVD KOTEWUYHEVD
TpOdIpa. MOvov adoU Ta PoyeEIpEYETE,
UTIOPEITE VO KATOWUEETE EK VEOU TO
£ToIuo doaynTo.

Mnv e€avTAfoETE TTASOV TN PEYIOTN
OldpKeln armoBrKeuongc.

Xwpic KivOUVO yIO TO KATEWUYHEVDL

TPODIUO O CUVOYEPUOC PTTOPE! VO

evepyortroinBei:

m KaTd Tn ©€0n TNC CUOKEUNC VIO TTPWTN
dop& oe AeiToupyio.

m KaTd Tnv TomodeTnon peyaAwy
TTOOOTATWV VWITWV TPODIHWV.

B H mopTa TOU XWPOU KaTAWUENG NTav
avoIxTn yio peyadAo S1GoTnUa.

el

Anevepyormoinon cuvayepHou

Eikovo H

[MotroTe TO MANKTPO puduiong
Oeppokpaoiac 3, yio va
QTIEVEPYOTIOINOETE TO TIPOLIOO0TOINTIKO
onpa.

QdEAIPO TTEPIEXOHEVO

To oToIxeia vIa TO WHENPO TTIEPIEXOUEVO
0o TO BpeiTe HEOO OTN OUCKEUN 0GCG OTNV
mvokida Tumou. Eikova Ml

MARPNg eKpMeTAAAEUON TNG
XWPENTIKOTNTOC TOU XWPOU
KXTXWYUENG

o vo ToTtoBeTnoeTe TN PEYIOTN
TTOOOTNTO KATEWUYHEVWV YOV,
ptopeite va adaipeoeTe OAG TO UEPN TOU
efomnAiopou. ToTe prmopeite va oToIBa&eTe
To ToOGIpO armeuBeiog oTa padia Kal
OTOV TTUOUEVA TOU XWPOU KOTAWUENC.
Adaipeon yepwv eEOTTAIGHOU
ToaBN&Te TO DOXEI0 KATEWUYHEVWV
TPOdIHWY PEXPI TEPUA TTPOC TO E€W,
CVOONKWOTE TO PTTPOOTA KOI APaIpEDTE
T0. Elkovo @

Xwpog cuvTnpnong

O xWPOGC ouvTpnonc eival o I0aVIKOC
XWPOC aTToOnKeUoNC VI KPEDC,
CMOVTIKS, WAPI, YOAGKTOKOUIKA
TTPOIOVTA, AUV, HOYEIPEUEVD GaYNTA KOl
CPTOOKEUROUOTO.
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Kot TV ayop& Tpodipwv
TIPOCEXETE TK EENG:

>NUAVTIKO yia Tn SIGPKEI0 ATTOONKeEUOoNC
TV TPOdIHWY 00C eival N PPeoK&da TOUC
KOTA TNV ayopa.

Baoolkd 1oxUel: 600 o GpEoKa
amoOnKeUoVTal TG TPOPIUG HEOO OTN
OUOKeUN, TOOO PeyoAUTEPO JIROTNUO
dlarnpouvTal auTa GPEOKO.

" auTO TTPOOEXETE KATA TNV ayop&
m&vToTE TOV BaBUO dpeoKAdAC TwV
Tpodipwv.

>€ ETOIUO TIPOIOVTOL KGI TUTTOTTOINUEVT
TPOdIPO TTIPOCEETE TNV NUEPOUNVIT
aveAwoNC ) TNV nuepopnvia Anéng mou
OiveTal amd TOV KOTOOKEUTOTH.

Kot Tnv amobnkeuon
TIPOCEXETE TXK EENG

B AmoOnkeleTe GPEOK, AOIKTO TPODIPAL.
‘ETo1 dloTnpeital yia peyaAUuTeEPO
didoTnUa N Mo1OTNTA Kol N GPEOKADA.

B >e £TOIYO TTPOIOVTO KO TUTIOTIOINUEVD
TPOdIPO TTPOCEETE TNV NUEPOUNVIO
aveAWONC ) TNV nuepopnvia Anéncg
ou SIVETOI OTIO TOV KOTOOKEUQOTN.

m o va diotnenBoulv To dpwud, TO
XPWHO Kol N dpeokdda TomoBeTeiTE TG
TPODINO KOAK CUOKEUGOUEVT N
KoAuppeva. ETol amodeuyovTal n
avapelEn Twv yeuoewv Kal ol
XPWHOTIKEG OGAOIWOEIC TWV TTAGOTIKWV
HEPWV OTOV XWPO CUVTNPNONG.

B Adnvete Ta CeoTd daynTd KAl TTOTA VOl
KQUWOOUV TTPWTO KOI TO TOTToOeTEITE
HETA HEOOL OTN CUOKEU.
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Yrodei&n

ArodelyeTe Tnv enadr HETAEU TWV
TPodigwV Kol TOU OTIoBI0U TOIXWUGTOC.
Al0DOPETIKA OIOTAPGOOETOI N OUCAN
KUKAOOPIa TOU OEPQ.

TpOdIUO I OUOKEUOOIEC PUTTOPEI VO
TTOYWOOUV KOl VO KOMNOOUV pg TTAYO OTO
omioB10 ToIXWHO.

MNpooe&Te TIg {wveg YUENg
OTOV XWPO CUVTNPNONG

AOYW TNG KUKAOGDOPIOG TOU OiEPa OTOV
XWPO OUVTHPENONC TTPOKUTITOUV
OlopopeTIKEC CWVES YUENG:

m H yuxpotepn Lwvn
BpiokeTal OTOV €0WTEPIKO XWPO OTO
omio6I0 TOIXWHO KOl OTO XWPO WUXPNC
omoénkeuonc. Eikova /9

Ymodeign
AmoBnkeleTe OTIC YuxpoTEPEC (WVEC
euaiodnTa TPODILG (TT.X. WAPIC,
OMOVTIKY, KPETR).

m H 0eppodTepn {wvn
BpiokeTal OTO eMAVW PEPOC TNC
TOPTAC.

Ynodeign

>Tn BeppodTEPEN CWVN AMOONKEUETE TI. X.
OKANPO Tupi Kol BouTupo. To Tupi
UTIOPEI €TOI VO QVATTTUEEI TIEPAITEPW TO
GPWPA TOou, TO BOUTUPO TTOPOHEVEI
HOAGKO.



Aoxeio AXXXVIKWV

HE PUOMIOTI UYPACIXG

Eikova @

o va dnuioupynBei To 10aVIKO KAipO
aToORKeuong yio dPoUTa Kol AGXAVIKG,
gTropei avaAoya e TNV moooTnTa
aToORKeUoNC Vo pUOUIOTEl N uypaCia
TOU OEPO OTO OOXEIO AAXOVIKGV:

HIKpEC TTo0OTNTEC dP

B OUTWV KOl AOXOVIK@WV — UWnAn uypooia
agpa

B pey&Aeg moooTnTeC GPOUTWV Kal
AOXOVIKQV — XOUNAR uypooia agpal

Ymodeigeig

m o Vv 1Idaviknh diatnpnon NS
TOIOTNTOC KO TOU OPWHOTOC TOUG Ta
euaiodnTa 0TO YUXog GpouTa (TT. X.
QVAVAC, UTTOVAVEC, TIATTAYION KOl
eomepI®0eIdn) Kal AaXOVIKS (T1. X.
peNiT¢aveg, ayyoupla, KOAOKUOIQ,
TITTEPIES, VTOUGTEG KOl TTATATEG) OO
TTPETEI VO aTTOONKEUOVTOI EKTOC
yuyeiou oe BeppoKpaoiec TrepITTou
+8 °C ¢wg +12 °C.

m AvAAoya pe TNV TOCOTNTO KOI TO TTPOC
amodnkeuon TPOdIPO PTTopEl va
OXNUOTIOTEl VEPO CUPTTUKVWONG HEOO
01O OOXei0 AGXOVIK®WV. ATTOUOKOUVETE
TO vePO OUPTTUKVWONG PE OTEYVO Tavi
KOl TTPOOOPHOOTE TNV UYPOCIO TOU
aEpa 0TO OOXEIO AAXOVIKWV HEOW TOU
pUOUIOTN UYPOOIaC.

Xwpog yuxpng amodnkeuong
Eikova

2>TO XWPO WUXPNC GTToOnKeUong
EMKPOTOUV XaUNAOTEPEC OepUOKPOOIEC
ot OTI OTO XWPO CuvTHRPENOoNG. Mmopouv
emong va epdavioTouv OepUOKPOCIES
K&Tw Twv 0 °C.
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[SaVIKOG yIa TNV amoBrKeuon Yoplwy,
KPEOTOC Kol GAGVTIK®V. OxI VI OOAATES
KOl AOXQVIKGL Kol TpOdILG euaiodnTa 0TO
WuUxoc.

H Beppokpaoia 0ToV XWPEO YUXPNGC

QTIOONKEUONG PTTOPEI VO TIDOCOPUOOTEI

av xpelaleTal:

B XopunAoTePEC OEpUOKPTOIEC:
PuBuiothc mpog 1o de&ix

B YynAoTepec Bepuokpaoieg: Pubpiotng
TPOC TO GPIOTEPH

>0C¢ ouvioToupe pia peon pubpion.

Yrepyuén

>TNV urrepWUEN WUXETOI O XWPOGC

ouvThpnong emi mep. 22 nuepeg GO0 TO

duvaTov xoapnAoTepa. Katomyv pubuileTail

QUTOPOTO OTN BEPUOKPOCIT TTOU €iXe

pubpioTeil TPIV TNV evepyorioinon TNG

uTIEPYUENG.

Evepyormoieite Tnv umepwu&n m.x.

H TIPIV TNV TOTTOOETNON HEYGAWY
TTOOOTATWV TPODIUWV.

E VIO TNV Toxeio yuén moTwy.

Ymodeign

Av gival evepyotoinuévn n courep Yuén,

B propei va mopotnenOouv au&nuevol
©opuBol Aeiroupyiag.

B YUXETOI TIEPIOCOTEPO £TTIONC O XWPOC
KOTAWUéng.

Evepyomoinon Kai
arevepyoToinon

Eikovo H

[MatroTe TO MANKTPO puduiong
Oeppuokpaoiac 3 Tooec GOPEC, LEXP! VO
avayel n evoeién super 2.

H umrepwu&n amevepyoroleiTal auTOPOTO
pETA GO TIEP. 212 NUEPEC.
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Xwpog KXTXWYUENGS

XpNOIYOTIOIEITE TOV XWPO
KXTXWYUENG

m o TNV amoBnKeuon KATEWUYHEVWV
Tpodipwv.

m [0 TNV TOPOIOKEUT) TTOYOKUBWV.

m o TNV KOTAWUEN Tpodipwy.

YnodeiEn

[Mpoog€Te va eival TGvTOTE KASIOTN N
TOPTC TOU XWPOU KoTaWuENc. Me avoixTn
TNV TOPTO EETTOYWVOUV TG TPOPIUG KOl O
XWPOC KATAWUENC KGAUTITETOI OO TTaXU
OTPWHO TTAyou. EKTOC auToU: ZToTGAn
eveEPYEIng AOVw PEYOANC KaTavAOAWwONG
pevpaToc!

Mey. armodoon
KXTXWYUENG

>TOIXEIOt OXETIKG Pe TN peEyIoTn omodoon
KOTAWUENC evtoc 24 wpwv Ba Bpeite
oTnv mvokida Turou. Eikovo [

MNpolmoBeoeig yix T

MEY. Xmodoon KATAWUENG

m Evepyormoinote TNV utlepKaTAWUEN pIv
TNV TOTTOOETNON TWV VWOTIWV TPODIHWYV
(BA. oTo Keddhaio YmepkaTawuén).

m AdaipeoTe To pEpn Tou e€omAiopoU.
>T0IBGCETE TG TPODIYO ATTEUOEITC
emavw OTa PAPIC KOI OTOV TTUBpEVA
TOU XWPOU KATAWUENG.

m KaToyuxete TIC peyGAeC TooOTNTEC
TPodiJwWV KOTA TTPOTIUNON OTO £MAVK
padI. Ekei autd KaTawUXoVTal
IOIITEPO YOIYOPO KO WG €K TOUTOU
emong pe dIoThPNon TWV BPETTIKWV
OUOTOTIKWV TOUG.
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Karawuén kai
armoOnkeuon

Ayop& KOTEWYUYHEVWV
TPOoPipwv

m H ouokeuooio dev EMTPETETAI VO €IV
XOAOOPEVN.

m [MpoogxeTte TNV nuepopnvia AMéng.

m H Beppokpaoia oTa Yuyeia Twv
KOTOOTNHATWY TTWANONG TIPETIEl VO
eival -18 °C ) xaunAoTepn.

B MeTadEpeTe TO KATEWUYHEVD TPODIUT
TOU ayop&ooTe KATG duvaToOTNTG 08
HOVWTIKI OOKOUAO KO TOTIOOETHOTE TO
XWPIC KOBUOTEPNON OTOV XWPEO
KOTAWUéng.

Koat& Tnv TakTOTOINON
TIPOCEETE TX EENG

m KaToyuxete peydAec ToodTNTES
TPodIHWV KATA TTPOTIUNON OTO EMAVK
padI. Ekei autd KaTaWUXOVTOl
1I0IITEQO YOIYOPO KOI WG €K TOUTOU
emong pe dIoThPNnon Twv BPETTIKWV
OUOTOTIKWV TOUG.

m TomoBeTeitTe TO TPODIPO ATMAWUEVD
HEOO OTOUCG XWPEOUC N OVTIOTOIXO OTC
Ooxeiot KATEWUYHEVWV TPODIHWV.

Ynodeign

Ta NON Karewuypeva TpodIua dev
EMTPETETAI VO €pO0UV O emadn Pe Ta
VTS TPODILO TTOU TTPOKEITOI VO
KoTayuxboUv. EvOexouevwe
peTaTomideTe Ta NON KATEWUYHEVO
TPOdIHO OoTar GAaL Boxeia
KOTEWUYHEVWV TPODIHWV.



ATOONKEUON KXTEWYUYHEVWV
TPOoPipwv

Eiodyete T DOXeio KATEWUYHEVWV
TPOdIHWV PEXPI TO TEPUA, VIO VO
OlaodoAileTal N ampOOKOTITN KUKAodopia
TOU OEPQL.

Karawuén vorrwv
TPOPIHWV

AV TTPOKEITAI VO KATAWUEETE TPODIUE,
xpnolgoroleite povov GPEOKa Kal
apioTng moIOTNTAC TPOPIUG.

Mo va diornenOei n BpetTikn aia, TO
GPWHO KOl TO XPWHO OO0 TO SUVOTOV
KOAUTEQPO, TG AOXQVIKG B0t TIpETTel Vo
CepaTiCovTal, TTPOTOU KaTaywuxOouv. Mo
peNITCAveEC, TTTEPIES, KOAOKUOIO Kail
omopdyyia To (epaTiopa Ogv eival
aTIOPAITNTO.

BiBAioypoadion OXETIKG pe TNV KOTAWUEN
Kol To (epaTiopa 6a Bpeite oTa
BiBAIOTTWAEIO.

Ymodeign

[1poogETE VO UnVv €pxovTal og emadr To
TPODIPO TTOU TIPOKEITOI VO KATOWUXO0UV
pe Ndn KoTewuypeva TpodIPaL.

m o KaTdwuén eival KOTAMNAO:
APTOOKEUGOOTO, YAPIO KOl
OOACOOIVE, KOEOC, KUVNYI, TTOUAEPIKA,
Aaxovik®, dpouTa, OPWHOTIKG XOPTA,
aBY& xwpic To TOIGAI, YOAGKTOKOUIKA
TPOoIOVTA OTTWC TUPI, BoUTUPO KOl
xAwpn pulndpa, etTolpa daynTd Kail
TEPICOEUPATO PayNTWV OTTWC COUTIEC,
HOVEIPEUTG daynTd, WNUEVO KPEAC KAl
wapl, daynTa pe TTATATEC, OOUDAE,
OVKPOTEV KOl YAUKIOPOTOL.
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m o KaTdwuén dev eival KaTGAMNAa:
Eidn Aaxavikav, Ta omoia
KOTOVOAQVOVTOI OUVNOWE WUA, OTIWC
OOAGTEC N PATTOVAKIO, GRY& PE TO
TOOOAI, oTaPUANIG, OAOKANPO UNAGK,
axAGdIa KOl pOOGKIVA,
odIxToBpaouEVD RV, VIGOUPTI,
Euvoyaho, Euvn KpEPo YAAOKTOC,
GPEOKIO KPEUD YAAOKTOC KOl
payiovelda.

ZUCKEUXOIX TWV
KXTEWYUYHEVWV TPOPiHWV

>UOKeURZEeTE TG TPODIPO BEPOOTEVWC,
oUTWC WOTE VO PN X&Aoouv ouTe TN yeuon
TOUC OUTE TNV UYPOCIa TOUG.

1. TomoBeTeiTe TO TOOPIUG HEOK OTN
OouoKeuaoia.

2. MieleTe TN ouoKkeuaoia, YEXPI Vo Byel o
aEPOC.

3. KAeiveTe KOA& Tn OUOKEUOOIC.

4, AvaypadeTe 0Tn CUCKEUGOIO TO
TTEPIEXOUEVO TOU TIOKETOU KOI TNV
nuepopnvia KaT&dWUéng Tou.

KaT&AANAX Y1 T CUCKEUXTIX Eivai:
[MACOTIKEC pepBpaveg, owAnvoeldeic
pepBpavec amd TOAUGIOUAEVIO,
GAOUPIVOXOPTO, KOUTIG KaTAWUENC
(TomTep KTA).

AuTa Ta TpoidvTa Ba Ta Bpeite oTa
eI0IK& KOTOOTAUOTOL.

AKOXTXAANAX YIX T CUCKEUXCIX giva:
XopTi TePITUAYUOTOC, AadOXOPTO,
0eAod v, OOKOUAEC QTIOPPILHATWY,
HETOXEIPIOUEVEC OOKOUAEC OTIO WWVIO.
KoT&AANAx yix To KAEiGIHO TNG

CUCKEUXOING Eival:
AGOTIXOKIO, TTAGOTIKG KAITT, KAWOTEC,

QUTOKOMNTEC TOIVIEC QVOEKTIKEG OTIC
XOUNAEC BeppoKpaoied ) TOPOUOIO.
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T' avVOIYUOTO OTIC OOKOUAEC KOl OTIC
owAnvoeldeic pepuBpdvec amo
TTOAUQIOUAEVIO UTTOPOUV VO GUYKOAMNBO UV
pe TNV eI0IKr OUOKEUN
OepUOCUYKOMNONCG PYEUPBPOAVQV.

Xpovog dixThpnong Twv

KXTEWYUYHEVWV TPOPiHWV

H didpkeia diatripnonc e€apTdTal amd TO

eidoC TV Tpodipwv.

>e Bepuokpooia -18 °C:

B YAapIo, GAOVTIKA, HOVEIPEPEVT
doynTd, 0PTOOKEUROUOTO KOl YAUKO:
HEXPI KOl 6 pnvec

B TUPI, TTOUAEPIKA, KPEDC:

HEXPI KOl 8 pnvec

B Aoxovikd, ppouTa:

péxpl kol 12 pnveg

YTEPKATAWYUEN

To TPODIUG TIPETIEI VO KATOWUXOVTOI 000
To OUVATOV YPNYOPT PEXP! TOV TTUPAVO
TOug, WoTe va diaTnenBouv ol BITOPIVES,
n OpenTikn agia, N egdavion Kal n yeuon
TOUC.

EvepyoroinoTe HepIKEC WPEC TTPIV TNV
TOTTOBETNON TWV VWOV TOODIPWV TNV
UTIEPKOTAWUEN, VIO var oTmodUyeTE pIdt
avemoupuntn auénon TNC OEPUOKPATIOG.
[evik& apkoUv 4-6 wpeq.

H ouokeur) douAeUel peTd TNV
evepyotoinon adI&KOoTIa, OTOV XWPO TNG
KOTAWUENC ETTITUYXAVETOI TTOAU XOLINAM
OeppoKpOOoia.

AV TTPOKEITAI VO EKUETOAMEUTEITE TN
peyioTtn amddoon KaTawuéng, TOTE TPETE!
VO EVEPYOTIOINOETE TNV UTTEPKATAWUEN
24 ©PeC TPIV TNV TOTTIOOETNON TWV VOTIWV
Tpodipwv.
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MIkpOTEPEG TTOOOTNTEC TPODIUWY (LEXPI
Kol 2 kg) umopouv va KoTayuxBouv
XWPIC UTTEPKOTAWUEN.

Ymodeign

Kat& tnv utrepkaTaywuén wuxeTal
TEPICOOTEPO KOl O XWPOC CUVTAPNONG.

Evepyormoinon Kai
arevepyoToinon

Eikovo H

[MatroTe TO MANKTPO puduIong
Oeppokpaoiac 3 Tooec GOPEC, LEXP! VO
avayel n evoelén "super” 2.

H umrepkaTawu&n TiBeTau peTd amd mep.
212 NUEPEC QUTOLOTO EKTOC ASITOUPYIOC.

Amoypuén
KXTEWYUYHEVWV
TPOPIHWV

Avaloya pe To €i00C Kal TOV OKOTIO

XPNONG UToPEiTE Vo eMAEEETE avApEoa
OTIC akOAOUBEC duvoaTOTNTEC:

m oc Beppokpaoia dWUaTIOU
B OTO Yuyeio

B OTOV NAEKTPIKO doUpVo, HE/XWPIC
QVEUIOTN PO Bepuol agpa

oTOV GOUPVO UIKPOKUPATWV

A Mpoocoxn

Mnv EavakoTawuEeTe Ta HICOEETIOYVWHEVD
N TeASIWG EETTOYWUEVD KOTEWUYHEVD
TPOdIpa. MOvov adoU Ta poyeIpeYeTe,
UTIOPEITE VO KATOWUEETE EK VEOU TO
£ToIHo doaynTo.

Mnv e€avTAfOETE TASOV TN PEYIOTN
OIAPKEIO TOBNKeEUONC TWV TPODIHwWV.
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E101KOC €EOTTAIGHOC

(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

Pa¢1 praAwv

Eixovo B

270 pGdI PiaAwv pTTopeiTe va TorroBeTeiTE
d1aAec pe aodaAeia. H ouykpaTnon eivail
peTaBANTA.

Aoxeio yIX TTOYXKIX
Exovo H

1. lepioTe TO doXEiO TTOYOKUPBWY KOTA TO
%4 pe TTOoIUO VEPO KOl TOTIOOETHOTE TO
OTOV XWPO KOTAWUENC.

2. ZeKOMOATE TO TUXOV KOMNuEvo doxeio
TTOYOKUBWV HOVO pe oAU avTIKeipevo
(AaBr) KouTalAioU).

3. Mo va EEKOANOOUV T TTOYOKIC,
KpaTnoTe To doxeio mayoKUBwWY yia
ANiyo KATW armd TO TPEXOV VEPO TNC
Bpuonc f AuyioTe TO eNadPO.

HpepoAoyio KaTayugng
Eikovo /12

Mo va amodeuyovTal omwAeieg oTnV
TOIOTNTO TWV KATEWUYHEVWV TPODIHWY,
pnv utiepBaivete Tn SIGPKEIN
amoBnkeuonc. H dicipkeia amobnkeuong
eCapTaTal amd To €idog TV
KoTeywuypevayv Tpodipwyv. O1 apiBuoi ota
oupBoAa divouv TNV EMTPETTOUEV
OIAPKEID OTOBNKEUONC OE PNVEC VIO TO
KOTEWYUYHEVD TPODIPO. XTar ouvhon
KOTEWUYHEVD TTPOIOVTG TOU EUTIOPIOU
TTPOOEXETE TNV NUEPOUNVIO TIXPOIOKEUNC
N TNV nuepounvia Anéng.

EmKOAANpEVN
ETIKETX "OK”

(Ox1 og OAG TOL HOVTEADY)

Me Tov eAeyxo Beppokpaoiog "OK”
pTmopoUV va e€okpIBwvovTal
Oeppuokpaoiec KATw amo +4 °C. PubuioTte
Tn Beppokpaoia BadunNdov XaunAoTEPQ,
O€ TIePIMTWOon TToU N EMKOANUEVN ETIKETO
O¢e deixvel "OK”.

Ymodeign

Katd TNV apxIkn ©6€on TNG CUCKEUNCG

oe AeiToupyia prmopel va SIopKEoeEl PEXPI
Kol 12 wpeg, YEXP! va emTeuxOei

n BeppoKpaoio.

or

ZwoTh puBHIoN.
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2BNCIMO KX
HOXKPOXPOVIxX BE0N TNG
OUOCKEUIG EKTOG
AsiToupyiag

©&0n TNG CUCKEUNG EKTOG
AeiToupyiag
Eikovo H

MoatnoTe 10 MANKTPO ON/Off 4.
To WUKTIKO pnx&vnuo Kol 0 dwTIoPOC
QTIEVEPYOTIOIOUVTA.

Makpoxpovix 8€on Tng
CUOKEUNG EKTOG AEITOUPYIXG

OT1av dev MPOKEITAI VO XPNOIYUOTIOINOETE

VIO HeyAGAO XPOVIKO SIGOTNUG TN CUOKEUN):

1. ©ETETE TN OUOKEUN €KTOC ASITOUPYIOG.

2. Byadlete 10 dic omd Tnv mpida N
KaTeB&oTe TNV aodAAEIO.

3. KobapioTe Tn ouokeur).

4, AGnoTE avoIXT) TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNC.
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Kaxbapiopog tng
OUCKEUNC

A Mpoocoxn

m Mn xpnoigomomoeTe OIOAUTIKG KOl
HEOO KOBOPIOUOU TTOU TTIEPIEXOUV
aupo, xAwpidlo ) o&ea.

m Mn xpnolyoroleite OI0BPWTIKA
opouyyapia N odouyyapIo TTOU
ONUIOUPYOUV OHUXEC.
>TIC HETGAIKEG emidAveleq
o pmmopouoe va mpokAnBOei didBpwon.

m Mnv mAeveTe TTOTE pAdIa Kol doxeia
TNC CUOKEUNC OTO TTAUVTAPIO TATWV.

To pepn auTd eival SuvaTov
vVa TTapopopdwOouv!
To vepO KAOAPICHOU deV EMITPETETAI
va digicduoel
B OTIC OXIOUEC OVOIYUOTO OTNV
EUTPOOOIn TTEPIOXN TOU TTTOU OTOV
XWPO KATOWUENG,
B OTO OTOIXEIO XEIPIOYOU,
® oTOoV OWTIoO.

AkoAouBroTe TNV €ENG
Sl1adIKaoix:

1. Mpiv Tov KaOopIopd OETETE TN
OuUoKeun eKTOC AeiToupyioag.

2. Byadlete 10 dic amd Tnv mpida
N KoTeB&oTe TNV aodAAeIaL.

3. AdaipeoTe Ta KATEWUYHEVD TPODIYO
Kol ormoOnkeuoTe Ta oe 3p00EPO
uEPOG. MayokuoTeC (ov UTIGPXOUV) VO
TormoBeTnOoUV MAVW OTO TPODIPAL.



4, KaOopileTe TN OUCKEUN HE eva
HOAGKO TTOVI, XAIOPO vEPO Kail Aiyo
GTTOPPUTIAVTIKO TTAUCIPOTOC TMATWY Je
oudeTtepo pH. To vepod mAuoipoTog dev
emTpeneTal va OieilodUoel OTOV
dWTIOPO.

5. ZkoumideTe TNV TOIHOUXO TNC TTOPTAC
pe mavi Bpeypévo povo pe Kabapo
vepod KOl TNV TPIReTE KATOTIV KGAX
pe oTeyvo TTowvi.

6. MeTd Tov KaBapiopd emavaouvOeeTe
TN OUOKEUN Kal TNV OETETE TTOAI
o€ AeiToupyia.

7. EmavaTomoBeTeiTe TO KOTEWUYHEVD
TPODIPO YECOL OTN CUOKEUN.

EEomAIGHOGg

o Tov KaBapiopgd adaipeoTe OAa

TO HETORANTG YEPN TNG CUOKEUNC.
Adaipeon TwV YURKAIVWOV paPIDV
Eikova

[ ouTd TPARNETE TO PadI TTPOC To £EW,
GVOONKWOTE TO PTTPOOTA KOI ApaIpEDTE
To.

Adaipeon doxeiou

Eikova

TopoBN&Te To doxeia PeEXP! TEPUO TTPOC TA
€&w, aVOoNKWOTE TO PITPOOTA KOl
adaipeoTe TO.

dwTiopoc (LED)

H ouokeun oac eival e€omAiopgvn

pye dwtiopod LED.

Emokeuec auTou Tou eidouc dwTiopoU
EMTPETETAI VO EKTEAOUVTOI PHOVOV aTTo
TNV UTINPEoia TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
meAAT@V N armd e€ouciodoTnUeVo eIdIK&
KOTOPTIOUEVO TIPOOWTTIKO.
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'ETOI prtopeite
VX EEOIKOVOUNOETE
EVEPYEIX

m TomoOeTOTE TN CUOKEUN 0g OTEYVO,
aepilopevo xwpo! H ouokeur) dev
TEETEl Vo BPIOKETAI eKTEOEIUEVN OTNV
apeon NAIOKN okTIVOBOAil oUTe KOVTA
oe 1inyr BepuodTnTaC (TI.X. KaAopIdEP,
NAEKTPIKN Koudival).

XpnoIpoToInoTe evOeXOUEVWC
HOVWTIKI TTAGKO.

m Adnvete Ta (eoTh TPODIPO KOl TTOT
VO KOUWOOUV TTPWTO KOl JeTq
To BAeTe HECO OTN CUOKEUN).

m TomoOEeTEITE T KOTEWUYHEVA TPODILO
vIo EETTAYWUO HECO OTOV XWPO
OUVTAPNONG KOI EKPETAAEUTEITE £TOI
TO YUXOC TOUG VIO TNV WUEn Tpodipwv.

m AvoiyeTe TNV OUOKeUr 000 TO DUVOTOV
VIO HIKPOTEPO XPOVIKO SIGOTNUO.

m [1poG amoduyr) TG augnuevng
KOTOVOAWONG PEULOTOC, N TIOW
TAEUP& TNG CUOKEUNC va KaBapileTal
KOTIOU-KATTOU.

m Av utidpxel:
TomoBOeThoTE TO TEPAXIO SIGTHENONC
aTTOOTAONG OTO TOV TOIXO, WOTE VOl
TETUXETE TNV avapepopevn
amoppodoulpevn evépyeia TNG
ouokeuncg (BA. Odnyiec TomoBETNONG).
H peiwpevn amdoTaon omod Tov Toixo
Oev meplopidel TN AsiToupyia TNG
ouokeuncg. H amoppodnon evepyeiag
pmopei va auénOei eAdxioTa oTnv
TEPITTWON QUTN.

m H di1aTaén Twv pepwv Tou €EOTTAIOHOU
Oev emnpedlouv KaBOAoU TNV
amopPOdNoN EVEPYEING TNC CUOKEUNC.
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OopuPol AeiIToupyiag

ZuvneiopEvol 6opupol
AeiToupyiag

XaunAog 66pupog

O1 kivnTPEeG AeimroupyoUv (TI.X. WUKTIKG
OUYKPOTHUOTO, GVEUIOTAPOG).
©0opufog avaBpaciou,
youpyoupiopaTog n Bouicua

Por) Tou YUKTIKOU peuoToU PECO OTOUG
OwArfveg.

Bpoaxug METXAANIKOG RXOG

O KivnTNPOC, ol SIGKOTITEC N

ol poyvnTIKEC BoABIdEC evepyomrolouvTal/
QTIEVEPYOTIOIOUVTAI.

KpoTog

Ale&ayeTal N auToPaTn AmOWUEn.
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Amoduyn 6opUBwv

H cuokeun 8ev BpiokeTal o€ EMiTIEdN
0€on

[MNapakaAeioBe va eubuypappioeTe

Tn ouokeur) pe Tn Bonodesia aAdadiou.
Xpnoipormoinote yI' autd TG BISWTH
modIa 1) TOTOOETNOTE KATI OO KATW.

H cuckeun dKOUpTI&ElI KXTTOU
[MoapokaAeiobe va amopoakpuveTe

TN OUOKeUr omo TO EMIMAC N TIC GAAEC
OUOKEUEC TTOU OKOUUTIGEL.

TXAXVTEUOHEVA | HAYKWHEVX

doxeiax R p&PpIx

[MapakaAeioBe va eAeyEete OAa

To adaIPOULEVT UEPN TNC CUOKEUNC Kal
evOEXOUEVWC VO TG TOTTIOOETNOETE €K
VEOU.

P1&Aeg 1 doxeia EPAMTOVTAI HETREU
TOUG
[MoapakaAeioBe va PETOTOTTIOETE AiyO TIC

d1aAec ) Ta doxeia, oUTWC WOTE VO PNV
aMnAedaTTOVTO.
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Nwg 0x d10pOWOETE HOVEC/-01 OUC MIKPOBAKBES

[MpoTOU KOAECETE TNV UTINPEOIO TEXVIKNG €EUTINEETNONC TIEACT®WV:
E&etdoTe, pAmwc pmopeite Baoel Twv akoAoUBwv uttodeiewv va d1opOwoeTe ol idiec/ol

n BAGRN.

>e TePIMTWOoelC {TNoNC CUPBOUANC armd TNV UTTNPECIO TEXVIKNG eEUTINPETNONG TIEAGT®Y,
TTPETTEI VO AVOAGRBETE £08iC Ta €000 — OKOUN Kol KATG TN SIGPKEIN I0XUOC TNC TTOPOXNC

dwpedv eyyunonc!

BAGpn

Meavn arria

AvTigeTamion

H Beppokpaoia
aTTOKAIVEl I0XUPA OTTO
n pubuion.

>€ HEPIKEC TIEPITITWOEIC OPKEI

vol O€0ETE TN OUOKEUN VIO 5 AeTT&
EKTOC AsIToupViaC.

Av n Begppokpaoia eival TTOAU uynAn,
eheyETe peTd ammo Aiyeg WPEG, AV EXEI
vivel TIpoogyyion BEPUOKPOOIAG.

Av n Beppokpaoia givail TTOAU
XOUNA, eAeyETe TNV emmdpevn PEPT
Tn Beppokpaoia Eava.

O odwTiopoe
Oe AeIToupyel.

O ¢wTiopocg LED eivai
XOAOOPEVOC.

BA. ®wTiopog (LED).

H ouokeun fTav
QVOIXTN VIO TTOAU
pHey&GAo O1G0TNUO.

O odwTiopoC
QTIEVEPYOTTOIEITOI PIETH
amod mep. 10 Aemro.

MeTA TO KAEIOIHO KOl TO GVOIYUO TNC
OUoKeUung o dwTIopoc EavavaBel.

Kopia evoeién dev
eival avoppevn.

Al0KOTI peUPOTOC,

n aodpAAeia £xel TTIEOEI
N €xel Kael, To dIc dev
BpiokeTal OWOTH peoa
oTtnv Tpica.

>uvoeoTe To dIC oTnv Tpico.
E&etdoTe av umtaipxel peupa, eAeyETe
TIC aodAAeIEC.
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BAGpn Meavn arria AvTigeTamion
H Beppokpaoia oTov  Zuxvd GvOlyHo TNG Mnv avoiyeTe GOKOTIO TN CUOKEUT).
XWPO KATAWUENG eival  OUOKEUNC.
TOAG UwnAn. Ta avolypara AmopakpUveTe To euTrOdIO.

GEePIOOU KOl

eaeplopou eival

KOAUPLEVE.

Kartayuxonkav pepiad¢  Mnv utiepBaiveTe Tn HEYIOTN

pHeYoAUTEPEC amodoon KOTAWUENG.

TTOOOTNTEC VWTIWV

Tpodipwv.
H mopTa TOu XwpPou O e&oTuIoTAG (WUKTIKO Mo TNV amowuén Tou eEaTuIoTn
KOTAWUENC NTOV VIO unxa&vnua) oTo By&ATe TO KOTEWUYPEVD ayaOd padi
pey&Ao SidoTnuo ovuoTnua NoFrost €xel  pe TOuC XWPOUC KAl omoOnkeUoTe T
avoixtn. H KoaTaAndOei omd moxy  KOAG& HoVWHEVD oe Sp00EPO PEPOC.
Beppokpaoia dev Ba OTPWUA TTAYOU, TO O&TETe TN OUOKEUR EKTOC
emTeuxOei mAcov. otoio dev AMOWUXETO!  \eroupyiac KAl TRV OMOUGKOUVETE

MAEOV UTIEQOUTOUOTA. ¢y Tov Toixo. AGROTE aVOIXTH TV
TOPTO TNC OUOKEUNC.

MeTd amo ep. 20 Aentd apxiCouv To
veEPA TNC aMOWUENG VO TPEXOUV
ueoa oto doxeio e€aruiong, otTnv
mow pepid TG ouokeung. Eikovo [
o vo armoduyeTe OTNV TTEPITITWON
auTnh TNV utepxeiAion Tou doxeiou
e&aTuiong, avappodnoTe Ta vepd
NG amoWuéng pe odouyyoapl.

OTtav dev TpEXel TASoV KaBOAOU
vepO amoYuénc peoa oto doxeio
e&aTuiong, o eEOTHIOTNG £Xel
amoyuxOei. KabapioTte Tov
E0WTEPIKO XWPO. EmavabeTeTe TN
OUOKEUN Og AeITOUpPYIO.

H ouokeun dev wuxel, Eival evepyoroinpevog KpatnoTte maTnUEVo TO TTANKTPO

n evoei&n 0 TPOTOC AeiToupyiog  puBuione Beppuokpaoioc Eikova B/
OepuoKpaoiac Kal To  €kOeong. 3 via 10 deuTepOAETITO, PEXPI VO
dwe eival avappeva. nxnoer eva onua empBepainong.

MeTd ammd KAUTIO00 XPOVO EAEYXETE
GV N OUCKEUN OOC WUXEL.
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YTnpeoix TEXVIKAG

e&umnnpeTnong
MEAXTWV

Tnv Ymnpeoia Texvikng e&utnpeTnong
TEAQTWV OTNV TIEPIOXN 00¢ Oa TNV Bpeite
oToVv TNAEPWVIKO KOTAAOYO ) OTOV TTIVOKO
pe TIC YTInpeoieg TeXVIKNG e&utnpeTnoncg
TV TEAOTWV poc. Mapakaieiobe

va OiveTe TTavToTe 0TV YTINEEoia
TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEAGTWV TOV
apIOuod mpoiodvTog (E-Nr.) Kol Tov ap1Bud
KoTookeung (FD-Nr.).

AuTa T oToixeia Ba Ta Bpeite oTnv
mvoKida TUMou. Eikdva

[MapoakaAeiobe va BonbnoeTte oTnV
amoduyr OOKOTIWY PETOKIVIOEWY TWV
TEXVIKWV, OIVOVTAC TOUC apiBpouc
TTPOIOVTOC KOI KOTOoKeUNG. ETol
eColkovopouvTal Ta emmA&ov €000 TTOU
TTOOKUTITOUV OO QUTEC.

el

EVTOAN €MMOKEUNG KAI
GUUBOUAEG o€ IEPITITWON
BAaBng

To OTOIXEI EMKOIVWVIGC OAWV TWV XWPWV
Oa Ta BpeiTe oTOV TMiVOKa YTINPETIES
TEXVIKNC €EUTTNEETNONG TTEAQTWV TTOU
mopadideTal padi.

GR 18182 COTIKI XPEWON
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Guvenlik ve ikaz
bilgileri

Cihazi calistirmadan 6nce

Kullanma ve montaj kilavuzlarini
dikkatlice okuyunuz! Bu kilavuzlarda
cihazin kurulmasi, yerlestiriimesi,
kullaniimasi ve bakimi ile ilgili 6Gnemli
bilgiler bulunmaktadir.

Uretici, kullanma talimatlarindaki bilgi
ve uyarilari dikkate almazsaniz, herhangi
bir sorumluluk tstlenmez. Tim belge

ve dokUmanlari sonradan kullanma
ihtimalinden veya cihaz satacak
olursaniz, yeni sahibi icin saklayiniz.

Teknik givenlik

Bu cihaz az miktarda, cevreye zarar
vermeyen fakat yanici 6zelligi olan
R600a sogutma maddesini ihtiva
etmektedir. Cihaz tasinirken veya monte
edilirken cihazin sogutucu madde
sirkilasyon sistemindeki borularin zarar
gérmemesine dikkat ediniz. Disari
fiskiran sogutucu madde tutusup
yanabilir veya g6z yaralanmasina sebep
olabilir.

Hasar durumunda

m Acik ates veya alev kaynaklari
cihazdan uzak tutulmalidir.

m Cihazin kurulu oldugu yer birkac
dakika havalandiniimalidir.

m Cihazi kapatiniz ve elekirik fisini cekip
prizden cikariniz.

m Yetkili servise haber verilmelidir.
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Bir cihaz ne kadar fazla sogutucu madde
ihtiva ederse, kuruldugu yer de o derece
buyUk olmaldir. Cok kuguk yerlerde,
sogutma maddesi devresinde bir kacak
s6z konusu oldugunda, yanici bir gaz
hava karisimi olusabilir.

Her 8 gram sodutucu madde icin gerekli
olan yerin hacmi en az 1 m® kadardir.
Cihazimizin icinde bulunan sogutma
maddesinin miktari, cihazin i¢ kismindaki
tip levhasinda yazihdir.

Egder bu cihazin elekirik sebekesi
kablosu zarar gdrirse, Uretici, yetkili
servis veya benzeri ustalik 6zelliklerine
sahip baska bir kisi tarafindan
degistiriimesi gerekir. Hatali veya
gerektigi sekilde yapilmayan kurma
calismalarindan ve onarmlardan dolayi
cihazi kullanan kisi icin oldukca 6nemli
tehlikeler ortaya cikabilir.

Onarnimlar sadece Uretici, yetkili servis
veya benzeri egitime sahip yetkili bir kisi
tarafindan yapiimaldir.

Sadece Ureticinin orijinal parcalari
kullanilmalidir. Uretici sadece bu
parcalarda guvenlik taleplerine
uyuldugunu garanti eder.

Elektrik sebekesi kablosu icin bir uzatma
parcasi sadece yetkili servis Uzerinden
alinabilir.

Kullanim esnhasinda

m Cihazin icinde kesinlikle elektrikli
cihazlar kullanmayiniz (6rn. isitma
cihazlar, elektrikli buz yapma
makineleri vs.). Patlama tehlikesi!

m Cihazi temizlemek veya buzunu
¢co6zmek icin asla buharl temizleme
cihazlan kullanmayiniz. Buhar elekirikli
parcalara temas edebilir ve kisa devre
olmasina sebep olabilir! Elektrik
carpma tehlikesi!



Kar, kiragi ve buz tabakalarini
temizlemek icin, sivri veya keskin
kenarh cisimler kullanmayiniz. Aksi
halde sogutucu madde sirkilasyon
borularinin zarar gérme tehlikesi s6z
konusudur. Disar fiskiran sogutucu
madde tutusup yanabilir veya gz
yaralanmasina sebep olabilir.

Cihazin icinde yanici tahrik gazi ihtiva
eden urlUnler (6rn. sprey kutularr)

ve patlayici maddeler
bulundurmayiniz. Patlama tehlikesil

Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini
ve bu gibi parcalarnni basamak
niyetine veya destek olarak
kullanmayiniz.

Buz ¢ézme ve temizleme islemi icin,
cihazin elektrik fisini prizden cekip
cikariniz veya bagh oldugu sigortayi
kapatiniz. Fisi prizden cikarirken, fisin
kendisi tutulmalidir, kablodan tutulup
cekilmemelidir.

Alkol orani yiksek olan sivi dolu
siseleri iyice kapatarak ve dik olarak
buzdolabina koyunuz.

Cihazin plastik parcalarina ve kapmnin
contasina sivi ve kati yag
dedmemesine 6zen gdsteriniz. Aksi
halde bu parcalar delinip asinabilir.

Cihazin hava giris ve c¢ikis delikleri
kesinlikle drtilmemeli ve dnleri
kapatilmamahdir.

Bu cihaz, fiziksel, sensorik, zihinsel
veya ruhsal yetenekleri sinirli olan
veya cihaz hakkinda yeterince
tecribesi ve/veya bilgisi olmayan
kisiler (cocuklar da dahil) tarafindan
kullanilmamahdir; ancak bu kisiler
kendi glvenliklerinden sorumlu bir kisi
tarafindan denetlenirse veya
kendilerine cihazin nasil kullanilacagi
hakkinda yeterli bilgi ve talimat
verilirse, cihazi kullanmalarina izin
verilebilir.
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m Sise ve kutu icindeki sivi maddeleri
(6zellikle karbonik asit ihtiva eden
icecekleri) dondurucu boéliminde
depolamayiniz. Sise ve kutular
patlayabilir!

m Dondurulmus besinleri kesinlikle
dondurucudan cikarir gikarmaz
agziniza almayiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

m Ellerinizin uzun bir stire dondurulmus
besine, buza veya buharlastirici
borularina vs. temas etmesini
onleyiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

Evdeki cocuklar

m Ambalajlar ve ambalaj parcalarini
cocuklara vermeyiniz.
Katlanan kartonlardan ve folyolardan
dolayr bogulma tehlikesi s6z
konusudur!

m Bu cihaz, cocuk oyuncagi degildir.

m Kilit tertibati olan cihazlarda:
Anahtari gcocuklarin erisemiyecekleri
bir yerde muhafaza ediniz!

Genel yénetmelikler
Cihaz,

m besinlerin sogutulmasi ve
dondurulmasi icin kullanilr,

m buz hazirlamak icin kullanilir.

Bu cihaz evde ve ev ortaminda kisisel
kullaniminiz icindir, ticari amacl kullanim
icin 6ngorulmemigtir.

Cihaz, 2004/108/EC AB direktiflerine
istinaden parazitlenmeye karsi
korunmustur.

Sogutucu madde devresinin sizdirmazligi
kontrol edilmistir.

Bu Uriin, elektrikli cihazlar icin gecerli
olan guvenlik ydnetmeliklerine uygundur
(EN 60335-2-24).
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Giderme bilgileri

<% Yeni cihazin Ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj, cihazinizi transport hasarlarina
karsi korur. Ambalajda kullaniimis olan
tim malzemeler, cevreye zarar vermeyen
tirdendir ve yeniden kullanilabilir. Litfen
siz de yardimci olunuz: Ambalaji cevreye
zarar vermeyecek sekilde gideriniz.

Gincel giderme yol ve yontemleri
hakkinda bilgi edinmek icin, lutfen yetkili
saticiniza veya bagl oldugunuz belediye
idaresine basvurunuz.

<% Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar, hic degeri olmayan ¢op
degqildir! Cevreci bir giderme isleminden
gecirilerek, cok degerli ham maddeler
yeniden kullaniimak Uzere
degerlendirilebilir.

Bu cihaz, elekirikli ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
=== clectronic equipment — WEEE) ile
ilgili 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun bir
sekilde isaretlenmigtir, yani
tanimlanmigtir. Bu direktif, AB
dahilinde eski cihazlarin geri
alinmasi ve degerlendirilmesi icin
gecerli islem cercevesini belirler.

A Uyari

Eskimis ve artuk kullanulmayacak
cihazlarda:

1. Elektrik fisini ¢cekip prizden cikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile birlikte
cihazdan ayirnniz.
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3. Cocuklarin cihazin igine girmesini
zorlastirmak icin, raflari, cekmeceleri
ve esya gozlerini cihazdan
cikarmayiniz.

4. Cocuklarin eskimis cihaz ile
oynamasina izin vermeyiniz. Bogulma
tehlikesi!

Sogutma cihazlarinin icinde sogutucu
maddeler vardir, yahtim tertibatlarinda ise
izolasyon gazlari vardir. Sogutucu
maddeler ve gazlar uzmanca
giderilmelidir. Eski cihaz uzmanca ve
cevreye zarar vermeyecek sekilde
giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirkilasyon borularinin zarar
gérmemesine dikkat ediniz.

Teslimat kapsami

Ambalajdan cikardiktan sonra, tim
parcalan olasi transport hasarlar
acisindan kontrol ediniz.

Sikayet veya itiraz s6z konusu
oldugunda, litfen cihazi satin aldiginiz
yetkili saticiniza veya yetkili servisimize
basvurunuz.

Teslimat kapsami, asagidaki parcalardan
olusmaktadir:

Solo cihaz

Montaj malzemelerini iceren torba
Donanim (modele bagh)
Kullanma kilavuzu

Montaj kilavuzu

Yetkili servis defteri

Garanti ekleri

Enerji tiketimi ve calisma sesleri ile
ilgili bilgiler
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Mekan sicakligina
ve havalandirmaya
dikkat edilmelidir

Mekan sicakhgi

Bu cihaz belli bir klima sinifi icin
tasarlanmistir. Klima sinifina bagl olarak
bu cihazi su ¢evre sicakliklarinda
kullanabilirsiniz.

iklim sinifi tip levhasinin Gzerinde bulunur,
Resim HI.

Klima sinifi Kabul edilebilir mekan
sicakligi

SN +10 °Cile 32 °C

N +16 °Cile 32 °C

ST +16 °C ile 38 °C

T +16 °Cile 43 °C

Bilgi

Cihaz, bildirilmis klima sinifina ait oda
sicakhgi sinirlari dahilinde, sahip oldugu
tim islevleri ile calisir. Eger SN klima
sinifina dahil olan bir cihaz daha soguk
oda sicakliklarinda igletilirse, +5 °C'ye
kadar cihazda herhangi bir hasar
olmayacagdi garanti edilir.

Havalandirma

Resim H

Cihazin arka yUzindeki ve yan
ylzlerindeki hava isinir. Isinan bu havanin
kolayca cikip gidebilmesi gerekir. Aksi
halde sogutucunun daha fazla calismasi
gerekir. Bu da daha fazla elekirik
sarfiyatina yol acar. Bu sebepten dolay::
Havalandirma deliklerinin 6ninin
kesinlikle kapanmamasina dikkat ediniz!

Cihazin elektrik
sebekesine baglanmasi

Cihazi kurduktan sonra, calistirmadan
once en az 1 saat bekleyiniz. Transport
esnasinda, kompresorin icindeki yag
sogutma sistemi icine dagilabilir.

Cihazi ilk kez devreye sokmadan once,
cihazin icini temizleyiniz (bakiniz bélim
"Cihazin temizlenmesi”).

Elektrik baglantisi

Priz cihazin yakininda ve cihaz
kurulduktan sonra da rahat ulasilabilir
olmaldir.

Bu cihaz, koruma sinifi | tipi bir cihazdir.
Cihazi 220-240 V/50 Hz alternatif akim
Uzerinden, kurallara uygun sekilde monte
edilmis, toprak hattina sahip bir prize
baglaymiz. Priz, 10-16 A degerinde bir
sigortaya sahip olmaldir.

Avrupa Ulkelerinde isletiimeyen
cihazlarda, bildirilen gerilimin ve akim
tirindn, sizin elektrik sebekenizin
degerleri ile uyusup uyusmadigi kontrol
edilmelidir. Bu bilgileri tip etiketi (levhasi)
tizerinde bulabilirsiniz. Resim

A Uyari

Bu cihaz kesinlikle elektronik enerji
tasarruf prizlerine baglanmamaldir.

Cihazlarmizin igletilmesinde sebeke ve
sinls kontrolli konvertisorler
kullanilabilir. Sebeke kontrollt
konvertisorler, dogrudan umumi elektrik
sebekesine baglanan fotovoltaik
sistemlerde kullanilir. Umumi elekrik
sebekesine dogrudan baglantisi olmayan
tekil uygulamalarda (6rn. gemilerde veya
dag evlerinde ya da dag kullbelerinde),
sinls kontrolli konvertisorler
kullaniimalidir.
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Cihaz ozelliklerinin
ogrenilmesi

Litfen 6nce resimlerin bulundugu son
sayfayl aciniz. Bu kullanma kilavuzu
bircok cihaz modeli icin gecerlidir.
Modellerin donanim kapsami farkh
olabilir.

Resimlerde farklliklar olabilir.

Resim H

* Her model icin gecerli dedgil.

1-3  Kumanda elemanlari

4 Ana salter Acma/Kapama

5 Aydinlatma (LED)

6 Sogutma bélmesindeki raflar
7 Sise rafl

8 Hava cikis delikleri

9 Soguk depolama boélimu

10 Meyve ve sebze kabi

11 Dondurulmus besin kabi

12 Dondurucu takvimi

13 Dondurucu bélmesindeki cam raf
14 Vidali ayaklar

15 Tereyagi ve peynir kabi

16 Kapi icindeki kaplar

17 Yumurtalik

18 Sise tutucusu *

19 Blyuk sise rafi

A Sogutucu boélmesi
B Dondurucu boélmesi
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Kumanda elemanlari
Resim H

1 Sicaklik géstergesi
Sayilar, sogutucu bdlmesindeki isi
derecelerini °C tlrinden gosterir.
2 ”super” gostergesi
SlUper sogutma ve slper

dondurma fonksiyonu devrede
oldugu zaman yanar.

3 Sogutucu bolmesi sicaklik
derecesi ayar diigmesi

Bu tus ile, sogutucu bdlmesinin isi
derecesi ayarlanir.

Cihazin devreye
sokulmasi

Resim H

Acma/Kapama tusuna /4 basiimalidir.
Ayarlama tusuna 3 basilarak, 1si ikaz sesi
kapatilir. Cihazda ayarlanmis olan isi
derecelerine ulasilincaya kadar, 1si
derecesi gostergeleri 1 yanip sGner veya
super 2 gostergesi yanar.

Cihazin kapisi acik oldugunda, sogutucu
bélmesinin aydinlatmasi yanar.

isletme hakkinda bilgiler

m Devreye sokma isleminden sonra,
ayarlanmis isi derecelerine
ulasilincaya kadar birkac saat
gecebilir.

m Tam otomatik NoFrost sistemi
sayesinde, dondurucu bdlmesinde buz
olusmaz. Bu nedenle, buz ¢cb6zme
islemi yapiilmasi gerekmez.

m Govdenin 6n ylzleri kismen biraz
isitilir; boylelikle kapi contasinin
bulundugu alanda terlemeden
kaynaklanan su olusmasi énlenir.



m Dondurucu bélmesinin kapisi
kapatildiktan sonra hemen tekrar
acllamazsa, olusmus olan vakum
dengeleninceye kadar, biraz
bekleyiniz.

Sicaklik derecesinin
ayarlanmasi

Resim H

Sogutucu béImesi

Isi derecesi +2 °C ile +8 °C arasinda
ayarlanabilir.

istediginiz sogutucu bdélmesi 1si derecesi
ayarlanincaya kadar, 1sI ayar tusuna 3
arka arkaya basiniz.

Son olarak ayarlanmis olan deger
hafizaya kaydedilir. Ayarlanmis isi
derecesi ilgili 1sI derecesi
gdstergesinde 1 gosterilir.

Fabrika ayan olarak sogutma bdlmesi
icin +4 °C ayarlamanizi tavsiye ediyoruz.

Hassas besinler +4 °C’den daha sicak
depolanmamalhdir.

Dondurucu boélmesi

Dondurucu bélmesindeki 1si derecesi,
sogutma bolmesindeki isi derecesine
baghdir.

Sogutucu boélmesinde distk dereceler
ayarlanmasi, dondurucu bdlmesinin
sicaklik derecesinin de daha disik
olmasina yol acar.
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Alarm fonksiyonu

Asagidaki durumlarda alarm devreye
sokulabilir.

Kapi alarmi

Cihazin kapisi bir dakikadan daha uzun
bir stre acik kalirsa, cihaz kapisi alarmi
(strekli ses) devreye girer. Kapi
kapatilinca, uyari sesi de yine kapanir.

Is1 alarmi

Isi alarmi (biip sesi), dondurucu bélmesi
¢cok sicak olunca ve dondurulmus
besinler icin tehlike s6z konusu olunca
devreye girer.

Isi derecesi gostergesi yanip soner,
Resim H/1.

Bilgi

Buzu ¢dzilmeye baslamis veya
¢6zilmUs olan besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinleri ancak

pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz)
yeniden dondurabilirsiniz.

Azami depolama suresini bu durumda
tamamen kullanmayiniz.

Dondurulmus besinler icin tehlike s6z
konusu olmadan, alarm su durumlarda
devreye girebilir:

m Cihaz ilk defa calistirildiginda.

m Cihaza fazla miktarda taze gida
maddeleri konuldugu zaman.

m Dondurucu bélmesinin kapisi ¢cok
uzun bir sire acik kaldiysa.

Alarmin kapatiimasi

Resim A
Isi derecesi ayar tusuna 3 basarak, ikaz
sesini kapatiniz.
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Kullanilabilen hacim

Cihazin kullanilabilen hacmi ile ilgili
bilgiler icin, cihazin tip etiketine
(levhasina) bakiniz. Resim Hl

Dondurma kapasitesinin
tamamen kullaniimasi

Cihaza azami dondurulacak besin
miktarinin yerlestirilebilmesi icin, cihaz
icindeki tim donanim parcalar
cikarilabilir. Besinler dogrudan raflar ve
dondurucu bdlmesi tabani tGzerine istif
edilebilir.

Donanim parcalarinin ¢ikariimasi
Dondurulmus besin kabini sonuna kadar

disar ¢ekiniz, 6n tarafini yukari kaldiriniz
ve disari ¢ikariniz. Resim @

Sogutucu bolmesi

Sogutucu bélmesi et, salam-sucuk, ballk,
sUt GrUnleri, yumurta, hazir yemekler ve
hamur dridnleri icin ideal bir muhafaza
etme yeridir.

Besin satin alirken dikkat
edilecek noktalar:

Besinlerin dayanma suresi i¢in, "satin
alma tazeligi” cok 6nemlidir.

Genel olarak gecerli kural: Besinler
cihaza yerlestirildigine ne kadar taze
olursa, o kadar daha uzun taze kalir.

Bu nedenle, besin satin alirken daima
besinlerin tazelik derecesine dikkat
ediniz.

Hazir Urtnlerde ve doldurma urinlerde,
Uretici tarafindan bildirilmis asgari
kullanilabilirlik tarihine veya son kullanma
tarihine dikkat ediniz.
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Depolama isleminde dikkat
edilmesi gerekenler

m Taze, saglam besinleri depolayiniz.
Boylelikle kalite ve tazelik daha uzun
korunur.

m Hazir Grlnlerde ve doldurma
Uranlerde, Uretici tarafindan bildirilmis
asgari kullanilabilirlik tarihine veya son
kullanma tarihine dikkat ediniz.

m Aromanin, renklerin ve tazeligin
korunmasi icin, besinleri iyi
ambalajlanmis veya kapali sekilde
cihaza yerlestiriniz. Boylelikle besinler
arasinda birbirlerine tat verme ve
sogutma boélmesindeki plastik
parcalarda renk degismeleri 6nlenmis
olur.

m Sicak yiyecekleri ancak soguduktan
sonra cihaza yerlestiriniz.

Bilgi
Besinler ve cihazin i¢ arka ylzi arasinda

temas olmasini 6nleyiniz. Aksi halde
hava dolasimi kotl etkilenebilir.

Besinler veya ambalajlar donarak cihazin
ic arka yUzine yapisabilir.

Sogutucu bélmesindeki soguk
kisimlara dikkat

Sogutucu boélmesindeki hava
sirkilasyonundan dolayi, farkli sogukluk
derecelerine sahip kisimlar olusur:

= En soguk alan,
cihazin ic kisminda arka ylzde ve
soguk depolama go6zu icindedir.
Resim /9
Bilgi
En soguk kisimlarda hassas besinleri
(6rn. balik, sucuk, et) muhafaza ediniz.

m En sicak alan,
kapida en Ust kisimdadir.



Bilgi

En sicak alanda 6rn. sert peynir ve
tereyadl muhafaza ediniz. Bdylelikle
peynir tadini gelistirmeye devam eder,
tereyadi ise ekmege surulebilir
kivamda kalr.

Nem ayar diizenegine sahip
sebze kabi

Resim @

Meyve ve sebzeler icin en iyi depolama
iklimini saglamak icin, depolanacak
besin miktarina bagl olarak, sebze kabi
icindeki hava neminin orani ayarlanabilir:

m Az miktarda meyve ve sebze - Yiksek
hava nemi orani

m Cok miktarda meyve ve sebze -
Distk hava nemi orani

Bilgiler

m Soguk derecelere karsi hassas
meyveler (6rn. ananas, muz, papaya
ve narenciyeler) ve sebzeler (6rn.
patlican, salatalik, kabak, biber,
domates ve patates), kalitenin ve
aromanin en iyi sekilde korunmasi icin
buzdolabinin disinda, yaklasik +8 °C

ila+12 °C'de arasinda depolanmalhdir.

m Depolama miktarina ve depolanan
besine gdre, sebze kabi icinde su
yogusmasi s6z konusu olabilir.
Yogusan suyu kuru bir bez ile siliniz ve
sebze kabi icindeki hava nemi oranini
nem ayar surgusuU lzerinden uygun
sekilde ayarlayiniz.

Soguk depolama bolimii

Resim

Soguk depolama gézinde, sogutucu
boélmesinden daha duslUk dereceler elde
edilir. 0 °C altinda dereceler de s6z
konusu olabilir.
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Balik, et ve sucuk depolamak igin
idealdir. Salata, sebze ve soguga karsi
hassas besinler icin uygun degildir.

Soguk depolama bélmesindeki 1si

derecesi ihtiyaca gére uygun kilinabilir:

m Daha soguk i1s1 dereceleri: Ayar
slrglsu saga.

m Daha sicak 1si dereceleri; Ayar
surgulsi sola.

Ayar araliginin ortasina denk gelen bir
derece ayarlamaniniz tavsiye ediyoruz.

Super sogutma

Slper sogutma fonksiyonunda, sogutucu
bélmesi yakl. 212 giin mdmkin
oldugunca soguk olacak sekilde
sogutulur. Ardindan otomatik olarak,
slper sogutma fonksiyonundan 6nceki
ayarlanmis olan is1 derecesine gegilir.

Slper sogutma fonksiyonu 6rnegdin su

durumlarda acihr

m Cok miktarda besin yerlestiriimeden
once.

m Cok cabuk icecek sogutmak igin.

Bilgi

Slper sogutma devreye sokulmussa,

m daha fazla igsletme sesleri duyulabilir.

m dondurucu bdlmesi de daha fazla
sogutulur.

Acilmasi ve kapatilmasi

Resim H

Slper 2 gostergesi yanincaya kadar, 1si
derecesi ayar tusuna 3 pes pese basiniz.

Slper sogutma fonksiyonu, yakl. 22 gln
sonra otomatik olarak kapanir.
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Dondurucu bolmesi

Dondurucu boélmesinin
kullanimi

m Dondurucu bélmesi.
m Kip buz tretmek icin.

m Besin dondurmak icin.

Bilgi

Dondurucu boélmesinin kapisinin daima
kapali olmasina dikkat ediniz! Kapi acik
oldugu zaman, dondurulmus besinlerin
buzu ¢o6zulir. Dondurucu bélmesi yogun
buz tutar. Ayrica: Yuksek elektrik akimi
tiketiminden dolayi gereksiz enerji
harcanmasi s6z konusudur!

Azami dondurma
kapasitesi

24 saat icinde elde edilebilecek azami
dondurma kapasitesi ile ilgili bilgiler icin
tip levhasina bakiniz. Resim

Azm. dondurma kapasitesi icin
on kosullar

m Siper dondurma fonksiyonunu taze
besinleri yerlestirmeden 6nce devreye
sokunuz (Super dondurma bdélimine
bakiniz).

m Donanim parcalarini ¢ikariniz; besinleri
dogrudan raflarin tzerine ve
dondurucu bdlmesinin tabani Uzerine
diziniz.

m Dondurulacak besin miktar cok
oldugunda, oncelikle en Ust gézde
dondurunuz. Besinler orada daha
cabuk ve boylelikle daha hassas
dondurulur.
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Besinlerin
dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin satin
alinmasi

m Ambalaj zarar gérmemis olmaldir.

m Son kullanma tarihine dikkat
edilmelidir.

m Satis sandigindaki 1si derecesi -18 °C
veya daha soguk olmalidir.

m Derin dondurulmus besinleri
mumkinse bir izole eden poset veya
canta icinde sevk ediniz ve en kisa
zamanda dondurucu bdlmesine
yerlestiriniz.

Yerlestirirken dikkat edilecek
konular

m Dondurulacak besin miktar cok
oldugunda, oncelikle en Ust gbzde
dondurunuz. Besinler orada daha
cabuk ve boylelikle daha hassas
dondurulur.

m Besinleri genis sekilde gbzlere ya da
dondurulacak besin kaplarina yayiniz.

Bilgi

Onceden dondurulmus olan besinler,
yeni dondurulacak olan besinler ile
temas etmemelidir. Gerekirse

tamamen donmus besinleri baska
dondurulmus besin kaplarina aktariniz.

Dondurulmus besinlerin
depolanmasi
Kusursuz bir hava sirkilasyonu

saglayabilmek icin, dondurulmus besin
kabini sonuna kadar iceri surtiniz.



Taze besinlerin
dondurulmasi

Dondurmak icin sadece taze ve iyi
besinler kullaniniz.

Besi degerinin, aromanin ve rengin
mumkin oldugu kadar korunmasi igin,
sebze dondurulmadan dnce kisa
haslanmalidir. Patlicanlarda, biberlerde,
kabaklarda ve kuskonmazda kisa
haslama islemi yapilmasi gerekmez.

Dondurma ve kisa haslama hakkinda
literatir veya bilgi kaynaklar icin
kitapcilara bakiniz.

Bilgi
Dondurulacak besinlerin, dnceden

dondurulmus besinler ile temasini
onleyiniz.

m Dondurulmaya elverisli besinler:
Hamur isleri, balik ve deniz UrUnleri, et,
av eti, kanatlilar, sebze, meyve, otsu
baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir,
tereyagi ve stizme yogurt gibi sit
aranleri, hazir yemekler, corba, turld,
pismis et ve balik gibi yemek artiklari,
patates yemekleri, sufleler ve tath
besinler.

m Dondurulmaya elverigli olmayan
besinler:
Yaprak salata, kirmizi turp, kabugu
icinde yumurta, Gzim, bitin elma,
armut ve seftali, kati pismis yumurta,
yogurt, kesilmis sit, krema, creme
fraiche ve mayonez.
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Dondurulmus besinlerin
ambalajlanmasi

Besinleri hava giremiyecek sekilde
paketleyiniz ki, tadi bozulmasin veya
kurumasin. Besinleri ambalajlamak icin
veya besin kaplarini kapatmak igin,
sagliga zararl olabilecek malzemeler
kullanmayiniz.

1. Besinleri ambalaja koyunuz.
2. Havayi bastirip bosaltiniz.

3. Ambalaji siki ve hava sizmayacak
sekilde kapatiniz.

4. Ambalaj Uzerine icindeki besinlerin
ismini ve dondurma tarihini yaziniz.

Ambalaj olarak kullanilabilecek uygun
malzemler:
Plastik folyo, polietilenden torba folyo,

aliminyum folyo ve dondurmak icin
uygun kutular.

Bu dridnleri ve malzemeleri ilgili alis veris
merkezlerinde bulabilirsiniz.

Paketlemek icin su malzemeler uygun
degildir:

Paketleme kagidi, parsémen kagidi,
selofan (jelatinli kagit), ¢cép torbasi ve
kullaniimis posetler.

Paket kapatmak icin uygun malzemeler:
Lastik halkalar, plastik klipsler, baglama
iplikleri, soguga dayanikli yapiskan
bantlar veya benzeri malzemeler.
Polietilenden torba ve hortum folyolari,
bir folyo kaynak yapistirma cihazi ile
yapistirilabilir.
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Dondurulmus besinlerin son
kullanma tarihi

Dondurulmus besinlerin dayanma stresi,

-18 °C 1sI derecesi ayarinda:

m Balik, sucuk, hazir yemek, hamur
artnleri:

6 aya kadar

m Peynir, kanatl hayvanlar, et:
8 aya kadar

m Sebze, meyve:
12 aya kadar

Super dondurma

Vitaminlerin, besi degerlerinin,
gérindsin ve tadin korunmasi icin,
besinler mimkuin oldugu kadar hizli bir
sekilde ortalarina kadar tamamen
dondurulmalidir.

Taze besin yerlestirmeden birkac saat
once super dondurma fonksiyonunu
devreye sokarak, taze besinler
yersetirildiginde sdz konusu olabilecek
istenmeyen i1si derecesi ylkselmesini
onleyiniz.

Genel olarak 4-6 saat kadar dnceden
calistirmak yeterlidir.

Bu fonksiyon devreye sokulduktan sonra,
kompresor surekli calisir ve dondurucu
boélmesinde ¢ok distk bir dereceye
ulasilir.

Azm. dondurma kapasitesi kullaniimak
isteniyorsa, taze besin yerlestirimeden
24 saat dnce slUper dondurma
fonksiyonu devreye sokulmaldir.

Az miktarda besin (azami 2 kg kadar),
sliper dondurma fonksiyonu
kullaniimadan da dondurulabilir.
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Bilgi

SlUper dondurma fonksiyonu esnasinda
sogutucu bdlmesi biraz daha fazla
sogutulur.

Acilmasi ve kapatilmasi
Resim H

Slper 2 gostergesi yanincaya kadar, 1si
derecesi ayar tusuna 3 pes pese basiniz.

Slper dondurma fonksiyonu yakl.
22 gin sonra otomatik olarak kapanir.

Dondurulmus
besinlerin buzunun
cozulmesi

Besin cesitlerine ve kullanim amacina
godre, su olanaklar arasinda secme
yapillabilir:

m Oda sicakliginda

m Buzdolabinda

m Elektrikli firinda, sicak hava ventilator
kullanilarak/kullaniilmadan

m Mikrodalga firnda

A Dikkat

Buzu ¢dzilmeye baslamis veya
¢6zilmUs olan besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinleri ancak
pisirdikten sonra (pisiriniz veya kizartiniz)
yeniden dondurabilirsiniz.

Bu durumda besinin azami depolama
slresini tamamen kullanmayiniz.
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Ozel donanim
(her modelde degil)

Sise rafi

Resim B

Sise rafinda siseler emin bir sekilde
muhafaza edilebilir. Tutucu dizen
degiskendir.

Buz kabi
Resim H

1. Buz kabinin % kadarini icme suyu ile
doldurunuz ve kabi dondurucu
b6élmesine yerlestiriniz.

2. Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve
sivri olmayan bir cisim ile cbzmeye
calisiniz (kasik sapi).

3. Klp buzlari buz kabindan cikarmak
icin, kabi kisa bir stire musluktan akan
su altina tutunuz veya biraz saga sola
bikiniz.

Dondurucu takvimi
Resim /12

Dondurulmus besinlerin kalitesinde
azalma olmasini 6nlemek icin, depolama
slresini asmayiniz. Depolama suresi,
dondurulacak besinin tiriine baghdir.
Sembollere tertip edilmis sayilar,
dondurulmus besinler icin izin verilen
depolama stresini ay tlrinden bildirir.
Normal satisa sunulan derin
dondurulmus besinlerde lretim veya son
kullanma tarihine dikkat ediniz.

Cikartma "OK”

(her modelde degil)

"OK” 1sI derecesi kontrolu ile, +4 °C
altindaki 1s1 dereceleri tespit edilebilir.
Eger cikartma "OK” gdstermezse, 1sI
derecesini kademeli olarak daha soguk
bir dereceye ayarlayiniz.

Bilgi
Cihaz yeni devreye sokuldugunda,

ayarlanmis 1si derecesine ulasmasi
12 saat kadar surebilir.

D

Dogru ayar

Cihazin kapatiimasi,
cihazin tamamen
kapatiimasi

Cihazin kapatiimasi
Resim H

Acma/Kapama tusuna 4 basiimalidir.
Kompresoér ve aydinlatma kapanir.

Cihazin tamamen kapatiimasi
Eger cihaz uzun bir sire
kullaniimayacaksa:

1. Cihazi kapatiniz.

2. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek
icin, elektrik baglanti fisini prizden
cikariniz veya cihazin bagl oldugu
sigortayi kapatiniz.

3. Cihaz temizlenmelidir.
4. Cihazin kapisi acik birakilmahdir.
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Cihazin temizlenmesi

A Dikkat

Kum, klor veya asit iceren temizleme
maddeleri ve ¢6zicli maddeler
kullanmayiniz.

Ovalama gerektiren veya cgizen
singerler kullanmayiniz.

Metalik ylzeylerde korozyon olusabilir.

Raflar ve kaplar kesinlikle bulasik
makinesinde yilkanmamalidir.

Aksi halde bu parcalar deforme
olabilir.

Temizleme suyu,
m dondurucu bdlmesinin 6n taban

kismindaki deliklere,

m kumanda elemanlari icine,
m ve aydinlatma sisteminin icine

girmemelidir.

Yapacaginiz islem:

1.

Temizleme isleminden dnce cihaz
kapatiniz.

. Bunu emin bir sekilde saglayabilmek

icin, elektrik baglanti fisini prizden
cikariniz veya cihazin bagl oldugu
sigortay! kapatiniz.

. Dondurulmus besini cihazdan disari

cikariniz ve serin bir yerde muhafaza
ediniz. Sogutma akiilerini (eger varsa)
besinlerin Uzerine koyunuz.

. Cihazi yumusak bir bez, ilik su ve pH

degeri notr olan bir bulasik deterjani
ile temizleyiniz. Temizleme suyu
aydinlatmaya girmemelidir.
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5. Kapi contasl sadece temiz su ile
silinmelidir ve ardindan iyice silinip
kurulanmahdir.

6. Temizleme isleminden sonra: Cihazi
yine baglayiniz ve devreye sokunuz.

7. Dondurulmus besinleri tekrar cihaza
yerlestiriniz.

Dolab

Temizlenmek amaciyla, cihazin tim yeri
degistirilebilen parcalari disari
cikarilabilir.

Cam raflarin disari ¢cikarilmasi

Resim H

Bunun icin cam rafi cihazdan disari
cekiniz, 6n tarafini yukar kaldiriniz ve
disari ¢ikariniz.

Kaplarin disari ¢ikariimasi
Resim @

Kabi sonuna kadar disari ¢ekiniz, 6n
tarafini yukar kaldiriniz ve disari ¢ikariniz.

Aydinlatma (LED)

Cihaziniz, bakim istemeyen bir LED
aydinlatmasi ile donatiimistir.

Bu aydinlatma donaniminda yapilacak
onarimlar sadece yetkili servis veya
yetkilendirilmis uzman elemanlar
tarafindan uygulanmaldir.
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Enerji tasarrufu

m Cihazi serin ve iyi havalandirimis bir
yere kurunuz! Giines isinlari dogrudan
cihazin kurulacagi yere gelmemeli ve
cihaz sicaklik olusturan cisimlerin ve
1sI kaynaklarinin (6rn. soba, kalorifer,
ocak, firin gibi) yanina veya yakinina
kurulmamalidir.

Gerekirse bir izolasyon plakasi
kullaniniz.

m Sicak besinleri ve icecekleri cihaza
yerlestirmeden 6nce sogumasini
bekleyiniz ve soguduktan sonra cihaza
yerlestiriniz.

m Dondurulmus besinleri buzlarinin
¢Ozilmesi icin sogutucu bdlimine
yerlestirerek, bu besinlerin
soguklugunu s6z konusu bdlimdeki
besinlerin sogutulmasi icin kullaniniz.

m Cihaz kapilarini mimkin oldugu kadar
kisa aciniz.

m Daha fazla elektrik tiketiminin
onlenmesi icin, cihazin arka yuzUu ara
sira temizlenmelidir.

m Eger mevcutsa:
Duvara mesafe koruma parcalarini
monte ederek, cihazin bildirilmis enerji
alma glculne ulasmasini saglaymniz
(montaj kilavuzuna bakiniz). Duvara
olan mesafenin azalmasi, cihazin
islevini sinirlamaz veya distrmez. Bu
durumda, cihazin ¢ektigi enerji miktari
biraz yikselebilir.

m Donanim parcalarinin diizeni, cihazin
enerji alma veya ¢cekme tutumunu
etkilemez.

Calisma sesleri

Normal calisma ses ve
gurdltaleri

Boguk horultu
Motorlar calisiyor (6rn. sogutma Unite

grubu, ventilator).

Fikirti, sinlti ve tinlama sesleri
Borularin icinde sogutma maddesi

akiyor.

Citlama sesi
Motor, salter veya manyetik valfler

acllyor/kapaniyor.

Catirdama
Otomatik buz ¢6ézme yapihyor.

Gurulti olusmasinin
onlenmesi

Cihaz diiz yerlestirilmemis
Cihazi lUtfen bir su terazisinin yardimi ile

dengeli ayarlayiniz. Dizeltme islemi icin
cihazin ayarlanabilen vidali ayarlarini
kullaniniz veya altina uygun parcalar
koyunuz.

Cihaz bir yere “temas” ediyor
Cihazi, temas ettigi mobilya veya
cihazlardan ayiriniz.

Kaplar veya raflar sallaniyor veya
sikigiyor

Disari cikanlabilen parcalari kontrol
ediniz ve gerekirse yeniden takiniz.
Siseler veya kaplar birbirine degiyor
Siseleri veya kaplari birbirinden biraz
ayirniz.
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Basit hatalar1 kendiniz giderebilirsiniz

Yetkili servisi cagirmadan énce:

Asagdidaki talimatlarin yardimiyla arizayr kendinizin giderip gideremiyeceginizi kontrol

ediniz.

Garanti suresi icerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gorevlisinin masraflarinin

timuinU kendiniz 8demek zorundasiniz!

Ariza Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Sicaklik derecesi,
yapilmis ayardan cok
daha farkl.

Bazi durumlarda cihazi 5 dakika
kapatmaniz yeterlidir.

Isi derecesi ¢ok sicak ise, birkac
saat sonra I1sI derecesinin ayar
derecesine yaklasip yaklasmadigini
kontrol ediniz.

Sicaklik derecesi distkse, yani ¢cok
soguksa, sicaklik derecesini ertesi
gun tekrar kontrol ediniz.

Aydinlatma calismiyor. LED aydinlatma bozuk.

Bakiniz bslum ”Aydinlatma (LED)".

Cihaz kapisi veya
kapagi ¢ok uzun bir
sure acik kaldu.
Aydinlatma yakl.

10 dakika sonra
kapatilir.

Cihaz kapisi veya kapagi kapatilip
aclldiktan sonra, aydinlatma yine
yanar.

Herhangi bir gdsterge Elektrik kesintisi;
yanmiyor. sigorta kapali; elektrik
fisi prize iyi takiimamis.

Elektrik fisini takiniz. Elektrik akimi
olup olmadigi kontrol edilmelidir,
sigortalar kontrol edilmelidir.

Dondurucu bélmesinin  Cihazin ¢ok sik
derecesi ¢ok sicak. acilmasi.

Cihazi gereksiz agcmayiniz.

Hava giris ve cikis
deliklerinin 6nd
kapanmis.

Engeller giderilmelidir.

Cok miktarda taze
besin donduruldu.

Azami dondurma kapasitesi
asiimamalidir.
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Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Dondurucu
bélimundn kapisi
uzun sure acik kaldi;
artik ayarlanmis

sicakhga ulasilamiyor.

NoFrost sistemindeki
evaporator (soguk
Uretici) asir oranda
buz tutmus ve bu
nedenle tam otomatik
buz ¢dzme islemini
yapamiyor.

Evaporatériin buzunu ¢ézmek icin,
dondurulmus besinleri cekmeceler
veye icine konduklari gozler ile
birlikte cihazdan disari ¢ikariniz ve
iyice izole ederek, serin bir yerde
muhafaza ediniz.

Cihazi kapatiniz ve iteleyerek
duvardan uzaklastiriniz. Cihazin
kapisi acik birakilmalidir.

Yaklasik 20 dakika sonra, eriyen su
cihazin arka ylzindeki buharlagsma
kabinin icine akmaya baglar.

Resim [

Bu islem esnasinda buharlasma
kabinin tasmasini dnlemek igin,
eriyen suyu bir stinger ile emerek
kabin boslmasini saglayiniz.

Buharlasma kabina artik buz suyu
eriyip akmayinca, evaporatérin buzu
¢6zllmis demektir. Cihazin igini
temizleyiniz. Cihazi tekrar calistiriniz.

Cihaz sogutmuyor, Isi
derecesi gostergesi

ve aydinlatma yaniyor.

Sergileme modu
devreye sokulmustur.

Bir onay sesi duyuluncaya kadar, isi
derecesi ayar tusunu resim B/3
10 saniye basil tutunuz.

Belli bir siire sonra, cihazinizin

sogutup sogutmadigini kontrol
ediniz.
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Yetkili servis

Size yakin bir yetkili servisimizi telefon
rehberinde veya yetkili servis listesinde
bulabilirsiniz. Lutfen yetkili servisimizi
cagirdiginiz zaman, cihazin Urln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini
(FD) bildiriniz.

Bu numaralari, tip levhasinin Gzerinde
bulabilirsiniz. Resim M

Cihazin Grtn numarasini ve imalat
numarasini bildirmek suretiyle, gereksiz
gidip gelme masraflarini ve zaman
kaybini 6nlemis olursunuz. Boylelikle ilgili
fazla masraflardan tasarruf etmis
olursunuz.
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Arizalarda onarim siparisi ve
danisma

Tam dlkelerin iletisim bilgileri icin, ekteki
yetkili servis listesine bakiniz.

TR 444 6333
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	Antes de emplear el aparato nuevo
	Seguridad técnica
	En caso de daños
	■ Mantener las fuentes de fuego o focos de ignición alejados del aparato.
	■ Ventilar el recinto durante varios minutos.
	■ Desconectar el aparato y extraer el cable de conexión de la red eléctrica.
	■ Avisar al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

	Al usar el aparato
	■ No usar aparatos eléctricos en el interior de la unidad (por ejemplo calefacciones, heladoras, etc.). ¡Existe peligro de explosión!
	■ ¡No utilizar ningún tipo de limpiadora de vapor para desescarchar o limpiar la unidad! El vapor caliente podría penetrar en interior del aparato, accediendo a los elementos conductores de corriente y provocar cortocircuitos. ¡Peligro de desca...
	■ ¡No rascar el hielo o la escarcha con ayuda de objetos metálicos puntiagudos o cortantes! dado que las rejillas congeladoras podrían resultar dañadas. Téngase presente que la salida a chorro del agente refrigerante puede inflamarse o provoca...
	■ No guardar productos combinados con agentes o gases propelentes (por ejemplo sprays) ni materias explosivas en el aparato. ¡Existe peligro de explosión!
	■ No utilizar el zócalo, los cajones o las puertas de la unidad como pisaderas o reposapiés.
	■ Antes de desescarchar o limpiar el aparato, extraer el enchufe de conexión de la toma de corriente de la red o desconectar el fusible. ¡No tirar del cable de conexión del aparato, sino asirlo siempre por el cuerpo del enchufe!
	■ Tenga presente que las bebidas con un alto grado de alcohol necesitan envases con cierre hermético, debiéndose colocar siempre en posición vertical.
	■ No permitir que las grasas y aceites entren en contacto con los elementos de plástico del interior del aparato o la junta de la puerta. El plástico y la junta de goma son materiales muy susceptibles a la porosidad.
	■ No obstruir ni cubrir nunca las rejillas de ventilación y aireación del aparato.
	■ Las personas con facultades físicas, sensoriales o mentales mermadas o que carezcan de los conocimientos necesarios, sólo podrán manipular el aparato bajo vigilancia con una instrucción minuciosa y detallada por otras personas.
	■ No guardar en el compartimento de congelación botellas ni tarros o latas que contengan líquidos, particularmente bebidas gaseosas. ¡Las botellas y latas pueden estallar!
	■ No introducir en la boca directamente los helados, polos o cubitos de hielo extraídos del congelador. ¡Peligro de quemaduras!
	■ ¡Evitar el contacto prolongado de las manos con los alimentos congelados, las capas de hielo o escarcha, o los tubos del evaporador! ¡Peligro de quemaduras a causa de las bajas temperaturas!

	En caso de haber niños en el hogar
	■ No dejar que los niños jueguen con el embalaje del aparato o partes del mismo. ¡Existe peligro de asfixia a causa de los cartones y las láminas de plástico!
	■ ¡No permita que los niños jueguen con la unidad ni se sienten sobre los cajones o se columpien de las puertas!
	■ ¡En caso de disponer la unidad de una cerradura, guardar la llave fuera del alcance de los niños!

	Observaciones de carácter general
	■ para la refrigeración y congelación de alimentos,
	■ para la preparación de cubitos de hielo.
	Consejos para la eliminación del embalaje y el desguace de los aparatos usados

	* Consejos para la eliminación del embalaje de los aparatos
	* Desguace de los aparatos usados
	Volumen de suministro (elementos incluidos en el equipo de serie)
	El envío consta de los siguientes elementos:
	■ Aparato de libre instalación
	■ Bolsa con material de montaje
	■ Equipamiento (según modelo)
	■ Instrucciones de uso
	■ Instrucciones de montaje
	■ Cuaderno de mantenimiento
	■ Suplemento de la garantía
	■ Informaciones sobre el consumo de energía y los ruidos del aparato

	Prestar atención a la temperatura del entorno y la ventilación del aparato

	Temperatura de la habitación
	Ventilación
	Conectar el aparato a la red eléctrica

	Conexión a la red eléctrica
	Familiarizándose con la unidad

	Elementos de mando
	Conectar el aparato

	Advertencias relativas al funcionamiento del aparato
	■ El aparato puede necesitar varias horas hasta alcanzar todas las temperaturas ajustadas.
	■ Gracias al sistema automático NoFrost, el compartimento de congelación permanece libre de escarcha, no siendo necesario efectuar su desescarchado. Por ello no hay que realizar el desescarchado del mismo.
	■ Los lados frontales del cuerpo del aparato son calentados ligeramente. De este modo se impide la formación de agua de condensación en la zona de la junta de la puerta.
	■ En caso de no poder abrir la puerta del compartimento de congelación inmediatamente después de cerrarla, aguardar unos instantes hasta que la depresión generada haya sido compensada.
	Ajustar la temperatura

	Compartimento frigorífico
	Compartimento de congelación
	Función alarma

	Alarma Puerta
	Alarma de temperatura
	■ Al poner en marcha el aparato.
	■ Al introducir grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento de congelación.
	■ En caso de haber estado abierta la puerta del compartimento de congelación durante un periodo demasiado prolongado.

	Desactivar la alarma
	Capacidad útil

	Aprovechar toda la capacidad de congelación del aparato
	Retirar elementos del aparato
	Compartimento frigorífico

	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos frescos:
	Puntos a observar al guardar los alimentos
	■ Guarde preferentemente alimentos en estado fresco y en perfectas condiciones. De este modo conservarán su calidad y frescura durante más tiempo.
	■ En el caso de productos precocinados o alimentos envasados deberán observarse las fechas de caducidad o de consumo señaladas por el fabricante .
	■ Asimismo se aconseja envolver los alimentos bien o cubrirlos antes de introducirlos en el frigorífico a fin de que conserven su aroma, color y sabor. De este modo se evita, además, que puedan producirse transferencias de sabor de un alimento a ...
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta una temperatura ambiente antes de introducirlos en el aparato.

	Prestar atención a las diferentes zonas de frío del frigorífico
	■ La zona más fría se encuentra en el panel posterior y el compartimento fresco. Fig. !/9
	Nota
	Un consejo práctico: Guarde en las zonas más frías los alimentos más delicados (por ejemplo pescado, embutido, carne).
	■ La zona menos fría se encuentra en la parte superior de la contrapuerta.
	Nota
	Guardar, por ejemplo, en la zona menos fría el queso curado y la mantequilla. De esta manera el queso conservará su aroma y la mantequilla se podrá untar en el pan fácilmente.

	Cajón para la verdura con regulador de humedad
	■ pequeñas cantidades de fruta y verdura – elevado grado de humedad del aire
	■ grandes cantidades de fruta y verdura – bajo grado de humedad del aire
	Notas
	■ La fruta (por ejemplo, piñas, plátanos, papayas y cítricos) y la verdura (berenjenas, pepinos, calabacines, pimientos, tomates y patatas) sensibles al frío deberán guardarse fuera del frigorífico a una temperatura de aprox. +8 °C a +12 °C...
	■ En función de la cantidad y el tipo de alimento guardado en el cajón para la verdura, puede formarse agua de condensación en el mismo. Eliminar el agua de condensación con un paño seco y adaptar el grado de humedad del aire del cajón para l...

	Compartimento fresco
	■ Temperatura más baja (frío): desplazar el mando hacia la derecha
	■ Temperatura más alta (menos frío): desplazar el mando hacia la izquierda
	Superfrío
	■ antes de introducir grandes cantidades de alimentos.
	■ en caso de desear enfriar rápidamente bebidas.
	■ el nivel sonoro del aparato puede aumentar.
	■ la temperatura del compartimento de congelación también desciende ligeramente.


	Activar y desactivar
	Compartimento de congelación

	El compartimento de congelación es adecuado
	■ para guardar productos ultracongelados,
	■ para preparar cubitos de hielo,
	■ para congelar alimentos frescos.
	Capacidad máxima de congelación

	Condiciones para alcanzar la máxima capacidad de congelación
	■ Conectar la función de supercongelación antes de introducir los productos frescos en el congelador (véase el capítulo «Supercongelación»).
	■ Retirar los elementos del aparato. Guarde los alimentos apilándolos directamente sobre las baldas y el fondo del compartimento de congelación.
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.
	Congelar y guardar alimentos

	Puntos a tener en cuenta al comprar alimentos ultracongelados
	■ Prestar atención a que la envoltura del alimento o producto congelado no presente ningún tipo de daño.
	■ Verifique la fecha de caducidad de los alimentos. Cerciórese de que ésta no ha vencido.
	■ La indicación de la temperatura del congelador del establecimiento en donde adquiera los alimentos deberá señalar un valor mínimo de -18 °C.
	■ Al hacer la compra, recuerde que conviene adquirir los alimentos congelados en el último momento. Procure transportarlos directamente a casa envueltos en una bolsa isotérmica. Una vez en el hogar, deberá colocarlos inmediatamente en el compart...

	Prestar atención al colocar los alimentos
	■ Colocar preferentemente grandes cantidades de alimentos frescos en el compartimento superior. Dado que aquí se congelan de un modo particularmente rápido y cuidadoso.
	■ Colocar los alimentos distribuyéndolos uniformemente en los compartimentos o los cajones de congelación.
	Nota
	Los productos congelados que ya hubiera en el compartimento de congelación no deberán entrar en contacto con los alimentos frescos que se desean congelar. En caso necesario, recoger y apilar los alimentos congelados en otros cajones de congelación.

	Guardar los alimentos congelados
	Congelar alimentos frescos
	■ Alimentos adecuados para la congelación: Pan y bollería, pescado y marisco, carne, caza, aves, verduras y hortalizas, frutas, hierbas aromáticas, huevos sin cáscara, productos lácteos tales como queso, mantequilla y requesón, platos cocinad...
	■ Alimentos que no deben congelarse: Verduras que se consumen normalmente crudas, como por ejemplo lechugas o rabanitos, huevos en su cáscara, uvas, manzanas enteras, peras y melocotones, huevos duros, yogur, leche agria, nata fresca acidulada, cr...


	Envasado de los alimentos
	Materiales indicados para el envasado de los alimentos:
	Materiales no apropiados para el envasado de alimentos:
	Materiales apropiados para el cierre de los envases:

	Calendario de congelación
	■ El pescado, el embutido y los platos cocinados, así como el pan y la bollería:
	hasta 6 meses
	■ El queso, las aves y la carne:
	hasta 8 meses
	■ La fruta y verdura:
	hasta 12 meses
	Supercongelación

	Activar y desactivar
	Descongelar los alimentos
	■ Temperatura ambiente
	■ En el frigorífico
	■ En un horno eléctrico, con/sin calentador de aire
	■ Con horno microondas

	Equipos opcionales

	Balda portabotellas
	Cubitera
	Calendario de congelación
	Adhesivo «OK»
	Desconexión y paro del aparato

	Desconectar el aparato
	Paro del aparato
	Limpieza del aparato
	m ¡Atención!
	■ No utilizar detergentes y disolventes que contengan arena, cloro o ácidos.
	■ No emplear esponjas abrasivas.
	En las superficies metálicas podría producirse corrosión.
	■ No lavar nunca las bandejas, compartimentos o estantes del aparato en el lavavajillas.
	¡Las piezas pueden deformarse!
	■ en las rendijas de la zona frontal del fondo del compartimento de congelación,
	■ en los elementos de mando,
	■ ni entrar en contacto con la iluminación.


	Modo de proceder:
	Equipamiento
	Retirar las bandejas de vidrio
	Retirar los cajones
	Iluminación interior (LED)
	Consejos prácticos para ahorrar energía eléctrica
	■ ¡Emplazar el aparato en una habitación seca y fresca, dotada de una buena ventilación! Recuerde además que el aparato no debe instalarse de forma que reciba directamente los rayos del sol, ni encontrarse tampoco próximo a focos activos de ca...
	No obstante, si esto último fuera inevitable, se habrá de proteger la unidad con un panel aislante adecuado.
	■ Dejar enfriar los alimentos o bebidas calientes hasta temperaturas ambientes antes de introducirlos en el aparato.
	■ Descongelar los productos congelados en el interior del compartimento frigorífico. De esta manera se puede aprovechar el frío desprendido por los mismos para la refrigeración de los restantes alimentos guardados.
	■ Mantener abierta la puerta del aparato el menos tiempo posible.
	■ Limpiar de vez en cuando la parte posterior del aparato con objeto de evitar que la acumulación de polvo pueda dar lugar a un aumento del consumo de corriente.
	■ En caso necesario: Montar los elementos distanciadores respecto a la pared para alcanzar la absorción de energía indicada (véanse las instrucciones de montaje). Una distancia reducida respecto a la pared no influye negativamente en el funciona...
	■ La disposición de los elementos y accesorios del aparato no influye en la absorción de energía.

	Ruidos de funcionamiento del aparato

	Ruidos de funcionamiento normales del aparato
	Ruidos en forma de murmullos sordos
	Ruidos en forma de gorgoteo
	Ruidos en forma de clic
	Se producen ruidos en forma de chasquidos

	Ruidos que se pueden evitar fácilmente
	El aparato está colocado en posición desnivelada
	El aparato entra en contacto con muebles u otros objetos
	Los cajones o baldas oscilan o están agarrotados
	Las botellas o recipientes entran en contacto mutuo
	Pequeñas averías de fácil solución
	Servicio de Asistencia Técnica

	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías
	pt Índicept Instruções de serviço
	Instruções de segurança e de aviso


	Antes de colocar o aparelho em funcionamento
	Segurança técnica
	Em caso de danos
	■ Manter o aparelho afastado de chamas ou de fontes de ignição,
	■ arejar bem o compartimento durante alguns minutos,
	■ desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada,
	■ contactar os Serviços Técnicos.

	Utilização
	■ Nunca utilizar aparelhos eléctricos dentro do aparelho (por ex. aquecedores, aparelhos eléctricos para fazer gelados, etc.). Perigo de explosão!
	■ Nunca descongelar nem limpar o aparelho com um aparelho de limpeza a vapor! O vapor pode atingir os componentes eléctricos e provocar um curto-circuito. Perigo de choque eléctrico!
	■ Não utilizar quaisquer objectos pontiagudos ou de arestas vivas para eliminar gelo simples ou em camadas. Poderá, assim, danificar a tubagem do agente refrigerador. O agente refrigerador, ao libertar-se, pode incendiar-se ou provocar ferimentos...
	■ Não guardar no aparelho produtos com gases propulsores (por ex. latas de spray) e produtos explosivos. Perigo de explosão!
	■ Não utilizar rodapés, gavetas, portas, etc. como estribos ou zonas de apoio.
	■ Para descongelar e limpar, desligar a ficha da tomada ou o fusível de segurança. Puxar pela ficha e não pelo cabo eléctrico.
	■ Álcool de elevada percentagem só pode ser guardado no aparelho, se em recipiente hermeticamente fechado e em posição vertical.
	■ Ter cuidado para não sujar as peças de plástico e o vedante da porta com óleo ou gordura. As peças de plástico e o vedante da porta podem, de contrário, tornar-se porosos.
	■ Nunca tapar ou obstruir as grelhas de ventilação do aparelho.
	■ Este aparelho só pode ser utilizado por pessoas (incluindo crianças) com capacidades físicas, sensoriais ou psíquicas ou, ainda, falta de conhecimentos, se vigiadas por uma pessoa responsável pela sua segurança ou que por esta tenham recebi...
	■ Não guardar na zona de congelação líquidos em garrafas ou latas (especialmente bebidas gaseificadas). As garrafas e as latas podem rebentar!
	■ Nunca levar imediatamente à boca alimentos congelados e acabados de retirar da zona de congelação. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!
	■ Deverá evitar o contacto prolongado das mãos com os alimentos congelados, o gelo ou com a tubagem do evaporador, etc.. Perigo de queimaduras provocadas pelo frio!

	Crianças em casa
	■ Não deixar a embalagem e seus componentes ao alcance de crianças. Perigo de asfixia provocado por cartões dobráveis e películas!
	■ O aparelho não é um brinquedo para crianças!
	■ No caso de aparelhos com fechadura: Guardar a chave fora do alcance das crianças!

	Determinações gerais
	■ à refrigeração e congelação de alimentos,
	■ à preparação de gelo.
	Instruções sobre reciclagem

	* Reciclagem da embalagem
	* Reciclagem dos aparelhos usados
	O fornecimento inclui
	O fornecimento é constituído pelas seguintes peças:
	■ Aparelho Solo
	■ Saco com material para a montagem
	■ Equipamento (dependente do modelo)
	■ Instruções de serviço
	■ Instruções de montagem
	■ Folheto sobre Assistência Técnica
	■ Anexo sobre garantia
	■ Informações sobre consumo de energia e ruídos

	Ter em atenção a temperatura ambiente e a ventilação

	Temperatura ambiente
	Ventilação
	Ligar o aparelho

	Ligação eléctrica
	Familiarização com o aparelho

	Elementos de comando
	Ligar o aparelho

	Indicações sobre funcionamento
	■ Depois do aparelho ligado, pode demorar horas até que as temperaturas reguladas sejam atingidas.
	■ Graças ao sistema NoFrost totalmente automático, não há formação de gelo na zona de congelação. Deixa, assim, de ser necessária a sua descongelação.
	■ As áreas frontais do exterior do aparelho ficam parcial e ligeiramente aquecidas, o que impede a formação de condensação na zona do vedante da porta.
	■ Se não conseguir abrir a porta da zona de congelação, imediatamente após a ter fechado, deverá aguardar um momento até que seja compensado o vácuo formado entretanto.
	Regular a temperatura

	Zona de refrigeração
	Zona de congelação
	Função de alarme

	Alarme da porta
	Alarme de temperatura
	■ na colocação do aparelho em funcionamento,
	■ quando se coloca grande quantidade de alimentos frescos,
	■ no caso da porta da zona de congelação estar demasiado tempo aberta.

	Desligar o alarme
	Capacidade útil

	Aproveitar totalmente a capacidade de congelação
	Retirar os elementos de equipamento
	Zona de refrigeração

	Na compra de alimentos, ter em atenção o seguinte:
	Ter em atenção ao colocar alimentos
	■ Conservar alimentos frescos e em boas condições. Assim, a qualidade e a frescura são conservadas por mais tempo.
	■ No caso de produtos prontos e de artigos refrigerados, deve ser observada a data mínima de validade indicada pelo fabricante.
	■ Para manter o aroma, a cor e a frescura, os alimentos devem ser bem embalados ou tapados. Assim evitam- se a transmissão de sabores e as mudanças de cor das peças de plástico na zona de refrigeração.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.

	Ter em atenção as áreas de frio dentro da zona de refrigeração
	■ A zona mais fria situa-se no interior do aparelho, junto à parede traseira e na gaveta de 0 °C. Fig. !/9
	Indicação
	Conservar nestas áreas mais frias alimentos sensíveis (por ex. peixe, charcutaria, carne).
	■ A zona mais quente situa-se na parte superior da porta.
	Indicação
	Na zona mais quente, poderá guardar, por exemplo, queijo e manteiga. O queijo conserva assim o seu aroma e a manteiga fica fácil para barrar.

	Gaveta de legumes com regulador de humidade
	■ pequena quantidade de fruta e legumes – humidade do ar elevada
	■ grande quantidade de fruta e legumes – humidade do ar baixa
	Indicações
	■ Fruta (p. ex., ananás, banana, papaia e citrinos) e legumes (p. ex., beringelas, pepinos, curgetes, pimentos, tomates e batatas) sensíveis ao frio devem ser armazenados fora do frigorífico a temperaturas de aproximadamente +8 °C a +12 °C, de...
	■ Conforme a quantidade e o produto armazenados, pode formar-se água de condensação na gaveta de legumes. Remover a água de condensação com um pano seco e ajustar a humidade do ar na gaveta de legumes com o regulador de humidade.

	Gaveta de 0 °C
	■ Temperaturas mais baixas: Regulador para a direita
	■ Temperaturas mais elevadas: Regulador para a esquerda
	Superrefrigeração
	■ antes da colocação de grande quantidade de alimentos.
	■ para a refrigeração rápida de bebidas.
	■ os ruídos de funcionamento podem ser mais elevados.
	■ arrefecerá também mais fortemente a zona de congelação.


	Ligar e desligar
	Zona de congelação

	Utilização da zona de congelação
	■ Para a conservação de alimentos ultracongelados.
	■ Para produção de cubos de gelo.
	■ Para congelação de alimentos.
	Máx. capacidade de congelação

	Requerimentos para a capacidade máx. de congelação
	■ Activar a supercongelação, antes da colocação dos produtos frescos (ver capítulo «Supercongelação»).
	■ Retirar elementos do equipamento. Empilhe os alimentos directamente sobre as prateleiras e na base da zona de congelação.
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na gaveta superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.
	Congelação e conservação

	Compra de alimentos ultracongelados
	■ A embalagem não deve estar danificada.
	■ Dar atenção à data de validade.
	■ A temperatura na arca congeladora da loja deve ser de -18 °C ou inferior.
	■ Se possível, transportar os alimentos ultracongelados num saco térmico e arrumá-los rapidamente na zona de congelação.

	Ao arrumar alimentos, ter atenção
	■ Maior quantidade de alimentos deve, de preferência, ser congelada na prateleira superior. Aí, os alimentos serão congelados de forma especialmente rápida e, consequentemente, mais cuidadosa.
	■ Colocar os alimentos com a sua maior superfície assente sobre as prateleiras ou nas gavetas de congelados.
	Indicação
	Alimentos já congelados não devem entrar em contacto com os alimentos frescos, na fase de congelação. Se for necessário, transfira os alimentos já completamente congelados para as outras gavetas de congelados.

	Conservação de alimentos congelados
	Congelação de alimentos frescos
	■ Alimentos adequados para congelação: Bolos, peixe e frutos do mar, carne, caça, aves, legumes, fruta, ervas aromáticas, ovos sem casca, lacticínios, como queijo, manteiga e requeijão, refeições prontas e restos de comida, como sopas, guis...
	■ Alimentos não adequados para congelação: Legumes habitualmente consumidos crus, como saladas de folha ou rabanetes, ovos com casca, uvas, maças inteiras, peras e pêssegos, ovos bem cozidos, iogurt, leite gordo, natas azedas, crème fraîche ...


	Embalagem dos alimentos congelados
	Adequado como embalagem:
	Inadequado como embalagem:
	Adequdo para fechar:

	Prazo de validade dos alimentos congelados
	■ Peixe, charcutaria, refeições prontas, bolos:
	até 6 meses
	■ Queijo, aves, carne:
	até 8 meses
	■ Legumes, fruta:
	até 12 meses
	Supercongelação

	Ligar e desligar
	Descongelação dos alimentos
	■ à temperatura ambiente
	■ no frigorífico
	■ no forno eléctrico, com/sem ventilação de ar quente
	■ no micro-ondas

	Equipamento especial

	Prateleiras para garrafas
	Cuvete de gelo
	Calendário de congelação
	Autocolante «OK»
	Desligar e desactivar o aparelho

	Desligar o aparelho
	Desactivar o aparelho
	Limpeza do aparelho
	m Atenção
	■ Não utilizar quaisquer produtos de limpeza e solventes com teor abrasivo, de cloro ou ácidos.
	■ Não utilizar esponjas abrasivas ou ásperas.
	Nas superfícies metálicas poderia formar-se corrosão.
	■ Não lavar prateleiras nem recipientes na máquina de lavar loiça.
	As peças podem ficar deformadas.
	■ nas ranhuras na parte frontal da base da zona de congelação,
	■ nos elementos de comando,
	■ e na lâmpada.


	Procedimento:
	Equipamento
	Retirar as prateleiras de vidro
	Retirar os recipientes
	Iluminação (LED)
	Como poupar energia
	■ Instalar o aparelho em local seco e arejado! O aparelho não deve estar directamente sujeito à acção dos raios solares, nem próximo duma fonte de calor (por ex. radiadores, fogão).
	Se necessário, utilizar uma placa isoladora.
	■ Deixar arrefecer alimentos e bebidas, antes de os arrumar no aparelho.
	■ Para a descongelação, coloque os alimentos congelados na zona de refrigeração e aproveite o frio dos alimentos congelados para a refrigeração dos alimentos.
	■ Abrir a porta do aparelho o mínimo tempo possível.
	■ A parte de trás do aparelho deve ser limpa simplesmente, para evitar o aumento do consumo de energia.
	■ Se existente: Montar o distanciador em relação à parede, para atingir o consumo de energia indicado para o aparelho (ver instruções de montagem). Uma distância reduzida em relação à parede não limita o aparelho quanto ao seu funcionamen...
	■ A disposição dos elementos do equipamento não tem influência sobre o consumo energético do aparelho.

	Ruídos de funcionamento

	Ruídos absolutamente normais
	Zumbido
	Ruídos semelhantes a água a borbulhar ou sus surros
	Cliques
	Estalos

	Evitar ruídos
	O aparelho está desnivelado
	O aparelho está encostado
	Recipientes e prateleiras abanam ou estão presos
	Garrafas ou outros recipientes tocam- se
	Eliminação de pequenas anomalias
	Assistência Técnica

	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias
	el Πίνακας περιεχομένωνel Οδηγίες χρήσης
	Υποδείξεις ασφαλείας και προειδοποιητικές υποδείξεις


	Προτού θέσετε τη συσκευή σε λειτουργία
	Τεχνική ασφάλεια
	Σε περίπτωση ζημιάς:
	■ αποφεύγετε την ανοιχτή φλόγα ή πηγές ανάφλεξης,
	■ αερίζετε για μερικά λεπτά καλά τον χώρο,
	■ θέτετε τη συσκευή εκτός λειτουργίας και τραβάτε το φις από την πρίζα,
	■ Kαλέστε την Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης των πελατών μας.

	Κατά τη χρήση
	■ Μη χρησιμοποιήσετε ποτέ ηλεκτρικές συσκευές εντός της συσκευής (π.χ. θερμάστρες, ηλεκτρικές παγομηχανές κτλ.). Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Ποτέ μην κάνετε απόψυξη ούτε να καθαρίζετε τη συσκευή με ατμοκαθαριστές! Ο ατμός μπορεί να διεισδύσει σε ηλεκτρικά μέρη και να προκαλέ...
	■ Μη χρησιμοποιείτε μυτερά ή αιχμηρά αντικείμενα για την αφαίρεση πάχνης και στρωμάτων πάγου. Θα μπορούσατε να προκαλέσετε μ' αυτά ζημι...
	■ Μην αποθηκεύετε μέσα στη συσκευή προϊόντα με εύκαυστα προωθητικά αέρια (π.χ. σπρέι) και εκρηκτικές ύλες. Κίνδυνος έκρηξης!
	■ Μη χρησιμοποιείτε τις βάσεις, τις συρταρωτές προεκτάσεις, τις πόρτες κτλ. ως σκαλοπάτια ή στηρίγματα.
	■ Για την απόψυξη και τον καθαρισμό τραβάτε το φις από την πρίζα ή κατεβάζετε την ασφάλεια. Τραβήξτε από το φις και όχι από το τροφοδοτικ...
	■ Οινοπνευματώδη ποτά με μεγάλο ποσοστό περιεκτικότητας σε αλκοόλη πρέπει να αποθηκεύονται μόνον καλά κλεισμένα και σε όρθια θέση.
	■ Προσέχετε να μην έλθει σε επαφή λάδι και λίπος με τα πλαστικά μέρη και την τσιμούχα της πόρτας, διότι διαφορετικά αυτά γίνονται πορώδη.
	■ Μην καλύπτετε και μην τοποθετείτε αντικείμενα στα ανοίγματα αερισμού και εξαερισμού της συσκευής.
	■ Η παρούσα συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιείται από άτομα (συμπεριλαμβανομένων των παιδιών) με περιορισμένες φυσικές, αισθητήριες ή...
	■ Μην αποθηκεύετε στον χώρο κατάψυξης υγρά σε φιάλες και κουτιά (ιδιαίτερα ποτά περιέχοντα ανθρακικό οξύ). Οι φιάλες και τα κουτιά μπορο...
	■ Μη βάζετε ποτέ στο στόμα σας κατεψυγμένα τρόφιμα αμέσως μετά την αφαίρεσή τους από την κατάψυξη. Κίνδυνος κρυοπαγημάτων!
	■ Αποφεύγετε να κρατάτε για μεγάλο διάστημα στα χέρια σας κατεψυγμένα τρόφιμα, πάγο ή τους σωλήνες του εξατμιστή κτλ. Κίνδυνος κρυοπαγη...

	Παιδιά στο νοικοκυριό
	■ Μην αφήσετε να περιέλθουν στα χέρια παιδιών η συσκευασία και τα μέρη της. Υπάρχει κίνδυνος ασφυξίας από τα χαρτόνια που διπλώνουν και ...
	■ Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι για παιδιά!
	■ Σε συσκευή με κλειδαριά πόρτας: Φυλάτε το κλειδί σε μέρος απρόσιτο για τα παιδιά!

	Γενικές διατάξεις
	■ για την ψύξη και την κατάψυξη τροφίμων,
	■ για την παρασκευή παγοκύβων (παγάκια).
	Υποδείξεις απόσυρσης

	* Απόσυρση της συσκευασίας
	* Απόσυρση της παλιάς συσκευής
	Συνοδεύουν τη συσκευή
	Η παράδοση αποτελείται από τα εξής μέρη:
	■ Ανεξάρτητη συσκευή
	■ Σακούλα με υλικά τοποθέτησης
	■ Εξοπλισμός (ανάλογα με το μοντέλο)
	■ Οδηγίες χρήσης
	■ Οδηγίες τοποθέτησης
	■ Φυλλάδιο με τις υπηρεσίες τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	■ Επισυναπτόμενο φύλλο εγγύησης
	■ Πληροφορίες σχετικά με την κατανάλωση ενέργειας και τους θορύβους

	Προσέχετε τη θερμοκρασία και τον αερισμό του χώρου

	Θερμοκρασία δωματίου
	Αερισμός
	Σύνδεση της συσκευής

	Ηλεκτρική σύνδεση
	Γνωρίστε τη συσκευή

	Στοιχεία χειρισμού
	Θέση της συσκευής σε λειτουργία

	Υποδείξεις σχετικά με τη λειτουργία
	■ Μετά τη θέση σε λειτουργία μπορεί να χρειαστούν αρκετές ώρες, μέχρι να επιτευχθούν οι ρυθμισμένες θερμοκρασίες.
	■ Χάρη στο υπεραυτόματο σύστημα NoFrost ο χώρος κατάψυξης παραμένει χωρίς πάγο. Απόψυξη δεν είναι πλέον απαραίτητη.
	■ Οι μετωπικές πλευρές του περιβλήματος θερμαίνονται εν μέρει ελαφρά, αυτό εμποδίζει τον σχηματισμό νερού συμπύκνωσης στην περιοχή της...
	■ Σε περίπτωση που η πόρτα του χώρου κατάψυξης δεν ξανανοίγει αμέσως μετά το κλείσιμο, περιμένετε μια στιγμή, μέχρι να αντισταθμιστεί η ...
	Ρύθμιση θερμοκρασίας

	Χώρος συντήρησης
	Χώρος κατάψυξης
	Λειτουργία συναγερμού

	Συναγερμός πόρτας
	Συναγερμός θερμοκρασίας
	■ Κατά τη θέση της συσκευής για πρώτη φορά σε λειτουργία.
	■ Κατά την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων νωπών τροφίμων.
	■ Η πόρτα του χώρου κατάψυξης ήταν ανοιχτή για μεγάλο διάστημα.

	Απενεργοποίηση συναγερμού
	Ωφέλιμο περιεχόμενο

	Πλήρης εκμετάλλευση της χωρητικότητας του χώρου κατάψυξης
	Αφαίρεση μερών εξοπλισμού
	Χώρος συντήρησης

	Κατά την αγορά τροφίμων προσέχετε τα εξής:
	Κατά την αποθήκευση προσέχετε τα εξής
	■ Αποθηκεύετε φρέσκα, άθικτα τρόφιμα. Έτσι διατηρείται για μεγαλύτερο διάστημα η ποιότητα και η φρεσκάδα.
	■ Σε έτοιμα προϊόντα και τυποποιημένα τρόφιμα προσέξτε την ημερομηνία ανάλωσης ή την ημερομηνία λήξης που δίνεται από τον κατασκευαστή.
	■ Για να διατηρηθούν το άρωμα, το χρώμα και η φρεσκάδα τοποθετείτε τα τρόφιμα καλά συσκευασμένα ή καλυμμένα. Έτσι αποφεύγονται η ανάμειξ...
	■ Αφήνετε τα ζεστά φαγητά και ποτά να κρυώσουν πρώτα και τα τοποθετείτε μετά μέσα στη συσκευή.

	Προσέξτε τις ζώνες ψύξης στον χώρο συντήρησης
	■ Η ψυχρότερη ζώνη βρίσκεται στον εσωτερικό χώρο στο οπίσθιο τοίχωμα και στο χώρο ψυχρής αποθήκευσης. Εικόνα !/9
	Υπόδειξη
	Αποθηκεύετε στις ψυχρότερες ζώνες ευαίσθητα τρόφιμα (π.χ. ψάρια, αλλαντικά, κρέας).
	■ Η θερμότερη ζώνη βρίσκεται στο επάνω μέρος της πόρτας.
	Υπόδειξη
	Στη θερμότερη ζώνη αποθηκεύετε π. χ. σκληρό τυρί και βούτυρο. Το τυρί μπορεί έτσι να αναπτύξει περαιτέρω το άρωμά του, το βούτυρο παραμένε...

	Δοχείο λαχανικών με ρυθμιστή υγρασίας
	■ ούτων και λαχανικών – υψηλή υγρασία αέρα
	■ μεγάλες ποσότητες φρούτων και λαχανικών – χαμηλή υγρασία αέρα
	Υποδείξεις
	■ Για την ιδανική διατήρηση της ποιότητας και του αρώματός τους τα ευαίσθητα στο ψύχος φρούτα (π. χ. ανανάς, μπανάνες, παπάγια και εσπεριδ...
	■ Ανάλογα με την ποσότητα και τα προς αποθήκευση τρόφιμα μπορεί να σχηματιστεί νερό συμπύκνωσης μέσα στο δοχείο λαχανικών. Απομακρύνετ...

	Χώρος ψυχρής αποθήκευσης
	■ Χαμηλότερες θερμοκρασίες: Ρυθμιστής προς τα δεξιά
	■ Υψηλότερες θερμοκρασίες: Ρυθμιστής προς τα αριστερά
	Υπερψύξη
	■ πριν την τοποθέτηση μεγάλων ποσοτήτων τροφίμων.
	■ για την ταχεία ψύξη ποτών.
	■ μπορεί να παρατηρηθούν αυξημένοι θόρυβοι λειτουργίας.
	■ ψύχεται περισσότερο επίσης ο χώρος κατάψυξης.


	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Χώρος κατάψυξης

	Χρησιμοποιείτε τον χώρο κατάψυξης
	■ Για την αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων.
	■ Για την παρασκευή παγοκύβων.
	■ Για την κατάψυξη τροφίμων.
	Μέγ. απόδοση κατάψυξης

	Προϋποθέσεις για τη μέγ. απόδοση κατάψυξης
	■ Ενεργοποιήστε την υπερκατάψυξη πριν την τοποθέτηση των νωπών τροφίμων (βλ. στο Κεφάλαιο Υπερκατάψυξη).
	■ Αφαιρέστε τα μέρη του εξοπλισμού. Στοιβάζετε τα τρόφιμα απευθείας επάνω στα ράφια και στον πυθμένα του χώρου κατάψυξης.
	■ Καταψύχετε τις μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επ...
	Κατάψυξη και αποθήκευση

	Αγορά κατεψυγμένων τροφίμων
	■ Η συσκευασία δεν επιτρέπεται να είναι χαλασμένη.
	■ Προσέχετε την ημερομηνία λήξης.
	■ Η θερμοκρασία στα ψυγεία των καταστημάτων πώλησης πρέπει να είναι -18 °C ή χαμηλότερη.
	■ Μεταφέρετε τα κατεψυγμένα τροφιμα που αγοράσατε κατά δυνατότητα σε μονωτική σακούλα και τοποθετήστε τα χωρίς καθυστέρηση στον χώρο κ...

	Κατά την τακτοποίηση προσέξτε τα εξής
	■ Καταψύχετε μεγάλες ποσότητες τροφίμων κατά προτίμηση στο επάνω ράφι. Εκεί αυτά καταψύχονται ιδιαίτερα γρήγορα και ως εκ τούτου επίση...
	■ Τοποθετείτε τα τρόφιμα απλωμένα μέσα στους χώρους ή αντίστοιχα στα δοχεία κατεψυγμένων τροφίμων.
	Υπόδειξη
	Τα ήδη κατεψυγμένα τρόφιμα δεν επιτρέπεται να έρθουν σε επαφή με τα νωπά τρόφιμα που πρόκειται να καταψυχθούν. Ενδεχομένως μετατοπίζετε...

	Αποθήκευση κατεψυγμένων τροφίμων
	Κατάψυξη νωπών τροφίμων
	■ Για κατάψυξη είναι κατάλληλα: Αρτοσκευάσματα, ψάρια και θαλασσινά, κρέας, κυνήγι, πουλερικά, λαχανικά, φρούτα, αρωματικά χόρτα, αβγά χω...
	■ Για κατάψυξη δεν είναι κατάλληλα: Είδη λαχανικών, τα οποία καταναλώνονται συνήθως ωμά, όπως σαλάτες ή ραπανάκια, αβγά με το τσόφλι, στα...


	Συσκευασία των κατεψυγμένων τροφίμων
	Κατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Ακατάλληλα για τη συσκευασία είναι:
	Κατάλληλα για το κλείσιμο της συσκευασίας είναι:

	Χρόνος διατήρησης των κατεψυγμένων τροφίμων
	■ ψάρια, αλλαντικά, μαγειρεμένα φαγητά, αρτοσκευάσματα και γλυκά:
	μέχρι και 6 μήνες
	■ τυρί, πουλερικά, κρέας:
	μέχρι και 8 μήνες
	■ λαχανικά, φρούτα:
	μέχρι και 12 μήνες
	Υπερκατάψυξη

	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση
	Απόψυξη κατεψυγμένων τροφίμων
	■ σε θερμοκρασία δωματίου
	■ στο ψυγείο
	■ στον ηλεκτρικό φούρνο, με/χωρίς ανεμιστήρα θερμού αέρα
	■ στον φούρνο μικροκυμάτων

	Ειδικός εξοπλισμός

	Ράφι φιαλών
	Δοχείο για παγάκια
	Ημερολόγιο κατάψυξης
	Επικολλημένη ετικέτα ”ΟΚ”
	Σβήσιμο και μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας

	Θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Μακροχρόνια θέση της συσκευής εκτός λειτουργίας
	Καθαρισμός της συσκευής
	m Προσοχή
	■ Μη χρησιμοποιήσετε διαλυτικά και μέσα καθαρισμού που περιέχουν άμμο, χλωρίδιο ή οξέα.
	■ Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά σφουγγάρια ή σφουγγάρια που δημιουργούν αμυχές.
	Στις μεταλλικές επιφάνειες θα μπορούσε να προκληθεί διάβρωση.
	■ Μην πλένετε ποτέ ράφια και δοχεία της συσκευής στο πλυντήριο πιάτων.
	Τα μέρη αυτά είναι δυνατόν να παραμορφωθούν!
	■ στις σχισμές ανοίγματα στην εμπρόσθια περιοχή του πάτου στον χώρο κατάψυξης,
	■ στα στοιχεία χειρισμού,
	■ στον φωτισμό.


	Ακολουθήστε την εξής διαδικασία:
	Εξοπλισμός
	Αφαίρεση των γυάλινων ραφιών
	Αφαίρεση δοχείου
	Φωτισμός (LED)
	Έτσι μπορείτε να εξοικονομήσετε ενέργεια
	■ Τοποθετήστε τη συσκευή σε στεγνό, αεριζόμενο χώρο! Η συσκευή δεν πρέπει να βρίσκεται εκτεθειμένη στην άμεση ηλιακή ακτινοβολία ούτε κ...
	Χρησιμοποιήστε ενδεχομένως μονωτική πλάκα.
	■ Αφήνετε τα ζεστά τρόφιμα και ποτά να κρυώσουν πρώτα και μετά τα βάζετε μέσα στη συσκευή.
	■ Τοποθετείτε τα κατεψυγμένα τρόφιμα για ξεπάγωμα μέσα στον χώρο συντήρησης και εκμεταλλευτείτε έτσι το ψύχος τους για την ψύξη τροφίμων
	■ Ανοίγετε την συσκευή όσο το δυνατόν για μικρότερο χρονικό διάστημα.
	■ Προς αποφυγή της αυξημένης κατανάλωσης ρεύματος, η πίσω πλευρά της συσκευής να καθαρίζεται κάπου-κάπου.
	■ Αν υπάρχει: Τοποθετήστε το τεμάχιο διατήρησης απόστασης από τον τοίχο, ώστε να πετύχετε την αναφερόμενη απορροφούμενη ενέργεια της συ...
	■ Η διάταξη των μερών του εξοπλισμού δεν επηρεάζουν καθόλου την απορρόφηση ενέργειας της συσκευής.

	Θόρυβοι λειτουργίας

	Συνηθισμένοι θόρυβοι λειτουργίας
	Χαμηλός θόρυβος
	Θόρυβος αναβρασμού, γουργουρίσματος ή βούϊσμα
	Βραχύς μεταλλικός ήχος
	Κρότος

	Αποφυγή θορύβων
	Η συσκευή δεν βρίσκεται σε επίπεδη θέση
	Η συσκευή ακουμπάει κάπου
	Ταλαντευόμενα ή μαγκωμένα δοχεία ή ράφια
	Φιάλες ή δοχεία εφάπτονται μεταξύ τους
	Πώς θα διορθώσετε μόνες/-οι σας μικροβλάβες
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών

	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
	tr İçindekilertr Kullanma kılavuzu
	Güvenlik ve ikaz bilgileri


	Cihazı çalıştırmadan önce
	Teknik güvenlik
	Hasar durumunda
	■ Açık ateş veya alev kaynakları cihazdan uzak tutulmalıdır.
	■ Cihazın kurulu olduğu yer birkaç dakika havalandırılmalıdır.
	■ Cihazı kapatınız ve elektrik fişini çekip prizden çıkarınız.
	■ Yetkili servise haber verilmelidir.

	Kullanım esnasında
	■ Cihazın içinde kesinlikle elektrikli cihazlar kullanmayınız (örn. ısıtma cihazları, elektrikli buz yapma makineleri vs.). Patlama tehlikesi!
	■ Cihazı temizlemek veya buzunu çözmek için asla buharlı temizleme cihazları kullanmayınız. Buhar elektrikli parçalara temas edebilir ve kısa devre olmasına sebep olabilir! Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Kar, kırağı ve buz tabakalarını temizlemek için, sivri veya keskin kenarlı cisimler kullanmayınız. Aksi halde soğutucu madde sirkülasyon borularının zarar görme tehlikesi söz konusudur. Dışarı fışkıran soğutucu madde tutuşu...
	■ Cihazın içinde yanıcı tahrik gazı ihtiva eden ürünler (örn. sprey kutuları) ve patlayıcı maddeler bulundurmayınız. Patlama tehlikesi!
	■ Cihazın tabanını, raflarını, kapılarını ve bu gibi parçalarını basamak niyetine veya destek olarak kullanmayınız.
	■ Buz çözme ve temizleme işlemi için, cihazın elektrik fişini prizden çekip çıkarınız veya bağlı olduğu sigortayı kapatınız. Fişi prizden çıkarırken, fişin kendisi tutulmalıdır, kablodan tutulup çekilmemelidir.
	■ Alkol oranı yüksek olan sıvı dolu şişeleri iyice kapatarak ve dik olarak buzdolabına koyunuz.
	■ Cihazın plastik parçalarına ve kapının contasına sıvı ve katı yağ değmemesine özen gösteriniz. Aksi halde bu parçalar delinip aşınabilir.
	■ Cihazın hava giriş ve çıkış delikleri kesinlikle örtülmemeli ve önleri kapatılmamalıdır.
	■ Bu cihaz, fiziksel, sensörik, zihinsel veya ruhsal yetenekleri sınırlı olan veya cihaz hakkında yeterince tecrübesi ve/veya bilgisi olmayan kişiler (çocuklar da dahil) tarafından kullanılmamalıdır; ancak bu kişiler kendi güvenlikler...
	■ Şişe ve kutu içindeki sıvı maddeleri (özellikle karbonik asit ihtiva eden içecekleri) dondurucu bölümünde depolamayınız. Şişe ve kutular patlayabilir!
	■ Dondurulmuş besinleri kesinlikle dondurucudan çıkarır çıkarmaz ağzınıza almayınız. Donma yanığı tehlikesi!
	■ Ellerinizin uzun bir süre dondurulmuş besine, buza veya buharlaştırıcı borularına vs. temas etmesini önleyiniz. Donma yanığı tehlikesi!

	Evdeki çocuklar
	■ Ambalajları ve ambalaj parçalarını çocuklara vermeyiniz. Katlanan kartonlardan ve folyolardan dolayı boğulma tehlikesi söz konusudur!
	■ Bu cihaz, çocuk oyuncağı değildir.
	■ Kilit tertibatı olan cihazlarda: Anahtarı çocukların erişemiyecekleri bir yerde muhafaza ediniz!

	Genel yönetmelikler
	■ besinlerin soğutulması ve dondurulması için kullanılır,
	■ buz hazırlamak için kullanılır.
	Giderme bilgileri

	* Yeni cihazın Ambalajının giderilmesi
	* Eski cihazın giderilmesi
	Teslimat kapsamı
	Teslimat kapsamı, aşağıdaki parçalardan oluşmaktadır:
	■ Solo cihaz
	■ Montaj malzemelerini içeren torba
	■ Donanım (modele bağlı)
	■ Kullanma kılavuzu
	■ Montaj kılavuzu
	■ Yetkili servis defteri
	■ Garanti ekleri
	■ Enerji tüketimi ve çalışma sesleri ile ilgili bilgiler

	Mekan sıcaklığına ve havalandırmaya dikkat edilmelidir

	Mekan sıcaklığı
	Havalandırma
	Cihazın elektrik şebekesine bağlanması

	Elektrik bağlantısı
	Cihaz özelliklerinin öğrenilmesi

	Kumanda elemanları
	Cihazın devreye sokulması

	İşletme hakkında bilgiler
	■ Devreye sokma işleminden sonra, ayarlanmış ısı derecelerine ulaşılıncaya kadar birkaç saat geçebilir.
	■ Tam otomatik NoFrost sistemi sayesinde, dondurucu bölmesinde buz oluşmaz. Bu nedenle, buz çözme işlemi yapılması gerekmez.
	■ Gövdenin ön yüzleri kısmen biraz ısıtılır; böylelikle kapı contasının bulunduğu alanda terlemeden kaynaklanan su oluşması önlenir.
	■ Dondurucu bölmesinin kapısı kapatıldıktan sonra hemen tekrar açılamazsa, oluşmuş olan vakum dengeleninceye kadar, biraz bekleyiniz.
	Sıcaklık derecesinin ayarlanması

	Soğutucu bölmesi
	Dondurucu bölmesi
	Alarm fonksiyonu

	Kapı alarmı
	Isı alarmı
	■ Cihaz ilk defa çalıştırıldığında.
	■ Cihaza fazla miktarda taze gıda maddeleri konulduğu zaman.
	■ Dondurucu bölmesinin kapısı çok uzun bir süre açık kaldıysa.

	Alarmın kapatılması
	Kullanılabilen hacim

	Dondurma kapasitesinin tamamen kullanılması
	Donanım parçalarının çıkarılması
	Soğutucu bölmesi

	Besin satın alırken dikkat edilecek noktalar:
	Depolama işleminde dikkat edilmesi gerekenler
	■ Taze, sağlam besinleri depolayınız. Böylelikle kalite ve tazelik daha uzun korunur.
	■ Hazır ürünlerde ve doldurma ürünlerde, üretici tarafından bildirilmiş asgari kullanılabilirlik tarihine veya son kullanma tarihine dikkat ediniz.
	■ Aromanın, renklerin ve tazeliğin korunması için, besinleri iyi ambalajlanmış veya kapalı şekilde cihaza yerleştiriniz. Böylelikle besinler arasında birbirlerine tat verme ve soğutma bölmesindeki plastik parçalarda renk değişmeleri...
	■ Sıcak yiyecekleri ancak soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.

	Soğutucu bölmesindeki soğuk kısımlara dikkat
	■ En soğuk alan, cihazın iç kısmında arka yüzde ve soğuk depolama gözü içindedir. Resim !/9
	Bilgi
	En soğuk kısımlarda hassas besinleri (örn. balık, sucuk, et) muhafaza ediniz.
	■ En sıcak alan, kapıda en üst kısımdadır.
	Bilgi
	En sıcak alanda örn. sert peynir ve tereyağı muhafaza ediniz. Böylelikle peynir tadını geliştirmeye devam eder, tereyağı ise ekmeğe sürülebilir kıvamda kalır.

	Nem ayar düzeneğine sahip sebze kabı
	■ Az miktarda meyve ve sebze – Yüksek hava nemi oranı
	■ Çok miktarda meyve ve sebze – Düşük hava nemi oranı
	Bilgiler
	■ Soğuk derecelere karşı hassas meyveler (örn. ananas, muz, papaya ve narenciyeler) ve sebzeler (örn. patlıcan, salatalık, kabak, biber, domates ve patates), kalitenin ve aromanın en iyi şekilde korunması için buzdolabının dışında, ...
	■ Depolama miktarına ve depolanan besine göre, sebze kabı içinde su yoğuşması söz konusu olabilir. Yoğuşan suyu kuru bir bez ile siliniz ve sebze kabı içindeki hava nemi oranını nem ayar sürgüsü üzerinden uygun şekilde ayarlayınız

	Soğuk depolama bölümü
	■ Daha soğuk ısı dereceleri: Ayar sürgüsü sağa.
	■ Daha sıcak ısı dereceleri: Ayar sürgüsü sola.
	Süper soğutma
	■ Çok miktarda besin yerleştirilmeden önce.
	■ Çok çabuk içecek soğutmak için.
	■ daha fazla işletme sesleri duyulabilir.
	■ dondurucu bölmesi de daha fazla soğutulur.


	Açılması ve kapatılması
	Dondurucu bölmesi

	Dondurucu bölmesinin kullanımı
	■ Dondurucu bölmesi.
	■ Küp buz üretmek için.
	■ Besin dondurmak için.
	Azami dondurma kapasitesi

	Azm. dondurma kapasitesi için ön koşullar
	■ Süper dondurma fonksiyonunu taze besinleri yerleştirmeden önce devreye sokunuz (Süper dondurma bölümüne bakınız).
	■ Donanım parçalarını çıkarınız; besinleri doğrudan rafların üzerine ve dondurucu bölmesinin tabanı üzerine diziniz.
	■ Dondurulacak besin miktarı çok olduğunda, öncelikle en üst gözde dondurunuz. Besinler orada daha çabuk ve böylelikle daha hassas dondurulur.
	Besinlerin dondurulması ve depolanması

	Derin dondurulmuş besin satın alınması
	■ Ambalaj zarar görmemiş olmalıdır.
	■ Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.
	■ Satış sandığındaki ısı derecesi -18 °C veya daha soğuk olmalıdır.
	■ Derin dondurulmuş besinleri mümkünse bir izole eden poşet veya çanta içinde sevk ediniz ve en kısa zamanda dondurucu bölmesine yerleştiriniz.

	Yerleştirirken dikkat edilecek konular
	■ Dondurulacak besin miktarı çok olduğunda, öncelikle en üst gözde dondurunuz. Besinler orada daha çabuk ve böylelikle daha hassas dondurulur.
	■ Besinleri geniş şekilde gözlere ya da dondurulacak besin kaplarına yayınız.
	Bilgi
	Önceden dondurulmuş olan besinler, yeni dondurulacak olan besinler ile temas etmemelidir. Gerekirse tamamen donmuş besinleri başka dondurulmuş besin kaplarına aktarınız.

	Dondurulmuş besinlerin depolanması
	Taze besinlerin dondurulması
	■ Dondurulmaya elverişli besinler: Hamur işleri, balık ve deniz ürünleri, et, av eti, kanatlılar, sebze, meyve, otsu baharatlar, kabuksuz yumurta, peynir, tereyağı ve süzme yoğurt gibi süt ürünleri, hazır yemekler, çorba, türlü, pi...
	■ Dondurulmaya elverişli olmayan besinler: Yaprak salata, kırmızı turp, kabuğu içinde yumurta, üzüm, bütün elma, armut ve şeftali, katı pişmiş yumurta, yoğurt, kesilmiş süt, krema, crème fraîche ve mayonez.


	Dondurulmuş besinlerin ambalajlanması
	Ambalaj olarak kullanılabilecek uygun malzemler:
	Paketlemek için şu malzemeler uygun değildir:
	Paket kapatmak için uygun malzemeler:

	Dondurulmuş besinlerin son kullanma tarihi
	■ Balık, sucuk, hazır yemek, hamur ürünleri:
	6 aya kadar
	■ Peynir, kanatlı hayvanlar, et:
	8 aya kadar
	■ Sebze, meyve:
	12 aya kadar
	Süper dondurma

	Açılması ve kapatılması
	Dondurulmuş besinlerin buzunun çözülmesi
	■ Oda sıcaklığında
	■ Buzdolabında
	■ Elektrikli fırında, sıcak hava ventilatörü kullanılarak/kullanılmadan
	■ Mikrodalga fırında

	Özel donanım

	Şişe rafı
	Buz kabı
	Dondurucu takvimi
	Çıkartma ”OK”
	Cihazın kapatılması, cihazın tamamen kapatılması

	Cihazın kapatılması
	Cihazın tamamen kapatılması
	Cihazın temizlenmesi
	m Dikkat
	■ Kum, klor veya asit içeren temizleme maddeleri ve çözücü maddeler kullanmayınız.
	■ Ovalama gerektiren veya çizen süngerler kullanmayınız.
	Metalik yüzeylerde korozyon oluşabilir.
	■ Raflar ve kaplar kesinlikle bulaşık makinesinde yıkanmamalıdır.
	Aksi halde bu parçalar deforme olabilir.
	■ dondurucu bölmesinin ön taban kısmındaki deliklere,
	■ kumanda elemanları içine,
	■ ve aydınlatma sisteminin içine girmemelidir.


	Yapacağınız işlem:
	Dolab
	Cam rafların dışarı çıkarılması
	Kapların dışarı çıkarılması
	Aydınlatma (LED)
	Enerji tasarrufu
	■ Cihazı serin ve iyi havalandırılmış bir yere kurunuz! Güneş ışınları doğrudan cihazın kurulacağı yere gelmemeli ve cihaz sıcaklık oluşturan cisimlerin ve ısı kaynaklarının (örn. soba, kalorifer, ocak, fırın gibi) yanına ...
	Gerekirse bir izolasyon plakası kullanınız.
	■ Sıcak besinleri ve içecekleri cihaza yerleştirmeden önce soğumasını bekleyiniz ve soğuduktan sonra cihaza yerleştiriniz.
	■ Dondurulmuş besinleri buzlarının çözülmesi için soğutucu bölümüne yerleştirerek, bu besinlerin soğukluğunu söz konusu bölümdeki besinlerin soğutulması için kullanınız.
	■ Cihaz kapılarını mümkün olduğu kadar kısa açınız.
	■ Daha fazla elektrik tüketiminin önlenmesi için, cihazın arka yüzü ara sıra temizlenmelidir.
	■ Eğer mevcutsa: Duvara mesafe koruma parçalarını monte ederek, cihazın bildirilmiş enerji alma gücüne ulaşmasını sağlayınız (montaj kılavuzuna bakınız). Duvara olan mesafenin azalması, cihazın işlevini sınırlamaz veya düşü...
	■ Donanım parçalarının düzeni, cihazın enerji alma veya çekme tutumunu etkilemez.

	Çalışma sesleri

	Normal çalışma ses ve gürültüleri
	Boğuk horultu
	Fıkırtı, şırıltı ve tınlama sesleri
	Çıtlama sesi
	Çatırdama

	Gürültü oluşmasının önlenmesi
	Cihaz düz yerleştirilmemiş
	Cihaz bir yere ”temas” ediyor
	Kaplar veya raflar sallanıyor veya sıkışıyor
	Şişeler veya kaplar birbirine değiyor
	Basit hataları kendiniz giderebilirsiniz
	Yetkili servis

	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
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