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/A Pomembna varnostna navodila

Pazljivo preberite ta uvod. Sele potem lahko
aparat uporabljate varno in pravilno.
Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za
kasnejSo uporabo ali za naslednjega
lastnika.

To navodilo velja samo, Ce je na aparatu
naveden simbol dolo¢ene drzave. Ce na
aparatu ni tega simbola, morate upostevati
navodila za montazo, ki vsebujejo

zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na
pogoje za prikljucCitev v zadevni drzavi.
Kategorija aparatov: Kategorija 1

Po odstranitvi embalaze preverite aparat. V

primeru vidnih poSkodb med transportom
ga ne priklapljajte.

Samo pooblasceni serviser sme prikljuCiti
aparat in urediti preklop na drugo vrsto
plina. Aparat je treba prikljuciti (prikljuCitev



na elektri¢no in plinsko omrezje) v skladu z
navodili za uporabo in namestitev. Napacen
priklop in napacna nastavitev lahko
povzrocita hujse nesrecCe in poskodbe
aparata. Proizvajalec aparatov ne odgovarja
za take poskodbe. Garancija za aparat ne
velja vec.

Pozor:Ta aparat je primeren samo za
kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge
namene, na primer za ogrevanje prostora.

Pozor:Pri uporabi plinskega Stedilnika se v
prostoru kopicijo toplota, vlaga in proizvodi
izgorevanja. Se posebej med uporabo
aparata je treba zagotoviti dobro
prezracevanje prostora: naravne
prezracevalne odprtine naj bodo odprte ali
pa namestite mehansko napravo za
prezracevanje (npr. napo).

Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata
je lahko potrebno dodatno prezracevanje
(odprite okno) ali pa ucinkovito
prezracevanje, kot je npr. prezracevalna
naprava.

Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim
alarmom ali daljinskim upravljalnikom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad
osmim letom starosti in osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi
izkusnjami ali znanjem, Ce jih nadzoruje
oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali Ce
jih je poucdila o varni uporabi aparata in
razumejo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri
uporabi aparata.

Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.
CiSc¢enja in vzdrzevalnih del s strani
uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen
ce so starejsi od osmih let in pod
nadzorstvom.

Otrok, mlajSih od osmih let, ne pustite
v blizino aparata in priklju¢nih kablov.

Pribor v notranjost aparata vedno vstavite
tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis
pribora v navodilih za uporabo.

Nevarnost pozara!

Ko odprete vratca aparata, pride do
pretoka zraka. Papir za peko se lahko
dotakne grelnih elementov in se vhame.
Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na
polozite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir
za peko vedno obtezite s posodo ali
modelom. S papirjem za peko oblozite le

povrsino, ki jo zares potrebujete. Papir za
peko ne sme Strleti preko pribora.

Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti
aparata vnamejo. V pecici nikoli ne hranite
vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte
vratc aparata, ¢e je v notranjosti dim.
Izklopite aparat in izvlecite vii€ iz vtiCnice
ali izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. Zaprite dovod plina.

Vroce olje in mascoba se hitro vnameta.
VroCega olja in mascobe nikoli ne
puscCajte brez nadzora. Ognja nikoli ne
gasite z vodo. Izklopite kuhalisce.
Plamene previdno pogasite s pokrovom,
gasilno odejo ali podobnim.

Kuhalis€a se mocéno segrejejo. Na kuhalni
ploSCi nikoli ne pusScajte vnetljivih
predmetov. Na kuhalni ploSci ne shranjujte
nobenih predmetov.

Aparat se moc¢no segreva, gorljivi materiali
se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih
predmetov (npr. razprSilcev ali Cistilnih
sredstev) nikoli ne hranite ali jih
uporabljajte pod aparatom ali v njegovi
blizini. Vnetljivinh predmetov ne hranite na
ali v pecici.

Plinska kuhalis¢a se moc¢no segrejejo, ¢e
na njih ni posode. Aparat in napa nad njim
se lahko poskodujete ali vnameta. Ostanki
masti v filtru nape se lahko vnamejo.
Plinska kuhalis¢a uporabljajte samo, Ce je
na njih namescena posoda.

Hrbtna stran aparata se mocno segreje.
To lahko povzroc¢i poskodbe priklju¢nih
kablov in cevi. Elektricni vodi/dotok plina
se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na
kuhaliS¢a in jih ne shranjujte v notranjosti
aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata,
ce je v notranjosti dim. I1zklopite aparat.
lzvlecite vti¢ iz vtiCnice oz. izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Prekinite dovod plina.

PovrSine spodnjega predala se lahko zelo
segrejejo. V predalu shranjujte le pribor
pecice. Vnetljivih in gorljivin predmetov ne
smete shranjevati v spodnjem predalu.

Nevarnost opeklin!

Aparat se mocno segreje. Nikoli se ne
dotikajte vrocih notranjih delov pecice ali



grelnih elementov. Vedno pocakajte, da se
aparat ohladi. Otrok ne puscajte blizu.

= Pribor ali posoda se moCno segrejeta.
Vroc¢ pribor ali posodo iz aparata vedno
jemljite s prijemalko.

= Hlapi alkohola se lahko v vroCi notranjosti
aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne
pripravljajte jedi z velikim delezem
visokoodstotnega alkohola. Uporabite le
majhne koliCine visokoodstotnega
alkohola. Vratca aparata odpirajte
previdno.

= Kuhalis¢a in predel okoli njih se moc¢no
segrejejo, predvsem morebiten rob
kuhalne plosc¢e. Nikoli se ne dotikajte
vrocih povrsin. Otrok ne pusScajte blizu.

= PovrSine aparata se med delovanjem
segrejejo. Ne dotikajte se vroCih povrsin.
Otrok ne puscajte blizu aparata.

= Prazna posoda na vklju¢enih plinskih
kuhalisCih se iziemno segreje. Nikoli ne
segrevajte prazne posode.

= Aparat se med delom segreje. Pred
cis¢enjem aparat pustite, da se ohladi.

= Pozor: Deli, ki se dotikajo zara, se lahko
med njegovim delovanjem zelo segrejejo.
Otroci se ne smejo priblizati aparatu.

= Ce jeklenka s tekoCim plinom ne stoji
navpic¢no, lahko v aparat pride teko¢
propan/butan. Pri tem se lahko na
gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen.
Komponente aparata se lahko
posSkodujejo in s ¢asom prenehajo tesniti,
zaradi Cesar nenadzorovano uhaja plin. V
obeh primerih obstaja nevarnost opeklin.
Jeklenke s teko¢im plinom morajo biti
vedno v navpi¢nem polozaju.

Nevarnost opeklin!

= Dostopni deli so med uporabo vrodi. Nikoli
se ne dotikajte vrocih delov. Otrok ne
puscCajte blizu.

= Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja
vroCa para. Vratca aparata odpirajte
previdno. Otrok ne puscajte blizu.

= Zaradi vode lahko v vroCi notranjosti
aparata nastaja vroca vodna para. Nikoli
ne vlivajte vode v vro¢o pecico.

Nevarnost poskodb!

= Spraskano steklo na vratcih aparata lahko
poci. Ne uporabljajte strgala za steklo,
agresivnih in abrazivnih istilnih sredstev.

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni

tehnik, izSolan pri proizvajalcu. Tudi
poSkodovana priklju¢ni kabel in plinsko
cev lahko zamenja samo servisni tehnik.
Ce je aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite vtic iz
viti¢nice in zaprite dovod plina. PokliCite
servisno sluzbo.

= Motnje ali poSkodbe aparata so nevarne.
Nikoli ne vklopite aparata v okvari.
lzvlecite vti€ iz vticnice ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite
dovod plina. PokliCite servisno sluzbo.

= Neustrezna velikost posode, poSkodovana
ali napac¢no namescena posoda lahko
povzroCi hude telesne poskodbe.
Upostevajte navodila za posodo.

" Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi
vrocine poci. Pred zapiranjem pokrova
izkljuCite vse gorilnike. PoCakajte, da se
pecica ohladi, preden zaprete steklen
pokrov.

= Aparat lahko zdrsi s podnozja, ¢e nanj ni
pritrjien. Aparat mora biti s podnozjem
trdno povezan.

Nevarnost prevrnitve!

»

Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je
treba namestiti zascito pred prevracanjem.
Preberite navodila za namestitev.

Nevarnost elektriénega udara!

= Nestrokovna popravila so nevarna.
Popravila sme izvajati samo servisni _
tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Ce je
aparat v okvari, izklopite varovalko v
omarici z varovalkami ali izvlecite VticC iz
vtinice. PokliCite servisno sluzbo.



Kabelska izolacija elektricnih aparatov se
lahko na vroCih delih aparata stopi.

PrikljuCni kabel elektricnih aparatov nikoli
ne sme priti v stik z vroCimi deli aparata.

VdirajoC¢a vlaga lahko povzrodi elektricni
udar. Ne uporabljajte visokotlacnega
Cistilnika ali parnega Ccistilnika.

Pri menjavi zarnice v notranjosti aparata
so kontakti grla zarnice pod napetostjo.
Pred menjavo izvlecite vti€ iz vtiCnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami.

Pokvarjen aparat lahko povzrodi elektricni
udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega
aparata. lzvlecite viti¢ iz vticnice ali
izklopite varovalko v omarici z
varovalkami. PokliCite servisno sluzbo.

Vzroki poskodb

Sadni sok: Pri zelo so€nem sadnem pecivu pekadéa ne
oblagajte preobilno. Sadni sok, ki kaplja s pekaca, pusca
madeze, ki jih ni mogoce odstraniti. Ce je mogode, uporabite

Kuhalna plosca

Pozor!

Kuhali§¢a uporabljajte samo, ¢e je nanje postavljena posoda.
Ne segrevajte praznih loncev ali ponev. Dno posode lahko
poskodujete.

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

Lonec ali ponev postavite natanéno na sredino gorilnika.
Tako se toplota plamena gorilnika optimalno prenese na
spodnjo stran lonca ali ponve. Ro¢aji se ne bodo
poskodovali in na ta nadin boste maksimalno varéevali z
energijo.

Poskrbite, da so gorilniki kuhalne plo$€e vedno Cisti in suhi.
Krona in pokrov gorilnika morata biti namesc¢ena to¢no na
svojem mestu.

Pazite na to, da Stedilnika nikoli ne vklopite (npr. otroci, ki se
igrajo) ko je ta pokrit s pokrovom.

Poskodbe pecice
Pozor!

Pribor, folija, papir za peko ali posoda na dnu pecice: Ne
polagajte pribora na dno pedice. Dna notranjosti pecice ne
pokrivajte s folijo (ne glede na vrsto) ali s papirjem za peko.
Pri temperaturi nad 50 °C ne postavljajte posode na dno
notranjosti pedice. Toplota zastaja. Cas peke se spremeni in
poskoduje se emajl.

Voda v vroCi pedici: Nikoli ne vlivajte vode v vro¢o pecico.
Nastane para. Zaradi temperaturnih razlik se lahko emajl
poskoduje.

Vlazna zivila: Vlaznih zivil ne shranjujte dlje ¢asa v zaprti
pecici. Emajl se lahko poskoduje.

globljo univerzalno ponev.

Hlajenje z odprtimi vratci: Vrata aparata morajo biti med
hlajenjem vedno zaprta. Tudi ¢e vratca aparata odprete samo
malo, se lahko s€asoma posSkoduje sosednje pohistvo.

Zelo umazano tesnilo vrat: Ce je tesnilo vrat zelo zamazano,
se vratca aparata pri delovanju aparata ne zaprejo ve¢
pravilno. Sosedniji prednji deli pohistva se lahko poskodujejo.
Skrbite za Cisto&o tesnila vrat.

Vratca aparata niso sedez ali odlagalna povrSina: Na vratcih
aparata ne smete stati, sedeti ali viseti. Na vratca aparata ne
odlagajte posode ali pribora.

Vstavite pribor: Glede na tip aparata lahko pribor pri zapiranju
vratc aparata razpraska steklo vratc. Pribor v notranjost
aparata vedno vstavite do prislona.

Transport aparata: Aparata ne nosite ali drzite za ro¢aj vratc.
Roc&aj vratc ne bo vzdrzal teze aparata in se lahko zlomi.

Poskodbe v spodnjem predalu

Pozor!

V spodnji predal ne dajajte vroc¢ih predmetov. Lahko se
poskoduje.

Postavitev, priklop plina in elektrike

Prikljucek za plin
Namestitev lahko opravi le pooblas&eni serviser, v skladu z

navodili, navedenimi v poglavju "Priklop na plin in prilagoditev
aparata".

Za pooblaséenega serviserja oz. servisno sluzbo

Pozor!

Nastavitvene vrednosti za ta aparat so navedene na napisni
tablici na zadnji strani aparata. Tovarnisko nastavljena vrsta
plina je oznadena z zvezdico (*).

Pred priklopom aparata se prepri¢ajte, da so nastavitve
aparata v skladu z lokalnimi pogoji priklopa (vrsta plina in
tlak). V primeru, da je treba spremeniti nastavitve aparata,

upostevajte navodila v razdelku "Priklop na plin in
prilagoditev aparata".

Ta aparat ni priklju¢en na odvod odpadnega plina. Prikljuditi
in uporabljati ga je treba v skladu z montaznimi pogoji.
Aparata ne prikljucite na izhod odpadnega plina. Upostevati
je treba vse predpise za prezradevanije.

Priklop na plin je treba opraviti prek fiksnega prikljucka
(plinske cevi), ki se ne premika, oz. varnostne cevi.

Ce uporabite varnostno cev, je nujno treba paziti na to, da
cev ni priS€ipnjena ali stisnjena. Cev ne sme priti v stik z
vrogimi povrsinami.

Plinski prikljuCek (dotok plina ali varnostna cev) se lahko
pritrdi z desne ali leve strani aparata. Priklju¢ek mora imeti
lahko dostopno zapiralo.



Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu

V primeru motenj na plinski instalaciji ali e zaznate vonj po
plinu,

m takoj zaprite dovod plina oz. ventil plinske jeklenke,

m takoj ugasnite odprt ogenj in cigarete,

m izkljugite elektri¢ne naprave - tudi ludi,

m odprite vrata in dobro prezracite prostor ter

m pokligite servisno sluzbo ali podjetje za oskrbo s plinom.

Premikanje aparata s plinsko cevjo ali
rocajem vrat

Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drzite za plinsko cev,
saj lahko plinsko cev poskodujete. Nevarnost uhajanja plinal!
Aparata nikoli ne premikajte tako, da ga drZite za rocaj vrat, saj
lahko poskodujete tedaj in rocaj vrat.

Prikljucitev na elektriécno omrezje
Pozor!

m Aparat naj namesti servisna sluzba. Za priklop je potrebna 16
A varovalka. Aparat je namenjen za uporabo z napetostjo
220-240 V.

m Ce napetost elektri¢nega omreZja pade pod 180 V, elektriéni
vzig ne deluje.

m V primeru poSkodb zaradi nepravilne priklju€itve garancija ne
velja.

m Ce je pogkodovan prikljuéni kabel, ga mora zamenjati
proizvajalec, njegova servisna sluzba ali ustrezno
usposobljen strokovnjak.

Za servisno sluzbo

Pozor!

m Aparat je treba prikljuCiti v skladu s podatki na napisni tablici.

m Prikljucite aparat samo na elektri¢ni prikljucek, ki ustreza
veljavnim predpisom. Vti¢nica mora biti lahko dostopna, da
lahko aparat po potrebi odklopite z elektricnega omrezja.

m Treba je zagotoviti veCpolen logilni sistem.
= Nikoli ne uporabljajte podaljSevalnih kablov in razdelilcev.

m Zaradi varnostnih razlogov je dovoljeno ta aparat prikljuciti le
na ozemljen prikljucek. Ce ozemljitveni priklju¢ek ne ustreza
predpisom, zas¢ita pred elektricno nevarnostjo ni
zagotovljena.

m Za priklop aparata morate uporabiti kabel tipa H 05 W-F ali
enakovreden kabel.

Vodoravna postavitev Stedilnika
Stedilnik postavite neposredno na tla.

1.1zvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete.
V notranjosti podnozja so spredaj in zadaj namesdéene
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi s Sesterorobim kljuem
nastavite visje ali nizje, da bo Stedilnik vodoraven (slika A).

3.Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

Stenska pritrditev

Da se Stedilnik ne bi prevrnil, ga s priloZzenim kotnim profilom
pritrdite na steno. Prosimo, upos$tevajte navodila za stensko
montazo.

Postavitev aparata

50

m Aparat postavite (v skladu z navedenimi dimenzijami)
neposredno na kuhinjska tla. Aparata ne smete postaviti na
kaksen drug predmet.

m Razdalja med zgornjim robom S$tedilnika in spodnjim robom
filtra kuhinjske nape mora ustrezati navodilom proizvajalca
filtra kuhinjske nape.

m Paziti je treba na to, da se postavitev aparata po opravljeni
namestitvi ne spreminja ve¢. Razdalja med mod&nim
gorilnikom oz. gorilnikom za vok in Celnimi ploSCami
sosednjih pohiStvenih elementov oziroma steno mora znasati
vsaj 50 mm.

Ukrepi, ki jih je treba upostevati pri transportu

Pritrdite vse premicne dele v in na aparatu z lepilnim trakom, ki
ga lahko odstranite brez sledi. Ves pribor (npr. pekad) s tanko
zasdito iz kartona na robovih spravite v ustrezne predale, da
prepredite poSkodbe aparata. Med prednjo in hrbtno stranico v
notranjosti vstavite karton ali podobno zasdito, da preprecite
udarce ob notranjost steklenih vrat. Pritrdite vrata in, ¢e obstaja,
zgornji pokrov z lepilnim trakom prilepite na stranice aparata.

Shranite originalno embalazo aparata. Aparat transportirajte le v
originalni embalazi. Upostevajte puscice za transport na
embalazi.

Ce originalna embalaza ni ve¢ na voljo

Zapakirajte aparat v zas¢itno embalazo, da zagotovite zadostno
zasdito pred morebitnimi poSkodbami pri prevozu.

Aparat transportirajte v pokonénem polozaju. Aparata ne drzite
za roCaj vrat ali priklju¢ke na hrbtni strani, saj se lahko
poskodujejo. Na aparat ne odlagajte tezkih predmetov.



Vas novi stedilnik

Tukaj so opisani deli vase nove pedice. Razlozena je uporaba
upravljalnega polja, kuhali§¢a in posameznih upravljalnih

Splosno

lzvedba je odvisna od tipa aparata.

elementov. Prav tako so na voljo informacije o notranjosti
aparata in priboru.

Kuhalno obmocje

Tukaj je na voljo pregled nad upravljalnim poljem. Izvedba je
odvisna od tipa aparata.
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1 2
Bop T ® 00 |
;{00 oilko 60 -
3 4
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—07 Pojasnila
1 Elektri¢no kuhalisce
2 Obicajni gorilnik
Pojasnila 3 Mocni gorilnik
1 Pokrivna plos&a 4 Varéni gorilnik
Kuhalna plos¢a
Gorilnik Premer posode

2
3 Stikalo kuhalis¢a
4

izbirno stikalo, Upravljalni gumbi in prikazovalnik,
Temperaturni regulator

5 Hlajenje aparata
6 Vrata pecice
7 Spodniji predal

Varcni gorilnik 1 kW 12-18 cm

Obic¢ajni gorilnik 1,7 kW 18-24 cm

Zmogljivi gorilnik 3 kW 24-28 cm

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom.

Lonec ali ponev postavite na sredino gorilnika. Tako se toplota
plamena gorilnika optimalno prenese na dno lonca ali ponve.
Rod&aji se ne bodo poskodovali in na ta na¢in boste
maksimalno var&evali z energijo.

=T

Elektri¢no
kuhalisce, sto-
pnje kuhanja

Toplotna moé Ustrezni premeri posode

za elektri¢no kuhaliscée

1 100 W 14,5 cm
2 180 W 14,5 cm
3 260 W 14,5 cm
4 500 W 14,5 cm



Elektriéno
kuhalisce, sto-
pnje kuhanja

Toplotna mo¢ Ustrezni premeri posode

za elektricno kuhalisce

5 750 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Nastavek za posodo za varéni gorilnik

Ce na varénem gorilniku pripravijate tur§ko kavo ali uporabljate
lonce, ki imajo manjsi premer od 12 cm, aparat uporabljajte s
prilozenim nastavkom za posodo.

@0 <12cm

Nastavek za posodo polozite na resetko varénega gorilnika.

Ko kuhate v loncih, ki imajo vecji premer od 12 cm, ne
uporabljajte nastavka za posodo.

Nastavek za posodo je primeren samo za uporabo na varénem
gorilniku.

Stikalo kuhalis¢a

Grelno mo¢ kuhalnih mest lahko nastavite s Stirimi stikali.

Pecica

Pecico nastavite s pomodjo izbirnega stikala in temperaturnega
regulatorja.

Izbirno stikalo

Z izbirnim stikalom nastavite nadin gretja pecice.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaj Uporaba

o Nicelni polozaj Pecica je izkljuCena.

O Zgornji/spodnji grel-  Za peko kolacev, narastkov, puste
nik pecenke, npr. govedine ali divja-
¢ine na enem nivoju. Spodnji in
zgornji grelnik delujeta enako-
merno.

3D vro¢ zrak* Za peko kolacev in peciva na

enem, dveh ali vseh treh nivojih.
Ventilator na zadnji strani enako-
merno razporeja toploto grelnika

po notranjosti aparata.

Stopnja za pico Za hitro pripravo globoko zamr-
znjene hrane brez predgrevanja,
npr. pice, pomfrita ali zavitka.

Vklopita se spodnji in obrocasti

grelnik na zadnji steni.

) Spodnji grelnik Za dopekanje in za vkuhavanje

Deluje spodnji grelnik.

%] Obto&ni zar Za peko mesa, perutnine in celih
rib. Grelnik in ventilator se izme-
ni¢no vklapljata in izklapljata. Ven-

tilator razpihuje vro¢ zrak v pecici.

Polozaji Funkcija/plinski Stedilniki

6 Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

st Nastavitev vziga Nastavitev vziga

©® Obmodje za nasta- velik plamen = najvi§ja nastavitev

0 vitve ;/:Vrc“:en plamen = najmanjSa nastavi-

Na koncu obmogja za nastavitve je prislon. Prenehajte z
obradanjem.
Za elektricno kuhalisce

Grelno mo¢ elektricnega kuhali§Ca lahko nastavite z vrtljivim
gumbom.

Ko nastavite elektricno kuhali§&e, sveti kontrolna lucka.

Polozaiji Elektricno kuhalisée/funkcija

0 Nulta nastavitev Stedilnik je izklopljen.

1-6 Stopnje kuhanja 1 = najnizja stopnja

6 = najviSja stopnja

Stikalo kuhalis&a lahko obrnete v desno ali v levo.

[*] Zar, majhna povrgina Za peko manjsih koligin zrezkov,
klobas, popecenega kruha in
kosov ribe na Zaru. Segreje se sre-
dnji del grelnika zara.

[F) Zar, velika povréina  Za peko zrezkov, klobas, popece-
nega kruha in kosov ribe na zaru.
Segreje se celotna povrsina pod

grelnikom.

Odtaljevanje Za odtaljevanje mesa, perutnine,
kruha in kolaCev. Ventilator razpi-

huje topel zrak v pedici.

Hitro segrevanje Hitro predgrevanje pedice brez pri-

bora.

* Nacin segrevanja, s katerim je bil doloCen razred energetske
ucinkovitosti po EN50304.

Med nastavljanjem zasveti luCka v notranjosti aparata.

Temperaturni regulator

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo in
stopnjo zara.

Polozaiji Funkcija

° Nulta nastavitev  Pecica ne greje.

50-270 Temperaturno Podatki za temperaturo v °C.
obmodje

1,2,3  Stopnje zara Stopnje peke na Zaru, majhna [7]

in velika 7] povrsina.
Stopnja 1 = Sibka
Stopnja 2 = srednja
Stopnja 3 = visoka

Ko se pecica segreva, na prikazovalniku sveti simbol za
temperaturo §. Ko je segrevanje prekinjeno, simbol ugasne. Pri
nekaterih nastavitvah lu¢ka ne sveti.



Tipke in prikazovalnik

S tipkami nastavite razlicne dodatne funkcije. Na prikazovalniku
lahko odditate nastavljene vrednosti.

Tipka Uporaba

L\ Tipka za alarm Z njo nastavljate alarm.

® Tipka za uro Z njo nastavite ¢as, Cas

priprave 1=l in Gas zakljucka —l.

— Tipka minus Z njo lahko znizate nastavitvene

vrednosti.

Z njim vklapljate in izklapljate varo-
valo za otroke.

o— Tipka s klju¢em

Z njo lahko zviSate nastavitvene
vrednosti.

+ Tipka plus

Notranjost aparata

V notranjosti aparata je namesS&ena lucka za osvetlitev pecice.
Hladilni ventilator S¢iti pecico pred pregrevanjem.

Vas pribor

Prilozen pribor je primeren za veliko jedi. Bodite pozorni, da je
pribor ob vstavljanju v notranjost aparata vedno pravilno
obrnjen.

Da bo priprava dologenih jedi Se bolje uspela ali da bo
uporaba pecice Se bolj udobna, vam je na voljo dodatni pribor.

Vstavljanje pribora

Pribor lahko vstavite v aparat na 5 razli¢nih nivojev. Pribor
vedno vstavite do prislona, da se ne bo dotikal stekla vratc.

Pribor lahko izvleCete priblizno do polovice, preden se zaskoCi.
Tako lahko na enostaven nacin vzamete jedi iz pecice.

Pri vstavljanju v notranjost aparata bodite pozorni, da je
izboklina na zadniji strani pribora. Pribor se bo le tako pravilno
zaskodil.

——

Opomba: Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko. Takoj
ko se spet ohladi, deformacija izgine. To ne vpliva na delovanje.

Drzite pekac ob straneh z obema rokama in ga vodoravno
vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem pekaca ne premikajte levo
ali desno. Sicer ga boste sicer tezje vstavili. Prav tako lahko
poskodujete emajlirane povrsine.
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Zarnica v peéici
Med obratovanjem sveti luCka za osvetlitev notranjosti aparata.

Hladilni ventilator

Hladilni ventilator se po potrebi vklaplja in izklaplja. Vro¢ zrak
uhaja skozi vrata.

Hladilni ventilator deluje $e nekaj ¢asa po izklopu pecice, da se
ta prej ohladi.
Pozor!

Ne prekrijte prezradevalnih rez. V nasprotnem primeru se
pecica pregreje.

Vratca pecice — dodatni varnostni ukrepi

Pri daljSem Casu priprave hrane se lahko vratca pecice mo¢no
segrejejo.

Ce imate majhne otroke, bodite med delovanjem pedice
nadvse pozorni.

Poleg tega je na voljo zas&itna naprava (zas&itna reSetka), ki

prepre€uje neposreden stik z vratci pedice. Ta dodatni pribor
(469088) lahko narodite pri servisni sluzbi.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih trgovinah ter
na internetu. Prosimo, navedite HEZ-Stevilko.

———_ Resetka 3 3
~___—>>~ Za posodo, pekacle za kolace,

—_ pedenke, jedi na Zaru in globoko
zamrznjene jedi.

ReSetko vstavite tako, da je odprta
stran obrnjena proti vratom pedcice

N—

Emajliran pekac¢
Za kolace in piskote.

Pekag& potisnite v pedico tako, da je
zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pecice.

Univerzalen pekac¢

Za socne kolace, pecivo, globoko
zamrznjene jedi in vec¢je peéenke.
Pri peki neposredno na reSetki jo
lahko uporabite tudi kot posodo za
prestrezanje masti.

Univerzalen pekac potisnite v
pedico tako, da je zaobljeni rob obr-
njen proti vratom pedice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v specializiranih
trgovinah. V nasih broSurah ali na internetu najdete razli¢ne
izdelke za svojo pecico. |zbira dodatnega pribora in moznosti
naroCanja prek interneta se med posameznimi drzavami
razlikujejo. Ustrezne informacije najdete v prodajni
dokumentaciji.

Vsak dodatni pribor ni primeren za vsak aparat. Pri nakupu
vedno sporodcite celotno ime svojega aparata (E-St.).



Dodatni pribor Stevilka HEZ

Funkcija

Pekag& za pico HEZ317000

Se posebej primeren je za pice, globoko zamrznjene jedi in
okrogle torte. Namesto univerzalnega pekada lahko uporabite
tudi pekal za pico. Vstavite pekac nad reSetko in upostevajte
podatke v preglednicah.

Vstavljiva resetka HEZ324000

Za peko. Resetko za zar vedno postavite v univerzalni pekac.
Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.

Peka¢ za zar HEZ325000

Pri peki na Zaru ga uporabljajte namesto reSetke ali kot zasc¢ito
proti Skropljenju, da se pedica manj umaze. ReSetko upora-
bljajte samo z univerzalnim pekacem.

Meso na pekadu za zar: Uporabljate lahko samo nivoje 1, 2 in
3.

Pekac za zar kot zaSCita pred Skropljenjem: Pod reSetko vsta-
vite univerzalni pekaC s pekacem za zar.

Glineni pekac HEZ327000

Glineni pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, Zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno. Glineni
pekac je treba vedno segreti na priporo¢eno temperaturo.

Emajliran pekac HEZ331003

Za kolade in piSkote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pedice.

Emajlirani pekacé s premazom proti prijemanju HEZ331011

Kolage in piskote lahko dobro porazdelite po pekacu. Pekad
potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom
pecice.

Univerzalen pekad HEZ332003

Za soc¢ne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in vecje
pecenke. Uporabljate ga lahko tudi kot posodo za prestrezanje
masti ali soka mesa pod reSetko.

Univerzalni pekac¢ potisnite v pedico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pecdice.

Univerzalni pekac s premazom proti prijemanju HEZ332011

Soc&ne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in velike
pecenke lahko dobro porazdelite po univerzalnem pekacu.
Univerzalni pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratcem pecice.

Pokrovka za profesionalno ponev HEZ333001 S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekad.

Profesionalna ponev z vstavljivo reSetko HEZ333003 Se posebej primerna za pripravo vegijih koligin.

Izvle€no vodilo

Popolni izvlek, trikratni HEZ338352 Z izvle&nimi vodili na nivojih 1, 2 in 3 lahko pribor izvle&ete, ne
da bi se prevrnil.

Trikratni popolni izvlek ni primeren za aparate z vrtljivim
raznjem.

Trikratni popolni izvlek s funkcijo ustavljanja HEZ338357 Z izvle€nimi vodili na viSinah 1, 2 in 3 lahko pribor popolnoma
izvleCete, ne da bi se prevrnil. Izvle¢na vodila se zaskocijo,
tako da lahko udobno namestite pekace.

Trikratni teleskopski izvlek s funkcijo ustavljanja ni primeren za
aparate z vrtljivim raznjem.

Resetka HEZ334000 Za posodo, pekace za kolaCe, peCenke, jedi na zaru in glo-
boko zamrznjene jedi.

Stekleni pekac HEZ915001 Stekleni pekac je primeren za dusene jedi in narastke. Posebej

primeren za programe in avtomatsko peko.

Izdelki, ki so na voljo pri servisni sluzbi

Za svoje gospodinjske aparate lahko pri servisni sluzbi, v
specializiranih trgovinah ali prek interneta narocite ustrezna

sredstva za vzdrzevanje in CiSCenje ali dokupite pribor. Pri tem
navedite katalosko Stevilko izdelka.

Negovalne krpe za povrSine iz legiranega Kat. §t. 311134
jekla

Prepredujejo odlaganje umazanije. Krpe povrSine iz legiranega
jekla prepojijo s posebnim oljem, ki povrSine optimalno
neguije.

Cistilni gel za zar Kat. $t. 463582 Za CiS&enje notranjosti aparata. Gel je brez vonja.

Krpa z mikrovlakni s strukturo satovja Kat. §t. 460770 Posebej primerna za ¢is€enje obdutljivih povrsin, kot so steklo,
steklokeramika, legirano jeklo ali aluminij. Krpa z mikrovlakni v
enem koraku odstrani mokre ali mastne madeze.

Varovalo vratc Kat. $t. 612594 Otroci ne bodo mogli odpreti vratc pecice. Varovalo je name-

S&eno v razli€nih polozajih, odvisno od izvedbe vratc aparata.
Upostevajte navodila, ki so prilozena varovalu vratc.
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Pred prvo uporabo

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden v pecici ali
na plinskem kuhalis¢u prvi¢ pripravljate hrano. Najprej preberite
poglavje Varnostna navodila.

Nastavitev ure

Po prikljugitvi na prikazovalniku zasvetijo simbol Bin tri nicle.
Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se prikaZe ura 12:00 in utripa simbol (.

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Nastavljeni ¢as se privzame po nekaj sekundah.

Segrevanje pecice

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte prazno in zaprto
pecico. Za to je najprimernejSe enourno gretje z zgornjim/
spodnjim grelnikom & pri temperaturi 240 °C. Pri tem pazite,
da v notranjosti aparata ni ostankov embalaze.

1.Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje [=.

2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pecico. Izbirno stikalo in temperaturni
regulator obrnite v polozaj nic.

Segrevanje kuhalne plosce

Da odstranite vonj po novem izdelku, kuhalno plos¢o
segrevajte brez posode z najvecjo stopnjo 3 minute.

Ciscenje pribora
Pribor pred prvo uporabo temeljito odistite z vro¢o milnico in
mehko krpo za pomivanje.

Nastavitev kuhalne plosce

Vas$a kuhalna povrsina ima tri plinske gorilnike in eno kuhalno
plosc¢o. Tu najdete navodila za priziganje plinskih gorilnikov in
nastavitev kuhalne plosée.

Priziganje plinskega gorilnika

Pokrov gorilnika vedno poloZite natan¢no na krono gorilnika.
Odprtine na kroni gorilnika morajo biti vedno proste. Vsi deli
morajo biti suhi.

1. Odprite pokrov kuhalne plos&e. Ko je Stedilnik vklopljen,
mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo zelenega kuhaliS€a zasukajte v levo v polozaj za vzig
3¢, VZig se sprozi.

3. Pritisnite stikalo kuhali§€a in ga drzite pritisnjeno 1 do 3

sekunde. Plinski gorilnik se prizge.
e
@
Q

Aktivira se varovalo vziga. Ce plinski plamen ugasne,
varovalo vziga samodejno prekine dotok plina.
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Prvo ¢iSéenje kron in pokrovov gorilnikov

Pokrove (1) in krone (2) gorilnikom odistite z vodo in &istilnim
sredstvom. Posamezne dele takoj dobro posusite.

Krono in pokrov gorilnika ponovno namestite na podstavek
gorilnika (5). Pazite na to, da se vzigalna svecka (3) in
termoelement (4) ne poSkodujeta.

Soba (6) mora biti zmeraj suha in &ista. Pokrov gorilnika vedno
polozite natanc¢no na krono gorilnika.

4. Nastavite Zeleno velikost plamena. Med poloZajem nastavitve
o Izklju&eno in nastavitvijo ® plamen ni stabilen. Zato vedno
izberite nastavitev med © visok in @ nizek plamen.

5.Ce plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.

6. Zakljugek priprave jedi: Stikalo kuhali§&a & obrnite v desno v
polozaj Izklju&eno.

VZigalna naprava ne sme biti vklopljena vec¢ kot 15 sekund. Ce
gorilnik tudi po 15 sekundah ne gori, poCakajte najmanj eno
minuto. Nato priziganje ponovite.

A Pozor!

Ce po izklopu na e vrogem étgdilniku obrnete stikalo
kuhalis€a, zaéne izhajati plin. +Ce stikala kuhali§&a ne zavrtite v
polozaj za vZig, %, se dovod plina po 60 sekundah prekine.

Plinski gorilnik se ne prizge

Pri izpadu elektri¢nega toka ali Ce so vzigalne svecke vlazne,
lahko plinski gorilnik prizgete z vzigalnikom ali vzigalicami.



Nastavitev elektricnega kuhalis¢a
Grelno mo¢& kuhalis¢ lahko nastavite s stikali kuhali$g.

Postopajte po naslednjem postopku:

1. Odprite pokrov kuhalne plos&e. Ko je elektricna kuhalna
ploSca vklopljena, mora biti pokrov odprt.

2. Stikalo elektricnega kuhaliS¢a obrnite v levo na ustrezno
stopnjo kuhanja med 1 in 6.

3.Premer elektricnega kuhalis¢a znasa 145 mm. Za kuhanje
uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.

4.Za konec priprave jedi stikalo elektricnega kuhalis¢a
nastavite na 0.

stopnja kuhanja 1 = najmanjSa mo¢&
stopnja kuhanja 6 = najvecja mo¢

Nacin gretja 1ali2 Odvisno od koli¢ine
Kuhanje 6 Zadetek postopka kuhanja
2 Nadaljnji postopek kuhanja, po
potrebi na visji ali nizji stopniji
moCi

Pekanazaru 6 Segrevanje olja, zacetek peke
4 na zaru
Nadaljevanje peke na Zaru

Ko je kuhaliS§Ce vklju€eno, se prizge kontrolna lucka.

Pomembne informacije o vasem elektricnem
kuhaliscu

Ce premer posode ne ustreza velikosti kuhali$éa ali je dno
posode neravno, to povzro¢i nepotrebno porabo energije.
Prekipele jedi se prizgejo in povzrodijo madeze, ki jih je tezko
odstraniti.

Bodite pozorni, da je dno posode suho.
Elektricnega kuhali§¢a ne vklapljajte, e na njem ni posode.

Zaradi toplote se kovinski robovi kuhalne plos¢e s¢asoma
obarvajo. Spremembo barve lahko odstranite tako, da kovinski
rob zdrgnete z grobo stranjo gobe za pomivanje ali Cistilnim
sredstvom. Med ¢iS¢enjem pazite, da gobica ne pride v stik s
kuhalis¢em.

Ko izklopite kuhali§&e, to ostane vro&e Se nekaj Easa. Otrok ne
puS&ajte blizu aparata.

Poskrbite, da je vrtljivi gumb kuhali$¢a po izpadu elektricnega
toka izklopljen.

Preglednica - kuhanje

Za vsako kuhaliS¢e izberite pravo velikost posode. Premer dna
posode se mora ujemati z velikostjo kuhaliS¢a.

Cas priprave jedi je odvisen od vrste, teZe in kakovosti jedi.
Zato so mozna tudi odstopanja. Optimalen ¢as priprave jedi
lahko najbolje ocenite sami.

Mineralne snovi in vitamini se pri kuhanju zalo hitro unigijo. Zato
uporabljajte le majhno koli¢ino vode. S tak$nim nadinom
kuhanja boste ohranili vitamine in minerale. |zberite kratek ¢as
priprave, da zelenjava ostane hrustljava in ohrani hranilne
snovi.

Primer Jed Kuhalisce Stopnja kuhanja
Topljenje Cokolada, maslo, margarina  Varéni gorilnik majhen plamen
Pogrevanje Juha, zelenjava iz ploCevinke  Obicajni gorilnik majhen plamen
Elektricno kuhalisce 1-2
Pogrevanje in hranjenje Juhe Var&ni gorilnik majhen plamen
jedi na toplem Elektriéno kuhalisge 12
Dusenje* Riba Obicajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
Elektricno kuhalis¢e 3-4
Dusenje* Krompir in ostala zelenjava, Obic¢ajni gorilnik med velikim in majhnim plamenom
meso Elektri¢no kuhaligce 34
Kuhanje* Riz, zelenjava, mesne jedi (z Obic&ajni gorilnik velika jakost plamena
omakami) Elektriéno kuhalisée 5-6
Peka Palacinke, krompir, zrezki, ribje  Moc&ni gorilnik med velikim in majhnim plamenom

pal&ke

* Ce kuhate v pokriti posodi, zmanjSaijte plamen, kakor hitro zaéne jed vreti.

Nastavitev pecice

Svojo pecico lahko nastavite na ve¢ nacinov. Tukaj je opisano,
kako nastavite zeleni nagin segrevanja in temperaturo ali
stopnjo zara. Za jedi lahko nastavite ¢as priprave in konec peke
v pecici.

Nacini gretja in temperatura
Primer na sliki: 190 °C, zgornje in spodnje gretie [Z.

1.Z izbirnim stikalom nastavite Zeleni nadin gretja.
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2.S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali
stopnjo Zara.

Pecica se segreva.

Izklop pecice
Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.

Spreminjanje nastavitev

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo zara lahko kadarkoli
spremenite s pripadajoCim regulatorjem.

Pecica se mora samodejno izklopiti
Zdaj vnesite Cas priprave za svojo jed.

Primer na sliki: Nastavitev za zgorniji / spodnji grelnik £,
190 °C, Cas priprave 45 minut.

1.Z izbirnim stikalom nastavite na&in gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
Zara.

3. Pritisnite tipko za uro (©.
Simbol za Gas pripravel=> utripa.

4. S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.
Tipka + predlagana vrednost = 30 minut
Tipka = predlagana vrednost = 10 minut

Ko potece ¢as priprave

Zaslisi se signal. Pecica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb ©
in izklopite izbirno stikalo.

Spreminjanje nastavitve

Pritisnite tipko za uro (®. Z gumbom + ali - spremenite trajanje
peke.

Prekinitev nastavitve

Pritisnite tipko (® . Pritisnite tipko -, da se na prikazovalniku
pokaze ni¢la. Izklopite izbirno stikalo.
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Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena

Dvakrat pritisnite tipko za uro (® in nastavite, kot je opisano v 4.
poglavju.

Pecica se mora samodejno vklopiti in izklopiti

Prosimo, upostevajte, da lahko pokvarljiva Zivila ne smejo
predolgo stati v notranjosti aparata.

Primer na sliki: Nastavitev za zgornji/spodniji grelnik (=,
190 °C. Ura je 10:45 . Priprava hrane traja 45 minut in mora
biti gotova ob 12:45 .

1.Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo
zara.

3. Pritisnite tipko za uro .
4.S tipko + ali tipko — nastavite ¢as priprave.

5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro (®, da za&ne utripati simbol
za konec !
Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.

6.S tipko + lahko zamaknete &as konca priprave.
Pecica prevzame nastavljeni ¢as ¢ez nekaj sekund.
Vse dokler pedica ne zacne delovati, na prikazu sveti kon&ni
cas.

Ko potece ¢as priprave

Zasligi se signal. Pedica se izklopi. Dvakrat pritisnite gumb ®©
in izklopite izbirno stikalo.

Opomba: Dokler simbol utripa, lahko spremenite nastavitev. Ko
simbol sveti, je nastavitev prevzeta.

Hitro segrevanje

S hitrim segrevanjem se bo vasa pedica precej hitreje segrela
na nastavljeno temperaturo.

Hitro segrevanje uporabljajte le pri nastavljenih temperaturah
nad 100 °C.

Da bo jed pripravljena enakomerno, jo vstavite v aparat Sele, ko
je hitro segrevanje konc¢ano.

1. Izbirno stikalo postavite v polozaj [].
2. S temperaturnim regulatorjem izberite Zeleno temperaturo.
Na prikazovalniku sveti simbol §. Pe&ica se zane segrevati.

Hitro segrevanje je kon¢ano

Simbol § na prikazovalniku ugasne. Dajte jed v pe&ico in
nastavite zeleni nacin gretja.



Nastavitev ure

Po prvem priklopu in po izpadu elektricnega toka na
prikazovalniku utripajo simbol (® in tri nigle. Nastavite uro.
Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Kako nastaviti

Nastavitev alarma

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Alarm deluje
neodvisno od pecice. Alarm ima poseben zvo&ni signal. Tako
boste slisali, ali se je alarm oz. as peke iztekel. Alarm lahko
nastavite tudi, ko je aktivho varovalo za otroke.

Kako nastaviti

1. Pritisnite tipko A.
Simbol £ utripa.

2.S tipko + ali tipko - nastavite alarm.
Tipka + predlagana vrednost = 10 minut
Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

Alarm zac¢ne delovati po nekaj sekundah. Na prikazovalniku
sveti simbol 2. Cas se za&ne odstevati.

Po poteku ¢asa
Zaslisi se signal. Pritisnite tipko £\. Prikaz alarma ugasne.

Varovalo za otroke

Pecica

Da otroci ne morejo vklopiti pecice, je ta opremljena z
varovalom za otroke.

Vklop in izklop varovala za otroke

Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

Z rednim negovanjem in ¢is¢enjem ostane vasa kuhalna plos¢a
dolgo &asa kot nova. Kako lahko svoj aparat pravilno negujete
in Cistite, je opisano v nadaljevanju.

Opombe

Zaradi razli¢nih materialov, kot so steklo, plastika ali kovina,
se na Celni strani pecice pokazejo majhne razlike v barvi.

Marogaste sence na steklu vratc so svetlobni refleksi lucke v
pedici.

Emajl v pecici se pri zelo visokih temperaturah prezge. Tako
lahko nastanejo majhne razlike v barvi. To je obi¢ajno in nima
vpliva na delovanje pedice. Robov tanke ploCevine ni
mogoce v celoti emajlirati. Robovi so zato lahko grobi. To ne
vpliva na protikorozijsko zascito.

1. Pritisnite tipko za uro (®.
Na prikazovalniku se prikaZe ura 12.00 in utripa simbol ©.

2.S tipko + ali - nastavite uro.
Pedica nastavljeni ¢as prevzame po nekaj sekundah.
Simbol ® ugasne.

Menjava med poletnim in zimskim ¢éasom

Dvakrat pritisnite tipko za uro (in s tipkama + ali - spremenite
¢as.

Sprememba ¢asa alarma
Pritisnite tipko £). Z gumbom + ali - spremenite &as.
Brisanje nastavitve

Pritisnite tipko £\. Pritisnite gumb -, da se na prikazovalniku
pokaze nicla.

Istoc¢asno se odstevata ¢as alarma in ¢as priprave

Simboli svetijo. Na prikazovalniku se zacne odstevati ¢as
alarma.

PriinC% preostalega ¢asa priprave |11, kon¢nega Casa -l ali
ure O:

Pritisnite tipko za uro (® tolikokrat, da se prikaZe pripadajodi
simbol.

Priklicana vrednost se za nekaj sekund pojavi na
prikazovalniku.

Vklop: Drzite tipko s klju¢em o-m, dokler se na prikazovalniku
ne pojavi simbol o-m. To traja pribl. 4 sekunde.

Izklop: DrZite tipko s kljuéem o-m, dokler simbol o-m ne izgine.
Opombe
Alarm in €as lahko nastavite kadarkoli.

Po izpadu elektricnega toka se nastavljeno varovalo za
otroke izklopi.

Zgornji steklen pokrov

Preden pokrov odprete, ga po potrebi obriSite s krpo.
Za &isCenje uporabljajte Sistilo za steklo.

Pri ¢iSCenju snemite pokrov. V ta namen primite z obema
rokama pokrov ob strani in ga potegnite navzgor.
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Ce se morajo tedaji vrat sneti, pazite na &rke, ki so tam. Tedaj s
érko R je treba namestiti na desno stran, teéaj s &rko L pa na
levo stran.

Po gis¢enju pokrov v obratnem vrstnem redu ponovno
namestite.

Pokrov zaprite Sele takrat, ko so se kuhaliS¢a ohladila.

Cistilna sredstva

Da z napacnimi Sistilnimi sredstvi ne bi poskodovali razli¢nih
povrsin, bodite pozorni na naslednje podatke.

Pri ¢iS€enju kuhalne plosce:

m ne uporabljajte nerazredCenega sredstva za pomivanje ali
pomivalnega sredstva za pomivalne stroje,

m ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev, kot so Cistila za
pedice ali odstranjevalci madezev,

m visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢is€enje s parnim
curkom.

m Posamicénih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.
Pri ¢iS¢enju pecice

m ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih &istilnih sredstev,
m Cistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola,

m grobih Cistilnih gobic in

m visokotlacnih Cistilnikov ali naprav za ¢is€enje s parnim
curkom.

m Posamicénih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

m grobih Cistilnih gobic in

Nove Cistilne gobice pred prvo uporabo temeljito sperite.

Spredniji deli iz legi-
ranega jekla

Obrisite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. Vedno briSite vzporedno z naravnim vzorcem. Sicer lahko
nastanejo praske. ObriSite do suhega z mehko krpo. Madeze vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljako-
vin vedno takoj odstranite. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih &istilnih robckov.
Prednje dele iz legiranega jekla je mogoce spolirati s posebnimi negovalnimi sredstvi. UpoStevajte proizva-
jalCeva navodila. Posebna sredstva za ¢iS¢enje nerjavnega jekla so na voljo pri servisni sluzbi in v speciali-
ziranih trgovinah.

Emajlirane in laki-
rane povrsine

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Gorilniki in jeklena
mrezicaplinskih
kuhalis¢

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. lzvlecite reSetko in jo oCistite s Cistilno gobico, pomivalnim sredstvom in
malo tople vode. Odstranite krono in pokrov gorilnika. Za &iS&enje uporabite gobico, malo tople vode in
sredstva za pomivanje. Pazite, da so odprtine za plin na kroni gorilnika giste, in da se ne zamasijo. VZigalne
sveCke oCistite z majhno, mehko krtacko. Plinski gorilniki delujejo le, Ce so vzigalne sveCke Ciste. Ostanke
hrane s podstavka gorilnika odstranite z malo pomivalnega sredstva in navlazeno krpo. Zato uporabljajte le
majhno koli¢ino vode. Voda ne sme priti v notranjost aparata. Pazite, da se odprtina Sobe med ¢is&enjem
ne zamasi oz. poskoduje. Po CisCenju vse dele obridite do suhega in pokrove gorilnikov postavite natan¢no
nazaj na krone gorilnikov. Ce deli ne nalegajo natan¢no, bo priziganje gorilnikov otezeno. Pokrovi gorilnikov
so prevleCeni s ¢rnim emajlom. Zaradi visokih temperatur lahko pride do razbarvanja. To ne vpliva na delo-
vanje gorilnikov. ReSetko namestite nazaj v pecico.

Elektricna kuhalna
plosca (opcija)

Cistite z grobo stranjo &istilne gobice in malo tekodega abrazivnega Sistiinega sredstva. Po &ig&enju
kuhalno plos&o za kratek ¢as vkljucite, da se posusi. Vlazne kuhalne ploS&e s¢asoma zarjavijo. Na koncu
nanesite negovalno sredstvo. Prekipele tekoCine in ostanke hrane vedno takoj odstranite.

Kovinski obro¢ elek-
tricne kuhalne plo-
Sce (opcija)

Kovinski obro¢ se lahko s¢asoma razbarva. Kljub temu mu je mozno povrniti izvorno barvo. Obro¢ Cistite z
grobo stranjo &istilne gobice in malo tekoCega abrazivnega Cistilnega sredstva. Pri tem pazite, da ne posSko-
dujete ostalih povrSin. Prav tako lahko poskodujete povrSine.

Gumbi

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Steklo na vratih

Lahko ga odistite s Cistilom za steklo. Ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev in ostrih kovinskih pred-
metov. Sicer lahko povrSino stekla poSkodujete ali opraskate.

Tesnilo

Obrisite z vlazno krpo. Obrisite do suhega z mehko krpo.

Notranjost pecice

Ogistite s toplo vodo ali meanico vode in kisa. Pri trdovratni umazaniji: Cistilo za pegice uporabite le na
ohlajenih povrsinah.

Stekleni pokrov zar-
nice v pecici

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Pribor

Namodite v topli milnici. Ocistite s §Cetko ali gobico.

Aluminijast pekaé
(opcija)

Ne pomivajte v pomivalnem stroju. Nikoli ne uporabite &istila za pecice. Da bi prepredili praske, se kovin-
skih povrsin nikoli ne dotikajte z nozem ali podobnimi ostrimi predmeti. Z milnico in mehko krpo za steklo
ali s krpo iz mikrovlaken, ki ne pusca sledi, obriSite vodoravno in brez pritiskanja ObriSite do suhega z
mehko krpo. Ne uporabljajte abrazivnih sredstev, hrapavih gobic ali grobih ¢istilnih rob&kov. Tako bi lahko
posSkodovali pekac.

Varovalo za otroke
(opcija)

Ce so vratca pedice opremljena z varovalom za otroke, ga odstranite, preden se lotite &igenja. Vse pla-
sti¢ne dele namocite v toplo milnico in jih odistite s &istilno gobico. Obrisite do suhega z mehko krpo. Pri
trdovratni umazaniji varovalo za otroke ne deluje vec pravilno.

Spodnji predal
(opcija)

Ocistite jih z malo tople milnice in vlazno krpo. ObriSite do suhega z mehko krpo.

Pribor

Namocite v topli milnici. Ocistite s §€etko ali gobico.
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Montaza in demontaza ogrodja

Ogrodije lahko odstranite in ga odistite. PeCica mora biti hladna.

Odstranitev ogrodja

1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
2.in ga odstranite (slika A).

3.Nato povlecite celo ogrodje naprej
4.in ga odstranite (slika B).
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Ogrodije ocistite s gistilnim sredstvom in &istilno gobico. Pri
trdovratni umazaniji uporabite S¢etko.
Namestitev ogrodja

1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pus$o in ga malo pritisnite
nazaj (slika A)

2.ter ga nato nataknite v prednjo pu$o (slika B).

E

> @

Ogrodje lahko namestite na desno in levo stran. Bodite pozorni,
da sta tako kot na sliki B viSini 1 in 2 spodaj, viSine 3, 4 in 5 pa
zgoraj.

Montaza in demontaza vratc pecice

Ce zelite odstraniti in ogistite tekla vratc, lahko vratca pedice
demontirate.

TecCaja vratca pedice sta opremljena s po enim zapornim
vzvodom. Ko sta zaporna vzvoda zaprta (slika A), so vratca
pecice zavarovana. Demontaza ni mozna. Ko sta zaporna
vzvoda za demontazo vratca pecice odprta (slika B), so te€aji
zavarovani. Ne morejo se zapreti.

A Nevarnost poskodb!

Ce tedaji niso zavarovani, se zaprejo z veliko silo. Bodite
pozorni, da sta zaporna vzvoda vedno povsem zaprta oz. pri
demontazi vratc pedice povsem odprta.

Demontaza vratc

1. Vratca pedice popolnoma odprite.
2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).

3. Zaprite vratca pecice do prislona. Z obema rokama jih
primite na levi in desni strani. Se malce jih zaprite in jih
izvlecite (slika B).

Montaza vratc
Vratca pecice namestite v obratnem vrstnem redu.

1. Pri namescdanju vratc pedice bodite pozorni, da oba tedaja
ravno vstavite v odprtino (slika A).

2.Zareza na te€aju se mora zaskoditi na obeh straneh (slika B).

pecice.

A Nevarnost poskodb!

Ce vratca pecice padejo s teCajev ali se en teCaj zapre, ne
segajte v teCaj. PokliCite servisno sluzbo.
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Demontaza in montaza stekel vratc
Stekla na vratcih pecice lahko zaradi boljSega ¢iS¢enja
demontirate.

Demontaza

1. Odstranite vratca pedice. V zvezi s tem preberite razdelek
Odstranitev vratc pecice. Vratca pecice polozite na krpo, tako
da je roc¢aj obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pecice. V ta namen s
prsti pritisnite levo in desno. lzvlecite pokrov (slika A).

3. Dvignite zgornje steklo in ga izvlecite (slika B).

Ocistite steklo s &istilom za steklo in mehko krpo.

A Nevarnost poskodb!

Spraskano steklo na vratcih aparata lahko podi. Ne uporabljajte
strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.
Vgradnja

1. Zgornje steklo drzite na straneh in ga poSevno vstavite.
Steklo je treba potisniti v odprtine na spodniji strani. Gladka

Odprava motenj

Ce se pojavi motnja, je pogosto vzrok zanjo le kaksna
malenkost. Preden pokliCete servisno sluzbo, poglejte v
preglednico. Tezavo lahko morda odpravite sami.

Preglednica motenj

Ce vam kaksna jed ne uspe povsem, si oglejte poglavje
Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu. Na$li boste Stevilne
nasvete in navodila za kuhanje.

A Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo
servisni tehnik, iz8olan pri proizvajalcu.

Napaka Mozni vzroki Ukrep/nasveti
Pecica ne Pregorela varo- Poglejte v omarico z varo-
deluje. valka. valkami, ali je varovalka v
redu.
Izpad elektric-  Preverite, ali lu¢ v kuhinji
nega toka oziroma druge kuhinjske
naprave delujejo.
Prikaz ure Izpad elektric-  Ponovno nastavite uro.
utripa. nega toka
Pedica se ne Na kontaktih se Veckrat obrnite gumbe.
segreva. je nabral prah.
Plinski gorilnik  Izpad elektric-  Plinski gorilnik prizgite z vzi-
se ne prizge. nega toka ali galnikom ali vZigalicami.
vlazne vzigalne
svecCke.
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povrSina mora biti na zunanji, groba povrsina pa na notranji
strani. (slika A).

= /(

2.Namestitev pokrov zgoraj na vratca pecice in ga pritisnite ob
njih. Bodite pozorni, da se pravilno zaskocCi v utora na
straneh.

3. Ponovno namestite vratca pedcice. V zvezi s tem preberite
razdelek Namestitev vratc pecice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele, ko so stekla pravilno
nameséena.

Vratca pecice — dodatni varnostni ukrepi

Pri daljSem Casu priprave hrane se lahko vratca pedice mo¢no
segrejejo.

Ce imate majhne otroke, bodite med delovanjem pedice
nadvse pozorni.

Poleg tega je na voljo zas&itna naprava (zas&itna reSetka), ki
prepreCuje neposreden stik z vratci pedice. Ta dodatni pribor
(469088) lahko narodite pri servisni sluzbi.

Menjava Zarnice na stropu pecice

Ce pregori Zarnica v pedici, jo morate zamenjati. Temperaturno

obstojne nadomestne Zarnice z moc&jo 40 W lahko dobite pri

servisni sluzbi in v specializiranih trgovinah. Uporabljajte samo

takSne zarnice.

A Nevarnost elektricnega udara!

Odklopite varovalko v omarici z varovalkami.

1. Da prepredite Skodo, polozite krpo za posodo v hladno
pecico.

2. Odvijte stekleni pokrov v levo.

3.Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.
4. Ponovno privijte stekleni pokrov.
5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

Stekleni pokrov

Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenjati. Stekleni pokrov
dobite pri pooblas&enem servisu. Navedite E-Stevilko in
FD-Stevilko svojega aparata.



Servisna sluzba

Ce je treba va$ aparat popraviti, vam je zmeraj na voljo nasa
servisna sluzba. Vedno vam bomo pomagali z ustrezno resitvijo
in preprecili nepotrebne obiske serviserja.

Stevilki E in FD

Ko pokliete servisno sluzbo, prosimo, navedite tudi Stevilko
izdelka (E-$t.) in tovarnisko Stevilko (FD-$t.), da vam bomo
lahko ponudili strokovno pomod&. Napisno tablico s Stevilko
najdete na strani vratc pecice. Da vam ne bo treba predolgo
iskati Stevilk, ko ju boste potrebovali, lahko tukaj vpiSete Stevilki
svojega aparata in telefonsko Stevilko servisne sluzbe.

St.E FD-st.

Servisna sluzba ©

V primeru napacéne uporabe obisk serviserja ni brezplacen niti v
Casu trajanja garancije.

Podatke glede vseh drzav, boste nasli v prilozenem seznamu
servisnih sluzb.

Zaupajte pristojnosti proizvajalca. Tako boste lahko prepri¢ani,
da popravila opravljajo izSolani servisni tehniki z originalnimi
nadomestnimi deli za va$ aparat.

Nasveti za varéevanje energije in varstvo okolja

Tukaj so na voljo nasveti za varCevanje energije pri peki v
pecici in kuhanju na kuhalni ploS¢&i ter navodila, kako odsluzeni
aparat odstranite.

Varéevanje z energijo v pecici

Pecico vnaprej ogrejte samo tedaj, ko tako pise v receptu ali
v preglednicah navodil za uporabo.

Uporabljajte temne, &rno lakirane ali emajlirane modele.
Taksni modeli posebej dobro sprejemajo toploto.

Med pripravo hrane &im manj odpirajte vrata pecice.

Ce imate veg kola&ev, je najbolje, da jih pedete enega za
drugim. Pecica je Se vedno topla. Tako se skrajSa ¢as peke
drugega kolaca. Vstavite lahko tudi dva podolgovata modela
in sicer enega zraven drugega.

Pri daljS3em &asu priprave lahko pecico 10 minut pred
koncem peke izklopite in preostalo toploto uporabite za
dopekanije.

Varcevanje z energijo pri uporabi plinskega
kuhaliséa
Vedno izberite posodo primerne velikosti za jed, ki jo

pripravljate. Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

Posodo vedno pokrijte z ustrezno pokrovko.
Plinski plamen mora biti vedno v stiku z dnom posode.

Okolju prijazno odstranjevanje

EmbalaZo odstranite na okolju prijazen nadin.
Ta naprava je oznaCena v skladu z evropsko
smernico o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

s V' Okviru smernice sta doloCena prevzem in
recikliranje starih naprav, ki veljata v celotni Evropski
uniji.

Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za pripravo jedi.
Svetovali vam bomo, kateri nagin gretja in kolik§na temperatura
so najprimernejsi za va$o jed. To poglavje vsebuje tudi podatke
o priboru in navodila, na kateri nivo ga je treba vstaviti. Prav
tako so vam na voljo nasveti glede posode in priprave.

Opombe
Vrednosti v preglednici veljajo, Ce jed vstavite v hladen
aparat.
Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je tako navedeno v
preglednicah. Pribor obloZite s papirjem za peko Sele po
predgrevanju.
Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativna
vrednost. Cas peke je odvisen od kakovosti in sestave Zivil.
Uporabljajte prilozeni pribor. Pribor je na voljo kot dodatni
pribor v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.
Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor in posodo, ki je
ne potrebujete.

Ce zelite iz aparata vzeti vrogo posodo ali vroé pribor, vedno
uporabite prijemalko.

Kola¢i in pecivo

Peka na enem nivoju
Peka kolaCev vam bo najbolje uspela z uporabo zgornjega/
spodnjega grelnika (=.
Pri peki s 3D vro&im zrakom za pribor uporabljajte naslednje
nivoje vstavitve:

Kolaci v modelih: Visina 2

Kola¢ na pekacu: Visina 3

Peka na vec ravneh

Uporabite 3D vro¢ zrak @)

Nivo vstavitve pri peki na dveh nivojih:
Univerzalen pekag: Visina 3
Pekac: Visina 1

Nivo vstavitve pri peki na treh nivojih:
Pekad: ViSina 5
Univerzalen pekag: Visina 3
Pekac: Visina 1
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Jedi na pekacih, ki jih vstavite v pedico ob istem &asu, niso
vedno gotove istoasno.

V preglednicah so podani Stevilni predlogi za vaSe jedi.

Ko pecete s tremi podolgovatimi modeli istoCasno, jih
razporedite po reSetki, kot kaze slika.

Modeli
Najbolj primerni so temni kovinski pekaci.

Pri svetlih modelih iz tanke kovine ali iz stekla se podaljSa ¢as
peke in koladi ne porjavijo tako enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, se ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekaci so pogosto
man;jSi kot obi¢ajni. Koli¢ina testa in navedbe v receptih se
lahko razlikujejo.

Preglednice

V preglednicah najdete optimalni naCin segrevanja za razli¢ne
vrste koladev in peciva. Temperatura in trajanje peke sta
odvisna od koli¢ine in sestave testa. Zato so v preglednicah
navedena ¢asovna obmocdja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost bolj
enakomerna. Ce je treba, naslednji¢ nastavite visjo
temperaturo.

Ce pegdico vnaprej segrejete, skrajajte Sas peke za 5 do 10
minut.

Dodatne informacije najdete v poglavju Nasveti za peko v
dodatku k preglednicam.

Kola¢i v modelih Model Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Kola¢ iz umeSanega testa, enostaven Model venca/podolgovat 2 160-180 40-50
model
3 podolgovati modeli 3+1 140-160 60-80

Kolag iz umeSanega testa, fin Model venca/podolgovat 2 ) 150-170 60-70
model

Podlaga za torto, umesano testo Model za sadno torto = 150-170 20-30

Fini sadni kolaci, umeSano testo Tortni model/model za O 160-180 50-60
Sarkel

Biskvitna torta Tortni model 2 o 160-180 30-40

Jedi iz listnatega testa z robom Tortni model 1 (] 170-190 25-35

Sadna ali skutna torta, dno iz krhkega  Tortni model 1 ) 170-190 70-90

testa*

Svicarska pita Pekac za pico 1 ) 220-240 35-45

Pikantni kolad&i (npr. kiS/Cebulna pita)* Tortni model 1 o 180-200 50-60

Pica, tanko testo, z malo nadeva (pred- Pekad za pico 1 = 250-270 10-15

grevanje)

* Kolag v izklopljeni in zaprti pedici pustite pribl. 20 minut, da se ohladi.

Torte na pekacu Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave

v°C v minutah

UmesSano ali kvaseno testo s suhim Pekac 2 = 170-190 20-30

nadevom Univerzalen pekad + 3+1 150-170 35-45
pekad

UmesSano ali k_vaéeno testo s so¢nim Univerzalen pekac 3 o 160-180 40-50

nadevom, sadje Univerzalen pekad + 3+1 150-170 50-60
pekad

Svicarska pita Univerzalen pekac 2 O 210-230 40-50

Biskvitna rulada (predgrevanje) Pekac 2 ) 190-210 15-20

Pletenica s 500 g moke Pekad 2 O 160-180 30-40

Bozi¢ni kola¢ s 500 g moke Pekac 3 O 160-180 60-70

BozZi¢ni kola¢ z 1 kg moke Pekad 3 O 150-170 90-100

Zavitek, sladek Univerzalen pekad 2 (] 180-200 55-65

Burek Univerzalen pekad 2 ) 180-200 40-50

Pica Pekac 2 O 220-240 15-25
Univerzalen pekal + 3+1 180-200 35-45

pekad
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Drobno pecivo Pribor Visina Naéin gretia Temperatura  Cas priprave
v°C v minutah

Piskoti Peka& 3 140-160 15-25

Univerzalen pekad + pekad 3+1 130-150 25-35

2 pekacCa + univerzalen pekac 5+3+1 130-150 30-40
Brizgano pecivo (predgreva- Pekal 3 O 140-150 30-40
nje) Pekad 3 140-150 30-40

Univerzalen pekac + pekad 3+1 140-150 30-45

2 pekaca + univerzalen pekad 5+3+1 130-140 35-50
Makroni Pekad 2 O 110-130 30-40

Univerzalen pekad + pekad 3+1 100-120 35-45

2 pekacCa + univerzalen pekac 5+3+1 100-120 40-50
Spanski vetrci Pekac 3 80-100 130-150
Pecivo iz kuhanega testa Pekac 2 (| 200-220 30-40
Pecivo iz listnatega testa Pekac 3 180-200 20-30

Univerzalen pekad + pekad 3+1 180-200 25-35

2 pekacCa + univerzalen pekac 5+3+1 160-180 35-45
Kvaseno pecivo Pekac 3 | 180-200 20-30

Univerzalen pekac + pekac 3+1 170-190 25-35

Kruh in zemljice Pri peki na dveh ravneh univerzalen pekaé vedno vstavite nad
Pri peki kruha predgrejte pedico, ¢e ni navedeno drugace. pekad.

V vro¢o pecico nikoli ne ulivajte vode.

Kruh in Zemljice Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah
Kvasen kruh iz 1,2 kg moke Univerzalen pekac 2 O 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz 1,2 kg Univerzalen pekac 2 O 270 8
moke 200 40-50
Zemljice (brez predgrevanija) Pekad 3 | 210-230 20-30
Zemljice iz kvadenega testa, Pekad 3 O 170-190 15-20
sladke Univerzalen pekad + pekad 3+1 160-180 20-30

Nasveti za peko

Pedi zelite po svojem receptu. V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kola¢ iz ume- Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenega Casa peke z zobotrebcem zabo-
Sanega testa pecen. dite v mesto, kjer je kola¢ najdebelejsi. Ce na zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolac
pecen.

Kolag se sesede. Naslednji¢ uporabite manj tekocine ali izberite za 10 stopinj nizjo temperaturo pecice.

UposStevajte v receptu navedeni ¢as mesanja.

Kolag je na sredi visoko vzhajal, ob robu Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kola¢ previdno odstranite z nozem.
pa manj.

Kola¢ je spodaj pretemen. Potisnite kola¢ globlje v pecico, izberite nizjo temperaturo in ga pecite malo dlje.

Kolag je presuh. Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v Zze pecen kola¢. Nato ¢ezenj nakapljajte sadni
sok ali kaj alkoholnega. Naslednji¢ izberite za 10 stopinj vi§jo temperaturo in skrajSajte

¢as peke.

Kruh ali kolag (npr.sirov kolag) je videti Naslednji¢ uporabite manj tekocCine in pecite malo dlje, vendar na nizji temperaturi. Pri
lepo, vendar je njegova notranjost kolagih s so¢nim nadevom najprej specite dno. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobti-
lepljiva (prepreden s sledmi vode). nami in ga nato oblozite z nadevom. Pri tem upostevajte recept in as peke.

Nastavite nekoliko niZjo temperaturo, da bo pecivo bolj enakomerno porjavelo. Obdutljivo
pecivo pecite z zgornjim/spodnjim grelnikom & na enem nivoju. Tudi preved papirja za
peko lahko ovira krozenje zraka. Papir za peko vedno obrezZite po robu pekaca.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Sadni kola¢ je spodaj presvetel. Naslednji¢ vstavite pecivo en nivo nizje.

Sadni sok te¢e &ez rob. Naslednji¢ raje uporabite univerzalen pekac, ¢e je na voljo.
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Drobno pecivo iz kvasenega testa se pri  Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm prostora. Tako je dovolj prostora, da

peki sprime skupaj.

lahko pecivo lepo vzhaja in enakomerno porjavi.

Pekli ste na ve& nivojih. Na zgornjem

Za peko na ved nivojih vedno uporabljajte 3D vrog zrak [@). Jedi na pekadih, ki jih vsta-

pekacu je pecivo temnejSe kot na spo- vite v pedico ob istem &asu, niso vedno gotove istodasno.

dnjem.

Pri peki soénega peciva izhaja konden- Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna para se lahko nabira na

zirana voda.
fizikalni.

upravljalni plos¢i ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so

Meso, perutnina, ribe

Posoda

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno posodo. Za
velike pecenke je primeren tudi univerzalen pekad.

Najprimernejsa je steklena posoda. Pokrov se mora prilegati
pekadu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekade, dodajte nekoliko ved
tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso nekoliko manj
peceno in manj porjavi. PodaljSajte &as priprave jedi.

Podatki v preglednicah:
Posoda brez pokrovke = odprto
Posoda s pokrovko = zaprto

Posodo postavite na sredo reSetke.

Vro&o stekleno posodo odloZite na suho podlago. Ce je
podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo poci.

Peka

Pustemu mesu dodajte nekaj teko¢ine. Na dnu posode mora
biti pribl. 72 cm tekodine.

Za pripravo duSene pecenke dodajte malo ve¢ tekodine. Na
dnu posode mora biti pribl 1-2 cm tekocine.

Koliina tekodine je odvisna od vrste mesa in materiala
posode. Ko pripravljate meso v emajliranem pekadu, dodajte
malo veg tekodine kot pri stekleni posodi.

Pekadi iz nerjavnega jekla so uporabni samo omejeno. Meso
se pece pocasneje in manj porjavi. Nastavite na visjo
temperaturo in/ali daljSi ¢as priprave.

Peka na zaru

Zar predhodno segrevaijte pribl. 3 minute, preden v aparat
poloZite kose hrane.

Na zaru vedno pecite v zaprti pecici.

Na Zaru pecite &im bolj enako debele kose. Tako enakomerno
porjavijo in ostanejo lepo socni.

Jedi na Zaru obrnite po %3 navedenem ¢asu priprave.
Zrezke posolite Sele po peki na Zaru.

Kose poloZite neposredno na resetko. Kosi so najbolje
pripravljeni na osrednjem delu reSetke.

Vstavite dodaten univerzalen pekac¢ na visino 1. Ponev
prestreza sokove mesa in pedica ostane bolj Sista.

Med peko na zaru pekaca ali univerzalnega pekaca ne
vstavljajte na visini 4 ali 5. Zaradi mo&ne vrocine se skrivi in
lahko pri izvle€enju poSkoduje notranjost aparata.

Grelnik Zara se neprestano vklaplja in izklaplja. To je obi¢ajno.
Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od nastavljene stopnje zara.
Meso

Po polovici peke kose mesa obrnite.

Ko je pecenka pripravljena, jo pustite e 10 minut pocivati v
izklopljeni in zaprti pecici. Sok mesa se lahko v tem C¢asu bolje
porazdeli.

Po peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in ga pustite pocCivati
v pecici 10 minut.

Pri svinjski pecenki s kozo, kozo najprej navzkrizno zarezite in
poloZite meso s koZzo na spodnji strani v posodo.

Meso Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara
Govedina
DuSena goveja pe¢enka 1,0 kg zaprta 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Goveiji file, srednje pecen 1,0 kg odprto 2 (| 210-230 70
1,5 kg 2 ] 200-220 80
Rostbif, srednje pecen 1,0 kg odprto 1 210-230 50
Zre;ki_debeline 3 cm, srednje Resetka 5 ™ 3 15
peceni
Teletina
TeleCja peCenka 1,0 kg odprto (| 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
Svinjina
Pecenka brez koze (npr. zatilie) 1,0 kg odprto 1 200-220 100
1,5 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
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Meso Masa Pribor in posoda ViSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara
Pecenka s kozo (npr. plege) 1,0 kg odprto 1 200-220 120
1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
Prekajena rebrca s kostmi 1,0 kg zaprta 2 O 210-230 70
Jagnjetina
JagnjecCje stegno brez kosti, sre- 1,5 kg odprto 1 150-170 120
dnje peceno
Mieto meso
Pecenka iz mletega mesa iz500g odprto 1 170-190 70
mesa
Klobasice
Klobasice Redetka 4 ™ 3 15
Perutnina Kose mesa, puranjo zvito pedenko ali puranje prsi obrnite po

Teze v tabeli veljajo za nepolnjeno perutnino, pripravijeno za

peko.

Perutnino poloZzite najprej tako, da bodo prsi obrnjene navzdol.

Meso obrnite po %3 Casa priprave.

polovici navedenega Gasa. Kose perutnine obrnite po %3 ¢asa
priprave.

Pri raci in gosi zareZite v kozo pod krili. Tako bo lahko odtekala
mascoba.

Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, e jo ob koncu
peke namazete z maslom, slano vodo ali pomaran&nim sokom.

Perutnina Masa Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Pis¢anec, cel 1,2 kg ResSetka 2 200-220 60-70

Kokos, cela 1,6 kg Resetka 2 190-210 80-90

Pis¢anec, razpolovljen po 500 g Resetka 2 200-220 40-50

Deli pis¢anca po 300 g ResSetka 3 200-220 30-40

Raca, cela 2,0 kg Resetka 2 170-190 90-100

Gos, cela 3,5-4,0 kg Resetka 2 160-170 110-130

Mlad puran, cel 3,0 kg Resetka 2 170-190 80-100

Zgornji deli puranjih beder 1,0 kg ResSetka 2 180-200 90-100

Riba
Obrnite kose ribe po #a3navedenem ¢asu.

Celih rib ni treba obracati. Celo ribo vstavite v pecico v enakem
polozaju kot v vodi, s hrbtno plavutjo navzgor. Da bi stabilno

ostala v tem poloZaju, ji v trebusno odprtino poloZite narezan
krompir ali ognjevarno posodico.

Ce pedete neposredno na resetki, vstavite dodaten univerzalen
pekad na visino 1. Pekac prestreze tekodino in pecica ostane
bolj gista.

Riba Masa Pribor in posoda VisSina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara
Riba, cela po pribl. 300 g Resetka 2 ™ 3 20-25
1,0 kg ReSetka 2 180-200 45-50
1,5 kg Resetka 2 170-190 50-60
Ribji kotlet, debel 3 cm Resetka 3 ™ 2 20-25

Nasveti v zvezi s peko in Zarom

V tabeli ni podatka za tezo pe&enke.

Izberite naslednjo nizjo tezo in podaljSajte Cas.

Preveriti Zelite, ali je pedenka pecena.

Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih trgovinah) ali pa napravite

“poskus z Zlico®. Z Zlico pritisnite na pecenko. Ce Cutite, da je peCenka trda, pomeni, da
je gotova. Ce se pogreza, potrebuje Se nekaj Casa.

Pedenka je pretemna in skorja ponekod Preverite nivo vstavitve in temperaturo.

zazgana.

PecCenka sicer izgleda dobro, omaka pa Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte vec tekodine.

je zazgana.
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Pecenka zgleda dobro, omaka pa je Naslednji¢ uporabite vecjo posodo in dodajte manj tekodine.
presvetla in vodena.

Pri polivanju peéenke nastaja vodna To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vedji del vodne pare se dviguje skozi izpust sopare.
para. Lahko se nabira na hladnejSem delu upravljalne plosCe ali na bliznjih kosih pohistva in
kaplja kot kondenzat.

Narastki, gratinirane jedi, toast Posodo vedno postavite na resetko.

Ce pedete neposredno na resetki, vstavite dodaten univerzalen Stopnja zapecCenosti narastka je odvisna od velikosti posode in

pekad na vigino 1. Pedica ostane bolj &ista. viSine narastka. Navedbe v preglednici sluzijo le kot
informativna vrednost.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave

v°C v minutah

Narastki

Narastek, sladek Model za narastke O 180-200 40-50

Testeninski narastek Model za narastke = 210-230 30-40

Gratinirane jedi

Qratiniraln krompir, surove sestavine, 1 model za narastke 2 160-180 60-80

visok najvec 4 cm 2 modela za narastke 143 150-170 65-85
Toast

Popekanje toasta, 4 kosi Resetka 4 160-170 10-15
Popekanje toasta, 12 kosov ReSetka 4 160-170 15-20
Gotove jedi Ce pribor obloZite s papirjem za peko, se prepriajte, da je

. N . o . .. primeren za te temperature. Velikost papirja prilagodite jedi.
Prosimo, upostevajte proizvajalCeva navodila na embalazi. ) o . . L
Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od zivil. Ze surova zivila

so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Pica, globoko zamrznjena

Pica s tankim testom Univerzalen peka¢ 2 s 190-210 15-20
Univerzalen peka¢ 3+1 180-200 20-30
+ reSetka

Pica z debelim testom Univerzalen pekaé 2 ES 170-190 20-30
Univerzalen pekaé 3+1 170-190 25-35
+ reSetka

Pica bageta Univerzalen pekac EN 170-190 20-30

Mini pica Univerzalen pekad 180-200 10-20

Pica, ohlajena, predgrevanje Univerzalen pekac ES 180-200 10-15

Izdelki iz krompirja, globoko zamrznjeni

Pomfrit Univerzalen peka¢ 3 190-210 20-30
Univerzalen pekaé 3+1 180-200 30-40
+ pekac

Kroketi Univerzalen pekac 190-210 20-25

Svicarski rosti, polnjeni krompirjevi Zepki Univerzalen pekac ES 190-210 15-25

Pekarski izdelki, globoko zamrznjeni

Zemljice, bageta Univerzalen peka¢ 3 ES 190-210 10-20

Preste (izdelki iz testa) Univerzalen pekac 200-220 10-20

Pekarski izdelki, predpeceni

Delno pecene Zzemljice ali bageta Univerzalen peka¢ 3 [ 190-210 10-20
Univerzalen peka 3+1 160-180 20-25
+ reSetka

Vegetarijanski burger, globoko zamrznjen

Ribje palcke Univerzalen peka¢ 2 200-220 10-15
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Jed Pribor Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v °C, stopnja v minutah
Zara

Pis¢ancje palcke, medaljoncki Univerzalen peka¢ 3 190-210 10-20

Zavitek, globoko zamrznjen

Zavitek Univerzalen peka¢ 3 190-210 30-40

Posebne jedi

Pri nizjih temperaturah s 3D vrogim zrakom vam @kremni
jogurt lahko uspe tako dobro kot rahlo kvaseno testo.

Najprej iz notranjosti aparata odstranite pribor, vstavno reSetko
ali teleskopski izviek.

Priprava jogurta

1.Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % mascobe) in pustite, da se
ohladi na 40 °C.

2.Vmesajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).

3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom
in jih pokrijte s folijo za Zivila.

4. Notranjost pecice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

5.Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih
pripravite, kot piSe v navodilih.

Vzhajanje kvasenega testa

1. Pripravite kvaseno testo kot obi¢ajno, dajte ga v toplotno
obstojno kerami¢no posodo in ga pokrijte.

2. Notranjost pedice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
3. Izklopite pecico in pustite testo v njej vzhajati.

Jed Posoda Nacin gretja Temperatura Cas priprave
Jogurt Skodelice ali postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5 min
kozarce z navoj- notranjosti aparata 50 °C 8 ur
nim pokrovom
Vzhajanje kvasenega testa Toplotno obstojno  postavite na dno Predgrevanje na 50 °C 5-10 min

posodo

notranjosti aparata

Izklopite aparat in vanj posta- 20-30 min
vite kvaseno testo

Odtaljevanje

Vzemite zivilo iz embalaze in ga dajte v primerno posodo na
resetko.

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na embalazi.
Cas odtajevanja je odvisen od vrste in koli¢ine Zivila.
Perutnino polozite s prsno stranjo na kroznik.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nac¢in  Podatek za temperaturo v
gretja °C
npr. smetanove torte, torte z masleno kremo, torte s Cokoladno ali ReSetka 2 Temperaturni regulator mora

sladkorno glazuro, sadje, pis¢anci, klobase in meso, kruh,
zemljice, kolaci in ostalo pecivo

biti izklopljen

Presusevanje
S 3D vrodim zrakom @llahko odli¢no presusujete.

Za presuSevanje uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.

Pogakajte, da se odcedi in dobro posusite.

Oblozite univerzalni pekac in reSetko s papirjem za peko ali
pergamentnim papirjem.

Zelo so¢no sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite.
Posusen izdelek po suSenju takoj vzemite s papirja.

Sadje in zeliS¢a Pribor Nivo Nacin gretja Temperatura Cas priprave
600 g jabol¢nih kolobarjev Univerzalen pekaC + reSetka 3+1 80 °C pribl. 5 ur
800g hruskovih krhljev Univerzalen pekac + resetka 3+1 80 °C pribl. 8 ur
1,5 kg CeSpelj ali sliv Univerzalen pekac + resetka 3+1 80 °C pribl. 8-10 ur
200 g ocCis¢enih kuhinjskih zeliS¢ Univerzalen pekac + reSetka 3+1 80 °C pribl. 1%z ur

Vkuhavanje

Za vkuhavanje morajo biti kozarci in gumice disti in v
brezhibnem stanju. Po moznosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle enolitrske
kozarce.

Pozor!
Ne uporabljajte vegjih ali vi§jih kozarcev. Pokrovi lahko pocijo.

Uporabljajte samo nepoSkodovano sadje in zelenjavo. Sadje in
zelenjavo temeljito operite.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot informativnha
vrednost. Nanje lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo
kozarcev ter koli¢ina in toplota vsebine kozarca. Preden

preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat, se
prepri¢ajte, da vsebina v kozarcih res kipi.

Priprava

1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
2. ObriSite robove kozarcev, saj morajo biti Cisti.

3.Na vsak kozarec polozite mokro gumico in pokrov.
4.Kozarce zaprite s sponkami.

V aparat ne dajajte ve¢ kot 6 kozarcev.
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Nastavitve

1. Vstavite univerzalen pekac na viSino 2. Kozarce postavite
tako, da se med seboj ne dotikajo.

2.V univerzalen pekac vljite 2 litra vro¢e vode (pribl. 80 °C).
3. Zaprite vratca pecice.

4.Nastavite spodniji grelnik (2.

5.Temperaturo nastavite na 170 do 180 °C.

Vkuhavanje

Sadje

Po priblizno 40 do 50 minutah se za¢nejo pogosto dvigati
mehurcki. Izklopite pecico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce iz aparata.
Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko za¢nejo razvijati
mikroorganizmi, ki pospesujejo kisanje vkuhanega sadja.

Sadje v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje
Jabolka, ribez, jagode izklop pribl. 25 minut
Cesnje, marelice, breskve, kosmulje izklop pribl. 30 minut
Jabol&na Cezana, hruske, slive izklop pribl. 35 minut
Zelenjava

Takoj ko se zacnejo v kozarcih dvigati mehurcki, nastavite

temperaturo na priblizno 120 do 140 °C. Glede na vrsto

zelenjave pribl. 35 do 70 minut. Nato izklopite pecico in

izkoristite preostalo toploto.

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih kozarcih ob kipenju Dogrevanje
Kumare - pribl. 35 minut
Rdeda pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsti¢ni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Fizol, koleraba, rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut
Jemanje kozarcev iz pecice Pozor!

Kozarce po vkuhavanju vzemite iz notranjosti aparata.

Akrilamid v zivilih

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in krompirjevih izdelkih,

Ki se pripravljajo pri visoki temperaturi, kot so npr. &ips, pomfrit,
popedeni kruh, zemljice, kruh in fini pekarski izdelki iz krhkega
testa (keksi, medenjaki).

Vrocih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro podlago.
Sicer lahko pocijo.

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno

Cas priprave naj bo &im krajsi.

Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec¢ porjaveti.

Vecja in debelejsa je jed, manjsa je vsebnost akrilamida.

Peka Pecite s spodnjim/zgornjim gretjiem pri najve¢ 200 °C.
S 3D vroc&im zrakom ali vro¢im zrakom pecite pri najve¢ 180 °C.

Piskoti

Pecite s spodnjim/zgornjim gretjem pri najve¢ 190 °C.

S 3D vro&im zrakom ali vrogim zrakom pecite pri najve¢ 170 °C.

Jajce ali jajéni rumenjak zmanjSa nastanek akrilamida.

Pomfrit v pecici
pomfrit ne izsusi.

Po pekacu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj 400 g na pekad, da se
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Priporocljivi sistem priprave jedi

Te preglednice so bile sestavljene za preizkuSevalne institute,
da bi jim olajSale preskusanje razli¢nih aparatov.

V skladu z EN 50304/EN 60350 (2009) oz. IEC 60350.
Peka

Peka na 2 nivojih:

Univerzalen pekac vedno vstavite nad pekad.
Peka na 3 nivojih:

Univerzalen peka¢ vedno vstavite v sredino.

Brizgano pecivo:
Jedi na pekacih, ki jih vstavite v pedico ob istem &asu, niso
vedno gotove isto¢asno.

Jabol¢na pita na eni ravni:

Temna tortna modela postavite enega poleg drugega.
Jabol¢na pita na dveh ravneh:

Temne tortne modele zamaknjeno postavite enega poleg
drugega, glejte sliko.

Kolagi v tortnih modelih iz bele ploCevine:

Pecite s spodnjim/zgornjim grelnikom (= na nivoju 1. Namesto
reSetke uporabite univerzalen pekad in nanj postavite tortni
model.

Opomba: Pri prvem poizkusu uporabljajte nizje temperature od
navedenih.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Temperatura Cas priprave
v°C v minutah

Brizgano pecivo, predgrevanje* Pekac 3 = 140-150 30-40
Pekac 3 140-150 30-40
Pekac + univerzalen 1+3 140-150 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-140 40-55
pekad

Drobno pecivo, predgrevanje* Pekac 3 (] 150-170 20-35
Pekacd 3 150-170 20-35
Peka¢ + univerzalen 1+3 140-160 30-45
pekad
2 pekaca + univerzalen 1+3+5 130-150 35-55
pekad

Biskvit z vodo, predgrevanje* Tortni model na resetki O 160-170 30-40
Tortni model na resetki 160-170 25-40

Jabol¢na pita z vrhnjo plastjo testa ReSetka + 2 tortna modela 1 (| 170-190 80-100
@20 cm
2 resetki + 2 tortna 1+3 170-190 70-100
modela @ 20 cm

* Za predgrevanje ne uporabljajte hitrega segrevanja.

Peka na zaru

Ce Zivila poloZite neposredno na redetko, dodatno vstavite

univerzalen peka¢ na viSino 1. Pekac prestreze tekod&ino in

pecica ostane bolj Cista.

Jed Pribor in posoda Visina Nacin gretja Stopnja zara Cas priprave

v minutah

Popekanje toasta ResSetka 5 ] 3 V2-2

10 minut predgrevanja

Goveji hamburger, 12 kosov* ReSetka + univerzalen 4+1 ] 3 25-30

brez predgrevanja pekac

* Po izteku %5 Gasa priprave obrnite
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A Udhézime té réndésishme sigurie

Lexojeni me kujdes kété udhézim. Vetém
késhtu mund g€ me aparatin tuaj té
shérbeheni né ményré té sigurt dhe té drejt.
Udhézimin pér pérdorim dhe montim e
ruani pér pérdorim t€ mévonshém ose pér
pronarin e ardhshém.

Ky udhézim vlen, vetém nése shkurtesa e
shtetit pérkatés éshté dhéné né aparat.
Nése shkurtesa nuk shfaget né aparat,
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udhézimi pér instalim duhet té€ konsultohet,
me té dhénat e nevojshme pér ndérrimin e
aparatit né kushtet pér lidhje té shtetit
pérkatés.

Kategoria e aparatit: Kategoria 1

Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Né
rast se ka ndonjé démtim nga transporti
mos e lidhni.



Vetém njé teknik i licencuar guxon ta lidhé
aparatin dhe ta béjé ndérrimin né njé lloj
tjetér té gazit. Instalimi i aparatit (lidhja
elektrike dhe lidhja e gazit) duhet té€ béhet
né pajtim me udhézimin pér pérdorim dhe
instalim. Lidhja e gabuar dhe rregullimet e
gabuara mund té shpien né aksidente té
rénda dhe démtime né aparat. Prodhuesi i
aparatit nuk merr pérsipér pérgjegjési per
démtime té kétilla. Garancia nuk vlen.

Kujdes:Ky aparat éshté i dedikuar vetém
pér gatim. Nuk lejohet t& pérdoret pér
géllime té tjera, pér shembull pér nxehjen e
hapésirés.

Kujdes:Pérdorimi i njé aparati zierés me
gaz shpie deri te formimi i ngrohtésisé,
lagéshtisé dhe produkteve ndezése né
hapésirén pér vendosje. Vecanérisht kur
aparati éshté né puné, duhet pasur kujdes
né ajrosjen e miré té hapésirés pér
vendosje: vrimat natyrale té ajrosjes duhet
t€ mbahen té hapura ose té vendoset njé
pajisje pér ajrosje (p.sh. njé aspirator).

Njé pérdorim i gjaté dhe intensiv e bén té
nevojshme njé ajrosje plotésuese, p.sh.
hapjen e njé dritareje, ose njé ajrosje mé té
efektshme, p.sh. puna né njé shkallé mé té
larté kapaciteti t& njé pajisje mekanike pér
ajrosje.

Ky aparat nuk éshté béré pér té punuar me
njé zgjuarés ekstern ose me njé
telekomandé.

Ky aparat mund té pérdoret nga fémijét mbi
8 vjet dhe personave me aftési té reduktuar
fizike, sensorike ose mentale apo me
mungesé pérvoje ose dije, nése jané té
mbikéqgyrur nga njé person, i cili éshté
PErgjegjés pEér siguriné e tyre, ose té cilét
jané té udhézuar pér pérdorim té sigurt té
aparatit dhe té cilét i kané kuptuar rreziget
gé rezultojné nga Kjo.

FEémijét nuk lejohet t€ luajné me aparatin.
Pastrimi dhe mirémbajtja g€ i takon
pérdoruesit nuk lejohet té béhet nga fémijét,
nése ato, jané 8 vjet dhe mé té vjetér dhe
jané té mbikéqyrur.

FEémijét mé té vegjél se 8 vjet i mbani larg
aparatit dhe pérguesve lidhés.
Pajisjen gjithmoné e futni né hapésirén pér
zierje ashtu si duhet. Shihe pérshkrimin
Pajisja né udhézimin pér pérdorim.
Rrezik nga djegia!
Gjaté hapjes sé derés sé aparatit krijohet
njé puhi ajri. Letra pér pjekje mund ti prek
elementet nxehése dhe té ndizet. Gjaté
paranxehjes né pajisje mos shtroni

asnjéheré letér pér pjekje té pa pérforcuar.
Letrén pér pjekje réndojeni gjithmoné me
njé ené ose njé kallép pér pjekje. Vetém
sipérfagen e nevojshme e shtroni me letér
Pér pjekje. Letra pér pjekje nuk lejohet té
del mbi pajisje.

Sendet ndezése té deponuara né
hapésirén pér zierje mund té ndizen.
Asnjéheré mos ruani sende ndezése né
hapésirén pér zierje. Asnjéheré mos e
hapni derén e pajisjes, kur shikoni se del
tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe
spinén e rrjetit e higni ose fikni siguresén
né arkén e siguresave. Mbyllni furnizimin e
gazit.

Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt.
Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjéheré
mos i leni pa mbikéqyrje. Zjarrin mos e
fikni asnjéheré me ujé. Fikja e pllakave
nxehése. Flakén e mbytni me kujdes me
kapak, mbulesé pér shuarje ose té
ngjashme.

Pllakat nxehése béhen shumé té nxehta.
Mos leni asnjéheré mbi zonén pér zierje
sende gé digjen. Mos depononi sende né
ZONEn pér zierje.

Aparati béhet shumé i nxehté, materialet
gé digjen mund lehtésisht t€ kaplohen nga
zjarri. Nén ose né aférsi té furrés mos
ruani dhe mos pérdorni sende gé digjen

( p. sh. sprej, mjete pér pastrim). Mos
ruani sende gé digjen né ose mbi furré.

Pllakat nxehése me gaz pa ené pér zierje
té vendosura gjaté punés zhvillojné
nxehtési t& madhe. Aparati dhe aspiratori i
vendsour mbi té mund té€ démtohen ose té
marrin flaké. Mbetjet e yndyrés né filtrin e
aspiratorit mund té ndizen. Pllakat
nxehése me gaz i veni né puné vetém me
ené té vendosura pér zierje.

Ana e prapme e aparatit bEhet shumé e
nxehté. Kjo mund té shpie deri tek njé
démtim i pércuesve. Pérguesit e rrymés
dhe té gazit né asnjé ményré té€ mos vijné
né kontakt me pjesén e prapme té
aparatit.

Asnjéheré mos vendosni sende mbi
pllakat e zierrjes ose asnjéheré mos ruani
gjéra né hapésirén e zierrjes me avull.
Asnjéheré mos e hapni derén e pajisjes,
kur shikoni se del tym nga shporeti.
Ckyeni pajisjen. Higni prizén respektivisht
ckycni siguresén né kutiné e siguresés.
Mbylini installimin e gazit.

Sipérfaget e sirtarit t€ poshtém mund té
nxehen shumé. Né sirtar ruani vetém
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pajisjet e furrés. Gjérat gé mund té ndizen
dhe digjen nuk guxon té ruhen né sirtarin
e poshtém dhe digjen nuk guxon té ruhen
né sirtarin e poshtém.

Rrezik nga djegia!

= Aparati béhet shumé | nxehté. Mos i
prekni asnjéheré sipérfaget e brendshme
té nxehta t& hapésirés sé zierjes ose

elementet nxehése. Aparatin e leni
gjithmoné té ftohet. FEmijét i mbani larg.

= Pajisja ose ena béhen shumé té nxehta.
Enét ose paJ|SJet e nxehta i nxirrni nga
hapésira pér zierje gjithmoné me njé lecké
kuzhine.

= Avujt alkoolik mund té ndizen né
hapésirén e nxehté pér zierje. Asnjéheré
mos pérgatitni gjellé me sasi t€ médha té
pijeve gé pérmbajné pérgindje té larté té
alkoolit. Pérdorni vetém sasi té vogla té
pijeve gé pérmbajné pérqgindje té larté té
alkoolit. Derén e aparatit e hapni me
kujdes.

= Pllakat nxehése dhe hapésira rreth tyre,
vecganérisht korniza nése ekziston e zonés
Sé zierjes, béhen shumé té nxehta. Mos i
prekni sipérfaget e nxehta. FEmijét mbani
larg.

= Gjaté punés sipérfaget e aparatit béhen té
nxehta. Sipérfaget e nxehta mos i prekni.
FEmijét t&€ mbahen larg aparatit.

= Enét e zbrazéta pér zierje né pllakat e
ndezura nxehése té gazit béhen
ekstremisht té nxehta. Mos i nxehni
asnjéheré enét pér zierje.

= Gjaté punés aparati nxehet. Para pastrimit
aparatin e leni té ftohet.

= Kujdes: Pjesét e prekshme gjaté punés sé
skarés mund té nxehen. FEmijét e vegjél
duhet té mbahen larg.

= Nése bombola e gazit té€ IeEngshém nuk
géndron vertikalisht, éshté e mundur gé
propani/butani i lEngshém té rriedhé né
aparat. Me kété rast né djegéset mund té
shkaktohet flaké e fugishme eksplozive.
Pjesét ndértuese mund té€ démtohen dhe
me kalimin e kohés té béhen té
depértueshme, késhtu gé gazi mund té
rriedhé né ményré té pakontrolluar. Té
dyjat mund té shpien deri tek djegiet.
Bombolat e gazit t€ lengshém gjithmoné
té pérdoren né pozité vertikale.
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Rrezik nga djegia!
= Pjesét e arritshme gjaté punés béhen té

nxehta. Mos i prekni asnjéheré pjesét e
nxehta. Fémijét i mbani larg.

= Gjaté hapjes sé derés sé aparatit mund ta
dalé avull i nxehté. Derén e aparatit e
hapni me kujdes. FEémijét i mbani larg.

= Né saje té ujit né hapésirén e nxehté pér
zierje mund té formohet avull i nxehté.
Asnjéheré mos derdhni ujé né hapésirén e
nxehté pér zierje.

Rrezik nga léndimi!

= Qelgi i gérvishtur i derés sé aparatit mund
té pélcasé. Mos pérdorni kruese gelqi,
mjete té serta ose férkuese pér pastrim.

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimet dhe ndérrimin e pérguesve té
démtuar té rrymés dhe gazit guxon ti bgjé
vetém njé teknik i shkolluar nga shérbimi
joné i klientéve. Nése aparati éshté né
defekt, higni spinén e rrjetit ose fikni
siguresén né arkén e siguresave, mbylini
furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin e
klientéve

= Defektet dhe démtimet né aparat jané té
rrezikshme. Asnjéheré mos e ndizni njé
aparat me defekt. Higni spinén e rrjetit ose
fikni siguresén né arkén e siguresave.
Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shérbimin
e klientéve

= Madhésité e papérshtatshme té
tenxhereve, tenxheret e démtuara ose té
pozicionuara gabimisht mund té
shkaktojné Iéndime té rénda. Pérfillni
udhézimet pér enét pér zierje.

= Kujdes: Kapaku i gelgté mund té pélcasé
nga té nxehti. Para mbylljes sé kapakut té
fiken té gjithé djegéset. Pritni deri sa furra
té ftohet, para se ta mbylini kapakun e
gelqté.

= Nése aparati vendoset né dysheme i pa
pérforcuar ai mund té rréshgas nga
dyshemeja. Aparati duhet té lidhet forté
me dyshemené.



Rrezik nga pérmbysja!

Paralajmérim: P&r ta parandaluar
pérmbysjen e aparatit, duhet t€ montohet
njé mbrojtése nga pérmbysja. Lexoni ju
lutemi udhézimet pér montim.

Rrezik nga goditja e rrymés!

= Riparimet e gabuara jané té rrezikshme.
Riparimin guxon ta béjé vetém njé teknik i
shkolluar né shérbimin toné té klientéve
Nése aparati éshté né defekt, higeni
spinén e rrjetit ose fikni siguresén né

Shkaget e déemtimeve

Zona e zierjes
Kujdes!

m Pllakat nxehése i pérdorni vetém me ené té vendosura. Mos |
nxehni tenxheret apo tiganét e zbrazét. Fundi i tenxheres do
té démtohet.

m Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té rrafshét.

m Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit.
Me até nxehtésia e flakés sé djegésit pércillet né ményré
optimale né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet
doréza dhe sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.

m Kujdesuni gé djegéset né zonén e zierjes t€ mbeten gjithnjé
té pastér dhe té thaté. Kupa dhe kapaku i djegésit patjetér
duhet sakté t&€ géndrojné né vendin e tyre.

m Kini kujdes, gé shporeti mos té€ vihet né puné me kapak té
mbyllur (veganérisht prej fémijéve).

Démtime né furré

Kujdes!

m Pajisje, fleté, letér pér pjekje ose ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje Mos shtroni pajisje né dyshemené e
hapésirés pér zierje. Dyshemené e hapésirés pér zierje mos
e shtroni me asnjé fleté pa marré parasysh e cilit lloj, dhe as
me letér pér pjekje. Mos vendosni ené né dyshemené e
hapésirés pér zierje, nése éshté rregulluar njé temperaturé
mbi 50 °C. Krijohet njé pengesé e ngrohtésisé. Mé nuk do té
jeté e sakté koha e pjekjes dhe skugjes dhe do t& démtohet
emali.

m Uji né hapésirén e nxehté pér zierje Asnjéheré mos derdhni
ujé né hapésirén e nxehté té zierjes. Késhtu krijohet avull uji.
Nga ndryshimet e temperaturés shkaktohen démtime té
emalit.

m Ushgime t& Iéngshme: Mos ruani ushgime té IEngshme pér
kohé mé té gjaté né hapésirén pér zierje t&€ mbyllur. Do té
démtohet emali.

arkén e siguresave Thirrni shérbimin e
klientéve

= Né pjesét e nxehta té aparatit izolimi |

kabllos sé& aparateve elektrike mund té
shkrihet. Kabllon e lidhjes sé aparateve
elektrike asnjéheré mos e sillni né kontakt
me pjesét e nxehta té aparatit.

" Lagéshtia gé depérton mund té shkaktojé

njé goditje té rrymés. Mos pérdorni
pastrues me presion ose pastrues me
avull.

= Gjaté ndérrimit té llambés sé hapésirés

pér zierje kontaktet e fasungés kané
rrymé. Para ndérrimit higeni spinén e rrjetit
ose fikni siguresén né arkén e siguresave.

= Njé aparat me defekt mund té shkaktojé

njé goditje té rrymés. Asnjéheré mos e
ndizni njé aparat me defekt. Higni spinén e
rrietit ose fikni siguresén né arkén e
siguresave. Thirrni shérbimin e klientéve

m Léng pemésh: Te émbélsirat e peméve me shumé léng,

tepsiné pér pjekje mos € mbushni shumeé. Léngu i peméve, i
cili pikon nga tepsia e pjekjes, krijon njolla, t€ cilat pastaj nuk
largohen. Nése &shté e mundur, pérdorni tiganin e thellé
universal.

m Ftohje me derén e hapur té€ aparatit: Hapésira pér zierje lihet

té ftohet vetém né gjendje té mbyllur. Edhe nése dera e
aparatit éshté e hapur vetém pér njé dhémb, ballinat
mobilieve fginje me kalimin e kohés mund té démtohen.

m Shtupési i derés i ndotur forté Nése shtupési i derés éshté

shumé i ndotur, dera e aparatit gjaté punés mé nuk mund té
mbyllet si duhet. Ballinat e mobilieve fginje mund té
démtohen. Shtupésin e derés e mbani gjithmoné té pastér.

m Dera e aparatit si sipérfage pér ulje ose si vend pér vendosije:

Mos vendosni, ulni, ose varni né derén e aparatit. Mos
vendosni ené ose pajisje mbi derén e aparatit.

m Futja e pajisjeve: Varésisht nga tipi i aparatit pajisja gjaté
mbylljes mund ta gérvishté fletén e derés sé aparatit. Pajisjen
gjithmoné e futni né hapésirén pér zierje deri né njé goditje.

m Transportimi i aparatit: Mos e mbartni ose |évizni aparatin
duke e kapur pér dorezén e derés. Doreza e derés nuk e
mban peshén e aparatit, andaj dhe mund té thyhet.

Démtimet né sirtar
Kujdes!

Mos vendosni sende té nxehta né sirtarin e poshtém. Ai mund
té démtohet.
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Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike

Lidhja me gaz

Instalimi lejohet t€ béhet vetém nga njé specialist, pérkatésisht
njé teknik i licencuar nga shérbimi i klientéve, né pajtim me
udhézimet e dhéna nén "Lidhja me gaz dhe ndérrimi né njé lloj
tjetér té gazit".

Pér specialistin e licencuar pérkatésisht shérbimin e
klientéve

Kujdes!

m Vlerat e t& dhénave pér kété aparat jané t&€ dhéna né etiketén
e tipit né pjesén e prapme té aparatit. Lloji i gazit t€ rregulluar
né fabriké éshté i shénuar me njé yll (*).

m Kontrolloni para se té lidhni aparatin, se vallé pérshtaten
kushtet vendore pér kygje (Lloji i gazit dhe shtypja e gazit)
dhe rregullimet e aparatit. Nése rregullimet e aparatit duhet té
ndryshohen, pércillni udhézimet né pjesén "Lidhja e gazit dhe
pérshtatja né njé lloj tjetér té gazit".

m Ky aparat nuk éshté i lidhur né sistemin pér largimin e
gazrave. Ai duhet té€ kycet dhe vihet né puné né pajtim me
kushtet e instalimit. Aparatin mos e lidhni né dalje té gazrave.
Duhet t€ merren parasysh udhézimet e pérgjithshme té
ajrosjes.

m Lidhja e gazit duhet t&€ b&het népérmjet njé pérguesi té forté,
dmth. té palévizshém ose népérmijet njé zorre sigurie.

m Gjaté pérdorimit té njé zorre pér siguri, t& keni kujdes
vecanérisht, gé zorra t&€ mos shtypet apo ndrydhet. Zorra nuk
guxon té vije né kontakt me sipérfage té nxehta.

m Lidhja e gazit (pércuesi i gazit apo zorra e sigurisé) mund té
vihet né anén e djathté apo t&€ majté té aparatit. Lidhja

patjetér té keté njé njé pajisje mbyllése tek e cila arrihet lehté.

Pengesa té installimit té gazit / Eré gazi

Néve hasni eré gazi ose keni problem té instalimit t€ gazit,
duhet

= menjéheré ta mbylini furnizimin e gazit ose ventilin e bocés
sé gazit

= menjéheré shuani zjarr t&€ ndezur dhe cigaret

m ckycni pajisjet elektrike- gjithashtu dhe llambat

m Hapni dritaret dhe ajrosni miré hapésirén

m Thirni shérbimin e klientéve ose firmén pér furnizim me gaz..

Zhvendosja e aparatit pérmes pércuesve té
gazit ose pérmes dorezés sé derés

Mos e zhvendosni aparatin, duke e mbajtur pér pércuesin e
gazit; pérguesi i gazit mund té€ démtohet. Rrezik nga rrjedhja e
gazit! Mos e zhvendosni aparatin, duke e kapur pér dorézén e
derés. Mund té démtohen menteshat dhe doréza e derés.

Lidhja elektrike

Kujdes!

m Lejoni gé aparatin ta vendosin shérbimi i klientéve. Pér kycje
né rrymé elektrike éshté e domosdoshme njé siguresé prej
16 A. Aparati éshté i ndértuar pér puné me 220-240 V.

= Nése tensioni i rrjetit bie nén 180 V, sistemi ndezés elektrik
nuk funksionon.

m Garancia nuk vlen, né gofté se krijohen déme si rezultat i
lidhjes s& gabueshme me energjiné elektrike.

m Nése kablloja e rrjetit démtohet, ajo duhet té zévendésohet
nga prodhuesi, shérbimi i klientéve, ose ndonjé person i
kualifikuar ngjashém.
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Pér shérbimin e klientéve

Kujdes!

m Aparati duhet té lidhet né pajtim me té dhénat né etiketén e
tipit me t&€ dhénat né etiketén e tipit.

m Pajisjen kyceni vetém né lidhje elektrike, gé i plotéson
normat. Priza duhet té jeté né vend gé mund té arrihet, me
géllim gé&, né rast nevoje, pajisja té shkycet nga rrjeti elektrik.

m T€ kujdesemi pér pasjen né dispozicion té€ njé sistemi té
ndarjes me shumé pole.

m Mos pérdorni asnjéheré kabllo vazhduese ose prizé té
shuméfishté.

m Pér shkage sigurie, ky aparat mund té lidhet vetém né njé
lidhje me tokézim. Nése lidhja e kabllos mbrojtése nuk i
pérgjigjet udhézimeve, nuk éshté e garantuar mbrojtja kundér
rrezigeve elektrike.

m Pér lidhjen e aparatit duhet té pérdoret njé kabllo e tipit H 05
W-F ose njé kabllo me vleré té njéjté.

Vendosja horizontale e shporetit
Shporetin e vendoseni drejtpérsédrejti né dysheme.

1. Sirtarin e poshtém e nxirrni dhe nga larté e ngrini.
Né brendési té sirtarit para dhe prapa gjenden kémbét
rregulluese.

2. Kémbét rregulluese sipas nevojés i rrotulloni me njé celés
gjashtékéndésh mé larté ose mé thellg, derisa shporeti t&
géndrojé horizontalisht (Fotografia A).

3.Sirtarin e poshtém e futni pérséri (Fotografia B).

Pérforcimi né mur

Qé shporeti t&¢ mos pérmbyset, me kéndin e bashkédérguar té
aparatit duhet ta pérforconi né mur. Pérfillni ju lutemi udhézimet
pé&r montim pér pérforcimin né mur.

Vendosija e aparatit




m Né pajtim me pérmasat e dhéna, aparati duhet t& vendoset
drejtpérdrejté né dyshemené e kuzhinés. Aparati nuk guxon
té vendoset mbi ndonjé send tjetér.

m Distanca né mes té kéndit té sipérm té shporetit dhe kéndit t&
poshtém té thithésit t&€ avullit duhet t'i pérgjigjet kushteve té
prodhuesit.

m Kini kujdes, gé€ aparati pas vendosjes nuk do té zhvendoset.
Distanca mes djegésit té forté ose djegésit wok dhe
mobilieve t€ aférta pérkatésisht murit duhet té jeté mé sé
paku 50mm.

Masat gé duhet t'i kemi parasysh gjaté
transportit

Pérforconi té gjitha pjesét e I8vizshme brenda dhe mbi aparat
me shirit ngjités, i cili mund té higet pa I€né ndonjé gjurmé.
Pjesé té caktuara té€ pajisjeve (psh. tepsia) me karton t€ hollé
né skaje, vendosni né sirtarét gjegjés, pér t'i ikur njé démtimi té

Shporeti juaj i ri

Kétu mund ta njoftoni shprotein tuaj. Kétu i gjeni sgarimet mbi
sipérfagen e kontrollit, sipérfagen e pllakave pér zierje dhe

Né pérgjithési

Realizimi varet nga lloji i aparatit.

aparatit. Vendosni njé karton apo dicka t&€ ngjashme mes anés
sé pérparme dhe té prapme, pér t€ ndaluar goditjen nga ana e
brendshme té derés sé gelqgté. Pérforconi né pjesén anésore té
aparatit derén dhe, nése ka, mbulesén e sipérme me shirit
ngjités nése ka, mbulesén e sipérme, me njé shirit ngjités.

Ruani paketimin origjinal t€& aparatit. Aparatin transportoni
vetém né paketimin origjinal. Merrni parasysh shigjetat e
transportit né paketim.

Nése paketimi origjinal nuk éshté né dispozicion

Paketoni aparatin né njé paketim té mbrojtur, pér té& garantuar
njé mbrojtje t& mjaftueshme nga démtimet gjaté transportit.

Transportoni aparatin né pozité vertikale. Mos e kapni aparatin
pér doréze té derés apo pér lidhjet e anés sé prapme, sepse
ato mund té démtohen. Mos vendosni sende té rénda mbi
aparat.

elementet tjera té& pérdorimit. Do t& informoheni pér hapésirén e
zierrjes dhe pér pajisjet shtesé.

Hapésira e zierjes

Kétu do té gjeni njé pasqyré pér zonén drejtuese. Realizimi
varet nga lloji i aparatit.

— 1
1 2
:—too o'llo 60 | ¢
3 4
— 6
——7 Sqgarime
1 Pllaka nxehése elektrike
2 Djegési normal
Sqgarime 3 Djegés i forté
1 Pllaka mbrojtése 4 Djegési kursyes
2 Zona e zierjes
3 Ndérprerési i vendeve té zierjes Inicues i flamés Rezja e tenxhereve dhe e tiganeve
4 Zgjedhési i funksioneve, Sustat shérbyese dhe Inisicuesi kursyes i 12-18 cm
fusha treguese, Zgjedhési i temperaturés flamés TkW
5 Ftohja e aparatit Djegési normal 1,7 kW 18-24 cm
6 Dera e furrés Djegési i forté 3 kW 24-28 cm
/ Sirtari i poshtém Pérdorni vetém tenxhere ose tigané me fund té rrafshét.

Tenxheren apo tiganin e vendosni sakté né mes té djegésit. Me
até nxehtésia e flakés sé djegésit pércillet né ményré optimale
né fundin e tenxheres apo tiganit. Nuk démtohet doréza dhe
sigurohet njé kursim mé i madh i energjisé.
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M e )

Pllaka nxehése Kapaciteti Diametér té

elektrike, ngrohés pérshtatshém té

shkallét e tenxheres ose tiganit

Zierjes pérpllakén nxehése
elektrike

1 100 W 14,5 cm

2 180 W 14,5 cm

3 260 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 750 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Shtrat tenxhereje pér djegésin kursyes

Nése né djegésin kursyes zieni kafe turke ose vendosni
tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i vogél se 12 cm,
pérdorni shtratin e tenxheres té bashké-dérguar me aparatin.

»ﬁﬁ@smcm

(

Shtratin e tenxheres e vendosni né skarén e djegésit kursyes.

Nése zieni me tenxhere, diametri i sé cilave éshté mé i madh se
12 cm, mos e pérdorni shtratin e tenxheres.

Shtrati i tenxheres éshté i dedikuar vetém pér pérdorim né
djegésin kursyes.
Ndérprerési i vendeve té zierjes

Me ndérprerésit e vendeve pér zierje mund ta rregulloni
kapacitetin e vendeve pér zierje.

Pér pllakén nxehése elektrike

Kapacitetin nxehés té pllakés nxehése elektrike mund ta
rregulloni me ndihmén e butonave rrotullues.

Kur e rregulloni pllakén nxehése elekirike llambéza treguese

ndricon.
Pozitat Pllaka nxehése elektrike/funksioni
0  Pozicioni zero Shporeti i fikur.

1-6 Shkallét e zierjes

1 = Shkalla mé e ulét
6 = Shkalla mé e larté

Ndérprerésin e pllakave mund ta rrotulloni djathtas ose majtas.

Furra

Furrén e rregulloni me zgjedhésin e funksioneve dhe
zgjedhésin e temperaturés.

Zgjedhési i funksioneve

Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes
pér furrén.
Zgjedhésin e funksioneve mund ta rrotulloni djathtas ose
majtas.

Pozicioni

Pérdorimi

O

Pozicioni zero

Furra éshté e fikur.

B

Nxehési i epérm-/i
poshtém

Pér émbélsira, tava dhe copa té
skuqura pa dhjamé, p. sh. gjedh
0se egérsiré, né njé nivel.
Nxehtésia vien né ményré té
barabarté nga larté dhe poshté.

3D-ajri i nxehté*

Pér émbélsira dhe té pjekura né
njé deri tre nivele. Ventilatori e
shpérndan ngrohtésiné e nxehésit
unazor né murin e prapmé né
ményré té barabarté né hapésirén
pér zierje.

Shkalla pér pica

Pér pérgatitien e shpejté té
produkteve té€ ngrira pa
paranxehje, p. sh. pica, pomfrit
ose shtrudél. Nxehési i poshtém
dhe nxehési unazor né murin e
prapmé nxehin.

Nxehési i poshtém

Pér zierje dhe paspjekje ose
skugje plotésuese. Nxehtésia vjen
nga poshté.

os

Skaré me ajér
garkullues.

Pér skugje té mishit, shpendit dhe
peshkut té téré. Nxehési i skarés
dhe ventilatori ndizen dhe fiken
ndérrueshém. Ventilatori e
shtjellon ajrin e nxehté rreth
gjellés.

Pozitat Funksioni/shporet me gaz

o6 Pozicioni zero shporeti &shté fikur.

3¢ Pozicioni i ndezjes Pozicioni i ndezjes

® Zona e rregullimit  flaké e madhe = Rregullimi mé i larté
0 flaké kursyese = Rregullimi mé i ulét

Skaré, sipérfage e
vogél

Pér pjekje né skaré né sasi té
vogla té stekave, salsigeve,
tostéve dhe copave té peshkut.
Pjesa e mesme e nxehésit té
skarés béhet e nxehté.

Né fund té zonés sé rregullimit &shté njé goditje. Mos rrotulloni
mé tej.
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Skaré, sipérfage e
madhe

Pér pjekje né skaré e stekave,
salsiceve, tostéve dhe copave té
peshkut. E téré sipérfagja nén
nxehésin e skarés béhet e nxehté.

Shkrirja

Pér shkrirjen e mishit, shpendit,
bukés dhe émbélsirave. Ventilatori
e shtjellon ajrin e ngrohté rreth
gjellés.

Nxehja e shpejté

Paranxehja e shpejté e furrés pa
pajisje.

* Ményra e nxehjes, sipas sé€ cilés éshté pércaktuar klasa e

efikasitetit t&€ energjisé€ sipas EN50304.



Kur rregulloni llamba né hapésirén pér zierje ndrigon.

Zgjedhési i temperaturés

Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni temperaturén
dhe shkallén e skarés

Pozitat Funksioni

° Zero-pozicioni Furra nuk nxehet.

50-270 Zonae ) Té dhénat e temperaturés né °C.
temperaturés

1,2,3 Shkallét e skarés Shkallét e skarés, pér skaré me

sipérfage, té vogél [7] dhe t&
madhe [7].

Shkalla 1= dobét
Shkalla 2 = e mesme
Shkalla 3 = e forté

Gjaté kohé&s gé furra nxehet, né tregues ndricon § simboli i
temperaturés. Nése nxehja ndérpritet, simboli shuhet. Te disa
rregullime ajo nuk ndrigon.

Pajisja e juaj

Pajisja e juaj e bashkédérguar éshté e pérshtatshme pér
shumé gjellé. Kini kujdes né até, gé pajisjen gjithmoné ta futni
si duhet né hapésirén pér zierje.

Qé disa gjellé t& béhen mé t&€ mira ose manovrimi me furrén
tuaj té re t& béhet akoma mé i rehatshém, ekziston njé zgjidhje
e pajisjeve té vecanta.

Futja e pajisjeve

Pajisjen mund ta futni né 5 lartési t&€ ndryshme né hapésirén
pér zierje. Futeni gjithmoné deri né njé goditje, ashtu gé pajisja
mos té vijé né kontakt me fletén e derés.

Butonat dhe treguesi

Me butonat i rregulloni funksionet e ndryshme plotésuese. Né
tregues mund ti lexoni vlerat e rregulluara.

Butoni Pérdorimi

L)\ Butoni zgjuarési Me kété e rregulloni zgjuarésin.

® Butonioré Me kété e rregulloni kohén e orés,
kohézgjatjen e furrés |-l dhe
kohén pérfundimtare =l

- Butoni minus Me kété i ndérroni vlerat e

rregullimit nga poshté

o— Butoni celés Me kété e ndizni dhe fikni siguriné

nga fémijét

Me kété i ndérroni vlerat e
rregullimit nga larté

+  Butoni plus

Hapésira pér zierje

Né hapésirén pér zierje gjendet llamba e furrés. Njé ventilator e
mbron furrén nga stérnxehja.

Llamba e furrés

Gjaté punés né hapésirén pér zierje llamba e furrés ndricon.

Ventilatori ftohés

Ventilatori ndizet dhe fiket sipas nevojés. Ajri i ngrohté del
pérmes derés.

Qé hapésira pér zierje pas punés mé shpejté té ftohet,
ventilatori do té ecé pér njé kohé té caktuar mé tej.
Kujdes!

Vrimén pér ajrosje mos e mbuloni. Pérndryshe furra do té
stérnxehet.

Dera e furrés - masat plotésuese té sigurisé

Gjaté kohés sé gjaté té zierjes, dera e furrés mund té nxehet
shumeé.

Nése keni fémijé té vegjél, gjaté punés me furré preferohet njé
nivel mé i larté i kujdesit.

Pérvec késaj, né dispozicion éshté njé pajisje mbrojtése (grila
mbrojtése), e cila e pengon prekjen e drejtpérdrejté té€ derés sé
furrés. Kété pajisje té posacme (469088) mund ta porositni
népérmjet shérbimit pér klienté.
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Pajisja mund té nxirret gati pérgjysmé, derisa té rraset. Késhtu
gjellét nxirren mé lehté.

Gjaté futjes né hapésirén pér zierje kini kujdes né até, gé brinja
té jeté né anén e prapme té pajisjes. Vetém késhtu rraset si¢
duhet.
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Udhézim: Nése pajisja nxehet mund té deforformet. Kur té
ftohet pérséri, deformimi zhduket. Kjo nuk ka ndikim né
funksion.

Mbani tepsiné né té dyja anét me té dy duart dhe futeni até
paralelisht né skaré. Gjaté futjes sé tepsisé né furré ikni
levizjeve djathtas apo majtas. Ndryshe, tepsia véshtiré mund té

futet né furré tepsia. Sipérfaget e emaluara mund té démtohen.

Pajisjen mund ta bleni mé pas te shérbimi pér klienté, né
dygane té specializuara ose pérmes internetit. Ju lutemi
shénoni HEZ-Numrin.

Skara

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i
skuqur, copa mishi né skaré dhe
gjelléza té ngrira.

Skarén e futni né furré me anén e
hapur né drejtim té derés sé furrés
dhe me lakimin nga ~— poshté.

Tepsi e emaluar pér pjekje

Pér émbélsira dhe gurabije.
Tepsiné pér pjekje e futni me
ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Tigani universal

Pér émbélsiraté léngshme, té
pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t&é médha. Ai mund té
pérdoret gjithashtu edhe si
mbledhés i yndyrés, nése skugni né
skaré.

Tiganin universal e futni me
ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Pajisje té vecanta

Pajisjet e veganta mund ti blini né shérbimin e klientéve ose né
dyganin e specializuar. Né broshurat tona ose né internet do té
gjeni produkte t&€ ndryshme adekuate pér furrén tuaj.
Disponueshméria e pajisjeve té vecanta ose mundésia e
porosities népérmjet internetit Eshté e ndryshme nga vendi né
vend. Informacione pér kété do té gjeni né dokumentet e
shitjes.

Jo ¢do pajisje e vecanté éshté adekuate pér ¢do aparat. Me
rastin e blerjes gjithmoné jepni emrin e ploté (E-Nr.) e aparatit
tuaj.

Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tepsia pér pica HEZ317000

E pérshtatshme vecanérisht pér pica, gjellé t& ngrira dhe torte
té rrumbullakéta. Tepsiné pér pica mund ta pérdorni si tigan
universal. Tepsiné e futni mbi skaré dhe pérmbahuni té
dhénave né tabela.

Shosha HEZ324000

Pér skugje. Skarén e vendosni gjithmoné né tiganin universal.
Yndyra dhe léngu i mishit gé kullojné do t&€ mblidhen.

Tepsia pér pjekje HEZ325000

Pérdoret gjaté pjekjes me skaré né vend té skarés ose si
mbrojtés nga stérpikja, pér ta mbrojtur furrén nga ndotjet e
médha. Tepsiné pér skaré e pérdorni vetém me tiganin
universal.

Copa mishi mbi tepsiné e skarés: Mund té pérdoren né
lartésité e futjes 1, 2 dhe 3.

Tepsia pér skaré si mbrojtése nga stérpikja: Tigani universal
futet sé bashku me tepsiné e skarés nén skaré.

Guri pér pjekje HEZ327000

Guri pér pjekje pérshtatet shkélgyeshém pér pérgatitien e
bukéve té béra veté dhe pica, té cilat duhet t&€ kené pjesén e
poshtme té brydhét. Guri pér pjekje duhet té paranxehet
gjithmoné né temperaturén e rekomanduar.

Tepsi e emaluar pér pjekje HEZ331003

Pér émbélsira dhe gurabije.

Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.

Tepsi pér pjekje e emaluar me shtresé kundér HEZ331011
ngjities

Embélsirat dhe gurabijet shpérndahen miré né tepsiné pér
pjekje. Tepsiné pér pjekje e futni né furré me ngushtimin né
drejtim té derés sé furrés.

Tigani universal HEZ3320083

Pér émbélsira t&€ IEngshme, té pjekura, ushgime té ngrira dhe
skugje t&é médha. Mund té pérdoret edhe nén skaré pér
mbledhjen e yndyrés ose Iéngut t&€ mishit.

Tiganin universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té
derés sé furrés.
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Pajisje té vecanta Numri HEZ

Funksioni

Tigani universal me shtresé kundér ngjitjes HEZ332011

Embélsirat e 18ngshme, t& pjekurat, gjellét e ngrira dhe skugjet
e médha shpérndahen miré né tiganin universal. Tiganin
universal e futni né furré me ngushtimin né drejtim té derés sé
furrés.

Kapaku pér tiganin profesional HEZ333001

Me kapak tigani profesional béhet skugés profesional.

Tigani profesional me shoshé HEZ3330083

Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér pérgatitien e sasive té
médha.

Shinat e nxjerrjes

dalje e ploté e 3-fishté HEZ338352

dalja e ploté e 3-fishté me funksion Stop HEZ338357

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisjen mund ta
nxirrni pa e pérmbysur.

dalja e ploté e 3-fishtg, nuk éshté e pérshtatshme pér aparate
me hell rrotullues.

Me shinat e nxjerrjes né lartésiné 1, 2 dhe 3 pajisja mund té
nxirret térésisht pa u pérmbysur. Shinat e nxjerrjes rrasen
brenda, ashtu gé tepsité pér pjekje t& mund té vendosen
rehatshém.

Dalja e ploté e 3-fishté me funksion Stop, nuk éshté e
pérshtatshme pér aparate me hell rrotullues.

Skara HEZ334000

Pér ené, kallépe émbélsirash, mish i skuqur, copa mishi né
skaré dhe gjellé té ngrira.

Skuagési i gelgté HEZ915001

Skuqgési i gelgté éshté i pérshtatshém pér gjellé t& kaurdisura
dhe tava. Eshté vecanérisht i pérshtatshém pér programet dhe
automatikén e skugjes.

Artikulli-shérbimi i klientéve

Pér pajisjet tuaja shtépiake mund ti bleni mé pas mjetet pér
mirémbaijtje dhe pastrim ose pajisje shtesé te shérbimi i

klientéve, dyganet e specializuara ose pérmes internetit pér
shtete té vecanta né e-Shop. Shénoni Numrin pérkatés té
artikullit gjaté porositjes ose blerjes.

Riza pér mirémbajtje t€ sipérfageve nga  Artikel-Nr. 311134

celiku

Reduktimi i shtresimit té papastértisé. Me mbrojtien me vajra
speciale sipérfaget e pajisjeve me ¢elik do t& mirémbahen né
ményré optimale.

Xhel pér pastrim té furrés- té rostos Artikel-Nr. 463582

Pér pastrimin e hapésirés sé zierrjes me avull. Xheli nuk mban
eré

Rizé mikrofiber me struktur té thurur Artikel-Nr. 460770

Posacérisht i pérshtatshém pér pastrimin e sipérfageve té
ndjeshme, si p. sh. gelqgi, geramik gelqi, ¢eliku ose alumini.
Riza mikrofiber i ménjanon me njé doré papastértité e
IEngshme dhe té yndyrshme.

Sigurimi i derés Artikel-Nr. 612594

Pér t& mos e hapur fémijét derén e furrés. Siguresa éshté e
vidhosur ndryshe varésisht nga dera e pajisjes. Shikoni
dokumentacionin shtesé, né siguresén e derés.

Para pérdorimit té paré

Kétu mésoni se ¢faré duhet béré, para se té pérgatitni ushgim
pér heré té paré né furré ose né pllakat e zierrjes me gas.
Lexoni sé€ pari kapitullin Udhézime mbi siguriné.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas rregullimit né tregues ndricon né tregues simboli (® dhe tre
zerot. Rregulloni kohén e orés.

1.Butonin ® e shtypni.
Né& tregues shkélgen koha e orés 12:00 dhe simboli ©
xixéllon.

2.Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas pak sekondash koha e rregulluar e orés do té€ pranohet.

Nxehja e furrés

Pér ta larguar kundérmimin nga e reja, nxehni furrén e zbrazur
dhe t& mbyllur. Ideale pér kété Eshté njé oré me nxehésin e
epérm-/t& poshtém [Z) me 240 °C. Kini kujdes né até, gé né
hapésirén pér zierje mos té keté mbetje nga paketimi.

1.Me zgjedhésin e funksioneve rregulloni nxehésin e epérm-/té
poshtém E.
2.Me zgjedhésin e temperaturés rregulloni né 240 °C.

Pas njé ore furrén e fikni. Zgjedhésin e funksioneve dhe
Zgjedhésin e temperaturés e rrotulloni né pozicionin zero.

Nxehja e pllakés nxehése

Pér ta ménjanuar kundérmimin nga e reja, pllakén nxehése e
nxehni pa tenxhere né shkallén mé té larté pér 3 minuta gjaté.

Pastrimi i pajisjeve shtesé

Para se ta pérdorni pajisjen shtesé pér heré té paré, pastroni
até miré me mjet larés dhe me rizé té buté pér pastrim.
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Para-pastrimi i kupés dhe kapakut té djegeésit
Pastroni Kupén e djegésit (1) dhe Kapakun e djegésit (2) me
ujé dhe detergjent. Pjesét e vecanta i thani me kujdes.

Kupén dhe kapakun e djegésit e vendosni pérséri né tasin e
djegésit (5). Gjaté késaj duhet té kihet kujdes, gé ndezési (3)
dhe lapsi mbrojtés i flakés (4) mos té€ démtohen.

Pipthi (6) duhet té jeté i thaté dhe i pastér. Vendosni kapakun e
djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e djegésit.

Rregullimi i zoneés pér zierje

Zona e juaj e zierjes éshté e pajisur me tre djegés gazi dhe njé
pllaké nxehése. Kétu mund té lexoni se si ta ndizni djegésin e
gazit dhe si ta rregulloni pllakén nxehése.

Ndezja e djegésit té gazit
Vendosni kapakun e djegésit gjithmoné sakté mbi kupén e

djegésit. Vrimat né kupén e djegésit gjithmoné duhet té jené té
lira. Té gjitha pjesét duhet té jené té thata.

1.Hapni mbulesén e epérme. Derisa shporeti éshté duke
punuar, mbulesa e epérme duhet t€ jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése té€ déshiruar e rrotulloni
majtas né pozicionin ndezés 3. Ndezja fillon.

3. Shtypni ndérprerésin e pllakés nxehése dhe mbajeni até té
shtypur pér 1-3 sekonda. Djegési i gazit ndizet.

e
D

Do té aktivizohet siguresa e ndezjes. Nése flaka e gazit fiket,
furnizimi me gaz do té ndérpritet automatikisht, népérmjet
sistemit té siguresés sé ndezjes.

4.Rregulloni madhésiné e déshiruar té flakés. Mes rregullimit &
i fikur dhe rregullimit © flaka nuk &shté stabile. Prandaj
gjiithmoné zgjidhni njé rregullim mes ® flaké e madhe dhe 0
flaké e vogél.

5.Nése flaka sérish fiket, pérséritni procesin prej hapit 2.

6. Pérfundimi i procesit té zierjes: Rrotulloni ndérprerésin e
pllakés nxehésed djathtas né pozicionin fikur.

Mekanizmi ndezés nuk duhet té vihet né€ puné mé gjaté se 15

sekonda. Nése djegési pas 15 sekondash nuk ndizet, pritni mé

sé paku njé minuté. Pastaj pérséritni procedurén e ndezjes.

/\ Kujdes!

Nése pas fikjes né shporetin akoma té& nxehté e rrotulloni
ndérprerésin e pllakés nxehése, del gaz. +Nése ndérprerésin
nuk e vendosni né pozicionin ndezés 3¢, furnizimi me gaz pas
60 sekondave do té ndérpritet.

Djegési i gazit nuk ndizet.

Gjaté rénies sé rrymés elektrike apo kur kandela pér ndezje
éshté e lagét, djegésin e gazit mund ta ndizni me fije
shkrepése.
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Késhtu e rregulloni pllakén nxehése elektrike

Me ndérprerésit e pllakave nxehése mund ta rregulloni
kapacitetin e pllakave nxehése.

Procedura

1. Hapeni kapakun e epérm. Derisa pllaka nxehése elektrike
éshté duke punuar, mbulesa e epérme duhet té jeté e hapur.

2.Ndérprerésin e pllakés nxehése elektrike e rrotulloni majtas
né njé shkallé adekuate té zierje ndérmjet 1-6.

3.Diametri i pllakés nxehése elektrike éshté 145 mm. Pér té
zier pérdorni njé tenxhere me fund té rrafshét dhe diametér té
njéjte.

4. Pér ta pérfunduar procesin e zierjes, ndérprerésin e pllakés
nxehése elektrike e vendosni né 0.

Shkalla e zierjes 1 = kapacitet mé i vogél
Shkalla e zierjes 6 = kapacitet mé i madh

Ményré e 1 0se 2 né varési té sasisé
nxehjes
Zierja 6 Fillimi i procesit té zierjes
2 Procesin e zierjes € vazhdoni
mé tej, sipas nevojés larté ose
ulét

Pjekja né skaré 6 Nxehja e vajit, Fillimi i procesit
4 té pjekjes me skaré
Vazhdimi i pjekjes me skaré

Kur pllaka nxehése ndizet, llamba treguese ndrigon.

Informacione té réndésishme pér pllakén tuaj
nxehése elektrike

Nése diametri i tenxheres ose fundi e tiganit nuk pérputhet me
pllakén nxehése ose nése fundi i tiganit nuk &shté i rrafshét do
té harxhohet pa nevojé energji. Té derdhurat digjen dhe 1Ené
pas njolla gé véshtiré largohen.

Kini kujdes gé&, fundi i tenxheres ose tiganit té jeté gjithmoné i
thaté.

Pllaka nxehése elektrike nuk duhet té ndizet nése mbi té nuk ka
tenxhere.

Pér shkak té& ndikimit t& ngrohtésisé unaza e pllakave nxehése
me kalimin e kohés e ndryshon ngjyrén. Ndryshimin e ngjyrés
mund ta eliminoni, ashtu gé unazén e pllakés nxehése e
pastroni me mjet pér pastrim me anén e vrazhdé té sfungijerit.
Gjaté pastrimit kini kujdes né até gé&, gé sfungjeri mos té vijé né
kontakt me pllakén nxehése.

Pas fikjes sé pllakés nxehése ka akoma ngrohtési t& mbetur.
Fémijét i mbani larg aparatit.

Sigurohuni, gé butoni rrotullues i pllakés nxehése pas njé
ndérprerje té rrymés té jeté i fikur.



Tabela - zierja

Pér ¢cdo pllaké zgjidhni madhésiné e duhur té tenxheres. Rrezja
e fundit t& tenxheres ose e tiganit duhet t& korrespondoj me
madhésiné e pllakés pér zierje.

Kohét e zierjes varen nga lloji, pesha dhe cilésia e ushgimeve.
Prandaj mund té keté pérjashtime. Kohét e pérshtatshme té
zierjes do t& mundeni vet ti parashikoni.

Pé&rmbaijtjet e mineraleve dhe vitaminave gjaté zierjes
shkatérrohen shpejté. Prandaj pérdorni vetém pak ujé. Né kété
meényré vitaminat dhe mineralet do té€ ruhen. Zgjidhni kohé té
shkurtra té zierjes, gé perimet té ngelin mé té freskéta dhe me
pérmbajtje ushgimore.

Shembull Gjella Pllaké nxehése Shkalla e zierjes
Shkrirja Cokollaté, gjalpé. margariné Djegési kursyes flaké e vogél
Ngrohja Corbé, perime né konservé Djegési normal flaké e vogél
Pllaka nxehése elektrike 1-2
Ngrohja dhe mbaijtja Supézat Djegési kursyes flaké e vogél
ngrohté Pllaka nxehése elektrike 12
Avullimi* Peshk Djegési normal ndérmjet flakés sé vogél dhe t& madhe
Pllaka nxehése elektrike 3-4
Avullimi* Patate dhe perime té tjera, Djegési normal ndérmjet flakés sé€ vogél dhe t&€ madhe
peshk Pllaka nxehése elekirike 3-4
Zierja* Oriz, perime, ushgime me mish Djegési normal lartési e madhe e flakés
(me salcé) Pllaka nxehése elekrike 56
Skugja Petulla, patate, copé mishi, Djegés i forté ndérmjet flakés sé vogél dhe t&€ madhe

shkopinj peshku

* Nése pérdorni njé tenxhere me kapak, porsa té ziej, flakén rrotullojeni prapa.

Regullmi i furrés

Ju keni mundési té ndryshme pér té béré rregullimin e furrés
suaj. Kétu do té ju sgarojmé, se si ta rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes dhe temperaturén ose shkallén e skarés.
Mund gé pér gjellén tuaj ta rregulloni kohézgjatjen dhe kohén e
pérfundimtare né furré.

Ményrat e nxehjes dhe temperatura
Shembull né fotografi: 190 °C, Nxehési i epérm-/i poshtém [Z.

1. Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e
déshiruar té nxehjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturés mund ta rregulloni
temperaturén ose shkallén e skarés

0 ®
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Furra do té& nxehet.

Fikja e furrés
Rrotulloni ¢elésin e funksionit né pozicionin zero.

Ndryshoni konfigurimet

Llojin e ngrohjes dhe nivelin e temperaturés ose skarés mund
ta ndryshoni né ¢cdo kohé me celésin pérkatés.

Furra duhet té fiket automatikisht
Jepni tash edhe kohézgjatjen (kohén e zierjes) pér gjellén tuaj.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm- /
poshtém=, 190 °C, kohé&zgjatja 45 minuta.

1.Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2.Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré O e shtypni.
Simboli kohézgjatjal=>| xixéllon.
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4.Me butonin+ ose butonin = e rregulloni kohézgjatjen.
Butoni 4+ vlera e rekomanduar = 30 minuta
Butoni = vlera e rekomanduar = 10 minuta

Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
e fikni zgjedhésin e funksioneve.

Ndérrimi i rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Me butonin + ose butonin - e ndérroni
kohézgjatjen.

Ndérprerja e rregullimit

Butonin oré (® e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa treguesi t&
géndrojé né zero. Fikja e zgjedhésit té€ funksioneve.
Kohézgjatjen e rregulloni, kur té jeté shuar koha e orés

Butonin oré (® e shtypni dy heré dhe rregulloni, Si¢ éshté
pérshkruar né pikén 4.

Furra duhet té ndizet dhe fiket automatikisht
Kini kujdes ju lutemi gé ushgimet gé prishen lehté mos té
géndrojné shumé gjaté né hapésirén pér zierje.

Shembull né fotografi: Rregullimi pér nxehésin e epérm-/
poshtém (&, 190 °C. Ora éshté 10:45 . Gjella zgjaté 45
minuta dhe duhet té jeté gati né orén 12:45 .

1.Me zgjedhésin e funksioneve e rregulloni ményrén e nxehjes.

2. Me zgjedhésin e temperaturés e rregulloni temperaturén ose
shkallén e skarés.

3.Butonin oré ® e shtypni.
4.Me butonin+ ose butonin = e rregulloni kohézgjatjen.
5.Butonin oré(® e shtypni ag shpesh derisa simboli fund =I t&
xixéllojé.
Né tregues do té shihni, kur gjella €shté gati.

Rregullimi i kohés sé orés

Pas lidhjes sé paré ose pas njé rénie té rrymés né tregues
xixéllojné simboli ®© dhe tre zerot. Rregulloni kohén e orés.
Zgjedhési i funksioneve duhet té jeté i fikur.

Késhtu rregulloni

1.Butonin oré (® e shtypni.
Né tregues shkélgen 12.00 dhe simboli ® xixéllon.

2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e orés.
Pas disa sekondave koha e orés do t& pranohet. Simboli (®
shuhet.
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6. Me butonin + kohén pérfundimtare e shtyni pér mé voné.
Pas disa sekondave rregullimi do té pranohet.
Né tregues géndron koha pérfundimtare, derisa furra té
startojé.

Koha e zierjes ka mbaruar

Njé sinjal tingéllon. Furra fiket. Butonin (® e shtypni dy heré dhe
zgjedhésin e funksioneve e fikni.

Udhézim: Pérderisa njé simbol xixéllon, ju mund té ndérroni.
Kur simboli ndricon, rregullimi éshté pranuar.

Nxehja e shpejté

Me nxehjen e shpejté, furra e juaj e arrin vecanérisht shpejt
temperaturén e rregulluar.

Nxehjen e shpejt e pérdorni te temperatura e rregulluar mbi
100 °C.

Q¢ té keni njé rezultat té€ barabarté té zierjes, gjellén e futni né
hapésirén pér zierje tek atéheré kur nxehja e shpejté té keté
pérfunduar.

1. Zgjedhésin e funksioneve e vendosni nép).

2. Me zgjedhésin e temperaturés ju rregulloni temperaturén e
déshiruar.

Né tregues ndricon simboli §. Furra fillon t& nxehet.

Nxehja e shpeijt ka pérfunduar

Simboli § né tregues shuhet. Futni gjellén né furré dhe
rregulloni ményrén e déshiruar té nxehjes.

Ndérrimi p.sh. nga koha e verés né até té dimrit

Butonin oré (© e shtypni dy heré dhe me butonin + ose butonin
- ndérroni.



Rregullimi i zgjuareésit

Zgjuarésin mund ta pérdorni si njé zgjuarés kuzhine. Ai ecé
pavarésisht nga furra. Zgjuarési ka njé sinjal té€ vecanté. Késhtu
ju do té dégjoni nése zgjuarési ose kohézgjatja e furrés ka
mbaruar. Zgjuarésin mund ta rregulloni gjithashtu, kur siguria
nga fémijét éshté aktive.

Késhtu rregulloni
1. Butonin zgjuarési £\ e shtypni.
Simboli £ xixéllon.

2.Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohén e zgjuarésit.
Butoni + viera e rekomanduar = 10 minuta
Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

Pas disa sekondave zgjuarési starton. Simboli £\ ndricon né
tregues. Koha ecé dukshém.

Siguria nga femijéet

Furra

Qé fémijét mos ta ndezin furrén pa dashje, ajo ka njé siguri nga
fémijét.

Ndezja dhe fikja e sigurisé nga fémijét

Zgjedhési i funksioneve duhet té€ jeté i fikur.

Miréembajtja dhe pastrimi

Me mirémbajtje té kujdesshme dhe pastrim té miré shporeti
dhe furra géndrojné bukur dhe funcionale shumé gjaté. Se si ti
mirémbani dhe ti pastroni iu sgarojmé kétu.

Udhézime

m Dallimet e vogla té€ ngjyrés né pjesén e pérparme té shporetit
rezultojné nga materiallet e ndryshme, gelqi, plastika ose
metali.

m Hijet né xhamin e derés, qé duken si jargé, jané reflekse té
drités nga llamba e furrés.

m Emali mund té digjet sé bashku nga temperaturat shumé té
larta. Késhtu mund té ndodh té shfagen dallime té€ vogla té
ngjyrés. Kjo gjé éshté normale dhe nuk ka asnjé ndikim mbi
funksionalitetin. K&ndet e tenegeve té holla nuk mund té
emajlohen deri né fund. Pér kété arsye mund té jené té
vrazhda. Por nga kjo nuk rrizikohet mbrojtja nga korozioni.

Mbulesa e epérme e gelqté

Para se ta hapni mbulesén e epérme, higni eventualisht gjérat e
derdhura me njé lecké.

Pér pastrim mé sé miri pérdorni njé pastrues gelqi.

Pér ta pastruar higni mbulesén e epérme. Pér kété€ mbulesén e
kapni forté me té dy duart anash dhe e térhigni nga larté.

Pas mbarimit té kohés

Njé sinjal tingéllon. Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Treguesi i
zgjuarésit shuhet.

Ndérrimi i kohés sé zgjuarésit

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Me butonin + ose butonin - e
ndérroni kohén.

Shuarja e rregullimit

Butonin zgjuarési £\ e shtypni. Butonin - e shtypni, derisa
treguesi t& géndrojé né zero.

Zgjuarési dhje kohézgjatja mbarojné né té njéjtén kohé

Simbolet ndricojné. Koha e zgjuarésit né tregues ecé dukshém.
Testimi i kohézgjatjes sé& mbetur I-|, kohés pérfundimtare I
ose kohés sé orés O

Butonin oré (® e shtypni ag shpesh derisa simboli pérkatés t&
shkélgejé.

Vlera e testuar shkélgen pér disa sekonda né tregues.

Ndezja: Butonin celés o-m e shtypni, derisa né tregues
simboli o-m t& shkélgejé. Kjo zgjat rreth 4 sekonda.

Fikja: Butonin gelés o-m e shtypni, derisa simboli o-w té shuhet.
Udhézime
m Zgjuarésin dhe kohén e orés mund ti rregulloni né ¢do kohé.

m Pas njé rénie té rrymés siguria e rregulluar nga fémijét éshté
e shuar.

Nése menteshat e mbulesés lirohen, kini kujdes shkronjat gé
gjenden né to. Mentesha me shkronjén R duhet t& montohet né
anén e djathté, mentesha me shkronjén L t&€ montohet né anén
e majté.

Pas pastrimit, mbulesén e epérme e montoni pérséri né radhé
té kundért.

Mbulesén e epérme e mbylini tek atéherég, kur pllakat nxehése
té jené ftohur.

Mjet pér pastrim

Me géllim gé sipérfaget e ndryshme t&€ mos démtohen nga
IEndét e ndryshme pastruese, merrni parasysh té dhénat né
vijim.
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Gjaté pastrimit té zonés sé zierjes

mos pérdorni as léndé pastruese té paholluara ose IEndé
pastruese pér pjatalarése,

as sfungjeré pér férkim,
as |éndé pastruese agresive, si lEndé pastruese pér furré apo

Gjaté pastrimit té furrés
kurrfaré 1éndésh té ashpra apo férkuese pér pastrim,
kurrfaré 1éndésh pastruese me pérgindje té larté té alkoolit,
as sfungjeré pér férkim,
as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.

ménjanues té njollave,

as pastrues me presion té larté ose pastrues me avull.
Pjesét e vecanta t&€ mos pastrohen né pjatalarése.

Pjesét e vecanta t€ mos pastrohen né pjatalarése.

Sfungjerét e ri i lani miré para pérdorimit té paré.

Pjesa e pérparme me
hekur té fisnikéruar

Fshini me pak I€ndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Fshini gjithmoné paralel me strukturén natyrale.
Pérndryshe mund té shkaktohen gérvishtje. Thani me njé lecké té€ buté. Njollat e gélgeres, yndyrés, té
pérlyerjes nga ushqgimi dhe té bardhés sé vesé i largoni menjéheré. Mos pérdorni mjete pér férkim,
sfungjeré gé gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Pjesét e pérparme té hekurit té fisnikéruar mund
t'i lustroni me ndihmén e njé Iénde speciale pér mirémbajtje. Shikoni udhézimet e prodhuesit. Pastruesin
special t& hekurit té fisnikéruar mund ta merrni prané shérbimit toné té klientéve ose né treg.

sipérfaqget e
emaluara dhe ato té
lyera me llak

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Djegési dhe grila e
celikté e vendit pér
Zierje me gaz

Mos i pastroni né pjatalarése. Nxirrni skarén dhe pastroni até me njé sfungjer, Iéndé pastrimi dhe me pak
ujé té ngrohté. Higni kupén dhe kapakun e djegésit. Pér pastrim pérdorni njé sfungjer me pak ujé té€ ngrohté
dhe I€ndé pastrimi. Kini kujdes, gé hapjet e daljes sé& gazit né kupén e djegésit té jené té pastra dhe t& mos
jené té mbyllura. Ndezéset t€ pastrohen me njé brushé té vogél dhe té€ buté. Djegésit funksionojné vetém
nése ndezéset jané té pastra. Mbetjet nga ushgimi t€ higen nga kapaku u djegésit me pak |Endé pastrimi
dhe me njé lecké té buté. Gjaté késaj pérdorni vetém pak ujé. Uji nuk guxon té& depértojé né brendi té
aparatit. Kini kujdes, g€ hapjet e pipézave gjaté pastrimit t€ mos mbyllen ose t& démtohen. Pas pastrimit, té
gjitha pjesét té thahen dhe kapakun e djegésit vendosni sakté mbi kupén e djegésit. Nése pjesét nuk
vendosen saktg, do té véshtirésohet ndezja e djegésit. Kapakét e djegésit jané té emaluara me njé shiresé
té zez&. Né bazé té temperaturave té larta mund té vijé deri t€ ndryshimi i ngjyrés. Késhtu do té zvogélohet
funksioni i djegésit. Skarén pérséri vendoseni né furré.

Pllaka nxehése
elektrike (zgjedhje)

Pastroni me anén e forté té€ sfungjerit pér férkim dhe pak 1éndé té€ 1éngshme pér férkim. Pas pastrimit, pllaka
nxehése té kycet shkurt pér tu tharé. Pllakat e lagéta me kalimin e kohés ndryshken. N& fund vini Iéndé pér
mirémbajtje. Menjéheré higni Iéngjet e derdhura dhe mbetjet e ushgimit.

Unaza metalike e
pllakés nxehése

Unaza metalike me kalimin e kohé&s mund ta ndryshojé ngjyrén. Ngjyra parapake mund té pértérihet.
Pastroni unazén me anén e forté té sfungjerit pér férkim dhe pak Iéndé té Iéngshme pastrimi IEndé té

elektrike (zgjedhje) 1Engshme férkimi. Kini kujdes gjaté késaj, qé sipérfaget fginje t€ mos férkohen. Kéto sipérfage mund té
démtohen.

Sustat Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Qelqi i derés Mund té pastrohet me njé pastrues gelqi. Mos pérdorni Iéndé agresive pastrimi apo sende té mprehta
metalike. Kéto mund ta gérvishtin dhe démtojné sipérfagen e gelqit.

Shtupés Té fshihet me njé lecké té buté. Thani me njé lecké té buté.

Pjesa e brendshme e
furrés

Pastroni me ujé té ngrohté apo ujé me uthull. Kur ka ndotje t&€ médha: Lénda e pastrimit pér furré té
pérdoret vetém né sipérfaget e ftohura.

Mbulesa e gelqté e
llambés sé furrés

Fshini me pak |Endé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.

Tepsi alumini
(zgjedhje)

Mos i pastroni né pjatalarése. Asnjéheré mos pérdorni IEndé pastrimi pér furré. Me géllim tu shmangemi
gérvishtjeve, asnjéheré mos i prekni sipérfaget metalike me thiké apo me ndonjé send té forté. Fshini me
shkumé detergjenti dhe njé lecké té buté dritaresh ose me njé lecké me mikrofije pa push, horizontalisht
dhe pa shtypje mbi sipérfaget. Thani me njé lecké t& buté. Mos pérdorni mjete pér férkim, sfungjeré gé
gérvishtin apo lecka té vrazhda pér pastrim. Ata e gérvishtin tepsiné

Pajisja pér siguriné e
fémijéve (zgjedhje)

Nése éshté e vendosur njé pajisje pér siguriné e fémijéve, ajo duhet té higet para pastrimit. Té gjitha pjesét
prej plastike té zbuten né shkumé té ngrohté prej detergjenti dhe té fshihen me sfungjer. Thani me njé lecké
té buté. Kur éshté shumé e ndotur, pajisja pér siguriné e fémijéve nuk funksionon mé si duhet.

Sirtari i poshtém
(zgjedhije)

Fshini me pak I€ndé pastrimi dhe njé lecké té lagét. Thani me njé lecké té buté.

Pajisje

Zbutni né shkumé detergjenti. Pastroni me njé brushé ose me njé sfungjer.

Montimi dhe ¢cmonitimi i kornizés
Pér pastrim mund ta hegni kornizé€n. Furra duhet té jeté e

ftohur.

Nxjerrja e kornizés

1.Kornizén mbani pérpara nga larté
2.dhe higeni (Fotografia A). 1.
3. Pastaj téré kornizén higeni pérpara

4.dhe higeni krejtésisht (Fotografia B).
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Pastroni kornizén me mjet pastrues dhe me sfungjer pér
shpélarje. Pér ndotje té forta pérdorni brushé.
Varja e mbéshtetésit

1. Mbéshtetésin mé paré e ngulni né vrimén e prapme, e
shtypni pak nga prapa (Fotografia A)

2.dhe pastaj e varni né vrimén e pérparme (Fotografia B).

E
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Mbéshtetési pérshtatet djathtas dhe majtas. Kini kujdes né até
qé, si né fotografiné B lartésia 1 dhe 2 té jené poshté ndérsa
lartésia 3, 4 dhe 5 larté.

Montimi dhe ¢cmonitimi i derés sé furrés

Pér ta pastruar dhe pér té hequr disget e vogla té€ derés dera e
furrés mund té gmontohet.

Nyjet e derés sé shporetit kané nga njé levé mbyllése. Nése
levét mbyllése jané t&€ palosura (Fotografia A), dera éshté e
siguruar. Atéheré nuk mund t€ ¢montohet. Nése nyjet e derés
jané té cpalosura pér ¢gmontimin e derés sé furrés (Fotografia
B), levét mbyllése jané té€ siguruara. Ata nuk mund té klikojné.

/\ Rrizik nga léndimi!

Nése levét mbyllése nuk jané té€ siguruara, palosni ata me mé
tepér forcé. Mbani llogari, gé levét mbyllése té jené gjimon té
palosura deri né fund, respektivisht gjaté ¢cmontimit t&€ jené
krejtésisht té ¢cpalosura.

Nxirr derén

1.Derén e furrés e hapni plotésisht.

2.Shpallos té dy levét pér mbyllje, né té djathté dhe né t& majté
(Fotografia A).

3.Mbyll derén e furrés deri né fund. Kape me té dy duart majtas
dhe djathtas. Mbylle edhe mé tej dhe nxirre (Fotografia B).

1. Gjaté montimit té derés sé furrés té kini kujdesé, gé té jené té
vendosura té dy nyjet né hapjet pérkatése si né
(Fotografia A).

2. Nivelet duhet t€ jené té njéjta nga té dyja anét (Fotografia B).

=

3.Té dy levét mbyllése sérish té palosen (Fotografia C). Mbyllja
e derés sé furrés

/\ Rrizik nga Iéndimi!
Nése dera e furrés bie pa géllim ose éshté ¢palosur njé levé,
mos prekni gjé. Thirni shérbimin e klientéve.

Montimi dhe cmontimi i fletéve té derés
Pér pastrim mé té€ miré fletét e gelgit né derén e furrés mund ti
¢montoni.

Cmontimi

1.Heqgja e derés sé furrés. Pér kété shihe pjesén hegja e derés
sé furrés. Derén e furrés me dorezén nga poshté e vendosni
né njé lecké.

2. Mbulesén larté né derén e furrés e higni. Pér kété shtypni me
gishta majtas dhe djathtas. Mbulesén e nxirrni (fotografia A).

3.Fletén e sipérme e ngreni dhe e nxirrni (fotografia B).

AR B
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Montimi i derés

Dera e furrés montohet sipas udhézimeve por né rénditje té
kundért.

Pastroni disget me pastrues gelgi dhe me rizé té buté.

A Rrezik nga Iéndimi!
Qelqi i gérvishtur i derés sé aparatit mund té pélcasé. Mos
pérdorni kruese gelqi, mjete t& serta ose férkuese pér pastrim.
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Montimi

1.Fletén e epérme té gelqit e mbani forté anésh dhe e futni
pjerrtas nga prapa. Fleta duhet patjetér té futet né vrima té
anés sé poshtme. Sipérfagja e |émuar duhet té jeté jashté,
ndérsa ajo e vrazhda brenda. (Fotografia A).

= /(

Njé pengese, cfarée duhet berée?

Nése paragitet njé pengesé, shpeshé heré ndodh té jeté dicka
e vogél. Para se té thirni shérbimin e klientéve, shikoni sé pari
tabelén. Ndoshta do ta ménjanoni pengesén veté.

Tabela e pengesave

Nése gjella nuk béhet né ményré optimale, shihni ju lutemi né
kapitullin pér ju té testuara né studion toné té gatimit. Atje do té
gjeni shumé késhilla dhe udhézime pér gatim.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Riparimet e gabuara jané té rrezikshme. Riparimin guxon ta
béjé vetém njé teknik i shkolluar né shérbimin toné té klientéve

Siguresa né Shkaget e Ndihmé/Udhézime

arkén e mundshme

siguresave né

defekt.

Furra nuk Siguresa éshté Kontrolloni né arkén e
funksionon. né defekt. siguresave, nése siguresa

éshté né rregull.

Rénie e rrymés. Kontrolloni nése, drita e
kuzhinés ose aparatet e
tiera t& kuzhinés

funksionojné.

Treguesi i orés Rénie e rrymés. Rregullojeni sérish kohén e

xixéllon. Orés.

Furra nuk Né kontakte ka Rrotulloni mé shumé heré

nxehet. pluhur. andej kéndej dorézat e
ndérprerésve.

Djegési i gazit Rénie e rrymés Djegésin e gazit e ndizni

nuk ndizet. ose kandilat me njé ndezés té gazit ose

ndezés té lagur. me njé shkrepés.

Ndérrimi i llambés sé furrés né mbulesé

Nése llamba e furrés éshté djegur, atéheré duhet té ndérrohet.
Llambat pér ndérrim rezistente ndaj temperaturés, 40 Vat, do ti
gjeni te shérbimi i klientéve ose né shitoret e specializuara.
Pérdorni vetém kéto llamba.

A Rrezik nga goditja e rrymés!
Fikni siguresén ne arkén e siguresave.

1. Pér t& shmangur démtimet, vendosni né furrén e ftohté
leckén e enéve.

2.Higni mbulesén e gelgté duke rrotulluar né t& majté.
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2.Mbulesén e epérme né derén e furrés e vendosi dhe e
shtypni. Gjaté késaj kini kujdes, gé dhémbézat anash té
rrasen si¢ duhet.

3.Derén e furrés e varni pérséri. Pér kété shihe pjesén varja e
derés sé furrés.

Furrén do ta pérdorni pérséri, tek atéheré kur fletét té jené
montuar si¢ duhet.

Dera e furrés - masat plotésuese té sigurisé

Gjaté kohés sé gjaté té zierjes, dera e furrés mund té nxehet
shumeé.

Nése keni fémijé té€ vegjél, gjaté punés me furré preferohet njé
nivel mé i larté i kujdesit.

Pérvec késaj, né dispozicion éshté njé pajisje mbrojtése (grila
mbrojtése), e cila e pengon prekjen e drejtpérdrejté t€ derés sé
furrés. Kété pajisje t& posacme (469088) mund ta porositni
népérmjet shérbimit pér klienté.

3.Llambén e ndérroni me llambé té njéjtit tip.
4.Mbulesén e gelqté e vidhosni pérséri.
5.Leckén e kuzhinés e nxirrni dhe siguresén e ndizni.

Mbulesa e gelqté

Mbulesa e gelgté e démtuar duhet t€ ndérrohet. Mbulesat
pérkatése té€ gelqit do ti gjeni né shérbimin e klientéve. Shénoni
E-Numrin dhe FD-Numrin té pajisjes tuaj.



Shérbimi i klientéve

Nése pajisja juaj duhet té riparohet, shérbimi joné pér klientét
géndron né dispozicionin tuaj. Ne gjithmon gjejm njé zgjidhje té
pérshtatshme, gjithashtu pér té evituar vizita t€ panevojshme
nga ana e teknikut.

E-numri dhe FD- numri

Gjaté thirrjes jepni numrin e prodhimit (E-Nr.) dhe numrin e
ekzekutimit (FD-Nr.), gé t& mund té kujdesemi profesionalisht
pér ju. Etiketén e tipit me numrat e gjeni, anash né derén e
furrés. Q& né rast nevoje mos té kérkoni gjaté, kétu mund t'i
bartni t& dhénat e aparatit tuaj dhe numrat e telefonit té
shérbimit té klientéve.

E-Nr. FD-Nr.

Shérbimi i klientéve ©

Kini kujdes, se vizita e teknikut té servisit né rast t& pérdorimit
té gabuar edhe brenda kohés sé garancisé nuk éshté pa kosto.

Té dhénat e kontaktit pér té€ gjitha vendet i gjeni né listén e
pérmbajtjes té shérbimit té klientéve.

Kini besim te kompetenca e prodhuesit. Késhtu mund té jeni té
sigurt se riparimin do ta realizojné teknikét e trajnuar pér
riparim, t€ cilét jané té pajisur me pjesé kémbimi origjinale pér
pajisjet tuaja.

Késhilla mbi energjiné dhe mjedisin jetesor

Kétu mund té merrni késhilla, se si mund té kurseni energji
gjaté pjekjes né furré dhe té zieni mbi shporet dhe gjithashtu
mbi ményrén e vérteté e hudhjes sé shporetit.

Kursimi i energjisé né furré

Furrén e paranxehni vetém atéherg, kur késhtu éshté dhéné
né receté ose né tabelén e udhézimit pér pérdorim.

Pérdorni kallépe té erréta pér pjekje, té lyera me llak té zi apo
t€ emaluara. Ata e thithin nxehtésiné né ményré té vecanté.

Gjaté zierjes, skugjes ose pjekjes, derén e furrés e hapni sa
mé rrallé gé éshté e mundur.

Mé shumé émbélsira mé sé miri i pigni njéra pas tjetrés.
Furra éshté ende e nxehté. Me kété shkurtohet kohézgjatja e
pjekjes pér émbélsirén e dyté. Mund té futni gjithashtu 2
kallépe kuti prané njéri tjetrit.

Te kohét mé té gjata té zierjes furrén mund ta fikni 10 minuta
para pérfundimit t&€ kohés pér zierje dhe ngrohtésiné e
mbetur ta shfrytézoni p&r mbarimin e ploté té zierjes.

Kursimi i energjisé né zonén e zierjes me gaz

Zgjidhni gjithmoné njé tenxhere me madhésiné e
pérshtatshme pér gjellét tuaja. Tenxherja e madhe, vetém
pak e mbushur ka nevojé pér shumé energji.

Tenxheren € mbylini gjithmoné me njé kapak té
pérshtatshém.

Flaka e gazit duhet gjithmoné té keté kontakt me fundin e
tenxheres.

Hedhja sipas normave ekologjike

Hidheni paketimin sipas normave ekologjike.
Ky aparat pérmban shénjén e aparaturave elektrike
dhe elektroteknike sipas Udhézimit 2012/19/EU
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

mmmmm Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te drejtén e kthimit
mbrapsht té aparaturave té pérdorura né té gjithé BE.

Pér ju te testuara née studion tone te gatimit

Kétu do té gjeni njé zgjidhje gjellésh dhe rregullimet optimale
pér to. Ne do té ju tregojmé, se cila ményré e nxehjes dhe
temperaturé éshté mé e pérshtatshme pér gjellén tuaj. Do té
merrni t&€ dhéna pér pajisje t& pérshtatshme dhe se né cilén
lartési do té duhet té futen. Do té merrni késhilla pér ené dhe
pér pérgatitje.

Udhézime
Vlerat né tabela viejné gjithmoné pér futje né hapésirén pér
zierje té ftohté dhe té zbrazét.
Paranxehni vetém nése éshté dhéné né tabela. Pajisjen e
shtroni me letér pér pjekje tek pas paranxehjes.

Té dhénat kohore né tabela jané vlera orientuese. Ato varen
nga kualiteti dhe nga cilésia e ushgimeve.

Pérdorni pajisjen e bashkédérguar. Pajisjet plotésuese i gjeni
si pajisje t€ vecanta né shitore té specializuar ose né
shérbimin e klientéve.

Para pérdorimit nxirrni pajisjet dhe enét e panevojshme nga
hapésira pér zierje.

Pérdorni gjithmoné njé lecké mbrojtése, kur nga hapésira pér
zierje té nxirrni pajisje ose ené té nxehta.

Embélsirat dhe biskotat

Pjekja né njé nivel

Me nxehésin e epérm-/t& poshtém (=) pjekja e émbélsirave
béhet mé e miré.

Nése pigni me 3D-Ajrin e nxehté [@), pérdorni lartésité e
méposhtme té futjes pér pajisjen:

Embélsira né kallépe: Lartésia 2
Embélsira né tepsi: Lartésia 3

Pjekja né mé shumé nivele
Pé&rdorni 3D-ajrin e nxehté [&).
Lartésité e futjes te pjekja né 2 nivele:
Tigani universal: Lartésia 3
Tepsia pér pjekje: Lartésia 1
Lartésité e futjes te pjekja né 3 nivele:
Tepsia pér pjekje: Lartésia 5
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Tigani universal: Lartésia 3

Tepsia pér pjekje: Lartésia 1
Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té
pigen né té njéjtén kohé.
Né tabela do té gjeni késhilla t& mjaftueshme pér gjellét tuaja.

Nése pigni né té njéjtén kohé me 3 kallépe kuti, vendosni ato
né skaré si¢c éshté pasqyruar né fotografi.

Kallépe pér pjekje
ME té pérshtatshém jané kallépet nga metali.

Te pérdorimi i kallépeve pér pjekje nga metali me mure té holla
dhe kallépet e gelqit zgjaten kohét e pjekjes dhe émbélsira nuk
skuget né ményré té barabarté.

Nése déshironi t&€ pérdorni kallépe nga silikoni, orientohuni
sipas té dhénave dhe recetave té€ prodhuesit. Kallépet nga
silikoni shpesh jané mé té vogla se kallépet normale. Sasité e
brumit dhe t&€ dhénat né receta mund té€ devijojné.

Tabelat

Né tabela do té gjeni ményrén optimale té nxehjes pér
émbélsira té ndryshme dhe té pjekura. Temperatura dhe
kohézgjatja e pjekjes varen nga sasia dhe cilésia e brumit. Pér
kété né tabela jané dhéné zona. Provojeni sé pari me vierén mé
té ulét. Njé temperaturé e ulét jep njé skugje mé té barabarté.
Nése éshté e nevojshme herén tjetér rregulloni mé larté.

Nése paranxehni, kohén e pjekjes, e shkurtoni pér 5 deri 10
minuta.

Informacione plotésuese do té€ gjeni nénkéshilla pér pjekjen né
aneks té tabelave.

Embélsira né kallépe Kallép Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Embélsira t& pérziera, té thjeshta Kallép kuroré-/Kallép kuti 2 160-180 40-50

3 Kallépe kuti 3+1 140-160 60-80
Embélsia té pérziera, t& holla Kallép kuroré-/Kallép kuti 2 O 150-170 60-70
Fund torte, brumi i pérzier Kallép pér fund peme = 150-170 20-30
Embélsiré peme e hollg, brumé i pérzier tKallép ¢montues-/ Kallép 2 = 160-180 50-60

as
Torté biskotash Kallép ¢gmontues 2 O 160-180 30-40
Fund brumi té& brydhét me rreth Kallép ¢cmontues 1 O 170-190 25-35
Torté me pemé ose me gjizé, fund nga Kallép ¢cmontues 1 o 170-190 70-90
brumi i brydhét*
Embélsiré Zvicre Tepsia pér pica 1 ) 220-240 35-45
Embélsira pikante (p. sh. pite/émbélsiré Kallép ¢montues 1 o 180-200 50-60
gepésh)*
Pica, fund i hollé me pak shtesé Tepsia pér pica 1 o 250-270 10-15
(paranxehni)
* Embélsirat i leni té ftohen rreth 20 minuta, né furré té fikur dhe té mbyllur.
Embélsira né tepsi Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja

nxehjes né °C né minuta

Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t&€ Tepsia pér pjekje 2 o 170-190 20-30
thate Tigani universal + tepsia  3+1 150-170 35-45

pEr pjekje
Brumé tharmi ose i pérzier me shtesé t&€ Tigani universal 3 = 160-180 40-50
léngshme, peme Tigani universal + tepsia ~ 3+1 150-170 50-60

pér pjekje
Embélsiré Zvicre Tigani universal 2 O 210-230 40-50
Rolat biskote (paranxehni) Tepsia pér pjekje 2 O 190-210 15-20
Bisht tharmi me 500 g miell Tepsia pér pjekje 2 ) 160-180 30-40
Kek me 500 g miell Tepsia pér pjekje 3 o 160-180 60-70
Kek me 1 kg miell Tepsia pér pjekje 3 = 150-170 90-100
Shtrudél, e émbél Tigani universal 2 o 180-200 55-65
Byrek Tigani universal 2 (] 180-200 40-50
Pica Tepsia pér pjekje 2 ) 220-240 15-25

Tigani universal + tepsia  3+1 180-200 35-45

pér pjekje
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Té pjekura té vogla Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura  Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta
Embélsira té vogla Tepsia pér pjekje 3 140-160 15-25
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 130-150 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-150 30-40
Té pjekura té lyera Tepsia pér pjekje 3 | 140-150 30-40
(paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 140-150 30-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 130-140 35-50
Makrone Tepsia pér pjekje 2 O 110-130 30-40
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 100-120 35-45
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 100-120 40-50
Mafishe Tepsia pér pjekje 3 80-100 130-150
Té pjekura brumi né zjarr Tepsia pér pjekje 2 (| 200-220 30-40
Té pjekura jufkash Tepsia pér pjekje 3 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 180-200 25-35
2 tepsi pér pjekje + tigani universal  5+3+1 160-180 35-45
Té pjekura brumi me tharm  Tepsia pér pjekje 3 | 180-200 20-30
Tigani universal + tepsia pér pjekje  3+1 170-190 25-35

Buké dhe bukéza

Te pjekja e bukés furrén e paranxehni, nése nuk éshté dhéné

Mos derdhni asnjéheré ujé né furrén e nxehté.
Tek pjekja né 2 nivele tiganin universal e futni gjithmoné mbi

ndryshe. tepsiné pér pjekije.
Buké dhe bukéza Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Buké tharmi me 1,2 kg miell Tigani universal 2 O 270 8

200 35-45
Buké bajate me 1,2 kg miell Tigani universal 2 O 270 8

200 40-50
Bukéza (mos paranxehni) Tepsia pér pjekje 3 | 210-230 20-30
Bukéza nga brumi i tharmit, té Tepsia pér pjekje 3 O 170-190 15-20
émbla Ti.gi_ni universal + tepsia pér 3+1 160-180 20-30

pjexje

Késhilla pér pjekje

Déshironi té pigni sipas recetés tuaj

personale.

Orientohuni sipas té pjekurave té ngjashme né tabelat e pjekjes.

Késhtu do ta shihni, nése émbélsira e

pérzier éshté pjekur miré.

Rreth 10 minuta para mbarimit t& kohés sé pjekjes, t&€ dhéné né receté, ngulni njé kruese
dhémbésh né pjesén mé té larté t& émbélsirés. Nése né kruese nuk ngjitet mé brumé,
émbélsira éshté gati.

Embélsira ulet.

Herén tjetér pérdorni mé pak I1éng ose uleni temperaturén e furrés pér 10 gradé. Vini re
kohét e pérzierjes t& dhéna né receté.

Embélsira né mes éshté mé e fryré,
ndérsa né skaje mé ulét.

Mos i lyeni me yndyré skajet e kallépit cmontues. Pas pjekjes, me njé thiké lironi
émbélsirén me kujdes.

Embélsira sipér béhet tepér e errét.

Futeni mé thellé até, zgjidhni njé temperaturé mé té€ ulét dhe pigeni Embélsirén ca mé
gjaté.

Embélsira &shté tepér e thaté.

Né émbélsirén e gatshme me kruesen e dhémbéve shponi vrima té vogla. Pastaj mbi te
derdhni Iéng pemésh ose pije alkoolike. Herén tjetér zgjidhni temperaturé pér 10 gradé
mé té larté dhe shkurtoni kohén e pjekjes.

Buka ose émbélsira (p. sh. émbélsira
me djathé) ka pamje t& miré, por brenda

Herén tjetér pérdorni mé pak 1éng dhe me temperaturé mé té ulét pigni ca mé gjaté. Te
émbélsirat me shtesa té IEngshme, pigni mé paré fundin. Shtrojeni me bajame ose

éshté e qullét, (e pérshkuar me vija uji). thérrmija buke dhe pastaj qgiteni shtesén pér sipér. Pérfilini recetat dhe kohét e pjekjes.

Té pjekurat jané té skugura né ményré

jo té barabarté.

Zgjidhni temperaturé ca mé té ulét, atéheré té€ pjekurat do té skugen né ményré té
barabarté. Té pjekurat delikate i pigni me nxehésin e epérm-/t& poshtém (= né njé nivel.
Dalja e letrés pér pjekje jashté tepsisé€, ndikon né garkullimin e ajrit. Letrén pér pjekje e
preni gjithmoné né pajtim me madhésiné e tepsisé.
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Embélsira nga pemét &shté shumé e
celé nga poshté.

Herén tjetér émbélsirén futeni njé nivel mé thellé.

Léngu i peméve po noton mbi.

Herén tjetér pérdorni, nése e keni, njé tigan universal mé té thellé.

Té pjekura té vogla nga brumi me
tharm, gjaté pjekjes ngjiten me njéra
tjetrén.

Rreth secilés té pjekur duhet té jeté njé distancé prej rreth 2 cm. Késhtu ka mjaft vend gé
té pjekurat té fryhen miré dhe té skugen nga té gjitha anét.

Ju keni pjekur né mé shumé nivele. Né
tepsiné e epérme biskotat jané mé té
erréta se né até té€ poshtmen.

P&r pjekje né mé shumé nivele pérdorni gjithmoné 3D-ajrin e nxehté [@]. Tepsité e futura
né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té pigen né té njéjtén kohé.

Gjaté pjekjes s& émbélsirave té
Iéngshme formohet ujé i kondensuar.

Gjaté pjekjes mund té formohet avull uji. Ai largohet népérmijet derés. Avulli i ujit mund té
ngjitet né fushén shérbyese ose né ballinat e mobilieve té aférta dhe té pikoj si ujé i

kondensuar. Kjo éshté fizikisht e kushtézuar.

Mish, shpezé, peshk

Ené

Mund té€ pérdorni ¢cdo ené rezistente ndaj temperaturés. Pér
pjekje t&€ médha éshté i pérshtatshém edhe tigani universal.

Mé i pérshtatshém éshté ena nga qgelqi. Kini kujdes né atg, gé
kapaku té i béjé tamam skuqgésit dhe t& mbyllet miré.

Nése pérdorni ené té emaluara, shtoni mé tepér masé té
[Engshme.

Pé&r enét nga celiku i fisnikéruar skugja nuk do té jeté shumé e
forté dhe mishi mund té jeté i zier mé pak. Zgjatni kohét e
zierjes.

Té dhénat né tabela:

Ené pa kapak = e hapur

Ené me kapak = e mbyllur

Enén e vendosni gjithmoné né mes té skarés.

Enét e nxehta nga gelqi i vendosni né njé nénshtrojé té thaté.
Nése shtroja éshté e lagur ose e ftohté, gelgi mund té pélcasé.
Skugja

Mishit pa dhjam shtoni edhe pak ujé brenda. Fundi i enés duhet
té jeté 12 cm aférsisht i mbushur.

Mishit g€ piget me avull shtoni ujé brenda né ené. Fundi i enés
duhet t& jeté 1 - 2 cm i mbuluar.

Sasia e léngut varet nga lloji i mishit dhe nga materiali i enés.
Nése e pérgatitni mishin né tavé t& emaijluar, nevoitet pak mé
tepér I1éng, se sa né ené gelqi.

Enét nga celiku jané kushtimisht t& pérshtatshme. Mishi zihet
ngadalé dhe skuget mé pak. Pérdorni temperaturé mé té
madhe dhe/ose leni té& zihet mé gjaté.

Pjekja né skaré

Gjaté pjekjes me skaré nxehni rreth 3 minuta mé paré, ara né
hapésirén pér zierje se ta futni ushgimin pér skaré.

Pigni né skaré gjithmoné me furré t& mbyllur.

varet nga shkalla e rregulluar e skarés. Né kété ményré ato
skugen né ményré té barabarté dhe ngelin bukur té Iéngshme.

Copat e mishit i ktheni pas %5 kohés sé zierjes.
Stekat e kripni pasi gé té jené pjekur né skaré.

Vendosni copat e mishit drejtpérdrejté né skaré. Njé copé e
vetme mishi béhet mé& e miré nése e vendosni né mes té
skarés.

Futeni né ményré plotésuese njé tigan universal né lartésiné 1.
Lé&ngu i mishit do t&é mblidhet, dhe késhtu furra ngel e pastér

Tepsiné pér pjekje ose tiganin universal gjaté pjekjes me skaré
mos e futni né lartésiné 4 ose 5. Né saje té nxehtésisé sé forté
ata mund té shtrembérohen dhe gjaté nxjerrjes mund ta
démtojé hapésirén pér zierje.

Trupi nxehés i skarés heré ndizet e heré fiket. Kjo éshté
normale. Sa shpesh do té ndodh kjo, varet nga shkalla e
rregulluar e skarés.

Mishi

Né mes té kohés sé paraparé copat e mishit gé pigen duhet
rrotulluar né anén tjetér.

Kur té keté mbaruar pjekja, duhet edhe 10 minuta té ngel mishi
né furré té shuar, ashtu e mbyllur. Késhtu Iéngu i mishit do té
shpérndahet mé miré.

Mishin e lopés pas pjekjes mbeshtjellni me letér alumini dhe
leni rreth 10 minuta né furré.

Preni roston e derrit me |Ekuré I1€kurén né formé krygi dhe sé
pari vendoni roston nga lékura né ené.

Mishi Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Mish gjedhi
Té skuqura té kaurdisura gjedhi 1,0 kg mbyllur 2 O 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Filet gjedhi, medium 1,0 kg hapur 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
Biftek, medium 1,0 kg hapur 1 210-230 50
Steka, medium, 3 cm té trashé Skara 5 ™] 3 15
Mish vigi
Té skuqura vigi 1,0 kg hapur 2 = 190-210 100
2,0 kg O 170-190 120

Mish derri
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Mishi Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés
Té skuqura pa lékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 100
(p. sh. gate) 15 kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Té skuqura me |ékuré 1,0 kg hapur 1 200-220 120
(p. sh. shpatulla) 1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
Brinjé derri me koc 1,0 kg mbyllur 2 O 210-230 70
Mish gengji
Kofsha gengiji pa koc, medium 1,5 kg hapur 1 150-170 120
Mish i bluar
Té skuqura nga mishi i bluar nga 500 g hapur 1 170-190 70
mish
Salsice
Salsice Skara 4 ™ 3 15
Shpend Copat e skuqura, si té skugura roleta miske ose gjoks miske,

Té dhénat né tabelé mbi peshén jané té€ dhéna pér shpezé, té
pambushura, t&€ gatshme pér pjekje.

Sé pari vendosni shpezén me pjesén e gjoksit pér teposhté né
rosto. Kthejeni pas %3 kohés sé caktuar.

pas gjysmés sé kohés sé dhéné ktheni. Copat e shpendéve %3
pas sé kohés sé dhéné ktheni.

Lékurén e rosés ose patés e shponi nén fleté. Késhtu yndyra
do té kulloj.

Shpendi skuget veganérisht shijshém, nése pak para se té
pérfundojé koha e skugjes e lyeni me gjalpé, ujé té kripur ose
IEng portokalli.

Shpend Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Pulé, e téré 1,2 kg Skara 2 200-220 60-70

Kacamak, i téré 1,6 kg Skara 2 190-210 80-90

Pula, t&€ pérgjysmuara nga 500 g Skara 2 200-220 40-50

Pjesé pule nga 300 g Skara 3 200-220 30-40

Rosé, e téré 2,0 kg Skara 2 170-190 90-100

Paté, e téré 3,5-4,0 kg Skara 2 160-170 110-130

Zog bibe, i téré 3,0 kg Skara 2 170-190 80-100

Kofsha e epérme e miskés 1,0 kg Skara 2 180-200 90-100

Peshk
Copat e peshkut i ktheni pas %5 sé kohés.

Peshku i téré nuk duhet té kthehet. Peshkun e téré e futni né
furré né pozicion noti, me pendén e kurrizit nga larté. Nése né

barkun e peshkut futni njé patate té& preré ose njé ené té
géndrueshme né furré e bén até mé stabil.

Nése pigni direkt né skaré, futni né ményré plotésuese tiganin
universal né lartésiné 1. Léngu do té mblidhet dhe furra do té
ngelé e pastér.

Peshk Pesha Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Peshk, i téré secila rreth Skara 2 ™ 3 20-25

300 ¢

1,0 kg Skara 180-200 45-50

1,5 kg Skara 170-190 50-60
Kotéleté peshku, 3 cm i Skara ] 2 20-25

trashé
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Késhilla pér pjekje dhe tiganisje

Pér peshén e rostos né tabelé nuk ka t&€ Zgjidhni t&€ dhénat sipas peshés mé té ulét té radhés dhe zgjasni kohén.

dhéna.

Déshironi té& kontrolloni, nése éshté
rostoja gati.

Pérdorni termometrin pér mish (éshté né dispozicion né dyganin e specializuar) ose béni
“provén me lugé“. Shtypni me lugé mbi roston. Nése éshté i fortg, éshté atéheré gati.
Nése shtypet lehté, atéheré i duhet edhe mé tepér kohé.

Rostoja ka marré ngjyré te errét dhe
korja vende-vende éshté djegur.

Kontrolloni lartésiné e elementit vendosés dhe temperaturén.

Rostoja duket miré, por salca éshté
djegur.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé té vogél ose shtoni mé tepér Iéng.

Rostoja duket miré, por salca e ka
ngjyrén e celé dhe éshté e Iéngshme.

Herén tjetér zgjidhni njé ené pjekjeje mé t& madhe ose pérdorni mé pak Iéng.

Gjaté derdhjes sé rostos shkaktohet
avull uji.

Kjo éshté dukuri fizike dhe normale. Pjesa mé e madhe e avullit té ujit largohet pérmes
daljes pér avull. Avulli mund té€ ngjitet né pjesén e pérparme té tabelés sé kontrollit ose
né pjesén e pérparme t& mobiljeve né aférsi dhe té pikoj si ujé i kondensuar.

Tava, gratina, toste

Nése pigni direkt né skaré, futni né ményré plotésuese tiganin

universal né lartésiné 1. Furra ngelé mé e pastér.

Vendosni enén gjithmoné né skaré.

Gjendja e zierjes sé njé tave varet nga madhésia e enés dhe
lartésia e tavés. Té dhénat né tabela jané vetém vlera
orientuese.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Tava

Tavé, e émbél Kallép tave O 180-200 40-50

Tavé jufkash Kallép tave O 210-230 30-40

Gratiné

Gratin patatesh, shtesa natyrale, 1 Kallép tave 2 160-180 60-80

max. 4cm | larté 2 Kallépe tave 1+3 150-170 65-85

Tost

Tost me kagkavall, 4 copa Skara 160-170 10-15

Tost me kackavall, 12 copa Skara 160-170 15-20

Produkte té gatshme

Rezultati i zierjes éshté shumé i varur nga ushqgimi. Paraskugjet
dhe pa barabarésité mund té jené té pranishme gé né Iéndén e

Pérfillni t& dhénat e prodhuesit né paketim.

Nése pajisjen e shtroni me letér pér pjekje, kini kujdes né até,
Q€ letra pér pjekje té jeté e pérshtatshme pér kété temperaturé.

Madhésiné e letrés ia pérshtatni gjellés.

paré.

Gjella Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Pica, e ngriré

Pica me fund té hollé Tigani universal 2 190-210 15-20
Tigan universal +  3+1 180-200 20-30
skaré

Pica me fund té trashé Tigani universal 2 170-190 20-30
Tigan universal +  3+1 170-190 25-35
skaré

Pica-Baget Tigani universal 170-190 20-30

Mini-pica Tigani universal 180-200 10-20

Pica, e ftohur, paranxehni Tigani universal Ey 180-200 10-15

Produkte patatesh, té ngrira

Pom friti Tigani universal 3 190-210 20-30
Tigani universal +  3+1 180-200 30-40
tepsia pér pjekje

Kroketé Tigani universal 3 ES 190-210 20-25
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Gjella Pajisja Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C, shkalla né minuta
e skarés

Roshti, gcanta t&¢ mbushura patatesh Tigani universal 3 190-210 15-25

Té pjekura, té ngrira

Bukéza, bagete Tigani universal A 190-210 10-20

Gjevreké (toptha brumi) Tigani universal 200-220 10-20

Té pjekura, té parapjekura

Bukéza té ngrohura ose bagete té ngrohura Tigani universal 3 O 190-210 10-20
Tigan universal +  3+1 160-180 20-25
skaré

Té pjekura topthi té ngrira

Shkopinj peshku Tigani universal Ey 200-220 10-15

Pula té shpuara, Nugete Tigani universal 190-210 10-20

Shtrudél, e ngriré

Shtrudla Tigani universal 3 190-210 30-40

Gjellé té vecanta

Né temperatura t& uléta me 3D-Ajrin e nxehté [Bmund t& béni
po ag miré kos me krem, si brumé tharmi té€ pa ngijitur.

Mé paré nga hapésira pér zierje largoni pajisjen, grilén varése
ose daljen e teleskopit.

Pérgatitja e kosit

1. Zieni 1 litér gumésht (3,5 %yndyré), dhe né 40 °C léreni té
ftohet.

2.Pérzieni 150 g kos (né temperaturé frigoriferi).

3.Qitni né filxhané ose né gota té vogla Twist-Off dhe mbuloni
me fleté pér mbajtje freskét.

4.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.

5. Filxhanéat ose gotat i vendosni né dyshemené e hapésirés
pér zierje dhe i pérgatitni si¢ éshté dhéné.

Brumi i tharmit lihet gé té vjen

1.Brumin e tharmit e pérgatitni si zakonisht, né njé ené
rezistente ndaj nxehtésisé nga geramika dhe e mbuloni.

2.Hapésirén pér zierje e paranxehni si¢ €shté dhéné.

3.Furrén e fikni dhe né hapésirén pér zierje brumin e leni gé té

vien.

Gjella Ené Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
Kos Filxhané ose Twist- vendosni né paranxehni né 50 °C 5 min.
Off gota dyshemené e 50 °C 8 oré.
hapésirés pér zierje
Brumi i tharmit lihet gé t&¢ ené té vendosni né paranxehni né 50 °C 5-10 min.
vien fez'ﬁtHe.Sh..me ndaj ﬁysh.e.m?”e e Aparatin e fikni dhe brumin e 20-30 min.
nxehtésise apesires per zierje tharmit e futni né hapésirén
pér zierje
Shkrirja Pérfillni ju lutemi, t& dhénat e prodhuesit, gé gjenden né

Ushgimet nxirren nga paketimi dhe né njé ené té pérshtatshme
vendosen né skaré.

paketim.
Kohét e shkrirjes varen nga lloji dhe sasia e ushqgimit.
Shpendét i vendosni né pjaté me anén e gjoksit nga poshté.

Gjéra té ngrira Pajisja Lartési Ményré Té dhénat e temperaturés
a e né °C
nxehjes
p.sh. torte me krem, torte me krem e gjalpé, torte me ¢okollaté ose Skara 2 Zgjedhési i temperaturés

glazuré shegeri, fruta, pula, salsice dhe mish, buké, bukéza,
émbélsira dhe té pjekura té tjera

ngel i fikur

Teé thara

Me 3D-Ajrin e nxehté [@ mund t& thani né ményré té
shkélgyeshme.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa t€ meta dhe lani miré ato.

Léreni té€ pikojné dhe thani miré ato.

Tiganin universal dhe skarén e shtroni me letér pér pjekje ose
pergamene.

Ktheni mé shumé heré, pemét ose perimet shumé té IEngshme.
Té tharat ndani nga letra menjéheré pas tharjes.

Pemé dhe baréra Pajisje Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes
600 g unaza molle Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 5 oré.
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Pemé dhe baréra Pajisje Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes

800 g té cara dardhe Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8 oré.

1,5 kg kumbulla ose xhenarika  Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 8-10 oré.

200 g bar kuzhine, i pastruar Tigani universal + skara 3+1 80 °C rreth 112 oré.

Zierja

Pér zierje gotat dhe unazat e gomés duhet té jené né rregull
dhe té pastra. PE&rdorni sipas mundésisé gota me madhési té
njéjté. Té dhénat né tabela ju pérkasin gotave té rrumbullakéta
njélitérshe.

Kujdes!

Mos pérdorni gota mé t& médha dhe as mé té larta. Kapakét
mund té pélcasin.

Pérdorni vetém pemé dhe perime pa té€ meta. Lani miré ato.

Kohét e dhéna né tabela jané vlera orientuese. Ata mund té
ndikohen nga temperatura e hapésirés, numrit t& gotave, sasisé
dhe ngrohtésisé sé materialit né gota. Para se té ndérroni

pérkatésisht té fikni, kontrolloni nése, né gota ka shumé flluska.

Parapérgatitje
1.Mbushja e gotave, mos i mbushni ploté.
2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet té jeté i pastér.

3.Vendosni né secilén goté njé unazé gome té lagur dhe njé
kapak.

4. Mbylini gotat me kapése.

Né hapésirén pér zierje mos vendosni mé tepér se gjashté
gota.

Rregullimi

1. Tiganin universal e futni né lartésing 2. Gotat i vendosni ashtu
gé ata mos té preken.

2.derdhni 2 litér ujé t& nxehté (rreth 80 °C) né tiganin
universal.

3.Mbyllja e derés sé furrés

4.Nxehésin e poshtém [ e rregulloni.

5. Temperaturén e vendosni né 170 deri 180 °C.
Zierja

Pemé

Pas rreth 40 deri 50 minuta né distanca té shkurta kohore bien
flluska. Fikni furrén.

Pas 25 deri 35 minuta pas-ngrohje gotat nxirrni nga hapésira
pér zierje. Né rast té ftohjes mé té gjaté né hapésirén pér zierje
mund té krijohen mikrobe dhe késhtu do té ndihmohet prishja e
peméve té ziera.

Pemé né gota njélitérshe nga flluskat Pas-ngrohje

Molla, rrush fréngu, dredhéza Fikja rreth 25 minuta
Qershia, kajsia, pjeshka, kulumbria Fikja rreth 30 minuta
Pure molle, dardha, kumbulla Fikja rreth 35 minuta

Perime
Porsa né gota té bien flluska, temperaturén e ktheni prapa né
120 deri 140 °C. Varésisht nga lloji i perimeve rreth 35 deri

70 minuta gjaté. Pas késaj kohe fikni furrén dhe pérdorni
ngrohtésiné e mbetur.

Perime me léng té ftohté né gota njélitérshe

nga flluskat

Pas-ngrohje

Tranguj

rreth 35 minuta

Rrepé e kuge

rreth 35 minuta

rreth 30 minuta

Foragjere

rreth 45 minuta

rreth 30 minuta

Fasule, lakér, lakér e kuge

rreth 60 minuta

rreth 30 minuta

Bizele

rreth 70 minuta

rreth 30 minuta

Nxjerrja e gotave
Pas zierjes gotat i nxirrni nga hapésira pér zierje

Akrilamidi ne ushgime

Akrilamidi krijohet kryesisht te produktet e drithit dhe patateve
qé pérgatiten né temperatura té larta si p. sh patatinat, pom friti,

Kujdes!

Gotat e nxehta mos i vendosni né njé shtrojé té ftohté ose té
lagur. Ata mund té kércejné.

tostet, bukézat, buka ose t€ pjekura fine (gurabijet, biskotat me
mjalté, spekulatius).

Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Né pérgijithési

Kohét e zerjes i mbani sa mé té shkurta.

Gijellét pigini sa t& marrin ngjyré té verdhé né té arté, nuk duhet t& marrin ngjyré kafe.
Sa mé e madhe dhe sa mé e trashé té jeté gjella, ag mé pak akrilamid pérmban.

Pjekja

Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 200 °C.

Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 180 °C.
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Késhilla pér pérgatitjen e gjelléve me pérmbajte té vogél akrilamidi.

Gurabije

Me nxehésin e epérm-/poshtém max. 190 °C.

Me 3D-ajrin e nxehté ose ajrin e nxehté max. 170 °C.
Vezét ose e verdha e vezéve e zvogélon formimin e akrilamidit.

Pomfrit furre

Shpérndaheni gjellén né tepsi né ményré té njétrajtshme dhe me njé shiresé. Qé pomfriti

té mos thahet, pigni t&€ paktén 400 g pér tepsi

Gjelle pér testim

Kéta tabela jané béré pér institutet e kontrollit pér ta lehtésuar
kontrollimin dhe testimin e aparateve té€ ndryshme.

Sipas EN 50304/EN 60350 (2009) pérkatésisht IEC 60350.
Pjekja

Pjekje né 2 nivele:

Tiganin universal e futni gjithmoné mbi tepsiné pér pjekje.

Pjekje né 3 nivele:
Tiganin universal e futni né mes.

Biskoté e lyer:
Tepsité e futura né té njéjtén kohé, nuk do té thoté se do té
pigen né té njéjtén kohé.

Embélsiré molle e mbuluar né 1 nivel:

Kallépet e erréta cmontuese té zhvendosura i vendosni njéri
prané tjetrit.

Embélsiré molle e mbuluar né 2 nivele:

Kallépet e erréta gmontuese té zhvendosura i vendosni njéri
prané tjetrit, shihe fotografiné.

Embélsirat né kallépe ¢montuese nga tenegja e bardhé:

Me nxehésin e epérm-/poshtém = pigni né 1 nivel. Né vend té
skarés pérdorni tiganin universal dhe mbi t&€ vendosni kallépet
¢cmontuese.

Udhézim. Pér pjekje pérdorni mé paré temperaturén mé té ulét
té dhéné.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Temperatura Kohézgjatja
nxehjes né °C né minuta

Té pjekura té lyera, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 O 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje 3 140-150 30-40
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-150 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani 1+3+5 130-140 40-55
universal

Keksé té vegjél, paranxehni* Tepsia pér pjekje 3 O 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje 3 150-170 20-35
Tepsia pér pjekje + tigani  1+3 140-160 30-45
universal
2 tepsi pér pjekje + tigani 1+3+5 130-150 35-55
universal

Biskota uji, paranxehni* Kallép gmontues né skaré 2 O 160-170 30-40
Kallép cmontues né skaré 2 160-170 25-40

Embélsira me mollé t& mbuluara Skaré + 2 kallépe 1 O 170-190 80-100
¢montuese @ 20 cm
2 skara + 2 kallépe 1+3 170-190 70-100
¢montuese @ 20 cm

* Pér paranxehje mos e pérdorni nxehjen e shpejté.

Pjekja né skaré

Nése ushgimet vendosen direkt né skaré, futni né ményré

plotésuese tiganin universal né lartésing 1. Léngu do té

mblidhet dhe furra do té ngelé e pastér.

Gjella Pajisja dhe ené Lartésia Ményré e Shkalla e Kohézgjatja

nxehjes skarés né minuta

Skugje tosti Skara 5 ] 3 o-2

* 10 minuta paranxehni.

Qofte me mish lope (Beefburger), 12 Skaré + tigan universal 4+1 ] 3 25-30

copa* _
mos paranxehni

* Pas 3 sé& kohés ktheni.
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noaartoumn 3a nocrtaByBame Ha ypeaoT Crope
YC/10BUTE 3a MNpPpuUKJIy4oK Ha O0gHOCHAaTa 3eMja.

Hateropwuja Ha ypea: Kareropuja 1

OTKaKo Ke ro otnakysaTte ypeaoT, NpoBepeTe
ja HeroBaTa cocToj6a. [IoKoNKy nma WwreTu
HacTaHaTh NpuW TPaHCMOPTOT, HE o
NnpuKIy4dyBajTe.

Camo nnueHUMpaHo CTPYYHO ivue cMmee aa
ro NPUKyYn ypeaoT 1 aa Hanpasu NpoOMeHa
Ha Opyr BMA Ha rac. MIHcTtanauuvjata Ha
ypenoT (eNeKTPUYEH M NPUK/IYYOK Ha rac)



Mopa [a ce CnpoBeae Cnopej ynarcTBoTo 3a
ynoTtpebda 1 nHctanauuja. lorpelHoTo
NPUKIyYyBare 1 NoJecyBarba MOXeE aAa
[oBefart [0 TeWKN HECPEKM U OLITETYBaa Ha
ypenor. [1pon3BoanTenoT Ha ypeadoT 3a
BakBUTE LUTETN HE Npe3emMa HUKakBa

oarosopHocT. OTnara rapaHuujaTa 3a ypeaor.

BHumaHnue:OBOj ypen e npeasuaeH camo 3a
roteerse. Toj He cmee ga ce ynoTpedysa 3a
APpYyru Uenu, Ha Np. 3a 3arpeBame Ha
npocropwujara.

BHumaHue:KopuctereTto Ha ypen 3a
rOTBEHE HA rac cosaasa TOM/MHa, Biara u
CoropyBarse BO NpocTopujaTta Kaae e
cmecTeH. OcobeHO AOKO/KY ypeaoT padoTw,
Tpeba ga ce BHMMaBa 4oOOPO Aa ce
NnpoBeTpyBa NpocTopujaTa Kade € Toj
NOCTaBEH: NPUPOAHUTE OTBOPU 3a
npoBeTpyBar-e Tpeda aa ce Ap>XKaT OTBOPEHMU
nnn Tpeda ga NnocTon MexaHuykn ypes 3a
NpoBeTpyBare (Ha np. acnupaTop).

JIOKONKY ypeaoT NHTEH3NBHO M NOAOJTO
BPEME Ce KOPUCTU, MOXHO € Aa € NOoTPebHOo
JIONOJIHUTETHO MPOBETPYBarbe, Ha Mp.
OTBOpare Ha Nnpo3op, U NOKBA/IMTETHO
NPOBETPYBaHE, Ha MP. KOPUCTEHE Ha
MEXaHWYKNOT ype/ 3a NpoBeTpyBaHe Ha
MOBWUCOK CTEMeH.

OBOj ypen He e npeaBuaeH 3a ynotpebda co
HaaBopelleH BYANNIHUK UK NaNeYnHCKU
ynpasyBau.

OBOj ypea MOXe aa ro kopucrat geua Haa

8 roavHu 1 anua co HamaneHn MU3nNYKu,
CEH30PHW NN MEeHTaHU CNOCOBHOCTU UK
nvua 6e3 UCKYCTBO M 3HaeHe, JOKOJKY Toa
ro npasaT noj Haasop, Uan UM éune gaaeHu
ynaTtctBa Kako 6e36enHo aa ro kopuerar
ypenoT 1 r pasdupaaT onacHOCTUTE
NOBP3aHN CO HEro.

[euarta He cmeaT aa cu urpaaT co ypeor.
[euarta He cmeaT aa ro uMcTat 1 oapxKysaat
ypenoT, OCBEH OHWEe, KOV UMaaT Haj

8 roVHN UK ce nNocTapu 1 ce noj Haasop.

JleuaTta nomann oa 8 roanHM ApXeTe 1
noganeky oA ypeaoT U CTPYjHUOT kaden.

Onpemara cekorall ctaBajTe ja npaBuIHO BO
KomMmopaTa 3a roteere. Bugere noa Onpema
BO yNaTCTBOTO 3a ynoTpeoda.

OnacHocT o4 noxap!

[Npu oTBOpare Ha Bparara o4 ypeaoT ce
NnoBJIeEKyBa BO3AyX. XapTtujara 3a neyeme
MOXKE Aa Ce AoNpe A0 rPejHUTE eEMEHTIN U
fa ce sananun. He ja ocTtaBajTe xaptujara 3a
neverse Npu NPearpeBaHeTo Aa CTou
HENPULBPCTEHA Ha onpemMarta. Xaptumjara 3a
neyere HUKCUpPajTe ja co can uav kanan 3a
neuere. Co xapTuja 3a neyer-e noKpuTe ja
camo HeonxoaHaTta noBpLUMHa. XapTujata 3a

neyere He cMee Aa CTPYM HaABOP Of
onpemMara.

3anannmemute NpeamMeTn WTO Ce Haoraart BO
KoMopaTa 3a roTBeHe MOXe [a ce 3ananar.
He uyBajTe 3ananimeun npeamMmeT BO
Komopara 3a roteemwe. Hukoraw He ja
OTBOpA|Te Bparara o4 ypeadoT, AOKONKY
HacTaHe yaj BO ypenort. VIckayuerte ro
YPEenoT N U3B/IEYETE IO CTPY|HMUOT
NPUKYYOK WU UCKITYYETE TU
ocurypysaumTe BO KyTujaTa CO OCUTYpyBauMW.
icknyyeTe ro 4OBOAOT 3a rac.

BpenoTto macno n macHoTtuja 3a Kpatko
BPEME MOXe fa ce 3ananart. He rm
OCTaBa|jTe BPEsI0TO Macno U MacHOTUK Aa
ce 3arpeBaar 6e3 Haasop. OraHoT He ro
racete co Boga. Vicknyuete ja puHrnarta.
BHuMaTenHo mnaracete ro naaMeHoT co
Kanak, MpeKpuBKa 3a racere noxap wim
C/TINYHO.

PuHrnnTte ctaHyBaat MHOTY Xelwku. He
nocTaByBajTe 3anasiMen NpeaMeTn Ha
puUHrnara. He cmectyBajTe NpeaMeTy Ha
pPUHrAara.

YpenoT Ke ce BXeLTu, 3anaiinBurte
MaTepujaTHN MOXE IECHO Aa Npean3BnkaaT
noxap. He 4yBajTe N HE KOPUCTETE
3ananavBu NpeaMeTy noa unmn Bo 611snHa
Ha pepHarta ( Ha np. cnpej, cpeacTsa 3a
uncTere). He uyBajte 3anaanmem NpPeamMeTn
BO WM Ha pepHara.

JIOKONKY Ha pUHIIUTE CO rac Hema caj 3a
roTBere npu padoTa cTaHyBaat MHOry
XeLWKn. YpeaoT 1 acnupaTopoT Ha Hero
MOXe [a ce owTeTaT uav Aa nosenar 4o
noxap. OctaToumTe o4 MacHoOTHja BO
UATEPOT 04 acnMpPaTtopoT MOXe Aa ce
3ananar. PuHrnuTe Ha rac kopucrteTe
caMo CO MOCTaBeH caj 3a roTBeH-e.

3aaHata cTpaHa Ha ypeaoT cTaHyBa Xellka.
Toa Moxe na noBefe 4O OWTeTyBame Ha
kabnuTe 3a NpuknydyyBame. Kabnute 3a
CTpyja u rac He cMmeaT Aa Aojaat BO Aonvp
CO 3aJHaTa cTpaHa Ha ypenor.

He cTaBajTe 3anajiimem NpeamMeTn Ha
PUHIINTE N HEe T YyBajTe BO KOMopaTa 3a
roTBeHE. HuKoraw He ja oTBopajTe Bparara
O ypenoT, NOKONKY HacTaHe yaj BO
ypenot. Vicknyuete ro ypenot. M3sBaaete ro
Ee1EKTPUYHNOT NMPUKIYYOK OH. UCK/TyUETE
M OCUrypyBauuTe BO KyTujata co
ocurypysaun. icknyueTe ro goBoOAOT 3a rac.

[[OpPHUTE MOBPLWWHM HA Nperpagara MOXe
[la cTaHaT MHOry Xelkn. Bo prnokara
yyBajTe ja caMo ornpemMara o4 pepHara.
[MpeameTnTe Kou MOXe Oa npeavssukaar
nnameH Uan ce 3anajaivBu He cMmear aa ce
yyBaar BO Mnperpanarta.
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OnacHoCT o1 ONEKOTUHMU!

" YpeaoT cTaHyBa MHOIY XEXOK. He ru
AonnpajtTe BHaTPEeLWHNUTe NOBPLUNHK Ha
KomopaTta 3a roTBere UNU rpejHuTe
enemeHTn. Cekorall octaBajTe ro ypeaoT aa
ce onaaw. [pxete rm geuara nogasaeky.

= OnpemMara uin cafoBuTe CTaHyBaaT ELLKW.
>KellkaTta onpema wiv cagoBu cekorall
BaJeTe MM Co KyjHCKa pakasula of
KoMopaTa 3a roTBeHse.

" [lapearta o4 a/IKOXONO0T MOXe [Aa ce 3anaau
BO Bpenara pepHa. He noarorsyBajte
00poLM BO roneMu KOMUYnMHK co ronem
NPOLEHT Ha ankoxos. YnotpedyBajTe camo
Mann KOMYUHKU Ha Nnjanaun co BUCOK
NPOLEHT Ha a/IkKoxo/1. BHumaTenHo
OTBOPETE ja BpaTaTta o4 ypeanor.

" PUHrnnTe n HMBHaTa OKO/IMHA, 0COOEHO
paMKUTE Ha MOJIETO 3a FOTBEHE, AOKOJIKY MO
nma, CTaHyBaar Xelkun. He rn gonunpajte
XELWKNTE NoBpLWKHK. [leuaTta apxeTte ru
noaasneky.

= 3a BpemMe Ha padoTtarta, NOBPLUMHUTE Ha
ypenoT craHyBaart Bpenu. He ru gonupajte
BpenTe NOBPLIMHK. [lelaTta aApXeTe rm
noganeky oA ypeaor.

* [pa3HnOoT caj 3a roTBEHE Ha KOPUCTEHUTE
PVHIIN Ha rac CTaHyBa eKCTPEMHO XEXOK.
He sarpeBsajTe npaseH caf 3a rotserse.

" YpenoT CTaHyBa XeXOK 3a Bpeme Ha
KopucTereto MNpen YncTereTo, OcTaBeTe
ro ypeaoT Ja ce onaaw.

= BHMMmaHue: [lenosute WTO ce gonupaar
MOXe [1a Ce BPEe/snN 3a BPpeEME Ha
KOPUCTEHETO Ha ckapara. Manute geua
APXeTe M1 WTOo nogasieky oa ypenor.

= [lokonky 6ouaTa Ha TEYHUOT rac He CTou
BEPTUKA/IHO, BO anaparoT MOXe ada
[OCTUIHe TeYHMOT nponaH/6yTtaH. MNMputoa
Ha N1aMeHnUMTe MOXe Aa n3dbunjaTt >KeCTOKMU
EeKCNNo3MBHU nNnameHn. Moxe genosu aa
duaaTt OWTEeTEeHN N CO TEKOT Ha BpeMeTo Aa
cTaHart nponycsimeum, Taka LTO
HEeKOHTpONMpPaHo 6n nctekon rac. [Isete
MOXe [a noBenart 40 ONeKOTUHU. bouunTte 3a
TeYyeH rac cekoratu fa ce ynotpebysaar BO
BepTUKa/IHa no3uumja.

OnacHocT o4 nonapyBakse!

" 3a BpemMme Ha KOPUCTEHETO, NpUCTanHuTe
[en0BW CTaHyBaarT Xewkn. He rm gonupajte
XewkuTte aenosu [pxete rn geuara
nonaneky.

" [1Ton oTBOparLe Ha Bpartata o4 ypeaoT MOXe
na nanese Bpena napea. BHnmarenHo
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OTBOPETE ja BpaTtaTta o4 ypenor. [pxeTe rn
Jelata nogasneky.

" [Nopaan Bogarta BO Bpenara Komopa 3a
FOTBEHE MOXE [a HacTaHe Bpesia napea.
He HaneBajTe BOJa BO XellkaTta KoMopa 3a
rOTBEHLE.

OnacHocT oa nospena!

" I3arpe®aHOTO CTak/10 Ha BpaTarta of ypenoT
MOXe Aa npcHe. He KopucTeTe cTpyray 3a
CTak10, OCTPU U CPEACTBA 38 YNCTEHE
wTo rpedar.

" HeCTpyyHUTE NOMNPaBKN CE OMNacHM.
[TonpaBkMTE N 3aMeHaTa Ha OLITETEHUTE
CTPYjHM 1 Kabnu 3a rac cmee Aa rv Bpu
camo TexHuuap Ha cepBucHaTa cnyxoda
oByueH oa Hac. [Jokonky e aetekTeH
YPEOoT, U3BNEYETE MO CTPYJHMOT NPUKIYUOK
NN UCKYyYeTe TN OCUTypyBaunTe BO
KyTujaTa Co ocurypyBsauu, 3aTBOpeTe ro
[0OBOAOT 3a rac. [loBukajte ja cepBucHara
cnyxoa.

" NPEYKUTE N OWITETYBaH-aTa Ha ypeaoT ce
onacHu. He ro npukayJdyBajte ypeaor
NOKO/KY e nedekteH. 13Bievete ro
CTPYJHMOT MPUKIIYYOK UK UCKITyYeTe IO
OCUrypyBadoT BO KyTujata CoO OCUrypyBaul.
icknyuete ro 4oBoAOT 3a rac. [loBukajTe ja
cepBucHaTa cnyxoa.

" HeCOOABETHUTE TOJIEMUHW HA TEHLIEPUH-A,
OLITETEHUTE UM MOTPELIHO MO3NLIMOHUPAHN
TEHLIEPUHbA MOXE [a Npeans3BmKaaT TewKu
nospenn. BHumaBajTe Ha HanoMeHuTe 3a
cafoBUTE 3a rOTBEHE.

" BHumaHue: CTak/eHnoT Kanak Moxe aa
ekcnnoampa 3apaau TonnnHara. [Npea
3aTBOPAaHETO, OTBOPETE MM CUTE Kanaum Ha
nnamenuuute. [ouekajte aa ce onaau
pepHaTa, Npea Aa ro 3atBOPUTE CTakK/IEHNOT
Kanak.

" [ToKOSIKY FO NOoCTaBUTE ypeaoT
HENPULUBPCTEH Ha eaHa naatdopma Toj
MOXe [a ce NIN3He oA nnartdopmara.
Ypenot mopa aa ce npuuBpcTr 3a
nnarpopmara.



OnacHocT oA npeBpTyBaHe!

MpenynpenyBamwe: 3a ga crnpeunte
npeBpTyBare Ha ypenoT, Mopa Aa ce
MOHTMPA 3alT1ta oA NpeBpTyBare. Be
MOJIMME NpounTajTe rM ynaTcTearta 3a
MOHTaa.

OnacHocT o cTpyeH yaap!

" HeCTpyyHUTE NMOMNpaBKn Ce OnacHMW.
[TonpaBkuTe cMee fa i BpLln camo
TexHMYap oA HallaTa cepBucHa ciyxoa.
JloKo/Ky € feekTeH ypeaoT, U3BNeYeTe ro
CTPYjHMOT MPUKIYUYOK NN UCKyYeTe o

MpuunHU 3a oiTeTyBama

Mone 3a roTBewe

BHumaHue!

m KopucTteTe M puHInMTe camo JOKOJKY Ha HMB e MOCTaBeH cag.
He sarpeBsajte npasHu TeHuepura nnm Tasun. [JJHOTO Ha
TEHLIEPETO Ke Ce OLTETW.

m YnoTpeOyBajTe camo TeHLIepurba 1 TaBu CO PaMHO AHO.

m lNocTaBeTe ro TEHLIEPETOo ¥ TaBaTta TOYHO BO cpeauHa Ha
nnameHukoT. Mputoa TonavHaTa O NAamMeHOT Of MAaMEeHUKOT
ONTUMAsIHO K& Ce MpeHece Ha AosHaTa cTpaHa o/ TeHLIEPEeTo
nnu Tasata. Paukute nnm APWKUTE HEMa Ada Cce owTeTaT n ce
oBes3benyBa norosiema saliteaa Ha eHepruja.

= BHumaBajTe Ha Toa, nnameHuMumMTe oA NoJsIeTO 3a rOTBEHE
nocTojaHo aa énamart uucTu 1 cyBu. [pxayoT 1 KanakoT 3a
nnaMeHnKoT Mopa cekoraw aa éunaat Ha CBOETO MecCTO.

= BHumaBajTe, Aa He ro cTaBuTe LINOPETOT BO ynoTpeda co

3aTBOPEH Kanak (0coBeHO o[l CTpaHa Ha Aeuarta Kou cu urpaar).

OwrTeTyBaka Ha pepHaTta

BHumaHue!

= Onpewma, dhonuvja, xapTija 3a nevere Wam caj Ha AHOTO o4
KomMoparta 3a roTeere: He nocraByBajTe onpema Ha AHOTO Ha
KoMoparta 3a roteerbe. He nocrasyBsajte thonuja og 6uno Koj Bua,
HUTY Nak xapTuja 3a neyere Ha AHOTO 04 KOMopara 3a roTBeH-e.
He nocTaByBajTe cagoBu Ha AHOTO O KOMoOpaTa 3a roTBeHsE,
[OKONKY e noctaBeHa Temnepatypa Haa 50 °L. Ce akymynupa
TonnunHa. BpemeTto 3a nevyerse NoBeKe He oAroBapa 1 emajnoT ce
owTeTyBa.

= Bopaa BO xellkata koMopa 3a roteemwe: He HanesajTe Boaa BO
Xelkara komopa 3a roteene. HactaHysa napea. Co npomera
Ha Temnepartyparta MoXe [a Ce OLTETU eMajoT.

= Mokpu npexpaHbeHn nponssoan: MokpuTe npexpaHOeHn
NpoM3BOAN He T OCTaBajTe Aa CTojaT BO pepHara nogosro
Bpeme. Ke ce owTeTn emajior.

OCUrypyBayoT BO KyTujara Co OCurypysauu.
MoBuKajTe ja cepsucHara cnyxoa.

" Ha »ewknte Aenosn oa ypeanor,
naonaunjara Ha enekKTPUYHUTE ypeam Moxe
na ce ctonu. MpuknyyHnoTt kaben Ha
e/IEKTPUYHNTE ypean He ro gonvpajte oo
KelWKnTe 0enosu oa ypeaor.

= Bnararta WwTo HaBnerna Mmoxe aa
npeansBmkKa CTpyeH yaap. He kopucrteTte
CPEACTBO 3a YNCTEHE MO/ BUCOK NMPUTUCOK
WV Ha napea.

" [1pn MeHyBam€e Ha cujanmykara Bo
KOMoparta 3a roTBeHE, KOHTaKTUTE Ha
rPJI0TO Ha cujanykara ce nog HanoH. [pen
npomeHara, N3B/eyeTe ro CTPYjHUOT
NPUKYYOK WK UCKJTyYeTe ro OCUrypyBadoT
BO KyTujarta CO OCUrypyBauu.

" [lehekTHNOT ypea MOXe Aa npeamsBuka
CTPpYyeH yaap. He ro npuknydysajte ypeaot
NOKONKY uma aedekt. M3snevete ro
CTPYjHMOT Kaben unm ocurypyBadoT o4
KyTujata co ocurypyBadu. [loBukajte ja
cepBucHarta cnyxoa.

m OBolleH cok: MnexoT 3a neyerbe He ro NPenosIHyBajTe CO MHOTY
COUHM OBOWHM Konaun. OBOLIHNOT COK, LUTO Kane oA naexoT 3a
nevyere octaBa Aamku, LWTO Hema aa MOXe Aa rm OTCTpaHuTe.
[lokonky e MOXHO, KopucTeTe noanadoka yHuBepsanHa Tasa.

® VsnaneTte co oTBOpeHa BpaTta oA ypeaoT: Komopara 3a roteere
ocTaBeTe ja Aa ce uanaaum 3ateopeHa. Jypu v ako e camo Masnky
OTBOpEHa BpaTaTta of ypeaoT OKOMHUTE MOBPLIMHU Ha MeBenoT
CO Tek Ha BpemeTo O MOXesie Aa ce owTeTar.

m MHory naBasikaH AUXTYHr Ha BpataTa: [JOKOKY ANXTYHroT Ha
BpaTata e MHOTy U3Ba/lkaH, 3a BpeMe Ha padoTarta Bparara Ha
ypenoT noseKke He ce 3aTBopa NpaswaHo. MoBpLnHUTE 0f
MeBenoT WTO rpaHnuaT co ypenoT MOXe [Ja Ce owTeTar.
OnpsxyBajTe ro AUXTYHrOT Ha BpaTtaTa NoCTOjaHO YUCT.

= Bparara o4 ypenor kako NoBplUMHaA 3a CeAerbe WK NOTAMpare:
He nocTaByBajTe, cenete win 3akadyBajTe HeWTo Ha BpartaTta o
ypenoT. He notnupajte cagoBu Win onpemMa Ha BpaTaTta o4
pepHara.

m BmeTHeTe ja onpemarta: Bo 3aBMCHOCT 04 TMNOT Ha ypeaoT,
onpemata Moxe [a ro uarpede ctaknoto o4 Bpartarta npu
3atBoparbeto. Onpemara cekorall ctaBajTe ja 40 Kpaj BO
Komopara 3a roteeme.

m TpaHcnopT Ha peaoT: YpeaoT He Mo HOCEeTE WK ApXeTe 3a
paukata. PaukaTta oa Bpatata He MOXe [a ja M3APXK TexnHaTa
Ha ypeaoT 1 MOXE [a Ce CKPLUWU.

OwrTeTyBarba Ha nperpagara

BHumaHue!

He nocTaByBajTe XelWkKn npeameTy BO nperpagara. Tue moxe aa
ce owTeTar.
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MocTaByBare, MPUKIYUYOK 3a rac U eNeKTPUUEH NPUKNYUOK

MNMpuKny4yoK 3a rac

WHcTanaumjata cmee aa ja cnposefe caMO OBACTEHO CTPYYHO
NMLEe OOH. OBNacTeH TexHMYap o cepBucHaTa cnyxba criopen
faneHute ynatcTea Bo "lpukiydyBarse 1 npedpysare Ha Apyr
BMA Ha rac".

3a 0BNacTeHOTO CTPYYHO JiLie OAH. CepBUCHa cnyo6a

BHumaHue!

m BpegHocTtuTe 3a nogecyBare Ha ypeaoT ce AafaeHu Ha
cneundukaumoHara naoyka Ha 3agHara ctpaHa o4 ypenor.
BuooT Ha hadpuuki NocTaBeHNoT rac e o3HadeH co (*) seesga.

m [Npen npuknyyyBake Ha ypeaoT NpoBepeTe, Aa/IM MECHUTE
YC/IOBK 3a MPUKIYYOK (BMAOT Ha rac v NpUTUCOK)
COOABETCTBYBaat Ha MNOCTaBkUTE Ha ypeaoT. [JoKoKy
nocTaBKWTE Ha ypeaoT Mopa Aa ce NpomeHart, creaeTe v
ynaTcTeata Bo AenoT "lMpuKkayyoK Ha rac U nogecyBare Ha Apyr
BMI Ha rac'.

m OBOj ypen He e NpuK/yYeH Ha oaBof 3a rac. Toj mopa fa 6uae
NPVKAyJYeH cnopen yCNOBUTE 3a MHCTanauvja U Taka fa ce ctasu
BO MOroH. He ro npuknydyysajte ypeaoT Ha 0ABOAOT 3a rac. Mopa
[a ce BHMMaBa Ha CUTe MPOMMCK 3a NPOBETPYBaH-E.

= [Mpuky4yoKoT 3a rac Mmopa fa 6uae npomsseneH oA LBPCT, T.H.
HenoABWXeH NMPUKYYoK (kaden 3a rac) 0JHOCHO CUMYPHOCHO
LpEBO.

m [lokonky ynotpebyBate CMrypHOCHO LPEBO, HEOMXOAHO € Aa
BHMMaBaTe LPEBOTO [a He Buae NPUKAELLTEHO UK NPUTUCHATO.
LipeBoTO He cmee aa gojae BO AOMMP CO XKELLKN MOBPLUMHW.

m [MpUKNYYOKOT 3a rac (kabenoT 3a rac Uam CUrypHOCHOTO LIPEBO)
Moxe na Guae Ha JecHaTta WA feearta cTpaHa of ypeaorT.
MpUKIYy4oKOT MOpa Aa MMa NecHO AocTanHa Hanpasa 3a
3aK/ydyBarbe.

MNpeuku Ha MHCTanauujaTa 3a rac / MMpUC Ha rac

[okosKy 3abenexnte MUPUC Ha rac uav yTBpanMTe Npeykn Ha

WHCTanaumjata 3a rac, mopare

W BeJHall fa ro sarBopute JoBOAOT 3a rac, o4aH. BEHTUIOT Ha
6ouara co rac

W BeJHall usracete ro 3ananeHnoT oraH U uurapun

B ucKknyyetTe rm enekKTpuyHnuTe ypean - 1 CBeTUKun

m OTBOpETE NPO30p M JOOPO NPOBETPETE ja NpocTopujata

m [NoBuKajTe ja cepBucHaTta cnyxoda unu ApyLTBOTO 3a
cHabayBarbe Co rac.

NMomecTeTe ro ypeaoT A0 A0BOAOT 3a rac uiu
A0 payKaTta o4 BpaTtaTta

He ro nomecTyBajTe ypeaoT, Co ApXere Ha kabenoT 3a rac;
kabenoT 3a rac 6u moxen aa ce owTtet. ONAcCHOCT OA UCTEKYBar-e

Ha rac! He ro nomecTyBajTe ypedoT, CO ApXere Ha KadenoT 3a
rac. LlapknTe n paykarta oa BpataTa MoxaT [a ce owreTarT.

EneKTpUueH NpUKIYYOK

BHumaHue!

®m YpenoT Heka ro nocrasu BalwaTta cepsucHa cnyxoba. 3a
NPUKIYYOKOT noTpedeH e 16 A-ocurypysau. ypeaoT e
KOHCTPyMpaH 3a ynotpeda npu 220-240 BonTw.

m JIoKOJIKYy HanoHOT Ha cTpyjHaTa mpexa nagHe noa 180V,
E€NEKTPUYHNOT CUCTEM 3a Nanere He MYHKLMOHMPA.

u [Mpu owTeTyBara HacTaHaTV nopaay HenpaswuIHO
NpUKIydyBake, rapaHuujaTa e HeBaxeuka.

m [1oKOJIKY CTPYjHUOT Kaden e owTeTeH, Mopa a ce 3aMeHun o4
cTpaHa Ha NPou3BOAMTENOT, HeroBaTa CepBucHa cnyxoda unm
00yYeHO 1 KBa/IMUKYBaHO NnLe.
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3a cepeucHaTa cnym6a

BHumaHue!

® YpeaoT Mopa Aa ce NPUKIyyYn CornacHo nogatoumte Ha
CﬂeLlM(bMKaLlMOHaTa naouyka.

m YpenorT BK/yyeTe ro camo Ha efleH eeKTPUUEH NMPUKIYYOK, KOj
oaroeapa Ha BakeukuTe oapendu. MprknyyoKoT 3a HamnojyBarse
Mopa aa 6uae AocTaneH, 3a BO c/yyaj Ha notpeda ga Moxe na
ro ogAenuTe ypeaoT oA CTpyjHaTa mpexa.

= Mopa fa ce norpuxuTte 3a pacrofioxX/IMBOCTa Ha NOBEKENoseH
pasaeneH CUCTEM.

m Hukoraw He ynoTpe®yBajTe npoaosxeH kaden nam
noBeKekpaTeH WTekep.

m OO CUrypHOCHW NPUYMHK OBOj Ypea cMee [a ce NpuKIydysa
camo Ha 3a3emjeH NPUKIyYoK. [JOKOKY NPUKIYYOKOT Ha
3aWTUTHUOT Kaben He oarosapa Ha NponucuTe, 3alTutara oa
efleKTpuYHa onacHoCT He e 3arapaHTupaHa.

m 3a NpuKIy4yoK Ha ypeauTe mopa aa ce ynotpedu kaden oa tvn H
05 W-F nnun kaben co ncta BpeaHOCT.

LL|I'I0p3TOT noctaBeTe ro Xopu3oHTasHoO
MocTaBeTe ro LNOPETOT AMPEKTHO Ha NOOT.

1. /I3BneveTe ja hrokaTa U noanrHeTe Harope.
Bo cunokaTa ce Haoraart Horapku 3a nofecyBare of npeaHara u
3aaHarta cTpaHa.

2. HorapkuTte 3a nogecysarbe no notpeda nogeceTte rm NOHUCKO
WM NOBMCOKO CO LUECTaroseH Kiyd, aofeka WnopeToT Tpeda aa
cTou xopuaoHTanHo (Cnuka A).

3.1oBTOPHO BMETHETE ja hrokaTa (cnvka B).

I'g
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3auBpcTyBare Ha sua

3a [a He ce NPeBpTU WNoPEeToT, Mopa 4a ro 3auBpcTUTe Ha Sua Co
NPUAOXKEHUOT ApXay. Be MonMMe BHUMAaBajTe Ha ynaTcTBoTO 3a
MOHTaXka 3a 3aLBPCTyBaYOT 3a SWA.

MocTaByBare Ha ypeaoT

m Ypenot mopa [a ce noctasu crnopes AafeHuTe npemepysarba,
OUPEKTHO Ha NoAOT BO KyjHaTa. YpeaoT He cMee [a Ce NocTaByBa
Ha HWedeH Apyr npeamer.



m PacTojaHneTo nomery ropHuoT pad Ha LWNopeToT U A0SHMOT pad
Ha acnupatopoT Mopa Aa OArosBapa co noJarounte Ha
NPOU3BOANTENOT Ha acnupaTopoT.

= BHumaBajTe Ha Toa, N0 NOCTaByBaHETO YPEAOT Aa He ce
nomecTyBa. PacTojaHneTo oA jaknoT NAaMeHnK Uamn BOK-
N1aMeHMKOT 40 rpaHNYHMOT Meben OfH. 40 SWAOT Mopa da
n3Hecysa Hajmanky 50 MMm.

Mepku Ha Kou Tpeba Aa ce BHUMaBa npu
TpaHcnopToT

Cute NoABMKHIM AeN0OBM BO 1 Ha YPeaOoT 3auBpCTETE ro CO enamea
JIeHTa LWTO MOXe Ja ce oTcTpaHun 6e3 Tparu. CTaBeTe KapToH Ha

padoBuUTe Ha CUTE OE/1I0BM Ha onpemMaTa (Ha np. N1exoT 3a neyerse)
1 CTaBeTe ' BO COOABETHUTE PUOKMK, 3a Aa N3OErHEeTe OLITETYBaHE
Ha ypenot. CtaBeTe KapToOH WK CAMYEH Matepujan mery npeaHarta

BawinMoT HOB LUNoOpeT

OBpe Ke ro 3anosHaeTe BawwoT HoB wnopeT. Ke ja objacHnme
KOHTpOnHaTa Tabna, NoneTo 3a rotTeerbe U NoeANnHEeYHUTE

OnwTo

MaBenbata 3aBMCK 0f OJHOCHWOT BU Ha ypeq.

> e —\ 2
DB D m c oo
. |66 6o 66| -
5
— 6
— 7
ObjacHyBatbe

[Mnoua 3a NokpuBarse

2 [Mone 3a roTBere

3 [MpeknHyBay 3a pUHrAnTE

4 Bupau Ha dyHkumn, Konunkba 3a onepauvja 1 none Ha
npukas, bupay Ha TemnepaTypa

5 Napnerse Ha ypenot
Bpara on peprara

7 Mperpaga

1 3aaHaTa cTpaHa, 3a Aa nsderHete yauparse Ha BHaTpellHaTa
cTpaHa Ha cTakneHara BpaTa. 3auBpcTeTe ja Bpartata W, [JOKOSKY
“Ma, FOPHWMOT Kanak Co fIenvBa IeHTa Ha CTpaHWUTe oA ypPe/oT.

3auyBajTe ro opurMHasIHOTO NMakyBake Ha ypemaoT.
TpaHcnopTMpajTe ro ypeaoT caMo BO OPUMMHANIHOTO NakyBakbe.
BHuMaBajTe Ha TpaHCMOPTHUTE CTPE/KM Ha MakyBaHeTo.

IJ:',OKOJ“(V ro HemaTte OpUrMHasHOTO NaKyBaH€

CnakyBajTe ro ypeaoT BO 3aliTUTHO NakyBarke, 3a fa 06esdeante
[IOBO/IHA 3aLUTUTA Off EBEHTYA/THW OWTETYBara Npu TPaHCMopPT.

TpaHcnopTupajTe ro ypeaoT BO UcnpaBHa nosuumja. He ro apxete
ypenoT 3a paykarta of BpataTa uav 3a 3aaHuTe NpukayydoLum,
Onaejkn UCTMTe MoxXar [a ce owTeTar. He nocTaByBajTe TeLKu
npeameTn Ha ypeaor.

eneMeHTH 3a pakysarse. Ke gobueTe nHpopmaumm 3a komopata 3a
roTBer-e 1 3a onpemara.

O6nacrt 3a roTBere

OBae Ke HajaeTe npernen Bo BpCKa CO KOHTPOJIHOTO Mosne.
VsBenbata 3aBucK o[ OJHOCHUOT BUA Ha ypeq.

1 2
3 4
O6jacHyBatbe
1 EnekTpuyHa puHrna
2 HopmaneH nnameHmnk
3 CuneH nnameHnk
4 EkoHOMMWYEH nnameHnk
PUHrnun HAuvjameTap Ha TeHUepUHba UNU TaBu

EkoHoMunyHa puHrna 1kW 12-18 cm

BoobunuaeHo rpeerse 1,7 18-24 cm
kW
CunHo rpeere 3 kW 24-28 cm

KopucteTe camo TeHLIEPUHa WK TaBu CO PAMHO AHO.

MocTaBeTe ro TeHLepeTo BO cpeduHa Ha nnameHukoT. MNpuToa
TONAMHaTa OA MJaMeHOT Ofl NAaMeHNKOT ONTUMa/HO Ke ce
npeHece Ha JHOTO o TeHLepeTo unu Tasata. Paukute uamn
IpLWKWTEe HeMa [a ce owTeTaT 1 ce 06e3beaysa norosemMa salireaa
Ha eHepruja.
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EnektpuuHa HanauuTet Ha CooaBeTeH NPeYHUK Ha

pHHINa, cTeneHW TonnuHa TeHlepe Wny TaBye 3a

3a rotTeeme eneKTpUYHaTa puHrna
100 W 14,5 cm

2 180 W 14,5 cm

3 260 W 14,5 cm

4 500 W 14,5 cm

5 750 W 14,5 cm

6 1000 W 14,5 cm

Moanora 3a TeHYepeTo 3a EKOHOMUYHUOT NNaMEeHUK

[OKONKY Ha EKOHOMMWYHMNOT MAaMEHNK MPUroTByBaTe TYPCKO Kade
NN KOPUCTUTE TEHLIEpUHLa, Unj AnjameTtap e noman og 12 cwm,
ynoTpebeTe ja noanorata 3a TeHLIEpe ncnopayaHa co ypeaor.

»ﬁﬁ®<120m

MoanoraTa 3a TeHLlepe NOCTaBETE ja Ha pelleTkarta o4
EKOHOMUNYHNOT naameHuK.

[oKonKy roTBuTE CO TEHLIEPUHba, YKMj AnjameTap € noronem oa 12
CM, He ynoTpeByBajTe noasnora sa TeHleputba.

Momsiorara 3a TeHuepe e oapeaeHa camo 3a ynortpeba Ha
€KOHOMMWYHMOT MIaMEHNK.
MpeKkuHyBay 3a pUHrAuTe

Co YeTnpuTe NpeknHyBayn 3a puUHrIn MoxXxeTe Aa ro nocraBute
KanaunTteToT Ha 3arpeBare Ha oaae/THUTe PUHIIn.

MocTtaByBaka dyHKuMja/luNopeT Ha rac
o [MocTtaByBare Ha LLInopeToT e ucKay4eH.
Hyna
3¢ Mosuuwja Ha rpeerse Mosuumja Ha rpeerse
0) [Mone 3a rojIEM MNaMeH = Hajjaka nocTtaBka
0 noaecyBar-e cnab nnameH = HajMana noctaBka

Ha kpajoT Ha noneTto 3a nogecyBake MMa rpaHnyHuK. He BpTete
noHaTtamy.
3a eneKTPUYHUTE PUHIIIN

Co noMmolLl Ha BPT/IMBOTO KOMYe MOXETE [a ja noctaByBaTte
MOKHOCTa Ha rpeerbe Ha efleKTpuyHaTa puHria.

[loKosKy ja nocTaBuUTe enekTpuyHaTta nioya 3a roteere, cerar
cujanMuknTe 3a NpuKas.

nOCTaByBaH:a EHEKTquHa nnoya 3a roTeeme/

dyHKuuja

0 [MocTaByBare Ha
Hyna

LLInopeToT e NCKTyYeH.
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nOCTaByBaI'ba EHEKTpW-IHa nnoya 3a roTeeme/

dyHKuMja

1-6 CteneHun Ha roteBerbe 1 = HajHWU30K CTENEH
6 = HajBMCOK CTeneH

HpeKl/IHyBaL{OT 3a PUHIAINTE MOXe Aa ro BpTuTe Ha AeCHO Uan Ha
NneBo.

PepHa
MocTaBeTe ja pepHaTa co OMpavoT Ha PYHKUMM 1 TeMnepaTypa.

Bupay Ha ¢yHKUMUH

Co 6upayoT 3a hyHKLMM NOCTaBeTe ro BUAOT Ha ToMavHa 3a
pepHara.
BupauoT Ha hyHKLMU MOXE [a ro BPTUTE Ha AECHO WK Ha NeBo.

MocraByBatbe Ynotpeba

o HynTta-nosumunja PepHaTa e ucknyvexa.

& TopeH/moneH rpejau  3a kosauw, NOTNEYEHU janersa u
NMOCHM Napynma neyerse, Ha np.
rOBEeCKO MECO WM AMBMHA, HA €HO
HVBO. Ton/MHaTa goara
paMHOMEPHO 01 ropHaTa v goaHaTa

cTpaHa.

3a Konaum 1 neymsa o4 €4HO 40 TPU
HMBOa. BeHTnnaropor ja
pacnpenenysa TonavHarta Ha
KPY>XHOTO MPEjHO TENO LWTO Ce Haora
Ha 3a4HWOT SW PaMHOMEPHO BO
KoMopara 3a roTBeHsE.

3D-Tonon Bo3ayx*

3a 6p3 NoAroToBKa Ha 3ampaHaTh
npovsBoan 0es nperpeerse, Ha np.
nuua, NoMePUT Uan WTpyana.
[ONHOTO rpejHO Teno 1 KPY>XXHOTO
rPejHO TeN0 Ha 3adHUOT SUA
3arpeBaar.

2| Crenenn 3a nuua

3a 3roTeyBarbe U JONEeKyBarbe Un
noTemHyBarse. TonamHaTa aoara of
[loflHaTa cTpaHa.

) HoneH rpejau

X] Ckapa co umpkynaumja 3a nederbe Ha MECO, XMBUHA WUAN

Ha BO3ayX uena pubda. 'pejHuTe Tena 3a ckapa
N BEHTUNATOPOT HAUBMEHNYHO Ce
BKJTydyBaaT v UCK/y4yBaar.
BeHTunaropot ro pacnpeaenysa
3arpeaHnoT BO34yxX OKO/Y jaAerseTo.

3a neuere Ha ckapa Ha nomanmu
KO/IMUYNHU CTEKOBW, BUPLLIW, TOCTOBM
1 napunrba pnda. CpeaHuoT aen Ha

rPejHOTO TeNo 3a ckapa ce
BXeLTyBa.

[*] Ckapa, mana
noBpLUMHA

3a neuerse Ha ckapa Ha CTeKOBM,
BUPLLAW, TOCTOBM M Napunrba proa.
Llenata noBpwnHa noa rpejHuTe
Tena 3a ckapa Ce BXelLluTyBa.

[¥] Ckapa, ronema
noBpLUMHA

3a oMp3HyBare Ha punba, X1MBUHA,
ned 1 Konauu. BeHTnnatoport ro
pacnpeaenysa 3arpeaHmoT BO3ayX
OKOJY jafIeEHETO.

Oamp3HyBatbe

Bp3o npearpeerse Ha pepHara 6e3s
onpema.

Bp3o 3arpesarse

* Bua Ha TONAWHA, CNopea KnacaTta Ha edMKacHOCT Ha eHepruja
cnopen EN50304.

Kora nocraByBate, CBETU Cujaninykara BO KoMopara 3a roTBerse.

Bupau Ha TemnepaTypa

Co BupayoT Ha TemnepaTypa MOXe Aa ja nocTaBuTe
Temnepartyparta 1 CTeneHoT Ha ckapa.

MocTaByBama dyHKUMja
. MocTtaByBarbe Ha PepHara He e Tonna.
Hyna



MocTaByBatba dyHKuuMja Konue Ynotpeba
50-270 Tloagpavje Ha [MomaToun 3a TemnepaTypara BO + Konue lMnyc Co Hero Ke rm npoMeHuTe
Temneparypa °LL. BPEAHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE Harope.
1,2, 3 CteneHun 3a Crenenu 3a ckapa, manu [ un
CKaparta ronemMmu E NOBPLLMHMN. KOMOpa 3a roreemwe

CreneH 1= cnabo
CteneH 2 = cpefiHO
CteneH 3 = jako

[oneka pepHaTa 3arpeBa, cBeT cuMB0AO0T 3a Temnepatypa §Ha
npukasoT. JOKOSIKY rpeereTo ce NpekuHe, cumoonoT ce racu. Kaj
HeKOW noaecyBar-a Taa He CBETU.

Konuura n NpUKa3

Co Konuumrsata noctaeBeTe rm AoNoNHUTENHUTE dyHKUMK. Ha
npUKasoT MOXe Aa ce NpoymTaaTr NocTaBeHnTe BPEeAHOCTU.

Honue Ynotpeba

£\ Konue ByannHuk Co Hero ro nocrasyeare

OYANTHUKOT.

Co Hero ro nocrasysaTe BPEMETO Ha
YACOBHWKOT, BPEMeTpaeHeTo Ha
pepHarta =l n BpemeTo Ha
3aBpLiyBarbe .

@O Konue YacosHuk

- Konue MuHyc Co Hero Ke rv npomMeHuTe
BPEOHOCTUTE Ha NOCTaBKUTE

HaJony.

Co Hero ja BKyyyBaTe 1
ncknydyeate besbenHocTa 3a geua.

o— Konue Knyu

Bawua onpema

VcnopayaHata onpema e norogHa 3a MHOry BUAOBW Ha 0OpPOLW.
BHumaBajte Ha Toa, onpemara cekoral TOYHO [a ja BMETHETE BO
KoMopara 3a roTerse.

3a nogodpo aa rv sroteute Hekou o 06poLmnTe OAHOCHO
KOPUCTEHETO Ha pepHaTta aa Bu 6uae ywrte noyno6Ho, nmare
n36op Ha creunjanHa onpema.

BmeTHeTe ja onpemara

Onpemata Moxe [a ja BMETHETE Ha 5 pas/iMyHn BUCUHK BO
Komopara 3a roteerse. BMeTHyBajTe ja cekoralu [0 Kpaj, 3a
onpemara fa He ro gonupa Ctak/oTo 04 BparaTta.

Onpemata Moxe [a ce u3Bfnede A0 NOMOBMHA, AoAeKa He ce
BK/1OMM Ha MeCTO. Ha Toj HauuH jagerbata MOXe NIeCHO aa v
n3pagunTe.

BHumaBajTe npu BMETHYBaHETO BO KOMOpara 3a roTBerse,
ncnakHatuHaTa Ha onpemara fa e o4 3aaHata ctpaHa. Camo Ha
OBOj HAUMH Ke ce BK/I0MN Ha MEecTO.

Bo komopata 3a roteerse nma cujannuka. BeHtnnatopot 3a
Najferse ja WTUTK pepHata O nperpesarse.

Cujanuura Bo pepHaTa
3a Bpeme Ha paboTarta CBeTU Cujanuukara Bo KomopaTa 3a
rOTBEHE.

BeHTunarop

Mo noTpebda, BEHTUNATOPOT Ce BK/yYyBa MU UCKydyBa. TONAMOT
BO3AyX U3Merysa H13 Bparara.

3a no6p30 Aa ce onaay Komopara 3a roTBeHe Mo KOPUCTEHETO,
BEHTMNATOPOT padoTh oapeneHo Bpeme.

BHumaHue!

He rv nokpueajTe oTBOPUTE 3a BO3AyX. VIHaKy pepHarta Ke nperpee.

Bparta Ha pepHaTa - JloNONHUTENIHU CUTYPHOCHHU
MEepPKH

Mpw NOAOAIO BpeMe Ha roTBeHe BpaTtarta Ha pepHata Moxe aa
cTaHe MHOTY KelLlKa.

[okonky umate manuv geua, 3a Bpeme Ha padoTtara Ha pepHaTta
NOTPEeBHO € 3rofIeMeHo BHUMaHKE.

MoHaTamy, uMaTe Ha pacrionararbe 1 3alTuTHa Hanpasa
(3awWwTuTHaA pelleTka), Koja crpevysa AVPEKTHO oNuparke Ha

Bpartata oA pepHaTa. OBaa creuvjanHa onpema Moxe [a ja
HabasuTe (469088) npeky cepaucHata cnyxoa.

HanomeHa: [1okonky ce BxewTn onpemara, Moxe fa ro CMeHu
o6nmkoT. OTKako Ke ce onaau, McuesHyBa M300mMuyBaHeTo. Hema
B/IMjaHMe Ha GyHKUMjaTa.

[pxeTe ro NnexoT 3a neyerse 0 CTpaHa co ABETe ANaHKu 1
cTaBeTe ro napasesiHo Bo pamkara. Mpu BMETHyBarbe Ha MiexoT 3a
neyerbe, 3BErHyBajTe OBMKEHa Ha JECHO UK Ha NeBo. ViHaky
M/IEXOT 3a MeueHe MHOTY TELIKO MOXE [1a 0 BMETHeTe.
EmajnnpaHuTe ropHu NnoBpLUKHA MOXE [a Ce oLWTeTar.

OnpemaTa MOXeTe [a ja KynuTe Kaj cepBucHaTa cnyxoa, BO
cneuvjanuanpaHa npoaaBHMLUa UK Ha UHTEPHET. Be monume
HaBeneTe ro HEZ 6pojorT.

PeweTKa

3a cafoBuW, MOAENN 3a Konauu,
neyetba, Nevere Ha xap 1 A1adoko
3amp3HaT npexpaHbeHy NpousBoau.

Pelletkata BMeTHeTe ja co
OTBOpeHaTa cTpaHa KOH BpaTtaTta Ha
pepHaTa 1 ucnakHatuHaTa
HagoNy~—.
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EmajnupaH nnex 3a neuewe
3a Konaun v CUTHW KoaunHsa.

£
[MnexoT 3a neyerbe BMETHETE ro BO
pepHaTa Taka WTo Ke Ouae HakoceH
Hakaj BpaTtara.

YHuBep3anHa taBa

3a CouHu Konauu, neursa, 3aMmp3HaTi
jagerba 1 ronemn neverba. Moxe aa
ce ynoTtpeByBa kako cag 3a
cobuvparbe MacHOTUWja, AOKOIKY
roTBUTE AMPEKTHO Ha pelleTkaTa.

YHuBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja BO
pepHaTa Taka WTo Ke Ouae HaKoCeH
Hakaj BpaTtara.

CneuwujanHa onpema

CneunjanHaTa onpema MoXe [a ja KynuTe Kaj cepBucHata cnyxoa
WM BO CrneunjannsmpaHa npodasHuua. Bo HawwwTe Opolypu nim
Ha WHTEPHET Ke HajaeTe pasnMyHK COOABETHN NPOM3BOAM 3a
Bawara pepHa. PacnonoxivBocTta Ha cneunjanHa onpemMa um
MOXHOCTa 3a Hapayka Npeky WHTEPHET ce pasnuKyBa o4 3emja 40
3emja. VMiHbopmauum 3a Toa Ke npoHajaete BO NPOAaKHUTE

OpoLuypu.

He cekoja cneuvjanHa onpema € cooABETHA 3a Cekoj ypea. [1pu
KynyBareTO HaBeaeTe ro uenocHoto ume (E-Nr.) Ha Bawwot ypea.

CneuujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

[nex 3a nuua HEZ317000

OcoBeHo e NorofieH 3a nuua, 3aMp3HaTH jaderba U TpKanesHu
TopTu. MNexoT 3a nuua Moxe fa ro ynotpedysare HamecTo
yHVBep3anHarta TaBa. BMeTHeTe ro nnexot Haj pelietkara u
npuapysajTe ce A0 nogaroumTe Bo TadenuTe.

PelweTka 3a BMeTHyBare HEZ324000

3a neyerbe. PeleTkarta 3a ckapa cekorall NocTaByBajTe ja Ha
YHMBEp3anHaTta taBa. MacHoTujata n COKOT 04 MecOTO LITO Kane
Ke ce cobepar.

[nex 3a ckapa HEZ325000

[oKonky npu nevyereTo Ha ckapa ce ynotpedysa HamMecTo
pelleTkarta 3a ckapa wau 3awTtuta o4 npckarke, 3a Aa ja Wintn
pepHaTa oA jaku HeunctoTun. MnexoT 3a ckapa ynotpedysajte ro
camo CO yHMBep3anHara TaBsa.

Mapunkba ckapa Ha naexoT 3a ckapa: Moxe fda rv ynoTtpedysate
camo HMBOaTa Ha BMeTHyBare 1, 2 1 3.

[1nex 3a ckapa Kako 3alTuta o4 npckame: YHuBep3aaHata TaBsa
Cce BMETHyBa 3aeiHO CO M/IeX0T 3a ckapa noj pelleTkara.

BpwHuk HEZ327000

BPLWHMKOT OA/IMYHO CE Npuaarofysa 3a NoAroTByBarke Ha
JomalleH ned, nenunma v nuua kou Tpeba aa umaar KpLKaso AHO.
BpLIHUKOT MOpa NpeTxoaHo Aa 6uae sarpeaH Ha npenopavaHara
Temneparypa.

Emajnupan nnex 3a nevere HEZ331003

3a Kolauu 1 CUTHU Konauunkba.

MnexoT 3a neyerbe BMETHETE IO BO pepHara Taka LITo Ke buae
HaKOCeH Hakaj BpaTara.

EmajnupaH nnex 3a neyerse co HenenamB coj HEZ331011

Konaunte 1 cUTHUTE Kofaunksa MoXxe A0OpOo aa rv pacrnopeaute
Ha NNexoT 3a neuyerse. MNexoT 3a neyer-e BMETHETE Mo BO
pepHaTa Taka WTo Ke 6uae HaKoCeH Hakaj BparaTa.

YHvBep3anHa TaBa HEZ332003

3a couHu Konauw, neunsa, 3aMpsHaTh jaferba v roNemn nevuersa.
Moxe [a ce KOpUCTU 1 3a codupare Ha MacHOTUjaTa Of COKOT Of
MECOTO Moj pelieTkara.

YHuBep3asiHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHaTa Taka LWTo Ke ouae
HakoceHa Hakaj BpaTtara.

YHuBep3anHa TaBa Co Henename cnoj HEZ332011

CoyHuTe KoMauu, neymsara, 3ampaHaTuTe odbpoLn 1 ronemmTe
neuyerba 1OOPO MOXe Aa MM pacnpeaenuTe Ha yHMBep3anHata
TaBa. YHMBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja BO pepHaTta Taka LTo Ke
éuae HakoceHa Hakaj BparaTta.

Kanak 3a npogecnoHanHaTa Tasa HEZ333001

Co kanakoT, npodecuoHanHara TaBa ce NpeTsopa BO
npodecuoHaneH cag 3a neverse.

[MpodhecnoHanHa TaBa co pelweTtka 3a HEZ333003

BMETHYyBaHe

OcoBeHo e noroaHa 3a NOAroToBKa Ha rofemMmn KONYNHN.

LLnHM Ha na3BnekyBarse

3-KpaTHW WNHN Ha U3B/IEKYBAHE HEZ338352

3-KpaTHW LWMHN Ha U3BNEKyBare CO CTOM- HEZ338357

yHKUMja

Co WKnHUTE Ha M3BNeKyBare Ha BucuHa 1, 2 n 3 moxeTe aa ja
n3BneyeTe onpemarta, 6e3 Aa ja HaBanuTe.

3-KpaTHW LWWHW Ha U3BMEKYBae, He Ce NMOoroaHu 3a ypean co
BPT/IB PaKEH.

CO WurHUTEe Ha 13BNeKyBarbe Ha BUCKMHA 1, 2 1 3 MOXETE LIeIOCHO
na ja nssnedete onpemara, 6es Aa ja Hasanute. LUnHute Ha
N3BMEKyBatbe Ce BKOMyBaaT Ha MeCcTo, a NoToa IECHO MOXeTe aa
M BMETHETE MNEXOBUTE 3a NeYeH:E.

3-KpaTHUTE WMHKN Ha U3BNEKYBaHE CO CTOM-PyHKLMja He ce
NOroAHN 3a ypeamn CO BPT/IMB PaXKeH.

PeweTtka HEZ334000

3a cafoBu, Kananu 3a Konauu, neyerba, napunba ckapa u
3aMpsaHaTy jaaersa.
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CneuujanHa onpema HEZ-6poj

dyHKUMja

CrakneH caf 3a neyere HEZ915001

CTakneHnoT caf 3a neyere € COOABETEH 3a ANHCTaHW U
notneveHn janera. OcoBeHo e NoroAeH 3a Nporpamu u
aBToMaTukKarta 3a neveme.

3a cepBucHaTa cnymba

3a BawwuTte anapaTtv o4 4JOMaKnMHCTBOTO MOXE [a v KynuTe
COOABETHUTE CpeAcCTBa 3a Hera n Yncteme UWin cooaseTHata

onpema Kaj cepsucHaTa cnyxo6a, BO cneunjanmsnpaHute
npoAaBHUUM UNN NPEKY MHTEPHET Npeky e-Shop. MNputoa HaBeaeTe
ro COOABETHWUOT BPOj Ha apTUKJIOT.

Bpoj Ha apTukan.
311134

Kpnu 3a Hera Ha NOBPLUMHUTE O YENNK

['o HamanyBa coBuparkeTo HeunctotThja. Co HaTonysarbe BO
creunjaiHo Mac/io, FOPHUTE MOBPLUMHM Ha ypeauTe o4 Yenuk ja
nobusaart onTuMasiHaTa Hera.

bp. Ha apTukan.
463582

Fen 3a UACTEHE Ha ckapa BO pepHara

3a uncTerbe Ha KomopaTa 3a roteemse. enoT e 6e3 mupusoda.

Kpna oa Mmukpodmdep co CTpyKTypa Ha cake bp. Ha apTukan 460770

OcobeHo norogHa 3a UNCTere Ha UyBCTBUTE/IHM MOBPLUNHU, KAKO
Ha. Np. CTak/1o, KEPaMUUKO CTaK/O0, Ye/IMK UAn anymuHnym. Co
eflHO Opullerse KpnaTa o MUKpodudep ja oTcTpaHysa
HeuncToTWjaTa O/ BOAa W MACHOTUN.

OcurypyBarbe Ha Bpararta

bp. Ha apTukan 612594

3a Oa He Moxe [euaTa Aa ja oTeopaart BpaTarta o pepHata. Bo
3aBMCHOCT Of1 BpaTara Ha ypeaoT, OCUrypyBaunTe pasinuHo ce
sawpadysaaT. BH1uMaBajTe Ha NPUNOXEHUTE CTPaHULM LWTO 1
nobveare co ocurypyeauuTe 3a BparaTa.

lNMpen NpBOTO KOpUCTEHE

OBpae Ke [03HaeTe WTo Mopa Aa Hanpasute, npea Aa noyHeTe aa
noaroTeyBaTe jagera co Balwarta pepHa nnv Ha Bawara puHrna Ha
rac. [MpeTtxoaHo lMpountajTe ro nornasjeto CUrypHOCHM HaroMeHH!.

MocTaByBare Ha BPeMeTO Ha YaCOBHUKOT

Mo NpUKNyYyBareTO, Ha NPUKa3oT cBeTh o3Hakata (O v Tpu Hyaw.
MocTaBeTe ro YaCOBHUKOT.

1. Mputucrete ro ® konyeTo.
Ha npvkasoT ce nojaByBa BpemMeTo Ha 4acoBHMKOT 12:00 n
o3Hakata (® Tpenka.

2.Co KONYeTo + WM KONYETO - NOCTaBETE MO BPEMETO Ha
YaCOBHWKOT.

0 HEKOJIKY CEKYHAW MOCTaBEHOTO BPEME Ha YaCOBHUKOT Ke ce
npeseme.

3arpeBa|-be Ha pepHaTa

3a aa ro oTcTpaHuTe MMPUCOT O HOBOTO, 3arpejTe ja pepHara
npasHa 1 3aTBopeHa. MaeanHo e aa 3arpeete efeH yac co opeH/
[JoneH rpejau (£ Ha Temnepatypa oa 240 °Ll. BHumasajTe Ha Toa,
na Hema ocTaToumn oa ambanaxara BO KoMopaTa 3a roTBeHse.
1.Co 6upayoT Ha dyHKUMM nocTaseTe Mopen/foneH rpejay E.

2. Co BupayoT Ha TemnepaTypa noctasete 240 °LL

Mo egeH vac ncknydyete ja pepHata. bupayvot Ha yHKUUN 1
61pavoT Ha Temnepatypa CBPTeETe BO HyNATa-nosuuuja.

3arpeBarbe Ha nyio4yarta 3a roteere

3a fa ro oTCTpaHnTe MUPUCOT Ha HOBO, 3arpejTe ja nnoyata 3a
roteerbe 6e3 TeHLepe Ha HajBUCOK CTeneH 3 MUHYTHU.

UucTtewe Ha onpemaTa

Mpen na ja ynotpedute onpemara 3a NpB nat, ucuncTeTe ja
TEeMesIHO CO Bpes pacTBOp OA CPEeACTBO 3a Nepere 1 Meka Kpna.

np9TXO.£|H0 HUCTEH€ Ha APKAYOT U KanaKoT 3a
nnaMmeHUKoT

Vicuncrtete rn kanakoT (1) n ap>xayoT 3a niaMmeHnKoT (2) co Boga u
CpeacTBo 3a Muere. BHUMarenHo ucylwere rm noeanHeyHnTe
nenosw.

[p>auoT 1 KanakoT 3a NJ1amMeHNKOT CTaBETE ' MOBTOPHO BO
nexuwTeTo (5). NpuToa BHMMAaBAjTE Aa HE Ce owwTeTaT 3anaskara
(3) n oenot 3a sawTtmnta o4 naameH (4).

MnasHuuara (6) mopa aa éuae cysa un uncta. Kanakot sa
n1aMeHNKOT Cekorall cTaBajTe ro TOYHO Ha ApXKadoT 3a
nJameHuKOoT.
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[NlocTaByBare Ha NONETO 3a roTBeH:E

[MoneTo 3a roTBEHE H ONPEMEHO CO TPW PUHIN Ha rac U egHa
nnoya 3a roteere. OBae MoXxe aa npoynTaTte Kako fa rn 3anaiamte
PUHIINTE Ha rac v Kako Aa ja noJecuTe naovyarta 3a roTeerse.

Manerwe Ha NJIMHCKUOT NAIaMeHUK

KanakoT 3a n1aMeHnKOT Cekorall ctaBajTe ro TOYHO Ha OpXKayoT
3a NJIMHCKNOT nnameHnk. OTBOpUTE Ha APXaYOoT 3a MANHCKMOT
niamMmeHuK Mopa ga éugat cekorauw cnodoaHu. Cute aenosu Mopa
na éupar cysu.

1. OTBOpPETE O rOpHMOT Kanak. Ce fgodeka € LWNopeToT BO MOroH,
FOPHWOT Kanak Mopa aa fuae OTBOPEH.

2.CBpTeTe ro NPeKMHyBayoT Ha cakaHaTta pUHIia Ha f1eBo Ha
03HakaTa BO Nnoauumja 3a nanerbeis. Manererto nouHysa.

3.MpuTnCHEeTE ro NPEKNHYBAYOT 3a PUHIIMTE 1 apxeTte ro 1-3
CeKyHan nputncHart. [TANHCKNOT NNamMeHnK ce nanu

T

OcurypyBayoT 3a nanemwe Ke ce aktmempa. [JoKoAKy naameHoT
04 racoT Cce yracu, OBOAOT Ha rac aBTOMaTCKku Ke ce NpekuHe
CO MOMOLL Ha OCUIypyBayoT 3a NaseHeE.

4.[locTaBeTe ja cakaHaTta rosieMmvHa Ha nnameH. lNomery
noctaekaTta oMcknyueHo v noctaekara @niameHoT He e
cTabuneH. HamecTo Hea, onbepeTe nocraska nomery @noronem
1o noman nnameH.

5. [1oko/IKy MOBTOPHO C€ M3racu NaamMeHoT, NoBTOpeTE ja
nocrankara of 4Yekop 2.

6. 3aBplilyBare Ha MPOLECOT Ha roteerse: [peknHyBayoT 3a
PUHIUTE GCBPTETE ro Ha JEeCcHO BO noauumja MckayueHo.

Co ypenoT 3a nanere He Tpeba aa ce pakysa nogonro og 15

cekyHan. [JoKonKy naameHrKoT He ce 3ananun no 15 cekyHaw,

noyekajte Hajmanky eagHa muHyTa. [loToa NOBTOPETE ja NocTankaTa

3a naneme.

A BHuUMaHue!

JIOKOJIKY MO UCK/TyYyBaH-E€TO MO CBPTUTE NMPEKUHYBaYOT 3a
PUHITIUTE Ha ceyLlTe TOMAMOT WNoPeT, uanerysa rac. +oKonky
NPEKMHYBAUOT He e BO noauumja 3a nanere 3, Ke ce NpekuHe
[0BOAOT Ha rac no 60 cekyHaw.

MAMHCKUOT NNamMeHUK He ce nanu

Mpy NPEKH Ha CTPYyja WK BAAXKHWU CBEKULIW, MAMHCKUOT NaamMeHnK
MOXe [ia ro 3ananuTe co M/nHcKa s3ananaka wiv APBEeHO YKopue.

Baka ja noctaByBaTe eneKTpuyHarTa pyuHrna

Co NPeKnHyBaynTe 3a PUHIIN MOXeTe Aa ro nocraBute
KanaunTeToT Ha 3arpeBsare Ha OAAENHNTE PUHIIN.

Toa ro npasuTe Baka:

1. OTBOpETE o rOPHMOT Kanak. Mopa fa 6uae OTBOPEH.

2. [TpeknHyBayoT Ha enekTpuyHaTa njaoya 3a roteBere CBpTeTe ro
Ha NeBO Ha COOABETHMOT CTEMEH aH roteere nomery 1-6.

3. InjameTapoT Ha enekTpuyHaTa nioya 3a roteere usHecysa 145
MM. 3a roTBerse ynotpeberte TeHllepe Co MasHa [o/iHa cTpaHa v
eJHaKoB avjameTap.

4.T1peknHyBaUOT Ha eNleKTpUYHaTa njoya 3a roTeere HamecTeTe
ro Ha 0, 3a Aa ro 3aBpLIMTE NMPOLIECOT Ha roTBEH:E.

CTeneH Ha roteetbe 1 = Hajmana jaunHa
CTteneH Ha roTeewe 6 = Hajrosnema jaunHa

Bua Ha TonanHa 1 wnn 2 Bo 3aBucHOCT oA KonnumHata

[oTBEHE 6 [TouHeTe co nocTankarta Ha
2 roTBeH-E
[MpogomkeTe Co roTBEHETO, Ha
NMOBUCOK WM MOHMU3OK CTEMNEH
3aBUCHO of noTpedarta

Ckapa 6 3arpejte Macno, sanoyHeTe co
4 NPOLIECOT Ha rOTBEHE Ha cKapa
[MpononxeTe Co roTBEHETO Ha

ckapa

Kora ke ce BKy4YN puHrnarta, CcujanmnykaTa 3a npukas cBeTu.

BamHu uHpopmauuu 3a Bawwata enektpuyHa
puUHrna

[okosnky anjameTapoT Ha AHOTO Ha TEHLIEPETO U TaBaTa He
oAroeapa Ha rofiemmHaTa Ha njoyara 3a rotBeHe Wav AHOTO Ha
TEHLIEPETO HE € PaMHO, Ce TPOLUM HEMOTpeBHa enekTpuyuHa
eHepruja. [peneaHoTo 3aropysa 1 0cTaBa AaMKi KON MHOTY TELIKO
ce OTCTpaHyBaar.

MaseTe Ha Toa, IHOTO Ha TEHLIePEeTO UK TaByeTo aAa ouane CyBO.

EnekTpuyHaTa puHrna He Tpeba [a ce BK/yuyBa, ako Ha Hea Hema
TeHlepe.

3apaav BAnjaHNeTo Ha TonavHaTa, MeTa/lHMOT NPCTeH oA naodYaTa
3a roTBeHEe CO TEKOT Ha BpeMeTo foduBa aApyra 6oja. Moxe na ja
OTCTpaHWTe NpomMeHaTa Ha 0ojaTa, Ha TOj HauWH LITO Ke ro
NCUMCTUTE NPCTEHOT O NaioyaTa 3a roTeerbe co rpydarta cTpaHa o
CYHIepOoT 1 CPeAcTBO 3a yncTere. [1pn uncTereTo BHUMaBajTe Ha
TOa, la He ro Aonupare CyHrepoT A0 naovaTta 3a roTBEHE.

Mo uckayyyBarbe Ha puHriaTa, ceylTe Mma npeoctaHaTo TonanHa.
He nm no3BonyBajTe Ha geuata ga ce AoOnnxKyBaar.

OcurypeTe ce Aeka BPTIMBOTO KOMYe 3a PUHraaTa e UCK/yYeHo no
NPeKUH Ha enekTpuyHaTa eHepruja.

Tabena - rotBere

3a cekoja puHrna oadepeTe ja BUCTUHCKATA rofieMmHa Ha TeHLiepe.
[vjameTapoT Ha OHOTO Ha TeHLepurata uam TasuTe Tpeda na
oaroBapa Ha rofiemuHaTa Ha puHrnaTa.

BpeMeTO 3a rotBere 3aBncu o4 BMAOT, TeXnHata U KBa/IMTETOT Ha
janersata. 3atoa MOXHW ce oTcTanysarba. ONTUMaIHOTO Bpeme 3a
roTBEH:E HAjA0BPO MOXETE CaMu [a ro MPOLEHUTE.

MuHepanute 1 BUTAMUHWUTE MPW FOTBEHETO MOXaT MHOry Opry na
ce yHuwTar. 3atoa ynotpedysajTe Masky Boaa. Ha oBoj HaunH ce
3ap)XXyBaaT BUTaMUHUTE U MUHepanHuTe cynctaHun. OnbepeTe
KpaTKO BPEME Ha roTBerbe, 3a 3e/IeHUYKOT [a OCTaHe LBPCT Kora
Ke ro rpuU3HeTe 1 XpaHnuB.

Mpumep O6pok PuHrna CTeneH Ha roTBeHe
Tonewe Yokonano, nytep, MaprapuH EKoHOMKWUEH nnaMeHnkK Man oraH
3atonnyBatbe Jajere co Meco, KoH3epsupaH HopmaneH nnameHnk Man oraH

senenuyk EnektpuuHa punrna 1-2

* Ako TEHLIepeTo ro KOpnucTnuTe Co Kanak, cepteTe ro niamMmeHoT Hasan, BegHall WToOM 30Bpue.
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Mpumep O6pok PuHrna CTteneH Ha roTBeHe

3aTonnyBare U Cynu EKOHOMMYEH nnameHmK man oraH

ggr?j::‘:‘?_:'e Ha Enektpuuna puHrna 1-2

AuHcTame* Pnba HopmaneH nnameHunk nomery rofiem n mMaa oraH

EnektpuuHa puHrna 3-4

AuUHcTame* Komnupu v apyr Bna 3es1eHuyK, HopmaneH nnameHuk nomery rofem n man oraH
Meco EnekTpunuHa puHrna 3-4

FoTBewe* Opwua, 3eneHuyk, janerba o4 HopmaneH nnameHuk rofeMa BMCKHAa Ha naameH
meco (Co cocoBH) EnekTpuuHa puHrna 5-6

Mpwere ManauvHky, KOMNUpW, WHULAK,  CuneH nnameHuk nomery rofiem n man oraH

PUBVHK cTanunkba

* AKO TEHLIEPeTO ro KOPUCTUTE CO Kanak, CBpTeTe ro NAaMeHoT Hasag, BeAHall LTOM 30Bpue.

NonecyBawe Ha pepHaTa

ImaTte pasnnyHy MOXHOCTY aa ja noctasute pepHata. Osae Ke Bu
ofjacH1Me, Kako [a ro noctaBute CakaHuoT BU Ha TOMAUHA Uan
CTeneHOT Ha ckapa. Ha pepHarta Moxe [Ja ro nocrasure
BpPEMeTpaeHeTO 1 BPEMETO Ha 3aBpllyBar-e 3a BalleTo jagerse.

BuaoBu TonnuHa 1 TeMmnepartypa
MpumMep Ha cnuka: 190 °Ll, NopeHn/nonex rpejay .

1. Co 6upavuoT Ha yHKLUM NOCTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha
TonAMHa.

2. Co 6vpavuoT Ha Temnepartypa MoxXe a ja noctasute
Temnepartypara win CTeneHoT Ha ckapa.

Peprara Ke ce sarpee.

UcKnydyBare Ha pepHaTa
CapTeTe ro 6upayoT Ha hyHKLUUKM BO Hy/ITa nosuuuja.

MpomeHa Ha OCHOBHUTE NMOCTaBKH

BunaoTt Ha TonMHa 1 Temnepartypata Win CTeneHOT Ha ckapa MoXe
Aa rm nogecute Bo CeKoe Bpeme CO COOABETHNOT émpau.

PepHaTa Tpeba aBTOMaTCKHM fa ce UCKNYyuH

Cera BHeceTe ro BpeMeTpaeHeTO (BPEMETO Ha rOTBEHE) 3a
BawweTo jagerse.

MpumMep Ha cnuka: MocTaska 3a Moper/[doneH rpejau (=), 190 °L,
BpemeTpaere 45 MUHYTH.

1.Co élllpaHOT Ha beHKLlI/II/I nocrtaseTe ro BuaoT Ha TorinHa.

2.Co 6upauoT Ha Temneparypa nocraBeTe ja Temneparypara um
CTENEeHOT Ha ckapa.

3. MpwuTrcHeTe Ha konyeto YacosHuk O.
Cumbonot Bpemetpaersel=2| Tpenka.

4.Co konyeTto + nnam Konyeto — nocTaBeTe ro BpeMeTpaereTo.
Konueto + npeanoxeHa BpeaHocT = 30 MUHYTK
Konue — npeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHyTH

BpemeTo 3a rotBere € UCTEeUEHO

Ce cnywa curHan. PepHaTta ce ucknyuysa. [putncHeTe ro osanatu
konueto ®Ou ncKayyeTe ro BnpadoT Ha MYHKLMN.

MeHyBaH-e Ha nocTaBKaTa

Mputucherte ro konueto YacosHuk (O. Co KonueTo + uam KonyeTo -
NPOMEHETE TO BPEMETPAEHETO.

lNpekuHyBare Ha nocTaBKaTa

MputncHeTe ro konueTo Yacosnuk (O . MputucHeTe ro koNueTo -,
[I0[lEKa Ha MPKUKasoT He ce nojaeu Hyna. MicknyuyBare Ha BrpayoTt
Ha (PYHKUNN.

MocTaBeTe ro BpeMmeTpaeHweTo, JOKOJIKY BpeMeTO Ha
YaCOBHUKOT € CKpUeHo

[MpuTncHeTe ro KonyeTo YacoBHUK @ ABa natn n nocrtaBeTe, Kako
WITO e onuuaHo BO Touka 4.
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PepHaTta Tpe6a aBTOMaTCKHU Aa ce BKAYUU U
MCKIyuH

Be mMonvme BHMMAaBajTe, fa He mv ocTasare npexpaHbeHuTe
NPOU3BOAM LUTO JIECHO CE pacunysaar Npeaosro Aa crojar Bo
KoMopaTta 3a roTBeH-e.

Mpumep Ha cnuka: MocTaska 3a Mopex/[doneH rpejau (=), 190 °LI.
Yacot e 10:45 . FoTBEHETO Ha 0OPOKOT Tpae 45 MuHyTK 1 Tpeba
na éuae rotoBo Bo 12:45 u.

1.Co 6I/Ipa‘-iOT Ha beHKLll/Il/I nocTtaBeTe ro BnaoT Ha Tor/inHa.

2. Co OupayoT Ha TemnepaTypa noctaBeTe ja Temnepatyparta um
CTENeHOT Ha ckapa.

3.MpuTrcHeTe Ha konyeto YacosHuk O.
4.Co KonyeTo + 1M Konyeto — NocTaBeTe ro BpEMETPaeHEeTo.

5. MpuTtuckajte ro konueto YacosHuk (O gonexa osHakara Kpaj =
Tpenka.
Ha npukasoT Ke Buaute, kora € rotos 0OpOoKoT.

6.Co KonueTo + NoMecTeTe ro BPeMeTo Ha 3aBpllyBak-e 3a
nogouHa.
Mo HEeKO/KY CeKyHOM nocTaBkarta Ke ce npeseme.
Ha npukasoT cTom BPeMeTo Ha 3aBpliyBarbe, [0AeKa He
cTapTyBa pepHara.

NocTaByBatbe Ha YHaCOBHUKOT

Mo NPBMOT NPUKAYYOK UAN MO NPEKUH HA CTPyja Ha NPUKasoT
tpenka o3Hakata (® v Tpu Hynn. MocTaseTe ro YaCOBHMUKOT.
BupauoT Ha byHKUMM Mopa Aa Buae UCKIyYeH.

o noctaByBaTe Ha cneaHUOB Ha4YUH
1. MputncHeTte ro konueto YacosHuk O.
Ha npukasoT ce nojaByea 12.00 u 1 o3Hakata @TpenKa.

2.Co KonyeTo + WM KONYeTo - MOCTaBeTe ro BPEMETO Ha
4YaCOBHWKOT.

MocTaByBare Ha OYAUNHUKOT

ByannHUKOT MOXe Aa ro KOPUCTUTE Kako KYJHCKU ByaunHuK. Toj
Teye He3aBWCHO o pepHara. byannHukoT nma cneunduyeH
curHan. Taka Ke cnyliHeTe, Jann € NCTEYEHO BPEMETO Ha
éyJ:lVIJ'IHI/IKOT N pepHarta. By,ElI/I}'IHl/IKOT MOXXe fa ro nocrasute,
[IOKOSIKY e akTvBHa besbenHocTa 3a feua.

lo noctaByBaTe Ha cnegHUOB HaUYUH
1. MpuTHCHETE rO KOnueTo ByannHuk L.
OsHakata Tpenka L)\,

2.C0 KOMYeTo + WK KOMN4YeTo - NOCTaBeTe Mo BPEMETO Ha
OYANTHUKOT.
Konue + MNMpeanoxeHa BpeaHocT = 10 MUHYTH
Konue - NMpeanoxeHa BPeaHOCT = 5 MUHYTH

Mo HEeKOKy CekyHau cTapTysa ByannHukoT. O3Hakata L) cBeTU Ha
NpuKasoT. BpemeTo BUAMBO Teue.

Mo ucTeKoT Ha BpemeTo
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BpemeTo 3a roTBeHe € UCTeUEHO
Ce cnywa curHan. PepHata ce uckaydysa. [putucHeTe ro
konueto (O ABa Nath U UcKyYeTe ro BUPaYoT Ha MYHKLMM.

HanomeHa: Ce gogeka Tpenka o3Hakarta, MoXe [a MeHyBare.
Jlokonky CBETW 03HakaTa CBeTU, MOCTaBKarta e npe3emMeHa.

Bp3o 3arpeBam-e

Co BpsoTo 3arpeBarbe Baluata pepHa ja NocTUrHyBa nocraBeHaTa
Temnepartypa ocodeHo 6p3o.

Bp30TO 3arpeBarbe KOPUCTETE o 3a NOCTaBeHU TemnepaTypu Haa
100 °U.

3a ja nobvete pamMHOMEpPEH Peay/TaT 0 roTBEHETO, MPBO
cTaBeTe ro janer-eTo BO KOMOpaTa 3a roTBere, JOKOSKY NpoLecoT
Ha Bpao 3arpesarbe 3aBpLUnI.

1.lMocTaBeTe ro 6mMpavoT Ha QYyHKLUUM Ha [om),

2.Co 6upauoT Ha TemnepaTtypa NocTaBeTe ja cakaHaTta
Temneparypa.

Ha npukasoT csetn o3Hakata §. PepHata nouHysa a 3arpesa.

Bp30To 3arpeBatbe € 3aBpLUEHO

OsHakata § Ha npukasoT ce racu. CtaeeTe ro BawweTo jagerbe Bo
pepHaTa 1 NnocTaBeTe ro CakaHWoT BUA Ha TOMMHA.

Mo HEKOMKY CEKYHaM Ke Ce npe3eme BPEMETO Ha YaCOBHMKOT.
OsHakata (® ce racw.

MpomeHa Ha np. o4 NeTHO BO 3MMCKO Bpeme

MputncHeTe ro konueto Yacosrnk (O ganatn u npomerete co
KOMYETO + MU KOMYETO -,

Ce cnywa curHan. NputucHeTe ro KonyeTo byamnHuk L),
MpukasoT Ha BYAUTHUKOT Ce racw.

MpomeHa Ha BpemeTo Ha GyAUTHUKOT

MpuTUCHETE ro Konueto ByannHnk £). Co KOMUETO + UK KON4YeTo
- NPOMEHeTe ro BPeMeTo.

BpuLere Ha NocTaBKUTe
MpUTUCHETE ro KonueTo ByaunHnk £). MPUTUCHETE ro KOMYETO -,

AoAeKa Ha NpuKasoT He Ce nojaBn Hyna.
EyﬂMﬂHMKOT U BpemeTpaeHheTo UICTOBPEMEHO TedaT

OsHakute ceeTar. Bpemeto Ha OyaunHUKOT BUASIMBO Teye Ha
npuKasor.

MpoBepeTe ro npeocTaHaTo BpemeTpaerse I->l, BpemeTo Ha
3aBplyBarse =1 van BpemeTo Ha yacosHukoT (O

Mpwutrckajte ro konyeto YacosHuk (O ce noneka He ce nojasw
coofiBeTHaTa O3Haka.

[MoBMKaHaTa BpeHOCT Ce MojaByBa HEKOJ/IKY CEKYHIN Ha NPUKasoT.



Be3beaHocCT 3a geua

PepHa

3a ga He ja Bk/yyar Jeuarta pepHarta He cakajku, npeasuaeHa e
6es3beHOCT 3a Aela.

BrnyuyBarbe U UCKNyuyBare Ha 6e3beaHocTa 3a aeua
BupauoT Ha yHKUMK Mopa Aa Buae UCKTYUEH.
BknyuyBatrse: MputnucHeTe ro konyeto Knyy o-m, gogeka Ha

NPUKasoT He ce Nnojasu o3HakaTa O-m. OBa Tpae OKOoMYy. 4 CekyHau.

OnpmyBake U UUCcTeHe

JloKonKy rpyxavMBo rv Heryeate v ynuctute, Baweto none 3a
roTBeHE N pepHa Ke ocTtaHaTt MyHKLUMOHaIHW NoA0Aro Bpeme. Kako
npaBWIHO Aa v HeryeaTe U YNCTUTE Ke BU 0BjacHUMeE OBfeE.

HanomeHu

m Manute pasnunku Bo 60ja Ha NPeaHWOT Aen o pepHarta ce
pesyntaT Ha pasNn4HUTE Matepujanu, Kako CTako, nnactuka
nan metan.

m CeHkUTe Ha CTak/10TO O BpaTtaTa, Kou AefnyBaar kako 6pasau,
ce pedekTnpaaT o4 CBET/IOTO Ha Cujasimukara Bo pepHaTa.

m Emajnot Moxe aa nsropv Npu MHOMY BUCOKKW TeMrepaTypu.
MpuToa MOXe Aa HacTaHaT manu pasnukn Bo 6ojaTta. Osa e
HopMasiHa nojaBa U HeMa BAWjaHne Ha dyHKumjata. Arante Ha
TEHKUTE MIEXOBU HE MOXE LIE/IOCHO Ja ce emajampaar. Tue ce
HeoOpaboTeHu. 3alwTuTaTa o4 p'ra NpuToa He e HapylleHa.

FopeH cTaKneH Kanak
[Mpen na ro oTBOPUTE FOPHUOT Kanak, OTCTPaHeTEe ro U3INEHOTO CO
eqHa kpna.

3a uncTere Hajgodpo e Aa ynoTpedute CPeACcTBO 3a UNCTEHE
CTaKno.

[Mpn YMCTEHETO M3BAAETE MO FOPHMOT Kanak. Mputoa ApxeTe ro
LIBPCTO KanakoT o4 CTpaHa CO ABeTe A1aHKN U NoB/eYeTe Harope.

WcknyyyBarse: MNputncHeTe ro konueto Knyy O-m, ofeka He ce
n3racu osHakara O-m.
HanomeHu

= Bo cekoe Bpeme Moxe aa ro nogecute 6yD,VII'IHI/IKOT N BpEMETO
Ha 4YaCOBHWKOT.

m Mo naa Ha cTpyja, ce Gpuilue noctaBeHaTa besbenHocT 3a Aella.

[OKOMKy LWapK1Te o1 KanakoT ce ofiabasart, BHUMaBajTe Ha
OyKBUTE WTO ce Haoraar Tamy. LllapkaTa co Oykea R mopa na ce
MOHTUpA 04 AecHaTa CTpaHa, a WwapkaTa co 6ykea L og nesata
cTpaHa.

MO YNCTEHETO FOPHUOT NMOKPVBAY MOHTUPA]TE rO NMOBTOPHO MO
obpateH penocnen.

TOPHMOT NOKPYBAY 3aTBOPETE MO KOra PUHIINTE Ke ce onaaar.

CpeJIICTBa 3a YUCTeHe

3a [a He ce owTeTaT pPasUYHNTE NOBPLUMHK CO NOTrPeLlHN
CpeacTBa 3a YNCTere, BHMMABAjTe Ha CneaHuTe noJaTtouu.

Mpu unctere Ha NONETO 3a roTBEH:E

m He ynoTpedyBajTe HepasBoOAHETV CPeACTBa 3a MUEHE UK
Cpe[cTBa 3a Muerhe 3a MalliHL 33 MUEeHbe Ha CafoBy,

 CyHrepu 3a Tpueme,

B arpecuBHU CPEACTBA 3@ YNCTEHE KAKO Ha MNp. CPeacTBa 3a
UNCTEHE Ha PepHa MK OTCTpaHyBay Ha JaMKuy,

m ypean 3a Yncrtere nog nputncok nan napea.

m [loeaMHeyHnTE OEM0BM HE MM YMCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
cagosu.

Mpu uncterbe Ha pepHaTa
He ynoTpebyBajTe oCTpu Uan rpydun cpeacTsa 3a YMCTEHE,

CpeAcTBa 3a YMCTeHE KOW COoApXKaT BUCOK MPOLIEHT ankoXos,
CYHIepu 3a Tpuerse,
ypeav 3a YncTerbe noa NPUTUCOK UAK napea.

[ToeanHeyHnTE OEN0BM HE MM YMCTETE BO MallMHaTa 3a MUEHE
cagosu.

Mpea npeaTa ynotpeda, TEMEIHO NCnepeTe I’ HOBUTE CyHIepw.

MpeAHW noBpLUIMHK
04 YEeNUK

MNa3bpuiieTe co Masiky CPeacTBO 3a Muerse U BnaxHa Kpna. Cekorau 6puliete napanenHo co npupoaHata
TekcTypa. MiHaky Moxe na HactaHat rpedHatnHun. N3bpuwete co cyea kpna. damkute oa 6Urop, MacHoOTUK, CKPoO

1 6eNKOBUHY BeHall oTcTpaHeTe ru. He ynotpeOyBajTe abpasunBHi CpeacTsa, CyHIrepu WTo rpedar wam rpyou
Kpnun 3a uncTerbe. MNpeaHnTe NOBPLIMHKL O YenK MOXe Aa ce nosmpaat co NOMOLL Ha crneunjanHu cpeacTea 3a
Hera. BHMMaBajTe Ha HanoMeHUTe Ha NpousBoanTenoT. CneunjanHuTe CPeacTBa 3a YNCTEHE Ha YeMK MOXe da v
HajaeTe BO HallaTa cepBucHa cayx6a Uan BO cneunjanuanpaHnTe npoaaBHuLK.

Emajnupanu nnu
naKuMpaHu NOBPLUWHH

NcuncreTe co Masiky CPeACcTBO 3a MUEHE U BiaxHa Kpna. |/|36pVILLIeTe CO CyBa Kpna.

MnameHWK M yenuuyHa He yncTeTe BO MalmHaTa 3a M1Mere caoBw. VI3BadeTe ja pelwetkara n ucumcrete co Cnyep, CPencCTBO 3a MNeH:e
peLwleTKa Ha pUHIrNUTe © MasikKy Tonaa Boaa. I3BageTe ro Ap>advoT 1 KanakoT 3a N1ameHuKOoT. 3a YnCTere KopucTeTe cyHl‘ep CO MaJiky

Ha rac

Tonna BoAa 1 CPeAcTBO 3a MUere. BHMMaBajTe Ha Toa, OTBOpWTE 3a U3M1e3 Ha rac oA NiameHnKoT aa uaart yncTu

1 HesanyuweHu. 3anankara ucyeTkajTe ja co Mana, meka Jyetka. [MInMHCKUOT naameHrK QyHKLUMOHMpa camo
[OKONKY 3anankute ce ynctu. OcTtaTounTe 04 jafeHeTo OTCTPAHETE MM O NEXULTETO 3a NIAMEHMKOT CO Manky
CPeACTBO 3a Muere 1 BiaxkHa Kpna. MNMputoa ynotpedete camo Manky Boaa. Bogata He cMee ga npoape BO
BHaTPELWHOCTa Ha ypenoT. BHMaBajTe Ha Toa, OTBOPOT 04 MAaasHuuarta Aa He ce 3anyLin Wan oTETV 3a BPpeMe Ha
UNCTEHETO. VIcylieTe M cute A4enoBmn no YMCTEHETO M MOCTABETE MO KanakoT 3a MAamMeHVKOT TOYHO Ha ApXayoT
3a nnamMeHnKoT. JJoKosKy Ae/10BUTE HE Ce TOYHO HaMECTEHW, NMaNeHeTo Ha naameHuumnTe Ke éuae oTexHaro.
KanauuTe Ha nnaMeHnkoT ce 00M0XeHM CO COj o1 LPH eMajn. 3apaan BUCOKUTE TeMnepaTypy MOXe Aa aojae 10
npomeHa Ha 6ojata. DyHKUMjaTa Ha NIAMEHVUKOT NpUToa He ce Hapyllysa. [OBTOPHO BMETHETE ja pelueTkaTa Bo

pepHarta.
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EneKTpuuHa nnoya 3a llcuncrete co TBpaaTa CtpaHa Ha CyHIrepOT 1 MasKy TEYHO CPEACTBO 3a MUese. [10 UNCTERETO BKyYeTe ja
rotseme (onuuja) KpaTko njoyarta 3a roTBere fa ce ucylwu. BnaxHuTe naoum 3a rotBerbe Co TeK Ha Bpeme Ke p' rocaart. Ha kpaj
HaHeceTe CPEeACTBO 3a Hera. TeUHOCTUTE LWITO Ce npeneane u octatounTe o4 jafereTo BeaHall OTCTpaHyBajTe ru.

MeTaneH npcTeH Ha MeTa/fIHMOT NPCTEH CO TeK Ha Bpeme MOoxe [a ja npoMeHun Oojata. npetxogHata 6oja MOXe [a ce nospaTu.
eneKTpuyHaTa nno4va [IpCTEHOT MCUMCTETE IO CO TBpAATa CTpaHa O CYHIepoT U Masiky TeYHO CPEeACTBO 3a Tpuerse. [1puToa BHUMaBajTe
3a rotBeme (onuuja) Ha T70Q, 4a HE ' UCTPUETE OKOHWUTE NOBPLIMHKW. [[OpHUTE NOBPLWMHM MOXE Aa Ce olTeTar.

Konuura VcuncTeTe co manky CPeAcTBO 3a MUEHE M BAaXHa Kpna. l/Icyu_leTe CO MeKa Kpna.

Crakno o Bpatata  MoXe [a Ce UnCTV CO CPEACTBO 3a UMCTeHE CTak/o. He ynotpefysajTe arpecyBHN CPEACTBA 3a YNCTEHE UK
OCTPU MeTanHu npeaMeTu. Tue Moxe Aa rv uarpedat v owTeTar NoBPLIMHUTE Ha CTak/IoTo.

AnXTyHr Ma3bpuweTe co BnaxHa kpna. McyleTte co Meka kpna.

BHaTtpelwuHa cTpaHa VcumncTeTe co Tornna Boda uam Boaa co ouet. Kaj jaku Heunctotnn: CpecTBOTO 3a YNCTEHE pepHa ynoTpedyBsajTe
Ha pepHaTta ro caMo Ha onafeHa nospuuHa.

CTtaKneH KanakK Ha WNcuucteTte co manky CpeicTBO 3a MUeHe v BiaxHa kpna. M3bpuweTe co cysa kpna.
cvjanuuKata on

pepHarta

Onpema OmekHeTe ro BO Tonia npommnska. MicunmcreTe co yetka uam cyHrep.

AnymMHMHUYMCKM nniex He ro uncteTe BO MallvHa 3a MUere cafoBu. Hukoraw He ynoTpeByBajTe CPeAcTBO 3a YMCTeHEe pepHa. 3a aa

3a neuekrbe (onuuja)  n3berHeTe rpedHATUHK, HUKOTaW HE v AOMMPajTe META/THUTE MOBPLUMHIA CO HOX WK CavyeH ocTap npeamet. Ce
Opuile NPOMMBKA M CO MeKa Kpna 3a Npos3opeL UM co MUKpohroep-Kpna, XOPU3oHTaIHO 1 6e3 NpuTucKarse Ha
nospLmHata. N3bpuiieTe co cysa kpna. He ynotpedyBajTe abpasnBHN CPEACTBa, CyHIepy WTO rpedar unmn rpyou
KPMu 3a uncTere. Tue ro rpedat naexoT 3a neyerbe

BesbenHocT 3a geua [lokonky MMa ocurypysau 3a 6e3beqHoCT Ha Aelara, Toj Mopa [ia ce OTCTPaHu Npe YnCTereTo. CUTe NnacTuuHu
(onuumja) [1eNoBK NoToneTe r'v BO TOMaa NpoMuBKa 1 nsdpulleTte i co cyHrep. Nsbpuwete co meka Kpna. Mpu jaku
HeuncToTum Ges3benHoCTa 3a Aeua He PyHKUMOHMPA NPaBUHO.

Mperpapa (onuwuja) McuncTteTe co Manky CpeacTBO 3a MUeHe 1 BnaxHa Kpna. Ma3dpuliete co meka Kpna.
Onpema MoToneTe BO TONMa NPOMMBKA. VicuncteTe Co ueTka unm CyHrep.
OTKa‘-IyBaI-be U 3aKadyBatbe Ha paMKuUTe B

3a uncTerbe MoXe [a rv ussaauTe pamkure. PepHarta mopa aa
6uae onageHa.

OTKaueTe rM pamKkuTe
1.MloanrHeTe rv pamkuTe Hanpea n Harope

2.1 oTkayeTe 1 (cavka A). » ﬁ
3.[loToa noBneyeTe v CMTE pamkKu HaHanpes
4.1 n3Bagete rv (cnuka B).

——/
—
——— E Pamkunte ce noctaByBaaT AeCHO 1 neBo. BHUMaBajTe Ha Toa aeka,
| ___— KaKo WWTO e NpuKaxaHo Ha cnukarta B BucuHa 1 1 2 ce gony a
@CE —— BUCUHa 3, 4 1 5 rope.
@ :f; 2- ), 4. my, OTKauyBare U 3aKauyBar-€e Ha BpaTaTa o
é 3. pepHaTa
1. — ’ 3a aa r ucumctute 1 AeMoHTMpaTe ctakniata oA BpaTtata MOXeTe
fa ja oTKauuTe Bpararta of pepHara.
CeKoja oA WapKnTe Ha BpaTaTa uma no efeH mexaHusam 3a

énokuparbe. [JoKoKy MexXaHnsMoT 3a O/10KMpare € 3aTBOPeH
(cnuka A), Bpatata o1 pepHarta e ocurypaHa. Taa He MOXxe aa ce
oTkaun. [IoKOSIKY MeXaHU3MOT 3a B/I0KNpaHe 3a OTKauyBare Ha
BpartaTta o4 pepHarta e oTBOpeH (cnuka B), wapkute ce ocurypaHu.
He moxe na ce 3aTBopar.

MicuncreTe M paMkute Co CPEeACTBO 3a UNCTEHE U cyHr'ep. Mpwn
TBPAOKOPHN HEUNCTOTUN yr|0Tpe6eTe YeTka.

3aKauyBarbe Ha paMKuTe

1. HajnpBo 3akayeTe rm pamKuTe Ha 3agHuTe Aynku, U NpuTUCHeTe
Manky HaHagag (cnuka A)

2.1 NoTOa 3aKkayeTe BO NpeaHuTe Aynku (cramka B).

A OnacHocT oa nospena!

[loKOnKy WapkuTe He ce ocurypaHu, 3aTBOpeTe co norosema cuna.
BHumaBajTe, mexaHnamuTe 3a O1okmparse aa ce cocema
3aTBOPEHU, OOH. MPY OTKa4yBareTO Ha BpartaTa oA pepHarta
cocemMa 1a ce OTBOPEHM.
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OTKaueTe ja BpaTtaTta

1. OTBOPETE ja LENOCHO BpaTata o pepHara.

2. 0TBOpPETE 'M ABaTa MexaHu3Mu 3a On1oKuparse o4 AecHaTa u
nesaTta cTpaHa (civka A).

3. 3artBopeTe ja BpaTtata 04 pepHaTa Aoaeka He ce Bknonu. daTete
ja co ABeTe AnaHku oA fepata W AecHata cTpaHa. 3aTtBopeTe
ywTe Manky u ussnedete (cnvka B).

3aKauyBarbe Ha BpaTaTta
MoOBTOPHO 3akayeTe ja Bpartata o4 pepHarta no odpateH penocnes.

1.[lpu 3akauvyBareTO Ha BparaTa o[ pepHarta BHMMaBajTe, ABETe
Wwapky Aa éuaaTt TOYHO BMETHATM BO OTBOPOT (cvka A).

2.)KneboT Ha WwapkaTta Mopa Ja ce BKIOMW Ha ABETe CTpaHu
(cnuka B).

=

/ )

3.MoBTOPHO 3aTBOPETE ' ABaTa MEexXaHu3Mmn 3a ON0KNpar-e
(cnuka C). 3atBopeTe ja Bpartata o4 pepHara.

N\

A OnacHocT o noepepal

[lokonky Bpartarta o4 pepHarta Bu nagHe nopaan HEBHUMAHWE WK
HEKOja 04 WapKnUTe ce 3aTBOPM He MOCcerajTe BO Wiapkara.
[MoBuvKajTe ja cepBucHaTa cnyxoa.

JdeMoHTama U MOHTaXa o cTaKknarta of
BpartaTa

3a noJodpo UNCTeHEe MOXe Aa M AeMOHTUpaTe cTakiata oA
BpaTara o4 pepHara.

HdemoHTama

1. OTkauyBarhe Ha Bpararta of pepHara 3a Toa BuaeTe Bo
nenotOTkayyBarbe Ha Bparara o4 pepHara. Bpartarta of pepHara

noctaBeTe jJa Co paykata Haaosly Ha efHa Kpna.

2.13BafgeTe ro kanakoTt of BpaTarta Ha pepHarta. Co npcrtute
NPUTUCHETE NeBO 1 AecHo. V3Bneyete ro kanakot (Cnvka A).

3.MoanrHeTe ro HajropHOTO cTakno o uaenedete ro (Cnvka B).

McumucteTe r1 cTaknara co CpeacTBO 3a UNCTeHe CTak/1o U Meka
Kpna.

A OnacHocTt o nospena!

MNarpebaHoTO CTak/o Ha BpaTarta o/ ypenoT Moxe fa npcHe. He
KOPUCTETE CTPyray 3a CTak/10, OCTPU UM CPEACTBa 3a UNCTEHE
wTto rpedar.

MoHTama

1. CtaknoTo (hateTe ro oA CTpaHuTe 1 BMETHETE ro BHaTpe Hakoco.
CTaknoTo Mopa Aa ce BMETHe BO OTBOPUTE Ha [Jo/HaTa cTpaHa.
MasHaTa noBplwuHa Mopa Aa Ouae o4 HaaBopellHa, a panasara
o[l BHaTpellHa cTpaHa. (Cnuka A).

= /

2.[MocTaBeTe ro KanakoT rope Ha BpaTtarta oj pepHara u
nputucHeTe. BHnMaBajTe 6pasante o4 cTpaHa TOUHO Ja ce
BK/lOMaT.

3.TloBTOPHO 3akaueTe ja Bpartarta oA pepHaTta. 3a Toa BuaeTe BO
nenot3akadyBarbe Ha Bpatara o4 pepHara.

HopucTeTe ja pepHaTa Aypy OTKaKO NPaBUIHO Ke ' MOHTUpaTe
cTaKnara.

Bparta Ha pepHaTa - [lonofIHUTENTHU CUTYPHOCHHU
MepPKH

[Mpv NoAoOArO BpEME Ha roTBeH-e BpaTtaTa Ha pepHata Moxe aa
CTaHe MHOry XeLlKa.

[lokonky umaTe manu geua, 3a Bpeme Ha padoTara Ha pepHarta
MOTPEBHO € 3rofIeMeHO BHUMAaHWE.

[ToHaTamy, nMaTe Ha pacnonararbe 1 3alTUTHa Hanpaea
(3aWwTnTHa pelueTka), Koja cnpedyBa AMPEKTHO Aonuparke Ha
Bpararta o4 pepHata. OBaa creuuvjanHa onpema Moxe Aa ja
HabasuTe (469088) npeky cepaucHata cnyxoa.
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Mpeuka wTo Tpeba ga HanpaBuTe?

JokosKy ce nojaeu npeuka, HajuecTo ce padoTn 3a cutHuua. MNpen
[a ja noBuKaTe cepBucHata cnyx0a, nornegHete Bo TadenaTa.
Moxebun npeykata MOXeTe camu aa ja nonpasute.

Tabena Ha npeuKku

[okonky He Bu ycnee Hekoe oa jagemwara, Be monmme nornegHeTe
BO NnornaejetoTecTupaHo 3a Bac BO HalleTo CTyamnO 3a roTBEH-E.
Tamy Ke HajaeTe MHOry COBETU U HaroMeHW 3a roTBeHE.

A OnacHocT of cTpyeH yaap!

HecTpyuHnTe nonpasku ce onacHW. Monpasku cMee Ja BpLwmn camo
TexHWYap of cepaucHata cnyxbda obyyeH o Hac.

Mpeuka MoxHu MomoLu/HanomeHH
NPUYUHKU
PepHaTta He OcurypyBayot e [lorneaHeTe Bo Tabnara co
(PyHKUMOHUPaA.  OedeKTeH. ocurypyeayn, aanm
OCurypyBayoT € BO pea.
[peknH Ha [poBepeTe, oenn
cTpyja. yHKLUMOHMpPA CBETNOTO BO
KyjHaTa uav OpyruTe KyjHCKu
ypeaun.
[MpnkasoT Ha [MpekunH Ha OaHoBO NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT cTpyja. YaCOBHWKOT.
Tpenka
PepHarta He Vma npaB Ha CspTeTe ja paukarta oa
3arpesa. KOHTaKTHUTE NPeKrHyBayoT NoBeKkenatu
[EenoBw. Hanpen n Hasaa.
[TAnHCKKNOT [Man Ha cTpyja 3ananeTe ro N1aMeHnKoT Ha

rac co 3anajska 3a rac nau
APBEHO 4YKOpu4e.

nNaMeHuK He Ce WA BRaXXH!
nasu. CBEKMLIN.

CepBucHa cnymba

[okonky BawwnoTt anapaT mMopa Aa ce nonpasu, 3a 1oa € Tyka
Hallata cepsucHa cnyxota. Cekorall Ke Hajaeme COoABETHO
pelleHne, 3a ga rm nsberHete HenoTpedHUTe NoceTu Ha
TEXHNYaPOT.

EpOj Ha npou3eoa U oatym Ha nponu3BoACTBO

Mpun NOBUKOT HaBeaeTe ro 6pojoT Ha npoussoaoT (E-Nr.) n gaTymoT
Ha npounaeoacTeo (FD-Nr.), 3a ga Moxxe KBaMTETHO Aa Be
yenyxume. Tunckata Tabnnyka co 6poeBu Ke ja HajoeTe of cTpaHa
Ha BpaTtaTta oA pepHata. 3a Aa He mopa Aonro aa npebapysarte,
Kora ke nmate notpeba, MOXe OBAe [a MM BHeCeTe noaaTounTe 3a
Bawwot ypea 1 TenedoHcKMoT 6poj Ha cepBucHaTa ciayxoa.

Aatym Ha
NpoU3BOACTBO

Bp. Ha
npovsson

CepBucHa cnymba

BHuMaBajTe Ha Toa, Aeka noceTtarta Ha CePBUCHUOT TEXHMYAP BO
C/y4yaj Ha NorpeLlHO KOPUCTeHE Ha ypeadoT, Aypu 1 3a Bpeme Ha
rapaHuwujarta, He e GecnnaTHa.

Bapnbil engep OoibiHIWA KOHTAKT MINiMeTTepi cepBuUcTik IbiameT
JockiMlackiHaa GepinreH.

BepyBajTe BO KOMNETEHTHOCTA Ha MPON3BOANTENOT. Taka MOXeTe
na éuaeTte CUrypHuW, Aeka nonpaskaTa Ke ja u3spluart oOyyeHu
TeXHM4Yapu 3a cepBrcrparbe, Kou ce cHabaeHn co OpUrMHaIHmn
pe3epBHU AeN0BK 3a BawwTe ypean 3a AOMaKMHCTBO.
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3ameHeTe ja cMjanuMuKaTa Ha NOKPUBOT oA
pepHaTta

JIoKO/KY cujannukata BO pepHaTta He padoTtu, Mopa aa duae
3ameHeTa. Pe3epBHM namnu oTnopHW Ha Temnepatypa, 40 BaTHW,
MOXe [a HajaeTe Kaj cepBucHaTa ciyxba unm Bo cneunjannsmpaHa
npofasHuUa. YnoTtpeOyBajTe rv camo oBue Cujanuuu.

A OnacHocT oA cTpyeH yaap!

VicknyyeTe rv ocurypysaumte BO KyTujata Co OCUrypyBauu.

1. CraBeTe ja Kpnarta 3a cafoBu BO NlagHa pepHa, 3a fa usderHete
LwTeTn.

2. CTakneHnoT Kanak oTwpadeTe ro co BpTeHE HaNeBo.

3.3ameHeTe ja cujanmukarta co UCT TakoB TWUM Ha Cujainyka.
4.T1oBTOPHO 3alpaderte ro CTakIeHoT Kanak.
5.13BageTe ja Kpnarta 3a cagoBu 1 BKIyYETE MM OCUTYypyBaunUTe.

CTtaKneH Kanak

CTakneHnoT Kanak Koj e olTeTeH Mopa Aa ce 3ameHn. CooaBeTHU
cTakneHn Kanaum Ke JobueTte Bo cepBucHaTa cnyxta. Hasenete ro
E-BpojoT n FD-6pojoT Ha BawwvoT ypea.



CoBeTHM 3a 3awuTea Ha eHepruvja U 3alliTUTa Ha OKOJIMHaTa

OBoe Ke noBueTe COBETU, KAaKO MOXEeTe [a 3aluTeanTe eHepruja
npw NeYereTo 1 roTBEHETO BO pepHata v Ha NoneTo 3a roTBeHe U1
Kako npaBWHO [a ro oTcTpaHute BawwoT ypea.

LLitenere Ha eHepruja Bo pepHaTa

m 3arpejTe ja NpeTXxoOHO pepHaTa camo Torall Kora Bo Tadenute
Ha ynaTcTBOTO 3a ynotpeda 1au BO peLenToT Taka €
onpeaeneHo.

m KopucteTe TEMHM LPHO NakupaHu uv emajinpanmn Kananv sa
neyerbe. Tne ocoBeHo foOPO ja ancopbupaat TonavHara.

m OTBOpAjTE ja BpataTa o[ pepHaTa LTO & MOXHO NOPeTKO 3a
BPEME Ha rOTBEHETO, NEUEHETO WU NPKEHETO.

m [loKosIKy neyeTe MoBeKe Konauu, Hajaodpo e Ja rv neyete
eaoHonoapyro. PepHata e ceywTe Tonna. MNputoa ce Hamanysa
BPEMETO 3a MNeyerbe 3a BToparta Typa Kojauu. VIcTo Taka Moxe
na BMeTHeTe 2 nnexa 3a Neyer-e MCTOBPEMEHO.

= [1py NO0OONrO BPEME HA FOTBEHE MOXE [a ja UCKYyUNTE pepHaTa
10 MVMHYTV Npea KpajoT Ha BDEMETO 3a rOTBEHE U Aa ja
NCKOPWCTUTE NpeocTaHaTaTa ToM/IMHa 3a JOBPLIYyBaHe Ha
0BpOKOT.

LLitenere Ha eHepruja Ha NoNeTo 3a roTBeke
Ha rac
m Cekoratu MaémpajTe TEHLIepunHa CO npasu/iHa roaremMmnHa 3a

BawwTe obpoun. Jokonky ynotpeduTe noronemo, a nomasiky
Hamno/IHEeTO KOPUCTK NoBeKke eHepruja.

m Cekorall 3aTBOpajTe ro TEeHLIEPETO CO COOABETEH Kanak.
m [ThameHoT oA rac Mopa Aa UMa KOHTAKT CO AHOTO Ha TEHLIEPETO.

OTCTpaHyBaI'be cornacHo nponucuTe 3a
HUBOTHa cpeaAuHa

AmbanaxaTa oTCTpaHeTe ja CornacHo NpPonucuTe 3a XMBOTHA
cpeavHa.

OBOj anapar € 03Ha4eH crnope eBPONCKNOT NPONNC
2012/19/E3 3a eneKkTpo 1 eNekTpoHcKy anapatu (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

[MponuncoT ja AaBa pamkaTa 3a BpaKkare U
NCKOPUCTYBakbe Ha CTapuTe anapaTu, BaXeuko LMpym
EBpona.

3a Bac, TeCTUpaHo BO HaLleTo CTyAHUO 3a roteeH©e

OBpae Ke HajaeTe ronem usdop Ha cneunjanuteT n onTUManHu
nocrtaByBaba 3a HMB. Hne Ke Bu nokaxeme, Koj CTeneH Ha
roTBerbe W Koja Temneparypa ce HajcooaseTHM 3a Balleto jangerse.
Ke nobviete nogatoum 3a coofpeTHaTa onpema 1 Ha Koja BUCuHa
Tpeba Taa Ja ce BHece. Ke nobueTe COBETU 3a CaaoBuTe 1 3a
noaroToBkaTa.

HanomeHu

m BpenHoctuTte of Tabenara Baxar 3a BMETHyBarba BO S1adeH U
npaseH NPoCTop 3a rOTBEH:E.

MpeTxo4HO 3arpesarbe, Camo ako e HaBeaeHo BO TabenuTe.
[lypu 0TKako NMpeTxoaHo Ke sarpeete, 0610XKeTe ro UenmoT
nprBop Co xapThja 3a neuerse.

m [MopaToumnTe 3a BpeMurbata ce opueHTaunoHu. Tue 3asucaT oa
COCTaBOT W KBA/IUTETOT Ha npexpaHOeHuTe NponsBoau.

m KopwucTeTe ja ncnopadaHata onpema. [JononHutenHa onpema Ke
HajaeTe kako nocebHa onpema BO creuvjanmnavpaHa
npoaaBHMLA WK BO cepBucHaTa ciyxoa.

Mpen KopUCTEHETO, 0l KOMOpaTa 3a roTBerhe U3BafeTe
onpemarta 1 cafoBuTe LITO Hema [a r KOpUcTuTe.

m Cekoralll KOPUCTETE Kprna Kora BaauTe Xellka onpema nam
caaoBu o4 NPOCTOPOT 3a roTBEH:E.

Konauu 1 neunBso

Meuer-e Ha eAHO HUBO

Co lopen/OoneH rpejau & HajonoBpo ke ncneuete Konauw.
[okonky neuete co 3D-Tonon Bo3ayx @), kopvcteTe ru cneaHvee
BMCUHW Ha BMETHyBae 3a onpemara:

m Konauun BoO kananu: BucuHa 2

= Konaunma Ha nnex: BucuHa 3

Meuer-e Ha NoBeKe HUBOA
Kopuctete 3D-Tonon Bo3ayx [@.

BucuHM Ha BMETHyBarbe Npv NeYeHEe Ha 2 HUBOA:
= YHuBep3anHa Taea: BucuHa 3

= [1nex 3a neyeme: BucuHa 1

BucuHM Ha BMETHyBarbe Npu Neyere Ha 3 HMBOaA:
m [1nex 3a neyeme: BucuHa 5

= YHuBep3anHa Taea: BucuHa 3

m [nex 3a neuerse: Bucuna 1

[ThexoBuTe BMETHATV BO UCTO BPEME HE MOpa Aa éuaat rotosu BO
NCTO Bpeme.

Bo tabennTe Ke npoHajaete ronem 6poj npennosn sa Bawute
obpouu.

Jokosnky neyete UCTOBPEMEHO CO 3 Kananu 3a ned, noctaseTe
Ha pelleTkata Kako WTOo e onnwaHo Ha cnkara.

HKananu 3a neuerse
Hajnoroanu ce TemHute Kananu oa metai.

,£lor<om<y nedyeTte BO Kanarnu og TeHOK MeTtast Ui KOpuUcTtute
CTaK/eHn Kasanu, ce Npoao/HKyBaaTt BpeMmnmbara 3a nevere n
Konaynute He notemMHyBaar pamMmHOMepPHO.

[okonky cakaTe fa ynotpedute CUIMKOHCKW Kanarn, opueHTmpaje
ce crnopef noaaToUUTe U peLenTuTe Ha NPou3BOAUTESNOT.
CUNMKOHCKNTE Kananu 4ecTo naTi ce noMaan oa BooOuyaeHuTe
kananu. KonmumHuTe Ha TecTo v nodaTouuTe BO peLenTuTe Moxe
[la oTcTanysaar.

Tabenu

Bo tabennte Ke ro npoHajaeTre BMCOT Ha TOM/IMHA 3a pasnnyHuTe
Konaunrba 1 neunBa. Temnepartypara v BpeMeTo Ha neyere
3aBucaT o[l CBOjcTBaTa Ha TeCTOTO. 3atoa BO TadenmTe ce AaaeHu
oBnactute Ha Temnepatypa. Hajnpso oBuaeTe ce co HajHUCKa
BpeaHocT. Co NoHWCKa TemnepaTypa neumsarta noaeaHakso
notemHyBaar. [Jokosky e notpe®Ho, cneaHnoT naT nocTaBeTe
noBucoka Temnepatypa.

BpewmeTo Ha neuerse ce Hamanysa 3a 5 40 10 MUHYTK, AOKONKY
npearpesare.

JononHuTtenHn nHopmaunn Ke npoxajgete noa Cosetu 3a
rieyer-e BO NMpWAor Ha Tadenute.
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Konauu Bo Kananu Kanan BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNUHA Bo °l BO MUHYTH
CyB MpcCeH kona4, eqHoCTaBeH Kanan Bo ¢hopma Ha BeHel/ 2 160-180 40-50
kanan 3a ned
3 kananu 3a ned 3+1 140-160 60-80
CyB, MpceH Konau, dhuH Kanan Bo hopma Ha BeHeul/ 2 O 150-170 60-70
kanan 3a ned
OCHOBHO TECTO Ha TopTa, CyB MPCEH Kanan 3a oBoleH Koniau 2 O 150-170 20-30
Konay
OBolleH Konay, CyB MpPCeH Konay Kanan 3a kyrnog/TopTa 2 O 160-180 50-60
TopTta o4 GUCKBUTK Kanan 3a TopTa 2 O 160-180 30-40
LUTpyana co kopa Kanan 3a topta 1 O 170-190 25-35
OBolHa nnm TopTta co cuperse, LUtpyana* Kanan 3a topta 1 O 170-190 70-90
LLiBajuapcka nuTa Mnex 3a nuua 1 O 220-240 35-45
MukaHTHK KoNnaun (Ha np. NuTa, konaun co Kanan 3a TopTa 1 = 180-200 50-60
npaga)*
[Mvua, TeHka OCHOBa CO MasIKy A04ATOK Mnex 3a nuua 1 = 250-270 10-15
(npearpeerbe)
* Konaun octasete rn okony 20 MMHYTW BO UCK/yYeHa, 3aTBOpPEHa pepHa [a ce u3naaw.
Konauu Ha nnex Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNUHA Bo °L BO MUHYTH
TecTo 3a CyBM KOMa4ym UM KBaceHo Tecto [lnex 3a neverse 2 o 170-190 20-30
€O CyB foAarok YHuBep3anHa Taea + NMnex  3+1 150-170 35-45
3a neveme
TecTo 3a CyBM MPCHN KOMIaun UM KkBaceHo YHMBep3asiHa TaBa 3 = 160-180 40-50
TECTO CO COUeH A0AATOK, OBOWYE YHuBep3anHa Tasa + Mnex  3+1 150-170 50-60
3a neyeme
LLIBajuapcka nuta YHuBep3anHa TaBa 2 o 210-230 40-50
Ponat on 6uckenty (Nnpearpeeme) [Mnex 3a neuere 2 O 190-210 15-20
[Mnetenka co kBaceu co 500 r 6palwHo [Mnex 3a neyere 2 o 160-180 30-40
BoxunkeH konau co 500 r 6pallHo [Mnex 3a neuere 3 O 160-180 60-70
BoxuKkeH co 1 Kkr BpallHo Mnex sa neyerse 3 o 150-170 90-100
LWtpyana, 6nara YHuBep3anHa TaBa 2 O 180-200 55-65
Bypek YHuBEp3anHa Tasa 2 o 180-200 40-50
Muua [nex 3a neuere 2 O 220-240 15-25
YHuuBepsanHa Ttasa + NMnex  3+1 180-200 35-45
3a neyemwe
Manu neuuBa Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNKUHA Bo °l BO MUHYTH
Konaunma Mnex 3a neyere 3 140-160 15-25
YHuBep3anHa Taea + [nex 3a neuerbe 3+1 130-150 25-35
2 nnexa 3a neuerbe + yHuBepsanHa 5+3+1 130-150 30-40
TaBea
[Meumsa Kou ce noaroteyBaatr  [lnex 3a neuere 3 O 140-150 30-40
cO whpuy (MPeArpeetse) Mnex 3a neuerbe 3 140-150 30-40
YHuBepsanHa tasa + [nex 3a neuerbe 3+1 140-150 30-45
2 nnexa 3a neyeme + yHMBep3sasHa 5+3+1 130-140 35-50
Taea
PoHnnuneum konaum [nex 3a neuere 2 O 110-130 30-40
YHuBep3anHa Taea + [1nex 3a nevere 3+1 100-120 35-45
2 nnexa 3a neyeme + yHnBepsasHa 5+3+1 100-120 40-50
Taea
Konaunwa co wnar [nex 3a nevere 80-100 130-150
[TeunBo co maHauwWwNaH MMnex 3a neyere 2 O 200-220 30-40
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Manu neuusa Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °U BO MMHYTH
JlncHaTo neunso [Tnex 3a neverse 3 180-200 20-30
YHuBep3anHa TaBa + [1nex 3a neyerbe 3+1 180-200 25-35
2 nnexa 3a nevyeme + yHnBep3aaHa 5+3+1 160-180 35-45
TaBa
[TeunBo 0f KBACEHO TECTO [Tnex 3a neverse 3 O 180-200 20-30
YHuBep3anHa Taea + [nex 3a neuerbe 3+1 170-190 25-35

INe6 1 3eMHUUKK

Mpwn NeuereTo 166 NPETXOAHO 3arpejTe ja pepHara, NOKO/KY He e

HaBedEeHO NMONHaKy.

He HanesajTe Boga BO pepHarta [ojeKa e Xellka.

[Mpu neyerbe Ha 2 HMBOA, YHMBEP3anHaTa TaBa cekorall
BMETHYBAjTE ja Had NNEXOT 3a Neyerse.

Ne6 v 3emnuKm Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °L BO MUHYTH
KBaceHo TecTo co 1,2 kr 6paliHo  YHMBep3anHa Tasa 2 O 270 8
200 35-45

JNle® oa NOTKBACEeHO TeCcTo Co YHuBep3anHa TaBa 2 O 270 8
1,2 Kr 6patHo 200 40-50
3emnukn (6e3 npearpeerse) [nex 3a neuere 3 = 210-230 20-30
3emMnykmn oA KBaceHo TecTo, Bnarn [nex 3a neyerbe 3 O 170-190 15-20

YHuBep3anHa TaBa + lnex 3a 3+1 160-180 20-30

neyerse

CoBeTH 3a neyewe

Cakare ga neuete crnopes Bawuot
peLenT.

OpueHTupajTe ce cnopea CYHK neunsa of Tabenara 3a neyerse.

Taka ke no3HaeTte, ganv Bawwnot
MUIMBPO/ € roTOoB.

Ha 10 MuH. Nnpea KpajoT o4 BPEMETO BO AaAeHWOT peLenT, OOLUHETE ro KOMauyoT CO Yenkasnka
Ha HajBMCOKOTO MeCTOo. AKO 3a Yenkasikata He ce SIenn TeCTo, Toa 3Haun eka KoaayoT e
roTOB.

Konayot nara.

HapeaHnoT nat ynotpefeTte nomasnky TEUHOCT WK NOCTaBEeTe ja TeMneparypara 3a
10 cTeneHn noHUcko. MNMounTyBajTe M AaaeHnTe BpemeTpaeha Ha Melware oa BawmvoTt
peuent.

KonauoT HapacHas Ha cpeavHara, a aHa
pabosuTe He.

Bo Toj cnyuaj He ro MaukajTe paBoT Ha kanamnoT co Macso. Mocne NeyereTo Co HOX,

BHMUMATE/THO O[BOJTE ro KONMa4yoT o4 Kananor.

KonauoT e npeTtemeH o4 ropHara ctpaHa.

BmeTHeTe ro noanaboko BO pepHaTta, oabepeTe NOHMCKA TeMmnepaTtypa 1 neyeTe ro Konayot
MasiKy noaonro.

KonauoT e MHOTY CyB.

Co uenkasika 3a 3abu HanpaseTe Manu Ayrnku BO rOTOBUTE KoMaun. M KanHeTe OBOLIEH COK
WM aNIKOXON BP3 HWB. HapeaHwoT nat ynotpebeTe Temneparypa nosucoka 3a 10 ctenexn v
cKkpaTeTe ro BpeMeTo 3a MneuyeHse.

Ne6oT nnn KonavoT (Ha np. Koiay co
cvperbe) 0o6po n3rnena Ho oaHaTpe e
TeueH (nennme, CO BOAEHW NNHNN).

HapeaHuoT nat ynotpedete nomMasky TeYHOCT 1 neyeTe Nogosro Ha noHucka Temneparypa.
[OKONKY NpaBuTe Koaun Co COUYEH Npenvs, HajnpBo 1crnevete ro AHOTo. HapoceTte ro co
6agemun unu nedHu TPOLWKN 1 BP3 HEro foaaaeTe ro NpenvBoT. BHUMaBajTe Ha peuenTtuTe v
BPEMETO Ha Nneyerse.

MeynBoTo € HePaMHOMEPHO MOTEMHETO.

NabepeTe noHUcKa TemnepaTypa 1 NeunBoTO PaMHOMEPHO Ke ce ucneue. PoBkuTe neunsa
neueTe v co ropeH/noneH rpejau (=) Ha egHo HWMBO. XapTujaTta WTO CTPUM MOXE Aa BAvjae Ha
LUMpKynauwvjata Ha Bosayx. VceueTte ja xapTujata Taka [a 0aroapa Ha rofieMuHaTta Ha naexor.

KonayoT o4 oBolwje o4 AonHaTa cTpaHa e
MHOry CBETO/1.

CnegHnoT nNat BMETHETE IO KO/ayoT 3a e4HO HUBO MOHMUCKO.

COKOT 0/ OBOLLje NavBa Haj Hero.

Hapeaxunor nar, yn0Tpe6eTe noanaéoka YHMBEP3a/iHa TaBa, AOKOJIKY nMarte.

Manute neunsa o4 KBAaCEHO TECTO Mpu
neyereTo ce nenart eagHo Ao Apyro.

3a cekoe napue neunso Tpeda Aa uMma pactojaHne oa OKosy. 2 cM. Taka Ke uMa A0BOHO
MeCTO, Nap4nr-ara neynBo yéaro Aa HapacHaT M paMHOMEPHO Aa ce ucnevar.

AKO CTe neuvesie Ha noBeke HMBoa. Ha
FOPHUOT MNJIeX NEeYNBOTO € MOTEMHO Of
[ONHNOT.

Mpu neverbe Ha Noseke HMBOA ynoTpebeTe 3D-Tonon Bo3ayx [@). Mnexosute BMETHATU BO
NCTO BPEME, HE MOpa UCTOBPEMEHO Aa GuaaT roToBw.

[Mpy Neyere Ha COYHM KONaum nanerysa
KOHAeH3npaHa Boaa.

Mpu Neyer-eTo MOXE a HacTaHe BoJeHa napea. Taa usnerysa npeky sparara. apeara
MOXe [a ce HacoBepe Ha KOHTposiHaTa Tabna nam 6aMckMoT meden 1 ga Kane Kako
KoHOeH3upaHa Boga. OBa e NpUpPoaHoO.
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Meco, uBuHa, puba

Can

Moxe La ro KOpUCTUTE CEKOj OrHOOTNOPeEH caa. 3a ronemu
rnevera, NorogHa e yHmnsep3asiHata TaBa.

HajnorogeH e cagot oA ctakno. BHumaBajTe Ha Toa, KanakoT 3a
cafloT 3a neyerbe Ja oarosapa u AoOpo Aa ce 3atsopa.

[okosKy ynotpebyBaTe eMajinpaHn caaoBu 3a neyerbe, AoJaneTe
Masiky NOBEKe TEYHOCT.

[lokonky neueTe BO CafoBUTE 3a NeuYetbe 0f YeSIMK, MECOTO Hema
[la NoTeMHe MHory 1 Ke 6uae manky nocyposo. IMpodomkeTe ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

|_|O,El,aTOLll/I Bo Tabenarta:
Cap 6e3 kanak = OTBOPEH
Can co kanak = 3aTBOpPeH

Cekorall cTaBajTe ro cafoT BO cpeanHaTta Ha pelweTtkara.

JKeWKnoT cTakneH can craBeTe ro Ha cyea noanora. [Jokosnky
nognorara e BnaxHa Win nagHa, CtakioTo MOXe Aa ucnyka.

Mpere

Ha nocHoTo Meco gogagere My Masiky TeyHocT. [IHOTO Ha cagoT
Tpeba fa 6uae NOKPUEHO OKONY. V2 CM.

Ha neuerbeTo o roBeACKO Meco JoaaneTte noseke Boda. [JHOTO Ha
cafoT Tpeba fa Buae nokpueHo okony 1 -2 cm.

KonunumHarta Ha TeYHOCT 3aBMCKU Of BUAOT HA MECOTO U
mMaTepunjasioT o[ KOj e HanpaseH cagoT. JJoKonKy noaroTsyBarte
MeCcO BO eMajimpaH caj 3a neverbe, NOTPeBHO € Aa aojanerte
MasiKy NOBEKE TEYHOCT OTKOJIKY BO CafdoT.

CapnoBuTte 3a Neyerse 04 YenK ce caMmo Ae/lyMHO NOroAHM.
MecoTo ce rotsu noBaBHO ¥ MoMasiky notemHysa. Hamectete
NMOBUCOKa Temneparypa n/nnn noao/Iro BpemMe 3a rotBere.

CKapa

[loKonKy neyeTe Ha ckapa 3arpejte NpeTxoaHO OKOoYy 3 MUHYTH,
npea fa ro CTaBute MecoTO 3a ckapa BO Komopara 3a roTBeH-E.
[MeueTe Ha ckapa cekorall BO 3aTBOpeHa pepHa.

[To MOXHOCT 3emeTe napuvtba Meco 3a ckapa CO C/nMyHa
nebennHa. Ha 1oj HaunH, TMe eaHaKBO Ke noTeMHaT 1 Ke octaHat
COYHM.

MapumnrbaTa ckapa NpespTeTe M no 3 of BPEeMeTo 3a roTBEeH:E.
MoconeTe r1 CTEKOBUTE AypPU OTKAKO Ke rv UcredyeTe Ha ckapa.

[locTaBeTe rv napumrbata ckapa AMPEKTHO Ha pelueTkaTa. JJoKoaky
neyete caMo eHO Mapye Ha ckapa Toa Ke ro HanpasuTe Hajaoopo,
aKo ro nocTaBuTe Ha cpeanHaTa Ha pelueTkara.

JlononHUTeNnHo BMETHETE ja yHUBEep3asHaTa Tasa Ha BUCKUHA 1.
COKOT 0/1 MEcoTO Ke ce cobepe v pepHaTa ocTaHyBa NouncTa.

[loKonky neuyete Ha ckapa, NAexoT 3a NeyYere Wan yHnuBepsanHara
TaBa He M BMETHyBajTe Ha BucuHa 4 nnmn 5. 3apaan jakata
TOMMHA MOXE [a ja NPOMEHN hopmaTa 1 Npu BaaeHETo Aa ja
OLLTETM KOMOpaTa 3a roTeBeH-Ee.

['pejHoTO Teno 3a ckapa ce BkyyyBa u ucknydyea. OBa e
HopmanHo. Konky 4ecTo aa ce ciydyBa Toa, Ce npuiaroaysa
cnopef NOAECEHMOT CTeNeH Ha ckapa.

Meco

Mo NoNoBMHa 04 BPEMEeTo CBPTETE MM Napunrbarta Meco.

JIOKO/IKY MeuereTo e roToBo, Tpeba Ja ro ocTaBuTe yliTe
10 MVHYTV BO UCK/yYeHa 3aTBOpeHa pepHa. Ha Toj HaunH COKOT o
MeCcOoTO Noaodpo Ke ce pacnpeneny.

Mo neyereTO, 3aBUTKA|TE O FOBEACKUOT OUMTEK BO a/lyMUHUYMCKa
donvja n octaBete ro aa orctom 10 MUHYTK BO pepHa.

Kaj CBMHCKOTO neuere CO KOXa, UceueTe ja Koxara HakpCHO 1
CTaBeTe ro neyeHeTo BO CaaoT CO KoXaTta Haaosny.

Meco TemuHa Onpema v cagosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonAuHa Bo °Ll, cteneH  BO MUHYTH
3a CKapa

foBeacko meco

["oBeacKko neverse 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 = 200-220 120
1,5 kr 2 O 190-210 140
2,0 kr 2 = 180-200 160

[oBencku unetn, cpeaHo neveHn 1,0 kr OTBOPEHO 2 O 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80

[oBeacku BudTtek, cpeaHo neveHd 1,0 kr OTBOPEHO 1 210-230 50

CtekoBWu, cpenHo neyeHu, 3 cm Pelwetka 5 ] 3 15

nebenu

Tenewkxo meco

Tenewko neyere 1,0 kr OTBOPEHO O 190-210 100
2,0 kr = 170-190 120

CBHHCKO Meco

Meyerbe 6e3 KOXa (Ha Np. BparT) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 100
1,5 kr 1 190-210 140
2,0 kr 1 180-200 160

[Teuerse co koxa (Ha np. nnewka) 1,0 kr OTBOPEHO 1 200-220 120
1,5 kr 1 190-210 150
2,0 kr 1 180-200 180

[TylueHO Meco CoO KOCKM 1,0 kr 3aTBOPEHO 2 O 210-230 70

JarHeluKo meco

JarHeluku 6yt 6e3 kocku, cpegHo 1,5 kr OTBOPEHO 1 150-170 120

neyeH

MeneHo meco
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Meco TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TonnuHa Bo °Ll, cteneH  BO MUHYTH
3a CKapa
[TeueHO meneHo meco on 500 r OTBOPEHO 1 170-190 70
Meco
BupLunu
BupLam Pewetka 4 3 15
HuBuHa MapunHbata nevyerbe, Kako LWTO Ce POOBaHO MUAELIKO U

MomatounTe 3a TexuHata Bo Tabenara ce ofHecyBaart Ha
HeHano/HeTa, X1nBHa NnoaroTeeHa 3a nedvere.

CraBeTe ja Lenarta XuBuHa HajnpBO CO rpaanTe Hadony Ha
peweTkara. [1o %3 o naaeHoTo Bpeme CBpTeTe ja.

NWNELWKN rpaaun, CBPTETE M1 MO NoJIoBMHATA 0 AaAeHOTO BPEME.
[lenosuTe o XuBUHATA %3 CBPTETE M1 MO UBMUHATOTO BPEME.

[oko Ky roteute natka uam rycka, OouHeTe r nod Kpunara. Ha 1oj
HauYMH Ke ucteye MacHoTujaTa.

YKuBuHaTa Ke cTaHe KpLKasa 1 kadeHa, JOKOJKY Mpu KpajoT Ha
neJyereTo ja nonpckarte co nyTep, coneHa Boaa Wam Cok ofl
nopToKarl.

HusuHa TemuHa Onpema u cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaerwe
TOonNUHaA Bo °L BO MUHYTH

Kokouwka, uena 1,2 Kr PeweTka 200-220 60-70

MMwne, ueno 1,6 kr PeweTtka 190-210 80-90

Kokoluka, nonoBnHa cekoe o PeweTka 200-220 40-50
500r

Mapuntba KoKoLWkKa cekoe no PelweTtka 3 200-220 30-40
300r

MaTka, uena 2,0 kr PeuweTka 2 170-190 90-100

l'ycka, uena 3,5-4,0 kr PeweTtka 2 160-170 110-130

Mune, ueno 3,0 Kkr PeuweTka 2 170-190 80-100

Munewkun kapadartak 1,0 kr PeweTtka 2 180-200 90-100

Puba
Mapunrbata puba NPeBpTETE M1 N0%3 0L BPEMETO.

LlenaTa puba He mopa Jda ce npespTysa. CTaseTe ja Lenata pubda
BO MoaunuMja Ha NavBare, Co NepkuTe Ha rpdoT Harope, BO

pepHaTa. [JOKOKY CTaBUTE UCEYEH KOMMUP WM Masl OTBOPEH can
BO CTOMAakKOT Ha pubaTta, Ha TOj HaUMH NOocTabuIHO Ke CTOW.

LoKO/Ky neveTe AMPEKTHO Ha pelleTkara, OMNo/HUTE/IHO BMETHeTe
ja yHuBep3anHaTa TaBa Ha BMucKHa 1. TeuHocTa Ke ce cobepe 1
pepHaTa Ke ocTaHe nouucra.

Puba TemuHa Onpema v cagoBu BucuHa Bua Ha Temnepartypa BpemeTtpaere
TOMNAUHA BO °Ll, cTeneH  BO MUHYTHU
3a CKapa
Puba, uena cekoja no. 300 r PeweTtka 2 ™ 3 20-25
1,0 kr Pewetka 2 180-200 45-50
1,5 kr Pewwetka 2 170-190 50-60
Kotnetn on pwba, 3 cm aedenu PeweTka 3 ] 2 20-25

CoBeTH 3a neuyere U CKapa

3a TexuHarta Ha nevyer-eTo Hema
nojartouu Bo TabenaTa.

Ma3BepeTe rM nogaToUnTe Cnopes cieaHarta noHucka TexuHa u nodapajte ro BpemeTo.

CakaTte na nposepwuTe, anun € roToBo
nevyereTo.

KopucteTe TepmomeTap 3a Meco (ro nma BO crneumnjanMampaHuTe npoaasH1um) unm npodajte
co naxuua lNputnucHeTe ro neyereTo co Nnaxuuara. AKO e TBPAO, 3Hauu Aeka e rotoBo. AKo

NOTOHYBA Naxunuarta, I'IOTpeéHO e yuwTe Bpeme.

Meuer-eTo € NPETEMHO, a KopKara Ha
MecTa naropeHa.

lpoBepeTe ro HMBOTO Ha BMETHyBarbe 1 Temneparypara.

MeuereTo 40BPO M3rneda, Ho COCoT e
V3ropEeH.

CneaHuoT nat nabepete nomana uYnHuja 3a neyere WM godanete noseke TeUHOCT.

MeuereTo 406PO M3rnena, Ho COCoT e
NPEecBETON U BOA/IECT.

CneaHuoT naT nabepeTte noronema uvHuja n ynotpedete NoMasky TEYHOCT.

Mpu cTaBaHeTO Ha NeyeHeTo ce coshasa Toa e NPUPOoaHO U HopManHo. Fonem Aen o4 BoAeHarta napea uanerysa npeky usnesor 3a

BOAeHa napea.

napea. Moxe fa Kane Ha NpeaHnoT OnepaTuMBEH AeN WK Ha NOBpLIMHATA HA OKOIHWUOT meben
KaKoO KOHAeH3KnpaHa Boja.
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Cyodne, rpaTMHMpaHH jaaeHa, TOCTOBH

[lokonKy neyeTte AMPEKTHO Ha pelleTkaTa, AoONOHUTEIHO BMETHETE
ja yHmBep3anHaTta TaBa Bo BucuHa 1. PepHata octaHyBa nouuncra.

CafnoT cTaBajTe ro cekorall Ha pelleTkara.

[[OTBEHETO Ha eaHO cydie 3aBUCK O rosieMmHaTa Ha caaoT U o[
BUCuUHaTa Ha cydneto. [NoaaTounTe BO Tabenute ce camo

pedEepPEHTHN BPEAHOCTN.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TOMNUHA Bo °L BO MUHYTH

MoTneueHu japera

[MoTneueHo jagerse, 6naro Kanan 3a notneyeHo 2 o 180-200 40-50
janerbe

[ToTneyeHn TeCTEHUHN Kanan 3a notneveHo 2 O 210-230 30-40
janerse

paTUHUpaHU japera

['patnHupaH KoMnup, Co CypoBu 1 Kanan 3a noTnevyeHu 2 160-180 60-80

noaartoum, janersa

MBKC. 4 CM BUCOK 2 Kananv 3a notneyexu 1+3 150-170 65-85
jagera

Toct

[TpenekyBare Ha TOCTOBM, 4 Napunsa PeweTtka 160-170 10-15

[MpenekyBare Ha TOCTOBM, 12 napuntba PelweTka 160-170 15-20

FoToBU Npou3soau

BHumaBajTe Ha nogaTounTe Ha NPOM3BOAMTENOT OA NaKyBaH-ETO.

[loKosKy ja 0B6noxuTe onpemara co xapTija 3a neuerse,
BHUMABajTe Ha Toa, XxapTujata 3a neuyer-e 4a € NoroaHa 3a osue

Temnepatypu. lNpunarogete ja ronemmHaTa Ha xapTujata Ha

00OpPOKOT.

PesyntatoT o4 roTBeHeTo MHOIY 3aBUCK 0 NpexpaHOeHnoT
npoussog. MNpeTxoaHOTO NOTNeKyBarbe U HEPaMHOMEPHOTO
neyer-e MOXe fa Ce NPUMeTar 1 Kaj CypoBUTe NPOU3BOAN.

O6pok Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaeme
TONMNUHa Bo °Ll, cteneH  BO MMHYTH
3a CKapa

Muua, 3amp3HaTa

[Mnua co TeHka ocHoBa YHuBep3anHa TaBa 2 By 190-210 15-20
YHuBep3anHa taBa + 3+1 180-200 20-30
peleTka

Muua co gedena ocHosa YHuBep3anHa TaBa 2 170-190 20-30
YHuBepsanHa Tasa + 3+1 170-190 25-35
pelleTka

Muua Baret YHu1BEpP3aHa Tasa 170-190 20-30

MuHununua YHuBep3anHa TaBa 180-200 10-20

Muua, oo NagunHuK, Npearpeete YHuBep3anHa TaBa 1 Ky 180-200 10-15

Mpoussoau oa KOMNUP, 3aMp3HaTH

[Tom cput YHuBep3anHa TaBa 3 ES 190-210 20-30
YHuBepsanHa taga + 3+1 180-200 30-40
Mnex 3a neverse

KpokeTtn YHvBep3anHa TaBa ES 190-210 20-25

PelleTkun, NonHETN NMUPOLLKKX O KOMANP YHuBep3anHa TaBa EN 190-210 15-25

MeunBa, 3amp3HaTH

3emuukn, 6aretu YHvBep3anHa TaBa ES 190-210 10-20

[lepek (TecTo) YHuBep3anHa TaBa EN 200-220 10-20

Meuusa, npearpeere

[MoarpeaHu 3eMuukn nnm daretu YHuBep3anHa TaBa 3 (] 190-210 10-20
YHuBep3anHa taBa + 3+1 160-180 20-25
peleTka

XpaHa 3a npxeme, 3aMmp3HaTa

Pubunu ctanunma YHuBep3anHa TaBa 2 200-220 10-15

[Mnnewku ctanyntba,- MeaasboHM YHuBep3anHa TaBa 3 EY 190-210 10-20

LLiTpyana, samp3HaTa

LLTtpyona YHuBep3anHa TaBa 3 190-210 30-40
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CneuwmjanHu obpoum

MpKn HUCKK TeMnepaTypu, KPeMacT1OT jorypT MOXe Aa ycrnee co
3D-tonon Bo3ayx NCTO Taka f00p0o, Kako 1 MEKO KBaceHo
TecTo.

HajnpBo n3BageTe ja onpemara,CTpaHNUYHUTE PEeLeTKU Unn
APXa4yoT Ha M3BMEKYBaHE 01 KOMOpara 3a roTBeHse.

MoaroToBKa Ha jorypTt

1.3roteeTe 1 nnTap mMneko (3,5 % macHoTuja) 1 onageTe ro Ha
40 °L.

2. Viamewajte 150 r jorypT (Temnepartypa 04 naaunHuK).

3. HanonHete BoO wonju nan manu Twist-Off Ternn n nokpujte co
donvja 3a 3auyByBare Ha CBexumHaTa.

4. peTxoQHO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBere Kako LTo €
HaBeaeHo.

5. Wonjute unn TernMTte NocTaBeTe M Ha AHOTO Ha KomopaTta 3a
roTBere 1 NoAroTBeTe ' Kako WTO € HaBedeHo.

TecTOTO OCTaBeTe ro Aa CKUCHe

1.MoaroTeere ro KBaceHOTO TECTO BOOOMUAEHO, CTABETE IO BO
OrHOOTMOPEH caa O Kepamuka v NoKpujTe ro.

2. [1peTxoaQHO 3arpejTe ja Komopara 3a roTBeHE Kako LITO €
HaBedeHo.

3. VlcknyueTe ja pepHaTta 1 ocTaBeTe ro TeCTOTO Aa CKUCHE BO
KoMopara 3a roTeerse.

O6pokx Can Bua Ha Temnepatypa BpemeTtpaere
TOMNUHA
Jorypt LLlonjute nnn Twist- nocTtaBeTe rm Ha 3arpejte npetxoaHo Ha 50 °Ll 5 muH.
Off ternute OHOTO 01 KOMopaTa 50 °L| 8 u.
3a roTBeme
TecToTO OCTaBeTe ro aa OrHoOTNOPHMOT caf nocTaBeTe ro Ha 3arpejte nperxoaHo Ha 50 °Ll  5-10 muH.

ckncre glgorTooTB%ﬂszomopaTa Vcknyyete ro ypenot v ctaBete 20-30 MUH.
ro TeCTOTO BO KOMoparta 3a
roTBEHE

Op‘Mp3|.|yBa|.be Be monume BHMMaBajTe Ha nogaTtoumTe Ha NPou3BOAUTENOT O/

N3BageTe rv HAMUPHULIUTE O[] NaKyBaHeTO 1 NocTaBeTe r BO
CcOo0/[IBETHA UMHMja Ha peLleTKaTa.

nakyBarbeTO.

BpemeTo Ha oamps3HyBarse 3aBuCK 04 BUAOT U KOMYMHATA Ha
HaMupHuuarta.

KnBrHata ctaBeTe ja Ha YnHKMja Cco rpaanTe Hagony.

3amp3HaTa xpaHa Onpema BucuHa BuaHa [Mopatouu 3a Temnepartypata
TonnuHa Bo °L
Ha nNp. TOPTK CO Lunar, TOPTU CO KPEM OA NyTep, TOPTK CO YokonaaHa n PelweTka 2 Bupauot Ha Temnepatypa

LWeKepHa rnasypa, oBollje, KOKOLIKa, kondac 1 Meco, ned, 3eMUYKH,

Konaym v apyru neymsa

oCTaHyBa UCK/yYeH

Cyweme
Co 3D-tonon Bo3ayx MOXETe O4/IMUYHO Aa CynUTe NPOAYKTU.

YnotpeOyBajTe camo 6eCnpekopHO OBOLLjE U 3e/IEHUYK U TEMENHO
N3MUjTE 0.

OcTaBeTe ro 4o6po da ce ucylun 1 nsdpuiieTe ro.

CraBeTe ja yHMBep3asiHaTa TaBa, a pelleTkara nocraseTe ja co
XapTuja 3a neyerse.

YnoTpedyBajTe MHOTY COYHWN OBOLLjA U 38MEHYYLIN.

VcylweHnTe NpoayKT1 BeAHaLl NO CyLIeHETO U3BaaeTte rv oa
xapTujara.

Osouje 1 6unku Onpema BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMMUHA

600 r Tpkanua jabonka YHuBep3asHa TaBa + peluetka 3+1 80 °U okony 5 yaca

800 r KpuwKKM Kpylua YHvBep3anHa TaBa + pelieTka 3+1 80 °U okony 8 yacosu

1,5 KI CUHW CNNBK UK CIUBK YHuBep3anHa TaBa + pelueTka 3+1 80 °L okony 8-10 vaca

200 r KyjHCKWN TPEeBKM, UCUMCTEHN  YHMBEpP3a/Ha TaBa + pelleTka 3+1 80 °L okony 12 u.

3roTByBat€ MpuroTeysatse

Jlokonky 3roTeyBate jafiere, TernnTe n rymeHuTe npctexHn Tpeda
na éuagat umcTy U ucnpasHU. KopucTteTe Ternv UCTU Mo BUCOUYMHA.
Monatounte BO TabenuTe ce oaHecyBaaT Ha eaHONNTaPCKM
TPKaNe3Hn Term

BHumaHue!

He ynotpeOyBajTe norosemv unu nos1Mcoku Ternu. Kanaumute Moxe
[a nykHar.

YnoTpedyBajTe camo BecCrnpeKopHO OBOLLje U 3e/1eHUyK. amnjTe ro
TEMESTHO.

JaneHuTe BpemMutba Bo TabenuTe ce pedepeHTHN BpeaHocTu. Ha
HWB MOXe a Bnunjaat cobHaTa Temnepatypa, OpojoT Ha Ternu,
Ko/mumnHaTa 1 TonmHaTta Ha coapxuHarta Bo Ternata. lNpea na
BK/IyYMTE- UCKYUMTE, MPOBEPETE AanN NPaBUIHO ce hopmmpaaTt
MeypunH-a BO TerauTe.

1. HanonHete rn TernuTe, HO He T NPENOSHyBajTe.

2. /13BpulieTe rv NOBPLMHWATE Ha TernuTe, Tue mopa da ouaat
UnCTH.

3. Ha cekoja Terna nocraBete HaBOAEHET r'yMeH NPCTEH U Kanak.
4. MpuuBpcTeTe rv TernnTe co cTeru.
He nocTaByBajTe NoBeke 04 LWECT TEMN BO KOMOpaTa 3a roTBEH-E.

MNocTaByBame

1. YHuBep3anHata TaBa BMETHETE ja Ha BUcKHa 2. [MocTtaeeTe mm
TernuTe Taka ga He ce gonupaar.

2.Hanejte V2 nutap Tonna Boaa (okony 80 °Ll) Bo yHMBep3anHarta
TaBa.

3.3aTBopeTe ja BpaTata o4 pepHara.
4.MocTaBeTe ro 4OAHWOT rpejay (.
5.MocTaBete TemnepaTtypa nomery 170 ao 180 °Ll.
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3roTeyBarbe

Osouuje
Mo okony 40 no 50 MUHyTK n3neryBaaT meypunmsa. Vicknyyete ja
pepHara.

[Mo 25 no 35 MUHYTMOONONHUTENHA TONNHA U3BadeTe MM Ternute

oA KomopaTa 3a roteerse. [1pyn Nogonro nagere BO KomopaTta 3a

roTBeHe MOXE [a ce cosaaaar 6akTepun a 3roTBeHOTO OBOLUje Aa
Ce CKUCENN.

OBolUjeTo BO € AHONUTAPCKU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuyuHa AonoJIHUTenHa TonsinHa

Ha jabosnka, pubusnu, jaroam

OKOJy 25 MUHYTH

upeLuun, Npacku, Kajcuu, orposa

okony 30 MUHYTK

nupe o[ jaBosiko, KpyLu, CANBK

okony 35 MUHyTK

3eneHuyk

BenHall oTkako Ke moyHaT Aa uanerysaaT Meypunkba, HaMecTeTe
Temnepatypa oa 120 go 140 °Ll. Bo 3aBMCHOCT oA BMAOT Ha
3enenHuyk okony 35 go 70 muHyTW. o OBOj NEpMOa UCKYYETE ja
pepHaTa 1 KOpPUCTETE ja AONOAHUTENHaTa TonavHa.

36119H'~IVKOT BO €eAHOJINTApPCKHU Ternu

no co3gaBakbeTo MeypuuHa AONOoJIHUTEeNHa TonJInHa

KpacTtaBuum - okony 35 MuHyTH
PotkBuum okony 35 MUHyTH okony 30 MUHYTH
Mpoker oKosy 45 MUHYTK okony 30 MUHyTH

['paB, UBEKSIO, LpBEHA 3e/ka

okony 60 MUHYTK okony 30 MUHYTK

[patuok

okony 70 MUHYTK okony 30 MUHYTH

UsBapeTe ru Ternute
Mo roTBeHEeTO N3BadeTe rv TernnTe 0 KoMopara 3a rotBerse.

BHumaHue!

Tonnute Ternu He TM cTaBajTe Ha NagHa WK BaaxHa nogniora.
Moxe ga ucnykaar.

AKpunamua Bo npexpaHbeHuTe npoussoau

AKpunamuaoT ce co3aaBa npen ce npu CUIHOTO 3arpeBarbe Ha
XKUTAPKKU 1 Ha XpaHa o[ KOMMMPKU KaKO LWTO € Ha Mp. YMMcoT,
MOMMPUTOT TOCTOBW, 3EMUYKUTE, NeOO0T UK DUHUTE NEeKapCKK

NPOV3BOAN O KPEBKO TECTO (OUCKBUTU, MeAerballn, YajHu Konauu).

CoBeTH 3a NOArOTOBKa Ha ianel-ba 6es aKkpunamun

onwTo BpemeTo Ha roteBere Heka 6uae WTo € MOXHO MOoKpaTko.
Japerbata Tpeba Aa noTemMHaT co 31aTHO XoNTeHvKasa 60ja, Aa He GuaaT NPeTeMHu.
[onemute, nedeny napumtba 3a roTBEHE COAPXAT NOMasKy akpuiamui.
Meuerwe Co ropeH/noneH rpejay makc. 200 °L.
Co 3D-tonon Bo3ayx unu makc. 180 °L.
Konaunma Co lopeH/goneH rpejau makc. 190 °L.

Co 3D-tonon Bo3ayx wam Tonona Bodayx makc. 170 °L.

JajueTto nam xonukarta of jajue ro Hamanyea co3gaBarbeTo Ha akpuiammua.

[TomcpuT BO pepHa

Pacnopenete ro pamHOMEPHO 1 BO efleH C/10j Ha naexoT. [NeueTte Hajmanky 400 r no nnex, 3a

[a He ce ucylmn noMm@puToT
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Jager-a 3a KOHTpona

Osue Tabenn ce nsgaaeHn 3a NHCTUTYTUTE KO BpLIaT KOHTPOANA, 3a

[la ja onecHat KOHTposarta v TeCTMpareTo Ha Pas/MYHUTE ypeau.
Cnopen EN 50304/EN 60350 (2009) oaH. IEC 60350.

Meuene

[Meuerbe Ha 2 HMBOA:

YHuBep3asHaTa TaBa cekorall cTasajTe ja Had naexoT 3a neyerse.
[Meuerbe Ha 3 HMBOA:

YHuBep3anHaTa TaBa BMETHETE ja BO cpeauHara.

MeunBa KOV Ce NOAroTByBaaT CO LUNPULL
MnexoBuTe BMETHATM BO UCTO BpeMe He Mopa Aa buaat rotosu BO
NCTO BPEME.

MoKpueHu Konauu co jadonko Ha 1 HUBO:

TeMHUTE Kananu 3a TopTa NOCTaBeTe M eaeH A0 APYr.

[MokpueHn Konaum co jadonko 2 H1Boa:

TeMHMTE Kananu 3a TopTa nocTaBeTe rv eeH A0 APYr, BUaW CAunka.

Konaum Bo kananu 3a topTa oa 6en nnex:

Co lNopen/[oneH rpejay = neyete Ha 1 HMBO. KopucTeTe ja
YHV/Bep3a/iHaTa TaBa HaMecTO pelleTkaTa 1 noctaBeTe ro Kkananot
3a TopTa Ha Hea.

HanomeHa: 3a neuetbe KOPUCTETE ja HajHUCKATa O AadeHUTe
Temneparypu.

O6pok Onpema 1 canosu BucuHa Bua Ha Temnepatypa BpemeTpaere
TOMNUHa Bo °U BO MUHYTH

[MeunBa Kow ce noAroTeyeaar co wnpuu, [nex 3a neverse 3 O 140-150 30-40

nbearpeerse Mnex 3a neverbe 3 140-150 30-40
Mnex 3a neuerse + 1+3 140-150 30-45
YHuBep3anHa TaBa
2 nnexa 3a neyere + 1+3+5 130-140 40-55
yHMBEp3asHa Tasa

Mann Konaunma, npearpeere* [nex 3a neuerse 3 O 150-170 20-35
Mnex 3a neuerse 3 150-170 20-35
Mnex sa neuerse + 1+3 140-160 30-45
YHuBep3anHa Tasa
2 nnexa 3a nevetbe + 1+3+5 130-150 35-55
yHMBEpP3asHa Tasa

BoneH BucksuT, npearpeerse* Kanan 3a TopTa Ha 2 O 160-170 30-40
pelweTka
Kanan 3a TopTa Ha 2 160-170 25-40
pelweTka

MoKpueHn Konaun co jabonko PelweTtka + 2 kananu 3a 1 O 170-190 80-100
Topta @ 20 cm
2 pewetkn + 2 kanann 3a  1+3 170-190 70-100
TopTM @ 20 cMm

* 3a npearpeere He Kopuctete bpao 3arpesarse.

CKapa

Jlokonky rv noctaByBaTe npexpaHOeHnTe NPOAYKTU AMPEKTHO Ha

pelleTkarta AOMOMHWUTENHO BMETHETE ja yHMBEP3aHaTa TaBa Ha

BucuHa 1. TeyHocTa Ke ce cobepe 1 pepHaTa oCTaHyBa nouncra.

O6pok Onpema 1 cagosu BucuHa Bua Ha Hueo Ha ckapa Bpemetpaeme

TOM/UHA BO MHHYTH

[MToTnekyBarse Ha TOCT PeweTtka 5 ™ 3 2-2

10 MVUHYTV Npearpeere

lFoBeacku Gyprep, 12 napunrsa* PelweTtka + yHuBep3anHa 4+1 ] 3 25-30

6es npearpesare Tasa

* Mo %5 o BpemeTo npespTeTe
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	[sl] Navodila za uporabo 3
	Vsebina[sl] Navodila za uporabo
	: Pomembna varnostna navodila
	Pazljivo preberite ta uvod. Šele potem lahko aparat uporabljate varno in pravilno. Navodila za uporabo in vgradnjo shranite za kasnejšo uporabo ali za naslednjega lastnika.
	To navodilo velja samo, če je na aparatu naveden simbol določene države. Če na aparatu ni tega simbola, morate upoštevati navodila za montažo, ki vsebujejo zahtevane podatke o prilagoditvi aparata na pogoje za priključitev v zadevni državi.
	Kategorija aparatov: Kategorija 1
	Po odstranitvi embalaže preverite aparat. V primeru vidnih poškodb med transportom ga ne priklapljajte.
	Samo pooblaščeni serviser sme priključiti aparat in urediti preklop na drugo vrsto plina. Aparat je treba priključiti (priključitev na električno in plinsko omrežje) v skladu z navodili za uporabo in namestitev. Napačen priklop in napačna na...
	Pozor:Ta aparat je primeren samo za kuhanje. Ne smete ga uporabljati v druge namene, na primer za ogrevanje prostora.
	Pozor:Pri uporabi plinskega štedilnika se v prostoru kopičijo toplota, vlaga in proizvodi izgorevanja. Še posebej med uporabo aparata je treba zagotoviti dobro prezračevanje prostora: naravne prezračevalne odprtine naj bodo odprte ali pa namesti...
	Ob intenzivni in dolgotrajni uporabi aparata je lahko potrebno dodatno prezračevanje (odprite okno) ali pa učinkovito prezračevanje, kot je npr. prezračevalna naprava.
	Ta aparat ni namenjen uporabi z zunanjim alarmom ali daljinskim upravljalnikom.
	Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad osmim letom starosti in osebe z zmanjšanimi fizičnimi, senzoričnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkušnjami ali znanjem, če jih nadzoruje oseba, odgovorna za njihovo varnost, ali če jih j...
	Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom. Čiščenja in vzdrževalnih del s strani uporabnika ne smejo opravljati otroci, razen če so starejši od osmih let in pod nadzorstvom.
	Otrok, mlajših od osmih let, ne pustite v bližino aparata in priključnih kablov.
	Pribor v notranjost aparata vedno vstavite tako, da bo pravilno obrnjen. Glejte opis pribora v navodilih za uporabo.
	Nevarnost požara!
	■ Ko odprete vratca aparata, pride do pretoka zraka. Papir za peko se lahko dotakne grelnih elementov in se vname. Pri predgrevanju papirja za peko nikoli na položite na pribor, ne da ga pritrdite. Papir za peko vedno obtežite s posodo ali modelo...
	Nevarnost požara!
	■ Vnetljivi predmeti se lahko v notranjosti aparata vnamejo. V pečici nikoli ne hranite vnetljivih predmetov. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat in izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v o...

	Nevarnost požara!
	■ Vroče olje in maščoba se hitro vnameta. Vročega olja in maščobe nikoli ne puščajte brez nadzora. Ognja nikoli ne gasite z vodo. Izklopite kuhališče. Plamene previdno pogasite s pokrovom, gasilno odejo ali podobnim.

	Nevarnost požara!
	■ Kuhališča se močno segrejejo. Na kuhalni plošči nikoli ne puščajte vnetljivih predmetov. Na kuhalni plošči ne shranjujte nobenih predmetov.

	Nevarnost požara!
	■ Aparat se močno segreva, gorljivi materiali se lahko hitro vnamejo. Vnetljivih predmetov (npr. razpršilcev ali čistilnih sredstev) nikoli ne hranite ali jih uporabljajte pod aparatom ali v njegovi bližini. Vnetljivih predmetov ne hranite na a...

	Nevarnost požara!
	■ Plinska kuhališča se močno segrejejo, če na njih ni posode. Aparat in napa nad njim se lahko poškodujete ali vnameta. Ostanki masti v filtru nape se lahko vnamejo. Plinska kuhališča uporabljajte samo, če je na njih nameščena posoda.

	Nevarnost požara!
	■ Hrbtna stran aparata se močno segreje. To lahko povzroči poškodbe priključnih kablov in cevi. Električni vodi/dotok plina se ne smejo dotikati zadnje strani aparata.

	Nevarnost požara!
	■ Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhališča in jih ne shranjujte v notranjosti aparata. Nikoli ne odpirajte vratc aparata, če je v notranjosti dim. Izklopite aparat. Izvlecite vtič iz vtičnice oz. izklopite varovalko v omarici z var...

	Nevarnost požara!
	■ Površine spodnjega predala se lahko zelo segrejejo. V predalu shranjujte le pribor pečice. Vnetljivih in gorljivih predmetov ne smete shranjevati v spodnjem predalu.


	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se močno segreje. Nikoli se ne dotikajte vročih notranjih delov pečice ali grelnih elementov. Vedno počakajte, da se aparat ohladi. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Pribor ali posoda se močno segrejeta. Vroč pribor ali posodo iz aparata vedno jemljite s prijemalko.

	Nevarnost opeklin!
	■ Hlapi alkohola se lahko v vroči notranjosti aparata vnamejo. V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim deležem visokoodstotnega alkohola. Uporabite le majhne količine visokoodstotnega alkohola. Vratca aparata odpirajte previdno.

	Nevarnost opeklin!
	■ Kuhališča in predel okoli njih se močno segrejejo, predvsem morebiten rob kuhalne plošče. Nikoli se ne dotikajte vročih površin. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Površine aparata se med delovanjem segrejejo. Ne dotikajte se vročih površin. Otrok ne puščajte blizu aparata.

	Nevarnost opeklin!
	■ Prazna posoda na vključenih plinskih kuhališčih se izjemno segreje. Nikoli ne segrevajte prazne posode.

	Nevarnost opeklin!
	■ Aparat se med delom segreje. Pred čiščenjem aparat pustite, da se ohladi.

	Nevarnost opeklin!
	■ Pozor: Deli, ki se dotikajo žara, se lahko med njegovim delovanjem zelo segrejejo. Otroci se ne smejo približati aparatu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Če jeklenka s tekočim plinom ne stoji navpično, lahko v aparat pride tekoč propan/butan. Pri tem se lahko na gorilnikih pojavi velik in sunkovit plamen. Komponente aparata se lahko poškodujejo in s časom prenehajo tesniti, zaradi česar nen...


	Nevarnost opeklin!
	■ Dostopni deli so med uporabo vroči. Nikoli se ne dotikajte vročih delov. Otrok ne puščajte blizu.
	Nevarnost opeklin!
	■ Ko odprete vratca aparata, lahko uhaja vroča para. Vratca aparata odpirajte previdno. Otrok ne puščajte blizu.

	Nevarnost opeklin!
	■ Zaradi vode lahko v vroči notranjosti aparata nastaja vroča vodna para. Nikoli ne vlivajte vode v vročo pečico.


	Nevarnost poškodb!
	■ Spraskano steklo na vratcih aparata lahko poči. Ne uporabljajte strgala za steklo, agresivnih in abrazivnih čistilnih sredstev.
	Nevarnost poškodb!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, izšolan pri proizvajalcu. Tudi poškodovana priključni kabel in plinsko cev lahko zamenja samo servisni tehnik. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici...

	Nevarnost poškodb!
	■ Motnje ali poškodbe aparata so nevarne. Nikoli ne vklopite aparata v okvari. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Zaprite dovod plina. Pokličite servisno službo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Neustrezna velikost posode, poškodovana ali napačno nameščena posoda lahko povzroči hude telesne poškodbe. Upoštevajte navodila za posodo.

	Nevarnost poškodb!
	■ Pozor: Steklen pokrov lahko zaradi vročine poči. Pred zapiranjem pokrova izključite vse gorilnike. Počakajte, da se pečica ohladi, preden zaprete steklen pokrov.

	Nevarnost poškodb!
	■ Aparat lahko zdrsi s podnožja, če nanj ni pritrjen. Aparat mora biti s podnožjem trdno povezan.


	Nevarnost prevrnitve!
	Opozorilo: Da se aparat ne bi prevrnil, je treba namestiti zaščito pred prevračanjem. Preberite navodila za namestitev.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme izvajati samo servisni tehnik, usposobljen pri proizvajalcu. Če je aparat v okvari, izklopite varovalko v omarici z varovalkami ali izvlecite vtič iz vtičnice. Pokličite servisno službo.
	Nevarnost električnega udara!
	■ Kabelska izolacija električnih aparatov se lahko na vročih delih aparata stopi. Priključni kabel električnih aparatov nikoli ne sme priti v stik z vročimi deli aparata.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Vdirajoča vlaga lahko povzroči električni udar. Ne uporabljajte visokotlačnega čistilnika ali parnega čistilnika.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pri menjavi žarnice v notranjosti aparata so kontakti grla žarnice pod napetostjo. Pred menjavo izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

	Nevarnost električnega udara!
	■ Pokvarjen aparat lahko povzroči električni udar. Nikoli ne vklopite pokvarjenega aparata. Izvlecite vtič iz vtičnice ali izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Pokličite servisno službo.



	Vzroki poškodb
	Pozor!

	Poškodbe pečice
	Pozor!

	Poškodbe v spodnjem predalu
	Pozor!
	Postavitev, priklop plina in elektrike
	Priključek za plin
	Za pooblaščenega serviserja oz. servisno službo
	Pozor!



	Motnje na plinski instalaciji/ vonj po plinu
	Premikanje aparata s plinsko cevjo ali ročajem vrat
	Priključitev na električno omrežje
	Pozor!
	Za servisno službo
	Pozor!

	Vodoravna postavitev štedilnika
	1. Izvlecite spodnji predal in ga odstranite tako, da ga dvignete. V notranjosti podnožja so spredaj in zadaj nameščene postavitvene noge.
	2. Postavitvene noge po potrebi s šesterorobim ključem nastavite višje ali nižje, da bo štedilnik vodoraven (slika A).
	3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

	Stenska pritrditev
	Postavitev aparata
	Ukrepi, ki jih je treba upoštevati pri transportu
	Če originalna embalaža ni več na voljo
	Vaš novi štedilnik
	Splošno


	Kuhalno območje
	Nastavek za posodo za varčni gorilnik
	Stikalo kuhališča
	Za električno kuhališče

	Pečica
	Izbirno stikalo
	Temperaturni regulator
	Tipke in prikazovalnik

	Notranjost aparata
	Žarnica v pečici
	Hladilni ventilator
	Pozor!

	Vratca pečice – dodatni varnostni ukrepi
	Vaš pribor
	Vstavljanje pribora
	Opomba



	Dodatni pribor
	Izdelki, ki so na voljo pri servisni službi
	Pred prvo uporabo
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12:00 in utripa simbol 0.
	2. S tipko + ali - nastavite uro.



	Segrevanje pečice
	1. Z izbirnim stikalom nastavite zgornje/spodnje gretje %.
	2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

	Segrevanje kuhalne plošče
	Čiščenje pribora
	Prvo čiščenje kron in pokrovov gorilnikov
	Nastavitev kuhalne plošče
	Prižiganje plinskega gorilnika
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je štedilnik vklopljen, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo želenega kuhališča zasukajte v levo v položaj za vžig 8. Vžig se sproži.


	3. Pritisnite stikalo kuhališča in ga držite pritisnjeno 1 do 3 sekunde. Plinski gorilnik se prižge.
	4. Nastavite želeno velikost plamena. Med položajem nastavitve þ Izključeno in nastavitvijo — plamen ni stabilen. Zato vedno izberite nastavitev med — visok in ˜ nizek plamen.
	5. Če plamen ponovno ugasne, ponovite postopek od koraka 2.
	6. Zaključek priprave jedi: Stikalo kuhališča þ obrnite v desno v položaj Izključeno.
	: Pozor!
	Plinski gorilnik se ne prižge


	Nastavitev električnega kuhališča
	1. Odprite pokrov kuhalne plošče. Ko je električna kuhalna plošča vklopljena, mora biti pokrov odprt.
	2. Stikalo električnega kuhališča obrnite v levo na ustrezno stopnjo kuhanja med 1 in 6.
	3. Premer električnega kuhališča znaša 145 mm. Za kuhanje uporabite posodo z ravnim dnom in enakim premerom.
	4. Za konec priprave jedi stikalo električnega kuhališča nastavite na 0.

	Pomembne informacije o vašem električnem kuhališču
	Preglednica - kuhanje
	Nastavitev pečice
	Načini gretja in temperatura
	1. Z izbirnim stikalom nastavite želeni način gretja.


	2. S temperaturnim regulatorjem lahko izberete temperaturo ali stopnjo žara.
	Izklop pečice
	Spreminjanje nastavitev


	Pečica se mora samodejno izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0. Simbol za čas pripravex utripa.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave. Tipka @ predlagana vrednost = 30 minut Tipka A predlagana vrednost = 10 minut
	Ko poteče čas priprave
	Spreminjanje nastavitve
	Prekinitev nastavitve
	Nastavite trajanje, ko je ura izklopljena


	Pečica se mora samodejno vklopiti in izklopiti
	1. Z izbirnim stikalom nastavite način gretja.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite temperaturo ali stopnjo žara.
	3. Pritisnite tipko za uro 0.
	4. S tipko @ ali tipko A nastavite čas priprave.
	5. Tolikokrat pritisnite tipko za uro 0, da začne utripati simbol za konec y. Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj je hrana pripravljena.
	6. S tipko @ lahko zamaknete čas konca priprave. Pečica prevzame nastavljeni čas čez nekaj sekund. Vse dokler pečica ne začne delovati, na prikazu sveti končni čas.
	Ko poteče čas priprave
	Opomba



	Hitro segrevanje
	1. Izbirno stikalo postavite v položaj I.
	2. S temperaturnim regulatorjem izberite želeno temperaturo.
	Hitro segrevanje je končano
	Nastavitev ure
	1. Pritisnite tipko za uro 0. Na prikazovalniku se prikaže ura 12.00 in utripa simbol 0 .

	2. S tipko + ali - nastavite uro. Pečica nastavljeni čas prevzame po nekaj sekundah. Simbol 0 ugasne.
	Nastavitev alarma
	1. Pritisnite tipko S. Simbol S utripa.
	2. S tipko + ali tipko - nastavite alarm. Tipka + predlagana vrednost = 10 minut Tipka - predlagana vrednost = 5 minut

	Varovalo za otroke
	Pečica
	Opombe


	Vzdrževanje in čiščenje
	Opombe
	Zgornji steklen pokrov



	Čistilna sredstva
	Pri čiščenju kuhalne plošče:
	Pri čiščenju pečice

	Montaža in demontaža ogrodja
	Odstranitev ogrodja
	1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
	2. in ga odstranite (slika A).
	3. Nato povlecite celo ogrodje naprej

	4. in ga odstranite (slika B).
	Namestitev ogrodja
	1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo pušo in ga malo pritisnite nazaj (slika A)


	2. ter ga nato nataknite v prednjo pušo (slika B).

	Montaža in demontaža vratc pečice
	: Nevarnost poškodb!
	Demontaža vratc
	1. Vratca pečice popolnoma odprite.
	2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno (slika A).
	3. Zaprite vratca pečice do prislona. Z obema rokama jih primite na levi in desni strani. Še malce jih zaprite in jih izvlecite (slika B).

	Montaža vratc
	1. Pri nameščanju vratc pečice bodite pozorni, da oba tečaja ravno vstavite v odprtino (slika A).

	2. Zareza na tečaju se mora zaskočiti na obeh straneh (slika B).
	3. Ponovno zaprite oba zaporna vzvoda (slika C). Zaprite vratca pečice.
	: Nevarnost poškodb!


	Demontaža in montaža stekel vratc
	Demontaža
	1. Odstranite vratca pečice. V zvezi s tem preberite razdelek Odstranitev vratc pečice. Vratca pečice položite na krpo, tako da je ročaj obrnjen navzdol.
	2. Odstranite pokrov zgoraj na vratcih pečice. V ta namen s prsti pritisnite levo in desno. Izvlecite pokrov (slika A).

	3. Dvignite zgornje steklo in ga izvlecite (slika B).
	: Nevarnost poškodb!
	Vgradnja
	1. Zgornje steklo držite na straneh in ga poševno vstavite. Steklo je treba potisniti v odprtine na spodnji strani. Gladka površina mora biti na zunanji, groba površina pa na notranji strani. (slika A).
	2. Namestitev pokrov zgoraj na vratca pečice in ga pritisnite ob njih. Bodite pozorni, da se pravilno zaskoči v utora na straneh.


	3. Ponovno namestite vratca pečice. V zvezi s tem preberite razdelek Namestitev vratc pečice.

	Vratca pečice – dodatni varnostni ukrepi
	Odprava motenj
	Preglednica motenj
	: Nevarnost električnega udara!



	Menjava žarnice na stropu pečice
	: Nevarnost električnega udara!
	1. Da preprečite škodo, položite krpo za posodo v hladno pečico.

	2. Odvijte stekleni pokrov v levo.
	3. Žarnico zamenjajte z isto vrsto žarnice.
	4. Ponovno privijte stekleni pokrov.

	5. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.

	Stekleni pokrov
	Servisna služba
	Številki E in FD

	Nasveti za varčevanje energije in varstvo okolja
	Varčevanje z energijo v pečici


	Varčevanje z energijo pri uporabi plinskega kuhališča
	Okolju prijazno odstranjevanje
	Preizkušanje jedi v kuhalnem studiu
	Opombe
	Kolači in pecivo
	Peka na enem nivoju
	Peka na več ravneh
	Modeli
	Preglednice



	Nasveti za peko
	Meso, perutnina, ribe
	Posoda
	Peka
	Peka na žaru
	Meso
	Perutnina
	Riba

	Nasveti v zvezi s peko in žarom
	Narastki, gratinirane jedi, toast
	Gotove jedi
	Posebne jedi
	1. Skuhajte 1 liter mleka (3,5 % maščobe) in pustite, da se ohladi na 40 °C.
	2. Vmešajte 150 g jogurta (temperatura hladilnika).
	3. Nalijte v skodelice ali majhne kozarce z navojnim pokrovom in jih pokrijte s folijo za živila.
	4. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.
	5. Skodelice ali kozarce postavite na dno aparata in jih pripravite, kot piše v navodilih.
	1. Pripravite kvašeno testo kot običajno, dajte ga v toplotno obstojno keramično posodo in ga pokrijte.
	2. Notranjost pečice segrejte vnaprej, kot je navedeno.

	3. Izklopite pečico in pustite testo v njej vzhajati.

	Odtaljevanje
	Presuševanje
	Vkuhavanje
	Pozor!
	Priprava
	1. Napolnite kozarce, vendar pazite, da ne bodo prepolni.
	2. Obrišite robove kozarcev, saj morajo biti čisti.
	3. Na vsak kozarec položite mokro gumico in pokrov.
	4. Kozarce zaprite s sponkami.

	Nastavitve
	1. Vstavite univerzalen pekač na višino 2. Kozarce postavite tako, da se med seboj ne dotikajo.
	2. V univerzalen pekač vljite ½ litra vroče vode (pribl. 80 °C).
	3. Zaprite vratca pečice.
	4. Nastavite spodnji grelnik $.

	5. Temperaturo nastavite na 170 do 180 ºC.
	Vkuhavanje
	Jemanje kozarcev iz pečice
	Pozor!
	Akrilamid v živilih
	Priporočljivi sistem priprave jedi
	Peka
	Opomba




	Peka na žaru

	Përshkrim i përmbajtjes[sq] Udhëzim për përdorim
	: Udhëzime të rëndësishme sigurie
	Lexojeni me kujdes këtë udhëzim. Vetëm kështu mund që me aparatin tuaj të shërbeheni në mënyrë të sigurt dhe të drejt. Udhëzimin për përdorim dhe montim e ruani për përdorim të mëvonshëm ose për pronarin e ardhshëm.
	Ky udhëzim vlen, vetëm nëse shkurtesa e shtetit përkatës është dhënë në aparat. Nëse shkurtesa nuk shfaqet në aparat, udhëzimi për instalim duhet të konsultohet, me të dhënat e nevojshme për ndërrimin e aparatit në kushtet për li...
	Kategoria e aparatit: Kategoria 1
	Pas shpaketimit aparatin e kontrolloni. Në rast se ka ndonjë dëmtim nga transporti mos e lidhni.
	Vetëm një teknik i licencuar guxon ta lidhë aparatin dhe ta bëjë ndërrimin në një lloj tjetër të gazit. Instalimi i aparatit (lidhja elektrike dhe lidhja e gazit) duhet të bëhet në pajtim me udhëzimin për përdorim dhe instalim. Lidhja...
	Kujdes:Ky aparat është i dedikuar vetëm për gatim. Nuk lejohet të përdoret për qëllime të tjera, për shembull për nxehjen e hapësirës.
	Kujdes:Përdorimi i një aparati zierës me gaz shpie deri te formimi i ngrohtësisë, lagështisë dhe produkteve ndezëse në hapësirën për vendosje. Veçanërisht kur aparati është në punë, duhet pasur kujdes në ajrosjen e mirë të hapës...
	Një përdorim i gjatë dhe intensiv e bën të nevojshme një ajrosje plotësuese, p.sh. hapjen e një dritareje, ose një ajrosje më të efektshme, p.sh. puna në një shkallë më të lartë kapaciteti të një pajisje mekanike për ajrosje.
	Ky aparat nuk është bërë për të punuar me një zgjuarës ekstern ose me një telekomandë.
	Ky aparat mund të përdoret nga fëmijët mbi 8 vjet dhe personave me aftësi të reduktuar fizike, sensorike ose mentale apo me mungesë përvoje ose dije, nëse janë të mbikëqyrur nga një person, i cili është përgjegjës për sigurinë e ty...
	Fëmijët nuk lejohet të luajnë me aparatin. Pastrimi dhe mirëmbajtja që i takon përdoruesit nuk lejohet të bëhet nga fëmijët, nëse ato, janë 8 vjet dhe më të vjetër dhe janë të mbikëqyrur.
	Fëmijët më të vegjël se 8 vjet i mbani larg aparatit dhe përçuesve lidhës.
	Pajisjen gjithmonë e futni në hapësirën për zierje ashtu si duhet. Shihe përshkrimin Pajisja në udhëzimin për përdorim.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit krijohet një puhi ajri. Letra për pjekje mund ti prek elementet nxehëse dhe të ndizet. Gjatë paranxehjes në pajisje mos shtroni asnjëherë letër për pjekje të pa përforcuar. Letrën për pjekje rë...
	Rrezik nga djegia!
	■ Sendet ndezëse të deponuara në hapësirën për zierje mund të ndizen. Asnjëherë mos ruani sende ndezëse në hapësirën për zierje. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Aparatin e fikni dhe spin...

	Rrezik nga djegia!
	■ Vajrat dhe yndyrat e nxehta ndizen shpejt. Vajrat dhe yndyrat e nxehta asnjëherë mos i leni pa mbikëqyrje. Zjarrin mos e fikni asnjëherë me ujë. Fikja e pllakave nxehëse. Flakën e mbytni me kujdes me kapak, mbulesë për shuarje ose të n...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse bëhen shumë të nxehta. Mos leni asnjëherë mbi zonën për zierje sende që digjen. Mos depononi sende në zonën për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë, materialet që digjen mund lehtësisht të kaplohen nga zjarri. Nën ose në afërsi të furrës mos ruani dhe mos përdorni sende që digjen ( p. sh. sprej, mjete për pastrim). Mos ruani sende që digjen në ose...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse me gaz pa enë për zierje të vendosura gjatë punës zhvillojnë nxehtësi të madhe. Aparati dhe aspiratori i vendsour mbi të mund të dëmtohen ose të marrin flakë. Mbetjet e yndyrës në filtrin e aspiratorit mund të ndi...

	Rrezik nga djegia!
	■ Ana e prapme e aparatit bëhet shumë e nxehtë. Kjo mund të shpie deri tek një dëmtim i përçuesve. Përçuesit e rrymës dhe të gazit në asnjë mënyrë të mos vijnë në kontakt me pjesën e prapme të aparatit.

	Rrizik nga djegja!
	■ Asnjëherë mos vendosni sende mbi pllakat e zierrjes ose asnjëherë mos ruani gjëra në hapësirën e zierrjes me avull. Asnjëherë mos e hapni derën e pajisjes, kur shikoni se del tym nga shporeti. Çkyçni pajisjen. Hiqni prizën respektiv...

	Rrizik nga djegja!
	■ Sipërfaqet e sirtarit të poshtëm mund të nxehen shumë. Në sirtar ruani vetëm pajisjet e furrës. Gjërat që mund të ndizen dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm dhe digjen nuk guxon të ruhen në sirtarin e poshtëm.


	Rrezik nga djegia!
	■ Aparati bëhet shumë i nxehtë. Mos i prekni asnjëherë sipërfaqet e brendshme të nxehta të hapësirës së zierjes ose elementet nxehëse. Aparatin e leni gjithmonë të ftohet. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Pajisja ose ena bëhen shumë të nxehta. Enët ose pajisjet e nxehta i nxirrni nga hapësira për zierje gjithmonë me një leckë kuzhine.

	Rrezik nga djegia!
	■ Avujt alkoolik mund të ndizen në hapësirën e nxehtë për zierje. Asnjëherë mos përgatitni gjellë me sasi të mëdha të pijeve që përmbajnë përqindje të lartë të alkoolit. Përdorni vetëm sasi të vogla të pijeve që përmbajnë...

	Rrezik nga djegia!
	■ Pllakat nxehëse dhe hapësira rreth tyre, veçanërisht korniza nëse ekziston e zonës së zierjes, bëhen shumë të nxehta. Mos i prekni sipërfaqet e nxehta. Fëmijët mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës sipërfaqet e aparatit bëhen të nxehta. Sipërfaqet e nxehta mos i prekni. Fëmijët të mbahen larg aparatit.

	Rrezik nga djegia!
	■ Enët e zbrazëta për zierje në pllakat e ndezura nxehëse të gazit bëhen ekstremisht të nxehta. Mos i nxehni asnjëherë enët për zierje.

	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë punës aparati nxehet. Para pastrimit aparatin e leni të ftohet.

	Rrezik nga djegia!
	■ Kujdes: Pjesët e prekshme gjatë punës së skarës mund të nxehen. Fëmijët e vegjël duhet të mbahen larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Nëse bombola e gazit të lëngshëm nuk qëndron vertikalisht, është e mundur që propani/butani i lëngshëm të rrjedhë në aparat. Me këtë rast në djegëset mund të shkaktohet flakë e fuqishme eksplozive. Pjesët ndërtuese mund të d...


	Rrezik nga djegia!
	■ Pjesët e arritshme gjatë punës bëhen të nxehta. Mos i prekni asnjëherë pjesët e nxehta. Fëmijët i mbani larg.
	Rrezik nga djegia!
	■ Gjatë hapjes së derës së aparatit mund ta dalë avull i nxehtë. Derën e aparatit e hapni me kujdes. Fëmijët i mbani larg.

	Rrezik nga djegia!
	■ Në saje të ujit në hapësirën e nxehtë për zierje mund të formohet avull i nxehtë. Asnjëherë mos derdhni ujë në hapësirën e nxehtë për zierje.


	Rrezik nga lëndimi!
	■ Qelqi i gërvishtur i derës së aparatit mund të pëlcasë. Mos përdorni kruese qelqi, mjete të serta ose fërkuese për pastrim.
	Rrezik nga lëndimi!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimet dhe ndërrimin e përçuesve të dëmtuar të rrymës dhe gazit guxon ti bëjë vetëm një teknik i shkolluar nga shërbimi jonë i klientëve. Nëse aparati është në defekt, hiqni spinën e...

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Defektet dhe dëmtimet në aparat janë të rrezikshme. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Mbyllni furnizimin e gazit. Thirrni shërbimin e klientëve

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Madhësitë e papërshtatshme të tenxhereve, tenxheret e dëmtuara ose të pozicionuara gabimisht mund të shkaktojnë lëndime të rënda. Përfillni udhëzimet për enët për zierje.

	Rrizik nga lëndimi!
	■ Kujdes: Kapaku i qelqtë mund të pëlcasë nga të nxehti. Para mbylljes së kapakut të fiken të gjithë djegëset. Pritni deri sa furra të ftohet, para se ta mbyllni kapakun e qelqtë.

	Rrezik nga lëndimi!
	■ Nëse aparati vendoset në dysheme i pa përforcuar ai mund të rrëshqas nga dyshemeja. Aparati duhet të lidhet fortë me dyshemenë.


	Rrezik nga përmbysja!
	Paralajmërim: Për ta parandaluar përmbysjen e aparatit, duhet të montohet një mbrojtëse nga përmbysja. Lexoni ju lutemi udhëzimet për montim.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Riparimet e gabuara janë të rrezikshme. Riparimin guxon ta bëjë vetëm një teknik i shkolluar në shërbimin tonë të klientëve Nëse aparati është në defekt, hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave Thirrni...
	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Në pjesët e nxehta të aparatit izolimi i kabllos së aparateve elektrike mund të shkrihet. Kabllon e lidhjes së aparateve elektrike asnjëherë mos e sillni në kontakt me pjesët e nxehta të aparatit.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Lagështia që depërton mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Mos përdorni pastrues me presion ose pastrues me avull.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Gjatë ndërrimit të llambës së hapësirës për zierje kontaktet e fasungës kanë rrymë. Para ndërrimit hiqeni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave.

	Rrezik nga goditja e rrymës!
	■ Një aparat me defekt mund të shkaktojë një goditje të rrymës. Asnjëherë mos e ndizni një aparat me defekt. Hiqni spinën e rrjetit ose fikni siguresën në arkën e siguresave. Thirrni shërbimin e klientëve



	Shkaqet e dëmtimeve
	Kujdes!

	Dëmtime në furrë
	Kujdes!

	Dëmtimet në sirtar
	Kujdes!
	Vendosja e aparatit, lidhja e gazit dhe lidhja elektrike
	Lidhja me gaz
	Për specialistin e licencuar përkatësisht shërbimin e klientëve
	Kujdes!



	Pengesa të installimit të gazit / Erë gazi
	Zhvendosja e aparatit përmes përçuesve të gazit ose përmes dorezës së derës
	Lidhja elektrike
	Kujdes!
	Për shërbimin e klientëve
	Kujdes!

	Vendosja horizontale e shporetit
	1. Sirtarin e poshtëm e nxirrni dhe nga lartë e ngrini. Në brendësi të sirtarit para dhe prapa gjenden këmbët rregulluese.
	2. Këmbët rregulluese sipas nevojës i rrotulloni me një çelës gjashtëkëndësh më lartë ose më thellë, derisa shporeti të qëndrojë horizontalisht (Fotografia A).
	3. Sirtarin e poshtëm e futni përsëri (Fotografia B).

	Përforcimi në mur
	Vendosja e aparatit
	Masat që duhet t'i kemi parasysh gjatë transportit
	Nëse paketimi origjinal nuk është në dispozicion
	Shporeti juaj i ri
	Në përgjithësi


	Hapësira e zierjes
	Shtrat tenxhereje për djegësin kursyes
	Ndërprerësi i vendeve të zierjes
	Për pllakën nxehëse elektrike

	Furra
	Zgjedhësi i funksioneve
	Zgjedhësi i temperaturës
	Butonat dhe treguesi

	Hapësira për zierje
	Llamba e furrës
	Ventilatori ftohës
	Kujdes!

	Dera e furrës - masat plotësuese të sigurisë
	Pajisja e juaj
	Futja e pajisjeve
	Udhëzim



	Pajisje të veçanta
	Artikulli-shërbimi i klientëve
	Para përdorimit të parë
	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen koha e orës 12:00 dhe simboli 0 xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës.



	Nxehja e furrës
	1. Me zgjedhësin e funksioneve rregulloni nxehësin e epërm­/të poshtëm %.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës rregulloni në 240 °C.

	Nxehja e pllakës nxehëse
	Pastrimi i pajisjeve shtesë
	Para-pastrimi i kupës dhe kapakut të djegësit
	Rregullimi i zonës për zierje
	Ndezja e djegësit të gazit
	1. Hapni mbulesën e epërme. Derisa shporeti është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse të dëshiruar e rrotulloni majtas në pozicionin ndezës 8. Ndezja fillon.


	3. Shtypni ndërprerësin e pllakës nxehëse dhe mbajeni atë të shtypur për 1-3 sekonda. Djegësi i gazit ndizet.
	4. Rregulloni madhësinë e dëshiruar të flakës. Mes rregullimit þ i fikur dhe rregullimit — flaka nuk është stabile. Prandaj gjithmonë zgjidhni një rregullim mes — flakë e madhe dhe ˜ flakë e vogël.
	5. Nëse flaka sërish fiket, përsëritni procesin prej hapit 2.
	6. Përfundimi i procesit të zierjes: Rrotulloni ndërprerësin e pllakës nxehëseþ djathtas në pozicionin fikur.
	: Kujdes!
	Djegësi i gazit nuk ndizet.


	Kështu e rregulloni pllakën nxehëse elektrike
	1. Hapeni kapakun e epërm. Derisa pllaka nxehëse elektrike është duke punuar, mbulesa e epërme duhet të jetë e hapur.
	2. Ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e rrotulloni majtas në një shkallë adekuate të zierje ndërmjet 1-6.
	3. Diametri i pllakës nxehëse elektrike është 145 mm. Për të zier përdorni një tenxhere me fund të rrafshët dhe diametër të njëjtë.
	4. Për ta përfunduar procesin e zierjes, ndërprerësin e pllakës nxehëse elektrike e vendosni në 0.

	Informacione të rëndësishme për pllakën tuaj nxehëse elektrike
	Tabela - zierja
	Regullmi i furrës
	Mënyrat e nxehjes dhe temperatura
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e dëshiruar të nxehjes.


	2. Me zgjedhësin e temperaturës mund ta rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës
	Fikja e furrës
	Ndryshoni konfigurimet


	Furra duhet të fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni. Simboli kohëzgjatjax xixëllon.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen. Butoni @ vlera e rekomanduar = 30 minuta Butoni A vlera e rekomanduar = 10 minuta
	Koha e zierjes ka mbaruar
	Ndërrimi i rregullimit
	Ndërprerja e rregullimit
	Kohëzgjatjen e rregulloni, kur të jetë shuar koha e orës


	Furra duhet të ndizet dhe fiket automatikisht
	1. Me zgjedhësin e funksioneve e rregulloni mënyrën e nxehjes.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës e rregulloni temperaturën ose shkallën e skarës.
	3. Butonin orë 0 e shtypni.
	4. Me butonin@ ose butonin A e rregulloni kohëzgjatjen.
	5. Butonin orë0 e shtypni aq shpesh derisa simboli fund y të xixëllojë. Në tregues do të shihni, kur gjella është gati.
	6. Me butonin @ kohën përfundimtare e shtyni për më vonë. Pas disa sekondave rregullimi do të pranohet. Në tregues qëndron koha përfundimtare, derisa furra të startojë.
	Koha e zierjes ka mbaruar
	Udhëzim



	Nxehja e shpejtë
	1. Zgjedhësin e funksioneve e vendosni nëI.
	2. Me zgjedhësin e temperaturës ju rregulloni temperaturën e dëshiruar.
	Nxehja e shpejt ka përfunduar
	Rregullimi i kohës së orës
	1. Butonin orë 0 e shtypni. Në tregues shkëlqen 12.00 dhe simboli 0 xixëllon.

	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e orës. Pas disa sekondave koha e orës do të pranohet. Simboli 0 shuhet.
	Rregullimi i zgjuarësit
	1. Butonin zgjuarësi S e shtypni. Simboli S xixëllon.
	2. Me butonin + ose butonin - e rregulloni kohën e zgjuarësit. Butoni + vlera e rekomanduar = 10 minuta Butoni - vlera e rekomanduar = 5 minuta

	Siguria nga fëmijët
	Furra
	Udhëzime


	Mirëmbajtja dhe pastrimi
	Udhëzime
	Mbulesa e epërme e qelqtë



	Mjet për pastrim
	Gjatë pastrimit të zonës së zierjes
	Gjatë pastrimit të furrës

	Montimi dhe çmonitimi i kornizës
	Nxjerrja e kornizës
	1. Kornizën mbani përpara nga lartë
	2. dhe hiqeni (Fotografia A).
	3. Pastaj tërë kornizën hiqeni përpara

	4. dhe hiqeni krejtësisht (Fotografia B).
	Varja e mbështetësit
	1. Mbështetësin më parë e ngulni në vrimën e prapme, e shtypni pak nga prapa (Fotografia A)


	2. dhe pastaj e varni në vrimën e përparme (Fotografia B).

	Montimi dhe çmonitimi i derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!
	Nxirr derën
	1. Derën e furrës e hapni plotësisht.
	2. Shpallos të dy levët për mbyllje, në të djathtë dhe në të majtë (Fotografia A).
	3. Mbyll derën e furrës deri në fund. Kape me të dy duart majtas dhe djathtas. Mbylle edhe më tej dhe nxirre (Fotografia B).

	Montimi i derës
	1. Gjatë montimit të derës së furrës të kini kujdesë, që të jenë të vendosura të dy nyjet në hapjet përkatëse si në (Fotografia A).

	2. Nivelet duhet të jenë të njëjta nga të dyja anët (Fotografia B).
	3. Të dy levët mbyllëse sërish të palosen (Fotografia C). Mbyllja e derës së furrës
	: Rrizik nga lëndimi!


	Montimi dhe çmontimi i fletëve të derës
	Çmontimi
	1. Heqja e derës së furrës. Për këtë shihe pjesën heqja e derës së furrës. Derën e furrës me dorezën nga poshtë e vendosni në një leckë.
	2. Mbulesën lartë në derën e furrës e hiqni. Për këtë shtypni me gishta majtas dhe djathtas. Mbulesën e nxirrni (fotografia A).

	3. Fletën e sipërme e ngreni dhe e nxirrni (fotografia B).
	: Rrezik nga lëndimi!
	Montimi
	1. Fletën e epërme të qelqit e mbani fortë anësh dhe e futni pjerrtas nga prapa. Fleta duhet patjetër të futet në vrima të anës së poshtme. Sipërfaqja e lëmuar duhet të jetë jashtë, ndërsa ajo e vrazhda brenda. (Fotografia A).
	2. Mbulesën e epërme në derën e furrës e vendosi dhe e shtypni. Gjatë kësaj kini kujdes, që dhëmbëzat anash të rrasen siç duhet.


	3. Derën e furrës e varni përsëri. Për këtë shihe pjesën varja e derës së furrës.

	Dera e furrës - masat plotësuese të sigurisë
	Një pengesë, çfarë duhet bërë?
	Tabela e pengesave
	: Rrezik nga goditja e rrymës!



	Ndërrimi i llambës së furrës në mbulesë
	: Rrezik nga goditja e rrymës!
	1. Për të shmangur dëmtimet, vendosni në furrën e ftohtë leckën e enëve.

	2. Hiqni mbulesën e qelqtë duke rrotulluar në të majtë.
	3. Llambën e ndërroni me llambë të njëjtit tip.
	4. Mbulesën e qelqtë e vidhosni përsëri.

	5. Leckën e kuzhinës e nxirrni dhe siguresën e ndizni.

	Mbulesa e qelqtë
	Shërbimi i klientëve
	E-numri dhe FD- numri

	Këshilla mbi energjinë dhe mjedisin jetësor
	Kursimi i energjisë në furrë


	Kursimi i energjisë në zonën e zierjes me gaz
	Hedhja sipas normave ekologjike
	Për ju të testuara në studion tonë të gatimit
	Udhëzime
	Ëmbëlsirat dhe biskotat
	Pjekja në një nivel
	Pjekja në më shumë nivele
	Kallëpe për pjekje
	Tabelat



	Këshilla për pjekje
	Mish, shpezë, peshk
	Enë
	Skuqja
	Pjekja në skarë
	Mishi
	Shpend
	Peshk

	Këshilla për pjekje dhe tiganisje
	Tava, gratina, toste
	Produkte të gatshme
	Gjellë të veçanta
	1. Zieni 1 litër qumësht (3,5 %yndyrë), dhe në 40 °C lëreni të ftohet.
	2. Përzieni 150 g kos (në temperaturë frigoriferi).
	3. Qitni në filxhanë ose në gota të vogla Twist-Off dhe mbuloni me fletë për mbajtje freskët.
	4. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.
	5. Filxhanëat ose gotat i vendosni në dyshemenë e hapësirës për zierje dhe i përgatitni siç është dhënë.
	1. Brumin e tharmit e përgatitni si zakonisht, në një enë rezistente ndaj nxehtësisë nga qeramika dhe e mbuloni.
	2. Hapësirën për zierje e paranxehni siç është dhënë.

	3. Furrën e fikni dhe në hapësirën për zierje brumin e leni që të vjen.

	Shkrirja
	Të thara
	Zierja
	Kujdes!
	Parapërgatitje
	1. Mbushja e gotave, mos i mbushni plotë.
	2. Fshini rrethin e gotave, ai duhet të jetë i pastër.
	3. Vendosni në secilën gotë një unazë gome të lagur dhe një kapak.
	4. Mbyllni gotat me kapëse.

	Rregullimi
	1. Tiganin universal e futni në lartësinë 2. Gotat i vendosni ashtu që ata mos të preken.
	2. derdhni ½ litër ujë të nxehtë (rreth 80 °C) në tiganin universal.
	3. Mbyllja e derës së furrës
	4. Nxehësin e poshtëm $ e rregulloni.

	5. Temperaturën e vendosni në 170 deri 180 ºC.
	Zierja
	Nxjerrja e gotave
	Kujdes!
	Akrilamidi në ushqime
	Gjellë për testim
	Pjekja
	Udhëzim




	Pjekja në skarë

	Содржин[mk] Упатство за употреба
	: Важни сигурносни напомени
	Внимателно прочитајте го ова упатство. Само тогаш ќе може безбедно и правилно да го употребувате Вашиот уред. Зачувајте го упатството за...
	Ова упатство важи само во случај, доколку на уредот е наведена кратенката за односната земја. Доколку нема кратенка на уредот, мора да се ...
	Категорија на уред: Категорија 1
	Откако ќе го отпакувате уредот, проверете ја неговата состојба. Доколку има штети настанати при транспортот, не го приклучувајте.
	Само лиценцирано стручно лице смее да го приклучи уредот и да направи промена на друг вид на гас. Инсталацијата на уредот (електричен и п...
	Внимание:Овој уред е предвиден само за готвење. Тој не смее да се употребува за други цели, на пр. за загревање на просторијата.
	Внимание:Користењето на уред за готвење на гас создава топлина, влага и согорување во просторијата каде е сместен. Особено доколку уредо...
	Доколку уредот интензивно и подолго време се користи, можно е да е потребно дополнително проветрување, на пр. отворање на прозор, или пок...
	Овој уред не е предвиден за употреба со надворешен будилник или далечински управувач.
	Овој уред може да го користат деца над 8 години и лица со намалени физички, сензорни или ментални способности или лица без искуство и знае...
	Децата не смеат да си играат со уредот. Децата не смеат да го чистат и одржуваат уредот, освен оние, кои имаат над 8 години или се постари и ...
	Децата помали од 8 години држете ги подалеку од уредот и струјниот кабел.
	Опремата секогаш ставајте ја правилно во комората за готвење. Видете под Опрема во упатството за употреба.
	Опасност од пожар!
	■ При отворање на вратата од уредот се повлекува воздух. Хартијата за печење може да се допре до грејните елементи и да се запали. Не ја о...
	Опасност од пожар!
	■ Запалливите предмети што се наоѓаат во комората за готвење може да се запалат. Не чувајте запалливи предмети во комората за готвење. Н...

	Опасност од пожар!
	■ Врелото масло и маснотија за кратко време може да се запалат. Не ги оставајте врелото масло и маснотии да се загреваат без надзор. Оган...

	Опасност од пожар!
	■ Ринглите стануваат многу жешки. Не поставувајте запалливи предмети на ринглата. Не сместувајте предмети на ринглата.

	Опасност од пожар!
	■ Уредот ќе се вжешти, запалливите материјални може лесно да предизвикаат пожар. не чувајте и не користете запалливи предмети под или во...

	Опасност од пожар!
	■ Доколку на ринглите со гас нема сад за готвење при работа стануваат многу жешки. Уредот и аспираторот над него може да се оштетат или д...

	Опасност од пожар!
	■ Задната страна на уредот станува жешка. Тоа може да доведе до оштетување на каблите за приклучување. Каблите за струја и гас не смеат д...

	Опасност од пожар!
	■ Не ставајте запалливи предмети на ринглите и не ги чувајте во комората за готвење. Никогаш не ја отворајте вратата од уредот, доколку н...

	Опасност од пожар!
	■ Горните површини на преградата може да станат многу жешки. Во фиоката чувајте ја само опремата од рерната. Предметите кои може да пред...


	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува многу жежок. Не ги допирајте внатрешните површини на комората за готвење или грејните елементи. Секогаш оставајте го у...
	Опасност од опекотини!
	■ Опремата или садовите стануваат жешки. Жешката опрема или садови секогаш вадете ги со кујнска ракавица од комората за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Пареата од алкохолот може да се запали во врелата рерна. Не подготвувајте оброци во големи количини со голем процент на алкохол. Употр...

	Опасност од изгореници!
	■ Ринглите и нивната околина, особено рамките на полето за готвење, доколку го има, стануваат жешки. Не ги допирајте жешките површини. Де...

	Опасност од опекотини!
	■ За време на работата, површините на уредот стануваат врели. Не ги допирајте врелите површини. Децата држете ги подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Празниот сад за готвење на користените рингли на гас станува екстремно жежок. Не загревајте празен сад за готвење.

	Опасност од опекотини!
	■ Уредот станува жежок за време на користењето Пред чистењето, оставете го уредот да се олади.

	Опасност од опекотини!
	■ Внимание: Деловите што се допираат може да се врели за време на користењето на скарата. Малите деца држете ги што подалеку од уредот.

	Опасност од опекотини!
	■ Доколку боцата на течниот гас не стои вертикално, во апаратот може да достигне течниот пропан/бутан. Притоа на пламениците може да изб...


	Опасност од попарување!
	■ За време на користењето, пристапните делови стануваат жешки. Не ги допирајте жешките делови Држете ги децата подалеку.
	Опасност од попарување!
	■ При отворање на вратата од уредот може да излезе врела пареа. Внимателно отворете ја вратата од уредот. Држете ги децата подалеку.

	Опасност од попарување!
	■ Поради водата во врелата комора за готвење може да настане врела пареа. Не налевајте вода во жешката комора за готвење.


	Опасност од повреда!
	■ Изгребаното стакло на вратата од уредот може да прсне. Не користете стругач за стакло, остри или средства за чистење што гребат.
	Опасност од повреда!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките и замената на оштетените струјни и кабли за гас смее да ги врши само техничар на сервисната...

	Опасност од повреда!
	■ пречките и оштетувањата на уредот се опасни. Не го приклучувајте уредот доколку е дефектен. Извлечете го струјниот приклучок или искл...

	Опасност од повреда!
	■ Несоодветните големини на тенџериња, оштетените или погрешно позиционирани тенџериња може да предизвикаат тешки повреди. Внимавајте...

	Опасност од повреда!
	■ Внимание: Стаклениот капак може да експлодира заради топлината. Пред затворањето, отворете ги сите капаци на пламениците. Почекајте д...

	Опасност од повреда!
	■ Доколку го поставите уредот неприцврстен на една платформа тој може да се лизне од платформата. Уредот мора да се прицврсти за платфор...


	Опасност од превртување!
	Предупредување: За да спречите превртување на уредот, мора да се монтира заштита од превртување. Ве молиме прочитајте ги упатствата за м...

	Опасност од струен удар!
	■ Нестручните поправки се опасни. Поправките смее да ги врши само техничар од нашата сервисна служба. Доколку е дефектен уредот, извлече...
	Опасност од струен удар!
	■ На жешките делови од уредот, изолацијата на електричните уреди може да се стопи. Приклучниот кабел на електричните уреди не го допирај...

	Опасност од струен удар!
	■ Влагата што навлегла може да предизвика струен удар. Не користете средство за чистење под висок притисок или на пареа.

	Опасност од струен удар!
	■ При менување на сијаличката во комората за готвење, контактите на грлото на сијаличката се под напон. Пред промената, извлечете го стр...

	Опасност од струен удар!
	■ Дефектниот уред може да предизвика струен удар. Не го приклучувајте уредот доколку има дефект. Извлечете го струјниот кабел или осигу...



	Причини за оштетувања
	Внимaниe!

	Оштетувања на рерната
	Внимaниe!

	Оштетувања на преградата
	Внимaниe!
	Поставување, приклучок за гас и електричен приклучок
	Приклучок за гас
	За овластеното стручно лице одн. сервисна служба
	Внимaниe!




	Пречки на инсталацијата за гас / мирис на гас
	Поместете го уредот до доводот за гас или до рачката од вратата
	Електричен приклучок
	Внимaниe!
	За сервисната служба
	Внимaниe!


	Шпоретот поставете го хоризонтално
	1. Извлечете ја фиоката и подигнете нагоре. Во фиоката се наоѓаат ногарки за подесување од предната и задната страна.
	2. Ногарките за подесување по потреба подесете ги пониско или повисоко со шестаголен клуч, додека шпоретот треба да стои хоризонтално (Сл...
	3. Повторно вметнете ја фиоката (слика B).

	Зацврстување на ѕид
	Поставување на уредот
	Мерки на кои треба да се внимава при транспортот
	Доколку го немате оригиналното пакување
	Вашиот нов шпорет
	Општо


	Област за готвење
	Подлога за тенџерето за економичниот пламеник
	Прекинувач за ринглите
	За електричните рингли

	Рерна
	Бирач на функции
	Бирач на температура
	Копчиња и приказ

	Комора за готвење
	Сијаличка во рерната
	Вентилатор
	Внимaниe!


	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Ваша опрема
	Вметнете ја опремата
	Напомена



	Специјална опрема
	За сервисната служба
	Пред првото користење
	Поставување на времето на часовникот
	1. Притиснете го 0 копчето. На приказот се појавува времето на часовникот 12:00 и ознаката 0 трепка.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот.



	Загревање на рерната
	1. Со бирачот на функции поставете Горен/Долен грејач %.
	2. Со бирачот на температура поставете 240 °Ц.

	Загревање на плочата за готвење
	Чистење на опремата
	Претходно чистење на држачот и капакот за пламеникот
	Поставување на полето за готвење
	Палење на плинскиот пламеник
	1. Отворете го горниот капак. Се додека е шпоретот во погон, горниот капак мора да биде отворен.
	2. Свртете го прекинувачот на саканата рингла на лево на ознаката во позиција за палење8. Палењето почнува.


	3. Притиснете го прекинувачот за ринглите и држете го 1-3 секунди притиснат. Плинскиот пламеник се пали
	4. Поставете ја саканата големина на пламен. Помеѓу поставката þИсклучено и поставката —пламенот не е стабилен. Наместо неа, одберете по...
	5. Доколку повторно се изгаси пламенот, повторете ја постапката од чекор 2.
	6. Завршување на процесот на готвење: Прекинувачот за ринглите þсвртете го на десно во позиција Исклучено.
	: Внимание!
	Плинскиот пламеник не се пали


	Вака ја поставувате електричната рингла
	1. Отворете го горниот капак. мора да биде отворен.
	2. Прекинувачот на електричната плоча за готвење свртете го на лево на соодветниот степен ан готвење помеѓу 1-6.
	3. Дијаметарот на електричната плоча за готвење изнесува 145 мм. За готвење употребете тенџере со мазна долна страна и еднаков дијаметар.
	4. Прекинувачот на електричната плоча за готвење наместете го на 0, за да го завршите процесот на готвење.

	Важни информации за Вашата електрична рингла
	Табела - готвење
	Подесување на рерната
	Видови топлина и температура
	1. Со бирачот на функции поставете го саканиот вид на топлина.


	2. Со бирачот на температура може да ја поставите температурата или степенот на скара.
	Исклучување на рерната
	Промена на основните поставки


	Рерната треба автоматски да се исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0. Симболот Времетраењеx трепка.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето. Копчето @ предложена вредност = 30 минути Копче A предложена вредност = 10 минути
	Времето за готвење е истечено
	Менување на поставката
	Прекинување на поставката
	Поставете го времетраењето, доколку времето на часовникот е скриено


	Рерната треба автоматски да се вклучи и исклучи
	1. Со бирачот на функции поставете го видот на топлина.
	2. Со бирачот на температура поставете ја температурата или степенот на скара.
	3. Притиснете на копчето Часовник 0.
	4. Со копчето @ или копчето A поставете го времетраењето.
	5. Притискајте го копчето Часовник 0 додека ознаката Крај y трепка. На приказот ќе видите, кога е готов оброкот.
	6. Со копчето @ поместете го времето на завршување за подоцна. По неколку секунди поставката ќе се преземе. На приказот стои времето на зав...
	Времето за готвење е истечено
	Напомена



	Брзо загревање
	1. Поставете го бирачот на функции на I.
	2. Со бирачот на температура поставете ја саканата температура.
	Брзото загревање е завршено
	Поставување на часовникот
	1. Притиснете го копчето Часовник 0. На приказот се појавува 12.00 ч и ознаката 0 трепка.

	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на часовникот. По неколку секунди ќе се преземе времето на часовникот. Ознаката 0 се гаси.
	Поставување на будилникот
	1. Притиснете го копчето Будилник S. Ознаката трепка S.
	2. Со копчето + или копчето - поставете го времето на будилникот. Копче + Предложена вредност = 10 минути Копче - Предложена вредност = 5 минути

	Безбедност за деца
	Рерна
	Напомени


	Одржување и чистење
	Напомени
	Горен стаклен капак



	Средства за чистење
	При чистење на полето за готвење
	При чистење на рерната

	Откачување и закачување на рамките
	Откачете ги рамките
	1. Подигнете ги рамките напред и нагоре
	2. и откачете ги (слика A).
	3. Потоа повлечете ги сите рамки нанапред

	4. и извадете ги (слика B).
	Закачување на рамките
	1. Најпрво закачете ги рамките на задните дупки, и притиснете малку наназад (слика A)


	2. и потоа закачете во предните дупки (слика B).

	Откачување и закачување на вратата од рерната
	: Опасност од повреда!
	Откачете ја вратата
	1. Отворете ја целосно вратата од рерната.
	2. Отворете ги двата механизми за блокирање од десната и левата страна (слика A).
	3. Затворете ја вратата од рерната додека не се вклопи. Фатете ја со двете дланки од левата и десната страна. Затворете уште малку и извлеч...

	Закачување на вратата
	1. При закачувањето на вратата од рерната внимавајте, двете шарки да бидат точно вметнати во отворот (слика A).

	2. Жлебот на шарката мора да се вклопи на двете страни (слика B).
	3. Повторно затворете ги двата механизми за блокирање (слика C). Затворете ја вратата од рерната.
	: Опасност од повреда!


	Демонтажа и монтажа од стаклата од вратата
	Демонтажа
	1. Откачување на вратата од рерната За тоа видете во делотОткачување на вратата од рерната. Вратата од рерната поставете ја со рачката на...
	2. Извадете го капакот од вратата на рерната. Со прстите притиснете лево и десно. Извлечете го капакот (Слика A).

	3. Подигнете го најгорното стакло о извлечете го (Слика B).
	: Опасност од повреда!
	Монтажа
	1. Стаклото фатете го од страните и вметнете го внатре накосо. Стаклото мора да се вметне во отворите на долната страна. Мазната површина ...
	2. Поставете го капакот горе на вратата од рерната и притиснете. Внимавајте браздите од страна точно да се вклопат.


	3. Повторно закачете ја вратата од рерната. За тоа видете во делотЗакачување на вратата од рерната.

	Врата на рерната - Дополнителни сигурносни мерки
	Пречка што треба да направите?
	Табела на пречки
	: Опасност од струен удар!



	Заменете ја сијаличката на покривот од рерната
	: Опасност од струен удар!
	1. Ставете ја крпата за садови во ладна рерна, за да избегнете штети.

	2. Стаклениот капак отшрафете го со вртење налево.
	3. Заменете ја сијаличката со ист таков тип на сијаличка.
	4. Повторно зашрафете го стаклениот капак.

	5. Извадете ја крпата за садови и вклучете ги осигурувачите.

	Стаклен капак
	Сервисна служба
	Број на производ и датум на производство

	Совети за заштеда на енергија и заштита на околината
	Штедење на енергија во рерната


	Штедење на енергија на полето за готвење на гас
	Отстранување согласно прописите за животна средина
	За Вас, тестирано во нашето студио за готвење
	Напомени
	Колачи и печиво
	Печење на едно ниво
	Печење на повеќе нивоа
	Калапи за печење
	Табели



	Совети за печење
	Месо, живина, риба
	Сад
	Пржење
	Скара
	Месо
	Живина
	Риба

	Совети за печење и скара
	Суфле, гратинирани јадења, тостови
	Готови производи
	Специјални оброци
	1. Згответе 1 литар млеко (3,5 % маснотија) и оладете го на 40 °Ц.
	2. Измешајте 150 г јогурт (температура од ладилник).
	3. Наполнете во шолји или мали Twist-Off тегли и покријте со фолија за зачувување на свежината.
	4. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.
	5. Шолјите или теглите поставете ги на дното на комората за готвење и подгответе ги како што е наведено.
	1. Подгответе го квасеното тесто вообичаено, ставете го во огноотпорен сад од керамика и покријте го.
	2. Претходно загрејте ја комората за готвење како што е наведено.

	3. Исклучете ја рерната и оставете го тестото да скисне во комората за готвење.

	Одмрзнување
	Сушење
	Зготвување
	Внимaниe!
	Приготвување
	1. Наполнете ги теглите, но не ги преполнувајте.
	2. Избришете ги површините на теглите, тие мора да бидат чисти.
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