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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado
a una altura maxima de 2.000 metros
sobre el nivel del mar.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por niinos
a partir de 8 ainos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.



No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

El aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

iPeligro de quemaduras!

Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los niNos que acerquen.

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafios.

El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica.

No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.
Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafos mas frecuentes:

Dafos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlcar y arena No utilizar la placa de coccién como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el Volver a una posicién de coccion inferior.
medio ambiente Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado. Con uno
o ‘ o demasiado alto, se desperdicia energia.
Eliminar el embalaje de forma ecologica. Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la

Este aparato esta marcado con el simbolo de coccion.
F/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/19/UE

relativa a los aparatos eléctricos y electronicos

usados (Residuos de aparatos eléctricos y

electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada olla.
Cuando se cocina sin tapa, se necesita bastante mas
energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de coccién. Un
diametro demasiado pequefio en relacidn con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

Cubra siempre la superficie mas amplia posible de la zona
de coccidn con la olla.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccién. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando
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Interruptores de las zonas de coccién

Los interruptores de las zonas de coccion estan montados de
forma fija y no deben extraerse. La extraccion forzada de estos
interruptores causara su averia.

Las zonas de coccion

Zona de coccion Encender y apagar

(O Zona de coc-
cion simple

© Zona de coc- Activar: girar el conmutador de las zonas
cién doble de coccion hacia la derecha hasta ©. Ajus-
tar la posicion de coccion. Desactivar: girar
el conmutador de las zonas de coccién
hasta 0 y ajustar de nuevo. No sobrepasar
el simbolo © al girar el interruptor de las
zonas de coccion hacia la posicion 0.

Indicador de la zona de coccién y del calor
residual

El indicador de la zona de coccion y del calor residual §if se
ilumina cuando una zona de coccidn esta caliente:

m Indicador de la zona de coccidn: durante el funcionamiento,
poco tiempo después de haberse encendido una zona de
coccion.

m Indicador del calor residual: después de cocinar, cuando la
zona de coccion todavia esta caliente.

El calor residual puede aprovecharse para ahorrar energia, p.
ej., cuando se desea mantener caliente un plato pequefo o
derretir una cobertura de chocolate.



Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccidn para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccién se enciende y se apaga con los
conmutadores de las zonas de coccion.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Programar la zona de coccidn

Con los conmutadores de las zonas de coccion se puede
ajustar la potencia de calentamiento de las zonas de coccidn.

Posicién de coccién 1 = potencia mas baja
Posicién de coccién 9 = potencia mas alta

El simbolo del panel indicador sefializa la zona de coccion a la
que se refiere la indicacion: p. ej. [9 para la zona de coccién
trasera derecha.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexion y
desconexién de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Utilizar la posicién de coccidn 9 para el inicio de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

Nivel de coccion Duracion de la coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Mantequilla, gelatina 1 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. ej. lentejas 1 -
Leche** 1-2 -
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdéndigas de patata 3-4* 20-30 min
Pescado 3* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1 3-6 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 3 15-30 min
Patatas hervidas sin pelar 3-4 25-30 min
Patatas cocidas con sal 3-4 15-25 min
Pastas 5* 6-10 min
Cocido, sopas 3-4 15-60 min
Verduras y verduras congeladas 3-4 10-20 min
Cocer en olla exprés 3-4 -
Estofar
Rollitos de carne 3-4 50-60 min
Estofado 3-4 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pescado vy filete de pescado, normal o empanado 4-5 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas de pescado  6-7 8-12 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 5-6 a fuego lento
* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa



Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar nunca:

m Lavavaijillas sin diluir
m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el nimero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacién (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este modo
se garantiza que la reparacion sea realizada por personal
técnico especializado y debidamente instruido que, ademas,
dispone de los repuestos originales del fabricante para su
aparato doméstico.

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de vitroceramica
se consiguen excelentes resultados de limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar dnicamente agua caliente con un poco de jabodn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.
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A\ Indicacées de seguranca

Leia atentamente as presentes instrucoes.
Guarde as instrugcdes de utilizacéo e de
montagem bem como o cartao de
identificac&o do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, nao ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicoes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima
do nivel do mar, no maximo.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou
um telecomando externo.

N&o utilize tampas para a placa de
cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex.,
devido ao sobreaquecimento, a inflamagao
ou ao rebentamento dos materiais.

Nao utilize dispositivos de protecao
inadequados ou grelhas de protecdo para
criancas. Podem provocar acidentes.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com

limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou tiverem
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Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.bosch-home.com e na loja Online:
www.bosch-eshop.com

sido instruidas acerca da utilizagdo segura
do aparelho e tiverem compreendido os
perigos decorrentes da sua utilizacao.

As criancas nédo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéao.

Perigo de incéndio!

O dleo e a gordura quentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

Perigo de queimaduras!

As zonas de cozinhar e as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.



Perigo de choque eléctrico!

As reparagdes indevidas s&o perigosas.
As reparacdes so6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigco de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.

Contacte o servico de assisténcia técnica.

A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta

Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

pressao ou de limpeza a vapor.

Causas de danos
Atencao!

As bases asperas dos recipientes riscam a placa de

vitroceramica.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.
Mantenha a zona de cozinhar e a base do
recipiente sempre secas.

A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre

Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se

mesmas, pois pode danifica-los.

a placa. A utilizagdo de pelicula de protecgéo para fogdes
ndo é indicada para a sua placa de cozinhar.

N&o coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode

danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com

maior frequéncia:

Danos Causa

Medida

Manchas Alimentos derramados

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.

Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Riscos Sal, agucar e areia

Nao utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifique a sua loica.

Descoloragcbes Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Fricgdo das panelas (por ex., alumi-

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

nio)
Lascas Agucar, alimentos com elevado teor Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
de acucar vidros.

Proteccao do meio ambiente

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a
K Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de

equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Dicas para poupar energia

Tape sempre os tachos com uma tampa adequada. Ao
cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais energia.
Uma tampa de vidro permite olhar para dentro do tacho sem
ter de levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O consumo de

I ) ] o energia aumenta se os fundos néo forem planos.
A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um o o
sistema de recolha e valorizag&o dos equipamentos O diametro do fundo do tacho e da frigideira deve
usados vélido em todos os Estados Membros da corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Sobretudo a

Uniao Europeia.

utilizacado de tachos demasiado pequenos para a zona de
cozinhar provoca perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: muitos fabricantes de loiga indicam o diametro



superior do tacho, que, na maioria das vezes, & superior ao
diametro do fundo.

m Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia € 0s
legumes n&o perdem as vitaminas nem 0s minerais.

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da zona de
cozinhar com o tacho.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servico referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

O painel de comandos

Interruptores da placa de cozinhar

Os interruptores da placa de cozinhar estdo montados
fixamente. Nao podem ser desmontados. Uma desmontagem
forcada destroi os interruptores da placa de cozinhar.
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m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura para um
nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacédo de cozedura
adequada. Com uma poténcia de continuagdo de cozedura
demasiado elevada, desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de cozedura.

As zonas de cozinhar

Zona de cozi- Ativar e desativar

nhar

(O Zona de cozi-
nhar de cir-
cuito simples

© Zona de cozi- Ativar: rode o seletor da zona de cozinhar
nhar de duplo para a direita, até ©. Regule a poténcia de
circuito cozedura. Desativar: rode o seletor da zona
de cozinhar para 0 e regule-o de novo.
Nunca rode o seletor da zona de cozinhar
para 0 passando pelo simbolo ©.

Indicacao da zona de cozinhar e do calor
residual

A indicacdo da zona de cozinhar e do calor residual i fica
acesa enquanto uma zona de cozinhar estiver quente:

m Indicagdo da zona de cozinhar - durante o funcionamento,
pouco tempo depois de ter ligado uma zona de cozinhar.

m Indicagdo de calor residual - depois de cozinhar, quando a
zona de cozinhar ainda esta quente.

Pode utilizar o calor residual para poupar energia, por ex.,
aproveitando-a para manter um pequeno prato quente ou
derreter coberturas.



Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada com os selectores
das zonas de cozinhar.

Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis
divergéncias.

Regular uma zona de cozinhar

Os selectores das zonas de cozinhar permitem regular a
poténcia de aquecimento das zonas de cozinhar.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

O simbolo no campo de indicagéo indica para qual das zonas
de cozinhar a indicacdo & vélida: p. . ex. [3 para a zona de
cozinhar traseira direita.

Nota: A zona de cozinhar efectua a regulagéo ligando e
desligando o aguecimento. Mesmo na poténcia maxima, o
aquecimento pode ligar e desligar-se.

Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura
9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em quando.

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da conti-
nuacao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Manteiga, gelatina 1 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1 -
Leite™™ 1-2 -
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebuligao
Bolinhas, bolinhos de batata 3-4* 20-30 min.
Peixe 3* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho bechamel 1 3-6 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 3 15-30 min.
Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30 min.
Batatas cozidas 3-4 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 5% 6-10 min.
Guisado, sopas 3-4 15-60 min.
Legumes e legumes ultracongelados 3-4 10-20 min.
Cozinhar na panela de presséo 3-4 -
Estufar
Rolinhos de carne 3-4 50-60 min.
Carne para estufar 3-4 60-100 min.
Carne de vaca estufada 3-4 50-60 min.
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peixe e filete de peixe, simples ou panado 4-5 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Refeicdes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panquecas 5-6 continua

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Limpeza e manutencao

As recomendacdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutengéo da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencdo adequados
através do Servigo de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicacdes de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loiga manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loiga;
m Detergentes abrasivos;

m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-ndédoas;

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

Numero E e numero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E e FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencdo que em caso de erro de operacgao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo &
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos 0s paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias

PT 214250730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter a
certeza de que a reparacdo é executada por técnicos
especializados com a devida formacéo e com as pecas de
reparacao originais para o seu aparelho.
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m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servico de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas especiais
para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicacoes:

m Utilize apenas solugbes quentes a base de detergente.
m Lave bem os panos esponja novos antes da utilizag&o.
m N&o utilize produtos afiados ou abrasivos.

m N&o use o raspador.
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A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz galisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Gzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak UGzere
tasarlanmamigtir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri Isinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin
etrafa sacilmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya
cocuk glvenlik bariyeri kullanmayiniz.
Bunlar kazalara sebep olabilir.

EEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB icermez.
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Temizleme ve BaKim ......ccoccmiiimniemnsssmnsss s sssssne s 17
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Urlin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.bosch-home.com ve Online-Magaza:
www.bosch-eshop.com

Bu cihaz 8 yasindan kicutk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip Kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
Kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapilamaz; ancak 8 yasindan blyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gOzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile 6ldurdnuz.

Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolimunin Gzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimuintn
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Yanma tehlikesi!

Pisirme gdzleri ve bunlarin gevresi, ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak gercevesi, ¢cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.
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Elektrik carpma tehlikesi!

Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingh veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!
PUrizlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini cizer.

Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

Asla sicak tencere ve tavalarl kumanda bdlimunin, gdsterge

alaninin veya ¢ercevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlari
bulabilirsiniz:

Arizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizah bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

Sert veya sivri cisimler pisirme bdlimudnin Uzerine distigu
takdirde hasar olusabilir.
Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin tzerinde

erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bélimu icin uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Cizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimunl calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Uzerine esya

birakmayiniz

PuarizlG tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalar kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani yiksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, émrind doldurmus elektrikli ve elektronik
E{ cihazlar ile ilgili Avrupa yénetmeligi 2012/19/EG’ye

(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

— Yo" sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Enerji tasarrufu icin 6neriler

Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde oldukca fazla
enerji harcanir. Cam kapak, kapagi kaldirmadan kabin iginin
gorilmesini saglar.
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DUz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diiz olmayan
tabanlar enerji tiketimini arttirir,

Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocak Uzerindeki cok kiicuk tencereler enerji kaybina yol acar.
Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin Ust
capini belirtmektedir. Bu bdlgede cap, genellikle tencere
tabanindan daha buyUktir.

Az miktardaki yemekler icin kigcik tencere kullaniniz. Biytk
ve az doldurulmus tencereler daha fazla enerjiye ihtiyac
duyar.

Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

Tencerenizle ocagin tzerinde mimkin oldugunca blylk bir
alani kaplayiniz.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.



m Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz. Yiksek bir
pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi bosa harcarsiniz.

Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélimleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lc¢u bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda paneli

~
o/g

\
)

]

~
/8

Ocak digmeleri

Ocak dugmeleri saglam bir sekilde monte edilmistir.
Cikarilmamalari gerekir. Ocak didmelerinin zorla ¢ikariimasi
bozulmalarina sebep olur.

Ocaklar
Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi
O Tek halkali
ocak
© Iki halkalr Acma: Ocak diigmesini © 'e kadar saga

ocak ceviriniz. Pisirme kademesininin ayarlan-
masl. Kapama: Ocak salterini 0'a getiriniz
ve tekrar ayarlayiniz. Ocak salterini asla ©
semboli Gzerinden 0'a gevirmeyiniz.

m Ocakta kalan isiyr kullaniniz. Uzun slrede pisen yemeklerde,
yemek pismeden 5-10 dakika 6nce ocagi kapatiniz.

Ocak ve kalan 1s1 géstergesi
Ocak sicak ise, ocak ve kalan 1si if§ gdstergesi:

m Ocak gostergesi - isletim sirasinda, ocak acildiktan kisa stre
sonra.

m Kalan i1s1 géstergesi - pisirdikten sonra, ocak halen sicak ise
yanar.

Kalan isly! enerji tasarrufu yaparak kullanabilirsiniz, érn. az
miktardaki yemegi sicak tutabilir veya kuvertir eritebilirsiniz.
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Pisirme bolimunin ayarlanmasi

Bu bélimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.
Tabloda ¢esitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme
surelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bolimuniin aciimasi ve kapanmasi

Ocak salter ile pisirme boliminl acip kapatabilirsiniz.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birkag érnek bulacaksiniz.

Pisirme sureleri ve pisirme kademeleri besinlerin turine,
agirhigina ve kalitesine baglidir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gercek degerlerden farkl olabilir.

Ocagin ayarlanmasi

Ocak salterleri ile ocaklarin isitma glci ayarlanir.
Pisirme kademesi 1 = En dislk glc

Pisirme kademesi 9 = En ylksek gli¢

Gosterge alanindaki sembol, gdstergenin hangi ocak igin
gecerli oldugunu gdstermektedir: &rn. [9 sag arka ocak igin.

Bilgi: Ocak ayari, isitmanin acilmasi ve kapanmasiyla
dizenlenir. En ylUksek performansta dahi isitma acilabilir ve
kapatilabilir.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_;;irm_e devami
sliresi

Eritme
Tereyag, jelatin 1 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemegdi (6rnegin mercimek tlrlisd) 1 -
Sut** 1-2 -
Haslama, kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi 3-4* 20-30 dak.
Balik 3* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1 3-6 Dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Piring (iki kati su miktari ile) 3 15-30 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 3-4 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 3-4 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 5 6-10 dak.
Sebze yemegi, gorbalar 3-4 15-60 dak.
Sebze ve dondurulmus sebze 3-4 10-20 dak.
DudUkld tencerede pisirme 3-4 -
Bugulama
Sarma 3-4 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 34 60-100 dak.
Gulas 3-4 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Kotlet, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinhkta) 7-8 8-12 dak.
Balik ve balik filetosu, sade veya panelenmis 4-5 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, érnegin paneli balik ¢cubuklari 6-7 8-12 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 5-6 Araliksiz

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Temizleme ve Bakim

Bu bélumdeki uyarilar pisirme bolimadndn bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bdliminu yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacakitir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme béliminin
temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

[ inceltilmemig bulasik deterjani
m Bulasik makinesi i¢in temizleyici
m Asindirict maddeler

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢agirdi§iniz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sliresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim émri :10 yildir (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma stresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 4446333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Gcretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina sahip,
egitilmis servis teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin
olabilirsiniz.

Garanti Sartlan

= Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502
sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

m Tuketicinin bu haklarindan iicretsiz onarim hakkini segmesi
durumunda satic; isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin
malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yakumladdar.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m Firin spreyi veya leke soklcl gibi agresif temizleyiciler
m Cizen slngerler
m YUksek basingli temizleyici veya buhar pisktrtme makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyict ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyr masteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

MuUkemmel sonug elde etmek igin cam seramigini 6zel
stingerler ile temizleyiniz.

Pisirme béliimi cercevesi

Pisirme bdlimU cercevesinde hasar olusumunu énlemek icin
|Utfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece deterjanli su kullaniniz.

m Kullanmadan 6énce yeni siingerinizi iyice yikayiniz.
m Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.

m Cam kaziyici kullanmayiniz.

m Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
malin;
- Garanti slresi iginde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,
- Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini
veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticindan talep edilir. Satici, tliketicinin talebini
reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda
saticl, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

m TUketici, garantiden dodan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici
Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
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A\ Yrodeiteic aopaAeiag

AIOBAOTE TTIPOOEKTIKO QUTEC TIC 0OnViec.
®uAaéTe TIC 0dnyiec xpnonc Kail
OUVOPHOAOYNONC KABWE eMONC KAl TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO JIo apyOTEPN XPNOoN N VIO TOV
emopevo 1010KTNATN.

MeT& Tnv adaipeon omd TN CUCKEUOOIA,
e\eyETe TN ouokeun. 2e mepimrwon ¢NUIGG
KOTO TN HETADOPG PNV TNV OUVOEOETE.

Movo evac adelouxoC eyKATAOTATNC
ETTPETIETOI VO OUVOEOE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢nuiwv Tou odeiAovTal oe
)\depc ouvdeon, dev exeTe KAVEVA OIKAIWUO
€yyunong.

AUTI N OUoKeur TTPpoopideTal HOVO VIO TNV
OIKIOKI XPNon Kol TO OIKIGKO TTIEPIBAAOV.
XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO VIO TNV
moapaokeun doynTwv Kol ToTwyv. KaTtd Tn
SIAPKEIO TNG AeITOUPYIAC EMTNEEITE TN
OUOKeun. XpnoIUOTIOIEiTE TN OUCKEUN HOVO o€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

AUTn n OUOKSUI’] HpOOpICSTO(I Lo xpnon uexp|
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwV Mavw amo
TNV emoaveia TN OANKOCOAC.

AUTH N ouokeur dev TTPooPICeTAl VIO TN
AeIToupyia pe evav eEWTePIKO XPOVOOIGKOTITN
M eva TNAEXEIPIOTNPIO.

Mn xpnoigotoleitTe KOAUppoTa TNG Baong
€0TIWV. TO KOAUPPOTO Prmopei var 0dnynoouv
0€ QTUXAUOTA, TI.X. OO utlepBepuavon,
avadAeén n Bpauon UAIK®V.

Mn xpnoipotioleiTe akATOAMNAEC dIOTAEEIC
TTPOOTOOIOC I OKATOAMNAG TTPOOTATEUTIKO
mAeypoTa Taidiwv. Mmopei va odnynoouv oe
OTUXNUOTO.
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Mepaitépw MANpodopieg via Ta TIPOTIOVTA, TO eEXOTALATA, TO
QVTOAMOKTIKG Kol To 0epRIg Ba Bpeite oTto diadikTuo (Internet):
www.bosch-home.com kai 610 online-shop: www.bosch-
eshop.com

AUTI N OUOKEUN EMITPETIETOI VO
xponoipgomoinBei aomd madId Avw TwV 8 eTWV
KOl OO OTOUG PE PEIWPEVEC PUOIKECG,
aloONTNPIEC N TIVEUUATIKEC IKOVOTNTEC N pE
QVETIOOKI EPTIEINIO I YVWON, OTOV
EMTNEOUVTAI I €AV €XOUV AXBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAr xprnon TNG OUCKEUNG
QO VO GTOPO TTOU E€ivVal UTTEUBUVO VIO TNV
QO0PAAEIG TOUC KO EXOUV KOTOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTOOKUWOUV.

Ta moudidx dev eMTPEMTETA VO TTAICOUV PE TN
ouokeur. O KabapIiopoC Kol N ouvtnenon omo
TO XpNoTn dev EMTPETETOI VO
TPAYUOTOTTIOINBO0UV OO TIAIdIR, EKTOC €AV
eival 8 €TV Kal Avw Kol EMTNPEOUVTAL.

KopoTare Ta Taidi& TTOU €ivail KOTw TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWDIO

ouvdeonc.

Kivduvog nmupkayi&g!
To KauTo AadI Kol ANiTTOC TTaipvouV Ypryopao
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWPIC EMITAENON
TO KaUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn o3riveTe moTe TN
OWTIG pe vepo. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
HavelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTPOOEKTIKA PE EVA KOTTOKI, HIG KOUBEPTO
mupoOoBeonc N KATI TAPOPOIO.

O1 eoTiec payelpepaToC (EOTAIVOVTAI TP
TTOAU. MNV OKOUUTIATE TTOTE SUDAEKTO
QVTIKEIpEVa TTAvVW oTN Baon €oTiwv. Mnv
TOTOBOETEITE AVTIKEIPEVO TTOVW OTN BAon
EO0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal MoAU. Mnv
ammoONKeUETE EUPAEKTO QVTIKEIIEVD ] KOUTIO
OTIPEI OE OUPTAPIO ameudeiag KATW OO TN
Baon e0TIRV.



Kivduvog eykaupaTog!

Ol €0TiEC YAYEIPEPATOC KOI TO TIEPIBOAOV
Toug, 1DIaiTEPO evar TTAGOIO TOU TTediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal AP TTOAU. Mnv akouutHoeTe
TTOTE TIC KAUTEC emdavelec. KpaTare To
TadIA HOKPIA.

Kivouvog nAekTpomrAngiag!

O1 aKOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivall
emkivouvec.Ol EMOKEUEC ETITPETETAI VO
yivovTal JOVO OTIO EVOV TEXVIKO TOU
TUNUoToC €€umNEETNONG TTEATWY,
ekmmaideupeEVO omo ePAc.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBAETE TO peupaToAnTTN (PIC) OO
NV npida N kaTeRaoTe/EeRIdWOTE TNV
aodAAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPOASIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
eumnPETNOoNG TEAGTWV.

AiTieg TWV nuILV
Mpocoxn!

O1 TPOXEIC TIATOI KATOOPOAWY KAl TNYOVIWY ONUIOUPYOUV
VPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

ArodeUyeTE TO HOyEipEUD HEXPI VO AdEIGO0UV EVTEAWG Ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTPOKUWOUV {NUIEG.

Mnv TOTTOBETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KAl KATOXPOAEG TIOVW OTO
medio Xxelpiopou, oTnv meploxr evoeifewy ) oTo MAaicio. MmopoUv
VO TIPOKUWOUV CNUIEG.

Emiokomnon

>Tov akdAoubo Tivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTeEPEC CNUIEC:

Mio €10XwPENON UYPOOoIOG PTTOPE! va
TTPOKOAeoe! pIa NAekTpomAn&ia. Mn
XONOIYUOTIOIEITE OUOKEUEC KABOpIouoU
UWNANG TTIiEONG ) OUOKEUECG EKTOEEUONG
QTpOoU.

Mia EAATTWHOTIKI CUOKEUN PTTOPEI VO
mpoKaAeoel pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TIOTE PIO XOAACHEVN CUOKEUT).
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida ) koTeRaoTe/EeBIdWOTE TNV AohAAEITK
0TO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe TNV
UTINPEOCIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAOTWV.

To onaoipoTa N TO payiopaTo oTNV
UOAOKEPOLIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnéia. KareBaoTte Tnv
QOPAAEIR OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAEoTe TNV UTNPEOIa TEXVIKNC
e&utmNPETNONCG TTEACTWV.

Kivouvog TpaupaTicpou!

O KaToapOAeC Pmmopei va TeTaxTouV EapvIKa
WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO pETOEU TOU TTATOU
TNC KOTOOPOAQC KOI TNC E0TIOC HOYEIPEUATOC.
KpaTaTe TNV E0TION HAVEIPEUOTOC KO TOV TIOTO
TNC KATOOPOAGC TTOVTOTE OTEYVO.

Ed&v meéoouv okAnpa ) aixuned avTikeipeva mavw otn Baon
€0TIQWV, UTTOPOUV va dnuioupynBouv nUIEG.

To oAOUPIVOXOPTO Kol TO TTAGOTIKG doxeiat Alvouv TIdvw OTIC
KOUTEC €0TIeC HayelpepaToC. H pepBpdvn TPOOTACIOC TwV E0TIWV
Oev eival KATAMNAN yia TN BAoN €0TIGV.

Znmég ArTia METPX QVTIHETWTTIONG
NeKkedeg YriepxelNiopeva doynTa ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINIOUEVD dayNTA GUEOWE PE HIG EUOTPO YUSAIOU.
AKOTAMNAG UNKG KaBapiopoU XpnoIPoTToleiTE HOVO UNKG KOBapIopoU, TToU ival KATAAMNAG VIO UGAOKEPOUIKO
UANIKO
[POTOOUVIES ANGTI, Caxapn Kol GUUOG Mn xpnoiuotoleite To Medio YAYEIPEUATOC WG EMPAVEID evamOBeoNnG 1N wG e
daveia epyaoiag
O1 TPOXEIG TIATOI KATOXPOAWY KOl TNYO-  EAEYETE TO pOyEIPIKO 0OG OKEUOG.
VIOV ONUIoUPYoUV YOOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIUIKO UAIKO
ATTOXPWOEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU XpnolpotmoleiTe HOVO UNKG KaBapIopoU, TToU ival KATAANAG VIO UBGAOKEPOUIKO

UAIKO

DOBoPG KATOKPOAAG (TT.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOTOGPOAEC KOI TOL TNYAVIO OTAV TO UETOTOTTICETO.

Anuioupyia "oxl-  Zaxapn, daynTd pe peydAn TIEPIEKTIKO-  ATTOPOKPUVETE TO UTIEPXEINIOHEVO GOyNTA QPECWES e Hiot EUOTPO YUOAIOU.

Badwv" TnTa oe {axopn
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MpooTacia rePIBXAAOVTOC

Anoocupon CUHPWVAX PHE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATOOUpPETE TN OUOKEUOOIO OUPDWVA UE TOUG KAVOVEC TTPOOTACIOG
TOU TIEPIBANOVTOG.

AUTI N OUOKeUr XopoKTNEIZETAI CUPDWVA e TNV
eupwraikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol
NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpoka®opidel T TAGIOIO YIO pIo amGoupon Kol
aglomoinon Twv TTOAIWY OUCKEUWV Pe 1I0XU o’ OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIX THV EEOIKOVOMNGCN EVEPYEING
m KAeiveTe TIG KOTOOPOAEC TTAVTOTE U’ VAl KOTGAMNAO KOTIOKI. 2TO
HoyEIpEUD XWPIC KOTTOKI XEIGIEOTE ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN
evépyela. Eva yuGAIVO KAMOKI ETITPETEI TOV EASYXO XWPIG VO

XPEIACETOI VO ONKWOETE TO KOTTAKI.

= XpNOIUOTIOIEITE KOTOOPOAEC Kal TNyAvia pe emimedouc maToug. Ol
averimedol TTATol auEAvouv TNV KATOVAAWON EVEPYEING.

NX v&X YVWPICETE TN GUOKEUN

O1 0dnyiec xpnong 1oxuouv via diIddopec Baoelg eoTiwv. 2Tn oeAida
2 6o Bpeite pia emMoKOTNON TwV TUTTWV UE TIC QVTIOTOIXEG
SlI00TAOEIG.

To mredio XeIpIGHOU
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m H SIpETPOC TOU TTATOU TNG KOTOGPOAGC KOl TOU ThYQVIOU TIPETIE
VO TQUTICETOI Pe TO peyeBoC TNG €0TIOG payelpepaTog. EIdIKG ol
TTOAU PIKPEG KOTOOPOAEC OTNV E0TION HOYEIPEUOTOC EXOUV WG
QTTOTEAECHO TNV AMWAEIa evepyelag. MpooeéTe: Ol KATOOKEUDOTES
TWV HOVEIPIKWY OKEUWY QVOPEPOUV OUXVA TNV EMAVKW OIALETOO
NG KATOOPOAGC. AUTH eival ouvhOwe peyoAUTePNn ormd Tn
OIGUETPO TOU TIATOU TNG KOTOOPOAOG.

m XPNOILOTIOIEITE VIO WIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKPM KATOAPOAS. Mia
HEYAIAN, HOVO Alyo YEUATN KOTOOPOAD XPEIAETOI TTOAU EVEQVEID.

m MoyelpeleTe pe Aiyo vepod. AUuTO €E0IKOVOLET EVEQVEID. STO
AOXOVIKG OI0TNEOUVTAI Of BITAHIVES KOI O AGVOPYOVEC OUCIEC.

m KOAUTITETE e TNV KOATOOPOAG TTAVTOTE HIO KOTA TO SUVOTO pEYAAN
emdAveId TNG €0TIA PAYEIPEPATOC.

m PuBpioTte eykaipa pio xapnAotepn Babuida poyeipePaTod.

m EmAEETE pia KATAMNAN BaBuida ouvEXIONG TOU UOYEIPEUOTOC. Me
HIo TTOAU UWNAT BalOpido ouveXIoNG TOU HOVEIPEUOTOC OTIOTOANTE
EVEPVEIQ.

m EkpetaleuTeite TNV UTTOAOITTN OepudTnNTa TNG BAONC €0TIWV. >€
payeipeua peyoAlTepng SIGPKEIAG KAEIOTE TNV €0TiOL
payelpéuatoc fdn 5-10 Aerta mpiv T AR&n Tou Xpovou.

AIXKOTITEG ECTIWV PHAYEIPEUATOQ

O1 SIOKOTITEC TWV E0TIWV HOYEIPEUATOC €ival oTaOepd
ouvappoAoynuévol. Agv emTRENETAI Vo adaipedolv. H Biain
adaipeon TwV JIGKOTITWY TWV ECTIOV PAYEIPEUATOC odnyei oTnv
KoTaoTpodn TOUG.

O1 €0TieQ HAYEIPEPATOCG

EoTix payeipépa- MpocOeTn EvEPYOTIOINON KXI XTTEVEPYOTIOI-
Tog non

O Eoria payeipe-
HOTOG piog
covng

© Eoria payeipé- Mpoobetn evepyomoinon: MupioTe To SIGKOTTN

paTog SIMANG  Tne eoTiog pavelipéuaToc péxpl To © mpoc To

¢ovng 0elia. PuBuioTe Tn Babuida payeIpEUOTOC.
Anevepyoroinon: Fupiote To OI0KOTTN TNG
eoTiag poyelpepoTog oto 0 Kol pubuioTe ek
veéou. Mn yupioeTe TOTE TO BIOKOTTN TNG
€0TIOC OYEIPEUATOC TIEPC amd To cUPRoA0 ©
oto 0.

'EvoeI§n 0TIWV HAYEIPEPATOG KXI UTTIOAOITTNG

OeppoTNTAG

H évBeIEn €0TIOV POYEIPEUATOC KOl UTTOAOIMNG BeppotnTog §§

avaBel, OTaV PIG EOTION JayeIpEUaTOC eival (eoTn:

m EvOel&n 0TIV PHOVEIPEPATOC - KATA TN SIdPKeIa TNC AeiToupyioag,
ANyo UET& TNV evepPyoTToiNON HIGG E0TIOG HOVEIPEUOTOG.

m Evdein undAoimng BepudTNTOC - HETG TO POVEIPEUX, OTOV N EOTIO
UOVEIPEUATOC €ival akOpa (eoTn.

MropeiTe va eKeTOMEUTEITE TNV UTTOAOITIN BEPUOTNTA,

€EOIKOVOUWVTOC EVEQVEID, TIL.X. VIO VO OIOTNPNAOETE €Vl PIKPO
daynTd Ce0Td 1 VIO VO AiwoeTe KOURBEPTOUPO.



PUOuion TG B&ong €o0TIWV

>e auTO TO KEPAAaIO pabaiveTe, TTWC Vo PUBUICETE TIC €0TIEC
HOYEIPEUOTOC. 2TOV THiVOKa Ba Bpeite BaOpidec HoyeIPEUOTOC Kal
XPOVOUC pavelpgpaTog via diddopa daynTa.

Evepyormoinon Kai arrevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Toug OIOKOTITEC EO0TIWV LOYEIDEUOTOC EVEPYOTIOIEITE KAl
arevepyotoleite Tn BAon e0TIGV.

Nivakag HAYEIPEPATOC
>Tov akOAoubo Tivaka B BpeiTe PEPIKG TIOPADEIYUATOL.

O1 XpOVOI POYEIPEPATOC KAl Ol BaBUIOEC HAYEIPEUATOC EEXPTWVTAI
amd 10 €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA Twv daynTav. Mo auTd
UTIOPOUV Vo UTGp&ouv ammoKAIoEIC.

PUOuIon TG €0TIOG HAYEIPEPATOC

Me Toug SIOKOTITEC TWV E0TIWV PUOUICETE TN BEPUAVTIKN 10XU TWV
€OTIWV HOYEIPEUATOC.

BaBpuida payeipepoTog 1 = eAdxiotn 10XUG
Babpuida payeipepotog 9 = péyiotn 10xuc

To oupBoAo oTo Tedio evdeiéewyv deixvel, yia TTolo e0Tio
poyelipéuoToc 1oxUel n evdeiEn: mx. [J via Tn de&i1& miow eoTia
HOyeIpEPOTOC.

Yrodeign: H eotia payeipepoTog pubuideTal ue evepyoroinon Ko
arnevepyoroinon Tng B€ppavong. AKOUO KOl OTN JEYIOTN I0XU UTToPEI
va evepyoroindei kal va amevepyoroin®ei n 6€puavon.

XPNOoIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO paveipepa TN BoOuida HaveIpEUATOC
9.

AVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO TTAXUPPEUOTA haynTa.

BaBpuida cuvexiong AIXPKEIX GUVEXIONG
TOU UAYEIPEPATOG  TOU UAYEIPEPNATOG OE

AenTax
Aiwoipo
BouTupo, CeAaTiva 1 -
ZEOTOUX Kal diaTRpnon Tou paynTou {eoTOU
Moxvi (T.X. payelpepeveg GaKER) 1 -
roAa** 1-2 -
ZIYyXVO MAYEIPEUX, OIYAVO BPAOIHO
MouBapPAGKIa, KeDTEDEC 3-4* 20-30 AerTax
Wapl 3* 10-15 Aenitdx
AOTIPEG OBATOEG, TT.X. OOATOO UTIECOUEA 1 3-6 AertTai
Mayeipepd, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX
Pudl (ue dimAdoia TooOTNTO vepoU) 3 15-30 Aentax
Bpaoteg moTaTeg pe pAouda 3-4 25-30 AenTax
BpaoTég moTdTeg Xwpic pAouda 3-4 15-25 Aenitdh
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 5* 6-10 Aerrax
Movi, ooureg 3-4 15-60 Aeritax
ACXAVIKA KO KOTEWUYHEVD ADXAVIKA 3-4 10-20 Aenitdh
Moayeipepo oTov TaXuBpaoTnEa 3-4 -
Mayeipepa 6 KAEIOTO OKEUOG
PoAd kpeaTog 3-4 50-60 AenTax
WnTdC KOTTOPGC 3-4 60-100 AertTax
KOUAGC 3-4 50-60 Aentdx
Wroipo**
Svitoeh, GUOIKO 1) TTave 6-7 6-10 Aent&x
KOTOAETQ, GUOIKN 1) TIOVE 6-7 8-12 Aent&x
MmpiZoAa (3 cm maixog) 7-8 8-12 Aemrax
Wapl kal GIAeTO Wapiol, Guoiko f mave 4-5 8-20 Aemrdx
Wapi kal GIAETO YOPIoU, TTAVE KOI KATEWUYUEVO TL.X. PETGKIO WApIoU TTavVE 6-7 8-12 Aent&x
Tnyavntd GoynTa KOTEWUYHEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpemeg 5-6 ouvexoueva

* JUVEXION HOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIOKI
** Xwpi¢ KomdKI
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KaOaxpiopog Kai ppovTidx

O1 untodeieic 0’ auTd TOo KeEPAAao oag Bonboulv, va dpovTideTe TN
Baon eoTiwv.

KoTdMnAa UNIKG KaBapIiopoU Kol OUVTAPNONG UTTOPEITE Vo
TTPOUNOEUTEITE YEOW TNC UTTNPECIOG TEXVIKNG eEUTTNPETNONG
TEAOTWV N 0TO OIKO POG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KaBapilete TN Bdon eoTiwv K&Be Gopd, TTOU EXETE LOYEIPEWE! e
auTr. ETol 8ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIUUOTON haynToV.
KaBapilete TN BAon €oTiwv, adolU TTPWTA KPUWOE! OPKETA.

Xpnolyotolgite povo UAIKG KaBapIoLoU, TTOU eival KOATGMNAG via
UOAOKEPOUIKO UAIKO. [pooéETe TIC uodeielc KabapIopoU MAvw oTn
OUOKEUOoIa.

Mn xpnOoIUOTIOIEITE TIOTE:

B N OPAIWUEVO BTTOPPUTIOVTIKG TATWV
m KOBAPIOTIKA VIO TO TIAUVTHPIO TWV TTIATWY
® UAKG TpIgipoTog

 I0XUPG QMOPPUTIAVTIKA, OTTWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUPVOU 1 UNIKG
QTMOPAKEUVONG AeKEOWV

m OKANPG odouyyapia

B OUOKEUEC KOOOPIoUOU UYPNANC TTieoNC ) OUOKEUEC ekTOEeUONC
OTHOU

H peyaAn pumovon omouoKPUVETOI KOAUTEQG PE UIa EUOTPO YUOAIOU

TOoUu epmopiou. MpooekTe TIC UTTODEIEEIC TOU KOTAOKEUTOTN.

Mia KaTadANAN EUoTPa YUOAIOU pTTopEiTe Vo TTpounBeuTeiTe emoncg
HECW TNC UTINPEOCIOC TEXVIKNG EUMNEETNONG TTEAATWV N 0TO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me e1dIk& odhouyyapIa VIO TOV KOBAPIOUO UGAOKEPOUIKOU UAIKOU
TIETUXQIVETE KOAX QTOTEAEOUOTOL KOOAPIOUOU.

MAcicio Tou TMEdiou HAYEIPEUATOG

Mo va amoduyeTe CNUIEC OTO TTAGICIO TOU TIEDIOU HOYEIPEUOTOC,
OKOAOUBNOTE TTOPAKOA®W TIGC aKOAoUBEeC uTTodEIEEIC:

m Xpnolgotoleite povo (eoToO SIGAUUC QTTOPPUTTAVTIKOU TIATWV.
m [Tpiv TN xpNon TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIOE GHOUYYOPOTIOVO.

m Mn XPNOoIUOTIOIEITE KOVEVD 1I0XUPO KOBOPIOTIKO 1 UNK&
TPIYIUOTOG.
m Mn xpnoiyotoleite TNV EUOTPA yuaAiou.

YTINpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeur| oag TpeEmel va emokeuaoTel, BpiokeTal oTn didiOeor)
O0C N UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTTINEETNONG TWV TIEAGTWV HOG.
Ap16pog E kou ap1Bpog FD:

Edv {nmoeTe Tn JIKM HOG UTINPECIA TEXVIKNG EUTTNEETNONG
meAaTaV, OWOTE TTPOKOAW Tov apiBud E kol Tov apiBud FD Tng

ouokeunc. Tnv mvokida TUTIOU e Touc aplBpouc Ba Tnv Bpeite
TAVK OTNV KAOTO OUOKEUNC.

MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC €Ut eETNONG
TEAGTQV OTN TIEPITTWON eVOG e0PAALEVOU XeIPIoUOoU Bev eival
dwpedv, aKoOPa Kol KaTd TN SIGPKEIO TOU XPOVOU TNC eyyunong.
Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIAG OAWV TWV XWPWV Ba Ta BpeiTe OToV TiVaKa
YTiNpeoieg TEXVIKAG €EUTTNPETNONC TTEAATWY TTOU TTapadideTal padi.

EvTOAn €MOKEUNG K&l GUUBOUAEG o€ mepinTwon BAGBNG

GR 18 182
AOTIKM XPEWON

EpmoTeuBeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTn. ETol e€aodoAileTe,
OTI N EMOKEUN YIVETAI GO eKTTAIOEUPEVOUC TEXVIKOUG TOU 0€PRIC,

TToU gival eEOTTAIOUEVOI e TO YVAOION OVTOAOKTIKG VIO TN OUOKEUN
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Placa de cocción
	Placa de cozinhar
	Pişirme bölümü
	Βάση εστιών
	PKE6..C17., PKF6..C17.

	Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	Este aparato está previsto para ser utilizado a una altura máxima de 2.000 metros sobre el nivel del mar.
	Este aparato no está previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo o un mando a distancia.
	No usar cubiertas. Estas pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	No usar protectores inadecuados de seguridad para niños o guardas. Estos pueden causar accidentes.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.


	¡Peligro de quemaduras!
	Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Interruptores de las zonas de cocción

	Las zonas de cocción
	Indicador de la zona de cocción y del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Programar la zona de cocción
	Nota

	Tabla de cocción

	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	O aparelho foi concebido para ser utilizado até a uma altitude de 2000 metros acima do nível do mar, no máximo.
	Este aparelho não foi previsto para ser utilizado com um temporizador externo ou um telecomando externo.
	Não utilize tampas para a placa de cozinhar. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Não utilize dispositivos de proteção inadequados ou grelhas de proteção para crianças. Podem provocar acidentes.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.


	Perigo de queimaduras!
	As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	O painel de comandos
	Interruptores da placa de cozinhar

	As zonas de cozinhar
	Indicação da zona de cozinhar e do calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Regular uma zona de cozinhar
	Nota

	Tabela para cozinhar

	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000 metre yükseklikte kullanılmak üzere tasarlanmıştır.
	Bu cihaz harici bir zamanlayıcı veya uzaktan kumanda ile kullanılmak üzere tasarlanmamıştır.
	Ocak kapağı kullanmayınız. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Uygun olmayan koruma cihazları veya çocuk güvenlik bariyeri kullanmayınız. Bunlar kazalara sebep olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.


	Yanma tehlikesi!
	Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	Çevre kurallarına uygun şekilde imha edilmesi
	Enerji tasarrufu için öneriler

	Cihazı tanıyınız
	Kumanda paneli
	Ocak düğmeleri

	Ocaklar
	Ocak ve kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapanması
	Ocağın ayarlanması
	Bilgi

	Pişirme tablosu

	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma
	Garanti Şartları



	Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μέχρι ένα μέγιστο ύψος 2.000 μέτρων πάνω από την επιφάνεια της θάλασσας.
	Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για τη λειτουργία με έναν εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή ένα τηλεχειριστήριο.
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα της βάσης εστιών. Τα καλύμματα μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμανση, ανάφλεξη ή θραύση υλι...
	Μη χρησιμοποιείτε ακατάλληλες διατάξεις προστασίας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα.
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται πάρ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Διακόπτες εστιών μαγειρέματος

	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη εστιών μαγειρέματος και υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Υπόδειξη

	Πίνακας μαγειρέματος

	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμικό υλικό
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 50
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


