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Consejos y advertencias de seguridad

Leer atentamente las instrucciones de este manual. Conservar
las instrucciones de uso y montaje. En caso de traspasar el
aparato a otra persona debe incluirse el manual
correspondiente.

Estas instrucciones de uso son validas tanto para hornos
independientes como polivalentes. En hornos polivalentes leer
las instrucciones de uso que se adjuntan con la placa para
conocer el funcionamiento de los mandos de la misma.

Antes del montaje

Dafios durante el transporte

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje. En caso de
dafos ocasionados durante el transporte, no conectar el
aparato, ponerse en contacto con el Servicio Técnico y dejar
constancia por escrito de los dafos ocasionados, de lo
contrario se perdera el derecho a cualquier tipo de
indemnizacion.

Conexion eléctrica

Soélo un técnico especialista autorizado puede conectar el
aparato. La garantia queda anulada en caso de dafnos
derivados de una conexion indebida.

Antes de utilizar por primera vez su aparato, debe asegurarse
de que la instalacion eléctrica de su casa tiene toma de tierra'y
reune todas las condiciones de seguridad vigentes. El montaje
y conexion de su aparato debe ser realizado por un técnico
autorizado. El uso de este aparato sin la conexion de tierra o
con una instalacion incorrecta puede causar, aunque en
circustancias muy poco probables, danos serios (lesiones
personales y muerte por electrocucion). El fabricante no se
hace responsable del funcionamiento inadecuado y de los
posibles dafios motivados por instalaciones eléctricas no
adecuadas.

Consejos y advertencias sobre seguridad

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
doméstico. Utilizar el aparato Unicamente para la preparacion
de alimentos.

Los nifios y adultos no deben manejar el aparato sin vigilancia

m en caso de que sufran alguna disminucién de sus
capacidades fisicas o mentales, o

m en caso de que no tengan los conocimientos o la experiencia
suficiente

No dejar que los nifios jueguen con el aparato.

Puerta del horno

La puerta del horno debe permanecer cerrada cuando el horno
esté en funcionamiento. Por precaucion, se recomienda
mantener siempre cerrada la puerta del horno, incluso cuando
el horno esté apagado.

No colgarse, sentarse o jugar con la puerta del horno, incluso
cuando esté cerrada.

Interior del horno caliente

A iPeligro de quemaduras!

m No tocar nunca las superficies interiores del horno ni los
elementos calefactores cuando estén calientes. Abrir la
puerta del horno con prudencia. Puede salir vapor caliente.
Mantener alejados a los nifios pequefos.

m No verter agua en el interior del horno cuando esté caliente.
Puede producirse vapor de agua caliente.

m No preparar comidas utilizando grandes cantidades de
bebidas alcohdlicas de alta graduacién. Los vapores del
alcohol pueden incendiarse en el interior del horno. Utilizar
bebidas alcohdlicas de alta graduacion soélo en pequefias
dosis y abrir la puerta del horno con cuidado.

A iPeligro de incendio!

m No introducir nunca objetos inflamables dentro del horno. No
abrir la puerta en caso de salir humo del aparato. Apagar el
aparato. Extraer el enchufe o desconectar el fusible de la
caja de fusibles.

m Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al precalentar
el aparato. Cuando se abre la puerta del aparato se
producira una corriente de aire. El papel de hornear podria
rozar los elementos calefactores e incendiarse. Sujetar el
papel de hornear siempre con un recipiente o un molde.
Cubra con papel de hornear exclusivamente la superficie
necesaria. El papel de hornear no debe sobrepasar la
medida del accesorio.

A iPeligro de cortocircuito!

No fijar nunca cables de conexion de aparatos eléctricos en la
puerta caliente del horno. El aislante del cable puede
derretirse.

Accesorios y recipientes calientes

A iPeligro de quemaduras!

No extraer los accesorios o recipientes calientes del horno sin
usar agarradores.

Reparaciones inadecuadas

A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido. Extraer
el enchufe o desconectar el fusible de la caja de fusibles en
caso de que el aparato esté defectuoso. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Seguridad extra de la puerta

Con determinadas recetas que requieren tiempos prolongados
de coccion a elevadas temperaturas, la puerta del horno puede
alcanzar una temperatura alta. Si en su hogar hay nifios

pequenos, vigilelos mientras el horno estad en funcionamiento.

Adicionalmente, existe un dispositivo de proteccidon que impide
el contacto directo con la puerta del horno. Este accesorio
opcional (671383) puede solicitarse a través de nuestro
Servicio de Asistencia Técnica.

Causas de los danos
jAtencion!

m Accesorios, recipientes, film, papel de hornear o papel de
aluminio en la base del horno: No colocar ningun accesorio
en la base del horno. No cubrir la base del horno con
ninguna clase de film o papel. No colocar ningun recipiente
en la base del horno si la temperatura esta ajustada a mas
de 50 °C. Se calentara demasiado. Ya no seran validos los
tiempos de horneado y de coccion y se dafara el esmalte.

m Agua en el horno caliente: No derramar agua en el interior
del horno cuando esté caliente. Se formara vapor de agua.
La oscilacion térmica puede provocar danos en el esmalte y
en los accesorios.



m Alimentos liquidos: No conservar alimentos liquidos durante
un periodo de tiempo prolongado en el interior del horno y
con la puerta cerrada. Se danaria el esmalte.

m Jugo de frutas: No llenar demasiado la bandeja para
preparar pasteles de frutas jugosos. El jugo de frutas que
gotee de la bandeja dejara manchas que no podran
eliminarse. Utilizar la bandeja esmaltada profunda cuando
sea posible.

m Enfriar con la puerta abierta: Dejar enfriar el horno
Unicamente con la puerta cerrada. Los frontales de los
muebles contiguos pueden dafarse con el tiempo aun
cuando la puerta del horno sdlo se encuentre ligeramente
abierta.

m Junta del horno muy sucia: Cuando la junta del horno esta
muy sucia, la puerta del horno no queda bien cerrada
durante el funcionamiento. Los frontales de los muebles

Su nuevo horno

Le presentamos su nuevo horno. En este capitulo se explican
las funciones del panel de mando y de sus elementos
individuales. Asimismo, se proporciona informacién sobre los
accesorios y los componentes del interior del horno.

Panel de mando

Le presentamos una vista general del panel de mando. En el
panel indicador no se pueden mostrar todos los simbolos a la
vez. Los elementos pueden variar segun el modelo de aparato.

contiguos pueden deteriorarse. Mantener siempre limpia la
junta del horno.

m Puerta del horno como superficie de apoyo: No apoyarse ni
sentarse en la puerta del horno abierta. No colocar ningun
recipiente ni accesorio sobre la puerta del horno.

m Transportar el aparato: No transportar ni sujetar el aparato
por el asa de la puerta. El asa de la puerta no aguanta el
peso del aparato y puede romperse. El cristal de la puerta
podria moverse, y provocar una desalineacion entre el frontal
del horno y el cristal de la puerta.

m Asar al grill: Al asar al grill, no colocar la bandeja universal
profunda o la bandeja de horno plana a una altura superior
a 3. Debido al fuerte calor, esta podria deformarse y dafar el
esmalte al extraerla. Utilice la altura 4 y 5 solo para asar
directamente sobre la parrilla.

2
Uso
Teclas
2 Panel indicador
3 Mando giratorio

Teclas

Debajo de cada tecla hay sensores. No pulsar la superficie con
fuerza. Pulsar sdlo el simbolo correspondiente.

Simbolo Funcion de la tecla

] Seleccionar el tipo de calentamiento y la tempe-
ratura

Seleccionar el programa automatico

Seleccionar la funcion limpia. La funcién limpia

no puede seleccionarse hasta que se hayan
montado las paredes laterales autolimpiables y
se haya activado a continuacion la funcién lim-
pia en los ajustes basicos. Consultar los capitu-
los Funcion limpia y Ajustes bdsicos.

Simbolo Funcion de la tecla

N\ Desplazarse una fila hacia abajo en el panel
indicador

A Desplazarse una fila hacia arriba en el panel
indicador

™ Pulsacion breve = seleccionar memoria
Pulsacion larga = almacenar memoria

» 59 Programar el calentamiento rapido

® Abrir y cerrar el menu de funciones de tiempo

-0 Desconectar y conectar la lampara del horno

i Pulsacion breve = consultar la temperatura
Pulsacion larga = abrir y cerrar el menu de los
ajustes basicos

C» Activar/desactivar el seguro para nifios

0) Encender y apagar el horno

o Pulsacion breve = iniciar/interrumpir el funcio-

namiento
Pulsacion larga = cancelar el funcionamiento




Mando giratorio

Con el mando giratorio se pueden modificar todos los valores
recomendados y configurados. Los corchetes de la zona de
programacion indican el valor que puede modificarse.

El mando giratorio es retractil. Para enclavar o desenclavar el
mando giratorio, presionarlo.

Panel indicador
El panel indicador esta dividido en varias zonas.

‘Panel indicador

m Zona izquierda = Funciones tiempo
Al abrir el menu "Funciones tiempo" se muestran aqui los
simbolos de dichas funciones. En la parte exterior izquierda,
una flecha { muestra el modo de funcionamiento
seleccionado.

m Zona central = Zona de programacion
12 [inea = Indicador del tipo de calentamiento
22 |inea = Indicador de temperatura
3a |inea = Indicador de la hora
Con las teclas de navegacion Y y A se cambia de una
linea a otra. La linea en la que se encuentre en cada
momento se indica mediante corchetes a derecha e
izquierda. El valor que figura entre corchetes se puede
cambiar con el mando giratorio.

m Zona derecha = Indicador
Aqui se muestran simbolos para diferentes funciones,
p. €j. para el seguro para nifios, el calentamiento rapido, etc.

Control de temperatura

Las barras del control de temperatura indican las fases de
calentamiento o el calor residual del interior del horno.
Control de calentamiento

El control de calentamiento indica el aumento de temperatura
en el interior del horno. Cuando todas las barras estan
completas, es el momento dptimo para introducir el plato.

Las barras no aparecen en los niveles de grill y de limpieza.

La temperatura se puede consultar durante el calentamiento
con la tecla . La temperatura indicada puede variar
ligeramente con respecto a la temperatura real del interior del
horno por el efecto de la inercia térmica.

Calor residual

Tras apagar el aparato, el control de temperatura indica el
calor residual del interior del horno. Si todas las barras estan
completas, significa que el interior del horno ha alcanzado una
temperatura de aprox. 270 °C. El indicador se apaga cuando
la temperatura desciende a aprox. 60 °C.

Interior del horno
El horno incorpora un ventilador y una lampara.

Luz

La lampara del interior del horno permanece encendida
mientras el horno esta en funcionamiento. La lampara se
apaga si se ajustan temperaturas de hasta 60 °C, asi como
durante funcién limpia. Esto permite una dptima regulacion de
precision.

La lampara del interior del horno se puede apagar y volver a
encender con la tecla 4.

Ventilador

El ventilador se conecta y desconecta seguln sea necesario. El
aire caliente se escapa por la parte superior de la puerta.
jAtencion! No cubrir la abertura de ventilacion. El horno podria
sobrecalentarse.

El ventilador continda funcionando durante un tiempo
determinado después de apagar el horno para que se enfrie
mas rapidamente.

Accesorios

Los accesorios pueden colocarse en el horno en 5 alturas
diferentes.

Se puede extraer hasta 2/3 partes del accesorio sin que se
vuelque. De esta manera, los alimentos pueden retirarse con
facilidad.

Si los accesorios se calientan pueden deformarse. Una vez que
se hayan enfriado, desaparece la deformacién y no repercute
sobre el funcionamiento.

Su horno sodlo dispone de algunos de los siguientes
accesorios.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de Asistencia
Técnica, en establecimientos especializados o en Internet.
Indicar el nimero HEZ.

Parrilla

> Para recipientes, moldes, asados,
piezas de parrillada y platos conge-
lados.

Introducir la parrilla con la curvatura
hacia abajo ~—.

Bandeja de horno esmaltada plana
Para pasteles, pastas y galletas.

Introducir la bandeja en el horno
con la parte del desnivel en direc-
cién a la puerta del horno.

Bandeja universal esmaltada pro-
funda

Para pasteles jugosos, reposteria,
platos congelados y asados de pie-
zas de gran tamafio. También se
puede usar como bandeja para
recoger la grasa en caso de asar
directamente sobre la parrilla.

Introducir la bandeja en el horno
con la parte del desnivel en direc-
cién a la puerta del horno.




Accesorios especiales

Los accesorios especiales pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica o en comercios especializados. En nuestros
folletos y en Internet se presenta una amplia oferta de
accesorios para el horno. La disponibilidad asi como la
posibilidad de realizar pedidos online de los accesorios

especiales son distintas en funcién del pais. Consultar al
respecto la documentacion de compra.

No todos los accesorios especiales son adecuados para todos
los aparatos. Al comprarlo, introduzca siempre la
denominacion exacta (E-Nr.) de su aparato.

Accesorios especiales Numero HEZ

Uso

Bandeja de horno esmaltada plana HEZ361000

Para pasteles, pastas y galletas.

Bandeja universal esmaltada profunda HEZ362000

Para pasteles jugosos, reposteria, platos congelados y asados
de piezas de gran tamano. También se puede usar como ban-
deja para recoger la grasa en caso de asar directamente
sobre la patrrilla.

Parrilla HEZ364000

Para recipientes de cocina, moldes, asados, piezas de parrilla
y platos congelados.

Bandeja para pizza HEZ317000

|deal para pizza, alimentos congelados o pasteles redondos
grandes. La bandeja para pizza puede utilizarse en lugar de la
bandeja universal profunda. Colocar la bandeja sobre la parri-
lla y guiarse por los datos indicados en las tablas.

Cacerola de metal HEZ6000

La cacerola se puede emplear en las zonas de asado de la
placa de coccion vitroceramica. Es apropiada para la técnica
de sensores para cocinar, asi como para el programa Automa-
tico o el Asado automatico. La cacerola esta esmaltada por
fuera y revestida con una capa antiadherente en su interior.

Cacerola de cristal HEZ915001

La cacerola de cristal es idénea para preparar estofados y gra-
tinados al horno. Especialmente apropiada para el Programa
automatico o Asado automatico.

Guias correderas triples de extraccion com- HEZ368301

pleta

Los rieles de extraccion en la altura 1, 2 y 3 permiten extraer
completamente los accesorios sin que vuelquen.

Antes del primer uso

En este capitulo se indican los pasos que deben seguirse
antes de utilizar el horno por primera vez.

m Programar la hora
m Calentar el interior del horno
m Limpiar los accesorios

m Leer los consejos y advertencias de seguridad que se
indican al principio de las instrucciones de uso. Son muy
importantes.

Programar la hora

Tras la conexidn, en el panel indicador se ilumina el simbolo ®©
y 00:00. Poner el reloj en hora.

1.Pulsar la tecla ®.
1.7

El simbolo de la hora [(®]y [ /0] se visualizan en el
panel indicador.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3.Confirmar la hora con la tecla (©.
Tras unos segundos se muestra la hora programada.

Nota: Consultar el capitulo Funciones de tiempo para cambiar
la hora.

Calentar el interior del horno

Para eliminar el olor a nuevo, calentar el horno vacio y cerrado.
La opcion mas efectiva es calentar el horno durante una hora
con calor superior e inferior (£ a 240 °C. Comprobar que no

haya restos de embalaje en el interior del horno.

1.Pulsar la tecla @.

Se recomienda el tipo de calentamiento aire caliente y
una temperatura de 160 °C. Los corchetes aparecen a
izquierda y derecha del tipo de calentamiento.

2.Con el mando giratorio cambiar el tipo de calentamiento a
calor superior e inferior &.

3.Pasar a la temperatura con la tecla 7.

Los corchetes aparecen a izquierda y derecha de la
temperatura.

4. Modificar la temperatura a 240 °C con el mando giratorio.

5.Pulsar la tecla DII.

Se inicia el funcionamiento. El simbolo DI se ilumina en el
panel indicador.

6.Apagar el horno con la tecla @ transcurridos 60 minutos.
Las barras del control de temperatura indican el calor residual
del interior del horno.

Limpieza de los accesorios

Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpiarlos a
fondo con agua caliente con un poco de jabdn y una bayeta.



Encender y apagar el horno

El horno se enciende y se apaga con la tecla @.

Encender

Pulsar la tecla @.

El simbolo del tipo de calentamiento aire caliente y la
temperatura 160 °C se visualizan en el panel indicador a modo
de valores recomendados.

Programar el horno

En este capitulo se presenta informacion sobre

m los tipos de calentamiento disponibles en este horno

m como programar un tipo de calentamiento y la temperatura
m y como programar el calentamiento rapido.

Tipos de calentamiento

Este horno dispone de un gran nimero de tipos de
calentamiento. De este modo se puede seleccionar en cada
momento la forma de preparacion mas idénea para cada plato.

Esta configuracion se puede iniciar directamente o también se
puede

m programar otro tipo de calentamiento y una temperatura
diferente

m seleccionar un programa automatico con la tecla
m seleccionar la funcién limpia con la tecla [<3.

m iniciar una configuracion guardada en la memoria con la
tecla ™

Consultar los capitulos individuales para mas informacion
sobre el modo de programar.

Apagar

Pulsar la tecla @. El horno se desconecta.

Tipo de calentamiento y
margen de temperatura

Aplicacion

(O  Calor inferior
30-270 °C

Para confitar, hornear y gratinar. El
calor proviene de la resistencia
inferior.

Tipo de calentamiento y
margen de temperatura

Aplicacion

X Grill con aire
caliente

30-270 °C

Para asar piezas de carne, ave y
pescado. La resistencia del grill y
el ventilador se conectan y desco-
nectan alternadamente. La turbina
hace circular entorno a los alimen-
tos el calor emitido por el grill.

Aire caliente
30-270 °C

Para pasteles y reposteria. Es
posible cocinar a dos niveles. Una
turbina situada en la pared poste-
rior del horno distribuye el calor de
forma uniforme por el horno.

™ Grill, amplia superfi- Para asar al grill bistecs, salchi-

Aire caliente Eco*

Para la preparacion, en un nivel y
30-270 °C

sin necesidad de precalenta-
miento, de pasteles, reposteria,
productos ultracongelados, asa-
dos y pescado. La turbina reparte
el calor de manera uniforme en el
interior del horno para optimizar el
uso de energia.

cie chas, tostadas y pescadp. Se
Niveles de grill 1, 2 caller)ta toda la superf!me de .
ége an debajo de la resistencia del grill.
] Grill, pequefia super- Para asar al grill bistecs, salchi-
ficie chas, tostadas y pescado en canti-
Niveles de grill 1, 2 dades pequefas. Se calienta la
63 ’ parte central de la resistencia del

grill.

Descongelar
30-60 °C

Para descongelar, p.ej., carne,
ave, pan y pasteles. La turbina
remueve el aire caliente alrededor
del alimento.

O Calor superior e infe- Para pasteles, gratinados y carne
rior magra de asado, p. €j., de ternera
30-270 °C 0 caza, en un niyel. EI_ cal_or pro-

viene de las resistencias inferior y
superior.

Funcidn pizza
30-270 °C

Para la preparacion rapida de ali-
mentos congelados sin necesidad
de precalentamiento, p. ej. pizza,
patatas fritas o pasteles de hojal-
dre. El calor proviene de la resis-
tencia inferior y de la turbina
situada en la pared posterior.

O Ajuste Sabbat
85-140 °C

Mantiene calientes los alimentos
en el interior del horno durante un
tiempo de coccion de entre 24 y
73 horas. El calor proviene de las
resistencias inferior y superior.
Consultar el capitulo Ajuste Sab-
bat.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de efi-
ciencia energética segun EN60350.

* Tipo de calentamiento con el que se determina la clase de efi-
ciencia energética segun EN60350.



Programar el tipo de calentamiento y la
temperatura
Ejemplo de la imagen: calor superior e inferior & a 180 °C.

Encender el horno con la tecla @.
En el panel indicador se ilumina el simbolo de aire caliente
y 160 °C.

Esta configuracion se puede iniciar directamente con la
tecla DI0.

Si se desea programar otro tipo de calentamiento y una
temperatura diferente, proceder del siguiente modo:

1.Programar el tipo de calentamiento deseado con el mando
giratorio.

2.Seleccionar la temperatura con la tecla 7.
Los corchetes aparecen a izquierda y derecha de la
temperatura o nivel de grill.

3.Modificar la temperatura recomendada con el mando
giratorio.

4.Pulsar la tecla DI0.
Se inicia el funcionamiento. El simbolo D0 se ilumina en el
panel indicador.

5.Cuando el plato esté listo, apagar el horno con la tecla @ o
volver a seleccionar y programar un modo de
funcionamiento.

Modificar la temperatura o el nivel de grill
Se puede realizar en cualquier momento. Modificar la
temperatura o el nivel de grill con el mando giratorio.

Consultar la temperatura de calentamiento

Pulsar brevemente la tecla i. La temperatura de calentamiento
actual en el compartimento de coccion se visualiza durante
unos segundos.

Interrumpir el funcionamiento

Pulsar brevemente la tecla DI[. El horno pasa al estado de
pausa. El simbolo DIl parpadea. Volver a pulsar la tecla DI, el
funcionamiento se reanuda.

Cancelar el funcionamiento

Mantener pulsada la tecla D[ hasta que se muestre el simbolo
de aire caliente y 160 °C. Ahora se puede volver a
programar.

Ajustar la duracion

Consultar el capitulo Funciones de tiempo, Ajustar duracién.

Retrasar la hora de finalizaciéon

Consultar el capitulo Funciones del tiempo, Retrasar la hora de
finalizacion.

Programar el calentamiento rapido

El calentamiento rapido no es compatible con todos los tipos
de calentamiento.

Tipos de calentamiento compatibles
Aire caliente

@ Calor superior e inferior
Funcién pizza

Cuando el tipo de calentamiento programado no es compatible
con el calentamiento rapido suena una sefial de aviso breve.

Temperaturas adecuadas

El calentamiento rapido no funciona cuando la temperatura
programada es inferior a 100 °C. El calentamiento rapido no
es necesario si la temperatura del interior del horno es sélo
minimamente inferior a la temperatura programada. No se
conecta.

Programar el calentamiento rapido

Pulsar la tecla »$% para el calentamiento rapido. Se muestra el
simbolo »$% junto a la temperatura programada. Las barras del
control de temperatura se llenan.

El calentamiento rapido finaliza cuando todas las barras estan
llenas. Se escucha un sefial breve. El simbolo »% se apaga.
Introducir el alimento en el interior del horno.

Notas

m El calentamiento rapido se cancela al modificar el tipo de
calentamiento.

m La duracion del tiempo de coccién programada empieza a
transcurrir tras el inicio, independientemente del
calentamiento rapido.

m La temperatura del interior del horno se puede consultar
durante el calentamiento répido pulsando la tecla i.

m Para conseguir un resultado de coccién uniforme, el alimento
no debe introducirse en el interior del horno hasta que haya
finalizado el calentamiento rapido.

Cancelar el calentamiento rapido

Pulsar la tecla »$%. El simbolo se apaga.



Funciones de tiempo

Al menu Funciones de tiempo se accede con la tecla (©. Se
dispone de las siguientes funciones:

Cuando el horno esta apagado:

m [ = ajustar el reloj avisador
m © = ajustar la hora

Cuando el horno esta encendido:

m [ = ajustar el reloj avisador
m D = ajustar la duracidn

m (b = retrasar la hora de finalizacion

Los corchetes que encierran el simbolo indican que esta
funcién esta seleccionada. Tras pulsar la tecla D), los
corchetes indican la funcion de tiempo que esta transcurriendo
en el panel indicador.

Programar las funciones de tiempo:
explicacion breve

1. Abrir el ment con la tecla ®.

2. Seleccionar la funcidn deseada con la tecla 7.
3.Programar el valor deseado con el mando giratorio.
4.Cerrar el menu con la tecla (®.

A continuacion se describe con mas detalle cémo programar
cada funcién.

Tono de aviso breve

Cuando no se puede cambiar o ajustar un valor, se escucha un
tono de aviso breve.

Programar el reloj avisador

El reloj avisador funciona independientemente del horno. Se
puede emplear como un reloj temporizador de cocina y
programarse en cualquier momento. No influye que el horno
esté encendido o apagado.

1. Pulsar la tecla (®.

Se abre el menu "Funciones de tiempo". El simbolo [()] entre
corchetes indica que la funcién "Reloj avisador" esta
seleccionada.

2.Programar el tiempo para el reloj avisador con el mando
giratorio.

3.Cerrar el ment con la tecla (®.

En el indicador de la hora se muestra el transcurso del tiempo
programado.

Una vez transcurrido el tiempo

Suena una sefial. El tiempo ha transcurrido. El indicador
muestra G000, Pulsar la tecla . El indicador desaparece.

Cancelar el tiempo

Con la tecla ®, abrir el menu Funciones del tiempo.
Restablecer el tiempo 4808 con el mando giratorio. Cerrar el

ment con la tecla (.

Modificar el tiempo

Con la tecla (B, abrir el menu Funciones del tiempo. A
continuacion, modificar el tiempo con el mando giratorio.
Cerrar el ment con la tecla (.

Ajustar la duracion

Cuando se programa la duracién (tiempo de coccién) para un
plato, el funcionamiento finaliza automaticamente cuando ha
transcurrido este tiempo. El horno deja de calentar.

Condicién: debe haberse programado un tipo de calentamiento
y una temperatura.

Ejemplo de la imagen: configuracion para calor superior e
inferior (2], 180 °C, duracién 45 minutos

1. Pulsar la tecla ® .
Se abre el menu "Funciones de tiempo". A la izquierda de la
pantalla se muestran las funciones de tiempo. La funcion
"Reloj avisador" [[)] esté seleccionada.

4.Pulsar la tecla (.
Se cierra el menu "Funciones de tiempo".

5.Si todavia no se ha iniciado el funcionamiento, pulsar la
tecla DII.

Se muestra el transcurso de la duracion ajustada.

La duracion ha finalizado

Suena una sefial. El horno deja de calentar. La duracién del
tiempo de coccion es G0:04. La sefial se puede apagar con la

tecla (©.

Cancelar la duracion

Abrir el menu con la tecla ® . Con la tecla 7 pasar a la
duracion del tiempo coccion [-9] y ajustarla con el mando

giratorio a Ji3:38. Cerrar el mend con la tecla (.

Modificar la duracion

Abrir el menu con la tecla ® . Pasar con la tecla ¥ a la
duracion del tiempo de coccidn [-D] y modificarla con el
mando giratorio. Cerrar el ment con la tecla (®.



Retrasar la hora de finalizacion
La hora de finalizacion se puede retrasar en:

m todos los tipos de calentamiento,
® muchos programas,
m la funcion limpia.

Ejemplo: el plato se introduce a las 9:30 horas en el interior del
horno. Necesita una coccion de 45 minutos; por tanto, estara
listo a las 10:15 horas. Sin embargo, le gustaria que la coccién
finalizara a las 12:45 horas.

Retrasar la hora de finalizacion de las 10:15 horas a las
12:45 horas. El funcionamiento se inicia a las 12:00 horas y
finaliza a las 12:45 horas.

Esta funcion también es compatible con la limpieza. La
limpieza se puede retrasar a la noche para asi tener el horno
disponible durante el dia.

Tener en cuenta que los alimentos facilmente perecederos no
deben permanecer demasiado tiempo en el interior del horno.
Retrasar el final del tiempo de coccion

Condicion: la duracién debe estar ajustada. El funcionamiento
aun no ha comenzado. El menu Funciones del tiempo (® estad
abierto.

1.Con la tecla N7, seleccionar la funcién hora de
finalizacion [(5]

3.Pulsar la tecla (.
Se cierra el menu "Funciones tiempo".

4.Confirmar con la tecla D(0.

El horno permanece en modo de espera [(5]. La hora de
finalizacién se muestra en el indicador de la hora. Tan pronto
comienza el funcionamiento, el tiempo de coccién transcurre
de forma visible.

La duracion ha finalizado

Suena una sefial. El horno deja de calentar. En el indicador de
la hora se muestra Gi3:00. El tono de aviso se puede apagar

con la tecla (.
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Corregir la hora de finalizacion

Solo es posible mientras el horno se encuentre en el modo de
1 . ’

espera [(L]. Abrir el menu con la tecla (® . Pasar a la hora de

finalizacién con la tecla NZ. Corregir la hora de finalizacion con

el mando giratorio. Cerrar el menu con la tecla (.

Cancelar la hora de finalizacion

Es posible mientras el horno se encuentre en el modo de
espera. Para ello, abrir el ment con la tecla ® y pasar a la
hora de finalizacién con la tecla /. Girar el mando giratorio
hacia la izquierda hasta la hora de finalizacion actual. Se inicia
el transcurso de la duracion programada.

Ajustar la hora
El horno debe estar apagado para ajustar o cambiar la hora.

Tras un corte en el suministro eléctrico

Después de un corte en el sumini§_tro eléctrico en el panel
indicador se visualiza [(D] y J0:00. Ajustar la hora actual.

1.Pulsar la tecla O®.
En el panel indicador se muestra la funcion seleccionada
(CINARHEE
2. Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
3.Confirmar con la tecla (.
En el panel indicador se muestra la hora.

Cambiar la hora

Si desea cambiar la hora, p. €j., pasar de la hora de verano a la
de invierno:

1.Pulsar la tecla (.

Se abre el menu "Funciones de tiempo".
2.Con la tecla 7, cambiar a la hora [(O].
3.Ajustar la hora actual con el mando giratorio.
4.Pulsar la tecla ©.

En el panel indicador se muestra la hora.

Suprimir la indicacion de la hora

La indicacién de la hora puede ocultarse. De este modo solo
se mostrara cuando el horno esté encendido. Consultar al
respecto el capitulo Ajustes bdsicos.



Memoria

La funcion de memoria permite guardar configuraciones
personalizadas para una receta y acceder a ellas en cualquier
momento.

La funcion de memoria resulta especialmente util cuando una
misma receta se prepara con frecuencia.

Guardar configuraciones en la memoria
La funcion limpia no puede guardarse.

1.Programar el tipo de calentamiento, la temperatura € incluso
una duracion del tiempo de coccidén para el alimento
deseado. No iniciar todavia. Si se desea memorizar un
programa, seleccionar el programa y ajustar el peso. No
iniciar todavia.

2.Mantener pulsada la tecla M hasta que se ilumine el
simbolo ™M en el panel indicador. Esperar unos segundos.

La configuracién se ha guardado y puede iniciarse en cualquier
momento.

Ajuste Sabbat

Con este ajuste, el horno mantiene con calor superior € inferior
una temperatura de entre 85 °C y 140 °C. Se puede
programar una duracion de entre 24 y 73 horas.

Durante este tiempo se mantienen calientes los alimentos en el
interior del horno sin necesidad de encenderlo ni apagarlo.

Iniciar el ajuste Sabbat

Condicion: debe haberse activado en los ajustes basicos
"Ajuste Sabbat: si". Consultar el capitulo Ajustes bdsicos.

1.Encender el horno con la tecla @.
En el panel indicador se ilumina el simbolo de aire
caliente [@ y 160 °C.

2.Seleccionar el ajuste Sabbat Eiff con el mando giratorio.

3. Seleccionar la temperatura con la tecla N y programarla
con el mando giratorio.

4. Abrir el menu de funciones de tiempo con latecla ® y
seleccionar la funcién duracién [-D] con la tecla 7.

Se visualiza 27:00 horas.

Seguro para ninos

El horno incorpora un seguro para niios para evitar que estos
lo enciendan accidentalmente o modifiquen el tipo de
funcionamiento en activo.

Activar el seguro para nifios

Mantener pulsada la tecla &= hasta que se ilumine el
simbolo c=. Tiempo de espera aprox. 4 segundos.
El panel de mando esta bloqueado.

Desactivar el bloqueo

Mantener pulsada la tecla C= hasta que se apague el
simbolo C=.

Ahora se puede volver a programar.

Nota: Aungue el seguro para nifos esté activado se puede
apagar el horno con la tecla @ o manteniendo pulsada la
tecla DI, y también ajustar el reloj avisador o apagar el tono
de aviso.

Guardar otra configuracion

Volver a ajustar y guardar. Se sobrescriben los ajustes
anteriores.

Iniciar la memoria

Las configuraciones guardadas para un alimento se pueden
iniciar en cualguier momento.

1. Pulsar brevemente la tecla M.

Aparecen las configuraciones guardadas.
2. Pulsar la tecla DI.
La configuracion de la memoria se inicia.

Modificar los ajustes

Se puede realizar en cualquier momento. La préxima vez que
se inicia la memoria se vuelve a mostrar la configuracion
guardada originalmente.

5. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

6.Pulsar la tecla .
Se cierra el menu Funciones tiempo.

7.Pulsar la tecla DII.
El Ajuste Sabbat se inicia. En el panel indicador se muestra

el transcurso de la duracion programada.
La duracidon ha finalizado
El horno deja de calentar.

Retrasar la hora de finalizacion
No es posible retrasar la hora de finalizacion.

Cancelar el Ajuste Sabbat

Mantener pulsada la tecla DI hasta que se muestre el simbolo
de aire caliente y la temperatura de 160 °C. Ahora se
puede volver a programar.
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Ajustes basicos

Este horno presenta distintos ajustes béasicos que pueden
adaptarse en cualquier momento a sus necesidades.

Nota: En |la tabla se especifican todos los ajustes basicos y sus
opciones de seleccién. En la pantalla solo se visualizan los
ajustes basicos compatibles con el aparato de acuerdo con su

equipamiento.

Funcion Ajuste basico Opciones
c Dgracic’m de la sefal tras finalizar el tiempo de coc- 2 = 2 minutos { = 10 segundos
cion o el tiempo del reloj avisador 2 = 2 minutos
7 =5 minutos
cc  Sonido de confirmacién al pulsar una tecla 1 = desactivado 1 = desactivado*
{ = activado
*Excepcién: Al encender y apagar el apa-
rato se escucha siempre un sonido.
c3 Ir)tensidad de la luminosidad de las indicaciones I =dia { = noche
visuales 2 - medio
7 =dia
-4 Indicador de la hora cuando el horno esta apagado { = activado I = desactivado*
* Se muestra la hora mientras se visualiza
el calor residual.
{ = activado
c5  Luz del horno en funcionamiento { = activada £ = desactivada
{ = activada
ch Reanudar el funcionamiento tras cerrar la puerta del | = funcién desactivada &3 = funcion desactivada
horno { = funcion desactivada
c&  Tiempo que el ventilador sigue funcionando 2 = medio { = breve
Z = medio
7 =largo
Y = muy largo
c5  Paredes laterales autolimpiables montadas con poste- {7 = no & =no
rioridad. Activar la funcion limpia P g
c {0 Se han reequipado las guias correderas {=si & =no
{=si
c | | Deshacer todos los cambios y restablecer los ajustes {J = no O =no
béasicos ¢
1 =Sl
c i2 Ajuste Sabbat o =no O =no
{=si

Modificar los ajustes basicos

Condicion: el horno debe estar apagado.

Consultar la tabla de los ajustes basicos para saber qué

significa cada ajuste.

Ejemplo de la imagen: modificar el ajuste basico del
funcionamiento del ventilador de medio a breve.

1.Mantener pulsada la tecla § durante aprox. 4 segundos hasta

que se muestre el simbolo .

En el panel indicador se muestra el primer ajuste basico.
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2.Seleccionar con el
deseados.

mando giratorio los ajustes basicos

3.Pulsar la tecla V.




4. Modificar el ajuste basico con el mando giratorio.

Desconexion automatica

Este horno incorpora la funcion de desconexion automatica.
Esta funcion se activa cuando no esta programada ninguna
duracion del tiempo de coccidn y la configuracion no se ha
modificado durante un tiempo prolongado. Esto dependera de
la temperatura o el nivel de grill seleccionado.

Desconexion activa
En el panel indicador se ilumina F&. El funcionamiento del
horno se interrumpe.

Funcién limpieza

La funcidén limpieza regenera las superficies autolimpiables del
interior del horno.

La pared posterior del interior del horno, las paredes laterales
o el techo pueden estar revestidas con ceramica de alta
porosidad. Este revestimiento absorbe las salpicaduras
resultantes de hornear y asar, y las disuelve mientras el horno
esta en funcionamiento. Gracias a esta funcién es posible
regenerar aquellas superficies autolimpiables que ya no
pueden limpiarse correctamente por si solas.

Opcionalmente se pueden adquirir las paredes laterales
autolimpiables como accesorios especiales en el Servicio de
Asistencia Técnica con el nimero de material 680828 y
680829.

Cuando el horno esté equipado tanto con la pared trasera
autolimpiable como las laterales autolimpiables es posible
utilizar la funcién limpia. Gracias a esta funcién es posible
intensificar el proceso de regeneracion de las paredes
autolimpiables.

Modificar los ajustes basicos

Una vez se han instalado las paredes laterales, activar la
funcidén limpia con los ajustes basicos. Consultar en el capitulo
Ajustes bdsicos como hacerlo.

Niveles de limpieza
Hay tres niveles de limpieza disponibles.

Nivel Grado de limpieza  Duracion

! suave aprox. 45 minutos

P medio aprox. 1 hora

3 intenso aprox. 1 horay 15 minutos

Antes de la limpieza

Sacar los recipientes y los accesorios no apropiados del
interior del horno.

Limpiar la base del interior del horno y las paredes
esmaltadas

Antes de programar la funcién limpieza, limpiar las superficies
no autolimpiables del interior del horno. En caso contrario
aparecen manchas imposibles de eliminar.

5. Ahora se pueden modificar otros ajustes basicos, tal como
se describe en los puntos de 2 a 4.

6. Mantener pulsada la tecla i hasta que se muestre la hora.
Tiempo de espera aproximado cuatro segundos. Todos los
cambios se guardan.

Cancelar
Pulsar la tecla @. Los cambios no se aplican.

Pulsar cualquier tecla para que el indicador se apague. Ahora
se puede volver a programar.

Nota: Si se ha ajustado una duracion de tiempo de coccion, el
horno deja de calentar cuando haya transcurrido el tiempo. La
desconexién automatica no es necesaria.

Emplear un pafo de limpieza y agua caliente con un poco de
jabon o vinagre. En caso de suciedad fuerte, utilizar un
estropajo metalico de acero fino o un producto de limpieza
especifico para hornos. Utilizar Unicamente cuando el interior
del horno esté frio. No tratar las superficies autolimpiables con
un estropajo metalico o con productos de limpieza para
hornos.

Programar el nivel de limpieza

1. Pulsar la tecla [3.

Aparece el nivel de limpieza 3. La limpieza se puede iniciar
directamente con la tecla D(0.

Si se desea cambiar el nivel de limpieza:

2.Seleccionar el nivel de limpieza deseado con el mando
giratorio.

3. Iniciar la limpieza con la tecla D(I.

Una vez finalizada la limpieza

El horno deja de calentar. En la pantalla se muestra G004,

Cancelar la configuracion

Mantener pulsada la tecla D0 hasta que se muestre el simbolo
de aire caliente y la temperatura de 160 °C. Ahora se
puede volver a programar.

Corregir el nivel de limpieza

El nivel de limpieza no se puede modificar tras el inicio.

La limpieza debe transcurrir por la noche

A fin de tener el horno disponible durante el dia se recomienda
dejar el final de la limpieza para la noche. Consultar el capitulo
Funciones de tiempo, retrasar el tiempo de coccion.

Después de la limpieza

Una vez se ha enfriado por completo el interior del horno,
limpiar con un pafio humedo los restos de sal de las
superficies autolimpiables.
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Cuidados y limpieza

El horno mantendra durante mucho tiempo su aspecto
reluciente y su capacidad funcional siempre y cuando se lleven
a cabo la limpieza y los cuidados pertinentes. A continuacién
se describe como efectuar el cuidado y la limpieza del horno.

Notas

m Es posible que aparezcan diferentes tonalidades en el frontal
del horno debido a los diferentes materiales como vidrio,
plastico o metal.

m Las sombras apreciables en el cristal de la puerta, que
parecen suciedad, son reflejos de luz de la lampara de
iluminacion del horno.

m El esmalte se quema cuando se alcanza una temperatura
muy elevada. Esto puede provocar ligeras decoloraciones.
Este fendmeno es normal y no afecta al funcionamiento del
horno. Los bordes de las bandejas finas no pueden
esmaltarse por completo. Por esta razon pueden resultar
bastos al tacto, aunque no afecta a la proteccion
anticorrosiva.

Productos de limpieza

Tener en cuenta las indicaciones de la tabla para no dafar las
distintas superficies del horno empleando un producto de
limpieza inadecuado. No utilizar

m productos de limpieza abrasivos o acidos,

m productos fuertes que contengan alcohol,

m estropajos o esponjas duras,

m limpiadores de alta presién o por chorro de vapor.

Lavar bien las bayetas nuevas antes de utilizarlas.

Zona Productos de limpieza

Frontal del horno Agua caliente con un poco de jabon:
Limpiar con una bayeta y secar con un
pafio suave. No utilizar limpiacristales o

rascadores para vidrio.

Acero inoxida- Agua caliente con un poco de jabon:

ble Limpiar con una bayeta y secar con un
pafio suave. Limpiar inmediatamente las
manchas de cal, grasa, maicena y clara
de huevo, podria formarse corrosion
debajo de estas manchas.

En los centros del Servicio de Asistencia
Técnica o en comercios especializados
pueden adquirirse productos especificos
para el cuidado del acero inoxidable que
son aptos para las superficies calientes.
Aplicar el producto de limpieza con un
pafo suave muy fino.

Cristal Limpiacristales:
Limpiar con un pafio suave. No utilizar un
rascador para vidrio.

Visor Limpiacristales:

Limpiar con un pano suave. No utilizar
alcohol, vinagre ni otros productos de
limpieza abrasivos o acidos.

Cristales de la
puerta

Limpiacristales:
Limpiar con un pano suave. No utilizar
rascadores para vidrio.

Vidrio protector de Agua caliente con un poco de jabon:
la lAmpara de ilumi- Limpiar con una bayeta.
nacioén del horno

Junta
iNo retirar!

Agua caliente con un poco de jabon:
Limpiar con una bayeta. No frotar.
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Zona Productos de limpieza

Rejillas o railes Agua caliente con un poco de jabon:
Poner en remojo y limpiar con una bayeta

o un cepillo.

Guias correderas  Agua caliente con un poco de jabdn:
Limpiar con una bayeta o un cepillo. No

poner en remojo ni lavar en el lavavajillas.

Accesorios Agua caliente con un poco de jabon:
Poner en remojo y limpiar con una bayeta

o un cepillo.

Limpiar las superficies autolimpiables del interior del horno

En algunos hornos, la pared posterior del interior del horno, las
paredes laterales o el techo pueden estar revestidas con
ceramica de alta porosidad. Este revestimiento absorbe las
salpicaduras resultantes de hornear y asar, y las disuelve
mientras el horno esta en funcionamiento. Cuanto mayor sea la
temperatura y mas tiempo esté el horno en funcionamiento,
mejor sera el resultado.

Si posteriormente adquiere los accesorios especiales “paredes
laterales autolimpiables" puede regenerar las superficies
autolimpiables con la funcion limpia. Consultar al respecto el
capitulo Funcion limpieza.

Una decoloracidn ligera del revestimiento no afecta a la
autolimpieza.

jAtencion!

m No utilizar productos de limpieza abrasivos. Estos rayan y
deterioran la capa de alta porosidad.

m No tratar la capa de ceramica con productos de limpieza
para hornos. Si por descuido cae limpiador para hornos
sobre ella, eliminarlo inmediatamente con una esponja y
abundante agua.

Limpiar la base del horno y las paredes esmaltadas

Emplear un pano de limpieza y agua caliente con un poco de
jabdn o vinagre.

En caso de suciedad fuerte, utilizar un estropajo metalico de
acero fino o un producto de limpieza especifico para hornos.
Utilizar unicamente cuando el interior del horno esté frio. No
tratar las superficies autolimpiables con un estropajo metalico
o con productos de limpieza para hornos.

Abatir la resistencia del grill

Para facilitar la limpieza, en algunos hornos se puede abatir la

resistencia del grill.

A iPeligro de quemaduras!

El horno debe estar frio.

1.Tirar hacia delante del asa del grill abatible y empujarlo hacia
arriba hasta oir que encaja (figura A).

2. Al mismo tiempo, sujetar la resistencia del grill y abatirla
hacia abajo (figura B).
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Una vez finalizada la limpieza, volver a desplazar hacia arriba la
resistencia del grill. Empujar el asa de sujecion hacia abajo y
encajar la resistencia del grill.

Descolgar y colgar las rejillas o railes
izquierdo y derecho

Es posible retirar las rejillas o railes izquierdo y derecho para
limpiarlos. El horno debe estar frio.

Descolgar las rejillas o railes

1. Levantar la rejilla o el rail por la parte delantera
2.y descolgarla (figura A).

3. A continuacioén, tirar de la rejilla o rail completamente hacia
adelante y extraerlo (figura B).

A iPeligro de lesiones!

Si las bisagras no estan blogueadas con la palanca, podrian
cerrarse de golpe. Observar que las palancas de blogueo
estén siempre cerradas, excepto al descolgar la puerta, que
las palancas deben estar abiertas.

Descolgar la puerta

1. Abrir por completo la puerta del horno.
2.Sacar ambas palancas de blogueo situadas a la derecha e
izquierda (figura A).

3.Cerrar la puerta del horno hasta el tope (figura B). Agarrar la
puerta con ambas manos a la derecha y a la izquierda.
Cerrar un poco mas y extraerla.

E] ———

oN
-

Limpiar las rejillas o los railes con lavavajillas y una esponja.
Para las manchas resistentes se recomienda utilizar un cepillo.

Colgar las rejillas o railes

1.Insertar primero la rejilla o el rail en la ranura trasera
presionando un poco hacia atras (figura A)

2.y, a continuacion, introducirla en la ranura delantera
(figura B).
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Las rejillas o railes se ajustan a la izquierda y a la derecha. La
curvatura debe estar siempre hacia abajo.

Descolgar y colgar la puerta del horno

Para facilitar el desmontaje de la puerta y la limpieza de los
cristales se puede descolgar la puerta del horno.

Las bisagras de la puerta del horno estdn equipadas con una
palanca de blogueo. Cuando la palanca de bloqueo esta
cerrada (figura A), la puerta no puede descolgarse. Si se abre
la palanca de bloqueo para descolgar la puerta (figura B), las
bisagras se bloguean. De esta manera, no pueden cerrarse de
golpe.

Colgar la puerta

Volver a colgar la puerta siguiendo los mismos pasos en orden
inverso.

1. Al volver a colgar la puerta, observar que ambas bisagras se
ajusten exactamente dentro de sus respectivas aberturas
(figura A).

2.La ranura inferior de las bisagras debe encajar a ambos
lados (figura B).

—
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Si no se montan adecuadamente las bisagras, se puede
producir como consecuencia una desalineacion de la puerta.

3.Cerrar de nuevo las palancas de blogueo (figura C). Cerrar la
puerta del horno.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la bisagra en caso de que la puerta caiga
involuntariamente o que una bisagra se cierre de golpe. Avisar
al Servicio de Asistencia Técnica.
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Montar y desmontar los cristales de la puerta
Es posible extraer los cristales de la puerta del horno para
facilitar la limpieza.

Desmontar

1.Descolgar la puerta del horno y depositarla sobre un pano
con el asa hacia abajo.

2.Destornillar la cubierta superior de la puerta del horno. Para
ello, desenroscar los tornillos situados a la izquierda y
derecha (figura A).

3.Alzar y extraer el cristal superior (figura B).

Para puertas de tres cristales realizar ademas el siguiente
paso:

4. Extraer el cristal inferior (figura C).

Qué hacer en caso de averia

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de avisar al
Servicio de Asistencia Técnica, intentar solucionar la averia con
ayuda de la siguiente tabla.

Tabla de averias

Limpiar los cristales con limpiacristales y un pafo suave.

No utilizar limpiadores abrasivos o0 corrosivos, rascadores para
vidrio, ni estropajos metalicos duros, ya que el cristal podria
danarse.

Montar

Para puertas de dos cristales realizar del paso 2 al 4.

1.Introducir el cristal inferior hacia atras inclinandolo (figura A).

Al montar los cristales, observar que la inscripcion "right
above" abajo en la izquierda se encuentre invertida.
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2.Introducir el cristal superior hacia atras inclinandolo, con la
superficie lisa hacia fuera.

3.Colocar la cubierta y atornillarla.
4.Colgar la puerta del horno.

Volver a utilizar el horno cuando los cristales estén
montados debidamente.

Averia Posible causa

Solucidn/consejos

El horno no funciona.

El fusible esta defectuoso.

Comprobar en la caja de fusibles si el fusible se
encuentra en buen estado.

En el panel indicador se ilumina &/&:00.

Corte en el suministro eléctrico.

Volver a ajustar la hora.

El horno no calienta o no se puede confi- No se reconoce el tipo de calenta- Programar de nuevo.

gurar el tipo de calentamiento seleccio- miento.

nado.

El horno no calienta. En el panel indicador El horno se encuentra en el modo Desconectar el fusible de la caja de fusibles y

de temperatura aparece un cuadrado demo.

pequefio.

conectarlo de nuevo transcurridos como minimo
20 segundos. En los 2 minutos siguientes, mante-
ner pulsada la tecla c= durante 4 segundos hasta
que el cuadrado desaparezca del indicador.

Tras pulsar la tecla ¥ en el panel indica- Las paredes laterales del interior
del horno no son autolimpiables.
No es posible utilizar la funcion

dor se muestra rmo

limpieza.

La funcion limpieza solo puede programarse con la
tecla si el aparato se equipa con paredes latera-
les autolimpiables y se activa la funcion limpia en
los ajustes basicos. Consultar los capitulos
Funcién limpia y Ajustes bdsicos.

En el panel indicador aparece F 5.

La desconexion automatica se ha Pulsar cualquier tecla.

activado. El horno deja de calen-

tar.
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Mensajes de error

Cuando en el panel indicador aparece un mensaje de error
con £, pulsar la tecla (®. El mensaje desaparece. Se borra la
funcion de tiempo ajustada. Si el mensaje de error no
desaparece, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Los siguientes mensajes de error pueden ser solucionados por
el propio usuario.

Mensaje de Posible causa Solucion/consejos
error
EC Una tecla se ha Pulsar todas las teclas una

pulsado durante por una. Comprobar si

demasiado alguna tecla se ha atas-
tiempo o0 esta  cado, esta cubierta o sucia.
atascada.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del
Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.

Cambiar la lampara del horno

Si la lampara del horno esta deteriorada debera sustituirse.
Pueden adquirirse lamparas de recambio de 220-240V, base
E14, 25W y resistentes a la temperatura (T300 °C) a través del
Servicio de Asistencia Técnica o en comercios especializados.
Utilizar solo estas lamparas.

A iPeligro de descarga eléctrica!

Desconectar el aparato de la red eléctrica. Asegurarse de que
esta bien desconectado.

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.
Encontraremos la solucidn correcta; también a fin de evitar la
visita innecesaria de un técnico de servicio.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Indicar el niumero de producto (E-Nr.) y el de fabricacion
(FD-Nr.) para obtener un asesoramiento cualificado. La etiqueta
de caracteristicas con los correspondientes nimeros se
encuentra en el lateral derecho de la puerta del horno. A fin de
evitarse molestias llegado el momento, le recomendamos
anotar los datos de su aparato asi como el nimero de teléfono
del Servicio de Asistencia Técnica en el siguiente apartado.

E-Nr. FD-Nr.

Servicio de Asistencia
Técnica

1.Poner un pafo de cocina dentro del horno frio para evitar
danos.

2. Retirar el cristal protector desenroscandolo hacia la
izquierda.

3. Sustituir la lampara por un tipo de lampara similar.
4.Volver a enroscar el cristal protector.

5.Retirar el paio de cocina y volver a conectar el aparato a la
red eléctrica.

Cristal protector

Se tienen que cambiar los cristales protectores deteriorados.
Los cristales protectores se consiguen en el Servicio de
Asistencia Técnica. Indicar el n.° de producto y el n.c de
fabricacién del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia de
un técnico de servicio no es gratuita, incluso aungue todavia
esté dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la

lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal

técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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Consejos para ahorrar energia y sobre medio ambiente

En este capitulo le ofrecemos consejos sobre como ahorrar
energia durante el ciclo de horneado y asado, asi como sobre
el modo adecuado de eliminar el aparato.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Deseche el embalaje de forma ecoldgica.

de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
RAEE 2002/96/CE. Esta directiva define el marco para
el reciclaje y reutilizacion de aparatos usados en todo
el territorio europeo.

E/ Este aparato esta identificado conforme a la Directiva

Ahorrar energia

m Precalentar el horno sdélo cuando se indique en la receta o
en las tablas.

m Utilizar moldes para hornear oscuros, lacados o esmaltados
en negro. Absorberan mejor el calor.

m Mantener la puerta del horno cerrada durante los ciclos de
coccidén, horneado o asado.

m Si se hornean varios pasteles, hacerlo preferiblemente uno
detras de otro. El horno estara todavia caliente. De esta
manera, se reducira el tiempo de coccion del segundo
pastel. También se pueden introducir dos moldes
rectangulares a la vez, uno al lado del otro.

m En los tiempos de coccidn largos, puede apagar el horno
10 minutos antes de que termine el tiempo y aprovechar el
calor residual para terminar.

Funcion Aire caliente Eco
Con la funcion Aire caliente Eco & se puede obtener un ahorro

eco

significativo de energia al cocinar platos a un nivel. Los ciclos
de coccidn, horneado y asado no requieren precalentamiento.

Notas

m Para asegurar la maxima eficacia de la funcién de ahorro de
energia, el plato debe introducirse con el horno frio y vacio.

m Durante el ciclo de asado, la puerta del horno sdélo debe
abrirse si es estrictamente necesario, por ejemplo, para dar
la vuelta a los alimentos. En el capitulo “Tablas y
sugerencias”, se recogen numMerosos Consejos y
sugerencias para el horneado y el asado.

Tabla

La siguiente tabla muestra una seleccion de los platos mas
apropiados para la funcién de ahorro de energia. En ella se
detallan los ajustes de temperatura, accesorios y altura
adecuados para cada plato.

La temperatura y la duracion del tiempo de coccion pueden
variar en funcién de la cantidad, el estado y la calidad de los
alimentos. Por ello, dichos valores se indican en la tabla
mediante rangos aproximados. Se recomienda empezar con el
valor mas bajo. Seleccionando una temperatura mas baja, se
obtendra un gratinado mas uniforme. Si el resultado no fuera el
esperado, ajustese un nivel de temperatura superior la proxima
Vez.

Tipo de calentamiento = & Aire caliente Eco

eco

Accesorio Altura Temperatura Tiempo de coc-
°C cién, minutos

Pasteles y reposteria
Triangulos de nuez bandeja de horno plana 3 185-195 35-45
Pastel de masa bizcocho, facil parrilla + molde rectangular 2 170-180 55-70
Hojaldres de albaricoque bandeja de horno plana 3 190-200 25-35
Bizcocho jaspeado parrilla + molde rectangular 2 160-170 95-105
Bizcocho de mantequilla parrilla + molde rectangular 2 150-160 60-75
Rosco de Saboya parrilla + molde 2 150-160 75-95
Brazo de gitano bandeja de horno plana 3 160-170 15-25
Bizcocho de agua parrilla + molde esmaltado oscuro 2 160-165 40-45
Bizcocho tradicional espafiol, 3 huevos parrilla + molde esmaltado oscuro 1 160-170 45-55
Pastel plano de levadura bandeja de horno plana 3 160-170 30-45
Pastas y galletas bandeja de horno plana 3 130-140 15-25
Tarta de manzana bandeja universal profunda 3 170-180 70-90
Magdalenas bandeja de horno plana 3 150-160 30-45
Pastelillos huecos rellenos de crema bandeja universal profunda 3 200-210 35-45
Mediasnoches de mantequilla (12 unidades) bandeja de horno plana 3 170-180 15-20
Pan (1 kg) bandeja de horno plana 3 200-210 60-75
Carnes
Asado de ternera (1,5 kg de aguja de ternera) parrilla + recipiente cerrado 200-210 110-120
Asado de cerdo (1 kg) parrilla + recipiente abierto 180-190 110-120
Pescados
Dor?da / lubina al horno (2 piezas, 350 g cada bandeja universal profunda 2 180-190 30-35
una
Dorada a la sal (2 piezas, 450 g cada una) bandeja de horno plana 180-190 40-45
Merluza (1 pieza, de 1 kg) bandeja de horno plana 2 180-190 50-55
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Accesorio

Altura Temperatura Tiempo de coc-

°C cién, minutos

Truchas (2 piezas, 300 g cada una) bandeja de horno plana 180-190 25-30
Rape (2 piezas, 400 g cada una) bandeja de horno plana 2 180-190 30-35
Comida precocinada congelada

Pizza congelada base fina parrilla 2 210-220 15-25
Pizza base gruesa parrilla 2 180-190 25-30
Patatas fritas para hornear bandeja de horno plana 3 210-220 20-25
Alitas de pollo bandeja de horno plana 3 200-210 15-20
Varitas de pescado bandeja de horno plana 3 210-220 20-25
Mini hojaldres rellenos bandeja de horno plana 3 180-190 15-20
Lasafia congelada (450 g) parrilla 2 210-230 40-55
Lasana (2 piezas de 450 g cada una) parrilla 2 210-230 40-55
Palitos de mozzarella bandeja de horno plana 2 230-240 12-20
Jalapenos bandeja de horno plana 3 200-210 15-20
Otros

Gratinado de patata parrilla + recipiente abierto 2 155-165 65-75
Lasana fresca parrilla + recipiente abierto 2 175-180 45-60

Programa automatico

El programa automatico resulta perfecto para cocinar de forma
facil recetas especiales, estofados refinados y asados jugosos.
Evita tener que dar la vuelta y afadir agua a la carne y,
ademas, mantiene limpio el interior del horno.

El resultado de la coccion depende de la calidad de la carne y
del tamano del recipiente. Utilizar manoplas para retirar el plato
listo del interior del horno. El recipiente estda muy caliente. Al
abrir el recipiente sale vapor caliente.

Recipientes

Tener en cuenta las indicaciones relativas a los recipientes
apropiados para una determinada receta que se describen en
el recetario incluido. Para los demas programas utilizar un
recipiente con tapa que cierre bien. Tener en cuenta también
las indicaciones del fabricante del recipiente. Las indicaciones
relacionadas con los demas programas se encuentran a
continuacion.

Recipientes adecuados

Recomendamos usar un recipiente resistente al calor

(hasta 300 °C) de vidrio o vitroceramica. Las cacerolas de
acero inoxidable son adecuadas, aunque con limitaciones. Las
superficies brillantes reflejan demasiado la radiacion de calor.
El plato se dora menos y la carne también se cuece menos. Si
se utiliza una cacerola de acero inoxidable, retirar la tapa al
finalizar el programa. Dorar la carne en el nivel de grill 3
durante 8-10 minutos. El plato se dora con mayor intensidad
cuando se utiliza una cacerola de acero esmaltado, hierro
fundido o aluminio fundido a presion. Afadir un poco mas de
liquido.

Recipientes no adecuados

Recipientes de barro, aluminio brillante, claros, no esmaltados
y de plastico o con asas de plastico.

Tamaio del recipiente

La carne debe cubrir dos terceras partes de la base del
recipiente. De este modo se obtiene un excelente jugo del
asado.

Mantener una distancia minima de 3 cm entre la carne y la
tapa. La carne puede aumentar su espesor durante el asado.

Preparar el plato

Preparar las recetas siguiendo las indicaciones que se
describen en el recetario. Para los demas programas utilizar
carne fresca o congelada. Se recomienda la carne fresca a la
temperatura del frigorifico.

Utilizar un recipiente adecuado.

Pesar la carne fresca o congelada, las aves o el pescado. Las
indicaciones especificas se detallan en las correspondientes
tablas. El peso es necesario para seleccionar el programa.

Condimentar la carne. Condimentar la carne congelada del
mismo modo que la carne fresca.

Muchos platos necesitan liquido para la coccion. A
continuacion, afnadir liquido suficiente para cubrir la base del
recipiente aprox. 2 cm. Cuando en la tabla se especifica que
debe anadirse "un poco" de liquido, en general es suficiente
con 2-3 cucharadas. En cambio, "mucho" significa que se debe
afadir bastante mas liquido. Tener en cuenta las indicaciones
de las tablas.

Tapar el recipiente con una tapa. Colocarlo a la altura 2 sobre
la parrilla.

En algunos platos no se puede retrasar la hora de finalizacion.
Estos platos estan marcados con un asterisco *.

Colocar el recipiente siempre en el compartimento de coccion
frio.
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Programas

Recetas

Se incluye un recetario para los primeros 14 programas. En él
se presentan indicaciones especificas para cada plato.

Programas Numero de programa Margen de peso en kg  Ajuste de peso
Recetas

Berenjenas gratinadas P1* 0,2-0,8 peso de la verdura
Escalivada p2* 0,8-1,6 peso de la verdura
Tomates horneados con huevo p3* 0,7-2,0 peso de la verdura
Besugo P4* 0,5-2,1 peso del pescado
Dorada a la sal pP5* 0,3-1,1 peso del pescado
Merluza P6* 0,5-2,0 peso del pescado
Costillas P7* 0,8-2,0 peso de la carne

Pollo con verduras pP8* 1,0-2,0 peso de la carne

Lomo en hojaldre P9* 0,3-1,5 peso de la carne
Empanada P10* 0,3-1,0 peso de la masa

Pizza P11~ 0,1-0,4 peso de la masa
Bizcocho pPi12* 0,6-1,2 peso de la masa

Flan de huevo P13* 0,3-1,3 peso de la masa liquida
Pastel de queso P14* 0,8-1,4 peso de la masa liquida
Ave Ejemplo: 3 muslos de pollo de 300 g, 320 gy 400 g. Ajustar

Colocar el ave en la cacerola con la parte de la pechuga hacia
arriba. Los programas no estan indicados para las aves
rellenas.

Si se preparan varios muslos, ajustar el peso del muslo mas
pesado. Los muslos deben tener un peso similar.

400 g.

Si se desea preparar dos pollos del mismo peso en una
cacerola, ajustar el peso del pollo mas pesado tal como se
hace con los muslos.

En caso de preparar pechuga de pavo anadir abundante
liquido para que quede jugosa.

Programas Numero de programa Margen de peso  Anadir liquido Ajuste de peso
en kg

Ave

Pollo, fresco P15* 0,7-2,0 no peso de la carne

Pato, fresco P16* 1,6-2,7 no peso de la carne

Pavo joven, fresco P17* 2,5-3,5 no peso de la carne

Pechuga de pavo fresca pP18* 0,5-2,5 mucho peso de la carne

Muslos, frescos P19* 0,3-1,5 no peso del muslo mas

p. €j., muslos de pollo, pato, ganso o pavo pesado

Carne

Llenar el recipiente con la cantidad de liquido indicada.

Carne de buey

Afadir suficiente agua en caso de preparar estofado. También

puede emplearse el liquido del adobo. Cocer el roastbeef con

la parte de la grasa hacia arriba.

Programas Numero de programa Margen de peso en kg  Anadir liquido Ajuste de peso

Carne de buey

Estofado, fresco P20 0,5-3,0 si peso de la carne

p. ej., costillar, codillo, espaldilla,

asado a la vinagreta

Roastbeef, fresco, medio hecho P21 0,5-2,5 no peso de la carne

p. €j., solomillo

Roastbeef, fresco, poco hecho p22 0,5-2,5 no peso de la carne

p. €j., solomillo
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Carne de ternera

Si se prepara ossobuco, afiadir mucha verdura (apio, tomates,
zanahorias) en el recipiente y distribuir por encima los trozos
de carne. Anadir liquido (caldo) segun sea necesario.

Programas Numero de programa Margen de peso Anadir liquido Ajuste de peso
en kg

Carne de ternera

Asado, fresco, magro P23 0,5-3,0 si peso de la carne
p. €j., tapa, contratapa

Asado, fresco, veteado P24 0,5-3,0 un poco peso de la carne
p. €j., carrillada, papada

O