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Encontrara mas informacion sobre productos, accesorios,
piezas de repuesto y servicios en internet:
www.bosch-home.com y también en la tienda online:
www.bosch-eshop.com

A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar tapas o rejillas de proteccion
inapropiadas para nifios. Pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



Este aparato puede ser utilizado por niios
a partir de 8 anos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O que carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafios que se pudieran
ocasionar.

No dejar que los nifilos jueguen con €l
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
NIN0S a Menos que sean mayores de 8
anos y lo hagan bajo supervision.

I\/Ia_ntener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

® Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

" | a placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

" | as zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No tocar nunca las
superficies calientes. No dejar que los
NiIN0OS que acerquen.

® | a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

= | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

® | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

® | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de
coccion puede originar dafos.

jAtencion! . - L .

o . o m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
= Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica. sobre las zonas de coccién calientes. No se recomienda el
= No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar uso de laminas protectoras en la placa de coccion.

dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar dafos.

Vista general
En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Daios Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azlucar y arena No utilizar la placa de coccidn como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.

Evacuacion ecoldgica

Este aparato se ha construido conforme a la
directiva europea 2002/96/CE acerca de aparato

eléctricos y electrénicos usados (WEEE - waste
electrical and electronic equipment). La Directiva
marca el ambito para una retirada y
aprovechamiento de los aparatos usados validos
en toda la UE.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El didametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacién con la zona de
coccién puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefias. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccidn prolongados, apagar
la zona de coccidn 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacion sobre medidas.

El panel de mando

Indicadores _ Indicadores para
Superficie de para niveles de potencia sistema
mando para posicion de de sensores para asar
P programacion coccién -5 Superficie de mando para
automatica calor QO seleccioén de la zona
© activacion residual H/h de coccién
AE
280101044 —
820l 088
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Superficie de mando para
@ interruptor principal

U proteccion para limpieza
C= seguro para ninos

@ reloj temporizador

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Las zonas de coccion

para programar la posicion de coccién

Zona de programacion

para programar el reloj temporizador

Superficie de mando para
—/—J sensor de asado
Notas

m Los ajustes no se modifican cuando se pulsan varios
mandos simultaneamente. Esto permite limpiar la zona de
programacion en caso de que se derramen alimentos.

m Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Zona de coccion Encender y apagar

Zona de coccion simple

Zona de coccion doble

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo de activacion ©

© 0 0

Zona de coccion triple

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar el simbolo de activacién © para activar el

segundo circulo de calentamiento

Pulsar el simbolo de activaciéon © nuevamente para activar el tercer circulo de calenta-

miento

Activacion de la zona de coccion: se ilumina el indicador correspondiente.

Encendido de la zona de coccidn: se selecciona automaticamente el Ultimo tamafo ajustado.

8 Zonas de coccién con cuerpo térmico puente

En estas zonas de coccidn se pueden interconectar dos zonas
de coccidn individuales con una resistencia puente a fin de
conseguir una zona de asado mas grande.

En el modo de funcionamiento normal, estas dos zonas de
coccion se conectan como zona de coccion simple y doble.

Activacion del cuerpo térmico puente: la zona de coccion
simple debe estar apagada.

1.Encender la zona de coccion doble.

2. Pulsar el simbolo @. El circulo de calentamiento exterior de
la zona de coccidén doble se activa. La lampara indicadora se
enciende.

3.Volver a pulsar el simbolo ©@. La zona de asado se activa. La
lampara indicadora se enciende.

Desactivar la zona de asado: volver a pulsar el simbolo ©. La
lampara indicadora se apaga. La zona de asado se desactiva.

La posicion de coccion puede modificarse con los respectivos
paneles de mando de las zonas de coccion.

Indicador del calor residual

La placa de coccidn presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccion todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefio o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a A. El
indicador se apaga cuando la zona de coccién se ha enfriado
lo suficiente.



Programar la placa de coccion

En este capitulo se ofrece informacion sobre cémo programar
las zonas de coccidn. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccidn se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo . Suena una sefial. El indicador
del interruptor principal y los indicadores de las zonas de
coccién O se iluminan. La placa de coccién esta lista para su
funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal y los indicadores de las zonas de
cocciéon O se apaguen. Todas las zonas de coccién estan
apagadas. El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccion se desconecta de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen mas de 15
segundos apagadas.

Programar la zona de coccion

La posicién de coccion deseada se ajusta desde la zona de
programacion.

Posicion de coccidn 1 = potencia mas baja
Posicion de coccidn 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
posicion esta marcada con el simbolo O en la zona de
programacion.

Tabla de coccién
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Ajustar la posicion de coccién

1.Pulsar el simbolo O para seleccionar la zona de coccion.
En el indicador de la posicidn de coccién se ilumina 4.0, y el
simbolo O para la seleccidén de zonas de coccidn se
enciende con luz brillante.

2.Programar la posicion de coccion deseada en la zona de
programacion.

P © P ©
230400:3 0_4_0

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexién y
desconexion de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.
Modificar la posicién de coccién:

Seleccionar la zona de coccion y programar el nivel de coccion
lenta deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccioén:

Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel 0 en la zona
de programacion.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccidn.

Nivel de coccion Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1.5-2.5 -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.5-3.5 20-30 min
Gulasch congelado 2.5-3.5 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albdndigas, albdndigas de patata 4,5-5.5 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. €j. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccién Duracién de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.5-2.5 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.5-45 15-60 min
Verduras 2.5-3.5 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.5-45 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -
Estofar
Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.5-3.5 50-60 min
Asar**
Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado vy filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.5-4.5 a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)
Productos congelados, p. ej. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albdéndigas 7-8 -
Carne, p. €j. piezas de pollo 6-7 -
Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Cocciodn lenta sin tapa
** Sin tapa

Sistema de sensores para asar

Cuando se activa la zona de coccién con el sistema de
sensores para asar, un sensor regulara la temperatura de la
sartén.

Las ventajas al asar

La zona de coccion calienta sélo cuando es necesario. De este
modo se ahorra energia. El aceite y la grasa no se calientan en
exceso.

Notas
m No calentar grasa sin estar pendiente.

m Colocar la sartén en el centro de la zona de coccidn.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro adecuado.

m No poner tapa a la sartén. En ese caso, el regulador no
funcionara. Para que el regulador funcione se puede usar
una tapa colador.

m Usar sdlo grasa que sea adecuada para freir. Para la
mantequilla, la margarina, el aceite de oliva o la manteca de
cerdo, seleccionar el nivel de potencia min.



Sartenes para el sistema de sensores para
asar

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes mas adecuadas para utilizar con el sistema de
sensores para asar pueden adquirirse en cualquier comercio
especializado en electrodomésticos o en
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Niveles de potencia

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar pedidos
online es distinta en funcién del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las sartenes
primero con un nivel de potencia bajo y modificarlo si fuera
necesario. La sartén puede sobrecalentarse a un nivel de
potencia elevado.

Nivel dg Temperatura Apropiado para

potencia

max alta p. ej., delicias de patatas, patatas salteadas y filetes poco hechos

med media - alta p. €j., frituras finas como escalopes, productos empanados, carne guisada, verduras
low baja - media p. ej., frituras gruesas, como filetes rusos y salchichas, pescado

min baja p. €j., tortillas hechas con mantequilla, aceite de oliva o margarina

Programar el sistema de sensores para asar

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla. Colocar
la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccidon debe estar encendida.

1.Pulsar el simbolo —=—J. En el indicador se muestra 4. En el
menu de indicadores se muestran los niveles de potencia

posibles.
QI0I0
AOI 1O

2.En los 10 segundos siguientes, seleccionar el nivel de
potencia deseado en la zona de programacion situada
debajo del menu de indicadores. El sistema de sensores
para asar esta activado. La zona de coccién doble grande se
enciende automaticamente.

El simbolo de temperatura permanece encendido hasta que
se alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una
sefial y el simbolo de temperatura se apaga.

3.Echar aceite 0 manteca a la sartén y, a continuacion, afiadir
los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para evitar
que se quemen.

Desactivar el sistema de sensores para asar
Ajustar el nivel 0 en la zona de programacion.



Tabla de asado

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para cada Los niveles de potencia indicados estan adaptados a la sartén
plato. El tiempo de asado depende del tipo, peso, grosor y del sistema. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel de potencia
calidad de los alimentos. variara.
Nivel de Tiempo de asado total desde
potencia la sefal acustica
Carne Escalope, normal o empanado med 6-10 min
Solomillo med 6-10 min
Chuletas low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Bistec poco hecho (3 cm de grosor) max 6-8 min
Bistec medio hecho o muy hecho (3 cm de grosor) med 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) low 10-20 min
Salchichas cocidas o crudas low 8-20 min
Hamburguesas/filetes rusos low 6-30 min
Pastel de carne min 6-9 min
Escalope, Gyros med 7-12 min
Carne picada med 6-10 min
Tocino veteado min 5-8 min
Pescado Pescado al horno low 10-20 min
Filete de pescado al natural o empanado low/med 10-20 min
Gambas, langostinos med 4-8 min
Platos elabora- Crepes med asar/freir progresivamente
dos con huevo Tortillas min asar/freir progresivamente
Huevos fritos min/med 2-6 min
Huevos revueltos min 2-4 min
Kaiserschmarrn (revuelto dulce de huevo) low 10-15 min
Torrijas/tostadas francesas low asar/freir progresivamente
Patatas Salteado de patatas hervidas sin pelar max 6-12 min
Salteado de patatas sin hervir* low 15-25 min
Delicias de patata max asar/freir progresivamente
Patatas glaseadas med 10-15 min
Verduras Ajo/cebolla min 2-10 min
Calabacin, berenjena low 4-12 min
Pimiento, esparragos verdes low 4-15 min
Champifiones med 10-15 min
Verduras glaseadas med 6-10 min
Productos con-  Filetes med 15-20 min
gelados Cordon bleu low 10-30 min
Pechuga de ave min 10-30 min
Gyros, kebab med 10-15 min
Filete de pescado al natural o empanado low 10-20 min
Varitas de pescado med 8-12 min
Patatas fritas med/max 4-6 min
Frituras/verduras a la sartén min 8-15 min
Rollitos de primavera low 10-30 min
Camembert / queso low 10-15 min
Otros Camembert / queso low 7-10 min
Platos preparados a los que se les debe afiadir agua, p. €j. min 4-6 min
pasta a la sartén low 6-10 min
Picatostes min 3.7 min

Tostar almendras / frutos secos / pifiones*

* Poner en la sartén fria




Programas de asado

Utilizar los programas de asado uUnicamente con las sartenes
del sistema.

Con los programas de asado se pueden preparar los platos
siguientes:

Programa de Plato

asado

P1 Filetes

P2 Pechuga de ave, cordon bleu

P3 Bistec poco hecho (sangrante)
P4 Bistec medio hecho o muy hecho
P5 Pescado

P6 Frituras/verduras a la sartén congeladas
P7 Horno - patatas fritas, congeladas
P8 Crepes

P9 Tortillas, huevos

Configurar el programa de asado
Seleccionar la zona de coccion.

1.Pulsar el simbolo F. En el indicador de la posicién de
coccioén se muestra PL.

2.En los 10 segundos siguientes, seleccionar el programa de
asado deseado en la zona de programacion.

El programa de asado esta activado.

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccidon debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo ¢= durante aprox. 4 segundos. El
simbolo C= se muestra durante 4 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidon para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccion.
Ajustar la duracion

La zona de coccidn debe estar seleccionada y programada.

1.Pulsar 2 veces el simbolo (®. El indicador * de la zona de
coccion deseada se ilumina. Aparece el simbolo <Y y en el
indicador del reloj temporizador se ilumina £4J.

10

El simbolo de temperatura = permanece encendido hasta que
se alcanza la temperatura de asado. Entonces suena una sefial
y el simbolo de temperatura = se apaga.

Echar aceite 0 manteca a la sartén y, a continuacion, afadir los
alimentos. Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para
evitar que se quemen.

Desactivar los programas de asado
Ajustar el nivel {J en la zona de programacion.

Desactivar: pulsar el simbolo C= durante aprox. 4 segundos.
Se ha anulado el blogueo.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcidn, el seguro para nifios se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.
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2.En los 10 segundos siguientes, programar la duracién
deseada en la zona de programacion.

8501010
O 10
35 9 o o
T =06 T 1575 s ie s
1 2.

La duracion finaliza.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccidn, la zona
de coccidén se apaga. En el indicador de las zonas de coccion
se muestra {.LJ. Suena una sefial. En el indicador del reloj
temporizador se ilumina £/ durante 10 segundos. Pulsar el
simbolo (®. Los indicadores se apagan v la sefial acustica
finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar 2 veces el simbolo (D.
Modificar la duracion del ciclo de coccidn o programarla a L
desde la zona de programacion.

Funcién de temporizador con la técnica de sensores para
asar

Cuando se asa con el sistema de sensores, el tiempo de
coccion programado empieza a transcurrir cuando se alcanza
la temperatura en la zona seleccionada.

Nota: Se puede programar una duracion del ciclo de coccion
de hasta 99 minutos.

Notas

m Si se ha programado el reloj temporizador de cocina, en el
indicador del reloj temporizador se muestra siempre el
tiempo del reloj temporizador de cocina. Para consultar la
duraciéon de una zona de coccion, seleccionar la zona de
coccién y pulsar 2 veces el simbolo (©. La duracion se
muestra durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador.

m Si se ha programado una duracion para varias zonas de
coccion, en el indicador del reloj temporizador se muestra
siempre la duracion de la zona de coccidn seleccionada.

m Se puede programar una duracion del ciclo de coccién de
hasta 99 minutos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion del ciclo
de coccidn para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccion se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccion.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacién
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracién del tiempo de una zona
de coccidén o desactivar el reloj temporizador automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar 2 veces el simbolo (O.
Modificar la duracion del ciclo de coccién o programarla a &
desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina
El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes.

Asi se ajusta

1.Pulsar el simbolo (©, el indicador £\ del reloj temporizador
de cocina se ilumina. En el indicador del reloj temporizador
se ilumina 04,

2.Programar el tiempo deseado en la zona de programacion.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina LiJ. El indicador £
del reloj temporizador de cocina se ilumina. El indicador se
apaga tras 10 segundos.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (®, el indicador £\ del reloj temporizador de
cocina se ilumina. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

Limitacion de tiempo automatica

La limitacién de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccién permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccién se interrumpe. En el
indicador de las zonas de coccién se muestra F 5.

Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de
coccion esta encendida se pueden modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de cocciéon dispone
de una funcidén de protecciodn contra limpieza. Pulsar el simbolo
U, Suena una sefal. El panel de mando queda bloqueado
durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcidn de proteccién contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualquier momento.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).
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Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

Indicador Funcién

! Seguro para nifios automatico

1 Desconect.*

{ Conect.
cc Tono de aviso
£ Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas.
{ Solo sefal de error conectada.
Z Sefial de confirmacion y sefial de error conectadas.*
=5 Reloj temporizador automatico
1 Desconect.*
{-549 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccidn
-5 Duracion de la sefal de finalizacién del reloj temporizador
{ 10 segundos.*
2 30 segundos
3 1 minuto.
c Activacion de los circulos de calentamiento
1 Desconect.
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.*
=9 Tiempo de seleccion de la zona de coccion
£ llimitado: se puede programar siempre la zona de coccién seleccionada por Ultima vez sin seleccionarla de
nuevo.*
{ Se puede programar la zona de coccidn seleccionada por ultima vez durante los 10 segundos posteriores; trans-
currido este tiempo se debe seleccionar de nuevo antes de programarla.
cl Restauracion al ajuste basico

1 Desconect.
{ Conect.

* Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar desconectada.

1.Encender la placa de coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo (® durante a0
4 segundos. _ —_——
c! P O
© %= O 0 1 o 2 ° 3 "o 4 o 5
2. 1
n] ,
v 5.Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
ci B El ajuste esta activado.
© 8 Q 0 1 o 2 o 3 o 4 o 5
‘ Apagar
Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidén con el

interruptor principal y programarla de nuevo.

En la pantalla izquierda se muestra = {, y en la derecha J.

3.Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4.Programar el valor deseado en la zona de programacion.
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Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar:

m Lavavajillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes de llamar el

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccion deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar Unicamente agua caliente con un poco de jabon.
m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electréni-
ha interrumpido. cos si se trata de un corte en el suministro eléctrico.

£ parpa-  La superficie de mando esta hiumeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

dea tiene encima un objeto.

Er+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccion en la caja

numero de fusibles y volver a conectarlo después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.

FZ El sistema electronico se ha recalen-  Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-

tado y ha apagado la zona de coccién cion, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.

correspondiente.

Y El sistema electronico se ha sobreca-
lentado y ha desconectado todas las
zonas de coccion.

Esperar hasta que el sistema electrdonico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
quier superficie de mando.*

a1 Sensor de asado defectuoso. Confirmar el mensaje de error pulsando cualquier superficie de mando. Se
puede cocinar sin el sistema de sensores. Ponerse en contacto con el Servi-
cio de Asistencia Técnica.
g La zona de coccidn ha estado dema- La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y nimero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
numero de fabricacion (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 351 352

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrugdes.
Guarde as instrucdes de utilizacédo e de
montagem bem como o cartdo de
identificacdo do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, n&o ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e doméstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

N&o use coberturas ou grades de
proteccdo de criangas que nao sejam
adequadas. Podem provocar acidentes, p.
ex., devido ao sobreaguecimento, a
inflamacao ou ao rebentamento dos
materiais.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com

limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
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Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.bosch-home.com e na loja Online:
www.bosch-eshop.com

responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacao segura
do aparelho e tiverem compreendido 0s
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criancas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Perigo de incéndio!

= O dleo e a gordura quentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

= As zonas de cozinhar ficam muito
quentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
Nao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.



= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-
la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servigco de
assisténcia técnica.

Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as respectivas
areas envolventes ficam muito quentes.
Nunca toque nas superficies quentes.
Mantenha as criangas afastadas.

= A zona de cozinhar aquece, mas a
indicacdo nao esta a funcionar. Desligue
o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte
0 servico de assisténcia técnica.

Causas de danos
Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as
mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode
danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com
maior frequéncia:

Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sdo perigosas.
As reparacdes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servigo de assisténcia técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.
Mantenha a zona de cozinhar e a base do
recipiente sempre secas.

m A queda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se
a placa. A utilizagcédo de pelicula de proteccéo para fogdes
nao é indicada para a sua placa de cozinhar.

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica
Riscos Sal, acucar e areia N&o utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifique a sua loiga.

Descoloracoes

Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi-
nio)

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

Lascas

Acucar, alimentos com elevado teor
de acgucar

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
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Proteccao do meio ambiente

Desembale o aparelho e elimine a embalagem de forma
ecoldgica.

Eliminacao ecoldgica

X

Este aparelho cumpre os requisitos da directiva
europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (WEEE -
waste electrical and electronic equipment). Esta
directiva define o ambito de retoma e reciclagem
dos residuos de equipamentos valido a nivel
europeu.

Dicas para poupar energia

m Tape as panelas sempre com as respectivas tampas. Se
cozinhar sem tampa, consome quatro vezes mais energia.
Uma tampa de vidro permite ver o interior sem ter de
levantar a tampa.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servigo referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

O painel de comandos

m Use panelas e frigideiras com bases planas. O consumo de
energia aumenta se as bases ndo forem planas.

m O didmetro da base do tacho ou da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Um tacho
demasiado pequeno para a zona de cozinhar provoca
particularmente perdas de energia. Tenha em atengéo o
seguinte: os fabricantes de recipientes indicam normalmente
o diametro da parte superior do tacho, que na maioria dos
casos é superior ao didmetro da base.

m Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e e 0s
legumes mantém as vitaminas e os minerais.

m Reduza atempadamente a temperatura para uma poténcia
de cozedura mais baixa.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura.

Indicacoes para
Zona de comando | Indicacoes para Poténcias de fritura Sistema
para Poténcia de de sensores de fritura
P Automatico de cozedura -5 Zona de comando para
programas Calor O Selecgado da zona
© Ligagéo residual H/h de cozinhar
88
280101088 —
8801 1088
28 N
‘ min low med. max.
© 8= ® 0 1 o 2 o 3 o 4 o 5 o 6 _° 7 © 8 o 9 =
| |

Zona de comando para

@ Interruptor principal

W Bloqueio de segurancga

c= Fecho de seguranca para criancas
® Temporizador

Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respectiva fungao é
activada.

Notas

m As regulagdes nédo sofrem qualquer alteracdo se tocar
simultaneamente em varios campos. Assim, podera limpar
eventuais alimentos derramados na zona de regulagéo.

m Mantenha as zonas de comandos sempre secas, pois a
humidade prejudica o seu funcionamento.
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As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar Ligar e desligar

O Zona de cozinhar de circuito
simples

© Zona de cozinhar de duplo cir- Seleccione a zona de cozinhar, toque no simbolo de activacédo ©.
cuito

Zolna de cozinhar de triplo cir- Seleccione a zona de cozinhar, toque no simbolo de ligagdo © , o 2.° circuito de aqueci-
cuito mento é ligado.

Toque novamente no simbolo de ligacdo © , o 3.° circuito de aquecimento é ligado.

Activar a zona de cozinhar: a indicagéo correspondente acende-se.
Ligar a zona de cozinhar: o tamanho regulado pela ultima vez é seleccionado automaticamente.

8 Zonas de cozinhar com sistema de aquecimento em ponte

Nestas zonas de cozinhar pode unir duas zonas de cozinhar
individuais mediante o sistema de aquecimento em ponte,
formando uma grande zona oval.

No modo de funcionamento normal, estas duas zonas de
cozinhar funcionam como zonas normais de circuito simples e
de duplo circuito.

Activar o sistema de aquecimento em ponte: a zona de
cozinhar de circuito simples tem de estar desligada.

1.Ligue a zona de cozinhar de duplo circuito.

2. Toque no simbolo ©. O circuito de aquecimento exterior da
zona de cozinhar de duplo circuito é activado. A lampada
indicadora acende-se.

3.Toque novamente no simbolo © . A zona oval é activada. A
lAmpada indicadora acende-se.

Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada no interruptor
principal.

Ligar: toque no simbolo (. Ouve-se um sinal sonoro. A
indicacdo por cima do interruptor principal e as indicacdes das
zonas de cozinhar O acendem-se. A placa de cozinhar esta
pronta a entrar em funcionamento.

Desligar: toque no simbolo D, até que a indicacdo sobre o
interruptor principal e as indicagées das zonas de cozinhar O
se apaguem. Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas. A
indicacdo de calor residual continua acesa até as zonas de
cozinhar estarem suficientemente arrefecidas.

Nota: A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas durante mais
de 15 segundos.

Regular uma zona de cozinhar

Regule a poténcia de cozedura desejada na zona de
regulacéo.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio. que é
identificada com o simbolo © na zona de regulacgéo.

Desactivar a zona oval: toque novamente no simbolo © . A
lAmpada indicadora apaga-se. A zona oval é desactivada.

Pode alterar a poténcia de cozedura com qualquer um dos
painéis de comandos das duas zonas de cozinhar.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicac&o de calor residual
com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda esta
quente. Pode, por ex., manter quente uma pequena refeicdo ou
derreter uma cobertura. Se a zona de cozinhar continuar a
arrefecer, a indicacdo muda para h. A indicacdo apaga-se,
quando a zona de cozinhar ja estiver suficientemente
arrefecida.

Regular a poténcia de cozedura

1. Toque no simbolo O para seleccionar a zona de cozinhar .

Na indicacdo de poténcia de cozedura acende-se .0 € o
simbolo O para a selecgdo das zonas de cozinhar.

2.Regule a poténcia de cozedura desejada na area de
regulacéo.

P © P ©
ZSo4oc_3040

Nota: A zona de cozinhar efectua a regulacao ligando e
desligando o aquecimento. Mesmo na poténcia maxima, o
aqguecimento pode ligar e desligar-se.

Alterar a poténcia de cozedura:

Seleccione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
continuacéo de cozedura desejada na zona de regulagao.
Desligar a zona de cozinhar:

Seleccione a zona de cozinhar e regule-a para 0 na zona de
regulacéo.
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Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis

divergéncias.

Ao aquecer alimentos espessos, mexe-0s regularmente.
Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Durac¢éao da continu-
acao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Chocolate, coberturas, manteiga, mel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1-2 -
Leite** 1.5-2.5 -
Aquecer salsichas em agua** 3-4 -
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.5-3.5 20-30 min.
Carne de vaca estufada ultracongelada 2.5-3.5 10-15 min.
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebulicao
Bolinhas, bolinhos de batata 4555 20-30 min.
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho béchamel 1-2 3-6 min.
Molhos batidos, p. ex., molho bernaise, molho holandés 3-4 8-12 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz doce 1.5-2.5 25-35 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.5-4.5 15-60 min.
Legumes 2.5-3.5 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.5-4.5 10-20 min.
Cozinhar na panela de presséo 4-5 -
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.5-3.5 50-60 min
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Escalope, ultracongelado 6-7 8-12 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peito de aves (2 cm de espessura) 5-6 10-20 min
Peito de aves, ultracongelado 5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe simples 5-6 8-20 min.
Peixe e filete de peixe panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Gambas e camardes 7-8 4-10 min.
Refeicdes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panquecas 6-7 continua
Omoleta 3.5-4.5 continua
Ovos estrelados 5-6 3-6 min.

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Poténcia de conti- Duracao da continu-

nuac¢ao de coze- acao de cozedura
dura em minutos

Fritar (fritar continuamente 150-200g por dose, em 1-2 | de dleo**)

Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, panadinhos de frango 8-9 -

Croquetes 7-8 -

Almoéndegas 7-8 -

Carne, p. ex., frango em pedacos 6-7 -

Peixe panado ou em massa de cerveja 5-6 -

Legumes, cogumelos panados ou em massa de cerveja 5-6 -

Bolos pequenos, p. ex., bolas de Berlim, fruta em massa de cerveja 4-5 -

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

Sistema de sensores de fritura

Quando liga o sistema de sensores de fritura de uma zona de

cozinhar, um sensor regula a temperatura da frigideira.
As vantagens ao fritar

A zona de cozinhar aquece apenas quando necessario. Assim

poupa energia e o0 6leo ou a gordura nao sobreaguecem.
Notas
m Nunca aqueca gordura sem vigilancia.

m Coloque a frigideira no centro da zona de cozinhar.
Certifique-se de que a base da frigideira tem o didmetro
adequado.

m Nao tape a frigideira. Caso contrario, o sensor néo

funcionara. Pode, no entanto, utilizar uma rede anti-salpicos,

0 sensor nao deixa de funcionar.
m Utilize exclusivamente gordura adequada para fritar. Para

manteiga, margarina, azeite ou banha de porco, seleccione a

poténcia de fritura min.

As poténcias de fritura

Frigideira propria para o sistema de sensores
de fritura

Frigideira especial como acessoério original

E possivel adquirir uma frigideira prépria para fritar com o
sistema de sensores de fritura numa loja de electrodomésticos
especializada ou em www.bosch-eshop.com:HEZ390230

A disponibilidade e a possibilidade de encomenda on-line
diferem de pais para pais.

As poténcias de fritura indicadas a seguir aplicam-se a
frigideira especial.

Nota: O sistema de sensores de fritura funciona também com
outras frigideiras. Comece por testar as frigideiras com
poténcias de fritura baixas e altere a poténcia, se necessario.
Poténcias de fritura mais elevadas podem fazer com que a
frigideira sobreaqueca.

Poténcia de Temperatura adequada para

fritura

max elevada por ex., bolos de batata, batatas salteadas e bifes (mal passados)

med. média - elevada por ex., pecas para fritar finas, tais como escalopes, produtos ultracongelados panados, carne
as tiras, legumes

low baixa - média por ex., pecas para fritar espessas, tais como bolinhas de carne e salsichas, peixe

min baixa p. ex., omeletes, alimentos fritos com manteiga, azeite ou margarina

Regular o sistema de sensores de fritura

Seleccione na tabela a poténcia de fritura adequada. Coloque

a frigideira na zona de cozinhar.
A placa de cozinhar tem de estar ligada.
1.Toque no simbolo —=—J. O A acende-se na indicacéo. O

menu de indicagdo apresenta as possiveis poténcias de
fritura.

2.Nos 10 segundos seguintes, seleccione a poténcia de fritura
desejada na zona de regulagao, por baixo do menu de
indicacdo. O sistema de sensores de fritura esta activado. A
grande zona de cozinhar de duplo circuito liga-se
automaticamente.

O simbolo de temperatura fica aceso até a poténcia de fritura
ser atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O simbolo
de temperatura apaga-se.

19



3.Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, os
alimentos.

Vire os alimentos, como de costume, para que nao fiquem
queimados.

Tabela de fritura

A tabela indica a poténcia de fritura adequada para cada prato.

O tempo de fritura pode depender do tipo, do peso, da
espessura e da qualidade dos alimentos.

Desligar o sistema de sensores de fritura
Regular para 0 na zona de regulagao.

As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a frigideira
especial. Se utilizar outras frigideiras, as poténcias de fritura
poderéo variar.

Poténcia de Tempo total de fritura apés o

fritura sinal sonoro
Carne Escalope, simples ou panado med. 6-10 min
Lombo med. 6-10 min
Costeleta low 10-17 min
Cordon bleu low 15-20 min
Bifes mal passados (3 cm de espessura) max 6-8 min
Bifes no ponto ou bem passados (3 cm de espessura) med. 8-12 min
Peito de aves (2 cm de espessura) low 10-20 min
Salsichas cruas ou cozidas low 8-20 min
Hamburgueres / almbndegas low 6-30 min
Leberkase (massa de carnes frias) min 6-9 min
Carne as tiras, "Gyros" med. 7-12 min
Carne picada med. 6-10 min
Toucinho min 5-8 min
Peixe Peixe frito low 10-20 min
Filetes de peixe simples ou panados low/med 10-20 min
Camaréo, gambas med. 4-8 min
Pratos de ovos Panquecas med. fritura continua
Omeletes min fritura continua
Ovo estrelado min/med 2-6 min
Ovos mexidos min 2-4 min
"Kaiserschmarrn" (panquecas aos pedacos com passas € agu- low 10-15 min
car) low fritura continua
Rabanadas
Batatas Batatas fritas depois de cozidas com pele max 6-12 min
Batatas fritas a partir de batatas cruas*® low 15-25 min
Bolinhos de batata max fritura continua
Batatas caramelizadas med. 10-15 min
Legumes Alho/ cebolas min 2-10 min
Courgettes, beringelas low 4-12 min
Pimentos, espargos verdes low 4-15 min
Cogumelos med. 10-15 min
Legumes caramelizados med. 6-10 min
Produtos ultra- Escalopes med. 15-20 min
congelados Cordon bleu low 10-30 min
Peito de aves min 10-30 min
"Gyros", "Kebab" med. 10-15 min
Filetes de peixe simples ou panados low 10-20 min
Douradinhos de peixe med. 8-12 min
Batatas fritas med/max 4-6 min
Pratos/legumes na frigideira min 8-15 min
Crepes primavera low 10-30 min
Camembert / queijo low 10-15 min

* Introduzir na frigideira fria
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Poténcia de Tempo total de fritura apos o

fritura sinal sonoro
Outros Camembert / queijo low 7-10 min
Refeicdes prontas desidratadas com adi¢cdo de agua, p. ex., min 4-6 min
massa preparada para fritar low 6-10 min
Crodtons min 3-7 min

Tostar améndoas / nozes / pinhdes*

* Introduzir na frigideira fria

Programas de fritura

Utilize os programas de fritura exclusivamente com a frigideira
especial.

Os programas de fritura permitem-lhe preparar os seguintes
pratos:

Programa de fri- Prato

tar

P1 Escalopes

P2 Peito de aves, Cordon bleu

P3 Bife mal passado (em sangue)

P4 Bife médio ou bem passado

P5 Peixe

P6 Pratos / legumes na frigideira, congelados
P7 Batatas fritas para o forno, ultracongeladas
P8 Panguecas

P9 Omeletes, ovos

Regular os programas de fritura
seleccione a zona de cozinhar.

1.Toque no simbolo M. Na indicac&o da zona de cozinhar
acende-se PLJ.

2. Seleccione, dentro dos proximos 10 segundos, o programa
de fritura desejado na zona de regulagao.

O programa de fritura esta activado.

O simbolo de temperatura = fica aceso até a poténcia de
fritura ser atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O
simbolo de temperatura - apaga-se.

Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, 0s
alimentos. Vire os alimentos, como de costume, para que nao
figuem queimados.

Desligar os programas de fritura
Na zona de regulacao, seleccione o.

Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas pode evitar que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo C= durante aprox. 4 segundos. O
simbolo C= acende-se durante 4 segundos. A placa de
cozinhar esta blogueada.

Desligar: togue no simbolo C= durante aprox. 4 segundos. O
blogueio esta desactivado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcéo, a segurancga para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar é
desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para activagdo do fecho de seguranca
automatico para criancgas € descrito no capitulo Regulagdes
base.
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Temporizador

O temporizador pode ser utilizado de dois modos diferentes:

m Para desligar automaticamente uma zona de cozinhar.
m Como despertador de cozinha.

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar
Introduza um tempo de duracéo para a zona de cozinhar que

deseja utilizar. A zona de cozinhar desliga-se automaticamente
guando o tempo de duracdo chegar ao fim.

Regular o tempo de duracgao
A zona de cozinhar tem de estar seleccionada e regulada.
1.Togue 2 vezes no simbolo (©. A indicagdo *F da zona de

cozinhar pretendida acende-se. O simbolo <Y aparece e a
indicacdo do temporizador acende-se {iLJ.

8501010
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2.Nos 10 segundos seguintes, regule a duragédo desejada na
zona de regulagéao.

8501010
ol 1O
35 O o SN
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O tempo de duracdo comecga a decorrer.

Apos terminar o tempo

Depois de o tempo de duracédo chegar ao fim, a zona de
cozinhar desliga-se. Na indicacao da zona de cozinhar acende-
se .0, Ouve-se um sinal sonoro. Na indicacéo do
temporizador acende-se {J{j durante 10 segundos. Toque no
simbolo (. As indicagbes apagam-se e o sinal sonoro deixa
de se ouvir.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Seleccionar a zona de cozinhar e tocar no simbolo ®© 2 vezes.
Na zona de regulacéo, altere o tempo de duragcéo ou coloque-
oem 0.

Funcao do temporizador no sistema de sensores de fritura

Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o tempo de
duracéo regulado sé inicia a contagem decrescente quando
for atingida a temperatura para a amplitude seleccionada.

Nota: Pode regular um tempo de duragéo até 99 minutos.

Notas

m Se tiver regulado o alarme de cozinha, sera sempre
apresentado na campo de indicagdo do temporizador o
tempo do alarme de cozinha. Para consultar o tempo de
duracdo de uma zona de cozinhar, seleccione a zona de
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cozinhar e toque no simbolo ® 2 vezes. O tempo de
duracéo aparece durante 10 segundos no campo de
indicacao do temporizador.

m Se tiver regulado um tempo de duracgéo para varias zonas de
cozinhar, aparece sempre na indicagdo do temporizador o
tempo de duracao da zona de cozinhar seleccionada.

m Pode regular um tempo de duragéo até 99 minutos.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe predefinir um tempo de duracéo para
todas as zonas de cozinhar. Cada vez que ligar uma zona de
cozinhar, comeca a contagem decrescente do tempo de
duracéao predefinido. A zona de cozinhar desliga-se
automaticamente quando o tempo de duragéo chegar ao fim.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter informacdes
sobre como activar o temporizador automatico.

Nota: Pode alterar o tempo de duragédo para uma zona de
cozinhar ou desactivar o temporizador automatico para a zona
de cozinhar:

Seleccione a zona de cozinhar e toque 2 vezes no simbolo (.
Na zona de regulacao, altere o tempo de duragéo ou coloque-
oem 44,

Despertador de cozinha

O despertador de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O despertador é independente de
todas as outras regulagdes.

Como regular

1.Toque no simbolo (B, a indicagdo £\ do despertador de
%ol_%inha acende-se. Na indicacédo do temporizador acende-se
L.

2.Na zona de regulacéao, regule o tempo desejado.

Passados alguns segundos, comecga a contagem decrescente
do tempo.

Apos terminar o tempo

Terminado o tempo, soa um sinal sonoro. Na indicagdo do
temporizador acende-se {ii. A indicacdo £\ do despertador
de cozinha esta acesa. A indicagao desliga-se apés 10
segundos.

Corrigir o tempo

Toque no simbolo (B, a indicacdo £\ do despertador de
cozinha acende-se. Na zona de regulacéao, regule o tempo
desejado.



Limite de tempo automatico

Se uma zona de cozinhar estiver em funcionamento durante
muito tempo e a regulagéo néo for alterada, € activado o limite
de tempo automatico.

O aqguecimento da zona de cozinhar é interrompido. Na
indicacdo da zona de cozinhar acende-se 5.

Se tocar numa zona de comandos qualquer, a indicagao
apaga-se. Pode efectuar a regulacédo de novo.

O limite de tempo é activado em funcdo da poténcia de
cozedura regulada (1 a 10 horas).

Proteccao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de cozinhar
estiver ligada, as regulagcdes podem alterar-se.

Para evitar que isso acontega, a sua placa de cozinhar dispde
de uma funcéo de proteccdo de anulagdo acidental. Toque no
simbolo W. Ouve-se um sinal sonoro. O painel de comandos

Regulacoes base

O seu aparelho dispde de varias regulagdes base. Estas
regulacdes podem ser personalizadas.

fica bloqueado durante 30 segundos. Pode limpar o painel de
comandos sem alterar as regulagdes.

Nota: O interruptor principal esta excluido da proteccéao de
anulagéo acidental. Assim pode, em qualquer momento,
desligar a placa de cozinhar.

Indicacao Funcao
ci Seguranca automatica para criancas
1 Desligada.*
{ Ligada.
P Sinal sonoro
£ Sinal de confirmacao e sinal de utilizaco inadequada desactivados.
{ Apenas sinal de utilizac&o inadequada activado.
2 Sinal de confirmagao e sinal de utilizacdo inadequada activados.*
=5 Temporizador automatico
1 Desligado.*
{-55 Tempo de duragdo apds o qual as zonas de cozinhar se desligam
-5 Duracao do sinal de fim do temporizador
{ 10 segundos.*
2 30 segundos
3 1 minuto.
cl Activacao dos circuitos de aquecimento
1 Desligada.
{ Ligada.
Z Ultima regulacdo antes de a zona de cozinhar ser desligada.*
=9 Tempo de seleccao da zona de cozinhar
£ llimitado: pode regular sempre a tltima zona de cozinhar seleccionada, sem ter de selecciona-la de novo.*
{ Pode regular a ultima zona de cozinhar seleccionada durante 10 segundos apds a seleccdo. Decorrido esse
tempo, tera de seleccionar de novo a zona de cozinhar antes da regulagéo.
co Reposicao para a regulagao base
1 Desligada.
{ Ligada.

* Regulagao base
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Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1.Ligue a placa de cozinhar.

2.Nos proximos 10 segundos, toque no simbolo durante ® 4
segundos.

[l
(]
' P ©
c _——
O 8= O 0 1 o 2 o 3 o 4 o 5
No visor da esquerda aparece c {, no da direita aparece &J.

Limpeza e manutencao

As recomendacgdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutengao da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutengcdo adequados
através do Servico de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencéo as indica¢des de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loica manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loiga;
m Detergentes abrasivos;

3.Toque no simbolo (® as vezes necessérias até aparecer a
indicacao desejada no visor esquerdo.

4.Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

30
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5.Toque no simbolo ® durante 4 segundos.
A regulacéo esta activada.

Desligar

Para sair da regulagéo base, desligue a placa de cozinhar com
o interruptor principal e regule novamente.

m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressdo ou com jacto de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servico de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, siga as seguintes
recomendagodes:

m Utilize apenas uma solucédo de agua quente e detergente.
m Nao utilize produtos abrasivos ou agressivos.
m Nao utilize o raspador para vidros.

Procedimento em caso de anomalia

As anomalias s&o, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica, tenha em atencéo
as seguintes indicagoes.

Indicacao Erro Medida

Nenhuma Existe uma interrupgéo da corrente Verifique o disjuntor do aparelho no quadro eléctrico. Verifique noutros apa-
eléctrica. relhos electronicos se existe um corte da corrente eléctrica.
£ pisca A zona de comandos esta humida ou Seque a zona de comandos ou retire 0 objecto.
um objecto esta pousado sobre ela.
£+ Avaria do sistema electrénico. Desligue o aparelho no quadro eléctrico ou no interruptor de seguranca da
ndmero caixa de fusiveis e ligue-o novamente apods aprox. 30 segundos. Se a indica-
¢ao voltar a aparecer, chame o servigo de assisténcia técnica.
FZ O sistema electronico sofreu um Aguarde que o sistema electronico arrefeca o suficiente. De seguida, toque

sobreaguecimento e desligou a res-
pectiva zona de cozinhar.

numa zona de comandos da zona de cozinhar.*

* Nao coloque recipientes quentes junto ao painel de comandos ou sobre 0 mesmo.
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Indicacao Erro Medida

FY O sistema electrénico sobreaqueceu e Aguarde que o sistema electronico arrefeca o suficiente. De seguida, toque
desligou todas as zonas de cozinhar. numa zona de comandos qualquer.®
a1 Sensor de fritura avariado. Confirme a mensagem de erro tocando numa das zonas de comandos.

Pode cozinhar sem o sistema de sensores de fritura. Contacte o Servigo de

Assisténcia Técnica.

g A zona de cozinhar esteve demasiado Pode voltar a ligar a zona de cozinhar de imediato.

tempo em funcionamento e desligou-
se.

* Nao coloque recipientes quentes junto ao painel de comandos ou sobre 0 mesmo.

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 nosso Servico de Assisténcia Técnica.

NuUmero E e niumero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E e FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os nimeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencéo que em caso de erro de operacao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néo é
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacgao e apoio em caso de anomalias

BR 0800 704 5446
BR Sao Paulo 11 2126-1950
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparagao € efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecgas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.
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/A Guvenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmahdir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlann baglantisini yapabilir. Yanhs
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalr.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak igin
kullaniniz. Cihaz c¢ahlsirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapall alanlarda kullaniniz.

Kapak plakasi veya uygun olmayan ¢ocuk
koruma izgaras! kullanilmamalidir. Asiri
Isinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
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Urtin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.bosch-home.com ve Online-Magaza:
www.bosch-eshop.com

ortaya cikabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamahdir. Atesi
asla su ile sbndurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile dlduraniz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme
bolumunUn Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunun Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tupleri dogrudan pisirme bolimunin
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

EEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



= Pisirme bdlumu otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme s6z konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!
= Ocaklar ve ocaklarin ¢gevresi oldukca
sicaktir. Sicak bdlgelere

dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidr.

= Ocak Isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayr kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri
Dikkat!
m PUrizlG tencere ve tava tabanlari cam seramigini gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalari kumanda boliminin, gosterge

alaninin veya gergevenin Uzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlari
bulabilirsiniz:

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usultine aykiri onarnimlar tehlike teskil
eder.Onarimlar, sadece tarafimizdan
eqitilmis bir musteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir.Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= [ceri sizan su elekirik carpmasina neden
olabilir. YUuksek basingl veya buharli
temizleyici kullanilmamahdir.

= Arizali bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimudnin Gzerine distigu
takdirde hasar olusabilir.

m Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin tizerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme b6élima igin uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Cizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimunl ¢alisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine esya

birakmayiniz

PUr0zlG tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalari kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani ylksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

Cihaz kutudan c¢ikarniz ve kutusunu gevre kurallarina uygun bir
sekilde imha ediniz.

Cevrenin korunmasi kurallarina uygun imha

X

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
(WEEE - waste electrical and electronic
equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili Avrupa
Yonetmeligi'ne uygundur. Bu yonetmelik, eski
cihazlarin AB genelinde gecerli olmak Uzere geri
alinmalar ve degerlendirilmeleri icin sartlari
belirlemektedir.

Enerji tasarruf onerileri

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde doért kat daha fazla
enerji harcanir. Cam bir kapak sayesinde kapagdi kaldirmadan
icini goérebilirsiniz.

Cihaz taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkl pisirme bélimleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lgi bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda bolimi

m DUz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz. Diiz olmayan
tabanlar enerji tiketimini artirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocaga 6zellikle gok kiiglik tencereler koymak enerji kaybina
neden olur. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle
tencerenin Ust ¢capini belirtmektedir. Bu bdlgede cap,
genellikle tencere tabanindan daha buyuktir.

m Az miktardaki yemekler icin kigik tencere kullaniniz. Az dolu,
blylk tencereler daha fazla eneri tiketir.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

m Pisirme bélimunde kalan isiyr kullaniniz. Uzun slrede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika édnce ocagdi
kapatiniz.

Kumanda alanlari: Gostergeler: Géstsegr?setl‘)elr“:
P Program Pisirme k|zartr;1;
otomatigi kademesi -3 Kumanda alani: kademeleri
© Devreye alma Kalan ist H/h O Ocak segimi
_ 88
880101088 —
8801 IO8E
AA e
l ‘ min low med max.
© & © 0 1 o "2 o 3 o 4 o 5 o 6 o 7 _° 8 o 9 =
| |

Kumanda alanlari:
® Ana salter

¥ Temizlik korumasi
c= Gocuk emniyeti
® Zamanlayici

Kumanda alanlan

Bir sembole dokundugunuz zaman, ilgili fonksiyon devreye
sokulur.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi igin

Ayar alani:

Zamanlayicinin ayarlanmasi igin

Kumanda alani:
—— Kizartma sensori
Bilgiler
m Ayni anda birka¢ alana dokundugdunuzda ayarlar degismez.
Tasan yemekleri ayar alanindan kolayca temizleyebilirsiniz.

m Kumanda alanlarini daima kuru tutunuz. Nem, Unitelerin
calismasini etkiler.

Ocaklar
Ocak Devreye alinmasi ve devreden cikariimasi
O Tek halkali ocak
© iki halkali ocak Ocagi seciniz, agma semboliine © dokununuz
Uc halkall ocak Acma semboliine © dokununuz, 2. isitma devresi agillrr.

Acma semboline © tekrar dokununuz, 3. isitma devresi acilir.

Ocagin devreye sokulmast: ilgili gdsterge yanar.

Ocagin devreye sokulmasi: En son ayarlanan bulyuklik otomatik olarak segilir.
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8 Képri 1s1 sistemli ocaklar

Bu tip ocaklarda iki ayri ocak, kopri 1si sistemi ile biyuk bir
kizartma bolimuU haline getirilebilir.

Ocaklarin her ikisi de normal isletmede bilindik tek ve iki halkali
ocak olarak caligir.

Kopri 1si sisteminin devreye alinmasi: Tek halkall ocak kapall
olmalidr.

1.iki halkall ocagi aciniz.

2.Sembole © dokununuz. iki halkali ocagin dis 1sitma halkas
devreye girer. Gdsterge lambasi yanar.

3.Sembole © yeniden dokununuz. Kizartma bélimi devreye
girer. Gdsterge lambasi yanar.

Pisirme bolumunun ayarlanmasi

Bu boélimde, ocagi nasil ayarlayacagdinizi 6greneceksiniz.
Tabloda cesitli yemekler icin pisirme kademelerini ve pisme
sirelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bélimiinin aciimasi ve kapatiimasi
Ana salter ile pisirme bolimunU acip kapatabilirsiniz.

Devreye sokulmasi: Msemboliine dokununuz. Sinyal sesi
duyulur. Ana salter ve ocak géstergeleri izerinden O
gostergesi yanar. Pisirme bolimi galismaya hazirdir.

Devre disi birakiimasi: Msemboliine, ana salter gdstergesi ve
ocak géstergesi O soénene kadar dokununuz. Tim ocaklar
kapanir. Kalan is1 gostergesi, ocaklar yeterince soguyana kadar
yanmaya devam eder.

Bilgi: Tum ocaklar 15 saniyeden uzun bir sire kapali
kaldiginda, pisirme bdlimU otomatik olarak kapanir.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En dusuk glc

Pisirme kademesi 9 = En ylksek gl¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu kademe,
ayar alaninda © sembolul ile gdsterilmigtir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birkag¢ drnek bulacaksiniz.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri besinlerin tiriine,
agirhgina ve kalitesine baghdir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gercek degerlerden farkl olabilir.

Kizartma béliminin kapatiimasi; Sembole © yeniden
dokununuz. Gosterge lambasi sdner. Kizartma bolimi
devreden ¢ikarilir.

Her iki ocagin pisirme kademesini, kumanda bdlimunu
kullanarak istege bagl degistirebilirsiniz.

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme bdliminde her ocak icin iki kademeli kalan isi
gOstergesi bulunur.

Gostergede H goériinliyorsa, ocak hala sicak demektir. Bu
durumda 6rn. ki¢lk bir yemedgi sicak tutabilir veya kuvertir
eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sojudugunda, gdsterge
moduna gecer. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gosterge
sOner.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi

1.0cagi secmek icin O semboliine dokununuz.

Pisirme kademesi gdstergesinde .0 yanar ve ocak segimi
icin O semboli parlak yanar.

2. Ayar alaninda istenen pisirme kademesini ayarlayabilirsiniz.
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Bilgi: Ocak ayari, 1sitmanin agilmasi ve kapanmasiyla
dizenlenir. En ylksek performansta dahi isitma acilabilir ve
kapatilabilir.

Pisirme kademesinin degistirilmesi:

Ocagdi seginiz ve ayar alaninda dilediginiz pisirmeye devam
etme kademesine ayarlayiniz.

Ocagin kapatilmasi:

Ocagdl seginiz ve ayar alanini 0 konumuna getiriniz.

OzIU yemeklerin isitiimasi sirasinda bunlar dizenli olarak
karistiriniz.

Kaynatma islemi igin pisirme kademesi 9'u kullanin.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p§.§irrr_|e devami
sliresi

Eritme

Cikolata, kuvertdr, tereyagi, bal 1-2 -

Jelatin 1-2 -

Isitma ve sicak tutma

Sebze yemegi (6rnegin mercimek tirlisu 1-2 -

Sut** 1.5-2.5 -

Sosisleri suda isitiniz** 3-4 -

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Pisirmeye devam

Dakika olarak

kademesi p§.§irrr_|e devami
sliresi

Buz ¢6zme ve isitma
Dondurulmus 1spanak 2.5-3.5 20-30 dak.
Dondurulmus gulas 2.5-3.5 10-15 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme
Et koftesi, kofte 4555 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, érnegin Bernaise sosu, Hollondaise sosu 3-4 8-12 dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 2-3 15-30 dak.
Pirin¢ lapasi 1.5-2.5 25-35 dak.
Kabugu ile haglanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 4-5 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemedi, corbalar 3.5-4.5 15-60 dak.
Sebze 2.5-3.5 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 10-20 dak.
DudikIU tencerede pisirme 4-5 -
Bugulama
Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.5-3.5 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlhkta) 7-8 8-12 dak.
Tavuk gdgsi (2 cm kalinliginda) 5-6 10-20 dak.
Tavuk goégst, dondurulmus 5-6 10-30 dak.
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis 6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegdin paneli balik gubuklari 6-7 8-12 dak.
Karides ve deniz tekesi 7-8 4-10 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.5-4.5 Araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6 dak.
Fritozde kizartma (Her porsiyon icin 150-200g, araliksiz olarak 1-2 litre yag icinde
kizartiniz**) 8.9 _
Derin dondurulan Urlnler, 6rnegin patates kizartmasi, tavuk nugget 7.8 _
Kroket 7.8 _
Kofte 6-7 _
Et, 6rnedin tavuk parcalari 5.6 _
Balik, panelenmis veya mayall hamurda 5.6 _
Sebze, mantar, panelenmis veya mayali hamurda 4.5 _

KlgUk kurabiyeler, 6rnegin Krapfen/Berliner, mayall hamurda meyve

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz

30



Kizartma sensorleri

Eder ocagdi sensorli kizartma sistemi ile ¢alistinrsaniz tavanin
sicaklik sensori de ona gore dizenlenir.

Kizartmada avantajiniz

Ocak sadece, eder gerekli ise I1sitir. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Sivi ve kati yaglar fazla isitiimaz.

Bilgiler
m Katl yagi asla gézetimsiz 1sitmayiniz.

m Tavay ortalayarak ocagin lzerine yerlestiriniz. Tava tabanin
ocak igin dogru capta olmasina dikkat ediniz.

m Tavayl kapakla kapatmayiniz. Bu durumda regilatér calismaz.

Suzgecli sigratma korumasi kullanirsaniz, regulatér calisir.

m Kizartma igin sadece uygun kati yag kullaniniz. Tereyad],
margarin, zeytin yagdi veya domuz eritme yagdi icin kizartma
kademesi dak seginiz.

Kizartma kademeleri

Kizartma senséri icin tava

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Kizartma sensorll kizartma islemi igin optimum dizeyde uygun
bir tavayi, elektronik satis noktalarindan veya
www.bosch-eshop.com adresinden satin alabilirsiniz:
HEZ390230

Mevcut olma durumu ve Online siparis olanagi uluslararasi
dizeyde farklilik g&sterir.

Baglantida verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina gére
ayarlanmahdir.

Bilgi: Sensorll kizartma mevcut olan tavalarla da calisir.
Tavalar ilk 6nce dislUk kizartma kademesinde deneyiniz ve
egder gerekirse kizartma kademesini degistiriniz. Yiksek
kizartma kademesinde tava asir isinabilir.

Kizartma Isi Sunun i¢in uygundur

kademesi

max yliksek Orn. rendelenmis patates kizartmasi, patates kizartmasi ve az pismis biftek

med orta - ylksek Orn. snitzel gibi ince pisirilecek yiyecekler, panelenmis derin dondurulmus drinler, kusbas,
sebze

low disuk - orta Orn. koéfte gibi kalin pisirilecek yiyecekler ve sosis, balik

min dusik Orn. zeytin yag, tereyadl veya margarinle kizartiimis omletler

Sensorll kizartmanin ayarlanmasi

Tablodan uygun kizartma kademesini seginiz. Tavayl ocagin
Uzerine yerlestiriniz.

Pisirme bdlumu acgik olmalidir.

1.Sembole ——J dokununuz. Géstergede M yanar. Gosterge
menUsinde uygun olan kizartma kademesi gorinur.

2.Sonraki 10 saniye igcerisinde ayar alaninda gésterge menusu
altinda istediginiz kizartma kademesini seginiz. Kizartma
sensorl aktif durumdadir. Blyik ¢ift halkal ocak otomatik
olarak acgilmistir.

Kizartma isisina ulasilana kadar, sicaklik semboll yanar.
Daha sonra bir sinyal sesi duyulur. Sicaklik semboll soner.

3. Kizartma yagini, ardindan yiyecegi tavaya koyunuz.
Yanmamasi igin bildiginiz sekilde ¢eviriniz.

Kizartma sensérini kapatiniz
Ayar alaninda 0'l seciniz.
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Kizartma tablolari

Tablo, hangi yemek icin hangi kizartma kademesinin uygun
oldugunu gdsterir. Kizartma suresi, gidanin ttrd, agirhdi,
kalinhgi ve kalitesine gore farkliik gosterebilir.

Verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina gére
ayarlanmalidir. Diger tavalarda kizartma kademeleri farkli
olabilir.

Kizartma Sinyal sesinden sonra toplam
kademesi kizartma siiresi
Et Snitzel, sade veya panelenmis med 6-10 dak.
Fileto med 6-10 dak.
Pirzola low 10-17 dak.
Cordon bleu low 15-20 dak.
Az pismis biftek (3 cm kalinhginda) max 6-8 dak.
Orta veya ¢ok pismis biftek (3 cm kalinhiginda) med 8-12 dak.
Tavuk gogst (2 cm kalinliginda) low 10-20 dak.
Haslanmis veya ¢ig sosis low 8-20 dak.
Hamburger / Kofte low 6-30 dak.
Ciger payesi dak. 6-9 dak.
Kusbasi, Gyros med 7-12 dak.
Kiyma med 6-10 dak.
Domuz pastirmasi min 5-8 dak.
Balik Balik, kizartiimis low 10-20 dak.
Balik filetosu, dogal veya panelenmis low/med 10-20 dak.
Karides, deniz tekesi med 4-8 dak.
Yumurtal yemek- Krep med pisene kadar bekleyin
ler Omletler min pisene kadar bekleyin
Sahanda yumurta min/med 2-6 dak.
Cirpilmis yumurta min 2-4 dak.
Kaiserschmarrn (imparator yemegi) low 10-15 dak.
Yumurtali ekmek / French Toast low pisene kadar bekleyin
Patates Kabugu ile hagslanmis patatesten patates kizartmalari max 6-12 dak.
Cig patatesten patates kizartmalarn* low 15-25 dak.
Rendelenmis patates kizartmasi max pisene kadar bekleyin
Karamelli patates med 10-15 dak.
Sebze Sarimsak / Sogan min 2-10 dak.
Kabak, patlican low 4-12 dak.
Biber, yesil kuskonmaz low 4-15 dak.
Mantar med 10-15 dak.
Karamelli sebze med 6-10 dak.
Derin dondurul-  Snitzel med 15-20 dak.
mus drinler Cordon bleu low 10-30 dak.
Tavuk godgsi dak. 10-30 dak.
Gyros, Kebap med 10-15 dak.
Balik filetosu, dogal veya panelenmis low 10-20 dak.
Paneli balik gubuklar med 8-12 dak.
Patates kizartmasi med/max 4-6 dak.
Kizartmalar / Sebze tava dak. 8-15 dak.
Gin boregi low 10-30 dak.
Kamembert krem peyniri / peynir low 10-15 dak.
Diger gidalar Kamembert krem peyniri / peynir low 7-10 dak.
Tavada makarna gibi su eklenen hazir kuru yemekler min 4-6 dak.
Cro0tons low 6-10 dak.
Badem / fistik / cam fistig kavurma* min 3-7 dak.

* Soguk tavaya koyunuz
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Kizartma programlari
Kizartma programini sadece sistem tavasi ile kullaniniz.

Kizartma programi ile asagdidaki yemekleri hazirlayabilirsiniz:

Kizartma prog- Yemek

rami

P1 Snitzel

p2 Tavuk gdgsu, Cordon bleu

P3 Az pismis biftek (kanlr)

P4 Orta veya ¢ok pismis biftek

P5 Balik

P6 Kizartmalar / Sebze tava, dondurulmus
pP7 Firin — patates kizartmasi, dondurulmus
P8 Krep

P9 Omletler, yumurta

Kizartma programinin ayarlanmasi

Ocagi seginiz.

1.Sembole F dokununuz. Pisirme kademesi gostergesinde P
yanar.

2. 10 saniye icerisinde ayar bélimunde istenen kizartma
programini seginiz.

Kizartma programi aglilir.

Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bolimind agmasini, cocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.
Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Pisirme bdlimi kapali olmalidir.

Devreye sokma: c= sembolline yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. c= semboll 4 saniye boyunca yanar. Pisirme
bolima kilitli.

Saat

Saat 2 farkl tlrde kullanilabilir;

m Bir ocak otomatik olarak kapanmahdir.
m Mutfak alarmi olarak.

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin
istenen ocak igin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Siirenin ayarlanmasi

Ocak secilmis ve ayarlanmis olmaldir.

1.Sembole (® 2 defa dokununuz. istenen ocak géstergesi 4

yanar. Sembol <Y gériinir ve zamanlayici gdstergesinde L4
yanar.

Kizartma isisina ulasilincaya kadar sicaklik sembolu :-_yanar.
Daha sonra bir sinyal sesi duyulur. Sicaklik semboll = s6ner.

Kizartma yagini, ardindan yiyecedi tavaya koyunuz. Yanmamasi
icin bildiginiz sekilde ceviriniz.

Kizartma programinin kapatiimasi

Ayar alaninda {J olarak ayarlayiniz.

Devre digl birakma: = sembolline yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. Kilit kaldirlir.

Otomatik cocuk emniyeti

Pisirme bolimind kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gocuk emniyeti
daima otomatik olarak aktif hale geger.

Acilmasi ve kapanmasi

Temel Ayarlar béliminde, otomatik gocuk emniyetini nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.

1]
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2.Sonraki 10 saniye igerisinde ayar alaninda istenen sureyi
ayarlayiniz.

8501010
O 10
35 0 o T o
T =0 T 1T o7 535 ie s
1 2.
Sire baslad.

Siire doldugunda

Siire bitiminden sonra ocak kapanir. Ocak gdstergesinde .53
yanar. Bir sinyal sesi duyulur. Zamanlayici gostergesinde i1
10 saniye boyunca yanar. ® semboliine dokununuz.
GoOstergeler sdner ve sinyal sesi kesilir.

Siirenin diizeltiimesi veya silinmesi

Ocagi seciniz ve ® semboliine 2 defa dokununuz. Ayarlama
bélgesinde siireyi dedistiriniz veya 44 degerine ayarlayiniz.
Kizartma sensériinde zamanlayici fonksiyonu

Kizartma sensorU ile kizartma yapmaniz durumunda, ayarlanan
sire ancak segcili alan isisina ulasildigi zaman baslatilr.

Bilgi: 99 dakikaya kadar bir sire ayarlayabilirsiniz.

Bilgiler

m Mutfak alarmini ayarladiginiz zaman, zamanlayici
gOstergesinde mutfak alarminin zamani gorunttlenir. Ocak
siiresini sorgulamak igin ocagi seciniz ve (® semboliine 2
defa dokununuz. Siire, 10 saniye boyunca zamanlayici
gOstergesinde gorunir.

Otomatik zaman sinirlamasi

Bir ocak uzun stire araliksiz olarak ve herhangi bir ayar
degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik sure sinirlamasi
fonksiyonu devreye girer.

Ocagin i1sitma sistemi kapatilir. Ocak gostergesinde F & yanar.

Temizlik korumasi

Kumanda bélimund temizlerken pisirme bélimu
acilabilecegdinden, ayarlari degistirebilirsiniz.

Bunu 6nlemek igin pisirme bdlimuntzde bir temizlik koruma
fonksiyonu vardir. ¥ semboliine dokununuz. Bir sinyal sesi
duyulur. Kumanda boélim 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda bolumini temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri
tutulmaktadir. Pisirme boliminU her zaman kapatabilirsiniz.
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m Birden fazla ocak i¢in bir slre ayarladiysaniz, zamanlayici
gostergesinde her zaman secilen ocaga iliskin slre goérindir.

m 99 dakikaya kadar bir slire ayarlayabilirsiniz.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile bitin ocaklar icin bir slre secebilirsiniz.
Ocagin her birinin acilmasindan sonra segcilen sire islemeye
baslar. Bu sure doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar bolimUinde, otomatik zamanlayicly nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.

Bilgi: Bir ocak i¢in slreyi degistirebilir veya ocak i¢in otomatik
zamanlayiclyl kapatabilirsiniz:

Ocagi seciniz ve (® semboliine 2 defa dokununuz. Ayarlama
bolgesinde siireyi degistiriniz veya 44 degerine ayarlayiniz.

Mutfak alarmi
Mutfak alarmi ile 99 dakikaya kadar bir slre ayarlayabilirsiniz.
Tdm diger ayarlardan bagimsizdir.

Su sekilde ayarlanir:

1.(® semboliine dokununuz, mutfak alarmi icin £\ géstergesi
yanar. Zamanlayici gostergesinde £ yanar.

2. Ayar alaninda istenilen zamani giriniz.
Birka¢ saniye sonra slre gorindr bicimde azalrr.

Siire doldugunda

Slre dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulmaktadir. Zamanlayici
gostergesinde 0 yanar. Mutfak alarmi icin £\ gdstergesi
yanar. 10 saniye sonra gosterge kapanir.

Zamanin diizeltilmesi

(® semboliine dokununuz, mutfak alarmi icin £\ géstergesi
yanar. Ayar alaninda istenilen zamani giriniz.

Herhangi bir kumanda alanina dokundugunuzda, gdsterge
soner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlama fonksiyonunun ne zaman devreye girecegi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat) baghdir.



Temel ayarlar

Cihaziniz ¢esitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari kendi
aligskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Gosterge

Fonksiyon

_
co

Otomatik cocuk emniyeti
& Devre disi birakilmis.*
{ Devreye sokulmus.

m
iy

Sinyal sesi

£ Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devre disi birakilmis.
{Sadece hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.

Z Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.*

Xy}

Otomatik zamanlayici
£ Devre disi birakilmis.*

{-99 Gecmesinden sonra ocaklarin devre disi birakilacagi siire

ch Zamanlayici sonu sinyal slresi
{ 10 saniye.*
Z 30 saniye
3 1 dakika.

~d

Isitma devrelerinin devreye sokulmasi

£l Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

Z Ocagin devre disi birakiimasindan énceki son ayar.*

(Xu

Ocak secim slresi

£ Sinirlanmamis: En son secilen ocad her zaman yeniden secime gerek olmadan ayarlayabilirsiniz.*

{ En son segcilen ocagi, secimden 10 saniye sonra ayarlayabilirsiniz, daha sonra ayar isleminden énce ocadi yeni-

den segmelisiniz.

cl Temel ayarlara geri donilmesi
£l Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

* Temel ayar

Temel ayarlarin degistirilmesi
Pisirme bdlimi kapali olmalidir.

1. Pisirme bolumini aginiz.

2.Sonraki 10 saniye icerisinde ® semboliine 4 saniye
boyunca baslli tutunuz.

Sol ekranda ¢ {, sagd ekranda & goriniir.

3.Sol ekranda istediginiz gosterge gdriinene kadar gereken
siklikta ® semboliine dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

5.(® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatilmasi

Temel ayardan ¢ikmak icin pisirme béliminiu ana salterden
kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.
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Temizleme ve Bakim

Bu bélimdeki uyarilar pisirme bélimindn bakimi igin yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bolimini yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacakiir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme bélimandn
temizlik islemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:
m inceltimemis bulasik deterjan
m Bulasik makinesi icin temizleyici

Arizanin giderilmesi

Olusan arizalarin ¢cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini cagirmadan énce litfen
asagidaki uyarilan dikkate aliniz.

m Asindirici maddeler

m Firin spreyi veya leke sokici gibi agresif temizleyiciler

m Cizen slngerler

m YUiksek basingli temizleyici veya buhar plskirtme makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyl muasteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Pisirme bolimi cercevesi

Pisirme bdlumU cercevesi hasarlarini dnlemek icin asagidaki
uyarilara uyunuz:

m Sadece sicak deterjanl su kullaniniz.
m Sivri veya asindirici maddeler kullanmayiniz.
m Cam kaziyici kullanmayiniz.

Gosterge Hata Onlem

Hicbiri Elektrik beslemesi kesildi. Cihazin sigortasini kontrol ediniz. Baska elektronik cihazlar yardimiyla bir
elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

£ vanip Kumanda alani nemlidir ya da lGzerinde Kumanda alanini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

sOner bir cisim bulunmaktadir.

£~ +sayr  Elektronik sorun. Cihazi bina sigortasindan veya sigorta kutusundaki koruyucu salterden kapa-
tiniz ve 30 saniye sonra tekrar aciniz. Hata mesajl tekrar gériniyorsa musgteri
hizmetlerini arayiniz.

FZ Elektronik kisim asiri 1sindi ve ilgili Elektronik kisim yeterince soguyuncaya kadar bekleyiniz. Daha sonra ocagin

ocagl kapatt. kumanda alanina dokununuz.*

Y Elektronik sistem fazla isindi ve tim Elektronik kisim yeterince soguyuncaya kadar bekleyiniz. Daha sonra her-

pisirme yerleri kapatildi. hangi bir kumanda alanina dokununuz.*

I Kizartma senséri bozuk. Kumanda alanina dokunarak hata mesajlarini devreden ¢ikarabilirsiniz . Sen-
sorll kizartma sistemini kullanmadan yemeginizi pisirebilirsiniz. Misteri hiz-
metlerini ¢aginniz.

FB Ocak ¢ok uzun bir sure ¢alismistir ve Ocagi hemen tekrar agabilirsiniz.

kendi kendini kapatmigtir.

* Kumanda bolimunin yanina veya (zerine sicak tencere koymayiniz

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Mdusteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Gzerinde bulabilirsiniz.

Yanhs kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti stiresi dahilinde de Ucretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriinin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siresi)
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Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6333

Ureticinin yeterliligine glvenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.
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POAOI CUVOYEPHOU KOUTIVOG..itiivierieitireerieirestesseeiesaesssssessesresssessesresreans 45
AUTOHXTOG TIEPIOPICHOC XPOVOU ...eeeeerrcerenmrsnerssasssnssnssssnsssnnssensss 45
MPOCTAXCIX CKOUTTIOHUOXTOR .eernerrerrsersnsrssmssssrsnssssnssnnsssssssnssnssssassnes 45
BOXOIKEG PUOHIOEIG .eerueraerrrnersnerasmssnsrssnssssrsssssssssssssnsssssssnsssssssssssnnes 46
AMOVY TV BACIKQOV QUOHIOEWVY .vviviieieiciecte ettt 46
KXOXPIGHOG KOU PPOVTIOX ererrraeerneransssnrsnsssmssssssnnsssmsssssssssssnssnnes 47
Y OAOKEQAUIKI TIAGK D 1. vvevvereeteeteeteeteeeeseeaeetesreeseeseesbesnesaesbesbessaesaesnesnis 47
[MACOIO TOU TTEOIOU POVEIDEUATOC cuuviveerreereereesreresressieesseereeseessessesseens 47
APON BAXBING -erenrererrrersrnesserssssssnssssrsssssssssssssssssssssssssssssssnssssasnssssessn 47
Yrnpeoia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAATMV c..ueeenerreeranmrsnerssennns 48

MepaiTepw MANPodOpPIEC VIO TO TTPOIOVTA, TO EERPTAUATS, TO
OVTOMOKTIKG Kol TO 0€pRIc Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.bosch-home.com kai 010 online-shop: www.bosch-
eshop.com

odnviec via TNV aodoAr xpnon TNG OUCKEUNC
Qo Eva ATOPO TTOU eival utteuBuvo yia TNV
a0PAAEIG TOUC KOI EXOUV KATOVONOEI TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TTOOKUWOUV.

Ta moudig Oev emMTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeur. O KaBoapIoPOC KOl N OUVTANPENON GTTO
TO XpNoTn dev EMTPETETAOI VO
paypoTormoin®ouyv amod Tmaidid, EKTOC eAvV
eival 8 eTWV Kal Avw Kol EMTNEOUVTAI.

KpataTte Ta audIc TTOU €ival KOTW TWV 8 €TV

HOKQIG OO TN CUOKEUN KOl TO KOAWDIO

ouvdeonc.

Kivéuvog mupkayixg!

= To KauTO AGdI KO ANITTOC TTAHPVOUV YPNyoPo
OWTIG. Mnv adprVveTe TTOTE XWPIC EMTAENON
TO KaUTO AGdI Kol Aimo¢. Mn ofryveTe moTe Tn
OWTIO pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
payelpepaToc. 2Bnvete TIc GAOyeC
TTOOOEKTIKG PE EVO KOTIOKI, PIG KOURBEPTO
mupoOoBeonc 1N KATI TAPOPOIO.

= Q1 e0TieC PayelpeEPaToC (EOTAIVOVTOI TP
TTOAU. MnNV aKOUUTIATE TTOTE SUDAEKTO
QVTIKEIJEVO TTOVW OTN Bdion eoTiwv. Mnv
TOTIOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW 0T Baon
€O0TIWV.

37



= H ocuokeun (eoTaiveTal TTOAU. Mnv
amoONKeUeTE EUPAEKTO OVTIKEIPEVA 1] KOUTIO
OTIPEI O CUPTAPIO ammeudeiac KOTW amod TN
Baon eoTiv.

= H B&on €0TIWV ATEVEPYOTIOIEITAI OTTO PHOVN
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC OV eival TTASoV
duvaTOC. ApyOTEPO UTTOPEI VO
evepyoroinBei abeAnTa. KaTteBdoTe TNV
ao0PAAEI0 OTO KIBWTIO TWV OOPOAEIWV.
KOoAEOTE TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eutnNPETNONC TTEACTWV.

KivBuvog eykaupaTtog!

= QI €0TIEC PHOVYEIPEPOTOC KOI TO TIEPIBAAOV
Touc CeoTaivovTal TaPa MTOAU. Mnv

OKOUUTINOETE TIOTE TIC KOUTEC emdAvEIEC.
Kparare Ta Taudid HOKEIO.

" H goTia payeEIpEUOTOC Beppuaivel, aMaG N
evoeltn 6e Aeiroupyei. KateBdoTe TnVv
ao0PAAEI0 OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.
KoAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNC
Ut PETNONC TIEACTWV.

Kivouvog nAekTpomAnéiag!

= O1 aKOTOANAEC ETIOKEUEC givall
emkivouvec.Ol ETTIOKEUEC ETITPETIETOI VO
yivovTol HOVO GTTIO EVOV TEXVIKO TOU
TUAPOTOC €EUTTNPETNONG TIEACTWY,
ekmmaudeupevo amod eudc.Eav n ouokeun exel
BAaBN, ToaBNETe TO peupaToAnTTN (DIC) MO

AiTieg TWV NIV
Mpoooxr!

m O1 Tpoxeig MATOI KATOOPOAWY KAl TNYAVIWV dnuioupyouv
VOOTOOUVIEC OTO UGAOKEQOHIKO UAIKO.

m ATodeUVETE TO HOVEIPEUO PEXPI VO GOEIAO0UV EVTEAWC Ol
KOTOOPOAEC. MITopoUv va TTpoKUWouV CNUIEG.

m Mnv TOTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO KOI KATOGPOAEC TIAVW OTO
medio Xelplopou, oTnv TiepioxXn evoeifewv r) oTo mAaiolo. Mmopouv
Vo TIPOKUWouV (nNUIEC.

Emokomnon

>Tov akOAoubo mivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTepec (nNUIEC:

Tnv pida ) kareBaoTte/EeBiIdwoTe TNV
a0PAAEIT OTO KIBWTIO TWV 0ODOASIWV.
KOAEOTE TNV UTTNPEECIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEACTWV.

= Mia €10XWPEN0N UyPaoiac Pmopei va
TPoKaAeoe! pia nAekTpomAn&ia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KABapIouoU
UWPNANC TTiEONC ) OUOKEUEC eKTOEeUONC
OTHOU.

= Mia eAOTTWUOTIKI) OUOKEU UTTOPEI VO
mpokKoAeoel pia NAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOISITE TTIOTE PIO XOAOGOPEVN OUOCKEUN).
TpaBnéte To peupoToAnmTn (PIg) ommd TNV
nmpida N koTeRaoTe/EeBIdwWoTe TNV aodAAeIT
OTO KIBWTIO TwV aodaieiwv. KaAeoTe Tnv
UTTNPEOIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONC TTIEAGTWV.

" To OTTOCIPOTO 1 T PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOPIKN TTAAKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAnia. KateRaoTe TNV
a0PAAEIT OTO KIBWTIO TWV 0ODOASIWV.
KOAEOTE TNV UTTNPEECIO TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEACTWV.

Kivouvog TpaupaTiopou!

O1 KaToapOAeC ummopei va meTaxTouv EaPvIKa
WNAQ, OTOV UTIAPXEI UYPO PeTaEU TOU TTATOU
TNC KOTOOPOAQC KOI TNC E0TIOC HOYEIPEUATOC.
KpaTaTe TNV €0TION HAVEIDEPATOC KO TOV TIATO
TNC KOTOOPOAGC TTOVTOTE OTEYVO.

m Edv méoouv okKANPG ) aixune& OVTIKEIJEVa TTAVK oTn Baon
€0TIQV, UTOPOUV va dnuioupynd®ouv (nUIEG.

m To GAOUHIVOXOPTO KaI TG TTAAOTIKG Ooxeia AIvouv IV OTIC
KOUTEC €0TIEC HAYEIPEPOTOC. H pepBpavn MOOOTACIOG TWV E0TIWV
Oev eival KOATAMNAN yia TN Baon eoTIwV.

ZnNHIEQ ArTix METPX AVTIETWITIONG
Nekedeg YrnepxelNiogeva dpaynTd ATTOLOKPUVETE TO UTTEPXEINIOUEVA GOyNTA OPECWC PE I EUOTPG YUTGAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBoapiopoU Xpnolgotoleite HOVO UNIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATAMNAG VIO UGAOKEPOLIKO
UAIKO
[paToouvieg AANGTI, {axopn Kol GRPOC Mn xpnoiporroieite To TIEdi0 PHAYEIPEUOTOC WC eMPAvVEIa evamoOeonc N we el
davela epyaoiog
O1 Tpoxeig TMAToI KATOGPOAWY Kail TNya  EA&yETe TO poyeipikd 0aC OKeUOG.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEG OTO
UOAOKEPOIHIKO UNIKO
ATTOXPWOEIC AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou Xpnolyotoleite HOVO UNIKG KOOOPIOUOU, TTOU €iVal KATGMNAG VIO UGAOKEQOLIKO

UAIKO

DOop& KOTOKPOAAG (T1.X. CAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KOATOAPOAEG KOI Tl TNYAVIO OTOV TO UETOTOTICETA.

Anpioupyia "oxi-
Badwv"

Zaxapn, GoynTa ye eyaAn TEPIEKTIKO-
TNTO 08 CAXOPN

ATTOLOKPUVETE TO UTTEPXEINIOUEVA GayNTA OPHECWC PE I EUOTPG YUGAIOU.
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MpooTaocia mepIBXAAOVTOC

AaIPEDTE TN CUOKEUN OTTO TN CUOKEUOGOIO KOI OTTOCUPETE TN
ouokeuooia pge TpoTo GIAIKO TTPOC TO TTIEPIBANOV.

Anocupon ¢IAIKR TIPOG To TTEPIBXAAOV

X

AUTI N OUOKEUN OVTATIOKPIVETAI OTNV EUPWTIAIKNA
odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV
naAiwv ouokeuwv (WEEE - waste electrical and
electronic equipment). H odnyia mpoBAETEel TO TMAGICIO
VIO pIa emoTpodr Kai a&lomoinon Twv oAV
OUOKEUWV pe 10xU oe OAn Tnv EE.

ZUMBOUAEG YIX TNV EEOIKOVOMNGN EVEPYEING

m KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TIAVTOTE U’ €V KATAAMNAO KOTIAKI. >TO
HOyeipepo XWPIC KOTTAKI XPeIR(e0Te TEOOEPIC POPEC TTEPIOCOTEPN
evepyela. Eva yUGAIVO KOTIGKI ETIITPETIEI TOV EASYXO XWPIC VO
XPEIRCETOI VO ONKWOETE TO KATIOKI.

Nx v yVWPICETE TN GUOKEUN

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv via diddopec BAoeIC e0TIWV. 2Tn oeAida
2 0o BpeiTe pia emMOoKOTNON TwV TUTTWV PE TIC AVTIOTOIXEC
dlooTAROoEIC.

To medio xeipiopou

m XPNOIUOTIOIEITE KATOAPOAES Kal TnNyavia pe emimedoug maToug. Ol
averinedol TATol AUEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEPYEING.

m H di1apeTpoc Tou TATOU TNC KATOOPOAGG KO TOU TNYQVIOU TTPETIE!
VO TOUTICETOI Ye TO YeyeB0oC TNC €0TIOG HAyEIpEPATOC. EIDIKA oI
TTOAU PIKPEC KOTOOPOAEG OTNV €0TION HAVEIPEUATOC EXOUV WC
amoteAeopa TNV amwAeia evepyelag. MpooeéTe: O KOTOHOKEUROTEC
TWV PAVEIPIKWV OKEUWYV OVOPEPOUV CUXVG TNV eavw OIGUETPO
TNG KATOGPOAGC. AUTh eival ouvhOwe peyoAUuTepn omo TN
OIAUETPO TOU TMATOU TNG KATOOPOAGG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO PIKPN KOTOOPOAA. Mia
HEYOAN, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAG XPEIGCETAI TTOAU EVEQYEIQL.

m MavyelipeueTe pe Aiyo vepo. AuTo e€oikovouel evepyeia. XTa
AOXQVIKG OIOTNEOUVTAI OI BITAHIVEG KOl OI GvOPYAVEC OUCIEC.

m PuBpiote gykaipa pio XapunAotepn Bobpida payeipeuaTog.

m ExpeToMeuTeiTe TNV umoAoimn BeppuoTnTa TNC BAONC €0TIWV. 2€
payeipepo peyaAuTepnc SIGPKEING KAEIOTE TNV €0TIO
payeipeparog ndn 5-10 Aentéx mpiv TN ARén Tou Xpovou.

Em$Aaveix XeIpIOHOU :
. AL Evdeigelg yio Evaséé%ﬁigé%
P autouoTOo ouoTnua . Babuida Emdaveix wnoipoToC
TIPOYPOUUATWY | payelpeuaTog i-5 glplopoﬂ yix QI08NTAPWY
© npdoben uTidAoITN €MAOYN TNG WNoIaTOC
evepyoroinon BeppodTNTa H/A £0TIOG UOYEIPEUOTOC
AA
280101048 ="
801 1048
BA —T =
© 8= © 0 T o2 o 3 o 4 o 5 o 6 o 7 _° 8B o 9 ==
| |
\

Em@aveia XeIpIoHoU yio
KEVTPIKO OIOKOTTTN

U mpooTooio oKouTioPOTOG

= aopaAeIa TTOISIDY

@ xpovodioKkomm

Em@Q&veleg XEIPIOHOU

‘OTav aKoupTHoeTe &va oUPBOAO, EVEQYOTIOIEITOI N OVTIOTOIXN
AeiToupyia.

Ymodei&eig

m O1 puBpioeic dev aMalouv, GV OIKOUUTINOETE TAUTOXPOVO
mepI0o0TEPQ TTEdia. ETOI UTTopEiTe VoL OKOUTTIOETE KATI TTOU XUBNKe
mA&vVw OTNV TIEPIOXN TWV PUBUIoEWV.

m Kpatare TIC emdAveleg XelpIopgoU TAvToTe OTeyveS. H uypaoia
emnpeddel TN AsIToupyia.

o TN puBuIoN TNG BOBUIOOC UOYEIPEUOTOC

MNeploxn pubpicswv

Mo TN puBuIon Tou XPOVODBIOKOTITN

Em@a&veix Xe1pIoHOU Yix
—/—J aI0ONTAPO YNOIUATOC
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O1 £0TiEQ HAYEIPEPATOG

EoTia payeipéuarog

Mp6cBeTN EVEPYOTIOINGN KXI KITEVEPYOTTOINGN

O EoTio poyEIpEUATOC Hing Covne

© EoTia payeipepuartog SImAnG EmMAEETE TNV £0TIOL PAYEIPELOTOC, GKOUUTAGOTE TO OUHBOAO TNC mpoabeTne evepyoroinonc ©.
¢wvng

EoTia payeipguaToc TPIMANG EMAEETE TNV £0TIO JOYVEIPEUGTOC, GKOUUTOTE TO SUPROAO TNG TPOoBeTNC evepyomoinone © , 1o
covng 20 KUKAwUO BEpuavong evepyoTtioleiTal TpOoBETA.

AkouptoTe Eaval To oUPPROAO TNC TTPAGBeTNC evepyoroinone © , To 30 KUKAwpO B&puavonc

eVEPYOTIOIEITAI TTPOOOETO.

[MpdoOeTn evepyoroinon TNC €0TIAC YavelpepaTods: H avrioToixn €voeign avaBel.
Evepyomoinon Tng eoTiog poyelipeuaTog: To TEASUTOIO pUOUIOUEVO HEYEDOC EMIAEYETAI QUTOUOTAL.

8 EoTieg pHayeIpEPATOG HE EVOIRPECO BEPHAVTIKO MUK

>€ OUTEC TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC PTTOPEITE VO yedupwoeTe dUO
EeXWPIOTEC £0TIEC PAYEIPEUATOC PE VO evOIGUEDO OEPUAVTIKO
OWHO OE PIa peydAn oA eoTia.

TNV KOVOVIKN AeIToupyia AeIToupyouv auTeC ol OUO €0TIEC
HOYEIPEPOTOC WG KAVOVIKI 0TI HAVEIPEUOTOC HIGC VNG KAl
eoTia payelpeuaTog OmANC ¢wvng.

[Mp606eTn evepyomoinon Tou evOIAPeEooU BEPUAVTIKOU owuaTog: H
0TI HOYEIPEPUATOC Hiag VNG TIPETIEI VO €IV GTTEVEQYOTTOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tnv eoTia payeipéuarog OmAng wvng.

2. AKoupTnoTe To oUpPRoA0 ©. To eEWTEPIKO KUKAWHO BEPUOVONG
TNG €0TIOG POyeEIPEUOTOC OIMANC {WvNG EVEQYOTIOIEITOI TTPOCOETO.
H evdeIkTIKr Auxvia avaBel.

Pubuion Tng B&ong €oTiwv

>e auTO To KePAAaIo pabaiveTe, TWC va pubpileTe TIC €0TIEC
HOYEIPEUATOC. 2TOV TMVaKa 0o Bpeite BaOUIOEC HAVEIDEUATOC KAl
XPOVOUC PayelpepaTog via diddopa daynTa.

Evepyomoinon Kai arevepyormoinon Tng B&ong
EOTIOV

Me Tov KeVTPIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl OTIEVEPYOTIOIEITE TN
Baon eoTiov.

Evepyormoinon: AkouprmoTte To oUuRoro . Eva onfua nxel. H
evoel&n mavw oo ToV KEVTPIKO SIGKOTTTN Kol 01 evOEIEEIC TWV E0TIVV
uovelipgpatoc O avaBouv. H BAon 0TIV BPIOKETOI OE ETOINOTNTA
AeiToupyiag.

Amevepyomoinon: AkouprioTte To oupBoro D, péxpl va oBRoouV N
evoelEn mhvw oo ToV KEVTPIKO JIGKOTTTN Kol 01 eVOEIEEIC TWV E0TIVV
poyerpgparoc O. OAeC 0l €0TIEC HOVEIPEUOTOC Eivall
amevepyotoinuevec. H évdeién Tng umoAomng BepudTNTOC
TTOPOUEVEI AVOUUEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OPKETG 01 E0TIEC
HOyEIPEUTTOC.

Ymodei&n: H Baion e0TIOV AevePYOTOIEITAI GUTOUOTA, OTAV OAEG Ol
€0TIEG LOVEIPEUOTOG EIVOI QOTIEVEPYOTIOINUEVEG (KAEIOTEG) TTAVW QIO
15 deuTtepoierTal.

PuBpion Tng €0TiG HAYEIPEPATOG

>Tnv mepioxn pubuioewv pubuilete TNV emBupNTr Bodpida
HOyEIPEUTTOG.

BoBpida payeipepotog 1 = eAdxioTn 10XUC
BoBpida payeipepatog 9 = péyiotn 1oxU¢

KaBe Baduida payelpeuaTod €xel pia evoidpueon Baduida. H
evOldpeon Babuida xapakTnNEICETAl OTNV TIEPIOXT TWV PUOUIoEWV pe
TO oUpBoAo O.
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3. AkoupmnoTe Eavd To oupBoho ©. Evepyomoleital mpOoBeTa n
OBGA eoTia. H evdeIKTIKN Auxvia avaBel.

Anevepyotioinon TnG oBaA eoTiag: Akouptote Eava To oUpBoAo
©. H evdeikTIkn Auxvia ofrvel. Amevepyomoleital n oBAA eoTia.

Mrmopeite va oMGEeTe TN BoOUida HAVEIPEPATOC ETAEKTIKG LE TO
media XEIPIOUOU KOl TWV OUO E0TIWV HOYVEIDELOTOC.

'Evdei§n umoloimng 6epuoTNTAG

H B&on eoTiov €xel yia K&Oe €0TIA HAVEIPEUATOC Hia EvOeliEn
utdAoITNG BepuoTnTac OUo Babuidwv.

Edv epdavidetal otnv évdeiEn éva H, TdTE eival n eoTia
HOyYEIEPOTOC aKOPa CeoTr). MmopeiTe .. va SIoTNPNOETE VO
HIKPO daynTo CeoTod 1 va AiwoeTe KouRBepToupa. OTav KPUWOEI
TIEPIOOOTEPO 1 E0TICL HOVEIPEUTTOC, OAAZEl N evdelEn oto A. H
evoelEn ofnvel, OTAV KOUWOEI GPKETA N €0TIA HAVEIQEUTTOC.

PUBMIoN TNG BXOMISAG HAYEIPEPHATOG

1. AkoupmnoTe To aUpBoro O, yia va emAEEeTe TV £0TiO
HOyEIPEUTTOG.
STV &vBelEn Twv RobuiSwV poyeIpEuoToC ovalel L0 Kal To
oupBoro O via TNV eMAOYA TV £0TIOV HayeIPEUATOC avaRel
Cwnpa.

2. PuBuiote otnv mepioxn pubuiocewv TNV emBuunTtr Baduida
HOyEIPEUTTOC.

yHOl®)
|

OIC

P © P ©
230400:3 0_4_0

YrodeiEn: H eotia payeipéuoTog pubuideTal e evepyoroinon Kal
arevepyoToinon TNG 6€puavong. AKOUO KOl OTn PEYIOTN 10XU UTTOPEI
va evepyoroinBei Kai va amevepyormoinBei n B¢puavon.

ANayR TNG BXOMIOXG HAYEIPENATOG:

EmAEETE TNV €0TIO UOYEIPEPOTOC KOI PUOUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBuiocewv TNV emBuunTr BaBUIdO GUVEXIONC TOU LOYEIPELOTOC.
Arevepyoroinon TnG €0TiKG HAYEIPEPATOG:

EmAeETe TNV goTia pOyEIPEPOTOC Kol puBpioTte Tnv oto 0 oTnVv
meploxn pubuioswv.



MivaKaQ HAYEIPEPATOG
>Tov akOAouBo Tivaka Oa BpeiTe YePIKA TTOPOOEIVUATO.

O1 xpOVol poyeIPEPATOC KOl 01 Babpidec HayelpeUaTOC EEAPTWVTOI
amd To €id0¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTA TWV GaynTwv. o auTd
PTTOPOUV Vo UTTGpEouV amokAioeIC.

Kara 10 {eoTapo ToXUPPEUOTWV GAYNTWY GVOKOATEUETE TOKTIKA.
XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO Hoyeipepa TN BaOUida HOYEIPEUATOC
9.

BaxBpida cuvexiong AIXPKEIX OCUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE

AenT
Aiwoipo
>0KOAGTO, KouBepTOoUPX, BOUTUPO, HEA 1-2 -
ZehaTiva 1-2 -
ZEOTOPX KXl dixTripnon Tou ¢paynTou {eoToU
ToupAoU (T1.X. HayelpeUEvEG GOKER) 1-2 -
r&ho** 1.5-2.5 -
ZEOTONO AOUKAVIKWY OTO VEPO** 3-4 -
SEMAYWHX KO {EOTRMX
STIOVAKI KATEWUYHEVO 2.5-3.5 20-30 Aemrtdx
KOUAOIC KOTEWUYUEVO 2.5-3.5 10-15 Aemtax
JIyavO MAyEipEPA, Olyavo Bpaoiyo
MNouBapAakia, kedTEdEC 45-5.5 20-30 Aemrtdx
Wapl 4-5* 10-15 Aentax
AoTTpeC OBATOEC, T.X. OGATOO UTTECOLEA 1-2 3-6 Aertdx
XTUmNTEC OGATOEG, TI.X. OGATOO Urreapvail (Bearnaise), odAToa oMavdel (Hollandaise) 3-4 8-12 Aenmt&x
Mayeipepd, HRYEIPEPX E XTHO, COTXPICHX
Pudl (ue dIMAGoIa TOCOTNTO VEPOU) 2-3 15-30 Aemitax
Putdyoho 1.5-2.5 25-35 Aent&x
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30 Aemrtdx
BpooTéc matareg xwpic dAouda 4-5 15-25 Aenitax
ZUUOPIKG, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aentt&x
ToupAou, couTec 3.5-4.5 15-60 Aemitax
NAOXOVIK& 2.5-3.5 10-20 Aemitax
NOXOVIKY, KOATEWUYLEVO 3.5-4.5 10-20 Aemitax
Mayeipepo OTOV TaXURBPOAOTAPO 4-5 -
Mayeipepa o€ KAEIOTO OKeUOG
PoA& kpeatog 4-5 50-60 Aemtax
WnT1oC KOmapdg 4-5 60-100 Aetrr&x
IKOUAOG 2.5-3.5 50-60 AenTcx
Wnoipo**
SvitoeA, duoikd N ave 6-7 6-10 Aentt&x
SVITOEA, KATEWUYLEVO 6-7 8-12 Aenmt&x
KoToAeTar, dUOIKN 1 TTOvE 6-7 8-12 Aentt&x
MmpiCoAa (3 cm TAixog) 7-8 8-12 Aenmt&x
>T"B0¢ MoUAEPIKOU (2 cm Téxog) 5-6 10-20 Aemtax
>TNOOC TTOUAEPIKOU, KATEWUYHEVO 5-6 10-30 Aemtax
Wapl kal dIAeTo wapiou, Gpuoiko 5-6 8-20 AentT&x
Wapl kal GIANETO wapioU Trave 6-7 8-20 AentT&x
Wapl Kal GIAETO YapioU, TTAVE KOl KATEWUYUEVO TIL.X. GETAKIG WOPIOU TTOVE 6-7 8-12 Aentt&x
[apIdaKIa Kal yopideg 7-8 4-10 Aentt&x
TnyovnTd daynTd KATEWUYPEVD 6-7 6-10 Aent&x
Kpéemeg 6-7 ouvexoueva
OueheTa 3.5-4.5 ouvexoueva
ABYG pATIO 5-6 3-6 Aertdx

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTAKI
** Xwpic KamdKI
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BaOpida cuvéxiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPHATOG  TOU MAYEIPEUATOG OE
AenTa

Tnyaviopa otn ¢pITeda (Tnydvioua otn dpitela 150-200 yp. ava Yepida ouvexdOUEVD O

1-2 NiTpar A&GdI**)

Kareyuypéva poiovTa, T.X. TNYOVNTEC TTOTATEC, VAYKETC KOTOTTOUAOU

KpokKeETEC

KedTteddkia

Kpgag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU

Wapl mave f) oe CUun Pe JavIG PTmpac

AOXOVIKS, HAVITAPIO TTAVE 1) 0e CUUN PE HAYIG PTTIPOC

7-8 -
7-8 -
6-7 -
5-6 -

4-5 -

MIKO& TTAPAOKEUROUOTA, TT.X. TNYOVITEG, dpouTa o CUuN Pe poyI& Pmpoac

* JUVEXION HOVEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpic KomdKi

AlcOnTNPEC YnoiNXTOC

Edv AeiToupynoeTe TNV €0TiOl HAVEIPEUATOC He TN OIGTAEN TV
aI0ONTNPWV YNOIPOTOC, EVOCG aioONTEac pubuilel TN BepUOKPOCIx
TOU TNyaviou.

T TAEOVEKTHUXTA OXG OTO YK OIHO

H eoTia payeipgpaTog Bepuaivel povo, oTav xpelaletal. AuToO
eolkovopei evepyeia. To A&dI Kail To ANimo¢ dev utiepOEPUAIVOVTAI.
Ymodei&eig

m Mn CeoTaiveTe TOTE ANIMOC XWPIC emThENoN.

m TomoOeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG EO0TIOC HOYVEIDEUOTOC.
[Mpoogxete TN 0wWOTN OIGUETOO TOU TIATOU TOU TNyavioU.

® Mnv TommoBeTeiTE KATAKI TAVW OTO TNYAVI. AIGPOPETIKG O
pubuioThC Oe Aeitoupyei. MmopeiTe Vo XPNOILOTTOINOETE JIG ONTO
TTPOOTACIAC OO TO MTOINIOUOTY, O PUOUIOTAC ASITOUPYEI.

m Xpnolgotoleite povo Aimog, KaTGAMNAo via Tnyaviopa. Mo
BouTupo, papyapivn, eAXIOAGDO 1 XOIPIVO NITOC emAEETE TN
Babuida ynoipoaToc min.

O1 BaBpideg ynoipaTog

Tnyavi yix Tn S1XTOEN TWV XICONTHPWV
YNnoiJaTOog

Tny&vi CUGTHHATOG WG €10IKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi, ou gival 1I00vVIK& KATGANAO VI TO YroIYo Pe TN
S1aTaén Twv aoONTNPWV YNOIPOTOC, UTTOPEITE VO TO OyOPAOETE
emMiong Kol oTa €I0IKA KATAOTNUATA NAEKTPIKWV OKEU®WV N online oTo
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

H diaBeoipdoTnTa, KAB®WES KAl N duvaToTNTA TapayyeAiag online eivai
ammd XWPO 08 XWPG OIGPOPETIKN.

O1 avadepdueveg oto TeAoC Babuidec wnoiyaTog ivail
TTPOOGPUOOUEVEG OTO TNYAVI OUOTAUGTOC.

Ymodeign: H diata&n Twv aioBnTpwy YnoiyoTog Umopel va
AeITOUPYNOE! ETONC KAl JE TA UTIAPXOVTO TNYAVIOL. AOKIUGOTE TTIPWTO
TG TNYAVIG Pe XapnAeC Babpuidec wynoipaTog Kol aAAGETe
evOEXOUEVWC TN Babuida ynoipaTog. 2TI¢ uwnAdTEPEC BaOUideC
wnoiyoTog pmopei va utiepBeppavOei To TNyAvI.

qupiéo( OepPHOKPACI KoaT&AANAN yix

YnoigoTog

max UWYnAn T.X. TNYQVITEG OTIO TPIUUEVEC TTOTATEG, TYAVITEG TTOTATEG 0 GETEG KAl UTTPICOAEG PEOT WUEG (rare)
med HETPIC - UYNAR M.X. AeTITA daynT& OTTWC OVITOEA, KATEWUYUEVD TTPOTOVTO TTAVE, YUPOC, AOXAVIKG

low XOUNAT - HETPIOK T.X. XOVTP& daynTd OTIwG KEGTEOAKION KOl AOUKAVIKS, WAPI

min XOUNAN TT.X. OHEAETEC, WNT& pe BoUTUPO, EAAIOAGDO 1) papyapivn

PuBuion Tng d1aTagng Twv aicdnTripwv
YNOIUXTOG

EmAeETe TNV KOATAMNAN BaOUid0 YNoiUaTOC OTIO TOV TTVOKO.
TomoBeTroTe TO TNYAVI TTAVW OTNV E0TIA LOYEIPELOTOC.

H B&on eoTiov TIPETE! VO €ival evepyOTTOINUEVN.

1. AKoupToTe To oUPRoA0 ——1J. To H oTnv &vdei&n avapel. 1o
pevou evoeifewv eudavidovral ol moavee Babuidec ynoiyaTog.

\/

min low med max
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2. Meoa ota emopeva 10 deutepdAenTa emMAEETE OTNV TIEPIOXN
pubpiocewyv, KATW OO TO Pevou evdeifewy, TNV emoOuunTn Bobpida
wnoipyaTog. H diaraén Twv aiodnTnpwv YynoipuoTog £xel
evepyotoinOei. H peyadAn eoTia payeipepatog OIMANC {ovng exel
evepyoTioinOei AUTOUATO.

To oUPPBOAO TNG OEPUOKPOOIOC avaBel, HEXQ! VO emTEUXOEI N
Oepuokpaoia ynoipgaToc. MeTd nxei eva onua. To cupBoAo TNG
OepuoKpOaoiac opnvel.



3. B&ATE TOPO TO AITTOC VIO TO WOILO KOl OTN oUVEXeia To daynTo

OTO TNYGWVI.

Anevepyomoinon TG SIXTAENG TWV XICONTAPWV YNOIHXTOG

>Tnv meploxn pubuioswv pubpioTe oto 0.

[upioTe TO daynTO OTIWC OUVNBWC, VIO VO UNV KOARAOEL.

Nivakag ynoiparog

O mivakag dgixvel, Tola Baduida YnoiuaToc eival KATGANAN via
K&Oe daynTo. O xpovog ynoipatoc eEapTdTal amd To €ido¢, TO
B&pog, To TAXOC KOl TNV TTOIOTNTG TOU TPOdIUOoU.

O1 avadepdueveg BaOUIOEC WYNOIUOTOC €iVOI TTPOCOPHOCUEVEC OTO
TNYQVI OUOTNPOTOG. 2TO GAAG TNYAVIG PTTopoUV va S1IodEPOUV Ol
BaBpidec wnoipaTod.

BaxOpida JUVOAIKOG XPOVOG YNOoiaTOGg
WYNoiJOTOG  HETK TO NXNTIKO OHHX
Kpéag Svitoeh, dUCIKO N mave med 6-10 Aemrax
DIAETO med 6-10 Aerrax
KoToAeTa low 10-17 Aemrcx
Cordon bleu low 15-20 Aemtcx
MmpidAeg, UEOO WUEC (3 cm TIAXOG) max 6-8 AemiTax
MmpICOAEC pICOWNUEVEG 1 KOAOWNUEVEG (3 cm TIAXOG) med 8-12 Aerm&x
>TNO0C MoUAePIKOU (2 cm TIAXOG) low 10-20 AerTax
NOUKGAVIKO Bpaopeva 1 wud low 8-20 Aett&x
Xaumoupykep / KedteddKia low 6-30 Aett&x
AAeopévo Kpeac "Aeumepkeoe” min 6-9 Aemitax
Kpgag Koppevo oe Aemmec Awpideg, yupoc med 7-12 Aerrrax
Kipag med 6-10 Aetr&x
Mmeikov min 5-8 AemTax
Wapi Wapl, yntd low 10-20 AemiTdh
DIAETO YopioU, GuoIKO N TTove low/med 10-20 AerrTax
[apidaKia, yopideg med 4-8 AemiTax
daynTa pe auya  Kpemeg med TNyovidovTol CUVEXOUEVA
OueAéTeg min TNYoviCovTal CUVEXOHEVO
Auya paTIo min/med 2-6 et
OueAéTeg, oAYUpPES min 2-4 \enrtdx
Kpémec AuoTpiag low 10-15 Aerrrax
Wnuevo ToOoT Pe KPoUOTO oo auyo, YOAG Kai Caxapn / YOAMIKO TooT low TNyoviCovTal oUVEXOUEVA
Nar&Treg TnyavnTeg moTdTeC 08 GETEC MO BPAOTEG TOTATEG e PAoUda max 6-12 Aetm&x
TnyavnTeg MoTATEC 08 PETEC ATMO WHUEC TTOTATECH low 15-25 Aerrrax
Tnyavitec amd TPIUPEVEC TIOTATEC max TNYoviCovTal CUVEXOUEVO
MoTarec yhaoe med 10-15 Aerrrax
AXXXVIK& >Kkopda / Kpeupudia min 2-10 AemTdt
KoAokuBakia, pyeNTlaveg low 4-12 Aetm&x
MiepIECG, TTPACIVO OTIGPAYYIO low 4-15 Aetrr&x
MaviTapia med 10-15 Aerrrax
Aoxavikd yAaoe med 6-10 Aetrr&x
Karepuypéva SvitoeA med 15-20 Aemtdx
mpoiovTa Cordon bleu low 10-30 Aermdi
>THO0C TToUAEpIKOU min 10-30 Aetrrax
[Upog (XxoIpIvd Kpeag), Yupog (Bodivd Kpeag) med 10-15 Aerrrax
DIAETO YopioU, GuoIKO N TTove low 10-20 Aetrax
DeTAKIO YaploU TTave med 8-12 Aerm&x
TnyavnTég MOTATEC med/max 4-6 AemiTOx
Tnyavnta doaynTd / TNyavnTd Aaxavikd min 8-15 Aerr&x
AvoIEIGTIKO POAG low 10-30 Aetrax
Kapopmep / Tupi low 10-15 Aerrax
AoIm& paynT& Kaopapmep / Tupl low 7-10 AemTdh
>Teyva ETOIPG GaynTd e TTPooOnRKN vepoU T.X. CUPGPIKG OTO TNYAVI  min 4-6 AemiTax
KpouTtov low 6-10 Aetr&x
ApUYOOAa / GOUVTOUKIO / KOUKOUVAPIX, KOBoUPVTIOHO™ min 3-7 Aenitax

* B&ATE TIC OTO KPUO TNyAwvI
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MNpoyp&UHATX YNOIUATOG
XOoNOIUOTIOIEITE TOl TIDOYPALLOTO WNOIUOTOC GIMOKASIOTIKA PE TO
TNYyAVI OUOTAUGTOC.

Me To TTPOYPAHHOTO WYNOIJOTOC UTTOPEITE VO TIOPOOKEUNOETE TOK
akoAouba daynTa:

I'Ip()ypoxppa daynTo

Wnoigorog

P1 2viToeA

p2 >1nOoc¢ mouAepikou, Cordon bleu

P3 MmpICoAa ueoa wur (rare)

P4 MmpiCOAa picownuevn N KoAownuevn

P5 Wapl

P6 Tnyovntd daynTd / TNyavnTa AGXOVIKS, KOATEWUYHEVA
pP7 DoUpVvoC — TNYOVNTECG TTATATES, KATEWUYHEVES
P8 Kpéemeg

P9 OueAeTeg, auya

PUBMION TWV MPOYPAXUHETWV YNOINXTOG
EmAeETe TNV 0TI payeIpEPOTOC.

1. AkoupToTe To oUpRoAo F. STV évdeiEn Twv Roduidwv

uayeipeuoToc avapel P,

2.Méoa ota emopeva 10 deutepolenTa emAEETE OTNV TIEPIOXN
pubpuicewv TO emBUUNTO TEPOYPTUUO YNOIJOTOG.

To MPOYPOUUG YNOIUGTOC EIVOI EVEPYOTIOINUEVO.

AcpaAeix TxIdiwv

Me Tnv aodpaieia TadiwV PTTopeiTe va epmodioeTe Ta TAIdIN, VO
EVEPYOTIOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

EVSQYOITOiI’]OI’] KO('I O(ITEVEpYOITOiI‘]Or] NG
XGPAAEING TTXIOIWV
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEPYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: AkouptoTe To oULBOAO C= yia Tiepimou 4
OeutepoOAemTa. To oUuBoAo C= avafel yia 4 deutepoienTa. H Bdon
£0TIQV iVl KASIOWUEVN.

XpoVvoOIXKOTITNG

O xpovodIoKOTITNG UTToPEl Vo xpnoluotoinBei ue 2 dIahopeTIKOUG
TPOTTOUG:

m Mia eoTia HOYEIPEUATOC TTPETIEI VO GITEVEPYOTIOINOEI AUTOUGTO.
m Q¢ poAoI ouvayepuou Koudivac.

Mix eoTix JXYEIPEPATOG TIPETIEI VX

O(ITSVSpYOITOII’]BSI XUTOMOTX

PuBuioTe yia TNV emOupNTr) €0TION JOYEIPEUOTOC HIO XOOVIKN

Ol PKeIa. H e0TiO HOYEIPEPATOC GITEVEQYOTTOIEITAI GUTOLIOTO JETA TN

AEN TNG XPOVIKNG OIGPKEINC.

PUOuIoN TNG XPOVIKAG OIXPKEING

H eoTia payeipepaToc mpemnel va exel emAexOei Kol pubpuioTel.

1. AkouprmoTe 1o oupporo ® 2 bopéc. H evdeiEn 3+ e
emOuPNTAC €0TIOC HOyEIPEUOTOC avaBel. EpdavideTal To oupBoAo

D kot oTnv &vEIEn Tou XpovodIaKoTTn ovafel L.
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To oUPBOAO TNG BEPUOKPACIaC = avaBel, UEXQI Vo emTeuxOei N
Beppokpaoia ynoipatog. MeTa nxei éva onua. To oupBoAo TG
Bepuokpaoiag = opnvel.

BaATe Towpa TO AITTOC yIG TO WHOIPO KO OTN OUVEXEIG TO daynToO OTO
TNYAvl. M'upioTe To paynTo OTIWC OUVAOWCS, VIG VO LNV KOAOEL.

Armevepyormoinon Twv MPoyPXMHETWV YNoiaTog
STV miepioxr) pubpicewv pubuioTe oTo L.

Anevepyotioinon: AKoupTioTe To OULBOAO C= via Tiepimou 4
OeuTEPOAETITO. TO KASIOWUG £XEl OGKUPWOEI.

AuTopaTn XOPEAEIX TTXISIWV

Me auTr) Tn AeIToupyia evepyomoleital n aodaAeia Taidiwv TAVTOTE
QUTOLIOTO, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON €0TIWV.

Evepyortroinon Kol arevepyormoinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUATN AoPAAEIT
naidiwv, Ba Tov Bpeite oTo KeddAaio "Baoikec pubuioeig".
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2. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pUBUIOTE OTNV TIEPIOXN
puBuiocewv TNV emBuUUNTr XPOVIKN OIAPKEIAL.
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H xpovikr didpKeia TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou

‘OTav n xpovikn didpkela €xel Af&el, aTevepyOoTTOIEITAI N €0TIO
LOYVEIPEUOTOC. STNV eVOEIEN TWV E0TIGOV HOVEIPEUATOC OvaRe! ..
Evo OO NXEl. STV &vBeIEn Tou XpovodIiokdmTn avapRel Ll via 10
deuTtepoierTa. AkoupmnoTe To oupBoro (B. O1 evdeiteic oprvouv

KOl TO NXNTIKO ONUO OTOUGTA.

Ai16pbwon | oBRCINO TNG JIKPKEING

EmAEETE TNV £0TIO LAYEIPEUOTOC KAl aKoUupTAoTe To oupPBoro O 2
dopec. ANMGETe oTnVv TTepIoxT pubuioewv TN XPOVIKN JIGPKEIO 1)

8éore v oto 0.

AgiToupyia XpovodIixkomTn He JI&TaEN xXIcONTHPWY YNCiUXTOG

Edav payeipeteTe pe TN SIGTAEN TwV AioONTANPWY YNoiuaToc, N
pubuiopévn Xpovikr didpkeia EekIiva, OTav emTeuxdei n
OepPUOKPAOIO VIa TNV EMASYUEVN TIEPIOXT).

YmodeiEn: Mmnopeite va pubuioeTe piax Xpovikr didpKeio ewg 99
AerTéx.

Ymodei&eig

m OT1av puBpioete To poAdI ouvayepuoU koulivac, epdavideTal oTnv
evoelEn Tou XPOoVOOJIOKOTITN TTAVTOTE O XPOVOG TOU POAoyIoU
ouvayeppoU koudivag. MNa va eEaKPIBWOETE TN XPOVIKN JIGPKEIN
HIOC E0TIOC YOVEIPEUATOC, EMAEETE TNV €0TION HAVEIPEUATOC KOl
okoupmnote To oupRoro (O 2 dopéc. H xpovikn SIGpKeIo
eudavideTan yia 10 deutepdAenTa oTnv €voeiEn Tou
XPOVOJIOKOTTN.

AUTOMOXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTtia payeipepatoc BpioKeTal yia eyaAo Xpovo oe
AeiToupyia kai eogic Oev oMGEeTe TN pUBUIoN, TOTE EVEPYOTIOIEITOI O
QUTOLIOTOC TIEPIOPICUOC XPOVOU.

H B¢ppavon TNC e0Tiog pavelpeuaTog dIaKOTTETAI. 2TNV évOoelén
TWV E0TIGV HovelipéuaToc ovapel F 5.

MPOOTXCIX CKOUTTIOHXTOG

Edv okoumioeTe maive omd 10 T1Edi0 XEIPIOUOU KOT& TN OIXPKEIN TTOU
n B&on €0TIWV EiVAI EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VO GAAGEOUV Ol
puBuioelc.

o va To amoduyeTe, diaBeETEl N BAON EO0TIWV PG ASITOUPYI
TTPOOTACIOG OKouTiopaTog. AkouuTmoTe To oUpBoio W. Eva ofua
nxel. To medio xelpiopou eivail yio 30 deuTePOAETITON KASIOWUEVO.
Mmopeite va okouTtioeTe TAvw Ao To Tedio XeIPIOPOoU XWPIC VO
aMaEouv ol pubpioelc.

Ymodei&n: EEaipeon amod Tn AeITOUpPYia TTPOOTACING OKOUTTIIOUOTOG
armoTeAei 0 KEVTPIKOC dIaKOTTNG. MMopeiTe va aTevepyoTToInoeTe
oroTednmoTE TN BAGCN E0TIRV.

m Edv £xete pubpioel pia xpoviKn SIGPKEIR VIO TTEPIOCOTEPEC EO0TIEC
payelpepaTog, epdavideTal otnv €voeién Tou XpovodIaKOTTN
TTAVTOTE N XPOVIKN OIGPKEIO TNG EMAEYUEVNC €OTIOG
HOyEIPEPOTOC.

m Mmopeite va puBpioeTe pion Xpovikr OIdpKeIa €ws 99 AemTd.

AUTOUOTOC XPOVODIXKOTITNG

Me auTr) Tn AeIToupyia pmropeite va emAEEeTE pIa DIGPKEIT VIO OAEC
TIC €0TiEC poyelpepaToc. MeTd amd K&be evepyoroinon HIGC €0TIOG
HOYEIPEPOTOC TPEXE! PETG N TpoemAeyuevn didpkela. H eoTia
HOYEIDEUOTOC GITEVEPYOTIOIEITAI AUTOPOTO PeT& TN AN&N TNC
XPOVIKNG OIGPKEING.

Tov TPOTIO evePYOTTOINONG TOU QGUTOUOTOU XPOVOodIaKOTTN o Tov
Bpeite oTo KEGAAQIO "Baoikeg pubuioeic".

Yrodei&n: Mmopeite va aM&EETE TN XPOVIKH SIGPKEIN VIO LIG EOTIO
HOYEIPEPUOTOC I VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV GUTOLIOTO XPOVOOIGKOTTTN
VIO TNV 0TI HAYEIPEPATOGC:

EmMA&ETE TNV £0TION UAYEIPELOTOC Kail akouptmoTe To oUuRoro O 2
dopec. AMGETe oTnV epioxr pubuioewv TN XPOVIKN OIGPKEIN N
8éoTe TV oto L.

PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Me To poAOI ouvayeppoU TNG KOudivag UTTOPEiTE Vo pubpioeTe eva
XPOVO €w¢ 99 Aentd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAEC TIC GAAEC
pubuioelc.

‘ETo1 pubpileTe

1. AkouprioTe 1o oUpBoro O, n évdeitn L\ yia To PoAGI
ouvayepuou TNC Koudivag avaBel. XTnv évoeién Tou
XPOVOSIGKOTTN avaRel .

2. PuBpioTte oTnv mepioxn pubpioewv Tov embupnTd XpOvo.
MeT& oo pepIKG OeUTEPOAETITO O XPOVOC apXidel va TPEXEL.

MeT& Tn AREN Tou Xpovou
MeT& TN Afén Tou xpoOvou akouTe Eva onua. TNV &voeién Tou

XpovodIaKkaTTN avdBel L. H evdeiEn L) via To poAdI ouvayepHoU

NG Koudivag avaBel. Metd oo 10 deutepoAerTa ofrvel n évoeign.
Ai16pBwon Tou Xpovou

Akouprnote 1o oUpRoro (O, n evdeitn L) yia To pOAGI cUVOYEPHOU
NG Koudivag avaBel. Pubuiote otnv meploxr pubuioewy Tov
embuunTo XPOVO.

‘OTOV OIKOUUTINOTE I oTToladnmoTe emdAveIa XeIpIoPoU, ORNAvVel N
evoelén. Mmopeite va pubuioeTe ek veou.

To moTe Ba evepyomoinbei o TepIopIoPOC XPOVOoU, eEapTATAI GTTO TN
puBuiopévn Bobuida payelpeuaTtod (1 €wg 10 wpeg).
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Baolkeg pubuioeig

H ouokeun oac gxel didipopeg Baoikee pubuioeic. Mmopeite va
TTOOOGPHUOOETE QUTEC TIC pubpioelc OTIC ouvnOeIlEC 0acC.

‘Evdeign AsiToupyia

c AUTOPOTH GOPEAEIX TSIV

£ Amevepyoroinugvn.*
{ Evepyomoinuévn.

HXnTIKO onpa

[}
iy

O Snua emBeBaiwong Kol GAUG E0GOAUEVOU XEIPIOHOU OTIEVEPYOTTOINUEVO.
{ Evepyomoinuévo povo To oRua e0OAUEVOU XEIPIOUOU.
2 nua emBeBaiwong Kol AUG E0GOAUIEVOU XEIICHOU EVEPYOTIOINUEVO.

c5 AUTOHOTOG XPOVODIXKOTITNG
£ Amevepyoroinpévoc.*
-85 Altipkeio peTd omd TNV OTIOIC OTTEVEQYOTIOIOUVTAI Ol EOTIEG HOYEIDEHTOG

ch AI&pKeIX TOU CAHATOG AENG TOU XPOVOSIXKOTITN
{ 10 deuTepdAeTTa.*
2 30 SeuTepolerTa

31 Aerro.

i Mp6cBeTN EVEPYOTTOINGN TWV KUKAWHKTWV BEPUAVONG
£ Amevepyoroinuévn.
{ Evepyomoinuévn.
2 TeheuTaia pUBUICN TIPIV TNV GITEVEQYOTIOINGN TNG E0TIOC HOYEIPEUOTOC. >

c5 Xpovog emMAOYNG TNG E0TING MAYEIPEPNARTOG

£ Mn miepiopiopévog: Mmopeite TAVTOTE VO pUBIOETE TNV TEASUTAIO ETIASYHEV E0TIO HAYVEIPEUOTOC XWPIC Vo EMAEEETE ek
veou.*

{ Mmmopeite va puBpioeTe TNV TeAeuTaiar EMAEYUEVN €0TION HAVEIPEUOTOC 10 SEUTEPOAETITOL UETG TNV EMAOVT, ETIEITO TTPETIEI VO
emAEETE €K VEOU TNV €0TION UAYEIPEUATOC TIPIV TN pUBUIoN.

co Enmavadop& oTn BAOIKK pUOUIoN
£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyomoinuévn.

* Baolkn pubpion

AAN\ayn TV BaCIKWV pubpicewv
H B&on eoTiov TIPETE! VO €iVOI ATTEVEPYOTTOINUEVN. \/
1. Evepyormoinote Tn B&on €0TIWV.
2.Méoa oTa emdpeva 10 SeuTepOAETTO akouptoTe To oUpRoro (O I
VIO 4 BEUTEPOAETITO. M
c5 P O
\/ © %> ® 0 1 o 2 o 3 "o 4 o 5
2. 1
]
U_F 5. AkouprmnoTe To oupBoro (B via 4 SeutepoOAerTa.
P
e === H pu6pion éxel evepyomoinGei.
O ¥ 6 0 1 o 2 o 3 o 4 o 5
Armevepyormoinon
o TNV eyKaTGAEIPn TNC BACIKNAC PUOUIONG GTTEVEPYOTIOINOTE TN

Baon €o0TIWV Pe TOV KEVTPIKO OIGKOTITN Kol pUBUIioTE €K VEOU.

>TnV aploTepr 00dvn evdeifewv spdavideTal £ f, oTn 88 006vN
evdeifewy 0.

3. AkoupmnoTe To cuppRoro (O Tooee hopec, HEXP! VO eldAVIOTE
oTnVv apioTepn 00ovn evdeifewv n emOuunT) €voeign.

4.PubpioTte oTnVv TIEpIoXn pubuicewv TNV emOuUPNT TIUN.
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Kabapiopog kai ¢ppovTidax

O1 urrodeieic o’ autd TO KedAAaIo oag Bonbouv, va dpovTileTe TN
Baon eoTiov.

KaTaAnAa UANKG KaBopiopoU Kol ouvTenong KIMopeiTe va
moouNnOeuUTEITE PEOW TNC UTINPECIAC TEXVIKNAC eEurnpETNONG
TeAATQV 1 0TO BIKO PaG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPOMIKN TTAGKX

KabBapilete TN BAon 0TIV KAOe GOPA, TTOU EXETE POYEIPEWE e
auTtn. ETol 0ev KOMOUV TO KAPEVO UTTOASIIHOTO daynTwV.

KabBapilete TN BAon €o0TIOV, GPoU TTPWTA KPUWOE! GPKETA.

Xpnoiyoroleite povo UANIKG KaBaPIoPoU, TIOU €ival KATAMNAG vIa
UOAOKEPOUIKO UAIKO. MpoogTe TIC umodeieic kabapiopou v oTn
OUOKeUuooia.

Mn xpnoigotoleiTe ToTe:

B N OPAIWPEVO OMOPPUTIAVTIKA TATWV

B KOOOPIOTIKG VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV
B UNKG TPIYILOTOC

Apon BAaBNng

Edav mapouociaoTei kKamola BAABN, de onuaivel Twe eival KA&TI TO
ooBapo, CUXVG N aiTial eival aonuavTn. MNpiv KOAEOETE TNV UTNPECia

B I0XUPG GTTOPPUTIOVTIKA, OTTWC OTIPEI NASKTPIKOU GoUpVoU 1N UNIKG
QTTOPAKOUVONG AeKEDWV

B OKANP& odouyydpia

B OUOKEUEC KOBOPIoUOU UYNANC TEoNC I OUOKEUEC ekTOEeUONC
aTHOU

H pey&An pumavon amopokpUVETal KOAUTEQG Pe Hiot EUOTPO YUOAIOU

TOU egpmopiou. MNMpoog€Te TIC UTTOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTN.

Mia KaTtaANAN EUoTPa YUOAIOU pPTTopeiTe va TpounOeuTeiTe emionc
HEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKNG €Ut EETNONG TTEAGTWV ) 0TO OIKO
HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

MAxicio Tou MEdioU HAYEIPEPATOG

o va amoduyeTe ¢nUIEC OTO TAGIOIO TOU TTEdioU PAVEIPEUTTOC,
aKOAOUONOTE TMAPAKOAW TIC aKOAOUBEC umtodeielc:

m Xpnolgotoleite povo (eoTod JIGAUUG ATTOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

m Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVQ 10XUPO KABAPIOTIKO ) UAIK&
TPIYIYOTOC.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPG YUGAIOU.

TEXVIKNC €EumNPETNONG TTEAGTWYV, TTPOOEETE TTAPAKTGAW TIC
akoAouBec umodeikelc.

‘Evoeign TPEAHX

METPX QVTILETWITIONG

Aev uttaipxel H mopoxr) Tou peluaTog exel OIGKOTTEL.

EAeyETe TNV aloPAAEIO TNG OUOKEUNC OTOV NASKTPIKO TTIVAKG TNG KOTOIKIOG. EAgy-

&re, edv UTIAPXEl UG OIOKOTIN PEUPOTOC OTIC GAAEC NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

AvopBoofn  H emddveia xeipiopou ival uypn f &va STeyveoTe TNV emdAveIn XEIPIOUOoU I OMOUAKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.
vel £ QVTIKEIPUEVO BPIOKETOI TTAVW G’ GUTNV.
£~ + apiB- BAGBN OTO NAEKTPOVIKO GUCTNUG. ATTEVEQYOTTOINOTE KOl ETG omd 30 OeuTepOAeTTa evepyomoinoTe Eava Tn OUCKEUT
HoC HEOW TNG GODAAEING OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNG KATOIKIOG I YEOW TOU OIGKOTTTN
TTPOOTACING OTO KIBWTIO TWV aodPoAeinv. Eav epdavioTei Eava n voei&n, KaAEoTe
TNV UTTNPEOCIO TEXVIKNC EUTTNEETNONC TIEAGTWV.
2 To nAekTPOVIKO OUOTNUG UTTEPBEPUGY MepIUEvETE, UEXPI VO KQUWOEI OPKETH TO NAEKTPOVIKO oUOTNUG. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe Kol AIrevepyoTioinoe TNV OVTIOTOIXN  UIG EMIHAVEIR XEIPIOUOU TNG €0TIOG POYEIPEUOTOC.*
0TI HOYEIPEPATOG.
Fy To nAekTPOVIKO oUOTNUG uTlEPOEPUGY [MepiueveTe, PEXPI VO KPUWOEI GPKETA TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe Kol armevepyoroinoe OAeG TIC €0TIEG  HIO OTTOIGONTIOTE EMPAVEIR XEIPIOUOU.*
HOyEIpEPOTOC.
7 AloONTNPOC YNOIPATOG EAXTTWUOTIKOC. EmBeBaiwoTe TO unvupo opAAPGTOC OKOUUTIQVTOG Hio emdaveia XelpiopgoUu. Mro-
peiTe va pavelpePeTe Xwpic TN SIGTAEN Twv aioONTNPwV Ynoipatog. KaAéoTe Tnv
UTINPEOION TEXVIKNC EUTTNPETNONC TIEAGTWV.
FR H eoTia payeipeuaTog BpIoKOTAV VI TTOAU  MTopeiTe va evepyoTioInoeTe OPECWE Eava TNV €0TIA HAVEIQEUTTOC.

XPOVO 0€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOIN-
Onke amo povn TNG.

* Mnv TOTOOETEITE KAUTEC KATOAPOAES OITTAG 1) TTAVW OTO TIEdIO XEIPIOUOU
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YTInpeoix TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Edv n ouokeun ocag mpérmel va emokeuaoTel, BpiokeTal otn didBeon
OOC N UTTNPECIal TEXVIKNC EUTNEETNONC TWV TTEAGTWV HOC.
Ap16pog E ko ap1Opog FD:

Edv {ntnoete Tn OIKN POG UTTNPECIa TEXVIKNAC eEurnpETnoNGg
meAaTV, 0WOTE TTAPAKOA® Tov apiOud E kail Tov api®ud FD tne

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU e Touc apibuouc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KEOTO CUOKEUNG.

[MpooeTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUAUOTOC eEUTTNPETNONG
TEAOTQV OTN TIEPITTWON evOC €0POAUEVOU XEIPIOPOU OV ival
dwpedv, oKOPO Kol KaTd TN OIGPKEIR TOU XpOVOU TNG gyyunong.
To OTOIXEIR EMIKOIVWVIGES OAWV TWV XWPWV 0o Ta BPeiTe OTOV TVOKO
Yrnpeoiec TexVIKNC eEUTINEETNONG TIEAGTWY TTOU TTaPadideTal Yadi.

EvTOAR £MOKEUNG KXI CUMPBOUAEG o€ TrepiTTWON BA&KBNG
GR 2104 277 701

EpmoTeuTeite TNV eumeipia Tou KaTaokeuaoTr). ETol e€aodahiCeTe,
OTI N €MOoKeUr yiveTal amd ekmaldeUPEVOUC TEXVIKOUC Tou 0€PRIC,
TTOU eival eEOTIAICPEVO! PE TO YVNOIG AVTOAOKTIKG yial T OIKA 00C
OIKIOIKR OUOKEUT).
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	[es] Instrucciones de uso 2
	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar tapas o rejillas de protección inapropiadas para niños. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Evacuación ecológica
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Notas

	Las zonas de cocción
	â Zonas de cocción con cuerpo térmico puente
	1. Encender la zona de cocción doble.
	2. Pulsar el símbolo ð. El círculo de calentamiento exterior de la zona de cocción doble se activa. La lámpara indicadora se enciende.
	3. Volver a pulsar el símbolo ð. La zona de asado se activa. La lámpara indicadora se enciende.


	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota

	Programar la zona de cocción
	Ajustar la posición de cocción
	1. Pulsar el símbolo $ para seleccionar la zona de cocción.
	2. Programar la posición de cocción deseada en la zona de programación.
	Nota
	Modificar la posición de cocción:
	Apagar la zona de cocción:


	Tabla de cocción

	Sistema de sensores para asar
	Notas
	Sartenes para el sistema de sensores para asar
	Sartenes del sistema como accesorios especiales
	Nota

	Niveles de potencia
	Programar el sistema de sensores para asar
	1. Pulsar el símbolo Ô. En el indicador se muestra ‘. En el menú de indicadores se muestran los niveles de potencia posibles.
	2. En los 10 segundos siguientes, seleccionar el nivel de potencia deseado en la zona de programación situada debajo del menú de indicadores. El sistema de sensores para asar está activado. La zona de cocción doble grande se enciende automáticam...
	3. Echar aceite o manteca a la sartén y, a continuación, añadir los alimentos.

	Tabla de asado
	Programas de asado
	Configurar el programa de asado
	1. Pulsar el símbolo ˜. En el indicador de la posición de cocción se muestra ˜‹.
	2. En los 10 segundos siguientes, seleccionar el programa de asado deseado en la zona de programación.



	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Ajustar la duración
	1. Pulsar 2 veces el símbolo 0. El indicador ‹ de la zona de cocción deseada se ilumina. Aparece el símbolo r y en el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	2. En los 10 segundos siguientes, programar la duración deseada en la zona de programación.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción
	Función de temporizador con la técnica de sensores para asar
	Nota
	Notas

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Así se ajusta
	1. Pulsar el símbolo 0, el indicador V del reloj temporizador de cocina se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	2. Programar el tiempo deseado en la zona de programación.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo


	Limitación de tiempo automática
	Protección para limpieza
	Nota

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 0 hasta que en la pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado en la zona de programación.
	5. Pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Não use coberturas ou grades de protecção de crianças que não sejam adequadas. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e não é possível utilizá- la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inadvertidamente. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozinhar e as respectivas áreas envolventes ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ A zona de cozinhar aquece, mas a indicação não está a funcionar. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	O painel de comandos
	Zonas de comandos
	Notas

	As zonas de cozinhar
	â Zonas de cozinhar com sistema de aquecimento em ponte
	1. Ligue a zona de cozinhar de duplo circuito.
	2. Toque no símbolo ð. O circuito de aquecimento exterior da zona de cozinhar de duplo circuito é activado. A lâmpada indicadora acende-se.
	3. Toque novamente no símbolo ð . A zona oval é activada. A lâmpada indicadora acende-se.


	Indicação de calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Nota

	Regular uma zona de cozinhar
	Regular a potência de cozedura
	1. Toque no símbolo $ para seleccionar a zona de cozinhar .
	2. Regule a potência de cozedura desejada na área de regulação.
	Nota
	Alterar a potência de cozedura:
	Desligar a zona de cozinhar:


	Tabela para cozinhar

	Sistema de sensores de fritura
	Notas
	Frigideira própria para o sistema de sensores de fritura
	Frigideira especial como acessório original
	Nota

	As potências de fritura
	Regular o sistema de sensores de fritura
	1. Toque no símbolo Ô. O ‘ acende-se na indicação. O menu de indicação apresenta as possíveis potências de fritura.
	2. Nos 10 segundos seguintes, seleccione a potência de fritura desejada na zona de regulação, por baixo do menu de indicação. O sistema de sensores de fritura está activado. A grande zona de cozinhar de duplo circuito liga-se automaticamente.
	3. Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a seguir, os alimentos.

	Tabela de fritura
	Programas de fritura
	Regular os programas de fritura
	1. Toque no símbolo ˜. Na indicação da zona de cozinhar acende-se ˜‹.
	2. Seleccione, dentro dos próximos 10 segundos, o programa de fritura desejado na zona de regulação.



	Fecho de segurança para crianças
	Ligar e desligar o fecho de segurança para crianças
	Segurança automática para crianças
	Ligar e desligar


	Temporizador
	Desligar automaticamente uma zona de cozinhar
	Regular o tempo de duração
	1. Toque 2 vezes no símbolo 0. A indicação ‹ da zona de cozinhar pretendida acende-se. O símbolo r aparece e a indicação do temporizador acende-se ‹‹.
	2. Nos 10 segundos seguintes, regule a duração desejada na zona de regulação.

	Após terminar o tempo
	Corrigir ou anular o tempo de duração
	Função do temporizador no sistema de sensores de fritura
	Nota
	Notas

	Temporizador automático
	Nota

	Despertador de cozinha
	Como regular
	1. Toque no símbolo 0, a indicação V do despertador de cozinha acende-se. Na indicação do temporizador acende-se ‹‹.
	2. Na zona de regulação, regule o tempo desejado.

	Após terminar o tempo
	Corrigir o tempo


	Limite de tempo automático
	Protecção contra anulação acidental
	Nota

	Regulações base
	Alterar as regulações base
	1. Ligue a placa de cozinhar.
	2. Nos próximos 10 segundos, toque no símbolo durante 0 4 segundos.
	3. Toque no símbolo 0 as vezes necessárias até aparecer a indicação desejada no visor esquerdo.
	4. Regule o valor desejado na zona de regulação.
	5. Toque no símbolo 0 durante 4 segundos.
	Desligar


	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Procedimento em caso de anomalia
	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Kapak plakası veya uygun olmayan çocuk koruma ızgarası kullanılmamalıdır. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Ocaklar ve ocakların çevresi oldukça sıcaktır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!
	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder.Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır.Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapat...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	Genel bakış


	Çevre koruma
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha
	Enerji tasarruf önerileri

	Cihazı tanıyınız
	Kumanda bölümü
	Kumanda alanları
	Bilgiler


	Ocaklar
	â Köprü ısı sistemli ocaklar
	1. İki halkalı ocağı açınız.
	2. Sembole ð dokununuz. İki halkalı ocağın dış ısıtma halkası devreye girer. Gösterge lambası yanar.
	3. Sembole ð yeniden dokununuz. Kızartma bölümü devreye girer. Gösterge lambası yanar.


	Kalan ısı göstergesi

	Pişirme bölümünün ayarlanması
	Pişirme bölümünün açılması ve kapatılması
	Bilgi

	Ocağın ayarlanması
	Pişirme kademesinin ayarlanması
	1. Ocağı seçmek için $ sembolüne dokununuz.
	2. Ayar alanında istenen pişirme kademesini ayarlayabilirsiniz.
	Bilgi
	Pişirme kademesinin değiştirilmesi:
	Ocağın kapatılması:


	Pişirme tablosu

	Kızartma sensörleri
	Bilgiler
	Kızartma sensörü için tava
	Özel aksesuar olarak sistem tavası
	Bilgi

	Kızartma kademeleri
	Sensörlü kızartmanın ayarlanması
	1. Sembole Ô dokununuz. Göstergede ‘ yanar. Gösterge menüsünde uygun olan kızartma kademesi görünür.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde ayar alanında gösterge menüsü altında istediğiniz kızartma kademesini seçiniz. Kızartma sensörü aktif durumdadır. Büyük çift halkalı ocak otomatik olarak açılmıştır.
	3. Kızartma yağını, ardından yiyeceği tavaya koyunuz.

	Kızartma tabloları
	Kızartma programları
	Kızartma programının ayarlanması
	1. Sembole ˜ dokununuz. Pişirme kademesi göstergesinde ˜‹ yanar.
	2. 10 saniye içerisinde ayar bölümünde istenen kızartma programını seçiniz.



	Çocuk emniyeti
	Çocuk emniyetinin açılması ve kapanması
	Otomatik çocuk emniyeti
	Açılması ve kapanması


	Saat
	Bir ocağın otomatik olarak kapanması için
	Sürenin ayarlanması
	1. Sembole 0 2 defa dokununuz. İstenen ocak göstergesi ‹ yanar. Sembol r görünür ve zamanlayıcı göstergesinde ‹‹ yanar.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde ayar alanında istenen süreyi ayarlayınız.

	Süre dolduğunda
	Sürenin düzeltilmesi veya silinmesi
	Kızartma sensöründe zamanlayıcı fonksiyonu
	Bilgi
	Bilgiler


	Otomatik zamanlayıcı
	Bilgi

	Mutfak alarmı
	Şu şekilde ayarlanır:
	1. 0 sembolüne dokununuz, mutfak alarmı için V göstergesi yanar. Zamanlayıcı göstergesinde ‹‹ yanar.
	2. Ayar alanında istenilen zamanı giriniz.

	Süre dolduğunda
	Zamanın düzeltilmesi


	Otomatik zaman sınırlaması
	Temizlik koruması
	Bilgi

	Temel ayarlar
	Temel ayarların değiştirilmesi
	1. Pişirme bölümünü açınız.
	2. Sonraki 10 saniye içerisinde 0 sembolüne 4 saniye boyunca basılı tutunuz.
	3. Sol ekranda istediğiniz gösterge görünene kadar gereken sıklıkta 0 sembolüne dokununuz.
	4. Ayar alanında istenilen değeri giriniz.
	5. 0 sembolüne 4 saniye boyunca basınız.
	Kapatılması


	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Arızanın giderilmesi
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπήσετε ποτέ τις καυτές επιφάνειες. Κρατάτε τα παιδιά μ...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση φιλική προς το περιβάλλον
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού
	Υποδείξεις


	Οι εστίες μαγειρέματος
	â Εστίες μαγειρέματος με ενδιάμεσο θερμαντικό σώμα
	1. Ενεργοποιήστε την εστία μαγειρέματος διπλής ζώνης.
	2. Ακουμπήστε το σύμβολο ð. Το εξωτερικό κύκλωμα θέρμανσης της εστίας μαγειρέματος διπλής ζώνης ενεργοποιείται πρόσθετα. Η ενδεικτική λυ...
	3. Ακουμπήστε ξανά το σύμβολο ð. Ενεργοποιείται πρόσθετα η οβάλ εστία. Η ενδεικτική λυχνία ανάβει.


	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υπόδειξη

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο $, για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος.
	2. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος.
	Υπόδειξη
	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος:
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:


	Πίνακας μαγειρέματος

	Αισθητήρες ψησίματος
	Υποδείξεις
	Τηγάνι για τη διάταξη των αισθητήρων ψησίματος
	Τηγάνι συστήματος ως ειδικό εξάρτημα
	Υπόδειξη


	Οι βαθμίδες ψησίματος
	Ρύθμιση της διάταξης των αισθητήρων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο Ô. Το ‘ στην ένδειξη ανάβει. Στο μενού ενδείξεων εμφανίζονται οι πιθανές βαθμίδες ψησίματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα επιλέξτε στην περιοχή ρυθμίσεων, κάτω από το μενού ενδείξεων, την επιθυμητή βαθμίδα ψησίματος. Η διάτα...
	3. Βάλτε τώρα το λίπος για το ψήσιμο και στη συνέχεια το φαγητό στο τηγάνι.

	Πίνακας ψησίματος
	Προγράμματα ψησίματος
	Ρύθμιση των προγραμμάτων ψησίματος
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο ˜. Στην ένδειξη των βαθμίδων μαγειρέματος ανάβει ˜‹.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα επιλέξτε στην περιοχή ρυθμίσεων το επιθυμητό πρόγραμμα ψησίματος.



	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 2 φορές. Η ένδειξη ‹ της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος ανάβει. Εμφανίζεται το σύμβολο r και στην ένδειξη του χρ...
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας
	Λειτουργία χρονοδιακόπτη με διάταξη αισθητήρων ψησίματος
	Υπόδειξη
	Υποδείξεις


	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Έτσι ρυθμίζετε
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 0, η ένδειξη V για το ρολόι συναγερμού της κουζίνας ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹.
	2. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων τον επιθυμητό χρόνο.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου


	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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