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A\ Sigurnosni savjeti i upozorenja

Prije sklapanja

Ostecenja prilikom
prijevoza

Priklju¢ivanja na el. mrezu

Savijeti i
upozorenja o
sigurnosti

PaZljivo proditajte upute iz ovog priru¢nika.
Sacuvajte upute za uporabu i sklapanje. Kod
prijenosa vlasnistva drugoj osobi uz uredaj se mora
predati odgovarajuéi priru¢nik.

Ove upute za uporabu jednako vrijede za
samostalne kao i zavisne pecnice. Za zavisne
pecnice proditajte upute za uporabu isporucene s
ploCom za kuhanje kako biste naucili kako upravljati
pecnicom.

Nakon skidanja ambalaze dobro pregledajte uredaj.
U slu¢aju ostec¢enja prilikom prijevoza nemojte ga
prikljucivati na el. mrezu.

Uredaj smije spojiti samo ovlasteni kvalificirani
tehnicar. Jamstvo prestaje vaziti u slu¢aju nastanka
Stete zbog neispravnog priklju€ivanja.

Prije prve uporabe uredaja morate se uvjeriti da
elektri¢ne instalacije u vasoj kuéi imaju uzemljenje i
udovoljavaju svim vaze¢im sigurnosnim uvjetima.
Sklapanje i prikljudivanje uredaja mora izvrSiti
ovlasteni tehnicar. Koristenje ovog uredaja bez
uzemljenja moze prouzrociti, iako u slabo
vjerojatnim uvjetima, ozbiljne Stete (tjelesne ozljede i
smrt od strujnog udara). Proizvodac nije odgovoran
za neispravan rad i eventualnu Stetu kad su
prouzro¢eni neispravnim elektri¢nim instalacijama.

Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za ku¢nu
uporabu. Uredaj koristite iskljucivo za pripremu jela.



Vrata pecénice

Dok je peénica vruca

Djeca i odrasli ne smiju bez nadzora rukovati
uredajem

ako imaju smanjene tjelesne ili psihiCke
sposobnosti, te ako

nemaju dovoljno znanja ili iskustva

Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem.

Za vrijeme rada pecnice, vrata moraju ostati
zatvorena. Kao mjera opreza se preporucuje drzati
vrata stalno zatvorena, ¢ak i kad je pecnica
iskljucena.

Nemoijte se vjesati, sjedati ni igrati s vratima ni kad
Su zatvorena.

Opasnost od opekotinal

Ne dodirujte unutarnje plohe i grijace dijelove
pecnice dok su vruci. Oprezno otvorite vrata
pecnice. Mogu izi¢i vru¢e pare. Malu djecu drzati
dalje od pecnice.

Opasnost od pozaral

U pec¢nicu nikada nemojte stavljati zapaljive
predmete. Nemojte otvarati vrata kad iz uredaja
izlazi dim. IskljuCite uredaj. Izvucite utikac i iskljucite
osigurac¢ u razvodnoj kutiji.

Opasnost od kratkog spojal

Nikad ne pri¢vrscivati priklju¢ne kabele elektri¢nih
uredaja na vruca vrata pecnice. Izolacijski sloj ¢e se
istopiti.

Opasnost od opekotinal

Ne prosipati vodu unutar pec¢nice dok je vruca.
Nastat ¢e vodena para visoke temperature.

Opasnost od pozaral

Nemojte pripremati jela koristeci velike koli¢ine
visokoalkoholnih pi¢a. Alkoholne pare se mogu
zapaliti u pec¢nici. Koristite visokoalkoholna pi¢a
samo u malim koli¢inama i pazljivo otvarajte vrata
pecnice.



Dok su dodaci i posude
vruci

Nestrucni popravci

Dodatna sigurnost za
vrata

Uzroci osStecenja

Dodaci, posude, plasticne
prijanjajuce folije, papir za
pecenje ili aluminijska
folija na donjoj plohi
pecnice

Voda u vruc¢oj pecnici

Tekuce namirnice

Opasnost od opekotinal
Nemojte vaditi vru¢e dodatke ni posude iz pec¢nice
bez kuhinjskih rukavica.

Opasnost od visokog naponal

Nestrucni popravci su opasni. Popravke smije vrsiti
samo kvalificirano osoblje tehni¢kog servisa. Ako
uredaj ne radi ispravno, izvucite utikac ili iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji. Nazovite tehnicki servis.

Kod recepata koji zahtijevaju dugacko vrijeme
pripreme na visokim temperaturama, temperatura
vrata peénice moze jako narasti.

Ako u vasoj kuci ima male djece, dobro motrite na
njih dok pecnica radi.

Osim toga, postoji jedan zastitni uredaj koji
onemogucava kontakt s vratima pec¢nice. Ovaj
dodatni uredaj (671383) moze se naruditi preko
naSeg tehnic¢kog servisa.

Na dno pecnice nemoijte stavljati nikakve dodatke.
Nemoijte pokrivati dno pecénice folijama ili papirom
bilo koje vreste. Na dno posude ne stavljati nikakve
posude kad je temperatura podesena na viSe od
50 °C. PreviSe ¢e se zagrijati. Ako se osteti sloj
emajla, vr.emena pecenja i pripreme jela nece vise
vrijediti.

Ne prosipati vodu unutar pec¢nice dok je vruca.
Nastat ¢e vodena para. Nagla promjena
temperature moze prouzroditi ostec¢enja emajla i
dodataka.

Tekuc¢e namirnice nemojte Cuvati u zatvorenoj
pecnici tijekom duzeg vremenskog razdoblja.
Mogao bi se ostetiti emajl.



Voéni sok

Ostavite da se ohladi s
otvorenim vratima

Gumena brtva vrata je
jako zaprljana

Vrata pecnice kao nosiva
povrsina

Prenosenje uredaja

Kod pripreme kola¢a od vo¢a s puno soka pladanj
za pecenje nemoijte puniti do vrha. Od prskanja
soka iz pladnja ostavit u pecnici ¢e nastati mrlje koje
se ne mogu ukloniti. Kadgod je moguce koristite
duboki pladanja za pecenje.

Ostavite da se ohladi iskljucivo sa zatvorenima
vratima. Prednja strana susjednih kuhinjskih
elemenata s vremenom se moze ostetiti ¢ak i kad su
vrata peénice samo nalo otvorena.

Kad je gumena brtva jako zaprljana, vrata pec¢nice
za vrijeme rada ne mogu se dobro zatvoriti. Prednja
strana susjednih elemenata se moze ostetiti. Brtva
vrata pe¢nice mora uvijek biti Cista.

Nemojte se naslanjati ili sjedati na otvorena vrata
pecnice. Nemoijte stavljati posude ili dodatke na
otvorena vrata pecnice.

Dok prenosite uredaj nemojte ga pridrzavati za
rucku vrata;

ru¢ka ne moze izdrzati tezinu uredaja i moZe se
slomiti

staklo vrata se moze pomaknuti i prouzrociti
odstupanije izmedu prednje strane peénice i
stakla vrata.

Vasa nova pechica

Predstavljamo vam vasu novu pec¢nicu. U ovom
odjeljku opisane su funkcije komandne ploce i
njezinih pojedinacnih dijelova. Takoder navode
informacije o dodacima i komponentama u
unutrasnosti pec¢nice.



Upravljacka ploca

Predstavijamo vam kompletan izgled upravljacke
ploCe. Na ploci s pokazateljima nije moguce
istovremeno prikazati sve znakove. Moguce su
razlike, ovisno o0 modelu uredaja.

Funkcijski
gumb

Uvlacljivi upravljacki
gumbi

Tipke

Funkcijski gumb

PoloZaj

Upravljacke tipke i
ploca s
pokazateljima

Gumb za
temperaturu

Kod nekih pec¢nica, upravljacki gumbi se mogu
uvuci. Za uvlacenje i izvlacenje upravljackog gumba
pritisnite na gumb kad je u nultom polozZaju.

Ispod svake tipke nalazi se senzor. Nemojte jako
pritiskivati tipke. Pritisnite samo na odgovarajuci
znak.

Funkcijski gumb se koristi za odabir nacina
zagrijavanja.

Svrha

o Nulti poloZaj

Pecnica je iskljuCena.

Strujanje zraka*

Za pecenje kolaca i peciva. Moguce je pecenje na dvije razine.
Ventilator smjeSten na straznjoj stjenki pecnice ravnomjerno
raspodijeljuje toplinu po pecnici.



Polozaj

Svrha

=  Gornji i doniji grijac*

Za kolaCe, gratinirana jela, peCenje nemasnog mesa, npr.
teletine ili divljaci na jednoj razini.
Toplina potjece od donjeg i gornjeg grijaca.

Grill sa strujanjem zraka

PeCenje komada mesa, peradi i ribe na jednoj razini.
Gril grijac i ventilator se naizmjence ukljucuju i iskljucuju.
Ventilator tjera oko jela toplinu koju isijava gril grijac.

(] Grill, velika povrsina Za hifteke, kobasice, zapeCeni kruh i ribu.
Zagrijava se cijela povrSina ispod gril grijaca.
(] Grill, mala povrsina Za male komade mesa, kobasica, zapeCenog kruha i ribe.
Zagrijava se sredisnjii dio gril grijaca.
(L) Doniji grija¢ Priprema slatkiSa, pecenje i gratiniranje.
Toplina potjece od donjeg grijaca.
Odmrzavanje Odmrzavanije, npr. mesa, peradi, kruha i kolaca.
Ventilator Siri topli zrak oko namirnica unutar peénice.
Svjetlo Uklju¢ivanje svjetla u peénici.

Upravljacke tipke i
ploca s
pokazateljima

Tipka

Nacin zagrijavanja na osnovu kojeg se utvrduje klasa energetske ucinkovitosti prema EN50304.

Kada se izabere nacin zagrijavanja, ukljucuje se
svjetlo u peénici.

Tipke se koriste za podesavanje raznih dodatnih
funkcija. Na ploci s pokazateljima se prikazuju
podesene vrijednosti.

Svrha

»$% Brzo zagrijavanje

Vrlo brzo zagrijavanje pecnice.

® Vremenske funkcije

Odabir sata za upozorenje &), trajanja pripreme jela <b,
vremena zavr$etka pripreme Ct i trenutnog vremena (.

c= Osiguranje za djecu

Blokiranje i deblokiranje upravljacke ploce.

- Manje
+ Vise

Smanjivanje programirane vrijednosti.
Povecanje programirane vrijednosti.
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Na ploci s pokazateljima uglate zagrade [ ]
oznacavaju znak koji odgovara funkciji vremena
koja je trenutno aktivirana.

lzuzetak: Znak ® trenutnog vremena osvijetli se
samo kad se podesava trenutno vrijeme.

Gumb za
temperaturu Gumb za temperaturu sluZi za odabir temperature ili
razine snage grila.
PoloZaj Znacenje
° Nulti poloZaj Pecnica se ne zagrijava.
50-270  Vrijednost Temperatura unutar pecnice u °C.
temperature

LA Razine snage gril
grijaca

Razine za gril pecenje na maloj povrsini (7 i na velikoj
povrsini [7]

| =razina 1, blagi

Il =razina 2, sredniji

Il =razina 3, jaki

A

Unutrasnjost
pecnice

Ventilator

Kad se pecnica zagrijava, na ploci s pokazateljima
osvijetljen je znak (8). U pauzama zagrijavanja znak
se gasi. Znak se nece osvijetliti kad je aktivirana
funkcija osvijetljenja [8] ili funkcija odmrzavanja [59.

Prilikom koristenja grila kad je potrebno vrijeme
pecenja duze od 15 minuta namjestiti temperaturu
na slabi gril.

U unutrasnjosti peénice nalaze se jedan ventilator i
svjetlo.

Ventilator se ukljucuje i iskljucuje kad je to potrebno.
Vruci zrak izlazi kroz gorniji dio vrata peénice. Pozor!
Pazite da ne pokrijete ventilacijski otvor. Pe¢nica bi
se mogla pregrijati.
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Svjetlo

Pribor

Nakon iskljucenja pecnice ventilator ¢e raditi jos
neko vrijeme kako bi se pecnica brze ohladila.

Svjetlo u unutrasnjosti peénice ¢e gorjeti dok
pecnica radi. Svjetlo se mozZe upaliti i kada pecnica
ne radi tako da se funkcijski gumb zakrene u
polozaj [8].

Pribor moZete staviti u pe¢nicu na 5 razli¢itih razina.

Mozete izvuci pribor iz peénice do dvije trecine, a da
se ne prevrne. Tako mozete lako izvaditi jela.

Kada se pribor zagrije moze se deformirati. Cim se
ohladi deformacija nestaje i nema utjecaja na
funkciju pribora.

VaSa pec¢nica moze imati neke od sljedecih
dodatnih dijelova opreme:

Pribor moZete dokupiti kod servisne sluzbe,
u specijaliziranim trgovinama ili na Internetu.
Molimo Vas navedite broj¢anu oznaku HEZ.

ReSetka

za posude, kalupe za kolage, pecenja, komade mesa za
rostiljanje i duboko smrznuta jela.

Rost vsurite do rury s chybom smerujucim nadol ~.
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Emaijlirani pleh, ravan
Za kolace, kekse i galete.
Postaviti pleh u pe¢ sa razlikom u visini prema vratima peci.

Duboki emajlirani pleh

Za socne kolaGe, peciva, smrznuta jela i velike komade pecenja
na Zaru. Takoder se moZe koristiti kao posuda za prikupljanje
masti, u slucaju da je pecenje stavljeno direktno na reSetku.

Postaviti duboki emajlirani pleh sa razlikom u visini prema
vratima peci.

Posebna oprema

Posebnu opremu je moguéno nabaviti u
specijaliziranoj trgovini ili preko servisa tehnicke
podrske. Dostupnost posebne opreme varira od
zemlji. Provjerite dokumentaciju vezanu za
kupovinu.

Ravan emajlirani pleh
HEZ 361000

Za kolace, kekse i galete.

Duboki emajlirani pleh

Za socne kolace, peciva, smrznuta jela i vece komade pecenja.

HEZ 362000 Takoder se moZe koristiti kao posuda za sakupljanje masti
ukoliko je pecenije stavljeno direktno na resetku.
ReSetka HEZ 364000 Za posude, kalupe, pecenje, komade mesa na Zaru i smrznuta

jela.

Staklena zdjela HEZ 366000

Dublja staklena zdjela. Vrlo odgovarajuéa zdjela za posluzivanje.

Pleh za pizzu HEZ 317000 Idealan za pizzu, smrznute namirnice, okrugle ili vece kolace.
Pleh za pizzu se moZe Kkoristiti umjesto dubokog emajliranog
pleha. Postaviti pleh na reSetku i voditi se po uputima u tabeli.

Metalna zdjela HEZ 26000 Zdjela se moze koristiti prilikom pecenja u keramickim pe¢ima.

Pogodna je za senzor tehniku kuhanja, kao automatsko pecenije.
Zdjela je emajlirana spolja i unutar je presvucena protiv lepljenja
za dno.

Kristalna zdjela HEZ 915001

Kristalna zdjela je prikladna za pripremu punjenja i gratina.
NaroCito pogodna za automatsko pecenje.

Trostruki klizni nosaci za resetku
HEZ 338356

Metalne Sipke na visinama 1, 2 i 3 omoguduju vadenje
kompletnog pribora bez prevrtanja.
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Prije prve uporabe

Namjestanje sata

Zagrijavanje
pecnice

Cisto¢a dodataka

14

U nastavku se navodi postupak koji treba provesti
prije prve uporabe peénice. Prije toga procitajte
odjeljak Sigurnosni savjeti i upozorenja.

Nakon prikljuc¢ka uredaja na pokazatelju svijetli
simbol ® i Getiri nule. Namijestite vrijeme na satu.

1. Pritisnite tipku (. U pokazatelju pojavljuje se
vrijeme 12:00.

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na
satu.

Namjesteno se vrijeme na satu pohranjuje nakon
nekoliko sekundi.

Da bi odstranili miris novog uredaja, zagrijte praznu
zatvorenu peénicu. U tu je svrhu idealan jedan sat
pri gornjem i donjem zagrijavanju (= na 240 °C.
Pripazite da nisu ostali dijelovi ambalaZe u peénici.

1. Biracem funkcija namjestite gornje i donje
zagrijavanje &.
2. Biratem temperature namjestite 240 °C.

Iskljugite pec¢nicu nakon sat vremena. U tu svrhu
okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Prije prve uporabe temeljito operite dodatke krpom i
toplom vodom s malo deterdZenta.



Namjestanje pecnice

Imate razliite mogucnosti namjestanja rada Vase
pecnice. Ovdje ¢emo Vam objasniti, kako ¢ete
podesiti Zeljenu vrstu grijanja i temperaturu ili
stupanj rostiljanja. Na pecnici mozete namjestiti
trajanje i vrijeme kraja za Vase jelo. U svezi s time
pogledajte poglavlje Namjestanje vremenskih
funkcija.

Napomena Uvjek se preporucuje prethodno zagrijati pe¢nicu
prije stavljanja namirnica, da bi se izbeglo
prekomerno stvaranje kondenzacije na staklu.

|

Vrsta grijanja i

temperatura Primjer na slici: gornje i donje zagrijavanje na
190 °C.

1. Biracem funkcija namjestite vrstu grijanja.

L)
B ° _ ®
o 2\ o
o @

O/« B0

2. Biratem temperature namjestite temperaturu ili
stupanj rostiljanja.

.
) ﬁSO
i _ 100
250
| — R
(), N
200 /TN 150

Pecnica pocinje s grijanjem.
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Iskljucivanje pecnice

Promjena postavki

Brzo zagrijavanje

Brzo zagrijavanje je
zavr$eno

Prekid brzog zagrijavanja
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Okrenite bira¢ funkcija na polozaj nula.

Vrstu grijanja i temperaturu ili stupanj rostiljanja
mozete promijeniti u svako vrijeme, sluzeci se
odgovarajuc¢im biracem.

S brzim zagrijavanjem Va$a pecnica narocito brzo
postize podeSenu temperaturu.

Koristite brzo zagrijavanje kod podeSenih
temperatura iznad 100 °C. Prikladne su vrste
grijanja:

Vrudi zrak

Gornje i donje zagrijavanje &

Donje zagrijavanje [—
Da bi dobili ravnomjerni rezultat pecenja, stavite
Vase jelo tek onda u pecénicu kada je zavrSeno brzo
zagrijavanje.
1. Namijestite vrstu grijanja i temperaturu.
2. Pritisnite tipku » 4.

Na pokazatelju svijetli simbol »$%. Pec¢nica pocinje s
grijanjem.

Oglasi se signal. Gasi se simbol »§% na pokazatelju.
Stavite Vase jelo u pecnicu.

Pritisnite tipku »$$. Gasi se simbol »§% na
pokazatelju.



Namjestanje vremenskih funkcija

Alarmni sat

Isteklo je vrijeme alarma

Promjena vremena alarma

Brisanje vremena alarma

VaSa pec¢nica ima razliCite vremenske funkcije.
Pritiskom na tipku (® pozivate prikaz izbornika i
mijenjate izmedu pojedinih funkcija. Za vrijeme
namjestanja svijetle svi simboli za vrijeme.

Zagrade [ ] Vam pokazuju kod koje se vremenske
funkcije nalazite. Vremensku funkciju koja je ve¢
namjestena mozete izravno promijeniti pritiskom na
tipku + ili =, ako je simbol za vrijeme prikazan u
zagradama.

Alarmni sat moZete koristiti kao kontrolni sat za
potrebe u kuhinji. Radi neovisno o peénici. Alarmni
sat ima posebni signal. Tako moZete razlikovati kada
je isteklo vrijeme na alarmnom satu ili namjesteno
trajanje.

1. Pritisnite tipku ® jedan put. Na pokazatelju
svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko
simbola Q).

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme
alarma.
Predlozena vrijednost tipka + = 10 minuta
Predlozena vrijednost tipka = = 5 minuta

Namjesteno se vrijeme pohranjuje nakon nekoliko
sekundi. Alarmni sat pocinje s radom. Na
pokazatelju svijetli simbol [)] i vidi se odbrojavanje
vremena alarma. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Oglasi se signal. Na pokazatelju stoji oznaka 00:00.
Iskljucite alarmni sat pritiskom na tipku (.

Promijenite vrijeme alarma pritiskom na tipku + ili —.
Promjena se pohranjuje nakon nekoliko sekundi.

Pritiskom na tipku = vratite vrijeme alarma na 00:00.
Promjena se pohranjuje nakon nekoliko sekundi.
IskljuGen je alarmni sat.
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Prikaz postavki vremena

Trajanje

18

Ako ste namijestili vise postavki vremena, svijetle
odgovarajuci simboli na pokazatelju. Alarmni sat
radi u prvom planu. Simbol £) prikazan je u
zagradama i vidi se odbrojavanje vremena alarmnog
sata.

Za prikaz alarmnog sata 0, trajanja <5, vremena
kraja (& ili sata (®, pritisnite tipku ®© nekoliko puta,
sve dok se ne pojave zagrade oko odgovaraju¢eg
simbola. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje
nekoliko sekunda na pokazatelju.

MozZete namijestiti vrijeme pecenja Vaseg jela u
pecnici. Kad je isteklo namjesteno trajanje, pec¢nica
se automatski gasi. Tako ne morate prekinuti druge
poslove kako bi iskljudili pe¢nicu. Vrijeme pecenja
se ne moze prekoraciti bez da to Zelite.

Primjer na slici: trajanje 45 minuta.

1. Biracem funkcija namjestite vrstu grijanja.
2. Biratem temperature namjestite temperaturu ili
stupanj rostiljanja.

3. Pritisnite tipku (® dvaput. Na pokazatelju stoji
oznaka 00:00. Simboli za vrijeme svijetle,
zagrade su oko simbola -b.

4. Pritiskom na tipku + ili — namjestite trajanje.
PredloZena vrijednost tipka 4+ = 30 minuta
PredloZena vrijednost tipka = = 10 minuta



Namjesteno je trajanje
isteklo

Promjena trajanja

Brisanje trajanja

Prikaz postavki vremena

Vrijeme kraja

Peénica se ukljucuje nakon nekoliko sekundi. Na
pokazatelju se vidi odbrojavanije trajanja i simbol [5]
svijetli. Zagase se ostali simboli za vrijeme.

Oglasi se signal. Peénica prestaje s grijanjem.

Na pokazatelju stoji oznaka 00:00. Pritisnite tipku (.
Pritiskom na tipku =+ ili = moZete ponovo namijestiti
Zeljeno trajanje. lli pritisnite dvaput tipku (©, te
okrenite bira¢ funkcija na nulti poloZaj. Pec¢nica je
iskljucena.

Promijenite trajanje pritiskom na tipku =+ ili —.
Promjena se pohranjuje nakon nekoliko sekundi.
Ako je namjesten alarmni sat, prvo pritisnite tipku .

Pritiskom na tipku — vratite trajanje na 00:00.
Promjena se pohranjuje nakon nekoliko sekundi.
Trajanje je izbrisano. Ako je namjesten alarmni sat,
prvo pritisnite tipku .

Ako ste namijestili vise vremenskih funkcija, svijetle
odgovarajuci simboli na pokazatelju. Simbol
vremenske funkcije koja je u prvom planu stoji u
zagradama.

Za prikaz alarmnog sata 0, trajanja <5, vremena
kraja (& ili sata (®, pritisnite tipku ®© nekoliko puta,
sve dok se ne pojave zagrade oko odgovaraju¢eg
simbola. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje
nekoliko sekunda na pokazatelju.

Mozete premjestiti vremenski trenutak u kojemu
Vase jelo treba biti gotovo. Peénica se ukljucuje
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automatski i zavrSava s radom u Zeljenom
vremenskom trenutku. MozZete, na primjer, ujutro
staviti Vase jelo u peénicu i namjestiti je tako da je
jelo gotovo u podne.

Pripazite na to da Zivezne namirnice ne ostanu
predugo u pecnici i da se ne pokvare.

Primjer na slici: 10:30 je sati, trajanje je 45 minuta i
pecnica treba zavrsiti s peCenjem u 12:30 sati.

1. Namijestite bira¢ funkcija.

2. Namijestite bira¢ temperature.

3. Pritisnite tipku ® dvaput.

4. Pritiskom na tipku + ili — namjestite trajanje.

5. Pritisnite tipku O©.

Zagrade su oko simbola (&. Pojavljuje se vrijeme
na satu kada ce jelo biti gotovo.

6. Pritiskom na tipku + ili — pomaknite vrijeme kraja
na kasniji trenutak.

»
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Namjesteno je trajanje
isteklo

Promjena vremena kraja

Brisanje vremena kraja

Prikaz postavki vremena

Vrijeme na satu

Za nekoliko sekundi pec¢nica pohranjuje postavke i
prebacuje se u stanje Cekanja. Na pokazatelju se
vidi vrijeme kada ¢e jelo biti gotovo i simbol (& stoji u
zagradama. Gase se simbol ) i (©. Kada pec¢nica
podinje s radom, na pokazatelju se vidi odbrojavanje
trajanja i simbol b stoji u zagradama. Gasi se
simbol (L.

Oglasi se signal. Peénica prestaje s grijanjem.

Na pokazatelju stoji oznaka 00:00. Pritisnite tipku (.
Pritiskom na tipku + ili = mozete ponovo namijestiti
Zeljeno trajanje. lli pritisnite dvaput tipku (©, te
okrenite bira¢ funkcija na nulti poloZaj. Pec¢nica je
iskljucena.

Promijenite vrijeme kraja pritiskom na tipku + ili —.
Promjena se pohranjuje nakon nekoliko sekundi.
Ako je namjesten alarmni sat, prvo pritisnite dvaput
tipku ©. Ne mijenjajte vrijeme kraja kada je trajanje
vec u tijeku. Ne bi se ostvario dobar rezultat
pecenja.

Pritiskom na tipku — vratite vrijeme kraja na
trenutac¢no vrijeme na satu. Promjena se pohranjuje
nakon nekoliko sekundi. Pe¢nica pocinje s radom.
Ako je namjesten alarmni sat, prvo pritisnite dvaput
tipku .

Ako ste namijestili vise vremenskih funkcija, svijetle
odgovarajuci simboli na pokazatelju. Simbol
vremenske funkcije koja je u prvom planu stoji u
zagradama.

Za prikaz alarmnog sata 0, trajanja <5, vremena
kraja (L ili sata (®, pritisnite tipku ®© nekoliko puta,
sve dok se ne pojave zagrade oko odgovaraju¢eg
simbola. Odgovarajuca se vrijednost prikazuje
nekoliko sekunda na pokazatelju.

Nakon prvog priklju¢enja ili nakon nestanka struje,
na pokazatelju svijetli simbol [(®] i Cetiri nule.
Namjestite vrijeme na satu.
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1. Pritisnite tipku (. Na pokazatelju se pojavljuje
vrijeme 12:00.

2. Pritiskom na tipku + ili = namjestite vrijeme na
satu.

Namjesteno se vrijeme na satu pohranjuje nakon
nekoliko sekundi.

Promjena vremena na Ne smije biti uklju¢ena nijedna druga vremenska
satu funkcija.

1. Pritisnite tipku (® ¢etiri puta. Na pokazatelju
svijetle simboli za vrijeme, zagrade su oko
simbola (.

2. Pritiskom na tipku + ili = promijenite vrijeme na
satu.

Namjesteno se vrijeme na satu pohranjuje nakon
nekoliko sekundi.

Uklanjanje sata Po Zelji mozete ukloniti prikazivanje sata. U svezi s
time pogledajte poglavlje Promjena polaznih
postavki.

Osigurac za zastitu djece

Da djeca ne bi nehotimice ukljucila pecnicu, ona
posjeduje osigurac za zastitu djece.

Pecnica ne reagira na nikakve postavke. Alarmni sat
i vrijeme na satu mozete namjestiti i kad je ukljuc¢en
osigurac za zastitu djece.

Ako je namjestena vrsta grijanja i temperatura ili
stupanj rostiljanja, osigurac za zastitu djece prekida
rad grijanja.

Ukljuéivanje osiguraca za Ne smije biti ukljuCeno ni trajanje ni vrijeme kraja.

zastitu djece Y .
Pritisnite i drzite tipku c= otpr. Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se pojavljuje simbol c=. Uklju¢en je
osigurac za zastitu djece.
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IskljuCivanje osiguraca za
zastitu djece

Pritisnite i drzite tipku c= otpr. Cetiri sekunde.

Na pokazatelju se gasi simbol c=. Iskljucen je
osigurac za zastitu djece.

Promjena polaznih postavki

VaSa pecnica ima razliCite polazne postavke.
Te postavke mozete prilagoditi Vasim Zeljama.

Polazna postavka Izbor 1 Izbor 2 Izbor 3

¢l Prikaz sata uvijek™ samo s tipkom ®©

¢2 Trajanje signala nakon isteka otpr. 10 sek. otpr. 2 min.* otpr. 5 min.
odredenog trajanja ili vremena
alarma

¢3 Vrijeme Cekanja do otpr. 2 sek. otpr. 5 sek.” otpr. 10 sek.

pohranjivanja postavke

Tvorni¢ka postavka

Ne smije biti uklju¢ena nijedna druga vremenska
funkcija.

1.

4.

Pritisnite i drzite tipku (® otpr. 4 sekunde. Na
pokazatelju se pojavljuje trenuta¢na polazna
postavka koja se odnosi na prikazivanje sata,
npr.c1 1 zaizbor 1.

. Promijenite polaznu postavku pritiskom na

tipku + ili —.

. Potvrdite pritiskom na tipku (®. Na pokazatelju se

pojavljuje slijedeéa polazna postavka. Uz pomo¢
tipke ® mozete prodci kroz sve razine i promijeniti
postavke pritiskom na tipku + ili —.

Na kraju pritisnite i drzite tipku ® otpr.
4 sekunde.

Pohranjene su sve polazne postavke.

Polazne postavke mozete promijeniti u svako
vrijeme.
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Odrzavanje i ¢iScenje

Savjeti i napomene

Sredstva za
c¢iSéenje

Podrucje

Pecnica ¢e dugo zadrzati svoj lijep izgled i radna
svojstva ako se bude odrzavala i Cistila na
odgovarajuci nacin. U nastavku se opisuje na koji
nacin treba odrzavati i Cistiti pec¢nicu.

Moguca je pojava viSe nijansi boje na prednjoj strani
pecnice zbog toga Sto je izvedena od razli¢itin
materijala kao Sto su staklo, plastika i metal.

Sjene koje se vide na staklu vrata, koje izgledaju kao
necistoca, samo su odrazi svjetla za osvjetljenje
pecnice.

Sloj emajla ¢e se zapaliti kod visokih temperatura.
To moze prouzrociti laganu promjenu boje. Ova
pojava je uobicajena i ne utjeCe na rad pecnice.
Rubovi pladnjeva pec¢nice ne mogu se potpuno
prekriti slojem emajla. Zato se na dodir mogu uciniti
nedoradeni, ali imaju zastitu protiv korozije.

Uzmite u obzir informacije u tablici kako ne biste
ostetili razli¢ite povrsine pecnice uporabom
neodgovarajuc¢eg sredstva za diséenje.

Nemoijte koristiti:

abrazivna i kisela sredstva za ¢iséenje,
Zice za ribanje i tvrde spuzve,

uredaje za CiS¢enje komprimiranim zrakom ili
parom.

Nove kuhinjske krpe dobro operite prije uporabe.

Sredstva za ¢iSéenje

Prednja strana pe¢nice
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Topla voda s malo deterdZenta:
Ocistite kuhinjskom krpom i obriSite mekom suhom krpom.



Podrucje

Sredstva za ¢iSéenje

Nehrdajuci celik

Staklo

Topla voda s malo deterdZenta:

QOgistite kuhinjskom krpom i obriSite mekom suhom krpom.
Odmah ocistite mrlje od kamenca, masnoca, Skroba i bjelanjka
jer mogu prouzroditi koroziju. U teknickim servisima ili
specijaliziranim trgovinama mogu se nabaviti sredstva za
¢iS¢enje posebno namijenjena za Ciséenje vrucih povrsina od
nehrdajuceg Celika. Nanesite sredstvo za ¢iS¢enje pomocu
meke krpe.

Sredstvo za ciscenje stakla:
Cistite mekom krpom.
Nemojte koristiti grebalicu za staklo.

Staklene ploce vrata

Sredstvo za ciscenje stakla:
Cistite mekom krpom.
Nemojte koristiti grebalicu za staklo.

Zastitno staklo svjetla peénice

Toplavoda s malo deterdZenta:
Cistiti pomocu kuhinjske krpe.

Gumena brtva vrata
(nemojte skidati)

Toplavoda s malo deterdZenta:
Cistite pomocu kuhinjske krpe. Nemojte ribati.

Bocne reSetke

Topla voda s malo deterdZenta:
Namodite i Cistite kuhinjskom krpom ili Cetkicom.

Dodaci

Topla voda s malo deterdZenta:
Namodite i Cistite kuhinjskom krpom ili Cetkicom.

Ciséenje katalitickih
povrsina pecnice

Kod nekih peénica straznja stjenka u unutrasnjosti
pecnice, bocne stjenke ili gornja stjenka mogu biti
prekrivene keramickim slojem velike poroznosti. Taj
sloj upija kapljice od prskanja za vrijeme pecenja i
rastvara ih dok pec¢nica radi. Sto su vedi
temperatura i vrijeme rada pecnice, to ¢e rezultat biti
bolji.

Ako nakon nekoliko koristenja u peénici ipak ostane
prljavstine, upotrijebite funkciju Clean.
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Ocistite dno pecnice i
emajlirane boc¢ne povrsine

Lampica indikator

Ukljuciti svetlo u peci

Iskljuciti svetlo u peci

Skidanje i
stavljanje boc¢nih
resSetki

Skidanje resetki
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Savjeti i napomene

Nikad nemoijte koristiti abrazivna sredstva za
giséenje. Ona Ce izgrepsti i ostetiti visokoporozni
sloj.

Nemojte koristiti sredstva za ¢is¢enje pecnica na
keramickom sloju. Ako takvo sredstvo slucajno
dospije na povrsinu jedne od keramickih povrsina,
uklonite ga spuzvom i isperite ve¢om koli¢inom
vode.

Koristite krpu za ¢iséenje i toplu vodu s malo
deterdzenta ili octa.

Ako je pecnica jako prljava, koristite finu celi¢nu Zicu
i sredstvo za &iS¢enje posebno namijenjeno za
pecnice. Sredstvo za CiScenje koristiti tek nakon sto
se pecnica ohladi. Nemojte Cistiti samodistece
povrsine Zicom ni sredstvima za ¢iS¢enje pecénice.

Kako bi se olaksalo ¢iS¢enje, moze se ukljuciti svetlo
unutar peci.

Okretati prekida¢ za odabir funkcija do pozicije 8.

UkljuCuje se lampica indikator. Regulator
temperature mora biti iskljucen.

Okretati prekida¢ za odabir funkcija do pozicije o.

Bocne resetke moguce je skinuti zbog lakSeg
diséenja. Pecnica mora biti hladna.

1. Podignite redetku s prednje strane

2. i skinite. (slika A)

3. Zatim povucite redetku prema naprijed
4. iizvadite. (slika B)



Stavljanje resetki

Odvajanje gril
grijaca

(A ] Ib | =
o= el =h
t ‘ﬂs.

Cistite redetke sredstvom za pranje suda i spuzvom.
Za okorjele mrlje se preporuca uporaba Cetkice.

1. Najprije umetniti reSetku u straznji otvor pritiskom
prema natrag (slika A)

2. zatim je umetnuti u predniji otvor. (slika B)

5

Namijestite reSetke na lijevu i desnu stranu.
Zakrivljeni dio resetki mora biti okrenut prema dolje.

Zbog jednostavnijeg ¢iS¢enja, kod nekih pec¢nica

moguce je odvajiti gril grijac.

Opasnost od opekotinal Pe¢nica mora biti hladna.

1. Povucite prema naprijed za drzaé gril grijaca i
gurnite prema gore dok ne 'legne' u otvoreni
polozaj. (slika A)

2. Istovremeno drzite grija¢ i povucite ga prema
dolje. (slika B)

)

=~
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Po svrsetku giséenja vratite na mjesto gril grijac
guranjem prema gore. Gurnite drzac grijaca prema
dolje i ucvrstite gril grijac.

Skidanje i
stavljanje vrata

pecnice Zbog lakseg rasklapanja vrata i ¢idcenja stakala,
vrata pe¢nice mogu se skinuti.

Na Sarkama vrata pecnice nalazi se zapinjacka
poluga. Kad je zapinjacka poluga zatvorena

(slika A), vrata se ne mogu skinuti. Kad se otvori
zapinjacka poluga da bi se omogucilo skidanje vrata
(slika B) Sarke vrata se blokiraju. Tako se ne mogu
iznenada zatvoriti.

A Opasnost od ozljeda! Kad Sarke ne bi bile blokirane
moglo bi doéi do iznenadnog zatvaranja. Pazite da
zapinjacke poluge budu stalno u zatvorenom
polozaju, osim kad se skidaju vrata jer tada moraju
biti otvorene.

Skidanje vrata 1. Do kraja otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite obje zapinjacke poluge smjestene
desno i lijevo. (slika A)
3. Skroz zatvorite vrata pecnice. (slika B) Prihvatite

vrata s obje ruke s desne i lijeve strane. Jo$ ih
malo zatvorite i izvadite.
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Stavljanje vrata

S

N~

Stavite vrata slijedeci isti postupak obrnutim
redoslijedom.

1. Pri stavljanju vrata pazite da obje arke budu
ispravno smjestene u svoja lezista. (slika A)

2. Donji urez $arki mora 'le¢i' na obje strane. (slika

=

=

Ako se Sarke ispravno ne namjeste, moze doci do
iskrivljenja vrata.

3. Ponovno zatvoriti zapinjacke poluge. (slika C)
Zatvoriti vrata pecénice.

N
/ﬁ/‘

/\ Opasnost od ozljedal U slu¢aju da vrata

neocekivano padnu ili se Sarka iznenada zatvori
nemojte dirati Sarku. Nazovite tehnicki servis.
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Sklapanje i
rasklapanje
staklenih ploca
vrata

Rasklapanje

Sklapanje

30

Zbog lakSeg ¢iS¢enja, staklene ploce se mogu
izvaditi iz vrata pecnice.

1. Skinite vrata pecnice i poloZite ih na prostrtu krpu
s ruCicom prema dolje.

2. Odvijte letvi¢asti poklopac na gornjoj strani vrata.
To ¢ete uCiniti tako da odvijete vijke na lijevoj i
desnoj strani poklopca. (slika A)

3. Podignite i izvadite gornju staklenu plodu.
(slika B)

NN o
TS
N /

Kod vrata s tri staklene plocCe treba osim toga izvesti
sliedeci korak:

4. zvadite staklenu plocdu. (slika C)

Ocistite staklene ploCe sredstvom za CiS¢enje stakla
i mekom krpom.

Nemoijte koristiti grebalice za staklo ni tvrde Zice za
ribanje, mogle bi ostetiti staklo.

Kod vrata s dvije staklene ploce slijedite korake od 2
do 4.



1. Umetnite staklenu plodu prema natrag u kosom
poloZaju. (slika A) Pazite da natpis "Right above"
bude na gornjoj desnoj strani ploce.

@
OO/

/

2. Umetnite staklenu plou prema natrag u kosom
polozaju. Glatka povrsina mora biti okrenuta
prema vani.

3. Stavite i zavijte letvicasti poklopac.
4. Vratite vrata na pecénicu.

Kad su staklene plocCe ispravno sklopljene
pecnica se moze ponovno Kkoristiti.

Sto uéiniti u sluéaju smetnje?

Tablica smetnji

Smetnja

Cesto se radi samo o nekoj sitnici, kada nastane
smetnja. Prije nego Sto pozovete servisnu sluzbu,
molimo Vas da pokuSate sami ukloniti smetnju uz
pomo¢ tablice.

Mogucéi uzrok Pomo¢é/upute

Pecnica ne funkcionira.

Osigurac je neispravan.  Provjerite u ormaricu za osigurace, da
li je osigurac u redu.

Nestanak elektricne Provjerite da li radi svjetlo u kuhinji ili
energije. drugi kuhinjski uredaji.

Na pokazatelju svijetli ® i nule. Nestanak elektricne Ponovo namjestite vrijeme na satu.
energije.

31



Smetnja Moguéi uzrok Pomo¢/upute
Pecnica ne grije. PraSina je na Okrenite gumbe sklopaka viSe puta u
kontaktima. oba smjera.

Poruke pogresaka

Poruka pogreske

Ako se pojavi poruka pogreske sa slovom £,
pritisnite tipku (©. Poruka nestaje. Brige se
namjestena vremenska funkcija. Ako ne nestane
poruka pogreske, pozovite servisnu sluzbu.

Kod slijedece poruke pogresSke mozete sami
pomodi.

Moguéi uzrok Pomo¢/upute

EO11

Predugo ste pritisnuli Pritisnite sve tipke redom. Provjerite
neku tipku ili je tipka je li se neka tipka zaglavila, je li
prekrivena. prekrivena ili zaprljana.

Zamjena zarulje
pecnice
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Opasnost od strujnog udaral

Nestrucni popravci su opasni. Samo kod nas
Skolovani tehnicar servisne sluzbe smije vrsiti
popravke na uredaju.

Kad Zarulja pec¢nice ne radi ispravno, treba je
zarulju. Nove Zarulje otporne na visoke temperature
mogu se nabaviti u tehni¢kom servisu ili
specijaliziranim trgovinama. Koristit iskljucivo te
zarulje.

1. Opasnost od visokog naponal
IskljuCite uredaj iz elektricne mreze. Uvjerite se
da je zaista iskljucen.

2. U hladnu pec¢nicu stavite kuhinjsku krpu za
zastitu od ostecéenja.

3. Skinite zastitno staklo odvijanjem ulijevo.
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4. Zamijenite zarulju sli¢nim tipom Zarulje.
5. vratite i zavijte zastitno staklo.

6. Izvadite kuhinjsku krpu i ponovno prikljucite
uredaj na elektri¢nu mrezu.

Zastitno staklo Osteéeno zastitno staklo treba zamijeniti. Zastitno
staklo se moze nabaviti u tehni¢kom servisu.
Navedite broj proizvoda i serijski broj uredaja.

Tehnicki servis

Nas tehnicki servis stoji na raspolaganju korisniku za
izvodenje popravaka na uredaju, kupnju dodataka ili
dijelova i savjete u svezi nasih proizvod i usluga.
Podaci o naSem tehni¢kom servisu mogu se pronaci
u priloZzenoj dokumentaciji.

Broj proizvoda i serijski Prilikom obrac¢anja nasem tehni¢kom servisu,

broj navedite broj proizvoda (E) i serijski broj (FD).
Naljepnica s karakteristikama na kojoj se nalaze ovi
brojevi nalazi se na lijevoj bo¢noj strani vrata
pecnice. Kako ne biste gubili vrijeme na trazenje
brojeva, preporu¢ujemo vam da u odjeljku ispod
zapiSete brojeve svog uredaja i telefonski broj
tehnickog servisa.

‘ Broj proizvoda. Br. FD (serijski broj):

‘ Tehnicki servis @
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Savjeti za ustedu energije i ocuvanje

okolisa

Stednja energije

Zbrinjavanje
otpada cuvajudi
okolis

34
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U ovom odjeljku vam nudimo savjete za ustedu
energije tijekom ciklusa pecenja i savjete za
ispravno zbrnjavanje isluzenih uredaja.

Predgrijavati pe¢nicu samo kad se to izricito
preporucuje u receptima i tablicama.

Koristiti tamne posude za pecenje, crno lakirane ili
emijalirane. Bolje apsorbiraju toplinu.

Sto je moguée manje otvarati vrata peénice za
vrijeme ciklisa pripreme jela i ciklusa pecenja.

Kad pecete nekoliko kolac¢a, preporudljivo ih je pedi
jedan za drugim. Peénica ¢e biti zagrijana od
prethodnog pecenja. Na taj nadin ¢e vrijeme
pecenja sljedeceg kolaca biti kra¢e. Takoder
mozZete istovremeno pedi u viSe pravokutnih posuda
za pecenje.

Kod jela s dugim trajanjem pripreme mozete
iskljuGiti pe¢nicu 10 minuta prije isteka vremena i za
kraj pripreme iskoristiti zaostalu toplinu.

Ambalazu zbrinite na ekoloski nadin.

Ovaj uredaj podlijeze Direktivi o otpadu od
elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja RAEE
2002/96/CE. Direktiva definira zakonski okvir za
recikliranje i ponovnu uporabu isluzenih uredaja na
cijelom teritoriju EU.



Tablice i preporuke

Kolaci i peciva

Posude za pecenje

Tablice

Ovdje ¢ete naci informacije o optimalnim
postavkama za pripremu nekih jela. MozZete saznati
koji dodaci se mogu koristiti i na koju razinu u
pecnici ih treba smijestiti. Osim toga, ovdje ¢ete naci
savjete u vezi s posudama i pripremom i mozda
pomoc¢ u sluéaju da nekad nesto ne ispadne kako
treba.

Ako zelite koristiti vlastiti recept, neko sli¢no jelo u
tablici pripreme jela moze vam posluZiti za
orijentaciju.

Najprikladnije su metalne posude za pecenje tamnih
boja.

Posudu uvijek smijestiti na nosivu resetku.

Sva vremena trajanja pripreme vrijede za stavljanje
jela u hladnu pecnicu. Tako se Stedi energija. U
slucaju predgrijavanja pecnice, navedeno vrijeme
trajanja pecenja skracuje se 5 do 10 minuta.

U tablicama se moze saznati koji nacin zagrijavanja
najbolje odgovara vrsti kolaca ili peciva. Temperatura
i trajanje pripreme u pecnici ovise o kakvoci i kolicini
smjese. Zato su u tablicama uvijek naznaceni
vremenski intervali. Najprije probajte s donjom
granicom. Kad je temperatura niza jelo ¢e se
ravnomijernije zapeci. Ako je potrebno, sljededi put
mozZete povecati temperaturu.

U odjeljku "Prakti¢ni savjeti za pecenje", mozete nadi
jo$ informacija.
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Kolagi za pecenjeu  Posuda na nosivoj resetki Visina Naéin  Temperatura Vrijeme
posudama zagrijav  °C pripreme,
anja minute

Torta Kalup za tortu 1 = 220-240 40-50

od lima, @ 31 cm 2+3 190-210 45-55
Quiche Kalup za tortu 1 = 210230 40-50

od lima, @ 31 cm
Kolaci* Posuda za pecenje 2 = 180-200 50-60

od lima, 28 cm

*

Za pecenje kolaca istovremeno, na reSetku zajedno stavite nekoliko posuda za pecenie.

Kolaéi za pecenje na Visina  Natin Temperatura  Vrijeme
pladniju zagrijava °C pripreme,
nja minute

Pizza Pladanj pecnice 2 = 210-230 25-35

Aluminijski pladanj +

ravni pladanj pe¢nice*

Aluminijski pladanj + 2+3 180-200 3545

Emajlirani duboki

pladanj* 2+4 180-200 35-45
Lisnato tijesto Pladanj pecnice 3 170-190 20-30

Aluminijski pladanj +

ravni pladanj peénice*

Aluminijski pladanj + 2+3 170-190 35-45

Emajlirani duboki

pladanj* 2+4 170-190 35-45

* Kod pecenja na dvije razine, aluminijski pladanj uvijek staviti na donju razinu a emajlirani duboki

pladanja na gornju.

U tehnickom servisu je moguce nabaviti dodatne pladnjeve pecnice.
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Kruhi peciva Visina Nacin Temperatura Vrijeme

zagrijava °C pecenija,
nja minuti

Kruh od kvasca, s 1,2 kg Emajlirani pleh 2 =] 270 8

brasna*, (prethodno zagrijano) 200 3545

Kruh kiselog tijesta 1,2 kg Emajlirani pleh 2 =] 270 8

braSna*, (prethodno zagrijano) 200 40-50

Peciva (na pr. od razi) Emajlirani pleh 3 =] 200-220 20-30

* Nikada ne sipati vodu direktno u unutrasnjost zagrijane peéi.

Kolacici Visina Nacin Temperatura Vrijeme
zagrijava °C pripreme,
nja minute

KolaCici i Pladanj 3 = 150-170 10-20

keksi 2 pladnja* 2+3 140-160 2535

KolaCici od  Pladanj 3 80-100 120-150

tucenog

bjelanjka

Profiteroli Pladan] 2 = 190-210 30-40

KolaCici od  Pladanj 3 = 100-120 30-40

badema 2 pladnja* 2+3 100-120 3545

* Kod pe€enja na dvije razine, emajlirani pladanj uvijek staviti gore.
Dodatni opcijski pladnjevi mogu se nabaviti u specijaliziranim trgovinama.

Preporuke i
prakticni savjeti za

pecenje

Ako Zelite koristiti vlastiti recept. Za orijentaciju moZe posluziti sli¢an primjer u tablici pripreme.

Naéin provjere je li gotov kolaé od Oko 10 minuta prije isteka trajanja pecenja navedenog u receptu

tucene smjese. probosti kola¢ na najdebliem dijelu tankom drvenom
¢ackalicom. Ako na Cackalici nema ostataka smjese, kolac je
gotov.

Torta se nije podigla. Sliedeci put smanjite koli¢inu tekucine ili odaberite 10 stupnjeva
nizu temperaturu. DrZite se vremena izrade smjese navedenih u
receptu.
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Torta se podigla u sredini ali joj je
visina manja prema rubu.

Nemojte namastiti kalup. Kad je kola¢ ispecen, odvoijiti ga od
posude pomocu noza.

Kolac je previSe zapecen s gornje
strane.

Smiestiti kola¢ nize u peénicu, odabrati nizu temperaturu i peci
ga duZe vremena.

Ispeceni kolac je previse suh.

Izbodite kolaC Cackalicom. PoSkropiti ga vocnim sokom ili nekim
alkoholnim pi¢em. Sljedeci put odaberite 10 stupnjeva viSu
temperaturu i smanijite trajanje pecenja.

Kolagi ili peciva (primjerice torta od
svjeZzeg sira) izvana mogu izgledati
gotovi dok su iznutra jo$ ljepljivi
(vlazni).

Sliededi put smanijite koli¢inu tekucine, povecajte trajanje
pecenja i smanjite temperaturu. Kod kolaca s gornjim slojem s
puno tekucine, najprije ispecite donii sloj. Zatim ga pospite
sjeckanim bademima ili kruSnim mrvicama prije stavljanja
gornjeg sloja. Drzati se uputa iz recepta i vremena trajanja
pecenja.

Kolacici su nejednako ispeceni.

Odabrati nizu temperaturu; kolacici e se ravnomjernije ispeci.
Fine kolacice peéi s gornjim i donjim grijatem & na jednoj
razini. Ako je papir za pecenje veci od pladnja moze omesti
strujanje zraka. IzreZite ga prema velicini pladnja.

Kolacici su se pekli na vise razina.
Kolacici na gornjem pladnju su
tamniji nego na donjem.

Za pedenje na viSe razina uvijek Koristite strujanje zraka [2]. Kad
se istovremeno pece u vise pladnjeva to ne znaci da kolaci u
svim pladnjevima moraju biti gotovi istovremeno.

Kod pecenja kolaca s puno tekucine
nastaju kapljice od kondenzirane
pare.

Prilikom pecenja mozZe nastati vodena para. Dio pare Ce iziCi
kroz rucku pecnice i moze se kondenzirati u kapljice vode na
upravljackoj ploci ili sucelju susjednih kuhinjskih elemenata. To
je fiziCki uvjetovano.

Meso, perad, riba

Posuda

Prakticni savjeti za
pecenje
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Mogucno je koristiti bilo koju posudu otpornu na
toplinu.

Posudu postaviti uvijek na centralni dio grila.

Zagrijane staklene posude potrebno je staviti na
suho kuhinjsko platno. Staklo moze puci ukoliko je
potporna baza vlazna ili hladna.

Rezultat peCenja ovisi o klasi i svojstvima mesa koje
koristimo.



Prakti¢ni savjeti za
pecenje na grilu

Meso

Ukoliko se priprema peenje mesa sa manjim
sadrzajem masti, dodati 2 ili 3 supene Zlice vode.
Ukoliko se priprema punjeno pecenje, dodati 8 do
10 supenih Zlica vode, ovisno o tezini komada mesa.

Meso treba okrenuti nakon isteka polovine vremena
pecenja

Kada je peCenje spremno, treba ga pustiti da odstoji
nekih 10 minuta u isklju¢enoj peci sa zatvorenim
vratima. Na ovaj nacin se najbolje moze jednako
razdijeliti saft od mesa.

Pripremati hanu na grilu uvijek sa zatvorenom pe¢i.

Komadi mesa za pripremu na grilu bi trebali biti, §to
je vise mogucno iste masnocée. Trebali bi imati
minimalnu debljinu izmedu 2 i 3 cm, kako bi bili
jednako pripremljeni i saCuvali sav svoj saft Zaciniti
odreske nakon pecenja

Postaviti kriSke direktno na resetku. U slucaju da se
zeli pripremiti samo jedan komad, postaviti ga na
centralni dio reSetke. Tako ¢e ispasti najbolje 1.
Uneti i postaviti emajlirani pleh na visinu 1. Na ovaj
nacin se sakuplja saft od mesa i pec¢ ostaje Cistija.

Okrenuti par¢ad nakon dvije tre¢ine naznacenog
vremena.

Otpornik grila se automatski ukljucuje i iskljucuje. To
je normalno. UCestalost kojom se javlja ovisi 0 snazi
koja je odabrana.

U tabeli pe¢enja koja slijedi, izracunate su samo
vrijednosti u slu¢aju standardnog postavljanja
namirnica u hladnu pec¢. Vremena prikazana u tablici
imaju samo orijentacionu vrijednost i mogu varirati
ovisno o prirodi i kvalitetu mesa.
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Meso TeZina Posuda Visina Nacin  Temperatura Trajanje, u

zagrijav  °C, gril minutima
anja
Govedi ragu 1kg 2 = 220-240 90
(na pr. prsa) 1,5kg zatvoreno 2 = 210-230 110
2 kg 2 = 200220 130
Kravlji odrezak 1kg 2 = 210-230 70
1,5kg otvoreno 2 = 200-220 80
2 kg 2 = 190-210 90
Rozbratna, malo pecena* 1kg otvoreno 1 210-230 40
QOdresci, dobro peceni ReSetka**™* 5 i 3 20
Odresci, malo peceni ReSetka*** 5 i 3 15
Svinjsko meso bez bez 1kg 1 190-210 100
masne kore (na pr. vrat) 1,5kg otvoreno 1 180-200 140
2 kg 1 170-190 160
Svinjsko meso sa masnom  1Kkg 1 180-200 120
korom** 1,5kg otvoreno 1 170-190 150
(na pr. leda,nogice) 2 kg 1 160-180 180
Dimljena svinjska rebra 1kg zatvoreno 2 ] 210-230 70
Rozbratna 750¢g otvoreno 1 170-190 70
Kobasice priblizno  ReSetka™* 4 ] 3 15
750 ¢
Teletina 1 kg otvoreno 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jagnjece nogice bez kostiju 1,5 kg otvoreno 1 150-170 110

*

Okrenuti rozbratnu nakon isteka polovine vremena pecenja. Nakon §to je peCenje zavrSeno, umotati
ga u aluminujumsku foliju i ostaviti ga da stoji u peci 10 minuta

** Praktikovati nekoliko zasijeca na svinjskoj kori. U slu¢aju da ste planirali okretati meso, prvo ga
postavite u sud sa korom dolje.

*** Dodatno postaviti emajlirani pleh na visinu 1.

Perad Na sledeéem prikazu pecenja, izracunate su samo
vrijednosti u slu¢aju postavljanja namirnica u hladnu
pec.

Oznake teZine u tablici odnose se na perad bez
nadeva, spremnu za pecenje.
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Ako se pece direktno na resetci, ispod postavite
pleh na visinu 1.

Kod pripremanja pataka ili gusaka, nekoliko puta
uzastopce ubosti kozZicu peradi ispod krila: na ovaj

nacin odli¢no izlazi masnoca.

Okrenuti cijeli komad peradi nakon dvije trec¢ine
vremena pecenja.

Meso peradi dobiva prekrasnu zlatnu hrskavu
koricu ukoliko se, kada je zavrSeno vreme pecenja,
podmaZe maslacem, slanom vodom ili sokom od

narance.

Perad TeZina Posuda Visina Naéin  Temperatura Trajanje, u
zagrijav  °C minutima
anja

Polovine pileta, 0d400¢g ReSetka 2 200-220 40-50

od 1 do 4 par¢adi svako parce

Iseceno pile 0d 250 g ReSetka 2 200-220 30-40

svako parCe

Pile, cijelo od 1kg ReSetka 2 190-210 50-80

od 1do4 cela svako pile

Patka 1,7 kg ReSetka 2 180-200 90-100

Guska 3 kg ReSetka 2 170190 110-130

Mlada Curetina 3kg ReSetka 2 180-200 80-100

2 Gureca bedra 0d 800 ¢ ReSetka 2 190-210 90-110

svako parCe

Riba

U tabeli pe¢enja koja sledi, izraCunate su samo
vrijednosti u slu¢aju postavljanja namirnica u hladnu
pec.
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Riba TeZina Posuda Visina  Nagin Temperatura  Trajanje,
zagrijav  °C, stepen minuti
anja grila

Riba pecena na grilu 0d300g  ReSetka* 3 i 2 20-25

1 kg 2 180-200 45-50

1,5kg 2 170-190 50-60
Riblje kriske 0d300g  ReSetka* 4 i 2 20-25

svako

pare

* Uneti i postaviti emajlirani pleh na visinu 1.

Prakticni savijeti za
uobic¢ajeno
pecenje i pecenje
na grilu

U orijentir tablici se ne pojavljuju
uputi koji se odnose na tezinu
pecenja koje se Zeli pripremati.

Programirati najpriblizniju nizu tezinu i produZiti trajanje ciklusa
pecenja.

Na koji nacin se moze provijeriti je li
pecenje u redu?

Koristiti termometar za meso (dostupan u specijalizovaim
trgovinama) ili uraditi “probu zlicom". Pritisnuti pecenje Zlicom.
Ukoliko je meso ¢vrsto u odnosu na pritisak zlicom, u redu je;
ukoliko nije, treba ga ostaviti jo$ neko vreme u peci.

Pecenije je postalo previSe tamno i
kora je zagorela na nekoliko mjesta.

Provjeriti jesu li to€no odabrane visina i temperatura .

Pecenje dobro izgleda, ali je saft
zagoreo.

Sliededi put koristiti posudu manjeg obujama ili dodati viSe
tecnosti.

Pecenje dobro izgleda, ali saft nije
dobio boju i €ini se vodnjikav.

Sliededi put, koristiti posudu veéeg obujama ili dodati manje
tecnosti.

Tjekom pripreme safta, proizvodi se
para.

Veci deo ove pare odlazi kroz prolaz za vazduh, kondenzujuci se
na hladnijem komandnom panelu ili na prednjim stranama
susjednog namjestaja u obliku vodenih kapljica . Ovo se javlja iz
fizickih razloga.

42



Gratin, suflei, tost Sliedeca tablica pecenja je izracunata u sluéaju
postavljanja namirnica u hladnu pec¢.

Jelo Posuda Visina  Nagin Temperatura  Trajanje
zagrijav  °C, stepen minuti
anja grila

Slatki suflei Kalup za sufle 2 = 180-200 40-50

(na pr. sufle od sira sa vocem)

Zacinjeni gratin sa pecenim Kalup za gratin ili 3 = 210-230 30-40
sastojcima (na pr. gratin od emajlirani pleh 3 = 210-230 20-30
tjestenine)

Zacinjeni gratin, sa sirovim Kalup za suflee ili 2 150-170 50-60
sastojcima* emajlirani pleh 2 150-170 50-60
(na pr. gratin od krompira)

Zapeci tost Resetka 5 il 3 4-5
Gratin sa tostom Resetka™* 4 il 3 58

*

Gratin ne bi trebalo da bude viSi od 2 cm.
** Emajlirani pleh uvjek postavljati na visinu 1.
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Odmrzavanje

Izvaditi namirnicu iz ambalaZze, staviti je u
odgovarajuéu posudu i postaviti je na resetku.

Navodimo oznake proizvodaca koje se pojavljuju na
ambalazi.

Vrijeme odmrzavanja ovisi o prirodi i koliCini
namirnica koje se Zele odmrznuti.

Jelo Oprema Visina  Natin Temperatura °C
zagrijava
nja
Zamrznuti proizvodi* ReSetka 2 Regulator
*na pr. krempite, krem kolaci, kolaci sa temperature ostaje
¢okoladnom ili Se¢ernom glazurom, iskljucen.

voce, piletina, kobasice i meso, testo, mafini,

torte i druge poslastice

*

prsima iznad posude.

Prekriti smrznute namirnice sa folijom prikladnom za mikrovalne. Komadi peradi se postavljaju sa

Suéenje Upotrebiti samo voce i povrée u dobrom stanju i
temeljito ga oprati.
Ostaviti da se dobro ocedi i potpuno osusiti.
Pokriti emaijlirani pleh i reSetku sa specijalnim
papirom za pecenije ili sa pergamentnim papirom.

Jelo Visina Nacin Temperatura °C  Trajanje, u

zagrijavanja ¢asovima

600 g narezanih jabuka 2+3 80 priblizno 5

800 g kruSaka isjecenih na komade — 2+3 80 priblizno 8

1,5 kg Sljiva 2+3 80 priblizno 8-10

200 g aromaticnih trava, ociscenih ~ 2+3 80 priblizno 1" Cas
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Napomena Ukoliko voce ili povrée sadrZi puno soka ili vode,
treba ga okretati nekoliko puta Kada se zavrSi sa
susenjem, odmah ga odvaijiti od papira .

Poluskuhana

smrznuta hrana Postujte upute proizvodaca koji su naznacéeni na
pakiranju.
Sliedeci prikaz pecCenja je izraCunat samo u slucaju
postavljanja namirnica u hladnu pec¢.

Jelo Visina Nagin  Temperatura °C Trajanje, u
zagrijav minutima
anja

Cips* ReSetka ili 3 ] 210230 25-30

emajlirani pleh

Pizza* ReSetka 2 = 200220 1520

Pizza - baget* ReSetka 2 200-220 15-20

*

Stavite papir za pecenje na pribor. Provjeriti je li papir za pecenje adekvatan za ovu temperaturu

Napomena Pleh se moZe deformirati tiekom pecCenja smrznutih
proizvoda. To je zbog razlike u temperaturi koju trpi
oprema. Deformacija nestaje tokom pecenja.

Pravljenje
marmelade

Pripreme: Koristiti tegle i gumice u savrSenom stanju. Tegle bi
po mogudéstvu trebale biti iste veli¢ine. Vrijednosti u
tablici se odnose na okrugle tegle kapaciteta 1 litre.
Pozor! Ne koristiti tegle vece zapremine i visine.
Poklopci bi mogli eksplodirati.

Koristiti samo voce i povrée u savrSenom stanju.
Uvjek ih temeljito oprati
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Ovako se programira

Pravljenje marmelade

Izliti voce ili povrée u tegle. Rubove tegle ponovo
o istiti ako je potrebno. Moraju biti Cisti. Staviti
gumicu i poklopac, dok su vlazni, na punu teglu.
Zatvoriti tegle sa poklopcem.

Ne unositi viSe od Sest boca u pec.

Naznacena vremena su orijentacione vrijednosti.
Sobna temperatura, broj tegli i temperatura sadrzaja
tegli mogu uticati na naznacene vrijednosti, Ciniti da
se ne slazu . Prije iskljucenja pecnice, pobrinuti se
da sadrzaj tegli odista kljuca .

1. Postaviti emajlirani pleh ravno na visinu 2.
Postaviti boce na pleh, tako da medusobno ne
dolaze u kontakt

2. Sipati pola litre vruée vode (priblizno 80 °C), na
emajliani pleh.

W

. Zatvoriti vrata peci.
4. Postaviti prekida¢ za odabir funkcija na 2.

5. Podesiti regulator temperature izmedu 170 i
180 °C.

Cim se unutar tegli po&nu javljati mjehuriéi u kratkim
razmacima, nakon 40 do 50 minuta - iskljuciti
regulator temperature. Prekida¢ za izbor funkcija
ostaje ukljucen.

Nakon isteka 25 do 35 minuta ostale toplote u peci,
uklonite tegle iz iste. Ukoliko se ostave duze vreme u
peci da se ohlade, izaziva se razvitak mikroba i
kiseljenje marmelade. Iskljuditi prekidac za odabir
funkcija.

Voce u teglama, kapaciteta 1 litre od pojave mjehurica Kasnije zagrijavanje
Jabuke, maline, jagode Iskljucivanje priblizno 25 minuta
Tresnje, marelice, breskve, ribizle Iskljucivanje priblizno 30 minuta
Pire od jabuka, kruske, Sljive Iskljucivanje priblizno 35 minuta
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Priprema povrc¢a

Cim mijehuriéi u tegli poénu da se penju, vratiti
temperaturu na 120 do 140 °C pomocu regulatora
temperature. Obavestiti se u tablici kada bi trebalo
iskljugiti regulator temperature. Ostaviti povrée u
peci nekih 30-35 minuta vise. Tjekom ovog vremena,
prekidac za odabir funkcija ostaje ukljucen.

Povrée sa hladnim juhom u teglama
kapaciteta jedne litre

od nastajanja mjehurica
120-140 °C

Kasnije zagrijavanje

Krastavci

priblizno 35 minuta

Crvenarepa

priblizno 35 minuta

priblizno 30 minuta

Prokulica

priblizno 45 minuta

priblizno 30 minuta

Grah, keleraba, crveni kupus

priblizno 60 minuta

priblizno30 minuta

GraSak

priblizno 70 minuta

priblizno 30 minuta

Ukloniti tegle iz peéi

Prilikom vadenja tegli iz peci, ne stavljati ih na
hladnu ili mokru podlogu; tegle bi mogle

eksplodirati.

47



Standardna jela

Po normi DIN 44547 i EN 60350

Pecenje Sledeca tablica pec¢enja je izraCunata samo u
slucaju postavljanja namirnica u hladnu pec.
Jelo Oprema i hezbednosni savijeti i Visina Nacéin  Temperatura Vrijeme
upozorenja zagrijav  °C pecenja, u
anja minutima
Galete sa Ravan emajlirani pleh 2 = 160-170 20-30
maslacem Duboki emajlirani pleh + 3 = 160-170 30-40
Aluminijumski pleh+ 2+3 140-160 20-30
ravan emajlirani pleh* 140-160 20-30
Aluminijumski pleh+ 2+4
duboki emajlirani pleh”
Kolacici 20 Pleh 3 = 160-180 20-30
komada
Kolacici, 20 Aluminijumski pleh+ 2+3 150-170 25-35
komada u plehu  ravan emajlirani pleh*
(prethodno Aluminijumski pleh+ 2+4 150-170 25-35
zagrijati) duboki emajlirani pleh”
Biskuviti sa Rasklopljivi kalup 1 = 160-180 30-40
vodom
Ravan kola¢ sa ~ Emajlirani pleh 3 = 170-190 40-50
kvascem Aluminijumski pleh + 2+3 150-170 30-45
ravan emajlirani pleh*
Aluminijumski pleh+ 2+4 150-170 30-45

duboki emajlirani pleh”

48



Jelo Oprema i bezbednosni savjeti i Visina  Nacin Temperatura Vrijeme

upozorenja zagrijav.  °C pecenja, u
anja minutima
Pokriveni kola¢ 2 reSetke* + 2 rasklopiva limena ~ 2+3 190-210 70-80
sa jabukama kalupa
@20 cm**
Emajlirani pleh + 2 rasklopiva 1 = 200-220 70-80
limena kalupa
@20 cm**

* Prilikom pecenja na dva nivoa, aluminijumski pleh uvek postavljati na manju visinu a duboki
emajlirani pleh iznad.
** Staviti kolace u dijagonalu sa opremom.

ReSetke i plehovi se mogu nabaviti kao dodatna oprema u specijalizovanim trgovinama.

Pecenje na grilu Sljedeéa tablica pecenja je izracunata samo u
sluc¢aju postavljanja namirnica u hladnu pec.

Jelo Oprema Visina Nacéin  Nivo grila Trajanje
zagrijav minuti
anja

Zapedi tost Resetka 5 i 3 1-2

(prethodno zagrijati

10 min.)

Teleci burger 12 ReSetka 4 i 3 2530

jedinica*

*

Okrenuti nakon isteka polovine vremena pecenja. Emajlirani pleh uvek staviti na visinu 1.
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http://www.bosch-hausgeraete.de
http://www.boschappliances.co.uk
http://www.bosch-electromenager.com
http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.ni
http://www.bosch-kodinkoneet.com
http://www.bosch-hvidevarer.com
http://www.bosch-ed.com
http://www.bosch.pt
http://www.electro.bosch.be
http://www.bosch.com.au
http://www.bosch-hausgeraete.at
http://www.boschelectrodomesticos.com.br
http://www.bosch-home.gr
http://www.bosch-appliances.com
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