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BOSCH

Da bi bilo tudi kuhanje tako zabavno, kot je uzivanje
hrane,

prosimo, da preberete ta navodila za uporabo. Nato lahko
izkoristite vse tehni¢ne prednosti vasega Stedilnika.

Dobili boste pomembne informacije glede varnosti.
Spoznali boste posamezne dele vaSega novega Stedilnika.
In pokazali vam bomo - korak za korakom - kako je treba
kaj nastaviti. Je Cisto preprosto.

V preglednicah najdete veliko uporabnih nastavitvenih
vrednosti za jedi in podatek o nivoju vstavitve. Vse je
preizkuseno v nasi kuhinji.

Ce pride do motnje, najdete tu informacije o tem, kako
lahko sami odpravite manjSe motnje.
Iz&rpna vsebina vam bo pomagala, da se hitro znajdete.

No, zelimo vam veliko zabave pri kuhanju.

Navodila za uporabo

HCE 743350E

sl 9000442970

B-021189-01
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A Varnostna navodila

Pred vgradnjo

Poskodbe pri prevozu

Prikljucitev na elektricno
omrezje

Navodila za vaso
varnost

Vroce povrsine

Prosimo, da pazljivo preberete ta navodila za
uporabo. Shranite navodila za uporabo. Ob oddaji
aparata drugemu uporabniku mu prilozite tudi
navodila.

Po odstranitvi embalaZe preverite aparat. Ce pride
pri prevozu do poskodb, aparata ne smete priklopiti.

Aparat sme prikljuciti samo pooblasceni serviser.
V primeru napacne prikljucitve izgubite pravico do
uveljavljanja garancije.

Ta aparat je primeren samo za uporabo v
gospodinjstvu. Stedilnik uporabljajte izklju¢no za
pripravo hrane.

Odrasli in otroci ne smejo uporabljati aparata brez
nadzora,

ée niso v primernem telesnem in dusevnem
stanju ali

¢e nimajo dovolj znanja in izkusen;.
Ne pustite otrok, da se igrajo z aparatom.

Nevarnost opeklin!

Nikoli se ne dotikajte vroc¢ih kuhaliS¢, notranjih delov
aparata in grelnih elementov. Otrok ne puscajte
blizu. Upostevajte prikazovalnik preostale toplote na
kuhaliséu. Ta prikaz opozarja na vro¢a kuhaliS¢a.

Nevarnost kratkega stikal

Nikoli ne prisCipnite kablov elektri¢nih naprav z
vroCimi vrati pecice in jih ne vlecite ez vroco
kuhalno plosc¢o. Pri tem se lahko raztopi izolacija
kabla.



VrocCa para

VrocCa posoda in pribor

Pregreto olje ali masc¢oba

Mokro dno posode in
kuhalisce

Nevarnost pozaral

Nikoli ne odlagajte gorljivih predmetov na kuhalno
plosco in jih ne shranjujte v notranjosti aparata.
Nikoli ne odpirajte vrat pecice, ¢e je v notranjosti
dim. Izklopite aparat. Izvlecite vti¢ iz vtiCnice in
izklopite varovalko v omarici z varovalkami.

Nevarnost opeklin!

Vrata pecice odpirajte previdno. Lahko uhaja vro¢a
sopara.

Nikoli ne ulivajte vode v vro¢o pecico. V nasprotnem
primeru nastane vro¢a para. Ne dovolite otrokom v
blizino.

Nevarnost opeklin!

V aparatu nikoli ne pripravljajte jedi z velikim
delezem visokoodstotnega alkohola. Hlapi alkohola
se lahko v notranjosti pecCice vnamejo. Uporabite le
majhne koli¢ine visokoodstotnega alkohola in
previdno odprite vrata pecice.

Nevarnost opeklin!
Pribora in posode nikoli ne jemljite iz aparata brez
prijemalke.

Nevarnost poZzaral!

Nikoli ne grejte olja in masti brez nadzora. Pregreto
olje in mas&oba se hitro vnameta. Ce se olje oziroma
masCoba vname, ne poskusajte gasiti z vodo.
Posodo takoj pokrijte s pokrovko ali kroznikom,

da zadusite ogenj. Izklopite kuhalis¢e in pocakajte,
da se posoda ohladi na kuhaliScu.

Nevarnost poskodb!

Ce je med dnom posode in kuhali§&em tekogina,
lahko nastane parni tlak. Zaradi tega lahko posoda
poskodi. Pazite, da je kuhalis¢e in dno posode
vedno suho.



Razpoke v
steklokeramicni plosci

Nestrokovna popravila

Nevarnost elektricnega udaral

Nikoli ne uporabljajte kuhalis¢a, Ce je
steklokeramika zlomljena ali razpokana. Izklopite
aparat in poklicite servisno sluzbo.

Nevarnost elektricnega udaral

Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme
izvajati samo servisni tehnik, izSolan pri proizvajalcu.
Tudi posSkodovan priklju¢ni kabel lahko zamenja
samo servisni tehnik.

Ce je aparat v okvari, izvlecite vti¢ iz vtiGnice ali
izklopite varovalko v omarici z varovalkami. Poklicite
servisno sluzbo.



Vzroki poskodb

Poskodbe kuhalis¢a Izogibajte se segrevanju prazne posode, Se zlasti

emajlirane posode in posode iz aluminija. Lahko
pride do poskodb.

VrocCe posode ne odlagajte na obmocje
prikazovalnika ali na okuvir.

Ce trdi ali vroCi predmeti padejo na kuhalno plosco,
jo lahko poskodujejo. Takih predmetov zato ne
hranite nad kuhalno plosco.

Aluminijasta folija in plasticna posoda se raztopita
na vro¢em kuhaliSCu. Folija za zaSc¢ito Stedilnika ni
primerna za kuhalno plosco.

V nasledniji razpredelnici najdete najpogostejSe

poskodbe:
Poskodbe Vzrok Ukrep
Madezi Prekipele jedi Prekipele jedi takoj odstranite s
strgalom za steklo.
Neprimerna Cistilna sredstva Uporabljajte samo Cistilna sredstva,
ki so primerna za steklokeramiko.
Praske Sol, sladkor in pesek Kuhalne ploSce ne uporabljajte kot
delovno ali odlagalno povrsino.
Grobo dno posode Preglejte svojo posodo.
Razbarvanja Neprimerna Cistilna sredstva Uporabljajte samo Cistilna sredstva,
ki so primerna za steklokeramiko.
Odrgnjena mesta zaradi posode Lonce in ponve pri prestavljanju
(npr. aluminij) dvignite.
Razpoke Sladkor, jedi z veliko sladkorja Prekipele jedi takoj odstranite s

strgalom za steklo.




Poskodbe pecice

Poskodbe spodnjega
predala

Poskodbe sosednjih
prednjih delov pohistva
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Na dno aparata ne vstavite pribora. Ne oblagajte
ga z nobeno vrsto folije ali papirja za peko. Ce ste
nastavili temperaturo nad 50 °C, na dno notranjosti
aparata ne postavljajte posode.

Posledica tega je zastoj toplote. Cas peke se
spremeni in poSkoduje se emajl.

Nikoli ne vlivajte vode v vro¢o notranjost aparata.
Zaradi temperaturnih razlik se emajl lahko
poskoduije.

Vlaznih Zivil ne shranjujte dlje ¢asa v notranjosti
zaprtega aparata. Emajl se lahko poskoduije.

Pri zelo so¢nem sadnem pecivu ne oblagajte
pekaca preobilno. Sadni sok lahko kaplja iz pekaca
in pus¢a madeze, ki jih ne morete veC odstraniti.
Zato raje uporabljajte globlji univerzalni pekac.

Ne naslanjajte in ne usedite se na odprta izvleCna
vrata pecice.

Aparata nikoli ne transportirajte, tako da ga pritrdite
za roCaj vrat. Roc¢aj vrat ne bo vzdrzal teZze aparata in
se lahko zlomi.

V spodniji predal ne dajajte vrocih predmetov.
Lahko se poskoduije.

Aparat mora biti med hlajenjem vedno zaprt.
Tudi Ce izvle¢na vrata odpirate samo malo, se lahko
sCasoma poskoduje sosednje pohistvo.

Ce je tesnilo pedice moéno umazano, se izvleéna
vrata ne morejo ve¢ dobro zapirati. SCasoma se
poskoduje sosednje pohistvo. Tesnilo mora biti
disto.



Nasveti za varCevanje energije in
varovanje okolja

Okolju prijazno
odstranjevanje

Varcevanje z
energijo pri
uporabi pecice

Tukaj so na voljo nasveti za varCevanje energije pri
peki v pecici in kuhanju na kuhalis¢u ter navodila,
kako odsluZeni aparat odstranite.

Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin.

Aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo
2002/96/ES o ravnanju z odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Direktiva pravno ureja recikliranje dotrajanih
aparatov in velja v celotni Evropski uniji.

Pedico ogrejte vnaprej samo tedaj, ko tako piSe v
receptu ali v preglednicah navodil za uporabo.

Uporabljajte temne, ¢rno lakirane ali emajlirane
modele. Taki pekaci posebej dobro sprejemajo
toploto.

Med pripravo hrane ¢im manj odpirajte vrata pecice.

VecC kolaCev pecite enega za drugim. Notranjost
aparata je Se vedno ogreta. Tako se skrajSa Cas
peke drugega kolac¢a. Vstavite lahko tudi dva
podolgovata modela in sicer enega zraven drugega.

Pri daljSem Casu priprave lahko pec¢ico 10 minut
pred koncem peke izklopite in uporabite preostalo
toploto za dopekanje.
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Varcevanje z
energijo pri
uporabi kuhalis¢a
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Uporabljajte posodo z debelim, ravnim dnom.
Neravno dno poveca porabo energije.

Premer dna posode se mora ujemati z velikostjo
kuhaligéa. Se posebej manj$a posoda povzroda
izgubo energije.

Pazite: Proizvajalci posode pogosto navedejo
premer zgornjega roba posode. Ta je najveckrat
vedji od premera dna posode.

Za majhne koli¢ine hrane uporabite majhno posodo.
Velika, le delno napolnjena posoda porabi veliko
energije.

Posodo vedno pokrijte s pripadajo¢im pokrovom.
Pri kuhanju brez pokrovke porabite Stirikrat vec
energije.

Kuhajte z malo vode. Tako varcujete z energijo.
Zelenjava ohrani vitamine in mineralne snovi.
PravoCasno preklopite na niZjo stopnjo kuhanja.

Izkoristite preostalo toploto. Ce kuhanje jedi traja
dalj Casa, kuhalisce izkljucite Ze 5 do 10 minut pred
koncem kuhanja.



Postavitev in priklop

Prikljucitev na elektri¢no
omrezje

Za instalaterja

PrikljuCitev na elektricno omrezje sme opraviti samo
pooblas&eni serviser. Upostevati je treba predpise
pristojnega dobavitelja elektricne energije.

V primeru poskodb zaradi nepravilne prikljucitve
garancija ne velja.

Na strani namestitve mora biti ve¢polni loCevalnik s
kontaktnim razmikom najmanj 3 mm. Pri prikljuCitvi
prek vti¢a to ni potrebno, ¢e je uporabniku
omogocen dostop do vtica.

Elektri¢na varnost: Stedilnik spada v zasgitni razred
| in jo lahko uporabljate le z ozemljitvenim
priklju¢kom.

Za prikljucitev aparata uporabite kabel tipa

H 05 VV-F ali enakovredni kabel.

Aparate, ki so opremljene z vticem, lahko priklopite
samo na vti¢nico, zavarovano z najve¢ 25-ampersko
varovalko dim. 3 x 4 mm?2, ki je names&ena v skladu
s predpisi.
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Vodoravna )
postavitev Stedilnik postavite neposredno na tla.

Stedilnika 1. Spodnji predal izvlecite in povzdignite.

V notranjosti podnozja so spredaj in zadaj
postavitvene noge.

2. Postavitvene noge po potrebi odvijte ali privijte
s Sestkotnim klju¢em, dokler ni Stedilnik v
vodoravnem polozaju (slika A).

3. Ponovno vstavite spodnji predal (slika B).

Stenska pritrditev
Da se stedilnik ne bi prevrnil, ga s priloZzenim kotnim
profilom pritrdite na steno. Prosimo, upostevajte
navodila za stensko montazo.

14



Vas novi stedilnik

Tu boste spoznali dele vase nove pecice. Razlozili
vam bomo uporabo upravljalnega polja, kuhalis¢a in
posameznih upravljalnih elementov. Prav tako boste
dobili informacije o notranjosti aparata in priboru.

Glede na tip aparata so pri dolo¢enih elementih
mozZna odstopanja.

Izpust sopare

Previdno! Med
delovanjem pecice lahko
izhaja vroc¢a paral

Kuhalna plosc¢a

PloS¢a za upravljanje

Vrata pecice

Predal

Mozna so odstopanjarazli¢nih podrobnosti glede natip aparata.

Pogrezljiva stikala Stikala so pogrezljiva v izkloplijenem poloZaju.
Za blokiranje in deblokiranje pritisnite na stikalo.
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Kuhalna plosca

[zpust sopare
Previdno! Tu se dviga vro¢ zrak

Kuhalisce z
dvojnim grelnim
krogom
21in12cm

Kuhali$ce
14,5cm

Stikalo kuhalisca

Polozaj

Kuhalisce
14,5¢cm

O
O

- ‘“ =

Kuhalisce
18 cm

Prikazovalnik preostale temperature

S Stirimi stikali za kuhalis¢a nastavite zeleno kuhalno
mo¢ posameznih kuhalis¢.

Funkcija

0  Polozaj ni¢

Kuhalisce je izkljuceno.

1-9  Stopnje kuhanja

Stopnja kuhanja 1 = najmanjSa mo¢
Stopnja kuhanja 9 = najvecja mo¢

© Vklop

Vkljucite veliko kuhalis¢e z dvojnim grelnim krogom.

Prikazovalnik preostale
toplote
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Ko vklopite kuhalisCe, se prizge kontrolna lucka.

Vsa kuhali$¢a na kuhalni plos&i so opremljena s
prikazovalnikom preostale toplote. Le-ta kazejo,
katera kuhalis¢a so Se vroca. Tudi ko je kuhalna
plos&a izklju¢ena, prikaz sveti, dokler kuhaliS¢e ni
dovolj hladno.

Z uporabo preostale toplote lahko varcujete z
energijo in npr. manjsi obrok ohranite topel.



Pecica

Izbirno stikalo

Pecico nastavite s pomocjo izbirnega stikala in
temperaturnega regulatorja.

Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja pedice.
Izbirno stikalo lahko obrnete v desno ali v levo.

Polozaj Uporaba
6  Polozaj ni¢ Pedica je izkljucena.
= Zgornje in spodnje gretje Za peko kolaGev, narastkov, puste pecenke, npr. govedine ali

divjaCine na enem nivoju.
Spodnji in zgornji grelnik delujeta enakomerno.

3D-vro¢ zrak*

Za peko kolaCev in peciva na enem, dveh ali vseh treh nivojih.
Ventilator na zadnji strani enakomerno razporeja toploto
grelnika po notranjosti aparata.

Stopnja za pico

Hitra priprava globoke zamrznjene hrane brez predgrevanja,
npr. pica, pomfrit ali zavitek.
Vklopita se spodnji in obroCasti grelnik na zadnji steni.

Spodnje gretje

Vkuhavanje in dopekanje.
Deluje spodniji grelnik.

Obtocni Zar

Peka mesa, perutnine in cele ribe.
Grelnik in ventilator se izmeni¢no vklapljata in izklapljata.
Ventilator razpihuje vroCi zrak v pecici.

Zar, majhna povrsina

Peka manjSih kolicin zrezkov, klobas, popecenega kruha in
kosov ribe na Zaru.
Segreje se sredniji del grelnika zara.

Zar, velika povrsina

Peka zrezkov, klobas, popecenega kruha in kosov ribe na zaru.
Segreje se celotna povrsina pod grelnikom.

Odtaljevanje

Odtaljevanje npr. mesa, perutnine, kruha in kolacev.
Ventilator razpihuje topel zrak v pecici.

Hitro segrevanje

Hitro predgrevanje pecice brez pribora.

Nacin segrevanja, s katerim je bil doloCen razred energetske ucinkovitosti po EN50304.

Ko nastavljate, zasveti lucka v notranjosti aparata.
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Temperaturni regulator

Polozaj

S temperaturnim regulatorjem lahko izberete
temperaturo ali stopnjo Zara.

Pomen

° Polozaj ni¢

Pecica ne greje.

50-270  Temperaturno obmocje

Temperatura v notranjosti aparata v °C.

1,2,3 Stopnje zara

Stopnje peke na Zaru, majhna [ in velika 7] povrsina.
Stopnja 1 = Sibka

Stopnja 2 = srednja

Stopnja 3 = visoka

Tipke in prikazovalnik

Tipka

Ko se pecica segreva, na prikazovalniku sveti simbol
za temperaturo §. V ¢asu, ko se pedica ne segreva,
ugasne. Ne sveti v vsakem polozaju.

S tipkami nastavite razlicne dodatne funkcije. Na
prikazovalniku lahko odcitate nastavljene vrednosti.

Uporaba

£\ Gumb zaalarm

Z njim nastavljate alarm.

® Gumbzauro

Z njo nastavite Cas, Cas priprave -1 ¢as zakljucka —>I.

Gumb minus

Tako lahko spremenite nastavitvene vrednosti navzdol.

o— Gumb s kljucem

Z njim vklapljate in izklapljate varovalo za otroke.

+  Gumb plus

Tako lahko spremenite nastavitvene vrednosti navzgor.

18



Notranjost aparata

Luc za osvetlitev pecice

Izpust sopare

Pribor

V notranjosti aparata je nameScena luCka za
osvetlitev pecice.

Med obratovanjem Iu¢ za osvetlitev notranjosti
aparata sveti.

Topel zrak izhaja notranjosti aparata z zadnje strani
na kuhalis¢u. Pozor! Ne prekrijte prezracevalnih rez.
V nasprotnem primeru se pecica pregreje.

Pribor lahko vstavite v pecico na 5 razli¢nih nivojev.

Pribor lahko izvleCete do dveh tretjin dolzine, ne da
bi se prevrnil. Tako lahko na enostaven nacin
vzamete jedi iz pecice.

Ce se pribor segreje, lahko spremeni obliko.
Sprememba oblike, ki ne vpliva na funkcijo, izgine,
ko se pribor ohladi.

Drzite pekac¢ ob straneh z obema rokama in ga
vodoravno vstavite v ogrodje. Med vstavljanjem
pekaca ne premikajte levo ali desno, saj ga boste
sicer tezje vstavili. Prav tako lahko poskodujete
emajlirane povrsine.

Pribor lahko dokupite na servisu, v specializiranih
trgovinah ter na internetu. Prosimo, navedite
HEZ-stevilko.
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ResSetka

za posodo, pekace za kolace, pecenko, jedi na Zaru in
zamrznjene jedi.

Resetko vstavite tako, da je ukrivijeni del obrnjen navzdol ~-.

Emaijlirani pekaé
za kolace in piskote.

Pekac potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti
vratom pecice.

Univerzalna ponev

za socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in veCje
pecenke. Pri peki neposredno na reSetki jo lahko uporabite
tudi kot posodo za lovljenje masti.

Univerzalno ponev potisnite v pecico tako, da je zaobljeni rob
obrnjen proti vratom pecice.

Dodatni pribor

Dodatni pribor lahko dokupite na servisu in v
specializiranih trgovinah.

Obsezno ponudbo pribora za vaso pecico najdete
tudi v nasih prospektih in na internetu.

Ponudba pribora in moznosti za narocilo se v
posameznih drzavah razlikujejo. Glejte prilozeno
dokumentacijo.

ReSetka HEZ 334000

za posodo, pekace za kolace, pecenko, jedi na Zaru in
zamrznjene jedi.

Emajlirani peka¢ HEZ 331000

za kolaCe in piskote.

Univerzalna ponev HEZ 332000

za socne kolace, pecivo, globoko zamrznjene jedi in veCje
pecenke. Pri peki neposredno na reSetki jo lahko uporabite tudi
kot posodo za lovljenje masti.

Vstavljiva reSetka HEZ 324000

Za pecenje pecenk. ReSetko vedno postavite v univerzalno
ponev. Tja se bosta odcejala mast in sok iz mesa.

Pekac za zar HEZ 325000

za pecenje na Zaru namesto na reSetki ali kot zaS¢ita proti
brizganju, da se pecica manj umaze. ReSetko uporabljajte samo
v univerzalni ponvi.

PeCenje s funkcijo Zara na pekacu za zar: uporabljajte samo na
nivojih 1, 2in 3.

PekacC za zar kot zaSCita pred Skropljenjem: pod reSetko vstavite
univerzalno ponev s pekacem za zar.
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Steklena ponev HEZ 336000

Globoki pekac iz stekla. Zelo primeren kot posoda za
serviranje.

Emajlirani peka¢ HEZ 331010 s
premazom proti prijemanju

1z pekaca z lahkoto vzamete kolace in piSkote. Pekac patisnite v
pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom pecice.

Univerzalna ponev HEZ 332010 s
premazom proti prijemanju

1z pekaca z lahkoto vzamete kolace in piSkote. Pekac patisnite v
pecico tako, da je zaobljeni rob obrnjen proti vratom pecice.

Pekac za pico HEZ 317000

primeren za pico, zamrznjene izdelke in velike okrogle kolace.
Namesto univerzalne ponve lahko uporabite tudi pekac za pico.
Postavite pekaC na reSetko in ravnajte po podatkih iz tabel.

Opecnati pekaC HEZ 327000

Opecnat pekac je Se posebej primeren za pripravo domacega
kruha, Zemljic in pice, ki mora imeti hrustljavo dno.

OpecCnat pekac je vedno treba segreti na priporoceno
temperaturo.

Profesionalna ponev z reSetko
HEZ 333000

Posebej primerna za pripravo vecjih kolicin.

Pokrovka za profesionalno ponev
HEZ 333001

S pokrovko postane profesionalna ponev profesionalni pekac.

Stekleni pekaC HEZ 915001

Stekleni pekac je primeren za duSene jedi in narastke, ki se
pripravljajo v pecici.
Posebej primeren je za avtomatsko peko.

Kovinski peka¢ HEZ 6000

prilagojen je ovalnemu kuhaliSCu na steklokeramicni kuhalni
ploSci. Primeren je kuhalni senzoriki in avtomatski peki.
Pekac je na zunanji strani emajliran in na notraniji zasciten s
premazom proti prijemanju.

Univerzalni peka¢ HEZ 390800

za posebej veliko kolicino. Pekac je na zunaniji strani iz
granitnega emajla z ognjevarnim steklenim pokrovom.
Stekleni pokrov se lahko uporablja kot model za gratiniranje.

Zaséitna reSetka

Zascitno reSetko pritrdite na vrata pecice. Preprecuje, da bi se
majhni otroci dotikali vro¢ih vrat pecice. Zascitno reSetko
lahko narocite pri servisni sluzbi pod katalosko Stevilko 469
088.
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Pred prvo uporabo

Nastavitev ure

Segrevanje pecice

Ciséenje pribora

22

V tem poglavju je opisano, kaj je treba storiti, preden
v pecici prvi€ pripravljate hrano.
Najprej preberite poglavje Varnostna navodila.

Po prikljuditvi na prikazovalniku sveti simbol ® in
utripajo tri nicle. Nastavite uro.

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se pojavi ¢as 12:00 in
simbol ® utripa.

2. Zgumbom + ali — nastavite uro.

Nastavljeni Cas se prevzame po nekaj sekundah.

Da odstranite vonj po novem izdelku, segrejte
prazno in zaprto pecico. Za to je najprimernejse
zgornje/spodnije gretje = pri temperaturi 240 °C.
Bodite pozorni, da v notranjosti aparata ni ostankov
embalaze.

1. Z izbirnim stikalom = nastavite zgornje/spodnje
gretje.
2. Temperaturni regulator nastavite na 240 °C.

Po eni uri izklopite pecico. Izbirno stikalo in
temperaturni regulator zavrtite v polozaj nic.

Pribor pred prvo uporabo temeljito oCistite z vroco
milnico in mehko krpo za pomivanije.



Nastavitev kuhalne plosce

Kako nastaviti

Veliko kuhalisce z
dvojnim grelnim
krogom

Vklop vecje povrsine

Vracanje na majhno
kuhalno povrsino

V tem poglavju so podane informacije, kako
nastavite kuhali$¢a. V razpredelnici so podatki o
stopnjah kuhanja in ¢asu kuhanja razli¢nih jedi.

Grelno mo¢ posameznih kuhalnih mest lahko
nastavite s stikali.

Polozaj 0 = izklopljeno
Polozaj 1 = najmanjSa mod¢
Polozaj 9 = najvedja moc.

Ko vklopite kuhalisCe, se prizge kontrolna lucka.

Pri teh kuhalis¢ih lahko spreminjate velikost kuhalne
povrsine.

Zavrtite stikalo kuhaliS¢a do 9. stopnje - tam boste
zadutili majhen odpor - nato pa Se naprej do simbola
© = veliko dvokrozno kuhali§¢e

Stikalo nato takoj zavrtite nazaj na zeleno stopnjo
kuhanja.

Stikalo kuhali$¢a zavrtite na 0 in ga ponovno
nastavite.

Pozor: Stikala kuhalis¢a nikoli ne obrnite na 0 preko
simbola ©.

Na majhnem kuhaliS¢u z dvojnim grelnim krogom
lahko zelo dobro pogrevate manjse koli¢ine.

23



Nastavitev pecice

Svojo pecico lahko nastavite na ve¢ nacinov. Tukaj
je opisano, kako nastavite Zeleni nacin segrevanja in
temperaturo ali stopnjo Zara.

Za jedi lahko nastavite ¢as priprave in konec peke v
pecici.

Nacin gretja in
temperatura Primer na sliki: zgornje/spodnje gretje pri 190 °C.

1. Z izbirnim stikalom nastavite nacin gretja.

® ©
G-

2. S temperaturnim regulatorjem izberite
temperaturo ali stopnjo Zara.

OO ®

Pecica se za¢ne segrevati.

IzkljuCitev pecice Izbirno stikalo zavrtite v polozaj nic.
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Spreminjanje nastavitev

Pecica se mora
samodejno
izklopiti

Ko potece Cas priprave

Nacin gretja in temperaturo ali stopnjo zara lahko
kadarkoli spremenite s pripadajocim regulatorjem.

Opravite korake za nastavitev od 1. do 2. tocke.
Sedaj vnesite Se Cas trajanja (Cas priprave jedi)
za vaso jed.

Primer na sliki: nastavitev za zgornje/spodnje
gretje &, 200 °C, trajanje 45 minut.

3. Pritisnite tipko z uro .
Simbol za ¢as priprave =1 utripa.

4. Z gumbom + ali - nastavite trajanje peke.
Gumb + predlagani ¢as = 30 minut
Gumb - predlagani ¢as = 10 minut

Zaslisi se signal. Pecica se izklopi.
Dvakrat pritisnite tipko (® in izklopite izbirno stikalo.
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Spreminjanje nastavitve

Prekinitev nastavitve

Pecica se mora
samodejno vklopiti
in izklopiti

26

Pritisnite tipko z uro ®. Z gumbom + ali - spremenite
trajanje peke.

Pritisnite tipko z uro (®. Pritisnite gumb -, da se na
prikazovalniku pokaZze nicla. Izklopite izbirno stikalo.

Prosimo, upostevajte, da lahko pokvarljiva Zivila ne
smejo predolgo stati v notranjosti aparata.

Nastavite tako, kot je opisano v to¢kah 1 do 4.

Primer na sliki: nastavitev za (& zgornje/spodnje
gretje, 200 °C. Ura je 10:45. Priprava hrane traja
45 minut in mora biti gotova ob 12:45.

5. Tolikokrat pritisnite simbol za uro (®, da za¢ne
utripati simbol za konec -I.
Na prikazovalniku lahko vidite, kdaj bo hrana
pripravljena.

6. Z gumbom + lahko zamaknete ¢as konca
priprave.
Pedica prevzame nastavljeni ¢as ez nekaj
sekund. Vse dokler pedica ne zacne delovati,
na prikazu sveti konc¢ni ¢as.



Ko potece Cas priprave

Opomba

Hitro segrevanje

Hitro segrevanje je
koncano

Zaslisi se signal. Pecica se izklopi.
Dvakrat pritisnite tipko (® in izklopite izbirno stikalo.

Dokler simbol utripa, lahko spremenite nastavitev.
Ko simbol sveti, je nastavitev prevzeta.

S hitrim segrevanjem se bo vasa pedica posebej
hitro segrela na nastavljeno temperaturo.

Hitro segrevanje uporabljajte, e je nastavljena
temperatura visja od 100 °C.

Da bo jed pripravljena enakomerno, jo vstavite v
aparat Sele, ko je hitro segrevanje koncéano.

1. Nastavite izbirno stikalo na simbol ).

2. Stemperaturnim regulatorjem izberite Zeleno
temperaturo.

Na prikazovalniku sveti simbol §. Pedica se zacne
segrevati.

Na prikazovalniku ugasne simbol §. Dajte jed v
pecico in nastavite zeleni nacin gretja.
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Ura

Kako nastaviti

Menjava med poletnim in
zimskim ¢asom
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Po prvem priklopu in po izpadu elektricnega toka
na prikazovalniku utripajo simbol (® in tri ni¢le.
Nastavite uro.

Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Primer: ura je 13:00

1. Pritisnite tipko (.
Na prikazovalniku se pojavi ura 12.00 in utripa
simbol (.

2. Z gumbom + ali - nastavite uro.
Pedica prevzame nastavljeni ¢as ¢ez par sekund.
Simbol ® ugasne.

Dvakrat pritisnite gumb z uro ® in z gumbom + ali -
spremenite ¢as.



Alarm

Kako nastaviti

Po izteku Casa
Sprememba casa alarma
Brisanje nastavitve

Istocasno se odétevgta
Ccas alarma in ¢as priprave

Alarm lahko uporabljate kot kuhinjski alarm. Alarm
deluje neodvisno od pecice.

Alarm ima poseben zvoc¢ni signal. Tako boste slisali,
ali se je alarm oz. as peke iztekel.

Alarm lahko nastavite tudi, ko je aktivno varovalo za
otroke.

Primer: 20 minut

1. Pritisnite gumb z alarmom 2.
Simbol 2 utripa.

2. Z gumbom + ali - nastavite alarm.
Gumb + predlagani ¢as = 10 minut
Gumb - predlagani ¢as = 5 minut
Alarm zacne delovati ¢ez nekaj sekund. Na
prikazovalniku sveti simbol 2. Cas se zaéne
odstevati.

Zaslisi se signal.
Pritisnite gumb z alarmom £\. Prikaz alarma ugasne.

Pritisnite gumb z alarmom 2. Z gumbom + ali -
spremenite ¢as.

Pritisnite gumb z alarmom £\, Pritisnite gumb -,
da se na prikazovalniku pokaze nicla.

Simboli svetijo. Cas alarma se zaéne odstevati na
prikazovalniku.

Priklic preostalega ¢asa priprave I=I, konénega
¢asa =l ali ure (O: Pritisnite gumb z uro ( tolikokrat,
da se prikaze pripadajoci simbol.

Priklicana vrednost se za nekaj sekund pojavi na
prikazovalniku.
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Varovalo za otroke

Pecica

Vklop in izklop varovala za
otroke

Opombe

30

Da otroci ne morejo vklopiti pedice, je ta opremljena
z varovalom za otroke.

Izbirno stikalo mora biti izklopljeno.

Vklop: Pritisnite in drzite gumb s klju¢em o—, da
se na prikazovalniku pojavi simbolo-m. To traja pribl.
4 sekunde.

Izklop: Pritisnite in drZite gumb s klju¢em o—, dokler
ne izgine simbol O-m.

Alarm in ¢as lahko nastavite kadarkoli.

Po izpadu elektricnega toka se nastavljeno varovalo
za otroke izklopi.



Vzdrzevanje in CiScenje

Z rednim negovanjem in ¢iSCenjem ostane vasa
kuhalna plos¢a dolgo ¢asa kot nova. Kako lahko
svoj aparat pravilno neguijete in Cistite, je opisano v
nadaljevanju.

Opombe Zaradi razli¢nih materialov, kot so steklo, umetni
materiali ali kovina, se na ¢elni strani pecice
pokazejo majhne razlike v barvi.

Marogaste sence na steklu vrat so svetlobni refleksi
luCke v pedici.

Emaijl v pedici se pri zelo visokih temperaturah
zazge. Tako lahko nastanejo majhne razlike v barvi.
To je normalno in nima nobenega vpliva na funkcijo
pecice.

Robov tanke plo¢evine ni mogoce v celoti emajlirati.
Robovi so zato lahko grobi. To ne vpliva na
protikorozijsko zascito.
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Cistilna sredstva

za kuhalno plosc¢o

za pecico

Obmocje

Da z napacnimi Cistilnimi sredstvi ne bi poskodovali
razlicnih povrsin, bodite pozorni na naslednje
podatke.

Ne uporabljajte

nerazredcenih sredstev za ro¢no pomivanije
posode ali Cistil za pomivalni stroj

abrazivnih sredstev, gobic, ki pus¢ajo praske

agresivnih Cistil, kot je razprsilo za CiS¢enje
pecice ali odstranjevalec madezev

visokotla¢nih ali parnih Cistilnikov.

Ne uporabljajte
agresivnih ali grobih Cistil
Sistilnih sredstev z visoko vsebnostjo alkohola
trdih blazinic za ribanje ali Cistilnih gobic
visokotlacnega ali parnega Cistilnika.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito sperite.

Cistilna sredstva

Zunanjost naprave

Legirano jeklo

Vroca milnica:

Ocistite s krpo za pomivanje in do suhega obriSite z
mehko krpo.

Ne uporabljajte Cistil in strgal za steklo.

Vroca milnica:

QOdistite z gobo za pomivanje in do suhega obriSite z mehko
krpo. MadeZe vodnega kamna, mascobe, Skroba in beljakovin
vedno takoj odstranite. Pod takimi madezi lahko pride do
korozije.

Pri servisni sluzbi ali v specializirani trgovini so na voljo
posebna Cistila za legirano jeklo, ki so primerna za tople
povrSine. Z mehko krpo nanesite nekaj kapljic cistila.

Kuhalna ploca
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Nega: sredstvo za nego in zas¢ito steklokeramike.
Ciscenje: Cistilna sredstva, ki so primerna za steklokeramiko.

Upostevajte navodila za Ciscenje, ki so navedena na embalazi.



Obmocije

Cistilna sredstva

Strgalo za steklo za trdovratno umazanijo:

Sprostite strgalo in Cistite samo z rezilom.

Pozor, rezilo je zelo ostro. Nevarnost poSkodb.

Strgalo po uporabi znova zavarujte. PoSkodovano rezilo takoj
zamenjajte.

Okvir kuhalne plosce

Topla milnica.

Nikoli ga ne Cistite s strgalom za steklo, limoninim sokom ali
kisom.

Steklo vrat

Cistilo za stekla:
Ocistite z mehko krpo.
Ne uporabljajte strgala za steklo.

Notranjost pecice

Vroca milnica ali raztopina kisa v vodi:
Ocistite z gobo za pomivanije.

Tesnila vrat
ne smete sneti

VroCa milnica:
Ocistite z gobo za pomivanje. Ne drgnite.

Ogrodje

Vroca milnica:
Namocite in oCistite z gobo za pomivanje ali krtacko.

Stekleni pokrov zarnice v pecici

VroCa milnica:
Ocistite z gobo za pomivanije.

Pribor

VroCa milnica:
Namocite in oCistite z gobo za pomivanje ali krtacko.

Spodnji predal

VroCa milnica:
Ocistite z gobo za pomivanije.
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Za lazje cisCenje
Vklop luéi za osvetlitev
pecice

Montaza in

demontaza
ogrodja

Odstranitev ogrodja

Namestitev ogrodja

34

Za laZje CiSCenje pecice lahko vklopite lu¢ za
osvetlitev pecice in vrata odstranite.

Gumb za nastavljanje funkcij pecice namestite na@.

Ogrodje lahko odstranite in ga odistite. Pecica mora
biti hladna.

1. Ogrodje spredaj dvignite navzgor
2. in odstranite. (Slika A)

3. Nato povlecite celo ogrodje naprej in ga
odstranite. (Slika B)

{—— @al
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Ogrodije odistite s gistilnim sredstvom in Cistilno
gobico. Pri trdovratni umazaniji uporabite S¢etko.

1. Ogrodje najprej vstavite v zadnjo puso in ga malo
pritisnite nazaj (Slika A)

2. in nato nataknite v prednjo puso. (Slika B)

5

Ogrodije se lahko namesti na desno in levo stran.
|zboklina mora biti zmeraj spodaj.




Montaza in
demontaza vrat
pecice

Demontaza vrat

Za lazje CiSCenje pedice in demontazo Sip v vratih
lahko vrata aparata snamete.

Tecaji vrat pecice imajo zaporna vzvoda. Ko sta
zaporna vzvoda zaprta (Slika A), so vrata pecice
zavarovana. Ne morete jih sneti.

Ko sta zaporna vzvoda za snemanje vrat odprta, sta
teCaja zavarovana. Ne morete jih zapreti (Slika B).

Nevarnost posSkodb! Ko sta teCaja nezavarovana, se
vrata zaprejo z ve¢jo mogjo.

Pazite, da sta zaporna vzvoda vedno popolnoma
zaprta oz. pri snemanju vrat popolnoma odprta.

1. Vrata pecice popolnoma odprite.

2. Odprite oba zaporna vzvoda levo in desno
(Slika A).

3. Vrata pecice zaprite do omejevalnika (Slika B).
Z obema rokama jih primite na levi in desni
strani. Malo jih priprite in nato izvlecite.

£\
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Montaza vrat Vrata pecice v obratnem vrstnem redu ponovno
namestite.

1. Pri namestitvi vrat pecice pazite, da vstavite oba
teCaja naravnost v odprtino (Slika A).

2. Zareza natecCaju se mora zaskociti na obeh
straneh (Slika B).

—

/ \

3. Oba zaporna vzvoda spet zaprite (Slika C).
Zaprite vrata pecice.

A Nevarnost poskodb! Ce se vrata nehote snamejo, ali
pa se teCaj zapre, z roko ne segajte van;.
Poklicite servisno sluzbo.
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Demontaza in
montaza stekel
vrat

Demontaza

Stekla na vratih pecice lahko zaradi boljSega
gisCenja demontirate.

Pri demontazi notranjih stekel pazite na vrstni red
snemanja stekel.

1. Snemite vrata pecice in jih poloZite na krpo tako,
da je rocaj obrnjen navzdol.

2. Odstranite pokrov zgoraj na vratih pecice. V ta
namen odvijte vijake levo in desno. (Slika A)

3. Privzdignite in izvlecite zgornje steklo.
(Slika B)

. /4

4. Odvijte in odstranite velike sponke na levi in
desni strani. (Slika C) Odstranite srednje steklo.
5. Snemite majhne sponke s spodnjega stekla.
(Slika C)
Steklo izvlecite poSevno navzgor.

Steklo ocistite s Cistilom za steklo in mehko krpo.

Ne uporabljajte agresivnih ali grobih istil in strgala
za steklo. Steklo se lahko poskoduije.
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Montaza

38

1. Spodnje steklo vstavite poSevno nazaj. (Slika A)
2. Majhne sponke postavite na spodnje steklo na

levo in desno stran.

3. Vstavite srednje steklo.

(Slika B)

-

="

4. Nataknite majhne sponke na spodnje steklo.

(Slika C)

5. Velike sponke postavite na desno in levo stran in

jih privijte. (Slika C)

6. Zgornje steklo vstavite poSevno nazaj. Gladka
povrSina mora biti na zunanji strani.

7. Namestite pokrov in ga privijte.

8. Obesite vrata pecice.

Pecico lahko ponovno uporabite Sele potem, ko
so stekla pravilno namescena.



Odprava motenj

Napaka

Ce se pojavi kak&na motnja, je pogosto vzrok zanjo
le malenkost. Preden poklicete servis, s pomocjo
preglednice preverite, ali motnjo lahko odpravite
sami.

Ce vam kak$na jed ne uspe povsem, si oglejte
poglavje Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu.
Nasli boste Stevilne nasvete in navodila za kuhanje.

Mozni vzroki Ukrep/nasveti

Pecica ne deluje.

Pregorela varovalka. Poglejte v omarico z varovalkami,
ali je varovalka v redu.

Izpad elektricnega toka.  Preverite, ali lu¢ v kuhinji oziroma
druge kuhinjske naprave delujejo.

Prikaz ure utripa.

Izpad elektricnega toka.  Ponovno nastavite uro.

Pecica ne greje.

Na kontaktih se je Stikala veckrat zavrtite.
nabral prah.

Nevarnost elektricnega udaral
Nestrokovna popravila so nevarna. Popravila sme
izvajati samo servisni tehnik, izSolan pri proizvajalcu.
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Menjava zarnice
na stropu pecice

Zamenjava steklenega
pokrova

40

Ce pregori zarnica v peéici, jo morate zamenijati.
Temperaturno obstojne nadomestne Zarnice z
mocjo 25 W lahko dobite pri servisni sluzbi in v
specializiranih trgovinah.

Uporabljajte samo taksne Zarnice.

1. Nevarnost elektricnega udaral
V omarici z varovalkami izklopite varovalko.

2. Da preprecite Skodo, poloZite krpo za posodo v
hladno pecico.

3. Odvijte stekleni pokrov v levo.

—_—
-y ’

4. Zarnico zamenjajte z isto vrsto Zarnice.

5. Ponovno privijte stekleni pokrov.

6. Odstranite krpo za posodo in vklopite varovalko.
Poskodovan stekleni pokrov je treba zamenjati.

Stekleni pokrov dobite pri pooblaséenem servisu.
Navedite E-Stevilko in FD-Stevilko vasega aparata.



Servisna sluzba

NaSa servisna sluzba vam je na voljo za popravila
vaSega aparata. Naslov in telefonsko Stevilko
najbliZzjega servisa najdete v telefonskem imeniku.
Tudi v navedenih servisnih centrih vam bodo z
veseljem pomagali pri iskanju najblizjega servisa.

Stevilki E in FD Kadar pokliCete servisno sluzbo, povejte stevilki E in
FD svojega aparata. Napisno tablico s Stevilko
najdete desno, bo¢no na vratih pecice. Da vam v
primeru motnje ne bo treba predolgo iskati Stevilk, ju
lahko takoj vpiSete tukaj.

SLE FD

‘ Servisna sluzba & ‘

1



Preizkusanje jedi v kuhalnem studiu

Napotki

42

Tukaj najdete izbor jedi in optimalne nastavitve za
pripravo jedi. Svetovali vam bomo, kateri nacin
gretja in kolikSna temperatura sta najprimernejSa za
vas$o jed. To poglavje vsebuje tudi podatke o priboru
in navodila, na katero viSino ga je treba vstaviti.

Prav tako so vam na voljo nasveti glede posode in
priprave.

Vrednosti v preglednici veljajo, Ce jed vstavite v
hladen aparat. Aparat segrejte vnaprej samo, ¢e je
tako navedeno v preglednicah.

Pred uporabo iz aparata odstranite ves pribor, ki ga
ne potrebujete.

Pribor oblozZite s papirijem za peko Sele po
predgrevanju.

Navedbe Casa v preglednicah sluzijo le kot
informativna vrednost. Cas pecenja je odvisen od
kakovosti in sestave Zivil.

Uporabljajte priloZeni pribor. Dodaten pribor je na
voljo v specializiranih trgovinah ali pri servisni sluzbi.

Ce zelite iz aparata vzeti vro&o posodo ali vro&
pribor, vedno uporabite prijemalko.



Koladi in pecivo

Peka na eni ravnini

Peka na vec¢ ravneh

Pekaci

Kolaci bodo najboljsi, e jih pedete na eni ravnini
z zgornjim in spodnjim gretiem .

Ko pecete z vrocim zrakom [@:

Kolaci v modelih, nivo vstavitve 2,

kolac¢i na pekacu, nivo vstavitve 3.

Uporabite 3D-vro¢ zrak [@.

Peka na 2 ravneh:

univerzalna ponev na nivoju vstavitve 3
pekac na nivoju vstavitve 1.

Peka na 3 ravneh:

Pekac¢ na nivoju vstavitve 5,
univerzalna ponev na nivoju vstavitve 3,
pekac na nivoju vstavitve 1.

Pekadi, ki jih vstavite ob pecico ob istem Casu,
morajo biti tudi ob istem Casu gotovi.

V preglednicah so podani Stevilni predlogi za
vase jedi.

Ko pecCete s 3 pravokotnimi modeli istocasno,
jin razporedite po resetki, kot kaze slika.

JI I 1IN &\

Najbolj primerni so temni kovinski pekadi. Pri svetlih
modelih iz tankostenske kovine ali iz stekla se
podaljsa ¢as peke in koladi ne porjavijo tako
enakomerno.

Ce Zelite uporabljati silikonske pekade, ravnajte po
navedbah in receptih proizvajalca. Silikonski pekaci
so pogosto manjsi kot obicajni. Koli¢ina testa in
navedbe v receptih se lahko razlikujejo.
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Preglednice

V preglednicah najdete optimalni nacCin segrevanja
za razlicne vrste kolacev in peciva.

Temperatura in trajanje peke sta odvisna od koli¢ine
in sestave testa. Zato so v preglednicah navedena
S¢asovna obmocja. Najprej poskusite z najnizjo
vrednostjo. Zaradi nizke temperature je porjavelost
enakomerna. Ce je potrebno, naslednji¢ nastavite
viSjo temperaturo.

Ce pegico pred vlaganjem segrevate, skrajsajte ¢as
peke za 5 do 10 minut.

Dodatne informacije najdete v poglavju "Nasveti za
peko" v dodatku k preglednicam.

Kolaci v modelih Posoda Nivo Nacin Temperatura Trajanje peke
gretja v°C (v minutah)

Kola¢ iz umeSanega testa, ~ Model venca/ 2 160-180 40-50
enostaven podolgovati model

3 pravokotni 3+1 140-160 60-80

modeli
Kola¢ iz umeSanega testa, ~ Model venca/ 2 = 150-170 60-70
fin podolgovati model
Podlaga za torto iz Model za sadno 2 = 150-170 20-30
umesanega testa torto
Fini sadni kola¢i, umeSano  Tortni model/ 2 = 160-180 50-60
testo model za Sarkel]
Biskvitno testo temen tortni model 2 = 160-180 30-40
Jedi iz krhkega testa z temen tortni model 1 = 170-190 25-35
robom
Sadna ali skutna torta z temen tortni model 1 = 170-190 70-90
dnom iz krhkega testa*
Svicarska pita Pekac za pico 1 8 220-240 35-45
Pikantni kolaci* temen tortni model 1 = 180-200 50-60
Pica, tanko testo, malo Pekac za pico 1 = 250-270 10-15

nadeva, predgrevanje

*

KolaCe pustite v izklopljeni in zaprti pecici pribl. 20 minut, da se ohladijo.
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Kolaci na pekacu Pribor Nivo Nacin Temperatura Trajanje peke
gretja v°C (v minutah)
Umesano testo s suhim Pekac 2 = 170-190 20-30
nadevom Univerzalen pekaC  3+1 150-170 35-45
+ pekac
Umes. testo s soénim Univerzalen pekaé 3 = 170-190 40-50
nadevom (sadje) Univerzalen pekaC  3+1 150-170 50-60
+ pekac
Svicarska pita Univerzalen pekat 2 = 210-230 40-50
Biskvitna rolada, Pekac 2 = 190-210 15-20
predgrevanje
Pletenica iz 500 g moke Pekac 2 = 160-180 30-40
Bozi¢ni kolac iz 500 g Pekac 3 = 160-180 60-70
moke
Bozi¢ni kola¢ z rozinami iz~ Pekac 3 = 150-170 90-100
1 kg moke
Zavitek, sladek Univerzalen pekat 2 = 180-200 55-65
Pica Pekac 2 = 220-240 15-25
Univerzalen pekaC  3+1 180-200 35-45

+ pekaC
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Drobno pecivo Pribor Nivo Naéin Tempera-  Trajanje
gretja turav°C peke
(v minutah)

Brizgano pecivo Pekat 3 = 140-150  30-40
Pekac 3 140-150  30-40
Univerzalen pekac + pekat  3+1 140-150  30-45
Univerzalen pekac + 1+3+5 130-140  35-50
2 pekaca

Piskoti Pekac 3 140-160  15-25
Univerzalen pekac + pekat  3+1 130-150  25-35
Univerzalen pekac + 1+3+5 130-150  30-40
2 pekaca

Makroni Pekac 2 = 110-130  30-40
Univerzalen pekac + pekat  3+1 100-120  35-45
Univerzalen pekac + 1+3+5 100-120  40-50
2 pekaca

Spanski vetrci Pekac 3 80-100  130-150

Pecivo iz kuhanega Pekac 2 = 200-220  30-40

testa

Pecivo iz listnatega Pekac 3 180-200  20-30

testa Univerzalen pekat + pekat  3+1 180-200 2535
Univerzalen pekac + 14345 160-180  35-45
2 pekaca

Kvaseno pecivo Pekac 3 = 180-200  20-30
Univerzalen pekac + pekat  3+1 170-190  25-35
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Kruh in zemljice

Pri peki kruha predgrejte pecico, Ce ni navedeno
drugace.

Nikoli ne ulivajte vode v vroCo pecico.

Pri peki na dveh ravneh vedno vstavite univerzalno
ponev nad pekad.

Kruh in Zemljice Pribor Nivo Nacin Temperatura Trajanje peke
gretja v°C (v minutah)
KvaSen kruh iz 1,2 kg moke  Univerzalen pekat 2 = 270 8
200 35-45
Kruh iz kislega testa iz Univerzalen pekat 2 = 270 8
1,2 kg moke 200 40-50
Zemljice Pekac 3 (] 210-230 20-30
brez predgrevanja
Zemljice iz kvas. testa, Pekag 3 = 170-190 15-20
sladke

Univerzalen pekaC  3+1
+ pekac

160-180 20-30

€

Nasveti za peko

Peci Zelite po svojem receptu.

V preglednici za peko se orientirajte po podobnem pecivu.

Tako boste ugotovili, ali je kola¢
pecen.

Priblizno 10 minut pred koncem v receptu navedenegavéasa
peke z zobotrebcem zabodite v najvisje mesto kolaca. Ce na
zobotrebcu ni zalepljenega testa, je kolac pecen.

Kolac€ se sesede.

Naslednji¢ uporabite manj tekocine ali izberite za 10 stopinj
nizjo temperaturo pecice. UpoStevajte v receptu navedeni ¢as
meSanja.

Kolac je na sredi visoko vzhajal,
ob robu pa man;.

Roba tortnega modela ne namastite. Po peki kola€ previdno
odstranite z nozem.

Kolac je spodaj pretemen.

Potisnite ga globje v pecico, izberite nizjo temperaturo in kola¢
pecite malo dlje.

Kolac je presuh.

Z zobotrebcem naredite majhne luknjice v Ze pecen kolac.
Nato Cezenj nakapljajte sadni sok ali kaj alkoholnega.
Naslednji¢ izberite za 10 stopinj visjo temperaturo in skrajSajte
¢as peke.
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Kruh ali kolac (npr. sirov kolac)
lepo izgleda, vendar je njegova
notranjost lepljiva (prepreden s
sledmi vode).

Naslednji¢ uporabite manj tekoCine in pecite malo dlje, vendar
na nizji temperaturi. Pri kolacih s so¢nim nadevom, testeno dno
specite vnaprej. Posujte ga z mandeljni ali belimi drobtinami

in nato premazite z nadevom. Pri tem upoStevajte recept in ¢as
peke.

Pecivo je neenakomerno porjavelo.

Nastavite nekoliko nizjo temperaturo, da bo pecivo bolj
enakomerno porjavelo. Ob&utljivo pecivo pecite z zgornjo in
spodnjo toploto (=) na eni ravnini. Tudi preve¢ papirja za peko
lahko ovira krozenje zraka. Papir za peko vedno obrezite po
robu pekaca.

Sadno pecivo je spodaj presvetlo.

NaslednjiC vstavite pecivo eno ravnino nizje.

Sadni sok tece ¢ez rob.

Naslednji¢ uporabite globljo univerzalno poneyv, ¢e je na voljo.

Drobno pecivo iz kvaSenega testa
se pri peki sprime skupaj.

Okoli vsakega kosa peciva mora biti priblizno 2 cm razdalje.
Tako je dovolj prostora, da lahko pecivo lepo vzhaja in
enakomerno porjavi.

Pri peki ste uporabili vec ravnin.
Pecivo na zgornjem pekadu je
temnejSe kot na spodnjem.

Za peko na vec ravninah vedno uporabite vroc zrak (@ Pekadi,
ki jih vstavite ob pecCico ob istem ¢asu, morajo biti tudi ob istem
¢asu gotovi.

Pri peki soCnega peciva izhaja
kondenzirana voda.

Pri peki lahko nastaja vodna para, ki izstopa skozi vrata. Vodna
para se lahko nabira na upravljalni ploSci ali na bliznjih kosih
pohiStva in kaplja kot kondenzat. Razlogi za to so fizikalni.
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Meso, perutnina,
ribe

Nasveti za posodo

Nasveti za peko

Nasveti v zvezi z zarom

Uporabljate lahko vsako temperaturno obstojno
posodo. Za velike pecenke je primerna tudi
univerzalna ponev.

Najprimernejsa je posoda iz stekla. Pokrov se mora
prilegati pekacu in se dobro zapirati.

Ce uporabljate emajlirane pekade, dodajte nekoliko
vel tekocine.

Pri pekacih iz legiranega jekla je lahko meso
nekoliko manj peceno, saj manj porjavi. Podaljsajte
Gas priprave jedi.

Posodo postavite na sredo reSetke.

Posoda brez pokrova = nepokrita
Posoda s pokrovom = pokrita

Vroco stekleno posodo odlozite na suho podlozko.
Ce je podlaga vlazna ali mrzla, lahko steklo podi.

Pustemu mesu dodajte nekaj tekocine. Na dnu
posode mora biti pribl. 2 cm tekocCine. Za pripravo
dusene pecenke dodajte malo vec tekocine.

Na dnu posode mora biti pribl. 1-2 cm tekocCine.
Koli¢ina tekocCine je odvisna od vrste mesa in
materiala posode. Ko pripravljate meso v
emajliranem pekacu, dodajte malo vec tekocCine
kot pri stekleni posodi.

Pekadi iz nerjavnega jekla so uporabni samo
omejeno. Meso se pece pocasneje in manj porjavi.
Nastavite na visjo temperaturo in/ali daljsi ¢as
priprave.

Na zaru vedno pecite v zaprti pecici.

Pri peki na zaru pecico predgrevaijte pribl. 3 minute,
preden vstavite jed za peko na zaru.

Kose polozite neposredno na reSetko. Najboljsi
kosi nastanejo na osrednjem delu resetke.

Na visini 1 vstavite univerzalno ponev. Ponev
prestreza sokove mesa in pecica ostane Cistejsa.
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Meso

50

Pekaca ali univerzalne ponve ne vstavljajte na viSino
4 ali 5. Zaradi mocne vroc&ine se lahko skrivita in se
pri jemanju iz notranjosti aparata poskoduijeta.

Na zaru pecite ¢im bolj enako debele kose.
Tako enakomerno porjavijo in ostanejo lepo socni.
Zrezke posolite Sele po peki na zaru.

Kose mesa obrnite po %5 navedenega ¢asa.

Grelnik zara se neprestano vklaplja in izklaplja.
To je obi¢ajno. Kolikokrat se to zgodi, je odvisno od
nastavljene stopnje Zara.

Na polovici peke obrnite kose mesa.

Ko je pecenka pripravljena, jo pustite Se 10 minut
pocivati v izklopljeni in zaprti pecici. Sok od mesa se
lahko v tem Casu bolje porazdeli.

Po koncani peki zavijte rostbif v aluminijasto folijo in
ga pustite pocivati v pecici 10 minut.

Pri svinjini najprej navzkrizno zareZite kozo in
polozite meso s kozZo (Ce je ne boste odstranili) na
spodnji strani v posodo.



Meso Teza Pribor in Nivo Nacin Temperatura Trajanje
posoda gretja v °C, stopnja peke/pripra
peke na Zaru ve v minutah

Govedina
Dusena goveja 1,0 kg zaprta 2 = 200-220 120
pecenka 15kg 2 B 190210 140
2,0kg 2 = 180-200 160
Goveji file, srednje 1,0kg odprta 2 = 210-230 70
pegen 15kg 2 B 200220 80
Rostbif, srednje pecen 1,0 kg odprta 1 210-230 50
Zrezki debeline 3 cm, ReSetka + 5+1 i 3 15
srednje peceni univerzalen
pekac
Teletina
Telecja pecenka 1,0kg odprta 2 = 190-210 100
2,0kg 2 = 170-190 120
Svinjina
Pecenka brez koze 1,0kg odprta 1 200-220 100
(npr. zatije) 15kg 1 190210 140
2,0kg 1 180-200 160
Pecenka s kozo 1,0 kg odprta 1 200-220 120
(npr. plece) 15kg 1 190210 150
2,0kg 1 180-200 180
Prekajena rebra 1,0kg zaprta 2 = 210-230 70
s kostmi
Jagnjetina
Jagnjecje stegno brez  1,5kg odprta 1 150-170 120
kosti, srednje peceno
Pecenka iz mletega 1250049 odprta 1 170-190 70
mesa mesa
Klobasice Resetka + 4+1 i 3 15
univerzalen
pekac
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Perutnina

TeZe v preglednici veljajo za nepolnjeno perutnino,
pripravljeno za peko.

Ce pedete neposredno na resetki, vstavite
univerzalno ponev na visini 1. Ponev ulovi sokove
mesa in pecica ostane Cistejsa.

Priraci in gosi zareZite v koZo pod krili, da lahko
odteka mast.

Perutnino polozite najprej tako, da bodo prsa
obrnjena navzdol. Po izteku %5 navedenega ¢asa
peke obrnite.

Koscke mesa, puranjo zvito pecenko ali puranja
prsa obrnite po polovici navedenega casa.

Deli perutnine po izteku %4 ¢asa obrnite.

Perutnina bo Se posebej hrustljava in rjava, e jo
ob koncu peke namazete z maslom, slano vodo ali
pomaranc¢nim sokom.

Perutnina Teza Pribor in Nivo Naéin Temperatura Trajanje
posoda gretja v °C, stopnja peke/pripra
peke na Zaru ve v minutah
Pis¢anec, cel 1,2 kg ReSetka 2 X 190-210 50-80
Kokos, cela 1,6 kg ReSetka 2 X 210-230 80-90
Pis¢anec, po 500 g ReSetka 2 x 200-220 40-50
razpolovljen
Deli pistanca po 300 g Resetka 3 200-220 30-40
Raca, cela 2,0kg ReSetka 2 X 170-190 90-100
Gos, cela 3,5-4kg  ReSetka 2 X 160-170 110-130
Mlad puran, cel 3,0kg ReSetka 2 x 170-190 80-100
Zgorniji deli puranjih - 1,0 kg Resetka 2 X 180-200 90-100

beder
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Riba

Ce pecete neposredno na resetki, vstavite dodatno
univerzalno ponev na visino 1. Ponev prestreze
tekocino in pecica ostane Cistejsa.

Kose ribe obrnite po %5 ¢asa peke.

Cele ribe ni treba obracati. Celo ribo vstavite v
pecico v enakem polozaju kot v vodi, s hrbtno
plavutjo navzgor. KoScki krompirja ali ognjevarna
posodica v trebuhu ribe ohranjajo pokon¢ni polozaj

ribe.
Riba TeZa Pribor in Nivo Naéin Temperatura Trajanje v
posoda gretja v °C, stopnja minutah
peke na Zaru
Riba, cela po pribl. ReSetka 2 ] 3 20-25
300¢
1,0 kg ReSetka 2 = 180-200 45-50
1,5kg ReSetka 2 x 170-190 50-60
Ribji kotlet, ReSetka 3 i 2 20-25
debeline 3 cm
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Nasveti v zvezi s
peko in zarom

V tabeli ni podatka za tezo
vasSe pecenke.

Izberite naslednjo nizjo tezo in podaljSajte Cas.

Kako lahko ugotovite, ali je
pecenka gotova.

Uporabite termometer za meso (dobite ga v specializiranih
trgovinah) ali pa napravite "poskus z Zlico". Z Zlico pritisnite na
pecenko. Ce Gutite, da je pecenka trdna, pomeni, da je gotova.
Ce se podaja, potrebuje $e nekaj Gasa.

PeCenka je pretemna in skorja
mestoma zazgana.

Preverite vstavno viSino in temperaturo.

Pecenka sicer izgleda dobro,
omaka pa je zazgana.

Naslednji¢ uporabite manjSo posodo ali pa dodajte ve¢
tekocine.

Pecenka izgleda dobro, omaka
pa je presvetla in vodena.

Naslednji¢ uporabite vecjo posodo in dodajte manj tekocCine.

Pri polivanju peCenke nastaja
vodna para.

To je fizikalno pogojeno in obi¢ajno. Vecji del vodne pare se

dviguje skozi izpust sopare. Lahko se nabira na hladnejsem

delu upravljalne ploSce ali na bliznjih kosih pohistva in kaplja
kot kondenzat.
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Narastki,

gratinirane jedi, Ce pecete neposredno na resetki, vstavite dodatno
toast univerzalno ponev na visino 1. Pedica ostane
Cistejsa.

Posodo vedno postavite na resetko.

Stopnja zapecenosti narastka je odvisna od velikosti
posode in visine narastka. Navedbe v preglednici
sluzijo le kot informativna vrednost.

Narastki Pribor in posoda Nivo Naéin Temperatura Trajanje peke
gretja v°C (v minutah)
Narastek, sladek Model za narastke 2 = 180-200 40-50
Testeninski narastek Model za narastke 2 = 210-230 30-40
Kromp. narast., sur. 1 model za 2 160-180 60-80
sestavine, visok najve¢ 4 cm  narastke
2 modela za 143 150-170 65-85
narastke
Popecen toast, 4 kosi Redetka 4 ] 3 7-10
Popeden toast, 12 kosov Resetka 4 O 3 5-8

55



Gotove jedi

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na

embalazi.

Ko pribor obloZite s papirjem za peko, pazite, da je
primeren za te temperature. Velikost papirja
prilagodite jedi.

Rezultat priprave jedi je zelo odvisen od Zivil. Ze
surova zivila so lahko rjave in neenakomerne barve.

Jed Pribor Nivo Nadin  Tempera-  Trajanje
gretja turav °C, peke
stopnja (v minutah)
peke na
Zaru
Pica, globoko zamrznjena
Pica s tankim testom Univerzalna ponev 2 190-210 15-20
Jereenapone g, 180-200  20-30
Pica z debelim testom Univerzalna ponev 2 170-190  20-30
Er;gseertzf;”a PONEY 3414 170-190  25-35
Pica bageta Univerzalna ponev 3 B 170-190 20-30
Mini pica Univerzalna ponev 3 180-200 10-20
Pica, ohlajena, predgrevanje Univerzalna ponev 1 E 180-200 10-15
Izdelki iz kromp., globoko zamrznjeni
Pomfrit Univerzalna ponev 3 190-210  20-30
E”;Zigg'”a POV 341 180-200  30-40
Kroketi Univerzalna ponev 3 B 190-210 20-25
Krompirjeve polpete, polnjeni  Univerzalna ponev 3 B 190-210 15-25
krompirjevi Zepki
Pekarski izdelki, globoko zamrznjeni
Zemljice, bageta Univerzalna ponev 3 ES 190-210 10-20
Preste (izdelki iz testa) Univerzalna ponev 3 B 200-220 10-20
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Jed Pribor Nivo Naéin Tempera-  Trajanje
gretja turav °C, peke
stopnja (v minutah)
peke na
Zaru
Pekarski izdelki, delno peceni
Delno pecene zemljice ali Univerzalna ponev 3 = 190-210 10-20
bageta Univerzalna
ponev
+ redetka 3+1 160-180 20-25
Polpeti, globoko zamrznjeni
Ribje palcke Univerzalna ponev 2 B 200-220 10-15
Pis¢ancje palCke, medaljoncki  Univerzalna ponev 3 190-210 10-20
Zavitek, globoko zamrznjen Univerzalna ponev 3 ES 190-210 30-40
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Posebne jedi

Jogurt

Vzhajanje kvasenega

Aparat lahko nastavite na temperaturo od 50 do
270 °C. Pri 50 °C vam lahko kremni jogurt uspe
tako dobro kot rahlo kvaseno testo.

Zavrite mleko (3,5% mascobe) in ga ohladite na
50 °C. VmesSajte 150 g jogurta. Nalijte v skodelice
ali ¢aSe Twist-Off in pokrito postavite na resetko.
5 minut predgrevajte na 50 °C. Nato pripravite,
kot je navedeno.

Kvaseno testo pripravite kot obiCajno. Dajte v

testa toplotno obstojno kerami¢no posodo in pokrijte.
Notranjost aparata predgrevajte 5 minut. Izklopite
aparat in pustite testo v njem vzhajati.
Priprava
Jed Posoda Nivo Nacéin  Temperatura v°C Cas priprave
gretja
Jogurt Skodelice ali ¢ase 1 50 6-8 ur
Twist-Off postavite
na resetko
Vzhajanje Toplotno obstojna postavite na Predgrejtena 50 °C, 5 min
kvasenega posoda dno notranjosti izklopite aparat,
testa aparata postavite kvaseno 20-30 min
testo v pecico
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Odtaljevanje

Vzemite zamrznjeno Zivilo iz embalaZe in ga dajte v
primerno posodo na resetko.

Prosimo, upostevajte navodila proizvajalca na
embalazi.

Cas odtajevanija je odvisen od vrste in koli¢ine Zivila.

Perutnino polozite na kroznik tako, da bodo prsa
obrnjena navzdol.

Zamrznjena hrana Pribor Nivo Nacin Temperatura v °C
gretja
npr. smetanove torte, torte z masleno ReSetka 2 temperaturni

kremo, torte s ¢okoladno ali sladkorno

regulator mora biti

glazuro, sadje, piS€anci, klobase in meso, izklopljen

kruh, zemljice, koladi in ostalo pecivo

PresusSevanje
Za presusevanje uporabljajte samo neposkodovano
sadje in zelenjavo ter ga/jo temeljito operite.
Pocakajte, da se odcedi in dobro posusite.
Vstavite univerzalno ponev na nivoju 3, reSetko na
nivoju 1.
ObloZite univerzalno ponev in resSetko s papirjem za
peko ali pergamentnim papirjem.
Zelo so¢no sadje oziroma zelenjavo veckrat obrnite.
Posuseni izdelek po suSenju takoj vzemite s papirja.
Jed Nivo Naéin Temperatura Trajanje
gretja v°C v urah
600 g jabol¢nih kolobarjev 1+3 80 pribl. 5
800 g hruskovih krhljev 1+3 80 pribl. 8
1,5 kg CeSpelj ali sliv 1+3 80 pribl. 8-10
200 g ociscenih kuhinjskih zacimb 1+3 80 pribl. 1742
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Vkuhavanje

Priprava

Kako nastaviti
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Kozarci in gumice morajo biti Cisti in v brezhibnem
stanju. Po moZnosti uporabljajte enako velike
kozarce. Podatki v preglednici veljajo za okrogle
enolitrske kozarce.

Pozor! Ne uporabljajte vecjih ali vi§jih kozarcev.
Pokrov lahko podi.

Uporabljajte samo neposkodovano sadje in
zelenjavo. Sadje in zelenjavo temeljito operite.

Napolnite kozarce s sadjem ali z zelenjavo.

Po potrebi Se enkrat obriSite robove kozarcev.
Biti morajo Cisti. Na vsak kozarec polozite mokro
gumico in pokrov. Zaprite kozarce s sponkami.

V aparat ne dajajte vec kot 6 kozarcev.

V tabeli so podane orientacijske vrednosti. Nanje
lahko vpliva temperatura v prostoru, Stevilo kozarcev
ter koliCina in toplota vsebine kozarca. Preden
preklopite na nizjo temperaturo oz. izklopite aparat,
se prepricajte, da je vsebina v kozarcih zavrela.

1. Vstavite univerzalno ponev v visini 2.
Kozarce postavite tako, da se ne dotikajo.
2. V univerzalno ponev vlijte pol litra vroCe vode
(pribl. 80 °C).
. Zaprite vrata pecice.
4. Obrnite izbirno stikalo v poloZaj za spodnje
gretje (2.

5. Temperaturni regulator nastavite na 170 do
180 °C.
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Vkuhavanje sadja

Po priblizno 40 do 50 minutah se zacnejo pogosto
dvigati mehurcki. Izklopite pedico.

Po 25 do 35 minutah dogrevanja vzemite kozarce

iz aparata. Pri daljSem hlajenju v aparatu se lahko
zacnejo razvijati mikroorganizmi, ki pospesujejo

kisanje vkuhanega sadja. Izklopite pecico.

Sadije v enolitrskih kozarcih Ob kipenju Dogrevanje

Jabolka, Ribez, Jagode izklopite pribl. 25 minut
Cesnje, Marelice, Breskve, Kosmulie izklopite pribl. 30 minut
JabolCna Cezana, Hruske, Slive izklopite pribl. 35 minut

Vkuhavanje zelenjave

Takoj ko pri¢ne vsebina v kozarcih kipeti, zniZajte

temperaturo na priblizno 120 do 140 °C za priblizno

35 do 70 minut glede na vrsto zelenjave. Nato
izklopite pecico in izkoristite preostalo toploto.

Zelenjava s hladnim prevretkom v enolitrskih 0b kipenju Dogrevanje
kozarcih

Kumare pribl. 35 minut
Rdeca pesa pribl. 35 minut pribl. 30 minut
Brsticni ohrovt pribl. 45 minut pribl. 30 minut
Fizol, Koleraba, Rdece zelje pribl. 60 minut pribl. 30 minut
Grah pribl. 70 minut pribl. 30 minut

Jemanje kozarcev
iz pecice

Vrocih kozarcev ne odlagajte na hladno ali mokro

podlago. Sicer lahko pocijo.
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Akrilamid v zivilih

Na katere jedi se to
nanasa?

Akrilamid nastane predvsem pri zitnih in
krompirjevih izdelkih, ki se pripravljajo pri visoki
temperaturi kot npr. Cips, pomfrit, popeceni kruh,
zemljice, kruh, fini pekarski izdelki iz krhkega testa
(keksi, medenjaki).

Nasveti za pripravo jedi z majhno vsebnostjo akrilamida

Splosno Cas priprave naj bo &im krajsi.
Jedi popecite zlato rumeno, ne smejo prevec porjaveti.
Vecja in debelej$a je jed, manjSa je vsebnost akrilamida.

Peka Z gretjem zgoraj/spodaj najve¢ 200 °C, s 3D gretjem ali z
vro¢im zrakom najve¢ 180 °C.

Piskoti Z gretjem zgoraj/spodaj najve¢ 190 °C, s 3D gretjem ali z

Pomfrit v pecici

vro¢im zrakom najve¢ 170 °C.
Jajce ali jaj¢ni rumenjak zmanj$a nastanek akrilamida.

Po pekaCu porazdelite enakomerno in enoplastno. Pecite vsaj
400 g na pekac, da se pomfrit ne izsusi.
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Preizkusne jedi

Pecenje

Te tabele so bile sestavljene za preskusevalne
institute, da bi jim olajSale preskusanje razli¢nih
naprav.

Po EN/IEC 60350.

Pri peki na dveh ravneh vedno vstavite univerzalno
ponev nad pekac.

Pri peki na treh ravneh vedno vstavite univerzalno v
sredino.

Brizgano pecivo: Pekadi, ki jih vstavite ob pecico ob
istem Casu, morajo biti tudi ob istem ¢asu gotovi.

Jabol¢na pita na dveh ravneh:

Temna tortna modela postavite enega nad drugega.
Jabol¢na pita na eni ravni:

Temna tortna modela postavite enega poleg
drugega.

Tortna modela iz bele ploCevine:

Pecite s spodnjim in zgornjim gretjem = na eni
ravni. Tortha modela postavite na univerzalno
poneyv, ki jo uporabite namesto resetke.
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Jed Pribor in posoda Nivo Naéin Temperatura  Trajanje v

gretja v°C minutah
Brizgano pecivo Pekat 3 = 140-150 30-40
predgrevanje® Pekat 3 140150 30-40
Univerzalna ponev + 3+1 140-150 30-45
pekac
Univerzalna ponev + 1+345 130-140 35-50
2 pekaca
Drobno pecivo Pekac 3 = 150-170 20-35
predgrevanje® Pekat 3 150170 20-35
Univerzalna ponev + 143 140-160 30-45
pekac
Univerzalna ponev + 14345 130-150 35-55
2 pekaca
Rolada Tortni model nareSetki 2 = 160-180 30-40
predgrevanje®
Rolada Tortni model naresetki 2 160-180 30-40
Kvasen kola¢ Univerzalna ponev 3 = 170-190 40-50
Univerzalna ponev 3 150-170 40-50
Univerzalna ponev + 1+3 150-170 50-60
pekac
Jaboléna pita ReSetka + 1 = 180-200 70-80
2 tortna modela @ 20 cm
2 reSetki + 1+3 190-210 65-75

2 tortna modela @ 20 cm

*

Za predgrevanje ne uporabljajte funkcije hitrega segrevanja.
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Pecéenje na Zaru Ce polozite Zivila neposredno na resetko, vstavite
dodatno univerzalno ponev na visini 1. Ponev
prestreze tekocino in pedica ostane distejSa.

Jed Pribor in posoda Nivo Naéin Stopnja Trajanje v
gretja pecenja na minutah
Zaru
Porjavitev toasta Resetka 5 i 3 ¥2-2
10 minut predgretja
Goveji hamburger, ReSetka + Univerzalna 4+1 i 3 25-30
12 kosov™ brez ponev

predgrevanja

*

Obrnite po izteku 2/ Gasa pecenja.

65



Belezke
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