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Rad og vejledning om sikkerhed

Laes disse instruktioner omhyggeligt. Kun derefter
kan du betjene apparatet korrekt.

Gem bruger— og opstillingsvejledningen til senere
brug. Hvis du overdrager apparatet til en anden
person, skal du ogsa videregive dokumentationen il
apparatet.

Kontrollér apparatet efter udtagning af emballagen.
Hvis der er opstaet skader under transporten, ma du
ikke tilslutte apparatet. Kontakt vores serviceafdeling
med en skriftlig beskrivelse af skaderne, da du ellers
mister retten til enhver form for erstatning.

Sikkerhedsanvisnin

ger Apparatet er udelukkende til brug i hiemmet.

Brug kun kogesektionen til tilberedelse af fodevarer.

Sikker betjening For at bruge dette apparat pa en sikker made méa
voksne og bern som pa grund af

fysiske, sansemaessige eller psykiske handicap,
manglende erfaring eller uvidenhed

omkring brug af apparatet ikke gare det uden opsyn
fra en ansvarlig, voksen person.

Born skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Olie, smor eller Olie eller smer (margarine), der er overophedet,
overophedet margarine anteendes let. Risiko for brand!
Overvag konstant madlavning med olie eller smer .
Hvis olien eller smarret antaendes, ma du aldrig slukke
ilden med vand.
Kveel hurtigt flammerne ved at laegge et lag eller en
tallerken pd, som daskker hele kogegrejet.
Sluk for kogefeltet.



Madlavning med vandbad

Varmt kogefelt

Kogegrej med vad bund og
vade kogefelter

Revner i kogesektionen

Kogefeltet opvarmes, men
den visuelle indikation
fungerer ikke

Laeg ikke metalgenstande
oven pa
induktionskomfuret

Et vandbad giver mulighed for at tilberede fodevarer i
en kasserolle, som nedseenkes i et andet og sterre
stykke kogegrej, der indeholder vand. P& denne made
modtager fedevaren en svag og konstant varme, hvor
den bliver tilberedt af det varme vand og ikke direkte
af varmen fra kogefeltet.

Nar levnedsmidler tilberedes i vandbad, skal man
undga, at daser, krukker af glas eller andet materiale
hviler direkte pa bunden af kogegrejet, som ineholder
vand for ikke at risikere brud pa pladens glas og
kogegrejet pa grund af genopvarmning af kogefeltet.

Fare for forbraendinger! Beror ikke varme kogefelter.
Det er meget vigtigt, at bern ikke kommer i neerheden
af apparatet. Indikatoren for restvarme viser, om
kogefelterne er varme.

Risiko for brand! Anbring aldrig anteendelige objekter
pa kogefeltet.

Risiko for brand! Hvis der under kogesektionen findes
en skuffe, mé& der ikke opbevares antaendelige objek-
ter eller spraydéaser i den.

Fare for leesioner! Hvis der findes vaeske mellem
bunden af kogegrejet og kogefeltet, kan der opsta
damptryk. Pa grund heraf kan kogegrejet hoppe pa
en uventet made.

Sorg altid for, at kogefeltet og bunden af kogegrejet er
tort.

Fare for elektrisk stad! Afbryd apparatet fra
eltilslutningen, hvis kogesektionen er itu eller revnet.

Informér vores serviceafdeling.
Fare for forbraendinger! Afbryd kogefeltet, hvis
indikatoren ikke fungerer.

Informér vores serviceafdeling.

Fare for forbraendinger! Efterlad ikke skeer, gafler,
knive, 1ag eller andre metalliske objekter pa kogefeltet,
da de meget hurtigt kan blive varme.



Vedligeholdelse af
ventilatoren

Fejlagtige reparationer

Tilslutningskabel

Afbrydelse af kogesektion

Denne kogesektion er udstyret med en ventilator, der
befinder sig i den nederste del.

Fare for skader! Hvis der findes en skuffe under
kogesektionen, ma der ikke opbevares sméa
genstande eller papir i den, da de kan blive absorberet
af ventilatoren og derved adeleegge ventilatoren eller
forringe afkelingen.

Bemeerk! Mellem skuffens indhold og ventilatorens
luftindtag skal der vaere en afstand pa min.2 cm.

Fare for elektrisk sted! Fejlagtige reparationer er
farlige. De ma kun udferes af personalet fra vores
serviceafdeling, der har de rette kvalifikationer.

Alle reparationer inkl. udskiftning eller installation af
tilforselskablet skal udferes af en autoriseret
installator.

Tilslutningskablerne ma ikke berare de varme
kogefelter. Savel kablets isolering som kogefeltet kan
blive beskadiget.

Dette apparat opfylder sikkerhedsforskrifterne og
forskrifterne for elektromagnetisk kompatibilitet.
Dog ber personer med pacemaker ikke benytte
dette apparat. Det er ikke muligt at garantere, at alle
pacemakere pa markedet overholder de gasldende
forskrifter vedr. elektromagnetisk kompatibilitet, og
dermed heller ikke at garantere, at der ikke opstar
interferenser, som kan udgere en risiko for korrekt
funktion. Det er ogsa muligt, at personer med andre
slags apparater, s& som hareapparater, kan opleve et
vist ubehag.

Efter hver brug skal du altid afbryde kogesektionen
med betjeningsknapperne. Vent ikke, til
kogesektionen afbrydes automatisk pa grund af
mangel pé stram.



Arsager til skader

Gryde- og pandebunde

Varme pander og gryder

Harde og spidse genstande

Folie og kunststoffer

Ru gryde- og pandebunde laver ridser i
glaskeramikken.

Undga at koge gryder tarre. Der kan opsta skader.

Saet aldrig varme pander og gryder pa
betjeningsfeltet, indikatoromradet eller rammen.
Der kan opstéa skader.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned
pa kogesektionen, kan der opstéa skader.

Alufolie eller plastskéle smelter fast pa varme
kogezoner. Der ma ikke anvendes beskyttelsesfolie
péa kogesektionen.

Oversigt | tabellen herunder findes en oversigt over de
hyppigste skader.

Skade Arsag Afhjzlpning

Pletter Overkogt mad Fjern overkogt mad med en
glasskraber med det samme.

Uegnede rengaringsmidler Anvend kun renggringsmidler, der er

beregnet til glaskeramik.

Ridser Salt, sukker og sand Anvend ikke kogesektionen som

arbejds- eller afsatningsplads.

Ru gryde- og pandebunde ridser

Undersgg gryder og pander.

glaskeramikken.

Misfarvninger

Uegnede rengaringsmidler

Anvend kun rengaringsmidler, der er
beregnet til glaskeramik.

Afslid fra gryder

Laft gryder og pander, nér de flyttes.

Muslingeformede
skader i glasset

Sukker, retter med hgjt sukkerindhold

Fjern overkogt mad med en
glasskraber med det samme.




Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse under

hi{

hensyntagen til
miljoet

Energisparetips

Desembalar el aparato y desechar el embalaje de
forma respetuosa con el medio ambiente.

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen under
hensyntagen til miljget.

Apparatet identificeres i overensstemmelse med
direktivet vedrerende elektriske og elektroniske
apparater RAEE 2002/96/CE.

Dette direktiv definerer rammen for genbrug og
genindvinding for brugte appateter i hele det
europasiske omrade.

Laeg altid et lag péa gryden, som passer i
starrelsen. Ved tilberedning uden lag bruger De
meget mere energi.

Brug gryder og pander med en plan bund.
Ujeevne bunde forager energiforbruget.

Gryde- og pandebundes diameter skal passe til
kogezonens starrelse. Iseer medferer for sméa
gryder pa kogezonerne spild af energi.

Bemaerk: Producenter af gryder og pander angiver
ofte den gvre diameter. Den er for det meste starre
end bundens diameter.

Brug sma gryder til sma portioner. En stor gryde,
der ikke er fyldt helt op, forbruger meget energi.

Tilbered med sma maengder vand. Det sparer
energi. Grontsagerne bevarer deres indhold af
vitaminer og mineraler.

Indstil i god tid kogezonen til et lavere kogetrin.



Tilberedning ved induktion

Fordele ved
tilberedning ved
induktion

Egnet kogegrej

Ferromagnetisk kogegrej

Specielt kogegrej til
induktion
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Tilberedning ved induktion udger en radikal eendring i
forhold til tradionel opvarmning, da varmen generes
direkte i kogegrejet. Derfor indeholder dette en raekke
fordele:

Hurtig kogning og stegning gennem direkte
opvarmning af kogegrejet.

Det forbruger mindre energi

Bedre bekvemmelighed og rengering, da
spildte levnedsmidler ikke breender sa let fast
pa pladen.

Kontrolleret og sikker madlavning. Kogefeltet
teendes og slukkes gjeblikkeligt vha.
betjeningspanelet. Induktionskogefeltet opharer
med varmeforsyningen, hvis kogegrejet fiernes
uden ferst at have afbrudt det.

Kun ferromagnetisk kogegrej er velegnet il
madlavning ved induktion og det kan veere af:

Rustfrit stal
Stebejern

Specialglas til induktion (rustfrit stal).

Der findes andre typer specielt kogegre;j til induktion,
som ikke er fuldstaengt ferromagnetisk. Kontrollér
diameteren, da den bade kan pavirke detekteringen af
kogegrejet og resultatet af madlavningen.



Kontrollér kogegrejet med
en magnet

Uegnet kogegrej

Karakteristika ved bunden
af kogegrejet

Fravaer af kogegrej eller
ikke egnet starrelse

Tomt kogegrej eller med
tynd bund

For at finde ud af om kogegrejet er velegnet skal du
kontrollere, om det er magnetisk.

Fabrikanten plejer at angive, om kogegrejet er
velegnet til induktion.

Brug aldrig kogegrej af:
Normalt tyndt stal
Glas
Jern
Kobber

Aluminium

Karakteristikaene ved bunden af kogegrejet kan
pavirke ensartetheden i resultatet af madlavningen.
Kogegrej, der er fremstillet af materialer, som hjeelper
med at fordele varmen som f.eks. kogegrej af typen
"sandwich” af rustfrit stal, fordeler varmen ensartet,
hvilket sparer tid og energi.

Hvis man ikke stiller en gryde eller en pande oven pa
den valgte kogezone, eller hvis kogegrejet ikke er af
det rigtige materiale eller den korrekte sterrelse, vil
varmestyrke—niveauets nummerindikation ved
kogezonen begynde at blinke.

Anbring velegnet kogegre;j for at f& den til at ophare
med at blinke. Hvis der ventes mere end 90 sekunder,
slukkes kogefeltet automatisk.

Opvarm ikke tomt kogegrej, og brug heller ikke
kogegrej med en tynd bund. Kogesektionen er
udstyret med et internt sikkerhedssystem, men en
tom pande eller gryde kan blive s& hurtigt opvarmet, at
"afborydelsesautomatikken” ikke nér at reagere, og der
kan derved opnds meget hgje temperaturer.
Kogegrejets bund kan endda ga hen at smelte og
derved skade kogefeltets overflade. | dette tilfaslde méa
du ikke berare kogegrejet, hvor du skal slukke for
kogefeltet. Hvis det efter afkaling ikke fungerer, skal
du kontakte vores serviceafdeling.
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Detektering af kogegrej

Dobbelt eller tredobbelt
kogezone

Hvert kogefelt har en minimumsgraense for
detektering af kogegrej, som varierer efter materiale i
det anvendte kogegrej. Derfor skal man bruge det
kogefelt, der passer bedst til diameteren pa
kogegrejet.

Disse kogezoner kan genkende kogegrej af forskellige
storrelser. Afheengigt af materiale og egenskaber ved
kogegrejet tilpasser kogezonen sig automatisk ved
kun at aktivere en enkelt zone eller alle, hvor den
passende styrke leveres for at opna gode resultater
med madlavningen.

Laere apparatet at kende

Betjeningspanel

Betjeningsoverflade til
=—obgmesikring

Pa side 2 er der en oversigt over de forskellige typer
med angivelse af mal.

Indikationer til

kogetrin /-9
operativitet &

restvarme h/H
funktionen Powerboost &

-

il
l:|:
(9
l:|:

1
0N}
1
<l
-
DNy
!
G
@
—
120
|

Betjeningsoverflade
boost A funktionen Powerboost
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Betjeningsoverflade til
O funktionen tidsprogrammering

Betjeningsoverflade til
S — Bluningsomréade




Kogezoner

Kogezone Aktivering og deaktivering
O Enkelt kogezone Brug kogegrej af en velegnet starrelse.
QO Stegezone Kogezonen tendes automatisk, ndr der bruges kogegrej, hvis bund har

samme starrelse som den yderste zone.

L3 Resistiv luningszone*  Aktivering: Teending af kogefelt.
Tryk pa symbolet &, og indikatoren & teendes. Tryk derefter pa
symbolet %,
Slukning: Tryk p& symbolet 1$%r.**

* Tilslutning af kogezone: Den pagaldende indikator teendes.
Nar kogefeltet er aktiveret, er det ikke ngdvendigt at have et andet kogefelt teendt.
**Indikatoren for restvarme teendes.

Brug kun kogegrej, der er egnet til induktion (se afsnittet “Egnet kogegrej”).

Indikator for

restvarme Kogesektionen er udstyret med en indikator for
restvarme i hver kogezone, der viser, hvilke der stadig
er varme. Undgé at bergre det kogefelt, som
indikatoren vises for.

Selvom der er blevet slukket for kogefeltet, vil h/H blive
ved med at lyse, sa lesnge kogezonen er varm.

Nar kogegrejet fiernes fer slukning af kogefeltet, vises
skiftevis indikatoren h/H og det valgte kogetrin.

13



Programmering af kogesektion

Tilslutning og
afbrydelse af
kogesektion
Tilslutning
Afbrydelse
Indstilling af
kogefelt

14

| dette kapitel vises, hvordan et kogefelt justeres. |
tabellen vises trinnene og kogetiderne for forskellige
plader.

Tilslutning og afbrydelse af kogesektionen med
betjeningsknappeme.

Drej betjeningsknappen mod hejre til det onskede
kogetrin.
| indikatoren teendes det gnskede kogetrin.

Drej betjeningsknapperne til trinnet 0.
Indikatorerne for kogetrin slukkes.
Kogesektionen er afbrudt.

Indikatoren for restvarme forbliver teendt, indtil
kogefelterne er afkolet tilstreekkeligt.

Indstilling af det enskede kogetrin med
betjeningsknappeme.

0 = kogezone afbrudt.
Kogetrin 1 = mindste styrke.
Kogetrin 9 = hgjeste styrke.

KaZzdy varny stupen je vybaven jednim
mezistupfiem. Ten je oznacen teckou.




Sadan slukkes kogezonen

Valg af kogetrin:

Drej betjeningsknappen mod hejre for at né frem til
det onskede kogetrin.

| den visuelle indikation oplyses det valgte kogetrin.

Tip:

Hvis der ikke er anbragt kogegrej pa
induktionskogefeltet, vil det valgte kogetrin blinke.
Efter et stykke tid afbrydes kogezonen.

Drej knappen mod venstre til position O.
Kogezonen afbrydes, og indikatoren for restvarme
vises.

Kogetider
| en folgende tabel vises nogle eksempler.
Kogetiden afhaenger af type, veegt og kvalitet af
levnedsmidlerne. Derfor findes der afvigelser.
Niveau for Varighed af
langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Smeltning
Chokolade, chokoladeovertraek, smer, honning 1-2 -
gelatine 1-2 -
Opvarning og varmholdning
Sammenkogte retter (f.eks. linser) 1-2 -
Meelk*™* 2. -
Pglser opvarmet i vand** -4 -
Optening og opvarmning
Dybfrosset spinat 2.-3. 5-15 min
Dybfrosset gullasch 2.-3. 20-30 min
Kogning ved lav varme, stegning ved lav varme
Kartoffelfrikadeller 4.-5% 20-30 min
Fisk 4-5* 10-15 min
Hvis sovs f.eks. bechamel 1-2 3-6 min
Opkogt sovs f.eks. bernaise, hollandaise 3-4 8-12 min
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Niveau for Varighed af
langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Stegning, dampkogning, ovnstegning
Ris (med dobbelt portion vand) 2-3 15-30 min
Risengrad 2-3 25-35 min
Kartofler med skreel 4-5 25-30 min
Skreellede kartofler med salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Kogning, supper 3.-4. 15-60 min
Grentsager 2.-3. 10-20 min
Grontsager, frosne 3.-4. 7-20 min
Opkogning 4.-5. -
Grydestegning
Kadrulle 4-5 50-60 min
Stuvning 4-5 60-100 min
Gullasch 3.-4. 50-60 min
Stegning
Filet, natural eller panerede 6-7 6-10 min
Filet, dybfrosne 6-7 8-12 min
Koteletter, natural eller panerede 6-7 8-12 min
Steak (tykkelse 3 cm) 7-8 8-12 min
Brystfilet, (tykkelse 2 cm) 5-6 10-20 min
Brystfilet, dybfrossen 5-6 10-30 min
Fisk ogf fiskefilet (natural) 5-6 8-20 min
Fisk og fiskefilet (paneret) 6-7 8-20 min
Paneret, dybfrosset fisk f.eks. fiskekam 6-7 8-12 min
Rejer og hummere 7-8 4-10 min
Dybfrosne, saltede retter 6-7 6-10 min
Krebs 6-7 tilbered en ad
gangen
Tortilla 3.-4. tilbered en ad
gangen
Spejleeg 5-6 3-6 min

16



Niveau for Varighed af

langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Stegning** (150 g - 200 g pr. portion i 1-2 | olie)
Dybfrosne produkter f.eks. ponnes—frites, kyllinge—nuggets 8-9 tilbered en
Dybfrosne kroketter 7-8 portion ad
Sammenkogte retter 7-8 gangen
Kad f.eks. kyllingestykker 6-7
Paneret fisk eller i gllage 6-7
Grentsager, svampe, panerede eler i gldej f.eks. champignon 6-7
Postej f.eks. bufiuelos, frugt i glmasse
4-5

* Langsom kogning uden lag
** Uden Iag

Barnesikring

Tilslutning og
afbrydelse af ekstra
bornesikring

Tilslutning

Afbrydelse

Kogesektionen kan sikres mod ufrivillig aktivering for
at undga, at bern teender for kogefelterne.

Kogesektionen kan blokeres, hvis der f.eks. er sma
bern pa besag.

Kogesektionen skal veere slukket.

Tryk p& symbolet =0, indtil der lyder et akustisk
signal, og indikatoren =0  teendes.
Kogesektionen er blokeret.

Efter et stykke tid slukkes indikatoren =0 .

Tryk p& symbolet =0, indtil der lyder et akustisk
signal, og indikatoren =0  slukkes.
Bornesikringen deaktiveres.

Nu kan du teende for kogesektionen.

17



Bemeerk!

Tilslutning og
afbrydelse af
permanent
bornesikring

Tilslutning og afbrydelse af
permanent barnesikring

Tilslutning af kogesektion

18

Bornesikringen kan aktiveres eller deaktivres utilsigtet
pga.

Spildt vand under rengering,

fastbreendte madrester,

tilstedevaerelse af objekter pa symbolet =O.

Med denne funktion forbliver bernesikringen aktiveret
permanent.

Se afsnittet “Grundindstillinger”.

Tryk pé& symbolet =0, indtil der lyder et akustisk
signal, og indikatoren =0 slukkes.

Den permanente barnesikring er aforudt. Nu kan
kogesektionen anvendes.



Powerboost-funktion

Begraensningerved
brugen af
funktionen
Powerboost

Med denne funktion opvarmer man hurtigere
indholdet i kogegrejet end ved brug af kogetrinnet 3.
Denne funktion giver mulighed for at foroge
varmestyrken i det kogefelt, hvor det anvendes.

Alle fire kogezoner er udstyret med denne funktion.
Funktionen Powerboost er kun tilgeengelig, hvis den
anden kogezone i samme gruppe ikke bruges.

(Se figur)

Hvis du f.eks. gnsker at aktivere denne funktion i
stegezonen (2 og 5), skal nummer 1 veere slukket og
omvendt. Hvis den ikke er slukket, blinker indikatoren
for kogezonen skiftevist bogstavet b og kogetrinnet.
Herefter vender det tilbage til det tidligere valgte
kogetrin uden aktivering af funktionen.

Det samme geelder for kogezonerne 3 og 4.

Gruppe 1 Gruppe 1

3)  |@9(B)
(4] @ [4)

@
@

Gruppe 2 Gruppe 2
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Sadan aktiveres
den Udfer falgende trin:

1. Veelg det enskede kogetrin.

2. Tryk p& symbolet voostr, sSOm svarer til den valgte
kogezone. | den visuelle indikation for kogezonen
vises bogstavet b.

Funktionen er nu aktiveret.

Sadan deaktiveres

den Tryk pé& symbolet boosta. Visningen af bogstavet b
opherer, og det tidligere valgte kogetrin oplyses.
Powerboost—funktionen er nu deaktiveret.

Under visse forhold kan Powerboost-funktionen
automatisk blive deaktiveret for at beskytte de
elektroniske dele inde i kogefeltet.

Timer-funktion
Denne funktion kan benyttes pa to forskellige mader:
— en kogeplade skal slukke automatisk
— som minutur
Automatisk
afbrydelse af en
kogezone Angiv tidsrummet for den gnskede kogezone.
Kogezonen afbrydes automatisk, nar tiden er forlgbet.
Sadan programmerer du 1. Veelg det onskede kogefelt og det enskede

kogetrin.

Tryk pa symbolet ® flere gange indtil valg af den
onskede kogezone.

Indikatorerne £ og min teendes i den visuelle
indikation for funktionen tidsprogrrammering.
Indikatoren I=1 teendes i kogezonen.

20



Nar tiden er forlgbet

Korrigering af tid

Annullering af automatisk
afbrydelse

Rad og vejledning

2. Tryk pa symbolet + eller — for funktionen
tidsprogrammering.
Grundindstillingerne vises.

Symbol + : 30 minutter
Symbol = : 10 minutter

3. Programmér den gnskede tid med
symbolet + eller —.

Efter nogle f& sekunder begynder tiden at forlabe.

| den visuelle indikation vises den sidst
programmerede kogetid.

Nar tiden er forlgbet, aforydes kogesektionen. Der
hares et signal til information herom.

| kogezonen vises &, og i den visuelle indikation for
funktionen tidsprogrammering vises J7.

Ved bergring af symbolet (© slukkes indikatorerne, og
det akustiske signal opherer.

Drej betjeningsknappen til positionen O.

Tryk pa symbolet ® flere gange, indtil indikatoren -1
for den gnskede kogezone teendes med sterre
intensitet.

AEndr tiden med symbolerne + eller —.

Tryk pa symbolet ® flere gange, indtil indikatoren -1
for den gnskede kogezone teendes med sterre
intensitet.

Tryk derefter pa symbolet — , indtil OO vises.
Indikatoren -1 slukkes.

Hvis du vil kontrollere den resterende tid, skal du
trykke pé symbolet (® flere gange, indtil indikatoren -
for den gnskede kogezone teendes med sterre
intensitet.
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Minutur

Sadan programmerer man

Nar tiden er forlgbet

Korrigering af tid

Deaktivering af minutur

Rad og vejledning
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Der kan programmeres en kogetid pa op til 99
minutter.

Efter en stromafbrydelse opharer
tidsprogrammeringen med at vaere aktiveret.

Minuturet giver mulighed for at programmere en tid pa
op til 99 minutter. Det er uafhaengigt af andre
indstillinger.

1. Tryk pa symbolet B, indtil indikatoren £\ taendes.
| den visuelle indikation for funktionen
tidsprogrammering vises &0,

2. Tryk p& symbolet + eller -, som svarer til
funktionen tidsprogrammering.
Grundindstillingerne vises.

Symbol + : 10 minutter
Symbol - : 05 minutter

3. Programmér den enskede tid med symbolet +
eller —.

Efter nogle f& sekunder begynder tiden at forlgbe. |
den visuelle indikation vises den programmerede
kogetid til sidst.

Der heres et akustisk signal. | den visuelle indikation
for funktionen tidsprogrammering vises 58 og 4.

Ved tryk pa symbolet (® slukkes indikatoreme, og det
akustiske signal opherer.

Tryk pa symbolet (B, indtil indikatoren 2 vises, og
2endr tiden med symbolet + eller —.

Tryk pa symbolet (B, indtil indikatoren £ teendes. Tryk
derefter pa symbolet —, indtil der i den visuelle
indikation vises £f.

Indikatoren 2 slukkes.

Efter en stromafbrydelse deaktiveres minuturet.

Begge funktionerne automatisk afbrydelse for en
kogezone og minuturet kan vaere i funktion pa samme
tid.



Automatisk tidsbegraensning

Hvis kogezonen anvendes i leengere tid, og der ikke
udferes aendring af indstillingen, aktiveres den
automatiske tidsbegraensning.

Kogezonen opharer med at afgive varme.
| den visuelle indikation for kogezonen blinker F, 8 og
indikatoren for restvarme H/h skiftevist.

Ved at dreje betjeningsknappen til positionen O sluk-
kes indikatoren. Nu kan kogezonen igen indstilles.

Nar den automatiske begraensning aktiveres, gaelder
den for det valgte kogetrin (fra 1 til 10 timer).

Grundindstillinger

Kogesektionen har forskellige grundindstillinger. Det
er muligt at eendre nogle af disse indstillinger.

cc

cS

Permanent bgrnesikring 0 sikkerhed deaktiveret*
Kogesektionen forbliver automatisk { sikkerhed aktiveret
blokeret, nér den er slukket.

Deaktivering af akustisk signal 0 alle signaler deaktiveret
Kort akustisk signal, som bekrafter, at et { korte signaler deaktiveret
symbol er bergrt eller et langt akustisk c alle signaler aktiveret*
signal, der angiver, at apparatet er blevet

betjent forkert.

Automatisk afbrydelse af en kogezone I automatisk afbrydelse

Kogezonen afbrydes altid automatisk, ndr ~ deaktiveret*

det valgte tidsrum er forlgbet. { minutter = korteste tid
99 minutter = laengste tid
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ch Varighed af signal til information om
tidsprogrammering
Signal om forlgb i minuturet eller
automatisk afbrydelse af en zone.

cl Tilbagevenden til indstillingerne pga.
fejl i kogesektionen
Annullering af alle foretagne indstillinger

{10 sekunder
2 30 sekunder
31 minut

I Personlige indstillinger
{ Tilbagevenden il indstillinger
pga. fejl*

* Grundindstillinger

Adgang til

grundindstillinger

Vaelg den gnskede
indstilling

24

Udfer felgende trin:

1. Saet den nederste, venstre kogezone péa
kogetrinnet !.

2. | de felgende 10 sekunder skal du trykke pa
symbolet =0, indtil der hores et
bekrasftelsessignal, hvor ¢ | taendes skiftevist i
den visuelle indikation for kogezonen, der befinder
sig til hgjre for symbolet =0 (se billede).

00z 007,

6J /i O 0 (3

2o ) oped

3. Tryk p& symbolet =0, indtil indikatoren for den
onskede funktion vises.



4. Veelg derefter den enskede indstilling med
symbolerne boostAi den nederste, venstre
kogezone og symbolet boostAi den nederste, hojre
kogezone.

Den nye indstilling vises i den visuelle indikation for
funktionen tidsprogrammering.

ey,

&) /i ! I 3

Zin

boost & 0 boost? = C) 4F boost & boost &

5. Trykigen pa symbolet =0 i mere end 4 sekunder,
indtil der hores et bekraeftelsessignal.
Indstillingerne er nu gemt korrekt.

Vedligeholdelse og renggring

Kogesektion

Rengearing

Rad og vejledning, der omtales i dette kapitel, har til
formal at hjeelpe med rengaering og optimal
vedligeholdelse af kogesektionen

Renger pladen efter hver madlavning. P& denne made
undgas det, at spildte madrester bresnder sig fast.

Brug kun rengeringsmidler, der er velegnede til
kogeplader. Lass oplysningerne pa produktets etiket.
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Glasskraber

Forsigtig

Ramme om
kogesektionen

26

Brug aldrig:
Slibende produkter

Kraftige rengeringsmidler som ovnrens eller
pletfierningsmidler

Staluldssvampe

Hajtryksrengaeringsmidler eller damprensemaskiner
Fjern resterende snavs med en skraber til glas.

1. Tag beskyttelseskappen af skraberen

2. Renger kogefeltets overflade med skeeret.

Rengor ikke kogefeltets overflade med skraberens
etui, da overfladen kan blive ridset.

Skeeret er meget skarpt. Du kan komme til at skaere
dig selv. Beskyt skesret, nar det ikke bruges. Udskift
gjeblikkeligt skeeret, hvis det udviser tegn pa
beskadigelser.

Anvend et tilseetningsmiddel for bevarelse og
beskyttelse af kogefeltet. Overhold rad og vejledning,
der angives pa etiketten.

For at undgé skader p& rammen omkring kogepladen
skal du tage felgende i betragtning:

Brug kun varmt vand med lidt saebe
Brug aldrig skarpe eller slibende produkter

Brug ikke glasskraberen



Reparation af nedbrud

Normalt skyldes nedbrud sma detaljer. Fer du
kontakter vores serviceafdeling, ber du tage felgende
réd og vejledning i betragtning.

Indikator Fejl Afhjaelpning
Ingen Elektricitetstilfgrslen er Kontrollér ved hjeelp af andre elektriske produkter, om der
afbrudt. er sket en afbrydelse af strammen.

Tilslutningen af apparatet ~ Kontrollér, at apparatet er tilsluttet i overensstemmelse
er ikke udfert i med tilslutningsskemaet.

overensstemmelse med

tilslutningsskemaet.

Nedbrud i elektronisk Hvis de foregaende typer kontrol ikke lgser problemet,
system. skal du kontakte vores serviceafdeling.
£ blinker Betjeningspanelet er Aftgr omradet ved betjeningspanelet, eller fiern objektet.

fugtigt, eller der har sat sig
et objekt fast inden i

komfuret
Er + Nedbrud i elektronisk Afbryd kogesektionen fra elekiricitetsforsyningen. Vent
nummer/ system nogle sekunder, og tilslut den igen.
d + nummer/ Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte vores
£ + nummer/ serviceafdeling.
FO/FS Der er opstéet en intern Afbryd kogesektionen fra elektricitetsforsyningen. Vent
fejl i funktionaliteten nogle sekunder, og tilslut den igen.

Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte vores
serviceafdeling.

2 Det elektroniske system er  Drej betjeningsknappen til positionen 0.
overophedet og har Vent pd, at det elektroniske system er tilstraskkeligt
afbrudt det pagaeldende afkelet, og teend kogezonen gen.
kogefelt. Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte vores

serviceafdeling.
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Indikator Fejl

Afhjaelpning

FH Det elektroniske system er  Drej betjeningsknappen til positionen 0.

overophedet og har
afbrudt alle kogefelter.

Vent pd, at det elektroniske system er tilstraskkeligt
afkelet, og tend igen.

Hvis angivelsen forsatter, skal du kontakte vores
serviceafdeling.

£z

Forkert elektrisk spaending | dette tilfeelde bgr man kontakte elekiricitetsselskabet.
uden for de normale
funktionsgraenser

uc/u3 Kogezonen er blevet Vent pd, at det elektroniske system er tilstraskkeligt

overophedet, og den er afkelet, og tend igen.
slet fra for at beskytte

komfuret.

Anbring ikke kogegrej pa betjeningspanelet.

Normal stgj, mens
apparatet kaorer

En dyb summen som i en
transformator.

En lav hvislen

Knagen
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Teknologien med opvarmning via induktion baseres
pa dannelsen af elektromagnetiske felter, som ger, at
varmen skabes direkte i bunden af kogegrejet. Disse
kan afhaengigt af konstruktionen af kogegrejet give
anledning til en vis stgj eller vibrationer, som beskrives
i det folgende:

Denne stej opstar ved madlavning med et hejt
styrketrin. Arsagen til dette er maengden af energi, der
transmitteres fra kogepladen til kogegrejet. Denne stgj
forsvinder eller svaskkes, nar styrketrinnet
formindskes.

Denne stej opstéar, nar kogegrejet er tomt. Stejen
forsvinder, nar vand eller fadevarer kommes i
kogegrejet.

Denne stej opstéar i kogegrejet, fordi det bestar af
forskellige sammensatte materialer. Stgjen skyldes de
vibrationer, der opstar i samlingerne mellem de
forskellige materialer. Stejen stammer fra kogegrejet.
Omfanget og méaden kan variere efter type
madlavning.



Hoje hvislelyde

Stgj fra ventilator

Stejen opstér farst og fremmest i kogegrej, der er
sammensat af forskellige typer materialer, nér det
anvendes med maksimalt styrketrin og pa samme tid
pa to kogefelter. Disse hvislelyde forsvinder eller
svaekkes, sé snart styrketrinnet formindskes.

For at opna en korrekt brug af det elektroniske system
skal kogesektionen fungere med en kontrolleret
temperatur. Derfor er kogesektionen udstyret med en
ventilator, som efter hver detektering af temperatur
gennem de forskellige styrketrin gar i gang.
Ventilatoren kan ogsa fungere gennem inerti efter
slukning af kogefeltet, hvis den detekterede
temperatur stadig er for hgj.

De beskrevne typer stgj er normale og udger en del af
induktionsteknologien, og de skal ikke betragtes som
en fejl.

Kundeservice

E-nummer og FD-nummer

Hvis Deres apparat skal repareres, star vores
kundeservice til Deres radighed. De kan finde adresse
og telefonnummer pa den naermeste kundeservice-
afdeling i telefonbogen. De kan ogsé fa oplyst det
neermeste serviceveerksted hos de angivne
kundeservicecentre.

Nar De kontakter vores serviceafdeling, skal De
opgive komfurets E-nummer og FD-nummer.
Typeskiltet med numrene findes i apparatets papirer.

Vaer opmaerksom pa, at det ogsé indenfor
garantiperioden ikke er gratis at f& beseg af en
tekniker fra kundeservice, hvis det viser sig, at
apparatet er blevet betjent forkert.

29



30

Sisallysluettelo

Turvallisuuteen liittyvat neuvot ja varoitukset .. 32
Turvallisuusohjeet . ......... ... ... oL 32
Vaurioiden syyt ....... .. i 35
Ymparistonsuojelu ...t 36
Ympéristdystavallinen jatteiden havitys ......... 36
Energianséadstovinjeitd ............. ... . L 36
Induktiokeittotason kaytté ................... 37
Induktiokeittotason edut . ........... ... ... 37
Sopivat keittoastiat ............. ... ... L. 37
Tutustuminen laitteeseen .................... 39
Ohjauspaneeli ........ ... .o i 39
Keittoalueet ....... .. ... o i 40
Jaanndsldmmon osoitin ... ... 40
Keittotason ohjelmointi ...................... 41
Keittoalueen paélle ja pois paalta kytkenta ....... 41
Keittoalueen s8at0 ........... .o, 41
Keittotaulukko .. ... 42
Lapsilukko ........ ..o 44
Lisélapsilukon péélle ja pois paalta kytkenta ... ... 44
Pysyvan lapsilukon paélle ja pois paalta kytkenta .. 45
Powerboost-toiminto ....................... 46
Powerboost-toiminnon kayttérajoitukset . ........ 46
Kéynnistdaminen ......... ... ... . . L 46
Pois péaltéd kytkeminen .......... ... ... ... ..., 47
Ajastin-toiminto ............. ..ol 47
Keittoalueen automaattinen pois paalta kytkentéa .. 47



Sisallysluettelo

Ajastin .. 49
Automaattinen sammutustoiminto ............ 50
Perusasetukset ..............ciiiiiiin, 50
Perusasetuksiin siityminen ............. ... ... 51
Varoitukset ja puhdistus ..................... 52
Keittotaso . ... 52
Keittotason kehys ........ ... ... o o it 53
Vikojen korjaaminen .................coes 53

Laitteen kaytdn aikana esiintyvat normaalit 4anet .. 54

Huoltopalvelu ............ ... ... it 55

31



Turvallisuuteen liittyvat neuvot ja

varoitukset

Turvallisuusohjeet

Turvallinen kayttd

Oljyn, voin tai margariinin
ylikuumentaminen

32

Lue ndma ohjeet huolellisesti. Ainoastaan talldin
voidaan laitetta kayttaa oikein.

Sailyta kayttd— ja asennusohjeet. Mikali laite annetaan
jollekin toiselle, on laitteen mukana annettava myos
laitteen asiakirjat.

Tarkista laite pakkauksen avauksen jalkeen. Jos lait-
teesta I16ytyy kuljetuksesta aiheutuneita vaurioita, &la
kytke sitd sahkdverkkoon vaan ota yhteytta tekniseen
palveluun ja tee vaurioista kirjallinen ilmoitus, muutoin
oikeutta vahingonkorvauksiin ei ole.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttéon.
Keittotasoa saa kayttaa ainoastaan ruoka—aineksien
kasittelyyn.

Jotta laitteen kayttéturvallisuus taattaisiin, aikuiset tai
lapset, jotka eivat osaa kayttaa laitetta

fyysisistd, sensorisista tai psyykkisista puutteista
tai kokemuksen tai tuntemuksen puutteesta

johtuen, eivat saa kayttaa laitetta ilman
vastuukykyisen aikuisen valvontaa.

Lapsia on valvottava, jotta laitteella ei leikittaisi.

Ylikuumentunut &ljy tai voi (margariini) syttyvat
helposti. Tulipalovaaral

Valvo dljylla tai voilla kypsennettavié ruokia jatkuvasti.
Jos dljy tai voi syttyy, &ld koskaan sammuta tulta
vedella.

Sammuta liekit asettamalla keittoastian paalle
nopeasti kansi tai lautanen.

Kytke keittoalue pois paalta.



Vesihaude

Kuuma keittotaso

Mérat keittoastian pohjat ja
keittoalueet

Keittotason halkeamat

Keittoalue kuumenee,
mutta nayttd ei toimi

Ala aseta induktiotason
paalle metallisia esineita

Vesihauteella voidaan keittda ruoka—aineksia kattilan
sisalla, joka puolestaan kelluu vetta sisaltavan
suuremman kattilan sisélla. Tallbin ruoka—ainekseen
kohdistuu jatkuvasti mieto l[ampd, silla se kypsyy
kuuman veden ansiosta sen sijaan, etta se kypsyisi
suoraan keittotason kuumuudesta.

Vesihaudetta kaytettdessa ei vetta sisaltavaan
kattilaan saa asettaa suoraan ruokattlkkejé, lasipulloja
tai muita materiaaleja, jotta keittoalueen uudelleen
kuumentumisesta johtuva levyn lasin ja keittoastian
rikkoutuminen valtettaisiin.

Palovammavaara! Al& koske kuumiin keittotasoihin.
Lapsien ei misséan tapauksessa saa antaa lahestya
laitetta. JAannoslammon osoitin ilmoittaa keittotasojen
kuumuudesta.

Tulipalovaaral Alé koskaan aseta syttyvia esineita
keittotason péaalle.

Tulipalovaara! Jos keittotason alapuolella on poytalaa-
tikko, laatikossa ei saa sailyttaad syttyvia esineita tai
sumukkeita.

Vammautumisvaara! Jos keittoastian pohjan ja
keittoalueen valilld on nestettd, voi se aiheuttaa
héyrypainetta. Tamé& voi johtaa keittoastian
akkinaiseen kimmahtamiseen.

Pida keittotasot ja keittotasojen pohjat aina kuivina.

Sahkdiskuvaara! Kytke laite pois séhkoverkosta, jos
keittotaso on rikkoutunut tai siina on halkeamia.

Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.
Palovammavaaral Kytke keittoalue pois paalta, jos
naytto ei toimi.

Ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

Palovammavaara! Al4 jaté keittotason pédlle veitsia,
haarukoita, lusikoita, kansia tai muita metallisia
esineitd, silléa se voivat kuumentua erittdin nopeasti.
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Tuulettimen kayttéon
littyvat varoitukset

Virheelliset korjaukset

Liitosjohto

Keittotason pois paalta
kytkeminen
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Keittotason alaosassa on tuuletin.
Vaurioitumisvaara! Jos keittotason alapuolella on
poytalaatikko, laatikossa ei saa sailyttda pienia
esineitd tai papereita, silla ne voivat imeytyessa
aiheuttaa vaurioita tuulettimeen tai vaarantaa laitteen
asianmukaisen jaadhdytyksen.

Huomio! Laatikon siséllén ja tuulettimen imuaukon
valiin on jatettéava vahintédan

2 cm tilaa.

Séhkopurkausvaara! Virheelliset korjaukset ovat
vaarallisia. Korjaukset saa suorittaa ainoastaan
teknisen huoltopalvelun henkildstd, joka omaa
asianmukaisen koulutuksen.

Kaikki laitteen kasittelyt, myos litosjohdon vaihto tai
asennus, kuuluvat teknisen huoltopalvelun tehtaviin.

Sahkdlaitteiden litosjohdot eivat saa koskea kuumiin
keittotasoihin. Tama voi johtaa johdon eristyksen tai
keittotason vaurioitumiseen.

Tama laite tayttad sdhkdmagneettiseen turvallisuuteen
ja yhdenmukaisuuteen liittyvat maaraykset.

Tasta huolimatta sydamentahdistimia kayttavat
henkilot eivat saa kayttaa taté laitetta. On mahdotonta
taata, etta kaikki kyseiset markkinoilla olevat laitteet
tayttavat voimassa olevat sdhkémagneettiseen
yhdenmukaisuuteen liittyvat maaraykset, ja etteivatkd
ne aiheuttaisi laitteen virheettdman toiminnan
vaarantavia hairi6itd. On my6s mahdollista, etta muita
laitteita, kuten kuulolaitteita, kayttavat henkiltt
havaitsevat hairidita.

Kytke keittotaso aina pois paalta kytkimilla aina
jokaisen kayttdkerran jalkeen. Al odota, ettd
keittotaso kytkeytyy pois paaltd automaattisesti
keittoastian puuttumisen vuoksi.



Vaurioiden syyt

Kattilan- ja pannunpohjat

Kuumat pannut ja kattilat

Kovat ja teravét esineet

Foliot ja muovit

Karkeat kattilan- ja pannunpohjat naarmuttavat
keraamista lasia.

Valté kattiloiden kiehumista tyhjiksi. Se voi aiheuttaa
vaurioita.

Al3 laita kuumia pannuija ja kattiloita ohjauspaneelin,
nayttdalueen tai kehyksen paélle.
Se voi aiheuttaa vaurioita.

Kovien tai terdvien esineiden putoaminen keittotason
paalle voi aiheuta vaurioita.

Alumiinifolio tai muoviastiat sulavat kuuman
keittoalueen paalld. Lieden suojakalvo ei sovi
keittotasolle.

Yhteenveto Seuraavasta taulukosta [6ydat yleisimmat vauriot:
Vaurio Syy Toimenpide
Tahrat Ylikiehunut ruoka Poista ylikiehunut ruoka heti
puhdistuslastalla.
Sopimattomat puhdistusaineet Kéyta vain puhdistusaineita, jotka on
tarkoitettu keraamiselle lasille.
Naarmut Suola, sokeri ja hiekka Al4 kéyta keittotasoa tyo- tai
laskualustana.
Karkeat kattilan- ja pannunpohjat Tarkasta astiasi.
naarmuttavat keraamista lasia
Varjaytymat Sopimattomat puhdistusaineet Kéyta vain puhdistusaineita, jotka on
tarkoitettu keraamiselle lasille.
Kattilan aiheuttama hankauma Nosta kattiloita ja pannuja, kun siirrdt
niiden paikkaa.
Simpukanmuotoinen Sokeri, hyvin sokeripitoiset ruoat Poista ylikiehunut ruoka heti
Sard puhdistuslastalla.
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Ymparistonsuojelu

Ymparistéystavallin
en jatteiden havitys

hi{

Energiansaastovih-
jeita
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Pura laite ja hdvitd pakkaukset ympéristdystavallisesti.

Tama laite noudattaa sahké- ja
elektroniikkalaiteromujen havitysta koskevaa direktiivia
RAEE 2002/96/EY.

Kyseinen direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
kierratysta ja uudelleen kayttda koskevan merkin, joka
on voimassa kaikissa EU-maissa.

Sulje kattilat aina sopivalla kannella.
Ruoanvalmistus ilman kantta kuluttaa nelja kertaa
enemman sahkoa.

Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen
pohja. Epéatasaiset pohjat nostavat
sahkonkulutusta.

Kattilan ja pannun pohjan halkaisijan pitda vastata
keittoalueen kokoa. Erityisesti keittoalueelle liian
pieten kattiloiden kayttd tuhlaa energiaa.

Ota huomioon: Astian valmistaja iimoittaa usein
kattilan ylareunan halkaisijan. Se on yleensa
suurempi kuin kattilan pohjan halkaisija.

Kéyta pienille maarille pienté kattilaa. Suuri, vajaa
kattila kuluttaa paljon s&hkda.

Kypsenna vahalla vedella. Se sdastaa sahkoa.
Vitamiinit ja mineraalit sailyvat vihanneksissa.

Kytke oikeaan aikaan pienemmalle tehoalueelle.



Induktiokeittotason kaytto

Induktiokeittotason
edut

Sopivat keittoastiat

Ferromagneettiset
keittoastiat

Erityisia
induktiokeittoastioita

Induktiokeittotaso tarjoaa radikaalin muutoksen
perinteiseen kuumentamiseen verrattuna, silla
kuumentuminen tapahtuu itse keittoastiassa. Taméa
tarjoaa useita etuja:

Erittain nopea keitto ja friteeraus itse
keittoastian kuumentuessa.

Alhaisempi energian kulutus

Suurempi kayttémukavuus ja parempi
puhtaus; ylivuotaneet ruoka—ainekset eivat pala
levyyn kiinni yht& paljon.

Keiton hallinta ja turvallisuus; levy sy6ttaa
energiaa tai katkaisee energian sydtdn valittomasti
saatimen kayton jalkeen. Induktiokeittotaso ei
kuumene enéi keittoastian poistamisen jalkeen
vaikka sitd ei kytkettaisi pois paalta tata ennen.

Ainoastaan ferromagneettiset keittoastiat soveltuvat
kéytettaviksi induktiokeittotasoissa, ne voivat olla:

emaloitua terasta
sulatettua rautaa

erityisia ruostumattomasta teraksesta tehtyja
induktiokeittoastioita.

On olemassa myds toisenlaisia erityisia
induktiokeittoastioita, joiden pohja ei ole taysin
ferromagneettinen. Tarkista keittoastian halkaisija, se
voi vaikuttaa keittoastian havaitsemiseen seka
keittotulokseen.
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Tarkista keittoastiat
magneettia kayttaen

Sopimattomat keittoastiat

Keittoastian pohjan
ominaisuudet

Keittoastian puuttuminen
tai sopimaton koko

Tyhjat tai ohutpohjaiset
keittoastiat
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Keittoastioiden sopivuus voidaan tarkistaa magnesetilla
— sopiviin astioihin tarttuu magneetti.

Keittoastioiden valmistaja yleensa iimoittaa niiden
sopivuudesta induktiokeittotasoihin.

Al koskaan kayta keittoastioita, jotka on tehty:
normaalista puhtaasta teréksesta
lasista
savesta
kuparista

alumiinista

Keittoastian pohjan ominaisuudet voivat vaikuttaa
keittotuloksen tasaisuuteen.

Keittoastiat, jotka on tehty l&mpda levittavista
materiaaleista, kuten ruostumattomasta terdksesta
tehdyt "sandwich” —keittoastiat, jakavat lBmmon
tasaisesti sdastaen aikaa ja energiaa.

Jos valitun keittoalueen paélle ei aseteta keittoastiaa,
tai jos keittoastia ei ole tehty sopivasta materiaalista tai
se ei ole sopivan kokoinen, keittoalueen naytdssa
nakyva tehoalue vilkkuu.

Aseta sopiva keittoastia keittoalueen paélle
vilkkumisen pysayttamiseksi. Jos alueelle ei aseteta
keittoastiaa 90 sekuntiin, keittoalue sammuu
automaattisesti.

Ala kuumenna tyhijié keittoastioita tai kéyta
ohutpohjaisia keittoastioita. Keittotaso on varustettu
siséisella turvajéarjestelmalld, mutta tyhja astia voi
kuumentua niin nopeasti ettei ”"Automaattinen
poiskytkentd” toiminto ehdi reagoida ja se voi
saavuttaa hyvin korkean l[ampétilan. Astian pohja voi
jopa sulaa ja vaurioittaa levyn lasipintaa. Talléin
keittoastiaan ei saa koskea ja keittoalue tulee kytked
pois paaltd. Jos keittotaso ei toimi jadhtymisen
jalkeen, ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.



Keittoastian havaitseminen  Jokaisessa keittoalueessa on keittoastian
havaitsemisen minimiraja, joka vaihtelee kaytetyn
keittoastian materiaalin mukaan. Siksi keittoalue on
valittava keittoastian halkaisijaan sopivaksi.

Kaksinkertainen tai Kyseiset alueet tunnistavat eri kokoisia keittoastioita.

kolminkertainen keittoalue Keittoastian materiaalista ja ominaisuuksista riippuen
alue mukautuu automaattisesti aktivoiden néin
ainoastaan yksinkertaisen alueen tai koko alueen ja
jakaen sopivan tehon optimaalisten keittotuloksien
saavuttamiseksi.

Tutustuminen laitteeseen

Sivulta 2 16ydat laitteen tyyppi- ja mittatiedot.

Ohjauspaneeli

Alueen merkkivalot
Tehoalue /-5
Toiminta &
Jaannoslampo h/H
Powerboost &

Lapsilukonvalitsimet —o

B
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boost R —0 boost R — @ + boost R boost R r @
‘
Alueen kytkimet Alueen kytkimet
boost A Powerboost—toiminto © aikaohjelmointi
Alueen kytkimet
15 — & lautasten lAmmitysalue
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Keittoalueet

Keittoalue Péaélle ja pois paéalti kytkenta
O  Yksinkertainen Kéyta sopivan kokoista keittoastiaa.
keittoalue
QO Paistoalue Alue kdynnistyy automaattisesti silloin, kun sen paélle asetetaan

keittoastia, jonka pohja on saman kokoinen kuin alueen ulkoreuna.

M

vJ Lautasten
l[ammitysalue™

Padlle kytkenta: kytke yksi keittoalueista péalle.
Paina merkkia (&, merkkivalo & syttyy. Paina sen jalkeen merkkid 15/
Pois paalta kytkentd: Paina merkkid s *

Kun keittoalue on kytke
= Jaannoslammon merkk

Keittoalueen paélle kytkentd: Vastaava merkkivalo syttyy.

tty paalle, toisen keittoalueen kéytto ei ole tarpeen.
ivalo syttyy.

Kéyta ainoastaan induktiokeittotasoon sopivia keittoastioita, katso kohta “Sopivat keittoastiat”.

Jaannoslammon
osoitin
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Keittotason jokaisessa keittoalueessa on
jadnnoslammon osoitin, kayttdja nakee kyseisista
osoittimista mitka alueista ovat edelleen 1dmpimia. Jos
keittoalueen jaanndslammaén osoitin palaa, valta
koskemasta kyseiseen alueeseen.

Vaikka levy olisi sammunut, merkkivalo h/H palaa
keittoalueen ollessa edelleen kuuma.

Kun keittoastia poistetaan alueelta ennen keittoalueen
sammutusta, osoitin h/H ja valittu tehoalue vilkkuvat
vuorottain.



Keittotason ohjelmointi

Keittoalueen paalle
ja pois paalta
kytkenta

Paalle kytkenta

Pois paalta kytkenta

Keittoalueen saato

Tama luku siséltda keittoalueen sadatdohjeet.
Taulukossa on eri ruokien tehoasemat ja keittoajat.

Keittotason péaalle ja pois paalta kytkenta saatimilla.

Kaanna kytkinta oikealle halutun tehoalueen kohdalle.
Nayttddn syttyy valittu keittoalue.

K&anna kytkimet asentoon 0.

Keittoalueen merkkivalot sammuvat.
Keittotaso on kytketty pois paalta.
Jaanndslammon osoitin ja& palamaan kunnes
keittoalueet ovat jadhtyneet tarpeeksi.

Saada haluamasi tehoalue saatimilla.

0 = keittoalue pois péalta.
Tehoalue 1 = minimiteho.
Tehoalue 9 = maksimiteho.

Jokaisessa tehoalueessa on olemassa valiasento. Se
on merkitty pisteella.
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Keittoalueen pois paalta
kytkenta

Tehoalueen valinta:
Kaanna kytkinta oikealle halutun tehoalueen kohdalle.
Nayttddn syttyy valittu tehoalue.

Varoitus:

Jos induktiokeittoalueelle ei ole asetettu keittoastiaa,
valittu tehoalue vilkkuu.

Tietyn ajan kuluttua keittoalue sammuu.

K&anno kytkintd vasemmalle asentoon O saakka.
Keittoalue sammuu ja nékyviin tulee jddnndslammaon
osoitin.

Keittotaulukko
Seuraavassa taulukossa on joitakin esimerkkeja.
Keittoajat riipppuvat ruoka—aineksien laadusta,
painosta ja maarasta. Siksi taulukko on ainoastaan
viitteellinen.
Hidas Hitaan keiton
keittotaso kesto
minuutteina
Sulatus
Suklaa, suklaakuorrutus, voi, hunaja 1-2 -
Hyyteld 1-2 -
Lammitys ja lampiméana pito
Keitto (gsim. linssit) 1-2 -
Maito** 1-2 -
Vedessa keitetyt nakit™ 3-4 -
Sulatus ja lammitys
Pakastepinaatti 2-3 5-15 min
Pakasteruoat (esim. Gulasch) 2-3 20-30 min
Hidas kypsennys, alhaisella teholla keittdminen
Perunat 4-5 20-30 min
Kala 4-5* 10-15 min
Valkokastikkeet, esim. bechamel 1-2 3-6 min
Sekalaiset kastikkeet, esim. bernildinen tai hollantilainen kastike 3-4 8-12 min
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Hidas Hitaan keiton
keittotaso kesto

minuutteina
Keittdminen, héyrytys, kypsennys
Riisi (kaksinkertaisella maaralla vettd) 2-3 15-30 min
Riisipuuro 2-3 25-35 min
Keitetyt perunat (kuorineen) 4-5 25-30 min
Kuoritut perunat 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Keitot ja liemet 3-4 15-60 min
Vihannekset 2-3 10-20 min
Vihannekset, pakastetut 3-4 7-20 min
Painekattilalla kypsennys 4-5 -
Hauduttaminen
Lihakaéard 4-5 50-60 min
Pataruoat 4-5 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Paistaminen
Fileet, luonnolliset tai kuorrutetut 6-7 6-10 min
Pakastetut fileet 6-7 8-12 min
Kyliykset, luonnolliset tai kuorrutetut 6-7 8-12 min
Pihvi (3 cm aksuiset) 7-8 8-12 min
Linnun rintapalat (2 cm paksuiset) 5-6 10-20 min
Linnun rintapalat, pakastetut 5-6 10-30 min
Kala ja kalafileet, luonnolliset 5-6 8-20 min
Kala ja kalafileet, kuorrutetut 6-7 8-20 min
Kuorrutetut pakastekalat, esim. kalapuikot 6-7 8-12 min
Katkaravut 7-8 4-10 min
Pakasteruoat, esim. ruskistus 6-7 6-10 min
Latyt 6-7 paista yksi

kerrallaan
Tortillas 3-4 paista yksi

kerrallaan
Munakkaat 5-6 3-6 min
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Hidas Hitaan keiton

keittotaso kesto
minuutteina

Friteeraus™* (150 g - 200 g annos 1-2 | dljya kohden)
Pakasteruoat, esim. ranskalaiset, kananugetit 8-9 paista yksi
Pakasteperunat 7-8 annos
Sekalaiset 7-8 kerrallaan
Liha, esim. kanapalat 6-7
Kuorrutettu kala tai kala hiivataikinassa 6-7
Vihannekset, sienet, kuorrutetut tai hiivataikinassa, esim. 6-7
herkkusienet
Konditoriatuotteet, esim. pursotinpikkuleivdt, hedelméat 4-5

hiivataikinassa

*  Hidas paisto iiman kantta
**llman kantta

Lapsilukko

Lisalapsilukon
paalle ja pois paalta
kytkenta

Paaélle kytkenta

Pois péaalta kytkenta
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Keittotaso voidaan suojata vahingollisen
kaynnistyksen varalta niin, etteivat lapset k&ynnista
keittoalueita.

Keittotaso voidaan lukita lisélapsilukolla esimerkiksi
silloin, kun pienia lapsia on vierailemassa.

Keittolevyn on oltava pois paalta kytkettyna.
Paina merkkia =0, kunnes laitteesta kuuluu
merkkidani ja merkkivalo =0  syttyy.
Keittotaso on lukittu.

Tietyn ajan kuluttua merkkivalo =0 sammuu.

Paina merkki&d =0, kunnes laitteesta kuuluu
merkkidani ja merkkivalo =0 sammuu.
Lapsilukko on poistettu kaytdsta.
Keittotaso voidaan nyt kytked paalle.



Huomio!

Pysyvan lapsilukon
paalle ja pois paalta
kytkenta

Pysyvéan lapsilukon paalle
ja pois péaalta kytkenta

Keittotason paalle kytkenta

Lapsilukko voi kytkeytya paalle tai pois paalta
vahingossa seuraavista syista:

puhdistuksen aikana yli raiskynyt vesi,
ylivuotaneet ruoka—ainekset,

esineiden kosketus merkkiin =0.

Talla toiminnolla lapsilukko on paalla aina.

Katso kohta “Perusasetukset”.

Paina merkki&d =0, kunnes laitteesta kuuluu
merkkidani ja merkkivalo =—O sammuu.
Pysyva lapsilukko onpoistettu kaytosta. Keittotaso
voidaan nyt kytkea paalle.
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Powerboost-toiminto

Powerboost-
toiminnon
kayttorajoitukset

Kaynnistaminen
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Talla toiminnolla voidaan kuumentaa keittoastian
sisélté nopeammin kuin tehoaluetta 3 kayttamalla.
Tama toiminto mahdollistaa sen keittoalueen
maksimitehon lisddmiseen, jossa toimintoa kaytetaan.

Toiminto 18ytyy kaikilta keittoalueilta.
Powerboost-toiminto on kaytettavissa, mikali
kyseisen ryhman toinen keittoalue on pois kaytdsta.
(katso kuva)

Jos esimerkiksi toiminto halutaan aktivoida
paistoalueella (2 ja 5), numeron 1 on oltava sammunut
ja painvastoin. Jos se ei ole sammunut, keittoalueen
naytossa vilkkuu vuorottain kirjain b ja tehoalue.
Seuraavaksi palautuu aikaisemmin kaytetty tehoalue |
eika toiminto aktivoidu.

Sama toistuu keittoalueilla 3 ja 4.

Ryhma 1 Ryhma 1

3)  |@9(B)
(4] @ [4)

@
@

Ryhma 2 Ryhma 2

Suorita seuraavat toimenpiteet:

1. Valitse haluamasi tehoalue.

2. Paina merkkid boosta , joka vastaa valittua
keittoaluetta. Keittoaluen nayttddn tulee nakyviin
kirjain &.

Toiminto on kéynnistynyt.



Pois paalta
kytkeminen

A

Paina merkkia boosta. Kirjain b haviaa naytosta ja
aikaisernmin valittu keittoalue syttyy.
Powerboost-toiminto on poistettu kaytdsta.

Joissakin tapauksissa Powerboost-toiminto voi
kytkeytya pois paaltd automaattisesti levyn sisalla
olevien sdhkdosien suojaamiseksi.

Ajastin-toiminto

Keittoalueen
automaattinen pois
paalta kytkenta

Ohjelmointi

Tata toimintoa voidaan kayttda kahdella eri tavalla:
— keittoalueen sammuttamiseen automaattisesti

— minuuttikellona

Syéta halutun keittoalueen toiminta—aika. Alue
kytkeytyy automaattisesti pois paalta silloin, kun
kyseinen aika on kulunut umpeen.

1. Valitse keittoalue ja haluttu tehotaso.
Paina merkkia (® useita kertoja, kunnes haluttu
keittoalue tulee nakyviin.
Merkkivalot Jif ja min syttyvat aikaohjelmoinnin
nayttoon.
Merkkivalo =1 syttyy keittoalueeseen.
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Ohjelmoidun ajan kuluttua
umpeen

Ajan korjaus

Automaattisen
sammutustoiminnon
peruutus
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2. Paina aikaohjelmoinnin merkki& + tai —.
Perusasetukset tulevat nékyviin.
Merkki + : 30 minuuttia
Merkki = : 10 minuuttia

3. Ohjelmoi haluamasi aika merkilla + tai —.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika k&ynnistyy.

Nayttddn tulee nékyviin viimeiseksi ohjelmoitu
keittoaika.

Alue kytkeytyy pois paalta silloin, kun kyseinen aika on
kulunut umpeen. Laitteesta kuuluu merkkiaani.
Keittoalueeseen tulee nakyviin {1 ja aikachjelmoinnin
nayttéon 5.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot ja merkkigani
sammuvat.

Kaanna kytkin asentoon 0.

Paina merkkia (® useita kertoja, kunnes halutun
keittoalueen merkkivalo -1 syttyy voimakkaammin
nakyviin.

Muuta keittoaikaa merkilld + tai —.

Paina merkkia (® useita kertoja, kunnes halutun
keittoalueen merkkivalo -1 syttyy voimakkaammin
nakyviin.

Paina sen jalkeen merkkia —, kunnes nakyviin tulee
00. Merkkivalo I->1 sammuu.



Neuvot ja varoitukset

Ajastin

Ohjelmointi

Ohjelmoidun ajan kuluttua
umpeen

Ajan korjaus

Ajastimen kytkenta pois
paalta

Neuvot ja varoitukset

Jaljelle jaava keittoaika voidaan tarkistaa painamalla
merkkia (® useita kertoja, kunnes halutun keittoalueen
merkkivalo -1 syttyy voimakkaammin nékyviin.

Keittoajaksi voidaan ohjelmoida korkeintaan 99
minuuttia.

Séhkokatkoksen tapahtuessa ajan ohjelmointitoiminto
kytkeytyy pois paalta.

Ajastimeen voidaan ohjelmoida jopa 99 minuutin
keittoaika. Muut s&a8dét eivat vaikuta toimintoon.

1. Paina merkkia ® kunnes merkkivalo £ syttyy
kohtaan.
Aikaohjelmoinnin nayttdéon tulee nakyviin i,
2. Paina merkkié + tai —, jotka vastaavat
aikaohjelmointia.
Perusasetukset tulevat nékyviin.
Merkki + : 10 minuuttia
Merkki = : 05 minuuttia

3. Ohjelmoi haluamasi aika merkilla

+ tai -.
Joidenkin sekuntien jalkeen aika kdynnistyy. Nayttéon
tulee nékyviin viimeiseksi ohjelmoitu keittoaika.

Laitteesta kuuluu merkkigani. Aikaohjelmoinnin
nayttoon tulee nakyviin 5 ja 2.

Kun merkkia (® painetaan, merkkivalot ja merkkigani
sammuvat.

Paina merkkia (®, kunnes merkkivalo £ syttyy ja
muuta aikaa merkillé + tai —.

Paina merkkia ®, kunnes merkkivalo

£ syttyy. Paina sen jalkeen merkkié —, kunnes
nayttdéon tulee nakyviin G4,

Merkkivalo 2 sammuul.

Séhkokatkoksen jalkeen ajastin deaktivoituu.

Molempia toimintoja, keittoalueen automaattista
sammutustoimintoa ja ajastinta, voidaan kayttaa
samanaikaisesti.
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Automaattinen sammutustoiminto

Jos keittoalue on paalla pitkaan eika siihen tehda
mitdan sd&tojd, automaattinen sammutustoiminto
aktivoituu.

Keittoalue kytkeytyy pois péalta.
Keittoalueen naytdssé vilkkuu vuorottain F, B ja
jaannoslammaon merkki H/h.

Kun kytkin k&&nnetaan asentoon 0, naytté sammuu.
Talldin keittoalueen kayttd on jalleen mahdollista.

Kun automaattinen sammutustoiminto aktivoituu, se
toimii valitun tehoasennon mukaan (1-10 tuntia).

Perusasetukset

Keittotasossa on erilaisia perusasetuksia. Joitakin
niista voidaan muuttaa.

c?

chS

ch
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Lapsilukko O lapsilukko pois kaytosta*
Keittotaso lukittuu automaattisesti sen { lapsilukko kaytossé
sammuttamisen jélkeen.

Merkkiaénen poisto kdytosta 1 kaikki merkkidanet poistettu
Lyhyt merkkidéni, joka vahvistaa merkin ~ kéytosta

painalluksen tai pitkd merkkidéni, joka { lyhyet merkkidanet

ilmoittaa laitteen virheellisesta kéytostd.  poistettu kaytdsta
 kaikki merkkiganet paalla*

Keittoalueen automaattinen pois I automaattinen pois kytkentd
paalta kytkenta poistettu kaytosta*

Keittoalue kytkeytyy aina automaattisesti  { minuutti = minimiasetus
pois padlta valitun ajan mentya umpeen. 99 minuuttia = maksimiasetus

Ajan ohjelmointitoiminnon { 10 sekuntia
merkkiadnen kesto c 30 sekuntia
Ajan umpeen kulumisen tai alueen 3 1 minuutti

automaattisen sammutuksen merkkidani.



cl Keittotason oletusasetuksien palautus I mukautetut asetukset
Kaikkien tehtyjen asetuksien poisto { oletusasetuksien palautus*

*

Perusasetukset

Perusasetuksiin Suorita seuraavat toimenpiteet:
surtymlnen 1. Aseta alavasemmalla oleva keittoalue tehotasoon

1
LN

2. Paina seuraavien 10 sekunnin aikana
merkkid =0, kunnes laitteesta kuuluu merkkiaani ja
merkkivalo £ i vilkkuu keittoalueen naytssa, joka
sijaitsee merkin =0 oikealla puolella (katso kuva).

00z 007,

6J /i O 0 (3

2o ) oped

Asetuksen valitseminen 3. Paina merkkia =0, kunnes halutun toiminnon
merkkivalo tulee né&kyviin.

4. Valitse sen jalkeen haluamasi asetus
alavasemman keittoalueen merkilla boostA ja
alaocikealla olevan keittoalueen merkill&d boostA .
Uusi asetus tulee nakyviin aikaohjelmoinnin
nayttoon.

00z 1 ollg,

@ @*/'// < r’

3
6]

Zin
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5. Paina merkkid =—o uudelleen yli 4 sekunnin ajan,
kunnes laitteesta kuuluu merkkiaani. Asetukset
ovat tallentuneet virheettdmasti.

Varoitukset ja puhdistus

Taman luvun neuvot ja varoitukset on tarkoitettu
keittotason optimaalista puhdistusta ja yllapitoa
varten.

Keittotaso
Puhdistus Puhdista levy jokaisen kayttokerran jélkeen. Taten
véltetdan siihen kiinnittyneiden jdédmien palaminen.

Kéyta ainoastaan keittotasoihin sopivia
puhdistusaineita. Noudata tuotepakkaukseen
merkittyja ohjeita.

Ala koskaan kayta:
Kuluttavia tuotteita

Agressiivisia puhdistusaineita, kuten uunin
puhdistukseen tarkoitettuja suihkeita ja
tahranpoistoaineita

Naarmuttavia pesusienia
Korkeapaineisia puhdistuslaitteita tai hoyrylla
toimia puhdistuslaitteita

Kaavin lasia varten Poista hankalat liat lasia varten tarkoitetuilla
kaapimilla.
1. Poista kaapimen suoja

2. Puhdista keittotason pinta teralla.
Al puhdista keittotason pintaa kaapimen peréll4, silla
pinta voi haarmuuntua.

Terd on hyvin terva. Varo viiltamasta itsedsi. Suojaa
terd silloin, kun sitd ei kdyteta. Vaihda tera heti kun
siind ilmenee vaurioita.
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Varoitus

Keittotason kehys

Suojaa keittotaso lisdaineella sen hyvan sailymisen
takaamiseksi. Noudata pakkauksen suosituksia ja
varoituksia.

Jotta keittotason kehyksen vaurioitumiselta
valtyttaisiin, noudata seuraavia ohjeita:

Kéyta puhdistukseen ainoastaan kuumaa vetta ja
vahan saippuaa

Al koskaan kayta terévia tai kuluttavia tuotteita

Ala kéyta lasin puhdistukseen tarkoitettua kaavinta

Vikojen korjaaminen

Viat johtuvat yleensa pienista yksityiskohdista. Ennen

tekniseen huoltopalveluun yhteyden ottoa on otettava

huomioon seuraavat neuvot ja varoitukset.

Merkkivalo  Toimintahdirio

Ratkaisu

Ei mitdén Séahkovirran syottd on

katkennut.

Laitetta ei ole kytketty

kytkentdkaavion
mukaisesti.

Vika séhkojdrjestelméssa.

Tarkista muiden sahkdlaitteiden avulla onko sahkovirran
syottd katkennut.

Tarkista, etté laite on kytketty kytkentdkaavion mukaisesti.

Jos edelld mainitut toimenpiteet eivat ratkaise ongelmaa,
ota yhteytta tekniseen huoltopalveluun.

£ vilkkuu Ohjauspaneeli on kostea  Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine sen paalta.
tai sen péalla on jokin
esine
Er + Vika séhkojdrjestelmassd.  Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota joitakin
numero/ sekunteja ja kytke laite takaisin verkkovirtaan.
d + numero/ Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta tekniseen
£ + numero/ huoltopalveluun.



Merkkivalo  Toimintahairio Ratkaisu

FO/FS Toiminnossa on Kytke keittotaso pois verkkovirrasta. Odota joitakin
tapahtunut siséinen vika.  sekunteja ja kytke laite takaisin verkkovirtaan.
Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta tekniseen

huoltopalveluun.
e Séhkojarjestelma on Kadnna kytkin asentoon 0.
ylikuumentunut ja Odota kunnes sahkojarjestelma on jaahtynyt riittavasti ja
vastaava keittoalue on kytke keittoalue uudelleen péélle.
sammunut. Jos ongelma jatkuu, ota yhteytt4 tekniseen
huoltopalveluun.
] Séahkojarjestelmé on Kéaanné kytkin asentoon 0.
ylikuumentunut ja kaikki Odota kunnes sahkojarjestelma on jaahtynyt riittavasti ja
keittoalueet ovat kytke laite uudelleen péadlle.
sammuneet. Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta tekniseen
huoltopalveluun.
ut Virheellinen sydttdjannite,  Ota yhteytta sdhkdvirran jakajaan.
joka ylittdd normaalit
raja—arvot
uc/u3 Keittoalue on Odota kunnes sahkojarjestelma on jadhtynyt riittavasti ja

ylikuumentunut ja se on kytke laite uudelleen padlle.
sammunut sen pinnan
suojaamiseksi

Ala aseta kuumia keittoastioita ohjauspaneelin palle.

Laitteen kayton

aikana esiintyvat Induktiokuumennusteknologia perustuu

normaalit 4anet séhkémagneettisten kenttien luomiseen, jotka
mahdollistavat keittoastian pohjan kuumentumisen.
Keittoastian rakenteesta riippuen kyseiset kentat
voivat aiheuttaa joitakin &ania tai varahtelyitd, jotka on
kuvattu seuraavaksi:

Voimakas muuntajan dantd  kyseinen 8ani esiintyy korkeaa tehotasoa kayttaessa.

muistuttava surina Aéni johtuu energiamaarésta, joka vélittyy
keittotasosta keittoastiaan. Adni haviaa tai vaimenee
tehotasoa alentaessa.

Matala vihellys&ani Kyseinen aani esiintyy silloin, kun keittoastia on tyhja.
Aani haviéa silloin, kun keittoastiaan kaadetaan vetta
tai ruoka—aineksia.
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Ritina

Korkeat vihellysadanet

Tuulettimen &anet

kyseinen aani esiintyy keittoastioissa, jotka koostuvat
paéllekkain olevista eri materiaaleista. Adni johtuu
varahtelyistd, jotka esiintyvat paallekkain olevien eri
materiaalien yhdyspinnoissa. Adni johtuu
keittoastiasta. Ruoka—aineksien maara ja keittotapa
voi vaihdella.

kyseiset &8net esiintyvat ennen kaikkea
keittoastioissa, jotka koostuvat paéllekkain olevista eri
materiaaleista silloin, kun niitd kuumennetaan
maksimiteholla ja samanaikaisesti kahdella
keittoalueella. Adnet haviavat tai vaimenevat tehoa
laskiessa.

séhkojarjestelman asianmukaisen toiminnan
takaamiseksi keittotason lampdtilaa on hallittava. Siksi
keittotasossa on tuuletin, joka k&ynnistyy eri
tehotasojen 1dmpdtilojen mukaisesti. Tuuletin voi
toimia my6s silloin, kun keittotaso on sammutettu
mutta havaittu lampétila on edelleen liian korkea.

Edelld kuvatut aanet ovat normaaleja, ne ovat osa
induktioteknologiaa eivatka ne merkitse hairiéta
laitteen toiminnassa.

Huoltopalvelu

Mallinumero ja sarjanumero

Jos laitteesi taytyy korjata, huoltopalvelumme on
kaytettavissasi. Lahimman huoltopalvelupisteen
osoitteen ja puhelinnumeron 16ydéat puhelinluettelosta.
Myds mainituista huoltopalvelukeskuksista saat
tiedon l1&himmasta huoltopalvelusta.

Kun otat yhteyttd huoltopalveluun, iimoita laitteesi
mallinumero (E-numero) ja sarjanumero (FD-numero).
Tyyppikilven ja numerot 16ydat laitepassista.

Ota huomioon, etta huoltoneuvojan kaynti
kayttovirheen takia aiheuttaa Sinulle kustannuksia
myos takuuaikana.
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Rad og sikkerhetsanvisninger

Sikkerhets-
anvisninger

Sikker bruk

Overopphetet olje, smar
eller margarin

58

Les bruksanvisningen ngye. Det er ngdvendig for &
kunne bruke apparatet pa korrekt mate.

Ta vare pa installasjons— og bruksanvisningen. Sgrg
for at denne dokumentasjonen falger apparatet ved
eventuelt eierskifte.

Sjekk apparatet etter & ha fiernet emballasjen. Hvis
det har oppstatt skader under transporten, ma appa-
ratet ikke tilkoples. Kontakt teknisk kundestotte og
send en skriftlig beskrivelse av hvilke skader som har
oppstatt. | motsatt tilfelle vil du miste

retten til enhver form for erstatning.

Apparatet er kun beregnet for bruk i private
husholdninger.
Bruk koketoppen kun til matlaging.

For & bruke dette apparatet pa en sikker méate, ma
voksne og barn som pa grunn av

fysiske, sensoriske eller psykiske handikap
manglende erfaring eller kunnskap

ikke har forutsetning for & bruke dette apparatet, ikke
gjere det uten tilsyn av en ansvarlig, voksen person.

Sarg for at barn ikke leker med apparatet.

Olje eller smar (margarin) tar lett fyr ved for kraftig
oppvarming. Brannfare!

Folg neye med nar du lager mat med olje eller smar.
Dersom olien eller smeret tar fyr, ma du aldri bruke
vann for & slukke ilden.

Kvel flammene ved & dekke kokekaret raskt med et
lokk eller en tallerken.

Koble fra kokesonen.



Matlaging i vannbad

Varm koketopp

Kokekar med vat bunn og
vate kokesoner

Sprekker i koketoppen

Kokesonen varmes opp,
men den visuelle
indikatoren fungerer ikke

Ikke plasser
metallgjenstander pa
induksjonskoketoppen

Vannbad innebaerer at mat tilberedes i en gryte som i
sin tur senkes ned i et annet, storre kokekar som
inneholder vann. Pa denne méaten varmes maten opp
pa en forsiktig og jevn méte ved hjelp av det varme
vannet og tilberedes ikke direkte av varmen fra
kokesonen.

Nar du lager mat i vannbad, skal du ikke plassere
hermetikkbokser, glass eller annet materiale slik at de
hviler direkte pa bunnen av kokekaret som inneholder
vann. Dette for & unnga & edelegge kokekaret og
koketoppens glass pa grunn av gjenoppvarming av
kokesonen.

Brannfare! Rer ikke de varme kokesonene.

Det er meget viktig at barn ikke kommer i neerheten av
apparatet. Restvarmeindikatoren viser om
kokesonene er varme.

Brannfare! Plasser aldri brennbare gjenstander pa
koketoppen.

Brannfare! Dersom det er en skuff under koketoppen
skal du ikke oppbevare brennbare gjenstander eller
spraybokser der.

Fare for skade! Dersom det er veeske mellom
kokekarets bunn og kokesonen kan det oppstéa
damptrykk. A Dette kan fore til at kokekaret plutselig
hopper.

Sorg alltid for at kokesonene og kokekarets bunn er
torre.

Fare for elektrisk stot! Koble apparatet fra stromnettet
dersom koketoppen er adelagt eller sprukket.

Kontakt teknisk service.

Brannfare! koble fra kokesonen hvis indikatoren ikke
fungerer.

Kontakt teknisk service.

Brannfare! Legg ikke kniver, gafler, skjeer, lokk eller
andre metallgjenstander pa koketoppen, da de fort
kan bli meget varme.
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Vedlikehold av ventilator

Feilaktige reparasjoner

Tilslutningskabel

Frakobling av koketoppen

60

Denne koketoppen er utstyrt med en ventilator som
befinner seg i den nederste delen.

Fare for skader! Dersom det er en skuff under
koketoppen, skal du ikke oppbevare smé gjenstander
eller papirer i den, da de kan bli sugd opp av
ventilatoren og skade den eller forhindre avkjelingen.
Forsiktig! Det ber vaere en avstand pa minimum

2 cm mellom innholdet i skuffen og ventilatorens
inntak.

Fare for elektrisk stot! Feilaktige reparasjoner er
farlige. Reparasjoner ma kun utferes av fagpersonell
fra teknisk service.

Alle inngrep i apparatet, inkludert bytte eller montering
av stremledning, ma utferes av var tekniske service.

Tilkoblingskablene til elektriske apparater ma ikke
bergre de varme kokesonene. Bade kabelens
isolering og koketoppen kan bli skadet.

Dette apparat oppfyller forskriftene om sikkerhet og
om elektromagnetisk kompatibilitet.

Likevel ber ikke personer som har implantert
pacemaker bruke dette apparatet. Det er umulig &
garantere at

alle pacemakerne som finnes pa markedet oppfyller
gjeldende forskrifter om elektromagnetisk
kompatibilitet, og det er derfor heller ikke mulig &
garantere at det ikke vil oppsta interferens som kan
fore til at disse ikke fungerer korrekt. Det er ogsé mulig
at personer med andre typer apparater, slik som
hareapparat, kan oppleve noe ubehag.

Etter hver gangs bruk slés koketoppen av med
bryterne. Ikke vent til koketoppen slas av automatisk
ved manglende kokekar.



Arsaker til skader

Gryte- og pannebunner Ru gryte- og pannebunner lager riper i
glasskeramikken.

Unngé terrkoking i gryter. Det kan oppsta skader.

Varme panner og gryter Sett aldri varme panner og gryter pa betjeningsfeltet,
indikasjonsomradet eller rammen.
Det kan oppsté skader.

Harde og spisse Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa
gjenstander kokesonen, kan forarsake skader.
Folie og plast Aluminiumsfolie eller plastbeholdere smelter pa varme

kokeplater. Beskyttelsesfolie for komfyrer egner seg
ikke til denne kokesonen.

Oversikt | tabellen nedenfor finner du de vanligste skadene:
Skade Arsak Tiltak
Flekker Overkok Fjern overkok med en gang ved hjelp

av en glasskrape.

Uegnede rengjeringsmidler Bruk kun rengjgringsmidler som er
egnet til glasskeramikk.

Riper Salt, sukker og sand Ikke bruk kokesonene som
oppbevaringssted eller arbeidsflate.

Ru gryte- og pannebunner lager riper  Kontroller kokekaret.

i glasskeramikken.
Misfarging Uegnede rengjgringsmidler Bruk kun rengjeringsmidler som er
egnet til glasskeramikk.
Gryteslitasje Laft gryter og panner nér de skal
flyttes.
Kraterdannelse Sukker, sterkt sukkerholdige retter Fjern overkok med en gang ved hjelp

av en glasskrape.
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Miljgbeskyttelse

Avhend kassert

materiale i henhold

til

miljgvernforskriften

hi{

e

Energisparetips
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Pakk ut apparatet og kast emballasjen i henhold til
miljigvernforskriftene.

Dette apparatet er merket i henhold til EU-direktivet
som regulerer avfall fra elektriske og elektroniske
apparater,

WEEE 2002/96/CE Direktivet fastsetter rammene for
resirkulering og gjenbruk av brukte apparater som
gjelder i hele den europeiske union.

Sett alltid pa et lokk som passer til gryten. Hvis du
lager mat uten lokk, bruker du fire ganger s& mye
energi.

Bruk gryter og panner med jevn bunn. Ujevn bunn
oker energiforbruket.

Diameteren pa gryte- og pannebunnen méa
stemme overens med sterrelsen pé kokeplatene.
Gryter som er for smé for kokeplaten, forer til
energitap.

Ta hensyn til folgende: Kokekarprodusenter oppgir
ofte den ovre grytediameteren. Denne er som
oftest sterre enn diameteren pa grytebunnen.

Bruk en liten gryte til sm& mengder. En stor gryte
med lite innhold krever mye energi.

Bruk lite vann til tilberedning. Dermed sparer du
energi. Vitaminer og mineraler gar dessuten ikke
tapt for gronnsaker.

Still kokeplaten raskt ned til et lavere trinn.



Matlaging ved induksjon

Fordeler ved

matlaging ved Induksjonsoppvarming innebaerer en radikal endring i

induksjon forhold til tradisjonell oppvarming, da varmen
genereres direkte i kokekaret. Derfor har den flere
fordeler:

Raskere koking og steking; giennom direkte
oppvarming av kokekaret.

Mindre energiforbruk

Bedre komfort og lettere rengjgring; matrester
brenner seg ikke sa lett fast pa platen.

Kontrollert og sikker matlaging; koketoppen
slés pa eller av umiddelbart ved a bruke
betjeningspanelet. Induksjonskokesonen stopper
varmeforsyningen dersom kokekaret fiernes uten
at kokesonen slas av.

Egnede kokekar
Ferromagnetiske kokekar Det er bare ferromagnetiske kokekar som kan
brukes ved matlaging med induksjon , de kan
veere av felgende materiale:
emaljert stal
stepejern
Spesialkar av rustfritt stal for induksjon.
Spesielle kokekar for Det finnes andre spesielle kokekar for induksjon som
induksjon ikke har fullstendig ferromagnetisk bunn. Kontroller

diameteren. Den kan ha innvirkning pa bade
detekteringen av kokekaret og resultatet av
matlagingen.

Kontroller kokekarene med  For & vite om kokekarene er velegnet, méa du

en magnet kontrollere at de tiltrekkes av en magnet.
Produsenten pleier & angi hvilke kokekar som egner
seg for induksjon.
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Uegnede kokekar

Kokekarets bunn

Intet kokekar eller ikke
egnet starrelse

Tomme kokekar eller
kokekar med tynn bunn

Detektering av kokekar
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Bruk aldri kokekar av:
normalt tynt stél
glass
leirvarer
kobber

aluminium

Kokekarenes bunn kan ha innvirkning pa jevnheten i
resultatet av matlagingen.

Kokekar som er fremstilt med materialer som gjor at
varmen fordeles bedre, slik som "sandwich”—kokekar
av rustfritt stél, fordeler varmen pa en uniform mate,
0g du sparer dermed tid og energi.

Dersom det ikke plasseres et kokekar pa den valgte
kokesonen, eller kokekaret ikke er av riktig materiale
eller storrelse, vil koketrinnet som vises péa
kokesonens nummerindikator begynne & blinke.
Plasser korrekt kokekar slik at indikatoren slutter &
blinke. Dersom det gar mer enn 90 sekunder slés
kokesonen automatisk av.

Varm ikke opp tommme kokekar, og ikke bruk kokekar
med tynn bunn. Koketoppen er utstyrt med et internt
sikkerhetssystem, men et tomt kokekar kan bli varmt
sé& hurtig at funksjonen "automatisk deaktivering” ikke
far tid til & reagere og det kan oppna en meget hay
temperatur. Kokekarets bunn kan til og med smelte
og skade koketoppens overflate. Skulle dette skje ma
du ikke rere kokekaret og sla av kokesonen. Dersom
koketoppen ikke fungerer nar den er avkjelt ma du
kontakte var tekniske service.

Hver kokesone har en minimumsgrense for
detektering av kokekar og denne varierer avhengig av
materialet som det aktuelle kokekaret er laget av.
Derfor skal man bruke den kokesonen som passer
best til kokekarets diameter.



Dobbel eller tredobbel
kokesone

Disse sonene kan kjenne igjen kokekar av forskjellig
storrelse. Sonen tilpasser seg automatisk til materialet
og kokekarets egenskaper, og aktiverer kun en enkelt
sone eller alle, og sarger for korrekt effekt for & oppna
gode tilberedningsresultater.

Bli kjient med apparatet

Bryterpanelet

Bryteroverflate for
=—0bharnesikring

P3a side 2 finner du en modelloversikt med
malangivelser.

Informasjon om
koketrinn -9

bruk &

restvarme h/H
powerboost—funksjonk

]
127

=
0N}
=
0N}
™ -
0N}

5)
1207

boost R —0 boost R — @ + boost R boost R r @
‘
Bryteroverflate for Bryteroverflate for

powerboost—funksjon boost A

®© funksjonentidsprogrammering

Bryteroverflate for
s — Bvarmeplatesone
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Kokesonene

Kokesone

Aktivering og deaktivering

O  Enkel kokesone

Bruk et kokekar av passende starrelse.

@ Stekesone

Sonen slds automatisk pa ved & bruke et kokekar hvis bunn er av samme
stgrrelse som den ytre sonen.

M

Lo Varmeplatesone*

Aktivere: Sla pa en kokesone.

Trykk pa symbolet &. Indikatoren & tennes. Trykk deretter
pé symbolet 1.

Deaktivere: Trykk p& symbolet 1. **

*

Tilkobling av kokesone: Tilhgrende indikator lyser

Ingen andre kokesoner trenger & veere pa nar sonen har blitt aktivert.

**Restvarmeindikatoren begynner a lyse.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon, se avsnitt "Egnede kokekar”.

Restvarmeindikator.
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Koketoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for
hver kokesone, som viser hvilke soner som fortsatt er
varme. Unnga & rare kokesonen hvis indikatoren
vises.

Selv om platen er slatt av vil h/H fortsette a lyse sa
lenge kokesonen er varm.

Hvis kokekaret fiernes for kokesonen er slatt av vil
indikatoren h/H og valgt koketrinn vises vekselvis.



Programmering av koketoppen

Sla pa og av
koketoppen

Sla pa

Sla av

Regulere
kokesonen

Dette kapittelet beskriver hvordan en kokesone
reguleres. Tabellen viser koketrinn og koketider for
ulike retter.

Koketoppen slés av og pa med bryterne.

Vri bryteren mot hayre til ansket koketrinn.
Valgt koketrinn begynner & lyse i indikatoren.

Vri bryterne til trinn 0.

Indikatorene for koketrinn slukkes.
Koketoppen er avslatt.
Restvarmeindikatoren lyser til kokesonene er
tilstrekkelig avkjelt.

Reguler ansket koketrinn med bryterne.

0 = kokesone avslatt.
Koketrinn 1 = laveste effekt.
Koketrinn 9 = hoyeste effekt.

Hvert koketrinn har et mellomtrinn. Dette markeres
med et punktum.
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Koble fra kokesonen

Velg effekttrinn:
Vri bryteren mot hayre til du oppnéar ensket koketrinn.
Valgt koketrinn begynner & lyse i indikatoren.

Advarsel:

Hvis du ikke har plassert et kokekar pa
induksjonskokesonen, vil valgt effekttrinn blinke.
Etter en stund vil kokesonen slas av.

Vri bryteren mot venstre til trinn O.
Kokesonen kobles fra og restvarmeindikatoren vises.

Koketider
| tabellen som falger vises noen eksempler.
Koketidene avhenger av matens type, vekt og kvalitet.
Derfor vil det veere variasjoner.
Niva for Koketid for
langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Smelting
Sjokolade, sjokoladetrekk, smer, honning 1-2 -
Gelatin 1-2 -
Oppvarming og & holde varmt
Stuing (f.eks. linser) 1-2 -
Melk*™* 2. -
Pglser varmet i vann™* -4 -
Tining og oppvarming
Dypfrossen spinat 2.-3. 5-15 min
Dypfrossen gulasj 2.-3. 20-30 min
Smakoking pa svak varme, koking pa svak varme
Potetboller 4.-57 20-30 min
Fisk 4-5* 10-15 min
Hvit saus, f.eks. Bechamel 1-2 3-6 min
Piskede sauser, f.eks. bearnaisesaus, hollandaisesaus 3-4 8-12 min
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Niva for Koketid for
langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Koking, dampkoking, surring
Ris (med dobbelt s& mye vann) 2-3 15-30 min
Rispudding 2-3 25-35 min
Poteter med skall 4-5 25-30 min
Skrelte poteter med salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Gryterett, supper 3.-4. 15-60 min
Gronnsaker 2.-3. 10-20 min
Grennsaker, dypfrosne 3.-4. 7-20 min
Matlaging i trykkoker 4.-5. -
Tilberedning av gryteretter
Rundstek 4-5 50-60 min
Gryterett 4-5 60-100 min
Gulas; 3.-4. 50-60 min
Steking
Filet, au naturel eller panert 6-7 6-10 min
Fileter, dypfrosne 6-7 8-12 min
Koteletter, au naturel eller panert 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tykk) 7-8 8-12 min
Kyllingbryst (2 cm tykk) 5-6 10-20 min
Kyllingbryst, dypfrossent 5-6 10-30 min
Fisk og fiskefilet au naturel 5-6 8-20 min
Fisk og panert fiskefilet 6-7 8-20 min
Panert, dypfrossen fisk, f. eks. fiskepinner 6-7 8-12 min
Reker 7-8 4-10 min
Dypfryste retter, f.eks. sautert 6-7 6-10 min
Pannekaker 6-7 stek en om
gangen
Omelett 3.-4. stek en om
gangen
Speilegg 5-6 3-6 min
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Niva for Koketid for

langsom langsom
tilberedning tilberedning i
minutter
Fritering** (150 g - 200 g per porsjon i 1-2 | olje)
Dypfrosne produkter, f. eks., pommes frites, kyllingnuggets 8-9 stek en porsjon
Dypfrosne kroketter 7-8 0m gangen
Kjattboller 7-8
Kjatt, f.eks. kyllingbiter 6-7
Panert fisk eller i frityrdeig laget med ol 6-7
Grennsaker, sopp, panert eller i frityrdeig laget med al, f.eks., 6-7
sjampinjonger
Bakverk, f.eks frityrstekte boller, frukt i frityrdeig laget med ol 4-5
* Svak koking uten lokk
** Uten lokk
Barnesikring
Koketoppen kan sikres mot ufrivillig tilkobling for &
hindre at barn slar pa kokesonene.
Aktivering og
deaktivering av

ekstrabarnesikring

Aktivering

Deaktivering
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Koketoppen kan blokkeres ved enkeltstaende tilfeller
hvis du for eksempel har sma barn pé besek.

Koketoppen skal vaere avslatt.

Trykk pé& symbolet =0 til du harer et lydsignal og
indikatoren =0 tennes.

Koketoppen blokkeres.

Etter en stund vil indikatoren =0  slukkes.

Trykk pé& symbolet =0 til du harer et lydsignal og
indikatoren =0 slukkes.

Den ekstra barnesikringen deaktiveres.

Du kan na sla pé koketoppen.



Forsiktig!

Aktivering og
deaktivering av
permanent
barnesikring

Aktivering og deaktivering
av permanent barnesikring

Tilkobling av koketoppen

Utilsiktet aktivering eller deaktivering av
barnesikringen kan forekomme pga;
vann som sgles under rengjering,
matrester, gjenstander p& symbolet =O.

Med denne funksjonen vil barnesikringen alltid veere
aktivert.

Se avsnittet "Grunninnstillinger”.

Trykk pé& symbolet =0 til du harer et lydsignal og
indikatoren =0 slukkes.

Den permanente barnesikringen deaktiveres. N& kan
du bruke koketoppen.
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Powerboost-funksjon

Ved hjelp av denne funksjonen kan du varme opp
innholdet i kokekaret raskere enn ved a bruke
koketrinn 9.

Denne funksjonen gjer det mulig & oke
maksimumsstyrken til den aktuelle kokesonen.

Bruksbegrens-

ninger for

Powerboost- Alle kokesonene har denne funksjonen.
funksj onen Powerboost-funksjonen kan brukes under

forutsetning av at den andre kokesonen i samme
gruppe ikke er i bruk. (Se figur)

Dersom du for eksempel @nsker & aktivere denne
funksjonen i stekesonen (2 og 5), méa sone 1 vaere
avslatt og vice versa. Dersom denne sonen ikke er
avslatt, vil kokesonens indikator blinke vekselvis med
bokstaven b og koketrinnet; deretter gar den tilbake til
det tidligere valgte koketrinnet uten at funksjonen
aktiveres.

Det samme skjer i kokesonene 3 og 4.

Gruppe 1 Gruppe 1

ap
@

(3) (3)
(4) (4)

Gruppe 2 Gruppe 2

@
@
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Aktivere

Utfer folgende trinn:

1. Velg onsket koketrinn.

2. Trykk p& symbolet boosta som horer til valgt
kokesone. Bokstaven b vises i kokesonens
indikator.

Funksjonen blir aktivert.

Deaktivere
Trykk pé& symbolet boosta. Bokstaven b forsvinner og
det tidligere valgte koketrinnet begynner a lyse.
Powerboost—funksjonen er na deaktivert.
Powerboost-funksjonen kan under visse
omstendigheter, kople seg ut automatisk for a
beskytte de elektriske komponentene pa innsiden
av koketoppen.

Tidsurfunksjon
Denne funksjonen kan brukes pa to forskjellige mater:
— en kokeplate skal slas av automatisk
— som varselur

Automatisk

deaktivering av en

kokesone Still inn varighet for @nsket kokesone. Sonen slas

Slik programmeres det

automatisk av nar tiden er gatt ut.

1. Velg kokesone og ensket effekttrinn.
Trykk flere ganger pa symbolet (© for & velge
onsket kokesone.
Indikatorenell og min begynner & lyse i displayet
for tidsprogrammeringsfunksjonen.
Indikatoren I=1 begynner & lyse i kokesonen
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Nar tiden er lgpt ut

Endre tid

Avbryt automatisk
deaktivering
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2. Trykk p& symbolet + eller - for funksjonen
tidsprogrammering.
Grunninnstillingene vises.
Symbol = : 30 minutter
Symbol = : 10 minutter

3. Programmer onsket tid med
symbolet + eller —.

Etter noen sekunder starter tiden & lope.

| displayet vises koketiden som sist ble programmert.

Nar tiden er lgpt ut, vil kokesonen slas av. Et
varselssignal hares.

| kokesonen vises [ og i displayet for funksjonen
tidsprogrammering

vises 0.

Ved & trykke pa symbolet (B, slukkes indikatorene og
lydsignalet oppharer.

Vri bryteren til trinn 0.

Trykk flere ganger pa symbolet (© til indikatoren 1=l for
onsket kokesone lyser sterkere.

Endre koketiden med
Symbolene + eller —.

Trykk flere ganger pa symbolet (© til indikatoren 1=l for
onsket kokesone lyser sterkere.

Trykk deretter p& symbolet - til G0 vises. Indikatoren
I->| slukkes.



Rad og veiledning

Tidsmaler

Slik programmeres det

Nar tiden er lgpt ut

Endre tid

Sla av tidsmaleren

Rad og veiledning

For & kontrollere hvor mye av koketiden som er igjen,
trykk flere ganger pa symbolet (® til indikatoren -1 for
onsket kokesone lyser sterkere.

Det er mulig & programmere en koketid pé inntil 99
minutter.

Etter et strembrudd vil ikke
tidsprogrammeringsfunksjonen veere aktivert lenger.

Kiekkenets tidsmaler kan programmeres med en
koketid pé inntil 99 minutter. Den er ikke avhengig av
andre innstillinger.

1. Trykk pa symbolet (D til indikatoren £ begynner &
lyse.

Indikatoren for funksjonen tidsprogrammering
viser 03,

2. Trykk p& symbolet + eller — som herer til
funksjonen tidsprogrammering.
Grunninnstillingene vises.

Symbol - : 10 minutter
Symbol = : 05 minutter

3. Programmer onsket tid med
symbolet + eller —.

Etter noen sekunder begynner tiden & lope. | displayet
vises koketiden som sist ble programmert.

Et lydsignal heres. Indikatoren for funksjonen
tidsprogrammering viser 5 og 4.

Ved & trykke pa symbolet (© slukkes indikatorene og
lydsignalet oppherer.

Trykk pa symbolet (® til indikatoren £ begynner a lyse
0g endre tiden med symbolet + eller —.

Trykk pa symbolet (® til indikatoren £ begynner 4 lyse.
Trykk deretter p& symbolet - til indikatoren viser Jf.
Indikatoren 2 slukkes.

Tidsmaleren deaktiveres etter et strembrudd.

Begge funksjonene, automatisk deaktivering av en
sone og tidsmaéleren, kan veere i bruk samtidig.
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Automatisk tidsbegrensing

Dersom kokesonen har statt pa over lengre tid, og det
ikke er blitt foretatt endringer i innstillingen, aktiveres
den automatiske tidsbegrensningen.

Kokesonen varmer ikke lenger.
Bokstaven F, B og restvarmeindikatoren H/h blinker
vekselvis pé indikatoren for kokesonen

Ved a vri bryteren til trinn 0, slas indikatoren av. Du
kan na stille inn kokesonen pa nytt.

Nar den automatiske tidsbegrensningen aktiveres,
fungerer den i henhold til valgt koketrinn (fra 1 til 10
timer).

Grunninnstillinger

Koketoppen har forskjellige grunninnstillinger. Det er
mulig & endre noen av disse innstillingene.

cc

chS
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Permanent barnesikring 0 sikring deaktivert*
Koketoppen blokkeres automatisk nar den { sikring aktivert
slas av.

Deaktivering av lydsignal T alle signaler deaktivert
Et kort lydsignal som bekrefter at man har  { korte signaler deaktivert
rgrt ved en symbolknapp, eller et langt c alle signaler aktivert*
lydsignal som gir beskjed om at apparatet

har blitt feilaktig brukt.

Automatisk deaktivering av en 0 automatisk deaktivering er
kokesone slatt av*

Kokesonen slds automatisk av nar den { minutt = minimumstid
forh&ndsinnstilte tiden er gatt ut. 93 minutter= maksimumstid



ch Varselsignalets varighet for funksjonen { 10 sekunder
tidsprogrammering { 30 sekunder
Et varselsignal lyder for & vise at tiden pd& 3 1 minutt
tidsmaleren er gétt ut eller tiden for
automatisk deaktivering av en sone.

cl Tilbakestill til standardinnstillinger T personlige innstillinger
for koketoppen { tilbakestill til
Annuller alle utfgrte innstillinger standardinnstillinger*

*

Grunninnstillinger

Tilgang til
grunninnstillingene  Utfer faelgende trinn:

1. Still kokesonen foran til venstre pd koketrinn .

2. | de folgende 10 sekunder skal du trykke pé
synbolet =0 til du herer et bekreftelsessignal og c
{ Dblinker i displayet til kokesonen til hayre for

symbolet =0 (se figur).

00z 007,
o~ /1
AN

2o ) oped

&J
3
6J

4
]
»
I
®
+
;)
»

Velg gnsket innstilling

3. Trykk p& symbolet —o til den enskede funksjons
indikator vises.
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4. Velg deretter ansket innstilling med symbolet boostA
for kokesonen foran til venstre og symbolet boost A
for kokesonen foran til hayre.

Den nye innstillingen vises i displayet for
funksjonen tidsprogrammering.

ey,

5] OFe/ s H (9 Cd

<
N

boost & 0 boost? = C) 4F boost & boost &

5. Trykk igjen pa symbolet =0 , i minst 4 sekunder til
du harer et bekreftelsessignal. Innstillingene er na
korrekt lagret.

Vedlikehold og

Koketopp

Rengjoring
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rengjgring

| dette kapittelet gir vi rdd og veiledning for & oppna
optimal rengjering og vedlikehold av koketoppen

Rengjor koketoppen etter bruk. P& denne maten
unngar du fastbrente matrester.

Bruk kun rengjeringsprodukter som er egnet for
koketopper. Folg instruksjonene péa produktets
emballasje.



Glasskrape

Vedlikehold

Rammen til
koketoppen

Bruk aldri:
Slipende rengjeringsprodukter

Kraftige rengjeringsmidler som ovnrens eller
flekkfierner

Skuresvamper

Hoytrykksspyler eller damprensere
Fjern rester som sitter fast med en glasskrape.

1. Fjern glasskrapens beskyttelse

2. Rengijer koketoppens overflate med skrapebladet.

lkke bruk glasskrapens deksel for & rengjere
koketoppens overflate, du kan ripe den opp.

Skrapebladet er svaert skarpt. Vaer forsiktig sa du ikke
skjesrer deg. Bruk dekselet som beskytter bladet nar
skrapen ikke er i bruk. Skift ut bladet straks dersom
det er skadet.

Bruk et tilsetningsstoff for & vedlikeholde og beskytte
koketoppen. Felg de rad og anvisninger som star pa
produktets emballasje.

For & unngé skader pa rammen til koketoppen, ber du
ta hensyn til folgende anvisninger:

Bruk kun varmt vann med litt sdpe

Bruk aldri slipende eller skurende
rengjeringsmidler

Bruk ikke glasskrape
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Reparasjon

Feil skyldes ofte sma detaljer. For du kontakter teknisk
service, ber du ta felgende rad og veiledning i

betraktning.
Indikator Problem Tiltak
ingen Stremtilfgrselen er Kontroller ved hjelp av andre elektriske apparater om det
avbrutt. har forekommet et strambrudd.
Tilkoblingen av apparatet ~ Kontroller at apparatet er tilkoblet i henhold til
er ikke gjort i samsvar tilkoblingsskjemaet.
med tilkoblingsskjemaet.
Feil pd elektronisk Hvis ovenstaende kontroller ikke lgser problemet skal du
system. kontakte teknisk service.
£ blinker Bryterpanelet er fuktig Tark av bryterpanelet eller fiern gjenstanden.
eller det er plassert en
gjenstand pé det
Er + Feil pa elektronisk system  Koble koketoppen fra stramnettet. Vent noen sekunder og
nummer/ koble den til pa nytt.
d +nummer/ Hvis indikatoren fortsetter bar du kontakte teknisk service.
£ +nummer/
FO/FS Det har oppstatt en intern  Koble koketoppen fra stramnettet. Vent noen sekunder og
funksjonsfeil. koble den til pa nytt.
Hvis indikatoren fortsetter bar du kontakte teknisk service.
e Det elektroniske systemet  Vri bryteren til trinn 0.
er overopphetet og har Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt og
koblet fra den aktuelle koble til kokesonen pa nytt.
kokesonen. Hvis indikatoren fortsetter bar du kontakte teknisk service.
] Det elektroniske systemet  Vri bryteren til trinn 0.
er overopphetet og har Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjalt og
koblet fra alle koble det til p& nytt.
kokesonene. Hvis indikatoren fortsetter bar du kontakte teknisk service.
Lt Feil nettspenning, utenfor  Ta kontakt med strgmleverandgren.
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Indikator Problem

Tiltak

/i3 Kokesonen er

Vent til det elektroniske systemet er tilstrekkelig avkjelt og

overopphetet og har blitt  koble det til pa nytt.

slatt av for & beskytte

koketoppen

Ikke plasser varme kokekar pa bryterpanelet.

Normal stoy ved
bruk av apparatet

En dyp summing som i en
transformator

En svak plystrelyd

Knitring

Hoy plystrelyd

Induksjonsteknologien er basert pa utviklingen av
elektromagnetiske felt som gjor at det genereres
varme direkte i kokekarets bunn. Avhengig av
kokekarets konstruksjon, kan disse feltene forarsake
noe lyd eller vibrasjoner som beskrevet nedenfor:

Denne lyden oppstar ved matlaging med hgay effekt.
Grunnen til dette er mengden energi som overfores fra
koketoppen til kokekaret. Denne lyden forsvinner eller
blir svakere nar man reduserer effekten.

Denne lyden oppstar nar kokekaret er tomt. Denne
lyden forsvinner nar man tar vann eller mat i
kokekaret.

Denne lyden oppstar i kokekar som bestar av
forskjellig materiale i ulike sjikt. Lyden skyldes
vibrasjonene som oppstar i kontaktflatene til de
forskjellige sjiktene. Denne lyden kommer fra
kokekaret. Mengden og matlagingsmetoden kan
variere.

Disse lydene oppstar hovedsakelig i kokekar som
bestar av forskjellige materialer i ulike sjikt, nar de
brukes med maksimum effekt og samtidig péa to
kokesoner. Denne plystrelyden forsvinner eller blir
mindre nér effekten reduseres.
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Stay fra ventilatoren

For at det elektroniske systemet skal fungere korrekt,
ma koketoppen fungere under kontrollert temperatur.
Derfor er koketoppen utstyrt med en ventilator som
starter automatisk etter hver malt temperatur gjiennom
de forskjellige effekttrinnene. Ventilatoren vil ogsa
fortsette & fungere etter at koketoppen er slétt av,
dersom temperaturen fremdeles er for hay.

Lydene som beskrives her er normale og utgjer en del
av induksjonsteknologien og de skal ikke betraktes
som en feil.

Kundeservice

E-nummer og FD-nummer
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Hvis apparatet ditt méa repareres, star var kunde-
service til disposisjon. Adresse og telefonnummer til
neermeste kundeservice finner du i telefonkatalogen.
De oppgitte kundeservicesentrene gir deg ogsa gjerne
opplysninger om ditt neermeste serviceverksted.

Nar du tar kontakt med kundeservice, ma du alltid
oppgi produktnummer (E-nr.) og produksjonsnummer
(FD-nr.) for apparatet ditt. Typeskiltet med numrene
finner du pa apparatpasset.

Veer klar over at det vil palope kostnader ved besek av
servicetekniker pa grunn av feilbetjening ogsa under
garantitiden.
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Sakerhet

Sakerhets-
instruktioner

Saker anvandning

Overhettad olja, smér eller
margarin

Matlagning i vattenbad

Las anvisningarna ordentligt. Detta ar nddvandigt
for att kunna handha apparaten korrekt.

Spara bruks— och monteringsanvisningar. Om
apparaten éverlats, lamna ocksad med handlingarna.

Kontrollera apparaten efter uppackning. Anslut inte en
transportskadad apparat. Kontakta Kundtjanst och
l&amna skriftlig anmalan; i annat fall forfaller ratten till
erséattning.

Apparaten ar avsedd for hushallsbruk.
Anvand spishéllen enbart fér matlagning.

For att anvanda denna apparat pa sakert satt skall
vuxna och barn som, genom

fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsnedséattning
bristande erfarenhet eller kunnande

inte har forméaga att anvanda denna apparat, inte géra
detta utan dvervakning av en ansvarig vuxen.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Olja, smor eller margarin som ar dverhettade anténds
|att. Brandfaral

Var uppmarksam vid matlagning med olja eller smér.
Om olja eller smor anténds, slack aldrig elden med
vatten.

Kvav lagorna med ett lock eller en tallrik pé karlet.
Stang av kokzonen.

Vattenbad innebér att ett livsmedel tillagas i ett kérl
som i sin tur sanks ned i ett storre karl som innehéller
vatten. Pa detta satt varms livsmedlet jamt och
forsiktigt med hjalp av vattnet, och inte direkt fran
varmen fran kokzonen.

Vid tillagning i vattenbad bor inte burkar, glaskarl eller
andra material rora vid kérlets botten, for att undvika
skador pa hallens glas eller pa kérlet, genom
Overhettning fran kokzonen.
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Varm spishall

Fukt pa kokkérlens botten
eller kokzoner

Sprickor i spishéllen

Kokzonen varms upp men
indikatorn fungerar inte

Placera inte metallforemal
pa induktionshallen.

Skotsel av flakt

Felaktiga reparationer ar
farliga

Anslutningskabel
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Varning for brannskador! Vidrér inte varma kokzoner.
Barn far inte komma i narheten av apparaten.
Indikatorn for restvarme visar om kokzonerna ar
varma.

Brandfara! Placera aldrig brannbara féremal pa
spishallen.

Brandfaral Om det finns en lada under spishallen skall
den inte innehalla branbara foremal eller sprejer.

Varning for skador! Om det finns vatska mellan
kokkarlets botten och kokzonen kan angtryck bildas.
Detta kan leda till att kérlet lyfts hastigt.

Hall alltid kokzonen och kérlets botten torra.

Varning for elchock! Koppla bort apparaten fran
natspanningen om spishéllen ar trasig eller sprucken.

Kontakta Kundtjanst.

Varning for brannskador! Koppla bort kokzonen om
indikatorn inte fungerar.
Kontakta Kundtjanst.

Varning for brannskador! Lagg inte knivar, gafflar,
skedar, lock eller andra metallféremal pa héllen
eftersom de kan varmas upp mycket snabbt.

Hallen ar utrustad med en flakt, placerad nedtill.
Varning fér skador! Om hallen placeras ovanfér en
l&da far den inte innehélla smaféremal eller papper
som kan sugas in i flakten och skada den eller
férhindra ventilationen.

OBS! Mellan ladans innehall och flaktens inlopp bor
ett avstdnd om minst 2 cm lamnas.

Varning for elchock! Felaktiga reparationer ar farliga.
Reparationer far enbart utféras av utbildad personal
fran Kundtjanst.

Varje atgard som utfors pa hallen, inklusive utbyte av
anslutningskabel, maste utféras av Kundtjanst.

Anslutningskablar i elektiska apparater far inte vidréra
varma kokzoner. Kabelns isolermaterial och spishéllen
kan skadas.



Sla fran hallen

Skadeorsaker

Bottnar pa kastruller och

stekpannor

Heta stekpannor och

kastruller

Harda och spetsiga foremal

Folie och plast

Apparaten uppfyller féreskrifter for sakerhet och
elektromagnetisk kompatibilitet.

Trots detta bér personer som har pacemaker undvika
att anvanda apparaten. Det &r omajligt att sékerstélla
att 100% av dessa apparater som saluférs uppfyller
gallande normer fér elektromagnetisk kompatibilitet
och att inga stérningar som kan leda till risk fér
inkorrekt funktion uppstar. Det ar ocksd majligt att
personer med andra slags apparater kan erfara nagon
typ av obehag.

Sla alltid av hallen med reglagen efter varje
anvandning. Vénta inte pa att héllen slas av
automatiskt d& karl inte finns.

Kastruller och stekpannor med grov botten repar
glaskeramiken.

Se till s& att det inte kokar torrt i kastrullen. Det kan
ge skador.

Stéll aldrig heta stekpannor och kastruller pa
kontroller, display eller sarg.
Det kan ge skador.

Du kan skada hallen om du tappar harda eller
spetsiga féremal pa den.

Aluminiumfolie och plast kan smaélta fast pa de heta
kokzonerna. Du kan inte anvénda spisskyddsfolie pa
hallen.

Oversikt | tabellen nedan hittar du négra av de vanligaste
skadorna:
Skador Orsak Atgérd
Fléckar Mat som kokat Gver Mat som kokat Gver ska du ta bort
direkt med rakbladsskrapa.
Oldmpliga rengéringsmedel Anvénd bara rengéringsmedel som ar

gjorda for glaskeramikhallar.
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Skador Orsak

Atgard

Repor Salt, socker och sand

Anvand inte héllen som avlastnings-
eller arbetsyta.

Kastruller och stekpannor som har
bottnar med grov struktur repar
glaskeramiken.

Kontrollera dina kokkarl.

Missféargningar Olampliga rengdringsmedel

Anvand bara rengéringsmedel som ar
gjorda for glaskeramikhallar.

Slitmérken fran kastruller

Lyft kastruller och stekpannor ndr du
flyttar dem.

Urgropning Socker, sockerrik mat

Mat som kokat dver ska du ta bort
direkt med rakbladsskrapa.

Skydd for miljon

Miljévanlig Packa upp apparaten och bortskaffa
avfallshantering forpackningsmaterialet pa miljovanligt satt.

Direktiv 2002/96/EG (WEEE).

ﬁ Apparaten ér identifierad i enlighet med Radets
||

Direktivet uppréttar ett ramverk for &tervinning och
ateranvandning av anvanda apparater inom hela

Europa.

Energispartips

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller

grytan. Kokar du utan lock gar det at fyra ganger

mer effekt.

Anvand kastruller och stekpannor med jamn
botten. Ojamna bottnar hojer effektforbrukningen.

Se till s& att bottendiametern pa kastruller, grytor
och stekpannor 6verensstammer med storleken
pa kokzonen. For sma kastruller pa kokzonen
leder till effektférluster.

Tank pa att: Tillverkarna ibland anger kastrullens
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eller grytans évre diameter. Den ar oftast storre an
bottendiametern.



Anvand sma kastruller nar du lagar lite mat.
En stérre kastrull som inte &r full krédver mer effekt.

Anvand sa lite vatten som majligt vid tillagningen.
Det spar effekt. Gronsakerna behaller sina
vitaminer och mineraler.

Séank effektlaget i ratt tid.

Matlagning med induktion

Fordelar med

induktion Induktionsvérme é&r en radikal férandring jamfért med
traditionell varme, d& varmen alstras direkt i kokkarlet.
Déarfér har den flera fordelar:

Snabbare kokning och stekning: kokkérlet
varms upp direkt.

Mindre energiférbrukning.

Bekvamare och lattare reng6ring: matrester
branns inte fast lika latt pa héllen.

Kontroll éver matlagning samt sékerhet: hallen
hdjer eller sanker effekten omedelbart.
Induktionszonen svalnar om kérlet avliagsnas, aven
om den inte slés av.

Lampliga kokkarl

Ferromagnetiska kokkarl Endast ferromagnetiska karl &r anvéandbara med
induktion. De kan vara av foljande material:

emaljerat jarn
gjutjarn

specialkérl av rostfritt stal for induktion.
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Speciella kokkarl fér
induktion

Prova kokkarlen med en
magnet

Olédmpliga kokkarl

Kokkarlens botten

Inget kokkaérl eller
olampligt karl

Tomma kokkarl eller karl
med tunn botten
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Det finns andra speciella kokkar! fér induktion med
botten som inte &r helt ferromagnetisk. Kontrollera
diametern. Den kan paverka avkanningen av
kokkarlet och resultatet.

For att kontrollera om kérlen ar av ratt material kan
man prova om en magnet dras till kérlet.
Tilleverkare brukar ange om kokkarl &r lamade for
induktion.

Anvand inte kokkéarl av:
normalt stél
glas
lergods
koppar

aluminium

Kokkéarlets botten kan paverka jamnheten vid
matlagningen.

Kokkaérl gjorda av material som forbattrar
varmeledningsférmagan, som sandwichbotten av
rostfritt stal, sprider varmen jamnt och sparar pa sé
satt tid och energi.

Om inget kokkarl placeras péa en kokzon eller om
karlet inte &r av lampligt material eller ratt storlek
kommer l&dgesindikatorn som visas i kokzonen att
blinka.

Placera ett lampligt kérl pa ratt plats, s& att blinkandet
upphdr. Om mer &n 90 sekunder forflyter stdngs
kokzonen automatiskt.

Varm inte tomma kéarl och anvand inte k&rl med tunn
botten. Hallen &r utrustad med ett internt
sékerhetssystem men ett tomt kokkarl kan varmas
upp sé snabbt att funktionen "automatisk
avstangning” inte hinner reagera och kérlet kan da na
mycket hdg temperatur. Kérlets botten kan till och
med smélta och skada héllens glas. Om detta skulle
intréffa, ror inte vid karlet och sténg av kokzonen. Om
den inte fungerar nér den svalnat, kontakta
Kundtjanst.



Avkénning av kokkarl

Dubbel eller tredubbel
kokzon

Varje kokzon har en nedre grans fér avkénning av
kokkarl, och den varierar beroende pa materialet i
anvant karl. Darfor bér den kokzon anvandas vars
storlek passar bast till kokkarlets diameter..

Dessa zoner kénner av kokkéarl av olika storlek. Zonen
anpassar sig automatiskt till kokkarlets material och
egenskaper och aktiverar bara en enkel zon eller hela
ytan och levererar 1amplig effekt for gott resultat vid
matlagning.

Lar kanna din spis

Kontrollpanelen

Kontrollyta for
=—ODarnsparr

Pa sidan 2 finns en typoversikt med mattangivelser.

Indikationer for
effektlage /-9

till/fran &

restvarme h/H
funktionen powerboost &
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Kontrollyta for

boost A funktionen powerboost

Kontrollyta for
Ctidsprogrammeringsfunktion

Kontrollyta for
W — Gtallriksuppvarmningszon
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Kokzonerna

Kokzon Till och fran
O  Enkel kokzon Anvénd ett kokkérl av 1&mplig storlek.
QD Stekzon Zonen slés till automatiskt om ett kokkérl med samma storlek som den

yttre zonen anvénds.

M

Lo Zon for att vdrma Aktivere: sétt igang en kokzon.
tallrikar* Tryck pa symbolen &, indikatorn & tdnds. Tryck darefter pa symbolen 1S
Avaktivera: Tryck pa symbolen 18r.**

* Anslutning av kokzon: Indikatorn tands.
D& zonen har aktiverats, behdver du inte ha en annan kokzon igang.

**Indikatorn for restvdrme tands.
Anvénd bara kokkérl som &r lampliga for induktion: se avsnittet "Lampliga kokkarl”.

Indikator fér

restvarme Spishéllen ar utrustad med en indikator for restvarme i
varje kokzon som visar vilka som fortfarande &r varma.
R&r inte vid kokzonen nar indikationen visas.

Aven om héllen &r avstangd kommer h/H att vara
tanda sa lange kokzonen ar varm.

N&r kokkarlet flyttas fran plattan och innan kokzonen
har stangts av kommer indikationen h/H och valt
effektldge att visas omvaxlande.
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Programmering av spishallen

Till- och
frankoppling av
héllen

Sla till

Sla fran

Stéalla in kokzon

| detta kaptiel beskrivs hur en kokzon stélls in. |
tabellen visas lagen och tillagningstider for olika réatter.

SI& till och fran hallen med vreden.

Vrid vredet &t hoger till Onskat effektlage.
| indikatorn tands i vald kokzon.

Vrid vreden till Iage O.

Indikatorerna for effektlage slacks.

Hallen ar nu avstangd.

Indikatorn for restvarme forblir tand tills dess att
kokzonerna har svalnat tillréckligt.

Stéll in dnskat effektlage med vreden.

0 = kokzonen avstangd
Effektlage 1 = 1&gsta effekt
Effektlage 9 = hogsta effekt

Det finns mellanlédgen for effekten som visas med en
punkt.
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Valj effektlage:
Vrid reglaget &t hoger till dnskat effektlage.
P& panelen tands valt effektlage.

Obs!

Om inget kokkarl placeras pa induktionszonen
kommer valt Iage att blinka.

Efter en stund kommer kokzonen att slas fran.

Sténg av kokzonen Vrid reglaget at vanster till Iage 0.
Kokzonen sténgs av och indikationen for restvarme
visas.

Matlagningstabell

| nedanstéende tabell visas nagra exempel.

Tillagningstiden beror pa matens slag, vikt och
kvalitet. Darfor varierar den.

Niva for Tid for
langsam langsam
tillagning tillagning i
minuter
Smailta
Chokolad, chokoladcouverture, smdr, honung 1-2 -
Gelatin 1-2 -
Varma och varmhalla
Grytor (t.ex. linser) 1-2 -
Mjolk** 1-2 -
Varmkorv i spad*™* 3-4 -
Tina och vdrma
Djupfryst spenat 2-3 5-15 min
Djupfryst gulasch 2-3 20-30 min
Tillaga pa lag varme, sjuda
Potatisbullar 4.-5% 20-30 min
Fisk 4-5* 10-15 min
Vit sés, t.ex. bechamelsas 1-2 3-6 min
Vispade saser, t.ex. bearnaisesds och hollandaisesés 3-4 8-12 min
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Niva for Tid for
langsam langsam
tillagning tillagning i
minuter
Koka, angkoka, frasa
Ris (med dubbelt s& mycket vatten) 2-3 15-30 min
Risgrynsgrot 2-3 25-35 min
Oskalad potatis 4-5 25-30 min
Skalad potatis med salt 4-5 15-25 min
Pasta 6-7* 6-10 min
Grytor, soppor 3-4 15-60 min
Gronsaker 2-3 10-20 min
Gronsaker, djupfrysta 3-4 7-20 min
Koka i tryckkokare 4-5 -
Gryta
Kottrulle 4-5 50-60 min
Stuvning 4-5 60-100 min
Gulasch 3-4 50-60 min
Ugnssteka
Biff, utan tillsatser eller panerad 6-7 6-10 min
Biff, djupfryst 6-7 8-12 min
Kotlett, utan tillsatser eller panerad 6-7 8-12 min
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12 min
Kycklingbrdst (2 cm tjockt) 5-6 10-20 min
Kycklingbrost , djupfryst 5-6 10-30 min
Fisk, hel eller filg, utan tillsatser 5-6 8-20 min
Fisk, hel eller filé, panerad 6-7 8-20 min
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fiskpinnar 6-7 8-12 min
Rakor 7-8 4-10 min
Djupfrysta rétter, t.ex., sautéer 6-7 6-10 min
Crépes 6-7 stek en &t
géngen
Omelett 3-4 stek en &t
géngen
Stekta &gg 5-6 3-6 min
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Niva for Tid for

langsam langsam
tillagning tillagning i
minuter
Fritera** (150 g - 200 g per portion i 1-2 | olja)
Djupfrysta produkter, t.ex., pommes frites, kycklingnuggets 8-9 fritera en
Djupfrysta kroketter 7-8 portion &t
Kéttbullar 7-8 géngen
Kott, t.ex. kyckling i bit 6-7
Fisk, panerad eller i frityrsmet 6-7
Gronsaker eller svamp, panerade eller i frityrsmet, t.ex 6-7
champinjoner
Bakverk, t.ex., munkar, frukt i frityrsmet 4-5

* Sjuda utan lock
** Utan lock

Barnsparr

Hallen kan sparras mot ofrivillig inkoppling for att
forhindra barn frén att sla till kokzonerna.

Inkoppling och
urkoppling av

ti||fé||ig barnsékring Spishéller: kan sékras tillfalligt, om till exempel sma
barn ar pa besok.

Inkoppling Spishéllen skall vara avstangd.
Tryck pa symbolen =0 tills dess att en ljudsignal hors
och indikatorn =0 tands.
Hallen ar nu sakrad.
Efter en stund slacks indikatorn =—0

Urkoppling Tryck pa symbolen =0 tills dess att en ljudsignal hors
och indikatorn =0 sl&cks.
Den tillfalliga barnsakringen &r nu frankopplad.
Spishallen kan nu slés pa.
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oBs!

Inkoppling och
urkoppling av
permanent
barnsparr

Inkoppling och urkoppling
av permanent barnspéarr

Sla pa spishallen

Barnspéarren kan slas pa av misstag genom:
utspillt vatten vid rengdring,
matresterforemal pa symbolen =0.

Med denna funktion aktiveras barnsparren alltid.

Se avdelningen “Grundinstéllningar”.

Tryck pa symbolen =0 tills dess att en ljudsignal hors
och indikatorn =0 slacks.

Den permanenta barnspérren ar nu urkopplad.
Spishéllen kan slas pa.
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Funktionen Powerboost

Begransningari
anvandningen av
funktionen
Powerboost

Sa har slas den pa
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Med hjélp av denna funktion varms kokkéarlets innehall
snabbare an om hogsta effektlaget § anvands.

Denna funktion gor det maojligt att 6ka hogsta effekten
i anvand kokzon.

Funktionen fungerar i alla kokzoner.

Powerboost kan anvandas under férutsattning att den
andra kokzonen i samma grupp inte anvands.

(Se Bild 1)

Vill du exempelvis aktivera funktionen i stekszonen

(2 och 5) méste du forst stanga av kokzon 1, och vice
versa. Om den inte ar avstangd kommer bokstaven b
och effektlaget att blinka véxelvis i indikatorn fér
kokzonenen. Darefter atergar den till tidigare
effektlage utan att funktionen aktiveras.

Samma sak géller f6r kokzonerna 3 och 4.

Grupp 1 Grupp 1

(29
@

@](3) (3)
W]4) (4)

Grupp 2 Grupp 2

Gor sé hér:
1. Vélj 6nskat effektlage.

2. Tryck pé& symbolen boosta for vald kokzon.
Bokstavenh visas for kokzonen.
Funktionen ar nu aktiverad.



Sa har slas den av

A

Tryck pé& symbolen woosta. Bokstaven b slécks och
tidigare valt effektlage tands.
Powerboost—funktionen &r nu avaktiverad.

Under vissa omstandigheter stangs Powerboost
av automatiskt fér att skydda elektroniska
komponenter i héllen.

Timer-funktion

Automatisk
avstangningav en
kokzon

Stéll in den séa har:

Den har funktionen kan anvandas pa tva olika sétt:
— en kokzon ska stangas av automatiskt

— som timer

Ange tid for 6nskad kokzon. Zonen stangs av
automatiskt nar tiden géatt ut.

1. Vélj 6nskad kokzon och effektlage.
Tryck pa symbolen (© flera ganger tills dess att
Onskad kokzon valjs.
Indikatorerna 4 och min tands i den visuella
indikeringen for tidsprogrammeringsfunktion .
Indikatorn -1 tands i kokzonen.
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Nar tiden har forflutit

Andra tid

Stanga av
avstangningsautomatik

100

2. Tryck p& symbolen+ eller -
tidsprogrammeringsfunktionen.
Grundinstéliningarna visas.
symbolen+ : 30 minuter
symbolen = : 10 minuter

3. Programmera den dnskade tiden med symbolen +
eller —.

Efter nagra sekunder borjar tiden I6pa.

| den visuella indikationen visas den senast
programmerade tillagningstiden.

N&r tiden har forflutit slas kokzonen av. En ljudsignal
hors.

| kokzonen visas & och i indikatorn for
tidsprogrammering visas Gil.

Ror vid symbolen ® och indikatorerna slécks och
ljudsignalen stangs av.

Vrid reglaget till lage O.

Tryck pa symbolen (© flera ganger tills dess att
indikatorn =11 6nskad kokzon tands med starkare
sken.

Andra tillagningstiden med symbolerna + eller -.

Tryck pa symbolen (© flera ganger tills dess att
indikatorn I=1i 6nskad kokzon tdnds med starkare
sken.

Tryck dérefter pa symbolen - tills dess att 0t visas.
Indikatorn -1 slacks.




Rad och papekanden

Aggklocka

Stéll in den séa har:

Nar tiden har forflutit

Andra tid

Sténg av aggklockan

Rad och varningar

For att visa aterstaende tillagningstid, tryck pa
symbolen (® flera génger tills dess att indikatorn -l i
Onskad kokzon tdnds med starkare sken.

Tillagningstiden kan stéllas in upp till 99 minuter.

Efter stromavbrott slés tidsinstéliningen av.

Aggklockan kan stéllas in upp till 99 minuter. Den &r
inte beroende av andra instéliningar.

1. Tryck pa symbolen (@ tills indikatorn lyser upp. 2\ .
| den visuella indikatorn for
tidsprogrammeringsfunktionen visasZd.

2. Tryck p& symbolen+ eller — som motsvarar
tidsprogrammeringsfunktionen.
Grundjusteringarna visas.

Symbol+ : 10 minuter
Symbol - : 05 minuter

3. Programmera den énskade tiden med

symbolen + eller —.
Efter nagra sekunder borjar tiden att I16pa. | den
visuella indikationen visas den senast programmerade
tillagningstiden.

En ljudsignal hdrs.| den visuella indikatorn for
tidsprogrammeringsfunktionen visas 58 eller 4.
Vid tryck pa symbolen (® slacks indikationerna och
ljudsignalen upphér.

Tryck pa symbolen (® tills indikatorn lyser
upp & och modifiera tiden med symbolen + 6 —.

Tryck pa symbolen (© tills indikatorn lyser

upp & . Tryck sedan pé symbolen - tills den visuella
indikatorn visar &7

Indikatorn £\ slacks.

Efter ett strdmavbrott avaktiveras dggklockan.

Bada funktionerna, automatisk frankoppling av en zon
och &ggklockan, kan anvandas samtidigt.
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Automatisk avstangning

Om en kokzon &r i funktion under en langre tid och
om ingen omstalining gérs kommer den att stingas av
automatiskt.

Kokzonen varmer inte langre.

Pa panelen for kokzonen blinkar vaxelvis F, 8 och
samt indikatorn for restvarme H/h.

Nar reglaget vrids till lage O slcks indikatorn. Nu kan
kokzonen stéllas in pa nytt.

N&r automatisk avtangning aktiveras beror den pé valt
effektlage (1-10 timmar).

Grundinstéllningar

Hallen har flera grundinstéliningar. Det ar maojligt att
andra vissa av dessa installningar.

cc

chS

ch
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Barnsékring 0 osakrad*

Spishéllen sdkras automatiskt nér den { sékrad

slas av.

Avsténgning av ljudsignal 0 alla signaler avaktiverade
En kort ljudsignal som bekréftar att en { korta signaler avaktiverade
symbol har vidrérts eller en lang c alla signaler aktiverade*
ljudsignal som varnar for felaktig

anvéndning.

Automatisk frankoppling av en 0 automatisk franslagning
tillagningszon avaktiverad™

Len tillagningszon slas alltid av { minut = minsta tid

automatiskt efter det att den valda tiden 99 minuter= maximal tid
|6pt ut.

Varningssignalens langd for { 10 sekunder
tidsprogrammeringsfunktionen c 30 sekunder
Varningssignal ndr &ggklkockans tid har 3 1 minut

l6pt ut eller for avstdngningsautomatik for

en zon.



cd Aterga till spishallens
grundinstéllningar

I personliga instéllningar
{ Atergd till instéliningar*

Alla instéllningar raderas

*

Grundinstélliningar

Atkomst till

grundinstallningar

Valj 6nskad installning

Gor sa har:
1. Stall kokzonen narmast till vanster i lage .

2. Tryck pa symbolen =0 inom 10 sekunder tills
dess att en bekraftelsesignal hérs oche i
blinkar i indikatorn for kokzonen till hdger om
symbolen =0 (se bild).

00z 007,

6J /i O 0 (3

Zopo ) oped

3. Tryck p& symbolen —o tills dess att indikatorn fér
oOnskad funktion visas.

4. Vvalj darefter dnskad instélining med symbolerna
boostA i kOkzonen narmast till vanster och symbolen
boost A i KOkzonen ndrmast till hoger.

Den nya instaliningen visas i den visuella
indikationen i tidsprogrammeringsfunktionen.

Wi,

6J O/l g (9 (3

N
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5. Tryck p& nytt p& symbolen =—o under minst 4
sekunder tills dess att en bekraftelsesignal hors.
Instéliningarna har sparats.

Skotsel och rengdring

Spishall

Rengéring

Hallskrapa

Skotsel
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| detta kapitel ges rad och varningar for att rengéra
och underhalla spishéllen pa basta satt.

Rengor hallen efter varje anvandning. Pa sa sétt
undviks fastbranda matrester.

Anvand endast rengdringsprodukter som &r avsedda
for spishallar. FOlj anvisningarna pé forpackningen.

Anvand aldrig:
Slipande produkter

Starka rengdringsmedel, sdsom
ungsrengdringsmedel eller flackborttagningsmedel

Repande svampar

Hogtycks— eller angrengdringsapparater
Avldgsna fasta rester med en héllskrapa.

1. Tag bort skyddet frén skrapan

2. Rengdr hallens yta med eggen.

Skrapa inte héllens yta med skrapans holje, da det
kan repa ytan.

Eggen ar mycket vass. Var forsiktig for att undvika
skéarskador. Anvand skyddet nér skrapan inte
anvands. Byt genast felaktigt blad.

Anvand ett tillsatsmedel for att bevara och skydda
spishallen. Folj anvisningarna péa férpackningen.



Spishéllens ram

For att undvika skador pé spishéllens ram, f6lj dessa

rad:

Anvand enbart varmt vatten med lite diskmedel

Anvand aldrig vassa eller slipande produkter

Anvand inte hallskrapan

Reparation
Fel orsakas ofta av smé detaljer. Innan Kundtjanst
kontaktas bor féljande rad och papekanden beaktas.
Indikator Fel Atgard
Ingen Ett stromavbrott har Kontrollera med hjélp av andra elapparater om

intraffat.

Apparaten har inte
anslutits enligt
kopplingsschemat.

Fel i det elektroniska
systemet.

strémmen gar fram.
Kontrollera att apparaten har anslutits enligt

kopplingsschemat.

Om felet kvarstar efter ovanstaende kontroller, kontakta
Kundtjénst.

£ blinkar Kontrollpanelen ar fuktig ~ Torka av kontrollpanelen eller avidgsna foremalet.
eller ett foremal vidror den
E- +nummer/ Fel i det elektroniska Koppla bort spishallen frdn nétspanningen. Vénta ndgra
d + nummer/ systemet. sekunder och anslut den pé nytt.
£ + nummer/ Om indikationen kvarstér, kontakta Kundtjanst.
FO/FS Ett internt funktionsfel har ~ Koppla bort spishéllen frén natspanningen. Vanta ndgra
uppstatt sekunder och anslut den pé nytt.
Om indikationen kvarstér, kontakta Kundtjanst.
2 Det elektroniska systemet  Vrid reglaget till 1&ge 0.

har dverhettats och
kokzonen har sténgts av.

Vanta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat
tillréckligt och sld pd kokzonen igen.
Om indikationen kvarstar, kontakta Kundtjanst.
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Indikator Fel Atgérd

4 Det elekironiska systemet  Vrid reglaget till 1&ge 0.
har Gverhettats och Vénta tills dess att det elekironiska systemet har svalnat
samtliga kokzoner har tillrdckligt och anslut den pa nytt.
stangts av. Om indikationen kvarstér, kontakta Kundtjanst.

X1

Ut Fel ndtspanning, utanfor Kontakta elleverantoren.

granser for normal drift

L3 Kokzonenhar Overhettats  Vénta tills dess att det elektroniska systemet har svalnat
och for att skydda héllen tillrackligt och anslut den pé nytt.
har den har stangts av

Placera inte varma kokkérl pd mandverpanelen.

Normalt ljud vid
anvandning

Ett dovt surrande, som fran
en transformator

Ett Iagt pipande

Knaster

Hdga pipande
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Induktionsvarmetekniken bygger pa att skapa
elektromagnetiska falt som alstrar varme direkt i
kokkarlets botten. Detta kan, beroende pa kérlets
utformning, skapa ljud eller vibrationer, sdsom
foljande:

Detta ljud uppstar vid hog effekt och orsakas av
mangden energi som dverfors fran hallen till karlet.
Ljudet upphor eller minskar nér effektnivan minskar.

Ljudet uppstar nér kérlet &r tomt. Ljudet upphor nér
vatten eller livsmedel finns i kérlet.

Detta ljud uppstér i kérl av olika material i olika skikt.
Ljudet beror péa vibrationer som uppstér i gransskikten
mellan de olika sammanfogade materlialen. Ljudet
kommer fran karlet. Mangden och tillagningsmetoden
kan variera.

Ljuden uppstar mest i karl av olika material i olika
skikt, nar de anvands vid hdg varme och samtidigt pa
tva kokzoner. Pipljuden minskar nér effekten sénks.



Ljud fran flakten

For att det elektroniska systemet skall fungera korrekt
skall héllen arbeta under kontrollerad temperatur.
Darfor ar hallen férsedd med en flakt som startas
beroende péa temperatur avkand genom effektnivaer.
Flakten kan ocksé fungera genom sin inneboende
tréghet, efter det att héllen har sténgts av, om avkéand
temperatur fortfarande &r alltfor hog.

De ljud som beskrivits &r normala med induktion och
de innebér inget fel.

Service

E-nummer och FD-nummer

Om du behdéver reparera enheten, s& hjélper service
dig. Du hittar adress och telefonnummer till ndrmaste
servicestdlle i telefonkatalogen. Kundtjanst kan ockséa
tala om for dig vilket servicestalle som &r narmast.

Ange produktens E-nummer och FD-nummer vid
kontakt med service. Typskylten med numren hittar
du pé garantibeviset till enheten.

Tank pa att serviceteknikerns besotk inte &r gratis vid
felanvandning ens under garantitiden.
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