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A Rady a bezpecénostné pokyny

Pred montazou

Poskodenie pocas
prepravy

Elektrické pripojenie

Pozorne si precitajte navod na pozivanie. Navod na
pouZzivanie a montaz uschovajte. V pripade
odovzdania spotrebica inej osobe prilozZte tiez tlto
dokumentéciu.

Navod na pouzivanie je platny tak pre samostatné,
ako aj pre viacuceloveé rury na pecenie. Pri
viacUcelovych rurach na pecenie si precitajte navod
na pouzivanie dodany s varnym panelom, aby ste sa
oboznamili s ovladanim jeho jednotlivych prvkov.

Akonahle spotrebi¢ vybalite, pozorne ho
skontrolujte. V pripade, Ze bol spotrebi¢ pocas
prepravy poskodeny, neuvadzajte ho do prevadzky.

Zapojenie spotrebi¢a smie vykonat len autorizovany
technik. Ak bude spotrebi¢ poskodeny kvéli
nespravnemu pripojeniu, stracate narok na zaruku.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a sa uistite, Ze je vasa
domaca elektroindtalacia uzemnena a zodpoveda
vSetkym platnym bezpecnostnym predpisom.
Montaz a pripojenie spotrebic¢a smie vykonat jedine
autorizovany technik.

V pripade, Ze spotrebi¢ nebude spravne pripojeny
na svorku uzemnenia alebo bude uvedeny do
prevadzky bez odborného zapojenia, mdze za
urcitych, velmi vzacnych okolnosti dojst k vaznym
zraneniam (tazkym poraneniam, usmrteniu oséb
elektrickym pradom).

Vyrobca nenesie zodpovednost za nespravne
pouzivanie, ani za mozné zranenia zapri¢inené
neodbornou elektroinstalaciou.



Rady
a bezpecnostné

pokyny

Dvierka rury na pecenie

Horuca rara na pecenie

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty len na domace
pouzivanie. PouZivajte ho vyhradne na pripravu
pokrmov.

Nedovolte, aby spotrebi¢ bez dohladu pouzivali deti
a dospelé osoby

v pripade, Zze maju obmedzené zmyslové, fyzické
alebo rozumové schopnosti, alebo

v pripade, Ze nemaju dostatok sklsenosti
a poznatkov o pouzivani spotrebica.

Nenechaijte deti hrat sa so spotrebi¢om.

Dvierka rury na pecenie musia byt po¢as prevadzky
vzdy zatvorené. Ako preventivne opatrenie sa
odporuc¢a nechat dvierka zatvorené, aj ked je rura
na pecenie vypnuta.

Nesadajte si, nestupajte, nehrajte sa s dvierkami ani
v pripade, Ze je rura na pecenie zatvorena.

Nebezpeéenstvo popalenial

Nikdy sa nedotykajte vnutornych asti rary na
pecenie ani vyhrievacich telies, pokial st horuce.
Dvierka rury otvarajte obozretne. M6ze dojst k Uniku
horlcej pary.

Chrante pred detmi.

Nebezpecenstvo poziaru!

Do rury na pecenie nevkladajte Ziadne horlavé
predmety.

Neotvarajte dvierka v pripade, Ze zo spotrebica
vychadza dym. Vypnite spotrebi¢. Odpojte ho zo
zasuvky alebo vypnite poistky.

Nebezpedenstvo skratul!

Pripojovacie kable elektrickych spotrebi¢ov nesmu
byt nikdy zovreté horlcimi dvierkami rury na
pecenie. Mohlo by dbjst k poskodeniu izolacie.
Nebezpecenstvo popalenial!

Do horucej rury na pecenie nelejte vodu. MdzZe dojst
k popaleniu horucou vodnou parou.



Prislusenstvo a hortuce
varné nadoby

Neodborné opravy

Pridavné zabezpecenie
dvierok

Pri¢iny skoéd

Prislusenstvo, nadoby,
papier na pecenie alebo
hlinikova félia na dne rury
na pecenie

Nebezpecenstvo poziaru!

Na pripravu jedal nepouZivajte velké mnozstvo
tekutiny s vysokym percentom alkoholu. Vypary
alkoholu sa mdZu vznietit vo vnutri rry na pecenie.
Tekutiny s vysokym percentom alkoholu pouzivajte
v malych davkach a dvierka rury otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenial!
Prislusenstvo a horlce varné nadoby nevyberajte
Z rury na pecenie bez pouZitia rukovati.

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!

Je nebezpecné vykonavat neodborné opravy.
Opravy mdze vykonavat zodpovedajucim spbsobom
len vySkoleny zamestnanec strediska technicke;
podpory.

V pripade Ze je spotrebi¢ chybny, vyberte zastréku
z0 zasuvky alebo vypnite isti¢ v poistkovej skrini.
Obratte sa na stredisko technickej podpory.

Pri niektorych receptoch, ktoré vyzaduju dlhy ¢as
pecenia pri vysokej teplote, mdzu dvierka rury na
pecenie dosiahnut vysoku teplotu.

Ak méate malé deti, dajte na ne pozor, zatial ¢o je
rdra na pecenie v prevadzke.

Ako doplnok existuje na trhu ochranné zariadenie,
ktoré zabranuje priamemu kontaktu s dvierkami
rury. Toto prislusenstvo ( 671383) mbzete kupit

v nasom stredisku technickej podpory.

Na dno rury na peCenie neumiestiujte Ziadne
prislusenstvo. Neprikryvajte dno rary Ziadnym
papierom ¢i féliou. Na dno rury neumiestnujte
ziadnu nadobu, pokial je nastavena teplota na viac
ako 50 °C.

M6ze déjst k nahromadeniu tepla. Casy peéenia
potom uZ nesuhlasia a dbjde k poskodeniu smaltu.



Voda v horucej rare na
pecenie

Tekuté pokrmy

Stavy z ovocia

Otvorené dvierka rury na
pecenie

Vel'mi zaspinené tesniace
plochy dvierok

Dvierka rury na pecenie
ako operna plocha

Preprava spotrebica

Do vyhriatej rury na peCenie nelejte vodu. Vytvori sa
horlca para. Teplotné kolisanie moze spbsobit
poskodenie smaltu a prislusenstva.

Neskladujte tekuté pokrmy prilis dlho vo vnutri
uzavretej rury na pecenie. Méze dojst k poskodeniu
smaltu.

Nepreplifajte formu na pe&enie kola&ov §tavnatym
ovocim. Stavy z ovocia, kvapkajlce z plechu,
zanechavaju Skvrny, ktoré sa nedaju odstranit.

Ak je to mozné, pouzivajte hlbokl smaltovanu formu
na pecenie.

Rudru nechajte vychladnut, jedine ked je zatvorena.
Nabytok v okoli rury na pecenie sa mbéze Casom
poskodit, aj ked by boli dvierka len trochu
pootvorené.

Ak sU tesniace plochy dvierok velmi zaspinené,
nebudu dvierka pocas prevadzky dobre tesnit.
Nabytok v okoli rury na pe¢enie sa mbze poskodit.
Tesniace plochy dvierok udrzujte vzdy Cisté.

Neopierajte sa ani si nesadajte na otvorené dvierka
rury. Na otvorené dvierka neumiestiujte Ziadnu
nadobu ani prislusenstvo.

Neprepravujte ani nenoste spotrebi¢ za rukovat
dvierok;

rukovat nevydrZi vahu spotrebic¢a a mbze sa
odlomit

sklo dvierok by sa mohlo pohnut, a nesuhlasit tak
s prednou ¢astou dvierok.



Vasa nova rura na pecenie

Ovladaci panel

Tu sa oboznamite so svojou novou rurou na
pecenie. Vysvetlime vam funkcie ovladacieho
panelu a jednotlivé ovladacie prvky. Najdete tu
informacie o varnom priestore a prislusenstve.

Tu vidite prehlad ovladacieho panelu. Na
ukazovateloch sa nikdy nezobrazuju vSetky symboly
naraz.

V zavislosti od typu spotrebic¢a s mozné odchylky

v niektorych detailoch.

®__
&__
o__
(]
L
Tlacidla a displej
Voli¢ funkeii Voli¢ teploty
Spinace Spinade su zatlacacie. Spina¢ mozno zasunut
a vysunut stlacenim v nulovej polohe.
Tlacidla Pod jednotlivymi tladidlami s umiestnené senzory.

Nemusia sa silno stladit. Len sa dotknite prislusného
symbolu.



Voli¢ funkcii

Volic¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

Poloha PouZitie

o  Poloha nanule Rura na pecenie je vypnuta.

3D hortci vzduch* Na kolace a pecivo na jednej aZ troch drovniach.
Ventilator rovnomerne rozhana teplo prstencového
rozohrievacieho telesa na zadnej stene vo varnom priestore.

= Horny/dolny ohrev Na kolace, nakypy a chudé kusky masa, napr. hovadzieho alebo
z diviny, na jednej drovni.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.

] Grilovanie s cirkulaciou Pecenie médsa, hydiny a celych ryb.

vzduchu Vyhrievacie teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju

a vypinaju. Ventilator viri hordci vzduch okolo jedla.

("] Gril, velka plocha Grilovanie steakov, parkov, toastov a kuskov ryb.
Rozohreje sa celd plocha pod vyhrievacim telesom grilu.

(] Gril, mala plocha Grilovanie malych mnozstiev steakov, parkov, toastov a klskov
ryb.
Rozohreje sa stredna ¢ast vyhrievacieho telesa grilu.

(] Dolny ohrev Zavaranie a dopekanie alebo zapekanie do hneda.
Teplo prichadza zdola.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie napr. mésa, hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator viri teply vzduch okolo jedla.

Osvetlenie rary Zapnutie osvetlenia rdry.

*

10

Druh ohrevu, pre ktory bola ur¢end trieda energetickej ucinnosti podla normy EN50304.

Pocas nastavovania sa zapne osvetlenie rary vo
varnom priestore.



Tlacidla a displej

Tlagidlo

Tlacidlami nastavite r6zne pridavné funkcie.
Na displeji sa zobrazuju nastavené hodnoty.

Pouzitie

Mimoriadne rychle rozohriatie riry na pecenie.

»$%  Rychloohrev
¢ Systém Gistenia

Spustenie systému Gistenia pre samodistiace plochy
vo varnom priestore.

(® Casové funkcie

Vyber Casovata £, Gasu trvania <D, Gasu skoncenia &
a denného Casu ®.

c= Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

- Minus
+ Plus

Znizenie hodnodt nastavenia.
ZvySenie hodnot nastavenia.

Volic teploty

POLOHA

Ktora ¢asova funkcia je na displeji, uvidite
v zatvorkach [ ], ktoré st okolo prislusného
symbolu.

Viynimka: Pri dennom ¢ase svieti symbol ®
len vtedy, ked ho zmenite.

Voli¢om teploty nastavite teplotu ohrevu alebo
uroven grilu.

VYZNAM

° Poloha nula

Rura sa neohrieva.

50-270  Rozsah teplot

Teplota vo vnutri rary na pecenie v °C.

RNl Urovne grilu

Urovne pre maloplogny gril 7] a velkoplo$ny gril (7]
| =droven 1, slaby gril

Il = droven 2, stredny gril

Il = droven 3, silny gril

clean

Funkcia Cistenie

Pocas zohrievania rary na pecenie je na displeji
rozsvieteny symbol (8). Pod¢as prestavok pri
zohrievani je vypnuty. Symbol nie je mozné rozsvietit
pomocou funkcie osvetlenie 8] ani pomocou
funkcie rozmrazovanie 5.

Pri pouzivani grilu na pecenie presahujluce 15 minut
nastavte ovladac teploty na Udaj slaby gril.

11



Vnutorny priestor
spotrebica

Chladiaci ventilator

Osvetlenie rury na
pecenie

Prislusenstvo

12

Vo varnom priestore sa nachadza osvetlenie rlry na
pecenie. Chladiaci ventilator chrani ruru na pecenie
pred prehriatim.

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla
potreby. Teply vzduch unika dvierkami. Pozor!
Nezakryvajte vetracie Stroiny. Inak hrozi prehriatie
rdry na pecenie.

Aby varny priestor po peceni rychlejSie vychladol,
chladiaci ventilator este urcity Cas bezi.

Pocas prevadzky svieti vo varnom priestore
osvetlenie. Nastavenim voli¢a funkcii do polohy
mozno osvetlenie zapnut aj bez ohrevu.

Prislusenstvo mozno vsunut do rury v 5 réznych
vySkach.

Prislusenstvo mdZete z dvoch tretin vytiahnut bez
toho, Ze by sa preklopilo. Tak sa daju pokrmy lahko
vybrat.

Ked sa prislusenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Akonahle znova vychladne,
deformacia zmizne a nema Ziaden vplyv na jeho
funkciu.



Raru mdzete pouzivat s niektorymi z nasledujucich
doplnkov:

Prislusenstvo si mozete dokUpit v zakaznickom
servise, v Specializovanych predajniach alebo
prostrednictvom internetu. Prosim, uvedte &islo
HEZ.

Rost

na nadoby, kolacové formy, pecienky, grilované pokrmy
a hiboko zmrazené pokrmy.

Rost vsurite do rry s ohybom smerujtcim nadol ~.

Nizky smaltovany plech
Na kolace, pecivo a susienky.
Plech vlozte skosenou ¢astou smerom k dvierkam rry.

Univerzalny pekaé

Na Stavnaté kolace, peCivo, mrazené jedla a velké pecené masa.
MbZe byt pouZity taktieZ ako forma na zachytavanie tuku
z pecenia pri priprave na roste.

Univerzalny pekac vlozte skosenou ¢astou smerom k dvierkam
rary.

Specialne prislusenstvo

Specialne prisluéenstvo mozete kupit v odbornych
predajniach alebo v stredisku technickej podpory.
Moznosti dodania osobitného prislusenstva sa lisia
podla danej krajiny. Preditajte si, prosim, predajné
katalogy.

Smaltovany plech nizky HEZ 361000

Na kolace, pecivo a susienky.

Univerzalny pekac

Na Stavnaté kolace, peCivo, mrazené jedla a velké pecené masa.

HEZ 362000 MdZe byt pouzity taktiez ako forma na zachytavanie tuku
z pecenia pri priprave na rote.
Rost HEZ 364000 Na nadoby, formy na kolace, pecené masa, kusky na grilovanie

a zmrazené jedld.

Skleneny pekac HEZ 366000

Hiboka nadoba zo skla. MéZete ho pouZit na servirovanie jedal.

Plech na pizzu HEZ 317000

Idedlny na pizzu, mrazené potraviny, velké alebo okruhle kolace.
MbZete ho tiez pouzit namiesto univerzalneho pekaca. Plech
postavte na rost. Orientujte sa podla Udajov v tabulkéch.

13



Kovovy pekac HEZ 26000

Pekad je ureny na peciacu zonu sklokeramického varného
panela. Je vhodny pre rezim senzorového varenia, ale aj na
pecenie s automatikou.

Pekac je z vonkajSej strany smaltovany a vo vn(tri

s antiadhéznym povrchom.

Skleneny pekac HEZ 915001

PouZiva sa na pripravu dusenych jedal a nakypov
pripravovanych v rire na pecenie.
Je obzvlast vhodny na pecenie s automatikou.

Trojnasobny teleskopicky piny vysuv
HEZ 338356

S vysuvnymi kolajnicami vo vySke 1, 2 a 3 mdZete prisluSenstvo
vysunit Uplne, bez toho, aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Predhriatie rary
na pecenie

14

Tu sa dozviete, Co musite urobit, nez zaCnete prvy
raz pripravovat jedlo vo vasej rdre na pecenie.
Predtym si precitajte kapitolu Bezpednostné

pokyny.

Po pripojeni svieti na ukazovateli symbol ®
a Styri nuly. Nastavte ¢as.

1. Stlacte tlagidlo O®.
Na ukazovateli sa zobrazi ¢as 12:00.
2. Tlagidlom + alebo — nastavte &as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny Cas uloZi.

Aby sa odstranila véna novoty, uzavretu a prazdnu
rdru na pecenie rozohrejte. Idealna je jedna hodina
horného/dolného ohrevu (& pri teplote 240 °C.
Dajte pozor, aby sa vo varnom priestore
nenachadzali zvysky obalu.

1. Volicom funkcii nastavte horny/dolny ohrev Z.
2. Volicom teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine sa rura na pecenie vypne.
Voli¢ funkcii otoCte na nulu.



Cistenie

prisluéenstva Skor ako prvykrat zaénete prislusenstvo pouzivat,
doékladne ho vycistite hordcim umyvacim roztokom
a makkou utierkou.

Nastavenie rury na pecenie

Ruru moZno nastavit réznymi spésobmi. Tu vam
vysvetlime, ako si nastavite Zelany druh ohrevu

a teplotu alebo stupen grilovania.

Mbzete nastavit Cas trvania pripravy a ¢as
ukoncenia pripravy vasho jedla. Podrobnosti o tom
si precitajte v kapitole Nastavenie Casovych funkcii.

Poznamka Predtym, ako vloZite pokrm do rury na pecenie,
odporucame raru vzdy predhriat. Zabranite tym
nadmernému zrazaniu pary na skle rury.

Druh ohrevu
a teplota Priklad na obrézku: Horny/dolny ohrev na 190 °C.

1. Voligom funkcii nastavte druh ohrevu.

15



Vypnutie rury

Zmena nastaveni

Rychloohrev

Ukoncenie rychloohrevu

Prerusenie rychloohrevu

16

2. Pomocou voli¢a teplét nastavte teplotu alebo
stupen grilovania.

Rura sa za¢ne rozohrievat.
Voli¢ funkcii otoéte doprava na nulu.

Druh ohrevu, teplotu a stupen grilovania mozno
kedykolvek zmenit prislusnym volic¢om.

Pomocou rychloohrevu dosiahne vasa rira na
pecenie nastavenu teplotu mimoriadne rychlo

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenej teplote nad
100 °C. Vhodné su druhy ohrevu:

» Horuci vzduch
= Horny/dolny ohrev [Z
= Dolny ohrev [

Aby bol pokrm rovnomerne upeceny, vlozte ho do
varného priestoru, az ked sa rychloohrev ukondi.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stladte tlagidlo » 5.

Na ukazovateli sa rozsvieti symbol ». Rura sa
zacéne rozohrievat.

Zaznie signal. Symbol »%§ na ukazovateli zhasne.
VloZzte pokrm do rury.

Stlacte tlacidlo »$%. Symbol »$$ na ukazovateli
zhasne.



Nastavenie ¢asovych funkcii

Casovaé

Cas na éasovadi uplynul
Zmena casu na casovaci

ZrusSenie Casu Casovaca

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Vasa rura na pec¢enie ma rdézne ¢asové nastavenia.
Tladidlom ® mdzete vyvolat ponuku a vyberat
medzi jednotlivymi funkciami. Pokial mbzete
vykonavat nastavenia, svietia vSetky ¢asové
symboly. Zatvorky [ ] vam indikuju, pri ktorej Casovej
funkcii sa nachadzate.

Ked je ¢asovy symbol v zatvorkach, mbzete uz
nastavenu Casovu funkciu zmenit priamo

tlagidlom + alebo —.

Casovaé mozno pouZivat aj ako kuchynsky éasovaé.
Funguje nezavisle od varného priestoru. Casovac
ma vlastny signal. Tak moZzno rozlisit, &i uplynul ¢as
na ¢asovaci alebo Cas trvania.

1. Jedenkrat stlacte tlacidlo (.

Na ukazovateli svietia Casové symboly,
v zatvorkach je[L).

2. Tlagidlom + alebo — nastavte &as na ¢asovagi.
Navrhovana hodnota tladidlo + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 5 minut

Po niekolkych sekundach sa nastaveny Cas uloZi.
Casovaé sa spusti. Na ukazovateli svieti symbol [()]
a Cas na Casovaci sa viditelne od¢itava. Ostatné
Gasové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Na ukazovateli je 00:00. Tladidlom ®
vypnite Casovac.

Tlacidlom + alebo — zmente ¢as na Casovadi.
Po niekolkych sekundéach sa zmena ulozi.

Tlagidlom = nastavte ¢as ¢asovaca na 00:00. Po
niekolkych sekundach sa zmeny ulozia. Casovac je
vypnuty.

Ak je nastavenych viac ¢asovych nastaveni, na
ukazovateli svietia prislusné symboly. Zobrazuje sa
odmeriavanie ¢asu. Symbol £) je v zatvorkach a Cas
na Casovaci viditelne plynie.
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Cas trvania

18

Aby ste zistili ¢as na ¢asovadi L), ¢as trvania
pripravy -, ¢as ukoncéenia ¢t alebo denny ¢as B,
stlacajte tlacidlo ® dovtedy, kym sa prislusny
symbol neobjavi v zatvorkach. Hodnota sa na
niekolko sekund zobrazi na ukazovateli.

Na rure na peCenie mozete nastavit Cas pripravy
vasho jedla. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa rura
vypne. Nemusite tak preruSovat inu pracu, aby ste
vypli raru. Cas pripravy sa neiimyselne neskrati.

Priklad na obrazku: Cas trvania 45 minut.

1. Voligom funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Pomocou voli¢a tepldt nastavte teplotu alebo
stupen grilovania.

3. Dvakrat stladte tlagidlo ©.
Na ukazovateli je zobrazené 00:00.
Casové symboly svietia, v zatvorkach je 5.

4. Tlagidlom + alebo — nastavte ¢as trvania.
Navrhovana hodnota tladidlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tladidlo = = 10 minut

[
oo

®© 0 ¥e o o

min sec
-
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Cas trvania uplynul

Zmena casu trvania

Vymazanie ¢asu trvania

Zobrazenie nastaveni
¢asu

O niekolko sekund sa spusti rura na pecenie.
Na ukazovateli sa viditelne odc&itava Cas a svieti
symbol [D]. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Rura prestane rozohrievat.

Na ukazovateli je zobrazené 00:00.

Stlacte tlacidlo ®. Tladidlom + alebo — mozZete
nanovo nastavit ¢as trvania.

Alebo stladte dvakrat tladidlo ® a voli¢ funkcii
oto&te do polohy na nulu. Rura na pecenie je
vypnuta.

Tlacidlom + alebo — zmente ¢as trvania. Po
niekolkych sekundach sa zmena uloZi.
Ked je ¢asovac nastaveny, stlacte tladidlo (©.

Tla¢idlom = nastavte ¢as trvania na 00:00. Po

niekolkych sekundach sa zmena ulozi. Cas trvania

je vymazany.
Ked je ¢asovac nastaveny, stlacte tladidlo (.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, na
ukazovateli svietia prislusné symboly. Symbol
zobrazenej Casovej funkcie je v zatvorkach.

Aby ste zistili as na ¢asovadi L), ¢as trvania

pripravy -, ¢as ukonc¢enia (b alebo denny ¢as O,

stlacajte tlacidlo ® dovtedy, kym sa prislusny
symbol neobjavi v zatvorkach. Hodnota sa na
niekolko sekund zobrazi na ukazovateli.
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Cas ukondéenia

20

Cas, kedy bude vase jedlo hotové, mdzete presunut.
Rura sa automaticky zapne a v pozadovany ¢as je
pripravena na prevadzku.

Napr. je mozné jedlo kazdé rano vlozit do varného
priestoru a nastavit tak, aby bolo napoludnie hotové.

Dbajte, aby potraviny nestali vo varnom priestore
privelmi dlho a nepokazili sa tam.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., ¢as pripravy je
45 mindt a rura ma byt pripravena na prevadzku
0 12:30.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Dvakrat stlacte tladidlo (.

4. Tlac¢idlom + alebo — nastavte ¢as trvania.
5.

Stlacte tlacidlo .
Okolo (& su zatvorky. Zobrazi sa ¢as, kedy bude
jedlo hotové.

6. Tlagidlom + alebo — posurite ¢as ukon&enia na
neskor.

»$5 22
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Cas trvania uplynul

Zmena casu ukoncenia

Vymazanie ¢asu
ukoncenia

Zobrazenie nastaveni
¢asu

Po niekolkych sekundach uloZi rdra nastavenia

a prepne sa do ¢akacej pozicie. Na ukazovateli je
Gas, kedy bude jedlo hotové a symbol (& svieti

v zatvorkach. Symbol ) a ® zhasne.

Ked sa rlra zapne, ¢as pripravy jedla sa viditelne
od¢itava a symbol -5 svieti v zatvorkach. Symbol (&
zhasne.

Zaznie signal. Rura prestane rozohrievat.

Na ukazovateli je zobrazené 00:00.

Stlacte tladidlo ®. Tlacidlom + alebo — moZete
nanovo nastavit ¢as trvania.

Alebo stladte dvakrat tladidlo ® a voli¢ funkcii
oto&te do polohy na nulu. Rura na pecenie je
vypnuta.

Tlac¢idlom + alebo — zmente ¢as ukoncenia.

Po niekolkych sekundéach sa zmena ulozi.

Ked je ¢asoval nastaveny, dvakrat stlacte

tlacdidlo (.

Ked sa Cas pripravy jedla uz od¢itava, nemerite Cas
ukoncenia. Vysledok pripravy jedla by uz nesuhlasil.

Tlacgidlom = nastavte ¢as ukoncenia na aktualny
denny ¢as. Po niekolkych sekundéach sa zmena
uloZi. Rura na pecenie sa zapne.

Ked je ¢asoval nastaveny, dvakrat stlacte
tlacdidlo (.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, na
ukazovateli svietia prislusné symboly. Symbol
zobrazenej ¢asovej funkcie je v zatvorkach.

Aby ste zistili as na ¢asovadi L), ¢as trvania
pripravy -, ¢as ukonc¢enia (t alebo denny ¢as O,
stlacajte tlacidlo ® dovtedy, kym sa prislusny
symbol neobjavi v zatvorkach. Hodnota sa na
niekolko sekund zobrazi na ukazovateli.
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Zmena casu

ZruSenie zobrazenia ¢asu

Po pripojeni alebo po vypadku prudu svieti na
ukazovateli symbol [(®] a §tyri nuly. Nastavte ¢as.

1. Stlacte tlagidlo O®.
Na ukazovateli sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlagidlom + alebo — nastavte &as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny Cas uloZi.
Nesmie byt zvolena Ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Styrikrat stladte tlacidlo .
Na ukazovateli svietia Casové symboly,
v zatvorkach je .

2. Tlagidlom + alebo — zmente &as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny Cas uloZi.

Zobrazenie ¢asu mobzZete zruSit. Podrobnosti o tom si
preditajte v kapitole Zmena zakladnych nastaveni.

Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnutie detskej poistky

22

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby
ju deti nemohli nedopatrenim zapnut.

Rura nereaguje na ziadne nastavenia. Casovad
a Cas moZete nastavit aj vtedy, ked je zapnuta
detska poistka.

Ked je nastaveny druh ohrevu alebo stupen
grilovania, detska poistka prerusi ohrev.

Nesmie byt zvoleny ¢as pripravy jedla a ¢as
ukoncenia.

Tlacidlo c= stlacte na cca Styri sekundy.

Na ukazovateli sa rozsvieti symbol c=.
Detska poistka je zapnuta.

Tlacidlo c= stlacte na cca Styri sekundy.

Na ukazovateli zhasne symbol c=.
Detska poistka je vypnuta.



Zmena zakladnych nastaveni

Vas$a rura na pecenie ma rbzne zakladné
nastavenia. Tieto nastavenia si moZete upravit
podla viastnych potrieb.

Zakladné nastavenia Vol'ba 1 Vol'ba 2 Vol'ba 3
¢1 Zobrazenie ¢asu vzdy* len tlacidlom ®
¢2 Trvanie signalu po uplynuti ccal0s cca 2 min* cca 5 min

Casu trvania pripravy jedla
alebo ¢asu na ¢asovaci

¢3 Cas ¢akania, kym sa cca2s ccabs” ccal0s
nastavenie ulozi

* \lyrobné nastavenie

Nesmie byt zvolena Ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Tlacidlo © stlacte na cca 4 sekundy.
Na ukazovateli sa zobrazi aktualne zakladné
nastavenie zobrazenia ¢asu, napr.c1 1 pre
volbu 1.

2.Tlagidlom + alebo — zakladné nastavenie zmerite.

3. Potvrdte tlacidlom ®.
Na ukazovateli sa zobrazi dalSie zakladné
nastavenie. Tlacidlom ® mézete prechadzat
vSetkymi Urovhami a tlacidlom + alebo = ich
mozete menit.

4. Na ukongenie stladte tladidlo ® na cca
4 sekundy.

VSetky zakladné nastavenia su ulozené.

Zakladné nastavenia mozete kedykolvek zmenit.
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Udrzba a ¢éistenie

Pokyny

Cistiace
prostriedky

24

Pri starostlivom oSetrovani a Gisteni zostane vasa
rdra dlho pekna a funkéna. Tu vdm podavame opis,
ako spravne oSetrite a vyCistite vasu ruru.

Malé farebné odchylky na prednej Casti rury su
spOsobené réznostou materialov, ako je sklo, plast
alebo kov.

Tiene na skle dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy, su
svetelné odrazy osvetlenia rury.

Smalt sa pri velmi vysokych teplotach pripali. Preto
mdzu vzniknut isté farebné odchylky. Je to normalne
a nema to nijaky vplyv na funk&nost.

Hrany tenkych plechov nemozno dokladne pokryt
smaltom. Preto mézu byt drsné. Ochrana proti
kordzii tym nie je ovplyvnena.

Aby ste rozdielne povrchy neposkodili pouzitim
nespravneho Cistiaceho prostriedku, dodrziavajte
Udaje uvedené v tabulke.

Nepouzivajte

ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

tvrdé abrazivne vankusiky alebo distiace
Spongie,

vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dékladne
premyte.



Oblast

Cistiace prostriedky

Predna Cast rary

USlachtila ocel

Hor(ci umyvaci roztok:
VyCistite handrickou a potom osuste méakkou utierkou.
Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.

Hor(ci umyvaci roztok:

VyCistite handri¢kou a potom osusSte makkou utierkou. Vzdy
hned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové Skvrny a Skvrny od
bielka. Pod takymito flakmi méZe kov zacat korodovat.

V zakaznickom servise alebo Specializovanej predajni mozno
zakupit Specidlne Cistiace prostriedky na nehrdzavejlcu ocel,
ktoré st vhodné na teplé povrchy. Prostriedok naneste v tenkej
vrstve makkou utierkou.

Sklo vo dvierkach

Cistiaci prostriedok na sklo:
VyCistite makkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Skleneny kryt osvetlenia rary

Hor(ci umyvaci roztok:
VyCistite handrickou.

Tesnenie
Nesnimajte ho!

Hor(ci umyvaci roztok:
VyCistite handrickou. NepouZivajte abrazivne prostriedky.

Prislusenstvo

Hor(ci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.

Cistenie samogistiacich
ploch rary na pecenie

Zadna strana, bo¢né strany a horna Cast vnutra rary
na pecenie su pokryté vysokopordznou keramikou
(podla modelu). Tato vrstva nasava striekance
vznikajuce peCenim a odstranuje ich este za
prevadzky rury. Cim vyssia je teplota a dihsie trva
prevadzka, tym lepSi je vysledok.

Pokial necistoty nezmiznu ani viacnasobnom pouziti
rury, pouzite funkciu Cistenie.

Rady a upozornenia

Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Poskrabali, resp. znicili by vysokoporéznu vrstvu.

Necistite keramickU vrstvu prostriedkami na Cistenie
rdr na pecenie.

Pokial by sa nedopatrenim dostal tento prostriedok
na akukolvek stranu pokrytu touto vrstvou, ihned ho
odstrante Spongiou a dostatoénym mnoZstvom
vody.
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Cistenie dna Pouzivajte handri¢ku a tepld vodu s trochou mydla
a smaltovanych stran alebo octu.

V pripade velkého znedistenia pouzite kovovu
drétenku z jemnej ocele a prostriedok uréeny na
Cistenie rar na pecenie. PouZivajte vyhradne, iba ak
je rdra na pecenie vychladnuta.

Samocistiace vrstvy nikdy necistite pomocou
kovovej drétenky a prostriedkom na Cistenie rur na
pecenie.

Funkcia osvetlenie
Na ulahcenie Cistenia vyuzite elektrické svetlo
umiestnené vo vnutri rury na pecenie.

Rozsvietenie svetla Otocte voli¢ funkcii do pozicie [£.

Svetlo sa rozsvieti. Voli€ teploty ostane vypnuty.

Zhasnutie svetla Otocte voli¢ funkcii do pozicie o.

Funkcia Cistenie Funkcia Cistenie je typ obnoveného programu.
Pokial sa samocistiace prvky rary na pecenie
nevycistia dostato¢ne sami, vygistia sa pomocou
tejto funkcie. Nasledne su opéat plne funkéné.

Pozor Pred spustenim funkcie vycistite plochy rury na
pecenie, ktoré nie s samodistiace. V opacnom
pripade d6jde na nich k vzniku skvfn, ktoré sa
nedaju odstranit.

Postupuijte nasledovne 1. Nastavte voli¢ funkcii do pozicie horticeho

vzduchu [&.
2. Nastavte voli¢ teploty na clean.
3. Stlacte symbol .:5.
Na displeji sa zobrazi .::.

Po uplynuti 60 minut sa rura vypne. Zaznie zvukovy
signal a na displeji zablika symbol .::.
Vypnite voli¢ funkcii a voli¢ teploty.
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Po vychladnuti rary na
pecenie

Poznamka

Vyvesenie
a zavesenie ramu

Vyvesenie ramu

Keramicka vrstva sa obnovila.

Zvysky hnedej Ci bielej farby odstrante pomocou
vody a jemnej Spongie po tom, ako rura na pecenie
Uplne vychladla.

Mierne zafarbenie vrstvy nema vplyv na
samocistenie.

Zvysky soli samocistiacich prvkov odstrarte jemnou
handri¢kou.

V pripade, Ze je nad rurou na pecenie nainstalovany
varny panel, odporuc¢a sa nezapinat ho, ked' je
funkcia Cistenie aktivovana.

Ram mdbzete na Cistenie vybrat. Rura musi byt
vychladnuta.

1. Ram vpredu zdvihnite nahor

2. a vyveste ho. (obrazok A)

3. Potom cely ram vytiahnite dopredu
4. a vyberte. (obrazok B)

e —— '3@4_>
Gals &

Ram vycistite umyvacim prostriedkom a Spongiou.
Ak je znedistenie tazko odstranitelné, pouzite kefku.

27



Zvesenie ramu 1. Ram zasunte najprv do zadného otvoru, trochu
potladte dozadu (obrazok A)

2. a potom ho zaveste do predného otvoru.
(obrazok B)

LB

Ram sedi vpravo a vlavo. Zarez musi byt vZzdy dole.

Sklopenie
vyhrievacieho Pred Cistenim mozete vyhrievacie teleso grilu sklopit.
telesa grilu /\ Nebezpedenstvo popdlenial Rura na pecenie musi

byt studena.

1. Uchytku na sklapacom grile vytiahnite dopredu
a potlacte hore, az pocutelne zaklapne.
(Obrazok A)

2. Pritom vyhrievacie teleso grilu podrzte a sklopte
nadol. (Obrazok B)

—

=4

Po ocisteni vyhrievacie teleso grilu znova vyklopte
nahor. Uchytku tlacte nadol a vyhrievacie teleso
grilu nechajte zapadnut.

S X
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Vyvesenie
a zavesenie
dvierok rury

Vyvesenie dvierok

Pred gistenim a vybratim skiel dvierok mozete celé
dvierka rury vyvesit.

Zavesy dvierok maju po jednej zaistovacej packe.
Ked je zaistovacia packa sklopena (Obrazok A),
dvierka rury su zaistené. Nedaju sa vyvesit.

Ked su zaistovacie packy na vyvesenie dvierok rury
vyklopené, zavesy su zaistené. Nemo6zu zapadnut
(Obréazok B).

Nebezpecenstvo Urazu! Ked zavesy nie su zaistené,
zapadnu s velkou silou.

Dbajte na to, aby boli zaistovacie packy vzdy dobre
sklopené, prip. aby boli pri vyveseni dvierok rury
celkom vyklopené.

1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo
vyklopte (Obrazok A).

3. Dvierka rury na pec¢enie zatvorte az na doraz
(Obrazok B).
Uchopte ich obidvomi rukami vliavo a vpravo
hore. Privrite ich eSte trochu viac a vytiahnite ich.

75
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Zavesenie dvierok

30

Dvierka rury v opa¢nom poradi znova zaveste.
1. Pri zaveseni dvierok dbajte na to, aby sa obidva
zavesy zaviedli rovno do otvoru (Obrazok A).

2. Zarez na zavesoch musi na obidvoch stranach
zapadnut (Obréazok B).

a—

/ \

3. Obidve zaistovacie packy opat sklopte
(Obrazok C).
Dvierka rury zatvorte.

Nebezpedenstvo Urazu! Ked dvierka rury
neumyselne vypadnu alebo zaves zapadne,
nesiahajte do zavesu.

Zavolajte zakaznicky servis.



Montaz
a demontaz skla
dvierok

Demontaz

Sklo dvierok rury na pecenie mdZzete pri Cisteni
vybrat.

1. Zlozte dvierka a poloZte ich na utierku rukovéatou
smerom dolu.

2. Odskrutkuijte kryt v hornej Gasti dvierok.. Uvolnite
svorky nalavo i vpravo. (Obrazok A)

3. Horné sklo nadvihnite a vytiahnite.
(Obrazok B)

}\
&fl‘ »

Pri dvierkach, ktoré maju tri skla, vykonajte
nasledujuci krok:

4. Vyberte sklo. (Obrazok C)

i

Vycistite sklo Cistiacim prostriedkom na sklo
a jemnou handri¢kou.

Nepouzivajte abrazivne Ci agresivne Cistiace
prostriedky, skrabky na sklo ani tvrdé kovové
drdtenky, pretoze by mohli poskodit sklo.
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Montaz

32

Pri dvierkach, ktoré maju dve skl&, vykonajte krok 2
az 4.

1. Zasunte spodné sklo $ikmo dozadu.
(Obrazok A)
Dbajte, aby bol nadpis ,Right above“ umiestneny
v pravej hornej Casti.

@
y

2. Zasunte vrchné sklo Sikmo dozadu. VloZzte ho
hladkym povrchom smerom von.

3. Prilozte a zaskrutkujte kryt.
4. Nasadte dvierka.

Ruru na pecenie je mozné opat pouzivat, ked’
budu skla spravne nasadené.



Co robit v pripade poruchy?

Tabul'ka poruch

Porucha

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len
nejakou mali¢kostou. Skér ako zavolate zakaznicky
servis, skuste sami odstranit poruchu pomocou tejto
tabulky.

MoZna pritina Odstranenie/upozornenie

Rura na pecenie nefunguije.

Poistka je chybna. Skontrolujte v poistkovej skrinke, Ci je
poistka v poriadku.

Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské
svetlo alebo iné kuchynské
spotrehice.

Na ukazovateli svieti ® a nuly. Vypadok prudu. Nanovo nastavte ¢as.

Rura na pecenie nehreje.

Na kontaktoch je prach. Viackrat otoCte spinaom tam a spat.

Chybové hlasenia

Chybové hlasenie

Ak sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s £,

stladte tlac¢idlo (®. Hlasenie zmizne. Vymaze sa

nastavena Casova funkcia.

Ak chybové hlasenie znova nezmizne, zavolajte
zakaznicky servis.

Pri nasledujucich chybovych hlaseniach si budete
mdct pomobct sami.

EO11

MoZna priina Odstranenie/upozornenie

Tlacidlo bolo stlacené  Stlacajte vSetky tlacidla jednotlivo.
prili§ diho alebo je Skontrolujte, ¢i sa tlacidlo nezaseklo,
zakryté. neprekrylo alebo nie je znecistené.

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravu smie
vykonavat vyhradne technik zakaznickeho servisu
vySkoleny nasou spolo¢nostou.
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Vymena ziarovky
na hornej stene
rury na pecenie

Skleneny kryt

34

Ked Ziarovka prestane svietit, musi sa vymenit.
Tepelne odolné nahradné Ziarovky, dostanete
v zakaznickom servise alebo v $pecializovanych
predajniach.

PouZivajte len tieto Ziarovky.

1. Nebezpedenstvo Urazu elektrickym pradom!
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

2. Aby ste zabranili kodam, vlozte do studenej rary
na pecenie utierku.

3. Otac¢anim dolava vyskrutkujte skleneny kryt.

p—
-y

S

. Ziarovku vymerite za Ziarovku rovnakého typu.

(9

. Znova naskrutkujte skleneny kryt.
6. Vyberte utierku a znova zapnite poistku.

Poskodeny skleneny kryt je nutné vymenit.
Vhodny skleneny kryt vam doda zékaznicky servis.
Prosim, uvedte &islo vyrobku "E" a vyrobné

Sislo "FD" vasho spotrebica.



Servis

Cislo vyrobku (E)
a vyrobné cislo (FD)

Ak potrebujete spotrebic opravit, je tu pre vas nas
zakaznicky servis. Telefonne Cislo a adresu
najblizSieho zakaznickeho servisu najdete

v telefdbnnom zozname. Servis vo vasej blizkosti vam
radi poradia aj v uvedenych servisnych centrach.

Pri kontaktovani nasho zakaznickeho servisu vzdy
uvedte Cislo vyrobku (&. E) a vyrobné Cislo (. FD)
vasho spotrebica.

Typovy stitok s Cislami najdete vpravo, naboku pri
dvierkach rury.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat,
mdZete sem vpisat Udaje o vasom spotrebici

a telefonne Cislo zakaznickeho servisu.

‘ C. vyrobku Vyrobné ¢.

‘Servis =
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Tipy na usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Likvidacia v sulade

s predpismi
na ochranou
zivotného
prostredia
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Tu néajdete tipy na pecenie s Usporou energie a na
spravnu likvidaciu vasho spotrebica.

Rudru na pecenie predhrejte len vtedy, ked je tak
uvedené v recepte alebo tabulkach v navode na
pouZzivanie.

Pouzivajte tmavé, nacierno nafarbené alebo
smaltované formy na pecenie. Takéto formy velmi
dobre zachytavaju teplo.

Dvierka rary otvarajte pocas pecenia ¢o
najzriedkavejSie.

Ak peciete viac kolacov, najvhodnejSie je piect ich
jeden po druhom. Rura je eSte rozohriata. Vdaka
tomu sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca. Vsunut
mozete aj dve pozdizne formy vedla seba.

Pri dlh§om Case pecenia mbzete ruru vypnut
10 minut pred koncom pecenia a na dopecenie
vyuzit zvyskove teplo.

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznadeny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/ES o pouzivanych elektrickych
a elektronickych spotrebicoch.

Smernica stanovuje ramec pre zber a recyklaciu
odpadu z elektrickych zariadeni v celej EU.



Tabul'ky a tipy

Kolace a pecivo
Formy na pecenie

Tabul'ky

Najdete v nich rézne pokrmy a optimalne nastavenia
na ich pripravu. Zistite, aky spdsob rozohrievania

a teplota su pre pokrm najvhodnejSie, aké
prislusenstvo mate pouzit a v akej vySke ma byt
zasunuté. Nachadza sa tu mnoho tipov na
pouzivanie riadu a pripravu pokrmov, ako aj rady
pre pripad malych nehéd, lebo nie vZdy sa vsetko
bezchybne podari.

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie.

Formu polozte vzdy na rost.

Hodnoty uvedené v nasledujlcej tabulke platia pre
vlozenie do studenej rury na pecenie. USetrite tym
energiu. Pokial rdru na pecenie predhrejete, Cas
pecenia sa skrati o 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete Cas ohrevu, ktory je najvhodnejsi
pre urdity druh kolaca alebo peciva.

Teplota a ¢as pecenia zavisia od mnozstva

a vlastnostiach cesta. Preto su v tabulkach uvedené
vzdy rozsahy ¢asu pecenia. Zacnite s nizSou
hodnotou teploty. NizSou teplotou dosiahnete
rovnomernejSie zafarbenie. V pripade potreby
nabudulce nastavte vySSiu teplotu.

Dal$ie informéacie najdete v kapitole , Tipy na
pecenie”.
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Kolace vo forme Forma na roste Uyska Druh Teplota°C Cas
ohrevu pecenia,
v miniitach
Kolac Plechova forma 1 = 220-240  40-50
na kolac, @ 31 cm 2+3 190-210 4555
Pikantny kola¢ (quiche, Plechova forma 1 = 210-230  40-50
cibulovy) na kolag, @ 31 cm
Kolace* Plechova forma 2 = 180-200 5060
na kolace, 28 cm
* V pripade pecenia viacerych kolaCov naraz, umiestnite na roSt viac foriem.
Kolace na plechu VySka  Druh Teplota °C Cas
ohrevu pecenia,
v miniitach
Pizza Plech 2 = 210-230 25-35
Hlinikovy plech +
nizky smaltovany plech*  2+3 180-200 3545
Hlinikovy plech +
univerzalny pekac* 2+4 180-200 3545
Listkové cesto Plech 3 170-190 20-30
Hlinikovy plech +
nizky smaltovany plech*  2+3 170-190 3545
Hlinikovy plech +
univerzalny pekac* 2+4 170-190 3545

Ak peciete na dvoch trovniach, umiestnite hlinikovy plech na spodnu Groveri a univerzalny pekac

na vrchnu Uroveri.

Pridavné plechy moZete ziskat v Specializovanych predajniach alebo v stredisku technickej

podpory.
Chlieb a rozky Vjska Druh TeplotasC Cas
ohrevu pecenia,
v miniitach

Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky*, Smaltovany plech 2 =] 270 8
(predhriat) 200 3545
Chlieb s kvaskom z 1,2 kg miky*,  Smaltovany plech 2 =] 270 8
(predhriat) 200 40-50
Rozky (napr. zitné) Smaltovany plech 3 =] 200-220 20-30

*

Nikdy nelejte vodu priamo do hortcej riry na pecenie.
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Pecivo

Vyska Druh Teplota°C Cas

ohrevu pecenia,
v minatach

Susienky plech 3 = 150-170 1020
adrobné 2 plechy* 2+3 140160 2535
pecivo
Snehové Plech 3 80-100 120-150
pecivo
Veterniky Plech 2 = 190210 3040
Mandlové plech 3 = 100-120  30-40
cesto 2 plechy* 2+3 100120 3545

*

Ak peciete na dvoch trovniach, vZdy umiestnite smaltovany plech navrch.

Pridavné plechy mdZete ziskat v Specializovanych predajniach ako volitelné prisluSenstvo.

Tipy a praktické
rady na pecenie

Ak chcete piect podl‘a viastného
receptu.

Orientujte sa podla podobného druhu pediva v tabulkach na
pecenie.

Ako zistite, Ze je kolac upeceny?

Asi 10 minat pred koncom Casu pecenia uvedeného v tabulke
pichnite tenkou drevenou Spajdlou do najvySSieho miesta na
koladi. Ak nie je na Spajdli prilepené cesto, kolac je upeceny.

Kolac klesol.

Nabuduce pouZzite menej tekutin, alebo zvolte o 10 stupriov
nizSiu teplotu. DodrzZujte ¢as mieSania cesta uvedeny v recepte.

Kolac sa v strede vysoko zdvihol, ale
okraje sii nizke.

Nemazte formu tukom. Po upeceni kolaCa ho opatrne uvolnite
z formy pomocou noza.

Kolac je na povrchu prili§ tmavy.

Zasurite kolac nizSie do rary, zvolte nizSiu teplotu a dIhsi Cas
pecenia.

Kolagc je priliS vysuSeny.

Do hotového kolaca pichnite niekolkokrat Sparadlom. Pokropte
kola¢ ovocnou Stavou alebo alkoholickym napojom. Nabuduce
zvolte teplotu 0 10 stupfiov vySSiu a skratte Cas pecenia.

Chlieb alebo drobné peéivo
(napriklad tvarohovy kolac)
vypadajii zvonku dobre, ale vo vnitri
st mazl'avé (vihkeé, so zvySkami
vody).

Nabuduce pridajte menej tekutiny, pecte o niec¢o dihsi ¢as a na
nizSej teplote. Pri kolacoch so Stavnatym povrchom najprv
predpecte korpus. Nasledne ho posypte mandlami a strdhankou
a potom obloZte ovocim. DodrZujte navod na recepte a ¢as
pecenia.
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Peéivo zhnedlo nerovnomerne.

Zvolte nizSiu teplotu; pecivo sa prepecie rovnomernejsie.
Chulostivé pecivo pecte na jednej Urovni za pouZitia horného

a dolného ohrevu &. Precnievajlci papier na pecenie moze
ovplyvnit cirkulaciu vzduchu. Papier vZdy zastrihnite podfa formy.

Piekli ste na viacerych tirovniach.
Pecivo na hornom plechu je tmavSie
nez na spodnom.

Pri peceni na roznych Urovniach pouZzivajte vzdy horlci vzduch
[£]. Aj ked do rdry na pecenie vloZite niekolko plechov sticasne,
neznamena to, ze pokrmy v nich budd upecené v rovnakom
Case.

Pri peceni $tavnatych kolacov sa
tvori kondenzovana voda.

Potas pecenia sa moze tvorit vodné para. Cast pary unika
rukovétou dvierok a mdze sa kondenzovat na oviadacom panele
a na susednom nabytku vo forme kvapiek. Je to fyzikalne
podmieneny jav.

Maso, hydina, ryby
Nadoba

Praktické rady na pecenie

Pokyny na grilovanie
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MoZete pouzit akukolvek nadobu, ktora je odolna
voci vysokym teplotam.

Vycentrujte nadoby vZzdy na stred rostu.

Horlce sklenené nadoby by ste mali polozit na
suchu utierku. Na vihkej alebo studenej podlozke by
sklo mohlo prasknut.

Vysledok pecenia zavisi od druhu a kvality
pouzitého masa.

Pri peceni chudého masa dodajte 2 alebo 3
polievkove lyZice tekutiny. Pri priprave duseného
méasa dodajte 8 az 10 polievkovych lyZic tekutiny,
podla velkosti porcie masa.

Kusy masa by ste mali po uplynuti polovice ¢asu
tepelnej Upravy obratit.

Hotové pecené maso nechajte este dojst vo
vypnutej zavretej rure cca 10 mindt. Tym sa Stava
v mase lepsie rozdeli.

Grilujte vzdy v uzavretej rure na pecenie.

Klsky méasa na grilovanie by mali byt, pokial je to
mozné, rovnako velké. Nakrajajte ich na hribku 2 az
3 cm, aby sa rovnomerne ugrilovali a ostali Stavnate.
Bifteky solte az po grilovani.



Umiestnite kusky na grilovanie priamo na rost. Ak
pripravujete jeden kusok masa, umiestnite ho na
stred rostu. Tak bude vynikajuci.

VloZte smaltovany plech do Urovne 1. Tym sa zachyti
Stava z masa a rdra na pecenie ostane Cista.

Po uplynuti dvoch tretin nastaveného ¢asu pecenia
klsky méasa obrétte.

Grilovacie vyhrievacie teleso sa automaticky zapina
avypina. Je to normalne. Od zvoleného stupna
grilovania zavisi, ako ¢asto k tomu dochadza.

Maso Hodnoty uvedené v nasledujlcej tabul'ke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie. Casové Udaje
v tabulke su len orientaéné hodnoty a menia sa
podla kvality a vlastnosti masa.
Miso Hmotnost Nadoba Vyska Druh Teplota Cas trvania,
ohrevu  °C, gril v minitach
Pedené hovadzie 1kg 2 = 220-240 90
(napr. predné) 1,5kg uzavreta 2 = 210-230 110
2 kg 2 = 200220 130
Svieckova 1kg 2 ] 210-230 70
1,5kg otvorena 2 = 200220 80
2 kg 2 = 190210 90
Roastbeef (krvavy)* 1 kg otvorena 1 210230 40
Bifteky, prepecené Rogt™** 5 il 3 20
Bifteky, ruzové Rogt™** 5 O 3 15
Bravcové médso bez koze 1kg 1 190-210 100
(napr. pliecko) 1,5kg otvorena 1 180-200 140
2 kg 1 170-190 160
Bravcové méso s kozou™* 1kg 1 180-200 120
(napr.bocik, koleno) 1,5kg otvorena 1 170-190 150
2 kg 1 160-180 180
Udené Kotlety, s kostou 1kg uzavreta 2 = 210230 70
Fasirka 750¢ otvorena 1 170190 70
Parky cca750g Rost 4 i 3 15
PeCené telacie mdso 1kg otvorena 2 ] 190-210 100
2 kg 2 ] 170190 120
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Miso Hmotnost  Nédoba Vyska Druh Teplota Cas trvania,
ohrevu  °C, gril v minitach

Jahnacie stehno bez kosti 1,5kg otvorena 1 150170 110

*

Po uplynuti polovice ¢asu peCenia roastbeef obratte. Po upeCeni ho zabalte do alobalu a nechajte
ho dojst v rire eSte cca 10 mindt.

**Na bravéovom mése niekolkokrat nakrojte kozu. V pripade, Ze ho budete chciet otoCit, poloZte
maso najprv kozZou dolu.

*** VloZte smaltovany plech do vySky 1.

Hydina Hodnoty uvedené v nasledujucej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.

Udaje o hmotnosti v tabulke sa tykaju hydiny
pecenej bez plnky.

Pri grilovani priamo na roste vlozte smaltovany plech
do vysky 1.

Pri priprave kacky alebo husi prepichnite
niekolkokrat kozu pod kridlami, aby tuk mohol
vytekat.

Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia cely kus
hydiny obratte.

Hydina dosiahne krasny chrumkavy vzhlad, pokial
sa po uplynuti ¢asu pecenia potrie maslom, slanou
vodou, alebo pomaran¢ovou Stavou.

Hydina Hmotnost ~ Nadoba Vyska Druh Teplota °C  Cas trvania,
ohrevu v minatach

Polky kurata, po400g Roét 2 200-220 4050

1 aZ 4 kusy

Casti kurata po 250 g Rost 2 200220 3040

Kura, celé po 1 kg Roét 2 190210  50-80

1 a7z 4 kusy

Kacka 1,7 kg Roét 2 180-200  90-100

Hus 3kg Roét 2 170-190  110-130

Morka, mlada 3 kg Rost 2 180-200  80-100

2 morcacie stehna po 800 g Rost 2 190-210  90-110
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Ryby Hodnoty uvedené v nasledujucej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.
Ryby Hmotnost  Nadoba Vjska Druh Teplota°C,  Cas
ohrevu  gril trvania,
v minatach

Grilované ryby po300g  Rost* 3 i 2 20-25

1 kg 2 X 180-200 4550

1,5kg 2 170-190 50-60
Rybie filety po300g  Rost* 4 i 2 20-25

*

VloZte smaltovany plech do vysky 1.

Tipy na pecenie
a grilovanie

Pre hmotnost pripravovaného misa
na pecenie nie st uvedené
orientacné hodnoty.

Nastavte Udaj najblizSej nizsej hmotnosti a predizte ¢as pecenia.

Ako zistite, Ze je pecené miso
hotové?

PouZivajte teplomer na maso (k dispozicii v Specializovanych
predajniach) alebo vykonajte ,skisku lyZicou*. Zatlacte lyZicou
na pecené maso. Pokial pecené maso odolava tlaku lyzice, je
hotové; pokial nie, nechajte ho eSte chvilu dopiect.

Pecené maso je priliS tmaveé a korka
je miestami spalena.

Skontrolujte, Ci peCiete v spravnej vySke a pri spravnej teplote.

Pecené méso vypada dobre, ale
stava sa pripalila.

NabudUce pouzite menSiu nadobu a pridajte viac tekutiny.

Pecené méso vypada dobre, ale
stava je prilis svetla a vodnata.

NabudUce pouzite vacSiu nadobu a menej tekutiny.

Pocas pripravy Stavy z misa sa
tvori vodna para.

Cast pary unika rukovitou dvierok a moze sa kondenzovat na
ovladacom panele a na susednom nabytku vo forme kvapiek Je
to fyzikalne podmieneny jav.
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Nakypy, zapecené
pokrmy, toasty Hodnoty uvedené v nasledujlcej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.

Pokrm Nédoba Vyska  Druh Teplota®C,  Cas trvania
ohrevu  gril v minatach

Sladké nakypy Forma na nakyp 2 = 180-200 40-50

(napr. tvarohovy a ovocny)

Pikantné zapekané pokrmy Forma na zapekanie 3 ] 210-230 30-40

z varenych prisad (napr. alebo smaltovany 3 = 210-230 20-30

zapekané cestoviny) plech

Pikantné zapekané pokrmy zo  Forma na nakyp 2 150-170 50-60

surovych prisad * alebo smaltovany 2 X 150-170 50-60

(napr. zapekané zemiaky) plech

Jemne zapecené toasty Rost 5 i 4-5

Zapedené toasty Rost™* 4 i 5-8

* Vrstva zapekaného pokrmu nesmie byt vySSia nez 2 cm.

** Vlozte smaltovany plech do vySky 1.

Rozmrazovanie Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej nadobe ich

poloZzte na rost.

Venujte pozornost Udajom uvedenym na obale
produktu.

Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva
potravin, ktoré chcete rozmrazit.

Pokrm Prislusenstvo VySka Druh Teplota °C
ohrevu

Zmrazené vyrobky* Rost 2 Voli¢ teploty

napr.Slahackové torty, krémové zakusky, ostane vypnuty.

kolage s Cokoladovou alebo cukrovou
polevou, ovocie,

kur¢a, salama a maso, chlieb, rozky,
kolace a iné pecivo

*

Zmrazené potraviny pokryte foliou vhodnou na pouzitie v mikrovinnej rare. Kasky hydiny umiestnite
na tanier prsnou stranou smerom dolu.
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Susenie

Pouzivajte vyhradne ovocie a zeleninu v dobrom

stave a starostlivo umyta.

Vodu nechajte dobre odkvapkat a plody dékladne

ususte.

Smaltovany plech a rost prikryte papierom na
pecenie alebo pergamenovym papierom.

Pokrm Wska  Druh Teplota °C Cas trvania,
ohrevu v hodinach

600 g jabik nakrajanych na kolieska ~ 2+3 80 ccab

800 g hruSiek nakrajanych na kusky ~— 2+3 80 cca8

1,5 kg sliviek 2+3 80 cca 8-10

200 g odistenych byliniek 2+3 80 cca 17 hodiny

Poznamka

Hiboko zmrazené

hotové jedla

Stavnatejsie ovocie a zeleninu viackrat obratte. Po
ukonceni susenia okamzZite odstrante vysusené
ovocie a zeleninu z papiera.

Venujte pozornost Udajom uvedenym na obale

produktu.

Hodnoty uvedené v nasledujlcej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.

Pokrm VySka Druh Teplota °C Cas trvania,
ohrevu v minitach
Hranolky* Rost alebo 3 = 210230 25-30
smaltovany plech
Pizza* Rost 2 = 200-220 1520
Pizza bageta* Rost 2 200-220 15-20

*

VyloZte plech papierom na pecenie. Dbajte na to, aby bol papier na pecenie vhodny pre tieto teploty.

Poznamka

Forma na pecenie sa mbze vzhladom na rozdiel
tepl6t formy a zmrazenych potravin deformovat.

Pocas pecenia deformacia zanikne.
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Zavaranie

Priprava:

Postupujte nasledovne

46

Flase a gumy na zavaranie musia byt Cisté

a v dobrom stave. Flase by mali byt, pokial je to
mozné, rovnakej velkosti. Udaje v tabulke sa tykaju
okruhlych flias s objemom 1 liter.

Pozor! NepouZivajte vacsie alebo vyssie flase. Mohli
by prasknut.

Pouzivajte vyhradne ovocie a zeleninu v dobrom
stave. Plody dékladne ich umyte.

Nakladte ovocie a zeleninu do flias. Okraje flias
utrite, pokial je to potrebné. Musia byt Cisté. Na
kazdu naplnenu flasSu poloZte vihkd tesniacu gumu
a vlhké vie¢ko. Flase uzatvorte pomocou svoriek.

Do rury na pecenie nevkladajte viac nez Sest flias
naraz.

Hodnoty v tabulke su orientacné. Mézu byt
ovplyvnené teplotou okolia, poctom flias a teplotou
obsahu flia$, a tak sa m6zu lisit. Pred vypnutim rary
sa presvedcte, Ze obsah vo flasiach spravne
bublinkuje.

1. Umiestnite smaltovany plech do vysky 2.
Postavte flaSe na plech tak, aby sa vzajomne
nedotykali.

2. Do plechu vlejte pol litra hortcej vody (cca 80
°C).

. Zavrite dvierka rury.

E ]

. Nastavte voli¢ funkcii na (4.

5. Nastavte voli¢ teploty na 170 az
180 °C.



Zavaranie

Hned ako sa vo flaSiach za¢nu tvorit bublinky,
v kratkych intervaloch - po uplynuti 40 az 50 minut -
vypnite voli€ teploty. Voli¢ funkcii nechajte zapnuty.

Po 25 az 35 minUtach vyuzivania zvySkového tepla
vyberte flaSe z rary. Pri dlh§om chladnuti by sa vo
flasiach mohli vytvorit zarodky kvasiniek, a spdsobit
tak pokazenie zavaraniny. Vypnite voli¢ funkcii.

Ovocie v jednolitrovych fl'aSiach od objavenia sa bubliniek  Dohrievanie

Jablkg, ribezle, jahody Vypnutie spotrebica cca 25 mindt
Ceresne, marhule, broskyne, egrese Vypnutie spotrebic¢a cca 30 minut
Jablkova dreri, hrusky, slivky Vypnutie spotrebica cca 35 mindt

Zavaranie zeleniny

Hned ako vo flasiach za¢nu vystupovat bublinky,
voli¢om teploty zniZte teplotu na 120 az 140 °C. Na
vypnutie voliCa teploty dodrzZujte Udaje uvedené

v tabulke. Zeleninu ponechaijte v rdre na pecenie
este dalSich 30-35 minut. V tomto ¢ase zostava volic¢

funkcii zapnuty.

Zelenina v studenom naleve od objavenia sa bubliniek Dohrievanie
v jednolitrovych fl'aSiach 120-140 °C

Uhorky cca 35 minit
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
RuZzickovy kel cca 45 minit cca 30 minut
Fazule, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrasok cca 70 mingt cca 30 minat

Vyberanie flias z rary

Ked vyberate flase z riry na pecenie, neumiestnujte
ich na studenu ¢&i vihku plochu, mohli by prasknut.
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Skusobné pokrmy

Podla normy DIN 44547 a EN 60350

Pecenie Hodnoty uvedené v nasledujlcej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.
Pokrm Prislusenstvo a upozornenia Vyska  Druh Teplota  Cas
ohrevu °C varenia,
v miniitach

Maslové suSienky  nizky smaltovany plech 2 = 160-170  20-30
univerzalny pekac 3 = 160-170  30-40
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
nizky smaltovany plech* 140-160 20-30
hlinikovy plech + 2+4
univerzalny pekac*

Drobné pecivo 20 Plech 3 = 160-180 20-30

ks

Drobné pecivo Hlinikovy plech+ 2+3 150-170 25-35

20 ksna 1 plech nizky smaltovany plech*

(predhriat) Hlinikovy plech+ 2+4 150-170 25-35
univerzalny pekac*

Piskatové cesto Tortova forma 1 = 160-180 30-40

Kysnuty kolac Smaltovany plech 3 = 170-190 40-50
Hlinikovy plech + 2+3 150-170 3045
nizky smaltovany plech*
Hlinikovy plech + 2+4 150-170 3045
univerzalny pekac*

Jablkovy kola¢ 2 roSty* + 2 plechové tortové 2+3 190-210 70-80
formy @ 20 cm**
Smaltovany plech + 2 plechové 1 = 200-220 70-80

tortové formy @ 20 cm**

*

plech na vrchnd Uroven.

** Kolage ukladajte na prisluSenstvo diagonalne.

Rosty a plechy mdZete ziskat ako Specialne prislusenstvo v odbornych predajniach.

Ak peciete na dvoch trovniach, umiestnite hlinikovy plech na spodnt Uroveri a hiboky smaltovy
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Grilovanie Hodnoty uvedené v nasledujucej tabulke platia pre
vloZenie do studenej rary na pecenie.

Pokrm Prislusenstvo Wska  Druh  Uroveiigrilu Cas trvania
ohrevu v minitach

Opedené toasty Rost 5 ] 3 1-2

(predhriat 10 min.)

Fasirky 12 kusov* Rost 4 ] 3 25-30

*

Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm obréatte. Viozte smaltovany plech do vysky 1.
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