Household Appliances

Gebrauchsanleitung

Gebruiksaanwijzing KDV 29X00
Bruksanvisning

Bruksanvisning

Bruksanvisning

Kayttoohje

Internet: http://www.bosch-hausgeraete.de BOS‘ : H



de

Seite 3
nl Blz. 17
da Side 31
sv Sida 45
no Side 59
fi Sivu 73




9000241222

23.02.07/001D

de

Inhalt
Seite Seite
Hinweise zur Entsorgung 4 |ebensmittel eingefrieren
Verpackung entsorgen und Iagern 10
Altgerat entsorgen Das Gefrierfach 10
Beim Einkauf von Tiefkiihlkost
beachten 10
Sicherheitshinweise 5 Lebensmittel selbst eingefrieren 10
Lebensmittel verpacken 10
. Gefriervermégen 11
BeStlmmungen 6 Temperaturwahler zum Gefrieren und
Lagern einstellen 11
Lagerdauer 11
Gerat kennenlernen 6 Auftauen von Gefriergut 11
Abtauen 12
Geréat aufstellen 7 Der Kiihlraum 12
Umgebungstemperatur 7 Gefrierfach abtauen 12
Autstellort / Abtauhilfen 12
Aufstellen 7
Elektrischer AnschluB 7 Reinigen 13
Bellftung 7 . .
Nach dem Transport ... 7 EnergleSpartlpS 13
Wechsel des Turanschlages 7 Hinweise zu Betriebs-
gerauschen 14
Einschalten, Ausschalten 8  Kleine Stérungen selbst
Gerat einschalten 8 beheben 14
Temperatur einstellen 8 Was ist zu tun, wenn ... 14
Gerat ausschalten 8
Gerét stilegen 8 Kundendienst 15
Typenschild 15
Lebensmittel einordnen 9 Kéltezonen im Kihlraum
Beim Einordnen beachten 9 beachhten! 16
Einordnungsbeispiel 9
Inneneinrichtung verandern 9




de

Hinweise zur Entsorgung

L Verpackung entsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Geréat vor Trans-
portschaden. Alle eingesetzten Materialien
sind umweltvertraglich und wieder verwert-
bar. Bitte helfen Sie mit: Entsorgen Sie die
Verpackung umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei lnhrem Fachhandler oder bei
der Gemeindeverwaltung.

A Warnung

Verpackung und deren Teile nicht Kindern
Uberlassen. Erstickungsgefahr durch Faltkar-
tons und Folien!

€@ Altgerat entsorgen

Altgerate sind kein wertloser Abfall! Durch
umweltgerechte Entsorgung kénnen wert-
volle Rohstoffe wiedergewonnen werden.

Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ europdischen Richtlinie 2002/96/EG
== Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit glltige Riicknahme und Verwertung der
Altgerate vor.

A Warnung
Bei ausgedienten Geraten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit dem
Netzstecker entfernen.

Kaltegerate enthalten Kaltemittel und in der
Isolierung Gase. Kaltemittel und Gase
missen fachgerecht entsorgt werden. Rohre
des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur fachge-
rechten Entsorgung nicht beschadigen.



Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme des
Gerates die in der Gebrauchs- und Montage-
anweisung aufgefihrten Informationen sorg-
faltig durch. Sie enthalten wichtige Hinweise
fir die Installation, den Gebrauch und die
Wartung des Gerates.

Gebrauchs- und Montageanweisung ggf. fur
Nachbesitzer sorgfaltig aufbewahren.

Der Hersteller haftet nicht, wenn die nachste-
henden Hinweise nicht beachtet werden:

Dieses Gerét enthélt in geringer

Menge das Kiltemittel Isobutan (R
600 a), ein Naturgas mit hoher

Umweltvertraglichkeit, aber
brennbar. Beim Transportieren und Auf-
stellen des Geréates darauf achten, daB
keine Teile des Kéltekreislaufes bescha-
digt werden. Bei Beschadigungen offenes
Feuer oder Ziindquellen vermeiden und
den Raum, in dem das Gerét steht, fiir
einige Minuten durchliiften.

@ Verwenden Sie zum Reinigen oder Ab-
tauen auf keinen Fall ein Dampf-
reinigungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfiihrende Teile des Gerates
gelangen und einen KurzschluB oder
Stromschlag verursachen.

@® Keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates verwenden.

@ Beschadigtes Gerét nicht in Betrieb
nehmen, im Zweifel beim Lieferanten
rickfragen.

@ AnschluB und Aufstellung nach der Mon-
tageanweisung vornehmen. Elektrische
AnschluBbedingungen und Angaben auf
dem Typenschild miissen (ibereinstim-
men.

@ Die elektrische Sicherheit des Geréates ist
nur gewabhrleistet, wenn das Erdungs-
system der Hausinstallation vorschrifts-
maBig installiert ist.

® Im Fehlerfall, bei Wartung und bei der
Reinigung Gerat vom Netz trennen. Netz-
stecker ziehen oder Sicherung aus-

de

schalten. Am Netzstecker ziehen, nicht
am AnschluBkabel.

Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur
von Fachkréften durchgefiihrt werden.
Durch unsachgeméaBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht ver-
schlossen und stehend lagern. Erzeug-
nisse mit brennbaren Treibgasen (z. B.
Sahnespender, Spraydosen usw.) und
explosive Stoffe nicht im Gerat lagern —
Explosionsgefahr!

Die Teile des Kaltemittelkreislaufes nicht
beschadigen, z. B. durch Aufstechen der
Kaltemittelkanéle des Verdampfers mit
scharfen Gegenstanden, Abknicken von
Rohrleitungen, Abkratzen von Ober-
flachenbeschichtungen usw. Heraus-
spritzendes Kaltemittel kann zu Augenver-
letzungen fuhren.

Be- und Entliftungséffnungen fiir das
Gerat nicht abdecken oder zustellen.

Sockel, Auszlige, Tiren usw. nicht als
Trittbrett oder zum Abstiitzen miBbrau-
chen.

Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen. Auf keinen Fall sollten sich Kinder
z.B. auf Auszilige setzen oder an die Tir
hangen.

Bei Gerat mit nachgeriistetem SchloB,
Schllssel auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Eis am Stiel und Eiswdrfel nicht direkt
vom Gefrierraum in den Mund nehmen
(Verbrennungsgefahr durch sehr tiefe
Temperaturen).

Flissigkeit in Flaschen und Dosen, im
besonderen kohlensaurehaltige Getranke,
nicht im Gefrierraum lagern. Flaschen und
Dosen platzen.

Gefriergut nicht mit nassen Handen
beriihren, die Hande kénnten daran fest-
frieren.
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Bestimmungen

Das Gerét eignet sich zum Kihlen und
Gefrieren von Lebensmitteln und zur Eis-
bereitung.

Es ist fur die Verwendung im Haushalt
bestimmt.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die
fir das Gewerbe gliltigen Bestimmungen zu
beachten.

Es entspricht der Unfallverhitungsvorschrift
fur Kalteanlagen (VBG 20).

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepriift.

Dieses Erzeugnis entspricht den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen fiir Elektro-
gerate.

Das Gerét ist als ein Standgerat konzipiert.
Es darf nicht als Einbaugerat aufgestelit
werden.

Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie vor dem Lesen die
letzten Seiten mit den Abbildungen aus.

Die Gebrauchsanweisung gilt fiir mehrere
Modelle, Detailabweichungen bei den Ab-
bildungen sind méglich.

Gesamtansicht
Bild @
1 Eisschale
2 Innenbeleuchtung und
Temperaturwahler
3 Ablagen
4 Flaschenablage
5 Feuchtigkeitsregler fiir Obst-und
Gemiisebehalter
6 Tauwasserablaufrinne
7 Gemise- und Obstbehalter
8 Eierbehélter
9 Butter- und Kasefach
10 Absteller fir groBe Flaschen,

Milchtlten usw.
1 Tirdichtung

A Gefrierraum
B Kiihlraum

* nicht bei allen Modellen



Geréat auistellen

Umgebungstemperatur
beachten

Abhéangig von der ,Klimaklasse“ (siehe Typ-
schild) kann Ihr Gerat bei folgenden Umge-
bungstemperaturen betrieben werden:
(Das Typschild befindet sich links oben im
Gerat. Bild ®)

Klimaklasse | Umgebungstemperatur
von ... bis

SN +10 °C bis + 32 °C

N +16 °C bis + 32 °C

ST +18 °C bis + 38 °C

T +18 °C bis + 43 °C

Sinkt die Umgebungstemperatur unter die
untere Umgebungs-Temperaturgrenze ab,
vermindert sich die Laufzeit der Kalte-
maschine. Dies bewirkt, daB das Gefrierfach
nicht genligend mit Kélte versorgt wird.
Gefriergut kann im Extremfall auftauen.

Gerate mit Umgebungstemperaturschalter
(Bild @/A) kénnen nach Einschalten des
Schalters unter +18 °C Umgebungstempera-
tur betrieben werden. Zum In eingeschalte-
ter Stellung wird die rote Markierung am
Schalter sichtbar.

(Bild @/A)

Ubersteigt die Raumtemperatur +18 °C,
Schalter wieder ausschalten.

Aufstellort

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
beluftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt
und nicht in der Nahe einer Warmequelle wie
Herd, Heizkdrper etc. sein. Wenn das Auf-
stellen neben einer Warmequelle unvermeid-
bar ist, verwenden Sie eine geeignete Isolier-
platte oder halten Sie folgende Mindestab-
stande zur Warmequelle ein.

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu OI- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderen Kiihl-
oder Gefriergerat ist ein seitlicher Mindest-
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abstand von 2 cm erforderlich, um Schwitz-
wasserbildung zu vermeiden.

Aufstellen

Das Gerat muB fest und eben stehen.
Unebenheiten des Bodens durch die beiden
SchraubfiiBe an der Vorderseite ausgleichen

Elektrischer AnschluB3

Geréte nur an 220-240 V/50 Hz Wechsel-
strom Uber eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlie Ben. Die
Steckdose muB mit einer 10-16 A Sicherung
abgesichert sein.

Bei Geraten fiir nichteuropéische Lander ist
auf dem Typenschild zu Uberpriifen, ob die
AnschluBspannung und Stromart mit den
Werten |Ihres Stromnetzes ibereinstimmt.
Das Typenschild befindet sich im Kihlraum
links oben. Bild ®.

Ein eventuell notwendiger Austausch der
NetzanschluBleitung darf nur durch einen
Fachmann erfolgen.

Beluftung

Die an der Riickwand des Gerates erwarmte
Luft muB ungehindert abziehen kénnen. Die
Kihimaschine muB sonst mehr leisten, und
das erhoht den Stromverbrauch. Deshalb auf
keinen Fall die Beliiftungs- und Entliiftungs-
offnungen abdecken (Bild @).

Nach dem Transport ...

kann das Gerat sofort in Betrieb genommen
werden.

Wechsel des
Tlranschlages

Arbeitsschritte in der Reihenfolge der Zahlen

(Bild ®).
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Einschalten / Ausschalten

Geréat einschalten

Temperaturwahler im Kiihlraum aus der ,O*-
Stellung herausdrehen. Das Gerat beginnt
zu kihlen, die Innenraumbeleuchtung ist bei
gedffneter Tlr eingeschaltet (Bild @/2).

Temperatur einstellen

Zum Einstellen Temperaturwahler auf eine
Merkzahl drehen (Bild @/2).

Die Temperatur ist stufenlos einstellbar.

Héhere Merkzahlen ergeben tiefere Tempe-
raturen im Kihlraum und Gefrierfach.

Wir empfehlen folgende Temperaturwéhler-
einstellungen:

— bei kurzfristiger Lagerung von Lebensmittel
im Gefrierfach eine niedrige Merkzahl
(Energiesparender Betrieb).

— bei langfristiger Lagerung von Lebensmit-
teln im Gefrierfach und zum Eingefrieren
frischer Lebensmittel eine mittlere Merk-
zahl.

Hinweise

® Die Temperatur im Kiihlraum wird beein-
fluBt durch die Umgebungstemperatur,
Menge und Temperatur der frisch eingela-
gerten Lebensmittel und héufiges Tr-
offnen. Bei Bedarf Temperaturwéahlerein-
stellung veréndern.

® Wahrend die Kiihimaschine lauft, bilden
sich Wasserperlen oder Reif an der Riick-
wand des Kilhlraumes, dieses ist funk-
tionsbedingt. Ein Abschaben der Reif-
schicht oder Abwischen der Wasserperlen
ist nicht notwendig. Die Ruckwand taut
automatisch ab. Das Tauwasser wird in
der Ablaufrinne aufgefangen, zur Kiihima-
schine geleitet und dort verdunstet (Bild

Q/5).

@ Die Stirnseiten des Gehauses werden teil-
weise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Gefrierfach-Tirdichtung.

Gerat ausschalten

Temperaturwahler (Bild @/2) auf ,,0“-Stellung
drehen, damit ist die Kiihlung und Beleuch-
tung ausgeschaltet.

Gerat stillegen

Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt
wird, Netzstecker ziehen, Gerat abtauen und
reinigen. Turen offen lassen.



Lebensmittel einordnen

Beim Einordnen beachten

® Warme Speisen und Getranke auBerhalb
des Gerates abkihlen lassen.

@ Lebensmittel méglichst verpackt oder gut
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe, Feuchtigkeit und Frische
erhalten, auBerdem werden Geschmacks-
Ubertragungen vermieden. Unverpackt
sollten nur Gemiise, Obst und Salat in
den Gemisebehaltern gelagert werden.

@ Ol und Fett nicht mit den Kunststoffteilen
und der Tlrdichtung in Berlihrung bringen
(diese kénnten sonst pords werden).

® Im Gerét keine explosiblen Stoffe auf-
bewahren und hochprozentigen Alkohol
nur verschlossen, stehend lagern. —
Explosionsgefahr!

® Im Kihlraum befinden sich die kaltesten
Bereiche an der Riickwand und Uber der
untersten Ablage. Verwenden Sie diese
Bereiche fiir empfindliche Lebensmittel.

® Flaschen mit Flussigkeiten, die gefrieren
kénnen, nicht im Gefrierraum lagern.
Beim Gefrieren platzen die Flaschen.
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Einordnungsbeispiel
Bild @

Im Gefrierabteil (A)
Lebensmittel einfrieren, lagern und Eis berei-
ten.

Auf den Ablagen (3)

von oben nach unten Backwaren, fertige
Speisen, Molkereiprodukte, Fleisch und
Wurst.

In der Gemiiseschale (7)
Gemise, Obst, Salat..

In den Abstellern (10)
groBe Flaschen.

Die Inneneinrichtung

Temperatur- und Feuchtigkeits-Regler fiir
Gemtise-Behalter (Bild @/5)

Bei langfristiger Lagerung von Gemdse,
Salat, Obst Regler ganz nach links schieben
— Beluftungsoéffnung ist offen —

Temperatur wird kalter.

Bei kurzfristiger Lagerung Regler nach
rechts schieben. Belliftungséffnung ist
geschlossen — hohe Luftfeuchtigkeit —
Temperatur wird warmer.

Die Ablagen im Kihlraum kénnen auch bei
90°-gedffneter Tur umgesetzt werden. Zum
Umsetzen Ablage nach vorne ziehen, absen-
ken, herausnehmen und an gewiinschter
Stelle neu einsetzen (Bild @).

Alle Absteller und Behalter in der Tir kénnen
zum Reinigen herausgenommen werden.

Zum Herausnehmen Behélter und Absteller
anheben (Bild ©).

Flaschenablage (Bild @/4)
In den Mulden lassen sich die Flaschen
sicher ablegen und stapeln (Bild @).

* Nicht bei allen Modellen
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Lebensmittel eingefrieren und lagern

Das Gefrierfach

Das Gefrierfach eignet sich zum Lagern von
Tiefkuhlkost zum Eingefrieren von Lebens-
mittel und zur Eiswdrfelherstellung.

Hinweis

Wenn die Umgebungs-Temperatur unter

+18 °C sinkt, springt der Kaltemaschine sel-
tener an. Dann kann es im Gefrierfach zu
warm werden. Im Extremfall taut das Gefrier-
gut auf.

Gerate mit Umgebungstemperaturschalter
(Bild @/A) kénnen nach Einschalten des
Schalters unter +18 °C Umgebungstempera-
tur betrieben werden.

In eingeschalteter Stellung wird die rote
Markierung am Schalter sichtbar.

(Bild @/A)

Ubersteigt die Raumtemperatur +18 °C,
Schalter wieder ausschalten.

Beim Einkauf
von Tiefkiihlkost beachten

@ Achten Sie auf die Verpackung, sie sollte
nicht beschadigt sein.

@ Das Haltbarkeitsdatum darf nicht Gber-
schritten sein.

@ Die Temperaturanzeige der Verkaufstruhe
sollte —18 °C oder kalter anzeigen.

® Tiefklihlkost ganz zum SchluB einkaufen
und gut eingepackt in Zeitungspapier oder
in einer Kihltasche schnell nach Hause
transportieren und in den Gefrierraum
legen.

Nutzinhalt

Die Angaben zum Nutzinhalt finden Sie in
Ihrem Geréat auf dem Typenschild.
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Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren, nur
frische, einwandfreie Lebensmittel verwen-
den.

Zum Eingefrieren geeignet sind

Fleisch- und Wurstwaren, Gefliigel und Wild,
Fisch, GemiUse, Krauter, Obst, Backwaren,
Pizza, fertige Speisen, Speisereste, Eigelb
und EiweiB.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind
Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebeln.

Blanchieren von Gemiise und Obst
Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin ,C* erhalten bleiben, sollte Gemise
und Obst vor dem Eingefrieren blanchiert
werden. (Beim Blanchieren wird das
Gemiise und Obst kurzzeitig in kochendes
Wasser getaucht — Literatur Uber das Einge-
frieren, wo auch das Blanchieren beschrie-
ben wird, gibt es im Buchhandel.)

Lebensmittel verpacken

Die Waren portionsgerecht fur lhren Haus-
halt abpacken.

Gemise und Obst nicht schwerer als 1 kg,
Fleisch bis zu 2,5 kg portionieren. Kleinere
Portionen frieren schneller durch und die
Qualitat bleibt beim Auftauen und Zubereiten
so am besten erhalten.

Die Lebensmittel luftdicht verpacken, damit
sie nicht ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen.

Zum Verpacken geeignet sind:
Kunststoff-Folien, Schlauchfolien aus Poly-
athylen, Alu-Folien und Gefrierdosen. Diese
Produkte finden Sie im Fachhandel.

Ungeeignet sind:
Packpapier, Pergamentpapier, Cellophan,
Millbeutel und gebrauchte Einkaufstiten.
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Lebensmittel eingefrieren und lagern

Die Lebensmittel in die Verpackung einlegen,
Luft véllig herausdriicken und Packung dicht
verschlieBen.

Zum VerschlieBen eignen sich:
Gummiringe, Kunststoffklipse, Bindfaden,
kaltebestandige Klebebander oder ahnliches.
Beutel und Schlauchfolien aus Polyathylen
kédnnen mit einem FolienschweiBgerat ver-
schweiBt werden.

Vor dem Einlegen in den Gefrierraum den
Inhalt der Gefrierpakete kennzeichnen
und mit dem Einlegedatum versehen.

Gefriervermégen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwerte, Aussehen und
Geschmack erhalten. Das max. Gefrier-
vermdégen lhres Gerates deshalb nicht Uber-
schreiten.

Angaben lber das max. Gefriervermdgen
nach aktueller Norm finden Sie auf dem Typ-
schild.

Legen Sie die zu gefrierenden Lebensmittel
breitflachig auf die Ablage des Gefrierfaches.
Achten Sie bitte darauf, daB bereits gefro-
rene und frisch einzufrierende Lebensmittel
nicht miteinander in Berihrung kommen.

Temperaturwahler
zum Gefrieren und Lagern
einstellen

Zum Gefrieren und langfristigen Lagern
Temperaturwahler auf eine mittlere Merkzahl
drehen. (Entspricht —18 °C und kalter im
Gefrierfach).

Hinweis

— Durch das Einbringen von frischen Lebens-
mitteln in das Gefrierabteil arbeitet die
KihImaschine automatisch so lange, bis
die Lebensmittel durchgefroren sind. Hier-
durch kann unter Umstanden auch der
Kuhlraum stérker gekihlt werden.

Eine Veranderung der Temperaturwéhler-
einstellung ist jedoch in der Regel nicht
notwendig.

Lagerdauer

Um Qualitatsminderungen des Gefriergutes
zu vermeiden, ist es wichtig, daB die zulas-
sige Lagerdauer nicht Gberschritten wird.
Die Lagerdauer richtet sich nach der Art der
Lebensmittel.

Bei —18 °C kénnen Fisch, Wurst, fertige
Speisen und Backwaren bis zu 4 Monate,
Kase, Gefllgel, Fleisch bis zu 6 Monate und
Gemiise und Obst bis zu 8 Monate gelagert
werden.

Auftauen von Gefriergut

Je nach Art und Verwendungszweck kann
zwischen folgenden Mdglichkeiten gewahit
werden:

— Bei Raumtemperatur

—im Kihlschrank

— im elektrischen Backofen
— mit/ohne HeiBluftventilator
— im Mikrowellengerat.

An- und aufgetautes Gefriergut kann erneut
eingefroren werden, wenn Fleisch und Fisch
nicht langer als einen Tag, anderes Gefrier-
gut nicht langer als drei Tage Uber 3 °C
angestiegen ist.

Andernfalls, wenn Geschmack, Geruch und
Aussehen unverandert sind, durch Kochen,
Braten oder zu einem Fertiggericht weiter-
verarbeiten und erneut eingefrieren.

Die max. Lagerdauer nicht mehr voll nutzen.

11
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Abtauen

Der Kiihlraum

Der Kiihlraum taut vollautomatisch ab. Das
Tauwasser wird in der Tauwasserablaufrinne
(Bild @/6) aufgefangen, zur Kihimaschine
geleitet und dort verdunstet. Ablaufrinne und
Ablaufloch stets sauber halten, damit das
Tauwasser ungehindert abflieBen kann.

Gefrierfach abtauen

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab, da die gefrorenen Lebensmittel nicht
antauen dirfen. Eine dicke Reif- oder Eis-
schicht verschlechtert die Kélteabgabe an
das Gefriergut und 1aBt den Stromver-
brauch ansteigen.

Reif oder Eis auf keinen Fall mit einem
Messer abldésen, der Gefrierfachverdampfer
kénnte aufgestochen werden (Bild @).

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu
Augenverletzungen fuhren oder sich entziin-
den.

Wenn das Gefrierfach stark vereist ist, sollte
es abgetaut werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

® Gefriergut entnehmen, in Zeitungspapier
wickeln und an einem kihlen Ort lagern.

@ Netzstecker ziehen.

@ TUr offen lassen, Tauwasser mit Tuch
oder Schwamm aufwischen.

® Gefrierfach trockenreiben, Gerat wieder
einschalten und Gefriergut einlegen.
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Abtauhilfen

Zum Beschleunigen des Abtauvorganges am
besten einen Topf mit heiBem Wasser mit
einer Unterlage auf den Boden des Gefrierfa-
ches stellen.

Auf keinen Fall elektrische Heizgerate,
Kerzen oder Petroleumlampen zum Abtauen
in das Gerat stellen.

Vorsicht bei Verwendung von Abtausprays,
diese kdnnen explosible Gase bilden, kunst-
stoffschadigende Losungs- oder Treibmittel
enthalten, gesundheitsschadlich sein oder
Korrosion verursachen.



Reinigen

Vor dem Reinigen grundsétzlich Netz-
stecker ziehen bzw. Sicherung abschalten
oder herausschrauben.

Keinen Dampf- oder Dampfdruckreiniger
verwenden. Der heiBe Dampf kann die
Oberflachen und die Elektrik beschadigen.

Die elektrische Sicherheit des Gerétes
wird beeintrachtigt.

Den Kihlraum monatlich einmal reinigen.
Das Reinigen des Gefrierfaches sollte
zweckmasBigerweise nach jedem Abtauen
erfolgen.

Reinigungswasser darf nicht in die Kontroll-
armatur und Beleuchtung gelangen. Zur
Reinigung des gesamten Gerates auBer der
Tirdichtung eignet sich lauwarmes Wasser
mit einem milden, leicht desinfizierenden
Reinigungsmittel, z. B. HandspuImittel.
Ungeeignet sind sand-, scheuermittel- oder
saurehaltige Putzmittel bzw. chem. Lésungs-
mittel.

Um Mattstellen zu vermeiden, sollten auch
,Scheuermittelfrei“ bezeichnete Putzmittel
nicht verwendet werden.

Die Turdichtung nur mit klarem Wasser abwi-
schen und dann griindlich trockenreiben.

Sammelrinne (Bild @/6) und Ablaufloch im
Kihlraum haufiger reinigen, damit das Tau-
wasser ungehindert ablaufen kann. Darauf
achten, daB méglichst kein Reinigungs-
wasser durch die Ablauféffnung in die Ver-
dunstungsschale lauft.

de
Energiespartips

® Gerat in einem kihlen, gut beliftbaren
Raum aufstellen, vor direkter Sonnenbe-
strahlung schitzen und nicht im Bereich
einer Warmequelle (Heizkérper etc.)
anordnen.

® Die Be- und Entluftungséffnungen des
Gerates nicht zustellen.

® Warme Speisen erst nach dem Abkihlen
in das Gerat geben.

® Zum Auftauen Gefrierwaren in den Kihl-
raum legen. Sie nutzen damit die Kalte,
die in der Gefrierware steckt, zur Kiihlung
der Lebensmittel im Kihlraum.

® Gefrierfach bei Eisbildung abtauen. Eine
dicke Eisschicht verschlechtert die Kalte-
abgabe an das Gefriergut und 1Bt den
Stromverbrauch ansteigen.

® Zum Beladen und Entladen Geratetliren
so kurz wie méglich 6ffnen. Je kirzer die
Geratetlr vom Gefrierfach offensteht, um
so geringer ist die Eisbildung im Gefrier-
fach.
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Hinweise zu
Betriebsgerauschen

Betriebsgerausche

Um die gewahlte Temperatur konstant zu
halten, schaltet Ihr Gerat von Zeit zu Zeit den
Kompressor ein.

Die dabei entstehenden Gerausche sind
funktionsbedingt.

Sie verringern sich automatisch, sobald das
Gerat die Betriebstemperatur erreicht hat.

Das Brummen kommt vom Motor (Kompres-
sor). Es kann kurzfristig etwas lauter werden,
wenn sich der Motor einschaltet.

Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt
vom Kaltemittel, das durch die Rohre flie3t.

Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn
der Thermostat den Motor ein- oder aus-
schaltet.

Bei einem Gerat mit Ventilator kann ein
leises Rauschen von der Luftstrémung im
Geréate-Innenraum herriihren.

Sollten die funktionsbedingten Gerau-
sche zu laut sein, hat dies womdglich ein-
fache Ursachen, die sich vielfach ganz
leicht beheben lassen.

Das Geriét steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfliBe oder legen Sie etwas
unter.

Das Gerat ,,steht an“
Bitte riicken Sie das Gerat von anstehenden
Mébeln oder Geraten weg.

Schubladen, Korbe oder Abstellflichen
wackeln oder klemmen

Priifen Sie bitte die herausnehmbaren Teile
und setzen Sie sie eventuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe beriihren sich
Ruicken Sie bitte die Flaschen oder GefaBe
leicht auseinander.
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Kleine Storungen selbst
beheben

Stérungen

Bevor Sie den Kundendienst rufen,
priifen Sie bitte, ob Sie aufgrund der
nachfolgenden Aufstellung die Stérung
selbst beheben kdnnen. Bei Beratungsfal-
len miissen Sie, auch wahrend der Garan-
tiezeit, die vollen Kosten fiir den Monteu-
reinsatz iibernehmen.

Was ist zu tun, wenn ...

... die Innenbeleuchtung nicht funktio-
niert, die Kédltemaschine aber lauft?
Priifen, ob der Lichtschalter sich bewegen
laBt. LaBt er sich bewegen, ist die Gliih-
lampe defekt.

Gliihlampe austauschen

Den Netzstecker des Gerates ziehen bzw.
die Sicherung der Hausinstallation ausschal-
ten.

Das Abdeckgitter nach vorn abziehen
(Bild @/B).

Die Glihlampe auswechseln:
220—240 V, max. 25 Watt, E14

Klemmt der Lichtschalter, dann rufen Sie den
Kundendienst (Bild @/A).

... das Gefriergut festgefroren ist?
Das Gefriergut mit einem stumpfen Gegen-
stand, z. B. mit einem Loffel 16sen.

... das Gefrierfach eine dicke Eisschicht
hat?

Das Gefrierfach abtauen und reinigen.
Achten Sie beim Wiedereinlegen des
Gefriergutes darauf, daB die Tir des Gefrier-
faches richtig schlieBt.

... der Kiihlraumboden naB ist?

Ist das Ablaufloch der Tauwassersammel-
rinne (Bild @/6) verstopft, Ablaufloch mit
Stabchen freimachen.



Kleine Stérungen selbst
beheben

Was ist zu tun, wenn ...

... die Temperatur im Kiithlraum zu kalt ist?
Stellen Sie den Temperaturwahler auf eine
kleinere Merkzahl (Bild @/2).

Eventuell wurde eine zu groBe Menge
frischer Lebensmittel in das Gefrierfach ein-
gelegt. Dies bewirkt, daB die Kaltemaschine
sehr lange lauft. Dabei wird auch der Kihl-
raum starker gekihlt.

Das ,max. Gefrierverm&gen“ siehe Typschild
Bild @® nicht Uberschreiten.

... die Einschalthaufigkeit und Einschalt-
dauer der Kéltemaschine zunimmt?

Die Tur wurde haufig gedffnet oder es
wurden groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingelagert.

Prifen Sie, ob die Lufteintrittséffnung unten
im Sockel oder die Luftaustrittséffnung zuge-
stellt ist.

... s im Gefrierfach zu warm ist und das
Gefriergut auftaut?

Eventuell ist die Raumtemperatur, in der das
Gerat steht, kalter als +18 °C. Dies bewirkt,
daB die Kéltemaschine wenig lauft.

Raum aufheizen auf eine Temperatur
warmer als +18 °C.

Bei Geraten mit Umgebungstemperatur-
schalter Bild @/A diesen einschalten (In ein-
geschalteter Stellung wird die rote Mar-
kierung am Schalter sichtbar. (Bild @/A).

... der Kiihlschrank keine Kiihlleistung
hat?

Priifen, ob der Temperaturwéhler (Bild @/2)
auf einer Merkzahl zwischen ,1“ und ,5“
steht. Wenn dieses der Fall ist und die
Innenbeleuchtung nicht funktioniert, dann
prifen Sie,

— ob die Sicherung der Hausinstallation aus-
geschaltet ist,

de
Kundendienst

—ob der Netzstecker des Gerétes fest in der
Steckdose sitzt.

Kann die Stérung anhand der zuvor aufge-
fihrten Hinweise nicht beseitigt werden,
rufen Sie bitte den Kundendienst. Fiihren Sie
in diesem Fall keine weiteren Arbeiten, vor
allem an den elektrischen Teilen des Gerétes,
selbst aus. Offnen Sie die Tir nicht unnétig
oft, damit Kalteverlust vermieden wird.

Die Telefon-Nr. des Kundendienstes finden
Sie im beiliegenden Kundendienststellenver-
zeichnis oder im amtlichen Telefonbuch.

Typenschild

Bitte geben Sie schon bei der Anforderung
des Kundendienstes die E-Nummer und die
FD-Nummer an. Diese Angaben finden Sie
auf dem Typenschild oben links im Kihlraum

(Bild ®).
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Kaltezonen im Kuhlraum beachhten!

Durch die Luftzirkulation im Kihlraum
entstehen Zonen unterschiedlicher Kalte.

Die Zone flr empfindliche Lebensmittel ist
je nach Modell, ganz unten zwischen
dem seitlichen eingepragten Pfeil und der

darunter liegenden Glasablage (Bild /1
und 2)

oder zwischen den beiden Pfeilen

(Bild /1 und 2)

Ideal zum Lagern von Fleisch, Fisch,
Wurst, Salatmischungen usw.

16
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Aanwijzingen over de afvoer

t# Afvoeren van de verpak-
king van uw nieuwe appa-
raat

De verpakking beschermt uw apparaat tegen
transportschade. De gebruikte materialen
zijn onschadelijk voor het milieu en kunnen
opnieuw worden gebruikt. Help daarom mee
en zorg dat de verpakking milieuvriendelijk
wordt afgevoerd.

U kunt bij uw leverancier of bij de reinigings-
dienst in uw gemeente informeren hoe u uw
oude apparaat en het verpakkingsmateriaal
van het nieuwe apparaat kunt (laten) afvoe-
ren voor een milieuvriendelijke verwerking.

A Waarschuwing

Verpakkingsmateriaal en onderdelen ervan
zijn geen speelgoed voor kinderen. Ver-
stikkingsgevaar door opvouwbare kartonnen
dozen en folie!

e Afvoer van het oude
apparaat

Oude apparaten zijn geen waardeloos afval!
Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen
waardevolle grondstoffen worden terugge-
wonnen.

ﬁ Dit apparaat voldoet aan de Europese
£ richtlijn 2002/96/EG voor elektrische en

elektronische apparaten (waste electri-
cal and electronic equipment — WEEE). Deze
richtlijn geeft het kader aan voor een in de
EU geldende terugname en verwerking van
oude apparaten.
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A Waarschuwing
Bij afgedankte apparaten
1. Stekker uit het stopcontact trekken.

2. Aansluitkabel doorknippen en samen met
de stekker verwijderen.

Koelapparaten bevatten koelmiddel en in de
isolatie gas. die zorgvuldig moeten worden
afgevoerd. Met het oog op een doelmatige
en milieuvriendelijke afvoer mogen de leidin-
gen van het koelcircuit tot het moment van
transport niet beschadigd worden.



Veiligheidsvoorschriften

Lees voordat u het apparaat in gebruik
neemt de gebruiksaanwijzing en het installa-
tievoorschrift nauwkeurig door. U vindt daarin
belangrijke informatie over installatie, gebruik
en onderhoud van het apparaat.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en het instal-
latievoorschrift voor een eventuele latere
bezitter van het apparaat.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijk-
heid als de volgende aanwijzingen niet in
acht worden genomen.

Het koelcircuit van dit apparaat

bevat een geringe hoeveelheid
isobutaan (R 600 a), een natuurlijk

gas dat in hoge mate milieuvrien-
delijk is maar wel brandbaar. Let erop bij
het vervoeren en plaatsen van het appa-
raat dat er geen onderdelen van het koel-
circuit beschadigd worden. Bij be-
schadigingen open vuur of andere ont-
stekingsbronnen vermijden. De ruimte
waarin het apparaat is opgesteld, een paar
minuten luchten.

® Bij het schoonmaken of ontdooien nooit
een stoomreiniger gebruiken. De stoom
kan in de onder spanning staande onder-
delen van het apparaat terechtkomen en
kortsluiting of een elektrische schok ver-
oorzaken.

@ Zet nooit elektrische apparaten in het
apparaat.

@ Een (bijv. tijdens het transport) bescha-
digd apparaat niet in gebruik nemen. In
twijfelgevallen eerst contact opnemen met
uw leverancier.

@ Het apparaat uitsluitend volgens het bij-
gesloten installatievoorschrift plaatsen en
aansluiten. De elektrische aansluitvoor-
waarden moeten overeenkomen met de
gegevens op het typeplaatje.

@ De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt alleen dan gegarandeerd als het
aardingssysteem van de huisinstallatie
volgens de geldende elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.
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In geval van een storing, bij onderhouds-
werkzaamheden en bij het schoonmaken
de stekker uit het stopcontact trekken
resp. de zekering in de meterkast uitscha-
kelen of losdraaien. Altijd aan de stekker
trekken, nooit aan de aansluitkabel.

Reparaties aan elektrische apparaten
mogen alleen door vakkundige monteurs
worden uitgevoerd. Door ondeskundige
reparatie kan er gevaar voor de gebruiker
ontstaan.

Dranken met een hoog alcoholpercentage
altijd goed gesloten en rechtop bewaren.
Geen producten met brandbare drijfgas-
sen (zoals spuitbussen met slagroom en
andere spuitbussen) en explosieve
stoffen in het apparaat opslaan — gevaar
voor explosie!

Zorg dat de onderdelen van het koelcircuit
niet beschadigd worden door bijv. met
een scherp voorwerp in de koelleidingen
van de verdamper te prikken, door een
knik in de leidingen, door krassen in de
oppervlaktelaag ens. Koelmiddel dat naar
buiten spuit, kan tot oogletsel leiden.

De be- en ontluchtingsopeningen mogen
nooit afgedekt worden.

Plint, uittrekbare manden of laden, deuren
enz. niet als opstapje gebruiken of om op
te leunen.

Kinderen niet met het apparaat laten
spelen. Ze mogen bijv. nooit op de uittrek-
bare manden of laden gaan zitten of aan
de deur gaan hangen.

Als u een apparaat met een slot hebt,
bewaar de sleutel dan buiten het bereik
van kinderen.

IJslollies en ijsblokjes niet direct uit de
diepvriesruimte in de mond nemen
(gevaar voor verbranding door de zeer
lage temperatuur).

Flessen en blikjes met vloeistoffen —
vooral koolzuurhoudende dranken — niet
in de diepvriesruimte opslaan. De flessen
en blikjes springen.
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Veiligheidsvoorschriften/
Bepalingen

@ Diepvrieswaren nooit met natte handen
aanraken. Uw handen kunnen eraan vast-
vriezen.

Bepalingen

Het apparaat is geschikt voor het koelen en
vriezen van levensmiddelen en om ijsblokjes
te maken.

Het is voor huishoudelijk gebruik bestemd.

Bij gebruik voor bedrijfsdoeleinden moeten
de daarvoor geldende bepalingen in acht
worden genomen.

Het apparaat voldoet aan de voorschriften
voor koel- en vriesinstallaties ter voorkoming
van ongevallen (VBG 20).

Het koelcircuit is op dichtheid gecontroleerd.

Dit apparaat voldoet aan de veiligheids-
bepalingen voor elektrische apparaten.

Dit apparaat is een staand model. Het kan
niet worden ingebouwd.
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Kennismaking met het
apparaat

A.u.b. voor het lezen de laatste bladzijden
met afbeeldingen openvouwen.

Deze gebruiksaanwijzing is op meer dan
één type van toepassing. Afwijkingen in
de afbeeldingen zijn hierdoor niet uit-
gesloten.

Overzicht
Afb. @

lisblokjesbakje

Binnenverlichting en temperatuurkiezer
Legroosters/plateaus

Flessenrek

Vochtigheidsregelaar voor

groente- en fruitladen
Dooiwater-afvoergootje

Groente- en fruitladen

Eierrekje

Boter- en kaasvak

Vak voor grote flessen, pakken melk etc.
Deurafdichting

apbhowOND=

-0 wVWooNO®

—_ =

A Diepvriesruimte
B Koelruimte

* niet bij alle modellen



Plaatsen van het apparaat

Let op de omgevings-
temperatuur

Afhankelijk van de ,klimaatklasse” (zie het
typeplaatje) kan het apparaat bij de volgende
omgevingstemperaturen gebruikt worden:
(het typeplaatje bevindt zich links boven in
het apparaat. Afb. ®)

Klimaatklasse | Omgevingstemperatuur

van ... tot
SN +10 °C tot + 32 °C
N +16 °C tot + 32 °C
ST +18 °C tot + 38 °C
T +18 °C tot + 43 °C

Als de omgevingstemperatuur lager is dan
de onderste grens voor de omgevingstempe-
ratuur, dan kan het door de verminderde
looptijd van de koelmachine in het vriesvak
te warm worden. De diepvrieswaren kunnen
in het ongunstigste geval ontdooien.

Apparaten met een omgevingstemperatuur-
schakelaar (afb. @/A) kunnen na het inscha-
kelen van de schakelaar bij een omgevings-
temperatuur onder +18 °C gebruikt worden.
Om in te schakelen:

In ingeschakelde stand is de rode marke-
ring op de schakelaar zichtbaar.

(afb. @/A)

Als de omgevingstemperatuur hoger is dan
+18 °C de schakelaar weer uitschakelen.

De juiste plaats

Elke droge, goed te ventileren ruimte is
geschikt. Het apparaat liefst niet in de zon
of naast een fornuis, verwarmingsradiator
of andere warmtebron plaatsen. Is plaatsing
naast een warmtebron niet te vermijden,
maak dan gebruik van een isolerende plaat
of neem de volgende minimumafstanden in
acht:

naast een elektrisch fornuis 3 cm,
naast een CV-installatie 30 cm.

Bij plaatsing naast een ander koel- of vries-
apparaat moet aan de zijkant ten minste
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2 cm ruimte worden opengelaten om het ont-
staan van condensatiewater te vermijden.

Plaatsen

Het apparaat moet waterpas en stevig op de
vloer staan. Oneffenheden in de vioer d.m.v.
de twee schroefvoetjes aan de voorkant
opheffen.

Elektrische aansluiting

Het apparaat uitsluitend via een volgens de
voorschriften aangebracht, randgeaard stop-
contact, met een zekering van 10-16 ampére
of meer, op 220-240 V/50 Hz wisselstroom
aansluiten.

Bij apparaten die in niet Europese landen
worden gebruikt op het typeplaatje controle-
ren of de aangegeven aansluitspanning en
stroomsoort overeenkomen met de waarden
van uw elektriciteitsnet. Het typeplaatje
bevindt zich links boven in het apparaat.

(Afb. ®)

Een eventueel noodzakelijke vervanging van
de aansluitkabel mag alleen door een
vakkundig monteur worden uitgevoerd.

Beluchting

De aan de achterwand van het apparaat vrij-
komende warme lucht moet ongehinderd
afgevoerd kunnen worden. Anders moet de
koelmachine meer presteren waardoor het
energieverbruik toeneemt. De be- en ont-
luchtingsopeningen mogen dan ook nooit
worden afgedekt (afb. @).

Na het transport ...

kan het apparaat onmiddellijk in gebruik
worden genomen.

Verwisselen van de deurop-
hanging

Ga te werk in de volgorde van de cijfers

(afb. @).
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Inschakelen/uitschakelen

Inschakelen van het
apparaat

Temperatuurkiezer in de koelruimte uit de
,O"-stand draaien. Het apparaat begint te
koelen, de binnenverlichting is bij geopende
deur ingeschakeld (afb. @/2).

Instellen van de
temperatuur

Om de temperatuur in te stellen: temperatuur-
kiezer op een cijfer draaien (afb. @/2).

De temperatuur kan traploos worden
ingesteld.

Hogere cijfers betekenen lagere temperatu-
ren in de koelruimte en in het vriesvak.

Wij adviseren de volgende instellingen van
de temperatuur:

— voor het kortstondig opslaan van levens-
middelen in het vriesvak een laag cijfer
(energiebesparend);

— voor het langdurig opslaan van levens-
middelen in het vriesvak en om verse
levensmiddelen in te vriezen een
gemiddeld cijfer.

Attentie

@® De temperatuur in de koelruimte wordt
beinvioed door de omgevingstempera-
tuur, de hoeveelheid en de temperatuur
van de vers ingeladen levensmiddelen en
door het vaak openen van de deur. Indien
nodig de instelling van de temperatuurkie-
zer veranderen.

@ Als de koelmachine loopt, vormen zich op
de achterwand van de koelruimte dooiwa-
terdruppels of een laagje rijp. Dit is
normaal. Afwissen van de rijp of van de
dooiwaterdruppels is overbodig. De
achterwand wordt namelijk automatisch
ontdooid. Het dooiwater wordt in het dooi-
watergootje opgevangen en afgevoerd
naar de koelmachine, waar het verdampt
(afb. @/6).
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@ De voorzijde van het apparaat wordt
gedeeltelijk licht verwarmd waardoor de
vorming van condensatiewater in de buurt
van de deurafdichting van het vriesvak
wordt voorkomen.

Uitschakelen van het
apparaat
Temperatuurkiezer (afo. @/2) in de ,O"-stand

draaien. Hierdoor zijn de koelmachine en de
binnenverlichting uitgeschakeld.

Buiten werking stellen van
het apparaat

Als het apparaat langere tijd niet wordt
gebruikt: stekker uit het stopcontact trekken,
het apparaat laten ontdooien en schoon-
maken, deuren open laten staan.



Levensmiddelen inruimen

Attentie bij het inruimen

® Warme dranken en gerechten buiten het
apparaat laten afkoelen.

® De levensmiddelen liefst verpakt of goed
afgedekt bewaren. Hierdoor blijven niet
alleen geur, kleur, vochtigheid en versheid
behouden, maar wordt bovendien voorko-
men dat de opgeslagen levensmiddelen
naar elkaar gaan smaken. Alleen groente,
fruit en sla moeten onverpakt in de groen-
teladen worden opgeslagen.

@ Zorg dat de kunststof delen en de deur-
afdichting niet met olie of vet in aanraking
komen (ze kunnen poreus worden).

® Geen explosieve stoffen in het apparaat
opslaan. Dranken met een hoog alcohol-
percentage rechtop en goed gesloten
bewaren. — Gevaar voor explosie!

® De koelste plaatsen in de koelruimte
bevinden zich aan de achterwand en
boven het onderste plateau. Levens-
middelen die snel kunnen bederven, kunt
u het beste op deze plaatsen bewaren.

® Flessen met vloeistoffen die kunnen
bevriezen niet in de diepvriesruimte
opslaan. De flessen springen.
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Een voorbeeld van het
inruimen

Afb. @

In de diepvriesruimte (A)
Levensmiddelen invriezen en opslaan,
ijsblokjes maken.

Op de legroosters/plateaus (3)

van boven naar beneden: brood en banket,
klaargemaakte gerechten, zuivelprodukten,
vlees en worst.

In de groentelade (7)
groente, fruit en sla.

In de vakken (10)
grote flessen.

Indeling van het interieur

Temperatuur- en vochtregelaar voor de
groenteladen (afb. @/5)

Bij het langdurig opslaan van groente, sla en
fruit de regelaar helemaal naar links schuiven
— de beluchtingsopening is open —

de temperatuur wordt kouder.

Bij het opslaan gedurende kort tijd de rege-
laar naar rechts schuiven.

De beluchtingsopening is dicht

— hoge luchtvochtigheid —

de temperatuur wordt warmer.

De legroosters/plateaus in de koelruimte
kunnen ook als de deur 90° openstaat worden
verplaatst: legrooster/plateau naar voren trek-
ken, iets laten zakken, eruit nemen en op de
gewenste plaats opnieuw erin zetten

(afb. @).

Alle rekken en vakken in de deur kunnen eruit
genomen worden om schoon te maken:
vak of rek iets optillen en eruit halen (afo. @).

Flessenrek (afb. @/4)
In de holten kunnen de flessen veilig worden
neergelegd en opgestapeld (afb. @).

* niet bij alle modellen
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Levensmiddelen invriezen en opslaan

Het vriesvak

Het vriesvak is geschikt voor het opslaan van
diepvrieswaren, voor het invriezen van
levensmiddelen en voor het maken van
ijsblokjes.

Attentie

Als de omgevingstemperatuur lager is dan
+18 °C, dan kan het in het vriesvak te warm
worden doordat de koelmachine minder vaak
aanspringt. Deze kunnen in het ongunstigte
geval ontdooien.

Apparaten met een omgevingstemperatuur-
schakelaar (afb. @/A) kunnen na het inscha-
kelen van de schakelaar bij een omgevings-
temperatuur onder +18 °C gebruikt worden.
Om in te schakelen:

In ingeschakelde stand is de rode marke-
ring op de schakelaar zichtbaar. (afb.
0O/A)

Als de omgevingstemperatuur hoger is dan
+18 °C de schakelaar weer uitschakelen.

Attentie bij het inkopen van
diepvriesproducten

@ Let erop dat de verpakking niet
beschadigd is.

@® Controleer de houdbaarheidsdatum.

® In de winkel moet de temperatuur in de
diepvrieskist —18 °C of kouder zijn.

® Koop de diepvriesproducten op het aller-
laatste moment, breng ze in kranten
gewikkeld of in een koeltas snel naar huis
en leg ze in de diepvriesruimte.

Netto-inhoud

De gegevens over de netto-inhoud vindt u op
het typeplaatje in uw apparaat.

Levensmiddelen zelf
invriezen

Als u zelf levensmiddelen wilt invriezen,
gebruik dan alleen verse levensmiddelen.
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Geschikt om in te vriezen:

vlees en worst, gevogelte en wild, vis,
groente, kruiden, fruit, brood en gebak,
pizza, klaargemaakte gerechten, kliekjes,
eierdooiers en eiwit.

Niet geschikt om in te vriezen:
eieren met schaal. zure room en mayonaise,
sla, radijsjes, rammenas en rettich, uien.

Blancheren van groente en fruit:

groente en fruit moeten véor het invriezen
geblancheerd worden om te voorkomen dat
kleur, smaak, aroma en vitamine ,C” verloren
gaan. (Blancheren betekent dat de groente
of het fruit kort in kokend water worden
gedompeld. — In de boekhandel zijn boeken
over invriezen verkrijgbaar, waarin ook blan-
cheren wordt beschreven.)

Verpakken van
levensmiddelen

De levensmiddelen in porties geschikt voor
uw huishouden verpakken.

Groente en fruit in porties niet zwaarder dan
1 kg, vlees in porties van maximaal 2,5 kg.
Kleinere porties zijn sneller ingevroren
waardoor de kwaliteit bij het ontdooien en
bereiden het beste behouden blijft.

De levensmiddelen luchtdicht verpakken
zodat ze niet uitdrogen of hun smaak
verliezen.

Voor verpakking geschikt:

kunststof-, polyetheen- en aluminiumfolie,
diepvriesdozen. Deze produkten zijn in de
handel verkrijgbaar.

Niet geschikt:
pakpapier, vetvrij papier, cellofaan, vuilnis-
zakken en gebruikte boodschappentasjes.

De levensmiddelen verpakken, lucht eruit
persen en het geheel van een goede sluiting
voorzien.
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Levensmiddelen invriezen en opslaan

Als sluiting geschikt:

elastiekjes, clips van kunststof, touwtjes,
koudebestendig plakband e.d. Zakjes en
folie van polyetheen kunnen met een folie-
lasapparaat worden dichtgelast.

Vermeld op de pakjes inhoud en datum
voordat u ze in de diepvriesruimte legt.

Invriescapaciteit

De levensmiddelen moeten zo snel mogelijk
door en door worden ingevroren. Alleen zo
blijven vitamines, voedingswaarde, kleur en
smaak behouden. Daarom mag de maximale
invriescapaciteit van uw apparaat niet over-
schreden worden.

Gegevens over de maximale invriescapaci-
teit volgens de actuele norm vindt u op het
typeplaatje.

Leg de in te vriezen levensmiddelen naast
elkaar op het legrooster van het vriesvak. Al
ingevroren levensmiddelen mogen niet in
aanraking komen met nog in te vriezen
levensmiddelen.

Instellen van de
temperatuurkiezer om
levensmiddelen in te
vriezen en op te slaan

Om levensmiddelen in te vriezen en lang-
durig op te slaan de temperatuurkiezer op
een gemiddeld cijfer draaien (dit komt over-
een met —18 °C en kouder in het vriesvak).

Attentie!

— Door het inladen van verse levensmiddelen
in het vriesvak werkt de koelmachine auto-
matisch net zo lang tot de levensmiddelen
door en door bevroren zijn. Hierdoor kan
het eventueel ook in de koelruimte kouder
worden. Maar een verandering van de
instelling van de temperatuur is doorgaans
niet nodig.

Bewaartijden

Om te voorkomen dat de kwaliteit van de
diepvrieswaren afneemt, is het van belang
dat de toelaatbare bewaartijd niet wordt
overschreden. De bewaartijd is afhankelijk
van het soort levensmiddelen.

Bij —18 °C kunnen vis, worst, klaargemaakte
gerechten, brood en gebak max. 4 maanden,
kaas, gevogelte en vlees max. 6 maanden,
groente en fruit max. 8 maanden worden
opgeslagen.

Ontdooien van
diepvrieswaren

Afhankelijk van soort en bereidingswijze van
de levensmiddelen kunt u kiezen uit de
volgende mogelijkheden:

— bij omgevingstemperatuur

—in de koelkast

—in de elektrische oven

— met of zonder heteluchtventilator
—in de magnetron.

Half of geheel ontdooide diepvrieswaren
kunnen opnieuw worden ingevroren: vlees
en vis als de temperatuur niet langer dan

1 dag, andere levensmiddelen als de tem-
peratuur niet langer dan 3 dagen boven de
+3 °C is gestegen.

In andere gevallen de levensmiddelen — als
smaak, geur en kleur niet veranderd zijn —
koken, braden of op een andere manier tot
een kant en klaar gerecht bereiden en
opnieuw invriezen.

De maximale bewaartijd wordt hierdoor
bekort.
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Ontdooien

De koelruimte

De koelruimte wordt automatisch ontdooid.
Het dooiwater wordt in het dooiwatergootje
(afo. @/6) opgevangen en naar de koel-
machine afgevoerd, waar het verdampt.
Dooiwatergootje en afvoergaatje regelmatig
schoonmaken, zodat het dooiwater
gemakkelijk kan weglopen.

Ontdooien van het vriesvak

Het vriesvak wordt niet automatisch ont-
dooid omdat de ingevroren levensmidde-
len niet mogen ontdooien. Een te dikke
laag rijp of ijs vermindert de afgifte van
koude aan de diepvrieswaren, waardoor
het energieverbruik toeneemt.

Rijp of ijs nooit met een mes verwijderen.
Hierdoor kunt u de verdamper van het vries-
vak opensteken (afb. @).

Koelmiddel dat naar buiten spuit, kan vlam
vatten of tot oogletsel leiden.

Als zich in het vriesvak een te dikke laag ijs
of rijp heeft gevormd, dan moet het ontdooid
worden.

U gaat als volgt te werk:

@ diepvrieswaren uit het vriesvak halen, in
kranten wikkelen en op een koele plaats
bewaren;

@ stekker uit het stopcontact trekken;

@ deur open laten staan en het dooiwater
met een doekje of een spons opnemen;

@ vriesvak droogwrijven, apparaat weer
inschakelen en de diepvrieswaren er weer
in leggen.
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Tips bij het ontdooien

Om het ontdooiproces te versnellen, kunt

u het beste een pan met heet water op een
onderzetter op de bodem van het vriesvak
zetten.

Om te ontdooien nooit elektrische ver-
warmingsapparaten, kaarsen of petroleum-
lampen in het apparaat zetten.

Wees voorzichtig bij gebruik van ontdooi-
sprays. Deze kunnen explosieve gassen ont-
wikkelen, drijfgassen bevatten of oplos-
middelen die kunststof beschadigen. Ze
kunnen ook schadelijk zijn voor de gezond-
heid of corrosie veroorzaken.



Schoonmaken

Voéor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact trekken resp. de zeke-
ring uitschakelen of losdraaien.

Geen stoom- of hogedrukreinigers
gebruiken. Door de hete stoom kunnen de
oppervlakken en de elektrische onderde-
len beschadigd worden.

De elektrische veiligheid van het apparaat
wordt verminderd.

De koelruimte één keer per maand schoon-
maken. Het vriesvak om practische redenen
na het ontdooien schoonmaken.

Zorg dat het sop niet in de controle-armatuur
en de verlichting terechtkomt. Behalve de
deurafdichting kan het hele apparaat met
lauw water met een scheutje mild, licht
desinfecterend reinigingsmiddel (bijv. hand-
afwasmiddel) worden schoongemaakt. Geen
schoonmaakmiddelen gebruiken die zand of
zuren c.g. chemische oplosmiddelen
bevatten.

Om doffe plekken te voorkomen ook geen
schoonmaakmiddelen gebruiken waarop
staat ,zonder schuurmiddel”.

De deurafdichting alleen met schoon water
afnemen en daarna grondig droogwrijven.

Dooiwatergootje (afb. @/6) en afvoergaatje
in de koelruimte regelmatig schoonmaken,
zodat het dooiwater ongehinderd kan weglo-
pen. Zorg dat het sop niet door het afvoer-
gaatje in de dooiwater-opvangschaal terecht-
komt.

nl

Tips om energie
te besparen

@ Het apparaat in een koele, goed te
ventileren ruimte plaatsen. Niet in de
zon of in de buurt van een warmtebron
(verwarmingsradiator etc.) plaatsen.

@ De be- en ontluchtingsopeningen van het
apparaat nooit afdekken.

® Warme gerechten pas nadat ze zijn
afgekoeld in het apparaat zetten.

@ Als u diepvrieswaren wilt ontdooien, leg
deze dan eerst in de koelruimte. U benut
hierdoor de in de diepvrieswaren aan-
wezige koude voor het koelen van de
levensmiddelen in de koelruimte.

@ Bij ijsvorming het vriesvak ontdooien. Een
te dikke laag ijs vermindert de afgifte van
koude aan de diepvrieswaren, waardoor
het energieverbruik toeneemt.

@ Bij het in- en uitladen de deuren van het
apparaat zo kort mogelijk openen. Hoe
korter de deur van het vriesvak openstaat,
des te minder is de ijsvorming in het vries-
vak.
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Aanwijzingen bij
bedrijfsgeluiden

Bedrijfsgeluiden

Om de gekozen temperatuur constant te
houden schakelt uw apparaat van tijd tot tijd
de compressor in.

De geluiden die daarbij ontstaan zijn
normaal.

Zodra het apparaat de bedrijfstemperatuur
heeft bereikt, worden de geluiden auto-
matisch minder.

Het gebrom komt van de motor (compres-
sor). Het kan korte tijd iets luider worden als
de motor inschakelt.

Het geborrel, geklok of gebruis komt van
het koelmiddel dat door de leidingen stroomt.

Het geklik is alleen te horen als de thermo-
staat de motor in- of uitschakelt.

Bij een apparaat met ventilator kan een
zacht geruis te horen zijn van de lucht-
stroom in de binnenruimte van het apparaat.

Als de bedrijfsgeluiden te luid zijn, dan
heeft dit wellicht eenvoudige oorzaken
die vaak heel gemakkelijk kunnen worden
opgeheven.

Het apparaat staat niet waterpas

Het apparaat met behulp van een waterpas
stellen. Gebruik hiervoor de schroefvoetjes
of leg er iets onder.

Het apparaat staat tegen een ander
meubel of apparaat

Het apparaat van het meubel of het apparaat
ernaast wegschuiven.

Laden, manden of legroosters/plateaus
wiebelen of klemmen

Controleer de delen die eruit gehaald kunnen
worden en zet ze eventueel opnieuw in het
apparaat.

Flessen of serviesgoed raken elkaar
De flessen of het serviesgoed los van elkaar
zetten.
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Kleine storingen zelf
verhelpen

Storingen

Ga, alvorens de Servicedienst in te
schakelen, aan de hand van de volgende
punten eerst even na of u de storing zelf
kunt verhelpen.

Als u om een monteur vraagt, en het blijkt
dat hij alleen maar een advies (bijv. over
de bediening of het onderhoud van het
apparaat) hoeft te geven om de storing te
verhelpen, dan moet u, ook in de garantie-
tijd, de volledige kosten van dat bezoek
betalen.

Wat te doen als ...

... de binnenverlichting niet functioneert
maar de koelmachine wel loopt?
Controleer of de lichtschakelaar klem zit. Als
er beweging in zit, dan is het lampje kapot.

Lampje vervangen

Stekker van het apparaat uit het stopcontact
trekken resp. de zekering van de huisinstal-
latie uitschakelen of losdraaien.

Afdekrooster naar voren eraf trekken
(afo. @/B).

Lampje (220-240 V, max. 25 W, fitting E14)
vervangen.

Als de lichtschakelaar klem zit, schakel dan
de Servicedienst in (afb. ®/A).

... de diepvrieswaren zijn vastgevroren?
De diepvrieswaren met een bot voorwerp
(bijv. met een lepel) losmaken.

... het vriesvak een dikke laag ijs heeft?
Vriesvak ontdooien en schoonmaken. Let
erop bij het opnieuw inladen van de diep-
vrieswaren dat de deur van het vriesvak
goed sluit.

... de bodem van de koelruimte nat is?
Het afvoergaatje van het dooiwater-afvoer-
gootje (afb. @/6) is verstopt. Afvoergaatje
met een stokje schoonmaken.



Kleine storingen zelf
verhelpen

Wat te doen als ...

... de temperatuur in de koelruimte te koud
is?

De temperatuurkiezer op een lager cijfer
zetten (afb. @/2).

Er werd eventueel een te grote hoeveelheid
verse levensmiddelen in het vriesvak gelegd.
Het gevolg is dat de koelmachine heel lang
loopt waardoor ook de temperatuur in de
koelruimte zakt.

De ,maximale invriescapaciteit” (zie het
typeplaatje afb. @®) niet overschrijden.

... de koelmachine steeds vaker en langer
wordt ingeschakeld?

De deur werd te vaak geopend of er werden
grote hoeveelheden verse levensmiddelen
opgeslagen.

Controleer of de beluchtingsopening in de
plint of de ontluchtingsopening is afgedekt.

... het in het vriesvak te warm is en de
diepvrieswaren ontdooien?

Eventueel is de omgevingstemperatuur in de
ruimte waarin het apparaat staat, lager dan
+18 °C waardoor de koelmachine minder
loopt.

De ruimte verwarmen tot een temperatuur
warmer dan +18 °C.

Bij apparaten met een omgevingstempera-
tuur-schakelaar (afb. @/A) deze schakelaar
inschakelen (In ingeschakelde stand is de
rode markering op de schakelaar zicht-
baar. (afb. @/A)

... de koelkast geen koelcapaciteit heeft?
Controleer of de temperatuurkiezer (afo. @/2)
op een cijfer tussen ,1” en ,5” staat. Als dit
z0 is en de binnenverlichting niet functio-
neert, controleer dan

— of de zekering van de huisinstallatie is uit-
geschakeld;

— of de stekker van het apparaat goed in het
stopcontact zit.
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Servicedienst

Als de storing aan de hand van de hiervoor
genoemde punten niet verholpen kan
worden, schakel dan de Servicedienst in.
Voer in dit geval zelf geen reparaties aan het
apparaat uit, vooral niet aan de elektrische
onderdelen. Om koudeverlies te vermijden
de deur niet onnodig openen.

Adres en telefoonnummer van de Service-
dienst kunt u vinden in het telefoonboek of in
de meegeleverde brochure met service-
adressen.

Typeplaatje

Als u de hulp van de Servicedienst inroept,
geef dan het E-nummer en het FD-nummer
op. Het typeplaatje bevindt zich links boven
in het apparaat. (Afb. ®)
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Let op de koudezones in de koelruimte!

Door de luchtcirculatie in de koelruimte
ontstaan verschillende koudezones.

De zone voor gevoelige levensmiddelen
bevindt zich, afhankelijk van het model,
helemaal onderaan tussen de aan de

zijkant afgebeelde pijl en de glasplaat
eronder (afb. ll/1 en El/2) of tussen de
twee pijlen (afb. /1 enH/2).

Ideaal voor het opslaan van viees, vis,
worst, gemengde salades etc.

@.
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Bortskaffelse

Lo Bortskaffelse af embal-
lage

Emballagen beskytter dit skab mod trans-
portskader. Emballagen er fremstillet af
miljgvenlige materialer, der kan genbruges.
Veer med til at hjeelpe: Bortskaf emballagen
iht. geeldende regler og bestemmelser.

Brug genbrugsordningerne for emballage og
eeldre apparater og veer med til at skane
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommu-
nen kontaktes.

A Advarsel

Emballage og emballagedele ma ikke opbe-
vares i naerheden af, hvor der er barn. De
kan blive kvalt, hvis de pakker sig ind i folde-
kartoner og folie!

L@ Bortskaffelse af gamle
skabe

Gamle skabe er ikke veerdilgst affald! Desu-
den indeholder gamle skabe veerdifulde
stoffer, der kan genanvendes.

Dette skab er meerket iht. bestemmels-

erne i det europeeiske direktiv

2002/96/EG om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and elec-
tronic equipment — WEEE). Direktivet
indeholder bestemmelser mht. retur og brug
af gammelt elekirisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omradet.
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A Advarsel

Gamle apparater

1. Treek stikket ud.

2. Klip ledningen over og fjern stikket.

Kaleskabe indeholder kalemiddel og isolati-
onsgas. Kalemiddel og gas skal bortskaffes
iht. geeldende regler og bestemmelser. Veer
opmeaerksom pa, at kredslgb og rer ikke
bliver beskadiget under transporten til en
miljgvenlig genbrugsstation.



Sikkerhedshenvisninger

Lees betjenings- og monteringsvejledningen
opmaerksomt inden koleskabet tages i brug.
De indeholder vigtige oplysninger om
opstilling, brug og vedligeholdelse.

Gem brugs- og monteringsvejledningen til en
evt. senere ejer.

Fabrikanten er ikke ansvarlig, hvis
anvisningerne og advarslerne i
brugsanvisningen ikke falges.

Dette apparat indeholder en lille
meaengde af kelemidlet isobutan (R
600 a), en miljovenlig naturgas, der
er meget brandfarlig. Pas pa ikke
at beskadige dele af kalekredslobet ved
transport og opstilling. | tilfeelde
af beskadigelse skal aben ild eller
antaendelseskilder undgas og rummet,

hvor koleskabet opstilles, udluftes nogle
minutter.

@ Damprensere ma ikke benyttes til
rengering eller afrimning af skabet.
Dampen kan komme i kontakt med
spaendingsfarende dele, hvilket kan fare
til kortslutning eller elektriske stad.

® Der ma ikke anvendes elektriske
apparater i skabet.

@ Er skabet beskadiget, ma det ikke tages
i brug. Kontakt leverandgren, hvis
De er i tvivl.

@ Opstilling og tilslutning af skabet skal
foretages efter monteringsvejledningen.
Den elektriske tilslutning skal stemme
overens med det, der er angivet
pa typeskiltet.

@ Der garanteres kun for den elektriske
sikkerhed, hvis den elektriske installation
er korrekt udfart.

@ | tilfelde af fejl, vedligeholdelsesarbejde
og rengering af skabet skal strammen
afbrydes

da

@ Tag stikket ud eller sla hovedafbryderen
fra. Treek i den forbindelse i stikket og ikke
i ledningen.

@ Reparationer pa elapparater ma kun
udfgres af faguddannet personale. Hvis et
kaleskab bliver repareret af en ukyndig
person, kan der opsta alvorlig fare for
brugeren.

@ Spiritus med hgj alkoholprocent ma kun
opbevares i teet lukkede og opretstaende
flasker. Vaesker i daser og flasker med
braendbare drivgasser (f.eks.
flodeskumsspay og spraydaser) samt
eksplosive stoffer ma ikke opbevares
i skabet — eksplosionsfare!

@ Dele af kalemiddelkredslebet ma ikke
beskadiges, f.eks. hvis der stikkes hul
i kelemiddelkanalerne pa fordamperen
med skarpe genstande, der kommer
knaek pa rgrledningerne eller
overfladebeleegningen skrabes af osv.
Ved udsprgjtet kalemiddel er der alvorlig
risiko for gjenskade.

@ Ventilations- og udluftningsabningerne
pa keleskabet ma ikke deekkes til eller
speerres.

@ Brug ikke sokkel, skuffer og der som
trinbreet eller til at stotte Dem pa.

@ Koleskabet er ikke legetoj for barn.
De ma under ingen omstaendigheder
seette sig pa skuffer eller haenge sig
op i daren.

@ Huvis der er las pa skabet, skal naglen
opbevares uden for barns reekkevidde.

@ Ispinde og isterninger ma ikke tages
direkte ud af fryseafdelingen og puttes
i munden. (Risiko for forbreending pga.
meget lave temperaturer).

@ Veesker i flasker og daser, isaer drikke,
der indeholder kulsyre, ma ikke
opbevares i fryseafdelingen. Flaskerne
og daserne kan eksplodere.

@ Ror ikke ved frysevarerne med vade
haender, haenderne kan fryse fast.
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Bestemmelser

Kaleskabet egner sig til kaling og indfrysning
af fedevarer og til tilberedning af is.

Det er beregnet til husholdningsbrug.

Ved erhvervsmeessig brug skal
bestemmelserne for det pageeldende erhverv
falges.

Kaoleskabet opfylder forskrifterne vedrarende
forebyggelse af ulykker i forbindelse med
kgleanlaeg (VBG 20).

Kolekredslobet er afpravet for taethed.

Dette kaleskab opfylder
sikkerhedsbestemmelserne for elapparater.

Koleskabet er en fritstaende model.

Det ma derfor ikke indbygges.
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Lar skabets funktioner
at kende

Klap de bagerste sider med
illustrationerne ud, for De begynder
at leese vejledningen.

Brugsanvisningen gaelder for flere
modeller, hvorfor der kan forekomme
afvigelser i illustrationerne i forhold til
detaljerne i skabet.

Oversigt over skabet
Fig. @

1 Isbakke

2 Indvendigt lys og
temperaturveelger

Hylder

Flaskehylde
Fugtighedsregulering
forgrantsaggskuffer
Aflgbsrende for kondensvand
Skuffe til grentsager og frugt
Boks-/Eg

Smar- og osteboks

Hylde til store flasker,
meelkekartoner osv..

11 Dgrpakning

[(ole-IENN¢)) a b~ w

—_
o

A Koleafdeling
B  Fryseafdeling

* likke alle modeller



Opstilling af koleskabet

Omgivelsestemperatur

Koleskabet kan anvendes ved fglgende
omgivelsestemperaturer, hvilket afhaenger

af “klimaklassen” (se typeskiltet): (Typeskiltet
er anbragt gverst til venstre i kaleskabet.

Fig. ®)

Klimaklasse Omgivelsestemperatur
fra ... til
SN +10°Ctil32°C
N +16 °C til 32 °C
ST +18 °C til 38 °C
T +18°C til 43 °C

Hvis omgivelsestemperaturen falder til under
den nedre omgivelsestemperatur-graense,
reduceres kalemaskinens Igbetid. Det
bevirker, at fryseafdelingen ikke forsynes
tilstreekkeligt med kulde. | ekstreme tilfaelde
kan det bevirke, at frostvarerne optes.

Koleskabe, der er udstyret med

en omgivelsestemperaturkontakt (Fig. @/A),
kan anvendes ved omgivelsestemperaturer
under +18 °C, efter at der er trykket

pa kontakten.

Nar der trykkes pa kontakten, ses dens
rede markering (Fig. @/A).

Sa snart rumtemperaturen overstiger +18 °C,
skal der slukkes for kontakten igen.

Opstillingssted

Placér skabet i et tart, godt ventileret rum!
Skabet ber ikke placeres pa et sted, hvor det
er udsat for direkte sollys og ikke i neerheden
af en varmekilde som f.eks. en ovn, radiator
osv. Hvis det ikke kan undgas at placere
skabet ved siden af en varme

Til elkomfurer: 3 cm
Til komfurer til fyring med olie eller kul: 30 cm.

Ved opstilling ved siden af et andet
kale-/fryseskab skal der holdes en min.
afstand pa 2 cm for at forhindre, at der
dannes kondensvand.

da

Opstilling

Skabet skal sta stabilt pa en jeevn overflade.
Ujeevnheder i gulvet justeres med
skruefgdderne forrest pa skabets underside.

Eltilslutning

Skabet ma kun tilsluttes 220-240V/50 Hz
vekselstrgm via en forskriftsmaessigt
installeret stikkontakt med beskyttelses-
kontakt. Stikkontakten skal veere sikret med
en 10-16 ampere sikring eller derover.

Pa skabe til ikke europaeiske lande kan

De pa typeskiltet kontrollere, om den angivne
spaending og stremart stemmer overens med
veerdierne for stramnettet.

Typeskiltet er placeret gverst til venstre
i kaleafdelingen (Fig ®).

Evt. udskiftning af nettilslutningsledningen
skal udferes af en elektriker
Ventilation

Den opvarmede luft, der dannes pa skabets
bagside, skal kunne cirkulere frit. Hvis dette
ikke er tilfaeldet, skal kalemaskinen yde
mere, og det gger stramforbruget.
Ventilationsabningerne ma derfor under
ingen omstaendigheder tildeekkes (Fig. ©).

Efter transporten...

kan kgleskabet tages i brug omgaende.

AEndring af derens
abningsretning

Arbejdsskridt i tallenes reekkefglge (Fig. @).
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Teend / Sluk

Taende koleskabet

Drej temperaturveelgeren i kaleafdelingen
bort fra "0” positionen. Kaleskabet begynder
at kale, det indvendige lys teendes, nar
dgren abnes (Fig. @/2).

Indstilling af temperaturen

Drej temperaturveelgeren til et af tallene ved
indstilling af temperaturen (Fig. @/2).

Temperaturen kan reguleres trinlgs.

Indstilles temperaturveelgeren pa et hgjere
tal, er temperaturen i kale- og fryseafdelingen
lavere.

Vi anbefaler at indstille temperaturvaelgeren
sdledes:

@ Veelg et lavt tal (energisparedrift) ved
korttidig lagring af fedevarer
i fryseafdelingen.

@ Veelg det mellemste tal, hvis frysevarerne
skal lagres i leengere tid i fryseafdelingen
og til indfrysning af ferske fedevarer.

Bemaerk

@ Temperaturen i kaleafdelingen pavirkes
af omgivelsestemperaturen, meengden,
de ferske fadevarers temperatur og hvor
ofte skabsdaren er blevet dbnet. Om
nadvendigt kan indstillingen af
temperaturveelgeren aendres.

@ Nar kglemaskinen er i gang, dannes der
vandperler eller rim pa bagvaeggen
i kaleafdelingen. Rimlaget behaver ikke
at skrabes eller tarres af, da bagveeggen
afrimes automatisk. Kondensvandet
opsamles i aflobsrenden, ledes til

kalemaskinen og fordamper der (Fig. @/6).

@ Skabsfronten opvarmes lidt, hvilket
forhindrer dannelse af kondensvand
i omradet omkring derpakningen
i fryseafdelingen.
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Slukke koleskabet

Drej temperaturveelgeren (Fig. @/2) til
position "0”, hvorefter kalingen og lyset
er slukket.

Ude af brug

Hvis skabet ikke skal anvendes i en leengere
periode, treekkes netstikket ud, skabet
afrimes og rengeres. Lad derene sta dbne.



Placering af fodevarer

Nar De leegger fodevarer
i skabet, bor De vaere
opmaerksom pa folgende:

@® Varme retter og drikke skal afkales, for
de saettes i skabet.

@ Fodevarer placeres sa vidt muligt
emballerede eller godt tildeekkede
i skabet. Derved bevares aroma, farve,
fugtighed og friskhed; desuden undgas
smagsoverfarsel. Kun grantsager, frugt
og salat opbevares uemballeret
i grantsagsbeholderne.

@ Olie og fedt ma ikke komme i kontakt med
plastikdelene og derpakningen
(de kan blive porgse).

@ Der ma ikke opbevares eksplosive stoffer
i skabet. Spiritus med hgj alkoholprocent
skal opbevares i teet lukkede
og opretstaende flasker — Fare for
eksplosion!

@ Det koldeste omrade i kaleafdelingen
er ved bagvaeggen og over den nederste
hylde. Benyt disse omrader til sarte
fadevarer.

@ Flasker med veesker, der kan fryse,
ma ikke opbevares i fryseafdelingen.
Flaskerne kan springe, nar de fryser!

da

Indretningseksempel
Fig. @

| fryseafdelingen (A)

fryses og lagres fodevarer, og isterninger
tilberedes.

Pa hylderne (3)
oppefra og nedefter, bagveerk, feerdigretter,
meelkeprodukter, ked og palse.

| skuffen til frugt og grontsager (7)
grentsager, frugt, salat.

Pa hylderne (10)
store flasker.

Forandringsmuligheder
i indretningen

Temperatur- og fugtighedsregulering til
grontsagsskuffen (billede @/5)

laengere opbevaring af salat, frugt og grent
skyderen skubbes helt til venstre

— spjeeldet er abnet —

koldere temperatur.

kortere opbevaring

skyderen skubbes til hajre

— spjeeldet er lukket — hgj luftfugtighed —
varmere temperatur.

Hylderne i kaleafdelingen kan flyttes, nar
daren er helt dben (90°). Hylden tages

ud ved at treekke den frem, trykke den ned
og tage den ud. Herefter kan den anbringes
et andet sted i skabet (Fig. @).

Alle hylder og bokse i deren kan tages ud til
rengering.

Laft boksene og hylderne og tag dem
ud (Fig. @).

Flaskehylde (billede @/4)
Fordybningerne i flaskehylden ger det nemt
at opbevare og stable flasker (billede @).

* ikke alle modeller
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Indfrysning og opbevaring af fodevarer

Fryseafdeling

Fryseafdelingen egner sig til opbevaring
af dybfrosne varer, til indfrysning af
fadevarer og til tilberedning af isterninger.

Bemeerk

Hvis omgivelsestemperaturen falder til under
+18 °C, reduceres kalemaskinens lgbetid.
Det bevirker, at fryseafdelingen ikke forsynes
med tilstraekkelig kulde, hvilket i ekstreme
tilfeelde kan bevirke, at faedevarerne optgs.
Skabe, der er udstyret med

en omgivelsestemperaturkontakt (Fig @/A)
kan drives ved en temperatur pa under + 18 °C
ved at trykke pa kontakten.

Hvis der er taendt for kontakten, ses dens
rede markering (Fig. @/A).

Sa snart rumtemperaturen overstiger +18 °C,
skal der slukkes for kontakten igen

Vaer opmarksom pa
folgende ved indkob af
dybfrost

@ Pas pa, at emballagen er hel.

@ Holdbarhedsdatoen ma ikke veere
overskredet.

@® Temperaturen i butiksfryseren skal veere —
18 °C eller lavere.

® Kob de dybfrosne fadevarer til sidst.
Dybfrostvarer skal transporteres hurtigt
hjem. Det kan evt. ske i en kaletaske eller
med varerne pakket i aviser. Leeg
omgaende de dybfrosne fadevarer
i fryseafdelingen.

Effektiv volumen

Angivelserne vedr. effektiv volumen findes
pa typeskiltet i skabet.

Indfrysning af friske
fodevarer

Hvis man selv indfryser fadevarer, bar der
kun anvendes friske varer af god kvalitet.

Egnede frysevarer

Kad og polser, fierkrae og vildt, fisk,
grantsager, krydderurter, frugt, bagveerk,
pizza, feerdigretter, madrester, seggeblommer
og eggehvider.
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lkke egnede frysevarer
Hele seg med skal, cremefraiche
0g mayonnaise, salat, radiser og log.

Blanchering af frugt og
gront

For at holde pa farver, smag, aroma

og C- vitaminer skal frugt og grent
blancheres inden frysning. (Ved blanchering
gives grontsager og frugt et kort opkog

i vand. — Bager vedrgrende indfrysning

og blanchering fas i boghandlen).

Indpakning af fodevarer

Fodevarerne indpakkes i portioner,

sa de passer til husholdningens starrelse.
Grgntsager og frugt portioneres op til 1 kg,
kad op til 2,5 kg. Sma portioner fryser
hurtigere, hvilket er med til at bevare
kvaliteten ved optoningen og tilberedningen.
Fadevarerne skal pakkes luftteet, sa de ikke
mister smag eller tarrer ud.

Egnet indpakningsmateriale:

Plastfolie, rarfolie i polyethylen, alufolie
og frysebeholdere. Disse produkter fas
i specialhandlen.

Uegnet indpakningsmateriale:

Indpakningspapir, pergamentpapir, cellofan,
affaldsposer og brugte indkgbsposer
Fodevarerne pakkes ind, og luften trykkes
helt ud af pakken, hvorefter den lukkes
luftteet.

Egnet lukkemateriale:

Gummiband, plastikklips, bindetrad,
kuldebestandig tape eller lignende. Ved
poser og rarfolie i polyethylen kan der
benyttes en foliesvejser til lukning.



da

Indfrysning og opbevaring af fodevarer

For varerne laegges i fryseafdelingen, skal
de meerkes omhyggeligt med indhold
og dato.

Max. indfrysningskapacitet

Fodevarerne skal veere frosset igennem helt
ind til kernen sa hurtigt som muligt. Derved
bevares vitaminer, naeringsveerdier,
udseende og smag bedst muligt. Serg for

at skabets max. fryseevne ikke overskrides.

Oplysninger om den max. frysekapacitet
fremgar af typeskiltet.

Bred fedevarerne ud pa hylderne. Allerede
frosne fadevarer ma ikke komme i bergring
med de friske fodevarer, der skal fryses.

Indstilling af
temperaturveaelger til
frysning og opbevaring

Indstil temperaturveelgeren pa det mellemste
tal, hvis frysevarerne skal lagres i laengere
tid i fryseafdelingen og til indfrysning af
ferske fedevarer. (Svarer til =18 °C og
koldere i fryseafdelingen).

Bemaerk

- Nar friske fedevarer leegges

i fryseafdelingen, arbejder kalemaskinen
automatisk sa laenge, at fedevarerne er
frosset helt igennem. Herved kan
keleafdelingen evt. ogsa keles steerkere.
Normalt er det ikke nadvendigt at aendre
indstillingen af temperaturveelgeren.

Opbevaringstid

For at undga kvalitetsforringelse
af frysevarerne er det vigtigt, at den tilladte
opbevaringstid ikke overskrides.

Opbevaringstiden afhaenger af fedevarernes
art.

Ved —18 °C kan fisk, palse, feerdigretter

og bagveerk opbevares indtil 4 maneder, ost,
fierkrae og ked indtil 6 maneder

og grentsager og frugt indtil 8 maneder.

Optoning af dybfrostvarer

Alt efter art og formal er der falgende
muligheder:

ved stuetemperatur

— ikgleskab

— i elektrisk ovn

— med/uden varmluft

— i mikrobglgeovn

Delvist eller helt optgede varer kan indfryses
igen, hvis temperaturen ikke er naet over

3 °C. Kad og fisk kan holde sig en dag,
andre dybfrostvarer tre dage

Ellers kan varerne ved uaendret smag, lugt
og udseende laves til feerdigretter (koges
eller steges) og i denne form indfryses igen.

Den maksimale opbevaringstid geelder
sa ikke laengere.
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Afrimning

Koleafdeling

Koleafdelingen afrimes automatisk.
Kondensvandet opsamles i aflebsrenden til
kondensvand (Fig. @/6) ledes hen til
kalemaskinen, hvor det fordamper.
Aflgbsrenden skal holdes ren,

sa kondensvandet kan lgbe uhindret ud.

Afrimning af fryseafdeling

Fryseafdelingen afrimes ikke automatisk,
da de frosne fodevarer ikke ma optes.

Et tykt rim- eller islag forringer
kuldeafgivelse til frostvarerne og bevirker
et merforbrug af strom.

Rim eller is ma under ingen omstaendigheder
lasnes med en kniv, da man kan komme til at
stikke hul i fordamperen i fryseafdelingen

(Fig @)

Ved udsprajtet kalemiddel er der alvorlig
risiko for @jenskade og betaendelse.

Fryseafdelingen bar afrimes, hvis der har
dannet sig meget is.

Fremgangsmaden er falgende:

@ Tag frostvarerne ud, pak dem ind
i avispapir og leeg dem pa et koldt sted.

@ Treek netstikket ud.

@ Lad daren sta aben og ter kondensvandet
op med en klud eller svamp.

® Gnid fryseafdelingen tar, teend skabet og
leeg frostvarerne pa plads igen.
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Afrimningshjaelp

Det anbefales at stille en skal med varmt
vand pa et underlag i fryseafdelingen, hvilket
fremskynder afrimningen.

Der méa under ingen omstaendigheder stilles
elektriske apparater, stearinlys eller
petroleumslamper i fryseafdelingen til
fremskyndelse af optening.

Pas p4, hvis der anvendes

et optoningsspray, der kan danne
eksplosive gasser og indeholder oplgsnings-
eller drivgas, som beskadiger kunststof

og kan veere sundhedsfarligt eller forarsage
korrosion.



Rengoring af skabet

For rengaringen skal stikket altid treekkes
ud, sikringen slas fra eller skrues ud.

Skabet ma under ingen omstandigheder
rengores med en damp- eller
damptrykrenser. Den varme damp kan
beskadige overflader og det elektriske
system.

Folgen vil veere, at det har negativ
indflydelse pa sikkerheden af skabets
elsystem.

Kaleafdelingen skal helst rengares en gang
om maneden.

Det er mest praktisk at rengare
fryseafdelingen hver gang efter afrimning.

Vand ma ikke treenge ind i kontrolarmaturet
og belysningen. Til rengering af hele skabet,
undtagen derpakningen, egner sig lunkent
vand tilsat et let desinficerende
rengaringsmiddel, f.eks. opvaskemiddel.
Uegnede er sand- eller syreholdige
rengaringsmidler og kemiske
oplasningsmidler.

For at undga matte steder bar der heller ikke
anvendes “skuremiddelfrie”
rengaringsmidler.

Darpakningen skal kun tarres af med rent
vand og derefter gnides grundigt tor

Renger aflgbsrenden (Fig @/6)

og aflebshullet i kaleafdelingen oftere for

at kondensvandet uhindret kan lgbe ud.
Pas pa at der ikke lgber renggringsvand ind
i fordampningsskalen gennem
aflabsabningen.

da
Energisparetips

@ Placér skabet i et kaligt, godt ventilerbart
rum! Skabet bar ikke placeres pa et sted,
hvor det er udsat for direkte sol og ikke
i neerheden af en varmekilde (radiator
etc.).

@ Ventilationsabningerne ma ikke speerres

@® Varme fgdevarer ma farst stilles i skabet,
nar de er afsvalede.

@ Til opten ing lsegges frostvarer ind
i kaleafdelingen. Kulden i frostvarerne
udnyttes saledes til at afkele fedevarerne.

@ For tining kan frysevarene forst legges
i kiglerommet. Dermed kan du utnytte den
kulden som er i frysevarene for a kjole
ned varene i kjgleskapet.

@ Afrim fryseafdelingen, hvis der har dannet
sig is. Et tykt islag reducerer
kuldeafgivelsen til frostvarerne og eger
stramforbruget.

@ Sorg for, at skabsdgren ikke er aben
leengere end ngdvendigt. Jo kortere tid
skabsdaren er aben, desto mindre rim
dannes der i fryseafdelingen.
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Tips mht. driftsstoj

Driftsstoj

For at holde den valgte temperatur konstant
teender skabet kompressoren en gang
imellem.

Den stgj, som opstar i denne forbindelse,
er helt normal.

Den reduceres automatisk, sa snart skabet
er naet op pa driftstemperatur.

Brummen kommer fra motoren
(kompressor). Den stgj, som opstar i denne
forbindelse, kan veere noget kraftigere

i et kort stykke tid, efter at motoren er teendt.

Klukken, boblen eller rislen
Heares typisk, nar kelemidlet strammer ind
i rorene.

Kort klik
Der hares et kort klik, nar termostaten
teender og slukker motoren.

Ved skabe med ventilator kan der evt. hares
en lydsvag rislen fra luftstramningen inde
i skabet.

Hvis den almindelige stoj skulle blive for
kraftig, er der ofte blot tale om en lille
ting, der skal geres.

Skabet star ikke stabilt

Stil skabet rigtigt ved hjeelp af et vaterpas
(indstil skruefadderne eller leeg noget ind
under).

Skabet bergrer andre mgbler
Beveeg skabet, sa det ikke bergrer mgbler
eller lign.

Skuffer, kurve eller hylder er ikke placeret
rigtigt eller sidder i klemme

Kontrollér de forskellige dele og isaet dem

i givet fald rigtigt.

Flasker eller beholdere bergrer hinanden
i skabet?

Sorg i dette tilfeelde for afstand mellem

de enkelte flasker og beholdere.
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Afhjeelpning af
sma forstyrrelser

Forstyrrelser

Det er ikke ved alle fejl, der er behov for
en servicemonter. Ofte er der blot tale
om en lille ting, der skal gares. For

De kontakter kundeservice, bor De derfor
forsgge, om De ved hjeelp

af nedenstaende tips selv kan lose
problemet. Veer opmeerksom pa,

at garantien ikke geelder ved besgg

i sddanne tilfaelde, og at der opkrzeves
normalt honorar.

Hvad skal man gore, hvis

... koleskabsbelysningen ikke fungerer,
mens kglemaskinen er i gang?
Kontrollér om lyskontakten kan bevaeges.
Hvis den kan beveeges, er paeren defekt.

Udskiftning af paere
Treek stikket ud eller sla sikringen fra.

Fjern afdaekningen i fremadgéaende retning
(Fig @/B).

Udskiftning af paere:
220—240 V, max. 25 watt, E14.

Tilkald kundeservice, hvis lyskontakten
(Fig @/A) sidder i klemme..

... frostvarerne er frosset fast?
Lasger frostvarerne med en stump
genstand, f.eks. en ske.

... der har dannet sig et tykt islag

i fryseafdelingen?

Afrim fryseafdelingen og renger den.
Kontrollér at daren til fryseafdelingen

er lukket helt, nar frostvarerne lsegges i igen.

... bunden af keleafdelingen er vad?
Aflebshullet i opsamlingsrenden til
kondensvand er evt. tilstoppet (Fig. @/6)
Friger aflebshullet med en vatpind.



Aih jeelpning af
ma forstyrrelser

Hvad skal man gore, hvis

.. temperaturen i keleafdelingen er for lav?

Stil temperaturveelgeren pa et lavere tal
(Fig @/2).

Der er evt. lagt en for stor maengde af ferske
fadevarer i fryseafdelingen. Det bevirker,

at kelemaskinen er i gang i lang tid. Derved
afkeles koleafdelingen ogsa.

Den "max. frysekapacitet”, se typeskiltet (Fig
®) ma ikke overskrides.

.. kelemaskinen gar i gang og arbejder

i lengere tid

Daren har veaeret abnet flere gange, eller der
er lagt store maengder friske fadevarer

i fryseafdelingen.

Kontrollér om Iufttilfarselsabningen nederst
i soklen eller luftudslipsabningen er deekket
til.

.. det er for varmt i fryseafdelingen og
frostvarerne optor?

Rumtemperaturen, hvor skabet er opstillet,
er evt. koldere end +18 °C. Det bevirker,
at kelemaskinen arbejder i laengere tid.

@g rumtemperaturen til over +18 °C.

Hvis skabet er udstyret med

en omgivelsestemperatukontakt, Fig @/A,
skal denne teendes.

(Nar kontakten er teendt, ses den rade
markering som vist i Fig @/A).

.. koleskabet ikke koler?

Kontrollér om temperaturveelgeren (Fig. @/2)
star pa et tal mellem ”"1” og ”5”. Hvis det

er tilfeeldet og belysningen i skabet ikke
fungerer, sa kontrollér

—om sikringen er slaet fra,

— om netstikket er sat rigtigt i stikkontakten.

da
Kundeservice

Ring til kundeservice, hvis problemet ikke
kan lgses ved hjeelp af fernaevnte tips.

De ma ikke selv udfgre reparation af skabet,
iseer ikke pa elektriske dele.

Luk kun deren op, hvis det er ngdvendigt, for
at undga kuldetab.

Telefonnummeret pa kundeservice findes
i vedlagte fortegnelse over kundeservice
eller i telefonbogen.

Typeskilt

Det er vigtigt allerede at have E-nummer
og FD-nummer parat, nar De kontakter
kundeservice. Begge angivelser findes
pa typeskiltet gverst til venstre

i kaleafdelingen (Fig ®).
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Tag hensyn til kolezonerne i koleafdelingen

Pa grund af luftcirkulationen opstar der zoner (Fig. @/1 og 2) eller mellem de to pile
i kaleafdelingen, der ikke er lige kolde. (Fig. @/1 og 2).

Zonerne for sarte fodevarer er alt efter model Ideel til opbevaring af kad, fisk, polser,
nederst mellem den indpreegede pil i siden salatblandinger osv.

0g glashylden nedenunder Med forbehold for aendringer
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Rad betraffande skrotning

t# Férpackningsmaterialet

Foérpackningen skyddar din produkt mot
transportskador. Allt férpackningsmaterial ar
skonsamt mot naturen och kan atervinnas.
Hjalp till genom att ta hand om férpacknings-
materialet pa ett miljériktigt satt.

Ho6r med din kommun eller ditt lokala renhall-
ningsverk om vad som galler.

A Varning

Lamna inte férpackningsmaterialet at barn.
Kvavningsrisk pa grund av wellpapp och
plastfolie!

€@ Skrotning av gamla
kyl-/frysskap

Uttjanta kyl—/frysskap ar inte vardeldst avfall!
Genom miljériktig skrotning kan véardefulla
ravaror atervinnas.

E Denna produkt motsvarar den euro-
peiska riktlinjen 2002/96/EG for
elektriska apparater (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).

Riktlinjen anger ramarna fér hur skrotning
och atervinning av férbrukade produkter ska
hanteras inom EU.
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A Varning

Nar det géller uttjanta kyl—/frysskap
1. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

2. Klipp av anslutningssladden sa nara
skapet som méjligt och avlagsna sladd och
stickkontakt.

Kyl—/frysskap innehaller kylmedel och gaser i
isoleringen som kraver en fackmannamassig
skrotning. Se till att rérledningarna inte
skadas innan skapet skrotas.



Sakerhetsanvisningar

Las noggrant igenom bruks- och
monteringsanvisningarna innan skapet
installeras och tas i bruk. P& sa satt far du
viktig information om hur skapet ska
installeras, anvandas och skétas.

Spara bruks- och monteringsanvisningarna
sd att nasta agare far ta del av all
information.

Om raden nedan inte féljts kan inte
tillverkaren stallas till ansvar:

Detta skap innehaller en liten

méngd kylmedium isobutan
(R 600 a) som &r en miljévanlig

men bréannbar naturgas. Se till att
inte nagon del av kylkretsen skadas nar
skapet transporteras och installeras. Vid
skador, undvik é6ppen eld och olika typer

av tandare samt vadra utrymmet dar
skapet star under nagra minuter.

@ Anvand under inga omsténdigheter
angtvatt vid rengéring och avfrostning.
Angan kan komma in i skapets
spanningsférande delar och orsaka
kortslutning.

® Anvand inte nagon elektrisk apparat inuti
skapet.

@® Anvand inte ett skap som ar skadat.
Ta kontakt med handlaren om du ar
tveksam.

@ Anslutning och uppstalining skall ske
enligt monteringsanvisningen. Fér att man
ska kunna ansluta skapet maste spanning
och strém fran vagguttaget stamma med
uppgifterna pa typskylten.

@ Elsakerheten hos skapet garanteras
endast om det elektriska uttaget ar jordat
enligt féreskrifterna.

@ Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget
eller skruva ur sakringen vid rengéring
och i handelse av fel.

@ Dra i stickkontakten, aldrig i anslutnings-
sladden.
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Reparationer far endast utféras av
behdrig fackman. Reparationer, som
inte utférts pa ett sakkunnigt satt kan
innebdra stor fara fér anvandaren.

Starkspritflaskor bor férvaras stdende och
val tillslutna. Férvara aldrig produkter som
innehaller brannbara drivgaser (t ex
graddspray, sprayflaskor) eller explosiva
amnen i kyl- eller frysutrymme —
explosionsrisk!

Se till att inte skada nagon av delarna

i kylkretsen genom att punktera
férangarens kylmediumskanaler med
nagot vasst féremal, béja rérledningarna,
skrapa bort ytskikt osv. Kylmedium som
sprutar ut kan leda till 6gonskador.

Téck inte for ventilationséppningarnal

Stéd dig aldrig pa dérren och anvénd inte
sockel eller utdragslador som trappsteg.

Lat inte barn leka med skapet. Se till att
barn under inga omsténdigheter satter sig
i utdragslador eller hanger i dérrarna.

Férvara nyckel till skap utrustade med las
utom rackhall fér barn.

Stoppa inte isbitar direkt fran frysen
i munnen. (Risk for brannskada pa grund
av den mycket laga temperaturen!)

Férvara aldrig vatska i flaskor och burkar,
i synnerhet inte kolsyrade drycker,
i frysutrymmet. De kan frysa sénder.

Ta inte med vata hander i djupfrysta varor.
Handerna kan fastna i varorna.

47



SV
Bestammelser

Detta skap &r endast avsett for férvaring och
infrysning av matvaror och fér tillverkning av
istarningar for normalt hushallsbruk.

Om det anvands yrkesmassigt (storhushall,
restaurang e d) galler motsvarande
bestammelser.

Skapet uppfyller de tyska
arbetarskyddsféreskrifterna for
kylanlaggningar (VBG 20).

Koldkretsen ar testad med avseende pa
tathet.

Skapet uppfyller sékerhetsbestammelserna
for elektrisk utrustning.

Skapet ska sta pa golvet och ar ej avsett for
inbyggnad.
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Lar kanna ditt nya
frysskap

Léngst bak i bruksanvisningen finns
bilder pa skapet. Vik ut uppslaget och
titta pa dem samtidigt som du laser
texten.

Denna bruksanvisning géller fér flera
modeller och dérfér kan vissa skillnader
féorekomma i de detaljer som syns pa
bilderna.

Oversiktsbild
Bild @
1 Lada for istérningar
2 Innerbelysning och
temperaturvaljare
3 Hyllor
4 Flaskhylla
5 Fugtighetsreglage for
frukt-och gronsakslada
6 Smaltvattenrédnna
7 Grénsaks- och fruktlada
8 Aggfack
9 Smér- och ostfack
10 Fack for stora flaskor,
mj6lkférpackningar osv.
1 Tatningslist
A  Frysdel
B  Kyldel

* Endast vissa modeller



Installation

Beakta
omgivningstemperaturen

Beroende pa “klimatklass” (se typskylten)
kan skapet anvandas vid féljande
omgivningstemperaturer: (Typskylten sitter
hogst upp till vanster i skapet. Bild ®)

Klimatklass Omgivningstemperatur
fran ... till
SN +10 °C till +32 °C
N +16 °C till +32 °C
ST +18 °C till +38 °C
T +18 °C till +43 °C

Sjunker den omgivande temperaturen under
de nedre temperaturgranserna, minskas
kompressorns gangtid. Detta medfér att
frysfacket inte férses med tillrackligt mycket
kyla. | extrema fall kan de djupfrysta varorna
bdrja tina.

Skap med omkopplare fér
omgivningstemperatur (bild @/A), kan
anvéndas vid en omgivningstemperatur
under + 18 °C om omkopplaren fér
omgivningstemperatur ar tillslagen.

Den r6da markeringen vid omkopplaren
ska synas nér funktionen &r igang.
(Bild @/A).

Koppla bort funktionen nar rumstemperaturen
Overstiger + 18 °C

Placering

Placera skapet i ett torrt rum med god
ventilation. Stéll det inte i direkt solljus eller

i narheten av en varmekalla (spis, element
etc.). Om detta inte gar att undvika maste
lamplig isolerskiva placeras mellan skap och
varmekalla. Isolerskiva behdvs inte om
minimiavstanden &r féljande:

Till elspis, 3 cm.
Till annan varmekalla, 30 cm.

Om skapet placeras bredvid ett annat kyl- eller
frysskap bér avstandet mellan dem vara
minst 2 cm. Detta for att undvika
kondensbildning.
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Stélla upp skapet

Skapet maste sta pa plant och stadigt
underlag. Justera skapet med de bada
skruvfétterna i skapets framkant om golvet &r
ojamnt.

Elektrisk anslutning

Skapet far endast anslutas till jordat
vagguttag, 220-240 V/50 Hz vaxelstrom.

Vagguttaget ska vara sékrat fér 10-16 A.

Nar det géller skap for icke europeiska
lander maste man noga kontrollera om
spanning och strémtyp pa typskylten
Overensstimmer med elnétet pa platsen.
Typskylten sitter langst upp till vanster

i kylskapet. Bild @®).

Om det blir nddvandigt att byta elledningen
far detta endast utféras av en fackman.

Ventilation

Luften bakom skapet varms upp och maste
darfér kunna ledas bort. | annat fall far
kompressorn arbeta mer, vilket leder till
hégre stromférbrukning. Se darfor till att
ventilationséppningarna under inga
omstandigheter tacks for (bild @).

Efter transporten ...

kan skapet genast tas i drift.

Hanga om dérrarna
Utfor arbetsstegen i tur och ordning (bild @).
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Sla pa strommen/Stanga av strommen

Satta igang skapet

Vrid temperaturvdljaren ur 0-laget. Kylningen

bérjar.

Innerbelysningen till kylskapet tands nar
dérren 6ppnas (bild @/2).

Stalla in temperaturen

Vrid temperaturvéljaren till en siffra fér att
stalla in ratt temperatur (bild @/2).

Temperaturen kan stéllas in steglost.

Ju hogre siffra desto kallare i kylskap och
frysfack

Vi rekommenderar féljande
temperaturinstéllningar:

@ vid kortvarig férvaring av livsmedel

i frysfacket en lag siffra (energispardrift).

@ vid langvarig forvaring av livsmedel
i frysfacket och for att frysa in farska
livsmedel ett mellanlage.
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Obs!

® Temperaturen i kylskapet paverkas av
omgivningstemperaturen, av hur mycket
farska livsmedel som férvaras i skapet
och vilken temperatur de har. Den
paverkas ocksa av hur ofta dérren
dppnas. Andra vid behov
temperaturinstéllningen.

@ Vattendroppar och frost kan bildas pa
kylskapets bakre vagg nar kompressorn
ar igang. Detta ar helt normalt.

Du behdver inte skrapa bort frosten eller
torka bort vattendropparna eftersom
vaggen har automatisk avfrostning.
Smaltvattnet fangas upp

i uppsamlingsrannan leds till kompressorn
och avdunstar dar (bild @/6).

@ Kylskapets framsida blir delvis latt
uppvarmd vilket férhindrar kondens
i omradet kring frysfacket.

Sténga av strommen

Vrid temperaturvaljaren till "0” for att stdnga
av kylningen och belysningen
(bild @/2)

Ta skapet ur drift

Nar skapet inte ska anvandas under en
langre tid, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, avfrosta och rengdr skapet inuti.
Lat dérrarna sta dppna.



Lagga in matvaror

Tank pa féljande nar du
lagger in matvaror

@ Lat varma matratter och varma drycker
svalna innan du satter in dem.

@ Lat helst matvarorna ligga kvar i sina
originalférpackningar eller férpacka dem
val. Darigenom bevaras smakamnen,
farg, fuktighet och farskhet. P4 sa vis
undviker man ocksa att en matvara tar
smak av en annan. Endast gronsaker,
frukt och sallad ska lagras oférpackade
i grénsaksladan.

@ Se till att fett och olja (smér, margarin
m.m.) inte kommer i beréring med
skapets plastdetaljer eller med
tatningslisten runt dérren (dessa kan
annars luckras upp).

@ Forvara inte explosiva amnen i skapet.
Starkspritflaskor bér férvaras staende och
val tillslutna. — Explosionsrisk!

@ Kallast i kylskapet ar det vid den bakre
vaggen och precis ovanfdr nedersta
hyllan. Stall kénsliga matvaror dar.

@ Forvara aldrig flaskor med vatskor som
kan frysa i frysfacket. Flaskorna gar
sdnder nér vatskan fryser

SV

Exempel pa hur du kan
placera matvarorna

Bild @

| frysdelen (A)

Frysa in och férvara matvaror samt géra
istérningar.

Pa hyllorna (3)

med bdrjan uppifran - bakverk, fardiga
matratter, mejerivaror, kétt och korv.

| gronsaksladan (7)
grénsaker, frukt, sallad...

Pa facket (10)
stora flaskor

Inredningen

Temperatur- och fuktighetsreglage fér
grénsaksladan (bild @/5). Vid langvarig
férvaring av grénsaker, sallad, frukt, skjut
reglaget sa langt som mojligt till vanster. —
Ventilations&ppningen ar éppen —

Det blir kallare.

Vid kortvarig férvaring, skjut reglaget sa langt
som mdjligt till héger. Ventilationséppningen
ar stangd — hog luftfuktighet —

Det blir varmare.

Hyllorna i kylskapet kan aven flyttas vid 90°
Oppen dorr.

Gor sa har:
Dra hyllan mot dig, vik den nedat och dra
ut den; satt in den déar du vill ha den (bild @).

Alla fack och behallare i dérren kan tas bort
for rengdring.

For att ta ut fack och behallare lyft i dem

(bild @).

Flaskhylla (bild @/4)

Pa flaskhyllan ligger flaskorna sakert och kan
staplas (bild @).

* Endast vissa modeller
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Frysa in livsmedel, forvara djupfryst och gora istarningar

Frysfacket

Frysfacket ar avsett fér férvaring av
djupfrysta matvaror, fér infrysning av sma
mangder livsmedel samt for tillverkning av
istarningar.

Obs!

Sjunker den omgivande temperaturen under
+18 °C kan det pa grund av minskad gangtid
for aggregatet bli fér varmt i frysfacket. De
djupfrysta varorna kan i extrema fall tina.
Skap med omkopplare fér
omgivningstemperatur (bild @/A) kan
anvandas vid en omgivningstemperatur under
+ 18 °C om omkopplaren fér omgivnings-
temperatur ar tillslagen.

Den réda markeringen vid omkopplaren
ska synas nér funktionen &r igang
(Bild @/A). Koppla bort funktionen nar
rumstemperaturen 6verstiger + 18 °C

Tank pa féljande nar du
képer djupfrysta matvaror

@ Kontrollera att férpackningen &r hel.

@ Kontrollera att bast-fére-datum inte har
gatt ut.

@® Termometern i affarens frysdisk bér visa
en temperatur om —18 °C eller lagre.

@ Kop de djupfrysta matvarorna sist av allt.

Forpacka dem val sa att de ej tinar.

Transportera hem dem s& snabbt som

mdjligt i en kylvaska eller val férpackade

i tidningspapper. Lagg varorna

i frysfacket.

Nyttovolym

Uppgifter om nyttovolym finner du pa typskyl-
ten i produkten.

Sjalv frysa livsmedel

Anvand endast farska och felfria matvaror till
infrysning. Férpacka dem lufttatt sa att de
inte foérlorar i smak eller blir torra.

Lampligt att frysa in &r t ex

kott och korv, fagel och vilt, fisk, gronsaker,
kryddgront, frukt, bakverk, pizza, fardiglagad
mat, matrester, aggula och aggvita.
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Olampligt att frysa in ar t ex

hela 4gg med skal, majonnas, bladsallad,
radisor och I&k.

Blanchera frukt och
gronsaker

For att farg, smak, arom och C-vitamin ska
bibehallas bér frukt och gronsaker
blancheras fére infrysning. (Vid blanchering
doppas grénsaker och frukt snabbt i kokande
vatten. Litteratur om infrysning, som aven
beskriver blanchering, finns i bokhandeln.)

Férpackning

Packa varorna i portioner som passar ditt
hushall.

Férpackningar med frukt och grénsaker far
inte vara tyngre an 1 kg och kétt inte tyngre
an 2,5 kg. Mindre portioner gar snabbare att
frysa in och kvaliteten bibehalls ocksa bast
vid upptining och tillredning.

Anvand endast farska och felfria matvaror till
infrysning.

Foérpacka dem lufttatt sa att de inte forlorar

i smak eller blir torra.

Lampliga forpackningsmaterial:

Fryspasar, aluminiumfolie, fryskartonger,
frysbagare. Dessa produkter hittar du
i fackhandeln.

Olampliga férpackningsmaterial:

Omslagspapper, pergamentpapper, cellofan,
soppasar och begagnade pasar.

Lagg in matvaran i férpackningen, tryck ut all
luft och tillslut val.

For att forsluta férpackningarna lampar
sig:
Gummiband, plastklammor, snéren, kéldtalig

tejp eller liknande. Polyetenpasar kan
svetsas ihop med en foliesvets.
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Frysa in livsmedel, forvara djupfryst och gora istarningar

Mark férpackningarna fére infrysningen
med innehall och infrysningsdatum.

Infrysningskapacitet

Matvaror bér frysas in s snabbt som méjligt
for att bevara vitaminer, naringsvarde,
utseende och smak. Lagg déarfér inte in mer
varor &n skapet ar avsett for.

Uppgifter om max. infrysningsférmaga enligt
aktuell norm hittar du pa typskylten.

Bred ut de varor som ska frysas in langst
ned i frysfacket. Matvaror som redan ar
djupfrysta bér inte komma i beréring med
farska matvaror.

Stélla in temperaturvéljaren
for infrysning och
férvaring

Vid infrysning av livsmedel och vid langvarig
férvaring vrides temperaturvéljaren till ett
mellanlage. (Motsvarar —18 °C eller kallare

i frysfacket).

Obs!

— Nar farska livsmedel laggs in i frysfacket,
arbetar kompressorn automatiskt tills
livsmedlen &r helt djupfrysta. Det kan
innebéra att dven kylutrymmet i vissa fall
blir kallare. Det ar dock i regel inte
nddvandigt att &ndra temperaturinstallningen

Forvaringstid

Kvaliteten pa en djupfryst vara blir sémre om
den férvaras for lange i frysfacket.

Hur lang tid en vara kan férvaras kommer an
pa vad det ar for slags vara.

Vid =18 °C kan du forvara fisk, korv,
fardiglagad mat och bakverk upp

till 4 manader, ost, fagel och kétt upp till

6 manader samt gronsaker och frukt upp

till 8 manader.

Upptining

Upptining av frysta varor kan ske pa olika
satt beroende pa varans art och &ndamal:

| rumstemperatur,

— i kylskap,

— iugn

— med/utan varmluft

— i mikrovagsugn.

Djupfrysta varor som bérjat tina kan frysas in
pa nytt under férutsattning att varan inte

férvarats langre an tre dagar éver +3 °C.
(kott och fisk inte langre an en dag).

| andra fall kan man om smak, lukt och
utseende ar oférandrade efter kokning eller
stekning eller tillagning av en hel ratt pa nytt
frysa in varan.

Man bér i sadana fall konsumera varan i god
tid innan den maximala lagringstiden gatt ut.
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Avfrostning
Kylskapet

Kylskapet har automatisk avfrostning.
Smaltvattnet fangas upp i en
uppsamlingsranna (bild @/6) och leds ut via
draneringsroret till baksidan och avdunstar
dér. Rénnan fér smaltvatten och
draneringsréret bor alltid hallas rena sa att
smaltvattnet fritt kan rinna undan.

Avfrosta frysfacket

Frysfacket har inte automatisk
avfrostning eftersom de djupfrysta
livsmedlen ju inte far borja tina. Men ett
tjockt frost- eller isskikt paverkar
frysfackets kapacitet negativt och gér att
stromférbrukningen stiger.

Anvand under inga omstandigheter en kniv
for att avlagsna frost eller is.
Frysfacksforangaren kan skadas (bild @)

Kylmedium som sprutar ut kan leda till
o6gonskador eller antandas.

Nar frostskiktet blivit tjockt &r det dags att
avfrosta frysfacket.

GOr sa har:

@ Ta ut de frysta varorna. Vira tidningar runt
varorna och férvara dem pa kall plats.

@ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

@ Lat luckan sta 6ppen. Torka upp
smaltvatten med trasa eller svamp.

@ Torka frysfacket torrt, sétt pa skapet igen
och lagg in varorna.
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Hjalpmedel fér avfrostning

Avfrostningen paskyndas enklast genom att
ett kdrl med varmt vatten stills pa ett
underlagg i frysfacket.

Placera aldrig elektriska varmeelement,
stearinljus, gas- eller fotogenlampor inuti
frysfacket for att paskynda avfrostningen.

Var férsiktig om du anvéander
avfrostningsspray eftersom den kan bilda
explosiva gaser, innehalla 16snings- eller
drivmedel som ar skadliga fér plastdetaljer
eller for halsan och férorsaka korrosion.



Reng6ring

Ta for vana att alltid dra ut stickkontakten
ur vagguttaget eller skruva ur sakringen
nér du ska rengéra kylskapet.

Anvéand ingen ang- eller angtryckstvitt.
Den heta angan kan skada ytan och
elutrustningen.

Kylskapets elsékerhet dventyras.

Kylskapet rengdres gang i manaden.
Frysfacket rengéres 1ampligen direkt efter
varje avfrostning.

Se till att vatten inte kommer in
i kontrollpanelen eller belysningen.

Anvéand ljummet vatten med lite milt
desinficerande rengéringsmedel, t.ex.
diskmedel fér rengdring av hela skapet utom
tatningslisten. Anvand aldrig skurpulver,
syrahaltiga rengéringsmedel eller kemiska
|dsningsmedel.

For att férhindra att ytan mattas av bér inga
skurmedel anvandas dven om de betecknas
som ej repande.

Anvand endast rent vatten till tatningslisten
och torka darefter ordentligt torrt.

Kylskapets smaltvattenranna (bild @/6) och
dess draneringshal bér rengéras oftare sa att
smaltvattnet kan rinna obehindrat. Lat helst
inte vatten komma ner i draneringshalet och
dérmed ner till avdunstningsskalen.

sV
Energispartips

@ Stall kyl-/frysskapet i ett svalt rum med
god ventilation. Stall det inte direkt
i solljus eller i narheten av en varmekalla
(t ex element).

@ Blockera inte ventilationséppningarna.

@ Lat varma réatter forst svalna innan du
lagger in dem

@ Lagg djupfrysta varor i kylskapet for
upptining. Da tinar de skonsamt och
vattnar sig mindre. Dessutom utnyttjar du
deras kyla till de matvaror som finns
i kylskapet.

@ Avfrosta frysfacket nér det bildats is i det.
Ett tjockt isskikt férsamrar fryseffekten
och gér att strémférbrukningen blir hdgre.

@ Lat dorren/luckan sta 6ppen sa kort tid
som méjligt nar du lagger in eller tar ut
matvaror. Ju kortare tid frysfacksluckan ar
O6ppen desto mindre isbildning i frysfacket.
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Rad betraffande driftsljud

Driftsljud

For att halla den temperatur du valt konstant,
sétter skapet da och da igang kompressorn.

Ljudet som da uppkommer &r normalt och
varierar fran skap till skap.

Det minskar automatiskt sa snart skapet har
natt driftstemperatur

Det brummande ljudet kommer fran motorn
(kompressorn). Det kan kortvarigt bli hégre
nar motorn startar.

Ett bubblande, gurglande eller susande
ljud kommer fran kylmedel som strommar
genom réren.

Det klickande ljudet hérs nar termostaten
slar pa respektive av motorn.

| ett skap med flakt kan ett latt brus harréra
fran luftstrdmmen inuti skapet.

Skulle det vanliga ljudet fran kyl-
frysskapet héras allt fér mycket beror det
foér det mesta pa nagot som latt kan
avhjalpas.

Skapet star ojamnt

Rikta in skapet med hjalp av ett vattenpass.
Anvand skruvfétterna eller 1agg nagot under
fotterna.

Kyl-/frysskapet “ligger an”

Rucka lite pa kylskapet sa att det inte ligger
an mot intilliggande mébler eller annan
utrustning.

Lador, korgar eller hyllor vickar eller har
fastnat

Prova med att ta ut uttagbara delar och satt
eventuellt tillbaka dem igen.

Flaskor och kérl inuti skapet star fér nara
varandra
Flytta isar karlen.
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Enklare fel man sjalv kan

wwe

avhjalpa

Fel

Det ar inte alltid nédvéandigt att ringa till
en serviceverkstad. Kanske ér det bara en
smasak som behéver atgardas. Prova
darfér férst om felet kan avhjilpas med
hjélp av informationen nedan. Besék av
reparator for ej garantirelaterade atgéarder
betalas av den som tillkallar service.

Vad ska jag gora nar ...

... kylskapsbelysningen inte fungerar men
aggregatet gar?

Prova om ljusstrdmbrytaren har fastnat. Har
den inte det &r glédlampan &r trasig.

Byta glédlampa
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget eller
skruva ur sakringen.

Dra av skyddsgallret framifran (bild ®/B).

Byt glédlampa:
220 - 240V, max 25 W, E14.

Har ljusstrombrytaren fastnat, ring service
(bild @/A).

...de djupfrysta varorna frusit fast?
Lossa med ett trubbigt féremal t ex en sked.

...frysfacket har ett tjockt isskikt

Avfrosta och reng6r frysfacket. Kom ihag att
stdnga luckan ordentligt nér du lagt tillbaka
de frysta varorna.

...det ar fukt pa golvet i kylskapet
Smaltvattenrannan (bild @/6) ar igentappt,
rengdr draneringshalet med en bomullstopp.
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Enklare fel man sjalv kan

avhjalpa

Vad ska jag gora nar ...

...det &r for kallt i kylskapet?

Stall temperaturvéljaren pa lagre siffra
(bild @/2).

Eventuellt har frysfacket fatt pafylining av en
alltfér stor méngd farska livsmedel. Detta gor
att aggregatet gar mycket lange och
kylskapet blir kallare

Frys inte in mer &n vad som anges pa
typskylten. Bild @®.

...kylskapet slas pa oftare och gar langre?
Dérren har 6ppnats ofta eller ocksa har
frysfacket fatt pafylining av en stor mangd
farska livsmedel.

Kontrollera om luftintaget i sockeln eller
luftutslappet ar blockerade.

... det ar fér varmt i frysfacket och de
djupfrysta varorna tinar?

Eventuellt ar rumstemperaturen dar skapet
star kallare an +18 °C. Detta medfér att
aggregatet sallan gar.

Varm upp rummet till en temperatur som
Overstiger +18 °C.

Vid skap med omkopplare fér
omgivningstemperatur (bild @/A). Sla pa
funktionen. (Den réda markeringen vid
omkopplaren ska synas nér funktionen ar
igang (bild @/A).

...kylskapet inte blir kallt?

Kontrollera om temperaturvéljaren (bild @/2)
star pa en siffra mellan "1” och ”5”. Om sd &r
fallet och innerbelysningen inte fungerar,
kontrollera

- om sékringen &r trasig,

- om stickkontakten till skapet sitter i
vagguttaget.

SV

Service

Om felet inte kunnat avhjalpas med ledning
av vara anvisningar bér du ringa service.
Utfér inte pa egen hand nagra ytterligare
arbeten, i synnerhet inte pa skapets
elektriska delar. Oppna inte skapdérrarna

i onddan eftersom temperaturen da stiger
snabbare.

Titta i telefonkatalogen eller ta kontakt med
forsaljningsstallet fér uppgift om narmaste
service.

Typskylten

Anteckna uppgifterna fran skapets typskylt
innan du tar kontakt med serviceverkstaden.

Telefonnummer till service hittar du i bifogad
forteckning éver servicestallen eller

i telefonkatalogen.

Typskylten sitter langst upp till vanster

i skapet (bild @®).
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Beakta de olika kylzonerna!
Genom luftcirkulationen uppstar zoner med

varierande kyla.

Zonen fér 6mtaliga matvaror finns, beroende
pa modell, langst ned mellan pilen som ar
inpraglad pa sidan och den underliggande

glashyllan (bild @/1 och 2) eller mellan de
bada pilarna (bild @/1 och 2).

Detta omrade &r idealiskt for férvaring av
kott, fisk, korv och sallader.

Ratt till &ndringar foérbehalles
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Veiledning om utrangering

<@ Kast av emballasjen fra
det nye apparatet

Emballasjen beskytter apparatet mot trans-
portskader. Alle brukte materialer er
miljgvennlige og egnet for resirkulering. Hjelp
med og reduser avfallsvolumet ved & fijerne
emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Faghandelen er forpliktet til & ta imot ditt
gamle apparat.

A Advarsel!

Emballasjen og deler av denne ma ikke veere
tilgjengelig for barn. Det er fare for kvelning
pa grunn av foldekartonger og folier.

<9 Kast av gammelt appa-
rat

Utrangerte kjgle- og fryseskap er ikke
verdilgst avfall. Ved & fierne det pa en
miljgvennlig mate kan verdifulle rastoffer
gjenvinnes.

ﬁ Dette apparatet er kjennetegnet i

£ henhold til det europeiske direktivet
2002/96/EG om elektro- og elektroniske

kalde apparater (waste electrical and electro-

nic equipment — WEEE).

Dette direktivet angir rammen for en EU

omspennende praksis for tilbakelevering og

gjenvinning av gamle apparater.
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A Advarsel!
Ved utrangerte apparater
1. Trekk ut stapselet.

2. Skjeer over kabelen og fijern den sammen
med stgpselet.

Kjole- og fryseskap inneholder isolasjons-
gasser og kjglemidler som krever en
fagkyndig behandling. Pass pa at rarene pa
kjoleapparatet ikke blir skadet far transport til
en sakkyndig og miljgvennlig destruksjon.



Sikkerhetsveiledninger

For du tar apparatet i bruk, ma du lese ngye
igiennom de informasjonene som finnes

i bruks- og monteringsanvisningen. Disse
inneholder viktige rad om installasjon, bruk
og vedlikehold av apparatet.

Oppbevar bruks- og monteringsanvisningen
pa et sikkert sted for evt. senere eiere.

Produsenten overtar intet ansvar for skader
som oppstar dersom de fglgende
anvisningene ikke blir fulgt:

Dette apparatet inneholder sma

mengder av kjolemiddelet
Isobutan (R 600a), en naturgass

som er meget miljovennlig, men
som er brennbar. Ved transport og
oppstilling av apparatet ma det derfor
passes pa at ingen deler av kjglemiddel-
kretslopet blir skadet. Dersom skader
oppstar ma det unngas apen flamme eller
brannkilder i rommet der skapet star. Luft
ut noen minutter.

@ For rengjering eller avriming ma det ikke
brukes damprenser. Dampen kan trenge
inn i de spenningsfarende delene av
apparatet og fare til kortslutning eller stot.

@ kke bruk elektriske apparater inne i dette
apparatet.

@ Skadet skap ma ikke tas i bruk; dersom
du er i tvil, ber du kontakte leverandaren.

@ Tilkopling og oppstilling skjer ifalge
monteringsanvisningen. De elektriske
betingelsene for tilkopling ma stemme
overens med angivelsene pa typeskiltet.

@ Den elektriske sikkerheten er kun
garantert nar jordingssystemet pa husets
stramnett er forskriftsmessig installert.

@ | tilfelle av feil, ved vedlikeholds- eller
rengjeringsarbeider ma stopselet trekkes
ut eller sikringen ma slas av. Trekk i selve
stopselet, ikke i ledningen.

@ Reparasjoner pa elektroapparater ma kun
giennomfgres av fagfolk. Dersom
reparasjoner ikke blir sakkyndig utfart,
kan dette medfare stor fare for brukeren.
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Flasker som inneholder alkohol med hagy
prosent ma alltid oppbevares staende og
ma holdes godt lukket under lagringen.
Dessuten ma det ikke lagres stoffer som
har drivgass (f. eks. spraybokser, vispet
kremflgte i sprayboks) eller som er
eksplosive i skapet — eksplosjonsfare!

Deler av kjglemiddelkretslapet ma ikke
skades, f. eks. ved a stikke hull,

med skarpe gjenstander pa kjglemiddel-
kanalene til fordamperen, ved knekk pa
rarledninger, skraping av overflatelag osv.
Kjglemiddel som lekker ut fra fryseskapet
kan ta fyr eller kan fare til oyeskade.

Skapets Iuftesprekker for inn- og uttak av
luft ma ikke dekkes til eller sperres.

Sokkel, uttrekk, darer osv. ma ikke brukes
som stigbrett eller som stotte.

Ikke la barn leke med skapet. Barn ma
aldri sette seg f. eks. pa uttrekk eller
henge seg opp i daren.

Ved skap som er utstyrt med las, ma
nokkelen til skapet oppbevares
utilgjengelig for barn.

Ispinner eller isbiter ma ikke tas direkte
inn i munnen fra fryserommet. (fare for
forbrenning pa grunn av veldig lave
temperaturer).

Drikkevarer i flasker og bokser, seerlig
kullsyreholdige drikkevarer, ma ikke
lagres i fryseskapet. Flasker og bokser
sprekker.

Ikke ta i frossen mat med vate hender,
hendene kan fryse fast.
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Bestemmelser

Apparatet er beregnet for kjgling og frysing
av matvarer og for tilberedning av is.

Det er beregnet for bruk i husholdningen.

Ved yrkesmessig bruk ma det tas hensyn til
de bestemmelser som gjelder tilsvarende.

Apparatet tilsvarer forskriftene for
forebyggelse av uhell ved kjgleanlegg
(VBG 20).

Kjolekretslopet er kontrollert nar det gjelder
tettheten.

Dette produktet tilsvarer gjeldende

sikkerhetsbestemmelser for elektroapparater.

Dette apparatet er konstruert som
frittstdende apparat.

Det ma derfor ikke bygges inn
i kjokkenseksjoner.
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Bli kjent med apparatet

Brett ut den siste siden med bildene for
du begynner a lese.

Denne bruksanvisningen gjelder for flere
modeller. Det er mulig at det er detaljavvik
nar det gjelder utstyret pa bildene.

Helhetsoversikt
Bilde @

1 Iskal

2 Innvendig belysning

og temperaturregulering

Hyller

Flaskehyllen
Fugtighetsregulering for fruktog
grennsakbeholder
Avlgpsrenne for avrimingsvann
Beholder for grannsaker og frukt
Eggeskal

Smar- og ostebeholder

Holder for store flasker,
melkekartonger osv.

11 Dgrpakning

arw

COWoONO®

Fryserom
Kjolerom

W >

* lkke ved alle modeller



Plassering av apparatet

Omgivelsestemperatur

Avhengig av "klimaklassen" (som er angitt
pa typeskiltet) kan apparatet drives ved
falgende angitte omgivelsestemperaturer:
(typeskiltet befinner seg til venstre oppe

i apparatet. Bilde ®)

Klimaklasse Omgivelsestemperatur
fra ... til
SN +10 °C til +32 °C
N +16 °C til +32 °C
ST +18 °C til +38 °C
T +18°C til 43 °C

Synker omgivelsestemperaturen under den
nedre grensen, blir kuldemaskinen satt mere
sjeldent igang. Dette gjor at fryserommet
ikke blir forsynt med tilstrekkelig kulde.

De frosne varene kan i ekstreme tilfeller tine
opp.

Apparater som er utstyrt med en
temperaturutjevningsbryter (bilde @/A),
kan drives ved omgivelsestemperaturer
under +18 °C dersom bryteren er trykket.
Nar bryteren er aktivert, blir den rode
markeringen synlig (bilde @/A).

Sa snart romtemperaturen overstiger
grensen for omgivelsestemperaturen pa
+18 °C, ma bryteren slas av igjen.

Plasseringssted

Et tort, godt ventilert rom egner seg best
som plasseringssted. Stedet bar ikke veere
utsatt for direkte sollys og ikke i naerheten av
en varmekilde som f. eks. komfyr, varmeovn
etc. Dersom det ikke kan unngas at
apparatet blir satt opp ved siden av en
varmekilde, ma du bruke en isolasjonsplate
eller du ma overholde falgende
minsteavstander til varmekilder:

Til komfyr 3 cm.
Til olje- eller kullovner 30 cm.

no

Ved plassering ved siden av et annet kjole-
eller fryseskap ma det veere en
minsteavstand til siden pa 2 cm for

a forhindre at det danner seg kondensvann.

Oppstilling

Apparatet ma sta fast og jevnt pa gulvet.
Ujevnheter i gulvet kan utjevnes med hjelp
av skrufattene pa framsiden.

Elektrisk tilkopling

Apparatet ma kun tilkoples 220-240 V/50 Hz
vekselstram via en forskriftsmessig installert
stikkontakt. Stikkontakten ma vaere sikret
med en 10-16 A sikring eller hayere.

Ved apparater for ikke europeiske land ma
det kontrolleres pa typeskiltet om
stremspenningen og stremtypen stemmer
overens med stromnettet i huset. Typeskiltet
finnes i kjglerommet oppe til venstre

(bilde ®).

En eventuell nadvendig utskifting av
stramledningen ma foretas av en fagmann.

Ventilasjon

Den luften som varmes opp pa baksiden av
skapet ma kunne passere opp bak skapet
uhindret. Dersom dette ikke er tilfelle, ma
kjglemaskinen yte mer og dette forhayer
strgmforbruket. Derfor ma aldri
luftesprekkene for inntak og uttak av luft
dekkes til (bilde ©).

Etter transporten...

kan apparatet straks tas i bruk.

Omhengsling av deren

Foreta arbeidsskrittene i henhold til tallene

(bilde @).
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Innkopling / utkopling

Innkopling av apparatet

Drei temperaturreguleringen i kjglerommet
bort fra stillingen "0". Apparatet begynner

a kjole, det innvendige lyset lyser nar deren
star apen (bilde @/2).

Innstilling av temperaturen

For a stille inn temperaturen, dreies
temperaturreguleringen pa ett av tallene
(bilde @/2).

Temperaturen kan innstilles trinnlgst.

Et hayere tall gir lavere temperaturer i kjgle-
og fryserommet.

Vi anbefaler a sette temperaturreguleringen
i folgende stilling:

@ For korttidslagring av matvarer
i fryserommet velges et lavere tall
(energisparende drift).

@ For lengre lagring av frosne matvarer
i fryserommet og for innfrysing av ferske
varer, velges et middels tall.
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Henvisninger

@ Temperaturen i kjglerommet blir pavirket
av omgivelsestemperaturen, mengden,
temperaturen av de ferske matvarene,
sasom hvor ofte deren blir apnet. Om
ngdvendig kan innstillingen pa
temperaturreguleringen endres.

® Mens kjglemaskinen gar, danner det seg
vanndraper eller rim pa bakveggen
i kjglerommet. Dette er funksjonsbetinget.
Det er ikke ngdvendig a skrape av dette
laget med rim eller & terke av drapene, da
bakveggen rimes automatisk av. Vannet
samles opp i avlgpsrennen, blir ledet til
kuldemaskinen og fordamper der
(bilde @/6).

@ Frontsiden pa apparatet kan varmes lett
opp, dette forhindrer at det danner seg
kondensvann i omradet ved pakningene
pa fryserommet.

Utkopling av apparatet

Drei temperaturreguleringen (bilde @/2)
i stillingen "0", dermed blir kjglingen og lyset
slatt av.

Nar apparatet skal tas ut av
bruk

Dersom apparatet skal slas av i lengre tid,
trekkes stopselet ut av stikkontakten, rim av
skapet og rengjer det. La dgren sta litt apen.



Patfylling av matvarer

Ta hensyn til nar du fyller
mat i skapet

@ Varme retter og drikkevarer ma farst
avkjoles utenfor skapet.

@ Matvarer ma helst veere innpakket eller
godt tildekket for de legges inn i skapet.
Derved holdes de ferske og beholder sin
aroma, farge, fuktighet og ferskhet,
dessuten tar de ikke smak fra andre
matvarer. Matvarer uten innpakning slik
som grannsaker, frukt og salat kan lagres
i grannsakbeholderen.

@ Olje og fett ma ikke komme i beraring
med kunststoffdelene eller darpakningen
(disse kan bli porgse pa grunn av dette).

@ Ikke oppbevar eksplosive stoffer
i apparatet og drikkevarer med hay
prosent alkohol ma kun oppbevares
lukket og ma sta i loddrett stilling.
- Fare for eksplosjon!

@ Il kiglerommet er det kaldeste omradet
ved bakveggen og over de nederste
hyllene. Bruk dette omradet for emfintlige
varer.

@ Flasker med vaesker som kan fryse ma
ikke lagres i fryserommet. Dette kan fore
til at flaskene sprekker.
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Eksempel pa pafylling av
skapet
Bilde @

| fryserommet (A)
Innfrysing og lagring av matvarer,
tilberedning av is.

Pa hyllene (3)
ovenfra og nedover bakst, ferdige retter,
melkeprodukter, kigtt og palegg.

| gronnsakbeholderen (7)
Grannsaker, frukt og salat...

| de store holderne (10)
Store flasker.

Interioret

* Temperatur- og fuktighetsregulering for
grennsaksbeholder (bilde @/5)

Ved lengre lagring av grennsaker, salat,
frukt, skyves reguleringen helt til venstre

— luftedpningen er apen —

temperaturen blir kaldere.

Ved kortere lagring, skyves reguleringen til
hayre. Luftedpningen er lukket

— hay Iuftfuktighet —

temperaturen blir varmere.

Hyllene kan omplasseres slik som det
passer, ogsa nar dgren er apnet 90°. Trekk
hyllen framover, senk den ned, ta den ut, og
sett den inn pa nytt sted der du gnsker

(bilde @).

Alle holdere og beholdere i daren kan tas ut
for & rengjeres.

Left beholderne og holderne opp nar de skal
tas ut (bilde @).

Flaskehyllen (bilde @/4)
| disse fordypningene lar flaskene seg lagre
og staple sikkert. (bilde @).

* lkke ved alle modellene.

65



no

Frysing og lagring av matvarer

Fryserommet

Fryserommet egner seg for lagring av frosne
varer, for & fryse ned matvarer og for
produksjon avisbiter.

Henvisning

Dersom omgivelsestemperaturen synker
under +18 °C, gar kuldemaskinen i kortere
tider. Dette forarsaker at fryserommet ikke
blir forsynt med tilstrekkelig kulde. | ekstreme
tilfeller kan dette fore til at matvarene tiner
opp. Apparater som er utstyrt med en
temperaturutjevningsbryter (bilde @/A), kan
drives ved en omgivelsestemperatur pa
under +18 °C, dersom bryteren er trykket.
Nar denne bryteren er aktivert, vises den
rede markeringen (Bilde @/A).

Sa snart romtemperaturen har oversteget
grensen for omgivelsestemperaturen +18 °C,
ma bryteren slas av igjen.

Ta hensyn til ved kjop av
frosne varer:

@ Emballasjen ma ikke veere skadet.

@ Holdbarhetsdatoen ma ikke veere
overskredet.

@ Temperaturen i frysedisken ma veere pa
minst —18 °C eller lavere.

® Kjop frosne varer til slutt pa
innkjgpsturen, pakk dem godt inn
i avispapir eller i en spesiell frysepose og
transporter dem raskest mulig hjem. Legg
den sa straks i fryseskapet.

Nytteinnhold

Angivelser om nytteinnhold finnes pa types-
kiltet i apparatet.

Nar du selv skal fryse ned

mat

Dersom du selv skal fryse ned mat, ma du
kun bruke ferske, fine matvarer.

Egnet for frysing er:

Kjott og palegg, fjeerkre og vilt, fisk,
grennsaker, urter, frukt, bakevarer, pizza,
ferdigretter, matrester, eggeplomme og
eggehvite.
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lkke egnet for frysing er:

Hele egg i eggeskall, sur flate og majones,
bladsalat, reddiker, nepe og lok.

Forvelling av grennsaker
og frukt

For at fargen, smaken, aromaen og vitamin
"C" skal bibeholdes, bar grannsaker og frukt
forvelles for de fryses ned. (Ved forvelling blir
grennsakene og frukten i kort tid lagt ned

i kokende vann. Litteratur om frysing og
forvelling, hvor forvellingen ogsa beskrives,
faes i bokhandelen).

Innpakking av matvarer

Matvarene ma pakkes inn passende for
husholdningen din.

Grgnnsaker og frukt inntil 1 kg, kjgtt deles
opp inntil 2,5 kg porsjoner. Sma porsjoner
fryser hurtigere og kvaliteten blir saledes
best bibeholdt under opptiningen og
tilberedningen.

Matvarene ma passes lufttett, slik at de ikke
mister smak eller tarker ut.

Som emballasjer er egnet:

Plastfolie, plastposer av polyetylen,
aluminiumsfolie og frysebegre. Disse
produktene finnes i faghandelen.

lkke egnet er:

Innpakningspapir, smarpapir, cellofanpapir,
bossposer og brukte plastposer.

Legg matvarene inn i emballasjen, trykk ut
luften og lukk pakningen tett til.

Som lukkemekanisme brukes:

Gummiringer, kunststoffklemmer, band, tape
som taler kulde eller lignende. Plastfolie og
poser av polyetylen kan sveises sammen
med et spesielt sveiseapparat.
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Frysing og lagring av matvarer

For du legger varene inn i fryserommet,
bor de frysepakkene merkes med
innholdsfortegnelse og dato for
innfrysing.

Frysekapasitet

Matvarene bgr helst fort helt gjennomfryses.
Pa denne maten blir vitaminene,
neeringsstoffene, utseende og smaken
bibeholdt. Derfor bar den maksimale
frysekapasiteten for fryserommet ikke
overskrides.

Angivelsene om den max. frysekapasiteten
etter aktuell norm finnes pa typeskiltet.

Legg de varene som skal nedfryses bredt ut
pa hyllen i fryserommet. Pass pa at ikke de

ferske varene kommer i bergring med varer
som allerede er frosne.

Innstilling av
temperaturvelger for
frysing og lagring

For frysing og lagring i lang tid, ma
temperaturvelgeren settes pa et middels tall.
(Tilsvarer —18 °C og kaldere i fryserommet).

Henvisning

— Nar du legger ferske matvarer inn
i fryserommet, arbeider kjolemaskinen
automatisk sa lenge inntil disse varene
er frosne. Det er mulig at ogsa
kjglerommet blir sterkere avkjglt under
denne prosessen. Det er imidlertid som
regel ikke ngdvendig & forandre pa
innstillingen av temperaturvelgeren.

Lagringstid

For a forhindre at kvaliteten pa de frosne
varene lider under frysingen, er det viktig at
den tillatte lagringstiden ikke blir overskredet.

Lagringstiden retter seg etter typen matvarer.

Ved —18 °C kan fisk, pglser, ferdigretter og
bakst lagres i 4 maneder, ost, fjeerkre, kjott
i 6 maneder og grennsaker og frukt i opptil
8 maneder.

Opptining av frosne varer

Alt etter type og det man skal bruke det til,
kan fglgende muligheter velges:

Ved romtemperatur

| kjoleskap
| elektrisk stekeovn

— Med/uten varmluftsventilator

| mikrobglgeovn

Varer som er litt eller helt opptint kan fryses
ned pa nytt, dersom kjgtt eller fisk ikke har
veert utsatt for hgyere temperatur enn

3 2C i mer enn 3 dager.

Ellers ma disse varene tilberedes til en
ferdigrett som pa nytt kan fryses ned,
dersom smaken, lukten og utseende ellers
ikke har forandret seg.

Den maksimale lagringstiden ma imidlertid
ikke utnyttes fullt ut.
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Avriming

Kjolerommet

Kjelerommet avrimes helt automatisk.
Avrimingsvannet renner ned

i oppsamlingsrennen (bilde @/6) og blir
samlet opp her, det blir s& ledet videre til
kjolemaskinen og her fordamper vannet.
Avlgpsrennen og avlgpshullet ma alltid
holdes rene, slik at avrimingsvannet kan
renne uhindret ut.

Avriming av fryserommet

Fryserommet avrimes ikke automatisk,

da frosne matvarer ikke ma opptines. Stor
oppsamling av rim og is pa fryseristene
forer til at skapet ikke kan arbeide
effektivt med forsyningen av kulde til
varene og stremforbruket oker.

Rim eller is ma under ingen omstendigheter
lgsnes med kniv, fryseromsfordamperen kan
da bli stukket hull pa (bilde @)

Dersom kuldemiddelet spruter ut, kan dette
fare til skade pa aynene, eller det kan
antennes.

Nar fryserommet har et tykt lag med is, ma
det foretas en avriming.

Ga fram pa felgende mate:

@ Ta matvarene ut, pakk dem inn i avispapir
og legg dem pa et kjolig sted.

® Trekk ut stopselet.

@ La doren sta apen, tork av
avrimingsvannet med en klut eller svamp.

@ Tork av fryserommet, sla pa skapet igjen
og legg maten inn igjen.
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Avrimingshjelp

For & paskynde avrimingsprosessen, kan fu
sett en gryte med varmt vann pa et
underlag pa bunnen i fryserommet.

Ikke bruk elektriske varmeapparater,
stearinlys eller petroleumslamper for
avriming av skapet.

Veer forsiktig ved bruk av avrimingsspray.
Disse kan danne eksplosive gasser og kan
inneholder lgse- eller drivgassmidler som
kan gdelegge kunststoffet i skapet. Dessuten
kan disse midlene vaere helsefarlige eller
forarsake korrosjon.



Rengjoring

For rengjoring ma alltid stopselet trekkes
ut, hhv. sikringen ma slas av eller skrues
ut.

Ikke bruk damp- eller hoytrykksvasker.
Den varme dampen kan fore til skader pa
overflaten og pa de elektriske delene.

Som folge har dette ogsa negativ
innvirkning pa sikkerheten til apparatets
elektrosystem.

Kjelerommet bgr rengjeres én gang
i maneden. Det er hensiktsmessig a rengjare
fryserommet samtidig med avrimingen.

Rengjaringsvannet ma ikke trenge inn

i kontrollarmaturet eller i belysningen.

For rengjering av hele skapet utenom
darpakningen er lunket vann med et mildt,
lett desinfiserende rengjoringsmiddel, f. eks.
oppvaskmiddel godt egnet. Ikke egnet er
sand- og skuremidler eller syreholdige
pussemidler hhv. kiemiske lasemidler.

For & unnga matte steder pa skapet, bar det
heller ikke brukes skuremidler, selv om disse
blir betegnet som ,ripefrie”.

Dgrpakningen ma kun terkes av med klart
vann og ma deretter tarkes grundig av.

Oppsamlingsrennen (bilde @/6) og
avlgpshullet i kiglerommet ma rengjeres
oftere slik at avrimingsvannet kan renne
uhindret ut.

Pass pa at ikke rengjgringsvannet renner
ned i denne rennen og ned
i fordampingsskalen.
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Tips om energisparing

@ Still apparatet opp i et kjglig, godt ventilert
rom, ikke i naerheten av varmekilder (ovn,
etc.) og beskytt det mot direkte sollys.

@ Ventilasjonsapningene pa apparatet ma
ikke tildekkes.

@ Varme retter ma forst settes inn
i apparatet nar de er avkjglet.

@ For tining kan frysevarene forst legges
i kiglerommet. Dermed kan du utnytte den
kulden som er i frysevarene for a kjole
ned varene i kjgleskapet.

@ Fryserommet ma avrimes nar det har
dannet seg is. Et tykt islag forringer
kjolekapasiteten og farer til okt
stramforbruk.

@ For fylling og temming av apparatet bar
du la deren sta apent sa kort tid som
mulig. Jo kortere daren pa fryserommet
star apen, desto mindre er isdannelsen pa
fryseristene.
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Henvisninger
om driftsstoy

Driftsstoy

For & holde den valgte temperaturen
konstant, slas apparatet kompressoren av og
pa med jevne mellomrom.

Herved oppstar det stay og lyder som er
driftsbetinget og altsa helt normale.

Disse blir lavere nar apparatet har nadd sin
normale driftstemperatur.

Brumming kommer fra motoren
(kompressoren). Det kan av og til vaere noe
hayere nar motoren slas pa.

Bobling, gurgling eller surring kommer fra
kuldemiddelet som renner igjennom rarene.

Et klikk hares alltid nar termostaten slar
motoren pa og av.

Ved et apparat med ventilator, kan det hares
en lav susing fra luftstremningen pa
innsiden av apparatet.

Dersom disse funksjonsbetingete lydene
er for hoye, kan dette ofte ha sin
opprinnelse i enkle arsaker som lett kan
utbedres.

Apparatet star ujevnt pa gulvet

Rett apparatet inn med hjelp av et water.
Skru pa fettene slik at det star jevnt eller legg
noe under.

Apparatet stater mot noe
Flytt apparatet bort fra vegg eller mgbler som
det evt. stater mot.

Skuffene, kurvene eller hyllene er ikke
satt riktig inn eller vakler

Kontroller at alle bevegelige deler er satt
skikkelig inn. Ta dem ut og sett dem inn igjen
slik at de ikke vakler.

Flaskene eller beholderne berorer
hverandre
Flytt flaskene eller beholderne litt fra
hverandre.
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Sma feil som
du kan reparere selv

Feil

For du ringer til kundeservice, ber du
kontrollere om du ved hjelp av de
falgende tipsene ikke kan utbedre denne
feilen selv. | slike tilfeller ma du nemlig
ved radgivning, ogsa i garantitiden,
allikevel betale monterens kostnader.

Hva kan du gjore dersom...

...det innvendige lyset lyser ikke, men
kuldemaskinen gar?

Kontroller om lysbryteren lar seg bevege.
Dersom den lar seg bevege, er lyspaeren
defekt.

Utskifting av lyspaeren
Trekk ut stapselet hhv. sla av sikringen
i huset.

Trekk dekselet framover og ta det av
(bilde @/B).

Utskifting av lyspaeren:
220-240 V, max. 25 Watt, E14.

Dersom lysbryteren klemmer fast, ma du
ringe til kundeservice (bilde @/A).

... de frosne varene er frosset fast?
Lasne varene med en rund gjenstand, f. eks.
en treskje.

... fryserommet har et tykt islag?
Fryserommet ma avrimes og rengjgres. Pass
pa nar du fyller skapet pa nytt at daren til
fryserommet blir skikkelig lukket

... bunnen pa kjelerommet er vat?
Eventuelt er avlgpshullet for avrimingsvannet
(bilde @/6) tilstoppet. Bruk en pinne til &
rengjere hullet.



Sma feil som
du kan reparere selv

Hva kan du gjore dersom...

.... temperaturen i kjolerommet er for
kald?

Still temperaturreguleringen pa et lavere tall
(bilde @/2).

Eventuelt ble det lagt inn starre mengder
ferske matvarer i fryserommet. Dette gjor at
kuldemaskinen ma ga lengre. Dermed blir
det ogsa kaldere i kjglerommet.

Den "max. frysekapasiteten" se typeskilt,
bilde ®, ma ikke overskrides.

... dersom kuldemaskinen slas oftere pa
og dersom den gar lenger?

Daren er blitt apnet for ofte, eller det ble lagt
store mengder ferske matvarer inn.

Kontroller om ventilasjonsgitteret nede

i sokkelen eller utlapsapningene er dekket til.

... det er for varmt i fryserommet og de
frosne varene tiner opp?

Eventuelt er temperaturen i rommet hvor
apparatet star kaldere enn +18 °C, noe som
gjor at kuldemaskinen gar mindre.

Forhaye romtemperaturen til over +18 °C.

Dersom apparatet er utstyrt med en
temperaturutjevningsbryter (bilde @/A) ma
denne slas pa. (Nar bryteren er slatt pa,
blir den rede markeringen synlig, slik som
vist pa bilde @/A).

... kKjoleskapet ikke kjoler?

Kontroller om temperaturvelgeren (bilde @/2)
star pa et av tallene mellom "1" til "5".
Dersom dette er tilfelle og det innvendige
lyset lyser, sa kontroller om:

- sikringen i huset er slatt pa,

- og om stgpselet til apparatet sitter
skikkelig i stikkontakten.-
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Kundeservice
Typeskilt

Dersom ikke feilen kan utbedres med hjelp
av de ovenstaende veiledningene, ma
kundeservice tilkalles. Du ma ikke utfare
noen arbeider med apparatet selv,

i seerdeleshet gjelder dette arbeider ved de
elektriske delene. For & unnga kuldetap bar
ikke deren apnes for ofte.

Telefonnummer og adressen til kundeservice
finnes i fortegnelsen over kundeservice-
forhandlere eller i telefonkatalogen.

Typeskilt

Vennligst oppgi E-nummer og FD-nummer
ved henvendelser til kundeservice. Disse
informasjonene befinner seg pa typeskiltet
oppe til venstre i kjglerommet (bilde @®).
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Ta hensyn til kuldesonene i kjolerommet!

Pa grunn av luftsirkulasjonen i kjglerommet (bilde @/1 og 2) eller mellom de to pilene
oppstar det soner med forskjellig kulde. (Bilde @®/1 og 2).

Sonen for gmfintlige matvarer er, alt etter Disse egner seg framfor alt for lagring av
modell, helt nede mellom de markerte pilene kjott, fisk, palegg, salatblandinger osv.

pa siden og glasshyllen som ligger under Endringer forbeholdes.
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Havittamisohjeita

ve# Pakkausmateriaalin
havittaminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta.
Kaikki laitteen pakkauksessa kaytetyt mate-
riaalit ovat ymparistdystavallisia ja ne
voidaan kierrattaa. Osallistu ymparistoy-
stavalliseen jatehuoltoon toimittamalla
pakkausmateriaali kierratykseen.

Lahempia tietoja havittdamismahdollisuuksista
saat alan liikkeista seka kunnan tai kaupun-
gin virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkiloilta.

A Varoitus

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
Kartonki ja muovi saattavat aiheuttaa
vaarinkaytettyna tukehtumisvaaran!

o Kéaytosta poistetun lait-
teen havittaminen

Kaytosta poistetut laitteet voidaan kierrattaa
ja toimittamalla laitteet kierratykseen
saadaan arvokkaita raaka-aineita uudelleen
kaytettavaksi.

teromusta annetun EU-direktiivin
2002/96/EG mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddyntami-
sestd ja se koskee kaikkia EU-maita.

ﬁ Laitteessa on sahko- ja elektroniikkalai-
_—
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A Varoitus
Kun poistat vanhan laitteen kaytdsta
1. Irrota verkkopistoke pistorasiasta.

2. Katkaise liitantajohto ja irrota se pistok-
keineen.

Kylmalaitteiden jaahdytyskoneisto ja eristeet
on havitettdva asianmukaisesti ja ympéari-
stoystavallisesti. Huolehdi siita, etta laitteen
putket eivat vaurioidu matkalla jatehuoltopi-
steeseen.



Turvallisuusohjeita

Lue kayttd- ja asennusohjeet huolellisesti
ennen uuden laitteen kayttddnottoa. Niissa
on tarkeita laitteen asennukseen, kayttodn ja
huoltoon liittyvid ohjeita.

Sailyta kayttdé- ja asennusohjeet huolellisesti,
jotta laitteen mahdollinen uusi omistaja voi
tutustua niihin.

Valmistaja ei ole vastuussa, jos alla olevia
ohjeita ja varoituksia ei noudateta.

Taman laitteen jadhdytyskoneisto

sisdltaa jonkin verran isobutaania
(R 600 a). Kyseessid on ympiri-

stoystavallinen, mutta herkasti
syttyva luonnonkaasu. Huolehdi tdémén
vuoksi siita, ettéd jadhdytyskierron osat
eivat vaurioidu kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Valta vauriotapauksessa avotulta
ja pida sytytyslahteet loitolla. Tuuleta
muutamia minuutteja huonetta, jonne
laite on sijoitettu.

@ Ala kayta puhdistamiseen tai
sulattamiseen hdyrypesureita. Héyrya voi
paasta jannitteellisiin osiin, jolloin
seurauksena saattaa olla oikosulku tai
sahkoisku.

@ Ala kayta kylmalaitteen sisalla
sahkolaitteita.

@ Jos laite on vaurioitunut, sita ei saa ottaa
kayttoon. Ota yhteys myyijaliikkeeseen,
jos olet epavarma.

@ Liitanta ja asennus on tehtava
asennusohjeiden mukaisesti.
Sahkgliitantaarvojen pitaa vastata
tyyppikilvessa annettuja arvoja.

@ Laitteen sadhkoturvallisuus on taattu
ainoastaan silloin, kun laite asennetaan
maaraysten mukaisesti talon
maadoitusjarjestelmaan.

@ Kytke vikatilanteissa seka ennen laitteen
huoltoa ja puhdistusta laite irti
sahkdverkosta irrottamalla pistotulppa
pistorasiasta tai kytkemalla
automaattisulake pois paalta tai
kiertamalla sulake irti.
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Irrota pistotulppa aina pistotulpasta
vetamalla, ala veda liitdntajohdosta.

Séahkélaitteiden korjaukset saa tehda vain
valtuutettu sahkdasentaja. Vaarin
tehdyista korjauksista saattaa aiheutua
vakavia turvallisuusriskeja.

Sailyta pulloja, joissa on
korkeaprosenttista alkoholia, vain
pystyasennossa ja tiiviisti suljettuna.
Sailyta pulloja, joissa on
korkeaprosenttista alkoholia, vain
pystyasennossa ja tiiviisti suljettuna. Ala
sdilyta kylmalaitteessa rajahdysalttiita
aineita (esim. spraykermavaahtoa,
suihkepulloja) — rajahdysvaaral

Varo vaurioittamasta jaéhdytyskierron
osia, esim. puhkaisemalla rikki
hdyrystimen kylmaainekanavat,
taittamalla putket, naarmuttamalla
pintamateriaalia jne. Ulosroiskuva
kylmaaine voi aiheuttaa silmavammaoja.

Ala peita iimankiertoaukkoja tai aseta
mitaén niiden eteen.

Ala astu jalustan, ulosvedettavien osien,
ovien jne. paalle alaka nojaa niihin.

Al anna lasten leikkia kylmalaitteella.
Lapset eivat saa missaan tapauksessa
istua ulosvedettévien laatikoiden tai
hyllyjen paéalle tai roikkua ovessa.

Kun kylmalaite on lukollinen, sailyta
avainta poissa lasten ulottuvilta.

Pakastinosassa sailytettya jaatel6a tai
jaapaloja ei saa laittaa heti suuhun
(jaatymisvamman vaara erittdin alhaisten
lampétilojen johdosta).

Ala sailyta pakastinosassa pulloissa ja
télkeissa olevia nesteita (etenkin jos
kyseessé ovat hiilihappopitoiset juomat).
Pullot ja tolkit saattavat rikkoutua.

Ala koske pakasteisiin mérin késin. Kadet
voivat jaatya kiinni pakasteeseen.
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Maarayksia

Laite soveltuu elintarvikkeiden sailytykseen
ja pakastamiseen seka jaén valmistamiseen

Se on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa.

Kun laite on ammattimaisessa kaytdssa,
on noudatettava elinkeinoalaa koskevia
maarayksia.

Laite vastaa kylmalaitteiden
turvallisuusmadrayksia (VBG 20).

Jaahdytyskierron tiiviys on testattu.

Laite tayttda sahkolaitteille asetettujen
oleellisten turvallisuusmaaraysten
vaatimukset

Laite on malliltaan vapaasti sijoitettava
kylmélaite. Sita ei saa asentaa kalusteisiin
sijoitettavaksi kylmélaitteeksi eli suljettuun
tilaan.
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Tutustuminen laitteeseen

Kaanna esiin ohjeiden lopussa olevat
kuvasivut, ennen kuin jatkat lukemista.

Kayttoohjeet on tarkoitettu eri
kylmélaitemalleille. Kuvissa saattaa olla
yksittéisid, varuste- ja mallikohtaisia
eroja.

Kuva laitteesta

Kuva @
1 Jaadpala-astia
2 Sisavalo ja lampétilavalitsin
3 Hyllyt
4 Pullohylly
5 Hedelma-ja vihanneslaatikon

kosteudenaéadin
Sulamisveden poistokouru
Vihannes- ja hedelmélaatikko
Munalokero

Voi- ja juustolokero

Ovihylly isoille pulloille,
maitotdlkeille tms.

11 Ovitiiviste

COWoONO®

A  Pakastinosa
B Jéaakaappiosa

* Ei kaikissa malleissa



Laitteen sijoitus

Kayttdympariston
lampatila

“limastoluokan” mukaan vaihdellen (katso
tyyppikilpi) kylmélaitetta voi kayttaa
paikoissa, joiden lampétila on seuraava:
(Tyyppikilpi on jadkaappiosan seinan
vasemmassa ylareunassa, kuva ®)

limastoluokka | Kédyttoympériston

lampétila
SN +10°C - +32°C
N +16°C - +32 °C
ST +18°C - +38 °C
T +18°C - +43 °C

Jos kayttdympariston lampétila laskee alle
ilmoitetun alarajan, jaédhdytyskoneisto on
vahemman aikaa toiminnassa. Tasta on
seurauksena, etta pakastinosassa ei enaa
ole riittdvan kylmaa. Pahimmassa
tapauksessa pakasteet saattavat sulaa.

Laitteita, joissa on talvikytkin, voidaan
kayttaa kytkimen paallekytkemisen jalkeen
paikoissa, joiden lampdtila on alle +18 °C.

Kun kytkin on paélla -asennossa,
kytkimen punainen merkki on nakyvissa.
(Kuva @/A).

Kun kéyttdympariston lampétila nousee taas
yli +18 °C, kytke toiminto pois paalta.

Laitteen sijoituspaikka

Sijoita kylmalaite kuivaan tilaan, jossa on
hyva ilmanvaihto. Laite ei saa olla alttiina
suoralle auringonpaisteelle eika
lammonlahteiden, kuten lieden, lammittimien
tms. laheisyydessa. Kayta tarvittaessa
sopivaa eristyslevya tai noudata seuraavia
vahimmaisetaisyyksia:

3 cm sadlietehken
30 cm &ljy- tai hiililammitteiseen uuniin.

Jos sijoitat laitteen toisen kylmalaitteen
viereen, jata laitteiden valille tilaa vahintaan
2 cm kondenssiveden muodostumisen
valttamiseksi.
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Asennus

Sijoita laite niin, etta se seisoo lattialla
tukevasti ja suorassa. Lattian epatasaisuudet
voit tarvittaessa korjata suoristamalla laitteen
siin olevien saatdjalkojen avulla.

Séahkoliitanta

Laitteen saa liittdd 220—240 V/50 Hz
vaihtovirtaan ainoastaan maaraysten
mukaisesti asennetun pistorasian kautta.
Pistorasia tulee suojata vahintaan 10-16 A
sulakkeella.

Euroopan ulkopuolisiin maihin tarkoitetuissa
laitteissa on tarkistettava tyyppikilvesta,
ovatko sahkdverkon liitdntajannite ja virtalaji
samat kuin laitteessa. Tyyppikilpi on
jadkaappiosan vasemman seinan
ylareunassa, kuva @®.

Jos verkkoliitintdjohto on vaihdettava, sen
saa tehda vain valtuutettu sdhkbasentaja.

limankierto

Léampiman ilman on paastava poistumaan
laitteen takaa esteettd. Muutoin
jaahdytyskoneisto kady suurella teholla ja
sahkénkulutus lisdantyy. limankiertoaukkoja
ei saa sen vuoksi missdan tapauksessa
peittaa (kuva ©).

Kuljetuksen jalkeen ...

kylmalaitteen voi ottaa heti kayttoon.

Katisyyden vaihto

Ty6vaiheet numerojarjestyksesséa (kuva @).

Laitteen kytkeminen péaalle
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Paallekytkenta / poiskytkenta

Kaanna jadkaappiosassa oleva
lampétilavalitsin pois "0"-asennosta. Laitteen
jadhdytyskoneisto kaynnistyy, sisdvalo palaa
oven ollessa auki (kuva @/2).

Lampétilan saaté

Saada lampétila kaantamalla
lAmpétilavalitsin haluamasi numeron
kohdalle (kuva @/2).

Lampdtilan voi saédtaa portaattomasti.

Mitd isomman numeron valitset, sitd
alhaisempi on jadkaapin ja pakastinosan
lAmpétila.

Suosittelemme seuraavia lampétilavalintoja:

— elintarvikkeiden lyhytaikaiseen
sdilyttdmiseen pakastinosassa: pieni
numero (séhkda saastava toiminta).

— elintarvikkeiden pitkaaikaiseen
sdilyttdmiseen pakastinosassa ja

tuoreiden elintarvikkeiden pakastamiseen:

keskialueen numero.
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Huomautuksia:

@ Jadkaappiosan lampétilaan vaikuttavat
kayttdymparistdn lampétila, tuoreina
kaappiin sijoitettujen elintarvikkeiden
maara ja lampétila ja oven avaaminen
usein. Muuta tarvittaessa valittu lampétila.

@ Kun jadhdytyskoneisto on kéynnissa,
jadkaappiosan takaseinalle muodostuu
vesipisaroita tai huurretta. Huurrekerrosta
ei tarvitse poistaa eika vesipisaroita
pyyhkia pois, koska jadkaapin takaseina
sulaa automaattisesti. Sulamisvesi
keraantyy poistokouruun, misté se
kulkeutuu jaahdytyskoneistolle ja haihtuu
huoneilmaan, (kuva @/6).

@ Kaapin sivujen osittaisella lammittamisella
estetdan kondenssiveden
muodostuminen pakastinosan
ovitiivisteen alueelle.

Laitteen kytkeminen pois
paalta
Kaanna lampétilavalitsin (kuva @/2) ”0”-

asentoon, jadhdytyskoneisto ja sisévalo
kytkeytyvat pois paalta.

Laitteen poisto kaytosta
véliaikaisesti

Kun kylmélaite on pidemman aikaa
kayttamatta, irrota verkkopistotulppa
pistorasiasta, sulata ja puhdista laite. Jata
kaapin ovet auki.



Elintarvikkeiden sijoittaminen

Muista elintarvikkeita
sijoittaessasi

@® Anna lampimien ruokien ja juomien
jaéhtya, ennen kuin asetat ne kaappiin.

@ Sailyta elintarvikkeita kaapissa pakattuina
tai kannellisessa astiassa. Nain sailyvat
aromi, vari, kosteus ja tuoreus, sita paitsi
erilaiset maut eivat paase sekoittumaan
keskenaan. Vain vihannekset, hedelmit ja
salaatin voit séilyttda sellaisenaan
vihanneslaatikossa.

@ Varo ettei muoviosiin ja ovitiivisteeseen
paase 0ljya ja rasvaa. (Muoviosat ja
ovitiiviste saattavat silloin haurastua.)

@ Ala sailyta kylmalaitteessa rajahdysalttiita
aineita. Sailyta korkeaprosenttista
alkoholia vain suljetuissa pulloissa ja
pystyasennossa.— Rajahdysvaara!

@ Jaadkaappiosan kylmimmét alueet ovat
takaseinan vieressa ja alimman hyllyn
ylapuolella. Sailyta taalla herkasti
pilaantuvia elintarvikkeita.

@ Ala sailyta pakastinosassa jaatyvaa
nestettd sisaltavia pulloja. Pullot
rikkoutuvat, jos sisalto jaatyy.
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Esimerkki elintarvikkeiden
sijoittamisesta

Kuva @

Pakastinosassa (A)
Elintarvikkeiden pakastaminen ja sailytys
seka jaapalojen valmistaminen

Hyllyilla (3)
YIh&alta alaspain leivonnaiset, valmisruoat,
maitotuotteet, liha ja makkara.

Vihanneslaatikossa (7)
Vihannekset, hedelmat/marjat, salaatit.

Ovihyllyssa (10)
Isot pullot.

Sailytystilat

Vihanneslaatikon lampétilan ja kosteuden
séadin (kuva @/5)

Kun vihannesten, salaatin ja hedelmien pitaa
sailya pitempéaan, tyénna saadin aariasen-
toon vasemmalle

— ilmankiertoaukko on auki —

Lampétila laskee.

Tydnna lyhytaikaisessa sailytyksessa saadin
oikealle. llmankiertoaukko on kiinni

— korkea ilmankosteus —

Lampdtila nousee.

Voit vaihtaa jadkaappiosan hyllyjen paikkaa
oven ollessa auki 90°. Veda hyllya itseesi
pain, laske alas, ota pois ja aseta
haluamaasi paikkaan (kuva @).

Voit ottaa kaikki ovilokerot ja -hyllyt pois
ovesta puhdistusta varten.

Poista lokerot ja hyllyt niitd nostamalla

(kuva @).

Pullohylly (kuva @/4)

Pullohyllyssa on syvennykset pulloja varten,
nain mydés pullojen pinoaminen onnistuu
turvallisesti (kuva @).

* Ei kaikissa malleissa

79



fi

Elintarvikkeiden pakastaminen ja pakasteiden sailytys

Pakastinosa

Pakastinosa soveltuu pakasteiden
sdilyttamiseen, elintarvikkeiden
pakastamiseen ja jadpalojen
valmistamiseen.

Huomautus

Jos kayttdympariston lampétila laskee alle
+18 °C, jadhdytyskoneisto kaynnistyy
harvemmin. Talléin on mahdollista, etta
pakastinosassa on liian [Amminta.
Pahimmassa tapauksessa pakasteet sulavat.
Laitteita, joissa on talvikytkin (kuva @/A),
voidaan kayttaa kytkimen paallekytkemisen
jalkeen paikoissa, joiden lampétila on alle

+18 °C.

Kun kytkin on péalla -asennossa,
kytkimen punainen merkki on nékyvissa
(Kuva @/A). Kun kayttdymparistén lampétila
nousee taas yli +18 °C, kytke toiminto pois
paalta

Kun ostat pakasteita:

@ Tarkista, etta pakasteen pakkaus on ehja.

@ Varmista, etta tuotteeseen merkitty
sdilyvyysaika on viela voimassa.

@ Liikkeen pakastearkun lampétilan pitaa
olla —18°C tai alhaisempi.

@ Osta viimeiseksi pakasteet. Kaari
pakasteet sanomalehteen tai aseta ne
kylmalaukkuun, vie pakasteet heti kotiin ja
laita ne pakastinosaan.

Hyétytilavuus

Tiedot hydtytilavuudesta 10ydat laitteesi tyyp-
pikilvelta.

Kun pakastat
elintarvikkeita itse

Kun pakastat elintarvikkeita itse, kayta vain
tuoreita ja virheettoémia elintarvikkeita.

Voit pakastaa seuraavia elintarvikkeita
Lihaa ja makkaraa, lintuja ja riistaa, kalaa,
vihanneksia, marjoja, yrtteja, hedelmia,
leivonnaisia, pizzoja, valmisruokia, tdhteeksi
jaanytta ruokaa, kananmunan keltuaisia ja
valkuaisia.
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Et voi pakastaa seuraavia elintarvikkeita
Kokonaisia kuorimattomia kananmunia,
hapankermaa tai majoneesia, lehtisalaattia,
retiisejd, retikoita tai sipuleita.

Vihannesten ja hedelmien
esikypsennys

Jotta hedelmien ja vihannesten vari, maku,
aromit ja C-vitamiinit sailyisivat, ne tulee
esikypsentaa ennen pakastamista.
(Esikypsennyksessa vihannekset ja
hedelmat laitetaan hetkeksi kiehuvaan
veteen. - Pakastamisesta ja
esikypsennyksesta kertovaa kirjallisuutta
saat kirjakaupoista tai kirjastoista).

Elintarvikkeiden
pakkaaminen

Vihannes- ja hedelmdannos ei saa painaa yli
1 kg, annostele liha korkeintaan 2,5 kg:n
eriin. Pienet erat pakastuvat nopeammin ja
ne sailyvat hyvanlaatuisina sulatettaessa ja
ruoaksi valmistettaessa.

Pakkaa elintarvikkeet ilmatiiviisti, jotta ne
eivat menetd makuaan tai kuivu.

Sopivat pakkausmateriaalit:

Muovikelmut, polyeteenisté valmistetut
muovipussit, alumiinifoliot ja pakasterasiat.
Naita tuotteita saat alan myymaldista.

Sopimattomat pakkausmateriaalit:

Kaarepaperi, voipaperi, sellofaani, jatepussit
tai kaytetyt muovikassit.

Aseta elintarvikkeet pussiin tai kelmuun,
poista ilma pakkauksesta ja sulje pakkaus
hyvin.

Sulkemiseen soveltuvat:

Kuminauhat, muovikiinnittimet, naru,
kylméankestavat teipit yms. Polyeteenipussit

ja kelmut voi kuumasaumata tarkoitukseen
sopivalla laitteella.
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Elintarvikkeiden pakastaminen ja pakasteiden sailytys

Merkitse pakkauksiin niiden sisélté ja
pakastamispéivéa ennen pakasteiden
sijoittamista pakastinosaan.

Pakastusteho

Elintarvikkeiden tulee pakastua lapikotaisin
mahdollisimman nopeasti. Vain silloin niiden
vitamiinit, ravintoarvo, ulkonékd ja maku
séilyvat ennallaan. Ala pakasta tdméan vuoksi
suurempia eria kuin on sallittu.

Tiedot nykyisen standardin mukaisesta
maksimi pakastustehosta 16ydat tyyppikilve-
sta.

Aseta pakastettavat elintarvikkeet
pakastinosan hyllyille niin, etta
mahdollisimman suuri pinta-ala
pakkauksesta koskettaa hyllya. Muista, etta
vield sulat elintarvikkeet eivat saa koskettaa
jo pakastettuja elintarvikkeita.

Lampédtilavalitsin ja
lampatilan saato
pakastamista ja
pakasteiden sailytysta
varten

Elintarvikkeiden pakastamista ja pitkaaikaista
sailyttamista varten, kdanna lampétilavalitsin
keskialueen numeron kohdalle. (Asetus
vastaa —18 °C: een tai alhaisempaa
lampétilaa pakastinosassa).

Huomautus

— Kun pakastinosaan sijoitetaan hyvin
paljon tuoreita elintarvikkeita,
jaahdytyskoneisto on automaattisesti niin
kauan toiminnassa, kunnes elintarvikkeet
ovat pakastuneet lapikotaisin. Tall6in
myds jaakaappiosan lampdtila saattaa
olla alhaisempi. Lampétilavalitsimen
asentoa ei yleensa tarvitse muuttaa.

Sailyvyysaika

Jotta pakasteet sailyvat hyvanlaatuisina, on
tarkedd, ettei sallittua sailyvyysaikaa yliteta.
Sailyvyysaika vaihtelee pakastelajin mukaan.

—18 °C lampdtilassa sailyvat kala, makkarat,
valmisruoat ja leivonnaiset enintdan

4 kuukautta, juusto, linnunliha ja liha
enintdan 6 kuukautta seké vihannekset ja
hedelmat/marjat enintaan 8 kuukautta.

Pakasteiden sulattaminen

Pakastelajin ja kayttétarkoituksen mukaan
voit valita seuraavista mahdollisuuksista:

huoneen lammodssa

jadkaapissa

sahkdlieden uunissa
— kiertoilmapuhaltimella tai iiman
mikroaaltouunissa.

Voit pakastaa uudelleen osittain tai kokonaan
sulaneet pakasteet, jos liha ja kala eivat ole
olleet kauempaa kuin yhden péivéan, muuta
pakasteet kauempaa kuin kolme paivaa yli
+3 °C lampétilassa.

Muussa tapauksessa, jos pakasteiden maku,
haju ja ulkonaké eivat ole muuttuneet, voit
pakastaa ne uudelleen valmistamalla ne
ensin ruoaksi keittdmalla tai paistamalla.

Tallaisten pakasteiden sailyvyys ei enda
vastaa maksimi sailyvyysaikaa
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Sulatus

Jadkaappisosa

Jaakaappiosa on automaattisulatteinen.
Sulamisvesi kerdantyy poistokouruun

(kuva @/6), mista se kulkeutuu
jaéhdytyskoneistolle ja haihtuu huoneilmaan.
Pidé& poistokouru ja poistoaukko aina
puhtaina, jotta sulamisvesi paasee
poistumaan esteetta.

Pakastinosan sulatus

Pakastinosa ei ole automaattisulatteinen,
silla pakasteet eivit saa sulaa. Paksu
huurre- ja jaékerros heikentaa
pakastustehoa ja lisda sahkonkulutusta.

Ala missaan tapauksessa poista huurretta tai
jaata veitselld, koska pakastinosan héyrystin
voi vaurioitua (kuva @)

Ulosroiskuva kylmaaine voi aiheuttaa
silmdvammoja tai syttya tuleen.

Kun pakastinosan jadkerros on hyvin paksu,
se tulee sulattaa.

Menettele seuraavasti:

@ Poista pakasteet kaapista, kaari ne
sanomalehtipaperiin ja séilyta viiledssa
paikassa.

@ Irrota pistotulppa pistorasiasta.

@ Jata ovi auki, pyyhi sulamisvesi pois
siivousliinalla tai sienella.

@ Kuivaa pakastinosa, kytke laite paalle ja
aseta pakasteet takaisin pakastinosaan.
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Sulatuksen nopeuttaminen

Voit nopeuttaa sulamista asettamalla
kuumalla vedellé taytetyn kattilan
pakastinosan pohjalle sopivan alustan
paalle.

Ala missaan tapauksessa kayta
pakastinosan sulattamiseen
sahkélammittimia, kynttiléité tai 6ljylamppuja.

Ole varovainen, kun kaytéat
sulatussuihkeita. Ne saattavat muodostaa
rajahtavia kaasuja, sisaltda muovipintoja
sydvyttavia liuottimia tai ponneaineita ja ne
voivat olla terveydelle haitallisia ja aiheuttaa
korroosiota.



Puhdistus

Irrota verkkopistotulppa pistorasiasta tai
kytke automaattisulake pois péaalta tai
kierra sulake irti ennen laitteen
puhdistamista.

Ala kayta hoyrypuhdistimia. Kuuma hoyry
voi vahingoittaa laitteen rungon pintaa ja
sahkolaitteita.

Laitteen sahkéturvallisuus ei télléin ole
enaa taattu.

Puhdista jadkaappiosa kerran kuussa.
Puhdista pakastinosa aina sen sulattamisen
jalkeen.

Pesuvetta ei saa paasta ohjaustauluun eika
sisdvalaisimeen. Voit puhdistaa koko kaapin
ovitiivistetta lukuunottamatta haalealla
vedella, johon on lisatty mietoa, hieman
desinfioivaa puhdistusainetta, esim.
kasipesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Hankaavat tai happamat puhdistusaineet ja
kemialliset liuottimet eivéat sovellu
puhdistukseen.

Jotta kaapin pintaan ei jaa himmeita kohtia,
on parasta olla kayttamatta myoés
puhdistusaineita, joissa on merkinta “ei
sisélla hankaavia aineita”.

Pyyhi ovitiiviste puhtaalla vedella ja kuivaa
huolella.

Puhdista jadkaappiosassa oleva
sulamisveden poistokouru (kuva @/6) ja
poistoaukko useammin, jotta sulamisvesi
paasee poistumaan esteettd. Varo, ettei
pesuvettad padse poistoaukon kautta
haihdutusastiaan.
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Energiansaastéohjeita

@ Sijoita kylmalaite tilaan, jossa on hyva
ilmanvaihto. Laite ei saa olla alttiina
suoralle auringonpaisteelle eika liian
|1ahelld IAmmodnlahteita (esim.
lammittimia).

@ Ala aseta mitaan ilmankiertoaukkojen
eteen.

® Anna lampimien ruokien jaahtya ennen
kylmalaitteeseen asettamistal!

@ Sulata pakasteet jddkaapissa. Nain voit
kayttad pakasteista lahtevaa kylmyytta
jadkaapin jaahdyttamiseen.

@ Sulata pakastinosa, kun jadkerrosta alkaa
muodostua. Paksu jadkerros heikentaa
pakastustehoa ja lisda sahkénkulutusta.

@ Ala pida kaapin ovia auki tarpeettoman
kauan. Mita vahemman aikaa
pakastinosan ovi on auki, sitd vahemman
pakastinosaan muodostuu jaata tai
huurretta.
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Kayntiaaniin liittyvia
huomautuksia

Kéayntiaanet

Jotta valittu Iampétila pysyy jatkuvasti
samana, laitteen kompressori kdynnistyy
aika ajoin.

Talléin kuuluva &éni johtuu kompressorin
toiminnasta.

Aéani vaimenee automaattisesti, kun
laitteessa on taas oikea kayttélampdtila.

Surina johtuu moottorin (kompressorin)
toiminnasta. Adni voi kuulua jonkin aikaa
kovempana, kun moottori kytkeytyy paalle.

Virtaavan veden &éni (hurina ja kohina)
kuuluu kylmaaineen virratessa putkissa.

Napsahdus, kuuluu aina silloin, kun
termostaatti kdynnistaa tai pysayttaa
moottorin.

Jos laitteessa on puhallin, voi laitteen sisalla
virtaava ilma aiheuttaa hienoista kohinaa.

Jos toiminnasta johtuvat dénet ovat liian
voimakkaita, se voi johtua aivan
yksinkertaisista syista, jotka voit yleensa
poistaa itse.

Kylmalaite ei ole suorassa
Suorista laite vesivaa'an avulla. Kayta apuna
ruuvijalkoja tai aseta jotakin kaapin alle.

Laite "nojaa”
Siirré kaappi irti viereisista kalusteista tai
laitteista.

Laatikot, korit tai hyllyt heiluvat tai ovat
juuttuneet kiinni

Tarkista, ovatko irrotettavat osat kunnolla
paikoillaan. Laita ne tarvittaessa uudelleen
kaappiin.

Pullot tai astiat koskettavat toisiaan
Siirra pullot ja astiat kauemmaksi toisistaan.
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Ohjeita kayttohairididen
varalle

Kayttéhairiot

Tarkista allaolevan luettelon avulla, voitko
poistaa vian itse ennen kuin otat yhteytta
huoltoon. Kun kyseessé ovat téllaiset
pienet viat, joudut maksamaan huolto-
miehen kéynnista aiheutuneet kulut itse
myds takuuaikana.

Mita on tehtava, kun ...

.... sisévalo ei pala, vaikka
jaahdytyskoneisto kay?

Tarkista, likkuuko valokytkin. Jos se liikkuu,
on lamppu rikki.

Lampun vaihto

Irrota pistotulppa pistorasiasta tai kytke
automaattisulake pois paalta tai kierra irti
sulake.

Irrota lampun suojus (kuva @/B).

Vaihda lamppu:
220-240 V, max. 25 W, E14.

Jos valokytkin on juuttunut kiinni, soita
huoltoon (kuva @/A).

... pakasteet ovat jaatyneet kiinni?
Irrota pakaste tylsapaisella esineelld, esim.
lusikalla.

... pakastinosassa on paksu jadkerros?
Sulata ja puhdista pakastinosa.

Kun asetat pakasteet takaisin kaappiin,
varmista ettd pakastinosan ovi sulkeutuu
kunnolla.

... jadkaappiosan pohja on marka?
Sulamisveden poistokourun poistoaukko
(kuva @/6) on mahdollisesti tukossa. Poista
tukos sulamisveden poistoaukosta pienella
puikolla tms.



Ohijeita kayttéhairididen
varalle

Mita on tehtava, kun ...

... jadkaappiosan lampétila on lilan
alhainen?

Aseta lampétilavalitsin pienemmaén numeron
kohdalle (kuva @/2).

Pakastinosaan on laitettu kerralla liian paljon
tuoreita elintarvikkeita, jolloin jadhdytys-
koneisto on pidemmaén aikaa paalla. Tallgin
my0s jadkaappiosan lampdtila laskee.

Maksimi pakastustehoa ei saa ylittda, katso
tyyppikilpi, kuva @).

... jadhdytyskoneisto kdynnistyy yha
useammin ja on pidemmaén ajan
toiminnassa?

Ovea on avattu liilan usein tai kaappiin on
laitettu kerralla paljon tuoreita elintarvikkeita

Tarkista, ovatko jalustassa olevat
ilmankiertoaukot peittyneet.

... pakastinosassa on liian lamminta ja
pakasteet sulavat?

Kayttdympariston lampétila on ehka
alhaisempi kuin +18 °C, minka takia
jaéhdytyskoneisto on lyhyemmén aikaa
toiminnassa.

Nosta huoneen lampétilaa niin, etta se on yli
+18 °C.

Jos laitteessa on talvikytkin, kuva @/A, kytke
se paadlle -asentoon (Kytkimen punainen
merkki on nékyvissa kytkimen ollessa
paalla -asennossa) Kuva @/A.

... jadkaappiosassa ei ole kylmaa?

Tarkista, onko lampétilavalitsin (kuva @/2)
numeroiden "1” ja "5” valissa. Mikali ndin on
ja sisavalo ei pala, niin tarkista

— onko talon sulake palanut tai
kytkeytynyt pois paalta,

— onko laitteen pistotulppa kunnolla
pistorasiassa.
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Huoltopalvelu

Mikali viat eivéat korjaannu yll4 olevien
ohjeiden avulla, soita huoltoon. Al4 tee tassa
tapauksessa itse muita korjauksia, ala
varsinkaan kaapin séhk®élaitteille.

Ala avaa turhan usein kaapin ovia, siita
aiheutuu vain kylmahukkaa.

Huoltoliikkeen puhelinnumeron |6ydat
oheisesta huoltopisteiden luettelosta tai
puhelinluettelosta.

Tyyppikilpi

Kun soitat huoltoon, muista ilmoittaa laitteen
E-numero ja FD-numero. Nama tiedot 16ydéat
tyyppikilvestd, joka on sijoitettu
jadkaappiosan vasemman seinan
ylareunaan (kuva ®).
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Ota huomioon jadkaappiosan lampétila-alueet!

limankierrosta johtuen jadkaappiosassa on (kuva @/1 ja 2) eller mellem de to pile
kylmempia ja lampimampia alueita. (kuva @/1 ja 2).

Helposti pilaantuville elintarvikkeille Tama alue sopii ihanteellisesti esim. lihan,
tarkoitettu alue on mallista riippuen aivan kalan, makkaroiden tai salaattisekoitusten
alhaalla sivussa olevan nuolen ja sen sailyttamiseen.

ihyllyn valissa . L e
alapuolella olevan lasihyllyn vélissa Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Anderungen vorbehalten
Wijzigingen voorbehouden

Ret til @ndringer forbeholdes
Oikeudet muutoksiin pidatetaan
Ratt till &ndringar férbehalles

Ret til endringer forbeholdes
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